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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

Pericolo per i bambini

Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi liqui-
di. Se per esigenze di cottura si devono aggiungere piccole dosi di liquido, potete farlo con molta
attenzione, verificando che il liquido sia assorbito da parte del cibo solido prima di versame altro.
Nel caso si versasse troppo liquido, si potrebbero verificare problematiche di fuoriuscita in parti
dellapparecchio creando problemi di pulizia e/o danni allapparecchio. Ogni altro utilizzo dell'ap-
parecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso. La modifica dellapparecchio
determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzionel!

Pericolo dovuto a elettricita. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti
& metalliche dell’apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attende-

re il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

nelle fattorie;

['utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;
negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
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previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.
L'apparecchio puo essere usato da persone che hanno capacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza o di conoscenza, solo
se sono sequiti da una persona responsabile o se hanno ricevuto e compreso le
istruzioni e i pericoli presenti durante I'uso dell'apparecchio.

L'apparecchio é conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta da 8 anni in su se
sotto sorveglianza oppure se hanno ricevuto le istruzioni riguardanti I'utilizzo
dell’apparecchio in sicurezza e se capiscono i pericoli implicati.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
['apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i propri giochi.

A Avvertenza relativa a ustioni
Non toccare il cestello, il contenitore e le parti metalliche interne dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti
calde. Pericolo di ustioni.
Quando I'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa di corren-
te elettrica e lasciarlo raffreddare prima di eseguire la pulizia.
Non muovere I'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Non accendere I'apparecchio quando non contiene cibo.



* Inserire gli ingredienti, sempre e solo nel cestello per evitare il contatto del cibo
con le resistenze elettriche.

* Non ostruire le prese d’aria.

+ Non riempire il contenitore con olio. Pericolo di incendio.

+ Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.

* Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono anche
aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

+ Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d'aria, spegnere subito I'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d’aria. Estrarre il contenitore dal corpo dell’'apparecchio.

. & Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.

+ Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui & stato com-
prato, fate verificare 'idoneita elettrica dell’apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.

+ Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la
sicurezza del’ambiente dove si opera.

+ Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

+ Non utilizzate 'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.

+ Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, 0 se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc...) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.

+ L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.

* Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.

+ Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi 0 con parti
taglienti.

+ Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.

* In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Attenzione - danni materiali
+ Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell’ utilizzo.
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* |l prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impianti
separati comandati a distanza.

* Per non compromettere la sicurezza dell’apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

* Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, 'apparecchio potra essere pulito
esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende...).
+ Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

+ Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc).

* Non usare I'apparecchio all’'aperto.

* Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.

* Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
* Accendere 'apparecchio solo quando & in posizione di lavoro.
+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre & collegato alla rete elettrica.
+ Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.
Ej * Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
e 2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Presa d'aria

B - Spia di accensione

C - Spia di controllo della temperatura
D - Manopola del timer (minuti)

E - Manopola di regolazione della temperatura (°C)
F - Corpo dell'apparecchio

G - Cavo di alimentazione + spina

H - Cestello

| - Cursore

J - Pulsante di sblocco del cestello

K - Impugnatura

L - Contenitore

Dati di identificazione
Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dellapparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:
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« costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

+ n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

+ potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

ISTRUZIONI PER L’USO

- Rimuovere i materiali di imballaggio dall’'apparecchio.
- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall'acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.
- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.
Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.
Attenzionel!
A Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

rima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il contenitore (L) ed il cestello (H). Il conteni-
tore ed il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune deter-
sivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva. Vedere il paragrafo “Pulizia dellapparecchio”.
- Afferrare 'impugnatura (K) ed estrarre il contenitore completo di cestello dal corpo dell'apparec-
chio (F), (Fig. 4).
- Spostare il cursore (1) verso il cestello (Fig. 5).
- Premere il pulsante di sblocco del cestello (J) e contemporaneamente estrarre il cestello dal
contenitore sollevandolo verso l'alto (Fig. 6).
Se si desidera si puo lasciare preriscaldare 'apparecchio senza ingredienti. In quel caso, ruotare la
manopola di regolazione della temperatura (E) sulla temperatura di cottura. Ruotare la manopola
del timer (D) su pit di tre minuti. L'apparecchio entra in funzione. Aspettare che la spia di controllo
della temperatura (C) si spenga (dopo circa 3 minuti).
- Mettere gli alimenti nel cestello. Non superare il livello indicato con MAX.
- Inserire il cestello nel contenitore. Il corretto inserimento avviene con un “click” (Fig. 7).
- Inserire il contenitore nel corpo dell'apparecchio.

Se il contenitore non € stato inserito correttamente I'apparecchio non si avvia.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Ruotare la manopola di regolazione della temperatura sulla temperatura desiderata. Consultare
le tabelle nel libro delle ricette.

- Ruotare la manopola del timer per impostare il tempo di cottura.

- La spia di accensione (B) si accende. La spia di controllo della temperatura (C) si accende.

- L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.

Durante la cottura si potra notare che la spia di controllo della temperatura (C) si accende e si spe-

gne periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura

di cottura.

La friggitrice ad aria pud essere usata per la preparazione di una grande varieta di prodotti. Fare

riferimento al libro delle ricette.
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Aggiungere tre minuti al tempo di preparazione quando I'apparecchio & freddo.
Non riempire il contenitore con olio.

Non sovraccaricate il cestello con molto cibo. Rispettare la quantita massima consentita
indicata dal livello.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta pud accadere che emani un leggero odore e
un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state
leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

L'apparecchio puod essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-

lare gli ingredienti durante il processo di cottura.

- Afferrare 'impugnatura ed estrarre il contenitore tirando verso I'esterno. L'apparecchio smette di
funzionare.

- Scuotere il contenitore per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il contenitore nella sua sede.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non premere il pulsante di sblocco del cestello quando scuotete il contenitore.

g Pericolo di ustioni. Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono
anche aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Per ridurre il peso, & possibile scuotere solo il cestello dopo averlo rimosso dal contenito-
re. Rimuovere il contenitore dall’apparecchio. Appoggiare il contenitore su una superficie
resistente al calore. Per estrarre il cestello, premere il pulsante di sblocco (J) sulla maniglia.

Se impostate la manopola del timer a meta del tempo di preparazione, esso suonera quando
bisogna mescolare gli ingredienti. Ma cio significa che dopo dovrete reimpostare la mano-
pola del timer per il restante tempo di cottura.

Al termine della cottura, 'apparecchio emette un beep e si spegne.

Se gli ingredienti non sono pronti bastera reinserire il contenitore nell'apparecchio e ruotare la

manopola del timer per qualche minuto.

Per spegnere manualmente I'apparecchio, ruotare la manopola del timer su “0”.

- Estrarre il contenitore.

- Premere il pulsante di sblocco del cestello (J) e contemporaneamente estrarre il cestello dal
contenitore sollevandolo verso I'alto (Fig. 6).

- Versare gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti metalliche dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati € non neri o marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal cestello usare delle pinze per alimenti.
Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, I'apparecchio puo essere subito riutilizzato
per preparare altri alimenti.
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Consigli di preparazione

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti pit grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mente una quantita minore un tempo leggermente pit breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante aggiungere un po’ d’olio alle patate fresche. Friggere gli ingredienti nella
friggitrice ad aria per qualche minuto dopo aver aggiunto l'olio.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 500 g.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono piu velocemente di quelle fatte in casa.

Min-max Tempo Temperatura | Scuotere | Altre informazioni
quantita (g) |(min.) (°C)
Patate e patatine fritte
Patatine fritte, sottili, | 300-700 9-16 200 Scuotere
congelate
Patatine fritte, lun- | 300-700 11-20 200 Scuotere
ghe, congelate
Patatine fritte fatte in | 300-800 16-10 200 Scuotere | Aggiungere 1/2
casa (8x8mm) cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 300-800 18-22 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a spicchi cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 300-750 12-18 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a cubetti cucchiaio di olio
Carne e pollo
Bistecca 100-500 8-12 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Petto di pollo 100-500 10-15 180
Snacks
Involtini primavera | 100-400 8-10 200 Scuotere
Crocchette di pollo | 100-500 6-10 200 Scuotere
surgelate
Bastoncini di pesce | 100-400 6-10 200
surgelato
Verdure ripiene 100-400 10 160
Dolci
Torte 300 20-25 160
Muffins 300 15-18 200
Biscotti 400 20 160

Sul prodotto, precisamente sul pannello frontale, troverete i simboli elencati sotto:
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% <

patate surgelate bistecca / manzo
200°C 180 °C
12 - 16 min. 8- 14 min.

/S

patate fresche @ pane

180 °C 180°C

18-25 min. 5-8 min.

@ carne @ dolci
200 °C 200°C

10- 15 min. 15-18 min.

: pollo

180°C

15 -22 min.

Sotto ogni simbolo & presente un range di tempo consigliato per ogni tipo di alimento. Il tempo di
cottura & indicativo, cio dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata.

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio & dotato di un timer. Quando la manopola del timer arriva a “0” 'apparecchio
suona e si spegne automaticamente. Per spegnere I'apparecchio manualmente, ruotare la ma-
nopola del timer in senso antiorario e posizionarla sullo “0”. Se si estrae il contenitore durante la
cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente (anche se la manopola del timer & ancora in
funzione).

PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione!
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la spina dalla presa di
corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio & freddo.

Attenzione!
Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

AN Attenzione!
Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro apparecchio regolarmente pri-
ma di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino centro di assistenza per
farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire I'apparecchio.

Pulizia dell’apparecchio

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

10



Pulizia dei componenti

Il contenitore e il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune

detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Afferrare 'impugnatura ed estrarre il contenitore completo di cestello dal corpo dell’apparecchio.

- Premere il pulsante di sblocco del cestello (J) e contemporaneamente estrarre il cestello dal
contenitore sollevandolo verso I'alto (Fig. 6).

Per ammorbidire i residui di cibo sul cestello & possibile riempire il contenitore con acqua calda.

Aggiungere alcune gocce di detersivo. Inserire il cestello e lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed

asciugare.

Il contenitore ed il cestello sono in materiale antiaderente: opacita e segni che potrebbero
comparire dopo un uso prolungato, sono normali e non compromettono la cottura e il gusto
degli alimenti.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non funziona

La spina non & stata inserita
nella presa di corrente.

Inserire la spina nella presa
di corrente elettrica, che deve
essere dotata di messa a terra.

Il timer non é stato impostato.

Ruotare la manopola del timer
sul tempo di preparazione ri-
chiesto per accendere I'appa-
recchio.

Il contenitore non é stato inse-
rito correttamente.

Inserire bene il contenitore
allinterno dell'apparecchio.

E intervenuta la protezione da
surriscaldamento.

Utilizzare un oggetto appuntito
per premere il pulsante di re-
set posizionato sotto la base
dell'apparecchio.

Gli ingredienti non sono pronti

La quantita di ingredienti all'in-
terno del contenitore € troppo
elevata

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina pit uniformemente.

La temperatura impostata e
troppo bassa.

Ruotare la manopola di im-
postazione della temperatura
alla temperatura richiesta. Ve-
dere il libro delle ricette.

Il tempo di preparazione impo-
stato & troppo basso.

Ruotare la manopola del timer
sul tempo richiesto. Vedere il
libro delle ricette.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Gli ingredienti non sono cotti
uniformemente

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati pil
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in
alto o che sono ricoperti da
altri (patatine) devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono croc-
canti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o
spennellare gli snack con olio
prima di inserirli nel cestello.

Il contenitore non é stato inse-
rito correttamente.

La quantita di ingredienti all'in-
terno del contenitore & troppo
elevata.

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina piu uniformemente.

Il cestello non & stato inserito
correttamente nel contenitore.

Inserire bene il cestello all'in-
terno del contenitore.

Del fumo bianco esce dall’ap-
parecchio.

State preparando ingredienti
piu grassi

Quando friggete ingredienti
piu grassi, si deposita piu olio
nel contenitore. L'olio produce
piu fumo bianco del normale
durante la cottura. Questo
non ha alcun effetto sulla pre-
parazione degli ingredienti o
sull'apparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco € causato dal
riscaldamento del grasso o
olio presente nel contenitore.
Pulire accuratamente il conte-
nitore dopo l'uso.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino, non sono fritte
uniformemente.

Non state usando il tipo di pa-
tate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante
la cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle

Sciacquare le patate e rimuo-
vere tutto I'amido che si & de-
positato sulla superficie delle
patate.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino non sono croccanti
appena escono dalla friggitri-
ce.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicuratevi di asciugare bene
l'acqua dall’'esterno delle pata-
te prima di aggiungere 'olio.

Tagliate le patate a piccoli ba-
stoncini per ottenere piu croc-
cantezza.

Aggiungere un poco di olio in piu
per ottenere pili croccantezza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.
The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

Danger for children

Warning of burns

Danger due to electricity
Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use the appliance to cook food. The product is not suitable for liquid preparations. If you
need to add small quantities of liquid, you can do it very carefully, verifying that the liquid is ab-
sorbed by the solid food before pouring more liquid. An excess of liquid, could cause. Any other
use of the appliance is not intended by the manufacturer who does not accept any responsibility for
damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Any change to the appliance
will void the warranty.

RESIDUAL RISKS

Warning!

A Danger due to electricity. Do not immerse the appliance in water or other
liquids.

& Warning of burns. Do not touch the basket, the container and the internal
metallic parts for some minutes after turning off the appliance. Wait for the
cooling of hot parts.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional
environments;

- on farms;

- guests of hotels, motels and other residential environments;

- bed and breakfast type of environments.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
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service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

+ This appliance can be used by persons who have reduced physical sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, only if they are
monitored by a responsible person or if they have received and understood the
instructions and dangers which may arise during the appliance use.

* The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

A Danger for children
+ This appliance can be used by children older than 8 years only if they are moni-
tored by a responsible person or if they have received and understood the in-
structions and dangers which may arise during the appliance use.
+ Children shall not play with the appliance or its components.
+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.
+ Cleaning and maintenance by the user must not be carried out by children un-
less they are older than 8 years and are monitored during the operation.
Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.
Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.
Prevent children from grabbing the power cord, in this way making the appliance fall.
In the event that this appliance is to be disposed of; it is suggested that the power cord
is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components including
the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do not let children
play with the appliance or its components.

& Warning of burns

* Do not touch the basket, the container and the internal metallic parts for some
minutes after turning off the appliance. Wait for the cooling of hot parts. Danger of
burns.

*+ When the appliance is not functioning unplug it from the wall socket and let it cool
down before cleaning.

+ Do not move the appliance while it still contains food.

* Do not turn on the appliance when it does not contain food.

* Put the ingredients only in the basket to prevent the food from touching the elec-
tric resistances.

+ Do not obstruct the air intakes.

* Do not fill the container with oil. Danger of fire.

+ During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

14
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« When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.

* If you see dark smoke coming our from the air intake, turn off the appliance im-
mediately. Unplug it from the socket-outlet. Wait for the smoke emission from the
air intake to stop. Remove the container from the appliance body.

. & Warning: hot surface.

A Danger due to electricity
Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.
If the appliance will be used in a country other than that in which it was bought,
check the appliance electrical suitability at a Technical Service Center.
If you decide to use an extension cord, it must be adequate for the appliance
power, to avoid hazards to the operator and for the safety of the environment
where they work.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance with wet hands or bare feet.
Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the ap-
pliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including the replacement
of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or by
suitably qualified personnel.
Do not plug any other high power appliance (electric heaters, irons, radiators,
etc.) into the same socket. Danger of electric overload.
The appliance and the power cord must not come into contact with hot surfaces.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or sharp parts.
Do not move the appliance pulling it by the power cord.
Remove the power cable from the socket-outlet in case of a thunderstorm.

Warning - material damage
Always unroll the power cord before use.
The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.
In order not to compromise the appliance safety, use only original spare parts
and accessories approved by the manufacturer.
The appliance must only be cleaned with a soft, slightly damped, cloth after un-
plugging the appliance and allowing all its parts to cool down. Never use solvents
which may damage the plastic parts.
* Do not position the appliance near inflammable materials (fabric, curtains...).
+ Always unplug the appliance before putting it away. Wait for the hot parts to cool
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down.
+ Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, efc...).
* Do not use the appliance outdoors.
+ Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to use or clean.
+ Store the appliance indoors in a cool and dry place.

A Danger of damage originating from other causes
+ Turn on the appliance only when it is in working position.
* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
* When you have to leave for even a short period of time, turn off the appliance
and always unplug the electric power cord.
E * For proper disposal of the product in accordance with the European Direc-
e tive 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Air intake

B - Power-on indicator

C - Heating-on light

D - Timer knob (minutes)

E - Temperature control knob (°C)
F - Appliance body

G - Power cord + plug

H - Basket

| - Cursor

J - Unlocking button of the basket
K - Handle

L - Container

Identification data

On the label under the base of the appliance are reported the following identifications data of the
appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

« electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ electrical power consumption (W)

« assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.
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INSTRUCTIONS FOR USE

- Remove the packaging materials from the appliance.

- Place the appliance on a flat surface and away from the water. The appliance must be used and
rested on a stable and heat-resisting surface.

- Totally unwind the power cord.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of
the device.

Warning!

Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.
Before using the appliance for the first time, wash the container (L) and the basket (H). The con-
tainer and the basket can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent and a
soft non-abrasive sponge. See the "Appliance cleaning" paragraph.
- Grab the handle (K) and remove the container with the basket from the appliance body (F), (Fig. 4).
- Move the cursor (1) in the basket direction (Fig. 5).
- Press the unlocking button of the basket (J) and at the same time remove the basket from the

container lifting it upwards (Fig. 6).
If you want you can preheat the appliance empty. In this case, turn the temperature control knob (E)
on the cooking temperature. Turn the timer knob (D) on more than 3 minutes. The appliance starts
functioning. Wait that the heating-on light (C) turns off (after 3 minutes circa).
- Put the ingredients in the basket. Do not go past the MAX level.
- Insert the basket in the container. The correct insertion is done with a "click" (Fig. 7).
- Insert the container in the body of the appliance.

If the container is not inserted correctly the appliance does not start working.

- Insert the plug into a power outlet.

- Turn the temperature control knob on the desired temperature. Refer to the tabs in the recipes book.
- Turn the timer knob to set the cooking time.

- The power-on indicator (B) turns on. The heating-on light (C) turns on.

- The appliance starts to cook food.

During the cooking you can notice that the heating-on light (C) turns on and off periodically. This
because the thermostat is working to maintain the ideal cooking temperature.

The airy fryer can be used to prepare a great variety of ingredients. Refer to the recipes book.
Add three minutes to the cooking time when the appliance is cold.

Do not fill the container with oil.
Do not overfill the basket with the ingredients. Respect the max quantity showed by the level.

When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a
bit of smoke: don't worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated,
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation

of the appliance.

The appliance can be paused during its functioning, for example to stir the ingredients during the
cooking process.
- Grab the handle and remove the container by pulling it. The appliance stops working.
- Shake the container to cook the ingredients evenly.
- For the appliance to start working again, insert again the container in the appliance body.
17
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Warning!

Danger of burns. Do not press the unlocking button of the basket while shaking the appliance.
A Danger of burns. When you remove the container from the appliance body, hot air and steam

come out. Keep your hands and face far from the container.
To reduce the weight it is possible to shake only the basket after removing it from the
container. Remove the container from the appliance. Put the container on a heat resistant
surface. To remove the basket press the unlocking button (J) on the handle.
If you set the timer knob to half of the cooking time, it will ring when you need to stir the ingre-
dients. This means that then you have to reset the timer knob for the remaining cooking time.

After cooking, the appliance beeps and turns off.

If the ingredients are not ready it will be sufficient to reinsert the container in the appliance and to

turn the timer knob for some minutes.

To turn off the appliance manually, turn the timer knob on "0".

- Remove the container from the appliance.

- Press the unlocking button of the basket (J) and at the same time remove the basket from the
container lifting it upwards (Fig. 6).

- Pour the ingredients on a plate. Serve out.

Warning!
ﬁ Danger of burns. Do not touch the basket, the container and the internal metallic parts for
some minutes after turning off the appliance. Wait for the cooling of hot parts.

Make sure that the ingredients cooked with the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

To remove large or fragile ingredients from the basket use some tongs.
An oil excess is collected in the container bottom.

When you have finished cooking the ingredients, the appliance can be used immediately to
prepare other ingredients.

Preparation tips

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.
Alarger quantity of ingredients requires a longer cooking time compared to a smaller quantity.
Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crispy result add some oil to the fresh potatoes. Fry the ingredients in the airy fryer for a few
minutes after adding the oil.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal quantity for preparing crispy fries is 500 g.

Use ready made doughs to prepare stuffed snacks easily and quickly. Moreover, ready made
doughs cook faster than the home made ones.
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Min-max | Time (min.) | Temperature | Shake | Other information
quantity (g) (°C)
Potatoes' and fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Shake
Home made fries 300-800 16-10 200 Shake | Add 1/2 thsp. of oil
(8x8mm)
Home made pota- | 300-800 18-22 180 Shake | Add 1/2 thsp. of oil
toes wedges
Home made pota- | 300-750 12-18 180 Shake | Add 1/2 thsp. of oil
toes cubes
Meat and Poultry
Beef steak 100-500 8-12 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake
Frozen chicken 100-500 6-10 200 Shake
nuggets
Frozen fish fingers | 100-400 6-10 200
Stuffed vegetables | 100-400 10 160
Sweet snacks
Cakes 300 20-25 160
Muffins 300 15-18 200
Cookies 400 20 160
On the appliance, on the frontal panel, you find the following symbols:
*
% frozen potatoes @ steak / beef
e o
o
% fresh potatoes @ bread
oo ey

19

EN



N3

@ meat @ sweets

200°C 200°C
10 - 15 min. 15-18 min.
: chicken

180°C

15-22 min.

Under each symbol there is a time range suggested for each kind of ingredient. The cooking time is
approximate, it depends also on the thickness and the quantity of the ingredients used.

Auto-off function

This appliance has a timer. When the timer knob reaches "0" the appliance rings and turns off
automatically. To turn off the appliance manually, turn the timer knob counter-clockwise and put it
on "0". If you remove the container during the cooking, the appliance turns off automatically (also
if the timer knob is still running.

CLEANING AND MAINTENANCE
& Warning!

Always unplug the appliance before cleaning it. Each operation must be carried out when
the appliance is cold.

AWarning!

Never immerse the appliance in water or other liquids.

Warning!

Check the state of the power cable of your appliance on a regular basis before using it,
and if it is damaged, take it to the service centre closest to you to have it replaced only by
specialised personnel.

Do not use abrasive tools to clean the appliance.

Cleaning the appliance

Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Clean the internal part of the appliance with a non abrasive cloth, soaked in hot water. Dry the surfaces.
Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning of components

The container and the basket can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent

and a soft non-abrasive sponge.

- Grab the handle and remove the container with the basket from the appliance body.

- Press the unlocking button of the basket (J) and at the same time remove the basket from the
container lifting it upwards (Fig. 6).

To soften the residual of food on the basket it is possible to fill the container with hot water. Add a

few drops of detergent. Insert the basket and leave it act for 10 minutes. Wash and dry.

The container and the basket are non-stick: opacity and signs, that may appear after pro-
20



longed use, are normal and do not affect cooking and food taste.

TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not work

The plug has not been insert-
ed.

Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Turn the timer knob on the re-
quired time to turn on the ap-
pliance.

The container has not been
inserted correctly.

Insert the container in the ap-
pliance correctly.

The overheating protection
has intervened.

Use a pointy object to press
the reset button positioned un-
der the base of the appliance.

The ingredients are not ready

The quantity of ingredients in
the basket is too big

Put less ingredients in the bas-
ket. A smaller quantity cooks
more evenly.

The set temperature is too low.

Turn the temperature control
knob on the desired tempera-
ture. Refer to the recipes book.

The preparation time set is too
short.

Turn the timer knob on the re-
quired time. Refer to the reci-
pes book.

The ingredients are not coo-
ked evenly

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or that
are covered with other ingre-
dients (fries) have to be stirred
while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a tradi-
tional way.

Use snacks for the oven or
brush the snacks with oil be-
fore putting them in the basket.

The container has not been
inserted correctly.

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Put less ingredients in the bas-
ket. A smaller quantity cooks
more evenly.

The basket has not been in-
serted correctly in the con-
tainer.

Keep the basket well posi-
tioned within the container.
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Problems

Possible causes

Solutions

White smoke comes out of the
appliance.

You are preparing greasier in-
gredients

When you fry greasier ingre-
dients more oil deposits in the
container. The oil produces
more white smoke while cook-
ing. This has no effect on the
preparation of the ingredients
or on the appliance.

In the container there are
some residuals of grease left
from the previous cooking.

The white smoke is caused by
the warming of the grease or
oil in the container. Clean the
container accurately after use.

Fresh potatoes, cut in sticks,
are not fried evenly.

You are not using a kind of po-
tatoes suitable for frying.

Use fresh potatoes and be
sure to stir them while cook-

ing.

Wash and dry the potatoes be-
fore frying them

Wash the potatoes and re-
move all the starch that has
deposited on the potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crispiness of the fried po-
tatoes depends on the quan-
tity of water contained in the
potatoes and from the quantity
of ail introduced in the in the
fryer.

Make sure to dry the water
from the external parts of the
potatoes before you add the
oil.

Cut the potatoes in smaller
sticks for more crispiness.

Add a bit more oil for more
crispiness.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention
ces avertissements et n'utiliser 'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil a d'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

Danger pour les enfants
Avertissements sur les brllures
Danger électrique

Attention - dégats matériels

Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

On peut utiliser cet appareil pour cuisiner les aliments. Le produit n'est pas fait pour cuisiner des
aliments liquides. Si pour des exigences de cuisson il faut ajouter des petites quantités de liquide,
c'est possible le faire avec attention, en vérifiant que le liquide soit absorbé par les aliments solides
avant d'en verser encore. S'il y a trop liquide, on pourrait avoir des problémes de déversement
dans des parties de I'appareil que causent problémes de nettoyage e/o dommages a I'appareil.
Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité
pour les dommages de toute nature, découlant d'un emploi inapproprié de I'appareil. La modifica-
tion de I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

RISQUES RESIDUELS

Attention!

A Danger électrique. Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre
liquide.

&Avertissements sur les brllures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les
parties métalliques a l'intérieur de I'appareil dans les minutes aprés I'avoir
éteint. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

CONSEILS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

- les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

- dans les fermes;

- par les clients d’hotel, de motel et autres milieux a caractere résidentiel;

- dans les locaux type bed and breakfast.
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* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* |l est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition & un service aprés-vente agréé.

+ L'utilisation d'accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut
comporter des risques d'incendie, de choc électrique ou de blessure.

+ L'appareil peut étre utilisé par les personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou bien ne possédant ni I'expérience, ni les
connaissances nécessaires, a condition qu’elles soient sous la surveillance
d’une personne responsable ou qu’elles aient regu les instructions et compris
les dangers liés a l'utilisation de I'appareil.

+ L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

A Danger pour les enfants

+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans sous la surveillance
ou a condition d’avoir été instruits sur la fagon d'utiliser I'appareil en sécurité et
d’avoir compris les dangers pouvant en découler.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

* Toujours conserver I'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.

* Disposer I'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties
chaudes.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

+ Eviter que les enfants ne fassent tomber I'appareil en tirant sur le cordon d'ali-
mentation.

* Lorsqu’'on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors d'usage
en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de protéger les
parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants qui pour-
raient se servir de I'appareil pour jouer.

& Avertissements sur les brdlures
* Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques a l'intérieur de
I'appareil dans les minutes aprés l'avoir éteint. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi. Danger de brdlures.
+ Quand l'appareil n'est pas en service, débrancher la fiche de la prise de courant
électrique el le laisser refroidir avant de le nettoyer.
* Ne pas déplacer I'appareil quand il contient encore de la nourriture.
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* Ne pas allumer I'appareil quand il ne contient pas de nourriture.

* Mettre les ingrédients toujours and seulement dans le panier pour éviter le
contact des aliments avec les résistances électriques.

* Ne pas obstruer les prises d'air.

* Ne pas remplir le récipient avec huile. Danger d'incendie.

+ Pendant ['utilisation, air et vapeur chaudes sortent de la prise d'air. Ne pas mettre
les mains et le visage prés de la prise d'air.

* Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'échappent aussi air et vapeur
chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

+ Si de la fumée noire sorts de la prise d'air, éteindre immédiatement I'appareil.
Débrancher la fiche de la prise de courant. Attendre que il n'y a plus de fumée
sortant de la prise d'air. Sortir le récipient du corps de I'appareil.

. A Attention: surface chaude.

A Danger électrique

* Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la pla-
quette corresponde effectivement a celle du réseau.

+ Sil'appareil est utilisé dans un pays différent de celui dans lequel il a été acheté,
faites vérifier la compatibilité électrique dans un Centre de Service Aprés-Vente
Agréé.

« Si on décide d'utiliser une rallonge électrique, cette derniere doit étre adaptée a
la puissance de I'appareil afin d'éviter que I'opérateur se retrouve en situation de
danger et pour la sécurité de I'environnement.

* Branchez toujours I'appareil a une prise pourvue de mise a terre.

* Ne trempez pas I'appareil dans 'eau ni dans tout autre liquide.

* Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou pieds-nus.

+ N'utilisez pas I'appareil si le cordon électrique ou la prise sont endommagés, ou
si I'appareil est défectueux. Toutes les réparations, y compris le remplacement
du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centres
d'assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a
prévenir les risques éventuels.

* Ne brancher aucun autre appareil a haute puissance (poéle, fer a repasser, ra-
diateur, etc...) sur la méme prise de courant. Danger de surcharge électrique.

* L'appareil et le cordon d'alimentation ne doivent pas entrer en contact avec les
surfaces chaudes.

* Ne pas débrancher la fiche de la prise de courant en tirant sur le cordon.

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation contre les angles vifs ou les parties cou-
pantes.

* Ne pas déplacer I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation.

* En cas d'orage, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant.
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Attention - dégats matériels

+ Déroulez toujours le cordon d'alimentation avant utilisation.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
des installations séparées, commandées a distance.

* Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniguement des
pieces de rechange et des accessoires d'origine, approuvés par le fabricant.

+ Une fois que 'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront re-
froidi, il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif
et a peine humide. N'utilisez jamais de solvants car ils altérent les parties en
plastique.

* Ne pas positionner I'appareil pres de matériaux inflammables (tissu, rideaux...).

+ Avant de ranger l'appareil, toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation
de la prise de courant. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

* Ne pas laisser |'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc.).

* Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

* Ne pas démonter I'appareil. Il n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

* Ranger I'appareil dans un endroit couvert, frais et sec.

A Dangers provenant d’autres causes
Allumez I'appareil uniquement lorsqu'il est en position de travail.
Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
+ Sion doit s'absenter, méme pour peu de temps, il faut toujours éteindre I'appareil
et débrancher son cordon d'alimentation de la prise de courant.
E * Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Euro-
péenne 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

* CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Prise d'air

B - Voyant de mise en marche

C - Voyant de contrdle de la température
D - Bouton minuteur (minutes)

E - Bouton de réglage température (°C)
F - Corps de l'appareil

G - Cordon d’alimentation avec fiche

H - Panier

| - Curseur

J - Bouton de déblocage du panier

K - Poignée

L - Récipient
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Données d'identification

Sur la plaque situé sous la base de soutien de I'appareil sont reportés les donnés d'identifications
de l'appareil suivantes:

« fabricant et marque CE

+ modéle (Mod.)

+ n° di matricule (SN)

+ tension d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert

En cas de demande envoyée a un Centre d'Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modéle
et le numéro de matricule.

MODE D’EMPLOI

- Retirer les matériaux d'emballage de I'appareil.

- Disposer I'appareil sur une surface plate et éloignée des points d'eau. L'appareil doit étre utilisé
et laissé au repos sur une surface stable et résistante aux hautes températures.

- Dérouler complétement le cordon d'alimentation.

Controler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la pla-
quette de données techniques de I'appareil.

Attention!

Disposer I'appareil a au moins 10 cm des parois, meubles ou autres appareils.
Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, laver le récipient (L) et le panier (H). Le récipient et
le panier peuvent étre lavé dans la lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide vaisselle
standard et une éponge souple, non abrasive. Voir le paragraphe "Nettoyage de I'appareil”.
- Saisir la poignée (K) et sortir le récipient avec le panier du corps de l'appareil (F), (Fig. 4).
- Déplacer le curseur (1) en direction du panier (Fig. 5).
- Pousser le bouton de déblocage du panier (J) et simultanément sortir le panier du récipient et le

soulever (Fig. 6).

Si vous souhaitez vous pouvez préchauffer I'appareil sans ingrédients. En ce cas, tourner la bouton
de réglage température (E) sur la température de cuisson. Tourner le bouton minuteur (D) sur plus
de trois minutes. L'appareil est en service. Attendre que le voyant de contréle de la température (C
s'éteint (aprés 3 minutes environ).
- Mettre les aliments dans le panier. Ne pas franchir le niveau MAX indiqué.
- Insérer le panier dans le récipient. Lorsque I'engagement est correct, un “clic” se produit (Fig. 7).
- Insérer le récipient dans le corps de l'appareil.

Si le récipient n'a pas été inséré correctement, I'appareil n'entre pas en service.

- Introduire la fiche dans la prise de courant.

- Tourner le bouton de réglage température sur la température souhaitée. Consulter les tableaux
dans le livre de recettes.

- Tourner le bouton minuteur pour régler le temps de cuisson.

- Le voyant de mise en marche (B) s'allume. le voyant de contrdle de la température (C) s'allume.

- L'appareil commence a cuire les aliments.

Pendant le cuisson on peut voir que le voyant de contréle de la température (C) s'allume et s'étaient
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périodiquement. Ca indique les interventions du thermostat que garde la température de cuisson
convenable.

La friteuse sans huile peut étre utilisé pour la préparation d'une grande variété de produits. Consul-
ter le livre de recettes.

Ajouter trois minutes au temps de préparation quand I'appareil est froid.
Ne pas remplir le récipient avec huile.

Ne pas trop charger le panier avec beaucoup d'ingrédients. Respecter la quantité maximale
indiqué par le niveau.

Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu
de fumée: il est inutile de s'inquiéter; il s'agit d'un phénomene parfaitement normal car cer-
taines parties ont été lIégerement lubrifiées, qui s'estompera aprés peu. Cela n'aura aucune
incidence sur le fonctionnement de I'appareil.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, comme par exemple, pour mixer les
ingrédients pendant le procés de cuisson.

- Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur. L'appareil s'arréte.

- Secouer le récipient pour cuisiner les ingrédients uniformément.

- Pour remettre en service l'appareil, insérer le récipient a sa place.

Attention!
ﬁ Danger de brlures. Ne pas pousser le bouton de déblocage du panier quand vous secouez
le récipient.

ﬁ Danger de brdlures. Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'‘échappent aussi air
et vapeur chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

Pur réduire le pois, il est possible secouer seulement le panier aprés l'avoir sorti du ré-
cipient. Sortir le récipient de I'appareil. Poser le récipient sur une surface résistante a la
chaleur. Pour sortir le panier, pousser le bouton de déblocage (J) sur la poignée.

Si vous réglez le bouton minuteur sur la moitié du temps de préparation, il sonnera quand il
faut mixer les ingrédients. Mais ¢a implique que aprées vous devriez régler le bouton minu-
teur a nouveau sur le restant temps de cuisson.

Ala fin de la cuisson, I'appareil émet un "bip" et s'éteint.

Si les ingrédients ne sont pas préts il faudra juste réinsérer le récipient dans I'appareil et tourner le

bouton minuteur pour quelque minute.

Pour éteindre manuellement I'appareil, tourner le bouton du minuteur sur "0".

- Sortir le récipient.

- Pousser le bouton de déblocage du panier (J) et simultanément sortir le panier du récipient et le

soulever (Fig. 6).

- Verser les aliments sur un assiette. Servir a table.
Attention!

& Danger de brllures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques a I'in-
térieur de I'appareil dans les minutes aprés l'avoir éteint. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi.

S'assurer que les ingrédients cuisinés avec l'appareil soient dorés et non noirs ou marron.
Eliminer les éventuels restes de brulé des aliments.
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Pour sortir les ingrédients larges ou fragiles di panier utiliser des pinces de cuisine.
Un éventuel excés d'huile se recueille dans le fond du récipient.

Quand vous avez terminé de cuisiner les ingrédients, I'appareil peut étre réutilisé immédia-
tement pour préparer des autres aliments.

Conseils de préparation

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients
plus grands.

Une quantité d'ingrédients plus grande nécessite d'un temps de préparation plus long par rapport
a une quantité plus petite.

Mélanger les ingrédients plus petits & moitié cuisson optimise le résultat final et aide une cuisson
uniforme.

Pour un résultat plus croustillante ajouter un peu d'huile au pommes de terre fraiches. Frire les
ingrédients dans la friteuse sans huile pour quelque minute aprés avoir ajouté 'huile.

Les snacks a cuisiner dans le four peuvent aussi étre cuisinés dans la friteuse sans huile.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est 500 g.

Utiliser des pates prétes pour préparer des snacks en maniére vite et facile. De plus les pates
prétes cuisinent plus vitement de celles faites maison.

Min-max Temps Température | Secouer | Autres informa-
quantité (g) | (min.) (°C) tions
Pommes de terre et frites
Frites, fines, surge- | 300-700 9-16 200 Secouer
lées
Frites, longues, 300-700 11-20 200 Secouer
surgelées
Frites fait maison 300-800 16-10 200 Secouer | Ajouter 1/2 cuillére
(8x8mm) d'huile
Pommes de terre fait | 300-800 18-22 180 Secouer | Ajouter 1/2 cuillére
maison coupées en d'huile
tranches
Pommes de terre fait | 300-750 12-18 180 Secouer | Ajouter 1/2 cuillére
maison coupées en d'huile

petits cubes
Viande et volaille

Beefsteak 100-500 8-12 180

Steak haché 100-500 7-14 180

Blanc de poulet 100-500 10-15 180

Snacks

Rouleau de prin- 100-400 8-10 200 Secouer
temps

Nuggets de poulet | 100-500 6-10 200 Secouer
surgelées
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Min-max Temps Température | Secouer |Autres informa-
quantité (g) |(min.) (°C) tions

Batonnets de pois- | 100-400 6-10 200

son surgelé

Légumes farcis 100-400 10 160

Desserts

Tartes 300 20-25 160

Muffins 300 15-18 200

Biscuits 400 20 160

%e

pommes de terre sur-
gelées

=7

steak / beeuf

180°C

15 -22 min.

Sous chaque symbole il y a un intervalle de temps conseillé pour chaque type aliment. Le temps

200 °C 180 °C
12-16 min. 8-14 min.
B
ommes de terre .

180°c | fraiches 180°C

18-25 min. 5-8 min.
@ viande @ desserts
200 °C 200 °C

10 - 15 min. 15- 18 min.

: poulet

Sur le produit, précisément sur le panneau frontal, il y a les symboles suivants:

de cuisson est indicatif, ca dépends aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés.

Fonction extinction automatique

Cet appareil est doué d'un minuteur. Quand le bouton minuteur arrive sur "0" I'appareil sonne et
s'étains automatiquement. Pour éteindre I'appareil manuellement, tourner le bouton minuteur en
sens antihoraire et le positionner sur "0". Si on sort le récipient pendant la cuisson I'appareil s'étein-

dra automatiquement (aussi si le bouton minuteur et encore en service).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention!

Avant de nettoyer I'appareil, il faut toujours débrancher la fiche de la prise de courant.

Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.

Attention!
Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou dans un liquide quelconque.
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Attention!

Vérifier régulierement I'état du cordon d'alimentation de I'appareil avant de l'utiliser et s'il est
abimé, I'amener dans le centre d'assistance le plus proche pour que le personnel spécialisé
le remplace.

Ne pas utiliser des outils abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Nettoyage de I'appareil

Nettoyer les parties en plastique avec un linge humide non abrasif et les sécher avec un linge sec.
Nettoyer l'intérieur de I'appareil avec un tissu non abrasif, imprégné d'eau chaude. Sécher les
surfaces.

Nettoyer les résistances avec un chiffon sec pour éliminer les éventuels restes de nourriture.

Nettoyage des composants

Le récipient et le panier doivent étre lavé la lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide

vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive.

- Saisir la poignée et sortir le récipient avec le panier du corps de I'appareil.

- Pousser le bouton de déblocage du panier (J) et simultanément sortir le panier du récipient et le
soulever (Fig. 6).

Pour ramollir les restes de nourriture sur le panier il est possible remplir le récipient d'eau chaude.

Ajouter quelque goutte de détergent. Insérer le panier et laisser agir pour 10 minutes. Laver et

sécher.

le récipient et le panier sont de matériel antiadhésif: I'effet mat et les traces qui pourraient
apparaitre aprés une utilisation prolongée sont tout a fait normaux et ne compromettent en
rien la cuisson et le godt des aliments.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Problémes Causes possibles Solutions

L'appareil ne fonctionne pas | La fiche n'a pas été branche | Brancher I'appareil a la prise
dans la prise de courante. de courant qui doit étre munie
d’'une prise de terre.

Le minuteur n'a pas été réglé. | Tourner le bouton minuteur
sur le temps de préparation
nécessaire pour allumer l'ap-

pareil.
Le récipient n'a pas été inséré | Bien insérer le récipient dans
correctement. I'appareil.
La protection du surchauffe | Utiliser un objet pointu pour
est intervenue. pousser le bouton de reset
positionné sous la base de
l'appareil.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

Les ingrédients ne sont pas
préts

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop élevé

Mettre moins d'ingrédients
dans le panier. Une mineure
quantité d'ingrédients se cui-
sine plus uniformément.

La température choisie est
trop basse.

Tourner le bouton de réglage
température sur la tempéra-
ture souhaitée. Consulter le
livre des recettes.

Le temps de préparation saisi
est trop court.

Tourner le bouton minuteur sur
le temps souhaitée. Consulter
le livre des recettes.

Les ingrédients ne son pas
cuites uniformément

Certains ingrédients néces-
sitent d'étre mixés plusieurs
fois pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en
haut ou qui sont couverts avec
des autres ingrédients (frites)
doivent étre mélangé pendant
la cuisson.

Les snacks frites ne sot pas
croustillantes.

Vous étes en train d'utiliser
des snacks qui doivent étre
cuisinés de fagon tradition-
nelle.

Utiliser snacks pour la cuisson
au four ou les badigeonner
avec de lhuile avent de les
mettre dans le panier.

Le récipient n'a pas été inséré
correctement.

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop élevé.

Mettre moins d'ingrédients
dans le panier. Une mineure
quantité d'ingrédients se cui-
sine plus uniformément.

Le panier n'a pas été inséré
correctement dans le réci-
pient.

Insérer le panier dans le réci-
pient correctement.

De la fumée blanche sorts de
l'appareil.

Vous étes en train de préparer
des ingrédients plus grasses

Si vous frirez des ingrédients
plus grasses, il y a plus d'huile
qui se recueille dans le réci-
pient. L'huile produis plus fu-
mée blanche pendant la cuis-
son. Ca n'a aucun effet sur la
préparation des ingrédients ou
sur l'appareil.

Dans le récipient il y a des
restes de graisse des cuis-
sons précédentes.

la fumée blanche est cau-
sée par le réchauffement du
graisse ou huile dans le réci-
pient. Nettoyer soigneusement
le récipient aprés l'usage.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

Les pommes de terre fraiches,
coupés en batonnets, ne sont
pas frites uniformément.

Vous étes en train d'utiliser un
type de pommes de terre qui
n'est pas adapte a la friture.

Utiliser pommes de terre
fraiches et mélangez-les pen-
dant la cuisson.

Rincer et sécher les pommes
de terre avant de les frire

Rincer et sécher les pommes
de terre et éliminer tout
I'amidon de la surface des
pommes de terre.

Les pommes de terre fraiches,
coupés en béatonnets, ne sont
pas croustillantes quand ils
sortent de la friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quanti-
té d'eau contenue dans les
pommes de terre et la quantité
d'huile utilisé.

Bien sécher l'eau sur la sur-
face des pommes de terre
avant d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre
en petits batonnets pour une
texture croustillante meilleure.

Ajouter un peu plus d'huile pour
une texture croustillante meil-
leure.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europaischen Normen hergestellt wurden und
daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfalle und Schaden zu ver-
meiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Gerat nur fiir den Zweck verwendet werden,
fur den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen stets
grifibereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran
denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

Gefahr fur Kinder
Hinweise zu Verbriihungsgefahr
Gefahr wegen Strom

Achtung - Sachschaden

Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Gerét darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von fliissigen Lebensmitteln ungeeignet. Wenn beim Kochen nétig ist, kleine Mengen Flissigkeit
dazu zu geben, konnen Sie es mit viel Aufmerksamkeit machen und dabei priifen, dass diese Fliis-
sigkeit aufgesaugt wird, bevor Sie mit anderen Flissigkeit begieflen. Wenn Sie zu viel Flissigkeit
schiitteln, kdnnte diese in unterschiedliche Teile des Gerats ausfliefen und dabei Reinigungs-
probleme oder Schaden verursachen. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller (ibernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche Art von Schaden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Geréates verursacht werden. Alle Veranderungen des Gerats bedingen
das Erldschen der Garantie.

RESTRISIKEN

Achtung!

A Gefahr wegen Strom. Das Gerat nie in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen.

& Hinweise zu Verbrilhungsgefahr. Den Behalter, den Korb und die metalli-
schen Teilen des Gerats einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfas-
sen. Warten, bis die heilen Teile abgekhlt sind.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Produkt ist nur fir die Nutzung im Haushalt und ahnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

- in Klchen flr Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen;
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in landwirtschaftlichen Betrieben;

von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

in landwirtschaftlichen Anwesen.

* Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts fur Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller mit-
geliefertem Zubehdr besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder Verletzungs-
gefahr.

Dieses Gerat kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Bertihrung zu kommen.

A Gefahr fur Kinder
Dieses Gerat darf von Kindern ab dem 8. Lebensjahr verwendet werden, unter
der Bedingung, dass eine angemessen Aufsicht ausgelibt wird oder dass die
Kinder Uber den sicheren Gebrauch des Geréates unterrichtet worden und der
entsprechenden Gefahren bewusst sind.
Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.
Das Gerat und das Stromkabel sollen auBerhalb der Reichweite von Kindern,
die jlinger als 8 Jahren sind, gehalten werden.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern durchgefiihrt wer-
den, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heiRen Gerateteile gelangen
kénnen.
Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche Gefahren-
quelle bilden.
Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerates verursachen.
Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des
Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auerdem die Gerateteile
unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder gefahrlich sein kénnten, falls sie
eventuell das Gerat fiir inre Spiele verwenden sollten.

& Hinweise zu Verbriuhungsgefahr
+ Das Korb, den Behalter und die inneren metallischen Teilen des Gerats einige
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Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heillen Teile ab-
gekuhlt sind. Verbrennungsgefahr.

» Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, den Stecker aus der Stromdose ausziehen
und vor der Reinigung abkhlen lassen.

+ Wenn das Gerat noch Lebensmitteln enthalt, darf es nicht bewegt werden.

+ Wenn das Gerat keine Lebensmitteln enthalt, darf es nicht eingeschaltet wer-
den.

* Die Zutaten immer nur in das Korb geben, um zu vermeiden dass, den Kontakt
zwischen Lebensmitteln und Wiederstanden zu vermeiden.

* Die Luftlécher nicht verstopfen.

* Den Behalter nicht mit Ol fullen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flieRen heile Luft und Dampf aus den Luftléchern. Hande
und Gesicht weit von den Luftldchern halten.

* Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekorpers werden auch heilte
Luft und Dampf ausgestoRen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

« Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausflielt, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftloch ausflie3t. Den Behalter aus dem Geratkorper
herausziehen.

. & Achtung: Warme Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netz-
spannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.

+ Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center Uberprfen lassen.

+ Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, missen dies der

Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,

in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.

Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

Das Gerét nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

Das Gerét nicht mit nassen Handen oder barfu® verwenden.

Das Gerét darf nicht benutzt werden, wenn das Stromkabel oder der Stecker

beschadigt sind. Um jegliches Risiko vorzubeugen, diirfen alle Reparaturen, ein-

schlieRlich des Stromkabelwechsels, nur durch das Service Center Ariete bzw
autorisierte Ariete-Fachtechniker durchgeflhrt werden.

* Keine sonstige Hochspannungsgerate (Heizungen, Blgeleisen, Heizkorper,
usw.) an der gleichen Steckdose anschlieBen. Stromiberlastungsgefahr.

+ Das Gerat und das Stromkabel durfen nicht mit warmen Oberflachen in Berth-
rung kommen.

° ° ) 3
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* Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtren-
nen.

+ Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt kom-

men.

Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.

Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

Achtung - Sachschéaden
Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.
Das Gerat darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten Anla-
gen versorgt werden.
Um die Sicherheit des Geréates nicht zu beeintrachtigen, dirfen nur von Herstel-
ler zugelassene Originalersatzteile und -zubehdr verwendet werden.
Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschliefend warten, bis alle Teile abgekuhlt sind. Das Gerat
ausschlieBlich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine Lo-
sungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.
Das Gerét nie neben verbrennbaren Stoffen stellen (Textilien, Gardinen...).
Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heillen Teile abgekihlt sind.
Das Gerét nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw.).
Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.
Das Gerat nicht abbauen. Das Gerat enthalt keine innere Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden missen.
+ Das Gerat in einer geschlossenen, kiihlen und trockenen Stelle aufbewahren.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen
Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.
Das Gerét nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.
Sollten Sie, auch fir kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Gerat betrieben
wird, das Gerat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.
X * Fur die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie
e 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

e DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBE-
WAHREN.
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Luftloch

B - Einschaltkontrolllampe

C - Temperaturkontrollanzeige
D - Zeitschaltuhrtaste (Minuten)
E - Temperatureglertaste (°C)
F - Gehéuse des Gerates

G - Anschlusskabel + Stecker
H - Eiskorb

| - Schiebeschalter

J - Taste zur Griffentriegelung
K - Griff

L - Behélter

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

+ Hersteller und EC-Markierung

* Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

* Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fur eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

BEDIENUNGSANLEITUNG

- Das Verpackungsmaterial aus dem Gerét entfernen.

- Das Geréat auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Nahe von Wasser stellen. Das Gerat
muss auf einer festen, flr hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und abgestellt werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Geréts entspricht.

Achtung!

A Das Geréat min. 10 cm von Wanden, Mdbeln oder anderen Geréten entfernt stellen.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerats, den Behélter (L) und den Korb (H) spiilen. Der Behalter und

der Korb diirfen in der Spllmaschine gespiilt werden. Alternativ kann man ein normale Spllmittel

und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden. Sieh Absatz "Reinigung des Geréts".

- Den Giriff (K) benutzen, um den Behalter samt Korb aus dem Geratekdrper (F) (Abb. 4) heraus-
zuziehen.

- Den Schiebeschalter (1) gegen den Korb (Abb. 5) schieben.

- Die Korbentsperrtaste (J) driicken und gleichzeitig den Korb aus dem Behalter entnehmen, da-
bei nach oben ziehen (Abb. 6).
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Eventuell kann man das Gerat ohne Zutaten vorwarmen. In diesem Fall den Temperatureinstell-
regler (E) auf die Kochtemperatur stellen. Die Zeitschaltuhrtaste (D) auf mehr als drei Minuten
stellen. Das Gerat lauft. Warten, bis die Temperaturkontrollanzeige (C) sich ausschaltet (nach ca.
3 Minuten).

- Die Lebensmitteln in den Korb geben. Die MAX-Markierung nicht iberschreiten.

- Den Korb in den Behélter einschieben. Das korrekte Einstecken erfolgt mit einem "Klick" (Abb. 7).
- Den Behalter in den Geréatkdrper einschieben.

Wenn der Behalter nicht korrekt eingeschoben wurde, startet das Gerét nicht.

- Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken.
- Den Temperatureinstellschalter auf die gewlinschte Temperatur einstellen. Dafiir auf die Tabellen
im Rezeptbuch Bezug nehmen.
- Die Zeitschaltuhrtaste drehen, um die Kochzeit einzustellen.
- Die Einschaltkontrollanzeige (B) schaltet sich ein. Die Temperaturkontrollanzeige (C) schaltet sich
ein.
- Das Gerat fangt an, die Lebensmitteln zu kochen.
Wahrend der Kochzeit kann man merken, dass die Temperaturkontrollanzeige (C) sich periodisch
ein- und ausschaltet. Dies zeigt die Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur sichern.
Die Luft-Fritteuse kann zur Vorbereitung einer grofien Vielfalt an Lebensmitteln verwendet werden.
Bitte auf das Rezeptbuch Bezug nehmen.

Wenn das Gerat kalt ist, die Vorbereitungszeit um drei Minuten erhéhen.
Den Behalter nicht mit Ol fullen.

Den Korb nicht mit Lebensmitteln tberfiillen. Die von der entsprechenden Stufe angegebe-
ne maximale Menge einhalten.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerét einen leichten Geruch und etwas
Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert
sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der
Betriebsweise des Geréts.

Das Gerat darf wahrend des Betriebes auf "Pause” eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die

Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

- Den Griff verwenden, um den Behélter herauszuziehen, dabei nach aulen ziehen. Das Gerat
schaltet sich aus.

- Den Behélter schitteln, damit die Lebensmitteln gleichmaRig kochen.

- Um das Geréat wieder in Betrieb zu setzen, den Behalter in seinen Sitz einschieben.

Achtung!
Verbrennungsgefahr. Beim Schiitteln des Behalters, die Sperrtaste des Korbes nicht driicken.

Verbrennungsgefahr. Beim Herausziehen des Behélters aus dem Geratekdrpers werden
& auch heile Luft und Dampf ausgestoRen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

Um das Gewicht zu reduzieren, kann man nur den Korb schiitteln, nachdem man ihn aus
dem Behalter entfernt hat. Den Behalter aus dem Gerét entfernen. Den Behalter auf eine
warmebestandige Oberflache stellen. Um den Korb herauszuziehen, die Entsperrtaste (J)
auf dem Griff driicken.
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Wird die Zeitschaltuhrtaste auf der Halfte der Vorbereitungszeit eingestellt, so klinget sie,
wenn die Zutaten gemischt werden sollen. Dies bedeutet jedoch, dass danach die Zeitschal-
tuhrtaste fiir die restliche Kochzeit eingestellt werden soll.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Gerat eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.

Wenn die Zutaten nicht fertig sind, kann man einfach der Behélter wieder in das Gerét einflgen und

die Zeitschaltuhrtaste fir einige Minuten drehen.

Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste auf "0" einstellen.

- Den Behélter herausziehen.

- Die Korbentsperrtaste (J) driicken und gleichzeitig den Korb aus dem Behélter entnehmen, da-
bei nach oben ziehen (Abb. 6).

- Die Lebensmitteln auf ein Teller geben. Servieren.

Achtung!
ﬁ Verbrennungsgefahr. Den Behélter, den Korb und die metallischen Teilen des Geréts einige
Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heilen Teile abgekiihlt sind.

Sicherstellen, dass die mit dem Gerét gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Die eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Um die grofRen oder zerbrechlichen Lebensmitteln aus dem Korb herauszuziehen, geeigne-
te Lebensmittelzangen verwenden.

Den eventuellen Oliiberfluss wird am Boden des Behilter gesammelt.

Wenn Sie mit dem Kochen der Lebensmitteln fertig sind, kann das Gerét zur Vorbereitung
anderer Lebensmitteln verwendet werden.

Vorbereitungsratschlage

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den gréReren.

Eine groRere Menge an Lebensmitteln braucht eine leicht Idngere Vorbereitungszeit, wahrend flr
eine kleinere Menge eine kiirzere Zeit reicht.

Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Halfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichmaRiges Ko-
chergebnis.

Fiir knusprigere Ergebnisse etwas Ol zu den frischen Kartoffeln geben. Die Zutaten in der Luft-Frit-
teuse fiir einige Minuten, nachdem das Ol hinzugegeben hat, braten lassen.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks konnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Die optimale Menge zur Vorbereitung von knusprigen Pommes ist 500 g.

Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefilllte Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner
kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.

Min-Max- | Zeit (Min.) | Temperatur | Schitteln | Zusatzliche Info
Menge (g) (°C)

Kartoffeln und Pommes

Pommes, dinn, 300-700 9-16 200 Schiitteln

tiefgefroren

Pommes, lang , 300-700 11-20 200 Schiitteln

tiefgefroren
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180°C

15-22 min.

Min-Max- | Zeit (Min.) | Temperatur | Schitteln | Zusatzliche Info
Menge (g) (°C) _,
Pommes, hauge- 300-800 16-10 200 Schiitteln | %2 Olléffel dazu-
macht (8x8 mm) geben
Pommes, hausge- | 300-800 18-22 180 Schiltteln | % Olisffel dazu-
mach, in Stiicken geben
Pommes, hausge- | 300-750 12-18 180 Schiitteln | % Olisffel dazu-
mach, in Wiirfeln geben
Fleisch und Hiihnerfleisch
Steak 100-500 8-12 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Hihnerbrust 100-500 10-15 180
Snacks
Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 Schitteln
Tiefgefrorenen 100-500 6-10 200 Schitteln
Huhnerkroketten
Fischstabchen, 100-400 6-10 200
tiefgefroren
Gefiillte Gemiise 100-400 10 160
Kuchen
Torten 300 20-25 160
Muffins 300 15-18 200
Kekse 400 20 160
Auf der Frontseite des Gerétes finden Sie die unten aufgefiihrten Symbole:
* .
% Efggefrore”e Kartof- % Steak / Rindfleisch
12-16 min. 8- 14 min.
o
% Frische Kartoffeln @ Brot
oo ety
@ Fleisch @ SuBigkeiten
A i
y} Huhn
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Unter jedem Symbol ist die fiir jede Lebensmittel empfohlene Zeit Angegeben. Die Kochzeit ist
indikativ und hangt von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab.

Funktion fur das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn die Zeitschaltuhr die "Null" erreicht, klingelt das Gerat
und schaltet sich automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste
gegen Uhrzeigersinn drehen und sie auf "0" einstellen. Wir der Behélter wahrend des Kochen
herausgezogen, schaltet sich das Gerat automatisch aus (auch wenn die Zeitschaltuhrtaste noch
im Betrieb ist).

REINIGUNG UND WARTUNG
& Achtung!

Bevor Sie das Gerét reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen. Jeder Eingriff soll beim
kalten Gerét erfolgen.

AAchtung!

Das Gerét nie ins Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

Achtung!

Vor dem Gebrauch den Zustand des Geréatestromkabels regelmaRig prifen Falls dies be-
schadigt ist, das Kabel bei einem zustandigen Service Center nur durch Fachpersonal erset-
zen lassen.

Keine Scheuermittel fir die Reinigung des Gerates verwenden.

Reiningung des Gerats

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Der Behalter und der Korb dirfen in der Splilmaschine gespiilt werden. Alternativ kann man ein

normale Spiilmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden.

- Den Griff benutzen, um den Behalter samt Korb aus dem Geréatekdrper herauszuziehen.

- Die Korbentsperrtaste (J) drlicken und gleichzeitig den Korb aus dem Behalter entnehmen, da-
bei nach oben ziehen (Abb. 6).

Um die Lebensmittelreste im Korb einzuweichen, kann man den Behalter mit Warmwasser be-

fullen. Einige Tropfen Spulmittel dazu geben. Den Korb einschieben und 10 Minuten lang wirken

lassen. Spiilen und trocknen.

Den Behdlter und den Korb sind aus einem Anti-Haft-Material: Die Oberflaiche kénnte nach
einer gewissen Zeit matt werden. Dies ist nach einem verlangertem Gebrauch absolut nor-
mal und beeintréchtigt nicht die Kochresultate und das Geschmack der gekochten Lebens-
mitteln.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat funktioniert nicht

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

Anschlielend den Stecker in
eine Steckdose mit Erdleitung
stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Die Zeitschaltruhrtaste auf
die noétige Vorbereitungszeit
drehen, um das Gerét einzu-
schalten.

Der Behalter wurde nicht kor-
rekt eingeschoben.

Den Behélter in das Gerat gut
einschieben.

Der Uberhitzungsschutz st
aktiv.

Mit einem spitzigen Gegen-
stand die Resettaste unter der
Geratebasis driicken.

Die Zutaten sind nicht fertig

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu grof

Die Zutaten in den Korb ge-
ben. Eine kleinere Menge
kocht gleichméaRiger.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Den Temperatureinstellschal-
ter auf die gewlnschte Tem-
peratur einstellen. Bitte auf
das Rezeptbuch Bezug neh-
men.

Die eingestellte  Vorberei-

tungszeit ist zu kurz.

Die Zeitschaltuhrtaste auf die
nétige Zeit einstellen. Bitte auf
das Rezeptbuch Bezug neh-
men.

Die Zutaten wurden nicht
gleichmaRig gekocht

Einige Sorte Zutaten miissen
mehrmals wahrend des Ko-
chens gerUhrt werden.

Die Zutaten, die nach oben
steigen oder die von anderen
Zutaten gedeckt werden (Kar-
toffeln), missen wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die gebratenen Snacks sind
nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mussen.

Im Ofen zu kochende Snacks
verwenden, oder die Snacks
mit Ol bepinseln, bevor man
sie in den Korb gibt.

Der Behalter wurde nicht kor-
rekt eingeschoben.

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu groR.

Die Zutaten in den Korb ge-
ben. Eine kleinere Menge
kocht gleichmaRiger.

Der Korb wurde nicht korrekt
in den Behalter eingeschoben.

Den Korb in den Behalter gut
einschieben.
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Probleme

Mégliche Ursachen

Ldsungen

Aus dem Gerat flieBt weiler
Rauch heraus.

Sie vorbereiten gerade fette
Lebensmitteln

Wenn fettere Lebensmitteln
braten, lagert sich mehr Ol im
Behélter ab. Wéhrend des Ko-
chens generiert das Ol einen
Rauch, der weiler als sonst
ist. Dies hat keine Wirkung auf
der Vorbereitung der Zutaten
oder auf das Gerét.

Im Behalter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozes-
sen geblieben.

Der weiRe Rauch wird von der
Erwarmung des im Behalter
vorhandenen Fett bzw. Ol.
Nach dem Gebrauch den Be-
halter griindlich reinigen.

Die frischen Kartoffeln, die als
Stabchen geschnittenen Kar-
toffeln, sind nicht gleichmaRig
gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische
Kartoffeln und riihren sie sie
wahrend des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen

Die Kartoffeln waschen und
die ganze Stérke entfernen,
die sich auf die Oberflache der
Kartoffeln gelagert hat.

Die frischen, in Stabchen ge-
schnittenen  Kartoffeln  sind
knusprig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der enthaltenen
Wassermenge und von der
in der Fritteuse vorhandenen
Olmenge.

Bevor man das Ol hinzufiigt,
soll die Kartoffeln auflen gut
getrocknet sein.

Die Kartoffeln in Stibchen
schneiden, damit sie knuspri-
ger werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben,
damit die Kartoffeln knuspriger
werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes
y estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lean con atencion
estas advertencias y utilicen el aparato sélo para el uso al que ha sido destinado, para evitar acci-
dentes y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder
este aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que indican:

Peligro para los nifios
Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad
Atenci6n — dafios materiales
A Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Si hay que afiadir pequefias dosis de liquido para las exigencias de coccion,
se puede hacer con mucho cuidado, controlando que el liquido sea absorbido por una parte de los
alimentos solidos antes de verter mas. En caso de que se vertiera demasiado liquido, se podrian
causar problemas de perdidas del mismo en varias partes del aparato creando problemas de lim-
pieza y/o dafios al aparato. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que
se exime de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del
aparato. Cualquier modificacion del aparato anulara la garantia.

RIESGOS RESTANTES

jAtencion!

A Peligro debido a electricidad. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros
liquidos.

&Advertencia relativa a quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las
partes metalicas del aparato hasta que hayan pasado unos minutos del apa-
gado. Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacién doméstica o similar, como por
ejemplo:

en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

en las fincas agricolas;

el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;

en ambientes del tipo "bed and breakfast".
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+ No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados o no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucion o dafios a las
personas.

+ El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoria-
les 0 mentales reducidas, o bien con falta de experiencia o de conocimientos,
solo si estan vigilados por una persona responsable o si han recibido y compren-

[M dido las instrucciones y los peligros presentes durante el uso del aparato.
+ El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

S

A Peligro para los nifios

+ Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios si estan vigilados
o si han recibido las instrucciones sobre el uso seguro del aparato y si compren-
den los peligros implicados.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Mantener el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
de edad inferior a 8 afios.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes calientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.

+ Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda
cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del apa-
rato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizarlo
para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras

* No toque la cesta, el contenedor y las partes metalicas internas del aparato
hasta que hayan pasado unos minutos del apagado. Esperar a que las partes
calientes se enfrien. Peligro de quemaduras.

+ Cuando el aparato esta apagado, quite la clavija del enchufe eléctrico y déjelo
enfriar antes de efectuar la limpieza.

* No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.

* No encienda el aparato cuando no contiene comida.

* Introduzca los ingredientes siempre y sélo en la cesta para evitar el contacto de
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la comida con las resistencias eléctricas.

* No bloquee las tomas de aire.

* No llene el contenedor con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

+ Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen también aire y va-
por calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

+ Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente. Des-
conecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de humo
de la toma de aire. Retire el contenedor del cuerpo del aparato.

. & Atencion: superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tension indi-
cada en la etiqueta corresponda a la tension de la red local.

+ Si el aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se com-
pré, hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.

+ Se decidir utilizar uma extens&o elétrica, esta deveréa ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde € utilizado.

+ Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

* Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

* No utilice el aparato si tiene las manos mojadas o los pies descalzos.

+ No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, o si
el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucién del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

+ No conecte ningun otro aparato de consumo elevado (estufas, planchas, radia-
dores, etc.). Peligro de sobrecarga eléctrica.

* El aparato y el cable de alimentacion no deben entrar en contacto con superfi-
cies calientes.

* No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.

* No deje rozar el cable de alimentacién en esquinas o partes afiladas.

* No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacion.

* En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

A Atencion - dafios materiales
+ Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacion antes de la utiliza-
cion.
+ No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
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instalaciones con control remoto.

+ Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar solo piezas de
repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

* Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacion eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que dafien las partes de plastico.

* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (tejidos, sillas...).

* Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de alimen-
tacion de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

* No deje nunca el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc).

* No use el aparato en un espacio al aire libre.

+ No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

* Guardar el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

A Peligro de dafios debidos a otras causas
+ Encienda el aparato sélo cuando esta en su posicion de trabajo.
* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando hay que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apagar el aparato y
desconectar siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.
Ej + Para la eliminacién correcta del producto segln la Directiva Europea
e 2012/19/UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
DESCRIPCION DEL APARATO

A - Toma de aire

B - Indicador de encendido

C - Indicador de control de la temperatura
D - Mando del temporizador (minutos)

E - Botdn de reglaje de la temperatura (°C)
F - Cuerpo del aparato

G - Cable para la alimentacién + enchufe
H - Cesta

| - Cursor

J - Botdn de desbloqueo de la cesta

K - Manivela

L - recipiente
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Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estan mencionados los siguientes
datos de identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

+ n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

* potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
numero de matricula.

INSTRUCCIONES DE USO

- Retirar los materiales de embalaje del aparato.

- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.

- Desenrollar completamente el cable de alimentacion.

Controle que la tensién de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los
datos técnicos del aparato.

iAtencion!

Colocar el aparato a una distancia minima de 10 cm de paredes, muebles u otros aparatos.
Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave el contenedor (L) y la cesta (H). El contenedor y
la cesta se pueden lavar en el lavaplatos. Como alternativa, utilizar un detergente para vajilla y una
esponja suave, no abrasiva. Ver el parrafo "Limpieza del aparato”.
- Agarre el mango (K) y extraiga del cuerpo del aparato (F) el contenedor junto con la cesta (Fig. 4).
- Desplace el cursor (I) hacia la cesta (Fig.5).
- Presione el boton de desbloqueo de la cesta (J) y, a la vez, saque la cesta del contenedor tirando

hacia arriba (Fig. 6).

Silo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes. En ese caso, gire el botén de reglaje de
la temperatura (E) a la temperatura de coccion. Girar el mando del temporizador (D) a mas de tres
minutos. El aparato se pone en marcha. Espere que el indicador de control de la temperatura (C)
se apague (al cabo de unos 3 minutos).
- Ponga los alimentos en la cesta. No superar el nivel indicado con MAX.
- Introduzca la cesta en el contenedor. La introduccion es correcta al oir un "clic” (Fig. 7).
- Coloque el contenedor en el cuerpo del aparato.

Si el no se ha colocado el contenedor en el modo correcto , el aparato no se pone en marcha.

- Introduzca la clavija en la toma de corriente.

- Gire el botén de reglaje de la temperatura a la temperatura deseada. Consulte las tablas en el
libro de recetas.

- Gire el mando del temporizador para programar el tiempo de coccion.

- Elindicador de encendido (B) se ilumina. El indicador de control de la temperatura (C) se enciende.

- El aparato empieza a cocer los alimentos.

Durante la coccién se puede observar que el indicador de la temperatura (C) se enciende y se
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apaga periddicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la tempera-
tura de coccion correcta.

La freidora de aire puede utilizarse para preparar una gran variedad de productos. Consulte el
libro de recetas.

Afiada tres minutos al tiempo de preparacion cuando el aparato esta frio.
No llene el contenedor con aceite.

No sobrecargue la cesta con mucha comida. Respete la cantidad maxima permitida, indi-
cada por la marca.

Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de
humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido li-
geramente engrasadas, después de poco tiempo el fendmeno desaparece. Esto no afectara
al funcionamiento del aparato.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los

ingredientes durante el proceso de coccion.

- Agarre el mango y saque el contenedor tirando hacia el exterior. El aparato deja de funcionar.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para volver a poner en marcha el aparato, introduzca el contenedor en su alojamiento.
iAtencion!

& Peligro de quemaduras. No presione el boton de desbloqueo de la cesta mientras agita el
contenedor.

ﬁ Peligro de quemaduras. Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen tam-
bién aire y vapor calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Para reducir el peso, es posible agitar solo la cesta tras sacarla del contenedor. Retire la
cesta del aparato. Apoye el contenedor en una superficie resistente al calor. Para retirar la
cesta, presione el boton de desbloqueo (J) en el mango.

Si programa el temporizador para la mitad del tiempo de coccidn, este sonara cuando haya
que mezclar los ingredientes. Pero eso significa que habra que volver a reglar el temporiza-
dor para el tiempo de coccidn restante.

Al final de la coccién el aparato emite una sefial acustica y se apaga.

Si los ingredientes no estan listos, bastara volver a poner el contenedor en el aparato y programar

unos minutos mas de coccion.

Para apagar manualmente el aparato, gire el mando del temporizador a "0".

- Saque el contenedor.

- Presione el boton de desbloqueo de la cesta (J) y, a la vez, saque la cesta del contenedor tirando

hacia arriba (Fig. 6).

- Vierta los alimentos en un plato. Servir en la mesa.
iAtencion!

& Peligro de quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las partes metélicas del aparato
hasta que hayan pasado unos minutos del apagado. Esperar a que las partes calientes se
enfrien.
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Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

Para sacar los ingredientes anchos o fragiles de la cesta, utilice pinzas para alimentos.
Eventuales excesos de aceite se recogen en el fondo del contenedor.

Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, el aparato se puede volver a utilizar
inmediatamente para preparar otros alimentos.

Consejos de preparacion

Los ingredientes méas pequefios necesitan un tiempo de coccion un poco més corto con respecto
a los ingredientes mas grandes.

Una mayor cantidad de ingredientes requiere un tiempo de preparacion ligeramente mas largo
mientras que una cantidad menor necesita un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccion uniforme.

Para obtener un resultado crujiente afiada un poco de aceite a las patatas crudas. Fria los ingre-
dientes en la freidora de aire durante unos minutos después de haber afadido el aceite.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad ideal para preparar unas patatas fritas crujientes es de 500 g.

Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y rapido. Ademas, las masas ya
preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

Min-max Tiempo Temperatura | Agitar Otras informacio-
cantidad (g) (°C) nes
Patatas y patatas fritas
Patatas fritas, finas, |300-700 9-16 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas, largas, | 300-700 11-20 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas case- | 300-800 16-10 200 Agitar Afada 1/2 cucha-
ras (8x8mm) ra de aceite
Patatas caseras 300-800 18-22 180 Agitar Afiada 1/2 cucha-
cortadas en trozos ra de aceite
Patatas caseras 300-750 12-18 180 Agitar Afiada 1/2 cucha-
cortadas en cubitos ra de aceite
Carne y pollo
Filete 100-500 8-12 180
Hamburguesas 100-500 7-14 180
Pechuga de pollo 100-500 10-15 180
Tapas
Rollitos primavera 100-400 8-10 200 Agitar
Croquetas de pollo | 100-500 6-10 200 Agitar
(nuggets) congela-
das
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Min-max Tiempo Temperatura | Agitar Otras informacio-
cantidad (g) (°C) nes

Barritas de pescado | 100-400 6-10 200

congeladas

Verduras rellenas 100-400 10 160

Dulces

Tartas 300 20-25 160

Muffins 300 15-18 200

Galletas 400 20 160

En el panel frontal del aparato se encuentran los simbolos a continuacion:

%e

patatas congeladas

=7

chuleton / buey

180°C

15 -22 min.

200 °C 180 °C
12-16 min. 8-14 min.
B

% S patatas crudas @ pan
180 °C 180 °C

18-25 min. 5-8 min.
@ carne @ dulces

200 °C 200 °C

10 - 15 min. 15- 18 min.

: pollo

Debajo de cada simbolo se encuentra un intervalo de tiempo aconsejado para cada alimento. El
tiempo de coccidn es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida.

Funcioén de autoapagado
Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el mando del temporizador llega a "0" el
aparato emite un pitido y se apaga automaticamente. Para apagar manualmente el aparato, gire
el mando del temporizador en sentido contrario a las agujas del reloj y pongalo en "0". Si se retira
el contenedor durante la coccion, el aparato se apaga automaticamente (aunque el mando del
temporizador esté funcionando todavia).
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

& iAtencion!
Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el enchufe de la toma de
corriente. Cualquier operacion debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

A jAtencion!
Nunca sumergir el aparato en agua o en otros liquidos.

jAtencion!

Controlar las condiciones del cable de alimentacion del aparato con regularidad antes de
utilizarlo y en caso de dafios llevarlo al centro de servicio mas cercano para hacerlo substituir
solo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.

Limpieza del aparato

Limpiar las partes de plastico con un pafio himedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.
Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las
superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes

El contenedor y la cesta se pueden lavar en el lavaplatos. Como alternativa, utilizar un detergente

para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

- Agarre el mango y saque del cuerpo del aparato el contenedor junto con la cesta.

- Presione el botdn de desbloqueo de la cesta (J) y, a la vez, saque la cesta del contenedor tirando
hacia arriba (Fig. 6).

Para ablandar los restos de comida en la cesta es posible llenar el contenedor con agua caliente.

Afiada una gotas de detergente. Introduzca la cesta y déjela por 10 minutos. Lave y seque.

El contenedor y la cesta estan hechos de material antiadherente: si aparecieran opacidad
y rastros después de un uso prolongado, esto es normal y no compromete la coccion y el
sabor de los alimentos.
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona

La clavija no esta enchufada.

Enchufe la clavija en la toma
de corriente eléctrica, que
debe estar equipada con
puesta a tierra.

El temporizador no esta pro-
gramado.

Para encender el aparato gire
el mando del temporizador al
tempo di preparacién requeri-
do.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

Coloque bien el contenedor en
el interior del aparato.

Se ha activado la proteccion
contra el sobrecalentamiento.

Utilice un objeto afilado para
presionar el botdn de reseteo
situado debajo de la base del
aparato.

Los ingredientes no estan lis-
tos

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas facil-
mente.

La temperatura programada
es demasiado baja.

Gire el control del reglaje de la
temperatura a la temperatura
requerida. Consulte el libro de
recetas.

El tiempo de preparacion pro-
gramado es demasiado corto.

Gire el mando del temporiza-
dor al tiempo requerido. Con-
sulte el libro de recetas.

Los ingredientes no estan co-
cinados uniformemente

Algunos tipos de ingredientes
requieren ser mezclados va-
rias veces durante la coccion.

Los ingredientes que se en-
cuentran arriba 0 que estan
cubiertos por otros deben ser
mezclados durante la coccidn.

Las tapas fritas no quedan
crujientes.

Se estan utilizando unos tipos
de tapas que se deben cocinar
con métodos tradicionales.

Utilice aperitivos para horno
0 unte las tapas con aceite
antes de introducirlas en la
cesta.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta.

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas facil-
mente.

La cesta no esta colocada co-
rrectamente en el contenedor.

Coloque correctamente la
cesta dentro del contenedor.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Un humo blanco sale del apa-
rato.

Esta preparando ingredientes
mas grasos

Cuando se frien ingredientes
mas grasos, mas aceite se
deposita en el contenedor. El
aceite produce humo blanco
méas de lo normal durante la
coccion. Esto no afecta de
ninguna manera la prepara-
cion de los ingredientes o el
aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de las cocciones
precedentes.

El humo blanco es causado
por el calentamiento de la gra-
sa o del aceite presente en el
contenedor. Limpie a fondo el
contenedor después del uso.

Las patatas crudas, cortadas
en bastones, no estan fritas
uniformemente.

No se esta utilizando el tipo de
patatas adecuado para freir.

Utilice patatas crudas y ase-
gurese de darles vueltas du-
rante la coccion.

Enjuague y seque las patatas
antes de freirlas

Enjuague las patatas y qui-
te todo el almidén que se ha
depositado en la superficie de
las patatas.

Las patata crudas, cortadas
en bastones, no estan crujien-
tes al sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de la
cantidad de agua que contie-
nen las patatas y de la canti-
dad de aceite introducido en la
freidora.

Controle que ha secado bien
el agua del exterior de las pa-
tatas antes de afadir el aceite.

Corte las patatas en baston-
citos mas finos para que que-
den mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite
para obtener una textura mas
crujiente.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e séo, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se ler
atentamente estes avisos e usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para evitar
acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre que desejar
ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrucdes.

As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que indicam:;

Perigo para as criangas

Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido a electricidade
A Atengao - danos materiais

A Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode-se usar o aparelho para cozinhar os alimentos. O produto n&o é apropriado para cozinhar
alimentos liquidos. Se, por exigéncias de cozedura for necessario adicionar pequenas doses de
liquido, isto pode ser feito, com muito cuidado, certificando-se que o liquido seja absorvido pelo
alimento antes de adicionar mais. Caso for introduzido muito liquido, poderdo ocorrer problemas
de saida do liquido através de partes do aparelho, criando problemas de limpeza e/ou danos ao
mesmo. Qualquer outro uso do aparelho ndo é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhu-
ma responsabilidade por danos de qualquer natureza gerados pelo uso impréprio do aparelho. Se
o aparelho for modificado, a garantia perdera sua validade.

RISCOS RESIDUOS

Atencéao!

A Perigo devido a electricidade. N&o imergir o aparelho em &gua ou outros
liquidos.

&Aviso relativo a queimaduras. N&o tocar o recipiente, o cesto e as partes
metalicas do aparelho nos minutos apés o desligamento. Aguardar o arrefe-
cimento das partes quentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCOES.

+ Este aparelho destina-se as aplicagdes domésticas e semelhantes, como:

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes pro-
fissionais;

- em quintas;

- utilizag&o por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza
residencial;

- em ambientes tipo bed and breakfast.
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* N&o se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

+ Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que ndo é efectuada a as-
sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem ndo adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ A utilizagao de acessorios ndo recomendados ou néo fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

+ O aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia ou conhecimento, somente
quando supervisionadas por uma pessoa responsavel ou se tiverem recebido e
compreendido as instru¢des e os perigos presentes durante o uso do aparelho.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

A Perigo para as criancas

+ Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos so-
mente se supervisionadas ou se tiverem recebido instrugdes relativas ao uso do
aparelho em seguranga e se compreenderem 0s perigos potenciais.

* As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

* As operagoes de limpeza e de manuteng&o por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientagdo de um adulto.

* Posicione o aparelho de modo que as criangas nao consigam tocar as partes
quentes.

+ Nao deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

+ Evitar que uma crianga, ao brincar com o cabo de alimentagdo, possa provocar
a queda do aparelho.

* No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o
cabo de alimentagéo para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos fazer com
que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que
poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se inocuas.

& Aviso relativo a queimaduras
* N&o tocar o cesto, o recipiente e as partes metalicas internas do aparelho nos
minutos apés o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quen-
tes. Perigo de queimaduras.
* Quando o aparelho néo estiver em funcionamento, desligar a ficha da corrente
elétrica e deixa-lo esfriar antes de efetuar a limpeza.
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+ N&o mover o aparelho quando ainda houver algum alimento dentro do mesmo.

* N&o ligar o aparelho quando 0 mesmo estiver sem nenhum alimento.

* Inserir os ingredientes, sempre somente no cesto, para evitar o contato do ali-
mento com as resisténcias elétricas.

+ N&o obstruir as entradas de ar.

+ N&o encher o recipiente com 6leo. Perigo de incéndio.

+ Durante o uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

* Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera também saida
de ar e vapor quentes. Manter as maos e o rosto longe do recipiente.

+ Se houver saida de fumo preto pela entrada do ar, desligar o aparelho imedia-
tamente. Desligar a ficha da tomada de corrente. Aguardar que a saida de fumo
da entrada de ar termine. Retirar o recipiente do corpo do aparelho.

. & Atenc&o: superficie quente.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede de alimentagéo, certificar-se que a tensao
indicada na placa corresponda aquela da rede local.

+ Se 0 aparelho for utilizado em um pais diferente do pais em que foi comprado,
deve-se verificar a idoneidade elétrica do aparelho contactando um Centro de
Assisténcia Técnica.

+ Se decidir utilizar uma extensao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde é utilizado.

+ Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.

* N&o imergir 0 aparelho em &gua ou outros liquidos.

* N&o utilizar o aparelho se estiver com as m&os molhadas ou 0s pés descalgos.

+ Né&o usar o aparelho se o cabo eléctrico ou a tomada estiverem danificados ou
se o préprio aparelho resultar defeituoso. Todas as reparagdes, incluida a subs-
tituicdo do cabo de alimentacdo, devem ser realizadas somente por Centros
de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a prevenir
qualquer perigo.

+ Néo ligar nenhum outro aparelho de alta poténcia (estufas, ferros de engomar,
radiadores etc...) na mesma tomada de corrente. Perigo de sobrecarga eléctrica.

* O aparelho e o cabo de alimentagédo ndo devem entrar em contato com superfi-
cies quentes.

+ N&o desligar a tomada do ponto de corrente puxando-a pelo cabo.

* Nao deixar o cabo de alimentag&o em contacto com cantos vivos ou partes
cortantes.

* Nao deslocar o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentagéo.

+ Em caso de temporais, desligar o cabo de alimentacdo da tomada de corrente.
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Atencéo - danos materiais

+ Desenrolar sempre 0 cabo de alimentagéo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar somente pegas de re-
posicao e acessorios originais, aprovados pelo fabricante.

* Apds ter desligado a tomada do cabo de alimentagdo eléctrica do ponto de
corrente e apos todas as partes terem esfriado, o aparelho podera ser limpo
exclusivamente com um pano n&o abrasivo humedecido em agua. Nunca usar
solventes que danifiquem as partes de plastico.

* Né&o posicionar o aparelho em proximidade de materiais inflamaveis (tecidos,
cortinas...).

* Antes de guardar o aparelho, desligar sempre a ficha do cabo de alimentagéo
da tomada de corrente. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

+ Nao deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc).

+ N&o utilizar o aparelho a céu aberto.

+ Nao desmontar o aparelho. Ndo ha partes internas a utilizar ou limpar.

+ Colocar o aparelho em lugar coberto, fresco e seco.

A Perigo de danos devidos a outras causas
* Ligar o aparelho apenas quando este estiver na posicao de trabalho.
+ Né&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.
* Quando estiver ausente, mesmo por pouco tempo, desligue o aparelho e desli-
gue sempre o cabo de alimentacao eléctrica da tomada de corrente.
E + Para a eliminagdo correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia
o 2012/19/EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.

¢ CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES.
DESCRICAO DO APARELHO

- Entrada de ar

- Sinalizador luminoso de acendimento

- Sinalizador luminoso de controle da temperatura
- Manipulo do timer (minutos)

- Manipulo de regulagédo da temperatura (°C)
- Corpo do aparelho

- Cabo de alimentagéo + tomada

- Cesto

- Cursor

- Botao de desbloqueio do cesto

- Pega

- Recipiente

rX&«——TIToOomTmTmooOw >
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Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho:

+ fabricante e marcagdo CE

+ modelo (Mod)

* n° de matricula (SN)

+ tensdo eléctrica de alimentagéo (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* ndmero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

INSTRUCOES PARA O USO

- Remover os materiais de embalagem do aparelho.

- Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e longe da agua. O aparelho deve ser utiliza-
do e deixado em repouso sobre uma superficie estavel e resistente a altas temperaturas.

- Desenrolar totalmente o cabo de alimentagao.

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados
técnicos do aparelho.

Atencao!
A Posicionar o aparelho a uma disténcia de pelo menos 10 cm das paredes, moveis ou outros
aparelhos.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar o recipiente (L) e o cesto (H). O recipiente e 0

cesto podem ser lavados na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar um detergente co-

mum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva. Consultar o paragrafo “Limpeza do aparelho”.

- Segurar a pega (K) e retirar o recipiente, completo com seu cesto, do corpo do aparelho (F), (Fig. 4).

- Deslocar o cursor (I) para o cesto (Fig. 5).

- Pressionar o botdo de desbloqueio do cesto (J) e, contemporaneamente, retirar o cesto do
recipiente, levantando o mesmo (Fig. 6).

Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes. Neste caso, girar 0 ma-

nipulo de regulagdo da temperatura (E) até a temperatura desejada. Girar 0 manipulo do timer

(D) até mais de trés minutos. O aparelho entrara em funcionamento. Aguardar que o sinalizador

luminoso de controle da temperatura (C) se apague (apds cerca de 3 minutos).

- Colocar os alimentos no cesto. Nunca supere 0 nivel indicado com MAX.

- Inserir 0 cesto no recipiente. Para inserir corretamente deve-se ouvir um “click” (Fig. 7).

- Inserir o recipiente no corpo do aparelho.

Se o recipiente nao tiver sido inserido corretamente, o aparelho néo iniciara a funcionar.

- Inserir a ficha na tomada de corrente.

- Girar o manipulo de regulagéo da temperatura até a temperatura desejada. Consultar as tabelas
do livro de receitas.

- Girar o manipulo do timer para programar o tempo de cozedura.

- O sinalizador luminoso de acionamento (B) se acendera. O sinalizador luminoso de controle da
temperatura (C) se acendera.

- O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos.
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Durante a cozedura, pode-se notar que o sinalizador luminoso de controle da temperatura (C)
se acendera e se apagara periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que mantém a
temperatura correta de cozedura.

Afritadeira de ar quente pode ser usada para a preparagao de uma grande variedade de produtos.
Consultar o livro de receitas.

Somar trés minutos ao tempo de preparagdo quando o aparelho estiver frio.
Né&o encher o recipiente com éleo.

Né&o sobrecarregar o cesto com muitos alimentos. Respeitar a quantidade maxima permiti-
da indicada pelo nivel.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de fumaga:
nédo se preocupe, isto é perfeitamente normal pois algumas pegas foram levemente lubri-
ficadas; ap6s algum tempo isto ndo ocorrera mais. Isto ndo terd nenhum efeito sobre o
funcionamento do aparelho.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-

turar os ingredientes durante o processo de cozedura.

- Segurar a pega e extrair o recipiente puxando-o para fora. O aparelho ird parar de funcionar.

- Agitar o recipiente para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o recipiente em sua sede.
Atencéao!

& Perigo de queimaduras. Nao pressionar o botdo de desbloqueio do cesto quando agitar o
recipiente.

ﬁ Perigo de queimaduras. Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera
também saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do recipiente.

Para reduzir o peso, € possivel agitar somente o cesto apds té-lo retirado do recipiente.
Remover o recipiente do aparelho. Apoiar o recipiente sobre uma superficie resistente ao
calor. Para extrair o cesto, pressionar o botio de desbloqueio (J) da alga.

Se o manipulo do timer for programado para a metade do tempo de preparagdo, 0 mesmo
emitira um sinal sonoro quando for necessario misturar os ingredientes. Mas isto significa
que, em seguida deve-se reprogramar o manipulo do timer para o restante do tempo de
cozedura.

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitird um beep e, em seguida, ocorrera o desligamento.

Se os ingredientes ndo estiverem prontos, bastara inserir novamente o recipiente no aparelho e

girar o manipulo do timer por alguns minutos.

Para desligar manualmente o aparelho, girar o manipulo do timer até a posicao “0”.

- Retirar o recipiente.

- Pressionar o botdo de desblogueio do cesto (J) e, contemporaneamente, retirar o cesto do

recipiente, levantando o mesmo (Fig. 6).

- Colocar os alimentos em um prato. Servir a refeigao.
Atencao!

& Perigo de queimaduras. N&o tocar o recipiente, o cesto e as partes metélicas do aparelho
nos minutos apds o desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.
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Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e néo pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

Para remover os ingredientes largos ou frageis do cesto deve-se usar pingas para alimentos.
Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do recipiente.

Quando tiver terminado de cozinhar os ingredientes, o aparelho poderéa ser logo reutilizado
para a preparar outros alimentos.

Conselhos de preparacao

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagéo
aos ingredientes maiores.

Uma maior quantidade de ingredientes necessita de tempos de preparagdo um pouco mais longos
€ uma quantidade menor requer tempos um pouco mais breves.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para um resultado crocante, adicionar um pouco de 6leo as batatas frescas. Fritar os ingredientes
na fritadeira de ar quente por alguns minutos apés ter adicionado o dleo.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas crocantes é 500 g.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. Além disso, as
massas prontas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Min-méx Tempo Temperatura | Fervura | Outras informa-
quantidade | (min.) (°C) rapida coes
©
Batatas e batatinhas fritas
Batatinhas fritas, 300-700 9-16 200 Fervura
finas, congeladas rapida
Batatinhas fritas, 300-700 11-20 200 Fervura
compridas, conge- rapida
ladas
Batatinhas fritas 300-800 16-10 200 Fervura | Adicionar 1/2
feitas em casa rapida colher de 6leo
Batatas feitas em 300-800 18-22 180 Fervura | Adicionar 1/2
casa e cortadas em rapida colher de 6leo
gomos
Batatas feitas em 300-750 12-18 180 Fervura | Adicionar 1/2
casa e cortadas em rapida colher de 6leo
cubos
Carne e frango
Bife 100-500 8-12 180
Hambdarguer 100-500 7-14 180
Peito de frango 100-500 10-15 180
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Min-max Tempo Temperatura | Fervura | Outras informa-
quantidade | (min.) (°C) rapida coes
(9)

Snacks

Rolinhos primavera | 100-400 8-10 200 Fervura

rapida

Croquetes de frango | 100-500 6-10 200 Fervura

congeladas rapida

Barrinhas de peixe | 100-400 6-10 200

congelado

Verduras recheadas | 100-400 10 160

Doces

Bolos 300 20-25 160

Muffins 300 15-18 200

Biscoitos 400 20 160

No produto, especificamente no painel frontal, encontram-se os simbolos listados abaixo:

*:
% batatas congeladas @ bife / carne de boi

200°C 180°C

12 - 16 min. 8- 14 min.

()

§ % batatas frescas @ pao
180 °C 180 °C

18 -25 min. 5-8 min.
@ carne @ doces
200 °C 200°C

10-15 min. 15-18 min.

: frango

180°C

15-22 min.

Abaixo de cada simbolo existem intervalos de tempo aconselhados para cada tipo de alimento.
O tempo de cozedura é indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade de
alimento utilizada.

Funcéo de auto-desligamento

Este aparelho € dotado de um timer. Quando o manipulo do timer chegar a “0” o aparelho emitira
um sinal sonoro e ocorrera o desligamento automatico. Para desligar o aparelho manualmente,
girar o manipulo do timer no sentido anti-horério e posiciona-lo em “0”. Se o recipiente for retirado
durante a cozedura, ocorrera o desligamento automatico do aparelho (mesmo se o manipulo do
timer ainda estiver em funcionamento).
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LIMPEZA E MANUTENCAO

& Atencao!
Antes de continuar a limpeza do aparelho, desligar sempre a ficha da tomada de corrente.
Qualquer operagao deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

A Atencao!

Nunca imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.

Atencéao!

Verificar as condi¢des do cabo de alimentagdo do seu aparelho regularmente antes de utili-
za-lo e, caso estiver danificado, leva-lo ao centro de assisténcia mais proximo para que seja
substituido por pessoal especializado.

N&o fazer uso de utensilios abrasivos para limpar o aparelho.

Limpeza do aparelho

Limpar as partes de plastico com um pano himido n&o abrasivo e enxugar as mesmas com um
pano seco.

Limpar a parte interna do aparelho com um pano nao abrasivo, embebido em agua quente. Enxu-
gar as superficies.

Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de comida.

Limpeza dos componentes

O recipiente e o cesto podem ser lavados na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar um

detergente comum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva.

- Segurar a pega e retirar o recipiente, completo com seu cesto, do corpo do aparelho.

- Pressionar o botdo de desbloqueio do cesto (J) e, contemporaneamente, retirar o cesto do
recipiente, levantando o mesmo (Fig. 6).

Para amolecer residuos de comida no cesto é possivel encher o recipiente com agua quente. Adi-

cionar algumas gotas de detergente. Inserir o cesto e deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

O recipiente e o cesto sdo feitos de material antiaderente: opacidade e sinais que poderiam
surgir apés um uso prolongado sdo normais e ndo compromete o cozimento dos alimentos.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O aparelho nao funciona

A ficha n&o foi inserida na to-
mada de corrente.

Ligue a ficha & tomada da cor-
rente eléctrica, que deve ser
provida de ligag&o a terra.

O timer nao foi programado.

Girar o manipulo do timer até
o tempo de preparagdo exi-
gido para o acendimento do
aparelho.

O recipiente ndo foi inserido
corretamente.

Inserir bem o recipiente no in-
terior do aparelho.

Ativou-se a protecdo relativa
ao sobreaquecimento.

Utilizar um objeto pontiagudo
para pressionar o botdo de
reset posicionado abaixo da
base do aparelho.

Os ingredientes ndo estdo
prontos

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente é mui-
to grande

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais uni-
forme.

A temperatura programada é
muito baixa.

Girar o manipulo de progra-
magéo da temperatura até a
temperatura exigida. Consul-
tar o livro das receitas.

O tempo de preparagéo pro-
gramado é muito baixo.

Girar o0 manipulo do timer até
o tempo exigido. Consultar o
livro das receitas.

Os ingredientes nao estao co-
zidos uniformemente

Alguns tipos de ingredientes
devem ser misturados algu-
mas vezes durante a cozedu-
ra.

Os ingredientes que estdo no
alto ou que estéo cobertos por
outros (batatinhas) devem ser
misturados durante a cozedu-
ra.

Os snacks fritos nao estdo
crocantes.

Esta utilizando tipos de sna-
cks que devem ser cozidos
com métodos tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou
unta-los com éleo antes de
inseri-los no cesto.

O recipiente néo foi inserido
corretamente.

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente é mui-
to grande.

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais uni-
forme.

O cesto néo foi inserido corre-
tamente no recipiente.

Inserir bem o cesto no interior
do recipiente.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Ha saida de fumo branco do
aparelho.

Est4 preparando ingredientes
mais gordurosos

Quando fritar ingredientes
mais gordurosos, mais 6leo
ficara depositado no recipien-
te. O o6leo produz mais fumo
branco do que o normal du-
rante a cozedura. Isto ndo tem
nenhum efeito na preparagao
dos ingredientes ou no apa-
relho.

No recipiente encontram-se
residuos de gordura das pre-
paragdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo
aquecimento da gordura ou
do 6leo presente no recipien-
te. Limpar meticulosamente o
recipiente apds o uso.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito, ndo estéo
fritas de forma uniforme.

N&o esta usando o tipo de ba-
tata apropriado para a fritura.

Utilizar batatas frescas e me-
xer as mesmas durante a pre-
parag&o.

Enxaguar e enxugar as bata-
tas antes de frita-las

Enxaguar as batatas e remo-
ver todo a amido que ficou
depositado na superficie das
batatas.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito ndo estao
crocantes quando séo tiradas
da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantidade de
agua que contém e da quan-
tidade de dleo introduzida na
fritadeira.

Lembre-se de enxugar bem
a agua na parte externa das
batatas antes de adicionar o
Oleo.

Cortar as batatas em forma de
palitos para que fiquem mais
crocantes.

Adicionar um pouco mais de
6leo para obter o efeito mais
crocante.
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ZXETIKA ME TO NAPON ErxXEeiPIAIO

MoAovOTI 01 GUOKEUEG KATAOKEUAATNKAY OUHQWVA LE TIC TIPODIAYPAPES TWV KEIJEVWY EUPWTTAI-
Kwv O1aTAgEWV Kal KaTé GUVETTEID Eival TIPOCTATEUPEVES O€ OAa T duvNTIKA ETTIKIVOUVA EEQPTANA-
10, DI0BACTE TPOTEKTIKA TIC TTPOEIDOTTOINGEIG TOU TTOPOVTOG KAl XPNTIUOTIOINGTE T GUCKEUX| [O-
VAYa yIa TO OKOTTO TTOU TIPOOopICeTal, WOTE va amo@UyeTe atuxAuaTa Kal {nuiég. PuAGETe TpdxeIpo
T0 EYXEIPIOIO AUTO, YIO VA UTTOPEITE VA TO GUNPBOUAEUEDTE OTO PEANOV. Av TIPOKEITAI VO DWOETE TN
OuaKeun ag kamolo dAAo aropo, Bupnbeite va Tou Tapadwaete padi Kai To Tapdv eyxeIpidIo.

O1 TAnpoopieg ToU TTAPOVTOG PEPOUV Ta TTAPAKATW GUUBOAC TTOU ONaivouV;

Kivduvog yia 1a pikpa maidid
Mpoeidotroinan yia eykatpata
Kivbuvog nAekTpotrAngiag
Mpoooxn — UNIKEG CnUIEG
Kivduvog ¢nuidag amd d1aeopeg GAEG aiTieg

NMPOBAEMOMENH XPHZH

Mrropeite va XpnOIUOTIOINCETE TN CUCKEUR YIa va JayEIpEWETE Ta TPOPINA. H ouokeun Oev €i-
val KataAAnAn yia 1o payeipepa uypwy Tpo@idwy. Av XpEIaoTEl va TTPOCBECETE HIKPES TTOOOTNTES
uypoU, UTTOpEITE va TO KAVETE TTOAU TTPOCEKTIKA, apoU BefaiwbeiTe Twg Ta oTeped TPOPIA EXOUV
aTTOPPOPACEI TO UYPO, TPoTOU TTPoaBéaeTe kal GAAo. Av BdAeTe peydAn TToodtnTa uypoU, UTTo-
pei va uTiepxeINioel o€ dIAQopa anuEia NG GUOKEUNG Kal va dnuioupyAael TpoBARuaTa oTov
kaBapiaud f/kai {nuiég aTn auokeun. OmoiadATroTe GAAN Xprion dev TpoBAETETaI aTTO TOV KaTa-
OKEUOOTIKG 0iKO, TTOU GUVETTWG amaAAdcoeTal amd omoladATioTe euBlvn yia {nuiég kaBe puang,
TT0U o@eiAovtal aTnv akatGAAnAn xpRon NG CUOKEUAG. H TpoTromoinan TG GUOKEUNG EXEl WG
emakdhouBo Tnv akupwan Tng eyyinong.

YAOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Mpoooxn!

Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBilete Tn cuokeur) o€ vepod 1) GAa uypa.
[Mpogidotroinon yia eykavpara. Mnv ayyilete 1o KaAdBl, Tov kado kal Ta
EOWTEPIKA PETAMIKA PEPN TNG CUOKEUNG, yia Aiya AeTTTd a@oTou €xel OBATE.
[ePIPEVETE VA KPUWGOOUV 01 (EOTEC ETTIPAVEIEC.

ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHTIEE.

* H guokeun auth TTPoopidETal YIa XPrON € OIKIOKEG EQAPPOYES KOl TTAPOUOIES
OTWG:

- O€ MIKPEG KOUCIVES Y10 TO TIPOOWTTIKG, OTA KATACTAUATA, TA YpaQeia Kal GAAoUg
ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- OTO AyPOKTANATA;

- yla xprion atmé Toug eAdTeC o€ Eevodoyeia, TTavaldv Kal GAAOUG Xwpoug diauo-
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vng;

- Z1aTOUPIOTIKG KaTaAUpaTa TUTTOU dlavukTépeuan e Tpwivo (bed and breakfast).

+ Aev avalapPavoupe kayia euBivn yia AavBaopévn XpAan TG CUCKEURS, A yia
KATTo1a GAAN XpAon TTou eV avaQEPETAl GTO TTAPOV.

. ZUVIGTOUUE va QUAGCOETE Ta UAIKA ouoKsuaoiqg TOU €pyoaTagiou, dedopévou
Tl Bev npoBAemTal dwpedv Tsxvn(r] urrooTr]plﬁr] yiaTig (NMIEG TTOU TrpOK)\r]er]
kav amd akatdAAnAn guokeuaaia Tou TTPOIGVTOS KATA TNV aTTOaTOAR atmd éva
etoualodotnuévo Kévtpo Texvikng YooTthpieng (ZEpPIS).

* H xpAon egaptnudrwy ou dev ouvioTa 1 eV £XEl TIPOUNBEUTEI O KOTAOKEUA-
OTIKOG 0IKOG TNG CUCKEUNG UTTOPET VO EVEXEI KiVOUVO TTUPKAYIAG, NAEKTPOTTANGI-
ag fi TpaupaTIopou.

* H xprion TG OUOKEUAG ETITPETTIETAI O€ ATOMA HE EIDIKEG AVAYKEG, 1) O€ AToUa
TToU OV £XOUV TNV aTTaIToUUEVN TTEipa, Jovaya epdoov emitnpouvTal amo éva
utreUBuvo dropo, i epooov éxouv AGBEI Kal KATavorael TIC 0dnyieg Kal Toug
KIVOUVOUG TTOU TTapouaialovTal Katd Tnv XprRon TG CUOKEUNG.

* Haouaokeun ouppopewvetal e v odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 1n¢ 27/10/2004
TEPi UNIKWV € £TTAQNA JE TO TPOPINAL.

A Kivduvog yia Ta pikpd mmaidia

* AuTA n GUOKeEUR PTTopEi va xpnalyotoinBei amé maidid nAikiag 8 eTwv kai Tavw,
epooov etmpolvTal i av Toug éxouv 600l 01 0dnyieg TTOU €ival aTapaiTNTES
Y10 TNV a0QaAr) XpAan TNG GUOKEUNG KOl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

* 10 TTAIdIA BEV TIPETTEI VA TTAICOUV JE TN GUOKEUN).

* Mnv emitpémete o€ TAIBIA pIKPOTEP ATTO 8 XPOVWY va TTANGIALOUV Tr) CUOKEUR
KOl TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

+ O1 epyaoiec kaBapiouoU Kal GUVTAPNCNS TN CUOKEUNS TTOU €ival apuodioTnTa
TOU XproTn, dev emTpémmovTal o€ TaIdId KATw Twv 8 ETWV XWpig TNV ETTIBAEWN
VoG evAAIKa.

* TomroBeTAOTE TN OUCKEUN €101 WOTE TO PIKPA TTAIBIA VOl PV GTAVOUV Val ayyi-
¢ouV 1O KAUTA pEPN TNG.

* TauhikG cuokeuaaiag dev TTPETTEl va eyKaTaAgiTTovTal aTn d1GBean HIKpWY TTal-
d1wv, dedopévou OTI aTmoTeAOUV TTNYK| KIVOUVOU.

* MMpooétre Ta pIKpa TaIdid, va un pi¢ouv KATw TN GUOKEUT), TIIAVOVTOG TO NAEKTPI-
KO KaAwdIo.

* Av amo@aacioete va TETALETE T CUOKEUN, TIPETTEN VOl TNV axpnaTeUOETE KOBOVTAS TO
KaAwAI0 TPOYOdOTIAG. ZUVIGTATAI ETTIONG VA KOTAGTACETE aKivOuva Ta pépn TG OU-
OKeUNG TTou UTmopei va amoteAEgouv TmyR KIvoUvou, 1I81aiTepa yia KA TTaidid Trou
HTTOPEi va TTaigouV [E T GUOKEUN.

A Mposidomoinon yia eykavpara
* Mnv ayyilete T0 KOAGBI, TOV KGO0 Kal TA ECWTEPIKA UETAANIKA PEPN TG CUCKEU-
A, yia Aiya AeTrtd agdtou €xel oPAoel. MepiuéveTe va Kpuwaouv ol (EaTEG ETTI-
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@dveieg. Kivouvog eykaupaTtwy.

MpIv KaBapioeTe T oUOKEUR, dlakOWTe TN AsiToupyia TG, ByaATE T0 QIS aTTO TNV
TPiCa KAl AQAOTE TNV VA KPUWOEL.

Mn UETAKIVEITE TN GUOKEUR OTAV TIEPIEXEI AKOMA TPOPIUA.

Mnv avdpete T ouokeur| av dev TTEPIEXE! TPOPIUA.

Ta UlIkG TTpETTEl va TOTTOBETOUVTAI OTTOKAEIOTIKG PEoa 0TO KAAGB! yia va arro-
KAEIOTET TO £vOEXOMEVO Va EABOUV O€ £TTAQA TO TPOQINA HE TIC NAEKTPIKES QVTI-
OTACEIC.

Mnv @padeTe TIC TTAPOXEC aEPQL.

Mn yepidete pe AGdI Tov kGdo. Kivduvog TTupkayidig.

Ortav Acitoupyei n ouokeur), (€0TOC aEpa Kal aTpdg Byaivouv ammd Tov agpayw-
yO. Na KpatdTe Ta XEpIa KaI TO TIPOCWTTO 0Ag PAKPIA OTT6 ToV agpaywyo.
Ortav Bydadete ToV KABO OTI6 TO CWHA TNS CUOKEUNG, EKTTEUTIOVTAI (E0TOC ATUOG
Kal aépag. KpatiaTe Ta xEpIa Kal To TTpOOWTTO Jakpid atmd Tov Kado.

2PNoTe apéowg TN ouokeur], av Byaivel Yaupog KaTvog amd Tov aepaywyo.
BydaAte 10 @i¢ amé TV mipila. Mepipévete va oTapatioel va Byaivel palpog Ka-
VOGS aTmo Tov agpaywyd. AQaipéaTe Tov KAd0 aTTd TO CWHA TNG TUCKEUNC.

Mpogoxn: (eoTA emQAvelQ.

A Kivduvog nAekrpomAngiag
Mpiv BaAeTe T0 QIC TOU kKaAwdiou aTnyv Tpila, PeaiwBEiTe TTwG N Téon TToU ava-
QEPETAI TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY TNG OUCKEUNG, QVTIOTOIXE
oTnv 10N ToU BIKTUOU TNG TIEPIOXNAS 0O,
Av n ouokeur| xpnoluotroinBei o€ pia Xwpa dIAPOPETIKA atrd T XWwpea TToU TV
ayopdoarte, NTHOTE va yivel EAeyxX0¢ NAEKTPIKNG oupparétnTag ot éva E¢oualo-
dotnuévo Kévpo Texvikng YoaThpigng (oépPig).
Av aToQaaTioeTe va XpNoIPOTIOINCETE YO NAEKTPIKN PTTaAavTECQ TTPETTEN VAl Ei-
val KAat@AnAn yia v 10XU TNG OUCKEUNG, TTPOKEINEVOU VO OTTOQUYETE KIVOU-
VOUG Y10 TO XPAOTN KAl IO TNV A0QAAEIA TOU XWPOU 0.
Na xpnoIUOTTOIEITE TIAVTA Ia YEIWMEVN TTPIAL.
Mnv BuBiete Tn cuokeur| o€ vepd f GAAa uypa.
Mn XpNOIHOTIOIEITE TN GUOKEUN AV EXETE BPEYHEVA XEPIA I €I0TE CUTTOANTOI.
Mnv XpNnOIUOTIOIEITE TN GUCKEUR av TTaPouaIAdel KATola avwpaAia, i UTTAPXEl
{nuia 1 eBopd aTo NAekTPIKG KaAWdIO 1) T0 QI Tou. OAEC O ETTIOKEVES KAl N
QVTIKATAOTAOT TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou, TTETTEN va ekTEAOUVTAI ATTOKAEITTIKA
amo egouaiodotnuéva kEVIpa TEXVIKAG UTTOOTAPIENS (2EPPIG) A aTTO TEXVIKOUG
¢ Ariete, waTe va amoQeUyeTal OTTOIOOOATIOTE KivOUVOC.
Mnv ouvdéete atnv idla Tpila kapia GAn ouokeun uwnAAg 10XU0G (TOUTTEC,
0idepa, NAEKTPIKA KAAOPIGEP, K.ATT...). KivOuvog NAEKTPIKAG UTTEPQOPTWONG.
H ouokeur| Kai 10 NAeKTPIKO KaAwdIo dev TTPETTEN va EpYOVTal OE ETTOQN WE (E-
OTEG ETTIQAVEIEC,
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* Mnv TpaBdre moTé T0 KaAWwdIO yia va 1o ByaAeTe amé Tnv Tpida.

* To nAekTpIK6 KaAwdI0 dev TTPETEN va TpIeTal OE QIXUNPEES YWVIES ) GAAG auun-
pd avTIKEieva.

* Mn peTakiveite TN ouokeun TpABWVTAS TNV ATTO TO NAEKTPIKG KOAWDIO.

* Na Byadete 10 KaAwdio amd Ty Tpila o€ TEPITITWOT KaTalyidag.

Mpoooxn — UAIKEG {nMIES

* TIpIv XpNOIPOTIOINTETE T CUCKEUN, VA EETUAIVETE TTAVTA TO NAEKTPIKO KOAWDIO.

o Aev emTpETTETAI N NAEKTPIKA TPOPODOTNON TNG GUOKEUNG METW ECWTEPIKOU XPO-
vodIOKOTITN i GAAWV TNAEXEIPIOTNPIWV.

* [POKEINEVOU VO NV ETTNPEATETE TNV ACQANEIA TNG TUCKEUNG, VO XPNOIUOTIOI-
gite TAVTA YVAGIA AvTOANGKTIKG Kl EEAPTAATA TTOU Eival EYKEKPIUEVA aTTd TOV
KOTOOKEUAOTIKO OiKO.

* Mmopeite va KaBapioete TN OUOKEUR ATTOKAEIOTIKG Pe Eva uaAakd uypd Travi,
a@poU KPUWOEl Kal epooov EXeTe BYAAel 1O QIG Tou KaAwdiou amo v pica. Mn
xpnoiyotrolgite oTé IAUTEG TTOU PTTOPET VOl KAVOUV {nuId aTa TTAACTIKA.

* Mnv TOTT0BETEITE TN CUOKEUT| KOVTA O€ EUQAEKTA UNIKG (UQATUOTA, KOUPTIVEG...).

* Na Byadete TavTa 10 QI TOU KaAwdiou amod v Tpila, TpIv QUAGEETE Tn ou-
okeun. MNepIPEVETE PEXPI VO KPUWOOUV TO (ETTA EEN.

* Mnv a@nAvete T OUOKEUN EKTEBEINEVN O€ aTUOTPaIPIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAI0 KATT).

¢ Mnv XpnOIUOTIOIEITE T CUCKEUNR O€ UTTAIBPIO XWPO.

* Mnv amoouvapuoAoyEiTe T GUOKEUR. Agv UTTAPXOUV E0WTEPIKA €EapTApATA
Tou xpeldovral kabapiauod.

+ QuAagre T ouokeun o€ éva dpooepd XWwpPo Xwpic uypaaia.

A Kivduvog {npiag amo diagpopeg aAAeg aiTieg

* Na avdperte T ouokeur| pévov étav gival otn owaTh Béon.

* Mnv agrverte 1 guakeur) atnv Tipila, 4Tav ATTOUAKPUVESTE ATIO TO XWPO TTOU
Bpiokeral.

* Av TIpETTEl VO ATTOMAKPUVOEITE £0TW Kal yia Aiyn wpa, va GPAVETE TN GUOKEUN
KaI va Byadete 1o QIG a6 TNV TIPICQ.

E * [a 1 owoTh d168e0n NG GUOKEURS CUHPWVA e TNV Eupwtraikrh Odnyia

2012/19/EE ouvioToUue va dIaBAcETe TO €I0IKO EVIUTTIO TTOU TTpounBelETal
=== padi Ye T CUOKEUA,
®YAAZTE TIZ OAHIIEZ AYTEZ.
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MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

- Aepaywyog

- EvdeikTikd Aaptrdki Asiroupyiag

- EvOeikTikd Aaptrdki eAéyxou Tng Bepuokpaciag
- Kouptri Tou xpovodiakotr (AeTrTd)

- Koupmi pUBuiong e Beppokpaaiag(°C)
- ZWwya G GUOKEUNG

- KaAwdio Tpogodoaiag + @ig

- KaAd6i

- Apopéag

- M\jkTpo ameAeuBépwang Tou KaAaBiou
- XelpoAapn

- Doyeio

rX~ T IOTMMmMmoO WX

ZToIxEia avayvwpiong

ZTnv Tivakida Tou Bpioketal KATw a6 TN BACN £0paACNS TNG GUOKEUAS, avaypd@ovTal Ta TTapa-

KATW OTOIXEIa avayvwpIiong: _
* KOTOOKEUOOTIKOG 0ikog kai ofpavan CE (EOK) LU
* povtého (Mod.)

* ap. oelpag (SN)

* nAexTpIkn 10N TPoPoddTaong (V) kai ouxvotnTag (Hz)

* karavahiokopevn nAekTpikn 10x0¢ (W)

+ TpAaIvo TNAEQWVO (dwpedv KAfaN) TeXVIKAG UTTOOTAPIEN

Orav ameuBoveate ota E¢ouaiodotnuéva Kévipa YmoaTipigng (ZEpPIS), va avapépeTe 1o HOVTEAD

kal Tov apiBuo6 GeIpAg TG UNXAvAG.

OAHTIEZ XPHZHZ

- A@aipéaTe Ta UNIKG OUTKEUATIag TNG GUOKEUAG.

- TomoBetAOTE TN GUCKEUR TIAVW T€ WIa ETTITTEDN ETMIQAVEID PaKpIG ammd vepo. MpéTrel va xpnai-
MOTIOIEITE KAI VO OKOUUTTATE T GUOKEUN O WIa aTaBEPN ETTIQPAVEIQL.

- ZeTuNigre Teheiwg TO NAEKTPIKG KOAWDIO.

Befouwdeite Twg n Tdon Tou NAEKTPIKOU SIKTUOU, OVTIOTOIXEI JE TRV TAGT TTOU aVAYPAPETAI
OTNV TIVOKISO TNG GUGKEUAG.

Mpoocoxn!
ﬁ TomoBetAaTe Tn cuckeur| TouhdyioTov 10 ekatoaTd Pakpid amd Toixoug, EMITTAA i AMEG
OUOKEUEG,.

[MpoTOU XPNOIWOTIOIATETE Tr) CUOKEUR YIa TTPWTN Qopd, TIAUVTE Tov KAdO (L) kai To kaAadi (H). O

kGdog Kal 10 KaAGB! ptropolv va TAuBolv aTo TTAuvTApIo TIATwWY. EvaAAakTIKd, XpnaiyoToifaTe

€va KoIvo atmoppuTravTIKO TTIATWY Kal £va JaAaKS opouyyapdki Xwpig Tpayiég emipaveieg. Alapa-

OTE TNV TTapaypago “Kabapiouds Tng GUOKEUNS.

- Thaote M xeipohapn (K) kai agaipéaTe Tov KGO padi he To KAAGB! atmd To GWHA TNG GUOKEUNG
(F), (EIk. 4).
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- MetakiviaTe 10 dpopéa (1) TTpog 1o KaAabi (EIK. 5).

- TatoTe 10 TARKTPO aTreAeuBEPWANG Tou KaAaBIoU (J) kai Tautdypova agaipéaTe To KAAGO! amd
TOV KGO0 avaonKWVOVTAG TO TIPOG Ta Travw (EIK. 6).

Av BEAETE, UTTOPEITE O TIPOBEPHAVETE TN GUOKEUR XWPiG TPOPINA. TNV TTEPITITWAN AUTH, YupiaTe

T0 KoupTri pUBUIoNG TG Beppokpaaiag (E) atnv emBuunTr Bepuokpaaia ynaiuarog. MupioTe 10

koupTi Tou xpovodiakdn (D) o€ mepigadtepa amo Tpia AeTrmd. H ouakeun apyxidel va AeiToupyei.

Mepipévere va aPriael 1o evdeikTIkG AauTraki AExyou Tng Bepuokpaaiag (C) (Ueta 3 AeTTd Trepitrou).

- Bahte 1a 1p6@IMa 0TO KAAGBI. Mnv utrepeite Tn aTABUN Tou deixvel To anudadl MAX (uéyiaTo).

- TomoBetaTe 10 KAAGOI nuéoa aTov kado. Oa KataAdBeTe OTI EXEI KOUUTIWAEI ATTO TO XOPOKTNPI-
oTIKO “KAIK” (EIK. 7).

- TomoBetAaTe TOV KAGO GTO GWUA TG CUTKEUNG.

H ouokeun Sev TiBeTal o€ AeiToupyia, av Sev gival owoTd ToToBETNPEVOS 0 KABOG.

- Bdhre 10 @I otV TMpIQ.

- TupioTe 10 KOupTT PUBMIONG TNG Beppokpaciag aTnv emBuunTr Beppokpacia. ZupPouleubeite
TOUG TTVOKEG OTO EYXEIPIDIO TWV TUVTAYWV.

- TupioTe T0 KoupTTi TOU XPOVOBIOKOTITN YIa va pUBUICETE TO XpOVO YnaiaTog.

- Avaper 10 evOeIkTIKO AauTraki (B). Avapel To evoeikTIKG Aautrdki eAEyxou Tng Beppokpaaiag (C).

- H ouokeur| apyilel va Jayeipevel Ta TpOQIUA.

Kard  d1dpkeia Tou Wnaoipartog, To evOeIkTIKG Aautréki eAéxyou Tng Bepuokpaaiag (C) avépel kai

oPrvel Tepiodika. Auto beiyvel TIG eTeBACEIS Tou BepuoaTdrn Tou diatnpei TN cwaoTr Beppokpa-

oia ynoiyarog.

H @pitéCa aépog utmopei va xpnoiyotoinBei yia 1o payeipepa peyaAng moikiAiag Tpo@itwy. Zuy-

BouAeuBeite T0 £yXEIPIDIO TUVTAYWV.

‘Otav gival kpUa ) CUOKEUR, TTPOGBEDTE Tpia AETTTA GTO XPOVO YnoilaTOG.

Mn yepidete pe Aadi Tov Kado.

Mn @opTwveTte To KOAABI e uTTEPBOAIKA TTOGOTNTA TPOQYIMWY. TNPACTE TN HEYIOTN ETTITPE-
T OTAOHN TTOU ONUEIWVETAI T GUOKEU).

‘Otav XpnOILOTIOIEITE VIO TTPWTN QOPA TNV GUGKEUN, HTTOPEI VO TTAPOUCIATEl KATTola Aa-

@pIG oopn A Aiyo KOTIVO: UNV OVNOUXEITE, TIPOKEITAI VIO £VO KAVOVIKO QUIVOLEVO, YIOTI M-

pIka e§apthpata éxouv Aiyo Aadi. Oa e§apaviabei ae alviopo Xpoviko diaoTnua. Asv éxel

Kapia emidpaon aTn AeIToupyia TG GUGKEUNG,.

MTTopeite va GTapATAOETE TIPOCWPIVA T AEITOUPYia TNG GUOKEUNG, KaTA TN dIGPKEID TOU Ynaipa-

T0G, VIO VO QVAKOTEWETE Ta UAIKA 1) 1o GAAO Abyo.

- ThidoTe T xe1poAapn kar agaipéaTe Tov kOO TPARWVTAS TOV TTPOG Ta £¢w. H guakeun oTapaTdel

Va AEITOUPVEI.

- TapakouvhaTe Tov KAdO yia va WYHTETE OpoIdopQa Ta TPOPINAL.

- Na va Eavabéaete oe Asitoupyia Tn ouakeur), TOTTOBETAGTE Tov KAGO GTNV £0pai TOU.
Mpoooxn!

& Kivouvog eykauudrwy. Mnv Tarare 1o TARKTpo amreAeuBEépwang Tou kahaBiol étav Tapa-
kouvdre Tov Kado.

ﬁ Kivouvog eykaupatwy. Otav Byddete Tov KGdo amd 10 WA TNG GUOKEUNG, EKTTEUTTOVTAN
CeaTdc aTpog Kal agpag. KpatiaTe Ta xEpIa Kal 10 TPOaWTTO JaKPIa aTmd Tov Kado.
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MNa va peiwoete 10 BAPOG, YTTOPEITE VO TAPAKOUVATETE HOVO TO KaAdBI, a@ol To BydAeTe
a6 Tov Kado. AQaipéoTe Tov KAdO OTrd T GUCKEUN. AKOUPTIOTE TOV KABO € Hia EIQA-
vela avOekTiK oTn BeppoTnTa. MNa va a@aipéocte 1o KaAdBl, TaTAOTE TO WANKTPO amreAEU-
0épwang (J) otn xeipoAapn.

Av puBpiceTe T0 KOUYTTI TOU XPOVODBIOKOTITN OTO HIGG XPOVO TTPOETOIPAGING, Ba EKTTEUYEI Evav
fXo (koudoUviopa) 6Tav TPETTEI VO AVAKATEWETE TA UAIKE. AuTo OpwG oNpaivel TTwG TPETTEI VA
SavapuBpioeTe peTé To KOUpTTi TOU XPOVOSBIAKATITH Yia TOV UTTOAOITTO Xp6VO YNnoipaTog.

270 TEAOG TOU PAYEIPENATOG N GUOKEUN EKTIEUTTEI EVaV XOPAKTNPIOTIKG AXO (UTTITT) KaI OBRVel.

Av dev eival EToipa Ta UNIKG, avaBdaATe Tov KGO0 OTn CUCKEUN Kal PUBIOTE TO KOUWTT TOU XPO-

VOJIOKOTITN YIa YEPIKA AETTTAL.

l'a va oB\oETe XEIPOKIvNTA TN GUOKEUX, YUPIOTE TO KOUNTTI TOU XpovodiakoTrTn aTo “0”.

- AgaipéoTe Tov KGoO.

- TarAoTe 1o TARKTPO aTreAeuBEPWaNG Tou kaAabiou (J) kai Tautdypova apaipéaTe To kaAGB! aTé

TOV KGO0 AVATNKWVOVTAG TO TTPOG Ta TIavw (EIK. 6).

- AdeidioTe 1a TpOQINA O éva TTIATO. ZEPPIPETE TO PaynTo.
Mpoooxn!

& Kivduvog eykaupdaTwy. Mnv ayyilete 10 KaAdBl, Tov KGdo Kai Ta ETWTEPIKA UETAANIKG PEPN
NG OUTKEUNG, Yia Aiya AeTITa a@oTou £xel OPNOEl. TEPIEVETE VO KPUWOOUV 01 (EOTEG ETTI-
QAVEIEC.

BeBaiwbeite Twg UAIKG TTOU JayEIPEWATE E TN GUCKEUN £XOUV XPUGAPEVIO Kal OXI KAPE A
paupo xpwua. ApaipéaTe Ao Ta TPOPIUA Ta TUXOV Kapéva KatdAoITa.

MNa va apaipéoere atmd 10 KaAGOI T peydAa fi e0BpavoTa TPOQIPA, XpNoidoTroINaTE Aafideg
TPOPipwV.

H evdexopevn utrepoAikn d6on Aadiou cuAAéyeTal oTOV TTUBPEVT TOU KADOU.

'Otav oAokAnpwosi éva payeipela, n CUOKEUN PTTOPEI va XpNOIPOTTOINGE apéows yia va
payeipéwete KATI GAAo.

ZUpBOUAEG yia TO payEipEHa

Ta pikpdrepa uAika xpeidlovtal Aiydtepo Xpdvo wnaoigatog o€ axEan pe Ta peyaAlTepa.
MeyahUTepn TToo6TNTA UNIKWY amtaitei EAa@pwg PeyaAlTepo XpOvo WnailaTog, eviy JIKpOTEPN TTO-
06tNTa UAIKWV aaiTei eEAa@pwg PIkpdTEPO XPAVO.

AvakareuovTag Ta pIKpOTEPA UAIKG, 0TO IO XpOvo wnaiuarog, BeATiaTotrolgiTal T0 TeAIKS aTToTé-
Aeapa kal SIEUKOAUVETAI TO OHOIGUOPYO WHTIHO.

['la va emTUXETE TTI0 TPAYavO amoTéAEaa, TTpooBEaTe Aiyo AGdI OTIC PPETKES TTATATEG. ThyavioTe
70 UNIKG 0N @PITECO 0EPOG VIO PEPIKA AETTT, ETA TV TTPO0BAKN Tou Aadiou.

Ta ovak Tou ouvABwG WhvovTal aTo Youpvo, UTropolv va wnbouv Kal aTn epITéla agpog.

H BéATIOTN TTOGGTNTA YIa va TyavioeTe Tpayavég Tartdreg ival 500 yp.

XpnoiyotoIoTe £Toiua Cupapia yia va QTIALETE ypriyopa Kal EUKOA YeUIOTA ovak. ETmimAéov Ta
€To1ya Cupdpia payelpelovTal o eUKOAA a6 Ta CUPApIa TTOU @TIAKVOVTal OTO OTTITI.

73

EL



14

eNay.-péy. | Xpbvog O¢eppokpaaia | Tapakou- | ANeG TTAnpogo-
moooTNTa | (AETTTd) (°C) VAOTE pieg
(vp.)
Mardreg ka1 TRYAVITES MATATES
Tnyavitég marareg, | 300-700 9-16 200 Tapakou-
AETITEG, KOTEWUYUEVES VAOTE
Tnyavitég aréreg, | 300-700 11-20 200 Tapakou-
MOKPOOTEVEG, KATE- VAOTE
WUypEveg
Tnyavitég maréreg | 300-800 16-10 200 Tapakou- | MpoagBéate 1/2
kaBapiopéveg aTo VAOTE KOUTGAI AGIOI
oTiTl (8%8mm)
Maréreg kabapiopé- | 300-800 18-22 180 Tapakou- | MpoagBéate 1/2
VEG OTO OTTITI Kall VAOTE KoutéAI AGdI
KOUMEVEG OE QETEG
Mardreg kabapiopé- | 300-750 12-18 180 Tapakou- | MpoagBéate 1/2
VEG OTO OTTITI Kall VAOTE KouTéAI AGdI
KOUMEVEG OE KUBOUG
Kpéag kKai KkoTommouAo
Mm@tk 100-500 8-12 180
XAautoupykep 100-500 7-14 180
Kot6mouho 0miBog | 100-500 10-15 180
Zvak
ZTTPIVYK POAG 100-400 8-10 200 Tapakou-
vAOTE
Karewuypéveg kpoké- | 100-500 6-10 200 Tapakou-
TEG KOTOTTOUAOU VAOTE
MrmaagTouvdkia kare- | 100-400 6-10 200
YuypEVoU waplol
Aayavika yepioTd 100-400 10 160
Muka
KEik 300 20-25 160
Magiv 300 15-18 200
Mrmiokéta 400 20 160
ZTnv TPOOOYN TG GUOKEUNG UTTAPXOUV Ta TrapakaTw oupBoiasotto:
% , ,
S narareg kareyuypé- | IV
200 |Y% i
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TTaTaTEG PPETKES @ Wi

180°C 180°C

18-26 min. 5-8 min.
@ Kpéqg @ Y)\UKd
200°C 200°C

10-15 min. 15 - 18 min.

Y

koTdTTOUAO
180°C

15 - 22 min.

Kdtw omé kaBe aUuBoAo utrapyel Eva Tedio TIWY TOU XPOVOU TTOU CUVIGTATAI yid TO WACIKO
k@6 T0TTOU TPOYipou. O xpdvog Ynaiuarog eival VOEIKTIKAS Kal eEapTaTal atmd T0 KOG Kal T
TT00OTNTA TWV TPOPiKWY TTOU XPNCIKOTIOIOUVTA.

AgiToupyia autoparou ofnoiparog

AuTr n ouoKeun gival Epodlaapévn We XpovodIakoTTn. OTtav 10 KOUNTTi ToU XPOVOdIaKATITN QTACE!
oT0 “0” n ouoKeUn eKTTEUTTEN Evav A0 Kal arvel autouara. Ma va oBACETE TN GUCKEUN XEIPO-
Kivnta, peTarotmioTe T0 KOUTT Tou Xpovodiakdtm ato “0”, yupifovtag To TTpog Ta apiaTepd. Av
agaipedei o kAdoG katd T dIGPKEID TOU YnaipaTog, n ouokeur 6a ofAoel autouara (TrapdAo Tou
A€ITOUpYEi aKOUA TO KOUTTT TOU XPOVODIOKATITN).

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
& Mpoooxn!

Mpiv TpoPeite oTov kabapioud NG ouokeung, va Byadete Tavia 10 QIG Ao TV TPIla.
OmoIadATIOTE ETTEURACN TIPETTEN VOl EKTEAEITAN, AQOU KPUWOEI N GUOKEUN.

A Mpoocoxn!

Mnv BuBieTe TTOTE TV OUCKEUR T€ vepd 1) GAAa Uypa.

Mpoooxn!

KdaBe 1600 va eAEyXeTe TNV KATAGTAGT TOU NAEKTPIKOU KaAwSiou Kal av dIOTTIOTWAETE KATTOIO
@Bopa, va ameubuvbeite ae Eva kEvipo TEXVIKAG UTTOaTAPIENG (TEERIC) YIa TV QVTIKATACTA-
on.

Mn xpnoidoToigite arxunpd epyaieia Kal oeouyydpia e TpaxIa EmIGAvEIa yia va kadapi-
OETE T OUCKEUN).

KaBapiopog TG CUTKEUNG

KaBapioTe ta TAaGTIKG pépn pe Eva kabapod kail atraAd Travi kal OKoUuTTioTE Je va aTeyvo Travi.
KaBapioTe 10 e0WTEPIKO PEPOG TNG CUCTKEUNG ME Eva MAAOKS TTaVi, JOUCKEWEVO e (EQTO vepO.
ZKOUTTIOTE TIG ETMIQAVEIEG.

A@aipéaTe Ta KATAAOITIO TPOPIiWY ATTO TIC AVTIOTACEIS, XPNOIKOTTIOIWVTOG EVa GTEYVO TTAVI.
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Ka@apiopdég Twv e§aprnuarwyv

O kadog Kai 10 KaAGBI pmropolv va TAuBolv aTo TAUvVTApIO TTIATWY. EVAAAKTIKE, XpnoipoTrol-

AOTE £va KOIVO OTTOPPUTTAVTIKG TTIATWY Kal £va HOAAKS OPOUYYAPAKI XwPig TPAXIES ETTIQAVEIEG.

- idoTe ™ xeipoAapr kar agaipéaTe Tov kAdo Padi e To KaAdd! atmd 10 CwUa TG GUOKEURG.

- TMomoTe 1o TARKTPO aTreAeUBEPWONG TOU KaAaBIoU (J) kai Tautdypova agaipéaTe T0 KAAGB! ammd
TOV KGO AVAGKWVOVTAG TO TTpog Ta Trévw (EIK. 6).

l'a va HaAaKWOooUV Ta KATAAOITTA TPOQINWY OTO KAAGBI, UTTOpEiTe va yeuioeTe Tov KAdO pe (E0Td

vepo. MpoaBéaTe Pepikég aTaydveg amopputravTikol. TomoBethaTe 1o KaAGBI Kai aeraTe 10 yia 10

Aerd mepitou. MAUVETE Kal GKOUTTIOTE.

0 k@80g kai To KaAGB! gival atrd avTIKOAANTIKO UAIKO: N Baumrdda Kai Ta gnuddia Tou piro-
pEi va EPQAVICTOUV HETA ATTO TTAPATETANEVN XPAON Eival KavoviKa Kai dev emnpedlouv 1o
Mayeipepa Kol TN YEUTT TWV TPOQIHWY.

MOz NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpopAfuaTa

Moavég aiTieg

AlopBwrTIkEG eTePPRATEIS

H guokeun dev Aeitoupyei

Aev éxete BaAel TO QIC 0TV
mpica.

BaAte 10 @I oV nAekTpIKA
pida Tou TpéTTel va giva yel-
wpévn.

Aev gival puBuIouEVOS O XpoO-
vOOBIaKATITNG.

Mo va avayere Tn OUCKEUN,
YUPIOTE TO KOUTTi TOU XPOVO-
O10KOTITN OTOV TIPOPAETTOUEVO

XPOVO payelpéuarog.

O kadog dev cival owaTd To0-
TTOBETNWEVOG.

TomoBethaTe GWOTA TOV KABO
0TN GUOKEUN.

EvepyommoiiBnke n acedAeia
amo utrepBEppavan.

XpnaolgomoInaTe Eva aixunped
QVTIKEIPEVO YIa va TTOTAOE-
1€ 70 TAAKTPO €TTavVOQOPAS
(reset) TTou uttdipxel KaTW ATTO
N BAon TG CUCKEUNG.

Ta uNiké dev wRonKav owaTd

Eivar urepBoAikr n moadtnTa
UNIKWV Péaa oTov Kado

TotroBetAaTe Aiydtepa UAIkd
070 kOAGBI. Mikpdtepn TO-
ooTNTa TNyavietal o opol-

ouopea.

H puBuiopévn Bepuokpaaia
eivar ToAU xapnAy.

lupiote omv amairoluevn
Beppokpaaia, 10 KoupTTi PUB-
piong g Bepuokpaaiag. Aia-
BdoTe T0 eyxeIpidIo auvTayWV.

O pubBpiopévog xpovog yia 1o
Wroiyo gival oAU xapnAag.

lupioTe TO KOUWTTI TOU XPOVO-
OIaKOTITN OTOV  OTTAITOUEVO
xpdvo. AlapaoTe 1o eyxelpidio
OUVTAYWV.
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MpoBAAuara

MOBavég aieg

AlopBwrikég emmepPATEIS

Ta 71p6@Ipa dev  whvovtal
OloI6UopPa

Kamoia  uhikd  xpeldlovral
OVOKATEUD  APKETEC  POPEG
katd T dIGPKEID TOU Ynaoila-
70G.

Mpémel va avakartelete, Katd
T &IdpKEId TOU WnaipaTog,
1A UAIKG TTOU eival Tavw
OKeTTaopéva amé GAAa UNIKG
(Traméreg).

Ta myaviouéva ovak Oev Ei-
val Tpayava.

XpNOIUOTIOIEITE  OVOK  TTOU
HayelpebovTal e Trapadoaia-
koUG TPOTTOUG.

XpNnoIUOTIOINGTE GVaK QoUp-
vou N aAeiwTe Ta We Aadi, Tpo-
70U 1O BAAETE GTO KAAGO!.

O kadog dev eivar owaTd To-
TToBETNPEVOG.

Eival uepBoAikr) n moaotnTa
UAIKWV PE€aa aTov KAdo.

TomobemoTte Aiydtepa UAIKG
010 KOoAGBI. Mikpbrepn TIO-
06T TNyavidetal mo ouol-
opopoa.

To kaAaB! Gev givalr cwaTd T0-
TTOBETNWEVO WET A OTOV KABO.

TomoBetoTE OWATA TO KAAG-
81 yéoa atov kddo.

AoTmpog kamvég Byaivel amo
T GUOKEU).

‘Exete xpnoipomoifael UAIKG
pe TTOAG Aimapd

Otav  myavilete UAIKG e
oM Aimmapd,  katakdBeral
TepIoodTEpO  AGdI  aTov
kado. To AGdI  mapdyel
TEPICOOTEPO  (AIOTTPO  KATTIVO
ato 10 guvnBIopévo, KaTd TV
OIGpKEIO TOU  TnyavigpaTog.
AuTO Bev Exel Kapia eTTiTITWAN

070  Jayeipeya  kar - QTN
OUOKEUN.
210V Kado umdpyouv | O GoTPOg KOTVog
kar@hoima  AiToug  amd | dnuioupyeital amo m

TTponyoUpEva Tyaviouara.

Béppavon Tou Aadiol 1) Tou
Niroug Tou umdpxel oTOV
kado. KaBapioTe kahd Tov
KGdO WETA TN XPAON.

O1 @péakeg TaTaTEG TTOU Eival
Koupéveg ot Awpideg, Oev
£xouv TnyavioBei ooldpop@a.

XpnolyoTroleite TTaTATEG TTOU
Oev  eival  KatMnAeg  yia
TNyavioua.

XpnoipotroinaTe (QPEOKES
TIATATEG KAl YUPIOTE TIG KABWG
Tnyavicovral.

Z€TMAUVTE KaI OKOUTTIOTE TIG
TraTdreg TPOToU TIG TNyavioeTe

ZEMAOVTE  TIC TTATATEG KAl
agaipéate  6Ao 10 duuAo
Tou éxel emKkaBicel otV
EMQAvEIA TOUG.
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MpopAfuaTa

MBavég aiTieg

AlopBwrikég emeppdoeig

O1 ppéakeg TATATEG TTOU €ivall
KOupEVES O€ Awpideg Bev eival
TPayavég, HOAIG Byaivouv aTo
™ epITéCa.

To méoo Tpayavég Ba eivai ol
TNyaviTég TTaTareg, efaptaTal
amé TV TT0COTNTA VEPOU TTOU
TIEPIEXOUV KOl aTTd TV TTOC0-
Tn1a AadioU Tou £xete BAAEI

oTn QpITECQ.

BeBaiwBeite Twg eivai TeAgiwg
OTEYVEG Ol TIOTATEG, TTPIV TTPO-
oBéaete AGOI.

Kal KOWTE TIG TTATATEG OF WI-
Kpég Awpideg yia va yivouv
TPAYQAVEG.

Mpocbéate  Aiyo  Tapamavw
AGd1 yia va yivouv o Tpaya-
VEG.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Eu-
ropese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

Gevaar voor kinderen

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit

A Let op — schade aan materialen

Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om eten te maken. Het product is niet geschikt voor vioeibare
voedingsmiddelen. Indien er vanwege de bereiding kleine hoeveelheden vloeistof moeten worden
toegevoegd, kunt u dat heel voorzichtig doen. Controleer hierbij of de vloeistof is opgenomen door
een gedeelte van het vaste voedsel voordat u nog meer vioeistof toevoegt. Indien er te veel vloei-
stof wordt toegevoegd kan een gedeelte uit het apparaat stromen, waardoor reinigingsproblemen
kunnen ontstaan en/of het apparaat beschadigd kan raken. De fabrikant heeft geen enkel ander
gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroor-
zaakt door een oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf. Door wijzigingen aan het apparaat aan te
brengen komt de garantie te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Let op!

A Gevaar als gevolg van elektriciteit. Dompel het apparaat niet in water of an-
dere vloeistoffen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten na-
dat de friteuse is uitgeschakeld niet aan de bak, het friteusemandje en de
metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

- in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-
trekken;

- op boerderijen;

- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonver-
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trekken;

- in verblijven, zoals bed and breakfasts.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorza-
ken.

* Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens, of personen zonder ervaring en kennis, maar
uitsluitend als ze door een verantwoordelijke persoon worden gevolgd of als
ze goede instructies hebben gekregen en ze de instructies en gevaren bij het
gebruik van het apparaat hebben begrepen.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

A Gevaar voor kinderen

* Het apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door kinderen die ouder zijn
dan 8 jaar, of wanneer ze goede instructies hebben gekregen over een veilig
gebruik van het apparaat en ze de gevaren begrijpen, die het gebruik ervan met
zich meebrengt.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Voorkom dat een kind aan de stroomkabel kan trekken, waardoor het apparaat
kan vallen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te
maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van
het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met name voor
kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
+ Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet aan het
friteusemandje, de bak en de metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme
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delen afgekoeld zijn. Verbrandingsgevaar.

+ Wanneer het apparaat niet werkt, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u
hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

+ Verplaats het apparaat niet als er nog eten in zit.

+ Schakel het apparaat niet in als het leeg is.

* Doe de ingredienten altijd en enkel en alleen in het friteusemandje, om te voor-
komen dat de voedingsmiddelen in aanraking komen met de elektrische weer-
standen.

* Blokkeer de luchttoevoer niet.

* Doe geen olie in de bak. Brandgevaar.

* Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchttoevoer. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchttoevoer.

+ Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook hete lucht
en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de
bak.

« Schakel het apparaat meteen uit als er zwarte rook uit de luchttoevoer komt.
Haal de stekker uit het stopcontact. Wacht tot er geen rook meer uit de luchttoe-
voer komt. Haal de bak uit de behuizing van het apparaat.

. A Let op: heet opperviak.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Controleer, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of de op het pla-
tie aangegeven spanning overeenkomt met de spanning van het lokale lichtnet.

* Als het apparaat in een ander land wordt gebruikt dan waar het is gekocht laat
u bij een erkende servicedienst controleren of het vanuit elektrisch oogpunt wel
geschikt is.

* Indien u besluit een verlengsnoer te gebruiken, moet deze laatste geschikt zijn

voor het vermogen van het apparaat om gevaar voor de gebruiker te voorkomen

en voor de veiligheid van de ruimte waarin men bezig is.

Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of

als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van

de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Service-
dienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

+ Sluit geen enkel ander apparaat op hetzelfde stopcontact aan, dat veel stroom
verbruikt (kacheltjes, strijkijzers, radiatoren, enz...). Gevaar voor elektrische
overbelasting.

* Het apparaat en de stroomkabel mogen niet in aanraking komen met hete op-
perviakken.
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* Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

+ Laat de stroomkabel niet in de buurt van scherpe hoeken of scherpe delen lo-
pen.

+ Verplaats het apparaat niet door aan de stroomkabel te trekken.

* Trek de stekker bij onweer uit het stopcontact.

Let op - schade aan materialen

* Rol de stroomkabel voor gebruik altijd af.

* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
originele reserveonderdelen en accessoires, die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.

* Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd
met een niet schurende doek die iets is bevochtigd met water. Gebruik nooit
oplosmiddelen die de plastic delen beschadigen.

* Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (stoffen, gordijnen...).

+ Voordat u het apparaat opbergt, haalt u de stekker van de stroomkabel altijd uit
het stopcontact. Wacht tot de hete delen zijn afgekoeld.

* Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz.).

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

+ Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaakt.

* Berg het apparaat binnen, op een koele en droge plaats op.

A Risico op schade door andere oorzaken
+ Schakel het apparaat pas aan op de plaats van gebruik.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
+ Als u bij het apparaat wegloopt, al is het maar even, zet u het apparaat altijd uit
en haalt u de stroomkabel uit het stopcontact.

E « Om het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn

2012/19/EU af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde
= blaadje te lezen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Luchttoevoer

B - Aan/uit-lampje

C - Controlelampje van de temperatuur
D - Knop van de tijdschakelaar (minuten)
E - Knop voor de temperatuurregeling
F - Behuizing van het apparaat

G - Stroomkabel + stekker

H - Friteusemandje

| - Cursor

J - Loslaatknop van het friteusemandje
K - Handgreep

L - Bak

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de volgende identificatiegegevens van het
apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

GEBRUIKSAANWIJZING

- Verwijder de verpakkingsmaterialen van het apparaat.

- Zet de machine op een vlak oppervlak en uit de buurt van water. Het apparaat moet op een
stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand, worden gebruikt en bewaard.

- Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gege-
vens van het apparaat.

Let op!
Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere ap-
paraten.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u de bak (L) en het friteusemandje (H) af.

De bak en het friteusemandje kunnen in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik anders een

gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsije. Zie de paragraaf

“Reiniging van het apparaat”.

- Pak de handgreep (K) vast en haal de bak compleet met friteusemandje uit de behuizing van het
apparaat (F), (Fig. 4).

- Verplaats de cursor (I) in de richting van het friteusemandje (Fig. 5).
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- Druk op de loslaatknop van het friteusemandje (J) en haal het mandje tegelijkertijd uit de bak
door het op te tillen (Fig. 6).

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen. Zet de knop voor

de temperatuurregeling (E) in dat geval op de frituurtemperatuur. Draai de knop van de tijdschake-

laar (D) op langer dan drie minuten. Het apparaat begint te werken. Wacht tot het controlelampje

van de temperatuur (C) uitgaat (na ongeveer 3 minuten).

- Doe de etenswaren in het friteusemandije. Het met MAX aangegeven peil mag niet worden over-
schreden.

- Doe het friteusemandije in de bak. U hoort een Klik als hij goed is aangebracht (Fig. 7).

- Doe de bak in de behuizing van het apparaat.

Als de bak niet goed is aangebracht begint het apparaat niet te werken.

- Steek de stekker in het stopcontact.
- Draai de knop voor de temperatuurregeling op de gewenste temperatuur. Raadpleeg de tabellen
in het kookboek.
- Draai aan de knop van de tijdschakelaar om de baktijd in de stellen.
- Het aan/uitlampje (B) gaat branden. Het controlelampje van de temperatuur (C) gaat branden.
- Het apparaat begint de etenswaar te bereiden.
Tijdens de bereiding ziet u dat het controlelampje van de temperatuur (C) regelmatig aan- en uit-
gaat. Dit geeft de ingrepen van de thermostaat aan, die de juiste bereidingstemperatuur handhaaft.
De heteluchtfriteuse kan worden gebruikt voor de bereiding van een grote verscheidenheid aan
producten. Raadpleeg het kookboek.

Voeg drie minuten aan de bereidingstijd toe als het apparaat koud is.
Doe geen olie in de bak.

Doe niet te veel etenswaar in het mandje. Neem de maximaal toegestane, door het teken
aangegeven hoeveelheid in acht.

Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte rook-
lucht afgeeft: Geen zorg! Het is perfect normaal, omdat sommige onderdelen lichtelijk zijn
gesmeerd. Na korte tijd zal dit verschijnsel verdwijnen. Dit heeft geen enkele invioed op de
werking van het apparaat.

Het apparaat kan tijdens de werking op "pauze" worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten

tijdens het bereidingsproces te mengen.

- Pak de handgreep beet en verwijder de bak door hem naar buiten te trekken. Het apparaat stopt
met werken.

- Schud de bak om de ingrediénten gelijkmatig te bereiden.

- Om de werking van het apparaat te hervatten brengt u de bak weer op zijn plaats aan.

Let op!
ﬁ Verbrandingsgevaar. Druk niet op de loslaatknop van het friteusemandje wanneer u de bak
schudt.

ﬁ Verbrandingsgevaar. Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook
hete lucht en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

Om het schudden minder zwaar te maken kunt u ook alleen het friteusemandje schudden
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nadat u het uit de bak heeft gehaald. Verwijder de bak uit het apparaat. Zet de bak op een
hittebestendig oppervlak. Om het friteusemandje uit de friteuse te halen, drukt u op de lo-
slaatknop (J), die zich op de handgreep bevindt.

Wanneer u de knop van de tijdschakelaar op halverwege de bereidingstijd instelt, gaat het
geluidssignaal af wanneer de ingrediénten moeten worden gemengd. Dat wil echter zeggen
dat u de knop van de tijdschakelaar weer moet instellen voor de resterende bereidingstijd.

Na de bereiding laat het apparaat een pieptoon horen en gaat uit.

Wanneer de ingrediénten niet klaar zijn doet u de bak weer in het apparaat en draait u de knop van

de tijdschakelaar op enkele minuten.

Om het apparaat handmatig uit te schakelen, draait u de knop van de tijdschakelaar op “0”.

- Haal de bak uit het apparaat.

- Druk op de loslaatknop van het friteusemandje (J) en haal het mandje tegelijkertijd uit de bak
door het op te tillen (Fig. 6).

- Doe de etenswaren op een bord. Dien het op.

Let op!

& Verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet
aan de bak, het friteusemandije en de metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme
delen afgekoeld zijn.

Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Om de brede of breekbare ingrediénten uit het friteusemandje te halen, gebruikt u de tang.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de bak opgevangen.

Wanneer u klaar bent met het bereiden van de ingrediénten, kan het apparaat meteen op-
nieuw worden gebruikt om andere etenswaren te bereiden.

Bereidingstips

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien een gelijkmatige bereiding te verkrijgen.

Voor een krokant resultaat voegt u een klein beetje olie aan de verse aardappelen toe. Frituur de
ingrediénten enkele minuten in de heteluchtfriteuse nadat u de olie heeft toegevoegd.

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om krokante frites te maken is 500 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is bovendien sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

85

NL



“IN

Min-max | Tijd (min.) | Temperatuur |Schud- |Andere informatie

hoeveelheid (°C) den

(9)
Aardappelen en frites
Frites, fijn, diepvries | 300-700 9-16 200 Schud-

den
Frites, lang, diep- 300-700 11-20 200 Schud-
vries den
Zelfgemaakte frites | 300-800 16-10 200 Schud- | Voeg 1/2 lepel
(8x8mm) den olie toe
Zelfgemaakte frites, | 300-800 18-22 180 Schud- | Voeg 1/2 lepel
in partjes gesneden den olie toe
Zelfgemaakte frites, | 300-750 12-18 180 Schud- | Voeg 1/2 lepel
in blokjes gesneden den olie toe
Vlees en Kip
Hamburger 100-500 8-12 180
Hamburgers 100-500 7-14 180
Kippenborst 100-500 10-15 180
Snacks
Loempia’s 100-400 8-10 200 Schud-
den

Kipkroketten, diep- | 100-500 6-10 200 Schud-
vries den
Vissticks, diepvries | 100-400 6-10 200
Gevulde groenten 100-400 10 160
Zoetigheid
Taarten 300 20-25 160
Muffins 300 15-18 200
Koekjes 400 20 160

diepvriesaardappelen lapje vlees / rundvlees
200°C 180°C
12-16 min. 8- 14 min.
<
“% % verse aardappelen @ brood
180 °C 180 °C
18 - 25 min. 5-8 min.
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Op het product, en wel op het voorpaneel, vindt u de hieronder opgesomde symbolen:




@ vlees @ zoetigheid

200°C 200°C
10-15 min. 15-18 min.
: kip

180°C

15 -22 min.

Onder elk symbool bevindt zich het aanbevolen tijdsbereik voor elke soort etenswaar. De berei-
dingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte etenswaren.

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de knop van de tijdschakelaar weer op
“0” staat, geeft het apparaat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Om het apparaat hand-
matig uit te schakelen draait u de knop van de tijdschakelaar tegen de klok in en zet u hem op de
“0”". Wanneer u de bak tijdens de bereiding wegneemt, gaat het apparaat automatisch uit (ook als
de knop van de tijdschakelaar nog werkt).

REINIGING EN ONDERHOUD

& Let op!

Voordat u het apparaat begint te reinigen, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact. ledere
ingreep moet worden verricht wanneer het apparaat koud is.

A Let op!

Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Let op!

Controleer regelmatig of de stroomkabel van uw apparaat in goede staat verkeert alvorens
het te gebruiken, en breng het, als het snoer beschadigd is, naar het dichtstbijzijnde service-
centrum om hem uitsluitend door vakmensen te laten vervangen.

Gebruik geen schuurgereedschap om het apparaat schoon te maken.

Reiniging van het apparaat

Reinig de kunststof delen met een vochtige, niet schurende lap en droog ze met een droge lap.
Maak de binnenkant van het apparaat met een niet schurend, met warm water bevochtigd doekje
schoon. Droog de oppervlakken af.

Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen reinigen

De bak en het friteusemandje kunnen in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik anders een

gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje.

- Pak de handgreep vast en haal de bak compleet met friteusemandje uit de behuizing van het
apparaat.

- Druk op de loslaatknop van het friteusemandije (J) en haal het mandje tegelijkertijd uit de bak
door het op te tillen (Fig. 6).
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Om de etensresten in het mandje zachter te maken kunt u de bak met warm water vullen. Voeg en-
kele druppels afwasmiddel toe. Doe het friteusemandije erin en laat het sopje 10 minuten inwerken.
Het friteusemandje afwassen en afdrogen.

De bak en het friteusemandje zijn van materiaal met niet-hechtende eigenschappen: na
langdurig gebruik kunnen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding

“IN

en smaak van de etenswaar niet schaadt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Het apparaat doet het niet

De stekker is niet in het stop-
contact gestoken.

Steek de stekker in een ge-
aard stopcontact.

De tijdschakelaar is niet inge-
steld.

Draai de knop van de tijdscha-
kelaar op de gewenste berei-
dingstijd om het apparaat in te
schakelen.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Breng de bak goed in het ap-
paraat aan.

De bescherming tegen over-
verhitting heeft ingegrepen.

Gebruik een puntig voorwerp
en druk op de resetknop aan
de onderkant van het appa-
raat.

De ingrediénten zijn niet klaar

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak

Doe minder ingrediénten in
het friteusemandje. Een klei-
nere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Draai de knop om de tempe-
ratuur in te stellen op de ge-
wenste temperatuur. Zie het
kookboek.

De ingestelde bereidingstijd is
te laag.

Draai de knop van de tijdscha-
kelaar op de gewenste tijd. Zie
het kookboek.

De ingrediénten zijn niet gelijk-
matig gaar

Sommige soorten ingredién-
ten moeten meerdere keren
worden gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingredién-
ten die door andere zijn be-
dekt (frites) moeten tijdens de
bereiding worden gemengd.

De gebakken snacks zijn niet
krokant.

U heeft soorten snacks ge-
bruikt die op traditionele wijze
moeten worden gebakken.

Gebruik ovensnacks of smeer
de snacks met olie in voordat
u ze in het friteusemandije legt.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De bak is niet goed aange-
bracht.

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak.

Doe minder ingrediénten in
het friteusemandje. Een klei-
nere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger gebakken.

Het friteusemandje is niet
goed in de bak aangebracht.

Breng het friteusemandje
goed in het apparaat aan.

Er komt witte rook uit het ap-
paraat.

U bent vettere ingrediénten
aan het bakken

Wanneer u vettere ingredién-
ten bakt slaat er meer olie in
de bak neer. Olie veroorzaakt
meer witte rook dan normaal
tijdens het bakken. Dit heeft
geen enkel effect op de berei-
ding van de ingrediénten of op
het apparaat.

In de bak zijn vetresten achter-
gebleven van eerder gebruik
van de friteuse.

De witte rook wordt veroor-
zaakt door het vet en de olie
die zich in de bak bevinden.
Maak de bak na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen gesneden
aardappelen zijn niet gelijkma-
tig gebakken.

De soort aardappel die u heeft
gebruikt is niet geschikt om te
worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en
zorg ervoor dat u ze tijdens het
bakken keert.

Spoel de aardappelen schoon
en droog ze af, voordat u ze
bakt

Spoel de aardappelen af en
verwijder alle zetmeel dat zich
op het oppervlak van de aard-
appelen bevindt.

Verse aardappelen die in re-
pen zijn gesneden zijn niet
krokant zodra ze uit de friteu-
se komen.

Of en hoe krokant de frites zijn
hangt af van de hoeveelheid
water die in de aardappelen zit
en de hoeveelheid olie die in
de friteuse is gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardap-
pelen goed afdroogt voordat u
de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine
repen om ze krokanter te ma-
ken.

Voeg voor krokantere frites een
beetje meer olie toe.
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COOEPXXAHME AAHHOW UHCTPYKLIUMX

HecmoTpst Ha To, 4TO AaHHOE YCTPOVCTBO BbINO N3rOTOBMEHO B MOHOM COOTBETCTBUMM C TpeboBa-
HUSMW JENCTBYIOLLMX EBPOMENCKUX HOPM 11 BCE €r0 MOTEHLMANbHO ONacHble YacTi obecneyeHbl
HeoBX0AMMON 3aLMTON, BHUMATESBHO 03HAKOMbTECH C HACTOSALLMMI Mepamn 6e30MacHOCTH 1, BO
n3bexaHue TpaBM W MOBPEXKOEHNNA, MCMOMb3YIATE NPUBOP CTPOro N0 Ha3HaueHMo. PekomMeHayeT-
CSl XpaHWTb JaHHYl0 MHCTPYKLMIO B NETKogoCTYMHOM MecTe. Ecnmn Bbl pelwmTe nepegathb faHHOe
YCTPOWCTBO B Apyrve pyku, He 3abyabTe nepefaTb BMECTE C HUM U 3Ty UHCTPYKLMIO.
CopepxaLyasica B AaHHOM MHCTPYKLW MHEOPMAaLMs CONPOBOXAAETCS CrIELYHOLMMM YCITOBHBIMU
0603HaveHusIMM:

OnacHo ans petei
Mepbl 6e30nacHOCTM MO NPeAOTBPALLEHMIO OXOroB
OnacHOCTb NOPaXEHNs! 3NEKTPUYECKIM TOKOM
BH1MaHwe - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHMS MaTepUanbHoro yilepba

A eroaa BO3HNKHOBEHUA yUJ,ep6a, Bbl3BaHHAA NHbIMW NPU4NHaMn

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

Mpubop npeaHa3HayeH ANs NpUroToBneHnst nuwy. Mpubop He NpefHasHayeH Ans NpPUroToBIe-
HUS xuakux 6niog. Ecnu B npoLiecce NpuUroToBNEHNs NULLM Heobxoaumo ao6aBuTb HeGombLLoe
KONMYECTBO XKMIKOCTH, Bbl MOXETE 3TO CAEeNaTh, HO MPM YCIIOBIM €€ MOJHOTO PACcTBOPEHWS Nepes
pobaBneHremM HoBOII nopuun. B criyyae nonagaHns CIIMLLKOM GObLUIOTO KOMMYeCTBa KUAKOCTU
BO3MOXHO €€ BbITekaHe 13 YacTeil npnbopa, YTo MOXET CTaTb B CBOIO 04epedb, NMPUYMHON BO3-
HUKHOBEHMS NPOBNeM C YNCTKOI Mpubopa M/MnK cTaTb NPUYMHOIA ero noBpexaeHus. B cnyyae
aKCnyaTauum npuGopa cnocobamu, He NpeaycMOTPeHHbIMM NPOU3BOAUTENEM, OH 0CBOGOXOAET
ce0sl OT kaKoit-IMBo OTBETCTBEHHOCTM 3a NMOBPEXXEHNS!, KOTOPLIE MOTYT BO3HUKHYTb B pesynbTaTe
HeHeNeXallero Ucrorb3oBaHisl. BHeceHue NioBbix M3MEHEHIU B KOHCTPYKLMIO NpnuGopa BreveT
3a cob0i aBTOMATUYECKyt0 OTMEHY rapaHTuu.

OCTATOYHbIE PUCKHU

BHumaHue!

A OnacHOCTb NOpaXeHUs ANEeKTPUYECKM TOKOM. He onyckaTb npubop B Boay
W ApYre XnaKoCTL.

& Mepbl 6e30nacHOCTM MO NpeaoTBPaLLEHNIO 0XO0roB. He npukacanTtecs K em-
KOCTM, KOP3WHE 1 MEeTanMYECKUM YacTaM npubopa cpasy nocne ero BbIKMk-
yeHus. MogoxauTe, Noka OTCTLIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

NMPABUJIA TEXHUKU BE3OMACHOCTH

NEPEQ NEPBbIM UCMONb3OBAHUEM NPUBEOPA HEOBEXOAUMO BHUMA-

TENbHO MPOYUTATb HACTOALLYIO UHCTPYKLIUIO.

* J10T Npubop npeaHasHaueH Ang UCnomnb3oBaHNA B AOMALLHUX YCIIOBUAX UMK
CXOfIHbIX C HIMMU, KaK TO:
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B NOMELLEHUSAX ANS NepcoHarna MarasvHoB, 0O1COB U APYIUX YYPEXOEHNNA. OT-
BEAEHHbIX ANS NPUrOTOBIIEHNS MALLY;

Ha pepmax;

ANS UCNONb30BaHNS KNMEHTAaMU FOCTUHWL, MOTENEN N APYTUX MOMELLEHNI XK1-
noro xapakTepa;

B MecTax Tuna rocTuHuy bed and breakfast.

3rotoBUTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3@ HEMPaBMIbHOE WCMONb30BaHNE
npubopa unn UCnonbL30BaHKE ero B LiENsX, He NpeayCMOTPEHHbIX JaHHbLIM py-
KOBOZCTBOM M0 3Kcryatauuu.

PekomeHyeTCs XpaHUTb OPUIMHArbHYI0 YNakoBKY, T.K. 6ecnnaTHoOe CepBMCHOE
obcnyxueaHue He NPeayCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNN, BbI3BaHHbIX Hemnpa-
BMITbHOW YNaKOBKOM U3LEeNNs NPy €ro OTChINKE B aBTOPU30BaHHbIN LieHTp cep-
BMCHOrO 0BCnyxXuBaHus.

Vcnonb3oBaHue akceccyapoB He PEKOMEHA0BAHHbIX NPOU3BOAUTENEM UMW He
BXOZALLMX B KOMMNEKT npubopa, MOXeT CTaTb NMPUYMHONM BO3ropaHusi, yaapa
ANEKTPUYECKOro TOKa UM HaHECEHUS Bpeaa YenoBeky.

HacToswmm npnbopom paspeLuaeTcs Nonb30BaThCs NULAM C OrpaHinyeHHbIMM
(hM3M4ECKNMI, CEHCOPHBIMI UM YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHOCTAMM, @ TaKKE TEM, Y
KOro HeT OnblTa UK HaBbIKOB MCMOMNb30BaHMS NOA0OHBIX NPMOOPOB, HO TOMBKO
nog HabnaeHeM OTBEYAIOLLErO 3a HUX ML UK NOCe NOSyYeHUst COOTBET-
CTBYIOLLMX MHCTPYKLIMIA NO TeXHWKe BesonacHoCTy.

Mpubop cooteTcTBYET TpeboBaHuam nonoxeHns (EC) Ne 1935/2004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, IMELLMX KOHTAKT C MALLEBLIMIA NPOAYKTAMW.

A OnacHo gnsa petemn
[aHHbI npubop MOryT 1cnonb3oBaTh AeTu cTaplle 8 net nog HabnoaeHem
B3pOCTbIX, & TAKKe MOCne pa3bsCHEHNS UM Npasun 6e30MacHOro NoSb30BaHNS
NpubopoM 1 Mep NPeaoCTOPOXHOCTMY.
He paspeLuaitTe getam urpatb ¢ npubopom.
OneKTPUYECKUI LWHYP AOSMKEH BCErAa HAaX0AUTLCS BHE 30HbI AOCTYMHOCTY AN
peteit mnagwe 8 ner.
Unctka n TexobenyxueaHue yCTpoMcTBa MOryT ObiTb [OBEPEHbI OETSM He
MnagLe 8 net v TomnbKo nog HabriogeHneM B3pOCHbIX.
Pasmewiatb npubop Takum obpasom, 4Tobbl AETAM Obinn HELOCTYMHbLI Harpe-
Tble yacTu npubopa.
Bo n3bexaHne HecYacTHbIX CIy4aeB, He OCTaBRANTE yNakoBKy OT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX Ans AeTeN.
Cnepgutb 3a TEM, YTOObI 4ETW HE MOTMM NOTSHYTH 3a NPOBOZ 1 CPOBOLMPOBATh
nageHue npubopa.
Mocne OKOHYaHMS CpoKa JKCnmyaTaLuy YCTPOMCTBA, B LIENSX ero NpaBuilbHOM yTU-
nu3aunmn, pekoMeHayeTcs 0TpesaTh ANEKTPUIECK NPOBOA, caenas npubop Henpu-
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roAHbIM 4115 UCMOMNb30BaHUA. PEKoOMEHAYETCA CneanTb 3a Tem, YTobbl NOTEeHLManb-
HO OMacHble AeTanu npubopa He CTanu UrpyLLKON Ans AETen.

& Mepbl 6e30nacHOCTHU NO NPeaoTBPALLEHMUIO 0)XXOroB

* He npukacaiTech K KOpauHe, EMKOCTY 1 BHYTPEHHUM METann4YeCckuM YacTsm
npubopa cpasy nocrne ero BbikMto4eHust. MNogoxanTe, noka OTCTbIHYT HarpeTble
yacTu npubopa. OnacHOCTb NONYYEHMS OXOrOB.

+ Korga npnbop He ncnonb3ayetcsi, He0BXOANMO BbIHYTb BUIKY M3 SMEKTPOPO3ET-
KW 1 AaTb €My OCTbIHYTb Nepes OCYLIECTBIIEHNEM YNACTKU.

* He pexomeHayeTcs nepemeLatb npubop, Noka B HEM HaXOAMTCA ML,

* He BkntoyaitTe npnbop, noka B HEM HET MULLEBLIX NPOAYKTOB.

* Bo nsbexaHue KoHTaKTa MULLEBLIX MPOAYKTOB C ANEKTPUYECKUMI dNeMeHTaMK
npubopa pekoMeHZyeTCs 3arpyxaTb MHrPeaMeHTbl TOMbKO HEeMnoCpeaCcTBEHHO
BHYTPb KOP3MHbI.

+ Cnepute 3a Tem, Ytobbl HE 3aCOPANMCL OTBEPCTUSA NS BbIXOAA BO3dyXa.

* He HannBaiTe B eMKOCTb Macno. OnacHOCTb BO3ropaHus.

* Bo Bpems akcnnyatauun npubopa M3 OTBEpPCTUIA ANS BbIXOAa BO3AyXa MOryT
NPOMCX0ANTb BbIGPOCHI ropsivero Bosayxa v napa. CtapaiTech He NnpubnukaTthb
NNLO U PYKM K OTBEPCTUSM 4151 BbIXOAA BO34yXa.

* B MOMEHT m13BneyeHms eMKOCTH 13 kopnyca npubopa BO3MOXHbI BbIOPOCHI ro-
psaYero Bosayxa u napa. CtapanTech He npubnuxaTb NNLO 1 PyKU K EMKOCTM.

* B cnyyae nosiBneHns n3 0TBEpCTU AN BbIXOAA BO3AYyXa YEPHOrO AbiMa He-
MeZNEHHO BblkMoumTe npubop. OTKNYNTL NPUBOP OT CETU SNEKTPOMUTAHUS.
MopoxauTe, NoKa AblM HE NEPECTAHET BbIXOAWTL 3 OTBEPCTUSA. M3BnekuTe em-
KOCTb 13 kopnyca npubopa.

. A BHuMaHve: HarpeTasi NOBEPXHOCTb.

A OnacHOCTb NOpaXXeHUA INEeKTPUHECKUM TOKOM

* [Nepen noakmnioyeHreM npnbopa k dneKTPOCETH NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET NN
HanpshkeHe, ykazaHHoe Ha Tabnuyke Npubopa, HanpsHKeHo CeTU.

« Ecnu npegnonaraetcs ucnonb3oBaTh Npubop He B CTpaHe ero U3roTOBMEHMS,
MpoOBEPbTE COOTBETCTBUE €70 ANEKTPUYECKOI YaCTX MECTHBIM TPEBOBaAHIAM B
ABTOPU30BaHHOM LIEHTPE TEXOBCTYXMBAHNS.

* B cnyyae 1cnomnb3oBaHUs YANMHUTENS, €70 MOLHOCTb AO0SKHA COOTBETCTBO-
BaTb MOLLHOCTM Mpubopa BO M3bEkaHWe MpUYMHEHUS Bpeaa Nonb3oBaTento
npubopa 1 OKpyxatoLLElt ero cpeae.

* MMoaknioyaTb NUTAKOLLMIA NPOBOL MPUBOpa K PO3ETKE C 3a3eMIIEHMEM.

* He onyckaTb npuGop B BOAY W ApYr1e XMOKOCTY.

* 3anpeLyaeTcsi nonb3oBaTbcs Nprbopom, ecrinty Bac Mokpble pyk 1nm 6ocbie Horu,

* 3anpelyaeTcs 1cnonb3oBaTh NPUGOP, ECrn LUHYP 3NEKTPONUTaHWS, BIATKA UMK
cam npubop umetoT nospexaeHns. Jobble BUObI PEMOHTA, BKMOYas 3aMeHy
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LUHYpa 3NEKTPONUTaHWS, JOMKHbI NPOU3BOANUTLCS TOMBKO B CEPBUCHBIX LiEH-
Tpax Apuate unu cepTuduLMpoBaHHbLIM nepcoHanom Ariete, Bo nsbexaHue Ka-
KNX-nnb0 pUCKOB.

* He cnepyet nogkmoyath K TOW e PO3ETKE 3MEKTPOnUTaHus Apyron annapart
BonbLUOA MOLLHOCTU (Meyw, yTioru, oborpeBatenu, u T.4.). OnacHoCTb nepe-
rPY3Ku 3MEeKTPOCeTH.

* He ponyckanTe conpukoCHOBEHWS Npnbopa W LUHypa 3neKTponuTaHus ¢ Harpe-
TbIMU NOBEPXHOCTAMMN.

* BbIHMMAas BUIKY W3 areKTPOPO3ETKM, He TAHYTb 3a NPOBOA.

* He ponyckaTb CONPUKOCHOBEHWS LLIHYpaA 3MEKTPOMUTAHUS C OCTPLIMUA U PeXxy-
LM NTOBEPXHOCTAMM.

* [pu nepemeLLieHnn npubopa He TAHYTb €ro 3a LHYP SNEKTPONUTaHMS.

* Bo Bpemsi rpo3bl HE0BX0AMMO OTKIKOYMTL NPUBOP OT CETU SMEKTPONUTAHNS.

BHumaHue - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHUA MaTepuanb-
Horo ywepba

* [epen Hayanom akcnnyatauuu npubopa obs3aTenbHO pa3matbiBaiTe anek-
TPOLLHYP.

* He paspeLuaeTcs nogkntoyatb npubop K SNeKTpoceTn Yepes NoCTOPOHHIE Tai-
Mepbl UK YCTPOMCTBA C ANCTAHLMOHHBIM YNPaBEHNEM.

* Bo usbexaHne nospexaeHns npubopa pekoMeHayeTcs UCMoNb30BaTh TOMbKO
OpurMHanbHble 3anacHble AeTanu 1 akceccyaphbl, UMeLoLme ceptudukaT npo-
n3BOAUTENS.

* YucTka yTiora Npon3BoAMTCS HeabpasnBHON 1 Cerka BNaXHOM TKaHbIO 11 TOMb-
KO nocne TOro, kak Bbl BbITALLUIIN BUNKY 3MEKTPUYECKOro NpoBoAa NUTaHNS 13
PO3ETKM 1 BCE YaCTW yTIOra OCTbIW,. 3anpeLLaeTcs NpUMeHsTb Niobble pacTso-
PUTENM, NOCKONbKY OHU MOTYT NOBPEANTb NNacTMaccoBble YacTy.

+ 3anpellaeTca pacnonaratb npubop BONM3M NErKOBOCMNAMEHSIOMXCA MaTe-
puanos (TkaHew, NopTbep...).

* MNepen Tem, kak yopaTb npubop, BbIHYTb BUMKY W3 po3eTkn. [oxaaTbes noka
OCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

* He paspeluaetcs nogsepratb Npubop BO3AENCTBMIO aTMOCHEPHBIX (PaKTOPOB
(noxab, conHue v T.4.).

* He pekomeHayeTcs akcnnyaTauus npubopa Ha OTKpbITOM BO3ZYyXe.

* Henb3sa pasbupatb npubop. BHyTpeHHWe Yactn npubopa He MOryT MCMOMb30-
BaTbCS OTAEMNbHO OT HEro U He TPeBYHT YNCTKM.

* XpaHuTb Npubop peKOMEHAYETCS B CYXOM, XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM NOMELLEHUN.

A Yrposa BOSHUKHOBeHUA yuep6a, BbiI3BaHHaA UHbIMMU
npUYUMHaMMU
* Bkntoyatb Nprnbop TONbKO, KOraa OH HaXOAMUTCA B paboyeM MOMOXEHNN.
« He octaBnsaTh 6e3 npucMoTpa Nprbop, NOAKMKYEHHBIN K SMEKTPOCETH.
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+ Ecnu cobupaeTtechb 0TCyTCTBOBATbL AaXKe B TEYEHME KOPOTKOTO BPEMEHM, 0Bsi3a-
TENbHO OTKMKOYaNTe NPMOOP OT CETU ANEKTPONUTAHUS.
ﬁ « [ins ocyLiecTBNEHNS NpaBUIbHON YTUNM3aLmMmM npubopa B COOTBETCTBUN
¢ TpebosaHusamu Eponeiickon Qupektuebl 2012/19/EU Heobxoammo 03Ha-
KOMMUTBLCS C NPUNOXEHHOM K Npubopy NamsTKOMN.

XPAHUTb HACTOSALWEE PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALIUM.
OMUCAHME NPUBOPA

A - A3spaLuoHHoe 0TBepcTUE

B - CBeTOBOM MHAMKATOP BKMOYEHUS!

C - CBeT0BO MHAMKATOP TEMNepaTypHOro KOHTPONS
D - Pyuka TaitMepa (MUHYTbI)

E - Pyuka perynuposku Temnepatypsl (°C)

F - Kopnyc npn6opa

G - OneKTpuyeckuii NpoBoA + LUTENCENb

H - LleHtpudpyra

| - BeryHok
J - KHonka pa3brnokupoBKM KOP3UHbI
K - Pyuka

L - EmkocTb and nbaa

UpeHTcbMKaLMOHHBIE faHHbIe

Ha Tabnnyke Ha ocHoBaHWM nofcTaBky Npubopa ykasaHbl CrieaytoLwme MaeHTUGUKALMOHHbIE AaHHbIE:
+ [ponssoautens 1 mapkuposka EC

+ Mogenb (Mod)

* perucTpaumoHHblid Ne (SN)

* 9nekTpuyeckoe HanpsxeHue (B) n yactota (M)

* notpebnsiemoe HanpsikeHue (W)

+ BecnnaTHas TenedoHHas cnyxba TeXnoaAepKKM

Mpwn ochopmneHun 3asBku B ABTOPU30BaHHbIN LieHTp cepBucHoro obcnyxuanms, Heobxogumo
yKa3blBaTb MOZENb U PETUCTPALMOHHBIA HOMEP.

PYKOBOAOCTBO MO 3KCMNYATALIUU

- Ypanute ynakoBky.

- TMomecTtute npubop Ha POBHYHO MOBEPXHOCTb, Mofanblue oT Bogbl. CreayeT ucnons3osats u
CTaBMTb annapat Ha yCTON4MBON NOBEPXHOCT, BbIAEPXKMBAIOLLEN BbICOKYIO TEMNEPATYPY.

- TIOMHOCTbI0 Pa3BEPHYTL LUHYP ANEKTPONUTAHMNS.

Y6eautecb B TOM, YTO HanpsxeHue BalleW foMalluHel ceTu COOTBETCTBYET HanpsXeHUto,
YKa3aHHOMY Ha Tabnmuke ¢ TEXHUYECKUMU JaHHbIMU npuﬁopa.

BHumaHue!
.ﬁ YcTaHaBnmBaiiTe npubop Ha pacctosHun He meHee 10 cM OT CTeH, NpeaMeToB Mebenu unm
ApYrvX Npubopos.
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lMepen nepBbIM UCMONb30BaHWEM Mpnbopa BbIMoiTe eMKoCTb (L) 1 kop3uHy (H). EMKkocTb 1 kop-

31HY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalLMHE. B kauecTBe anbTepHaTMBbl MOXHO UCMONb30BaTh

0ObIYHYI0 XMAKOCTb ANS MbITbS NOCYAb! U MATKyro ryGky 6e3 abpasusHoi noBepxHocTu. CM. pas-

pen "Ynctka npubopa”.

- WM3Bnekute emkocTb 13 kopryca npubopa (K), gepxack 3a cooTBeTCTBYHOWYH pyYKy (F) (Puc. 4).

- TNepenBuHbTe GeryHok (1) B HanpaBneHnun kop3auHel (Puc. 5).

- Haxmute kHOMKy pasbriokMpoBKI KOP3uHbI (J) M OHOBPEMEHHO U3BNEKUTE KOP3UHY U3 EMKOCTH,
MnoTsiHyB ee kBepxy (Puc. 6).

Mo »enaHunio MOXHO NPOU3BECTY HarpeB Npubopa, He 406aBNAs B HETO MHrpeaneHTbl. B nogob-

HOM CITy4ae NOBEPHIUTE PyUKy PerynmpoBku Temnepatypbl (E) B NON0OXeHUE NPUrOTOBNEHUS MNLLM.

YcTaHoBuTe pyyky Tanmepa (D) Ha oTmeTky Gonee Tpex MuHyT. Mpubop HauHET YHKLMOHMPO-

BaTb. [ofoXauTe noka noracHeT CBETOBOM WHAMKATOP KOHTpons Temnepatypbl (C) (mpumepHo

yepes 3 MUHYTI).

- MonoxmTe NpoayKThbl B KOP3UHY. 3anpeLLaeTcs NPeBbILaTh MakCUMasbHbI YPOBEHD.

- BcraBbTe KopauHy B emkocTb. LLlenyok Bymet 3HakoM TOro, YTO LUAPHMP 3aKPbINCS NPaBUIbHO
(Puc. 7).

- BcrasbTe emkocTb B Kopnyc npubopa.

Ecnu emkocTb BCTaBneHa HenpaBuIibHO, NPUOOP He HavyHeT paboTy.

- BcTaBbTe BUMKY B 9NEKTPOPO3ETKY.

- YcTaHoBWTE pyuKy perynupoBky TemMnepaTypbl Ha eaemMoM 3HayeHuu. MposepbTe no Tabnuue

B NpUnaraemoil KHure peLenTos.

[MoBepHUTE pyUKy Tammepa Ans YCTAHOBKM BPEMEHM MPUTOTOBIEHNS.

- 3aXxckeTcs CBETOBOW MHAMKATOP BKMOYeHUs (B). 3axokeTcst CBETOBOM UHAMKATOP KOHTPOMS TEM-
nepatypbl (C).

- Tpnbop HauMHAET NPOLIECC NPUrOTOBNEHUS MULLK.

Bo Bpemsi npurotoBneHns CBETOBON MHAMKATOP KOHTPONs TemnepaTypbl (C) nepuoamyecku Brnto-

YaeTCst W BbIKMKOYaETCS. ATO CBMAETENLCTBYET O TOM, Y4TO TEPMOCTaT NOLLEPKMBAET HeobXoau-

MYt /151 PUrOTOBNEHMSI KOHKPETHOrO Britofa Temneparypy.

BosgyluHas hpuTiopHULa npeaHasHayeHa anst NpuroToBMNEHNs camblx pasHoobpasHbix 6oz, Mo-

CMOTpWTE B NpuUraraeMomn KHIUre peLenTos.

HobGaBbTe ele TPU MWHYTbl KO BPeMeHU NMPUroToBneHuA, ecnu an60p Haxogunca B
OCTbIBLUEM COCTOAHUWN.

He HanuBaliTe B eMKOCTb Macno.

He neperpy»(aiﬁe KOP3UHY OOnbLUUM KONUYECTBOM NPOAYKTOB. anAep)KVIBaVITer MaKcu-
ManbHO pa3peLleHHOro ypoBHs 3arpy3ku, OpueHTUpPysaCb Ha cneuuanbHy0 OTMETKY.

anI nepBoﬁ JcKnnyaTtauuu an60pa Bbl MOXeTe No4YyBCTBOBAaTb HeanﬂTHbIVI 3anax u
Jaxe 3aMeTUTb nerkun abiMok: Ero ﬂpVI‘-IVIHOVI fABnAeTCcA ucnapeHne CMa3kn HeKOTOpbIX
netanen an60pa. 370 AiIBNEHMe He JOMKHO BbI3blBaTb 6ECMOKOMCTBO U CKOPO UCYEe3HeT.
370 pelicTBUE HUKAK He NOBMUAET Ha npaBuinbHoOe (*)YHKU,VIOHVIPOB&HVIE an60pa.

B uncne doyHKumiA nprubopa ecTb OYHKLMS nay3bl, KOTOPYH MOXHO UCMONb30BaTh AN15 NepeMeLLy-
BaHWs MHIrPEaWEHTOB BO BPEMS MPUroToBMeHNs bntoga.
- [1oTsIHUTE EMKOCTb 3a COOTBETCTBYHLLYH PYUKY M U3BMEKUTE ee 13 koprnyca npubopa. Mpubop
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nepecraHeT paboTats.

- Mepuoamnyecky BCTpsIXMBaNTE EMKOCTb AMst 0BeCneyeHns paBHOMEPHOTO NPUrOTOBNEHNUS WH-
rPEAUEHTOB.

- [ins B0306HOBNEHNS paboTbl Nprbopa BCTaBbTe EMKOCTL 0OPATHO B KOPMYC.

BHumaHue!
ﬁ OnacHocTb NonyyeHs 0oroB. He HaxumarTe KHOMKy pa3briokMpoBKI KOP3UHbI MPW BCTPS-
XUBaHNUN EMKOCTH.

ﬁ OnacHocTb NONyYeHNs OXOroB. B MOMEHT 13BrneYeHns eMKocTu 13 kopryca npubopa Bo3-
MOXHbI BbIBpOCHI ropsivero Bosgyxa v napa. CtapaiTecb He NpubnmxaTth NULO U PyKM K
€MKOCTMH.

YT1006bI KOP3UHY Obino nerve BCTPAXMBaTb, pEKOMeHAYyeTCA npeaBapuUTeNbHO BbIHYTb €€
13 eMKocTu. U3Bneknte eMKOCTb M3 Kopnyca an6opa. MocTaBbTe eMKOCTb Ha TepMOCTOVI-
Ky MOBEPXHOCTb. [na nasneyenus KOP3UHbI HAXMUTE KHOMKY pa36nOKMpOBKM (J), pacno-
JIOXEHHYI0 Ha py4Ke.

Ecnu yctaHOBUTL TaliMep Ha 3HaYeHMe, COOTBETCTBYHOLLEE NOIOBUHE HE0GX0AMMOro Ans
NPUroTOBNEHNSA BPEMEHU, TO 3BOHOK pa3gacTcsi B MOMEHT, koraa TpebyeTca nepemewwarb
MHrpegueHTbl. OfHAKO 3TO O3HA4aeT, YTo Nnoce nepeMewwnBaHusA OyaeT HeobXxoauMo ne-
PEeyCcTaHOBUTL TaliMep Ha BpeMsl, He0OXoAMMOe Ans 3aBepLIeHMs NPUroToBIeHUs brtoaa.

Mo OKOHYaHWUW NPUTOTOBNEHMUS MULLW, NPUOOP U3[ACT KOPOTKUI CUrHAI W BbIKIKOYUTCS.

Ecnu nHrpeaneHTs elle He roToBbl, TO 4OCTATOMHO NPOCTO BCTaBUTL EMKOCTb 0BpaTHO B Npubop

11 OTPErynupoBaTh pyyKky Taumepa eLLe Ha HECKOMBKO MUHYT.

[ns BbIKMOYeHUs npubopa Bpy4YHYK HE0BX0AMMO NepeBECTH PyyKy Tarmepa B nonoxeHue "0".

- 1A3BneknTe eMKoCTb.

- Haxmute KHOMKy pa3briokMpoBKM KOP3WHBI (J) M OAHOBPEMEHHO U3BNEKUTE KOP3UHY 13 EMKOCTH,
noTsHYB ee keepxy (Puc. 6).

- Bbinoxwre uHrpeamenTsl Ha 6niogo. MNogasaiTe Ha cTon.

BHumaHue!

& OnacHoCTb nonyyeHust oxoroB. He npukacaiTech K eMKOCTU, KOP3UHE U METanINYeCKIM
yacTam npubopa cpasy nocne ero BbIKMoYeHNs. [ogoxauTe, NoKa OTCTLIHYT HarpeTble Ya-
CcTu npubopa.
YbeauTech B TOM, YTO MPUrOTOBNEHHbIE WHIPEANEHTHI AOCTATOYHO MOLPYMSHUIUCE W HE
MOYEPHENM UMW NOKOPUYHEBENNW. YanuTe NoAropeBLUNE KYCOUKM, eCI OHU ECTb.

[Onsa n3BneyeHns GONbILKMX UNK NETKO JIOMaKLLMUXCA KyCKOB VICI10]1b3yl7ITe cneuunanbHble
wunubl.

HakannuBarowmica n3dbITok Macna o6b14HO cobupaeTcs Ha AHEe eMKOCTM.

Mpnbop roToB K aKcnayaTauum cpasy nocrne OKOHYaHWS NPUrOTOBIEHNS| UHTPEAVNEHTOB.
CogBeTbl MO NMPUroTOBNEHUIO
[ns npurotoBnexns bonee MENKUX MHIPEANEHTOB TpebyeTcs MeHbLUe BpeMeHu, YeM ans bonee

KpYMHbIX.
[ns GonblUero konuyecTBa MHIpeaneHToB Tpebyetcs Gonbluee BPeMsi MPUrOTOBEHUS, AN
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MEeHbLLEr0 KONMYECTBA - MEHbLLEE BPEMSI.
[ns DocTvxeHns nyywero pesynbTaTa npu NPUroTOBREHNN Honee MENKUX UHIPEAUEHTOB PEKO-
MeHZYeTCs UX NEPUOAMYECKM NEPEMELLNBAT.

[ns nonyyeHns xpycTsiLyen KOpoUkn pekoMeHayeTcs o0aBuTb K CBEXEMY KapTodenio HEMHO-
ro macna. MpogonxariTe NompxapuBaTb MHIPEANEHTbI B BO3AYLLHOM (PUTIOPHULIE B TEYEHUE He-
CKOMbKVX MUHYT nocne fobaBnexus macna.

CHaku, NpeHa3Ha4YeHHbIe Ans NPUTOTOBNEHUS B NEYM, TaKKe MOXHO NOXapuBaTh B BO3LYLUHOM
bpuTIOpHULE.

OnTuManbHoe KonMYeCcTBO WHIPEAUEHTOB 151 MPUrOTOBNEHMS XpyCTaLLero kaptodens - 500 r.
[ns ObICTPOro 1 NErkoro NPUroTOBMEHNSI CHIKOB C HAYMHKOM PEKOMEHAYETCS MCMOoNb30BaTh ro-
TOBblE (3aMOpOXeHHbIe) 6ntoga. Kpome Toro, rotoBble 6nroga rotoBsTcs ropasgo bbictpee fo-
MaLLHKX.

MuHumanb- | Bpems Temnepatypa | Bctpsax- | [pyras uHdop-
HOE - Mak- | (MWH.) (°C) HYTb MaLus
cumanbHoe
KONM4ecTBO
(r)
Kaprochenb u kaprochennb-chpu
KapTodenb-thpu 300-700 9-16 200 BcTpsix-
TOHKUMU NIOMTUKaMMK, HYTb
3aMOPOXEHHbIN
KapTodhenb-cpu 300-700 11-20 200 Betpsix-
ONWHHBIMK NIOMTHKA- HYTb
MU, 3aMOPOXEHHbIN
KapTodhens-cbpu go- | 300-800 16-10 200 Betpsix- | [lobasbTe 1/2 y.n.
MaLLHui (8 X 8 Mm) HYTb macra
Kaptodensb gomauu- | 300-800 18-22 180 Bctpsix- | obasbTe 1/2 y.n.
HWI, Hape3aHHbIN HYTb macna
JOmnbKamu
Kaptodenb gomauu- | 300-750 12-18 180 Bctpsx- | JobasbTe 1/2 v.n.
HWI, Hape3aHHbIN HYTb macna
Ky6ukamu
Msco u Kypuua
BudLutekc 100-500 8-12 180
lambyprep 100-500 7-14 180
KypuHas rpyaka 100-500 10-15 180
CHaKkM
BeceHHue pynetuku | 100-400 8-10 200 Betpsix-
HYTb
KpokeTku 13 kypuubl, | 100-500 6-10 200 Betpsix-
3aMOPOXKEHHbIE HYTb
PbibHble nanoykyu, | 100-400 6-10 200
3aMOPOXKEHHbIE

97

RU



nd

MwHumans- | Bpems Temnepatypa | Betpsx- | [pyras udpop-
HOe - MaK- | (MWH.) (°C) HYTb maums
ciMarnbHoe
KONM4eCTBO
(")
dapLunpoBaHHble 100-400 10 160
OBOLLY
Cnactun
TopTbl 300 20-25 160
MadhdmHbl 300 15-18 200
MeyeHbe 400 20 160
HwxenepeuncnerHble CMMBOSbI YKa3aHbl HENOCPEACTBEHHO Ha NepeaHei MOBEPXHOCTU N3AENNS:
*
% 3aMOPOXEHHbIN @ Ouapitekc n3
200°c | kapToderb 180°Cc | MONOAOW roBAAMHbI
12 - 16 min. 8- 14 min.
o
% CBEXMi1 kapTodherb @ xneb
180 °C 180 °C
18 - 25 min. 5-8min.
@ MSCO @ cnactu
200°C 200°C
10-15 min. 15-18 min.
: Kypuua
180 °C
15 -22 min.

oA KaxabiM CUMBOMOM yKa3aHo BpemMs, pekoMeHayemMoe Ang npurotoBneHna kaxaoro smaa npo-
[OYKTOB. YkasaHHoe BpemA NpUrotoBneHNA HOCUT peKOMeHﬂaTEHbeIVI XapakTep 1 3aBUCUT Takke
OT KOnn4yecTBa U TONLWMHbI MHTPEANEHTOB.

DyHKUNA aBTOMaTUHECKOro OTKIIoueHus

[anHbiin npubop ocHaleH Tanmepom. Korga pyyka Taimepa Bo3BpalaeTcs B nonoxeHue "0"
pasgaeTcs 3BOHOK 1 Nprnbop aBTOMaTUYECKM BbIKIOYAETCS. [11s1 BbIKMOYeHs npubopa BpyYHyHo
MOBEpHUTE Py4yKy TalMepa B HampaBneHnu NpoTWUB YacOBOW CTPENKN 1 YCTAHOBUTE B MONOXe-
Hue "0". Mpw 13BnEYeHNN eMKOCTM BO Bpemsi paboTbl Mpubopa OH BbIKIIOYAETCH aBTOMATUYECKM
(maxe ecnu pyyka Taimepa He 3aBepLuMna Kpyr BpaLLeHus).
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OYUCTKA U TEXOBCNYXXUBAHUE

BHumaHue!

lMepeq umncTKoOi Npubopa OTKMKYMTL ero OT CeTH anekTponuTaHus. Jlobble paboTsl No Te-
xoBcnyxvBaHno nprnbopa LOMKHbI OCYLLECTBASTLCS TOMLKO MOCHE €ro NOSIHOTO OXMaxae-
HUS.

BHumaHue!
Hwkoraa He onyckaTb npubop B BOAY UMW B APYrie XMAKOCTH.

BHumaHue!

Bcerpa npoBepsTh COCTOSHME LWHYpa Baluero npubopa nepes MCMomnb30BaHUEM 1 B Criyyae
0BHapyXeH1s NOBPEXAEHNA 06paTUTLCA B GrIvKaNLLMIA LIEHTP CEPBUCHOTO 0BCAYXMBaAHUS
LNs ero 3amMeHbl, KOTOPYH MOXET NPOM3BOANTb TOMBKO CMeLMansHO NOArOTOBMEHHBIN nep-
coHar.

He paspeLlaeTca ncnonb3oBaTb AN MbITbA an6opa a6pa3MBHbIe YncTalme cpeacrtsa.

Ouucrtka npubopa

lMnacTmMaccoBble YacTut criefyeT ounLLaTh MpW NOMOLLM BRiaxHOW HeabpasuBHOW candeTku, no-
Cre Yero NpoTepeTb CyXon TKaHbHO.

PekomeHayeTcs npon3BoanTb YMCTKY BHYTPEHHE MOBEPXHOCTU Npubopa TOMbKO MpW MOMOLLM
MSIrKO TKaHW, Crerka CMOYEHHO B Tennoi Boae. BuITpute Hacyxo noBepxHOCTH,

OuncTky anekTpU4ecknx anemMeHToB npubopa OT OCTATKOB MWLM OCYLLECTBNANTE MPU NOMOLLM
CYXOM TKaHW.

UYucrtka yacten npubopa

EMKOCTb M KOp3WHY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalluHe. B kayecTBe anbTepHaTUBbI MOXHO

ncnonb3oBaTh 0ObIYHYIO KUAKOCTb A MbITbS MOCYAbI U MsArKyto rybky 6e3 abpasuBHoii noBepx-

HOCTH.

- [MonHoCTbi0 M3BNEKUTE EMKOCTL M3 KOpryca nNpubopa, Aepach 3a COOTBETCTBYHOLLYIO PYUKY.

- Haxmute kHOMKy pa3brnok1poBKi KOP3uHbI (J) M OLHOBPEMEHHO U3BNEKNTE KOP3UHY U3 EMKOCTH,
noTsHyB ee keepxy (Puc. 6).

[ins pa3amMaumBaHus 3aTBEPAEBLUMX OCTATKOB MULLYW B KOP3UHE MOXETE HanuTb B EMKOCTb TEMMYH

Boy. [lobaBbTe HECKOMBKO Kanemnb MOHLLEro cpeAcTBa. BeTaBbTe KOP3MHY B eMKOCTb 1 OCTaBbTe

Ha HEeCKOrbKO MUHYT. BCNONOCHNTE 1 BbITPUTE HACYXO.

EmkocTb 1 KOpP3MHa BbINOJIHEHbI U3 MaTepuasna C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM: MatoBocTb
1 cnefbl, KOTOPblé MOryT NOCTENEeHHO Ha Hewn NpPoABNATLCA NOClie ANUTENIbHOro UCnoJib-
30BaHuA, ABNAKTCA HOPManbHbIM ABNEeHNWEM U He BNUAKOT Ha Ka4yeCTBO MPUroToBIIEHUA
MULLIK 1 ee BKYC.
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PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX NMPOBJIEM

Mpobnembl

Bo3moxXHble npuymHbI

PeLwenuns npobnem

Mpubop He paboTaeT

Bunka He BCTaBneHa B po3eT-
Ky.

BcraButb BUNKY B PO3ETKY,
koTopast fomkHa ObiTb 06opy-
[0BaHa 3a3eMIIeHNEM.

He ycTaHoBmneH Tanmep.

YcTaHoBUTE pYy4Ky Tanmepa
Ha BpeMs MPUroTOBMEHNS,
Tpebyemoe Ans BKMIOYEHMS
npubopa.

EmkocTb BCTaBneHa Henpa-
BUMbBHO.

AKkypaTHO BCTaBbTE €MKOCTb
B Kopnyc npubopa.

CpaboTana thyHKLMS 3anThl
OT neperpesa.

[ns HaxaTna KHonku nepesa-
rpysku (reset), Haxopsileics
B OCHOBaHWM npubopa, uc-
nonb3yiTe kakon-HNbyab 3ao-
CTPEHHBIN NpeaMer.

MHFpeD,VIeHTbI €lLLie HE TOTOBbI

BHyTpU KOP3MHbI HaXOAMUTCS
CIVLLKOM MHOTO WHTpeaneH-
TOB

Moroxute B KOP3UHY MeHb-
e VHrpeaneHToB. MeHbluee
KOMMYECTBO  MHIPEAMEHTOB
CnocoBCTBYeT MX  Myullemy
MPUrOTOBNEHMIO.

YcTaHoBMnEHHas TemMneparypa
CIWLLKOM HM3Kas.

[MoBepHUTE PYYKy YCTAHOBKK
TemnepaTtypbl O OTMETKM Xe-
naemoro 3Ha4eHus. CM. KHury
peLienTos.

YcTaHoBMEHHOE Bpems npuro-
TOBNEHUA HeJoCTaTO4HOoe.

YcTaHoBUTE pyuyKy Tarmepa
Ha Xeraemoe BpPems Mpwro-
ToBneHns. CM. KHury peuen-
TOB.

VIHrpeanenTbl  npoxapuniuck | Hexkotopble Buabl MPOAYKTOB | VHrpeaneHThl, HaxoasLiuecs
HepaBHOMEpPHO HeobxoaMMO nepemeLLnBaTh | CBEPXY, UMK Te, YTO 3aKpbITl
BO BPEMsl UX MPUroToBNeHnA. | apyrumn  (kapTodenb-thpm)

HeobxoaMMO nepemeLLMBaTh

BO BPEMS MX MPUTOTOBIEHNS.

YKapeHble CH3KM He | Bbl ucrnonb3yete BuA | Mcnonbayicte CH3KM,
nony4YnInCh [OCTATOYHO | CHOKOB, KOTOPbIE TFOTOBATCS | NpeaHasHaYeHHble Ans
XpYCTALLUMN. TPaAMLIMOHHBIM COCOBOM. NPUrOTOBMNEHNS B NEYM W

obmaxbTe UX MacnoMm nepen
TEeM, KaK NOMEeCTUTb B KOP3NHY.
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Mpobnembl

Bo3moxHble npuimnHbI

PeLenuns npobnem

EmkocTb BCTaBneHa Henpa-
BUITbHO.

BHyTpVI KOP3WHbI HaxoauTcA
CITULIKOM MHOIo0 WHrpednex-
TOB.

MonoXuTe B KOP3UHY MeEHb-
e WHrpeaveHToB. MeHbluee
KONMMYECTBO  MHIPEANEHTOB
cnocoGCTByeT WX Myullemy
MPUrOTOBIEHMIO.

KopauHa HenpaBusibHO BCTaB-
feHa B eMKOCTb.

BcTaBbTe KOp3uHY B €MKOCTb
MpaBuIbHO.

/3 npnbopa BbIxoguT benbii
ObIMOK.

Bbl roTOBWTE WHIrpEAMEHTHI,
copepxaliee bonblue Komnu-
4eCTBO XMpa

anI NPUroTOBIEHUN UHIPEeaun-
€HTOB, CoAepxalLLux 6onbLuee
KONMM4eCTBO XMpa, B EMKOCTU
ocenaet bonblie macna. Mc-
nonb3oBaHne Macrna cnocob-
CTBYET MOABNEHUIO oonblue-
ro, 4yem 00bIYHO, KOnM4ecTBa
Benoro gpiMa BO Bpems npu-
rotoBnexus. [laHHoe o6c¢To-
STeNbCTBO  COBEPLUEHHO He
BNMSET Ha NpoLeCcc NpuroTos-
NEeHUA WHIPpeAMEeHTOB Ui Ha
cam npnbop.

B emkocty NPUCYTCTBYET XKD,
OCTaBLLUMNCS C npegplaywmx
LIMKIT0B rOTOBKMW.

Benbin  gbiM  BblaensieTcs
Gnaropaps HarpeBaHuto npu-
CYTCTBYIOLLMX B EMKOCTY XMpa
unu macna. TiwaTtenbHo noym-
CTWUTE EMKOCTb MOCIE UCMOSb-
30BaHKS.

Ceexuin  kaptodenb, Hape-
3aHHbIN Manoykamu, obxapu-
BaeTCs HEPaBHOMEPHO.

Bbl ucnonb3yete copT kapTo-
ens, KOTOpbIA He roauTes

ans putiopa.

Mcnonb3yinTe  cBexuid  Kap-
Toenb W TWaTenbHO nepe-
BOpayMBailTe €ro BO BpeMs
MPUrOTOBIEHMS.

OnonocHuTe 1 BbICYLINTE Kap-
Tobenb nepes Tem, Kak roto-
BMTb €10 BO ppuTIOpE

CnonocHute kapTodens, yaa-
nuTE C HEro Becb Kpaxman,
KOTOpbIA 3aMETUTE Ha HeM.
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Mpobnembl

BoamoxHble NPUYNHBbI

PelueHus npobnem

Caexwuit kapTodernb, HapesaH-
HbIl Manoykamu, He nonyva-
€TCS XPYCTALMM cpasy nocrne
W3BNIEYEHNs U3 PPUTIOPHULIbI.

ObpasoBaHne  xpycTsLien
KOpOYKM Ha kapTodene-thpyu
3aBUCUT OT KOnn4ecTBa BOAbI,
coaepxaLleiics B caMmoMm Kap-
Tochene, a TaKkke KonmyecTea
Macna, 1Cronb30BaHHOTO Mpu
€ro NpuUroToBneHnNn.

Mepen pobasneHvem macna
kaKk MOXHO TLLaTenbHen ocy-
LanTe kapTodernb CHapYxu.

HapexbTe kaptodens Gonee
TOHKMMW Narnoykamu Ans no-
nyyeHust Bornee XpycTALlen
KOPOYKM.

Ytobbl kapTodenb nomyyuncs
Donee xpyctawmm, AobasbTe
HEMHOro mMacna.
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[laTta n3rotoBneHns ykasaHa Ha koprnyce uagenus B 3awmndgposaHHom Buge SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens npou3BoACTBa

yr — rofi NPOM3BOLCTBA

abcdefg — cepuitHbIin Homep 13penus

CooTBetcTBYeT TpebOBaAHNUAM

TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTV HW3KOBONbTHOTO 0GOpPYAOBaHMS, yTBEpXAEH PelueHnem
Komuncenn TamoxenHoro cotoza Ne768 ot 16 aerycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX CPEACTBY», YTBEPXAEH
Pewwennem Kommucenn TamoxkerHoro cotosa Ne879 ot 9 gekabpst 2011 roga

VHdbopmaums 0 cepTudmkaumn B NPUNOXEHUM K FapaHTUIAHOMY TanoOHy W/MAM Ha YnakoBKe
nsgenus.

220-240B~ - 50/60I'y, - 1500BT - Knacc | - IPX0
CpenaHo B Kutae

Vmnoptep: 000 «Mepamatexy,

FOpuamnueckuin agpec: 127006, ropog Mocksa, ynuua Cagoast-TpuymdanbHas, 4om 16, CTpoenmne
3, MOM. I, KOM 2

Oaktuyecknin agpec: 119048, r. Mocksa, yn. Ycayesa, 4.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotoutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonr AnnnaeHcuc CPIl»  Agpec: 50013 Utanns,

®nopeHumsi, Kamnu buseruyymo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnuncok opranu3aLit, ynoTHOMOYEHHbIX M3rOTOBUTENEM Ha paboTy C NpeTeH3nsiMn noTpebutenei
1 CepBHCHbIM 0BCIyXMBaHWEM, pa3MeLLeH Ha canTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
lopsyas nuHus Ariete +7915165611

ToBap nocTaenseTcs B cobpaHHOM BUAE, CreumanbHbIX TPeGoBaHNi K NePeBO3KE 1 XPaHEHMIO He
YCTaHOBMEHO.
YTUNu3npoBaTh B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM MECTa peanuaaLiy.

apaHTUiHbINA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3aenus 2 roga.

WHdbopmaums 0 cepTudmkaumn B NPUNOXEHUM K FapaHTUIAHOMY TanoOHy W/MAM Ha YnakoBKe
nsgenus.
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NMPO LIEU NOCIBHUK

[Monpw Te, LLO NpUnaamn BUrOTOBIIEHH Y BiANOBIGHOCTI 4O HANEXHUX Ail0YMX EBPONENCHKUX CTaH-
[apTiB Ta MatoTb 3aXMCT Yy BCIX NOTEHLINHO Hebe3neyHux MicLsx, HeoOXigHO YBaXHO NpounTaTh
3aCTEPEXEHHS | BAKOPUCTOBYBATY NpUNag BUKITIOYHO 3@ MPU3HAYEHHSM, OB YHUKHYTY HELLaCHUX
BUNAAKIB Ta NOLLKOMKEHb. 30epiraiTe Liein NoCiOHMK y 4OCTYNHOMY MICLji ANst KOHCYNbTaLin y Maii-
OyTHbOMY. 3a Hamipy nepeaaty Ll npunag iHLOMY KOPUCTYBaYy iHCTPYKLiS MOBMHHA CyMpOBO-
[KyBaTW npunag.

IHchopmaLis y LbOMy MOCIGHMKY MO3HaYeHa HACTYMHUMM CUMBOMaMM, SiKi O3HAYatTh:

Hebe3neka ans giten

3acTepexeHHs Npo oniku

Hebesneka, nos's3aHa 3 eNekTpuKoio
A YBara - maTepianbHi 301TKu

Hebeaneka NoLwKomXeHb, MOB'A3aHNX 3 iHLWIMMW npu4nHamun.

MPU3HAYEHHA

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU AMNs MPUrOTYBaHHS Xap4oBuUX NpoayKTiB. Mpunag He nigxoguTb
ONS NpUroTyBaHHs piaKoi iki. FAKLO NpoLec NpuUroTyBaHHs BUMarae [OAABaHHS Manux nopuin
BOAV, AOAABalTe BOLY 3 HAA3BUYAIHOW 00EPEXHICTIO; NepL HiX AOLATY Lie BOAM, NepeKoHam-
TeCs, L0 TBEpAA iXa NOrnuHyna piguHy. AKWo fogatu 3aHaaTo 6arato Boagu, BOHA MOXeE BUN-
BaTINCS 3 JEsKNX YaCTVH npunagy, CTBOPIOKYM Npobnemm Ans YucTkn, abo CNPUYMHAKOYM NOLLKO-
DKEHHS npunagy. BupobHuk He nepenbauns Oyab-sike iHLLE BMKOPUCTAHHS LibOro npunagy, ue
3BiNbHSAE AOTO Bif BIANOBIAANBHOCTI 3a 36MTKK Byab-AKOr0 XapakTepy, CMPUYMHEHI HEHANEXHNM
BMKOPUCTaHHAM Npunagy. BHeceHHs 3MiH y npunag npu3see [0 CkacyBaHHS rapaHTil.

3AJIMLLKOBI PU3IUKU

YBara!

A Hebesneka, nos's3aHa 3 enekTpukor. 3abopoHSETLCS 3aHypioBaT Npunag
y BoAy abo y iHLi pignHu.

& 3acTepexeHHs npo oniku. He TopkaiTecs A0 Yalli, KOLUMKa | MeTaniyHux Ya-
CTWH Npunagy AekKifbka HaCTYMHWUX XBUMMH NiCNs BAMKHEHHS!. [JoyekanTecs
OXOMOKEHHS rapsvnX YacTuH.

3ACTEPEXEHHA 3 BE3MNEKU

YBAXHO NMPOYUTAWTE IHCTPYKLIIT NEPE[ NOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Lle npunap npusHayeHni 4ns BUKOPUCTAHHSA B JOMALLHIX yMOBaxX Ta B yMOBaX,
noAibHMX 40 JOMALLHIX, @ came:

- Ha KyXHSIX 19 nepcoHasny marasuHis, oqicis Ta y iHLLMX NPOdeCiHMX 3aKnagax;

-y rocroaapcreax;

- BUKOPUCTaHHS KnieHTaMu roTenis, MOTENIB Ta iHLWMX YCTaHOB TMMYacoBOro npo-
KUBaHHS;
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y 3aknagax tuny "bed and breakfast".

BnpobHuK He Hece BiaNOBIganbHICTb 3a HENPaBWIbHE BUKOPUCTaHHSA abo 3a BU-
KOPUCTaHHS, HenepeabayeHe y LbOMY MOCIBHMKY.

PekomeHrayeTbcs 36epiratit opuriHanbHy ynakoBKy, OCKiNbKi Ge3KOLITOBHI CepBic-
Hi nocnyri He nepeabayeHi y BUNaaKy NONOMOK, CPUYMHEHUX HEHANEXHOK yna-
KOBKO0 BPOBY Nig Yac TpaHCNOpTyBaHHS O ABTOPM30BAHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.
BuKopucTaHHS KOMMMEKTYI0UMX, L0 HE HanexaTb 40 pekoMeHOoBaHuX abo Ha-
[aHuX BUPOOHUKOM Mpunagdy, Moxe Mpu3BecTU [0 PU3NKY MOXeXi, BPaXeHHs
ENEKTPUYHIM CTPYMOM Ta MOXe 3aBAaTh LWKOZY MOAsAM.

Lle# npunag Moxe BUKOpUCTOBYBATUCS 0COBaMu, SKi MatoTb (i3NYHi, CEHCOPHI
abo po3ymoBi Baay, abo 6pak 4OCBIAY i 3HAHb, TiNbKW SKLLO BOHW 3HAXOAATHCA Nif
KOHTpONEM BignoBiAanbHOI 0cobu abo SKLLO BOHM HaBYeHi Be3neyHo KopucTyea-
TUCb NPUCTPOEM i YCBIAOMITIOIOTL HeBEe3NeKy Bifl HENPaBIUILHOTO KOPUCTYBAHHS.
Mpunag Bignosigae ctaHgapty (€C) Ne 1935/2004 ig 27/10/2004 wopo mate-
pianis, SIKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4OBUMM NPOLYKTaMMU.

A He6e3nexa gns giren
Lium npunagom MoxyTb KOPUCTYBATUCS LTV BIKOM Bif 8 POKiB i cTapLue, ki nepe-
ByBatoTb Nig Harns4oM abo NPOMLLAN IHCTPYKTaX CTOCOBHO 6e3neyHOro BUKOpU-
CTaHHS NPUCTPOIO, Ta YCBILOMIOIOTH PU3MKM, MOB'A3aHI 3 NOr0 BUKOPUCTAHHSAM.
[itam 3aB0poHSETLCA rpaTCs 3 NpUnagoM.
Mpunap Ta kabenb XWBMNEHHS NOBUHHI ByTW HEQOCTYNHUMM ANS AITEN, SKi MO-
noguwi 8 poki..
Onepaji YncTkn | TexHiYHOro obenyroByBaHHs 3 HOKy KOpUCTYBaYa He NOBUHHI
BMKOHYBATUCS AiTbMM, SKi MONoALi 8 pokiB Ta He nepebyBatoThb Mig Harns4oMm.
PosTallyiTe npunag TakuM YHOM, Wob AiT He MOrMK AiCTaTUCA rapaumnx YacTuH.
EnemeHTV ynakoBk1 HE MOBUHHI 3annWaTUCs Nopyy 3 AiTbMU, OCKINIbK BOHU €
NOTEHLiNHUMWM Dxepenamm Hebeaneku.
YHuKaiiTe Toro, Wob AiTi, CXonuBLUK Kabenb XMBMIEHHS, MO CKUHYTI NpUnaga.
Y pasi, SKWOo Len npunag yTunisyeTbes y AKOCTI BiXOMiB, PEKOMEHAYETHCS 3pobuTH
10r0 HenpuaaTHUM A5 BUKOPUCTaHHS, BigpidaBLuK kabenb xuBneHHs. Kpim Toro, peko-
MeHyeTbCH 0BEPEXHO NOBOAUTUCS 3 YCiMa KOMMOHEHTaMV npunagy, Lo MOXYTb CTa-
HOBWTM PU3KK, 0COBNMBO ANst LiTeN, ki MOXYTb BUKOPUCTOBYBATI NpUnag Ans irop.

& 3acTrepexeHHs npo oniku
He TopKanTecs [0 KOLUMKa, YaLli | BHYTPILLHIX METaNIYHUX YaCTWH npunagy ae-
KinbKa HaCTYMHUX XBUMWH NiCNA BUMKHEHHS. [lovekanTecs OXONOMKEHHS rapsi-
4nx yacTuH. Hebesneka onikis.
Konu npuctpiin He npautoe, Big'eQHyWTE BUNKY Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKM, | Aa-
BauTe npuiagy OXONOHYTU Nepes NoYaTkoM YUCTKU.
He nepemiwainTe npunag, noku BiH Le MICTUTb IXY.
He BMuKalTe npunag, SKWO BiH He MICTUTb DXY.
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Hacunaiite iHrpeaieHTV 3aBxau i TiNbKK Y KOLUMK, LWOB YHUKHYTW KOHTAKTY iXi 3
eNEKTPUYHUMI HarpiBanbHUMK eNemMeHTaMu.

He 3akpuBaiite noBiTpo3abipHUMKL.

He 3anoBHioiTe YaLly onieto. Hebeaneka noxexi.

Mig Yac BUKOPUCTaHHS rapsye NOBITPS i Nap BUXOAATb 3 NOBITPO3abipHuka. He
HabvkanTe pyku i 06an4ys 4o NoBiTpo3abipHuKa.

Konu 3 kopnycy npunagy AicTaeTbes Yalla, 3BiATH TakoX BUXOASATb rapsiye no-
BITPA i Nap. He HabrnwxarTe pyku i 0bnmyys o valui.

FAKWo 3 NoBiTPO3abipHMKa BUXOAWUTL YOPHWIA AWM, HETARHO BUMKHITb npunag.
Big'eqHainTe BUNKY Bif eNeKTpUYHOI po3eTku. [loyekantecs, noku 3 NoBiTpo3a-
BipHnKa nepectaHe BUXoanTH M. [licTaHbTe Yally 3 Kopnycy npunagy.

YBara: rapsiya noBepxHs.

A Heb6e3neka, noB's3aHa 3 eNEeKTPUKOIO
MNepen NigKMoYeHHAM npuiagy 40 MePEXi XMBMNEHHS NepekoHanTeCh, WO BKa-
3aHa Ha Tabnuyui Hanpyra BianoBigae Hanpysi NoKanbHoi Mepe>|<i XMBMEHHS.
Akwo npunag byae BMKOPUCTOBYBATICS He Y Tilt kpaiHi, e BiH ByB npuabdaHuit,
3abesneyTe NpoBEAEHHS NEPEBIPKM ENEKTPUYHOI BIANOBIAHOCTI npunagy y Liex-
Tpi TEXHIYHOrO 06CYroBYBaHHS.
3a HeobXiHOCTI BUKOPUCTAHHSA ENEKTPUYHOTO NOAOBXKYBAYa, BiH NOBUHEH Bid-
noBigaTh NOTYXXHOCTI Npunagy, Wob 3anobirtn pusmkam Ans kopucTysava i ra-
paHTyBaT Be3neky NpUMILLEHHS, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS Npunag.
3aBxau nigknoyanTe npunag Ao PO3ETKMA 3 3a3EMIMEHHSM.
3abopoHseTbCs 3aHyproBaTH Npunag y Body abo y iHLi piguHw.
He kopucTyntecs npunagom, SKLO y Bac MOKpI pyku abo B1 BOCOHIX.
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCH NPUNAAOM, SKLWO Kabenb XMBMEHHS Yu BUI-
ka MOLIKOKEHI, abo SKLIO cam Npunag HecnpaBHWiA. YCi onepaLii 3 PEMOHTY,
BKIIOYA0YM 3aMiHy kabesto XMBEHHS, MOBWUHHI BUKOHYBATUCA BUKMOYHO Cep-
BiCHUM LieHTpoM "Ariete" abo ynoBHOBaxeHUMM TexHikamu "Ariete", o6 yHuK-
HyTV By ab-SIKUX PU3NKIB.
He nig'eaHynTe Oyab-aKi iHWi Npunagun 3 BEAMKOK MOTYXHICTIO (Nedi, npacku,
pagiatopu i T.M.) y Ty X caMy enekTpuiHy poseTky. Hebeaneka enekTpuyHOro
nepeBaHTaXEHHS.
Mpunag i kabenb XMBNEHHS HE MOBWUHHI KOHTAKTYBATM 3 rapsuiMy NOBEPXHAMM.
3ab0opOoHSETLCA BUTAraTU BISKY 3 ENEKTPUYHOI PO3ETKM, TpUMarouu ii 3a kabernb.
He 3anuwaiite kabenb xuBneHHs nobnuay Big rocTpux Kpais abo YacTuH.
He nepecysaiiTe npunag, TArHy4M 1oro 3a kabenb XWUBMEHHS.
Mig Yac rposu Big'eaHyTE Kabenb XUBMEHHS Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKM.

YBara - marepianbHi 36uTkmu
Mepes BUKOPUCTAHHAM 3aBXaU PO3MOTYMTE Kabesb KUBIEHHS.
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[MpuUCTpii HE NOBWHEH XMBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TanMepn abo 3a LONOMOroK
OKPEMMX YCTAHOBOK 3 ANCTaHLHUM KepyBaHHSM.

LL|o6 He nopyLuyBaTth Ge3neyHiCTb Npunagy, BUKOPUCTOBYMTE TiNbKW OpUriHarb-
Hi 3aN4acTVHY Ta KOMMNEKTYHoYi, CXBaneHi CaMMm BUPOBHUKOM.

Micns Toro, Sk Binka kabento enekTpuyHoOro xwenexHs yna Big'egHaHa Big po-
3€TKM i BCI YaCTWUHM Npunagy OXOMOHYMMU, Or0 MOXHA YACTUTU, KOPUCTYIOYUCH
BMKMIOYHO Heabpa3nBHOI raHYipKoto, 3nerka 3aMo4eHo y BoAi. 3ab0poHAETLCS
BMKOPWCTOBYBATW PO3YMHHUKN, LLO MOLLIKOXKYHOTb NNACTUKOBI YACTUHM.

He poaTaiuoByiTe npunag nobnuay 3anmMmncTux Matepianis (TKaHWHK, GiipaHKMu...).
MepLu Hix noMiCTUTV Npunag Ha 3bepiraHHs, 3aBXax Bif'€QHYITe BUNKY Kabento xu-
BIEHHS BiJ €NEKTPUYHOI pO3eTKM. [loyekainTecs, Noku rapsii YaCTUHN OXONOHYTh.
He sanuwainTe npunag nig gieto aTMoCgepHnX SBuLL (oL, CoHUe i T.1.).
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCS NPUALOM Ha BIgKPUTOMY MOBITPI.

He posbupainTe npunag. BHYTPILHI YacTuHK, SKMMK NOTPIGHO KopuUCTyBaTUCS
abo mMuTw, BIACYTHI.

3bepiraitTe npunag y 3akpUTomy, NPOXOSIOAHOMY i CyXOMY MiCLi.

A Heb6e3neka nowKoA)XeHb, NOB'A3aHUX 3 IHWMMMU NPUYN-

HaMu.
BmukainTe npunag Tinbky TOAI, KONM BiH 3HAX0ANUTLCS B POBOYHOMY MOMOXKEHHI.
He sanuwante npunag 6e3 Harnsay, Konv BiH Nig'e4HaHN 40 eNEKTPUYHOI Mepexi.
AKLLO BaM HEODXiAHO Bigny4YMNTUCS, HABITb HA KOPOTKWIA Yac, 3aBXaAN BUMUKATE
npunag i Big'eqHynTe kabenb enekTPUYHOO XUBMNEHHS Bif eNEKTPUYHOI PO3ETKM.

12/19/€C cnig npounTaTit cnewianbHui apkyLy, WO A0AAETHCS A0 BUPODY.

E « [Ins npaBunbHOI yTunizayii BupoOy BiANOBiAHO 40 €BPONENCHKOT AMPEKTUBY
20
[ |

+ 3BEPIFAWATE LIO IHCTPYKLIIO.

onuc NnPUNAQyY

A - ToBiTpo3abipHuK

B - IHOMKaTOp BBIMKHEHHS

C - IHgukaTop KOHTPOIKO TEMMepaTypu
D - PerynsTop Taimepa (XBUrnuHm)

E - Perynstop temnepatypu (°C)

F - Kopnyc npunagy

G - Kabenb XnBneHHs + Bunka

H - Kowwwmk

| - ®ikcatop

J - KHonka po3bnokyBaHHs koLumMka
K - Pyyka
L - Yawa
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IlpenTudikauinHi pani

Ha Tabnuuuj, sika 3HaxognTLCA Nif ONOPHOH MiLCTABKOK NpUnagy, HaHeCeHi Taki ineHTUIKaLiHI
[aHHi npunagy:

¢ BMPOGHUK | MapkyBaHHs CE

+ wmogenb (Mog.)

* cepinHnit Homep (SN)

* eNeKTpUYHa Hanpyra xueneHHs (B) i yactota ('u)

* CNOXWBaHa NOTYXHICTb (BT)

* HoMep De3KOLUTOBHOI CepBICHOT MiHii

Y Bunagky MOXIMBOrO 3BEPHEHHs! 40 aBTopu30BaHMX CepBiCHUX LEHTPIB, BKaXiTb MOAEND i ce-
PiliHWA HOMEP.

IHCTPYKL|II 3 BUKOPUCTAHHSA

- 3HiMiTb NakyBarnbHi MaTepianu 3 npunagy.

- PoasrawyiTe npunag Ha piBHili noBepxHi Bigganik Big Bogu. [punag noBUMHEH BUKOPUCTOBYBATU-
Cs i 3annLwaTUCS Ha CTiNKil NOBEpPXHI, BUTPMBANIi 4O BUCOKUX TeMnepaTyp.

- [MoBHicTio po3npaBTe kaberb XMBNEHHS.

MepekoHaiTecs, WO Hanpyra AOMaLIHbLOT MepeXxi OfHAKOBa 3 Ti€l0, W0 BKa3aHa Ha TabuyLi
TEXHIYHWX AaHUX npunagy.

YBara!
Posraluyite npunag Ha Biactani MiHimym 10 cM Big CTiH, MebniB Ta iHLUMX Npunagis.

Mepen nepLunM BUKOPUCTaHHAM Npunady nomuinte vawy (L) i kowwk (H). Yawy i kowmk MoxHa

MWTM Y NOCYAOMUIHII MaLLWHI. Y SKOCTI anbTepHaTMBW BUKOPUCTOBYIMTE MUKOYMIA 3aCib ans nocyay

i M'aky HeabpasusHy ry6ky. [lus. naparpad “Yuctka npunagy”.

- BisbmiTbes 3a pyuky (K) i gictaHbTe yally pasom 3 kowwvkom 3 koprycy npunagy (F), (Puc. 4).

- 3micTiTb dhikcatop (1) y HanpsmMky kowumka (Puc. 5).

- HaTucHiTb KHOMKY po36oKyBaHHs Kowwvka (J) i 0gHOYACHO AiCTaHbTe KoMK 3 Yalli, NigHIMaoum
ioro sropy (Puc. 6).

3a BaxaHHs Npunag MoXHa 3anuLWKMTW Ha NonepeHin posirpis 6es iHrpeaieHTiB. B Takomy Bunag-

Ky MOBEpHITb Py4Ky perymnioBanHs Temnepatypu (E) y nonoxeHHs rotyaHHs. [oBepHiTb peryns-

Top Tamepa (D) Ginblue, HX HA Tpu xBUAMHW. [Mpunag noyHe npautoBati. [JovekanTecs, ok

iHamkaTop KoHTporio Temnepatypu (C) sracHe (npubn. micns 3 XBUNWH).

- [loknagiTb Xxap4oBi NPOLYKTH y KOLWWK. He nepeBuLLyiiTe piBeHb, MO3Ha4eHuir BigmiTkow MAX.

- Bcrasre KkowwmK y vally. XapaktepHui 3By "knau" cnosiliae npo npasuibHy ycTaHoBky (Puc. 7).

- Bcraste vawwy B kopnyc npunagy.

AKwo vawa BcTaBneHa HenpaBuIbHO, NPUNaz He YBIMKHETLCS.

- BcraBTe BUMKY B €NeKTPUYHY PO3ETKY.

- TloBepHiTL pyyKy perynioBaHHs TemnepaTypn Ha baxaHy Temnepatypy. KoHcynbTyiTecs 3 Ta-
Onnueto y KHxeuLi 3 peLenTamu.

- MoBepHiTb perynsTop TaiiMepa, o0 BCTAHOBUTI Yac NPUrOTYBAHHSI.

- |HawukaTop BBIMKHEHHS (B) 3aroputbest. IHaMkaTop koHTponto Temnepatypu (C) 3aroputbes.

- [lpunag noyHe roTyBaTW XapyoBi NPOLYKTU.

Mig yac NpUroTyBaHHS MOXHAa MOMITUTH, LLO IHAMKATOP KOHTpoMo Temnepatypu (C) nepiognyHo
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3aropsieTbes i racHe. Lle Bkasye Ha poboTy TepmocTaTa, Skvin NATPUMYE NpaBuIbHy TemMneparypy
MPUrOTyBaHHS.

[MoBiTPSiHA (HPUTIOPHNLSA MOXE BUKOPUCTOBYBATUCA AN NPUrOTYBAHHS BEMWKOMO Pi3HOMAHITTS
npoaykTiB. [1B. KHUXEUKY 3 peLienTtamu.

[opaiite Tp1 XBUANHU 4O YacCy NPUrOTYBAHHA, KONW NpUnag XonoaHUN.
He 3anoBHtoinTe Yaly onieto.

He nepeBaHTaxyiTe KOWMK HAANWLIKOBOK KinbKicTio ixXi. [loTpuMyiTeCh MakCMManbHOI
[03BOJIEHOI KiNbKOCTI, Ky BKa3y€e MO3Hayka piBHS.

Mig yac neplioro BUKOPUCTaHHA Npuag Moxe BURINATYA Nerkuin 3anax ta gum.: He TypOyii-
Tecs, Lie HopManbHe ABULLE, afKe AesiKi YacTMHU Oynu 3nerka 3maleHi, nicns HeTpuBanoro
yacy 3anax 3HukHe. Lle He MaTMe XO0fHOrO BNNMBY Ha pobOTY npunagy.

lMpunag MOXHa NMOCTaBUTW Ha mayay Mig Yac poboTu, Hanpuknag, Wob nepemilaTin iHrpeaieHTH
nig Yac NpoLecy NpUroTyBaHHsI.

- BisbMiTbCS 3a pyyKy i AiCTaHbTe Yallly, NOTArHyBLUM HA30BHI. [punag nepectaHe npawoBaTy.

- [loTpsciTb Yally, Wob iHrpeaieHTU roTyBanncs piBHOMIpHO.

- o6 noHoBuTH poboTY Npunagy, BCTaBTe YaLyy Y ii rHi3go.

YBara!
Hebe3sneka onikis. Tpsicyuu yallly, He HaTUCKaiiTe KHOMKY po30roKyBaHHS KOLLMKA.

é Hebesneka onikie. Konn 3 kopnycy npunagy [icTaeTbes Yalla, 3BiATV Takox BUXOAATb raps-
ye MoBiTpst i Nap. He HabnxaiTte pykn i 06nuyys go vatdi.

[ns nonerweHHA Baru MoXHa NOTPACTY TiNIbKW KOWKK, NONEPeAHbO AiCTaBLLM HOro 3 YaLi.
DictanbTe yawy 3 npunagy. MoctaBTe Yawy Ha NOBepXHIo, BUTpUBany Ao Aii Tenna. LLlo6
AicTaTh KOLWMK, HATUCHITb KHOMKY Po30noKyBaHHs (J) Ha pyuui.

SKWo BCTaHOBUTYM PerynsTop TaliMepa Ha MONOBMHY Yacy NPUroTyBaHHS, Talimep NoaacTb
3BYKOBWIA CUrHan Togi, Konu noTpiGHo nepemiluaTy iHrpeaieHTU. Ane Lie 03Havae, Wo nicns
LIbOro B/ MOBWHHI BCTAHOBUTYW Perynstop TaiMepa Ha 4ac, HeoOXigHMI Ans 3aBepLUeHHS
NPUroTyBaHHSI.

[Micns 3akiH4eHHs NPUroTyBaHHS, Npunaz NoAacTb 3BYKOBUIA CUTHar i BUMKHETHCS.

FKLLO iHrpedieHTV He roTOBI, JOCTATHLO BCTABUTY Yally Ha3ag Y Npunag i NOBEpHyTU Perynsrop

Tanmepa Ha AeKinbka XBUMWH.

LLlo6 BUMKHYTW Npunag Bpy4Hy, MOBEPHITb perynsTop Tanmepa Ha “0”.

- [ictaHbTe yaLuy.

- HaTucHiTb KHOMKy po3BrokyBaHHs kowwmka (XJ i 04HOYACHO AiCTaHbTe KOLMK 3 YaLLi, migHimato-
un ioro sropy (Puc. 6).

- Hacunre iHrpegienTn y Tapinky. Mopaite Ha cTin.

YBara!
ﬁ Hebesneka oniki. He TopkaiTecs [0 YaLui, KOWWKa i MeTaniyHUX YacTWH Npunagy Aekinbka
HaCTYMHUX XBUMWH NiCNS BUMKHEHHS. [Jo4ekaiiTecs OXONOMKEHHS rapsiunX YacTyH,

[NepekoHamnTeCs, LLO NPUroTOBaHI 3a 4OMOMOr0 NpUNaay iHrpedieHT MakTb 30I0TUCTUIA, @ He
YOPHWIA ab0 KOpUYHEBUIA KOMip. 3HIMITb 3 Xap4OBMX NPOAYKTIB MOXIMBI 3aMMLLKM MiZropinoro.
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LLlo6 picTaTn Benuki abo KpUXKi iHrpeAi€eHTM 3 KOLLMKA, BUKOPUCTOBYIATE KyniHapHi wwinui.

MoxnmBui HapnMWOK oNii HAKONNMYYETLCS Ha AHI YaLi.

Micna 3aBeplueHHs NPUroTyBaHHsA iHrpeAdicHTiB, Npunaa MoXHa 3pa3y BMKOPUCTOBYBATHU
NOBTOPHO AN NPUrOTYBaHHS iHILMX Xap4YOBMX NPOAYKTIB.

Mopagu 3 npuroryBaHHsA
MeHLui iHrpeaieHTH NoTpebyoTb TPOXM KOPOTLLOMO Yacy NPUroTyBaHHS, Y MOPIBHSHHI 3 GinbLunMu

iHrpegieHTaMu.

BinbLua KinbkicTb iHrpeaieHTiB NoTpebyo TPOXM AOBLLOTO Yacy NPUroTYBaHHS, @ MEHLUA KirnbKiCTb
— KOPOTLLOTO Yacy NpuUroTyBaHHs.
[nsa onTumisayii diHanbHOro pesynbTtaty i 3abe3neyeHHs piBHOMIPHOCTI NPUroTyBaHHS, Nepemi-
LIaiiTe MEHLLI iHrpedieHT Ha CepeamHi NpoLecy NpUroTyBaHHs.
LLlo6 oTpumaTh XpYCTKY CKOPUHKY, A0AAITE TPOXM Onii A0 CBXOI KapTonni. CMaxTe iHrpedieHTn y
MOBITPSHIN (HPUTIOPHWL AEKiNbKa XBUAMH, NonepeaHb0 AOAABLUK Ofilo.
3akyCcku, LLO roTyioThCs Y NeYi, MOXHA TakoX NpUroTyBaTH Y MOBITPSHIN OPUTIOPHML.
OnTmanbHa KinbkicTb ANs NPUroTyBaHHs XPYCTKOI kapTonni cTaHoBnTb 500 .

BukopucToByiiTe roToBy nacTy Ans npuroTyBaHHs apLUMpOBaHNX 3akyCoK: Lie MPOCTO i LWBWUAKO.
BinbLu Toro, yxe rotosa nacra rotyeTbCs LWBMALLE, HX NacTa, NpUrotoBaHa BooMma.

Min.-makc. |Yac (xB.) | Temnepatypa |lMoTps- | IHWa iHhopmaLis

KinbKicTb (r) (°C) CiTb
CmaxeHa kapronns i kapronnsa cpi
KapTonns ¢pi, ToH- | - - 200 MoTps-
ka, 3aMOopoXeHa CiTb
Kaptonns ¢pi, go- |- - 200 Motps-
Bra, 3amMopoxeHa CiTb
Kaptonns cpi no-go- | - - 200 Motps- | Oogante 1/2
MaLLHbOMY (8%8 MM) CiTb NOXKM onii
CmaxeHa kaptonns |- - 180 MoTps- | Qogaite 1/2
Nno-4OMaLLIHbOMY, CiTb NOXKN onii
nopisaHa ckubkamu
CmaxeHa kaptonns |- - 180 MoTps- | Qogaite 1/2
No-4OMaLLIHbOMY, CiTb NOXKK onii
nopizaHa kybukamm
M'saco i KkypaTuHa
Bigwrekc - - 180
Fambyprep - - 180
Kypsiya rpyaka - - 180
3aKycku
CnpiHr-ponu - - 200 MoTpsi-

CiTb

3amopoxeHuit kyps- | - - 200 MoTpsi-
4nin GUTOK CiTb
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Min.-makc. |Yac (xe.) | Temnepatypa |Motps- | IHwa iHopmaList
KinbKicTb (r) (°C) CiTb
3amopoxeHi pubHi | - - 200
nannyku
dapLumpoBaHi 0Boui | - 10 160
Conopouui
TopTu 300 - 160
Madpinm 300 - 200
lMeunso 400 20 160
Ha npunagi, a came Ha nepeaHii naHeni, 3Haxo4ATLCS NEPepaxoBaHi HUXKYE CUMBONM:
*:
% 3aMOpPOXeHa  KapTo- @ BicouTekc / snosuum-
200°c nns 180°C Ha

()
% CBiXa KapTonns @ Xni6

180 °C 180 °C
18 -25 min. 5-8 min.
@ M'AiCO @ conogoLyi
200 °C 200°C
10- 15 min. 15- 18 min.
: KypsTUHa
180 °C

15 - 22 min.

Mig KOXHUM CUMBONOM BKa3aHO Aiana3oH Yacy, PeKOMeHOOBaHUIA ANs KOXHOTO TUMY XapyoBKX
NPOAYKTIB. Yac NpuroTyBaHHs OPIEHTOBHWN, TOOTO 3aneXUTb TakOX Bif TOBLUMHM i KiNbKOCTI i
ONS NPUroTyBaHHS.

®YHKLiA aBTOMaTUYHOro BUMKHEHHS

Llei npunag ocHalleHnin Tanmepom. Konu perynstop Tainmepa focsrae nosHadku “0”, npunag
MoAA€e 3BYKOBWI CUTHam i aBTOMATUYHO BUMMKAETLCS. LoD BUMKHYTU npunag Bpy4Hy, NOBEPHITb
perynsTop Taumepa npoTu roAMHHUKOBOI CTPIMKKA, BCTAHOBNHOKOUM 11010 Ha “0”. AKLLo ficTaTi vally
nig Yac NpUroTyBaHHsi, Npunag aBTOMaTUYHO BUMKHETHCA (HaBITb SKLO perynsrop TaiMepa y
po60YOMY MONOXEHHI).
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YUCTKA | pornsan

YBaral!
lMepen NoYaTKOM YMCTKM NpUNagy, 3aBXAM Bif'€QHYATE BUIKY Bifl €NEKTPUYHOI po3eTKM. BCi
onepaLlii MOBUHHI BUKOHYBATUCS, KOMW NpUMaz XONOAHNA.

YBara!
He 3aHyptoiiTe npunag y Bogy abo y iHwWi pignHu.

Yeara!

PerynsipHo nepesipsiTe CTaH kabento XUBMNEHHS nepes BUKOPUCTaHHAM BaLLOrO NPUCTPOLD;
AKLLO Kabenb MOLIKOMKEHWNA, AOCTaBTe NpUNas y HanBKXUMA CEPBICHWI LEHTP Ans 3aMiHu
kabenio, siky MOBWHEH BUKOHYBaTW kBarnichikoBaHW nepcoHarn.

He BukopucTOBYIiTe abpasuBHi IHCTPYMEHTM A4St YACTKW Npunagy.

UYuctka npunagy

[N Y1CTKM NNACTUKOBNX YaCTUH BUKOPUCTOBYIMTE BONOTY Heabpa3nBHY raHyipKy, NOTiM BUTMpaN-
T€ iX CYXOH raHYipKoK.

[ns YnCTKN BHYTPILLHBOT YaCTWUHI NpUIagy BUKOPUCTOBYMTE HeabpasnBHY raHyipky, 3MOYeHy ra-
PAY0L0 BOZOL0. BUTpiTh NOBEpXHI Jocyxa.

[ns YACTKM HarpiBanbHUX eNeMeHTIB BUKOPUCTOBYITE CYXy raHYipky, W06 YCYHYTW 3anuLLKn iXi.

UYUncrtka KOMNOHEHTIB

Yaly i KOLIMK MOXHa MWTU y MOCYOOMUIHIA MaLLMHi. Y SKOCTI anbTepHaTUBX BUKOPUCTOBYNTE

MUtOYNiA 3acib Ans nocyay i M'sky HeabpaausHy ry6bky.

- BisbMiTbCs 3a pyyKy i AiCTaHbTe YaLly pa3oM 3 KOLLMKOM 3 Koprycy npunagy.

- HaTtucHiTb kHOMKy po3GrokyBaHHs KoLwmKa (J) i ofHO4ACHO AicTaHbTE KoMK 3 Yallli, nigHiMatouu
ioro Bropy (Puc. 6).

o6 po3m'aKLINTM 3amnuLKM iXi Ha KOLUKKY, MOXHA HaMOBHUTY Yally rapsyot Bogoto. [logaiTe

JeKinbka kpanenb Muodoro 3acoby. BeTasTe kowwk i 3anuwTe Ha 10 XBUnmH, Wwob nogise 3aci6.

lMomuiiTe | BUCYLLITh.

Yawa i KowKUK BUroTOBMEHi 3 HeMpUrapHoOro matepiany: MaToBiCTb i cnigu, AKi MOXYTb
3'IBUTMCA NiCNA TPUBANoOro BUKOPUCTaHHS, € HOPMaNbHUM SIBULLEM i He NCYHOTb NpoLec
NpUroTyBaHHA abo CMaK XapuoBMX NPOAYKTIB.
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NIAKA3KW Ana BUPILWWEHHA AEAKUX NPOBJIEM

Mpobnemn

VImoBipHi npuumHm

BupileHHs

[Mpunap He npautoe

Bunka He BcTaBneHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

BcTaBTe BUNKy B €NEKTPUY-
Hy pO3eTKy, OCHalleHy 3a-
3EMIEHHSIM.

He BCTaHOBREHMI Tailmep.

[oBepHITL perynaTop Tanme-
pa Ha HeoOXigHWA vac npu-
rOTyBaHHs, W06 YBIMKHYTH
npunag.

Yawwa BcTaBneHa Henpasunb-
HO.

[obpe BcTaBTe valy Bcepe-
AVHY npunagy.

CnpautoBaB 3axucT Bif nepe-
rpisy.

3a [OMOMOror roOCTPOKOHEY-
HOTO MpeaMeTy  HaTUCHITb
KHOMKY CKaHHs,, po3TalloBa-
HY Nif] OCHOBOK MpuUnagy.

|HrpeaieHTI He roToBi

KinbkicTb iHrpeqieHTiB BCEpe-
JIVHI YaLli 3aHaaTo Benuka.

[MoknapiTb MeHLUe iHrpefieH-
TiB y KOWWK. MeHLwa KinbKicTb
roTyeTbes BinbLU OAHOPIAHO.

BcraHoBneHa
3aHaATO HU3bKA.

Temneparypa

lMoBepHiTL pyyKy perymnioBaH-
HS TemnepaTtypn Ha Heobxia-
Hy Temnepatypy. [uB. KHu-
KEUKy 3 peLientamu.

BcTaHoBneHuit yac npuroty-
BaHHS 3aHAATO KOPOTKMIA.

[MoBepHiTL perynsatop Tamme-
pa Ha HeobxigHwit yac. [us.
KHIKEYKy 3 peLienTtamu.

[HrpegieHTH
HEeoZHOpIgHO.

npuroTysanuca

[lesiki TMnK iHrpegieHTiB Heob-
XiHO NepemillyBaTi Aekinbka
pasiB nig Yac NPUroTyBaHHS.

[HrpedieHTH, Lo 3HaxXoAATbCA
3Bepxy, abo siKi NOKpWTI iH-
WWMK iHrpedieHTaMn (kapTo-
nnew), HeobXigHO nepemituy-
BaTV Mig Yac NpUroTyBaHHS.

CmaxeHi 3aKycku He XpycTKi.

Bu BukopucToByeTe Tunn 3a-
KYCOK, SIKi MOBWHHI roTyBaTuCs
TpaguLiiHMK MeTogaMM.

BukopucToByiiTe 3akycku, siki
roTylThcs y neuvi, abo 3ma-
LyMTE 3aKyCKM Oriet, nepL
HIDX MOMICTUTM iX Y KOLLKK.

Yawa BcTaBneHa HenpaBunb-
HO.

KinekicTb iHrpepieHTiB BCepe-
JIMHI Yalli 3aHaaTO BENnuKa.

[Noknapitb MeHLe iHrpesieH-
TiB y KoMK, MeHLwa KinbkicTb
roTyeTbCs BinbLL OLHOPIAHO.

Kowwuk BCTaBneHuin Henpa-
BUITbHO Y Yallly.

[lobpe BCTaBTE KOWMK BCEpe-

AVHY YalLi.

113

UA



vN

Mpobnemm

IMOBIpHI nprunHm

BupileHHs

3 npunagy Buxoautb 6Ginni
AnM.

Bu rotyeTe 6inbLu xupHi iHrpe-
JieHTN.

Mig yac npuroTyBaHHs GinbLu
KVPHUX iHrpedienTiB, y vali
HakonuuyeTbes Ginbluie onii.
Mig yac npuroTyBaHHa onis
Buginse Ginbwe Ginoro gumy,
Hix 3a3Buyai. Lle He mae xoa-
HOrO BMAWBY Ha NPUrOTYBaHHS
iHrpeaieHTiB abo Ha npunag.

Y valli 3Haxo4ATbCS 3annLLKu
XMPY Bifl NONepeaHix npuroTy-
BaHb.

Binuic aum  cnpuunHEHUin Ha-
rpiBaHHAM Xupy abo onii, ski
3HaxoaATbes y vali. Petens-
HO YMCTITb Yally micns BUKO-
PUCTaHHS.

Ceixa KapTonns, nopisaHa
COMOMKOK, CMaXWUTbCS HEO-
LHOPIZHO.

BvkopucToByeTbCS TUM  Kap-
TONNMi, HENPUAATHUI ANs CMa-
KEHHSI.

BukopucToByiiTe CBiXY kapTo-
Mo i He 3abyBaliTe nepesep-
TaTu ii Nig Yac NpPUroTyBaHHS.

Cnonickynte i npocyLyiTe
KapTONMIo, MEPLL HiX CMaxXuTH
i,

Crnonickynte kapTonnto i Bu-
JananTe yBeCcb  Kpoxmarb,
KW 3'ABNAETHCA HA MOBEPXH
kapTonni.

Ceixa kapTonns, nopisa-
Ha CONMOMKOI, HE BUXOAUTb
XPYCTKOIO MICNSI CMaXEHHS Y

bpUTIOPHUL.

XpYCTKICTb CMaxeHoi kapTo-
nni 3anexuTb Bl KiNbKOCT
BOAM, LU0 MICTUTLCS B KapTo-
nAi, i KiINbKOCTI onii, HaNUTO y

PpUTIOPHULLIO.

MepekoHalTecs, Wo BoAa Ha
noBepxHi kapTonni fobpe Bu-
CylleHa, MepLU Hix gopasatu
onito.

[ina oTpumaHHs BinbLUoi Xpy-
CTKOCTi piXTE KapTomiw Ha
COMOMKY MEHLLOTO po3Mipy.

[opaiite  Tpiwkn A0[ATKOBOI
onii, wob otpumatn BinbLuy
XPYCTKICTb.
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