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ΣΗΜΑΝΤΙΚΕΣ 
ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΕΙΣ

ΔΙΑΒΑΣΤΕ ΑΥΤΕΣ ΤΙΣ ΟΔΗΓΙΕΣ ΠΡΙΝ 
ΤΗ ΧΡΗΣΗ
Όταν χρησιμοποιείτε ηλεκτρικές συσκευές 
είναι αναγκαίο να λαμβάνετε τις κατάλλη-
λες προφυλάξεις, μεταξύ των οποίων: 

Σιγουρευτείτε ότι η ηλεκτρική τάση 1. 
της συσκευής αντιστοιχεί σε εκείνη 
του ηλεκτρικού σας δικτύου.
Μην αφήνετε αφύλακτη την συσκευή 2. 
όταν είναι συνδεδεμένη στο ηλεκτρικό 
δίκτυο. Αποσυνδέστε την μετά από 
κάθε χρήση.
Μην τοποθετείτε την συσκευή κοντά 3. 
ή επάνω σε πηγές θερμότητας.
Μην ρίχνετε νερό στις οπές αερισμού 4. 
της συσκευής.
Μην αφήνετε την συσκευή εκτεθειμέ-5. 
νη σε ατμοσφαιρικούς παράγοντες 
(βροχή, ήλιο κλπ).
Προσέξτε ώστε το καλώδιο να μην 6. 
έλθει σε επαφή με θερμές επιφάνειες.
Αυτη η συσκευη μπορει να χρησιμο-7. 
ποιηθει απο παιδια ηλικιας ισης ή 
μεγαλυτερης των 8 ετων. Ατομα με μει-
ωμενες φυσικες, αισθητηριες ή νοητικες 
ικανοτητες ή που δεν εχουν εμπειρια 
και γνωση της συσκευης ή που δεν 
τους εχουν δοθει οδηγιες σχετικα με τη 
χρηση της, θα πρεπει να επιβλεπονται 
απο ενα προσωπο υπευθυνο για την 
ασφαλεια τους, ή θα πρεπει πρωτα 
να ενημερωθουν καταλληλα πως να 
χρησιμοποιησουν αυτη τη συσκευη σε 
συνθηκες ασφαλειας και με επιγνωση 
των κινδυνων που συνδεονται με τη 
χρηση της. Απαγορευεται στα μικρα 
παιδια να παιζουν με τη συσκευη. Οι 
διαδικασιες καθαρισμου και συντηρη-
σης δεν μπορουν να πραγματοποιου-
νται απο απο παιδια που δεν εχουν 
ηλικια μεγαλυτερη των 8 ετων και, σε 
καθε περιπτωση, υπο την επιβλεψη 
ενος ενηλικα.
Μη βυθιζετε ποτε το σωμα του προϊο-8. 
ντος, το ρευματοληπτη και το ηλεκτρι-
κο καλωδιο σε νερο η΄ αλλα υγρα, 
χρησιμοποιειτε ενα υγρο πανι για τον 
καθαρισμο τους.
Ακομα και αν η συσκευη δεν βρι-9. 
σκεται σε λειτουργια, αποσυνδεστε 
το ρευματοληπτη απο την πριζα του 
ηλεκτρικου ρευματος πριν τοποθετη-
σετε η΄ αφαιρεσετε τα διαφορα μερη 
η΄ πριν προχωρησετε στον καθαρι-
σμο της.
Βεβαιωθείτε ότι τα χέρια σας είναι 10. 
πάντα καλά στεγνά πριν χρησιμο-
ποιήσετε ή ρυθμίσετε τους διακό-
πτες που βρίσκονται στη συσκευή ή 
πριν αγγίξετε το ρευματολήπτη και τις 
συνδέσεις τροφοδοσίας.
Γιά την αποσύνδεση του ρευματολή-11. 
πτη, κρατήστε τον καλά και αποσπά-
στε τον από την πρίζα τοίχου. Μην 
τον αποσπάτε ποτέ τραβώντας τον 
από το καλώδιο.
Μην χρησιμοποιειτε την συσκευη αν 12. 
το ηλεκτρικο καλωδιο η ο ρευματολη-
πτης εχουν υποστει ζημια, η η ιδια η 
συσκευη ειναι ελαττωματικη. Όλες οι 
επισκευες, συμπεριλαμβανομενης της 
αντικαταστασης του καλωδιου τροφο-
δοσιας, πρεπει να γινονται μονον σε 
ενα εξουσιοδοτημενο τεχνικο κεντρο 
Ariete η απο εξουσιοδοτημενους τεχνι-
κους Ariete, ωστε να αποφευχθει καθε 
κινδυνος.

Στην περίπτωση χρησιμοποίησης 13. 
ηλεκτρικών προεκτάσεων, αυτές πρέ-
πει να είναι κατάλληλες για την ισχύ 
της συσκευής, για να αποφευχθούν 
κίνδυνοι στο χειριστή και την ασφά-
λεια του χώρου που δουλεύετε. Οι 
ακατάλληλες προεκτάσεις μπορεί να 
προκαλέσουν ανωμαλίες λειτουργί-
ας.
Κρατατε τη συσκευη και το καλωδιο της 14. 
μακρυα απο την προσβαση παιδιων 
ηλικιας μικροτερης των 8 ετων.
Για να μην διακυβεύσετε την ασφά-15. 
λεια της συσκευής, χρησιμοποιείτε 
μόνον αυθεντικά ανταλλακτικά και 
εξαρτήματα, εγκεκριμένα από τον 
κατασκευαστή.
Η συσκευή έχει επινοηθεί 16. 
ΑΠΟΚΛΕΙΣΤΙΚΑ ΓΙΑ ΟΙΚΙΑΚΗ ΧΡΗΣΗ 
και δεν πρέπει να προορισθεί γιά 
εμπορική ή βιομηχανική χρήση.
Αυτή η συσκευή είναι σύμφωνη με 17. 
την οδηγία 2006/95/EC και ΕΜC 
2004/108/EC.
Πιθανές μετατροπές στο παρόν προ-18. 
ϊόν που δεν έχουν κατηγορηματικά 
εξουσιοδοτηθεί από τον κατασκευα-
στή, μπορεί να προκαλέσουν άρση 
της ασφάλειας και της εγγύησης της 
χρήσης της από τον χρήστη.
Όταν αποφασίσετε να αποσύρετε 19. 
ως απόρριμα την παρούσα συσκευή, 
συνιστάται να την καταστήσετε 
αδρανή, κόβοντας το καλώδιο τρο-
φοδοσίας. Συνιστάται επίσης να 
καταστήσετε αβλαβή εκείνα τα μέρη 
της συσκευής που είναι επιδεκτικά 
να αποτελέσουν κίνδυνο, ειδικά γιά 
τα παιδιά που θα μπορούσαν να 
χρησιμοποιήσουν την συσκευή στα 
παιγνίδια τους.
Τα στοιχεία της συσκευασίας δεν πρέ-20. 
πει να τα αφήνετε σε μέρη προσιτά 
στα παιδιά λόγω του ότι είναι πιθανές 
πηγές κινδύνου.
Μην αγγιζετε ποτε μερη που βρισκο-21. 
νται σε κινηση.
Κρατήστε δάχτυλα, κουζινικά εγα-22. 
λεία, κλπ σε απόσταση από το καλα-
θάκι του πάγου κατά τη λειτουργία, 
προκειμένου να ελαχιστοποιηθεί ο 
κίνδυνος προσωπικών βλαβών και 
ζημιών στη μηχανή. ΤΑ ΕΡΓΑΛΕΙΑ 
Ή ΤΑ ΑΙΧΜΗΡΑ ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΑ 
ΚΑΙ ΤΑ ΜΕΤΑΛΛΙΚΑ ΔΕΝ ΠΡΕΠΕΙ 
ΝΑ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΝΤΑΙ ΣΤΟ 
ΕΣΩΤΕΡΙΚΟ ΤΟΥ ΚΑΛΑΘΙΟΥ ΠΑΓΟΥ. 
Τα παραπάνω αντικείμενα μπορούν 
να προκαλέσουν βλάβη στην παγω-
τομηχανή. Μπορούν, αντίθετα, να 
χρησιμοποιηθούν εργαλεία από πλα-
στικό ή ξύλο όταν η παγωτομηχανή 
είναι σβηστή.
Πριν θέσετε σε κίνηση τη συσκευή, 23. 
βεβαιωθείτε ότι έχει συναρμολογηθεί 
τέλεια.
Μην θέτετε σε λειτουργία την συσκευή 24. 
άδεια.
Αφού κρατήσετε σε λειτουργία τη 25. 
μηχανή χωρίς διακοπές για την 
παρασκευή μιας ποσότητας παγω-
τού, περιμένετε τουλάχιστον τριάντα 
λεπτά πριν θέσετε και πάλι τη μηχα-
νή σε λειτουργία.
Μην κάνετε τη συσκευή να λειτουργεί 26. 
για περισσότερο από 40 λεπτά συνε-
χώς στην παραγωγή παγωτού
Αν το παγωτό ή η γρανίτα περιέχουν 27. 
φρέσκα συστατικά, πρέπει να κατα-
ναλωθούν μέσα σε μια εβδομάδα. 
Το παγωτό είναι πιο γευστικό όταν 
είναι κρύο.

Αν το παγωτό ή το σορμπέ περιέχουν 28. 
ωμά αυγά, αποφύγετε την κατανά-
λωση από μικρά παιδιά, εγκύους και 
ηλικιωμένους.
Αν το ψύχον διάλυμα εξέλθει από 29. 
τον κάδο, διακόψτε τη λειτουργία. Το 
ψύχον διάλυμα που χρησιμοποιείται 
δεν είναι τοξικό.
Σβήστε τη συσκευή και αποσυνδέστε 30. 
το ρευματολήπτη από την πρίζα του 
ρεύματος πριν αφαιρέσετε το καπάκι 
και το σώμα κινητήρα.
Χρησιμοποιείτε πάντα την παγωτο-31. 
μηχανή με το καπάκι συναρμολογη-
μένο.

32.  Για τη σωστή απόσυρση του προ-
ϊόντος σύμφωνα με την Ευρωπαϊκή 
Οδηγία 2009/96/ΕΚ παρακαλείστε 
να διαβάσετε το συνημμένο στο προ-
ϊόν ειδικό φυλλάδιο.

ΦΥΛΑΞΤΕ ΑΥΤΕΣ ΤΙΣ 
ΟΔΗΓΙΕΣ
ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΤΗΣ ΣΥΣΚΕΥΗΣ (Εικ. 1)
A  Πώμα
B  Διάφανο καπάκι
C  Καπάκι
D  Κάδος γιαουρτιού
E  Βάση κινητήρα
F  Διακόπτης επιλογής λειτουργιών
G  Κάδος πάγου
H  Αναδευτήρας

Η χρήση αυτής της συσκευής είναι απλούστατη και σας 
επιτρέπει την παρασκευή με απλό και γρήγορο τρόπο 
πάνω από 1 κιλό γιαούρτι, παχύρρευστο, κρεμώδες και 
πάντα φρέσκο, όπως και γευστικά και υγιεινά παγωτά 
ή γρανίτες φρούτων, όλα με την άνεση μιας και μόνο 
συσκευής.
ΠΡΟΣΟΧΗ: 
Όταν συναρμολογείτε, αποσυναρμολογείτε ή καθα-
ρίζετε τη συσκευή, βεβαιωθείτε πάντα ότι είναι 
σβησμένη και δεν είναι συνδεμένη στην ηλεκτρική 
τροφοδοσία.
Πριν τη χρήση της συσκευής, συνιστάται να πλύνετε 
καλά όλα τα αποσπώμενα μέρη (κάδο πάγου, κάδο 
γιαουρτιού και αναδευτήρα) και το διάφανο καπάκι με 
νερό και κοινό απορρυπαντικό για πιάτα.

ΧΡΗΣΗ ΤΗΣ ΣΥΣΚΕΥΗΣ ΣΑΝ 
ΓΙΑΟΥΡΤΙΕΡΑ:
ΓΑΛΑ ΠΟΥ ΘΑ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΗΣΕΤΕ: Η μέγιστη ποσό-
τητα γάλακτος που μπορείτε να χρησιμοποιήσετε 
είναι 1,20 λίτρα. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε όλα 
τα είδη γάλακτος (αν και είναι προτιμητέο το πλήρες 
ή το “υψηλής ποιότητας”) αλλά θα πρέπει πρώτα να 
παστεριωθεί ώστε οι γαλακτοβάκιλοι του γιαουρτιού 
να μπορούν να αναπτυχθούν χωρίς να καταστραφούν 
από άλλα βακτήρια που συνήθως βρίσκονται στο 
φρέσκο γάλα. Η καλύτερη και πιο απλή επιλογή είναι 
η χρησιμοποίηση γάλακτος UHT γιατί είναι ακριβώς, 
ήδη παστεριωμένο και έτοιμο για χρήση. Μπορείτε 
να χρησιμοποιήσετε και φρέσκο γάλα, αλλά είναι 
αναγκαίο να το παστεριώσετε πριν προχωρήσετε στην 
παρασκευή του γιαουρτιού. Αφού βάλετε το γάλα σε 
ένα κατσαρολάκι φέρτε το στη θερμοκρασία των 90°C 
(ελέγχετε με ένα θερμόμετρο κουζίνας, ή εναλλακτικά 
φέρτε το γάλα στο επίπεδο προ βρασμού, όταν αρχίζει 
να φουσκώνει), στη συνέχεια χαμηλώστε τη φλόγα στο 
ελάχιστο και μαγειρέψτε το για 15 λεπτά. Αφήστε να 
κρυώσει μέχρι που να γίνει χλιαρό (40°C), προσέχο-
ντας να απομακρύνετε το στρώμα “κρέμας” που θα 
σχηματιστεί στην επιφάνεια του ζεστού γάλακτος.
ΤΑ ΓΑΛΑΚΤΙΚΑ ΒΑΚΤΗΡΙΑ: Τόσο όταν χρησιμο-
ποιείτε γάλα UHT, όσο και φρέσκο γάλα που έχει 
παστεριωθεί προηγούμενα, το γιαούρτι θα φτάσει στη 
σωστή υφή μόνο χάρις στη διαδικασία ζύμωσης που 
λαμβάνει χώρα προσθέτοντας στο γάλα ειδικά γαλα-
κτικά  βακτήρια που ονομάζονται ζωντανά lactobacillus 
bulgaricus. Για την παρασκευή του πρώτου γιαουρτιού, 
ή τέλος πάντων κάθε φορά που χρησιμοποιείται σαν 
ενεργοποιητής συσκευασμένο γιαούρτι, είναι βασικό 
για την αίσια έκβαση να επαληθεύσετε ότι αυτό περι-
έχει ζωντανά lactobacillus bulgaricus. Είναι εξ άλλου 
σημαντικό να επαληθεύσετε ότι η ημερομηνία λήξης 
είναι η πιο μακρά δυνατή από την ημερομηνία αγοράς, 
γιατί όσο πιο πολύ πλησιάζει η ημερομηνία λήξης, τόσο 
λιγότερα ζωντανά γαλακτικά  βακτήρια βρίσκονται στο 
γιαούρτι.

ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ:
- Ρίξτε το γάλα στον κάδο (D) και προσθέστε ένα 

βαζάκι (125 gr.) συσκευασμένου φυσικού γιαουρτιού, 
ή μια ίση ποσότητα γιαουρτιού που παρασκευάσατε 
προηγούμενα με αυτή τη συσκευή. Μπορείτε να προ-
σθέσετε ένα κουτάλι γάλα σε σκόνη στο παρασκεύα-
σμα για να κάνετε το γιαούρτι πιο παχύρρευστο και 
κρεμώδες.

- Ανακατέψτε καλά, κατά τρόπον ώστε να εξαφανίσετε 
ενδεχόμενους σβόλους μέχρι να έχετε το πλήρες λειώ-
σιμο του γιαουρτιού στο γάλα.

- Προσθέστε τα υπόλοιπα υλικά με βάση την προεπι-
λεχθείσα συνταγή, κλείστε με το ειδικό καπάκι (C) 
και τοποθετήστε το τέλεια επάνω στο δακτύλιο στη 
βάση κινητήρα (E) προσέχοντας να έχει τοποθετηθεί 
σταθερά (Εικ. 2).

- Τοποθετήστε το διάφανο καπάκι (B), κατά τρόπον 
ώστε οι σχετικές εσοχές να συνδεθούν τέλεια επάνω 
στις θέσεις που βρίσκονται στη βάση κινητήρα (E) 
(Εικ. 3). Βάλτε το ρευματολήπτη στην πρίζα τροφο-
δοσίας και στρέψατε το διακόπτη (F) στη λειτουργία 
“γιαούρτι”. Η συσκευή θα αρχίσει να λειτουργεί.

- Αφήστε στη συνέχεια να περάσουν 12 ώρες περί-
που (επί παραδείγματι από τις 20 μέχρι τις 8 του 
επόμενου πρωϊνού).

- Αφού παρέλθει ο απαιτούμενος χρόνος, σβήστε τη 
συσκευή μέσω του διακόπτη (F), αποσπάστε το ρευ-
ματολήπτη τροφοδοσίας, βγάλτε το διάφανο καπάκι 
(B) και αποσπάστε τον κάδο (D). Τοποθετήστε τον 
κάδο στο ψυγείο, αφού τον κλείσετε με το ειδικό 
καπάκι, μέχρι να κρυώσει τελείως. Μετά από δύο 
ώρες περίπου το γιαούρτι θα είναι έτοιμο.

ΠΡΟΣΟΧΗ: 
Κατά τη διάρκεια αυτής της φάσης, είναι απαραίτητο 
να αφήσετε τη γιαουρτιέρα σε ένα προστατευμένο 
μέρος, σε ανάπαυση χωρίς να την μετατοπίζετε, να 
τη χτυπάτε ή να την κάνετε να δονείται.

Η ΓΙΑΟΥΡΤΙΕΡΑ ΠΡΕΠΕΙ ΕΞ ΑΛΛΟΥ ΝΑ 
ΤΟΠΟΘΕΤΗΘΕΙ ΣΕ ΜΙΑ ΜΟΝΩΜΕΝΗ ΕΠΙΦΑΝΕΙΑ 
(αποκλείονται μεταλλικές επιφάνεις, μάρμαρα, 
δάπεδα και πλακάκια).

ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΕΙΣ ΚΑΙ ΧΡΗΣΙΜΕΣ 
ΣΥΜΒΟΥΛΕΣ:
- Μπορεί να συμβεί κατά την πρώτη παρασκευή, το 

γιαούρτι να προκύψει πολύ νερουλό. Αυτό μπορεί να 
εξαρτάται από τα λίγο ενεργά γαλακτοβακτήρια του 
γιαουρτιού που αγοράσατε. Αν επαληθευτεί αυτό το 
πρόβλημα, βγάλτε το ρευματολήπτη και αφήστε τη 
συσκευή να κρυώσει. Τοποθετήστε στη συνέχεια και 
πάλι το ρευματολήπτη και επαναλάβετε έναν άλλο 
κύκλο επί 6 περίπου ώρες.

- Η ημερομηνία λήξης του γιαουρτιού που παρα-
σκευάσατε στο σπίτι είναι μεταβλητή ανάλογα με 
τη φρεσκάδα των βασικών υλικών και από το πώς 
το συντηρείτε. Συνιστάται, σε κάθε περίπτωση, η 
κατανάλωση του γιαουρτιού το πολύ εντός μιάς 
εβδομάδας.

ΧΡΗΣΗ ΤΗΣ ΣΥΣΚΕΥΗΣ ΣΑΝ 
ΠΑΓΩΤΟΜΗΧΑΝΗ:
- Ο κάδος πάγου (G) πρέπει να ψυχθεί ικανοποιητικά 

πριν από κάθε χρήση: Ο κάδος αποτελείται από 
ένα δοχείο διπλής μόνωσης που απαιτεί μια ολική 
ψύξη (περίπου 12 ώρες) για την ιδανική επιτυχία του 
παγωτού. Συνιστάται η τοποθέτηση του κάδου στο 
πίσω μέρος του καταψύκτη όπου η θερμοκρασία 
είναι πιο χαμηλή (ο καταψύκτης που χρησιμοποιείτε 
θα πρέπει να φτάνει σε μια θερμοκρασία τουλάχι-
στον –18°C). Ο κάδος θα πρέπει να τοποθετηθεί, 
κατά προτίμηση κλεισμένος σε μια πλαστική σακού-
λα για την αποφυγή απορρόφησης οσμών και την 
επαφή με τον πάγο, σε τέλεια κάθετη θέση και με το 
άνοιγμα προς τα επάνω. Συνιστάται η φύλαξη του 
κάδου στον καταψύκτη όταν δεν τον χρησιμοποιείτε, 
ώστε να τον έχετε ήδη έτοιμο σε οποιαδήποτε στιγ-
μή.

- Ετοιμάστε τα συστατικά σύμφωνα με τη συνταγή 
που επιλέξατε σε ένα μεγάλο δοχείο. Το παρα-
σκεύασμα θα πρέπει να αφεθεί να κρυώσει σε 
θερμοκρασία περιβάλλοντος πριν εισαχθεί στην 
παγωτομηχανή.

- Βγάλτε τον κάδο (G) από τον καταψύκτη και τοπο-
θετήστε τον στη βάση κινητήρα (E) φροντίζοντας 
να τον χρησιμοποιήσετε αμέσως αφού τον βγάλετε 
από τον καταψύκτη, γιατί μετά την εξαγωγή του θα 
αρχίσει αμέσως η απόψυξή του (Εικ. 4).

- Τοποθετήστε τον αναδευτήρα (H) μέσα στον κάδο 
(G), αφού βεβαιωθείτε ότι οι στρογγυλοποιημένες 
επιφάνειες είναι στραμμένες προς τα επάνω (Εικ. 
5).

- Τοποθετήστε καλά το διάφανο καπάκι (B) επάνω 
στη βάση κινητήρα ώστε ο αναδευτήρας (H) να είναι 
καλά εισαγμένος στην υποδοχή στο επάνω μέρος 
του καπακιού και ότι μπορεί να κλείσει καλά, με τις 
εσοχές του καπακιού (B) επάνω στις θέσεις που 
βρίσκονται στη βάση κινητήρα (E) (Εικ. 6).

- Βάλτε το ρευματολήπτη στην πρίζα τροφοδοσίας και 
τοποθετήστε το διακόπτη (F) στη λειτουργία “παγω-
τό”.

- Βάλτε αμέσως το προετοιμασμένο μίγμα μέσω του 
ανοίγματος στην κορυφή του καπακιού. Κλείστε με το 
σχετικό πώμα (A) στρέφοντάς το για να το μπλοκάρετε 
(Εικ. 7). Το δοχείο θα πρέπει να πληρούται μόνο μέχρι 
2,5 εκ. περίπου από το χείλος ή και λιγότερο (Το μίγμα, 
όντως, θα αυξήσει τον όγκο του κατά τη διάρκεια της 
διαδικασίας ψύξης).

- Αφήστε τη μηχανή σε λειτουργία για το πολύ 30 – 40 
λεπτά, ή μέχρι να φτάσει το μίγμα την επιθυμητή 
πυκνότητα. Τα παγωτά θα πρέπει να έχουν την υφή 
μιάς μαλακής κρέμας (για παγωτά με πιο σφιχτή 
υφή συνιστάται να τα βγάζετε από τον κάδο και να 
τα βάζετε σε ένα αεροστεγές δοχείο για καταψύκτη. 
Αφήστε τα στην κατάψυξη για ένα μικρό διάστημα 
χρόνου, όχι περισσότερο από 30 λεπτά).

- Μπορείτε να προσθέσετε άλλα επιπρόσθετα υλικά 
(τρίμματα σοκολάτας, φουντούκια, ζάχαρη καραμε-
λέ) περνώντας τα από το ίδιο άνοιγμα στην κορυφή 
του καπακιού κατά τα τελευταία 5 λεπτά της διαδικα-

σίας ψύξης.
- Όταν το μίγμα λάβει την επιθυμητή πυκνότητα, 

σβήστε τη συσκευή μέσω του διακόπτη (F), βγάλτε 
το διάφανο καπάκι (B) και με μια σπάτουλα ή ένα 
πλαστικό κουτάλι συλλέξτε το παγωτό.

ΠΡΟΣΟΧΗ: 
Η ΣΥΣΚΕΥΗ ΠΡΕΠΕΙ ΝΑ ΕΝΕΡΓΟΠΟΙΗΘΕΙ ΠΡΙΝ 
ΠΡΟΣΘΕΣΕΤΕ ΤΟ ΠΑΓΩΤΟ Ή ΤΗ ΓΡΑΝΙΤΑ ΓΙΑ ΝΑ 
ΑΠΟΦΥΓΕΤΕ ΤΗΝ ΑΜΕΣΗ ΨΥΞΗ ΤΟΥ ΜΙΓΜΑΤΟΣ 
ΣΤΟ ΕΣΩΤΕΡΙΚΟ ΤΟΥ ΔΟΧΕΙΟΥ.

Μη διακόπτετε και ενεργοποιείτε εκ νέου τη συσκευή 
κατά τη διάρκεια της διαδικασίας κατάψυξης γιατί 
το παρασκεύασμα μπορεί να παγώσει σε επαφή 
με το δοχείο και να εμποδίσει έτσι την κίνηση της 
σπάτουλας.

Μη χρησιμοποιείτε σκεύη κουζίνας ή μεταλλικά 
αντικείμενα μέσα στον κάδο γιατί μπορεί να προκα-
λέσουν ζημιά στην επιφάνεια.

ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΕΙΣ ΚΑΙ ΧΡΗΣΙΜΕΣ 
ΣΥΜΒΟΥΛΕΣ:
- Τα πλέον συνήθη υλικά σε ένα παγωτό είναι: Κρέμα 

γάλακτος, ζάχαρη, αυγά και γάλα. Μπορούν να χρη-
σιμοποιηθούν άλλα υποκατάστατα. Όσο πιό μεγάλη 
είναι η αναλογία λιπαρών, τόσο περισσότερο το 
παγωτό θα προκύψει πλούσιο και το μίγμα του θα 
είναι αφράτο.

- Η προσθήκη του ασπραδιού του αυγού θα δώσει 
περισσότερο όγκο στα μίγματα.

- Η φύλαξη επί μακρόν σπιτικών παγωτών στην κατά-
ψυξη θα πρέπει να γίνεται χρησιμοποιώντας μόνον 
αεροστεγή δοχεία. Μη φυλάσσετε το παρασκευα-
σμένο παγωτό μέσα στον κάδο για περισσότερο 
από 2 ημέρες.

- Το μίγμα θα πρέπει να είναι υγρό όταν αρχίζει η 
παρασκευή. Μη χρησιμοποιείτε σκληρά ή κατεψυγ-
μένα υλικά μέσα στο μίγμα.

- Η προσθήκη αλκοόλ στις συνταγές εμποδίζει τη 
διαδικασία κατάψυξης.

ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ ΚΑΙ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ ΤΗΣ 
ΣΥΣΚΕΥΗΣ
- Ο κάδος (D) πρέπει να πλένεται με φροντίδα πριν 

από την επόμενη παραγωγή γιαουρτιού. Η παρου-
σία υπολοίπων στα καπάκια και στα βαζάκια όπως 
απορρυπαντικά, γυαλιστικά, παλιό γιαούρτι, κλπ...
θέτουν σε κίνδυνο την επιτυχή έκβαση του παρα-
σκευάσματος. Η μέγιστη καθαριότητα των μερών 
εγγυάται τα καλύτερα αποτελέσματα για την παρα-
γωγή και την ποιότητα του γιαουρτιού.

- Πλένετε το καπάκι (B), τον αναδευτήρα (H) και τον 
κάδο πάγου (G) σε χλιαρό σαπουνισμένο νερό.

- Τρίψτε τη βάση κινητήρα (E) με ένα υγρό σφουγγάρι 
ή με ένα πανί.

ΠΡΟΣΟΧΗ: 
Μη χρησιμοποιείτε αποξεστικά ή μεταλλικά σκεύη. 
Ξεπλύνετε και στεγνώστε όλα τα μέρη με φροντίδα.

Μην προχωρείτε στην κατάψυξη όταν ο κάδος είναι 
ακόμα υγρός.

Μη φυλάσσετε ποτέ τα πλαστικά μέρη μέσα στο 
ψυγείο.

Για να επιμηκύνετε το βίο της συσκευής σας, μην 
πλένετε τα μέρη σε πλυντήριο πιάτων.
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ПРАВИЛА 
ПОЛЬЗОВАНИЯ

ПЕРЕД НАЧАЛОМ РАБОТЫ 
НЕОБХОДИМО ПРОЧИТАТЬ 
ИНСТРУКЦИЮ
Используя электрические приборы 
необходимо выполнять следующие 
меры предосторожности:

Убедитесь в том, что напряжение 1. 
прибора совпадает с напряжением 
Вашей электрической сети.
Не оставляйте без присмотра вклю-2. 
чённый в электрическую сеть при-
бор; отключайте его после каждого 
использования.
Не ставьте прибор вблизи источ-3. 
ников отопления или на их поверх-
ности.
При эксплуатации ставить прибор 4. 
только на горизонтальные и устой-
чивые поверхности.
Не оставляйте прибор под воз-5. 
действием атмосферных явлений 
(дождя, солнца и т.д.). 
Электрический провод не должен 6. 
касаться горячих поверхностей.
Этот прибор могут использовать 7. 

дети старше 8 лет; люди с ограни-
ченными физическими, сенсорны-
ми или умственными способностя-
ми или не имеющие опыта и зна-
ний в обращении с прибором, либо 
не получившие соответствующего 
инструктажа по применению, могут 
пользоваться прибором под наблю-
дением ответственного за их безо-
пасность лица, либо сначала долж-
ны получить подробный инструктаж 
в отношении безопасного использо-
вания прибора и рисков, связанных 
с этим. Детям запрещается играть с 
прибором. Чистка и обслуживание 
прибора не может быть поручена 
детям мледше 8-ми лет. В любом 
случае это должно происходить под 
надзором взрослых.
Никогда не погружать корпус мото-8. 
ра, электрическую вилку и провод 
в воду или другие жидкости. Для 
их очистки использовать только 
влажную ткань. 
Даже если прибор выключен, необ-9. 
ходимо отсоединить вилку провода 
от электрической розетки, прежде 
чем собирать или разбирать его 
детали и  приступать к чистке.
Необходимо тщательно высушить 10. 
руки, прежде чем нажимать и регу-
лировать кнопки прибора и  дотра-
гиваться до вилки провода и элек-
трических деталей.
При отсоединении от электриче-11. 
ской розетки браться руками непо-
средственно за штепсель. Никогда 
не тянуть за  провод для того, 
чтобы вытащить его.
Не используйте прибор, если шнур 12. 
питания или вилка повреждены, или 
если оборудование имеет какие-
либо дефекты; все ремонтные рабо-
ты, включая замену шнура питания, 
должны выполняться только в сер-
висном центре Ariete или уполно-
моченнымм техниками Ariete в целях 
предотвращения каких-либо рисков. 
В случае использования удли-13. 
нителей последние должны соот-
ветствовать мощности прибора во 
избежание опасности для операто-
ра и безопасности рабочей среды. 
Неподходящие удлинителя могут 
привести к неисправности.
Хранить прибор и кабель от него 14. 
в недоступном месте для детей 
младше 8-ми лет.
Для обеспечения безопасно-15. 
сти прибора используйте только 
рекомендуемые производителем 
запасные части и аксессуары.
Прибор предназначен ТОЛЬКО ДЛЯ 16. 
БЫТОВОГО ИСПОЛЬЗОВАНИЯ и 
не должен использоваться в про-
изводственных или коммерческих 
целях.
Этот прибор соответствует дирек-17. 
тиве 2006/95/EC и EMC 2004/108/
EC.
Вносимые изменения в прибор, 18. 
если они чётко не указаны произ-
водителем, могут привести к поте-
ре безопасности и гарантии его 
эксплуатации со стороны потре-
бителя.
В случае если Вы решили выбро-19. 
сить этот прибор, рекомендуется 
перерезать электрический провод 
для невозможности его дальнейше-
го использования. Рекомендуется 
также обезвредить те части при-

бора, которые могут представлять 
опасность, в случае их использо-
вания детьми для своих игр.
Составные части упаковки не 20. 
должны оставляться в местах, 
доступных для детей, так как они 
могут представлять источник опас-
ности.
Никогда не трогать движущихся 21. 
частей прибора.
Во избежание риска получения теле-22. 
сных повреждений и поломки при-
бора  держать на расстоянии руки, 
кухонные принадлежности и про-
чие предметы от ёмкости для моро-
женого при включённом приборе. 
КУХОННЫЕ ПРИНАДЛЕЖНОСТИ И 
РЕЖУЩИЕ ИЛИ МЕТАЛЛИЧЕСКИЕ  
ПРЕДМЕТЫ НЕ ДОЛЖНЫ 
ИСПОЛЬЗОВАТЬСЯ ВНУТРИ 
ЁМКОСТИ ДЛЯ МОРОЖЕНОГО. 
Они могут повредить мороженницу. 
Допускается использование кухон-
ных принадлежностей, выполнен-
ных из резиновых материалов или 
дерева, при выключенном прибо-
ре.
Прежде чем приступать к работе с 23. 
прибором, убедиться в том, что он 
правильно собран.
Не использовать прибор вхоло-24. 
стую.
После беспрерывной работы мото-25. 
ра для получения максимально-
го объёма мороженного сделать 
перерыв, как минимум, на 30 минут 
до повторного включения прибо-
ра.
При производстве мороженого не 26. 
включайте прибор более чем на 40 
минут подряд.
Если в состав мороженого или сор-27. 
бета входят свежие продукты, то 
их следует хранить не более одной 
недели. Мороженое имеет лучший 
вкус, когда оно холодное.
Если мороженое или сорбет содер-28. 
жат сырые яйца, рекомендуется 
воздержаться от его потребления 
детям, беременным женщинам и 
пожилым людям.
Если охлаждающая жидкость 29. 
вылилась из ёмкости, то необходи-
мо прекратить работу с прибором. 
Используемая охлаждающая жид-
кость не токсична.
Выключить прибор и вынуть штепсель 30. 
из электрической розетки, прежде чем 
открывать крышку и снимать корпус 
мотора.
Использовать мороженницу только 31. 
при закрытой крышке.

32.  В отношении правильной ути-
лизации прибора в соответствии с 
Европейской директивой 2009/96/
EC прочитайте информативный 
листок, прилагаемый к прибору.

СОХРАНИТЬ 
ИНСТРУКЦИЮ
ОПИСАНИЕ ПРИБОРА (Рис. 1)
A Заглушка 
B Прозрачная крышка 
C Крышка 
D Ёмкость для йогурта 
E Корпус мотора 
F Ручка для включения 
G Ёмкость для льда 
H Мешалка 

Принцип работы мороженницы очень прост и позво-
ляет приготовить более 1 килограмма густого, одно-
родного и свежего йогурта, а также вкусного и нату-
рального мороженого или фруктового сорбета, и 
всё это благодаря одному-единственному прибору. 
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تنبيهات مهمة
اقرأ هذه التعليمات قبل الاستخدام

إستعمال  اثناء  الإحتياطات  ببعض  التقيد  يجب 
المواد الكهربائية و منها ما يلي:

توافق  الجهاز  خصائص  ان  من  تأكدوا  1 .
مواصفات شبكة الكهرباء بمنزلكم من ناحية 

قوة الجهد.
هو  و  مراقبة  دون  من  الجهاز  ترك  تفادوا  2 .
يجب  بل  الكهربائي  بالتيار  متصل  يزال  لا 

عليكم فصله عن التيار بعد كل إستعمال.
من  بالقرب  او  فوق  الجهاز  تضعوا  لا  3 .

مصادر الحرارة.
و  ثابتة  فوق سطحية  الجهاز  بوضع  قوموا  4 .

منبسطة اثناء الاستعمال.
لا تتركوا الجهاز عرضة العوامل الطبيعية  5 .

)المطر و الشمس الخ،،(.
بسطحيات  الكهربائي  السلك  تلامس  تجنبوا  6 .

ساخنة.
يمكن أن يقوم الأولاد الأكبر أو الذين يبلغون  7 .
الجهاز؛  هذا  باستخدام  العمر8  سنوات  من 
قِبل أشخاص ذوي  استخدامه من  يمكن  كما 
محدودة؛  عقلية  أو  حِسية  أو  جسدية  قدرات 
والمعرفة  الخبرة  تفتقد  أشخاص  قِبل  من  أو 
تعليمات  منحهم  يتم  لم  الذين  أو  بالجهاز 
من  بعناية  مراقبتهم  تتم  وبالتالي  الاستخدام، 
يتم  أو  سلامتهم  عن  مسئول  شخص  قِبل 
الجهاز  باستخدام  يتعلق  فيما  جيدًا  تعليمهم 
التي  المخاطر  بجميع  علمًا  وإحاطتهم  نفسه 
لعب  المحظور  من  الجهاز.  بها  يتسبب  قد 
الأولاد  يقوم  أن  يجب  لا  بالجهاز.  الأطفال 
بعمليات التنظيف وصيانة الجهاز إلا أولئك 

الأكبر من سن8 سنوات وفي جميع الأحوال 
تحت مراقبة شخص بالغ.

وسلك  القابس  و  المنتج  جسم  أبداً  تغمر  لا  8 .
الكهرباء في الماء أو في أي سوائل أخرى. 
المبلل  القماش  من  قطعة  فقط  استخدم 

لتنظيفهم.
وضع  في  الجهاز  يكون  لا  عندما  حتى  9 .
التيار  مصدر  عن  فصله  يجب  التشغيل 
الكهربي قبل تركيب أو فك الأجزاء المفردة 

وقبل التنظيف.
الاستخدام  قبل  جيداً  يديك  تجفيف  من  تأكد  10 .
وقبل  بالجهاز،  الموجودة  المفاتيح  أو ضبط 

لمس القابس والتوصيل الكهربي.
لنزع الفيشة من عن المقبس قوموا بمسكها  11 .
بحزم من القرب و لا يجب عليكم ابداً سحبها 

من عن بعد.
لا تقم باستخدام الجهاز في حالة تلف الكابل  12 .
الكهربائي أو القابس، أو إذا كان هناك عيب 
عمليات  جميع  تتم  أن  يجب  نفسه؛  بالجهاز 
الإصلاح بما فيها استبدال قابس الشحن فقط 
 Ariete في مركز الدعم الفني المُعتمد أريتيه
أو بواسطة فني معتمد من أريتيه، حتى تتجنب 

أي مخاطر.
بالسلك  عطب  او  ضرر  وجود  حالة  في  13 .
قبل  من  إستبداله  يتم  ان  يجب  الكهربائي، 
الشركة المصنعة او من قبل مركز الرعاية 
التابعة لها، او على اية حال من قبل  الفنية 
وقوع  او  حدوث  لتفادي  ذلك  و  مؤهل  فني 

اي خطر.
8. 14 سنوات  الأقل من سن  الأطفال  بإبعاد  قم 

عن الجهاز وعن الكابل.
للخطر،  الجهاز  سلامة  تعرض  لا  حتى  15 .
الأصلية  والملحقات  الغيار  قطع  استخدم 

فقط، المعتمدة من جهة تصنيع الجهاز.
و  فقط  منزلي  لإستعمال  الجهاز  تصنيع  تم  16 .
صناعي  إطار  في  إستعماله  عدم  يجب  لذا 

او تجاري.
 17 .EC/95/2006 هذا الجهاز مطابق للائحة

.EC/108/EMC2004 و
الشركة  من  مرخصة  غير  تعديلات  اي  18 .
تشكل  ان  لها  الجهاز  لها  يخضع  المصنعة 
فاعلية  تبطل  و  المستخدم  على  خطر 

الضمان.
في حالة اردتم التخلص من الجهاز، ننصح  19 .
اولًا بجعله غير قادر على العمل من خلال 
بفك  ننصح  ثانياً  الكهربائي،  السلك  نزع 
على  خطر  تشكل  ان  لها  التي  الاجزاء 
يستعملوا  ان  الممكن  من  الذين  و  الاطفال 

الجهاز او احدى مكوناته للعب و اللهو.
خطر  التغليف  مواد  تشكل  ان  الممكن  من  20 .

على الاطفال اذا ما تم تركها بمتناولهم.
تجنبوا لمس العناصر المتحركة للجهاز. 21 .

لا تلمسوا الجهاز بايديكم او بواسطة ادوات  22 .
العمل  حيز  في  الجهاز  و  الخ،،  معدات  او 
او  باشخاص  الاذى  لالحاق  تفادياً  ذلك  و 
الضرر بالجهاز نفسه.  يجب تفادي إستعمال 
القاطعة  و  الحادة  المعدات  و  المواد  كافة 
بداخل السلة التابعة للجهاز.  لان هذا النوع 
الضرر  تسبب  قد  المعدات  او  الادوات  من 
او  ادوات  إستعمال  يمكنكم  لكن  و  بالجهاز 
معدات مصنوعة من مادة البلاستيك او من 
الجهاز  عندما  الخشب  من  حتى  او  المطاط 

ليس في حيز العمل.
قبل البدء في تشغيل الجهاز تأكد من تجميعه  23 .

بطريقة صحيحة.
تفادوا تشغيل الجهاز و هو خالي. 24 .

عقب إستعمال الجهاز لفترة متواصلة لصنع  25 .
كميات كبيرة من البوظة، يجب الانتظار 30 

دقيقة على الاقل قبل القيام بتشغيله مجدداً.
دقيقة   26 .40 الجهاز لأكثر من  بتشغيل  تقم  لا 

متواصلة لإنتاج الأيس كريم.
إذا كان الجيلاتي أو المشروب المثلج يحتوي  27 .
على مكونات طازجة يجب استهلاكه خلال 
عندما   أفضل  الجيلاتي  مذاق  يكون  أسبوع. 

يكون بارداً.
المثلج  المشروب  أو  كريم  الأيس  كان  إذا  28 .
يقوم  أن  تجنب  نيئ،  بيض  على  يحتوي 

الأطفال، الحوامل والمسنين بتناوله. 
أوقف  الوعاء  من  المثلج  المحلول  خرج  إذا  29 .
الاستخدام. المحلول المجمد المستخدم غير سام. 

التيار  مصدر  عن  وافصله  الجهاز  أطفئ  30 .
الكهربي قبل فتح الغطاء وجسم المحرك.

مركب  الغطاء  و  دوماً  الجهاز  إستعملوا   31 .
بإحكام.

ص من المنتج بطريقة صحيحة طبقًا    للتخل. 32
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قراءة النشرة الخاصة المُلحقة بالمنتج.
قوموا بالاحتفاظ بهذه التعليمات

وصف الجهاز )شكل 1(
السدادة  A

الغطاء الشفاف  B
الغطاء  C

إناء الزبادي  D
قاعدة المحرك  E

مفتاح اختيار الوظيفة  F
وعاء الثلج  G

الخافق / الخلاط  H

استخدام هذا الجهاز بسيط للغاية ويسمح بإعداد أكثر من 1 كيلو من 
الزبادي كثيف وناعم وطازج دائماً بطريقة سهلة وسريعة إلى جانب 
الجيلاتي الطبيعي اللذيذ ومشروبات الفواكه المثلجة )الجرانيتا(. كل 

ذلك يتوفر في جهاز واحد من أجل راحتك.
تنبيــــه:

أنه مغلق ومفصول  أثناء تركيب وفك وتنظيف الجهاز تأكد دائماً 
عن مصدر التيار الكهربي.

للفك  القابلة  الأجزاء  جميع  بغسل  ينصح  الجهاز  استخدام  قبل 
بالماء  الشفاف  والغطاء  والخلاط(  الزبادي  إناء   – الثلج  )وعاء 

وصابون الأطباق العادي.

استخدام الجهاز كماكينة لعمل الزبادي
اللبن المستخدم: أقصى كمية من اللبن يمكن استخدامها هي 1.2 
لتر. يمكن استخدام أي نوع من اللبن )وإن كان يفضل استخدام اللبن 
للوقاية  بسترته  يجب  ولكن  العالية«(  الجودة  »ذو  أو  الدسم  كامل 
البكتريا  تضرها  أن  بدون  الزبادي  تخمر  بكتريا  تنشط  لكي  وذلك 
الأخرى الموجودة دائماً في اللبن الطازج. ومن الأفضل والأسهل 
للاستخدام.  وجاهز  بالفعل  مبستر  لبن  لأنه   UHT لبن  استخدام 
الضروري  ولكن سيكون من  أيضاً  الطازج  اللبن  استخدام  ويمكن 
بسترته أولًا قبل القيام بإعداد الزبادي: بعد وضع اللبن في إناء قم 
بتسخينه حتى درجة 90 درجة مئوية )تأكد من ذلك إما باستخدام 
ترمومتر مطبخ أو سخن اللبن لمستوى ما قبل الغليان عندما يبدأ في 
الفوران( وبعد ذلك اخفض اللهب حتى أقصى حد واتركه لمدة 15 
دقيقة. يترك ليبرد حتى يصبح فاتراً )40 درجة مئوية( مع الحرص 

على إزالة طبقة القشدة التي تتكون على سطح اللبن الفاتر.
سبق  طازج  لبن  أو   UHT لبن  استخدمت  سواء  التخمر:  بكتريا 
السير  بفضل  فقط  السليمة  التماسك  لدرجة  الزبادي  يصل  بسترته 
الصحيح لعملية التخمير التي تحدث عن طريق بكتريا معينة للبن 
تسمى اللاكتوباسيلية البلغارية الحية. لإعداد الزبادي لأول مرة أو 
كل عدة مرات يستخدم زبادي جاهز كخميرة. للوصول لنتيجة جيدة 
من الضروري التأكد أنه يحتوي على بكتريا لاكتوباسيلية بلغارية 
حية. ومن الهام أيضاً التأكد أن تاريخ انتهاء صلاحيته أبعد ما يمكن 
من تاريخ الشراء لأنه كلما اقترب تاريخ انتهاء الصلاحية تقل نسبة 

وجود بكتريا حية داخل الزبادي.

طريقة الإعداد:
جاهز  طبيعي  زبادي  علبة  وأضف   )D( الإناء  في  اللبن  صب   -
بهذا  إعداده  سبق  زبادي  من  مساوية  كمية  أو  جرام(   125(
لجعل  للخليط  البودرة  اللبن  من  ملعقة  إضافة  يمكن  الجهاز. 

الزبادي أكثر كثافة ونعومة.
قلب جيداً بحيث تزيل أي تجمعات قد تكون موجودة حتى تصل   -

للذوبان التام للزبادي في اللبن.
 )C( أضف باقي المكونات تبعاً للوصفة المفضلة وأغلق الغطاء  -
بقاعدة  الموجود  الحديدي  الرأس  على  صحيحة  بطريقة  وثبته 
المحرك )E( واحرص أن يكون مرتكزاً عليه بثبات )شكل 2(.

أماكن  في  الفتحات  تعشق  بحيث   )B( الشفاف  الغطاء  ركب   -
بصورة صحيحة   )E( المحرك  قاعدة  على  الموجودة  ارتكازها 
)شكل 3(. صل الجهاز بمصدر التيار الكهربي واضبط المفتاح 

)F( على وظيفة الزبادي »Yogurt« فيبدأ الجهاز في العمل.
الساعة  من  »مثلًا  تقريباً  ساعة   12 لمدة  يعمل  الجهاز  اترك   -

الثامنة مساءً للثامنة صباح اليوم التالي«
 )F( المفتاح المحدد أطفئ الجهاز عن طريق  الوقت  انتهاء  بعد   -
 )B( ثم افصله عن مصدر التيار الكهربي، وافتح الغطاء الشفاف
وفك الإناء )D( وضعه في الثلاجة بعد إغلاقه بالغطاء الخاص 

به حتى يبرد تماماً. بعد ساعتين تقريباً يكون الزبادي جاهزاً.
تنبيــــه: 

أثناء هذه المرحلة يجب ترك ماكينة الزبادي في مكان آمن وفي 
سكون دون تحريكها أو تعريضها لصدمات أو اهتزازات.

يجب وضع ماكينة الزبادي على سطح عازل )يستبعد منها الأسطح 
المعدنية والرخامية والأرضيات أو البلاط(

ملحوظات ونصائح مفيدة:
قد يحدث أثناء أول مرة في تحضير الزبادي أن يكون سائل أكثر   -
من اللازم: قد يكون ذلك نتيجة لقلة نشاط بكتريا اللبن في الزبادي 
الذي تم شراءه. إذا حدثت تلك المشكلة افصل الجهاز واتركه يبرد 
وبعد ذلك صل الجهاز مرة أخرى بالتيار الكهربي وكرر دورة 

العمل لمدة 6 ساعات أخرى تقريباً.
حداثة  لدرجة  تبعاً  بالمنزل  المعد  الزبادي  صلاحية  مدة  تتغير   -
مكوناته الأساسية وطريقة حفظه: ينصح عامةً باستهلاك الزبادي 

في خلال أسبوع على الأكثر.

استخدام الجهاز كماكينة لعمل الجيلاتي
استخدام.  كل  قبل  مناسبة  بدرجة   )G( الثلج  تجميد وعاء  يجب    -
كلي  تجميد  يتطلب  العزل  مزدوج  إناء  على  الوعاء  يحتوي 
للجيلاتي.  ممتازة  نتيجة  على  للحصول  ساعة(   12 )حوالي 
ينصح بوضع الوعاء في الجزء الخلفي من الفريزر حيث تكون 
درجة الحرارة أكثر برودة )يجب أن تقل درجة حرارة الفريزر 
المستخدم عن - 18 درجة مئوية(. يفضل أن يوضع الوعاء في 
كيس مغلق من البلاستيك لتجنب امتصاصه لأي روائح ولتجنب 
تلامسه مع الثلج، ويوضع في وضع رأسي تماماً مع توجيه فتحته 
لأعلى. ينصح بوضع الوعاء في الفريزر عندما لا يستخدم بحيث 

Παγωτομηχανή+Γιαούρτι 
μηχάνημα 2 σε 1

мороженица+йогуртница 
2-в-1

صانع الآيس كريم+آلة اللبن 2 في 1

ВНИМАНИЕ: 
Во время сборки, разборки и чистки прибор 
должен быть выключен и отсоединён от элек-
трической сети.
Прежде чем приступать к использованию прибора, 
следует вымыть все снимающиеся детали (ёмко-
сти для льда и йогурта и мешалку) и прозрачную 
крышку водой с обычным моющим средством для 
посуды. 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ПРИБОРА ДЛЯ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ ЙОГУРТА:
ТИП МОЛОКА: Максимальное количество используе-
мого молока составляет 1,20 литра. Подходит любой 
тип молока (но желательно использовать цельное 
молоко или молоко «высокого качества»), но оно 
должно быть предварительно пастеризовано. Это 
необходимо для того, чтобы бактерии, используемые 
для приготовления йогурта, могли свободно размно-
жаться без помехи микрофлоры, присутствующей в 
молоке при обычных условиях.
Лучше и проще всего использовать молоко долгого 
хранения, так как оно уже пастеризовано и  готово к 
употреблению. Можно также использовать и свежее 
молоко, но прежде чем приступать к приготовлению 
йогурта, его необходимо пастеризовать. Для этого, 
налить молоко в кастрюлю, поставить на огонь и 
довести до температуры 90° C (контролировать 
при помощи специального термометра или довести 
молоко почти до кипения, когда оно начнёт «подни-
маться»). После этого уменьшить огонь до минимума 
и оставить готовить на 15 минут. Остудить до тёплого 
состояния (40° C), снять слой сливок, образовавший-
ся на поверхности тёплого молока.
ЗАКВАСКА: Как в случае молока долгого хране-
ния, так и в случае свежего молока, которое не 
было пастеризовано, йогурт достигнет нужной кон-
систенции только благодаря процессу ферментации, 
получаемому в результате добавления специальных 
живых молочных бактерий lactobacillus bulgaricus. Для 
приготовления первичного йогурта или при исполь-
зовании в качестве закваски  уже готового йогурта 
необходимо убедиться в том, что он содержит живые 
бактерии lactobacillus bulgaricus. Помимо этого, важно 
чтобы йогурт использовался задолго до истечения 
срока годности, так как при хранении количество в 
нём живых бактерий уменьшается. 

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
-  Налить молоко в ёмкость (D) и добавить одну 

упаковку натурального йогурта (125 гр.) или такое 
же количество уже приготовленного йогурта при 
помощи этого прибора. Можно добавить в смесь 
одну ложку сухого молока для того, чтобы йогурт 
получился ещё более густым и однородным. 

-  Тщательно перемешать, чтобы не было комочков 
и чтобы йогурт полностью растворился в моло-
ке. 

-  Добавить все оставщиеся ингредиенты по опи-
санию рецепта, закрыть ёмкость крышкой (C) и 
поместить её на зажимное кольцо корпуса мото-
ра (E). Убедиться в том, чтобы ёмкость плотно 
встала на своё место (Рис. 2).

-  Установить прозрачную крышку (B) так, чтобы в 
её отверстия вошли выступы, находящиеся на 
корпусе мотора (E) (Рис. 3). Вставить штепсель 
в электрическую розетку и установить ручку (F) 
в положение «йогурт». При этом прибор начнёт 
работать.

-  Оставить прибор работать на протяжении 12 
часов (например: с 20 часов до 8 часов утра).

-  По истечении времени выключить прибор при 
помощи ручки (F), вынуть штепсель из электри-
ческой розетки, снять прозрачную крышку (B) и 
вынуть ёмкость (D). Поставить ёмкость, закрытую 
специальной крышкой, в холодильник до полного 
охлаждения. Через два часа йогурт будет готов.

ВНИМАНИЕ: 
Во время этой фазы йогуртницу необходи-
мо поместить в надёжное от ударов место, 
где её не придётся переставлять с места на 
место, и где нет вибрации. 

ЙОГУРТНИЦА ДОЛЖНА УСТАНАВЛИВАТЬСЯ 
ТОЛЬКО НА СТОЛЕШНИЦЕ, СДЕЛАННОЙ ИЗ 
ИЗОЛЯЦИОННОГО МАТЕРИАЛА (исключить 
металл, мрамор, пол или плитку).

СОВЕТЫ И РЕКОМЕНДАЦИИ:
-  При приготовлении в первый раз йогурт может 

получиться слишком жидким. Причина может 
возникнуть из-за неактивности молочных бакте-
рий в купленном йогурте. Если это происходит, 
необходимо вынуть штепсель из розетки и охла-
дить прибор. Затем снова вставить штепсель 
в розетку и повторить цикл на протяжении 6 
часов.

-  Срок годности йогурта, приготовленного в 
домашних условиях, зависит от свежести исполь-
зуемых ингредиентов и от способа хранения. 
Рекомендуется использовать йогурт в течении 
одной недели.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ПРИБОРА ДЛЯ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ МОРОЖЕННОГО:
-  Перед использованием прибора ёмкость для 

льда (G) необходимо как следует охладить. 
Ёмкость имеет двойные стенки и и её необ-
ходимо полностью заморозить (приблизитель-

ное время 12 часов), чтобы мороженое получи-
лось качественным. Рекомендуется установить 
ёмкость в вертикальном положении отверстием 
вверх в самой дальней части морозильника, 
где сохраняется наиболее низкая температура. 
Желательно поместить ёмкость в целофано-
вый пакет, чтобы избежать прямого контакта со 
льдом, и чтобы она не впитывала посторонние 
запахи. Рекомендуется хранить ёмкость в моро-
зильнике, когда прибор не используется, чтобы 
иметь возможность воспользоваться ей в любой 
момент. 

-  Подготовить ингредиенты по рецепту и поме-
стить их в большую миску. Прежде чем использо-
вать мороженницу, смесь должна охладиться до 
температуры окружающей среды.

-  Достать ёмкость (G) из морозильника и поме-
стить на корпус мотора (E). Необходимо сразу 
же использовать ёмкость, как только она была 
вынута из морозильника, так как при снятии она 
сразу же начинает размораживаться (Рис. 4).

-  Установить мешалку (H) внутри ёмкости (G). 
Убедиться в том, чтобы круглая деталь была 
направлена вверх (Рис. 5).

-  Поместить прозрачную крышку (B) сверху корпу-
са мотора таким образом, чтобы мешалка (H) как 
следует вошла в выемку, расположенную в верх-
ней части крышки, и чтобы она до конца закры-
лась, а при этом выступы на крышке (B) встали 
бы в соответствующие отверстия, находящиеся 
на корпусе мотора (E) (Рис. 6).

-  Вставить штепсель в электрическую розетку и 
поместить ручку (F) в положение «мороженое». 

-  Быстро ввести приготовленную смесь через 
отверстие крышки. Закрыть при помощи заглуш-
ки (A) и повернуть её, чтобы заблокировать (Рис. 
7). Ёмкость должна быть наполнена, не доходя до 
края на 2,5 см (так как смесь увеличится в объёме 
во время замораживания).

-  Оставить прибор включённым максимально на 
30-40 минут или до тех пор, пока смесь не достиг-
нет нужной густоты. Мороженое должно принять 
консистенцию пышного крема (для морожено-
го более плотной консистенции рекомендуется 
вынуть смесь из ёмкости и переложить её в возду-
хонепроницаемый контейнер для морозильника. 
Оставить в морозильнике на непродолжительный 
период времени, не превышающий 30 минут).

-  В последние 5 минут процесса замораживания 
через отверстие крышки можно также добавить 
дополнительный ингредиенты (кусочки шокола-
да, орехи, жжёный сахар).

-  Как только смесь достигнет нужной консистен-
ции, необходимо выключить прибор при помощи 
ручки (F), снять прозрачную крышку (B) и при 
помощи лопатки или пластиковой ложки собрать 
мороженое. 

ВНИМАНИЕ: 
СНАЧАЛА НЕОБХОДИМО ВКЛЮЧИТЬ ПРИБОР 
И ТОЛЬКО ЗАТЕМ МОЖНО ПЕРЕКЛАДЫВАТЬ 
СМЕСЬ МОРОЖЕНОГО ИЛИ СОРБЕТА В ЁМКОСТЬ. 
ЭТО ПОЗВОЛЯЕТ ИЗБЕЖАТЬ МОМЕНТАЛЬНОГО 
ЗАМОРАЖИВАНИЯ СМЕСИ ВНУТРИ ЁМКОСТИ.

Во время процесса замораживания нельзя 
включать и выключать прибор, так как  смесь 
может заледенеть при контакте со стенками 
ёмкости, и это может помешать свободному 
движению мешалки.

Не использовать металлические предметы 
внутри ёмкости, так как они могут повредить 
её  поверхность.

СОВЕТЫ И РЕКОМЕНДАЦИИ:
-  Наиболее часто для пригготовления мороженого 

используются такие ингредиенты, как: сливки, 
сахар, яйца и молоко. Можно использовать и 
другие продукты. Чем больше будет процент 
содержания жира в мороженом, тем оно полу-
чится вкуснее, и тем пышнее будет смесь для его 
приготовления. 

-  Введение куриного белка придаст ещё больший 
объём смеси.

-  Длительное хранение в морозильнике мороже-
ного, приготовленного в домашних условиях, 
должно осуществляться только в воздухонепро-
ницаемых контейнерах. Не хранить приготовлен-
ное мороженое в ёмкости более 2-х дней.

-  В начале приготовления смесь должна быть жид-
кой. Не добавлять твёрдых или замороженных 
ингредиентов к смеси. 

-  Добавление ликёра может помещать процессу 
замораживания.

ЧИСТКА И УХОД ЗА ПРИБОРОМ
-  Ёмкость (D) должна быть тщательно вымыта, 

прежде чем приступать к получению следующей 
порции йогурта. Наличие остатков порошка, жид-
кости для блеска стекла, старого йогурта и т.д.  
на крышках и баночках ухудшат качество продук-
та. Максимальная чистота является гарантией  
приготовления качественного йогурта.

-  Вымыть крышку (B), мешалку (H) и ёмкость для 
льда (G) в тёплой воде с мылом. 

-  Протереть корпус мотора (E) влажной губкой или 
тканью.

ВНИМАНИЕ: 
Не пользоваться абразивными средствами 
и металлическими приедметами. Тщательно 
ополоснуть и высушить все детали.

Не замораживать ёмкость, если она осталась 
влажной. 

Никогда не хранить в холодильнике пластико-
вые детали.

Чтобы прибор служил как можно дольше, не 
следует мыть его детали в посудомоечной 
машине.

Дата изготовления указана на корпусе изделия в 
зашифрованном виде SN wk/yrabcdefg, 
где wk – неделя производства
yr – год производства
abcdefg – серийный номер изделия

Соответствует требованиям 
ТР ТС 004/2011 «О безопасности низковольтно-
го оборудования, утвержден Решением Комиссии 
Таможенного союза №768 от 16 августа 2011 года
ТР ТС 020/2011 «Электромагнитная совмести-
мость технических средств», утвержден Решением 
Комиссии Таможенного союза №879 от 9 декабря 
2011 года
Информация о сертификации в приложении к гаран-
тийному талону и/или на упаковке изделия.

220-240B~ - 50/60Гц  - 8/10Вт - Класс II – IPX0
Сделано в Китае

Импортер:  ООО «Медиатех», 
Юридический адрес:127006, город Москва, улица  
Садовая-Триумфальная, дом 16, строение  3, ПОМ. 
I, КОМ 2 
Фактический адрес:119048, г. Москва, ул. Усачева, 
д.29, корпус 3, пом.II, ком.3

Изготовитель:  De’ Longhi Appliances Srl /«Делонги 
Апплаенсис СРЛ»  Адрес: 50013 Италия, Флоренция, 
Кампи Бизенцио, Виа С. Куирико 300.
 
Список организаций, уполномоченных изготовите-
лем на работу с претензиями потребителей и сер-
висным обслуживанием, размещен на сайте: http://
www.ariete.net/ru/assistance
Горячая линия Ariete +7915165611
 
Товар поставляется в собранном виде, специаль-
ных требований к перевозке и хранению не уста-
новлено.
Утилизировать в соответствии с законодательством 
места реализации.

Гарантийный срок 2 года. Срок службы изделия 2 
года.

Информация о сертификации в приложении к гаран-
тийному талону и/или на упаковке изделия. 

تجده جاهزاً للاستخدام في أي وقت.
المختارة في وعاء كبير. يجب أن  للوصفة  المكونات تبعاً  جهز   -
يترك الخليط ليبرد في درجة حرارة الغرفة قبل إدخاله في ماكينة 

الجيلاتي.
 )E( من الفريزر وضعه على قاعدة المحرك )G( أخرج الوعاء  -
الفريزر لأن عند  مع الحرص على استخدامه فور إخراجه من 

تركه سيبدأ الثلج فوراً في الذوبان )شكل 4(.
أن  التأكد  مع   )G( الوعاء  داخل   )H( الخافق  مجرفة  أدخل   -

الأسطح الدوارة موجهة لأعلى )شكل 5(.
ركب الغطاء الشفاف )B( جيداً على قاعدة المحرك بحيث تكون   -
الجزء  في  تثبيتها  مكان  على  جيداً  مركبة   )H( الخافق  مجرفة 
 )B( العلوي من الغطاء ويمكنها الإغلاق تماماً مع فتحات الغطاء
على أماكن التعشيق الخاصة بها والموجودة على قاعدة المحرك 

)E( )شكل 6(.
المفتاح )F( على  الكهربي واضبط  التيار  الجهاز بمصدر  صل   -

»Gelato« وظيفة الجيلاتي
أدخل على الفور الخليط المعد من خلال الفتحة الموجودة بأعلى   -
 .)7 إغلاقها )شكل  لفها لإحكام  مع   )A( السدادة  أغلق  الغطاء. 
يجب ملء الوعاء فقط حتى يصل لحوالي 2.5 سم من الحافة أو 

أقل )لأن الخليط يزيد حجمه أثناء عملية إعداد الجيلاتي(
اترك الماكينة تعمل لمدة لا تزيد عن 30 إلى 40 دقيقة أو حتى   -
الجيلاتي  قوام  يكون  أن  يجب  المطلوبة.  للكثافة  الخليط  يصل 
مثل الكريمة الناعمة )للحصول على جيلاتي أكثر تماسكاً ينصح 
غير  بالفريزر  خاص  إناء  في  ووضعه  الوعاء  من  بإخراجه 
معرض للهواء، واتركه بالفريزر فقط لوقت قصير لا يزيد عن 

30 دقيقة(
يمكن وضع أي مكونات إضافية )قطع من الشيكولاتة ، البندق،   -
وسكر الكراميل( وتمريرها من نفس الفتحة في أعلى الغطاء أثناء 

آخر 5 دقائق من عملية تحضير الجيلاتي.
تنبيـــه: 

المثلج  المشروب  أو  الجيلاتي  إضافة  قبل  الجهاز  تشغيل  يجب 
لوقف التجمد الفوري للخليط بداخل الوعاء.

لا توقف وتشغل الجهاز أثناء عملية عمل الجيلاتي لأن الخليط قد 
يتجمد بالتلامس مع الوعاء ويوقف بذلك حركة الخافق.

تتلف  قد  لأنها  الوعاء  داخل  معدنية  أشياء  أو  أدوات  تستخدم  لا 
سطحه.

ملحوظات ونصائح مفيدة:
والسكر،  القشدة،  هي:  الجيلاتي  في  استخداماً  الأكثر  المكونات    -
زادت  كلما  أخرى.  بدائل  أي  استخدام  ويمكن  واللبن.  والبيض، 
وملمسه  أغنى  الجيلاتي  يصبح  كلما  الجيلاتي  في  الدهون  نسبة 

أكثر نعومة.
إضافة بياض البيض يعطي حجم أكبر للخليط.  -

حفظ الجيلاتي المنزلي لمدة طويلة في الفريزر يمكن أن يتم فقط   -
داخل  المعد  الجيلاتي  تحفظ  للهواء. لا  أوعية غير معرضة  في 

الوعاء لأكثر من يومين.
يجب أن يكون الخليط سائلًا عند بدء التجهيز. لا تستخدم مكونات   -

صلبة أو مجمدة داخل الخليط.
إضافة الكحول للوصفة يعوق عملية التجميد.  -

النظافة و الصيانة للجهاز
التالي. وجود  الزبادي  إعداد  قبل  بعناية   )D( الإناء يجب غسل   -
أو  ملمعات  أو  منظفات  من  الأوعية  وفوق  الأغطية  على  بقايا 

زبادي قديم أو غيرها يؤثر على نجاح إعداد الزبادي وجودته.
بالماء   )G( الثلج  ووعاء   )H( والخلاط   )B( الغطاء  اغسل   -

والصابون.
امسح قاعدة المحرك )E( بإسفنجه مبللة أو بقطعة من القماش.  -

تنبيـــه: 
معدنية. اشطف وجفف جميع  أدوات  أو  كاشطة  تستخدم مواد  لا 

الأجزاء بعناية.

لا تبدأ في عمل الجيلاتي عندما يكون الوعاء مازال رطباً.

لا تحفظ أبداً الأجزاء البلاستيكية داخل الثلاجة.

غسالة  في  أجزاءه  تغسل  لا  عليه  والحفاظ  جهازك  عمر  لإطالة 
الأطباق
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