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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

10.

1.

12.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disin-
serirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Questo apparecchio pu6 essere usato da ragazzi di eta maggiore o uguale a
8 anni; le persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell’'apparecchio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno essere soggette alla supervisione da
parte di una persona responsabile della loro sicurezza oppure dovranno essere
prima adeguatamente formati su come usare tale apparecchio in sicurezza e sui
rischi connessi all'uso dello stesso. Ai bambini € vietato giocare con l'apparec-
chio. Le operazioni di pulizia e di manutenzione non possono essere effettuate
da ragazzi a meno che non abbiano un’éta superiore agli 8 anni e in ogni caso
sotto supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Non immergere mai il corpo del prodotto, la spina ed il cavo elettrico in acqua o
altri liquidi, usare un panno umido per la loro pulizia.

Anche quando 'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa di
corrente elettrica prima di inserire o togliere le singole parti o prima di eseguire
la pulizia.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

-1-



13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
26.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, 0 se
I'apparecchio stesso risulta difettoso; tutte le riparazioni, compresa la sostituzione
del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal centro assisten-
za Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

In caso di utilizzo di prolunghe elettriche, quest’ultime devono essere adeguate
alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli alloperatore e per la sicu-
rezza dellambiente dove si opera. Le prolunghe non adeguate possono provo-
care anomalie di funzionamento.

Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell’apparecchio, utilizzare solo parti di
ricambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU,
ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dellutente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su una superficie resistente al calore
per evitare possibili ustioni.

Non far funzionare I'apparecchio per piu di 40 ore consecutive. Dopo aver ter-
minato l'utilizzo, spegnere I'apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente e
lasciarlo raffreddare.

Tenere il corpo dell'apparecchio lontano dall'acqua. Non accendere I'apparec-
chio se le sue superfici sono bagnate.

Non trasportare I'apparecchio quando € in funzione.

Durante il funzionamento, il coperchio, i cestelli e la superficie esterna dell'ap-
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parecchio potrebbero diventare molto caldi. Lasciare raffreddare I'apparecchio
prima di rimuovere i componenti.

27. Non mettere I'apparecchio vicino a tende, sotto scaffali od armadietti, né vicino
a qualsiasi cosa che potrebbe essere danneggiata durante il funzionamento.

28. Non posare niente sullapparecchio quando & in funzione.

29. Non usare cucchiai di metallo allinterno del recipiente.

30. Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.

31. L'apparecchio non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.

32. Non usare I'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali e stato progetta-
to, di seguito descritti in questo manuale di istruzioni.

33. =mm Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

A Coperchio D Interruttore accensione/spegnimento (I/O)
B Cestello E Manopola regolazione temperatura

C  Corpo dellapparecchio

L'essiccazione dei prodotti & un modo efficace per la sua conservazione.

L'aria calda di una temperatura fissa controllabile circola liberamente all'interno dell’apparecchio
tra il coperchio ed i cestelli, cosicche i prodotti si asciugano uniformemente e con minime perdite di
vitamine salutari. Cosi € possibile gustare frutta, verdura e funghi, o asciugare anche fiori, piante
medicinali o preparare i cereali.

ISTRUZIONI D’USO

ATTENZIONE: Prima dell’utilizzo dell’apparecchio si consiglia di lavare tutte le parti removibili

che verranno a contatto con il cibo con acqua e comune sapone da piatti.

- Posizionare i prodotti preparati in anticipo all'interno dei cestelli (B).

Nota: Non mettere troppi prodotti all'interno di un unico cestello né metterli 'uno sull'altro in modo

tale da permettere che l'aria circoli liberamente tra di loro. Si consiglia di posizionare tutti i cestelli

sull'apparecchio durante I'utilizzo, indipendentemente dal numero di cestelli utilizzati.

- Posizionare i cestelli (B) utilizzati uno sopra I'altro sul corpo dell'apparecchio (C) (Fig. 2), assicuran-
dosi che siano stabili.

- Posizionare il coperchio (A) sul cestello superiore (Fig. 3).

- Collegare I'apparecchio alla presa di corrente ed accenderlo portando l'interruttore (D) nella posizio-
ne “I’; la spia dell'indicatore diventera rossa.
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Ruotando I'apposita manopola (E), impostare la temperatura di essiccazione. Di seguito alcuni con-
sigli sulla modalita di temperatura;

Erbe 35-40°C
Pane 40-50°C
Yogurt 45°C

Verdure 50-55°C
Frutta 55-60°C

Pesce / Carme  65-70°C

Al termine dell'utilizzo, spegnere I'apparecchio portando l'interruttore nella posizione “O” e scollegarlo
dalla presa di corrente. Lasciarlo raffreddare e posizionare i prodotti essiccati in un contenitore per la
conservazione del cibo. Mettere il contenitore nel congelatore.

ATTENZIONE:
Il coperchio (A) deve essere sempre inserito al suo posto durante il funzionamento.

Non utilizzare i cestelli se sono bagnati.

Non far funzionare I'apparecchio per pit di 40 ore consecutive.

Non utilizzare I'apparecchio con prodotti caldi all'interno dei cestelli.

CONSIGLI E SUGGERIMENTI

Lavare i prodotti prima di inserirli nei cestelli 'apparecchio. Non mettere prodotti bagnati nell'ap-
parecchio.

Tagliare le parti non commestibili dei prodotti. Tagliare i prodotti in modo tale da posizionarli libera-
mente nei cestelli senza che si sovrappongano. La durata di essiccazione dipende dallo spessore
dei pezzi.

Per evitare che la durata di essiccazione sia eccessiva € consigliabile far bollire prima le verdure
per circa 1-2 minuti e poi metterli in acqua fredda.

E possibile mettere ad essiccare la frutta, dopo averla eventualmente sbucciata, al naturale o con
succo di limone o di mela per non farla sbiadire. E possibile aggiungere cannella per un odore pil
gradevole.

Dopo I'essiccamento di piante medicinali, & consigliabile metterle in sacchetti di carta o lattine di
vetro e posizionarle in un luogo buio e fresco.

Prima dellinizio dell'essiccazione, il pollame dovrebbe essere preparato in anticipo. E consigliabile
farlo bollire o friggerlo.

Si consiglia di bollire o cuocere il pesce prima dell'inizio dell'essiccazione (cuocere per circa 20
minuti con una temperatura di 200°C).

| contenitori per lo stoccaggio dei prodotti essiccati devono essere puliti e asciutti.

Per una migliore conservazione della frutta secca utilizzare contenitori di vetro con coperchi metal-
lici e metterli in un luogo buio e asciutto dove la temperatura dovrebbe essere di 5-20°C.
Durante la prima settimana dopo I'essiccazione, controllare I'eventuale presenza di umidita nel
contenitore. Se i prodotti non fossero asciugati bene procedere con un nuovo ciclo di essiccazio-
ne.
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TEMPI DI ESSICCAZIONE

| tempi di essiccazione sotto riportati sono indicativi e dipendono da esigenze personali:

Alimento Condizione dopo Durata di essiccazione
I'essiccazione (ore)
Albicocca Morbido 13-28
Buccia d'arancia Fragile 6-16
Banana Croccante 8-38
Uva Morbido 8-26
Pera Morbido 8-30
Mirtillo rosso Morbido 6-26
Pesca Morbido 6-26
Mela Morbido 4-6
Carciofo Fragile 5-13
Melanzana Fragile 6-18
Broccoli Fragile 6-20
Funghi Duro 6-14
Fagioli verdi Fragile 8-26
Zucchine Fragile 6-18
Cavolo Duro 6-14
Cavoletti di Bruxelles Croccante 8-30
Cavolfiore Duro 6-16
Patata Croccante 8-30
Cipolla Croccante 8-14
Carota Croccante 8-14
Cetriolo Duro 6-18
Peperone Croccante 4-14
Prezzemolo Croccante 2-10
Pomodoro Duro 8-24
Barbabietola Croccante 8-26
Sedano Croccante 6-14
Cipollotto Croccante 6-10
Asparago Croccante 6-14
Aglio Croccante 6-16
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Alimento

Condizione dopo

Durata di essiccazione

I'essiccazione (ore)
Spinaci Croccante 6-16
Funghi Champignon Duro 3-10
Carne Duro 2-8
Pesce Friabile 2-8

PULIZIA E MANUTENZIONE

- Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciare che I'apparecchio si raffreddi prima di pulirlo o

di riporlo.

- Utilizzare un panno pulito inumidito per pulire I'interno e I'esterno del corpo dell’'apparecchio.
- Il coperchio e i cestelli devono essere lavati a mano con acqua calda e detersivo neutro.

AVVERTENZA:

Le parti rimovibili sono lavabili anche in lavastoviglie; tuttavia usando la lavastoviglie, si pos-
sono alterare le finiture superficiali. Il danno dovrebbe essere solo estetico e non dovrebbe
modificare I'operativita dell’apparecchio.

Non utilizzare spazzole metalliche, detergenti abrasivi e puri per la pulizia dell’apparecchio,
poiché possono danneggiare la superficie.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge only if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Do not allow children to play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children unless they are older than 8
and supervised.

Children under age 8 should not be allowed to handle appliance and its power
cord which must be kept out of their reach.

Never place the appliance body, plug or power cord in water or other liquids;
always wipe clean with a damp cloth.

Always unplug the power cord from the electricity mains before fitting or remov-
ing single attachments or before cleaning the appliance.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; all repairs, including substitution of power cord, must be
carried out exclusively by an Ariete assistance centre or by authorized Ariete
technicians in order to avoid all risks.

In case of using extension leads, these must be suitable for the appliance power to
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15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.
30.

31

32.

avoid danger to the operator and for the safety of the environment in which the appli-
ance is being used. Extension leads, if not suitable, can cause operating anomalies.
Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.
Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original
or which have not been approved by the manufacturer.

This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

During use, place the appliance on a heatproof surface to prevent burns.

Do not operate the appliance for more than continuous 40 hours. After use,
switch the appliance off, disconnect it and allow it to cool down.

Keep the appliance out of water. Do not switch the appliance on if its surfaces
are wet.

Do not move appliance while operating.

During operation, the lid, the baskets, and the external surface of the appliance
may get very hot. Make sure the appliance has cooled down before removing
the parts.

Never place the appliance in proximity of curtains, underneath shelves or cabi-
nets, or close to anything that may be damaged during operation.

Do not place anything on the appliance while operating.

Do not use metal spoons inside the container.

Mount on the appliance only the attachments or the parts supplied.

. The appliance must not be energised with external timers or separate remote

controls.
Do not use the appliance for purposes other than the ones that it was designed
for, described below in this instruction manual.
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33. == To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

APPLIANCE DESCRIPTION (Fig. 1)

A Lid D  ON/OFF switch (I/O)

B Basket E Temperature adjusting dial
C Appliance body

Dehydration of products is an effective preservation way.

Hot air of a fixed adjustable temperature circulates freely inside the appliance between the lid and the
baskets, thus allowing an even drying of products with a minimum loss of healthy vitamins. Therefore,
it is possible to enjoy fruit, vegetable and mushrooms, medicinal plants or prepare cereals.

INSTRUCTIONS FOR USE

ATTENTION: Before using the appliance, it is recommended to wash all removable parts that

will be in contact with food using water and common dish detergent.

- Position the previously prepared products into the baskets (B).

Note: Do not put too many products into one basket and do not place them one on top of another to

allow free circulation of air among them. It is advisable to put all baskets on the appliance during use,

regardless of the number of baskets used.

- Position the baskets (B) used one on top of another (C) (Fig. 2), making sure they are stable.

- Put the lid (A) on the upper basket (Fig. 3).

- Plug the appliance in and switch it on by bringing the switch (D) to position “I”; the indicator light
will turn on red.

- By rotating the apposite dial (E), set the dehydrating temperature. Hereunder are some tips for the
temperature mode:

Herbs 35-40 °C
Bread 40-50°C
Yoghurt 45°C

Vegetables 50-55°C
Fruit 55-60°C

Fish / Meat 65-70°C

- After use, turn the appliance off by bringing the switch to “O” and disconnect it from mains outlet.
Allow it to cool down and position the dehydrated products into a container for food preservation.
Put the container into the freezer.

ATTENTION:

The lid (A) must be always inserted into its place during operation.

Do not use baskets if wet.



Do not operate the appliance for more than continuous 40 hours.

Do not use the appliance with hot products into the baskets.

TIPS AND SUGGESTIONS

Wash the products before inserting them into the baskets. Do not put wet products into the appli-
ance.

Cut the non-edible parts of the products. Cut the products in order to position them freely into the
baskets without overlapping them. The dehydrating duration depends on the piece thickness.

To prevent a too long dehydrating time, it is advisable to boil vegetable for 1-2 minutes first and
then to put them in cold water.

FRUIT can be dried after having peeled it, pure or with lemon/apple juice to prevent it from loosing
colour. IT is possible to add cinnamon for a more pleasant smell.

After dehydration of medical plants, it is advisable to put them in paper bags or glass cans and
store them in a dark and fresh place.

Before dehydration, prepare poultry in advance. It is advisable to boil or fry it.

It is advisable to boil or cook fish before proceeding with dehydration (cook for about 20 minutes
at a temperature of 200°C).

The containers for storing the dried products must be clean and dry.

For a better preservation of dried fruit, use glass containers with metal covers and put them in a
dark and fresh place at a temperature between 5°C and 20°C.

During the first week after dehydration, check whether there is humidity in the container. If the
products are dried properly, proceed with a new dehydrating cycle.

DEHYDRATING TIME
The following dehydrating times are indicative and depends on personal requirements:

Food Condition after Dehydration duration
dehydration (hours)

Apricot Soft 13-28
Orange peel Fragile 6-16
Banana Crispy 8-38
Grape Soft 8-26
Pear Soft 8-30
Cranberry Soft 6-26
Peach Soft 6-26
Apple Soft 4-6
Artichoke Fragile 5-13
Aubergine Fragile 6-18
Broccoli Fragile 6-20
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Food Condition after Dehydration duration
dehydration (hours)
Mushrooms Hard 6-14
Green beans Fragile 8-26
Zucchini Fragile 6-18
Cabbage Hard 6-14
Brussels sprout Crispy 8-30
Cauliflower Hard 6-16
Potato Crispy 8-30
Onion Crispy 8-14
Carrot Crispy 8-14
Cucumber Hard 6-18
Pepper Crispy 4-14
Parsley Crispy 2-10
Tomato Hard 8-24
Beetroot Crispy 8-26
Celery Crispy 6-14
Spring onion Crispy 6-10
Asparagus Crispy 6-14
Garlic Crispy 6-16
Spinach Crispy 6-16
Champignon mushrooms Hard 3-10
Meat Hard 2-8
Fish Friable 2-8

CLEANING AND MAINTENANCE
- Unplug the appliance and allow it to cool down before cleaning or store it.

- Use a damp, clean cloth to clean the internal and external side of the appliance body.
- The lid and the baskets must be washed by hand with hot water and mild detergent.

WARNING:

The removable parts can be put also in the dishwasher; anyway, using the dishwasher may
alter the surface finishing. The damage would have to be only aesthetic and would not have
to modify the appliance operation.

Do not use metal brushes, abrasive and pure detergents for cleaning the appliance, since they
can damage the surface.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau

électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces

chaudes.

7. Cetappareil peut etre utilise par des enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les per-
sonnes presentant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites
ou depourvues d’experience et de connaissance de 'appareil, ou n'ayant pas
recu les instructions necessaires devront utiliser I'appareil sous la surveillance
d’une personne responsable de leur securite ou devront etre correctement ins-
truites sur les modalites d’emploi en toute securite de cet appareil et sur les ris-
ques lies a son utilisation. Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Les
operations de nettoyage et d’entretien doivent etre effectuees par des enfants
ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas, sous la surveillance d’un adulte.

8. Garder 'appareil et son cordon d’alimentation loin de la portee des enfants ages
de moins de 8 ans.

9. Ne pas plonger le corps du produit, la fiche ni le cable electrique dans I'eau ou
autres liquides, et utiliser toujours un chiffon humide pour les nettoyer.

10. Meme lorsque 'appareil n'est pas en marche, debrancher la fiche de la prise de
courant electrique avant d'installer ou de defaire les simples parties ou avant de
proceder au nettoyage.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12. Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

13. Ne pas utiliser I'appareil si le cordon electrique ou la fiche sont endommages

S
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14.

1.
16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.
23.
24.
25.
26.

27.

ou si 'appareil est defectueux; toutes les reparations, y compris la substitution
du cordon d’alimentation, doivent etre effectuees exclusivement par le centre
de service apres-vente Ariete ou par des techniciens agrees Ariete, de fagon a
prevenir tout risque de danger.

En cas d'utilisation de rallonges électriques, ces derniéres doivent étre appro-
priées a la puissance de I'appareil afin d’éviter tout risque pour I'opérateur et
pour la sécurité du lieu de travail. Les rallonges non appropriées peuvent pro-
voquer des anomalies de fonctionnement.

Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il pourrait étre tiré par un enfant.
Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniquement des pié-
ces de rechange et des accessoires originaux, approuves par le constructeur.
L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
réglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le
rendre inutilisable en éliminant le cable d'alimentation électrique. Nous conseillons
en outre d’exclure toute partie de 'appareil pouvant constituer une source de dan-
ger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appareil pour jouer.
Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
constituent une source potentielle de danger.

Pendant ['utilisation, disposer I'appareil sur une surface résistant a la chaleur
pour éviter tout risque de brdlure.

Ne pas faire fonctionner I'appareil pendant plus de 40 heures de suite. Apres
utilisation, éteignez 'appareil, débranchez la prise et laissez-le refroidir.
Maintenir le corps de I'appareil loin de I'eau. N'allumez pas I'appareil si ses
surfaces sont mouillées.

Ne pas transporter 'appareil quand il est en marche.

Pendant le fonctionnement, le couvercle, les paniers et la surface externe de
I'appareil pourraient devenir trés chaudes. Laissez refroidir 'appareil avant
d’'enlever ses composants.

Ne pas mettre 'appareil pres de rideaux, sous des étagéres ou des placards, ni
prés d'objets qui pourraient étre endommagés pendant le fonctionnement.
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28. Ne rien poser sur 'appareil pendant son fonctionnement.

29. Ne pas utiliser de cuillere en métal a l'intérieur du récipient.

30. Ne monter sur I'appareil que des accessoires ou des éléments fournis avec
lui.

31. L'appareil ne doit pas étre alimenté a travers des minuteurs externes ou des
installations séparées commandées a distance.

32. Ne pas utiliser I'appareil pour des fonctions autres que celles pour lesquelles il
a été congu, décrites ci-apres dans le présent mode d’'emploi.

33. mmm Pour ['élimination correcte du produit aux termes de la Directive
Européenne 2012/19/EU, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne
le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

A Couvercle D Interrupteur allumage/extinction (I/O)
B Panier E Bouton de réglage de la température
C Corps de I'appareil

La dessiccation des produits est un moyen de conservation efficace.

Un air chaud a une température constante et controlée circule librement a l'intérieur de I'appareil
entre le couvercle et les paniers, de fagon a ce que les produits s'asséchent uniformément et avec
une perte en vitamines salutaires minimale. Cette technique permet de déguster des fruits, des
légumes et des champignons, de sécher des fleurs, des plantes médicinales ou de préparer des
céréales.

MODE D’EMPLOI

ATTENTION : Avant d'utiliser I'appareil, il est conseillé de laver toutes les parties amovibles

qui entreront en contact avec les aliments en employant de I'eau simple et du détergent

vaisselle.

- Placer les produits préparés a I'avance a l'intérieur des paniers (B).

Note : Ne pas mettre trop de produits a l'intérieur d'un seul panier et ne pas les mettre les uns sur

les autres de fagon a ce que I'air puisse circuler librement entre eux. Il est conseillé de placer tous

les paniers sur I'appareil pendant I'utilisation, indépendamment du nombre de paniers utilisés.

- Placer les paniers (B) utilisés I'un sur l'autre sur le corps de I'appareil (C) (Fig. 2), en s'assurant
qu'ils soient stables.

- Placer le couvercle (A) sur le panier supérieur (Fig. 3).
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Brancher I'appareil avec la prise de courant et allumer I'appareil en plagant l'interrupteur (D) dans
la position “I” ; le témoin devient rouge.

En tournant le bouton dédié (E), régler la température de dessiccation. Ci-dessous, quelques
conseils sur la modalité de température :

Herbes 35-40°C
Pain 40-50°C
Yaourt 45°C

Légumes 50-55°C
Fruits 55-60°C
Poisson / Viande 65-70°C

Aprés ['utilisation, éteindre I'appareil en mettant l'interrupteur dans la position “O” et en débran-
chant la prise du secteur. Laisser refroidir et placer les produits séchés dans un récipient pour la
conservation des aliments. Mettre le récipient au congélateur.

ATTENTION :
Le couvercle (A) doit toujours étre inséré a sa place pendant le fonctionnement.

Ne pas utiliser les paniers s’ils sont mouillés.

Ne pas faire fonctionner I'appareil pendant plus de 40 heures de suite.

Ne pas utiliser I'appareil avec des produits chauds a l'intérieur des paniers.

CONSEILS ET ASTUCES

Laver les produits avant de les placer dans les paniers de I'appareil. Ne pas mettre de produits
mouillés dans I'appareil.

Couper les parties non comestibles des produits. Couper les produits de fagon a pouvoir les dis-
poser librement dans les paniers sans qu'ils se superposent. La durée de dessiccation dépend de
I'épaisseur des morceaux.

Pour éviter que la durée de dessiccation soit excessive, il est conseillé de faire préalablement
bouillir les légumes pendant 1-2 minutes puis de les plonger dans de I'eau froide.

Il est possible de sécher les fruits aprés les avoir épluchés (éventuellement), au naturel ou avec du
jus de citron ou du jus de pomme pour éviter qu'ils ne perdent leur couleur. Ajouter de la cannelle
pour un parfum plus agréable.

Aprés la dessiccation de plantes médicinales, il est conseillé de les placer dans des sachets en
papier ou dans des pots en verre et de les ranger dans un endroit frais et obscur.

Avant le début de la dessiccation, la viande de volaille doit étre préalablement préparée. Il est
conseillé de la faire bouillir ou de la frire.

Il est conseillé de faire bouillir ou cuire le poisson avant de procéder a sa dessiccation (cuire
pendant 20 minutes environ a 200 °C).

Les récipients pour le stockage des produits séchés doivent étre propres et secs.

Pour une meilleure conservation des fruits secs, utiliser des récipients en verre dotés de couver-
cles métalliques et les ranger dans un lieu sec et obscur a une température de 5-20°C.

Pendant la premiere semaine apres la dessiccation, vérifier I'éventuelle présence d’humidité dans
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le récipient. Si les produits ne sont pas bien secs, effectuer un nouveau cycle de dessiccation.

TEMPS DE DESSICATION

Les temps de dessiccation ci-dessous sont indicatifs et dépendent des exigences personnelles :

Aliment Condition aprés la Durée de dessiccation
dessiccation (heures)

Abricot Mou 13-28
Peau d'orange Fragile 6-16
Banane Croquant 8-38
Raisin Mou 8-26
Poire Mou 8-30
Myrtille rouge Mou 6-26
Péche Mou 6-26
Pomme Mou 4-6
Artichaut Fragile 5-13
Aubergine Fragile 6-18
Brocoli Fragile 6-20
Champignons Dur 6-14
Haricots verts Fragile 8-26
Courgette Fragile 6-18
Chou Dur 6-14
Chou de Bruxelles Croquant 8-30
Chou-fleur Dur 6-16
Pomme de terre Croquant 8-30
Qignon Croquant 8-14
Carotte Croquant 8-14
Concombre Dur 6-18
Poivron Croquant 4-14
Persil Croquant 2-10
Tomate Dur 8-24
Betterave Croquant 8-26
Céleri Croquant 6-14
Oignon doux Croquant 6-10
Asperge Croquant 6-14
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Aliment

Condition aprés la

Durée de dessiccation

dessiccation (heures)
Ail Croquant 6-16
Epinards Croquant 6-16
Champignons Dur 3-10
Viande Dur 2-8
Poisson Friable 2-8

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débrancher la prise de courant et laisser refroidir 'appareil avant de le nettoyer ou de le ranger.
- Utiliser un linge propre humide pour nettoyer l'intérieur et I'extérieur du corps de I'appareil.
- Le couvercle et les paniers doivent étre lavés a la main avec de I'eau chaude et un détergent

neutre.
ATTENTION :

Les parties amovibles sont également lavables dans un lave-vaisselle ; toutefois, en utili-
sant un lave-vaisselle, les finitions superficielles peuvent étre altérées. Les dommages ne
devraient étre qu’esthétiques et ne devraient pas modifier le fonctionnement de I'appareil.

Ne pas utiliser de brosse métallique, de détergents abrasifs et a I'état pur pour le nettoyage
de I’appareil, car ils endommageraient sa surface.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalinahmen zu treffen:

1.

2.

No akow

10.

1.

12.

13.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung tber-
einstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne
Erfahrung und Kenntnis des Geréts dlirfen es nur unter Aufsicht einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person verwenden oder sie miissen in den sicheren
Gebrauch des Geréts eingewiesen und (iber die Risiken informiert werden, die
damit verbunden sind. Reinigung und Instandhaltung diirfen nicht von Kindern
unter 8 Jahren ausgeflihrt werden, und auch dann nur unter Aufsicht eines
Erwachsenen.

Das Gerat und sein Kabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
fernhalten.

Das Gehause, den Stecker und das Stromkabel des Gerats keinesfalls in
Wasser oder sonstige Flissigkeiten tauchen. Verwenden Sie zur Reinigung ein
feuchtes Tuch.

Auch wenn das Gerét nicht in Betrieb ist, ziehen sie den Netzstecker aus der
Dose, bevor Sie die einzelnen Teile einsetzen oder die Reinigung vornehmen.
Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und
die Versorgungsanschliisse beriihren.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren.
Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt
sind oder das Gerat selbst defekt ist. Um jedes Risiko zu vermeiden dirfen
Reparaturen jeglicher Art, einschlieflich des Austauschs des Stromkabels, nur
vom Ariete- Kundendienst bzw. von Ariete zugelassenen Fachleuten ausgefiihrt
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14.

1.

16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.
23.
24.
25.
26.

27.

werden.

Bei Verwendung von Verlangerungskabeln missen diese flr die Leistung
des Geréats geeignet sein, um Gefahren fir den Benutzer und die Sicherheit
der Umgebung zu vermeiden, in der gearbeitet wird. Nicht geeignete
Verlangerungskabel konnen zu Funktionsstérungen flhren.

Das Kabel nicht an Stellen Uberhdngen lassen, wo es von Kindern gepackt
werden konnte.

Verwenden Sie ausschlieBlich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und
Zubehorteile, um die Sicherheit Ihres Geréts nicht zu beeintrachtigen.

Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HASUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMC 2014/30/EU,
sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 bezlglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstchtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Geréat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

Stellen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs auf eine hitzebestandige
Oberflache, um maégliche Verbrennungen zu vermeiden.

Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 40 Stunden. Schalten Sie das Gerat
nach Gebrauch aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es abkuhlen.
Halten Sie das Gehéuse des Gerates von Wasser fern. Schalten Sie das Gerat
nicht ein, wenn seine Oberflachen nass sind.

Transportieren Sie das Geréat nicht, wahrend es in Betrieb ist.

Wahrend des Betriebs kénnen der Deckel, die Korbe und die AuRenflache
des Gerates sehr heill werden. Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie die
Komponenten entfernen.

Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von Vorhangen, unter Regale oder
Schranke oder in die Nahe von Gegenstanden, die wahrend des Betriebs
beschadigt werden konnten.
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28. Stellen Sie wahrend des Betriebs nichts auf das Gerét.

29. Verwenden Sie keine Metallloffel im Inneren des Behalters.

30. Montieren Sie nur das mitgelieferte Zubehdr oder die mitgelieferten Elemente
am Gerat.

31. Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate ferngesteuerte Systeme
mit Strom versorgt werden.

32. Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere Zwecke als die, fir die es konzipiert
wurde, wie nachfolgend in dieser Bedienungsanleitung beschrieben.

33. == Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemaR Europa-Richtlinie 2012/19/
EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

A Deckel D Ein/Aus-Schalter (I/O)
B Korb E Temperaturregelknopf
B Behélter

Die Trocknung von Produkten ist eine effektive Methode, um sie zu konservieren.

Die heifle Luft einer regelbaren festen Temperatur zirkuliert frei im Gerat zwischen Deckel und
Korben, so dass die Produkte gleichmaRig und mit minimalem Verlust an gesunden Vitaminen trock-
nen. So kénnen Sie Obst, GemUse und Pilze genielen, oder sogar Trockenblumen, Heilpflanzen
oder Getreide zubereiten.

GEBRAUCHSANWEISUNG

WARNUNG: Vor der Benutzung des Gerétes empfehlen wir, alle abnehmbaren Teile, die mit

Lebensmitteln in Beriihrung kommen, mit Wasser und handelsiiblicher Seife zu reinigen.

- Legen Sie die vorbereiteten Produkte in die Kérbe (B).

Hinweis: Stellen Sie nicht zu viele Produkte in einen einzigen Korb oder legen Sie sie (ibereinander,

damit die Luft frei zwischen ihnen zirkulieren kann. Es wird empfohlen, alle Kérbe wéhrend des

Gebrauchs auf das Gerat zu legen, unabhangig von der Anzahl der verwendeten Korbe.

- Legen Sie die gebrauchten Kérbe (B) tbereinander auf das Gehause des Gerates (C) (Abb. 2)
und stellen sicher, dass die Position stabil ist.

- Legen Sie die Abdeckung (A) auf den oberen Korb (Abb. 3).

- Schlieflen Sie das Gerat an eine Steckdose an und schalten Sie es ein, indem Sie den Schalter
(D) in Position ,|* drehen; die Kontrollleuchte leuchtet rot.
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- Drehen Sie den Trocknungstemperaturknopf (E), um die Trocknungstemperatur einzustellen. Hier
sind einige Tipps zum Temperaturmodus:

Krauter 35-40°C
Brot 40-50°C
Joghurt 45°C

Gemiise 50-55°C
Frucht 55-60°C

Fisch / Fleisch  65-70°C

- Wenn Sie das Geréat nicht mehr benutzen, schalten Sie es aus, indem Sie den Schalter auf die
Position ,0“, stellen und ziehen Sie den Netzstecker. Abkiihlen lassen und die getrockneten
Produkte in einen Vorratsbehalter legen. Stellen Sie den Behélter in den Gefrierschrank.

WARNUNG:

Die Abdeckung (A) muss wahrend des Betriebs immer an ihrer Stelle eingesetzt werden.

Verwenden Sie die Korbe nicht, wenn sie nass sind.
Betreiben Sie das Gerét nicht ldnger als 40 Stunden.
Verwenden Sie das Gerét nicht mit heien Produkten in den Korben.

TIPPS UND TRICKS

- Waschen Sie die Produkte, bevor Sie sie in die Kdrbe des Gerates legen. Legen Sie keine nassen
Produkte in das Gerét.

- Schneiden Sie ungenieRbare Teile von den Lebensmitteln ab. Schneiden Sie die Produkte so
zu, dass sie frei und ohne Uberlappung in die Kérbe gelegt werden kdnnen. Die Trockenzeit ist
abhangig von der Dicke der Teile.

- Um eine (ibermaBige Trockenzeit zu vermeiden, ist es ratsam, das Gemiise zunachst ca. 1-2
Minuten zu kochen und dann in kaltes Wasser zu geben.

- Es ist mdglich, die Frucht zu trocknen, nachdem sie bei Bedarf geschalt wurde, pur oder mit
Zitronen- oder Apfelsaft bestreichen, damit sie nicht verblassen. Sie kdnnen Zimt fiir einen ange-
nehmeres Aroma hinzufligen.

- Nach dem Trocknen von Heilpflanzen ist es ratsam, sie in Papiertiiten oder Glasdosen zu legen
und an einem dunklen und kihlen Ort zu platzieren.

- Vor Beginn des Trocknungsprozesses sollte das Gefliigel im Voraus vorbereitet werden. Es ist
ratsam, es zu kochen oder zu braten.

- Es wird empfohlen, den Fisch vor Beginn der Trocknung zu kochen (ca. 20 Minuten bei einer
Temperatur von 200 ° C kochen).

- Die Behalter fir die Lagerung von Trockenprodukten missen sauber und trocken sein.

- Fir eine bessere Konservierung von Trockenfriichten verwenden Sie Glasbehalter mit Metalldeckeln
und stellen Sie sie an einen dunklen und trockenen Ort, wo eine Temperatur von 5 bis 20°C herrscht.

- Uberpriifen Sie in der ersten Woche nach dem Trocknen, ob sich Feuchtigkeit im Behélter befin-
det. Wenn die Produkte nicht gut getrocknet sind, fahren Sie mit einem neuen Trockenzyklus
fort.
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TROCKNUNGSZEITEN

Die unten angegebenen Trockenzeiten sind Richtwerte und héngen von persdnlichen Anforderungen

ab:
Lebensmittel Zustand nach der Trocknungszeit
Lufttrocknung (Stunden)

Aprikose Weich 13-28
Orangenschale Zerbrechlich 6-16
Banane Knusprig 8-38
Trauben Weich 8-26
Birne Weich 8-30
Preiselbeeren Weich 6-26
Pfirsich Weich 6-26
Apfel Weich 4-6
Artischocke Zerbrechlich 5-13
Aubergine Zerbrechlich 6-18
Brokkoli Zerbrechlich 6-20
Pilze Hart 6-14
Grline Bohnen Zerbrechlich 8-26
Zucchini Zerbrechlich 6-18
Kohl Hart 6-14
Rosenkohl Knusprig 8-30
Blumenkohl Hart 6-16
Kartoffel Knusprig 8-30
Zwiebel Knusprig 8-14
Karotte Knusprig 8-14
Gurke Hart 6-18
Paprika Knusprig 4-14
Petersilie Knusprig 2-10
Tomate Hart 8-24
Rote Beete Knusprig 8-26
Sellerie Knusprig 6-14
Lauchzwiebel Knusprig 6-10
Spargel Knusprig 6-14
Knoblauch Knusprig 6-16
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Lebensmittel Zustand nach der Trocknungszeit
Lufttrocknung (Stunden)

Spinat Knusprig 6-16

Champignon-Pilze Hart 3-10

Fleisch Hart 2-8

Fisch Feinkriimelig 2-8

REINIGUNG UND WARTUNG

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es
reinigen oder verstauen.

- Verwenden Sie ein sauberes, feuchtes Tuch, um das Innere und AuRere des Gerategehauses zu
reinigen.

- Der Deckel und die Korbe miissen von Hand mit heilem Wasser und neutralem Reinigungsmittel
gereinigt werden.

WARNUNG:

Herausnehmbare Teile kbnnen auch in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden, jedoch

kénnen durch den Einsatz der Geschirrspiilmaschine Oberfldchenverdnderungen auftreten.

Die Beschédigung kann den é&sthetisches Aspekt verdndern, aber sollte die Funktion des

Gerites nicht beeintrédchtigen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerétes keine Metallbiirsten, Scheuermittel oder konzent-
riertes Reinigungsmittel, da diese die Oberfliche beschédigen kénnen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

No akow

10.

1.

12.

13.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato lo pueden usar nifios a partir de 8 afios; las personas con capacida-
des fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o sin experiencia y conocimiento
del aparato o bien a las que no se hayan dado instrucciones relativas al empleo
tendrén que someterse a la supervision por parte de una persona responsable
de su seguridad o bien tendran que ser instruidas de manera adecuada sobre
como usar dicho aparato con seguridad y sobre los riesgos derivados del uso
del mismo. A los nifios esta prohibido jugar con el aparato. Las operaciones
de limpieza y de mantenimiento no se pueden efectuar por nifios a no ser que
tengan mas de 8 afos y en cualquier caso bajo vigilancia de un adulto.
Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de nifios de edad inferior a 8
anos.

No sumergir nunca el cuerpo del producto, el enchufe y el cable eléctrico en el
agua o en otros liquidos, usar un pafio humedo para limpiarlos.

Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectar el enchufe
de la toma de corriente eléctrica antes de acoplar o quitar las partes individuales
0 antes de efectuar la limpieza.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si €l
mismo aparato resultara defectuoso; todas las reparaciones, incluida la sustitucion
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14.

1.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

del cable de alimentacion, se tienen que efectuar sélo por el centro de asistencia
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

En caso de empleo de prolongaciones eléctricas, éstas Ultimas tienen que ser
adecuadas a la potencia del aparato, para evitar peligros al operador y para la
seguridad del ambiente donde se trabaja. Las prolongaciones no adecuadas
pueden provocar anomalias de funcionamiento.

No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.

Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recam-
bio y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, vy el
reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto
con alimentos.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por
el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia
de su empleo por parte del usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

Durante el uso, coloque el aparato sobre una superficie resistente al calor para
evitar posibles quemaduras.

No haga funcionar el aparato durante mas de 40 horas consecutivas. Una vez
que haya terminado de usarlo, apague el aparato, desenchufelo de la toma de
corriente y deje que se enfrie.

Mantenga el cuerpo del aparato alejado del agua. No encienda el aparato si sus
superficies estan mojadas.

No desplace el aparato cuando esté en funcionamiento.

Durante el funcionamiento, la tapa, las cestas y la superficie exterior del aparato
pueden calentarse mucho. Deje que el aparato se enfrie antes de desmontar
los componentes.

No coloque el aparato cerca de cortinas, debajo de estantes o armarios, o cerca
de cualquier cosa que pueda dafarse durante el funcionamiento.

No coloque nada sobre el aparato mientras esté funcionando.

No use cucharas de metal dentro del recipiente.
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29. Monte solo los accesorios 0 elementos suministrados con el aparato.

30. El dispositivo no debe ser alimentado por temporizadores externos o por siste-
mas de control remoto separados.

31. No utilice el aparato para otros fines que no sean aquellos para los que fue
disefiado, como se describe en este manual de instrucciones.

32. mmm Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea
2012/19/EU se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

A Tapa D Interruptor de encendido/apagado (I/O)
B Cesta E Pomo para regular la temperatura

C  Cuerpo del aparato

El secado de los productos es una forma efectiva de preservarlos.

El aire caliente de una temperatura fija controlable circula libremente dentro del aparato entre la tapa
y las cestas, de modo que los productos se secan de manera uniforme y con pérdidas minimas de
vitaminas saludables. Para que pueda disfrutar de frutas, verduras y setas, o incluso secar flores,
plantas medicinales o preparar cereales.

INSTRUCCIONES DE USO

ATENCION: Antes de usar el aparato, se recomienda lavar todas las partes desmontables que

entraran en contacto con los alimentos con agua y jabén comun.

- Coloque los productos preparados de antemano en las cestas (B).

Nota: No coloque demasiados productos dentro de una sola cesta, ni los coloque uno encima de

otro, de tal manera que permita que el aire circule libremente entre ellos. Es recomendable colocar

todas las cestas en el aparato durante el uso, independientemente del nimero de cestas utiliza-

das.

- Coloque las cestas (B) usadas una encima de la otra en el cuerpo del aparato (C) (Fig. 2), ase-
gurandose de que estén estables.

- Coloque la cubierta (A) en la cesta superior (Fig. 3).

- Conecte el aparato a la toma de corriente y enciéndalo llevando el interruptor (D) a la posicidn
la luz indicadora se pondra roja.

uln_
1
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Girando el pomo apropiado (E), ajuste la temperatura de secado. A continuacion se dan algunos
consejos sobre el modo de temperatura:

Hierbas 3540 °C
Pan 40-50 °C
Yogur 45°C

Verduras 50-55 °C
Fruta 55-60 °C

Pescado/Carne 65-70 °C

Después de su uso, apague el aparato llevando el interruptor a la posicién “O” y desenchuifelo
de la toma de corriente. Deje que se enfrie y coloque los productos secos en un recipiente para
conservar alimentos. Ponga el recipiente en el congelador.

ATENCION:
La tapa (A) debe estar siempre colocada en su lugar durante el funcionamiento.

No utilice las cestas si estan mojadas.

No ponga en funcionamiento el aparato por mas de 40 horas consecutivas.

No utilice el aparato con productos calientes dentro de las cestas.

CONSEJOS Y SUJERENCIAS

Lave los productos antes de introducirlos en las cestas del aparato. No coloque productos moja-
dos en el aparato.

Corte las partes no comestibles de los productos. Corte los productos de manera que se puedan
colocar libremente en las cestas sin que se superpongan. El tiempo de secado depende del grosor
de los trozos.

Para evitar que el tiempo de secado sea excesivo, es recomendable hervir las verduras durante
aproximadamente 1-2 minutos y luego meterlas en agua fria.

Se puede secar la fruta, después de haberla pelado, de forma natural o con jugo de limén o de
manzana para evitar que pierda color. Puede agregar canela para darle un olor mas agradable.
Después de secar las plantas medicinales, es recomendable ponerlas en bolsas de papel o0 en
latas de vidrio y colocarlas en un lugar oscuro y fresco.

Antes de comenzar el secado, las aves de corral deben prepararse con anticipacion. Es recomen-
dable hervirla o freirla.

Es recomendable hervir o cocinar el pescado antes de comenzar el secado (cocer durante unos
20 minutos a una temperatura de 200 °C).

Los recipientes para almacenar productos secos deben estar limpios y secos.

Para una mejor conservacion de la fruta seca, use recipientes de vidrio con tapas de metal y
coléquelos en un lugar oscuro y seco donde la temperatura sea de 5-20 °C.

Durante la primera semana después del secado, compruebe si hay humedad en el recipiente. Si
los productos no se han secado correctamente, proceda con un nuevo ciclo de secado.
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TIEMPOS DE SECADO

Los tiempos de secado indicados abajo son orientativos y dependen de exigencias personales:

Alimento Condicion después Duracion del secado
del secado (horas)

Albaricoque Blando 13-28
Corteza de naranja Fragil 6-16
Platano Crujiente 8-38
Uva Blando 8-26
Pera Blando 8-30
Arandano Blando 6-26
Melocotdn Blando 6-26
Manzana Blando 4-6
Alcachofa Fragil 5-13
Berenjena Fragil 6-18
Brécoli Fragil 6-20
Setas Duro 6-14
Judias verdes Fragil 8-26
Calabacines Fragil 6-18
Col Duro 6-14
Coles de Bruselas Crujiente 8-30
Coliflor Duro 6-16
Patata Crujiente 8-30
Cebolla Crujiente 8-14
Zanahoria Crujiente 8-14
Pepino Duro 6-18
Pimiento Crujiente 4-14
Perejil Crujiente 2-10
Tomate Duro 8-24
Remolacha Crujiente 8-26
Apio Crujiente 6-14
Cebolleta Crujiente 6-10
Esparrago Crujiente 6-14
Ajo Crujiente 6-16
Espinacas Crujiente 6-16
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Alimento Condicion después Duracion del secado
del secado (horas)

Champifién Duro 3-10

Carne Duro 2-8

Pescado Friable 2-8

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

- Desenchufe el aparato y deje que se enfrie antes de limpiarlo o guardarlo.

- Use un pafio limpio y hiumedo para limpiar el interior y el exterior del cuerpo del aparato.

- Latapay las cestas deben lavarse a mano con agua tibia y detergente neutro.

ADVERTENCIA:

Las piezas desmontables también se pueden lavar en el lavavajillas; sin embargo, al utilizar
el lavavajillas, se pueden alterar los acabados de la superficie. El dafio solo es estético y no
modifica el funcionamiento del aparato.

No utilice cepillos metalicos, detergentes abrasivos o puros para limpiar el aparato, ya que
pueden dahar la superficie.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre
as quais:

1.

10.

1.

12.

13.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre ap0Os 0 Uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

Este aparelho sé pode ser usado por adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem
experiéncia e sem conhecimento do aparelho ou que ndo tenham recebido
as instrucdes de utilizagdo necessarias devem ser vigiadas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou serem instruidas sobre o modo de utilizar
0 aparelho em seguranga e sobre 0s riscos relativos a utilizacdo do mesmo.
N&o deixe as criancas brincarem com o aparelho. As operagdes de limpeza e
de manutengao ndo podem ser efetuadas por criangas com menos de 8 anos e
em todo caso sob a supervisdo de um adulto.

Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao longe do alcance das criangas
com menos de 8 anos.

Nunca passe o corpo do aparelho, a ficha e o cabo eléctrico por agua ou outros
liquidos, use um pano humido para a limpeza destas partes.

Mesmo com o aparelho desligado, retire a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar os componentes para efectuar a limpeza.

Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentagéo.

Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

N&o utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados
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14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21

22.

23.

24.

25.
26.

ou se o aparelho apresentar algum defeito; todas as reparagdes, incluindo a
substituicdo do cabo de alimentagao, devem ser feitas somente pelo servigo de
assisténcia da Ariete ou por técnicos por ela autorizados, de modo a prevenir
qualquer risco.

No caso de utilizar uma extensao elétrica, verifique se € adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos para o operador e para a seguranga do
ambiente onde se opera. A utilizagao de extensdes inadequadas podem provo-
car anomalias de funcionamento.

Né&o deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte de perigo para as criangas.
Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilize exclusivamente pecas
e acessorios originais ou aprovados pelo fabricante.

O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e n&o deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.

Este aparelho estd em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC
2014/30/EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os
materiais em contacto comos alimentos.

Eventuais modificagbes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que 0
deixe inoperante, cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também
que deixe indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo,
especialmente para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brin-
quedo.

. Os elementos da embalagem nao devem ser deixados ao alcance de criangas

pois sdo potenciais fontes de perigo.

Durante a utilizagdo, posicione o aparelho sobre uma superficie resistente ao
calor para evitar possiveis queimaduras.

N&o acione o aparelho por mais de 40 horas seguidas. Apds a utilizagao, desli-
gue o aparelho pelo interruptor, retire a ficha da tomada e deixe-o resfriar.
Mantenha o corpo do aparelho afastado de agua. Nao ligue o aparelho com as
superficies molhadas.

N&o transporte o0 aparelho quando estiver em funcionamento.

Durante o funcionamento, a tampa, os cestos e a superficie externa do aparelho
podem aquecer muito. Deixe o aparelho resfriar antes de remover os compo-
nentes.
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27. Nao coloque o aparelho perto de cortinados, debaixo de estantes ou armarios,
nem perto de algo que possa ficar danificado durante o funcionamento.

28. Nao apoie nada no aparelho quando estiver em funcionamento.

29. Nao use colheres de metal dentro do recipiente.

30. Monte no aparelho somente os acessorios ou os elementos fornecidos de
serie.

31. O aparelho nao deve ser alimentado com temporizadores externos ou com
sistemas separados acionados a distancia.

32. Néo utilize o aparelho para finalidades diferentes daquelas para as quais ele foi
concebido e a seguir descritas neste manual de instrucoes.

33. mmm Para a correta eliminagdo do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES

DESCRICAO DO APARELHO (Fig. 1)

A Tampa D Interruptor de ligar/desligar (I/O)

B Cesto E  Manipulo de regulagdo da temperatura
C Corpo do aparelho

A secagem (desidratagao) dos produtos € um modo eficaz para conserva-los.

O ar quente de uma temperatura que permanece constante € sempre controlada circula liviemente
no interior do aparelho entre a tampa e os cestos secando os produtos de modo uniforme e com
minimas perdas de nutrientes. Assim é possivel saborear frutas, verduras, legumes e cogumelos ou
secar também flores e plantas medicinais ou preparar os cereais.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

ATENGAO: Antes de utilizar o aparelho, convém lavar com dgua e detergente de loica comum

todas as partes removiveis que entram em contacto com o alimento.

- Coloque os produtos previamente preparados dentro dos cestos (B).

Nota: N&o encha demasiado os cestos nem os sobreponha para permitir que o ar circule livremente

entre eles. Aconselha-se posicionar todos os cestos no aparelho durante a utilizagao, independen-

temente do numero de cestos utilizados.

- Posicione os cestos (B) um sobre o outro no corpo do aparelho (C) (Fig. 2), verificando se estéo
estaveis.

- Coloque a tampa (A) no cesto superior (Fig. 3).

- Ligue o aparelho a tomada de corrente e depois pelo interruptor (D) na posi¢do “I; a luz indica-
dora ficara vermelha.

- Rodando o manipulo (E), programe a temperatura de secagem. A seguir, alguns conselhos de
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temperatura por tipo de alimento:

Ervas 35-40°C
Péo 40-50°C
logurte 45°C

Verduras/Legumes 50-55°C
Fruta 55-60°C
Peixe / Carne 65-70°C

Apbs a utilizagao, desligue o aparelho colocando o interruptor na posi¢éo “O” e retire a ficha da
tomada. Deixe-o resfriar e coloque os produtos desidratados num recipiente ou saco hermético
de conservagdo. Guarde no congelador.

ATENGAO:
Coloque sempre a tampa (A) durante o funcionamento.

Néo utilize os cestos se estiverem molhados.

Néo acione o aparelho por mais de 40 horas seguidas.

Néo utilize o aparelho com produtos quentes dentro dos cestos.

CONSELHOS E SUGESTOES

Lave os produtos antes de coloca-los nos cestos. Nao coloque produtos molhados no aparelho.
Corte as partes ndo comestiveis dos produtos. Corte os produtos de modo a posiciona-los livre-
mente nos cestos sem deixa-los sobrepostos. A duragio da secagem depende da espessura dos
pedacos.

Para evitar que a duragdo da secagem seja excessiva, convém ferver antes os legumes cerca de
1-2 minutos e depois coloca-los em agua fria.

E possivel secar frutas, depois de, no caso, terem sido descascadas, ao natural ou com sumo de
lim&o ou de maca para que ndo percam a cor. Pode-se adicionar canela para conferir um odor
mais agradavel.

Apbs a secagem (desidratagdo) de plantas medicinais, é aconselhavel coloca-las em sacos de
papel ou frascos de vidro e deixa-las em local escuro e fresco.

Antes de iniciar a secagem de care de aves, prepare-a previamente. E aconselhavel fervé-la ou
frita-la.

Aconselha-se ferver ou cozer o peixe antes de iniciar a secagem. (coza durante cerca de 20
minutos a 200°C).

Os recipientes ou frascos de conservagdo dos produtos desidratados devem estar limpos e
SEeCos.

Para uma melhor conservagéo da fruta desidratada, use frascos de vidro com tampas de metal e
coloque-os em local escuro e seco, com temperatura entre 5-20°C.

Durante a primeira semana apds a secagem, verifique a eventual presenga de humidade no
frasco. Se os produtos néo estiverem bem secos, efetue outro ciclo de secagem.
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TEMPOS DE SECAGEM (DESIDRATAGCAO)

Os tempos de secagem sé&o indicativos e dependem do gosto pessoal:

Alimento Condicao Duragao
apods a secagem da secagem (horas)

Alperce Mole 13-28
Casca de laranja Fréagil 6-16
Banana Crocante 8-38
Uva Mole 8-26
Pera Mole 8-30
Mirtilo vermelho Mole 6-26
Péssego Mole 6-26
Maca Mole 4-6
Alcachofra Fréagil 5-13
Beringela Fragil 6-18
Brocolos Fréagil 6-20
Cogumelos Duro 6-14
Feijdo verde Fragil 8-26
Courgette Fragil 6-18
Couve Duro 6-14
Couve-de-Bruxelas Crocante 8-30
Couve-flor Duro 6-16
Batata Crocante 8-30
Cebola Crocante 8-14
Cenoura Crocante 8-14
Pepino Duro 6-18
Pimento Crocante 4-14
Salsa Crocante 2-10
Tomate Duro 8-24
Beterraba Crocante 8-26
Aipo Crocante 6-14
Cebolinha Crocante 6-10
Espargo Crocante 6-14
Alho Crocante 6-16
Espinafre Crocante 6-16
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Alimento Condicao Duragao
apos a secagem da secagem (horas)
Champignon Duro 3-10
Carne Duro 2-8
Peixe Friavel 2-8

LIMPEZA E MANUTENGAO

- Desligue a ficha da tomada e deixe o aparelho resfriar antes de limpa-lo ou arrumé-lo.

- Use um pano limpo e himido para limpar o corpo do aparelho por dentro e por fora.

- Atampa e os cestos devem ser lavados & m&o com agua quente e detergente neutro.
ADVERTENCIA:

As partes removiveis sdo lavaveis também na maquina; mas a lavagem na maquina pode
alterar alguns acabamentos. O dano deveria ser apenas estético e ndo deveria comprometer
o funcionamento do aparelho.

Nao use escovas metalicas, detergentes abrasivos e puros para a limpeza do aparelho, pois
podem danificar a superficie.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.
Dit aparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of personen zon-
der ervaring of kennis van het apparaat of die de aanwijzingen van het gebruik
niet hebben gekregen moeten onder toezicht blijven van een persoon die ver-
antwoordelijk is voor hun veiligheid of moeten eerst goed opgeleid worden voor
het veilige gebruik van het product en de gevaren bij het gebruik hiervan. Het
is verboden dat kinederen met het apparaat gaan spelen. Het reinigen en de
onderhoudswerkzaamheden mogen niet uitgevoerd worden door kinderen die
jonger zijn dan 8 jaar en in ieder gaval alleen onder toezicht van volwassenen.
Houdt het apparaat en het snoer uit de buurt van kinderen onder 8 jaar.

De basis van het apparaat, de stekker het elektriciteitssnoer nooit onder water of
andere vloeistoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze te reinigen.

Ook als het apparaat niet in werking staat moet de stekker uit het stopcontact
worden getrokken voordat de onderdelen worden verwijderd of gemonteerd of
voordat het apparaat wordt gereinigd.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraakt.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.
Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is; alle reparaties, ook het vervangen van het elektri-
citeitsnoer mogen alleen uitgevoerd worden door een assistentiecentrum Ariete
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14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

of door geautoriseerd technisch personeel Ariete om alle risico’s te vermijden.
Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten ze geschikt zijn om gebruikt te
worden met het vermogen van het apparaat om gevaren voor de gebruiker te
voorkomen en voor de veiligheid van de ruimte waarin het apparaat wordt gebruikt.
De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kunnen werkingstoringen veroorzaken.
Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.
Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangings-
onderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU , en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de produ-
cent zijn goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar bren-
gen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

. Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-

renbron kunnen zijn.

Tijdens het gebruik moet het apparaat op een stevige, tegen warmte bestande
ondergrond staan om eventuele brandplekken/wonden te voorkomen.

Laat dit apparaat niet langer dan 40 uur ononderbroken werken. Als u het niet
meer gebruikt, zet u het apparaat uit, haalt u de stekker uit het stopcontact en
laat u het afkoelen.

Houd het apparaat in zijn geheel ver uit de buurt van water. Zet het apparaat
niet aan als het nat is.

Verplaats het apparaat niet terwijl het in bedrijf is.

Het deksel, de manden en de buitenkant van het apparaat kunnen heet worden
tijdens het gebruik ervan. Laat het apparaat afkoelen voordat u de componenten
verwijdert.

Zet het apparaat niet in de buurt van gordijnen, onder hangplanken of kastjes,
noch in de buurt van voorwerpen die beschadigd kunnen raken.

Zet niets op het apparaat terwijl dit in bedrijf is.
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29. Werk niet met metalen lepels in het apparaat.

30. Monteer op het apparaat alleen de accessoires of elementen die meegeleverd
worden.

31. Voed het apparaat niet met een externe timer of met externe systemen met
afstandsbedieningen.

32. Gebruik het apparaat niet voor andere dan de doeleinden waarvoor het ontwor-
pen is die verderop in deze gebruiksaanwijzing worden uiteengezet.

33. ==m Voor het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EU lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Afb. 1)

Deksel D Schakelaar aan / uit zetten (I/O)
B Mand E  Knop temperatuurregeling

C Body van het apparaat

Voedsel drogen is een handige manier om het te kunnen bewaren.

De lucht die constant dezelfde, instelbare temperatuur heeft, circuleert vrij in het apparaat tussen het
deksel en de manden, zodat het voedsel gelijkmatig wordt gedroogd, met een minimum verlies van
gezonde vitaminen. Zo kunt u fruit, groenten en paddenstoelen of zelfs bloemen, kruiden en granen
drogen en bereiden.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

OPGELET: Voordat u het apparaat in gebruik neemt, raden wij aan om alle delen die eraf kun-

nen en in contact komen met voedsel te reinigen met water en een vaatwasproduct.

- Leg het op voorhand in stukjes gesneden voedsel in de manden (B).

Opmerking: Leg niet te veel voedsel in één mand en leg het niet op elkaar, zodat de lucht er vrij

tussen kan circuleren. Wij raden aan om alle manden op het apparaat te zetten, onafhankelijk van

het aantal dat u gebruikt, dus ook de lege.
- Zet de gebruikte manden (B) op elkaar op het apparaat (C) (Afb. 2) en controleer of ze goed zit-
ten.

- Leg het deksel (A) op de bovenste mand (Afb. 3).

- Steek de stekker in het stopcontact en zet het apparaat aan met de schakelaar (D) op “I; het
indicatorlampje wordt rood.
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Draai aan de knop (E) om de temperatuur voor het droogproces in te stellen. Hierna enkele tips
wat de temperatuur betreft;

Kruiden 35-40°C
Brood 40-50°C
Yoghurt 45°C

Groenten 50-55°C
Fruit 55-60°C

Vis / Vlees 65-70°C

Na het gebruik zet u het apparaat uit door de schakelaar op “O” te zetten en haalt u de stekker uit
het stopcontact. Laat het apparaat afkoelen en doe het voedsel in de potten of zakken waarin u
het wenst te bewaren. Zet deze vervolgens in de vriezer.

OPGELET:
Het deksel (A) moet altijd op het apparaat zitten tijdens het droogproces.

Gebruik de manden niet als ze nat zijn.

Laat dit apparaat niet langer dan 40 uur ononderbroken werken.

Gebruik dit apparaat niet warm voedsel in de manden.

TIPS EN SUGGESTIES

Was het voedsel voordat u het over de manden van het apparaat verdeelt. Leg geen nat voedsel
in het apparaat.

Verwijder eerst de niet eetbare delen. Snijd het voedsel zodanig in stukjes of schijfies dat u ze
goed in de manden kunt verspreiden. Hoe lang het droogproces duurt, hangt af van de dikte van
de stukjes of schijfjes.

Om een te lang droogproces te vermijden, raden wij aan om groenten eerst ongeveer 1 tot 2
minuten te laten koken en dan in koud water te leggen.

U kunt fruit, nadat het eventueel geschild is, drogen zoals het is of met wat citroen- of appelsap
om het niet te laten verkleuren. U kunt er kaneel aan toevoegen voor een lekkere geur.

Als u kruiden droogt, raden wij aan om deze in papieren zakjes of glazen potten te doen en te
bewaren op een donkere, koele plaats.

Kip moet klaar worden gemaakt voordat u het vlees droogt. Wij raden aan om het vlees te koken
of te bakken.

Voordat u vis droogt, moet u deze koken of bakken (ongeveer 20 minuten met een temperatuur
van 200°C).

De potten of zakken waarin u de gedroogde producten bewaart, moeten schoon en droog zijn.
Om gedroogd fruit beter te bewaren, raden wij glazen potten aan met metalen deksels die u op
een donkere en droge plaats met een temperatuur tussen 5 en 20°C zet.

Tijdens de eerste week na het drogen controleert u vervolgens of er vocht in de potten (zakken)
zit. Als de producten niet perfect droog zijn, droogt u ze opnieuw.
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DROOGTIJDEN

Hierna volgen droogtijden die slechts indicatief zijn en afhangen van uw eigen behoeften:

Voedsel Gedroogd Droogtijd (uren)
Abrikozen Zacht 13-28
Sinaasappelschil Breekbaar 6-16
Banaan Krokant 8-38
Druiven Zacht 8-26
Peer Zacht 8-30
Bosbessen Zacht 6-26
Perzik Zacht 6-26
Appel Zacht 4-6
Artisjok Breekbaar 5-13
Aubergine Breekbaar 6-18
Broccoli Breekbaar 6-20
Paddenstoelen Hard 6-14
Snijboontjes Breekbaar 8-26
Courgettes Breekbaar 6-18
Kool Hard 6-14
Spruitjes Krokant 8-30
Bloemkool Hard 6-16
Aardappel Krokant 8-30
Ui Krokant 8-14
Wortels Krokant 8-14
Komkommer Hard 6-18
Paprika Krokant 4-14
Peterselie Krokant 2-10
Tomaat Hard 8-24
Suikerbiet Krokant 8-26
Selderij Krokant 6-14
Zilveruitjes Krokant 6-10
Asperges Krokant 6-14
Knoflook Krokant 6-16
Spinazie Krokant 6-16
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Voedsel Gedroogd Droogtijd (uren)
Champignons Hard 3-10
Viees Hard 2-8
Vis Knapperig 2-8

REINIGING EN ONDERHOUD
- Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het apparaat reinigt of

opbergt.

- Maak de binnenkant en de buitenkant van het apparaat schoon met een schone vochtige doek.

- Het deksel en de manden moeten met de hand worden gewassen, moet heet water en een neu-
traal vaatwasproduct.

WAARSCHUWING:

Delen die kunnen worden verwijderd, mogen ook in de vaatwasser. De vaatwasser kan de bui-

tenlagen echter wel aantasten. De schade is echter alleen van esthetische aard en beinvioedt

de werking van het apparaat niet.

Reinig het apparaat niet met metalen borstels, schuurmiddelen of onverdunde reinigingspro-

ducten omdat deze het kunnen beschadigen.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger elektriske apparater skal tage visse forholdsregler i betragtning,
sasom:

1.
2.

o ok w

10.

1.

12.

13.

Veer sikker pa at apparatets spaending svarer til den der findes i Jeres elnet.
Efterlad aldrig apparatet uovervaget nar det er tilkoblet elnettet; frakobl det efter
hvert brug.

Stil ikke apparatet ovenpa eller i neerheden af varmekilder.

Stil apparatet pa en plan, stabil og godt belyst overflade nar det bruges.
Efterlad ikke apparatet sa det udseettes for vejrpavirkninger (regn, sol, osv. ..).
Veer opmaerksom pa at el-ledningen ikke kommer i bergring med varme over-
flader.

Apparatet ma gerne bruges af unge der er 8 ar eller mere; personer med ned-
satte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller personer der har manglende
erfaring eller kendskab til apparatets brug, eller som ikke er blevet indleert i
dette, bar overvages af en person der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller
ogsa ber de informeres omkring hvordan apparatet bruges under sikre forhold
og om de risici der er forbundet til dets brug. Det er forbudt for bgrn at lege med
apparatet. Renggrings- og vedligeholdelsesoperationerne ma ikke udferes at
unge, medmindre de har en alder pa over 8 ar og under alle omsteendigheder
under en voksens overvagning

Serg for at holde apparatet og ledningen fiernt fra barn der er mindre end 8 ar.
Dyp aldrig produktlegemet, stikket og el-ledningen i vand eller andre vaesker,
brug en klud til rengaring af disse.

Selv nar apparatet ikke er i funktion, skal man tage stikket ud af stikkontakten
inden isaetning og fiernelse af de enkelte dele eller inden rengaring foretages.
Veer sikker pa altid at have godt terre haender inden du bruger eller regulerer
knapperne der findes pa apparatet, eller inden du bergrer stikket eller strgmfor-
bindelserne

For at tage stikket ud, skal du tage direkte om dette og treekke det ud fra veeg-
gens stikkontakt. Traek det aldrig ud ved at hive i ledningen.

Brug ikke apparatet hvis el-ledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis
selve apparatet er defekt; samtlige reparationer, herunder udskiftning af strgm-
kablet, ma kun udferes af et Ariete assistancecenter eller autoriserede Ariete
teknikere, saledes at enhver risiko forebygges
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14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
26.

21.
28.

29.
30.

| tilfeelde hvor der bruges forlaengerledninger, skal disse veere egnet til appara-
tets effekt, for at undga farer pa personen der anvendes apparatet og for sik-
kerhedens skyld i det miljg hvor det anvendes. lkke egnede forleengerledninger
kunne fremprovokere fejlfunktion.

Lad ikke ledningen haenge pa et sted hvor et barn kunne fa fat i den.

For ikke at kompromittere apparatets sikkerhed, ma man kun anvende originale
reservedele og tilbehgr, som er godkendt af fabrikanten.

Apparatet er kun designet til HUSHOLDNINGSBRUG og ma ikke anvendes il
kommercielt eller industrielt brug.

Apparatet er i overensstemmelse med direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/
EU, og med Forordning (EF) Nr. 1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer i
kontakt med fadevarer.

Eventuelle endringer pa produktet, der ikke udtrykkeligt er autoriserede af fabri-
kanten, kunne medfgre forfald af de sikkerhedsmaessige forhold og af garantien
for brugeren

Safremt man gnsker at bortskaffe apparatet som affald, anbefales det at gare
det ubrugeligt ved at skeere el-ledningen over. Derudover anbefales det at gagre
de dele af apparatet der kunne udgere farer uskadelige, iseer for barnene der
kunne bruge apparatet til deres leg.

Emballageelementer ma ikke efterlades indenfor barnenes raekkevidde, efter-
som at de kunne veere en potentiel farekilde.

Under brug skal man stille apparatet pa en varmebestandig overflade for at
undga mulige forbraendinger.

Lad ikke apparatet veere i funktion i mere end 40 efterfalgende timer. Nar man er
feerdig med bruget, skal man slukke apparatet, tage stikket ud af stikkontakten
og lade det afkale.

Serg for at holde apparatlegemet fiernt fra vand. Teend ikke apparatet hvis dets
overflader er vade.

Flyt ikke apparatet mens det er i funktion.

Under funktion kunne laget, kurvene og apparatets ydre overflade blive meget
varme. Lad apparatet afkgle inden bestanddele fiernes.

Stil ikke apparatet i naerheden af gardiner, under hylder eller skabe, og ej heller
i neerheden af enhver genstand der kunne beskadiges under dets funktion.

Stil ikke noget pa apparatet, nar det er i funktion.

Anvend aldrig skeer i metal, inden i beholderen.

Pamontér kun det tilbehgar eller elementer der medfelger apparatet.
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31. Apparatet ma aldrig stremferes via eksterne timers eller adskilte anleeg der
fiernstyres pa afstand.

32. Brug ikke apparatet til andre formal end det det er designet til, og som falgende
er beskrevet i denne brugervejledning.

33. mmm For hvad der vedrarer produktets korrekte bortskaffelse i overensstem-
melse med Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU, bedes der om
at leese sedlen der medfalger produktet

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig. 1)

A Lag D Knap til teending/slukning (1/O)

B Kurv E Drejeknap til temperaturregulering
C Apparatlegeme

At tgrre produkter er en meget effektiv made til deres opbevaring. Den varme luft fra en vedvarende
styrbar temperatur cirkulerer frit indeni apparatet, mellem laget og kurvene, sa at produkterne tarres
ensartet og med kun et minimalt tab af de sunde vitaminer. S&dan her kan man smage frugt, grent-
sager og svampe eller ogsa tarre blomster, laegeurter eller tilberede kornarter.

BRUGERVEJLEDNINGER

BEMAERK: Inden man bruger apparatet anbefales det at skylle samtlige aftagelige dele der

kommer i kontakt med madvarer med vand og et normalt opvaskemiddel.

- Placér de forinden tilberedte produkter i kurvene (B).

NB: Kom ikke for mange produkter ind i én kurv og lzeg dem heller ikke ovenpa hinanden, séaledes at

luften frit kan cirkulere mellem dem. Det anbefales at stille alle kurve pa apparatet under dets brug,

uanset antallet af disse der bruges.

- Placér kurvene (B) der skal anvendes ovenpa hinanden i apparatlegemet (C) (Fig. 2), og veer sik-
ker pa at de star stabilt.

- Placér laget (A) pa den gverste kurv (Fig. 3).

- Slut apparatet til elforsyningen og teend det ved at stille knappen (D) i position “I”; indikatorens
kontrollampe vil blive rad.

- Drej den dertil bestemte drejeknap (E), indstil terretemperatur. Felgende findes nogle rad vedre-
rende temperatur-modalitet:
Krydderurter ~ 35-40°C

Brad 40-50°C
Yoghurt 45°C

Grentsager 50-55°C
Frugt 55-60°C

Fisk / Ked 65-70°C
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Nar man er feerdig, skal man slukke apparatet ved at stille knappen i position “O” og koble den fra
stikkontakten. Lad det afkgle og placér de terrede produkter i en beholder til opbevaring af mad.
Kom beholderen i fryseren.

BEM/RK:
Laget (A) skal altid settes pa sin plads under funktion.

Brug ikke kurvene hvis de er vade.

Brug ikke apparatet i mere end 40 efterfolgende timer.

Brug ikke apparatet med varme produkter indeni kurvene.

RAD OG ANBEFALINGER

Skyl produkterne inden de leegges i apparatets kurve. Kom ikke vade produkter i apparatet.
Skeer produkternes ikke-spiselige dele veek. Skeer produkterne saledes at de frit kan leegges i
kurvene uden at ligge ovenpa hinanden. Tarretiden afheenger af stykkernes tykkelse.

For at undga at terrevarigheden skulle vaere for lang, anbefales det at lade grentsagerne koges
inden i cirka 1-2 minutter og derefter lzegge dem i koldt vand.

Man kan ogsa terre frugt, efter at den eventuelt er blevet skraellet, enten naturligt eller med citron-
eller zeblesaft sa de ikke bliver afbleges. Man kan tilsaette kanel for at fa en mere behagelig duft.
Nar leegeurter tarres, anbefales det at leegge dem i papirsposer eller glasdaser og stille dem pa et
markt og keligt sted.

Inden tarringens start, skal fierkreeet veere tilberedt forinden. Det anbefales at lade det koge eller
friturestege.

Det anbefales at koge eller tilberede fiske inden at tarringen startes (tilbered den i cirka 20 minutter
med en temperatur pa 200°C).

Oplagringsbeholderne til de tarrede produkter skal veere rene og tarre.

For at opbevare den tgrrede frugt bedst, skal man anvende glasbeholdere med metallag og stille
dem pa et markt og tert sted, hvor temperaturen ber vaere pé 5-20°C.

Under de farste uger efter tarringen, skal man kontrollere om der eventuelt er fugtighed i beholde-
ren. Hvis produkterne ikke er tarret godt, skal man fortseette med endnu en tarrecyklus.

TORRETIDER

Tarretiderne som er bragt herunder er kun vejledende og afhaenger af personlige behov:
Fadevare Tilstand efter terring Torrevarighed (timer)
Abrikos Blad 13-28
Appelsinskreel Skrabelig 6-16
Banan Sprad 8-38
Vindruer Blad 8-26
Peaere Blad 8-30
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Fodevare Tilstand efter terring Tarrevarighed (timer)
Tranebaer Blad 6-26
Fersken Blad 6-26
fEble Bled 4-6
Artiskok Skrabelig 5-13
Aubergine Skrgbelig 6-18
Broccoli Skrabelig 6-20
Svampe Hard 6-14
Grgnne bgnner Skrabelig 8-26
Squash Skrabelig 6-18
Kal Hard 6-14
Rosenkal Sprad 8-30
Blomkal Hard 6-16
Kartoffel Sprad 8-30
Lag Sprad 8-14
Gulerod Sprad 8-14
Agurk Hard 6-18
Peberfrugt Sprad 4-14
Persille Sprad 2-10
Tomat Hard 8-24
Radbede Sprad 8-26
Selleri Sprad 6-14
Foréarslag Sprad 6-10
Asparges Sprad 6-14
Hvidlgg Sprad 6-16
Spinat Sprad 6-16
Champignon Hard 3-10
Kad Hard 2-8
Fisk Smuldrende 2-8
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

- Tag stikket ud af stikkontakten og lad apparatet afkgle inden det gares rent eller stilles pa plads.
- Brug en ren fugtig klud til rengering af apparatets indre og ydre dele.

- Laget og kurvene skal opvaskes i handen med varmt vand og neutralt opvaskemiddel.
BEM/ERK:

De aftagelige dele kan opvaskes i opvaskemaskinen; dog kan overfladens finish eendres ved
brug af opvaskemaskine. Skaden er sikkert kun af sestetisk art, og bar ikke sendre apparatets
arbejdsfunktion pa nogen mader.

Brug ikke metalbarster eller ridsende og harde rensemidler til renggring af apparatet, efter-
som at disse kunne beskadige overfladen.
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2ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIX OAHIIEZ MNPIN TH XPHZH
Ortav xpnoiyotoleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG Eival avaykaio va AauBAavete TIG KATOA-
AnAEG TIPOQUAAGLEEIG, HETAEU TwV OTTOIWV:

1.

2.

>

10.

1.

21YOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKK TAON TNG OUOKEUNG QVTIOTOIKEI O EKEIVN TOU
NAEKTPIKOU 0ag dIKTUOU.

Mnv a@rvete a@UAAKTN TNV OUuoKeur OTav €ival gUVOEdEPEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. ATroauvdéaTe Tnv PET@ amd K&Be xprion.

Mnv ToTroBeTeiTe TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BepudTnTaC.

Mnv pixveTe vepO OTIG OTTEC AEPITUOU TNG GUCKEUNG.

Mnv a@AveTe TNV GUOKEUN eKTEBEIPEVN O€ aTHOOPAIPIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAI0 KATT).

Mpooégte waTe T0 KaAWdIO va unv €ABEI O ETTOQN e BEPPEG ETTIPAVEIES.

AuTn n ouoKeun PTTOPEl Va XpnoiuotoinBel amo Traidia NAIKIAG 10NG 1 Jeya-
AuTepng Twv 8 €Twv. ATOUO UE MEIWHEVEG QUOIKEG, aIOBNTNPIEG f} VONTIKEG
IKOVOTNTEG ] TTOU OEV EXOUV EMTIEIPIA KAI YVWAOT TNG OUCKEUNG N} TTOU BEV TOUG
£xouv 006l 0dNYIEC OXETIKA WE TN XPNoN NG, Ba TTPETTEN va ETIPAETTOVTAI ATTO
£V TTPOOWTTO UTTEUBUVO YIa TNV A0QAAEID TOUG, A Ba TIPETTEI TIPWTA VO EVNE-
pwBouv KataAnAa TTwG va XPNOIUOTTIOINCOUV QUTN TN GUOKEUN OF GUVONKES
Q0QOAEIOG KAl PE ETTIYVWAOT TWV KIVOUVWY TTOU GUVOEOVTal WE TN XPnon Tng.
Amayopeuetal oTa piIkpa Taidia va maifouv pe N ouokeun. Or diadiKaoieg
kaBapIiopou kal ouvtnpEnong dEV UTTOPOUV va TTPAYMATOTIOIOUVTAI OTTO OTTO
mraidia Tou dev €Xouv NAIKIO peyaAuTepn Twv 8 €Twv Kal, € KaBe TepITITWOn,
UTTO TNV €MIBAEYN €VOG EVNAIKO.

Kparare TN ouokeun kai 10 KAAWBIO TG JOKPUA aTTo TV TTpooacn Traidiwy
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 ETWV.

Mn BuBieTe TTOTE TO CWHA TOU TTPOIOVTOG, TO PEUPATOANTITN KAl TO NAEKTPIKO
kaAwd1o o€ vepo n” aAAa uypa, XPNOIUOTTOIEITE Eva UYPO TTavi yia Tov Kabapi-
OO TOUG.

Akopa Kal av n ouokeun v PPIOKETAI O€ AEITOUPYIA, OTTOCUVOEDTE TO PEUHA-
TOANTITN a0 TNV TTPI0 TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG TTPIV TOTTOBETNOETE N° APaIIPE-
O€TE TA DIOYOPA PEPN N’ TTPIV TTIPOXWPNTETE OTOV KABAPIGHO TNG.

BeBaiwBeite 611 Ta ¥épia 0ag eival TAvTa KA GTeyVA TTPIV XPNOIUOTIOIACETE
A puBuioEeTe TOUG BIAKOTITEG TTOU PBpioKOVTal 0T CUCKEUR A TIPIV ayYigeTe TO
PEUMATOAATITN KAl TIG OUVOETEIS TPOPODOTIAG.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

MG TV amoguvoean ToU PEUUATOAATITN, KPATAOTE TOV KAAG Kal aTTOOTIACTE
Tov amé TV TIpia Toixou. Mnv Tov amooTraTe TOTé TPABWVTAS TOV OTIé TO
kaAwdio.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWAIO N O PEUPATOANTITNG
gXouv utroaTel {nuia, n n 181a n ouokeun eival EAaTTwaTikn. OAeg o1 emIoKeu-
€G, ouumepIAapBavopevng TNG AVTIKATAOTAONG TOU KaAwdIou Tpo@odoaiag,
TIPETTEI VA YIVOVTQI OVOV O€ EVa £E0UTI080TNIEVO TEXVIKO KEVTPO Ariete n ammo
e€ouaiodotnuevoug TexVIKoug Ariete, waTe va amo@euyBel Kabe Kivouvog.

2NV TIEPITITWAT XPNOIUOTIOINGNG NAEKTPIKWY TTPOEKTATEWY, AUTEG TTPETTEI VO
gival kat@AAnAeg yia Tv 10%0 TNG OUOKEUNAG, YIa va amo@euxBoUv Kivbuvol aTo
XEIPIOTA Kal TNV ao@AAEIa Tou Xwpou TTou douAeUeTe. O1 akaTAMNAEC TTPOEKTA-
O€IG PTTOPET VO TIPOKAAETOUV avwpaAies AsiToupyiag.

Mnv a@rvete va KpéUeTal To KaAwdIo o€ KATTOI0 PEPOG TToU Ba TTopoUCE va TO
mAaoel Eva Taidi.

Ma va pnv d1akuBeloETe TNV a0PAAEIa TNG GUCKEUAG, XPNOIUOTIOIEITE UOVOV
auBevTIKG aVTAANGKTIKG Kal EEAPTAUATA, EYKEKPIUEVA OTTO TOV KOTOOKEUAOT).
H guokeun éxel emivonBei ANTOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH kai dev mpémel
va TTpoopIcBei yIa eUTTOPIKN 1 BIOUNXaVIKA Xpron.

H mrapoloa auokeun gival oupgwvn e Tnv Odnyia 2014/35/EU kai 2014/30/
EU oxetikd pe v HAektpopayvntikh ouppatétnta EMC kai Tov kavovioud
(EK) utr’ apiBuév 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTikd We Ta UAIKG TTOU TTPOOPI-
Covtai va €\Bouv ot €TTOQN e TPOPIUA.

MOavég UETaTpOTTEG OTO TTAPAV TIPOIOV TTOU DEV EXOUV KOTNYOPNUATIKA EE0UTT-
0d0Tn0ei a6 TOV KATAOKEUAOTH, UTTOPET va TTPoKaAéoOUY Gpan TG aoPAAEIag
Kal G eyydnang Tng xpnong mg amo Tov xprio.

Otav amo@acioete va amooUpeTe WG ATOPPINA TNV TTOPOUCA CUCKEUR,
OUVIOTATOI VO TNV KATAOTAOETE adpavh, KOBovTag 10 KaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOI €TTIONG Va KaTaoTAOETE aBAAPK ekeiva Ta Pépn NG GUCKEUAG TTOU
gival emoeKTIKA va amoteAégouv Kivouvo, £101KA yid Ta Traidid Tou Ba Pmropou-
0QV VA XPNOIUOTIOINGOUV TNV GUOKEUR OTA TTaIYVidIa TOUG.

Ta gToIxeia TG ouokeuaaiag dev TTPETTEI va TA APAVETE OE PEPN TTPOCITA OTA
Traid1a Adyw Tou 6T gival mBavég TTYES KIVOUVOU.

Kara 1 xprion 1omoBeTAOTE TN OUCKEUR O I ETIQAVEIQ AVOEKTIKA OTn Bep-
MOTNTA Y1 VO OTTOPUYETE TTIBAVA EyKAUUATA.

Mnv kparare ag AsiToupyia TN GUOKEUN yIa TIEPIOTOTEPO ATTO 40 WPES TUVEXWG.
A@oU TEAEIWOETE WE TN XPAOT, OPACTE TN CUCKEUR, ATTOOUVOEDTE TNV OTTO TV
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TTpiCa TOU PEUPATOS KAl AQOTE TNV VA KPUWOEL.

24. Kpatdte 10 Owpa NG OUOKEUNG WOKPIA atmd 1o vepd. Mnv evepyotroigite
OUCOKEUN €AV OI ETTIPAVEIEG TNG Eival UYPEG.

25. Mn yeTa@épeTe TN OUOKEUR OTAV €ival € AsiToupyia.

26. Kata 1t Acitoupyia, 10 KOméKkI, Ta KOAGBIO Kal n eEwtepik em@Aveia NG
OUOKEUNG pTTopei va eival oAU (eotd. AQAOTE Tn OUCKEUR va KPUWOEI TIPIV
AQQIPEDETE TO ECAPTANATAL.

27. Mnv Toro0eTeiTe T OUCKEUN KOVTA O€ KOUPTIVES, KATW atmd pd@ia A VIOUAGTTIO
oUTe KOVTA O€ OTIONTTIOTE PTTOPET VO UTTOOTET {NUIA KOTA TN ASIToupyia.

28. Mnv ToTr00ETEITE TITTOTA ETTAVW OTN GUOKEUR OTAV AEITOUPYEI.

29. Mn xpnoipotrolgite JeTAANIKA KOUTOAIO OTO ECWTEPIKO TOU DOXEIOU.

30. ZuvappoAoyAOTE OTN CUCKEUR JOVO Ta TTOPEXOUEVA COpTAATA i OTOIXEIQ.

31. H ouokeur) v TpETTEl va TPOQODBOTEITAI e EGWTEPIKOUG XPOVODIOKAOTITEG A E
EexwploTd ouoTAuaTa TNAEXEIPITUOU.

32. Mn XpnOIUOTIOIEITE Tr) CUOKEUR YIO OKOTTOUG DIAQOPETIKOUG ATTO EKEIVOUC YIa
TOUG OTT0IOUG OXEDIAOTNKE, OTIWG TTEPIYPAQPETAI OE AUTO TO EYXEIPIBIO 0dNYI-
WV,

33. mmm 10 TN OWOTA OTOOUPCT TOU TTPOIGVTOGC CUUQWVA pE TNV Eupwtaiki
Odnyia 2012/19/EU mapakaAeioTe va SIOBACETE TO GUVNUPEVO OTO TIPOIGV
€101K6 QUANGDIO.

OYAA=TE AYTEZXZ TIZ OAHrIIEZ

MEPIFrPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

A Koaméki D Aiakdmng evepyomoinang/
B Kahabi amevepyotoinang (1/0)
C Zwya g OUCKEUNG E  Koupri pUBuiong Bepokpaaiag

H amofpavan Twv TPoidvTwy amoTeAEi Evav aoTEAETUATIKG TPOTTO yia TN dIaThENaT TOUG.

O Ceatdc aépag eleyxouevng atabeprg Bepuokpaaiag, KUKAo@opei eAeUBepa aTO E0WTEPIKS TNG
OUOKEUNG METAEU Tou KaTTaKIOU Kal Twy KaAaBiwy, £101 WOTE Ta TTPOIGVTA va aTTognpaivovTal oloIo-
pop@a Kai pe eAdy1oTeS ammwAeleg vyleviv Brrapivwv. ETar pmopeite va amohalaete Ta gpouta, Ta
Aayavikd kai Ta gavitdpia, i akoua va amognpdvere aven, Ta GOPUAKEUTIKA QUTA i va ETOINACETE
10 0ITNPAL.
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OAHFIEZ XPHZHZ

[TPOZOXH: Mpiv xpnCILOTTOINCGETE T) CUOKEUN, OUVIOTATal va TAEveTe OAa Ta amoomdoiua

uépn mou Ba épBouv ae emagn pe Ta TPOPINA PE VEPO Kal KOIVO QITOPPUITAVTIKO TIATWYV.

- TomoBeTAOTE T TTPOIGVTA TTOU TTPOETOINACATE GTO ECWTEPIKG Twv KaAaBIwv (B).

Inpeiwon: Mnv TommoBeteite utrepPoAikd TOANG TTpoidvTa péoa o€ éva Povo KaAdBi olte va Ta

ToTroBETEITE TO éva TTAVW OTO GANO, WOTE va EMITPETETAI N eAeUBEPN KUKAOQOPia Tou aépa peTaty

TOUG. ZuvIoTATal va ToTroBETeiTE GAa Ta KAAGBIO 0T CUOKEUR Katd T Xpron, avegdptnTa amd tov

ap1Bu6 Twv KaAABIWY TTOU XPNOIUOTIOIEITE.

- TomoBetAoTe Ta KAAGBIa (B) TTou xpnoipotrololvTal 1o éva TTavw aTo GAAO 0TO CWLA TG CUTKEU-
s (C) (EIk. 2), agou BePaiwbeite 61 eival otabepd.

- TomoBetAoTE TO KATIAKI (A) OTO ETTAVW KAAGB! (EIK. 3).

- ZuvdEOTe TN OUOKEUR OTNV TTPida TOU PEUPATOG Kal EvePYOTTOIRATE TV BETOVTAG TO BIaKOTTTN (D)
oTn Béan «I». H evdeikTiKA Auyvia Ba yivel KOKKIvN.

- X1pé@ovTag To OXETIKO koupTri (E), pubuioTe T Bepuokpaaia amotpavang. AkohouBolv pepikég
OUHPOUAEC OXETIKA We TV eTTIAOYT Beppokpaaiag:

Bérava 35-40°C
Yowui 40-50°C
lNaovpr 45°C

Aayavika 50-55°C
®polta 55-60°C

Wapi / Kpéag  65-70°C

- Metd ) XpAon, ofroTe T cuokeun eépvoviag To dIokATT aTn Béon «O» Kal aTTooUVOEDTE TV
amo v Tpila Tou peUPaTog. AQHOTE TNV VA KPUWGEI KAl TOTTOBETAOTE T ATTOgnpapéva TTPOidvTa
o¢ éva doxeio @UAgNGS TpoYipwy. TomoBeTAGTE TO doyeio oTNV KaTaWuE.

[TPOXOXH:

To kamaki (A) mpémel wavra va romolereital atn Oon Tou kard Tn Asiroupyia.

Mn xpnoiuomoicsire Ta kaAdbia av sivar Bpeypéva.
Mn Acitoupyeite T ouokeun yia mepIgooTepo amo 40 WpeS TUVEXWS.
Mn xpnoiuomoicsite T guokeun pe {eoTd mpoidvra péoa ora kaAdeia.

2YMBOYAEZ KAl YNOAEI=EIZ

- MAévete Ta PoidVTa TTPIV TO TOTTOBETAGETE OTA KAAGBI TG ouakeuns. Mnv TotroBeTeite Bpeypéva
TTPOIGVTA OTN GUCKEUN).

- Koépete 1a un €dwdipa pépn Twv TPoiovTwy. KOPETE Ta TPOIGVTA PE TETOIO TPOTTO WOTE VO TTO-
pouv va TotroBeTnBolv ehelBepa ata kaAdBia xwpig va emkaluTTovtal. O xpdvog amotipavang
etaptdral amd 1o TAKOG TwWV TEPAXiWV.

- TNava amo@uyete TV uttepPOAIKN BIAPKEIR TNG ATTOgPAVONG, CUVIOTATAI Va BPAleTe Ta Aaxavikd
yia TrepiTrou 1-2 ASTITd Kol peTd va Ta ToTroBETEITE OE KPUO VepPO.

- Mmopeite va BdAete Ta gpouTa va amognpavBolv, apol evdexopévwg TpwTa Ta (EPAOUdIOETE,
e QUOIKG TPOTTO 1) Pe XUHO Aepoviou fi prAou yia va unv aAoiwBei 1o xpwpa Toug. Mmopeite va
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TPO0BECETE KAVEAQ VIO Wi TTIO EUXAPICTN OTWN.

- Metd v amofipavan Twv QapUAKEUTIKWY GUTWY, GUVICTATAI va Ta TOTTOBETATETE G€ XAPTIVES
OOKOUAEG 1) YUGAIVO KOUTIG KOl VO TO TOTTOBETAOETE G€ OKOTEIVO Kal dpoaepd HEPOG.

- Mpiv amd v Evapgn TG amofipavang, Ta TTOUAEPIKA TTIPETTEI VA TIPOETOINACTOUV €K TWV TTPOTE-
pwv. ZuvigTaral va Ta Bpadlete f va ta TnyavideTe.

- ZuviaTaral va Bpadete 1) va payelpeleTe Ta Wapia TpIv Ty Evapgn g amogpavang (JayeipewTe
yia Tepitrou 20 Aetrta o€ Bepuokpaaia 200°C).

- Ta doyeia @UAagNG amognpapévy TPoidVTWY TEETEN va gival kabBapd kai aTeyva.

- Ta kaAdTepn diatipnan Twv amognpauévwy QPOUTWY XPNaIMOTTIOINGTE YUAAIva doxeia e JETaA-
NIKG KaTTaKIa Kal TOTToBeTAOTE Ta 0€ OKOTEIVO Kal Enpd PEPOG 6TToU N Bepokpaaia TPETTEN va
eival 5-20°C.

- Kartd m didipkeia Tng mpwng eBOopadag petd tnv amotrpavan, eAEYETe yia evdexouevn Utrapén
uypaaiag ato doxeio. Av Ta TpoidvTa dev £X0UV OTEYVWOEI KaAQ, TTPOXWPAATE O€ VEO KUKAO
amoghpavang.

XPONOI AMMO=HPANZHZ
O1 xpdvol &Rpavang Tou TrapoucialovTal TTapakaTw gival eVOEIKTIKOI Kal EEapTwvTal aTmd TTPoow-
TTIKEG AVAYKEG:

Tpogipa KardoTaon peré Tnv Aidpkeia aroénpavang
amogfpavon (wpeg)
BepUkoko Mahako 13-28
®AoUda TopTokaAiou EUBpauaTo 6-16
Mmavava Tpayavé 8-38
Z1aguMia Mahako 8-26
AxAadi Mahaké 8-30
Kpavumepu Mahako 6-26
Podakivo Mahako 6-26
Mo Mahakd 4-6
Aykivapa EubpauaTo 513
Mehir¢ava EUBpauaTo 6-18
MrmpdkoAa EubpauaTo 6-20
Mavitépia ZkAnpd 6-14
Mpaoiva gacdAia EuBpauaTo 8-26
KohokuBdkia EubpauaTo 6-18
Adyavo ZKAnpo 6-14
Aayava BpugeMwv Tpayavd 8-30
KouvouTridi ZKAnpd 6-16
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Tpooiua KardoTtaon perd v Aidpkela aro§hpavong
amognpavan (Wpzs)
Maréra Tpayavd 8-30
Kpeupdi Tpayavd 8-14
Kapora Tpayavo 8-14
Ayyoupi 2KkAnpd 6-18
Mmepid Tpayavo 4-14
Maivravég Tpayavo 2-10
Nrtoudra 2kAnpd 8-24
TeUtha Tpayavd 8-26
ZéAvo Tpayavo 6-14
Kpeuuuddkia Tpayavd 6-10
Zmapayyia Tpayavd 6-14
ZKképdo Tpayavo 6-16
ZTavékia Tpayavé 6-16
Mavitépia Champignon ZkAnpo 3-10
Kpéag ZKANpo 2-8
Yapi Opupuariaiyo 2-8

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
- ATTOOUVOEDTE TO PEUNATOAATITN aTTd TNV TTPICa TOU PEUUATOC KAl AQraTE T CUCKEUN VO KPUWOEI
TpIV TNV KaBapigeTe 1) TNV QUAGEETE.

- XpnoiyotoifaTe éva kabapod, uypd Travi yia va kabapigeTe TO ECWTEPIKO KAl TO EEWTEPIKS TOU
OWHATOG TNG GUCKEUNG.

- To kamaki kar Ta KaAdBia TpéTrel va TTAEvovTal aTo ¥EpI e (E0TO vePd Kal OUdETEPO ATTOPPUTTO-
VTIKO.

[TPOEIAOINOIHZH:

Ta amoomwpueva uépn umopolv va mAuBodv kar oto mAuvripio midrwy. QoT600, XPNOIUO-

OIWVTAS TO AUVTAPIO MIATWY, TA EMIQAVEIAKA Qivipiouara umopei va aAroiwBodlv. H {nuid

umopei va givar yévov aioBnTikn kai 8gv UTopei va emnpedael Tn AsiToupyia TNG GUOKEUNG.

Mn xpnaoipomoicite petadAikéc Boupross, amodsoTikd kai abidAuta amopputavrikd, Kaduwgs
umopei va BAdwouv tnv emigaveia.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb MHCTPYKLIUIO
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CriedyloLe Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTY:

1. Ybegutecb B TOM, 4TO HanpsikeHue npubopa cOBMagaeT C HamnpskeHuem
Baluen aneKkTpuyeckoin ceTu.

2. He ocraBnsinTe 6€3 npucMOTPa BKIMOYEHHDIA B 3NEKTPUYECKYHO CETb NpPMOOp;
OTKItOYaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

3. He craBbTe npubop BOMM3N UCTOYHUKOB OTOMMEHWS UK HA UX MOBEPXHOCTM.

4. Tpw akcnnyatayum ctaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTaNbHbIE W YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTM.

5. He ocraenaiTte npubop nog BO3OEUCTBMEM aTMOCEPHBIX SBMEHMI (BOXAA,
COMHUa 1 T.4.).

6. 3neKkTpu4eckuit NPoBOA HE JOMMKEH KacaTbCs ropsumnx NOBEPXHOCTEN.

7. 3T0T Npbop MOTyT MCMONB30BATh AETH CTapLLe 8 NeT; NIAK C OrpaHNYeHHbIMM
(hU3NYECKNMIN, CEHCOPHBIMM U YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMU UMW HE UMELD-
LiMe onbiTa 1 3HaHUi B obpalleHnn ¢ npubopom, NMbo He nony4ymBLLME COOT-
BETCTBYIOLLEr0 MHCTPYKTaxa Mo NPUMEHEHI0, MOTYT MoMb30BaThes NpUbopom
nog HabnogeHemM OTBETCTBEHHOMO 3a Mx Ge3onacHOCTb nunua, nbo cHavana
[OIKHBI NONYYMTb NOAPOBHBIA MHCTPYKTAX B OTHOLIEHWM 6e30MacHOro UCMosb-
30BaHus Npubopa W PUCKOB, CBA3AHHBIX C 9TUM. [leTAM 3anpeLlaeTca urpatb ¢
npubopom. YncTka n obenyxmeaHune npubopa He MOXKET BbITb NOPYYeHa AETAM
mnegwe 8-mu net. B niobom cryyae 310 AOMKHO NPOMCXOANTL NOL HAA30POM
B3pOCTbIX.

8. XpaHnutb npubop v kabenb OT HEro B HEAOCTYNHOM MeCTe Ans AeTen MnaaLe
8-mu ner.

9. Hukoraa He norpyxaTtb KOpnyC MOTOPa, ANEKTPUYECKYHO BUIKY 1 NPOBOA B BOAY
WNK Apyrie XuaKocTW. [ns X OYMCTKW MCMOMb30BaTh TOMBKO BMAXHYHO TKaHb.

10. Jaxe ecnu npubop BbIKNKOYEH, HEODXOAMMO OTCOEAMHWUTL BUNKY MpoBoAa OT
SNEKTPUYECKON Po3eTKM, Npexae Yem cobupatb unm pasbupatb ero geTanu u
NpUCTynaThb K YACTKE.

11. Heobxoaumo TLaTeNbHO BbICYLUMTL PYKU, NPEXKOE YEM HAXMMATb W PErynmpo-
BaTb KHOMKM Npubopa U [oTparuBaThCA 40 BWMKW NPOBOLA U 3NEKTPUYECKUX
fetanen.

12. Mpn 0TCOEANMHEHMM OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbcs pykamu Henmocpen-
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21

22.

23.

24.

CTBEHHO 3a LuTencernb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA AN TOro, YToOb! BbiTa-
LKTb ero.

He ncnonb3yinTe npubop, ecnu LUHyp NUTaHWS UK BUMKA NOBPEXOEHbI, UMK
ecnn obopyaoBaHue MMeeT Kakue-nubo AedekTbl; BCE PEMOHTHble paboTbl,
BKIIOYas 3aMeHy LUHypa NUTaHWs, LOMKHbI BbINOMHATLCSA TOSNbKO B CEPBUCHOM
LeHTpe Ariete unu ynonHOMoYeHHbIMM TexHukamu Ariete B Liensx npegoTepa-
LUEHNS KaKuX-Mbo PUCKOB.

B cnyyae ucnonb3oBaHus yanuHUTeNen nocneaHue AoMKHbI COOTBETCTBOBATL
MoLLHOCTYW npubopa Bo n3bexaHne onacHoCTW Ans onepartopa v 6e3onacHoCTH
paboyeit cpedbl. Henogxoaswme yanuHUTENs MOryT MPUBECTW K Heucnpas-
HOCTW.

He ocTaBnsath npnbop Co CBELLMBAIOWMMCS LIHYPOM B MeCTe, JOCTYNHOM Ans
Jeten.

[ns obecnevenns GesonacHOCTU Npubopa NCNOMb3ynTe TOMbKO PEKOMEHAYE-
Mbl€ NPOU3BOAMUTESNIEM 3anacHble YacTu 1 akceccyapbl.

Mpubop npegHasHaveH TONBKO ANA BbITOBOrO UCMOJIb30OBAHUA u He
LOMKEH UCMONb30BaTHCA B MPOU3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKUX LIENSX.
[aHHoe ycTponcTBO cooTBeTcTBYET TpebosaHusaM aupektus 2014/35/EU u
EMC 2014/30/EU u Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha mate-
puanbl, KOHTAKTUPYHOLLME C MULLEBLIMA NPOAYKTaMM.

BHOCWMble M3MeHeHUs B Npubop, ecnv OHM YETKO He ykasaHbl Npou3BoauTe-
nem, MOryT npuBecTu K notepe 6e3onacHOCTM U rapaHTUM ero akcnnyarauuu
CO CTOPOHbI NOTpebuTens.

B cnyyae ecnu Bbl pelunnu BeIbpocuTs 3TOT Npubop, pekomeHayeTcs nepepe-
3aTb SNEKTPUYECKNA NPOBOL ANt HEBO3MOXHOCTU €r0 JanbHENLIEro UCMomnb3o-
BaHus1. PekomeHayeTcs Takke 06e3speanTb Te YacT npubopa, KoTopble MoryT
NPeACTaBnATb ONACHOCTb, B Cllyyae MX UCMONb30BaHUsS AEeTbMU A1 CBOUX
urp.

. CocTtaBHble YacTu YNakoBKW HE OOJTKHbl OCTaBNATbCA B MeCTaX, AOCTYMNHbIX

ANS JeTei, Tak Kak OHU MOTYT NPefCcTaBfsaTh UCTOYHUK ONaCHOCTH.

Bo Bpemsi ucnonb3oBaHus cTaBbTe NpUbop Ha TEPMOCTOMKYHO MOBEPXHOCTD,
4T06bI N36EXaTb BOIMOXKHbIX OXOTOB.

He nonb3yiTeck npubopom Gonee 40 yacos nogpss. 1o 0KoHYaHUM UCnonb30-
BaHUS BbIKNKOUUTE NPUBOP, OTCOENHUTE Ero OT CETEBON PO3ETKN U JaiTe emMy
OCTbITb.

[epxute kopnyc npubopa noganblue oT Bodbl. He BkntovarTe npubop, ecnm
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€ero NoBEPXHOCTb BraXHas.

25. He nepeHocute paboTatoLymii npubop.

26. Bo Bpemsi paboTbl KpbILLKA, KOP3UHBI U HAapYXXHas NOBEPXHOCTL Npubopa moryT
HarpeBaTbcs. [lanTte npubopy OCTbITh, NPeXae YeM 4EMOHTUPOBATb KOMMOHEH-
Tbl.

27. He pasmellanTte npubop B6aM3M LWITOP, NOA MOMKaMW MNW LKadhuMKaMn Ui
PAOOM C YeM-nnbo, 4TO MOXeET BbITb MOBPEXAEHO BO BpeMs paboTbl npubopa.

28. He cTaBbTe Hu4ero Ha npubop Bo Bpemst ero paboTbl.

29. He ncnonb3ynTe MeTannyeckme NOXKU BHYTPU YaLum.

30. Mcnonb3yinTe TONbKO npunaraemble akceccyapbl UM KOMMSIEKTHbIE 3eMeH-
Thbl.

31. He ucnonb3oBatb npubop ¢ BHELUHUMM TalMepamu Ui aBTOHOMHbIMM yCTa-
HOBKaMu C ANCTaHLMOHHBIM YNpaBIeHneM.

32. He ucnonb3ynte npubop Ans Apyrvx Lenei, Koome Tex, Ans KOTOpbIX OH Bblin
pa3paboTaH 1 OMUCaHHbIX HUXE B 9TOM PYKOBOACTBE MO JKCnyaTaLuy.

33. mmm B OTHOLEHMM MpaBWUNbHOM YTWUNM3aUuu npubopa B COOTBETCTBUM C
EBponeiickon aupektusoin 2012/19/EU npouuntainte MHHOPMATUBHBIA NUCTOK,
npunaraemblit k npubopy.

COXPAHMTb UHCTPYKLMIO

OMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)

A Kpbiwka D Mepekntoyatens Bkn/Boikn (I / O)
B KopauHa E Perynsatop Temnepatypbl

C Kopnyc npubopa

CyLuka npoayKToB - ahheKTUBHBI COCOD MX COXPaHEHUS.

opsiumin BO3AYX C perynupyemoit hMKCMpOBaHHO! TeMnepaTypoii CBODOLHO LUMPKYIIMPYET BHYTPH
npubopa Mexay KpbILIKO M KOP3MHaMMU, TaK YTO NPOAYKTbI BbICKIXAtOT PABHOMEPHO W C MAHUMATTb-
HbIMW NOTEPSIMM MOMNE3HbIX 151 3NOPOBbS BUTAMMHOB. Takum 06pa3oM, Bbl MOXETE HachaXgaTbCs
(hpyKTamm, OBOLLaMK 1 Tpubamm Wnn Jaxe CyXUMW LiBETami, NEKapCTBEHHLIMW PaCTEHUSIMU Wi
MPUrOTOBNATL 3MakKu.

MUHCTPYKUMA NO NPUMEHEHMIO

BHUMAHMUE: eped ucnonb3oeaHueM npubopa ebiMbimb 6Ce ChbeMHbIe Yacmu, Komopble
ecmynalom e KOHmakm ¢ npodykmamu numaHusi, 80000 U 6bImoebIM MOWWUM cped-
cmeom.

- [MomecTuTe 3apaHee NOArOTOBNEHHbIE NPOAYKThI B KOP3WHBI (B).
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Mpumeyanue: He knaguTe CNMLWKOM MHOTO MPOAYKTOB B OAHY KOP3WHY W He Knaaute UX [pyr
Ha [pyra Tak, 4ToObl BO3ayX CBOBGOAHO LMPKYMMpoOBan Mexay HUMU. Bo Bpemst MCmonb3oBaHus
pexoMeHyeTcs pasMelLaTh BCe KOpaiHbl Ha Nprubope He3aBMCUMO OT KONMYECTBA UCTOMb3YeMbIX
KOP3MH.

Pacnonoxute kopauHbl (B) ogHy Hag apyroit Ha kopnyce npubopa (C) (Puc. 2), ybeansLumck, 4to
OHY CTabUMbHBbI.

YCTaHOBUTE KPbILLKY (A) Ha BEPXHIOK KOP3WHY (puc. 3).

MopkniounTe NpUBOp K SNEKTPUHECKON PO3ETKE M BKMKOUNTE €ro, YCTaHOBMB nepekntoyatens (D)
B NONOXeHue «|»; MHAWKATOP 3aropuTcst KPacHbIM.

lMoBopaunBas cooTBeTCTBYHOLLYI0 pydKy (E), ycTaHOBWUTE TemnepaTypy Cyluki. BOT Heckorbko
COBETOB M0 TEMMNEPATYPHOMY PEXUMY:

TpaBbl 35-40°C
Xneb 40-50°C
Worypt 45°C

Osowwu 50-55°C
Mnoae! 55-60°C

Pbiba/Msico 65-70°C

B koHLE Mcnonb3oBaHus BbIKMKUMTE NpUbOp, NOBEPHYB NepeknioyaTenb B nonoxeHne «Oy, n
BbIHbTE BUIKY 13 pO3eTkW. [lanTe eMy OCTbITb U MOMECTUTE BbICYLIEHHbIE NPOAYKTLI B EMKOCTb
ANS XpaHeHust. [ToMeCTUTe KOHTENHEP B MOPO3UNbHMK.

BHUMAHUE:
Kpbnuka (A) ece20a ycmaHaenueaemcsi Ha Mecmo eo epemsi pabomsil.

He ucnonb3ylime Kop3uHbl, €C/IU OHU MOKpPbIE.

He nonb3yilimecs npu6opom 6onee 40 yacoe nodpsa.

He ucnonb3yiime npu6op ¢ 2opsiyumMu npodyKmamu 6Hympu KOP3UH.

COBETbl U PEKOMEHOALUMN

BbImoliTe NpogyKTbl, Npexae Yem yKrnaapleaTb UX B KOP3UHbI. He knaguTe BnaxHble NpoayKTbl B
npmbop.

OTpexbTe HecbedobHble YacTu NpofykToB. Pa3pexbTe NpodykTbl Tak, YTobbl OHKU CBOGOAHO
NOMELLannCb B KOP3WHbI, He MepekpbiBas Apyr Apyra. Bpems Cyliku 3aBUCWT OT TOMLWHBI
KyCKOB.

YTobbl COKpaTUTL BPEMS CYLLKW, PEKOMEHAYETCS MPOKANATUTL OBOLUM B TeYeHue 1-2 MuHYT, a
3aTem NOMECTUTb B XOIOAHYI0 BOLY.

MOXHO BbicywnTb GhpyKTbl NOCME UX OYUCTKM ECTECTBEHHBIM MyTEM WM C MIUMOHHBIM MMM
A6M0YHBIM COKOM, 4TOBbI coxpaHuTh LBeT. MOXHO gobasuth kopuly Ans Gonee npusTHOrO
3anaxa.

lMocne CyLikn nekapCTBEHHbIX PacTeHUiA KenaTemnbHO NOMeCTUTb UX B ByMaxHble nakeTbl uiu
CTEKNSAHHbIE BaHK/ U NOMECTUTL B TEMHOE M NPOXIagHOE MECTO.

lMepen HavanoM CyLuKW NTULY CreayeT NOAroTOBMTL 3apaHee. XKenaTenbHo ee BapuTb Unu noa-
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KapuTb.

- PekomeHayeTcs BapuTb UM rotoBUTb pbiby A0 Havanma Cywku (roToBWTb OKomo 20 MUHYT npu

Temnepartype 200°C).

- KoHTeliHepbl 715t XpaHEHMS! CyLUEHbIX MPOLYKTOB AOITKHbI ObITb YUCTBIMUM U CYXUMN.

- [Ins nyywen coxpaHHOCTA CYXO(DPYKTOB MCMONb3YINTE CTEKMSHHbIE KOHTEMHEPLI C MeTanude-

CKMMM KpbILLKaMW, MOMECTUTE X B TEMHOE 1 Cyxoe MecTo npu Temnepatype 5-20°C.

- B TeyeHue nepBoit Hegenu nocne BbiCbIXaHUs NMPOBEPSMTE Hanuuue Brark B KOHTenHepe. Ecnm

MPOAYKTHI HEe BbICOXIM LOMKHBIM 06PA30M, BbIMOTHUTE HOBbIMA LIWIKIT CYLLKN.

BPEMA CYLUKU

BpeMFl BbICbIXaHWs, yKa3aHHOe Hke, ABNAeTCA OPUEHTUPOBOYHBIM M 3aBUCUT OT JNTNYHbIX n0Tpe6-

HOCTei:
Mpoaykt CocTosiHue nocne MpopomxnTenLHOCTD
CYLUKM CyLwKu (Yacbl)
Abpukoc Msrkuit 13-28
AnernbcuHoBas Kopka Xpynkui 6-16
baHaH XpycTawmmn 8-38
BuHorpan Msirkui 8-26
Mpywa Msrkuia 8-30
BpycHuka Msirkui 6-26
Mepcuk Msrkui 6-26
Abnoko Msrkuii 4-6
ApTULok Xpynkui 5-13
baknaxaH Xpynkui 6-18
Bpokkonu Xpynkui 6-20
["pubbl Teepapin 6-14
3eneHble 600b! Xpynkuit 8-26
LlyKkuHu Xpynkui 6-18
Kanycta Teepablit 6-14
Bptoccenbckas kanycTa XpycTswmn 8-30
LieTHas kanycTa Teepapblit 6-16
Kaptodhenb XpycTawmi 8-30
Jlyk XpycTswmn 8-14
MopkoBb XpycTswmi 8-14
Orypupl Teepabii 6-18
Mepey XpycTswmn 4-14
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MpoaykTt CocTosiHue nocne MpogoaxuUTeNbHOCTL
CYLIKK CYILKU (Yacbl)
[MeTpyLka XpycTawmn 2-10
Momuaopb! Teepablit 8-24
Ceekna XpycTawmi 8-26
Cenbpepen XpycTawmin 6-14
3erneHbli nyk XpycTawmi 6-10
Cnapxa XpycTawmi 6-14
YecHok XpycTawmn 6-16
WnmnHaT XpycTawmin 6-16
[p1ObI LIAMNUHBOHBI Teepabii 3-10
Msco Teepabin 2-8
Pbiba Paccbinuatein 2-8

YUNCTKA M yXxon

- OrkntounTte npubop OT 3anekTpoceTn U fainTe npubopy OCTbITb Nepes YUCTKON Ui XPaHEHNEM.
- WcnonbayitTe YnCTYI0 BNaXHYHK TKaHb AN YACTKM BHYTPEHHEN U HApYXHOM YacTyi koprnyca npu-

Bopa.

- KpbiLKka 1 KOP3UHbI MbITb BPYYHYHO TENMON BOJOW C HENTParibHbIM MOKLLMM CPEACTBOM.

NPERYNPEXEHNUE:

CbeMHble demanu makxe MOXHO Mbimb 8 NOCYOOMOeYHOU MawuHe; 00Hako, 8 nocydomo-
€YHoll MawuHe MOXHO noepedumsb nogepxHocmb. Yuiepb domkeH 6biImb monbko 3cmemu-

YecKUM U He O0/IKeH U3MeHsIMb (hyHKYUOHaILHOCMb npubopa.

He ucnonb3yiime Memannuyeckue wemku, abpasueHble U yucmsle yucmaujue cpedcmea,
NOCKOMBKY OHU MO2Ym noepedums No8epxXHoCMb.
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[laTa n3rotoBneHNs ykasaHa Ha kopryce uagenus B 3awumdposaHHom Buae SN wkiyrabedefg,
roe wk — Heflens npon3BoACTBa

yr — rog, NpouU3B0ACTBA

abcdefg — cepuitHbIn HoMep n3penus

CootBetcTByeT TpeboBaHMAM

TP TC 004/2011 «O 6Ge3onacHOCTM HWU3KOBOMNbLTHOrO 00OPYAOBaHMUS, YTBEpPXKAEH PelueHuem
Komucenn TamoxeHHoro cotosa Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «OnekTpomMarHUTHasi COBMECTMMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB», YTBEPKOEH
Pewennem Komuccn TamoxenHoro coto3a Ne879 ot 9 aekabps 2011 roga

MHhopmaums o cepTudmkaLmm B NPUOKEHNN K TapaHTUAHOMY TanioHy U/MNK Ha ynakoBke u3ae-
nms.

220-240B~ - 50/60ry - 245BT7 - Knacc Il — IPX0
CpenaHo B Kutae

Wmnoptep: 000 «Meguatex»,

FOpuamnueckuin agpec:127006, ropog Mocksa, ynmua Cagosas-TpuymdanbHas, gom 16, ctpoeHue
3, MOM. I, KOM 2

Oaktuyeckuin agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycauesa, 4.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotosutenb: De’ Longhi Appliances Srl /«[lenoHrn Annnaetncuc CPIl»  Agpec: 50013 Wtanus,
®nopeHuusi, Kamnu buseHumo, Bua C. Kynpuko 300.

Cnncok opraHu3aLmii, YNoNHOMOYEHHbIX U3roTOBUTENEM Ha paboTy ¢ NpeTeHausMu noTpebutenen
1 cepBUCHBIM 0BCNyXMBaHWEM, pasMeLLieH Ha caiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance

opsyas nuHus Ariete +7915165611

Toap nocTaBnsieTcs B cOBpaHHOM BUAE, CrieLmanbHbX TPeGoBaHMIA K NEPEBO3KE U XPAHEHMIO He
YCTaHOBIEHO.

YTunuanpoBaTb B COOTBETCTBUW C 3aKOHOAATENBCTBOM MECTa peanusaLy.

["apaHTHitHbIA cpok 2 roga. Cpok cnyxbbl n3genus 2 roga.

MHthopmaums o cepTudmkaLmm B NPUOKEHNN K TapaHTUAHOMY TanioHy U/MMW Ha ynakoBke uaae-
nms.
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BAXJIUBA IHOOPMALIA

YBAXHO O3HAAOMWUTUCA 3 IHCTPYKUIAMW MEPEL MOYATKOM
EKCNNYATALII.

MMig vac ekcnnyatauii enekTpUYHUX NPUCTPOIB CMig LOTPUMYBATUCS HANEXHUX
npaeun 6e3neku, a came:

1.

10.

1.

12.

[NepeKkoHaTuCA B TOMY, LLO Hanpyra NpUCTPOIO Bianosiaae Hanpysi Bawwoi mepe-
i eNEeKTPUYHOIO XMBIEHHS.

3ab0pOHSETLCS 3annwaTi NPUCTPINA YBIMKHYTUM Y MEPEXY eNEKTPUYHOIO XMB-
neHHsa 6e3 Harnsaay; Nicns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS CIig BUMKHYTW MPUCTPIN Ta
Big'eQHaTL VOO Bifi MEPEXi XNBMEHHS.

3ab0pOoHSETLCS 3anuwaT NPUCTPOI Ha mKepenax Tenna abo 6ins Hux.

Mg Yac BMKOPUCTAHHA BCTAHOBUTW MPUCTPIA HA FOPU3OHTANbHY, CTIiKy Ta
pobpe OCBITNEHY NOBEPXHIO.

He 3anuwwatui npucTpin nig gieto aTMocdepHux SBuLLY (oL, CoHUe i T.4.).
CnigkysaTi 3a TUM, o6 NPOBIfA eNEeKTPUYHOIO XUBMNEHHS HE TOPKABCS rapsumx
MOBEPXOHb.

LM npucTpoemM MOXyTb KOPUCTYBATUCS LiTW BIKOM Bif 8 pOKiB; He Crig Aonyc-
kaTu 4O poboTK 3 NPUCTPOEM OCIb (AiTeN BKMIOYHO) 3 0OMEXEHUMI i3UYHUMMK,
CEHCOPHUMI ab0 NCMXIYHUMK CTIPOMOXHOCTSIMU, @ TakoX OCib 3 HeaoCTaTHIM
3HaHHSIM NPUCTPOKD Ta HE3HAYHUM LOCBIAOM poboTH 3 HUM. Taki ocobn nosu-
HHi KOpUCTYBaTWUCS NPUCTPOEM NULLE Nig HarnsaoM ocobw, BianoBidanbHOI 3a
ix 6e3neky. 3a60poHAETLCS AiTAM rpaTucs 3 npuctpoeM. Onepadii aornsay 3a
NPMUCTPOEM MOXHA LOpyyaTh AiTSM BIKOM BiZ 8 pokiB nig HarnsaoM LOpOCuX.
TpumaTun NpucTpin Ta NPOBig [0 HLOTO Y MICUSX, HEAOCSKHUX ANS AiTeN BIKOM
[0 8 poki..

3ab0pOHSETLCS 3aHYpOBATM Y BOAY Ta iHLLI PigMHM KOpPNYC MPUCTPOL, LTEN-
CernbHy BUNKy abo NpoBiL €NEKTPUYHOTO XUBMEHHS, @ TaKoX KOpUCTYBaTMCA
BOIIOrOK0 TKAHMHOK ANS JOrNsay 3a NPUCTPOEM.

lMepen TMM, SIK BCTAHOBMTW ab0o 3HATK AKICb CKMaaoBi YaCTUHM 3 MPUCTPOLO 3
METOK J0ragy 3a HWUM, Crif CnovaTky BUAHATU LTENCenbHy BUMKY 3 PO3ETKM
€NEKTPUYHOTO XUBIIEHHS, HaBIThb AKLLO NPUCTPIN He NpaLoe.

Mepen TUM, SK TOpKaTUCA NepemMukadiB Ta KHOMOK Ha MPUCTPOI 3 METO pery-
TNIOBaHHS, @ TaKOX LUTENCenbHOT BAMKW Yi NPOBOAY XMBIEHHS, Cif NepekoHa-
TUCS B TOMY, WO BaLui pyku cyxi.

LL{o6 BUAHATYM WTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKW, CRif B3SATUCS pykoto besnocepen-
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13.

14.

1.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

HbO 3a KOpnyc camoi BUIKW. 3aBOPOHAETLCA BUMMKATU BUAKY, NOTArHYBLUK 3@
NPOBIL, XUBNEHHS.

3ab0pPOHSETHCA KOPUCTYBATMCA MPUCTPOEM, SIKLLO MPOBIS abo BUIIKA XMBMEHHS
MOLLKOPKEHI; OyAb-AKUA PEMOHT, BKIHOYHO 3aMiHy MPOBOAY KWMBMEHHS, MOBM-
HEH BUKOHYBATM KBanichikoBaHW NePCOHas LEHTPY TEXHIYHOro 06CMyroByBaHHS!
Ariete a60 ynoBHOBaXeEHOro HAM LIEHTPY, 106 3anobirtn Byab-akumu pusnkam.
Y BUNaaKy BUKOPUCTAHHA eNEeKTPUYHUX NOgoBXYBauiB, o6 rapaHTyBaTu 6es-
neky KOpUCTyBadiB Ta CepeloBULLA BUKOPUCTAHHS, Li NOLOBXYBaYi MOBUHHI
BIZNOBIZATM NOTYXXHOCTI NPUCTPOID. HeBignosigHi NoJoBXYyBadi MOXYTb Crpu-
YWMHUTU Henonagku B poboTi NPUCTPOIO.

3ab0pOoHSETLCS 3anumLuaTi NpoBig Y NiABILLEHOMY CTaHi y MiCLsX, A€ 3a HbOro
MOXe MOTArHYTU ANUTUHA.

LLlo6 3abesneuntn Ge3neky MPUCTPOKD CRif 3aBXOM BUKOPUCTOBYBATU MLLE
opwriHarbHi 3anacHi YacTUHK Ta akcecyapy, cxaaneHi BUpOGHUKOM NpUCTPOIO.
Llen npucTpiin po3pobnexnit Ta surotonexnin IAWE ONA OJOMALIHBOIO
BUKOPUCTAHHA, 3a60poHSETLCS BUKOPUCTOBYBATM MOTO 3@ KOMEPLIIHUM
abo NpoOMUCNOBUM MPUSHAYEHHSAM.

Llen npuctpin Bignosigae Bumoram aupektus 2014/35/EU ta EMC 2014/30/EU
, @ Takox posnopsimkeHHio €C Ne 1935/2004 sig 27/10/2004 cTocoBHO MaTepi-
anis, Lo 6e3nocepeaHbO NOB'A3aHi 3 TXEH.

Byab-siKi 3MiHM B KOHCTPYKLii LibOrO NPUCTPOI0, HE CXBareHi BiANoBIgHUM YUHOM
BMPOBHMKOM, MOXYTb MOCTaBUTK Nig 3arpo3y 6esneky NpUCTPo Ta NpU3BECTM
[0 aHyNtoBaHHS rapaHTii.

Y BUNagKy 3aBepLUEHHS TEPMiIHY BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOIO CAif BiapisaTh npo-
B KMBNEHHS, OO HAM He MoxHa Byno binbLue ckopucTysatucs. Kpim Toro,
PEKOMEHAYETLCS 3HELIKOANUTW Ti YaCTUHU NPUCTPOIO, WO MOXYTb BYTH Hebes-
neyHMMK, 0coBnMBO ANS AiTeN, SKi MOXYTb BUKOPUCTATK iX SIK irpaLUKy.
CknapoBi ynakoBKuW He Cnif 3anuiiaTit y JOCSHKHUX AiTSM MICLSIX, OCKINTbKW BOHM
MOXYyTb ByTW NOTEHLINHUM Dxepenom Hebeaneku.

Ha yac kopucTyBaHHs CIig BCTAHOBUTM MPUCTPIN Ha TEMMOCTINKY NOBEPXHIO,
o6 3anobirtu onikam.

3ab0pOHSETLCS BUKOPUCTOBYBATM NPUCTPIA NpoTarom Binblue, Hix 40 roguH
nigpsg. 3aBepLUMBLLM KOPUCTYBAHHS, BUMKHYTU NPUCTPIil, BANHATY BUTKY 3 PO3-
€TKW XWUBMEHHS i 3anULUMTI NPUCTPIN, OO OXONOHYB.

TpumaTtn Kopnyc npuUCTpOr nodani Big Boau. 3abOPOHSETHCS BMUKATA Npu-
CTPiiA, SIKLLO NOr0 NOBEPXHI MOKPI.
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25. 3ab0pOHSETLCA NEPEHOCUTMI NPALIOYMIA MPUCTPIN.

26. IMig Yac poboTK KpuLLKa, NOCYAMHM Ta 30BHILLUHS NOBEPXHS NMPUCTPOK MOXYTb
Bytn oyxe rapsuumu. MNepeg TuM, K BUAMATK 3 MPUCTPOLO SIKICH OTO YaCTUHM,
3avekaty, o6 BiH OXONOHYB.

27. He cTaBuTvt npucTpin 6ina cipaHok, WTop, Nig nonuusmu, wadamm abo 6ins
Oyab-gKUX iHWWMX NPEeAMETIB, WO MOXYTb MOLWKOAUTMCA Big napy, sKUA BUXO-
[MTb 3 NPUCTPOIO.

28. 3abopoHsieTbes KnacTu byab-ki pedi Ha NpaLoYMin NPUCTPIN.

29. 3ab0pOHSETLCA KOPUCTYBATICH METANEBUMM NOKKAMU BCEPEAMHI NOCYANHN.

30. BcraHoBntoBaTty Ha NpUCTpIn NULLe Ti HAaCaaKW Ta akcecyapy, Ski HagakTbCs 3
HUM Y KOMMNMEKTI.

31. 3ab0opoHAETLCSA BUKOPUCTOBYBATM NPUCTPIN 3 CUCTEMAMMU XWBMEHHS i3 30BHILL-
HiMW TanMepamn abo 3 AUCTaHLHAM KepyBaHHSM.

32. 3ab0pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH NPUCTPIi 3 ByAb-SKOK0 iHLLOK METOK OKpIM
TiET, ANS KO 10r0 BUTOTOBIIEHO, OMMCAHOT HIKYE Y LIbOMY NOCIBHMKY 3 Kopuc-
TYBaHHS.

33. == [lpaBuna nepepobky NPUCTPOL Y BIAMOBIAHOCTI 4O BUMOT €BPOMNENCHKOI
Oupektueu 2012/19/CE 3a3HayeHi y BignosigHOMY iHGhOpMaLiinHOMY JUCTI, Lo
HagaeTbes A0 Lboro Bupoby.

3BEPIFATMU LI IHCTPYKUII 3 EKCMNYATALII

OMNMUCAHHSA NPUCTPOIO (Man. 1)

A Kpuwka D Bwmwukay BMuKaHHs/BUMKHEHHS (I/O)
B MocyouHa E PykosiTka ons perynioBaHHs piBHiB
C  Kopnyc npuctporo Temneparypm

CywWiHHs NpoayKTiB - Lie 0AMH i3 eheKTMBHUX cnocobiB ix kOHCepBaLii Ans Tpueanoro 3bepiraHHs.
["apsaye NoOBITPS CTanoi TeMnepaTtypu BiflbHO LIMPKYIIOE BCEPeayHi NPUCTPOIO MiX KPULLIKOH Ta nocy-
JVHaMK, TakuM YMHOM BigOYyBaETbCS OAHOPIAHE CYLIHHS 3 MiHIManNbHAMM BTpaTaMM KOPUCHWX NS
3[0POB’S BiTaMiHiB. TaM MOXHa CyLLMTM OPYKTU, OBOMI, rpubK, abo HaBiTb KBiTW YK NiKapCbKi TPaBm
4 rOTyBaTH 3naKu.
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IHCTPYKL|ITI 3 KOPUCTYBAHHSA

YBATA: leped sukopucmaHHsM Nnpucmpoio pekoMeHOyembCsl pemesibHO 8UMUMU 8Ci CKna-

dosi yacmuHu, w0 nepebysaromp y 6e3nocepedHLOMY KOHMakmy 3 ixeto, 3a A0NOMO2010

e0du ma piduHu 0nsi mumms nocyay.

- [MoknacTu nigroToBneHi 3a3ganerigs NPoaykTi Ao nocyauH (B).

MpumiTka: He knactv go nocyanHn 3aHagTo 6arato NpogyKTiB, HE CTABWUTM NOCYAMHI OFHA Ha OAHY,

o6 He 3aBaxaTy BifbHIi LMpKynsLii NOBITPS MiX HAMU. PEKOMEHOYETLCS BCTAHOBMIOBATH Y Npu-

CTpif BCi NpU3HAYeHi AN HbOrO NOCYAMHU, HE3ANEXHO Bif IXHbOTO 3aBaHTAXEHHS.

- BcraHosutn nocyamuu (B) y npuctpiit, sk nepegbayero (C) (Man. 2), nepekoHatucs y ixHin cTa-
BinbHocTi.

- Hakputu kpuwkoto (A) BepxHto nocyauy (Man. 3).

- BkntounTy BUNKY NpUCTPOLO Y PO3ETKY MEPEXi KUBMNEHHS, YBIMKHYTI NPUCTPIl, NepesiBLUK nepe-
Mukad (D) y nonoxeHHs “I”; CBITNOIHAMKATOP YBIMKHETLCS YEPBOHUM CBITOM.

- 3a gonomoroto BianoBiaHoi pyykm (E) BCTaHOBMTY BaxaHuil piBeHb Temnepatypu. Huwkye HaBege-
Hi fesiki pekoMeHzaLii LWoao piBHA TemnepaTypu:

Tpasu 35-40°C
Xni6 40-50°C
Worypt 45°C

OBouii 50-55°C
OpykTL 55-60°C

Puba/M'sico 65-70°C

- Nicns 3aBepLueHHst pobOTH BUMKHYTM NPUCTPIit; ANS LOr0 NEPeBECTU NEPEMMKAY Y NOMOXEHHS!
“0”, a NOTIM BUAHSTY BUIKY 3 PO3ETKM EMEKTPUYHOTO CTPYMy. 3adekaTty, Lob NpuCTpil OXONOHYB,
BMKIACTW CyLUEHi NPOLYKTY Y BigNOBIgHWIA KOHTENHep Ans 30epiraHHs xi. [ocTaBuTh KOHTENHEP
[0 MOPO3UIbHOT KaMmepw.

YBATA:

MMid yac po6omu npucmpoto cnid 3aexdu ecmaHoe08amu Ha micye Kpuwky (A).

3abopoHsiembcs suKopucmosysamu MOKPi NOCYOUHU.
3abopoHsiembcs sukopucmosysamu npucmpiti npomsizom 6inbuwe, Hix 40 200uH nidps0.
3abopoHsiembcs knacmu Ao npucmporo 2apsyi npodykmu.

NOPAQMU | PEKOMEHOALLIT

- MomuTy i BUCYLIMTY NPOAYKTU Nepes TUM, K KNnacTu ix O NOCYAWH NpucTpoto. 3abopoHAETLCS
KnacTi o NPUCTPOKD MOKPI MPOAYKTY.

- OOpisaTu He NpuaaTHi y Xy YacTUHW NpoaykTie. MopisaT NPOAYKTY TakM YMHOM, LU0 ix MOXHa
Oyno BiNbHO BMKNACTX y NOCYAMHY, 0D BOHM He HaKNa[anucs ogHe Ha ogHe. TpueanicTb CyLuiH-
HS1 3aNeXWTb BiJ TOBLLMHM LUMATOYKIB.

- o6 3anobirt1 3aHagTo AOBriA TPUBANOCTI CYLLIHHA PEKOMEHAYETLCA NOMEPeaHLO NPOBAPUTY
0BOYi NPMOMM3HO 1-2 XBUNWHK, @ NOTIM MOKNACTH iX Y XONOAHY BOAY.

- OPYKTW cnig cnepuy o6umctutyi, a noTim cylwmTi abo y HaTypanbHoMmy Burnsai, abo i3 cokom
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TIMMOHY 4K 3 A6YYHIM COKOM, L0B BOHM He TeMHINM. [J15 npueMHiLLOro apomaTty MoxHa Aoaatu
rBO3AMKY.

Micns cywwiHHS NikapcbK1X TpaB PEKOMEHAYETLCS NEPEKNACTy iX 40 NanepoBwux nakeTie abo ckns-
HWX BaHOK i MOCTABUTM Y MPOXONOAHE TEMHE MicLe.

lMepen NoYaTKOM CYLLIHHS MTWLO CTig MPUroTyBaTy 3a3aanerinb. PekoMeHayeTbes 3BapuTh ii abo
obcmaxuTH.

lMepen cywiHHAM puby pekoMeHOyeTbCA 3BapuTh (BapuTh NpubnuaHo 20 XBUNWH Npy Temnepary-
pi 200 °C).

KoHTeiHepy ans 30epiraHHs CyLUEHUX MPOAYKTIB MatoTb BYTV YnCTUMM | CyXumum.

[nsa kpaworo 36epiraHHs Cyxux (OpYKTIB KOPUCTYBATWUCS CKNSHUMM GaHkamu 3 MeTanmiuHuMu
KpUMLLKaMu, SiKi MOTIM Crig NOCTaBUTK Yy CyXe, TEMHE Micle 3 Temnepatypoto 5-20 °C.

[MpoTAIroM NEPLUIOro TWXKHS MICNS CYLUIHHS NEPEBIPUTM Ha BiLCYTHICTb Bonorn y 6aHui. AKwo npo-
BYKTU HE BUCYLLMINCS SK HANeXMTb, CIig BUKOHATW MOBTOPHWUA LMK CYLLIHHS.

TPUBANICTb CYLWIHHA
TpuBanicTb CyLiHHS, 3a3HAa4YeHa HUXYe, € NPMOMM3HOI i 3anexuTb Big 0cobrcTUX ynogobaHs:

MpoaykT CraH nicns TpuBanicTb cywiHHA
CYWiHHA (rom)
Abpukoc M’ skuin 13-28
MomapaHyesi LLKipKK Kpuxkuit 6-16
baHaH XpycTui 8-38
BuHorpaa M’ skuin 8-26
Mpywa M’skuin 8-30
Bpychnus M'skuin 6-26
Mepcuk M’ skuin 6-26
Abnyko M sikuit 4-6
ApTULIOK Kpuxkui 5-13
BaknaxaH Kpuxkui 6-18
Bpokoni Kpuxkuin 6-20
[pnbm Teepauit 6-14
CrpyukoBa kBacons Kpuxkui 8-26
Llykini Kpuxkuin 6-18
Kanycra Teepani 6-14
Bprocenbcbka kanycTa XpycTkui 8-30
KsiTHa kanycra Teepauii 6-16
KapTtonns XpycTKui 8-30
Linbyns XpycTKui 8-14
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Mpoaykr CraH nicns TpuBanicTtb cywWiHHA
CyWiHHA (rom)
Mopkea XpycTKuit 8-14
Oripok Teepauii 6-18
MNepeub XpycTKui 4-14
MeTpyLuka XpycTkui 2-10
Momigop Teepauit 8-24
Bypsik XpycTkui 8-26
Cenepa XpycTkui 6-14
3eneHa ynbyns XpycTkui 6-10
Cnapxa XpycTkuid 6-14
YacHuk XpycTkui 6-16
LUnuHaT XpycTkui 6-16
[ pnOM-LIaMNIHLAOHM Teepani 3-10
M'aco Teepauni 2-8
Puba PoscunyacTuit 2-8

OUYMLLEHHA TA gornsag

- BuTartv Bunky 3 po3eTku eneKkTpUYHOro CTpymy, 3a4ekati, Wob NpucTpilt OXOMOHYB, i nuLwe nicns
L4bOro PO3MOYMHATK JOrNs 3a HUM abo NOKNacTy 1oro Ha 3bepiraHHs.

- [ns pornsgy 3a NpuCTPOEM BMKOPUCTOBYBATH M'SIKY, BONOrY CEPBETKY, SKOKO CMig MPOTEPTM MOro
3CepeamnHu Ta HasoBHi.

- KpuLuky i nocyauHm crig MUTI BPYYHY rapsiyoro BOLOK) i3 HEMTpanbHUM MUAHUM 3acoboM.

YBATA:

YacmuHu npucmpoto, wjo 3HiMaombCA, MOXHAa MaKoX Mumu y nocydoMuliHill MawuHi; ane

nid yac mumms y nocydomuliHili MawuHi 06pobka No8epxoHb MOXe 3a3Hamu 3MiH. Taki

3MiHU Maromb ecmemuyHy npupody i He NOBUHHI enueamu Ha po6omy NPUCMPOH.

3abopoHsiembes Kopucmyeamucs MemaniyHuMu wjimkamu, abpasueHuMu ma Hepo3eede-

Humu y eodi MuliHumMu 3acobamu 0nsi do2nsdy 3a npucmpoem, 60 ye Moxe npuseemu 00
NOWKOOXKEHHSI NOBEPXHI.
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WAZNE UWAGI

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z
TRESCIA INSTRUKCJL.

Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie
$rodki zapobiegawcze, takie jak:

1.

2.

3.

10.

1.

12.

Sprawdzi¢, czy warto$¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z napie-
ciem sieci uzytkownika.

Nie pozostawiaC bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.
Wyja¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego po kazdym uzyciu urzadzenia.

Nie pozostawia¢ urzadzenia nad zrédtami ciepta lub w ich poblizu.

Podczas uzytkowania urzadzenia umiescic¢ je na poziomym, stabilnym i dobrze
o$wietlonym blacie.

Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikdéw atmosferycznych (deszcz,
stonce, itp.).

Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z goragcymi powierzchniami.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby 0 ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych,
lub tez nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, lub ktérym nie
zostata przekazana instrukcja dotyczaca uzytkowania, chyba ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpieczne] obstugi urzadzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen.
Zabrania si¢ oddawania urzadzenia do zabawy dzieciom. Zabrania sie wyko-
nywania czynnosci czyszczenia i utrzymania przez dzieci, chyba ze w wieku
powyzej 8 lat i pod nadzorem osoby dorostej.

Przechowywac urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 lat.

Nie zanurzac¢ korpusu produktu, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub
w innych cieczach. Do ich czyszczenia uzywac wilgotnej szmatki.

Nawet gdy urzadzenie nie byto uzywane, przed montazem lub demontazem
poszczegbinych elementow lub przed ich czyszczeniem wyciggnaé wtyczke z
gniazda elektrycznego.

Przed postuzeniem sie lub regulacjg przetacznikdw znajdujacych sie na urza-
dzeniu albo przed dotknigciem wtyczki i przewoddw upewnic sig, ze dionie sq
suche.

Aby odtgczy¢ wtyczke, nalezy chwycic jg i wysungc ze Sciennego gniazda elek-
trycznego. Nie odtacza¢ wtyczki ciggnac za kabel.
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13.

14.

1.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
26.

Nie uzywac urzadzenia w przypadku uszkodzenia przewodu, wtyczki lub
samego urzadzenia. Wszystkie naprawy, wtgczajac w to wymiane przewodu
zasilajacego, powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis techniczny
Ariete lub przez upowaznionych przez przedsiebiorstwo technikow, w sposob
zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

W przypadku wykorzystania przedtuzaczy elektrycznych, powinny by¢ one
dostosowane do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i
zapewni bezpieczenstwo Srodowiska dziatania. Niewtasciwie dobrane przedtu-
zacze mogq powodowac nieprawidtowosci dziatania.

Nie pozostawia¢ zwisajgcego przewodu w miejscu, w ktdrym moze zostac
chwycony przez dziecko.

W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.
Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
moze by¢ wykorzystywane do celow handlowych lub przemystowych.

Niniejsz urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/EU oraz EMC 2014/30/
EU oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 dla materiatow
stykajacych sie z zywnoscia.

Ewentualne, nie zatwierdzone wyraznie przez producenta modyfikacje, mogg
spowodowac utrate bezpieczenstwa uzytkowania urzadzenia oraz gwarancji.
W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca si¢ ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

Nie pozostawiaC elementow opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci,
poniewaz stanowig zrodto zagrozenia.

Podczas uzytkowania nalezy umiesci¢ urzadzenie na powierzchni odporniej na
dziatanie ciepta, aby unikng¢ ewentualnych oparzen.

Nie uzywac urzadzenia przez ponad 40 ciggtych godzin. Po zakonczeniu uzyt-
kowania, wylaczy¢ urzadzenie, odtgczy¢ od gniazdka pradu i pozostawi¢ do
catkowitego schtodzenia.

Trzymac korpus urzadzenia z daleka od wody. Nie wigcza¢ urzadzenia, jesli
powierzchnie sg mokre.

Nie przestawiaC urzadzenia, gdy jest wigczone.

Podczas dziatania, pokrywa, koszyczki i zewnetrzna powierzchnia urzgdzenia
mogq mocno sie rozgrza¢. Przed usunieciem komponentow pozostawi¢ urza-
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dzenie do schtodzenia.

27. Nie ustawiaC urzadzenia w poblizu zaston, pod regatami lub szafkami ani w
poblizu jakichkolwiek przedmiotow, ktdre mogtyby zosta¢ uszkodzone podczas
dziatania.

28. Nie kfas¢ niczego na urzadzeniu, gdy jest wigczone.

29. Nie uzywac metalowych tyzek wewnatrz urzadzenia.

30. Na urzadzeniu montowa¢ wytgcznie dotaczone do zestawu akcesoria lub ele-
menty,

31. Urzadzenia nie nalezy zasila¢ za pomocg timeréw zewnetrznych lub oddziel-
nych instalacji sterowanych na odlegtosc.

32. Nie uzywac urzadzenia do celow innych, niz do jakich zostato zaprojektowane,
a ktore zostaty wymienione w niniejszej instrukcji obstugi.

33. mmm W celu prawidiowe] utylizacji na podstawie Dyrektywy europejskiej
2009/96/WE prosimy o zapoznanie sie z informacja zataczong z produktem.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC

OPIS URZADZENIA (rys. 1)

A Pokrywka D Wytacznik wigczania/wytaczania (I/0)
B Koszyk E Pokretlo regulacji temperatury

C Korpus urzadzenia

Suszenie produktow jest efektywnym sposobem na ich konserwacie.

Ciepte powietrze o statej kontrolowanej temperaturze krazy swobodnie wewnatrz urzadzenia pomie-
dzy pokrywa a koszykami. Zapewnia to rownomierne suszenie produktéw przy minimalnych stratach
witamin. Urzadzenia mozna uzywac do suszenia owocdw, warzyw lub grzybdw ale tez kwiatéw, zidt
albo zboz.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA
UWAGA: Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, umy¢ wodg z ptynem do naczyn wszystkie
demontowane cze$ci, ktore styka¢ sie beda z zywnoscia.
- Umiesci¢ wezesniej przygotowane produkty wewnatrz koszyczkow (B).
Uwaga: Nie umieszcza¢ w koszyku zbyt duzej ilosci produktow ani tez nie naktada¢ ich na siebie
w sposob uniemozliwiajacy swobodne krazenie powietrza. Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy
wiozy¢ do niego wszystkie koszyki, bez wzgledu na liczbe koszykow zapetnionych.
- Umiesci¢ uzywane koszyki (B) jeden na drugim na korpusie urzadzenia (C) (rys. 2), upewniajac
sie, ze sg umieszczone stabilnie.
- Umiesci¢ pokrywe (A) na gornym koszyku (Rys. 3).
- Podtaczy¢ urzadzenie do gniazda poboru pradu i wigczyé, ustawiajac wytacznik (D) w potozeniu
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,I”. Kontrolka wskaznika zmieni kolor na czerwony.
Obracajac odpowiednie pokretto (E), ustawi¢ temperature suszenia. Dalej podajemy zalecenia
dotyczace trybu temperatury:

Ziota 35-40°C
Chleb 40-50°C
Jogurt 45°C

Warzywa 50-55°C
Owoce 55-60°C

Ryby / Mieso  65-70°C

Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenie wytaczy¢, ustawiajac wytacznik w potozeniu ,0” i odta-
czajac od gniazda poboru pradu. Urzadzenie pozostawi¢ do schiodzenia. Wysuszone produkty
umiesci¢ w pojemniku do przechowywania zywnos$ci. Umiesci¢ pojemnik w zamrazarce.

UWAGA:
Podczas dziatania, pokrywa (A) powinna zawsze znajdowac sie na swoim miejscu.

Nie uzywac koszyczkow, jesli sq mokre.

Nie uzywa¢ urzadzenia przez ponad 40 cigglych godzin.

Nie uzywa¢ urzadzenia z goracymi produktami w srodku koszyczkéw.

ZALECENIA 1 PORADY

Umyé¢ produkty przed wiozeniem koszyczka do urzadzenia. Nie wktada¢ mokrych produktéw do
urzadzenia.

Odkroi¢ niejadalne czesci produktow. Produkty pokroi¢ w taki sposob, aby mozna je byto swobod-
nie utozy¢ w koszykach, bez nakladania na siebie. Czas suszenia zalezy od grubosci kawatkdw.
Aby unikng¢ zbyt diugiego czasu suszenia, warzywa nalezy najpierw obgotowac przez ok. 1 - 2
min., a nastepnie wiozy¢ do zimnej wody.

SUSZYC mozna réwniez owoce po ich ewentualnym obraniu, w stanie naturalnym lub po skropie-
niu sokiem z cytryny lub jabtkowym, aby zapobiec ich blaknieciu. MOZNA dodaé cynamon, aby
uzyskac¢ przyjemniejszy zapach.

Po wysuszeniu ziét zaleca sie wiozy¢ je do papierowych torebek lub szklanych puszek i umiesci¢
w ciemnym i chtodnym miejscu.

Przed rozpoczeciem procesu suszenia, dréb powinien by¢ przygotowany z wyprzedzeniem.
Zaleca sie gotowanie lub smazenie.

Ryby przed rozpoczeciem suszenia zaleca sie ugotowac lub udusi¢ (gotowac¢ okoto 20 minut w
temperaturze 200°C).

Pojemniki do przechowywania produktdw suszonych powinny by¢ czyste i suche.

W celu lepszego przechowywania suszonych owocdw nalezy stosowaé szklane pojemniki z meta-
lowymi pokrywkami i umieszczaé¢ je w ciemnym i suchym miejscu, gdzie temperatura powinna
wynosi¢ 5-20°C.

W pierwszym tygodniu po wysuszeniu nalezy sprawdzi¢, czy w pojemniku nie ma wilgoci. Jesli
produkty nie sg dobrze wysuszone, nalezy rozpocza¢ nowy cykl suszenia.
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CZAS SCHNIECIA

Nizej wskazane czasy suszenia s podane w przyblizeniu i sa zalezne od potrzeb:

Produkt Stan po Czas suszenia (godziny)
suszeniu

Morela Miekki 13-28
Skorka pomaranczy Kruchy 6-16
Banan Chrupigcy 8-38
Winogrona Miekki 8-26
Gruszka Miekki 8-30
Boréwka czerwona Miekki 6-26
Brzoskwinia Miekki 6-26
Jabtko Miekki 4-6
Karczochy Kruchy 513
Bakfazan Kruchy 6-18
Brokuty Kruchy 6-20
Grzyby Twardy 6-14
Fasolka szparagowa Kruchy 8-26
Cukinie Kruchy 6-18
Kapusta Twardy 6-14
Brukselka Chrupiacy 8-30
Kalafior Twardy 6-16
Ziemniaki Chrupiacy 8-30
Cebula Chrupiacy 8-14
Marchew Chrupiacy 8-14
Ogorek Twardy 6-18
Papryka Chrupiacy 4-14
Pietruszka Chrupiacy 2-10
Pomidory Twardy 8-24
Buraki Chrupiacy 8-26
Seler Chrupiacy 6-14
Cebulka Chrupiacy 6-10
Szparagi Chrupiacy 6-14
Czosnek Chrupiacy 6-16
Szpinak Chrupiacy 6-16
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Produkt Stan po Czas suszenia (godziny)
suszeniu

Pieczarki Twardy 3-10

Mieso Twardy 2-8

Ryba Kruchy 2-8

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Wysung¢ wtyczke z gniazda zasilania. Przed rozpoczeciem czyszczenia lub odstawieniem urza-
dzenia, poczekac na jego schtodzenie.

- Do czyszczenia wewnetrznej i zewnetrznej czesci urzadzenia uzy¢ czystej wilgotnej Sciereczki.

- Pokrywa i koszyczki muszg by¢ myte cieptg wodg i neutralnym detergentem.

OSTRZEZENIE:

Czesci demontowane mozna myc¢ rowniez w zmywarce. Jednakze proces mycia moze wpfy-

wac na wykonczenie powierzchni. Uszkodzenie bedzie miafo tylko charakter estetyczny, bez

wplywu na dziafanie urzadzenia.

Nie uzywa¢ metalowych szczotek, detergentow Sciernych do czyszczenia urzadzenia, ponie-
waz moglyby uszkodzi¢ powierzchnie.
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De’ Longhi Appliances Srl
Divisione Commerciale Ariete
Via San Quirico, 300
50013 Campi Bisenzio FI - Italy
E-Mail: info@ariete.net
Internet: www.ariete.net



