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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

1.

12.

13.

14.

15.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disin-
serirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenza dell’apparecchio purché tali
persone siano sotto controllo 0 ad esse siano state impartire istruzioni su come
usare I'apparecchio in sicurezza e sui rischi connessi all'uso dello stesso.
Questo apparecchio non pu6 essere usato dai bambini. Tenere I'apparecchio e
il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

. Non immergere mai il corpo del prodotto, la spina ed il cavo elettrico in acqua o

altri liquidi, usare un panno umido per la loro pulizia.

Anche quando 'apparecchio non & in funzione, staccare la spina dalla presa di
corrente elettrica prima di inserire o togliere le singole parti o prima di eseguire
la pulizia.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se
I'apparecchio stesso risulta difettoso; tutte le riparazioni, compresa la sostituzione
del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal centro assisten-
za Ariete 0 da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

In caso di utilizzo di prolunghe elettriche, quest’ultime devono essere adeguate
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.
25.
26.
27.
28.

29.

alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la sicu-
rezza dellambiente dove si opera. Le prolunghe non adeguate possono provo-
care anomalie di funzionamento.

Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell’apparecchio, utilizzare solo parti di
ricambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

Questo apparecchio & concepito per uso domestico ed applicazioni simili,
come:

- zona cucina per il personale di negozi, uffici ed altri ambienti lavorativi;

- agriturismi;

- ad uso di clienti di hotel, motel ed altre tipologie di alloggi;

- bed and breakfast.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU,
ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dell’'utente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI. Prima di togliere
il coperchio attendere che la lama sia completamente ferma e scollegare sem-
pre la spina di alimentazione dalla presa di corrente.

Non far funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non toccare mai le parti in movimento.

Non usare I'apparecchio se la lama é danneggiata.

NON INSERIRE MAI LIQUIDI ALL'INTERNO DELLA CIOTOLA.

Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza
(esempio: carne con 0ssa).

Per evitare infortuni e danni allapparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili
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da cucina lontano da lame e da parti in movimento.
30. Le lame sono ben affilate, maneggiarle con cura sia durante l'inserimento e la
rimozione dal contenitore che per la loro pulizia.

31. == Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig- 1)

A Corpo motore E Lama

B  Pulsante funzione TURBO F  Contenitore

C Coperchio G Base/Tappo in gomma
D Lama superiore H Accessorio pela aglio

ISTRUZIONI PER L°’USO

ATTENZIONE: Prima dell’utilizzo dell’apparecchio si consiglia di lavare tutte le parti removibili
che verranno a contatto con alimenti, usando un panno con acqua calda e detersivo delicato.
Asciugare bene.

- A seconda della consistenza del cibo da tritare ed alla qualita del trito richiesta, € possibile utiliz-
zare la lama (E) oppure assemblare su quest'ultima la lama superiore (D) (Fig. 2).

- Inserire la lama (E) all'interno del contenitore (F), assicurandosi che si incastri perfettamente sopra
I'apposito perno al centro del contenitore stesso (Fig. 3).

- Tagliare gli alimenti in piccoli pezzi e inserirli nel contenitore.

- Inserire il coperchio (C) sul contenitore (F) (Fig. 4).

- Appoggiare il corpo motore (A) sul coperchio (C), accertandosi che si sia ben accoppiato.
Inserire la spina del cavo alimentazione in una presa di corrente elettrica. Quindi premere sul
corpo (A) per azionare le lame (Fig. 5). Contemporaneamente & possibile premere I'apposito
pulsante (B) per utilizzare I'apparecchio con la funzione “Turbo” (Fig. 6).

Nota: L'utilizzo ottimale dell'apparecchio avviene tramite funzionamento ad impulsi premendo il

corpo motore ad intermittenza per brevissimo tempo (2-3 secondi).

- Ad utilizzo ultimato o nel caso si desideri inserire altri ingredienti, staccare la spina di alimenta-
zione prima di rimuovere il corpo motore da sopra il coperchio (C) ed attendere che le lame siano
ferme.

- E possibile inoltre conservare in frigorifero o in luogo asciutto gli alimenti tritati all'interno del con-
tenitore (F), chiudendo quest'ultimo col pratico tappo in gomma (H) finora utilizzato come base

(Fig. 7).




ATTENZIONE
Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

Assicurarsi di aver montato saldamente il coperchio ed il corpo motore prima di mettere in
funzione I'apparecchio.

Non far funzionare I'apparecchio per pit di 30 secondi consecutivamente. Attendere almeno
2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

Scollegare prima la spina di alimentazione ed attendere che le lame siano ferme prima di
sollevare il corpo motore per rimuovere gli alimenti dalle pareti del contenitore.

Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti del contenitore. Utilizzare sempre
una spatola da cucina.

UTILIZZO DELL’ACCESSORIO PELA AGLIO

Inserire 'accessorio pela aglio (H) allinterno del contenitore (F), assicurandosi che si incastri
perfettamente sopra I'apposito perno al centro del contenitore stesso (Fig. 3).

Inserire gli spicchi d’aglio interi nel contenitore (F).

Inserire il coperchio (C) sul contenitore (F) (Fig. 4).

Appoggiare il corpo motore (A) sul coperchio (C), accertandosi che si sia ben accoppiato.
Inserire la spina del cavo alimentazione in una presa di corrente elettrica. Quindi premere sul
corpo (A) con la funzione TURBO (Fig. 5).

TEMPI DI LAVORAZIONE

Alimenti Capacita | Preparazione Tempolvelocita
massima massimi

Carne 150 ¢ Togliere ossa, grasso, cartilagine. 5-10 sec/Turbo ad
Tagliare a cubetti di 1-2 cm. impulsi

Erbe fresche (prezze- 30g Eliminare i gambi. Si tritano meglio | 10 sec ad impulsi

molo, basilico, etc..). se pulite e asciutte.

Frutta secca (man- 100 ¢ Eliminare i gusci e spezzettare 10 sec ad impulsi

dorle, nocciole, noci, finemente.

etc..)

Formaggio stagionati 100 ¢ Tagliare a cubetti di 1-2 cm. 10 sec/Turbo ad

come parmigiano, impulsi

gruviera, efc...)

Pane secco 4049 Eliminare le croste e tagliare a 10 sec/Turbo ad
cubetti di 1-2 cm. impulsi




Alimenti Capacita | Preparazione Tempolvelocita
massima massimi
Biscotti secchi 100 ¢ Tagliare a pezzetti. 5-10 sec/Turbo ad
impulsi
Uova sode 3 Tagliare in due o in quattro, a 5 sec ad impulsi
seconda delle dimensioni.
Cipolle (o misto per 150 g Tagliare a pezzi piccoli. 5-10 sec/Turbo ad
soffritto) impulsi
Aglio 150 ¢ Spicchi precedentemente pelati. 5-10 sec/Turbo ad
impulsi
Frutta morbida 130 ¢ Eliminare bucce e semi. 5 sec ad impulsi
Frutta essiccata 110¢ Tagliare a dadini. 5-10 sec/Turbo ad
impulsi
Ghiaccio 8 cubetti | Inserire i cubetti. 10-15 sec/Turbo
ad impulsi
PULIZIA
ATTENZIONE

Scollegare prima la spina di alimentazione ed assicurarsi che le lame siano ferme prima di

procedere con la pulizia dell’apparecchio.

- Il contenitore (F), il coperchio (C), le lame (D-E) ed il pela aglio (H) possono essere lavati anche
in lavastoviglie, nel ripiano superiore, oppure in acqua tiepida saponata. Assicurarsi che siano
perfettamente asciutti prima del loro riutilizzo.

- Pulire il corpo motore (A) con una spugna umida o con una straccio.

- Riassemblare 'apparecchio, come descritto in precedenza, prima di riporlo.

RICETTE

Pesto

45 g di foglie di basilico

25 g di pinali

2 spicchi d'aglio precedentemente pelati con 'accessorio apposito

Un pizzico di sale

50 g di parmigiano tagliato a cubetti

100 ml di olio extra vergine

Montare entrambe le lame nella vaschetta. Mettere tutti gli ingredienti nella vaschetta ed azionare
alla velocita Turbo ad impulsi per circa 15 secondi (fino a raggiungere una consistenza cremosa;
eventualmente spingere con una spatola verso il basso gli ingredienti se rimangono alle pareti).




Paté di Tonno

100 g di tonno sott'olio

50 g di formaggio fresco (ricotta, robiola o cream cheese)

Sale e pepe

Succo di limone

Montare la lama inferiore nella vaschetta. Sbriciolare il tonno nella tazza ed aggiungere il formaggio
fresco, sale, pepe ed il succo di limone. Azionare I'apparecchio e lavorare ad impulsi fino ad otte-
nere una crema morbida eventualmente spingere con una spatola verso il basso gli ingredienti se
rimangono alle pareti).

Granita alla frutta

4 cubetti di ghiaccio

50 gr di frutta fresca (fragole, mirtilli, etc...) sbucciata e senza nocciolo

Due cucchiai di zucchero

Montare entrambe le lame nella vaschetta. Mettere in ghiaccio nella parte inferiore della vaschetta e
sopra la frutta e lo zucchero. Azionare alla velocita Turbo ad impulsi per circa 15 secondi.

Mojito

4 cubetti di ghiaccio

Succo di 2 lime

Un cucchiaio di zucchero di canna

Menta fresca

Montare entrambe le lame nella vaschetta. Mettere in ghiaccio nella parte inferiore della vaschetta e
sopra la menta, lo zucchero ed il succo del mime. Azionare alla velocita Turbo ad impulsi per circa
15 secondi.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No akow

1.

12.

13.

14.

15.

16.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given super-
vision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Children shall not play with the appliance.

. Never place the appliance body, plug or power cord in water or other liquids;

always wipe clean with a damp cloth.

Always unplug the power cord from the electricity mains before fitting or remov-
ing single attachments or before cleaning the appliance.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touching the power plug or power connections.
To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; all repairs, including substitution of power cord, must be
carried out exclusively by an Ariete assistance centre or by authorized Ariete
technicians in order to avoid all risks.

In case of using extension leads, these must be suitable for the appliance power to
avoid danger to the operator and for the safety of the environment in which the appli-
ance is being used. Extension leads, if not suitable, can cause operating anomalies.
Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.
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17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.

30.

31.

Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original
or which have not been approved by the manufacturer.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

IMPORTANT: INSERT THE BLADE BEFORE THE FOODS. Before removing
the lid, wait for the blade to stop moving completely and always unplug the
power cord from the mains power.

Never operate the appliance when empty.

Never touch moving parts.

Do not use the appliance if the blade is damaged.

NEVER INSERT LIQUIDS INTO THE BOWL.

Do not use the appliance to chop excessively hard foods (for example, meat on
the bone).

To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cook-
ing utensils well away from moving parts.

Blades are sharp: handle with care both when inserting and removing them from
the container and during cleaning.

mmm T0 dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

9.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

A Power base E Blade

B TURBO function button F  Container

C Lid G Base/Rubber plug

D Top blade H Garlic peeler attachment

INSTRUCTIONS FOR USE

IMPORTANT: Before using the appliance, clean all removable parts that can come into con-

tact with foods, using a cloth with hot water and a mild detergent. Dry thoroughly.
- According to the consistency of the foods being chopped and the quality of the results, it is pos-
sible to use the blade (E) or to fit a top blade (D) to it (Fig. 2).

- Insert the blade (E) inside the container (F), making sure it fits perfectly onto the pin in the centre
of the container (Fig. 3).

- Cut the foods into small pieces and place them in the container.

- Fit the lid (C) onto the container (F) (Fig. 4).

- Fit the power base (A) onto the lid (C), making sure they fit well together.
Insert the power cord into the power mains then press on the power base (A) to start the blades
(Fig. 5). At the same time, it is possible to press the button (B) to use the appliance with “Turbo”
function (Fig. 6).

Note: Optimum appliance use occurs when it is operated in pulse mode, pressing the power base

intermittently for brief amounts of time (2-3 seconds).

- After use or when inserting other ingredients, unplug the appliance from the power mains before
removing the power base from the lid (C) and wait for the blades to stop moving.

- Itis also possible to store the chopped foods inside the container (F) in the fridge, closing it with
the handy rubber cap (H) that usually serves as a base (Fig. 7).

IMPORTANT
The blades are sharp, handle with care.

Make sure that the lid and power base are firmly fitted on the appliance before use.

Never operate the appliance for more than 30 seconds at a time. Wait at least 2 minutes
before using again.

Unplug the appliance from the power mains and wait for the blades to stop moving before
lifting off the power base and removing the foods from the sides of the container.

Do not use fingers to remove foods from the sides of the container. Always use a kitchen
spatula.
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USING THE GARLIC PEELER ATTACHMENT

- Insert the garlic peeler attachment (H) into the container (F), making sure that it fits perfectly over
the pin in the centre of the container (Fig. 3).

- Insert the whole garlic cloves into the container (F).

- Place the lid (C) on the container (F) (Fig. 4).

- Fit the power base (A) on the lid (C), making sure it is properly in place.

- Plug the appliance into the mains power. Then press on the power base (A) using the TURBO

function (Fig. 5).

PROCESSING TIMES

Food Max. Preparation Time/Max. speed
capacity
Meat 150 ¢ Remove bones, fat, cartilage. 5-10 sec/Turbo
Cut into cubes (1-2 cm). and pulse

Fresh herbs (parsley, 30g¢ Remove the stalks. Herbs are 10 sec pulse

basil, etc.). chopped better if clean and dry.

Nuts (almonds, hazel- 100 g Remove the shells and cut into 10 sec pulse

nuts, walnuts, efc..) small pieces.

Hard cheeses such as 100 g Cut into cubes (1-2 cm). 10 sec/Turbo and

Parmesan, gruyere, pulse

efc...)

Dry bread 40¢g Remove the crusts and cut into 10 sec/Turbo and

cubes (1-2 cm). pulse

Dry biscuits 100 g Cut into small pieces. 5-10 sec/Turbo
and pulse

Hard boiled eggs 3 Halve or quarter according to size. | 5 sec pulse

Onions (mix for frying) 150 ¢ Cut into small pieces. 5-10 sec/Turbo
and pulse

garlic 150 ¢ Previously peeled cloves. 5-10 sec/Turbo
and pulse

Soft fruit 130 ¢ Remove skin and stones. 5 sec pulse

Dried fruit 10¢ Cut into cubes. 5-10 sec/Turbo
and pulse

Ice 8 cubes | Insert cubes. 10-15 sec/Turbo
and pulse
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CLEANING

IMPORTANT

Unplug the appliance from the power mains and wait for the blades to stop moving before

cleaning the appliance.

- The container (F), lid (C), blades (D-E) and garlic peeler (H) are dishwasher safe (top rack) or can
be washed in warm soapy water. Make sure they are perfectly dry before using again.

- Clean the power base (A) with a damp sponge or cloth.

- Refit the appliance parts as described above before storing.

RECIPES

Pesto

45 g basil leaves

25 g pine nuts

2 cloves garlic (previously peeled with the relevant attachment)

Pinch of salt

50 g cubed Parmesan cheese

100 ml extra virgin olive oil

Fit both blade sets in the container and add all the ingredients before starting the appliance at pulse
Turbo speed for about 15 seconds (until the sauce has a creamy consistency). If necessary, use a
spatula to push the ingredients down to the bottom of the container if they are stuck to the sides.

Tuna fish paté

100 g tuna in oil

50 g fresh cheese (ricotta, robiola or cream cheese)

Salt and pepper

Lemon juice

Fit the bottom blade in the container. Crumble in the tuna and add the cheese, salt, pepper and
lemon juice. Start the appliance in pulse mode until the mix has become creamy. If necessary, use
a spatula to push the ingredients down to the bottom of the container if they are stuck to the sides.

Fruit slush

4 ice cubes

50 g fresh fruit (strawberries, black currants, etc...) peeled and stoned

Two spoons sugar

Fit both blades in the container. Add the ice to the bottom of the container, covered by the fruit and
sugar. Blitz with Turbo and pulse mode for about 15 seconds.

Mojito

4 ice cubes

Juice of 2 limes

Tablespoon brown sugar

Fresh mint

Fit both blades in the container. Add the ice to the bottom of the container, covered by the mint,
sugar and lime juice. Blitz with Turbo and pulse mode for about 15 seconds.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI

Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau

électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces

chaudes.

7. Lappareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou sans expérience ni connaissance
de l'appareil a condition qu’elles soient surveillées ou qu'elles aient recu les
instructions nécessaires sur l'usage de I'appareil en toute sécurité et sur les
risques qui y sont liés.

8. Cet appareil ne peut pas étre utilisé par les enfants. Garder I'appareil et son
cordon électrique loin de la portée des enfants.

9. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

10. Ne pas plonger le corps du produit, la fiche ni le cable electrique dans I'eau ou
autres liquides, et utiliser toujours un chiffon humide pour les nettoyer.

11. Meme lorsque I'appareil n'est pas en marche, debrancher la fiche de la prise de
courant electrique avant d'installer ou de defaire les simples parties ou avant de
proceder au nettoyage.

12. Vérifier d'avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les interrupteurs
placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.

13. Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

14. Ne pas utiliser I'appareil si le cordon electrique ou la fiche sont endommages
ou si l'appareil est defectueux; toutes les reparations, y compris la substitution
du cordon d’alimentation, doivent etre effectuees exclusivement par le centre
de service apres-vente Ariete ou par des techniciens agrees Ariete, de fagon a
prevenir tout risque de danger.

ook w
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15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.
25.
26.
21.
28.

29.

En cas d'utilisation de rallonges électriques, ces derniéres doivent étre appro-
priées a la puissance de I'appareil afin d’éviter tout risque pour I'opérateur et
pour la sécurité du lieu de travail. Les rallonges non appropriées peuvent pro-
voquer des anomalies de fonctionnement.
Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il pourrait étre tiré par un enfant.
Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniquement des pieces
de rechange et des accessoires originaux, approuves par le constructeur.
Cet appareil a été congu pour un usage domestique ou similaire, comme par
exemple :
- les zones destinées a la cuisine dans les magasins, les bureaux et autres
lieux professionnels;
- habitations rurales;
- alusage de clients en hotel, motel et autres lieux résidentiels;
chambres hotes.
Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.
Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.
Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le
rendre inutilisable en éliminant le cable d'alimentation électrique. Nous conseillons
en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une source de dan-
ger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de 'appareil pour jouer.
Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
constituent une source potentielle de danger.
ATTENTION: INSTALLER LA LAME AVANT DE VERSER LES ALIMENTS.
Avant de retirer le couvercle, attendre que la lame soit entiérement arrétée et
débrancher la fiche de la prise de courant.
Ne pas faire fonctionner I'appareil a vide.
Ne jamais toucher les parties en mouvement.
Ne pas utiliser I'appareil si la lame est endommagée.
NE JAMAIS VERSER DE LIQUIDES ALINTERIEUR DU BOL.
Ne pas utiliser I'appareil pour hacher des aliments dont la consistance est
excessive (comme par exemple la viande non désossée).
Pour éviter les incidents et les dommages a I'appareil, garder les mains et les
ustensiles de cuisine loin des lames et des parties en mouvement.
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30. Les lames étant bien afftées, il faut les manipuler avec précaution au moment
de l'installation et de I'enlévement du récipient ainsi que lors des opérations de
nettoyage.

31. =mm Pour I'élimination correcte du produit aux termes de la Directive
Européenne 2012/19/EU, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne
le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

A Corps moteur E Lame

B Poussoir fonction TURBO F  Récipient

C Couvercle G Base/Bouchon en caoutchouc
D Lame supérieure H  Accessoire a peler l'ail

INSTRUCTIONS D’EMPLOI

ATTENTION: Avant d'utiliser I'appareil, il est conseillé de laver toutes les parties amovibles
qui entreront en contact avec les aliments, a I'aide d’un chiffon et de I'eau chaude et un pro-
duit vaisselle délicat. Bien essuyer tous les composants.

- Selon la consistance des aliments a hacher et a la qualité de hachage requise, il est possible
d'utiliser la lame (E) ou d’assembler sur cette derniére la lame supérieure (D) (Fig. 2).

- Introduire la lame (E) a l'intérieur du récipient (F), en vérifiant qu'il s’encastre parfaitement sur la
broche située au centre du récipient (Fig. 3).

- Couper les aliments en petits morceaux et les verser dans le récipient.

- Installer le couvercle (C) sur le récipient (F) (Fig. 4).

- Installer le corps moteur (A) sur le couvercle (C), en vérifiant qu'il soit bien accouplé.

Brancher la fiche du cordon d’alimentation électrique dans une prise de courant. Appuyer alors sur
le corps moteur (A) pour faire démarrer les lames (Fig. 5). Il est possible d’appuyer simultanément
sur le poussoir (B) pour utiliser 'appareil avec la fonction “Turbo” (Fig. 6).

Note: L'utilisation optimale de I'appareil s'obtient en le faisant fonctionner par impulsions, en

appuyant sur le corps moteur par intermittences de quelques secondes (2-3 secondes).

- Alafin de I'utilisation de I'appareil ou si on désire introduire d’autres ingrédients dans le récipient,
débrancher la fiche d’alimentation avant d’extraire le corps moteur du couvercle (C) et attendre
que les lames soient bien arrétées.

- Il est possible par ailleurs de conserver au réfrigérateur ou dans un lieu sec les aliments hachés
a lintérieur du récipient (F), en refermant ce dernier avec le bouchon en caoutchouc (H) utilisé
jusqu’alors en tant que base (Fig. 7).
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ATTENTION
Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec précaution.

Vérifier que le couvercle et le corps moteur soient installés de fagon fixe avant de faire
démarrer I'appareil.

Ne pas faire fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives. Attendre au
moins 2 minutes avant de procéder a une nouvelle utilisation.

Débrancher avant tout la fiche de la prise de courant et attendre que les lames soient bien
arrétées avant de soulever le corps moteur et d’enlever les aliments collés contre les parois
du récipient.

N'utilisez jamais vos doigts pour enlever les aliments collés contre les parois du récipient,
mais aidez-vous d’une spatule de cuisine.

UTILISATION DE L’ACCESSOIRE A PELER L’AlIL

- Installer 'accessoire a peler I'ail (H) & I'intérieur du récipient (F), en I'encastrant correctement sur
la brocher située au centre du récipient (Fig. 3).

Verser les gousses d'ail dans le récipient (F).

- Installer le couvercle (C) sur le récipient (F) (Fig. 4).

Poser le corps moteur (A) sur le couvercle (C), en vérifiant qu'il soit bien accouplé.

Brancher la fiche dans une prise de courant. Appuyer alors sur le corps moteur (A) avec la fonction
TURBO (Fig. 5).

TEMPS DE PREPARATION

Aliments Capacité | Préparation Temps/vitesse
maximum maximum
Viande 150 ¢ Retirer les os, le gras et les carti- | 5-10 sec./Turbo par
lages. Couper en dés de 1-2 cm. | impulsions
Herbes fraiches (per- 30g Eliminer les tiges. Ses herbes se | 10 sec. par impulsions
sil, basilique, etc.). hachent plus facilement si elles

sont lavée et séches.

Fruits secs (amandes, 100 ¢ Eliminer les coques et concasser. | 10 sec. par impulsions
noisettes, noix, etc.)

Fromages  séchés 100 ¢ Couper en dés de 1-2 cm. 10 sec./Turbo par

comme le parmesan, impulsions

gruyere, efc.)

Pain sec 4049 Eliminer les crodtes et couper en | 10 sec./Turbo par
dés de 1-2 cm. impulsions
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Aliments Capacité | Préparation Temps/vitesse

maximum maximum
Biscuits secs 100 g Emietter en petits morceaux. 5-10 sec./Turbo par
impulsions
(Eufs durs 3 Couper les ceufs en deux ou en | 5 sec. par impulsions
quatre, selon leurs dimensions.
Oignons (ou mélange 150 g Couper en petits morceaux. 5-10 sec./Turbo par
(pour fond de sauce impulsions
Ail 150 ¢ Gousses précédemment pelées. | 5-10 sec./Turbo par
impulsions
Fruits & pulpe molle 130 ¢ Eliminer la peau et les pépins. 5 sec. par impulsions
Fruits secs 110¢ Couper en petits dés. 5-10 sec./Turbo par
impulsions
Glagons 8 cubes de | Verser les cubes de glace. 10-15 sec./Turbo par
glace impulsions
NETTOYAGE
ATTENTION

Débrancher avant tout la fiche d’alimentation et vérifier que les lames soient entiérement

arrétées avant de procéder au nettoyage de I'appareil.

- Le récipient (F), le couvercle (C), les lames (D-E) et I'accessoire a peler I'ail (H) peuvent étre mis
au lave-vaisselle, sur la clayette supérieure, ou avec de I'eau tiéde savonneuse. Vérifier qu'ils
soient parfaitement secs avant de les utiliser.

- Nettoyer le corps moteur (A) a I'aide d’'une éponge humide ou avec un chiffon.

- Réassembler 'appareil comme décrit précédemment, avant de le ranger.

RECETTES

Pesto

45 g de feuilles de basilique

25 g de pignons

2 gousses d’ail précédemment pelées avec I'accessoire a peler I'ail

Une pincée de sel

50 g de parmesan coupé en petits dés

100 ml d’huile d'olives extra vierge

Installer les deux lames dans le récipient. Verser tous les ingrédients dans le récipient et actionner
le robot a la vitesse Turbo par impulsions pendant 15 secondes environ (éventuellement, pousser
les ingrédients qui adhérent aux parois vers le bas a l'aide d’une spatule ).
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Pété de Thon

100 g de thon sous huile

50 g de fromage frais (ricotta, robiola ou cream cheese)

Sel et poivre

Jus de citron

Installer la lame inférieure dans le récipient. Emietter le thon dans le récipient et ajouter le fromage
frais, le sel, le poivre et le jus de citron. Actionner le robot et travailler par impulsions jusqu’a obtenir
une créme moelleuse en poussant vers le bas, a 'aide d’'une spatule, les ingrédients qui adhérent
aux parois).

Granité aux fruits

4 glagons

50 gr de fruits frais (fraises, myrtilles, etc.) pelés et dénoyautés

Deux cuilléres a soupe de sucre

Installer les deux lames dans le récipient. Verser les glagons au fond du récipient et les recouvrir
avec les fruits et le sucre. Actionner le robot a la vitesse Turbo par impulsions pendant 15 secondes
environ.

Mojito

4 glagons

Jus de 2 limes

Une cuillere a soupe de sucre de canne

Menthe fraiche

Installer les deux lames dans le récipient. Verser les glagons au fond du récipient et les recouvrir
avec la menthe, le sucre et le jus des limes. Actionner le robot a la vitesse Turbo par impulsions
pendant 15 secondes environ.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-
einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heiRen Flachen in Berlihrung kommen.

Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet

werden, wenn sie eine angemessene Aufsicht oder ausflihrliche Anleitung zur

Verwendung des Geréts in einer sicheren Weise erhalten haben und wenn sie

wenn sie die verbundenen Gefahren verstehen.

8. Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Halten Sie das Gerat
und die Schnur auBerhalb der Reichweite von Kindern.

9. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

10. Das Gehause, den Stecker und das Stromkabel des Gerats keinesfalls in
Wasser oder sonstige Fllssigkeiten tauchen. Verwenden Sie zur Reinigung ein
feuchtes Tuch.

11. Auch wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, zichen sie den Netzstecker aus der
Dose, bevor Sie die einzelnen Teile einsetzen oder die Reinigung vornehmen.

12. Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und
die Versorgungsanschliisse berihren.

13. Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren.
Niemals am Kabel ziehen.

14. Das Geréat nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt
sind oder das Gerat selbst defekt ist. Um jedes Risiko zu vermeiden dirfen
Reparaturen jeglicher Art, einschlieRlich des Austauschs des Stromkabels, nur
vom Ariete- Kundendienst bzw. von Ariete zugelassenen Fachleuten ausgefiihrt
werden.

15. Bei Verwendung von Verlangerungskabeln miissen diese fiir die Leistung

No ok ow
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.
25.
26.
21.
28.

29.

des Geréats geeignet sein, um Gefahren fir den Benutzer und die Sicherheit
der Umgebung zu vermeiden, in der gearbeitet wird. Nicht geeignete
Verlangerungskabel kénnen zu Funktionsstérungen flhren.

Das Kabel nicht an Stellen berhdngen lassen, wo es von Kindern gepackt
werden konnte.

Verwenden Sie ausschlieBlich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und
Zubehorteile, um die Sicherheit lhres Gerats nicht zu beeintrachtigen.

Diese Gerat ist fir den Hausgebrauch bzw. einen vergleichbaren Einsatz aus-
gelegt, wie beispielsweise:

- Teekichen in Geschéften, Blros und anderen Arbeitsplatzen;

- Bauernhdofe;

- Kunden von Hotels, Motels und sonstige Unterkiinfte;

- Bed and Breakfasts.

Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMC 2014/30/EU,
sowie mit der EC- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 bezlglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdricklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

ACHTUNG: DAS MESSER EINSETZEN, BEVOR NAHRUNGSMITTEL
EINGEFULLT WERDEN. Vor dem Abnehmen des Deckels abwarten, bis das
Messer vollkommen zum Stillstand gekommen ist, und den Stecker aus der
Steckdose ziehen

Das Gerat nicht leer laufen lassen

Keinesfalls in Bewegung befindliche Teile beriihren

Das Gerét nicht benutzen, wenn das Messer beschadigt ist

KEINE FLUSSIGKEITEN IN DEN BECHER FULLEN

Das Gerat nicht zum Zerkleinern von allzu harten Nahrungsmitteln verwenden
(z.B. Fleisch mit Knochen)

Um Verletzungen bzw. Schaden am Geréat zu vermeiden, Hande und Klichengerate
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stets von den Messern und in Bewegung befindlichen Teilen fernhalten.
30. Die Messer sind sehr scharf. Deshalb ist beim Einsetzen und Herausnehmen
aus dem Becher sowie bei der Reinigung héchste Vorsicht geboten.

31. =mm Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemal Europa-Richtlinie 2012/19/
EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

A Motorblock E Messer

B  Taste TURBO- Funktion F  Becher

C Deckel G Fult/Gummideckel
D Oberes Messer H Knoblauchschaler
GEBRAUCHSANLEITUNG

ACHTUNG:

Bevor das Gerét benutzt wird, sollten die abnehmbaren Teile, die mit den Nahrungsmitteln in
Beriihrung kommen, mit heiBem Wasser und mildem Spiilmittel gereinigt und dann sorgféltig
getrocknet werden
- Je nach Harte der zu zerkleinernden Nahrungsmittel und der gewlnschten Feinheit kann das
Messer (E) allein oder in Verbindung mit dem oberen Messer (D) verwendet werden (Abb. 2)

- Das Messer (E) in den Becher (F) einsetzen und vergewissern, dass es perfekt in den entspre-
chenden Stift in der Mitte des Bechers eingreift (Abb. 3)

- Die Nahrungsmittel in kleine Stlicke schneiden und in den Becher geben

- Den Deckel (C) auf den Becher (F) setzen (Abb. 4).

- Den Motorblock (A) auf den Deckel (C) aufsetzen und sicherstellen, dass er richtig sitzt
Den Stecker des Versorgungskabels in eine Steckdose stecken. Zur Betétigung der Messer den
Motorblock nach unten driicken (Abb. 5). Gleichzeitig kann die Taste (B) betétigt werden, um die
,1urbo-Funktion“ des Gerats zu nutzen (Abb. 6)

Hinweis: Ideal ist die Betatigung des Gerats in kurzen Impulsen, indem der Motorblock immer nur

kurze Zeit (2-3 Sekunden) nach unten gedrckt wird.

- Am Ende des Gebrauchs bzw. wenn weitere Zutaten eingeflillt werden sollen, den Stecker aus
der Steckdose ziehen, bevor der Motorblock vom Deckel (C) abgehoben wird. Abwarten, bis die
Messer zum Stillstand gekommen sind.

- Die im Geréat zerkleinerten Nahrungsmittel kdnnen im Becher (F) im Kuhlschrank oder an einem
trockenen Ort aufbewahrt werden. Dazu muss der Becher mit dem praktischen Gummideckel (H)
verschlossen werden, der bis dahin als FuB diente (Abb. 7).
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ACHTUNG
Die Messer sind scharf, daher bitte vorsichtig damit umgehen

Bevor das Gerét in Betrieb gesetzt wird, sicherstellen, dass der Deckel und der Motorblock
richtig aufgesetzt wurden.

Das Gerit nicht ldnger als 30 Sekunden ununterbrochen laufen lassen. Dann mindestens 2
Minuten abwarten, bevor das Gerét wieder betétigt wird.

Bevor der Motorblock zwecks Entnahme der Nahrungsmittel aus dem Becher vom Deckel
abgehoben wird, muss der Stecker aus der Steckdose gezogen und abgewartet werden, bis
die Messer zum Stillstand gekommen sind.

An den Wénden des Bechers haftende Nahrungsmittel nicht mit den Fingern abstreifen. Dazu
stets einen Kiichenschaber verwenden.

VERWENDUNG DES KNOBLAUCHSCHALERS

Den Knoblauchschaler (H) in den Becher (F) einsetzen und sicherstellen, dass er perfekt in den
entsprechenden Stift in der Mitte des Bechers eingreift (Abb. 3)

Die ganzen Knoblauchzehen in den Becher (F) geben

Den Deckel (C) auf den Becher (F) setzen (Abb. 4)

Den Motorblock (A) auf den Deckel (C) aufsetzen und sicherstellen, dass er richtig sitzt

Den Stecker des Versorgungskabels in die Steckdose stecken, den Motorblock (A) nach unten
driicken und die Taste der TURBO-Funktion driicken (Abb. 5)

VERARBEITUNGSZEITEN
Nahrungsmittel Max. Vorbereitung Max. Zeit/
Fassungsvermégen Geschwindigkeit
Fleisch 150 g Knochen, Fett und Knorpel | 5-10 Sek/Turbo im
entfernen, in 1-2 cm grolRe | Impulsbetrieb
Wiirfel schneiden
Frische Krauter 30¢g Stiele entfernen. Krauter | 10 Sek im
(Petersilie, Basilikum lassen sich besser Impulsbetrieb
usw.). hacken, wenn sie sauber
und trocken sind
Trockenobst 100 ¢ Schalen entfernen und in | 10 Sek im
(Mandeln, kleine Stiicke brechen. Impulsbetrieb
Haselnlsse, Nisse
usw.)
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Nahrungsmittel Max. Vorbereitung Max. Zeit/
Fassungsvermdgen Geschwindigkeit

Fester Kase 100 ¢ In 1-2 cm groBRe Wirfel 10 Sek/Turbo im

wie Parmesan, schneiden Impulsbetrieb

Schweizerkase usw. )

Trockenes Brot 409 Rinde entfernen und in 10 Sek/Turbo im
1-2 cm grofRe Wiirfel sch- | Impulsbetrieb
neiden

Trockenes Geback 100 g In Stiicke schneiden 5-10 Sek/Turbo im

Impulsbetrieb

Harte Eier 3 Je nach GroRe halbieren | 5 Sek im
und vierteln Impulsbetrieb

Zwiebeln (oder 150 ¢ In kleine Stiicke schneiden | 5-10 Sek/Turbo im

gemisches Impulsbetrieb

Suppengemiise)

Knoblauch 150 g Zehen vorher schalen 5-10 Sek/Turbo im

Impulsbetrieb

Weiche Friichte 130 ¢ Schalen und Kerne 5 Sek im
entfernen Impulsbetrieb

Getrocknete Friichte 1109 In kleine Wiirfel schneiden | 5-10 Sek/Turbo im

Impulsbetrieb

Eis 8 Wiirfel Wiirfel einfiillen 10-15 Sek/Turbo

im Impulsbetrieb
REINIGUNG
ACHTUNG

Bevor das Gerét gereinigt wird, muss der Stecker aus der Steckdose gezogen und sicherge-

stellt werden, dass die Messer zum Stillstand gekommen sind.

- Der Becher (F), der Deckel (C), die Messer (D-E) und der Knoblauchschaler (H) kénnen auch im
oberen Korb der Spiilmaschine oder mit lauwarmem Wasser und Spulmittel gewaschen werden.
Sicher stellen, dass sie véllig trocken sind, bevor sie wieder verwendet werden.

- Den Motorblock (A) mit einem feuchten Schwamm oder Tuch reinigen.

- Das Gerat vor dem Wegraumen zusammensetzen, wie vorstehend beschrieben.
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REZEPTE

Pesto

45 g Basilikum-Blatter

25 g Pinienkerne

2 zuvor mit dem entsprechenden Zubehdrteil geschalte Knoblauchzehen

Eine Prise Salz

50 g fein gewiirfelter Parmesankase (da quando il pesto si fa con il parmigiano tagliato a dadini??)
100 ml extranatives Olivendl

Im Becher beide Messer montieren. Alle Zutaten einflllen und bei Turbo-Geschwindigkeit im
Impulsbetrieb etwa 15 Sekunden verarbeiten (bis der Pesto die gewiinschte, cremige Konsistenz
erreicht hat. An den Becherwanden haftende Zutaten eventuell mit einem Kiichenschaber nach
unten abstreifen).

Thunfischpaste

100 g Thunfisch in Ol

50 g Frischkase (Ricotta-Kase, Robiola oder Cream Cheese)

Salz und Pfeffer

Zitronensaft

Das untere Messer in den Becher einsetzen. Den zerdrlickten Thunfisch, den Frischkase, Salz,
Pfeffer und Zitronensaft in den Becher geben. Das Gerét einschalten und im Impulsbetrieb laufen
lassen, bis eine weiche Creme entstanden ist. An den Becherwanden haftende Zutaten eventuell mit
einem Kiichenschaber nach unten abstreifen).

Friichte- Granita

4 Eiswiirfel

50 g frische, geschalte und entsteinte Friichte (Erdbeeren, Heidelbeeren usw. )

Zwei Essloffel Zucker

Beide Messer in den Becher einsetzen. Zunachst das Eis einfiillen, dann die Friichte und den Zucker
darauf verteilen. Bei Turbo-Geschwindigkeit im Impulsbetrieb etwa 15 Sekunden verarbeiten.

Mojito

4 Eiswiirfel

Saft von 2 Lime-Friichten

Ein Essloffel Rohrzucker

Frische Pfefferminze

Beide Messer in den Becher einsetzen. Zunachst das Eis einfiillen, dann Pfefferminze, Zucker und
Lime-Saft dazugeben. Bei Turbo-Geschwindigkeit im Impulsbetrieb etwa 15 Sekunden verarbeiten.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

N

No ok ow

1.

12.

13.

14.

15.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Pueden usar este aparato personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o sin experiencia ni conocimiento del aparato siempre que
estas personas estén vigiladas o se les haya dado una instruccion sobre como
usar el aparato de manera segura y sobre los riesgos derivados por el uso del
mismo.

Los nifios no deben usar este aparato. Mantener el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios.

Los nifios no deben jugar con este aparato.

. No sumergir nunca el cuerpo del producto, el enchufe y el cable eléctrico en el

agua o en otros liquidos, usar un pafio humedo para limpiarlos.

Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectar el enchufe
de la toma de corriente eléctrica antes de acoplar o quitar las partes individuales
0 antes de efectuar la limpieza.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si el
mismo aparato resultara defectuoso; todas las reparaciones, incluida la sustitucion
del cable de alimentacion, se tienen que efectuar sélo por el centro de asistencia
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

En caso de empleo de prolongaciones eléctricas, éstas Ultimas tienen que ser
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16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.
21.
28.
29.

30.

adecuadas a la potencia del aparato, para evitar peligros al operador y para la
seguridad del ambiente donde se trabaja. Las prolongaciones no adecuadas
pueden provocar anomalias de funcionamiento.

No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.

Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recam-
bio y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

Este aparato estd concebido para uso doméstico y aplicaciones similares,
como:

- zona cocina para el personal de tiendas, despachos y otros entornos laborales;
- turismos rurales;

- para ser usado por clientes de hoteles, moteles y otros tipos de alojamientos;

- bed and breakfast.

Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y el reglamen-
to (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con alimentos.
Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por
el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia
de su empleo por parte del usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

ATENCION: ACOPLE LACUCHILLAANTES DE INTRODUCIR LOSALIMENTOS.
Antes de quitar la tapadera espere a que la cuchilla esté completamente parada y
desconecte siempre el enchufe de alimentacién de la toma de corriente.

No ponga en marcha el aparato si esta vacio.

No toque nunca las partes en movimiento.

No use el aparato si la cuchilla esta dafiada.

NUNCA INTRODUZCA LIQUIDOS DENTRO DEL RECIPIENTE.

No utilice el aparato para triturar alimentos que tengan una excesiva consisten-
cia (por ejemplo: carne con hueso).

Para evitar accidentes y dafios al aparato, mantener siempre las manos y las
herramientas de cocina lejos de las cuchillas y de las partes en movimiento.
Las cuchillas estan muy afiladas, manipularlas con cuidado ya sea durante la
introduccion y el desmontaje del recipiente que durante la limpieza.
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31. ==m Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea

2012/19/EU se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES
DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

A Cuerpo del motor E Cuchilla

B  Pulsador de funcién TURBO F  recipiente

C Tapadera G Base/Tapon de goma

D  Cuchilla superior H  Accesorio para pelar ajos

INSTRUCCIONES DE USO

ATENCION: Antes de usar el aparato se aconseja lavar todas las partes en movimiento
desmontables que entraran en contacto con alimentos, usando un trapo con agua caliente y
detergente delicado. Seque bien todas las partes.

Segun la consistencia del alimento por triturar y a la calidad del resultado requerido, se puede usar
la cuchilla (E) o bien montar en ésta ultima la cuchilla superior (D) (Fig. 2).

Aplique la cuchilla (E) dentro del recipiente (F), asegurese de que se acople perfectamente sobre
el correspondiente perno en el centro del mismo recipiente (Fig. 3).

Corte los alimentos en pequefios trozos e introducirlos en el recipiente.

Coloque la tapadera (C) en el recipiente (F) (Fig. 4).

Apoye el cuerpo del motor (A) sobre la tapa (C), asegurandose de que esté bien acoplado.
Enchufe el cable de alimentacion a una toma de corriente eléctrica. Entonces presione sobre
el cuerpo (A) para accionar las cuchillas (Fig. 5). Contemporaneamente se puede presionar el
correspondiente pulsador (B) para usar el aparato con la funcién “Turbo” (Fig. 6).

Nota: El mejor empleo del aparato se produce con el funcionamiento por impulsos presionando el
cuerpo motor a intermitencias durante breve tiempo (2-3 segundos).

Cuando acabe de usar el aparato 0 en el caso desee introducir otros ingredientes, desconecte el
enchufe de alimentacion antes de quitar el cuerpo del motor de encima de la tapa (C) y espere a
que las cuchillas estén paradas.

Se puede ademas conservar en el frigorifico o en lugar seco los alimentos triturados dentro del
recipiente (F), cerrando éste Ultimo con el practico tapon de goma (H) hasta ahora usado como
base (Fig. 7).

ATENCION
Las cuchillas estan muy afiladas, manipularlas con atencion.

Asegurarse de haber montado bien la tapa y el cuerpo del motor antes de poner en marcha
la maquina.

No ponga en funcionamiento el aparato durante mas de 30 segundos consecutivamente.
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Espere por lo menos 2 minutos antes de usarlo de nuevo.

Desconecte primero el enchufe de alimentacién y espere a que las cuchillas se detengan
antes de elevar el cuerpo del motor para quitar los alimentos de las paredes del recipiente.

No use los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente. Use siempre una
espatula de cocina.

USO DEL ACCESORIO PARA PELAR AJOS

Introduzca el accesorio para pelar ajos (H) dentro del recipiente (F), asegurandose de que se acople
perfectamente encima del correspondiente perno en el centro del mismo recipiente (Fig. 3).
Introduzca los dientes de ajo enteros en el recipiente (F).

Coloque la tapa (C) en el recipiente (F) (Fig. 4).

Apoye el cuerpo del motor (A) en la tapa (C), asegurandose de que esté bien acoplado.
Enchufe el cable de alimentacion en una toma de corriente eléctrica. Presione en el cuerpo (A)
con la funcién TURBO (Fig. 5).
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TIEMPOS PARA LA ELABORACION

Alimentos Capacidad | Preparacion Tiempolvelocidad
maxima maximos
Carne 150 ¢ Quitar huesos, grasa, cartilagine. 5-10 seg/Turbo por
Cortar en dados de 1-2 ¢cm. impulsos
Especias frescas 30¢g Eliminar los tallos. Se pican mejor si | 10 seg por impul-
(perejil, albahaca, efc.). estan limpios y secos. S0S
Fruta seca (almen- 100 g Eliminar las cascaras y romper en | 10 seg por impul-
dras, cacahuetes, trozos pequefios. S0S
nueces, etc.)
Quesos curados como 100 ¢ Cortar en dados de 1-2 ¢cm. 10 seg/Turbo por
parmigiano, gruviera, impulsos
etc.)
Pan seco 409 Eliminar las cortezas y cortar en 10 seg/Turbo por
dados de 1-2 cm. impulsos
Galletas secas 100 ¢ Cortar en trozos. 5-10 seg/Turbo por
impulsos
Huevos duros 3 Cortar en dos o en cuatro, segun 5 seg por impulsos
las dimensiones.
Cebollas (o mixto 150 g Cortar en trozos pequefios. 5-10 seg/Turbo por
para soffito) impulsos
Ajo 150 g Dientes precedentemente pelados. | 5-10 seg/Turbo por
impulsos
Fruta fresca 130 g Eliminar pieles y semillas. 5 seg por impulsos
Fruta seca 1109 Cortar en dados. 5-10 seg/Turbo por
impulsos
Hielo 8 cubitos | Introducir los cubitos. 10-15 seg/Turbo
por impulsos
LIMPIEZA
ATENCION

Desconectar primero el enchufe de alimentacion y asegurarse de que las cuchillas estén

paradas antes de limpiar el aparato.

- El recipiente (F), la tapa (C), las cuchillas (D-E) y el pelador de ajos (H) se pueden lavar también
en lavavajillas, en la parte superior, 0 bien con agua tibia y jabén. Asegurarse de que estén per-
fectamente secos antes de volver a usarlos.

- Limpiar el cuerpo del motor (A) con una esponja humeda o con un trapo.

- Volver a montar el aparato, como se ha descrito precedentemente, antes de guardarlo.
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RECETAS

Pesto

45 g de hojas de albahaca, 25 g de pifiones, 2 dientes de ajo precedentemente pelados con el
accesorio adecuado, un pellizco de sal, 50 g de parmigiano cortado en cubitos, 100 ml de aceite
virgen extra

Montar las dos cuchillas en la cubeta. Poner todos los ingredientes en la cubeta y accionar a la velocidad
Turbo por impulsos durante aproximadamente 15 segundos (hasta obtener una consistencia cremosa;
eventualmente empujar con una espatula hacia abajo los ingredientes si se pegan a las paredes).

Paté de Atin

100 g de atlin en aceite, 50 g di queso fresco (requeson, robiola o cream cheese), sal y pimienta,
zumo de limén

Montar la cuchilla inferior en la cubeta. Desmenuzar el atdin en la taza y afiadir el queso fresco, sal, pimien-
ta'y el zumo de limén. Poner en marcha el aparato y trabajar por impulsos hasta obtener una crema suave;
eventualmente empujar con una espatula hacia abajo los ingredientes si se pegan en las paredes).

Granizado de fruta

4 cubitos de hielo

50 g de fruta fresca (fresas, arandanos, etc.) pelada y sin hueso

Dos cucharadas de azucar

Monte las dos cuchillas en la cubeta. Ponga hielo en la parte inferior de la cubeta y encima de la
fruta y del azlcar. Ponga en marcha a la velocidad Turbo por impulsos durante aproximadamente
15 segundos.

Mojito

4 cubitos de hielo

Zumo de 2 limas

Una cucharada de azucar moreno

Menta fresca

Monte las dos cuchillas en la cubeta. Ponga hielo en la parte inferior de la cubeta y encima de la
menta, el azlcar y el zumo de las limas. Ponga en marcha a la velocidad Turbo por impulsos durante
aproximadamente 15 segundos.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre as quais:

1.

2.

oo s w

1.

12.

13.

14.

15.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apos 0 Uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagéo, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel.
N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

O aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou sem experiéncia e conhecimento do aparelho desde
que as mesmas sejam vigiadas ou tenham recebido as devidas instrucoes
sobre a utilizacdo segura do aparelho e sobre 0s riscos inerentes.

Este aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o
cabo de alimentacgéo fora do alcance das criangas.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.

. Nunca passe o corpo do aparelho, a ficha e o cabo eléctrico por dgua ou outros

liquidos, use um pano humido para a limpeza destas partes.

Mesmo com o aparelho desligado, retire a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar 0s componentes para efectuar a limpeza.

Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentagéo.

Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

Néo utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados ou se o
aparelho apresentar algum defeito; todas as reparagdes, incluindo a substituicio
do cabo de alimentacao, devem ser feitas somente pelo servico de assisténcia da
Ariete ou por técnicos por ela autorizados, de modo a prevenir qualquer risco.
No caso de utilizar uma extensao elétrica, verifique se é adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos para o operador e para a seguranga do
ambiente onde se opera. A utilizacdo de extensdes inadequadas podem provo-
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16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.
21.
28.
29.

30.

car anomalias de funcionamento.

Né&o deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte de perigo para as criangas.

Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilize exclusivamente pecas

e acessorios originais ou aprovados pelo fabricante.

Este aparelho foi concebido para uso doméstico e aplicagdes similares, como:

- zona de refeigdes para funcionarios de lojas, escritorios e outros ambientes
de trabalho;

- turismo rural;

- para uso de clientes de hotel, motel e outros tipos de alojamento;

- bed and breakfast.

Este aparelho estd em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC

2014/30/EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os

materiais em contacto comos alimentos.

Eventuais modificagbes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo

fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso

pelo utilizador.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe

inoperante, cortando o cabo de alimentag&o. Recomendamos também que deixe

indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, especialmente

para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas

pois sdo potenciais fontes de perigo.

ATENCAO: MONTE A LAMINA ANTES DOS ALIMENTOS. Antes de tirar a

tampa, espere que a lamina esteja completamente parada e desligue sempre o

aparelho da tomada de corrente.

N&o acione o aparelho em vazio.

N&o toque nas partes em movimento.

N&o utilize o aparelho se a lamina estiver danificada.

NAO INTRODUZA LIQUIDOS NA TAGA.

N&o utilize o aparelho para picar alimentos de consisténcia dura (exemplo:

carne com 0ss0).

Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e 0s

utensilios de cozinha afastados das laminas e das partes em movimento.

As laminas sdo bem afiadas, manuseie-as com cuidado quer durante a monta-

gem e desmontagem quer durante a limpeza.
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31. mmm Para a correta eliminagdo do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES

DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)

A Corpo do motor E Lamina

B Botdo TURBO F Taga

C Tampa G Base/Tampa de borracha
D Lamina superior H  Acessério descasca-alho

INSTRUCOES DE UTILIZAGAO

ATENGAO: Antes da utilizagdo do aparelho, aconselha-se lavar todas as partes amoviveis
que entrardo em contato com os alimentos, usando um pano com adgua quente e detergente
delicado. Enxugue bem.

- Dependendo da consisténcia do alimento a picar, é possivel utilizar a Iamina (E) sozinha ou jun-
tamente com a lamina superior (D) (Fig. 2).

- Monte a lamina (E) na taga (F), verificando se encaixa perfeitamente no pino posto no centro da
taga (Fig. 3).

- Corte os alimentos em pequenos pedacos e introduza-os na taga.

- Coloque a tampa (C) na taga (F) (Fig. 4).

- Apoie o corpo do motor (A) na tampa (C), verificando se estdo bem acoplados.

Insira a ficha do cabo de alimentagdo em uma tomada de corrente elétrica. Pressione sobre o
corpo (A) para acionar as laminas (Fig. 5). Simultaneamente é possivel carregar no botéo (B) para
utilizar o aparelho com a fungao “Turbo” (Fig. 6).

Nota: A utilizagéo étima do aparelho ¢ obtida por meio do funcionamento por impulsos, carregando

no corpo do motor (A) por intermiténcia durante brevissimo tempo (2-3 segundos).

- Apds a utilizagdo ou no caso de fazer uma pausa para adicionar mais ingredientes, retire a ficha
da tomada antes de remover o corpo do motor de cima da tampa (C) e espere que as laminas
estejam paradas.

- E possivel conservar o preparado no frigorifico ou em lugar seco dentro da taga (F), colocando a
tampa de borracha (H) até agora utilizada como base (Fig. 7).

ATENCAO
As ldminas sao afiadas, manuseie-as com cuidado.

Verifique se a tampa e o corpo do motor estao bem encaixados antes de acionar o aparelho.

Néo acione o aparelho mais de 30 segundos seguidos. Espere pelo menos 2 minutos antes
de proceder com uma nova utilizagao.
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Desligue o aparelho da tomada e espere que as ldminas estejam paradas antes de retirar o
corpo do motor para remover os alimentos das paredes da taga.

Néo utilize os dedos para remover os alimentos das paredes da taca. Utilize sempre uma

espatula de cozinha.

UTILIZAGCAO DO ACESSORIO DESCASCA-ALHO

- Insira o acessoério (H) na taga (F), verificando se esta bem encaixado no pino posto no centro da

taga (Fig. 3).

- Introduza os dentes de alho inteiros da taga (F).

- Insira a tampa (C) na taga (F) (Fig. 4).

- Apoie o corpo do motor (A) na tampa (C), verificando se esta bem acoplado.
- Insira a ficha do cabo de alimentag&o na tomada de corrente elétrica. Carregue no corpo (A) com

a fungdo TURBO (Fig. 5).

TEMPOS DE PREPARO

Alimentos Capacidade | Preparagédo Tempolveloc.
maxima Maximos
Carne 150 ¢ Retire os 0ss0s, a gordura e a carti- | 5-10 seg/Turbo
lagem. Corte em cubos de 1-2 cm. | por impulsos
Ervas frescas (salsa, 309 Elimine os peciolos. Picam-se mel- | 10 seg por
manjericdo, etc..). hor se lavadas e secas. impulsos
Fruta seca (améndoas, 100 g Elimine a casca e corte bem fino. 10 seg por
avelds, nozes, efc..) impulsos
Queijos curados como 100 ¢ Corte em cubos de 1-2 cm. 10 seg/Turbo
parmeséo, gruyére, por impulsos
etc...)
Pao seco 40 ¢ Elimine as crostas e corte em cubos | 10 seg/Turbo
de 1-2 cm. por impulsos
Biscoitos secos 100 g Corte em pedagos. 5-10 seg/Turbo
por impulsos
Ovos cozidos 3 Corte em dois ou em quatro, segun- | 5 seg por impul-
do o tamanho. S0S
Cebola (ou misto para 150 g Corte em pedagos pequenos. 5-10 seg/Turbo
refogado) por impulsos
Alho 150 ¢ Dentes ja descascados. 5-10 seg/Turbo
por impulsos
Fruta mole 130 ¢ Elimine a casca e as sementes. 5 seg por impul-
S0S
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Alimentos Capacidade | Preparagéao Tempolveloc.
maxima Maximos
Fruta seca 10¢ Corte em cubinhos. 5-10 seg/Turbo
por impulsos
Gelo 8 cubos Insira 0s cubos. 5-10 seg/Turbo
por impulsos
LIMPEZA
ATENGAO

Retire a ficha da tomada e verifique se as ldminas estdo paradas antes de iniciar a limpeza

do aparelho.

- Ataca (F), a tampa (C), as laminas (D-E) e o acessorio descasca-alho (H) podem ser lavados na
maquina, no cesto superior, ou em agua morna com detergente. Verifique se estdo bem secos
antes de reutiliza-los.

- Limpe o corpo do motor (A) com uma esponja humida ou um pano.

- Remonte o aparelho, como descrito anteriormente, antes de guarda-lo.

RECEITAS

Pesto

45 g de folhas de manjericéo, 25 g de pinh&o, 2 dentes de alho ja descascados com o acessorio,
uma pitada de sal, 50 g de parmeséo cortado em cubos, 100 ml de azeite extra virgem

Monte as duas laminas na taga. Coloque todos os ingredientes na taca e acione a velocidade Turbo
por impulsos por cerca de 15 segundos (até obter uma consisténcia cremosa; no caso, empurre com
uma espétula os ingredientes que ficaram nas paredes da taga).

Paté de atum

100 g de atum em lata

50 g de queijo fresco (tipo ricota, robiola ou cream cheese)

Sal e pimenta

Sumo de lim&o

Monte a l&mina inferior na taga. Coloque o atum, o queijo fresco, sal, pimenta e 0 sumo de liméo.
Acione o aparelho por impulsos até obter um creme macio e, no caso, empurre com uma espatula
os ingredientes que ficaram nas paredes da taga.

Granizado de fruta

4 cubos de gelo

50 g de fruta fresca (morangos, mirtilos, etc...) sem casca e sem carogo

Duas colheres de agucar

Monte as duas l&minas na taga. Coloque o gelo na parte inferior da taga e em cima a fruta e o
agucar. Acione a velocidade Turbo por impulsos por cerca de 15 segundos.
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Mojito

4 cubos de gelo

Sumo de 2 limas (limdo verdinho)

Uma colher de agtcar amarelo

Hortela fresca

Monte as duas l&minas na taga. Coloque o gelo na parte inferior da taga e em cima a horteld, o
agucar e o sumo de limao. Acione a velocidade Turbo por impulsos por cerca de 15 segundos.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

No ok ow

1.

12.

13.

14.

15.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.
Het apparaat kan gebruikt worden door personen met beperkte lichamelijk, sen-
soriele of mentale capaciteiten en door personen die geen ervaring en kennis
hebben met dit apparaat mits ze worden bijgestaan of nadat ze aanwijzingen
hebben gekregen om het apparaat veilig te kunnen gebruiken en over de geva-
ren die verbonden zijn aan het gebruik hiervan.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houdt het apparaat en het
snoer buiten bereik van kinderen.

Kinderen. Mogen niet met het apparaat spelen

. De basis van het apparaat, de stekker het elektriciteitssnoer nooit onder water of

andere vloeistoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze te reinigen.

Ook als het apparaat niet in werking staat moet de stekker uit het stopcontact
worden getrokken voordat de onderdelen worden verwijderd of gemonteerd of
voordat het apparaat wordt gereinigd.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraakt.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.
Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is; alle reparaties, ook het vervangen van het elektri-
citeitsnoer mogen alleen uitgevoerd worden door een assistentiecentrum Ariete
of door geautoriseerd technisch personeel Ariete om alle risico’s te vermijden.
Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten ze geschikt zijn om gebruikt te
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worden met het vermogen van het apparaat om gevaren voor de gebruiker te
voorkomen en voor de veiligheid van de ruimte waarin het apparaat wordt gebruikt.
De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kunnen werkingstoringen veroorzaken.
Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.
Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangings-
onderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

. Dir apparaat is alleen ontworpen voor huishoudelijk gebruik en dergelijke zoals:

- keukenruimtes voor het personeel van winkels, kantoren en andere werkruimtes;
- vakantieboerderijen;

- het gebruik door gasten van hotels, motels en andere verblijfsoorten;

- bed and breakfast.

Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de produ-
cent zijn goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar bren-
gen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.
Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

LET OP: PLAATS EERST HET MES EN VERVOLGENS DE ETENSWAREN.
Voordat de deksel wordt verwijderd, wacht totdat het mes helemaal stilstaat en
trek altijd de stekker uit het stopcontact .

Laat het apparaat niet leeg werken.

Nooit de bewegende onderdelen aanraken.

Het apparaat niet gebruiken als het mes beschadigd is.

NOOIT VLOEISTOFFEN IN DE BEKER GIETEN.

gebruik het apparaat niet om te harde etenswaren fijn te hakken (zoals vlees
met botten).

Ter voorkoming van ongelukken en schade aan het apparaat houdt altijd de
handen en de keukengereedschappen uit de buurt van het mes en van de
bewegende onderdelen.

De messen zijn erg scherp, behandel ze voorzichtig tijden het plaatsen en het
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verwijderen uit de beker en bij het reinigen.

31. ==m \ooOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EU lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.
DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

A Motorbasis E Mes

B  Functie knop TURBO F  Beker

C Deksel G Basis/rubberen dop

D Bovenste mes H  Accessoire knoflookpeller
GEBRUIKSAANWIJZINGEN

LET OP: Voordat het product wordt gebruikt wordt het aangeraden om alle onderdelen die in

contact komen met etenswaren goed te reinigen met een doek met warm water en delikaat

reinigingsmiddel. Goed afdrogen
- Naar delang de hardheid van de etenswaren die fijngemalen moeten worden en de kwaliteit van
het mengsel kan het mes (E) gebruikt worden, of kan hierop het bovenste mes (D) gemonteerd
worden (Fig. 2).

- Steek het mes (E) in de beker (F), en let op dat het perfect aansluit op de speciale pin in het mid-
den van de beker (Fig. 3).

- Snijdt de etenswaren in kleine stukhes en stop ze in de beker.

- Zet de deksel (C) op de beker (F) (Fig. 4).

- Zet de motor basis (A) op de beker (C), en let op dat ze goed vastgekoppeld worden.
Steek de stekker van het snoer in een stopcontact. Druk vervolgens op de basis (A) om het mes
aan te zetten (Fig. 5). Het is mogelijk om gelijktijdig de knop (B) in te drukken om zo de “Turbo”
functie te gebruiken (Fig. 6).

Opmerking: Het apparaat wordt het beste gebruikt met impulsen door met kleine tussenpauzes kort

op de basis te drukken (2-3 secondes).

- Na het gebruik of als u andere ingredienten wilt toevoegen, trek de stekker uit het stopcontact en
verwijder de motorbasis van de deksel (C) en wacht totdat de messen stilstaan.

- Het is ook mogelik om de fijngemalen etenswaren in de koelkast te bewaren in de beker (F)
die afgesloten kan worden met de handige rubberen dop (H) die tot op dat moment als basis is
gebruikt (Fig. 7).

LET OP
De messen zijn scherp, voorzichtig behandelen.

Controleer dat de deksel en de motorbasis goed gemonteerd zijn voordat het apparaat in
werking wordt gezet .

-39-



Laat het apparaat niet langer dan 30 secondes achtereenvolgens werken. Wacht vervolgens
2 minuten voordat het opnieuw wordt gebruikt.

Trek eerst de stekker uit het stopcontact en wacht totdat de messen helemaal stilstaan voor-
dat de motorbasis wordt opgeheven om etenswaren van de bekerwanden te verwijderen.

Nooit met de vingers de etenswaren van de bekeranden verwijderen. Gebruik altijd een keu-
kenspatel.

GEBRUIK VAN HET ACCESSOIRE KNOFLOOKPELLER

Steek het accessoire knoflookpeller (H) in de beker (F), en let op dat het perfect aansluit op de
speciale pin in het midden van de beker (Fig. 3).

Stop de knoflookteentjes in de beker (F).

Zet de deksel (C) op de beker (F) (Fig. 4).

Zet de motor basis (A) op de beker (C), en let op dat ze goed vastgekoppeld worden.

Steek de stekker van het snoer in een stopcontact. Druk vervolgens op de basis (A) met de “Turbo”
functie (Fig. 5).

BEWERKINGSTIJDEN
Etenswaren Maximale | Voorbereiding Maximale
Tijd/snelheid
Viees 150 ¢ Botten, vet en kraakbeen 5-10 sec/Turbo met
verwijderen. impulsen
In stukjes snijden van 1-2
cm.
Verse kruiden (prezzemo- 309¢g De steeltjes verwijderen. 10 sec met impulsen
lo, basilico, enz..). Schoon en droog worden ze
beter gemalen.
Droo fruit (Amandelen, 100 ¢ De schillen verwijderen en | 10 sec met impulsen
hazelnoten, walnoten, in kleine stukes snijden.
enz..)
Oude kaas zoals parme- 100 ¢ In stukjes snijden van 1-2 10 sec/Turbo met
saanse kaas, gruviera, cm. impulsen
enz...)
Droog brood 409 De korsten verwijderen en | 10 sec/Turbo met
stukjes snijden van 1-2 ¢cm. | impulsen
Droge koekjes 100 ¢ In stukjes snijden. 5-10 sec/Turbo met
impulsen
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Etenswaren Maximale | Voorbereiding Maximale
Tijd/snelheid
Hardgekookte eieren 3 In twee of vier delen snijden | 5 sec met impulsen
naar gelang de afmetingen.
Uien (of bakmengsel) 150 g In kleine stukjes snijden. 5-10 sec/Turbo met
impulsen
Knoflook 150 ¢ Vooraf gepelde teentjes. 5-10 sec/Turbo met
impulsen
Zacht fruit 130 ¢ Schillen en pitjes verwijde- | 5 sec met impulsen
ren.
Gedroogd fruit 110¢ In blokjes snijden. 5-10 sec/Turbo met
impulsen
[Js 8 blokjes | De ijsblokes erin stoppen. 10-15 sec/Turbo met
impulsen
REINIGEN
LET OP

Eerst de stekker uit het stopcontact trekken en controleren dat de messen stilstaan voordat

het apparaat wordt gereinigd .

- De beker (F), de deksel (C), de messen (D-E) en knoflookpeller (H) kunnen ook in de vaatwas-
machine gereinigd worden of met lauw ater en zeep. Droog ze goed af voordat ze weer worden
gebruikt.

- Reinig de motorbasis (A) met een vochtige spons of een doek.

- Monteer het apparaat weer zoals vooraf beschreven en berg het op.

RECEPTEN

Pesto

45 g basilikumblaadjes

25 g pijnboompitten

2 knoflookteentjes, vooraf gepeld met het speciale accessoire

Een mespuntje zout

50 g parmesaanse kaasin blokjes gesneden

100 ml extravergine olie

Monteer beide messen in de beker. Stop alle ingredienten in de beker en zet het apparaat aan op de
turbo functie met impulsen van circa 15 secondes (totdat een romig mengsel wordt verkregen; breng
eventueel de ingredienten die tegen de wand zijn gebleven naar beneden met een spatel).
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Paté van Tonijn

100 g tonijn onder olie

50 g verse kaas (ricotta, robiola of creamcheese)

zout en peper

Citroensap

Monteer het onderste mes in de beker . De tonijn verbrokkelen in de beker en de verse kaas, zout,
peper en citroensap toevoegen. Zet het apparaat aan en laat het met impulsen werken totdat een
romig mengsel wordt verkregen; breng eventueel de ingredienten die tegen de wand zijn gebleven
naar beneden met een spatel).

Granita van fruit

4 ijsblokjes

50 gr vers fruit (aardbijen, bosbessen, enz...) afgepeld en zonder pitjes

Twee lepeltjes suiker

Monteer beide messen in de beker. Stop eerst het ijs in de beker en vervolgens het fruit en de suiker.
Zet het apparaat aan op de turbo functie met impulsen van circa 15 secondes .

Mojito

4 ijsblokjes

Sap van 2 lime

Een lepeltje rietsuiker

Verse munt

Monteer beide messen in de beker. stop eerst het uis in de beker en vervolgens de munt, de suiker
en het limesap. Zet het apparaat aan op de turbo functie met impulsen van circa 15 secondes .

-42-



2ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIX OAHIIEZ MNPIN TH XPHZH
Ortav xpnoiyotoleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG Eival avaykaio va AauBAavete TIG KATOA-
AnAEG TIPOQUAAGLEEIG, HETAEU TwV OTTOIWV:

1.

2.

>

1.

12.

13.

14.

21YOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKK TAON TNG OUOKEUNG QVTIOTOIKEI O EKEIVN TOU
NAEKTPIKOU 0ag dIKTUOU.

Mnv a@rvete a@UAAKTN TNV OUuoKeur OTav €ival gUVOEdEPEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. ATroauvdéaTe Tnv PET@ amd K&Be xprion.

Mnv ToTroBeTeiTe TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BepudTnTaC.

Mnv pixveTe vepO OTIG OTTEC AEPITUOU TNG GUCKEUNG.

Mnv a@AveTe TNV GUOKEUN eKTEBEIPEVN O€ aTHOOPAIPIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAI0 KATT).

Mpooégte waTe T0 KaAWdIO va unv €ABEI O ETTOQN e BEPPEG ETTIPAVEIES.

H ouokeury ummopei va xpnoiuotoinBei amd mpoowTTa PE PEIWPEVEG PUOIKEG,
aloonTAPIES 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG 1) XWPIG EUTTEIPIA KAl YVWON TNG OUCKEUAS
ApKel, QUTA T TTPOOWTTA, VO EUpioKovTal UTTG EAeyx0 1 va Toug €xouv doBei
0dnyieg TTWE va XPNOIUOTIONOOUV T CUCKEUN JE ao@AAEID Kal yia TOUG KIVOU-
VOUG TTOU GUVOEOVTAI E TN XPNOIKOTIOINGT TNG idI0G TNG TUOKEUNG.

H mapouca cuokeur dev utmopei va xpnaolyotoinbei amd maidid. Kparare
OUOKEUR Kal TO KaAwdIG TG pakpid ammd Ty TpdoBacn Twv TTaIdIwy.

Ta maudid dev TPETTEN va TTAICOUV PE TN CUCKEUNR.

. Mn BuBileTe TTOTE TO CWHA TOU TTPOIOVTOG, TO PEULOTOANTITN KAl TO NAEKTPIKO

kaAwd1o o€ vepo n” aAAa uypa, XPNOIUOTTOIEITE Eva UYPO TTavi yia Tov Kabapi-
OO TOUG.

Akopa Kal av n ouokeun v PPICKETAI O€ AEITOUPYIA, OTTOCUVOEDTE TO PEUHA-
TOANTITN a0 TNV TTPI0 TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG TTPIV TOTTOBETNOETE N° APAIIPE-
O€TE TA DIOYOPA PEPN N’ TTPIV TTIPOXWPNTETE OTOV KABAPIGHO TNG.

BeBaiwBeite 611 Ta ¥épia 0ag eival TAvTa KA GTeyVA TTPIV XPNOIUOTIOIACETE
A puBpicEeTe TOUG BIAKOTITEG TTOU PBpioKOvVTal 0T CUCKEUR A TIPIV ayYigeTE TO
PEUMATOAATITN KAl TIG OUVOETEIS TPOPODOTIAG.

& TNV aTmooUVOEDN TOU PEUPATOAATITN, KPATAGTE TOV KOAQ Kal ATTO0TIOOTE
Tov amod Tnv Tpia Toixou. Mnv Tov amooTrdre TOTE TPABWVTAS TOV A6 TO
KOAwWDI0.

Mnv XPNOIUOTIOIEITE TNV GUOKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO N 0 PEUMATOANTITNG
£XOUV UTTOOTEI {nia, N n 1810 n cuokeun eival eAatTwpaTikn. OAEG o1 ETIOKEU-
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.
25.

€G, ouumepIAapBavopevng NG avVTIKATAOTAONG TOU KaAwdiou Tpo@odoaiag,

TIPETTEI VA YIVOVTQI OVOV O€ Eva £E0UTI080TNIEVO TEXVIKO KEVTPO Ariete n ammo

eouaiodotnuevoug TexVIKoug Ariete, waTe va amo@euxBel Kabe Kivouvog.

2NV TIEPITITWAT XPNOIUOTIOINGNG NAEKTPIKWY TTPOEKTATEWY, AUTEG TTPETTEI VO

gival kat@AAnAeg yia v 10%0 TNG OUOKEUNAG, YIa va amo@euxBoUv Kivbuvol aTo

XEIPIOTA Kal TNV a0 QAAEIa Tou Xwpou TTou douAeUeTe. O1 akaTAMNAEC TTPOEKTA-

O€IG PTTOPEi VO TIPOKAAETOUV avwpaAies AsiToupyiag.

Mnv a@rvete va KpéueTal To KaAwdIo o€ KATTOI0 PEPOG TToU Ba PTTopoUaE va To

mAoEl Eva Taidi.

Ma va pnv d1okuBeloETE TNV a0PAAEIa TNG GUCKEUAG, XPNOIUOTIOIEITE UOVOV

auBeVTIKG aVTAAAAKTIKG Kal EEAPTAUATA, EYKEKPIUEVA OTTO TOV KOTOOKEUAOT).

H apouca cuokeun €xel €TTIVONBEi yia OIKIOKT KOl TTOPOUOIES XPATEIS, OTTWG:

- TIEPIOXN Koudivag yia TO TIPOOWTTIKO KATAOTNUATWY, ypa@eiwy Kal GAwv
XWPWV Epyaaiag

- AyPOTOUPIOTIKEG HOVADEG,

- yla xpnon Twv reAatwv evodoxeiwv, HoTEN kal GAAwv Xwpwv diapovig,

- Xwpoug étwe bed and breakfast,

H mapoloa auokeun gival oupgwvn e Tnv Odnyia 2014/35/EU kai 2004/30/

EU oxetika pe v HAektpopayvntikf oupparétnta EMC kai tov kavovioud

(EC) ut’ apiBudv 1935/2004 tn¢ 27/10/2004 oxeTIKG e Ta UAIKG TTOU TTPOOPI-

Covtai va €\Bouv ot €TTOQN e TPOPIUA.

MOavég UETaTPOTTEG OTO TTAPAV TIPOIOV TTOU DEV EXOUV KOTNYOPNUATIKA EE0UTT-

0doTn0Bei a6 TOV KATAOKEUAOTH, UTTOPET va TTpoKaAéoOUY Gpan TG aoPAAEiag

Kal NG eyydnang Tng Xpnong mg amo Tov xpro.

Otav amo@acioete va amooUpETe WG ATOPPINA TNV TTAPOUCA CUCKEUR,

OUVIOTATAI VO TNV KATAOTAOETE adpavh, KOBovTag 10 KaAwdIio Tpo@odoaiag.

ZUVIOTATOI €TTIONG Va KaTaoTAoETE aBAAPK ekeiva Ta Pépn NG GUCKEUAG TTOU

gival emoeKTIKA va amoteAégouv Kivouvo, 101KA yid Ta Traidid Tou Ba Pmropou-

0QV Va XPNOIUOTIOINGOUV TNV GUOKEUR OTA TTaIYVidIa TOUG.

Ta gToIxeia TG ouokeuaaiag dev TTPETTEI va TA APAVETE OE PEPN TTPOCITA OTA

Traid1a Adyw Tou 6T gival mBavéS TTYES KIVOUVOU.

MPOXOXH: TOMOBGETHZTE TH AEMIAA MPIN TA TPO®IMA. Mpiv agaipéoe-

TE TO KOTTAKI TTIEPIMEVETE PEXPI VA OTOUATAOEI EVIEAWG N AETTIOO KOl ATTOCUVOEETE

TTAVTA TO PEUMATOANTITN TPOPOdOCiag aTé TNV TTPiCa Tou PEUATOC.

Mnv 6éteTe o€ AsiToupyia Tnv ouokeur| ddela.

Mnv ayyilete TTOTE 1A KIVOUWEVA PEPN.
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26. Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV OUCKEUN €AV N AETTidA £XEI UTTOOTET (NWIAL.
27. MHN EIZATETE MOTE YI'PA £TO EXQTEPIKO TOY AOXEIQY.
28. Mnv XpnOIPOTIOIEITE TNV GUCKEUR YIA TOV BpuppaTioud TPOGiNwY TTou Eival

1I10iTepa cupTTayn (Tapdadelypa: KpEag e KOKKOAQ).

29. MNpog amoguyAv atuxnuaTwy Kai {nuiwv aTn CUOKEUR, KPATATE TA XEPIA KAl TO

KOUCIVIKA OKEUN JOKPIA atro TIG AETTIOES Kal TO KIVOUUEVA WEPN.

30. O1 Aerideg cival 101aiTEpa KOQTEPEG, XEIPIOTEITE TIC WE TTPOTOXT| T600 OTAV TIG

ouvappoAoyeiTe 600 kal OTav TIC AQaIPEITE TG TO HOXEIO Kal KATA Tov Kaba-
PIOUOG TOUG.

31. mmm [0 TN OWOTHA OTOOUPGCT TOU TTPOIOVTOC CUHGWVA WE TNV Eupwtraikn

Obnyia 2012/19/EU mapakaAeiote va d10BACETE TO OUVNUPEVO OTO TIPOIOV
€101K6 QUANGDIO.

®OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHrIIEZ

NMEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

A

B
C
D

ZWpa KivnTipa E Aemida

MAAkTpo Aeimoupyiag TURBO F Aoyeio

Kaméki G Bdaon/Kamdki amd AdoTixo
Emavw Aemida H Etpmua amopAoiwang akdpdou

OAHrIEZ XPHZHZ

TTPOXOXH: piv T xpAon ¢ OUOKEUAS, ouviaTdral va TAUVETE 6Aa Ta amoomwuEva uépn
mmou Ba éABouv o€ emapn e Ta TPOPINA, XPNOILOTTOIWVTAS £va TTavi UE ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO
kai {€0T0 vEPO. ZTEYVWOTE KAAG.

- Avahoya e TNV ugr Twy TPOPWY TToU Ba GAETETE Kal TNV TTOIOTNTA TOU AAEGOTOG TIOU ETTIBUEITE,
pTopeite va xpnaipomroifaete T Aemida (E) A va ouvappohoynoeTe emivw G auTr TNV ETAVW
Aetrida (D) (Eik. 2).

- Bahte ™ Aemida (E) oto eowtepikd Tou doxeiou (F), apol Befaiwbeite OT1 £xel aonvwBei TéAsia

emavw aTov £181KO a¢ova aTo Kévpo Tou idiou Tou doxeiou (EIK. 3).

- Kéyre 1a TpOQIUa O€ WIKpG KopuaTia Kal BAATe Ta péoa aTo doxeio.
- TomoBetAoTe T0 kKamaki (C) aTo doxeio (F) (EIK. 4).
- AkouputmoTe T0 owpa Kivnthpa (A) oto kamdki (C), agol Befaiwbeite 6T gival kaAd Taiplaopé-

VO.
ZuvdEaTe TO PEUPATOAATITN Tou kaAwdiou Tpo@odoaiag o€ piId TPida NAEKTPIKOU PEUNATOG. 2N
ouvéxela méaTe oTo awya (A) yia va evepyotroifoete TI¢ Aemideg (EIk. 5). Tautdyxpova pmropeite
VQ KPATATE TTIETPEVO TO €18IKO TTARKTPO (B) YO va XpNnOIUOTIOINTETE T OUCKEUR WE TN AsiToupyia
“Turbo” (EIk. 6).
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Inpeiwon: H 1daviki xpAon g ouoKeung TTpayparotroleital pe TaAUIKA Acitoupyia miéovtag To

OWHA KIvnTAPa Slakekopuéva yia Eva auvtoudtaTo Sidatnua (2/3 deutepdAeta).

- 2710 T€AOG TNG XPAONG f OTNV TIEPITITWAN TTou £TTIBUEITE va €10AyeTe KI A UAIKE, amoouvdéaTe
TO PEUPATONATITN TPOQOBOTIAS TTPIV APAIPETETE TO GWUA KIVATAPA TTAVW atd To Kamdki (C) kal
TIEPIUEVETE VO OTAPATACOUV OI AETTIOEG.

- Mmopeite emiong va QuAdteTe aTo Yuyeio 1 o€ ENPo PEPOS Ta TPOPIUA TTOU KOWATE OTO ECWTEPIKO
10U doyeiou (F), kAcivovTag To e To TTPaKTIKG AaaTixévio Kamaki (H) Tou xpnaiyotoioloaTe UExp!
Twpa oav Baon (Eik. 7).

[MPOXOXH
O1 Aemideg ival KOPTEPES, XEIPIOTEITE TIC € TTPOOOXN).

BeBaiwbeite 011 éxete auvapuoAoynael OTEPEA TO KATTAKI KaI TO CWHUA KIVNTAPA TPIV BE0eTe
o< Asiroupyia Ty ouokeun.

Mnv aehvere Ty ouokeun o€ Asitoupyia yia mepIoooTepo amd 30 SeuTePOAETTTIA TUVEXWC.
Mepipévere TouAdyioTov 2 AsmTd mpiv TPOXWPNOETE O€ pid VEX XpnoiuoToinon.

Amoouvd£oTe TPWTA TO PEUNATOAATITH TPOPOBOOIUS KAl TTEPINEVETE VA OTAUATAGOUV OI AETTi-
O&C TPIV avAONKWOETE TO CWHA KIVTAPA YIA va UETAKIVAOETE Td TPOQIUA AT Ta TOIYWHATA
Tou doyeiou.

Mn xpnoipomolcsite Ta xépia yia va UETAKIVAOETE Ta TPOQIUA AITO Ta TOIXWHATA TOU So)Eiou.
Xpnoiporroigite mvra pia omdrouAa koudivag.

XPHZIMONOIHZH TOY EZEAPTHMATOZ ANOPAOIQZHZ
ZKOPAQON

- TomoBetAoTe TO €fdpmua amopAoiwaong okdpdwv (H) ato eowtepikd Tou doxeiou (F), agou
BeBaiwBeite 6T £xel oQnVwOei TEAEIa ETTAVW aTov €101KG Agova aTo KEVTPO Tou iBlou Tou doxeiou
(Eik. 3).

Bahte Ti1g okehideg Tou okOpdou oAdkAnpeg aTo Boxeio (F).

- TomoBetaTe 10 Kamaki (C) ato doxeio (F) (EIk. 4).

- AxkoupTrAoTE To owya KIvnTApa (A) oo kamaki (C), apou BePaiwBeite 6T1 £XEl TAIPIATEI KAAG.
ZUVOEQTE TO PEUPATOMATITN TOU KaAwdiou Tpo@odoaiag ae pid Tpia nAekTpIKOU peUATOG. XTh
ouvéxela TEaTe 010 owpa (A) pe T Aermoupyia TURBO (Eik. 5).
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XPONOI ENE=ZEPrAzIAZ

Tpéoipa Méyiotn Mapaokeun MéyioTol
XWpnTIKOTNTA Xpovog/TayuTnra
Kpéag 150 yp. AgaipéaTe kKOKKaAa, AiTTog, 5-10 deut/MaAyikd
X0v5poug. Turbo
Koyre ae pikpoUg kiBoug 1-2
€K.
®péoka Aayavika 30 yp. AQaipéaTe Ta KOTAAVIQ. 10 deut. g€ TaAUIKA
(paivravdg, Baalhikog, ANéBovtal KaAUTepa av gival
KATT..) kaBapd Kai TAupéva.
=npoi kaptoi 100 yp. AopaipéaTe Ta KEAUQN Kal 10 deut. o€ TAAYIKA
(auOydaAa, OTI4oTE TA O€ UIKPG KOPWATIAL
@ouvToUKIQ, Kapudlia,
KATT..)
Zkhnpd Tupia OTIWG 100 yp. Koyrte ae pikpoug kKOBoug Twv | 10 deut/Maluikd
Trapueava, ypapiépa, 1-2 K. Turbo
KATT..)
Zep0 Ywyi 40 yp. AgaipéaTe TIG KOpeg Kal kOwTe | 10 deuT/TIaAuIKO
0€ MIKpoUG KUBoug Twy 1-2 k. | Turbo
Zepd umiokéta 100 yp. Kbyrte o€ KoppaTakia. 5-10 deut/MaAyikd
Turbo
ZQIxTd auyd 3 Kéyre oTa duo i oTa 5 OeuT. O€ TTAAUIKN
TE00EPA, avaloya LE TIC
dlaoTaoelg.
Kpepp0dia (1§ avapikto 150 yp. Kbyrte g€ pikpd Kopuaria. 5-10 deut/MaAyikd
yia owtdpiopa) Turbo
Zképdo 150 yp. Zkehideg Tou amoAoiwBnoav | 5-10 deut/Maluikd
TTPONYOUMEVWG. Turbo
Mahakd @pouta 130 yp. AgaipéaTe @AOUBES Kall 5 OeuT. 0€ TTAAUIKN
koukoUTala.
Atoénpapéva gpolta 110 yp. Kéyrte ae pikpoUg kUBoug. 5-10 deut/MaAyikd
Turbo
Mayog 8 mayakia | BaAte Ta maydkia. 10-15 deut/MaApikd

Turbo
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KAOGAPIZMOZ

[POZOXH

AmoguvdéoTe mpwra 10 peUNAToANTITN TPOYOdOaTiac kai BePaiwbeite 611 o1 Aemideg sivar oTa-

HaTNUEVES TIPIV TTPOXWPNTETE OTOV KABAPIOUO TG GUOKEUNS.

- To doxeio (F), 1o kamaki (C), o1 Aemideg (D-E) kai To ammopAoiwTikd ak6pdwy (H) ptropoly va mmAu-
Bolv kar ato TAuvTAPIO MIATWY aTO ETTAVW KAAAB!, 1) ae xAiapd vepd kar gamouvi. BeBaiwbeite
OTI €ival EvIEAWS OTEYVA TTPIV TV ETTAVOXPNCIKOTIOINCT| TOUG.

- KaBapioTe 10 owya kivnthpa (A) e Eva uypd aeouyyapi i e éva Travi.

- Emavacuvappoloynate Tn guokeun, 6TIwg avagépdn TPONYOULEVWG, TIPIV TNV QUAGEETE.

ZYNTArIEZ

Méoro

45 yp. @UMa BaciAikol

25 yp. koukouvapia

2 okehideg aKOPOOU TTOU ATTOPAOIWTATE TTIPONYOUUEVWG ME TO €10IKG £CApTNHA

Mia péda aAari

50 yp. mappedava Koppévn o€ pikpoUg KUBoug

100 ml e§aupetikd TapBEvo eAaidAado

ZuvapuoloynoTe kai Tig dUo Aetrideg aTo doxeio. Baite dAa ta uAikG aTO doxEio Kal EvepyoTToINaTE OTNV
Tax0mTa TaApiké Turbo yia 15 mepitou deutepdAeTITal (UEXP! VO TIAPOUV Jial Kpepwdn ugn. Evaexouévg
OTTPWETE JE IO OTTATOUAC TTPOG TOI KATW TOl TPOPIKA QV TIAPAKPEVOUV OTA TOIXWHATA).

Paté Tévou

100 yp. TOvou o€ AGdI

50 yp. ppéako Tupi (pikGTa, POUTTIOAD, fi cream cheese)

ANGTI KOl TITEI

Xupég Aepoviou

ZuvappoloynoTe v KaTw Aetrida aTo doyeio. AsiwaTe Tov TOv0 0TO doyeio Kal TTPooBETTE TO PPETKO
TUpi, aAGTI, TITTEPI Kal TO Xuud AepovioU. EvepyotroifoTetn cuokeun kai emeEepyaoTeite Pe TTAAUIKA AEI-
Toupyia péxpr va AABeTe pia pakakr kpépa. (Evoexouévig aTmpwere Pe pia oTTATOUAd TTPOG Ta KATW Tal
TPOQIO av TTAPAPEVOUV OTa TOIKWHATA).

Tpavira ppouTwv

4 mayékia

50 yp. ppéoka epoUTa (PPAOUAEG, HUPTIAAG, KATT..) XWwpig AOUGES KaI KOUKOUTaIa

Alo koutdAia axapn

ZuvappoloynaTe Kai Tig 800 Aetrideg oo doyeio. BAATe Tov TT@yo 010 KATW PEPOG TOU BOXEIOU KAl OTTO
mévw Ta epouTa Kai T {axapn. Evepyotmoifate oty taxUtnta maAuiké Turbo yia 15 mepimou deutepd-
AetrTa.

Mojito

4 Tayakia

Xupég 800 pooxoAéuova (lime)

‘Eva koutdAi {axapn Coxapokahauou

®péako dudapo

ZuvappoloynaTe Kai TiIg 800 Aetrideg oo doyeio. BaATe Tov T@yo oTo KATW PEPOG TOU doxeiou Kal aTo
mavw 10 dudopo, T {axapn kai 70 XUud Tou HooxoAepoviol. EvepyotmoifoTe aTnv TaxUTNTA TTOAWIKO
Turbo yia 15 mepimou GeutepOAeTTAL
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb MHCTPYKLIUIO
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CriedyloLe Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTY:

1. Ybegutecb B TOM, 4TO HanpsikeHue npubopa cOBMagaeT C HamnpskeHuem
Baluen aneKkTpuyeckoin ceTu.

2. He ocraBnsinTe 6€3 npucMOTPa BKIMOYEHHDIA B 3NEKTPUYECKYHO CETb NpPMOOp;
OTKItOYaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

3. He craBbTe npubop BOMM3N UCTOYHUKOB OTOMMEHWS UK HA UX MOBEPXHOCTM.

4. Tpw akcnnyatayum ctaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTaNbHbIE W YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTM.

5. He ocraenaiTte npubop nog BO3OEUCTBMEM aTMOCEPHBIX SBMEHMI (BOXAA,
COMHUa 1 T.4.).

6. 3neKkTpu4eckuit NPoBOA HE JOMMKEH KacaTbCs ropsumnx NOBEPXHOCTEN.

7. Tlpnbop MOXET BbITb NCNONb30BaH NMLAMM C OrPaHUYEHHBIMU (DU3NYECKMMU,
CEHCOPHBIMW UMW YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM MM C HEJOCTATKOM OMbITa U
3HaHW TONbKO MPW YCMOBMK, YTO Tak1e NULa HaXoAATCs NOL KOHTPOMEeM WUiu
NPOLLAM MHCTPYKTax no 6e3onacHoMy NpuMeHeHuo npubopa 1 puckax, cBs3aH-
HbIX C €r0 UCMOb30BaHNEM.

8. [laHHOe yCTPONCTBO HE MOXKET MCMONb30BATLCA AETbMU. XpaHuTe Npubop 1 ero
LWHYP B HEZOCTYNHOM AN15 AeTEN MecTe.

. [let He JomkHbI urpath ¢ NpubopoMm.

10. Hukorga He norpyxatb KOPNyc MOTOPA, 3IEKTPUYECKYHO BUIKY 1 NPOBOZ, B BOAY
WNK Apyrie XuaKocTu. [ns ux O4MCTKW CMOMb30BaTh TOMBKO BMAXHYH TKaHb.

11. [axe ecnu npubop BbIKNKOYEH, HEODXOAMMO OTCOEAMHWUTL BUNKY MpoBoAa OT
SNEKTPUYECKON po3eTKM, Npexae Yem cobupatb unm pasbupatb ero getanu u
NpUCTYNaThb K YACTKE.

12. Heobxoaumo TLATeNbHO BbICYLUMTL PYKU, NPEXKAE YEM HAXMMATb W PErynmpo-
BaTb KHOMKW Npubopa U [oTparuBaThCA 40 BWMKW NPOBOLA U 3NEKTPUYECKUX
fetanen.

13. Mpn 0TCOEANMHEHMM OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbcs pykamu Henocpen-
CTBEHHO 3a LuTencenb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA A1 TOro, YTo6bI BbITa-
WKTb €ro.

14. He ucnonb3yiTe npubop, eCnn LWHYP NUTaHWS UMK BUMKA NOBPEXAEHbI, UK
ecnn obopyaoBaHue MMeeT Kakne-nubo AedekTbl; BCE PEMOHTHble paboTbl,
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21

22.

23.

24.
25.

BKIIOYas 3aMeHy LUHypa NUTaHWs, LOMKHbI BbINOMHATLCSA TOSMbKO B CEPBUCHOM

LeHTpe Ariete Unu ynonHOMoYeHHbIMM TexHukamu Ariete B Lensx npegoTepa-

LUEHNS KaKnX-IMbO PUCKOB.

B cnyyae ucnonb3oBaHus yanuHUTeNen nocneaHue AoMKHbI COOTBETCTBOBATL

MoLLHOCTYW npubopa Bo n3bexaHne onacHoCTW Ans onepartopa v 6e3onacHoCTH

paboyeit cpedbl. Henogxoaswme yanuHUTENs MOryT MPUBECTW K Heucnpas-

HOCTW.

He ocTaBnath npnbop Co CBELLMBAIOWMMCS LIHYPOM B MeCTe, JOCTYNHOM Ans

Jeten.

[ns obecneyeHns GesonacHOCTU Npubopa NCNOMb3ynTe TOMbKO PEKOMEHAYE-

Mbl€ NPOU3BOAMUTENIEM 3anacHble YacTu 1 akceccyapbl.

Mpubop npefHasHaveH s GbITOBOrO UCMONMb30BaHNA JOMa U B ApYrux aHa-

NOTMYHBIX YCIOBUAX:

- KYXHSI Ans COTPYAHMKOB MarasvHoB, 0Gh1COB W Apyrux pabounx cpep;

- arpoTypuCTUYECKME KOMMMEKChI;

- [N MCMOMb30BAHWS TOCTAMW TOCTUHUL, MOTEneil W Jpyrux BUOOB
FOCTUHWUYHBIX CTPYKTYP;

- MuHu-roctHubl TUna «bed and breakfasty;

[aHHoe ycTponcTBO cooTBeTcTBYET TpebosaHusaM aupektus 2014/35/EU u

EMC 2014/30/EU n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTe-

puanbl, KOHTAKTUPYHOLLME C MULLEBLIMA NPOAYKTaMM.

BHOCWUMble M3MeHeHUs B Npubop, ecnv OHM YETKO He ykasaHbl Npou3BoauTe-

nem, MOryT nNpuBecTu K notepe 6e3onacHOCTM U rapaHTUM ero akcnnyaralum

CO CTOPOHbI NOTpebuTens.

. B cnyyae ecnm Bbl pelwmnm BeibpocuTs 3T0T npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-

3aTb SNEKTPUYECKNA NPOBOL ANt HEBO3MOXHOCTU €r0 AanbHENLIEro UCMomnb3o-
BaHus1. PekomeHayeTcs Takke 06e3speanTb Te YacTu npubopa, KoTopble MoryT
NPeACTaBnATb ONACHOCTb, B Cllyyae MX UCMONb30BaHUsS AeTbMU A1 CBOUX
urp.

CocTaBHble 4acTu YNakoBKW He AOMKHbI OCTaBMSATHCA B MECTax, AOCTYMHbIX
ANS JeTei, Tak Kak OHU MOTYT NPefCcTaBfsaTh UCTOYHUK ONaCHOCTH.
BHUMAHWE: HOX [OOJDKEH BblTb YCTAHOBIEH OO 3AMOJIHEHUA
EMKOCTW NPOOYKTAMW. MMepen Tem kak CHATb KpbIKy Heobxoanmo
[OXAATbCS MOMHOM OCTAHOBKM HOXa W BbIHYTb BUSKY U3 PO3ETKM.

He BKno4aThb YCTPOUCTBO C MyCTON EMKOCTBIO.

He nputparnBaTthCs K ABUKYLLMMCS YacTsM.
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26. He nonb30BaTtbCs YCTPOMCTBOM, €CIIM HOX NMOBPEXAEH.

27. HE 3ATIMBATb B EMKOCTb XWAOKOCTW.

28. He ncnonb3oBath YCTPOUCTBO NS U3MENbYEHUS OYeHb TBEPAbIX MPOLYKTOB
(HanpuMmep, Msica C KOCTAMMK).

29. [ind npegynpexaeHns HeCHaCTHbIX CrlyvyaeB U MOBPEXOEHUA Camoro YCTpoi-
CTBa He NpuBmKaTbCa K HOXaM 1 ABXKYLIMMCS YacTAM PyKaMu U KyXOHHbIMU
WHCTPYMEHTaMM.

30. Hoxw o4eHb ocTpble: cobntogath npeaeribHy OCTOPOXHOCTb NP YCTaHOBKE W
CHSITUM W BO BPEMS YNCTKU.

31. mmm B OTHOWEHWN MPaBUIbHOW yTUAM3aUMM npubopa B COOTBETCTBUM C
Esponeinckon aupektneon 2012/19/EU npountainTe MHOPMATUBHBIA MIUCTOK,
npunaraembilit K npubopy.

COXPAHMTb UHCTPYKLMIO

OMNMUCAHME YCTPOMUCTBA (Puc. 1)

A Kopnyc asurarens E Hox

B KHonka BkrtoyeHus pexuma TYPBO F EmkocTb

C Kpblwka G PesnHoBoe ocHoBaHue/npobka
D BepxHuit HOX H Hacagka ons ouncTkn YecHoka

MHCTPYKUMM MO UCNOJIb3OBAHMIO

BHUMAHMUE: leped ucnonb3oeaHuem ycmpolicmea peKkoMeHAyemcsi NPOMbIMb 8Ce CheM-
Hble Yacmu, komopbie 6ydym exodumb 8 KOHMakm ¢ nuujesbiMu nPodykmamu, MKaHbH C
2opsyell 8odoll U Msi2zKUM MoWUM cpedcmeoM. Xopowo ebICywumb.

- B 3aBMCMMOCTM OT KOHCUCTEHLMM U3MeNbYaeMblX NPOLYKTOB MOXHO UCMOMNb30BaTh TONbKO HOX
(E) nmbo ycTaHoBUTL Ha Hero u BepxHuin Hox (D) (Puc. 2).

- Bcrasutb Hox (E) B emkocTb (F), y6eanTbes, YTO OH NAOTHO Cen Ha WTUAT B LIEHTPE eMKOCTU
(Puc. 3).

- [MopesaTb NPOaYKTbI HA MEMK1e KyCOYKM U NOMECTUTL WX B EMKOCT.

- 3akpbITb emMkoCTb (F) kpbiwwkoi (C) (Puc. 4).

- YcraHosuTb Kopnyc asuratens (A) Ha kpbiwky (C) u ybeanTbcs B NpaBUnbHOCTY COEANHEHUS.
BcTaBuTb BUMKY YCTPOWCTBA B PO3ETKY CETW SMeKTponuTaHus. [ns npuBeaeHNs HOXen B Len-
CTBWE HaxaTb pykoi Ha kopnyc (A) (Puc. 5). OBHOBPEMEHHO MOXHO HaxaTb Ha KHomky (B), 4Tobbl
1CMonb30BaTh YCTPONUCTBO B pexume Typbo (Puc. 6).

MpumMeyanue: OnTUManbHLIA METOL UCNONE30BAHNS YCTPONCTBA — 3TO UMMYILCHBIA PEXUM, NOSY-

YaeMbli NPy KOPOTKUX HaXaTUSIX Ha KPbILLKY (Ha 2-3 cekyHapl).

- Mo 3aBeplueHUM UCMONb30BaHUS UMW MpU XKenaHuM [ob6aBuUTb ApYrue MHIPEeaueHTbl, Npexae
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YeM CHsATb Kopnyc gauratens ¢ Kpbilku (C) HeobGX0AMMO BbIHYTb BUKY M3 PO3ETKM 1 AOXKAATHCS
MOMHOW OCTAHOBKYW HOXa.

- Emkoctb (F) MOXHO Mcnonb30BaTh ANs XpaHEHWS M3MEMNbYEHHBIX MPOLYKTOB B XOMOAWUMbHUKE
I B CYXOM MECTe, 3aKpbIB €€ NPakTU4YHOW peanHoBoW npobkoii (H), 4o 3TOro Menonb3ayemon kak
ocHoBaHme (Puc. 7).

BHUMAHUE
Hoxu ocmpbie, o6pawamscsi ¢ 60/1bWOLI 0CMOPOXHOCMbIO.

Meped mem kak ekno4yums ycmpoticmeo, Heobxodumo y6edumscsl, Ymo KpbIWKa U Kopnyc
deu2amesnisi NPOYHO YyCMAaHOBJIEHBI.

He noseonsmb ycmpolicmey HenpepbieHO pabomamb 6onee 30 cekyHO. O6oxdamb xoms
6b1 2 MUHYmbI, npexde YeM nPodo/mKuUmsL pabomy.

Meped mem Kak CHAMb KPbIWKY U U36/Je4b U3ME/IbYEeHHble NPodykmbl U3 eMKocmu
doxdambcsi NOSIHOL OCMAHOBKU HOXa U 8bIHYMb 8UJKY U3 PO3eMmKU.

He cHumams npodykmbs1 o CMeHOK eMKocmu nanbyamu. Mcnosib3oeams KyXOHHYH0 sjonam-
Ky.

UCNOJIb3OBAHUE HACAQKM ANA OUMNCTKN YECHOKA

- BcraButb Hacagky Ans ouncTku yecHoka (H) B emkocTb (F), yBeamBLunCh, YTO OHa NMNOTHO cena
Ha LWTUAT B LIeHTpe emkocTu (Puc. 3).

- TMonoxuTb B emkocTb (F) Lenble 3y6unki YecHoKa.

- 3akpbITb emMKoCTb (F) Kkpbiwwkor (C) (Puc. 4).

- YctaHoBuTb kKopnyc gsuratens (A) Ha kpbiwky (C), y6eantscst B NpaBuIibHOCTA COEAUHEHUS.

- BcraButb BUnKY yCTpOIiCTBA B PO3ETKY CETM 3NeKTponuUTaHus. HaxaTb Ha kopnyc (A) B pexume
TYPBO (Puc. 5).

BPEMA OBPABOTKMU

MpoaykTbl Makc. MoaroToBka Bpems/ckopocTb
BMECTUMOCTb MaKcUManbHble
Msco 150 r Yganutb koctu, xup, | 5-10 cekyHa/Typ6o B

CyXOXunus. Hapesatb | MMyNbCHOM pexume
kybukamu 1-2 cm.

Csexue Tpasbl 30r Ypanutb cTebenbku. 10 cekyHa B MMNynbC-
(neTpyLuka, 6a3nnmk Nyvwmin pesynsTat HOM pexume
nT.g.). [OCTUraeTCs, eCcnn

TpaBbl YACTbIE U CYXKME.
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MpoaykTbl Makc. MoaroToBka Bpems/ckopocTb
BMECTUMOCTb MaKcuManbHble
Opexv (MuHgans, 100 r Ouunctutb 0T ckopry- | 10 cekyHA B UMMyrbC-
necHble U rpeLkme Mbl U M3MENBYNTD. HOM pexume
opexu u T.n.)
Teepablit cbIp (Kak, 1001 Hapesatb kybukammn | 10 cekyHg/Typ6o B
HanpuMep, napmesaH, 1-2 cm. MMNYIIbCHOM pexume
rpyBbepa v T.M.)
Cyxoi xneb 40r CHaTb KopKy 1 Hape- | 10 cekyHa/Typ6o B
3aTb kybukamn 1-2 MMMYIbCHOM PeXxumMe
CM.
Cyxoe neveHbe 1001 Hapesartb Ha kycoukn | 5-10 cekyHa/Typ6o B
MMMYIbCHOM Pexume
CBapeHHble BKpYTY0 3 Paspesatb nononam | 5 cekyHa B UMAynbC-
anua WNK Ha YeTbIpe YacTu | HOM pexume
B 3aBUCUMOCTH OT
pasmepos.
Nyk nnn codppntTo 150 r Hapesatb Ha mMenkue | 5-10 cekyHa/Typbo B
(cmecb ans nog- KyCOUKM MMMyIbCHOM PexuMe
XapKm)
YecHok 1501 lMpenBapuTensHO 5-10 cekyHa/Typ6o B
04MCTUTB 36K MMMYIbCHOM Pexume
Msrkue dpykTb 130r CHATb KOXYpY ¢ 5 ceKyH B UMNynbC-
BbIHYTb CEMEYKM. HOM pexume
Cyxvie dpyKTbl 10r Hapesatb kybukamm | 5-10 cekyHa/Typbo B
MMMyIbCHOM PexuMe
Nen 8 kybukos MonoxmTb Kybukm B 10-15 cekyHa/Typbo B
€MKOCTb MMMYIbCHOM Pexume
YUCTKA
BHUMAHUE

lMpexde yeM npucmynums K Yucmke ycmpolicmea 8bIHymb 8UITKY U3 po3emku u y6edumscs

8 NoJIHOU 0OCMaHoeKe HoXa.

- Emkoctb (F), kpbiwky (C), Hoxw (D-E) u Hacagky Ans 04UCTKM YecHoka (H) MOXHO MbITb B BepX-
HEeM OTAENEHWUM NOCYAOMOEYHON MaLLUHBI UM TENMOM BOLOMW C MbINOM. [1epe nenomnb3oBaHeM
HeobxoanMo ybeauTses, 4TO BCe YacTh abConoTHO Cyxue.

- [Mpouunctuts Kopnyc ABuratens (A) yBnaxHEHHONM ryBKoM Unm TKaHbHo.

- Cobpatb yCTPOICTBO KaK OMNMCaHO BbiLLe.
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PELLENTbI

Coyc necmo

45 1 nuctbeB 6asunvka

25 I KepoBbIX OPELLKOB

2 3ybumka YeCcHOKa, NpeaBapUTENbHO OYNLLEHHBIX C MOMOLLBHO CrieLManbHON Hacaaku

LLlenoTka conu

50 g cbipa napmesaH, Hape3aHHOro Kybukamm

100 mn onmBkoBOro Macna «extra vergine» (MepBOro XONOAHOTO OTKUMA)

YcTaHoBMTL 06a HoXa. [OMECTUTb BCE MHTPEANEHTbI B EMKOCTb 1 BKIKOUYMTb YCTPOMCTBO B UMMYIIBC-
HoMm pexume Typ6o Ha 15 cekyHA (I0 nony4eHns KpeMooBpPa3HOM KOHCUCTEHLMM; ECIIN UHIPEANEH-
Tbl MPUAUNALOT K CTEHKAM, CHSITb UX JTONATKON).

Mawmem u3 myHya

100 r TyHUa B Macne

50 r ceexero cbipa (puKkoTTa, pobrona unu CIIMBOYHBIN Cbip)

Conb 1 nepel

JTMMOHHBIR coK

YCTaHOBUTb B EMKOCTb HUKHIIA HOX. [MOKpOLIMTL TYHEL, B eMKOCTb 1 [J0BaBUTbL CBEXMIA CbIp, COMb,
nepeL, 1 IMMOHHbIN COK. BKMIOYMTb YCTPONCTBO B UMMYNBCHOM PEXUME O MOMyYeHUs kpemoobpas-
HOWM KOHCUCTEHLMM, ECIN MHTPEANEHTbI MPUITMNAIOT K CTEHKAM, CHSTb UX NOMAaTKOM.

®pykmosas epaHuma

4 xybuka nbga

50 r ceexmx GpyKTOB (KIyOHMKA, YEpHIKa 1 T.N.) 63 KOXYPbI 1 ceMeyek

[lBe cTonoBbIe NOXKN Caxapa

YcTaHoBuTb 06a HOxa. MMonoXWTb Ned Ha BHO EMKOCTM, a CBepXy caxap W (hpyKTbl. Bkmountb
YCTPOWCTBO B MMMYSbCHOM pexume TypOo Ha npubnmsutensHo 15 cekyHa,

Kokmeiinb moxumo

4 xybuka nbga

CoK 2 NIMMOHOB Naiim

OpHa noxka TPOCTHUKOBOTO Caxapa

Ceexas MsTa

YcTaHoBuTL 0b6a HoXa. [onoXuTb nef Ha AHO eMKOCTU, @ CBEpXy MSATY, Caxap W JIMMOHHBINA COK.
BkntounTb yCTPOICTBO B MMNYNIbCHOM pexume Typbo Ha okono 15 cekyHa.
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