ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES

DEL EMPLEO

Cuando se usan aparatos eléctricos es

necesario tomar algunas precauciones,

entre las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del
aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No dejar el aparato sin vigilar cuando
esté conectado a la red eléctrica; des-
conectarlo después de cada empleo.

3. No colocar el aparato sobre 0 en proxi-
midad de fuentes de calor.

4. Durante el uso situar el aparato sobre
una superficie horizontal estable.

9. No dejar el aparato expuesto a agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

6. Controlar que el cable eléctrico no
toque superficies calientes.

7. Este aparato no lo deben usar perso-
nas (incluidos los nifios) con capaci-
dades fisicas, sensitivas o mentales
reducidas; por personas que no conoz-
can bien elaparato, a no ser que estén
atentamente vigiladas o bien instruidas
respecto al uso del mismo aparato por
parte de una persona responsable de
su seguridad.

8. Asegurarse de que los nifios no jue-
guen con el aparato.

9. No sumergir nunca el cuerpo del pro-
ducto, el enchufe y el cable eléctrico
en el agua o en otros liquidos, usar un
pafio humedo para limpiarlos.

10.Incluso cuando el aparato no esté en
marcha, hay que desconectar el enchu-
fe de la toma de corriente eléctrica
antes de acoplar o quitar las partes
individuales o antes de efectuar la
limpieza.

11. Asegurarse de tener siempre las manos
bien secas antes de utilizar o de regular
los interruptores situados en el apa-
rato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

12.Para desenchufar, coger directamente
el enchufe y desconectarlo de la toma
de la pared. No desenchufar estirando
del cable.

13.No usar el aparato si el cable eléctrico
o el enchufe estuvieran dafiados o si
el mismo aparato resultara defectuoso;
todas las reparaciones, incluida la sus-
titucion del cable de alimentacion, se
tienen que efectuar solo por el centro
de asistencia Ariete o0 por técnicos
autorizados Ariete, para prevenir cual-
quier riesgo.

14.En caso de empleo de prolongaciones
eléctricas, éstas ultimas tienen que ser
adecuadas a la potencia del aparato,
para evitar peligros al operador y para
la seguridad del ambiente donde se
trabaja. Las prolongaciones no ade-
cuadas pueden provocar anomalias de
funcionamiento.

15.No dejar el cable colgando en un lugar
donde lo pudiera coger un nifio.

16.Para no poner en peligro la seguri-
dad del aparato, utilizar solo partes
de recambio y accesorios originales,
aprobados por el fabricante.

17.El aparato ha sido proyectado SOLO
PARA EMPLEO DOMESTICO y no
tiene que ser destinado a uso comercial
0 industrial.

18.Este aparato cumple con la directiva

2006/95/EC y EMC 2004/108/EC, y
el reglamento (EC) N° 1935/2004 del
27/10/2004 sobre materiales en contac-
to con alimentos.

19.Eventuales modificaciones a este pro-
ducto, no autorizadas expresamente
por el fabricante pueden comportar el
vencimiento de la seguridad y de la
garantia de su empleo por parte del
usuario.

20.Cuando decida deshacerse de este
aparato, aconsejamos inhabilitarlo cor-
tando el cable de alimentacion. Se
recomienda ademas hacer inocuas
aquellas partes del aparato que pudie-
ran constituir un peligro, especialmente
para los nifios que podrian utilizar el
aparato para sus juegos.

21.Los elementos del embalaje no se tie-
nen que dejar al alcance de los nifios
ya que constituyen fuentes potenciales
de peligro.

22.No toque las superficies calientesdel
aparato durante el funcionamiento.

23.Desconéctelo dela toma de corriente
cuando no lo esté utilizando. Apague el
interruptor y desconecte el enchufe de
la toma de corriente.

24.Antes del uso, controle que el recipiente
interno no contenga objetos extrafos.

25.El producto no debe alimentarse a
través de temporizadores externos o
mediante instalaciones separadas con-
troladas a distancia.

20.== Para la correcta eliminacion del
producto segun la Directiva Europea
2012/119/CE se ruega leer el correspon-
diente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS
INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO
(Fig. 1)

Tapa superior

Camara de elaboracion

Cuerpo del aparato o base

Interruptor de encendido/apagado (ON/OFF)
Medidor

Tapa transparente
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INSTRUCCIONES DE USO

- Antes del primer uso, limpie el interior y el exte-
rior de la unidad (B) con una esponja,toalla o
pafio no abrasivos. Seque atentamente.

- Antes de comenzar, busque una superficie
plana cerca de una toma de corriente.

- Coloque la tapa transparente (F) sobre el cuerpo
del aparato (C) (Fig. 2).

- Prepare los alimentos necesarios para producir
palomitas: maiz, condimentos, cuencos o bolsas
para recoger las palomitas.

- Conecte el aparato a una toma de corriente
después de haberse asegurado de que el inte-
rruptor (D) esté en la posicién “OFF”.

- Cologue un contenedor adecuado debajo de la
abertura de la tapa transparente (F) para reco-
ger las palomitas.

- Encienda el aparato llevando el interruptor (D)
que estd en la parte superior del cuerpo del
aparato (C) a “ON".

- Ponga el maiz anteriormente preparado en
el recipiente interno (B), utilizando el medidor
correspondiente (E) (Fig. 3).

- Coloque la tapa superior (A) encima de la trans-
parente (F) durante la elaboracion (Fig. 4).

Nota: Asegurese de que la tapa transparente (F) y

también la superior (A) estén bien fijadas antes de

empezar a producir.

- Después de aproximadamente 40/50 segundos,
la palomitas calientes empezaran a salir por la
abertura en la tapa (F) cayendo en el recipien-
te.

- Una vez acabada la produccién, apague el
aparato llevando el interruptor (D) a la posicion
“OFF” y desenchufe el cable de la toma de
corriente.

- Incline hacia adelante el aparato para asegurar-
se de que todas las palomitas hayan salido.

ATENCION

Si carga el aparato con una cantidad mayor de
60 g de maiz las palomitas mas en profundidad
se queman porque no pueden subir.

No quite la tapa transparente (F) con el aparato
encendido. Quitando la tapa transparente (F)
con el aparato en funcionamiento, la produc-
cion no se interrumpiria y el usuario podria
lesionarse a causa del aire caliente.

No use el aparato durante mas de 10 minu-
tos consecutivosy espere siempre 15 minutos
entre sesiones para permitir que la maquina se
enfrie de manera que no se sobrecaliente.

CONSEJOS UTILES

El aparato esta disefiado para todos los tipos de
maiz para palomitas, tanto estandar como de cali-
dad superior. El maiz amarillo es normalmente mas
aconsejable que el blanco.

Si no se llena lo suficiente esto puede hacer que
se abran menos granos de maiz y que salgan
por el aparato mas granos sin abrirse. Un llenado
excesivo puede tener como consecuencia que los
granos abiertos se quemen y provoquen humo,
sobrecargando el recipiente interno (B).
ATENCION

Nunca agregue condimentos ni aceite en la
camara de elaboracién (B). Agréguele los con-
dimentos al maiz siempre después de que haya
sido retirado de la maquina.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ATENCION

Espere a que el aparato esté completamente

enfriado (o por lo menos 15 minutos después

del apagado) antes de limpiarlo.

- Quite la tapa transparente (F) y la tapa (A) del
cuerpo del aparato (C).

- Use una esponja, toalla o pafio no abrasivos
humedos para frotar todo el interior y el exterior
de la base (C) y del recipiente interno (B) inclui-
do. Seque bien.

- Lave las tapas (F-A) con agua caliente y jabon
usando una esponja 0 un pafio no abrasivos y
séquelas perfectamente.

- Monte de nuevo la unidad y guérdela.

ATENCION

Nunca coloque las piezas en el lavavajillas.

Lavelas siempre a mano.

RECETAS

iCon “POP CORN MAKER PARTY TIME” se obtie-
nen palomitas genuinas y fragantes en poquisimos
minutos! Son 6ptimas al naturaly seran un aperitivo
sano y gustoso porque no tienen grasas afiadidas.
Disfrute de sus palomitas acabadas de hacer en
una variedad formas. Algunas ideas:

PALOMITAS DE MAIZ PARMESANAS

120 g de maiz para palomitas

1 cucharadita de ajo en polvo

1/2 cucharadita de pimienta en polvo

1 cucharadita de sal

1 taza de parmesano rallado muy fino (mas o
menossegun los propios gustos)

3 cucharadas de aceite de oliva calentado

Preparar las palomitas usando el aparato tomando
como referencia la seccion INSTRUCCIONES
PARA EL USO.

Mezcle el ajo en polvo, la pimienta triturada, la sal
marina y el queso parmesano. Dejar reposar.

En un tazén grande, mezcle el aceite de oliva
caliente con las palomitas de maiz.

Mezclar bien.

Anada lentamente los ingredientes secos mientras
agita continuamente las palomitas de maiz hasta
que estén bien recubiertas.

También puede agitar los ingredientes secos sobre
las palomitas de maiz en una bolsa de papel o
muselina.

PALOMITAS RUSTICAS

120 g de palomitas

3 cucharadas de aceite de oliva calentado

1,5 cucharadas de glaseado de vinagre balsamico
1 cucharadita de sal

1 cucharada de cebolla deshidratada

Preparar las palomitas usando el aparato tomando
como referencia a la seccion INSTRUCCIONES
PARA EL USO.

Picar muy fina la cebolla deshidratada y mezclar
con la sal. Dejar reposar. En un recipiente unir el
aceite de oliva caliente al glaseado de balsamico.
En un amplio recipiente, rociar las palomitas con
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esta salsa, mezclar bien, afadir lentamente los
ingredientes secos continuando a mezclar para
condimentar bien todas las palomitas. Los ingre-
dientes secos también se pueden mezclar en una
bolsa amplia de papel o de tejido.

PALOMITAS A LA PIZZAIOLA

120 g de palomitas

3 cucharadas de aceite de oliva calentado

1 cucharada de orégano seco

1 cucharada de tomates secos

1 cucharadita de sal

1 cucharadita de polvo de guindilla (opcional)

Preparar las palomitas usando el aparato tomando
como referencia la seccion INSTRUCCIONES
PARA EL USO.

Picar muy finos los tomates secos y el orégano,
mezclar el compuesto con la sal y la guindilla (no
indicado si lo tienen que comer los nifios). Dejar
reposar.

En un recipiente amplio, rociar las palomitas con
aceite de oliva caliente, mezclar bien, afiadir lenta-
mente los ingredientes secos continuando a mez-
clar para condimentar bien todas las palomitas.
Los ingredientes secos también se pueden mez-
clar en una bolsa amplia de papel o de tejido.

PALOMITAS AL CARAMELO

120 g de palomitas

2 cucharadas de caramelo listo

15 g de mantequilla

2 cucharadas de azucar blanco (o bien de cafia,
segun el gusto)

Preparar las palomitas usando el aparato tomando
como referencia el apartado INSTRUCCIONES
PARA EL USO.

Dejar derretir la mantequilla en el microondas y
mezclar con el caramelo hasta obtener un liquido
homogéneo. Dejar reposar.

En un recipiente amplio, rociar las palomitas con
esta salsa, mezclar bien, afadir el azlcar conti-
nuando a mezclar para condimentar bien todas las
palomitas.

Los ingredientes secos también se pueden mez-
clar en una bolsa amplia de papel o de tejido.

ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGCOES ANTES DE

USAR O APARELHO

Ao utilizar aparelhos eléctricos, é neces-

sario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certifique-se de que a voltagem eléctrica
do aparelho corresponde a voltagem da
sua rede eléctrica.

2. Nao deixe o aparelho sem vigilancia
quando ligado a rede eléctrica; desli-
gue-0 sempre apos 0 USO.

3. Néo colocar o aparelho sobre ou perto
de fontes de calor.

4. Durante a utilizag&o, posicionar o apa-
relho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

5. Néo deixe o aparelho exposto aos
agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Preste atengéo para que o cabo eléctri-
co nao entre em contacto com superfi-
cies quentes.

7. Este aparelho ndo deve ser utilizado
por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais € men-
tais reduzidas; por pessoas sem expe-
riéncia e conhecimento do aparelho, a
nao ser que sejam vigiadas ou bem ins-
truidas sobre a utilizagdo do aparelho
por parte de uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

8. Assegure-se de que as criangas nao
brinquem com o aparelho.

9. Nunca passe 0 corpo do aparelho, a
ficha e o cabo eléctrico por agua ou
outros liquidos, use um pano hdmido
para a limpeza destas partes.

10.Mesmo com o aparelho desligado, reti-

re a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar 0s componentes
para efectuar a limpeza.

11. Assegure-se de estar sempre com as
mé&os bem secas antes de utilizar o
aparelho, regular os interruptores e
antes de ligar a ficha na tomada e efec-
tuar as ligagdes de alimentagé&o.

12.Para desligar a ficha, segura-la direc-
tamente e retira-la da tomada na pare-
de. Nunca a desligar puxando-a pelo
cabo.

13.Né&o utilize o aparelho se o cabo elé-
trico ou a ficha estiverem danificados
ou se o aparelho apresentar algum
defeito; todas as reparagdes, incluindo
a substituicdo do cabo de alimentagéo,
devem ser feitas somente pelo servigo
de assisténcia da Ariete ou por técnicos
por ela autorizados, de modo a prevenir
qualquer risco.

14.No caso de utilizar uma extens&o elétri-
ca, verifique se € adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos
para o operador e para a seguranga do
ambiente onde se opera. A utilizacao
de extensdes inadequadas podem pro-
vocar anomalias de funcionamento.

15.Nao deixe o cabo pendurado, poderia
ser fonte de perigo para as criangas.

16.Para ndo comprometer a seguranga do
aparelho, utilize exclusivamente pegas
e acessorios originais ou aprovados
pelo fabricante.

17. O aparelho foi concebido SOMENTE
PARA USO DOMESTICO e n3o deve
ser utilizado para fins comerciais ou
industriais.

18.Este aparelho esta em conformida-
de com a diretiva 2006/95/EC e EMC
2004/108/EC e com o regulamento (EC)
N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os
materiais em contacto comos alimentos.

19.Eventuais modificagdes deste produto
ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda
da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

20.Caso se decida a descartar como lixo
este aparelho, recomendamos que o
deixe inoperante, cortando o cabo de
alimentag@o. Recomendamos também
que deixe indcuas as partes do apare-
lho que possam representar um perigo,
especialmente para as criangas, que
podem utilizar o aparelho como um
brinquedo.

21.0s elementos da embalagem nao
devem ser deixados ao alcance de
criangas pois sdo potenciais fontes de
perigo.

22.Nao toque nas superficies quentes do
aparelho durante o funcionamento.

23.Nao deixe aparelho em funcionamento,
depois de ter terminado de fazer a
pipoca. Desligue-0 pelo interruptor e
também da tomada.

24.Antes de utilizar o aparelho, verifique
seo recipiente interno ndo contém obje-
tos estranhos.

25.0 produto ndo deve ser alimentado
através de temporizadores externos ou
com sistemas separados controlados a
disténcia.

26.== Para a correta elimina¢do do pro-
duto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/CE, leia o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS
INSTRUCOES

DESCRICAO DO APARELHO
(Fig. 1)

Tampa superior

Recipiente interno

Corpo do aparelho

Interruptor deligar/desligar (ON/OFF)
Doseador

Tampa transparente
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INSTRUCOES DE UTILIZACAO

- Antes da primeira utilizagao, limpe a parte inter-
na e externa do aparelho e o recipiente interno
(B) com uma esponja ou um pano himido e néo
abrasivo. Enxugue bem.

- Apoieo aparelho numa superficie plana e perto
de uma tomada. Cuide para que o cabo nao
entre em contacto com &gua.

- Posicione a tampa transparente (F) no corpo do
aparelho (C) (Fig. 2).

- Prepare os alimentos necessarios para a pro-
dugdo da pipoca: milho, temperos, tagas ou
saquinhos de pipoca.

- Ligue o aparelho a uma tomada elétrica depois
de ter colocado o interruptor (D) na posigdo
“OFF".

- Posicione o recipiente debaixo da abertura da
tampa transparente (F) para recolher a pipoca.

- Ligue o aparelho colocando o interruptor (D) no
corpo do aparelho (C) em “ON”.

- Verta o milho no recipiente interno (B), por meio
do doseador (E) (Fig. 3).

- Monte a tampa superior (A) sobre aquela trans-
parente (F) durante o processo (Fig. 4).

Nota: Assegure-se que a tampa transparente (F) e

aquela superior (A) estejam bem fixadas antes de

iniciar a produgao.

- Depois de aprox. 40/50 segundos, a pipoca
quente comegara a sair pela abertura na tampa
(F) caindo no recipiente.

- No fim da produg&o, desligue o aparelho colo-
cando o interruptor (D) na posig&o “OFF” e retire
a ficha da tomada de corrente.

- Incline para frente o aparelho para sair toda a
pipoca.

ATENCAO

Sobrecarregando o aparelho commais de 60

g de milho de cada vez, as pipocas de baixo

queimam porque ndo conseguem e sair.

Naoremova a tampa transparente (F) com o
aparelhoem funcionamento porque a produgao
continuaria mesmo sem a tampa e o utilizador
poderia queimar-se por causa do ar quente.

Néo utilizeo aparelho mais de 10 min seguidose
deixe-o arrefecer 15 min entre um processo e
outro.

CONSELHO UTEIS

O aparelho foi concebido para fazer pipoca com
todo tipo de milho, comum e de qualidade superior.
O milho amarelo é normalmente mais indicado do
que o branco.

Um enchimento insuficiente faz estourar menos
gréos, logo, sairdo do aparelho mais gréos nao
estourados. Um enchimento excessivo pode, por
sua vez, queimar alguns graos estourados provo-
cando fumo, sobrecarregando o recipiente interno
|).

ATENGAO

Néo coloque dleo ou temperos dentro do reci-
piente interno (B). Tempere a pipoca so6 depois
de a ter removido do aparelho.

LIMPEZA E MANUTENGAO

ATENGAO

Espere o aparelho estar completamente frio

(ou pelo menos 15 minutos depois de o ter

desligado) antes de comegar a limpeza.

- Retire a tampa transparente (F) e a tampa (A) do
corpo do aparelho (C).

- Use uma esponja ou um pano himido e ndo
abrasivo paralimpar a parte interna e externa do
corpo do aparelho (C) e do recipiente interno (B).
Enxugue bem.

- Lave as tampas (F-A) com agua quente e deter-
gente, usando uma esponja ou um pano nio
abrasivos e enxugue bem.

- Remonte tudo e guarde.

ATENGAO

Néo lave nenhum componente na maquina, so6

a mao.

RECEITAS

Com o “POP CORN MAKER PARTY TIME” pode-
ra fazer pipocascaseiras e saborosas em pouquis-
simos minutos! S&o gostosas também ao natural e
séo um petisco saudavel porque néo levam dleo.

Se quiser deixa-las mais saborosas, podera adi-
cionar outros ingredientes, a gosto. Eis algumas
ideias:

PIPOCACOM QUEIJO PARMESAO

120 g de milho de pipoca

1 colherzinha de alho em p6

1/2 colherzinha de pimenta em p6

1 colherzinha de sal

1 chavena de queijo parmesao ralado bem fino (ou
consoante 0 gosto)

3 colheres de azeite aquecido

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUCOES DE UTILIZAGAO.

Mistureo alho em p6, a pimenta, o sal e 0 queijo
ralado. Deixe repousar.

Numa taga grande, coloque a pipoca e adicione o
azeite. Misture bem.

Adicione lentamente os ingredientes secosmistu-
rando sempre para temperar bem toda a pipoca.
Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

PIPOCA RUSTICA

120 g de milho de pipoca

3 colheres de azeite aquecido

1,5 colher de glace de vinagre balsamico

1 colherzinha de sal

1 colher de cebola desidratada

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUCOES DE UTILIZAGAO.

Pique bem fino a cebola desidratada e misture
com o sal. Deixe repousar.

Numa taga, misture o azeite quente e a glace de
vinagre balsémico.

Numa taga grande, cologue a pipoca com o molho
preparado e misture bem.

Adicione lentamente os ingredientes secos mistu-
rando sempre para temperar bem toda a pipoca.
Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

PIPOCAA PIZZAIOLA

120 g de milho de pipoca

3 colheresde azeite aquecido

1 colher deorégéos secos

1 colher de tomates secos

1 colherzinha de sal

1 colherzinha de piri-piri/malagueta em pé (opcio-
nal)

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUCOES DE UTILIZAGAO.

Piqueo tomate e o orégdo bem fino,junte o sal e a
pimenta (esta ndo é indicada para criangas). Deixe
repousar.

Numa taga grande, coloque a pipoca com o azeite
quente, misturando bem.

Adicione lentamente os ingredientes secos mistu-
rando sempre para temperar bem toda a pipoca.
Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

PIPOCADE CARAMELO

120 g de milho de pipoca

2 colheres de caramelo pronto

15 g de manteiga

2 colheres de agucar refinado (ou demerara, se
preferir)

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUCOES DE UTILIZAGAO.

Derretaa manteiga no micro-ondas e junte o
caramelo até obter um liquido homogéneo. Deixe
repousar.

Numa taga grande, coloque a pipoca, junte o
molho e misture bem. Adicione o aglcar sem parar
de mexer para temperar bem toda a pipoca. Os
ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4
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BELANGRIJKE
AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE

AANWIJZINGEN LEZEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten

moeten altijd de juiste voorzorgsmaatrege-

len worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage
van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd ach-
ter als het aan het elektriciteitsnet is
verbonden; na gebruik de stekker uit het
stopcontact halen.

3. Zet het apparaat niet op of in de buurt
van warmtebronnen.

4. Zet het apparaat tijdens het gebruik op
een horizontaal en stabiel viak.

5. Stel het apparaat niet bloot aan weers-
omstandigheden (regen, zon enz.).

6. Pas op dat de elektriciteitskabel niet
in contact komt met de warme opper-
vlaktes.

7. Dit apparaat mag niet gebruikt wor-
den door personen (en kinderen) die
over beperkte lichamelijke, sensoriele
of mentale capaciteiten beschikken;
tevens mag het niet gebruikt worden
door personen die geen kennis en
ervaring hebben met het gebruik van dit
apparaat tenzij ze bijgestaan worden, of
goed ingelicht worden, over het gebruik
van het apparaat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

8. Let op dat kinderen niet met het appa-
raat gaan spelen.

9. De basis van het apparaat, de stekker
het elektriciteitssnoer nooit onder water
of andere vloeistoffen zetten, gebruik
een vochtige doek om ze te reinigen.

10.00k als het apparaat niet in werking
staat moet de stekker uit het stopcontact
worden getrokken voordat de onderde-
len worden verwijderd of gemonteerd of
voordat het apparaat wordt gereinigd.

11. Droog altijd goed de handen af voordat
de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de
stekker of de elektrische verbindingen
worden aangeraakt.

12.0m de stekker uit het stopcontact te
halen, pak de stekker vast en trek hem
uit het stopcontact. Nooit de stekker
eruit trekken door aan het snoer te
trekken.

13.Gebruik het apparaat niet als het elektri-
citeitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is; alle repa-
raties, ook het vervangen van het elek-
triciteitsnoer mogen alleen uitgevoerd
worden door een assistentiecentrum
Ariete of door geautoriseerd technisch
personeel Ariete om alle risico’s te
vermijden.

14.Als er verlengsnoeren worden gebruikt
moeten ze geschikt zijn om gebruikt
te worden met het vermogen van het
apparaat om gevaren voor de gebruiker
te voorkomen en voor de veiligheid van
de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt. De verlengsnoeren die niet
geschikt zijn kunnen werkingstoringen
veroorzaken.

15.Laat het snoer nooit loshangen daar
waar kinderen het vast kunnen pakken.

16.Voor een veilig gebruilk van het appa-
raat, gebruik alleen originele vervan-
gingsonderdelen en accessoires die
door de fabrikant zijn goedgekeurt.

17. Het apparaat is alleen bedoeld voor
HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus
niet geschikt voor commercieel of indus-
trieel gebruik.

18.Dit apparaat is conform aan de richtlijn
2006/95/EG en EMC 2004/108/EG, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004
van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

19.Eventuele veranderingen van dit pro-
duct, die niet nadrukkelijk door de pro-
ducent zijn goedgekeurd, kunnen de
veiligheid van de gebruiker in gevaar
brengen, tevens vervalt de gebruiksga-
rantie.

20.Wanneer men het apparaat als afval
wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel
er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onder-
delen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat
kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

21.Houdt de verpakkingselementen buiten
bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

22.Tijdens de werking de hete opperviak-
tes van het apparaat niet aanraken.

23.Laat het apparaat niet aanstaan als de
popcornproductie is beeindigt. Zet het
uit met de speciale schakelaar en trek
de stekker uit het stopcontact.

24 \oor het gebruik controleer of er geen
vreemde voorwerpen in de kom liggen.

25.Het product mag niet aangezet worden
met een externe timer of door een afzon-
derlijk systeem met afstandbediening.

26. == \oOr het correct vernietigen van het
apparaat volgens de Europese Richtlijn
201219/CE lees het speciale blaadje dat
bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN
BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT
(Fig. 1)

Bovenste deksel

Interne kom

Basis van het apparaat

Schakelaar aanzetten/ uitzetten (ON/OFF)
maatbekertje

Doorzichtige deksel
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN

- Voordat het apparaat wordt gebruikt reinig de binnen-
kant en de buitenkant van het apparaat en de interne
kom (B) met een spons of een vochte doek die niet
krast. Vervolgens goed afdrogen.

- Zet het apparaat op een vlak oppervlakte in de buurt
van een stopcontact. Let op dat het snoer niet in
contact komt met water.

- Zet de doorzichtige deksel (F) op de basis van het
apparaat (C) (Fig. 2).

- Bereid de ingredienten voor die nodig zijn voor het
maken van de popcorn: mais, garnering, bakje of
zakje voor het opvangen van de popcorn.

- Verbindt het apparaat aan een stopcontact nadat u
heeft vastgesteld dat de schakelaar (D) in de positie
“OFF” staat.

- zet een speciale kom onder de opening van de door-
zicgtige deksel (F) om de popcorn op te vangen.

- Zet het apparaat aan door de schakelaar (D)op de
basis van het apparaat (C) op “ON” te zetten.

- Giet het vooraf bereide mais in dekam aan de bin-
nenkant (B) met het speciale maatbekertje (E) (Fig.
3).

- Plaats de bovenste deksel (A) op de doorzichtige dek-
sel (F) tijdens de bewerking (Fig. 4).

Opmerking: Controleer dat de doorzichtige deksel (F)

en de bovenste (A) goed zijn geplaatst voordat u met de

productie begint.

- Na ongeveer 40/50 secondes, beginnen de warme
popcorn uit de opening op de deksel (F) te komen en
vallen in de schaal.

- Klaar met het maken van de popcorn, zet het appa-
raat uit door de schakelaar (D) in de positie “OFF” te
zetten en de stekker uit het stopcontact te trekken

- Hel het apparaat naar voren om te controleren of alle
popcorn eruit is gekomen.

LET OP

Het apparaat niet teveel laden met meer dan 60g mais

omdat anders de onderste popcorn kan verbranden

omdat ze niet uit het apparaat kan komen.

De doorzichtige deksel (F) niet verwijderen als het
apparaat aanstaat. Als de doorzichtige deksel (F)
wordt verwijdert met het apparaat in werking wordt
de productie NIET onderbroken en kan de gebruiker
zicht verwonden door de hete lucht .

Gebruik het apparaat niet langer dan 10 minuten,
laat het tenminste 15 minuten afkoelen tussen twee
popcornproducties.

NUTTIGE RAADGEVING

Het apparaat is ontworpen voor alle soorten standaard
popcorn en voor hogere kwaliteit. De gele mais is nor-
maal gesproken geschikter dan de de witte mais.

Als het apparaat onvoldoende is gevuld kan het voor-
komen dat minder korrels ontploffen en niet ontplofte
korrels uit het apparaat komen. Als er teveel mais in het
apparaat is gestopt kan het voorkomen dat de korrels
verbranden en rook veroorzaken waardoor de binnenste
bak wordt overladen (B).

LET OP

Nooit de garnering of olie in de interne kom (B)
stoppen. Breng de popcorn op smaak nadat ze uit
het apparaat is gekomen.

REINIGEN EN ONDERHOUD

LET OP

Wacht totdat het apparaat helemaal is afgekoelt

(tenminste 15 minuten nadat het apparaat is uitge-

zet) voordat het wordt gereinigt.

- Verwijder de doorzichtige deksel (F) en de deksel (A)
van de basis van het apparaat (C).

- Reinig de binnenkant en de buitenkant van het
apparaat (C) en de interne kom (B) met een spons
of een vochte doek die niet krast. Vervolgens goed
afdrogen.

- Reinig de deksels (F-A) met warm water en zeep en
gebruik een spons of doek die niet schuurt en droog
ze goed af.

- Monteer het apparaat weer en berg het op.

LET OP

Geen enkel onderdeel mag in de vaatwasmachine

gereinigt worden. Altijd met de hand reinigen.

RECEPTEN

Met “POP CORN MAKER PARTY TIME” wordt bin-
nen enkele minuten natuurlijke en knapperige popcorn
gemaakt! Ze is heerlijk zonder toevoegingen en een
lekkere gezonde snack omdat ze geen toegevoegd vet
bevat.

Als u de popcorn nog smakelijker wilt maken kunt u naar
smaak andere ingrediénten toevoegen. Hieronder staan
enkele ideén:

POPCORN MET PARMESAANSE KAAS

120 g mais voor popcorn

1 lepeltje poederknoflook

1/2 lepeltje peper

1 lepeltje zout

1 kopje heel fijn geraspte parmesaanse kaas (meer of
minder naar smaak)

3 lepels verwarmde olijfolie

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Meng de knoflookpoeder, peper, zout en parmesaanse
kaas. Laat het rusten.

In een grote kom de popcorn invetten met de warme
olijfolie. Goed mengen.

Voeg langzaam de droge ingrediénten toe en blijf mengen
om alle popcorn goed op smaak te brengen.

De droge ingrediénten kunnen ook gemengd worden in
een grote papieren of stoffen zak.

RUSTIEKE POPCORN

120 g popcorn

3 lepels verwarmde olijfolie

1,5 lepeltjes gelei van aceto balsamico

1 lepeltje zout

1 lepeltje gedroogde uien

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Hak de gedroogde uit fijn en vermeng het met het zout.
Laat het rusten. Meng in een kom de warme olijfolie en
de gelei di balsamico.

In een grote kom de popcorn invetten met deze saus
en goed mengen. Vervolgens voeg langzaam de droge
ingrediénten toe en blijf mengen om alle popcorn goed
op smaak te brengen. De droge ingrediénten kunnen
ook gemengd worden in een grote papieren of stoffen
zak.

POPCORN ALLA PIZZAIOLA

120 g popcorn

3 lepels verwarmde olijfolie

1 lepeltjes gedroogde origano

1 lepeltjes gedroogde tomaat

1 lepeltje zout

1 lepeltje roede peperpoeder (optioneel)

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Hak de gedroogde tomaat en de origano fin en meng
alles met het zout en de rode peper (niet geschikt voor
kinderen). Laat het rusten.

In een grote kom de popcorn invetten met de warme
olijfolie en goed mengen. Voeg langzaam de droge
ingrediénten toe en blijf mengen om alle popcorn goed
op smaak te brengen.

De droge ingrediénten kunnen ook gemengd worden in
een grote papieren of stoffen zak.
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POPCORN MET CARAMEL

120 g popcorn

2 lepeltjes klare caramel

15 g boter

2 lepeltjes basterdsuiker (of rietsuiker, naar smaak)
Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Laat de boter in de magnetron smelten en meng het
met de caramel totdat een homogene vloeistof wordt
verkregen. Laat het rusten.

In een grote kom de popcorn invetten met deze saus
en goed mengen. Vervolgens voeg langzaam de suiker
toe en blijf mengen om alle popcorn goed op smaak te
brengen.

De droge ingrediénten kunnen ook gemengd worden in
een grote papieren of stoffen zak.

zHMANTIKEZ
NMPOEIAONMOIHZEIZ

AIABALITE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN

TH XPHZH

Otav xpna1poTIoIEiTE NAEKTPIKEG TUOKEUES

gival avaykaio va AauBavete TIg KATAAAN-

NG TIPOQUAALEIG, PETAZU TWV OTTOIWV:

1. ZIyoUpEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAON TNG
OUCKEUNG QVTIOTOIXEI O€ €Keivn TOU
NAEKTPIKOU Tag dIKTUOU.

2. Mnv a@Avete aQUAAKTN TNV GUOKEUN
otav gival ouvdedePEVn OTO NAEKTPIKO
OikTuo. ATOOUVOEOTE TNV META ATTO
kGBe xpHon.

3. Mnv TotoBeTeite TNV GUOKEUN KOVTA 1)
EMAVW O€ TTNYES BePUOTNTAG.

4. Mnv pixvete vepd OTIG OTTEG AEPICHOU
NG GUCKEUNG.

9. Mnv a@rvete TNV OUOKEUR €eKTEBEIUE-
vn € OTUOOQaIPIKOUG TTOPAYOVTEG
(Bpoxr, nAio KA).

6. Mpooéte woTte 10 KAAWAIO va unv
€NBeI o€ £TTOQN PE BePUEC ETTIQAVEIEG.

7. H mapouca cuokeury dev TpéTTel va
XPNOILOTIOIEITAI ATTO ATOUA (CUUTTEPI-
AapBavouévwy Twy TTaIdIWY) JE PEIw-
MEVEG QUOIKES, aIaONTAPIES 1) vONTIKES
IKavOTNTEG. ATTO ATOMA TTOU OEV EXOUV
EUTTEIpIO KAl yVWON TNG OUOKEUAG,
EKTOC KI av ETIBAETTOVTOI TIPOTEKTIKA
A Toug £xouv O0BEi 0dnyieg OXETIKA e
M XPAon NG GUOKEUAG atmd éva ATtopo
UTTEUBUVO YIa TNV A0QAAEIG TOUG.

8. BePaiwBeite 611 Ta Tudidx dev maidouv
HE TN OUOKEUN.

9. Mn PuBiete TOTE TO CWUA TOU TIPO-
iOvVTOG, TO PEUMATOANTITN KaI TO nAe-
KTPIKO KaAwdI0 0€ vepo N aAAa uypa,
XPNOIHUOTIOIEITE £V UYPO TTAVI IO TOV
kaBapIoHO TOUG.

10. Akopa Kal av n ouokeun Ogv BpioKeTal
o€ AEIToupyIa, OTTOOUVOEDTE TO PEUMA-
TOANTITN ATT0 TNV TIPICA TOU NAEKTPIKOU
PEUNATOG TTPIV TOTTOBETNOETE N agal-
peCETE T dlAQOPA WEPN N TIPIV TTPO-
XWPNOoETE OTOV KABAPIGHO TNG.

11. BeBaiwbBeite o1 100 ¥éP1a OOC Eival
TAVTa KOAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTION-
NOETE 1) PUBUITETE TOUG DIAKOTITEG TTOU
BpiokovTtal 0TN CUOKEUR i TIPIV AyYi-
CETE TO PEUMATOAATITN KAl TIC OUVOETEIG
TP0®OdOTiag.

12.11G TV amoouvdED TOU PEUHATOAR-
TN, KPATAOTE TOV KOAQ Kal aTmooTa-
0Te TOV o TNV TPICa ToiKou. Mnv Tov
amoaTATe TOTE TPABWVTAG TOV ATTIO TO
kaAwdlo.

13.Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN Qv
T0 NAEKTPIKO KOAWDIO N O PEUMATOAN-
TITNG E£XOUV UTTOOTEl {nuia, n n 1910 N
ouokeun eival ehattwparikn. OAeg ol
ETMOKEVEG, OUPTTEPIAAUBAVOUEVNG TNG
AvTIKOTOOTOONG TOU KaAwdiou Tpogo-
doaiag, TPETTEI va YIVOVTAI JOVOV O€
eva €E0UaI0dOTNUEVO TEXVIKO KEVTPO
Ariete n a1mo £¢0UGI000TNUEVOUG TEXVI-
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koug Ariete, waTe va amo@euyBel kabe
KIVOUVOG.

14. 2V TIEQITITWON XPNOIWOTIoINGNG NAE-
KTPIKWV TIPOEKTACEWY, QUTEC TIPETTEI
va gival KataAnAeg yia v 1ox0 NG
OUOKEUNG, YO va ammogeuxBolv Kivou-
VOI OTO XEIPIOTA Kal TNV acQAAEI TOU
Xwpou 1ou doueleTe. O1 akatAAnAeg
TIPOEKTAOEIS UTTOPEI VO TIPOKOAECOUV
avwyaAieg Aemoupyiag.

15.Mnv a@AveTe va KpEUETal TO KOAWDIO O€
kémrolo pépog Tou Ba uTTopoudE va To
maaoel éva Traidi.

16.11a va pnv d1akuBeVoEeTE TNV a0PAAEID
NG OUOKEUAG, XPNOIUOTIOIEITE UOVOV
auBevTiKG avtaAAakTIKG Kai e&apTh-
HOTO, EYKEKPIUEVO ATTO TOV KOTOOKEU-
aaoTh.

17.H  ouokeun  €xel  emivonOei
AMNOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHZH
kol Oev TIPETTEl va TTpoopIoBei yid
EUTIOPIKN 1 Blopnxaviki XpAon.

18.H TrapoUoa ouoKeun gival GUPQWVN HE
v Odnyia 2006/95/EK ka1 2004/108/
EK oxetikd pe v HAektpopayvnTikn
oupBatotnta EMC kai Tov Kkavovi-
opéd (EK) ut’ apiBudv 1935/2004 1ng
27/10/2004 oxeTIKA WE TG UNIKGL TTOU
Trpoopilovtal va €ABouv o€ eTTaQn pE
TPOPILQ.

19.MBaveég YETATPOTIEC GTO TTAPGV TIPOIOV
Trou dev £XOUV Katnyopnuatikda e€oual-
000TNBEi aTTd TOV KATAGKEUAQTH, UTTO-
pei va TTpokaAéoouv apon TG aoed-
Aeiag kai Tg eyyonong g xprong mg
ato Tov XpAoTn.

20.0tav amo@acioete va amooUpeTe
WG amdppINa TNV TTAPOUCA CUOKEUN),
OUVIOTATOI VO TNV KOTOOTAOETE adpa-
vR, kéBovtag 10 KaAwdio TpoYodoai-
0¢. ZUVIOTATAI ETTIONG VA KOTOOTHOETE
apAapr ekeiva Ta Wuépn NG CUOKEUNS
TIouU €ival €TMOEKTIKA va amoTeAégouv
Kivduvo, €10Ika yia Ta TTaidid ou Ba
utTopougav va XPNGCIUOTIOIGOUY TnV
OUOKEUN OTa TTalyVvidia Toug.

21.Ta aToixeia NG ouokeuaaiag dev Tpé-
TIEl VO TO OQAVETE OE WEPN TTPOCITA
oTa TTaIdIa Adyw Tou 611 gival TBavég
Ny£S KIvoUvou.

22.Mnv ayyidete TIC BepUES ETTIPAVEIEC TNG
OUOKEUNS KaTa T Acimoupyia.

23.Mnv a@rveTe TN GUCKEUN O€ AeIToupyia
META TO TTEPAG TNG TTAPAYWYAS TOU TTOTT
Kopv. 2BA0TE TNV YEOW TOU OXETIKOU
OIOKOTITN KOl OTTOOUVOEDTE TO PEUNA-
TOMATITN amd TV TTpifa TOU PEUPATOC.

24.Mpiv T xpron, eAéygre o1 dev umdp-
XOUV &Eva QVTIKEIJEVA OTO E0WTEPIKO
doxeio.

25.To Trpoidv dev TTPETTEI VO TPOPODOTEITAI
MEOW ECWTEPIKWY XPOVOBIAKOTITWY 1
HE XWPIOTA OUCTAPATA TNAEXEIPITHOU.

26.== [0 TN OWOTH aTTOCUPCN TOU TTPO-
i6viog oUuewva pe v Eupwtraikn
Odnyia 2012/19/EK TrapakaAgioTe va
O10BA0ETE TO GUVNUUEVO OTO TTPOIGV
€101KG QUAAGDIO.

OYAAETE AYTEZ TIx
OAHrIIEZ

MEPIFrPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)
Emévw kamdki

Eowrtepikd doyeio

ZWYa TNG OUCKEUAG

AiakémTng Aermoupyiag/ofnaiuatog (ON/OFF)
DAogopeTpnTig

Aidpavo Katakl

Mmoo W >

OAHTIEZ XPHZHZ

- Mpiv v TpWIN XpPACN, KaBapioTe T0 ECWTEPIKO
Kal EWTEPIKG PEPOG TNG TUOKEUNG KAl TO ETWTEPIKO
doxeio (B) pe éva opouyydpl i éva uypd Ox1 Tpayu
TTaVvi. ZTEYVWAOTE KAAQ.

- TomoBETATTE TN CUCKEUN C€ WIa ETTITTEDN ETTIPAVEIQ
KovTa@ o€ pia nAekTpIkA TIpia. BefaiwBeite 611 TO
kaAwdio Ogv EpxeTal O€ ETTAQN HE VEPO.

- TomoBetAaTe T0 didpavo kamdkl (F) 010 ocwpa TG
ouaokeuns (C) (Eik. 2).

- EroiydoTe Ta avaykaia UAIkG yia Ty TTapaywyr Tou
TTOTT KOPV: KAAQPTTOKI, KOPUKEUPATA, UTTwA 1 cakoU-
AEG yIa va TIEPIGUAAEEETE TO TTOTT KOpV.

- ZuvdéaTe TN guoKeun o€ pia Tpifa pEUPATOS Aol
BeBaiwbeite 611 0 diakoTng (D) Bpioketal gt Béon
“OFF”.

- TomoBetAoTe éva katdAAnho doxeio kdTw amod TO
dvoryua Tou d1Gdgavou karmakioU (F) yia va mepigul-
AEEETE TO TTOTT KOPV.

- Avayre T ouokeun gépovtag To diakdmn (D) aTo
owpa g auakeung (C) ato “ON”.

- Pitre 10 KOAQUTTOKI TTOU ETOINATATE TIPONYOUUEVWG
070 €OWTEPIKO doxeio (B), XpnoIMOTIOILVTAG TOV
€101k6 doaopetpntA (E) (EIK. 3).

- TomoBeTAOTE TO £MAVW KaTAKI (A) emavw 10 dIa-
@avo (F) kata v emeCepyaaia (Eik. 4).

Inpeiwon: Befaiwbeite 611 10 didgavo kamaki (F)

Kal 70 EMAvVW KaTaki (A) Exouv aTepewBei kaAd TTpIv

apxioeTe TNV TTApAywyn.

- Meta amd 40/50 deutepodAemTa Tepitou, T0 (0T
0T KOpv Ba apyioer va Byaivel améd 1o dvolyua Tou
katakiou (F) mépTovTag ato Soxeio.

- AgoU TeAeiwael n mapaywyn, oPHOTE TN CUOKEUNA
oépovtag To Olakomtn (D) otn 6éon “OFF” kai
aTOgUVOEGTE TO PEUUATOAATITN aTmd Tnv Tpida Tou
PEUNATOG.

- KAivarte pog Ta eurpdg T guakeun yia va Befaiw-
Beite OTI Exel Byel GAO TO TTOTT KOPV.

MPOXOXH

Ymeppoprwvovrag 1n OUOKEUN UE pIa TOOOTNTA

peyaAirepn Twv 60 yp kaAaumokioU, Ta WO KOpV

mou Bpiokovral amé kATw Kaiyovrai yiari dev Kara-
pépvouv va Byodv.

Mnv agaipeire 1o Sidpavo kamdki (F) ue T ouokeun
avappévn. Apaipwvrag 1o didpavo kamdki (F) pe
ouokeun ae Asitoupyia, n mapaywyn dev SIakOTmTE-
Tai Kai o xpRortng 6a ymopouoe va tpauvuariorei amé
10 {£0T0 aépa.

Mn xpnoiuomolgite 1) OUOKEUR yia TEPIOTOTEPO
am6 10 Aemrd ouvexwg Kai gg KaOs mepimrwaon agn-
OTE TNV va KPUWOEl yia TouAdyioTov 15 Aemrra peradu
600 mapaywywv moIr Kopv.

XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

H ouokeun éxel oxediaaTei yia 6Aa ta standard €idn
TIOTT KOPV KaI Ta AVWTEPNG TTOIATNTAG. TO KiTPIVO KOAQ-
PTTOKI EVOEiKvUTaI TTEPITTOTEPO ATTO TO AEUKO.

Mia eMermig TAfpwaon pTopei va Kavel va okaoouv
Aiyétepol kOKKoI Kal TIEPICTOTEPOI VA Byouv AoKaaTol.
Mia utrepBoAikA TARpWON PTTOPET va £XEI AV ATTOTEAE-
00 Ol GKACMEVOI KOKKOI Va KAOUV KAl VO TIPOKAAEGOUV
KOTTVO, UTIEPQPOPTWVOVTAS TO ETWTEPIKG BOXEIO (B).
MPOZOXH

Mn Badere moté Ta kapukeUpara 1 1o Aadi aTo Eow-
TepIkG doxeio (B). Apwpariare Ta mom kopv agou
Byouv amé 1 guokeun.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MPOZOXH

Mepipévere va kpuwoel evieAwg n ouokeun (i Tou-

Adyiarov 15 Aemrrd amé 1o oBnaipo) mpiv mpoywpi-

oeTe oTOV KaBapiouo Tng.

- AgaipéaTe 10 didpavo kamaki (F) kar 1o katdxi (A)
atmoé 10 gwya TG ouokeung (C).

- XpnaigomoinaTte €éva o@ouyyapl f éva uypd Oxl
TpaxU mavi yia va kabapioTe TO €0WTEPIKG Kal
e€wTePIKG PEPOG TOU awuaTog auakeurs (C), oupe-
piAapBavopévou kai Tou eowtepikou doyeiou (B).
ZTEYVWOTE KOAQ.

- MAovete Ta kamakia (F-A) pe Ceatd vepd kar amop-
PUTTAVTIKO XPNOINOTIOIWVTAG £va TQOUYYApI i éva
Travi Xwpic amoleaTiKA Kal OTEYVWOTE EVIEAWS.

- EmavacuvappohoyioTte Tn ouokeur] kai QUAGETE
nv.

MPOZOXH

Mn Baddere kavéva pépog ge mAuvripio midTwv.

MAévere mavra oo xépr.

ZYNTATEZ

Me 10 “POP CORN MAKER PARTY TIME” 8a éxete
auBevTiKG Kal Tpayava 1ot kopv g€ Aiya Aetrrd! Eivan
voaTINOTATA KaI GUOIKA Kal Ba yivouv Eva uyleve kal
YEUOTIKG OVOK yiaTi €ival xwpig mpoabeta Aitn. Av
BEAETE va T KAVETE TTIO0 YEUTTIKA, UTTOPEITE VO TTPOTBE-
o€eTe GAAa UNIKG avaloya e TIg TTpoTIATEIG 0ag. 1600
MEPIKEG 10€€C:

non KOPN ME NAPMEZANA

120 yp. KAAQPTTOKI yIa TTOTT KOPV

1 koutaAdkI okdpdo o€ oKdvN

1/2 kouTtaAGKI TTITTEPI G€ GKOVN

1 koutaAdKI aAGTI

1 @AutCavi Tappelava Tpiupévn TTOAU Aemth (Traivw
KOTW avahoya WE TIG TPOTIUATEIG OAG)

3 koutahia eAaidAado (eaTapévo

EToiudioTe 10 TIOTT KOPV XENOILOTIOIWVTAS T GUOKEUN,
¢xoviag oav avagopd tnv mapaypago OAHIIEZ
XPHZHZ.

Avapigte 10 ok6pdo g€ gKOVN, TO TITTEPI, TO AAATI KAl
v Tappelava. AQAaTE Ta va {ekoupaaTouv.

Ze éva eupl THAIvo doxeio, BPECTE Ta TTOTT KOPV LE TO

(a6 ehaidAado. AvakatwaTe KaAd.

MpoaBéaTe apyd ta &npd uAika ouveyiovTag va avaka-
TWVETE YIa VA yOpvIPIGTOUV KaAG OAQ T TTOTT KOpV.

Ta &npd uhika pmropouv va avayixBolv eTriang, g€ yia
€upUXWPEN XapTiv i UPagPATIV GaKoUAQ.

MOMN KOPN POYZTIKA

120 yp. TTOTT KOpV

3 kout@hia {eaTapévo eAaioAado

1,5 kouta@Aia yAdoo Balaapikol §udiol
1 KOUTOAGKI aAGTI

1 KOUTAAI aQUOATWHEVOU KPEPUUBIOU

EToIuGaTE TO TIOTT KOPV XPNCIMOTIOIWVTAG TN GUOKEUT,
¢xovrag oav avagopd tnv mapaypago OAHIIEZ
XPHZHZ.

Wikokdyte 10 audaTWEVI KPEPUUDI Kal avayitTe pe 1o
aAam. AgroTe va EekoupaaTolv. Z€ Eva uTTwA EVWaTE TO
CeaT6 eAaidAado e To yAdoo Balaapikou §udiod.

Ze éva eupU AIvo doxeio, BPECTE Ta TIOTT KOPV JE UTA
N 0GATOQ, avakatéwTte kahd, TpoaBéaTe OTn GUVEXEID
apyd Ta &npd uAikG guveyilovTag va aVOKATWVETE YIa
va yapvipiaoTolv kaAd dAa Ta ot kopv. Ta &npd uhika
pTTOpoUV va avapixBolv emiong, g€ pia eupuxwpn
XAapTIvN 1 UPACPATIVI OAKOUAQ.

NoM KOPN A AA NITZAIOAA

120 yp. TTOTT KOpV

3 koutaAia {eaTapévo eaidhado

1 kout@i §npn piyavn

1 KOUTAAI NIOGTEG VTOUATESG

1 koutaAGKI aAdT

1 kouTaAGKI OKOVN KOUTEPAG TTITTEPIAG (TTPOAIPETIKD)

EToIuGaTE TO TIOTT KOPV XPNCIMOTIOIWVTAG TN GUOKEUT),
¢xovrag oav avagopd tnv mapaypago OAHIIEZ
XPHZHEZ. Wihokdyrte TIG AIOOTEG VIOPATES KOl TN piya-
VN, OVOKATEWTE GTN CUVEXEIQ TO WiyUa e TO aAATI Kal
TNV TTEPIA (dev guvioTaTal av TTPoopideTal yia Tral-
010). ApnaTe 1a va EekoupaaTouv.

Ze éva eupl TAIvo doxeio, BpESTe Ta TIOTT KOPV LE TO
(o106 ehaidhado, avakatéwte kaAd, TPocBEaTe O
OuvExela apyd ta Enpd UAIKA ouvexi(ovTag va avakaTw-
VETE YIO VO YOPVIPIGTOUV KOAG OAQ O TTOTT KOpV.

Ta &npd uhika pmropouv va avayixBolv eTriang, g€ yia
€upUXWPEN XapTiv A UEACUATIV GAKOUAQ.

Mon KOPN ME KAPAMEAA

120 yp. TTOTT KOpV

2 kouT@Aia €ToIuN KapapéAa

15 yp. BouTupo

2 xoutaAia Cayapn (A {axapokaAapou, avaAoya pe TIg
TIPOTIATEIG Ta)

EToIuGaTE TO TIOTT KOPV XPNCIMOTIOIWVTAG TN GUOKEUN,
¢xovrag oav avagopd tnv mapaypago OAHIIEZ
XPHZHZ.

AIWaTE TO oUTUPO OTO POUPVO HIKPOKUUATWY Kal ava-
MI€TE pE TNV KOapaPEAD PEXPI VO EXETE €VA OHOIOYEVESG
uypd. AQraTe va EekoupaaTei.

Ye éva eupU AIvo doxeio, BPECTE Ta TTOTT KOPV JE QUTA
N OAATGQ, avaKaTEWTE KAAA KAl OTN GUVEXEID TTPO-
0B¢aTe T (Gyapn guveyiloviag va avaKaTWVETE YIa va
YapvIpIGTOUV KaAG OAQ T TTOTT KOPV.

Ta &npd uhika pmropouv va avayixBolv eTriong, g€ yia
€UpUXWPEN XapTiv A UEACUATIVI GAKOUAQ.
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—Hriete_

Maquina para hacer popcorn
Maquina de pipoca
Popcorn maker
Mnxavn yia va kavel mom Kopv

C€ 2954



