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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’'USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

10.

1.

12.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disin-
serirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Questo apparecchio pu6 essere usato da ragazzi di eta maggiore o uguale a
8 anni; le persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno essere soggette alla supervisione da
parte di una persona responsabile della loro sicurezza oppure dovranno essere
prima adeguatamente formati su come usare tale apparecchio in sicurezza e sui
rischi connessi all'uso dello stesso. Ai bambini € vietato giocare con 'apparec-
chio. Le operazioni di pulizia e di manutenzione non possono essere effettuate
da ragazzi a meno che non abbiano un’éta superiore agli 8 anni e in ogni caso
sotto supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Non immergere mai il corpo del prodotto, la spina ed il cavo elettrico in acqua o
altri liquidi, usare un panno umido per la loro pulizia.

Anche quando 'apparecchio non & in funzione, staccare la spina dalla presa di
corrente elettrica prima di inserire o togliere le singole parti o prima di eseguire
la pulizia.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.
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13.

14.

1.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.

27.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati,
0 se l'apparecchio stesso risulta difettoso; tutte le riparazioni, compresa la
sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal
centro assistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire
ogni rischio.

In caso di utilizzo di prolunghe elettriche, quest'ultime devono essere adeguate
alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la sicu-
rezza dellambiente dove si opera. Le prolunghe non adeguate possono provo-
care anomalie di funzionamento.

Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell’apparecchio, utilizzare solo parti di
ricambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC,
ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dell'utente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

Prima dell'utilizzo lavare ed asciugare accuratamente tutti gli accessori.

Non trasportare I'apparecchio quando € in funzione.

Non posare niente sullapparecchio quando & in funzione.

Non coprire la valvola vapore posta sul coperchio superiore.

L'apparecchio emette vapore durante il funzionamento. Prestare attenzione in
modo da evitare ustioni.

Durante il funzionamento, il coperchio e la superficie esterna dell’apparecchio
potrebbero diventare molto caldi.



28. Quando si apre il coperchio, prestare attenzione per evitare di scottarsi con il
vapore.

29. Non usare cucchiai di metallo allinterno del recipiente.

30. L'apparecchio non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.

31. mmm Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2009/96/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

A Valvola vapore G  Cucchiaio

B Maniglia apertura/chiusura coperchio H Spatola

C Coperchio | Pala mescolatrice

D Corpo dell'apparecchio L Accessorio cottura a vapore

E Pannello comandi M Recipiente

F  Cassetto raccogli vapore acqueo N Misurino

PANNELLO COMANDI (Fig. 2)

1 Tasto avvio funzionamento (START) 5 Tasto variazione minuti (MIN) tempo di

2 Tasto programmi (MENU) / Tasto per atti- cottura
vazione/disattivazione manuale della pala 6 Tasto variazione ore (HR) tempo di cottura
mescolatrice 7  Tasto selezione temperatura

3 Tasto manuale multifunzione 8 Tasto awvio posticipato

4 Pannello selezione programmi di cotturae 9  Tasto interruzione/pausa (STOP/RESET)

display LED

ISTRUZIONI D’USO
ATTENZIONE: Prima dell’utilizzo dell’apparecchio si consiglia di lavare tutte le parti removibili
che verranno a contatto con il cibo con acqua e comune sapone da piatti.

Utilizzo dell’apparecchio

- Preparare il cibo da cuocere seguendo le ricette.

- Inserire il cibo nel recipiente (M).

- Ruotare I'apposita maniglia (B) in senso orario oppure antiorario ed aprire il coperchio (C) (Fig. 3).

- Inserire il recipiente (M) all'interno del corpo dell’'apparecchio (D) (Fig. 4).

- Se necessaria per la ricetta da realizzare, inserire la pala mescolatrice (1) nellapposito foro sulla
parte interna del coperchio (C) e ruotarla in senso antiorario fino al completo bloccaggio (Fig. 5).

- Nel caso si desiderasse procedere con programmi vapore (n. 9, 13, 20) , risulta necessario inserire
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allinterno del recipiente (M) I'apposito accessorio per la cottura a vapore (Fig. 7).

- In modalita standby, scegliere il programma di cottura desiderato, tramite il tasto programmi
(MENU) (2), oppure utilizzare la funzione manuale (3). In seguito verra spiegato in modo detta-
gliato il funzionamento dei tasti in oggetto.

Al termine della cottura, I'apparecchio accedera automaticamente alla modalita di mantenimento del
calore a seconda del programma selezionato e I'apparecchio andra in standby dopo 24 ore (non tutti
i programmi prevedono mantenimento automatico del calore, vedere tabella di riferimento).

ATTENZIONE:

Se durante la cottura risulta necessario sollevare il coperchio, I'apposita maniglia (B) deve

essere girata in senso orario o antiorario prima della presa. Tale maniglia (B) non deve essere in

corrispondenza della valvola vapore (A), in modo da evitare eventuali bruciature/scottature.

Rispettare i livelli MIN e MAX indicati nel recipiente (M) per le quantita del cibo utilizzate.

DESCRIZIONE TASTI

Tasto programmi (MENU) / Tasto per attivazione/disattivazione manuale della pala mescolatrice (2)
In modalita stand-by, premere il tasto MENU (2) in sequenza per selezionare il programma di cottura
desiderato. Ad esempio, per scegliere il programma di cottura n. 3, & necessario premere 3 volte il
tasto MENU (2). | programmi disponibili sono 30 in totale (Fig. 2).

Con il tasto MENU (2) & anche possibile attivare/disattivare manualmente la pala mescolatrice ()
durante il programma di cottura.

Tasto selezione temperatura (7)

Tale tasto consente di regolare la temperatura solo nel programma manuale; n.30 “MULTIFUNCTION®
oppure tasto MANUALE (3) posto sul pannello comandi.

La temperatura varia da 35°C a 180°C ad intervalli di tempo di 5°C.

Dopo aver impostato il tempo, risulta necessario premere il tasto temperatura piu volte fino alla scelta
di quella desiderata. In modalita operativa nel programma manuale, premendo il tasto, la temperatu-
ra viene visualizzata per 5 secondi. Trascorso tale tempo, si torna alla schermata precedente.

Tasti variazione tempo ore (hr) e minuti (min) (5-6)

Nel caso si desiderasse un programma in cui € possibile impostare il tempo di cottura, modificarlo
premendo i tasti “HR” e “MIN” (“HR” si riferisce alle ore, con intervalli di 1 ora, mentre “MIN” si riferi-
sce ai minuti; far riferimento all'apposita tabella per conoscere gli intervalli di tempo).

Per modificare le ore (HR), premere pil volte il tasto HR (6) fino alla scelta delle ore desiderate.
Per modificare i minuti (MIN), premere pit volte il tasto MIN (5) fino alla scelta dei minuti desiderati.
Tramite i tasti in oggetto (5-6) & possibile modificare anche i tempi di avvio posticipato (vedere par-
grafo di riferimento).

Tasto manuale multifunzione (3)

Tale tasto consente di impostare il tempo e la temperatura in base alle proprie esigenze, tramite gli
appositi tasti. In modalita di standby o di inattivita, premere il tasto MANUALE (3); si accendera la
spia corrispondente ed il display mostrera il tempo da modificare tramite i tasti HR (6) e MIN (5).
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Dopo aver scelto il tempo di cottura, selezionare il tasto selezione TEMPERATURA (7) per scegliere
quella desiderata.

E’ possibile attivare la pala mescolatrice (I) manualmente tramite il tasto (2). Al termine del processo
di cottura I'apparecchio accedera automaticamente alla modalita di mantenimento del calore.

Tasto avvio posticipato (8)

Il tasto avvio posticipato (8) permette di posticipare/ritardare I'avvio del processo di cottura fino a 24
ore. Dopo aver selezionato il programma dal menu ed aver impostato eventuale tempo/temperatura,
premere il tasto in oggetto; il display iniziera a lampeggiare. Successivamente, impostare il ritardo
tramite i pulsanti HR/MIN.

Es: per I'avvio dopo 12 ore, digitare 12:00. Al termine, premere il tasto avvio funzionamento (START)
(1) per procedere.

ATTENZIONE:

Il prodotto non ha I'orologio integrato.

Non lasciare gli alimenti deperibili, come carne, pollame, pesce, formaggio ed alimenti
caseari, a temperatura ambiente per piti di 2 ore (oppure per oltre un’ora ad una temperatura
ambiente superiore a circa 32°C). Per la preparazione del suddetto cibo, non impostare un
ritardo superiore alle 1-2 ore.

Tasto avvio funzionamento (START) (1)
Tramite il pulsande START (1) si avviera il programma di cottura desiderato e sul display apparira il
tempo residuo al passare dei minuti.

Tasto interruzione/pausa (STOP/RESET) (9)
Tramite il tasto (9) € possibile:

- interrompere il programma di cottura;

- mettere in modalita pausa il programma di cottura;
- attivare la funzione mantenimento del calore.

INTERRUZIONE: Tenendo premuto per 3 secondi tale tasto (9), I'apparecchio entra in standby ed il
programma si cancella.

PAUSA: Premendo una sola volta tale tasto il programma di cottura andra in modalita PAUSA, man-
tenendo quindi il tempo residuo.

La modalita PAUSA ¢& utile per mescolare il cibo con la spatola (H) o aggiungere ingredienti con
I'apposito cucchiaio (G), dopo aver aperto il coperchio (C) (Fig. 6-8).

Per uscire dalla modalita PAUSA premere nuovamente il tasto in oggetto (9), la macchina ripartira
dal tempo residuo.

MANTENIMENTO CALORE: In modalita stand by, se viene premuto il tasto in oggetto (9), il prodotto
entrera in modalita MANTENIMENTO CALORE per 24 ore, ed il display visualizzera i minuti trascorsi
dall'attivazione di questa modalita.

Esempio: se il valore visualizzato & 0:30, significa che sono trascorsi 30 minuti dall'attivazione di tale
funzione. Per tornare alla modalita stand by ed interrompere la modalita MANTENIMENTO CALORE
premere nuovamente il tasto (9).
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TEMPERATURA E INTERVALLO DI TEMPO PER OGNI PROGRAMMA

Programma Tempo Regolazione | Intervallo Pala Temperatura |Mantenimento
preimpostato tempo mescolatrice in caldo
automatica
1 Latte bollito/boiled milk 10 min. - - 120°C
2 Risotto 20 min. - - v 110°C v
3 Torta/cake 5 min. 5min.-3ore | 5min. 135°C
4 Stufato/stew 2ore 1ora-3ore | 30min. | v intermi- 120°C v
tente ogni 2
minuti

5 Bollire/boil 5 min. 5min.-2o0re | 5 min. 180°C
6 Soffritto / brown 3 min. 3min.-20 1 min. v 120°C

min.
7 Legumi/ legumes 5 min. 5min.-2o0re | 5min. 100°C
8 Defrost 10 min. 10 min. - 2 10 min. 25°C

ore
9 Vapore verdure /steam 15 min. - - 100°C v
vegetable
10 Poche’ 10 min. - - 110°C
11 Fusione cioccolato/melt 1 min. 1min.-20 min.| 1 min. v 35°C
chocolate
12 Riscaldamento/heating 5 min. 5min.-2o0re | 5min. 90°C 4
13 Vapore pesce/steam fish 5 min. - - 100°C v
14 Pizza 20 min. 20 min. - 1 5 min. 140°C

ora
15 Slow cooking 30 min. 30 min.-8 10 min. 80°C 4

ore
16 Formaggio/cheese 60 min. - - 37°C
17 Marmellata/jam 40 min. - - v 180°C
18 Zuppalsoup 5 min. 5min.-2ore | 5min. v 110°C 4
19 Fonduta /fondue 10 min. - - 4 70°C
20 Vapore carne /steam meat 20 min. - - 100°C v
21 Yogurt 8 ore - - 39°C
22 Sterilization 30 min. - - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 min. 30 min.-3ore | 15 min. 35°C
24 Pane /bread 30 min. 30 min. -2 15 min. 135°C

ore
25 Polenta 45 min. - - v 100°C 4
26 Fritto /fried 5 min. 5min.-1ora| 5min. 180°C
27 Pilaf 20 min. - - 135°C 4
28 Barbecue 5 min. 5min.-8ore | 5 min. 160°C
29 Crema pasticcera /custard 3 min. - - v 120°C
30 Multifunction 5 min. 5min.- 12 5 min. 35°C-180°C v

ore (regolabilie

ad intervalli di
5°C)




PULIZIA DELLAPPARECCHIO

ATTENZIONE: Assicurarsi che I'apparecchio sia spento e che la spina sia scollegata dalla

presa prima di procedere con lo smontaggio.

- Per la pulizia del corpo dellapparecchio (D) utilizzare esclusivamente un panno pulito e morbido.

- Tutti i componenti possono essere puliti utilizzando acqua calda e un qualsiasi detersivo per piatti
Per la pulizia della valvola (A), & sufficiente sollevare il bordo ed estrarla (Fig. 9).

- Lavare il recipiente (M) con detersivo per i piatti ed una spugna e sciacquare.

ATTENZIONE:

Per far in modo che sia pit facile da pulire, dopo I'uso, lasciare i componenti immersi in acqua

calda con un poco di detersivo per piatti per 10 minuti.

In caso di deformazione del recipiente o di rivestimento antiaderente rovinato, acquistarne
una nuova dal rivenditore piti vicino ed effettuare la sostituzione. Non usare pentole di altri
prodotti simili.

Non pulire il recipiente con polvere o pagliette in lana d’acciaio o nylon abrasivi. Pulire la
pentola usando una spugna. Evitare di shatterla o graffiarla.

LISTA ERRORI

Errore Causa Azioni

EO appare in caso di rimozione del reci- inserire correttamente il recipiente
piente nell'apparecchio per l'utilizzo.

E1 circuito sensore inferiore difettoso

Il sensore inferiore rileva la temperatura
inferiore a -15°C.

spegnere immediatamente I'appa-
recchio e lasciarlo raffreddare. Se il
problema persiste e l'icona di errore
non scompare, & possibile che si sia
verificato un guasto del circuito di
riscaldamento; quindi contattare il cen-
tro assistenza.

E2 circuito sensore superiore difettoso
Il sensore superiore rileva la temperatura
inferiore a -15°C.

E3 corto circuito sensore inferiore
Il sensore inferiore rileva la temperatura
superiore a 190°C.

E4 corto circuito sensore superiore
Il sensore superiore rileva la temperatura
superiore a 190°C.




IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge only if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Do not allow children to play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children unless they are older than 8
and supervised.

Children under age 8 should not be allowed to handle appliance and its power
cord which must be kept out of their reach.

Never place the appliance body, plug or power cord in water or other liquids;
always wipe clean with a damp cloth.

Always unplug the power cord from the electricity mains before fitting or remov-
ing single attachments or before cleaning the appliance.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; all repairs, including substitution of power cord, must be
carried out exclusively by an Ariete assistance centre or by authorized Ariete
technicians in order to avoid all risks.

In case of using extension leads, these must be suitable for the appliance power
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15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.
21.

28.

29.
30.

31.

to avoid danger to the operator and for the safety of the environment in which
the appliance is being used. Extension leads, if not suitable, can cause operat-
ing anomalies.

Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.
Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original
or which have not been approved by the manufacturer.

This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

This appliance conforms to the directives 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

Before use, wash and wipe all accessories with care.

Do not move appliance while operating.

Do not place anything on the appliance while operating.

Do not cover the steam valve situated on the upper lid.

The appliance emits steam while operating. Be careful to prevent burn hazard.
During operation, the lid and the outside surface of the appliance may get very
hot.

When opening the lid, be careful to prevent burn hazard owing to steam.

Do not use metal spoons inside the container.

The appliance must not be energised with external timers or separate remote
controls.

=== T0 dispose of product correctly according to European Directive 2009/96/
CE, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS
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APPLIANCE DESCRIPTION (Fig. 1)

A Steam valve G Spoon

B  Lid opening/closing handle H Spatula

C Lid | Mixing paddle

D Appliance body L  Steam cooking attachment

E  Control panel M Container

F Water vapour drawer N Measuring cup

CONTROL PANEL (Fig. 2)

1 START button 5  Minute button (MIN) of cooking time

2 Program button (MENU) / Button formanual 6  Hour button (HR) of cooking time
activation/deactivation of the mixing paddle 7  Temperature button

3 Multifunction manual button 8 Time delay button

4 Cooking program selection panel and LED 9  STOP/RESET button

display

INSTRUCTIONS FOR USE
ATTENTION: Before using the appliance, it is recommended to wash all removable parts that
will be in contact with food using water and common dish detergent.

A

ppliance use

Prepare food to cook according to the recipes.

- Insert food into the container (M).

- Rotate the apposite handle (B) clockwise or anti-clockwise and open the lid (C) (Fig. 3).

- Insert the container (M) into the appliance body (D) - Fig. 4.

- If necessary, insert the mixing paddle (1) into the apposite hole on the inner part of the lid (C) and

rotate it anti-clockwise until it locks in place (Fig. 5).

- To proceed with the steam programs (No. 9, 13, 20), insert the apposite attachment for steam

cooking (Fig. 7) into the container (M).

- In standby mode, select the required cooking program through the MENU button (2), or use the

manual function (3). Functioning of the above mentioned buttons will be explained in details here-
under.

Once cooked, the appliance will switch on the keep warm mode automatically according to the
selected program and will enter the standby mode after 24 hours (the keep warm mode is not
available for every program, see reference table).

ATTENTION:

When it is necessary to raise the lid during cooking, the apposite handle (B) is to be turned
clockwise or anti-clockwise before holding it. Such handle (B) must not be in correspondence
of the steam valve (A) to prevent the burn hazard.

Respect the MIN/MAX levels on the container (M) for the amount of food used.
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BUTTON DESCRIPTION

Program button (MENU) / Button for manual activation/deactivation of the mixing paddle (2)
In standby mode, select the MENU button (2) in sequence to select the required cooking program.
For instance, to select the coking program No. 3, it is necessary to press the MENU button (2) 3
times. The total available programs are 30 (Fig. 2).

The MENU button (2) serves also to activate/deactivate the mixing paddle (I) manually during the
cooking program.

Temperature button (7)

This button serves to set the temperature only in the manual program: No. 30 “MULTIFUNCTION” or
MANUAL button (3) situated on the control panel.

The temperature changes from 35°C to 180°C at 5°C intervals.

After having set the time, it is necessary to press the temperature button several times until the
required value is reached. In operating mode on the manual program, pressing the button, the tem-
perature is shown for 5 seconds. After this time has elapsed, you return to the previous screen.

Buttons for changing hours (hr) and minutes (min) - 5-6

In case of selection of a program in which the cooking time can be set, modify pressing the buttons
“HR” and “MIN” (“*HR” refers to hours, with 1-hour intervals, while “MIN” refers to minutes; see the
apposite table for information about time intervals).

To change hours (hr), press the HR button (6) several times, until the required value is reached.

To change minutes (MIN), press the MIN button (5) several times, until the required value is
reached.

The above buttons (5-6) serves to modify also the delayed start times (see corresponding para-

graph).

Multifunction manual button (3)

This button allows to set the time and the temperature according to personal requirements through
the apposite buttons. In standby/idle time, press the MANUAL button (3); the corresponding light will
turn on and the display will show the time to be changed trough the buttons HR (6) and MIN (5).
After having selected the cooking time, press the selection button TEMPERATURE (7) to select the
required one.

The mixing paddle (I) can be started manually using the button (2). After the cooking process, the
appliance will access the keep warm mode automatically.

Time delay button (8)

The time delay button (8) serves to postpone/delay the cooking process start up to 24 hours. After
having selected the program from the menu and having set the time/temperature, press the above
button. The display will start blinking. Then, set the delay through the buttons HR/MIN.

E.g.: for starting after 12 hours, digit 12:00. At the end, press the START button (1) to proceed.
ATTENTION:

The product is not equipped with built-in clock.
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Do not leave perishable food, as meat, poultry, fish, cheese, and dairy food, at room tempera-
ture for more than 2 hours, or for more than 1 hour at a room temperature above 32°C. For
preparing such food, do not set a time delay above 1-2 hours.

START button (1)
The required cooking program will activate through the START button (1) and the display will show
the remaining time with the passing of minutes.

STOP/RESET button (9)

The button (9) serves to:

- stop the cooking program

- pause the cooking program

- enable the keep warm mode

INTERRUPTION: By keeping pressed the button (9) for 3 seconds, the appliance enters standby
mode and the program is cancelled.

PAUSE: By pressing this button once, the cooking program enters the PAUSE mode, keeping the
remaining time.

The PAUSE mode serves to mix the food with the spatula (H) or add ingredients with the apposite
spoon (G), after having opened the lid (C), Fig. 6-8.

To exit the PAUSE mode, press this button (9) again and the machine will start from the remaining
time.

KEEP WARM MODE: In standby mode, by pressing this button (9), the product will enter the KEEP
WARM mode for 24 hours and the display will show the minutes elapsed from the activation of this
mode.

E.g.: if the value shown is 0:30, it means that 30 minutes have elapsed from the activation of the func-
tion. To return to the standby mode and stop the KEEP WARM mode, press the button (9) again.

TEMPERATURE AND INTERVAL OF TIME FOR EACH PROGRAM

Program Pre-set Time setting | Interval Automatic | Temperature | Keep warm
time mixing mode
paddle
1 Latte bollito/boiled milk 10 min. - - 120°C
2 Risotto 20 min. - - v 110°C v
3 Torta/cake 5 min. 5min.-3 5 min. 135°C
hours
4 Stufato/stew 2 hours 1ora-3 30min. | v intermi- 120°C v
hours tent every 2
minutes
5 Bollire/boil 5 min. 5min. -2 5 min. 180°C
hours
6 Soffritto / brown 3 min. 3min.-20 1 min. v 120°C
min.
7 Legumi/ legumes 5 min. 5min. -2 5 min. 100°C
hours
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Program Pre-set Time setting | Interval Automatic | Temperature | Keep warm
time mixing mode
paddle
8 Defrost 10 min. 10 min. - 2 10 min. 25°C
hours
9 Vapore verdure /steam 15 min. - 100°C 4
vegetable
10 Poche’ 10 min. - 110°C
11 Fusione cioccolato/melt 1 min. 1min.-20 min.| 1 min. 4 35°C
chocolate
12 Riscaldamento/heating 5 min. 5min. -2 5 min. 90°C 4
hours
13 Vapore pesce/steam fish 5 min. - 100°C 4
14 Pizza 20 min. 20 min. -1 5 min. 140°C
hour
15 Slow cooking 30 min. 30 min. -8 10 min. 80°C 4
hours
16 Formaggio/cheese 60 min. - 37°C
17 Marmellata/jam 40 min. - v 180°C
18 Zuppalsoup 5 min. 5min. -2 5 min. 4 110°C v
hours
19 Fonduta /fondue 10 min. - v 70°C
20 Vapore carne /steam meat 20 min. - 100°C 4
21 Yogurt 8 hours - 39°C
22 Sterilization 30 min. - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 min. 30 min.-3 15 min. 35°C
hours
24 Pane /bread 30 min. 30 min. - 2 15 min. 135°C
hours
25 Polenta 45 min. - v 100°C v
26 Fritto /fried 5 min. 5min. -1 5 min. 180°C
hour
27 Pilaf 20 min. - 135°C v
28 Barbecue 5 min. 5min.-8 5 min. 160°C
hours
29 Crema pasticcera /custard 3 min. - v 120°C
30 Multifunction 5 min. 5min. - 12 5 min. 35°C-180°C 4
hours (the tempe-
rature can
be setin 5°C
intervals).
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APPLIANCE CLEANING

ATTENTION: Make sure the appliance is off and unplugged before disassembling it.

- Use only a clean and soft cloth only for cleaning the appliance body (D).

- All components may be cleaned using warm water and any kind of dish detergent. For cleaning
the valve (A), lift the edge and remove it (Fig. 9).

- Wash the container (M) with dish detergent and a sponge, and then rinse.

ATTENTION:

In order to make components cleaning easier, after use, let them immersed in warm water with
a little dish detergent for 10 minutes.

In case of deformation of the container or the non-stick coating is damaged, replace it with a
new one bought at the nearest dealer. Do not use pans or other similar products.

Do not clean the container using abrasive powder, steel wool, or nylon. Clean the pan using
a sponge. Do not slam or scrape it.

ERROR LIST
Error Cause Actions
EO it is shown in case of container removal | insert the container into the appliance
properly

E1 lower sensor circuit faulty
The lower sensor detects the temperatu-
re below -15°C.

E2 upper sensor circuit faulty immediately switch the appliance off
The upper sensor detects the temperatu- | and leave it to cool. If the problem
re below -15°C. remains and the error icon does not

E3 lower sensor short circuit disappear, a heating circuit failure may
The lower sensor detects the temperatu- | have occurred; therefore contact the
re above 190°C. Service Centre.

E4 upper sensor short circuit

The upper sensor detects the temperatu-
re above 190°C.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

3. Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

5. N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

6. Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

7. Cetappareil peut etre utilise par des enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les per-
sonnes presentant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites
ou depourvues d’experience et de connaissance de 'appareil, ou n'ayant pas
recu les instructions necessaires devront utiliser I'appareil sous la surveillance
d’une personne responsable de leur securite ou devront etre correctement ins-
truites sur les modalites d’emploi en toute securite de cet appareil et sur les ris-
ques lies a son utilisation. Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Les
operations de nettoyage et d’entretien doivent etre effectuees par des enfants
ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas, sous la surveillance d’un adulte.

8. Garder 'appareil et son cordon d’alimentation loin de la portee des enfants ages
de moins de 8 ans.

9. Ne pas plonger le corps du produit, la fiche ni le cable electrique dans I'eau ou
autres liquides, et utiliser toujours un chiffon humide pour les nettoyer.

10. Meme lorsque 'appareil n'est pas en marche, debrancher la fiche de la prise de
courant electrique avant d'installer ou de defaire les simples parties ou avant de
proceder au nettoyage.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12. Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

B
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13.

14.

1.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.

27.

28.

Ne pas utiliser 'appareil si le cordon electrique ou la fiche sont endommages
ou si 'appareil est defectueux; toutes les reparations, y compris la substitution
du cordon d’alimentation, doivent etre effectuees exclusivement par le centre
de service apres-vente Ariete ou par des techniciens agrees Ariete, de fagon a
prevenir tout risque de danger.

En cas d'utilisation de rallonges électriques, ces derniéres doivent étre appro-
priées a la puissance de I'appareil afin d’éviter tout risque pour I'opérateur et
pour la sécurité du lieu de travail. Les rallonges non appropriées peuvent pro-
voquer des anomalies de fonctionnement.

Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il pourrait étre tiré par un enfant.
Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniguement des pié-
ces de rechange et des accessoires originaux, approuves par le constructeur.
L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme aux directives 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC, et
au réglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et
objets destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'ap-
pareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
constituent une source potentielle de danger.

Avant leur utilisation, lavez et essuyez soigneusement tous les accessoires.
Ne déplacez pas I'appareil lorsqu’il est en marche.

Ne posez rien sur I'appareil quand il est en marche.

Ne couvrez pas la vanne située sur le couvercle supérieure.

L'appareil émet de la vapeur lors de son fonctionnement. Faites trés attention
de ne pas vous brdler.

Durant le fonctionnement de I'appareil, le couvercle et la surface externe peu-
vent devenir tres chauds.

Lorsque vous ouvrez le couvercle, faites trés attention de ne pas vous briler
avec la vapeur.
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29. N'utilisez pas de cuilléres en métal a I'intérieur du récipient.
30. L'appareil ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées et commandées a distance.

31. mmm Pour ['élimination correcte du produit aux termes de la Directive
Européenne 2009/96/CE, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne
le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

A Soupape vapeur G Cuillere

B  Poignée ouverture/fermeture couvercle H Spatule

C Couvercle | Mélangeur

D Corps de l'appareil L Accessoire cuisson a vapeur

E Panneau des commandes M  Récipient

F  Tiroir de récupération de la vapeur d’'eau N  Mesureur

PANNEAU DE COMMANDES (Fig. 2)

1 Touche démarrage fonctionnement 5 Touche variation minutes (MIN) temps de
(START) cuisson

2 Touche programmes (MENU) / Touche pour 6  Touche variation heures (HR) temps de
démarrage/arrét mélangeur cuisson

3 Touche manuelle multifonctions 7 Touche sélection température

4 Panneau de sélection programmes de cuis- 8  Touche démarrage retardé
son et afficheur a LED 9 Touche interruption/pause (STOP/RESET)

INSTRUCTIONS D’EMPLOI
ATTENTION: Avant d’utiliser I'appareil, il est conseillé de laver toutes les parties amovibles
qui entreront en contact avec les aliments, avec de I’eau et un produit vaisselle ordinaire.

Utilisation de I'appareil

- Préparer les aliments a cuire en suivant les recettes.

- Verser les aliments dans le récipient (M).

- Tourner la poignée (B) vers la droite ou vers la gauche et ouvrir le couvercle (C) (Fig. 3).

- Introduire le récipient (M) & I'intérieur du corps de I'appareil (D) (Fig. 4).

- Si la recette a réaliser I'exige, introduire le mélangeur (I) dans l'ouverture située sur la partie
interne du couvercle (C) et le tourner vers la gauche jusqu'a ce qu'il se bloque parfaitement (Fig.
5).
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- Si on désire procéder avec les programmes a vapeur (n. 9, 13, 20) , il est nécessaire d'introduire
a l'intérieur du récipient (M) I'accessoire pour la cuisson a vapeur (Fig. 7).

- En modalité standby, choisir le programme de cuisson désiré, a travers la touche programmes
(MENU) (2), ou bien utiliser la fonction manuelle (3). Nous expliquerons ci-avant dans le détail le
fonctionnement des touches en objet.

Ala fin de la cuisson, 'appareil accéde automatiquement a la modalité de maintien de la chaleur
selon le programme sélectionné et 'appareil se place en standby aprés 24 heures (tous les pro-
grammes ne prévoient pas le maintien automatique de la chaleur, voir tableau de référence).

ATTENTION:

Si durant la cuisson, il s’avére nécessaire de soulever le couvercle, il faut tourner la poignée

(B) vers la droite ou vers la gauche avant de saisir le couvercle. Cette poignée (B) ne doit pas

étre en correspondance de la soupape vapeur (A) de fagon a éviter le risque de briilures.

Respecter les niveaux MIN et MAX indiqués sur le récipient (M) pour les quantités d’aliments
utilisées.

DESCRIPTION DES TOUCHES

Touche programmes (MENU) / Touche pour démarrage/arrét manuel du mélangeur (2)

En modalité stand-by, frapper la touche MENU (2) en séquence pour sélectionner le programme de
cuisson désiré. Par exemple, pour choisir le programme de cuisson n. 3, il faut appuyer 3 fois sur la
touche MENU (2). Les programmes disponibles sont 30 au total (Fig. 2).

La touche MENU (2) permet d’actionner/exclure manuellement le mélangeur (1) durant le programme
de cuisson.

Touche sélection température (7)

Cette touche permet de régler la température seulement dans le programme manuel: n.30
“MULTIFUNCTION® ou touche MANUELLE (3) placé sur le panneau de commandes.

La température varie de 35°C a 180°C avec des intervalles de temps de 5°C.

Aprés avoir programmé le temps, il est nécessaire de frapper la touche température plusieurs fois
jusqu’a la température désirée. En modalité opératoire dans le programme manuel, en frappant la
touche, la température s’affiche pendant 5 secondes. Quand ce temps est écoulé, on revient sur la
page vidéo précédente.

Touches variation temps heure (hr) et minutes (min) (5-6)

Si on désire un programme ou il est possible de programmer le temps de cuisson, le modifier en
frappant les touches “HR” et “MIN” (*HR” se référe aux heures, avec des intervalles de 1 heure, alors
que “MIN” se référe aux minutes; se référer au tableau pour connaitre les intervalles de temps).
Pour modifier les heures (HR), frapper plusieurs fois la touche HR (6) jusqu’au choix des heures
désirées.

Pour modifier les minutes (MIN), frapper plusieurs fois la touche MIN (5) jusqu’au choix des minutes
désirées.

Les touches en objet (5-6) permettent de modifier aussi les temps de démarrage retardé (voir
paragraphe de référence).
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Touche manuelle multifonctions (3)

Cette touche permet de programmer le temps et la température en fonction des exigences per-
sonnelles, a travers les touches correspondantes. En modalité de standby ou d'inactivité, frapper
la touche MANUELLE (3); le voyant lumineux respectif s’allume et I'afficheur visualise le temps a
modifier a travers les touches HR (6) et MIN (5). Aprés avoir choisi le temps de cuisson, sélectionner
la touche sélection TEMPERATURE (7) pour choisir la température désirée.

il est possible d’actionner le mélangeur (1) manuellement a travers la touche (2). Ala fin du processus
de cuisson, I'appareil accede automatiquement a la modalité de maintien de la chaleur.

Touche démarrage retardé (8)

La touche Démarrage retardé (8) permet de retarder le démarrage du processus de cuisson jusqu’a
24 heures. Aprés avoir sélectionné le programme dans le menu et avoir programmé éventuellement
temps/température, frapper la touche en objet; 'afficheur se met a clignoter. Successivement, pro-
grammer le retard a I'aide des poussoirs HR/MIN.

Ex: pour obtenir le démarrage aprés 12 heures, programmer 12:00. A la fin, frapper la touche démar-
rage fonctionnement (START) (1) pour procéder.

ATTENTION:

Le produit n’est pas équipé de montre intégrée.

Ne pas laisser les aliments périssables comme la viande, la volaille, le poisson, le fromage
et aux produits laitiers, a des températures ambiantes pendant plus de 2 heures (ou pendant
plus d’une heure a une température supérieure a environ 32°C). Pour la préparation de ces
aliments, ne pas programmer un retard supérieur a 1-2 heures.

Touche démarrage fonctionnement (START) (1)
A travers le poussoir START (1), le programme de cuisson désiré démarre et I'afficheur visualise le
compte a rebours du temps.

Touche interruption/pause (STOP/RESET) (9)

Il est possible, a travers la touche (9) de:

- interrompre le programme de cuisson;

- mettre le programme de cuisson en modalité Pause;

- actionner la fonction maintien de la chaleur.

INTERRUPTION: En appuyant sur cette touche (9) pendant 3 secondes, I'appareil se place en
stand-by et le programme s’efface.

PAUSE: En appuyant une seule fois sur cette touche, le programme de cuisson se place en position
PAUSE, en conservant donc le temps résiduel.

La modalité PAUSE est utile pour mélanger les aliments avec la spatule (H) ou pour ajouter des
ingrédients avec la cuillére (G), aprés avoir ouvert le couvercle (C) (Fig. 6-8).

Pour quitter la modalité PAUSE, frapper de nouveau la touche (9): la machine reprend a partir du
temps résiduel.

MAINTIEN DE LA CHALEUR: En modalité stand-by, si on frappe la touche en objet (9), le produit se
positionne en modalité MAINTIEN CHALEUR pendant 24 heures et I'afficheur visualise les minutes
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écoulées depuis I'actionnement de cette modalité.

Exemple: si la valeur affichée est 0:30, cela signifie que 30 minutes se sont écoulées depuis 'action-
nement de cette fonction. Pour revenir sur la modalité stand-by et interrompre la modalité MAINTIEN
CHALEUR, frapper de nouveau la touche (9).

TEMPERATURE ET INTERVALLE DE TEMPS POUR CHAQUE PROGRAMME

Programme Temps Réglage Intervalle | Mélangeur | Température | Maintien au
pré-program- temps automatique chaud
mé
1 Latte bollito/boiled milk 10 min. - - 120°C
2 Risotto 20 min. - - v 110°C 4
3 Torta/cake 5 min. 5min.-3 5 min. 135°C
heures
4 Stufato/stew 2 heures 1 heure - 3 30min. | v intermi- 120°C v
heures tent toutes les
2 minutes
5 Bollire/boil 5 min. 5min. -2 5 min. 180°C
heures
6 Soffritto / brown 3 min. 3min.-20 1 min. v 120°C
min.
7 Legumi/ legumes 5 min. 5min. -2 5 min. 100°C
heures
8 Defrost 10 min. 10 min. -2 10 min. 25°C
heures
9 Vapore verdure /steam 15 min. - - 100°C v
vegetable
10 Poche’ 10 min. - - 110°C
11 Fusione cioccolato/melt 1 min. 1 min.-20 min.| 1 min. v 35°C
chocolate
12 Riscaldamento/heating 5 min. 5min. -2 5 min. 90°C v
heures
13 Vapore pesce/steam fish 5 min. - - 100°C v
14 Pizza 20 min. 20 min. -1 5 min. 140°C
heure
15 Slow cooking 30 min. 30 min.-8 10 min. 80°C 4
heures
16 Formaggio/cheese 60 min. - - 37°C
17 Marmellata/jam 40 min. - - v 180°C
18 Zuppalsoup 5 min. 5min. -2 5 min. v 110°C v
heures
19 Fonduta /fondue 10 min. - - 4 70°C
20 Vapore carne /steam meat 20 min. - - 100°C v
21 Yogurt 8 heures - - 39°C
22 Sterilization 30 min. - - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 min. 30 min.-3 15 min. 35°C
heures
24 Pane /bread 30 min. 30 min. -2 15 min. 135°C
heures
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Programme Temps Réglage Intervalle | Mélangeur | Température | Maintien au
pré-program- temps automatique chaud
mé
25 Polenta 45 min. - - 4 100°C v
26 Fritto /fried 5 min. 5min. -1 5 min. 180°C
heure
27 Pilaf 20 min. - - 135°C v
28 Barbecue 5 min. 5min. -8 5 min. 160°C
heures
29 Crema pasticcera /custard 3 min. - - v 120°C
30 Multifunction 5 min. 5min. - 12 5 min. 35°C-180°C v
heures (réglable avec
des intervalles
de 5°C)

NETTOYAGE DE LAPPAREIL

ATTENTION: Vérifier que I'appareil soit éteint et que la fiche soit débranchée de la prise avant

de procéder au démontage de I'appareil.

- Pour le nettoyage du corps de I'appareil (D) utilisez toujours un chiffon propre et souple.

- Tous les composants peuvent étre nettoyés avec de I'eau chaude et un produit vaisselle ordinaire.
Pour le nettoyage de la soupape (A), il suffit de soulever le bord et de I'extraire (Fig. 9).

- Laver le récipient (M) avec du produit vaisselle et une éponge et rincer.

ATTENTION:

Pour simplifier le nettoyage, aprés I'usage de I'appareil, laisser les composants dans de 'eau

chaude avec un peu de produit vaisselle pendant 10 minutes.

En cas de déformation du récipient ou si le revétement anti-adhérent est abimé, achetez-en
un nouveau auprés du revendeur le plus proche et effectuer le remplacement. Ne pas utiliser
des casseroles d’autres produits similaires.

Ne pas nettoyer le récipient avec des poudres ou des pailles de fer ou en nylon abrasives.
Nettoyer la casserole en utilisant une éponge. Eviter de la heurter ou de la rayer.
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LISTE ERREURS

Erreur Cause Actions

EO cette alarme apparait en cas d'extraction | introduire correctement le récipient
du récipient dans I'appareil pour I'utilisation.

E1 circuit capteur inférieur défectueux
Le capteur inférieur reléve la températu-
re inférieure a -15°C

E2 circuit capteur SUPéI’iGUI’ défectueux éteindre immédiatement 'appareil et le
Le capteur supérieur reléve la tempéra- | laisser refroidi. Si le probléme persiste
ture inferieure & -15°C et que licone d'erreur ne disparait

E3 court circuit capteur supérieur pas, il est possible qu'une panne du
Le capteur inférieur reléve la températu- | circuit de réchauffement se soit véri-
re supérieure a 190°C fiée; contacter le centre d'assistance.

E4 court circuit capteur supérieur

Le capteur supérieur reléve la tempéra-
ture supérieure a 190°C
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalinahmen zu treffen:

1.

2.

No gk ow

10.

1.

12.

13.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung tber-
einstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne
Erfahrung und Kenntnis des Geréats diirfen es nur unter Aufsicht einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person verwenden oder sie miissen in den sicheren
Gebrauch des Geréts eingewiesen und Uber die Risiken informiert werden, die damit
verbunden sind. Reinigung und Instandhaltung diirfen nicht von Kindern unter 8
Jahren ausgefiihrt werden, und auch dann nur unter Aufsicht eines Erwachsenen.

Das Gerat und sein Kabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
fernhalten.

Das Gehause, den Stecker und das Stromkabel des Gerats keinesfalls in
Wasser oder sonstige Flissigkeiten tauchen. Verwenden Sie zur Reinigung ein
feuchtes Tuch.

Auch wenn das Gerét nicht in Betrieb ist, ziehen sie den Netzstecker aus der
Dose, bevor Sie die einzelnen Teile einsetzen oder die Reinigung vornehmen.

Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und
die Versorgungsanschliisse beriihren.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren.
Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt
sind oder das Gerat selbst defekt ist. Um jedes Risiko zu vermeiden dirfen
Reparaturen jeglicher Art, einschlieRlich des Austauschs des Stromkabels, nur
vom Ariete- Kundendienst bzw. von Ariete zugelassenen Fachleuten ausgefiihrt
werden.
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14.

1.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.

27.

28.

29.
30.

Bei Verwendung von Verlangerungskabeln missen diese flr die Leistung
des Geréats geeignet sein, um Gefahren fir den Benutzer und die Sicherheit
der Umgebung zu vermeiden, in der gearbeitet wird. Nicht geeignete
Verlangerungskabel kdnnen zu Funktionsstérungen flhren.

Das Kabel nicht an Stellen Uberhdngen lassen, wo es von Kindern gepackt
werden konnte.

Verwenden Sie ausschlieBlich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und
Zubehorteile, um die Sicherheit Ihres Geréts nicht zu beeintrachtigen.

Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HASUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EG und EMV 2004/108/
EG, sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziiglich
der Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstichtig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Geréat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

Vor dem Gebrauch alle Zubehdérteile sorgfaltig waschen und trocknen.

Das Gerét nicht transportieren, wahrend es in Betrieb ist.

Nichts auf das Gerét stellen, wahrend es in Betrieb ist.

Das Dampfventil auf dem Deckel nicht bedecken.

Das Gerat gibt wahrend des Betriebs Dampf ab. Daher vorsichtig sein, um
Verbriihungen zu vermeiden.

Wahrend des Betriebs konnen der Deckel und die AuBenflache des Gerats sehr
heil} werden.

Wenn der Deckel gedffnet wird, vorsichtig sein, um Verbriihungen durch austre-
tenden Dampf zu vermeiden.

Keine Metall-Loffel ins Innere des Behalters einflihren.

Das Gerat darf nicht tber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen
gespeist werden

-25-



31. =mm Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemaR Europa-Richtlinie 2009/96/

EG bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

A Dampfventil G Loffel

B Griff fiir Offnen/SchlieRen Deckel H Spatel

C Deckel | Rihrer

D Geratekorper L Zubehér fiir Dampfgaren

E Bedienfeld M Behalter

F  Wasserauffangschale fiir Dampfbetrieb N  Messbecher

BEDIENFELD (Abb. 2)

1 Einschalttaste (START) 5 Einstelltaste Kochdauer Minuten (MIN)

2 Programmtaste (MENU) / Taste fir manuel- 6  Einstelltaste Kochdauer Stunden (HR)
les Ein-/Ausschalten des Riihrers 7 Einstelltaste Temperatur

3 Multifunktions-Taste Handbetrieb 8 Taste fir zeitgesteuerten Start

4 Auswahlfeld Kochprogramme und LED- 9  Abschalt-/Pausentaste (STOP/RESET)
Display

BETRIEBSANLEITUNG

ACHTUNG: Bevor das Gerét benutzt wird, empfiehlt es sich, alle abnehmbaren Teile, die mit
den Speisen in Beriihrung kommen, mit Wasser und normalem Spiilmittel zu waschen.

Verwendung des Gerits

- Die zu garenden Speisen nach Rezept vorbereiten

- Die Speisen in den Behalter (M) geben

- Den Griff (B) im Uhrzeigersinn drehen und den Deckel (C) 6ffnen (Abb. 3)

- Den Behalter (M) in den Kdrper des Geréts (D) einsetzen (Abb. 4)

- Sofern das Rezept dies erfordert, den Riihrer (1) in die entsprechende Offnung auf der Innenseite

des Deckels (C) einsetzen und gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis er eingerastet ist (Abb. 5).

- Sofern mit Dampf gegart werden soll (Programme Nr. 9, 13, 20), muss das Zubehor fiir Dampfgaren

in den Behélter (M) eingesetzt werden (Abb. 7).

- Im Standby-Zustand das gewiinschte Garprogramm anhand der Programmtasten (MENU) (2)

wahlen oder die manuelle Funktion verwenden (3). Nachstehend ist die Funktion der genannten
Tasten naher erlautert.

Am Ende der Garzeit schaltet das Gerat je nach gewahltem Programm automatisch auf
Warmbhaltebetrieb um und wird nach 24 Std. abgeschaltet (das automatische Warmhalten ist nicht
in allen Programmen vorgesehen, siehe nachstehende Tabelle).
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ACHTUNG:

Sollte es wahrend des Garens notwendig sein, den Deckel abzuheben, muss der Griff (B) vor
dem Anfassen im Uhrzeigersinn oder gegen den Uhrzeigersinn gedreht werden. Der Griff (B)
darf sich nicht im Bereich des Dampfventils (A) befinden, da sonst die Gefahr besteht, sich
Verbrennungen/Verbriihungen zuzuziehen.

Die im Behélter (M) markierten Fiillmengen Min und MAX einhalten.

BESCHREIBUNG DER TASTEN

Programmtaste (MENU) / Taste fiir manuelles Ein-/Ausschalten des Riihrers (2)

Im Standby-Zustand die Taste MENU (2) taste driicken, um das gewiinschte Programm auszu-
wahlen. Zur Wahl des Programms Nr. 3 ist beispielsweise 3 Mal die Taste MENU (2) zu driicken.
Insgesamt stehen 30 verschiedene Garprogramme zur Verfligung (Abb. 2).

Anhand der Taste MENU (2) kann auch der Riihrer wahrend des Garprogramms von Hand ein- und
ausgeschaltet werden.

Temperaturwahltaste (7)

Diese Taste gestattet die Einstellung der Temperatur nur im manuellen Programm Nr. 30
“MULTIFUNCTION* oder nach Betatigung der Taste HAND (3) am Bedienfeld.

Die Temperatur kann in Stufen von 5° zwischen 35°C und 180°C eingestellt werden.

Nach Einstellung der Zeit muss die Temperatur-Einstelltaste mehrmals gedriickt werden, bis der
gewlnschte Wert erreicht ist. Im Handbetrieb wird die Temperatur bei Betatigung der Taste 5
Sekunden lang angezeigt. Danach wird auf die normale Anzeige zuriickgeschaltet.

Zeit-Einstelltasten Stunden (hr) und Minuten (Min) (5-6)

Wenn ein Garprogramm gewahlt wird, das die Einstellung der Zeit gestattet, erfolgt dies durch
Driicken der Tasten “HR” und “Min” (*HR” fiir Stunden, in Stufen von je 1 Stunde, “Min” fiir Minuten.
Die Zeitintervalle sind in der entsprechenden Tabelle angegeben).

Zum Andern der Stunden (HR), mehrmals die Taste HR (6) driicken, bis der gewiinschte Wert
erreicht ist.

Zum Andern der Minuten (Min), mehrmals die Taste Min (5) driicken, bis der gewiinschte Wert
erreicht ist.

Anhand der genannten Tasten (5-6) kann auch die Zeit fiir das verzogerte Einschalten eingestellt
werden (siehe entsprechenden Abschnitt).

Manuelle Multifunktions-Taste (3)

Diese Taste gestattet die Einstellung der Zeit und der Temperatur nach Bedarf anhand der jeweiligen
Tasten. Im Standby-Betrieb oder bei ausgeschaltetem Gerat die Taste HAND (3) drlicken. Danach
leuchtet die zugehorige Kontrolllampe auf und das Display zeigt die Zeit an, die anhand der Tasten
HR (6) und Min (5) eingestellt werden kann. Nach erfolgter Einstellung der Zeit, die Wahltaste
TEMPERATUR (7) betatigen und die gewiinschte Temperatur einstellen.

Anhand der Taste (2) kann der Riihrer (1) von Hand eingeschaltet werden. Am Ende des Garvorgangs
schaltet das Gerat automatisch auf die Warmhaltefunktion um.
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Zeitverzbgerte Starttaste (8)

Die zeitverzdgerte Starttaste (8) gestattet es, den Beginn des Garvorgangs um bis zu 24 Stunden
zu verschieben. Nachdem das gewiinschte Programm im Menii ausgewahlt und eventuell die Zeit
und die Temperatur eingestellt wurden, die genannte Taste drlicken. Das Display beginnt zu blinken.
Nun ist anhand der Tasten HR/Min die gewiinschte Zeitverzdgerung einzustellen. Beispiel: wenn
das Gerat nach 12 Stunden gestartet werden soll, ist 12:00 einzustellen. Danach die Zeitverzigerte
Starttaste (1) drlicken, um den Ablauf zu starten.

ACHTUNG:

Das Gerit hat keine eingebaute Uhr

Verderbliche Nahrungsmittel wie Fleisch, Gefliigel, Fisch und Kédseprodukte nicht ldnger als
2 Stunden bei Umgebungstemperatur im Gerét lassen (bei Temperaturen iiber ca. 32°C nicht
ldnger als eine Stunde). Fiir die Zubereitung der genannten Lebensmittel sollte daher die
Einschaltverzégerung nicht iiber 1-2 Stunden liegen.

START-Taste (1)
Anhand der START-Taste (1) wird das gewlinschte Garprogramm gestartet und am Display werden
die Minuten rlickwarts gezahlt.

STOPP-/PAUSE-Taste (STOP/RESET) (9)

Die Taste (9) gestattet;

- den Abbruch des Garprogramms

- die zeitweilige Unterbrechung (Pause) des Garprogramms
- das Einschalten der Warmhaltefunktion

ABBRUCH: Wenn die Taste (9) 3 Sekunden lang gedriickt gehalten wird, schaltet das Gerat auf
Standby und das Programm wird geldscht

PAUSE: Wenn diese Taste einmal gedriickt wird, schaltet das Garprogramm auf PAUSE. Die restli-
che Zeit bleibt gespeichert.

Die Funktion PAUSE ist dienlich, wenn die Nahrungsmittel mit dem Spatel (H) gewendet oder wenn
weitere Zutaten anhand des Loffels (G) zugegeben werden sollen, nachdem der Deckel (C) gedffnet
wurde (Abb. 6-8).

Zum Verlassen der PAUSEN- Funktion nochmals die gleiche Tate (9) driicken. Die Maschine lauft
dann fir die Dauer der gespeicherten Rest-Zeit weiter.

WARMHALTEN: Wenn im Standby-Betrieb diese Taste (9) gedriickt wird, schaltet das Gerét fiir die
Dauer von 24 Std. auf WARMHALTEN um und das Display zeigt die abgelaufene Zeit seit Aktivierung
dieser Betriebsart an.

Beispiel: wenn 30 angezeigt wird, bedeutet dies, dass seit dem Einschalten dieser Funktion 30 Minuten
vergangen sind. Um wieder auf Standby zurlickzuschalten und somit den WARMHALTEBETRIEB zu
unterbrechen, nochmals die Taste (9) driicken.
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TEMPERATUR UND ZEITINTERVALL DER EINZELNEN PROGRAMME

Programm Voreingestellte| Zeit-Einstel- | Intervall Autom. Temperatur | Warmhalten
Zeit lung Riihrer
1 Latte bollito/boiled milk 10 Min. - - 120°C
2 Risotto 20 Min. - - v 110°C v
3 Torta/cake 5 Min. 5Min.-3Std| 5 Min. 135°C
4 Stufato/stew 2 Std 1Std-3Std | 30Min. | v/ intermi- 120°C v
tierend alle 2
Minuten

5 Bollire/boil 5 Min. 5Min.-28td| 5Min. 180°C
6 Soffritto / brown 3 Min. 3 Min. -20 1 Min. v 120°C

Min.
7 Legumi/ legumes 5 Min. 5Min.-2Std | 5 Min. 100°C
8 Defrost 10 Min. 10 Min. - 2 10 Min. 25°C

Std
9 Vapore verdure /steam 15 Min. - - 100°C 4
vegetable
10 Poche’ 10 Min. - - 110°C
11 Fusione cioccolato/melt 1 Min. 1 Min.-20 Min.| 1 Min. v 35°C
chocolate
12 Riscaldamento/heating 5 Min. 5Min.-2Std | 5 Min. 90°C v
13 Vapore pesce/steam fish 5 Min. - - 100°C v
14 Pizza 20 Min. 20 Min. -1 5 Min. 140°C

Std
15 Slow cooking 30 Min. 30 Min. - 8 10 Min. 80°C v

Std
16 Formaggio/cheese 60 Min. - - 37°C
17 Marmellata/jam 40 Min. - - 4 180°C
18 Zuppalsoup 5 Min. 5Min.-2Std | 5 Min. v 110°C v
19 Fonduta /fondue 10 Min. - - v 70°C
20 Vapore carne /steam meat 20 Min. - - 100°C 4
21 Yogurt 8 Std - - 39°C
22 Sterilization 30 Min. - - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 Min. 30 Min.-3Std | 15 Min. 35°C
24 Pane /bread 30 Min. 30 Min. - 2 15 Min. 135°C

Std
25 Polenta 45 Min. - - v 100°C v
26 Fritto /fried 5 Min. 5Min.-1Std| 5Min. 180°C
27 Pilaf 20 Min. - - 135°C v
28 Barbecue 5 Min. 5Min.-8Std| 5 Min. 160°C
29 Crema pasticcera /custard 3 Min. - - v 120°C
30 Multifunction 5 Min. 5Min. - 12 5 Min. 35°C-180°C 4

Std (einstellbar

in Stufen von
5°C)
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REINIGUNG DES GERATS

ACHTUNG: vor dem Zerlegen sicherstellen, dass das Gerdt abgeschaltet und von der

Stromversorgung getrennt ist.

- Zur Reinigung des Gerategehause (D) nur ein sauberes, weiches Tuch verwenden.

- Alle Einzelteile kdnnen mit warmem Wasser und beliebigem Spllmittel gewaschen werden. Zur
Reinigung des Ventils (A) muss es nur vom Rand abgehoben und entfernt werden (Abb.9).

- Den Behalter (M) mit einem Schwamm und Splimittel reinigen und nachsplen.

ACHTUNG:

Um das Reinigen zu erleichtern, empfiehlt es sich, die Einzelteile nach dem Gebrauch 10

Minuten lang in warmes Wasser mit etwas Splilmittel zu legen.

Sollte sich der Behélter verformen oder die Antihaftbeschichtung beschédigt sein, kann beim
nédchstgelegenen Vertragshéndler ein neuer Ersatzbehélter erworben werden. Keinesfalls den
Behdilter von vergleichbaren Kiichengeréten verwenden.

Den Behélter nicht mit Scheuerpulver oder Stahlwolle- oder Nylontopfkratzern reinigen. Dazu
nur einen Schwamm verwenden. Es muss darauf geachtet werden, dass der Behdlter nicht
gestoBen oder zerkratzt wird.

FEHLERLISTE
Fehler Ursache Abhilfe
EO Dieser Fehler wird gemeldet, wenn der | Den Behalter vor dem Betrieb richtig in

Behélter aus dem Gerét genommen wird | das Gerat einsetzen.

E1 Schaltkreis des unteren Sensors defekt.
Der untere Sensor meldet eine

Temperatur unter -15°C.

Der obere Sensor meldet eine
Temperatur tber 190°C.

Das Gerat sofort abschalten

E2 Schaltkreis des oberen Sensors defekt | und abkiihlen lassen. Sollte die
Der obere Sensor meldet eine Stérung bestehen bleiben und das
Temperatur unter -15°C. Fehlersymbol nicht verschwinden,

E3 Kurzschluss des unteren Sensors ist moglicherweise eine Storung im
Der untere Sensor meldet eine Heizkreis aufgetreten. In diesem Fall
Temperatur (iber 190°C. Kontakt mit dem Kundendienst aufne-

E4 Kurzschluss des oberen Sensors. hmen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

N

No gk ow

10.

1.

12.

13.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato lo pueden usar nifios a partir de 8 afos; las personas con capacida-
des fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o sin experiencia y conocimiento
del aparato o bien a las que no se hayan dado instrucciones relativas al empleo
tendran que someterse a la supervision por parte de una persona responsable
de su seguridad o bien tendran que ser instruidas de manera adecuada sobre
como usar dicho aparato con seguridad y sobre los riesgos derivados del uso
del mismo. A los nifios esta prohibido jugar con el aparato. Las operaciones
de limpieza y de mantenimiento no se pueden efectuar por nifios a no ser que
tengan mas de 8 afios y en cualquier caso bajo vigilancia de un adulto.
Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de nifios de edad inferior a 8
anos.

No sumergir nunca el cuerpo del producto, el enchufe y el cable eléctrico en el
agua o en otros liquidos, usar un pafio humedo para limpiarlos.

Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectar el enchufe
de la toma de corriente eléctrica antes de acoplar o quitar las partes individuales
0 antes de efectuar la limpieza.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si el
mismo aparato resultara defectuoso; todas las reparaciones, incluida la sustitucion
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14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.

21.
28.

29.
30.

del cable de alimentacion, se tienen que efectuar sélo por el centro de asistencia
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

En caso de empleo de prolongaciones eléctricas, éstas Ultimas tienen que ser
adecuadas a la potencia del aparato, para evitar peligros al operador y para la
seguridad del ambiente donde se trabaja. Las prolongaciones no adecuadas
pueden provocar anomalias de funcionamiento.

No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.

Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recam-
bio y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple con la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC, y el
reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto
con alimentos.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por
el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia
de su empleo por parte del usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

Antes de usar el aparato lave y seque atentamente todos los accesorios.

No transporte el aparato cuando esté en funcionamiento.

No ponga nada encima del aparato cuando esté en funcionamiento.

No cubra la valvula de vapor situada en la tapa superior.

El aparato emite vapor durante el funcionamiento. Preste atencién para evitar
quemaduras.

Durante el funcionamiento, la tapa y la superficie exterior del aparato podrian
ponerse muy calientes.

Cuando se abre la tapa, preste atencién para evitar quemarse con el vapor.
No use cucharas de metal dentro del recipiente.

El aparato no se alimenta mediante temporizadores externos o con sistemas
separados controlados a distancia.
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31. mmm Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea

2009/96/CE se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

Mmoo W >

Vélvula de vapor G Cuchara

Manilla para apertura/cierre de la tapa H Espatula

Tapa | Pala mezcladora

Cuerpo del aparato L Accesorio coccion a vapor
Panel de mandos M Recipiente

Cajon para recoger el vapor de agua N  Medidor

PANEL DE MANDOS (Fig. 2)

1 Tecla de puesta en marcha del funciona- 5  Tecla variacién de minutos (MIN) tiempo de
miento (START) coccion

2 Tecla de programas (MENU) / Tecla para 6 Tecla variacién de horas (HR) tiempo de
activar/desactivar de modo manual la pala coccion
mezcladora 7 Tecla de seleccion de la temperatura

3 Tecla manual multifuncion 8 Tecla de puesta en marcha retardada

4  Panel de seleccion de programas para 9 Tecla de interrupcion/pausa (STOP/
cocinar y pantalla LED RESET)

INSTRUCCIONES DE USO
ATENCION: Antes de usar el aparato se aconseja lavar con agua y jabon para platos todas las
partes desmontables que entraran en contacto con los alimentos.

Uso del aparato

Prepare el alimento por cocinar siguiendo las recetas.

Introduzca el alimento en el recipiente (M).

Gire la manilla (B) hacia la derecha o izquierda y abra la tapa (C) (Fig. 3).

Introduzca el recipiente (M) dentro del cuerpo del aparato (D) (Fig. 4).

Si fuera necesaria para la receta por realizar, introduzca la pala mezcladora (I) en el orificio
correspondiente en el parte interna de la tapa (C) y girela hacia la izquierda hasta que quede
completamente blogueada (Fig. 5).

Si deseara utilizar programas con vapor (n.° 9, 13, 20...), es necesario introducir dentro del reci-
piente (M) el accesorio correspondiente para la coccién a vapor (Fig. 7).

En el modo standby, elija el programa para cocinar deseado, mediante la tecla programas (MENU)
(2), o utilice la funciéon manual (3). A continuacion se explicara de manera detallada el funciona-
miento y las teclas en cuestion.
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Al final de la coccion, el aparato continuara automaticamente con el modo de mantenimiento del
calor segun el programa seleccionado y el aparato se pondra en standby después de 24 horas
(no todos los programas prevén mantenimiento automatico del calor, consulte la tabla de referen-
cia).
ATENCION:
Si durante la coccidn fuera necesario levantar la tapa, la manilla correspondiente (B) se debe
girar hacia la derecha o izquierda antes de fijarla. Dicha manilla (B) no debe corresponder con
la valvula de vapor (A), para evitar posibles quemaduras/abrasiones.

Respete los niveles MIN y MAX indicados en el recipiente (M) para las cantidades del alimento
utilizadas.

DESCRIPCION DE LAS TECLAS

Tecla programas (MENU) / Tecla para activar/desactivar de manera manual la pala mezcladora (2)
En el modo stand-by, presione la tecla MENU (2) en secuencia para seleccionar el programa desea-
do. Por ejemplo, para elegir el programa de coccion n.° 3, es necesario presionar 3 veces la tecla
MENU (2). Los programas disponibles son 30 en total (Fig. 2).

Con la tecla MENU (2) también se puede activar/desactivar de modo manual la pala mezcladora (1)
durante el programa de coccion.

Tecla seleccion temperatura (7)

Dicha tecla permite regular la temperatura solo en el programa manual; n.° 30 “MULTIFUNCTION*
(MULTIFUNCION) o tecla MANUAL (3) en el panel de mandos.

La temperatura varia de 35 °C a 180 °C a intervalos de tiempo de 5 °C.

Después de haber configurado el tiempo, es necesario presionar la tecla temperatura varias veces
hasta llegar a la seleccién deseada. En el modo operativo del programa manual, presionando la
tecla, la temperatura se muestra durante 5 segundos. Transcurrido este tiempo, se vuelve a la
pantalla anterior.

Teclas de variacién de tiempo horas (hr) y minutos (min) (5-6)

Si se deseara un programa en el que fuera posible configurar el tiempo de coccidn, modifiquelo
presionando las teclas “HR” y “MIN” (“HR” se refiere a las horas, con intervalos de 1 hora, mientras
que “MIN” se refiere a los minutos; tome como referencia la tabla correspondiente para conocer los
intervalos de tiempo).

Para modificar las horas (HR), presione varias veces la tecla HR (6) hasta seleccionar las horas
deseadas.

Para modificar los minutos (MIN), presione varias veces la tecla MIN (5) hasta elegir los minutos
deseados.

Mediante las teclas en cuestion (5-6) se pueden modificar también los tiempos de puesta en marcha
retardada (consulte el apartado de referencia).

Tecla manual multifuncion (3)
Dicha tecla permite configurar el tiempo y la temperatura segun las propias necesidades, mediante
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las teclas correspondientes. En el modo standby o inactivo, presione la tecla MANUAL (3); se encen-
dera el piloto correspondiente y la pantalla mostrara el tiempo por modificar mediante las teclas
HR (6) y MIN (5). Después de haber elegido el tiempo de coccion, seleccione la tecla seleccién
TEMPERATURA (7) para elegir aquella deseada.

Se puede activar la pala mezcladora (I) manualmente mediante la tecla (2). Al final del proceso de
coccidn el aparato automaticamente entrara en el modo de mantenimiento del calor.

Tecla de puesta en marcha retardada (8)

La tecla de puesta en marcha retardada (8) permite posponer/retardar la puesta en marcha del
proceso de coccion hasta 24 horas. Después de haber seleccionado el programa desde el mend
y haber configurado el tiempo/temperatura, presione la tecla en cuestion; la pantalla empezara a
parpadear. A continuacion, configure el retardo con los botones HR/MIN.

Ej.: para la puesta en marcha después de 12 horas, teclee 12:00. Al final, presione la tecla puesta
en marcha del funcionamiento (START) (1) para proceder.

ATENCION:

El producto no tiene reloj integrado.

No deje los alimentos perecederos, come carne, aves, pescado, queso y alimentos lacteos, a
temperatura ambiente durante mas de 2 horas (o mas de una hora a una temperatura ambien-
te superior a 32 °C aproximadamente). Para la preparacion de dicho alimento, no configure
un retraso superior a 1-2 horas.

Tecla de puesta en marcha del funcionamiento (START) (1)
Mediante el boton START (1) se pondra en marcha el programa de coccion deseado y en la pantalla
aparecera el tiempo residual con el transcurso de los minutos.

Tecla interrupcién/pausa (STOP/RESET) (9)

Mediante la tecla (9) se puede:

- interrumpir el programa de coccién;

- poner en el modo pausa el programa de coccion;

- activar la funcion de mantenimiento del calor.

INTERRUPCION: Manteniendo presionada durante 3 segundos dicha tecla (9), el aparato se pone
en standby (inactivo) y el programa se anula.

PAUSA: Presionando solo una vez esta tecla el programa de coccion se pondra en modalidad
PAUSA, manteniendo por lo tanto el tiempo residual.

La modalidad PAUSA es Util para mezclar el alimento con la espatula (H) o afiadir ingredientes con
la cuchara correspondiente (G), después de haber abierto la tapa (C) (Fig. 6-8).

Para salir del modo PAUSA presione de nuevo la tecla en cuestion (9), la maquina volvera a iniciar
a partir del tiempo restante.

MANTENIMENTO CALORE (MANTENIMIENTO CALOR): En el modo stand by, si se presiona la
tecla en cuestion (9), el producto entra en el modo MANTENIMENTO CALORE (MANTENIMIENTO
CALOR) durante 24 horas, y la pantalla mostrara los minutos transcurridos a partir de la activacion
de esta modalidad.
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Ejemplo: si el valor mostrado es 0:30, significa que han transcurrido 30 minutos a partir de la
activacion de dicha funcion. Para volver al modo stand by e interrumpir el modo MANTENIMENTO
CALORE (MANTENIMIENTO CALOR) presione de nuevo la tecla (9).

TEMPERATURA E INTERVALO DE TIEMPO PARA CADA PROGRAMA

Programa Tiempo Regulacién | Intervalo Pala Temperatura | Mantenimien-
predetermi- | del tiempo mezcladora to del calor
nado automatica
1 Latte bollito/boiled milk 10 min. - - 120°C
2 Risotto 20 min. - - v 110°C v
3 Torta/cake 5 min. 5min.-3 5 min. 135°C
horas
4 Stufato/stew 2 horas 1ora-3 30 min. V' interm- 120°C 4
horas tente cada 2
minutos
5 Bollire/boil 5 min. 5min.-2 5 min. 180°C
horas
6 Soffritto / brown 3 min. 3min. - 20 1 min. v 120°C
min.
7 Legumi/ legumes 5 min. 5min. -2 5 min. 100°C
horas
8 Defrost 10 min. 10 min. - 2 10 min. 25°C
horas
9 Vapore verdure /steam 15 min. - - 100°C v
vegetable
10 Poche’ 10 min. - - 110°C
11 Fusione cioccolato/melt 1 min. 1min.-20 min.| 1 min. 4 35°C
chocolate
12 Riscaldamento/heating 5 min. 5min.-2 5 min. 90°C 4
horas
13 Vapore pesce/steam fish 5 min. - - 100°C v
14 Pizza 20 min. 20 min. -1 5 min. 140°C
hora
15 Slow cooking 30 min. 30 min. - 8 10 min. 80°C 4
horas
16 Formaggio/cheese 60 min. - - 37°C
17 Marmellata/jam 40 min. - - 4 180°C
18 Zuppalsoup 5 min. 5min.-2 5 min. v 110°C 4
horas
19 Fonduta /fondue 10 min. - - v 70°C
20 Vapore carne /steam meat 20 min. - - 100°C v
21 Yogurt 8 horas - - 39°C
22 Sterilization 30 min. - - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 min. 30 min.-3 15 min. 35°C
horas
24 Pane /bread 30 min. 30 min. - 2 15 min. 135°C
horas
25 Polenta 45 min. - - v 100°C v
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Programa Tiempo Regulacion | Intervalo Pala Temperatura | Mantenimien-
predetermi- | del tiempo mezcladora to del calor
nado automatica
26 Fritto /fried 5 min. 5min. -1 5 min. 180°C
hora
27 Pilaf 20 min. - - 135°C v
28 Barbecue 5 min. 5min.-8 5 min. 160°C
horas
29 Crema pasticcera /custard 3 min. - - 4 120°C
30 Multifunction 5 min. 5min.- 12 5 min. 35°C-180°C v
horas (regulable a
intervalos de
5°C

LIMPIEZA DEL APARATO

ATENCION: Asegtirese de que el aparato esté apagado y que el enchufe esté desconectado

de la toma de corriente antes de desmontar el aparato.

- Para la limpieza del cuerpo del aparato (D) utilice exclusivamente un pafio limpio y suave.

- Todos los componentes se pueden limpiar utilizando agua caliente y cualquier detergente para
platos. Para la limpieza de la valvula (A), solo hay que levantar el borde y extraerla (Fig. 9).

- Lave el recipiente (M) con detergente para los platos y una esponja y enjuague.

ATENCION:

Para que la limpieza sea mas facil, después del uso, deje los componentes sumergidos en el

agua caliente con un poco de detergente para platos durante 10 minutos.

Si el recipiente se deformara o el revestimiento antiadherente se estropeara, compre uno
nuevo en el distribuidor mas cercano y sustittyalo. No utilice recipientes de otros productos
parecidos.

No limpie el recipiente con polvos o esponjas de lana de acero o nailon abrasivas. Limpie la
cazuela usando una esponja. Evite golpearla o rayarla.
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LISTA DE ERRORES

Error Causa Acciones

EO Aparece en caso de que faltara el reci- | Introduzca correctamente el recipiente
piente en el aparato para el uso.

E1 circuito sensor inferior defectuoso
El sensor inferior detecta la temperatura
inferior a -15 °C.

E2 circuito sensor superior defectuoso Apague inmediatamente el aparato y
El sensor superior detecta la temperatu- | d€ielo enfriar. Si el problema perdura
ra inferior a -15 °C. y el icono de error no desaparece,

— — puede ser que se haya producido

ES corto circuito sensor inferior una averia del circuito de calefaccion;
El sensor mferuzr detecta la temperatura entonces debe ponerse en contacto
superior a 190 “C. con el centro de asistencia.

E4 corto circuito sensor superior

El sensor superior detecta la temperatu-
ra superior a 190 °C.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre
as quais:

1.

10.

1.

12.

13.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre ap0Os 0 Uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

Este aparelho sé pode ser usado por adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem
experiéncia e sem conhecimento do aparelho ou que ndo tenham recebido
as instrucdes de utilizagdo necessarias devem ser vigiadas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou serem instruidas sobre o modo de utilizar
0 aparelho em seguranga e sobre 0s riscos relativos a utilizacdo do mesmo.
N&o deixe as criancas brincarem com o aparelho. As operagdes de limpeza e
de manutengao ndo podem ser efetuadas por criangas com menos de 8 anos e
em todo caso sob a supervisdo de um adulto.

Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao longe do alcance das criangas
com menos de 8 anos.

Nunca passe o corpo do aparelho, a ficha e o cabo eléctrico por agua ou outros
liquidos, use um pano humido para a limpeza destas partes.

Mesmo com o aparelho desligado, retire a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar os componentes para efectuar a limpeza.

Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentagéo.

Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

N&o utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados
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14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21

22.
23.
24.
25.
26.

21.

28.
29.

ou se o aparelho apresentar algum defeito; todas as reparagdes, incluindo a
substituicdo do cabo de alimentagao, devem ser feitas somente pelo servigo de
assisténcia da Ariete ou por técnicos por ela autorizados, de modo a prevenir
qualquer risco.

No caso de utilizar uma extensao elétrica, verifique se € adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos para o operador e para a seguranga do
ambiente onde se opera. A utilizagao de extensdes inadequadas podem provo-
car anomalias de funcionamento.

Né&o deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte de perigo para as criangas.
Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilize exclusivamente pecas
e acessorios originais ou aprovados pelo fabricante.

O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e n&o deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.

Este aparelho estd em conformidade com a diretiva 2006/95/EC e EMC
2004/108/EC e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os
materiais em contacto comos alimentos.

Eventuais modificagbes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que 0
deixe inoperante, cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também
que deixe indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo,
especialmente para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brin-
quedo.

. Os elementos da embalagem nao devem ser deixados ao alcance de criangas

pois sdo potenciais fontes de perigo.

Antes da utilizagc&o, lave e seque bem todos os acessorios.

Né&o transporte o aparelho em funcionamento.

N&o apoie nada em cima do aparelho em funcionamento.

N&o cubra a valvula de vapor posta na tampa superior.

O aparelho emite vapor durante o funcionamento. Preste atengdo de modo a
evitar queimaduras.

Durante o funcionamento, a tampa e a superficie externa do aparelho poderiam
aquecer.

Quando se abre a tampa, preste atengéo para evitar queimar-se com o vapor.
N&o utilize colheres de metal no interior do recipiente.

-40 -



30. O aparelho nédo deve ser ligado a temporizadores externos ou a sistemas de

acionamento a distancia.

31. mmm Para a correta eliminagdo do produto, nos termos da Diretiva Europeia

2009/96/CE, leia o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES

DESCRICAO DO APARELHO (Fig. 1)

Mmoo W >

Valvula de vapor

Pega abre/fecha tampa
Tampa

Corpo do aparelho

Painel de comandos
Gaveta de recolha do vapor

PAINEL DE COMANDOS (Fig. 2)

1
2

Tecla de acionamento (START)

Tecla de programas (MENU) / Tecla de
ativagdo/desativagdo manual da pa mistu-
radora

Tecla manual multifungbes

Painel de selecdo dos programas de coze-

dura e display LED
Tecla de sele¢do dos minutos (MIN) de

INSTI?U(;OES DE UTILIZAGAO
ATENCAO: Antes de utilizar o aparelho, lave com agua e detergente de loiga neutro todas as
pegas removiveis que entrardo em contacto com os alimentos.

Utlllzagao do aparelho

- Prepare o alimento a cozer seguindo as receitas.

- Insira o alimento no recipiente (M).
- Rode a pega (B) no sentido horéario ou anti-horéario e abra a tampa (C) (Fig. 3).

- Insira o recipiente (M) no corpo do aparelho (D) (Fig. 4).

- Dependendo da receita, insira a pa misturadora (1) no furo apropriado presente na parte interna
da tampa (C) e rode-a no sentido anti-horario até ao completo bloqueio (Fig. 5).

- No caso de desejar cozer a vapor (receitas 9, 13, 20), é preciso inserir no recipiente (M) o aces-

sorio para cozedura a vapor (Fig. 7).

ZZ=rn T ITo

(o]

Colher

Espatula

Pa misturadora

Acessorio para cozer a vapor
Recipiente

Doseador

cozedura

Tecla de selegéo das horas (HR) da coze-
dura

Tecla de selegéo da temperatura

Tecla de acionamento retardado

Tecla de interrupgao/pausa (STOP/
RESET)

- No modo stand by, escolha o programa de cozedura desejado, por meio da tecla de programas
(MENU) (2), ou utilize a fungdo manual (3). A seguir sera explicado de modo detalhado o funcio-



namento destas teclas.
No fim da cozedura, o aparelho entrara automaticamente no modo de manutengdo do calor
segundo o programa selecionado e ficara em stand by ap6s 24 horas (nem todos os programas
preveem a manutengdo automatica do calor, ver tabela de referéncia).
ATENGAO:
Se durante a cozedura, for necessdrio abrir a tampa, rode antes a pega (B) no sentido horério
ou anti-horario. A pega (B) ndo deve estar na correspondéncia da valvula de vapor (A), de
modo a evitar eventuais queimaduras.

Respeite os niveis MIN e MAX indicados no recipiente (M) para as quantidades de alimento
usadas.

DESCRIGAO DAS TECLAS

Tecla de programas (MENU) / Tecla de ativagdo/desativagdo manual da pa misturadora (2)
No modo stand by, pressione a tecla MENU (2) em sequéncia para selecionar o programa de coze-
dura desejado. Por exemplo, para escolher o programa de cozedura n. 3, € necessario pressionar 3
vezes a tecla MENU (2). Os programas disponiveis sdo 30 no total (Fig. 2).

Com a tecla MENU (2), também & possivel ativar/desativar manualmente a pa misturadora (1) duran-
te 0 programa de cozedura.

Tecla de sele¢do da temperatura (7)

Tecla que permite regular a temperatura somente no programa manual; n.30 “MULTIFUNCTION® ou
tecla MANUAL (3) posta no painel de comandos.

A temperatura varia de 35°C a 180°C com intervalos de tempo de 5°C.

Apbs ter configurado o tempo, é preciso pressionar a tecla da temperatura varias vezes até chegar
aquela desejada. No modo operacional com o programa manual, pressionando a tecla, a tempera-
tura é visualizada por 5 segundos. Decorrido este tempo, retorna-se a pagina anterior.

Teclas de selegdo das horas (hr) e minutos (min) (5-6)

No caso de programa que permite configurar o tempo de cozedura, para modifica-lo use as teclas
“HR” e “MIN” (“HR” para as horas, com intervalos de 1 hora, e “MIN” para os minutos; ver a tabela
para saber os intervalos de tempo).

Para modificar as horas (HR), pressione varias vezes a tecla HR (6) até chegar a hora desejada.
Para modificar os minutos (MIN), pressione varias vezes a tecla MIN (5) até chegar aos minutos
desejados.

Por meio destas teclas (5-6), € possivel modificar também os tempos de acionamento retardado (ver
paragrafo de referéncia).

Tecla manual multifungées (3)

Tecla que permite configurar o tempo e a temperatura com base nas préprias exigéncias, usando as
teclas dedicadas. No modo stand by ou de espera, pressione a tecla MANUAL (3); acender-se-a o
led correspondente e o display exibira o tempo a modificar com as teclas HR (6) e MIN (5). Apés ter
escolhido o tempo de cozedura, selecione a tecla de sele¢do da TEMPERATURA (7) para escolher
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a}quela desejada.
E possivel ativar a pa misturadora (1) manualmente pela tecla (2). No fim do processo de cozedura,
o aparelho entrara automaticamente no modo de manutengao do calor.

Tecla de acionamento retardado (8)

Atecla de acionamento retardado (8) permite adiar/retardar o acionamento do processo de cozedura
até 24 horas. Depois de ter selecionado o programa no menu e de ter programado o eventual tempo/
temperatura, pressione esta tecla; o display comecara a piscar. Em seguida, programe o atraso por
meio das teclas HR/MIN.

Exemplo: para acionar o aparelho ap6s 12 horas, digite 12:00. Por fim, pressione a tecla de aciona-
mento (START) (1) para proceder.

ATENGAO:

O produto ndo tem relégio integrado.

Néo deixe alimentos pereciveis, como carnes, peixes, queijos e derivados a temperatura
ambiente por mais de 2 horas (ou por uma hora ou mais a uma temperatura ambiente acima
de 32°C). Para o preparo de alimentos pereciveis, ndo programe um acionamento retardado
de mais de 1-2 horas.

Tecla de acionamento START) (1)
Pressionando a tecla START (1), o programa de cozedura desejado inicia e o display indicara o
tempo residual.

Tecla de interrupgao/pausa (STOP/RESET) (9)

Por meio desta tecla (9) é possivel:

- interromper o programa de cozedura;

- colocar no modo “pausa” o programa de cozedura;
- ativar a fungdo de manutengao do calor.

INTERRUPCAQ: Mantendo premida por 3 segundos esta tecla (9), o aparelho entra em stand by e
0 programa € interrompido e anulado.

PAUSA: Pressionando uma Unica vez esta tecla, o programa de cozedura entrard no modo PAUSA,
mantendo, no entanto, o tempo residual.

O modo PAUSA é util para misturar o alimento com a espatula (H) ou adicionar ingredientes com a
colher (G), depois de ter aberto a tampa (C) (Fig. 6-8).

Para sair do modo PAUSA, pressione novamente esta tecla (9), e a maquina retomara pelo tempo
residual.

MANUTENGAO DO CALOR: No modo stand by, se for premida esta tecla (9), o aparelho entrara no
modo MANUTENCAO DO CALOR por 24 horas, e o display exibira os minutos decorridos desde a
ativagdo deste modo operacional.

Exemplo: se o valor exibido for 0:30, significa que se passaram 30 minutos desde a ativagao desta
fungéo. Para retornar ao modo stand by e interromper 0 modo MANUTENCAO DO CALOR, pres-
sione novamente a tecla (9).
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TEMPERATURAS E INTERVALOS DE TEMPO PARA CADA PROGRAMA

Programa Tempo Regulagdo | Intervalo Pa Temperatura | Manutengéo
predefinido | do tempo misturadora do calor
automatica
1 Latte bollito/boiled milk 10 min. - 120°C
2 Risotto 20 min. - 4 110°C v
3 Torta/cake 5 min. 5min.-3 5 min. 135°C
horas
4 Stufato/stew 2 horas 1hora-3 30 min. V' interm- 120°C v
horas tente a cada 2
minutos
5 Bollire/boil 5 min. 5min.-2 5 min. 180°C
horas
6 Soffritto / brown 3 min. 3'min. - 20 1 min. v 120°C
min.
7 Legumi/ legumes 5 min. 5min. -2 5 min. 100°C
horas
8 Defrost 10 min. 10 min. - 2 10 min. 25°C
horas
9 Vapore verdure /steam 15 min. - 100°C v
vegetable
10 Poche’ 10 min. - 110°C
11 Fusione cioccolato/melt 1 min. 1min.-20 min.| 1 min. 4 35°C
chocolate
12 Riscaldamento/heating 5 min. 5min.-2 5 min. 90°C 4
horas
13 Vapore pesce/steam fish 5 min. - 100°C v
14 Pizza 20 min. 20 min. -1 5 min. 140°C
hora
15 Slow cooking 30 min. 30 min. - 8 10 min. 80°C 4
horas
16 Formaggio/cheese 60 min. - 37°C
17 Marmellata/jam 40 min. - v 180°C
18 Zuppalsoup 5 min. 5min.-2 5 min. 4 110°C 4
horas
19 Fonduta /fondue 10 min. - v 70°C
20 Vapore carne /steam meat 20 min. 100°C 4
21 Yogurt 8 horas 39°C
22 Sterilization 30 min. - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 min. 30 min.-3 15 min. 35°C
horas
24 Pane /bread 30 min. 30 min. - 2 15 min. 135°C
horas
25 Polenta 45 min. v 100°C v
26 Fritto /fried 5 min. 5min. -1 5 min. 180°C
hora
27 Pilaf 20 min. 135°C 4

-44 -




Programa Tempo Regulagdo | Intervalo Pa Temperatura | Manutengao
predefinido | do tempo misturadora do calor
automatica
28 Barbecue 5 min. 5min. - 8 5 min. 160°C
horas
29 Crema pasticcera /custard 3 min. - - v 120°C
30 Multifunction 5 min. 5min. - 12 5 min. 35°C-180°C 4
horas (regulével a
intervalos de
5°C)

LIMPEZA DO APARELHO

ATENGAO: Assegure-se de que o aparelho esta desligado pelo interruptor e da tomada elétri-

ca antes de iniciar a desmontagem.

- Para a limpeza do corpo do aparelho (D), passe exclusivamente um pano limpo e macio.

- Todos os componentes podem ser lavados com agua quente e detergente de loi¢a neutro. Para
limpar a valvula (A), basta segura-la pela borda e retira-la (Fig. 9).

- Lave o recipiente (M) com detergente de loica e uma esponja e enxague bem.

ATENGAO:

Para facilitar a limpeza, ap6s a utilizagdo do aparelho deixe os componentes de molho em

dgua quente com um pouco de detergente de loiga durante 10 minutos.

No caso de deformagao do recipiente ou de danos no revestimento antiaderente, compre um
novo do revendedor mais préximo e substitua-o. Nao use recipientes diferentes ou seme-
Ihantes.

Néo lave o recipiente com produtos abrasivos (po, nylon ou la de ago). Limpe o recipiente
com uma esponja. Evite riscé-lo ou colidi-lo com outros objetos.
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LISTA DE PROBLEMAS

Problema | Causa Acoes

=) Aparece no caso de remog&o do reci- Monte corretamente o recipiente no
piente corpo do aparelho.

E1 Circuito do sensor inferior com defeito.

O sensor inferior deteta a temperatura
inferior a -15°C.

E2 Circuito do sensor superior com defeito, | D€Sligue imediatamente o aparelho
O sensor superior deteta a temperatura | & déixe-0 arrefecer. Se o problema
inferior a -15°C. continuar e o icone do problema nédo

— —— desaparecer, € possivel que tenha

ES Curto-circuito no sensor inferior. ocorrido uma avaria no circuito de
O%@mmmﬁwmmmammmmMm aquecimento; contacte o centro de
superior a 190°C assisténcia técnica.

E4 Curto-circuito no sensor superior.

O sensor superior deteta a temperatura
superior a 190°C.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.
Dit aparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of personen zon-
der ervaring of kennis van het apparaat of die de aanwijzingen van het gebruik
niet hebben gekregen moeten onder toezicht blijven van een persoon die ver-
antwoordelijk is voor hun veiligheid of moeten eerst goed opgeleid worden voor
het veilige gebruik van het product en de gevaren bij het gebruik hiervan. Het
is verboden dat kinederen met het apparaat gaan spelen. Het reinigen en de
onderhoudswerkzaamheden mogen niet uitgevoerd worden door kinderen die
jonger zijn dan 8 jaar en in ieder gaval alleen onder toezicht van volwassenen.
Houdt het apparaat en het snoer uit de buurt van kinderen onder 8 jaar.

De basis van het apparaat, de stekker het elektriciteitssnoer nooit onder water of
andere vloeistoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze te reinigen.

Ook als het apparaat niet in werking staat moet de stekker uit het stopcontact
worden getrokken voordat de onderdelen worden verwijderd of gemonteerd of
voordat het apparaat wordt gereinigd.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraakt.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.
Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is; alle reparaties, ook het vervangen van het elektri-
citeitsnoer mogen alleen uitgevoerd worden door een assistentiecentrum Ariete
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14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21

22.
23.
24.
25.
26.

21.

28.

29.
30.

of door geautoriseerd technisch personeel Ariete om alle risico’s te vermijden.
Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten ze geschikt zijn om gebruikt
te worden met het vermogen van het apparaat om gevaren voor de gebruiker
te voorkomen en voor de veiligheid van de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt. De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kunnen werkingstoringen
veroorzaken.

Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.
Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangings-
onderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EG en EMC 2004/108/EG, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de produ-
cent zijn goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar bren-
gen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vouurl voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

. Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-

renbron kunnen zijn.

De accessoires goed reinigen en afdrogen voordat ze worden gebruikt.

Het apparaat niet verplaatsen als het in werking staat.

Niets op het apparaat leggen als het in werking staat.

Het stoomventiel op de bovenkat van de deksel niet afdekken.

Het apparaat spuit stoom uit als hhet in werking staat. Let op: verbrandingsge-
vaar.

De deksel en de buitenkant van het apparaat kunnen heel heet worden tijdens
de werking.

Als de deksel wordt geopend, let op dat u zich niet verbrand door de stoom die
naar buiten komt.

Geen metalen lepels gebruiken in de pan.

Het apparaat mag niet gevoed worden door een externe timer of een geschei-
den systmen voor de afstandbediening.
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31. == VoOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn

2009/96/CE lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

A Stoomventiel G Lepel
B  Handvat penen/ sluiten deksel H Spatel
C Deksel | Mengstaaf
D Basis van het apparaat L Accessoire stoomkoken
E Bedieningspaneel M Reservoir
F Opvangbakje verdampingswater N  Maatbekertje
BEDIENINGSPANEEL (Fig. 2)
1 Toest in werking zetten (START) 5  Toets minuten veranderen (MIN) kooktijd
2 Toets programma’s (MENU) / Toest voor 6 Toets uren veranderen (R) kooktijd
het handmatig aanzetten/ uitzetten van de 7  Toets temperatuur kiezen
mengstaaf 8  Toets later starten
3 Toets handmatig multifunctioneel 9  Toets onderbreken/ pauze (STOP/RESET)
4 Paneel kookprogramaskeuze en display
LED
GEBRUIKSAANWIJZINGEN

LET OP: Voordat het apparaat wordt gebruikt raden we aan om alle losse onderdelen die in
contact gaankomen met de etenswaren grondg te reinigen met watger en normaal afwasmid-
del.

Gebruik van het apparaat

- Bereid de etenswaren die gekookt moeten worden voor volgens de recepten.

- Stop de etenswaren in het reservoir (M).

- Draai het speciale handvat (B) imet de klok mee of tegen de klo in en open de deksel (C) (Fig. 3).

- Stop het reservoir (M) in de basis van het aparaat (D) (Fig. 4).

- Indien noodzakelijk voor het recept dat gemaakt wordt, steek de mengstaaf (1) in de speciale

opening aan de binnenkant van de deksel (C) en draai hem tegen de klok in totdat hij helemaal
wordt vastgezet (Fig. 5).

- Als u de stoomprograma’s wilt gebruiken (n. 9, 13, 20) , moet in het reservoir (M) het speciale

accessoire voor het stoomkoken geplaatst worden (Fig. 7).

- In de modaliteit standby, kies het gewenste kookprograma met de programmatoetsen (MENU)

(2), of gebruik de handmatige werking (3). Hieronder wordt de werking van de betreffende toetsen
gedetailleerd beschreven.
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Klaar met koken gaat het apparaat automatisch over naar de modaliteit voor het warmhouden
volgens het gekozen programa en het apparaat gaat in standby na 24 uur (niet alle programma’s
beschikken over het automatisch warmhouden, zie de referentietabel).
LET OP:
Als het nodig is om tijdens het koken de deksel op te heffen moet het speciale handvat (B)
met de klok mee of tegen de klok in gedraaid worden tjdens het vastpakken. Dit handvat (B)
moet iet in de buurt zijn van het stoomventiel (A) om eventuele verbrandingen/ brandwonden
te voorkomen.

Respecteer de niveau’s MIN e nMAX die in het reservoir (M) worden aangegeven voor de
hoeveelheid gbruikte etenswaren.

BESCHRIJVING TOETSEN

Toets programma’s (MENU) / Toets voor het handmatig aanzetten/ uitzetten van de mengstaaf (2)
In modaliteit stand-by, druk op de toets MENU (2) in sequentie om het geweste kookprograma te
kiezen. Bijvoorbeeld, om het kookprogramma n. 3 te kiezen moet u 3 keer op de toets MENU (2)
drukken. Er zijn i het totaal 30 programma’s beschikbaar (Fig. 2).

Met de toets MENU (2) is het ok mogelijk om handmatig de mengstaaf (1) aan / uit te zetten tijdens
het kookprogramma.

Toets temperatuur kiezen (7)

Met deze toets is het mogelijk om de temperatuur te regelen, alleen vor de handmatige programma’s:
n.30 “MULTIFUNCTION® of de toets HANDMATIG (3) op het bedieningspaneel

De temperatuur ligt tussen 35°C en 180°C met tijdsintervallen van 5°C.

Nadat de tijd is ingesteld moet de toets van de temperatuur verschillende keren ingedrukt worden
totdat de gewenste temperatuur wordt bereikt. In de operatieve modaliteit van het handmatige pro-
gramma, druk op de toets en de temperatuur wordt 5 secondes aangegeven. Vervolgens keert het
beeldscherm weer terug naar de vorige weergave.

Toetsen tijd veranderen uren (hr) e minuten (min) (5-6)

Als u kooktijd wilt veranderen van een programma waarbij dit mogelijk is, kan deze worden veranderd
met door op de toetsen “HR” en “MIN” te drukken (“HR” heeft betrekking op de uren, met intervallen
van een uur, terwijl “MIN” betrekking heeft op de minuten; zie de speciale tabel om de tijdsitervallen
te kennen).

Voor het veranderen van de uren (HR), druk meerdere keren op de toets HR (6) totdat het gewenste
uur is bereikt.

Voor het veranderen van de minuten (MIN), druk meerdere keren op de toets MIN (5) totdat de
gewenste minutenzijn bereikt.

Met de betreffende toetsen (5-6) is het ook mogelijk om de tijden voor het later starten te veranderen
(ze de betreffende paragraaf).
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Toets handmatig multifunctie (3)

Met deze toets is het mogelijk om de tijd en de temperatuur in te stellen naar eigen wens met de
speciale toetsen. In de modaliteit standby of stil, druk op de toets HANDMATIG (3); De betreffende
verklikker gaat branden en op het display verschijnt de tijd die veranderd kan worden met de toetsen
HR (6) en MIN (5). Nadat de gewenste kooktijd is gekozen, kies met detoets TEMPERATUUR (7)
de gewenste temperatuur.

Het is ook mogelijk om hndmatig de mengstaaf (I) aan te zetten met de toets (2). Aan ht einde van
het kookproces gaat het apparaat automatisch over naar de modaliteit vor het warm houden.

Toets later starten (8)

Et de toets later starten (8) is het mogelijk om het kookproces tot aan 24 uur later aan te zetten/ te
vertragen. Nadat het programma is gekozen uit het menu en de eventuele tijd en temperatuur zijn
ingesteld, druk op de betreffende toets; het display begint te knipperen. Stel vervolgens de vertraging
in met de toetsen HR/MIN.

Bv: voor het 12 uur later starten, toets 12:00. Ann het einde, druk op de toets voor het aanzetten van
de werking (START) (1) om verder te gaan.

LET OP:

Het product heeft geen ingebouwde kiok.

Laat nooit bederfelijke etenswaren zoals viees, kip, vis en andere etenswaren langer dan 2
uur op kamertemperatuur staan (of niet langer dan één uur op een temperatuur hoger dan
circa 32°C). voor de voorbereiding van deze etenswaren moet u een vertraging instellen die
niet langer duurt dan 1-2 uur.

Toets starten werking (START) (1)
Met de toets START (1) wordt het gewenste kookprogramma gestart en op het display verschijnt de
resttijd in minuten.

Toets onderbreke/ pauze (STOP/RESET) (9)

Met de toets (9) is het mogelijk:

- het kookprogramma te onderbreken;

- het kokprogramma i de modalitiet pauze te zetten;

- de functie voor het warmhouden aan te zetten.

ONDERBREKEN: Houdt deze toets (9) 3 secondes ingedrukt, het apparaat gaat in standby en het
programma wordt gewist.

PAUZA: Door deze toets slechts één eer in te drukken gaat het programma in de modalitet PAUZE
en behoud dus de resttijd.

De modaliteit PAUZE is nuttig voor het mengen van de etenswaren met de spatek (H) of om ingre-
dienten toe te voegen met despeciale lepel (G) adat de deksel (C) is geopend (Fig. 6-8).

Voor het verlaten van de modaliteit PAUZE druk nogmaals op de betreffende toets (9) en de machine
vertrekt vanaf de resttijd.

WARM HOUDEN: In de modaliteit stand by, als de betreffende toets (9) wordt ingedrukt, gaat het
product voor 24 uur in de modaliteit WARM HOUDEN en op het display verschijnt de tijd die is
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verstreken in deze modaliteit.

Bijvoorbeeld: als de waarde 0:30 wordt weergegeven, betekent dit dat er 30 minuten zijn verstreken
vanaf het moment dat deze functie in werking is getreden. Om terug te keren naar de modaliteid
standby en de modaliteit WARM HOUDEN te onderbreken druk nogmaals op de toets (9).

TEMPERATUUR EN TIJDSINTERVAL VOR IEDER PROGRAMMA

Programma Ingestelde tijd | Tijdsregeling| Interval Mengstaaf | Temperatuur | Warm houden
automatisch
1 Latte bollito/boiled milk 10 min. - - 120°C
2 Risotto 20 min. - - 4 110°C v
3 Torta/cake 5 min. 5min.-3 5 min. 135°C
uren
4 Stufato/stew 2uren 1Tuur-3uren| 30min. |v° afwisseld 120°C v
iedere 2
minuten
5 Bollire/boil 5 min. 5min.-2 5 min. 180°C
uren
6 Soffritto / brown 3 min. 3min. - 20 1 min. v 120°C
min.
7 Legumi/ legumes 5 min. 5min. -2 5 min. 100°C
uren
8 Defrost 10 min. 10 min. - 2 10 min. 25°C
uren
9 Vapore verdure /steam 15 min. - - 100°C v
vegetable
10 Poche’ 10 min. - - 110°C
11 Fusione cioccolato/melt 1 min. 1 min.-20 min.| 1 min. v 35°C
chocolate
12 Riscaldamento/heating 5 min. 5min.-2 5 min. 90°C v
uren
13 Vapore pesce/steam fish 5 min. - - 100°C v
14 Pizza 20 min. 20 min. -1 5 min. 140°C
uur
15 Slow cooking 30 min. 30 min.-8 10 min. 80°C v
uren
16 Formaggio/cheese 60 min. - - 37°C
17 Marmellata/jam 40 min. - - v 180°C
18 Zuppalsoup 5 min. 5min. -2 5 min. v 110°C v
uren
19 Fonduta /fondue 10 min. - - 4 70°C
20 Vapore carne /steam meat 20 min. - - 100°C v
21 Yogurt 8 uren - - 39°C
22 Sterilization 30 min. - - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 min. 30 min.-3 15 min. 35°C
uren
24 Pane /bread 30 min. 30 min. -2 15 min. 135°C
uren




Programma Ingestelde tijd | Tijdsregeling | Interval Mengstaaf | Temperatuur | Warm houden
automatisch

25 Polenta 45 min. - - v 100°C v
26 Fritto /fried 5 min. 5min.-1uur| 5min. 180°C
27 Pilaf 20 min. - - 135°C v
28 Barbecue 5 min. 5min.-8 5 min. 160°C

uren
29 Crema pasticcera /custard 3 min. - - 4 120°C
30 Multifunction 5 min. 5min.- 12 5 min. 35°C-180°C v

uren (Regelbaar

met intervallen
van 5°C)

REINIGEN VAN HET APPARAAT

LET OP: Controleer dat het apparaat uit staat en dat de steker uit hetstopcontact is getroken

voordat het losgehaald wordt.

- Voor het reinigen van het apparaat (D) gebruik alleen een schone zachte doek.

- Alle onderdelen kuen gereinigd worden met warm water en normaal afwasmiddel. Voor het reini-
gen van het ventiel (A) is het voldoede om de rand op te heffen en het eruit te trekken (Fig. 9).

- Reinig het reservoir (M) metafwasmiddel en een spons en spoel het af.

LET OP:

Om de onderdelen eenvoudiger tu kennen reinigen laat ze , na het gebruik, onder warm water

met een beetje afwasmiddell staan voor 10 minuten.

Als het reservoir is vervormd of de anti-aanbaklaag is beschadigt moet u een nieuw reservoir
aaschaffen mij de verkoper in de buurt en het ouder reservoir vervangen. Geen panen of
andere producten gebruiken.

Het reservoir niet reinigen met stof of ischurende nylon of ijzerspochuursponsjes. Rijnig het
reservoir met een zachte spons. Niet deuken of bekrassen.
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FOUTENLIJST

Error orzaak Uitvoering

=) Verschijnt als het reservoir wordt verwi- | Steek het reservoir op de juiste wijze
jderd in het apparaat voor het gebruik.

E1 Onderste sensorcircuit defect De onder-
ste sensor neemt een temperatuur op
lager dan -15°C

E2 Bovenste sensorcircuit defect De boven- | Zet het apparaat onmiddelijk uit en
ste sensor neemt een temperatuur op aat het afkoeln. Als het probleem blijft
lager dan a -15°C. bestaan en de foutenikon niet verdwi-

E3 Kortsluiting onderste sensorcircuit jnt heeft het apparaat moglijk schade
De sensor neemt een temperatuur op opgelopen; eem contact op met de
hoger dan 190°C assistentieservice

E4 Kortsluiting bovenste sensorcircuit

De sensor neemt een temperatuur op
hoger dan 190°C
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2ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIX OAHIIEZ MNPIN TH XPHZH
Ortav xpnoiyotoleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG Eival avaykaio va AauBAavete TIG KATOA-
AnAEG TIPOQUAAGLEEIG, HETAEU TwV OTTOIWV:

1.

2.

>

10.

1.

21YOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKK TAON TNG OUOKEUNG QVTIOTOIKEI O EKEIVN TOU
NAEKTPIKOU 0ag dIKTUOU.

Mnv a@rvete a@UAAKTN TNV OUCKeUr OTaV €ival GUVOEdEPEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. ATroauvdéaTe Tnv PET@ amd K&Be xprion.

Mnv ToTroBeTeiTe TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BepudTnTaC.

Mnv pixveTe vepO OTIG OTTEC AEPITUOU TNG GUCKEUNG.

Mnv a@AveTe TNV GUOKEUN eKTEBEIPEVN O€ aTHOOPAIPIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAI0 KATT).

Mpooégte waTe T0 KaAWdIO va unv €ABEI O ETTOQN e BEPPEG ETTIPAVEIES.

AuTn n ouoKeun PTTOPEl Va XpnoiuotoinBel amo Traidia NAIKIAG 10NG 1 Jeya-
AuTepng Twv 8 €Twv. ATOUO UE MEIWHEVEG QUOIKEG, aIOBNTNPIEG f} VONTIKEG
IKOVOTNTEG ] TTOU OEV EXOUV EMTIEIPIA KAI YVWAOT TNG OUCKEUNG N} TTOU BEV TOUG
£xouv 006l 0dNYIEC OXETIKA WE TN XPNoN NG, Ba TTPETTEN va ETIPAETTOVTAI ATTO
£V TTPOOWTTO UTTEUBUVO YIa TNV A0QAAEID TOUG, A Ba TIPETTEI TIPWTA VO EVNE-
pwBouv KataAnAa TTwG va XPNOIUOTTIOINCOUV QUTN TN GUOKEUN OF GUVONKES
Q0QOAEIOG KAl PE ETTIYVWAOT TWV KIVOUVWY TTOU GUVOEOVTal WE TN XPnon Tng.
Amayopeuetal oTa piIkpa Taidia va maifouv pe N ouokeun. Or diadiKaoieg
kaBapIiopou kal ouvtnpEnong dEV UTTOPOUV va TTPAYMATOTIOIOUVTAI OTTO OTTO
mraidia Tou dev €Xouv NAIKIO peyaAuTepn Twv 8 €Twv Kal, € KaBe TepITITWOn,
UTTO TNV €MIBAEYN €VOG EVNAIKO.

Kparare TN ouokeun kai 10 KAAWBIO TG JOKPUA aTTo TV TTpooacn Traidiwy
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 ETWV.

Mn BuBieTe TTOTE TO CWHA TOU TTPOIOVTOG, TO PEUPATOANTITN KAl TO NAEKTPIKO
kaAwd1o o€ vepo n” aAAa uypa, XPNOIUOTTOIEITE Eva UYPO TTavi yia Tov Kabapi-
OO TOUG.

Akopa Kal av n ouokeun v PPIOKETAI O€ AEITOUPYIA, OTTOCUVOEDTE TO PEUHA-
TOANTITN a0 TNV TTPI0 TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG TTPIV TOTTOBETNOETE N° APaIIPE-
O€TE TA DIOYOPA PEPN N’ TTPIV TTIPOXWPNTETE OTOV KABAPIGHO TNG.

BeBaiwBeite 611 Ta ¥épia 0ag eival TAvTa KA GTeyVA TTPIV XPNOIUOTIOIACETE
A puBuioEeTe TOUG BIAKOTITEG TTOU PBpioKOVTal 0T CUCKEUR A TIPIV ayYigeTe TO
PEUMATOAATITN KAl TIG OUVOETEIS TPOPODOTIAG.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.

[ TV amooUVOEDT TOU PEUHATOAATTTN, KPOTAGTE TOV KOAQ KAl ATTOCTIACTE TOV
ato v Tpida Toixou. Mnv Tov amroaTraTe TTOTE TPARWVTAG ToV atmd 10 KAAWDIO.
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWAIO N O PEUPATOANTITNG
gxouv utroaTel {nuia, n n 181a n ouokeun eival EAatTwuaTikn. OAeg o1 emoKeu-
€G, ouumepIAapBavopEVNG TNG AVTIKATAOTAONG TOU KaAwdiou Tpo@odoaiag,
TIPETTEI VA YIVOVTQI OVOV O€ EVa £E0UTI080TNIEVO TEXVIKO KEVTPO Ariete n ammo
e€ouaiodotnuevoug TexViKoug Ariete, waTe va amo@euxBel Kabe Kivouvog.

2NV TIEPITITWAT XPNOIUOTIOINGNG NAEKTPIKWY TTPOEKTATEWY, AUTEG TTPETTEI VO
gival kat@AAnAeg yia Tv 10%0 TNG OUOKEUAG, YIa va amo@euxBoUv Kivbuvol aTo
XEIPIOTA Kal TNV ao@AAEIa Tou Xwpou TTou douAeUeTe. O1 akaTAMNAEC TTPOEKTA-
O€IG PTTOPEi VO TIPOKAAETOUV avwpaAies AsiToupyiag.

Mnv a@rvete va KpéueTal To KaAwdIo o€ KATToI0 PEPOG TToU Ba PTTopoUcE va To
mAaoel Eva Taidi.

a va pnv d1okuBeloETE TNV a0PAAEIa TNG GUCKEUAG, XPNOIUOTIOIEITE UOVOV
auBeVTIKG QVTAANAKTIKG Kal EEAPTAUATA, EYKEKPIUEVA OTTO TOV KOTOOKEUAOT).
H guokeun éxel emivonBei ANTOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH kai dev mpéel
va TTpoopIcBei yIa eUTTOPIKN 1 BIOUNXavIKA Xpron.

H Tapouca ouokeun ival oUp@wvn pe v Odnyia 2006/95/EK kai 2004/108/
EK oxetikd pe v HAektpopayvntikr) cupgparotnta EMC kai tov kavovioud
(EK) utr’ apiBuév 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTikd We Ta UAIKG TTOU TTPOOPI-
Covtai va €\Bouv ot €TTOQN e TPOPIUA.

MOavég UETaTPOTTEG OTO TTAPAV TIPOIOV TTOU DEV EXOUV KOTNYOPNUATIKA EE0UTT-
0doTn0Bei a6 TOV KATAOKEUAOTH, UTTOPET va TTpoKaAéoOUY Gpan TG aoPAAEiag
Kal G eyydnang Tng xpnong mg amo Tov xprio.

Otav amo@acioete va amooUpETe WG ATOPPINA TNV TTOPOUCA CUCKEUR,
OUVIOTATAI VO TNV KATAOTAOETE adpavh, KOBovTag 10 KaAwdIio Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOI €TTIONG Va KaTaoTAoETE aBAAPK ekeiva Ta Pépn NG GUCKEUAG TTOU
gival emoeKTIKA va amoteAégouv Kivouvo, 101KA yid Ta Traidid Tou Ba Pmropou-
0QV VA XPNOIUOTIOINGOUV TNV GUOKEUR OTA TTaIYVidIa TOUG.

Ta gToIxeia TG ouokeuaaiag dev TTPETTEI va TA APAVETE OE PEPN TTPOCITA OTA
Traid1a Adyw Tou 6T gival mBavég TTYES KIVOUVOU.

Mpiv T XpAon TTAUVETE Kal OTEYVWOTE TIPOTEKTIKA OAa TOl EEAPTANATA.

Mnv UETAQEPETE TN CUCKEUN OTAV BPioKETal O€ ASITOUpYia.

Mnv ToTroBeTEiTE TiTTOTA ETTAVW OTN GUCKEUR OTAV BPIOKETAI O€ A€IToupyia.
Mnv kaAuTrTeTe T BaABida arygou Trou BpiokeTal 0TO ETAVW KATTAKI.

H ouokeun exméumel atud kard  Aeitoupyia. MNpoaégte 1diaitepa waoTe va
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27.
28.

29.
30.

31.

QTTOQUYETE €YKAUWATA.

Katd tn Aeitoupyia, To KATTAKI Kal N EWTEPIKA ETTIQAVEIQ TNS CUOKEUNG UTTOPEI

va KAragTouv oAU (eaTa.

Ortav avoiyeTe T0 KATTAKI, TTPOCELTE VA NV KAEITE IE TOV ATO.

Mn xpnoiuotrolgite YETAMIKGA KOUTAAIO OTO E0WTEPIKO TOU DOXEIOU.

H ouokeur) dev TIPETTEI va TPOPODOTEITAI HECW EGWTEPIKWY XPOVODIOKOTITWY f
HE XWPIOTA oUOTAUATA TNAEXEIPIOWOU.

mmm [0 TN OWOTH OTTOOUPCT) TOU TTPOIGVTOG GUUGWVA pE TNV Eupwraiki
Odnyia 2009/96/EK TrapakaAeioTte va OIaBACETE TO GUVNUMPEVO OTO TIPOIGV

€101KO QUANGDIO.

OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHrIIEZ

MEPIFrPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

Mmoo W >

BaABida atuou

XepoUAI avoiypaTog/KAEIGTaTOG KaTTaKIoU
Karraki

Z(Wya TG CUCKEUNG

Mivakag eAéyyou

ZupTap TepIoUAOYAS UdPATUWY

OOONH ENTOAQN (Eik. 2)

1
2

MARKTPO ekkivnang Aeiroupyiag (START)
MAAkTpo  Tpoypauudtwy  (MENU) /
MAAKTPO  €vepyoTroinang/xelpokivning
QATTEVEPYOTIOINONG TOU TITEPUYIOU avapigng
XelpokivnTo TARKTPO TTOAUAEITOUPYiag
Mivakag  emAoyA¢  TIPOYPAUUATWY
payeipéparog kai 08évn LED

MAnkTpo aMhayig Aemrmwv (MIN) xpdvou
payelpéuaTog

G

H
I

L
M
N

oo
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KoutaAi

ZTTaTouAa

Mreplyio avapigng

E¢Gptnua payeipéuarog aTov arud
Aoyeio

AooopetpnTic

MAAkTpo aMayng wpwv (HR) xpdvou
payelpéaTog

MAAKTpO €TmIAoyAG Bepuokpaaiag
MAAKTPO kaBUCTEPNONG EKKIVNONG
MAAkTpo  GlakoThg/malong
RESET)

(STOP/



OAHFIEZ XPHZHZ
[MPOZOXH: Ipiv T Xprion TNG OUOKEUNS OUVIOTATal va TTAUVETE OAa Ta amoomwueva uépn
mou Ba éABouv og emagn e TIC TPOPES e VEPO Kal KOIVO AITOpPpUITAVTIKO yid TIdTd.

Xpnon TNG OUOKEUNS
- MpoetoipdoTe TIG TPOPES TToU Ba payelpEWETE AKOAOUBWVTAG TIG GUVTAYEG.

- Bdrte Tig 1pogéc aTo doyeio (M).

- ZTpéyte 10 €101k XepoUAI (B) deCidaTpoga fi apioTepdaTpo®a Kai avoitre 1o kamdki (C) (Eik. 3).

- TomoBetAoTe 10 Boxeio (M) oTO E0WTEPIKS TOU TWATOG TNG OUCKEUNS (D) (EIK. 4).

- Av gival avaykaio yia Tnv uhomoinan Tng cuvtayng, TomoBeTHoTE TO TITepUyIo avapigng (I) oty
€101k 01T 070 eoWTEPIKG PEPOG TOU Katrakiou (C) kal aTpéWTE TO apIaTEPOTTPOPA PEXP! TO TTAR-
pe¢ umhokdpioua (Eik. 5).

- XNV TIEPITITWON TTOU £TMIBUEITE va TTpoXwPAOETE We TTpoypdupara atpou (v. 9, 13, 20), ival
avaykaio va TomoBeTAoETe aTO E0WTEPIKG TOU doyeiou (M) To €181KO ¢dpTnua yIa payeipepa aTov
arpé (Eik. 7).

- Me m ouokeur| og avayovr (standby), emAéEre To €mBUUNTO TTPOYPAPUA PayEIPEUATOG, HETW TOU

TAAKTpOU TrpoypappaTwy (MENU) (2), A xpnoigoToIRaTe T xelpokivntn evioAr (3). Tn ouvéxeia
Ba emegnynBei avaluTikd n Asitoupyia auTWV Twv TTARKTPWV.
210 TEAOG TOU payeIpEpaTog, N cuokeun Ba TeBei autdpara oTov TpdTIO dlaTthpnong TG Bepud-
NTag avaloya pe 1o emAexBév Tpdypaupa Kai n ouokeur| Ba 1eBei oe avapovh (standby) peta
amo 24 wpeg (dev mpoPAETeTal yia dAa Ta TTpoypappara n autéuarn diatipnaon g BepudTnTag,
OUPOUAEUTEITE TOV TTiVOKO AVAPOPAC).

[TPOXOXH:

Av Kard 10 paygipepa KaTaoTei avaykaio va OnNKWOETE To KATTaki, 1o €I01KO xepoUAI (B) mpémel

va arpagei 5e§160TpoQa 1) apioTEPOATPOPA TIPIV TO MIdoETE. AUTO TO XEpOUAI (B) bev mpémei

va Bpiokerai oc avrigroiyia pe v BaABida arpou (A), wote va amopeuyxBolv evoexOueva

Kawipara/sykavuara.

Tnpnote g ord@ues MIN kar MAX mou avaypagovrai aro Soxeio (M) yia Ti¢ moo0TnNTES TPO-
Qwv mou Ba xpnaiporoinéouv.

MEPIFPA®H TON NMAHKTPQN

MAnktpo mpoypauudrwv (MENU) / TARKTPO yia TNV evepyotroinan/xeipoKivnTn amevepyormoi-
naon Tou mrepuyiou avapigng (2)

Me ™ ouokeuni o€ stand-by, méaTe To TAKTPo MENU (2) d1adoyikd yia va eTIAECETE TO emBUPNTO
mpdypappa payeipéparog. MNa mapdderypa, yia va emAEEeTe To TTPOYPAPUA JaYEIPEPATOS V.3, Eival
avaykaio va méaete Tpeig opég To TARKTPo MENU (2). Ta diabéaipa mpoypdyuara givar guvoAikd
30 (Eik. 2).

Me 1o TAkTpo MENU (2) utropeite €Tmiong va evepyOTTOIRCETE/ATTEVEPYOTTOINOETE XEIPOKIVNTA TO
TrepUyio avapigng (1) kard tn diGpkeIa ToU TTPOYPANUATOS LAYEIPEUATOG.
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IMARkTpo emiAoyng Bspuokpaaciag (7)

AuTo 10 TARKTPO emITPETEl T PUBUION TNG Bepuokpaaiag Povo aTo XelpokivnTto Tpdypauua: v.30
“MULTIFUNCTION*® f; mAfiktpo MANUALE (3) Trou Bpiokerar aTov Trivaka eAEyxou.

H Bepuokpaaia pubuicetar amd 35°C péxpr 180°C ava diaotiuara 5°C.

A@oU emAEEETE TO XPOVO, TTPETTEN VO TTIETETE eTavEIANUUEVA TO TTAAKTPO Bepuokpaaiag Péxpr Ty
emAoyn TG emBuunTAg Bepuokpaadiag. Ze karaaTaon AEImoupyiag Xelpokivntou TPOYPAUUATOC,
TIATWVTAG TO KOUWTTI, N Bepuokpaacia eugaviletal yia 5 deutepdAetta. Metd amé autd 10 Xpoviko
d100TNHa, EMIOTPEPEI GTNV TTPONyoUuEVN Upavian Tng 0Bdvng.

MAnkTpa aAAayng xpévou wpwv (hr) kai Asrrwv (min) (5-6)

2TV TepiTTwaon TTou emBupeite éva Tpdypauua aTo otoio gival duvath n emAoyn Tou xpdvou
payelpéuatog, aAAatre Tov méCovtag Ta mARkTpa “HR” kai “MIN” (*HR” avagépetal aTiG WpES, |E
dlaoTApara 1 wpag, eviw “MIN” avagépetal ata AeTrra. Avatpégte aTov €181KO TTivaKa yia va ywpi-
OETE Ta dICTAKATA TOU XPAVOU).

lNa va ahhagete Tig wpeg (HR), mEaTe emavelAnuuéva 1o TTAAKTEO (HR) (6) péxpr v emiAoyr Twv
EMBUUNTWV WPWV.

lNa va aMagete Ta Aetrrd (MIN), miéaTe emaveiAnuuéva 1o TARKTPo MIN (5) péxpr Tnv emiAoyn Twv
EMOUUNTWV AETTTGOV.

Méow Twv maparmavw TAAKTPwY (5-6) Pmropeite va aAGgeTe Kal To xpdvo kaBuaTépnang ekkivnong
(BAETTE OXETIKA TTAPAYPAPO).

Xeipokivnto mAnKTpO moAuAciToupyiag (3)

AuTto T0 TIAAKTPO emITPETEl TNV €MIAOYA TOou Xpdvou Kai TG Beppokpaaiag PACEl Twv avayKwy
0ag, Péow Twv €101kwy TAAKTPWY. Z€ TpdTO standby ) g€ avevepyn KATAaTaon, TEDTE TO TIARKTPO
MANUALE (3). @a avayer n avriaToixn evoeikTIKA Auxvia kai n 08évn Ba epugaviael 1o xpovo Tpog
TpotroTroinan péow Twv TARKTPWY HR (6) kar MIN (5). AQou emAéEETE TO XPOVO POYEIPENATOG, ETTI-
Ae€re 10 TAAKTPO emiAoyrg OEPMOKPAZIAL (7) yia emAEEeTe TV €mBuunTH).

Mropeite va evepyomoifaete 1o TrepUyIo avapigng (1) xeipokivnta péow Tou TTARKTPOU (2). 210 TEAOG
NG diadikaaiag payeipéuarog n ouokeun Ba 1ebei autouara atov TpOTO diatApnang e BepuoTn-
10,

IMAnkTpo kabuortépnong ekkivnong (8)

To TAAKTPO KaBUGTEPNONG eKkivnang (8) emimpémel TNV kaBuaTEPNAN TNG AEITOUPYIOG HAYEIPEUATOS
HEXPI 24 WpeG. APOU ETTIAECETE TO TTIPOYPANKA OTTO TO HEVOU Kal ETTIAEEETE EVOEXOPEVG XPOVO KAl
Beppokpaaia, mEGTE autd 1O TTAAKTPO. H 066vn Ba apyioel va avaBoaBrvel. Tn guvéxela, ETIAECTE
TNV kaBuaTépnan péaow Twv TARKTPWY HR/MIN.

My: yia v ekkivnan ueta amo 12 wpeg, mAnktpohoynate 12:00. 210 1€AOG, TEATE TO TTARKTPO EKKI-
vnang Aeimoupyiag (START) (1) yia va TpoxwpnoeTe.

MPOXOXH:
To mpoidv bev éxel evowpuarwuévo poAol.
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Mnv apnvere Ta sumrabn TpéQIpa 0Twe Kpéag, mouAspikd, wapia, TUpId Kal TUPOKOWIKA TTpo-
iovra, oe Bspuokpacia mepiBAAAovrog yia mepioadTEPO amd 2 wpeS (17 T0 MOAU yia pia wpa
oc pia Ospuokpacia mepifdAlovroc avwrepn Twv 32°C mepimou). TMa v mapackeun Twv
mapamdvw TpoQPwv, unv emAéyere pia kabuotépnon avwrepn e 1-2 wpwv.

MAnktpo exkivnong Asiroupyiag (START) (1)
Méow Tou TARKTpou START (1) Ba yivel n ekkivnan Tou emBuunToU TPOYPAUUATOS HAYEIPELATOS Kl
oTnv 086vn Ba euPavIoTE 0 UTTOAEITTOUEVOS XPOVOS LE TO TIEPATUA TWV AETTTWV.

MAnktpo diakomng/mauong (STOP/RESET) (9)

Méow Tou TTARKTPOU (9) UTTOpEiTE:

- va JI0KOWETE TO TTIPOYPANKA HaYEIPEUATOG,

- va BEgete o€ TTAUGN TO TIPOYPAMA HAYEIPENATOG,

- VO EVEPYOTTOINOETE TN AcIToupyia diathpnang TG BepudTnTag.

AIAKOIH: Kpatwvtag meauévo etri 3 deutepdAetta autd 1o TAAKTPO (9), N Guokeun utaivel o€
standby kai 10 Tpdypauua diaypdgeTal.

MAYZH: Miéovtag pévo yia opd autd 10 TARKTPO TO TTPOYPAUUA payelpéuaTog Ba ptrel aTo TPOTTO
MAYZHE, 81aTnpwvTag GUVETTWS TOV UTTOAEITTOUEVO XPOVO.

O 1pdmog MAYZH eival XpAa1pog yia va avapitete Tig Tpo@ég e Tn atrdroula (H) r) va mpooBéoete
UAIKG pe 10 €181KS KouTdAl (G), agoU avoigete 10 Kamdki (C) (Eik. 6-8).

lNa va Byeite amé Tov 1pdmo MAYZH méaTe Kai TaAI 1o TTapamdvw TAAKTPO (9), n unxavr Ba &eki-
vAoel TAAI atmd Tov UTTOAEITTOUEVO XPdVO.

AIATHPHZH GEPMOTHTAZ: Me TpoTo stand by, av mieaTei 1o mapamavw mAAKTpo (9), TO TTpoidy
Ba umer otov 1péTO AITHPHZHE THZ OEPMOTHTAZ yia 24 wpeg kai n 08évn Ba eugavicel 1a
AetrTd TroU TTEpacav amd Ty ETMIAOYA auToU Tou TPTTOU.

Mapéderyua: av n TipA Tou epgavicetal eival 0:30, anuaivel 611 TaprABav 30 AeTTé amé v evepyo-
Toinon autAg Tng Acitoupyiag. MNa va emaTpéwete atov TpdTo stand by kai va diokdweTe Tov TPOTIO
AIATHPHXH OEPMOTHTAZ miéate Kai TéAI To TARKTpO (9).

OEPMOKPAZIA KAl AIAXTHMA XPONOY I'lA KAOE [TIPOIrPAMMA

Npoypappa MpoemAeypévog| PUBuion | Aidotnpa | Autopato |@eppokpacia| Alatipnon
Xpovog Xpovou mTEPUYIO oTn {éotn
avauigng
1 Latte bollito/boiled milk 10 Aetrté - - 120°C
2 Risotto 20 Aemra - - v 110°C v
3 Torta/cake 5 Aemral 5 Aemmtér- 3 5 Aemrtar 135°C
wpeg
4 Stufato/stew 2 Wpeg 1wpa-3 30 Aerré v 120°C 4
WPEG diakoTTopEvVa
KGBe 2 AeTITd
5 Bollire/boil 5 \emrté 5 \etmd - 2 5 \ermré 180°C
wpeg
6 Soffritto / brown 3 Aemta 3Aemra-20 | 1 Aemmtd 4 120°C
AetrTa
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Mpoéypappa MpoemiAeypévog |  PUBuion | Aidotnpa | Autopato |Oeppokpacia| Alatipnon
Xpovog Xpovou mTEPUYIO otn {éotn
avaugng
7 Legumi/ legumes 5 Aemrta 5kemra-2 | 5 Aemmtd 100°C
WPES
8 Defrost 10 Aetral 10 Aemra -2 | 10 Aetrtd 25°C
WPES
9 Vapore verdure /steam 15 Aetrtd - - 100°C v
vegetable
10 Poche’ 10 Aetrral - - 110°C
11 Fusione cioccolato/melt 1 Aetrtd 1 Aer1d-20 1 Aetrtd v 35°C
chocolate AetrTd
12 Riscaldamento/heating 5 Aetrta 5 et - 2 5 Aetrra 90°C v
wpeg
13 Vapore pesce/steam fish 5 \emmtd - - 100°C v
14 Pizza 20 Aerra 20 Aemrtéi-1 | 5 AerTd 140°C
wpa
15 Slow cooking 30 Aerta 30 Aerrra -8 | 10 Aemrar 80°C v
WPES
16 Formaggio/cheese 60 Aetrtd - - 37°C
17 Marmellata/jam 40 Aertd - - 4 180°C
18 Zuppalsoup 5 Aemmtd 5 \etrtd - 2 5 hetrtd v 110°C v
peg
19 Fonduta /fondue 10 Aetrtd - - v 70°C
20 Vapore carne /steam meat| 20 Aetrtd - - 100°C v
21 Yogurt 8 wpeg - - 39°C
22 Sterilization 30 Aerrra - - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 Aerrtd 30 Aemrt@-3 | 15 AemTal 35°C
lpeg
24 Pane /bread 30 Aetré 30 Aerra-2 | 15 AetTa 135°C
wpeg
25 Polenta 45 hetrtd - - 4 100°C 4
26 Fritto /fried 5 Aemitd 5 Nerrrd - 1 5 Aemrtd 180°C
wpa
27 Pilaf 20 Aetmra - 135°C v
28 Barbecue 5 Aemrtar 5\emrai- 8 5 Aemrtd 160°C
wpeg
29 Crema pasticcera /custard 3 Aemtd - v 120°C
30 Multifunction 5 \emté 5\emt@-12 | 5 Aemta 35°C-180°C v
WPES (puBuioiun
ava
dlaoTpaTa
Twv 5°C)
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KAOAPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

[MPOZOXH: Befaiwbeite 611 ) ouokeun sivar oBnouévn Kai 611 0 peUNATOARTITNG ival amoouy-

Gepévog amo Tnv mpida mPIV TPOXWPHOETE PE TNV AITOCUVAPLOAGYNOT).

- Ta tov kaBapiopd Tou ocwyatog G auokeuns (D) xpnoiuoTrolcite ammokAeIOTIKG Eva kaBapo Kal

MaAaKO TTaVi.

- OMa 1a pépn utmopouv va KaBapiaTouv XpnaoipoTolwvTag (eaTo vepd Kal éva 0TToI001TTOTE ATTop-
putravTikG yia mata. MNa tov kaBapiopd e BaBidag (A), apKel va GNKWOETE Tov TIEPIYUPO Kall

va v Byahete (EIK. 9).
- MAOvere 10 doyeio (M) pe amoppuTTavTIKG yia TIATA Kal Eva GQOUYYAp! Kal EeyBaATe.

POZOXH:
Ma va karaotei eukoAdTEPOS 0 KaBapiouog, perd T xpnon, apnare ta pépn Pubiouéva o

(€010 vepo pe Aiyo amoppurravriké yia midra yia 10 Asmrd.

2Tnv mepimTwan mapauopewaong rou doxeiou ) KATAGTPOPNS TNS avTIKOAANTIKNAG emévéuancg,
amoKTAOTE éva véo a6 Tov TANOCIEOTEPO AVTITPOOWITO Kai avrikaraoTiore 1o. Mn xpnoiuo-

molgite kKaroapoAes dAAwv mapopoiwv mPoidvVTIwy.

Mnv kaBapiste 10 Soyeio e okOvn fj oPOUYyapdKia e GUPHA N amogeaTiKd amd vauAov.
KaBapisre Tnv KaraapoAa xpnoigomoiwvrag éva apouyydpl. AmoeUyeTe Td ypargouviouara

Kai TIC KpoUTEIC.

KATAAOIoz NAAOQN

AaBog Artia Apdoeig
EO ep@avileTal oTny TEPITITWON agaipeans | TomoBetaTe OwaTd TO BoXEio OTN
ToU doyeiou OUKEUR yIa Tn XpRoN.
E1 EAATTWHATIKO KUKAWUO KATW
aigBnTnpiou
To katw aioBnTAPIO KATAYPAQEI TV
KaTw Beppokpaaia atoug -15°C. OBAOTE QUETWC T GUOKEUH Kal
E2 E)\GTTN}JGTIK() KUK)\(.U}JG avw ouoemr]piou Q(pr"lo"rg TV va Kpu(bo'g_ Av 10
To Gvw aioBnTpIo Kataypael TV KATW | TpdBANUO TTOPAWEVEI KAl 1) EIKOVA
Beppokpaaia gtoug -15°C. AaBoug Sev eapavietal, PTopei
E3 BpayukUKAwpa KATw alodnmpiou va umapxel BABN oTo kikAwpa
To kdmw aioBnTipio kataypager My dve | Beppavang. Emopévig, eAde o
Beppokpaacia atoug 190°C. ETTAPI PE TO TEXVIKO KEVTPO.
E4 BpayukUkAwua avw aigbntnpiou
To dvw aigbnTApIo karaypdeel TV dvw
Beppokpaaia otoug 190°C.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb MHCTPYKLIUIO
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CriedyloLe Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTY:

1. Ybegutecb B TOM, 4TO HanpsikeHue npubopa cOBMagaeT C HamnpskeHuem
Baluen aneKkTpuyeckoin ceTu.

2. He ocraBnsinTe 6€3 npucMOTPa BKIMOYEHHDIA B 3NEKTPUYECKYHO CETb NpPMOOp;
OTKItOYaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

3. He craBbTe npubop BOMM3N UCTOYHUKOB OTOMMEHWS UK HA UX MOBEPXHOCTM.

4. Tpw akcnnyatayum ctaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTaNbHbIE W YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTM.

5. He ocraenaiTte npubop nog BO3OEUCTBMEM aTMOCEPHBIX SBMEHMI (BOXAA,
COMHUa 1 T.4.).

6. 3neKkTpu4eckuit NPoBOA HE JOMMKEH KacaTbCs ropsumnx NOBEPXHOCTEN.

7. 3T0T Npbop MOTyT MCMONB30BATh AETH CTapLLe 8 NeT; NIAK C OrpaHNYeHHbIMM
(hU3NYECKNMIN, CEHCOPHBIMM U YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMU UMW HE UMELD-
LiMe onbiTa 1 3HaHUi B obpalleHnn ¢ npubopom, NMbo He nony4ymBLLME COOT-
BETCTBYIOLLEr0 MHCTPYKTaxa Mo NPUMEHEHI0, MOTYT MoMb30BaThes NpUbopom
nog HabnogeHemM OTBETCTBEHHOMO 3a Mx Ge3onacHOCTb nunua, nbo cHavana
[OIKHBI NONYYMTb NOAPOBHBIA MHCTPYKTAX B OTHOLIEHWM 6e30MacHOro UCMosb-
30BaHus Npubopa W PUCKOB, CBA3AHHBIX C 9TUM. [leTAM 3anpeLlaeTca urpatb ¢
npubopom. YncTka n obenyxmeaHune npubopa He MOXKET BbITb NOPYYeHa AETAM
mnegwe 8-mu net. B niobom cryyae 310 AOMKHO NPOMCXOANTL NOL HAA30POM
B3pOCTbIX.

8. XpaHnutb npubop v kabenb OT HEro B HEAOCTYNHOM MeCTe Ans AeTen MnaaLe
8-mu ner.

9. Hukoraa He norpyxaTtb KOpnyC MOTOPa, ANEKTPUYECKYHO BUIKY 1 NPOBOA B BOAY
WNK Apyrie XuaKocTW. [ns X OYMCTKW MCMOMb30BaTh TOMBKO BMAXHYHO TKaHb.

10. Jaxe ecnu npubop BbIKNKOYEH, HEODXOAMMO OTCOEAMHWUTL BUNKY MpoBoAa OT
SNEKTPUYECKON Po3eTKM, Npexae Yem cobupatb unm pasbupatb ero geTanu u
NpUCTynaThb K YACTKE.

11. Heobxoaumo TLaTeNbHO BbICYLUMTL PYKU, NPEXKOE YEM HAXMMATb W PErynmpo-
BaTb KHOMKM Npubopa U [oTparuBaThCA 40 BWMKW NPOBOLA U 3NEKTPUYECKUX
fetanen.

12. Mpn 0TCOEANMHEHMM OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbcs pykamu Henmocpen-
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21

22.

23.
24.
25.
26.

21.

CTBEHHO 3a LuTencernb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA AN TOro, YToOb! BbiTa-
LKTb ero.

He ncnonb3yinTe npubop, ecnu LUHyp NUTaHWS UK BUMKA NOBPEXOEHbI, UMK
ecnn obopyaoBaHue MMeeT Kakue-nubo AedekTbl; BCE PEMOHTHble paboTbl,
BKIIOYas 3aMeHy LUHypa NUTaHWs, LOMKHbI BbINOMHATLCSA TOSNbKO B CEPBUCHOM
LeHTpe Ariete unu ynonHOMoYeHHbIMM TexHukamu Ariete B Liensx npegoTepa-
LUEHNS KaKuX-Mbo PUCKOB.

B cnyyae ucnonb3oBaHus yanvHUTENEN NocregHue OOMKHbI COOTBETCTBOBATHL
MOLLHOCTM npubopa BO n3bexaHne onacHoCTW Ans onepatopa M BesonacHocT
paboyeit cpefbl. HenoaxoasLme yanuHUTENS MOTYT NPUBECTU K HEUCTIPABHOCTH.
He ocTaBnsath npnbop Co CBELLMBAIOWMMCS LHYPOM B MeCTe, JOCTYNHOM Ans
Jeten.

[ns obecnevenns GesonacHoOCTU Npubopa NCNOoMb3ynTe TOMbKO PEKOMEHAYE-
Mbl€ NPOM3BOAMUTENIEM 3anacHble YacTu 1 akceccyapbl.

Mpubop npegHasHaveH TONBKO ANA BbITOBOrO UCMOJIb30OBAHUA v He
LOMKEH UCMONb30BaTHCA B MPOU3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKUX LIENSX.
[aHHoe ycTponcTBO cooTBeTcTBYET TpebosaHuaM aupektus 2006/95/EC u
OMC 2004/108/EC n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTe-
puanbl, KOHTAKTUPYIOLLME C MULLEBLIMA NPOAYKTaMM.

BHOCWMble M3MeHeHUs B Npubop, ecnv OHM YETKO He ykasaHbl Npou3BoauTe-
nem, MOryT nNpuBecTu K notepe 6e3onacHOCTM U rapaHTUM ero akcnnyaralum
CO CTOPOHbI NOTpedbuTens.

B cnyyae ecnu Bbl pelunnu BoIBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKM NPOBOZ /1 HEBO3MOXHOCTW €ro JanbHEeNLLEero Uenosb3o-
BaHWs. PekomeHayeTcs Takxe 06e3BpeanTb Te yacTu npubopa, KoTopble MoryT
NpeLCcTaBnsATb ONACHOCTb, B CIy4ae UX UCMOMNb30BaHUS AETbMM 11 CBOWX Urp.

. CocTtaBHble YacTu YNaKoBKN HE [OJ/MKHbI OCTaBJIATLCA B MECTaX, OOCTYMHbIX

ANS JeTei, Tak kak OHU MOTyT NPefCTaBfsaTh UCTOYHUK ONaCHOCTH.

MMepen 1cnonb3oBaHNEM BbIMOMTE W TLLATENBbHO BbICYLLINTE BCE KOMMIEKTY0-
Lye.

He nepeHocuTe paboTatoLymii npubop.

He ctaBbTe HWUYero Ha npubop Bo Bpems ero paboTbl.

He 3akpbIBaiTe NapoBOM KrnamnaH Ha BEP3HEMN KPbILLKE.

Bo Bpems pabotbl npubopa obpasyetcs nap. byabte 0CTOPOXHLI BO 13bexa-
HWE OXOroB.

Bo Bpems paboTbl KpbILLKa 1 HapyXHasi MOBEPXHOCTb Npubopa MOryT HarpeBaThbCs.
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28.

29.
30.

31.

Mpn OTKPbIBAHUM KPbIWKKM ByabTe OCTOPOXHbI, 4TOObI M36exaTb 0XOroB

napom.

He vcnonb3yitte MeTannnuyeckme NoxKkv BHYTPY Yaluu.
He ncnonb3oBaTh Npubop ¢ BHELUHAMM TaiiMepaMu Wi aBTOHOMHBIMM yCTa-

HOBKamMu C OUCTaHUWOHHbLIM yrnpaBneHneM.

mmm B OTHOWEHMM NpaBUMbHONM YTWUNM3aUMM npubopa B COOTBETCTBUM C
EBponeiickon aupektusoin 2009/96/EC npoumntainte MHPOPMATUBHBIA NUCTOK,

npunaraembilit kK npubopy.

COXPAHMTb UHCTPYKLMIO

ONMUCAHME NMPUBOPA (Puc. 1)

Mmoo W >

lMapoB.oit knanaH

Pyudka KpbILLKi

KpbllLka

Kopnyc npu6opa

MaHenb ynpaenexust

Awmk gns cbopa BogsHoro napa

MAHENDb YNPABJIEHMA (Puc. 2)

1
2

MUHCTPYKLUMUA NO NPUMEHEHMIO

KHonka nycka (START)

Knonka nporpamm (MEHIO) / KHonka
BKMIOYEHUS | BbIKMKOYEHUS  pYYHOM
MeLlarnku

PyyHas kHOMKa MHOrOMYHKLMOHANBHOIO
pexuma

MaHenb BblboOpa nporpamMm Bapkn K
CBETOAMOAHbIA aucnnen

ZZ=rn T ITo

© oo ~NOoO O,

Jloxka

LnaTenb

Hox-cmecutenb

Axceccyap s Bapku Ha napy
Emkoctb

MepHbIi cTakaH

KHonka nameHerus MunyT (MIN) Bapku
KHonka nameHenus yacos (HR) Bapku
KHonka Bbibopa Temnepatypbi
KHonka oTnoxeHHoro nycka
KHonka  npepbiBaHus/naysbl
RESET)

(STOP/

BHUMAHUE: leped ucnonb3oeaHueM npubopa ebiMbimb 8000l U 6bIMO8LIM MOHW UM
cpedcmeom ece CbeMHbIe Yacmu, ecmynaroujue 8 KOHMakm ¢ npodykmamu nUMaHusi,.

Ucnonb3zoeaHue npubopa

- [MpuroToBbTE BCE MHIPEAMEHTLI COrMacHoO peLenTy.

- [MomecTute npoaykTbl B emMkoCTb (M).
- [MoBepHuTe pyuky (B) no yacoBon cTpenke Unu NpOTUB YaCOBOI CTPENKM 1 OTKPOMTE KpbILLKY (C)
(puc. 3).

- Momectute emkocTb (M) B npubop (C) (puc. 4).
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- Ecnu aToro TpebyeT peLenTt, BCTaBbTe Melanky (l) B 0TBEpCTUE Ha BHYTPEHHER CTOPOHE KPbILLIKYA
(C) n noBepHUTE €€ NPOTMB YACOBOM CTPENKM A0 MOSHOM dukcauum (puc. 5).

- Ecrm Bol xoTnte ncnonb3oBatb nporpammbl ¢ napom (Ne 9, 13, 20), yctaHosute B emkocTb (M)
Hagnexallee BCcomoraTenbHoe 0bopyfoBaHne Ans MapoBoi Bapkm (puc. 7).

- B pexume oxmaaHus BbIGEPUTE HYXHbIA PEXAM NPUTrOTOBNIEHNS C MOMOLLBHK) KHOMKM MpOrpamMm
(MENU) (2) nnn ucnonb3ynte pyuHoi pexum (3). B ganbHeiiwem OyaeT nogpobHO onucaHo
(YHKLMOHMPOBAHMNE 3TUX KHOMOK.

Mocne Bapkv NpuBop aBTOMATUYECKU NEPEXOANUT B PEXUM NOAAEPKAHMS TENNa B 3aBUCMMOCTM
0T BbIOpPaHHON NporpamMMbl, 1 NEPENAET B PEXUM OXWUAAHMS NO MPOLLECTBMM 24 4acoB (He BCe
nporpamMmbl UMEHT (HYHKLIMIO aBTOMATMYECKOrO COXPaHEHUS Tenna, CM. CMPaBoYHYH Tabnuuy).

BHUMAHUE:

Ecnu eo epemsi npuzomoeneHusi nuwu Heob6xodumMo CHIMb KPbIWKY, py4ka (B) domkHa

66Imb npedeapumesibHO NOBEPHYMa No 4acosoll cmpeJike unu NPomue Yacoeol cmpesiKu.

Pyuka (B) He domkHa Haxodsimcsl psidoM napoebiM KnanaHoM (A) eo uzbexaHue 0Xx0208.

Cobnrodaiime yposHu MIN u MAX Ha emkocmu (M) dnsi konuyecmea npodykmoe.

OIMUCAHUE KHOINOK

Knonka npoepamm (MEHIO) / PyyHas KHONKa @kioYeHusl / 8bIKITOYEHUSI HOXa-MeWalKu

B pexwume oxnganus Haxmute kHorky MENU (2), utoObl BEIGpaTL HY)XHbIN PEXUM MPUrOTOBIEHNS.
Hanpumep, 4tobbl BbIGpaTh NporpaMmy NpUroTOBNEHUs 3, HaxmuTe Tpu pasa kHomky MENU (2).
Bcero umeetcs 30 nporpamm (puc. 2).

C nomoubto kHomky MENU (2) MOXHO Takke BpYUHYH BKIHOUMTL / BbIKIIOUUTL HOX-Mewwanky (1) Bo
BpPEMs! NPOrpaMMbl NPUTOTOBREHNS MNLLM.

Knonka eni6opa memnepamypsi (7)

OTa KHOMKa MO3BOMSET PerynupoBaTb TEMMepaTypy TONbkO B pyyHon nporpamme: 30 KHonka
«MHOTO®YHKLIMOHATIBHBI» unm kHonky PYYHOW (3) Ha naHenu ynpaBneHus.

Temnepatypa konebnetcs ot 35°C o 180°C ¢ uHtepsanom 5°C.

Mocne yCTaHOBKM BPEMEHM HYXHO HaXaTb KHOMKY HECKOMbKO pa3 Ao AOCTWxKEeHWs Tpebyemon Tem-
nepatypbl. B pexume paboTbl pyyHON Nporpammel, Haxas Ha KHOMKy, TemMnepaTtypa oTobpaxaeTcs
B TeYeHWe 5 cekyH. 1o ucTeyeHnn 3Toro BpEMEH NPOMCXOaMT BO3BPAT K MPEAblayLLEMY SKpaHy.

Knonku usmenerus yacoe (hr) u munym (min) (5-6)

B cnyyae HeobxogmMmocTy MCMONb30BaHUs MPOrpamMMbl C BO3MOXHOCTbI) HACTPOKM BPEMEHU Npu-
roTOBNeEHusi, n3menute ero kHonkoi «HR» n «MIN» ( «HR» oTHOCUTCS K Yacam ¢ MHTepBanoM B
oauH yac, «<MIN» OTHOCUTCS K MUHYTaM; CM.TabnuLly BPEMEHHbIX MHTEPBANOB).

[ns Toro, 4ytobbl N3meHuTb Yackl (HR), HaxmMuTe Heckonbko pa3s kHomKy HR (6) 4o HyHOro 3Have-
HWS YacoB.

[ns Toro, uytobbl n3mennTb MuHYTHI (MIN), HaxxumaiiTe kHonky MIN (5) fo Beibopa HyHOro 3Have-
HuS.

C nomoLLbio KHOMOK (5-6) MOXHO Takke W3MEHUTb BpeMs 3a4epKku Mycka (CM.COOTBETCTBYHOLLMIA

naparpad).
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PyyHasi KHONka MHO20(hYHKU UOHaIbHO20 pexuma (3)

OTa KHOMKa Mo3BOMISIET YCTAHOBUTL BPEMS M TEMMepaTypy B COOTBETCTBUM C BalLMMKU MOTpeBHo-
CTAMW, UCMONb3Ys COOTBETCTBYHOLLME KHOMKK. B pexxme OXvuaaHns uim npu oTKIMIOYEHUM HaXMNTE
kHonky MANUAL (3); BkmtouaeTcsi COOTBETCTBYIOLMN MHAMKATOP W Ha AMCMNee MosIBUTCS BPeMs,
KOTOPOE HY)XHO M3MEHUTL C nomoLLbo kHonok HR (6) u MIN (5). Mocne Bbibopa BpeMeHN NpUroTos-
neHust ¢ nomouybto kHonku TEMIMEPATYPA (7).

MOXHO BKMIOUUTL HOX-MeLanky (I) BpyuHyro ¢ MOMOLLbI0 KHOMKM (2). B KoHLe npouecca npurotos-
neHns npubop aBTOMAaTUYECKM NEPERaET B PEXMM COXPaHEHMS Tenna.

Knonka omnoxeHHo20 nycka (8)

KHonka oTnoxeHHoro nycka (8) no3BoNsieT OTNOXUTL/3aepkaTb Hayano npouecca NpuroToBre-
HUS N1y ao 24 vacos. Mocne BbiGopa NporpaMMbl M3 MEHIO U YCTAHOBKM BpEMEHW/TEMNEPATYPY
HaXXMUTE HYXHYI0 KHOMKY; aucnnei OyaeT MuraTb. 3aTem yCTaHOBUTE 3a4ePXKY C NOMOLLbHO KHOMOK
HR/MIN.

Hanpumep, ans 3anycka vepes 12 yacoB Habepute 12:00. HakoHel, HaxmuTe KHOMKY nycka
(START) (1).

BHUMAHUE:

Mpubop He umeem ecmMpPOEHHbIX Yacoe.

He ocmaensiime ckoponopmsujuecs npodyKmbl, makue Kak Msco, nmuya, pbiba, cbip U
MoJs104YHble NPodyKmbI NPU KOMHamHOU memnepamype € meyeHue Gonee 2 yacoe (unu
6onee yem Ha 00UH Yac npu memnepamype okpyxarowell cpedb! ebiwe npumepHo 32°C)
Ans npuzomoeneHuss makux npodykmoe He cnedyem 3adasamb epems 3adepxku 6onee 1-2
yacoe.

Knonka nycka (START) (1)
C nomoLubto kHomku START (1) BKnroYaeTcs nporpamMma NpMroToBNIEHWS W Ha Ancniee 0TobpasunTes
OCTaBLLEECS BPEMSI B MUHYTaX.

Knonka npepbieaHus/nay3bi (STOP/RESET) (9)
C nomovbto knasuwm (9) MOXHO:

- MpepbIBaHWE NPOrpaMMbl NPUTOTOBMEHNS;

- YCTaHOBUTb PEXIM May3bl NPOrpammy Bapky;

- BKITIOYNTb (PYHKLMIO COXPaHEHUs Tenna.

MPEPBIBAHWE: Mpu yaepxuBaHumM HaxaToi 3TON KHOMKM B TeyeHne 3-x cekyHA (9) npubop nepe-
XOAMT B PEXUM OXMAaHWUS, U nporpamma byneT oTMeHeHa.

MAY3A: lMpu eanHUYHOM HaXaTuM KHOMKM Nporpamma npurotoBnexus nepenget B pexum MAY3A,
COXpaHss OCTaBLLeecs Bpems.

Pesxum MAY3A noneseH ans nepemelumBanus nuim wnatenem (H) unu fob6aBneHns MHrpeaueHToB
cneuuansHoi noxkoi (G), npeasapuTeNnbHO OTKPbIB KpbILLKY (C) (puc. 6-8).

[ns Bbixopa u3 pexima MAY3A HaxmuTe kHonky (9) eLle pas, MaliMHa CHOBA BKMIOYMTCS C OCTaB-
LLerocs BpeMeHu.

MOJOEPXAHUE TEMMA: B pexume oxupaHus, ecnu HaxaTb KHOMKy (9), MpoaykT nepeiigeT B
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pexum MOJOEPXXAHWE TENMA B TeueHne 24 4acoB, M Ha aucnniee 0TobpasaTcs MUHYTbI, Npo-
LeaLme C MOMEHTa BKITIOYEHUS 3TOT0 pexunmMa.
Mpumep: ecrin oTobpaxaemoe 3HayeHne pasHo 0:30, To 3TO 03HayaeT, 4to npowwno 30 MUHYT C
MOMEHTA BKIKOYEHNS 3TOW (PyHKUMM. [ns BO3BpaTa B PeXuM OXUZAHUS M MPEPbIBAHUS PEXMMA
MOOOEPXXAHWE TEMJIA cHoBa HaxmuTe KHOMKY (9).

TEMMEPATYPA Y UHTEPBAJT BPEMEHU 41151 KAXO! [TPOrPAMMbI

Mporpamma 3apanHoe |PerynupoBka| [Maysa Hox- Temnepatypa| CoxpaHeHue
Bpems BpeMeHu melarnka Tenna
aBTOMaTHye-
CKMM
1 Latte bollito/boiled milk 10 MuH - 120°C
2 Risotto 20 MuH - 4 110°C v
3 Torta/cake 5 MuH 5MuH - 3 5 MuH 135°C
yaca
4 Stufato/stew 2 vaca 1vac-3vaca| 30 muH v’ muraet 120°C 4
Kaxzble 2
MUHYTBI
5 Bollire/boil 5 MUH 5MuH - 2 5 MWH 180°C
yaca
6 Soffritto / brown 3 MuH 3 MuH - 20 1 MUH 4 120°C
MUH
7 Legumi/ legumes 5 MUH 5MuH -2 5 MuH 100°C
yaca
8 Defrost 10 MuH 10 MUH - 2 10 MuH 25°C
yaca
9 Vapore verdure /steam 15 MuH - 100°C v
vegetable
10 Poche’ 10 MuH - 110°C
11 Fusione cioccolato/melt 1 MuH 1 MuH-20 MUH 1 MuH v 35°C
chocolate
12 Riscaldamento/heating 5 MuH 5MuH - 2 5 MuH 90°C 4
yaca
13 Vapore pesce/steam fish 5 MuH - 100°C v
14 Pizza 20 MuH 20 MuH - 1 5 MWH 140°C
yac
15 Slow cooking 30 muH 30 MuH - 8 10 MuH 80°C 4
yaca
16 Formaggio/cheese 60 MuH - 37°C
17 Marmellata/jam 40 MuH - 4 180°C
18 Zuppalsoup 5 MuH 5MuH -2 5 MuH 4 110°C 4
yaca
19 Fonduta /fondue 10 MuH - v 70°C
20 Vapore carne /steam meat 20 muH - 100°C v
21 Yogurt 8 yaca - 39°C
22 Sterilization 30 MuH - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 muH 30 muH-3 15 MuH 35°C
yaca




Mporpamma 3apaHHoe |PerynupoBka| Maysa Hox- Temneparypa| CoxpaHeHue
Bpems BpeMeHu mewanka Tenna
aBTOMaTHye-
CKuMiA

24 Pane /bread 30 muH 30 MUH - 2 15 MUH 135°C

yaca
25 Polenta 45 MuH - - v 100°C v
26 Fritto /fried 5 MuH S5MMH-1yvac| 5muH 180°C
27 Pilaf 20 MuH - - 135°C v
28 Barbecue 5 MuH 5MuH - 8 5 MUH 160°C

yaca
29 Crema pasticcera /custard 3 MUH - - 4 120°C
30 Multifunction 5 MuH 5 MuH - 12 5 MuH 35°C-180°C v

yaca (perynupyetcs

C WHTepBana-
mn B 5°C)

YUCTKA NPUBOPA

BHUMAHUE: Y6edumecb, Ymo npubop ebIK/I0H4EH, U Wmencesb 8bIHymM U3 po3emku, npe-

Xde yeM npucmynumb K pa3bopke.

- [ns yncTkn kopnyca npubopa (D) Mcnonb3yiTe TONbKO MSATKYH0 YACTYHO TKaHb.

- Bce KOMMOHEHTBI MOXHO YMCTUTb C MOMOLLbIO TEMMONM BOABI M MOILLETO CPEACTBA 151 NOCYAbI.
[ns ouncTkm knanaHa (A) 4OCTaTOMHO NMOAHATL Kpai W BbITSHYTB knanaH (puc. 9).

- Moiite emkocTb (M) MOKLLMM CPEACTBOM ANS NOCYAbl M ryOKOM, 3aTeEM OMOMOCHUTE.

BHUMAHUE:

[ns 6onee nezkoli 04ucMKU nocse ucnonb3oeaHusi npubopa 3amo4yume Ha 10 MuHym dema-

Jlu @ mennou eode ¢ HebonbWUM Konuyecmeom cpedcmea 07151 Mbimbsi NOCyObI.

B cnyyae deghopmayuu emkocmu unu nospexdeHus aHmunpu2apHo2o0 NOKpbIMusi, npu-
obpecmu Hosylo eMKocmb 8 6nuxaliwem Ma2asuHe u cdenamb 3ameHy. He ucnonb3yiime
kacmpronu ¢ dpyaumu nodobHbIMU npubopamu.

He Yucmumb emkocmb nopowKoMm, Memannu4yeckol 2y6koll unu abpasueHbIM HelsIOHOM.
Mpouseodume yucmky kacmpronu ¢ nomowbio 2y6ku. Bepez2ume ee om ydapos u yapanuH.
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CMUCOK OLLIUNBOK

Errore Causa Azioni

EO appare in caso di rimozione del reci- inserire correttamente il recipiente
piente nell'apparecchio per l'utilizzo.

E1 circuito sensore inferiore difettoso

Il sensore inferiore rileva la temperatura
inferiore a -15°C.

spegnere immediatamente I'appa-
recchio e lasciarlo raffreddare. Se il
problema persiste e l'icona di errore
non scompare, & possibile che si sia
verificato un guasto del circuito di
riscaldamento; quindi contattare il cen-
tro assistenza.

E2 circuito sensore superiore difettoso
Il sensore superiore rileva la temperatura
inferiore a -15°C.

E3 corto circuito sensore inferiore
Il sensore inferiore rileva la temperatura
superiore a 190°C.

E4 corto circuito sensore superiore
Il sensore superiore rileva la temperatura
superiore a 190°C.

[laTa n3roToBneHms ykasaHa Ha kopryce n3genus B 3awndposanHom Buae SN wk/yrabcdefg,
roe wk — Hefiens IPoM3BOACTBA

yr — rofi Npou3BOACTBA

abcdefg — cepuiiHbIi HOMep n3genus

CooTBeTcTBYET TpEOOBaAHMSM

TP TC 004/2011 «O GesonacHoCcTM HW3KOBOMLTHOrO 0BOPYyZOBaHWs, yTBEPXAEH PelieHunem
Komucenn TamoxeHHoro coto3a Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB», YTBEPKAEH
PewweHnem Komuceum TamoxeHHoro cotoza Ne879 ot 9 aekabps 2011 roga

MHdhopmaums o cepTudmkaLmm B NPUNOXEHUN K rapaHTUIRHOMY TanoHy W/Mnu Ha ynakoBke u3ae-
nms.

220-240B~ - 50/60ry, - 1600-1900BT - Knacc | - IPX0
CpoenaHo B Kutae

Wmnoptep: 000 «Meauatex»,

tOpuanyecknin agpec:127006, ropog Mockea, ynuua Caposas-TpuymdansHas, oM 16, cTpoeHue
3, MOM. I, KOM 2

daktuyeckuin agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycauesa, 4.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enoHrn Annnaexcuc CPIl»  Agpec: 50013 Uranus,
®nopeHuust, Kamnu buserumo, Bua C. Kympuko 300.

-70 -



Cnncok opraHu3aLmii, YNoNHOMOYEHHbIX U3rOTOBUTENEM Ha paboTy ¢ NpeTeHausMu noTpebutenen
1 CepBUCHBIM 0BCNyXMBaHWEM, pasMeLLieH Ha caiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
opsyas nuHus Ariete +7915165611

ToBap nocTaBnsieTcst B cObpaHHOM BUAE, CrieumarnbHbix TpeboBaHMiA K NEPEBO3KE 1 XPaHEHUIO He
YCTaHOBMEHO.
YTUNn3upoBaTh B COOTBETCTBIM C 3aKOHOAATENbCTBOM MECTa peanmsamu.

[apaHTHitHbIA cpok 2 roga. Cpok cnyxbbl n3genus 2 roga.

MHhopmaums o cepTudmkaLmm B NPUOKEHNN K TapaHTUAHOMY TanioHy U/MNK Ha ynakoBke u3ae-
nms.
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BAXJIUBA IHOOPMALIA

YBAXHO O3HAMOMUTUCS 3 LIMMM IHCTPYKLISAMW MEPE[ NMOYATKOM
EKCNNYATALIIT.

MMig yac ekcnnyatauii enekTpUYHUX NPUCTPOIB CMig LOTPUMYBATUCSH HANEXHUX
npaeun 6e3neku, a came:

1.

10.

1.

12.

[NepeKkoHaTuCA B TOMY, LLO Hanpyra NpUCTPOIO BianoBiaae Hanpysi Bawwoi mepe-
Xi eNEeKTPUYHOIO XMBEHHS.

3ab0pOHSAETLCS 3anuLwaTi NPUCTPINA YBIMKHYTUM Y MEPEXY eNEKTPUYHOrO XMB-
neHHsa 6e3 Harnsagy; Nicns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS CIig BUMKHYTW MPUCTPIN Ta
Bi'eQHATL VOO Bifi MEPEXi XMUBMEHHS.

3ab0pOoHSETLCS 3anuwaTi NPUCTPOI Ha mKepenax Tenna abo 6ins Hux.

Mg Yac BMKOPUCTAHHA BCTAHOBMTW MPUCTPIA HA FOPU3OHTANbHY, CTIKy Ta
pobpe OCBITNEHY NOBEPXHIO.

He 3anuwwatui npucTpin nig gieto atMocdepHux sBuLLY (oL, CoHue i T.4.).
CnigkysaTu 3a TUM, W06 NPOBIf eNEeKTPUYHOIO XUBMNEHHS HE TOPKABCS rapsumx
MOBEPXOHb.

LM npucTpoem MOXyTb KOPUCTYBATUCS AiTW BIKOM Bif 8 pOKiB; He crig aonyc-
kaTu 40 poboTK 3 NPUCTPOEM OCIb (AiTeN BKMOYHO) 3 0OMEXEHNMI i3UYHMMMN,
CEHCOPHUMI ab0 NCMXIYHUMK CTIPOMOXHOCTSIMU, @ TakoX OCib 3 HeaoCTaTHIM
3HaHHSIM NPUCTPOKD Ta HE3HAYHUM [OCBIAOM poboTH 3 HUM. Taki ocobn nosu-
HHi KOPUCTYBaTUCS NPUCTPOEM NULLE Nig HarnsaoM ocobw, BignoBidanbHOI 3a
ix 6e3neky. 3a60poHAETLCS AiTAM rpaTucs 3 npuctpoemM. Onepadii gornsay 3a
NPMUCTPOEM MOXHA LOpyYaTh AiTSM BIKOM BiZ 8 pokiB nig HarnsaoM LOpOCuX.
TpumaTun NpucTpin Ta NPOBIg [0 HLOTO Y MICUSX, HEAOCSKHUX ANS AiTeN BIKOM
[0 8 poki..

3ab0pOHSETLCS 3aHYpIOBATM Y BOAY Ta iHLI PiAMHM KOPNYC NPUCTPOI, BUMKY
abo NpoBig eNeKTPUYHOTO XMBMEHHS, @ TaKOX KOPUCTYBATMCS BOSIOMOK TKaHW-
HOKO 4N AOrnsay 3a NPUCTPOEM.

lMepen TMM, SIK BCTAHOBMTW ab0 3HATK AKICb CKMaAoBi YaCTUHU 3 MPUCTPOLO 3
METOK A0rNAAY 3a HUM, CRif CnoYaTKy BUMHATW BUMKY 3 PO3ETKM €NEKTPUYHOTO
XXMBMNEHHS, HaBITb AKLLO MPUCTPIN He NpaLtoe.

Mepen TUM, SK TOpKaTUCA NepemMmukadiB Ta KHOMOK Ha MPUCTPOI 3 METO pery-
TIOBaHHS, @ TaKOX BUIKYM YW NPOBOAY XWBMEHHS, CNif NepeKoHanTecs B TOMY,
Lo Bawwi pyku cyxi.

LLlo6 BMIHATM WTencenbHy BUNMKYy 3 PO3ETKM, Cig B3ATUCS pykow Beanoce-
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13.

14.

1.

16.

17.

18.

19.

20.

21

22.
23.
24.
25.
26.

peaHbOo 3a Kopnyc camoi BUmkW. 3aBOPOHAETLCA BUMMATK LLTENCENbHY BUIKY,
MOTArHYBLUM 3a NPOBIL XMBIEHHS.

3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM, SKLLO NPOBIA abo BUIIKA XUBMEHHS
MOLLIKOKEHI; BYb-SIKNI PEMOHT, BKITIOYHO 3aMiHy NPOBOAY XWUBMNEHHS, MOBUHEH
BMKOHYBaTW KBanihikoBaHWA MepcoHan LeHTPY TEXHIYHOro oBcnyroByBaHHs
Ariete abo ynoBHOBaXEHOrO HWUM LiEHTPY, o6 3anobirtn byab-skumu pusm-
Kam.

Y BUNagKy BUKOPUCTAHHA eNEeKTPUYHUX NOgoBXYBauiB, o6 rapaHTyBaTu bes-
neky KOpUCTyBadiB Ta CepeloBULLA BUKOPUCTAHHS, Ui NOLOBXYBaYi MOBUHHI
BIZNOBIZATM NOTYXXHOCTI NPUCTPOID. HeBignosigHi NoJoBXYyBadi MOXYTb Crpu-
YWMHUTU Henonagku B poboTi NPUCTPOIO.

3ab0pOoHSETLCS 3anuLuaTi NpPoBig Y NiABILLEHOMY CTaHi y MiCLsX, A€ 3a HbOro
MOXe MOTArHYT ANUTUHA.

LLlo6 3abesneuntn Ge3neky MPUCTPOID Chif 3aBXOM BMKOPUCTOBYBATU NLLE
opwriHarnbHi 3anacHi YacTuHK Ta akcecyapu, cxBaneHi BUpOGHUKOM NpUCTPOIO.
Llen npucTpin po3pobnexnit Ta surotonexnin IALWE ANA OJOMALIHBOIO
BUKOPUCTAHHA, 3a60poHSETLCS BUKOPUCTOBYBATM MO0 3@ KOMEPLIIHUM
abo NpoOMUCNOBUM MPUSHAYEHHSM.

Llen npuctpin signosigae sumoram aupektus 2006/95/EC ta EMC 2004/108/
EC, a Takox posnopsgxerHto €C Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 ctocoBHO MaTe-
pianis, Lo 6e3nocepeaHbO NOB’sA3aHi 3 DXEH0.

Byab-siKi 3MiHM B KOHCTPYKLii LibOrO NPUCTPOI0, HEe CXBaneHi BiAnoBigHUM YUHOM
BMPOBHWKOM, MOXYTb MOCTaBUTK Nig 3arpo3y 6esneky NpUCTPo Ta NpU3BECTM
[0 aHyNtoBaHHSI rapaHTii.

Y BUNagKy 3aBepLUEHHS TEPMiIHY BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOIO CAig BiapisaTh npo-
B KMBIEHHS, OO HAM He MoxHa Byno binbLue ckopucTysatucs. Kpim Toro,
PEKOMEHAYETLCS 3HELIKOANUTU Ti YaCTUHU NPUCTPOIO, O MOXYTb BYTH Hebes-
neYHMMK, 0coBnMBO ANS AiTeN, SKi MOXYTb BUKOPUCTATK iX SIK irpaLUKy.

. CknapoBi ynakoBkw He Cnif 3anuiiaTit y LOCSKHUX AiTSM MICLSIX, OCKINTbKM BOHM

MOXYyTb ByTW NOTEHLINHUM Dxepenom Hebeaneku.

Mepen BUKOPUCTaHHAM LoBpe NOMUTI Ta PeTENbHO BUCYLLMTM BCi akcecyapu.
3ab0pOHSETLCS NEPEHOCUT NPALIKOKYMIA NPUCTPIN.

3ab0poHSETLCS KnacTh Byab-ki pedi Ha npaLtoryniA NPUCTPIN.
3ab0pOoHSETLCS 3aKpUBATM NAPOBWIA KNanaH Ha BEPXHI KPULLILi NPUCTPOLO.
Mig yac poboTn npuctpin Buginge nap. bytn obepexuumu, wob 3anobirtn
onikam.
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21.
28.

29.
30.

31.

Mig Yac poboTH KpULLKA Ta 30BHILLHS MOBEPXHS MPUCTPOI MOXYTb BYTU Ayxe
rapsunMu.

MMpw BigkpvBaHHi kpuwwku ByTn obepexHumK, Wob 3anobirTk onikam Big napy.
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCA METASIEBUMM TTOXKKAMW BCEPEANHI MOCYANHM.
3ab0pOHSETHCS BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPIN 3 CUCTEMAMM KUBNEHHS i3 30BHiILL-
HiMW TanMepamn abo 3 AUCTaHLHAM KepyBaHHSM.

== [IpaBuna nepepobku NPUCTPOIO Y BIAMOBIAHOCTI 4O BUMOT €BPOMENCHKOI
Oupektueu 2009/96/CE 3a3HaueHi y BignoBigHOMY iHGhOpMaLiinHOMY JUCTI, Lo
HagaeTbes A0 Lboro Bupoby.

3BEPIFAUTE LI0 IHCTPYKUIIO

OMNMUCAHHSA NPUCTPOIO (Man. 1)

A Taposuit knanaH G Noxka

B Pyuka ons BigkpuBaHHS/3akpuBaHHs! H Jlonatka
KPULLIKW | JlonaTb-miwanka

C Kpuwka L TlligctaBka Ans npurotyBaHHs Ha napy

D Kopnyc npuctpoto M TMocyanHa

E Manenb ynpaBniHHs N MeH3aypka ans BUMipOBaHHS

F  Biacik ans 360py BoasHOro napy

NMAHEJb YNPABJIIHHA (Man. 2)

1 Knonka BMuKkaHHs (START) 5  KHonka ans aminm xsunmH (MIN) yacy

2 Kuorka nporpam (MENU) / KHormka ans NPUroTyBaHHA
PYYHOrO BMMKaHHS/BUMWMKAHHA nonaTti- 6  KHonka ans amiu rogud (HR) vacy
MiLLanku NPUroTyBaHHS

3 baratodyHkuioHanbHa kHomka pydHux 7 KHorka ans Bubopy Temneparypu
KoMaHA 8  KHonka BigknageHoro BMUKaHHS

4 KHonka Bubopy nporpam npuroTyBaHHs Ta 9 KHonka BumukaHHs/naysu (STOP/RESET)

XKK-aucnnen
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IHCTPYKLIi 3 KOPUCTYBAHHA

YBATA: leped sukopucmaHHsM Nnpucmpoio pekoMeHOyembCsl pemesibHO 8UMUMU 8Ci CKna-
dosi yacmuHu, w0 nepebysaromp y 6e3nocepedHLOMY KOHMakmy 3 ixeto, 3a A0NOMO2010
e0du ma piduHu 0nsi mumms nocyay.

pasuna pobomu 3 npucmpoem

- [MigroTyBaTu CknagoBi NPOAYKTM Y BiAMNOBIAHOCTI 40 peLenTiB.

- [MoknacTu cknagosi NpoaykTH B nocyaunHy (M).

- TNoBepHyTH cnewianbHy pyyky (B) 3a rognHHWUKOBOK CTPINKOK abo NPoTU rOAWMHHUKOBOI CTPINKM Ta
BigKkpuTy Kpuwky (C) (Man. 3).

- Bcrasutn nocyanHy Bcepeaunny kopnycy npuctpoto (D) (Man. 4).

- AKwWwo yb0ro BUMAraloTb iHCTPYKLii peLenTy, BCTaBuTH nonats-miwanky (1) y signosigHui oTBip ¥
BHYTPILLHIA YacTuHi kpuwkm (C) Ta NoBepHyTY ii NPOTU FOAMHHMKOBOI CTPINKM 40 NOBHOMO BroKy-
BaHHa (Man. 5).

- fAkwo HeobxigHO ckopucTyBaTUCA NpOrpamoto npuroTyBaHHs Ha napy (Ne 9, 13, 20) , cnig BcTa-
BUTW BCepeamHy nocyamnu (M) cnevianbHy nigcTasky Ans npuroTyeaHks Ha napy (Man. 7).

- B pexumi ouikyaHHs BUGpaTh BaxaHy nporpamy NpuroTyBaHHs 3a JONOMOTOK KHOMKK Nporpam
(MENU) (2), abo ckopucTyBaTUCA KHOMKOK pyyHOro nporpamyBaHHs (3). Huxue ByayTb HagaHi
JeTanbHi NOSICHEHHS! OO NPU3HAYEHHS Ta (OYHKLA YCiX KHOMOK.

Micna 3aBepLUeHHs NPUrOTYBaHHA MPUCTpIN aBTOMATUYHO Nepeife B pexumM nigirpiBaHHa B
3anexHocTi Big BUOpaHoi nporpamu; NpUCTpil NeEperae B PEXUM OYikyBaHHS Yepes 24 roputm (He
BCi Nporpamu nepeadayaoTb pexmm aBTOMaTMYHOTO NigirpiBaHHsl, AVB. BignosigHy Tabnuuo).

YBATA:

SAkwo nid yac npuzomysaHHsi He0OXiOHO NiOHAMU KpuwKy, OnA Ybo2o cnid cnoYamky

nosepHymu 8idnogioHy py4ky (B) 3a 200uHHuUKO80I0 cmpinkoro abo npomu 200UHHUKOBOJ

cmpinku. Lro pyuky (B) cnid posmawosyeamu nodani 8id napogoeo knanaHa (A), ujob 3ano-
6i2mu onikam/ownaptogaHHsM.

JHompumysamucsi 3a3Ha4eHux Ha nocyOuHi (M) miHimanbHozo (MIN) ma makcumanbHo20
(MAX) pigHie ixi.

OlMUCAHHA KHOINMOK

Knonka npozpam (MENU) / KHonka Onsi py4HO20 8MUKaHHS/8UMUKaHHS nonami-miwanku (2)
B pexumi ouikyBaHHs HaTucHyTH kHonky MENU (2) kinbka pasis, foku He Gyae BubpaHo baxaHuii
PEXWM NpUroTyBaHHS. Hanpuknag, wob Bubpatv nporpamy npurotyBaHHs Ne 3, criig HaTUCHYTW Ha
kHonky MENU (2) 3 paan. Beboro maetses 30 nporpam (Man. 2).

3a gonomoroto kHomku MENU (2) mMoxHa Takox YBIMKHYTW/BUMKHYTU BpYYHY nonatb-mianky (1) nig
yac nporpamu NpUroTyBaHHs.

KHonka dnsi eubopy memnepamypu (7)

3a Jonomoroio Ll KHOMKU MOXHA peryrioBaTt Temnepatypy nuile B pyuyHiin nporpami - Ne 30
“MULTIFUNCTION® (“MYNbTIOYHKLIIA"), a6o kHonkoro MANUALE (PYYHWI) (3), wo sHaxoauTbCs
Ha NynbTi ynpaBIiHHS.
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Temnepatypy moxHa BapitoBatu Big 35 °C o 180 °C 3 iHTepBanamm vacy B 5 °C.

Micnsa 3agaHHs Yacy HeobXigHO HAaTUCHYTM KHOMKY TeMnepaTypy Kinbka pasis, Aoku He byne Bubpa-
Ha baxaHa Temnepartypa. Mig yac poboTn B Nporpami py4HOro PEXWUMY MPW HATUCKAHHI Ha KHOMKY
Temnepartypa byae BigobpaxaTuca Ha npoTasi 5 cekyHa. Micns 3akiH4yeHHs Lboro TepmiHy 306pa-
XEHHS Ha eKpaHi MOBEPHETLCS [0 MONepeaHbOro.

Knonku dns 3minu yacy: 200uHu (hr) ma xeunuHu (min) (5-6)

Mg yac KopucTyBaHHSA MPOrpamoio, B AKIN MOXHA 3a4aTh Yac NPUroTyBaHHS 3a JOMOMOrO0 KHOMOK
“HR” Ta “MIN” (“HR” gns 3apaHHs roguH 3 iHTepsanom B 1 roguHy, a “MIN” anst 3agaHHs XBUIWH;
JVB. BiANOBIaHY Tabnuuto, Ae 3a3HayeHi iHTepBanm).

LLlo6 3agatn roguHm (HR), cnig HatucHyTh kHomky HR (6) kinbka pasiB, goku He Oyne BeepeHa
BaxaHa KinbKiCTb FOAWH MPUroTyBaHHS.

LLlo6 3agatn xBunmHm (MIN), cnig HatucHyTh kHonky MIN (5) kinbka pasis, fokv He Oyae BeedeHa
GaxaHa KinbKiCTb XBUMMH NPUrOTYBaHHS.

3a 1onoMoror Lx xe KHOMok (5-6) MOXHa TakoX 3MIHMTM Yac NPUrOTYBaHHS AN1S BigKTageHoro
BMMWKaHHS (OMB. BIBNOBIgHWIA naparpad).

BazamodpyHKyioHanbHa KHONKa pyYHUX KomaHo (3)

3a 4onoMOoroto Liiei KHOMKM MOXHA 3adaTit Yac Ta TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs 3a BNacHUM GaxaH-
HAM, CKOPUCTABLUMCb [OMOMDKHUMK KHOMKamu. B pexumi ouvikyBaHHS abo y BUMKHEHOMY CTaHi
HaTUCHYTM Ha kHomky MANUALE/PYYHWI (3); nput LbOMY BMMKAETLCS BiAMOBIAHWIA CBITNOIHAVMKA-
TOP, @ Ha aucnnei BigobpaxyeTbes vac, KMl MOXHa 3MiHUTK 3a Jonomoror kHomok HR (6) Ta MIN
(5). Micns BMGOpY yYacy mMpuroTyBaHHS HaTUCHYTU Ha kHomky TEMPERATURA (7), wob Bubpatu
BaxaHy TemnepaTypy npuroTyBaHHs.

MoxHa yBiMKHYTW nonatb-mianky (I) BpyuHy 3a JOMOMOrow KHOMKM (2). Micns 3aBepLUeHHst Npo-
Liecy NpUroTyBaHHA NPUCTPI aBTOMATUYHO NEPEXOANTD Y PEXUM MigirpiBaHHs.

Knonka eidknadeHo20 emukaHHs (8)

KHonka BigknazmeHoro BMukaHHs (8) 4o3Bonse BigknacTu/3aTpmat BMUAKAHHS MPOLLECy MpUroTy-
BaHHS1 MakcUMyM Ha 24 roguhu. Micns Bubopy nporpamu 3 MEHIO Ta BBEAEHHS, MpW HeobXigHOCTI,
yacy/TemnepaTtypu, HaTUCHYTMW Ha Lit0 KHOMKY; AuCnnei noyHe brmmarty. icns usoro 3a AONOMOroH
kHonok HR/MIN BBeCTH Yac 3aTpuUMKI BMUKAHHS! MPUrOTYBaHHS.

Hanp.: ons 3aTpumKi BMMKaHHS NpuroTyBaHHs Ha 12 roguH cnig eectn 12:00. Micns ysoro Hatue-
HYTM Ha kHOMNKy BMUKaHHS (START) (1), wo6 npucTpin ByB roToBui 0 NoganbLUoi poboTy.
YBArA:

Y npucmpoi Hemae e6ydoeaH020 200UHHUKa.

He 3anuwamu weudkoncysHi npodykmu, ik mo M’aco, nmuuyto, puby, cup ma MosI04Hi npo-
dykmu npu KimHamHili memnepamypi 6inbwe, Hix Ha 2 200uHu (abo Ginblwe, HiX Ha 0OHY
200UHy npu memnepamypi HaeKoNUWHbL020 cepedosuuja suwe 32°C). [ina npuzomyeaHHs
cmpae 3 3a3HavyeHux npodykmie mepmiH 8idknadeHHs1 npu2omyeaHHsl He NOBUHEH nepesu-
wyeamu 1-2 200UHU.
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Knonka emukanns (START) (1)
3a ponomoroto kHonku START (1) BMMKaeTbCA BOpaHa nporpama NpuroTyBaHHs, a Ha aucnnei Bigo-
OpasyeTbCs yac, Lo 3anMwaeTbes 10 3aBEPLUEHHS NPOrpamMu B XBUMMHAX.

Knonka eumukanHs/nay3u (STOP/RESET) (9)

3a Jonomoror KHomkm (9) MoxHa:;

- 3yMUHWTM NPOrpamy NPUroTYBaHHS;

- MEPEeBeCTV Mporpamy NpUroTyBaHHS B PEXUM Nay3u;

- 3241 GOYHKUiIO nigirpiBaHHs.

MPUMWHEHHA: HatucHyTyn kHonky (9) | yTpumMyBaTH ii B HATUCHEHOMY NOMOXEHHI 3 CeKyHau; npu-
CTpiit Nepelige B pexuM ouvikyBaHHS, a nporpamy Byae BigMiHEHO.

MAY3A: AKWO HAaTUCHYTU Ha L0 KHOMKY NMWLLe OOuH pas3, nporpama NpuroTyBaHHS NepexoauTh B
pexum MAY3A, npu Lbomy 30epiraeTbCst 3anmLLKOBUI Yac NPUTOTYBaHHS.

Pexumom MAY3A ayxe 3py4HO KOpUCTyBaTMCA NS NepeMillyBaHHs cTpasm nonatkoto (H) abo ans
A0AaBaHHA iHrpedieHTiB 3a JONOMOroio crelianbHoT Noxku (G), nonepeaHso BigkpuaLLK Kpuky (C)
(Man. 6-8).

LLo6 BuirTn 3 pexumy MAY3A, cnig 3HOBY HaTUCHYTW Ha KHOMKY (9), Npu LbOMY NPUCTPIi BMAKAETHCS
ANS 3aBEPLUEHHS 3aM1LLIKOBOrO Yacy NpUroTyBaHHs.

MIOIFPIBAHHA: Ak B pexumi oYikyBaHHS HATUCHYTM Ha KHOMKY (9), NpUCTPIN Nepeiise B pexium
MIOIFPIBAHHA Ha npoTsisi 24 roguH, a Ha gucnnei Oyae BinoOpaxyBaTucs yac, Lo MpOWLIoB 3
MOMEHTY BMUKaHHS LibOTO PEXUMY.

Hanpuknap: skwo Ha aucnnei Bigobpaxaetbea 0:30, ue 3HauuTb, WO npoiwno 30 XBUMMH 3
yacy BMUKaHHs Liei doyHKuii. LLLo® 3HOBY MOBEPHYTHCS B PEXWUM OYiKyBaHHS Ta MPUMMHUTYA PEXUM
MIOIFPIBAHHA, cnig 3HOBY HaTUCHYTU Ha KHOMKY (9).

TEMIMEPATYPA TA YACOBMH IHTEPBAN [/151 KOXHOI MPOrPAMU

Mporpama 3apanuit PerynioBan- | IHTepBan Nonatb- | Temnepatypa| ABTOMaTU4He
yac HSl Yacy Milwanka nipirpisaHHs
aBTOMaTU4Ha
1 Latte bollito/boiled milk 10 xB. - - 120°C
2 Risotto 20 xB. - - v 110°C v
3 Torta/cake 5 xB. 5 xB. - 3 roa. 5 xB. 135°C
4 Stufato/stew 2 rop. 1rog.-3rop.| 30xs. 4 120°C 4
nepemiKHuiA

yepes KoXHi 2
XBUMMHM

5 Bollire/boil 5 xB. 5xB. -2 rof. 5 xB. 180°C

6 Soffritto / brown 3 xB. 3 xB. - 20 xB. 1 x8. v 120°C

7 Legumi/ legumes 5 xs. 5x8. - 2 rog. 5xB. 100°C

8 Defrost 10 xB. 10 xB. - 2 rog. 10 xB. 25°C

9 Vapore verdure /steam 15 xB. - - 100°C 4
vegetable

10 Poche’ 10 xB. - - 110°C
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Mporpama 3apaHuii PerynioBaH- | IHTepBan Nonatb- | Temnepatypa | ABTOMaTU4HE
4ac HAA Yacy Miwanka nipirpiBaHHs
aBTOMaTU4Ha
11 Fusione cioccolato/melt 1 xB. 1 xB.-20 xB. 1 xB. v 35°C
chocolate
12 Riscaldamento/heating 5 xB. 5xB. - 2 rofl. 5 xB. 90°C v
13 Vapore pesce/steam fish 5 x8. - 100°C v
14 Pizza 20 xB. 20 xB. - 1 rog. 5 xB. 140°C
15 Slow cooking 30 xB. 30x8.-8roa.| 10xs. 80°C v
16 Formaggio/cheese 60 xB. - 37°C
17 Marmellata/jam 40 xB. - 4 180°C
18 Zuppalsoup 5 xB. 5x8. - 2 rog. 5 xB. v 110°C 4
19 Fonduta /fondue 10 xB. - v 70°C
20 Vapore carne /steam meat 20 xB. - 100°C v
21 Yogurt 8 rop. - 39°C
22 Sterilization 30 xa. - - 180°C
23 Lievitazione /leavening 30 x8. 30 xB.-3 rog. 15 xB. 35°C
24 Pane /bread 30 x8. 30 xB. - 2 roA. 15 xB. 135°C
25 Polenta 45 xB. - 4 100°C v
26 Fritto /fried 5xB. 5x8.-1rog. 5 xB. 180°C
27 Pilaf 20 xB. - 135°C v
28 Barbecue 5 xB. 5xB. - 8 rog. 5 xB. 160°C
29 Crema pasticcera /custard 3 xB. - v 120°C
30 Multifunction 5 xB. 5x8. - 12 rop. 5 xB. 35°C-180°C v
(peryntoeTbes
3 iHTepBanamm
B5°C)

aornan 3A nPUNAAOOM

YBATA: Meped mum, sik po36upamu Mynbmueapky, nepegipumu, ujo06 eoHa 6yna e UMKHeHa,
a eusika eumsizHyma 3 po3emku JXUGJIeHHS.
- [ns pornsigy 3a koprycom npuctpoio (D) KOPUCTYBATUCS BUKITIOYHO M'SIKOIO Ta YMCTOK CEpBeT-

KOH0.

- Bci cknagosi YacTuHm cnig MuTH rapsivoio BOZO 3 AoAaBaHHAM 3acoby ans mutTs nocyay. o6
MoYNCTMTU KnanaH (A), LOCUTb NiGHATI BEPXHIO 10r0 YacTuHy i BuitHATM (Man. 9).
- BHyTpiwHto nocyamHy (M) cnig Muth He abpasuBHUM M'SKMM BiXTeM 3 [ofaBaHHSM 3acoby ans
MWTTS Nocyay, NoTiM oBpe CNOMOCHYTW YMCTOKO BOZOM.

YBATA:

LJo6 nonezwumu mumms, cnid 3aHypumu 3abpydHeHi cknadoei YyacmuHu e 2apsivy eody 3
He3HaYyHOHK Kinbkicmro 3acoby dns mumms nocydy Ha 10 XeunuH.

SAkujo eHympiwHsa nocyduHa 3asHana dechopmauyii abo nowkodunocss aHmunpu2apHe
nokpummsi, ¢nid 3amiHumu nocyduHy Ha Hosy, npudbaewu il y nosHo8axH020 npedcmae-
Huka eupobHuKka. 3abopoHsiembCsl 8uUKOpucmosyeamu iHwi 3aMiHHUKu a6o nocyduHu eid

iHwux eupobHukie.
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3abopoHsiembcsa yucmumu nocyOuHy nopolkamu 055 Yyucmku abo abpasueHUMU WimKkamu
ma eixmsamu. Qns mumms nocyOuHu Kopucmyeamucsi M’KOK Cepeemxor abo eixmem.
3abopoHsiembcs Apsinamu ma 066ueamu nocyouHy.

MEPENIK HENOJNAAQOK

Henonapka | NMpnunHa Lis
EO MOXE CTaTUCA, SKLLO BUIHATY MOCYAMHY | BCTABUTW HaMEXHUM YUHOM NOCYAUHY
3 NPUCTPOID B MPUCTPIN.
E1 NOLLKOMXEHHS! HUXXHBOMO AaTynka
KOHTYpa
HwkHIN gaTumk nokasye Temnepatypy
Hkye -15 °C.
E2 MOLLKOZYKEHHS! BEPXHBOTO AaT4ymka HEranHo BAMKHYTI NPUCTPIV | AaTh
KoHTypa OMY BUXOMOHYTH. Ao Henonaaka
BepxHiit gaTumk nokasye Temnepatypy HE yCyBaeTbCA, & IKOHKa NOMUTIKIA
Hbkde -15 °C. He 3HUKae, MOXIIMBO, Mae Miclie
MOLLKOZYKEHHS HarpiBarbHOTO KOHTYPa;
E3 KODOTKE 3aMVIKaHHS HIDKHBOTO AaTuMka | TaKoMy BUMAZKY CIIify 3BEPHYTUCH B
HwxHiln gaTumk nokasye Temneparypy LIeHTp TEXHIYHOT ZOTIOMOTU.
Buwe 190°C.
E4 KOPOTKE 3aMUKaHHS BEPXHLOTO AaTyuka
BepxHiit gaTumk nokasye Temneparypy
Buwe 190°C.
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WAZNE UWAGI

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z
TRESCIA INSTRUKCJL.

Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie
$rodki zapobiegawcze, takie jak:

1.

2.

3.

10.

1.

12.

Sprawdzi¢, czy warto$¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z napie-
ciem sieci uzytkownika.

Nie pozostawiaC bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.
Wyja¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego po kazdym uzyciu urzadzenia.

Nie pozostawia¢ urzadzenia nad zrédtami ciepta lub w ich poblizu.

Podczas uzytkowania urzadzenia umiescic¢ je na poziomym, stabilnym i dobrze
o$wietlonym blacie.

Nie wystawiaC urzadzenia na dziatanie czynnikdw atmosferycznych (deszcz,
stonce, itp.).

Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z goragcymi powierzchniami.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby 0 ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych,
lub tez nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, lub ktérym nie
zostata przekazana instrukcja dotyczaca uzytkowania, chyba ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen.
Zabrania si¢ oddawania urzadzenia do zabawy dzieciom. Zabrania sie wyko-
nywania czynnosci czyszczenia i utrzymania przez dzieci, chyba ze w wieku
powyzej 8 lat i pod nadzorem osoby dorostej.

Przechowywac urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 lat.

Nie zanurzac¢ korpusu produktu, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub
w innych cieczach. Do ich czyszczenia uzywac wilgotnej szmatki.

Nawet gdy urzadzenie nie byto uzywane, przed montazem lub demontazem
poszczegoinych elementdow lub przed ich czyszczeniem wyciggnaé wtyczke
gniazda elektrycznego.

Przed postuzeniem sie lub regulacjg przetacznikdw znajdujacych sie na urza-
dzeniu albo przed dotknigciem wtyczki i przewoddw upewnic sig, ze dionie sg
suche.

Aby odtgczy¢ wtyczke, nalezy chwyci€ jg i wysungc ze Sciennego gniazda elek-
trycznego. Nie odtacza¢ wtyczki ciggnac za kabel.
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23.
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27.

28.
29.
30.

Nie uzywac urzadzenia w przypadku uszkodzenia przewodu, wtyczki lub
samego urzadzenia. Wszystkie naprawy, wtgczajac w to wymiane przewodu
zasilajacego, powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis techniczny
Ariete lub przez upowaznionych przez przedsiebiorstwo technikow, w sposob
zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

W przypadku wykorzystania przedtuzaczy elektrycznych, powinny by¢ one
dostosowane do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i
zapewni bezpieczenstwo Srodowiska dziatania. Niewtasciwie dobrane przedtu-
zacze mogq powodowac nieprawidtowosci dziatania.

Nie pozostawia¢ zwisajgcego przewodu w miejscu, w ktdrym moze zostac
chwycony przez dziecko.

W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.
Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
moze by¢ wykorzystywane do celow handlowych lub przemystowych.

Niniejsz urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2006/95/WE oraz EMC 2004/108/
WE oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 dla materiatow
stykajacych sie z zywnoscia.

Ewentualne, nie zatwierdzone wyraznie przez producenta modyfikacje, mogg
spowodowac utrate bezpieczenstwa uzytkowania urzadzenia oraz gwarancji.
W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca si¢ ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

Nie pozostawiaC elementow opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci,
poniewaz stanowig zrodto zagrozenia.

Przed uzytkowaniem wyczyscic¢ i wysuszy¢ doktadnie wszystkie akcesoria.

Nie przemieszczac urzadzenia, gdy jest wigczone.

Nie ktas¢ niczego na urzadzenia, gdy jest wtgczone.

Nie przykrywac zaworu pary umieszczonego na gornej pokrywie.

Urzadzenie wytwarza pare podczas dziatania. Uwazac, aby unikng¢ oparzen.
Podczas dziatgnia, pokrywa i zewnetrzna powierzchnia urzgdzenia mogq
mocno sie rozgrzac.

Gdy otwiera sie pokrywe, nalezy uwazac, aby nie poparzy¢ sie para.

Nie uzywa¢ metalowych tyzek wewnatrz urzadzenia.

Produkt nie jest zasilany za pomocg timeréw zewnetrznych lub za pomocg
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oddzielnych instalacji sterowanych na odlegtosc.

31. mmm Aby zutylizowaé produkt w my$l Dyrektywy Europejskiej 2009/96/WE,
zapoznac sie z odpowiednig broszurg, dotaczong do produktu.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC

OPIS URZADZENIA (rys. 1)

A Zawdr pary G Lyzka

B Uchwyt otwierania/zamykania pokrywy H topatka

C Pokrywa | topatka zarabiajgca

D Obudowa urzgdzenia L  Akcesorium do gotowania na parze
E Panel sterowania M Pojemnik

F  Kaseta zbierajgca pare wodng N Miarka

PANEL STEROWANIA (rys. 2)
1 Przycisk uruchomienia dziatania (START) 5  Przycisk zmiany minut (MIN) czasu goto-

2 Przycisk programéw (MENU) / Przycisk wania
wiaczania/wytaczania recznego fopatki 6 Przycisk zmiany godzin (HR) czasu goto-
mieszajace; wania
3 Przycisk reczny wielofunkcyjny 7 Przycisk wyboru temperatury
4 Panel wyboru programéw gotowania i 8  Przycisk opdznionego uruchamiania
wy$wietlacz LED 9  Przycisk zatrzymania/pauzy (STOP/
RESET)

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
UWAGA: Przed pierwszym uzyciem urzadzenia umyé wodg z plynem do mycia naczyn wszyst-
kie demontowane cze$ci, ktore stykaé sie bedg z zywnoscig.

Obstuga urzadzenia

Przygotowa¢ potrawe do gotowania zgodnie z przepisem.
- Umiesci¢ potrawe w pojemniku (M).

- Obréci¢ odpowiedni uchwyt (B) w prawo lub w lewo i otworzy¢ pokrywe (C) (Rys. 3).

- Wiozy¢ pojemnik (M) do wnetrza korpusu urzadzenia (D) (Rys. 4).

- Jezeli jest to konieczne dla danego przepisu, wiozy¢ fopatke mieszajacg (1) w odpowiedni otwor
na wewnetrznej cze$ci pokrywy (C) i obréci¢ w lewo, az do catkowitego zablokowania (Rys. 5).

- W przypadku wykorzystywania programéw gotowania na parze (nr 9, 13, 20), do wnetrza pojem-
nika (M) nalezy wiozy¢ odpowiednig przystawke do gotowania na parze (Rys. 7).

- W trybie stand-by wybra¢ zadany program gotowania, za pomocg przycisku programéw (MENU)
(2),lub wybra¢ funkcje reczng (3). W dalszej czesci zostanie doktadnie wyjadnione dziatanie przed-
miotowych przedmiotow.
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Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wiaczy automatycznie tryb utrzymywania ciepta, w zalez-
nosci od wybranego programu. Urzadzenie przejdzie w tryb stand-by po uptywie 24 godzin (nie
wszystkie programy przewidujg automatyczne utrzymywanie ciepta, patrz odpowiednia tablica).
UWAGA:
Jezeli podczas gotowania niezbedne bedzie podniesienie pokrywy, przed jej chwyceniem
nalezy obréci¢ odpowiedni uchwyt (B) w prawo lub w lewo. Uchwyt (B) nie powinien znajdo-
wac sie w poblizu zaworu pary (A), aby uniknaé ewentualnych oparzen.

Przestrzega¢ wskazanych w pojemniku (M) pozioméw MIN i MAKS potraw.

OPIS PRZYCISKOW

Przycisk programéw (MENU) / Przycisk wigczania/wyfaczania recznego fopatki mieszajacej (2)
W trybie stand-by naciska¢ przycisk MENU (2), aby wybra¢ zadany program gotowania. Np.:, aby
wybraé program gotowania nr 3 nalezy 3 razy nacisnaé przycisk MENU (2). Dostepnych jest tacznie
30 programéw (rys. 2.

Za pomoca przycisku MENU (2) mozna réwniez wigczyéiwytaczy¢ recznie podczas programu goto-
wania fopatke mieszajaca (I).

Przycisk wyboru temperatury (7)

Przycisk pozwala regulowac¢ temperature wytacznie w programie recznym: nr 30 “MULTIFUNCTION®
lub przycisk MANUALE (3) na panelu sterowania.

Temperatura zmienia sie od 35°C do 180°C w odstepach czasowych o 5°C.

Po ustawieniu czasu, nacisna¢ kilkakrotnie przycisk temperatury, aby dokona¢ zadanego wyboru.
W trybie operacyjnym, w programie recznym po nacisnieciu przycisku temperatura wyswietlana jest
przez 5 sekund. Po uptywie tego czasu nastepuje powrét do poprzedniej strony.

Przycisk zmiany czasu, godzin (hr) i minut (min) (5-6)

W przypadku wybrania programu, w ktdrym mozna ustawi¢ czas gotowania, nalezy zmieni¢ go naci-
skajac przyciski “HR” i “MIN” (*HR” odnosi sie do godzin, w odstepach co 1 godzine, a “MIN” odnosi
sie do minut; aby uzyskaé informacje o przedziatach czasowych, patrz odpowiednia tabela).

Aby zmodyfikowa¢ godziny (HR), nacisna¢ kilkakrotnie przycisk HR (6), az do wybrania zadanej
liczby godzin.

Aby zmodyfikowa¢ minuty (MIN), nacisna¢ kilkakrotnie przycisk MIN (5), az do wybrania zadanej
liczby minut.

Za pomoca przedmiotowych przyciskéw (5-6) mozna modyfikowaé réwniez czas pdzniejszego uru-
chomienia (patrz odpowiedni punkt).

Przycisk reczny wielofunkcyjny (3)

Przycisk ten pozwala ustawi¢ czas i temperature w oparciu 0 wiasne wymagania, za pomocg odpo-
wiednich przyciskow. W trybie stand-by lub nieaktywnos$ci nacisna¢ przycisk MANUALE (3). Wiaczy
sie odpowiednia kontrolka, a na wyswietlaczu wysSwietlony zostanie czas do modyfikacji za pomocg
przyciskow HR (6) i MIN (5). Po wybraniu czasu gotowania wybra¢ przycisk wyboru TEMPERATURY
(7), aby wybra¢ zadang jej wartos¢.
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Mozna recznie wiaczy¢ topatke mieszajacy (I) za pomocg przycisku (2). Po zakoriczeniu gotowania
urzadzenie automatycznie wigczy tryb utrzymywania ciepta.

Przycisk opéznionego uruchamiania (8)

Przycisk opdznionego uruchamiania (8) pozwala opdznié¢/odroczy¢ uruchomienie procesu gotowania
do 24 godzin. Po wybraniu programu z menu i ewentualnym ustawieniu czasu/temperatury, nacisnaé
przedmiotowy przycisk. Wyswietlacz zacznie miga¢. Nastepnie ustawi¢ czas opdznienia, za pomocg
przyciskow HR/MIN.

Np.: aby uruchomienie nastapito po 12 godzinach, wpisa¢ 12:00. Po zakonczeniu nacisna¢ przycisk
uruchomienia (START) (1), aby kontynuowac.

UWAGA:

Wyréb nie posiada wbudowanego zegara.

Nie pozostawiac tatwo psujacych sie produktdw, takich jak mieso, dréb, ryby, ser i nabiat w
temperaturze pokojowej przez ponad 2 godziny (lub przez godzine w temperaturze otoczenia
przekraczajacej 32°C). Aby zabezpieczy¢ tego rodzaju produkty, nie ustawia¢ opdznienia na
czas dfuzszym, niz 1 - 2 godz.

Przycisk uruchomienia dziafania (START) (1)
Za pomocg przycisku START (1) uruchamiany jest zadany program gotowania, a na wyswietlaczu
widoczny bedzie uptyw czasu w minutach.

Przycisk zatrzymania/pauzy (STOP/RESET) (9)

Za pomocg przycisku (9) mozna:

- przerwaé program gotowania;;

- ustawiC program gotowania w trybie pauzy;

- uruchomi¢ funkcje utrzymywania ciepta.

PRZERWANIE: Po nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku (9) przez 3 sekundy urzadzenie przejdzie
w tryb stand-by, a program zostanie skasowany.

PAUZA: Po naci$nieciu przycisku program gotowania przejdzie w tryb PAUZY, zachowujac czas
pozostaty do jego korica.

Tryb PAUZA przydatny jest do mieszania potrawy fopatkg (H) lub dodania sktadnikéw za pomocy
tyZki (G), po otworzeniu pokrywy (C) (rys. 6-8).

Aby wyjs¢ z trybu PAUZA, nacisng¢ ponownie przycisk (9). Urzadzenie uruchomi sie, poczawszy od
pozostatego do korica czasu.

UTRZYMYWANIA CIEPLA: W trybie stand-by, jezeli zostanie nacisniety przycisk (9), wyrdb przejdzie
w tryb UTRZYMYWANIA CIEPLA: przez 24 godziny, a na wy$Swietlaczu zostang wy$wietione minuty,
jakie uptynety od czasu uruchomienia tego trybu.

Przyktad: jezeli wyswietlana jest wartos¢ 0:30, oznacza to, ze od aktywaciji funkcji uptyneto 30 minut.
Aby wrdci¢ do trybu stand-by i przerwa¢ tryb UTRZYMYWANIA CIEPLA:, nacisna¢ ponownie przy-
cisk (9).
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TEMPERATURA | PRZEDZIAt. CZASU DLA KAZDEGO PROGRAMU

Program Czas Regulacja | Przedziat topatka | Temperatura |Utrzymywanie
ustawiony czasu czasowy | mieszalnik w cieple.
automatyczny
1 Mieko gotowane/boiled milk 10 min. - 120°C
2 Risotto 20 min. - v 110°C v
3 Ciasto/cake 5 min. 5min.-3god.| 5 min. 135°C
4 Gulasz/stew 2ore 1god.-3god.| 30 min. v’ przer - 120°C v
wany co 2
minuty

5 Gotowanie/boil 5 min. 5min.-2god.| 5 min. 180°C
6 Zasmazanie / brown 3 min. 3 min.-20 1 min. v 120°C

min.
7 Straczkowe/ legumes 5 min. 5min.-2god.| 5 min. 100°C
8 Rozmrazanie/defrost 10 min. 10 min. - 2 10 min. 25°C

god.
9 Warzywa na parze /steam 15 min. - - 100°C v
vegetable
10 Woreczki 10 min. - 110°C
11 Rozpuszczanie czekolady/ 1 min. 1 min.-20 min.| 1 min. 4 35°C
melt chocolate
12 Ogrzewanie/heating 5 min. 5min.-2god.| 5 min. 90°C v
13 Ryby na parze /steam fish 5 min. - 100°C v
14 Pizza 20 min. 20 min. -1 5 min. 140°C

godz.
15 Wolne gotowanie/slow 30 min. 30 min. -8 10 min. 80°C v
cooking godz.
16 Ser/cheese 60 min. - 37°C
17 Dzem/jam 40 min. - v 180°C
18 Zupa/soup 5 min. 5min.-2god.| 5 min. v 110°C v
19 Fondue /fondue 10 min. - v 70°C
20 Migso na parze /steam meat 20 min. - 100°C 4
21 Jogurt 8 ore - 39°C
22 Sterylizacja/sterilization 30 min. - - 180°C
23 Wyrastanie/leavening 30 min. 30 min.-3 god.| 15 min 35°C
24 Chleb/bread 30 min. 30 min. - 2 15 min 135°C

godz.
25 Polenta 45 min. - v 100°C 4
26 Smazenie/fried 5 min. 5min.-1god.| 5min 180°C
27 Pilaf 20 min. - 135°C v
28 Grill 5 min. 5min.-8god.| 5 min. 160°C
29 Krem budyniowy/custard 3 min. - - 4 120°C
30 Wielofunkcyjny/multi- 5 min. 5min.-12 5 min. 35°C-180°C v
function godz. (regulowany w

odstepach co
5°C)
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CZYSZCZENIE URZADZENIA

UWAGA: Przed przystapieniem do demontazu sprawdzi¢, czy przycisk wyfaczania jest wci-

$niety oraz czy wtyczka nie jest wsunieta do gniazdka elektrycznego.

- W celu czyszczenia korpusu urzadzenia (D) , nalezy uzywac wytacznie czystej i miekkiej szmatki.

- Mozna czysci¢ wszystkie elementy uzywajac cieptej wody i jakiegokolwiek ptynu do naczyn W celu
czyszczenia zaworu (A), wystarczy podnie$¢ krawedz i wyczyscic (Rys. 9.

- Wyczysci¢ pojemnik (M) ptynem do mycia naczyn i gabka i sptukac.

UWAGA:

Aby ufatwi¢ czynno$¢ czyszczenia, po uzyciu pozostawi¢ czesci zanurzone w ciepfej wodzie

z plynem do mycia naczyn na 10 minut.

W przypadku odksztatcenia pojemnika lub uszkodzenia powfoki zapobiegajacej przywiera-
niu, naby¢ nowa czesc¢ od najblizszego dystrybutora i wymieni¢. Nie uzywaé¢ naczyn innych,
podobnych wyrobéw.

Nie czysci¢ pojemnika proszkiem ani $ciernymi wiérami stalowymi lub nylonowymi. Naczynia
czysci¢ gabka. Nie uderzaé ani nie zarysowywac.

LISTA BLEDOW

Btad Przyczyna Czynnosci

EO pojawia si¢ w przypadku usunigcia Whozy¢ w prawidtowy sposéb pojemnik
pojemnika do urzadzenia.

E1 obwdd czujnika dolnego uszkodzony

Czujnik dolny odczytuje temperature
ponizej -15°C.

natychmiast wylaczy¢ urzadzenie i
poczekaé na jego schtodzenie. Jesli
problem nie ustepuje i ikona btedu
nie znika, jest mozliwe, ze pojawito
sie uszkodzenie obwodu ogrzewania;
nalezy skontaktowa¢ sie z centrum
obstugi technicznej.

E2 obwdd czujnika gérnego uszkodzony
Czujnik gorny odczytuje temperature
ponizej -15°C.

E3 zwarcie dolnego czujnika

Czujnik dolny odczytuje temperature
powyzej 190°C.

E4 zwarcie gornego czujnika

Czujnik gérny odczytuje temperature
powyzej 190°C.
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