
CO
D. 4095101600 

 
REV. 2 del 17/10/2022 

827070     

De’ Longhi Appliances Srl
Divisione Commerciale Ariete 

Via San Quirico, 300
50013 Campi Bisenzio (FI)

E-Mail: info@ariete.net
Internet: www.ariete.net 1312

Macchina da caffè
Coffee maker

Machine à cafè
Kaffeemaschine

Cafetera
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IT A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

 Pericolo per i bambini

 Attenzione - danni materiali

USO PREVISTO

RISCHI RESIDUI
-

Attenzione!

AVVERTENZE DI SICUREZZA
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

-

ambienti
- nelle fattorie
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IT Pericolo per i bambini

-

 Pericolo dovuto a elettricità
-

 Pericolo di danni derivanti da altre cause
-
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IT

-

 Avvertenza relativa a ustioni

-

-

-

 Attenzione - danni materiali

-

-
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DESCRIZIONE DEI COMPONENTI

H - Bricco del latte

L - Macinacaffè
M - Vasca raccogligocce

V - Coperchio del contenitore del caffè in grani
W - Contenitore del caffè in grani

DESCRIZIONE DEI TASTI DEL DISPLAY

Home

Personalizzazione

-
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IT ISTRUZIONI PER L’USO

Messa in funzione

Prima accensione
Controllare che la tensione della rete domestica sia 

-

-

Lavaggio dei componenti

Come eseguire il test per la durezza dell’acqua

-

-
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IT

Pulizia dei circuiti interni

Attenzione!

Schermata di homepage

-

)
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IT -

-

“Consigli”

)

“Ora”

Consente di ripristinare le impostazioni di fabbrica dell’apparec-

OPERAZIONI PRELIMINARI

-

Regolazione del grado di macinatura

-
-

-

-
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IT

-

Attenzione!
-

PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI CAFFÈ

Impostazione della quantità di caffè macinato

-
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IT -

Minima

Massima

Impostazione dell’altezza del caffè

“Altezza” per impostare l’altezza del caffè deside-

-

-
-
-

PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI LATTE
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Impostazione della quantità di caffè macinato

-

-

-

Impostazione dell’altezza del caffè

Impostazione della quantità di schiuma

-



14

IT COME EROGARE IL CAFFÈ PER LE BEVANDE A BASE DI CAFFÈ E A 
BASE DI LATTE

-

-

Attenzione!

-



15

IT

Attenzione!

Come preparare la schiuma per le bevande a base di latte

Attenzione!

Per interrompere l’erogazione prima che l’apparecchio 

-
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IT

COME FARE IL CAFFÈ CON CIALDA

Attenzione!
-

Attenzione!

RIUTILIZZO PER CAFFÈ

PREPARAZIONE DI TÈ



17

IT

-

PERSONALIZZAZIONE DELLE IMPOSTAZIONI
-

CONSIGLI UTILI PER OTTENERE UN BUON ESPRESSO ALL’ITALIANA
-
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IT Uso del pressino

Ottimale

Caffè macinato 
troppo grosso

Caffè forte Caffè macinato 

Pressione OK Pressione bassa Pressione alta
L’erogazione è lenta e ben calda

consistenza ricca

-

FUNZIONE AUTOSPEGNIMENTO
-

RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELL’ACQUA DURANTE L’USO
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IT

MANUTENZIONE DELL’APPARECCHIO

-

Attenzione!

Ciclo di pulizia

Attenzione!
-

-

Attenzione!

-
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IT

-

-
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Pulizia del beccuccio di erogazione vapore/acqua calda
Attenzione!

-

Durezza dell’acqua

Pulizia dei componenti

Attenzione!
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IT Pulizia del serbatoio
Attenzione!

Pulizia della griglia appoggiatazze (O) e della vasca raccogligocce (M)
Attenzione!

Pulizia del corpo dell’apparecchio
Attenzione!

Attenzione!

Sblocco del macinacaffè

Attenzione!

-

-
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MESSA FUORI SERVIZIO

-

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Attenzione!

PROBLEMI CAUSE RIMEDI
L’apparecchio non Probabilmente è entrata 
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IT PROBLEMI CAUSE RIMEDI

caffè dai bordi del 

che ha impedito di stringere 

troppo 

Macinacaffè bloccato 
chicchi di caffè che hanno 

L’apparecchio fa 

l’erogazione del 

L’apparecchio non 

Latte non abbastanza 

L’apparecchio ha È
interna del motore elettrico del 
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IT

PROBLEMI CAUSE RIMEDI

chicchi di caffè che hanno 

-
-

L’erogazione del 
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E
N

WITH REGARD TO THIS MANUAL

 Warning – material damage

INTENDED USE

RESIDUAL RISKS

Warning!

IMPORTANT SAFEGUARDS
READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

- on farms
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 Danger for children
-

 Danger due to electricity

-

 Danger of damage originating from other causes

-
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 Warning of burns

 Warning – material damage

-
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DESCRIPTION OF THE PARTS
A - Water tank lid
B - Water tank
C - Power cord

H - Milk container

L - Coffee grinder

V - Coffee beans container lid
W - Coffee beans container

DESCRIPTION OF THE DISPLAY BUTTONS

Home

Back

Personalization -
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INSTRUCTIONS FOR USE

Starting the appliance

First start-up

Parts washing

How to perform the water hardness test
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Flushing

Warning!

Home page

“Cleaning cycle”
Press to perform descaling and cleaning cycle of the 

“Water hardness”

)
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“Brightness”

PRELIMINARY PHASES

Adjusting the grinding level

-

Warning!
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HOW TO MAKE COFFEE BEVERAGES

Grinding amount set up

-

Coarse grinding
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Coffee size set up

-

HOW TO MAKE MILK-BASED BEVERAGES

Grinding amount set up

-
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Coffee size set up

Froth amount set up
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HOW TO DISTRIBUTE COFFEE FOR COFFEE AND MILK-BASED 
BEVERAGES

of a too-coarse grinding and if coffee powder has not been 

-

-

Warning!
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Warning!

How to make froth for milk-based beverages

Warning!

-

-

made before to complete preparation of the selected 
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HOW TO MAKE COFFEE WITH A POD

Warning!

Warning!

MAKING FURTHER CUPS OF COFFEE
-

HOW TO MAKE TEA
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SETTINGS PERSONALIZATION
-

USEFUL TIPS FOR OBTAINING A GOOD ITALIAN ESPRESSO

Balanced coffee Optimal Coffee pressed with 
the proper strength

Watery coffee
Mild taste

Coffee is not pressed 

Bitter taste Coffee is too pressed 
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Pressure OK Low pressure High pressure
-

Cream is darker or absent

the taste is bitter and scorched

-

AUTO-OFF FUNCTION
-

FILLING THE WATER TANK DURING USE

MAINTENANCE OF THE APPLIANCE

-

Warning!

Cleaning cycle



41

E
N

Warning!

-

Descaling cycle
Warning!

-

-
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Steam wand cleaning
Warning!
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Water hardness

Cleaning of components

-

Warning!

Tank cleaning
Warning!

Cleaning of the cup-resting grill (O) and of the drip tray (M)
Warning!
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Cleaning the appliance body
Warning!

Warning!

Unlocking the coffee grinder

Warning!

SETTING THE MACHINE OUT OF SERVICE
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TROUBLESHOOTING

Warning!

PROBLEMS CAUSES REMEDIES

dispensing hot water 
Air has probably entered 

containing coffee powder 

Coffee grinding is too 
coarse

appliance makes 
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PROBLEMS CAUSES REMEDIES

appliance makes an 

Milk is not frothed 

he internal protection of 
the coffee grinder electric 

blocked or makes a 

After a few years of 

grinding is no longer 

Wear of the coffee grinder 
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PROBLEMS CAUSES REMEDIES
Coffee is not 
dispensed or is 

containing coffee powder 

Coffee powder is too 
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A PROPOS DU MANUEL

UTILISATION PRÉVUE
-

-

RISQUES RÉSIDUELS
-

Attention!

CONSEILS DE SÉCURITÉ
LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

- dans les fermes
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 Danger pour les enfants

-

 Danger électrique

-

 Dangers provenant d’autres causes
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-

 Avertissements sur les brûlures

-

 Attention - dégâts matériels

-

-
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DESCRIPTION DES COMPOSANTS

DESCRIPTION DES BOUTONS DE L’AFFICHEUR

Personnalisation

-
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MODE D’EMPLOI

Mise en marche

Premier allumage

Lavage des composants

Comment effectuer l’essai pour la dureté de l’eau
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Nettoyage des circuits internes

Attention!

Page d’accueil

)

)

-
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)

)

-

)

)

-

)

OPÉRATIONS PRÉLIMINAIRES

-

Réglage du degré de mouture
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Attention!

PRÉPARATION DE BOISSONS À BASE DE CAFÉ

)



56

FR

Réglage de la quantité de café moulu

-

-

Réglage de la taille du café
 de la 

-

-
-
-

PRÉPARATION DE BOISSONS À BASE DE LAIT
-
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FR

)

Réglage de la quantité de café moulu

Réglage de la taille du café

Réglage de la quantité de mousse
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FR

COMMENT FAIRE LE CAFÉ POUR LES BOISSONS À BASE DE CAFÉ ET 
À BASE DE LAIT

-
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Attention!

-

Attention!
-
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Comment préparer la mousse pour les boissons à base de lait

Attention!

-

-

COMMENT FAIRE LE CAFÉ AVEC LA DOSETTE

-

Attention!

Attention!
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RETOUR AU MODE CAFÉ

PRÉPARATION DE THÉ
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PERSONNALISATION DES RÉGLAGES

-

CONSEILS UTILES POUR OBTENIR UN BON EXPRESSO ITALIEN
-

Optimal

trop gros
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Pression OK Pression basse Pression haute

incomplète

absente

-

FONCTION D’ARRÊT AUTOMATIQUE
-

REMPLISSAGE DU RÉSERVOIR À EAU PENDANT L’UTILISATION
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ENTRETIEN DE LA MACHINE

Attention!

Cycle de nettoyage

Attention!

-

Cycle anticalcaire
Attention!
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FR

-
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Nettoyage du tuyau à vapeur/eau chaude
Attention!

Dureté de l’eau

Nettoyage des composants

Attention!
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Nettoyage du réservoir
Attention!

Nettoyage de la grille pour tasses (O) et du bac recueille-gouttes (M)
Attention!

-

Nettoyage du corps de l’appareil
Attention!

Attention!

Déblocage du moulin à café

Attention!
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MISE HORS SERVICE

COMMENT REMÉDIER AUX INCONVÉNIENTS SUIVANTS

Attention!

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS
L’appareil ne 
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PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS

pendant la 

L’appareil ne 

Le lait n’est pas 
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PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS

-
-
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

-

BESTIMMUNGSGEMÄSSER GEBRAUCH

RESTRISIKEN

Achtung!

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LESEN.

-

- in landwirtschaftlichen Betrieben

-
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 Gefahr für Kinder

-

-

-

-

-
-

-

 Gefahr wegen Strom

 Schadensgefahr wegen anderer Ursachen
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D
E

-

-

 Hinweise zu Verbrühungsgefahr

-

 Achtung - Sachschäden

-

-

-
REN
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KOMPONENTENBESCHREIBUNG

O - Ablagerost
P - Mahlgrad-Einstellring

X - Anzeige

BESCHREIBUNG DER DISPLAY-TASTEN
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GEBRAUCHSANWEISUNG

Inbetriebnahme

Erstes Einschalten
-

Waschen von Komponenten

So testen Sie die Wasserhärte

-
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Reinigung der internen Kreisläufe

Achtung!

-

Startseite

-

-

)

-

-
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) -

)

-

)

)

“Helligkeit”

- -

ERSTE SCHRITTE

Einstellung des Mahlgrades
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D
E -

-

Achtung!
-

ZUBEREITUNG VON GETRÄNKEN AUF KAFFEEBASIS

-

) -
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Einstellen der Menge an gemahlenem Kaffee
-

-

Menge an Kaffee Mahlgrad Mahlart
Min

Max

Einstellung der Kaffee-Format
 im Ab-

-
-

ZUBEREITUNG VON GETRÄNKEN AUF MILCHBASIS

-
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) -

Einstellen der Menge an gemahlenem Kaffee
 im Ab-

-

-
-

Einstellung der Kaffee-Format
-

Einstellen der Schaummenge
-
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ABGABE VON KAFFEE FÜR GETRÄNKE AUF KAFFEE- UND 
MILCHBASIS

-

-

-

-

-

-

-
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Achtung!

-

Achtung!

Entfernen des Filters
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D
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Zubereitung von Milchgetränken mit Schaum

Achtung!

-

-

-

KAFFEEZUBEREITUNG MIT KAFFEEPADS

Achtung!

Achtung!
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WIEDERVERWENDUNG FÜR KAFFEE
-

TEE-ZUBEREITUNG
-

-
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EINSTELLUNGEN ANPASSEN
-

-

-

NÜTZLICHE TIPPS FÜR EINEN GUTEN ITALIENISCHEN ESPRESSO

-

-

-

Optimal Kaffee mit der richtigen 
Kompaktheit gepresst 

gepresst

Kaffee gepresst
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Druck OK Niederdruck Hochdruck

der Kaffee ist warm

reichen Konsistenz feinen Konsistenz

-

-

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNGSFUNKTION
-
-

AUFFÜLLEN DES WASSERTANKS WÄHREND DES GEBRAUCHS

WARTUNG DES GERÄTS

Achtung!
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Reinigungszyklus

Achtung!

Entkalkungszyklus
Achtung!

-

-

-
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Reinigung der Dampfdüse
Achtung!

-
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Wasserhärte

Reinigung der Bestandteile

Reinigung des Filterhaltersitzes

Achtung!

Reinigung des Wasserbehälters
Achtung!

Reinigung des Abtropfgitters (O) und der Abtropfschale (M)
Achtung!
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Reinigung des Gerätekörper
Achtung!

-

Achtung!

Entriegeln der Kaffeemühle

Achtung!

-
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AUSSERBETRIEBSETZUNG

ANLEITUNG ZUR PROBLEMLÖSUNG

Achtung!

PROBLEME URSACHEN LÖSUNGEN

gemahlener Kaffee in den 

blockiert oder sehr 
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PROBLEME URSACHEN LÖSUNGEN

Kaffeeabgabe ein 

blockiert oder macht 
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PROBLEME URSACHEN LÖSUNGEN



94

E
S

A PROPÓSITO DE ESTE MANUAL

 Peligro debido a electricidad

USO PREVISTO

RIESGOS RESTANTES
-

¡Atención!

ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD
LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

-

y en otros ambientes
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 Peligro para los niños

-
-

-

 Peligro debido a electricidad

-

 Peligro de daños debidos a otras causas



96

E
S

 Advertencia relativa a quemaduras

-

-

-

 Atención – daños materiales
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DESCRIPCIÓN DE LOS COMPONENTES

H - Jarra de la leche

M - Bandeja recolectora de gotas

X - Pantalla
DESCRIPCIÓN DE LOS BOTONES DE LA PANTALLA

-
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INSTRUCCIONES DE USO

Puesta en función

Primer encendido

-
dido 

-

Lavado de los componentes

Cómo determinar la dureza del agua

-
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Limpieza de los circuitos internos

¡Atención!

Pantalla de inicio (homepage)

)

)

-



100

E
S

) -

)

)

)

-

)

OPERACIONES PRELIMINARES

Ajuste del grado de molido

-

-
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-

¡Atención!

PREPARACIÓN DE BEBIDAS A BASE DE CAFÉ

)

 para desplazarse 
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 en la sec-
-

 para desplazarse 

-
-

-

PREPARACIÓN DE BEBIDAS A BASE DE LECHE

)
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 para desplazarse 

-
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CÓMO EROGAR EL CAFÉ PARA LAS BEBIDAS A BASE DE CAFÉ Y A 
BASE DE LECHE

-

-

-

¡Atención!

-
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¡Atención!

Cómo preparar la espuma para las bebidas a base de leche

¡Atención!

-
te al alcanzar la cantidad preestablecida o selecciona-

-

-
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CÓMO HACER EL CAFÉ CON PASTILLA

-

¡Atención!

-

-

¡Atención!

REUTILIZACIÓN PARA CAFÉ
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PREPARACIÓN DEL TÉ

- Presione las teclas 

-

-

PERSONALIZACIÓN DE LA CONFIGURACIÓN
 para ac-

-
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-

-
-

-

Óptimo

prensado

Poca cantidad

Presión OK Presión baja Presión alta

sabor amargo pero ligero

-

-

-
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FUNCIÓN DE AUTO APAGADO

LLENADO DEL DEPÓSITO DE AGUA DURANTE EL USO

MANTENIMIENTO DEL APARATO

¡Atención!

Ciclo de limpieza

¡Atención!

-

-
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¡Atención!

-
-

Limpieza de la boquilla de erogación de vapor/agua caliente
¡Atención!

-
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Dureza del agua

Limpieza de los componentes

-

¡Atención!

Limpieza del depósito de agua
¡Atención!
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Limpieza de la rejilla de apoyo de las tazas (O) y de la bandeja de goteo (M)
¡Atención!

Limpieza del cuerpo del aparato
¡Atención!

¡Atención!

Desbloqueo del molinillo de café

 para elegir el grado de molien-

¡Atención!
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-

 

PUESTA FUERA DE SERVICIO

GUÍA DE SOLUCIÓN DE PROBLEMAS

¡Atención!

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
El aparato no eroga Probablemente ha entrado 

Probablemente se haya 
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PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

El aparato no eroga 

El aparato ha dejado 



115

E
S

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

ha seleccionado el 
grado de molienda de 
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OVER DEZE HANDLEIDING
-

-

 Let op – schade aan materialen

BEDOELD GEBRUIK

OVERIGE RISICO’S

Let op!

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

- op boerderijen

-
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 Gevaar voor kinderen

-
-

 Gevaar als gevolg van elektriciteit
-

-

-

 Risico op schade door andere oorzaken
-

-
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-

 Waarschuwing voor verbrandingsgevaar

-

 Let op – schade aan materialen

-



119

N
L

H - Melkkannetje

O - Kopjesrooster
P - Knop om de maalgraad in te stellen

Personalisatie -
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Inbedrijfstelling

Eerste inschakeling

 om het apparaat aan te 

De onderdelen schoonmaken

De waterhardheidstest verrichten
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De interne circuits schoonmaken

Let op!

Scherm van de startpagina

)

)

“Het stoompijpje schoonmaken” -

“Waterhardheid” -
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) -

)
“Maalhandleiding”

zetten”
-

)

)

“Helderheid”

-
gen herstellen” -

)
VOORBEREIDENDE WERKZAAMHEDEN

De maalgraad instellen

-

maling 
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Let op!

DRANKEN OP BASIS VAN KOFFIE MAKEN

)

 om door de be-

-



124

N
L

Maalgraad

 in het gedeelte 

 om door de be-

-

DRANKEN OP BASIS VAN MELK MAKEN

-

)
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 om door de be-

De hoeveelheid schuim instellen
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KOFFIE AFGEVEN VOOR DRANKEN OP BASIS VAN KOFFIE EN OP 
BASIS VAN MELK

-

Enkelwandig 

kopje

-

-

Enkelwandig 

kopjes

kopje

-

-

-kopjes

Let op!
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-

Let op!

De melk opschuimen voor dranken op basis van melk

Let op!

-
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KOFFIEZETTEN MET KOFFIEPADS

Let op!

Let op!

DE MACHINE WEER GEBRUIKEN VOOR KOFFIE
-

THEE MAKEN
-

-



129

N
L

DE INSTELLINGEN PERSONALISEREN
 om de sectie personalisa-

-

HANDIGE TIPS OM EEN GOEDE ITALIAANSE ESPRESSO TE ZETTEN

-

-



130

N
L

Optimaal

Lichte smaak

Bittere smaak

Druk OK Lage druk Hoge druk

Het crèmelaagje is lichter en 
ontbreekt

-

schoongemaakt en afzetting wordt 

AUTOMATISCHE UITSCHAKELFUNCTIE
-
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ONDERHOUD VAN HET APPARAAT

Let op!

Schoonmaakcyclus

Let op!

-

-

Ontkalkingscyclus
Let op!

-

-
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-

Het stoom-/heetwaterpijpje schoonmaken
Let op!
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Waterhardheid

De onderdelen reinigen

Let op!

Het reservoir reinigen
Let op!

-
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Het kopjesrooster (O) en de lekbak (M) schoonmaken
Let op!

-

De behuizing van het apparaat schoonmaken
Let op!

-

Let op!

 om de grofste maalgraad in te stellen 

Let op!

symbool 

-
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-

 om het 

-

BUITENWERKINGSTELLING

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Let op!

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
Het water geeft geen 
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PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

geblokkeerd of erg 

Het apparaat maakt 
lawaai tijdens de 

Het apparaat maakt 

Het apparaat geeft 
geen heet water en 

Het apparaat doet het 

geblokkeerd of maakt 
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PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

enkele jaren is 

ook niet als de 
maalgraad is ingesteld 
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بخصوص هذا الكتيّب
على الرغم من أن الأجهزة مصنوعة حسب المقاييس المحددة من قبل مجموعة الدول الأوروبية، ومحميّة في جميع 

الأجزاء التي ممكن أن تشكل مصدر للخطر، يجب قراءة هذه التنبيهات بحرص واستعمال الجهاز فقط للغرض الذي 
صنع من أجله، لمنع وقوع الحوادث والأضرار. احتفظ بهذا الكتيّب للاطلاع عليه في المستقبل وعند الحاجة. أرفق هذه 

التعليمات مع الجهاز في حالة بيعه أو إهدائه للغير.
المعلومات الواردة في هذا الكتيّب، مميزة بالرموز التالية:

 تنبيهات تتعلق بالاحتراق خطر على الأطفال

 تنبيهات – أضرار مادية خطر بسبب الكهرباء

 أخطار التعرض للتلف لأسباب أخرى

 الاستخدام المقصود
يمكنك استخدام ماكينة القهوة (المشار إليها فيما يلي باسم الجهاز) لإعداد المشروبات التي تحتوي على القهوة، 

والمشروبات التي تحتوي على الحليب والشاي، وذلك بفضل إمكانية توزيع الماء الساخن.
هذا الجهاز مصمم فقط للاستعمال المنزلي، وبالتالي يجب عدم استعماله لأغراض تجارية أو صناعية.

لا تتحمل الشركة المصنعة أي مسئولية عن أي نوع من الأضرار الناتجة عن استعمال الجهاز بشكل خاطئ أو لأغراض 
مختلفة عن الأغراض التي صنع من أجلها. زيادة على ذلك، يؤدي الاستعمال الغير لائق للجهاز إلى إبطال شهادة 

الضمان، مهما كانت صيغتها.

الأخطار القائمة
لا تسمح المواصفات الإنشائية لهذا الجهاز الذي يشكل موضوع هذه النشرة، من حماية المستخدم من التدفق المباشر 

للبخار أو الماء الساخن.

تنبيه!
خطر التعرضّ للاحتراق. عند توزيع الماء الساخن والبخار، لا توجه دفعات الماء تجاه الغير أو تجاهك. امسك 

أنبوب توزيع البخار/الماء الساخن فقط بواسطة الجزء المطاطي.

استعمل فقط أوعية مصنوعة من مواد مناسبة لحفظ المواد الغذائية.

تنبيهات الأمان
.اقرأ بحرص التعليمات قبل الاستعمال

في أماكن الطهي المخُصصة للعاملين في المتاجر، والمكاتب وفي أماكن العمل الأخرى  -
المزارع  -

-  والفنادق والنزل و"بيد أند بريكفاست" وتركيبات سكنية أخرى (تستعمل من قبل الضيوف).

الأغراض المبينة في هذا الكتيب.

لائقة أثناء نقله إلى مركز الصيانة المرخّص.

 خطر على الأطفال
٨ سنوات أو من قبل أشخاص لا يملكون كامل قواهم 
الفيزيائية والحسّية والعقلية أو الأشخاص الذين ليس لديهم خبرة أو معرفة بالجهاز، فقط إذا تم الإشراف عليهم من 
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قبل الشخص المسؤول عنهم أو إذا تم تدريبهم على استعمال الجهاز بشكل آمن واطلاعهم على الأخطار القائمة أثناء 
استعمال الجهاز.

٨ سنوات 
وتم الإشراف عليهم.

٨ سنوات.

زيادة على ذلك، يجب اتخاذ التدابير اللازمة، بحيث لا تشكل بعض أجزاء من الجهاز خطر على الأطفال في حالة اللعب 
به.

 خطر بسبب الكهرباء
ذلك الخاص بالشبكة المحلية.

من خلال أي شخص لديه مؤهلات مماثلة، وذلك لتجنب أي خطر.

 أخطار التعرض للتلف لأسباب أخرى

استخدام الجهاز إذا كان سلك الكهرباء أو القابس به تلف، أو إذا كان الجهاز ذاته به عيب. جميع عمليات الإصلاح، 
بما فيها استبدال كبل التغذية الكهربائية، يجب أن تتم فقط من قبل مركز الخدمات التابع لشركة Ariete أو من قبل 

خبراء مخولين من قبل شركة Ariete، لتلاشي وقوع أي خطر.

 تنبيهات تتعلق بالاحتراق

 تنبيهات – أضرار مادية
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٠ درجة مئوية، حيث أن بقايا المياه في الغلاية قد تتجمد وتتسبب 
في وقوع أضرار.

.https://www.ariete.net/assistance

مواصفات المركبات
غطاء خزان الماء  -  A

خزان الماء  -  B
كبل التغذية الكهربائية  -  C

فلتر أحادي الجدار سعة كوب وكوبين  -  D
فلتر مزدوج الجدار سعة كوب وكوبين  -  E

فلتر الكبسولة  -  F
حامل فلتر  -  G

-  إبريق الحليب  H
الفوهة  -  I

فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن  -  J
-  مقرّ شبك حامل الفلتر  K

-  طاحونة قهوة  L
حوض تجميع القطرات  -  M

-  عائم  N
شبكة لإسناد الفناجين  -  O

-  صمّولة حلقية لضبط درجة الطحن  P
"DeLonghi" فلتر منقي المياه من ديلونجي  -  Q

دبوس التنظيف  -  R
فرشاة تنظيف المطحنة  -  S

أداة ضغط  -  T
زر تشغيل مزود بمؤشر عمل  -  U

غطاء حاوية حبوب البن  -  V
-  وعاء حبوب القهوة  W
-  شاشة عرض صغيرة  X
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وصف مفاتيح شاشة العرض
يسمح بالعودة إلى شاشة الصفحة الرئيسية. الصفحة الرئيسية

يسمح بالعودة إلى الشاشة السابقة. الرجوع

يسمح بالوصول إلى شاشة التخصيص لحفظ المعايير التي تم تهيئتها مسبقًا. التخصيص

يسمح بالوصول إلى شاشة التهيئة لضبط المعايير القابلة للتخصيص لإعداد 
المشروبات.

التهيئة

يسمح بالوصول إلى شاشة المعلومات. معلومات

معلومات فنية
 تحتوي اللوحة المتواجدة على القاعدة الإستنادية للجهاز على البيانات التالية التي تحدد هوية الجهاز:

CE
(.Mod

(SN

عند الاتصال بمركز الرعاية والصيانة، يجب ذكر الموديل ورقم الجهاز.

 تعليمات الاستعمال
تشغيل الماكينة

 أبعد مواد التغليف وتحقق من وجود جميع المركبّات. 
ضع الجهاز على سطح مستوِ ومستقرّ. 

تشغيل الماكينة لأول مرة
تحقق من أن فلطيّة الشبكة الكهربائية مساوية للفلطيّة 

المبينة على لوحة المعلومات الفّنية للجهاز.
ادخل القابس في مأخذ التيار الكهربائي (الشكل ٢).

 اضغط على زرّ الإشعال  من أجل إشعال الجهاز 
(شكل ٣).

عند التشغيل لأول مرة، سيرشد الجهاز المستخدم خلال 
إجراء التهيئة.

اختر اللغة المرغوبة من شاشة عرض الجهاز.

غسل المكونات
 ،(E) والفلتر مزدوج الجدار سعة كوب وكوبين ،(D) والفلتر أحادي الجدار سعة كوب وكوبين ،(G) اغسل حامل الفلتر

ومرشح الكبسولة (F)، والخزان (B)، وغطاء حاوية حبوب البن (V) بالماء البارد.
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كيفية تنفيذ اختبار عسر الماء
اغمر شريط الاختبار الخاص بعسر الماء في الماء البارد لمدة ثانيتين.  -

أخرج الشريط.  -
قم بإزالة أية بقايا ماء.  -

انتظر حوالي ١٥ ثانية للحصول على النتيجة.  -
حدد أقرب تطابق للنتيجة التي تم الحصول عليها على الشاشة.  -

تركيب فلتر منقي الماء
قم بإزالة الفلتر منقي الماء (Q) من العبوة.  -

-  لف الجزء العلوي من قرص الرزنامة لضبط تاريخ انتهاء الصلاحية، يشير هذا التاريخ إلى المدة القصوى للاستخدام، 
ح تنقية الماء (شكل ٤). والتي يصبح بعدها من الضروري استبدال مُرشَِّ

 ملاحظة: تستمر صلاحية فلتر منقي الماء لمدة شهرين في حالة الاستخدام العادي للجهاز. من ناحية أخرى، إذا ترُك 
الجهاز دون استخدام مع تركيب الفلتر منقي الماء، فإن المدة القصوى لصلاحية الفلتر هي ثلاثة أسابيع.

-  أبعد خزاّن الماء عن الجهاز (شكل ٥).
املأ خزان المياه بماء عذب بارد إلى المستوى الأقصى (الشكل ٦).  -

لتنشيط الفلتر منقي الماء، قم بإدخال ما لا يقل عن ٥٠٠ مل من ماء الصنبور في الفتحة الموجودة في الفلتر حتى   -
يخرج الماء من الفتحات الجانبية (الشكل ٧).

ح تنقية الماء داخل الخزان الممتلئ بالماء لمدة ١٠ ثوانٍ تقريبًا، لكي يخرج الهواء الزائد (شكل ٨). اغمر مُرشَِّ  -
ح بلطف. ح تنقية الماء في مكانه داخل الخزان (شكل ٩). اضغط على المرُشَِّ أدخِل مُرشَِّ  -

قم بتركيب خزان المياه في مبيته (الشكل ١٠). لكي تضمن عمل الجهاز بشكل صحيح، اضغط الخزان جيدا حتى   -
النهاية.

تدفق مائي
قم بتثبيت حامل الفلتر (G) في مبيته دون تركيب أي فلتر (الشكل ١١).  -

ضع إبريق الحليب المزود (H) أسفل حامل الفلتر (الشكل ١٢).  -

تنبيه!
خطر التعرضّ للاحتراق. عند توزيع الماء الساخن والبخار، لا توجه دفعات الماء تجاه الغير أو تجاهك. امسك 

أنبوب توزيع البخار/الماء الساخن فقط بواسطة الجزء المطاطي.

حرك أنبوب توزيع البخار/الماء الساخن (J) نحو الداخل ووجهه نحو حوض تجميع القطرات (M) (الشكل ١٣).  -
ابدأ عملية التوزيع إلى أن ترى الماء يخرج من مبيت حامل الفلتر وفوهة أنبوب توزيع البخار/الماء الساخن.  -

 ملاحظة: في حالة نفاد المياه في الدائرة الهيدروليكية، ستظهر رسالة خطأ على شاشة العرض.
لاستعادة تشغيل الجهاز، اتبع التعليمات التي تظهر على شاشة العرض.

في نهاية عملية التوزيع، يكون الجهاز جاهزاً للاستخدام.
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شاشة الصفحة الرئيسية
بمجرد اكتمال إجراء التهيئة الأولية، ستظهر شاشة الصفحة الرئيسية على شاشة العرض.

يمكنك من شاشة الصفحة الرئيسية تحديد نوع المشروب الذي تريده، أو الوصول إلى قسم "الدليل والإعدادات".

تتوافر في قسم المشروبات ثلاث فئات: 
"مشروبات القهوة" (إسبريسو، ومرشحات قهوة إسبريسو، وكافيه كريما، وقهوة أمريكانو، وإسبريسو ماكياتو) -

"المشروبات بالحليب" (حليب ساخن، وكابتشينو، ولاتيه ماكياتو، وكافيه لاتيه، وفلات وايت) -
"الشاي" (شاي أبيض، وشاي أخضر، وشاي صيني أسود، وشاي أسود) -

) للوصول إلى قسم "الدليل والإعدادات". اضغط على زر "الدليل والإعدادات" (
ستظهر شاشة يمكنك من خلالها الوصول إلى أقسام "الصيانة" و"الدليل والمعلومات" و"الإعدادات".

) لعرض إجراءات صيانة الجهاز. حدد "الصيانة" ( -

( قسم "الصيانة" (
اضغط لإجراء دورة تنظيف للفلاتر. "دورة التنظيف"

اضغط لإجراء دورة إزالة الترسبات وتنظيف الدوائر الداخلية للجهاز. "دورة إزالة الترسبات"

اضغط لعرض إجراءات تنظيف فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن.  "تنظيف أنبوب البخار"

اضغط لعرض الإجراء الموجه لإجراء اختبار عسر الماء. "عسر الماء"

) للوصول إلى شاشة الدليل والمعلومات الخاصة بتحضير المشروبات. حدد "الدليل والمعلومات" ( -

( قسم "الدليل والمعلومات" (
ح الواجب استعماله مع  يوفر معلومات حول الطحن السليم للبُن، وحول نوع المرُشَِّ

كل نوع مشروب متاح.
"دليل الطحن"

توفر معلومات للحصول على التخمير الصحيح للقهوة وتوزيعها. "دليل التخمير"

توفر معلومات حول الاختيار اليدوي لكمية البن المطحون، وتوزيع القهوة وإزالة 
الفلتر بشكل صحيح.

"نصائح"

يسمح بالوصول إلى قسم الإحصائيات ذي الصلة. "الإحصاء"
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) لتهيئة إعدادات تشغيل الجهاز. حدد "الإعدادات" ( -

( قسم "الإعدادات" (
يسمح بتعديل اللغة المختارة. "اللغة"

يسمح بتعديل إعدادات سطوع شاشة العرض. "السطوع"

يسمح بتعديل مستوى صوت شاشة العرض.  "مستوى الصوت"

يسمح بضبط وتعديل الوقت المعروض على شاشة العرض. "الوقت"

يسمح بتعديل درجة حرارة توزيع القهوة. "درجة حرارة القهوة"

يسمح بإعادة ضبط الجهاز على إعدادات المصنع. سيؤدي بدء هذا 
الإجراء إلى فقدان جميع التهيئات والإعدادات المحفوظة مسبقًا.

"إعادة الضبط على إعدادات المصنع"

) للعودة إلى شاشة الصفحة الرئيسية. اضغط على الزر الصفحة الرئيسية ( -

العمليات التمهيدية
املأ خزان المياه بماء عذب بارد إلى المستوى الأقصى (الشكل ٦). 

قم بتركيب خزان المياه في مبيته (الشكل ١٠). لكي تضمن عمل الجهاز بشكل صحيح، اضغط الخزان جيدا حتى النهاية.
أضف حبوب البن في حاوية حبوب البن (W) (الشكل ١٤). 

لا تضع كمية زائدة من حبوب القهوة. يجب إغلاق غطاء حاوية حبوب البن على الحاوية.
ملاحظة: إذا أضفت كمية قليلة من حبوب القهوة في كل مرةّ، تحصل بهذه الطريقة على مزيج طازج من القهوة.

ضبط درجة الطحن
تؤثر درجة الطحن على قوة نكهة القهوة وعلى نوعية الكريم.

يتواجد على الصمولة الحلقية الخاصة بضبط درجة طحن القهوة مقياس من ١ إلى ١١. الأرقام الكبير تتطابق مع 
الطحن الخشن. الأرقام الصغيرة تتطابق مع الطحن الناعم. جرب تحضير قهوة بدرجة طحن تساوي ٨. بعد ذلك، غير 

درجة طحن القهوة لكي تجد نكهة القهوة التي تناسبك.
لفّ صمّولة ضبط درجة طحن القهوة (P) باتجاه اليسار إذا أردت 
الحصول على قهوة  خشنة أو جهة اليمين إذا أردت الحصول 

على قهوة ناعمة  (شكل ١٥).
تتوافق الدرجة القياسية للطحن مع الرقم ٨.

للحصول على قهوة أقوى (مذاق مر)، اختر درجة طحن بين ٥ و٨.
للحصول على قهوة أخف، اختر درجة طحن بين ٨ و١٠.

ملاحظة: من أجل الحفاظ على الجهاز، لا تقم بتعيين درجة طحن أقل من ٥ أو أعلى من ١٠. يجب استخدام القيم 
التي تقل عن ٥ بعد عامين على الأقل من استخدام الجهاز، بسبب التآكل المحتمل لمطحنة البن.

ملاحظة: لا يكون إخراج البن المطحون بالطحن المرغوب فيه فوريًا بسبب المسحوق المطحون المتبقي داخل القناة. 
قم بتحضير ٥ جرعات على الأقل من البن المطحون قبل إجراء ضبط جديد لدرجة الطحن.

تنبيه!
يجب تنفيذ العملية والجهاز مُشغل، أثناء عملية طحن حبوب البن، لتسهيل دوران حلقة ضبط درجة الطحن. 
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تحضير مشروبات القهوة
من الصفحة الرئيسية، حدد فئة "مشروبات القهوة". ستظهر شاشة يمكنك من خلالها تحديد نوع مشروب القهوة  ١

الذي تريده.
من شاشة اختيار مشروبات القهوة، يمكن الاختيار من بين الأنواع التالية: إسبريسو، ومرشحات قهوة إسبريسو، وكافيه 

كريما، وقهوة أمريكانو، وإسبريسو ماكياتو.
حدد نوع القهوة المرغوبة. ستظهر شاشة يمكن من خلالها تحديد كمية الأكواب المراد توزيعها. ٢

بعد اختيار كمية الفناجين، ستظهر شاشة يمكن من خلالها تحديد كمية البن المطحون وارتفاع المشروب.

) لمعرفة الفلتر الصحيح لاستخدامه بناءً على اختيار كمية الفناجين المخُرجة مسبقًا. اضغط على زر المعلومات (

ضبط كمية البن المطحون
) في قسم "كمية البن المطحون" لتعيين كمية البن المطحون المراد توزيعها. اضغط على زر التهيئة ( ١

يمكنك الاختيار بين "الحد الأدنى"، و"معياري"، و"الحد الأقصى، و"يدوي".
عبر  للتمرير   ( ) أو   ( ) المفتاحين  على  اضغط  ٢

الخيارات المتاحة.
يمكن بعد ذلك ضبط درجة طحن البن (طحن ناعم، أو 

متوسط، أو خشن) باستخدام حلقة ضبط درجة الطحن 
(P) (انظر فقرة "ضبط درجة الطحن").

في حالة الضبط اليدوي لكمية البن المطحون ودرجة الطحن، اتبع الإعدادات الموضحة في الجدول.

نوع الطحن درجة الطحن كمية القهوة

حبوب خشنة ٩ - ١١ الحد الأدنى

حبوب متوسطة ٦ - ٩ عادية

حبوب ناعمة ٥ - ٦ الحد الأقصى
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ضبط إعدادات ارتفاع القهوة
) في قسم "الارتفاع" لتعيين  اضغط على زر التهيئة ( ١

الارتفاع المرغوب للقهوة.
و"مضاعف"،  و"متوسط"،  "مركز"،  بين  الاختيار  يمكنك 

و"مضاعف جدًا".
عبر  للتمرير   ( ) أو   ( ) المفتاحين  على  اضغط  ٢

الخيارات المتاحة.

ملاحظة: لتحضير إسبريسو ماكياتو، اختر مشروب 
"إسبريسو ماكياتو" واتبع التعليمات الواردة في فقرة 

"تحضير مشروبات الحليب".
لكل إعداد، يمكن حفظ المعايير التي تم تهيئتها كإعداد افتراضي أو في الملف الخاص بك (انظر الفقرة "تخصيص 

الإعدادات").

تحضير مشروبات الحليب
من الصفحة الرئيسية، اختر فئة "مشروب الحليب". ستظهر شاشة يمكنك من خلالها تحديد نوع مشروب الحليب  ١

الذي تريده.
من شاشة اختيار مشروبات الحليب، يمكن الاختيار من بين الأنواع التالية: حليب ساخن، وكابتشينو، ولاتيه ماكياتو، 

وكافيه لاتيه، وفلات وايت.
اختر نوع مشروب الحليب المرغوب. ستظهر شاشة يمكن من خلالها تحديد كمية الأكواب المراد توزيعها. ٢

بعد اختيار كمية الفناجين، ستظهر شاشة يمكن من خلالها تحديد كمية البن المطحون، وارتفاع وكمية رغوة المشروب.

) لمعرفة الفلتر الصحيح لاستخدامه بناءً على اختيار كمية الفناجين المخُرجة مسبقًا. اضغط على زر المعلومات (

ضبط كمية البن المطحون
) في قسم "كمية البن المطحون" لتعيين كمية البن المطحون المراد توزيعها. اضغط على زر التهيئة ( ١

يمكنك الاختيار بين "الحد الأدنى"، و"معياري"، و"الحد 
الأقصى، و"يدوي".

عبر  للتمرير   ( ) أو   ( ) المفتاحين  على  اضغط  ٢
الخيارات المتاحة.

بشكل صحيح ودرجة طحن  المطحون  البن  كمية  لضبط 
البن  كمية  "ضبط  فقرة  في  الواردة  التعليمات  اتبع  البن، 

المطحون" في فصل "تحضير مشروبات القهوة".
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ضبط إعدادات ارتفاع القهوة
) في قسم "الارتفاع" لتعيين الارتفاع المرغوب للقهوة. اضغط على زر التهيئة ( ١

يمكنك الاختيار بين "مركز"، و"متوسط"، و"مضاعف"، و"مضاعف جدًا".
) للتمرير عبر الخيارات المتاحة. ) أو ( اضغط على المفتاحين ( ٢

ضبط إعداد كمية الرغوة
) لقسم "كمية الرغوة" لتعيين كمية الرغوة المرغوبة. اضغط على زر التهيئة ( ١

يمكنك الاختيار بين "الحد الأدنى" و"المعياري" و"الحد الأقصى".
) للتمرير عبر الخيارات المتاحة. ) أو ( اضغط على المفتاحين ( ٢

ملاحظة: في حالة اختيار مشروب "الحليب الساخن"، فسيكون من الممكن تعديل المعايير المرغوبة حصرياً لكمية 
رغوة الحليب.

لكل إعداد، يمكن حفظ المعايير التي تم تهيئتها كإعداد افتراضي أو في الملف الخاص بك (انظر الفقرة "تخصيص 
الإعدادات").

كيفية توزيع القهوة لمشروبات القهوة والحليب
بمجرد اختيار نوع المشروب المراد توزيعه من الشاشة الرئيسية وبعد ضبط معايير كمية البن المطحون، وارتفاع، وكمية 

رغوة الحليب، تابع على النحو التالي.
اختر الفلتر أحادي الجدار سعة كوب أو كوبين (D) أو الفلتر مزدوج الجدار سعة كوب أو كوبين (E) حسب كمية  ١

القهوة التي تريد تحضيرها أو وفقًا للتعليمات المقدمة لنوع المشروب المحدد.

يعد الفلتر أحادي الجدار مثاليًا إذا كنت بالفعل على دراية بالعوامل 
المختلفة التي ينطوي عليها تحضير الإسبريسو.

عند استخدام هذا الفلتر، يجب موازنة درجة الطحن، وكمية، وضغط البن 
مع بعضها البعض. وإلا ستتدفق القهوة بسرعة فائقة (إذا تم طحنها بشكل 

خشن جدًا ولم يتم الضغط عليها بشكل كافٍ) أو ببطء شديد (إذا تم 
طحنها ناعمًا وضغطها كثيراً) عبر الفلتر.

تعُد ملحقات الفلتر أحادي الجدار مناسبة فقط لاستخدام البن المطحون 
الطازج.

فلتر أحادي الجدار 
سعة كوب

فلتر أحادي الجدار 
سعة كوبين
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بفضل ملحقات الفلتر مزدوج الجدار، يتدفق الماء ببطء عبر القهوة 
المطحونة أثناء عملية الإعداد.

يسمح لك الفلتر مزدوج الجدار بإيلاء اهتمام أقل للضغط الصحيح ودرجة 
طحن البن.

لهذا الغرض، يعد الفلتر مزدوج الجدار مثاليًا لمن هم أقل خبرة. يسهل 
تحضير قهوة الإسبريسو ويضمن الحصول على كريمة مثالية.

فلتر مزدوج الجدار 
سعة كوب

فلتر مزدوج الجدار 
سعة كوبين

استخدم مرشح الكبسولة فقط مع كبسولات القهوة التي تحمل علامة 
.E.S.E التوافق

فلتر الكبسولة

٢  أدخل الفلتر في حامل الفلتر (شكل ١٦).
٣  ضع حامل الفلتر تحت طاحونة القهوة (شكل ١٧). أدخل أجنحة حامل الفلتر في السناد المتواجد أسفل طاحونة 

القهوة.
اضغط على المفتاح الذي يشبه حبة البن في قسم "كمية البن المطحون" لبدء الطحن بناءً على المعايير المحددة مسبقًا.  ٤

إذا لزم الأمر، اضبط درجة الطحن كما هو موضح مُسبقًا.
يتوقف الجهاز تلقائيًا عن الطحن عند الوصول إلى كمية البن المطحون الافتراضية أو المحددة مسبقًا.

في حالة تحديد "يدوي" لكمية البن المطحون، اضغط على الزر الذي يشبه حبة البن مرة أخرى عند الوصول إلى الكمية 
المطلوبة.

.(L) قم بإزالة حامل الفلتر من مبيت مطحنة البن  ٥
اضغط على البن المطحون في حامل الفلتر بواسطة المدك (T) (الشكل ١٨).  ٦

قم بإزالة أية بقايا بن من حامل الفلتر.  ٧
قم بتركيب حامل الفلتر في مبيته (K) (الشكل ١٩).  ٨

تنبيه!
احكم ربط حامل الفلتر وتأكد من تثبيته بالشفة بشكل صحيح.

في حالة وضع كمية زائدة من القهوة داخل الفلتر، يصبح من الصعب في هذه الحالة لفّ حامل الفلتر، و/أو أثناء 
توزيع القهوة، يمكن أن يتسرّب قليل من القهوة من حامل الفلتر. 

ضع كوباً مناسبًا لنوع المشروب المحدد على شبكة حامل الأكواب (الشكل ٢٠).  ٩
اضغط على زر المشروب المحدد مسبقًا لبدء توزيع القهوة.   ١٠

يتوقف الجهاز تلقائيًا عن توزيع القهوة عند الوصول إلى الارتفاع الافتراضي أو المحدد مسبقًا.
لإيقاف التوزيع قبل انتهاء الجهاز، اضغط على زر "الإيقاف".

 للحصول في المرة الأولى على فنجان قهوة ساخن، اشبك حامل الفلتر مع مراعاة أن يكون الفلتر بداخله (ولكن بدون 
القهوة المطحونة) في المقرّ. وزّع فنجان من القهوة بحيث يقوم الماء الساخن بتنظيف وتسخين الفلتر. لا تحتاج إلى ذلك 

عند إعداد فناجين القهوة اللاحقة.
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ملاحظة: في حالة تحضير مشروب "أمريكانو"، ضع الفنجان القهوة تحت فوهة توزيع البخار/الماء الساخن واترك الماء 
الساخن يتدفق.

تنبيه!
قم بتدوير حامل الفلتر ببطء من اليمين إلى اليسار لإزالته بحيث تتجنب رذاذ أو تناثر الماء أو القهوة.

١١ قم بإزالة حامل الفلتر (الشكل ٢١).

إبعاد الفلتر
لإبعاد الفتر من حامل الفلتر، استعمل مقبض الملعقة الصغيرة: ارفع نهاية الفلتر لإزالته.

كيفية تحضير رغوة لمشروبات الحليب
قم بتوزيع القهوة كما هو موضح مسبقًا. ١

تنبيه!
خطر التعرضّ للاحتراق. امسك أنبوب توزيع البخار/الماء الساخن فقط بواسطة الجزء المطاطي.

ضع الحليب المراد خفقه في إبريق الحليب. ٢
قم بتركيب فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن داخل إبريق الحليب (الشكل ٢٢). ٣

اضغط على الزر على شكل إبريق الحليب في قسم "كمية الرغوة" لبدء توزيع الرغوة بناءً على المعايير المحددة مسبقًا. ٤
يتوقف الجهاز تلقائيًا عن توزيع الرغوة عند الوصول إلى 

الكمية الافتراضية أو الكمية المحددة مسبقًا.
لإيقاف التوزيع قبل انتهاء الجهاز، اضغط على زر "الإيقاف".

يخرج أولا كمية قليلة من الماء، ومن بعدها دفعة قوية 
من البخار. اغمر بعمق فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن 
في الحليب. في غضون لحظات قليلة ستلاحظ ارتفاع رغوة 

كثيفة ودسمة، ليتم سكبها على القهوة التي تم توزيعها 
مسبقًا لاستكمال تحضير المشروب المختار.

إذا خرج قليل من البخار أثناء مرحلة الانتظار من حامل الفلتر، فيجب عدم القلق واعتبار هذه الظاهرة طبيعية. بعد 
كل استخدام، قم بإخراج البخار لبضع ثوان لتحرير فتحة الفوهة من أي بقايا من الحليب.
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طريقة إعداد القهوة بواسطة القرص
لتحضير القهوة باستخدام المرشح، استخدم مرشح الكبسولة المرفق (F) (الشكل ٢٣):

ضع القرص داخل الفلتر (شكل ٢٤). ١
٢  ادفع القرص داخل الفلتر. يجب أن يكون قرص القهوة متمركز بشكل جيد داخل الفلتر.

لتجنب تسرب المياه المحتمل، قم بطي الأجزاء الورقية الخارجية للكبسولة التي يمكن أن تخرج من حامل الفلتر  ٣
وإدخالها داخل الفلتر (الشكل ٢٥).

قم بتركيب حامل الفلتر في مبيته (K) (الشكل ١٩). ٤

تنبيه!
احكم ربط حامل الفلتر جيدًا وتأكد من تثبيته بالشفة بشكل صحيح لتجنب رذاذ أو تناثر الماء أو القهوة.

حدد مشروب "مرشح قهوة إسبريسو" واتبع التعليمات الواردة على شاشة العرض. ٥

ملاحظة: إذا تم تحديد مشروب "مرشح قهوة إسبريسو"، لا يمكن تعيين المعايير المطلوبة لكمية البن المطحون.
بعد إعداد القهوة، وعند إبعاد حامل الفلتر، يمكن أن يتعثّر القرص في مقرّ شبك حامل الفلتر. لإبعاد القرص في هذه 

الحالة، قم بتمييل حامل الفلتر لكي تسمح للقرص من السقوط على حامل الفلتر نفسه.

تنبيه!
خطر التعرضّ للاحتراق. لا تلمس الأجزاء المعدنية من الجهاز.

.E.S.E للحصول على قهوة ممتازة دائماً، تحتاج إلى شراء الكبسولة التي تحمل علامة توافق مع

إذا كان قرص القهوة غير مدخل بشكل جيد أو إذا كان حامل الفلتر غير مشدود بشكل جيد، يمكن في هذه الحالة أن 
تتسرب قطرات من الماء من حامل الفلتر نفسه.

إعادة الاستعمال للقهوة
لا تحتاج إلى أي إجراء لإعداد القهوة بعد إنتاج البخار. الجهاز مزوّد بنظام مراقبة إلكتروني يسمح من توزيع القهوة 

دائماً بدرجة الحرارة المناسبة. 

إعداد الشاي
من الصفحة الرئيسية، حدد فئة "الشاي". ستظهر شاشة يمكنك من خلالها تحديد نوع الشاي الذي تريده. ١

من شاشة اختيار الشاي يمكن الاختيار بين الأنواع التالية: شاي أبيض، وشاي أخضر، وشاي صيني أسود، وشاي أسود.
حدد نوع الشاي المرغوب. ستظهر شاشة يمكنك من خلالها ضبط ارتفاع المشروب. ٢

) في قسم "الارتفاع" لتعيين الارتفاع المرغوب للشاي. اضغط على زر التهيئة ( -
يمكنك الاختيار بين "مركز"، و"متوسط"، و"مضاعف"، و"مضاعف جدًا".
) للتمرير عبر الخيارات المتاحة. ) أو ( اضغط على المفتاحين ( -
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ضع كوباً تحت فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن. ٣
اضغط على زر مشروب الشاي المحدد مسبقًا لبدء التوزيع. ٤

يتوقف الجهاز تلقائيًا عن التوزيع عند الوصول إلى الارتفاع الافتراضي أو المحدد مسبقًا.
لإيقاف التوزيع قبل انتهاء الجهاز، اضغط على زر "الإيقاف".

لكل إعداد، يمكن حفظ المعايير التي تم تهيئتها كإعداد افتراضي أو في الملف الخاص بك (انظر الفقرة "تخصيص 
الإعدادات").

تخصيص الإعدادات
من الشاشة الرئيسية لكل فئة مشروب، اضغط على زر التخصيص  للوصول إلى قسم التخصيص وحفظ التفضيلات 

المتعلقة بكمية البن المطحون، أو الارتفاع، أو كمية الرغوة كإعداد افتراضي أو ضمن الملف الخاص بك.

يمكن تهيئة ما يصل إلى أربع ملفات لكل فئة من فئات المشروبات الثلاث (لما مجموعه ١٢ تخصيصًا).

ملاحظة: لتعديل التفضيلات المحفوظة كإعدادات افتراضية، من الضروري إعادة تعيين الجهاز على إعدادات المصنع 
من قسم "الإعدادات" في "الدليل والإعدادات". بدلاً من ذلك، يمكن إحلال الكتابة على الملف المطلوب، وتهيئته 

مجددًا.

نصائح للحصول على قهوة إسبريسّو جيدة على الطريقة الإيطالية
درجة الطحن وكمية القهوة المطحونة وضغط القهوة داخل حامل الفلتر ومدة توزيع القهوة تؤثر جميعها على قوة 

نكهة القهوة وعلى نوعية الكريم. 
حاول تعديل واحد أو أكثر من هذه المعايير للعثور على النكهة المثالية لقهوتك.

إذا اخترت طحن القهوة بشكل ناعم، تذكر زيادة كمية القهوة المطحونة داخل حامل الفلتر وضغط القهوة بشكل أقلّ 
بواسطة مكبس القهوة، لكي تتجنب الحصول على قهوة خفيفة جداً. على العكس من ذلك، إذا كانت القهوة مطحونة 

بشكل خشن، يجب تقليل كمية القهوة المطحونة داخل حامل الفلتر وضغط القهوة بشكل أكثر بواسطة مكبس القهوة.
قم بتخزين حبوب البن في وعاء مغلق، باردًا وبعيدًا عن الرطوبة. 

إذا أمكن، احتفظ بالبن معبأ بتفريغ الهواء واشترِ البن في عبوات صغيرة بحيث يكون لديك دائماً بن طازج لطحنه.
من قسم "دليل التخمير" في "الدليل والمعلومات" (من الصفحة الرئيسية، شاشة "الدليل والإعدادات")، يمكن على 

الشاشة عرض تعليمات الحصول دائماً على قهوة متوازنة.

استعمال المكبس ضبط جرعة القهوة طحن القهوة
بنُ مكبوس بالمقدار السليم من 

القوة
٨-١٠ غم (١ فنجان)

١٤-١٦ غم (٢ فنجان)
مثالية قهوة متوازنة

القهوة المتواجدة في الفلتر غير 
مضغوطة بالقدر الكافي

توجد كمية قليلة من مسحوق 
القهوة في حامل الفلتر

القهوة مطحونة 
بشكل خشن جداً

قهوة خفيفة جداً
مذاق خفيف
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 القهوة المتواجدة في الفلتر 
مضغوطة بشكل زائد

 كمية زائدة من مسحوق القهوة 
في الفلتر

 قهوة مطحونة 
بشكل ناعم جداً

 قهوة قويةّ
 نكهة مرةّ

 كمية قليلة

الضغط جيد  الضغط منخفض الضغط عالي
التوزيع بطيء وغير كاف

 الكريم غامق اللون أو غير متوفرّ
لون القهوة بني غامق، ومذاقها مر، 

ونكهتها محترقة

توزيع سريع ومائي
لون الكريمة افتح مع قوام ناعم

لون القهوة بني فاتح، مع مذاق مر 
ولكن خفيف

 التوزيع بطيء والقهوة ساخنة
لون الكريمة بني مع قوام غني

 القهوة بنية غامقة

 اختار درجة طحن أخشن. قم 
بخفض كمية البن المراد طحنه. 

اضغط القهوة في الفلتر بقوة أصغر.

 اختار درجة طحن أنعم. قم بزيادة 
كمية البن المراد طحنه. اضغط القهوة 

في الفلتر بقوة أكبر.

بعد توزيع القهوة، قم بتوزيع ماء 
ساخن من مبيت حامل الفلتر دون 
إدخال حامل الفلتر، وذلك لتنظيف 

الدائرة الداخلية وتجنب تكوين 
تكلسات.

 وظيفة الإطفاء الذاتي
تم تجهيز هذا الجهاز بنظام إيقاف تشغيل تلقائي وفقًا للوائح الجديدة بشأن استهلاك الطاقة. بعد ٣٠ دقيقة من عدم 

الاستخدام، سينطفئ الجهاز. لتحضير مشروب جديد، اضغط على زر التشغيل  لتشغيل الجهاز مرة أخرى.

تعبئة خزان الماء أثناء الاستخدام
يوصى دائماً بفحص مستوى الماء في الخزان. 

إذا أصبح الخزان خاليًا من الماء، ستظهر على الشاشة رسالة تحذير. قد يصدر الجهاز ضجيجًا أو قد يهتز قليلاً.
أطفئ الجهاز وافصل القابس عن مأخذ التيار الكهربائي. 

 أبعد الفلتر. املأ الخزان إلى غاية المستوى المبين، ثم أشعل الجهاز.

 صيانة الجهاز
الا لفترة أطول. الصيانة الجيدة والتنظيف المنتظم يحفظان الجهاز ويحافظان عليه فعَّ

قم بالوصول إلى قسم "الصيانة" (من الصفحة الرئيسية، شاشة "الدليل والإعدادات") لعرض وبدء إجراءات الصيانة 
والتنظيف المتاحة للجهاز.

تنبيه!
لا تغسل مطلقاً مركبات الجهاز داخل غسالة الأواني. لا تستعمل ماء متدفق بشكل مباشر.
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دورة التنظيف
تأكد من أن الفتحات غير مسدودة. 

في هذه الحالة، قم بتوزيع الماء المغلي من خلال حامل الفلتر الذي تم إدخاله بدون البن المطحون، لإذابة أو إزالة أي 
بقايا قهوة أو شوائب أخرى.

تنبيه!
فك وأبعد حامل الفلتر ببطء، لأن الضغط المتخلّف يمكن أن يؤدي إلى رشق أو تدفق السوائل.

استخدم أقراص التنظيف المتوفرة في السوق لتنظيف الفلاتر بعناية كل ٣ أشهر تقريباً.
ابدأ "دورة التنظيف" من شاشة العرض واتبع التعليمات الواردة على الشاشة.

K) (الشكل ١٩).
 .(٦

١٠). لكي تضمن عمل الجهاز بشكل صحيح، اضغط الخزان جيدا حتى 
النهاية.

الصنبور الجاري.
.(٢٨

أعد العمليات لجميع الفلترات.

دورة إزالة الترسبات
تنبيه!

لا تستخدم الخل أو غيره من منتجات إزالة الترسبات غير المصرح بها من قبل الشركة المصنعة.

تحمي الصيانة والتنظيف المنتظم الجهاز ويحافظان عليه بشكل فعال لفترة أطول، مما يحد بشكل كبير من مخاطر 
تكون الترسبات الكلسية في الجهاز. على الرغم من ذلك، إذا تأثر عمل الجهاز بسب الاستعمال المستمر للماء العسير 
الذي يحتوي على نسبة عالية من الترسبات الكلسية، يمكن العمل على إزالة الترسبات الكلسية من أجل إزالة الخلل. 

استعمل لهذا الغرض منتج مزيل للترسبات الكلسية مكوّن من حامض الستريك. هذا المنتج، يمكن الحصول عليه 
بسهولة من مراكز المساعدة التقنية.

لا تتحمل الشركة المصنّعة أي مسؤولية عن الأضرار التي تلحق بالمركّبات الداخلية للجهاز والناتجة عن استعمال 
منتجات غير مطابقة نتيجة لوجود مضافات كيماوية.

قم بالوصول إلى قسم "الصيانة" (من الصفحة الرئيسية، شاشة "الدليل والإعدادات") لعرض وبدء إجراء إزالة الترسبات 
من الجهاز.
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يشير الجهاز إلى ضرورة إجراء إزالة الترسبات عندما تظهر رسالة طلب إزالة الترسبات على الشاشة. 
ابدأ "دورة إزالة الترسبات" من شاشة العرض واتبع التعليمات الواردة على الشاشة.

.(٢١

 .(٦

يبدأ برنامج إزالة الترسبات ويبدأ المحلول الموجود في الخزان في التدفق من مبيت اقتران حامل الفلتر ومن فوهة أنبوب 
البخار/الماء الساخن.

ستتم إزالة الرواسب الكلسية من الدائرة الداخلية للجهاز.
بعد مجموعة من عمليات الغسيل والتوقفّ، تنتهي دورة إزالة الترسّبات الكلسية.

.(٦

تنظيف فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن
تنبيه!

قم بإجراء هذه العملية عندما تكون فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن باردة لتجنب الحروق.

ابدأ "تنظيف فوهة أنبوب البخار" من الشاشة واتبع التعليمات الوارد على الشاشة.
٢٦) واغسلها تحت الماء الجاري. 

يمكن تنظيف فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن باستخدام قطعة قماش غير كاشطة. 
إذا لزم الأمر، قم بتنظيف فتحة الفوهة بواسطة الدبوس المزود (الشكل ٢٧). 

بعد كل استخدام، قم بإخراج البخار لبضع ثوان لتنظيف فتحة المخرج من أي بقايا.
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عسر الماء

١٥ ثانية للحصول على النتيجة.

تنظيف المركبّات
H) وحامل الفلتر (G) والفلاتر (D-E-F) بالماء والصابون. 

تنظيف مقرّ حامل الفلتر
عند استخدام الجهاز كل يوم، قد يحدث ترسب لبقايا القهوة في مبيت اقتران حامل الفلتر. قم بإزالة أي بقايا باستخدام عود 

أسنان، أو إسفنجة، أو عن طريق ترك الماء يتدفق عبر مبيت اقتران حامل المرشح دون إدخال حامل الفلتر (الشكل ٢٨-٢٩).

تنبيه!
لا تغسل حامل الفلتر في غسالة الأواني.

تنظيف الخزان
تنبيه!

يجب أن يتم تنفيذ التنظيف والجهاز مُطفأ والقابس مفصول عن مأخذ التيار الكهربائي.

قم بتنظيف خزان المياه من الداخل بشكل دوري باستخدام قطعة إسفنج أو قطعة قماش مُبللة.

(M) وحوض تجميع القطرات (O) تنظيف الشبكة حاملة الفناجين
تنبيه!

يجب أن يتم تنفيذ التنظيف والجهاز مُطفأ والقابس مفصول عن مأخذ التيار الكهربائي.

.(M
حوض تجميع القطرات مزوّد بعائم (N). عندما تخرج الوحدة العائمة من الشبكة حاملة الفناجين، فهذا يعني أن 

حوض تجميع القطرات ملئ بالماء ويجب إفراغه.
.(O
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تنظيف جسم الجهاز
تنبيه!

 يجب القيام بعملية التنظيف عندما تصل درجة حرارة الجهاز إلى درجة حرارة الغرفة.

تنبيه!
يجب عدم استخدام المنظفات الكاشطة.

نظف الأجزاء الثابتة من الجهاز باستخدام قطعة قماش مُبللة وغير كاشطة لتجنب إتلاف هيكل الجهاز.

 إعتاق طاحونة القهوة
في حالة توقفّ طاحونة القهوة، يمكن أن يعود السبب إلى وجود شوائب ما بين حبوب القهوة أدّت إلى توقفّ طاحونة 

القهوة.
المطحنة قابلة للإزالة تمامًا. لإزالة المطحنة، يجب إتباع الآتي.

.(G
) لضبط درجة الطحن الخشن (٩، ١٠، ١١) (الشكل ١٥).  P) إلى اليسار (

تسقط الشوائب التي أدت إلى توقف طاحونة القهوة داخل مجرى القهوة المطحونة.

.(
.(٣٠-٣١

.(S

تنبيه!
لا تغسل المطحنة تحت ماء الصنبور الجاري أو في غسالة الأطباق.

.(
إذا لم يتم تركيب المطحنة بشكل صحيح في مبيت مطحنة القهوة، فستظهر رسالة خطأ على الشاشة.

.(٢
) من أجل إشعال الجهاز (شكل ٣). )

مشروبات القهوة" و"كيفية توزيع القهوة لمشروبات القهوة والحليب").

تم فتح قفل مطحنة القهوة الآن وأصبح الجهاز جاهزاً لإعداد مشروبات جديدة.

قم بتوزيع ٥ جرعات على الأقل من البن المطحون لاستعادة درجة الطحن بشكل صحيح.
) من أجل إطفاء الجهاز.  إذا لم تنطلق طاحونة القهوة وبقيت متوقفّة، اضغط على زرّ الإشعال (

قم بتدوير حلقة ضبط درجة الطحن (P) بشكل متكرر إلى اليمين واليسار (الشكل ١٥). 
كرر الإجراء الموضح مسبقًا لمحاولة إعادة تشغيل مطحنة البن.

إذا لم تتمكن من إعتاق مطحنة القهوة بعد محاولات عدة، راجع أقرب مركز صيانة مخوّل.
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إيقاف الماكينة عن العمل
في حالة إيقاف الجهاز عن الخدمة، افصل قابس الطاقة عن المأخذ الكهربائي، وقم بإفراغ وتنظيف خزان المياه، وحوض 

تجميع القطرات (انظر فقرة "صيانة الجهاز").
في حالة تحطيم الجهاز بعد انتهاء عمره، يجب العمل في هذه الحالة على فرز المواد المصنوع منها والتخلص منها حسب 

تركيبتها وحسب النظم والقوانين المحلية السائدة في بلد الاستعمال.

دليل لحل بعض المشاكل
تنبيه!

في حالة عمل الجهاز بطريقة شاذّة، أطفأ الجهاز على الفور واسحب القابس من المأخذ الكهربائي.

الحلول الأسباب المشاكل
تأكد من إدخال خزان المياه بشكل صحيح ومن أن مستوى الماء 

لم ينخفض عن الحد الأدنى المشار إليه في المرجع الموجود على 
الخزان.

يحتمل دخول هواء في دورة 
الماء، مما أدى إلى إبطال عمل 

المضخة.

لا يوزع الجهاز ماء 
ساخن وبخار أو 

أيهما.

استخدم الدبوس المزود لإزالة أي رواسب تكونت في فوهة 
الأنبوب.

فتحة خروج فوهة أنبوب 
البخار/الماء الساخن مسدودة.

أطفأ الجهاز.
أبعد الخزان. تحقّق من أن مستوى الماء في الخزان منتظم. إذا 
لزم الأمر املأ خزان المياه بماء عذب بارد إلى المستوى الأقصى. 

قم بتركيب خزان المياه في مبيته (الشكل ١٠). 
 إشعال الجهاز.

إذا استمرت المشكلة، اتصل بمركز الدعم الفني.

يوجد ماء قليل، وبالتالي 
المضخة لا تشفط.

فك وأبعد حامل الفلتر ببطء، لأن الضغط المتخلفّ يمكن أن 
يؤدي إلى رشق أو تدفق السوائل. نظفّ طوق منع التسرب من 
بقايا القهوة بواسطة عود نكش الأسنان وممسحة من الإسفنج 

(شكل ٢٨). قللّ كمّية القهوة المطحونة وأعد العملية.

يحتمل وضع كمية زائدة من 
القهوة المطحونة في حامل 

الفلتر، مما منع من شدّ حامل 
الفلتر في مقرهّ حتى النهاية.

القهوة تتسرّب 
من جوانب حامل 

الفلتر.

نظفّ طوق منع التسرب بواسطة ممسحة( شكل ٢٨). توجد بقايا من القهوة على 
طوق منع التسرب المركب في 

المقرّ الذي يشبك به حامل 
الفلتر.

فك وأبعد حامل الفلتر ببطء، لأن الضغط المتخلفّ يمكن أن 
يؤدي إلى رشق أو تدفق السوائل. نظفّ ثقب الفلتر بواسطة 

فرشاة صغيرة أو بواسطة الدبوّس الموردّ مع الجهاز. قم بتنظيف 
الفلتر كما هو موضح في فقرة "دورة التنظيف".

ثقب الفلتر الذي يحتوي على 
مسحوق القهوة وتخرج منه 

القهوة مسدود.

للحصول على قهوة مركزة (ثقيلة) وساخنة، يجب استعمال 
قهوة مطحونة بشكل أنعم.

 جربّ استعمال مسحوق قهوة أنعم.

 مسحوق القهوة المطحونة 
خشن جداً.

القهوة خفيفة جدا 
وباردة.

حاول تسخين الفلتر قبل تحضير القهوة كما هو موضح في فقرة 
"كيفية توزيع القهوة لمشروبات القهوة والحليب".

 إذا كنت تحضرّ أوّل فنجان 
من القهوة، يمكن أن يكون 

الفلتر بارد.
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الحلول الأسباب المشاكل
وجود شوائب ما بين حبوب  راجع الفقرة "إعتاق طاحونة القهوة".

القهوة أدّت إلى توقفّ عملية 
الطحن .

طاحونة القهوة 
متوقفّة أو تصدر 

ضجيج.

 تم ضبط كمّية القهوة لـ ١  قللّ كمّية القهوة الموزعّة. 
فنجان أو ٢ فنجان من القهوة 

بشكل خاطئ.

 توزيع كمية زائدة 
من القهوة.

قللّ كمّية القهوة المطحونة .  تم ضبط كمّية القهوة لـ ١ 
فنجان أو ٢ فنجان من القهوة 

بشكل خاطئ.

كمية زائدة من 
القهوة المطحونة في 

الفلتر.

لا تقم بأي عمل. يعمل الجهاز بشكل صحيح. تصدر الضوضاء عن مضخة 
الماء التي تعمل على درجات 

ضغط أعلى أثناء إخراج 
البخار.

الجهاز يصُدر ضجيج 
أثناء توزيع البخار.

أطفأ الجهاز.
أبعد الخزان. تحقّق من أن مستوى الماء في الخزان منتظم. إذا 
لزم الأمر املأ خزان المياه بماء عذب بارد إلى المستوى الأقصى. 

قم بتركيب خزان المياه في مبيته (الشكل ١٠). 
 إشعال الجهاز.

إذا استمرت المشكلة، اتصل بمركز الدعم الفني.

يوجد ماء قليل، وبالتالي 
المضخة لا تشفط.

يصدر الجهاز 
ضوضاء غريبة عند 

تحضير القهوة.

استخدم الدبوس المزود لإزالة أي رواسب تكونت في الفتحة 
الموجودة في فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن (الشكل ٢٧).

فتحة الفوهة مسدودة. لا يوزع الجهاز ماء 
ساخن وبخار.

استخدم الدبوس المزود لإزالة أي رواسب تكونت في الفتحة 
الموجودة في فوهة أنبوب البخار/الماء الساخن (الشكل ٢٧).

 الحليب لم يسخن  لا يوجد بخار كافي.
بالقدر الكافي.

أوقف تشغيل الجهاز واتركه يبرد لمدة ٦٠ دقيقة تقريبًا. تدخلت الحماية الداخلية 
للمحرك الكهربائي لمطحنة 

القهوة. 

توقف الجهاز عن 
العمل.

وجود شوائب ما بين حبوب  راجع الفقرة "إعتاق طاحونة القهوة".
القهوة أدّت إلى توقفّ عملية 

الطحن .

مطحنة القهوة 
مسدودة أو تصدر 

ضوضاء أعلى.
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أعد تعيين معايرة المطحنة.

قم بتشغيل الجهاز وابدأ عملية الطحن.
أثناء عملية الطحن، أدر حلقة ضبط درجة الطحن إلى ٨. هناك 

فتحة بالتوافق مع الرقم ٨ على الحلقة.
أدخل أداة مدببة (على سبيل المثال قلم) في الفتحة واستمر 
في الضغط. باستخدام الأداة، أدر الحلقة باتجاه اليسار حتى 

يتطابق الرقم المرجعي الموجود على الجهاز مع المستوى ٩، ثم 
اتركها.

سوف تسمع صوت "تعشيق".
أثناء عملية الطحن، أعد وضع الحلقة إلى درجة الطحن 

المطلوبة.
لن يكون تأثير عملية إعادة الضبط مرئيًا إلا بعد تنفيذ بضع 

عمليات إخراج من البن المطحون، وذلك نظراً لبقايا المسحوق 
المطحون المتبقية داخل القناة.

تنبيه: قم بإجراء هذه العملية فقط عندما تكون القهوة 
المطحونة خشنة للغاية على الرغم من ضبط درجة الطحن 

على ١.
يمكن تكرار العملية بنفس الطريقة إذا تكررت المشكلة.

اهتراء رحى مطحنة البن. بعد بضع سنوات 
من استخدام 

الجهاز، حتى إذا تم 
ضبط درجة الطحن 
على ١، فإن الطحن 

لا يصبح ناعمًا بما 
يكفي.
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قم بتشغيل الجهاز بدون حامل الفلتر واترك الماء يتدفق. إذا 
استمر الماء في الخروج بشكل غير متساوٍ من جميع الفتحات، 

فقم بتنفيذ إزالة الترسبات كما هو موضح في فقرة "دورة إزالة 
الترسبات".

ثقوب قرص السيليكون 
المتواجد في مقر شبك حامل 

الفلتر مسدودة.

القهوة لا تخرج أو 
تخرج بشكل بطيء 

للغاية.

فك وأبعد حامل الفلتر ببطء، لأن الضغط المتخلفّ يمكن أن 
يؤدي إلى رشق أو تدفق السوائل. نظفّ ثقب الفلتر بواسطة 

فرشاة صغيرة أو بواسطة الدبوّس الموردّ مع الجهاز. قم بتنظيف 
الفلتر كما هو موضح في فقرة "دورة التنظيف".

ثقب الفلتر الذي يحتوي على 
مسحوق القهوة وتخرج منه 

القهوة مسدود.

 مسحوق القهوة المطحونة  حاول استعمال مسحوق قهوة أخشن.
ناعم جداً.

اضغط القهوة داخل الفلتر بمعدل أقل.  مسحوق القهوة مضغوط 
بشكل زائد.

حاول زيادة كمّية الماء الموزعّة .  كمّية الماء الموزعّة غير كافية .

ادفع الخزان حتى نهاية المسار. الخزان غير مدخل بشكل 
جيد.

أطفأ الجهاز.
أبعد الخزان. تحقّق من أن مستوى الماء في الخزان منتظم. إذا 
لزم الأمر املأ خزان المياه بماء عذب بارد إلى المستوى الأقصى. 

قم بتركيب خزان المياه في مبيته (الشكل ١٠). 
 إشعال الجهاز.

إذا استمرت المشكلة، اتصل بمركز الدعم الفني.

يوجد ماء قليل، وبالتالي 
المضخة لا تشفط.

املأ خزان المياه بماء عذب بارد إلى المستوى الأقصى (الشكل ٦). الخزاّن فارغ.
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elektrycznej
 Uwaga - szkody materialne

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE
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RYZYKO RESZTKOWE

Uwaga!
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M - Kratka ociekowa
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Regulacja stopnia rozdrobnienia
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Uwaga!
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PRZYGOTOWYWANIE HERBATY
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Kawa Optymalna

Kawa wodnista

Mocna kawa
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z zachowaniem wysokiej tem-
-

ko i kawa jest wodnista
-

i jest niekompletne

-
-
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Uwaga!
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Cykl czyszczenia

-

Uwaga!

-

Cykl odkamieniania
Uwaga!

-

-
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Czyszczenie komponentów

-

Uwaga!

Czyszczenie pojemnika
Uwaga!

Uwaga!
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Uwaga!
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Uwaga!
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Uwaga!

PROBLEMY PRZYCZYNY

Wyciek kawy po 

Kawa jest zbyt 

zablokowany i 
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PROBLEMY PRZYCZYNY

zmielonej kawy w 

przygotowywania 

Piana z mleka nie 

jest zablokowany 

rozdrobnienie 

rozdrobnienia  w 
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PROBLEMY PRZYCZYNY
Kawa nie jest 

parzenie odbywa 


