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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee vigenti e sono pertanto
protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per
I'uso cui & stato destinato per evitare infortuni e danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni.
Qualora vogliate cedere questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

& Pericolo per i bambini & Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare la vostra Cafe Roma per preparare caffé e cappuccino; inoltre grazie alla possibilita di erogare acqua calda si
possono preparare anche té e infusi.

Questo apparecchio non deve essere adibito ad uso commerciale ed industriale.

Questo apparecchio & destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domestiche e similari quali:

+ nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri ambienti professionali;

+ nelle fattorie;

+ utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;

+ negli ambienti tipo bed and breakfast.

Ogni altro utilizzo della macchina non € previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio della macchina stessa. L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni
forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Le caratteristiche costruttive dell'apparecchio, oggetto della presente pubblicazione, non consentono di proteggere I'utiliz-
zatore dal getto diretto di vapore o acqua calda.

Attenzione!
Pericolo di ustioni - Nell'erogazione di acqua calda e di vapore, non dirigere i getti verso terzi o verso se stessi.
Impugnare il tubo, esclusivamente sulla parte in plastica.

Utilizzare solo contenitori che siano realizzati in materiale “per alimenti”.

AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

+ L'apparecchio & destinato solo ad uso domestico, e non deve essere adibito ad uso commerciale o industriale.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché 'assistenza gratuita non & prevista per i guasti causati da imballo non
adeguato del prodotto al momento della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

+ L'apparecchio & conforme alla Direttiva 2006/95/CE e alla Direttiva EMC 2004/108/CE.

+ Il livello massimo di rumorosita della macchina in funzione & di 86 dB(A).

A Pericolo per i bambini
*L’apparecchio puo essere usato da bambini con un eta superio-
re a 8 anni e da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali
0 mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza o di co-
noscenza, solo se sono sequiti da una persona responsabile o
se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli presenti
durante 'uso dell’apparecchio.
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*| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

*La pulizia e la manutenzione riportate in questo libretto non
devono essere eseguite dai bambini senza la supervisione di
una persona adulta.

+ Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto potenziali fonti di pericolo.

+ Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo inoperante tagliandone il cavo di
alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti dell’apparecchio suscettibili di costituire un pericolo,
specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

A Pericolo dovuto a elettricita
*Mantenere il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bambini

con meno di 8 anni.

+ Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la tensione indicata sulla targhetta posta al di
sotto della macchina corrisponda a quella della rete locale.

+ L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio pud provocare danni e incidenti.

+ Prima di procedere all'operazione di riempimento del serbatoio dell'acqua, scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

+ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio Assistenza Tec-
nica o comunque da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

+ Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: pud generarsi un cortocircuito!

+ Togliere la spina dalla presa prima di ogni intervento di pulizia o di manutenzione.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

*Spegnere sempre 'apparecchio e staccare la spina del cavo di
alimentazione dalla presa di corrente elettrica prima di riempire
il serbatoio con acqua.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
+ Non sollevare I'apparecchio afferrandolo per la vaschetta dell'acqua ma utilizzare le apposite cavita della base di appog-
gio della macchina.
+ Scegliere un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con la presa di corrente facilmente accessibile.
« Evitare di immettere nel serbatoio una quantita eccessiva di acqua.

*Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre € collegato alla
rete elettrica.

*L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una
superficie stabile.

*L’apparecchio non deve essere utilizzato se & stato fatto ca-
dere, se vi sono segni di danni visibili 0 se ha perdite di ac-
qua. Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina
risultano danneggiati, 0 se I'apparecchio stesso risulta difet-
toso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di
alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro
Assistenza Ariete 0 da tecnici autorizzati Ariete, in modo da



prevenire ogni rischio.

& Avvertenza relativa a ustioni

+ Non dirigere mai il getto di vapore 0 acqua calda verso parti del corpo; manipolare con precauzione il tubo vapore/acqua
calda: pericolo ustioni!

+ Le parti metalliche esterne dell'apparecchio e del portafiltro non devono essere toccate con I'apparecchio in funzione, in
quanto potrebbero causare delle scottature.

+ La mancata fuoriuscita di acqua dal portafiltro potrebbe essere dovuta ad un intasamento del filtro Thermocream®.
Interrompere I'erogazione ed attendere una decina di secondi. Successivamente rimuovere e disinserire lentamente
il portafiltro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi. Procedere quindi con la pulizia
come indicato nell'apposito paragrafo.

A Attenzione - danni materiali
*Collocare la macchina su un piano stabile dove non possa es-
sere rovesciata.

+ Non usare la macchina senza acqua, poiché in tale caso la pompa si brucerebbe.

+ Non riempire mai il serbatoio dellacqua con acqua calda o bollente.

+ Non posizionare la macchina su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiamme libere per evitare che la carrozzeria
possa essere danneggiata.

+ Il cavo non deve toccare le parti calde della macchina.

+ Non utilizzare acqua gassata (addizionata di anidride carbonica).

+ Non introdurre mai nel portafiltro sostanze diverse dal caffé in polvere. Si potrebbero causare gravi danni all'apparecchio.

+ Non lasciare la macchina a temperatura ambiente inferiore a 0°C, in quanto il residuo d’acqua nella caldaia potrebbe
ghiacciare e provocare dei danni.

+ Non usare I'apparecchio all'aperto.

+ Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

+ Dopo aver staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno freddate, I'apparecchio dovra essere
pulito esclusivamente con un panno non abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergenti neutri non
aggressivi (non usare mai solventi che danneggiano la plastica).

+ Non regolate mai il macinacaffe durante il suo funzionamento, non introducete assolutamente caffé macinato nel macina-
caffé, ma esclusivamente caffé in grani.

CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI

Le macchine da caffé ARIETE sono ideali per chi sa gustarsi i piaceri della vita, a cominciare da un buon caffé. Grazie al
dispositivo Thermocream® si pud sempre ottenere a casa un caffe caldo e cremoso come quello del bar. Infatti, il dispositivo
Thermocream® é dotato di un filtro che assicura I'erogazione del caffé a pressione costante. In questo modo si pud gustare
un caffé con molta crema, dall'aroma intenso e dal gusto pieno e corposo, senza la necessita di pressare energicamente
ed utilizzando qualsiasi tipo di miscela purché non troppo fine. Le macchine da caffé Ariete soddisfano anche gli amanti
del cappuccino perché grazie al dispositivo Maxi Cappuccino si pud ottenere, in pochi secondi, una schiuma ricca e densa.
Inoltre caffé subito pronto con le macchine Ariete perché dotate del sistema auto-innesco che consente di fare subito il caffé
anche in caso di lungo inutilizzo delle macchine o dopo il riempimento del serbatoio dell'acqua.

Buon caffé a tutti con Café Roma di Ariete!

DESCRIZIONE DEI COMPONENTI

A - Corpo macchina

B - Pulsante di fermo del regolatore macinatura caffé
C - Coperchio contenitore caffé

D - Contenitore caffé in grani con regolatore macinatura
E - Termometro temperatura caldaia (°C e °F)

F - Leva acqua/vapore

G - Vano porta accessori

H - Serbatoio acqua (capacita It 1,5 livello MAX)

- Sportellino riempimento serbatoio

- Pannello comandi

- Dispositivo flusso continuo caffe macinato

- Dispositivo Dispenser con dosatore caffé macinato

=z —
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O - Dispositivo Maxi Cappuccino e stilo acqua/vapore
P - Pressino

Q - Cassetto recupero acqua

R - Cassetto recupero acqua

S - Griglia appoggiatazze

T - Portafiltro professionale

U - Filtro Thermocream®

V - Disco forato in silicone

W - Disco Thermocream®

Descrizione dei comandi

Spia accensione

Spia temperatura caffé

Spia temperatura vapore

Spia riempimento Dispenser

Tasto accensione

Interruttore erogazione caffé

Interruttore vapore

Tasto riempimento dispositivo Dispenser

O ~NOoO O WN

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio della macchina sono riportati i seguenti dati d'identificazione della macchina:
+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod.)

+ n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

+ potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

FASI PRELIMINARI PER L’'USO

Messa in funzione

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta dati tecnici dell'apparecchio.
Posizionare poi la macchina su una superficie piana.

Togliere il serbatoio acqua (H) dal vano della macchina (Fig. 3), riempirlo di acqua naturale fresca fino a livello Max. (It 1,5),
e reinserirlo nel vano del corpo macchina. Per assicurare il corretto funzionamento della macchina premere bene a fondo
il serbatoio. Il serbatoio pud essere riempito anche dall’alto, versando I'acqua nell'apposito vano dopo aver sollevato lo
sportellino (1) Fig. 4. Inserire la spina nella presa di corrente.

Prima accensione

Premere l'interruttore generale (5) Fig. 2; si accendera fissa la spia accensione (1) e la spia (2) iniziera a lampeggiare fino
al raggiungimento della giusta temperatura dopodiché rimarra accesa fissa. Posizionare una tazza sotto al dispositivo Maxi
Cappuccino e abbassare la leva acqua/vapore (Fig. 5 - F) premendo contemporaneamente I'interruttore di erogazione caffé
(6) facendo uscire I'eventuale aria 0 acqua contenuta nel circuito. Riempire almeno una tazza con quest'acqua. Rialzare la
leva acqua/vapore (F) e interrompere I'erogazione caffé premendo il tasto (6).

Si consiglia di ripetere questa operazione ogni volta che la macchina viene riaccesa dopo diversi giorni di non
utilizzo.

Per il normale riempimento del serbatoio alzare lo sportellino (I) e versare acqua naturale fresca nell'apposito vano (Fig. 4).
Introdurre del caffé in grani nel contenitore (D) Max. 230 gr (Fig. 7).

II caffé pud essere macinato piu 0 meno finemente a seconda del grado di macinatura desiderato.

Per variare il grado di macinatura, premere il pulsante di fermo (B) e ruotare il macinacaffé a destra o sinistra secondo la
scala numerata (Fig. 8).

L’operazione deve essere eseguita assolutamente con il macinacaffé spento.
Durante il funzionamento del macinacaffé, la fase di riscaldamento della caldaia e la funzione erogazione sono escluse.



Scelta del tipo di dispositivo erogatore del caffé macinato

La macchina & corredata di due dispositivi intercambiabili:

1) dispositivo a “Flusso Continuo” (M), Fig. 1 permette la macinatura istantanea del caffe. Inserire il portafiltro nell'apposita forcella
in modo da premere il pulsante (M/a) posto sotto I'uscita del caffe macinato, Fig. 9.

2) dispositivo “Dispenser /Dosatore” (N) Fig. 10. Per riempire il Dispenser di caffé macinato, premere l'nterruttore (8) Fig. 2 fino
al riempimento; azionare la levetta del dosatore una o due volte quante sono le tazzine di caffé desiderate tenendo il portafiltro
inserito nella forcella. Per il disinserimento, tirare verso di Voi i dispositivi (M) o (N).

Nel caso in cui il macinacaffé si blocchi, la spia (4) di riempimento dispencer inizia a lampeggiare. La causa potrebbe essere

dovuta alla presenza di impurita fra i chicchi di caffé.

Per shloccare il macinacaffé premere il pulsante (8) di riempimento del dispositivo dispencer in modo da spegnere la spia

lampeggiante. Premere nuovamente il tasto (8) per far ripartire il macinacaffé. Se non riparte e rimane ancora bloccato

con la spia (4) lampeggiante, premere il tasto (8) per spegnere il macinacaffe. Premere il pulsante (B) di sblocco e ruotare
ripetutamente verso destra e sinistra il macinacaffé. Riprovare ad far ripartire il macinacaffe.

Per facilitare lo sblocco posizionare il macinacaffé verso la macinatura pit grossa (posizioni 12-14). Se dopo vari tentativi

I'operazione non riesce, rivolgersi al piu vicino Centro di Assistenza Autorizzato.

COME FARE IL CAFFE

Controllare il livello dellacqua nel serbatoio (H). Verificare che il serbatoio sia inserito cor-
rettamente nella sua sede. Inserire nel portafiltro il disco Thermocream® (W), il disco forato
in silicone (V) e il filtro Thermocream® (U) nell'ordine indicato (Fig. 11). Dosare il caffé nel
portafiltro (Fig. 9) con il dispositivo di erogazione che avete scelto e pressatelo leggermen-
te con il pressino (Fig. 12). Innestare il portafiltro nell'apposita sede.

Attenzione!

Serrare bene il portafiltro assicurandosi di averlo ben agganciato alla flangia
(Fig. 13).

Se viene inserita una quantita eccessiva di polvere di caffé all'interno del filtro,
pud risultare difficoltoso stringere a fondo nella sua sede il portafiltro e/o durante
I'erogazione del caffe si possono avere perdite dal portafiltro.

Controllare che il tasto della funzione vapore non sia stato inavvertitamente premuto.
E consigliabile lasciar riscaldare il portafiltro tenendolo inserito nella sua sede per qualche
minuto prima di fare un caffé in modo da avere anche il primo caffé ben caldo. Questo non
sara necessario per i successivi caffe.

La macchina sara pronta all'uso, quando la spia (2) Fig. 2 da lampeggiante diventa fissa.
Premere quindi l'interruttore erogazione caffé (6). Per cessare I'erogazione ripremere l'in- J
terruttore (6). La dose massima per un caffé e di 50 ml. i ‘%

Attenzione!
Come per le macchine da caffe professionali non togliere il portafiltro quando I'in-
terruttore erogazione (6) & inserito. - {

Attenzione!

Al termine dell'erogazione del caffé attendere almeno una decina di secondi prima
di disinserire il portafiltro; per rimuovere il portafiltro ruotarlo lentamente da destra
verso sinistra onde evitare spruzzi o schizzi di acqua o caffé.

Quando la macchina & ferma in stand-by, la spia (2) si spegnera e accendera periodicamente, mostrando l'intervento del
termostato della caldaia, che serve a mantenere ottimale la temperatura dell'acqua.

Se si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il fenomeno & da ritenersi
assolutamente normale.

Il sistema Thermocream® di ARIETE e stato studiato appositamente per soddisfare al meglio tutte le esigenze del con-
sumatore, e si compone di due elementi: il filtro Thermocream® (U) con il disco forato in silicone (V) che favoriscono la
formazione della crema, ed il disco Thermocream® (W).

Una costante pulizia dei tre componenti ne favorisce un perfetto mantenimento nel tempo.

COME FARE UN CAPPUCCINO

Prima di usare il dispositivo Maxi Cappuccino assicuratevi di aver disinnestato il portafiltro dalla sua sede.

Per fare un cappuccino, un cioccolato caldo, o solo per riscaldare qualsiasi altra bevanda, premere l'interruttore vapore (7)
(Fig. 2). La spia luminosa (2) si spegnera e la spia luminosa (3) del pulsante vapore iniziera a lampeggiare; quando la spia
(3) da lampeggiante diventera fissa, la macchina sara pronta per erogare vapore.
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Se nella fase di attesa vapore si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dal portafiltro, il fenomeno é da rite-
nersi assolutamente normale.

Abbassare la leva acqualvapore (F) Fig. 5, dopo aver posizionato un bicchiere sotto lo stilo Maxi Cappuccino (O) Fig. 15.
Uscira per prima una piccola quantita di acqua e subito dopo un forte getto di vapore. Interrompere quindi I'erogazione del
vapore e rialzando la leva (F), disporre sotto lo stilo il bricco del latte da montare, riaprire il flusso di vapore abbassando
la leva gradualmente e immergere a fondo lo stilo nel latte: in pochi attimi vedrete salire una schiuma densa e cremosa,
Fig. 16.

Terminata 'operazione disattivare la funzione vapore premendo nuovamente il tasto vapore (7). La spia vapore (3) si
spegnera.

Dopo ogni utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui di latte.

RIUTILIZZO PER CAFFE

Premere il tasto (7) per escludere la funzione vapore. Per passare dalla produzione di vapore a quella di caffe occorre far
raffreddare la caldaia. Premere l'interruttore erogazione caffe (6) e fare uscire acqua dalla sede di aggancio del portafiltro
fino a quando la spia luminosa (2) si spegnera. Attendere che la spia si accenda di nuovo prima di fare il caffé.

COME FARE TE O INFUSI

Dopo aver effettuato le operazioni descritte nel capitolo “Fasi preliminari per I'uso”, posizionare una tazza sotto lo stilo Maxi
Cappuccino (O); abbassare la leva acqualvapore (F) e premere contemporaneamente gli interruttori (6) di erogazione caffe
e del vapore (7).

L'acqua iniziera a fuoriuscire dallo stilo Maxi Cappuccino (O). Per interrompere I'erogazione premere l'interruttore caffé (6).
Rialzare la leva vapore.

CONSIGLI UTILI PER OTTENERE UN BUON ESPRESSO ALL’ITALIANA

Il caffé macinato nel portafiltro dovra essere pressato leggermente. Un caffé piti forte o meno forte dipende dal grado di
macinatura del caffé e dalla quantita di esso immessa nel portafiltro. Pochi secondi sono il tempo sufficiente perché il
caffé scenda nelle tazzine. Se il tempo di erogazione & superiore significa che la macinatura & troppo fine o che la polvere
immessa nel portafiltro & stata pressata eccessivamente.

PULIZIE PERIODICHE

Attenzione!
Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate a macchina spenta e con la spina elettrica
scollegata dalla presa di corrente.

Attenzione!
A Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggio-
re. Non lavare mai i componenti della macchina in lavastoviglie. Non utilizzare getti di acqua diretta.

Attenzione!
Ogni intervento va eseguito a macchina fredda.

Pulizia del filtro contenente il macinato
Verificare che i fori non si otturino e nel caso ripulirli con uno spazzolino (Fig. 17). Far erogare acqua bollente con il porta-
filtro inserito senza la polvere, per sciogliere o rimuovere eventuali residui di caffé o impurita.

Attenzione!
Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
o schizzi.

Si consiglia di pulire accuratamente il filtro (U) ogni circa 3 mesi, utilizzando le pastiglie detergenti COFFEE CLEAN di

Ariete reperibili presso i punti vendita ed i Centri Assistenza Autorizzati seguendo le istruzioni contenute nella confezione

oppure, in alternativa, utilizzando una pastiglia di detersivo semplice (senza aggiunta di brillantante o altri additivi chimici)

per lavastoviglie nel seguente modo:

+ Inserire una pastiglia di detersivo da lavastoviglie nel filtro (senza caffé) quando la macchina & ben calda (dopo almeno 5
minuti di riscaldamento).

+ Agganciare il portafiltro alla macchina e mettere un recipiente sotto il portafiltro.

+ Premere il tasto caffé per avviare I'erogazione dell'acqua e erogare acqua per 15-20 secondi.

+ Interrompere I'erogazione e lasciare agire la pastiglia per almeno 15 minuti mantenendo il portafiltro inserito sulla macchina.

* Ripetere I'operazione di erogazione dell'acqua facendo funzionare la pompa per circa 15-20 secondi e poi lasciando
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riposare per altri 15-20 secondi fino ad esaurire due serbatoi di acqua.

+ Rimuovere il portafiltro dalla macchina, estrarre il filtro e sciacquarlo bene sotto I'acqua corrente del rubinetto.

+ Spegnere la macchina, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e pulire con una spugnetta la sede di
aggancio del portafiltro per rimuovere eventuali residui di detersivo dalla doccia.

+ Riaccendere la macchina, agganciare nuovamente il portafiltro ed erogare ancora almeno 2 tazze di acqua per comple-
tare il risciacquo.

Se la macchina da caffé viene utilizzata quotidianamente si consiglia di effettuare I'operazione di pulizia almeno ogni tre

mesi.

Pulizia del disco in silicone
Lavare il disco in silicone (V) sotto 'acqua corrente piegandolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centrale da
eventuali residui di caffé che potrebbero ostruirlo (Fig. 18).

Pulizia della sede del portafiltro
Con l'uso si puo verificare, nella sede di aggancio del portafiltro, una sedimentazione di fondi di caffé, che possono essere
rimossi con uno stuzzicadenti, con una spugnetta (Fig. 19), oppure lasciando scorrere acqua senza portafiltro inserito (Fig. 6).

% Attenzione!
Non lavare il portafiltro in lavastoviglie

Pulizia del dispositivo Maxi Cappuccino

Attenzione!

Eseguire 'operazione quando il tubo cromato & freddo per evitare scottature.
Svitare il dispositivo (O) dal tubetto, e lavarlo con acqua corrente. Il tubetto pud essere pulito con un panno non abrasivo.
Riavvitare il cappuccinatore fino alla fine della corsa. Se necessario ripulire con uno spillo il forellino di uscita del vapore.
Dopo ogni utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui.

Pulizia della griglia e dei cassetti recupero acqua
Ricordarsi di svuotare di tanto in tanto i cassetti recupero acqua (Q) ed (R).
Sfilare i due cassetti dalla macchina, svuotarli e lavarli sotto 'acqua corrente. Lavare anche la grliglia appoggiatazze (S).

Pulizia del corpo macchina

Attenzione!
A Pulire le parti fisse della macchina usando un panno umido non abrasivo per non danneggiare la carrozzeria.

Pulizia del serbatoio
Si consiglia di pulire periodicamente l'interno del serbatoio con una spugna o un panno umido.

DECALCIFICAZIONE

Una buona manutenzione ed una regolare pulizia preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggiore
limitando notevolmente i rischi di formazione di depositi calcarei nell'apparecchio. Se nonostante cio, dopo qualche tempo,
la funzione dellapparecchio dovesse essere compromessa, in seguito all'uso frequente di acqua dura e molto calcarea, si
pud procedere alla decalcificazione della macchina per eliminare il malfunzionamento. Utilizzate per questo scopo esclu-
sivamente il prodotto decalcificante NOCAL di Ariete a base di acido citrico. Questo prodotto si pud reperire facimente
nei centri di assistenza tecnica Ariete. Ariete non si assume alcuna responsabilita per danni ai componenti interni della
macchina da caffé arrecati dall'uso di prodotti non conformi a causa della presenza di additivi chimici. In caso di necessita
di una decalcificazione, osservate le indicazioni sul foglio di istruzioni del prodotto decalcificante.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio della macchina occorre sconnetterla elettricamente, svuotare il serbatoio dell'acqua e la
vaschetta raccogligocce e ripulirla (vedi paragrafo “Pulizia dellapparecchio”).

In caso di rottamazione si dovra provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella costruzione della macchina
e provvedere al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni di legge vigenti nel Paese di utilizzo.
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5

COME RIMEDIARE Al SEGUENTI INCONVENIENTI

Attenzione!
In caso di anomalie di funzionamento, spegnere immediatamente la macchina, e sfilare la spina dalla presa elettrica.
PROBLEMI CAUSE RIMEDI
La macchina Probabilmente ¢ entrata aria nel Verificare che il serbatoio sia ben inserito ed il livello non sia
non eroga circuito e ci¢ ha disinnescato la sceso sotto il minimo indicato dall'apposito riferimento riporta-
acqua bollente | pompa. to sullo stesso. Ripetere le operazioni descritte nel paragrafo
per infusi. “Fasi preliminari per I'uso”.
Foro di uscita vapore dello stilo Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
erogatore ostruito. foro dello stilo erogatore.
La macchina C'é poca acqua e la pompa non Controllare che il livello dell'acqua nel serbatoio sia regolare e
non eroga aspira. in caso riempire con acqua naturale fresca.
vapore. Foro di uscita vapore dello stilo Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
erogatore ostruito. foro dello stilo erogatore.
Fuoriuscita Si sta cercando di erogare il caffé Interrompere I'erogazione del caffe. Premere il tasto (7) per
di vapore con la funzione vapore inserita. disinserire la funzione vapore. Attendere che la spia (2) da
dai bordi del Controllare che il tasto della funzio- | lampeggiante rimanga accesa fissa prima di preparare un
portafiltro. ne vapore non sia stato inavvertita- | nuovo caffe.

mente premuto.

Fuoriuscita di
caffé dai bordi
del portafiltro.

Probabilmente nel portafiltro & stata
immessa una quantita eccessiva di
caffé macinato che ha impedito di
stringere a fondo il portafiltro nella
sua sede.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi

o schizzi. Ripulire la sede di aggancio con una spugnetta
(Fig. 19). Ripetere I'operazione, immettendo nel filtro la giusta
quantita di caffé.

Sulla guarnizione della sede di
aggancio del portafiltro sono rimasti
residui di caffé macinato.

Provvedere a ripulire la guarnizione con uno stuzzicadenti o
con una spugnetta (Fig. 19).

II foro del disco in silicone (V) &
otturato.

Lavare il disco in silicone (V) sotto I'acqua corrente piegan-
dolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centrale da
eventuali residui di caffe che potrebbero ostruirlo (Fig. 18).

Il filtro contenente macinato ha i
forellini di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'even-
tuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi.
Ripulire con uno spazzolino o uno spillo il foro del filtro.
Detergere il filtro utilizzando le pastiglie COFFEE CLEAN di
Ariete seguendo le istruzioni riportate nella confezione.

L’erogazione
del caffé non
avviene o
avviene troppo
lentamente.

II disco forato presente nella sede
di aggancio del portafiltro ha i fori
ostruiti.

Azionare la macchina senza portafiltro facendo defluire
I'acqua. Se I'acqua continua a non uscire uniformemente da
tutti i fori, eseguire la pulizia anticalcare utilizzando il prodotto
Ariete NOCAL reperibile nei centri di assistenza Ariete
seguendo le istruzioni riportate nella confezione.

II filtro contenente macinato ha i
forellini di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'even-
tuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi.
Ripulire con uno spazzolino o uno spillo il foro del filtro.
Detergere il filtro utilizzando le pastiglie COFFEE CLEAN di
Ariete seguendo le istruzioni riportate nella confezione.

Miscela di caffé macinata troppo
fine.

Provare ad utilizzare miscele di caffé a grana piu grossa.

Miscela di caffé troppo pressata.

Pressare il caffé nel filtro con minor pressione.

Il serbatoio non & ben inserito.

Inserire bene il serbatoio spingendolo a fondo.

II foro del disco in silicone (V) &
otturato.

Lavare il disco in silicone (V) sotto 'acqua corrente piegan-
dolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centrale da
eventuali residui di caffé che potrebbero ostruirlo (Fig. 18).

C’é poca acqua e la pompa non
aspira.

Controllare che il livello dell'acqua nel serbatoio sia regolare e
in caso riempire con acqua naturale fresca
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PROBLEMI CAUSE RIMEDI

Il caffé é troppo | La miscela e stata macinata troppo | Per ottenere un caffe pili concentrato e pili caldo, si deve

acquoso e grossa. usare una miscela pit finemente macinata.

freddo. In ogni caso questo problema si elimina grazie al Sistema
Thermocream®, che assicura sempre un caffe bollente ed
una ricca crema, anche con caffé macinato grosso.

Macinacaffé Probabile presenza di impurita frai | Premere il tasto (8) per interrompere la macinatura. Premere

bloccato. chicchi di caffe. il tasto (B) di shlocco del macinacaffe e ruotare ripetutamente

il contenitore da sinistra verso destra e riprovare. Se il proble-
ma persiste provare a impostare una macinatura piu grossa
(posizioni 12-14).

11
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

Even if the appliances are made in conformity with the European regulatory specifications in force and therefore all poten-
tially hazardous parts are protected. Carefully read these warnings and use the appliance only for the use it is designed for
in order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you should decide to give
this appliance to other people, remember to also include these instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

A Danger for children & Warning of burns
A Danger due to electricity Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You may use your Café Roma Deluxe to prepare coffee and cappuccino, and thanks to the possibility of dispensing hot
water, you can also prepare tea and tisanes.

This appliance must not be used for commercial or industrial purposes.

This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

+ in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional environments;

+ on farms;

+ guests of hotels, motels and other residential environments;

+ bed and breakfast type of environments

No other use of the machine is contemplated by the manufacturer, which is exempt from any liability for all types of damages
caused by improper use of the machine. Improper use also results in any form of warranty being forfeited.

RESIDUAL RISKS

The construction characteristics of the appliance this publication refers to do not allow the user to be protected from a direct
jet of steam or hot water.
Warning!
Danger of burns — When dispensing hot water and steam, do not direct the jets towards others or yourself. Hold
only the plastic part of the tube.

Use only containers made of material “for foods”.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

+ This appliance is designed only for private use, and is therefore to be considered unsuitable for commercial or industrial
purposes.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box, as our free-of-charge service does not cover transportation damage due to inad-
equate packaging of the product when sent to an Authorised Service Centre.

+ This product complies with the 2006/95/EC Directive and EMC Directive 2004/108/EC.

+ The maximum operating noise level for this appliance is 86 dB(A).

A Danger for children
*This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the ap-
pliance in a safe way and understand the hazards involved.
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+Children shall not play with the appliance.

*Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

+ Do not leave the packing components near children because they are potentially dangerous.

+ In the event that this appliance is to be disposed of, it is recommended that the power chord be cut. It is also recom-
mended that all potentially dangerous components are rendered harmless to prevent children from hurting themselves
when playing with the apparatus.

& Danger due to electricity
*Do not leave the power cord within the reach of children under

the age of 8 years.

+ Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage indicated on the plate on the bottom of
the machine corresponds to the local mains voltage.

+ The use of extension leads, which have not been authorised by the appliance manufacturer, may cause damage and
accidents.

+ Before filling the tank with water, remember to always disconnect the appliance at the socket.

+ Ifthe electric cable is damaged it must be replaced by the manufacturer or its Technical Assistance Service, or in any case
by a person with similar qualifications.

+ Never let the live parts come into contact with water: this may cause a short circuit!

+ Unplug before any cleaning or maintenance operations.

+ Do not immerse the appliance in water or other liquids.

*The plug must be removed from the socket-outlet before the
boiler is filled with water.

A Danger of damage originating from other causes
+ Do not lift the appliance from the water tank; instead use the cavities found at the base of the machine.
+ Choose a sufficiently well lit and clean environment, with an easily accessible electric socket.
+ Avoid putting excessive quantities of water into the tank.

*Never leave the appliance unattended when it is connected to
the power supply.

*When placing the iron on its stand, ensure that the surface on
which the stand is placed is stable.

*The appliance is not to be used if it has been dropped, if there
are visible sign of damage or if it is leaking. Do not use the ap-
pliance if the power cord or the plug are damaged, or if the ap-
pliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including
the replacement of the power cord, must be carried out by an
Authorised Service Centre or, in any case, by qualified person-
nel.

+ Do not use the appliance if the power cord appears to be damaged, with parts showing burns, etc...; an authorised Ariete
service centre must repair and replace the power cable, under penalty of the warranty being forfeited.
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& Warning of burns

+ Never direct the steam or hot water jet towards parts of the body; handle the steam/hot water spout with care: risk of
scalding!

* The appliance’s external metallic parts and the filter holder must not be touched when the machine is functioning as it
could cause burns.

« If water does not come out of the filter holder, it may be because the Thermocream® filter is clogged. Stop the brewing
and wait ten seconds. Remove and disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes or
squirts. Then clean as explained in the relevant paragraph.

Warning - material damage
*Place the machine on a stable surface where it cannot be kno-
cked over.

Never use the machine without water because the pump will burn out.

Never fill the water tank with hot or boiling water.

Do not place the machine on very hot surfaces or near open flames in order to prevent damage to the body.

The cable must not touch any hot parts of the machine.

Do not use sparkling water (with added carbon dioxide).

Never put substances other than ground coffee into the filter holder. They could cause serious damage to the appliance.

Do not leave the machine at a room temperature below 0°C because the water remaining in the boiler could freeze and

cause damage.

+ Never use the appliance outdoors.

+ Do not expose the appliance to atmospheric agents (rain, sun ...).

+ Before cleaning the appliance always unplug it and allow it cool down. Clean only with a non-abrasive cloth that has been
slightly dampened with water, adding a few drops of mild, non-aggressive detergent (never use solvents that damage
plastic).

+ Do not adjust the coffee grinder when it is functioning. Never introduce ground coffee in the coffee grinder, only coffee

beans must be used.

KEEP THESE INSTRUCTIONS IN A SAFE PLACE

ARIETE coffee makers are for those who know how to enjoy the pleasures of life, beginning with a good cup of coffee. The
innovative Thermocream® device gives you hot and rich coffee shop espresso, right at home. In fact, Thermocream® is
designed with a filter that ensures coffee brewing at constant pressure. In this manner it is possible to enjoy very creamy
coffee with an intense aroma and full-bodied flavour, without the necessity of pressing energetically, and by using whatever
type of blend as long as it is not too fine. Ariete coffee makers also satisfy cappuccino lovers as they have a Maxi Cappuc-
cino attachment that allows you to obtain, in a few seconds, a rich and dense froth in less than ten seconds. Furthermore,
the coffee is ready instantly with Ariete makers as they have an auto-priming system which allows a cup of coffee to be made
immediately, even if the maker has not been used for a long time or after filling the water tank.

Enjoy your coffee with Café Roma Ariete!

DESCRIPTION OF COMPONENTS

A - Machine body

B - Lock button of the coffee grinding regulator
C - Tank cover

D - Coffee beans tank, grinding regulator

E - Dispenser cover

F - Water/steam lever

G - Accessories box

H - Water tank (capacity 1,5 It MAX level)

| - Tank filler flap

L - Control panel

M - Continuous flow device of ground coffee

N - Dispenser with ground coffee measure

O - Maxi Cappuccino attachment and stylus for water and steam supply
P - Press

Q - Water collection tray

R - Water collection tray
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- Cup grille

- Professional filter holder
- Thermocream® Filter

- Perforated silicone disc
- Thermocream® Disc

ontrol description
On/off light

Coffee temperature light
Steam temperature light
Dispenser filler light

On/Off button

Coffee brewing button
Steam button

Dispenser filler device button

Identification data

The following machine identification data are shown on the plate found underneath the machine’s standing base:
+ manufacturer and CE mark

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

+ electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ absorbed electric power (W)

+ assistance toll-free number

Always give the model and serial number to the Authorised Service Centres when requesting assistance.

PRELIMINARY PHASES FOR USE

Starting the appliance

Check that the voltage of the domestic network is the same as that indicated on the technical information plate of the appli-
ance. Place the appliance on a flat surface.

Remove the water tank (H) from the opening on the machine (Fig. 3), fill with fresh natural water up to the Max mark (1.5 It),
and refit it into its housing onto the body. In order to guarantee the correct operation of the appliance, push the tank down
as far as it will go. The tank may also be filled from the top, by pouring water through the opening and after lifting the filler
cap (1), Fig. 4. Plug the appliance into the mains.

Starting the first time

Press the main switch (5) Fig. 2; the power light (1) will light up and light (2) will start blinking until the operating temperature
has been reached. Put a cup underneath the Maxi Cappuccino device and lower the water/steam lever (Fig. 5 - F), and, at
the same time, press the coffee brewing button (6) thus bleeding any air or water out of the circuit. Fill up at least a cupful of
water. Lift the water/steam lever (F) back up and stop the brewing cycle by pressing the coffee button (6).

It is recommended that this operation be carried out every time the machine is started after a few days it has not
been used.

For the daily refilling of the water tank, lift the filler flap (I) and pour in fresh natural water through the opening (Fig. 4).
Introduce the coffee into the coffee beans tank (D) Max 230 gr (Fig. 7).

Coffee may be ground coarse or fine, as per your personal preferences. To change the grinding level, press the stop button
(B) and turn the coffee grinder clock or anticlockwise, following the graded scale, Fig. 8.

This operation must only be performed with the grinder off.
Boiler heating and the dispensing function are cut out while the coffee grinder is operating

Choice of the ground coffee supply device

The appliance is provided with two interchangeable devices:

1) “Continuous flow” device (M) Fig. 1 for the coffee instantaneous grinding. Put the filter holder into the specially provided
fork so as to press the button (M/a) located underneath the ground coffee opening, Fig. 9.

2) “Dispenser/Measuring Device” (N) Fig. 10. Keep the switch (8) Fig. 2 pressed until the ground coffee Dispenser is full:
operate the Measuring Device lever once or twice, according to how many cups of coffee you wish to prepare, and keep
the filter ring inserted into the fork. To release, pull the devices (M) or (N) in your direction.

If the coffee grinder jams, the dispenser filling indicator lamp (4) starts to blink. The reason might be that there are impurities

mixed with the coffee beans.

To unblock the coffee grinder, press the dispenser filling button (8) so that the blinking indicator lamp turns off. Press the
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button (8) again to restart the coffee grinder. If it does not restart and is still jammed with the indicator lamp (4) blinking,
press the button (8) to turn off the coffee grinder. Press the release button (B) and repeatedly turn the coffee grinder right
and left. Try to restart the coffee grinder again.

To make unblocking easier, position the coffee grinder on the coarsest grinding (positions 12-14). If the operation is not
successful after several attempts, contact the closest Authorised Service Centre.

HOW TO MAKE COFFEE

Check the water level in the tank (H). Make sure that the water tank is correctly placed into its position. Put the Thermoc-
ream® Disc (W), the perforated silicone disc (V) and the Thermocream® Filter (U) into the filter holder in the order indicated
(Fig. 11).
Measure the coffee in the filter ring (Fig. 9) with the supply device that you have chosen and slightly press it (Fig. 12).
Insert the filter holder into its seat
Warning!
Tighten the filter holder firmly by ensuring it is securely fitted against the flange
(Fig. 13).
If too much ground coffee is put inside the filter, turning the filter holder may prove
difficult and/or you may get leaks from the filter holder when the coffee is being
dispensed.

Check that the steam function button has not been unintentionally pressed.

It is advisable to let the filter holder heat up a few minutes in its seat before making a cup

of coffee so that the first cup is piping hot, too. This will not be necessary for the cups of

coffee that follow

The appliance will be ready for use, as soon as light (2) Fig. 2 stops blinking and stays lit. y .
Then press the switch for the outflow of the coffee (6). Press it again (6) to stop the coffee T
outflow. The maximum dose for one coffee is 50 ml.

ﬁ Warning! o
As with professional coffee machines, do not remove the filter ring when the supply ﬁ
switch (6) is turned on: danger of burns!

& Warning! 5 f
Wait about ten seconds after the coffee has been dispensed before removing the i [
filter holder. To remove it, turn it slowly from right to left so as to prevent splashes
or spurts of water or coffee.

When the machine is in stand-by, the lamp (2) will turn on and off periodically. This shows that the boiler thermostat is
tripping, which serves to keep the water temperature optimum.

If small puffs of steam come out of the filter holder coupling seat, this phenomenon is to be considered absolutely
normal.

The ARIETE Thermocream® system was specially designed to best meet all of the consumer’s needs, and is made up
of two components: the Thermocream® filter (U), and the Thermocream® disc (W) with the perforated silicone disc (V).
Cleaning the three components often, will help guaranteeing its preservation in time.

HOW TO MAKE A CAPPUCCINO

Before using Maxi Cappuccino, make sure you detached the filter holder from its housing.

To brew a cappuccino, or a hot chocolate, or to simply heat up any drink, press the steam button (7), Fig. 2. Light (2) will
go off and light (3), on the steam button, will start blinking; as soon as light (3) stops blinking and stays lit, the appliance is
ready to produce steam.

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder; this is perfectly normal.
Lower the water/steam lever (F), Fig.5, after placing a glass underneath the Maxi Cappuccino stylus (O), Fig. 15. A small
amount of water from the nozzle will be immediately followed by strong jet of steam. Stop the steam delivery by lifting the
lever (F) back up, position a jug containing whipping milk underneath the stylus, reopen the steam flux by slowly lowering
the lever and immerse the stylus deep into the milk: in a few seconds you will notice a thick, creamy foam rising up the jug,
Fig. 16.

Once the operation is completed, deactivate the steam function by pressing the steam button a second time (7). The steam
light (3) will go off.

Dispense the steam for a few seconds after every use in order to free the hole of any milk residue.
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REUTILIZATION FOR COFFEE

Press button (7) to exclude the steam function. To switch from steam to coffee, you must let the boiler cool down: press the
coffee brewing button (6) and make water come out of the filter holder coupling seat until the indicator light (2) turns off. Wait
until the light turns back on before making coffee.

HOW TO MAKE TEA OR TISANES

After performing the operations described in the “Preliminary steps for use” chapter, place a cup underneath the Maxi Cap-
puccino tube (O); lower the water/steam lever (F) and press the coffee (6) and steam (7) buttons at the same time. Water
will start flowing out of the Maxi Cappuccino tube (O). To stop the flow, press the coffee button (6). Lift the steam lever.

USEFUL TIPS FOR OBTAINING A GOOD ITALIAN ESPRESSO

The ground coffee in the filter holder has to be pressed lightly. Whether the coffee is stronger or weaker depends on the
degree the coffee is ground, the quantity put into the filter holder and the pressing. Just a few seconds are needed for the
coffee to flow down into the cups. If the dispensing time is longer, this means that the coffee is ground too fine or that the
coffee put into the filter holder has been pressed too much.

CLEANING THE APPLIANCE

Warning!
All cleaning operations described below must be performed with the machine off and with the electric plug discon-
nected from the socket-outlet.

Warning!
A Regular maintenance and cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time. Never
wash machine components in the dishwasher. Do not use direct jets of water.

Warning!
All operations must be performed when the machine is cold.

Cleaning the filter containing the grounds.
Check that the holes are not clogged and if so, clean them with a small brush (Fig. 17). Dispense boiling water from the filter
holder with the filter inside, without coffee grounds, in order to dissolve or remove any coffee residue or impurities.

Warning!
Slowly remove and disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes or squirts.

It is advisable to thoroughly clean the filter (U) about every 3 months using Ariete COFFEE CLEAN detergent tabs, which

can be found at retail stores and the Authorised Service Centres, following the instructions inside the package. As an alter-

native, you can use a simple dishwasher detergent tab (without added rinse aid or other chemical additives) as follows:

+ Put a dishwasher detergent tab into the filter (without coffee) when the machine is hot (after heating for at least five min-
utes).

+ Couple the filter holder to the machine and put a container underneath the filter holder.

+ Press the coffee button to start dispensing water, and dispense the water for 15-20 seconds.

+ Stop the water supply and let the tab act for at least 15 minutes while keeping the filter holder coupled on the machine.

+ Repeat the water dispensing operation by operating the pump for about 15-20 seconds, and then letting it rest for another
15-20 seconds, until two tanks of water are used up.

+ Remove the filter holder from the machine, remove the filter and rinse it well under running tap water.

+ Turn off the machine, disconnect the power cable from the socket-outlet and clean the coupling seat of the filter holder
with a sponge in order to remove any detergent residue from the shower disc.

+ Turn the machine back on, couple the filter holder once again and dispense at least 2 cups of water again to complete the
rinsing.

If the coffee machine is used daily, it is advisable to carry out the cleaning operation at least every three months.

Cleaning the silicone disc
Wash the silicone disc (V) under running water, bending it slightly on the sides in order to free the centre hole of any residue
of coffee grounds that could clog it (Fig. 18).

Cleaning the filter holder seat
With time, coffee residue may accumulate on the filter holder seat. It can be removed with a toothpick, a sponge (Fig. 19),
or by letting water run through without fitting the filter holder (Fig. 6).
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Warning!
Do not wash pod filter in a dishwasher.

/A

Cleaning the Maxi Cappuccino device

Warning!

Perform this operation when the chrome-plated pipe is cold so as to prevent burns.
Unscrew the device (O) from the small pipe and wash it with running water. The small pipe can be cleaned with a non-abra-
sive cloth. Screw the cappuccino maker back on as far as it will go. If necessary, clean the small steam outlet hole again with
a pin. After use, always let the steam nozzle run for a few seconds so to free the outlet from any possible residue.

Cleaning the grill and water recovery drawers
Remember to empty the water recovery drawers (Q) and (R) from time to time.
Remove the two drawers from the machine, empty them and wash them under running water. Also wash the cup grill (S).

Cleaning the machine body

Warning!
Clean the fixed parts of the machine using only a damp, non-abrasive cloth so as to not damage the body.

Cleaning the tank
Periodically clean the inside of the tank with a sponge or damp cloth.

DECALCIFICATION

Good maintenance and regular cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time, considerably
limiting the risks of lime deposits forming inside the appliance. However, should your coffee machine fail to work properly
as a result of the frequent use of hard, high calcium content water, you may perform a decalcification procedure to restore
its operational efficiency. For this purpose you must use only Ariete’s, citric acid-based decalcifying products (NOCAL). This
product is easily found at the Ariete technical service centres. Ariete does not assume any responsibility whatsoever for
damage to components inside the coffee machine caused by the use of non-compliant products containing chemical addi-
tives. Should you need to decalcify your appliance, please follow the instructions which come with the decalcifying product.

PUTTING OUT OF SERVICE

If you want to put the machine out of service, you must disconnect it electrically, empty the water tank and drip tray and clean
it (see the paragraph on “Cleaning the appliance”).

In the case of scrapping, you must separate the various materials used in making the machine and dispose of them based
on their composition and on the legal provisions in force in the country of use.

TROUBLESHOOTING
Warning!
If there are problems with operation, immediately turn off the machine and unplug it from the socket-outlet.
PROBLEM CAUSE SOLUTIONS

The coffee maker
does not supply
boiling water for
tisanes.

Air has probably entered the cir-
cuit and deactivated the pump.

Make sure the tank is properly inserted and that the water is not
below the minimum level. Repeat the operations described in
the “Preliminary phases for use” paragraph.

The steam exit hole on the dis-
penser wand is clogged.

Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
dispenser wand with a pin.

The coffee maker
does not supply
steam.

There is little water and the pump
does not suck it up.

Check that the water level in the tank is correct. If necessary, fill
it with cool tap water.

The steam exit hole on the dis-
penser wand is clogged.

Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
dispenser wand with a pin.

Steam overflow-
ing from the
edges of the filter
ring.

You are trying to dispense the
coffee with the steam function
on. Check that the steam
function button has not been
unintentionally pressed.

Stop dispensing the coffee. Press button (7) to turn off the
steam function. Wait for the indicator lamp (2) to change from
blinking to steady before preparing new coffee.
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTIONS

Coffee overflow-
ing from the edges
of the filter ring.

Probably an excess amount of
ground coffee has been placed in
the filter ring preventing the filter
ring from being correctly tight-
ened into its housing.

Slowly remove and disconnect the filter holder because any
remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean the
coupling seat with a sponge (Fig. 19). Repeat the operation
placing the correct quantity of coffee in the filter.

Residues of ground coffee have
remained on the gasket of the
filter holder coupling seat.

Clean the seal with a toothpick or a sponge (Fig. 19).

The hole of the silicone disc (V)
is clogged.

Wash the silicone disc (V) under running water, bending it
slightly on the sides in order to free the centre hole of any resi-
due of coffee that could clog it (Fig. 18).

The exit holes of the filter contain-
ing coffee grounds are clogged.

Slowly remove and disconnect the filter holder because any
remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the clogged filter hole with a pin. Clean the filter using Ariete
COFFEE CLEAN tabs, following the instructions provided in
the package.

The coffee is not
supplied or flows
too slowly.

The holes of the perforated disc
in the filter holder coupling seat
are clogged.

Turn on the machine without the filter holder, making the water
run. If the water still does not come out from all the holes
evenly, carry out the descaling cleaning operation using the
Ariete NOCAL product found at Ariete service centres, follow-
ing the instructions provided in the package.

The exit holes of the filter contain-
ing coffee grounds are clogged.

Slowly remove and disconnect the filter holder because any
remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the clogged filter hole with a pin. Clean the filter using Ariete
COFFEE CLEAN tabs, following the instructions provided in
the package.

The coffee blend is ground too
fine.

Try using coarser coffee blends.

The coffee blend is pressed down
too much.

Tamper coffee inside the filter using less pressure.

The tanks is not inserted well.

Fit the tank securely by pushing it as far as it will go.

The hole of the silicone disc (V)
is clogged.

Wash the silicone disc (V) under running water, bending it
slightly on the sides in order to free the centre hole of any resi-
due of coffee that could clog it (Fig. 18).

There is little water and the pump
does not suck it up.

Check that the water level in the tank is correct. If necessary, fill
it with cool tap water.

The coffee is too
watery and cold.

The blend has been ground too
coarsely.

A more finely ground blend must be used to obtain a more
concentrated and hotter coffee. Anyhow, this problem is eas-
ily solved thanks to the Thermocream® System, which always
guarantees hot coffee accompanied by a reach cream, even
with coarsely ground beans.

Coffee grinder
jammed.

Impurities are probably mixed
with the coffee beans.

Press button (8) to stop grinding. Press coffee grinder release
button (B) and repeatedly turn the container from left to right,
then try again. If the problem persists, try to set coarser grind-

ing (positions 12-14).
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en vigueur, et que toutes
les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention ces avertissements et n'utiliser I'appareil que
pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures
consultations. Si vous desirez ensuite céder cet appareil a d’'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instrructions.
Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

A Danger pour les enfants & Avertissements sur les brllures
A Danger électrique Attention - dégats matériels

A Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

Vous pourrez utiliser votre Café Roma pour préparer des cafés et des cappuccino; de plus, grace a la possibilité de faire
couler de I'eau chaude, vous pourrez aussi préparer du thé et des infusions.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles.

Cet appareil est destiné a une utilisation a des fins domestiques ou semblables comme:

+ dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres milieux professionnels;

+ dans les fermes;

+ utilisation par les clients d’hétel, motel et autres milieux a caractére résidentiel;

dans les milieux du type bed and breakfast.

Le constructeur n'a prévu aucun autre usage de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité pour les dégats de toute
nature, générés d'une utilisation inappropriée. Un usage inapproprié déterminerait également 'annulation de toute forme
de garantie.

RISQUES RESIDUELS

Les caractéristiques de construction de I'appareil, qui sont I'objet de cette publication, ne permettent pas de protéger I'utilli-
sateur du jet direct de vapeur ou d’eau chaude.

Attention!
Danger de brilure — Pendant I'écoulement de I'eau chaude et de la vapeur, ne pas diriger le jet vers un tiers ou vers
soi. N'empoigner le tuyau que sur la partie en plastique.

Utiliser exclusivement des conteneurs en matériau “pour aliments”.

REMARQUES IMPORTANTES

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L’'UTILISATION.

+ L'appareil est destiné seulement & une utilisation domestique et ne doit en aucun cas étre servir a des fins commerciales
ou industrielles.

+ Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour des emplois autres que ceux prévus par
ce livret.

+ Il est conseillé de conserver 'emballage d'origine vu que I'assistance gratuite ne joue pas pour les dommages causés par
un emballage du produit non adéquat lors de I'expédition & un service aprés-vente agréé.

+ Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/CE et a la directive EMC 2004/108/CE.

+ L'émission de bruit de la machine par rapport au poste de travail est de 86 dB(A).

A Danger pour les enfants
*Cet appareil ne peut étre utilisé par les enfants de plus de 8
ans et par les personnes ayant des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales réduites, ou bien qui manquent d’expé-
rience et de connaissances, a condition d’étre accompagnés

par un adulte responsable ou d’avoir regu et compris les ins-
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tructions et les dangers découlant de l'usage de I'appareil.
*Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

*Les opérations de nettoyage et d’entretien décrites dans cette
notice ne doivent pas étre exécutées par les enfants sans la
supervision d’'un adulte.

+ Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car représentent une source de danger.

+ Lorsqu’on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors d’'usage en coupant le cable d’alimentation.
Il est également recommandé de protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants
qui pourraient se servir de I'appareil pour jouer.

A Danger électrique
*Ne pas laisser le cordon d’alimentation a la portée des enfants
ayant moins de 8 ans.

+ Avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation, controler que la tension indiquée sur la plaquette placée sous la
machine corrisponde bien a celle du réseau local.

+ Lutilisation de rallonges électriques non autorisées par le fabricant de 'appareil peut causer des dommages et provoquer
également des accidents.

+ Avant d'effectuer 'opération de remplissage du réservoir d’eau, débrancher I'appareil de la prise de courant.

+ Le cordon d’alimentation endommagé doit étre remplacé par le constructeur ou par son service Aprés-vente ou dans tous
les cas par une personne ayant une qualification équivalente, de maniére a éviter tout risque.

+ Ne jamais mettre les parties sous tension en contact avec 'eau: cela pourrait engendrer un court-circuit!

+ Débrancher la prise de courant avant chaque intervention de nettoyage ou d’entretien.

+ Ne jamais tremper 'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.

*Toujours éteindre I'appareil et débrancher la fiche du cordon
d’alimentation de la prise de courant avant de remplir la chau-
diére avec de 'eau.

A Dangers provenant d’autres causes
+ Ne pas soulever I'appareil en le prenant par le bac a eau mais utiliser les creux de la base d’appui de la machine prévus
a cet effet.
+ Choisir un endroit assez éclairé, propre et avec une prise de courant facilement accessible.
+ Eviter de verser dans le réservoir une quantita excessive d’eau.

*Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché.

L’appareil doit étre utilisé et laissé au repos sur une surface
stable.

*L'appareil ne doit pas étre utilisé si il est tombé, s'il présente
des signes visibles de détérioration ou s'il perd de I'eau. Ne pas
utiliser I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endom-
mageés ou si 'appareil est défectueux. Toutes les réparations,
y compris le remplacement du cordon d’alimentation, doivent
exclusivement étre effectuées dans un centres d’assistance
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apres-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de
fagon a prévenir les risques éventuels.

& Avertissements sur les brilures

+ Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau chaude vers les parties du corps; manipuler avec précaution le tube vapeur/
eau; il y a risque de brdlures!

+ Les parties métalliques extérieures de I'appareil et le porte-filtre ne doivent pas étre touchées, avec I'appareil en fonction
sous peine de brilures.

+ Sil'eau ne sort pas par le porte-filtre, cela pourrait étre parce que le filtre Thermocream® est bouché. Interrompre I'écou-
lement et attendre une dizaine de secondes. Retirer et extraire lentement le porte-filtre: le résidu de pression éventuelle
pourrait en effet provoquer un jet ou giclement. Nettoyer donc comme indiqué dans le paragraphe correspondant.

Attention - dégats matériels
*Placer la machine sur un plan stable ou il n’y a pas risque de la
renverser.

+ Ne pas utiliser la machine sans eau pour ne pas griller la pompe.

+ Ne jamais remplir le réservoir d’eau a 'eau chaude ou bouillante.

+ Ne pas positionner la machine sur des superficies trés chaudes ou prés de flammes libres pour éviter ainsi que la carros-
serie puisse étre endommagée.

+ Le cordon ne doit pas toucher les parties chaudes de la machine.

+ Ne pas utiliser d’eau gazeuse (avec ajout d’'anhydride carbonique).

+ Ne jamais introduire d’autres substances que le café en poudre dans le porte-filtre. Cela pourrait endommager gravement
I'appareil.

+ Ne pas stocker la machine & une température inférieure & 0°C, car I'eau restante dans la chaudiére pourrait geler et
provoquer des dégéts.

+ Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

+ Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil ect..).

+ Apreés avoir débranché la prise d’alimentation et lorsque les parties chaudes ont refroidi, I'appareil doit étre nettoyé exclu-
sivement avec un linge non abrasif & peine humide et seulement quelques gouttes de détergents neutres non agressifs
(ne pas utiliser de solvants qui détériorent le plastique).

+ Ne jamais régler le moulin a café pendant son fonctionnement. Ne jamais introduire de café moulu dans le moulin, mais
exclusivement du café en grains.

* TOUJOURS CONSERVER CES INSTRUCTIONS.

Les machines a café ARIETE sont idéales pour tous ceux qui savent apprécier les plaisirs de la vie, @ commencer par un
bon petit café. Grace au dispositif Thermocream®, on peut toujours obtenir, chez soi, un bon café chaud et crémeux comme
au bar. En effet, le dispositif Thermocream® est muni d'un filtre qui assure le débit du café a une pression constante. De
cette maniére, on peut déguster un café trés crémeux, d’'un aréme trés intense et d'une saveur pleine et forte , sans pour
cela avoir besoin d’exercer de pression énergique et seulement en utilisant n'importe quel mélange de café pas trop fin. Les
machines a café Ariete sont en mesure de satisfaire également les amateurs de cappuccino car grace a son dispositif Maxi
Cappuccino, il est possible d'obtenir, en quelques secondes, une créme riche et dense. En outre, le café est toujours prét
avec les machines Ariete car elles sont équipées d'un systéme d’'auto-amorcage permettant de préparer tout de suite le café
méme en cas de longue inactivité de la machine et seulement aprés avoir rempli le réservoir d’eau.

Bon café a tous avec Café Roma Plus ARIETE.

DESCRIPTION DES COMPOSANTS

A - Corps machine

B - Poussoir de blocage du régulateur de la mouture
C - Couvercle récipient a café

D - Récipient café en grains, régulateur de mouture
E - Thermométre température chaudiére (°C e °F)
F - Levier eau/vapeur

G - Compartiment des accessoires

H - Réservoir d'eau (capacité It. 1,5 niveau MAX.)

| - Volet de remplissage du réservoir
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L - Panneau des commandes

M - Dispositif débit continu café moulu

N - Dispositif Dispenser avec doseur café moulu
O - Dispositif Maxi Cappuccino et distributeur eau-vapeur
P - Doseur

Q - Tiroir de récupération de I'eau

- Tiroir de récupération de I'eau

- Grille d'appui des tasses

- Porte filtre professionnel

- Filtre Thermocream®

V- Disque perforé en silicone

W - Disque Thermocream®

R
S
T
U

Description des commandes
Voyant allumage

Voyant température du café

Voyant température de la vapeur
Voyant remplissage Dispenser

Touche de mise en marche

Interrupteur débit du café

Interrupteur vapeur

Touche remplissage dispositif Dispenser

CO~NOOOO B WN =

Données d’identification

Sur la plaquette placée en-dessous de la base d’appui de la machine, on a reporté les données d'identification de la ma-
chine suivantes:

+ constructeur et marque CE

+ modéle (Mod.)

* n° de matricule (SN)

+ tension électrique d’alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert assistance

Pour les éventuelles demandes aux centres d'assistance agréés, indiquer le modéle et le numéro de matricule.

OPERATIONS AVANT L’EMPLOI

Mise en marche

Contréler que la tension du réseau soit identique a celle qui figure sur la plaquette des caractéristiques techniques de
I'appareil. Placer la machine sur une surface horizontale.

Enlever le réservoir a eau (H) du compartiment de la machine (Fig. 3), le remplir avec de I'eau naturelle froide jusqu’au
niveau Max. (It 1,5), et le remettre dans le compartiment du corps de machine. Pour assurer un fonctionnement correct de
la machine, bien appuyer a fond sur le réservoir. Le réservoir peut également é&tre rempli par le haut, en versant 'eau dans
le conteneur prévu a cet effet, apres avoir soulevé le volet (1) Fig. 4. Introduire la fiche dans la prise de courant.

Premier allumage

Appuyer sur l'interrupteur général (5) Fig. 2; le voyant “marche” reste allumé (1) et le voyant (2) commence a clignoter
jusqu’a ce que la bonne température soit atteinte; aprés quoi, la lumiére reste fixe. Placer une tasse en-dessous du dispo-
sitif Maxi Cappuccino et baisser le levier eau/vapeur (Fig. 5 - F), et dans le méme temps, appuyer sur l'interrupteur de débit
du café (6) en faisant sortir I'air ou 'eau contenue dans le circuit. Remplir au moins une tasse de cette eau. Relever le levier
eau/vapeur (F) et arréter le débit de café en appuyant sur la touche (6).

Il est conseillé de répéter cette opération toutes les fois que la machine est rallumée aprés plusieurs jours d’inac-
tivité.

Pour un remplissage normal du réservoir lever le volet (1) et verser de I'eau naturelle froide dans le conteneur prévu a cet
effet. (Fig. 4). Introduire du café en grains dans le récipient (D) Max. 230 gr (Fig. 7).

Le café peut étre moulu plus ou moins finement en fonction du degré de mouture désiré. Pour changer le degré de mou-
ture, appuyer sur le bouton de blocage (B) et tourner le moulin a café vers la droite ou la gauche en fonction de I'échelle
numérotée (Fig. 8).

L’opération doit absolument etre effectuee avec le moulin a cafe eteint.

Pendant que le moulin a café fonctionne, la phase de réchauffement de la chaudiére et la fonction de débit sont annulées.
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Choix du type de dispositif de distribution du café moulu

La machine est munie de deux dispositifs interchangeables:

1) Dispositif a «Débit Continux» (M) Fig. 1, permet la mouture instantanée du café. Introduire le porte-fiiltre dans la fourche
appropriée de fagon a appuyer sur la touche (M/a) pplacée sous la sortie du café moulu, Fig. 9.

2) Dispositif «Dispenser/Doseur» (N) Fig. 10. Pour remplir le Dispenser de café moulu, appuyer sur I'interrupteur
(8) Fig. 2 jusqu’au remplissage; actionner le levier du Doseur une ou deux fois selon le nombre de tasses voulues en
tenant le porte-filtre engagé dans la fourche. Pour le retrait, tirer le dispositif vers soi (M) ou (N).

Si le moulin & café se bloque, le voyant (4) de remplissage dispenser commence a clignoter. Le probléme pourrait étre di

ala présence d'impuretés parmi les grains de café.

Pour débloquer le moulin a café, appuyer sur le bouton (8) de remplissage du dispositif dispenser pour que le voyant

clignotant s'éteigne. Appuyer a nouveau sur la touche (8) pour faire repartir le moulin & café. Si il ne repart pas et reste

blogué avec le voyant (4) clignotant, appuyer sur la touche (8) pour éteindre le moulin de café. Appuyer sur le bouton (B)

de déblocage et tourner plusieurs fois de moulin a café de droite a gauche. Essayer de faire repartir le moulin de café.

Pour faciliter le déblocage, positionner le moulin a café sur la mouture la plus grosse (positions 12-14). Si aprés plusieurs

tentatives I'opération échoue, s'adresser au Centre d’'Assistance Agréé le plus proche.

COMMENT FAIRE LE CAFE

Controler le niveau de 'eau dans le réservoir (H). Vérifier que le réservoir soit mis en place correctement dans son siége.
Dans le porte-filtre, insérer le disque Thermocream® (W), le disque perforé en silicone (V) et le Filtre Thermocream® (U)
dans l'ordre indiqué (Fig. 11). Doser le café dans le porte-filtre (Fig. 9) avec le dispositif de débit choisi et le tasser légérement
a l'aide du presseur, Fig. 12. Engager le porte-filtre dans le siége approprié.
Attention!
Bien serrer le porte-filtre en vérifiant de I'avoir correctement accroché a la bride
(Fig. 13).
Si on introduit une quantité excessive de poudre a café a l'intérieur du filtre, on
pourra avoir des difficultés a serrer le porte-filtre a fond dans son siége et/ou véri-
fier une fuite au porte-filtre pendant I'écoulement du café.

Vérifier que la touche vapeur n’ait pas été pressée par inadvertance.

Il est conseillable de laisser réchauffer le porte-filire en le tenant inséré dans son siége
pendant quelques minutes avant de faire un café, de fagon a ce que méme le premier café
soit bien chaud. Cela ne sera pas nécessaire pour les cafés suivants.

La machine est préte a I'emploi lorsque le voyant (2) Fig. 2 cesse de clignoter et que la
lumiére reste fixe. Appuyer ensuite sur l'interrupteur de débit du café (6). Pour arréter la
distribution, appuyer a nouveau sur l'interrupteur (6). La dose maximum pour un café est
de 50ml.

Attention! ;
Comme pour les machines & café professionnelles, ne pas 6ter le porte-filtre quand ‘%
linterrupteur de distribution (6) est enclenché.

Attention! ' ;
Une fois le café écoulé, attendre une dizaine de secondes avant d'enlever le porte- .

filtre; pour retirer ce demier, le faire tourner lentement de droite & gauche afin

d'éviter que I'eau ou le café ne gicle.

Quand la machine est arrétée en standby, le voyant (2) s’éteint et s'allume périodiquement , montrant l'intervention du
thermostat de la chaudiére, qui sert a conserver une température optimale de I'eau.

Il est tout a fait normal de pouvoir vérifier la présence de petites bouffées de vapeur sur le siége ou s’accroche le
porte-filtre.

Le systéme Thermocream® d’ARIETE a été spécialement étudié pour satisfaire au mieux les exigences du consommateur.
Il est composé de deux éléments: le filtre Thermocream® (U) avec son disque perforé en silicone (V) qui favorisent la
formation de la créme et le disque Thermocream® (W).

Un nettoyage constant des trois composants favorise son maintient parfait au cours du temps.

COMMENT FAIRE UN CAPPUCCINO

Avant d’utiliser Maxi Cappuccino assurez-vous d’avoir décroché le porte-filtre de son siége.
Pour faire un cappucino, un chocolat chaud ou simplement réchauffer une autre boisson, appuyer sur l'interrupteur de
production de vapeur (7), Fig. 2. Le voyant (2) s’éteint et le témoin lumineux (3) du bouton vapeur commence a clignoter;
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lorsque le voyant (3) cesse de clignoter pour devenir fixe, la machine est préte a émettre la vapeur.

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase d’attente de la vapeur,
considérer le phénoméne comme absolument normal.

Baisser le levier eau/vapeur (F) Fig. 5, aprées avoir placé un verre sous le tuyau Maxi Cappuccino (O) Fig. 15. Il sort d'abord
une petite quantité d’eau puis juste aprés, une gros jet de vapeur. Interrompre alors la sortie de vapeur et, en relevant le
levier (F), mettre le récipient avec le lait @ monter sous le tuyau et rouvrir le flux de vapeur en baissant progressivement
le levier. Plonger complétement le tuyau dans le lait: en peu de temps, on peut voir la formation d’'une mousse dense et
crémeuse (Fig. 16).

Une fois I'opération termine, désactiver la fonction vapeur en réappuyant sur la touche vapeur (7). Le témoin vapeur (3)
s'éteint.

Aprés chaque utilisation, laisser sortir la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer le trou des éventuels
résidus de lait.

RETOUR A LEMPLOI CAFE

Appuyer sur la touche (7) pour annuler la fonction vapeur. Pour passer de la production de vapeur a celle du café, il faut
laisser refroidir la chaudiére: appuyer sur l'interrupteur de débit du café (6) et faire sortir de I'eau par le siége d’accrochage
du porte-filtre jusqu’a ce que le voyant lumineux (2) s'éteigne. Attendre que le voyant s'allume avant de refaire un café.

COMMENT FAIRE LE THE OU LES INFUSIONS

Apres avoir suivi les opérations décrites au chapitre “Operations avant I'emploi”, placer une tasse sous le bec Maxi Cappuc-
cino (0); baisser le levier eau/vapeur (F) et en méme temps, appuyer sur les interrupteurs (6) de débit café et vapeur (7).
L'eau commence a sortir du bec Maxi Cappuccino (O). Pour interrompre le débit, appuyer sur l'interrupteur du café (6).
Relever le levier vapeur.

CONSEILS UTILES POUR OBTENIR UN BON CAFE ESPRESSO A
LITALIENNE

Le café moulu du porte-filtre doit étre légérement pressé. Un café plus ou moins fort dépend du degré de mouture, de la
quantité mise dans le porte-filtre et de la fagon dont il a été pressé. Il suffit de quelques secondes pour que le café descende
dans les tasses. Si le temps est supérieur cela signifie que la mouture est trop fine ou que le café moulu a été pressé de
fagon excessive.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

Attention!
Toutes les opérations de nettoyage indiquées ci-dessous doivent étre effectuées a machine éteinte et avec la prise
électrique débranchée.

Attention!
A Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité. Ne jamais laver les piéces
de la machine au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de jet d'eau direct.

Attention!
Chaque intervention doit étre effectué a machine froide.

Nettoyage du filtre contenant la mouture

Vérifier que les perforations ne se bouchent pas, sinon les nettoyer avec une brosse a dents (Fig. 17). Faire sortir de I'eau
bouillante par le porte-filtre avec le filtre inséré mais sans poudre, afin de faire fondre et éliminer les éventuels résidus de
café ou les impuretés.

Attention!
Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre encore présente et provoquer un jet ou des éclabous-
sures.

Il est conseillé de nettoyer soigneusement le filtre (U) tous les 3 mois environ, avec les pastilles détergentes COFFEE

CLEAN d'Ariete que I'on peut trouver dans les points de vente et les centres d'assistance agréés. Il suffit de suivre les

instructions contenues dans la boite, ou alors d'utiliser une pastille détergente simple (sans ajout de liquide de ringage ou

d'aditifs chimiques) pour lave-vaisselle, et procéder de la maniére suivante:

+ Introduire une pastille de détergent pour lave-vaisselle dans le filtre (sans café) quand la machine est bien chaude (apres
environ 5 minutes de réchauffement).
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+ Accrocher le porte-filtre & la machine et mettre un récipient sous le porte-filtre.

+ Appuyer sur la touche café pour engager le débit d'eau et laisser couler pendant 15-20 secondes.

* Interrompre 'écoulement et laisser agir la pastille pendant au moins 15 minutes en maintenant le porte-filtre inséré sur la
machine.

+ Refaire couler I'eau en faisant fonctionner la pompe pendant environ 15-20 secondes, puis laisser reposer encore 15-20
secondes, jusqu'a remplir de deux réservoirs d'eau.

+ Enlever le porte-filtre de la machine, extraire le filtre et bien le rincer sous I'eau courante du robinet.

+ Eteindre la machine, débrancher le cable d’alimentation de la prise de courant et nettoyer le siege de I'accrochage du
porte-filtre a 'aide d’une éponge, afin d’enlever les éventuels résidus de détergent de la gouttiére.

+ Rallumer la machine, accrocher une nouvelle fois le porte-filtre et faire couler encore au moins 2 tasses d'eau pour com-
pléter le ringage.

Si la machine a café est utilisée tous les jours, il est conseillé d’effectuer I'opération de nettoyage au moins tous

les trois mois.

Nettoyage du disque en silicone
Laver le disque en silicone (V) sous I'eau courante en le pliant légérement sur les ctés de fagon a libérer le trou central des
éventuels résidus de poudre de café qui pourraient le boucher (Fig. 18).

Nettoyage du siége du porte-filtre
Apres diverses utilisations, on pourrait voir apparaitre la sédimentation de marc de café dans le siége d’accrochage du
porte-filtre. On peut I'enlever a l'aide d’'un cure-dent, d’'une petite éponge (Fig. 19) ou en laissant couler I'eau sans avoir
introduit le porte-filtre (Fig. 6).

Attention!

Ne pas laver le porte-filtre au lave-vaisselle

Nettoyage du dispositif Maxi Cappuccino

Attention!
Effectuer 'opération lorsque le tube chrdmé est froid pour éviter les brilures.

Dévisser le dispositif (O) du tube et le laver a 'eau courante. Le tube peut étre nettoyé avec un linge non abrasif. Revisser
I'appareil & cappucino jusqu’au bout. Nettoyer si nécessaire le trou de sortie de la vapeur avec une aiguille. Aprés chaque
utilisation, laisser évacuer de la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer le trou d’éventuels résidus.

Nettoyage de la grille et des bacs de récupération de ’eau
Se rappeler de vider de temps a autre les bacs de récupération d’eau (Q) et (R).

Dévisser les deux bacs de la machine, les vider et les laver sous I'eau courante. Laver également la grille d'appui des
tasses (S).

Nettoyage du corps de la machine

Attention!
A Nettoyer les parties fixes de la machine a l'aide d’un linge humidifié non abrasif afin de ne pas endommager la
carrosserie.

Nettoyage du réservoir
Il est conseillé de nettoyer périodiquement I'intérieur du réservoir a 'aide d’'une éponge ou d’un linge humide.

DECALCIFICATION

Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité, limitant remarquablement les
risques de formation de dépdts de calcaire dans I'appareil. Si, malgré tout, apres un certain temps, le fonctionnement de
I'appareil devait étre compromis suite a I'utilisation fréquente d’eau dure et trés calcaire, on peut procéder a la décalcifica-
tion de la machine pour résorber le disfonctionnement. Pour cela, n'utiliser que le produit décalcifiant Ariete a base d’acide
cytrique (NOCAL). Ce produit se trouve facilement dans les centres d’assistance technique Ariete. Ariete n’assume aucune
responsabilité pour les détériorations des composants internes de la machine a café, dues a I'utilisation de produits non
conformes a cause de la présence d’additifs chimiques. En cas de besoin de décalcification, observer les indications de la
feuille d'instructions du produit décalcifiant.
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MISE HORS SERVICE

En cas de mise hors-service de la machine, il faut la débrancher électriquement, vider le réservoir d'eau et le bac recueille-
gouttes puis la renettoyer (voir paragraphe “Nettoyage de I'appareil”).

En cas de mise a la casse, il faudra procéder au tri des différents matériaux de construction utilisés et pourvoir a la mise en
déchetterie en base & leur composition et selon les dispositions des lois en vigueur du pays d'utilisation.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Attention!

En cas de fonctionnement anormal, éteindre immédiatement la machine et débrancher la prise de courant.

PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

La machine ne
débite pas d’eau
bouillante pour
les infusions.

Il est probable que de I'air soit
entré dans le circuit et cela ait pu
désamorcer la pompe.

Vérifier que le réservoir est bien introduit et que le niveau ne
soit pas niveau minimum indiqué par la référence appropriée
en relief. Répéter les opérations décrites au paragraphe
“Operations avant 'emploi”.

Trou de sortie de la vapeur du
tuyau bouché.

Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations qui
se seraient formées dans le trou du tuyau.

La machine ne
débite pas de
vapeur.

Il'y a peu d'eau et la pompe
n'aspire pas.

Contréler que le niveau d’'eau dans le réservoir est régulier et
remplir avec de 'eau fraiche plate au cas échéant.

Trou de sortie de la vapeur du
tuyau bouché.

Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations qui
se seraient formées dans le trou du tuyau.

Sortie de vapeur
par les bords du
porte-filtre.

On a voulu faire un café alors
que la fonction vapeur était en
service. Vérifier que la touche de
la fonction vapeur n’ait pas été
pressée par inadvertance.

Arréter 'écoulement du café. Appuyer sur la touche (7) pour
annuler la fonction vapeur. Attendre que le voyant (2) cesse
de clignoter pour s'allumer de fagon fixe avant de mettre un
nouveau café en route.

Ecoulement de
café des bords du
portefiltre.

Il est probable que I'on ait versé
une quantité excessive de café
moulu dans le porte-filtre, ce qui
a empéché de serrer a fond le
porte-filtre dans son siege.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Nettoyer le siége d’accrochage avec une éponge (Fig. 19).
Répéter 'opération, en versant dans le filtre la quantité
correcte de café.

Des résidus de café moulu sont
restés sur le joint de garniture du
siege du porte-filtre.

Nettoyer le joint avec un cure-dent ou une petite éponge
(Fig. 19).

Le trou du disque en silicone (V)
est bouché.

Laver le disque en silicone (V) sous I'eau courante en le pliant
légérement sur les cotés de fagon a libérer le trou central des
éventuels résidus de café pouvant le boucher (Fig. 18).

Le filtre contenant le café moulu
a les perforations bouchées.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Nettoyer a I'aide d’une aiguille I'orifice bouché du filtre. Laver
le filtre avec les pastilles COFFEE CLEAN d'Ariete en suivant
les instructions reportées sur la boite.
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PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

La distribution
du café n’a pas
lieu ou a lieu trop
lentement.

Le siége du porte-filtre a ses
perforations bouchées.

Mettre la machine en marche sans porte-filtre en faisant écou-
ler 'eau. Si'eau continue a ne pas sortir de fagon uniforme
par tous les trous, effectuer un nettoyage anti-calcaire avec le
produit Ariete NOCAL que I'on trouve dans les centres d'assis-
tance Ariete et suivre les instructions reportées sur la boite.

Le filtre contenant le café moulu
a les perforations bouchées.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Nettoyer a I'aide d’une aiguille l'orifice bouché du filtre. Laver
le filtre avec les pastilles COFFEE CLEAN d'Ariete en suivant
les instructions reportées sur la boite.

Mouture du café trop fine.

Essayer d'utiliser un café a plus gros grains.

Mouture du café trop pressée.

Presser le café dans le filtre en exergant une pression plus
faible.

Le réservoir n'est pas bien
inséreé.

Introduire convenablement le réservoir en le poussant a fond.

Le trou du disque en silicone (V)
est bouché.

Laver le disque en silicone (V) sous I'eau courante en le pliant
|égérement sur les cotés de fagon a libérer le trou central des
éventuels résidus de café pouvant le boucher (Fig. 18).

Il'y a peu d’eau et la pompe
n'aspire pas.

Controler que le niveau d’eau dans le réservoir est régulier et
le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas échéant.

Le café est trop

Le grain de la mouture est trop

Pour obtenir un café plus concentré et plus chaud, utiliser

aqueux et froid. | gros. un mélange de grain fin. Ce probléme est de toute fagon
éliminé grace au Systeme Thermocream®, qui assure un café
toujours bouillant et crémeux, méme avec un café a grain
moulu trop gros.

Moulin a café Présence probable d'impuretés | Appuyer sur la touche (8) pour interrompre la mouture.

bloqué. entre les grains de café. Appuyer sur la touche (B) de déblocage du moulin a café et

tourner plusieurs fois le conteneur de droite a gauche puis
essayer a nouveau. Si le probléme persiste, essayer de
programmer une mouture plus grosse (positions 12-14).
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Geréte entsprechend der geltenden Européischen Normen hergestellt wurden und daher alle potentiell ge-
fahrlichen Teile geschiitzt sind, missen, um Unfalle und Schéden zu vermeiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und
das Gerét nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres
Nachschlagen stets griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran denken
auch die Bedienungsanleitung mitzugeben. Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den
nachstehenden Symbolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder & Hinweise zu Verbriihungsgefahr
A Gefahr wegen Strom Achtung - Sachschéden

A Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Sie kénnen Ihre Café Roma fiir die Zubereitung von Kaffee und Cappuccino verwenden, auflerdem kdnnen wegen der
Mdglichkeit zur HeiBwasserabgabe auch Tee und Aufgiisse zubereitet werden.

Dieses Gerat darf nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet werden.

Dieses Gerat ist fiir den Hausgebrauch und &hnliche Zwecke vorgesehen, wie:

+ In den Kochbereichen firr Angestellte in Geschéften, Biiros und anderen professionellen Umgebungen;

* in landwirtschaftlichen Betrieben;

+ Verwendung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Beherbergungsbetrieben;

+ in Umgebungen Typ Bed & Breakfast.

Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen. Der Hersteller libernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche
Art von Schaden, die durch einen ungeeigneten Einsatz des Gerétes verursacht werden. Bei einem ungeeigneten Einsatz
verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Die baulichen Eigenschaften des Gerétes, auf das sich die vorliegende Bedienungsanleitung bezieht, machen es unmdg-
lich, dass der Benutzer vor einem direkten Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl geschiitzt werden kann.

Achtung!
Verbriihungsgefahr — Bei der Dampfabgabe niemals den Dampfstrahl gegen Dritte oder auf sich selbst richten. Das
Rohr ausschlielich am Plastikteil anfassen.

Nur Behalter verwenden, die aus Material bestehen, die fiir Lebensmittel geeignet sind.

WICHTIGE HINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR GEBRAUCH AUFMERKSAM LESEN.

+ Das Gerat ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen und darf nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet
werden.

+ Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht vorgesehenen Einsatz.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da ein Gratis-Kundendienst nicht fir Schaden vorgesehen ist,
die durch falsche Verpackung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen.

+ Das Gerat entspricht der Europdischen Richtlinie 2006/95/EG und der EMV-Richtlinie 2004/108/EG.

+ Die arbeitsplatzbezogene Gerduschemission des Gerétes betragt 86 dB (A).

A Gefabhr fiir Kinder
*Das Gerat darf von Kindern ab dem 8. Lebensjahr oder von
physisch, sensoriell oder geistig behinderten Menschen, oder
von Personen, die Uber die notige Erfahrung und Wissen nicht
verfligen, verwendet werden, unter der Bedingung, dass es eine

angemessene Kontrolle durch einen Verantwortlichen ausge-
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ubt wird oder dass sie die Anleitungen erhalten und verstanden
haben und der Gefahren, die von der Verwendung des Gerates
verursacht werden konnen, bewusst sind.

«Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

*Die in dieser Anleitung beschriebenen Reinigungs- und War-
tungseingriffe durfen nicht von Kindern ohne die Uberwachung
eines Erwachsenen ausgefuhrt werden.

+ Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mégliche Gefahrenquelle bilden.

+ Soll das Gerét als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des Anschlusskabels unbrauchbar zu
machen. Wir empfehlen auRerdem die Geréteteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder beim Spielen mit
dem Gerat gefahrlich sein kénnten.

A Gefahr wegen Strom
Das Versorgungskabel immer auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren aufbewahren.

+ Bevor das Gerét an das Stromnetz angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild des Geréts entspricht.

+ Der Einsatz von nicht vom Hersteller zugelassenen Verlangerungskabeln kann Schaden und Unfélle verursachen.

+ Bevor der Wasserbehélter gefiillt wird, stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.

« Ist das Stromkabel beschadigt, muss es ausgetauscht werden. Um jedes Risiko zu vermeiden, bringen Sie in diesem Fall
das Gerat zum Hersteller, zum Kundendienst oder zu einem Fachelektriker.

+ Die unter Spannung stehenden Gerateteile diirfen nicht in Kontakt mit Wasser kommen: es besteht Kurzschlussgefahr!

+ Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.

+ Die maschine nie in wasser oder andere fliissigkeiten tauchen.

*Bevor Sie den Kessel mit Wasser auffullen, das Gerat ausschal-
ten und den Stecker des Versorgungskabels aus der Steckdose
ziehen.

A Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen
+ Das Gerét nicht am Wasserbehalter hochheben sondern die entsprechenden Griffmulden am Gerate-Untersatz benutzen.
+ Zum Aufstellen einen ausreichend beleuchteten und sauberen Platz mit einer leicht zugénglichen Steckdose wahlen.
+ Niemals zuviel Wasser in den Wasserbehalter fiillen.

*Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz
angeschlossen ist.

Das Gerat muss auf einer festen Unterlage benutzt und abge-
stellt werden

*Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es runtergefallen ist,
wenn es sichtbare Schaden aufweist oder wenn Wasser austritt.
Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn das Stromkabel,
der Stecker oder das Gerat beschadigt sind. Um jegliches Ri-

siko vorzubeugen, dirfen alle Reparaturen, einschliel3lich des
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Stromkabelwechsels, nur durch das Service Center Ariete bzw
autorisierte Ariete-Fachtechniker durchgefiihrt werden.

& Hinweise zu Verbrithungsgefahr

+ Den Dampfstrahl oder das heille Wasser nie auf Korperteile richten; Vorsicht beim Umgang mit dem Dampfrohrchen/
HeiRwasserrdhrchen: Verbriihungsgefahr!

+ Die duBeren Metallteile des Gerates und des Filterhalters diirfen wahrend des Geratebetriebs nicht angefasst werden,
weil sie Verbrennungen verursachen kénnen.

« Tritt kein Wasser aus dem Filterhalter aus, kann es sein, dass der Thermocream® Filter verstopft ist. In diesem Fall muss
der Filterhalter langsam entfernt werden, weil ein eventueller Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fihren
kann. AnschlieBend wie im entsprechenden Abschnitt angegeben reinigen.

Achtung - Sachschaden

*Das Gerat auf einer festen Unterlage aufstellen, wo es nicht
kippen kann.

+ Die Maschine nie ohne Wasser verwenden, da sonst die Pumpe durchbrennen kdnnte.

+ Den Wasserbehalter nie mit heiem oder kochendem Wasser auffillen.

+ Um zu vermeiden, dass das Gehéuse beschadigt wird, das Gerat nie auf heile Flachen oder in der Nahe von offenen
Flammen aufstellen.

+ Das Elektrokabel darf nicht mit heifen Flachen der Maschine in Berlihrung kommen.

+ Kein Sprudelwasser verwenden (mit hinzugefiigtem Kohlendioxyd).

+ Niemals andere Mittel als Kaffeepulver in den Filterhalter fiillen. Andernfalls kdnnte das Gerat schwer beschadigt werden.

+ Nie die Maschine in Rdumen mit Temperaturen unter 0°C aufstellen. Das Restwasser im Heizsystem kénnte gefrieren
und Schéden verursachen.

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerat nicht Witterungseinfliissen ausgesetzt lassen (Regen, Sonne usw...).

+ Nachdem der Stecker aus der Steckdose gezogen worden ist und die heien Teile abgekihlt sind, kann die Maschine mit
einem weichen, nicht kratzenden und leicht feuchtem Tuch gereinigt werden. Es kdnnen einige Tropfen mildes Spiilmittel
verwendet werden (nie Losungsmittel benutzen, die Plastikteile beschédigen kénnen).

+ Die Kaffeemiihle nie wéahrend des Betriebs einstellen. Es darf auf keinen Fall Kaffeepulver in die Kaffeemihle gegeben
werden. Nur Kaffeebohnen verwenden.

GEBRAUCHSANLEITUNG GUT AUFHEBEN

Die Kaffeemaschinen von ARIETE sind fir GenieRer gemacht, die das Leben schon ab einer guten Tasse Kaffee genie-
Ren konnen. Dank der Thermocream® Scheibe machen Sie sich Zuhause eine Tasse heilen und cremigen Kaffee, wie
Sie ihn sonst nur aus der Bar kennen. Die Thermocream® Scheibe ist mit einem Filter ausgestattet, der den Kaffee mit
gleichbleibendem Druck abgibt. Auf diese Weise kann man einen sehr cremigen Kaffee, mit kréftigem Aroma und vollem
Geschmack genielen, ohne dass das Kaffeepulver stark gepresst werden muss. Es kénnen alle nicht zu fein gemahlenen
Kaffeemischungen benutzt werden. Die Kaffeemaschinen von Ariete sind mit der Maxi Cappuccino Vorrichtung ausgestat-
tet und stellen so auch die Cappuccino-Liebhaber zufrieden, weil sie in wenigen Sekunden reichlich und festen Schaum
herstellen kénnen. Mit den Kaffeemaschinen von ARIETE ist der Kaffee sofort fertig, weil diese mit einem automatischen
Ventil ausgestattet sind, das eine schnelle Kaffeezubereitung auch nach langerer Abschaltzeit oder nach dem Aufflillen des
Wasserbehalters ermdglicht. Ein guter Kaffee fiir alle mit Café Roma Plus Ariete!

BESCHREIBUNG DER BAUTEILE

- Gehduse der Kaffeemaschine

- Blockierung Einstellung Kaffeemiihle

- Deckel Kaffeebehalter

- Behalter Kaffeebohnen, Einstellung Kaffeemiihle
- Heizkessel-Thermometer (°C und °F)

- Wasser-/ Dampfhebel

- Zubehorfach

- Wasserbehélter (Inhalt max. 1,51)

- Klappe zum Fiillen des Behalters

- Schalttafel

TTIOTMMOO®>
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M - Zufiihrung von Kaffeepulver

N - Vorratsbehalter mit Dosiervorrichtung
O - Maxi Cappuccino und Wasser- und Dampfrohrchen
P - Drlcker

Q - Wasser-Auffangbehalter

R - Wasser-Auffangbehalter

S - Abstellgrill fiir Tassen

T - Professioneller Filterhalter

U - Thermocream® Filter

V - Silikon-Lochscheibe

W - Thermocream® Scheibe

Beschreibung der Schalter
Einschalt-Kontrolllampe
Kontrolllampe Kaffeetemperatur
Kontrolllampe Dampftemperatur
Kontrolllampe Dispenser-Flillstand
Ein-Ausschalter

Schalter Kaffeeausgabe
Dampf-Schalter

Taste zum Fiillen des Dispensers

Kenndaten

Auf dem Typenschild unterhalb des Geratesockels befinden sich folgende Angaben zum Gerét:

+ Hersteller und CE-Kennzeichnung

+ Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Stromaufnahme (W)

* Griine Kundendienst-Telefonnummer

Bei eventuellen Anfragen an den autorisierten Kundendienst-Centern immer das Modell und die Seriennummer angeben.

INBETRIEBNAHME

Uberpriifen ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild entspricht. Maschine aufstellen und kontrollieren, ob
die Saugnépfe fest an der Tischplatte anliegen.

Den Wasserbehélter (H) aus dem Fach am Gerét herausnehmen (Fig. 3), mit kaltem Leitungswasser bis zum Hochst-
fullstand (Max.) (1,5 Liter) fiillen und dann wieder in das Fach am Gerategehause einsetzen. Damit das Gerat richtig
funktioniert, muss der Behalter fest bis zum Anschlag mit Druck eingesetzt werden. Der Behélter kann auch von oben
gefiillt werden. Dazu zuerst die Klappe (1) (Fig. 4) anheben und dann das Wasser in das Fach gieRen. Den Stecker in die
Steckdose stecken.

Erstes Einschalten

Hauptschalter (5) Fig. 2 abdriicken: Einschaltkontrolllampe (1) leuchtet dauernd, und Lampe (2) blinkt bis zum Erreichen
der korrekten Temperatur. Danach leuchtet sie dauernd. Eine Tasse unter der Maxi Cappuccino Vorrichtung aufstellen und
den Wasser-/ Dampfhebel (Fig. 5 - F) runterdriicken und gleichzeitig den Schalter Kaffeeausgabe (6) driicken, so dass
eventuell im Kreislauf befindliche Luft oder Wasser austritt.

Mindestens eine Tasse mit diesem Wasser fiillen. Den Wasser-/ Dampfhebel (F) wieder hochstellen und durch emeutes
Driicken der Taste (6) die Kaffeeausgabe unterbrechen.

Wiederholen Sie diesen Vorgang jedes Mal dann, wenn die Kaffeemaschine mehrere Tage nicht benutzt wurde.
Zum normalen Auffiillen des Wasserbehélters die Klappe (I) anheben und kaltes Leitungswasser in das entsprechende
Fach (Fig. 4) gieRen. Kaffeebohnen in den Behalter (D) max. 230 g einfiillen (Fig. 7).

Entsprechend dem gew(inschten Mahlgrad kénnen die Kaffeebohnen mehr oder weniger fein gemahlen werden. Zum Ein-
stellen des Mahlgrades die Sperrtaste (B) drlicken und das Mahlwerk entsprechend der nummerierten Skala nach rechts
oder links Drehen (Fig. 8).

Die Einstellung darf ausschlieBlich bei ausgeschaltetem Mahlwerk vorgenommen werden.
Wahrend des Betriebs der Kaffeemiihle sind die Aufheizphase des Heizkessels und die Abgabe-Funktion ausgeschaltet

Auswabhl des typs der ausgabevorrichtung fiir das kaffeepulver
Das Gerét ist mit zwei untereinander austauschbaren Vorrichtungen ausgestattet.
1) Vorrichtung mit “kontinuierlicher Zufiihrung” (M), Fig. 1 die Kaffeepulver zufiihrt, das jedes Mal direkt gemahlen wird. Den
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Filterhalter so in die Gabel einsetzen, dass der Schalter (M/a) unterhalb der Ausgabe des gemahlenen Kaffees gedriickt
wird (Fig. 9).

2) “Vorratsbehélter/ Dosiervorrichtung” (N) Fig. 10. Zum Auffiillen des Vorratsbehalters den Schalter (8) Fig. 2 solange dri-
cken, bis der Behélter gefiillt ist. Den Hebel der Dosiervorrichtung einmal oder zweimal (je nach Anzahl der Tassen Kaffe,
die sie zubereiten wollen) betatigen. Der Filterhalter muss sich dabei in der Gabel befinden. Zum Austausch miissen Sie
die Vorrichtung (M) oder (N) nach vorne ziehen.

Im Fall, dass sich die Kaffeemiihle blockiert, fangt die Kontrolllampe Dispenser-Flillstand (4) an zu blinken. Die Ursache

kénnen Verunreinigungen zwischen den Kaffeebohnen sein.

Um die Kaffeemihle zu lésen, die Taste (8) zum Fiillen des Dispensers so driicken, dass die blinkende Kontrolllampe aus-

geschaltet wird. Ermeut die Taste (8) driicken, um die Kaffeemuhle neu zu starten. Startet sie nicht neu, und bleibt sie weiter

mit blinkender Kontrolllampe (4) blockiert, die Taste (8) driicken, um die Kaffeemihle auszuschalten. Die Entriegelungstaste

(B) driicken und die KaffeemUhle mehrfach nach rechts und links drehen. Erneut versuchen die Kaffeemiihle neu zu starten.

Um das Lésen zu vereinfachen, die Kaffeemihle auf eine grobkérnigere Mahlposition stellen (Positionen 12-14). Sollte es

auch nach mehreren Versuchen nicht gelingen, wenden Sie sich bitte an die n&chstgelegenen autorisierte Kundendienst-

stelle

EINEN KAFFEE ZUBEREITEN

Den Wasserstand im Wasserbehalter tberprifen (H). Kontrollieren ob der Wasserbehélter richtig angebracht ist. Die Ther-
mocream® Scheibe (W), die Silikon-Lochscheibe (V) und den Thermocream® Filter (U) in der angegebenen Reihenfolge
in den Filterhalter einsetzen (Fig. 11). Kaffeepulver mit der Ausgabevorrichtung in den Filterhalter (Fig. 9) fiillen, den Sie
ausgewahlt haben. Das Kaffeepulver leicht mit dem Driicker (Fig. 12) andriicken. Durch Drehen von links nach rechts gut
festziehen

Achtung!
Sicherstellen, dass der Filterhalter gut in die Flansch eingehakt ist und dann richtig festziehen (Fig. 13).

Wird zuviel Kaffeepulver in der Filter eingefiillt, kann es sein, dass sich der Filter-
halter nur schwer drehen lasst bzw. bei der Kaffeeabgabe Kaffee aus dem Filter-
halter austritt.

Kontrollieren, dass die Taste fiir die Dampffunktion nicht versehentlich gedriickt
worden ist.

Der Filterhalter sollte vor der Kaffeezubereitung in seiner Fassung einige Minuten vor-
gewarmt werden, so dass bereits der erste Kaffe richtig heif ist. Fiir die anschlieRenden
Kaffee ist das nicht nétig
Sobald die Kontrollampe (2) Fig. 2 von Blink- auf Dauerlicht wechselt, ist die Maschine
betriebsbereit. Anschliefend kann der Schalter zur Kaffeeausgabe (6) gedriickt werden.
Zur Beendigung der Kaffeeausgabe (6) den Schalter emneut abdriicken. Hochstmenge fiir
einen Kaffee: 50 ml.
Achtung! 1 =
Wie bei professionellen Kaffeemaschinen den Filterhalter nie abnehmen, wenn der )
Schalter zur Kaffeeausgabe (6) eingeschaltet ist.

Achtung! ' ﬁ

Am Ende der Kaffeeabgabe vorm Lésen des Filterhalters ungefahr zehn Sekunden
warten. Um ein Herausspritzen von Wasser oder Kaffee zu vermeiden, den Filter-
halter zum Entfernen langsam von rechts nach links drehen.

Ist das Gerét in Stand-By angehalten, schaltet sich die Kontrolllampe (2) regelmaRig ein
und aus. Damit wird das Ein- und Ausschalten des Heizkessel-Thermostaten angezeigt,
der dafiir sorgt, dass die Wassertemperatur stets optimal ist.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter austreten konnen.

Das Thermocream® System von ARIETE ist so entwickelt worden, dass die Anspriiche der Kunden am besten befriedigt
werden konnen. Das System besteht aus zwei Elementen: der Thermocream® Filter (U) mit der Silikon-Lochscheibe (V)
fir die Schaumbildung, und die Thermocream® Scheibe (W).

Die regelmaRige Reinigung der drei Bauteile sorgt fur eine lange und perfekte Haltbarkeit.
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EINEN CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Achtung, vor Verwendung des Maxi Cappuccino sicherstellen, dass der Filterhalter aus seinem Sitz gelost ist. Fir
die Zubereitung eines Cappuccino, einer heiflen Schokolade oder zum Aufwérmen eines beliebigen Getrankes muss der
Schalter Dampferzeugung (7) Fig. 2 gedriickt werden. Die Kontrolllampe (2) erlischt und die Kontrolllampe (3) des Dampf-
Schalters beginnt zu blinken. Sobald die Kontrolllampe (3) von Blink- auf Dauerlicht wechselt, kann die Maschine Dampf
abgeben.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter austreten konnen.
Zunachst ein Glas unter das Maxi Cappuccino Réhrchen (O) (Fig. 15) aufstellen und dann den Wasser / Dampfhebel
(F) (Fig. 5) runterdriicken. Zuerst tritt etwas Wasser aus, anschlieRend erhalten Sie sofort einen starken Dampfstrahl.
Anschlieend durch Anheben des Hebels (F), die Dampfabgabe unterbrechen. Eine kleine Kanne mit der zu schdumenden
Milch unter das Rohrchen stellen, den Dampffluss durch langsames Runterdriicken des Hebels wieder einschalten und
das Réhrchen bis zum Boden in die kleine Kanne tauchen: innerhalb kiirzester Zeit bildet sich ein dichter und cremiger
Schaum (Fig. 16).

AnschlieRend die Dampf-Funktion abstellen. Dazu erneut auf die Taste Dampf (7) driicken: die Dampf-Kontrolllampe (3)
erlischt.

Nach jedem Gebrauch fiir einige Sekunden Dampf austreten lassen, so dass eventuelle Milchreste aus der Aus-
tritts6ffnung beseitigt werden.

WIEDEREINSTELLEN AUF KAFFEEZUBEREITUNG

Die Taste (7) driicken, um die Dampffunktion auszuschalten. Um von Dampferzeugung auf Kaffeezubereitung umzustellen,
muss der Heizkessel abkiihlen: den Schalter fir die Kaffeeausgabe (6) driicken und solange Wasser aus dem Sitz des
Filterhalters austreten lassen, bis sich die Kontrolllampe (2) ausschaltet. Vor der Kaffeezubereitung abwarten bis sich die
Kontrolllampe wieder einschaltet.

TEE ODER AUFGUSSE ZUBEREITEN

Nach Durchfiihrung der Operationen It. Kapitel “Inbetriebnahme” eine Tasse unter das Rdhrchen von Maxi Cappuccino (O)
aufstellen, den Wasser-/Dampfhebel (F) herunterdriicken und zugleich die Schalter (6) “Inbetriebnahme” (7) abdriicken.
Das Wasser beginnt nun aus dem Réhrchen von Maxi Cappuccino (O) auszutreten. Die Ausgabe kann gestoppt werden
durch Abdriicken des Kaffee-Schalters (6). Dampf-Hebel erneut hochziehen.

WIE SIE EINEN GUTEN ITALIENISCHEN ESPRESSO ZUBEREITEN

Das Kaffeepulver leicht im Filterhalter andriicken. Ob der Kaffee stark oder weniger stark wird, hangt von der Feinheit des
Kaffeepulvers, von der Kaffeemenge im Filter und von der Starke des Zusammendriickens ab. Nach wenigen Sekunden
flieRt der Kaffee bereits in die Tasse. Wenn es langer dauert, ist das Kaffeepulver zu fein gemahlen oder im Filterhalter zu
stark angedruickt.

PFLEGE DES GERATES

Achtung!
Bei allen nachstehend aufgefiihrten Reinigungs- und Pflegearbeiten muss das Gerat ausgeschaltet und der Stecker
aus der Steckdose gezogen sein.

Achtung!
A Eine gute Pflege und regelmaRige Reinigung schiitzen das Gerat und lassen es (iber einen langeren Zeitraum funk-
tionieren. Die Geréteteile niemals in der Geschirrsplilmaschine spiilen. Keinen direkten Wasserstrahl verwenden.

Achtung!
Alle Reinigungsarbeiten miissen bei kaltem Gerat vorgenommen werden.

Reinigung des Kaffeefilters

Prifen, dass die kleinen Locher nicht verstopft sind und gegebenenfalls mit einer kleinen Biirste reinigen (Fig. 17). Um
eventuelle Kaffeereste oder Verunreinigungen aufzulésen oder zu entfernen, HeiBwasser aus dem Filterhalter mit einge-
setztem Filter ohne Kaffeepulver ausflieRen lassen.

Achtung!
Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann.
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Wir empfehlen den Filter (U) ungefahr alle 3 Monate griindlich zu reinigen. Zur Reinigung die Spulmittel-Tabletten COFFEE

CLEAN von Ariete verwenden, die in den Verkaufsstellen und den autorisierten Kundendienst-Centern erhaltlich sind. Bei

der Reinigung die Anleitung auf der Packung beachten. Alternativ kdnnen einfache Splilmittel-Tabletten (ohne Glanzmittel

oder anderen chemischen Zuséatzen) verwendet werden. Wie folgt vorgehen:

+ Eine Tablette mit Geschirrspil-Reinigungsmittel in den Filter (ohne Kaffee) einsetzen wenn das Gerét gut warm ist (nach
mindestens 5 Minuten Aufheizen).

+ Den Filterhalter am Gerat befestigen und einen Behalter unter dem Filterhalter aufstellen.

+ Die Kaffee-Taste driicken, um die Wasserabgabe fiir 15 — 20 Sekunden einzuschalten.

+ Die Wasserabgabe unterbrechen und die Tablette mindestens 15 Minuten wirken lassen. Wéhrend dieser Zeit muss der
Filterhalter am Gerét befestigt bleiben.

+ Jetzt erneut die Kaffee-Taste fiir die Wasserabgabe driicken. Die Pumpe jeweils 15 — 20 Sekunden einschalten und dann
15— 20 Sekunden ruhen lassen. Dieser Vorgang muss sooft wiederholt werden, bis das Wasser aus den zwei Wasserbe-
haltern verbraucht ist.

+ Den Filterhalter vom Gerat abnehmen, den Filter ausbauen und griindlich unter flieBendem Wasser absptilen.

+ Das Gerat ausschalten, das Anschlusskabel aus der Steckdose ziehen und dann mit einem kleinen Schwamm den Sitz
des Filterhalters von eventuellen Spulmittelresten reinigen.

+ Das Geréat wieder einschalten, den Filterhalter erneut einsetzen und nochmals mindestens zwei Tassen Wasser durchlau-
fen lassen, um das Nachspllen zu beenden.

Wird die Kaffeemaschine taglich benutzt, wird empfohlen den Reinigungsvorgang mindestens alle drei Monate auszufiihren.

Reinigung der Silikonscheibe i
Die Silikonscheibe (V) unter flieBendem Wasser spiilen, dabei die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mittlere Off-
nung von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst verstopfen wiirden (Fig. 18).

Reinigung der Fassung des Kaffeefilters

Wenn das Gerat langere Zeit benutzt worden ist, kann sich Kaffeesatz auf der Fassung des Filterhalters absetzen. Der
Kaffeesatz kann mit einem Zahnstocher, einem kleinen Schwamm oder durch Durchlaufen von Wasser (Fig. 19), ohne den
Filterhalter in die Fassung einzusetzen, entfernt werden (Fig. 6).

A Achtung!
Den Filterhalter nicht in der Spiilmaschine splilen.

Reinigung der Maxi Cappuccino Vorrichtung
Achtung!
Um Verbrennungen zu vermeiden, muss das verchromte Rohr bei der Reinigung kalt sein.

Die Vorrichtung (O) vom Réhrchen abschrauben und mit flieRendem Wasser spilen. Das Réhrchen kann mit einem nicht
scheuernden Lappen gereinigt werden. Das Cappuccino-Schaumréhrchen wieder bis zum Anschlag festschrauben. Gege-
benenfalls die Dampf-Austrittséffnung mit einer Nadel reinigen. Nach jedem Gebrauch fiir einige Sekunden Dampf austre-
ten lassen, so dass eventuelle Reste aus der Austrittsoffnung beseitigt werden.

Reinigung des Grills und der Auffangbehilter

Bitte von Zeit zu Zeit daran denken die Wasser-Auffangbehilter (Q) und (R).

Die beiden Auffangbehalter aus dem Gerat herausziehen, entleeren und unter flieRendem Wasser ausspilen. Auch den
Abstellgrill firr Tassen (S) spulen.

Reinigung des Gerategehiuses

Achtung!
A Um das Geh&use nicht zu beschadigen, missen alle festen Geréteteile mit einem feuchten, nicht scheuernden
Lappen gereinigt werden.

Reinigung des Wasserbehilters
Es wird angeraten das Innere des Behalters regelmafig mit einem Schwamm oder einem feuchten Tuch zu reinigen.

ENTKALKUNG

Eine gute Pflege und eine regelmaRige Reinigung schiitzen das Gerat, lassen es langere Zeit funktionieren und verringern
die Gefahr der Bildung von Kalkablagerungen im Gerét. Sollte trotzdem die Geratefunktion nach einiger Zeit beeintréchtigt
sein, weil haufig hartes und sehr kalkhaltiges Wasser verwendet wurde, kann das Gerat zur Behebung der Stérung entkalkt
werden. Zu diesem Zweck ausschlieRlich das Ariete Entkalkungsmittel auf Basis von Zitronensaure (NOCAL) verwenden.
Dieses Produkt kann einfach bei den Kundendienst-Centern Ariete erworben werden.
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Ariete ibernimmt keine Haftung fiir Schaden an Bauteilen in der Kaffeemaschine, die durch den Einsatz nicht konformer
Produkte mit chemischen Zusatzen verursacht werden. Befolgen Sie bei einer notwendigen Entkalkung die Anweisungen
auf dem Beipackzettel des Entkalkungsmittels.

AUSSERBETRIEBNAHME

Bei einer AuRerbetriebnahme des Gerats muss es von der Stromversorgung getrennt werden. Den Wasserbehalter und den
Sammelbehalter fiir verbrauchte Kapseln mit Abtropfwanne entleeren und reinigen (siehe Abschnitt “Pflege des Gerates”).
Soll das Gerét als Abfall entsorgt werden, missen die einzelnen Materialien, aus denen das Gerat besteht, sortiert und
entsprechend der im Einsatzland geltenden Gesetzesvorschriften nach ihrer Zusammensetzung getrennt entsorgt werden.

WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Achtung!
Bei Betriebsstorungen sofort das Gerat ausschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

PROBLEME

URSACHEN

ABHILFE

Die Maschine
gibt kein
heiles Wasser
fiir Tee.

Wahrscheinlich befindet sich Luft im
Kreislauf und die Pumpe hat sich
deshalb abgeschaltet.

Prifen, dass der Wasserbehalter richtig eingesetzt ist, und
dass der Wasserstand nicht unter die Minimum- Markierung am
Behalter abgefallen ist.

Siehe Anweisungen im Abschnitt “Inbetriebnahme”.

Die Dampf-Austrittséffnung am
Dampfréhrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austritts6ffnung am
Dampfrhrchen gebildet haben, mit einer Nadel entfernen.

Es kommt kein
Dampf.

Zu wenig Wasser im Behélter und
die Pumpe kann nicht ansaugen.

Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehélter tiberpriifen
und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

Die Dampf-Austrittséffnung am
Dampfrohrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austrittséffnung am
Dampfréhrchen gebildet haben, mit einer Nadel entfernen.

der Seite des
Filterhalters
aus.

deswegen konnte der Filter in der
Fassung nicht richtig festgedreht
werden.

Es tritt Dampf | Es wird versucht mit eingeschalteter | Der Zyklus sieht eine Kaffeeausgabe unterbrechen. Die Taste
an der Seite Dampffunktion Kaffe auszugeben. | (7) driicken, um die Dampffunktion auszuschalten. Fiir die
des Filterhal- | Kontrollieren, dass die Taste fiir die | Zubereitung eines neuen Kaffee abwarten, bis sich die Kontroll-
ters aus. Dampffunktion nicht versehentlich | lampe (2) von blinkend auf Dauerlicht umschaltet

gedrickt worden ist.
Es tritt Wahrscheinlich ist zuviel Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Wasser an Kaffeepulver im Filter und Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kann.

Die Fassung mit einem kleinen Schwamm reinigen (Fig. 19).
Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen.

Es befindet sich Reste von
gemahlenem Kaffee auf der
Dichtung der Kaffeefilter-Fassung.

Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen. (Fig. 19).

Das Loch der Silikonscheibe (V) ist
verstopft.

Die Silikonscheibe (V) unter flieRendem Wasser spiilen, dabei
die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mittlere Offnung
von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst
verstopfen wirden (Fig. 18).

Die Offnungen am Auslass des
Kaffeepulver-Filters sind verstopft.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller

Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kann.
Gegebenenfalls die verstopfte Filter-Austrittséffnung mit einer
Nadel reinigen. Den Filter mit den Tabletten COFFEE CLEAN
von Ariete gemaR den Anleitungen auf der Packung reinigen.
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PROBLEME

URSACHEN

ABHILFE

Der Kaffee
kommt zu
langsam
oder kommt
iberhaupt
nicht.

Die Locher an der Lochscheibe an
der Fassung des Filterhalters sind
verstopft.

Lassen Sie Wasser aus der Maschine flieBen, ohne dabei
den Filterhalter einzusetzen. FlieRt das Wasser weiterhin
ungleichmaRig aus allen Lochern aus, muss eine Entkalkung
vorgenommen werden. Dazu das Ariete-Entkalkungsmittel
NOCAL verwenden, dass in den Ariete Kundendienst-Centern
erhéltlich ist. Bei der Entkalkung die Anleitungen auf der
Packung befolgen.

Die Offnungen am Auslass des
Kaffeepulver-Filters sind verstopft.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller

Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kann.
Gegebenenfalls die verstopfte Filter-Austrittséffnung mit einer
Nadel reinigen. Den Filter mit den Tabletten COFFEE CLEAN
von Ariete gemaR den Anleitungen auf der Packung reinigen.

Zu fein gemahlene Kaffeemischung.

Mit einer grobkérnigeren Kaffeemischung versuchen.

Zu stark angedriickte
Kaffeemischung.

Den Kaffee mit weniger Druck in den Filter driicken.

Der Wasserbehalter ist nicht richtig
eingesetzt.

Den Wasserbehalter richtig bis zum Anschlag einsetzen.

Das Loch der Silikonscheibe (V) ist
verstopft.

Die Silikonscheibe (V) unter flieRendem Wasser spiilen, dabei
die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mittlere Offnung
von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst
verstopfen wiirden (Fig. 18).

Zu wenig Wasser im Behélter und
die Pumpe kann nicht ansaugen.

Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehélter iiberpriifen
und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

Der Kaffee ist

Das Kaffeepulver ist zu grob

Um einen starkeren und heileren Kaffee zuzubereiten, sollte

nicht stark gemahlen. ein feineres Kaffeepulver benutzt werden. Dieses Problem

genug und wird auf jeden Fall durch die Verwendung des Thermocream®

kalt. Systems beseitigt, das auch bei grob gemahlenem Kaffee stets
fir einen heillen und cremigen Kaffee sorgt.

Kaffeemiihle | Mdgliche Verunreinigungen zwi- Die Taste (8) zum Unterbrechen des Mahlvorgangs drlicken.

blockiert. schen den Kaffeebohnen. Die Entriegelungstaste (B) der Kaffeemiihle driicken, den

Behalter von links nach rechts drehen und erneut versuchen.
Bleibt das Problem bestehen, versuchen auf eine grobkdrnige-

re Mahlposition zu stellen (Positionen 12-14).
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Ss3

A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados conformes con las Normativas europeas especificas vigentes y estan por lo
tanto protegidas en todas las partes potencialmente peligrosas, lean con atencion estas advertencias y usen el aparato
solo para el motivo por el cual ha sido destinado para evitar, de esta manera, accidentes y dafios. Tener siempre al alcance
este manual para futuras consultas. En el caso que quieran ceder este aparato a otras personas, recuerden incluir también
estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que indican:

A Peligro para los nifios & Advertencia relativa a quemaduras

A Peligro debido a la electricidad Atencién — dafios materiales

Peligro de dafios derivados por otros motivos

USO PREVISTO

Pueden usar vuestra Café Roma para preparar café y cappuccino; ademas, gracias a la posibilidad de suministrar agua
caliente se puede preparar ademas tea e infusos. Este aparato no esta destinado a un uso comercial e industrial.

Este aparato est4 destinado a los usos domésticos y similares, como:

+ en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y en otros ambientes profesionales;

+ enlas granjas;

+ Uso por parte de clientes de hoteles, moteles y otros ambientes de caracter residencial;

en los ambientes de tipo “bed and breakfast”.

Cualquier otro tipo de uso de la maquina no esta previsto por el Fabricante el cual se exime de cualquier responsabilidad
por dafios de cualquier tipo, originados por un uso inapropiado de la misma méaquina. El uso inapropiado ademés anula
todo tipo de garantia.

RIESGOS RESIDUOS

Las caracteristicas constructivas del aparato, objeto de | presente publicacién, no permiten proteger al usuario del chorro
directo de vapor o agua caliente.
jAtencion!
Peligro de quemaduras — Durante el suministro de agua caliente y de vapor, no dirigir los chorros hacia terceras
personas o hacia si mismo. Empufie el tubo exclusivamente por la parte de plastico.

A Utilice solo contenedores realizados en material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

+ Este aparato ha sido proyectado solo para un uso privado y por lo tanto se debe considerar inadecuado para uso comer-
cial o industrial.

+ No se asumen responsabilidades por uso incorrecto o por empleos diferentes a los previstos en el presente manual de
instrucciones.

+ Se recomienda guardar el embalaje original, puesto que no esta prevista la asistencia gratuita por dafios provocados por
un embalaje no adecuado del producto en el momento del envio del mismo a un Centro de Asistencia autorizado.

+ El aparato cumple con la Norma 2006/95/CE y con la Directiva EMC 2004/108/CE.

+ El nivel maximo de rumorosidad de la maquina en funcién es de 86 dB(A).

A Peligro para los niios
*El aparato puede ser utilizado por nifios de edad superior a 8
afnos y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 men-
tales disminuidas, o bien con falta de experiencia o de cono-
cimientos, sblo si estan controlados por una persona respon-
sable 0 si han recibido y comprendido las instrucciones y los
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peligros presentes durante el uso del aparato.
*Los nifios no deben jugar con el aparato.

*La limpieza y el mantenimiento ilustrados en este folleto no
deben ser efectuados por los nifios sin la supervision de una
persona adulta.

+ No deje los elementos del embalaje al alcance de nifios ya que podrian originar peligros.

+ En el momento que decida no utilizar mas el aparato y quiera arrojarlo a la basura, se recomienda quitar el cable de
alimentacion para evitar que el mismo se pueda reactivar. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato que
puedan originar peligro especialmente para los nifios, los cuales podrian utilizarlo para sus juegos.

A Peligro debido a electricidad
*No dejen el cable de alimentacion al alcance de nifios menores
de 8 afios.

+ Antes de conectar el aparato a la red de alimentacién verificar que la tension indicada en la etiqueta ubicada debajo de
la maquina corresponda a la de la red local.

+ Usar cables de alargue no autorizados por el fabricante puede provocar dafios y accidentes.

+ Antes de efectuar la operacion de llenado del depésito de agua, desconectar el aparato de la toma de corriente.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado debera ser sustituido por el fabricante o por su servicio Asistencia Técnica o en
todo caso por personal calificado para prevenir riesgos.

+ No colocar nunca las partes bajo tension a contacto con el agua: jpuede provocar corto circuito!

+ Desenchufar la maquina antes de efectuar la limpieza o el mantenimiento.

+ No sumergir el aparato en el agua u otros liquidos.

*Apagar siempre el aparato y desenchufar el cable de alimenta-
cidon de la toma de corriente eléctrica antes de llenar la caldera
con agua.

A Peligro de daiios derivados de otras causas
+ No levantar la tapa cogiéndola por la cubeta del agua sino por las cavidades que se encuentran en la base de apoyo de
la maquina.
+ Elegir un ambiente con suficiente iluminacion, limpio y con la toma de corriente accesible con facilidad.
+ Evitar colocar en el deposito una cantidad excesiva de agua.

*No dejar sin vigilancia el aparato mientras esta conectado a la
red eléctrica.

*El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie
estable.

*No se debe utilizar el aparato si ha caido, si presenta dafios
visibles o si pierde agua. No utilizar el aparato si el cable de
alimentacidn o el enchufe estan dafiados, o si el aparato pre-
senta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucion del
cable de alimentacidn, deben ser efectuados exclusivamente
por el Centro de Servicio Ariete o por técnicos autorizados Arie-
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te, para evitar cualquier riesgo.

A Advertencias relativas a quemaduras

+ No dirigir nunca un chorro de vapor o agua caliente hacia partes del cuerpo; manipular con precaucion el tubo vapor/agua
caliente: jpeligro de quemaduras!

+ Las partes metalicas externas del aparato e del portafiltro no se deben tocar con el aparato en funcionamiento ya que
podrian causar quemaduras.

+ Si no sale agua por el portafiltro, podria tratarse de filtro Thermocrem® obstruido. Interrumpir el suministro y esperar
aproximadamente diez segundos. Quitar lentamente el portafiltro puesto que la eventual presion podria provocar salpica-
duras. Realizar luego la limpieza del mismo como indicado en el parrafo correspondiente.

A Atencion - daios materiales
*Colocar la maquina en un plano estable donde no sea posible
volcarla.

+ No usar la maquina sin agua ya que en tal caso la bomba se quemaria.

+ No llenar nunca el deposito del agua con agua caliente o hirviendo.

+ No colocar la maquina en superficies demasiado calientes o cerca de llamas libres para evitar que la carroceria se pueda
dafar.

+ El cable no debe tocar las partes calientes de la maquina.

+ No utilizar agua con gas (con anhidrido carbonico).

+ No colocar nunca en el porta filtro substancias que no sea café en polvo. De lo contrario podrian provocar graves dafios
al aparato.

+ No dejar la maquina a una temperatura ambiente inferior a 0°C puesto que el residuo de agua en la caldera podria
helarse y provocar dafios.

+ No usar el aparato fuera de la habitacién.

+ No exponga el aparato a los agentes atmosféricos (lluvia, sol...).

+ Después de haber desconectado el enchufe de alimentacion y una vez que las partes calientes se habran enfriado, el
aparato se podra limpiar Unicamente con un pafio no abrasivo humedecido en agua afiadiendo pocas gotas de detergen-
tes neutros no agresivos (no utilizar nunca disolventes que dafian el plastico).

+ No regular nunca el molinillo de café mientras funciona, no introducir café molido en el molinillo de café sino Unicamente
café en grano.

CONSERVAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES

Las maquinas para la preparacion del café ARIETE son ideales para el que sabe satisfacer los placeres de la vida, empe-
zando por un buen café. Gracias al dispositivo Thermocream® se puede obtener en la propia casa un café caliente y cre-
moso como el del bar. En efecto, el dispositivo Thermocream® esta equipado con un filtro que garantiza la suministracion
del café a una presion constante. De esta manera se puede saborear un café con mucha crema, de aroma intenso y del
gusto pleno y consistente, sin la necesidad de presionar enérgicamente y utilizando cualquier tipo de café con tal que no
sea demasiado fino. La maquina para la preparacion del café Ariete satisfacen también a quienes adoran el cappuccino
puesto que gracias al dispositivo Maxi Cappuccino se puede obtener, dentro de pocos segundos, una espuma rica y densa.
Ademas con las maquinas Ariete café inmediatamente disponible puesto que esta equipada con el sistema de auto co-
nexion el cual permite preparar inmediatamente un café aun en el caso de larga tiempo sin utilizar las maquinas o después
del llenado del deposito del agua. Buen café a todos con Café Roma Plus Ariete!

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

A - Cuerpo maquina

B - Pulsador de paro del regulador molienda café
C - Tapa recipiente café

D - Recipiente café en grano, regulador molienda
E - Termoémetro temperatura caldera (°C y °F)

F - Palanca agua/vapor

G - Hueco alojamiento accesorios

H - Depésito agua (capacidad 1,5 litros nivel MAX)
| - Puerta para llenar deposito

L - Panel mandos

M - Dispositivo flujo continuo café molido
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N - Dispositivo Dispenser con dosificador café molido

O - Dispositivo Maxi Cappuccino y brazo distribuidor agua - vapor
P - Prensador

- Caja para recuperacion del agua

- Caja para recuperacion del agua

- Rejilla para apoyar tazas

- Porta-filtro profesional

- Filtro Thermocream®

- Disco agujereado de silicona

W - Disco Thermocream®

<cCcHwxoO

Descripcion de los mandos
Luz testigo encendido

Luz testigo temperatura café

Luz testigo temperatura vapor

Luz testigo llenado Dispenser

Botdn de encendido

Interruptor suministro café

Interruptor vapor

Boton llenado dispositivo Dispenser

CO~NOOOOT B WN —

Datos de identificacion

En la etiqueta colocada debajo de la base de apoyo de la maquina se indican los siguientes datos de identificacion de la
maquina:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

* n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el nimero de matricula.

FASES PRELIMINARES DE USO

Puesta en funcion

Controlar que la tension de la red doméstica sea igual a la indicada en la placa datos técnicos del aparato. Colocar la maquina
sobre una superficie plana.

Quitar el deposito del agua (H) del hueco de la maquina (Fig. 3), llenarlo de agua natural fresca hasta el nivel Max (litros
1,5), y volver a colocarlo en el hueco del cuerpo de la maquina. Para garantizar el correcto funcionamiento de la maquina
empujar bien hasta el fondo el deposito. El deposito se puede llenar también desde arriba, vertiéndo el agua en el hueco
correspondiente después de haber levantado la puerta (1) Fig. 4. Introducir el enchufe en la toma de corriente.

Primer encendido

Apretar en el interruptor general (5) Fig. 2; se encendera y quedara prendida la luz testigo del encendido (1) y la luz testigo
(2) se encendera de forma intermitente hasta alcanzar la correcta temperatura y luego quedara prendida en forma fija.
Colocar una taza debajo del dispositivo Maxi Cappuccino y bajar la palanca del agua/vapor (Fig. 5 - F), y contempora-
neamente apretar el interruptor para el suministro del café (6) dejando salir eventual aire o agua contenida en el circuito.
Llenar por lo menos una taza con ésta agua. Levantar nuevamente la palanca agua/vapor (F) y detener el suministro del
café apretando el botén (6).

Se aconseja repetir esta operacion cada vez que se enciende la maquina después de varios dias sin ser utilizada.
Para el llenado normal del deposito levantar la puerta (1) y echar agua natural fresca en el hueco correspondiente (Fig. 4).
Introducir café en grano en el recipiente (D) Max. 230 gr (Fig. 7).

El café se puede moler mas o menos fino segun el grado de molienda deseado. Para variar el grado de molienda, apretar el
boton de stop (B) y girar el moledor de café hacia la derecha o hacia la izquierda de acuerdo a la escala numerada (Fig. 8).

La operacion se debe realizar absolutamente con el moledor de café apagado.
Durante el funcionamiento del molinillo de café, la funcion de calefaccidn de la caldera y la funcién de erogacién estan
excluidas
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Eleccion del tipo de dispositivo distribuidor del café molido

La maquina esta equipada con dos dispositivos intercambiables:

1) dispositivo de “Flujo Continuo” (M) Fig. 1 permite moler instantdneamente el café. lintroducir el portafiltro en la horquilla de
manera que se apriete el pulsador (M/a) ubicado debajo de la salida del café molido, Fig. 9.

2) dispositivo “Dispenser/Dosificador” (N) Fig. 10. Para llenar el Dispenser con café molido, presionar el interruptor (8)
Fig. 2 hasta su llenado; accionar la palanca del Dosificador una o dos veces segln la cantidad de tazas de café desea-
das teniendo el porta-filtro introducido en la horquilla. Para extraerlo, tirar hacia afuera los dispositivos (M) o (N).

En caso de bloqueo del molinillo de café, la luz testigo (4) de llenado del dispensador parpadea. La causa podria ser debida

a la presencia de impurezas entre los granos de café.

Para desbloquear el molinillo, presionar el botén (8) de llenado del dispensador para que se apague la luz testigo. Presionar

de nuevo el botdn (8) para reactivar el molinillo de café. Si no se acciona y queda todavia bloqueado con la luz testigo (4)

intermitente encendida, presionar el botén (8) para apagar el molinillo. Presionar el boton (B) de desbloqueo y girar varias

veces hacia derecha e izquierda el molinillo de café. Volver a intentar arrancar el molinillo.

Para facilitar el desbloqueo, colocar el molinillo en la posicion de moledura méas gruesa (posiciones 12-14). Si, tras varios

intentos, la operacion no tiene éxito, acudir al Centro de Asistencia Autorizado mas cercano

COMO HACER EL CAFE

Controlar el nivel del agua en el depésito (H). Verificar que el depésito esté introducido
correctamente en su asiento. Introducir en el porta filtro el disco Thermocream® (W), el
disco agujereado de silicona (V) y el filtro Thermocream® (U) en la secuencia indicada
(Fig. 11). Dosificar el café en el portafiltro (Fig. 9) con el dispositivo de erogacion elegido
previamente y prensarlo ligeramente con el prensador (Fig. 12). Coloque el porta filtro en
la sede correspondiente.

jAtencion!

Apretar bien el portafiltro después de haber verificado que el mismo se encuentra

bien enganchado en el soporte (Fig. 13).

Si se coloca una cantidad excesiva de café molido en el interior del filtro, puede
resultar dificil apretar hasta el fondo en su alojamiento el portafiltro y/o durante el
suministro del café se pueden producir derrames por el portafiltro.

Averiguar que el boton de la funcion vapor no haya sido presionado inadvertidamente.
Se recomienda dejar calentar el porta filtro manteniéndolo colocado en su sede durante
unos minutos antes de preparar un café, de manera que podamos obtener también el
primer café bien caliente. Esto no sera necesario para los otros cafés
La maquina estara lista para el uso cuando la indicacién (2) Fig. 2 de intermitente pasara
a la condicién de prendida fija. Presionar el interruptor de erogacion café (6). Para cesar la
erogacion presionar de nuevo el interruptor (6). La dosis méaxima para un café es de 50 ml. pr 4
/) Atenciont ﬂ
Como en las maquinas de café profesionales, no quitar el portafiltro cuando el
interruptor de erogacion (6) esta introducido.

& jAtencion!

Cuando se acaba el suministro de café espere unos diez segundos antes de qui-
tar el portafiltro; para quitar el mismo girarlo despacio desde la derecha hacia la
izquierda para evitar chorros ¢ salpicaduras de agua 6 café.

Cuando la maquina esté en posicion de stand-by, el piloto luminoso (2) se apagara y se volvera a encender periédicamente
indicando el funcionamiento del termostato de la caldera que sirve para mantener la temperatura del agua en condiciones
optimas.

Si en la fase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

El sistema Thermocream® de ARIETE ha sido proyectado para satisfacer al maximo todas las necesidades del consumi-
dor, y esta formado por dos elementos: el filtro Thermocream® (U) con el disco agujereado de silicona (V) que favorece la
formacion de la crema, y el disco Thermocream® (W).

Una limpieza constante de los tres componentes garantiza un perfecto mantenimiento en el tiempo.
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COMO PREPARAR UN CAPPUCCINO

Antes de usar Maxi Cappuccino cerciorarse que el portafiltro no se encuentre en su alojamiento.

Para preparar un cappuccino, un chocolate caliente, o solamente calentar cualquier otra bebida, apretar el botén produc-
cién vapor (7) Fig. 2. La luz testigo luminosa (2) se apagara y la luz testigo luminosa (3) del botdn del vapor comenzara a
destellar; cuando la luz testigo (3) pasara de la condicion de intermitente a fija, la maquina estara lista para el suministro
de vapor.

Si en la fase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

Bajar la palanca agua/vapor (F) Fig. 5, después de haber colocado un vaso debajo de la boquilla Maxi Cappuccino (O)
Fig. 15. Saldra primero una cantidad pequefia de agua y enseguida un fuerte chorro de vapor. Interrumpir entonces el
suministro de vapor y levantando la palanca (F), colocar debajo de la boquilla la cafetera con la leche que se debe batir,
abrir nuevamente el flujo de vapor bajando un poco por vez la palanca y sumergir a fondo la boquilla en la leche: en pocos
instantes podran ver subir una espuma densa y cremosa, Fig. 16.

Terminada la operacion desactiva la funcion vapor apretando nuevamente el botén vapor (7). La luz testigo vapor (3) se
apagara.

Después de cada uso dejar salir | vapor por algunos segundos para liberar el orificio de eventuales residuos de
leche.

NUEVO USO PARA EL CAFE

Presionar el botdn (7) para excluir la funcién vapor. Para pasar de la produccién de vapor a la del café es necesario dejar
enfriar la caldera: apretar el interruptor suministro café (6) y dejar que salga agua a través del enganche del portafiltro hasta
que la indicacién luminosa (2) se apague. Esperar que la indicacion luminosa se prenda nuevamente antes de preparar
el café.

COMO PREPARAR TE O INFUSOS

Después de haber realizado las operaciones descritas en el capitulo “Fases preliminares de uso”, colocar una taza debajo
de la boquilla del Maxi Cappuccino (O); bajar la palanca agua/vapor (F) y apretar contemporaneamente los interruptores
(6) para el suministro de café y del vapor (7).

El agua comenzara a salir por la boquilla Maxi Cappuccino (O). Para interrumpir el suministro apretar el boton café (6).
Levantar nuevamente la palanca del vapor.

CONSEJOS UTILES PARA OBTENER UN BUEN CAFE EXPRES A LA
ITALIANA

El café molido se debe prensar en forma ligera en el porta filtro. Un café mas o menos fuerte depende del grado de mole-
dura del mismo café, de la cantidad que se coloca en el porta filtro y del prensado. Unos pocos segundos son suficientes

para que el café caiga en las tacitas. Si el tiempo de suministro es superior esto quiere decir que la moledura es demasiado
fina 0 que el polvo colocado en el porta filtro ha sido prensado demasiado.

LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!
Todas las operaciones de limpieza indicadas a continuacién se deben realizar con la maquina apagada y desen-
chufada.

jAtencion!

A Una manutencion y una limpieza constante preservan y mantienen eficiente la maquina por un lapso de tiempo
superior. No lavar nunca los componentes de la maquina en el lavavajillas. No utilizar chorros de agua directa.
jAtencion!

Todas las intervenciones se deben realizar con la maquina fria.

Limpieza del filtro que contiene el café molido
Verificar que los agujeros no se tapen y si fuese necesario limpiarlos con un cepillo (Fig. 17). Dejar salir agua hirviendo por
el porta filtro montado sin el polvo, para disolver o eliminar eventuales residuos de café o impurezas.

jAtencion!

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion residual podria producir salpicaduras.
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Se recomienda limpiar con cuidado el filtro (U) cada aproximadamente 3 meses, utilizando las pastillas detergente CO-

FFEE CLEAN de Ariete, que se consiguen en los puntos de venta y Centros de Asistencia Autorizados siguiendo las

instrucciones contenidas en la confeccion, o también, en alternativa, utilizando una pastilla de detergente simple (sin afiadir

abrillantador u otros aditivos quimicos) para lavavajillas de la siguiente manera:

+ Coloque una pastilla de detergente para lavavajillas en el filtro (sin café) cuando la maquina esta bien caliente (después
de por lo menos 5 minutos de calentamiento).

+ Enganche el portafiltro a la maquina y colocar un recipiente debajo del portafiltro

+ Apretar el botdn café para iniciar el suministro del agua y dejar que el agua salga por 15-20 segundos.

* Interrumpa el suministro y dejar que la pastilla cumpla con su funcién por lo menos por 15 minutos dejando el portafiltro
montado en la maquina

+ Repita la operacién de suministro del agua dejando que la bomba funcione por aproximadamente 15-20 segundos y
luego deje descansar por otros 15-20 segundos hasta vaciar dos depositos de agua.

+ Quite el portafiltro de la maquina, extraiga el filtro y enjuaguelo bien con agua corriente del grifo.

+ Apague la maquina, desenchufe el cable de alimentacién de la toma de corriente y limpie con una esponja el alojamiento
del portafiltro para eliminar eventuales residuos de detergente.

+ Encienda nuevamente la maquina, enganche nuevamente el prefiltro y dejar salir por lo menos otras dos tazas de agua
para terminar el enjuague.

Si la maquina del café se usa todos los dias se recomienda realizar las operaciones de limpieza por lo menos cada tres

meses.

Limpieza del disco de silicona
Lavar e disco de silicona (V) con agua corriente inclinandolo apenas hacia los lados para liberar el orificio central de even-
tuales residuos de polvo de café que podrian obstruirlos (Fig. 18).

Limpieza del alojamiento del porta filtro

Con el uso se puede verificar, en el alojamiento de enganche del portafiltro, una sedimentacion de restos de café, que se
puede eliminar con un palillo escarbadientes, con una esponja (Fig. 19), o dejando escurrir agua sin el portafiltro montado
(Fig. 6).

Atencion!
A No hay que lavar el portafiltro en el lavavajillas.

Limpieza del dispositivo Maxi Cappuccino
jAtencion!
Realizar la operacion cuando el tubo cromado se encuentre frio para evitar quemaduras.

Desenroscar el dispositivo (O) del tubo, y lavarlo con agua corriente. El tubo se puede limpiar con un pafio no abrasivo.
Volver a enroscar el preparador de capuchino hasta el final del recorrido. Si fuese necesario limpiar con una aguja el orificio
de salida del vapor. Cada vez que se usa dejar funcionar el suministrador de vapor por algunos segundos para liberar el
orificio de eventuales residuos.

Limpieza de la rejilla y de las bandejas de recoleccion del agua

Recordarse de vaciar de vez en cuando las bandejas de recoleccion del agua (Q) y (R).

Extraer las dos bandejas de la maquina, vaciarlas y lavarlas debajo del agua corriente. Lavar ademas la rejilla para apoyar
las tazas (S).

Limpieza del cuerpo de la maquina

jAtencion!
A Limpiar las partes fijas de la maquina utilizando un pafio himedo no-abrasivo para evitar dafiar la carroceria.

Limpieza del deposito
Se recomienda limpiar periédicamente el interior del deposito con una esponja o con un pafio himedo.

DESCALCIFICACION

Una buena manutencidn y constante limpieza preservan y mantienen eficiente la maquina por un lapso de tiempo mayor
limitando enormemente los riesgos de formacién de depdsitos calcareos en el aparato. Si a pesar de eso, después de
algun tiempo, la funcion del aparato tuviera se viese comprometida, en consecuencia del empleo frecuente de agua dura
y muy calcarea, se puede proceder a la descalcificacion de la maquina para eliminar el funcionamiento defectuoso. Utilice
exclusivamente para este fin el producto decalcificante NOCAL de ARIETE a base de &cido citrico. Este producto se consi-
gue con facilidad en los centros de asistencia técnica Ariete. Ariete no se asume ninguna responsabilidad por dafios a los
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componentes interiores de la maquina de café causados por el uso de productos no conformes a causa de la presencia
de aditivos quimicos. En caso e necesidad de una descalcificacidn, miren las indicaciones en el manual de instrucciones
del producto decalcificante.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

En el caso de puesta fuera de servicio de la maquina es necesario desenchufarla, vaciar el deposito del agua y la bandeja
recolectora de gotas y limpiarla (ver el parrafo “Limpieza del aparato”). En el caso de chatarréo se debe proceder a la se-
paracion de los distintos materiales utilizados para la construccién de la maquina y proceder a la eliminacion de los mismos

sobre la base de la composicidn de los mismos y a las disposiciones vigentes en el Pais de uso.

COMO SOLUCIONAR LOS SIGUIENTES INCONVENIENTES

jAtencion!
En caso de mal funcionamiento, apagar inmediatamente la maquina, y desenchufarla.

PROBLEMAS

CAUSA

REMEDIOS

La maquina no
suministra agua
hirviendo para
infusos.

Probablemente ha entrado aire en
el circuito y esto ha desconectado
la bomba.

Comprobar que el deposito esté bien colocado y que el nivel
no esté por debajo del minimo indicado por la referencia

en relieve en el mismo deposito. Repetir las operaciones
descritas en el parrafo “Fases preliminares al uso”.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro.

La maquina
no suministra
vapor.

Hay poca agua y la bomba no
aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro

Salida de vapor
por los bordes
del portafiltro.

Se esté intentando erogar el café
con la funcién vapor activada.
Controlar que el botén de la funcién
vapor no haya sido presionado por
inadvertencia.

Interrumpir la erogacion del café. Presionar el boton (7) para
desactivar la funcion vapor. Esperar que el piloto intermitente
(2) se vuelva fijo antes de preparar otro cafe.

Salida de café
por los bordes
del porta-filtro.

Probablemente se haya colocado
en el porta-filtro una cantidad
excesiva de café molido lo cual ha
impedido de ajustar hasta el tope el
porta-filtro en su alojamiento.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presién
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el asiento de
enganche con una esponja (Fig. 19). Repetir la operacion,
colocando en el filtro la correcta cantidad de café.

En la junta del asiento de enganche
del porta filtro quedaron restos de
café molido.

Limpiar la junta con un escarbadientes o con una esponja
(Fig. 19).

El orificio del disco de silicona (V)
esta obstruido.

Lavar el disco de silicona (V) con agua corriente inclinando
apenas hacia los lados para liberar el orificio central de
eventuales residuos de café que podrian obstruirlo (Fig. 18).

El filtro que contiene el café tiene
los orificios de salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el orificio
obstruido del filtro con un cepillo. Colocar las pastillas

de detergente COFFEE CLEAN de Ariete y seguir las
instrucciones indicadas en la confeccion.de Ariete y seguir las

instrucciones indicadas en la confeccién.
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El filtro que contiene el café tiene
los orificios de salida obstruidos.

PROBLEMAS CAUSA REMEDIOS

La erogacion El asiento de enganche del porta | Accionar la maquina sin el portafiltro dejando salir el agua.
del café no filtro tiene los orificios obstruidos. | Si el agua no sale en forma uniforme por todos los orificios,
se produce o efectuar la limpieza anticalcarea utilizando el producto Ariete
se produce NOCAL que se consigue en los centros de asistencia Ariete
demasiado siguiendo las instrucciones indicadas en la confeccion.
lentamente.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el orificio
obstruido del filtro con un cepillo. Colocar las pastillas

de detergente COFFEE CLEAN de Ariete y seguir las
instrucciones indicadas en la confeccion.

Mezcla de café molido demasiado
fina.

Probar a utilizar mezcla de café con una moledura mas
gruesa.

Mezcla de café demasiado
prensada.

Prensar el café en el filtro con menos presion.

El deposito no esta bien montado.

Introducir el deposito empujandolo hasta el fondo.

El orificio del disco de silicona (V)
esta obstruido.

Lavar el disco de silicona (V) con agua corriente inclinando
apenas hacia los lados para liberar el orificio central de
eventuales residuos de café que podrian obstruirlo (Fig. 18).

Hay poca agua y la bomba no
aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

El café contiene
mucha agua y

El café ha sido molido demasiado
grueso.

Para obtener un café mas concentrado y méas caliente, se
debe usar una mezcla de café molido mas fino. De todas

esta frio. maneras este problema se soluciona gracias al Sistema
Thermocream®, el cual garantiza siempre un café muy
caliente y una crema exquisita, también con el café molido
grueso.

Molinillo Probable presencia de impurezas | Presionar el boton (8) para interrumpir la moledura. Presionar

bloqueado. entre los granos de café. el boton (B) de desbloqueo del molinillo y girar varias veces el

recipiente de izquierda hacia derecha y volver a intentar. Si el
problema permanece, ententar programar una moledura mas
gruesa (posiciones 12-14).
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias vigentes e s&o, portanto,
protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se ler atentamente estes avisos e usar o aparelho
somente para o uso ao qual foi destinado para evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras
consultas. Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.

As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que indicam:

A Perigo para criancas & Avisos relativos a queimaduras
A Perigo devido a electricidade Ateng&o - danos materiais

A Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode usar a sua Café Roma para preparar cafés e cappuccinos; além disso, gragas a possibilidade de saida de agua
quente, podem ser preparados chas e infusdes.

Este aparelho ndo deve ser destinado ao uso comercial e industrial.

Este aparelho é destinado a utilizagdo em aplicagdes domésticas e afins como:

* nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritdrios e em outros ambientes profissionais;

+ emquintas;

+ utilizagdo por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de caracter residencial;

+ nos ambientes tipo bed and breakfast.

Qualquer outra utilizagdo da maquina néo foi prevista pelo Fabricante e este ndo se responsabiliza por qualquer dano cau-
sado por uso impréprio da maquina. O uso impréprio determina também a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUOS

As caracteristicas de fabrico do aparelho, objecto do presente documento, ndo permitem proteger o utilizador do jacto
directo de vapor ou agua quente.
Atencgao!
Perigo de queimaduras - Durante a saida de agua quente e de vapor, ndo orientar os jactos para outras pessoas
ou para si mesmo. Empunhar o tubo exclusivamente na parte de plastico.

A Utilizar somente recipientes que sejam realizados com material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LER ATENTAMENTE AS INSTRUGOES ANTES DE USAR A MAQUINA.

+ O aparelho é destinado somente para 0 uso doméstico e ndo deve ser designado para utilizagdo comercial ou industrial.

+ N&o se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou por empregos diferentes daqueles previstes
pelo presente folheto.

+ Aconselhamos conservar as embalagens originais pois a assisténcia gratuita ndo ¢ feita em casos de avarias causadas
por embalagens néo apropriadas do produto no momento da expedigéo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Este aparelho estd em conformidade com a directiva 2006/95/CE e com a Directiva EMC 2004/108/CE.

+ O nivel maximo de ruido da maquina em funcionamento é de 86 dB(A).

A Perigo para as criangas
+O aparelho pode ser usado por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia ou conhecimento, so-
mente quando supervisionadas por uma pessoa responsavel
ou se tiverem recebido e compreendido as instrugdes e 0s pe-

rigos presentes durante o uso do aparelho.
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*As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

*Alimpeza e a manutencdo apresentadas nestas instru¢des nao
devem ser feitas por criangas sem a supervisdo de um adulto.

+ Este aparelho n&o ¢ apropriado para utilizagao por parte de pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais reduzidas. Os utilizadores que ndo possuem experiéncia e conhecimento do aparelho ou aos quais néo
foram dadas instrugdes relativas a utilizagdo do aparelho deverao submeter-se a superviséo por parte de uma pessoa
responsavel pela seguranga dos mesmos.

+ E necessario certificar-se que as criangas nédo brinquem com o aparelho.

+ Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas pois constituem potenciais fontes de
perigo.

* Quando decidir eliminar este aparelho, recomendamos que seja inutilizado cortando seu cabo de alimentagéo. Recomen-
damos também tornar indcuas as partes que possam ser causa de perigo principalmente para as criangas que poderiam
utiliza-lo como brinquedo.

A Perigo devido a electricidade
*Nao deixe o cabo de alimentagao ao alcance de criangas me-
nores de 8 anos.

+ Antes de ligar o aparelho & rede de alimentag&o certificar-se que a tenséo indicada na placa de caracteristicas colocada
na parte inferior da maquina corresponda aquela da rede local.

+ Uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode provocar danos e acidentes.

+ Antes de proceder ao enchimento do depoésito de agua, desligue o aparelho da tomada.

+ Se o0 cabo de alimentagéo se estragar, devera ser substituido pelo servigo de Assisténcia Técnica Autorizado ou por
pessoa com qualificagdo similar, de modo a prevenir qualquer risco.

+ Nunca colocar as partes sob tenséo em contacto com a &gua: isto pode provocar um curto-circuito!

+ Antes de efectuar qualquer intervenc&o de limpeza ou manutengao da maquina, desligue sempre a ficha da tomada.

+ N&o mergulhe o aparelho em agua nem em nenhum outro liquido.

*Desligar sempre o0 aparelho e desligar a ficha do cabo de ali-
mentag&o retirando-a da tomada eléctrica antes de encher a
caldeira com agua.

A Perigo de danos devidos a outras causas
+ N&o levantar o aparelho segurando-o pelo reservatorio da agua mas utilizar as aberturas especificas da base de apoio
da maquina.
+ Escolher um ambiente bem iluminado, limpo e com a tomada de corrente facilmente acessivel.
+ Evitar a introducé@o de uma quantidade excessiva de agua no reservatorio.

*Nao deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver
ligado a rede eléctrica.

*O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma
superficie estavel.

O aparelho ndo deve ser utilizado se tiver caido, se houver
sinais de danos visiveis ou se houver perdas de agua. Nao
usar o aparelho se o0 cabo eléctrico ou a tomada estiverem da-
nificados ou se o proprio aparelho resultar defeituoso. Todas
as reparagdes, incluida a substituicdo do cabo de alimentagéo,
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devem ser realizadas somente por Centros de Assisténcia Arie-
te ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a prevenir qual-
quer perigo.

& Aviso relativo a queimaduras

+ Nunca direccionar o jacto de vapor ou de agua quente para as partes do corpo; manipular o tubo de vapor/agua quente
com muito cuidado: perigo de queimaduras!

+ As partes metdlicas no exterior do aparelho e do porta-iltro ndo devem ser tocadas durante o funcionamento da maquina
na medida em que poderiam provocar queimaduras.

+ Caso nao houver saida de agua do porta-filtro, isso deve-se a uma obstrugéo do filtro Thermocream®. Neste caso, deve-
se remover e retirar lentamente o porta-filtro pois a possivel presséo residua poderia provocar salpicos ou jactos. Em
seguida, limpar como indicado no paragrafo especifico.

A Atencao - danos materiais
+Colocar a maquina sobre um plano estavel onde ndo possa ser
tombada.

+ N&o utilize a maquina sem agua porque a bomba pode queimar.

+ Nunca encher o reservatorio de agua com agua quente ou fervente.

+ N&o posicionar a maquina sobre superficies muito quentes ou nas proximidades de chamas livres para evitar que a
estrutura possa sofrer danos.

+ O cabo de alimentagdo néo deve tocar as partes quentes da maquina.

+ Nao utilizar agua com gas (com adigdo de anidrido carbénico).

+ N&o introduzir, no porta-filtro, nenhuma substéancia que néo seja pd de café. Isto poderia causar graves danos ao apare-
lho.

+ N&o deixe a maquina em locais com temperatura ambiente inferior a 0° porque a agua da caldeira poderia gelar e provo-
car danos na maquina.

+ N&o utilizar o aparelho a céu aberto.

+ N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos.(chuva, sol etc...).

+ Depois de ter desligado a ficha da tomada de corrente eléctrica e depois das partes quentes da maquina terem arrefe-
cido, o aparelho devera ser limpo, Unica e exclusivamente, com um pano nao abrasivo, ligeiramente humedecido com
4gua adicionada com algumas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca utilize solventes, pois eles estragam o
plastico).

+ Nunca faca a regulagéo do moinho do café durante o seu funcionamento. N&o introduza café moido no moinho do café.
Utilize sempre café em gréo.

CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUGOES

As magquinas de café ARIETE s&o ideais para quem sabe apreciar os prazeres da vida, iniciando com um bom café. Gragas
ao dispositivo Thermocream® pode-se sempre obter, em casa, um café quente e cremoso como aquele que se toma ao
bar. O dispositivo Thermocream® ¢é dotado de um filtro que garante a preparagéo do café a uma presséo constante. Deste
modo, pode-se apreciar um café com muito creme, com aroma intenso, aromatico e denso, sem a necessidade de com-
primir energicamente e utilizando qualquer tipo de mistura de café, com a condi¢ao que nédo seja de moagem muito fina.
As maquinas de café Ariete satisfazem também os amantes do cappuccino pois gragas ao dispositivo Maxi Cappuccino
pode-se obter, em poucos segundos, um creme rico e denso. Além disso, o café estara logo pronto com as maquinas
Ariete pois estas sdo dotadas de sistema de auto-activagdo que permite tirar o café imediatamente mesmo em caso de
longa utilizagdo das maquinas ou apés o enchimento do reservatdrio de dgua. Desejamos um bom café a todos com Café
Roma Plus Ariete!

DESCRICAO DOS COMPONENTES

- Corpo da maquina

- Botéo para impedir o funcionamento do regulador de moagem do café
- Tampa do depésito de café

- Depésito do café em gréo, regulador de moagem

- Termdmetro de temperatura da caldeira (°C e °F)

- Alavanca agua/vapor

Mmoo @ >
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G - Compartimento porta-acessérios .

H - Deposito de agua (capacidade volumétrica 1,5 | MAX)

| - Portinhola para enchimento do reservatdrio

L - Painel de comandos

M - Dispositivo para accionar o fluxo continuo do café moido

N - Dispositivo Dispenser com acessorio para dosagem do café moido
O - Dispositivo Maxi Cappuccino e Bico emissor de agua e vapor
P - Acessbrio para prensar o café

Q - Bandeja de recolha da agua

R - Bandeja de recolha da agua

S - Plano para chavenas

T - Portafiltro co-profissional

U - Filtro Thermocream®

V - Disco de silicone com furo

W - Disco Thermocream®

Descricao dos comandos
Sinalizador de accionamento

Sinalizador de temperatura do café
Sinalizador temperatura vapor

Sinalizador de enchimento Dispenser

Tecla de accionamento

Interruptor de saida do café

Interruptor do vapor

Tecla de enchimento do dispositivo Dispenser

O ~NOoO O WN

Dados de identificacao

Na placa situada abaixo da base de apoio da maquina foram colocados os seguintes dados de identificacdo da maquina:
« fabricante e marcagéo CE

+ modelo (Mod.)

* n° de matricula (SN)

+ tensdo eléctrica de alimentacéo (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* numero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e 0 nimero de matricula.

FASES PRELIMINARES PARA A SUA UTILIZACAO

Accionamento

Verifique se a tens&o da rede doméstica ¢ igual a indicada na chapa dos dados técnicos do aparelho. Coloque a maquina
sobre uma superficie plana.

Retirar o reservatério da dgua (H) da abertura existente na maquina (Fig. 3), enche-lo com agua natural fresca até o nivel
Max. (It 1,5), e inseri-lo novamente na abertura do corpo da maquina. Para garantir o funcionamento correcto da maquina
deve-se pressionar bem a fundo o reservatério. O reservatorio pode também ser enchido por cima, deitando agua na devi-
da abertura, apds ter levantado a portinhola especifica (I) Fig. 4. Inserir a ficha na tomada de corrente.

Ligar a maquina pela primeira vez

Carregar sobre o interruptor geral (5) Fig. 2; acender-se-a de modo fixo o sinalizador de ligagéo (1) e o sinalizador (2)
iniciara a piscar até que se atinja a temperatura certa depois disso ficara sempre acesa. Posicionar uma chavena por
baixo do dispositivo Maxi Cappuccino e abaixar a alavanca da agua/vapor (Fig. 5 - F), e, a0 mesmo tempo, pressionar o
interruptor de saida do café (6) fazendo com que o ar ou a agua contida no circuito seja eliminada. Encher pelo menos uma
chavena com esta dgua. Levantar novamente a alavanca agua/vapor (F) e desligar a saida do café pressionado a tecla (6).

Aconselha-se fazer esta operagdo sempre que se ligar a maquina apés um periodo de varios dias de inactividade.
Para o enchimento normal do reservatorio deve-se levantar a portinhola (1) e deitar 4gua natural fresca na relativa abertura
(Fig. 4). Introduza o café em grao no respectivo depésito (D) Max. 230 g (Fig. 7).

O café pode ser moido mais ou menos fino consoante o grau de moagem desejado. Para variar o grau de moagem, pres-
sionar o botéo de blogueio (B) e girar o moedor de café para a direita ou esquerda conforme a escala numerada (Fig. 8).

A operagéo deve ser efectuada expressamente com o moedor de café desligado.
Durante o funcionamento do moedor de café, a fase de aquecimento da caldeira e a fungdo de producédo de café sao
desactivadas
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SELECCAO DO TIPO DE DISPOSITIVO PARA A SAIDA DO CAFE MOIDO

A maquina é dotada de dois dispositivos intercambiaveis:

1) O dispositivo “Fluxo Continuo” (M) Fig. 1 que permite a moagem instantanea do café. Inserir o porta-filtro na forquilha
especifica de modo a pressionar o botéo (M/a) situado na saida do café macinato, Fig. 9.

2) Dispositivo “Dispenser/Dosatore” (N) Fig. 10. Para encher o Dispenser com o café moido pressione o interruptor (8)
Fig. 2; accione a alavanca do Dosador tantas vezes (uma ou duas) quantas forem as chavenas de café que desejar
fazer, mantendo o porta-filtro inserido no respectivo encaixe. Para o tirar puxe para si os dispositivos (M) ou (N).

No caso em que 0 moedor de café ficar bloqueado, o sinalizador (4) de enchimento do dispenser iniciara a piscar. A causa

poderia ser a presenca de impurezas entre os graos de café.

Para desbloquear o moedor de café deve-se pressionar o botéo (8) de enchimento do dispositivo dispenser de modo que

o sinalizador intermitente se apague. Pressionar novamente a tecla (8) para accionar o moedor de café. Se este continuar

bloqueado e o sinalizador (4) continuar a piscar, pressionar a tecla (8) para desligar o moedor. Pressionar o botao (B) de

desbloqueio e rodar repetidamente o moedor para a direita e para a esquerda. Ligar novamente o moedor.

Para facilitar o desbloqueio, colocar 0 moedor de café nas posigbes de moagem mais grossa (posi¢des 12-14). Se, apds

vérias tentativas, ndo houver bom éxito, contactar um Centro de Assisténcia Autorizado.

COMO PREPARAR O CAFE

Controle o nivel de agua no depdsito (H). Verifique se o depésito esta bem inserido na sua posigao. Inserir, no porta-filtro,
o disco Thermocream® (W), o disco de silicone com furo (V) e o filtro Thermocream® (U) na ordem indicada (Fig. 11).
Doseie o café no porta-filtro (Fig. 9) mediante utilizagdo do dispositivo para saida de café seleccionado e pressione- o
ligeiramente com o acessério especifico (Fig. 12). Encaixar o porta-filtro na devida sede.
Atencao!
Apertar bem o porta-filtro certificando-se que o mesmo esteja bem encaixado a flange
(Fig. 13).
Se for inserida uma quantidade excessiva de café moido no interior do filtro, a
rotagdo do porta-filtro pode tornar-se dificil e/ou durante a saida do café, podem
ocorrer perdas de café pelo porta-filtro.

Certificar-se que a tecla da fungédo vapor nao tenha sido pressionada sem querer.

E aconselhavel deixar aquecer o porta-filtro mantendo-o inserido em sua sede por alguns
minutos antes de fazer um café, de modo que mesmo o primeiro café esteja bem quente.
Isto ndo sera necessario para os cafés seguintes.

A maquina estara pronta para ser usada quando o sinalizador (2) Fig. 2 que esta a piscar

ficara fixo. Pressione entdo o interruptor do café (6). Para interromper a saida do café . i
carregue outra vez no mesmo interruptor (6). Amaxima para uma maquina café é de 50 ml.
Atencgao! P
Como para as maquinas de café profissionais, néo retirar o porta-filtro quando o ; (ﬂ
interruptor de saida de café (6) estiver pressionado.

Atencao! . /
Ao terminar a produgao do café aguardar cerca de 10 segundos antes de desen- P
caixar o portafiltro; para remover o portafiltro rodar o mesmo lentamente da direita

para a esquerda a fim de evitar salpicos ou jactos de agua ou café.

Quando a magquina estiver parada em standby, o sinalizador (2) apaga-se e acende-se periodicamente, mostrando a acti-
vacao do termostato da caldeira que serve a manter a temperatura ideal da &gua.

Se forem verificadas pequenas saidas de vapor da sede de encaixe do porta-filtro, o fenémeno deve ser conside-
rado totalmente normal.

O sistema Thermocream® de ARIETE foi estudado especificamente para satisfazer do melhor modo todas as exigéncias
do consumidor. Este sistema é composto por dois elementos: o filtro Thermocream® (U) com o disco de silicone com furos
(V) que favorecem a formagéo do creme, e o disco Thermocream® (W).

Uma limpeza constante dos trés componentes favorece a perfeita manutengdo do mesmo.

COMO FAZER UM CAPUCCINO

Prestar atengédo antes de usar o Maxi Cappuccino, certificar-se que o porta-filtro foi desencaixado de sua sede.
Para preparar um cappuccino, um chocolate quente, ou simplesmente aquecer qualquer outra bebida, pressionar o inter-
ruptor de produgéo de vapor (7) Fig. 2. O sinalizador luminoso (2) se apagara e o sinalizador luminoso (3) do bot&o do vapor
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comegara a piscar; quando o sinalizador (3) que esta a piscar ficara fixo, a maquina estara pronta para distribuir vapor.

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissoes de vapor pelo porta-filtro, este fené-
meno deve ser considerado totalmente normal.

Abaixar a alavanca agualvapor (F) Fig. 5 apés ter posicionado um copo abaixo do dispositivo Maxi Cappuccino (O) Fig. 15.
Primeiramente havera saida de uma pequena quantidade de agua e, logo em seguida, um forte jacto de vapor. Deve-se
interromper a saida do vapor, levantar a alavanca (F) e dispor, abaixo do dispositivo Maxi Cappuccino, o recipiente com
leite, abrir novamente o fluxo de vapor abaixando gradualmente a alavanca e mergulhar a fundo o dispositivo no leite: em
poucos segudos surgira uma espuma densa e cremosa, Fig. 16.

Depois que tiver terminado a operagéo, desactivar a fungdo do vapor carregando novamente sobre a tecla do vapor (7). O
sinalizador do vapor (3) se apagara.

Apds cada utilizagdo deve-se fazer com que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo de possiveis
residuos de leite.

REUTILIZAGAO DA MAQUINA PARA FAZER O CAFE

Pressionar a tecla (7) para desactivar a fungao vapor. Para passar da produgéo de vapor para a produgéo de café deve-se
arrefecer a caldeira: pressionar o interruptor de saida do café (6) e fazer com que a &gua saia da sede de encaixe do porta-
filtro até quando o sinalizador luminoso (2) apagar. Aguardar que o sinalizador acenda-se de novo antes de preparar o café.

COMO PREPARAR CHA OU INFUSOS

Depois de ter realizado as operagdes descritas no capitulo “Fases preliminares para a sua utilizagdo”, posicionar uma
chavena debaixo do dispositivo Maxi Cappuccino (O); abaixar a alavanca da agua/vapor (F) e pressionar contemporanea-
mente os interruptores (6) de distribuigdo do café e do vapor (7).

Adgua iniciara a sair do dispositivo Maxi Cappuccino (O). Para interromper o fornecimento pressionar o interruptor de café
(6). Levantar a alavanca do vapor.

CONSELHOS UTEIS PARA OBTER UM BOM EXPRESSO A ITALIANA

O café moido colocado no porta-filtro devera ser comprimido levemente. Um café mais forte ou menos forte depende do
grau de moagem do café, da quantidade deste colocada no porta-filtro e da compress&o. Poucos segundos é o tempo
suficiente para tirar o café. Se o tempo de saida do café for maior do que o indicado significa que o grau de moagem é
muito fino ou que o café em pé colocado no porta-filtro foi comprimido excessivamente.

LIMPEZA DO APARELHO

Atencao!
Todas as operagdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efectuadas com maquina desligada e com ficha eléc-
trica desconectada da tomada de corrente.

Atencao!
A Uma manutengdo e uma limpeza regulares preservam e mantém eficiente a maquina por um periodo de tempo
maior. Nunca lavar os componentes da maquina na maquina de lavar louga. N&o utilizar jactos de agua directa.

Atencgao!
Todas as operagdes devem ser efectuadas com maquina fria.

Limpeza do filtro que contém o café moido
Certificar-se que os furos ndo estejam obstruidos e, se necessario, limpar com uma escova (Fig. 17). Fazer que saia agua
quente do porta-filtro inserido sem o pd, para diluir ou remover possiveis residuos de café ou impurezas.

Atencao!

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso houver presséo residua, esta poderia provocar borrifos.
Aconselhamos limpar meticulosamente o filtro (U) a cada 3 meses, aproximadamente, utilizando as pastilhas detergentes
COFFEE CLEAN de Ariete que se encontram nos pontos de venda e nos Centros de Assisténcia Autorizados, seguindo
as instrugdes contidas na confecgéo ou, como alternativa, utilizando uma pastilha de detergente simples (sem adicionar
abrilhantador ou outros aditivos quimicos) para maquina de lavar lougas, do seguinte modo:

* Inserir uma pastilha de detergente para maquina de lavar lougas no filtro (sem café) quando a maquina estiver bem
quente (ap6s pelo menos 5 minutos de aquecimento).

+ Encaixar o portafiltro na maquina e colocar um recipiente abaixo do portafiltro.

+ Pressionar a tecla café para activar a saida da agua e efectuar a saida de agua por 15-20 segundos.

52



+ Interromper a saida de &gua e deixar que a pastilha possa actuar por, no minimo, 15 minutos mantendo o portafiltro
inserido na maquina.

+ Repetir a operagao de saida de agua fazendo com que a bomba funcione por cerca de 15-20 segundos e, em seguida,
deixar em repouso por outros 15-20 segundos até quando a agua dos dois reservatorios terminar.

+ Remover o portafiltro da maquina, extrair o filtro e enxaguar bem o mesmo passando por agua corrente da torneira

+ Desligar a maquina, desligar o cabo de alimentag&o da tomada de corrente e limpar com uma esponja a sede de encaixe
do portafiltro para remover possiveis residuos de detergente do duche

+ Ligar novamente a maquina, encaixar o portafiltro e activar a saida de, no minimo, 2 chavenas de agua para completar
0 enxaguamento.

Se a maquina de café for utilizada todos os dias, aconselhamos que seja efectuada a operagéo de limpeza a cada trés

meses, No minimo.

Limpeza do disco de silicone
Lavar o disco de silicone (V) passando por agua corrente e dobrando ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central
de possiveis residuos de café em p6 que poderiam obstrui-lo (Fig. 18).

Limpeza do alojamento do porta-filtro
Com o uso, podera ocorrer, na sede de encaixe do porta-filtro, uma sedimentacéo de residuos de café que podem ser
removidos com um palito, com uma esponja (Fig. 19) ou deixando passar agua sem o porta-filtro inserido (Fig. 6).

Atencao!
A Nao lavar o portafiltro na maquina de lavar louga

Limpeza do dispositivo Maxi Cappuccino

Atencao!

Efectue esta operagao quando o tubo cromado estiver frio, para evitar queimaduras.
Desaperte o dispositivo (O) do pequeno tubo e lave-o com agua corrente. Alimpeza deste tubo pode ser feita com um pano
nao abrasivo. Aperte novamente o dispositivo para cappuccino até o fim de curso. Se necessario, limpe com um alfinete
o furo de saida do vapor. Apds cada utilizagdo, deve-se deixar que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo e
eliminar possiveis residuos.

Limpeza do plano e das bandejas de recolha da agua
Lembrar de esvaziar de vez em quando as bandejas de recolha da agua (Q) e (R).
Retirar as duas gavetas da maquina, esvazig-las e lava-las com agua corrente. Lavar também o plano para chavenas (S).

Limpeza do corpo da maquina

Atencao!
A Limpar as partes fixas da maquina usando um pano humido ndo abrasivo para ndo danificar a estrutura.

Limpeza do reservatorio
Aconselhamos a limpeza periodica da parte interna do reservatério com uma esponja ou um pano himido.

DESCALCIFICAGAO

Uma boa manutengao e uma limpeza regular preserva e mantém eficiente a maquina por um periodo maior limitando nota-
velmente os riscos de formagéo de depésitos de calcario no aparelho. Se, mesmo assim, apds algum tempo, a fungdo do
aparelho estiver comprometida devido ao uso frequente de dgua dura e muito calcaria, pode-se efectuar a descalcificacéo
da maquina para eliminar o problema de funcionamento. Utilizar, a este fim, exclusivamente o produto para descalcificagéo
da Ariete, a base de &cido citrico (NOCAL). Este produto encontra-se facilmente nos centros de assisténcia técnica Ariete.
Ariete ndo assume nenhuma responsabilidade por danos aos componentes internos da maquina de café causados por
uso de produtos ndo conformes devido & presenga de aditivos quimicos. Em caso de necessidade de uma descalcificago,
deve-se observar as indicagdes da folha de instrugdes do produto de descalcificagao.

POR O APARELHO FORA DE SERVIGO

Em caso de néo utilizagdo da maquina deve-se desconecta-la electricamente, esvaziar o depésito de 4gua e a bandeja de
recolha de gotas e limpar a mesma (ver paragrafo “Limpeza do aparelho”).

Em caso de eliminag&o deve-se realizar a separagao dos varios materiais utilizados na construgéo da maquina e efectuar
a eliminag&o dos mesmos de acordo com a composicao e disposigdes de lei vigentes no Pais de utilizagdo do aparelho.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Atencao!
Em caso de anomalias de funcionamento, desligar imediatamente a maquina e desconectar a ficha da tomada
eléctrica.

PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES

Nao ocorre a
saida de dgua
quente para cha.

Provavelmente houve entrada de
ar no circuito e isto desactivou
a bomba.

Certificar-se que o reservatorio esteja bem encaixado e que 0
nivel ndo seja inferior ao minimo nivel indicado em relevo no
mesmo. Repetir as operagdes descritas no paragrafo “Fases
preliminares para a sua utilizagéo”.

Furo de saida do vapor do bico
emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis
incrustagdes formadas no furo do bico emissor.

Nao ocorre saida
de vapor.

Ha pouca &gua e a bomba ndo
aspira.

Certificar-se que o nivel de agua do depdsito seja regular e,
se necessario, encher com agua natural fresca.

Furo de saida do vapor do bico
emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis
incrustagdes formadas no furo do bico emissor.

Saida de vapor
pelas bordas do
portafiltro

Esta tentando produzir o café
com a fungéo vapor activada.
Certificar-se que a tecla da
funcéo vapor néo tenha sido
pressionada sem querer.

Interromper a producéo de café. Pressionar a tecla (7) para
desactivar a fungéo vapor.

Aguardar que a luz piloto (2) deixe de piscar e torne-se fixa
antes de preparar um novo café.

Ocorre saida de
café pelas bordas
do porta-filtro.

Provavelmente foi colocada
uma quantidade excessiva de
café moido no porta-filtro o que
impediu que este Ultimo tenha
sido apertado até o fundo em
seu encaixe.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar a sede de encaixe com uma esponja (Fig. 19). Repetir
fa operagdo colocando a quantidade adequada de café no
iltro.

Na vedacéo da sede de encaixe
do porta-filtro ha acimulo de
residuos de café em po.

Deve-se limpar a vedag&o com um palito ou uma esponja
(Fig. 19).

O furo do disco de silicone (V)
esté obstruido.

Lavar o disco de silicone (V) com agua corrente dobrando
ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central
eliminando possiveis residuos de café que poderiam obstrui-
lo (Fig. 18).

O filtro que contém o p¢ de café
esta com seus furos obstruidos.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos.
Lavar o filtro com detergente utilizando pastilhas COFFEE
CLEAN de Ariete seguindo as instrugdes da confecg&o.
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PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUGOES

A saida do café
nao ocorreu ou
ocorre muito

A sede de encaixe do porta-filtro
esta com os furos obstruidos.

Ligar a maquina sem o porta-filtro para que saia agua. Se a
agua ndo sair de modo uniforme de todos os furos deve-se
efectuar a limpeza anticalcario utilizando o produto Ariete

lentamente. NOCAL, que se encontra nos centros de assisténcia Ariete,
seguindo as instrugdes da confecgéo.
O filtro que contém o p6 de café | Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
esta com seus furos obstruidos. | houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos.
Lavar o filtro com detergente utilizando pastilhas COFFEE
CLEAN de Ariete seguindo as instrugdes da confecgéo.
Mistura de café moido muito fino. | Tente utilizar misturas de café moido mais grosso.
Mistura de café muito Comprimir o café no filtro com uma press&o menor.
comprimido.
O reservatorio ndo esta bem Encaixar bem o reservatério empurrando-o até o fundo.
colocado.
O furo do disco de silicone (V) Lavar o disco de silicone (V) com &gua corrente dobrando
esta obstruido. ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central
eliminando possiveis residuos de café que poderiam obstrui-
lo (Fig. 18).
Ha pouca &gua e a bomba ndo | Certificar-se que o nivel de agua do deposito seja regular e,
aspira. se necessario, encher com agua natural fresca.
O café esta O grau de moagem da mistura | Para obter um café mais concentrado e mais quente, devese
aguado e frio. de café é muito grosso. usar uma mistura com grau de moagem mais fino.
Em todos os casos este problema é eliminado gragas ao
Sistema Thermocream®, que garante sempre um café
quentissimo e um creme rico, mesmo com o café moido
grosso.
Moedor de café Provavel presenca de impurezas | Pressionar a tecla (8) para interromper a moagem. Pressionar
bloqueado. entre os graos de café. a tecla (B) de desbloqueio do moedor de café e rodar

repetidamente o recipiente da esquerda para a direita e, em
seguida, tentar novamente. Se o problema persistir, tentar
com posigdes de moagem mais grossas (posigdes 12-14).
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese regelgeving, en zijn
alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het ap-
paraat alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit
boekie altijd binnen handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk
er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen & Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
A Gevaar als gevolg van elekriciteit A Let op — schade aan materialen

A Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt uw Café Roma gebruiken om koffie en cappuccino te maken; daarnaast is het mogelijk, dankzij de mogelijkheid heet
water te af te geven, (kruiden) thee te zetten.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle en industriéle doeleinden worden gebruikt.

Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

* in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele vertrekken;

+ op boerderijen;

+ om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en andere woonvertrekken;

+ in verblijven, zoals bed and breakfasts

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien, en wijst dus iedere aansprakelijkheid af voor schade die wordt
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van de machine. Bovendien heeft oneigenlijk gebruik tot gevolg dat iedere garantie
komt te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Door de bouwkenmerken van het apparaat dat onderwerp is van dit boekje is het niet mogelijk de gebruiker te beschermen
tegen rechtstreekse stoomstoten of heet water.

Let op!
Verbrandingsgevaar — Richt bij het verhitten van water of opwekken van stoom de straal niet naar derden of de
gebruiker zelf. Houd de buis uitsluitend vast bij het kunststof gedeelte.

Gebruik uitsluitend houders van materialen die “voor consumptie” zijn gemaakt.

BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

LEES ZORGVULDIG DE INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK.

+ Dit apparaat is uitsluitend voor privégebruik ontworpen, en moet dus als ongeschikt worden geacht voor commerciéle of
industrieel gebruik.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik voor andere doeleinden dan die zijn voorzien
in dit boekje.

+ Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis assistentie wordt verleend als het
product defect raakt bij het versturen naar een erkend Assistentiecentrum doordat het niet goed is verpakt.

* Het apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EG en de richtlijn EMC-richtlijn 2004/108/EG.

+ Het geluidsniveau van de machine als hij in werking is maximaal 86 dB(A).

A Gevaar voor kinderen
*Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn
dan 8 jaar en door personen met beperkte lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens, of personen zonder ervaring
en kennis, maar uitsluitend als ze door een verantwoordelijke
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persoon worden gevolgd of als ze goede instructies hebben ge-
kregen en ze de instructies en gevaren bij het gebruik van het
apparaat hebben begrepen.

+Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

*De reiniging en het onderhoud die in deze handleiding staan,
mogen niet door kinderen worden verricht, zonder toezicht van
een volwassene.

+ Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze een bron van gevaar kunnen vormen.

+ Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te maken door de stroomkabel door te
snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren, speciaal voor kinderen die
het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen, onschadelijk te maken.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit
*Houd de stroomkabel buiten het bereik van kinderen, die jonger
zijn dan 8 jaar.

+ Voordat het apparaat op het elektriciteitsnet wordt aangesloten moet u controleren of de spanning, die staat aangegeven
op het plaatje onder het apparaat, gelijk is met die van het lokale net.
+ Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat goedgekeurde verlengsnoeren, kan schade en ongelukken ver-
oorzaken.
+ Alvorens het waterreservoir te vullen het apparaat loskoppelen van het elektriciteitsnet.
+ In geval de toevoerkabel is beschadigd, dient deze te worden vervangen door de fabrikant of door de Technische Dienst
of door een persoon die hiertoe is bevoegd, om ieder risico te vermijden. wd
+ Zorg dat de delen onder spanning nooit in contact komen met water: er kan kortsluiting ontstaan! z
+ Verwijder de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen of onderhoudswerkzaamheden uit te voeren.
+ Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

+Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker van de stroom-
kabel uit het stopcontact, voordat u de ketel met water vult

A Risico op schade door andere oorzaken
+ Til het apparaat niet op door het aan het waterreservoir vast te pakken, maar gebruik de speciale uitsparingen op de
steunbasis van de machine.
+ Kies een ruimte die goed verlicht en schoon is met een makkelijk te bereiken stopcontact.
+ Giet niet te veel water in het reservoir.

*Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te
trekken.

*Het strijkijzer moet worden gebruikt en neergezet op een sta-
biele ondergrond.

*Het strijkijzer mag niet worden gebruikt als het is gevallen, als
er zichtbare schade is of als hij water lekt. Gebruik het apparaat
niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of als het
apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de ver-
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vanging van de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden ver-
richt door een Ariete Servicedienst of door Ariete vakmensen,
om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar

+ Richt het stoom- of heetwaterpijpje nooit op lichaamsdelen; wees altijd voorzichtig wanneer u het stoom-/heetwaterpijpje
gebruikt: gevaar voor verbrandingen!

+ De externe metalen delen van het apparaat en de filterhouder mogen niet worden aangeraakt wanneer het apparaat in
werking is, vanwege het gevaar voor brandwonden.

+ Als er geen water uit de filterhouder komt, kan dit komen doordat het Thermocream®-filter verstopt zit. Draai in dit geval
de filterhouder langzaam los, aangezien er door de eventuele restdruk water en stoom uit zou kunnen schieten, en haal
hem eruit. Reinig hem vervolgens zoals aangegeven in de daaraan gewijde paragraaf.

A Let op - schade aan materialen
«Zet het apparaat op een stabiel viak waar deze niet kan omval-
len.

+ Gebruik het apparaat niet zonder water, aangezien de pomp in dit geval zou kunnen doorbranden.

* Vul het waterreservoir nooit met heet of kokend water.

+ Zet het apparaat niet op erg warme oppervlakten of vlakbij open viammen om te voorkomen dat de behuizing beschadigd
raakt.

+ Het snoer mag niet in contact komen met de warme delen van het apparaat.

+ Gebruik geen koolzuurhoudend water (toevoeging van kooldioxide).

+ Doe nooit andere stoffen in de filterhouder dan gemalen koffie. Hierdoor kan het apparaat zwaar beschadigd raken.

+ Stel het apparaat niet bloot aan temperaturen onder de 0°C; het in het apparaat gebleven water zou kunnen bevriezen en
schade veroorzaken.

+ Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

+ Zorg dat het apparaat niet worden blootgesteld aan weersomstandigheden (regen, zon, enz.).

+ Na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken en nadat het apparaat is afgekoeld, dient deze uitsluitend te
worden gereinigd met een vochtige doek die geen krassen achterlaat en met een zachte zeepoplossing (gebruik nooit
reinigingsmiddelen die de plastic delen kunnen beschadigen).

+ Stel de koffiemolen nooit af als deze in functie is en gooi nooit gemalen koffie in de koffiemolen, maar uitsluitend kof-
fiebonen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD

De ARIETE koffiezetapparaten zijn ideaal voor diegenen die weten wat lekker is, te beginnen bij een goed kopje koffie.
Dankzij het Thermocream®apparaat heeft u altijd een warm en smeuig kopje koffie als die uit de bar. Het Thermocream®
apparaat is namelijk uitgerust met een filter die een constante druk van de koffie-uitloop garandeert. Zo kunt u van een
kopje koffie genieten met veel créme, met een intens aroma en volle smaak, zonder dat de koffie hard hoeft te worden
aangedrukt, en waarbij iedere maling kan worden gebruikt, als deze maar niet te fijn is. De ARIETE koffiezetapparaten
komen ook aan de wensen van cappuccinodrinkers tegemoet, want dankzij het Maxi Cappuccino apparaat kunt u in enkele
seconden een stevige dikke schuimlaag maken. De koffie is ook meteen klaar met de ARIETE machines want deze zijn
uitgerust met een automatische inschakeling die het mogelijk maakt om meteen koffie te zetten, ook als de machine lange
tijd iet is gebruikt of nadat het waterreservoir is gevuld. Een lekker kopje koffie toegewenst met Café Roma Plus Ariete!

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

A - Basis van het apparaat

B - Stopknop van de regelaar voor het malen van de koffie
C - Deksel houder koffie

D - Houder koffiebonen, regelaar voor het malen

E - Thermometer temperatuur in de ketel (°C en °F)

F - Water/stoomhendel

G - Accessoireruimte

H - Waterreservoir (inhoud 1,5 | MAX peil)

| - Deurtje voor het vullen van het reservoir
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- Bedieningspaneel

- Inrichting voor continue koffietoevoer

- Dispenser met doseerinrichting voor de gemalen koffie
- Maxi Cappuccino en buisje water/stoom
- Aandrukker

- Wateropvanglade

- Wateropvanglade

- Rooster om de kopjes op te zetten

- Professionele filterhouder

- Thermocream® filter

- Geperforeerde schijf van silicone

- Schijf Thermocream®

eschrijving van de bediening
Controlelampje inschakeling
Controlelampje koffietemperatuur
Controlelampje stoomtemperatuur
Controlelampje vullen dispenser

Toets inschakeling

Schakelaar koffie zetten

Stoomschakelaar

Toets vullen dispenser

ONourwN,gm =S<CcHOIOTOZEZ™

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de machine zijn de identificatiegegevens van de machine weergegeven:
+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

* registratienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het registratienummer.

FASES VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK

Inwerkingstelling

Controleer of de netspanning in huis hetzelfde is als die op het plaatje met technische gegevens van het apparaat.

Zet de machine vervolgens op een vlakke ondergrond.

Neem het waterreservoir (H) uit de machine (Fig. 3), vul het met vers water tot aan het Max. peil (1,5 1) en zet het weer op
zijn plaats in de machine terug. Om de goede werking van de machine te garanderen, drukt u het reservoir stevig aan. Het
reservoir kan ook van boven worden gevuld, door water in de speciale ruimte te doen na het deurtje (1) te hebben opgetild,
Fig. 4. Steek de stekker in het stopcontact.

Voor het eerst inschakelen

Druk op de inschakeltoets (5) Fig. 2; het controlelampje voor de inschakeling (1) gaat branden en het controlelampije (2)
begint te knipperen tot de juiste temperatuur is bereikt, waarna hij blijft branden. Zet een kopje onder de Maxi Cappuccino
en duw de water/stoomhendel naar beneden (Fig. 5 - F) terwijl u de schakelaar voor het koffiezetten (6) ingedrukt houdt, en
laat eventuele lucht of water in het circuit eruit komen. Vul minstens een kopje met dit water. Zet de water/stoomhendel (F)
weer omhoog en stop met koffie zetten door op toets (6) te drukken.

Het wordt aangeraden deze handeling uit te voeren iedere keer dat de machine wordt aangezet nadat deze enige
dagen niet is gebruikt.

Om het reservoir normaal te vullen tilt u het deurtje (1) op en doet u vers water in de hiervoor bestemde ruimte (Fig. 4).
Gooi de koffiebonen in de houder (D) Max. 230 gr (Fig. 7).

De koffie kan meer of minder fijn worden gemalen, athankelijk van uw wensen. Om de maalfijnheid te veranderen, drukt
u op de stopknop (B) en draait u de koffiemaler afhankelijk van de genummerde schaal naar rechts of naar links, Fig. 8.

Deze handeling dient altijd te worden verricht als de koffiemaler is uitgeschakeld.
Tijdens de werking van de koffiemaler doen de verwarmingsfase van de ketel en de afgiftefunctie het niet
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Keus van het type apparaat dat de koffie maalt

De machine is voorzien van twee onderling uitwisselbare mechanismen:

1) “Continue koffietoevoer” (M) Fig. 1 dat de mogelijkheid geeft de koffie onmiddellijk te malen. Zet de filterhouder zodanig in
de speciale vork dat de drukknop (M/a) onder de opening waar de gemalen koffie uitkomt, wordt ingedrukt (Fig. 9).

2) “Dispenser / doseerinrichting” (N) Fig. 10. Vul de dispenser met gemalen koffie door op de schakelaar (8) te drukken
(Fig. 2) tot deze geheel is gevuld; beweeg het doseerhendeltje een of twee keer, athankelijk van hoeveel kopjes koffie u
wilt, met de filterhouder in de houder. Om het element uit te zetten moet u hem naar u toe trekken (M) of (N).

Als de koffiemaler stopt, begint het controlelampje (4) voor het vullen van de dispenser te knipperen. Dit kan veroorzaakt

worden door onzuiverheden tussen de koffiebonen.

Om de koffiemaler te deblokkeren, drukt u op de knop (8) voor het vullen van de dispenser, zodat het knipperende controle-

lampje uitgaat. Druk nogmaals op de toets (8) om de koffiemaler weer in te schakelen. Als hij het nog niet doet en met knip-

perend controlelampje (4) geblokkeerd blift, drukt u op de toets (8) om de koffiemaler uit te zetten. Druk op de deblokkeer-
knop (B) en draai de koffiemaler herhaaldelijk naar rechts en naar links. Probeer de koffiemaler opnieuw in te schakelen.

Om de deblokkering te vereenvoudigen, zet u de koffiemaler op de grofste maling (standen 12-14). Als de handeling na

meerdere pogingen nog niet lukt, wendt u zich tot het dichtstbijzijnde erkende servicecentrum

HOE MAAK JE KOFFIE

Controleer het waterpeil in het reservoir (H). Ga na of het reservoir op correcte wijze is
aangebracht in de houder. Zet de Thermocream®-schijf (W), de geperforeerde schijf van
silicone (V) en het Thermocream®-filter (U) in de aangegeven volgorde in de filterhouder
(Fig. 11). Doseer de koffie in de filterhouder (Fig. 9) met de koffiezetinrichting van uw keus
en druk de koffie zachtjes aan met de drukker (Fig. 12). Zet de filterhouder op zijn plaats.

Let op!
Zet de filterhouder goed vast en controleer of de flens goed vast is gezet (Fig. 13).

Als er te veel gemalen koffie in het filter wordt gedaan, kan het zijn dat de filterhou-
der moeilijk kan worden gedraaid en/of het filterhouder lekt tijdens het koffiezetten.

Controleer of de toets van de stoomfunctie niet per ongeluk is ingedrukt.

Het is raadzaam de filterhouder te laten opwarmen door hem een aantal minuten op zijn plaats te laten zitten alvorens koffie
te zetten, zodat ook het eerste kopje koffie goed warm is. Dit is niet nodig bij de volgende kopjes koffie
De machine is klaar voor gebruik wanneer het controlelampje (2) Fig. 2 stopt met knipperen

en blijft branden. Druk vervolgens de schakelaar voor het koffiezetten in (6). Het koffiezet-

ten kan worden onderbroken door de schakelaar (6) opnieuw in te drukken. De maximum

dosis voor een kopje koffie is 50 ml.

Let op! ;
Net als bij de professionele koffiezetapparaten, mag de filterhouder niet worden ‘%
verwijderd wanneer het hoofdschakelaar (6) is ingeschakeld.

Let op!

Wacht na het koffiezetten ongeveer 10 seconden alvorens de filterhouder eruit te
halen; de filterhouder wordt verwijderd door hem langzaam van rechts naar links te
draaien, waardoor wordt voorkomen dat er water of koffie uitschiet.

Wanneer de machine stilstaat in stand-by, gaat het lampje (2) uit en zal het af en toe oplichten, waarmee het inschakelen
van de thermostaat van de ketel wordt aangegeven, om het water op de optimale temperatuur te houden.

Als er wolkjes uit de plek komen waar de filterhouder wordt vastgehaakt, moet dit als absoluut normaal worden
beschouwd.

Het Thermocream® systeem van ARIETE is speciaal ontwikkeld om zo goed mogelijk in de behoeften van de consument te
voorzien, en bestaat uit twee delen: het Thermocream®-filter (U) met de geperforeerde schijf van silicone (V) dat schuim-
vorming bevordert, en de Thermocream®-schijf (W).

Een regelmatige reiniging van de drie onderdelen zorgt voor een langere levensduur van het apparaat.

HOE MAAK JE CAPPUCCINO

Let goed op voordat u Maxi Cappuccino gebruikt: verzeker u ervan dat de filterhouder van zijn plaats is genomen.
Voor een cappuccino, warme chocomel, of om alleen maar een drankje op te warmen, drukt u op de schakelaar voor de stoom-
productie (7) Fig. 2. Het controlelampje (2) zal doven en het controlelampije (3) van de stoomschakelaar zal beginnen te knip-
peren; wanneer het controlelampje (3) stopt met knipperen en blijft branden, zal de machine klaar zijn om stoom af te geven.
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Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden komen, dan is dat volkomen
normaal.

Druk de water/stoomhendel (F) Fig. 5 omlaag, na een glas onder het Maxi Cappuccino pijpje (O) Fig. 15 te hebben ge-
zet. Er zal eerst een kleine hoeveelheid water uitkomen en meteen daarna een harde straal stoom. Stop vervolgens de
stoomafgifte en haal de hendel (F) omhoog. Zet de melkkan met de op te schuimen melk onder het stoompijpje, open de
stoomafgifte weer door de hendel geleidelijk neer te laten en dompel het pijpje diep in de melk: binnen enkele ogenblikken
ziet u dik en smeuig schuim ontstaan (Fig. 16).

Zet wanneer u klaar bent met deze handeling de stoomfunctie uit door opnieuw de stoomschakelaar (7) in te drukken. Het
controlelampje voor de stoom (3) zal doven.

Laat er na ieder gebruik een aantal seconden stoom uitblazen om eventuele melkresten uit het gat te verwijderen.

HET OPNIEUW GEBRUIKEN VOOR HET KOFFIEZETTEN

Druk op toets (7) om de stoomfunctie uit te schakelen Om over te gaan van stoomproductie naar koffiezetten moet de
ketelafkoelen: druk op de schakelaar voor het koffie zetten (6) en laat water uit de plaats waar de filterhouder in wordt
vastgehaakt lopen tot het lampje (2) dooft. Wacht tot het lampje weer gaat branden alvorens koffie te zetten.

HOE MAAK JE THEE EN DERGELIJKE

Zet, na de handelingen beschreven in het hoofdstuk “Fases voorafgaand aan het gebruik” te hebben uitgevoerd, een kopje
onder het pijpje van de Maxi Cappuccino (O); duw de water-stoomhendel (F) naar beneden en druk tegelijkertijd op de
schakelaar (6) van de koffietoevoer en de stoomschakelaar (7).

Er begint water uit het pijpje van de Maxi Cappuccino (O) te komen. Druk op de schakelaar voor het koffiezetten (6) om het
uitlopen van water te stoppen. Zet het stoompijpje weer omhoog.

NUTTIGE INFORMATIE VOOR HET MAKEN VAN EEN GOEDE ESPRESSO

De gemalen koffie in de filterhouder moet zachtjes worden aangedrukt. Of de koffie sterk of minder sterk is hangt af van de
maalfijnheid van de koffie, van de hoeveelheid koffie die in de filterhouder wordt gedaan, en van hoe stevig de koffie wordt
aangedrukt. Na enkele seconden begint de koffie in de kopjes te druppelen. Als daar meer tijd nodig is, dan betekent dit dat
de koffie te fijn is gemalen of te stevig is aangedrukt.

REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!
Alle hieronder aangegeven reinigingshandelingen moeten worden uitgevoerd met de machine uitgeschakeld en de
stekker uit het stopcontact.

Let op!
A Regelmatig onderhoud en een regelmatige reiniging maken dat de machine behouden blijft en langer goed blijft
werken. Was de onderdelen van de machine nooit in de afwasmachine. Spuit er nooit rechtstreeks waterstralen op.

Let op!
ledere ingreep moet worden uitgevoerd met koud water.

Reiniging van het filter waar de maling in zit

Controleer of de gaatjes niet verstopt zitten, en als dat wel het geval is, maak ze dan schoon met een borsteltje (Fig. 17).
Laat kokend water doorstromen met het filterhouder op zijn plaats, zonder gemalen koffie, om eventuele koffieresten of
verontreinigingen op te lossen of te verwijderen.

Let op!
Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er door de eventuele restdruk heet water uit zou kun-
nen spuiten.

Het wordt aanbevolen het filter (U) ongeveer iedere 3 maanden goed te reinigen met reinigingstabletten COFFEE CLEAN

die bij de verkooppunten en de Erkende Servicecentra verkrijgbaar zijn, volgens de aanwijzingen op de verpakking of, als

alternatief, met een tablet normaal afwasmiddel (zonder glansmiddel of andere chemische toevoegingen) voor vaatwas-

sers, en wel als volgt:

+ Plaats een tablet met reinigingsmiddel voor vaatwassers in het filter (zonder koffie) wanneer de machine goed warm is
(na ongeveer 5 minuten te zijn opgewarmd).

+ Draai de filterhouder vast in de machine en zet een bakje onder de filterhouder.

+ Druk op de knop voor het koffiezetten om de waterdoorloop te activeren, en laat 15-20 seconden lang water doorlopen.

+ Stop de waterdoorloop en laat de tablet minstens 15 minuten inwerken met de filterhouder in de machine.
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+ Herhaal deze handeling, d.w.z. laat water doorlopen door de pomp 15-20 seconden te laten draaien, en laat hem vervol-
gens 15-20 seconden rusten, tot de twee waterreservoirs leeg zijn.

+ Verwijder de filterhouder uit de machine, haal het filter eruit en spoel hem goed onder de kraan.

+ Zet de machine uit, haal de stekker uit het stopcontact en maak met een spons de ruimte waar de filterhouder in wordt
vastgedraaid schoon om eventuele resten van het reinigingsmiddel uit het geperforeerde plaatje te verwijderen.

+ Zet de machine weer aan, draai de filterhouder er weer in vast en laat er nog minstens 2 kopjes water uitlopen om hem
goed te spoelen.

Als het koffiezetapparaat dagelijks wordt gebruikt wordt aangeraden de machine minimaal een maal per drie maanden te

reinigen.

Reiniging van de siliconenring
Was de siliconen schijf (V) onder de kraan door zachtjes de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale gat
te verwijderen (Fig. 18).

Schoonmaak van de plek waar de filterhouder zit
Door het gebruik kan, op de plaats waar de filterhouder wordt vastgehaakt, aanslag van koffiedik ontstaan, dat kan worden
verwijderd met een tandenstoker of met een sponsje (Fig. 19), of door water door te laten lopen zonder filterhouder (Fig. 6).

Let op!
A Was de filterhouder niet in de vaatwasser

Schoonmaak van het Maxi Cappuccino apparaat

Let op
Voer de handeling uit als de chromen buis koud is, om verbrandingen te voorkomen.

Draai het apparaat (O) van het buisje en was deze met stromend water. Het buisje mag met een niet schurende doek
worden schoongemaakt. Draai de ‘melkklopper’ er weer helemaal op. Indien nodig, maak de uitgang van het stoombuisje
met een speld schoon. Laat het stoom er na ieder gebruik, enkele seconden doorheen stromen om eventuele resten te
verwijderen.

Reiniging van het rooster en van de wateropvangladen
Denk eraan dat de wateropvangladen (Q) en (R) van tijd tot tijd moeten worden geleegd.
Trek de twee laden uit de machine, gooi ze leeg en was ze onder de kraan. Was eveneens het kopjesrooster (S).

Reiniging van de behuizing van de machine

Let op!
A Reinig de vaste onderdelen van de machine met een niet-schurende, vochtige doek om de behuizing niet te be-
schadigen.

Schoonmaak reservoir
Het is aan te raden om de binnenkant van het reservoir regelmatig met een spons of een vochtige doek schoon te maken.

ONTKALKEN

Goed onderhoud en een regelmatige reiniging beschermen de machine en maken dat hij langer goed blijft werken, doordat
er een aanzienlijk kleiner risico is dat er zich kalkaanslag vormt. Als het apparaat echter na verloop van tijd minder goed
blijkt te werken doordat er vaak hard en kalkrijk water wordt gebruikt, moet de machine worden ontkalkt om de gebreken te
verhelpen. Gebruik hiervoor uitsluitend het ontkalkingsmiddel van Ariete op basis van citroenzuur (NOCAL).

Dit product is eenvoudig verkrijgbaar bij de servicecentra van Ariete. Ariete aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor
schade aan de interne onderdelen van het koffiezetapparaat doordat producten zijn gebruikt die niet conform zijn omdat
ze chemische additieven bevatten. Als ontkalking noodzakelijk is, volg dan de aanwijzingen op de gebruiksaanwijzing van
het ontkalkingsproduct.

BUITENWERKINGSTELLING

Als de machine buiten werking wordt gesteld moet de stekker ruit het stopcontact worden getrokken, moeten het waterre-
servoir en de druppelopvangbak worden geleegd en gereinigd (zie paragraaf “Reiniging van het apparaat’). Als de machine
wordt gesloopt moeten de verschillende materialen die bij de vervaardiging van de machine zijn gebruikt worden geschei-
den en worden verwijderd op grond van hun samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar zij wordt gebruikt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Let op!

Als de machine niet goed werkt, zet haar dan onmiddellijk uit en trek de stekker uit het stopcontact.
PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
Er komt geen Waarschijnlijk is er lucht in het Kijk of het reservoir er goed inzit en of het niveau niet onder

kokend water
voor thee uit de

circuit gekomen die de pomp
buiten werking heeft gesteld.

het minimum, dat in relief aangegeven, is gedaald.
Herhaal de handelingen uit de paragraaf “Fases voorafgaand

langs de randen
van de filterhou-
der.

de stoomfunctie ingeschakeld.
Controleer of de toets van de
stoomfunctie niet per ongeluk is
ingedrukt.

machine. aan het gebruik”.
Uitgang van het stoombuisje Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het gat
verstopt. van het stoombuisje heeft gevormd.

De machine Er is weinig water en de pomp Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is, en

produceert geen | zuigt niet aan. vul indien nodig vers water bij.

stoom. Uitgang van het stoombuisje Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het gat
verstopt. van het stoombuisje heeft gevormd.

Er ontsnapt stoom | U probeert koffie te zetten met | Onderbreek de koffieuitioop. Druk op de toets (7) om de

stoomfunctie uit te schakelen. Wacht tot het lampje (2) stopt
met knipperen en blijft branden alvorens een nieuw kopje
koffie te zetten.

Koffie die uit de
bovenkant van de
filterhouder komt.

Waarschijnlijk zit er te veel
gemalen koffie in de filterhouder
waardoor deze niet goed op zijn
plek gedrukt kan worden.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er
door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen spuiten.
Maak de houder waarin hij wordt vastgedraaid schoon met
een sponsje (Fig. 19). Herhaal de handeling met de juiste
hoeveelheid koffie in het filter.

Er zijn koffieresten
achtergebleven op de dichting
van de houder waarin de
filterhouder wordt vastgedraaid.

Maak het leertje met een tandenstoker of een sponsje schoon
(Fig. 19).

Het gat van de schijf van
siliconen (V) is verstopt.

Was de schijf van siliconen (V) onder de kraan door zachtjes
de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale
gat te verwijderen (Fig. 18).

De gaatjes van het filter waar de
maling in zit zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er
door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen spuiten.
Maak de verstopte gaatjes schoon met een naald. Maak het
filter schoon met behulp van de COFFEE CLEAN-tabletten
van Ariete door de aanwijzingen op de verpakking op de
volgen.

Er komt geen
koffie uit het
apparaat, of de
koffie loopt te
langzaam door.

De gaatjes van de plaats
waar het filterhouder in wordt
vastgehaakt zitten verstopt.

Zet de machine aan zonder filterhouder, en laat er water
doorstromen. Als het water nog steeds niet gelijkmatig uit alle
gaatjes komt, dan moet de machine worden ontkalkt met het
Ariete-product NOCAL, dat verkrijgbaar is bij de servicecentra
van Ariete, door de instructies op de verpakking op te volgen.

De gaatjes van het filter waar de
maling in zit zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er
door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen spuiten.
Maak de verstopte gaatjes schoon met een naald. Maak het
filter schoon met behulp van de COFFEE CLEAN-tabletten
van Ariete door de aanwijzingen op de verpakking op de
volgen.

Te fijne koffiemaling.

Probeer koffiemelanges met een grovere maling te gebruiken.

Koffiemaling te hard aangedrukt.

Druk de koffie in het filter minder hard aan.

Het reservoir zit er verkeerd in.

Zet deze er goed in door het reservoir helemaal aan te
drukken.

Het gat van de schijf van
siliconen (V) is verstopt.

Was de schijf van siliconen (V) onder de kraan door zachtjes
de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale
gat te verwijderen (Fig. 18).

Er is weinig water en de pomp
zuigt niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is, en

vul indien nodig vers water bij.
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PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

De koffie is te
waterig en koud.

De maling is te grof.

Voor sterkere en warmere koffie, moet een fijnere maling
worden gebruikt. Dit probleem wordt in ieder geval opgelost
dankzij het Thermocream® Systeem, dat een altijd hete koffie
met veel schuim garandeert, ook bij grof gemalen koffie.

Koffiemaler
geblokkeerd.

Mogelijke aanwezigheid van
onzuiverheden tussen de kof-
fiebonen.

Druk op de toets (8) om het malen te stoppen. Druk op de
deblokkeerknop (B) van de koffiemaler en draai de houder
herhaaldelijk van links naar rechts en probeer het nog eens.
Als het probleem zich blijft voordoen, probeert u een grovere
maling in te stellen (standen 12-14).
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ZXETIKA ME TO NAPON ErxXEiPIAIO

MoAovdTI 01 GUOKEUEG KATAOKEUAOTNKAY GULQWVA HE TIG TIPOSIAYPAPES TWV KEINEVWY EUPWTTAIKWY BIATASEWY Kal KaTd
OUVETTEID €ival TIPOOTaTEUPEVEG OE OAa Ta duvnTikd eTiKivOuva eEaptipara, SiaBAoTe TTPOTEKTIKA TIG TTPOEIDOTIOINTEIG
TOU TTOPOVTOG Kal XPNOILOTIOINGTE T GUGKEUI HOVAXA YA TO OKOTIO TTOU TIPOOpIdeTal, WOTE Va ATTOQUYETE ATUXAUATA Kal
{nuigg. Guhadre TIPOXEIPO TO EYXEIPIDIO AUTE, YO val PTTOPEITE val To GUPBoUAelEaTE aTo péAAOV. Av TTpOKeITal va DWOETE T
ouokeur} g€ KaTmolo Ao aropo, BupnBeite va Tou TTapadwaeTe padi kai 1o Tapov eyxelpidio.

O1 mAnpogopieg Tou TTapdvTog PEpouV Ta TrapakdTw aUpBoAa TTou anpaivouv:

A Kivduvog yia ta pikpd raidid & Mpoeidotmoinan yia eykavuara
A Kivduvog nAektpomrAnéiag Mpoooxr — UNIKEG Cnpiég

A Kivduvog ¢nuidg ammé d1dpopeg AAeG aiTieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

Mmopeite va xpnaipomroifiaete Tn unxavr kagé Café Roma yia va @rideTe kagé A kamoutaivo. EmmimAéov, xapig o duva-

TOTNTA TTAPOXAS {£0TOU VEPOU, UTTOPEITE VO QTIALETE TOAI 1) GAAG aQEWAUaTa.

H ouokeun autd dev TTpoopideTal yia EPTTOpIKN Kai Blounyaviki xprian.

H ouakeun autr TpoopieTal yia OIKIOKF XPAGN Kal TTAPOUOIOUS XWPOUG OTIWG:

*  OTIG KOUZiVEG TWV KOTAOTNUATWY TTOU €ival ATTOKAEIOTIKA YIa TO TIPOOWTTIKG, OTa ypageia Kal o€ AAoug emayyeAuarl-
KOUG XWpOug;

*  0T0 aypoKTAUATE;

*yia xprion oo meAdTeg Eevodoyeiwy, Tavdoxeiwv kai GAAwvV KTIpiwv Siapovig;

+ oTa §evodoyeia Tuou bed and breakfast (kpeBaTi kar Tpwivd)

Orroiadryote GAAN xprian dev TPoPAETTETaI AT TOV KATAOKEUATTIKG 0iKO, TTOU GUVETTWG aTTAAACTETaI OTT6 OTTOIadATTOTE

€ublvn yia {nuiég KABe @Uang, Tou ogeilovtal aTnv akatdAAnAn xpAon TG unxavig. H akatdAnAn xprion éxel oav ouvé-

TIEId TNV akUpwan oTroIaadTIoTE HOPYNG eyyunang.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Ta KATAOKEUAOTIKA XaPAKTNPIOTIKA TNG CUCKEURG TTOU ava@épovtal aTo Tapov Eviuto, Oev divouv Tn duvardmra Tpo-
oTagiag amoé Ty ameubeiag ektégeuan arpou f (eaTol vepol.
Mpoooxn!
Kivduvog eykaupatwy — Katé v rapoyri (eaTol vepoU kai aTpol, unv KareuBUveTe Tnv Kavoula Trévw o€ GAAa
aroya ) vw oag. MidaoTe 10 CWANVAKI ATTOKAEIOTIKG aTTO TO TTAAGTIKG PEPOG TOU.

Na xpnaoipotoleite povéya doxeia ou gival karaokeuaopéva amé UAIKG KatdAAnAa yia “Tpo@Iua’.

ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABAZTE MPOZEKTIKA TIZ OAHTFIEZ, MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH LYZKEYH.

+ H ouokeur| Tpoopidetal ammokAEITTIKG yIa OIKIAK XPAON Kai dev TIPETTEI VAl XPNOIMOTIOIETAI yIa EUTTOPIKOUG i Biopnxa-
VIKOUG OKOTTOUG.

+ Aev avahapBavoupe kapia eubivn yia AavBacpévn xpraon TG OUCKEUNG, 1 yia Katola GAAn xpraon Trou dev avagépeTal
070 TTapOV.

+ ZuvigToUpe va QUAGOOETE Ta UAIKG ouokeuaaiag Tou epyoataaiou, dedopévou OTI dev TTPORAETTETAN dWPEAV TEXVIKA
uTroaTAPIgN yia TIG {nuiég Tou TipokARBnkav améd akaraAnAn cuckeuaaia Tou TPoidvTog kard Thv amooToAr aTé éva
efouaiodotnuévo Kévipo Texvikng Ymoatpigng.

+ H guokeur aut cuppop@uvetal e v odnyia 2006/95/EOK kai v Odnyia HMZ 2004/108/EOK.

+ H exmopm BopuBou T¢ ouokeurg o BEan epyaaiag eivar 86 dB(A).

A Kivduvog yia Ta pixpd maidia
*Atrayopeuetal n xpAon TS CUOKEUNS amd Taidid KAtw atmd
8 €TV Kal atoua Je €I0IKEC AvAYKES, | ATTO ATOUA TTOU JEV
£XOUV TNV ATTQITOUMEVN TIEIPQ, EKTOC KaI AV ETTITNPOUVTAI OTTO
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gvav utrelBuvo, Trou £xel dIAPBACEI KAl KATAVOAROE! TIC 0dNYieg
KOl TOUG KIVOUVOUG TTou Trapouaiadovtal kard mv xpAon g
OUOKEUNG.

*Ta aidIa Oev TTPETTEI VA TTAICOUV [E TN TUOKEUN.

*O KaBapIouoE Kal n GUVTAPNON TTOU avVaPEPOVTAI OTO EYXEI-
pidI0 auTd, dev mpETTEl va ekteAoUvTal Ao TTaIdId Xwpig TNV
EMITAPNON VOGS EVAAIKA.

+ Ta uhikd ouokeuaaiag Oev Tpémel va eykataAeimovial atn 8166ean pikpwv Taidiwy, dedopévou 6T amoteholv Tyr
KIvOUvou.

+ Av ammogaacioeTe va TETASETE TN GUOKEUN, TTPETEI vVa TV axpnoTeloeTe kOBovtag To kaAwdio Tpopodoaiag. XuvioTaTal
€TMIONG VOl KATAGTATETE aKivOUVa Tal PEPN TNG GUTKEUNG TTOU UTTOpE va amoTeAégouv Timyr KivBivou, 181aiTepa yia pikpd
TraidIél TToU UTTOPEi va TIaigouv PE T GUTKEUN.

A Kivduvog nAektpomAnsiag

*Mnv emTpémete o€ WIKPA TTAIdIA KATW TWV 8 £TWV, va £XOUV
TPOoBaon o1o KaAwdIO TPoPodoaiag.

+ Tpiv ouvOETETE T GUTKEUN GTO NAEKTPIKS BikTUO, BERAIWBEITE TIWG N TATN TTOU AVAPEPETAI GTNV TTIVOKIA KATW OTT6 TN
OUGKEUR, QVTIOTOIXET e TNV TAGT TOU BIKTUOU TNG TTEPIOKAG TG,

* Mnv 6étete TTOTE O€E A€ITOUpYia TN CUGKEUT XWPig vePO 1) Xwpig OTTOPOUG KAPE.

* Tpiv yepioete 10 doxeio pe vepo, BYaATe To QIS a6 TV TTida.

+ Av gival xahaopévo 10 kaAwdio NAekTPOBATNONG, TTPETTEN VO AVTIKATAOTABEI AT TOV KATAOKEUAATIKG 0iko A aTTo éva
efouaiodotnuévo Kévrpo Texvikig YmooTthpigng (Z€pPIS) A aTmé KATTOI0 ATOWO TToU EXEI TNV ATTaITOUMEVN TEXVIKI KATAQTI-
on, WaTe va amoUyeTe KABe Kivduvo.

* Mnv Bpéxere TOTE Ta NAEKTPIKG eEapTAPaTA YIa va unv dnuioupyn6ei BpayukUkAwpa.

+ Na Byadete 10 @Ig amd TV TpiCa TPIv ammd omoladrToTe mEPBacn kabapiguol A GuvTAPNONG.

* Mnv BuBicete T ouokeun ae vepd fi GAAa uypd.

*[Npiv yepioeTe 10 AEPNTA WE vePD, va GRAVETE TTAVTA TN CUOKEUN
KaI va Byadete 10 QI atmoé Ty Tpidal.
A Kivduvog {Inpidg amod diagpopeg AAAEG aiTieg
+ Mnv avaonKwveTe TN GUCKEUN KPATWVTAG TNV aTT6 T doXEi0 vePOU, AAG XpNOIHOTIOIEITE TIG EIDIKEG ETOXES OTn BACN TNG.

« EmAEGTE éva Xwpo pe TTapK QwTIoNS kai agpiopd kal e pia Tpifa e0koAa TmpoaTreAdaiyn.
+ Amo@uyete va BaAete aTo Soxeio uTepBoAIKr TTogGTNTA VEPOU.

*Mnv agrvete 1 guokeurn atnv Tpida, OTav ATTOMAKPUVEDTE
aTd TO XWPO TTOU BpicKeTal.

*[1pETTEI VO XPNOIKOTIOIEITE KAI VA AKOUUTTATE TN GUCKEUN O€ [Ia
oTabepn emMQAvEIQL.

* Aev TTPETTEI VA XPNOIPOTIOIEITE TN OUCKEUN av £TTECE KATW, Qv
UTTApXoUV euQaveic {nuiEC i va Trapouaidder diappor vepou.
Mnv XpNnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN av TTapouaiddel KATToIa avw-
MaAia, i utdpyel (nuia 1 Bopa aT1o NAEKTPIKG KOAWDIO A TO
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@I¢ Tou. OAEC 01 ETTIOKEUES KAl 1) AVTIKATAOTAGT) TOU NAEKTPIKOU
KOAWJIoU, TTPETTEI va EKTEAOUVTAI QTTOKAEIOTIKA ATTO £C0UTIO-
doTnuEVA KEVTPA TEXVIKAG UTTOOTAPIENG (ZEPPIC) N ATIO TEXVI-
KoUG Tn¢ Ariete, waTe va OTTOPEUYETAI OTTOIOTONTIOTE KivOUVOC.

& Mposgidomoinon yia eykavpara

+ Mnv KateuBUveTe TTOTE T0 {GTO VEPO I Tov aTud TTAVW oag. Na TIAVETE KAl VA PETOKIVEITE TTPOOEKTIKA TO CWANVAKI aTuou/
{eaToU vepoU: KivOUVOG EYKAUMATWY.

+ Aev Tipémel va ayyidete TIG eGTEPIKEG HETOMIKEG ETTIQAVEIES Kal TNV UTTOBOXT) QIATPOU GTAV Eival avaupévn n OUCKEU,
yiari pmropei va TTabeTE eykadpaTa.

+ Av Bev ekpéel vepd amd Tnv utrodoxn Tou QiATpou, pTTopei va éxel @pacel To @iATpo Thermocream®. X1y TEPITITWON
auTr, agaipéate apyd Tnv uTodox @iATpou amd Tn GUCKEUR, WOTE va Pnv dnuioupynBolv TITaIAicuara 1y ekTdgeuan
(eaTo0 vepoU AOyw TnG EVOTTOPEVOUC G TTiEGNG. 2T OUVEXEIQ KaBapiaTe Ty, GUPQWVA e TIG 0dnyieg TNG OXETIKAG TTa-
paypagou.

Mpoooxn - vAikég {nHIES
*TotroBeTOTE TN CUOKEUR ¢ Eva aTaBepd eTTiTedo, OTToU dEV
UTTAPXE! KivOuvog va avatrodoyupicoeEl.

+ Mnv xpnaoipoTroieite Tn cuokeur] xwpig vepd, yiati Ba kaei n avtAia.

+ Mnv yepidete ToTé 10 GO)EIO TOU VEPOU pE {ETO 1} KAUTO VEPO.

+ Mnv ToTroBeTEiTE TN GUOKEUN TIAVW O€ (EOTEG ETTIQPAVEIEG I} KOVTG OE YUPVEG QAGYES yia va nv yivel {npic oo TepiBAnua tng.

+ To kaAwdI0 NAekTpodOTNANG SEV TIPETTEI VO OKOUUTIAEI O (ETTEG ETTIQAVEIEG.

+ Mn xpnoipoTroigite agpioUxo vepo (06da N Tapduoia).

+ Mn Badere Toté atnv umodoyr GiATpou GNeG ouaieg ekTOG aTd kagé ae akdvn. Mmopei va yivel goBapn {nuid aTn
OUOKEUN.

* Mnv agnvete T guakeur| o€ Beppokpaaia TrepiBaAovTog xaunAdtepn amoé 0 °C, dedopévou 0T pTropei va Traywael 1o
vepd aTo AEPNTa Kai va emakoAouBAoel {npid.

+ Mnv xpnao1UoTIOIETE TN CUOKEUN O UTIaiBPIO XWpO.

* Mnv a@rivere Tn GUOKeUN EKTEBEIPEVN GTOUG ATHOOPAIPIKOUG TIAPAYOVTES (Bpoxn, AAIO, KATT...).

+ Agou Byahete To QI amd TV Tpifa kaI Aol Kpuwaouv Ta (eaTd eEapTApaTa, N GUOKEUN TTPETTEl va KabapioTei armo-
KAEIOTIKG e €va palakd Travi, poAIG Boutnypévo OTo vepd pe Aiyeg aTayOVEG OUDETEPOU ATTOPPUTTAVTIKOU KOudivag (Unv
Xpnalyotrolgite ToTé dIaAUTEG TIoU PTTOpEi va kavouv ¢npié aTa TAAGTIKA).

* Mnv puBpidete ToTé TO PUAO GAeONG 6TAV AciToupyei. Mnv Badete Toté péoa aAeapévo Kagé o€ okovn, aAAG aTToKAEIOTIKG
Kagé o€ OTIOPOUG.

OYAAZTE TIZ OAHIIEZ AYTEZ

O1 pnxavég kagé e ARIETE mpoopilovtal yI' autoug Tou amohappavouy T {wh, apxioviag amé évav kaAd kagé. To
€101k6 Tkl Thermocream®, Trou KaAUTITETaN AT SiTTAwpA EUPETITEXVIAG, divel T SuvaTtdTNTa VO QTIGEETE GTO OTTITI €Vl
(€016 KOQE Pe KATUAKI, OTTWG 0 KAYES Tou pTrap. To riatdki Thermocream® gival eCoMAIOPEVO Pe Eva QIATPO TToU EEATPANI-
(eI TNV Tapox N Tou Kagé o€ aTabepn Triean. M’ autd Tov TpOTIo UTTopEiTE va aTToAQUTETE Evav Kagé We TIOAD KaiydKI, viovo
APWHA KOl XUUWBN yeuom, Xwpig va TTPETTEN VOl TOV GUPTTIECETE UTTEPBOAIKA KaI XPNOIHOTIOIWVTAG OTTOIOBNTTOTE XOPUAVI,
apKei va pnv eival oAU wiAokoppévo. O1 pnyavég kagé g Ariete IKavoTToI00V Kal GOOUG TTPOTIMOUV TOV KATIOUTOIVO
Oedopévou 0TI pe To e€apTnHa Maxi Cappuccino TTapackeuddetal o€ Aiya deutepoAeTTTa, Evag TAOUCIOG Kal TIUKVOG 0pPOG.
EmimAéov o1 unxavég kagé Tng Ariete, Exouv pia autdparn BaABida mou divel T SuvardTnTa va QTIALETE APETWG Evav KAQE,
OKOUA KOl META ATTO YAKPOXPAVIA Un XPrion TNG CUCKEUNG 1 apéowg PeTd ammd 1o yépioua Tou doxeiou pe vepd. EuxdpaoTe
ae 6Aoug va amoAadaouv évav kahd kapé pe Tnv Café Roma Plus Tng Ariete.

MEPIrPA®H TQON EEAPTHMATQN

- ZWya ouoKeung

- Koupri atéiong Tou puBpioTh dAeang kagé

- Kamaki doxeiou kagé

- Doyeio kagé ae omdpoug, pubpIoTAg GAeang
- Oeppdpetpo Bepuokpaaiag Aénta (°C kai °F)
- MoyAdg vepou/aTpou

MmO O W >
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G - Aguépioya egaptnudtwy

H - Aoyeio vepou (xwpntikétnTa 1,5 Aitpo, uéyiot oT1ddun)
| - Mopréki mApwaong Soxeiou

L - Mivakag eAéyxou

M - Aidragn ouvexoUg porg aAeapéVOU KOgE

N - Aiaragn dogopérpnang aAeopévou Kagpé

O - E§aptnua Maxi Cappuccino kai owAnvéki vepou/aTpou
P - Mieatnpdki

Q - Zka@daki GuMoynAg vepol

R - Zkagdki culoyhg vepol

S - Xxapa yia 1a pATgavia

T - EmayyeAuarikh utrodoxr @iAtpou

U - Miaréki Thermocream®

V - Aidrpnto matdki atmd oIAIKGvVN

W - Maraxi Thermocream®

I'It:plvpu(pl] €£apTNUATWYV XEIPICHOU
EvoeikTikd Aapméki Aeiroupyiag

EvoeikTikd Aapmaki Beppokpaaiog Kage
EvoeikTikd Aauméki atpol

EvoeikTikG Aaptréki TARpwang docopeTpn
KoupTri Tou avapel T ouokeur

AlakdTITNG TTAPOXNG KOYE

Aiak6TTNG aTHOU

Koupi mARpwang diaragng docopérpnang

O ~NOoO O WN

ZTOoIXEia avayvwpiong

Y1y mvakida Tou Bpiokeral kaTw amo Tn Baon £dpaang Tng Unxavig, avaypdeoval Ta TapaKkaTw CTOIKEID avayvwpIong:
* KOTOAOKEUAOTIKAG 0ikog kai afjpavan CE (EOK)

* povréAo (Movr.)

+ ap. oe1pdg (SN)

* nAekTpIKA T@ION TPOPOdOTANG (V) KaI guyvoTag (Hz)

« karavahiokdpevn nAekTpIkr 10X0G (W)

* TIpAaIvo TNAEPWVO (Swpedv KAaN) TEXVIKAG UTTOGTAPIENG

Orav ameuBiveate ata E¢ouaiodotnuéva Kévipa Ymoatipigng (Z€pPIg), va avaeépeTe To JOVTEAD kal Tov apIBPG OEIpag
NG pnxavng.

MPOKATAPKTIKEZ EPTrAZIEZ I'lA TH XPHZH

O¢on ot AciToupyia

BefaiwBeite wg n 1éon Tou nAektpikoU dIkTOOU, QVTIOTOIEN LE TNV TAGN TTOU AVAYPAPETAl TNV TTIVAKIOA TG GUTKEUNG.
ToToBeTrAOTE TN GUOKEUN O€ PO ETTITTEDN ETTIQAVEIQ.

AgaipéaTe 10 doxeio vepoU (H) amé T guakeun (Eik. 3), yepiaTe To Ue 10 kaBapd QuaIKG vepod PEXPI TN PEYIoTn aTaBun (1,5
Aitpo) kai gavaBahte To oTn cuokeun. TNa va eGagalioete Tn owoTr AeiToupyia TG GUOKEURG, TETTE TépUa To oyeio. To
doyxeio uTropei va yepioe! kai ammo Tavw, XOvovtag To vepd, apol avaonkwaeTe To TopTaki (1) Eik. 4. BaAte 1o gig atnv ipida.

MpwTo avappa

Mamare Tov yeviké Siakémn (5) Eik. 2: 6a avayel ataBepd n Auyvia Aeitoupyiag (1) kar n Auyvia (2) Ba apyioel va ava-
BoapPrvel wadTou n cuokeun PTACEI 0TV CWOTH BEpUokpaaia, aTnv Guvéxela Ba TTapapeivel aTabepd avapuévn. Totmo-
BetraTe va QAITGavi kémw amd To e§apmpua Maxi Cappuccino kai kareBaoTe 1o pHoxAG vepdlatuog (Eik. 5 - F) marwvrag
Tautdxpova Tov dIaKOTTN Trapoxg kage (6) waTe va ekpelael To vepod ) 0 aépag Tou uTIdpyouv 0To KUkAwua. lepiaTe
TouAdyioTov éva @AITZavi pe 1o vepd autd. AveBaaTe To HoxAG vepoU/atuol (F) kai SIakOWTE TNV TTAPOXn KAPE, TTATWVTAG
T0 KoupTi (6).

ZuvioTdran va emavaAaBere Tn diadikagia auTh kGBe opd TTou avaBETE T GUOKEUN 1} PETE OTTO PEPIKEG PEPEG TTOU
€UEIVE aXPNOIJOTTOINTN.

l'a va yepioete kavovika 10 doxeio, avaonkwaoTe To TOPTAKI (1) kal XUaTe 0TO €1DIKO DIAUEPIOUA PPECKO QUAIKS VEPO
(Eix. 4). Bahre a1o doxeio (D), Tov kagé ae amopoug, péyioTn moadtnta 230 yp. (Eik. 7).

H dAean Tou Kaé prropei va gival TepioadTepo A Aiydtepo AeTTh, avahoya pe Tov emBuuntéd Babuod dAcong. MNa va al-
Aagete 10 BaBu6 GAeang, TATAGTE TO KouTTi aTAONG (B) KaI yupioTe TO HUAO TOU KO@E TIPOG Ta apiaTepd A TPOG Ta JegId,
avahoya pe T Babuovopnuévn kAipaka (Eik. 8).
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H epyagia autn mpétel va yivel omwadnmote pe afnoTo piAo dAeong.
Karé v didpkeia Asitoupyiag Tou puAou GAeang Tou kagé, eival ammokAEIoPEVEG 01 AeIToupyieg BEppavang Tou AEBnTa Kal
Trapoxfg Kagé

EmAoyn e§apTnparog mapoxng aAeopEVOU Ka@E

H ouakeun eival epodiaouévn e d0o aviaagiua eCaptuara:

1) E¢aptua «Zuvexolg Pong» (M) Eik. 1 Tou aAéber apéowg Tov Kagé. MepdaTe Tnv utmodoxn @iATpou aTo £181kd dixaho,
waTe va mECeTal To KoupTri (M/a) Tou Bpioketal kaTw amoé Ty €080 Tou aAeapévou kage, Eik. 9.

2) E¢dptnua «Aogopérpnanc» (N) Eik. 10. MNa va yepioete 1o AogoperpnTr Tou aAeapévou Kagé, TataTe To SIOKOTIT
(8) EIk. 2, péxpr va yepioel. MetatotrioTe 10 poxAd Tou AogopeTpnTr| pia ) dUo Popég, avaoya pe 1o Tdaa gival Ta
QANITCavia kaeé Trou BéAeTe va @TIGEETE, Exovtag Tepdael Tnv uTrodox1 Tou @iATpou aTo dixaho. Ma va agaipéaeTe Ta
e¢apmpaTa, Tpapngre Ta mpog 1o pépog aag (M) A (N).

Av umrAoképel o piAog Trou aAéBel Tov Kagé, Ba apyioel va avaBoafrvel To evaeikTikd AapTrdki (4) TA\pwang Tou dogope-

1PN To PTTAOKAPICUA PTTOPET VO 0QEIAETAI OTNV TIAPOUTia aKABAPCIWY AVALETA GTOUG OTTOPOUG TOU KAGE.

la va geptrhokdpete To pUAO GAeang Tou KagE, TTaThaTe To koupTri (8) TARpwWaNG Tou dogoueTPNTA, Yia va OPrOEl TO EVOEI-

KkTIké Aaumaki ou avaBoapnve. MathaTe Eava 1o koupTi (8) yia va Aeiroupyrael o JUAOG Tou Kagé. Av dev atmokaTaoTabei

n AeiToupyia Tou pUAOU Kall TTapapeivel PTTAOKaPIGEVOG v avaBoafrvel To eVOEIKTIKO AapTrdki (4), TatiaTe To KoupTri (8)

yia va oBAoete 1o puAo dAeang Tou kagé. MataTe To TARKTPO EepTAokapiopaTog (B) kai yupiaTe To pUAo GAEaNG TOU KapE

HEPIKEG POPEG TTPOG Ta APIGTEPC Kall TIPOG Ta Oegid. =avadokiudaTe va AeitoupynaeTe To iAo GAeang Tou Kagé.

la va dieukoAUveTe To Eeutrhokdpiopa, pubuioTe To YUMo o€ Mo xovdpr Ghean (Béoeig 12-14). Av Bev Katagépete va

amoKaTaoTAGETE TNV avwpaAia, petd amo didpopeg TpoaTabeieg, ameuBuvbeite aTo KovTivaTepo E¢ouaiodotnuévo Kévipo

Texvikng Ymootipigng (2épBig)

MOQZ NA OTIAZETE KA®E

ENéyEre tn o1éBpn Tou vepol oTo doxeio (H). BePaiwbeite Twg T0 Goyeio €ival owaTd
ToTrofeTNpéVO OV £0pa Tou. BaATE aTnv utrodoxr Tou @itpou To Miatdki Thermocream®
(W), o didmpnto mardki athikévng (V) kai 1o Piktpo Thermocream® (U) pe T oeipd mou
@aiveral otnv (Eik. 11). AogopetpAaTe Tov kagé atnv uTrodoxr @iAtpou (Eik. 9) pe 1o e&hp-
TNUa TTapoxng Tou emMAELaTE Kal ETTE Tov EAa@Pd pe To EaTNPAKI (EIK. 12).
AcogahiaTe Tnv uTodoxn @iATpou oV £dpa TG

Mpoooxn!

Zuoi¢re kahd Tnv uTrodoyr Tou PiAtpou Kai BeBaiwBeite Twg eivar kahd TEpacé-

vn oTn eAGvida (Eik. 13).

Av Bahete utrepPoAikny ToodTNTA KAYE OTO QIATPO, UTTOPET va BUOKOAEUTEITE va

00igete TV UTTOdOXNA QiATPOU GTNV £Dpa TG A/KAI VA TIAPOUTIAaTOUV OIAPPOEG
atmé v uTodoxr| GIATPOU KATA TNV TTAPOXT TOU KAE.

BeBaiw0eite mwg Sev martAdnke kard AdBog To TARKTPO AsiToupyiag aTpod. 1 =

ZuvigToUE va a@raETe TNV UTrodoxT QIATPOU va {eaTabEi aTnV £Dpa TG YO HEPIKA AETITAL
TIPIV QTIGEETE KaPE, WOTE Val Eival apkeTd (EaTOG KAl 0 TIPWTOG KA. H diadikacia aut : 4
Oev XPEIAETal yIa TOUG ETTOEVOUG KAPEDES ?
H ouokeun Ba eivai Eroiun yia xprion, 61av n Auyvia (2) Eik. 2 atapamoel va avaBooph- ‘%
vel. MatiaTte aTn guvéxela o SIaKATITN TTapoxng Kagé (6). MNa va dIakOYeTe TV Tapoxn,
gavamarioTe 1o diakdTn (6). H péyioTn 86on yia évav kagé givar 50 ml. X {
Mpoooxn!
'Ommwg kal aTIg ETTAYYEAUATIKES PNXaVES KAE, dev TIPETTEI VA APAIPEITE TNV UTTO0-
X1 Tou @iATpou, 600 eivar evepyoTroINpéVOG 0 DIOKOTITNG.

Mpoooxn!
Orav 1eAeIWOEl N TAPOX TOU KAQE, TIEPIUEVETE DEKO BEUTEPOAETITA TTEPITIOU TIPIV AQAIPETETE TNV UTTOSOXN
QiATPOU. ZTN ouvéxela agpaipéaTe Tv uTTodoxT iATpou, yupiovTag Tnv apyd amod degid Tpog Ta apiaTepd, WaTe va
amo@UyeTe TITOINioPaTa Kal EKTOSEUOEIG VEPOU i KOPE.
‘Otav n unxavn eivar ataparnuévn o€ avayovr, 8a avaBoaBrvel TepIodikd 10 EVOEIKTIKO AapTrdki (2), Geixvovtag Ty eméy-
Baan Tou BeppoaTdm Tou AéBnTa TToU Xpnoipelel yia T diatipnan g BEATIOTNG Beppokpaaiag Tou vepou.
Av TapouciaoTolv HIKpEG dlaguyég atpol amd Tnv Edpa TG utrodo)ng Tou @iATpou, unv avnouxnoete. Mpokeiral
yia éva amOAUTa KOVOVIKO PaIVOMEVO.
To gUoTnua Thermocream® g ARIETE eival peAeTnpévo €18IKA yia vl IKaVOTTOIET P ToV KAAUTEPO TPOTTO OAEG TIG aTTaITh-
0€IG Tou karavaAwTh kai amoteeital amod duo atoixeia: 1o giATpo Thermocream® (U) pe To didmpnto miatdki othikovng (V)
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TI0U £UVOOUV TO OXNHATIONG appoU, kai To Tataki Thermocream® (W).
Ta tpia autd e¢apmipara diatnpouvral o€ KaAr KatdoTaan, av Ta kabapiete povipwg.

MNQZ NA OTIAZETE KANOYTZINO

Mpiv xpnoipotoinaere 1o e§aprnua Maxi Cappuccino, wpémel va Beaiwdeite Twg £xeTe apaipéael TV uodoxn
@iATpou a1rd TNV £dpa TG,

la va @ridgere évav kamoutaivo, pia eaTr ookoAdta fj povéya yia va {eaTdvete Kammolo pod@nua, TECTe T0 dIaKOTITN
mapoxng atpoul (7) Eik. 2. H ewreivA Auyvia (2) Ba ofrfoer kai n Auyvia (3) Tou 1ak6TITN TTAPOXNG athou Ba apyioer va
avaBoaprver: étav n Auyvia (3) oTapamioer va avafoofrivel kal Tapapeivel aTabepd avapuévn, n guakeur Ba givai £Toiun
yia v Tapoxn atpod.

Av KaTé TNV avapovi Tou aTpoU TTOPOoUCIacToUV HIKPES SIaQUYES ATHOU aTrd TNV UTTOS0X1 TOU QIATPOU, TTPOKEITAI
yia éva amroAuTa QUGIOAOYIKO PaIVOpEVO.

KateaoTe 10 oxA6 vepou/atuou (F) Eik. 5, agol BaAete éva otAp! kaTw amd 10 cwAnvaki Tou Maxi Cappuccino (O)
Eik. 15. Apxikd 6a Tpé€el Aiyn Too6TnTa VEPOU Kall apéowg PETE pia SuvaTh ekTdgeuan atpol. AlaKOWTe UOTepa TV TIAPOXK
aTpoU aveBadovtag 10 HoXAS (F), BAATE KATW aTTO TO CWANVAKI TO PTTPIKI WE TO YGAQ TToU BEAETE va KTUTIATETE, avoigTe T
por Tou arpou katePadovrag Tov arpd oTadiakd kai BubioTe To cwAnvaki ato yaha: oe Aiya Aeital Ba deite va avefaivel
TIUKVOG Kal Kpepwdng agpog, Eik. 16.

Orav TeAeiwoel n Sladikaaia aTevePYOTIOIRATE TV TTAPOXN aTHOU TTaTwvTag {avé To TARKTPO Tapox g aTpou (7). H Auyvia
aTpou (3) Ba afrcel.

MeTd amé kaBe XpAomn, AQACTE TOV OTHO Vo TPESE! yIa HEPIKA DEUTEPOAETITA, WOTE VO KaBapicel N kévoula aTd Ta
TUXOV KaTaAorTa yAAOKTOG.

ENANAXPHZIMONOIHZH IA KA®E

MamiaTe 1o TAAKTPO (7) yia va amokAeioeTe T Aeitoupyia atuoU Ma va TepageTe amd Ty Tapaywyr atpol oTnv Tapa-
YWY KOQE, TTPETTE VA TIEPIJEVETE VA KPUWAEI 0 AEBNTAG: TTATAGTE TOV SIKOTITN TTAPOXAS KAE (6) kal a@raTe va TpEEEl TO
vepo a 6 TV £dpa TG UTIOdOXNAS Tou PIATPO PEXPI va affael To evBEIKTIKG Aaptrdki (2). Mpiv @TIGEETe TV ETTOpEVO KaYE,
TIEPIPEVETE VO avayel ava To eVOEIKTIKG AAUTTAKI.

MNQZ NA OTIAZETE TZAl H AGEWHMATA

Ag@ou TpaypaToToINaETE TIG S108IKATieg TToU TEpIyPAPOVTal 0TO KEQAAQIO “TIPOKATAPKTIKEG EpYATieg yia T xpron”, ToTo-
BenoTe éva AITCavI KaTw amoé To cwAnvaki Tou Maxi Cappuccino (O); KarteBdaTe Tov poxAd vepoul/aTpou (F) kai TaThoTe
TaUTOXPOVa TOUG BIOKATITEG (6) TTapoXnS KagE Kal aTpou (7).

To vepd Ba apyioel va epyeTal amd To cwAnvaki Maxi Cappuccino (O). Na va diakdweTe TV Tapoxn TaraTe Tov diakd-
1 caffe (6). ZnKwoTe Tov YoxAG aTpou.

ZYMBOYAEZ INA NA ENITYXETE ENAN KAAO ITAAIKO KADE

O aAeopévog kagég péoa oty umodoyr @iktpou, Trpémel va médetal eAagpd. O kagég Ba eivar o Suvardg fj o eha-
@pUgG, avahoya Le To Babud GAeang Tou Kagé Kal TV TToo6TNTA Tou 0NV UTrodo)r Tou @iATpou. Aiya deutepdAeTTTa gival
OPKETA yIa va yepioel 1o @AIT{avAki pe Kage. Av n rapoxr yiveral mo apyd, onuaivel Twg eival EaIpeTIkG WIAOKOUPEVOS
1} CUUTTIEGUEVOG O KAYEG.

KAOAPIZMOZ ZYZKEYHZ

Mpoooxn!
‘OAeg 01 epyaaieg KaBAPIGUOU TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPAKATW TIPETTEN VA EKTEAOUVTAI JE OBNCTH UNXAVI Kall EXOVTOG
Baher 1o @Ig amd ™V Tpida.

A Mpoooxn!
H takTikA kaBapidtnTa kai cuvtipnon diatnpolv ae KaAf kardiataaon Tn unxavr yia JeyaAlTtepo Xpoviké didatnua.
Mnv TAévere TTOTé Ta e§apTAUATA TG pnXaviAg oTo TAUVTAPIO TIdTwy. Mn xpnoiyotoieite ameubeiag exToeuan
vepoU.

Mpoooxn!
Orroiadrote emépBaan Tpémel va ekTeAeiTal 6Tav n pnxavi gival Kpda.
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Ka@apiopog @iATpou aAeopévou Kapé

BeBaiwBeite Twg o1 omég dev eival ppayuéveg kai kaBapiaTe Tig pe Eva Bouptadki, av xpelaletal (Eik. 17). AgAoTe va TpEcel

KOUTO vePO e ToTroBeTNEVN TNV UTTOdOXN PIATPOU XWPiG kagé, yia va diaAuBouv f va amropakpuvBolv Ta Tuxov kataAoima

Ka@é 1 GAwv akabapaiwy.

Mpoooxn!
Agaipéate apyd v umodoxr| GiATpou yiati n evexOpEVN UTIOAEIUpATIKY TTieon pTTopei va TpokaAéael mToIAi-
opara.

ZuviaToUpe va kaBapidere TpoaekTIKa T0 QiATPO (U) kGBE 3 pnveg, xpnoipotolwvTag Ti TapmAéTeg kabapiopoy COFFEE

CLEAN g Ariete, Trou pmropeite va TipopunBeuteite aTa kataaTAuata kai ata ESouaiodotnpéva Kévipa TexvikAg YmooTh-

pIENg (X€pPIg), akoAouBwvTag TIG 0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTN CUCKEUATia. EVONOKTIKG, PTTOPEITE VO XpNOIUOTIOINCETE

ia TapAéTa amAoU ammoppuTravtikoU yia TTAuVTApIa TATwY (Xwpig YUaNIaTIKG 1 GMa xnuika Tpdabeta), akoAouBuvtag

v &g diadikaaia:

+ Bate aTo @iATpo (Xwpig kage) pia TaumAéTa amoppuTravtikoU yia TAUVTAPIA THATWV*, 6Tav N unxav gival KaAd (eaTh
(6nAadr| peré amd TouhayiaTov SAeTTn BEpuavan).

+ TommoBetAaTe TV UTTOdOXNA PIATPOU GTN UNXaVA Kal BAATE a6 KATW £va DOXED.

+ MamaTe To KoupTTi Ka@é yia va apxioe! va ekpéel vepod Kal agraTe To va Tpéter yia 15-20 deutepdAeTma.

+ AlokOyTe T pory vepou Kal aQraTe TNV TAPTTAETA ATTOPPUTIAVTIKOU VA EVEPYATE! yia TOUAGXIaTOV 15 AeTITd, agrvovtag
v utrodoyr @iATpou TOTTOBETNPEVN OTN GUOKEUR.

+ EmavadBere v diadikaaia ekpong vepou, agrivovTag v aviAia va Aeimroupynoer yia 15-20 SeutepodAeTTa kal UaTepa
va aTapathoel yia 15-20 deutepdAetTa, péXP! va TeAEIwaEl To vepd aTa 600 Boyeia.

+ AgaipéaTe v utrodox1 @iATpou aTd T ouoKeun, ByaATe To QiATPO Kal §ETAUVTE To KaAA pe TO VPO TnG Bpucng.

+ ZBA0TE TN oUCKeUR, aTmoauvdéaTe To KaAWwSIo Tpopodoaiag amé Ty Tpifa pelpaTog kal KabapiaTe e Eva apouyyapaki
NV £€6pa TToU TIPOCAPHAOZETAI N UTTO- BOXI| TOU QIATPOU YIa VO ATTOPAKPUVETE ATTOPPUTIAVTIKOU OTTO TIG OTTEG EKPOAG TOU
vepoU.

+ Avayre ™ ouakeun, BaATe Tnv uTrodoxn PiATpou Kal anaTe va TPELE! vepd yia TouldyiaTov 2 @AIT{Avia, WaTe va oho-
kAnpwBEi 10 &Pyaipa.

Av XpnoIHoTIOIEITE KABNUEPIVA T UNXavr) KOQE, GUVIGTOUWE va KAVETE TV Trapamavw diadikagia kaBapigpol TouAdyi-

aToV KGBE TPEIG PAVES.

Ka@apiopog oTo mardaxi anmd GlAIkovn
MMAOvTE T0 TIaTéKI amd a1hik6vn (V) o€ TpexoUpevo vepo TG Bpuang, Auyioviag To eEAagpd aTa TTAEUpA yia va AeuBepw-
OETE TNV KEVTPIKI OTTF a6 TUXGV KaTAAOITTa OKAVNG KAPE TTou pTTopei va Tn gpadouv (Eik. 18).

Ka@apiopog édpag umodoxng piAtpou

Me ™ xpfion utmopei va cuoowpeuTolv KatakdBia kagé oty £6pa TomoBETNONG TG UTTOBOXNG TOU QiATpou, Ta oTroia
umropeite va agaipéaete pe pia odovioyAugida (Eik. 19), pe éva ogouyyapdki i agrivovtag To vepd va Tpétel Xwpig Tv
utrodox1} Tou giATpou (Eik. 6).

Mpoooxn!
Mnv mAéveTe TV uTTodo) 1| GIATPOU GTO TIAUVTAPIO TTIATWY

Ka@apiopog eapriparog Maxi Cappucino

Mpoooxn!
EkteAéaTe TV epyaaia auth 6Tav eival KpUo To UETAAAIKG GwANVAKI, yia va aTTOQUYETE Ta eykadyaTa.

=eB1dware 10 e§dptnua (O) amd To cwAnvaki kai TAUVETE To aTn BEUCN. To CwAnvak pTropei va kabapIoTe Pe éva JaAakd
mavi. ZavaBidwoTe Téppa To eEpTnua. Av XpelaleTal kaBapiaTe e pia BeAdva v ot £§6dou Tou atpol. Meté amo kabe
XPAon agnate va Pyel atudg yia Aiya deutepoAetta, woTe va kabapiael n ot amd Tuxdv KatdAorma.

Ka@apiopog TnG oxXdpag Kai oTa okagpdaxkia ouAAoyng vepou

Ymevlupifoupe TTwg kGBe TOT0 TpéTrel va adelddeTe Ta okapdakia gulhoyig vepou (Q) kai (R).

Byahte Ta 600 okagakia amd Tn ouokeur), adeldoTe Ta kal TTAUVTE Ta kaTw amd ™ Bpuon . MAOVTE emiong T axdpa yia
10 @AIT¢avia (S).

Ka@apiopog owparog pnxavig
Mpoooxn!
A KaBapioTe Ta ataBepd pépn e Pnxavig, XpnoioTrolwvTag éva amaAd uypd Tavi, yia va unv Kavete {npid.

Ka@apiopog doxeiou
YuvigTaral va kabapidete TepI0dIkd TO ETWTEPIKO TOU DOXEIOU pE Eva aQouyyapl fi éva uypd Tmavi.
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AO®AIPEZH ANATON

H TakTiK guvmpnon kai kaBapidtnra diampolv Tn pnxavr) o€ KaAr KataaTaon yia JeyaAlTepo Xpovikd diaoTnua, pel-
(WvoVTag ONUAVTIKA ToV Kivduvo oxnuaTiopoU aAdTwy OTn CUCKEUR. Av Opwg e TV TTApodo Tou Xpdvou n Asimoupyia
NG GUOKEUNG TTAPOUTIACE! KATTOIEG avwuaAieg, eGaimiag g xpriang 181aitepa okAnpoU vepoU (e PeyaAn TTEPIEKTIKOTNTA
alaTwv), uTropeiTe va TpoPeiTe aTNV AQaipETT| TOUG, WOTE VO ATTOKATAGTACETE TNV KAVOVIKF AEIToupyia. XpnaiuoTolnoTe
yla T0 0KOTIO aUTO, OTTOKAEITTIKG TO TTPoi6V agaipeang aAdtwv Tng Ariete Trou Trepiéxel KiTpik6 o§u (NOCAL). To mpoidv
autd mpopnBeletal ota Kévrpa Texvikng ESutmpémang (2€pPig) Tg Ariete. Ariete dev avahapBaver kayia ubivn yia
BAGBEG aTa ECWTEPIKA EGOPTANATA TNG PNXaVAG Ka@E TTou TIPOKARBNKav amo Tn xpran acuuBaTwy TPoIOVTWY TTou TrEpIé-
X0uv Xnpikd mpéaBeta. MNa v Siadikacia agaipeang Twv aAdtwy, aupBouleuBeite To éviuTro 0dnyiwv Trou Ba Bpeite 0T
OUCKEUAOTa TOU TTPOIGVTOG.

AXPHZITEYZIH ZYZKEYHZ

Z¢ TepiTwaon Tou dev TTPOKEITAI va {avaypnoIPOTIOINCETE TN GUOKEUN, TIPETTEI Va TNV OTTOCUVOECETE OTTO TO NAEKTPIKG
dikTuo, va adeItioeTe To doyeio vepoU Kail To Aekavakl gUANoyRG aTaydvwy Kai va T kabapioete (BAEme mapdypago “Ka-
Bapioudg auokeung”). Ze mepimtwan didAuang, Tpémel va EexwpioeTe Ta didpopa UAIKA TG pnxavig kai va Ta Slabéatte

OUPQWVA P TIG KeiPEVES DIATAEEIG TG XWPAG 0AG.

MQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

Mpoooxn!
e TTEPITTWAN AEITOUPYIKWY avwpaAiwy, oBACTE apéowg Tn Unxavn kai ByaAte To @ig amd my Tpia.
MPOBAHMATA AITIEX AIOPOQTIKEE ENEMBAZEIX
H pnxavn dev MBavr eicodog aépa 010 BeBaiwbeite mwg T0 doyeio eival owoTd TooBeTNéEVO
Byader kauto vepd | KUKAw pa e eTakoAouBo Kall TTwg n aTéBpn Tou vepou dev Bpioketal kATw amd 1o
Ylo apEYNpaTaL. pmAokapigpa g aviNiag. oxeTIkG avayAugpo anpadl. EmavaAdpere Tig epyaaieg ou
TIEPIYPAGOVTAI OTNV TIAPAYPaQo “TIpoKATAPKTIKES EpYOTieg yia
™ Xpnon”.
®paypévn ot £d60u aruol | KaBapioTe pe pia BeAdva Ta Tuxdv kar@Aoitra Tou gpalouv v
otV kavouAa. OTTf TG KAVOUAQG.
H pnxavn dev To vepd eivar Aiyo kai n BeBaiwbeite Twg n 01dBUN TOU VEPOU GTO BOYEIO Eival KAVOVIKT,
Byader aTpo. avTAia dev Tpapael. DIOQOPETIKA YEWIOTE TO e VWTTO GUOIKG VEPOD.

®paypévn ot 650U aTpou
TNV KAVOUAQ.

KaBapioTe pe pia BeAdva Ta Tuxdv KaraAoima mou gpadouv Ty
0T NG KAvouhag.

Ekpon arpou amd
10 GKPO TNG UTTO-

MpoaTabeire va kavere
Trapoxn KagE, Evw gival

Alakoyte v Tapoxn kagé. MarioTe 1o mARKTPO (7) yia va
QTTEVEPYOTIOINTETE T AgIToUpyia aTuou.

Soxng piAtpou. evepyotroinuévn n Aeiroupyia | Mpiv QTIGEETE TOV ETTOUEVO KOQE, TIEPILEVETE VA AVAWEI GUVEXEID
aTpou. BeBaiwBeite wg dev | 10 EVOEIKTIKO AAUTIAKI (2) TTOU avaBoaBhvel.
TrarBnke kard AdBog 1o
TARKTPO A€iToupyiag aTpou.

Ekpon kagé YmepBoAikr TogdTnTa KAQE | AQaipéaTe apyd Ty utrodoxr QIATPOU yiaTi n evOEXOpEVN

Q1o Ta AKPA TIoU ePTTOdIElI TH CWOTA UTTOAEIMPATIKA TTiECN PTTOpPET va TIPOKaAETEI TITaIAIGUATA.

™G utrodoxig oUoIgN TNG UTTOBOXNS KaBapioTe v £dpa Tng utrodoxrg Tou QiATpou pe Eva

@iATpou. @iATpou 0N BEON TNG. ogouyyapdki (Eik. 19). EmavaAdBere mv diadikaaia, BadovTag

aTnv uTrodoxr Tou GIATPOU TN CWATH TTOOATNTA KAPE.

Karahoima aAeopévou Kagé
otn eAGvia Tng £dpag
€Qapuoyng TG uTTodoxng Tou
@ikTpou.

KaBapioTe T AGvZa pe pia odovioyAugida A éva apouyya-
paki (Eik. 19).

®paypévn ot aTo TATAKI
alAikovng (V).

MMAGvTE 1O TrIaTAKI OIAIKOVNG (V) O€ TPEXOUNEVO VEPO TNG
Bpuang, AuyiCovtag 1o eha@pd aTa TTAEUPA yia va eEAUBEpOETE
TNV KEVTPIKI| OTTF OTT6 TUXGV KaTaAoITTa OKOvNG KagE Trou
pmopei va T @padouv (Eik. 18).

®paypéveg otEG £6600U aTO

QIATPO LE TOV AAETHEVO KOGE.

AgaipéaTe apya v uTodoxn GiATpou yiari n evdexouevn
UTTOAEIMPATIKA TTiECT PTTOPET va TIPOKOAETEI TITaIAIGUATA.
KaBapioTe pe éva Bouptodki f pia BeAdva Tig ppaypéveg
oTéG ToU QiATpOU. KaBapioTe T0 QIATPO XPNGIMOTIOILVTAG TIG
TaptAéreg COFFEE CLEAN Tng Ariete kai akohouBwvTag Tig
odnyieg ou Ba PBpeite TN CUCKEUATIT TOUG.
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NPOBAHMATA

AITIEZ

AIOPOQTIKEZ ENEMBAZEIZ

Aev Byaiver Kapég
1 Byaivel TOAU
apyd.

Ppaypéveg omég oy £3pa
OUYKPATNANG TNG UTIOBOXNG.

O¢ate o€ Aermoupyia m pnxavr xwpig utodoxii iktpou, agn-
vovTag va TPEGE! TO VEpO. AV TO VEPO GUVEKIOEI VOl NV EKpEE!
opoldpopea amoé OAEG TIG oTiEG, kaBapiaTe Ta dAata e To TTPoi6V
NOCAL ¢ Ariete, Tou pmopeite va mpounBeubeite ota Kevipa
Texvikng Ymoampigng (X€pBIg) Tng Ariete kai akohouBuwvTag Tig
odnyieg ou Ba PBpeite 0Tn CUCKEUATIT TOUG.

®paypéveg omég e¢600u aTO
QiATPO pE TOV OAETEVO KOPE.

A@aipéoTe apyd Tnv uTrodoxn GIATPOU yiaTi ) evdeXOUEVN
UTTOAEIPPATIKN TTiEON PTTOpEi va TTpokaAéael TTTaIAiouaTa.
KaBapioTe pe Eva Bouptadiki fi pia BeAdva TIG paypéveg
oTrég Tou @iAtpou. KaBapiaTe To GiATpo XpnaIHOTIOIWVTAG TIG
TaptAéreg COFFEE CLEAN 1ng Ariete Kai akoAouBwvTag Tig
0dnyieg Tou Ba Bpeite 0TN oUCKEUATTQ TOUG.

TMoAU Aetrté xappdvi
OAETUEVOU KOGE.

AokIuGoTe va XpnOILOTIOINCETE XaPHAVIa KAQE XOVTPOTEPOUG
KOKKOUG.

oAU TIETPEVO XOPUAVI KaE.

MiéaTe AyOTEPO TOV KOQE JE TO TTIEGTNPAKI.

To doxeio dev givar kaAG
TOTIOBETNWEVO.

1Q6raTe 10 T€pUa OTNV £Dpal TOU.

®payuévn ot 010 TIATAKI
alAikovng (V).

MAGvTe 10 mMataki athikévng (V) ae Tpexolpevo vepd TG
Bpuang, AuyiCovtag To eha@pd aTa TTAEUPA yia va eEAeUBepLOETE
TNV KEVTPIKI OTT a6 TUXGV KaTAAOITTA OKOVNG KAPE TTOU
pmopei va T @padouv (EIk. 18).

To vepd eivar Aiyo kai n
avTAia dev TpaBael.

BeBaiwBeite wg n a1éBun Tou vepol oTo Soxeio givarl kavovikr,
OI0QOPETIKA YEUIOTE TO PE VWTTO QUTIKO vePO.

O kapég eival
oAU KpUOG 1
TOAU “vepouldg”.

XovTpaAeOPEVOG KOPES.

[ va eMITOXETE TTUKVOTEPO Kal TTI0 (0T KAQE, TIPETTEI VOl
XPNOIUOTIOINCETE £val TTIO WIAOKOUUEVO XOPUAVI.

2€ OAEG TIG TIEPITITWCEIG, TO TTPGRANKA AUTO EGaAEigeTal XApIG
aTo oucmpa Thermocream®, TTou eﬁaoq)a)\l(a TavTa évav
KAUTO KAPE PE OPKETO KAipAKI, OKOPA Kal OTav TO XOPUAvI Eival
XOVTPOUAETEVO.

MrrAokapiopévog
pOAog GAeong
KOQE.

M6avr Tapouaia akabapal-
WV OVAPECT OTOUG KOKKOUG
TOU KaQé.

MatAaTe 10 koupTri (8) yia va Siakdyete Tv dAean. MamoTe 10
koupTri (B) ammeutrAokig Tou pUAou GAEaNG Tou KO®E, yupioTe
EPIKEG POpéG TO Boxeio aTT6 aPIoTEPA TTPOG Tal BECIA Kall Eava-
ookiydaTe. Av rapapeivel To TpdRANUa dokiudoTe va pubpicete
o Xovipn GAeon (Béaeig 12-14).
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MO OTHOWEHUIO K AAHHOW UHCTPYKLIUU

[axe, ecnv aanHHble annapatbl NPoM3BeaeHbl B COOTBETCTBUM CO CreuudmkaLmen gencTytowmx EBponeickux Hopm 1
BCE €ro0 YacTu NOTEHLManbHO ONacHble MMEIOT 3aLuuTy, HeobX0AMMO BHUMATENBHO O3HAKOMUTLCA C aHHBIMM Npeaynpe-
KOEHWSMM W NPUMEHSTb annapaTbl TONbKO N0 Ha3HauYeHMIo BO u3bexaHue nospexaeHni u ywepba. B 6yaywiem gepxatb
noA PyKOR 3Ty WHCTPYKLMIO AN KOHCYNbTauwit. Ecnn Bbl pelunTe nepeaats AaHHbIA annapat B ApYyrue pyki , MOMHUTE
nepeaatb BMECTE C HUM JaHHYI0 MHCTPYKLMIO.

YkasaHHas MHhopMaLs B AaHHOI MHCTPYKLM UMEET CReaytoLLe CUMBOITbI, KOTOPbIE 03HAYaloT:

A OnacHocTb ns aeteit & MpenynpexneHnst B OTHOLLIEHNM OXOroB
A OnacHOCTb B OTHOLLIEHWM 3MEKTPUYECTBa A lMpepynpexaeHue — MaTepuanbHbIii yiuepb

A OnacHocTb, BO3HMKatOLasa no Apyrum npu4mHam

MPUMEHEHUE MO HA3HAYEHUIO

Bbl moxeTe npumeHsTh Bawy Café Roma ans npurotoBneHns kodbe 1 kannyyduHo v Gnarogaps nopade ropsyeit Bogbl

BO3MOXHO NPUrOTOBMEHNE Yasi U Pa3NUYHbIX HAMKUTKOB.

[laHHbIit annapat He AOMKEH NMPUMEHSITLCS B KOMMEPYECKUX M MPOMBILLIEHHBIX LiEMsiX.

[laHHbIN annapat npegHasHayeH TOMbKO Anst MPUMEHEHMS B BbITOBbLIX 1 MOJOBHbLIX YCTPOMCTBAX, KOTOPbIE:

* HaXOASTCs B 30HaX [N1s NPUIOTOBMEHNS MWLM, 3ape3epBMPOBaHHbIX AMs NepCoHarna MaravHoB, B oducax 1 B Jpyrux
NPOECCHOHANBHBIX MOMELLEHMSIX;

* Ha npeanpusTusX;

*  WCMONb30BaHNE KIMEHTaMM TOCTUHMLL, MOTENeN 1 Apyrux 0ObEKTOB [1S1 NPOXMBAHMS;

* B 0BbekTax, npefocTaBRsOLMX YCNyru TUNa “HoMEep Ntoc 3aBTpak”

Jlioboe Apyroe NpUMeHEHWE MalUWHbl, He NpeLyCMOTPEHHOe KOHCTPYKTOpPOM, OTKIOHSIET ero Nobyio OTBETCTBEHHOCTb

OT NOBPEXAEHNIA, MPOU3OLLEALLNX B NPOLIECCE NPUMEHEHUSI CamMOolt MaLLWHBI. [TPUMEHEHNE He MO HA3HAYEHMI0 OTKIOHSIET

nobyto hopmy rapaHTum.

BO3MOXHbIA PUCK

OCHOBHbIE XapaKTepUCTUKM NpeMeTa, ykasaHHble B AaHHOM My6nukaLuy, He NPEaBUAAT 3alLMUTY MPUMEHSIOLLETO OT OT-
KpbITO MoAaYM napa Unu ropsiyeit Bogel.

BHumaHue!

OnacHoCTb 0XOroB — I'Ipm Bblﬁpoce FOpﬂHeIﬁ BOAbl U Napa He HanpaBnATb CTPYH Ha Apyrux niogen nnu Ha cebs
camoro.

MpuMeHsITb EMKOCTH, TONBKO peani3oBaHHble U3 MaTepUarnos «Ans NPOAYKTOB NUTaHUSY.

BAXHbIE NPABUNA NMOJNIb30BAHUA

BHUMATENBHO YUTAUTE MHCTPYKLUIO, NEPEL UCMONIb30BAHUEM.

+ Annapar npegHasHaueH Tomnbko AN AOMALUHEro NONb30BaHUs W He [OMKEH NPUMEHSTLCS B KOMMEPYECKUX UMW Npo-
MBILLNEHHbIX Liensix.

* /3rotoBuUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 33 HEMPABUIBHOE UCMONb30BaHNE NpUGOpa U UCMONb30BaHIE ero B LENsiX,
He NpefyCMOTPEHHbIX AaHHBIM PYKOBOLCTBOM.

+ PexomeHayeTcs XpaHUTb OpUIMHANbHYI0 YNaKkoBKY, T.K. He MpefycMaTpusaeTcs GecnnaTHas accMCTEHLMs! NOMOMOK,
MPOV30LIEALLMX NO MPUYMHE HE MPeaHa3HaYeHHON YNakoBKM NPOAyKTa, XOTs Bbl NPy NEpeBo3ke B aBTOPU3OBAHHLIN
CepsucHblit LieHTp.

+ [aHHbii npubop cootBeTcTBYET AnpekTue 2006/95/CE n gupektnse EMC 2004/108/CE.

+ MakcumanbHbIil ypoBeHb Wyma paboTatoLLeit MalumHbl — 86 AB(A).
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A OnacTHOCTbL Ana getemn

*[1pnbopom MoryT nonb3oBaThCa AeTH cTaplue 8 net unu nuua
C OrpaHNYEeHHbIMU (DU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM UMM YMCTBEH-
HbIMW BO3MOXHOCTAIMMW, MO0 Ke ula ¢ OTCYTCTBMEM OnbiTa
unu ymenust obpawjatbCs ¢ NogobHbIMKU YCTPOMCTBAMM, HO
TONbKO NoA HabrogeHneM 1 TONbKO NOCe TOro, Kak UM ByayT
pasbsCHEHbl BCE YCMOBUS MOSb30BaHUS NpubopoM, a Takke
OMacHOCTHU, KOTOPbIM OHW MOTYT MOABEPrHyTLCA BO BPEMS UC-
NoJIb30BaHS.

*He paspelianTte getam urpatb ¢ npudopom.

«[leTn He JOMKHbI BbINOMHATL M3NOXEHHbIE B HACTOSILLEN WH-
CTPYKUMM NpaBuna YMcTkn 1 obenyxmsaHus npubopa 6e3 Ha-
BnoaeHnst B3pOCTbIX.

* He ocTaBnsiTb ynakoBOYHbIE 3MEMEHTBI HA MECTe, AOCTYMHOM AMs AETENA, MOCKOMbKY OHW SBMSTCS BO3MOXHLIMU UC-
TOYHWUKOM OMACHOCTM.

+ Ecnu Bbl peluaeTe BbIBGPOCUTL 3TOT anekTponpubop, pekoMeHAyeTcs pa3speluatb 310 kabenb nutanus. Kpome Toro,
pekomeHayeTcs 06e3BpeanTb BCe YacTu anekTponpubopa, KoTopble Mornu 6bl GbITb OMacHbIMM, 0COBEHHO AN feTeil,
KoTOpble MOrmnu Bbl UCMONb30BaThL SnEKTPONPUBOP ANs UX Urp.

A OnacTHOCTb B OTHOWEHUU JNeKTpuyecTsa
* XpaHuTb NUTaoLWmMin Kabenb B HEQOCTYNHOM ANs AeTeil MecTe
B BO3pacTe [0 8 ner.

+ [pexae, Yem NOAKMIYNTL annapat K CETV NUTaHWS, NMPOBepbTe, YTOObI HANPSIKEHNE, YKa3aHHOE Ha Tabnnyke B HUXHEN
4acTu MaLUMHbI, COOTBETCTBOBASIO HANPSKEHMIO NIOKaNbHON CETH.

* Mcnonb3oBaHue aMeKTPUYECKUX YANMHUTENEN, He 0Q0BPEHHbIX MPOU3BOAMTENEM annapata, MOXeT MoBreyb 3a cobom
YObITKY W HeCYacTHble Criyyan.

+ [Npexae, Yem NPUCTYNUTB K MPOLIEyPE HanonHeHnst 6aka BOAOiA, 0TCOEAMHUTE annapaT OT MCTOYHMKA NUTaHS.

+ Ecnv nuTaTenbHbIf NPoBOg NOBPEXAEH, TO OH AOMMKEH ObITb 3aMEHEH U3roTOBUTENEM UNK B €10 LIEHTPE 0BCNyxXvBaHMS,
WM YENoBEKOM C NMofoGHOI KBanudmkaLyeit, 4Tobbl NpeaynpeauTb pyck.

* YacTu, HaxoasLumecs noa HanpsikeHWeM, He JOSIKHbI UIMETb KOHTAKT C BOAOW: BO3MOXHO 3aMblkaHue!

+ [loctaTb WTENCENb U3 PO3ETKH, Neper kaxkabiM BMELATENbCTBOM AN OYUCTKM U TEXHUYECKOTO PEMOHTA.

+ He norpyxaiite annapat B BOAY Unv Apyrue Xuakue BeLlecTsa.

-I'Iepen TEeM, KaK HarnonHUTb KOTEN BOAOW, OTKMIOYUTh I'Ipl/l60p n
BbIHYTb BUJTKY U3 PO3ETKN CEN SJTEKTPONUTAHNUA.

A OnacHOCTb, BOSHUKHYLAA N0 APYrMM NpUYMHaM
* He nogHumaTh npnop, Aepkack 3a BaHHOUKY ANs BOAbI, @ 3a CneLnanbHO npeaHasHaueHHbIe yrybneHus, Haxoasime-
Csl B OCHOBE yCTaHoBKM npubopa.
+ HeoGxoaumo BbIGpaTh XOPOLLO OCBELLEHHOE MOMELLEHME, YNCTOE U KOTOPOE OCHALLIEHO NEKTPUYECKON Pa3eTKON, pac-
NONOXEHHO B YOGHO-AOCTYNHOM MECTE.
* He HanuBaTb 60nbluoe KONNM4ecTBO BoAbI B Hak.

*He ocTaBnsiTb MOOKMIOYEHHBLIA K 3nekTpoceTu npubop 6e3
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npucMoTpa.

*[pUMEHsITb M OCTaBNATb NPUMOOP HEOOXOAMMO Ha YCTONYMBO
MOBEPXHOCTM.

*[Mpubop He AOMKEeH NMPUMEHSITbCS MOCNe €ro MafeHus, Kor-
0a 3aMeTHbl Crefbl NMOBPEXAEHUA U HabMIOAAKTCA YTEYKN
BoAbl. Henb3s ucnonb3oBatb Npubop, eCnit LWHYP SNeKTponu-
TaHWS, BUNKa UK cam Npubop nospexaeHsbl. J1o6oi pemoHT,
BKIIOYas 3aMeHy LUHypa SNeKTpONUTaHWS, OOIDKEH MPOW3BO-
OUTbCS TONbKO B CEPBUCHBIX LIEHTpax ApuaTe Ui aBTOpU3BaH-
HbIM NepcoHanom ApnaTe, Bo 3bexaHe NobbIX PUCKOB.

& MpepynpexxaeHusa B OTHOWEHUM K 0XXoram

* Hukorza He HanpasnsiiTe CTPYIO Napa vunu TeNmoi BoAbl B HanpaBneHuM YacTelt Tena; obpallaiTecb BHUMATEMbLHO C
Tpyboit Tennoit BoAbI/napa: onacHoCTb 0xoros!

+ Korpa npubop HaxoauTbCs B paboTe, He A0TparMBaTbeCst A0 BHELLHMX METANUYECckVX YacTen 1 yacTeil camoro unbTpo-
Aepxatens, T.K. MOryT MPUYMHUTL OXOTH.

+ OTcyTCTBME BbIXOAA BOABI M3 PUNbTPOAEPKATENS MOXET ObiTb CrieACTBMEM 3acopenus dunbTpa Thermocream®. Mpe-
KpaTUTb NoAayy 1 NOAOXKAATL OKOMO AECATH CeKyHA. 3aTemM OCTOPOXHO CHATb (PUNbTPOAEPXKaTENb, Tak kak 0CTaTOYHOe
AaBnexne MoXeT ObiTb MPUYMHON BpbI3r. MouncTUTL rnbTPoAepKaTeNb CornacHo NpoLeaype, ONCaHHON B COOTBET-
CTByloLLEM naparpade.

MpepynpexxpeHue — maTepyanbHbin yuep6b
*Pacnonoxute MalwuHy Ha OnpengenéHHbIn  YCTONYMBHIA
YPOBEHb, rie OHa He MOXET NepeBepHYTLHCS.

He vcnonb3yitte MaLumHy 6e3 Bogbl, B MPOTMBHOM Clyyae CropuT Hacoc.

He 3anonHsTb Bak ropsyei BoAoN Ui KUMSTKOM.

He pa3ameLLaTb MaLLMHY Ha ropsune MOBEPXHOCTM 1 PSAOM C OrHEM Ans u3bexaHnst NoBpexXAeHHIA Kopryca.

MnTaTenbHbIN NPOBOL, HE AOMMKEH KOHTAKTUPOBATb C FOPSYNMI MOBEPXHOCTAMM MaLLMHBI.

He ncnonb3yiite rasnpoaHHyto BoAY (C A0baBKkaMm YrIekncnoro aHrmapraa).

He HanonHsiTe hunbTpoaepxaTesnb ApYruMy OTIHAOLMMICA BELLECTBAMM OT MOTONOTO kode. pn 3TOM MOXHO npu-

4MHUTB GonbluKe noBpexaeHNs npubopy.

+ TemnepaTypa OkpyxatoLLeil cpeabl MECTa, e HaxoauTCst MalluHa, JoMmKHa ObiTb He Hke 0°C, mocKombKy ocTaTok
BOAbl B HAarpeBaTenbHOM KOT/NE MOXET 3aMep3HyTb, TeM CaMbIM NPOBOLIMPYS NOBPEXAEHMA.

* [pUMEHSITb MaLLMHY TOMBKO B MOMELLIEHMSX.

* He octaBnsTb anektponpubop nog feiictBuem atMoctepHbix (hakTopoB ([OXAS, CONHLA U T.4.).

+ [Nocne BbleMKW LWTENCens 13 Po3eTKM U MOCIe TOrO, Kak ropsymne y4acTKu OCTbIHYT, annapat HYXHO MOYUCTUTL UCKITO-
4nTenbHO He abpaanBHOM, Crerka CMOYEHHOM TKaHbio, [0DaBNAS HECKOMBKO Karnemnb MATKOro HeTpanbHOMo MOLLEro
CpeqAcTBa (HMKOrAa He MCMONb3yNTe PacTBOPUTENN, OHU MOBPEXAAIT OKPACKY).

* B npouecce paboTbl HK Korfa He perynupyiite KodeitHylo MaLLHy, HU B KOEM Cry4ae He nomeLyaTb MOMoToe Kode B

KocheMOrKy, @ TONbKO Kode B 3EpHaXx.

BCErgA XPAHUTb OAHHYIO UHCTPYKLIMIO

KodeiiHble mawmHbl «ARIETE» npegcTaBnstot coboit MaeanbHbIA BapuaHT A11s TeX, KTO YMEET HacnaxaaTbes 1 nonyyaTb
YAOBOMbCTBME OT XKW3HW, HAaYMHas C Xopoluero kode. bnarogaps akckyniosusHoin Cucteme Thermocream® ans goma
BCErAa MOXHO NPUrOTOBTb FOPSYMIA 1 rycTOi Kodbe, kak B 6ape. Takvum 0Bpa3om, MOXHO HacnaxaaTbCa KPeMO3HbIM kodem
C ryCTbIM apOMaToM W CUMbHbBIM 1 MOMHBIM BKYCOM, 663 HEOOXOANMOCTI CUNBbHOTO MPECCOBAHMS U C NPUMEHEHNEM Ntoboro
TVNa nomona He o4eHb Menkoro. KodelHble MalunHbl «Ariete» yaoBNeTBOPAT Takke Nobutenei kanmy44nHo, Tak Kak,
6narogaps ycrpoiictay Maxi Cappucino Bbl cMoXeTe NonyunTh 3a HECKOMNBbKO CEKYHA YCTYIO M HaCbILLEHHYtO NeHy. Kpome
TOr0, BLICTPOE NPUrOTOBMEHNE KOE NOCPEACTBOM NPUBOPOB «Ariete» focTuraeTcs 6riarogaps ToMy, 4To nocrefHue 06o-
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pyAoBaHbl CUCTEMOI aBTOMHULIMMPOBAHMS, YTO MO3BONSIET ObICTPO MPUTOTOBMUTL KOdhe Takke Npy JONTOM UCTONb30BaHNM
npubopa unu nocne 3anonHeHUs pesepeyapa Bogoi. BkycHoro koge Bcem BmecTe ¢ «Café Roma Plus Arietex!

OMUCAHME NPUBOPA

A - Kopnyc maLumHbl.
B - KHonka yctaHoBKu perynupoBaHns nomona kode

C - Kpbitka émkocTi, conepxallen kode.

D - EmkocTb, cogepxalLas kode B 3€pHax, C perynupoBKoi nomona
E - TepmomeTp ans Temnepartypsbl kotna (°C u °F)

F - Pykositka Bopga/napa

G - Yrnybnexue ans nomeLLeHUs NpUHaLANEXHOCTeR

H - Bak ans Bogbl (EmKkocTbio AT. 1,5 yposeHb MAX)

| - Kpbllweyka ans 3anonHeHns 6aka

L - MaHenb ¢ koMaHaamu

M - YcTpoicTBo 415 noaaun noToka MonoToro koge

N - MpucnocobneHnue Dispenser ¢ 403aTopoM MOMNOTOrO kode

- Mpucnocobnenne Maxi Cappuccino 1 perynupytoLLmii cTepxeHb Boga/nap
- CpasnuBatenb Pressino

- fAwmyek cbopa crekanus Bogbl

- Awnyek cbopa cTekaHus BoAbl

- PewéTka Ansa ycTaHOBKW Yaluek

T - dunbTpopepxartens

U - ®unbtp Thermocream®

V - CunukoHoBOe cUTO

W - [Ouck Thermocream®

»wWXIDVO VO

OnucaHue KoMmaHp

CBeTOBOW MHAMKATOP BKITHOYEHNS

CBeTOBOW MHAMKATOP TemnepaTtypbl kode
CBeTOBOW MHANKATOP TeMnepaTypbl napa
CBeT0BOW MHAMKaTOP HanonHeHus Dispenser
KHorka BkntoyeHns

Bkniouatens nogaun koce

Bknioyatens napa

KHonka HanoHeHws ycTpoiicTea Dispenser

OO WN

UpeHTndmkaumoHHble gaHHbIe

Ha tabnnuke ¢ HOMUHaNBHBIMK AaHHBIMU, HAXOAALLENCS NOA YCTAaHOBOYHON OCHOBOW MalLWHbI, MPUBEAEHbI CrieayioLne
MAEHTUDNKALMOHHBIE JaHHbIe:

+ Cospatenb 1 0603Ha4eHns CE

+ Mogenb (Mod.)

* n° matpuupl (SN)

* arekTpuyeckoe HanpskeHre B nutanun (V) n vactota (Hz)

* nornoLaemas anekTpuyeckas MowHocTb (W)

* 3eneHbli TenedoHHbIN Homep 0BCIyXMBaHNS

Mpw 3anpoce B ATopu3oBarHble CepaicHble LIEHTpbI ykasbiBaTb MOAENb 1 HOMEP MaTpuLbl.

NMOArOTOBUTEJIbHLIE ®A3bl MEPEQ UCMOJIb3OBAHUEM

MpoaroToBka K NPUMEHEHUIo

Y6eauTech, 4To HanpsikeHe JOMaLUHel CeT COOTBETCTBYET HANPSHKEHHIO, YKaaHHOMY Ha LLUTKE C HOMUHAMBHBIMU TEX-
HUYeCKUMK JaHHbIMK npubopa. 3aTem pasmecTiTe NpUbOP Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

BbiHyTb Gak anst Boabl (H) M3 BcTaBky B MaLumHe (Puc. 3), HaNOMHUTBL €ro HaTypanbHoi CBexen Bogol A0 ypoBHs Max.
(nT. 1,5) 1 BCTaBUTb Ha CBOE MECTO B KYpCyC MaLLWHBI. [ins 0becneyeHmns XopoLuero (yHKLMOHNPOBaHIS MaLLWHbI BCTa-
BMTb XOPOLLO A0 KoHLa 6ak. bak MoxeT HanonHATLCS W ApyruM 06pasom, Hanveast BOAy Yepes crieLuansHoe yriybnexme
nocre oTKpbITUS Kpbilweyky (1) Puc. 4. BcTaBuTh LWTencenb B 3NeKTPUYECKYI0 PO3ETKY.
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MepBoe BKNOUYeHue

HaxaTb Ha obuwywit Bkntoyatenb (5) Puc. 2; BKITOYMTBCS MOCTOSIHHO CBETOBOI MHAMKaTOp (1) 1 CBETOBOI MHAWMKATOP (2)
HaYHET MUraTh O [OCTUXEHUS HeoBX0AMMOIA TeMNepaTypbl, NOCHE YEro OCTaHETLCS BKMHOYEHHBIM. [logcTaBuTh YaLlky
nog yctpoiicteo Maxi Cappuccino v onycTuTb pykosTky Boga/map (Puc. 5 — F), npu 3T0OM OAHOBPEMEHHO HaXuMas Ha
BKItOYaTENb Nofaun kode (6), BbINYCTUTL BO3MOXHBIA 0Bpa3oBaBLUMICS BO3AYX WM BOZY B LMPKynsuuM. HanonHuts
XoTs 6bl OfHY YalLKy 3ToN Bopoit. MoaHsTh pykosTky Bopa/nap (F) v npekpaTuTb Nopayy kode, Haxumas Ha KHomky (6).

PekomeHayeTbCs NPOBOANTDL AaHHYIO ONEPaLMIo KaxAbIA Pa3 NPy BKIKOYEHUN MaLIMHbI NOCNE HECKONbKUX AHEN
He NPUMEHEHHUA.

Mocne 0bbluHOro HanonHeHWs 6aka, NOAHATH KpbILLeYKy (1) v HanKTL CBEXYHO HAaTypanbHYIo BOAY B crieLuansHoe yrnybne-
Hue (Pvc. 4). Hacbinanb kode B 3épHax B émkocTs (D) Max 230 rp. (Puc. 7).

Kodbe moxeT bbiTb NepemeneHo Bonee unn MeHee Menko, B 3aBUCUMOCTM OT HEOOXOAMMON cTenenun. ins nameHeHs
CTEMNeHN M3MENbYeHNs HaxaTb Ha KHOMKY ycTaHoBKM (B) v Bpalatb kodemonKy BnpaBo Wnu BMEBO B COOTBETCTBUM C
LncpoBoit wkanoit (Puc. 8).

Jta onepaums AonkHa NPOBOANTLCA TOMBKO NPU BbIKMIOYEHHOW Kodemonke.
Bo Bpems paboTbl kodhemonki asa Harpesa KoTna v PyHKLMI NOAAUN OTKITHOYEHbI.

Bei6op Buga ycTpomMcTBa AnA nogaumM Monortoro koce.

MaluvHa ocHalleHa ABYMS B3aUMHO 3aMEeHSIEMbIMM YCTPONCTBAMM:

1) ycTponcTBO «nocTosiHHOro notoka» (M), Puc. 1 no3sonsieT MMeTb NOCTOSHHBIA MTHOBEHHbI MOMOR. BetaBuTb hunb-
TpoAepkaTenb B CneLuanbHyto BUNKY, Takum 0Bpa3om, 4To 6bl HaxaTb Ha kHonky (M/a), pacnonoxeHHyto nog BbIXOAO0M
MOnNoToKo kodpe (Puc. 9).

2) ycrpoiicteo “Dispenser /Josatop” (N) Puc.10. inst HanonHeHws Dispenser MONOTbIM KOGhEM HaxaTb Ha NepekmntoyaTenb
(8) Puc. 2 v HanonHWTL ero A0 KOHLa, BBECTU B AEICTBME NepeknoyaTenb 403aTopa OavH Uiv ABa pasa B 3aBUCUMOCTH
OT KONN4ecTBa HeobX0AMMbIX YaLLek Kode, Mpu 3TOM (DUNbTPOAEPKaTENb JOIMKeH ObiTb BCTaBNEH B BUNKY. [Ins Toro,
4T0BbI €0 BbIHYTb, BbITAHYTb MO HanpaeneHuto kK Bam yctpoicTaa (M) u (N).

B cnyyae 6nokupoBku koeMOonKu HaunHaeT MuraTb MHAMKATop (4) 3anonHeHns fosatopa. MpuynHo MoXeT cTaTh Ha-

nn4me Npumeceit B kodeitHbIx 606ax.

[ns pasbnokupoBaHus KOGHEMOIKN HaXMUTE KHOMKY (8) 3anonHeHMst yCTpOMCTBA Jo3aTopa TakiuM obpa3om, 4tobbl oT-

KMIOYNTb FOPSILUMIA MHAMKaTOP. BHOBb HaxmMuTe Ha kHoMKy (8), UTobbl CHOBa 3anycTuTh Kodemonky. Ecnin oHa He 3any-

CKaeTCs BTOPUYHO W OCTaeTC 3abMOKMPOBaHHON C ropALLMM UHAMKATOPOM (4), HaxMUTE Ha KHOMKY (8) Ans OTKIOYeHMS

kothemonku. HaxmuTe Ha kHomky pa3bnokupoBaHusi (B) u Heckonbko pa3s noBepHUTe KodheMonky Brpaso v BrieBo. CHoBa

YAOCTOBEPLTECH, YTO Bbl 3aMyCTUIN KOEMOTKY.

[ins obneryeHusi pa3briokMpoBaHUs YCTAHOBUTE KOPEMOTIKY Ha caMblit rpy6blit nomon (noauuuu 12-14). Ecnn nocne He-

CKOMbKIX MOMbITOK Onepauus He yaanack, obpatutech B bnuxaiiumit ABTopu3oBaHHbIl LieHTp Momotwuy.

MPUrOTOBJIEHUE KO®E

MpoBepuTb ypoBeHb Boabl B Bake (H). YbeauTses, 4to bak npaBunbHO BCTABMNEH HA CBOE MECTO.

Bcragte B punbTpogepxatens fuck Thermocream® (W), cuto u3 cunmkona (V) m ®unbtp Thermocream® (U) B ykasaHHo
nocnegosatensHocTi (Puc. 11). OtmepuTb Kodbe Ans dunsTpogepxatens Puc.9 npu nomowyy ycTpoiicTea Noaay, Bbl-
BpaHHOro Bamu, 1 crierka NpuaaBuTb ero Hagasutenem (Puc. 12). BctauTb unbTpofepxatens Ha CBOE MeCTO.

BHumanue!
MnoTHo BCTaBUTL UNbTpoAepXaTenb, yoexaasch B raHLeBom kpenneHum (Puc. 13).

Mpyn cBEPXMEPHOM HAMOMHEHUN (DUALTPOAEPXKATENS MONOTLIM Kodbe, ero BYAeT CRIOXHO NPUKPENUTL 4O KOHLA B
CBOE& MECTO W/U NPU 3TOM B TEYEHIM NMOAAUM KO(E MOTYT OGHAPYXUTLCS MOTEPU U3 PUNLTPOAEPKATENS.

MpoBepuThb, He HaxaTa nu cnyqaﬁuo KHOMKa noga4v napa.

PexomenyeTtbcs ocTaBuTb (DunbTpoAepkKaTenb Ha CBOEM MeCTe Ha HECKOMbKO MUHYT
nepeq NpUroToBreHneM kode, Takum 06pasom, uTo Bbl OH Bbin ropsunm. AT0 He Hago 1 )
GyneT npofenbiBaTh ANs NPUrOTOBMEHNS CrieayHoLLEro kode 1
MaluvHa roToBa K npuMeHeHwI, Korfia CBETOBOM MHANKATOp (2) Puc. 2 nepectaHeT muratb
11 OCTAHETBCA BKIMIOYEHHBIM. HaxaTb Ha BKNtouaTens nogaum kode (6). Ans npekpalieHus
noAaym HaxaTb Ha nepekntoyatens (6). MakcumanbHas fo3a ans ogHoro koge 50 mn.

BHumanue!
Kak v B pocheccroHanbHbIx MalLMHax, He youpatb (hunbTpoaepxaTenb npy ycra-
HOBMEHHOM Nepekioyatene (6) B No3uLM novayn.

BHumaHue!
lMogoxaaTth OKOMO AECATU CEKYHA Mepes TeM Kak CHATb (DUnbTpoAepatenb no
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OKOHYaHIUM NofaYM Kodbe; ANst Toro, YToBbI CHATL PUNbTPOAEPXKaTENb, MEANEHHO
MOBEPHYTb €70 CrpaBa Haneso, BO 3bexaHie BpbI3roB BOfbI UMk Kode.

Korpa mawwmHa yctaHosnenHa B standby, ceetoBoit uHAMKaTop (2) byaeT nepeoamnyecku

BKIIOYATLCS W BbIKMIOYATLCS, YKa3biBas (PyHKLMOHNPOBaHMe TepMocTaTa KoTrna Ans nog- ) j
AEPXKKN ONTUManbHO TeMnepaTypbl BOAbI. 2

Filtrelik baglanti noktasinda ufak buhar cikis seslerinin olusmasi durumu, tamamen nor- ﬂ
mal galisma sartlarinin mevcudiyetini belirtir.

Cucrema Thermocream® mapku ARIETE npepHasHayeHa Anst Haumyullero yaoBneTeo- . f
peHus 3anpocoB NOTPEBMTENS U COCTOMT U3 [BYX 3NeMeHTOB: unbTpa Thermocream® [

(U) ¢ cunukoHoBbiM cuTom (V), koTopble cnocoBeTByloT 0Bpa3oBaHMio MeHbl, U ANUCK

Thermocream® (W).

MPUrOTOBNEHMUE KANMMYY4YUHO

Nepen npumeHeHnem npucnocobnenus Maxi Cappuccino y6eanTbes, 4To hunbTpoAepkartenb BbIHYT U3 CBOETrO
mecra.

[Insi NpUroTOBNEHNSI KaNMy44MHO, FOPSYEro LLIOKONafa Uk MoJorpeBa Kakoro-nnbo HanuTka, HaxaTb Ha BKMoYaTenb no-
naum napa (7) Puc. 2. CBeTOBOI MHOMKATOP (2) BbIKMIOYNTLCS U CBETOBOI MHAWKATOP (3) KHOMKM Napa Ha4yHET MuraTh,
Korzia CBETOBOW MHAMKATOP (3) 3aropuTbCst NOCTOSIHHO, MaLLMHA rOTOBa ANsi NofaYm napa.

CuunTaeTbes BNoNHe HOPManbHbIM IBNEHNE, KOTAa B NpoLiecce HarpeBa 00HapyXUBalOTLCA ManeHbkue BbIGPOChI
napa u3 dunbTpoAepKaTens.

OnycTutb pykosTky Bopa/nap (F) Puc. 5, nocne Toro kak noactasunu crakaH nop crepxeHb Maxi Cappuccino (O) Puc.
15. BHauane BbliifeT HEMHOTO BOAbI M Cpady curbHas CTpys napa. [pekpatuTtb nogayy napa, nogHumast pykosTky (F),
NOACTaBNTb NOA CTEPXKeHb EMKOCTb C MONOKOM AN B3OWUTUS, BHOBb OTKPbITL NoAaYy NOTOKAa Napa, NOCTENeHHO onyckas
PYKOSITKY, M NOrPY3uTb 40 AHA CTEPXEHb B MOMOKO: B MTHOBEHWE YBUANTE NOAHSATUE NEHbI [yCTON U KpeMo3Hol (Puc. 16).
Mocne okoHYaHWs OnepaLii, OTKMIYMTL (PYHKLMIO Napa, Haxumas BHOBb Ha KHOMKY napa (7). CBeToBoi uHamkaTop (3)
BbIKIHOYUTHCA.

Mocne kaxaoro NpUMeHens NPOAOIKATL Ha HECKONBKO CEKYHA BbIGPOC napa Ansi 0CBoGOXAEHNsS OTBEPCTHI OT
BO3MOXHbIX OCTAaTKOB MOJIOKa.

NMOBTOPHOE UCNONb30BAHME ANA NPUTOTOBNEHUA KO®E

HaxaTb kHomky (7) Ans oTKItoueHns pyHKUMKM napa. [ns nepexoga oT nogayv napa k npurotoBReHuto kode Heobxoammo
OXFOANTb KOTEN: HaXaTb Ha nepekntoyaTenb nogaqn kode (6) v BbiNyCTUTbL BOAY U3 MeCTa NpukpenneHns gunbtpogep-
XaTens 4o Tex nop, Noka CBETOBOW MHANKATOP (2) He BbIKMOUMTLCS. MofoxaaTh noka CBETOBOW MHANKATOP BKITOYUTHCS
BHOBb Nepes NpuroereHnem kode.

KAK OENATb YAU UNU HACTOUKU

Mocne nposeAeHNs onepaLyyit, onucarHbIX B pasaene «MoarotoBuTenbHble hasbl Nepes UCNonbL3oBaHeMy, NOACTaBUTL
yaLuky nog crepxeHb Maxi Cappuccino (O); onyctuts pykosiTky Boaa/nap (F) n HaxaTb OfHOBPEMEHHO Ha NepekoyaTeni
(6) nogaum kodpe 1 napa (7).

HauréT BbIxoanTb Bofa 13 cTepxHs Maxi Cappuccino (O). [ins npekpalLenns nofayn Haxatb Ha Bknodatens kode (6).
MopHATL pyKoATKY Napa.

NMOJIE3HLIE COBETbI AJif1 NTPUTOTOBJIEHUA XOPOLUENO KO®E
«3CMPECCO» NO-UTANbAHCKUA

MonoToe kodhe LOMKHO NErko NPeccoBaThes B Aepxatene unbTpoB. Kpenkuii nu kode Mnn HET — 3aBUCUT OT CTEMEHM NO-
Mona kogbe; 0T TOro, Kakoe ero KONM4EeCTBO Bbino pasMeLLEHo B AepxaTene (hunbTpoB U OT NPECCoBaHNs. Heckorbko cekyHA

— BpeMmsl, kak npaBuro, JOCTATOMHOE ANs BbIXofa kode B Yaluki. Ecnv Bpems BbIxofa NpeBbILLAeT ykasaHHOe, TO 3T0 03Ha-
YaeT, 4TO MOMON CIMLLKOM MENKWiA U YTO MOPOLLIOK, MONY4YEHHI U3 AepxaTens punbTpos, Gbin YpE3MEPHO CIPECCOBAH.

OYUCTKA ANMNAPATA

BHumaHmue!
Bce onepauuu no ouncTke AOMKHBI IPOBOANUTLCS NPU BbIKIKOYEHHOM MaLLMHE U SNEKTPUYECKMIA LUTENCENb JOIKEH
ObITb BbITALLEH U3 PO3ETKM.
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BHumaHue!
A PerynsipHoe TexobcnyxuBaHne u ouncTka hheKTMBHO NOAAEPXKMBAOT U COXPAHSIKOT MaLUMHY Ha ARUTENbHbIA
nepuog. He MbITb KOMMOHEHTbI MaLLMHBI B NOCYA0BOIKE. He NPUMEHSTL NpsIMOHANPaBNEHHbIE TPYU BOAbI.

BHumaHue!
Tlio6oe BMeLLaTENBCTBO AOMKHO NPOBOAUTLCS MPY OCTLIBLUEN MaLUMHE.

Ouuctka chunbTpa, cogepikaliero nomon

Y6eauTbes, YTO 0TBEPCTUS He 3abunuch, B Cryyae, MPOYUCTUTL NpK noMoLy WEToukmM (Puc. 17). BeinyctuTb kunaTok 13
BCTaBNEHHOro punbTpofepxatens 6e3 noMona Ans pa3mMaryeHns 1 ycTpaHeHNs BOBMOXHbIX KODEIHBIX OTNOXEHWUIA U
3arpsisHEHNA.

BHumuaHue!
OCTPOXHO CHATb PUNbTPOAEPXKAaTENb, Tak Kak OCTaTOMHOE JaBMNEHNE MOXET ObITb MPUYMHON BPbI3r.

PexomeHpyetcs unctutb punbtp (U) kaxable Tpu mecsia, npumensis nopolukosble Tabnetku COFFEE CLEAN Apwerte,

YMetoLMecs B NyHKTax npofaxu npu ABTopn3oBaHHbIX CepaucHbIx LieHTpax, criefys ykadaHusiM B UHCTPYKLMM Ha yNaKoB-

Ke Unv npumeHsis TabneTkm npocToro nopoluka (6e3 AobaBok BreckoobpasuTens UK Lpyrux XMMUYeckinx fobaBok) Ans

nocyAOMOeK, CnefytoLum obpasom:

+ BcraBuTb TabneTky nopoluka B onnbTp NOCYAOMOIOLLEN MaLvHbI* (6e3 Kode) , Korfa arperaTt XopoLUo HarpeT (xoTs bl
nocne 5 MUHyT Harpesa).

* [puKpenuTb PUNLTPOHOCUTENb K MaLLMHE W MOLACTaBUTb EMKOCTb NOA (PUNbTPOHOCUTENb.

* Haxatb Ha KHOMKy kodbe Ans BKNIOYEHUS NOAAYM BOAbI U NPoomKaTh € nogayy B TedeHumn 15-20 cekyHa.

* BbIKntounTb nofgady Bogbl CO BCTaBNEHHLIM (OUNBTPOHOCUTENEM B MaLUWHY, OCTABNSS Npy STOM TabneTky Ans Bo3aei-
CTBMS X0T bl Ha 15 MUHYT.

+ [oBTOPUTL ONEpaLMi0 NoAauM BOAbI, MPUBOAS B ENCTBUE HAcOC okono 15-20 cekyHA, OTKMoYas ero Ha cregytowme
15-20 cekyHf, NoKa He 3aKOHYNTLCS BCA BOAA B LIMCTEPHAX.

* BbIHyTb (MNbTPOHOCUTENb 13 MALLMHBI 1 XOPOLLO MPOMbITH €70 M3 NOZ KpaHa CTPyéit BOAbI.

* BbIKMiouMTb MalLKHY, OTKMKOYNTL NPOBOZ NUTAHWUS U3 ANEKTPUYECKOHA PO3ETKM U NPOYMCTUTL NPU NOMOLLM ryBKi MecTo
BCTaBNEHUS (DUMLTPOHOCUTENS NS YCTPAHEHNS Kakux-nb0o OCTATKOB MOPOLLKA Ha AyLUe.

* BkritounTb MaLLMHY, NPUKPENUTb BHOBb (OWMbTPOHOCUTEMb 1 MPOJOMKaTh nojady Bogbl XOTs 6bl ewé 2 valku ans
OKOHYaTENbHOM MPOMbIBKY.

[Mpy KaxOOAHEBHOM NPUMEHEHUM MaLLUHBI ONEpPaLMI0 MO OYUCTKE PEKOMEHYETCS NPOBOAUTL Kaxable TpW MecsLia.

OuucTka cuTa U3 CUNIMKOHA
[MpombITb cunmkoHoBoe cuTo (V) noa Tekydel CTpyél Boabl, Npu aToM nerko crnbas no 6okam, Tamu obpasom, oumLas
LieHTpanbHoe 0TBEPCTME OT BOIMOXHBIX OTIIOXKEHNI KO(ENHOro MoMona, KOTOpoe MOTIIo ero 3akynoputs (Puc. 18).

Ouuctka rHe3pa gepxarens ¢punbTpoB

B npouecce npumereHus MoryT 0bpa3oBaTbcs 3aTBEpAEBLUME KothelHble 0caaKM B MECTe NPUCOEAMHEHUS (NMbTPOAED-
XaTens, KoTopble yaansTbes npu nomoLm 3yboumnctok (Puc. 19), rynku unn npu BKNoYeHUM Bbixofa Bofbl be3 BCTaB-
neHHoro unbTpoaepxatens (Puc. 6).

BHumMmnaHue!
A He MbITb dpunbTpogepxatens B NOCYAOMOEYHON MaLLMHe

Ouuctka npubopa Maxi Cappuccino

BHumMmmnaHue!
[laHHyto onepauyuto Heo6X0AMMO OCYLLECTBNSITH NPYU OXNAXAEHHO XPOMUPOBaHHOM Tpybe, BO M3bexaHe OXOroB.

OtBeHTuTE ycTpoitcTBo (O) oT TpyBbl, M NPOMOIATE ero TekyLuel Bogol. [laHHyto TpyOy MOXHO YMCTUTL Mpy NomoLLm abpa-
31BHOro mMatepuana. CHoBa 3anyctute KodeBapKy, BnoTb 40 OKoH4aHWs npobera. Mpu HeobxopumocTy, Bbl MoxeTe
MPOM3BECTY NOBTOPHYIO OYMCTKY NPY NOMOLLYM LWTUETa OTBEPCTUS BbIXOAA Napa. [ocne Kaxaoro npuMeHeHus BbinyCTUTL
nap Ha HeCKOMbKO CEKYHZ NS 0CBOBOXAEHNS OTBEPCTUS OT BO3MOXHbIX OTIIONKEHNIA.

OuMleHMe peléTKU U AlmMYKoB c6opa Bogbl
MomHUTB 0 NepeouyeckoM 0CBOGOXAEHUUM AWMKOB coopa Bogbl (Q) U (R).
BbiTalumTh ABa AiyKa 13 MaLLMHBI, 0CBOBOAWTL M BbIMbITL NOA TeKyYei Nofoit. MpoMbITb PELLETKY Arns NOLACTaBKM YaLlek (S).

Ouucrka Kopnyca MaluuHbI

BHumMmmnaHue!
A YncTb hUKCHpOBaHbIE YaCTV MALLMHBI MPY NOMOLLY BRAXHO He abpo3uBHON rybku, YTOBbI He MOBPEaNTL Kopnyc.
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OuucTka pesepByapa
PeKOMeH,ElyeTCFI nepuoan4eckn nponsBoanUTb OYUCTKY BHyTpeHHel?l YacTn pesepsyapa npu NOMOLUK I'Y6KVI U BRaXHOW
maTepum.

AEKANbLWOPULIUPOBAHUE

Xopoluee Texobcnyxu1BaHue 1 perynsipHas 04ncTka CoxpaHsioT 1 3pEKTUBHO NOAAEPKMBAIOT MALLMHY HA ANUTENbHbII
nepuoz BPEMEHM, BO MHOTOM YCTPaHSs pucki (popmMmnpoBaHis M3BECTKOBBIX OTIIOXEHWIA B annapare. Yepes onpeaenéH-
HbIll NPOMEXYTOK BpeMeH paboTa annapata MOXeT ObITb HapyLLEHa N0 MPUYNHE YaCTOrO NPUMEHEHNS XECTKON M CUMBHO
13BECTKOBOW BOABI, ANA YCTPAHEHNS MOXOr0 (hYHKLMOHMPOBAHUS BO3MOXHO NpoBeAeHue Aekanbludukaumn. ins aton
Lieny NPUMEHSTb TONbKO NPOAYKT AekanbLuduLmpoBanus ApueTe Ha ocHoBe NMMOHHOI knucnoTel NOCAL. OToT npoaykT
MOXHO HaliTW B LieHTpax TexHuyeckoro obcnyxueanus Apuete. Ariete He BepeT Ha cebsl HUKaKoi OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHOE NOBPEXAEHNE BHYTPEHHINX KOMMOHEHTOB NpKbopa, BbI3BaHHOE NPUMEHEHNEM BELLIECTB C MPUCYTCTBUEM B HUX
Xumnyecknx gobasok. B cnyyae HeobxoanmocTv npoBeaeHns AekanbLndULMPOBaHNS, 03HAKOMUTLCS C yKasaHUsMu B
MHCTPYKLM camoro AekanbLindukaropa.

HEBO3MOX>XXHOE NPUMEHEHUE

B cnyyae nonomku, Heobx0AMMO OTCOEAMHIUTL OT SMEKTPUYECTBA MaLLNHY, OMYCTOLLUTL BOAAHON 6aK v kanneHakonuTenb-
HY'0 BAHHOUKY M O4MCTUTb (CMOTpEeTh naparpad «OuncTka annapartay).

B cnyyae Bbibpoca AeTanei, HeobxoaMMO NPOBECTM pa3aeneHie PasnuyHbIX MCMONb3YEMbIX MPY NPON3BOACTBE MALLMHBI
MaTepu1anoB Ha OCHOBaHWM X COCTaBa W AeNCTBYloLLero 3akoHa B CTpaHe NpuMeHeHWs.

PYKOBOACTBO MO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX NMPOBJIEM

BHummnaHue!
B crnyyae HenpaBenbHOro hyHKLMOHUPOBaHHS!, BbIKIKOUYMTL CPasy MaLUMHY W BbITALLMTb LUTENCENb 13 SNeKTpUYe-
CKOW PO3ETKM

Kunsiwyto Boay
ANs HACTOEK.

paspagun Hacoc.

MPOBJIEMbI MPUYUHbI YCTPAHEHUE
OaHHbIA npubop | BoamoxHo, B Cxemy nomnan [poBepuTb, YTO XOPOLLO N1 BCTaBNEH pPe3epByap 1 YPOBEHb He
He nopaeT BO3AYX U Takum obpasom, OMYCTUICA HIKE MUHUMANbHOTO, yka3aHoro Ha Hem. MoBTopuTe

[enCTBIS, OnncaHHble B naparpade «MogrotouTenbHble dasbl
nepez UCronb30BaHUEM).

OtBepcTue BbIxoaa napa
B pyKosiTKe Bblbpoca
3aKynopeHo.

Mpo4mMCTUTb MPK MOMOLLM WTTIbl BO3MOXHbIE OTIIOXEHMS,
o6pa3oBaBLUMeCs B pykosiTke Bbibpoca.

[aHHbIN npuéop
He noAaeT nap.

B Hem Marno Bofbl M Hacoc He
BCacblBaeT.

[poKOHTpONMpOBaTh HEOBXOAUMBIN YPOBEHb BOALI B pe3epByape
11 Npy HEO6XOAMMOCTI HaMONHUTb €0 HATYpanbHON U CBEXeN
BOAOM.

OtBepcTue BbIxoaa napa
B pyKosiTKe Bblbpoca
3aKynopeHo

npO‘-IVICTVITb NP1 NOMOLLM UMbl BO3MOXHbIE OTIOXEHUS,
C(*)OpMI/IpOBaBLLIVIeCFI B OTBEPCTUW PYKOATKN Bbl6poca.

Bbixoa napa u3
¢dunsTpopepka-
Tens.

[MpoucxoauT nogava kode
NPV BKMIOYEHHON (YHKLMN
napa. [poBepuThb, He HaxaTa
N1 cryyaitHo KHoMka nogaun
napa.

lpekpatnTb Nopayy kode. Haxatb kHOMKY (7) ANs OTKNIOYEHWS
yHkumm napa. MoaoxaaTb Noka MUratoLLMiA CBETOBON MHAMKATOP
He 3aropuTcs MOCTOSHHBIM CBETOM (2), Mpexae Yem NpuUcTynuTb K
MPUroTOBNIEHMIO HOBOTO Kodbe.
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NPOBNEMbI

NPUYUHbI

YCTPAHEHUE

BbiTekaHue
Koche 3a Kpas
pepxartens
¢unbTpos.

Bo3moxHo, B iepxarene
hunbTPOB BbIN0 OWNGOYHO
MOMELLEHO Ype3MepPHO
60nbLLUOe KONN4eCTBO
MOSI0TOrO Kohe, KOTOpbIN
MELLAET CKUMaHIO BHU3Y
Aepxatens (OuUnbTpoB B €ro
rHesge.

OCTPOXHO CHATb PUNbTPOAEPXKATENb, TaK Kak 0CTaTOMHOE
[AaBreHne MOXeT ObITb NpuynHON Bpbiar. MouncTuts rybroit
rHe3go cuennerus (Puc. 19). MosTopWTL ONEpaLmio, NIOMECTUB B
unbTp HeobXoAMMOoe KOMYeCTBO kode.

Ha npoknapke B Mecte
MpUCOeANHEHNS!
(unbTpoaepKaTeNs OCTanUch
OTCTaTK1 MOMOTOrO Kodbe.

Mpou3seanTe 04MCTKY NPOKNazKMA Mpy NOMOLLYM 3y6OYMCTOK N
npu nomoLuy rynku (Puc. 19).

OTBEpCTHE B CUIIMKOHOBOM
cute (V) 3akynopeHo.

MpombITb cunmkoHoBoe cuTo (V) NoA TekyLLeit BOAON, nerko
Harnbas no 6okam, YToBbl 0CBOBOANTH LiEHTpansHOe 0TBepCTMe
OT BO3MOXHbIX OTAIOXEHUA KOGENHON MblnK, KOTOpPas MOrfa ero
3a6uTs (Puc. 18).

dunbT, copepxalymin
nepemor, umeet
3aKynopeHHble OTBEPCTHS.

OCTPOXHO CHATb PUNLTPOAEPXKATENb, TaK Kak 0CTaTOMHOE
AaBneHne MOXeT ObITb NPUYMHON BpbIar. MoYNCTUTL Mrnoi
3acopeHHoe oTBepcTve B ounbTpe. MPOMbITh DUMLTP, MPUMEHSS
Tabnetkn COFFEE CLEAN ApwveTe, npuaepxuBasich MHCTPYKLK,
YKa3aHHOM Ha ynaKoBke.

Bobinyck kodhe
He npoucxoauT
unu
npoucxoauT
CRULLIKOM
MeAneHHo.

Y dunbTpa ¢ nomonom
3acopurnocsk 0TBepcTUe

OCTPOXHO CHSITb (HUNBTPOAEPKATENb, TaK Kak OCTATOYHOE
[aBneHne MOXeT ObITb MPUYMHON GpbI3r. MoYNUCTUTL MrNoil
3acopeHHoe oTBepcTve B unbTpe. MpoMbITb GUILTP, NPUMEHSS
Tabnetkn COFFEE CLEAN ApwvieTe, npuaepxuBasich MHCTPYKLMK,
yKa3aHHOM Ha ynaKoBke.

dunbT, copepxalmin
nepemorn, umeet
3aKynopeHHble 0TBEpCTUS
BbIXOLa.

OCTPOXHO CHATb ChMNbTPOAEPKATENb, TaK Kak 0CTaTO4HOE
[AaBreHne MOXET ObITb NpuynHON 6pbiar. MouncTuTs Urnoi
3aCOpeHHOe 0TBEPCTUE B (hUnbTPe. MPOoMbITh UNLTP, NPUMEHSS
Tabnetkn COFFEE CLEAN ApveTe, npuaepxuBasich MHCTPYKLMK,
YKa3aHHOM Ha ynaKoBKe.

KodeltHbiin nonon oveHb
MenKUA.

[MonpoboBaTb NPUMEHUTL KOGEHYI0 CMECh, MONYYEHHYIO NpU
nomoLLm bonee KpynHoro nepemona.

KodeitHbiin nomon oveHb
CAABIEH.

[MpeccoBaTb kode B PUNbTPE C HAMMEHbLLEM [JABIIEHVEM.

PesepByap NJ10XO BCTaBNEH.

BcTaBbTe X0poLuo pesepsyap, CkiMas AHO. CHOBa HanonHuTe
pesepayap.

OtBepcTHe B CUITMKOHOBOM
cure (V) 3akynopeHo.

MpombITb cunukoHoBoe cuTo (V) nog cTpyéil TekyLueit Bogpl,
nerko 3arnbas no 6okam, 4Tobbl 0CBOGOANTL LIEHTPANBHOE
OTBEPCTIE OT BO3MOXHbIX OTTOXEHMIA KOCHEIHOI Mbinu, KoTopas
MOXeT ero 3akynoputb (Puc. 18).

B Hem Mano Bofbl M Hacoc He
BCacbIBaeT.

[MpokoHponupoBaTh HEOBXoANMbIN YPOBEHb BOALI pe3epayapa, B
Cnyyae, 3arnonH1Tb ero HaTyparbHON U CBEXeEN BOAOM.

Kodpe cnuwkom
BOAAHUCTLINA U

Cmechb bbina cnmwkom rpy6o
nomonota.

[ins nonyyeHns Gonee KOHLEHTPUPOBAHHOTO U Boree ropsyero
koghe, He0bX0AMMO UCMONB30BATL CMECh Bonee TOHKOro NoMona.

XONOAHbBIN. B ntobom crnyyae ata npobnema ycTpaHseTbCs npy NOMOLLY
cucTeMbl Thermocream®, koTopasi rapaHTMpyeT nomnyyeHue
BCeraa ropsyero kode 1 boratyro KpeMo3Hyio NeHKy, Aaxe ecnu
kocbe ByaeT nepemonart KpyrHo.

Kodemonka BeposTHo npucyTcTame npu- | HaxumaeT Ha knasuwy (8) Ans npepbiBaHus pasmona. HaxvnTe

3abnoKuMpoBaHa. | Meceil B koghenHbIx 606ax. Ha knasuLLy (B) pa3brokupoBaHmsi KOEMOrKM U HECKOMbKO

pa3 MoBEepHUTE KOHTENHEP CrieBa HanpaBo M CHOBA NMPOBEPLTE.
Ecnu npobnema He ycTpaHsieTcs, nonpobyiiTe ycTaHoBuTb 6onee
rpy6biit nomon (nosuuuu 12 - 14).
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