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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

A Pericolo per i bambini &Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
USO PREVISTO

Potete usare la vostra Caffé Novecento per preparare caffé e cappuccino; inoltre grazie alla pos-
sibilita di erogare acqua calda si possono preparare anche teé e infusi. Questo apparecchio € stato
concepito solo per un uso privato ed € quindi da considerarsi inadeguato I'uso per scopi commer-
ciali 0 industriali.

Ogni altro utilizzo della macchina non & previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi respon-
sabilita per danni di ogni natura, generati da un impiego improprio della macchina stessa. L'uso
improprio determina inoltre I'annullamento di ogni forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Le caratteristiche costruttive del’apparecchio, oggetto della presente pubblicazione, non consen-
tono di proteggere I'utilizzatore dal getto diretto di vapore o0 acqua calda.

Attenzione!
Pericolo di ustioni - Nell'erogazione di acqua calda e di vapore, non dirigere i getti verso terzi
f 0 verso se stessi. Impugnare il tubo, esclusivamente sulla parte in plastica.

Utilizzare solo contenitori che siano realizzati in materiale “per alimenti”.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* ’apparecchio € destinato solo ad uso domestico, e non deve essere adibito ad
uso commerciale o industriale.

*Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché 'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

* L'apparecchio & conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

* Il livello massimo di rumorosita della macchina in funzione & di 86 dB(A).
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A Pericolo per i bambini

* L'apparecchio puo essere usato dai bambini con un eta superiore a 8 anni solo
se sono seguiti da una persona responsabile o se hanno ricevuto le istruzioni
riguardanti I'utilizzo dell’apparecchio in sicurezza ed hanno compreso i pericoli
presenti durante l'uso.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono es-
sere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni e ope-
rino sotto sorveglianza. Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

* Tenere sempre 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bam-
bini con eta inferiore a 8 anni.

* Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

* Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

A Pericolo dovuto a elettricita

* L'apparecchio pud essere usato da persone che hanno capacita fisiche, senso-
riali 0 mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza o di conoscenza, solo
se sono seguiti da una persona responsabile o se hanno ricevuto e compreso le
istruzioni riguardanti I'utilizzo dell'apparecchio in sicurezza ed hanno compreso i
pericoli presenti durante ['uso.

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta posta al di sotto della macchina corrisponda a quel-
la della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell’apparecchio pud
provocare danni e incidenti.

*Prima di procedere all'operazione di riempimento del serbatoio dell'acqua,
scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

+Se il cavo di alimentazione e danneggiato, esso deve essere sostituito dal
costruttore o dal suo servizio Assistenza Tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: pué generarsi un
cortocircuito!

* Togliere la spina dalla presa prima di ogni intervento di pulizia o di manutenzione.

*NON IMMERGERE L'APPARECCHIO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI.

*In caso di guasti, difetti o sospetto difetto dopo una caduta, staccare subito la
spina dalla presa di corrente. Non mettere mai in funzione I'apparecchio difettoso.
LE RIPARAZIONI POSSONO ESSERE EFFETTUATE ESCLUSIVAMENTE DAl
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CENTRI DIASSISTENZA AUTORIZZATI. Si declina ogni responsabilita per even-
tuali danni provocati da interventi di riparazione eseguiti in modo non corretto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

* Non sollevare I'apparecchio afferrandolo per il serbatoio dell'acqua, ma afferrarlo
per il corpo.

* Scegliere un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con la presa di corren-
te facilmente accessibile.

+ Evitare di immettere nel serbatoio una quantita eccessiva di acqua.

* L'apparecchio non deve essere utilizzato se ¢ stato fatto cadere, se vi sono segni
di danni visibili 0 se ha perdite di acqua. Non usare I'apparecchio se il cavo elet-
trico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso risulta difettoso.
Tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono
essere eseguite solamente dal Centro Assistenza Ariete 0 da tecnici autorizzati
Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

& Avvertenza relativa a ustioni

* Non dirigere mai il getto di vapore 0 acqua calda verso parti del corpo; manipola-
re con precauzione il tubo vapore/acqua calda: pericolo ustioni!

* Le parti metalliche esterne dell'apparecchio non devono essere toccate con I'ap-
parecchio in funzione, in quanto potrebbero causare delle scottature.

* La mancata fuoriuscita di acqua dal portafiltro potrebbe essere dovuta ad un in-
tasamento del filtro Thermocream®. Interrompere I'erogazione ed attendere una
decina di secondi. Successivamente rimuovere e disinserire lentamente il porta-
filtro perché 'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi.
Procedere quindi con la pulizia come indicato nell'apposito paragrafo.

Attenzione - danni materiali

+ Usare solo cialde che riportano il marchio standard E.S.E.

* Collocare la macchina su un piano stabile dove non possa essere rovesciata.

* Non usare la macchina senza acqua, poiché in tale caso la pompa si brucerebbe.

* Non riempire mai il serbatoio dell'acqua con acqua calda o bollente.

* Non posizionare la macchina su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiamme
libere per evitare che la carrozzeria possa essere danneggiata.

* Il cavo non deve toccare le parti calde della macchina.

* Non utilizzare acqua gassata (addizionata di anidride carbonica).

* Non introdurre mai nel portafiltro sostanze diverse dal caffé in polvere. Si potreb-
bero causare gravi danni all'apparecchio.

*Non lasciare la macchina a temperatura ambiente inferiore a 0°C, in quanto il
residuo d’acqua nella caldaia potrebbe ghiacciare e provocare dei danni.

* Non usare I'apparecchio all'aperto.

* Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
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* Dopo aver staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno
freddate, I'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergenti neutri non
aggressivi (non usare mai solventi che danneggiano la plastica).

+ Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea

E 2012/19/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

== ¢« CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Pulsante di accensione L - Cavo di alimentazione
B - Leva di comando M- Griglia appoggiatazze
C - Termometro temperatura caldaia (°C e °F) N - Cassetto raccogligocce
D - Spia accensione O - Filtro polvere
E - Spia temperatura caldaia P - Disco forato in silicone
F - Spia funzione vapore Q - Disco Thermocream®
G - Corpo macchina R - Portafiltro
H - Leva erogazione acqualvapore S - Beccuccio per una tazza
| - Serbatoio acqua T - Beccuccio per due tazze
J - Dispositivo Maxi Cappuccino e stilo erogatore U - Misurino

di acqua e vapore
K - Portafiltro cialda V - Pressino per caffe

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio della macchina sono riportati i seguenti dati d'iden-
tificazione della macchina:

« costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod.)

+ n° di matricola (SN)

* tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

+ potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai centri assistenza autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

FASI PRELIMINARI PER L'USO

Messa in funzione

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta dati
tecnici dell'apparecchio. Posizionare poi la macchina su una superficie piana.

Lavare il serbatoio al primo utilizzo e riempirlo con acqua naturale fresca fino al livello indicato
“MAX”, avendo poi cura di inserirlo bene nella sua sede (Fig. 3) seguendo I'apposita guida situata
sul fondo del suo alloggio (Fig. 4). Assicuratevi che la leva di comando (B) sia in posizione verticale
di standby (Fig. 5). Inserire la spina nella presa di corrente elettrica, che deve essere dotata di
messa a terra.

Un eventuale gocciolamento di acqua dal tubetto situato all'interno del serbatoio non & da
considerarsi un difetto della macchina ma segno del normale funzionamento della valvola
di autoinnesco.
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Prima accensione

Dopo aver riempito il serbatoio con acqua naturale fresca fino al livello indicato “MAX”, mettere
in funzione la macchina premendo il tasto (A). Si accendera la spia (D), la quale indica che la
macchina € accesa. Far fuoriuscire almeno una tazza di acqua dal circuito idraulico della caldaia
abbassando in avanti la leva di comando (B) (Fig. 8), fino a quando si vedra fuoriuscire acqua dalla
sede di aggancio del portafiltro (Fig. 9). Riportare la leva in posizione verticale di standby.

Si accendera la spia (E) ad indicare che la caldaia ¢ giunta alla giusta temperatura per preparare il
caffé. La macchina € pronta per fare il caffe.

COME FARE IL CAFFE

Inserite nel portafiltro il fil (Q), il disco forato in silicone (P) e il filtro (O) nell'ordine indicato (Fig. 2).
Per una tazza di caffe utilizzare il beccuccio singolo (S) (Fig. 12), per due tazze invece montare
il beccuccio doppio (T) (Fig. 13). Dosare il caffé nel filtro e pressare leggermente con 'apposito
pressino: versare due misurini per due caffé ed un misurino per un caffé. Innestare il portafiltro
nellapposita sede.

Attenzione!

Serrarlo bene ruotandolo da sinistra verso destra, assicurandosi di averlo ben agganciato
alla flangia (Fig. 15).

Se viene inserita una quantita eccessiva di polvere di caffé all'interno del filtro, la rotazione
del portafiltro pud risultare difficoltosa e/o durante I'erogazione del caffé si possono avere
perdite dal portafiltro.

E consigliabile lasciar riscaldare il portafiltro tenendolo inserito nella sua sede per qualche minuto
prima di fare un caffé in modo da avere anche il primo caffé ben caldo. Questo non sara necessario
per i successivi caffe.

Se si dovessero verificare piccoli shuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il
fenomeno é da ritenersi assolutamente normale.

Per avviare I'erogazione portare in avanti la leva di comando (B) (Fig. 16). Per interrompere
I'erogazione alzare la leva di comando (B) riportandola in posizione verticale di standby (Fig. 18).
La dose massima per un caffé & di 50 ml.

Attenzione!

Come nelle macchine da caffé professionali, non togliere il portafiltro quando la leva di co-

mando (B) & nella posizione di erogazione caffé; pericolo di ustioni!

Attenzione!

Al termine dell'erogazione del caffe attendere almeno una decina di secondi prima di disinse-
rire il portafiltro; per rimuovere il portafiltro ruotarlo lentamente da destra verso sinistra onde
evitare spruzzi o schizzi di acqua o caffé.

Quando la macchina € in posizione di standby con la leva di comando in verticale, la spia (E) si ac-
cendera e spegnera periodicamente (Fig. 11), mostrando l'intervento del termostato della caldaia,
che serve a mantenere ottimale la temperatura del’acqua. E opportuno, sia per il primo caffé che
per i successivi, avviare I'erogazione del caffé solo quando tale spia € spenta.

COME FARE IL CAFFE CON CIALDA

Per fare il caffé con cialda occorre utilizzare I'apposito portafiltro (K) in dotazione nel seguente
modo:

1Posizionare la cialda nel portafiltro (Fig. 23).

2Spingere la cialda con le dita verso l'interno. La cialda deve essere ben centrata e collocata
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= allinterno del portafiltro.
= 3Adesso ¢ possibile inserire il portafiltro nella sua sede. Serrare il portafiltro assicurandosi di aver-
lo ben agganciato alla flangia (Fig. 15).

4 Dopo aver preparato il caffé, nel togliere il portafiltro, la cialda potrebbe rimanere incastrata nella
parte superiore della macchina. Per toglierla, inclinare il portafiltro (Fig. 24), lasciando che la
cialda ricada sullo stesso.

Per avere un caffé sempre ottimo occorre acquistare la cialda che presenta il marchio di compa-

tibilita E.S.E.

Se la cialda non & bene inserita o il portafiltro non é ben serrato, potrebbe fuoriuscire qual-

che goccia di acqua dal portafiltro stesso.

Funzione di autospegnimento

Se la macchina é accesa ma non viene utilizzata, dopo circa 30 minuti interviene la funzione di au-
tospegnimento. Questa funzione mette in standby la macchina. La spia di accensione (D) € spenta.
Per riaccendere la macchina premere nuovamente il pulsante di accensione (A).
Riempimento del serbatoio d’acqua durante l'uso

Non & necessaria alcuna operazione particolare quando si esaurisce 'acqua nel serbatoio, perché
la macchina possiede una speciale valvola di autoinnesco. Bastera spegnere la macchina e dopo
aver disinserito la spina dalla presa della corrente, estrarre il serbatoio.

Attenzione!
Nel rimuovere il serbatoio fare attenzione a non toccare il perno in metallo della leva vapore
(H), pericolo di ustioni!

Riempirlo nuovamente con acqua naturale fresca fino al livello indicato “MAX” e posizionarlo
nell'apposita sede assicurandosi di averlo ben inserito.

COME FARE IL CAPPUCCINO

Per preparare un cappuccino o riscaldare qualsiasi altra bevanda, spostare indietro la leva di co-
mando (B) in modo da inserire la funzione vapore (Fig. 19). Si accendera la spia (F) ad indicare che
¢ stata inserita la funzione vapore. Quando la spia (E) si accende, la macchina € giunta alla giusta
temperatura per erogare vapore.

Se nella fase di attesa vapore si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di
aggancio del portafiltro, il fenomeno & da ritenersi assolutamente normale.

A questo punto portare in avanti la leva di erogazione vapore (H), avendo I'accortezza di posizio-
nare prima un bicchiere sotto il dispositivo Maxi Cappuccino (J) (Fig. 21): inizialmente uscira un
po’ d’acqua e subito dopo un forte getto di vapore. Interrompere I'erogazione del vapore riportando
la leva di erogazione vapore (H) indietro e porre sotto il dispositivo Maxi Cappuccino il bricco del
latte da montare. Immergere a fondo lo stilo nel latte e riaprire il flusso del vapore abbassando
gradualmente la leva di erogazione (H) (Fig. 22). In pochi attimi vedrete salire una schiuma densa
e cremosa. Rialzare la leva di erogazione vapore quando avrete ottenuto il risultato voluto.
Durante queste operazioni si potra notare che la spia (E) si accende e si spegne periodicamen-
te, indicando gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura della caldaia per
I'erogazione del vapore.

E opportuno avviare I’erogazione del vapore solo quando questa spia & spenta. Dopo ogni
utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui di latte.

Terminata la preparazione del cappuccino disinserire la funzione vapore riportando la leva di co-
mando (B) in posizione verticale di standby.




RIUTILIZZO PER CAFFE

Terminata la preparazione del cappuccino, disinserire la funzione vapore riportando la leva di co-
mando in posizione verticale di standby. La spia (F) si spegnera.

Attenzione!

Nella caldaia & rimasto il vapore! Anche se avete disinserito la funzione vapore, non abbas-
sare la leva di erogazione acqua/vapore (H): pericolo di ustioni causate da schizzi di acqua
calda e vapore che possono fuoriuscire dal dispositivo Maxi Cappuccino.

La temperatura dell'acqua in caldaia & ancora alta e il gusto del caffé potrebbe risultarne compro-
messo. Per erogare un caffé subito dopo aver fatto un cappuccino sara quindi necessario atten-
dere che la temperatura in caldaia torni ad essere quella ottimale per la preparazione del caffe.
Attendere che si spenga e che si riaccenda la spia (E).

Per accelerare il processo di raffreddamento della caldaia bastera posizionare un bicchiere sotto
al dispositivo Maxi Cappuccino (J) e con la leva di comando in posizione verticale di standby,
abbassare la leva di erogazione acqua/vapore (H) per far uscire acqua calda dallo stilo erogatore,
provocando cosi I'abbassamento della temperatura in caldaia.

La spia (E) si spegne. Non appena la spia (E) si accendera di nuovo la macchina sara pronta per
preparare il caffé.

COME FARE TE O INFUSI

Quando la macchina si trova in posizione di pronto caffé cioé con la spia (E) spenta e con la leva
di comando in posizione verticale di standby, posizionare una tazza sotto lo stilo erogatore (J) ed
abbassare gradualmente la leva di erogazione acqua/vapore (H) (Fig. 21). Cosi facendo dallo stilo
erogatore uscira acqua calda. La dose massima per due tazze e di 200 ml.

CONSIGLI UTILI PER PREPARARE UN BUON ESPRESSO ALLITALIANA

II caffé macinato nel portafiltro dovra essere pressato leggermente. Un caffé pit forte o meno forte
dipende dal grado di macinatura del caffé, dalla quantita di esso immessa nel portafiltro, e dalla
pressatura. Pochi secondi sono il tempo sufficiente perché il caffé scenda nelle tazzine. Se il tempo
di erogazione € superiore significa che la macinatura & troppo fine o che la polvere immessa nel
portafiltro € stata pressata eccessivamente.

PULIZIA DELL’APPARECCHIO

Attenzione!
Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate a macchina spenta e con
la spina elettrica scollegata dalla presa di corrente.

Attenzione!
Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono efficiente la macchina
per un periodo maggiore. Non lavare mai i componenti della macchina in lavastoviglie. Non
utilizzare getti di acqua diretta.

Attenzione!
Ogni intervento va eseguito a macchina fredda.

Pulizia del filtro contenente il macinatoE

Verificare che i forellini sottostanti non si otturino e nel caso ripulirli con uno spazzolino (Fig. 25).
Far erogare acqua bollente dal portafiltro con il filtro inserito senza la polvere, per sciogliere o
rimuovere eventuali residui di caffe o impurita.
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Attenzione!
Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'eventuale pressione residua potreb-
be provocare spruzzi o schizzi.

Si consiglia di pulire accuratamente il filtro (O) ogni circa 3 mesi, utilizzando una pastiglia di deter-
sivo semplice (senza aggiunta di brillantante o altri additivi chimici) per lavastoviglie nel seguente
modo:

* Inserire una pastiglia di detersivo da lavastoviglie nel filtro (senza caffé) quando la macchina &
ben calda (dopo almeno 5 minuti di riscaldamento).

+ Agganciare il portafiltro alla macchina e mettere un recipiente sotto il portafiltro.

+ Portare in avanti la leva di comando (B) per avviare I'erogazione dell'acqua ed erogare acqua per
15-20 secondi.

« Interrompere I'erogazione e lasciare agire la pastiglia per almeno 15 minuti mantenendo il porta-
filtro inserito sulla macchina.

* Ripetere I'operazione di erogazione dell'acqua facendo funzionare la pompa per circa 15-20 se-
condi e poi lasciando riposare per altri 15-20 secondi fino ad esaurire due serbatoi di acqua.

« Rimuovere il portafiltro dalla macchina, estrarre il filtro e sciacquarlo bene sotto 'acqua corrente
del rubinetto.

« Spegnere la macchina, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e pulire con
una spugnetta la sede di aggancio del portafiltro per rimuovere eventuali residui di detersivo dalla
doccia.

+ Riaccendere la macchina, agganciare nuovamente il portafiltro ed erogare ancora almeno 2 taz-
ze di acqua per completare il risciacquo.

Se la macchina da caffé viene utilizzata quotidianamente si consiglia di effettuare I'operazione di

pulizia almeno ogni tre mesi.

Pulizia del disco in silicone
Lavare il disco in silicone (P) sotto 'acqua corrente piegandolo leggermente ai lati in modo da
liberare il foro centrale da eventuali residui di polvere di caffé che potrebbero ostruirlo (Fig. 26).

Pulizia della sede del portafiltro

Con l'uso si pud verificare nella sede di aggancio del portafiltro una sedimentazione di fondi di
caffé, che possono essere rimossi con uno stuzzicadenti, con una spugnetta (Fig. 27), oppure
lasciando scorrere acqua senza portafiltro inserito (Fig. 9).

Pulizia del dispositivo Maxi Cappuccino

Attenzione!
Eseguire I'operazione quando il tubo cromato € freddo per evitare scottature.

Svitare il dispositivo (J) dal tubetto, e lavarlo con acqua corrente. Il tubetto pud essere pulito con
un panno non abrasivo. Riavvitare il cappuccinatore fino alla fine della corsa. Se necessario ripulire
con uno spillo il forellino di uscita del vapore. Dopo ogni utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi
per liberare il foro da eventuali residui.

Pulizia del serbatoio
Si consiglia di pulire periodicamente I'interno del serbatoio con una spugna o un panno umido.

Pulizia della griglia e della vasca raccogligocce
Ricordarsi di svuotare di tanto in tanto la vaschetta raccogligocce (N).

Togliere la griglia (M) e lavarla sotto I'acqua corrente; sfilare la vasca raccogligocce (N) dalla mac-
china, svuotarla e lavarla sotto I'acqua corrente.
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Pulizia del corpo macchina

.e Attenzione!
Pulire le parti fisse della macchina usando un panno umido non abrasivo per non danneg-
giare la carrozzeria.

DECALCIFICAZIONE

Una buona manutenzione ed una regolare pulizia preservano e mantengono efficiente la macchina
per un periodo maggiore limitando notevolmente i rischi di formazione di depositi calcarei nell'ap-
parecchio. Se nonostante cid, dopo qualche tempo, la funzione dell'apparecchio dovesse essere
compromessa, in seguito all'uso frequente di acqua dura e molto calcarea, si pud procedere alla
decalcificazione della macchina per eliminare il malfunzionamento. Utilizzate per questo scopo
esclusivamente un prodotto decalcificante per macchine da caffé. Ariete non si assume alcuna re-
sponsabilita per danni ai componenti interni della macchina da caffé arrecati dall’'uso di prodotti non
conformi a causa della presenza di additivi chimici. In caso di necessita di una decalcificazione,
osservate le indicazioni sul foglio di istruzioni del prodotto decalcificante.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio della macchina occorre sconnetterla elettricamente, svuotare il ser-
batoio dell’acqua e la vaschetta raccogligocce e ripulirla (vedi paragrafo “Pulizia dellapparecchio”).
In caso di rottamazione si dovra provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella co-
struzione della macchina e provvedere al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle
disposizioni di legge vigenti nel Paese di utilizzo.
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GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

A

In caso di anomalie di funzionamento, spegnere immediatamente la macchina, e sfilare la
spina dalla presa elettrica.

PROBLEMI CAUSE RIMEDI

La macchina Probabilmente ¢ entrata aria nel Verificare che il serbatoio sia ben inserito ed il livello non

non eroga acqua | circuito e cio ha disinnescato la sia sceso sotto il minimo indicato dall'apposito riferimento
bollente per pompa. riportato sullo stesso. Ripetere le operazioni descritte nel

infusi. paragrafo “Fasi preliminari per l'uso”.

Foro di uscita vapore dello stilo
erogatore ostruito.

Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
foro dello stilo erogatore.

La macchina non
eroga vapore.

C’é poca acqua e la pompa non
aspira.

Controllare che il livello dell'acqua nel serbatoio sia regolare
e in caso riempire con acqua naturale fresca.

Foro di uscita vapore dello stilo
erogatore ostruito.

Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
foro dello stilo erogatore.

Fuoriuscita di
caffe dai bordi
del portafiltro.

Probabilmente nel portafiltro & stata
immessa una quantita eccessiva di
caffé macinato che ha impedito di
stringere a fondo il portafiltro nella
sua sede.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o
schizzi. Ripulire la sede di aggancio con una spugnetta (Fig. 27).
Ripetere I'operazione, immettendo nel filtro la giusta quantita

di caffe.

Sulla guarnizione della sede di
aggancio del portafiltro sono rimasti
residui di caffé macinato.

Provvedere a ripulire la guarnizione con uno stuzzicadenti o
con una spugnetta.

Il filtro (O) contenente macinato ha i
fori di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
0 schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno spillo i fori
del filtro. Detergere il filtro utilizzando le pastiglie per
lavastoviglie.

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro.

L'erogazione
del caffé non
awviene 0
avviene troppo
lentamente.

Il disco forato presente nella sede
di aggancio del portafiltro ha i fori
ostruiti.

Azionare la macchina senza portafiltro facendo defluire
I'acqua. Se I'acqua continua a non uscire uniformemente
da tutti i fori, eseguire la pulizia anticalcare. Utilizzate per
questo scopo esclusivamente un prodotto decalcificante a
base di acido citrico.

Il filtro (O) contenente macinato ha i
fori di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
0 schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno spillo i fori
del filtro. Detergere il filtro utilizzando le pastiglie per
lavastoviglie.

Miscela di caffé macinata troppo fine.

Provare ad utilizzare miscele di caffé a grana piu grossa.

Miscela di caffé troppo pressata.

Pressare il caffé nel filtro con minor pressione.

Il serbatoio non € ben inserito.

Inserire bene il serbatoio spingendolo a fondo.

C’é poca acqua e la pompa non
aspira.

Controllare che il livello dellacqua nel serbatoio sia regolare
e in caso riempire con acqua naturale fresca.

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro

Rottura della cialda.

Togliere il portafiltro, pulire la sede con una spugnetta e
reinserire una nuova cialda.

Il caffé & troppo
acquoso e
freddo.

La miscela ¢ stata macinata troppo
grossa.

Per ottenere un caffe pill concentrato e pili caldo, si deve

usare una miscela pit finemente macinata.

In ogni caso questo problema si elimina grazie al Sistema
Thermocream®, che assicura sempre un caffe bollente ed
una ricca crema, anche con caffé macinato grosso.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

Even if the appliances are made in conformity with the European regulatory specifications in force and there-

fore all potentially hazardous parts are protected. Carefully read these warnings and use the appliance only

for the use it is designed for in order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future 4
consultation. If you should decide to give this appliance to other people, remember to also include these
instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

A Danger for children & Warning of burns

A Danger due to electricity A Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes
INTENDED USE

You may use your Caffé Novecento to prepare coffee and cappuccino, and thanks to the possibility of dispens-
ing hot water, you can also prepare tea and tisanes. This appliance is designed only for private use, and is
therefore to be considered unsuitable for commercial or industrial purposes.

No other use of the machine is contemplated by the manufacturer, which is exempt from any liability for all
types of damages caused by improper use of the machine. Improper use also results in any form of warranty
being forfeited.

RESIDUAL RISKS
The construction characteristics of the appliance this publication refers to do not allow the user to be protected
from a direct jet of steam or hot water.
Warning!
Danger of burns — When dispensing hot water and steam, do not direct the jets towards others or
yourself. Hold only the plastic part of the tube.

Use only containers made of material “for foods”.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

* This appliance is designed only for private use, and is therefore to be considered
unsuitable for commercial or industrial purposes.

* We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box, as our free-of-charge service does not
cover transportation damage due to inadequate packaging of the product when
sent to an Authorised Service Centre.

* The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on the
materials in contact with food.

* The maximum operating noise level for this appliance is 86 dB(A).

A Danger for children
* The appliance can be used by children aged 8 years and up only if they are
monitored by a responsible person or if they have received instructions regarding
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the appliance safe use and if they have understood the dangers which may arise
during the appliance use.

+ Cleaning and maintenance by the user must not be carried out by children un-
less they are older than 8 years and are monitored during the operation. Children
must be supervised at all times to ensure they do not play with the appliance.

* Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.

* Do not leave the packing components near children because they are potentially
dangerous.

*In the event that this appliance is to be disposed of, it is recommended that the
power chord be cut. It is also recommended that all potentially dangerous compo-
nents are rendered harmless to prevent children from hurting themselves when
playing with the apparatus.

A Danger due to electricity

* This appliance can be used by persons who have reduced physical sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, only if they are moni-
tored by a responsible person or if they have received and understood instruc-
tions regarding the appliance safe use and if they have understood the dangers
which may arise during the appliance use.

+ Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage
indicated on the plate on the bottom of the machine corresponds to the local
mains voltage.

* The use of extension leads, which have not been authorised by the appliance
manufacturer, may cause damage and accidents.

+ Before filling the tank with water, remember to always disconnect the appliance
at the socket.

« If the electric cable is damaged it must be replaced by the manufacturer or its
Technical Assistance Service, or in any case by a person with similar qualifica-
tions.

* Never let the live parts come into contact with water: this may cause a short cir-
cuit!

* Unplug before any cleaning or maintenance operations.

+DO NOT IMMERSE THE APPLIANCE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

* Unplug the appliance from the electricity supply immediately in the case of faults,
defects or suspected defects after dropping. Never operate the appliance if defec-
tive. REPAIRS MAY ONLY BE CARRIED OUT BY AUTHORIZED ASSISTANCE
SERVICE CENTRES. The manufacturer disclaims all responsibility for any dam-
age caused by incorrect repair work.

A Danger of damage originating from other causes
+ Do not lift the appliance by grasping its water tank, but only by grasping its body.
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* Choose a sufficiently well lit and clean environment, with an easily accessible
electric socket.

* Avoid putting excessive quantities of water into the tank.

* The appliance must not be used if it has been dropped, if there are visible signs of
damage or leaks of water. Do not use the appliance if the power cord or the plug
are damaged, or if the appliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, in-
cluding the replacement of the power cord, must be carried out by an Authorised
Service Centre or, in any case, by qualified personnel.

& Warning of burns

*Never direct the steam or hot water jet towards parts of the body; handle the
steam/hot water spout with care: risk of scalding!

* The appliance’s external metallic parts must not be touched when the machine is
functioning as it could cause burns.

« If water does not come out of the filter holder, it may be because the Thermo-
cream® filter is clogged. Stop the brewing and wait ten seconds. Remove and
disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splash-
es or squirts. Then clean as explained in the relevant paragraph.

Warning - material damage

+ Use only pods bearing the E.S.E. standard mark.

* Place the machine on a stable surface where it cannot be knocked over.

* Never use the machine without water because the pump will burn out.

* Never fill the water tank with hot or boiling water.

* Do not place the machine on very hot surfaces or near open flames in order to
prevent damage to the body.

* The cable must not touch any hot parts of the machine.

* Do not use sparkling water (with added carbon dioxide).

* Never put substances other than ground coffee into the filter holder. They could
cause serious damage to the appliance.

* Do not leave the machine at a room temperature below 0°C because the water
remaining in the boiler could freeze and cause damage.

* Never use the appliance outdoors.

* Do not expose the appliance to atmospheric agents (rain, sun ...).

* Before cleaning the appliance always unplug it and allow it cool down. Clean only
with a non-abrasive cloth that has been slightly dampened with water, adding a
few drops of mild, non-aggressive detergent (never use solvents that damage

plastic).
E + To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/

== EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product
e KEEP THESE INSTRUCTIONS IN A SAFE PLACE
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - On/off button - Power cord
B - Control lever - Cup-resting grill
C - Boiler temperature thermometer (°C and °F) - Drip tray

- Powder filter
- Perforated silicone disc
- Thermocream® Disc

D - On indicator lamp
E - Boiler temperature control lamp
F - Steam function indicator lamp

G - Machine body - Filter holder
H - Water/steam dispensing lever - Spout for one cup
| - Water tank - Spout for two cups

- Coffee measure
- Coffee presser

J - Maxi Cappuccino attachment and wand for water and steam supply
K - Pod filter holder

Identification data

The following machine identification data are shown on the plate found underneath the machine’s standing base:
+ manufacturer and CE mark

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

+ electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

* absorbed electric power (W)

+ assistance toll-free number

Always give the model and serial number to the Authorised Service Centres when requesting assistance.

PRELIMINARY PHASES FOR USE

<cHunwxmoUuwozZr

Starting the appliance

Check that the voltage of the domestic network is the same as that indicated on the technical information plate
of the appliance. Place the appliance on a flat surface.

Wash the tank the first time it is used and fill it with cool tap water up to the level marked “MAX”, then be careful
to put it back into its seat securely (Fig. 3) following the relevant guide on the bottom of its housing (Fig. 4).
Make sure that the control lever (B) is in the vertical standby position (Fig. 5). Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

If water drips out of the pipe inside the tank, this does not mean the machine is faulty but it is a sign
that the priming valve is working normally.

Starting the first time

After having filled the tank up to the “MAX” level with cool tap water, start the machine by pressing the button
(A). The indicator light (D) will switch on indicating that the machine is on. Make at least one cup of water come
out of the hydraulic circuit of the boiler by pulling the control lever (B) forward and down, (Fig. 8), until you see
water come out of the filter holder coupling seat (Fig. 9). Put the lever back in the vertical standby position.
The indicator light (E) will switch on to indicate that the boiler has reached the right temperature to brew coffee.
The machine is ready to make coffee.

HOW TO MAKE COFFEE

Put the Thermocream® Disc (Q), the perforated silicone disk (P) and the Filter (O) into the filter holder in the
order indicated (Fig. 2). Use the single spout (S) (Fig. 12) for one cup of coffee, and for two cups put the dou-
ble spout (T) (Fig. 13) on the machine. Measure out the coffee in the filter and lightly press with the specially
provided presser: two measures for two cups and one measure for one cup. Insert the filter holder into its seat.
Warning!
Tighten the filter holder while making sure you have hooked it properly onto the flange (Fig. 15).
If too much ground coffee is put inside the filter, turning the filter holder may prove difficult and/or you
may get leaks from the filter holder when the coffee is being dispensed.
It is advisable to let the filter holder heat up a few minutes in its seat before making a cup of coffee so that the
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first cup is piping hot, too. This will not be necessary for the cups of coffee that follow.
When warming up, your appliance may release small puffs of steam from filter holder; this is perfectly
normal.

To start dispensing, pull the control lever (B) forward (Fig. 16). To stop dispensing, raise the control lever (B) to
put it back in the vertical standby position (Fig. 18). The maximum serving of coffee is 50 ml.
Warning!
Like in professional coffee machines, do not remove the filter holder when the control lever (B) is in the
coffee dispensing position; danger of burns!

Warning!
Wait about ten seconds after the coffee has been dispensed before removing the filter holder. To re-
move it, turn it slowly from right to left so as to prevent splashes or spurts of water or coffee.

After the coffee is made, gradually loosen the filter holder by turning it clockwise so as to decrease pressure
inside of it. When the machine is in the standby position with the control lever in the vertical position (Fig. 11),
the lamp (E) will turn on and off periodically. This shows that the boiler thermostat is tripping, which serves to
keep the water temperature optimum. It is a good idea to start dispensing the coffee only when this indicator
lamp is off, and this is true for both the first cup and those that follow.

HOW TO MAKE COFFEE WITH A POD

To make coffee with pods you must use the specific pod filter holder (K) that came with the coffee maker as

described below:

1 Place the pod in the filter ring (Fig. 23)

2 Push the pod with your fingers inward. The pod must be well centred and placed inside the filter.

3 Now it is possible to put the filter holder in its seat. Tighten the filter holder making sure it is securely fitted to
the flange (Fig.15).

4 The pod could remain stuck in the upper part of the machine after making the coffee and when removing filter
holder. To remove it, tilt the filter holder (Fig. 24) so the pod can fall onto it.

In order to always get an excellent cup of coffee, buy the pod that bears the E.S.E. compatibility mark.

If the pod is not inserted well, or if the filter holder is not tightened firmly, a few drops of water could

leak from the filter holder.

Auto-off function

If the machine is turned on but not in use, the auto-off function operates after about 30 minutes. This function
puts the machine in standby. The ON indicator light (D) is off. To restart the machine press again the power
button (A).

Filling the water tank during use
No special operation is necessary when the water in the tank runs out as the machine is equipped with a
special self-priming device. All you have to do is switch off the machine and after unplugging it from the socket-
outlet, remove the tank.

Warning!

When removing the tank, be careful not to touch the metal pin of the steam lever (H). Danger of burns!
Fill it again with cool tap water up to the “MAX” level and place it in the relevant seat, making sure it is fitted
securely.

HOW TO MAKE CAPPUCCINO

To prepare a cappuccino or heat any other beverage, move the control lever (B) back to activate the steam
function (Fig. 19). The indicator light (F) will switch on indicating that the steam function is in operation. When
the indicator light (E) turns on, the machine has reached the right temperature to dispense steam.

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder coupling
seat; this is perfectly normal.

Now pull the steam dispensing lever (H) forward, after making sure you have first placed a glass underneath
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the Maxi Cappuccino device (J) (Fig. 21). First a little bit of water will come out, immediately followed by a
strong jet of steam. Stop dispensing steam by pushing the steam dispensing lever (H) back, and put the pot of
milk to be whipped under the Maxi Cappuccino device. Plunge the wand all the way into the milk and re-open
the flow of steam by gradually lowering the dispensing lever (H) (Fig. 22). You will see a thick, creamy froth
start to rise within moments. Pull the steam dispensing lever back up when you have achieved the desired
result.

During these operations you may notice that the warning light (E) goes on and off from time to time, indicating
that the boiler thermostat is keeping the water required for the steam supply at the right temperature.

It is opportune you start dispensing the steam only when the lamp is off. Dispense the steam for a few
seconds after every use in order to free the hole of any milk residue.

Once the cappuccino is ready, switch off the steam function by putting the control lever (B) back in the vertical
stand-by position.

MAKING FURTHER CUPS OF COFFEE

Once the cappuccino is ready, switch off the steam function by putting the control lever back in the vertical
stand-by position. The lamp (F) will turn off.
Warning!
Steam is still inside the boiler! Even if you have switched off the steam function, do not lower the water/
steam dispensing lever (H). There is a danger of burns causes by squirts of hot water and steam that
might come out of the Maxi Cappuccino device.

The temperature of the water in the boiler is still high, and might compromise the taste of the coffee. So to dis-
pense a cup of coffee right after making a cappuccino, you have to wait for the boiler temperature to go back to
the optimum temperature for making coffee. Wait until it turns off and that the indicator light (E) turns on again.
To speed up the boiler cooling process, just place a glass underneath the Maxi Cappuccino device (J) and with
the control lever in the vertical standby position, lower the water/steam dispensing lever (H) to make hot water
come out of the dispensing water. In this way the boiler temperature will drop.

The indicator light (E) turns off. As soon as the indicator light (E) will turn on again the machine is ready to
brew coffee.

HOW TO MAKE TEA OR TISANES

When the machine is in the coffee-ready position, i.e. with the lamp (E) off and with the control lever in the vertical
stand-by position (Fig. 21), place a cup underneath the dispensing wand (J) and gradually lower the water/steam
dispensing lever (H). In this way hot water will come out of the spout. The maximum quantity for two cups is 200 ml.

USEFUL TIPS FOR OBTAINING A GOOD ITALIAN ESPRESSO

The ground coffee in the filter holder has to be pressed lightly. Whether the coffee is stronger or weaker
depends on the degree the coffee is ground, the quantity put into the filter holder and the pressing. Just a few
seconds are needed for the coffee to flow down into the cups. If the dispensing time is longer, this means that
the coffee is ground too fine or that the coffee put into the filter holder has been pressed too much.

CLEANING THE APPLIANCE

Warning!
All cleaning operations described below must be performed with the machine off and with the electric
plug disconnected from the socket-outlet.

‘ Warning!
Regular maintenance and cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of
time. Never wash machine components in the dishwasher. Do not use direct jets of water.

Warning!
All operations must be performed when the machine is cold.

18



Cleaning the filter containing the grounds
Check that the holes are not clogged and if so, clean them with a small brush (Fig. 23). Dispense boiling
water from the filter holder with the filter inside, without coffee grounds, after placing a glass underneath the
dispenser in order to dissolve or remove any coffee residue or impurities.
Warning!
Slowly remove and disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes
or squirts.

It is advisable to thoroughly clean the filter (O) about every 3 months using a simple dishwasher detergent tab

(without added rinse aid or other chemical additives) as follows:

+ Put a dishwasher detergent tab into the filter (without coffee) when the machine is hot (after heating for at
least five minutes).

+ Couple the filter holder to the machine and put a container underneath the filter holder.

+ Push the control lever (B) forward to start water supply, and dispense water for 15-20 seconds.

+ Stop the water supply and let the tab act for at least 15 minutes while keeping the filter holder coupled on the
machine.

+ Repeat the water dispensing operation by operating the pump for about 15-20 seconds, and then letting it
rest for another 15-20 seconds, until two tanks of water are used up.

+ Remove the filter holder from the machine, remove the filter and rinse it well under running tap water.

« Turn off the machine, disconnect the power cable from the socket-outlet and clean the coupling seat of the
filter holder with a sponge in order to remove any detergent residue from the shower disc.

« Turn the machine back on, couple the filter holder once again and dispense at least 2 cups of water again to
complete the rinsing.

If the coffee machine is used daily, it is advisable to carry out the cleaning operation at least every three

months.

Cleaning the silicone disc
Wash the silicone disc (P) under running water, bending it slightly on the sides in order to free the centre hole
of any residue of coffee grounds that could clog it (Fig. 24).

Cleaning the filter holder seat

With time, coffee residue may accumulate on the filter holder seat. It can be removed with a toothpick, a
sponge (Fig. 24), or by letting water run through without fitting the filter holder (Fig. 9).

Cleaning the Maxi Cappuccino device

Warning
Perform this operation when the chrome-plated pipe is cold so as to prevent burns.

Unscrew the device (J) from the small pipe and wash it with running water. The small pipe can be cleaned with
a non-abrasive cloth. Screw the cappuccino maker back on as far as it will go. If necessary, clean the small
steam outlet hole again with a pin. After use, always let the steam nozzle run for a few seconds so to free the
outlet from any possible residue.

Cleaning the tank
Periodically clean the inside of the tank with a sponge or damp cloth.

Cleaning the grill and drip tray
Remember to empty the drip tray from time to time (N).

Remove the grill (M) and wash it under running water. Remove the drip tray (N) from the machine, empty it
and wash it under running water.

Cleaning the machine body

. Warning
Clean the fixed parts of the machine using only a damp, non-abrasive cloth so as to not damage the body.
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DECALCIFICATION

Good maintenance and regular cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time,
considerably limiting the risks of lime deposits forming inside the appliance. However, should your coffee ma-
chine fail to work properly as a result of the frequent use of hard, high calcium content water, you may perform
a decalcification procedure to restore its operational efficiency. For this purpose use only a descaling product for
coffee machines. Ariete does not assume any responsibility whatsoever for damage to components inside the
coffee machine caused by the use of non-compliant products containing chemical additives. Should you need
to decalcify your appliance, please follow the instructions which come with the decalcifying product.

PUTTING OUT OF SERVICE

If you want to put the machine out of service, you must disconnect it electrically, empty the water tank and drip
tray and clean it (see the paragraph on “Cleaning the appliance”).

In the case of scrapping, you must separate the various materials used in making the machine and dispose of
them based on their composition and on the legal provisions in force in the country of use.

TROUBLESHOOTING
If there are problems with operation, immediately turn off the machine and unplug it from the socket-
outlet.
PROBLEM CAUSE SOLUTIONS
The coffee Air has probably entered the circuit | Make sure the tank is properly inserted and that the water is
maker does and deactivated the pump. not below the minimum level.
not supply Repeat the operations described in the “Preliminary phases

boiling water for
tisanes.

for use” paragraph.

The steam exit hole on the dispenser
wand is clogged.

Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
dispenser wand with a pin.

The coffee
maker does not
supply steam.

There is little water and the pump
does not suck it up.

Check that the water level in the tank is correct. If necessary,
fill it with cool tap water.

The steam exit hole on the dispenser
wand is clogged.

Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
dispenser wand with a pin.

Coffee
overflowing from
the edges of the
filter ring.

Probably an excess amount of
ground coffee has been placed in
the filter ring preventing the filter ring
from being correctly tightened into its
housing.

Slowly remove and disconnect the filter holder because
any remaining pressure could cause splashes or squirts.
Clean the coupling seat with a sponge (Fig. 27). Repeat the
operation placing the correct quantity of coffee in the filter.

Residues of ground coffee have
remained on the gasket of the filter
holder coupling seat.

Clean the seal with a toothpick or a sponge.

The exit hole of the filter (O)
containing coffee grounds is clogged.

Slowly remove and disconnect the filter holder because any
remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the clogged filter hole with a pin. Clean the filter using a
simple dishwasher detergent tab (without added rinse aid or
other chemical additives).

Faulty pod

Replace the pod in the filter holder.
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTIONS

The coffee is not
supplied or flows

The holes of the perforated disc in
the filter holder coupling seat are

Turn on the machine without the filter holder, making the
water run. If the water still does not come out from all the

too slowly. clogged. holes evenly, carry out the descaling cleaning operation.
For this purpose use only a descaling product for coffee
machines
The exit hole of the filter (O) Slowly remove and disconnect the filter holder because any
containing coffee grounds is clogged. | remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the clogged filter hole with a pin. Clean the filter months
using a simple dishwasher detergent tab (without added
rinse aid or other chemical additives).
The coffee blend is ground too fine. | Try using coarser coffee blends.
The coffee blend is pressed down Tamper coffee inside the filter using less pressure.
too much.
The tanks is not inserted well. Fit the tank securely by pushing it as far as it will go.
There is little water and the pump Check that the water level in the tank is correct. If necessary,
does not suck it up. fill it with cool tap water.
Faulty pod. Replace the pod in the filter holder.
Broken pod. Remove the pod filter holder, clean the seat with a sponge,
and put a new pod inside.
The coffee is The blend has been ground too A more finely ground blend must be used to obtain a more
too watery and | coarsely. concentrated and hotter coffee.
cold. Anyhow, this problem is easily solved thanks to the

Thermocream® System, which always guarantees hot
coffee accompanied by a reach cream, even with coarsely
ground beans.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en vigueur,
et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention ces avertissements
et n'utiliser I'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures et les dommages. Garder ce
livret @ porté de main pour les futures consultations. Si vous desirez ensuite céder cet appareil & d’autres
personnes, rappelez-vous d'inclure ces instrructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

A Danger pour les enfants &Avertissements sur les brilures
A Danger électrique Attention - dégats matériels

A Dangers provenant d’autres causes
UTILISATION PREVUE

Vous pourrez utiliser votre Caffé Novecento pour préparer des cafés et des cappuccino; de plus, grace a la
possibilité de faire couler de I'eau chaude, vous pourrez aussi préparer du thé et des infusions. L'appareil est
destiné seulement a une utilisation domestique et ne doit en aucun cas étre servir a des fins commerciales
ou industrielles.

Le constructeur na prévu aucun autre usage de 'appareil et il se dégage de toute responsabilité pour les
dégats de toute nature, générés d’une utilisation inappropriée. Un usage inapproprié déterminerait également
I'annulation de toute forme de garantie.

RISQUES RESIDUELS
Les caractéristiques de construction de I'appareil, qui sont I'objet de cette publication, ne permettent pas de
protéger ['utillisateur du jet direct de vapeur ou d’eau chaude.

Attention!
Danger de br(ilure — Pendant I'écoulement de I'eau chaude et de la vapeur, ne pas diriger le jet vers
un tiers ou vers soi. N'empoigner le tuyau que sur la partie en plastique.

Utiliser exclusivement des conteneurs en matériau “pour aliments”.

REMARQUES IMPORTANTES

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L’UTILISATION.

* L'appareil est destiné seulement a une utilisation domestique et ne doit en aucun
cas étre servir a des fins commerciales ou industrielles.

* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* Il est conseillé de conserver 'emballage d'origine vu que 'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition a un service aprés-vente agréé.

* L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

* L’émission de bruit de la machine par rapport au poste de travail est de 86 dB(A).

A Danger pour les enfants
*L'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans a condition qu'ils
soient suivis par un adulte responsable ou qu'ils aient été informés du fonction-
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nement de I'appareil pour I'utiliser en toute sécurité et en toute conscience face
aux dangers pouvant découler de son utilisation.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.
Il faut surveiller les enfants pour étre certain qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

* Toujours conserver I'appareil et le cordon d’alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car représentent une source de danger.

*Lorsqu'on décidera de jeter cet apparelil, il est recommandé de le mettre hors
d'usage en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de
protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les
enfants qui pourraient se servir de 'appareil pour jouer.

A Danger électrique

* L'appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou dépourvues d’expérience, de connais-
sance, a condition qu’elles soient suivies par un adulte responsable ou qu'elles
aient compris les instructions fournies concernant I'utilisation en toute sécurité et
des dangers pouvant découler de l'utilisation.

* Avant de brancher I'appareil au réseau d’alimentation, contréler que la tension
indiquée sur la plaquette placée sous la machine corrisponde bien a celle du
réseau local.

« L'utilisation de rallonges électriques non autorisées par le fabricant de I'appareil
peut causer des dommages et provoquer également des accidents.

* Avant d'effectuer I'opération de remplissage du réservoir d’eau, débrancher I'ap-
pareil de la prise de courant.

* Le cordon d'alimentation endommagé doit étre remplacé par le constructeur ou
par son service Aprés-vente ou dans tous les cas par une personne ayant une
qualification équivalente, de maniere a éviter tout risque.

*Ne jamais mettre les parties sous tension en contact avec I'eau: cela pourrait
engendrer un court-circuit!

+ Débrancher la prise de courant avant chaque intervention de nettoyage ou d’en-
tretien.

*NE JAMAIS TREMPER L'APPAREIL DANS L'EAU NI DANS TOUT AUTRE LI-
QUIDE.

*En cas de pannes, défauts ou défaut suspect aprés une chute, débrancher
immédiatement la prise de I'appareil défectueux. Ne jamais mettre en marche
I'appareil défectueux. LES REPARATIONS PEUVENT ETRE EFFECTUEES
EXCLUSIVEMENT PAR LES CENTRES D’ASSISTANCE AGREES. On décline
toute responsabilité pour les éventuels dégats provoqués par des interventions
de réparation effectuées de maniére erronée.
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A Dangers provenant d’autres causes

* Ne pas soulever I'appareil par le réservoir d’'eau mais par son corps.

+ Choisir un endroit assez éclairé, propre et avec une prise de courant facilement
accessible.

+ Eviter de verser dans le réservoir une quantita excessive d’eau.

* |l ne faut pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il présente des signes visibles
de détérioration ou en cas de fuite d'eau. N'utilisez pas I'appareil si le cordon
électrique ou la prise sont endommageés, ou si I'appareil est défectueux. Toutes
les réparations, y compris le remplacement du cordon d’alimentation, doivent
exclusivement étre effectuées dans un centres d’assistance apres-vente Ariete
ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a prévenir les risques éventuels.

& Avertissements sur les brilures

*Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau chaude vers les parties du corps;
manipuler avec précaution le tube vapeur/eau; il y a risque de brdlures!

* Les parties métalliques extérieures de I'appareil ne doivent pas étre touchées,
avec l'appareil en fonction sous peine de bralures.

+ Si I'eau ne sort pas par le porte-filtre, cela pourrait étre parce que le filtre Ther-
mocream® est bouché. Interrompre I'écoulement et attendre une dizaine de
secondes. Retirer et extraire lentement le porte-filtre : le résidu de pression éven-
tuelle pourrait en effet provoquer un jet ou giclement. Nettoyer donc comme indi-
qué dans le paragraphe correspondant.

Attention - dégats matériels

« Utiliser les dosettes qui possédent le label standard E.S.E.

+ Placer la machine sur un plan stable ou il n’y a pas risque de la renverser.

* Ne pas utiliser la machine sans eau pour ne pas griller la pompe.

* Ne jamais remplir le réservoir d’eau a 'eau chaude ou bouillante.

*Ne pas positionner la machine sur des superficies trées chaudes ou prés de
flammes libres pour éviter ainsi que la carrosserie puisse étre endommagée.

* Le cordon ne doit pas toucher les parties chaudes de la machine.

* Ne pas utiliser d'eau gazeuse (avec ajout d’anhydride carbonique).

*Ne jamais introduire d’autres substances que le café en poudre dans le porte-
filtre. Cela pourrait endommager gravement 'appareil.

* Ne pas stocker la machine a une température inférieure a 0°C, car I'eau restante
dans la chaudiére pourrait geler et provoquer des dégats.

* Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

* Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents atmospheriques (pluie, soleil ect.).

* Aprés avoir débranché la prise d’alimentation et lorsque les parties chaudes ont
refroidi, 'appareil doit étre nettoyé exclusivement avec un linge non abrasif a
peine humide et seulement quelques gouttes de détergents neutres non agres-
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sifs (ne pas utiliser de solvants qui détériorent le plastique).
X * Pour 'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Euro-
m==_péenne 2012/19/EU, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le
produit
* TOUJOURS CONSERVER CES INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Bouton d'allumage L - Cordon d’alimentation

B - Levier de commande M - Grille pour tasses

C - Thermométre température chaudiére (°C et °F) N - Bac recueille-gouttes

D - Voyant allumage O - Filtre pour café en poudre
E - Voyant controle de température chaudiére P - Disque perforé en silicone
F - Voyant fonction vapeur Q - Disque Thermocream®
G - Corps machine R - Porte-filtre

H - Levier pour débit eau/vapeur S - Buse pour une tasse

| - Réservoir d'eau T - Buse pour deux tasses

J - Dispositif Maxi Cappuccino et distributeur d’eau et de vapeur U - Cuiller Doseuse pour café
K - Porte-filtre pour dosette V - Presse pour café

Données d’identification

Sur la plaquette placée en-dessous de la base d’appui de la machine, on a reporté les données d'identification
de la machine suivantes:

+ constructeur et marque CE

+ modele (Mod.)

* n° de matricule (SN)

+ tension électrique d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert assistance

Pour les éventuelles demandes aux centres d’assistance agréés, indiquer le modéle et le numéro de matri-
cule.

OPERATIONS AVANT L’EMPLOI

Mise en marche

Contréler que la tension du réseau soit identique a celle qui figure sur la plaquette des caractéristiques tech-
niques de 'appareil. Placer la machine sur une surface horizontale. Laver le réservoir lors du premier emploi
et le remplir d'eau fraiche plate jusqu’au niveau “MAX”, puis faire attention a bien l'insérer dans son siege
(Fig. 3) en suivant la glissiére située au fond du logement (Fig. 4). Vérifier que le levier de com-mande est
(B) bien sur la position verticale de veille (Fig. 5). Brancher I'appareil a la prise de courant qui doit &tre munie
d’'une prise de terre.

Si on remarque un goutte-a-goutte sur le tuyau situé a I'intérieur du réservoir, ne pas penser qu’il s’agit
d’un défaut de la machine: cela signifie que la vanne d’auto-enclenchement fonctionne normalement.

Premier allumage

Aprés avoir rempli le réservoir d’eau fraiche plate jusqu'au niveau “MAX”, mettre la machine en marche en
appuyant sur le bouton (A). Le voyant (D) sallume pour indiquer que la machine est allumée. Faire sortir au
moins une tasse d’eau par le circuit hydraulique de la chaudiére, en baissant le levier de commande (B) vers
I'avant (Fig. 8), jusqu’a ce qu’on voit de I'eau sortir par le siége d’accrochage du porte-filtre (Fig. 9). Replacer
le levier sur la position verticale de veille.

Le voyant (E) s'allume pour indiquer que la chaudiére est arrivée a température et que le café peut étre pré-
paré. La machine est préte a faire le café.
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COMMENT FAIRE LE CAFE

Dans le porte-filtre, insérer le disque Thermocream® (Q), le disque perforé en silicone (P) et le Filtre (O) dans
I'ordre indiqué (Fig. 2). Pour préparer une tasse de café, utiliser la buse simple (S) (Fig. 12), alors que pour
deux tasses, monter la buse double (T) (Fig. 13). Doser le café dans le filtre et presser Iégérement a l'aide
de la petite presse appropriée: verser deux doses pour deux cafés et une dose pour un café. Introduire le
porte-filtre dans le siége approprié.

Attention!
Bien le serrer et sassurer de I'avoir bien accroché & la bride de serrage (Fig. 15).

Si une quantité excssive de poudre a café est introduite a l'intérieur du filtre, la rotation du porte-filtre
pourra apparaitre difficile et/ou on pourra avoir des fuites du porte-filtre pendant I'écoulement du café.

Il est conseillable de laisser réchauffer le porte-filtre en le tenant inséré dans son siége pendant quelques
minutes avant de faire un café, de fagon a ce que méme le premier café soit bien chaud. Cela ne sera pas
nécessaire pour les cafés suivants.

Si on remarque de petites bouffées de vapeur émanant du logement d’ancrage du porte-filtre, il s’agit
d’un phénomeéne tout a fait normal.

Pour mettre le débit en route, déplacer le levier de commande (B) vers I'avant (Fig. 16). Pour interrompre,
lever le levier de commande (B) en le replagant a la verticale, sur veille (Fig. 18). La dose maximale de café
est de 50 ml.

Attention!
Comme pour les machines a café professionnelles, il faut retirer le porte-filtre lorsque le levier de
commande (B) est sur la position d’écoulement du café; danger de brilures!

Attention!
Une fois le café écoulé, attendre une dizaine de secondes avant d’enlever le porte-filtre; pour retirer ce
dernier, le faire tourner lentement de droite a gauche afin d’éviter que I'eau ou le café ne gicle.

Quand la machine est sur la position de veille, avec le levier de commande & la verticale (Fig. 11), le voyant
(E) s'allume et s'éteint par intervalle, signe d'intervention du thermostat de la chaudiére, qui sert a maintenir
une température optimale de I'eau a l'intérieur de la chaudiere. Il est de bonne norme, tant pour le premier
café que pour les suivants, de mettre le débit du café en route lorsque ce voyant est éteint.

COMMENT FAIRE LE CAFE AVEC LES DOSETTE

Pour faire le café en dosette, il faut utiliser le porte-filtre pour dosette (K) fourni, a utiliser de la fagon suivante:

1 Placer la dosette dans le porte-filtre (Fig. 23)

2 Pousser la dosette vers l'intérieur avec les doigts. La dosette doit étre bien centrée et positionnée a l'intérieur
du porte-filtre.

3 La dosette doit étre bien centrée et positionnée a l'intérieur du filtre. Serrer fermement le porte-filire en
s'assurant de bien I'avoir accroché au flasque (Fig. 15).

4 Apres avoir préparé le café, en enlevant le porte-filtre, la dosette pourrait rester encastrée dans la partie
supérieure de la machine. Pour I'enlever, incliner le porte-filtre (Fig. 24), en faisant en sorte que la dosette

retombe sur celui-ci.
Pour obtenir un café toujours excellent, acheter les dosettes qui présentent la marque de compatibilité E.S.E.
Si la dosette n’est pas bien insérée ou si le porte-filtre n’est pas bien serré, quelques gouttes d’eau
pourraient sortir du porte-filtre.

Fonction extinction automatique
Si la machine allumée n'est pas utilisée dans un deélai d’environ 30 minutes, elle s'éteint automatiquement.
Cette fonction met la machine en stand-by. Le voyant “marche” (D) est éteint. Pour rallumer la machine
appuyer a nouveau sur le bouton d’allumage (A).

Remplissage du réservoir d’eau durant Putilisation
Aucune opération particuliere n'est nécessaire lorsque I'eau du réservoir est épuisée, car la machine possede
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une soupape d’autoamorgage spéciale. Il suffit d’éteindre la machine et , aprés avoir débranché la fiche de la
prise de courant, d’extraire le réservoir.

Attention!
Faire attention a ne pas toucher I'axe en métal du levier vapeur (H) en retirant le réservoir : danger de
brdlures!

Remplir a nouveau avec de I'eau plate froide jusqu’au niveau “MAX”, puis le placer dans son logement, en
vérifiant qu'il est correctement inséré.

COMMENT FAIRE LE CAPPUCCINO

Pour préparer un cappuccino ou réchauffer une boisson, déplacer le levier de commande (B) vers I'arriere, de
fagon a en-clencher la fonction vapeur (Fig. 19). Le voyant (F) s’allume pour indiquer que la fonction vapeur
estenclenchée. Lorsque le voyant (E) s’allume, la machine est arrivée a la température permettant de délivrer
la vapeur.

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase d’attente de la
vapeur, considérer le phénoméne comme absolument normal.

A ce stade, ramener le levier de débit de vapeur (H) vers I'avant, sans oublier de mettre d’abord un verre
sous le dispositif Maxi Cappuccino (J) (Fig. 21): au départ, un peu d’eau sortira, immédiatemment suivie
d’'un puissant jet de vapeur. Interrom-pre le débit de vapeur en ramenant le levier de vapeur (H) en arriére
et placer le pot de lait & émulsionner sous le dispositif Maxi Cappuccino. Immerger la buse au fond du lait et
ouvrir a nouveau le flux de vapeur, en baissant progressivement le levier de débit (H) (Fig. 22). En I'espace
d’'un instant, on verra une mousse épaisse et crémeuse monter. Relever le levier de debit vapeur une fois le
résultat désiré obtenu.

Au cours de ces opérations, on remarquera que le voyant (E) s'éteint et se rallume périodiquement pour si-
gnaler les interventions du thermostat qui régule la température de la chaudiere pour la distribution de vapeur.
Il est opportun de ne faire partir le débit de vapeur qu’une fois le voyant éteint. Aprés chaque utilisa-
tion, laisser sortir la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer le trou des éventuels résidus
de lait.

Une fois le cappuccino préparé, annuler la fonction vapeur en ramenant le levier de commande (B) sur la
position verticale de veille.

REUTILISATION DU CAFE

Une fois la préparation du cappuccino terminée, annuler la fonction vapeur en ramenant le levier de com-
mande sur la position verticale de veille. Le voyant (F) s'éteint.

Attention!

De la vapeur est restée a l'intérieur de la chaudiéere! Méme si la fonction vapeur a été annulée, ne pas
bais-ser le levier de débit eau/vapeur (H): danger de brllures di aux jets d'eau chaude et a la vapeur
qui pourraient encore sortir par le tuyau du dispositif Maxi Cappuccino.

La température de I'eau dans la chaudiére est encore élevée et le godt du café pourrait en étre compromis.
Pour faire un café immédiatement aprés un cappuccino, il faudra donc attendre que la température de la chau-
diere redevienne celle optimale a la préparation du café. Attendre que le voyant (E) s'éteigne puis s'allume
a nouveau.

Pour accélérer le processus de refroidissement de la chaudiére, il suffit de placer un verre sous le dispositif
Maxi Cappucci-no (J) et, avec le levier de commande sur la position verticale de veille, baisser le levier de
débit eau /vapeur (H) afin de faire sortir de I'eau par la buse, provoquant ainsi la baisse de la température
dans la chaudiére.

Le voyant (E) s’éteint. Dés que le voyant (E) s'allume a nouveau, la machine sera préte a faire le café.

COMMENT FAIRE LE THE OU LES INFUSIONS

Quand la machine est préte a I'emploi, c’est a dire que le voyant (E) est éteint et le levier de commande
est sur la verticale, en position de veille (Fig. 11), placer une tasse sous la buse d'écoulement (J) et baisser
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progressivement le levier de débit eau/vapeur (H). De cette fagon, de 'eau chaude sort par le bec. La dose
maximum pour deux tasses est de 200ml.

CONSEILS UTILES POUR OBTENIR UN BON CAFE ESPRESSO A
L’'ITALIENNE

Le café moulu du porte-filtre doit étre légérement pressé. Un café plus ou moins fort dépend du degré de mou-
ture, de la quantité mise dans le porte-filtre et de la fagon dont il a été pressé. Il suffit de quelques secondes
pour que le café descende dans les tasses. Si le temps est supérieur cela signifie que la mouture est trop fine
ou que le café moulu a été pressé de fagon excessive.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

Attention!
Toutes les opérations de nettoyage indiquées ci-dessous doivent étre effectuées a machine éteinte et
avec la prise électrique débranchée.

Attention!
A Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité. Ne jamais
laver les piéces de la machine au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de jet d’eau direct.

Attention!
Chaque intervention doit étre effectué a machine froide.

Nettoyage du filtre contenant la mouture

Vérifier que les perforations ne se bouchent pas, sinon les nettoyer avec une brosse a dents (Fig. 25). Faire
écouler I'eau bouillante par le portefiltre avec filtre inséré, sans poudre, aprés avoir placé un verre sous le
tuyau de débit, afin de dissoudre et éliminer les éventuels résidus de café ou impuretés.

Attention!
Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre encore présente et provoquer un jet ou des
éclaboussures.

Il est conseillé de nettoyer soigneusement le filtre (O) tous les 3 mois environ, avec une pastille détergente

simple (sans ajout de liquide de ringage ou d’adhitifs chimiques) pour lave-vaisselle, et procéder de la maniére

suivante:

+ Introduire une pastille de détergent pour lave-vaisselle dans le filtre (sans café) quand la machine est bien
chaude (aprés environ 5 minutes de réchauffement).

+ Accrocher le porte-filtre & la machine et mettre un récipient sous le porte-filtre.

+ Déplacer le levier de commande (B) vers 'avant afin de mettre le débit d’eau en route, ceci pendant 15-20
secondes.

* Interrompre 'écoulement et laisser agir la pastille pendant au moins 15 minutes en maintenant le porte-filtre
inséré sur la machine.

+ Refaire couler I'eau en faisant fonctionner la pompe pendant environ 15-20 secondes, puis laisser reposer
encore 15-20 secondes, jusqu’a remplir de deux réservoirs d’eau.

« Enlever le porte-filtre de la machine, extraire le filtre et bien le rincer sous I'eau courante du robinet.

+ Eteindre la machine, débrancher le cable d’alimentation de la prise de courant et nettoyer le siege de I'accro-
chage du porte-filtre a I'aide d’'une éponge, afin d’enlever les éventuels résidus de détergent de la gouttiére.

+ Rallumer la machine, accrocher une nouvelle fois le porte-filtre et faire couler encore au moins 2 tasses
d’'eau pour compléter le ringage.

Si la machine a café est utilisée tous les jours, il est conseillé d’effectuer 'opération de nettoyage au moins

tous les trois mois.

Nettoyage du disque en silicone
Laver le disque en silicone (P) sous I'eau courante en le pliant Iégérement sur les cotés de fagon a libérer le
trou central des éventuels résidus de poudre de café qui pourraient le boucher (Fig. 26).
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Nettoyage du siége du porte-filtre

Apres diverses utilisations, on pourrait voir apparaitre la sédimentation de marc de café dans le siége d’accro-
chage du porte-filtre. On peut I'enlever a I'aide d’un cure-dent, d'une petite éponge (Fig. 27) ou en laissant
couler I'eau sans avoir introduit le porte-filtre (Fig. 9).

Nettoyage du dispositif Maxi Cappuccino

Attention!
Effectuer 'opération lorsque le tube chrémé est froid pour éviter les brllures.

Dévisser le dispositif (J) du tube et le laver & I'eau courante. Le tube peut étre nettoyé avec un linge non
abrasif. Revisser I'appareil & cappucino jusqu’au bout. Nettoyer si nécessaire le trou de sortie de la vapeur
avec une aiguille. Aprés chaque utilisation, laisser évacuer de la vapeur pendant quelques secondes afin de
libérer le trou d’éventuels résidus.

Nettoyage du réservoir
Il est conseillé de nettoyer périodiquement I'intérieur du réservoir a I'aide d’'une éponge ou d'un linge humide.

Nettoyage de la grille et du bac recueille-gouttes
Se rappeler de vider le bac recueille-gouttes (N) de temps en temps.

Extraire la grille (M) et la laver sous I'eau courante. Déboiter le bac recueille-gouttes (N) de la machine, le
vider et le laver sous 'eau courante.

Nettoyage du corps de la machine

Attention!
Nettoyer les parties fixes de la machine & l'aide d’un linge humidifié non abrasif afin de ne pas endom-
mager la carrosserie.

DECALCIFICATION

Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité, limitant remar-
quablement les risques de formation de dépbdts de calcaire dans I'appareil. Si, malgré tout, aprés un certain
temps, le fonctionnement de I'appareil devait étre compromis suite a I'utilisation fréquente d’'eau dure et tres
calcaire, on peut procéder a la décalcification de la machine pour résorber le disfonctionnement. Dans ce but,
utiliser exclusivement un produit décalcifiant pour machines a café. Ariete n'assume aucune responsabilité
pour les détériorations des composants internes de la machine a café, dues a ['utilisation de produits non
conformes a cause de la présence d'additifs chimiques. En cas de besoin de décalcification, observer les
indications de la feuille d'instructions du produit décalcifiant.

MISE HORS SERVICE

En cas de mise hors-service de la machine, il faut la débrancher électriquement, vider le réservoir d'eau et le
bac recueille-gouttes puis la renettoyer (voir paragraphe “Nettoyage de I'appareil *).

En cas de mise a la casse, il faudra procéder au tri des différents matériaux de construction utilisés et pourvoir
a la mise en déchetterie en base a leur composition et selon les dispositions des lois en vigueur du pays
d'utilisation.
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COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

En cas de fonctionnement anormal, éteindre immédiatement la machine et débrancher la prise de

courant.

PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

La machine ne
débite pas d’eau
bouillante pour
les infusions.

Il est probable que de I'air soit
entré dans le circuit et cela ait pu
désamorcer la pompe.

Vérifier que le réservoir est bien introduit et que le niveau
ne soit pas niveau minimum indiqué par la référence
appropriée en relief. Répéter les opérations décrites au
paragraphe «Opérations avant 'emploi».

Trou de sortie de la vapeur du tuyau
bouché.

Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations
qui se seraient formées dans le trou du tuyau.

La machine ne

Il'y a peu d’eau et la pompe n'aspire

Controler que le niveau d’eau dans le réservoir est régulier

café des bords
du porte-filtre.

quantité excessive de café moulu
dans le porte-filtre, ce qui a empéché
de serrer a fond le porte-filtre dans
son siege.

débite pas de pas. et remplir avec de I'eau fraiche plate au cas échéant.

vapeur. Trou de sortie de la vapeur du tuyau | Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations
bouché. qui se seraient formées dans le trou du tuyau.

Ecoulementde | Il est probable que I'on ait versé une | Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre

encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Nettoyer le siége d’accrochage avec une éponge (Fig. 27).
Répéter 'opération, en versant dans le filtre la quantité
correcte de café.

Des résidus de café moulu sont
restés sur le joint de garniture du
siege du porte-filtre.

Nettoyer le joint avec un cure-dent ou une petite éponge.

Le filtre (O) contenant la mouture a
I'orifice de sortie bouché.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Nettoyer a I'aide d’une aiguille I'orifice bouché du filtre.
Laver le filtreavec une pastille détergente simple (sans
ajout de liquide de ringage ou d'adhitifs chimiques) pour
lave-vaisselle.

Dosette défectueuse.

Remplacer la dosette dans le porte-filtre.

La distribution

du café n'a pas
lieu ou a lieu trop
lentement.

Le siége du porte-filtre a ses
perforations bouchées.

Mettre la machine en marche sans porte-filtre en faisant
écouler I'eau. Si I'eau continue a ne pas sortir de fagon
uniforme par tous les trous, effectuer un nettoyage anti-
calcaire avec un produit décalcifiant pour machines a café..

Le filtre (O) contenant la mouture a
I'orifice de sortie bouché.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Nettoyer a I'aide d’une aiguille I'orifice bouché du filtre.
Laver le filtre avec une pastille détergente simple (sans
ajout de liquide de ringage ou d’adhitifs chimiques) pour
lave-vaisselle.

Mouture du café trop fine.

Essayer d'utiliser un café a plus gros grains.

Mouture du café trop pressée.

Presser le café dans le filtre en exergant une pression plus
faible.

Le réservoir n'est pas bien inséreé.

Introduire convenablement le réservoir en le poussant a
fond.

Il'y a peu d’eau et la pompe n'aspire
pas.

Controler que le niveau d’eau dans le réservoir est régulier
et le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas échéant.

Dosette défectueuse.

Remplacer la dosette dans le porte-filtre

La dosette s'est cassée.

Enlever le porte-filtre pour dosette, nettoyer le logement
avec une éponge et insérer une nouvelle dosette.

Le café est trop
aqueux et froid.

Le grain de la mouture est trop gros.

Pour obtenir un café plus concentré et plus chaud, utiliser
un mélange de grain fin. Ce probléme est de toute fagon
éliminé grace au Systeme Thermocream®, qui assure un
café toujours bouillant et crémeux, méme avec un café a
grain moulu trop gros.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Européischen Normen hergestellt wurden und daher alle
potentiell gefahrlichen Teile geschitzt sind, missen, um Unfélle und Sch&den zu vermeiden, diese Hinweise
aufmerksam gelesen und das Gerat nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den es vorgesehen wurde. Die
Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen stets griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an
andere Personen abgegeben werden, bitte daran denken auch die Bedienungsanleitung mitzugeben. Die in
dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Symbolen gekennzeich-
net, die auf folgendes hinweisen:

A Gefahr fir Kinder & Hinweise zu Verbriihungsgefahr
A Gefahr wegen Strom Achtung - Sachschéden

A Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen
VORGESEHENER GEBRAUCH

Sie konnen lhre Café Novecento fiir die Zubereitung von Kaffee und Cappuccino verwenden, auflerdem
kénnen wegen der Maglichkeit zur HeiBwasserabgabe auch Tee und Aufglisse zubereitet werden. Das Gerat
ist nur fur den Hausgebrauch vorgesehen und darf nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet
werden.

Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen. Der Hersteller Gibernimmt daher keinerlei Haftung
fir jegliche Art von Schaden, die durch einen ungeeigneten Einsatz des Gerates verursacht werden. Bei
einem ungeeigneten Einsatz verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Die baulichen Eigenschaften des Gerates, auf das sich die vorliegende Bedienungsanleitung bezieht, machen
es unmdglich, dass der Benutzer vor einem direkten Dampfstrahl oder HeiRwasserstrahl geschiitzt werden
kann.

Achtung!
Verbriihungsgefahr — Bei der Dampfabgabe niemals den Dampfstrahl gegen Dritte oder auf sich selbst
richten. Das Rohr ausschlieBlich am Plastikteil anfassen.

Nur Behalter verwenden, die aus Material bestehen, die fiir Lebensmittel geeignet sind.

WICHTIGE HINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR GEBRAUCH AUFMERKSAM LESEN.

* Das Gerat ist nur flir den Hausgebrauch vorgesehen und darf nicht fir gewerbli-
che oder industrielle Zwecke verwendet werden.

* Wir Gbernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

* Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da ein Gratis-Kunden-
dienst nicht fir Schaden vorgesehen ist, die durch falsche Verpackung bei der
Spedition zum Kundendienst entstehen.

* Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Berlihrung zu kommen.

* Die arbeitsplatzbezogene Gerauschemission des Gerates betragt 86 dB (A).
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A Gefahr fiir Kinder

*Das Gerét darf von Kindern ab dem 8. Lebensjahr nur unter der Aufsicht einer
verantwortlichen Person verwendet werden oder wenn sie Anweisungen Uber die
sichere Bedienung des Gerats erhalten haben und die wahrend der Bedienung
vorhandenen Gefahren verstanden haben.

* Die Kindern ab dem 8. Jahr diirfen Reinigungs- und Wartungseingriffe nur unter
Aufsicht von Erwachsenen austiben. Stellen Sie sich, dass Kinder nicht mit dem
Gerat spielen.

+Das Gerat und das Stromkabel sollen immer aulerhalb der Reichweite von Kin-
dern, die jlnger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche Gefahren-
quelle bilden.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden
des Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auBerdem die Ge-
rateteile unschadlich zu machen, die besonders fir Kinder beim Spielen mit dem
Gerat gefahrlich sein konnten.

A Gefahr wegen Strom

*Dieses Gerat ist nicht geeignet fir die Verwendung durch Personen mit einge-
schrankter Wahrnehmung oder vermindert physischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen, sofern sie nicht durch
eine flr ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und/oder bei der
sicheren Bedienung des Gerates angeleitet werden.

*Bevor das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, muss kontrolliert wer-
den, ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild des Geréts ent-
spricht.

* Der Einsatz von nicht vom Hersteller zugelassenen Verlangerungskabeln kann
Schéden und Unfalle verursachen.

* Bevor der Wasserbehalter gefiillt wird, stets den Stecker aus der Steckdose zie-
hen.

* Ist das Stromkabel beschadigt, muss es ausgetauscht werden. Um jedes Risiko
zu vermeiden, bringen Sie in diesem Fall das Gerat zum Hersteller, zum Kunden-
dienst oder zu einem Fachelektriker.

* Die unter Spannung stehenden Gerateteile dirfen nicht in Kontakt mit Wasser
kommen: es besteht Kurzschlussgefahr!

*Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten stets den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

+DIE MASCHINE NIE IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN TAU-
CHEN.

* Bei Storungen, Defekten oder Verdacht auf Defekte nach Herunterfallen des Ge-
rats sofort den Stecker aus der Steckdose ziehen. Defekte Geréte nie in Betrieb
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nehmen. Reparaturen dlrfen nur von autorisierten Kundendienststellen vorge-
nommen werden. Fur falsch ausgefilhrte Reparaturen wird keine Haftung iber-
nommen.

A Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen

« Zum Anheben das Gerat nie am Wasserbehalter sondern nur am Gehause an-
fassen.

« Zum Aufstellen einen ausreichend beleuchteten und sauberen Platz mit einer
leicht zuganglichen Steckdose wahlen.

* Niemals zuviel Wasser in den Wasserbehalter fillen.

+ Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn es gestirzt ist, sichtbare Schaden
oder Wasserverluste aufweist. Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn das
Stromkabel, der Stecker oder das Geréat beschadigt sind. Um jegliches Risiko
vorzubeugen, diirfen alle Reparaturen, einschlieRlich des Stromkabelwechsels,
nur durch das Service Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fachtechniker durch-
gefuhrt werden.

& Hinweise zu Verbriihungsgefahr

*Den Dampfstrahl oder das heile Wasser nie auf Korperteile richten; Vorsicht
beim Umgang mit dem Dampfréhrchen/ Heilwasserrdhrchen: Verbriihungsge-
fahr!

*Bei eingeschalteter Maschine nie die aulleren Metallteile berihren. Verbren-
nungsgefahr.

« Tritt kein Wasser aus dem Filterhalter aus, kann es sein, dass der Thermocream®
Filter verstopft ist. In diesem Fall muss der Filterhalter langsam entfernt werden,
weil ein eventueller Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser filhren kann.
Anschlielend wie im entsprechenden Abschnitt angegeben reinigen.

Achtung - Sachschaden

* Ausschliellich Portionsbeutel benutzen, auf denen das Standard-Markenzeichen
E.S.E. angegeben ist.

+ Das Gerét auf einer festen Unterlage aufstellen, wo es nicht kippen kann.

* Die Maschine nie ohne Wasser verwenden, da sonst die Pumpe durchbrennen
konnte.

* Den Wasserbehalter nie mit heillem oder kochendem Wasser aufflllen.

*Um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird, das Geréat nie auf heille
Flachen oder in der Nahe von offenen Flammen aufstellen.

* Das Elektrokabel darf nicht mit heiRen Flachen der Maschine in Beriihrung kom-
men.

* Kein Sprudelwasser verwenden (mit hinzugefugtem Kohlendioxyd).

*Niemals andere Mittel als Kaffeepulver in den Filterhalter fillen. Andernfalls
kdnnte das Gerat schwer beschadigt werden.
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* Nie die Maschine in Raumen mit Temperaturen unter 0°C aufstellen. Das Rest-
wasser im Heizsystem kénnte gefrieren und Schaden verursachen.

* Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerat nicht Witterungseinflissen ausgesetzt lassen (Regen, Sonne usw.).

*Nachdem der Stecker aus der Steckdose gezogen worden ist und die heilen
Teile abgekuhlt sind, kann die Maschine mit einem weichen, nicht kratzenden
und leicht feuchtem Tuch gereinigt werden. Es kénnen einige Tropfen mildes

Spulmittel verwendet werden (nie Losungsmittel benutzen, die Plastikteile

E beschadigen konnen).

mm= + Zurkorrekten Entsorgung des Produkts gemaf Europa-Richtlinie 2012/19/
EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

e GEBRAUCHSANLEITUNG GUT AUFHEBESN

GERATEBESCHREIBUNG

A - Einschalttaste - Stromkabel

B - Bedienungshebel - Gitter fir Tassen

C - Heizkessel-Thermometer (°C und °F) - Wasserauffangbehalter

D - Einschalt-Kontrolllampe

E - Kontrolllampe Heizkesseltemperatur

F - Kontrolllampe Dampfbetrieb

G - Gehause der Kaffeemaschine

H - Hebel zur Abgabe von Wasser/ Dampf

| - Wasserbehélter

J - Maxi Cappuccino und Wasser- und Dampfréhrchen
K - Filterhalter fiir Portionsbeutel

Kenndaten

Auf dem Typenschild unterhalb des Geratesockels befinden sich folgende Angaben zum Gerat:

* Hersteller und CE-Kennzeichnung

+ Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Stromaufnahme (W)

+ Griine Kundendienst-Telefonnummer

Bei eventuellen Anfragen an den autorisierten Kundendienst-Centern immer das Modell und die Seriennum-
mer angeben.

BEDIENUNGSANLEITUNG

- Filter fiir Kaffeepulver

- Silikon-Lochscheibe

- Thermocream® Scheibe
- Filterhalter

- Tllle fir eine Tasse

- Tille fir zwei Tassen

- Messloffel

- Kaffeedriicker

<cHwxpUo=Z=r

Inbetriebnahme

Uberprifen ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild entspricht. Maschine aufstellen und
kontrollieren, ob die Saugnapfe fest an der Tischplatte anliegen.

Den Wasserbehélter vor der erstmaligen Benutzung spilen und dann mit kaltem, stillem Wasser bis zum
MAX-Fillstand flillen, anschlieRend darauf achten, dass er richtig in seinen Sitz eingesetzt wird (Fig. 3). Beim
Einsetzen muss er an der Flihrung am Boden seines Sitzes entlang gefiihrt werden (Fig. 4) Sicherstellen,
dass der Bedienungshebel (B) senkrecht in Standby-Position steht (Fig. 5). AnschlieRend den Stecker in eine
Steckdose mit Erdleitung stecken.

Ein eventuelles Austropfen von Wasser aus dem Réhrchen im Tank ist kein Geratedefekt, sondern
Zeichen fiir einen normalen Betrieb des automatischen Ventils.
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Erstes Einschalten

Nachdem das Gerat bis zur Fiillstand-Markierung “MAX” mit kalten stillem Wasser gefiillt worden ist, das
Gerat durch Druck auf die Taste (A) einschalten. Die Kontrolllampe (D) schaltet sich ein und zeigt an, dass
das Gerat eingeschaltet ist. Dazu muss der Bedienungshebel (B) (Fig. 8) soweit nach vorne abgesenkt wer-
den, bis zu sehen ist, dass Wasser aus der Flansch des Filterhalters austritt (Fig. 9). Den Hebel wieder auf
senkrechte Standby-Position zuriickstellen.

Die Kontrolllampe (E) schaltet sich ein und zeigt an, dass der Heizkessel die richtige Temperatur zur Dampfab-
gabe erreicht hat. Das Gerét ist jetzt fertig, um den Kaffee vorzubereiten.

EINEN KAFFEE ZUBEREITEN

Die Thermocream® Scheibe (Q), die Silikon-Lochscheibe (P) und den Filter (O) in der angegebenen Reihen-
folge in den Filterhalter einsetzen (Fig. 2). Fir eine Tasse Kaffe die Einzeltille (S) (Fig. 12), fir zwei Tassen
Kaffe die Doppeltiille (T) (Fig. 13) benutzen. Den Kaffee im Filter dosieren und leicht mit dem Kaffeedrlicker
driicken: Zwei Messloffel Kaffee fiir zwei Tassen Kaffee und einen Messloffel fiir eine Tasse Kaffe verwenden.
Den Filterhalter gut festziehen.

Achtung!
Dabei sicherstellen, dass er gut an der Flansch eingehakt ist (Fig. 15).

Wird zuviel Kaffeepulver in der Filter eingefillt, kann es sein, dass sich der Filterhalter nur schwer
drehen lasst bzw. bei der Kaffeeabgabe Kaffee aus dem Filterhalter austritt.

Der Filterhalter sollte vor der Kaffeezubereitung in seiner Fassung einige Minuten vorgewarmt werden, so
dass bereits der erste Kaffe richtig heift ist. Fir die anschlieRenden Kaffee ist das nicht nétig.
Es ist normal, dass kleine DampfstoRe aus der Filterhalterfassung austreten.

Den Bedienungshebel (B) nach vorne Stellen, um mit der Abgabe zu beginnen (Fig. 16). Um die Abgabe zu
unterbrechen, den Bedienungshebel (B) anheben und senkrecht auf Standby-Position zurlickstellen (Fig. 18).
Die maximale Menge fir einen Kaffee ist 50 ml.

Achtung!
Wie bei professionellen Kaffeemaschinen darf der Filterhalter nicht abgenommen werden, solange der
Be-dienungshebel (B) auf Kaffeeabgabe-Position steht. Es besteht Verbriihungsgefahr.

Achtung!

Am Ende der Kaffeeabgabe vorm Ldsen des Filterhalters ungefahr zehn Sekunden warten. Um ein
Herausspritzen von Wasser oder Kaffee zu vermeiden, den Filterhalter zum Entfernen langsam von
rechts nach links drehen.

Ist das Gerat mit senkrecht stehendem Bedienungshebel betriebsbereit angehalten (Fig. 11), schaltet sich die
Kontrolllampe (E) regelmaRig ein und aus. Damit wird das Ein- und Ausschalten des Heizkessel-Thermosta-
ten angezeigt, der dafiir sorgt, dass die Wassertemperatur stets optimal ist. Fiir die Zubereitung des ersten
und der nachfolgenden Kaffees sollte bei der Kaffeeausgabe die Kontrolllampe stets ausgeschaltet sein.

EINEN KAFFEE MIT PORTIONSBEUTEL ZUBEREITEN

Um einen Kaffee mit Portionsbeuteln zuzubereiten, muss der mitgelieferte Portionsbeutel-Filterhalter (K) wie

folgt benutzt werden:

1 Den Portionsbeutel im Filter anbringen (Fig. 23)

2 Den Portionsbeutel mit den Fingern nach innen driicken. Der Portionsbeutel muss ordentlich in der Mitte und
im Inneren des Filters sitzen.

3 Jetzt kann der Filterhalter in die Fassung eingesetzt werden. Den Filterhalter gut schlieRen. Dabei lber-
priifen, dass der in der Flansche richtig steckt (Fig. 15).

4 \Wenn der Filterhalter nach der Kaffeezubereitung abgenommen wird, kann es passieren, dass der Por-
tionsbeutel oben am Gerét festgeklemmt bleibt. Zum Entfernen des Portionsbeutels den Filterhalter wie in
der Abbildung gezeigt neigen und den Portionsbeutel in den Filterhalter fallen lassen (Fig. 24).

Um immer einen sehr guten Kaffe zu bekommen, immer Portionsbeutel mit der Kompatibilitatsmarke E.S.E

verwenden.
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Ist der Portionsbeutel nicht richtig eingesetzt oder der Filterhalter nicht richtig festgezogen worden,
konnen einige Tropfen Wasser aus dem Filterhalter austreten.

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Ist das Gerét eingeschaltet, wird es aber nicht gebraucht, so aktiviert sich nach ca. 30 Minuten die Funktion
fir das automatische Ausschalten. Diese Funktion aktiviert den Standby-Zustand fiir das Gerét. Die Einschalt-
kontrolllampe (D) ist ausgeschaltet. Um die Maschine wieder einzuschalten, den Einschaltschalter wieder
driicken (A).

Auffiillen des Wasserbehilters bei Gebrauch

Wenn das Wasser im Behalter aufgebraucht worden ist, sind keine besonderen Arbeiten nétig, weil die Kaf-
feemaschine mit einem speziellen Ventil ausgestattet ist, das verhindert, dass Luft in den Wasserkreislauf
eintreten kann. Einfach das Gerat ausschalten, zuerst den Stecker aus der Steckdose ziehen und dann den
Wasserbehalter herausnehmen.

Achtung!
Beim Ausbau des Behalter den Metallstift am Dampfhebel (H) nicht berlihren, es besteht Verbren-
nungsgefahr!

Erneut bis zum Max-Fiillstand mit kaltem Wasser fiillen und dann wieder in seinen Sitz einsetzen und sicher-
stellen, dass er gut eingesetzt ist.

EINEN CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Um einen Cappuccino zuzubereiten oder ein beliebiges anderes Getrank aufzuwarmen, den Bedienungs-
hebel (B) nach hin-ten stellen, so dass die Dampffunktion eingeschaltet wird (Fig. 19). Die Kontrolllampe (F)
schaltet sich ein und zeigt an, dass die Dampffunktion aktiv ist. Das Einschalten der Kontrolllampe (E) zeigt
an, dass die richtige Temperatur zur Dampfabgabe erreicht ist.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter austreten
konnen.

Jetzt kann der Hebel fiir die Dampfabgabe (H) nach vorne gestellt werden. Stellen Sie jedoch vorher ein Glas
unter die Maxi-Cappuccino Vorrichtung (J) (Fig. 21): Zuerst tritt etwas heiles Wasser aus, anschlieRend er-
halten Sie sofort einen starken Dampfstrahl. AnschlieRend zur Unterbrechung des Dampfstrahls den Hebel fiir
die Dampfabgabe (H) wieder zuriick-stellen und eine kleine Kanne mit der zu schaumenden Milch unter den
Maxi-Cappuccino Vorrichtung aufstellen. Das Rohrchen bis zum Boden in die Milch tauchen und gleichzeitig
den Abgabehebel (H) langsam runterdriicken (Fig. 22). Innerhalb kiirzester Zeit bildet sich ein dichter und
cremiger Schaum. Wenn das gewiinschte Ergebnis erzielt ist, den Dampfabgabehebel wieder hochstellen.
Die Kontrolllampe (E) schaltet sich dabei regelmaRig ein und aus. Damit wird angezeigt, dass der Thermostat
den Heizkessel auf optimaler Temperatur fiir die Dampfabgabe halt.

Bei der Dampfabgabe sollte die Kontrolllampe stets ausgeschaltet sein. Nach jedem Gebrauch fiir
einige Sekunden Dampf austreten lassen, so dass eventuelle Milchreste aus der Austrittsoffnung be-
seitigt werden.

Nach der Cappuccino-Zubereitung die Dampffunktion abstellen. Dazu den Bedienungshebel (B) wieder senk-
recht auf Standby-Position zuriickstellen.

WIEDEREINSTELLEN AUF KAFFEEZUBEREITUNG

Nach der Cappuccino-Zubereitung die Dampffunktion abstellen. Dazu den Bedienungshebel wieder senk-
recht auf Standby-Position zuriickstellen. Die Kontrolllampe (F) schaltet sich aus.

Achtung!

Im Heizkessel ist Dampf geblieben! Auch wenn die Dampffunktion ausgeschaltet ist den Wasser-/
Dampf-Abgabehebel (H) nicht runterdriicken: Es besteht Verbriihungsgefahr durch Herausspritzen von
Heilwasser und Dampf aus der Maxi Cappuccino-Vorrichtung.

Die Wassertemperatur im Heizkessel ist noch sehr hoch und der Kaffeegeschmack konnte beeintrachtigt
werden. Um direkt nach der Zubereitung eines Cappuccinos einen Kaffe zuzubereiten, muss abgewartet
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werden, dass die Temperatur im Heizkessel optimal fiir die Kaffeezubereitung ist. Warten Sie bitte, dass die
Kontrolllampe (E) sich ausschaltet.

Um den AbkUihlungsprozess des Heizkessels zu beschleunigen, reicht es aus ein Glas unter der Maxi Cap-
puccino Vorrich-tung (J) aufzustellen und bei Bedienungshebel in senkrechter Standby-Position den Wasser-/
Dampf-Abgabehebel (H) run-terzudriicken, so dass HeiBwasser aus dem Abgaberéhrchen austritt und damit
die AbkUhlung des Heizkessels verursacht.

Die Kontrolllampe (E) schaltet sich aus. Das Gerat ist zur Kaffeevorbereitung wieder bereit, sobald die Kont-
rolllampe (E) sich wieder einschaltet.

WIE TEE ODER AUFGUSSE ZUBEREITEN

Wenn das Gerat fiir die Kaffeezubereitung bereit ist, d. h. die Kontrolllampe (E) ausgeschaltet ist und der
Bedienungshebel auf Standby-Position steht (Fig. 11), eine Tasse unter dem Abgaberéhrchen (J) aufstellen
und den Wasser-/ Dampf-Abgabehebel (H) langsam runterdrlicken. Jetzt tritt heilles Wasser aus der Tiille
aus. Die maximale Dosis fir eine Tasse ist 200 ml.

WIE SIE EINEN GUTEN ITALIENISCHEN ESPRESSO ZUBEREITEN

Das Kaffeepulver leicht im Filterhalter andriicken. Ob der Kaffee stark oder weniger stark wird héngt von der
Feinheit des Kaffeepulvers und von der Kaffeemenge im Filter ab. Nach wenigen Sekunden flieRt der Kaffee
bereits in die Tasse.

Wenn es langer dauert ist das Kaffeepulver zu fein gemahlen oder zu stark angedrtickt.

PFLEGE DES GERATES

Achtung!
Bei allen nachstehend aufgefiihrten Reinigungs- und Pflegearbeiten muss das Gerat ausgeschaltet
und der Stecker aus der Steckdose gezogen sein.

Achtung!
Eine gute Pflege und regelméRige Reinigung schiitzen das Gerat und lassen es (iber einen langeren
Zeitraum funktionieren. Die Geréteteile niemals in der Geschirrspilmaschine spiilen. Keinen direkten
Wasserstrahl verwenden.

Achtung!
Alle Reinigungsarbeiten miissen bei kaltem Gerat vorgenommen werden.

Reinigung des Kaffeefilters

Priifen, dass die kleinen Locher nicht verstopft sind und gegebenenfalls mit einer kleinen Biirste reinigen
(Fig. 25). Um eventuelle Kaffeereste oder Verunreinigungen aufzuldsen oder zu entfernen, ein Glas unter der
Abgabe aufstellen und Heilwasser aus dem Filterhalter mit eingesetztem Filter ohne Kaffeepulver ausflieflen
lassen.

Achtung!
Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller Restdruck zu einem Herausspritzen von Was-
ser filhren kann.

Wir empfehlen den Filter (O) ungefahr alle 3 Monate griindlich zu reinigen. Zur Reinigung kénnen einfache

Spiilmittel-Tabletten (ohne Glanzmittel oder anderen chemischen Zuséatzen) verwendet werden. Wie folgt

vorgehen:

+ Eine Tablette mit Geschirrspiil-Reinigungsmittel in den Filter (ohne Kaffee) einsetzen wenn das Geréat gut
warm ist (nach mindestens 5 Minuten Aufheizen).

+ Den Filterhalter am Gerét befestigen und einen Behalter unter dem Filterhalter aufstellen.

+ Den Bedienungshebel (B) nach vorne stellen, um mit der Wasserabgabe zu beginnen und dann 15 - 20
Sekunden Wasser abgeben.

+ Die Wasserabgabe unterbrechen und die Tablette mindestens 15 Minuten wirken lassen. Wahrend dieser
Zeit muss der Filterhalter am Gerét befestigt bleiben.
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+ Jetzt erneut die Kaffee-Taste fiir die Wasserabgabe driicken. Die Pumpe jeweils 15 — 20 Sekunden ein-
schalten und dann 15 — 20 Sekunden ruhen lassen. Dieser Vorgang muss sooft wiederholt werden, bis das
Wasser aus den zwei Wasserbehéltern verbraucht ist.

+ Den Filterhalter vom Geréat abnehmen, den Filter ausbauen und griindlich unter flieBendem Wasser abspiilen.

+ Das Gerat ausschalten, das Anschlusskabel aus der Steckdose ziehen und dann mit einem kleinen
Schwamm den Sitz des Filterhalters von eventuellen Spiilmittelresten reinigen.

+ Das Gerat wieder einschalten, den Filterhalter erneut einsetzen und nochmals mindestens zwei Tassen
Wasser durchlaufen lassen, um das Nachsplilen zu beenden.

Wird die Kaffeemaschine taglich benutzt, wird empfohlen den Reinigungsvorgang mindestens alle drei Mo-

nate auszufiihren.

Reinigung der Silikonscheibe
Die Silikonscheibe (P) unter flieRendem Wasser splilen, dabei die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die
mittlere Offnung von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst verstopfen wiirden (Fig. 26).

Reinigung der Fassung des Kaffeefilters

Wenn das Gerat langere Zeit benutzt worden ist, kann sich Kaffeesatz auf der Fassung des Filterhalters
absetzen. Der Kaffeesatz kann mit einem Zahnstocher, einem kleinen Schwamm oder durch Durchlaufen von
Wasser (Fig. 27), ohne den Filterhalter in die Fassung einzusetzen, entfernt werden (Fig. 9).

Reinigung der Maxi Cappuccino Vorrichtung

Achtung!
Um Verbrennungen zu vermeiden, muss das verchromte Rohr bei der Reinigung kalt sein.

Die Vorrichtung (J) vom Réhrchen abschrauben und mit flieRendem Wasser spiilen. Das Rohrchen kann
mit einem nicht scheuernden Lappen gereinigt werden. Das Cappuccino-Schaumréhrchen wieder bis zum
Anschlag festschrauben. Gegebenenfalls die Dampf-Austrittsoffnung mit einer Nadel reinigen. Nach jedem
Gebrauch fiir einige Sekunden Dampf austreten lassen, so dass eventuelle Reste aus der Austrittsffnung
beseitigt werden.

Reinigung des Wasserbehilters
Es wird angeraten das Innere des Behalters regelmaRig mit einem Schwamm oder einem feuchten Tuch zu
reinigen.

Reinigung des Grills und des Wasserauffangbhehalters
Bitte daran denken, dass der Wasserauffangbehélter (N) von Zeit zu Zeit entleert werden muss.

Den Abstellgrill (M) herausziehen und unter flieBendem Wasser spiilen. Den Wasserauffangbehélter (N) aus
dem Gerat ziehen, entleeren und unter flieBendem Wasser spiilen.

Reinigung des Gerategehauses

‘ Achtung!
Um das Gehause nicht zu beschadigen, miissen alle festen Gerateteile mit einem feuchten, nicht
scheuernden Lappen gereinigt werden.

ENTKALKUNG

Eine gute Pflege und eine regelmaRige Reinigung schiitzen das Gerét, lassen es langere Zeit funktionieren
und verringern die Gefahr der Bildung von Kalkablagerungen im Gerét. Sollte trotzdem die Geréatefunktion
nach einiger Zeit beeintrachtigt sein, weil haufig hartes und sehr kalkhaltiges Wasser verwendet wurde, kann
das Gerat zur Behebung der Stérung entkalkt werden. Dazu verwenden Sie nur ein Entkalkungsmittel fiir
Kaffeemaschinen. Ariete tibernimmt keine Haftung fiir Sch&den an Bauteilen in der Kaffeemaschine, die durch
den Einsatz nicht konformer Produkte mit chemischen Zusatzen verursacht werden. Befolgen Sie bei einer
notwendigen Entkalkung die Anweisungen auf dem Beipackzettel des Entkalkungsmittels.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Bei einer Auflerbetriebnahme des Gerats muss es von der Stromversorgung getrennt werden. Den Wasser-
behalter und den Sammelbehalter fiir verbrauchte Kapseln mit Abtropfwanne entleeren und reinigen (siehe
Abschnitt “Pflege des Gerates”).
Soll das Gerét als Abfall entsorgt werden, missen die einzelnen Materialien, aus denen das Gerét besteht,
sortiert und entsprechend der im Einsatzland geltenden Gesetzesvorschriften nach ihrer Zusammensetzung
getrennt entsorgt werden.

WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

A Bei Betriebsstorungen sofort das Geréat ausschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.
PROBLEME URSACHEN ABHILFE
Die Maschine Wahrscheinlich befindet sich Luftim | Priifen, dass der Wasserbehalter richtig eingesetzt ist, und
gibt kein heiles | Kreislauf und die Pumpe hat sich dass der Wasserstand nicht unter die Minimum- Markierung
Wasser fiir Tee. | deshalb abgeschaltet. am Behalter abgefallen ist.

Siehe Anweisungen im Abschnitt ,Bedienungsanleitung®.

Die Dampf-Austrittséffnung am
Dampfrohrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austrittséffnung am
Dampfrohrchen gebildet haben, mit einer Nadel entfernen.

Es kommt kein
Dampf.

Zu wenig Wasser im Behélter und die
Pumpe kann nicht ansaugen.

Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehalter iiberpriifen
und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

Die Dampf-Austrittséffnung am
Dampfréhrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austrittséffnung am
Dampfrohrchen gebildet haben, mit einer Nadel entfernen.

Es tritt Wasser
an der Seite des

Filterhalters aus.

Wahrscheinlich ist zuviel Kaffeepulver
im Filter und deswegen konnte der
Filter in der Fassung nicht richtig
festgedreht werden.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kann.
Die Fassung mit einem kleinen Schwamm reinigen (Fig. 27).
Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen.

Es befindet sich Reste von
gemahlenem Kaffee auf der Dichtung
der Kaffeefilter-Fassung.

Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen.

Die Offnungen am Auslass des
Kaffeepulver-Filters (O) sind
verstopft.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann. Gegebenenfalls die verstopfte Filter-Austrittséffnung
mit einer Nadel reinigen. Zur Reinigung kénnen einfache
Spulmittel-Tabletten (ohne Glanzmittel oder anderen
chemischen Zusatzen) verwendet werden.

Der Portionsbeutel ist defekt.

Die Portionsbeutel im Filterhalter auswechseln.
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Der Kaffee
kommt zu
langsam

oder kommt
Uberhaupt nicht.

Die Locher an der Lochscheibe an
der Fassung des Filterhalters sind
verstopft.

Lassen Sie Wasser aus der Maschine flieRen, ohne dabei
den Filterhalter einzusetzen. FlieRt das Wasser weiterhin
ungleichmaBig aus allen Léchern aus, muss eine Entkalkung
vorgenommen werden. Dazu verwenden Sie nur ein
Entkalkungsmittel fiir Kaffeemaschinen.

Die Offnungen am Auslass des
Kaffeepulver-Filters (O) sind
verstopft.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann. Gegebenenfalls die verstopfte Filter-Austrittséffnung
mit einer Nadel reinigen. Zur Reinigung kénnen einfache
Spiilmittel-Tabletten (ohne Glanzmittel oder anderen
chemischen Zusatzen) verwendet werden.

Zu fein gemahlene Kaffeemischung.

Mit einer grobkérnigeren Kaffeemischung versuchen.

Zu stark angedriickte Kaffeemischung.

Den Kaffee mit weniger Druck in den Filter driicken.

Der Wasserbehalter ist nicht richtig
eingesetzt.

Den Wasserbehalter richtig bis zum Anschlag einsetzen.

Zu wenig Wasser im Behélter und die
Pumpe kann nicht ansaugen.

Den richtigen Wasser-Fillstand im Wasserbehalter tiberpriifen
und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffillen.

Der Portionsbeutel ist defekt.

Die Portionsbeutel im Filterhalter auswechseln.

Der Portionsbeutel ist zerbrochen.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann. Den Filterhalter entfernen.

Der Kaffee ist
nicht stark genug
und kalt.

Das Kaffeepulver ist zu grob
gemahlen.

Um einen starkeren und heileren Kaffee zuzubereiten, sollte
ein feineres Kaffeepulver benutzt werden. Dieses Problem
wird auf jeden Fall durch die Verwendung des Thermocream®
Systems beseitigt, das auch bei grob gemahlenem Kaffee
stets fir einen heilen und cremigen Kaffee sorgt.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados conformes con las Normativas europeas especificas vigentes
y estan por lo tanto protegidas en todas las partes potencialmente peligrosas, lean con atencién estas ad-
vertencias y usen el aparato solo para el motivo por el cual ha sido destinado para evitar, de esta manera,
accidentes y dafios. Tener siempre al alcance este manual para futuras consultas. En el caso que quieran
ceder este aparato a otras personas, recuerden incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que indican:

A Peligro para los nifios & Advertencia relativa a quemaduras
/N Peligro debido a la electricidad A\ poncion - daios materalos

A Peligro de dafios derivados por otros motivos
USO PREVISTO

Pueden usar vuestra Caffé Novecento para preparar café y cappuccino; ademas, gracias a la posibilidad de
suministrar agua caliente se puede preparar ademas tea e infusos. Este aparato ha sido proyectado solo para
un uso privado y por lo tanto se debe considerar inadecuado para uso comercial o industrial.

Cualquier otro tipo de uso de la maquina no esta previsto por el Fabricante el cual se exime de cualquier
responsabilidad por dafios de cualquier tipo, originados por un uso inapropiado de la misma maquina. El uso
inapropiado ademas anula todo tipo de garantia.

RIESGOS RESIDUOS
Las caracteristicas constructivas del aparato, objeto de | presente publicacién, no permiten proteger al usua-
rio del chorro directo de vapor o agua caliente.
jAtencion!
Peligro de quemaduras — Durante el suministro de agua caliente y de vapor, no dirigir los chorros hacia
terceras personas o hacia si mismo. Empufie el tubo exclusivamente por la parte de plastico.

Utilice solo contenedores realizados en material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

* Este aparato ha sido proyectado solo para un uso privado y por lo tanto se debe
considerar inadecuado para uso comercial o industrial.

* No se asumen responsabilidades por uso incorrecto o por empleos diferentes a
los previstos en el presente manual de instrucciones.

* Se recomienda guardar el embalaje original, puesto que no esta prevista la asis-
tencia gratuita por dafios provocados por un embalaje no adecuado del producto
en el momento del envio del mismo a un Centro de Asistencia autorizado.

* El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

* El nivel maximo de rumorosidad de la maquina en funcién es de 86 dB(A).

A Peligro para los niios
* Los nifios mayores de 8 afos pueden utilizar el aparato bajo la supervisién de
una persona responsable o si han sido instruidos sobre el uso del aparato en
seguridad y si han comprendido los peligros presentes durante el uso.
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* Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados. Es
necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el aparato.

* Mantenga siempre el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los
nifios menores de 8 afios.

* No deje los elementos del embalaje al alcance de nifios ya que podrian originar
peligros.

* En el momento que decida no utilizar mas el aparato y quiera arrojarlo a la ba-
sura, se recomienda quitar el cable de alimentacion para evitar que el mismo se
pueda reactivar. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato que pue-
dan originar peligro especialmente para los nifios, los cuales podrian utilizarlo
para sus juegos.

A Peligro debido a electricidad

* El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o con falta de experiencia o de conocimiento, sélo bajo
la supervisién de una persona responsable o si han recibido y comprendido las
instrucciones sobre el uso del aparato en seguridad y si han comprendido los
peligros presentes durante el uso.

* Antes de conectar el aparato a la red de alimentacion verificar que la tensién indi-
cada en la etiqueta ubicada debajo de la maquina corresponda a la de la red local.

+ Usar cables de alargue no autorizados por el fabricante puede provocar dafios y
accidentes.

* Antes de efectuar la operacion de llenado del depdsito de agua, desconectar el
aparato de la toma de corriente.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado debera ser sustituido por el fabricante
0 por su servicio Asistencia Técnica o en todo caso por personal calificado para
prevenir riesgos.

*No colocar nunca las partes bajo tensién a contacto con el agua: jpuede provo-
car corto circuito!

* Desenchufar la maquina antes de efectuar la limpieza o el mantenimiento.

+NO SUMERGIR EL APARATO EN EL AGUA U OTROS LIQUIDOS.

*En el caso de averia, defectos o probables defectos después de una caida,
desenchufar inmediatamente la maquina. No hacer funcionar nunca el aparato
defectuoso. LAS REPARACIONES SE PUEDEN REALIZAR EXCLUSIVAMEN-
TE EN LOS CENTROS DE ASISTENCIAAUTORIZADOS. Se rechaza cualquier
responsabilidad por eventuales dafios provocados por intervenciones de repara-
cion no realizadas correctamente.

A Peligro de daios derivados de otras causas
* No levantar el aparato agarrandolo por el deposito del agua, debe cogerse por el
cuerpo.
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* Elegir un ambiente con suficiente iluminacién, limpio y con la toma de corriente
accesible con facilidad.

« Evitar colocar en el deposito una cantidad excesiva de agua.

*No se debe utilizar el aparato si ha caido, si presenta dafios visibles o si pierde
agua. No utilizar el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafia-
dos, o si el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucion
del cable de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro
de Servicio Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

& Advertencias relativas a quemaduras

*No dirigir nunca un chorro de vapor o agua caliente hacia partes del cuerpo;
manipular con precaucion el tubo vapor/agua caliente: jpeligro de quemaduras!

* Las partes metélicas externas del aparato no se deben tocar con el aparato en
funcionamiento ya que podrian causar quemaduras.

+ Si no sale agua por el portafiltro, podria tratarse de filtro Thermocrem® obstruido.
Interrumpir el suministro y esperar aproximadamente diez segundos. Quitar lenta-
mente el portafiltro puesto que la eventual presidn podria provocar salpicaduras.
Realizar luego la limpieza del mismo como indicado en el parrafo correspondiente.

Atencion - daifnos materiales

« Utilice s6lo pastillas monodosis que llevan la marca estandar E.S.E.

* Colocar la maquina en un plano estable donde no sea posible volcarla.

* No usar la maquina sin agua ya que en tal caso la bomba se quemaria.

*No llenar nunca el deposito del agua con agua caliente o hirviendo.

*No colocar la maquina en superficies demasiado calientes o cerca de llamas
libres para evitar que la carroceria se pueda dafar.

* El cable no debe tocar las partes calientes de la maquina.

* No utilizar agua con gas (con anhidrido carbonico).

*No colocar nunca en el porta filtro substancias que no sea café en polvo. De lo
contrario podrian provocar graves dafos al aparato.

*No dejar la maquina a una temperatura ambiente inferior a 0°C puesto que el
residuo de agua en la caldera podria helarse y provocar dafios.

* No usar el aparato fuera de la habitacion.

* No exponga el aparato a los agentes atmosféricos (lluvia, sol...).

* Después de haber desconectado el enchufe de alimentacion y una vez que las
partes calientes se habran enfriado, el aparato se podra limpiar Unicamente con
un pafo no abrasivo humedecido en agua afiadiendo pocas gotas de detergen-
tes neutros no agresivos (no utilizar nunca disolventes que dafian el plastico).

+ Para a correta eliminagao do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

=== ¢ CONSERVAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Boton de encendido L - Cable suministro de corriente
B - Palanca de mando M - Rejilla apoyatazas

C - Termémetro temperatura caldera (°C e °F) N - Bandeja recolectora de gotas
D - Indicacion de encendido O - Filtro para café molido

E - Indicacion de control temperatura caldera P - Disco agujereado de silicona
F - Indicador funcién vapor Q - Disco Thermocream®

G - Cuerpo maquina R - Portafiltro

H - Palanca suministro de agua/vapor S - Boquilla para una taza

| - Deposito agua T - Boquilla para dos tazas

J - Dispositivo Maxi Cappuccino y brazo suministrador de agua y vapor U - Medida

K - Portafiltro para pastilla monodosis V - Prensador del café

Datos de identificacion

En la etiqueta colocada debajo de la base de apoyo de la maquina se indican los siguientes datos de identi-
ficacién de la maquina:

« constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

* n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

* potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el nimero de
matricula.

FASES PRELIMINARES DE USO

Puesta en funcion

Controlar que la tensién de la red doméstica sea igual a la indicada en la placa datos técnicos del aparato.
Colocar la maquina sobre una superficie plana. Lavar el deposito la primera vez que se utiliza y llenarlo con
agua natural fresca hasta el nivel indicado “MAX”, prestando atencion luego en colocarlo correctamente en
su alojamiento (Fig. 3) siguiendo la guia correspondiente ubicada en el fondo de su alojamiento (Fig. 4).
Cerciorarse que la palanca de mando (B) se encuentre en posicion vertical de standby (Fig. 5). Conectar el
enchufe en la toma de corriente eléctrica, que debe estar equipada con puesta a tierra.

Un eventual goteo de agua por el tubo ubicado en el interior del deposito no debe considerarse un
defecto de la maquina puesto que es una sefal de normal funcionamiento de la valvula de auto co-
nexion.

Primer encendido

Después de haber llenado el deposito con agua natural fresca hasta el nivel indicado “MAX”, poner en funcion
la méquina apretando el botdn (A). Se encenderé el indicador luminoso (D), que indica que la maquina esta
encendida. Dejar que salga por lo menos una taza de agua por el circuito hidraulico de la caldera bajando
hacia adelante la palanca de mando (B) Fig. 8, hasta que se vea salir el agua por el alojamiento de enganche
del portafiltro (Fig. 9). Colocar nuevamente la palanca en posicion de standby.

El indicador luminoso (E) se encendera para indicar que la caldera ha alcanzado la temperatura adecuada
para la preparacion de café. La maquina esta lista para hacer el café.

COMO HACER EL CAFE

Introducir en el porta filtro el Disco Thermocream® (Q), el disco agujereado de silicona (P) y el Filtro (O) en
la secuencia indicada (Fig. 2). Para una taza de café utilizar la boquilla simple (S) (Fig. 12), para dos tazas
en cambio montar la boquilla doble (T) (Fig. 13). Colocar la dosis de café en el filtro y prensar en forma ligera
con el prensador: colocar dos dosis para dos cafés y una dosis para un café. Colocar el portafiltro en su
alojamiento.
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ﬁ jAtencion!
Apretar bien el portafiltro cerciorandose que el mismo esté bien enganchado al soporte (Fig. 15).

Si se coloca una cantidad excesiva de polvo de café en el interior del filtro, la rotacion del porta filtro pue-
de resultar dificil y/o durante el suministro del café pueden producirse pérdidas a través del porta filtro.

Se recomienda dejar calentar el porta filtro dejandolo colocado en su alojamiento por algunos minutos antes
de preparar un café de manera que podamos obtener también el primer café bien caliente.

Si se produjeran pequefios bufidos de vapor de la sede de enganche del portafiltro, el fendmeno debe
considerarse normal.

Para iniciara el suministro desplazar hacia adelante la palanca de mando (B) Fig. 16. Para interrumpir el
suministro levantar la palanca de mando (B) colocandola nuevamente en posicion vertical de standby (Fig.
18). La dosis méaxima para un café es de 50 ml.

ﬁ jAtencion!
jAsi como en las maquinas de café profesionales, no quitar el portafiltro cuando la palanca de mando
(B) se encuentra en la posicién de suministro de café, hay peligro de quemaduras!

& jAtencion!

Cuando se acaba el suministro de café espere unos diez segundos antes de quitar el portafiltro; para
quitar el mismo girarlo despacio desde la derecha hacia la izquierda para evitar chorros 6 salpicaduras
de agua 6 cafe.

Cuando la maquina se encuentra en la posicion de standby con la palanca de mando en posicién vertical
(Fig. 11), la indicacion (E) se prendera y apagara periodicamente, mostrando la intervencion del termostato
de la caldera, que sirve para mantener la temperatura del agua en 6ptima forma. Es conveniente, sea para el
primer café que para los sucesivos, iniciar el suministro de café solo cuando dicho indicador esta apagado.

COMO PREPARAR EL CAFE CON PASTILLA MONODOSIS

Para hacer el café con una pastilla monodosis, hay que utilizar el correspondiente portafiltro para pastilla (K)

suministrado, de la siguiente forma:

1 Colocar la pastilla en el filtro (Fig. 23)

2 Colocar la pastilla empujandola con los dedos hacia dentro. La pastilla monodosis debe quedar bien en el
centro y colocada en el interior del filtro.

3 Ahora es posible introducir el portafiltro en su alojamiento. Cerrar el portafiltro teniendo cuidado de que esté
bien enganchado a la brida (Fig. 15).

4 Después de haber preparado el café, no quiten el portafiltro, la pastilla monodosis podria quedar encajada
en la parte superior de la maquina. Para quitarla, inclinar el portafiltro (Fig. 24), dejando que la pastilla
monodosis caiga en el mismo.

Para obtener siempre un 6ptimo café es necesario adquirir la pastilla monodosis con la marca de compati-

bilidad E.S.E.

Si la pastilla no esta bien colocada o el portafiltro no esta bien cerrado, podrian salir algunas gotas

de agua del portafiltro mismo.

Funcién de autoapagado

Si la maquina esté encendida pero no se usa, después de 30 minutos se activa la funcién de apagado auto-
matico. Esta funcion pone la maquina en stand-by. El indicador de encendido (D) esta apagado. Para volver
a encender la maquina, volver a presionar el botén de encendido (A).

Llenado del deposito de agua durante el uso

No es necesaria ninguna operacion particular cuando se agota el agua en el depdsito, porque la maquina
posee una valvula especial de autocebado. Bastara, después de haber desconectado el enchufe de la toma
de corriente, extraer el depdsito.

ﬁ jAtencion!
Durante el desmontaje del deposito, preste atencién en no tocar el perno de metal de la leva del vapor
(H), 'peligro de quemaduras!
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Llenarlo nuevamente con agua natural fresca hasta el nivel indicado como “MAX” y colocarlo en el alojamien-
to correspondiente cerciorandose de haberlo montado correctamente.

COMO HACER EL CAFE CON LECHE (CAPPUCCINO)

Para preparar un cappuccino, o calentar cualquier tipo de bebida, desplazar hacia atras la palanca de mando
(B) para conectar la funcion vapor (Fig. 19). El indicador luminoso (F) se encenderéa para indicar que se ha
activado la funcién vapor. Cuando se enciende el indicador luminoso (E), la maquina ha alcanzado la tempe-
ratura adecuada para erogar el vapor.

Si en la fase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el
fenémeno debe considerarse absolutamente normal.

Aeste punto desplazar hacia adelante el suministro de vapor (H), después de haber colocado un vaso debajo
del dispositivo Maxi Cappuccino (J) Fig. 21: inicialmente saldra un poco de agua y en seguida un fuerte chorro
de vapor. Interrumpir el suministro del vapor colocando nuevamente la palanca de suministro de vapor (H)
atras y colocar debajo del dispositivo Maxi Cappuccino la jarra con la leche que se debe batir. Sumergir hasta
el fondo la boquilla y abrir el flujo de vapor bajando en forma gradual la palanca de suministro (H) Fig. 22. En
un instante podrén ver subir una espuma densa y cremosa. Levantar la palanca para el suministro de vapor
cuando hayan obtenido el resultado deseado.

Durante estas operaciones se podra notar que la luz de aviso (E) se apaga y se vuelve a encender periddi-
camente, indicando las intervenciones del termostato que mantiene la justa temperatura de la caldera para
la erogacion del vapor.

Es oportuno iniciar el suministro del vapor solo cuando esta luz testigo esté prendida. Después de
cada uso dejar salir | vapor por algunos segundos para liberar el orificio de eventuales residuos de
leche.

Una vez terminada la preparacion del cappuccino desconectar la funcidn vapor colocando nuevamente la
palanca de mando (B) en posicién vertical de standby.

REUTILIZACION PARA CAFE

Una vez terminada la preparacion del cappuccino, desconectar la funcién vapor desplazando nuevamente la
palanca de mando en posicion vertical de standby. La luz testigo (F) se apagara.

& jAtencion!

iEn la caldera quedd vapor! Aunque hayan desconectado la funcién vapor, no bajar la palanca de
suministro agua/vapor (H): hay peligro de quemaduras provocados por salpicaduras de agua caliente
y vapor que puedan salir por el preparador del dispositivo Maxi Cappuccino.

La temperatura del agua caliente en la caldera es aln alta y el gusto del café podria perjudicarse. Por lo tanto,
para preparar un café, enseguida después de haber preparado un cappuccino, sera necesario esperar que la
temperatura en la caldera sea la correcta para la preparacion del café. Esperar que se apague y se vuelva a
encender el indicador luminoso (E).

Para acelerar el proceso de enfriamiento de la caldera sera suficiente colocar un vaso debajo del dispositivo
Maxi Cappuccino (J) y con la palanca de mando en posicion vertical de standby, bajar la palanca de suminis-
tro agualvapor (H) para que salga agua caliente por la boquilla de suministro, provocando de esta manera
una disminucion de la temperatura en la caldera.

El indicador (E) se apaga. Cuando el indicador (E) se volvera a encender, la maquina estara lista para hacer
el café.

COMO PREPARAR TE O INFUSIONES

Cuando la maquina se encuentra en posicion listo para la preparacion del café es decir con el indicador (E)
apagada y la palanca de mando en posicion vertical de standby (Fig. 11), colocar una taza debajo de la bo-
quilla de suministro (J) y bajar en forma gradual la palanca de suministro de agua/vapor (H). De esta manera,
por la boquilla saldra agua caliente. La dosis méxima para dos tazas es de 200 ml.
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CONSEJOS UTILES PARA OBTENER UN BUEN CAFE EXPRES A LA
ITALIANA

El café molido se debe prensar en forma ligera en el porta filtro. Un café mas o menos fuerte depende del grado
de moledura del mismo café, de la cantidad que se coloca en el porta filtro y del prensado. Unos pocos se-
gundos son suficientes para que el café caiga en las tacitas. Si el tiempo de suministro es superior esto quiere
decir que la moledura es demasiado fina o que el polvo colocado en el porta filtro ha sido prensado demasiado.

LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!
Todas las operaciones de limpieza indicadas a continuacion se deben realizar con la maquina apagada
y desenchufada.

jAtencion!

A Una manutencion y una limpieza constante preservan y mantienen eficiente la maquina por un lapso
de tiempo superior. No lavar nunca los componentes de la maquina en el lavavajillas. No utilizar cho-
rros de agua directa.

& jAtencion!
Todas las intervenciones se deben realizar con la maquina fria.

Limpieza del filtro que contiene el café molido

Verificar que los agujeros no se tapen y si fuese necesario limpiarlos con un cepillo (Fig. 25). Dejar salir agua
hirviendo a través del portafiltro con el filtro montado sin el café después de haber colocado un vaso debajo
del suministrador, para disolver o eliminar eventuales residuos de café o impurezas.

ﬁ jAtencion!
Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion residual podria producir salpicaduras.

Se recomienda limpiar con cuidado el filtro (O) cada aproximadamente 3 meses, utilizando una pastilla de

detergente simple (sin afiadir abrillantador u otros aditivos quimicos) para lavavajillas de la siguiente manera:

+ Coloque una pastilla de detergente para lavavajillas en el filtro (sin café) cuando la maquina esta bien
caliente (después de por lo menos 5 minutos de calentamiento).

+ Enganche el portafiltro a la maquina y colocar un recipiente debajo del portafiltro

+ Desplazar hacia adelante la palanca de mando (B) para iniciar el suministro de agua y suministrar agua por
15-20 segundos.

+ Interrumpa el suministro y dejar que la pastilla cumpla con su funcién por lo menos por 15 minutos dejando
el portafiltro montado en la maquina

* Repita la operacion de suministro del agua dejando que la bomba funcione por aproximadamente 15-20
segundos y luego deje descansar por otros 15-20 segundos hasta vaciar dos depédsitos de agua.

+ Quite el portafiltro de la maquina, extraiga el filtro y enjudguelo bien con agua corriente del grifo.

+ Apague la maquina, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente y limpie con una esponja
el alojamiento del portafiltro para eliminar eventuales residuos de detergente.

+ Encienda nuevamente la maquina, enganche nuevamente el prefiltro y dejar salir por lo menos otras dos
tazas de agua para terminar el enjuague.

Sila maquina del café se usa todos los dias se recomienda realizar las operaciones de limpieza por lo menos

cada tres meses.

Limpieza del disco de silicona
Lavar e disco de silicona (P) con agua corriente inclinandolo apenas hacia los lados para liberar el orificio
central de eventuales residuos de polvo de café que podrian obstruirlos (Fig. 26).

Limpieza del alojamiento del porta filtro

Con el uso se puede verificar, en el alojamiento de enganche del portafiltro, una sedimentacién de restos de
café, que se puede eliminar con un palillo escarbadientes, con una esponja (Fig. 27), o dejando escurrir agua
sin el portafiltro montado (Fig. 9).
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Limpieza del dispositivo Maxi Cappuccino

ﬁ jAtencion!
Realizar la operacién cuando el tubo cromado se encuentre frio para evitar quemaduras.

Desenroscar el dispositivo (J) del tubo, y lavarlo con agua corriente. El tubo se puede limpiar con un pafio no
abrasivo. Volver a enroscar el preparador de capuchino hasta el final del recorrido. Si fuese necesario limpiar
con una aguja el orificio de salida del vapor. Cada vez que se usa dejar funcionar el suministrador de vapor
por algunos segundos para liberar el orificio de eventuales residuos.

Limpieza del deposito
Se recomienda limpiar peridédicamente el interior del deposito con una esponja o con un pafio himedo.

Limpieza de la rejilla y de la bandeja recolectora de gotas
Recordarse de tanto en tanto vaciar la bandeja recolectora de gotas (N).

Extraer la rejilla (M) y lavarla con agua corriente. Extraer la cuba recolectora de gotas (N) de la maquina
vaciarla y lavarla con agua corriente.

Limpieza del cuerpo de la maquina

Aﬁ jAtencion!
Limpiar las partes fijas de la maquina utilizando un pafio humedo no-abrasivo para evitar dafiar la
carroceria.

DESCALCIFICACION

Una buena manutencién y constante limpieza preservan y mantienen eficiente la maquina por un lapso de
tiempo mayor limitando enormemente los riesgos de formacién de depositos calcareos en el aparato. Si a
pesar de eso, después de algun tiempo, la funcion del aparato tuviera se viese comprometida, en conse-
cuencia del empleo frecuente de agua dura y muy calcarea, se puede proceder a la descalcificacion de la
maquina para eliminar el funcionamiento defectuoso. Para este propésito debe utilizar exclusivamente un
producto descalcificador para maquinas de café. Ariete no se asume ninguna responsabilidad por dafios a los
componentes interiores de la maquina de café causados por el uso de productos no conformes a causa de
la presencia de aditivos quimicos. En caso e necesidad de una descalcificacion, miren las indicaciones en el
manual de instrucciones del producto decalcificante.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

En el caso de puesta fuera de servicio de la maquina es necesario desenchufarla, vaciar el deposito del agua
y la bandeja recolectora de gotas y limpiarla (ver el parrafo “Limpieza del aparato”). En el caso de chatarréo
se debe proceder a la separacion de los distintos materiales utilizados para la construccion de la maquina y
proceder a la eliminacion de los mismos sobre la base de la composicion de los mismos y a las disposiciones
vigentes en el Pais de uso.
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COMO SOLUCIONAR LOS SIGUIENTES INCONVENIENTES

A En caso de mal funcionamiento, apagar inmediatamente la maquina, y desenchufarla.

PROBLEMAS

CAUSA

REMEDIOS

La maquina no
suministra agua
hirviendo para
infusos.

Probablemente ha entrado aire en
el circuito y esto ha desconectado
la bomba.

Comprobar que el deposito esté bien colocado y que el nivel
no esté por debajo del minimo indicado por la referencia

en relieve en el mismo deposito. Repetir las operaciones
descritas en el parrafo “Fases preliminares al uso”.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro.

La maquina no

suministra vapor.

Hay poca agua y la bomba no aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro

Salida de café
por los bordes
del porta-filtro.

Probablemente se haya colocado en
el porta-filtro una cantidad excesiva
de café molido lo cual ha impedido
de ajustar hasta el tope el porta-filtro
en su alojamiento.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presién
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el asiento de
enganche con una esponja (Fig. 27). Repetir la operacion,
colocando en el filtro la correcta cantidad de café.

En la junta del asiento de enganche
del porta filtro quedaron restos de
café molido.

Limpiar la junta con un escarbadientes o con una esponja.

El filtro (O) que contiene el café tiene
los orificios de salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el orificio
obstruido del filtro con un cepillo. Se recomienda limpiar con
cuidado el filtro cada aproximadamente 3 meses, utilizando
una pastilla de detergente simple (sin afiadir abrillantador u
otros aditivos quimicos).

Pastilla monodosis defectuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el portafiltro.

La erogacion
del café no
se produce 0
se produce
demasiado
lentamente.

El asiento de enganche del porta filtro
tiene los orificios obstruidos.

Accionar la maquina sin el portafiltro dejando salir el agua.
Si el agua no sale en forma uniforme por todos los orificios,
efectuar la limpieza anticalcarea. Para este proposito debe
utilizar exclusivamente un producto descalcificador para
maquinas de café.

El filtro (O) que contiene el café tiene
los orificios de salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presién
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el orificio
obstruido del filtro con un cepillo. Se recomienda limpiar con
cuidado el filtro cada aproximadamente 3 meses, utilizando
una pastilla de detergente simple (sin afiadir abrillantador u
otros aditivos quimicos).

Mezcla de café molido demasiado fina.

Probar a utilizar mezcla de café con una moledura més gruesa.

Mezcla de café demasiado prensada.

Prensar el café en el filtro con menos presion.

El deposito no esta bien montado.

Introducir el deposito empujandolo hasta el fondo.

Hay poca agua y la bomba no aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Pastilla monodosis defectuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el portafiltro.

Rotura de la pastilla monodosis.

Quitar el portafiltro para pastilla monodosis, limpiar el
alojamiento con una esponja y volver a colocar la pastilla
monodosis.

El café contiene
mucha agua y
esta frio.

El café ha sido molido demasiado
grueso.

Para obtener un café mas concentrado y mas caliente, se
debe usar una mezcla de café molido mas fino. De todas
maneras este problema se soluciona gracias al Sistema
Thermocream®, el cual garantiza siempre un café muy caliente

y Uuna crema exquisita, también con el café molido grueso.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias vigentes e
sdo, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se ler atentamente estes
avisos e usar o aparelho somente para 0 uso ao qual foi destinado para evitar acidentes e danos. Deixar este
manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas,
lembre-se de incluir também estas instrugdes.

As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que indicam:

A Perigo para criangas & Avisos relativos a queimaduras
A Perigo devido a electricidade Atengéo - danos materiais

A Perigo de danos devidos a outras causas
USO PREVISTO

Pode usar a sua Caffé Novecento para preparar cafés e cappuccinos; além disso, gracas a possibilidade de
saida de agua quente, podem ser preparados chas e infusdes. Este aparelho foi concebido somente para um
uso privado e deve ser considerado inadequado o uso para utilizagdo comercial ou industrial.

Qualquer outra utilizagdo da maquina néo foi prevista pelo Fabricante e este néo se responsabiliza por qual-
quer dano causado por uso impréprio da maquina. O uso impréprio determina também a perda do efeito de
qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUOS
As caracteristicas de fabrico do aparelho, objecto do presente documento, néo permitem proteger o utilizador
do jacto directo de vapor ou agua quente.
Atencao!
Perigo de queimaduras - Durante a saida de agua quente e de vapor, ndo orientar os jactos para
outras pessoas ou para si mesmo. Empunhar o tubo exclusivamente na parte de plastico.

Utilizar somente recipientes que sejam realizados com material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LER ATENTAMENTE AS INSTRUGOES ANTES DE USAR A MAQUINA.

+ O aparelho é destinado somente para o uso doméstico e ndo deve ser designado
para utilizagao comercial ou industrial.

+ Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou por
empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

* Aconselhamos conservar as embalagens originais pois a assisténcia gratuita
nao ¢ feita em casos de avarias causadas por embalagens ndo apropriadas do
produto no momento da expedig@o a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

* O nivel maximo de ruido da maquina em funcionamento é de 86 dB(A).

A Perigo para as criancas
* O aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos somente se
orientadas por uma pessoa responsavel pelas mesmas ou se tiverem recebido
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instrucdes relativas ao uso do aparelho em total seguranga e tiverem compreen-
dido os perigos presentes durante 0 uso.

* As operagdes de Iimpeza e de manutengéo por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientacdo de um adulto. E necessario certificar-se que as criancas néo
brinquem com o aparelho.

* Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance das criangas
com idade inferior a 8 anos.

* Os elementos da embalagem né@o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois constituem potenciais fontes de perigo.

* Quando decidir eliminar este aparelho, recomendamos que seja inutilizado cor-
tando seu cabo de alimentagdo. Recomendamos também tornar in6cuas as
partes que possam ser causa de perigo principalmente para as criangas que
poderiam utiliza-lo como brinquedo.

A Perigo devido a electricidade

+ O aparelho pode ser usado por pessoas que possuem capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia ou conhecimento, somente se
orientadas por uma pessoa responsavel pela mesma ou se tiverem recebido e
compreendido as instrugdes relativas ao uso do aparelho em total seguranca e
tiverem compreendido os perigos presentes durante 0 uso.

* Antes de ligar o aparelho a rede de alimentag&o certificar-se que a tensdo indica-
da na placa de caracteristicas colocada na parte inferior da méquina correspon-
da aquela da rede local.

+Uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

* Antes de proceder ao enchimento do depdsito de agua, desligue o aparelho da
tomada.

* Se 0 cabo de alimentacéo se estragar, devera ser substituido pelo servico de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por pessoa com qualificagao similar, de modo
a prevenir qualquer risco.

* Nunca colocar as partes sob tensdo em contacto com a agua: isto pode provocar
um curto-circuito!

* Antes de efectuar qualquer intervencao de limpeza ou manutengdo da maquina,
desligue sempre a ficha da tomada.

 NAO MERGULHE O APARELHO EM AGUA NEM EM NENHUM OUTRO LiQUI-
DO.

«Em caso de avarias, defeitos ou suspeitas de defeito apés uma queda, retirar
logo a ficha da tomada de corrente. Nunca ligar o aparelho com defeito. AS RE-
PARACOES PODEM SER EFECTUADAS EXCLUSIVAMENTE PELOS CEN-
TROS DE ASSISTENCIAAUTORIZADOS. Declinamos qualquer responsabilida-
de por possiveis danos provocados nas operagdes de reparacéo efectuadas de
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modo incorrecto.

A Perigo de danos devidos a outras causas

*Nao levantar o aparelho segurando-o pelo deposito de agua, mas segurar pelo
corpo.

* Escolher um ambiente bem iluminado, limpo e com a tomada de corrente facil-
mente acessivel.

+ Evitar a introdugédo de uma quantidade excessiva de agua no reservatério.

+ O aparelho nao deve ser utilizado se tiver caido, se houver sinais de danos
visiveis ou se houver perdas de agua. Nao usar o aparelho se o cabo eléctrico
ou a tomada estiverem danificados ou se o préprio aparelho resultar defeituoso.
Todas as reparagdes, incluida a substituicdo do cabo de alimentagéo, devem ser
realizadas somente por Centros de Assisténcia Ariete ou por técnicos autoriza-
dos Ariete, de modo a prevenir qualquer perigo.

& Aviso relativo a queimaduras

+ Nunca direccionar o jacto de vapor ou de agua quente para as partes do corpo; ma-
nipular o tubo de vapor/agua quente com muito cuidado: perigo de queimaduras!

* As partes metalicas no exterior do aparelho ndo devem ser tocadas durante o
funcionamento da maquina na medida em que poderiam provocar queimaduras.

+ Caso n&o houver saida de agua do porta-filtro, isso deve-se a uma obstrugao do
filtro Thermocream®. Neste caso, deve-se remover e retirar lentamente o porta-
-filtro pois a possivel pressao residua poderia provocar salpicos ou jactos. Em
seguida, limpar como indicado no paragrafo especifico.

Atencao - danos materiais

+ Usar somente pastilhas que apresentem a marca standard E.S.E.

* Colocar a maquina sobre um plano estavel onde néao possa ser tombada.

* Nao utilize a maquina sem &gua porque a bomba pode queimar.

* Nunca encher o reservatério de agua com agua quente ou fervente.

+ Nao posicionar a maquina sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres para evitar que a estrutura possa sofrer danos.

+ O cabo de alimentagao ndo deve tocar as partes quentes da maquina.

+ Nao utilizar agua com géas (com adigao de anidrido carbonico).

* Nao introduzir, no porta-filtro, nenhuma substancia que nao seja pé de café. Isto
poderia causar graves danos ao aparelho.

+ Nao deixe a maquina em locais com temperatura ambiente inferior a 0° porque a
agua da caldeira poderia gelar e provocar danos na maquina.

* Nao utilizar o aparelho a céu aberto.

+Nao deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos.(chuva, sol etc...).

* Depois de ter desligado a ficha da tomada de corrente eléctrica e depois das
partes quentes da maquina terem arrefecido, o aparelho devera ser limpo, Unica
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e exclusivamente, com um pano ndo abrasivo, ligeiramente humedecido com
agua adicionada com algumas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca
utilize solventes, pois eles estragam o plastico).
+ Para a correta elimina¢do do produto, nos termos da Diretiva Europeia
mm=2012/19/EU, leia o folheto em anexo. B
e CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUCOES

DESCRICAO DO APARELHO

- Bico para uma chavena

- Bico para duas chavenas
- Doseador de café

- Calcador de café

- Alavanca de saida de agua/vapor

- Deposito de agua

- Dispositivo Maxi Cappuccino e bico emissor de &gua e vapor
- Porta-filtro para pastilhas

Dados de identificacao

Na placa situada abaixo da base de apoio da maquina foram colocados os seguintes dados de identificacéo
da maquina:

« fabricante e marcagéo CE

+ modelo (Mod.)

* n° de matricula (SN)

+ tens@o eléctrica de alimentagao (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* numero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar 0 modelo e o nimero de matricula.

A - Botdo ligar - desligar L - Cabo de alimentagéo

B - Alavanca de comando M - Plano para chavenas

C - Termometro de temperatura da caldeira (°C e °F) N - Bandeja de recolha de gotas
D - Lampada piloto de accionamento O - Filtro para pé

E - Lampada piloto de controle da temperatura da caldeira P - Disco de silicone com furo
F - Lampada piloto fungéo vapor Q - Disco Thermocream®

G - Corpo da maquina R - Porta-filtro

H S

| T

J U

K \

FASES PRELIMINARES PARA A SUA UTILIZAGAO

Accionamento

Verifique se a tensdo da rede doméstica é igual a indicada na chapa dos dados técnicos do aparelho. Co-
loque a maquina sobre uma superficie plana. Na primeira utilizagao, tirar o depésito e enche-lo com agua
natural fresca até o nivel indicado “MAX”, tendo o cuidado, em seguida, de inseri-lo bem em sua sede (Fig.
3) seguindo a relativa guia situada no fundo de sua sede (Fig. 4). Certifique-se que a alavanca de comando
(B) esteja na posicao vertical de standby (Fig. 5). Ligue a ficha a tomada da corrente eléctrica, que deve ser
provida de ligagéo a terra.

Um possivel gotejamento de agua pelo tubo situado no interior do reservatério ndo deve ser consi-
derado um defeito da maquina mas sinal de um funcionamento normal da valvula de auto-activagéo.

Ligar a maquina pela primeira vez

Apos ter enchido o depdsito com agua natural fresca até o nivel indicado “MAX”, ligar a maquina pressionan-
do a tecla (A). Acende-se o sinalizador (D), o qual indica que a maquina esta ligada. Fazer com que saia pelo
menos uma chavena de agua do circuito hidraulico da caldeira abaixando para frente a alavanca de comando
(B) Fig. 8, até quando houver saida de agua da sede de encaixe do porta-filtro (Fig. 9). Recolocar a alavanca
na posic&o vertical de standby.

Acende-se o sinalizador (E) indicando que a caldeira atingiu a temperatura programada para preparar o café.
A maquina esta pronta para preparar o café.
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COMO PREPARAR O CAFE

Inserir, no porta-filtro, o Disco Thermocream® (Q), o disco de silicone com furo (P) e o Filtro (O) na ordem
indicada (Fig. 2). Para uma chavena de café, utilizar o bico simples (S) Fig. 12, para duas chavenas, montar
0 bico duplo (T) Fig. 13. Dosear o café no filtro e calcar ligeiramente com o calcador especifico: deitar duas
medidas para dois cafés e uma medida para um café. Encaixar o portafiltro na devida sede.

Atencao!

Apertar bem o portafiltro certificando-se que 0 mesmo esteja bem encaixado a flange (Fig. 15).

Se for inserida uma quantidade excessiva de café no interior do filtro, a rotagéo do porta-filtro pode ser

dificultosa e/ou durante a saida do café podem haver perdas do porta-filtro.

E aconselhavel deixar aquecer o porta-filtro mantendo-o inserido em sua sede por alguns minutos antes de
fazer um café, de modo que mesmo o primeiro café esteja bem quente. Isto ndo serd necessario para os
cafés seguintes.

Se forem verificados pequenos jactos de vapor que saem pela sede de encaixe do porta-filtro, o fené-
meno deve ser considerado totalmente normal.

Para dar inicio a produgéo deve-se levar para a frente a alavanca de comando (B) Fig. 16. Para interromper a
produgao, levantar a alavanca de comando (B) levando-a novamente a posicéo de standby (Fig. 18). A dose
méaxima para um café é de 50 ml.

Atencao!

Como nas maquinas de café profissionais, ndo retirar o porta-filtro quando a alavanca de comando (B)

estiver na posigao de produgao de café; perigo de queimaduras!

Atencao!

Ao terminar a produgao do café aguardar cerca de 10 segundos antes de desencaixar o portafiltro;
para remover o portafiltro rodar o mesmo lentamente da direita para a esquerda a fim de evitar salpicos
ou jactos de agua ou café.

Quando a maquina estiver em posigao de standby com a alavanca de comando em posiigéo vertical (Fig. 11),
alampada piloto (E) se acende e se apaga periodicamente, indicando a activagéo do termostato da caldeira,
que serve para manter a temperatura da agua ideal. E oportuno, quer para o primeiro como para os cafés
seguintes, dar inicio & produgao de café somente quando esta ldmpada piloto estiver apagada.

COMO FAZER O CAFE COM PASTILHAS

Para preparar o café com a pastilha deve-se utilizar o porta-filtro para pastilha especifico (K) como indicado a

seguir:

1 Posicionar a pastilha no filtro (Fig. 23)

2 Empurrar a pastilha para dentro, com os dedos. A pastilha deve estar bem centralizada e colocada no
interior do filtro.

3 Em seguida, sera possivel inserir o porta-filtro em sua sede. Apertar o porta-filtro certificando-se que esteja
bem encaixado na flange (Fig. 15).

4 Depois de ter preparado o café, ao retirar o porta-filtro, a pastilha poderia ficar encaixada na parte superior da
maquina. Para retira-la deve-se inclinar o porta-filtro (Fig. 24) deixando que a pastilha caia sobre 0 mesmo.

Para obter um café sempre dptimo, deve-se utilizar pastilhas que apresentem a marca de compatibilidade E.S.E.

Se a pastilha nao estiver bem inserida ou o porta-filtro ndo for bem apertado, pode haver saida de

gotas de agua do proprio porta-filtro.

Funcéo de auto-desligamento

Se a maquina estiver ligada, mas n&o for utilizada, apés 30 minutos seréa ativada a fungéo de auto-desliga-
mento. Esta fungdo coloca a maquina em standby. O sinalizador de acendimento (D) esta apagado. Para ligar
novamente a maquina deve-se pressionar novamente o botéo ligar-desligar (A).

Enchimento do depdsito de agua durante o uso

N&o sera necessario efectuar nenhuma operagéo especifica quando terminar a agua do depdsito, pois a
méaquina possui uma valvula especial de auto-activagdo. Bastara, apos ter desligado a méquina e retirado a
ficha da tomada de corrente, extrair o depdsito.
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Atencao!
Ao remover o reservatério ter o cuidado de n&o tocar o perno de metal da alavanca do vapor (H),
perigo de queimaduras!

Enche-lo novamente com agua natural fresca até o nivel indicado “MAX” e posiciona-lo na devida sede
certificando-se de te-lo inserido bem.

COMO FAZER O CAPPUCCINO

Para preparar um cappuccino, ou esquentar qualquer outra bebida, deslocar a alavanca de comando (B)
para tras, de modo a inserir a fungao vapor (Fig. 19). Acende-se o sinalizador (F) indicando que foi inserida a
fungéo vapor. Quando o sinalizador (E) se acender, a maquina tera atingido a temperatura programada para
produzir vapor.

Se na fase de espera do vapor ocorrerem pequenos jactos de vapor do porta-filtro, o fenomeno devera
ser considerado totalmente normal.

Em seguida, levar a alavanca de producéo de vapor (H) para frente, tendo o cuidado de posicionar antes um
copo por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino (J) Fig. 21: primeiramente saira um pouco de agua e, logo
em seguida, um forte jacto de vapor. Interromper a produgéo de vapor levando a alavanca de produgéo de
vapor (H) para tras e colocar, por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino o recipiente para o leite a emulsionar.
Mergulhar o tubo a fundo no leite e abrir novamente o fluxo de vapor, baixando gradualmente a alavanca (H)
Fig. 22. Em poucos instantes surgira um creme denso. Levantar novamente a alavanca de produg&o de vapor
quando tiver obtido o resultado desejado.

Durante estas operages pode ser que se note que a lampada piloto (E) se apaga e se acende periodica-
mente, 0 que nos indica as intervengdes feitas pelo termdstato para manter uma temperatura constante na
caldeira de geragao do vapor.

E oportuno accionar a produgéo do vapor somente quando a lampada piloto estiver apagada. Apds
cada utilizacdo deve-se fazer com que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo de pos-
siveis residuos de leite.

Terminada a preparagao do cappuccino, desactivar a fungéo vapor levando a alavanca de comando (B) para
a posicéo vertical de standby.

PARA PREPARAR NOVAMENTE O CAFE

Terminada a preparagdo do cappuccino, desactivar a fungéo vapor levando a alavanca de comando para a
posigéo vertical de standby. A lampada piloto (F) apaga-se.
Atencao!
Ainda ha vapor na caldeira! Mesmo se a fungéo vapor estiver desactivada, ndo abaixar a alavanca de
produgéo de agua/vapor (H): perigo de queimaduras causadas por salpicos de agua quente e vapor
que podem sair do dispositivo para cappuccino.

Atemperatura da agua na caldeira ¢ ainda alta € 0 sabor do café poderia ndo ser o ideal. Para produzir um café
logo depois de ter feito um cappuccino sera necessario aguardar que a temperatura da caldeira volte a ser a
ideal para a preparagdo do café. Aguardar que o sinalizador (E) se apague e se acenda novamente.

Para acelerar o processo de arrefecimento da calderia bastara posicionar um copo por baixo do dispositivo Maxi
Cappuccino (J) e com a alavanca de comando na posigao vertical de standby, abaixar a alavanca de produgao
de agualvapor (H) para que a &gua quente saia do tubo, provocando o abaixamento da temperatura da caldeira.
Apaga-se o sinalizador (E). Assim que o sinalizador (E) se acender novamente, a maquina estara pronta para
preparar o café.

COMO PREPARAR CHA OU INFUSOS

Quando a maquina estiver na posicéo de ‘pronto café’, ou seja, com a lampada piloto (E) apagada e com a
alavanca de comando na posigao vertical de standby (Fig. 11), posicionar uma chavena por baixo do tubo de
saida do vapor (J) e abaixar gradualmente a alavanca de saida de agua/vapor (H). Assim, ocorre a saida de
agua quente pelo bico. A dose maxima para duas chavenas é de 200 ml.
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CONSELHOS UTEIS PARA OBTER UM BOM EXPRESSO A ITALIANA

O café moido colocado no porta-filtro devera ser comprimido levemente. Um café mais forte ou menos forte
depende do grau de moagem do café, da quantidade deste colocada no porta-filtro e da compresséo. Poucos
segundos ¢é o tempo suficiente para tirar o café. Se o tempo de saida do café for maior do que o indicado
significa que o grau de moagem € muito fino ou que o café em pé colocado no porta-filtro foi comprimido
excessivamente.

LIMPEZA DO APARELHO

Atencao!
Todas as operagdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efectuadas com maquina desligada e
com ficha eléctrica desconectada da tomada de corrente.

A Atencao!
Uma manutengao e uma limpeza regulares preservam e mantém eficiente a maquina por um periodo
de tempo maior. Nunca lavar os componentes da maquina na maquina de lavar louga. N&o utilizar
jactos de agua directa.

Atencao!
Todas as operacdes devem ser efectuadas com maquina fria.

Limpeza do filtro que contém o café moido
Certificar-se que os furos néo estejam obstruidos e, se necessario, limpar com uma escova (Fig. 25). Fazer
com que saia agua quente do portafiltro com o filtro inserido, sem o pd, depois de ter posicionado um copo
por baixo da saida de &gua, para dissolver ou remover possiveis residuos de café ou impurezas.
Atencao!
Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso houver pressao residua, esta poderia pro-
vocar borrifos.

Aconselhamos limpar meticulosamente o filtro (O) a cada 3 meses, aproximadamente, utilizando uma pa-
stilha de detergente simples (sem adicionar abrilhantador ou outros aditivos quimicos) para maquina de lavar
lougas, do seguinte modo:

* Inserir uma pastilha de detergente para maquina de lavar lougas no filtro (sem café) quando a maquina
estiver bem quente (apds pelo menos 5 minutos de aquecimento).

+ Encaixar o portafiltro na maquina e colocar um recipiente abaixo do portafiltro.

* Levar a alavanca de comando (B) para frente para dar inicio a saida de agua fazendo com que continue por
15-20 segundos.

* Interromper a saida de agua e deixar que a pastilha possa actuar por, no minimo, 15 minutos mantendo o
portafiltro inserido na maquina.

* Repetir a operagédo de saida de agua fazendo com que a bomba funcione por cerca de 15-20 segundos
e, em seguida, deixar em repouso por outros 15-20 segundos até quando a &gua dos dois reservatérios
terminar.

+ Remover o portafiltro da maquina, extrair o filtro e enxaguar bem o mesmo passando por agua corrente da
torneira

* Desligar a maquina, desligar o cabo de alimentag&o da tomada de corrente e limpar com uma esponja a
sede de encaixe do portafiltro para remover possiveis residuos de detergente do duche

+ Ligar novamente a maquina, encaixar o portafiltro e activar a saida de, no minimo, 2 chavenas de agua para
completar o enxaguamento.

Se a maquina de café for utilizada todos os dias, aconselhamos que seja efectuada a operagéo de limpeza

a cada trés meses, no minimo.

Limpeza do disco de silicone
Lavar o disco de silicone (P) passando por agua corrente e dobrando ligeiramente aos lados de modo a
liberar o furo central de possiveis residuos de café em pd que poderiam obstrui-lo (Fig. 26).
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Limpeza do alojamento do porta-filtro

Com o uso, podera ocorrer, na sede de encaixe do porta-filtro, uma sedimentacéo de residuos de café que
podem ser removidos com um palito, com uma esponja (Fig. 27) ou deixando passar agua sem o porta-filtro
inserido (Fig. 9).

Limpeza do dispositivo Maxi Cappuccino

Atencao!

Efectue esta operagdo quando o tubo cromado estiver frio, para evitar queimaduras.
Desaperte o dispositivo (J) do pequeno tubo e lave-o com &gua corrente. Alimpeza deste tubo pode ser feita
com um pano h&o abrasivo. Aperte novamente o dispositivo para cappuccino até o fim de curso. Se neces-
sario, limpe com um alfinete o furo de saida do vapor. Apds cada utilizagao, deve-se deixar que o vapor saia
por alguns segundos para liberar o furo e eliminar possiveis residuos.

Limpeza do reservatorio
Aconselhamos a limpeza periddica da parte interna do reservatorio com uma esponja ou um pano humido.

Limpeza da grelha e da bandeja de recolha de gotas
Lembrar de esvaziar de vez em quando a bandeja de recolha de gotas (N).

Extrair o plano (M) e lavar o mesmo passando por agua. Retirar a bandeja de recolha de gotas (N) da maqui-
na, esvazia-la e lava-la passando por agua.

Limpeza do corpo da maquina

Atencao!
A Limpar as partes fixas da maquina usando um pano hiimido n&o abrasivo para néo danificar a estrutura.

DESCALCIFICACAO

Uma boa manuteng&o e uma limpeza regular preserva e mantém eficiente a maquina por um periodo maior
limitando notavelmente os riscos de formagédo de depdsitos de calcario no aparelho. Se, mesmo assim,
apos algum tempo, a fungdo do aparelho estiver comprometida devido ao uso frequente de agua dura e
muito calcaria, pode-se efectuar a descalcificagdo da maquina para eliminar o problema de funcionamento.
Utilizar para isso somente produtos de descalcificagdo para maquinas de café. Ariete ndo assume nenhuma
responsabilidade por danos aos componentes internos da maquina de café causados por uso de produtos
néo conformes devido a presenca de aditivos quimicos. Em caso de necessidade de uma descalcificagéo,
deve-se observar as indicagdes da folha de instrugées do produto de descalcificagao.

POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Em caso de néo utilizagdo da maquina deve-se desconecta-la electricamente, esvaziar o dep6sito de agua e
a bandeja de recolha de gotas e limpar a mesma (ver paragrafo “Limpeza do aparelho”).

Em caso de eliminacéo deve-se realizar a separagéo dos varios materiais utilizados na constru¢éo da maqui-
na e efectuar a eliminagdo dos mesmos de acordo com a composigdo e disposicdes de lei vigentes no Pais
de utilizacdo do aparelho.

COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Em caso de anomalias de funcionamento, desligar imediatamente a maquina e desconectar a ficha
da tomada eléctrica.
PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES

N&o ocorre a Provavelmente houve entrada de ar | Certificar-se que o reservatorio esteja bem encaixado e
saida de agua | no circuito e isto desactivou a bomba. | que o nivel n&o seja inferior ao minimo nivel indicado

quente para cha. em relevo no mesmo. Repetir as operagdes descritas
no paragrafo “Fases preliminares para a sua utilizagao”.
Furo de saida do vapor do bico Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis
emissor obstruido. incrustagdes formadas no furo do bico emissor.
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Né&o ocorre saida
de vapor.

Ha pouca agua e a bomba nédo
aspira.

Certificar-se que o nivel de agua do depdsito seja regular e,
se necessario, encher com agua natural fresca.

Furo de saida do vapor do bico
emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis
incrustagdes formadas no furo do bico emissor.

Ocorre saida

de café pelas
bordas do porta-
filtro.

Provavelmente foi colocada uma
quantidade excessiva de café moido
no porta-filtro o que impediu que
este Ultimo tenha sido apertado até o
fundo em seu encaixe.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar a sede de encaixe com uma esponja (Fig. 27).
Repetir a operagéo colocando a quantidade adequada de
café no filtro.

Na vedagéo da sede de encaixe do
porta-filtro ha acumulo de residuos
de café em pé.

Deve-se limpar a vedagdo com um palito ou uma esponja.

O filtro (O) que contém o p6 de café
sta com seus furos obstruidos.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos.
Lavar o filtro utilizando uma pastilha de detergente simples
(sem adicionar abrilhantador ou outros aditivos quimicos)
para maquina de lavar lougas.

Pastilha com defeito.

Substituir a pastilha no porta-filtro.

A saida do café
n&o ocorreu ou
ocorre muito

A sede de encaixe do porta-filtro esta
com os furos obstruidos.

Ligar a maquina sem o porta-filtro para que saia agua. Se a
agua néo sair de modo uniforme de todos os furos deve-se
efectuar a limpeza anticalcario. Utilizar para isso somente

aguado e frio.

café é muito grosso.

lentamente. produtos de descalcificagdo para maquinas de café.
O filtro (O) que contém o pé de café | Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
sta com seus furos obstruidos. houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos.
Lavar o filtro utilizando uma pastilha de detergente simples
(sem adicionar abrilhantador ou outros aditivos quimicos)
para maquina de lavar lougas.
Mistura de café moido muito fino. Tente utilizar misturas de café moido mais grosso.
Mistura de café muito comprimido. Comprimir o café no filtro com uma press&o menor.
O reservatorio ndo esta bem Encaixar bem o reservatério empurrando-o até o fundo.
colocado.
Ha pouca &gua e a bomba ndo Certificar-se que o nivel de agua do depdsito seja regular e,
aspira. se necessario, encher com agua natural fresca.
Pastilha com defeito. Substituir a pastilha no porta-filtro
Ruptura da pastilha. Retirar o porta-filtro para pastilhas, limpar a sede com uma
esponja e inserir novamente outra pastilha.
O café esta O grau de moagem da mistura de Para obter um café mais concentrado e mais quente,

devese usar uma mistura com grau de moagem mais fino.
Em todos os casos este problema é eliminado gragas ao
Sistema Thermocream®, que garante sempre um café
quentissimo e um creme rico, mesmo com o café moido
grosso.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese regel-
geving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies toch aandachtig worden
doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor hij is bestemd, om ongeluk-
ken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u
dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.
De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen & Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
A Gevaar als gevolg van elektriciteit Let op — schade aan materialen

A Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt uw Caffé Novecento gebruiken om koffie en cappuccino te maken; daarnaast is het mogelijk, dankzij
de mogelijkheid heet water te af te geven, (kruiden) thee te zetten. Dit apparaat is uitsluitend voor privégebruik
ontworpen, en moet dus als ongeschikt worden geacht voor commerciéle of industrieel gebruik.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien, en wijst dus iedere aansprakelijkheid af voor schade

die wordt veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van de machine. Bovendien heeft oneigenlijk gebruik tot gevolg
dat iedere garantie komt te vervallen.

OVERIGE RISICO’S
Door de bouwkenmerken van het apparaat dat onderwerp is van dit boekje is het niet mogelijk de gebruiker te
beschermen tegen rechtstreekse stoomstoten of heet water.

Let op!
Verbrandingsgevaar — Richt bij het verhitten van water of opwekken van stoom de straal niet naar
derden of de gebruiker zelf. Houd de buis uitsluitend vast bij het kunststof gedeelte.

f Gebruik uitsluitend houders van materialen die “voor consumptie” zijn gemaakt.

BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

LEES ZORGVULDIG DE INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK.

* Dit apparaat is uitsluitend voor privégebruik ontworpen, en moet dus als onge-
schikt worden geacht voor commerciéle of industrieel gebruik.

* Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik voor
andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Assistentiecentrum doordat het niet goed is verpak.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

* Het geluidsniveau van de machine als hij in werking is, is maximaal 86 dB(A).

A Gevaar voor kinderen
* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar, maar
uitsluitend als ze door een verantwoordelijke persoon worden gevolgd of als ze
goede instructies hebben gekregen over een veilig gebruik van het apparaat en
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ze de gevaren bij het gebruik ervan hebben begrepen.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt. Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te zorgen dat
ze niet met het apparaat spelen.

*Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door de stroomkabel door te snijden. Verder bevelen wij aan om de
delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren, speciaal voor kinderen die
het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen, onschadelijk te maken.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

* Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens, of personen zonder ervaring en kennis, maar
uitsluitend als ze door een verantwoordelijke persoon worden gevolgd of als ze
goede instructies over een veilig gebruik van het apparaat hebben gekregen, en
deze en de gevaren bij het gebruik ervan hebben begrepen.

*Voordat het apparaat op het elekiriciteitsnet wordt aangesloten moet u contro-
leren of de spanning, die staat aangegeven op het plaatje onder het apparaat,
gelijk is met die van het lokale net.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat goedgekeurde verleng-
snoeren, kan schade en ongelukken veroorzaken.

* Alvorens het waterreservoir te vullen het apparaat loskoppelen van het elektrici-
teitsnet.

*In geval de toevoerkabel is beschadigd, dient deze te worden vervangen door
de fabrikant of door de Technische Dienst of door een persoon die hiertoe is
bevoegd, om ieder risico te vermijden.

* Zorg dat de delen onder spanning nooit in contact komen met water: er kan kort-
sluiting ontstaan!

* Verwijder de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen of on-
derhoudswerkzaamheden uit te voeren.

* DOMPEL HET APPARAAT NIET ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOF-
FEN

+Haal, in het geval van storingen, gebreken of een mogelijk defect na een val,
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Stel nooit een defect apparaat in wer-
king. REPARATIES MOGELIJK UITSLUITEND WORDEN UITGEVOERD DOOR
GEAUTORISEERDE ASSISTENTIECENTRA. Alle aansprakelijkheid voor even-
tuele schade die het gevolg is van reparaties die op de verkeerde wijze zijn uitge-
voerd, wordt afgewezen.
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A Risico op schade door andere oorzaken

* Licht het apparaat niet op aan het waterreservoir, maar pak het hele apparaat
vast.

*Kies een ruimte die goed verlicht en schoon is met een makkelijk te bereiken
stopcontact.

* Giet niet te veel water in het reservoir.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, als er zichtbare scha-
de is of als het lekt. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker
beschadigd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook
de vervanging van de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door
een Ariete Servicedienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar
te voorkomen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar

* Richt het stoom- of heetwaterpijpje nooit op lichaamsdelen; wees altijd voorzich-
tig wanneer u het stoom-/heetwaterpijpje gebruikt: gevaar voor verbrandingen!

* De externe metalen delen van het apparaat mogen niet worden aangeraakt wan-
neer het apparaat in werking is, vanwege het gevaar voor brandwonden.

* Als er geen water uit de filterhouder komt, kan dit komen doordat het Thermo-
cream®-filter verstopt zit. Draai in dit geval de filterhouder langzaam los, aange-
zien er door de eventuele restdruk water en stoom uit zou kunnen schieten, en
haal hem eruit. Reinig hem vervolgens zoals aangegeven in de daaraan gewijde
paragraaf.

Let op - schade aan materialen

* Gebruik alleen koffiepads met het ESE-merk.

+ Zet het apparaat op een stabiel viak waar deze niet kan omvallen.

* Gebruik het apparaat niet zonder water, aangezien de pomp in dit geval zou
kunnen doorbranden.

* Vul het waterreservoir nooit met heet of kokend water.

« Zet het apparaat niet op erg warme opperviakten of viakbij open viammen om te
voorkomen dat de behuizing beschadigd raakt.

* Het snoer mag niet in contact komen met de warme delen van het apparaat.

* Gebruik geen koolzuurhoudend water (toevoeging van kooldioxide).

* Doe nooit andere stoffen in de filterhouder dan gemalen koffie. Hierdoor kan het
apparaat zwaar beschadigd raken.

« Stel het apparaat niet bloot aan temperaturen onder de 0°C; het in het apparaat
gebleven water zou kunnen bevriezen en schade veroorzaken.

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

« Zorg dat het apparaat niet worden blootgesteld aan weersomstandigheden (re-
gen, zon, enz.).
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*Na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken en nadat het apparaat is
afgekoeld, dient deze uitsluitend te worden gereinigd met een vochtige doek die
geen krassen achterlaat en met een zachte zeepoplossing (gebruik nooit reini-
gingsmiddelen die de plastic delen kunnen beschadigen).

+ Voor het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richt-

E lijn 2012/19/EU lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelever.

== o BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aan/uit-knop - Toevoerkabel
B - Bedieningshendel - Steunrooster kopjes
C - Thermometer temperatuur ketel (°C en °F) - Druppelopvangbak

- Filter voor gemalen koffie

- Geperforeerde schijf van silicone
- Thermocream®-schijf

- Filterhouder

- Uitloop voor één kopje

- Uitloop voor twee kopjes

- Maatschepje

- Aandrukplaatje

D - Aan/uit-lampje

E - Controlelampje temperatuur ketel

F - Indicatielampje stoomfunctie

G - Behuizing machine

H - Hendel water-/stoomafgifte

| - Waterreservoir

J - Maxi Cappuccino-apparaat en water-en stoombuisje
K - Filterhouder voor pad

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de machine zijn de identificatiegegevens van de machine weergegeven:
+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ registratienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het registratienummer.

<cHwxomouvo=Zz=Zr

FASES VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK

Inwerkingstelling

Controleer of de netspanning in huis hetzelfde is als die op het plaatje met technische gegevens van het
apparaat.

Zet de machine vervolgens op een vlakke ondergrond.

Was het reservoir alvorens hem te gebruiken, en vul hem met vers water tot aan het MAX-niveau, en zorg er
vervolgens voor dat hij goed op zijn plaats zit (Fig. 3) door de speciale geleider achterin de ruimte te volgen
(Fig. 4). Controleer of de bedieningshendel (B) in de verticale stand-bystand staat (Fig. 5). Steek de stekker
in een geaard stopcontact.

Als er water uit het buisje binnenin het reservoir druppelt, betekent dit niet dat de machine defect is,
maar is dit een teken dat de automatische inschakelingsklep goed werkt.

Voor het eerst inschakelen

Zet de machine, na het reservoir met vers water te hebben gevuld tot aan het niveau “MAX”, aan door op de
toets (A) te drukken. Het controlelampje (D) gaat branden, wat wil zeggen dat de machine ingeschakeld is.
Laat minstens een kopje uit het hydraulische circuit van de ketel komen door de bedieningshendel (B) naar
voren omlaag te drukken, (Fig. 8), tot er water komt uit de plaats waar de filterhouder wordt vastgehaakt (Fig.
9). Zet de hendel weer in de verticale stand-bystand.

Het controlelampje (E) gaat branden, wat wil zeggen dat de ketel de juiste temperatuur heeft bereikt om koffie
te maken. De machine is nu klaar om koffie te zetten
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HOE MAAK JE KOFFIE

Zet de Thermocream®-schijf (Q), de geperforeerde schijf van silicone (P) en het-filter (O) in de aangegeven
volgorde in de filterhouder (Fig. 2). Gebruik voor één kopje de enkele uitloop (S) Fig. 12, en monteer voor twee
kopjes de dubbele uitloop (T) Fig. 13. Doseer de koffie in het filter en druk hem zachtjes aan met het speciale
aandrukplaatje: doe er twee maatschepjes koffie in voor twee kopjes koffie, en één maatschepje voor één
kopje. Haak de filterhouder in de machine.

Let op!
Draai hem goed vast, en zorg er daarbij voor dat hij goed op de flens vast zit (Fig. 15).

Als er te veel gemalen koffie in het filter wordt gedaan, kan het zijn dat de filterhouder moeilijk kan
worden gedraaid en/of het filterhouder lekt tijdens het koffiezetten.

Het is raadzaam de filterhouder te laten opwarmen door hem een aantal minuten op zijn plaats te laten zitten
alvorens koffie te zetten, zodat ook het eerste kopje koffie goed warm is. Dit is niet nodig bij de volgende
kopjes koffie.

Als er kleine stoomwolkjes komen uit de plaats waar de filterhouder wordt vastgehaakt, moet dit als
absoluut normaal worden beschouwd.

Druk om met koffie zetten te starten de bedieningshendel (B) naar voren (Fig. 16). Zet de bedieningshendel
(B) weer omhoog in de verticale stand-bystand om het koffiezetten te onderbreken (Fig. 18). De maximale
dosis voor een kopje koffie is 50 ml.

Let op!

Net als bij professionele koffiezetapparaten mag de filterhouder niet worden verwijderd wanneer de

bedieningshendel (B) in de koffiezetstand staat: verbrandingsgevaar!

Let op!

Wacht na het koffiezetten ongeveer 10 seconden alvorens de filterhouder eruit te halen; de filterhouder
wordt verwijderd door hem langzaam van rechts naar links te draaien, waardoor wordt voorkomen dat
er water of koffie uitschiet.

Wanneer de machine in stand-by staat met de bedieningshendel in de verticale stand (Fig. 11), zal het lampje
(E) regelmatig aan en uitgaan, waarmee het aangeeft wanneer de thermostaat van de ketel wordt ingescha-
keld om de watertemperatuur optimaal te houden. Het is beter, zowel bij het eerste kopje koffie als bij de
daarop volgende, om pas met koffiezetten te beginnen wanneer het lampje uit is.

KOFFIE MAKEN MET EEN KOFFIEPAD

Om koffie te maken met een koffiepad moet het speciale bijgeleverde filter voor pads (O) als volgt worden

gebruikt:

1 Plaats de pad in het filter (Fig. 23)

2 Duw de pad er met de vinger in. De pad moet goed in het midden in het filter zitten.

3 Het filterhouder kan nu in zijn houder worden gezet. Zet de filterhouder vast en verzeker u ervan dat hij goed
aan de flens vastzit (Fig. 15).

4 \Wanneer, na koffie te hebben gemaakt, de filterhouder wordt verwijderd, kan het zijn dat de pad vast blijft
zitten aan de bovenkant van het apparaat. Om hem te verwijderen moet de filterhouder schuin worden
gehouden, zoals in de afbeelding getoond, zodat de pad daarop valt (Fig. 24).

Om altijd lekkere koffie te hebben moeten pads worden gekocht met het E.S.E.-merkteken.

Als de pad er niet goed in zit of de filterhouder niet goed is vastgedraaid, kan er wat water uit de

filterhouder druppelen.

Automatische uitschakelfunctie

Als het apparaat is ingeschakeld, maar niet wordt gebruikt, grijpt na ongeveer 30 minuten de automatische
uitschakelfunctie in. Deze functie zet het apparaat op stand-by. Het controlelampje (D) is uit. Om het apparaat
weer in te schakelen, drukt u opnieuw op de aan/uit knop (A).
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Reservoir met water vullen tijdens gebruik

Er hoeven geen speciale handelingen te worden verricht wanneer het water in het reservoir op is, aangezien
de machine een speciale automatische inschakelingsklep heeft. Het is voldoende de machine uit te zetten en,
na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken, het reservoir eruit te halen.

Let op!
Let op bij het verwijderen van het reservoir dat de metalen pen van de stoomhendel (H) niet worden
aangeraakt, verbrandingsgevaar!

Vul hem weer met vers water tot het MAX-niveau, en zet hem weer goed op zijn plaats.
CAPPUCCINO MAKEN

Om een cappuccino te maken of een willekeurige andere drank te verwarmen, moet de bedieningshendel (B)
zo0 naar achteren worden gezet dat de stoomfunctie worden ingeschakeld (Fig. 19). Het controlelampje (F)
gaat branden, om aan te geven dat de stoomfunctie is ingeschakeld. Als het lampje (D) gaat branden, heeft
de machine de goede temperatuur om stoom af te geven.

Als er tijdens de wachttijd voor de stoomafgifte stoomwolkjes uit de filterhouder komen, moet dit als
absoluut normaal worden beschouwd.

Zet nu de hendel voor stoomafgifte (H) naar voren, na eerst een glas onder het Maxi Cappuccino-apparaat
(J) te hebben gezet, (Fig. 21): eerst komt er wat water uit en meteen daarna een sterke stoomstoot. Stop de
stoomafgifte door de hendel (H) naar achteren te zetten, en zet het melkpak van de op te kloppen melk onder
het Maxi Cappuccino-apparaat. Steek het buisje er zo diep mogelijk in en open opnieuw de stoomafgifte
door de hendel (H) langzaam naar voren te zetten (Fig. 22). U ziet in enkele ogenblikken dik, romig schuim
ontstaan. Duw de hendel voor de stoomafgifte weer omhoog zodra u het gewenste resultaat hebt bereikt.
Tijdens deze handelingen zal dat het lampje (E) regelmatig aan en uit gaan, waarmee wordt aangegeven dat
de thermostaat in- en uitschakelt om de ketel op de juiste temperatuur te houden voor stoomafgifte.

Het is beter om de stoomafgifte pas te starten wanneer het lampije is gedoofd. Laat er na ieder gebruik
een aantal seconden stoom uitblazen om eventuele melkresten uit het gat te verwijderen.

Schakel na de cappuccino te hebben gemaakt de stoomfunctie weer uit door de bedieningshendel (B) in de
verticale stand-bystand te zetten.

HET OPNIEUW GEBRUIKEN VOOR HET KOFFIEZETTEN

Schakel na de cappuccino te hebben gemaakt de stoomfunctie weer uit, door de bedieningshendel in de
verticale stand-bystand te zetten. Het lampje (F) zal doven.

Let op!

Er is nog stoom in de ketel! Ook als u de stoomfunctie hebt uitgeschakeld, mag u de hendel voor
water-/stoomafgifte (H) niet omlaag doen: verbrandingsgevaar doordat er heet water en stoom uit het
cappuccino-apparaat kunnen schieten.

Het water in de ketel heeft nog steeds een hoge temperatuur en dit zou ten koste kunnen gaan van de koffies-
maak. Om meteen na een cappuccino te hebben bereid weer koffie te zetten moet u dus even wachten tot de
temperatuur in de ketel daalt naar de optimale temperatuur voor het koffiezetten. Wacht tot het controlelampje
(E) uitgaat en weer gaat branden.

Om het afkoelproces te versnellen hoeft u enkel een glas onder het Maxi Cappuccino-apparaat (J) te zetten
en, met de bedieningshendel in de verticale stand-bystand, de hendel voor water-/stoomafgifte (H) omlaag te
doen om heet water uit het afgiftebuisje te laten komen; hierdoor daalt de temperatuur in de ketel.

Het controlelampje (E) gaat uit. Zodra het lampje (E) weer gaat branden is de machine klaar om koffie te
maken

HOE MAAK JE THEE EN DERGELIJKE

Wanneer de machine gereed is om koffie te zetten, dus met het lampje (E) uit en de bedieningshendel in de
verticale stand-bystand (Fig. 11), zet dan een kopje onder het afgiftebuisje (J) en duw de hendel voor water-/
stoomafgifte (H) geleidelijk omlaag. Hierdoor zal er heet water uit het tuitje komen. De maximale dosis voor
een kopje koffie is 200 ml.
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NUTTIGE INFORMATIE VOOR HET MAKEN VAN EEN GOEDE EXPRESSO

De gemalen koffie in de filterhouder moet licht worden aangedrukt. Of de koffie sterk of minder sterk is hangt
af van de maalfijnheid van de koffie, van de hoeveelheid koffie die in de filterhouder wordt gedaan, en van
hoe stevig de koffie wordt aangedrukt. Enige seconden zijn voldoende om de koffie in de kopjes te laten
druppelen. Als er meer tijd nodig is voor het opwekken, dan betekent dit dat de koffie te fijn is gemalen of te
stevig is aangedrukt.

REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!
Alle hieronder aangegeven reinigingshandelingen moeten worden uitgevoerd met de machine uitge-
schakeld en de stekker uit het stopcontact.

Let op!
Regelmatig onderhoud en een regelmatige reiniging maken dat de machine behouden blijft en langer
goed blijft werken. Was de onderdelen van de machine nooit in de afwasmachine. Spuit er nooit recht-

A streeks waterstralen op.

Let op!
ledere ingreep moet worden uitgevoerd met koud water.

Reiniging van het filter waar de maling in zit

Controleer of de gaatjes niet verstopt zitten, en als dat wel het geval is, maak ze dan schoon met een borsteltje
(Fig. 25). Laat heet water uit de filterhouder lopen, met het filter erin zonder koffiemaling, na een beker onder
de uitloop te hebben gezet, om eventuele koffieresten of verontreinigingen op te lossen of te verwijderen.

Let op!
Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er door de eventuele restdruk heet water
uit zou kunnen spuiten.

Het wordt aanbevolen het filter (O) ongeveer iedere 3 maanden goed te reinigen met een tablet normaal

afwasmiddel (zonder glansmiddel of andere chemische toevoegingen) voor vaatwassers, en wel als volgt:

* Plaats een tablet met reinigingsmiddel voor vaatwassers in het filter (zonder koffie) wanneer de machine
goed warm is (na ongeveer 5 minuten te zijn opgewarmd).

+ Draai de filterhouder vast in de machine en zet een bakje onder de filterhouder.

+ Zet de bedieningshendel (B) naar voren om de waterafgifte te starten, en laat 15-20 seconden lang water
doorlopen.

+ Stop de waterdoorloop en laat de tablet minstens 15 minuten inwerken met de filterhouder in de machine.

+ Herhaal deze handeling, d.w.z. laat water doorlopen door de pomp 15-20 seconden te laten draaien, en laat
hem vervolgens 15-20 seconden rusten, tot de twee waterreservoirs leeg zijn.

+ Verwijder de filterhouder uit de machine, haal het filter eruit en spoel hem goed onder de kraan.

+ Zet de machine uit, haal de stekker uit het stopcontact en maak met een spons de ruimte waar de filterhou-
der in wordt vastgedraaid schoon om eventuele resten van het reinigingsmiddel uit het geperforeerde plaatje
te verwijderen.

+ Zet de machine weer aan, draai de filterhouder er weer in vast en laat er nog minstens 2 kopjes water uitlo-
pen om hem goed te spoelen.

Als het koffiezetapparaat dagelijks wordt gebruikt wordt aangeraden de machine minimaal een maal per drie

maanden te reinigen.

Reiniging van de siliconenring
Was de siliconen schijf (P) onder de kraan door zachtjes de randen te buigen om eventuele koffieresten uit
het centrale gat te verwijderen (Fig. 26).

Schoonmaak van de plek waar de filterhouder zit

Door het gebruik kan, op de plaats waar de filterhouder wordt vastgehaakt, aanslag van koffiedik ontstaan, dat
kan worden verwijderd met een tandenstoker of met een sponsje (Fig. 27), of door water door te laten lopen
zonder filterhouder (Fig. 9).
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Schoonmaak van het Maxi Cappuccino apparaat

Let op
Voer de handeling uit als de chromen buis koud is, om verbrandingen te voorkomen.

Draai het apparaat (J) van het buisje en was deze met stromend water. Het buisje mag met een niet schuren-
de doek worden schoongemaakt. Draai de ‘melkklopper’ er weer helemaal op. Indien nodig, maak de uitgang
van het stoombuisje met een speld schoon. Laat het stoom er na ieder gebruik, enkele seconden doorheen
stromen om eventuele resten te verwijderen.

Schoonmaak reservoir
Het is aan te raden om de binnenkant van het reservoir regelmatig met een spons of een vochtige doek
schoon te maken.

Reiniging van het rooster en de druppelopvangbak
Denk eraan dat de druppelopvangbak (N) regelmatig af en toe moet worden geleegd.

Verwijder het rooster (M) eruit en was hem onder de kraan. Trek de druppelopvangbak (N) uit de machine,
gooi hem leeg en was hem onder de kraan. T

Reiniging van de behuizing van de machine

Let op!
Reinig de vaste onderdelen van de machine met een niet-schurende, vochtige doek om de behuizing
niet te beschadigen.

ONTKALKEN

Goed onderhoud en een regelmatige reiniging beschermen de machine en maken dat hij langer goed blijft
werken, doordat er een aanzienlijk kleiner risico is dat er zich kalkaanslag vormt. Als het apparaat echter
na verloop van tijd minder goed blijkt te werken doordat er vaak hard en kalkrijk water wordt gebruikt, moet
de machine worden ontkalkt om de gebreken te verhelpen. Gebruik hiervoor uitsluitend een ontkalker voor
koffiezetapparaten. Ariete aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade aan de interne onderdelen
van het koffiezetapparaat doordat producten zijn gebruikt die niet conform zijn omdat ze chemische addi-
tieven bevatten. Als ontkalking noodzakelijk is, volg dan de aanwijzingen op de gebruiksaanwijzing van het
ontkalkingsproduct.

BUITENWERKINGSTELLING

Als de machine buiten werking wordt gesteld moet de stekker ruit het stopcontact worden getrokken, moeten
het waterreservoir en de druppelopvangbak worden geleegd en gereinigd (zie paragraaf “Reiniging van het
apparaat’). Als de machine wordt gesloopt moeten de verschillende materialen die bij de vervaardiging van
de machine zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwijderd op grond van hun samenstelling en de
toepasselijke wetgeving in het land waar zij wordt gebruikt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

A Als de machine niet goed werkt, zet haar dan onmiddellijk uit en trek de stekker uit het stopcontact.

de filterhouder
komt.

deze niet goed op zijn plek gedrukt
kan worden.

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Er komt geen Waarschijnlijk is er lucht in het circuit | Kijk of het reservoir er goed inzit en of het niveau niet onder

kokend water gekomen die de pomp buiten werking | het minimum, dat in relief aangegeven, is gedaald.

voor thee uit de | heeft gesteld. Herhaal de handelingen uit de paragraaf ‘FASES

machine. VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK'.

Uitgang van het stoombuisje verstopt. | Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het

gat van het stoombuisje heeft gevormd.

De machine Er is weinig water en de pomp zuigt | Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is,

produceert geen | niet aan. en vul indien nodig vers water bij.

stoom. Uitgang van het stoombuisje verstopt. | Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het
gat van het stoombuisje heeft gevormd.

Koffie die uitde | Waarschijnlijk zit er te veel gemalen | Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien

bovenkantvan | koffie in de filterhouder waardoor er door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen

spuiten. Maak de houder waarin hij wordt vastgedraaid
schoon met een sponsje (Fig. 27). Herhaal de handeling met
de juiste hoeveelheid koffie in het filter.

Er zijn koffieresten achtergebleven op
de dichting van de houder waarin de
filterhouder wordt vastgedraaid.

Maak het leertje met een tandenstoker of een sponsje
schoon.

De gaatjes van het filter (O) waar de
maling in zit zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er
door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen spuiten.
Maak de verstopte gaatjes schoon met een naald. Het wordt
aanbevolen het filter ongeveer iedere 3 maanden goed

te reinigen met een tablet normaal afwasmiddel (zonder
glansmiddel of andere chemische toevoegingen) voor
vaatwassers.

Pad gebrekkig.

Vervang de pad in de filterhouder.

Er komt geen
koffie uit het
apparaat, of de
koffie loopt te
langzaam door.

De gaatjes van de plaats waar het
filterhouder in wordt vastgehaakt
zitten verstopt.

Zet de machine aan zonder filterhouder, en laat er water
doorstromen. Gebruik hiervoor uitsluitend een ontkalker voor
koffiezetapparaten.

De gaatjes van het filter (O) waar de
maling in zit zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien
er door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen
spuiten. Het wordt aanbevolen het filter ongeveer iedere

3 maanden goed te reinigen met een tablet normaal
afwasmiddel (zonder glansmiddel of andere chemische
toevoegingen) voor vaatwassers.

Te fijne koffiemaling.

Probeer koffiemelanges met een grovere maling te
gebruiken.

Koffiemaling te hard aangedrukt.

Druk de koffie in het filter minder hard aan.

Het reservoir zit er verkeerd in.

Zet deze er goed in door het reservoir helemaal aan te
drukken.

Er is weinig water en de pomp zuigt
niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is,
en vul indien nodig vers water bij.

Pad gebrekkig.

Vervang de pad in de filterhouder.

Pad kapot.

Verwijder de filterhouder voor pad, reinig de houder met een
sponsje en zet er een nieuwe pad in.

De koffie is te
waterig en koud.

De maling is te grof.

Voor sterkere en warmere koffie, moet een fijnere maling
worden gebruikt. Dit probleem wordt in ieder geval opgelost
dankzij het Thermocream® Systeem, dat een altijd hete koffie
met veel schuim garandeert, ook bij grof gemalen koffie.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxEeiPIAIO

MoAovoTI 01 GUOKEUEG KATAOKEUAOTNKAY CULPWVA WE TIC TIPOSIAYPAPES TV KEIPEVWY EUPWTTAIKWY dlaTdge-
WV KO | KaTG OUVETTEID €ival TTpooTaATEUpEVEG OE OAA T BuvnTIKA ETTIKIVOUVA £¢apTrhuara, diaBdaoTe Tpoae-
KTIK@ TIG TIPOEIBOTIOINCEIG TOU TTAPOVTOG KAl XPNOIUOTIOIACTE TN GUCKEUN OVAXA YIO TO OKOTIO TTOU TTPO0-
pifetal, WOTE va amro@UyeTe atuxuaTa Kai {nuigg. GuAGETe TPdxEIPO TO EyXEIPIBIO AUTO, yia va PTTOPEITE va
70 OUHBOUAEUEDTE OTO PEANOV. Av TTPOKEITOI VO DWOETE T CUCKEUN a€ KATTOI0 GAAO GTopo, BupunBeite va Tou
Tapadwaoete padi kai 1o Tapdv eyxelpidlo.

O1 TAnpoopieg Tou TTaPAVTOG PEPOUV Ta TTAPAKATW GUMBOAA TTOU Gnuaivouv:

A Kivduvog yia ta pikpd Traidid A Mpogidotroinan yia eykauyara
A Kivduvog nAektpomrAngiag lMpoooxn — UNIKEG CnuIEG

A Kivduvog {nuiag amd d1a@opeg GAES aITieg
NMPOBAEMOMENH XPHZH

Mmopeite va xpnaiuomoiaete m unxavi) kagé Caffé Novecento yia va @Tidete kagé rj kammoutaivo. EmimAé-
ov, Xapi¢ aTn duvardtnTa Tapoyrg (e0ToU VEPOU, UTTOPEITE va QTIALETE TOI 1) GAAa agewhpaTa. H ouokeun
TPOOPICeTal ATTOKAEIGTIKA YIa OIKIOKNA XPron Kal 8ev TIPETEI va XpNaIUOTIoIETal yia eUTTopIKoUG ) Blounxa-
VIKOUG aKOTTOUG.

OmoladAmote GAAn xprion dev TPoBAETIETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTIKG 0iKO, TTOU GUVETIWG atraAAdoaETal
amd omoiadnAmote uBlvn yia {nuiég kABe @Uang, Tou ogeidovtal aTnv akataAAnAn xpnon tng unxavig. H
akataANAn xpAon €xel 0av GUVETTEIQ TNV AKUPWOT) OTTOIAGONTIOTE HOPPAG EyyUNaNG.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI
Ta KATaOKEUAOTIKA XOPAKTNPIOTIKA TG GUOKEUAG TIOU avagépovTal aTo TTapdv EviuTro, dev divouv Tn duva-
16TNTA TTPOCTACiOG a6 TNV ameubeiag ektdgeuan atpol 1y eaTol vepoU.

Mpoooxn!
Kivduvog eykaupdrwv — Katé tnv mapoxr {eatol vepoU Kal aTtpol, unv kateuBivere v kdvouha
Trévw g€ aAAa dropa f Tavw aag. MidoTe 10 GWANVAKI ATTOKAEIOTIKA aTTd TO TTAQGTIKO HEPOG TOU.

Na xpnaoipotroleite povaya doyeia Tou eival karaokeuaauéva amd UAIKA kataAAnAa yia “Tpo@Ipa’.

ZHMANTIKEZ NMPOEIAOMNOIHZEIZ

AIABALTE MPOZEKTIKA TIZ OAHTIEZ, MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH Y-

ZKEYH.

* H guokeur| TTpoopideTal aTTOKAEIGTIKA IO OIKIOKI| XPrioT Kl OV TTPETTEN val Xpn-
OIMOTIOIEITAI IO EUTTOPIKOUG A BlOUNXaVIKOUG OKOTTOUG.

* Aev avaohappavoupe kapia eubuvn yia AavBacopévn xpARon TG CUCKEUAG, A yia
KaTtTola GAAn xpAon Tou dev avagEPETAl GTO TTAPOV.

* ZUVIOTOUE VO QUAGOOETE TA UNIKG OUOKEUATiag Tou epyoaTaaiou, dedopévou
om dev TpoPAETIETAI dWPEAV TEXVIKI) UTTOGTAPIEN YIa TIG {nuIEC TToU TTPOKARBN-
kav amd akatdMnAn ouokeuaaia Tou TTPOIGVTOG KaTd TV amoaToAr amd Eva
etoualodotnuévo Kévtpo TexvikAg YTTooTAPIENG.

* H guokeun ouppop@wvetal we v odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 ¢ 27/10/2004
TEPi UAIKWV ¢ £TTOQN WE Ta TpOQIUAL.

* H exmmopt Bopupou TG cuakeurg aTn BEon epyaaiag eival 86 dB(A).
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A Kivduvog yia Ta pikpda maidia

*H xpron g ouokeung emTtpémeral o Taidid Tavw amo 8 €Twv, Jovaya av
emmpolvTal amo évav eVAAIKA, ) av £X0UV EKTTAIDEUTET KAl EXOUV KATAVORTEI TIG
0dnyieg Kal Toug KIvOUvoug Trou Trapouaialovtal Katd v XpAon TNS GUOKEUNG.

* O1 epyacieg kaBapiouoU Kal ouvTAPNONG TS GUCKEUNAG TTOU Eival apuodioTnTa
TOU XpAoTn, 0ev EmTPETOVTAI OE TTAIdIA KATW TWV 8 ETWV Xwpi¢ TV eTTiBAEWn
€vog eviAika. Mnv emmiTpémeTe aTa TaIdIG va TTAI(OUV [E TN GUOKEUN.

* Ta pikpd Taidid kaTw Twv 8 €TWV, dev TTPETTEN va EXOUV TTPOGACN OTN CUCKEUN
KaI T0 KAAWAI0 TPOPOdOTiag.

* Ta UNIKG ouoKeuaoiag dev TTPETTEN va eyKATOAEITTOVTAI TN BIABEON WIKPWV TTal-
d1wv, dedopévou 611 ammoteAolv Tryr KIvOUvou.

* Av aTToQacioeTe va TIETAGETE T OUCKEUN, TIPETTEI VA TV OXPNOTEUCETE KOPOVTOG
10 KOAWdI0 TPOYODOTIAC. ZUVIOTATAI ETTIONG VA KATAOTACETE aKivOuva Ta PEPN
NG OUOKEUAG TTOU PTTOPET va ATTOTEAEGOUV TINyI KIVOUVOU, IB1aiTEPA yIa JIKPA
TTQIdIA TTOU PTTOPET VO TTAIEOUV E T CUOKEUN.

A Kivduvog nAekrpomAngiag

* H xpAon Tn¢ CUOKEUNG ETTITPETTETAI OE ATOWA HE EIDIKEC AVAYKEG, 1) ATOMA E EAAI-
TIEIC YVWOEIG KA QVETTAPKN TTEIPA, JOVAYa av emmiITnpolvTal amo évav utretBuvo,
N av £XOUV EKTTAIDEUTET KAl £XOUV KATOVONOEI TIG 0dNYieS KAl TOUG KIVOUVOUG TToU
Trapouaiddovral katd Ty XpAion NG GUCKEUNG.

* [piv ouvdéaeTe T oUoKeUr aTO NAEKTPIKG BikTUO, BEPaiwbEiTE TTWE N TAOT TTOU
avagEpETal aTnV TIvakida KATw aTmod TN GUOKEUN, QVTIOTOIXEN e TNV TAOT TOU
OIKTUOU TNG TTEPIOXIS OO,

* Mnv Bétete TT0TE O€ ASITOUpPYIiQ TN CUCKEUR XWPIG VEPO A XWPIG OTTOPOUG KAPE.

* [piv yepioete 10 doxeio pe vepod, BYAATE TO @I amd Tnv TIpila.

* Av gival xahaopévo To kaAwdio NAEKTPOdATNONG, TTPETTEI VO avTIKATAOTABE] atmd
TOV KATAOKEUAOTIKG 0iKo 1) atmo éva e¢ouaiodotnuévo Kévipo TexvikAg YTooTh-
p1ENG (Z€pPIg) AR atmd KATOoI0 ATOWO TTOU €XEI TV ATTAITOUEVN TEXVIKI KOTAPTION,
WaTE va amoUyeTe KABE Kivduvo.

* Mnv Bpéxete TOTE T NAEKTPIKA £GAPTAUATA YIa va Unv dnuioupynBei Bpayuku-
KAWpa.

* Na Byadete 10 @I¢ a6 TV TTpica TpIv a6 otroladATToTe eméUBacn Kabapiouou
fj ouvVTAENONG.

*MHN BYOT1ZETE TH £YZKEYH £E NEPO 'H AAAA YTPA.

* 2€ TIEPITITWON {NIWY, EAATTWHATWY A uTToWiag TTPORAAWATOC UETA OTTO Wial TITW-
0N TNG OUOKEURG, BYAATE apéowg To @I¢ atré TV TpiCa. Mnv BéTeTe O€ Aeiroupyia
N ouokeur av gival ehartwyarikr. Ol EMIXKEYEZ MPEMNEI NA EKTEAOYNTAI
AMOKAEIZTIKA ZE EZOYZIOAOTHMENA KENTPA TEXNIKHZ YMNOZTHPI-
=HZX (XEPBIZ). O karaokeuaoTikdg oikog amaANacoeTal amd kabe eubuvn yia
TUXOV BAGBES TToU o@eilovTal o€ AavBaOPEVES ETTIOKEUEC.
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A Kivduvog {nuiag amo diapopeg AAAES aITIiES

* Mnv avaonkwveTe TN OUCKEUR TTIAVOVTAG TV atmo 1o doxeio vepou. MdaoTe v
ato T0 CWHA.

« EMAECTE éva XWPO WE ETTAPKNA QWTIOUO Kal AePIOUO Kal e Wia TTPila eUKOAQ
TTPOCTIEAGTIUN.

* ATro@UyeTe va BaAeTe aTo doxeio utrepBOAIKA TToodTnTa VEPOU.

* Aev TIPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITE Tr) GUCKEUN Qv ETTECE KATW, OV UTTAPXOUV EUQPA-
Veig (nuIEG 1) va Trapouaiadlel diappor) vepoU. Mnv XpnaIPOTIOIEITE T OUOKEUR
av Tapouatddel Kamola avwpalia, 1 utrapxel ¢nuid 1 @8opd 010 NAEKTPIKO
KOAwdI0 A T0 @Ig Tou. OAEG 01 ETTIOKEUES KAl N AVTIKATACTOGT TOU NAEKTPIKOU
KoAwdiou, TTPETTEI va eKTEAOUVTAI OTTOKAEIOTIKA aTTO €€ouaiodoTnuéva KEVTpa
TEXVIKAG UTTOOTAPIENG (Z€PPIC) A a6 TEXVIKOUG TG Ariete, WOTE va ATTOPEUYETAI
OTTOI00ONTTOTE KivOuvVOoG.

& Mposidomoinon yia eykavpara

* Mnv kateuBUvete TToTé 10 (E0TO VEPS A TOV ATG TTAvw oag. Na TTIAVETE Kal va
METOKIVEITE TIPOOEKTIKA TO CWANVAKI ATHOU/CEGTOU VEPOU: KiVOUVOS EYKAUPATWY.

*Mnv ayyilete TOTE TIC PETOANIKEG EEWTEPIKEC ETTIQAVEIEG OTAV AEITOUPYET N OU-
OKeun, ylati utropei va mabete eykaluara.

* Av dev ekpéel vepd atmo Tnv UTTodOXI| ToU QIATPOU, UTTOPET Va £XEI PPACE! TO PiN-
7p0 Thermocream®. ZTnv TEPITITWON QUTH, AQAIPECTE apya TNV uttodoxn ¢iA-
TPOU ATTO TN GUCKEUR, WOTE va pnv dnuioupynBouv TitolAioyara A ektdteuon
CeoToU vepoU AGyw TG evaTropévouoag Trieang. XTn ouvéxela kabapioTe Ty,
oUPQWVa pE TIC 00NYiEC TNG OXETIKAG TTapaypAou.

A Mpoooxn - VAIKEG {nuIES

* Na xpnoigotolgite povaya TaumAETES TTou Qépouv To TipdTuTio orjua E.S.E.

* ToroBeTAOTE TN OUCKEUN O€ éva 0TOBEPO £TTITTEDO, OTTOU BEV UTTAPXEI KivOUVOG
Va avaTodoyupioel.

* Mnv xpno1UoTIOIEITE TN CUOKEUN XWpPIG vePd, yiati Ba kagi n avTAia.

* Mnv yepidete TToTé 10 dOXEIO TOU VEPOU WE CEOTO i) KAUTO VEPO.

* Mnv TomroBeTeiTe TN GUOKEUR TTAVW O€ (EOTEC ETTIPAVEIEG 1} KOVTA OE YUHVES GAO-
YEG Y10 va Wnv yivel ¢nuid oTo TepiBAnud Tng.

* To KaAwdI0 NAeKTPODOTNONG DEV TTPETTEI VO OKOUUTTOEI O€ (EOTEG ETTIQAVEIEG.

* Mn xpnaoiyoTolgite agpiouyo vepd (06da r Tapoyola).

* Mn Badete roTé 0TV UTTOdOXT GIATPOU GAAEC ouTie EKTOC aTTO KAPE OE aKoVN.
Mmopei va yivel goBapn {nuidt 0Tn CUOKEUR.

* Mnv a@nvete T ouokeur o€ Bepuokpaaia mepiBaAovTog xaunAdtepn amoé 0 °C,
dedopévou OTI UTTopei va TTaywaoel 1o vepd aTo AEBNTa Kal va ETTAKOAOUONoEl
gnuia.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE Tr) CUOKEUR O€ UTTAIBPIO XWPO.

70



* Mnv a@nvete TN GUOKEUR EKTEBEINEVN OTOUG ATHOOPAIPIKOUC TTapAyovTEG (Bpo-
XA, AAI0, KATT...).

* ApoU ByaAete T0 @IG ammd Tv Tpida Kal apoU Kpuwoouv Ta (eaTd eCopTApaTa,
N OUCKeUN TTPETTEN va KABAPIOTET ATTOKAEIOTIKA HE Eva HAAAKO TTavi, HOAIG Bou-
TNYMEVO OTO VEPD pE AiyEG OTAYOVEG OUBETEPOU ATTOPPUTTAVTIKOU KOudivag (Unv

xpnoiuotrolgite ToTé SIOAUTEG TTOU UTTOPET va KAVOUV {nuId 0Ta TTAQCTIKG).

E « Ta ™ owoT amdoupaon Tou TPOIdvTog aUUewva pe TNV Eupwrdikr

== O0nyia 2012/19/EU mapakaAeioTe va d1aBACETE TO GUVNPPEVO OTO TTPOIdV
€101KO QUAAGDIO.

e ®YAAZTE TIZ OAHTI'IEZ AYTEZ

MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - Koupi rou avdpel Tn guokeun L - Kahwdio nAektpoddmong

B - MoyAdg xelpiopou M - Zxdpa yia Ta eAiT¢avia

C - Oeppopetpo Beppokpaaiag oo Aénta (°C kai °F) N - Aekavaki culoyig oTayovwv
D - Evdeikrikd Aapmaki Aeiroupyiag O - QiAtpou yia KagE ae aKOVN

E - Evdeikrikd Aapmaki eAéyxou Beppokpaaiag oto Aénta P - AiérpnTo mataki atmd alAikovn
F - Evdeiktikd Aapmdki Aeiroupyiag arpou Q - Matéki Thermocream®

G - Zwpa ouokeung R - Ymodoxn giAtpou

H - MoyAd¢ Trapoxng vepoU/vaTou S - Papgog yia éva eAiT¢avi

| - Aoxeio vepoU T - Papeog yia duo gAit¢avia

J - E¢Gptnua Maxi Cappuccino kai kGvouha ekponrg vepou / atpod U - MeCoUpa

K - Ymodoxn @iAtpou yia TapumAéTau V - Theotnpdki kagé

ZTOIXEia avayvwpiong

ZTnv TivaKida ou BpiokeTal KATw amd T Baan Edpacng TG HNXavhg, avaypaeovTal Ta TapakdaTw aToIxEia
avayvwpiong:

* KATAOKEUAATIKOG 0ikog kal aripavan CE (EOK)

* povtéAo (Movr.)

* ap. oe1pdg (SN)

* nAekTpIKA TdON TPoP0dATNANG (V) Kai cuyvotTag (Hz)

+ KatavaAiokopevn nAekTpikn 10%0¢ (W)

* TTPACIVO TNAEQWVO (Bwpedv KARTN) TEXVIKAG UTTOCTAPIENS

Orav ameuBlveaTe ota E¢ouaiodotnuéva Kévipa Ymoatipigng (ZpPIC), va avagépete 1o JOvTEAO Kal Tov
ap1Buo oeipdg TG PNXavg.

MPOKATAPKTIKEZ EPrAZIEZ lN'A TH XPHZH

O¢on ot AsiToupyia

BefaiwOeite Twg n 1dan Tou nAekTpIKoU dikTUOU, QVTIGTOIXET LE TNV TAGT TIOU avaypAQeTal aTnV TTIVOKida TG
ouokeunc. TomoBeTAOTE TN GUOKEUN OE Y10 ETTITTEDN ETIQAVEIQ.

MAUvTe TO doyEiO KATG TNV TTPWTN XPACN KAl VEUIOTE TO HE VWTTO QUOIKS vepd pEXPI TN HEYIOTN aTABUN
(“MAX"), @povrtiCovtag 0T ouvéxela va 1o BaAete owaTd atnv £dpa Tou (Eik. 3) akoAouBwvTag Tov €1DIKO
0dnyé mou Ppiokerar atov TUBPEva NG €dpag Tou (EIK. 4). BeBaiwBeite Twg o poxAds xeipiouou (B) eival
0Tnv kataképuen Béan avapovig (Eik. 5). BAATe 10 @I aTnv nAeKTPIKNA TTPICa TIOU TIPETTEN VAl €iVal YEIWUEVN.
Av oTager vepo atrd To owAnvaki Tou BpiokeTal péga aTo Soxeio, dev TPOKEITAI yia EAGTTWHA TG
pnxavAg oAAG yia évBei§n Tn kavovikAg Asiroupyiag Tng BaABidag autépaATNG EVEPYOTTOINGNS.

MpwTo dvappa
ApoU yepioeTe 10 doxEio e VWTTO QUOIKS vepd PEXPI TN PEYIOTN OTABKN “MAX”, avaWTE T CUOKEUT TIATWVTAG
70 koupTTi (A). Oa avawel To evdeIKTIKG AauTiak (D), rou deixvel TTwg n unxavi eivar avaupévn. ARaTe va
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TpECel TouhdyiaTov Eva QAITCav vepol amd To USPAUAIKS KUKAwpa Tou AEBnTa, KaTeRaovTag TPpog Ta ENTTpOg
70 HOXAO Xelpiopou (B) Eik. 8, péxpr va &eite va TpEXE vepd amod TV £8pa EQOPUOYAS TNG UTTOBOXIS TOU
@iATpou (EIK. 9). Emavagépete 10 HoxAd aTnv Katakopuen BEGN avayovig.

Oa avawel 10 eVOEIKTIKO AauTTaK! (E) yia va emianuavel Twg 10 vepd aTo AEBNTa €XEI TNV OWOTH Beppokpaadia
yia va @Tidgete kagé. H unyavn eivar €roiun yia va @iagel Kage.

MNQZ NA OTIAZETE KA®E

TomobetaTe atnv uTodoxn iATpou pe Tn aelpd 1o Tatéki Thermocream® (Q), 10 S1GTENTO TTIATAKI TIAIKO-
vng (P) kai 10 @iATpo Thermocream® (O) (EIk. 2). M'a éva QAITCAvI KAQE XpnCIUOTIOINATE TO HOVO PANPOS (S)
Eik. 12, ev yia 800 eAitCavia kagé TommoBetAaTe 10 SITAG pap@og (T) Eik. 13. BaATe Tov kagé aTo @iAtpo Kal
marioTe eAa@pd pe To 101K TETTNPAKI: BAATE U0 PeCOUPES yia va @TIGEETE SU0 Kapédeg kal pia pefoupa
yia va QTIaeTe évav Kagé. TomoBetiaTe v utrodoxn GiATpou aTnv £5pa TNG.

Mpoooxn!

Zuogigre TNV kaAd kai Befaiwbeite TTwg epappoder TEAeia atn eAdvta (Eik. 15).

Av BaAete 010 @iATpO UTIEPPBONIKS TTOCOTNTA KAPE, UTTOPET VO KATACTEN DUTYEPNG N TIEPIOTPOPH TNG

uTrodoxng @iATpou A/Kal KaTtd TV TTapoxn Tou kagé PTTopei va TTapouaiacTolv Slappoég amo v

utrodoxH.

ZuviaToUpe va agAaeTe TV uTrodoxn QiATpou va (eaTabei aTnv £dpa TNG YIa PEPIKA ASTITA TIPIV QTIALETE KAPE,
WOTE va gival apkeTa {eoTog kal 0 TPWTOS KaPéS. H diadikaaia auth dev XpelGleTal yia TOUG ETTOPEVOUG
KOQEDEC.
Av TapatnpAoETE HIKPEG EKTOSEUTEIG ATHOU OTrd TNV £3pa TG UTTOBOXNS PIATPOU, TTPOKEITAI YIO EVal
EVTEAWG KAVOVIKO QAIVOHEVO.
l'a va evepyoTTOINOETE TNV TIAPOXK HETATOTTIOTE TIPOG Ta EUTTIPOG TO HOXAS xelpiopoU (B) Eik. 16. MNa va
OIOKOWETE TNV TTAPOXT|, ETTAVAPEPETE TO HOXAG Xelpiapou (B) atnv katakdpuen 6éan avapovrg (Eik. 18). H
péyiotn déan yia évav kage givar 50 ml.
Mpoooxn!
Omwe Kal aTIg eTayyeAUaTIKEG UNXavES K, Sev TpéTiel va Byadete Tnv utodoxn @iATpou étav o
HOXAOG xelpiopoU (B) ival atnv 6éan rapoxng kagég. Kivouvog eykaupdtwy!

Mpoooxn!
Orav teAeiwael n Tapoxr ToU KA, TTEPILEVETE OEKA DEUTEPOAETITA TTEPITIOU TTPIV APAIPETETE TNV UTIO-
doxn @iATpou. ZTn guvéxEla aQaipéaTe TNV UTTOS0XK GIATPOU, YUPICoVTAG TNV apyd amo Begidl TTpog Ta
apiaTepd, WaTe va amo@UyeTe mTaIAiCUATa Kal €KTOSEUTEIS VEPOU 1 KAE.
Orav n pnxavn eivar oty Béon avapovig We To HOXAG XeIpIouoU aTnv katakopuen B¢an (Eik. 11), Ba avapel
kai Ba afAver mepIodika To evoelkTIKG Aaptréki (E), yia va deitel mv emépuBaan tou BeppoaTdrn Tou AéBnTa,
TIoU XpNoipelel yia Ty diatipnan g BEATIOTNG Bepuokpaaiag Tou vepou. INa Tov TIPWTO KAl TOUG ETTOME-
VOUG KOQEDEG OUVIOTATAI VO EVEPYOTIOIEITE TNV TTAPOXN) Ka®E, Jovaya étav eival oPnatd autd 1o EVOEIKTIKO
AapTéKI.

NQz NA ®TIAZETE KA®E ME THN TAMIMAETA

lNa va @ridgete évav Kagé pe TV TAPTTAETA, TIPETTEI VO XPNOIWOTIOINCETE TNV EIOIKA UTTOd0XN QiATpoU yia

TaptAETa (K), akoAouBwvTag Tnv TapakaTw dladikaaia:

1 BdAte v TapmAéta aTo @iAtpo (Eik. 23)

2 ZTpWETE TTPOG Ta PETA TNV TATIAETA e Ta dAKTUAQ. H TapmmAéTa TpéTel va ToTmoBeTnBei oTo KEVTPO TOu
QiATpou.

3Twpa pmopeite va BaAete tnv umodoxn @iAtpou otV €6pa TnG. Zuo@itre Tv utodoxr GiATpou Kal
BePaiwbeite TTwg eival kaAd ac@aAiouévn ot Advia (EIK. 15).

4 A@oU @TIGEETE TOV KAQE, apalpwvTag TNy utrodoxr Tou GIATPOU, N TAPTTAETA PTTOPET VA 0ONVWOEI OTO TIAVW
HEPOG TNG CUOKEUNG. Tl va TNV aQaIpETETE, YEIPETE TNV UTTOBOXI TOU GIATPOU OTIWG GAiVETAI OTNV EIKOVA,
yia va Téael Péaa n TapmAéTa (Eik. 24).

la va Qriagete KaAoUg KaPEDES, TIPETTEI va ayopAleTe TAUTTAETEG e TO OTua auppatdmTag E.S.E.
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Av n TapmAéTa Sev gival kKaAd ToroBeTnPévn N av n urodoxn Tou PiATpou dev gival KaAG cua@Iypévn,
pTopei va oTa§ouv PEPIKEG OTAYOVES VEPOU aTTd THV UTTOS0X M) TOU QiATpOU.

AgiToupyia autoparou offnciparog

Av givar avappévn n unxavry, ahé dev v xpnoiporoieite, perd amd 30 Aerrté emepBaivel n Asitoupyia auto-
parou afnaiuarog. Auth n Asimoupyia BTl T unxavr) ae avaypovn. Eivar ofnotd 1o evdeikTikd Aaumaki (D).
l'a va avayerte Tn pnxavr TarfaTe ava 1o KoupTi (A).

Fépopa doxeiou vepou Kartd Tn XpRon
Orav TeAeiwael To vepd aTo doxeio, Oev xpeldleTal Kapia 1d1aiTepn epyaaia, dESOUEVOU OTI N GUCKEUN DIOBETE
pia e1d1kn PaABida auto - evepyotroinang. Apkei va aBAGETE Tn unxavr) kai agou ByaAeTe 10 QI a6 T TIpica
va Byahete To doxeio.
Mpoooxn!
Ortav agaipeite T0 doxeio TPooESTe va unv ayyicete 1o PeTaMIKG aTpogéa Tou poxhou arpol (H),
Kivduvog eykaupdrwy!
lepioTte 10 oxeio e dpoaepd vepd TG Bpuang WeExp! T peyioTn oTabun “MAX” Kai BAATE TO OWOTA OTNV
Béan Tou.

NQZ NA O®TIAZETE KAMNOYTZINO

la va eTiGgeTe Evav KatrouTaivo A va (eaTAveTe 0Tro10dATOTeE GAAO POPNUA, PETATOTTIOTE TO HOXAO XEIPIOUOU
(B) €101 wate va evepyorroinoete T Acitoupyia atuou (Eik. 19). Oa avawer 1o evdeikTikG Aaptéxi (F) yia va
emonudvel Twg eivar evepyotoinuévn n Aerroupyia arpol. Otav avdPel 1o evOeIKTIKG Aautraki (E), onpaivel
TIWG N PNxavn £xel TN owaTh Beppokpaaia yia Tnv Tapoxr atpou.

av KATé TNV avOMOVI TOU aTHOU TTOPOUCIOGTOUV HIKPES BlaQuyég aTpoU atrd TV urodoxn Tou @iA-
TPOU, TTPOKEITAI YIa £VO ATTOAUTA QUGIOAOYIKO PAIVONEVO.

270 ONMEIO QUTO PETATOTTIOTE TTPOG Tal EUTTPAG TO HOXAG Trapoxns aTuol (H), Exovrag Tponyouuévwg BAAE!
¢va Totrp1 KaTw amo 1o efdptua Maxi Cappuccino (J) Eik. 21: atnv apyr| Ba 1péger Aiyo vepd kai apéowg
ETG pia duvath ekToeuan arpol. AiakoyTe Ty TTapoyn atuol emavaépovtag Tow 1o PoXAG TTapoxAg
arpol (H) kar BéAte kdrw amd 1o e¢hpTnua Maxi Cappuccino To UTTpiki pe 10 yAAa Tou BEAETE va “KTUTTACETE”.
BubiaTe Tnv kKGvouha a0 yaAd Kai avoigte Ty TTapoxn atuou kareRadovtag apyd To PoxA6 Tapoxng (H) Eik.
22. T¢ Niya Aetrta Ba Oeite va aveBaivel évag TTUKVOS appag e Kaipakl. AveBaaTe A 1o HoxAd Trapoxnig
aTpoU, 6Tav ETTITUXETE TO ATTOTEAETUA TTOU ETTIBUHEITE.

Kard 1 didpkeia autig g diadikaaiag 1o evoeikTikO Aaptaki (E) Ba avaBoofrver mepiodikd, deixvovrag
TIWG 0 AEBNTaG £Xel TN OWOTH Beppokpaaia yia Tnv TApOxr Tou aTyou.

LuvioTdral va B¢TeTe o€ AciToupyia TNV TapPOXN aTPoU, povdya otav givalr ofnoTo To EVBEIKTIKO Aa-
praki. Metd améd kGBe xpron, aPAoTE TOV ATUO Vo TPESE! yia PEPIKG BEUTEPOAETTTO, WATE VO KaBapioel
N kévoula atroé Ta TUXOV KaTdAorma yaAaKTog.

Otav @QTIALETE TOV KATTOUTOIVO, ATTEVEPYOTTOINATE TN AgIToupyia aTHOU €TTAVAPEPOVTAG TO HOXAD XEIPIGUOU
(B) otV Katak6puen BEon avapovig.

ENMNANAXPHZIMOMNOIHZH IIA KA®E

Orav @TiaeTe TOV KATTOUTOIVO, OTTEVEPYOTTOINCTE TN AgIToupyia aTpOU ETTOVAPEPOVTAG TO HOXAD XEIPIGUOU
0TV Kataképuen Béan avapovig. Oa ofAael 1o evOEIKTIKG AapTraki (F).

Mpoooxn!

210 AéBnTa UTTAPYXE! aTudg! Akdua Kai av £XETe aTTEVEPYOTTOIRTE! T AgiToupyia atuoU, unv KateRaoeTe

T0 HOXAG TTapOXNS vepou/aTpol (H): kivouvog eykaupdrwy amoé ektdteuan eoTou vepou kal aTuou.
H Beppokpaaia Tou vepol aTo AEBNnTa givarl akodua uwnAr kai uropei va aAAolwael T yelon Tou kagé. MNa va
QTIGEETE Evav KAQE, APETWG YETG aTmd évav KATToUTaivo, TTPETTEI va TTEPIEVETE va eTTavEADeI n Bepuokpaaia
0TI QUOIONOYIKEG TIMEG Yia Tov KAQE. Mepipévete va afrael kar va avawe Eavd 1o evoeikTIKG AapTraki (E).
Mo vaemmayOvere Ty Siadikacia wugng Tou AEBnTa, BaATe Eva rotrpl kdTw amé 1o e¢dptnua Maxi Cappuccino
(J) kar We 10 HOXAG XeIpIoHOU aTnV KaTakGpuen BEon avapuovig, kareBAaTe To HoXAG TapoxAg vepoU/aTuol
(H) yia va 1péger To LeaT vepd amd v KAvouAa, TTPOKAAWVTAG 101 TN Peiwan Tng Beppokpaaiag aTo AEPnTa.
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ZPnvel 0 eVOEIKTIKO AapTraki (E). MOAIG avawer To evoeikTikd Adautraki (E) Ba avawel TaAI kai n gnxavr rou
Ba eivar Eroiun yia va QTIGEEI TOV KAPE.

MnQZ NA OTIAZETE TZAl H AGEWHMATA

Orav n unxavr givai €Toiun yia va eTiGEe! Kage, dnAadr) 61av eival afnaTd 1o evdeikTIKG Aapméki (E) kail o po-
¥AOG XeIpIapoU aTnv katakdpuen BEan avapovig (Eik. 11), TomoBethoTe Eva QAITCAvI KATW aTTd TNV KAVOUAQ
(J) kan kareaaTe apyd o yoxAd Tapoxng vepoU/arpol (H). ETar Ba TpéCel (oo vepd amd v kavouha. H
péyiotn Too6TNTA Yia 600 GAIT¢avia givar 200 ml.

ZYMBOYAEZ lN'A NA ENITYXETE ENAN KAAO ITAAIKO KA®E

O aAeapévos kagég puéaa atnv utrodoxn eikTpou, mpémel va médetal eEAappd. O kagég Ba eival o duvarog 1y
M0 eAa@pUg, avahoya pe 1o Babud GAeong Tou KagE Kal TV TToo6TNTA Tou aTnv UTTodoXr Tou QiATpou. Aiya
OeuTePOAETTT €ival apKeTd yia va yepioel To QAITCavAKI pe Kagé. Av n TTapoxr Yivetal o apyd, onuaivel Twg
eival eEaIpETIKA WIAOKOUMEVOS ) CUUTTIEGHEVOS O KOPEG.

KAOAPIZMOZ ZYZKEYHZ

Mpoooxn!
'OAeg o1 epyaaieg kaBapiopoU TTou TepIypapovTal TTapakATw TPETTEN va KTEAOUVTAI Je OBNOTH UnXa-
v Kal éxovtag Baker To @ig ammd Ty mpida.

Mpoooxn!

H TakTiki kaBapidtTa kai guvtipnaon diatnpoly o€ KaAA KatdaTtaan Tn Pnxavn yia JeyaAUuTepo Xpo-

viké didoTtnua. Mnv TAéveTe TroTé Ta eGapTApaTa TG uNXaviAg aTo TAUVTAPIO TATWY. Mn xpnaiuotol-
A eite ameubeiag exTogeuan vepou .

Mpoooxn!
OmoiadnoTe emépaon TEETeI va ekTEAEITal 6TAV N PnxavA eival kpua.

Ka@apiopdg @idtpou aAeopévou Ka@é
BeBaiwbeite Twg o1 oTrég Bev eival paypéveg kal kabapioTe TIg pe Eva BoupTadki, av Xpelaetal (Eik. 25).
l"a va diaAuBolv 1 va amopakpuvBolv Ta TuxGv kataAorma Kagé Kal ol akabapaies, apAaTe va TpéEel kauto
vepd amd mv utodoxr GiAtpou, £xovtag ToToBETAOEI TO QIATPO XWPIG KAYE kal apol BAAETE KATW aTmd Ta
pApen éva ToThPI.
Mpoooxn!
AgaipéaTe apyd Ty utrodoxn GiATpou yiaTi n evOEXOUEVN UTTOAEIMMATIKY TTiETT PTTOPET va TIPOKAAEDE
mTaiNioyara.
ZuvioTtéral va kabapiete mpoaekTIKG To @iATpo (O) mepiou kéBe 3 PrveS, XPNOIUOTIOIWVTAG HE TOV
TIAPAKATW TPOTIO WIa TTACTIAIA aTTAOU atmoppuTIavTIKoU yia TTAUVTAPIO THIATWY (TTou Jev TIEPIEXEI YUOAIOTIKO
N GAa xnuiké pdoBeTa):
+ BaAte 0710 QIATPO (XWPIG KAYE) pIa TOTTAETA ATTOPEUTIAVTIKOU Yia TIAUVTAPI TTIATWY*, dTav N unxavr gival
kaAd CeaTh (SnAadr peta amd TouAdyiaTov SAeTTTn Bépuavan).
+ TommoBetAaTe Tv utrodox GIATPOU GTN PNxavr Kal BAATE aTTd KATw Eva doxEio.
+ MeraroioTe Tpog 1a eUTIPAG T0 POXAS XeIpIopoU (B) yia va apyioer va ekpéel To Vepd Kal aghaTe TO val
TpéCel yia 15-20 SeutepdAeTTTaL.
* Alak6yte TN por} vepol Kal a@raTe TNV TAUTTAETA ATTOPPUTIAVTIKOU VO EVEPYHOEI Y10 TOUAGYIOTOV 15 AeTTTd,
agrivovtag v utrodoxn GiATpou TOTTOBETNPEVN OTN GUOKEUN.
+ EmravaAdBere Ty diadikaaia ekporg vepoU, agrivovtag Ty avrAia va Aeiroupynael yia 15-20 deutepdAemTa
kai OoTepa va aTaparael yia 15-20 deutepdAeTTa, péxpl va TeAEIaEl To vepd aTa dUo doxeia.
* ApaipéaTe TV uTTod0oXR QiATpoU aTO TN CUCKEUN, BYAATE TO QIATPO Kal EETAUVTE TO KAAG PE TO vepd TNG
Bpuang.
* 2BA0TE TN oUOKEUR, OTTOOUVEDTE TO KOAWDIO TPOYodoaiag amd Ty TPila peUPaTOS Kal KaBapioTe e Eva
OQOUYYapAKI TV £8pa TTOU TTPOCOPUOCETAI N UTTO- BOXY| TOU GIATPOU YIa VOl ATTOPOKPUVETE OTTOPPUTIAVTI-
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KoU aTré TIG OTTEG EKPONG TOU VePOU.
* Avayrte Tn ouokeur), BaATe v utrodoxr| GiATpou Kal apraTe va TPECE! vepO yia TOUAdYIaToV 2 GAITCavia,
waTe va ohokAnpwBei 1o &EPyaAua.
Av ¥pnaipoTroigite KaBnuePIva T unxavr Kagé, auvioToUle va KAvete Tnv TTapamavw diadikagia kabapi-
OHOU TOUNGXIOTOV KABE TPEIG PIVEG.

Ka@apiopog oTo mardxi amd olAikovn
MAUvTe T0 MIaTaKI amd alhikovn (P) ag TpexoUpevo vepd Tng Bpuang, Auyiovtdg To eAappd oTa TTAEupd yia
va EAEUBEPWOETE TNV KEVTPIKI OTTA aTTO TUXOV KatdiAoira okdvng Kagé Trou utropei va  epalouv (Eik. 26).

KaBapiopog £€dpag umodoxng piArpou

Me T xpfion pTTopei va cUCoWPEUTOUV KATAKABIO KOGE aTnV £6pa TOTTOBETNONG TNG UTTOBOXNAG TOU PiATPOU,
70 OTTOi0 YTTOPEITE VO AQaIPETETE e Pia 0dovToyAuida (EIK. 27), pe Eva a@ouyyapdki f agrivovtag 1o vepod
va TPEGEN Xwpig Tnv utrodoxr Tou giATpou (EIk. 9).

Ka@apiopog e§apriparog Maxi Cappuccino

Mpoooxn!

EkteAéaTe TV epyaaia autr| 6Tav gival kpUo 10 PETAAAIKS GwANVAKI, Yia va aTToQUYETE TA EyKAUUATA.
ZeB1dwaTe T0 e§apTnua (J) amd 10 cwAnvaxki kar TAOVETE To o Bpuon. To owAnvdki pmropei va kabapioTei
pe éva pahako Tavi. ZavaBidwoTe TEppa 1o e§apTnua. Av xpelddetal kaBapioTe pe pia BeAdva Ty ot e§660uU
T0U aTPoU. Meté amd kdBe xprion aeAaTe va Byel atudg yia Aiya SeutepOAeTTa, WOTE va kabapioel n ot
amd TUXOvV KatdAoiTra.

Ka@apiopog doxeiou
ZuvigTdral va kabapilete TePI0dIKA TO 0WTEPIKG TOU GoxEioU e Eva apouyydpl 1) éva uypd Tavi.

KaBapiopog oxdpag kai Aekavdki guAAoyn§ oTayovwv

YtrevOupiloupe Twg Tpétrel KaBe 000 va adeiadete To Aekavaki culAoyig atayovwy (N).

BydAte T oxapa (M) kai mAUvTe TV O€ TpEXOUMEVO vePO TnG Ppuang. TpaPngre £¢w 1o Aekavaki cuhhoyng
otayovwv (N), adeidoTe 1o kai TTAUVTE To O€ TpEXOUpEVO vepd TG Bpuang.

Ka@apiopdg cwparog pnxavng
Mpoooxn!
KaBapioTe Ta aTabepd Pépn G UNXAVAS, XPNCIHOTIOILVTAS £va aTraAd uypd Travi, yia va pnv KAVeETE
{nuid.

IPEZH AAATQN

H TakTiK guvthpnan kai kabapiotnra diatpolv T UNXavh o€ KaAr KataoTaan yia peyaAlTepo Xpovikd
dIG0TNUA, PEIWVOVTAG GNUAvTIKA Tov Kivouvo axnuatioyol aAdTwy OTn oUaKeur]. Av Opwg WE TV TTapodo
TOU XpOvou N Aeiroupyia TNG GUOKEUAG TTapou- aldael Katoleg avwualieg, efaitiag Tng xpRong 1diaitepa
okAnpoU vepoU (e peyGAn TTEPIEKTIKOTNTA AGTWY), MTTOPEITE VO TIPOREITE OTNV APaipEDT| TOUG, WATE Va
OTTOKATAOTATETE TNV KAVOVIKA Aeiroupyia. XpnaolJoTroinaTe yid T0 OKOTIO auTd, aTmoKAEIOTIKG TO TTPOidV
agaipeong alatwv og unxavég kage. Ariete dev avalauBdvel kaia euBivn yia BAGBEG oTa eowTePIKA
eCapTpaTa NG PNXavAS KagE TTou TTPokARBnKav amod Tn xpAon acUuBaTwy TTPOidVTWY TToU TTEPIEXOUV
XNHika pdabera. TNa v diadikacia agaipeong Twv aAdTwy, oupBoukeubeite 1o éviutro 0dnyiwv TTou Ba
Bpeite 0TN CUCKEUATTQ TOU TIPOIBVTOG.

AXPHZTEYZH ZXYZKEYHZ

e TIEPITITWAN TToU OV TTPOKEITAI vVa EavaypnaIUOTIOINTETE TN GUOKEUR, TIPETTEI VO TV ATTOTUVOETETE OTTO TO
NAEKTPIKG BikTUO, Va adeldaeTe To doyeio vepoU kal To Aekavakl GUAAOYNG oTayovwy Kail va v kabapioete
(BAETe TTapaypago “Kabapiopdg ouokeuns”). Ze Tepimwan d1aAuang, TPéTel va fexwpioete Ta didgopa
UNIKG TNG pNXaVAS kal va Ta SiaBéaeTe aUpQwva pe TIG KeieveS dIaTAgeIS TG XWpag aag.
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MOz NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

A Ze TepiTTwan AEIToupyIKwy avwuaAiwy, oBAaTE apéowg Tn unxavr Kai ByaAte 1o @Ig amo Ty mpia.

MPOBAHMATA | AITIEX AIOPOQTIKEZ ENEMBAZEIX
H pnxavi MiBavn eicodog aépa oTo KUKAw pa | BefaiwBeite Twg 1o doeio eival cwaTd Tomobempévo Kai Twg n
dev Byader e emak6Aoubo pTTAoKapIoua TG 0TGN TOU VePoU Bev BpioKeTal KATW OTTO TO OXETIKO avayAugo
kauté vepd yia | avthiag. onuad!. EmavaAdBere Tig epyaaieg o TepIypagovTal oy
ageyhpara. Tapdypago “MPOKATAPKTIKES EpYaTieg yia Tn xpron”.
®paypévn ot e§6d0u atpol aTny KaBapioTe pe pia BeAdva ta Tuxdv katdhorma ou @palouv
KAVOUAQ. TNV 0TI} TNG KAVOUAQG.
H unxavr 6ev | To vepd eival Aiyo Kai n avtAia dev BeBaiwOeite Twg n 0TdBUN TOU VEPOU GTO BoyEiD Eival
Byader aryd. TPARAEL. KQVOVIKT, SI0QOPETIKA YEUIOTE TO e VWTTO YUOIKO VEPD.
®paypévn ot e§6dou atpol atny KaBapioTe pe pia BeAdva ta Tuxdv kardAorma mou @palouv
KavouAa. TNV OTTA TNG KAVOUAQG.
Ekpor| kagé YmepBoAikr TogoTNTA KAYE TTOU AgaipéaTe apya v urodoyr @iATpou yiari n evdexopevn
amo Ta akpa €uTIOdiEl TN OWOTH GUCPIEN TNG UTTOAEIPPATIKN TTiEON PTTOPET VO TIpOKOAETEI THITTIAITUATA.
G utrodoxng | umodoxng GiATpou oTn Béan TG. KaBapiaTe v €6pa Tng utrodoyx g Tou iATpou e Eva
@iAtpou. apouyyapdki (Eik. 27). EmavaAaBere v diadikaaia, fadoviag
oV uTrodox 1 Tou QIATPOU T CWOTH TTOCATNTA KAQE.
Karéhorma aAeopévou KagE oTn KaBapioTe T @Advila pe pia odovioyAugida i Eva
QAGvTCa TG £0pag EQAPUOYAS TNG TQOUYYapAKI.
UTT0d0X1G TOU PIATPOU.
Bpaypéveg omég €¢660u aTo PiATpo | AgaipéaTe apyd v utrodoyr| GiATPOU yiaTi n evaEXOUEVN
(O) pe Tov aAeapevo Kage. uTToA€IpaTIKN TTEaT pTTopEi va TpokaAéael TToINiopaTa.
KaBapiaTe pe éva Bouptadki Ay pia BeAdva Tig ppaypéveg oTég
T0U QiATpOU. ZUVIOTATAI VO KaBapIZETE TTPOTEKTIKA TO QIATPO
TIepiTIOU KGBE 3 UAVEG, XPNTIMOTIOIWVTAS | TOV TIAPAKATW
TpOTO pia TTacTiAia amAol amoppuTIavTIKOU yia TAUVTAPIO
maTwv (ou dev TepIEKel YUANIGTIKG 1) GAAa xnuika TpoaBeTa).
EAarTwparikd TapmAETa. AvTikataoTAaTe To TauTAéTa GV UTTOG0XN PIATPOU.
Aev Byaivel Opaypéveg omég atnv £dpa O¢ate oe Aeimoupyia T pnxaviy xwpig uTrodoxr giATpou,
KAQEG 1 Byaiver | auyKpATNang mg uTrodoxrg. a@AvovTag va TESE! T0 vepd. XpnaIHOTIOIaTE yial To OKoTTd auTd,
oAU apyd. QTTOKAEIOTIKA TO TTPOIOV aQaipeang aAATwY O€ PnYavES KE.
®paypéveg omég e§600u aTo PiATpo | AgaipéaTe apyd v uTrodoyr| GIATPOU YiaTi N evaEXOuEVN
(O) pe Tov aAeapévVO KaQE. UTIOAEIUMATIK TTiEOT UTTOPE VO TIPOKAAETET TITOIAIGUATA.
KaBapiote pe éva Bouptadki Ay pia BeAdva Tig Gpaypéveg oTrég
T0U QiATpOU. ZuVioTaTaI VO KaBapiCeTE TIPOTEKTIKA TO QIATPO
TIepiTTou KABE 3 UAVEG, XPNTIMOTIOIWVTAS | TOV TIAPaKATW
TpOTO pia TTacTiAia amAol amoppuTIavTIKOU yia TAUVTAPIO
maTwv (ou dev TepIEKel YUAAIOTIKG 1) GAAa xnuika TpoaBeTa).
oAU AETTTO XapuavI aAeapévou AoKIPAOTE va XPNOILOTIOINCETE XAPHAVIO KAPE XOVTPOTEPOUG
KOQE. KOKKOUG.
oAU TTiEaUEVO XapudvI KagE. MiéaTe ANiyOTEPO TOV KAYE E TO TTIECTNPAKI.
To doxeio dev eival kaAd TomobeTnpévo. | 1Q6raTe 1o TépUa aTnv £dpa TOU.
To vepd eivar Aiyo kai n avtAia dev BeBaiwBeite g n 01d6uN Tou vepoU aTo doyeio eival
TPABAEL. KOVOVIKT, SI0QOPETIKA YEUIOTE TO HE VWTTO PUOIKO VEPD.
EAattwpariké TaptAéTa. AVTIKATAOTACTE TO TAUTIAETA 0TV UTTOdOX N GIATPOU.
LTaoPEVO TaUTTAETL. AgaipéaTe TV uTTod0X QIATPOU Yia TAUTTAETA, KaBapiaTe Thv
£dpa NG e Eva GPOUYYapAKI Kal TOTTOBETAOTE éva KaivoUpio
TapTAETaL
O Kagég XovTpaAeoPéVOg KAPEG. M@ va emTUXETE TUKVOTEPO Kal TTIO (e0TO KaQé, TpETel va
eival ToAO XPNOIHOTIOINCETE £va TTIO WIAOKOPPEVO XAPUAVI. Z€ OAEG TIG
KpUog A TTOAU TEPITITWOEIG, TO TPOBANUa auTo egaAeipeTal xapig aTo oUOTNUA
“VEPOUAGG”. Thermocream®, Tou €§ao@aNilel TTAVTa Evav KAUTO KaQE e
CQPKETO KATUAKI, akOUa kal 6Tav TO XapUAVI Eival XOVTPOAAETEVO.
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MO OTHOLWIEHUIO K AAHHOW MHCTPYKLUMU

[axe, ecnu JaHHble annapaTtbl MPOU3BEAEHbI B COOTBETCTBUM CO CneuudvkaLlmei encTByowmx Espo-
NefckMx HOPM U BCE €ro YacTW NOTEHLMANBHO OnacHble UMEKT 3aluTy, HeoDXOAMMO BHUMATENbHO 03Ha-
KOMUTBLCS C JaHHBIMW NPEAYNPEXAEHNAMI U MPUMEHSTL annapathl TOMbKO MO HasHaYeHUo Bo u3bexaHue
nospexaeHui u ywepba. B byayliem aepxatb nof Pykon 3Ty WHCTPYKUMIO NS KOHCynbTauwi. Ecnm Bbl
peluTe NepenaTtb AAHHbIA annapat B Apyrie pyku , NOMHUTE NepeaaTb BMECTE C HUM AaHHY0 MHCTPYKLMIO.
Yka3aHHast UHopMaLKs B AaHHOW VHCTPYKLMU UMEET CriefyioLLue CMMBOSIbI, KOTOPbIE 03HaYaloT:

A OnacHocTb Ans AeTeit & MpeaynpexaeHns B OTHOLLIEHWM OXOroB
A OnacHOCTb B OTHOLLIEHWM 3MEKTpUYECTBa A MpeaynpexaeHne — maTepuanbHbIn ywepd

A OnacHoCTb, BO3HMKaOLL@s MO APYIUM MPU4MHAM
NMPUMEHEHME NO HASHAYEHMIO

Bbl MoxeTe npumensTb Baly Café Novecento Anst npuroTomneHnst koge v kannyyurHo v Gnarofaps nogave
ropsyei Bofbl BO3MOXHO MPUTOTOBNEHME Yast U Pa3NiyHbIX HANWTKOB. Annapar npeaHasHadeH TOMbKO st
[OMALLHEro Norb30BaH1s U He [I0MKEH NPUMEHSTLCS B KOMMEPYECKUX UMM MPOMBILLNIEHHBIX LIENSIX.

Nio6oe apyroe NpyUMeHeHe MalLnHbI, He NPeayCcMOTPeHHoe KOHCTPYKTOPOM, OTKMOHSIET ero Mobyto OTBeT-
CTBEHHOCTb OT MOBPEXEHMIA, NPOM3OLIEALIMX B MPOLIECCE MPUMEHEHUS! CAMOI MaLLIMHbI. MpUMeHeHIe He no
Ha3HauYeHUIO OTKMOHSET NoBYIo DOpMY rapaHTIu.

BO3MOXHbIA PUCK
OcHoBHble xapaKTepuUCTUKM NpeAMeTa, ykasaHHble B AaHHON nybnukauuy, He NpeABUASAT 3aLLMTy NPUMEHS-
fOLLIEro OT OTKPLITOV MOAAYM Napa UMn ropsyen Bogb!.

BHumaHue!
OnacHocTb oxoroB — [Mpu BbIGpoce ropsyert Boabl 1 Napa He HanpaBnsTb CTPYI0 Ha APYruX nogei
1nu Ha cebst camoro.

A [TpUMEHSATH EMKOCTH, TONBKO peann3oBaHHble 13 MaTepuasnos «ans NPOAYKTOB NUTAHNAY.

BAXHBIE NMPABUJIA NMOJIb3OBAHUA

BHUMATENBHO YUTAWUTE UHCTPYKLUIO, NEPED UCMONb30BAHMUEM.

* AnnapaT npegHasHayeH TONMbKO NSt [JOMALUHErO MOMb30BaHNUS W HE [OIKEH
NPUMEHSATLCS B KOMMEPYECKUX U MPOMBILLMEHHBIX LEensX.

* A3roToBuUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a HEMPaBMITbHOE MCMOMb30BaHWe npubo-
pa UNN NCNONb30BaHIe ero B LiensX, He NPeAYCMOTPEHHbIX AaHHbIM PYKOBOLCTBOM.

* PekomeHayeTCs XpaHUTb OpUrMHabHYI YNaKkoBKY, T.K. HE MpeaycmaTpuBaet-
cs 6ecnnaTHas aCCUCTEHLMS NOMOMOK, NPOM30LIEALMX MO MPUYMHE HE npefd-
Ha3HaYeHHOM YNakoBKW NPOAYKTa, XOTA Obl NpU NEpeBo3Ke B aBTOPU30BAHHbIN
CepsucHbin LieHTp

*[pubop cooteetcTByeT TpeboaHuam nonoxeHus (EC) Ne 1935/2004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, UMetLLMX KOHTaKT C MULLEBLIMI NPOAYKTaMM.

* MakcmanbHbIn ypoBeHb LyMa paboTarowlen malmnHbl — 86 AB(A)

OnacHocTb Aana perev
« [lonyckaeTtcs ncnonb3oBaHue YCTPONCTBA AETbMM CTapLue 8 NeT, HO TOMbKO Nog
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Habso4eHeM B3pOCIbIX, a Takke nocne 06bACHeHNs UM npasmn 6e30nacHoro
NONb30BaHMS U BOMOXHbIX MOCMEACTBUN OT HEMPAaBUIbHON SKCnyaTaLuy.

* YncTka 1 TexobenykueaHue yCTponcTBa MoryT ObiTb JOBEPEHbI AETAM HE Mnaj-
e 8 net 1 TONbKO nog HabnaeHem B3pOCHbIX. He gonyckaiTe urp geten ¢
npnbopom.

* PexomeHayeTcs oepxatb Npubop v LWHYp 3NeKTponuTaHuns B MecTax, HegocTyn-
HbIX JeTAM MnagLue 8 nert.

*He 0oCTaBnATb yNakoBOYHble 3NEMEHTbl Ha MeCTe, JOCTYNHOM Ans geTei, no-
CKOIbKY OHU SIBMSIOTCS BO3MOXHBIMI UCTOYHUKOM OMaCHOCTY.

«Ecnu Bbl pewaete BbIGPOCUTL 3TOT anekTponpubop, pekoMeHayeTcs paspe-
LaTb 370 Kabenb nutaHus. Kpome Toro, pekomeHayeTcs 06e3BpeanTb Bee YacTy
anekTponpubopa, koTopble Mornu Bbl ObITb ONacHbIMK, OCOOEHHO Ans AeTeN,
KOTOpble MOrnKM Bbl UCTONb30BaTh NEKTPONPUOOP AN UX UTP.

A OnacHOCTb B OTHOWEHUM 3NeKTpuUYecTBa

* YCTPOWCTBOM Pa3peLLleHONob30BaTLCA NMLAM C OrpaHUYeHHbIMU (U3NYECKN-
MW W YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMM, @ TakKe He YMeKLuMu uiu He npobo-
BaBLUMMM 0bpaLLaTbCs C TakuMK Npubopamu, TONMbKO MO PYKOBOACTBOM U Mog
Habnlo4eHEM OTBEYAIOLLEro 3a HUX NULa 1 nocne 03HAKOMIEHUS UX C npa-
BUMaMy NONb30BaHNS U NPEQYNPEXAEHNS UX O BO3MOXHbIX MOCNEACTBUAX OT
HEenpaBWIbHOM AKCTyaTaLum.

* [pexae, 4eM NOAKNIOYUTL annapart K CeTW NUTaHUs, NpoBepbTe, YTODbLI Hanpsi-
KEHUE, yKazaHHOe Ha Tabrinyke B HUXHEW 4acTU MallWHbI, COOTBETCTBOBASIO
HanPsPKEHUIO NOKarbHOW CETM.

* Icnonb3oBaHue 3MeKTPUYECKUX YAIMHUTENENR, He 0Q0BPEHHbIX Npon3BoaNTe-
nem annapara, MOXeT NoBneYb 3a coboi yObITKM 1 HecYacTHbIE Cryyau.

* [pexae, 4em NpUCTyNuTL K NpoLeaype HanonHeHuns 6aka BOAOM, OTCOeANHUTE
annapart OT UCTOYHMKA MUTAHMS.

* Ecnu nutatenbHbI NPpoBOA NOBPEXAEH, TO OH AOMKEH ObITb 3aMeHeH 13roToBu-
TENeM Unu B ero LieHTpe 0BCnyXuBaHWs, Unn 4enoBekoM ¢ NogobHon keanudu-
kauuen, 4Tobbl NpeaynpeamnTb PUCK.

* YacTtun, Haxogsawmecs noa HanpshkeHMEM, HE AOMKHbI UMETb KOHTAKT C BOAOM:
BO3MOXHO 3aMblkaHue!

* [locTaTb WTENCenNb 13 PO3eTKK, Nepes KaxabiM BMELLATENIbCTBOM AMNS OYUCTKM
WM TEXHUYECKOrO PEMOHTA.

« HE MOIrPYXXAUTE AMMAPAT B BOAY WUINW OPYIME XWOKWE BELLECTBA.

* B cnyyae nonomok, feekToB 1nm nogo3peHun Ha aedekTbl, nocne nageHus,
Ccpasy xe JOCTaHbTe LUTENcenb 13 po3eTku. Hukoraa He NpuBOAMTE B AENCTBIE
annapar ¢ gedekramu. PEMOHT MOXET BbITb OCYLWECTBIEH UCKITKOYK-
TEJIbHO B YNONHOMOYEHHbLIX LLEHTPAX OBCITYXMUBAHWA. CHnmaeTcs
BCSKasi OTBETCTBEHHOCTb OT BO3MOXHbIX MOBPEXAEHWNA, B Clly4Yae NpoBeLeHNs
PEMOHTHbIX PaboT, HE KOPPEKTHO BbINOMHEHHbIX.
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A OnacHOCTb, BOSHMKaIOLWAA No ApyruMm npuymHam

* He nogHumartb anektponpubop, npu 3ToM Aepxack 3a bak, a Aepxach TONbKo 3a
kopnyc.

* Heobxoaumo BbibpaTb XOPOLLO OCBELLEHHOE MOMELLEHNe, YUCTOe U KOTOpOoe
OCHaLLEHO 3MEKTPUYECKOI PO3ETKON, PACcMONOXEHHOM B yA0OHO-A0CTYMHOM Me-
cTe.

* He HanuBaTb 60nbLLIOE KONMYECTBO BOAbI B DaK.

« Ecrn npomsoLuno nagexve npubopa, TO OH HE NOANEXMT AarbHenLen aKeny-
atauuu npy HamIM4UM NPU3HAKOB NOBPEXAEHNIA UM YTeYkn Bodbl. 3anpeLyaet-
CS UCnonb30BaTh NPUBOP, ECAN LWHYP SNEKTPONUTaHMS, BUMKa Uk cam npubop
nMetoT nospexaeHus. J1tobble B1ObI PEMOHTA, BKMKOYas 3aMeHY LUHYpa 3MeKTpo-
MUTaHWS, LOMKHBI NPOM3BOAMUTLCS TOMBKO B CEPBUCHBIX LieHTpax ApuaTte unm
cepTMduLMpoBaHHbLIM nepcoHanom Ariete, Bo n3bexaHue Kakux-nmbo puckos.

& npegynpexpeHus B OTHOLEHUM K OXKoram

* Hukorga He HanpaBnsiTe CTPYH Napa Wiy Tennon BoAbl B HaNpaBeHWM YacTen
Tena; obpallanTecb BHUMATENbHO C TPybOW Tennon BoAbl/Mapa: OnacHOCTb
oxoros!

*He potparmBatbCs K BHELUHMM MeTanfnyeckum Yactam npubopa , Korda OH
BKIIOYEH, T.K. MOXET NOBIEeYb 3a coboil OXoru.

+ OTtcyTCTBME BbIXOAA BOAbl M3 hunbTpogepxatens MoxXeT ObiTb CrieAcTBUEM
3acopeHns unbtpa Thermocream®. MpekpaTuTb nogady U NoAoXKAaTb OKOMO
[ECATN CEeKYHA. 3aTeM OCTOPOXHO CHATb (OUMbTPOLepXaTerb, Tak kak 0cTaToy-
HOe JaBreHne MoXeT ObiTb NpuunHOMA GpbI3r. MouncTUTL PuUnbTPoLEpKaTENb
COrnacHo npoueaype, ONMCaHHO B COOTBETCTBYIOLLEM Naparpace.

npegynpexpeHue - MatrepuanbHbin yuep6b

* icnonb3oBaTh TOMbKO Yangbl C TOProBbiM 3HakoM ctaHaapTa E.S.E.

* PacnonoxuTb MalluHy Ha onpefeneHHbI YCTONYMBbIN YPOBEHD, e OHa He MO-
XET NepeBepHyThLCS.

* He ncnonb3yite mawwuHy 6€3 BoAbI, B NPOTUBHOM Clly4ae CropuT Hacoc.

* He 3anonHsTb 6ak ropsyer BOAOW UK KUNSTKOM.

* He pasmeLyaTb MaLLMHY Ha ropsiyve NOBEPXHOCTM U PSAOM C OrHEM Ans n3bexa-
HWe NOBPEXAEHWI Kopryca.

* [uTaTenbHbI NPOBOZ, HE AOSMKEH KOHTAKTUPOBATh C rOPSYMMU NOBEPXHOCTAMM
MaLLWHbI.

* He ncnonb3ayiTe rasupoBaHHyto Boay (C AobaBkaMm YrNeKUCOro aHrmapuaa).

* He HanonHsnTe unbTpoaepxatenb ApyrMMy OTIMYAKLLMMIACS BELLECTBaMM OT
MOnoToro koge. Mpn 3TOM MOXHO NPUYNHUTL GoMbLUKE NOBPEXAEHNS NPUOOpPY.

* Temnepatypa OKpyxatoLen cpedbl MecTa, rae HaxoauTcs MallnHa, AOMmKHa
BbITb He Hxe 0°C, NockorbKy OCTaTOK BOAbI B HAarpeBaTerlbHOM KOTNe MOXET
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3amMep3HyTb, TEM CamblM MPOBOLMPYS MOBPEXAEHMS.

* [TPUMEHATH MaLLMHY TOMBKO B NOMELLEHNSX.

*He ocraBnatb anekTponpubop noa AencTBUEM aTMOCHEPHBIX haKTOPOB (4O-
XOd, ConHua n T.4a.).

* [locre BbIEMKM LITENCENS 13 PO3ETKM 1 NOCIE TOrO, Kak ropsiyne y4acTku ocTbl-
HYT, annapaT Hy)XHO MOYUCTUTb WUCKIIOYMTENBHO He abpasnBHOW, crerka CMo-
YEHHOW TKaHbto, 06aBNAS HECKOMBKO Kanemnb MArKoro HenTpanbHOro MOKLLEro

cpeacTsa (HUKOrAa He MCNonb3ynTe PacTBOPUTENM, OHW MOBPEXAAOT OKpa-
CKY).

m== .« B OTHOLIEHU NPaBUbHON yTUNM3aLmun npubopa B COOTBETCTBUM C EB-
ponenckoit aupektueorn 2012/19/EU npountainTe MHPOPMATUBHBIN NUCTOK, NPK-
naraembln K npubopy

 BCErnA XPAHMUTb AAHHYIO MHCTPYKLUMIO

OMUCAHME NPUBOPA

A - KHonka BKMoYeHns L - TokonoaBoasLmii kabenb

B - Pbivar ynpasneHvs M - PeLueTka onopsbl yaLu

C - TepmomeTp ans Temnepatypbl kotna (°C u °F) N - BaHHOuKa - kannecOopHuK

D - MHgukaTop BkntoyeHns O - dunbTp ANg MoMoTOro Koge

E - WHpukaTop KOHTpONS TemnepaTypbl KoTna P - CuTo u3 cunmkoHa

F - Wnavkatop gencTsns napa Q - Ouck «Thermocream®»

G - Kopnyc npu6opa R - dunbTpogepxatens

H - Pblyar nogaun Bogpi/napa S - Hocuk ons ofHo Yallkm

| - BopsiHom bak T - Hocuk ans AByx vallek

J - YcrporictBo «Maxi Cappuccinoy» npegcrasnset U - MepHbIi CTakaHumK
coboli pykosiTKy NoAaym BoAbl 1 napa V' - Hapasutenb ans koce

K - dunbtpogepxatens 4ns vyang

UpeHTMbMKaLMOHHbIE AaHHbIe

Ha Tabnuuke ¢ HOMUHANBHBIMI fAHHBIMM, HAXOLAALLENCS MO, YCTAHOBOYHO OCHOBOW MaLLMHI, NPUBEAEH
cnegytoLme AEHTUPMKALMOHHbIE JaHHbIE:

+ Cospatenb 1 obo3HayeHust CE

* Mogenb (Mod.)

* n° matpuupl (SN)

* 3neKTpuyeckoe HanpsikeHue B nutanun (V) n yactota (Hz)

* nornolaemas anekTpuyeckas MoLHocTb (W)

* 3eneHbll TenedOoHHbIN HoMep 0BCnyxXMBaHNS

Mpu 3anpoce B ABTOpU30BaHHbIe CepBucHble LieHTpbI ykasbiBaTb MOAENb M HOMEP MaTpULbl.

noaAroTOBUTEJIbHLIE ®A3bl MEPEA UCMOJIb3OBAHUEM

MogroToBka K NpUMEeHEeHUIo

Y6eauTech, YTO HanpshkeHne AOMaLUHEN CeTU COOTBETCTBYET HANPSHKEHMIO, YKa3aHHOMY Ha LUMTKE C HOMM-
HanbHbIMM TEXHUYECKMM AaHHBIMM Mpubopa. 3aTem pas3mecTute Npubop Ha POBHY NOBEPXHOCTb.
BbiMbITh Bak nepen nepBbIM NPYMEHEHWEM, 3aMOMNHNTL CBEXEN W HaTyparbHON BOAOH N OCTOPOXHO BCTa-
BUTb Ha MecTo (Puc. 3) cnedys HanpasnsioLwen B ero rHesae (Puc. 4). MpoBepbTe, YTO pblyar ynpaBneHus
(B) HaxopuTCs B BEpTUKambHOM NO3NLMK UM B pexuMe oxuagaHns (Puc. 5). BeeguTe wrencenbHyto BUNKY B
PO3ETKY aneKTPUYECKOro ToKa, KoTopas AormkHa ObiTb 060pyfoBaHa 3a3eMneHneM.

Bo3moxHoe kanaHbe BoAbl M3 TPYOKMU, pacnornokeHHOW BHYTPU KOTNa He ABNnseTcs Aedektom npu-
6opa, a CBUAETENLCTCBYET O HOPManbHOM (hyHKLIMOHMPOBAHMM KNanaHa aBTOBKIMIOYEHUS.
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MepBoe BKNoOYEeHUe

Mocne Toro, kak 6ak HaNOMHEH HaTypanbHON 1 CBEXel Bogol o 0603HayeHHoro yposHs “MAX’, BBecTH B
paboTy MaLLMHKY, HaX)uMmas Ha kHomky (A). BkntoueHune cBeToBoro nHamkatopa (D) ykasbiBaeT Ha To, 4To npu-
Oop Havan pabotaTtb. BbinycTuTb He MEHee OfHOI YalLKi BOAbI U3 BOAHOO KOHTYpa KOTa, Omyckast pblyar
ynpaeneHus (B) (Puc. 8), mo MoMeHTa, kora BoAa HauHeT BbIXOAWTb U3 rHesga unbTpoaepxatens (Puc.
9). BepHyTb pbiyar B BEPTUKANBHYHO MO3NLMIO UMW B MO3ULMK0 PEXUMA OXMLAHMS.

BkntoueHve cBeToBOro MHAMKaTopa (E) ykasbiBaeT Ha To, Y4TO BOAA B HAarpeBaTerne JOCTUIMA TeMnepaTypsl,
[OCTaTOuHO! Ans Bapku kodbe. Mpnbop roToB 4515 NpUroToBNEHNs Kode.

NMPUrOTOBJIEHUE KO®E

Bcrasutb B punbTpoaepxatens auck Thermocream® (Q), cuto u3 cunukora (P) n dounbtp (O) B ykasaHHOM
nopsake (Puc. 2). [ins ofHoi YaLuku kode ucnonb3oBaThb Hacaaky ¢ OAHUM HocukoMm (S) (Puc. 12), ans AByx
yallek — YCTaHOBWTb Hacaaky ¢ ABOiHbIM HocukoM (T) (Puc. 13). OTMepnTb Kodbe ANs hnnbTpa M HEMHOTO
NpuAaBNTL CneumanbHbiM HaaaBuTENeM: OTMEPUTL ABa MEPHBIX CTakaHuMka Ans [BYX yallek kode 1 OfuH
CTaKaHuMK — Ans 0AHOM Yaluku. BcTaBuTh hunbTpogepatenb Ha CBOe MecTo.

BHumaHue!
XopoLlo 3akpenuTb unbTpogepatenb 1 yoeauTbCs, YTO OH XOPOLLO 3apUKCUPOBaH Ha (hnaHue
(Puc. 15).

Ecru Bbl nonoxwre 60mbLIOE KONMYECTBO MONOTOrO KO(hEe BO BHYTPb (pMMbTPa, BpaLleHne unbTpo-
Jepxatens MOXeT 3aTpyLHUTLCS UMMM B NPOLIECCe nofayn kode BO3MOXHA yTeuka Boabl U3 (urb-
Tpoaepxartens.

PekomeHayeTcs 0cTaBUTb PUNLTPOAEPXKATENb HA CBOEM MECTE Ha HECKONBKO MUHYT NEPer, NPUroTOBNEHN-
em kodbe, Takum 06pa3om, 4To Obl OH Bbin ropsyMM. 370 He Hago ByaeT NpoaenbIBaTh ANS NPUrOTOBMEHNS
cnegytoLLero kode.

CuutaeTcs BNoOMHe HOpMarbHbIM SBNeHVe, Koraa obHapyxuBatoTcs Hebonblume BbIGpOCH napa 13 rHesfa
KpenneHns unbTpoaepxarens.

[ins Havyana nogayn Koe ycTaHOBUTL B MepeaHee NonoxeHne peiyar ynpasnenus (B) (Puc. 16). ins npe-
KpaLLeHs noAaym NoAHATL pblyar ynpasneHus (B), ycTaHOBMB ero B BEPTUKANbHOE MOMOXEHUE Ui B PEXAM
oxwupanus (Puc. 18). MakcumanbHas jo3a Ha 0fHy Yallky kode cocTaBnsieT 50 mn.

BHumaHue!
Kak v npu ncnons3oBaHumn npoeccuoHanbHbIX MalwH, He youpaTb unsTpoaepatens, Koraa pbli-
yar ynpasnenus (B) HaxoguTcs B pexviMe nogaym kode; onacHoCTb 0Xoros!

BHumaHue!

[MopoxaaTb OKOMO [EeCATU CeKYHA Nepes TeM Kak CHATb (UnbTpoLepKaTenb Mo OKOHYaHWM Noaayn
kodbe; anst Toro, 4ToBbI CHSATH PUNLTPOAEPKATENb, MELSIEHHO MOBEPHYTL €0 CrpaBa Haneso, BO W3-
6exaHune OpbI3roB BoAb! UMK Kode.

Korpa npubop HaxoguTcs B pexuMe OXWAAHUS NPy BEPTUKANbHOM MOMNOXEHWM pblyara ynpaenenus (Puc.
11), uHpukatop (E) GyneT BbIKNKYATLCS W BKIOYATLCS NEPUOAMYECKN, NOKa3bIBasi, YTO BXOAUT B AENCTBIE
TEpPMOpEerynsaTop KoTna, CryxaLuui Ans nopaepxaHus onTuManbHo TemnepaTtypbl BoAbl. BaxHo, npu npu-
rOTOBMEHNM Kak NepBOro kode, Tak v nocneaytoLwyx, BKIoYaTh nogady kode ToMbKO Korga 3TOT MHAMKATop
BbIKITKOYEH.

KAK rOTOBUTb KO®E, UCMOJIb3YA KODE B HANOAX

Yrobbl rotoBUTL Kocbe B Yanaax, HeobxoaMMo Mcnonb3oBaThb cneunanbHbin punsTpogepxatens (K), no-

CTaBIISIETCS B KOMMIEKTe C KOheBapKOIA, kak OMMCaHO HUXE:

1 YcranosuTb Yangy B ounbsTp (Puc. 23)

2 HaxmuTe Ha Yanay nanbLeM B HanpaeneHny BHYTPb unbTpa. Yanga gomkHa 6biTb pacnonoxeHa B LieH-
Tpe punbTpoaepKaTens.

3 3aTem ycTaHOBUTL (PUNLTPOAEPXKATENb B CBOE THE3A0. 3aBUHTUTE AepxaTenb GunbTpa, crneas 3a Tem,
4T0ObI OH BbIN XOPOLLO 3adhnKkenpoBaH Ha cnaHLe (Puc. 15).
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4 Tocne npuroToBnexus kode, Npu cbeme UnbLTPoLepPKaTENs, Yania MOXeT 3aLenuTbCs 3a BEPXHIOK YacTb
npubopa. YTobbI CHATL €€, HaKMoHUTL unbTpoaepxatens (Puc. 24), 4Tobbl Yanaa cama Bbinana 13 Hero.

Yrobbl Bceraa rotoBUTb OYEHb BKYCHBIA koe HeobX0AMMO MokynaTh Yamsl CO 3HaKOM COBMECTUMOCTU

ES.E.

Ecnu yanpa He BcTaBneHa kak cneayet, nu unbTpoaepxarenb HeJOCTATOYHO XOPOLLO 3aKpenseH

B CBOEM rHe3/ie, BO3MOXEH BbIX0A HECKOMNbKMX Kanenb BoAbl U3 hunbTpoaepKaTens.

DyHKUUA aBTOMaTUUYECKOro OTKIIoUYeHUs

Ecrv npubop 6bin BKMOYeH, HO He 1cmonb3oBaH B TeyeHne 30 MUHYT, TO cpabaTbiBaeT MeXaH13M aBTo-
BbIKMoYeHns. ATa dyHKUMS neperoguT npubop B pexum standby. CBeToBOM MHAKMKaTOP BKModeHus (D) He
ropuT. [Insi NOBTOPHOTO BKIIOYeHUs pbopa HEOBXOAMMO €L pa3 HaxaTb Ha KHOMKY BKodeHus (A).

HanonHeHue 6aka Bogom B npoLecce NpUMMeHeHUs

Mpu n3pacxonoBaHuM Bogbl B H6ake, 0TCyTCTBYET HEOOXOANMOCTL B 0COOLIX OnepaLusiX, Tak kak AaHHbIA
npubop 0bopyaoBaH creynansHbIM KanaHoM MHULMMPOBaHVS. [loctaTouHo ByaeT nocne BbIKIOYEHNs npu-
6opa 1 0TCOeMHEHNS LTENCENbHOM BUIKW M3 PO3ETKM, A0CTaTh Oak, CHOBA HAMONHWTL €ro HaTypanbHOM
cBexen Boon 0 ypoBHs “MAX” 1 yCTaHOBUTL €ro Ha MecTo, Crneas 3a Tem, YTODbI XOPOLLO Ero 3aKpenuTb.

BHumaHue!
Bo n3bexaHne nonyyeHns OXOroB, He [OTparMBaTbCs A0 METaNINYeCcKoro WudTa pblyara nogayn
napa (H) npu cHaTum koTna.

MPUroTOBJIEHUE KAMMNYYYUHO

[ins NpuroToBREHMs Kanmy44nHO UK AN pasorpesa noboro Apyroro HanuTka, yCTaHOBUTL B 3aAHEE Moro-
XeHue pblyar ynpasnenus (B) ans sknoyeHns dyHkuum napa (Puc 19). BknioueHne cBeToBOrO MHAMKaTOpa
(F) yrasbiBaeT Ha To, 4TO Hayana pabotaTb byHKUKS napa. Ecnn 3aropaetcs caeToBoil nHaukatop (E), 3Ha-
4uT Npubop Harpencs Ao Temneparypbl, HeOBXOAMMON ANs BbIpaboTkM napa.

CuuTaeTtcsa BnonHe HOPManbHbIM, KOTAA B MPOLIECCe OXWUAAHUA BbIXOAA Napa 0OHapyXuBaKoTCa He-
6onblumne BbIOpock napa u3 hunbTpoAepKaTens.

B aTom cnyyae ycTaHoBUTb B NepesHee NONOXeHUe pyKosTKy nogaum napa (H), npegsapurensHO NoacTaBvs
emkocTb nof pykosTky Maxi Cappuccino (J) (Puc. 21): noHauany BbIMAET HEMHOIO BOAbI, @ 3aTeM Cpasy xe
nocne - cunbHas CTpys napa. [ins npekpaLueHns nogayn napa ycTaHoBUTb PykosaTky nogayn napa (H) B 3a-
[JHee NonoxeHue 1 NofCTaBuUTb Nog pykosiTky Maxi Cappuccino eMkoCTb ¢ Monokom Anis B3butus. Onyctutb
HaKOHEUYHWK PYKOSTKM B MKOCTb C MOFMOKOM W HayaTb Mojayy napa nocTeneHHbIM OnyCcKaHUeM PyKOSTKN
nogaun (H) (Puc. 22). Moytn cpasy xe yBUaMTE NOAHATAE MYCTON W KPEMO3HOW MeHbl. [OfHSATb PyKOSTKY
noAayu napa npu AOCTVKEHUM Xenaemoro pesynbTara.

Bo Bpems gaHHbIX onepaLuii MOXHO 3aMeTuTb, YTo uHaukaTop (E) nepeognyeckyn BKoYaeTcs 1 BbIKMHo-
YaeTcs, MokasbiBas BO3AENCTBME TepMOCTaTa, KOTOpbIi MOAAEPXKMBAET HYXHYIO TemnepaTypy kotna Ans
nomnyyeHns napa.

BaxHo BknioyaTb noaayvy napa TonbKo Npu BbIKNKOYEHHOM MHAMKaTope. Mocne kaxaoro npumeHe-
HUA NPOAOMKaTh HA HECKONbKO CEKYHA BbIOPOC Napa Ans 0CBOOOXAEHNA OTBEPCTUI OT BO3MOXHbIX
OCTaTKOB MOJIOKa.

Mo OKOHYaHMK NPUroTOBNEHNA Kanmny44MHO OTKMHOYUTD beHKLI'VHO napa, yCtaHOBMB pbl4ar ynpasneHns (B) B
BEPTUKaNbHOE MONIOXEHUE UNN B PEXUM OXUOAHNS.

MOBTOPHOE UCNOJIb30OBAHMUE OJiA NPUrOTOBNEHUA KODE

Mo OKOHYaHWW MPUTOTOBIIEHNS KaNMy44YMHO OTKMKOUUTL (YHKLMIO Napa, YCTaHOBMB pblvar ynpaenexus (B) B
BEPTMKanbHOE MONOXKEHNEe UMK B PexuM oxugans. Muaukatop (F) BelkmoumnTes.

BHumMmaHue!

B koTne ocraHeTbes nap! [axe ecnv Bbl OTKMOUMIM (OyHKLMIO Napa, He OnyckaiiTe pblyar nofay
Bogbl/napa (H): BO3MOXHOCTb MOMyYeHNs 0KOroB OT OpbI3r ropsyeli Boabl U napa, KoTopble MoryT
BbIATM W3 Kanny44nHOMPOU3BOAUTENS.
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TemnepaTypa Bofbl B KOTIIE €LLE OCTAHETLCS BbICOKAs, HO caM BKYC koe MOXET BbiTb He Takum. [ns no-
Aayu criegytoLiero kode, cpasy xe nocne kannyyymHo, crefosaTenibHo, He0bXoAMMO NOAOXAAaThL Harpesa
KOTna [0 onTUManbHON TeMnepaTypbl Ans NpUroBneHns kode. MNogoxanTe, noka NoracHeT v BHOBb BKIHO-
4mMTCS CBETOBOI MHAMKATOP (E).

[ins yckopeHus oxnaxaeHns KoTna AoCTaToqHO NOACTaBUTL eMKOCTb Mo pykosTky Maxi Cappuccino (J) npu
HaXoXOeHWM pblyara ynpasneHnst B BEPTUKaNbHOM MOMOXEHUM UMK B PEXUME OXUAAHUS, OMyCTUTb pbiyar
nogayv Boabl/napa (H) ans Toro , 4toBbl AaTh BLIATA rOpsAYei BoLe 13 PyKOSTKM, Bbi3biBas Takum 06pasom
MOHXEHWE TemMnepaTypbl BOAbI B KOTTE.

CseToBoit MHaunkaTop (E) racHeT. Tonbko nocne Toro, kak CBETOBOM UHAMKaTOp (E) BKMHYMTCS BHOBb, Npubop
ByneT roToB K NPUroTOBREHMO KOgE.

KAK OENATb YAU UNU HACTOUKU

Korga maluvHa HaxoguTes B MO3ULMM FOTOBHOCTM KO(e, T.e. Npu BbIKioYeHHOM nHaukaTtope (E), 1 npu Ha-
XOXIEHUW pblyara ynpasneHust B BEpTUKAbHOM NOMOXEHNM UNK B pexume oxuaanns (Puc. 21), noncTasuTb
yalLKy noA pykosTKy (J) 1 nocTeneHHo onycTuTb pbivar nogayu Boabl/napa (H). Takum o6pasom, 13 pyKosTkiA
BbIAET ropsyas Boga. MakcumanbHas 4o3a Ha ABe Yallku pasHa 200 mn.

MOJIE3HbIE COBETbI ANA NPUTOTOBNEHNA XOPOLUEro KO®E
«9CMPECCO» MO-UTANbAHCKU

MonoToe kothe LOMKHO NEerko NpeccosaThbest B Aepatene ¢unbTpos. Kpenkui v kode Unn HeT — 3aBucuT
OT CTeneHu nomona kode; OT TOro, Kakoe ero Konm4yecTBo ObINo pa3MeLLeHo B AepxaTtene (unbTpoB 1 OT
npeccoBaHms. Heckonbko CekyHA — BpeMsi, Kak MpaBuiio, A0CTaTOuHOe A4S Bbixofa kode B ualuku. Ecnu
BpeMsl BbIX0Ja NPEBbILIAET yKka3aHHOe, TO 3TO 03HAYAET, YTO MOMOI CIULIKOM MENKWIA UMK YTO NOPOLLIOK,
nonyYeHHbIN U3 aepxatens (unbTpoB, Obin YPe3MEepHO CNPECCOBaH.

OYUCTKA AMNAPATA

BHumaHue!
Bce onepauyum no o4ncTke AOMKHbI NPOBOAUTLCS NPY BbIKMHOYEHHON MALLMHE 1 SNEKTPUYECKNN LTEN-
Cenb A0IMKeH ObITb BbITALLEH U3 PO3ETKM.

BHumaHue!

PerynspHoe TexobcnyxuBaHne 1 ouncTka 3eKTUBHO NOAAEPXKMBAKOT W COXPAHSIOT MALUMHY Ha
AnuTENbHBIN Nepuos. He MbITb KOMNOHEHTbI MaLLVHbI B NOCYAOMOIKE. He npuMeHsTb npsiMoHanpas-
NeHHble CTPyW BOfbI.

BHumaHue!
Jlio6oe BMeLLaTenbCTBO AOMKHO MPOBOAMTLCS MPK OCThIBLLEN MaLLVHE.

Ouuctka bunbTpa, copepxKaliero noMmon

YBeauTbCsl, YTO OTBEPCTUS He 3abUMKch, B CIyYae, MPOUMCTUTL Mpy oMol WeToukK (Puc. 25). YcTaHoBUTL
CTakaH Moz YCTPOCTBO Mofauy Koe 1 BbINYCTUTb KUNSILYHO BOAY U3 (hNbTPOAEPXKATENS CO BCTaBNEHHbIM (uNb-
Tpom Ge3 cMeci [ins Toro, Y4ToBbl PACTBOPUTL UM Y1aNUTb BOIMOXHbIE OCTATKM KOKE UMK APYIAX NPpUMECEN.

BHumaHue!
OCTPOXHO CHATbL (hUNBTPOLEPKATENb, TaK Kak OCTAaTOYHOE AABNEHNE MOXET ObITb NPUYNHON BpBI3T.

PekomeHpayeTcs kaxable 3 MecsLa OCYLLeCTBNATb TwiaTenbHyo YncTky dunstpa (O), ncnonbays obblyHoe

MotoLLee cpeacTao (6e3 fobaBneHus BeLecTsa, NpuaaroLlero 6reck, unu Apyrux xmmudeckux 4ob6aBok) Ans

MOCYAOMOEYHbIX MaLLVH, Crieays NpaBunam, U3NoXEHHbIM HUXE:

+ BcraBuTb TabneTky nopoLuka B ounbTp NOCYAOMOLOLLEN MallnHbl® (6e3 kode) , Kora arperat XopoLwUo Ha-
rpeT (xoTs Obl Nocne 5 MUHYT Harpesa).

* MpuKpenuTb UNbTPOHOCUTEMb K MALLMHE M NOACTaBUTL EMKOCTb NOA (hUMbTPOHOCUTENb.

* YCTaHOBWTb B NepeaHee NONoXeHWe pbivar ynpasnexus (B) ans nogayn Bofbl U NPOAOMKaTh e nofady B
Teyenmne 15-20 cekyHga.
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* BbikniounTb nogady Bofbl CO BCTaBMEHHbIM (OUMBTPOHOCUTENIEM B MALLMHY, OCTaBMSs NPy STOM TabneTky
Ans BO34encTBIS XOTA Obl Ha 15 MUHYT.

* MoBTOPMTL ONEpaLuio NoAayM Bogbl, NPUBOAS B AeUCTBUE Hacoc okono 15-20 cekyHA, OTKYas ero Ha
cnepytowme 15-20 cekyHa, Noka He 3aKOHYMTLCS BCS BOAA B LIMCTEPHAX.

* BbIHyTb MMbTPOHOCUTENB U3 MALLMHBI 11 XOPOLLIO MPOMbITL €70 13 MOf KpaHa CTPYEN Bob.

* BbIKIOUMTb MaLLUHY, OTKIOYMTb NMPOBOA MUTAHUS U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKM W MPOYMCTUTL NPV NOMOLLY
ryOKv MecTo BCTaBNeHNs (punbTPOHOCUTENS [1S YCTPaHEeHWs Kaknx-nbo 0CTaTKoB MOPOLLKA Ha AyLUe.

* BKNounTb MaLLMHy, NPUKPENUTL BHOBL PUIbTPOHOCKTENb W NPOAOMKaTL NoAady Bofbl XoTs Obl eweé 2
YalLKW 4nst OKOHYaTemNbHOI NPOMBIBKM.

Mpyn KXOOAHEBHOM MPUMEHEHUI MALLUHBI OMEPaLMI0 MO OYMCTKE PEKOMEHAYETCS MPOBOANTL Kakable TPH

mecsua.

OumMcTKa CUTa U3 CUNTMKOHA

MpombITh cunMkoHOBoe cuTo (P) moa Tekyyen CTpyén Bogbl, Mpu 3TOM fnerko crubas no 6okam, Takum 06-
pasoM, OuuLLas LEeHTpanbHoe OTBEPCTHE OT BO3MOXHBIX OTMOXEHUI KOGeNHOro NoMona, KOTopble MOrmiu
ero 3akynoputs (Pvc. 26).

Ouucrtka rHe3pa pgepxartens hunbTpoB

B npouecce npumeHeHns MoryT 06pa3oBaThcs 3aTBEpAEBLUME KOeliHbIE 0CaaKM B MECTE NPUCOEANHEHMS
unbTPOAEPKATENS, KOTOPbIE YAANATCA NpW nomoLy 3ybounctok (Puc. 27), ry6ku nnm npu BKIKYEHWU
BbIX0fa Boabl 6€3 BCTaBNeHHoro cunbTpoaepxarens (Puc. 9).

OuucTtka npubopa Maxi Cappuccino

BHumaHue!
[laHHyio onepaumo HeoBXOAMMO OCYLLECTBASATL MPW OXNaXAEHHON XPOMMPOBAHHONM Tpybe, BO W3-
GexaHume 0XOoros.

OTBUHTUTE YCTPOMCTBO (J) OT TPYObI, 1 NMPOMOIATE €ero TekyLuen Bogon. [laHHyo TpyBy MOXHO YMCTUTL NPy
nomoLy abpaavsHoro matepuana. CHoBa 3anyctute kodeBapky, BNnoTb A0 OKOHYaHus npobera. Mpu He-
obxoAnmocTy, Bel MOXeTe NPoM3BECTM MOBTOPHYIO O4UCTKY MPU MOMOLLM LUTMTa OTBEPCTUS BbIXOAA Napa.
Mocne Kaxaoro NPUMEHEHNS BbIMYCTUTb Map Ha HECKOMNbKO CeKyHA NS 0CBODOXAEHUS OTBEPCTUS OT BO3-
MO3HBIX OTIIOXEHNIA.

OuucTtka pe3epByapa
PekomeHayeTcs neprogmyecks NPOM3BOANTL OYMCTKY BHYTPEHHEN YacT pesepByapa npu NOMOLM ry6ku
1NN BNaXHoi Martepuun.

OuMcTKa PeweTKy U KanneHakonuTenbHOW BaHHOYKM
MomHMTL 0 NepuoanYecKoii HEOOXOAMMOCTH ONYCTOLIEHUS KanneHakonuTenbHoi BaHHOUKM (N).

CHsiTb pelueTKy (M) 1 MombITb €€ MPOTOYHON BOZOM. BbiHyTh kanmneHakonuTenbHyto BaHHOUKY (N) 13 MalumH-
KM, OMYCTOLLMTb 1 NPOMbITb NOA TEKyYeil CTPYEN BOAbI.

Ouucrtka Kopnyca MallUuHbl.

BHumaHue!

UncTuTb (hMKCMPOBaHbIE YacTV MaLLMHBI MPY NOMOLLM BRaXHON He abpaawsHOi rybku, YTobbl He no-
BPeANTb Kopmyc.

OEKANIbLUWOULIUPOBAHUE

Xopoluee TexobCryKnBaHne u PerynapHas 04ncTka CoXpanstoT 1 3peKTUBHO NOAAEPKMBAIOT MaLLMHY Ha
AnUTEnNbHBIA NEPUOA BPEMEHM, BO MHOTOM YCTPaHSS PUCKM (hOPMUPOBAHMNS M3BECTKOBbIX OTMOXEHWUNA B arn-
napate. Yepe3 onpenenéHHblit NPOMeXyTok BpeMeH paboTa annapaTa MOXET ObiTb HapyLLeHa no NpuinHe
4acToro NPUMeEHEHNS XECTKON 11 CUMbHO W3BECTKOBOW BOfbI, ANS YCTPAHEHWS NOXOr0 (PYHKLIMOHNPOBaHNS
BO3MOXHO MpoBefieHVe AekanbLyudukalmm. PekomeHgyeTcs nenonb3oBath 418 3TOA Lenu cneuyanbHoe
CPeACTBO OT M3BECTKOBOIO HaneTa Ans kodemalunH. Ariete He bepeT Ha cebsi HUKaKko OTBETCTBEHHOCTY 3a
BO3MOXHOE MOBPEXAEHNe BHYTPEHHNX KOMMOHEHTOB Nprbopa, BbI3BaHHOE MPUMEHEHNEM BELLECTB C Mpu-
CYTCTBMEM B HUX XuMK4eckux fobaBok. B cnyyae HeobxogmmocTv npoBefeHns AekanbLmduumpoBaHms,
03HaKOMMTLCS C YKa3aHUAIMK B MHCTPYKLMM CaMoro AekanbLindukaTopa.
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HEBO3MOXXHOE NPUMEHEHUE

B cnyyae nonomkm, He0bXo4MMO OTCOEAMHUTL OT ANEKTPUYECTBA MaLLMHY, ONYCTOLNTL BOASHOM 6ak 1 Ka-
NneHaKkonUTemnbHY BaHHOYKY M 04MCTUTb (CMOTPETh naparpad «OuucTka annaparan).

B cnyyae Bbibpoca aeTanei, HeobxoaMMO NPOBECTU pa3feneHne PasnuyHbIX UCMONb3YEMbIX MPK MPOU3-
BOACTBE MalUWHbl MaTepUasnoB Ha OCHOBAHWUM X COCTaBa 1 AEACTBYIOLLEro 3akoHa B CTpaHe NpuMeHeHus.

PYKOBOACTBO MO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX NMPOBJIEM

B Chy4yae HenpaBUNbHOro (byHKLlMOHMpOBaHMﬂ, BbIKNIOYNTL Cpa3y MalluHy U BbITalMTb WTENCeNb U3
3NEKTPUYECKOI PO3ETKN.

KunsiLLyto Bogy
NS HACTOEK.

NPOBJIEMbI NPUYMHBI YCTPAHEHWE
[aHHbI npubop | BoamoxHo, B cxemy ronan Bo3ayx v | [MpoBepuTb, YTO XOPOLLO N BCTABMEH pe3epayap 1 ypoBeHb
He nogaet TakvuM 06pa3oM, paspsann Hacoc. He ONYCTUNCS HUXE MUHUMAIBHOTO, YKa3aHHOTO Ha HeM.

lMoBTOpUTE JEMCTBUS, ONMUCaHHble B Naparpade
“MogroToBuTeENbHbIE (hasbl Nepes UCMonb3oBaHneM”.

OTBEpCTME BbIXOMIA Napa B PYKOATKE
BbIGPOCA 3aKyMOPEHo.

MPOYUCTUTL MPY MOMOLLM UTTTbl BO3MOXKHBIE OTIIOKEHMS,
obpa3osasLLKecs B pyKosiTke BbiGpoca.

[laHHbIA npubop
He nogaet nap.

B Hem Maro Boabl 1 Hacoc He
BCacblBaeT.

MpOKOHTPONMPOBaTH HEOBXOANMBIV YPOBEHb BOAbI
B pe3epByape 1 npu HeobX0ANMOCTU HANOMHUTL Ero
HaTypanbHOM 1 CBEXel BORON.

OTBepCTIE BbIXOMIA Napa B PYKOATKE
BbIGPOCA 3aKyMOPEHO.

MPOYUCTUTL MPY MOMOLLM UTTTbl BO3MOXKHBIE OTIIOKEHMS,
C(hOPMUPOBABLLMECS B OTBEPCTUM PYKOSATKM BbIBpOCA.

BbITekanue
kodpe 3a Kkpast
nepxarens
unbTpOB.

Bo3amMoxHo, B Aepxatene unbTpos
b1 OLWMOOYHO MOMELLEHO
4pe3mepHo 6OMbLLOE KONNYEeCTBO
MOJIOTOro Koghe, KOTOpbIA MeLaeT
CKUMaHUIO BHU3Y lepxaTens
(hunbTPOB B €ro rHesse.

OCTPOXHO CHATL ChUNbTPOAEPKATENb, TaK kak 0CTaTO4HOE
[aBneHne MoXeT ObiTb NPUYNHON BpbI3r. MouncTTh rybron
rHe3po cuennerus (Puc. 27). MosTopuTb Onepauuio,
MOMECTUB B unbTp He0bX0AMMOE KOnN4ecTBo kode.

Ha npoknazke B MecTe
npucoeanHeHus unbTpogepKaTens
0CTan1Cb OCTATKY MOSIOTOTO KOGhe.

Mpou3BeauTe O4UCTKY NPOKMAAKM MPK MOMOLLY 3y6OUNCTOK
WAV MIPY NOMOLLM ryBKM.

Y dunbTpa (O) ¢ nomorom
3aCOpuUNoch OTBEPCTHE

OCTpOXHO CHATb PUNLTPOAEPXKATENb, Tak Kak 0CTaTOMHOE
AaBnenre MoxeT BbITb NpU4MHON BpbIar. MouncTuTs
MO 3aCOPEHHOE 0TBEPCTUE B thnmbTpe. PekomenayeTcs
kaxable 3 MecsiLia OCYLLEeCTBAATL TLATENbHYIO YNCTKY
unbTpa, 1cnonb3ays 0bbI4HOE MotoLLee cpeacTBo (6e3
nobasnenus BelecTsa, npuaatoLLiero Gneck, nim apyrux
XMMUYECKNX A0BaBOK) NS NOCYAOMOEYHBIX MALLMH.

Yanpa kode ¢ aedekTom.

3amenuTb Yanay B unbTpOAEpKaTene.
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MPOBJIEMBI

MPUYMHBI

YCTPAHEHVE

Beinyck kodbe
He NPOUCXOANT
WIN MpoMCXoamuT

dopbl MecTa kperneHus
(hunbTpoaEpKaTeNs 3aCOPUINCh.

BkmiounTb MaLmHy 6e3 (purbTposiepxaTens  AaTb CTedb
BOJE.

Y ¢ounbTpa (O) ¢ nomornom

OCTpO)KHO CHATb (PUNbTPOAEPXKATENb, TaK Kak OCTaTOMHOe

;g”“;gmo 3aCOpUNOCh OTBEPCTHE [1aBIIEHE MOXET BbiTb MPUUMHOM GpbIar. MoMCTUTb
A ' VIOl 3aCOpeHHOE 0TBEPCTHE B (punbTpeE. MPOMbITH
unbTp, npumesis Tabnetkn COFFEE CLEAN Apuere,
NPULEPKUBASCH MHCTPYKLMM, YKa3aHHOI Ha YNaKOBKe.
KodeliHbiin nonon o4eHb MemKui. Monpo6oBaTb NPUMEHNUTL KOEIHYK0 CMECh, NONYYEHHYI0
npy nomolwy 6onee KpynHoro nepemona.
KodeliHbIiA nomMon o4eHb caaBneH. [MpeccoBaTb koghe B UnbTPe ¢ HaUMEHbLLEM AABMEHNEM.
Pe3sepByap nnoxo BCTaBneH. BcraBbTe xopoluo pesepsyap, Cxumas jHo. CHoa
HanonHuTe pe3epayap.
B Hem maro Bogbl 1 Hacoc He [MpOKOHTpONMPOBaTh HEOBXOAUMBIN YPOBEHb BOAbI
BCaCbIBaET. pe3epByapa, B Cry4ae, 3anonHuTb ero HaTypanbHon 1
CBEXEll BOAON.
Yanga kodbe ¢ gedektom. 3ameHuTb Yangy B (unbTpogepkarene.
Pa3pbiB yangb! kodpe. CHsTb punbTpoaepaTenb Ans Yang, O4UCTUTb ero rybkoi
11 BCTaBUTb HOBYHO Yangy.
Kodpe cnmwwkom | Cmech 6bina cnmwwikom rpy6o [ns nonyyeHus 6onee KOHLEHTPMPOBaAHHOTO 1 Gonee
BOASHUCTBIA M | momoroTa. ropsiero koce, He0bXoANMO 1CroNb30BaTh CMECh
XONOAHBIN. Bonee ToHkoro nomona. B no6om cnyyae ata npobnema

YCTpaHseTCs Npy NomoLLm cuctemsl Thermocream®,
KoTOpasi rapaHTUpyeT Nnony4YeHre BCEraa ropsyero kode u
BoraTyto neHky, Aaxe ecnu koce ByaeT kpynHoro nomona.
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[laTa n3roToBneHus ykasaHa Ha kopnyce usgenvs B 3awmdposanHom Buge SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefens npon3BoACTBa

yr — rof} NPoM3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIN HoMEp u3genus

CootBeTcTBYyET TpEOOBAHMUAM

TP TC 004/2011 «O 6€30MacHOCTM HI3KOBOMLTHOTO 000pyA0BaHMs, yTBEpXaeH PelueHnem Kommuceun Tamo-
eHHoro cotosa Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3neKTpomMarHUTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTBY, YTBepkaeH Pewernem Ko-
muccun TamoxeHHoro coto3a Ne879 ot 9 aekabps 2011 ropa

VHdopmaLms o cepTudmkaLmi B NPUNOXKEHUN K rapaHTUITHOMY TanoHy U/Mnu Ha ynakoBKe U3fenus.

220-240B~ - 50"y - 1100BT - Knacc | - IPX0
CpenaHo B Kutae

Vmnoptep: 000 «Mepmnatex»,

HOpuanyeckuin agpec: 127006, ropog Mocksa, ynuua Cagosas-TpuymdansHas, gom 16, ctpoerne 3, MOM.
|, KOM 2

dakTnueckuir agpec:119048, r. Mockea, yn. Ycauesa, .29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enoHru Annnaexcuc CPI» Agpec: 50013 Utanus, ®nopeHuus,
Kamnu BuseHruuo, Bua C. Kympuko 300.

Cnncok opraHu3aLuii, ynonHOMOYEHHbIX U3roToBUTENEM Ha paboTy C NpeTeHansMu noTpebuteneii n cepamc-
HbIM 06CnyX1BaHMeM, pasmelLeH Ha caitte: http://www.ariete.net/ru/assistance

lopsiuas nuHma Ariete +7915165611

ToBap noctaensieTcs B CobpaHHOM BuAe, crieumarnbHbix TPeOoBaHNA k NEPEBO3KE 1 XPaHEHMIO HE YCTaHOB-
neHo.

YTunuanupoBaTb B COOTBETCTBIM C 3aKOHOAATENLCTBOM MECTa peanuaaLiy.

apaHTuiHbIz cpok 2 roaa. Cpok cnyxObl n3genus 2 roga.

WHchopmaLmsi 0 cepTuchukaLLm B MPUMOXEHUN K rapaHTUIAHOMY TaroHy U/MNK Ha YNaKoBKe U3AENKs.
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ODNOSNIE NIENIEJSZEGO PODRECZNIKA

Pomimo tego iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami obowigzujacych
Norm europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac
sie uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac urzadzenie wytgcznie do celéw do ktérych zostato prze-
znaczone w celu uniknigcia wypadkow i szkdd. Nalezy przechowywac ponizszy podrecznik w poblizu urza-
dzenia do pozniejszych konsultacji. W przypadku cesji urzgdzenia innym osobom, nalezy zawsze pamieta¢ o
zatgczeniu réwniez podrecznika. Informacje zawarte w niniejszym podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi
symbolami:

A Zagrozenie dla dzieci & Ostrzezenia odno$nie poparzen
A Zagrozenia zwigzane z energig elektryczng Uwaga — szkody materialne

A Zagrozenia spowodowane innymi powodami
PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Moga Panstwo stosowa¢ Caffé Novecento do przygotowywania kawy i cappuccino; dodatkowo dzigki mozli-
wosci wydawania cieptej wody mozna przygotowaé rowniez herbate lub napar. Przedmiotowe urzadzenie zo-
stato stworzone do zastosowania domowego i w zwigzku z tym nie moze by¢ uzywane na skale przemystowa.
W przypadku jakiegokolwiek innego, nie przewidzianego zastosowania maszyny, Konstruktor nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym zastosowaniem samej maszyny. Nieprawidtowe
zastosowanie powoduje réwniez wygasnigcie wszelkich form gwarancji.

POZOSTALE ZAGROZENIA
Wiasciwosci konstrukeyjne urzadzenia, bedacego przedmiotem niniejszej publikacii, nie chronig uzytkownika
od strumienia pary lub cieptej wody.

Uwaga!
Zagrozenie poparzeniem przy wydawaniu wody lub pary, nie nalezy kierowa¢ strumieni w kierunku
0s6b trzecich lub w kierunku uzytkownika. Chwyci¢ rurke w czesci z plastyku.

Stosowac pojemniki stworzone z materiatéw przeznaczonych do zastosowania z pokarmem.

WAZNE UWAGI

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego, nie mozna go
stosowac przemystowo ani w miejscach publicznych.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie nie zgodne z zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukcji.

+ Zalecamy zachowac oryginalne opakowania, poniewaz bezptatny serwis nie jest
przewidziany w przypadku awarii spowodowanych nieodpowiednim opakowa-
niem produktu w czasie spedycji do Autoryzowanego Centrum Serwisowego.

* Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r. w
sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

* Poziom maksymalny hatasu pracujacej maszyny wynosi 86 dB(A).

Zagrozenia dla dzieci
* Urzadzenie moze by¢ stosowane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat wytgcznie,
jezeli pozostajg one pod opiekg osoby odpowiedzialnej i jezeli otrzymaty instruk-
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cje dotyczace obstugi urzadzenia w bezpiecznych warunkach i zrozumiaty zagro-
Zenia wystepujace w czasie obstugi.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacja prowadzone przez uzytkow-
nika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukonczyty one 8 lat lub
jezeli nie dziatajg pod nadzorem. Nalezy upewnic sie, ze dzieci nie wykorzystujg
urzadzenia do zabawy.

* Nalezy usuna¢ czesci opakowania tak, aby nie dostaty sie w rece dzieci, ponie-
waz mogaq stanowi¢ potencjalne zrodto zagrozenia.

* Nalezy usung¢ czesci opakowania tak aby nie dostaty sie w rece dzieci i moze
by¢ potencjalnym zrodtem zagrozenia.

* W przypadku decyzji ztomowania jako odpadu tego urzadzenia, zaleca sie po-
zbawi€ je cech uzytkowania, przecinajac kabel zasilajacy. Poza tym, zaleca si¢
zabezpieczy¢ czesci urzadzenia mogace stanowi¢ zagrozenie szczegolnie dla
dzieci, ktore mogtyby sie postuzy¢ urzadzeniem do zabawy.

A Zagrozenia zwigzane z pradem elektrycznym

*Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych umiejetno-
Sciach fizycznych, sensorycznych lub mentalnych, lub osoby nieposiadajace
doswiadczenia ani wiedzy, wytgcznie, jezeli sg nadzorowane przez osobe odpo-
wiedzialna, jak rowniez jezeli otrzymaty i zrozumiaty instrukcje dotyczace obstugi
urzadzenia w bezpiecznych warunkach i zrozumiaty zagrozenia wystepujace w
trakcie obstugi urzadzenia.

* Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilania sprawdz czy napiecie wskaza-
ne na tabliczce znajdujacej sie pod ekspresem odpowiada temu z lokalnej sieci.

+ Uzywanie przedtuzaczy elektrycznych innych niz te wskazane przez producenta
moze spowodowac uszkodzenia lub wypadki.

* Przed przystapieniem do napetniania zbiornika wody, nalezy wytaczy¢ urzadze-
nie z kontaktu.

+ Jezeli przewdd zasilania zostat zniszczony, nalezy go zastapi¢ zwracajac si¢
bezposrednio do konstruktora lub do Serwisu technicznego lub do osoby, ktdra
posiada odpowiednie kwalifikacje w celu uniknigecia jakiegokolwiek ryzyka.

* Nalezy unika¢ kontaktu czesci pod napigciem z woda: moze to doprowadzi¢ do
spiecial

* Wyjac wtyczke z gniazdka przed kazda interwencjg czyszczenia lub konserwacii.

*NIE ZANUrza¢ urzadzenia W WODZIE LUB JAKICHKOLWIEK INNYCH PLY-
NACH.

*W przypadku awarii, wad lub domniemanych wad spowodowanych upadkiem
ekspresu, nalezy natychmiast wytaczy¢ urzadzenie z kontaktu. Nie nalezy wia-
cza¢ uszkodzonego urzadzenia. NAPRAWY MOGA ZOSTAC WYKONANE WY-
t ACZNIE PRZEZ AUTORYZOWANE CENTRUM SERWISOWE. Producent nie
bierze zadnej odpowiedzialno$¢ za szkody spowodowane btedng naprawa.
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A Zagrozenia spowodowane innymi przyczynami

* Nie nalezy podnosi¢ urzadzenia trzymajac go za zbiornik wody, nalezy natomiast
chwyci¢ za caty korpus.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio o$wietlone, czyste i z tatwym dostepem do
kontaktu.

* Nie wypetnia¢ zbiornika zbyt duzg ilo$cig wodly.

* Urzadzenie nie moze by¢ stosowane, jezeli upadto, sgq widoczne znaki uszko-
dzen lub jezeli dochodzi do wycieku wody. Nie nalezy stosowac urzadzenia, je-
zeli przewdd elektryczny lub wtyczka zostaty uszkodzone lub samo urzadzenie
jest wadliwe. Wszelkie naprawy, wigczajac w to wymiane przewodu zasilajacego,
musza by¢ wykonywane wytgcznie przez Autoryzowane Centrum Serwisowe lub
przez technikdw upowaznionych przez spotke Ariete, aby zapobiec zagrozeniom.

& Ostrzezenia dotyczace oparzen

« Strumien pary lub cieptej wody nie powinien by¢ kierowany w strong ciata; nalezy po-
stugiwac sie bardzo uwaznie rurka wylotu pary/wody: niebezpieczerstwo poparzenial

* Czesci metalowe zewnetrzne urzadzenia nie moga by¢ dotykane w czasie funk-
cjonowania, poniewaz moze to by¢ przyczyng poparzen.

* Brak wyptyniecia wody z no$nika filtra moze by¢ spowodowany zatkaniem filtra
Thermocream®. W takim wypadku nalezy usuna¢ lub wytaczy¢ wodno nosnik
filtra, poniewaz ewentualne cisnienie szczatkowe moze spowodowac, ze dojdzie
do wypryskiwania. Nastepnie przystapi¢ do czyszczenia urzadzenia zgodnie z
odno$nym paragrafem.

Uwaga szkody materialne

* Stosowac wytacznie saszetki, ktdre posiadajg znak standardu E.S.E.

* Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej ptaszczyznie tak, aby sie nie przewrdcito.

*Nie stosowa¢ urzadzenia bez wody, poniewaz spowodowatoby to spalenie sie
pompy.

* Nie wypetnia¢ zbiornika zbyt cieptg lub wrzacg woda.

* Nie ustawia¢ maszyny na powierzchniach bardzo nagrzanych lub w poblizu wol-
nych ptomieni w celu uniknigcia zniszczenia obudowy.

* Przewdd nie moze dotykac nagrzanych czesci maszyny.

* Nie uzywa¢ wody gazowanej (z dodatkiem dwutlenku wegla).

*Nigdy nie wprowadza¢ do filtra innych substanciji niz zmielona kawa ziarnista.
Moze to doprowadzi¢ do powaznych zniszczen urzadzenia.

* Maszyna nie powinna pracowa¢ w temperaturze srodowiska ponizej 0° C, ponie-
waz woda pozostajgca w podgrzewaczu moze zamarzng¢ i spowodowac powaz-
ne szkody.

* Nie stosowac urzadzenia na zewnatrz.

*Nie pozostawiaj aparatu w miejscach gdzie moze by¢ narazony na dziatanie
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czynnikdw atmosferycznych (deszcz, stonce, itd...).

* Po odtgczeniu wtyczki zasilania i po ochtodzeniu rozgrzanych czesci, urzadzenie
powinno by¢ czyszczone wytgcznie miekka, lekko wilgotng szmatka z dodatkiem
kilku kropel neutralnego detergentu (nie uzywac rozpuszczalnikow niszczacych
tworzywo) i nie zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych cieczach.

+ Dla prawidtowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywa Europejskg

Bﬁ 2012/19 / UE nalezy przeczyta¢ ulotke dotaczong specjalng do produktu.

m= ¢« ZACHOWAUJ NINIEJSZE INSTRUKCJE

OPIS URZADZENIA

- Przewdd zasilania

- Taca na filizanki

- Taca Sciekowa

- Filtry na mielong kawe

- Dysk sylikonowy z otworami
- Dysk Thermocream®

- Miejsce na filtr

- Rurka do jedneg; filizanki
- Rurka do dwoch filizanek
- Dozownik

- Docisk do kawy

A - Przycisk zatgczenia

B - Dzwignia sterownicza

C - Termometr temperatury bojlera (°C e °F)
D - Lampka kontrolna start

E - Lampka kontrolna temperatury bojlera

F - Lampka kontrolna funkcji pary

G - Korpus maszyny

H - Dzwignia do wydawania wody/pary

| - Zbiornik na wode

J - Urzadzenie Maxi Cappuccino i dysza dostarczajaca wode i pare
K - dostarczajaca wodg i pare

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na podstawie urzadzenia zostaty podane ponizsze dane identyfikacyjne maszyny:
* konstruktor i znak CE

+ model (Mod.)

* numer seryjny (SN)

* napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwos¢ (Hz)

+ pochtaniana moc elektryczna (W)

* numer serwisu

W przypadku konieczno$ci skontaktowania sie z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model
i numer seryjny.

FAZY WSTEPNE ZASTOSOWANIA

Uruchomienie

Skontrolowa¢ czy napiecie w sieci jest zgodne z warto$cig wskazang na tabliczce z danymi technicznymi
urzadzenia. UmieSci¢ maszyne na ptaskiej ptaszczyznie.

Usunaé zbiornik po pierwszym zastosowaniu i wypeti¢ go wodg naturalnie chtodng do poziomu wskazanego
jako “MAX”, pamietajac 0 umieszczeniu go poprawnie W jego gniezdzie (rys. 3) zgodnie z odnosnym prze-
wodnikiem umieszczonym na dnie gniazda (rys. 4). Upewni¢ sig czy dzwignia sterownicza (B) jest w pozycji
pionowej standby (rys. 5). Umiesci¢ wtyczke w kontakcie z uziemieniem.

Ewentualne przeciekania wody z rurki umieszczonej wewnatrz zbiornika nie jest wada maszyny, ale
znakiem normalnego funkcjonowania odnosnego zaworu.

<CcHwnxomouvo=Zz=Zr

Pierwsze wiaczenie

Po wypetnieniu zbiornika naturalng $wiezg woda do wskazanego poziomu “MAX”, nalezy uruchomi¢ urza-
dzenie przyciskajac klawisz (A). Zapali sie lampka kontrolna (D), ktéra potwierdza, ze urzadzenie zostato
wiaczone. Wypusci¢ przynajmniej filizanke wody z obwodu hydraulicznego bojlera obnizajac do przodu dzwi-
gnie sterownicza, (B) rys. 8, do momentu kiedy pojawi sie woda w gniezdzie zaczepu nosnika filtra (rys. 9).
Umiesci¢ ponownie dzwignie w pozycji pionowej standby.

Wigczy sie lampka kontrolna (E), ktora potwierdza, ze bojler osiagnat temperature wiasciwg do przygotowania
kawy. Maszyna jest gotowa do przygotowania kawy.
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W JAKI SPOSOB PRZYGOTOWAC KAWE

Umiesci¢ w no$niku filtra dysk Thermocream® (Q), sylikonowy dysk z otworami (P) i filtr (O) zgodnie z podang
kolejnoscig (rys. 2). W przypadku filizanki na kawe nalezy stosowac rurke pojedyncza (S) rys. 12, dla dwdch
filizanek nalezy zamontowa¢ podwaojna rurke (T) rys. 13. Wsypa¢ odpowiednig ilos¢ kawy do filtra i docisnaé
lekko przy pomocy odpowiedniego docisku: wla¢ dwa dozowniki dla dwoch kaw i jeden dozownik dla jednej
kawy. Umiesci¢ no$nik filtra w odpowiednim gniezdzie.

Uwaga!

Dokreci¢ poprawnie nosnik filtra upewniajac si¢, ze zostat odpowiednio zaczepiony do kotnierza (rys. 15).

W przypadku wprowadzenia nadmiernej ilosci kawy do filtra, obrét nosnika filtra moze by¢ trudny i / lub
przy wydawaniu kawy moze doj$¢ do wycieku z nosnika filtra.

Zalecamy nagrzac no$nik filtra umieszczajac ja w odpowiednim miejscu przez kilka minut przed przygoto-
waniem kawy tak, aby zapewni¢ odpowiednig temperature pierwszej kawy. Przedmiotowa operacja nie jest
konieczna przy przyrzadzaniu kolejnych kaw.

W przypadku wydobywania sie pary z gniazda zaczepu podstawy filtra, takie zjawisko nalezy uzna¢
za catkowicie naturalne.

W celu uruchomienia wydawania nalezy ustawic¢ dzwignie sterownicza (B) rys. 16 przemieszczajac ja do przo-
du. W celu przerwania wydawania nalezy podnie$¢ dzwignie sterownicza (B) ustawiajac ja w pozycji pionowej
standby (rys. 18). Maksymalna dawka w przypadku przygotowywania jednej kawy wynosi 50 ml.

Uwaga!

Podobnie jak w profesjonalnych ekspresach do kawy, nie usuwac nosnika filtru kiedy dzwignia sterow-

nicza (B) znajduje sie w pozycji wydawania kawy; niebezpieczenstwo poparzeniem!

Uwaga!
Po zakonczeniu nalewania kawy odczeka¢ okoto dziesieciu sekund przed wyjeciem nosnika filtra; w
celu usunigcia nosnika filtra, przekrecic go powoli w kierunku od prawej do lewej, aby unikna¢ odpry-
skow wody lub kawy.
Kiedy maszyna jest w pozycji standby z dzwignig sterownicza w pionie (rys. 11), kontrolka (E) zapali sie i
zgasnie okresowo, pokazujac interwencje termostatu bojlera, ktory stuzy do utrzymania optymalnej tempe-
ratury wody. Nalezy pamietac, ze zaréwno pierwsza kawa jak i kolejne moga by¢ wydawana wytacznie jezeli
przedmiotowa kontrolka jest wytaczona.

JAK PRZYGOTOWAC KAWE Z SASZETKI

Aby przygotowa¢ kawe z saszetki nalezy uzy¢ odpowiedniej oprawki filtra do saszetek (K), znajdujacej sie w

wyposazeniu urzadzenia, w nastepujacy sposéb:

1 Umiescic¢ saszetke w filtrze (Rys. 23)

2 Docisna¢ saszetke palcami do wnetrza. Saszetka musi by¢ wyposrodkowana i umieszczona wewnatrz filtra.

3 Teraz mozna umiesci¢ uchwyt filtra w jego gniezdzie. Dokreci¢ oprawke filtra upewniajac sie, ze zostata
wiasciwie przymocowana do kotnierza (Rys. 15).

4 Po zaparzeniu kawy, przy wyjmowaniu oprawki filtra, saszetka moze pozosta¢ przyczepiona do gornej
cze$ci maszynki. W celu odczepienia jej nalezy nachyli¢ oprawke filtra (Rys. 24), jak pokazano na rysunku,
pozwalajac na opadniecie saszetki do filtra.

Aby otrzymywac zawsze doskonatg kawe nalezy kupowaé saszetkii ze znakiem zgodnosci E.S.E.

Jesli kapsutka nie jest dobrze osadzona lub oprawka filtra jest nie dokrecona, moze nastapic¢ drobny

wyciek wody z samej oprawki filtra.

Funkcja autowylaczania

Jezeli urzadzenie jest wigczone, ale nie jest uzywane, po okotu 30 minutach dochodzi do zataczenia funkcji
autowytgczenia. Funkcja ta wprowadza maszyne w tryb standby. Kontrolka zataczenia (D) jest wytaczona.
Aby ponownie wigczy¢ urzadzenia, nalezy wcisng¢ ponownie przycisk zataczenia (A).

Wypetnianie pojemnika woda w czasie stosowania
W przypadku zuzycia catosci wody w zbiorniku nie nalezy wykonywa¢ zadnej specjalnej operacji, poniewaz
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urzadzenie zostato wyposazone w specjalny zawor zapobiegajacy wiaczeniu. Wystarczy wytaczy¢ maszyne i
po uprzednim wytgczeniu wtyczki z kontaktu pradu, wyjac zbiornik.
Uwaga!
Usuwajac zbiornik nalezy zwréci¢ uwage, aby nie dotyka¢ metalowego trzpienia dzwigni pary (H),
niebezpieczenstwo poparzen.

Napei¢ go ponownie wodg naturalnie chtodng do poziomu wskazanego jako “MAX” i umiesci¢ go w odno-
$nym gniezdzie upewniajac sie, ze zostat poprawnie umieszczony.

W JAKI SPOSOB PRZYGOTOWAC CAPPUCCINO

W celu przygotowania cappuccino lub podgrzania jakiegokolwiek innego napoju, przemie$cic do tytu dzwignie
sterownicza (B) w taki sposob, aby wiaczy¢ funkcje pary (rys. 19). Zapala sie kontrolka (F), ktora informuje,
ze zostata wigczona funkcja pary. Kiedy lampka kontrolna (E) wytgczy sie, maszyna osiagneta wtasciwg tem-
perature do wydania pary.

Jezeli w fazie oczekiwania na pare dojdzie do wydostania sie pary z nosnika filtra, zjawisko to nalezy
uznac za catkowicie normalne.

Teraz nalezy przesuna¢ do przodu dzwignie wydawania pary (H), pamigtajac jednocze$nie o umieszczeniu
szklanki pod urzadzeniem Maxi Cappuccino (J) rys. 21: poczatkowo wydostanie sie niewielka ilo$¢ wody i
zaraz potem mocny strumien pary. Przerwa¢ wydawanie pary umieszczajac ponownie dzwignie wydawania
pary (H) z tytu i umiesci¢ pod urzadzeniem Maxi Cappuccino pojemnik z mlekiem, ktére bedzie ubijane.
Umiesci¢ w mleku rurke i wiaczy¢ przeptyw pary obnizajac stopniowo dzwignie wydawania (H) rys. 22. Po
kilku chwilach zacznie wychodzi¢ gesta i kremowa pianka. Podnie$¢ dzwignie wydawania pary kiedy zostanie
przygotowana pianka.

W czasie przedmiotowych operacji mozna zauwazy¢, ze lampka kontrolna (E) bedzie gasna¢ i zapala¢ si¢
okresowo, wskazujac interwencje termostatu, ktory utrzymuje wtasciwg temperature bojlera niezbedng do
wydania pary.

Nalezy wiaczy¢ wydawanie pary wytacznie kiedy lampka kontrolna jest wylaczona. Po kazdym za-
stosowaniu nalezy wypusci¢ pare przez kilka sekund w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci z
otworu.

Po zakoriczeniu przygotowania cappuccino wytaczy¢ funkcje pary ustawiajac dzwignie sterowniczg (B) w
pozycji pionowej standby.

PONOWNE PRZYGOTOWANIE KAWY

Po zakoniczeniu przygotowywania cappuccino, wytgczy¢ funkcje pary ustawiajac dzwignie sterownicza w po-
zycji pionowej standby. Kontrolka (F) zga$nie.
Uwaga!
W bojlerze pozostata paral Réwniez jezeli zostata wytaczona funkcja pary, nie nalezy obniza¢ dzwignie
wydawania wody / pary (H): zagrozenie poparzeniami w wyniku rozpry$niecia goracej wody i pary,
ktory moga wylac sie z urzadzenia do przygotowywania cappuccino.
Temperatura wody w bojlerze jest nadal wysoka i moze to wplyna¢ negatywnie na smak kawy. W celu przyrza-
dzenia kawy zaraz po przyrzadzeniu cappuccino nalezy odczeka¢ az temperatura w bojlerze osiggnie poziom
optymalny do przygotowania kawy. Odczeka¢ az zgasnie i ponownie zapali si¢ kontrolka (E).
W celu przyspieszenia procesu schtadzania bojlera wystarczy umiesci¢ szklanke pod urzadzeniem Maxi Cap-
puccino (J) i przy pomocy dzwigni sterowniczej w pozycji pionowej standby, obnizy¢ dzwignie wydawania
wody / pary (H), aby upusci¢ ciepta wode z rurki wydajacej powodujac w ten sposdb obnizenie temperatury
w bojlerze.
Lampka kontrolna (E) wytaczy sie. Po tym jak lampka kontrolna (E) wiaczy sie ponownie, maszyna bedzie
gotowa do przygotowania kawy.
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W JAKI SPOSOB PRZYGOTOWAC HERBATE LUB NAPAR

Kiedy maszyna jest w pozycji gotowosci do przygotowania kawy, czyli lampka kontrolna (E) jest wytaczona i
przy pomocy dzwigni sterowniczej w pozycji pionowej standby (rys. 11), umiesci¢ filizanke pod rurkg wydajacqg
(J) i obnizy¢ stopniowo dzwignie wydawania wody/pary (H). W ten sposdb z dziébka wyleje sie ciepta woda.
Maksymalna dawka w przypadku przygotowywania dwoch kaw wynosi 200 ml.

POZYTECZNE RADY DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA WLOSKIEGO
ESPRESSO

Zmielona kawa w no$niku filtra musi zosta¢ lekko dociénieta. Stopien mielenia kawy wptywa na jej moc podob-
nie jak ilo$¢ kawy umieszczonej w nosniku filtra i sity docisku. Wystarczy kilka sekund, aby kawa wylata sie do
filizanek. Jezeli czas wydawania jest diuzszy, oznacza to ze stopien zmielenia jest zbyt delikatny lub ze kawa
umieszczona w obudowie filtr zostata doci$nigta zbyt mocno.

ﬁYSZCZENIE URZADZENIA

Uwaga!
A Wszelkie operacije czyszczenia wskazana ponizej musza by¢ wykonywane przy wytgczonej maszynie
i przy wytaczonej wtyczce z kontaktu.

Uwaga!

Regularna konserwacja i czyszczenie chronig urzadzenie i zapewniaja wydajno$¢ przez diuzszy okres.
Nigdy nie nalezy my¢ elementéw ekspresu w zmywarce do naczyn. Nie stosowa¢ bezposredniego
strumienia wody.

Uwaga!
Kazda interwencja musi by¢ wykonywana na zimnej maszynie.

Czyszczenie filtra na mielong kawe

Sprawdzi¢ czy otwory nie zostaty zapchane i w razie konieczno$ci wyczyscic je przy pomocy szczoteczki (rys. 25).
Wypusci¢ goraca wode z nosnika filtra z umieszczonym filtrem bez kawy po umieszczeniu wezes$nie;j filizanki pod
wydajnikiem, w celu rozpuszczenia lub usuniecia ewentualnych pozostatosci kawy i nieczystosci.

Uwaga!
Usunaé i wyja¢ wolno no$nik filtra, poniewaz ewentualne cisnienie szczatkowe mogto by spowodowac
wypryski lub pare.
Zaleca sie dokfadne czyszczenie filtra (O) co okoto 3 miesiecy stosujac pastylke z prostym $rodkiem
czyszczacym (bez dodatku nabtyszczacza lub innych dodatkéw chemicznych) do zmywarek w nastepujacy
Sposab:
+ Umiesci¢ kostke czyszczaca do mycia naczyn* w filtrze (bez kawy) kiedy maszyna jest wystarczajaco ciepta
(przynajmniej po 5 minutach nagrzewania).
+ Zaczepi¢ nosnik filtra do maszyny i umie$ci¢ pojemnik pod no$nikiem filtra.
* Przesuna¢ do przodu dzwignie sterowniczg (B), aby uruchomi¢ wydawanie wody i upusci¢ wode przez 15-
20 sekundy.
* Przerwa¢ wydawanie wody i pozostawic kostke na przynajmniej 15 minut utrzymujac nosnik filtra umiesz-
czony na maszynie
+ Powtdrzy¢ operacje wydawania wody, uruchamiajac pompe na 15-20 sekund i nastepnie pozostawi¢ jg w
spoczynku na kolejne 15-20 sekund az do opréznienia dwoch zbiornikow wody
+ Usuna¢ nosnik filtra z maszyny, wyjac filtr i wyptuka¢ go poprawnie pod biezaca woda z kranu
+ Wylgczy¢ maszyne, odtaczy¢ przewod zasilania z gniazda pradu i wyczysSci¢ przy pomocy gabki miejsce
zaczepu nos$nika filtra w celu usunigcia ewentualnych pozostato$ci Srodka czyszczacego
+ Wiaczy¢ ponownie maszyne, zaczepi¢ ponownie nosnik filtra i wypusci¢ przynajmniej 2 filizanki wody, aby
zakonczy¢ plukanie.
Jezeli ekspres do kawy jest uzywany codziennie zalecamy przeprowadzanie czyszczenia przynajmniej co
trzy miesigce.
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Czyszczenie sylikonowego dysku
Umy¢ sylikonowy dysk (P) pod biezaca woda wyginajac go lekko po bokach w taki sposéb, aby uwolni¢ $rod-
kowy otwor z ewentualnych pozostatosci kawy, ktére mogtyby go zablokowa¢ (Rys. 26).

Czyszczenie miejsca na nosnik filtra
Stosujac urzadzenie moze doj$¢ do nagromadzenia kawy w migejscu zaczepu nosnika filtra, ktéra moze zostaé
usunieta przy pomocy wykataczki, gabki (Rys. 27), lub biezgcej wody po wyjeciu nosnika filtra (Rys. 9).

Czyszczenie urzadzenia Maxi Cappuccino

Uwaga!

Wykonac¢ przedmiotowg operacje kiedy chromowana rurka ostygnie w celu unikniecia poparzen.
Odkreci¢ urzadzenie (J) od rurki, i umy¢ je biezacg woda. Rurka moze zosta¢ wyczyszczona przy pomocy
Sciereczki nie Sciernej. Dokreci¢ ponownie urzadzenie do cappuccino. W razie konieczno$ci wyczysci¢ przy
pomocy szpilki otwor wylotowy pary. Po kazdym zastosowaniu wypusci¢ pare przez kilka sekund tak, aby
wyczysci¢ otwor z ewentualnych pozostatoSci.

Czyszczenie pojemnika
Zalecamy czysci¢ okresowo wngtrze zbiornika przy pomocy gabki i wilgotnej szmatki.

Czyszczenie tacy i kratki sciekowej

Nalezy pamietac o okresowym wypréznianiu kratki Sciekowej (N).

Wyja¢ kratke (M) i umyc¢ ja pod biezaca woda. Wyja¢ kratke Sciekowa (N) z urzadzenia, opréznic ja i umy¢
pod biezacg woda.

Czyszczenie korpusu maszyny

‘ Uwaga!
Czyscic state czesci maszyny przy pomocy wilgotnej nie szorstkiej szmatki, aby nie zniszczy¢ obudo-
wy.

ODKAMIENIANIE

Dobra konserwacja i regularne czyszczenie chronig urzadzenie i zapewniajg dtugg wydajno$¢ ograniczajac
znaczacq zagrozenia zwigzane z powstawaniem osadow kamienia w urzadzeniu. Jezeli pomimo tego, po
pewnym czasie, funkcjonowanie urzadzenia nie bedzie optymalne, w wyniku stosowania twardej wody o
duzej zawartosci wapnia, mozna przeprowadzi¢ odkamienianie urzadzenia w celu usuniecia problemow.
Stosowa¢ do tego celu wytgcznie produkt do odkamieniania przeznaczony do ekspreséw do kawy. Ariete
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone na komponentach wewngtrznych ekspresu do kawy w
wynku stosowania produktéw niezgodnych ze wzgledu na obecno$¢ substancji chemicznych. W przypadku
koniecznosci okamienienia, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami zatgczonymi do produktu.

WYLACZENIE Z EKSPLOATACHI

W przypadku wytgczenia z eksploatacji urzadzenia nalezy odiaczy¢ podiaczenia elektryczne, oprozni¢ zbior-
nik na wode i kratke $ciekowa i wyczysci¢ ja (patrz paragraf “Czyszczenie urzadzenia®).

W przypadku ztomowania urzgdzenia nalezy odtaczy¢ poszczegoine czgsci maszyny w zaleznosci od mate-
riatu zastosowanego do ich konstrukcji i ztomowac je w zaleznosci od sktadu i zgodnie z przepisami prawa
obowigzujacymi w kraju uzytkowania.
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JAK ROZWIAZAC NIEKTORE PROBLEMY

A W przypadku anomalii w funkcjonowaniu, wytaczy¢ natychmiast maszyne i wyja¢ wtyczke z kontaktu.

no$nika filtra.

PROBLEMY PRZYCZYNY SRODKI ZARADCZE
Maszyna nie Prawdopodobnie doszto do Sprawdzi¢ czy zbiornik zostat odpowiednio umieszczony
wydaje goracej | przedostania sie powietrza do i czy poziom nie spadt ponizej tego zalecanego,
wody do obwodu i spowodowato to wytaczenie | umieszczonego na pompie. Powtorzy¢ operacje opisane w
naparow. pompy. paragrafie “Wstepne fazy stosowania”.
Otwor wylotowy pary dyszy zostat Przeczysci¢ przy pomocy szpilki ewentualne osady powstate
zapchany. w otworze dyszy.
Maszyna nie Zbyt mato wody i pompa jej nie Sprawdzi¢ czy poziom wody w zbiorniku jest regularny i
wydaje pary. wcigga. ewentualnie wypelni¢ go $wieza woda.
Otwor wylotowy pary dyszy zostat Przeczysci¢ przy pomocy szpilki ewentualne osady powstate
zapchany. w otworze dyszy.
Wyciek kawy z | Prawdopodobnie w nosniku filtra Usuna¢ i wyja¢ wolno nosnik filtra, poniewaz ewentualne

zostata umieszczona nadmierna ilos¢
zmielonej kawy co uniemozliwito
odpowiednie umieszczenie nosnika
filtra.

cisnienie szczatkowe mogto by spowodowaé¢ wypryski
lub pare. Wyczysci¢ gniazdo zaczepu przy pomocy
gabki (rys. 25). Powtorzy¢ operacje, umieszczajac w filtrze
odpowiednig ilos¢ kawy.

Na uszczelce w miejscu zaczepu
noénika filtra znajdujq sie
pozostato$ci zmielonej kawy.

Wyczyscic¢ uszczelke przy pomocy wykataczki lub gabki
(rys. 25).

Filtr (O) ze zmielong kawa ma
zapchany otwor wyjsciowy.

Usuna¢ i wyja¢ wolno noénik filtra, poniewaz ewentualne
ci$nienie szczatkowe mogto by spowodowa¢ wypryski lub
pare. Zaleca si¢ doktadne czyszczenie filtra co okoto 3
miesigcy stosujac pastylke z prostym $rodkiem czyszczacym
(bez dodatku nabtyszczacza lub innych dodatkow
chemicznych) do zmywarek.

Wadliwa kapsutka.

Wymieni¢ nabdj w podstawie na filtry.

Nie dochodzie do | Gniazdo zaczepu nosnika filtru ma Uruchomi¢ urzadzenie bez no$nika filtra przepuszczajac
wydawania kawy | zapchane otwory. wode. Stosowac do tego celu wytacznie produkt do
lub wydawanie odkamieniania przeznaczony do ekspresow do kawy
Jest zbytwolne. | Filtr (0) ze zmielona kawa ma Usunag i wyja¢ wolno nosnik filtra, poniewaz ewentualne
zapchany otwor wyjsciowy. ci$nienie szczatkowe mogto by spowodowa¢ wypryski lub
pare. Zaleca sie doktadne czyszczenie filtra co okoto 3
miesiecy stosujac pastylke z prostym $rodkiem czyszczacym
(bez dodatku nabtyszczacza lub innych dodatkow
chemicznych) do zmywarek.
Zbyt drobno zmielona kawa. Sprébowac zastosowac grubiej zmielong kawe.
Zbyt doci$nigta mieszanka kawy. Nie dociskac tak mocno kawy w filtrze.
Zbiornik nie zostat umieszczony Umiesci¢ poprawnie zbiornik dociskajac go do dna.
poprawnie.
Jest mato wody i pompa jej nie Sprawdzi¢ czy poziom wody w zbiorniku jest regularny i
wcigga. ewentualnie wypetni¢ go $wiezg woda.
Wadliwa kapsutka. Wymieni¢ nabéj w podstawie na filtry.
Uszkodzenie kapsutki. Usuna¢ podstawe na filtry do nabojow, wyczysci¢ gniazdo
przy pomocy gabki i umiesci¢ nowy nabgj.
Kawa jest zbyt | Kawa zostata zmielona zbyt grubo. | W celu otrzymania bardziej skoncentrowanej i cieplejszej kawy
wodnista lub nalezy stosowa¢ mieszanki drobno mielone. W kazdym badz
zimna. razie przedmiotowy problem jest usuwany dzigki Systemowi

Thermocream®, ktéry zapewnia zawsze goraca kawe i bogata

w piane, réwniez w przypadku grubo mielonej kawy.
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BU KULLANIM KILAVUZUNA DAIR

Bu cihazlar gegerli Avrupa standartlarina uygun olarak Uretilmis ve bu nedenle tehlike potansiyeli tagiyan
bitin parcalar korunmus ise de, kazalarin ve hasarlarin dnlenmesi amaciyla bu kullanma kilavuzunda yer
alan agiklamalar dikkatlice okunmali ve cihaz sadece 6ngorildiigli amaglar icin kullaniimalidir. Bu kullanma
kilavuzu daha sonra da yararlanmak (izere hemen ulasilabilecek bir yerde saklanmalidir.Bu kullanma kilavu-
zunda yer alan bilgiler asagida yer alan sembollerle isaretlendirilmis olup bu sembollerin agiklamasi séyledir:

A Cocuklar icin tehlikeli & Haslanma tehlikesine iliskin agiklamalar
A Elektrik nedeniyle tehlike A Dikkat — Maddi Hasar

A Baska sebeplerden kaynaklanan hasar tehlikesi
ONGORULEN KULLANIM

Caffe Novecento makinesini kullanarak, kahve ve cappucino (siitlli kahve) hazirlayabilir; ayrica sicak su temin
edebilmesi sayesinde; cay ve bitki caylarinizi kolayca hazirlayabilirsiniz. Bu cihaz sadece ev kullanimi icin
tasarlanmis olup, endUstriyel veya ticari amaglar igin kullaniimamas gereklidir.

Bunlarin haricindeki kullanim amaglari Uretici tarafindan dngérilmemistir. Uretici bu nedenle cihazin elverigsiz
amaglar icin kullanimindan kaynaklanan hicbir hasarin sorumlulugunu Ustlenmez. Cihazin elverigsiz amaglar
icin kullaniimas! halinde biitiin garanti haklari kaybolur.

DIGER RiSKLER
Bu kullanim kilavuzunun dayandigi cihaza ait bittin yapisal 6zellikler kullanicinin dogrudan buhar figkirmasi-
na veya sicak su fiskirmasina karsi korunmasini olanaksiz hale getirmektedir.

Dikkat!
Haslanma tehlikesi — Buhari bosaltirken buharin (iglincii kisilere veya kendinize dogru fiskirmamasina
dikkat ediniz. Boruyu sadece plastik kismindan tutunuz.

Sadece gida maddeleri i¢in uygun olan hazneler veya kaplar kullaniniz.

ONEMLI ACIKLAMALAR

KULLANMA KILAVUZUNU CIiHAZINI KULLANMADAN ONCE DIKKATLICE

OKUYUNUZ.

* Bu cihaz sadece evde kullanim i¢in ongortimustir ve ticari amagli olarak kullani-
lamaz.

* Bu kullanim kilavuzunda éngdrilen kullanim bigimleri haricinde veya hatali kulla-
nimdan dolayi ortaya ¢ikabilecek olumsuzluklardan dolayi asla sorumluluk kabul
edilmez.

« Ucretsiz — miisteri hizmetleri, nakliyat sirketinden miisteri hizmetine giderken ci-
hazin yanlig ambalajlanmasindan dolayi olugan hasarlar i¢in 6ngorilmediginden
Orijinal ambalaji saklamanizi Gneririz.

+Cihaz gida maddeleri ile temas eden materyallere dair 27/10/2004 tarihli ve
1935/2004 sayili diizenlemeye (AB) uygundur.

* Cihazin galigir konumda Gretmis oldugu en fazla akustik deger 86 dB(A) ‘dir.

A Cocuklar icin tehlikeli
* Bu cihaz 8 yasin Uzerindeki cocuklar tarafindan ancak sorumlu bir sahisin kontro-
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|t altinda veya cihazin glivenli kullanimina iligkin talimatlar aldiktan ve kullanim
sirasinda olugan tehlikeleri anladiktan sonra kullanilabilir.

* Kullanici tarafindan gergeklestirilecek temizlik ve bakim islemleri en az 8 yasinda
olmadikga ve gozetim altinda olmadikga gocuklar tarafindan gergeklestiriimeme-
lidir. Cocuklarin cihaz ile oynamadigindan emin olunuz.

* Cihazi ve elektrik kablosunu daima 8 yasin altindaki cocuklarin erisemeyecegi bir
yerde tutunuz.

* Bunlar olasi bir tehlike kaynagi olusturabilecegi icin ambalaj parcalarini gocuklar-
dan uzak tutunuz.

+ Cihaz ¢ope atilacaksa, baglanti kablosunu kesmek suretiyle cihazi kullanilamaz
hale getirmenizi 6neririz. Ayrica, 0zellikle gocuklarin cihazla oynamalari halinde
cocuklar icin tehlike arz edebilecek cihaz pargalarini zararsiz hale getirmenizi
oneririz.

A Elektrik nedeniyle tehlike

+ Cihaz fiziksel, duysal veya zihinsel kapasite eksikligi olan veya yeterli deneyime
veya bilgiye sahip olmayan kisiler tarafindan ancak sorumlu bir kisinin gozetimi
altinda veya cihazin glvenli kullanimina iligkin talimatlari aldiktan ve kullanim
sirasinda olusan tehlikeleri anladiktan sonra kullanilabilir.

+ Cihaz prize takiimadan énce sebeke geriliminin cihazin model levhasinda yer
alan bilgilere uygun olup olmadigi kontrol edilmelidir.

* Uretici tarafindan kullanimina izin veriimeyen uzatma kablolarinin kullaniimasi
hasarlara ve kazalara yol agabilir.

* Su haznesini doldurmadan énce daima fisi prizden cekiniz.

* Elektrik kablosu arizali ise, degistirilmelidir. Her tur riski onlemek igin boyle bir
durumda cihazi Ureticiye, musteri hizmetlerine veya uzman bir elektrikgiye gotu-
rindz.

* Gerilim altinda bulunan cihaz parcalari su ile temas etmemelidir: kisa devre teh-
likesi s6z konusu!

« Temizleme veya bakim iglemlerinden once fisi daime prizden ¢ikartiniz.

* MAKINEY| ASLA SUYA VEYA BASKA BIR SIVIYA DALDIRMAYINIZ.

* Arizalarda, hasarlarda veya cihazin yere dligsmesi durumunda ariza sliphelerinde
derhal figi prizden ¢ikartiniz. Arizali cihazlari asla galistirmayiniz. TAMIRATLAR
SADECE YETKILI MUSTERI HIZMETLERI TARAFINDAN YAPILABILIR. Yalniz
yapilmig tamiratlar i¢in sorumluluk Ustleniimez.

A Baska sebeplerden kaynaklanan hasar tehlikesi
+ Cihazi kaldirmak igin asla su haznesinden veya damlama teknesinden tutmayi-
niz, sadece govdesinden tutunuz.
» Cihazi yerlestirmek igin yeterli derecede aydinlatiimig, prize yakin ve temiz bir yer
seginiz.
* Su haznesine asla 6ngérilenden fazla su doldurmayiniz.
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* Cihaz yere dusUrlimisse, gozle gorilir hasar izleri varsa veya su sizdiriyorsa
kullanilmamalidir. Elektrik kablosu veya fisi hasar gormUsse veya cihaz kusurlu
ise cihazi kullanmayiniz. Elektrik kablosunun degistiriimesi de dahil olmak tzere
tim onarimlar her trll riskin onlenmesi amaciyla yalnizca Arieta Yetkili Teknik
Servisi veya Ariete’nin yetkili teknisyenleri tarafindan yapilmalidir.

& Haslanma tehlikesine iliskin aciklamalar

* Buharin viicudunuzun herhangi bir yerine dogrudan fiskirmasina asla izin verme-
yiniz. Buhar borulari ile islem yaparken dikkatli olunuz: haglanma tehlikesi!

+ Kapsul tutucusunun metal par¢alarina ve Cappucciino — kopuk borularina cihaz
calisirken asla dokunulmamalidir, ¢linkl bunlara dokunmaniz halinde yanabilirsi-
niz.

* Filtre tasiyicidan su ¢ikisinin olmamasi durumu, Thermocream®. Akisi durduru-
nuz ve on saniye kadar bekleyiniz. Daha sonra, artik basincin meydana getirebi-
lecegi fiskirma veya sigramalarin olabilecegi g6z 6ntne alinarak, filtre tagiyiciyi,
yuvasindan yavas bir seklde yerinden ¢ikartiniz. Daha sonra ilgili paragrafta ele
alinan bigcimde temizleme islemini gerceklestiriniz.

Dikkat - Maddi Hasar

+ Sadece E.S.E standart markasini tagiyan posetleri kullaniniz.

* Cihazi devrilemeyecek, duz bir yere yerlestiriniz.

* Makineyi asla su olmadan g¢alistirmayiniz, aksi halde pompa yanabilir.

* Su haznesine asla sicak veya kaynar su doldurmayiniz.

* Govdenin hasar gérmesini 6nlemek igin cihazi asla sicak ylzeylerin tzerine veya
acik alevlerin yakinina koymayiniz.

* Elektrik kablosu cihazin sicak ylzeyleri ile temas etmemelidir.

* (karbondioksit katkili) soda kullanmayiniz.

* Filtrelik icerisine, toz kahveden baska bir madde asla koymayiniz. Bu gibi davra-
nislar neticesinde, cihazinizda ¢ok agir hasarlarin ortaya ¢ikmasina neden olabi-
lir.

+ Makineyi asla 0 santigrad derecenin altinda isilardaki bir odaya yerlestirmeyiniz.
Aksi taktirde 1sitma sistemindeki kalan su donabilir ve hasara yol acabilir.

+ Cihaz agik havada kullanilamaz.

+ Cihaz! (yagmur, gunes vs. gibi) hava sartlarinin etkilerine maruz birakmayiniz.

* Fis prizden cekildikten ve sicak parcalar soguduktan sonra makine yumusak,
asindirmayan ve hafif nemli bir bez ile temizlenebilir. Birkag damla yumusak de-
terjan kullanilabilir (asla plastik parcalara zarar verebilecek eritici madde kullan-
mayiniz).

E * Avrupa Direktifi 2012/19 altinda Griiniin dogru atilmasi igin / AB Uriine bag-

i 6zel brosurind okuyun lttfen.
"= o KULLANMA KILAVUZUNU iTIiNA iLE SAKLAYINIZ
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CiHAZIN TARIFi

A - Calistirma diigmesi L - Elektrik besleme kablosu
B - Kontrol kolu M - Bardaklar/taslar igin yerlestirme izgarasi
C - Kazan sicaklik termometresi (°C ve °F) N - Damlalik haznesi

D - Agma - kontrol lambasi O - Filtre, toz igin

E - Isitma kazani - isis igin kontrol lambasi P - Silikon delikli disk

F - Buhar isletimi kontrol lambasi Q - Thermocream® Disk

G - Kahve makinesinin gbvdes R - Filtrelik

H - Su/Buhar alma kolu S - Fincan icin akitma ucu

| - Su haznesi T - Ikifincan icin akitma ucu
J - Maxi Cappuccino diizenegi ve buhar/ su alma aksami U - Olgek

K - Poset igin filtre taslyicisi V - Kahve basinci

Karakteristik Veriler

Cihaz tabaninda bulunan tip levhasinda cihazla ilgili agagidaki bilgiler yer aimaktadir:

- Uretici ve CE — igareti

- Modeli (Mod.)

- Seri numarasi (SN)

- Besleme gerilimi (V) ve frekans (Hz)

- Elektrik girisi (W)

- Yesil msteri hizmetleri — telefon numarasi

Yetkili misteri hizmetleri merkezlerine bagvurmaniz halinde daima cihazin modelini ve seri numarasini belir-
tiniz.

KULLANMA KILAVUZU

Calistirma

Sebeke geriliminin cihazi tip levhasina yer alan bilgilere uyup uymadigini kontrol ediniz. Cihazi diiz bir ylizeye
yerlestiriniz.

Su haznesini so§uk su ile doldurunuz, (Sek. 4) yerlestirme yuvasinin altinda bulunan kilavuzu takip ederek,
ardindan haznenin yuvasina dogru bir sekilde yerlestiriimesine dikkat ediniz (Sek. 3) (B) kontrol kolunun dikey
Standby (bekleme) konumunda oldugundan emin olunuz (Sek. 5). Fisi toprakli bir prize takiniz.

Depo icerisinde bulunan su borusundan olusabilecek damlaciklar, bir cihaz arizasi olarak gériilmeme-
si gereklidir, ¢linkii; otomatik baglant valf iglemesinin normal davranigidir.

ilk Cahistirma

Cihaz MAX - dolum ¢izgisine kadar soguk su ile doldurulduktan sonra, cihazi (A) tusuna basarak calistiriniz.
Cihazin caligir durumda oldugunu gésteren (D) kontrol lambasi yanar. Filtrelik (Sek. 9) yuvasindan su akisini
saglayabilmek icin (B) Sek. 8 kontrol kolunu dne dogru ¢ekilmesi gereklidir, kazan hidrolik devresinden hig de-
§il ise bir fincan su akitilma iglemi uygulanmalidir. Daha sonra kolun standby —bekleme- konumuna getiriniz.
(E) kontrol lambasi isiticinin kahve hazirlamak igin uygun sicakliga geldigini gosterir. Makine kahve yapmak
icin hazirdir.

BiR KAHVENIN HAZIRLANMASI

Filtrelik igine Thermocream® diski (Q), silikon delikli disk (P) ve filtreyi (O) (Sek. 2) ‘de éngériildigu sira ile
yerlestiriniz. Bir fincan kahve hazirlamak igin, tekli akitma ucunu (S) Sek.12, iki fincan icin ise (T) Sek. 13 cift
akitma ucunu yerlestiriniz. Filtre igerisine gerektigi kadar kahve koyunuz ve sikistirma gérevi olan aparat ile
kahve lizerine hafifce sikistirma iglemi uygulayiniz; iki fincan kahve igin iki tam dlcek, bir fincan kahve igin bir
tam dlgek kahve kullaniniz. Filtreligi, bunun yuvasina yerlestiriniz.

Dikkat!

Aparatin yuvasina tam olarak yerlestiginden emin olduktan sonra, soldan saga dogru iyice sikistiriniz

(Sek. 15).
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Sayet filtre igerisine, gereginden fazla miktarda kahve tozu konulmasi durumunda, filtreligin yuvasina
yerlestiriimesinde zorluk ortaya gikabilir ve/veya kahve akisi esnasinda filtrelikten sizinti olabilir.

Sicak bir kahve elde edebilmek igin, filtreligin yuvasina yerlestirilmesinden sonra kahve yapma islemine geg-
meden dnce birkag dakika kadar beklenmesi tavsiye edilir. Bir sonra yapilacak kahve icin beklenme isleminin
yapilmasina gerek yoktur.

Buhar hazirlik safhasinda, filtrelik baglanti noktasinda ufak buhar ¢ikis seslerinin olugsmasi durumu,
tamamen normal ¢aligma sartlarinin mevcudiyetini belirtir.

Kahve alma islemi icin Sek. 16 (B) kontrol gekilmesi gereklidir; Durdurma islemi igin (B) kontrol kolunun dikey
standby —bekleme- konumuna getirilmesi gereklidir (Sek. 18). Bir espresso kahvesi igin maksimum miktar 50 ml'dir.

Dikkat!
Profesyonel kahve makinelerinde oldugu gibi, (B) kahve alma kontrol kolunun cihazi galistirma konumun-
da oldugu esnada, filtreligin yerinden cikartilmamasi gerekir; aksi davraniglar; yaniklara sebebiyet verir!

Dikkat!

Kahve veya su sigrama/ fiskirmalarina neden olmamak igin, kahve alma isleminin sona ermesinden
sonra; filtre taslyiciyi, yerinden cikartmadan dnce on saniye kadar bekledikten sonra yavas bir sekilde
sagdan sola dogru gevirerek, yuvasindan ¢ikartiniz.

Cihaziniz Standby —bekleme- konumunda ($ek. 11), kontrol kolunun dikey bir bicimde durmasi halinde, be-
lirli streler icerisinde, (E) ikaz lambasi, kazan igerisindeki su sicakliginin en iyi sekilde muhafaza edilmesini
saglayan termostatin devreye girmesi neticesinde, yanip sénecektir. Hem ilk kahvenin hem de daha sonraki
hazirlanan kahvelerde, ikaz lambasinin sénmis olmasini bekledikten sonra kahve alma islemine gegmek,
uygun bir davranig bigimidir.

POSETLI KAHVE NASIL HAZIRLANIR

Poset ierisinde bulunan kahvenin hazirlanmasi igin, donatim igerisinde bulunan (K) Posetli Griin igin filtrelik

kullanilmalidir, bu iglem igin:

1 Filtre igerisine poseti yerlestiriniz (sek. 23)

2 Poseti parmaklarinizla iceriye dogru itiniz. Poset, filtrelik igerisine merkezi ve tam olarak yerlestiriimelidir.

3 Bu noktada, filtre taglyiciyi, yuvasina yerlegtirebilirsiniz. Filtreligi oturma yiizeyine iyice tutturarak kapatiniz
(sek. 15).

4 Kahvenizi aldiktan sonra, filtreligin yerinden cikartiimasi esnasinda, poset cihazinizin Ust kesiminde,

sadlayiniz (Sek. 24).
Her zaman miikemmel bir kahve hazirlamak igin; E.S.E uyumluluk etiketi bulunan posetlerin satin almanizi
gerekmektedir.
Sayet poset tam olarak konumlandiriimamis veya filtrelik ferine oturmamis olmasi durumunda, filtre-
likten bir miktar su digariya sizabilir.

Otomatik kapanma fonksiyonu

Eger makine agiksa ancak kullaniimiyorsa, yaklasik 30 dakika sonunda kendi kendine kapanir. Bu fonksiyon
makineyi standby-bekleme moduna gegirir. Cihazin galistigini gosteren (D) ikaz ih§1 séner. Makineyi yeniden
calistirmak igin, yeniden calistirma diigmesine (A) basiniz.

Kullanimda Su Haznesinin Doldurulmasi

Hazne igerisindeki su bittiginde ézel islemler gerekli degildir, ¢inkii kahve makinesi ézel bir valf ile donatil-
mistir. Oncelikle kapatma diigmesinden kapatildiktan sonra, elektrik prizinden fisin ¢ekilmesi gereklidir, daha
sonra depoyu ¢ikartiniz.

Dikkat!
Depoyu ¢ikartma islemi esnasinda, Yanma riski mevcut oldugundan! (H) buhar kolunun metal mil ak-
samina dokunmayiniz.

Dogal temiz su ile bunu “MAX” olarak isaretlenmis olan miktar gostergesine kadar doldurunuz ve bunun yerle-
sim yerine dogru bir sekilde konumlandiriimis oldugundan emin olduktan sonra, yerlestirme islemini yapiniz.
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BiR CAPPUCCINO HAZIRLAMAK-KOPUKLU SUTLU KAHVE-

Cappuccino -kopukli sutlii kahve- hazirlamak veya herhangi bir igecedin isitiimasi icin, Buhar fonksiyo-
nunun devreye girmesini saglayan (B) kontrol kolunun geriye dogru itilmesi gereklidir Sek. 19. Buhar fonksi-
yonunun devreye girdigini gosteren (F) ikaz lambasi yanacaktir. (E) ikaz lambasi yandiginda, makine buhar
cikaracak sicakliga ulagmistir.

Buhar hazirlik safhasinda, filtrelik baglanti noktasinda ufak buhar ¢ikis seslerinin olugsmasi durumu,
tamamen normal galisma sartlarinin mevcudiyetini belirtir.

Bu noktada, (H) buhar alma kolunun 6ne dogru gekilmesi gereklidir, bu isleme baglamadan énce bir tasin Maxi
Cappuccino (J) sek. 21 diizeneginin altina yerlestiriimesi gerekli olup, ilk safhada bir miktar sicak su daha
sonra ise ¢ok guglu bir buhar ¢ikisi elde edilir. Buhar akisini durdurmak icin (H) buhar alma kolunun geriye
dogru gekilmesi gerekir, daha sonra Maxi Cappuccino diizeneginin altina kopirtiimesini istediginiz st igeren
tasi yerlestiriniz. Buhar veren ¢ikis hortumunu sitln igine iyice daldiriniz, bu esnada buhar alma kolunu (H)
Sek. 22 yavas yavas indirmeye baslayiniz. Cok kisa bir sire igerisinde, yogun ve kremamsi bir képtik olustu-
Gunu gdreceksiniz. Arzu etmis oldugunuz miktarda képuk elde ettikten sonra, buhar elde etme kolunu tekrar
geri kaldiriniz. Bu esnada (E) kontrol lambasi diizenli araliklarla yanar ve séner. Bununa termostatin isitma
kazanini buhar bosaltimi igin optimum sicaklikta tuttugu gosterilir.

Buhar bosaltilirken kontrol lambasi daima kapali olmalidir. Her kullanimdan sonra birkag saniyeligine
buhar bosalttiriniz, ki boylece ¢ikis deligindeki olasi siit artiklari temizlensin.

Cappuccino hazirlama igleminin tamamlanmasini takiben, buhar alma fonksiyon (B) kolunun her zaman dikey
standby —bekleme- konuma alinarak devre disi birakilmasi gereklidir.

TEKRAR KAHVE HAZIRLAMA FONKSiYONUNA AYARLAMA

Cappuccino hazirlama isleminin tamamlanmasini takiben, buhar alma fonksiyon kolunun her zaman dikey
standby —bekleme- konuma alinarak devre digi birakilmasi gereklidir. (F) ikaz lambasi sénecektir.
Dikkat!
Isitma kazaninda buhar kaldi! Buhar fonksiyonunun devre disi birakilmis olmasina ragmen, (H) su/
buhar kolunu indirmeyiniz: Cappuccino — képiik borusundan sicak su ve buhar sigramasi sonucu hag-
lanma tehlikesi s6z konusudur.

Isitma kazani igerisindeki su 1sisi halen daha ok ytiksektir ve kahvenin tadi olumsuz yonde etkilenebilir. Cap-
puccino hazirladiktan hemen sonra kahve hazirlamak igin isitma kazani igerisindeki 1sinin kahve hazirlamak
icin optimum dereceye gelmesi beklenmelidir. (E) ikaz lambasinin sénmesini ve yeniden yanmasini bekleyiniz.
Isitma kazaninin sogumasini hizlandirmak igin; Kontrol kolunun dikey standby —bekleme- konumunda, Maxi
Cappuccino (J) diizeneginin altina bir bardak yerlestiriniz ve (H) su/buhar alma kolunu indiriniz, bu sayede
sicak su akisl saglanmis olacak ve kazan igerisindeki 1si derecesinde disls gorilecektir.

(E) ikaz 15191 séner. (E) ikaz 15131 yeniden yanar yanmaz, makine kahve hazirlamak igin hazir olacaktir.

CAY VEYA SiFALI BiTKi CAYLARIN HAZIRLANMASI

Cihazinizin kahve hazirlama igin hazir konuma geldigi anda yani, (E) ikaz lambasi sénik ve kontrol kolunun
standby —bekleme- konumunda (Sek. 11), (J) ucunun altina bir kap yerlestiriniz ve (H) su/buhar alma kontrol
kolunu yavas yavas asagiya dogru indiriniz. Bu islem neticesinde, sicak su akisi saglanacaktir. Iki fincan igin,
alinan en fazla miktar 200 ml ‘dir.

ITALYAN USULU ESPRESSO KAHVE HAZIRLAMAK iCiN TAVSIYELER

Filtrelik icerisine konan ¢ekilmis kahvenin hafifge sikistiriimasi gereklidir. Bir kahvenin daha sert veya az sert
olmasi, kahvenin gekilme derecesine, filtrelige konan kahve miktarina ve uygulanan sikistirma islemine gére
degisir. Kahvenin fincan igerisine dliisme stiresi bir kag saniye icerisinde gergeklesmelidir. Sayet bu akis stireci
daha fazla bir zaman dilimini kapsiyor ise; ya gok fazla cekilmis olmasindan veya filtrelik igerisine yerlestirilmis
olan kahvenin ¢ok fazla sikistirimis olmasindan dolayidir.
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CiHAZIN BAKIMI

Dikkat!
Asagida yer alan biitiin temizleme ve bakim islemlerinde cihaz kapali olmali ve fis prizden gekilmis
olmalidir.

Dikkat!

A Iyi bir bakim ve diizenli araliklarla yapilan temizleme islemi cihazi korur ve cihazin uzun bir siire calis-
masini saglar. Cihazin parcalarini asla bulagik makinesinde yikamayiniz. Dogrudan akan suyun altina
tutmayiniz.

Dikkat!
Biitiin temizleme iglemleri cihaz sogukken yapilmalidir.

Cekilmis kahvenin, konulmus oldugu filtresinin temizlenmesi

Altta bulunan filtre deliklerinin tikanmamis olmasini kontrol ediniz ve gerekli olmasi durumunda bir firga yar-
dimi ile temizlik yapiniz (Sek. 25). Filtreligin igerisine kahve koymadan, igerisinde kalmis olabilecek atiklarin
temizlenmesini ve gevsemesini saglamak amaci ile, bos bir halde sicak su akitma islemi uygulayiniz.

Dikkat!
Artik basincin meydana getirebilecegi fiskirma veya sigramalarin olabilecegdi géz dnline alinarak, Filtre
taslyiclyl, yuvasindan yavas bir seklde yerinden ¢ikartiniz.

Yaklasik tic ayda bir, sade (parlatici ve ya bagka kimyasal katki icermeyen) bir bulagik tableti su sekilde kulla-

narak filtrenin (O) temizlenmesi tavsiye edilir:

+ Filtre icerisine, cihazin tam olarak isinmasini bekledikten sonra (en azindan 5 dakikalik isinma stirecinden
sonra), bir adet bulagik makinesi deterjan tabletini yerlestiriniz (kahve olmadan).

* Filtreligi cihaziniza yerlestiriniz ve filtrelik altina bir adet kap yerlestiriniz.

+ (B) Kahve alma kolunu éne dogru yonlendirerek su akisini saglayiniz, bu su akis islemi 15-20 saniye kadar
strmelidir.

+ Su akitma islemini sonlandirin ve filtreligin cihaz Uzerinde bulunur halde, tabletin islevini yapabilmesi igin,
bunu 15 dakika kadar, bu konumda bekletiniz.

+ Su akitma islemini, 15-20 saniye kadar pompayi galistirarak tekrarlayiniz ve 15-20 saniye bekleyiniz, bu
islemlerin tekrari, iki depo suyun bitimine kadar devam edilmelidir.

+ Cihazdan filtreligi gikartiniz, filtreyi aliniz ve musluk suyu altinda iyice durulama islemi uygulayiniz.

+ Makineyi kapatiniz, elektrik prizinden cihazinizin kablosunu gikartiniz ve su ¢ikis deliklerinde kalmis olabilecek
deterjan atiklarini temizleyebilme amaci ile, filtrelik yuvasinin ic kismini bir stinger kullanarak temizleyiniz.

+ Cihazinizi yeniden galistiriniz, durulama islemini tamamlama amact ile filtreligi yerine yerlestirip bir kez daha
en az iki fincan su akisini yapiniz.

Sayet kahve hazirlama cihaziniz giinlik olarak devamli kullaniliyor ise, bu temizlik isleminin ti¢ ayda bir tek-

rarlanmasi tavsiye edilir.

Silikon disk temizligi
Silikon diski (P), ortasinda bulunan deligin kahve atiklari ile tikanabilecek olmasindan dolayi, yanlarindan
hafifce blikerek akan su altinda yikayiniz (Sek. 26).

Filtrelik yuvasinin temizligi
Cihaziniz kullanildikga, filtrelik yuvasinin tizerinde kahve telvesi birikimi olusabilir, bunlar bir kirdan, stinger
kullanarak (Sek. 27), yada filtrelik yerine yerlestiriimeden su akisi uygulamasi ile temizlenebilir (Sek. 9).

MAXI - CAPPUCCINO - DONANIMININ TEMIZLENMESi
Dikkat!
Yaniklarin dnlenmesi icin krom kapli boru temizleme islemi esnasinda soguk olmalidir.

Borunun donanimini (J) vidalarini sékerek gikartiniz ve akan suyun altinda temizleyiniz. Boru agindirmayan
bir bezle temizlenebilir. Cappuccino — kdpuk borusunu glizelce yerine oturtunuz ve vidalarini sikistiriniz. Ge-
rekirse buhar — ¢ikis deligini bir igne ile temizleyiniz. Her kullanim sonrasinda, delikte birikebilecek atiklarin
temizlenmesi icin birkag saniye bosa buhar ¢ikarma islemi yapiniz.
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Su Haznesinin Temizlenmesi
Duzenli araliklarda su haznesinin igini bir stinger veya nemli bir bez kullanarak temizleyiniz.

Fincan althg ve damlaligin temizlenmesi
Arada sirada damlaligin (N) bosaltilma iglemini yapmayi unutmayiniz.

(M) damlalik stizgecini gikartiniz ve akar su altinda temizleyiniz; cihaz izerinden (N) damlaligini ¢ikartiniz,
bosalttiktan sonra akar su altinda yikayiniz.

Cihaz Govdesinin Temizlenmesi

Dikkat!
A Govdeye hasar vermemek igin sabit bitlin cihaz pargalari nemli, asindirmayan bir bezle temizlenme-
lidlir.

KIRECIN SOKTURULMESI

yi bir bakim ve diizenli araliklarla yapilan temizleme islemleri cihazi korur, cihazin uzun siire galismasini
saglar ve cihaz igerisinde kirec olusma tehlikesini azaltir. Buna ragmen sikca sert ve ¢ok kiregli su kullanildigi
icin cihazin fonksiyonu belirli bir siire sonra olumsuz etkilenirse, arizalarin giderilmesi igin cihazin kiregleri
sokturdlebilir. Bu amagla sadece kahve makinelerine uygun bir kireg ¢6zimd kullaniniz. Kimyasal madde iger-
mesi nedeni ile, uygun olmayan drtinlerin kullanilimasi neticesinde, kahve hazirlama cihazinizin i aksamda
meydana gelebilecek hasarlardan dolayi, Ariete hi¢ bir sekilde sorumluluk kabul etmez. Kireg temizleme
Urdnindn kullanilmasi durumunda, kireg ¢dzict Uriin kullanim kilavuzunda verilen bilgilendirilmelerin dikkatli
bir sekilde okunmasi ve uygulanmasina 6zen gosteriniz.

DEVREDEN CIKARMA

Cihaz devreden cikartilirken cihazin elektrikle temasi kesilmelidir. Su haznesini ve kullanilmig kapstiller igin
damlama tekneli biriktirme havuzunu bosaltiniz ve temizleyiniz (‘Cihazin Bakimi’ béliimline bakiniz).

Cihaz ¢ope atilacaksa, cihazin olustugu miinferit malzemeler ayrilmali ve cihazin kullanildigi tilkede gegerli
olan yasal hikimlere uygun olarak malzemelerin bilesenlerine gére ayrilmig olarak atiimalidir.

SORUN (}IKTIGINDA NE YAPILMALIDIR
A isletim arizalarinda cihazi hemen kapatiniz ve fisi prizden gekiniz.

SORUN NEDENI SORUNU GIDERME YOLLARI

Cihaz, bitki Muhtemelen devre igerisinde hava | Deponun yuvasina tam olarak oturmakta oldugunu
caylarn igin mevcut ve buda pompayi devre disi | denetleyiniz ve bunun tizerinde belirtimekte olan en az
sicak su birakt. su seviyesinin altinda olmadi§ini kontrol ediniz. “Kullanim
vermiyor. oncesi yapiimasi gerekenler” béliimiinde ele alinan iglemleri

tekrar ediniz.

Buhar gikarma hortum deligi tikand. | Cikis noktasinda bulunan deligin, bir igne kullanarak
tikanikidin gideriimesine galisiniz.

Buhar gelmiyor. | Haznede ¢ok az su bulunuyor Su haznesi igerisindeki dogru su — dolum seviyesi kontrol
ve pompa emme islemini edilmeli ve gerekirse soguk su ilave edilmelidir.
gerceklestiremiyor
Buhar borusundaki buhar - ¢ikis Buhar borusunun ¢ikis deliginde olusmus olabilecek
deligi tikali tortular bir igne ile temizlenmelidir.
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SORUN NEDENI SORUNU GIDERME YOLLARI

Filtrelik Filtreligin icerisine gereginden Artik basincin meydana getirebilecegi fiskirma veya
yerlestirme fazla gekilmis kahve konmus sigramalarin olabilecegi g6z énline alinarak, Filtre
yuvasinin olabilir, buda filtreligin yuvasina tastyiciyl, yuvasindan yavas bir seklde yerinden ¢ikartiniz.
kenarlarindan tam olarak oturtup, sikistirimasini | Yuvayi bir stinger ile temizleyiniz (Sek. 27). Filtre igerisine

kahve ¢ikmasi.

engellemistir.

dogru miktarda kahve koyduktan sonra islemlere devam
ediniz.

Filtrelik yuvasinda bulunan conta
Uzerinde gekilmis kahve artiklari
mevcut.

Contayi bir kiirdan veya stinger ile temizleyiniz.

Cekilmis kahve iceren (O) filtre
cikisi tikanmig

Artik basincin meydana getirebilecedi fiskirma veya
sigramalarin olabilecegi géz dnline alinarak, Filtre
tastyiciyl, yuvasindan yavas bir seklde yerinden ¢ikartiniz.
Filtre deligini bir igne veya firga kullanarak temizleyiniz.
Yaklasik Ug ayda bir, sade (parlatici ve ya baska kimyasal
katki icermeyen) bir bulasik tableti su sekilde kullanarak
filtrenin temizlenmesi.

Hatall poget.

Filtrelik icinde bulunan poseti degistiriniz.

ilk kahve gok
yavas geliyor ya
da hi¢ gelmiyor.

Filtrelik yuvasinda bulunan delikler
tikalr.

Filtreligi yuvasina yerlestirmeden, su akisini saglamak igin
cihazinizi galistiriniz. Tim deliklerden, bu amagla sadece
kahve makinelerine uygun bir kire¢ ¢ozimd kullaniniz.

Gekilmis kahvenin kondugu filtre (O)
delikleri tikalr.

Artik basincin meydana getirebilecegi fiskirma veya
sigramalarin olabilecedi géz 6niine alinarak, Filtre tagiyiciyi,
yuvasindan yavas bir seklde yerinden ¢ikartiniz. Tikanmig
Filtre deliklerini bir firga veya igne kullanarak temizleyiniz.
Yaklasik ti¢ ayda bir, sade (parlatici ve ya baska kimyasal
katki icermeyen) bir bulasik tableti su sekilde kullanarak
filtrenin temizlenmesi.

Fazla ince gekilmis kahve karigimi.

Daha iri taneli olarak gekilmis kahve karigimi kullanmayi
deneyiniz.

Kahve karisimi gereginden fazla
sikistiriimis.

Filtrelik icerisine konan kahveyi daha az bir baski ile
sikistiriniz.

Su haznesi dogru oturtulmamig

Su haznesini tam olarak oturtunuz.

Haznede ok az su bulunuyor
ve pompa emme islemini

Su haznesi igerisindeki dogru su — dolum seviyesi kontrol
edilmeli ve gerekirse soguk su ilave edilmelidir.

gerceklestiremiyor
Hatali poset. Filtrelik icinde bulunan poseti degistiriniz.
Yirtik poget. Poset icin olan filtreligi ¢ikartiniz, bunun yuvasini bir

stinger ile temizleyiniz ve yeni bir poset kullaniniz.

Kahve yeterince
koyu degil ve
soguk.

Kahvenin gok fazla kalin cekilmis
olmasi

Koyu ve daha sicak bir kahve elde edebilmek igin,
biraz daha ince ¢ekilmis kahve karigimi kullaniniz.
Kalin gekilmis kahve kullaniimis olsa dahi, bol koptikli
ve her zaman sicak kahve elde etmenin garantisi,
Thermocream® sisteminin kullaniimasi sayesinde
gerceklesmektedir
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OM DENNE BRUKSANVISNINGEN

Selv om apparatene er laget i overensstemmelse med gjeldende Europeiske normer og dermed er beskyttet i
alle sine potensielt farlige deler, ma du lese denne bruksanvisningen oppmerksomt og kun bruke apparatet til
det det er beregnet for, for & unnga ulykker og skader. Oppbevar denne bruksanvisningen innenfor rekkevidde
slik at du kan ta den fram ved behov. Hvis du skulle gnske a overlate dette apparatet til andre, ma du huske
pa a legge ved denne bruksanvisningen.

Informasjonen bruksanvisningen er ledsaget av falgende symboler, som varsler om:

A Fare for barn &Advarsel med hensyn til forbrenning
A Fare som fglge av elektrisitet Advarsel — materielle skader

A Fare som skyldes andre arsaker

BRUK

Du kan bruke din Caffé Novecento til & tilberede kaffe og cappuccino; og tillegg, takket veere muligheten il &
varme vann, kan du ogsa lage te og andre varme drikker. Dette apparatet er laget kun for privat bruk og er a
regne som uegnet for kommersielle eller industrielle formal.

Enhver annen bruk av maskinen er ikke forutsatt av produsenten, som fraskriver seg ethvert ansvar for skader
av enhver art som skyldes uvettig bruk av maskinen. Uvettig bruk av maskinen ugyldiggjer i tillegg enhver
form for garanti.

GJENVZARENDE RISIKO
Apparatet som beskrives i denne bruksanvisningen er ikke konstruert pa en slik mate at det beskytter bruke-
ren mot direkte sprut av damp eller varmt vann.

Advarsel!
Fare for forbrenning — Nar varmt vann og damp sprutes ut, ma du aldri rette stralen mot andre eller mot
deg selv. Hold kun i plastdelen av rgret.

Bruk kun beholdere som er laget i materiale “for matvarer”.

VIKTIGE ADVARSLER

LES BRUKSANVISNINGEN NGYE F@R BRUK.

* Apparatet er laget kun for bruk i hjemmet, og ma ikke brukes i kommersielt eller
industrielt gyemed.

* Produsenten patar seg ikke noe ansvar for feilaktig bruk eller for bruk som skiller
seqg fra den forutsatte bruken beskrevet i denne bruksanvisningen.

* Vi anbefaler a ta vare pa originalemballasjen, fordi garantien om gratis service
ikke dekker skader som skyldes uegnet emballasje under sending av apparatet
til et autorisert servicesenter.

* Apparatet erisamsvar med Europarlaments- og radsforordning (EF) nr. 1935/2004
av 27. oktober 2004 om materialer og gjenstander beregnet pa a komme i kontakt
med naeringsmidler.

* Maksimalt stgyniva for maskin i funksjon er pa 86 dB(A).

A Fare for barn
* Apparatet kan brukes av barn (over 8 ar) kun hvis de er under tilsyn av en ansvar-
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lig person eller har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet og er informert om
farene som kan oppsta under bruk.

* Rengjering og vedlikehold ma ikke utfares av barn med mindre de er over 8 ar og
under tilsyn. Pass pa at barn ikke leker med apparatet.

*Hold alltid apparatet og stremledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.

* Oppbevar emballasjen utenfor barns rekkevidde, da den kan fgre til en mulig
faresituasjon.

* Nar du bestemmer deg for a kaste dette apparatet, anbefaler vi a gjere det ubru-
kelig ved a kutte over stremledningen. Vi anbefaler i tillegg a uskadeliggjere alle
deler av apparatet som kan utgjere fare, serlig for barn som kan tenkes a leke
med apparatet.

A Fare som folge av elektrisitet

+ Apparatet ma ikke brukes av personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
psykiske evner, eller personer som mangler erfaring og kunnskap med mindre
de far tilsyn eller oppleering i en sikker bruk av apparatet og risikoene knyttet til
bruken.

* For du kobler apparatet til stremnettet ma du kontrollere at spenningen som er
oppgitt pa merkeplaten under maskinen er i samsvar med spenningen i det lokale
stremnettet.

* Bruk av skjgteledninger som ikke er godkjente av apparatets produsent kan for-
arsake skader og ulykker.

* Koble apparatet fra strgmnettet far du fyller opp vannbeholderen.

* Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten eller av noen
fra produsentens servicesenter eller uansett av annen fagmann med liknende
kvalifikasjoner, for & unnga enhver fare.

« La aldri de elektriske delene komme i kontakt med vann: Det kan forarsake kort-
slutning!

* Trekk ut stapselet far ethvert rengjarings eller vedlikeholdsinngrep .

* IKKE DYPP APPARATET | VANN ELLER ANDRE VASKER.

+| tilfelle av sprekker, skader eller mistanke om skader etter et fall, trekk umid-
delbart ut stepselet. Prev aldri a bruke et apparat som er skadet. REPARASJO-
NER MA KUN UTF@RES AV AUTORISERTE SERVICESENTRE. Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for eventuelle skader som skyldes uvettige repara-
sjonsforsgk.

A Fare som skyldes andre arsaker
* Loft aldri apparatet ved a gripe tak i vannbeholderen, men hold i selve maskin-
strukturen.
*Velg et miljg som er tilstrekkelig opplyst, rent og med stramkontakten lett tilgjen-
gelig.
+ Unnga a helle overdrevent mye vann i vannbeholderen.
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* Apparatet ma ikke brukes hvis det har falt i bakken, hvis det har synlige skader
eller hvis det lekker vann. Ikke bruk apparatet hvis strgmledningen eller stapslet
er skadet, eller hvis apparatet er defekt. Alle reparasjoner, inkludert utskifting av
stramledningen, ma utelukkende utferes av Arietes autoriserte servicesenter el-
ler autoriserte teknikere for & unnga enhver fare.

& Fare med hensyn til forbrenning

«Du ma aldri rette stralen eller spruten av damp eller varmt vann mot deler av
kroppen; behandle raret for uttak av damp/varmt vann med forsiktighet: fare for
forbrenning!

* Du ma aldri ta pa de ytre delene i metall mens apparatet er i bruk, det kan forar-
sake forbrenning.

* Hvis vannet ikke kommer ut fra filterholderen kan det skyldes at filteret Ther-
mocream® er tilstoppet. | sa tilfelle fierne filterholderen langsomt, fordi eventuelt
resttrykk kan forarsake sprut eller draper. Gjgr deretter rent filterholderen i hen-
hold til anvisningene i riktig avsnitt.

Advarsel - materielle skader

* Bruk kun pods med standardmerket ESE.

* Plassere maskinen pa en stabil overflate hvor det ikke er fare for at den veltes.

* Ikke bruk maskinen uten vann, det kan fgre til at pumpen brenner seg.

* Fyll aldri vannbeholderen med varmt eller kokende vann.

* Ikke plassere maskinen pa sveert varme overflater eller i naerheten av apne flam-
mer for & unnga at karossieret skades.

* Ledningen ma ikke komme naer noen av de varme delene pa maskinen.

* Ikke bruk vann med kullsyre.

* Putt aldri noe annet en kaffe i pulver i filterholderen. Det vil kunne forarsake alvor-
lige skader pa apparatet.

« Ikke oppbevare apparatet i en temperatur pa under 0°C, da eventuelle rester av
vann i kokeenheten kan fryse og forarsake skader.

* Ikke bruk apparatet ute.

* Ikke utsett apparatet for veer og vind (regn, sol, etc..).

« Etter a ha trukket ut stepselet og etter at de varme delene er avkjglt, ma appara-
tet gjeres rent kun med en myk klut fuktet med litt vann og noen draper ngytralt,
ikke aggressivt rengjaringsmiddel (bruk aldri lgsemidler som kan skade plasten).

* Forriktig disponering av produktet under EU-direktiv 2012/19 / EU kan du
lese den spesielle pakningsvedlegget festet til produktet.

== « TA VARE PA DENNE BRUKSANVISNINGEN.
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BESKRIVELSE AV APPARATET

A - Pa-bryter L - Stremledning

B - Kommandohendel M - Rist for plassering av kopper
C - Termometer som viser temperaturen i kokeenheten (°C og °F) N - Dryppkar

D - Kontrollampe O - Pulverfilter

E - Kontrollampe for temperatur i kokeenheten P - Hullet plate i silikon
F - Kontrollampe for dampfunksjon Q - Thermocream® skive
G - Maskinstruktur R - Filterholder

H - Hendel for uttak avvann/damp S - Tut for en kopp

| - Vannbeholder T - Tut for to kopper

J - Maxi Cappuccino og munnstykke for vann og damp U - Méleskje

L - Filterholder puter V - Kaffepresse

Identifikasjonsdata

Pa merkeplaten som er plassert under maskinen finner du falgende identifikasjonsdata for maskinen:
+ produsent og CE-merking

+ modell (Mod.)

+ matrikkelnr. (SN)

* nettspenning (V) og frekvens (Hz)

* absorbert strgm (W)

* grgnt nummer for service

Ved eventuelle foresparsler til autorisert servicesenter, oppgi modell og matrikkelnummer.

KLARGJORING FOR BRUK

Klargjoring

Kontrollere at spenningen i stremnettet ditt samsvarer med den som er oppgitt pa apparatets merkeplate.
Plassere deretter apparatet pa en plan overflate.

Vask vannbeholderen ved farste gangs bruk og fyll den med friskt vann uten kullsyre opp il nivaet som er
markert “MAX”, pass pa at beholderen er plassert riktig pa plassen sin (Fig. 3), bruk sporene som finnes pa
platen under (Fig. 4). Pass pa at kommandohendelen (B) er i vertikal standby-posisjon (Fig. 5). Sett stapselet
inn i stramkontakten, som ma veere jordet.

Eventuell drypping av vann fra reret som er plassert inne i beholderen er ingen feil ved maskinen, men
tegn pa normal funksjon av reguleringsventilen for selvsuging.

For igangsetting

Etter a ha fylt vannbeholderen med friskt vann uten kullsyre opp til nivaet merket med “MAX”, setter du maskinen
i gang ved & trykke pa tasten (A). Kontrollampen (D) tennes for & varsle at maskinen er slatt pd. Tem ut minst
en kopp vann fra kokeenhetens hydrauliske enhet ved & senke kommandohendelen forover (B) Fig. 8, helt til
du ser vannet komme ut av festet til filterholderen (Fig. 9). Flytt hendelen tilbake il vertikal standby-posisjon.
Kontrollampen (E) tennes for & varsle at kokeenheten har nadd riktig temperatur for & lage kaffe. Maskinen
er klar til & lage kaffe.

HVORDAN LAGE KAFFE

Pa filterholderen plasserer du Thermocream®-skiven (Q), den hullete platen i silikon (P) og filteret (O) i oppgitt
rekkefglge (Fig. 2). For en kopp kaffe bruker du enkelttuten (S) Fig. 12, for to kopper bruker du derimot dob-
belttuten (T) Fig. 13. Dosere kaffen i filteret og trykk lett med presseren: Bruk to maleskjeer for to kaffe og en
maleskje for en kaffe. Passere filterholderen pa riktig plass.

Advarsel!

Fest filterholderen godt ved a vri den fra venstre mot hayre, pass pa at den er godt hektet fast i festet (Fig. 15).
Hvis du plasseres for mye kaffepulver inne i filteret, kan det veere vanskelig & skru fast filterholderen
ogleller det kan lekke fra filterholderen under uttak av kaffe.

Vi anbefaler a varme opp filterholderen ved a la det sitte pa plassen sin i et par minutter for du lager kaffen, slik at
ogsa den farste kaffen blir skikkelig varm. Dette er ikke ngdvendig for koppene med kaffe du tilbereder etterpa.
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Skulle det i fasen for paventing av damp komme ut sma mengder damp av filterholderen er dette helt
normalt.

For & sette i gang utsendingen av kaffe flytter du kommandohendelen framover (B) Fig. 16. For & avbryte
utsendingen av kaffe hever du kommandohendelen (B) tilbake til vertikal standby-posisjon (Fig. 18). Maksi-
maldosen for en kaffe er 50 ml.

Advarsel!
Som for profesjonelle kaffemaskiner ma du aldri fierne filterholderen nar kommandohendelen (B) er i
posisjon for uttak av kaffe; fare for forbrenning!

Advarsel!
Nar kaffen er ferdig mé du vente minst ti sekunder fer du fierner filterholderen; for & fierne filterholderen
ma du vri det sakte fra hgyre mot venstre for & unnga sprut av vann eller kaffe.

Nar maskinen er i standby-posisjon med kommandohendelen i vertikal posisjon (Fig. 11), tennes og slukkes
kontrollampen (E) vekselvis, som tegn pa inngrep fra termostaten i kokeenheten, som brukes til & oppna
optimal temperatur pa vannet. Bade for den farste kaffen og for de pafelgende, sett i gang utsendingen av
kaffe kun nar lampen er slukket.

HVORDAN TILBEREDE KAFFE MED PODS

Tilbered kaffe med pods ved & bruke filterholderen for pods (K) som falger med, pa felgende méate:

1Legg podsen i filteret (fig. 23).

2 Skyv podsen innover med fingrene. Podsen ma legges ngye midt i filterholderen.

3 Sett filterholderen inn pa plass. Stram filterholderen og pass pa at den er godt festet til flensen (fig. 15).

4 Nar du tar ut filterholderen etter a ha tilberedt kaffen, kan podsen sitte fast i den gverste delen av maskinen.

Vipp filterholderen (fig. 24) slik at podsen faller ned i filterholderen og kan tas ut.
For alltid 4 tilberede en utmerket kaffe ma du kjgpe pods med merket ESE.
Hvis podsen ikke er satt skikkelig inn, eller filterholderen ikke er skikkelig strammet, kan det dryppe
litt vann fra filterholderen.

Automatisk Av-funksjon

Hvis maskinen er sltt pa men ikke brukes, utleses den automatiske Av-funksjonen etter ca. 30 minutter.
Denne funksjonen setter maskinen i standby. Kontrollampen (D) er slukket. Trykk en gang til Pa-bryteren (A)
for & sla pa maskinen igjen.

Oppfylling av vannbeholderen under bruk
Det er ikke nadvendig & gjere noe spesielt nar det er slutt pa vannet i beholderen, fordi maskinen har en
spesiell reguleringsventil for selvsuging. Det er nok & sla av maskinen, trekke ut stepselet og ta ut beholderen.

Advarsel!
Pass pa at du ikke kommer naer metalldelen av damphendelen (H) nar du flytter vannbeholderen, fare
for forbrenning!

Fyll den opp pé nytt med friskt vann uten kullsyre opptil nivaet merket med “MAX” og plassere den pa riktig
plass. Pass pa at den sitter riktig.

HVORDAN LAGE CAPPUCCINO

FFor a lage cappuccino eller varme opp en hvilken som helst annen drikke, flytt kommandohendelen tilbake
(B) for & stille inn dampfunksjonen (Fig. 19). Kontrollampen (F) tennes for & varsle at dampfunksjonen er stilt
inn. Nar kontrollampen (E) tennes, har maskinen nadd riktig temperatur for & sende ut damp.

Det er helt normalt at det kommer ut litt damp fra filterholderen mens du venter.

N& kan du flytte hendelen for damputtak (H) framover, serg for at du ferst har plasser et glass under delen Maxi Cap-
puccino (J) Fig. 21: Ferst kommer det ut litt vann og rett etterpa en sterk dampsprut. Avbryt damputtaket ved a flytte
damputtakshendelen (H) tilbake og plassere beholderen med melk som skal skummes under Maxi Cappuccino.
Putt munnstykket ned i bunnen av melken og apne for dampen ved & flytte uttaksshendelen gradvis framover (H)
Fig. 22. Straks dannes et tykt og kremet skum. Left uttakshendelen for damp nar du har oppnadd ensket resultat.
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Under disse operasjonene vil du se at kontrollampen (E) vekselvis tennes og slukkes, for & varsle funksjonen
il termostaten som opprettholder riktig temperatur i kokeenheten for utsending av damp.

Vi anbefaler  sette i gang damputtaket kun nar denne lampen er slukket. Send ut litt ekstra damp etter
hver gangs bruk for a rense apningen for eventuelle melkerester.

Nar du er ferdig med & tilberede cappuccinoen slar du av dampfunksjonen ved a flytte kommandohendelen
(B) tilbake i vertikal standby-posisjon.

A LAGE KAFFE ETTER A HA BRUKT DAMPFUNKSJONEN

Nar du er ferdig med & tilberede cappuccinoen slar du av dampfunksjonen ved a flytte kommandohendelen
tilbake i vertikal standby-posisjon. Lampen (F) slukkes.

Advarsel!

Det er damp igjen i kokeenheten! Selv om du har slatt av dampfunksjonen, ma du ikke senke dam-
puttakshendelen (H): Det er fare for forbrenninger som falge av sprut av varmt vann og damp som kan
komme ut av Maxi Cappuccino.

Temperaturen pa vannet i kokeenheten er fremdeles hay og det kan pavirke smaken av kaffen. For & lage en
kaffe rett etter at du har laget en cappuccino ma du dermed vente til temperaturen i kokeenheten gar tilbake il
optimal temperatur for tilbereding av kaffe. Vent til kontrollampen (E) slukkes og tennes igjen.

For a paskynde denne avkjglingsprosessen i kokeenheten kan du plassere et glass under munnstykket Maxi
Cappuccino (J) og med kommandohendelen i vertikal standby-posisjon, senke hendelen for uttak av vann/
damp (H) for & tamme varmt vann ut av munnstykket, og dermed senke temperaturen i kokeenheten.
Kontrollampen (E) slukkes. Med en gang kontrollampen (E) tennes pa nytt er maskinen klar til & lage kaffe.

HVORDAN LAGE TE ELLER ANDRE VARME DRIKKER

Nar maskinen er klar for & lage kaffe, det vil si med kontrollampen (E) slukket og med kommandohendelen i vertikal
standby-posisjon (Fig. 11), plassere en kopp under munnstykket (J) og senk gradvis hendelen for uttak av vann/
damp (H). P& denne maten kommer det varmt vann ut av munnstykket. Maksimal dose for to kopper er 200 ml.

NYTTIGE RAD FOR A TILBEREDE EN GOD ITALIENSK ESPRESSO

Kaffepulveret i filterholderen ma presses lett. Om kaffen er mer eller mindre sterk avhenger av om kaffen er
fin- eller grovmalt, av mengden kaffe som plasseres i filterholderen, og av pressingen. Fa sekunder er nok for
at kaffen renner ned i koppene. Hvis det tar lengre tid & sende ut kaffen betyr det at kaffen er for finmalt eller
at kaffefilteret i filterholderen har blitt presset for mye.

RENGJORING AV APPARATET

Advarsel!
Alle rengjgringsoperasjonene som er beskrevet under ma utferes nar maskinen er avslatt og med
stgpselet koblet fra strgmkontakten.

Advarsel!
Regelmessig vedlikehold og rengjering forlenger maskinens levetid. Vask aldri noen av maskinens
deler i oppvaskmaskin. Ikke bruk direkte vannsprut.

Advarsel!

Alle inngrep ma utfgres pa kald maskin.

Rengjoring av kaffefilteret
Kontrollere at hullene ikke tettes til og i sa tilfelle rengjere dem med en liten berste (Fig. 25). Send ut kokende
vann gjennom filterholderen, med filteret pa plass, men uten kaffepulver, for a lasne eller fierne eventuelle
rester av kaffe eller smuss.

Advarsel!

Lasne og fierne filterholderen langsomt, fordi eventuelt resttrykk vil kunne forérsake vannsprut.

Det anbefales & rengjere filteret (O) ngye hver 3. maned med en oppvaskmiddeltablett (uten a tilsette glanse-
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middel eller andre kjemiske tilsetninger) pa felgende mate:

+ Plassere en vasketablett for oppvaskmaskiner i filteret (uten kaffe) nar maskinen er skikkelig varm (etter
minst 5 minutters oppvarming).

+ Hekt filterholderen pa maskinen og plassere en beholder under filterholderen.

+ Dra kommandohendelen (B) framover for & sette i gang uttak av vann og send ut vann i 15-20 sekunder.

+ Avbryt uttaket av vann og la tabletten virke i minst 15 minutter, hele tiden med filterholderen festet pa maskinen.

+ Gjenta operasjonen med uttak av vann ved a sette i gang pumpen i cirka 15-20 sekunder, la hvile i cirka
15-20 sekunder og fortsett helt til vannbeholderen er tom.

+ Fjern filterholderen fra maskinen , ta ut filteret og skyll det godt under rennende vann.

+ Sla av maskinen, koble stapselet fra stramkontakten gjar rent festet for filterholderen med en svamp for &
fierne eventuelle rester av vaskemiddel fra uttaket.

+ Sl& p& maskinen igjen, hekt pa filterholderen pa nytt og ta ut minst 2 kopper vann til for & fullfare skyllingen.

Hvis du bruker kaffemaskinen daglig anbefaler vi & utfere renholdet minst en gang hver 3. maned.

Rengjoring av platen i silikon
Vaske platen i silikon (P) under rennende vann. Bgy den lett pa sidene slik at det midtre hullet frigjeres fra
eventuelle rester av kaffe som kan tette det til (Fig. 26).

Rengjgring av festet for filterholderen
Under bruken det forekomme at det fester seg kafferester i festet for filterholderen. Disse kan fiernes med en
tannpirker eller med en svamp (Fig. 27), eller ved & la vannet renne uten & ha satt inn filterholderen (Fig. 9).

Rengjgring av munnstykket Maxi Cappuccino

Advarsel!
Utfare denne operasjonen nar det krommete rgret er kaldt for & unnga forbrenning.

Lasne munnstykket (J) fra raret, og vask den under rennende vann. Raret kan vaskes med en myk klut. Sett
cappuccinolageren pa plass, skru den helt fast. Om ngdvendig gjer rent dampapningen med en nal. Send ut
litt damp i noen sekunder etter hver gangs bruk for a fierne eventuelle rester fra apningen.

Rengjoring av vannbeholderen
Vi anbefaler og gjere rent innsiden av vannbeholderen regelmessig med en fuktig svamp eller klut.

Rengjering av risten og av dryppkaret
Husk & temme dryppkaret (N) en gang i blant.

Fierne risten (M) og vask den under rennende vann; trekk ut dryppkaret (N) fra maskinen, tem det og vask
den under rennende vann.

Rengjoring av selve maskinen

A Advarsel!
Bruk en myk klut uten slipende egenskaper for & gjere rent selve maskinen, for ikke a skade karosseriet.

AVKALKING

Godt vedlikehold og regelmessig rengjering forlenger maskinens levetid og reduserer faren for forkalkninger
betraktelig. Hvis maskinen likevel, etter langvarig bruk med hardt og sveert kalkholdig vann, skulle ha funksjon-
sproblemer, vil du kunne lgse dette ved a avkalke maskinen. Bruk kun et kalkfierningsmiddel for kaffemaskiner
il dette formalet. Ariete patar seg ikke noe ansvar for skader pa kaffemaskinens innvendige deler som skyldes
bruk av uegnede produkter som inneholder kjemiske tilsetningsstoffer. | tilfelle av avkalking, fglg anvisningene
som folger med avkalkingsproduktet.

A SETTE MASKINEN UT AV FUNKSJON

Hvis du vil sette maskinen ut av funksjon ma du koble den fra stremnettet, temme vannbeholderen og drypp-
karet, og gjare rent maskinen (se avsnittet “Rengjering av apparatet”).

Hvis du skal kaste maskinen ma du separere de forskjellige materialene som er brukt og kaste levere dem til
resirkulering i henhold til gjeldende lover i brukerlandet.
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PROBLEMLOSNING

A | tilfell av uregelmessigheter under funksjonen, sl& av maskinen gyeblikkelig og trekk ut stapselet.

PROBLEM

ARSAK

LASNING

Maskinen sender
ikke ut varmt
vann til te.

Det har sannsynligvis kommet luft
inn i systemet og dette har stanset
pumpen.

Kontrollere at beholderen er riktig plassert og at vannivaet
ikke har sunket under minimumsnivaet. Gjenta operasjonene
beskrevet i “Klargjering for bruk”.

Dampapningen pa munnstykket er
tilstoppet.

Fierne eventuell smuss som har dannet seg pa
dampapningen med en nal.

Maskinen sender
ikke ut damp.

Det er lite vann og pumpen virker
ikke.

Kontrollere at vannivaet i beholderen er korrekt og fyll
eventuelt opp med rent friskt vann.

Dampapningen pa munnstykket er
tilstoppet.

Fierne eventuell smuss som har dannet seg pa
dampapningen med en nal.

Kaffen renner
over kantene pa
filterholderen.

Det har sannsynligvis blitt plassert
for mye kaffe i filterholderen, som
gjer at det ikke har blitt satt skikkelig
pa plass.

Lasne og fierne filterholderen langsomt, fordi eventuelt
resttrykk vil kunne forarsake vannsprut. Rengjere festet
med en svamp (Fig. 27). Gjenta operasjonen med riktig
kaffemengde i fileret

Det er rester av kaffe pa pakningen i
festet for filterholderen.

Gjer rent pakningen med en tannpirker eller med en svamp .

Apningen pa filteret (O) er tilstoppet.

Lasne og fierne filterholderen langsomt, fordi eventuelt
resttrykk vil kunne forarsake vannsprut. Gjer &pningen ren
med en berste eller med en nal. Det anbefales a rengjere
filteret naye hver 3. maned med en oppvaskmiddeltablett
(uten & tilsette glansemiddel eller andre kjemiske
tilsetninger).

Maskinen sender
ikke ut kaffe

eller det skjer for
langsomt.

Hullene i skiven som er plasser i
festet for filterholderen er tilstoppet.

Sett maskinen i gang uten filterholder og send ut vann.
Bruk kun et kalkfierningsmiddel for kaffemaskiner til dette
formalet.

Hullene til filteret (O) med den
kvernede kaffen er tettet til.

Lasne og fierne filterholderen langsomt, fordi eventuelt
resttrykk vil kunne forarsake vannsprut. Det anbefales
a rengjore filteret ngye hver 3. maned med en
oppvaskmiddeltablett (uten a tilsette glansemiddel eller
andre kjemiske tilsetninger).

Kaffeblandingen er for fint malt.

Prav & bruke en grovere kaffeblanding.

Kaffeblandingen er for hardt presset.

Ikke press kaffen sa hardt ned i filterholderen.

Vannbeholderen er ikke riktig
plassert.

Plassere vannbeholderen skikkelig, dytt den helt inn.

Det er lite vann og pumpen virker
ikke.

Kontrollere at vannivaet i beholderen er riktig, og fyll
eventuelt opp med rent og friskt vann .

Kaffen er for tynn
og kald.

Kaffeblandingen er for grovmalt.

For & oppna en mer konsentrert og varmere kaffe, ma du
bruke en kaffeblanding som er finere malt.

Uansett lgses dette problemet takket veere Systemet
Thermocream®, som alltid garanterer en kremet og kokende
kaffe, selv om kaffepulveret er grovmalt.
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OM DENNA MANUAL

Aven om dessa apparater har tillverkats i enlighet med gallande europeiska normer och alla de delar som
kan utgdra en risk ar skyddade bér man noga l&asa igenom dessa sékerhetsforeskrifter och anvand apparaten
endast for dess avsedda bruk for att undvika olyckor och skador. Spara detta instruktionshafte for framtida
bruk. Om apparaten ges vidare till andra personer skall instruktionshandboken ocksa félja med.
Informationen i denna manual har utmarkts med féljande symboler som indikerar:

A Fara for barn & Sakerhetsforeskrifter gallande risk att brénna sig
A Risk i samband med elektricitet Varning - skador pa foremal

A Risk for skador p.g.a. andra orsaker
FORUTSEDD ANVANDNING

Du kan anvénda din Caffeé Novecento for att géra kaffe och cappuccino; det ar ocksa mdjligt, tack vare den
varma vatten funktionen, att géra i ordning the och értdekokter. Denna apparat har tillverkats fér privat bruk
och skall darfor inte anvandas for kommersiellt bruk eller industribruk.

Alla andra former av anvandning ar férbjudna av tillverkaren som avsager sig allt ansvar for eventuella skador
pa saker och personer som uppstar pa grund av en felaktig anvandning av apparaten. En felaktig anvandning
leder dessutom till att garantin upphor att galla.

KVARVARANDE RISKER
Det sétt pa vilket den apparat, som omtalas i detta informationsblad, har tillverkats gor det inte méjligt att
skydda anvandaren mot att eventuellt utséttas for varm anga eller varmt vatten.
Varning!
Risk for brannskador - Da anga eller varmt vatten matas ut vand inte stralen mot dig sjélv eller andra.
Fatta tag i slangen, men endas i plastdelen.

Anvand endast behallare som &r gjorda av material som lampar sig for livsmedel.

VIKTIGA VARNINGAR

LAS NOGA IGENOM INSTRUKTIONERNA INNAN ANVANDNING.

* Denna apparat @r endast avsedd for privat bruk och skall darfor inte anvandas for
kommersiellt bruk eller industribruk.

* Tillverkaren avséager sig allt ansvar om apparaten anvands pa ett felaktigt satt
eller pa annat satt &n vad som indikeras i denna instruktionshandbok.

* Vi rekommenderar att man sparar originalemballagen eftersom gratis assistans
inte ges for de fel som orsakats av ett felaktigt emballage da produkten skickas
till ett auktoriserat assistanscentrum.

* Apparaten dverensstammer med forordning (EG) nr 1935/2004 av 27 oktober
2004 om material och produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

* Maximal bullerniva da maskinen ar i funktion ar 86 dB(A).

A Fara for barn
« Apparaten far anvandas av barn 6ver 8 ar endast om det sker under uppsikt av
en ansvarsfull person eller om de har fatt lara sig hur apparaten anvands pa ett
sakert satt och har forstatt vilka risker som ar forknippade med anvandningen.
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* De rengdrings- och underhallsmoment som ska utféras av anvandaren far inte
utféras av barn om de inte ar 6ver 8 ar och halls under uppsikt. Se till att inga barn
leker med apparaten.

« Hall alltid apparaten och elsladden pa behdrigt avstand fran barn under 8 ar.

* De delar som utgér emballaget skall inte lamnas inom rackhall for barn eftersom
de kan utgora en fara.

+ Om man avser att avyttra apparaten definitivt rekommenderar vi att man klipper
av elsladden for att géra den overksam. Vi rekommenderar dessutom att man ser
till att de delar pa apparaten som kan utgéra en risk, speciellt for barn som skulle
kunna leka med dem, inte langre utgor en risk.

A Risk i samband med elektricitet

* Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysik, sensoriskt eller mentalt
handikapp, eller som saknar nédvandig erfarenhet och kunskap, endast om det
sker under uppsikt av en ansvarsfull person eller om de har fatt lara sig hur ap-
paraten anvands pa ett sakert satt och har forstatt vilka risker som ar forknippade
med anvandningen.

* Innan apparaten ansluts till elnatet skall man kontrollera att spanningen som in-
dikeras pa skylten som &r placerad under maskinen dverensstammer med det
lokala elnatets.

+ Om forlangningssladdar som inte har godkants av apparatens tillverkare anvands
kan detta leda till skador och olyckor.

*Innan man fyller pa vatten i tanken skall man koppla ur maskinen fran stromut-
taget.

* Om elsladden ar skadad skall den bytas ut av tillverkaren eller av dennes teknis-
ka assistansservice eller av annan kvalificerad person for att undvika att nagon
form av risk uppstar.

« Satt aldrig de stromforsedda delarna i kontakt med vatten: kortslutning kan upp-
stal

* Ta ur kontakten ur uttaget innan nagon form av rengédring eller underhall gors.

« SATT INTE NED APPARATEN | VATTEN ELLER ANNAN VATSKA.

+Vid eventuella fel, defekter eller misstankta defekter efter att apparaten har ram-
lat ned skall man omedelbart dra ur kontakten ur uttaget. Starta aldrig en defekt
apparat: REPARATIONER FAR ENDAST UTFORAS AV ETT AUKTORISERAT
ASSISTANSCENTRUM. Tillverkaren avsager sig allt ansvar for eventuella ska-
dor som uppstar pa grund av felaktigt utférda reparationer.

A Risk for skador p.g.a. andra orsaker
« Lyft inte upp apparaten genom att fatta tag i dess vattenbehallare utan genom att
hala i stommen.
* Placera den pa en tillrackligt upplyst och ren plats med ett lattatkomligt vaggut-
tag.
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« Hall inte i for mycket vatten i behallaren.

* Apparaten far inte anvandas om nagon har tappat den, om det finns synliga teck-
en pa skador eller om den lacker vatten. Anvand inte apparaten om elsladden
eller stickkontakten ar skadad eller om apparaten ar behaftad med fel. Samtliga
reparationer, inklusive byte av elsladd, far endast utféras av Arietes assistans-
centrum eller Arietes auktoriserade tekniker for att forebygga alla risker.

& Sakerhetsforeskrifter gillande risk att branna sig

* Rikta aldrig stralen med anga eller varmt vatten mot delar kroppar, var forsiktig
nar du handskas med roret for varmt vatten/anga, eftersom risk for brannskador
finns!

* Vidror inte apparatens yttre metalldelar da denna ar i funktion, detta eftersom risk
for brannskador foreligger.

* Om inget vatten rinner ut genom filterhallaren kan detta bero pa att filtret Thermo-
cream® ér tilltappt. | detta fall skall man langsamt och férsiktigt ta bort och avlags-
na filterhallaren eftersom det resterande trycket annars kan leda till att det sprutar
vatten. GOr rengdringen pa det satt som indikeras i den avsedda paragrafen.

Varning - skador pa féremal

* Anvand endast ESE-markta kapslar.

* Placera apparaten pa en stabil yta dar den inte kan ramla.

* Anvand inte maskinen utan vatten, eftersom pumpen da kan ga sonder.

* Fyll aldrig vattenbehallaren med varmt eller kokande vatten.

* Placera aldrig apparaten pa en mycket varm yta eller i narheten av 6ppna lagor
dér dess yttre hdlje riskerar att forstoras.

* Kabeln far inte vidréra maskinens varma delar.

* Anvand inte kolsyrat vatten.

*Léagg inget annat an pulverkaffe i filterhallaren. Apparaten kan annars skadas
allvarligt.

« Lat inte maskinen befinna sig i en lagre omgivande temperatur an 0°C, eftersom
eventuell resterande vatten i boilern da kan frysa och orsaka skador.

* Anvand inte apparaten utomhus.

« Lat inte maskinen utsattas for atmosfariska substanser (som regn, sol, mm...).

* Efter att man har dragit ur kontakten ur uttaget och efter att de varma delarna
har svalnat skall man reng6ra apparaten endast med en mjuk och fuktad trasa
som inte repar, denna skall anvandas med ett par droppar milt rengéringsmedel
(anvand aldrig l6sningsmedel som skadar lacken).

E:  For korrekt bortskaffande av apparaten enligt Europaparlamentets och

radets direktiv 2012/19/EG, vanligen las avsett tillaggsblad som medféljer
apparaten.

e BEVARA ALLTID DESSA INSTRUKTIONER.
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BESKRIVNING AV APPARATEN

A.- Palav-brytare L. - Elektrisk sladd

B.- Styrspak M.- Galler fér placering av koppar
C - Termometer for temperaturen i boilern (°C e °F) N.- Droppuppsamlingslada
D - Kontrollampa 0.- Pulverfilter

E - Kontrollampa temperaturen i boilern P - Silikonring med hal

F: - Kontrollampa anga Q.- Skiva Thermocream®
G.- Maskinens stomme R.- Filterhallare

H.- Spak for utmatning av vatten/anga S.- Munstycke for 1 kopp

| - Vattenbehallare T - Munstycke fér 2 koppar
J - Anordning for Maxi Cappuccino och utmatningsrér for vatten och &nga U - Matt

K - Filterhallare pod V - Kaffepress
Identifieringsdata

Pa skylten som ar placerad under apparatens underdel aterges foljande identifieringsdata:

+ tillverkare och CE-markning

+ modell (Mod.)

+ tillverkningsnr. (SN)

+ elektrisk spanning (V) och frekvens (Hz)

* elektrisk absorberad effekt (W)

+ telefonnummer till assistansservice

Vid kontakt med auktoriserat assistanscentrum uppge alltid modell och tillverkningsnummer.

PRELIMINARA FASER INNAN ANVANDNING

Idrifttagande

Kontrollera att spanningen i bostadens strdmnat dverensstdmmer med den som indikeras pa skylten med
apparatens tekniska data. Placera apparaten pa en jamn yta. Tvatta vattenbehallaren innan den tas i bruk
forsta gangen och fyll behallaren med kallt vatten upp till den angivna nivan "MAX” och sétt sedan tillbaka den
ratt pa plats (Fig. 3) med hjalp av den ledare som sitter pa botten av dess séate (Fig. 4). Kontrollera att spaken
(B) befinner sig i vertikalt Iage i standby (Fig. 5) Séatt i apparatens kontakt i eluttaget som skall vara utrustad
med jordanslutning.

Ett eventuellt vattendroppléckage fran roret som sitter inuti behallaren skall inte ses som ett fel utan
et tecken pa normal funktion hos den sjalvutiésande ventilen.

Forsta paslagning
Efter att man har fyll behallaren med kallt vatten upp till den angivna nivan "MAX” skall man sedan sla pa ap-
paraten genom att trycka pa knappen (A). Kontrollampan (D) tdnds som tecken pa att maskinen ar paslagen.
Vi rekommenderar att man later atminstone en kopp med vatten rinna ut fran boilerns hydraulkrets, detta gors
genom att man fér spaken framat (B) Fig. 8, tills man ser att vattnet rinner ut frén filterhallarsatet (Fig. 9). Satt
sedan tillbaka spaken i vertikalt lage i standby.
Kontrollampan (E) tAnds som tecken pa att boilern har uppnatt rétt temperatur for att gora i ordning en kaffe.
Maskinen ar klar for att gora i ordning en kaffe.
Varning!
Vid en forsta paslagning, eller efter en langre period da apparaten inte har anvants, rekommenderar
vi att man later atminstone en kopp vatten rinna ut ur boilerns hydraulkrets, detta gérs genom att man
stéller spaken for utmatning av vatten/anga (H) framat efter att man har placerat en behallare under
roret for Maxi Cappuccino (J) anordningen (Fig. 10). Satt sedan tillbaka spaken bakat for att stoppa
vattenutmatningen.

Kontrollampan (E) som var ténd slécks nu som tecken pa att boilern har uppnatt ratt temperatur for att géra i
ordning en kaffe. Apparaten ar nu klar for att géra kaffe.
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ATT GORA KAFFE

Sétt i skivan Thermocream® (Q), silikonringen med hal (P) och filtret (O) i denna ordning i filterhallaren (Fig.
2). For en kopp kaffe skall man anvanda det enkla munstycket (S) Fig. 12, for tva koppar kaffe det dubbla
munstycket (T) Fig. 13. Dosera kaffet i filtret och tryck till det I&tt med pressen: héll i tva matt for tva kaffe och
ett méatt for en kaffe. Haka fast filterhallaren i dess séte.

Varning!

Dra at det ordentligt genom att vrida det frén vanster till hoger, kontrollera att det har hakats fast or-

dentligti flansen (Fig. 15).

Om en alltfor stor mangd kaffepulver laggs i filtret kan det forsvara rotationen av filterhallaren i satet
och/eller kan lackage uppsta frén filterhallaren under utmatningen av kaffet.

Vi rekommenderar att man later filterhallaren varmas under ett par minuter placerad i sitt séate sa att den forsta
koppen kaffe blir riktigt varm. Detta &r inte nddvandigt for de kaffe som gors efter den forsta.
Om det skulle komma ut sma angmoln fran filterhallarens sate &r detta nagot helt normalt.

For att starta utmatningen skall spaken foras framat (B) Fig. 16. For att avbryta utmatning skal spaken (B)
lyftas upp och stéllas i vertikalt Iage i standby (Fig. 18). Maximal dos for en kopp kaffe ar 50 ml.
Varning!
Pa samma satt som for de apparater som anvands inom professionell verksamhet skall man inte ta ut
filterhallaren nar spaken (B) star pa utmatning av kaffe risk for brannskador!

Varning!
Efter avslutad utmatning av kaffet skall man vanta cirka tio sekunder innan man tar ur filterhallaren; for att
gora detta skall man vrida den langsamt fran hdger till vanster for att undvika stank av vatten eller kaffe.

Nar apparaten ar i standby med spaken i vertikalt lage (Fig. 11) tdnds och slécks kontrollampan (E) med
jamna mellanrum och visar pa detta satt nar boilerns termostat aktiveras, vars funktion ar att bibehalla vattnets
temperatur. Man bor, bade for den forsta koppen kaffe och for de efterfoljande, endast starta utmatningen av
kaffet efter att denna kontrollampa har sléckts.

GORA KAFFE MED KAPSEL

For att gora kaffe med kapsel maste du anvanda den medféljande filterhallaren (K) pa foljande satt:

1 Placera kapseln i filtret (Fig. 23)

2 Tryck kapseln inat med fingrarna. Kapseln ska vara val centrerad och placeras inuti filterhllaren.

3 Nu kan du sétta i filterhallaren i sitt sate. Dra at filterhallaren och se till att den har hakat fast ordentligt pa
flansen (Fig. 15).

4 Efter att kaffet har forberetts kan kapseln fastna i maskinens ovre del nér filterhallaren tas bort. Ta bort
kapseln genom att tippa filterhallaren (Fig. 24) sa att kapseln ramlar ned i filterhallaren.

For ett optimalt kaffe ska ESE-markta kapslar kdpas.

Om kapseln inte &r ordentligt insatt eller filterhallaren inte &r helt atdragen kan nagra droppar vatten

licka ut fran filterhallaren.

Sjalvavstiangningsfunktion

Om maskinen ar paslagen men inte anvands aktiveras sjélvavstangningsfunktionen efter ca 30 minuter.
Denna funktion satter maskinen i standby. Kontrollampan (D) &r slackt. Sla pa maskinen igen genom att ater
trycka pa pa/av-brytaren (A).

Pafylining av vattenbehallaren under anvandning
Ingen speciell operation behdver utforas nar vattnet i behéallaren tar slut eftersom apparaten har en speciell
sjalvutldsningsventil. Det racker att stdnga av apparaten och, efter att man har tagit ur elkontakten ur vaggut-
taget, ta ut behallaren.
Varning!
Da behallaren tas bort skall man vara forsiktig och inte vidréra metallstiftet pa angspaken (H) da risk
for brannskador foreligger!
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Fyll p& med vanligt kallt vatten upp till den angivna nivan "MAX” och sétt sedan tillbaka den ratt pa plats och
kontrollera att den sitter ordentligt.

ATT GORA CAPPUCCINO

For att gora en cappuccino eller vdrma upp en annan typ av dryck skall man flytta spaken (B) bakat sa att
angfunktionen sétts pa (Fig. 19). Kontrollampan (F) tands som tecken pa att angfunktionen har slagits pa. Nar
kontrollampan (E) tdnds har maskinen uppnatt ratt temperatur for att mata ut anga.

Om det under fasen da man véntar pa angan skulle komma ut sma angmoln fran filterhallaren ar detta
nagot helt normalt.

For nu spaken (H) for utmatning av anga framat och placera forst ett glas under anordningen Maxi Cappuc-
cino (J) Fig. 21: forst rinner det ut lite vatten och darefter en stark angstrdm. Avbryt angutmatningen genom
att flytta spaken for utmatning av anga (H) bakat och placera behallaren med mjolk som skall vispas under
anordningen Maxi Cappuccino. For ned roret anda ned i behallaren med mjélk och sla pa angutmatningen
genom att gradvis sénka ned spaken for utmatning (H) Fig. 22. Pa bara ett par sekunder gors ett tjockt och
kramigt skum. Lyft upp spaken for utmatning av &nga nar det 6nskade resultatet har uppnatts.

Under dessa operationer kan man se att kontrollampan (E) slacks och tdnds med jamna mellanrum och
visar pa detta satt nar termostaten aktiveras, vars funktion ar att bibehalla boilerns temperatur pa ratt niva for
utmatning av &nga.

Man bor vénta med utmatningen av anga till denna kontrollampa har sléckts. Efter varje anvdndning
skall man mata ut lite anga under ett par sekunder for att rensa halet fran eventuella mjolkrester.

Efter att du har gjort i ordning cappuccinon skall du sla ifran angfunktionen, detta gérs genom att placera
spaken (B) i vertikalt I&ge i standby.

ATERANVANDNING FOR KAFFE

Efter att du har gjort i ordning cappuccinon skall du sla ifran angfunktionen, detta gors genom att placera
spaken i vertikalt Iage i standby. Kontrollampan (F) slécks.
Varning! )
I boilern finns det fortfarande anga! Aven om du har slagit ifran angfunktionen, sénk inte ned spaken
for utmatning av vatten/anga (H): risk for brannskador beroende pa sténk fran det varma vattnet eller
angan som kan tranga ut frdn anordningen Maxi Cappuccino.

Temperaturen pa vattnet i boilern ar fortfarande varmt och smaken pa kaffet kan paverkas av detta. For att
gora en kaffe efter man har gjort en cappuccino kraver att man vantar tills temperaturen i boilern har sjunkit till
lamplig niva for att gora kaffe. Vanta tills kontrollampan (E) slécks och ater tands.

For att vattnets temperatur skall sjunka fortare racker det att man placerar en kopp under MAXI CAPPUC-
CINO (J) anordningen och med spaken i vertikalt [age i standby sénka ned spaken fér utmatning av vatten/
anga (H) tills varmt vatten rinner ur utmatningsroret och pa sa sétt sjunker temperaturen i boilern.
Kontrollampan (E) slacks. Sa fort kontrollampan (E) ater tands ar maskinen klar for att géra i ordning en kaffe.

ATT GORA THE OCH ORTDEKOKTER

Nar maskinen ar klar for att géra kaffe med kontrollampan (E) slackt och med spaken i vertikalt I1age i standby
(Fig. 11), placera en kopp under utmatningsroret (J) och sank gradvis ned spaken for utmatning av vatten/
anga (H). P& detta satt matas varmt vatten ut ur utmatningsréret. Maximal dos for tva koppar ar 200 ml.

PRAKTISKA RAD FOR ATT LAGA EN GOD ITALIENSK ESPRESSO

Det malda kaffet i filterhallaren skall pressas Iatt. Starkare eller mindre starkt kaffe beror pa hur kraftigt malet
kaffet ar, mangden kaffepulver som laggs i filterhallaren och dess pressning. Nagra fa sekunder racker for att
kaffet skall rinna ned i kopparna. Om tiden for utmatning &r langre betyder detta att kaffepulvret ar for finkornigt
eller att det kaffepulver som lagts i filterhallaren har pressats alltfor mycket.
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RENGORING AV APPARATEN

Varning!
Alla de nedan angivna rengdringsoperationerna skall utforas med apparaten avstangd och med elkon-
takten utdragen ur uttaget.

‘ Varning!
Ett regelbundet underhall och rengéring bidrager till att maskinens effektivitet bibehalls under en langre
period. Diska aldrig maskinens komponenter i diskmaskin. Rikta inte vattenstralar direkt mot apparaten.

Varning!
Alla eventuella ingrepp skall goras da maskinen har svalnat.

Rengéring av filtret som innehaller kaffepulvret.
Kontrollera att de sma halen under inte &r igentappta, skulle de vara de skall man rengdra dem med en liten
borste (Fig. 24). Mata ut det varma vattnet genom filterhallaren med filtret isatt utan kaffepulver for att I16sa upp
eller aviagsna eventuella kafferester eller smuts.
Varning!
Ta langsamt och forsiktigt bort och avldgsna filterhallaren eftersom det resterande trycket annars kan
leda till att det sprutar vatten.

Det rekommenderas att rengora filtret (O) var 3:e manad med en vanlig diskmaskinstablett (utan att anvanda

skélimedel eller andra kemiska tillsatser) for diskmaskiner pa foljande satt:

+ Satti en diskmedelstablett for diskmaskin i filtret (utan kaffe) nar maskinen ar ordentligt varm (efter atmins-
tone 5 minuters uppvarmning).

+ Haka fast filterhallaren pa maskinen och placera en behallare under filterhallaren.

+ For spaken (B) framat for att starta vattenutmatningen och Iat vattnet rinna ut under 15-20 sekunder.

+ Avbryt utmatningen och lat tabletten verka i minst 15 minuter med filterhallaren isatt i maskinen.

+ Upprepa utmatningen av vattnet och Iat pumpen ga i cirka 15-20 sekunder och 1at den sedan vila i ytterligare
15-20 sekunder tills de tva vattenbehallarna toms.

+ Ta bort filterhallaren fran maskinen, dra ut filtret och skolj det noga under rinnande kranvatten.

+ Stang av maskinen, dra ut elsladden ur vagguttaget och rengdr filterhallarens fasthakningssate med en
svamp for att aviagsna eventuella rester av diskmedlet.

+ Sla pa maskinen igen, haka fast filterhallaren och mata ut atminstone 2 koppar vatten for att komplettera
skéljningen.

Om kaffemaskinen anvands daglighen rekommenderar vi att man gér denna rengéring atminstone var tredje

manad.

Rengéring av silikonringen
Tvétta silikonringen (P) under rinnande vatten och vik dess kanter 1att sa att halet i mitten rensas pa eventuella
rester av kaffepulver som annars kan tappa igen dppningen (Fig. 26).

Rengéring av filterhallarens site

Med tiden kan det uppsta en beldggning av kaffe pa den plats déar filterhallaren sétts fast, denna kan avlags-
nas med hjélp av en tandpetare, med en svamp (Fig. 27), eller genom att lata vatten rinna ut utan att sétta i
filterhallaren (Fig. 9).

Rengéring av anordningen Maxi Cappuccino

Varning!

Denna operation skall utforas nar det forkromade roret har svalnat, detta for att undvika brannskador.
Skruva loss anordningen (J) fran roret och rengér det i rinnande vatten. Roret kan rengéras med en mjuk trasa
som inte repar. Skruva pa cappuccini-anordningen sa langt det gar. Rengor vid behov halet i angutmatnings-
Gppningen med en nal. Efter varje anvandning skall man mata ut lite &nga under ett par sekunder fér att rensa
halet fran eventuella rester.
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Rengéring av vattenbehallaren
Man bdr med jdmna mellanrum vattenbehallarens insida med en svamp eller fuktig trasa.

Rengoring av gallret och droppuppsamlingsladan
Kom ihag att da och da tdmma droppuppsamlingsladan (N).

Ta bort gallret (M) och tvatta det under rinnande vatten; dra ut droppuppsamlingsladan (N) fran maskinen, tém
den och tvatta den under rinnande vatten.

Rengoéring av maskinens stomme
Varning!
Rengdr maskinens fasta delar med hjalp av en fuktig trasa som inte repar for att inte skada utsidan.

AVKALKNING

Ett regelbundet underhall och rengdring bidrager till att maskinens effektivitet bibehalls under en langre pe-
riod och minskar riskerna for kalkbeldggning i apparaten. Om trots detta maskinens funktion, efter en tid,
forsamras for att hart eller mycket kalkhaltigt vatten har anvénts skall man avkalka maskinen for att atgarda
detta. Anvénd en avkalkningsprodukt for kaffemaskiner for detta Andamal. Ariete avsager sig allt ansvar for
eventuella skador pa kaffemaskinens inre komponenter som uppstatt pa grund av att felaktiga rengéringsme-
del som innehaller kemiska tillsatser anvants. Om man behdver gora en avkalkning skall man folja anvisnin-
garna pa avkalkningsmedlets instruktionsblad.

ATT FORSATTA UR FUNKTION

Om maskinen skall forsattas ur funktion skall man koppla ur elsladden, tomma vattenbehallaren och droppupp-
samlingslada och rengéra den (se paragrafen “Rengdring av apparaten”).

Om den skall skrotas skall man dela upp de olika materialen den bestar av och avyttra dem pa basis av deras
sammansattning samt i enlighet med géllande lagar i det land dar den har anvénts.

GUIDE FOR LOSNING AV VISSA PROBLEM

Om maskinen uppvisar felfunktioner skall man omedelbart stdnga av den och dra ur elsladden fran

uttaget.
PROBLEM ORSAKER ATGARDER
Apparaten Troligtvis har det kommit in luft i Kontrollera att vattenbehallaren sitter ordentligt pa plats
matar inte ut kretsen och detta har avaktiverat samt att vattennivan inte har sjunkit under den miniminiva
varmt vatten till | pumpen. som anges av indikationen pa densamma. Upprepa de
ortdekokterna. operationer som beskrivs i paragrafen “Preliminara faser for
anvandning”.
Halet for utmatning av anga i Rensa utmatningsrorets oppning fran eventuella
utmatningsroret ar tilltappt. belaggningar med hjélp av en nal.
Apparaten matar | Det finns for lite vatten eller sa suger | Kontrollera att vattennivan i behallaren ar den ratta och fyll
inte ut anga. pumpen inte upp. eventuellt pa vid behov med kallt vatten.
Halet for utmatning av anga i Rensa utmatningsrorets oppning fran eventuella
utmatningsroret ar tilltappt. belaggningar med hjélp av en nal.
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PROBLEM ORSAKER ATGARDER

Kaffe strommar | Troligtvis har en alltfér stor mangd Ta langsamt och forsiktigt bort och aviagsna filterhallaren
ut fran malet kaffe lagts i filterhallaren vilket | eftersom det resterande trycket annars kan leda till att det
filterhallarens gor att den inte kan dras at s& mycket | sprutar vatten. Rengor fasthakningssatet med en svamp
Oppningar. som behdvs i dess sate. (Fig. 27). Upprepa operationen med en lagom mangd kaffe

i filterhallaren.

Pa packningen i filterhallarens sate
finns det rester av kaffepulver.

Rengdr packningen med en tandpetare eller en svamp.

Halet i filtret (O) som innehaller
kaffepulver &r tilltappt.

Ta langsamt och forsiktigt bort och aviagsna filterhallaren
eftersom det resterande trycket annars kan leda till att det
sprutar vatten. Rengdr halet i filtret med en liten borste
eller en nal. Det rekommenderas att rengora filtret var 3:e
manad med en vanlig diskmaskinstablett (utan att anvanda
skoljmedel eller andra kemiska tillsatser) for diskmaskiner.

Defekt kapsel.

Byt ut kapseln med filterhallaren.

Utmatningen av
kaffet sker inte
eller gors for
langsamt.

Halen i skivan med hal i filterhallarens
sate ar tilltappta.

Aktivera apparaten utan filterhallaren och 1t vattnet rinna ut.
Anvand en avkalkningsprodukt for kaffemaskiner for detta
andamal.

Halet i filtret (O) som innehaller
kaffepulver ér tilltappt.

Ta langsamt och forsiktigt bort och avlagsna filterhallaren
eftersom det resterande trycket annars kan leda till att det
sprutar vatten. Rengdr halet i filtret med en liten borste
eller en nal. Det rekommenderas att rengora filtret var 3:e
manad med en vanlig diskmaskinstablett (utan att anvanda
skoljmedel eller andra kemiska tillsatser) for diskmaskiner.

Kaffepulvret ar for finmalet.

Forsok att anvanda ett grovre malet kaffepulver.

Kaffepulvret ar for pressat.

Pressa inte kaffet s& hart i filtret.

Vattenbehallaren ar inte ratt isatt.

Sétt i vattenbehallaren och skjut den &nda in.

Det finns for lite vatten eller sa suger
pumpen inte upp.

Kontrollera att vattennivan i behallaren ar den rétta och fyll
eventuellt pa vid behov med kallt vatten.

Defekt kapsel.

Byt ut kapseln med filterhallaren.

Trasig kapsel.

Ta bort filterhallaren for kapslar, rengér sétet med en svamp
och satt i en ny kapsel.

Kaffet ar alltfor

vattnigt och kallt.

Kaffepulvret ar for grovmalt.

For att fa en starkare och varmare kaffe skall man anvanda
ett mera finmalet kaffepulver.

Detta problem kan emellertid [dsas tack vare systemet
Thermocream®, som alltid garanterar ett varmt kaffe med
mycket krdm, &ven med grovmalt kaffepulver.
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ET PAR ORD OM DENNE VEJLEDNING

Selv om kaffemaskinen er konstrueret i overensstemmelse med de specifikke europaeiske normer, og de
potentielt farlige dele derfor er beskyttede, bar man lzese vejledningen omhyggeligt, og kun bruge kaffemaski-
nen til det, den er konstrueret til, sa man undgar ulykker og skader. Opbevar denne vejledning tilgeengeligt til
eventuelt senere brug. Hvis kaffemaskinen overtages af andre skal denne vejledning falge med.

Denne vejlednings informationer har falgende symboler, de betyder:

A Farligt for barn & Bemaerkninger vedrarende forbreendinger
A Elektrisk fare Advarsel! — skader pa de materielle dele

A Andre arsager til eventuelle skader
DET SKAL MASKINEN BRUGES TIL

Med Caffe Novecento kan man lave kaffe og cappuccino; desuden, takket vaere muligheden for at udlede
varmt vand, kan man ogsa tilberede te og infusioner. Denne kaffemaskine er kun beregnet til privat brug i
hjemmene, og ma anses for uegnet til brug med handelsmaessige elle industrielle formal.

Kaffemaskinen er konstrueret til ovenfor naevnte brug, og producenten frasiger sig derfor ethvert ansvar ved
skader af enhver art, som er opstaet ved brug af maskinen til andre formal. Garantien frafalder, hvis kaffema-
skinen bruges til noget, den ikke er beregnet til.

RISIKOER
Kaffemaskinens egenskaber, som dette hafte handler om, ger det umuligt at beskytte brugeren mod damp
eller varmt vand fra den direkte strale.

Advarsel!
Fare for forbreendinger — Nar der udledes varmt vand eller damp, skal man sgrge for, at stralen ikke
rettes mod tredjemand eller mod brugeren. Hold kun pé rarets plastikdel.

Brug kun beholdere som er lavet af materialer “til fadevarer”.

VIGTIGE HENVISNINGER

LAS DENNE VEJLEDNING OMHYGGELIGT IGENNEM F@R BRUG.

« Denne kaffemaskine er kun beregnet til privat brug i hiemmene, og den ma derfor
ikke bruges til handelsmaessige elle industrielle formal.

* Man frasiger sig ethvert ansvar, hvis maskinen ikke bruges i overensstemmelse
med denne vejledning.

* Det anbefales at opbevare den oprindelige emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som er forarsaget af uegnet emballage ved tilsending til
et autoriseret servicecenter.

* Apparatet opfylder kravene i forordningen (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober 2004
om materialer og genstande bestemt til kontakt med fadevarer.

* Det maksimale stgjniveau er 86 dB(A), nar apparatet er i drift.

A Farligt for born
* Apparatet ma kun benyttes af barn over 8 ar, hvis dette sker under opsyn fra en
voksen, eller safremt barnet er blevet instrueret med hensyn til forsvarlig brug af
apparatet og har forstaet de farer, som er forbundet med brugen.
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* Renggring og vedligeholdelse, som pahviler brugeren ma ikke udferes af barn,
medmindre de er over 8 ar og udferer indgrebene under opsyn. Sarg for, at ber-
nene ikke benytter apparatet som legetg;.

* Opbevar altid apparatet og stremledningen utilgeengeligt for bgrn under 8 ar.

*Barn ma ikke kunne komme i kontakt med nogen af emballagedelene, de er en
potentiel fare.

* Hvis man ikke bruger kaffemaskinen, fordi den skal smides ud, skal man klippe
stremledningen over, sa den ikke kan bruges. Det er ligeledes vigtigt at fierne de
dele, som man mener kan veere farlige, idet barn kan finde pa at bruge kaffema-
skinen som legetg.

A Elektrisk fare

* Apparatet ma kun benyttes af personer med fysiske, sansemaessige eller men-
tale handicaps eller med manglende erfaring eller kendskab, hvis dette sker un-
der opsyn fra en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller safremt de
er blevet instrueret med hensyn til forsvarlig brug af apparatet og har forstaet de
farer, som er forbundet med brugen.

* For kaffemaskinens ledning tilsluttes stikkontakten skal man kontrollere, at den
elektriske spaending, som star pa den tekniske plade under kaffemaskinen, sva-
rer til det lokale elektriske netvaerk.

* Hvis man bruger forleengerledninger, som ikke er godkendt af kaffemaskinens
producent, er der risiko for skader og ulykker.

* Far vandbeholderen fyldes, skal ledningen tages ud af stikkontakten.

* Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller dennes
servicecenter eller af en kvalificeret fagmand, sa man forebygger enhver form for
risiko.

* De elekiriske dele ma aldrig komme i kontakt med vand: man risikerer en kortslut-
ning!

* Tag ledningen ud af stikkontakten fgr enhver form for rengering eller vedligehol-
delse.

* LAEG IKKE KAFFEMASKINEN | VAND ELLER ANDEN VASKE.

* Ved beskadigelser, defekter eller mistanke om defekter efter fald skal ledningen
straks tages ud af stikkontakten. Taend aldrig for en defekt kaffemaskine. REPA-
RATIONER SKAL ALTID FORETAGES AF ET AUTORISERET SERVICECEN-
TER. Man frasiger sig ethvert ansvar for eventuelle skader efter ukorrekte repa-
rationer.

A Andre arsager til eventuelle skader
« Kaffemaskinen ma ikke lgftes ved at tage fat i vandbeholderen, man skal gribe
fast om selve kaffemaskinen.
* Veelg et omrade med god belysning hvor der er rent og med let adgang il en stik-
kontak.
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+ Kom ikke for meget vand i vandbeholderen.

« Apparatet ma ikke benyttes, hvis det har veeret udsat for slag, hvis der er synlige
tegn pa skader eller i tilfeelde af vandleekager. Benyt ikke apparatet, hvis strgm-
ledningen eller stikket er beskadiget, eller hvis selve apparatet er beskadiget. Alle
former for reparationer (herunder udskiftning af stramledningen) ma kun udfares
af Ariete servicecenteret eller af autoriserede Ariete teknikere. Herved forebyg-
ges enhver risiko

& Bemaerkninger vedrgrende forbraendinger

«Vend aldrig den varme vand- eller dampstrale mod nogen af kroppens dele; veer
meget forsigtig med det varme rgr damp/vand: der er fare for forbraendinger!

« Kaffemaskinens ydre metaldele ma ikke bergres, nar kaffemaskinen er teendt, de
er varme, og man kan braende sig.

* Hvis der ikke kommer vand ud af filterholderen, kan det skyldes at filtret Ther-
mocream® er tilstoppet. | dette tilfeelde skal man bevaege og fierne filterholderen
meget forsigtigt, fordi det eventuelle resttryk kan forarsage staenk og spreit. Der-
efter renses som beskrevet i den relevante paragraf.

Advarsel! - skader pa materielle dele

* Brug kun puder med ESE standard meerket.

« Seet kaffemaskinen pa en fast plan flade, sa den ikke kan veelte.

« Teend ikke for kaffemaskinen hvis vandbeholderen er tom, sa vil pumpen braende
sammen.

+ Kom aldrig varmt eller kogende vand i vandbeholderen.

« Seet aldrig kaffemaskinen pa meget varme overflader eller i naerheden af gas-
blus, s& man undgar, at maskinens stel beskadiges.

* Ledningen ma ikke komme i kontakt med kaffemaskinens varme dele.

* Brug ikke vand med brus (tilsat kuldioxid).

«Kom ikke andet end kaffepulver i filtret, hvis man vil undga at kaffemaskinen
pdelaegges.

« Kaffemaskinen ma ikke stilles i rum med en temperatur, som ligger under 0 °C,
fordi vandresterne i vandbeholderen kan fryse og @deleegge maskinen.

* Brug ikke kaffemaskinen udenders.

* Udseet ikke kaffemaskinen for regn, sol, hagl eller vind.

« Nar kaffemaskinen og dens forskellige dele er kolde, og stikket er taget ud, skal
kaffemaskinen renggres. Man skal bruge en blgd fugtig klud tilsat et neutralt
rengeringsmiddel (brug aldrig rengaringsmidler som er uegnede til plastik).

+ Vedrgrende korrekt bortskaffelse af produktet i henhold til direktiv 2012/19/

E EU henvises til arket, som er vedlagt apparatet.

== ¢ DENNE VEJLEDNING SKAL OPBEVARES SAM-

MEN MED KAFFEMASKINEN.
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EN BESKRIVELSE AF KAFFEMASKINEN

A - ON/OFF kontakt - Elektrisk ledning

L
B - Styrestang M - Rist til kaffekopper
C - Termometer til kedeltemperatur (°C og °F) N - Drypbakke
D - Signal for teendt maskinen O - Filter til kaffepulver
E - Signal kedeltemperatur P - Hullet silikoneskive
F - Signal dampfunktion Q - Skive Thermocream®
G - Kaffemaskinens stel R - Filterholder
H - Dyser til vand/damp S - Udlgb til én kop
| - Vandbeholder T - Udlgb til to kopper
J - Maxi Cappuccino og dyser til vand og damp U - Méaleske
K - Filterholder til kapsel V' - Presseskive

Identifikationsdata

Kaffemaskinens identifikationsdata star pa pladen under kaffemaskinen:

+ producent og CE maerke

+ model (Mod.)

+ matrikelnummer (SN)

+ spaending (V) og frekvens (Hz)

+ absorberet effekt (W)

* grent servicenummer

Ved eventuelle henvendelser til de autoriserede servicecentre skal opgives model og matrikelnummer.

FORBEREDELSESFASER FOR BRUG

Forberedelse

Kontroller at husets elektriske spaending svarer til den spaending, som star pa kaffemaskinens plade med de
tekniske data. Seet kaffemaskinen pa en plan flade.

Vask vandbeholderen og fyld friskt naturligt vand op til niveauet “MAX". Sgrg for at seette vandbeholderen kor-
rekt tilbage i sit seede (Fig. 3) ved at fglge den skinne, som sidder i bunden af vandbeholderens szede (Fig. 4).
Sarg for at styrestangen (B) stér lodret i standby (Fig. 5). Seet stikket ind i en stikkontakt med jordforbindelse.
Hvis der eventuelt drypper vand fra reret indeni vandbeholderen, er det ikke tegn pa en fejl, men
ventilens normale funktion.

Forste gang man taender for kaffemaskinen

Nar man har fyldt friskt naturligt vand op til niveauet “MAX”, teendes kaffemaskinen ved at trykke pa knappen
(A). Signallampen (D) teendes og angiver, at maskinen er teendt. Sgrg for at der mindst kommer én kop vand
ud af det hydrauliske kredslgb ved at senke styrestangen (B) Fig. 8, indtil man ser at der kommer vand ud fra
filterholderens fikseringssaede (Fig. 9). Skub stangen tilbage til den lodrette position i standby.

Signallampen (E) teendes og angiver, at kedlen har opnaet den korrekte temperatur for brygning af kaffe.
Maskinen er herefter klar til at brygge kaffe.

SADAN TILBEREDER MAN KAFFEN

Skiven Thermocream® (Q), den hullede silikoneskive (P) og filtret Thermocream® (O) leegges ned i filterhol-
deren i neevnte reekkefelge (Fig. 2). Hvis man kun vil lave én kop kaffe, bruges det enkelte udlgb (S) Fig. 12,
til to kopper kaffe bruges det dobbelte udlgb (T) Fig. 13. Dosér kaffen i filtret og tryk den lidt ned ved hjeelp af
den medfglgende presseskive: brug to méleenheder til to kopper kaffe og én maleenhed il én kop kaffe. Seet
filterholderen ind i kaffemaskinen.

Advarsel!

Den skal fikseres godt, og det gares ved at dreje den fra venstre mod hgjre, idet man sgrger for, at den

sidder godt fast i flangen (Fig. 15).

Hvis man kommer for meget kaffepulver ned i filtret, kan det veere sveert at dreje filterholderen, og/eller

nar kaffen lgber ud, kan noget af kaffen lgbe ud gennem filterholderen.
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Det anbefales at opvarme filterholderen ved at lade den sidde et par minutter i sit seede, fer man brygger
kaffen, sa bliver ogsa den ferste kop kaffe rigtig varm. Det er ikke nadvendigt, nar de efterfelgende kopper
tilberedes.

Sma dampsprgjt der kommer ud fra filterholderens fikseringssade er et helt normalt fanomen.

Kaffen lgber ud, nar man treekker styrestangen (B) fremad Fig. 16. Kaffestrammen standser, nar man farer
stangen (B) tilbage i lodret standby position (Fig. 18). Maksimaldosis til én kop kaffe er 50 ml.

Advarsel!
Som i de professionelle kaffemaskiner ma man heller ikke her fierne filterholderen, nar styrestangen
(B) star i udlgbsposition; der er risiko for forbreendinger!

Advarsel!
Afbryd udskeenkningen og vent cirka 10 sekunder. Derefter skal filterholderen fiernes og genindseettes
langsomt, da et eventuelt resttryk kan forarsage sprait eller steenk

Nar kaffemaskinen star pa standby, med styrestangen i lodret stilling (Fig. 11), teender og slukker signallam-
pen (E) med mellemrum, og viser herved at kedlens termostat arbejder, det bevirker, at vandets temperatur
altid er optimal. Man ber altid, bade ved den farste kop kaffe og de efterfalgende, forst starte udskaenkningen,
nar denne signallampe er slukket.

SADAN TILBEREDER MAN KAFFE MED KAPSLER

For at tilberede en kaffe med kapsel anvendes den medfglgende filterholder til kapsel (K) pa felgende made:

1 Placér puden i filteret (fig. 23).

2 Pres puden indad med fingrene. Kapslen skal vaere korrekt centreret og sidde inde i filterholderen.

3 Det er nu muligt at seette filterholderen ind i dens saede. Fastspaend filterholderen, og kontrollér, at den er
fasthaegtet korrekt til flangen (fig. 15).

4 Efter at have tilberedt kaffen og nar filterholderen fiernes, kan det ske at kapslen sidder fast i maskinens
gverste del. For at fierne kapslen, skal filterholderen stille skrat for at kapslen kan falde ned i selve filterhol-
deren.

Brug udelukkende kapsler der er E.S.E-kompatible for at sikre at den udskaenkede kaffe altid er af bedste

kvalitet.

Hvis kapslen ikke er korrekt indsat eller hvis filterholderen ikke er godt fikseret kan der komme vand-

draber ud fra selve filterholderen.

Autosluk funktion

Hvis maskinen er teendt men ikke er i brug, aktiveres autosluk funktionen efter ca. 30 min. Denne funktion
seetter maskinen i standby. Signallampen for ON/OFF (D) er slukket. Tryk pA ON/OFF kontakten (A) for atter
at teende maskinen.

Vandpafyldning nar kaffemaskinen bruges

Man skal ikke gare noget seerligt, nar vandbeholderen er tom, for kaffemaskinen er udstyret med en speciel
selvudlgsende ventil. Man slukker for kaffemaskinen og nar stikket er taget ud af stikkontakten, fiernes vand-
beholderen.

Advarsel!
Nar tanken fiernes, skal man passe pa ikke at rare ved dampstangens (H) metaltap, risiko for forbreen-
dinger!
Fyld den igen med friskt naturligt vand op til niveauet “MAX” og seet den tilbage, idet man sgrger for, at den
star korrekt i sit seede.

SADAN LAVER MAN EN CAPPUCCINO

For at tilberede en cappuccino eller opvarme en hvilken som helst anden drik, skubbes styrestangen (B)
tilbage, og funktionen damp indseettes (Fig. 19). Signallampen (F) teendes pa ny for at angive, at funktionen
damp er aktiveret. Nar signallampen (E) teendes, har maskinen néet den korrekte temperatur for udsendelse
af damp.
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Hvis der i ventetiden kommer forskellige damppift fra filterholderen, skal det betragtes som helt nor-
malt.

Nu rykkes stangen (H) fremad, men ikke far man har sat et glas under Maxi Cappuccino (J) Fig. 21: farst kom-
mer der lidt vand ud og straks efter en steerk dampstrale. Man slukker for dampstralen ved at rykke stangen
(H) tilbage, og seetter den kande med maelk som skal piskes under Maxi Cappuccino. Seet dyseren helt ned i
bunden af meelkekanden og abn for dampstremmen ved gradvist at seenke stangen (H) Fig. 22. Pa fa minutter
vil man se tykt cremet skum stige til vejrs. Tag dampdyseren op nar det anskede resultat er naet.

Man vil bemaerke, at signallampen (E) teender og slukker, mens man tilbereder cappuccinoen, det viser, at
termostaten griber ind, sa kedlen hele tiden har den rette temperatur til udvikling af damp.

Man ber forst starte dampudviklingen, nar denne signallampe er slukket. Hver gang man har brugt
dampdyseren i malk, skal man rense hullerne med ren damp i fa sekunder for at fjerne eventuelle
malkerester.

Nar man har tilberedt cappuccinoen, afbrydes dampfunktionen ved at fgre styrestangen (B) tilbage til den
lodrette standby position.

TILBAGE TIL KAFFEFUNKTIONEN

Nar man har tilberedt cappuccinoen, afbrydes dampfunktionen ved at fare styrestangen tilbage til den lodrette
standby position. Signallampen (F) slukker.

Advarsel!

Der er damp tilbage kedlen! Ogsa selvom man har afbrudt dampfunktionen, mé man ikke saenke stan-
gen til udvikling af vand/damp (H): Der er risiko for forbreendinger, pa grund af sprejt fra varmt vand
eller damp som kan komme ud fra enheden Maxi Cappuccino.

Vandtemperaturen i kedlen er stadig meget hgj, og kaffesmagen kan have taget skade. Hvis man vil brygge
kaffe, lige efter at man har lavet en cappuccino, anbefales det at vente, til temperaturen i kedlen er den opti-
male temperatur for kaffebrygning. Vent, indtil signallampen (E) slukkes og atter teendes.

Hvis man vil fremskynde kedlens nedkglingsproces, skal man stille et glas under Maxi Cappuccino (J), og med
styrestangen i lodret standby position saenkes stangen til udvikling af vand/damp (H), séledes at det varme
vand i dyseren Igber ud, og det bevirker sa, at kedlens temperatur seenkes.

Signallampen (E) slukkes. Nar signallampen (E) atter teendes, er maskinen parat til at brygge kaffe.

SADAN TILBEREDES TE ELLER INFUSIONER

Nar kaffemaskinen star i funktionen klar til kaffebrygning med signallampen (E) slukket og med styrestangen i
lodret standby position (Fig. 11), stilles en kop under dyseren (J) og man sanker gradvis stangen vand/damp
(H). Nu kommer der varmt vand ud af dyseren. Den maksimale dosis til to kopper er 200 ml.

GODE RAD VED TILBEREDNING AF EN GOD ITALIENSK ESPRESSO
KAFFE

Den malede kaffeblanding i filterholderen skal presses let ned. En mere eller mindre steerk kaffe afhaenger
af hvordan kaffeblandingen er malet, af den maengde kaffe som kommes ned i filterholderen og hvordan den
er presset ned i filterholderen. Der gar kun fa sekunder, sa strammer kaffen ned i de sma kopper. Hvis der
gar leengere tid, betyder det, at kaffen er for fint malet, eller at kaffepulveret er blevet presset for hardt ned i
filterholderen.

RENGORING AF KAFFEMASKINEN

Advarsel!
Rengaringen, som beskrives her nedenunder, skal foretages med en slukket kaffemaskine, og lednin-
gen skal veere taget ud af stikkontakten.

Advarsel!
Med regelmaessig vedligeholdelse og regelmeessig rengering holder kaffemaskinen leengere og ved-
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bliver med at fungere optimalt. Vask aldrig kaffemaskinens dele i opvaskermaskinen. Brug ikke direkte
vandstraler.

Advarsel!
Man méa kun mangvrere med en kold kaffemaskine.

Rensning af kaffefiltret

Kontrollér at de sma underste huller ikke er tilstoppede og rens dem med en lille berste (Fig. 25). For at fierne
eller oplgse eventuelle kafferester eller urenheder, skal man lade kogende vand Igbe igennem filterholderen
med filtret indsat men uden kaffepulver.

Advarsel!
Fiern og genindsaet filterholderen langsomt, da et eventuelt resttryk kan forarsage sprajt eller steenk.

Det anbefales at renggre filteret (O) grundigt ca. hver 3. maned pa felgende made ved at benytte en alminde-

lig opvasketab (uden at tilszette afspaendingsmiddel eller andre kemiske additiver):

* Leeg opvasketabletten i filtret (uden kaffe) nar kaffemaskinen er meget varm (efter mindst 5. minutters op-
varmning).

« Set filterholderen fast pa kaffemaskinen og saet en beholder under filterholderen.

« Treek styrestangen (B) fremad for at fa vandet til at lebe ud og lad det lgbe i 15 til 20 sekunder.

+ Afbryd vandstrgmmen og lad tabletten virke i mindst 15. minutter mens filterholderen bliver siddende i kaf-
femaskinen.

+ Lad igen vandet Igbe og lad pumpen fungerer i cirka 15 til 20 sekunder og derefter hvilestilling i 15 til 20
sekunder, indtil man har brugt en vandmaengde, som svarer til to vandbeholdere.

* Fjern filterholderen fra kaffemaskinen, tag filtret ud og skyl grundigt efter under rindende vand fra vandhanen.

+ Sluk for kaffemaskinen, tag ledningen ud af stikkontakten og rens seedet hvor filterholderen fastseettes med
en svamp, s& man far fiernet alle eventuelle rester af rengeringsmidlet.

+ Teend kaffemaskinen igen, fastsaet filterholderen og lad mindst to kopper vand lgbe igennem for at afslutte
skylleprocessen.

Hvis kaffemaskinen bruges dagligt, anbefales det at foretage en renggringsprocedure mindst hver 3. maned.

Renggring af silikoneskiven
Vask silikoneskiven (P) under rindende vand idet sidere bagjes let, saledes at man fierner rester af kaffepulver
fra det midterste hul, sa undgar man, at det tilstoppes (Fig. 26).

Rengoring af filterholderens sade
Efter nogen tids brug kan man i filterholderens seede finde kaffegrums. Det kan fiernes med en tandstikker, en
svamp (Fig. 27) eller ved at lade vandet Igbe igennem, uden at filterholderen er sat ind (Fig. 9).

Rengoring af enheden Maxi Cappuccino

Advarsel!

Foretag indgrebet nar det forkromede rar er koldt, s& man undgar forbraendinger.
Skru enheden (J) af det lille rer og vask den under rindende vand. Det lille rgr kan rengeres med en blad klud.
Genmontér cappuccinodyseren ved at skue den helt i bund. Om ngdvendigt kan man rense det lille hul, hvor
dampen kommer ud, med en nal. Hver gang man har brugt dyseren, skal man lade noget damp Igbe igennem,
s& man fierner eventuelle rester.

Renggring af vandbeholderen
Det anbefales at rense vandbeholderen regelmaessigt med en svamp eller en fugtig klud.

Renggring af risten og drypbakken
Husk at temme drypbakken regelmassigt (N).

Fjern risten (M) og vask den under rindende vand; tag drypbakken ud (N) af kaffemaskinen, tam den og vask
den under rindende vand.
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Renggring af kaffemaskinens stel

Advarsel!
Kaffemaskinens faste dele skal renggres med en blad klud, sa man ikke beskadiger stellet.

AFKALKNING

Regelmaessig og korrekt vedligeholdelse og rengering holder kaffemaskinen effektiv i meget lang tid, og det
begraenser effektivt kalkdannelser i kaffemaskinen. Hvis kaffemaskinen alligevel efter noget tid skulle blive
mindre effektiv, fordi man bruger meget hardt og kalkholdigt vand, kan man afkalke kaffemaskinen, sa den
fungerer bedre. Benyt kun et kalkfierningsmiddel til kaffemaskiner til dette formal. Firmaet Ariete frasiger sig
ethvert ansvar for skader pa komponenter i kaffemaskinen, som er opstaet efter brug af uegnede produkter
som indeholder kemiske tilseetningsstoffer. Hvis der er behov for afkalkning skal man falge de instruktioner,
som felger med afkalkningsproduktet.

KAFFEMASKINEN SZATTES UD AF FUNKTION

Hvis kaffemaskinen szettes ud af funktion, skal den elektriske ledning tages ud af stikkontakten, vandbeholde-
ren skal tsammes for vand, drypbakken skal tammes og vaskes (se paragraffen “Rengering af kaffemaskinen”).
Hvis kaffemaskinen skrottes skal man dele kaffemaskinens forskellige dele i henhold til de forskellige materia-
ler, og fierne alt i henhold til de geeldende lokale love.

VEJLEDNING | PROBLEMLOSNING

Hvis der er noget unormalt ved kaffemaskinens funktion, skal man med det samme slukke for kaffema-
skinen og tage ledningen ud af stikkontakten.

PROBLEMER | ARSAGER L@SNING

Der kommer ikke | Der er sikkert kommet luft ind i Undersgg om vandbeholderen sidder rigtigt, og om
kogende vand ud | kredslgbet, og det har sat pumpen | vandniveauet er kommet ned under den pategnede

kaffe ud over
filterholderens
kanter.

af kaffemaskinen | ud af funktion. minimumsstreg. Gentag det som er beskrevet i paragraffen
til infusioner. “Forberedelsesfaser for brug”.
Dampdyserens hul er tilstoppet. Fjern eventuelle rester, som har sat sig fast pa dyseren, med

ennal.

Der kommer Der er for lidt vand, og pumpen Kontroller om vandniveauet i beholderen er korrekt og fyld om

ikke damp eller | suger ikke. ngdvendigt op med friskt naturligt vand.

vand ud af Dampdyserens hul er tilstoppet. | Fiern eventuelle rester som har sat sig fast pa dyseren med

kaffemaskinen. en nal.

Der lgber Der er sikkert kommet for meget Fjern og genindszet filterholderen langsomt, da et eventuelt

kaffepulver i filtreholderen, og derfor
har man ikke kunnet stramme
filterholderen rigtig fast i dets seede.

resttryk kan forarsage sprejt eller steenk. Rens tilslutningssaedet
med en lille svamp (Fig. 27). Gentag proceduren idet man
kommer den rette maengde kaffe ned i filtret.

Pa pakningerne i filterholderens
fikseringssaede er der rester af
kaffegrums.

Rens pakningen med en tandstik eller med en lille svamp.

Udlgbet fra filtret (O) fyldt med
kaffepulver er tilstoppet.

Fjern og genindseet filterholderen langsomt, da et eventuelt
resttryk kan forarsage sprejt eller steenk. Rens filterabningen
med en tandberste eller med en nal. Det anbefales at
renggre filteret grundigt ca. hver 3. maned pa felgende made
ved at benytte en almindelig opvasketab (uden at tilseette
afspeendingsmiddel eller andre kemiske additiver).

Defekt kapsel.

Udskift kapslen i filterholderen.
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PROBLEMER | ARSAGER LASNING
Kaffen lgber Hullerne, i den skive som sidderi | Start kaffemaskinen uden filterholder og lad vandet lgbe
ikke ud, eller filterholderens fikseringssaede, er | igennem. Benyt kun et kalkfierningsmiddel til kaffemaskiner il
den Igber alt for | tilstoppede. dette formal.
langsornt ud. Udlgbet fra filtret (O) fyldt med Fjern og genindseet filterholderen langsomt, da et eventuelt
kaffepulver er tilstoppet. resttryk kan forarsage sprejt eller steenk. Rens filterabningen
med en tandberste eller med en nl. Det anbefales at
rengere filteret grundigt ca. hver 3. maned pa felgende made
ved at benytte en almindelig opvasketab (uden at tilseette
afspaendingsmiddel eller andre kemiske additiver).
Kaffeblandingen er malet for fint. | Prgv at bruge en mere groft malet kaffeblanding.
Kaffeblandingen er presset for hardt. | Pres ikke kaffen sa hardt ned i filtret.
Vandbeholderen sidder ikke rigtigt. | Seet vandbeholderen rigtigt ved at trykke den helt i bund.
Der er for lidt vand og pumpen Kontroller om vandniveauet i beholderen er korrekt og om
suger ikke. ngdvendigt fyld op med friskt naturligt vand.
Defekt kapsel. Udskift kapslen i filterholderen.
Kapslen er gaet i stykker. Fjern filterholderen til kapsler renger seedet med en lille svamp
og set en ny kapsel ind.
Kaffen er for tynd | Kaffeblandingen er malet for groft. | For at fa en kop kaffe som er mere koncentreret og desuden

og desuden kold.

varm, skal man bruge en mere fint malet kaffeblanding.

Men problemet kan elimineres takket vaere Systemet
Thermocream®, som selv med en groft malet kaffeblanding altid
garanterer en kogende varm kop kaffe med det helt rigtige skum.
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TASTA OHJEKIRJASTA

Vaikka tdma keitin on valmistettu voimassa olevien eurooppalaisten maaraysten mukaisesti ja sen vaaralliset
osat on suojattu lue silti huolellisesti tdméan ohjekirjan varoitukset ja kayta keitinta vain sen kayttétarkoituksen
mukaisesti jotta valtyt tapaturmilta ja vahingoilta. Sailyta tama ohjekirja tulevaa tarvetta varten. Jos annat
laitteen muiden ihmisten kayttéon, muista antaa myds tdma ohjekirja.

Tassé ohjekirjassa kaytetaan seuraavia symboleja jotka tarkoittavat:

A Vaara lapsille & Varoituksia palovammoista
A Sahkosta johtuva vaara Varoitus - aineellinen vahinko

A Muista syista johtuvan vahingon vaara
KAYTTOTARKOITUS

Caffe Novecentoa voidaan kayttaé kahvin ja cappuccinon valmistukseen, ja koska se voi tuottaa kuumaa vetta
voit valmistaa myds teetd ja yrttiteetd. Tama laite on tarkoitettu vain yksityiseen kayttéon eikd se sen vuoksi
sovellu kaupallisiin tai teollisiin tarkoituksiin.

Valmistaja ei ole tarkoittanut laitetta muuhun kuin tass& mainittuun ké&yttéon ja ei ole missaan korvausvas-
tuussa virheellisestd k&ytostd aiheutuvista vahingoista. Virheellinen kéyttd johtaa myds kaikkien takuiden
raukeamiseen.

JALJELLE JAAVAT RISKIT
Téssa ohjeessa kuvatun laitteen ominaisuuksista johtuen kéyttajaa ei voida suojella suoralta vesihdyryn tai
kuuman veden suihkulta.

Varoitus!
Palovammojen vaara - kun paéstat ulos kuumaa vett4 tai hdyrya &la suuntaa suihkua muita tai itseasi
kohti. Pida kiinni vain letkun muoviosasta.

Kayté vain elintarvikkeille tarkoitetuista materiaaleista tehtyja astioita.

TURVALLISUUSVAROITUKSIA

LUE SEURAAVAT OHJEET HUOLELLISESTI ENNEN KAYTTOA.

+ Tama laite on tarkoitettu vain yksityiseen kayttoon ja tdman takia se ei sovellu
kaupalliseen tai teolliseen kayttoon.

+ Valmistaja ei vastaa vahingoista jotka virheellisesta kaytosta tai muusta kaytosta
kuin tassa ohjekirjassa on mainittu.

* Suosittelemme sailyttdmaén alkuperaisen laatikon koska ilmainen huoltopalvelu
ei vastaa kuljetuksen aikana syntyvista vaurioista jotka aiheutuvat tuotteen riitta-
mattomasta pakkaamisesta kun se lahetetaan Valtuutettuun huoltoon.

* Laite on Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1935/2004, an-
nettu 27 paivana lokakuuta 2004, elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista mukainen.

* Laitteen korkein melutaso kayton aikana on 86 dB(A).

A Vaara lapsille
« Laitteen kaytto sallitaan yli 8-vuotiaille lapsille ainoastaan, jos kaytto tapahtuu
turvallisuudesta vastaavan henkilon valvonnassa tai jos heille on opetettu laitteen
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turvallinen kayttd ja siihen liittyvat vaarat.

* Yli 8-vuotiaat lapset saavat suorittaa kayttajalle kuuluvat puhdistukset ja huollot
ainoastaan aikuisen valvonnassa. Varmista, etteivat lapset leiki laitteella.

* Pida laite ja virtajohto aina poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

« Al4 j4ta pakkauksen osia lasten ulottuville koska ne voivat olla vaarallisia.

+ Jos tama laite havitetaan, on suositeltavaa leikata virtajohto poikki. On myds suo-
siteltavaa etta kaikki potentiaalisesti vaaralliset osat tehdaan vaarattomiksi jotta
lapset eivat satuta itseaan leikeissa.

A Sahkosta johtuva vaara

* Laitteen kaytto sallitaan toimintakyvyttomille ja kokemattomille henkildille tai muil-
le henkildille, jotka eivat tunne laitteen kayttda ainoastaan, jos kayttd tapahtuu
turvallisuudesta vastaavan henkilon valvonnassa tai jos heille on opetettu laitteen
turvallinen kaytto ja siihen liittyvat vaarat.

* Ennen kuin kytket laitteen verkkovirtaan, varmista etta laitteen pohjassa olevaan
kylttiin merkitty jannite vastaa paikallista verkkovirran jannitetta.

« Jatkojohtojen, jotka eivat ole laitteen valmistajan hyvaksymia, kaytto voi aiheut-
taa vahinkoja ja onnettomuuksia.

* Muista aina irrottaa laite verkkovirrasta ennen sailion tayttamista vedella.

+ Jos virtajohto on vaurioitunut se tulee vaihtaa valmistajan, sen Teknisen tuen tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon toimesta jotta valtytaan riskeilta.

« Al koskaan anna jannitteisten osien joutua kosketuksiin veden kanssa: se voi
aiheuttaa oikosulun!
* Irrota laite verkkovirrasta ennen puhdistus- tai huoltotoimia.

« ALA UPOTA LAITETTA VETEEN TAI MUUHUN NESTEESEEN.
* Irrota laite verkkovirrasta heti jos siihen tulee vikaa tai epailet vikaa putoamisen
jalkeen. Al4 koskaan kayta viallista laitetta. KORJAUKSIA SAAVAT TEHDA VAIN
VALTUUTETUT HUOLLOT. Valmistaja ei vastaa mistaan vahingoista jotka aiheu-
tuvat virheellisista korjauksista.

A Muista syista johtuvien vahinkojen vaara

« Al nosta laitetta vesisailidsta vaan sen rungosta.

+ Valitse riittavan hyvin valaistu ja puhdas paikka jossa on helposti ulottuvilla oleva
pistorasia.

+ Al3 laita sailioon liian paljon vetta.

* Laitetta ei saa kayttaa, jos se on pudonnut tai jos siina on nakyvia vaurioita tai se
vuotaa. Al3 kéyta laitetta, jos virtajohto tai pistotulppa on vaurioitunut tai jos laite
vaikuttaa vialliselta. Ainoastaan Ariete-huolto tai valtuutettu Ariete-teknikko saa
suorittaa korjaukset, mukaan lukien virtajohdon vaihdon, jotta kaikilta riskeilta
valtytaan.
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& Varoituksia palovammoista

« Al koskaan suuntaa hdyryn tai kuuman veden suihkua ruumiinosia kohti. Kasit-
tele varovasti hoyryn/kuuman veden letkua: palovammojen vaara!

* Laitteen ulkoisia metalliosia ei saa koskettaa laitteen ollessa kaynnissa koska ne
voivat aiheuttaa palovammoja.

+Jos suodattimen pidikkeestad ei vuoda vetta, tamé voi johtua Thermocream®
-suodattimen tukkeutumisesta. Keskeyta vedentulo ja odota noin kymmenen se-
kuntia. Irrota suodattimen pidike hitaasti, ettei jaljelle jaanyt paine aiheuta veden
suihkuamista tai roiskumista. Puhdista sitten kuten asiaan liittyvassa kappalees-
sa neuvotaan.

Varoitus - aineellinen vahinko

« Kayta ainoastaan kahvipodeja, joissa on ESE-standardin merkinta.

+ Sijoita laite tukevalle alustalle jossa sité ei padse kaatamaan.

* Ala koskaan kayta laitetta ilman vetta koska silloin pumppu karventyy.

« Ala koskaan téyty vesisailiota kuumalla tai kiehuvalla vedella.

« Al sijoita laitetta kuumalle pinnalle tai avotulen I&heisyyteen jotta sen runko ei
vaurioidu.

* Virtajohto ei saa koskettaa mitaan laitteen kuumia osia.

* Ala kayta poreilevaa vetta (jossa on hiilihappoa).

« Al4 laita suodattimen pidikkeeseen muita aineita kuin jauhettua kahvia. Ne voivat
vahingoittaa laitetta vakavasti.

* Ala jata keitinta alle 0°C huoneenlampdon koska kattilaan jaava vesi voi jaatya ja
aiheuttaa vahinkoja.

« Al3 kéyta laitetta ulkona.

« Al altista laitetta saailmidille (sade, aurinko jne.).

+ Ota laite irti verkkovirrasta ja anna sen jaahtya ennen puhdistusta. Puhdista sit-
ten hankaamattomalla kankaalla joka on hieman kostea ja johon on laitettu muu-
tama tippa laimeaa, syovyttamatonta pesuainetta (ala koskaan kayta liuottimia

jotka vahingoittavat muovia).

E * Ohjeet laitteen oikeaan loppukasittelyyn direktiivin 2012/19/EU mukaisesti

=== loytyvét laitteen ohessa toimitetusta tiedotteesta.

e SAILYTA HYVIN NAMA OHJEET.
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LAITTEEN KUVAUS

A - Virtakytkin L - Virtajohto

B - Ohjausvipu M - Kupin ritila

C - Kattilan lampomittari (°C ja °F) N - Tippuallas

D - Virtavalo O - Jauhesuodatin

E - Kattilan I1&mpétilan merkkivalo P - Reiéllinen silikonilevy
F - Hoyrytoiminnon merkkivalo Q - Thermocream® -kiekko
G - Keittimen runko R - Suodattimen pidike

H - Veden/hdyryn paastovipu S - Nokka yhdelle kupille
| - Vesisailio T - Nokka kahdelle kupille
J - Maxi Cappuccino -laite ja putki veden ja héyryn tuottamiseen U - Kahvimitta

K - Suodatinrengas V - Kahvin puristaja
Tunnistetiedot

Laitteessa on seuraavat tunnistetiedot jotka on merkitty laitteen pohjassa olevaan kilpeen:
* valmistaja ja CE merkki

+ malli (Mod.)

* sarjanumero (SN)

« verkkovirran jannite (V) ja taajuus (Hz)

* sahkonkulutus (W)

+ tuen ilmainen puhelinnumero

IImoita aina malli ja sarjanumero aina kun otat yhteytta valtuutettuun huoltoon.

ENNEN KAYTTOA

Laitteen kaynnistys

Tarkista etta verkkovirran jannite on sama kuin laitteen teknisista tiedoista kertovassa kilvessa. Sijoita laite
tasaiselle pinnalle. Pese séilio ensimmaisella kerralla ja tayta se kylmalla vedella merkkiin “MAX” asti ja laita
se varovasti takaisin paikoilleen tukevasti (Kuva 3) seuraamalla kotelon alareunassa olevaa uraa (Kuva 4).
Varmista etta ohjausvipu (B) on pystysuorassa valmiusasennossa (Kuva 5). Tydnna pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Jos vetta tippuu siilion sisélld olevasta putkesta, tdma ei tarkoita etté laite on rikki vaan etta siemen-
vesiventtiili toimii normaalisti.

Ensimmainen kaynnistys

Kaynnista laite sen jalkeen kun vesisailio on taytetty “MAX” merkkiin asti kylmalla vedelld painamalla kytkint&
(A). Merkkivalo (D) syttyy, kun laite on paalla. Ota ainakin yksi kupillinen vetta ulos kattilan vesiputkistosta
vetdmalla ohjausvipua (B) eteenpéin ja alas, Kuva 8, kunnes néet ettd suodattimen pidikkeen raosta tulee
vuotaa vettd (Kuva 9). Laita vipu takaisin pystysuoraan valmiusasentoon.

Merkkivalo (E) syttyy, kun kattila on saavuttanut oikean lampétilan kahvin valmistusta varten. Laite on valmis
kahvin valmistukseen.

KAHVIN VALMISTUS

Aseta suodatinkahvaan Thermocream® -levy (Q) ja reidllinen silikonilevy (P) sek& Thermocream® -suodatin
(0) maaratyssa jarjestyksessa (Kuva 2). Kayta yksinkertaista nokkaa (S), Kuva 12, yhteen kahvikuppiin ja
kahteen kuppiin kaksoisnokkaa (T), Kuva 13. Mittaa kahvi suodattimeen ja paina kevyesti erityiselld kahvin
puristajalla: kaksi mittaa kahdelle kupille ja yksi mitta yhdelle kupille. Laita suodattimen pidike paikoilleen.
Varoitus!
Kirista suodattimen pidike paikoilleen pydrittamalld vasemmalta oikealle ja varmista etté se on kunnolla
kiinni laipassa (Kuva 15).
Jos suodattimeen laitetaan liikaa kahvia, suodattimen pidikkeen pydrittdminen voi olla vaikeaa ja/tai
suodattimen pidike voi vuotaa kahvin valmistuksen aikana.
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On suositeltavaa antaa suodattimen pidikkeen kuumentua paikoillaan muutaman minuutin ajan ennen ensim-
maisen kahvikupillisen tekemisté niin ettd myés ensimmainen kupillinen on tulikuumaa. Tdma ei ole tarpeen
seuraaville kupillisille.

Suodattimen pidikkeesta voi tulla pienia hoyryn puuskahduksia. Tdéma on taysin normaalia.

Aloita kahvin juoksutus vetamall4 ohjausvivusta (B) eteenpéin, Kuva 16. Lopeta juoksutus nostamalla ohjaus-
vipu (B) takaisin pystysuoraan valmiusasentoon (Kuva 18). Kahviannoksen maksimikoko on 50 ml.

Varoitus!
Kuten ammattilaisten kahvinkeittimiss4, 8l poista suodatinta kun ohjausvipu (B) on kahvin juoksutus-
asennossa. Palovammojen vaara!

Varoitus!
Kun lopetat kahvin laskemisen, odota noin kymmenen sekuntia ennen kuin irrotat suodattimen pidik-
keen. Irrota suodattimen pidike pyérittdmalla hitaasti oikealta vasemmalle jota vesi tai kahvi ei laiky
eiké roisku.

Kun laite on valmiusasennossa ohjausvivun ollessa pystyasennossa (Kuva 11), merkkivalo (E) syttyy ja sam-
muu ajoittain. Tdma johtuu kattilan termostaatin toiminnasta sen pitdessa veden lampétilan optimaalisena. On
suositeltavaa aloittaa kahvin juoksutus vasta kun tdméa valo sammuu seka ensimmaisen ettd my6hempien
kuppien kohdalla.

ESPRESSON VALMISTUS KAHVIPODISTA

Valmista espressoa podista kayttdmalla kahvipodille tarkoitettua suodatinpidiketta (K) seuraavasti:

1 Aseta kahvipodi suodattimeen (kuva 23).

2 Ty6nna kahvipodi sormilla sisaén.. Kahvipodi tulee asettaa huolellisesti keskelle suodatinpidikkeessa olevaa
suodatinta..

3 Taman jalkeen voit asettaa suodatinpidikkeen paikalleen.. Kiinnita suodatinpidike. Varmista, etta se on hyvin
kiinni laipassa (kuva 15)..

4 Kun poistat suodatinpidiketta espresson valmistuksen jélkeen, kahvipodi saattaa j&&da kiinni laitteen yl&o-
saan.. Poista se kallistamalla suodatinpidiketta (kuva 14), niin etta kahvipodi putoaa siihen takaisin..

Jotta valmistettu espresso on aina erinomaista, hanki vain ESE-yhteensopivuusmerkinnalla varustettuja

kahvipodeja..

Ellei kahvipodia ole asetettu oikein tai suodatinpidiketta ei ole kiristetty riittavasti, suodatinpidikkee-

sta saattaa tihkua hieman vetta..

Itsesammutustoiminto

Jos laite on paalla, mutta sita ei kaytetd, itsesammutustoiminto laukeaa noin 30 minuutin kuluttua. Tama
toiminto asettaa laitteen valmiustilaan. Merkkivalo (D) on sammunut. Kaynnisté laite uudelleen painamalla
jalleen virtakytkinta (A).

Vesisiilion tayttaminen kayton aikana
Veden loppuessa sailiossé ei tarvita erityistoimenpiteita koska keitin on varustettu erityisella siemenvesivent-
tiililla. Tarvitsee vain sammuttaa laite ja kun se on irrotettu verkkovirrasta, irrottaa vesisailio.

Varoitus!
Sailiota poistettaessa ala kosketa hdyryvivun (H) metalliosaa, palovammavaara!

Tayté sailio jalleen kylmélla vesijohtovedellda “MAX” merkkiin asti, laita se takaisin ja varmista ettd se on
tukevasti paikoillaan.

CAPPUCCINON VALMISTUS

Kun haluat tehda cappuccinoa tai kuumentaa jotain muuta juomaa, kadénné ohjausvipu (B) taakse hoyrytoi-
minnon kaynnistdmiseksi, (Kuva 19). Merkkivalo (F) syttyy, kun héyrytoiminto on p&alla. Kun merkkivalo (E)
syttyy, laite on saavuttanut oikean lampétilan hdyryn tuottamiseen.

Laitteen kuumentuessa suodattimen pidikkeesta voi tulla pienid hoyryn puuskahduksia. Tama on tay-
sin normaalia.
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Veda nyt hdyryn paastovipua (H) eteenpéin kun olet ensin laittanut lasin Maxi Cappuccino -laitteen (J) alle,
Kuva 21. Ensin ulos tulee pieni mé&aré vetté ja sitten voimakas hdyrysuihku. Lopeta hdyryn p&astédminen
tydntamalla vipu (H) takaisin paikoilleen ja laita vaahdotettavan maidon kannu Maxi Cappuccino -laitteen
alle. Tyonna putki kokonaan maidon sisaan ja avaa héyrysuihku uudestaan vetamalla paastévipua (H), Kuva
22, vahitellen alaspéin. Hetken paasta maidoista nousee paksu, kermainen vaahto. Veda héyryn paastovipu
takaisin ylos kun olet saavuttanut halutun lopputuloksen.

Naitten toimenpiteiden aikana merkkivalo (E) sammuu ja syttyy edestakaisin koska kattilan termostaatti pitaa
veden l&mpétilan oikeana hdyryn tuottamista varten.

On parempi aloittaa hdyryn ottaminen vasta kun merkkivalo sammuu. Paasta hoyrya muutama sekunti
joka kayton jalkeen jotta putki tyhjenee mahdollisista maidon jaanteista.

Kun cappuccino on valmista, laita héyrytoiminto pois p&élt4 asettamalla ohjausvipu (B) takaisin pystysuoraan
valmiusasentoon.

KAHVIN VALMISTUS UUDELLEEN

Kun cappuccino on valmista, laita hdyrytoiminto pois paalta siirtdmalla ohjausvipu takaisin pystysuoraan val-
miusasentoon. Lamppu (F) sammuu.

Varoitus!

Kattilan siséll4 on edelleen hoyrya! Vaikka laitoit hoyrytoiminnon pois p&élta, alé laske veden/héyryn
poistovipua (H): Maxi Cappuccino -laitteesta roiskuva kuuma vesi ja hdyry aiheuttaa palovammojen
vaaran.

Kattilan 1ampétila on edelleen korkea ja se voi heikentdd kahvin makua. T@man takia joudut odottamaan,
etta kattilan lampétila palautuu optimaaliseen arvoon kahvin valmistusta varten. Odota, ettd merkkivalo (E)
sammuu ja syttyy uudelleen.

Jos haluat nopeuttaa ja&htymist, laita lasi Maxi Cappuccino -laitteen (J) alle ja ohjausvivun ollessa pystysuo-
rassa valmiusasennossa kaanna veden/hdyryn paastovipua (H) niin putkesta tulee kuumaa vetta ja kattilan
lampdtila laskee.

Merkkivalo (E) sammuu. Heti kun merkkivalo (E) syttyy uudelleen, laite on valmis kahvin valmistukseen.

TEEN JA YRTTITEEN VALMISTUS

Kun keitin on valmis kahvin valmistukseen merkkivalon (E) ollessa sammunut ja ohjausvivun ollessa pysty-
suorassa valmiusasennossa (Kuva 11), laita kuppi putken (J) alle ja kdanna hitaasti veden/hdyryn paastovipu
(H) alas. Nyt nokasta tulee kuumaa vettd. Maksimiannos kahteen kupilliseen on 200 ml.

VIHJEITA HYVAN ITALIALAISEN ESPRESSON VALMISTUKSEEN

Suodattimeen laitettavaa jauhettua kahvia tulee puristaa kevyesti. Kahvin vahvuus tai laimeus riippuu kahvin
jauhatuksen hienoudesta, suodattimeen laitettavasta maarasta ja puristuksesta. Kahvin valuminen kuppeihin
kest&a vain muutamia sekuntteja. Jos valuminen kest&a liian kauan, tdmé johtuu siitd, ettd kahvi on jauhettu
liian hienoksi tai suodattimen pidikkeeseen laitettua kahvia on puristettu liikaa.

LAITTEEN PUHDISTUS

Varoitus!
Kaikki alla kuvatut puhdistustoimet pitdé tehdé laitteen ollessa pois péalté ja virtajohdon ollessa irti
verkkovirrasta.

Varoitus!

Séanndllinen huolto ja puhdistus pita4 keittimen tehokkaana pitempaén. Al3 koskaan pese kettimen
osia astianpesukoneessa. Ala kayta suoria vesisuihkuja.

Varoitus!
Kaikki toimenpiteet tulee tehda kun keitin on ja&htynyt.
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Kahvinpurujen suodattimen puhdistus

Tarkista, etta reiat eivat tukkeudu ja tarvittaessa puhdista ne pienelld harjalla (Kuva 23). Laske kiehuvaa vetta
suodattimen pidikkeen kautta ilman suodatinta kun olet ensin laittanut lasin sen alle jotta kahvin jaanteet ja
epapuhtaudet liukenevat tai poistuvat.

Varoitus!
Irrota suodattimen pidike hitaasti, ettei jéljelle jaényt paine aiheuta veden suihkuamista tai roiskumista.

Puhdista suodatin (O) huolellisesti noin 3 kuukauden vélein yksinkertaisella konepesuainetabletilla (ilman

huuhtelukirkastetta tai muita lisdaineita) seuraavasti::

+ Laita astianpesukoneen pesuainetabletti suodattimeen (ilman kahvia) koneen ollessa kuuma (anna kuu-
mentua ainakin viisi minuuttia).

+ Kiinnita suodattimen pidike keittimeen ja laita astia pidikkeen alle.

+ Veda ohjausvipua (B) eteenpain jotta vesi tulee ulos ja laske vetta noin 15-20 sekunnin ajan.

* Lopeta veden laskeminen ja anna tabletin vaikuttaa ainakin 15 minuutin ajan suodattimen pidikkeen ollessa
kiinni keittimessa.

+ Toista veden laskeminen kayttamalld pumppua noin 15-20 sekunnin ajan ja pidé taukoa 15-20 sekuntia
kunnes olet kayttanyt kaksi sailiollista vetta.

+ Irrota suodattimen pidike keittimesta, poista suodatin ja huuhtele hyvin juoksevassa vesijohtovedessa.

+ Laita keitin pois paalta, irrota virtajohto pistorasiasta ja puhdista suodattimen pidikkeen kiinnityskohta ratilla
jotta siihen ei jaa pesuainetta.

+ Laita keitin taas paalle, laita suodattimen pidike paikoilleen ja laske taas vahintaan 2 kuppia vetta tehdaksesi
huuhtelun loppuun.

Jos kahvinkeitinta kaytetaan paivittain, on suositeltavaa tehda puhdistus vahintaan kerran kolmessa kuukaudessa.

Silikonilevyn puhdistus
Pese silikonilevy (P) juoksevan veden alla taittaen se varovasti sivuilta siten, ettd mahdolliset kahvin jaanteet,
jotka voivat tukkia aukon, poistuvat (kuva 24).

Suodattimen pidikkeen kiinnityskohdan puhdistus

Ajan kuluessa kahvin jaanteita voi keraantya suodattimen pidikkeen kiinnityskohtaan. Ne voidaan poistaa
hammastikulla, rétilla (Kuva 25) tai laskemalla vetta ilman etta suodattimen pidike on kiinnitetty (Kuva 9).
Maxi Cappuccino -laitteen puhdistus

Varoitus!
Suorita tdméa toimenpide kun kromattu putki on jadhtynyt jotta véltyt palovammoilta.

Irrota laite (J) pienesté putkesta ja pese se juoksevalla vedelld. Pieni putki voidaan puhdistaa hankaamat-
tomalla kankaalla. Ruuvaa cappuccino laite takaisin niin pitkalle kuin se menee. Puhdista tarpeen vaatiessa
pieni hdyryn paastoreika tikulla. Paasta aina kayton jalkeen hdyrya muutaman sekunnin ajan jotta putki tyh-
jenee mahdollisista jaanteista.

Sailion puhdistus
Puhdista sailion sisapuoli ajoittain ratilla tai maralla kankaalla.

Ritilan ja tippualtaan puhdistus
Musta tyhjentaa tippuallas (N) ajoittain.

Irrota ritila (M) ja pese se juoksevassa vedessa. Irrota tippuallas (N) keittimestd, tyhjenna se ja pese juokse-
vassa vedessé.

Keittimen rungon puhdistus
‘ Varoitus!
Puhdista laitteen kiinteat osat kostealla hankaamattomalla kankaalle jotta runko ei vaurioidu.

KALKINPOISTO

Hyva huolto ja s&&nndllinen puhdistus pitda keittimen toimintakuntoisena pitkdén ja pienentad kalkin sao-
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stumien muodostumisen vaaraa laitteen sisalla. Jos keitin ei kuitenkaan toimi oikein, kovan ja kalkkipitoisen
veden sadnndllisen kaytdn seurauksena, voit tehda kalkinpoiston palauttaaksesi tehokkaan toiminnan. Kéyt4
tahén tarkoitukseen ainoastaan kahvikoneille tarkoitettua sitruunahappopohjaista kalkinpoistoainetta. Ariete
ei vastaa mistaan keittimen osien vaurioista jotka aiheutuvat muiden tuotteiden tai kemiallisten lisdaineiden
kéytdsta. Jos kalkinpoisto on tarpeen, seuraa kalkinpoistotuotteen mukana tulevia ohjeita.

HAVITTAMINEN

Jos haluat havittaa keittimen, irrota se verkkovirrasta, tyhjenna vesisailio ja tippuallas ja puhdista se (Katso
kohtaa “Laitteen puhdistus”). Jos laite viedaan jatteen mukana, se tulee hajottaa osiinsa jotka tulee havittaa

niiden koostumuksen ja ké&yttdmaan lainsdddanndn mukaisesti.

OHJEITA JOIDENKIN VIKOJEN KORJAUKSEEN

A Jos laitteen kaytdssé on ongelmia, laita se heti pois paélta ja irrota verkkovirrasta.

ONGELMAT

SYY

KORJAUS

Keitin ei tuota
kiehuvaa vetta
teehen.

Putkistoon on luultavasti paassyt
iimaa joka estda pumpun toiminnan.

Varmista etta sailié on kiinnitetty oikein ja veden maara ei
ole alle merkityn vahimmaisrajan. Toista osassa “Ennen
kayttoa” kuvatut toimenpiteet.

Putkessa oleva hdyryn poistoreika
on tukossa.

Poista tikulla reikdan mahdollisesti muodostuneet jaanteet.

Keitin ei tuota

Vetté on liian vahan ja pumppu ei

Tarkista etta veden méaaré sailiossa on riittava ja tayta

hoyrya. toimi. tarvittaessa kylmallg vedella.
Putkessa oleva héyryn poistoreika Poista tikulla reikdan mahdollisesti muodostuneet jaanteet.
on tukossa.
Kahvia valuu Luultavasti suodattimen pidikkeessa | Irrota suodattimen pidike hitaasti, ettei jéljelle jaanyt paine
suodattimen on liikaa kahvia joka on estanyt sen | aiheuta veden suihkuamista tai roiskumista. Puhdista
pidikkeen laittamisen kunnolla paikoilleen. kiinnityskohta sienelld (Kuva 27). Toista aiemmin selostetut
reunoista. toimenpiteet ja aseta suodattimeen oikea maéra kahvia.

Suodattimen pidikkeen
kiinnityskohtaan on jaényt
kahvinporoja.

Puhdista kiinnityskohta hammastikulla tai ratilla.

Kahvin suodattimen (O) poistoaukko
on tukossa.

Irrota suodattimen pidike hitaasti, ettei jaljelle jaényt
paine aiheuta veden suihkuamista tai roiskumista.
Puhdista suodattimen reikd hammasharjalla tai tikulla.
Puhdista suodatin huolellisesti noin 3 kuukauden
vélein yksinkertaisella konepesuainetabletilla (ilman
huuhtelukirkastetta tai muita liséaineita).

Viallinen kahvipodi.

Vaihda kahvipodi suodatinpidikkeeseen.

id
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ONGELMAT

SYY

KORJAUS

Kahvia ei tule
tai se tulee liian
hitaasti.

Suodattimen pidikkeen
kiinnityskohdassa oleva reikélevy on
tukossa.

Kayta laitetta ilman suodattimen pidiketté ja laske vetta.
Kayta tdhan tarkoitukseen ainoastaan kahvikoneille
tarkoitettua sitruunahappopohjaista kalkinpoistoainetta.

Kahvijauhetta sisaltavan suodattimen
(O) ulostuloaukot ovat tukossa.

Irrota suodattimen pidike hitaasti, ettei jaljelle jaanyt
paine aiheuta veden suihkuamista tai roiskumista.
Puhdista suodatin huolellisesti noin 3 kuukauden
valein yksinkertaisella konepesuainetabletilla (ilman
huuhtelukirkastetta tai muita lisaaineita).

Kaytetty kahvi on liian hienoksi
jauhettua.

Kokeile kahvia joka on karkeampaa jauhatusta.

Kahvi on puristettu liian kovaa
suodattimeen.

Paina kahvi suodattimeen vahemmalla voimalla.

Vesisailio ei ole kunnolla kiinni.

Laita séilion kunnolla paikoilleen pohjasta tyéntamalla.

Vetta on liian vahan ja pumppu ei
toimi.

Tarkista ettd veden maaré séilidssa on riittava ja tayta
tarvittaessa kylmalla vedella.

Viallinen kahvipodi.

Vaihda kahvipodi suodatinpidikkeeseen.

Rikkoutunut kahvipodi.

Poista kahvipodille tarkoitettu suodatinpidike, puhdista sen
sisapuoli sienellé ja aseta siihen uusi podi.

Kahvi on liian
vetistd ja kylmaa.

Kahvin jauhatus on liian karkea.

Saadaksesi vahvempaa ja kuumempaa kahvia, kayta kahvia
jonka jauhatus on hienompi.

Joka tapauksessa tdma ongelma ratkeaa Thermocream®
-jarjestelman avulla joka takaa aina kiehuvan kuuman kahvin
ja runsaan vaahdon my6s karkeaksi jauhetusta kahvista.
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