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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee vigenti e sono pertanto
protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per
I'uso cui & stato destinato per evitare infortuni e danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni.
Qualora vogliate cedere questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

A Pericolo per i bambini & Avvertenza relativa a ustioni

Pericolo dovuto a elettricita Attenzione - danni materiali

Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare la vostra macchina per preparare caffé e cappuccino; inoltre grazie alla possibilita di erogare acqua calda si
possono preparare anche té e infusi. Questo apparecchio & stato concepito solo per un uso privato ed & quindi da conside-
rarsi inadeguato I'uso per scopi commerciali o industriali.

Ogni altro utilizzo della macchina non € previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio della macchina stessa. L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni
forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Le caratteristiche costruttive dell'apparecchio, oggetto della presente pubblicazione, non consentono di proteggere I'utiliz-
zatore dal getto diretto di vapore o acqua calda.

Attenzione!
Pericolo di ustioni - Nell'erogazione di acqua calda e di vapore, non dirigere i getti verso terzi o verso se stessi.
Impugnare il tubo, esclusivamente sulla parte in plastica.

Utilizzare solo contenitori che siano realizzati in materiale “per alimenti”.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

+ Questo apparecchio & destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domestiche e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri ambienti professionali;

nelle fattorie;

I'utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;

negli ambienti tipo bed and breakfast.

Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non & prevista per i guasti causati da imballo non
adeguato del prodotto al momento della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'apparecchio & conforme alla Direttiva 2006/95/CE e alla Direttiva EMC 2004/108/CE.

A Pericolo per i bambini
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte; da persone che manchino di esperienza e conoscenza dell'apparecchio, a meno che siano attentamente sor-
vegliate o ben istruite relativamente all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsabile della loro
sicurezza.
Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto potenziali fonti di pericolo.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo inoperante tagliandone il cavo di
alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti dell’apparecchio suscettibili di costituire un pericolo,
specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.
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A Pericolo dovuto a elettricita
+ Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la tensione indicata sulla targhetta posta al di
sotto della macchina corrisponda a quella della rete locale.
L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell’'apparecchio pud provocare danni e incidenti.
Prima di procedere all'operazione di riempimento del serbatoio dell'acqua, scollegare I'apparecchio dalla presa di corren-
te.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio Assistenza Tec-
nica 0 comunque da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: pud generarsi un cortocircuito!
Togliere la spina dalla presa prima di ogni intervento di pulizia o di manutenzione.
Prima di spostare I'apparecchio, scollegarlo dalla rete e procedere allo svuotamento del serbatoio (per far questo utilizza-
re il manico per inclinare I'apparecchio e far fuoriuscire I'acqua dal beccuccio), prestando la massima attenzione affinché
I'acqua non bagni la zona degli interruttori per evitare infiltrazioni all'interno di parti elettriche.
Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
Scegliere un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con la presa di corrente facilmente accessibile.
Evitare di immettere nel serbatoio una quantita eccessiva di acqua.
L'apparecchio non deve essere utilizzato se € stato fatto cadere, se vi sono segni di danni visibili, in caso di guasti o
sospetto difetti dopo caduta, o se ha perdite di acqua. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimenta-
zione, devono essere eseguite solamente dal Centro Assistenza Autorizzato o da persona con qualifica similare, al fine di
prevenire ogni rischio. Pena il decadimento della garanzia.

& Avvertenza relativa a ustioni
Non dirigere mai il getto di vapore o acqua calda verso parti del corpo; manipolare con precauzione il tubo vapore/acqua
calda: pericolo ustioni!
Le parti metalliche esterne dell'apparecchio non devono essere toccate con I'apparecchio in funzione, in quanto potreb-
bero causare delle scottature.
La mancata fuoriuscita di acqua dal portafiltro potrebbe essere dovuta ad un intasamento del filtro Thermocream®.
Interrompere l'erogazione ed attendere una decina di secondi. Successivamente rimuovere e disinserire lentamente
il portafiltro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi. Procedere quindi con la pulizia
come indicato nell'apposito paragrafo.

Attenzione - danni materiali
Collocare la macchina su un piano stabile dove non possa essere rovesciata.
Non usare la macchina senza acqua, poiché in tale caso la pompa si brucerebbe.
Non riempire mai il serbatoio dell'acqua con acqua calda o bollente.
Non posizionare la macchina su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiamme libere per evitare che la carrozzeria
possa essere danneggiata.
Il cavo non deve toccare le parti calde della macchina.
Non utilizzare acqua gassata (addizionata di anidride carbonica).
Utilizzare solo con caffé in polvere o con cialde che riportano il marchio standard E.S.E.
Non introdurre mai nel portafiltro sostanze diverse dal caffé. Si potrebbero causare gravi danni all'apparecchio.
Non lasciare la macchina a temperatura ambiente inferiore a 0°C, in quanto il residuo d’acqua nella caldaia potrebbe
ghiacciare e provocare dei danni.
Non usare I'apparecchio all'aperto.
Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Dopo aver staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno freddate, I'apparecchio dovra essere
pulito esclusivamente con un panno non abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergenti neutri non
aggressivi (non usare mai solventi che danneggiano la plastica).

- CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Corpo macchina N - Spia accensione

B - Griglia appoggiatazze O - Interruttore di accensione

C - Vasca raccogligocce P - Rubinetto erogazione vapore

D - Cavo alimentazione + spina Q - Spia erogazione caffé

E - Dispositivo Maxi Cappuccino e stilo erogatore di R - Interruttore erogazione caffé
acqua e vapore S - Spia temperatura caldaia

F - Serbatoio acqua T - Interruttore funzione vapore

G - Portafiltro per caffé in polvere U - Portafiltro per cialda

H - Disco Thermocream® V - Filtro per cialde

| - Disco forato in silicone W - Gocciolatore

L - Filtro Thermocream® Z - Coperchio serbatoio

M - Misurino/pressino per caffé

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio della macchina sono riportati i seguenti dati d'identificazione della macchina:
« costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod.)

+ n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

+ potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai centri assistenza autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

FASI PRELIMINARI PER L’'USO

Messa in funzione

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta dati tecnici dellapparecchio.
Posizionare poi la macchina su una superficie piana.

Aprire il coperchio del serbatoio (Z). Riempire il serbatoio fino al livello indicato con MAX (Fig. 3).

Nella fase di riempimento prestare la massima attenzione affinché 'acqua non bagni la zona degli interruttori per
evitare infiltrazioni all’interno delle parti elettriche.

Inserire la spina nella presa di corrente elettrica, che deve essere dotata di messa a terra.

Prima accensione

Dopo aver riempito il serbatoio con acqua naturale fresca, mettere in funzione la macchina premendo il tasto (O). Si accen-
deranno le spie (N) e (S), ad indicare rispettivamente che la macchina € accesa e che la caldaia interna inizia a scaldarsi.
Premere l'interruttore di erogazione caffe (R) fino a quando si vedra fuoriuscire acqua dalla sede del portafiltro (Fig. 4).

In caso di prima accensione, o dopo un periodo di inutilizzo, si raccomanda di far fuoriuscire almeno una tazza di
acqua dal circuito idraulico della caldaia. Aprire anche il rubinetto (P) ruotandolo leggermente in senso antiorario
dopo aver disposto un recipiente sotto lo stilo del dispositivo Maxi Cappuccino (E).

Chiudere quindi il rubinetto (P) ruotandolo in senso orario e premere l'interruttore erogazione caffé (R) per far cessare la
fuoriuscita dell'acqua. La macchina sara pronta per fare il caffé quando la spia luminosa (S) si sara spenta.

COME FARE IL CAFFE

Inserire nel portafiltro il disco Thermocream® (H), il disco forato in silicone (1) e il filtro Thermocream® (L) nell'ordine indicato
(Fig. 5). Dosare il caffe nel filtro e pressare leggermente con I'apposito pressino: per due caffé riempire completamente due
misurini, mentre per un caffé riempirne uno solo. Innestare il portafiltro nell'apposita sede.

Attenzione!
Serrarlo bene ruotandolo da sinistra verso destra, assicurandosi di averlo ben agganciato alla flangia (Fig. 6).

Se viene inserita una quantita eccessiva di polvere di caffe all'interno del filtro, pud risultare difficoltoso stringere a
fondo nella sua sede il portafiltro e/o durante I'erogazione del caffé si possono avere perdite dal portafiltro.

Controllare che il tasto della funzione vapore (T) non sia stato inavvertitamente premuto.

E consigliabile lasciar riscaldare il portafiltro tenendolo inserito nella sua sede per qualche minuto prima di fare un caffé in
modo da avere anche il primo caffé ben caldo. Questo non sara necessario per i successivi caffé.
Per avviare I'erogazione premere l'interruttore (R): iniziera la fuoriuscita del caffé dai beccucci del portafiltro. Per interrom-
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perla ripremere l'interruttore (R). La dose massima per un caffé € di 50 ml.

Attenzione!
Come nelle macchine da caffé professionali, non togliere il portafiltro quando l'interruttore di erogazione caffé (R)
& inserito; pericolo di ustioni!

Attenzione!
Al termine dell'erogazione del caffé attendere almeno una decina di secondi prima di disinserire il portafiltro; per
rimuovere il portafiltro ruotarlo lentamente da destra verso sinistra onde evitare spruzzi o schizzi di acqua o caffe.

Quando la macchina & ferma in stand-by, la spia (S) si spegnera e accendera periodicamente, mostrando l'intervento del
termostato della caldaia, che serve a mantenere ottimale la temperatura dell'acqua.

Se si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il fenomeno é da ritenersi
assolutamente normale.

E opportuno, sia per il primo caffé che per i successivi, avviare I'erogazione del caffé solo quando la spia (S) & spenta.

Come fare il caffé con cialda

Per fare il caffé con cialda occorre utilizzare I'apposito portafiltro per cialda (U) in dotazione nel seguente modo:

1 Inserire nel portafiltro (U) il gocciolatore (W) e il filtro per cialde (V).

2 Posizionare la cialda nel portafiltro (Fig. 14).

3 Spingere la cialda con le dita verso l'interno (Fig. 15).

4 La cialda deve essere ben centrata e collocata all'interno del portafiltro.

5 Adesso é possibile inserire il portafiltro nella sua sede. Serrare bene il portafiltro assicurandosi di averlo ben agganciato
alla flangia (Fig. 6).

6 Dopo aver preparato il caffé, nel togliere il portafiltro, la cialda potrebbe rimanere incastrata nella parte superiore della
macchina. Per toglierla, inclinare il portafiltro (Fig. 16), lasciando che la cialda ricada sullo stesso.

Per avere un caffé sempre ottimo occorre acquistare la cialda che presenta il marchio di compatibilita E.S.E.

Se la cialda non é bene inserita o il portafiltro non & ben serrato, potrebbe fuoriuscire qualche goccia di acqua dal
portafiltro stesso.

Riempimento del serbatoio d’acqua durante 'uso

Non & necessaria alcuna operazione particolare quando si esaurisce I'acqua nel serbatoio, perché la macchina possiede
una speciale valvola di autoinnesco. Bastera, dopo aver disinserito la spina dalla presa della corrente riempire nuovamente
il serbatoio con acqua naturale fresca fino al livello MAX indicato. Prestare la massima attenzione affinché I'acqua non bagni
la zona degli interruttori per evitare infiltrazioni all'interno delle parti elettriche.

COME FARE IL CAPPUCCINO

Per preparare un cappuccino, una cioccolata calda, o riscaldare qualsiasi altra bevanda, premere l'interruttore (T); si accen-
dera la spia (S). Quando questa si sara spenta, la macchina sara pronta per produrre il vapore.

Se si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il fenomeno é da ritenersi
assolutamente normale.

A questo punto aprire il rubinetto di erogazione vapore (P) in senso antiorario, avendo I'accortezza di posizionare un
bicchiere sotto il dispositivo Maxi Cappuccino (E) (Fig. 8): dapprima uscira un po’ d'acqua e subito dopo un forte getto di
vapore.

Immergere a fondo lo stilo nel bricco del latte (Fig. 9) e aprire nuovamente il rubinetto di erogazione (P) fino ad ottenere il
risultato voluto. Durante queste operazioni si potra notare che la spia (S) si spegne e riaccende periodicamente, indicando
gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura della caldaia per I'erogazione del vapore.

E opportuno avviare I'erogazione del vapore solo quando questa spia & spenta. Dopo ogni utilizzo erogare il vapore
per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui di latte.

Terminata la preparazione del cappuccino premere l'interruttore (T) per escludere la funzione vapore.

RIUTILIZZO PER CAFFE

Per preparare un caffé subito dopo aver fatto il cappuccino sara necessario riportare la caldaia alla temperatura di prepa-
razione caffé compiendo queste operazioni:

Volendo affrettare il raffreddamento della caldaia, posizionare un recipiente sotto al cappuccinatore, premere l'interruttore
(R) e contemporaneamente mantenere aperto il rubinetto (P); far uscire acqua dal dispositivo Maxi Cappuccino fino a
quando la spia luminosa (S) si accendera di nuovo; richiudere quindi il rubinetto (P) e disinserire I'interruttore (R). Attendere
che la spia (S) si spenga per fare un nuovo caffé.
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COME FARE TE O INFUSI

Quando la macchina si trova in posizione di pronto caffé cioé con la spia (S) spenta, posizionare una tazza sotto lo stilo
erogatore (E) e premere l'interruttore di erogazione del caffé (R). Aprire subito dopo il rubinetto erogazione vapore (P); cosi
facendo dallo stilo erogatore uscira acqua calda. La dose massima per due tazze & di 200 ml.

CONSIGLI UTILI PER PREPARARE UN BUON ESPRESSO ALLITALIANA

Il caffé macinato nel portafiltro dovra essere pressato leggermente. Un caffé pili forte o meno forte dipende dal grado di
macinatura del caffé, dalla quantita di esso immessa nel portafiltro, e dalla pressatura. Pochi secondi sono il tempo suffi-
ciente perché il caffé scenda nelle tazzine. Se il tempo di erogazione € superiore significa che la macinatura & troppo fine o
che la polvere immessa nel portafiltro & stata pressata eccessivamente.

PULIZIA DELLAPPARECCHIO

Attenzione!
Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate a macchina spenta e con la spina elettrica
scollegata dalla presa di corrente.

Attenzione!
Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggio-
re. Non lavare mai i componenti della macchina in lavastoviglie. Non utilizzare getti di acqua diretta.

Attenzione!
Ogni intervento va eseguito a macchina fredda.

Pulizia del filtro contenente il macinato
Verificare che i forellini sottostanti non si otturino e nel caso ripulirli con uno spazzolino (Fig. 10). Far erogare acqua bollente
dal portafiltro con il filtro inserito senza la polvere, per sciogliere o rimuovere eventuali residui di caffé o impurita.

Attenzione!
Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
0 schizzi.

Si consiglia di pulire accuratamente il filtro (L) ogni circa 3 mesi, utilizzando le pastiglie detergenti COFFEE CLEAN di

Avriete reperibili presso i punti vendita ed i Centri Assistenza Autorizzati seguendo le istruzioni contenute nella confezione

oppure, in alternativa, utilizzando una pastiglia di detersivo semplice (senza aggiunta di brillantante o altri additivi chimici)

per lavastoviglie nel seguente modo:

+ Inserire una pastiglia di detersivo da lavastoviglie nel filtro (senza caffé) quando la macchina & ben calda (dopo almeno 5
minuti di riscaldamento).

+ Agganciare il portafiltro alla macchina e mettere un recipiente sotto il portafiltro.

+ Premere il tasto caffé per avviare I'erogazione dell'acqua e erogare acqua per 15-20 secondi.

+ Interrompere I'erogazione e lasciare agire la pastiglia per almeno 15 minuti mantenendo il portafiltro inserito sulla mac-
china.

* Ripetere I'operazione di erogazione dell'acqua facendo funzionare la pompa per circa 15-20 secondi e poi lasciando
riposare per altri 15-20 secondi fino ad esaurire due serbatoi di acqua.

+ Rimuovere il portafiltro dalla macchina, estrarre il filtro e sciacquarlo bene sotto I'acqua corrente del rubinetto.

+ Spegnere la macchina, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e pulire con una spugnetta la sede di
aggancio del portafiltro per rimuovere eventuali residui di detersivo dalla doccia.

+ Riaccendere la macchina, agganciare nuovamente il portafiltro ed erogare ancora almeno 2 tazze di acqua per comple-
tare il risciacquo.

Se la macchina da caffé viene utilizzata quotidianamente si consiglia di effettuare I'operazione di pulizia almeno ogni tre

mesi.

Pulizia del portafiltro per cialda

Con il portafiltro agganciato, senza la cialda inserita, avviare 'erogazione premendo il pulsante (R) dopo aver posizionato
un bicchiere sotto il portafiltro. In questo modo eventuali residui di caffeé o impurita presenti nel portafiltro si scioglieranno
€ verranno rimossi.

Pulizia del disco in silicone
Lavare il disco in silicone (I) sotto 'acqua corrente piegandolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centrale da
eventuali residui di polvere di caffé che potrebbero ostruirlo (Fig. 11).



1l

Pulizia della sede del portafiltro
Con l'uso si puo verificare nella sede di aggancio del portafiltro una sedimentazione di fondi di caffé, che possono essere
rimossi con uno stuzzicadenti, con una spugnetta (Fig. 12), oppure lasciando scorrere acqua senza portafiltro inserito

(Fig. 4).
Pulizia del dispositivo Maxi Cappuccino

Attenzione!
Eseguire 'operazione quando il tubo cromato € freddo per evitare scottature.

Svitare il dispositivo (E) dal tubetto, e lavarlo con acqua corrente. Il tubetto pud essere pulito con un panno non abrasivo.
Riavvitare il cappuccinatore fino alla fine della corsa. Se necessario ripulire con uno spillo il forellino di uscita del vapore.
Dopo ogni utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui.

Pulizia del serbatoio
Si consiglia di pulire periodicamente I'interno del serbatoio con una spugna o un panno umido.

Pulizia della griglia e della vasca raccogligocce
Ricordarsi di svuotare di tanto in tanto la vaschetta raccogligocce (C).

Togliere la griglia (B) e lavarla sotto I'acqua corrente; sfilare la vasca raccogligocce (C) dalla macchina, svuotarla e lavarla
sotto I'acqua corrente.

Pulizia del corpo macchina

e Attenzione!
Pulire le parti fisse della macchina usando un panno umido non abrasivo per non danneggiare la carrozzeria.

DECALCIFICAZIONE

Una buona manutenzione ed una regolare pulizia preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggiore
limitando notevolmente i rischi di formazione di depositi calcarei nell'apparecchio. Se nonostante cio, dopo qualche tempo,
la funzione dell'apparecchio dovesse essere compromessa, in seguito all'uso frequente di acqua dura e molto calcarea, si
puo procedere alla decalcificazione della macchina per eliminare il malfunzionamento. Utilizzate per questo scopo esclu-
sivamente il prodotto decalcificante NOCAL di Ariete a base di acido citrico. Questo prodotto si pud reperire facilmente
nei centri di assistenza tecnica Ariete. Ariete non si assume alcuna responsabilita per danni ai componenti interni della
macchina da caffe arrecati dall'uso di prodotti non conformi a causa della presenza di additivi chimici. In caso di necessita
di una decalcificazione, osservate le indicazioni sul foglio di istruzioni del prodotto decalcificante.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio della macchina occorre sconnetterla elettricamente. Svuotare il serbatoio dell'acqua. Uti-
lizzare il manico per inclinare I'apparecchio e far fuoriuscire 'acqua dal beccuccio, prestando la massima attenzione affin-
ché l'acqua non bagni la zona degli interruttori per evitare infiltrazioni allinterno di parti elettriche. Svuotare la vaschetta
raccogligocce e ripulirla (vedi paragrafo “Pulizia dell'apparecchio”). In caso di rottamazione si dovra provvedere alla se-
parazione dei vari materiali utilizzati nella costruzione della macchina e provvedere al loro smaltimento in base alla loro
composizione e alle disposizioni di legge vigenti nel Paese di utilizzo.




GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Attenzione!

In caso di anomalie di funzionamento, spegnere immediatamente la macchina, e sfilare la spina dalla presa elettrica.

PROBLEMI

CAUSE

RIMEDI

La macchina non ero-
ga acqua bollente per
infusi.

Probabilmente & entrata aria nel
circuito e cio ha disinnescato la
pompa.

Controllare che il livello dell'acqua nel serbatoio sia rego-
lare e in caso riempire con acqua naturale fresca. Ripetere
le operazioni descritte nel paragrafo “Fasi preliminari per
I'uso”.

Foro di uscita vapore dello stilo
erogatore ostruito

Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
foro dello stilo erogatore.

Fuoriuscita di vapore dai
bordi del portafiltro.

Si sta cercando di erogare caffé
con la funzione vapore inserita.
Controllare che il tasto della fun-
zione vapore non sia stato inav-
vertitamente premuto.

Interrompere I'erogazione del caffé. Premere il tasto (T)
per disinserire la funzione vapore. Attendere che la spia
(S) si spenga per fare un nuovo caffé.

La macchina non eroga
vapore.

C'é poca acqua e la pompa non
aspira

Controllare che il livello dell’acqua nel serbatoio sia regola-
re e in caso riempire con acqua naturale fresca.

Foro di uscita vapore dello stilo
erogatore ostruito.

Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
foro dello stilo erogatore.

Fuoriuscita di caffe dai
bordi del portafiltro.

Probabilmente nel portafiltro e
stata immessa una quantita ec-
cessiva di caffé macinato che ha
impedito di stringere a fondo il
portafiltro nella sua sede.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
o schizzi. Ripulire la sede di aggancio con una spugnetta
(Fig. 12). Ripetere I'operazione, immettendo nel filtro la
giusta quantita di caffe.

Sulla guarnizione della sede di
aggancio del portafiltro sono ri-
masti residui di caffé macinato.

Provvedere a ripulire la guarnizione con uno stuzzicadenti
0 con una spugnetta (Fig. 12).

Il foro del disco in silicone & ot-
turato.

Lavare il disco in silicone (1) sotto 'acqua corrente piegan-
dolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centra-
le da eventuali residui di polvere di caffé che potrebbero
ostruirlo (Fig. 11).

Il filtro contenente macinato ha i
forellini di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
0 schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno spillo i forellini
ofturati del filtro. Detergere il filtro utilizzando le pastiglie
COFFEE CLEAN di Ariete seguendo le istruzioni riportate
nella confezione.

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro (U).

E



1l

PROBLEMI

CAUSE

RIMEDI

L'erogazione del caffé
non avviene o avviene
troppo lentamente.

La sede di aggancio del portafiltro
ha i fori ostruiti.

Azionare la macchina senza portafiltro facendo defluire
I'acqua. Se I'acqua continua a non uscire uniformemente
da tutti i fori, eseguire la pulizia anticalcare utilizzando il
prodotto Ariete NOCAL reperibile nei centri di assistenza
Ariete seguendo le istruzioni riportate nella confezione.

Il filtro contenente macinato ha i
forellini di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
0 schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno spillo i forellini
ofturati del filtro. Detergere il filtro utilizzando le pastiglie
COFFEE CLEAN di Ariete seguendo le istruzioni riportate
nella confezione.

Miscela di caffé macinata troppo
fine.

Provare ad utilizzare miscele di caffé a grana piu grossa.

Miscela di caffé troppo pressata.

Pressare il caffé nel filtro con minor pressione.

Il serbatoio non & ben inserito.

Inserire bene il serbatoio spingendolo a fondo.

Il foro del disco in silicone € ot-
turato.

Lavare il disco in silicone (1) sotto I'acqua corrente piegan-
dolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centra-
le da eventuali residui di polvere di caffé che potrebbero
ostruirlo (Fig. 11).

C’é poca acqua e la pompa non
aspira.

Controllare che il livello dell'acqua nel serbatoio sia regola-
re e in caso riempire con acqua naturale fresca

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro (U).

Rottura della cialda.

Togliere il portafiltro per cialde (U), pulire la sede con una
spugnetta e reinserire una nuova cialda.

Il caffe & troppo acquoso
e freddo.

La miscela € stata macinata trop-
po grossa.

Per ottenere un caffé pii concentrato e piu caldo, si deve
usare una miscela pit finemente macinata. In ogni caso
questo problema si elimina grazie al Sistema Thermocre-
am®, che assicura sempre un caffé bollente ed una ricca
crema, anche con caffé macinato grosso.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

Even if the appliances are made in conformity with the European regulatory specifications in force and therefore all poten-
tially hazardous parts are protected. Carefully read these warnings and use the appliance only for the use it is designed for
in order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you should decide to give
this appliance to other people, remember to also include these instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

A Danger for children A Warning of burns

Danger due to electricity Warning — material damage

Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You may use your appliance to prepare coffee and cappuccino; and thanks to the possibility of dispensing hot water, you can
also prepare tea and tisanes. This appliance is designed only for private use, and is therefore to be considered unsuitable
for commercial or industrial purposes.

No other use of the machine is contemplated by the manufacturer, which is exempt from any liability for all types of damages
caused by improper use of the machine. Improper use also results in any form of warranty being forfeited.

RESIDUAL RISKS

The construction characteristics of the appliance this publication refers to do not allow the user to be protected from a direct
jet of steam or hot water.
Warning!
Danger of burns — When dispensing hot water and steam, do not direct the jets towards others or yourself. Hold
only the plastic part of the tube.

Use only containers made of material “for foods”.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional environments;

- on farms;

- guests of hotels, motels and other residential environments;

- bed and breakfast type of environments.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge service does not cover any damage resulting
from inadequate packaging of the product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ This product complies with the 2006/95/EC Directive and EMC Directive 2004/108/EC.

A Danger for children

+ This appliance is not suitable for use by people (children included) with physical, sensorial or mental disabilities; Users
lacking experience and knowledge of the appliance, or those who have not been given the user’s instructions, must be
supervised by a person responsible for their safety.

+ Children must be supervised at all times to ensure they do not play with the appliance.

+ Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

+ In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power chord is cut off. It is also recommended
that all potentially dangerous components are rendered harmless to prevent children hurting themselves when playing
with the apparatus.
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A Danger due to electricity

+ Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage indicated on the plate on the bottom of
the machine corresponds to the local mains voltage.

+ The use of extension leads, which have not been authorised by the appliance manufacturer, may cause damage and
accidents.
Before filling the tank with water, remember to always disconnect the appliance at the socket.
If the electric cable is damaged it must be replaced by the manufacturer or its Technical Assistance Service, or in any case
by a person with similar qualifications, in order to avoid any risk.
Never let the live parts come into contact with water: this may cause a short circuit
Unplug before any cleaning or maintenance operations.
Before moving the appliance, disconnect it from the mains and empty the tank (use the handle for tilting the appliance
so the water comes out of the spout), paying close attention that the water does not dampen the switch area to prevent
infiltrations inside of the electrical parts.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.

A Danger of damage originating from other causes
Choose a sufficiently well lit and clean environment, with an easily accessible electric socket.
Avoid putting excessive quantities of water into the tank.
The appliance is not to be used if it has been dropped, if there are visible sign of damage, faults or suspected defects after
dropping or if it is leaking water. To prevent any accidents, all repairs, including the replacement of the power cord, must
be carried out by an Authorised Service Centre or, in any case, by qualified personnel. Otherwise, the warranty may be
revoked.

A Warning of burns
Never direct the steam or hot water jet towards parts of the body; handle the steam/hot water spout with care: risk of
scalding!
The appliance’s external metallic parts must not be touched when the machine is functioning as it could cause burns.
If water does not come out of the filter holder, it may be because the Thermocream® filter is clogged. Stop the brewing
and wait ten seconds. Remove and disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes or
squirts. Then clean as explained in the relevant paragraph.

Warning - material damage
Place the machine on a stable surface where it cannot be knocked over.
Never use the machine without water because the pump will burn out.
Never fill the water tank with hot or boiling water.
Do not place the machine on very hot surfaces or near open flames in order to prevent damage to the body.
The cable must not touch any hot parts of the machine.
Do not use sparkling (carbonated) water.
Use only ground coffee or pods bearing the E.S.E. standard mark.
Never put substances other than coffee into the filter holder. They could cause serious damage to the appliance.
Do not leave the machine at a room temperature below 0°C because the water remaining in the boiler could freeze and
cause damage.
Never use the appliance outdoors.
Do not expose the appliance to atmospheric agents (rain, sun...).
Before cleaning the appliance always unplug it and allow it cool down. Clean only with a non-abrasive cloth that has been
slightly dampened with water, adding a few drops of mild, non-aggressive detergent (never use solvents that damage
plastic).

- SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Machine body

B - Cup-resting grill

C - Drip tray

D - Power cord + Plug

E - Maxi Cappuccino attachment and wand for water and
steam supply

F - Water tank

G - Filter holder for ground coffee

- “On” indicator light

- On-off switch

- Steam dispensing cock

- Coffee dispensing indicator lamp
- Coffee dispensing switch

- Boiler temperature indicator lamp
- Steam function switch

- Pod filter holder

Ns<CcCcHwxuOTVTOZ

H - Thermocream® Disc - Pod filter
| - Perforated silicone disc - Drain pan
L - Thermocream® Filter - Tank cover

M - Coffee measure/presser

Identification data

The following machine identification data are shown on the plate placed underneath the machine’s standing base:
+ manufacturer and CE mark

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

+ electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ absorbed electric power (W)

+ assistance toll-free number

Always give the model and serial number to the Authorised Service Centres when requesting assistance.

PRELIMINARY PHASES FOR USE

Using the appliance for the first time

Check that the voltage of the domestic network is the same as that indicated on the technical information plate of the appli-
ance. Place the appliance on a stable surface.

Open the tank lid (Z). Fill the tank up to the level marked MAX (Fig. 3).

While filling, pay close attention that the water does not dampen the switch area to prevent infiltrations inside the electrical
parts.

Insert the plug into the socket, which must be earthed.

Starting the first time

After having filled the tank with cool tap water, start the machine by pressing the button (O). Indicator lamps (N) and (S)
turn on to indicate that the machine is on and that the internal boiler has started to heat up, respectively. Press the coffee
dispensing switch (R) until you see water come out of the filter holder seat (Fig. 4).

If you are starting the machine for the first time or after a period of time during which it has not been used, it is
recommended that at least one cup of water be allowed to pass through the boiler’s hydraulic circuit. Also open
the cock (P) by slightly turning it anti-clockwise after having placed a container underneath the Maxi Cappuccino
device wand (E).

Then close the cock (P) by turning it clockwise, and press the coffee dispensing switch (R) to make the water stop coming
out. The machine will be ready to make coffee when the indicator lamp (S) turns off.

HOW TO MAKE COFFEE

Put the Thermocream® Disc (H), the perforated silicone disc (1) and the Thermocream® Filter (L) into the filter holder in the
order indicated (Fig. 5). Measure out the coffee in the filter and lightly press with the specially provided presser: completely
fill two measures for two cups of coffee, and fill only one for one cup. Insert the filter holder into its seat.

Warning!

Tighten well by turning it from left to right while making sure you have hooked it properly onto the flange (Fig. 6).

If too much ground coffee is put inside the filter, turning the filter holder may prove difficult and/or you may get leaks

from the filter holder when the coffee is being dispensed.

Check that the steam function button (T) has not been unintentionally pressed.
It is advisable to let the filter holder heat up a few minutes in its seat before making a cup of coffee so that the first cup is
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piping hot, too. This will not be necessary for the cups of coffee that follow.
To start dispensing, press the switch (R): the coffee will start coming out of the spouts of the filter holder. Press the switch
(R) again to stop it. The minimum serving of coffee is 50 ml.
Warning!
Like in professional coffee machines, do not remove the filter holder when the dispensing switch (R) is on; danger
of burns!

Warning!
Wait about ten seconds after the coffee has been dispensed before removing the filter holder; To remove it, turn it
slowly from right to left so as to prevent splashes or spurts of water or coffee.

When the machine is in stand-by, the lamp (S) will turn on and off periodically. This shows that the boiler thermostat is trip-
ping, which serves to keep the water temperature optimum.

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder; this is perfectly normal.
Itis a good idea to start dispensing the coffee only when this indicator lamp (S) is off.

How to make coffee with a pod

To make coffee with pods you must use the specific pod filter (U) that came with the coffee maker as described below:

1 Put the drip tray (W) and pod filter (V) inside the filter holder (U).

2 Place the pod in the filter ring (Fig. 14).

3 Push the pod towards the bottom of the filter with your fingers (Fig. 15).

4 The pod must be well centred and placed inside the filter.

5 Now it is possible to put the filter holder in its seat. Tighten the filter holder while making sure you have hooked it properly
onto the flange (Fig. 6).

6 The pod could remain stuck in the upper part of the machine after making the coffee and when removing filter holder. To
remove it, tilt the filter holder (Fig. 16) so the pod can fall onto it.

In order to always get an excellent cup of coffee, buy the pod that bears the E.S.E. compatibility mark.

If the pod is not inserted well, or if the filter holder is not tightened firmly, a few drops of water could leak from the
filter holder.

Filling the water tank during use

No special operation is necessary when the water in the tank runs out because the machine has a special self-priming valve.
All'you have to do is fill the tank with cool tap water up to the MAX level after unplugging it from the socket-outlet. Pay close
attention that the water does not dampen the switch area to prevent infiltrations inside the electrical parts.

HOW TO MAKE CAPPUCCINO

To prepare a cappuccino or hot chocolate or to heat any other beverage, press the switch (T); the indicator lamp (S) turns
on. When it turns off, the machine will be ready to generate steam.

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder; this is perfectly normal.

Now open the steam dispensing cock (P) anti-clockwise, having the foresight to position a cup underneath the Maxi Cappuc-
cino device (E) Fig. 8: at first a little water will come out, immediately followed by a strong jet of steam.

Plunge the wand all the way into the pot of milk (Fig. 9) and open the dispensing cock (P). During these operations you may
notice that the warning light (S) goes on and off from time to time, indicating that the boiler thermostat is keeping the water
required for the steam supply at the right temperature.

It is opportune you start dispensing the steam only when this indicator lamp is off. Dispense the steam for a few
seconds after every use in order to free the hole of any milk residue.

After the cappuccino is prepared, press the switch (T) to cut out the steam function.

MAKING FURTHER CUPS OF COFFEE

To prepare a cup of coffee right after making cappuccino, it is necessary to bring the boiler back to the coffee preparation
temperature by performing these operations:

If you want to cool down the boiler faster, place a container undereath the cappuccino maker, press switch (R) and at the
same time keep the cock (P) open; Make water come out of the Maxi Cappuccino device until when the indicator lamp (S)
turns back on; Now close the cock (P) and turn the switch (R) off. Wait for the lamp (S) to turn off before making another
cup of coffee.
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HOW TO MAKE TEA OR TISANES

When the machine is in the coffee-ready position, i.e. with the lamp (S) off, place a cup underneath the spout (E) and press
the coffee dispensing switch (R). Open the steam dispensing cock (P) immediately afterwards; in this way hot water will
come out of the spout. The maximum quantity for two cups is 200 ml.

USEFUL TIPS FOR OBTAINING A GOOD ITALIAN ESPRESSO

The ground coffee in the filter holder has to be pressed lightly. Whether the coffee is stronger or weaker depends on the
degree the coffee is ground, the quantity put into the filter holder and the pressing. Just a few seconds are needed for the
coffee to flow down into the cups. If the dispensing time is longer, this means that the coffee is ground too fine or that the
coffee put into the filter holder has been pressed too much.

CLEANING THE APPLIANCE

Warning!
All cleaning operations described below must be performed with the machine off and with the electric plug discon-
nected from the socket-outlet.

Warning!
A Regular maintenance and cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time. Never
wash machine components in the dishwasher. Do not use direct jets of water.

Warning!
All operations must be performed when the machine is cold.

Cleaning the filter containing the grounds
Check that the holes are not clogged and if so, clean them with a small brush (Fig. 10). Dispense boiling water from the filter
holder with the filter inside, without coffee grounds, after placing a glass underneath the dispenser in order to dissolve or
remove any coffee residue or impurities.
Warning!
Slowly remove and disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes or squirts.
It is advisable to thoroughly clean the filter (L) about every 3 months using Ariete COFFEE CLEAN detergent tabs, which
can be found at retail stores and the Authorised Service Centres, following the instructions inside the package. As an
alternative, you:
+ Put a dishwasher detergent tab into the filter (without coffee) when the machine is hot (after heating for at least five min-
utes).
+ Couple the filter holder to the machine and put a container underneath the filter holder.
+ Press the coffee button to start dispensing water, and dispense the water for 15-20 seconds.
+ Stop the water supply and let the tab act for at least 15 minutes while keeping the filter holder coupled on the machine.
+ Repeat the water dispensing operation by operating the pump for about 15-20 seconds, and then letting it rest for another
15-20 seconds, until two tanks of water are used up.
+ Remove the filter holder from the machine, remove the filter and rinse it well under running tap water.
+ Turn off the machine, disconnect the power cable from the socket-outlet and clean the coupling seat of the filter holder
with a sponge in order to remove any detergent residue from the shower disc.
+ Turn the machine back on, couple the filter holder once again and dispense at least 2 cups of water again to complete the
rinsing.
If the coffee machine is used daily, it is advisable to carry out the cleaning operation at least every three months.

Cleaning the pod filter holder

Start dispensing with the filter holder connected and without the pod inside by pressing the button (R) after having placed
a glass underneath the filter holder. In this way any coffee residue or impurities present in the filter holder will dissolve and
be removed.

Cleaning the silicone disc
Wash the silicone disc (1) under running water, bending it slightly on the sides in order to free the centre hole of any residue
of coffee grounds that could clog it (Fig. 11).

Cleaning the filter holder seat
With time, coffee residue may accumulate on the filter holder seat. It can be removed with a toothpick, a sponge (Fig. 12), or
by letting water run through without fitting the filter holder (Fig. 4).
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Cleaning the Maxi Cappuccino device

Warning!

Perform this operation when the chrome-plated pipe is cold so as to prevent burns.
Unscrew the device (E) from the small pipe and wash it with running water. The small pipe can be cleaned with a non-
abrasive cloth. Screw the cappuccino maker back on as far as it will go. If necessary, clean the small steam outlet hole
again with a pin. After use, always let the steam nozzle run for a few seconds so to free the outlet from any possible residue.

Cleaning the tank
Periodically clean the inside of the tank with a sponge or damp cloth.

Cleaning the grill and drip tray
Remember to empty the drip tray from time to time (C).

Remove the grill (B) and wash it under running water; remove the drip tray (C) from the machine, empty it and wash it under
running water.

Cleaning the machine body

e Warning!
Clean the fixed parts of the machine using only a damp, non-abrasive cloth so as to not damage the body.

DECALCIFICATION

Good maintenance and regular cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time, considerably
limiting the risks of lime deposits forming inside the appliance. However, should your coffee machine fail to work properly
as a result of the frequent use of hard, high calcium content water, you may perform a decalcification procedure to restore
its operational efficiency. For this purpose you must use only Ariete’s NOCAL, citric acid-based decalcifying products. This
product is easily found at the Ariete technical service centres. Ariete does not assume any responsibility whatsoever for
damage to components inside the coffee machine caused by the use of non-compliant products containing chemical addi-
tives. Should you need to decalcify your appliance, please follow the instructions which come with the decalcifying product.

PUTTING OUT OF SERVICE

If the machine is put out of service, electrically disconnect it. Empty the water tank. Use the handle to tilt the appliance
and make the water come out of the spout while paying close attention that the water does not dampen the switch area to
prevent infiltrations inside electrical parts. Empty the drip tray and clean it (see paragraph “Cleaning the appliance”).

TROUBLESHOOTING

Warning!
If there are problems with operation, immediately turn off the machine and unplug it from the socket-outlet.

PROBLEMS CAUSES SOLUTIONS

The coffee maker does | Air has probably entered the Check that the water level in the tank is correct. If neces-

not supply boiling circuit and deactivated the pump. | sary, fill it with cool tap water. Repeat the operations

water for tisanes. described in the “Preliminary phases for use” paragraph.
The steam exit hole on the Unclog any deposits that may have formed in the hole of
dispenser wand is clogged the dispenser wand with a pin.

Steam overflowing You are trying to dispense the Stop the coffee delivery. Press the button (T) to cut out

from the edges of the | coffee with the steam function the steam function. Wait for the lamp (S) to turn off before

filter ring. on. Check that the steam making another cup of coffee.

function button has not been
unintentionally pressed.

The coffee maker does | There is little water and the pump | Check that the water level in the tank is correct. If neces-

not supply steam. does not suck it up. sary, fill it with cool tap water.
The steam exit hole on the Unclog any deposits that may have formed in the hole of
dispenser wand is clogged. the dispenser wand with a pin.
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PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

Coffee overflowing
from the edges of the
filter ring.

Probably an excess amount of
ground coffee has been placed
in the filter ring preventing the
filter ring from being correctly
tightened into its housing.

Slowly remove and disconnect the filter holder because

any remaining pressure could cause splashes or squirts.
Clean the coupling seat with a sponge (Fig. 12). Repeat
the operation placing the correct quantity of coffee in the
filter.

Residues of ground coffee have
remained on the gasket of the
filter holder coupling seat.

Clean the seal with a toothpick or a sponge (Fig. 12).

The hole of the silicone disc is
clogged.

Wash the silicone disc (1) under running water, bending it
slightly on the sides in order to free the centre hole of any
residue of coffee grounds that could clog it (Fig. 11).

The exit holes of the filter
containing coffee grounds are
clogged.

Slowly remove and disconnect the filter holder because
any remaining pressure could cause splashes or squirts.
Clean the clogged filter holes with a small brush or a pin.
Clean the filter using Ariete COFFEE CLEAN tabs, follow-
ing the instructions provided in the package.

Faulty pod.

Replace the pod in the filter holder (U).

The coffee is not
supplied or flows too
slowly.

The holes of the perforated disc
in the filter holder coupling seat
are clogged.

Turn on the machine without the filter holder, making the
water run. Turn on the machine without the filter holder,
making the water run. If the water still does not come out
from all the holes evenly, carry out the descaling cleaning
operation using the Ariete NOCAL product found at Ariete
service centres, following the instructions provided in the
package.

The exit holes of the filter
containing coffee grounds are
clogged.

Slowly remove and disconnect the filter holder because
any remaining pressure could cause splashes or squirts.
Clean the clogged filter holes with a small brush or a pin.
Clean the filter using Ariete COFFEE CLEAN tabs, follow-
ing the instructions provided in the package.

The coffee blend is ground too
fine.

Try using coarser coffee blends.

The coffee blend is pressed
down too much.

amper coffee inside the filter using less pressure.

The tanks is not inserted well.

Fit the tank securely by pushing it as far as it will go.

The hole of the silicone disc is
clogged.

Wash the silicone disc (1) under running water, bending it
slightly on the sides in order to free the centre hole of any
residue of coffee grounds that could clog it (Fig. 11).

There is little water and the pump
does not suck it up.

Check that the water level in the tank is correct. If neces-
sary, fill it with cool tap water.

Faulty pod.

Replace the pod in the filter holder (U).

Broken pod.

Remove the pod filter holder (U), clean the seat with a
sponge, and put a new pod inside.

The coffee is too
watery and cold.

The blend has been ground too
coarsely.

A more finely ground blend must be used to obtain a more
concentrated and hotter coffee. Anyhow, this problem is
easily solved thanks to the Thermocream® System, which
always guarantees hot coffee accompanied by a reach

cream, even with coarsely ground beans.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en vigueur, et que toutes
les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention ces avertissements et n'utiliser I'appareil que
pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures
consultations. Si vous desirez ensuite céder cet appareil a d’'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instrructions.
Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

A Danger pour les enfants & Avertissements sur les brilures
A Danger électrique Attention - dégats matériels

Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

Vous pourrez utiliser votre machine pour préparer des cafés et des cappuccino; de plus, grace a la possibilité de faire
couler de I'eau chaude, vous pourrez aussi préparer du thé et des infusions. L'appareil est destiné seulement a un usage
domestique et ne doit en aucun cas servir a des fins commerciales ou industrielles.

Le constructeur n'a prévu aucun autre usage de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité pour les dégats de toute
nature, générés d’une utilisation inappropriée. Un usage inapproprié déterminerait également I'annulation de toute forme
de garantie.

RISQUES RESIDUELS

Les caractéristiques de construction de I'appareil, qui sont I'objet de cette publication, ne permettent pas de protéger I'utilli-
sateur du jet direct de vapeur ou d’eau chaude.

Attention!
Danger de brilure — Pendant I'écoulement de I'eau chaude et de la vapeur, ne pas diriger le jet vers un tiers ou vers
soi. N'empoigner le tuyau que sur la partie en plastique.

Utiliser exclusivement des conteneurs en matériau “pour aliments”.

CONSEILS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil a été congu pour étre utilisé dans un cadre domestique ou similaire comme:

- les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres milieux professionnels;

- dans les fermes;

- par les clients d’hotel, de motel et autres milieux a caractére résidentiel;

- dans les endroits du type bed and breakfast.

+ Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour des emplois autres que ceux prévus par
ce livret.

+ Il est conseillé de conserver 'emballage d'origine vu que I'assistance gratuite ne joue pas pour les dommages causés par
un emballage du produit non adéquat lors de I'expédition a un service aprés-vente agréé.

+ Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/CE et a la directive EMC 2004/108/CE.

A Danger pour les enfants

+ Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) avec des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites; Les usagers qui manqueraient de I'expérience et de la connaissance nécessaires concernant 'appareil,
ou qui n‘auraient pas regu les instructions pour utiliser I'appareil, devront étre soumis a la surveillance d’une personne
responsable de leur sécurité.

« |l faut surveiller les enfants pour étre certain qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

+ Les éléments de I'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car ils représentent une source de dan-
ger.

+ Lorsqu’on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors d’usage en coupant le cable d’alimentation.
Il est également recommandé de protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants
qui pourraient se servir de 'appareil pour jouer.
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A Danger électrique
+ Avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation, contrdler que la tension indiquée sur la plaquette placée sous la
machine corresponde bien a celle du réseau local.
L'utilisation de rallonges électriques non autorisées par le fabricant de I'appareil peut causer des dommages et provoquer
également des accidents.
Avant d'effectuer I'opération de remplissage du réservoir d'eau, débrancher 'appareil de la prise de courant.
Le cordon d'alimentation endommagé doit étre remplacé par le constructeur ou par son service Aprés-vente ou dans tous
les cas par une personne ayant une qualification équivalente, de maniére a éviter tous les risques.
Ne jamais mettre les parties sous tension en contact avec I'eau: cela pourrait engendrer un court-circuit!
Débrancher la prise de courant avant chaque intervention de nettoyage ou d'entretien.
avant de déplacer 'appareil, le débrancher de la prise de courant et vider le réservoir (pour cela, utiliser le manche
permettant d'incliner I'appareil et laisser ressortir I'eau par le bec verseur), en veillant bien a ne pas mouiller la zone des
interrupteurs pour éviter les infiltrations a l'intérieur des parties électriques.
Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.

A Dangers provenant d’autres causes
Choisir un endroit assez éclairé, propre et avec une prise de courant facilement accessible.
Eviter de verser dans le réservoir une quantité excessive d’eau.
Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il y a des dommages visibles, s'il fonctionne mal, si on soupgonne un défaut aprés
une chute ou encore en cas de fuite d'eau. Toutes les réparations, y compris le remplacement du cordon d’alimentation,
doivent obligatoirement étre effectuées par un Centre Assistance Agréé ou par une personne possédant une qualification
identique, de fagon a éviter tous les risques. Ne pas se conformer a cette régle entraine la déchéance de la garantie.

& Avertissements sur les bralures
Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau chaude vers les parties du corps; manipuler avec précaution le tube vapeur/
eau: il y arisque de brdlures!
Les parties métalliques extérieures de I'appareil ne doivent pas étre touchées, avec 'appareil en fonction sous peine de
brilures.
Sil'eau ne sort pas par le porte-filtre, cela pourrait étre parce que le filtre Thermocream® est bouché. Interrompre I'écou-
lement et attendre une dizaine de secondes. Retirer et extraire lentement le porte-filtre : le résidu de pression éventuelle
pourrait en effet provoquer un jet ou giclement. Nettoyer donc comme indiqué dans le paragraphe correspondant.

Attention - dégats matériels
Placer la machine sur un plan stable ou il n'y a pas risque de la renverser.
Ne pas utiliser la machine sans eau pour ne pas griller la pompe.
Ne jamais remplir le réservoir d'eau a I'eau chaude ou bouillante.
Ne pas positionner la machine sur des superficies trés chaudes ou prés de flammes libres pour éviter ainsi que la carros-
serie puisse étre endommagée.
Le cordon ne doit pas toucher les parties chaudes de la machine.
N'utilisez jamais d’eau gazeuse (additionnée d’anhydride de carbone).
An'utiliser qu'avec du café moulu ou des dosettes reportant la marque standard E.S.E.
Ne jamais introduire d’autres substances que le café dans le porte-filtre. Cela pourrait endommager gravement 'appareil.
Ne pas stocker la machine & une température inférieure a 0°C, car I'eau restante dans la chaudiere pourrait geler et
provoquer des dégéts.
Ne pas utiliser I'appareil en plein air.
Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil ect...).
Aprés avoir débranché la prise d’alimentation et lorsque les parties chaudes ont refroidi, I'appareil doit étre nettoyé exclu-
sivement avec un linge non abrasif & peine humide et seulement quelques gouttes de détergents neutres non agressifs
(ne pas utiliser de solvants qui détériorent le plastique).

- CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Corps de I'appareil

B - Grille pour tasses

C - Bac recueille-gouttes

D - Cordon d'alimentation + Prise

E - Dispositif Maxi Cappuccino et distributeur d'eau et de
vapeur

F - Réservoir d'eau

G - Porte-filtre pour café moulu

H - Disque Thermocream®

| - Disque perforé en silicone

N - Voyant de mise en marche

O - Interrupteur d’allumage

P - Robinet vapeur

Q - Témoin débit du café

R - Interrupteur débit du café

S - Témoin température chaudiéere
T - Interrupteur fonction vapeur

U - Porte-filtre pour dosette

V - Filtre pour dosette

W - Bac recueille-gouttes

L - Filtre Thermocream® Z - Couvercle du réservoir

M - Presse doseuse pour café

Données d’identification

Sur la plaquette placée en-dessous de la base d'appui de la machine, on a reporté les données d'identification de la machine
suivantes:

+ constructeur et marque CE

+ modéle (Mod.)

* n° de matricule (SN)

+ tension électrique d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert assistance

Pour les éventuelles demandes aux centres d'assistance agréés, indiquer le modéle et le numéro de matricule.

OPERATIONS AVANT L’EMPLOI

Mise en marche

Contréler que la tension du réseau soit identique a celle qui figure sur la plaquette des caractéristiques techniques de
I'appareil. Placer la machine sur une surface horizontale.

Ouvrir le couvercle du réservoir (Z). Remplir le réservoir jusqu’au niveau indiqué par MAX (Fig. 3).

Faire tres attention & ce que 'eau ne pénétre pas dans la zone des interrupteurs durant la phase de remplissage afin d'éviter
les infiltrations dans les parties électriques.

Brancher I'appareil a la prise de courant qui doit &tre munie d'une prise de terre.

Premier allumage

Apres avoir rempli le réservoir d'eau fraiche plate, mettre la machine en marche en appuyant sur le bouton (O). Les voyants
(N) et (S) s'allument alors, ce qui indique & la fois que la machine est allumée et que la chaudiére interne commence a
chauffer. Appuyer sur l'interrupteur de débit du café (R) jusqu’a ce quon voit sortir de 'eau du siege du porte-filtre (Fig. 4).

Lors du premier allumage ou aprés une longue période d’inutilisation, il est recommandé de faire couler au moins
une tasse d’eau par le circuit hydraulique de la chaudiére. Ouvrir aussi le robinet (P) en le tournant légérement
dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre, aprés avoir disposé un récipient sous la buse du dispositif Maxi
Cappuccino (E).

Refermer ensuite le robinet (P) en le tournant dans le sens ds aiguilles des aiguilles d'une montre et appuyer sur linterrupteur de
débit du café (R) pour arréter la sortie d'eau. La machine sera a nouveau prete a faire le cafe lorsque le voyant (S) se sera eteint.

COMMENT FAIRE LE CAFE

Dans le porte-filtre, insérer le disque Thermocream® (H), le disque perforé en silicone (I) et le Filtre Thermocream® (L)
dans l'ordre indiqué (Fig. 5). Doser le café dans le filtre et presser légérement a l'aide de la petite presse appropriée: pour
faire deux cafés, remplir complétement deux mesures, et n’en remplir qu'une pour un café. Engager le porte-filtre dans le
siége approprié.

Attention!

Bien l'insérer en tournant de gauche a droite, et s'assurer de bien I'avoir accroché a la flasque (Fig. 6).

Si une quantité excessive de poudre a café est introduite a I'intérieur du filtre, la rotation du porte-filtre pourra appa-
raitre difficile et/ou on pourra avoir des fuites au porte-filtre pendant I'écoulement du café.

Vérifier que la touche vapeur (T) n’ait pas été pressée par inadvertance.
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Il est conseillable de laisser réchauffer le porte-filtre en le tenant inséré dans son siége pendant quelques minutes avant de
faire un café, de fagon a ce que méme le premier café soit bien chaud. Cela ne sera pas nécessaire pour les cafés suivants.
Pour mettre le débit en route, appuyer sur l'interrupteur (R): le café commence a sortir par les becs du porte-filtre. Pour
interrompre, appuyer a nouveau sur linterrupteur (R). La dose maximale de café est de 50 ml.

Attention!
Comme pour les machines a café professionnelles, ne pas enlever le porte-filtre lorsque l'interrupteur de débit (R)
est inséré; danger de bralures!

Attention!
Une fois le café écoulé, attendre une dizaine de secondes avant d’enlever le porte-filtre; pour retirer ce dernier, le
faire tourner lentement de droite a gauche afin d'éviter que I'eau ou le café ne gicle.

Quand la machine est arrétée en standby, le voyant (S) s'éteint et s'allume périodiquement , montrant l'intervention du
thermostat de la chaudiére, qui sert a conserver une température optimale de I'eau.

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase d’attente de la vapeur,
considérer le phénoméne comme absolument normal.

Il est opportun, aussi bien pour le premier café que pour les suivants, de ne commencer le débit du café que lorsque ce
voyant (S) est éteint.

Comment faire le café avec les dosette

Pour faire le café en dosette, il faut utiliser le porte-filtre pour dosette (U) fourni, a utiliser de la fagon suivante:

1 Introduire le goutteur (W) et le filtre a dosettes (V) dans le porte-filtre (U).

2 Placer la dosette dans le porte-filtre (Fig. 14).

3 Pousser la dosette avec les doigts vers la partie inférieure du filtre (Fig. 15).

4 La dosette doit étre bien centrée et positionnée a l'intérieur du filtre.

5 La dosette doit étre bien centrée et positionnée a l'intérieur du filtre. Bien serrer le porte-filtre en s'assurant de bien I'avoir
accroché a la collerette (Fig. 6).

6 Aprés avoir préparé le café, en enlevant le porte-filtre, la dosette pourrait rester encastrée dans la partie supérieure de la
machine. Pour I'enlever, incliner le porte-filtre (Fig. 16), en faisant en sorte que la dosette retombe sur celui-ci.

Pour obtenir un café toujours excellent, acheter les dosettes qui présentent la marque de compatibilité E.S.E.

Si la dosette n’est pas bien insérée ou si le porte-filtre n’est pas bien serré, quelques gouttes d’eau pourraient
sortir du porte-filtre.

Remplissage du réservoir d’eau durant Putilisation

Il n’y a aucune opération particuliére a effectuer lorsque I'eau du réservoir est terminée car I'appareil posséde une soupape
spéciale d'auto-amorcage. Aprés avoir retiré la fiche de la prise de courant, il suffit de remplir a nouveau le réservoir avec de
I'eau plate froide, jusqu’au niveau MAX indiqué. Faire trés attention a ne pas mouiller la zone des interrupteurs pour éviter
les infiltrations a I'intérieur des parties électriques.

COMMENT FAIRE LE CAPPUCCINO

Pour préparer un cappuccino, un chocolat chaud, ou réchauffer n'importe quel autre type de boisson, appuyer sur l'interrup-
teur (T); le témoin (S) s'allume. Quand ce dernier s'éteint, la machine est préte a produire de la vapeur.

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase d’attente de la vapeur,
considérer le phénoméne comme absolument normal.

Ouvrir alors le robinet de la vapeur (P) dans le sens contraire des aiguilles d'une montre, en pensant a placer un verre sous
le dispositif Maxi Cappuccino (E) Fig. 8: au début, il sort un peu d’'eau et immédiatement, suit un fort jet de vapeur.
Immerger complétement I'embout dans le lait (Fig. 9) et ouvrir a nouveau le robinet (P) jusqu'a obtenir le résultat voulu. Au
cours de ces opérations, on remarquera que le voyant (S) s'éteint et se rallume périodiquement pour signaler les interven-
tions du thermostat qui régule la température de la chaudiere pour la distribution de vapeur.

Il est opportun d’enclencher la vapeur uniquement quand ce témoin est éteint. Aprés chaque utilisation, laisser
sortir la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer la cavité des éventuels résidus de lait.

Une fois la préparation du cappuccino terminée, appuyer sur l'interrupteur (T) pour annuler la fonction vapeur.

REUTILISATION DU CAFE

Pour préparer un café immédiatement apres le cappuccino, il faudra ramener la chaudiére a la température de préparation
du café en accomplissant les opérations suivantes:
Si on veut accélérer le refroidissement de la chaudiere, placer un récipient sous le dispositif a cappuccino, appuyer sur
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linterrupteur (R) et dans le méme temps, garder le robinet (P) ouvert; faire sortir 'eau du dispositif Maxi Cappuccino jusqu'a
ce que le voyant (S) se rallume; refermer alors le robinet (P) et débrancher l'interrupteur (R). Attendre que le témoin (S)
s'éteigne pour refaire un café.

COMMENT FAIRE LE THE OU LES INFUSIONS

Quand la machine se trouve en position de café prét, c'est a dire avec le voyant (S) éteint, placer une tasse sous la buse (E) et appuyer
sur l'interrupteur de débit du café (R). Ouvririmmédiatement le robinet de la vapeur (P); de cette fagon, de I'eau chaude sort par le bec. La
dose maximum pour deux tasses est de 200 ml.

CONSEILS UTILES POUR OBTENIR UN BON CAFE ESPRESSO A
L’ITALIENNE

Le café moulu du porte-filtre doit étre Iégérement pressé. Un café plus ou moins fort dépend du degré de mouture, de la
quantité mise dans le porte-filtre et de la fagon dont il a été pressé. Il suffit de quelques secondes pour que le café descende
dans les tasses. Si le temps d'écoulement est supérieur, cela signifie que la mouture est trop fine ou qu’on on a trop pressé
la poudre dans le porte-filtre.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

Attention!
outes les opérations de nettoyage indiquées ci-dessous doivent étre effectuées a machine éteinte et avec la prise
électrique débranchée.

Attention!
Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité. Ne jamais laver les piéces
de la machine au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de jet d’eau direct.

Attention!
Chaque intervention doit étre effectué a machine froide.

Nettoyage du filtre contenant la mouture
Vérifier que les perforations ne se bouchent pas, sinon les nettoyer avec une brosse a dents (Fig. 10). Faire écouler I'eau
bouillante par le portefiltre avec filtre inséré, sans poudre, aprés avoir placé un verre sous le tuyau de débit, afin de dis-
soudre et éliminer les éventuels résidus de café ou impuretés.

Attention!
Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.

Il est conseillé de nettoyer soigneusement le filtre (L) tous les 3 mois environ, avec les pastilles détergentes COFFEE

CLEAN d'Ariete que I'on peut trouver dans les points de vente et les centres d'assistance agréés. Il suffit de suivre les

instructions:

+ Introduire une pastille de détergent pour lave-vaisselle dans le filtre (sans café) quand la machine est bien chaude (aprés
environ 5 minutes de réchauffement).

+ Accrocher le porte-filtre & la machine et mettre un récipient sous le porte-filtre.

+ Appuyer sur la touche café pour engager le débit d'eau et laisser couler pendant 15-20 secondes.

* Interrompre I'écoulement et laisser agir la pastille pendant au moins 15 minutes en maintenant le porte-filtre inséré sur la
machine.

+ Refaire couler I'eau en faisant fonctionner la pompe pendant environ 15-20 secondes, puis laisser reposer encore 15-20
secondes, jusqu'a remplir de deux réservoirs d'eau.

+ Enlever le porte-filtre de la machine, extraire le filtre et bien le rincer sous I'eau courante du robinet.

+ Eteindre la machine, débrancher le céble d’alimentation de la prise de courant et nettoyer le siége de I'accrochage du
porte-filtre a 'aide d’une éponge, afin d’enlever les éventuels résidus de détergent de la gouttiére.

+ Rallumer la machine, accrocher une nouvelle fois le porte-filtre et faire couler encore au moins 2 tasses d’eau pour com-
pléter le ringage.

Si la machine a café est utilisée tous les jours, il est conseillé d’effectuer 'opération de nettoyage au moins tous les trois

mois.

Nettoyage du porte-filtre pour dosette

Avec le porte-filtre accroché, sans la dosette, mettre I'écoulement en route en appuyant sur le bouton (R), aprées avoir placé
un verre sous le porte-filtre. De cette fagon, les restes éventuels de café ou les impuretés présentes dans le porte-filtre se
dissoudront et seront éliminées.
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Nettoyage du disque en silicone
Laver le disque en silicone (1) sous I'eau courante en le pliant Iégérement sur les cotés de fagon a libérer le trou central des
éventuels résidus de poudre a café pouvant le boucher (Fig. 11).

Nettoyage du siege du porte-filtre

Aprés diverses utilisations, on pourrait voir apparaitre la sédimentation de marc de café dans le siege d’accrochage du porte-
filtre. On peut I'enlever a I'aide d’un cure-dent, d’une petite éponge (Fig. 12) ou en laissant couler I'eau sans avoir introduit le
porte-filtre (Fig. 4).

Nettoyage du dispositif Maxi Cappuccino

Attention!

Effectuer I'opération lorsque le tube chrémé est froid pour éviter les brdlures.
Dévisser le dispositif (E) du tube et le laver a I'eau courante. Le tube peut étre nettoyé avec un linge non abrasif. Revisser
I'appareil & cappuccino jusqu’au bout. Nettoyer si nécessaire le trou de sortie de la vapeur avec une aiguille. Aprés chaque
utilisation, laisser évacuer de la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer le trou d'éventuels résidus.

Nettoyage du réservoir
Il est conseillé de nettoyer périodiquement I'intérieur du réservoir a I'aide d’une éponge ou d'un linge humide.

Nettoyage de la grille et du bac recueille-gouttes
Se rappeler de vider le bac recueille-gouttes (C) de temps en temps.

Enlever la grille (B) et la laver sous I'eau courante; déboiter le bac recueille-gouttes (C) de la machine, le vider et le laver
sous I'eau courante.

Nettoyage du corps de la machine

3 Attention!
Nettoyer les parties fixes de la machine a l'aide d’'un linge humidifié¢ non abrasif afin de ne pas endommager la
carrosserie.

DECALCIFICATION

Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité, limitant remarquablement les
risques de formation de dépéts de calcaire dans I'appareil. Si, malgré tout, aprés un certain temps, le fonctionnement de
I'appareil devait &tre compromis suite & I'utilisation fréquente d'eau dure et trés calcaire, on peut procéder a la décalcifica-
tion de la machine pour résorber le disfonctionnement. Pour cela, n'utiliser que le produit décalcifiant Ariete NOCAL a base
d'acide cytrique. Ce produit se trouve facilement dans les centres d'assistance technique Ariete. Ariete n'assume aucune
responsabilité pour les détériorations des composants internes de la machine a café, dues a I'utilisation de produits non
conformes a cause de la présence d'additifs chimiques. En cas de besoin de décalcification, observer les indications de la
feuille d'instructions du produit décalcifiant.

MISE HORS SERVICE

Débrancher la machine si on doit la mettre hors service. Vider le réservoir d'eau. Utiliser le manche pour incliner I'appareil
et faire ressortir 'eau par le bec verseur; veiller a ce que I'eau ne mouille pas la zone des interrupteurs afin d’éviter les
infiltrations a l'intérieur des parties électriques. Vider le bac de récupération des gouttes et le nettoyer (voir paragraphe
“Nettoyage de I'appareil”).
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COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Attention!

En cas de fonctionnement anormal, éteindre immédiatement la machine et débrancher la prise de courant.

PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

La machine ne débite
pas d’eau bouillante
pour les infusions.

Il est probable que de I'air soit
entré dans le circuit et cela ait pu
désamorcer la pompe.

Contréler que le niveau d’'eau dans le réservoir est
régulier et le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas
échéant. Répéter les opérations décrites au paragraphe
«QOpérations avant I'emploi.

Trou de sortie de la vapeur du
tuyau bouché

Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations
qui se seraient formées dans le trou du tuyau.

Sortie de vapeur par
les bords du porte-
filtre.

On a voulu faire un café alors
que la fonction vapeur était en
service. Vérifier que la touche
vapeur n'ait pas été pressée par
inadvertance.

Interrompre I'écoulement du café. Appuyer sur la touche
(T) pour annuler la fonction vapeur. Attendre que le
témoin (S) s'éteigne pour refaire un café.

La machine ne débite
pas de vapeur.

Il'y a peu d’'eau et la pompe
n'aspire pas

Contréler que le niveau d’'eau dans le réservoir est
régulier et le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas
échéant.

Trou de sortie de la vapeur du
tuyau bouché.

Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations
qui se seraient formées dans le trou du tuyau.

Ecoulement de café
des bords du porte-
filtre.

Il est probable que I'on ait versé
une quantité excessive de café
moulu dans le porte-filtre, ce qui
a empéché de serrer a fond le
porte-filtre dans son siege.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait
étre encore présente et provoquer un jet ou des éclabous-
sures. Nettoyer le logement avec une éponge (Fig. 12).
Répéter 'opération, en versant dans le filtre la quantité
correcte de café.

Des résidus de café moulu sont
restés sur le joint de garniture du
siége du porte-filtre.

Nettoyer le joint avec un cure-dent ou une petite éponge
(Fig. 12).

Le trou du disque en silicone est
bouché.

Laver le disque en silicone (1) sous I'eau courante en le
pliant légérement sur les cotés de fagon a libérer le trou
central des éventuels résidus de poudre a café pouvant le
boucher (Fig. 11).

Le filtre contenant le café moulu
a les perforations bouchées.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait
étre encore présente et provoquer un jet ou des éclabous-
sures. Renettoyer les perforations du filtre a 'aide d’une
brosse a dents ou d'une aiguille. Laver le filtre avec les
pastilles COFFEE CLEAN d'Ariete en suivant les instruc-
tions reportées sur la boite.

Dosette défectueuse.

Remplacer la dosette a I'intérieur du porte-filtre (U).
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PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

La distribution du café
n’a pas lieu ou a lieu
trop lentement.

Le disque perforé sur le siége
du porte-filtre a ses perforations
bouchées.

Mettre la machine en marche sans porte-filtre en faisant
écouler 'eau. SiI'eau continue a ne pas sortir de fagon
uniforme par tous les trous, effectuer un nettoyage
anti-calcaire avec le produit Ariete NOCAL que I'on
trouve dans les centres d'assistance Ariete et suivre les
instructions reportées sur la boite.

Le filtre contenant le café moulu
a les perforations bouchées.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait
étre encore présente et provoquer un jet ou des éclabous-
sures. Renettoyer les perforations du filtre a 'aide d’'une
brosse a dents ou d'une aiguille. Laver le filtre avec les
pastilles COFFEE CLEAN d'Ariete en suivant les instruc-
tions reportées sur la boite.

Mouture du café trop fine.

Essayer d'utiliser un café a plus gros grains.

Mouture du café trop pressée.

Presser le café dans le filtre en exergant une pression
plus faible.

Le réservoir n’'est pas bien
inséré.

Introduire convenablement le réservoir en le poussant a
fond.

Le trou du disque en silicone est
bouché.

Laver le disque en silicone (I) sous 'eau courante en le
pliant Iégérement sur les cdtés de fagon & libérer le trou
central des éventuels résidus de poudre a café pouvant le
boucher (Fig. 11).

Il'y a peu d'eau et la pompe
n'aspire pas.

Contréler que le niveau d’eau dans le réservoir est
régulier et le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas
échéant

Dosette défectueuse.

Remplacer la dosette a I'intérieur du porte-filtre (U).

La dosette s'est cassée.

Enlever le porte-filtre pour dosette (U), nettoyer le loge-
ment avec une éponge et insérer une nouvelle dosette.

Le café est trop
aqueux et froid.

Le grain de la mouture est trop
gros.

Pour obtenir un café plus concentré et plus chaud, utiliser
un mélange de grain fin. Ce probléme est de toute fagon
éliminé grace au Systeme Thermocream®, qui assure un
café toujours bouillant et crémeux, méme avec un café a
grain moulu trop gros.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europdischen Normen hergestellt wurden und daher alle potentiell ge-
fahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schaden zu vermeiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und
das Gerét nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spéteres
Nachschlagen stets griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerét an andere Personen abgegeben werden, bitte daran denken
auch die Bedienungsanleitung mitzugeben.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Symbolen gekennzeichnet, die
auf folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder & Hinweise zu Verbriihungsgefahr

Gefahr wegen Strom A Achtung - Sachschaden

Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Sie kénnen Ihr Gerét fiir die Zubereitung von Kaffee und Cappuccino verwenden; auerdem kénnen wegen der Moglichkeit
zur HeiRwasserabgabe auch Tee und Aufglisse zubereitet werden. Das Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch vorgesehen
und darf nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet werden.

Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen. Der Hersteller Gbernimmt daher keinerlei Haftung fir jegliche
Art von Schaden, die durch einen ungeeigneten Einsatz des Gerates verursacht werden. Bei einem ungeeigneten Einsatz
verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Die baulichen Eigenschaften des Gerates, auf das sich die vorliegende Bedienungsanleitung bezieht, machen es unmég-
lich, dass der Benutzer vor einem direkten Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl geschiitzt werden kann.

Achtung!
Verbriihungsgefahr — Bei der Dampfabgabe niemals den Dampfstrahl gegen Dritte oder auf sich selbst richten. Das
Rohr ausschlieBlich am Plastikteil anfassen.

Nur Behalter verwenden, die aus Material bestehen, die fiir Lebensmittel geeignet sind.

WICHTIGE HINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LESEN.

+ Dieses Gerét ist fiir den Hausgebrauch und ahnliche Zwecke vorgesehen, wie:

- In den Kochbereichen fiir Angestellte in Geschaften, Biiros und anderen professionellen Umgebungen.

- In landwirtschaftlichen Betrieben.

- Verwendung durch Géste in Hotels, Motels und anderen Beherbergungsbetrieben.

- In Umgebungen Typ Bed & Breakfast.

+ Wir libernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht vorgesehenen Einsatz des Biigeleisens.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da ein Gratis-Kundendienst nicht fiir Schaden vorgesehen ist,
die durch falsche Verpackung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen.

+ Das Gerat entspricht der Europdischen Richtlinie 2006/95/EG und der EMV-Richtlinie 2004/108/EG.

A Gefahr fiir Kinder

+ Dieses Gerét ist nicht geeignet fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieflich Kinder) mit eingeschréankten kérperlichen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten; Anwender mit fehlender Erfahrung oder Kenntnis des Gerates, oder Personen,
die keine Anleitungen zur Bedienung des Gerates erhalten haben, miissen durch eine Person iiberwacht werden, die fiir
ihre Sicherheit verantwortlich ist.

+ Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

+ Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mégliche Gefahrenquelle bilden.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des Anschlusskabels unbrauchbar zu
machen. Wir empfehlen auferdem die Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder beim Spielen mit
dem Gerat gefahrlich sein konnten.
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A Gefahr wegen Strom
+ Bevor das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild des Geréts entspricht.
+ Der Einsatz von nicht vom Hersteller zugelassenen Verlangerungskabeln kann Schaden und Unfélle verursachen.
+ Bevor der Wasserbehélter gefilllt wird, stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.
+ Ist das Stromkabel beschadigt, muss es ausgetauscht werden. Um jedes Risiko zu vermeiden, bringen Sie in diesem Fall
das Gerat zum Hersteller, zum Kundendienst oder zu einem Fachelektriker.
+ Die unter Spannung stehenden Geréteteile diirfen nicht in Kontakt mit Wasser kommen: es besteht Kurzschlussgefahr!
+ Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.
+ Bevor das Gerat umgestellt wird, muss es von der Stromversorgung getrennt und der Behalter entleert werden (zum
Entleeren den Griff benutzen, das Gerét kippen und das Wasser aus dem Tille ausflieRen lassen). Um ein Eindringen von
Wasser in die elektrischen Bauteile zu vermeiden, sorgféltig darauf achten, dass das Wasser den Bereich der Schalter
nicht nass macht.
Das Gerat nie in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

A Gefahr von Schiaden wegen anderer Ursachen
Zum Aufstellen einen ausreichend beleuchteten und sauberen Platz mit einer leicht zuganglichen Steckdose wahlen.
Niemals zuviel Wasser in den Wasserbehalter fiillen.
Das Gerét darf nicht benutzt werden, wenn es runtergefallen ist, wenn es sichtbare Schaden aufweist, bei Stérungen
oder méglichen Defekten nach dem Runterfallen oder wenn Wasser austritt. Um Gefahren zu vermeiden, missen alle
Reparaturen, einschlieRlich Austausch des Anschlusskabels, vom Kundendienst oder einem Fachelektriker ausgefiihrt
werden. Andernfalls verfallen die Garantieanspriiche.

& Hinweise zu Verbrithungsgefahr
Den Dampfstrahl oder das heie Wasser nie auf Korperteile richten; Vorsicht beim Umgang mit dem Dampfrohrchen/
HeiRwasserrdhrchen: Verbriihungsgefahr!
Bei eingeschalteter Maschine nie die auleren Metallteile beriihren. Verbrennungsgefahr.
Tritt kein Wasser aus dem Filterhalter aus, kann es sein, dass der Thermocream® Filter verstopft ist. In diesem Fall muss
der Filterhalter langsam entfernt werden. weil ein eventueller Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser. Anschlie-
Rend wie im entsprechenden Abschnitt angegeben reinigen.

Achtung - Sachschaden
Das Gerat auf einer festen Unterlage aufstellen, wo es nicht kippen kann.
Die Maschine nie ohne Wasser verwenden, da sonst die Pumpe durchbrennen kénnte.
Den Wasserbehélter nie mit heiRem oder kochendem Wasser auffiillen.
Um zu vermeiden, dass das Gehduse besch&digt wird, das Gerat nie auf heie Flachen oder in der Nahe von offenen
Flammen aufstellen.
Das Elektrokabel darf nicht mit heifen Flachen der Maschine in Beriihrung kommen.
Kein Sprudelwasser verwenden (mit hinzugefiigtem Kohlendioxyd).
Nur mit Kaffeepulver oder mit Portionsbeutel benutzen, auf denen das Standard-Markenzeichen E.S.E. angegeben ist.
Niemals andere Mittel als Kaffee in den Filterhalter fiillen. Andernfalls konnte das Gerat schwer beschédigt werden.
Nie die Maschine in Rdumen mit Temperaturen unter 0°C aufstellen. Das Restwasser im Heizsystem kdnnte gefrieren
und Schaden verursachen.
Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.
Das Gerat nicht Witterungseinfliissen ausgesetzt lassen (Regen, Sonne usw...).
Nachdem der Stecker aus der Steckdose gezogen worden ist und die heiRen Teile abgekihlt sind, kann die Maschine mit
einem weichen, nicht kratzenden und leicht feuchtem Tuch gereinigt werden. Es kénnen einige Tropfen mildes Spulmittel
verwendet werden (nie Lésungsmittel benutzen, die Plastikteile beschédigen kénnen).

- DIE GEBRAUCHSANWEISUNG GUT AUFBEWAHREN.
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Gerategehause N - Kontrolllampe Betrieb

B - Abstellrost fiir Tassen O - Ein/ Aus Schalter

C - Wasserauffangbehalter P - Dampfhahn

D - Stromkabel + Stecker Q - Kontrolllampe Kaffeeausgabe
E - Maxi Cappuccino und Wasser- und Dampfrohrchen R - Kaffee-Ausgabetaste

F - Wasserbehélter S - Kontrolllampe Heizkessel-Temperatur
G - Filterhalter fir Kaffeepulver T - Dampftaste

H - Thermocream® Scheibe U - Filterhalter fiir Portionsbeutel
| - Silikon-Lochscheibe V- Filter fiir Portionsbeutel

L - Thermocream® Filter W - Einzeltillle

M - Messloffel/ Kaffeedriicker Z - Behalterdeckel
Kenndaten

Auf dem Typenschild unterhalb des Geratesockels befinden sich folgende Angaben zum Gerét:

* Hersteller und CE-Kennzeichnung

* Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Stromaufnahme (W)

+ Grline Kundendienst-Telefonnummer

Bei eventuellen Anfragen an den autorisierten Kundendienst-Centern immer das Modell und die Seriennummer angeben.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Inbetriebnahme

Uberpriifen ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild am Gerét entspricht. Das Gerat auf eine ebene Flache
stellen.

Den Deckel des Behalters (Z) 6ffnen. Den Behalter bis zum angegebenen MAX-Fiillstand (Fig. 3) auffiillen.

Um ein Eindringen von Wasser in die elektrischen Bauteile zu vermeiden, beim Einfiillen sorgféltig darauf achten, dass das
Wasser den Bereich der Schalter nicht nass macht.

Anschlieend den Stecker in eine Steckdose mit Erdleitung stecken.

Erstes Einschalten

Nach dem der Wasserbehélter mit kaltem, stillem Wasser aufgefiillt wurde, das Gerat durch Druck auf die Taste (O) ein-
schalten. Die Kontrolllampen (N) und (S) schalten sich ein und zeigen damit an, dass das Gerat eingeschaltet ist, und dass
der Heizkessel anfangt sich aufzuheizen. Die Kaffee-Ausgabetaste (R) solange driicken, bis Wasser aus der Filterhalter-
fassung austritt (Fig. 4).

Bei erstmaliger Inbetriecbnahme oder nach langerem Stillstand empfehlen wir Ihnen mindestes eine Tasse Wasser
aus dem Wasserkreislauf austreten zu lassen. Zuerst einen Behalter unter dem Maxi Cappuccino Dampfréhrchen
(P) aufstellen und dann auch den Dampfhahn (E) durch leichtes Drehen gegen den Uhrzeigersinn 6ffnen.

AnschlieRend den Dampthahn (P) durch Drehen in Uhrzeigersinn schlieBen und die Kaffee-Ausgabetaste (R) zum Unterbre-
chen der Wasserausgabe driicken. Das Gerat ist fiir die Kaffeezubereitung bereit, wenn sich die Kontrolllampe (S) ausschaltet.

EINEN KAFFEE ZUBEREITEN

Die Thermocream® Scheibe (H), die Silikon-Lochscheibe (1) und den Thermocream® Filter (L) in der angegebenen Reihen-
folge in den Filterhalter einsetzen (Fig. 5). Den Kaffee im Filter dosieren und leicht mit dem Kaffeedriicker driicken: Zwei
Messbecherfiillungen fiir die Zubereitung von zwei Kaffee, 1 Messbecher fiir einen Kaffee. Durch Drehen von links nach
rechts gut festziehen.

Achtung!
Dabei sicherstellen, dass er gut an der Flansch eingehakt ist (Fig. 6).

Wird zuviel Kaffeepulver in der Filter eingefillt, kann es sein, dass sich der Filterhalter nur schwer drehen Iasst bzw.
bei der Kaffeeabgabe Kaffee aus dem Filterhalter austritt.

Kontrollieren, dass die Taste fiir die Dampffunktion (T) nicht versehentlich gedriickt worden ist.

Der Filterhalter sollte vor der Kaffeezubereitung in seiner Fassung einige Minuten vorgewarmt werden, so dass bereits der
erste Kaffe richtig heil ist. Fir die anschlieBenden Kaffee ist das nicht ntig.
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Um mit der Ausgabe zu beginnen, die Kaffee-Ausgabetaste (R) driicken: der Kaffee fangt an aus den Tillen des Filter-
halters auszutreten. Zum Unterbrechen der Kaffeeausgabe die Taste (R) erneut driicken. Die maximale Menge fiir einen
Kaffee ist 50 ml.

Achtung!
Wie bei professionellen Kaffeemaschinen, darf der Filterhalter nicht abgenommen werden, solange die Kaffee-
Ausgabetaste (R) eingeschaltet ist; es besteht Verbriihungsgefahr

Achtung!
Am Ende der Kaffeeabgabe vorm Lésen des Filterhalters ungefahr zehn Sekunden warten; um ein Herausspritzen
von Wasser oder Kaffee zu vermeiden, den Filterhalter zum Entfernen langsam von rechts nach links drehen.

Ist das Gerat in Stand-By angehalten, schaltet sich die Kontrolllampe (S) regelmaRig ein und aus. Damit wird das Ein- und
Ausschalten des Heizkessel-Thermostaten angezeigt, der dafiir sorgt, dass die Wassertemperatur stets optimal ist.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter austreten kdnnen.

Fir die Zubereitung des ersten und der nachfolgenden Kaffees sollte bei der Kaffeeausgabe die Kontrolllampe (S) stets
ausgeschaltet sein.

Einen Kaffee mit Projektionsebene zu-bereiten

Um einen Kaffee mit Portionsbeuteln zuzubereiten, muss der mitgelieferte Portionsbeutel-Filterhalter (U) wie folgt benutzt

werden:

1 Die Einzeltille (W) und den Filter fiir Portionsbeutel (V) in den Filterhalter (U) einsetzen

2 Den Portionsbeutel in den Filterhalter einsetzen (Fig. 14).

3 Den Portionsbeutel mit den Fingern nach unten in den Filter driicken (Fig. 15).

4 Der Beutel muss ordentlich in der Mitte und im Inneren des Filters sitzen.

5 Jetzt kann der Filterhalter in die Fassung eingesetzt werden. Dabei sicherstellen, dass er gut an der Flansch eingehakt ist
(Fig. 6).

6 Wenn der Filterhalter nach der Kaffeezubereitung abgenommen wird, kann es passieren, dass der Portionsbeutel oben
am Gerat festgeklemmt bleibt. Zum Entfernen des Portionsbeutels den Filterhalter wie in der Abbildung gezeigt neigen
und den Portionsbeutel in den Filterhalter fallen lassen (Fig. 16).

Um immer einen sehr guten Kaffe zuzubereiten, miissen Portionsbeutel mit dem Kompatibilitdtszei-chen E.S.E. gekauft

werden.

Ist der Portionsbeutel nicht richtig eingesetzt oder der Filterhalter nicht richt festgezogen worden, kénnen einige
Tropfen Wasser aus dem Filterhalter austreten.

Auffiillen des Wasserbehalters bei Gebrauch

Wenn das Wasser im Behélter aufgebraucht worden ist, sind keine besonderen Arbeiten nétig, weil die Kaffeemaschine
mit einem speziellen Ventil ausgestattet ist. Einfach den Stecker aus der Steckdose ziehen, den Wasserbehalter erneut bis
zum angegebenen Fiillstand MAX mit kaltem stillem Wasser auffilllen. Um ein Eindringen von Wasser in die elektrischen
Bauteile zu vermeiden, sorgfaltig darauf achten, dass das Wasser den Bereich der Schalter nicht nass macht.

EINEN CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Fir die Zubereitung eines Cappuccino, einer heien Schokolade oder zum Aufwarmen eines beliebigen Getrankes, die
Dampftaste (T) driicken; die Kontrolllampe (S) schaltet sich ein. Das Gerét ist fir die Dampfproduktion bereit, wenn sich
die Kontrolllampe ausschaltet.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter austreten kdnnen.

Jetzt kann der Dampfhahn (P) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn gedffnet werden. Stellen Sie jedoch vorher ein Glas
unter den Maxi Cappuccino (E) Fig. 8: Zuerst tritt etwas heilles Wasser aus, anschlieRend erhalten Sie sofort einen starken
Dampfstrahl.

Das Dampfrohrchen tief in die Milchkanne eintauchen (Fig. 9), und dann erneut den Dampthahn (P) solange 6ffnen, bis
das gewiinschte Ergebnis erhalten ist. Die Kontrolllampe (S) schaltet sich regelmaRig ein und aus. Ein Thermostat hélt das
Wasser auf optimaler Temperatur fir die Dampferzeugung.

Bei der Dampfabgabe sollte die Kontrolllampe stets ausgeschaltet sein. Nach jedem Gebrauch fiir einige Sekunden
Dampf austreten lassen, so dass eventuelle Milchreste aus der Austritts6ffnung beseitigt werden.

Nach der Cappuccino-Zubereitung die Dampftaste (T) drlicken, um die Dampffunktion auszuschalten.
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WIEDEREINSTELLEN AUF KAFFEEZUBEREITUNG

Soll direkt nach der Zubereitung eines Cappuccino ein Kaffee zubereitet werden, muss der Heizkessel auf Temperatur zur
Kaffeezubereitung gebracht werden, wie folgt vorgehen:

Soll der Heizkessel schneller abkiihlen, einen Behélter unter dem Dampfrohrchen aufstellen, die Schalter (R) driicken und
gleichzeitig den Dampfhahn (P) gedffnet lassen; und so lange Wasser aus dem Maxi Cappuccino Dampfréhrchen austreten
lassen, bis sich die Kontrolllampe (S) wieder einschaltet; anschlieBend den Dampthahn (P) wieder schliefen und die
Schalter (R) ausschalten. Vor einer erneuten Kaffeezubereitung abwarten bis sich die Kontrolllampe (S) wieder ausschaltet.

WIE TEE ODER AUFGUSSE ZUBEREITEN

Wenn das Gerat fir die Kaffeezubereitung bereit ist, d. h. die Kontrolllampe (S) ausgeschaltet ist, eine Tasse unter dem
Wasser- und Dampfrohrchen (E) aufstellen und die Kaffee-Ausgabetaste (R) driicken. Sofort danach den Dampfhahn (P)
offnen; Jetzt tritt heiRes Wasser aus der Tille aus. Die maximale Dosis fiir eine Tasse ist 200 ml.

WIE SIE EINEN GUTEN ITALIENISCHEN ESPRESSO ZUBEREITEN

Das Kaffeepulver leicht im Filterhalter andriicken. Nach wenigen Sekunden fliet der Kaffee bereits in die Tasse. Nach
wenigen Sekunden flieRt der Kaffee bereits in die Tasse. Ist die Ausgabedauer langer, ist das Kaffeepulver zu fein gemahlen
oder im Filterhalter zu stark angedriickt.

PFLEGE

Achtung!
Bei allen nachstehend aufgefiihrten Reinigungs- und Pflegearbeiten muss das Gerat ausgeschaltet und der Stecker
aus der Steckdose gezogen sein.

Achtung!
A Eine gute Pflege und regelmaRige Reinigung schitzen das Gerat und lassen es (iber einen langeren Zeitraum funk-
tionieren. Die Geréateteile niemals in der Geschirrspllmaschine spiilen. Keinen direkten Wasserstrahl verwenden.

Achtung!
Alle Reinigungsarbeiten miissen bei kaltem Gerat vorgenommen werden.

Reinigung des Kaffeefilters

Prifen, dass die kleinen Locher nicht verstopft sind und gegebenenfalls mit einer kleinen Biirste reinigen (Fig. 10). Um
eventuelle Kaffeereste oder Verunreinigungen aufzuldsen oder zu entfernen, ein Glas unter der Abgabe aufstellen und
HeiRwasser aus dem Filterhalter mit eingesetztem Filter ohne Kaffeepulver ausflieBen lassen.

Achtung!
Den Sitz mit einem kleinen Schwamm reinigen und eine neue Portionsbeutel einsetzen.

Wir empfehlen den Filter (L) ungefahr alle 3 Monate griindlich zu reinigen. Zur Reinigung die Spiilmittel-Tabletten COFFEE
CLEAN von Ariete verwenden, die in den Verkaufsstellen und den autorisierten Kundendienst-Centern erhaltlich sind. Bei
der Reinigung d:

+ Eine Tablette mit Geschirrspul-Reinigungsmittel in den Filter (ohne Kaffee) einsetzen wenn das Gerét gut warm ist (nach
mindestens 5 Minuten Aufheizen).

+ Den Filterhalter am Gerét befestigen und einen Behalter unter dem Filterhalter aufstellen.

+ Die Kaffee-Taste drlicken, um die Wasserabgabe fiir 15 — 20 Sekunden einzuschalten.

+ Die Wasserabgabe unterbrechen und die Tablette mindestens 15 Minuten wirken lassen. Wahrend dieser Zeit muss der
Filterhalter am Gerét befestigt bleiben.

+ Jetzt erneut die Kaffee-Taste fiir die Wasserabgabe driicken. Die Pumpe jeweils 15 — 20 Sekunden einschalten und dann
15— 20 Sekunden ruhen lassen. Dieser Vorgang muss sooft wiederholt werden, bis das Wasser aus den zwei Wasserbe-
héltern verbraucht ist.

+ Den Filterhalter vom Gerat abnehmen, den Filter ausbauen und griindlich unter flieBendem Wasser abspiilen.

+ Das Gerat ausschalten, das Anschlusskabel aus der Steckdose ziehen und dann mit einem kleinen Schwamm den Sitz
des Filterhalters von eventuellen Spiiimittelresten reinigen.

+ Das Gerét wieder einschalten, den Filterhalter erneut einsetzen und nochmals mindestens zwei Tassen Wasser durchlau-
fen lassen, um das Nachspiilen zu beenden.

Wird die Kaffeemaschine taglich benutzt, wird empfohlen den Reinigungsvorgang mindestens alle drei Monate auszufiih-

ren.
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Reinigung des Filterhalter fiir Portionsbeutel

Bei eingehaktem Filterhalter und ohne eingesetzten Portionsbeutel ein Glas unter den Filterhalter stellen und durch Druck
auf die Taste (R) die Abgabe einschalten. Auf diese Weise werden eventuelle Kaffeereste oder Verunreinigungen im Filter-
halter aufgeldst und beseitigt.

Reinigung der Silikonscheibe )
Die Silikonscheibe (1) unter flieBendem Wasser spiilen, dabei die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mittlere Offnung
von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst verstopfen wiirden (Fig. 11).

Reinigung der Fassung des Kaffeefilters

Wenn das Gerat langere Zeit benutzt worden ist, kann sich Kaffeesatz auf der Fassung des Filterhalters absetzen. Der
Kaffeesatz kann mit einem Zahnstocher, einem kleinen Schwamm oder durch Durchlaufen von Wasser (Fig. 12), ohne den
Filterhalter in die Fassung einzusetzen, entfernt werden (Fig. 4).

Reinigung der Maxi Cappuccino Vorrichtung

Achtung!

Um Verbrennungen zu vermeiden, muss das verchromte Rohr bei der Reinigung kalt sein.
Die Vorrichtung (E) vom Rohrchen abschrauben und mit flieBendem Wasser spilen. Das Réhrchen kann mit einem nicht
scheuernden Lappen gereinigt werden. Das Cappuccino-Schaumréhrchen wieder bis zum Anschlag festschrauben. Gege-
benenfalls die Dampf-Austrittséffnung mit einer Nadel reinigen. Nach jedem Gebrauch fiir einige Sekunden Dampf austre-
ten lassen, so dass eventuelle Reste aus der Austrittséffnung beseitigt werden.

Reinigung des Wassertanks
Es wird angeraten das Innere des Behélters regelmaRig mit einem Schwamm oder einem feuchten Tuch zu reinigen.

Reinigung des Grills und des Wasserauffangbehilters
Bitte daran denken, dass der Wasserauffangbehilter (C) von Zeit zu Zeit entleert werden muss.

Den Abstellrost (B) entfernen und unter flieBendem Wasser spiilen; den Wasserauffangbehélter (C) aus dem Gerét ziehen,
entleeren und unter flieRendem Wasser spilen.

Reinigung des Geritegehiuses

e Achtung!
Um das Geh&use nicht zu beschadigen, missen alle festen Geréateteile mit einem feuchten, nicht scheuernden
Lappen gereinigt werden.

ENTKALKUNG

Eine gute Pflege und eine regelmaRige Reinigung schiitzen das Gerét, lassen es langere Zeit funktionieren und verringern
die Gefahr der Bildung von Kalkablagerungen im Gerét. Sollte trotzdem die Geratefunktion nach einiger Zeit beeintréchtigt
sein, weil haufig hartes und sehr kalkhaltiges Wasser verwendet wurde, kann das Gerat zur Behebung der Stérung entkalkt
werden. Zu diesem Zweck ausschlieRlich das Ariete Entkalkungsmittel NOCAL auf Basis von Zitronensaure verwenden.
Dieses Produkt kann einfach bei den Kundendienst-Centern Ariete erworben werden. Ariete Gbernimmt keine Haftung fiir
Schaden an Bauteilen in der Kaffeemaschine, die durch den Einsatz nicht konformer Produkte mit chemischen Zusétzen
verursacht werden. Befolgen Sie bei einer notwendigen Entkalkung die Anweisungen auf dem Beipackzettel des Entkal-
kungsmittels.

AUSSERBETRIEBNAHME

Bei einer AuRerbetriebnahme des Geréats muss es von der Stromversorgung getrennt werden. Den Wasserbehalter entlee-
ren. Den Griff benutzen, um das Gerat zu kippen und das Wasser aus dem Tiille ausflieBen lassen. Um ein Eindringen von
Wasser in die elektrischen Bauteile zu vermeiden, sorgfaltig darauf achten, dass das Wasser den Bereich der Schalter nicht
nass macht. Das Abtropftablett entleeren und reinigen (siehe Absatz “Pflege des Gerétes”).
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Achtung!

Bei Betriebsstorungen sofort das Gerat ausschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

PROBLEME

URSACHEN

ABHILFE

Die Maschine gibt kein
heiles Wasser fiir Tee.

Wahrscheinlich befindet sich Luft
im Kreislauf und die Pumpe hat
sich deshalb abgeschaltet.

Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehélter
Uberprifen und gegebenenfalls mit kaltem stillem
Wasser auffiillen. Siehe Anweisungen im Abschnitt ,Vor
Inbetriebnahme*.

Die Dampf-Austrittsoffnung am
Dampfrohrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austrittséffnung
am Dampfréhrchen gebildet haben, mit einer Nadel
entfernen.

Es tritt Dampf an der
Seite des Filterhalters
aus.

Es wird versucht mit
eingeschalteter Dampffunktion
Kaffe auszugeben.
Kontrollieren, dass die Taste
fur die Dampffunktion nicht
versehentlich gedriickt worden
ist.

Die Kaffeeausgabe unterbrechen. Die Taste (T) driicken,
um die Dampffunktion auszuschalten. Vor einer erneuten
Kaffeezubereitung abwarten bis sich die Kontrolllampe (S)
wieder ausschaltet.

Es kommt kein Dampf.

Zu wenig Wasser im Behélter
und die Pumpe kann nicht
ansaugen.

Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehélter
uberpriifen und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser
auffiillen.

Die Dampf-Austrittsoffnung am
Dampfréhrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austrittséffnung
am Dampfréhrchen gebildet haben, mit einer Nadel
entfernen.

Es tritt Wasser an der
Seite des Filterhalters
aus.

Wahrscheinlich ist zuviel Kaffee-
pulver im Filter und deswegen

konnte der Filter in der Fassung
nicht richtig festgedreht werden.

Den Sitz mit einem kleinen Schwamm reinigen und eine
neue Portionsbeutel einsetzen. Die Fassung mit einem

kleinen Schwamm reinigen (Fig. 12). Nochmals mit der

richtigen Kaffeemenge versuchen.

Es befindet sich Reste von ge-
mahlenem Kaffee auf der Dich-
tung der Kaffeefilter-Fassung.

Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen
(Fig. 12).

Das Loch der Silikonscheibe ist
verstopft.

Die Silikonscheibe (1) unter flieRendem Wasser spiilen,
dabei die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mitt-
lere Offnung von eventuellen Kaffeeresten befreit werden
kann, die sie sonst verstopfen wiirden (Fig. 11).

Die Offnungen am Auslass
des Kaffeepulver-Filters sind
verstopft.

Den Sitz mit einem kleinen Schwamm reinigen und eine
neue Portionsbeutel einsetzen. Die verstopften Lécher am
Filter mit einer kleinen Birste und einer Nadel reinigen.
Den Filter mit den Tabletten COFFEE CLEAN von Ariete
gemaR den Anleitungen auf der Packung reinigen.

Die Portionsbeutel ist defekt.

Die Portionsbeutel im Filterhalter (U) auswechseln.
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PROBLEME

URSACHEN

ABHILFE

Der Kaffee kommt zu
langsam oder kommt
liberhaupt nicht.

Die Lécher an der Lochscheibe
an der Fassung des Filterhalters
sind verstopft.

Lassen Sie Wasser aus der Maschine flieRen, ohne
dabei den Filterhalter einzusetzen. FlieRt das Wasser
weiterhin ungleichmaRig aus allen Léchern aus, muss
eine Entkalkung vorgenommen werden. Dazu das Ariete-
Entkalkungsmittel NOCAL verwenden, dass in den Ariete
Kundendienst-Centern erhéltlich ist. Bei der Entkalkung
die Anleitungen auf der Packung befolgen.

Die Offnungen am Auslass
des Kaffeepulver-Filters sind
verstopft.

Den Sitz mit einem kleinen Schwamm reinigen und eine
neue Portionsbeutel einsetzen. Die verstopften Locher am
Filter mit einer kleinen Brste und einer Nadel reinigen.
Den Filter mit den Tabletten COFFEE CLEAN von Ariete
gemal den Anleitungen auf der Packung reinigen.

Zu fein gemahlene Kaffeemi-
schung.

Mit einer grobkdrnigeren Kaffeemischung versuchen.

Zu stark angedriickte Kaffeemi-
schung.

Den Kaffee mit weniger Druck in den Filter driicken.

Der Wasserbehalter ist nicht
richtig eingesetzt.

Den Wasserbehalter richtig bis zum Anschlag einsetzen.

Das Loch der Silikonscheibe ist
verstopft.

Die Silikonscheibe (1) unter flieRendem Wasser spiilen,
dabei die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mitt-
lere Offnung von eventuellen Kaffeeresten befreit werden
kann, die sie sonst verstopfen wiirden (Fig. 11).

Zu wenig Wasser im Behélter
und die Pumpe kann nicht
ansaugen.

Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehalter
Uberpriifen und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser
auffiillen.

Die Portionsbeutel ist defekt.

Die Portionsbeutel im Filterhalter (U) auswechseln.

Die Portionsbeutel ist zerbro-
chen.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann. Den Filterhalter (U) entfernen.

Der Kaffee ist nicht
stark genug und kalt.

Das Kaffeepulver ist zu grob
gemahlen.

Um einen starkeren und heiRleren Kaffee zuzubereiten,
sollte ein feineres Kaffeepulver benutzt werden. Dieses
Problem wird auf jeden Fall durch die Verwendung des
Thermocream® Systems beseitigt, das auch bei grob
gemahlenem Kaffee stets fiir einen heifen und cremigen

Kaffee sorgt.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados conformes con las Normativas europeas especificas vigentes y estan por lo
tanto protegidas en todas las partes potencialmente peligrosas, lean con atencion estas advertencias y usen el aparato
solo para el motivo por el cual ha sido destinado para evitar, de esta manera, accidentes y dafios. Tener siempre al alcance
este manual para futuras consultas. En el caso que quieran ceder este aparato a otras personas, recuerden incluir también
estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que indican:

A Peligro para los nifios A Advertencias relativas a quemaduras
Peligro debido a electricidad Atencién — dafios materiales

Peligro de dafios derivados de otras causas

USO PREVISTO

Pueden usar su maquina para preparar cafés y capuchinos; ademas, gracias a la posibilidad de erogar agua caliente se
pueden preparar también té e infusiones. Este aparato ha sido proyectado solo para un uso privado y por lo tanto se debe
considerar inadecuado para un uso comercial o industrial.

Cualquier otro tipo de uso de la maquina no esta previsto por el Fabricante el cual se exime de cualquier responsabilidad
por dafios de cualquier tipo, originados por un uso inapropiado de la misma maquina. El uso inapropiado ademas anula
todo tipo de garantia.

RIESGOS RESIDUOS

Las caracteristicas constructivas del aparato, objeto de la presente publicacién, no permiten proteger al usuario del chorro
directo de vapor o agua caliente.
jAtencion!
Peligro de quemaduras — Durante la erogacion de agua caliente y vapor, no dirija el chorro hacia terceras personas
0 hacia si mismo. Empufie el tubo exclusivamente por la parte de plastico.

Utilice solo recipientes realizados en material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacion doméstica o similar, como por ejemplo:

en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros ambientes profesionales;

en las fincas agricolas;

el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;

en los ambientes del tipo “bed and breakfast”.

No se asumen responsabilidades por uso incorrecto o por empleos diferentes a los previstos en el presente manual de
instrucciones.

Se recomienda conservar el embalaje original, ya que no se prevé la asistencia gratuita por dafios causados al momento
del envio por un embalaje no adecuado del producto a un Centro de Asistencia Autorizado.

El aparato cumple con la Norma 2006/95/CE y con la Directiva EMC 2004/108/CE.

A Peligro para los niios
Este aparato no es adapto para ser usado por personas (incluso nifios) con capacidad fisica, sensorial, o mental reducidas;
Aquellos usuarios que no tengan la experiencia y el conocimiento del aparato, o no les hayan suministrado las instruccio-
nes relativas al uso del mismo, deberan tener la supervision de una persona responsable de la seguridad de los mismos.
Es necesario vigilar los nifios para que no jueguen con el aparato.
No deje los elementos del embalaje al alcance de nifios ya que podrian originar peligros.
En el momento que decida no utilizar mas el aparato y quiera arrojarlo a la basura, se recomienda quitar el cable de
alimentacion para evitar que el mismo se pueda reactivar. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato que
puedan originar peligro especialmente para los nifios, los cuales podrian utilizarlo para sus juegos.
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A Peligro debido a electricidad
+ Antes de conectar el aparato a la red de alimentacion compruebe que la tension indicada en la etiqueta ubicada debajo
de la maquina corresponda a la de la red local.
+ El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar dafios y accidentes.
+ Antes de efectuar la operacion de llenado del depésito de agua, desconecte el aparato de la toma de corriente.
+ Si el cable de alimentacion esta dafiado debera ser sustituido por el fabricante o por su servicio de Asistencia Técnica o
en cualquier caso por personal cualificado con el fin de prevenir cualquier riesgo.
No coloque nunca las partes bajo tension en contacto con el agua: jpuede provocar un corto circuito!
Desenchufe la maquina antes de efectuar las operaciones de limpieza 0 mantenimiento.
Antes de desplazar el aparato, desconectarlo de la red y vaciar el depésito de agua (utilizar el mango para inclinar el apa-
rato y hacer salir el agua por el pitorro), teniendo el maximo cuidado para que el agua no moje la zona de los interruptores
para evitar infiltraciones en las partes eléctricas.
No sumerja el aparato en agua u otros liquidos.

A Peligro de daiios derivados de otras causas
Elija un ambiente con suficiente iluminacion, limpio y con una toma de corriente facilmente accesible.
Evite introducir en el depésito una cantidad excesiva de agua.
El aparato no se debe utilizar si se ha caido, si hay dafios visibles, en caso de averias o de presuntos defectos después
de una caida, o si pierde agua. Todas las reparaciones, incluso la sustitucion del cable de alimentacion, deben ser
efectuadas Unicamente por el Centro de Asistencia Autorizado o por una persona con calificacion similar, para prevenir
cualquier riesgo. En caso contrario se invalida la garanzia.

& Advertencias relativas a quemaduras
No dirija nunca un chorro de vapor o de agua caliente hacia partes del cuerpo; manipule con precaucion el tubo de vapor/
agua caliente: jpeligro de quemaduras!
No toque las partes metalicas exteriores del aparato con el aparato en funcionamiento ya que podrian causar quemadu-
ras.
Si no sale agua por el portafiltro, podria tratarse de filtro Thermocrem® obstruido. Interrumpir el suministro y esperar
aproximadamente diez segundos. Quitar lentamente el portafiltro puesto que la eventual presion podria provocar salpica-
duras. Realizar luego la limpieza del mismo como indicado en el parrafo correspondiente.

Atencion - dafios materiales
Coloque la maquina sobre una superficie estable donde no se pueda volcar.
No use la maquina sin agua ya que en tal caso la bomba se quemaria.
No llene nunca el deposito del agua con agua caliente o hirviendo.
No coloque la maquina sobre superficies demasiado calientes o cerca de llamas libres con el fin de evitar que la carroce-
ria se pueda dafiar.
El cable no debe tocar las partes calientes de la maquina.
No utilice agua con gas (adicionada de anhidrido carbdnico).
Utilizar s6lo con café en polvo o con capsulas que posean la marca estandar E.S.E.
No coloque nunca en el portafiltro sustancias que no sea café. De lo contrario podrian provocar graves dafios al aparato.
No deje la maquina a una temperatura ambiente inferior a 0°C puesto que el residuo de agua en la caldera podria helarse
y provocar dafios.
No use el aparato en un espacio al aire libre.
No exponga el aparato a los agentes atmosféricos (lluvia, sol...).
Después de haber desconectado el enchufe de alimentacion y una vez que las partes calientes se hayan enfriado, el apa-
rato se podra limpiar Gnicamente con un pafio no abrasivo humedecido en agua, afiadiendo pocas gotas de detergentes
neutros no agresivos (no utilice nunca disolventes que puedan dafiar el plastico).

- GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Cuerpo maquina N - Testigo encendido
B - Rejilla apoyatazas O - Interruptor de encendido
C - Bandeja recolectora de gotas P - Grifo erogacion de vapor
D - Cable de alimentacion + Clavija Q - Piloto luminoso erogacion café
E - Dispositivo Maxi Cappuccino y boquilla erogadorade R - Interruptor erogacion café
agua y vapo S - Piloto luminoso temperatura caldera
F - Deposito agua T - Interruptor funcion vapor
G - Portafiltro para café en polvo U - Portafiltro para pastilla monodosis
H - Disco Thermocream® V' - Filtro para las pastillas de café
| - Disco agujereado de silicona W - Goteador
L - Filtro Thermocream® Z - Tapa del depésito de agua
M - Dosificador / prensador del café

Datos de identificacion

En la etiqueta colocada debajo de la base de apoyo de la maquina se indican los siguientes datos de identificacion de la
magquina:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

+ n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el nimero de matricula.

FASES PRELIMINARES DE USO

Puesta en marcha

Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los datos técnicos del aparato.
Coloque la magquina sobre una superficie plana.

Abrir la tapa del depdsito de agua (Z). Llenar el depdsito hasta el nivel indicado con MAX (Fig. 3).

En la fase de llenado, tener mucho cuidado de que el agua no moje la zona de los interruptores, para evitar infiltraciones
en las partes eléctricas.

Enchufe la clavija en la toma de corriente eléctrica, que debe estar equipada con puesta a tierra.

Primer encendido

Después de haber llenado el deposito con agua natural fresca, ponga en funcionamiento la maquina apretando el boton
(O). Se encenderan los indicadores luminosos (N) y (S), indicando respectivamente que la maquina esta encendida y que
la caldera empieza a calentarse. Apriete el interruptor de erogacion del café (R) hasta que se vea salir agua de las sede
del portafiltro (Fig. 4).

En el caso del primer encendido, o después de un periodo sin usarla, se recomienda dejar salir al menos una taza
de agua del circuito hidraulico de la caldera antes de utilizarla. Abra también el grifo (P) girandolo ligeramente
en el sentido contrario a las agujas del reloj después de haber colocado un recipiente debajo de la boquilla del
dispositivo Maxi Cappuccino (E).

Luego hay que cerrar el grifo (P) girandolo en el sentido de las agujas del reloj y apretar el interruptor para la erogacion del café
(R) con el fin de interrumpir la salida del agua. La maquina estara lista para hacer café cuando se apague el piloto luminoso (S).

COMO HACER EL CAFE

Introducir en el porta filtro el disco Thermocream® (H), el disco agujereado de silicona (1) y el filtro Thermocream® (L) en la
secuencia indicada (Fig. 5). Coloque la dosis de café en el filtro y prense de forma ligera con el prensador: para preparar
dos cafés llene completamente dos dosificadores, mientras que para un solo café llene uno. Coloque el porta filtro en la
sede correspondiente.

jAtencion!

Apriételo bien girandolo desde la izquierda hacia la derecha y asegurandose de que esté bien fijado en la abraza-

dera (Fig. 6).

Si se coloca una cantidad excesiva de polvo de café en el interior del filtro, la rotacion del porta filtro puede resultar

dificil y/o durante la erogacién del café pueden producirse pérdidas a través del porta filtro.
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Averiguar que el boton de la funcion vapor (T) no haya sido presionado inadvertidamente.

Se recomienda dejar calentar el porta filtro manteniéndolo colocado en su sede durante unos minutos antes de preparar un
café, de manera que podamos obtener también el primer café bien caliente. Esto no sera necesario para los otros cafés.
Para activar la erogacion apriete el interruptor (R): empezara a salir café por las boquillas del porta filtro. Para interrumpirla
hay que apretar el interruptor (R). La dosis maxima para un café es de 50 ml.

jAtencion!

Como sucede en las maquinas de café profesionales, no quite el porta filtro cuando el interruptor de erogacién (R)

esté montado; jPeligro de quemaduras!

jAtencion!
Cuando se acaba el suministro de café espere unos diez segundos antes de quitar el portafiltro; para quitar el
mismo girarlo despacio desde la derecha hacia la izquierda para evitar chorros ¢ salpicaduras de agua 6 café.

Cuando la maquina esté en posicion de stand-by, el piloto luminoso (S) se apagara y se volvera a encender periddicamente
indicando el funcionamiento del termostato de la caldera que sirve para mantener la temperatura del agua en condiciones
optimas.

Si en la fase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

Se aconseja, tanto para el primer café como para los sucesivos, iniciar la erogacion del café solo cuando el piloto luminoso
(S) esté apagado.

Como preparar el café con pastilla monodosis

Para hacer el café con una pastilla monodosis, hay que utilizar el correspondiente portafiltro para pastilla (U) suministrado,

de la siguiente forma:

Introducir en el portafiltro (U) el goteador (W) y el filtro para pastillas de café (V).

Coloque la pastilla monodosis en el portafiltro (Fig. 14).

Empuijar la pastilla monodosis con los dedos hacia la parte inferior del filtro (Fig. 15).

La pastilla monodosis debe quedar bien en el centro y colocada en el interior del filtro.

Ahora es posible introducir el portafiltro en su alojamiento. Apriételo bien girandolo desde la izquierda hacia la derecha

y asegurandose de que esté bien fijado en la abrazadera (Fig. 6).

6 Después de haber preparado el café, no quiten el portafiltro, la pastilla monodosis podria quedar encajada en la parte su-
perior de la maquina. Para quitarla, inclinar el portafiltro (Fig. 16), dejando que la pastilla monodosis caiga en el mismo.

Para obtener siempre un dptimo café es necesario adquirir la pastilla monodosis con la marca de compatibilidad E.S.E.

Si la pastilla no esta bien colocada o el portafiltro no esta bien cerrado, podrian salir algunas gotas de agua del
portafiltro mismo.

B wWwnN -

Llenado del deposito de agua durante el uso

No es necesaria ninguna operacion particular cuando se agote el agua en el deposito, ya que la maquina posee una valvula
especial de autocebado. Después de haber desconectado la clavija de la toma de corriente, llenar de nuevo el depdsito
con agua fresca sin gas hasta el nivel MAX indicado. Poner el méaximo cuidado para que el agua no moje la zona de los
interruptores, para evitar infiltraciones de agua al interior de las partes eléctricas.

COMO HACER EL CAFE CON LECHE (CAPUCHINO)

Para preparar un capuchino, un chocolate caliente o calentar cualquier otra bebida, apriete el interruptor (T); a continuacién
se encendera el piloto luminoso (S). cuando éste se apague, la maquina estara lista para producir vapor.

Si en la fase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

Después de haber colocado un vaso debajo del dispositivo Maxi Cappuccino (E) Fig. 8, hay que abrir el grifo de erogacion
del vapor (P) en el sentido contrario a las agujas del relo: primero saldra un poco de agua y después un fuerte chorro de
vapor.

Sumerja la boquilla hasta el fondo de la jarra con la leche (Fig. 9) y abra otra vez el grifo de erogacion (P) hasta que se
obtenga el resultado deseado. Durante estas operaciones se podra notar que el piloto luminoso (S) se apaga y se vuelve
a encender periodicamente, indicando las intervenciones del termostato que mantiene una temperatura adecuada de la
caldera para la erogacion del vapor.

Se aconseja iniciar la erogacion del vapor solo cuando el piloto luminoso esté apagado. Después de cada uso deje
salir el vapor unos segundos para liberar el orificio de eventuales residuos de leche.

Una vez terminada la preparacion del capuchino apriete el interruptor (T) para desactivar la funcion vapor.
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REUTILIZACION DE LA MAQUINA PARA UN CAFE

Para preparar un café inmediatamente después de haber preparado un capuchino, hay que dejar que la caldera vuelva a
la temperatura necesaria para preparar un café y realizar las siguientes operaciones:

Si se desea que la caldera se enfrie antes, hay que colocar un recipiente debajo del capuchinador, apretar el interruptor
(R) y al mismo tiempo mantener abierto el grifo (P); deje salir del dispositivo Maxi Cappuccino agua hasta que se encienda
otra vez el piloto luminoso (S); a continuacion cierre el grifo (P) y desactive el interruptor (R). Espere que el piloto luminoso
(S) se apague para hacer otro café.

COMO PREPARAR TE O INFUSIONES

Cuando la maquina se encuentra en la posicion para preparar el café, es decir con el piloto luminoso (S) apagado, coloque
una taza debajo de la boquilla (E) y apriete el interruptor de erogacion del café (R). Abra inmediatamente después el grifo de
erogacion del café (P); de esta manera, por la boquilla saldra agua caliente. La dosis méxima para dos tazas es de 200 ml.

CONSEJOS UTILES PARA OBTENER UN BUEN CAFE EXPRES A LA
ITALIANA

El café molido se debe prensar en forma ligera en el porta filtro. Un café mas o menos fuerte depende del grado de mole-
dura del mismo café, de la cantidad que se coloca en el porta filtro y del prensado. Unos pocos segundos son suficientes
para que el café caiga en las tacitas. Si el tiempo de erogacion es superior, significara que el molido es demasiado fino o
que el polvo introducido en el portafiltro se ha prensado de forma excesiva.

LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!
Todas las operaciones de limpieza indicadas a continuacion se deben realizar con la maquina apagada y desen-
chufada.

jAtencion!
A Un mantenimiento y una limpieza constante preservan y mantienen eficiente la maquina durante un periodo de
tiempo superior. No lave nunca los componentes de la maquina en el lavavajillas. No utilice chorros de agua directa.

jAtencion!
Todas las intervenciones se deben realizar con la maquina fria.

Limpieza del filtro que contiene el café molido
Verifique que no estén obturados los agujeros y si fuese necesario limpielos con un cepillo (Fig. 10). Dejar salir agua hir-
viendo a través del portafiltro con el filtro montado sin el café después de haber colocado un vaso debajo del suministrador,
para disolver o eliminar eventuales residuos de café o impurezas.
jAtencion!
Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion residual podria producir salpicaduras.
Se recomienda limpiar con cuidado el filtro (L) cada aproximadamente 3 meses, utilizando las pastillas detergente COFFEE
CLEAN de Ariete, que se consiguen en los puntos de venta y Centros de Asistencia Autorizados siguiendo las instrucciones
contenidas en:
+ Coloque una pastilla de detergente para lavavajillas en el filtro (sin café) cuando la maquina esta bien caliente (después
de por lo menos 5 minutos de calentamiento).
+ Enganche el portafiltro a la maquina y colocar un recipiente debajo del portafiltro.
+ Apretar el botdn café para iniciar el suministro del agua y dejar que el agua salga por 15-20 segundos.
* Interrumpa el suministro y dejar que la pastilla cumpla con su funcién por lo menos por 15 minutos dejando el portafiltro
montado en la maquina.
+ Repita la operacién de suministro del agua dejando que la bomba funcione por aproximadamente 15-20 segundos y
luego deje descansar por otros 15-20 segundos hasta vaciar dos depositos de agua.
+ Quite el portafiltro de la maquina, extraiga el filtro y enjuaguelo bien con agua corriente del grifo.
+ Apague la maquina, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente y limpie con una esponja el alojamiento
del portafiltro para eliminar eventuales residuos de detergente.
+ Encienda nuevamente la maquina, enganche nuevamente el prefiltro y dejar salir por lo menos otras dos tazas de agua
para terminar el enjuague.
Si la maquina del café se usa todos los dias se recomienda realizar las operaciones de limpieza por lo menos cada tres
meses.
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Limpieza del portafiltro para pastilla monodosis

Dejando el portafiltro enganchado, sin introducir la pastilla de café, activar la erogacion presionando el botén (R) después
de haber colocado un vaso debajo del portafiltro. De esta manera, los eventuales restos de café o impuridades presentes
en el portafiltro se disolveran y seran eliminados.

Limpieza del disco de silicona
Lavar el disco de silicona (I) con agua corriente inclinando apenas hacia los lados para liberar el orificio central de eventua-
les residuos de polvo de café que podrian obstruirlo (Fig. 11).

Limpieza de la sede del porta filtro
Con el uso, en la sede de enganche del portafiltro se puede verificar una sedimentacion de restos de café que se puede
eliminar con un palillo de dientes, con una esponja (Fig. 12) o bien dejando escurrir agua sin el portafiltro montado (Fig. 4).

Limpieza del dispositivo Maxi Cappuccino

jAtencion!

Realizar la operacion cuando el tubo cromado esté frio para evitar quemaduras.
Desenrosque el dispositivo (E) del tubo, y lavarlo con agua corriente. El tubo se puede limpiar con un pafio no abrasivo.
Volver a enroscar el capuchinador perfectamente. Si fuese necesario, limpie con una aguja el orificio de salida del vapor.
Cada vez que se usa, hay que dejar funcionar el erogador de vapor durante unos segundos para liberar el orificio de
eventuales residuos.

Limpieza del tanque
Se recomienda limpiar periédicamente el interior del depdsito con una esponja o con un pafio hiimedo.

Limpieza de la rejilla y de la bandeja recolectora de gotas
Hay que recordarse de vez en cuando de vaciar la bandeja recolectora de gotas (C).

Desmonte la rejilla (B) y lavela con agua corriente; extraiga la bandeja recolectora de gotas (C) de la maquina, vaciela y
lavela con agua corriente.

Limpieza del cuerpo de la maquina

Aﬁ jAtencion!
Limpie las partes fijas de la maquina utilizando un pafio himedo no-abrasivo para evitar dafiar el envolvente.

DESCALCIFICACION

Un buen mantenimiento y una regular limpieza preservan y mantienen eficiente la maquina durante un periodo mayor
limitando enormemente los riesgos de formacion de depésitos de cal en el aparato. Si a pesar de ello, después de algln
tiempo, el funcionamiento del aparato estuviese comprometido como consecuencia del empleo frecuente de agua dura
y con mucha cal, se puede proceder a la descalcificacion de la maquina para eliminar el funcionamiento defectuoso.
Utilice exclusivamente para este fin el producto descalcificador NOCAL de ARIETE a base de &cido citrico. Este producto
se encuentra con facilidad en los centros de Asistencia Técnica Ariete. Ariete no se asume ninguna responsabilidad por
dafios a los componentes interiores de la maquina de café causados por el uso de productos no conformes a causa de la
presencia de aditivos quimicos. En el caso de tener que realizar una descalcificacion, siga las indicaciones del manual de
instrucciones del producto descalcificador.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Si se deja fuera de servicio la maquina es necesario desconectarla eléctricamente. Vaciar el depdsito del agua. Utilizar el
mango para inclinar el aparato y hacer salir el agua por el pitorro, teniendo mucho cuidado para que el agua no moje la
zona de los interruptores, para evitar infiltraciones en las partes eléctricas. Vaciar la bandeja recoge-gotas y limpiarla (ver
parrafo “Limpieza del aparato”).
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Atencion!

En el caso de un funcionamiento incorrecto, apague inmediatamente la maquina, y desenchifela.

PROBLEMAS

CAUSAS

REMEDIOS

La maquina no sumi-
nistra agua hirviendo
para infusos.

Probablemente ha entrado aire
en el circuito y esto ha desco-
nectado la bomba.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal
y si fuese necesario llenar con agua natural fresca.
Repetir las operaciones descritas en el parrafo “Fases
preliminares al uso”.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro.

Salida de vapor
por los bordes del
portafiltro.

Se esta intentando erogar el café
con la funcién vapor activada.
Averiguar que el boton de la
funcion vapor no haya sido
presionado inadvertidamente.

Interrumpir la erogacion del café. Presionar el boton
(T) para excluir la funcion vapor. Espere que el piloto
luminoso (S) se apague para hacer otro café.

La maquina no sumi-
nistra vapor.

Hay poca agua y la bomba no
aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y
si fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro.

Salida de café por los

bordes del porta-filtro.

Probablemente se haya
colocado en el porta-filtro una
cantidad excesiva de café molido
lo cual ha impedido de ajustar
hasta el tope el porta-filtro en su
alojamiento.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual
presion residual podria producir salpicaduras. Limpiar el
asiento de enganche con una esponja (Fig. 12). Repetir
la operacion, colocando en el filtro la correcta cantidad
de café.

En la junta del asiento de en-
ganche del porta filtro quedaron
restos de café molido.

Limpiar la junta con un escarbadientes o con una esponja
(Fig. 12).

El orificio del disco de silicona
esta obstruido.

Lavar el disco de silicona (I) con agua corriente inclinando
apenas hacia los lados para liberar el orificio central de
eventuales residuos de polvo de café que podrian obstruirlo
(Fig. 11).

El filtro que contiene el café tiene
los orificios de salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual
presion residual podria producir salpicaduras. Limpiar
con un cepillo 0 una aguja los orificios obstruidos por

el filtro. Colocar las pastillas de detergente COFFEE
CLEAN de Ariete y seguir las instrucciones indicadas en
la confeccion.

Pastilla monodosis defectuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el portafiltro (U).
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PROBLEMAS

CAUSAS

REMEDIOS

La erogacion del café
no se produce o se
produce demasiado
lentamente.

El disco agujereado que se
encuentra en el asiento de
enganche del porta filtro tiene los
orificios obstruidos.

Accionar la maquina sin el portafiltro dejando salir el
agua. Si el agua no sale en forma uniforme por todos los
orificios, efectuar la limpieza anticalcérea utilizando el
producto Ariete NOCAL que se consigue en los centros
de asistencia Ariete siguiendo las instrucciones indicadas
en la confeccion.

El filtro que contiene el café tiene
los orificios de salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual
presion residual podria producir salpicaduras. Limpiar
con un cepillo 0 una aguja los orificios obstruidos por

el filtro. Colocar las pastillas de detergente COFFEE
CLEAN de Ariete y seguir las instrucciones indicadas en
la confeccion.

Mezcla de café molido demasia-
do fina.

Probar a utilizar mezcla de café con una moledura mas
gruesa.

Mezcla de café demasiado
prensada.

Prensar el café en el filtro con menos presion.

El deposito no esta bien
montado.

Introducir el deposito empujandolo hasta el fondo.

El orificio del disco de silicona
esta obstruido.

Lavar el disco de silicona (1) con agua corriente inclinando
apenas hacia los lados para liberar el orificio central

de eventuales residuos de polvo de café que podrian
obstruirlo (Fig. 11).

Hay poca agua y la bomba no
aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y
si fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Pastilla monodosis defectuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el portafiltro (U).

Rotura de la pastilla monodosis.

Quitar el portafiltro para pastilla monodosis (U), limpiar el
alojamiento con una esponja y volver a colocar la pastilla
monodosis.

El café contiene mu-
cha agua y esta frio.

El café ha sido molido demasia-
do grueso.

Para obtener un café méas concentrado y mas caliente, se
debe usar una mezcla de café molido més fino. De todas
maneras este problema se soluciona gracias al Sistema
Thermocream®, el cual garantiza siempre un café muy
caliente y una crema exquisita, también con el café
molido grueso.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias vigentes e sé&o, portanto,
protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se ler atentamente estes avisos e usar o aparelho
somente para o uso ao qual foi destinado para evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras
consultas. Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.

As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que indicam:

A Perigo para as criancas & Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido & electricidade A Atencéo - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode usar a sua maquina para preparar cafés e cappuccinos; além disso, gragas a possibilidade de saida de dgua quente,
podem ser preparados chas e infusdes. Este aparelho foi concebido somente para um uso privado e deve ser considerado
inadequado o uso para utilizagéo comercial ou industrial.

Qualquer outra utilizagdo da maquina néo foi prevista pelo Fabricante e este ndo se responsabiliza por qualquer dano cau-
sado por uso impréprio da maquina. O uso imprdprio determina também a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUOS

As caracteristicas de fabrico do aparelho, objecto do presente documento, ndo permitem proteger o utilizador do jacto
directo de vapor ou agua quente.
Atencgao!
Perigo de queimaduras - Durante a saida de &gua quente e de vapor, ndo orientar os jactos para outras pessoas
ou para si mesmo. Empunhar o tubo exclusivamente na parte de plastico.

A Utilizar somente recipientes que sejam realizados com material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUGOES.

+ Este aparelho é destinado a uma utilizagdo em aplicagées domésticas e afins, como:

nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes profissionais;

nas exploragdes agricolas;

utilizagdo por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza residencial;

nos ambientes de tipo bed and breakfast.

Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou por empregos diferentes daqueles previstes
pelo presente folheto.

Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que n&do é efectuada a assisténcia gratuita por danos devidos a
embalagem ndo adequada do produto no momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2006/95/CE e com a Directiva EMC 2004/108/CE.

A Perigo para as criangas
Este aparelho ndo ¢ apropriado para utilizag@o por parte de pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais reduzidas; Os utilizadores que ndo possuem experiéncia e conhecimento do aparelho ou aos quais ndo
foram dadas instrugdes relativas a utilizagdo do aparelho deverdo submeter-se & supervisdo por parte de uma pessoa
responsavel pela seguranga dos mesmos.
E necessario certificar-se que as criangas ndo brinquem com o aparelho.
Nao deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem potenciais fontes de perigo.
No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o cabo de alimentagdo para que néo
possa mais funcionar. Recomendamos fazer com que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para
criangas que poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se indcuas.
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A Perigo devido a electricidade
+ Antes de ligar o aparelho a rede de alimentago certificar-se que a tenséo indicada na placa de caracteristicas colocada
na parte inferior da maquina corresponda aquela da rede local.
Uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode provocar danos e acidentes.
Antes de proceder ao enchimento do depdsito de agua, desligue o aparelho da tomada.
Se o cabo de alimentagdo se estragar, devera ser substituido pelo servico de Assisténcia Técnica Autorizado ou por
pessoa com qualificagao similar, de modo a prevenir qualquer risco.
Nunca colocar as partes sob tens@o em contacto com a agua: isto pode provocar um curto-circuito!
Antes de efectuar qualquer intervengdo de limpeza ou manutengéo da maquina, desligue sempre a ficha da tomada.
Antes de deslocar o aparelho, desligue-o da rede e continue o esvaziamento do depésito (para isto, utilize a pega para
inclinar o aparelho e fazer com que a agua saia pelo bico) prestando muita atengao para que a agua ndo molhe a érea
dos interruptores a fim de evitar infiltragdes no interior das partes eléctricas.
Né&o imergir o aparelho em &gua ou outros liquidos.

A Perigo de danos devidos a outras causas
Escolher um ambiente bem iluminado, limpo e com a tomada de corrente facilmente acessive.
Evitar a introdugdo de uma quantidade excessiva de agua no reservatorio.
O aparelho nao devera ser usado se tiver caido, se possuir sinais de danos visiveis, em caso de avaria ou se houver
suspeita de algum defeito apds uma queda, ou em caso de perda de &gua. Todas as reparagdes, incluindo a substituicao
do cabo de alimentagdo, devem ser realizadas pelo Centro de Assisténcia Autorizado ou por pessoal com qualificagdo
semelhante, a fim de prevenir qualquer risco. Do contrario, a garantia perdera sua validade.

& Aviso relativo a queimaduras

Nunca direccionar o jacto de vapor ou de agua quente para as partes do corpo; manipular o tubo de vapor/agua quente
com muito cuidado: perigo de queimaduras!

As partes metalicas no exterior do aparelho ndo devem ser tocadas durante o funcionamento da maquina na medida em
que poderiam provocar queimaduras.

Caso ndo houver saida de agua do porta-filtro, isso deve-se a uma obstrugdo do filtro Thermocream®. Interromper a
saida de café e aguardar cerca de 10 segundos. Neste caso, deve-se remover e retirar lentamente o porta-filtro pois a
possivel presséo residua poderia provocar salpicos ou jactos. Em seguida, limpar como indicado no paragrafo especifico.

Atencao - danos materiais
Colocar a maquina sobre um plano estavel onde ndo possa ser tombada.
Nao utilize a maquina sem agua porque a bomba pode queimar.
Nunca encher o reservatorio de &gua com &gua quente ou fervente.
Na&o posicionar a maquina sobre superficies muito quentes ou nas proximidades de chamas livres para evitar que a
estrutura possa sofrer danos.
O cabo de alimentag&o n&o deve tocar as partes quentes da maquina.
Nao utilizar &gua com gas (com adigao de diéxido de carbono).
Utilizar somente com café moido ou com capsulas que apresentam a marcagao padronizada E.S.E.
Nao introduzir, no porta-filtro, nenhuma substancia que n&o seja café. Do contrario, isto poderia causar graves danos ao
aparelho.
Nao deixe a maquina em locais com temperatura ambiente inferior a 0° porque a 4gua da caldeira poderia gelar e provo-
car danos na maquina.
Né&o utilizar o aparelho a céu aberto.
Né&o expor o aparelho a agentes atmosféricos (chuva, sol, efc...).
Depois de ter desligado a ficha da tomada de corrente eléctrica e depois das partes quentes da maquina terem arrefe-
cido, o aparelho devera ser limpo, Unica e exclusivamente, com um pano néo abrasivo, ligeiramente humedecido com
4gua adicionada com algumas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca utilize solventes, pois eles estragam o
plastico).

. CONSERVAR ESTAS INSTRUGCOES.
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DESCRICAO DO APARELHO

A - Corpo da maquina N - Lampada piloto ligagéo

B - Plano para chavenas O - Interruptor para ligar a maquina

C - Bandeja de recolha de gotas P - Valvula de produgéo de vapor

D - Cabo de alimentagéo + Ficha Q - Sinalizador de produgéo de café

E - Dispositivo Maxi Cappuccino e bico emissor de &gua R - Interruptor de produgéo de café
€ vapo S - Sinalizador de temperatura da caldeira

F - Deposito de agua T - Interruptor da fungéo vapor

G - Portafiltro para café moido U - Porta-filtro para pastilhas

H - Disco Thermocream® V - Filtro para pastilhas

| - Disco de silicone com furo W - Gotejador

L - Filtro Thermocream® Z - Tampa do depésito

M - Doseador/calcador de café

Dados de identificagcao

Na placa situada abaixo da base de apoio da maquina foram colocados os seguintes dados de identificagéo da maquina:
+ fabricante e marcagéo CE

+ modelo (Mod.)

+ n° de matricula (SN)

+ tens&o eléctrica de alimentag&o (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* nlimero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

FASES PRELIMINARES PARA A SUA UTILIZAGAO

Accionamento

Verifique se a tens&o da rede doméstica € igual a indicada na chapa dos dados técnicos do aparelho. Coloque a maquina
sobre uma superficie plana.

Abra a tampa do reservatério (Z). Encha o reservatério até o nivel indicado com MAX (Fig. 3).

Na fase de enchimento, preste a maxima atencéo para que a agua ndo molhe a zona dos interruptores a fim de evitar
infiltragdes no interior das partes eléctricas.

Ligue a ficha a tomada da corrente eléctrica, que deve ser provida de ligagéo a terra.

Ligar a maquina pela primeira vez

Apos ter enchido o depdsito com agua natural fresca, ligar a maquina pressionando a tecla (O). Acendem-se os sinalizado-
res (N) e (S), indicando, respectivamente, que a maquina esta ligada e que a caldeira interna iniciou a aquecer. Pressionar
o interruptor de produgéo de caffé (R) até quando houver saida de dgua da sede do portafiltro (Fig. 4).

Se ligar a maquina pela primeira vez ou apés um periodo de inutilizagéo, recomendamos que faca passar pelo
menos uma medida de chavena de agua pelo circuito hidraulico da caldeira. Abrir também a valvula (P) rodando-a
ligeiramente no sentido anti-horario depois de ter colocado um recipiente por baixo do dispositivo Maxi Cappuc-
cino (E).

Fechar a valvula (P) rodando-a no sentido horério e pressionar o interruptor de produg&o do café (R) para interromper a saida
de agua. A maquina estara pronta para preparar o café quando o sinalizador (S) estiver apagado.

COMO PREPARAR O CAFE

Inserir, no porta-filtro, o disco Thermocream® (H), o disco de silicone com furo (1) e o filtro Thermocream® (L) na ordem
indicada (Fig. 5). Dosear o café no filtro e calcar ligeiramente com o calcador especifico: para dois cafés, encher totalmente
dois doseadores, enquanto para um café deve-se encher somente um. Encaixar o porta-filtro na devida sede.

Atencgao!
Apertar bem girando da esquerda para a direita, certificando-se de té-lo encaixado bem a flange (Fig. 6).

Se for inserida uma quantidade excessiva de café no interior do filtro, a rotagéo do porta-filtro pode ser dificultosa
elou durante a saida do café podem haver perdas do porta-filtro.
Certificar-se que a tecla da fungéo vapor (T) ndo tenha sido pressionada sem querer.

E aconselhavel deixar aquecer o porta-filtro mantendo-o inserido em sua sede por alguns minutos antes de fazer um café,
de modo que mesmo o primeiro café esteja bem quente. Isto ndo sera necessario para os cafés seguintes.
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Para iniciar a produgao de café, pressionar o interruptor (R): iniciara a saida do café dos bicos do porta-filtro. Para interrom-
per a saida do café, pressionar novamente o interruptor (R). A dose méxima para um café é de 50 ml.
Atencao!
Como para as maquinas de café profissionais, nao retirar o porta-filtro quando o interruptor de saida do café (R)
estiver activado; perigo de queimaduras!

Atencao!
Ao terminar a produgao do café aguardar cerca de 10 segundos antes de desencaixar o portafiltro; para remover o
portafiltro rodar o mesmo lentamente da direita para a esquerda a fim de evitar salpicos ou jactos de agua ou café.

Quando a maquina estiver parada em standby, o sinalizador (S) apaga-se e acende-se periodicamente, mostrando a
activagdo do termostato da caldeira que serve a manter a temperatura ideal da agua.

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissoes de vapor pelo porta-filtro, este fené-
meno deve ser considerado totalmente normal.

E oportuno, quer para o primeiro café, quer para os sequintes, dar inicio & produgo de café somente quando o sinalizador
(S) estiver apagado.

Como fazer o café com pastilhas

Para preparar o café com a pastilha deve-se utilizar o portafiltro para pastilha especifico (U) como indicado a seguir:

Inserir o gotejador (W) e o filtro para pastilhas (V) no portafiltro para pastilhas (U).

Posicionar a pastilha no portafiltro (Fig. 14).

Empurrar a pastilha com os dedos para a parte inferior do filtro (Fig. 15).

A pastilha deve estar bem centralizada e colocada no interior do filtro.

Em seguida, sera possivel inserir o portafiltro em sua sede. Apertar bem girando da esquerda para a direita, certificando-

se de té-lo encaixado bem a flange (Fig. 6).

6 Depois de ter preparado o café, ao retirar o portafiltro, a pastilha poderia ficar encaixada na parte superior da maquina.
Para retira-la deve-se inclinar o portafiltro (Fig. 16) deixando que a pastilha caia sobre 0 mesmo.

Para obter um café sempre 6ptimo, deve-se utilizar pastilhas que apresentem a marca de compatibilidade E.S.E.

Se a pastilha ndo estiver bem inserida ou o portafiltro nao for bem apertado, pode haver saida de gotas de agua
do préprio portafiltro.

s wnN -

Enchimento do depésito de agua durante o uso

Nao sera necessaria nenhuma operagéo especial quando a agua do reservatdrio terminar pois a maquina possui uma
valvula especial de auto-ativagdo. Sera suficiente, apds ter desligado a ficha da tomada de corrente, encher novamente
o reservatério com agua natural fresca até o nivel MAX indicado. Preste a maxima atengéo para que a agua nao molhe a
zona dos interruptores a fim de evitar infiltragdes no interior das partes elétricas.

COMO FAZER O CAPPUCCINO

Para preparar um cappuccino, um chocolate quente ou aquecer qualquer outra bebida, pressionar o interruptor (T); o
sinalizador (S) acende-se. Quando 0 mesmo apagar-se, a maquina estara pronta para produzir o vapor.

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissoes de vapor pelo porta-filtro, este fené-
meno deve ser considerado totalmente normal.

Em seguida, abrir a valvula de produgao de vapor (P) no sentido anti-horario, com o cuidado de posicionar um copo abaixo
do dispositivo Maxi Cappuccino (E) Fig. 8: inicialmente saird um pouco de agua e logo de seguida um jacto de vapor muito
forte.

Introduzir em profundidade o bico no recipiente do leite (Fig. 9) e abrir novamente a valvula de produgao (P) até obter o
resultado desejado. Durante estas operacées pode ser que se note que a ldmpada piloto (S) se apaga e se acende perio-
dicamente, o que nos indica as intervencdes feitas pelo terméstato para manter uma temperatura constante na caldeira
de gerag&o do vapor.

E oportuno iniciar a produgao do vapor somente quanto este sinalizador estiver apagado. Apds cada utilizagao
deve-se fazer com que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo de possiveis residuos de leite.

Terminada a preparagéo do cappuccino deve-se pressionar o interruptor (T) para desactivar a fungao vapor.

PARA PREPARAR NOVAMENTE O CAFE

Para preparar um café logo depois de ter feito o cappuccino sera necessario que a caldeira atinja a temperatura de prepa-
ragao de café realizando estas operagdes:
Caso quiser acelerar o arrefecimento da caldeira, posicionar um recipiente por baixo do dispositivo cappuccino, pressionar
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o interruptor (R) e, contemporaneamente, manter aberta a valvula (P); fazer que saia agua do dispositivo Maxi Cappuc-
cino até quando o sinalizador (S) se acender novamente; fechar a valvula (P) e desligar o interruptor (R). Aguardar que o
sinalizador (S) se apague para preparar outro café.

COMO PREPARAR CHA OU INFUSOS

Quando a maquina estiver na posi¢ao de ‘pronto café’ ou seja, com o sinalizador (S) apagado, posicionar uma chavena
por baixo do bico (E) e pressionar o interrupotor de produgao do café (R). Logo em seguida, abrir a valvula de produgdo de
vapor (P); assim, ocorre a saida de dgua quente pelo bico. A dose méxima para duas chavenas é de 200 ml.

CONSELHOS UTEIS PARA OBTER UM BOM EXPRESSO A ITALIANA

O café moido colocado no porta-filtro devera ser comprimido levemente. Um café mais forte ou menos forte depende do
grau de moagem do café, da quantidade deste colocada no porta-filtro e da compress&o. Poucos segundos é o tempo
suficiente para tirar o café. Se a producéo do café durar muito significa que o café foi moido muito fino ou foi calcado
excessivamente.

LIMPEZA DO APARELHO

Atencao!
Todas as operagdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efectuadas com maquina desligada e com ficha eléc-
trica desconectada da tomada de corrente.

Atencgao!
Uma manutengdo e uma limpeza regulares preservam e mantém eficiente a maquina por um periodo de tempo
maior. Nunca lavar os componentes da maquina na maquina de lavar louga. N&o utilizar jactos de agua directa.

Atencao!
Todas as operagdes devem ser efectuadas com maquina fria.

Limpeza do filtro que contém o café moido

Certificar-se que os furos ndo estejam obstruidos e, se necessario, limpar com uma escova (Fig. 10). Fazer com que saia
&gua quente do portafiltro com o filtro inserido, sem o pd, depois de ter posicionado um copo por baixo da saida de agua,
para dissolver ou remover possiveis residuos de café ou impurezas.

Atencgao!

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso houver presséo residua, esta poderia provocar borrifos.
Aconselhamos limpar meticulosamente o filtro (L) a cada 3 meses, aproximadamente, utilizando as pastilhas detergentes
COFFEE CLEAN de Ariete que se encontram nos pontos de venda e nos Centros de Assisténcia Autorizados, seguindo
as instrugdes contidas na:

+ Inserir uma pastilha de detergente para maquina de lavar lougas no filtro (sem café) quando a maquina estiver bem
quente (ap6s pelo menos 5 minutos de aquecimento).

+ Encaixar o portafiltro na maquina e colocar um recipiente abaixo do portafiltro.

+ Pressionar a tecla café para activar a saida da 4gua e efectuar a saida de &gua por 15-20 segundos.

+ Interromper a saida de agua e deixar que a pastilha possa actuar por, no minimo, 15 minutos mantendo o portafiltro
inserido na maquina.

* Repetir a operagao de saida de agua fazendo com que a bomba funcione por cerca de 15-20 segundos e, em seguida,
deixar em repouso por outros 15-20 segundos até quando a 4gua dos dois reservatorios terminar.

+ Remover o portafiltro da maquina, extrair o filtro e enxaguar bem o mesmo passando por &gua corrente da torneira.

+ Desligar a maquina, desligar o cabo de alimentagao da tomada de corrente e limpar com uma esponja a sede de encaixe
do portafiltro para remover possiveis residuos de detergente do duche.

+ Ligar novamente a maquina, encaixar o portafiltro e activar a saida de, no minimo, 2 chavenas de 4gua para completar
0 enxaguamento.

Se a maquina de café for utilizada todos os dias, aconselhamos que seja efectuada a operagéo de limpeza a cada trés

meses, N0 minimo.

Limpeza do portafiltro para pastilhas

Com o portafiltro encaixado, sem a pastilha, activar a saida de agua pressionando o interruptor (R) depois de ter posicio-
nado um copo por baixo do portafiltro. Deste modo, possiveis residuos de café ou impurezas presentes no portafiltro serdo
dissolvidos e eliminados.
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Limpeza do disco de silicone
Lavar o disco de silicone (1) com 4gua corrente dobrando ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central eliminando
possiveis residuos de p6 de café que poderiam obstrui-lo (Fig. 11).

Limpeza do alojamento do porta-filtro
Com o uso, podera ocorrer, na sede de encaixe do porta-filtro, uma sedimentagao de residuos de café que podem ser remo-
vidos com um palito, com uma esponja (Fig. 12) ou deixando passar agua sem o porta-filtro inserido (Fig. 4).

Limpeza do dispositivo Maxi Cappuccino

Atencgao!

Efectue esta operagao quando o tubo cromado estiver frio, para evitar queimaduras.
Desaperte o dispositivo (E) do pequeno tubo e lave-o com agua corrente. A limpeza deste tubo pode ser feita com um pano
nao abrasivo. Aperte novamente o dispositivo para cappuccino até o fim de curso. Se necessario, limpe com um alfinete
o furo de saida do vapor. Apos cada utilizagao, deve-se deixar que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo e
eliminar possiveis residuos.

Limpeza do reservatorio
Aconselhamos a limpeza periodica da parte interna do reservatério com uma esponja ou um pano humido.

Limpeza da grelha e da bandeja de recolha de gotas
Lembrar de esvaziar de vez em quando a bandeja de recolha de gotas (C).

Retirar a grelha (B) e lava-la com agua corrente; retirar a bandeja de recolha de gotas (C) da maquina, esvazia-la e lava-la
passando por agua.

Limpeza do corpo da maquina
Atencao!
Limpar as partes fixas da maquina usando um pano humido ndo abrasivo para ndo danificar a estrutura.

DESCALCIFICAGAO

Uma boa manutengao e uma limpeza regular preserva e mantém eficiente a maquina por um periodo maior limitando nota-
velmente os riscos de formagéo de depdsitos de calcario no aparelho. Se, mesmo assim, apds algum tempo, a fungao do
aparelho estiver comprometida devido ao uso frequente de agua dura e muito calcaria, pode-se efectuar a descalcificagéo
da méaquina para eliminar o problema de funcionamento. Utilizar, a este fim, exclusivamente o produto para descalcificagéo
NOCAL da Ariete, a base de acido citrico. Este produto encontra-se facilmente nos centros de assisténcia técnica Ariete.
Ariete ndo assume nenhuma responsabilidade por danos aos componentes internos da maquina de café causados por
uso de produtos ndo conformes devido a presenca de aditivos quimicos. Em caso de necessidade de uma descalcificagao,
deve-se observar as indicagdes da folha de instrugdes do produto de descalcificagao.

POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Em caso de nao utilizagdo de maquina deve-se desliga-la electricamente. Esvazie o depésito da agua. Utilizar a pega para
inclinar o aparelho e fazer com que saia agua pelo bico; preste a maxima atengéo para que a agua ndo molhe a zona dos
interruptores a fim de evitar infiltragdes no interior das partes elécricas. Esvazie a bandeja de recolha de gotas e limpe-a
(veja paragrafo “Limpeza do aparelho”).
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Atencao!

Em caso de anomalias de funcionamento, desligar imediatamente a maquina e desconectar a ficha da tomada eléctrica.

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUGOES

Né&o ocorre a saida de
agua quente para cha.

Provavelmente houve entrada de
ar no circuito e isto desactivou
a bomba.

Certificar-se que o nivel de agua do depdsito seja regular
e, se necessario, encher com agua natural fresca. Repetir
as operagBes descritas no paragrafo “Preparacéo da
maquina”.

Furo de saida do vapor do bico
emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis
incrustagdes formadas no furo do bico emissor.

Saida de vapor pelas
bordas do portafiltro.

Esta tentando produzir o café
com a fungéo vapor activada.
Certificar-se que a tecla da
fung&o vapor ndo tenha sido
pressionada sem querer.

Interromper a produgéo do café. Pressionar a tecla
(T) para desactivar a fungéo vapor. Aguardar que o
sinalizador (S) se apague para preparar outro café.

Nao ocorre saida de
vapor.

Héa pouca agua e a bomba nédo
aspira.

Certificar-se que o nivel de agua do depdsito seja regular
e, se necessario, encher com agua natural fresca.

Furo de saida do vapor do bico
emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis
incrustagdes formadas no furo do bico emissor.

Ocorre saida de café
pelas bordas do porta-
filtro.

Provavelmente foi colocada
uma quantidade excessiva de
café moido no porta-filtro o que
impediu que este ultimo tenha
sido apertado até o fundo em
seu encaixe.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Deve-se limpar a vedagdo com um palito ou uma esponja
(Fig. 12). Repetir a operacéo colocando a quantidade
adequada de café no filtro.

Na vedacéo da sede de encaixe
do porta-filtro ha acimulo de
residuos de café em po.

Deve-se limpar a vedag&o com um palito ou uma esponja
(Fig. 12).

O furo do disco de silicone esta
obstruido.

Lavar o disco de silicone (I) com agua corrente dobrando
ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central
eliminando possiveis residuos de p6 de café que pode-
riam obstrui-lo (Fig. 11).

O filtro que contém o café moido
esta com os furos de saida
obstruidos.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstru-
idos. Lavar o filtro com detergente utilizando pastilhas
COFFEE CLEAN de Ariete seguindo as instrugbes da
confecgéo.

Pastilha com defeito.

Substituir a pastilha no porta-filtro (U).
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PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

A saida do café nao
ocorreu ou ocorre
muito lentamente.

O disco com furos presente na
sede de encaixe do porta-filtro
esta com os furos obstruidos.

Ligar a maquina sem o porta-filtro para que saia agua.
Se a &gua ndo sair de modo uniforme de todos os furos
deve-se efectuar a limpeza anticalcario utilizando o
produto Ariete NOCAL, que se encontra nos centros de
assisténcia Ariete, seguindo as instrugdes da confecgao.

O filtro que contém o café moido
esta com os furos de saida
obstruidos.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstru-
idos. Lavar o filtro com detergente utilizando pastilhas
COFFEE CLEAN de Ariete seguindo as instrugdes da
confecgéo.

Mistura de café moido muito fino.

Tente utilizar misturas de café moido mais grosso.

Mistura de café muito compri-
mido.

Comprimir o café no filtro com uma pressao menor.

O reservatorio ndo esta bem
colocado.

Encaixar bem o reservatdrio empurrando-o até o fundo.

0O furo do disco de silicone esta
obstruido.

Lavar o disco de silicone (1) com agua corrente dobrando
ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central
eliminando possiveis residuos de pé de café que pode-
riam obstrui-lo (Fig. 11).

Hé pouca &gua e a bomba nédo
aspira.

Certificar-se que o nivel de dgua do depdsito seja regular
€, se necessario, encher com agua natural fresca.

Pastilha com defeito.

Substituir a pastilha no porta-filtro (U).

Ruptura da pastilha.

Retirar o porta-filtro para pastilhas (U), limpar a sede com
uma esponja e inserir novamente outra pastilha.

O café esta aguado
e frio.

O grau de moagem da mistura
de café € muito grosso.

Para obter um café mais concentrado e mais quente,
devese usar uma mistura com grau de moagem mais
fino. Em todos os casos este problema é eliminado
gragas ao Sistema Thermocream®, que garante sempre
um café quentissimo e um creme rico, mesmo com o café

moido grosso.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese regelgeving, en zijn
alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het ap-
paraat alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit
boekie altijd binnen handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk
er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen A Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elekriciteit A Let op — schade aan materialen

Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt uw machine gebruiken om koffie en cappuccino te maken; daarnaast is het mogelijk, dankzij de mogelijkheid heet
water te af te geven, (kruiden) thee te zetten. Dit apparaat is uitsluitend voor privégebruik ontworpen, en moet dus als
ongeschikt worden geacht voor commerciéle of industrieel gebruik.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien, en wijst dus iedere aansprakelijkheid af voor schade die wordt
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van de machine. Bovendien heeft oneigenlijk gebruik tot gevolg dat iedere garantie
komt te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Door de bouwkenmerken van het apparaat dat onderwerp is van dit boekje is het niet mogelijk de gebruiker te beschermen
tegen rechtstreekse stoomstoten of heet water.

Let op!
Verbrandingsgevaar — Richt bij het verhitten van water of opwekken van stoom de straal niet naar derden of de
gebruiker zelf. Houd de buis uitsluitend vast bij het kunststof gedeelte.

Gebruik uitsluitend houders van materialen die “voor consumptie” zijn gemaakt.

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

- in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele vertrekken;

- op boerderijen;

- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonvertrekken;

- in verblijven, zoals bed and breakfasts.

Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik voor andere doeleinden dan die zijn voorzien
in dit boekje.

Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis assistentie wordt verleend als het
product defect raakt bij het versturen naar een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpakt.

Het apparaat is conform aan de EG-richtlijn 2006/95 en de richtlijn EMC-richtlijn 2004/108/EG.

A Gevaar voor kinderen
Dit apparaat is niet geschikt om te worden gebruikt door personen (inclusief kinderen) met beperkte lichamelijke, sensoriéle
of geestelijke vermogens; Op gebruikers die het apparaat niet kennen en er geen ervaring mee hebben, of aan wie geen
instructies voor het gebruik van het apparaat zijn gegeven, moet toezicht worden gehouden door een persoon die verant-
woordelijk is voor hun veiligheid.
Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.
Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze een bron van gevaar kunnen vormen.
Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te maken door het stroomsnoer door te
snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met
name voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.
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A Gevaar als gevolg van elektriciteit
+ Voordat het apparaat op het elektriciteitsnet wordt aangesloten moet u controleren of de spanning, die staat aangegeven
op het plaatje onder het apparaat, gelijk is met die van het lokale net.
Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat goedgekeurde verlengsnoeren, kan schade en ongelukken ver-
oorzaken.
Alvorens het waterreservoir te vullen het apparaat loskoppelen van het elektriciteitsnet.
In geval de toevoerkabel is beschadigd, dient deze te worden vervangen door de fabrikant of door de Technische Dienst
of door een persoon die hiertoe is bevoegd, om ieder risico te vermijden.
Zorg dat de delen onder spanning nooit in contact komen met water: er kan kortsluiting ontstaan!
Verwijder de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen of onderhoudswerkzaamheden uit te voeren.
Voordat u het apparaat verplaatst, koppelt u het van het elektriciteitsnet en maakt u het reservoir leeg (gebruik hiervoor de
handgreep om het apparaat schuin te houden en het water uit het tuitje te laten lopen). Kijk hierbij goed uit dat het water
het gebied van de schakelaars niet natmaakt om te voorkomen dat er water in de elektrische delen terechtkomt.
Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

A Risico op schade door andere oorzaken
Kies een ruimte die goed verlicht en schoon is met een makkelijk te bereiken stopcontact.
Giet niet te veel water in het reservoir.
Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, als er zichtbare schade is, bij storingen of een mogelijk defect
na een val, of als hij water lekt. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van het stroomsnoer, dienen uitsluitend te
worden uitgevoerd door een erkende Servicedienst of door een vakman, om ieder risico te vermijden. Anders komt de
garantie te gevallen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Richt het stoom- of heetwaterpijpje nooit op lichaamsdelen; wees altijd voorzichtig wanneer u het stoom-/heetwaterpijpje
gebruikt: gevaar voor verbrandingen!
De externe metalen delen van het apparaat mogen niet worden aangeraakt wanneer het apparaat in werking is, vanwege
het gevaar voor brandwonden.
Als er geen water uit de filterhouder komt, kan dit komen doordat het Thermocream®-filter verstopt zit. Onderbreek de
afgifte en wacht een tiental seconden. Neem de filterhouder vervolgens langzaam weg aangezien er door eventuele
restdruk spetters uit kunnen komen. Reinig hem vervolgens zoals aangegeven in de daaraan gewijde paragraaf.

Let op - schade aan materialen
Zet het apparaat op een stabiel viak waar deze niet kan omvallen.
Gebruik het apparaat niet zonder water, aangezien de pomp in dit geval zou kunnen doorbranden.
Vul het waterreservoir nooit met heet of kokend water.
Zet het apparaat niet op erg warme oppervlakten of vlakbij open viammen om te voorkomen dat de behuizing beschadigd
raakt.
Het snoer mag niet in contact komen met de warme delen van het apparaat.
Gebruik geen koolzuurhoudend water.
Alleen gebruiken met gemalen koffie of met pads met het standaard E.S.E.-merk.
Doe nooit andere stoffen in de filterhouder dan koffie. Het apparaat zou hierdoor zwaar beschadigd kunnen raken.
Stel het apparaat niet bloot aan temperaturen onder de 0°C; het in het apparaat gebleven water zou kunnen bevriezen en
schade veroorzaken.
Gebruik het apparaat niet in de open lucht.
Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden (regen, zon enz...).
Na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken en nadat het apparaat is afgekoeld, dient deze uitsluitend te
worden gereinigd met een vochtige doek die geen krassen achterlaat en met een zachte zeepoplossing (gebruik nooit
reinigingsmiddelen die de plastic delen kunnen beschadigen).

- BEWAAR DEZE INSTRUCTIES.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Behuizing machine N - Aan/uitiampje

B - Kopjesrooster O - Aanluit-schakelaar

C - Druppelopvangbak P - Stoomkraantje

D - Toevoerkabel — Stekker Q - Lampje koffiezetten

E - Maxi cappuccino en buisje water/stoom R - Koffiezetschakelaar

F - Waterreservoir S - Lampje temperatuur ketel
G - Filterhouder voor gemalen koffie T - Schakelaar stoomfunctie
H - Schijf Thermocream® U - Filterhouder voor pad

| - Geperforeerde schijf van silicone V' - Filter voor koffiepads

L - Thermocream® filter W - Doorloopelement

M - Maatbekertje/koffiepers Z - Deksel reservoir

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de machine zijn de identificatiegegevens van de machine weergegeven:
+ abrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

* registratienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Servicecentra, het model en het registratienummer.

FASES VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK

Inwerkingstelling

Controleer of de netspanning in huis hetzelfde is als die op het plaatje met technische gegevens van het apparaat. Zet de
machine vervolgens op een vlakke ondergrond.

Open het deksel van het reservoir (Z). Vul het reservoir tot het niveau dat wordt aangegeven met MAX (Fig. 3).

Tijdens de vulfase kijkt u heel goed uit dat het water het gebied van de schakelaars niet natmaakt om te voorkomen dat er
water in de elektrische delen terechtkomt.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Voor het eerst inschakelen

Zet de machine, na het reservoir met vers water te hebben gevuld, aan door op de toets (O) te drukken. De lampjes (N) en
(S) gaan branden, om aan te geven dat respectievelijk de machine is ingeschakeld en de interne ketel begint op te warmen.
Druk op de koffiezetschakelaar (R) tot u water uit de houder van de filterhouder ziet komen (Fig. 4).

Als het apparaat voor het eerst wordt aangezet, of als hij lange tijd niet is gebruikt, wordt aangeraden minstens
een kop water uit het hydraulische circuit van de ketel te laten lopen. Draai het kraantje (P) iets open door hem
tegen de wijzers van de klok in te draaien, na een bak onder het buisje van het Maxi Cappuccino-apparaat (E) te
hebben gezet.

Draai vervolgens het kraantje (P) dicht door hem met de wijzers van de klok mee te draaien, en druk op de koffiezetschakelaar
(R) om het uitiopen van water te stoppen. De machine zal gereed zijn om koffie te zetten wanneer het lampje (S) dooft.

HOE MAAK JE KOFFIE

Zet de Thermocream®-schijf (H), de geperforeerde schijf van silicone (1) en het Thermocream®-filter (L) in de aangegeven
volgorde in de filterhouder (Fig. 5). Doseer de koffie in het filter en druk hem zachtjes aan met het speciale aandrukplaatje:
Vul twee maatschepjes helemaal voor twee kopjes koffie, en vul er een voor één kopje koffie. Zet de filterhouder op zijn
plaats.

Let op!

Zet hem goed vast door hem van links naar rechts te draaien, en zorg er daarbij voor dat hij goed op de flens is

vastgezet (Fig. 6).

Als er te veel gemalen koffie in het filter wordt gedaan, kan het zijn dat de filterhouder moeilijk kan worden gedraaid

en/of het filterhouder lekt tijdens het koffiezetten.

Controleer of de toets van de stoomfunctie (T) niet per ongeluk is ingedrukt.
Het is raadzaam de filterhouder te laten opwarmen door hem een aantal minuten op zijn plaats te laten zitten alvorens koffie
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te zetten, zodat ook het eerste kopje koffie goed warm is. Dit is niet nodig bij de volgende kopjes koffie.
Druk op de schakelaar (R) om het koffiezetten te starten: er begint koffie uit het tuitje van de filterhouder te komen. Druk op
de schakelaar (R) om de uitloop te stoppen. De maximale dosis voor een kopje koffie is 50 ml.

Let op!
Net als bij professionele koffiezetapparaten mag de filterhouder niet worden verwijderd als de schakelaar (R) op
koffiezetten staat; verbrandingsgevaar!

Let op!
Wacht na het koffiezetten ongeveer 10 seconden alvorens de filterhouder eruit te halen; de filterhouder wordt verwij-
derd door hem langzaam van rechts naar links te draaien, waardoor wordt voorkomen dat er water of koffie uitschiet.

Wanneer de machine stilstaat in stand-by, gaat het lampje (S) uit en zal het af en toe oplichten, waarmee het inschakelen
van de thermostaat van de ketel wordt aangegeven, om het water op de optimale temperatuur te houden.

Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden komen, dan is dat volkomen
normaal.

Het is beter om, zowel voor het eerste kopje koffie als voor de daarop volgende, pas met koffiezetten te beginnen wanneer
het lampje (S) is gedoofd.

Koffie maken met een koffiepad

Om koffie te maken met een koffiepad moet het speciale bijgeleverde filter voor pads (U) als volgt worden gebruikt:

Zet het doorloopelement (W) en het filter voor pads (V) in de filterhouder (U).

Plaats de pad (Fig. 14).

Druk de pad met de vingers onderin het filter (Fig. 15).

De pad moet goed in het midden in het filter zitten.

Het filterhouder kan nu in zijn houder worden gezet. Zet hem goed vast door hem van links naar rechts te draaien, en

zorg er daarbij voor dat hij goed op de flens is vastgezet (Fig. 6).

6 Wanneer, na koffie te hebben gemaakt, de filterhouder wordt verwijderd, kan het zijn dat de pad vast blijft zitten aan de
bovenkant van de machine. Om hem te verwijderen moet de filterhouder schuin worden gehouden, zoals in de afbeel-
ding getoond, zodat de pad daarop valt (Fig. 16).

Om altijd lekkere koffie te hebben moeten pads worden gekocht met het E.S.E.-merkteken.

Als de pad er niet goed in zit of de filterhouder niet goed is vastgedraaid, kan er wat water uit de filterhouder drup-
pelen.

AW -

Reservoir met water vullen tijdens gebruik

Er hoeven geen speciale handelingen te worden verricht wanneer het water in het reservoir op is, aangezien de machine
een speciale automatische inschakelingsklep heeft. Na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken, hoeft u het
reservoir enkel opnieuw met vers water te vullen tot aan het aangegeven MAX. niveau. Kijk erg goed uit dat het water het
gebied van de schakelaars niet natmaakt om te voorkomen dat er water in de elektrische delen terechtkomt.

CAPPUCCINO MAKEN

Om een cappuccino of warme chocolademelk te maken of een andere drank te verwarmen, moet u de schakelaar (T) druk-
ken; het lampje (S) zal gaan branden. Wanneer dit lampje dooft, is de machine gereed om stoom af te geven.

Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden komen, dan is dat volkomen
normaal.

Draai nu het stoomkraantje (P) open door hem tegen de wijzers van de klok in te draaien, en zorg er daarbij voor dat er
een glas onder het Maxi Cappuccino-apparaat (E) staat Fig. 8: eerst zal er wat water uit komen, en meteen daarna een
sterke stoomstoot.

Dompel het buisje helemaal in het melkpak (Fig. 9) en draai het kraantje voor stoomafgifte (P) weer open tot het gewenste
resultaat is bereikt. Tijdens deze handelingen zal dat het lampje (S) regelmatig aan en uit gaan, waarmee wordt aangege-
ven dat de thermostaat in- en uitschakelt om de ketel op de juiste temperatuur te houden voor stoomafgifte.

Het is beter om pas met de stoomafgifte te beginnen wanneer dit lampje is gedoofd. Laat er na ieder gebruik een
aantal seconden stoom uitblazen om eventuele melkresten uit het gat te verwijderen.

Druk nadat de cappuccino is gemaakt op de schakelaar (T) om de stoomfunctie uit te sluiten.
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HET OPNIEUW GEBRUIKEN VOOR HET KOFFIEZETTEN

Om meteen na een cappuccino te hebben gemaakt weer koffie te zetten moet de ketel op de temperatuur voor koffiezetten
worden gebracht door als volgt te handelen:

Als u de ketel sneller wilt laten afkoelen, zet dan een bak onder het cappuccino-apparaat, druk op de schakelaar (R) en
houd tegelijkertijd het kraantje (P) open; laat water uit het Maxi Cappuccino-apparaat lopen tot het lampje (S) opnieuw gaat
branden; draai het kraantje (P) weer dicht en zet de schakelaar (R) uit. Wacht tot het lampje (S) dooft om weer een kopje
koffie te zetten.

HOE MAAK JE THEE EN DERGELIJKE

Zet, wanneer de machine gereed is om koffie te zetten d.w.z. met het lampje (S) gedoofd, een kopje onder het tuitje (E) en
druk op de uitloopknop (R). Draai onmiddellijk het kraantje van het stoompijpje (P) open; hierdoor zal er heet water uit het
tuitie komen. De maximale dosis voor een kopje koffie is 200 ml.

NUTTIGE INFORMATIE VOOR HET MAKEN VAN EEN GOEDE ESPRESSO

De gemalen koffie in de filterhouder moet zachtjes worden aangedrukt. Of de koffie sterk of minder sterk is hangt af van de
maalfijnheid van de koffie, van de hoeveelheid koffie die in de filterhouder wordt gedaan, en van hoe stevig de koffie wordt
aangedrukt. Na enkele seconden begint de koffie in de kopjes te druppelen. Als daar meer tijd nodig is, dan betekent dit dat
de koffie te fijn is gemalen of te stevig is aangedrukt.

REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!
Alle hieronder aangegeven reinigingshandelingen moeten worden uitgevoerd met de machine uitgeschakeld en de
stekker uit het stopcontact.

Let op!
A Regelmatig onderhoud en een regelmatige reiniging maken dat de machine behouden blijft en langer goed blijft
werken. Was de onderdelen van de machine nooit in de afwasmachine. Spuit er nooit rechtstreeks waterstralen op.

Let op!
ledere ingreep moet worden uitgevoerd met koud water.

Reiniging van het filter waar de maling in zit

Controleer of de gaatjes niet verstopt zitten, en als dat wel het geval is, maak ze dan schoon met een borsteltje (Fig. 10).
Laat heet water uit de filterhouder lopen, met het filter erin zonder koffiemaling, na een beker onder de uitloop te hebben
gezet, om eventuele koffieresten of verontreinigingen op te lossen of te verwijderen.

Let op!
Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er door de eventuele restdruk heet water uit zou kun-
nen spuiten.

Het wordt aanbevolen het filter (L) ongeveer iedere 3 maanden goed te reinigen met reinigingstabletten COFFEE CLEAN

die bij de verkooppunten en de Erkende Servicecentra verkrijgbaar zijn, volgens de aanwijzingen op de verpakking of, als

alternatief, met een tablet normaal afwasmiddel (zonder glansmiddel of andere chemische toevoegingen) voor vaatwas-

sers, en wel als volgt:

+ Plaats een tablet met reinigingsmiddel voor vaatwassers in het filter (zonder koffie) wanneer de machine goed warm is
(na ongeveer 5 minuten te zijn opgewarmd).

+ Draai de filterhouder vast in de machine en zet een bakje onder de filterhouder.

+ Druk op de knop voor het koffiezetten om de waterdoorloop te activeren, en laat 15-20 seconden lang water doorlopen.

+ Stop de waterdoorloop en laat de tablet minstens 15 minuten inwerken met de filterhouder in de machine.

+ Herhaal deze handeling, d.w.z. laat water doorlopen door de pomp 15-20 seconden te laten draaien, en laat hem vervol-
gens 15-20 seconden rusten, tot de twee waterreservoirs leeg zijn.

+ Verwijder de filterhouder uit de machine, haal het filter eruit en spoel hem goed onder de kraan.

+ Zet de machine uit, haal de stekker uit het stopcontact en maak met een spons de ruimte waar de filterhouder in wordt
vastgedraaid schoon om eventuele resten van het reinigingsmiddel uit het geperforeerde plaatje te verwijderen.

+ Zet de machine weer aan, draai de filterhouder er weer in vast en laat er nog minstens 2 kopjes water uitlopen om hem
goed te spoelen.

Als het koffiezetapparaat dagelijks wordt gebruikt wordt aangeraden de machine minimaal een maal per drie maanden te

reinigen.
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Reiniging van de filterhouder voor pad

Start, met de filterhouder - zonder koffiepad - vastgehaakt, de waterdoorloop door op de knop (R) te drukken, na een glas
onder de filterhouder te hebben gezet. Zodoende worden eventuele koffieresten of verontreinigingen in de filterhouder
opgelost en verwijderd.

Reiniging van de siliconenring
Was de schijf van siliconen (1) onder de kraan door zachtjes de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale
gat te verwijderen (Fig. 11).

Schoonmaak van de plek waar de filterhouder zit
Door het gebruik kan, op de plaats waar de filterhouder wordt vastgehaakt, aanslag van koffiedik ontstaan, dat kan worden
verwijderd met een tandenstoker of met een sponsje (Fig. 12), of door water door te laten lopen zonder filterhouder (Fig. 4).

Schoonmaak van het Maxi Cappuccino apparaat

Let op!

Voer de handeling uit als de chromen buis koud is, om verbrandingen te voorkomen.
Draai het apparaat (E) van het buisje en was deze met stromend water. Het buisje mag met een niet schurende doek
worden schoongemaakt. Draai de ‘melkklopper’ er weer helemaal op. Indien nodig, maak de uitgang van het stoombuisje
met een speld schoon. Laat het stoom er na ieder gebruik, enkele seconden doorheen stromen om eventuele resten te
verwijderen.

Reiniging van het reservoir
Het is aan te raden om de binnenkant van het reservoir regelmatig met een spons of een vochtige doek schoon te maken.

Reiniging van het rooster en de druppelopvangbak
Denk eraan dat de druppelopvangbak (C) regelmatig af en toe moet worden geleegd.

Verwijder het rooster (B) en was hem onder de kraan; trek de druppelopvangbak (C) uit de machine, gooi hem leeg en was
hem onder de kraan.

Reiniging van de behuizing van de machine

Let op!
A Reinig de vaste onderdelen van de machine met een niet-schurende, vochtige doek om de behuizing niet te be-
schadigen.

ONTKALKEN

Goed onderhoud en een regelmatige reiniging beschermen de machine en maken dat hij langer goed blijft werken, doordat
er een aanzienlijk kleiner risico is dat er zich kalkaanslag vormt. Als het apparaat echter na verloop van tijd minder goed
blijkt te werken doordat er vaak hard en kalkrijk water wordt gebruikt, moet de machine worden ontkalkt om de gebreken
te verhelpen. Gebruik hiervoor uitsluitend het ontkalkingsmiddel NOCAL van Ariete op basis van citroenzuur. Dit product
is eenvoudig verkrijgbaar bij de servicecentra van Ariete. Ariete aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade aan
de interne onderdelen van het koffiezetapparaat doordat producten zijn gebruikt die niet conform zijn omdat ze chemische
additieven bevatten. Als ontkalking noodzakelijk is, volg dan de aanwijzingen op de gebruiksaanwijzing van het ontkal-
kingsproduct.

BUITENWERKINGSTELLING

Indien de machine buiten werking wordt gesteld, moet ze elektrisch worden losgekoppeld. Laat het water uit het reservoir
lopen. Gebruik de handgreep om het apparaat schuin te houden en het water uit het tuitje te laten lopen. Kijk hierbij goed
uit dat het water het gebied van de schakelaars niet natmaakt om te voorkomen dat er water in de elektrische delen te-
rechtkomt. Maak de druppelopvangbak leeg en maak hem schoon (zie de paragraaf “Reiniging van het apparaat”).
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Let op!

Als de machine niet goed werkt, zet haar dan onmiddellijk uit en trek de stekker uit het stopcontact.

PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

Er komt geen kokend
water voor thee uit de
machine.

Waarschijnlijk is er lucht in het
circuit gekomen die de pomp
buiten werking heeft gesteld.

Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg
is, en vul indien nodig vers water bij. Herhaal de handelin-
gen uit de paragraaf ‘Fases voorafgaand aan het gebruik’.

Uitgang van het stoombuisje
verstopt.

Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het
gat van het stoombuisje heeft gevormd.

Er ontsnapt stoom
langs de randen van
de filterhouder.

U probeert koffie te zetten met
de stoomfunctie ingeschakeld.
Controleer of de toets van de
stoomfunctie niet per ongeluk is
ingedrukt.

Onderbreek de koffieuitloop. Druk op toets (T) om de
stoomfunctie uit te schakelen. Wacht tot het lampje (S)
dooft om weer een kopje koffie te zetten.

De machine produ-
ceert geen stoom.

Er is weinig water en de pomp
zuigt niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg
is, en vul indien nodig vers water bij.

Uitgang van het stoombuisje
verstopt.

Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het
gat van het stoombuisje heeft gevormd.

Koffie die uit de
bovenkant van de
filterhouder komt.

Waarschijnlijk zit er te veel
gemalen koffie in de filterhouder
waardoor deze niet goed op zijn
plek gedrukt kan worden.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aan-
gezien er door de eventuele restdruk heet water uit zou
kunnen spuiten. Maak het leertje met een tandenstoker of
een sponsje schoon (Fig. 12). Herhaal de handeling met
de juiste hoeveelheid koffie in het filter.

Er zijn koffieresten achtergeble-
ven op de dichting van de houder
waarin de filterhouder wordt
vastgedraaid.

Maak het leertje met een tandenstoker of een sponsje
schoon (Fig. 12).

Het gat van de schijf van silico-
nen is verstopt.

Wias de schijf van siliconen (I) onder de kraan door zachtjes
de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale
gat te verwijderen (Fig. 11).

De gaatjes van het filter waar de
maling in zit zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aan-
gezien er door de eventuele restdruk heet water uit zou
kunnen spuiten. Maak de verstopte gaatjes schoon met
een borsteltje of een naald. Maak het filter schoon met
behulp van de COFFEE CLEAN-tabletten van Ariete door
de aanwijzingen op de verpakking op de volgen.

Pad gebrekkig.

Vervang de pad in de filterhouder (U).
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PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

Er komt geen koffie
uit het apparaat, of
de koffie loopt te
langzaam door.

De gaatjes van de geperforeerde
schijf in de houder waarin de
filterhouder wordt vastgedraaid
zijn verstopt.

Zet de machine aan zonder filterhouder, en laat er water
doorstromen. Als het water nog steeds niet gelijkmatig uit
alle gaatjes komt, dan moet de machine worden ontkalkt
met het Ariete-product NOCAL, dat verkrijgbaar is bij

de servicecentra van Ariete, door de instructies op de
verpakking op te volgen.

De gaatjes van het filter waar de
maling in zit zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aan-
gezien er door de eventuele restdruk heet water uit zou
kunnen spuiten. Maak de verstopte gaatjes schoon met
een borsteltje of een naald. Maak het filter schoon met
behulp van de COFFEE CLEAN-tabletten van Ariete door
de aanwijzingen op de verpakking op de volgen.

Te fijne koffiemaling.

Probeer koffiemelanges met een grovere maling te
gebruiken.

Koffiemaling te hard aangedrukt.

Druk de koffie in het filter minder hard aan.

Het reservoir zit er verkeerd in.

Zet deze er goed in door het reservoir helemaal aan te
drukken.

Het gat van de schijf van silico-
nen is verstopt.

Was de schijf van siliconen (I) onder de kraan door zacht-
jes de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het
centrale gat te verwijderen (Fig. 11).

Er is weinig water en de pomp
zuigt niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg
is, en vul indien nodig vers water bij.

Pad gebrekkig.

Vervang de pad in de filterhouder (U).

Pad kapot.

Verwijder de filterhouder voor pad (U), reinig de houder
met een sponsje en zet er een nieuwe pad in.

De koffie is te waterig
en koud.

De maling is te grof.

Voor sterkere en warmere koffie, moet een fijnere ma-
ling worden gebruikt. Dit probleem wordt in ieder geval
opgelost dankzij het Thermocream® Systeem, dat een
altijd hete koffie met veel schuim garandeert, ook bij grof
gemalen koffie.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxEeiPIAIO

MoAovéTI 01 GUOKEUEG KATAOKEUAOTNKAV GUHQWVA HE TIG TIPOBIAYPAPES TWV KEIMEVWV EUPWTTATKWY SIaTaGEWY Kal Katd
ouvémela gival TpoaTaTeupéveg ae 6Aa Ta duvnTikd emikivduva eaptiuara, S1aBaaTe TPOCEKTIKA TIG TTPOEIDOTIOINTEIG
TOU TTAPOVTOG Kl XPNOIUOTIOIRCTE TN GUOKEUN HOVAXA YIa TO GKOTIO TTOU TTPOOPIGeTal, WOTE VO ATTOPUYETE ATUXAKATA Kal
{nuigg. PuAagre IPOXEIPO TO EYXEIPIBIO AUTH, YA va UTTOPEiTE vl To GUPBOUAEUEDTE aTO péAAOV. Av TTpOKEITal Va WOETE TN
OuaKeun ae kammolo aAAo aropo, BupnBeite va Tou TapadwoeTe padi kai 1o Tapov eyxeIpidio.

O1 mAnpogopieg Tou TTapdvTog pépouv Ta TapakdTw aUpBoAa TTou anpaivouv:

A Kivduvog yia ta pikpd maidid A Mpogidotoinon yia eykadpata
Kivduvog nAektpotmAnéiag A Mpoaoxn — UAIKEG CnpiEg
Kivduvog {nuiag ammo d1agopeg AAAEG aiTieg

NMPOBAEMOMENH XPHZH

MTopeiTe va xpnaIuoTIoIRCETE TN PnXav kagé yia va eTIGEETe Kagé f karoutaivo; EmimAéov, xdpig otn Suvarétnta mapo-
XNS CeoToU vepoU, uTropeite va @TIALETE TOAI ) GAAa agewAuaTa. H GuoKeun TTPoopileTal aTTOKAEIOTIKA VI OIKIOKI XPARON
ka1 Oev TIPETTEI VO XPNOIMOTIOIETAI YIO EPTTOPIKOUG I} BIOPNXaVIKOUG OKOTIOUG.

OmoladnToTe GAAN xpron dev TPoBAETIETaI AT TOV KATAOKEUAOTIKS 0iKO, TTOU GUVETILG ATTAAAGTOETaI OTT OTTOIadATTOTE
€uBlvn yia nuiég KaBe guang, TTou ogeilovtal anv akatdAAnAn xpron g pnxavrg. H akatdAnAn xpAon éxel oav ouvé-
TIEIa TV ak0pwaorn otrolacdrjToTe Joperig eyyinang.

YAOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Ta KaTaoKEUAGOTIKA XAPAKTNPIOTIKA TNG GUCKEUNG TTOU ava@épovTal aTo TTapdv viuto, dev Sivouv Tn duvatdtnra Tpo-
oTacgiag amo Tnv ameubeiag ektdgeuan atuou f (eaTol vepou.
Mpoooxn
Kivduvog eykaupdtwy — Katd tnv mapoxr {eatol vepol kai atuol, pnv kateuBuveTe Ty kdvoula mavw e dAa
aropa f avw oag. MidoTe 10 CwANVAKI ATTOKAEIOTIKA aTT6 TO TTAQGTIKG PEPOG TOU.

Na xpnoipotoleite povéxa doxeia Tou gival kataokeuaopéva amé UAIKG KatdAAnAa yia “Tpo@ipa’”.

2HMANTIKEZ NPOEIAONOIHZEIZ

AIABAZTE MPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHTIEE.

* H ouokeur} auth ipoopideTal yia oIKiak Xpnon A TOpOHOIES EQAPHOYES OTTWG:

- O€ PIKPEG KOUCIVEG YO TO TIPOCWTTIKG, OTA KATAGTAWATA, TA YPaQEia Kal GAAOUG ETTayyEAUATIKOUG XWPOUS

- 0€ aypOoKTAKATA

- yia xpAon amé Toug eAATES Ot Eevodoyeia, TTavaldv Kal GAAOUG XWPOoUg dIapovAg

- 0€ ToupIOoTIKG kataAUpata TUTou bed and breakfast (diavukTépeuaon pe Tpwivo).

Aev avahayBavoupe kapia eubivn yia AavBaapévn xpARon TG CUGKEUNG, A yia katola GAAn xprAon Tou dev avagépeTal
07O TIaIPOV.

YuvioToUPE va QUAACOETE Ta UMIKG guoKeuaaiag Tou epyooTaaiou, dedopévou OTi dev TIPOBAETETAI dWPEAV TEXVIKA
utroaTApIgn yia TIG {npiég TTou TipokArBnkav ammd akarAAnAn ouokeuaaia Tou TTPOidvTog KaTd TNV amoaToAr amd éva
egouaiodotnuévo Kévrpo Texvikng Yoatipigng (ZEpPIg).

H ouokeun auth auppopewvetal e Tnv odnyia 2006/95/EO0K kai Tnv Odnyia HMZ 2004/108/EOK.

A Kivduvog yia Ta pIKpd mraidia
H guaokeur| autr ev UTropei va xpnaiygotoinBei amé pikpd Taidid r aroua e EI8IKEG QUOTKEG 1} TIVEUHATIKES avaykeg; O1
XPNAOTEG TToU eV £XOUV TTEipa KAl YVWOT TG CUTKEUNG F TIou dev £xouv SIaBAaE! TIG 0dNyieg X ONG TNG GUCKEURAG, TIPETTEI
Va TNV XPno1HoTIoI00v UTT6 TNV eTTiBAEWN €VOG TOHOU UTTENBUVOU YIa TNV ACQPAAEIQ.
Mnv emiTpémeTe oTa TTAIBIA va TTAICOUV PE TN CUCKEUN.
Ta uhika ouokeuaoiag dev TpEmel va eykaTaAeimovial ot didBean pikpwy Traidiwy, dedopévou 611 amoteholv Tmyn
KIvdUvou.
Av amoQacioeTe va TETASETE TN GUOKEUR, TIPETTEI Va TNV aXPNaTEUCETE KOBOVTAG TO KAAWSIO Tpo@odoaiag. ZuvioTdral
€Tiong va KataoTAGETE akivduva Ta PEPN TNG CUCKEUNG TTOU UTTOpE] va atroTeAéoouv Tmyn kivoivou, 181aitepa yia piIKpd
TradIé TToU UTTOPET va TTaiouV PE T GUOKEUN.
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A Kivduvog nAekTpomAngiag
+ MNpiv ouvdéaeTe Tn guokeun aTo NAekTPIkd dikTuo, BEPaIWBEITE TTWG N TAGN TTOU AvVaQEPETAI GTNV TTIVAKIOA KATW a6 TN
OUCKEUR, QVTIOTOIXEI PE TV TACT Tou BIKTUOU TNG TIEPIOKAG 0.
Mnv B¢teTe TTOTE O AEITOUpYia Tn GUOKEUN XWPiG VEPS N XWPiG OTTOPOUG KAE.
Mp1v yepioete 10 doxeio e vepod, BydATe To @Ig aTmd T TIPida.
Av gival xahaopévo 1o KaAwdio nAekTpodTaNG, TPETTEI va AVTIKATAOTABE! OO TOV KATAOKEUAOTIKG 0iKo 1) aTd éval
efouaiodotnuévo Kévrpo Texvikig Ymoatpigng (Z€pPIg) A ammd KAToIo ATopuo TTou £XEI TNV ATTAUTOUKEVN TEXVIKI KATAPTI-
an, waTe va amoUyeTe kaBe Kivduvo.
Mnv BpéxeTe TOTE Tal PéPN TNG GUTKEUNG TTOU £XOUV NAEKTPIKR TAON: yiaTi uTTopEi va yivel BpayukikAwpal
Na Byadete 10 @ig amd v Tpida TpIv amd omroiadhmote méuBaan kabapiauou ) GuvTApnang.
[pIv PETAKIVATETE TN OUCKEUR, aTTOOUVOEDTE TNV aTtd To SiKTUO Kal adeIdaTe To vepd amd To doxeio (xpnaigomoIaTe
70 XEPOUAI yI VO YEIPETE TN GUCKEUR WOTE va EKPEUTEI TO vepd aTrd TO aKpo@UaIo), divovTag 1IB1aiTEPN TTPOTOXT Va PV
Té0El vEPO OTO TUAKA TWV DIOKOTITWV TIOU PTTOPET var BIEIOBUTEI HETA OTA NAEKTPIKA PEPN.
Mnv Bubicete T guokeun ot vepd 1 GAAa uypa.

A Kivduvog Inpidag amo diapopeg aAAeg aiTieg
EmAéSTe éva xwpo pe eTapkr wTiopd kai agpiopd kai pe pia Tpida eUKoAa TPooTIEAGTIN.
AtoUyete va BaAete aTo doyeio utrepPBOAIKA TTOGTNTA VEPOU.
H ouokeun Gev Tpémel va xpnoipoToleiTal av émeae katw A av £xel eupaviy anpadia {nuidg, ot mepimTwon BAGRNG
i av uTowIAdeaTe eAQTTWUATIKA AciToupyia et amd TTwan / av Tapouaidlel diappor vepol. OAeG ol ETIOKEUES,
oupTepIAapBavopévng TG avtikataotaong Tou kahwdiou Tpogodoaiag, Tpémel va ektehoUvTal aToKAEIOTIKA o€ éva
E¢ouaiodotnuévo Kévipo Texvikng YoaThpigng (ZEpRIg) r amé évav adeiolyo TexvIKO e Tnv KAaTAAANAN katapTion, woTe
va rpoAapBavetal omoloadrToTE Kivouvog. Ze avTiBetn Tepitrmwan Ba mavel va 1oxUEl n eyyonan.

& Mposgidomoinon yia eykavpara
Mnv kareuBUvere TOTE T {£0TO VEPD 1) TOV OO TTAVW Gag; Na TTIAVETE KAl VO PETAKIVEITE TTPOCEKTIKA TO CWANVAKI aTpou/
(eaToU vepou: Kivouvog EyKAUNATWY
Mnv ayyiCete TTOTé TIG METAAIKES EEWTEPIKES ETIQAVEIEG GTAV AEITOUPYET | CUCKEUN, YIaTi UTTOpPEi va TTaBETe eykaluaTa.
Av dev ekpéel vepod amod T utrodoxn Tou QiATpou, uTropei va £xel Ppdcel To @iATpo Thermocream®. Aiakdyre TV TTapoxn
Kai TepIPEVETE yia déka SeuTepOAETITaL XN GUVEXEID, AQaIPETTE apyd v utrodoxr GIATPOU aTTd T CUCKEUN, WATE va
pnv dnpioupynBolv iraIAiopara A ekTéEeuan (eaTol vepol Adyw Tng Evamopévouoag Trieang. X1 ouvéxela kabapiaTe
NV, CUUPWVA UE TIG 08nyieg TNG OXETIKAG TTApAYPAPOU.

Mpoooxn - uhikég {npiEg
TomoBetaTe T ouOKeun ot éva aTabepd emimedo, OTToU SV UTTAPXE! KivOuvog va avammodoyupigel.
Mnv xpnaipoTrolgite Tn Guokeur] Xwpig vepd, yiati Ba kaei n avAia.
Mnv yepiCete TToTé TO BoXEIO TOU VEPOU WE JEOTO 1y KAUTO vepod.
Mnv TotroBeTeite T OUCKEUR TTAVW O€ (ETTEG ETIPAVEIEG 1} KOVTA GE YUUVEG PAGYES yIa va pnv yivel {npic aTo TepiBAnud
mg.
To kaAwB10 NAekTpOdOTNONG BEV TIPETTEI VO AKOUPTIAEI O (EOTEG ETTIQAVEIEG.
Mnv xpnaipoTolgite agpioUxo vepd (TTou Tepiéyel dloggidio Tou GvBpaka).
XpnaipomoInaTe Yévo pe aheapévo kagé fi pe TaaTihieg Tou @épouv 1o TTpdTuTro afjpa E.S.E.
Mn Badete moté oV utrodox1 PiATpou AAEG ouaieg ekTog amd kagé. Mropei va yivel {nuit aTNV CUCKEUN.
Mnv agrvere T ouakeuny o€ Bepuokpaaia TepIBarovtog xaunAdtepn amoé 0 °C, dedopévou OTI PTTopEi va TTaywaoel To
vepod aTo AéBnTa kai va emakoAouBnoel {npid.
Mnv xpnaiuoTTolgiTe Tn CUOKeU O€ UTTAIBPIO XWPO.
Mnv agrivete T cuokeun ekTeBeIuévn aToug aTHoaPaIpIKoUg TapdyovTeg (Bpoxr, AAIO, KATT...).
ApouU ByGAeTe TO QIg aTd TV TIPICa KAl APoU KPUWOOUV Ta {E0TA EGOPTANOTA, N CUCKEUR TTIPETEI va KABOpIOTED aTTo-
KAeIoTIKG P €va palako Tavi, pOAIG BouTnypévo OTo vepd pe Aiyeg aTayOvEG OUBETEPOU ATTOPPUTIAVTIKOU Koudivag (unv
XPNOILOTIOIEITE TTOTE BIGAUTEG TIOU PTTOPET VA KAvouv {npié aTa TTAACTIKA).

-®YAA=TE TIZ OAHI'IEZ AYTE:Z.
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MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - Zwua unxavig N - EvOeIkTIKO AapTraki Asitoupyiag
B - Zxapa yia ta gAitavia O - Alak6Tng AgIToupyiag GUOKEURG
C - Aekavdki guhoyrg oTayovwy P - Poupmivéro Trapoyrg aruou
D - KaAwdio nAektpoddtnong + @Ig Q - EvOeIKTIKO AauTIéKI TTapoxhG Kagé
E - E¢apmua Maxi Cappuccino kai kvouha ekporg vepol R - AiakdTITngG Tapoxng Kagé

| aryou S - EvoeikTikd Aapméki Bepuokpaaiag AEpnTa
F - Aoyxeio vepol T - AiakdTng Aeimoupyiag aryou
G - Ymodoxn @iATpou yia aAeapévo kagé U - Ymodoxr @iAtpou yia TaptAETau
H - Maréaki Thermocream® V - QiAtpo yia TapTTAéTEGN
I - Aidrpnto mataki amé olAikévn W - Zoupwthp!
L - Maréki Thermocream® Z - Kamdki doxgiou
M - MeCoUpa/mieatnpdki kagé

ZTOoIXEia avayvwpiong

Z1nv mvakidéa Tou Bpioketal kaTw aTré T BAcn £dpacng TG UNXAVAS, avaypapovTal Ta TTAPAKATW GTOIXEIQ AvayVWPIoNG:
* KOTOAOKEUAOTIKAG oikog kai afjpavan CE (EOK)

* povtého (Movr.)

+ ap. oe1pdg (SN)

* nAekTpIKA TaON TPoPoddTanNG (V) kai auyvotntag (Hz)

« karavahigkopevn nAekTpIkr 10X0G (W)

* TIPACIVO TNAEPWVO (Bwpedv KAON) TEXVIKAG UTTOGTAPIEN

Orav ameuBiveaTe ata E¢ouaiodotnuéva Kévipa Ymoatipigng (Z€pPIG), va ava@épeTe To JOVTEAD Kal TOV apIBPG OEIpag
g Hnxavng.

MPOKATAPKTIKEZ EPIrAZIEZ lNA TH XPHZH

Oion oe Asitoupyia

BeBaiwBeite Twg n 1@0n ToU NAEKTPIKOU BIKTUOU, AVTIOTOIXET HE TNV TAOT TTOU avaypd@eTal TNV TTIVaKida TNG CUOKEUNG.
TomobeTAaTE TN GUOKEUN| O€ pia ETTITTEDN EMIQAVEIQ.

Avoigre 10 KOTTAKI TOU doXEiou (Z). MepioTe To doyeio pe vepd TG PPUCNG PEXPI TN PEYIOTN OTABN TTOU CNUEILVETAI PE TNV
évdeitn MAX (Eik. 3). Katd m @don mAfpwaong dwaTe 181aiTepn TTPOCOXN VA PNV TIETEI VEPS GTO TUAUA TwV JIKOTITWV TTOU
pmopei va digiodioel pEoa OTa NAEKTPIKA péPN.

Bate 10 @Ig 0TV nAekTpIKA TTPiCa TIOU TIPETTEI VA Eival YEIWPEVN.

MpwTo aGvappa

A@oU YePITETE TO DOYEIO HE VWTTO QUTIKO VEPO, AVAWTE TN GUCKEUR TTaTwvTag 1o KoupTri (0). Oa avayouv Ta evOEIKTIKG
Aapmakia (N) kai (S), yia va deifouv avtiaToixa Twg eival avapuévn n GUGKEUR Kal TIwg apyilel va (eaTaiveTal o E0wTepl-
k66 AéBnrag. MarAoTe Tov d1ak6TTN Tapoxng kagé (R) uéxp! va TpEGel CeaTd vepd amo Tnv £6pa Tng UTTod0oXNG TOU GIATpou
(Eik. 4).

Av TTpOKEITaI YIO THV TTPWTN POPA TTOU AVAPETE TN OUGKEUR, | PETA OTTO HAKPOXPOVIa adpdvela, guvioToUE va
agpnoete va TpECel TOUAGxIaTov éva @AIT{avi vepod yia va kaBapioel To uSpauAikod KUkAwpa Tou AéBnTa. AvoiTe kai
10 poupmivéro (P) yupiovrag To eAa@pd pog Ta apioTepd, apou BaAeTe Eva Soxeio KATW a1rd To GWANVAKI TOU
egaptnparog Maxi Cappuccino (E).

21 ouvéyeia kheioTe To poupmivéto (P) yupidovdg To pog Ta de€d kai TTathoTe Tov SlakdTT Trapoxns kagé (R) yia va oTapa-
TAOEI N €kpor Tou vepoU. H pnyavn Ba eivar £T01UN va @TIOEEI KAQe, 0Tav aPnaEl TO EVOEIKTIKO AQUTIOKI (S).

MNQZ NA OTIAZETE KA®E

BaAte amv umodoyxr Tou @iktpou 10 Miatéki Thermocream® (H), 10 didtpnto mardki aihikévng (1) kai 1o Piktpo
Thermocream® (L) pe ™ oeipa Tou @aiveral atnv (Eik. 5). BaAte Tov kagé oo @iktpo kai mataTe eAa@pd pe To €I181Kd
MECTNPAKI: YIa dUO KOQEDES, yepiaTe TTARPwG 600 pe(OUPES, evw yia évav kagE, yepioTe pia pe(olpa. AogalioTe Thv
utrodox1 @iATpou aTnv £dpa TnG.

Mpoooxn

Lua@igre TNV kaAd, TIEPIOTPEPOVTAG TNV aTTd Ta apIoTEPA TTPOG Ta deqIdl Kal BePaiwBeite TTwg £xeTe aoPaAioe! kaAd

T @AdvtCa (EIK. 6).

Av BéAete aTo @iATpo uTtepPBoAIKA TTOTOTNTA KAYE, UTTOPET va KATAOTEI BUOXEPNAG N TIEPICTPOP TNG UTTIOBOXNG

@iATpou fi/kal KaTé TV TTapoxT TOU KOQE UTTOPET va TTapouaiacToly dIappoég amod TV uTrodox().
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EAéygare 671 To TARKTPO TNG AeiToupyiag atpod (T) Sev warnBnke akoloia.

YuviaToUpe va agrigete TV utrodoxn QiATpou va (gaTabei anv £dpa TnG yia MEPIKA AETITG TIPIV QTIGEETE KAQE, (OTE va
eival apkeTa (T kai 0 TPWTOG KAPEG. H diadikaaia auth dev XpelGdeTal yia ToUG ETOLEVOUS KAPEDEG.
la va apyioete Tnv Tapoxn kagé marmaTe Tov diakdm (R): o kagés Ba apyioel va ekpéel amod Ta papen TG UTTOdOXAG
@iATpou. MNa va aTapamoeTe TNV TTapoy, TarmaTe {ava Tov diakotm (R). H péyiom d6an yia évav kagé eival 50 ml.
Mpoooxn
Omwg kal OTIG eTaYYEAUATIKEG PNXaVEG Ka®E, eV TIPETTEI val apalpeiTe Tnv uTTodo)Xr GIATpoU 6Tav 0 dIAaKOTITNG
Trapoxng eival an B¢an (R); Kivduvog eykaupamuwy!

Mpoooxn
Ortav TeAeiwael n Tapoxn Tou Kage, TrepiuéveTe dEKa BEUTEPOAETITA TIEPITTIOU TTPIV aQaIPETETE TNV UTIOdOXN QiATPOU;
21 ouvéxela agaipéate v utrodoxn @iATpou, yupifovTag Ty apyd amd 6e§id Tpog Ta apioTepd, WaTe va amogu-
YETE TITaINioPATA KOl EKTOSEUTEIG VEPOU 1 KAPE.
'Otav n unxavA eival ataparnuévn o€ avapovr, Ba avaBoaBrvel Tepiodika 1o evOeIKTIKG AapTraki (S), deixvovTtag Ty eméy-
Bacn Tou BeppooTam Tou AéBnTa TTou Xpnaiuelel yia Tn dlatpnon g BEATIOTNG Beppokpaaiag Tou vepou.
Qv KATd TNV AVAUOVI TOU OTHOU TTOPOUCIACTOUV HIKPES SIa@uUYES OTHOU aTrd TNV UTTOd0X 1 TOU QIATpOU, TIPOKEITAI
yia éva aroAuTa QUGIOAOYIKO PaIVOLIEVO.

I Tov TTPWTO KaGE Kal yia TOUG ETTOMEVOUG, GUVICTATAI VO APXIOETE TNV TTaPOXT| KAPE, LOVAXa apol GPATE TO EVOEIKTIKO
Aapaci (S).

NMwo va eTIaSETE KAPE HE TV TAPTIAETA

la va eriagete Evav Kagé pe Tnv TapmAéTa, TPETEN va XpnalpoTrolaete v €18IKr utodox @iATpou yia TautAéta (U),

akohouBwvtag Ty TapakdTw diadikaaia:

Bate atnv urodoyn giktpou (U) 10 goupwtripl (W) Kai To @iATpo yia TapTmAETeG (V).

TomoBetAaTe TV TauTTAETA 0TV UTTOdOXN PiATpoU (EIK. 14).

Q6raTe v TaumAéTa pe Ta daxTuAa TTPog To KaTw PEPOG Tou giATpou (EIk. 15).

H rapmAéra mpémel va TommoBeTnBei 0T0 KEVTPO TOU PiATPOU.

Twpa ptropeite va BaAete TNy uTodoxn @iATpou aTnv £8pa TNG. ZUTQIETE TNV KAAG, TIEPIGTPEPOVTAG TNV TG TA APICTERA

pog Ta 8e€1d kan BePaiwbeite TwG Exete acpahioel kahd T eAavla (Eik. 6).

6 AQoU QTIGEETE TOV KAYE, AQAIPWVTAS TNV UTTOS0XT TOU QIATPOU, N TAUTTAETA UTTOPET VO CQNVWAOEI GTO TIAVW PEPOS TNG
ouaKeung. Ma va TV agaipeoete, yeipete TNV uTTodox 1 Tou IATPOU OTTWG GaiVETal OTNV EIKGVA, VIO VA TIECEI YEoa N
TaptAéTa (Eik. 16).

la va eriagete kahoUg KAPEDEG, TTPETTEI va ayopadeTe TapTAETEG We To onua cupparorntag E.S.E.

Av n ToptrAéTa Sev gival kaAd ToroBeTnpévn fi av n utrodoxn Tou PiATpou Sev gival kaAd guo@iypévn, uropei va
oTa§ouv pePIKEG aTAYOVEG vEPOU OTTO TNV UTTOS0X N TOU PIATpOU.

B wWwnN -

Fémopa doxeiou vepoU Kara Tn xpnon

Aev amaiteital kayia 1diaitepn epyaaia 6tav TeAeiwvel To vepd aTo doyeio, dedopévou 0TI N ouokeur| S1abETel pia BaABida
autépamg evepyotroinang. Apou BaAete 1o gig aTnv Tpia, EavayepioTe 1o doxeio pe vepd TG BPUCNG PéXP! TN HEYIOTN
0TG6WN TToU anuelwveTal pe Ty £voeign MAX. AwaTe 181aiTepn TTPOoXNA va Unv TEGEI VEPS GTO TUAKA TwV JIAKOTITWY TTIOU
utropei va diEIcdUaEl HEGT OTA NAEKTPIKA PEPN.

NQZ NA OTIAZETE KAMNOYTZINO

la va @riageTe évav kamoutaivo, Wia (eaTr gokoAdta fi va {eaTavete orolodATIOTE GAAO POPNUA, TTATATTE TOV OIAKATITN
(T); omdte Ba avawel 1o evdeIkTIKO Aaptrdki (S). Otav afroel To AauTaki auto, n unxavn Ba eivai €roiun va ByaAer atué.
Qv KATd TNV QVAUOVI TOU OTHOU TTOPOUCIACTOUV HIKPES SIa@uyEg aTHOU aTrd TV UTTod0X 1 TOU QiATpOU, TTPOKEITAI
yia éva aroAuTa QUGIOAOYIKO PaIVOLIEVO.

210 onpeio auto, avoitre 10 pouptivéTo Trapoxig aruou (P) yupifovtdg To Tpog Ta apioTepd, agou BéBaia BaAete éva
ToTAP! KATW aTd To e§dpTna Maxi Cappuccino (E) Eik. 8: atnv apyn 8a 1péel Aiyo vepd kai Ba akoAoubriael pia duvatn
€KTOEEUON ATUOU.

BuBiaTe kaAa mv kavouha ato pmpiki pe 1o yaAa (Eik. 9) kai avoigre ava To poupmivéTo Trapoxng (P) péxp! va emTuxeTe
70 £mMBUpNTO amotéAeapa. Kard 1n Siapkeia autig Tng diadikaaiag To evoeikTikd Aautaki (S) 6a avaBoopBrvel Tepiodika,
Seixvovtag Twg o AEBNTag Exel TN owaTr) Beppokpaadia yia TNV Tapoxr Tou aTou.

ZuvIOTATOI VA EVEPYOTTOINCETE TRV TTAPOXI TOU aTHOU, povaxa apoU oPnael auTd To eVBEIKTIKO AauTraki. Metd
aTro Kade XpNon, apnaTe Tov aTpd va TPECE yia HEPIKA deUTEPOAETITA, WOTE va kKaBapiael n kdvoula atmd Ta TUXOV
KatéAoIa yaAakTog.
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A@ou @TIGgeTe TOV KammouTaivo, TatiaTe Tov diakdTrTn (T) yia va amokAeioeTe T AciToupyia We atpo.

ENMANAXPHZIMONOIHZH IA KA®E

Ta va @riageTe évav Kage, apéowg LETA aTmd Evav KaTTouTaivo, TIPETTEI va aTTOKATAOTAGETE Tn Beppokpaaia Tou AEBnTa yia
Ka®é, EKTEAVTOG TIG TIAPAKATW EPYATIEG:

Av BéAeTe va ouvTopeUoETe TO XpOVo yia va kpuwael o AEPnTag, BaAte Eva doxeio kaTw ammd To §GpTNUA yIa cappuc-
cino, TatAaTe Tov diakéTTn (R) Kal agriaTe avoIkTé Tautoxpova To poupTrivéto (P); AQAaTe To vepd va Tpégel amo To
e¢aptnua Maxi Cappuccino péxpl va avawel TaAi 1o evOeIKTIKG Aautraki (S); 2 ouvéxela kAeioTe To pouptrivéro (P) kai
amevepyotrolnaTe Tov S1akoTTn (R). MNa va @riageTe TAM Evav Kage, TepIUEVETE PEXPI va OPROE! TO EVOEIKTIKO AAUTIAKI (S).

MQz NA ®TIAZETE TZAl H AGEWHMATA

Ortav n unxavn givar £Toiun va @Tiagel kage, dnAadr otav ival afnaTo To evOEIKTIKO AapTrdki (S), BAATE Eva GAIT(AvI kaTw
amd 1o paueog (E) kai atiaTe Tov d1akTm Tapoxng Kage (R). Auéowg HeTd, avoigte To poupTiIvéTo rapoxhg aruol (P);
waTe va TpECel (£aT6 vepd amd 1o pdueog. H péyioTn moodtnTa yia dUo eAit¢avia eivar 200 ml.

ZYMBOYAEZ I'lA NA ENITYXETE ENAN KAAO ITAAIKO KAOE

O aheapévog kagég péoa atnv utodoxn iktpou, Tpémel va mECeTal ehagpd. O kagég Ba gival o duvatdg f o ehagpu,
avahoya e 10 BaBud aAeang Tou kagé kai v ToadTNTé TOoU aTNV UTTOd0XT TOU GIATPOU. Aiya DEUTEPOAETTTA €ival APKETA
yia va yepioel 1o QAITCavaki Pe Kagé. Av o xpovog diavoprg eival ueyaAUTepog anpaivel 611 1o GAeapa eival ToAD WIAG f
OTI ) OKOVI TTOU TOTTOBETABNKE OTO PopEa PiATpoU TraThBNKE UTIEPPOAIKA .

KAOAPIZMOZ ZYZKEYHZ

Mpoooxn
'OAeg o1 epyaaieg kaBapiopoU Tou TrepIypagpovTal TTapakdtw mpémel va ekteAodvTal pe aBnaTh unxavn Kai éxovtag
Baker o @ig ammd ™V TIpida.

Mpoooxn

A H takTiki kaBapidtnTa kal guvtApnon diatnpouv o€ kaAf katdaTacon Tn unxavi yia LeyaAlTepo Xpoviké d1aaTnua.
Mnv Aévete TToTé Tal €EapTAPATA TG UNXAVAS 0TO TAUVTAPIO TATWY. Mn xpnaiuotoieite ameuBeiag ekToEeuan
vepoU.

Mpoooxn
OmoladrmoTe eméPBacn TpEmel va ekTeAeiTal 6Tav n pnxavn givai kpua.

KaBapiopog @iAtpou aAeopévou Kapé
BeBaiwBeite Twg o1 omég Sev ivar ppaypéveg kal kabapioTe TIG e éva Bouptadki, av xpeladeral (Eik. 10). MNa va diaAuBolv
1} va amopakpuvBolv Ta TuxOv katdAorTa KagE Kai ol akabapaieg, agraTe va TpEE! KauTo vepd ammd Tnv umrodoxr iAtpou,
¢xovTag TomoBeTAGEN TO YIATPO XWwPig KAPE Kal agol BAAETE kATw aTTd Ta PApEn éva ToTAP!.
Mpoooxn
Agaipéate apyd v urodoxr) GiATpou yiaTi n evOeXOUEVN UTIOAEINPATIKY TTiECT UTTOPEi va TIPOKAAETEl TITOIAI-
opara.

TuvioToUpe va kaBapilete TTPOTEKTIKA TO QiATPO (L) KGBE 3 PrVES, XPNOIUOTTOIWVTAG TIG TAUTTAETEG KaBapiopol COFFEE

CLEAN ¢ Ariete, Trou pmmopeite va rpoun6Beuteite oTa karaoThpaTa Kal ota E¢ouaiodompéva Kévipa Texvikig YmooTh-

pIENS (2€pPig), akoAoubwvTag Tig:

+ Bahte aT0 QiATPO (XWPIG KagE) pia TapmAéTa amoppuTravTikoU yia TAUVTApIa TATWY*, 6Tav N pnxavi eivar kaAd eaTr
(dnAadr| petd ammd TouhdyiaTov SAetrm BEpuavan).

+ TomobetiaTe v uTodoxn @iATpou aTn Unxav Kai PAATe amd KaTw éva doyeio.

+ MatAoTe T0 KoupTri KAQE yia va apyioel va ekpéel vepo kal agriaTe 1o va TpéEel yia 15-20 deutepdAeTTTaL.

+ Alok6yTe TN pOr} vEPOU KAl AQACTE TNV TAUTTAETA ATTOPPUTIAVTIKOU VOl EVEPYATEI YIa TOUAGXIGTOV 15 AeTTTd, agrivovtag
TNV uTTodoxN QIATPOU TOTTOBETNWEVN G GUKEUN.

« EmavaAdBere v diadikaaia ekpong vepoU, agrivovtag v aviAia va Aeiroupynael yia 15-20 deutepOAeTTa kal UoTepa
va oTapatioel yia 15-20 deutepOAeTTTa, PEXP! va TEAEIWTEI TO vePS aTa BUO doxeia.

+ Agaipéate v utrodoxn @iATpou amd T ouoKeun, ByaATe To QIATPO Kal EETTAUVTE TO KOAG peE To vepo Tng Bpuang.

* IBAaTe TN oUOKEUR, aTToguVdEDTE TO kKaAWwSIo TpoPodoaiag amod Tnv Tpifa peUUaATog Kal kaBapioTe Pe Eva OQOUYYapakl
TNV £8pal TTOU TIPOCAPHGEETAI N UTTO- BOXF TOU QIATPOU YIa VO OTTOPOKPUVETE ATTOPPUTTAVTIKOU OTTO TIG OTTEG EKPONG TOU
vepou.
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+ Avayrte T ouakeun, BaATte Tnv uTrodoxn QiATpou Kal agriaTe va TPESel vepd yia TOuAGyIoToV 2 GAITCAvIa, WaTe va oAo-
KANpw6OEi 10 EEPYaApa.

Av XpnoIpoTIOIEITE KABNUEPIVA TN HNXaVH KAYE, GUVIGTOULE va kaveTe TV Trapamdvw diadikagia kabapiauol TouAdyiaTov

KGBE TPEIG PAVES.

Ka@apiopdog Tng umodoxng @iATpou yia TapmAéTau

Me Totmobetnpévn Tnv uTodoxr| QIATPOU, XWpiG va £xel YEaa TAPTTAETA, TTATAGTE TO KOUPTT TTapoxAS (R) agou Bakete éva
mrotpl KaTw atmd v uTrodoxn giATpou. Me autdv Tov TpéTro Ba SiaAuboulv kai Ba amouakpuvBolv Ta katdAoITTa KA Kal
AMwv akabapaiwy Tou TUX6V UTIdpxouv aTnv uTtodoxr| Tou GiATpou.

Ka@apiopog oTo mardki amd olAikovn
MAGvTe 1o maTéki athikévng (I) oe TpexoUpevo vepd Tng Ppuang, Auyifovtag To eAagpd ata TAeupd yia va eheuBepwioeTe
TNV KEVTPIKI 0TI a6 TUXOV KaTGAOITTa OKAVNG Kagé TTou pTropei va T epdadouv (EIk. 11).

KaBapiopog £é8pag umodoxng @iAtpou

Me T xpAon umopei va guaowpeutolv KatakaBia kagé oTnv £dpa TomoBETang Tng uTodoxnS Tou GiATPOU, Ta OTToia TTO-
peite va agaipéoerte pe pia odovioyAuida (Eik. 12), pe éva apouyyapaki fi agrivovtag 1o vepd va TPECE! Xwpig TV utrodoxr
ToU QiATpoU (EIK. 4).

Ka@apiopog e§apriparog Maxi Cappuccino

Mpoooxn

EkteAéoTe TV epyaaia autr 6Tav ival KpUo 10 HETAANIKG TwANVAKI, YIa VO OTTOQUYETE TO EyKAUUATA.
ZeBidware 1o eEaptna (E) amd 1o cwAnvaki kai TAGVeTé To aTn Bplon. To owAnvaki prmopei va kaBapiaTei e éva HaAako
Travi. ZavaBIdwaTe Téppa To eEapTNUa. Av xpeldleTal kabapioTe e pia BeAdva Ty ot €§68ou Tou arpol. Metd amd kabe
Xpnon agnoTe va Pyel atpdg yia Aiya deutepOAeTTa, WOTe va kabBapicel n otm amd Tuxdv kardAorma.

Ka@apiopog Tou doxeiou
ZuviaTaral va kabapidete TepIodIKA To ECWTEPIKS Tou doxeiou pe Eva opouyydp! 1 éva uypo Travi.

Ka@apiopdog oxapag kai Aekavaxki cuAAoyng oTayovwy
YmevBupiloupe Twg mpémel kabe Too0 va adeladeTe To Aekavaki guAdoyrig oTayovwy (C).

AgaipéaTe Tn axapa (B) kai TAOVTE Tnv kéTw amd T Bpuan; Tpaprgre £&w To Aekavaki auloyig otayévwy (C), adeidoTe
T0 Kal TIAUVTE TO O€ TpEXOUpEVO vepd TG Bpuang.

Ka@apiopdg cwparog pnxaving
% Mpoooxn
KaBapioTe Ta ataBepd pépn TG pnxavig, XpnaioTolwvTag éva ammaAd uypd Tavi, yia va unv Kavete npid.

A®DAIPEZH ANATON

H takTikiy cuvtipnon kai kaBapidéra diatpolyv T pnxavh o€ KaAf KatdoTaon yia peyaAlTepo Xpoviké didotnya, pel-
(WVOVTAG ONUAVTIKA TOV KivOUVO aXNuaTIoNoU OAATWY OTn GUOKeUR. Av Opwg e TV dpodo Tou xpdvou n Asimoupyia
TNG OUCKEUNG TTOPoUa1acel kammoleg avwpahie, egaitiag Tng xpriong 1diaitepa akAnpoU vepou (e PeyaAn TTEPIEKTIKOTTA
ahaTwv), YTTopeiTe va TPoBeiTe aTNV AQaipedT) TOUG, WATE VO ATTOKATACTACETE TNV KAVOVIKN AEmoupyia. XpnaiyotoifnaTe
Y1 T0 OKOTTO auTO, OTTOKAEIOTIKA TO TTP0idV a@aipeang aAdtwv NOCAL ng Ariete Trou Trepiéxel KITPIKG 0€0. To TTpoidv autd
TpounBeveTal ata Kévipa Texvikng ESutmpémang (ZépPig) Tg Ariete. Ariete dev avalapBavel kayia euBuvn yia BAGREG
070 E0WTEPIKA £§aPTAUATA TNG MNXAVAS KAPGE TTOU TIPOKARBNKavV aTTd Tn XpAon acUuBaTwy TPOoiOVTIWY TToU TIEPIEXOUV
XNUIKG TTpéaBeTa. MNa Ty diadikacia agaipeang Twv aAdtwy, GupBoUAEUBEiTe T éviuTio 0dnyIwv TIou Ba Bpeite o
OUOKEUAOIa TOU TIPOIGVTOG.

AXPHZITEYZIH ZYZKEYHZ

e TepiTTwan B€ang ekTaG AcIToupyiag TG UnXavAg TPETTEI va TV aTroauUVOETETE aTmd To NAEKTPIKG BikTuo. ADEIGTTE TO
doxeio Tou vepol. XpnalpoToinaTe 10 XePoUAI yIa va YEIPETE TN GUOKEUN WOTE va EKPEUDEI TO VEPO aTT6 TO aKpoPUalo,
divovTag 181aiTEPN TTPOCOXA Va NV TIECEI VEPO OTO TUAHA TwV SIOKOTITWY TTOU UTTOPET va BIEITOUCEI HEOT OTA NAEKTPIKA
pépn. AdeidaTe To okapakl culoyig ataydvwy Kal kaBapioTe To (TrapamépToupe 0Ty Trapdypago «Kabapiopdg tng
GUOKEUNGY).
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MOz NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

Mpoooxn

e TEpiTTwon AEmoupyIKwy avwpaAiy, afAoTe apéowg Tn pnxavn kai BYAATe To @i amé Ty Tipila.
MPOBAHMATA AITIEX AIOPOQTIKES ENMEMBAXEIX
H pnxavn dev Byader | MiBavh eicodog aépa aTo KUKAW | BeBaiwBeite mwg n 01dBun Tou vepou aTo Boxeio eivail

KOUTO VEPO IO ape-
yhRpaTa.

pa pe emakoéAoubo PThokdpioua
G avtAiag.

kavoviKr, SIaQOPETIKA YEPIOTE TO PE VWTIO GUTIKS VEPO.
EmavaAdBere Tig epyacieg Tou mmeplypdgovial oTnv
Trapdypago “IpoKaTaPKTIKEG EPYaTies yia T XpAaon.

®payuévn ot €€6d0u aTyol
aTnv KAvouAa.

KaBapioTe e pia BeAdva 1a Tuxdv katdhoima rou epd-
{ouv TNV 0TI TG KAVOUAQG.

Ekpon arpou amé Ta

MpooTabeite va KAveTe TAPOXH

AiakoyTe TV Xopriynan Tou Kagé. MarAaTe 10 TARKTPO

aKpa TG uTrodoXNAg kagé, evw eivar evepyorroinuévn | (T) yia va amokAeioete T Aerroupyia aTpou. MNa va
@ikTpou. n Aeitoupyia atpoU. BeBaiwbeite | @Tiaigete TAAI évav kaQE, TTEPIUEVETE PEXPI va OPATEI TO
Tiwg Oev TTaTABNKe KaTa AGB0G TO | EVOEIKTIKG AapTiaK! (S).
TIAAKTPO AgIToupyiag arpou.
H pnxavn dev Byader | To vepd civan Aiyo kai n avihia | BeBaiwBeite mwg n 01dBun Tou vepou aTo doxeio eivail
aTyo. dev Tpapdel. kavovikr, dIaQOPETIKA YEPIOTE TO PE VWTIO GUTIKO VEPO.

®paypévn ot e§6d0u aTpoU
0NV KAvouAa.

KaBapioTe e pia BeAdva 1a Tuxdv katdhoima mrou epd-
{ouv TNV OTTA TNG KAVOUAQG.

Ekpon ka@é ato Ta
akpa TNG uTTodoxng
@iATpou.

YepBoAIKkr Too6TNTA KAPE TTOU
epmmodidel TN owaTr oUCPIEN TNG
utrodoxng @iAtpou aTn BEon Tng.

AgaipéaTe apyd v utrodoxn GiATpou yiari n evoexouevn
uTIOAEINaTIKN TTiEaN pPTTopei va TpokaAéael TITaINioua-
0. KaBapioTe N Advia pe pia odovioyAugida A Eva
opouyyapdki (Eik. 12). EmavalaBere v Siadikacia,
Bacovrag otnv utrodoxn Tou PIATPOU T CWATH TTOCOTNTA
Kagé.

KaréAoimma aAeopévou Kage oTn
@AGvTla TG £0pag eQapuUoYAg
NG UTTOB0XAS TOU GIATPOU.

KaBapiaTe Tn @AdviZa pe pia odovioyAuida i éva
opouyyapdki (Eik. 12).

®paypévn oTTr OTO TIATAKI
OINIKOVNG.

[MAGvTe 10 TaTaki a1hik6vng (1) o€ TpexoUpEvo vepd Tng Bpu-
ong, AuyiCovtag To eAagpd aTa ASUPA yia va eAeuBeplioeTe
TNV KEVIPIKF OTTT) a0 TUXGV KaTGAOITTIal OKOVNG KAGE TIoU
pmopei va m @péouv (Eik. 11).

Opaypéveg omég e§6dou aTo
QiATPO pE TOV OAETEVO KOE.

AgaipéaTe apya v uTodoxn GiATpou yiari n evde-
XOLEVN UTTOAEIMPATIKY TTiETN UTTOPET VO TIPOKAAEDEI
miraiAiopara. KaBapioTe pe éva Bouptadki 1 pia BeAdva
TIG PpaypéVeG OTTEG Tou piATpou. KaBapioTe 1o @iAtpo
xenoiporolwvtag Tig TaptmAéreg COFFEE CLEAN Tng
Ariete kar akohouBwvTag Tig 0dnyieg Tou Ba Bpeite 0N
OUOKeUaaia Toug.

EAarTwparikd tapmAéTa.

AvTikaraoTAaTe To TaumAéTa aTnv utrodoxn @iAtpou (U).
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NMPOBAHMATA

AITIEZ

AIOPOQTIKEZ ENEMBAZEIZ

Aev Byaivel kaég
Byaivel TOAU apyd.

dpaypéveg oméC aTo diaTpnTo
TIATAKI TTOU UTIApXEl OTNV £0pal
€papuoyng TG umrodoxng Tou
@ikTpou.

O¢aTe ae Aerroupyia T pnxav} xwpig utodoxn giATpou,
agAvovTag va TpEEel To vepd. Av To vepd auveyioel va
unv ekpéel ooIOHOPPA a6 OAEG TIG OTTEG, KaBaPioTE

10 GAata pe 1o TPoiév NOCAL ng Ariete, Tou ptropeite
va rpopunBeuBeite ata Kévipa Texvikig Ymootpigng
(Z€pPig) T Ariete kai akoAouBuwvTag TIG 08nyieg TTou Ba
Bpeite 0N GUOKEUATIiT TOUG.

Opaypéveg omég £odou aTO
QIATPO E TOV OAETEVO KAE.

AgaipéaTe apyd Tnv umrodoxr| GiATpou yiaTi n evoe-
XOUEVN UTTOAEIMATIKN TTiEON UTTOPET va TTPOKAAETE
mroiAiopara. KaBapioTe pe éva Bouptadki fj pia BeAdva
TIG Ppaypéveg OTTEG Tou PiATpou. KaBapiaTe 1o gikTpo
xpnaiporoiwvtag Tig TaptAéreg COFFEE CLEAN Tng
Avriete ka1 akohouBwvTag Tig 0dnyieg Tou Ba Bpeite aTn
OUOKEUQTia TOUG.

oAU AeTTTO Xappavi aAeapévou
KaQE.

AoKIyGoTe va XpnOIUOTIOINCETE XAPHAVIA KAQE XOVTPOTE-
POUG KOKKOUG.

MoAU iETpévo Xapuavi KagE.

MéaTe AIyOTEPO TOV KOQE WE TO TTETTNPAKI.

To Soxeio dev eival KaAd Totmo-
Betnuévo.

1Q6raTe 10 T€pUa aTNV £5pa TOU.

®paypévn ot aTo TATAKI
o1Aikévng.

MAGvTe 10 mataki athikévng (1) o€ TpexoUpevo vepd g
Bpuang, AuyiCovtag To eAagpd aTa TAeupd yia va eAeu-
Bepwoete TV KeVTPIKA 0T amd TUXOV KaTAAOITIa OKOVNG
ka@é Tmou pmopei va ™ epadouv (Eik. 11).

To vepo eivar Aiyo kai n avAia
Oev TPApGE!.

BeBaiwBeite Twg n aTéiBun Tou vepol ato Soxeio eival
KQVOVIKR, OI0QOPETIKG YeUIOTE TO PE VWTTO QUAIKS VePO.

EAartwparikéd TapmAéTa.

AvtikaraoTiaTe To TapmAéTa oTnv utodoxn giAtpou (U).

ITTOOPEVO TAPTTAETAL.

AgaipéaTe v umrodoxr) giAtpou yia TaptAéTa (U), kaba-
pioTe TV £dpa TNG e £va 0QOUYYapdKI kal TOTTIOBETAOTE
éva KavoUpIo TauTTAETa.

0 Ka@ég gival TOAD
KpUOG 1} TOAU “vepou-
Aog”.

XovTpaAeopévog KaPEg.

[ va ETITOXETE TTUKVOTEPO KalI TTI0 {0TO KAQE, TIPETTEI
Va XPNOIMOTIOINCETE £Vl TTIO WIAOKOUPEVO XapHAVI. XE
OAEG TIG TTEPITITWCEIG, TO TIPOPBANUa auTd eaheipeTal X4-
pig aTo gUaTnua Thermocream®, Tou e§aaalilel TavTa
évav KauTd Kagé Je apketd Kaiudki, akdpa Kal 61av 10
Xappavi givar XovTpoaAeapévo.
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COAEPXXAHME AAHHOW UHCTPYKLIUU

HecmoTps Ha TO, YTO JaHHOE YCTPOWACTBO ObINO U3rOTOBMEHO B MOMHOM COOTBETCTBUM C TPEBOBAHUAMYU AEACTBYIOLLMX
EBponeickinx HOPM 1 BCe €ro MoTeHLManbHO onacHble YacTu obecneyeHbl 3aluuToi, He0BXOAUMO BHUMATEMbHO O3Ha-
KOMUTBCS C [JaHHOM UHCTPYKUMEN 1 Anst NpeaynpexaeHst TpaBM 1 NOBPEXAEHMIA UCTIONb30BaTh YCTPOMCTBO CTPOFO MO
HasHaueHmto. HeobxoaMMO XpaHUTb AaHHBIE MHCTPYKLMK B YA0BHOM Ans Nonb3oBaHWs MecTe. Ecnv Bbl pelunTe nepefatb
AaHHbI annapart B pyrie pyki, He 3abyabTe nepeaatb BMECTE C HIM 1 3Ty MHCTPYKLYIO.

WHdbopmaLms, copepxalyascsa B AaHHON MHCTPYKLWM, CONPOBOX/AAETCS CMEAYHOLLMMI YCIOBHBIMI 0D03HaYEHNAMN,
KOTOpbIE 03HAYaKT:

A OnacHocTb Ans aeTen & MpenynpexaeHnsi 06 0NacHoOCT 0XOroB
OnacHOCTb NOpaXeHWst 3NEKTPUYECTBOM MpepynpexaeHue — MatepuanbHbIii yiuepb
OnacHocTb, Bbl3blBagMast 4pYruMy Npu4MHamu

MPUMEHEHME MO HA3HAYEHUIO

Bbl MoXeTe npuMeHsTb BaLLy kodeBapKy Anst MPUroToBNEHMS Kode 1 kany44iHo; kpome Toro, bnarofaps nogade ropsyen
BO/ibI BO3MOXHO MPUrOTOBNIEHNE Yast U Pa3NnyHbIX FOPSYNX HANUTKOB. Annapar npefHasHayeH TONbKo Ans [AOMaLLHero
NoNb30BaHNS 1 HE AOMKEH NPUMEHSTECSH B KOMMEPYECKUX UMM NPOMBILLNEHHBIX LENsX.

Joboe apyroe npuMeHeHMe AaHHOTO YCTPOICTBA, He MPEyCMOTPEHHOE M3roTOBUTENEM, 0CBOBOXAAET ero oT noboit oT-
BETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXAEHNS 1 yLep6, BbI3BaHHbIE TakuM NpuMeHeHueM. [puMeHeHe He Mo HasHaueHuo NPUBOANT
kK 0TMeHe Nto6oit hopMbl rapaHTum.

OCTATOYHbIE PUCKHU

OCHOBHbIE XapaKTepUCTUKM NpeaMeTa, ykasaHHble B AaHHOM My6nukaLum, He NPeaBUANT 3alLMUTy MPUMEHSIOLLETO OT OT-
KpbITOI NOAAYM Napa Unu ropsveit Bogbl.

BHumaHue!
OnacHocTb oxoroB — Mpu BbiNycke ropsiyeilt BOAb! U Mapa He HanpaBnsTb CTPYIO Ha ApYruX MioAei unm Ha cebs
camoro. Pa3peluaetcst 6paTbCsi UCKIMIOUMTENBHO 3a NNacTMacCoBYI0 YacTb TPYOKM.

MpUMEHSTb EMKOCTH, TONBKO PEann30BaHHbIE U3 MATEPUATOB «M1s POAYKTOB MUTaHUSY.

HEOBXOAOUMBIE NMPEAOCTEPEXXEHUA

NEPEQ NEPBbIM UCNONb30BAHWEM YTIOIA HEOBXOAUMO BHUMATENBHO NPOYUTATL CNEAYIOLME WH-

CTPYKLMH.

+ Mpubop npeaHa3HayeH ANs UCNONb30BAHNS B AOMALLHUX UMK NPUBIMKEHHBIX K HAM YCNIOBUSX:

- B MOMELLEHVSX Ans nepcoHana MarasnHoB, 0P1COB W APYTUX YYPEXAEHUA. OTBEAEHHBIX NS NPUTOTOBIIEHNS NMULLW;

- Ha thepmax;

- ANS NCMOMb30BaHNS KIMEHTaMM TOCTUHILL, MOTenen U ApYriX MOMELLEHNI KUIMOro XapaKTepa;

- B MecTax Tuna roctuHuL bed and breakfast.

* /13roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3@ HEMPaBUIbHOE UCMONb30BaHWe Nprbopa Ui Cnonb3oBaHNe ero B LENsX,
He NpefyCMOTPEHHbIX AaHHBIM PYKOBOLCTBOM.

+ PekomeHpyeTCcst XpaHWTb OpUrMHambHYK ynakoBky, T.K. BecnnaTHoe cepBucHoe obcryxuBaHue He MpesycMOTPEHO
B Crly4ae NOBPEXAEHWHA, BbI3BaHHbIX HECOOTBETCTBYIOLE YNAKOBKOIA U3ENUS MpU €ro OTChINKe B aBTOPM3OBAHHbIN
LleHTp cepaucHoro obcnyxusanus.

+ [anHbii npubop cooTeeTcTByeT AupekTuae 2006/95/CE u Aupektuse AMC 2004/108/CE.

A OnacHocCTb gna peremn
+ [laHHbIit Npubop He [omkeH ObITb UCNOMb30BaH NULAMM (BKITHOYas [eTel) C orpaHNyeHHbIMY ON3NYECKUMI UMK YMCTBEH-
HbIMM CMOCOBHOCTSIMU M C MOHWKEHHOM YYBCTBUTEMBHOCTBIO; [0Nb30BaTENM C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM UMW 3HaHWEM
YCTPOIACTBA MITW He MOMy4MBLUME WUHCTPYKLMA O TOM, Kak NoMb30BaTbes NpbopoM, AOMKHbI MOMb30BATLCS UM MOA Ha-
BniofieHWeM nuLy, 0TBETCTBEHHBIX 3a X 6e30MacHoCTb.
* He ponyckaiite, 4tobbl AT urpanv ¢ npubopom.
+ Bo n3bexaHue onacHoCT He 0CTaBNSATh YNakoBKY OT Mpubopa B MeCTax, AOCTYMHbIX [ETAM.
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+ [Tpu NOMHOM NpekpalLLeHnM Nonb30BaHUS NPUBGOPOM 0TPe3aTh NUTatOLLMIA NPOBOA ANs NpuBeaeHMs npubopa B 6esonac-
Hoe cocTosiHMe. CneauTb, 4ToBbl OTAENbHbIE AeTanu Npubopa, NpeaCcTaBMsioLMe ONacHOCTb, HE UCTIOMNb30BaMNNCH [EThb-
MU NS UTpbl.

A OnacHOCTb NOpPaXKeHUs ANEeKTPUYECTBOM
Mpexze, YeM NOAKIIYUTL annapart K CETU MUTaHus, MPOBEPbTE, YTOObI HANPSKEHWE, YKka3aHHOe Ha TabrnyKe B HUXHEN
4acTu MaLUMHbI, COOTBETCTBOBANO HANPSKEHMIO NIOKaNbHON CETH.
Vcnonb3oBaH1e aNEKTPUYECKUX YANMHUTENEN, He OLO0BPEHHbIX NPOU3BOANTENEM annapaTa, MOXET MoBneyb 3a coboi
yObITKY W HecyacTHble cryyan.
Mpesxae, Y4em MPUCTYNUTL K NPOLIEAYPE HANOMHeHus Gaka BOZOM, 0TCOEOMHUTE annaparT OT UCTOYHMKA MUTaHuS.
Ecnv nuTatenbHbI NpoBog NOBPEXAEH, TO OH AOMKEH ObITb 3aMEHEH U3rOTOBUTENEM UMW B €10 LIEHTPE 0BCYKMBaHNS,
UMK YENOBEKOM C Nof0BHOI kBanMUMKaLmeit, YTOBbI NPeaynpeanTb PUCK.
YacTu, HaxopsLmecs noa HanpsikeHUeM: He [JOIMKHbI UMETb KOHTAKT C BOLOIA: BO3MOXHO 3aMblkaHue!
Jlocrath LUTEncens U3 pO3eTkY, Nepes KaXabIM BMELLATENbCTBOM ATTSt OYUCTKY UMK TEXHUYECKOTO PEMOHTA.
Meper, Tem, kak nepeABUHYTb NpUBOP, OTKIKOYUTL EF0 OT CETU SMEKTPONMUTAHNS W BbINWTL BOAY U3 pe3epByapa (4ns aTou
LIeNM CroMb30BaTh PYUKY, C TOMOLLbIO KOTOPOIA HAKIOHUTB NPUGOP, @ 3aTeM BbINUTb BOAY YEPEe3 BbINYCKHOE OTBEPCTHE).
[pu 3TOM HeobXx0aMMO CreauTh 3a TeM, YTOBbI Bofa He Nonana Ha NepexniyaTeni 1 Ha Apyrue anekTpUYeckue aeTanm
npubopa.
He onyckatb npubop B BOAY U B ApYrue XUAKOCTY.

A OnacHOCTb, Bbi3blBaeMas ApyrumMu npuuMHamm
HeoGxogmMo BbIBpaTh XOPOLLO OCBELLEHHOE MOMELLEHHE, YNCTOE M KOTOPOE OCHALLEHO 3MIEKTPUYECKON PO3ETKOIA, pac-
MOFIOKEHHOI B Y0BHO-HOCTYMHOM MeCTe.
He HanueaTb GOnbLUOE KOMMYECTBO BOAbI B Gak.
MpuGop Hembask 3KCNIyaTUPOBATb, ECIIA OH yMar v Ha HEM 3aMETHbI SIBHbIE MPU3HAKY NOBPEXAEHIS, B Criy4ae, CIM eCTb M0~
[03peHie Ha Hamnuve NOBPEXAEHHH, Bbi3BaHHbIX NageHneM, nbo ecriv w3 Hero kanaeT Boaa. J1oBbie PeMOHTHbIe paBoT,
BKITIOYas 3aMeHY LUHYPA AMIEKTPONMTAHIS, JOSIKHBI BLINOMHSTHCS TOMBKO B @BTOPU30BAHHOM LIEHTPE CEPBUCHOTO 0BCIyKM-
BaHWUS UMK KBAMM(ULMPOBAHHbIM CTIELMANACTOM B LeMsIX MPeAoTBPaLLEHIs PUCKa HEeNpaBHIbHOrO PeMoHTa. B NpoTMBHOM
CIlyyae, rapaHTis He COXPaHSIeTCs.

& MpepynpexpeHua 06 onacHOCTU 0XOros

Hukorza He HanpaBnsiiTe CTPylO Napa UnK Tennoi BoAbl B HanpaBneHuu YacTel Tena; obpalainTecb BHUMATENbHO C
Tpyboit Tennoit Boakl/napa: onacHoCTb 0xoros!

He foTpar1BaTbCs K BHELUHAM METanIM4Yeckmm 4actam npubopa , Koraa OH BKMIOYEH, T.K. MOXET NoBneyb 3a coboit oxoru.
OtcyTcTBMe BbIXOAA BOABI 13 PUNbTpOAepaTens MoxeT ObiTb CrieacTeieM 3acoperus dunbtpa Thermocream®. MMpe-
KpaTTb NOAAYY W NO[OXKAATL OKOMO AECATM CeKyHA. 3aTeM OCTOPOXHO CHATL (PUMLTPOAEPXKATENb, Tak Kak 0CTaTOYHOE
AaBnexne MOXeT ObITb MPUUYMHOI BpbI3r. MouncTUTb hKUNbTPOAEpXKaTENb COTNAacHo NpoLeaype, ONMCaHHON B COOTBET-
cTByloLeM naparpade.

MpepynpexpeHue — MaTepuanbHbIA yuep6b
Pacnonoxutb MaLumHy Ha onpeaeneHHbIi YCTONYMBLIN YPOBEHD, Ie OHa HE MOXET NepeBepHYTbCS.
He ucnonbayitte MalLnHy 63 Bofbl, B NPOTUBHOM Cy4ae CropuT Hacoc.
He 3anonHsTb 6ak ropsyeit BoAoN unm KUMSTKOM.
He pasmeLaTb MaLLMHY Ha ropsyie NOBEPXHOCTY 1 PSAOM C OTHEM Ans u3bexaHne noBpexaeHui kopnyca.
[nTaTenbHbI NPOBOA He AOIMKEH KOHTAKTUPOBATL C FOPSYUMM MOBEPXHOCTAMM MaLLMHBI.
He npuMeHaTb rasupoBaHHyto Boay (pa3baBneHHyto YriekncbiM rasom).
Vicnonb3oBath TONMBKO MOMOTHIN KOGE UMW Kancyribl CO CTaHAAPTHO Mapkuposkol E.S.E.
Hukorza He HanonHsiiTe huneTpoaepkaTenb H1uem, Kpome Kode. STO MOXET MPUBECTM K CEPbE3HbIM MOBPEXAEHNAM
kocheBapkm.
TemnepaTypa OKpyXatoLLeil cpedbl MecTa, rfie HaxoauTCA MaluMHa, AoMkHa BbiTb He Himke 0°C, mockonbky ocTaTok
BO/ibl B HArpeBaTeNbHOM KOTIe MOXET 3aMep3HYTb, TEM CambiM MPOBOLMPYS MOBPEXAEHNS.
TMPUMEHATb MaLLNHY TONBKO B MOMELLEHUSX.
He nopgepratb nprbop BNSHIIO aTMOCHEPHBIX SBMEHWIA (B0XAb, COMHLE, U T.4.).
[ocne BbleMky LUTENCENS U3 PO3ETKW W MOCAE TOrO, Kak ropsyme y4acTku OCTbIHYT, annapat HyXHO MOYNUCTUTL UCKNIO-
4MTenNbHO He abpasvBHON, Crerka CMOYEHHON TKaHbto, 400aBNAS HECKONBKO Kanerb MArkoro HeTpanbHoro MOoLLEro
CpeAcCTBa (HMKOrAa He UCToMb3yiATe pacTBOPUTENN, OHW NOBPEXAAIOT OKpacky).

- COXPAHUTb HACTOSLLEE PYKOBOACTBO MO 3KCINYA-
TALMMN.
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OMUCAHME NPUBOPA

A - Kopnyc npu6opa N - WHaoukaTop BknoYeHUs

B - PeweTka onopbl O - KHorka BkmioyeHns

C - kannuHakonuTemnbHOI BaHHOYKON P - PykosTka nogauv napa

D - Tokonogeogsmit kabenb + LtencensHas Bunka Q - WHaukaTop nogaun kode

E - Ycrpoitcteo «Maxi Cappuccino» npefctasnsieT coboit R - KHonka nogaun koche
PYKOSITKY Mofia4u BoAbl M napa S - VHaukaTop TemnepaTypbl koTna

F - BopsHoit 6ak T - KHonka BkrioyeHus napa

G - dunbTpogepxatenb 4ns MONIOTOrO koge U - cdunbTpoaepxatens 4s yang

H - Ouck Thermocream® V - ®unbTp Ans vang

| - CunnkoHoBOe CUTO W - Hocuk nogaum kogpe

L - ®unbtp Thermocream® Z - Kpblwwka pe3epsyapa

M - MepHbiit CTakaH4WK/HagaBUTENb Ans kode

UpeHTUhbMKaLMOHHBbIE faHHbIE

Ha Tabnuike ¢ HOMUHaNbHBIMU JaHHbIMY, HAXOAALEACS MOA YCTaHOBOYHON OCHOBOW MALLMHLI, MPUBELEHbI CriefytoLLmMe
WAEHTUDUKALMOHHBIE faHHbIE:

+ Cospatenb n 06o3HayeHus CE

+ Mogens (Mod.)

* n° matpuubl (SN)

* 3neKTpuyeckoe HanpshkeHne B nutanum (V) u vactota (Hz)

* norrnoLLaemas anekTpuyeckas MoLHocTb (W)

* 3eneHbli TenethoHHbIN HoMep 0BCnyxMBaHUS

Mpu 3anpoce B ABTopu3oBaHHbIe LIeHTpbI ACCUCTEHLMM YKkasbiBaTb MOAENb U HOMEpP MaTpULlbl.

noAroTOBUTEJIbHLIE ®A3bl MNEPEA UCMOJIb3OBAHUEM

I'Iponroromca K NTPUMEHEeHUIo

YbeauTech, 4To HanpsikeHe AOMaLUHEN CeTI COOTBETCTBYET HaMPSHKEHWIO, YKa3aHHOMY Ha LWTKE C HOMUHaNbHBIMM TeX-
HUYECKUMI AaHHBIMI NpuBOopa. YCTaHOBUTL NPUOOp Ha POBHYHO MOBEPXHOCTb.

OTKpbITb KpbILLKY pe3epByapa (Z). HanonHuTb pesepsyap go otmetkn MAX (Puc. 3).

B MOMeHT 3anonHeHst pe3epeyapa cneauTb 3a TeM, YTobbl BOAA He nonana Ha nepekmnoyaTeni 1 Ha Apyrue anekTpuyeckine
petanv npubopa.

BBeauTe WTencenbHylo BUNKY B PO3ETKY SNEKTPUIECKOTO TOKa, KoTopasi AoMmkHa bbiTb 060pyAoBaHa 3a3eMneHneM.

MepBoe BknoYeHUe

Mocne Toro, kak Bbl HANOMHMNYW Bak HaTypanbHON 1 CBEXelt BOAON, BKIKOUNTL MaLLMHY, Haxumas Ha kHonky (O). Bkniovat-
cs nHaukatopsl (N) 1 (S), ykasbiBas Ha TO, YTO NPUOOP BKITKOYEH, 1 BHYTPEHHWI KOTEN HAYMHAET HarpeBaTbes. Haxartb
yAepKuBaTh KHOMKy nogauu kode (R) Ao Bbixopa Bogbl 13 dunbTpogepxatens (Puc. 4).

B cnyyae nepBoro BknoYeHUs UNK Nocne onpeAeNneHHoro nepuoaa HeUcnonb3oBaH!s, PekoMeHayeTcs No3Bo-
NUTb BbINTY NO KpaliHei Mepe OAHOM Yallle BOAbI U3 TMAPaBIMYECKOA CXeMbl KoTnoarperarta. [locTaBuTb eMKOCTb
nop pykosTky Maxi Cappuccino (E) u cnerka noBepHyTb pykosiTky (P) npoTB 4acoBoiA CTPenku.

3arem noBepHyTb PyKoSATKY (P) Mo 4acoBoii CTpenke U HaxaTb KHOMKy noaaun koge (R), 4Tobbl npexkpaTuTh Bbixog Boabl. Mpu-
6op ByneT rotoB Ns NPUroTOBNEHIS KOe NOCNE BbIKIHOYEHNS! CBETOBOTO MHAMKaTOpa (S).

MPUrOTOBJIEHUE KO®DE

Bcragte B dunbTpogepxatens fuck Thermocream® (H), cuto n3 cunukona (1) v ®unbtp Thermocream® (L) B ykasaHHoM
nocnegoatensHocTH (Puc. 5). OTMepuTb Kodbe Ans unbTpa U HEMHOTO NpeaaBuTb CneLvanbHbiM HagaBuTenem: 4ns
ABYX KOe HanonHUTL MOMHOCTBIO [1Ba MEPHbIX CTakaHuuka, kKoraa Ans 0fHOro Kode HamoNmHUTL TONbKO ofvH. Betasutb
hunbTPOAEpKaTENb Ha CBOE MECTO.

BHumaHue!
XopoLuo 3axumas, npy 3TOM Bpallasi ero criea Ha npasa, yoeanTbCs B TOM, YTO OH XOPOLLIO NPUKPENTEH K (naHLly
(Puc. 6).

Ecnu Bbl nonoxute GonblUOe KONMMYECTBO MOIOTOTO KOGe BO BHYTPb (hUNbTPa, BpaLyeHue dunbTpogepkatens
MOXET 3aTPyAHUTLCS UMMM B NPOLLecce nofaqn kodhe BOIMOXHA yTeUKa BOAbI U3 MNbTPOaepKaTens.
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MpoBepuTh, He HaxaTta Nu cry4aitHo kKHonka nogaym napa (T).

PekomenyeTbcs ocTaBUTh UNbTPOLEPXKATENb HA CBOEM MECTE Ha HECKOMbKO MUHYT Nepes NpuUroToBNeHneM kode, Ta-
kum 06pa3om, 4To bl OH Bbin rops4M. 3T0 He Hapo ByAeT NpofAenbIBaTh ANS NPUTOTOBNEHUS CIEAYIOLLEro Kogde.

[ns Havana nogaum kode HaxaTb kHomky (R): HaYHeTCs Bbixog kode 13 dhopcyHoK unbTpoaepxatens. [ins octaHoBKu
nogaym kode BHOBb Haxatb kHOMKY (R). MakcumanbHas 403a Ha ofHy yallky kode coctansieT 50 mn.

BHumaHue!
Takke KaK U npu UCNONb30BaHUM NPOdhecoHambHbIX KOPEBapPOK, HE PEKOMEHLYETCS CHUMATb UnbTpodepka-
Tenb Npu BKITOYEHHON KHOMKe nogaum kode (R); onacHocTb oxoros!

BHumaHmue!

Mogoxaath OKOMNO JEecATU CEeKyHA Nepen TeM Kak CHATb (urnbTpoaepxaTenb N0 OKOHYaHUW nopadu kode; ans
TOro, 4TobbI CHSATH PUNBTPOAEPKATENb, MEAMEHHO MOBEPHYTH €70 CpaBa HaneBo, BO U3bexaHue BpbI3roB Bofb!
nnm kodpe.

Korpa malwwmHa yctaHoBneHHa B standby, cBeToBoW uHAnkaTop (S) GyneT nepeofnyecky BKIKOYATHCS W BbIKMIOYATLCS,
ykasblBasi (hyHKLMOHWPOBAHIME TepMocTaTa KoTna Ans NOAAEPKKY ONTUMAbHO TeMnepaTypbl BOfbI.

CUMTaeTLCS BMOJTHE HOPMANbHLIM SIBIEHUE, KOTAa B NPOLIECCe HarpeBa 06HapYXMBaOTLCA ManeHbK1e BbIGPoChI
napa u3 dpunbTpoAepkaTens.

PekoMeHyeTCs Kak ANsi NepBOro NPUroTOBNEHWS KOE, TaK U B AAbHELLEM, HAUMHATL NOAAYY KOde TOMbKO NOCNE Bbl-
KnoYeHus nHaukatopa (S).

Kak roroButb koche, ucnonn3ys kode B yangax

Yrtobbl roToBUTL KOe B Yangax, HeobxoAmumo K1Cronb3oBaTh CreumanbHbli hunbTpoaepxatens (U), noctaBnsetcs B

KoMnneKTe ¢ KodheBapKOIA, Kak OMMCaHO Hike:

BcrasuTb B dunbTpopepxatens (U) Hocuk nogaum kocpe (W) u counbtp ans yang (V).

BcraBuTb Yangy B unbTpoaepxatens, yaoctoBepssich (Puc. 14).

lMpupasuTb Yanay nansuamu, yaoctoBepsscs (Puc. 15).

Yanpaa fonxkHa BbiTb pacnonoxeHa B LEHTPe unbTpoaepxatens.

3atem ycTaHOBUTb (unbTpofep)aTenb B CBOE rHe3ao. MPOYHO 3aBUHTUTL unbTpoAepkaTenb U yoeanTbes, YTo OH

XOpOLLO 3aKkpensieH Bo dnaHue (Puc. 6).

6 [ocne npurotoBneHus kode, Npu cbeMe PUNbTPOAEPXKATENS, Yanaa MOXeT 3aLENUTbCS 3a BEPXHIOK YacTb npubopa.
Ut06bI CHSITb €€, HaKMOHUTL unbTpogepxatens (Puc. 16), 4Tobbl Yanaa cama Bbinana U3 Hero.

YT0bbI BCera rotoBNTb 04eHb BKYCHbII Kodhe HeobXxoaMMOo NoKynaTh Yanpl Co 3Hakom coBmecTumocTh E.S.E.

Ecnu yanaa He BCTaBneHa Kak cneayet, unu ¢unsTpoAepkaTenb HEAOCTATOYHO XOPOLIO 3aKpensieH B CBOEM
rHe3ge, BO3MOXEH BbIX0[4 HECKOJIbKUX Kanesnb BOAbI U3 qmanpo,qepx(a'renﬂ.

B wWwnN -

HanonHeHue 6aka Bogon B npouecce NnpuMeHeHus

He HYXHO NPOun3BOAWUTE HWUKaKMX OONONHUTENbHbIX [EeNCTBUIA, KOraa KOHYWTCS Boda B pesepsyape, NOCKONbKY I'IpM60p
CHabxeH cneynanbHbIM KnanaHoM C aBTOMatu4eckuM 3ameneHuem. ﬂOCTaTOHHO NPOCTO NOCne OTKMYEeHUs ANeKTpo-
NUTaHWUs! BHOBb HaNOMHWTL pe3epByap CBeXelt xonoaHol Bogoit fo otmetkn MAX. Heobxoaumo cneguth 3a Tem, Ytobbl
BOJa He nonana Ha nepexkntioyaTen U Ha apyrue anekTpudeckue getanu npmﬁopa.

MPUroTOBJIEHUE KAMYYYUHO

[insi NpuroToBMEHNS! Kany4Y4nHo, ropsuero LOKONaaa v HarpeBaHust Nitoboro Apyroro HanuTka Haxartb kHorky (T); npu
3TOM BKNKOUMTCS MHAnkaTop (S). Koraa oH BbikmounTes, npubop ByaeT rotos k nogaye napa.

CUMTaeThCs BNOMHE HOPManbHLIM sIBNEHMe, KorAa B npoLiecce HarpeBa o6HapykMBaTLCSA ManeHbkue BbIGPOCHI
napa u3 punsTpoAepKaTens.

B aTOM cryyae noBepHyTb PyKOSITKY nogaun napa (P) npoTus 4acoBoi CTPenki, MOACTaBUB NPeABapUTENbHO EMKOCTL
nog pykositky Maxi Cappuccino (E) Puc. 8: noHayany BbliigeT HeMHOTO BOAbI, @ Cpasy e nocre — cunbHas CTpys napa.
OnycTUTb HaKOHEYHUK PYKOSITKM B EMKOCTb G MONOKOM (Puc. 9) n cHoBa noBepHyTb PyKoATKY (P), noka Bbl He monyuuTe
HYXHbI pe3ynbTaTt. Bo Bpems JaHHbIX onepaLuit, MOXHO 3aMETUTb, YTO CBETOBOW MHAMKATOP (S) NepUOANYECKN BbIKMIO-
YaeTcs W CHOBA BKMIOYaeTCs, MokasbiBas paboTy TepmocTara, KOTopbIl NOfAepXvBaeT TeMneparypy, Heobxoaumyto Ans
obpasoBaHus napa.

PeKomeH,qyeTcn Ha4yuHaTb noAayy napa TOJIbKO NocCrie TOro, Kak BbIKITHOYMTCA 3TOT UHAUKATOP. Mocne kaxaoro
NpUMeHeHnsa NpoAoNKaTb Ha HEeCKONIbKO CeKyHA BbI6POC napa ans 0CcBOGOXAeHUS OTBEPCTMI OT BO3MOXHbIX
OCTaTKOB MOJIOKa.

Mo OKOHYaHUK NPUrOTOBNEHNS Kany4y4nHO HaxaTb KHOMKY (T) 414 OTKNoYeHUA beHKLlI/IVI napa.
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MOBTOPHOE UCNONb30BAHUE ANA NPUrOTOBNEHUA KODE

[ns npurotoBnexms koce nocne kanny44nHo HeOHXOAMMO AOBECTU 0 HYXHOW TEMNEpaTypbl KOTEN, NPOBOAS CNeaytoLLme
onepav:

[inst Toro, 4ToBbI YCKOPUTL OXMaXAEeHWe KOTNa, YCTaHOBUTb EMKOCTb NOZ PYKOSTKOM NOAAYN KanyyuuHo, HaxaTtb KHOMKY
(R) n opHoBpeMeHHO AepxaTb OTKpbITON pykosiTKy (P); AaTh BIATK Bode W3 pykositku Maxi Cappuccino 4o noBTOpHOro
BKIOYEHMS CBETOBOrO MHAMKaTopa (S); BHOBb 3aKpbiTb pykosaTky (P) u BbikniounTtb kHOMKy (R). MMopoxdatb noka
BbIKIIOYMTCA MHANKATOP (S) ANS NPUTOTOBNEHMS HOBOTO Kodbe.

KAK AENATb YAA UNU HACTOMUKMU

Koraa npubop HaxoauTcs B NO3MLWM FOTOBHOCTU KOE, T.€. C BbIKMOYEHHBIM UHAMKATOPOM (S), YCTaHOBMTH YaLLKy NOA
chopeyHky (E) v Haxatb kHomky nogaun kode (R). Cpasy e nocne aToro oTKpbITb pykosiTKy nofaqv napa (P); Takum 06-
pasoM, U3 PyKOSITKM BbIET ropsiyas Boga. MakcumanbHas 4o3a Ha ABe uallku pasHa 200 mi.

MOJIE3HbIE COBETbI A1 NPUFOTOBNEHNA XOPOLUErO KO®E
«39CMPECCO» MO-UTANbAHCKHU

Ecnv npubop He 1cnonb3yeTcs, To HE0BXOANMO OTCOEANHUTD ero OT CETY ANEKTPONUTaHNS. BbinuTb Bofy 13 pesepsyapa.
Vicnonb3oBath creumanbHyio pyuKy, Ans TOro Y4Tobbl HAKMOHUTL MPUBOP 1 BbINUTE BOAY Yepe3 BbiMyCKHOE OTBEPCTME.
Mpu aToM Heobx0AMMO criefuTb 3a TeM, 4ToObI BOfA HE Monana Ha NepekmnioyaTent 1 Ha Apyrue aNeKTpUYecke Aetanm
npubopa. BbinnTb BOAY 13 NOAAOHA W MOYUCTMTH €ro (CM. pasaen “YucTka npubopa’).

OUYUCTKA ANMNAPATA

BHumaHue!
Bce onepaLyu no oumcTke JOMKHbI MPOBOANTLCS NP BLIKIMOYEHHON MaLLMHE U SNEKTPUYECKIN LUTENCENb AOMKEH
ObITb BbITALLEH U3 PO3ETKU.

BHumanue!
A PerynspHoe TexobcnyxuBaHue u ouncTka 3PMEKTUBHO NOAAEPKMBAIOT U COXPAHAKOT MALUMHY Ha ANWUTENbHbINA
nepuoA. He MbITb KOMMOHEHTBI MalLWHbI B NOCYA0BOIIKE. He MpMMEeHATL NPSMOHaNPaBNeHHbIe TPy BObI.

BHumanue!
TNioBoe BMeLLaTENLCTBO AOMKHO MPOBOANTLCS MPY OCTLIBLLEH MALLMHE.

Ouuctka chunbTpa, cogepikaliero nomon

Y6eanTbCs, 4TO 0TBEPCTUA He 3abunuch, B Cyyae, NPOUNCTUTL Npu MomoLLm WéToukw (Puc. 10). YcTaHoBUTL CTakaH nog
YCTPOICTBO N0AA4M KOdE W BbINYCTUTB KMALLYIO BOAY U3 (PUNbTPOAEPKATENS CO BCTABNEHHbIM (unbTpom 6e3 cmecn Ans
TOro, 4T06bI PACTBOPUTL MMM YAANNUTL BOIMOXHbIE OCTATKN KOE Ui ApYrux NpUMece.

BHumaHue!
OCTPOXHO CHATb hUNbTPOAEpPXKaTENb, Tak kak OCTAaTOYHOE [ABMNEHNE MOXET ObITb NMPUUMHON BpbI3r.

PexomeHgyeTcs unctutb dunbTp (L) kaxable Tpu Mecsiua, npumeHss nopolukosble Tabnetkn COFFEE CLEAN Apuerte,

MIMEtoLMECs B MyHKTaX NpoAaxiu npu ABTopr3oBaHHbIX CepBuCHbIX LieHTpax, criefys ykadaHnsiM B UHCTPYKLMM Ha YNaKoB-

ke unm npumeHsis TabneTku npocToro nopoluka (6e3 gobasok BneckoobpasuTens Unu Spyrux Xummudecknx Aobasok) ans

MoCyAOMOEK, CrefytoLm 06pasom:

+ BcraBuTb Tabnetky nopoLuka B hunbTp NocyAoMotoLLel MalunHbI (6e3 kode) , korga arperat XOpoLUo HarpeT (XoTs bl
nocne 5 MUHYT Harpesa).

+ MpuKpenuTb PUALTPOHOCUTENb K MaLLMHE W MOLACTaBUTb EMKOCTb NOA PUNbTPOHOCUTE b,

* Haxatb Ha KHOMKy kodbe Ans BKMIOYEHUS NOAAYM BOAbI M NPOZOmKaTh €€ nogayy B TedeHumn 15-20 cekyHa.

* BblkmniounTb nogady BoAbl CO BCTABNEHHbIM (DMNbTPOHOCUTENEM B MaLLWHY, OCTaBMsis Npu 3TOM TabneTky Ans Bo3aew-
CTBMS XOTS Bbl Ha 15 MUHYT.

+ [NoBTOPUTL ONEpaLyio Noaayu Bogbl, NPUBOAS B [eicTBMe HAcoc okomo 15-20 cekyHa, OTKMoYas ero Ha cnegytowme
15-20 cekyHa, noka He 3aKOHYMTLCSA BCS BOAA B LIMCTEPHAX.

* BbIHYTb MNbTPOHOCUTENb U3 MaLLMHBI 1 XOPOLLIO NMPOMbITL €r0 U3 NMOf, KpaHa CTpYéit Boab!.

* BbIKIOUMTb MaLLKHY, OTKNIYNTL MPOBOZ MUTAHWUS U3 AMEKTPUYECKOHA PO3ETKM U MPOYMCTUTL MPU NOMOLLM ryBKIM MECTO
BCTaBMNEHNS (PUNbTPOHOCUTENS AN YCTPAHEHUS! KaKuX-IMBO OCTATKOB NMOPOLLKA Ha AyLLe.

* BKrtounTb MaLLMHY, NPUKPENUTb BHOBb (DUMBTPOHOCUTEMb 1 MPOZOMKaTh nojady BOgbl XOTs Obl ewé 2 valukv ans
OKOHYaTemNbHO MPOMbIBKM.

[Mpy KaXX[OAHEBHOM NPUMEHEHIM MALLMHBI OMEpaLMI0 MO OYUCTKE PEKOMEHYETCSt MPOBOAUTB Kaxable TpW MecsLa.
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UYuctka punsTpopepxarens ana yang
YCTaHOBUTL EMKOCTb MOZ YCTaHOBMNEHHbIN Ge3 Yanabl hUnbTpoaepxaTenb v HaxaTb kHonky (R). Takum 06pasom BO3MOX-
Hble 0CTaTKV Kodhe MmN ApYrie NPUMECH, HaXoAALMECs B OUNLTPOAEPXATene, pacTBOPATCA W ByayT yaaneHs!.

OuucTKa cuTa U3 CMIIMKOHA
MpombITb cunukoHosoe cuto (1) moa TekyLuen Boaoi, nerko Harnbas no 6okam, 4Tobbl 0CBOBOANTL LieHTpanbHOE OTBep-
CTWe OT BO3MOXHbIX OTNOKEHMIA KOchelHOI Nbinu, koTopas Morna ero 3abutb (Puc. 11).

Ouucrka rHe3pa pgepxxarens comnbTpoB

B npovecce npumeHenns moryT 0bpa3oBaTbCst 3aTBepAeBLUNE KodeiiHble 0Caaku B MECTe MPUCOeAVHEHNS (DUbTPOaEpX a-
Tens, koTopble yAansTLCS NpK nomoLy 3y6ounctok (Puc. 12), rynku unu npu BKMoYeHUM BbIXofa BoAb! 63 BCTaBNEHHOMo
cunbTpopepxatens (Puc. 4).

Ouuctka npubopa Maxi Cappuccino

BHumaHue!
& [laHHyto onepaumio HeobXoANMO OCYLLECTBNATH NPU OXMAXAEHHOI! XPOMMPOBaHHON Tpy6e, BO N3bexaHe 0XOoroB.
OtBeHTuTE YCTPOICTBO (E) OT TPYBHI, 1 NPOMOIATE €ro TekyLuei BoAoN. [laHHyto Tpyby MOXHO YUCTUTL NpK NoMoLLy abpa-
3uBHoro mMatepuana. CHoBa 3anyctute kodeBapky, BrnoTb 40 OkoHuaHusi npobera. Mpu HeobxoaumocTty, Bel MoxeTe
MPON3BECTY NMOBTOPHYKD OYNUCTKY MPU MOMOLLM LTMdITa OTBEPCTIS BbIX0Aa napa. Mocne Kaxaoro npuMeHeHNs BbinyCTUTb
nap Ha HeCKOMbKO CeKyHA Ans 0CBOBOXAEHNS OTBEPCTUS OT BO3MOXHBIX OTNOKEHMA.

OumweHue 6aka
PEKOMeH,ElyETCﬂ nepuoan4eckn nponsBoanUTb O4UCTKY BHyTpeHHel?I 4acT pesepsyapa npu NOMOLUK I'yGKVI YN BRaXHOM
marepuu.

OumucTKa peléTKN U KanneHaKonuTenbHOW BAaHHOYKMU
MomMHUTL 0 NnepeoaunyeKoit HeOGXOAUMOCTHU ONYCTOLIEHUS KanfleHaKoNUTeNnbHON BaHHOYkKM (C).

CHsTb pelueTky (B) 1 MoMbITb ee Bofoit U3-N0A KpaHa; BbiHyTb kanneHakonuTenbHyto BaHHOUKY (C) 13 MaLLMHKK, OnycTo-
LUKTb 1 MPOMBITb MO TEKy4en CTPYEN BOAbl.

Oumncrtka Kopnyca MawuHbl

e BHumaHue!
YncTb huKCMpOBaHbIE YACTV MALLMHbI MPY NOMOLLM BNAXHOI He abpo3uBHO ryOku, 4TOBbI HE NOBPEANTL Kopnyc.

AEKANbLUUNOULIUPOBAHME

Xopoluee Texobcnyx1BaHue 1 perynspHas 0uncTka CoxpaHsioT 1 3pEKTUBHO NOAAEPKMBAIOT MALLMHY HA ANUTENbHbIN
nepuoa BpeMeHu, BO MHOTOM YCTPaHssi pUCKM (hopMUpOBaHUS M3BECTKOBLIX OTMOXEHMIA B annapate. Yepea onpegenét-
HbIll IPOMEXYTOK BpemMeHn paboTa annapata MOXET BbiTb HapyLUEHa Mo MPUYNHE YACTOro NPUMEHEHNS XECTKOM 1 CUMb-
HOM3BSITKOBOW BOAbI, ANS YCTPAHEHMS NMOXOr0 (hyHKLMOHMPOBAHWS BO3MOXHO NPpOBeAEeHME Aekanbuudukaumm. ns aton
Lieny NpUMeHsTL TONBKO NPOAYKT AekanbLmuduLmposaHns ApneTe Ha ocHose niumoHHol kncnoTbl (NOCAL). 31oT npoaykT
MOXHO HaliTW B LIEHTpaX TexHu4eckoro obcnyxmsaHus Apuete. Ariete He BepeT Ha cebs HUKaKoV OTBETCTBEHHOCTH 3a
BO3MOXHOE NOBPEX/AEHNe BHYTPEHHNX KOMMOHEHTOB Npubopa, Bbl3BaHHOE MPUMEHEHWEM BELLECTB C NPUCYTCTBUEM B
HUX XUMUYeckux fobaBok. Benyyae HeobxoamMocTy NpoBefeHus AekanbLndULMPOBaHKs, 03HAKOMUTLCS C Yka3aHUsIMM B
MHCTPYKLIMM Camoro AekanbLyduupkaTopa.

HE BO3MOXXHOE NPUMEHEHUE

B criyuae nonomkn, Heo6X0ANMOo OTCOEAMHUTL OT SMIEKTPUYECTBA MALLMHY, OMYCTOLWNTL BOASHOM BaK 1 KarneHakonu-
TenbHYI0 BaHHOYKY 1 O4MCTUTL (CMOTPeTb naparpad «QuucTka annapata). B criydae BbiGpoca aeTaneit, Heo6XoaUMo
MPOBECTY PaA3eNeHIe PasnnyHbIX UCTIOMb3yeMbIX MPY MPON3BOLCTBE MalliHbI MATEPUarioB Ha OCHOBAHWN WX COCTaBa 1
[DeiCTBYIoLero 3akoHa B CTpaHe NpuMeHeHMs.
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PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX NMPOBJIEM

BHumaHue!
B cnyyae HenpaBenbHOro OyHKLMOHMPOBAHWS, BbIKMIOUMTb Cpasy MaLLMHY W BbITALMTL LUTENCEMb W3 SNEKTPUYECKO
PO3ETKU.

MPOBJIEMbI MPUYUHBI YCTPAHEHUE

ManHbii npubop He
nopaet KUnsyto
BOZY ANA HaCTOeK.

Bo3moxHo, B Cxemy nonan Bo3-
AyX ¥ Takum oBpasom, paspsaun
Hacoc.

[pOKOHTPONMPOBATL HEOOXOAMMBIN YPOBEHb BOAbI
pe3epByapa, B Cry4ae, 3anofHuUTbL ero HaTypanbHom 1
cBexeit Bofow. [oBTOPUTL JENCTBUS, ONNUCaHHbIE B pa3-
aene «[Mepeg ucnomnb3oBanemy.

OTBepcme 04 BbIX0oAda napa B
HaKOHeYHUKe pacnpegenutensa
3aCOopeHo.

Yganutb npy NOMOLLM Urflbl BO3MOXHbIE OTHOXKEHNS,
C(*)OpMVIpOBaBLLIVIeCﬂ B OTBEPCTUM HAaKOHEYHUKa pac-
npegenutens.

Bbixoa napa u3 unb-
TpoAepKartens.

[MpowucxoaunT nogaya kode npu
BKIIOYEHHOM (PYHKLMM napa.
[MpoBepuTh, He Haxara N
CcryyaifHo KHomMka nogayu napa.

lMpekpatuTb nopayy kode. Haxats kHonky (T)

Ans OTKNIYeHUs yHKUMK napa. Mogoxaats noka
BBIKITOYMTCA MHAKMKATOP (S) ANS NPUIOTOBMNEHNS HOBOTO
kodpe.

MpounucTutb Npu
NOMOLLY UMbl BO3-
MOXHbI€ OTNOXEHMS,
obpa3oBaBLMecs B
pykosiTke BbiGpoca.

B Hem Marno Bofp! M Hacoc He
BCacblBaeT.

[poKoHTponMpoBaTh HEOBXOAUMBII YPOBEHb BOABI
pe3epByapa, B Clyyae, 3anorHnUTb ero HaTypanbHoi 1
CBEXeN BOAON.

OTBepCTVIe AON14 BbIX0oAda napa B
HaKOHe4HuKe pacnpeaenuTens
3aCOopeHo.

YAanuTh NPy NOMOLLY UTTbl BO3MOXHbIE OTTIOKEHWS,
CchOpMMPOBABLUMECS B OTBEPCTUM HAKOHEYHMKA pac-
npeaenuTens.

BbiTekaHue kodhe
3a kpasi Aepxarens
¢unbTpoB.

BosmoxHo, B fepxatene
¢hunbTpoB 6bINo oLWNGOYHO
noMeLLEeHO Ype3MepHO BonbLuoe
KONM4YeCTBO MONOTOrO Kode,
KOTOPbIt MELLAET CXUMaHMIO
BHM3Y iepxaTens punbTpoB B
€ro rHesge.

OCTpOXHO CHATb (hunbTpOAepX)aTenb, Tak kak 0cTaToy-
HOe [jaBneHue MoXeT BbITb MpuimnHoOi 6pbIar. Mpous-
BEJVMTE O4MCTKY NPOKMaAKN Npy NOMOLLM 3yBouncTok
unm npu nomoLuy rybku (Puc. 12). MosTopuTh OnepaLiyto,
MOMeCTVB B (hunbTp HE0bX0AMMOE KONM4EeCTBO KOde.

Ha npoknagke B mecTe npu-
COeAVHEHMS dunbTpoLepxaTe-
NSt OCTANNCb OCTATKU MOJIOTOTO
kodpe.

Mpou3BeanTe OUMCTKY NPOKNaZKU Npu nomoLLy 3y6oum-
CTOK Mrv npy nomoLy ry6ku (Puc. 12).

OTBEpCT1E CUNMKOHOBOTO CUTA
3aKyrnopeHo.

[MpombITb CMMKOHOBOE cuTO (1) Mo TeKyLLeil BOJOM, Nerko
Harvbas no 6okam, YToBbl 0CBOBOANTL LIEHTparbHOE OTBEP-
CTHE OT BO3MOXHbIX OTIIOXEHII KOCENHOI MbInk, koTopas
morna ero 3abuts (Puc. 11).

dunbTp coaepxalLyit nepemon,
MeeT 3aKynopeHHble OT-
BEPCTMA.

OCTpOXHO CHATbL unbTpOLEp)aTenb, Tak kak
0CTaTO4HOE AaBNEHNe MOXeT ObiTb MPUYMHON OpbIar.
[MpOYMCTUTL NPY NOMOLLM LETOHKN WK 380CTPEHNS,
3akynopeHHble 0TBepCTUs (unbTpa. MpoMbITb hUNLTP,
npumensis Tabnetkn COFFEE CLEAN ApwveTe, npugep-
KNBasACb MHCTPYKLM, YKa3aHHOM Ha ynaKoBKke.

Yanga kocpe ¢ gedektom.

3amenuTb vangy B unbTpopepxkartene (U).

72




NPOBNEMbI

NPUYMHBI

YCTPAHEHWE

Bbinyck kocbe He
NPOMCXOAUT NNk
NPOUCXOAUT CIIULIKOM
MeAneHHo.

Cuo, HaxopsiLyeecs B MecTe
npuKpenneHns dunbTpoaep-
XaTens, UMeeT 3aKynopeHHble
0TBEPCTHS.

BkniounTb MalwmHy 6es dunbTpogepxatens ans Bbl-
TekaHusi Boabl. Ecnv Bopa He BbIXOAUT paBHOMEPHO

113 BCEX OTBEPCTUIA, HEOOXOANMO MPOYMCTUTD UX C
nomoLbto cneynansHoro npogykta NOCAL chupmbl
“ApueTe”, KOTOpbI MOXHO HalTK B LIEHTPax CepBUCHOTO
obcnyxuBaHus “ApneTe”, NpUAEpPKUBasCh UHCTPYKLNA,
YKa3aHHbIX Ha yNakoBKe.

dunbTp coaepxalyuin nepemon,
IMeeT 3aKynopeHHble 0T-
BEPCTHS.

OCTpOXHO CHATb UNbTPOAEPXKATENb, TaK Kak
0CTaTO4HOE AaBMEHNEe MOXET ObITb MPUYMHON BpbIaT.
MMPOYMCTMTL NPY NOMOLLM LETOYKN UMM 320CTPEHNS,
3aKkynopeHHble 0TBepCTUs unbTpa. MpoMbITh nnbTp,
npumensis Tabnetkn COFFEE CLEAN Apwuerte, npuaep-
KVBAsACb MHCTPYKLMK, YKa3aHHOM Ha ynakoBke.

KodbeitHbI nonon oveHb
MEnKUi.

MonpoboBaTb NPUMEHNTb KODEIIHYI0 CMECh, MOMYYEHHYHO
npyu nomoLLy 6onee kKpynHOro nepemona.

KodeitHbIn nomon oueHb
CAABIEH.

MpeccoBatb koge B hunbTpe C HaumeHbLLeM AaBne-
HYEM.

Pe3sepByap nroxo BCTaBMeH.

BcTaBbTe X0poLuUo pesepsyap, Ckumas aHo. CHoBa Ha-
MOMHUTE pe3epayap.

OTBEepCTUE CUNMKOHOBOTO CUTA
3aKyrnopeHo.

MpombITb cUnmMkoHoBoe cuTo (1) NOA TekyLlen Boaoi, ner-
ko Harnbas no bokam, 4tobbl 0CBOOOANTL LiEHTPaNbHOE
OTBEPCTHE OT BO3MOXHbIX OTNOXEHUA KOHENHON MbInK,
koTopas morna ero 3abutb (Puc. 11).

B Hem marno BoAbl M HAacoc He
BCaCbIBaeT.

[MpoKoHTpONMpPoBaTh HEOOXOANMBIN YPOBEHb BOAbI
pesepsyapa, B CIyyae, 3anonH1Tb ero HaTypansHoi 1
cBexen Boaon

Yanpa kode ¢ gedektom.

3amenuTb yanay B dpunstpogepxartene (U).

Pa3pbi yangbl kode.

CheTb counbTpoaepxatens Ans yang (U), ounctuts ero
ryGKoi 1 BCTaBUTb HOBYIO Yangy.

Kodpe cnuwkom Boas-
HUCTbIN N XONOAHbBIN.

Cmechb bbina cnuwkom rpydo
nomoroTa.

[ina nonyyeHns 6onee KOHLEHTPUPOBaHHOTO 1 Gonee
ropsiyero kogpe, He0bXxoaMMO UCMONb30BaTb CMECh
Bonee ToHKoro nomona. B niobom cnyyae ata npobnema
YCTPaHSAETLCA NPpY NOMOLLK cucTeMbl Thermocream®,
KoTOpas rapaHTUpyeT NonyyeHne Bceraa ropsyero kode
1 Boratyto KpeMO3HyH0 NeHKy, Aaxe ecnu kode byget

nepemonart KpynHo.
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