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Food Processor

Use the food processing attachment to
chop, slice, shred and rasp.

before using your Kenwood
attachment

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging including the
plastic blade cover from the knife
blade. Take care the blades are
very sharp. The cover should be
discarded as it is to protect the
blade during manufacture and transit
only.

safety

® The blades and plates are very
sharp, handle with care. Always
hold the knife blade by the
finger grip at the top, away
from the cutting edge, both
when handling and cleaning.

® Always remove the knife blade
before pouring contents from the
bowl.

® Keep hands and utensils out of the
processor bow! whilst connected to
the power supply.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning

® Never use your fingers to push food
down the feed tube. Always use the
pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the
bowl or the attachment from the
power unit:-
o switch off;
o wait until the blades/plates have

completely stopped;

When slicing/shredding or rasping
don’t let the bowl fill up as far as the
cutting plate: empty it regularly.
Should excessive vibration occur
when using this attachment, either
reduce the speed or stop the
machine and remove some of the
contents.

Do not use the lid to operate the
attachment, always use the on/off
speed control.

This machine will be damaged
and may cause injury if the
interlock mechanism is
subjected to excessive force.
Never use an unauthorised
attachment.

Never leave the machine on
unattended.

Never use a damaged machine. Get
it checked or repaired: see ‘service’.
Do not let infirm people use the
appliance without supervision.

Do not let children use or play with
the appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.
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food processor

pushers: large and small
feed tube

food processor lid

knife blade

food processor bowl

drive shaft

thick slicer/shredder plate
thin slicer/shredder plate
rasping plate

optional plates

thin (julienne style) chipper plate
standard chipper plate

extra coarse shredding plate
citrus juicer

cone

sieve
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before using for the first time
Wash the parts see ‘cleaning’
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knife blade

Use the knife blade to chop raw and
cooked meat, cooked eggs,
vegetables, nuts, patés and dips and
to also make crumbs from bread
and biscuits.

to use the knife blade

1 Remove the medium speed outlet
cover by lifting off @.

2 Place the drive shaft onto the outlet @.

3 Fit the bowl over the drive shaft with
the handle above the on/off and
speed switch and turn clockwise
until it locks into position @.

4 Fit the knife blade over the drive shaft
and turn until it drops all the way
down. The knife blade is very
sharp always handle with care.
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Cut the food up and place into the
bowl ensuring that it is evenly
distributed.

Fit the lid, feed tube above the
speed switch and turn clockwise
ensuring that the tab on the lid slots
into the groove in the bowl handle @.
When correcw fitted the markings
should align .

The attachment will not
operate if the lid is not locked
correctly or if the high speed
outlet cover is not fitted.

Fit the pushers.

Switch on and process until the
desired consistency is achieved. We
recommend a high speed for most
chopping functions.

Use the pulse (P) for short burst of
power. The pulse will operate for as
long as the switch is held in position.
Switch off and unplug.

10Remove the attachment.
11 Refit the medium speed outlet cover

after use.

hints

Cut food up before placing into the
bowl. Meat, bread, vegetables and
other foods of a similar texture
should be cut into cubes
approximately 2cm/3/4 in. Biscuits
should be broken into pieces and
added down the feed tube whilst the
machine is operating.

Herbs are best chopped when clean
and dry.

Don’t blend liquid ingredients as they
may leak from around the lid. A
liquidiser is available for this purpose.
However, when puréeing soups etc.,
drain solids, blend and then return to
the liquid.



Take care not to over process when
using the knife blade.

Don't use the knife blade to mix
heavy loads such as bread dough
otherwise you may damage the
mixer. Use the dough kneaders in
the mixing bowl to make bread and
the beater in the bowl to make
cakes and pastry.

Don't use the knife blade to chop ice
cubes or other hard foods, such as
spices, they may damage the
attachment.

If adding almond essence or
flavouring to mixtures avoid contact
with the plastic as this may result in
permanent marking.

maximum capacity

meat 400g (1402)

Make ‘mince’ by trimming raw meat
of any excess fat and cutting into

2 cm/% in cubes, place into the
processor bowl and operate for
approximately 20 seconds or until
the desired texture is achieved. The
longer you run the machine the
smoother the texture will be.

slicer/shredder and

rasping plate

Use the slicer/shredder to slice or
shred fruit, vegetables and cheese
and the rasping plate for grating
Parmesan cheese and potato for
German potato dumplings.

to use the
slicer/shredder/rasper

what the cutting plates do

slicer/shredders

Plates (7) and (® are reversible: one
side slices, the other side shreds.
You can slice cheese, carrot, potato,
cabbage, cucumber, courgette,
beetroot, onion. You can shred
cheese, carrot, potato and foods of
a similar texture. Your chosen
cutting side must be
uppermost.

rasping plate (9 grates parmesan
cheese and potato for German
potato dumplings.

optional plates

thin (julienne style) chipper
This plate cuts potatoes for Julienne
style French fries and firm
ingredients for salads, garnishes,
casseroles and stir fries (eg carrot,
swede, courgette and cucumber).

standard chipper @) cuts
potatoes for thin French fries and
firm ingredients for salads and dips
(eg swede, cucumber).

extra coarse shredder ©@
coarsely shreds cheese and carrot.



using the cutting plates

1 Remove the medium speed outlet
cover by lifting off.

2 Place the drive shaft onto the outlet.

3 Fit the bowl over the drive shaft with
the handle above the on/off and
speed switch and turn clockwise
until it locks into position.

4 Place the cutting plate onto the drive
shaft. Your chosen cutting side must
be uppermost. Handle the
cutting plates with care - they
are extremely sharp. Hold the
plates by the centre grip.

5 Fit the lid, feed tube above the
speed switch and turn clockwise
ensuring that the tab on the lid slots
into the groove in the bowl handle.
When correctly fitted the markings
should align 7

® The attachment will not
operate if the lid is not locked
correctly, or if the high speed
outlet cover is not fitted.

6 Choose which feed tube you want to
use. The pusher contains a smaller
feed tube for processing individual
items or thin ingredients.
to use the small feed tube

® First put the large pusher inside the
feed tube.
to use the large feed tube

® Use both pushers together.

7 Put the food into the feed tube.

8 Switch on and push down evenly
with the pusher - never put your
fingers in the feed tube. \We
recommend a medium speed for
processing soft foods such as
cucumber and a medium/high speed
for processing firmer foods such as
carrots and hard cheese.

9 Switch off and unplug.

10Remove the attachment.

11 Refit the medium speed outlet cover
after use.

hints

® Use fresh ingredients.

® Don’t cut food up too small. Fill the
width of the large feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping
sideways during processing.
Alternatively, use the small feed tube.

® \When slicing or shredding: food
placed upright comes out shorter
than food placed horizontally.

® After using a cutting plate there will
always be a small amount of waste
on the plate or in the food.

cleaning

bowl, lid and attachments

® \\ash by hand then dry. Take care as
the blades and cutting plates are
sharp.

® Alternatively they can be washed on
the top rack of your dishwasher. A
short low temperature programme is
recommended.

After use store the knife blade in the
processor bowl.



citrus juicer

Note:

This attachment can only be used in
conjunction with the food processor
AT264.

Use the citrus juicer to squeeze the
juice from citrus fruits, eg oranges,
lemons, limes, grapefruits.

before using your Kenwood
attachment

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

before using for the first time
Wash the cone and sieve.

key

® cone
sieve

to use your citrus juicer

1 Remove the medium speed outlet
cover by lifting off.

2 Place the drive shaft onto the outlet.

3 Fit the bowl over the drive shaft with
the handle above the on/off and
speed switch and turn clockwise
until it locks into position.

4 Fit the sieve into the bowl ensuring
that the lug on the rim locks into the
corresponding slot in the bowl
handle.

® The citrus juicer will not
operate if the sieve is not
locked correctly or if the high
speed outlet cover is not fitted.

5 Place the cone over the drive shaft

turning until it drops all the way down.

7
8

9

Cut the fruit in half. Switch to speed
3 and press the fruit onto the cone.
Note

Empty the bowl regularly and never
let the juice reach the underside of
the sieve.

Switch off and unplug.

Lift off the cone. Unlock and remove
the sieve.

Unlock the bowl and pour off the juice.

cleaning

Wash the cone, sieve and bowl by
hand, then dry thoroughly.
Alternatively wash in the dishwasher
(top rack only).

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for

safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOQOD repairer.

UK

If you need help with:

® using your machine
® servicing or repairs
@ call Kenwood Customer Care on

023 9239 2333. Have your
model number ready - it is
located on the underside of your
machine.

® spares and attachments
@ call 0870 2413653.

other countries

® Contact the shop where you bought

your macine.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Foodprocessor
Gebruik het hulpstuk om te hakken,
snijden, snipperen en raspen.

voor u het Kenwood-hulpstuk
gaat gebruiken

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor later.
Verwijder al het
verpakkingsmateriaal, inclusief het
plastic hoesje van het mes.. Wees
voorzichtig: de messen zijn
erg scherp. Het hoesje moet
weggegooid worden, want het is
uitsluitend bedoeld om het mes
tijdens de vervaardiging en het
vervoer te beschermen.

veiligheid

De messen en de schijven zijn erg

scherp; ga er dus voorzichtig mee

om. Houd het mes bij het

hanteren en schoonmaken

altijd vast bij de vingergreep

bovenaan, weg van het

snijviak.

Verwijder altijd eerst het mesblad

voordat u de inhoud uit de kom giet.

Houd uw handen en

keukengereedschap uit de kom van

de processor, wanneer deze op het

lichtnet is aangesloten.

Zet het apparaat uit en trek de

stekker uit het stopcontact:

o alvorens onderdelen aan te
brengen of te verwijderen

O na gebruik

o voor het schoonmaken

Gebruik nooit uw vingers om voedsel

in de invoerkoker te duwen. Gebruik

altijd de bijgeleverde stamper.

® \/oor u het deksel van de kom haalt

of het hulpstuk van het motorblok
verwijdert:-
o zet het apparaat uit;
o wacht tot de messen volledig
gestopt zijn;
Vul de kom tijdens het snijden,
snipperen of raspen niet tot aan de
snijschijf: leeg de kom regelmatig.
Mocht het apparaat overmatig gaan
trillen tijdens het gebruik van dit
hulpstuk, dan kunt u de snelheid
verminderen of de machine uitzetten
en een beetje van de inhoud
verwijderen.
U dient het hulpstuk niet te bedienen
met het deksel, maar met de
aan/uit-snelheidknop.
Deze machine wordt
beschadigd en kan letsel
veroorzaken wanneer er te
veel kracht wordt uitgeoefend
op het
veiligheidsmechanisme.
Gebruik nooit een niet bij het
apparaat behorend hulpstuk.
De machine mag nooit op de stroom
aangesloten zijn als er niemand bijj is.
Gebruik nooit een beschadigde
machine. Laat een beschadigd
apparaat nakijken of repareren: zie
onder ‘service’.
Lichamelijk of verstandelijk zwakke
personen mogen dit apparaat nooit
zonder toezicht gebruiken.
Laat kinderen nooit het apparaat
bedienen of er mee spelen.



® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

verklaring

foodprocessor

duwers: groot en klein
vulopening

deksel van de foodprocessor
mes

kom van de foodprocessor
aandrijffas

grove snij-/snipperschijf
fiine snij-/snipperschijf
raspschijf

optionele schijven
dunne (juliennestijl) frietschijf
standaard frietschijf

extra grove snipperschijf
citruspers

perskegel

zeef

@@ 06 ©OEeOPOEEEO

voorafgaand aan het eerste
gebruik
1 Was de onderdelen af, zie ‘reinigen’

mes
Gebruik het mes om rauw en
gekookt vlees, gekookte eieren,
groenten, noten, patés en dips te
hakken en ook om brood- of
koekkruimels te maken.

gebruik van het mes

1 Verwijder de afdekking van het
aansluitpunt voor de medium
snelheid door deze op te tillen @.

2 Zet de aandriffas op het aansluitpunt
0.

3 Zet de kom op de aandrijfas met het
handvat over de aan/uit-
snelheidknop en draai de kom naar
rechts tot hij op zijn plaats
vergrendeld is ©.

4 Plaats het mes over de drijffas en
draai het tot het helemaal naar
beneden zakt. Het mes is erg scherp
en moet voorzichtig behandeld
worden.

5 Snijd het voedsel in stukken leg ze in
de kom; zorg dat het voedsel
gelijkmatig verdeeld is.

6 Zet het deksel op het apparaat met
de vulopening boven de
snelheidknop en draai het deksel
naar rechts; zorg dat het lipje op het
deksel in de groef in het handvat van
de kom past @. De merktekens :
zijn bij correcte plaatsing uigelijnd.

® Het hulpstuk werkt niet als
het deksel niet goed
vergrendeld is of als de
afdekking van het hoge
snelheidsaansluitpunt niet op
zijn plaats zit.

7 Zet de duwers op hun plaats.

8 Schakel het apparaat aan en
verwerk het voedsel tot de gewenste
consistentie bereikt is. We raden u
aan een hoge snelheid te gebruiken
voor de meest hakfuncties.



® Gebruik de pulsknop (P) voor korte
pulsen. De puls duurt zolang als de
knop ingedrukt gehouden wordt.

9 Zet het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

10 Verwijder het hulpstuk.

11 Dek het medium
snelheidaaansluitpunt na gebruik af.
tips

® Snijd het voedsel in stukken alvorens
het in de kom te plaatsen. Vlees,
brood, groenten en andere
voedingsmiddelen met een
vergelijkbare textuur moeten in
blokjes van ongeveer 2 x 2cm
worden gesneden. Koekjes moeten
in stukken worden gebroken en via
de vulschacht worden toegevoegd
terwijl de machine loopt.

® U kunt kruiden het beste hakken als
ze schoon en droog zijn

® Gebruik het hulpstuk niet om
vloeibare ingrediénten te mengen,
aangezien ze via het deksel kunnen
weglekken. Voor dit doel is een
blender verkrijgbaar. Wanneer u
echter dikke soep enz. maakt, zeef
dan de vaste ingrediénten, maak ze
fiin in de blender en voeg ze weer
toe aan het vloeibare deel.

® Zorg dat u bij gebruik van het
mesblad het voedsel niet te lang
verwerkt.

® Gebruik het mes niet om een zware
massa zoals brooddeeg te mengen;
dit kan de mixer beschadigen.
Gebruik de deeghaken in de
mengkom om brood te maken en de
klopper in de kom voor taarten en
gebak.

® Gebruik het mes niet om ijsblokjes of

ander hard voedsel te hakken;
hierdoor kan het hulpstuk
beschadigd raken.

Als u amandelextraxt of
amandelsmaakstof aan een mengsel
toevoegt, dient u contact met het
plastic te vermijden, omdat het
plastic hierdoor permanent verkleurd
kan raken.

maximum capaciteit

vlees 400 g

Maak ‘gehakt’ door rauw viees van
overtollig vet te ontdoen en in
blokjes van ongeveer 2cm te snijden;
plaats deze in de kom en laat de
machine ongeveer 20 seconden
draaien of totdat de gewenste
structuur is bereikt. Hoe langer u de
machine laat draaien, hoe gladder
de structuur.

snij/snipper- en raspschijf
Gebruik de snij/snipperschijf om fruit
groenten en kaas te snijden of te
snipperen en de raspschijff om
Parmezaanse kaas en aardappelen
te raspen voor Duitse knoedels.



de snij/snipper/raspschijf
gebruiken

wat met de snijschijven kan
worden gedaan

Schijven voor plakken
snijden/raspen

Schijf @ en @ zijn omkeerbaar: de
ene kant voor snijden, de andere
voor raspen. U kunt er kaas, wortel,
aardappel, kool, komkommer,
courgette, bieten en ui mee
opsnijden. U kunt er kaas, wortel,
aardappel en voedingsmiddelen met
een vergelijkbare textuur mee
raspen. De gewenste snijkant
moet boven liggen.

raspschijf (9 raspen van
Parmezaanse kaas en aardappelen
voor Duitse aardappelbolletjes.

optionele schijven

fijne (julienne) snipperschijf
met deze schijf kunnen aardappelen
worden gesneden tot frites in de
Juliennestijl en tevens hardere
ingrediénten voor salades,
garneringen, ovenschotels, stir-
fry/roerbakken (bijvoorbeeld wortels,
koolraap, courgette en komkommer).

standaard snipperschijf () met
deze schijf kunnen aardappelen
worden gesneden tot dunne frites en
tevens hardere ingrediénten voor
salades en dips (bijvoorbeeld
koolraap, komkommer).

extragrove raspschijf @ grof
raspen van kaas en wortels.

het gebruik van de
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snijschijven

1

Verwijder de afdekking van het
aansluitpunt voor de medium
snelheid door deze op te tillen.

Zet de aandrijffas op het aansluitpunt.
Zet de kom op de aandriffas met het
handvat over de aan/uit-
snelheidknop; draai de kom naar
rechts tot hij op zijn plaats
vergrendeld is.

Zet de snijschijf op de drijfas. De
snijkant die u geselecteerd heb
moet zich bovenaan bevinden. Ga
voorzichtig met de
snijschijven om, ze zijn erg
scherp. Houd de schijven bij
de greep in het midden vast.
Zet het deksel op het apparaat met
de vulopening boven de
snelheidknop en draai het deksel
naar rechts; zorg dat het lipje op het
deksel in de groef in het handvat van
de kom past. De merktekens } zijin
bij correcte plaatsing uigelijnd.

Het hulpstuk werkt niet als
het deksel niet goed
vergrendeld is of als de
afdekking van het hoge
snelheidsaansluitpunt niet op
zijn plaats zit.

gebruik van de kleine
vulschacht

Zet eerst de grote stamper in de
vulschacht.

gebruik van de grote
vulschacht

Gebruik beide stampers tezamen.
Voeg de voedselingrediénten toe via
de vulschacht.

Schakel het apparaat aan en duw de



duwer gelijkmatig naar beneden — u
mag nooit uw vingers in de
vulopening steken. We raden u
aan een medium snelheid te
gebruiken voor het verwerken van
zacht voedsel, zoals komkommer en
een medium/hoge snelheid te
gebruiken voor steviger voedsel
zoals wortelen en harde kaas.

9 Zet het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

10 Verwijder het hulpstuk.

11 Dek het medium
snelheidaaansluitpunt na gebruik af.
tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Sniid het voedsel niet te fijn. Vul de
grote vulschacht over de hele
breedte. Dit voorkomt dat voedsel
tijdens de verwerking opzij glipt.

U kunt als alternatief de kleine
vulschacht gebruiken.

® Bjj het in plakken snijden of raspen:
ingrediénten die rechtop worden
geplaatst worden kleiner gesneden
dan horizontaal geplaatste
ingrediénten.

® Na gebruik van de snijschijf zal er
altijd een kleine hoeveelheid snijafval
op de plaat of in het voedsel
achterblijven.

reinigen

kom, deksel en hulpstukken
Met de hand wassen en afdrogen.
Wees voorzichtig: het mes en de
snijschijven zijn scherp.

U kunt ze ook op het bovenste rek
van uw afwasmachine wassen. Het
wordt aanbevolen een programma
met een lage temperatuur te
gebruiken.

Bewaar het mes na gebruik in de
kom van de foodprocessor.



citruspers

Let op:

Dit hulpstuk kan uitsluitend gebruikt
worden met de foodprocessor
AT264.

Gebruik de citruspers om sap uit
citrusvruchten te persen,
bijvoorbeeld sinaasappelen,
citroenen, limoenen, grapefruits.

voor u het Kenwood-hulpstuk
gaat gebruiken

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

voorafgaand aan het eerste
gebruik
De kegel en de zeef afwassen.

legenda

® perskegel
zeef

gebruik van de citruspers

1 Verwijder de afdekking van het
aansluitpunt voor de medium
snelheid door deze op te tillen.

2 Zet de aandrijfas op het aansluitpunt.
3 Zet de kom op de aandriffas met het
handvat over de aan/uitschakelaar-
snelheidknop; draai naar rechts tot

de kom op zijn plaats vergrendeld is.

4 Zet de zeef in de kom en zorg ervoor
dat het uitsteeksel op de rand in het
corresponderende gat in het handvat
van de kom valt.

® De citruspers werkt niet als
de zeef niet juist geplaatst is
of als het hoge
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snelheidsaansluitpunt niet
afgedekt is.

5 Zet de kegel over de aandrijfas en
draai tot deze helemaal naar
beneden zakt.

6 Snijd het fruit doormidden. Schakel
het apparaat aan op snelheid 3 en
druk het fruit op de kegel.

Let op:

Ledig de kom regelmatig en laat het
sap nooit tot aan de onderkant van
de zeef komen.

7 Het apparaat uitzetten en de stekker
uit het stopcontact halen.

8 Til de kegel op. Ontgrendel en
verwijder de zeef.

9 Ontgrendel de kom en schenk het
sap eruit.

reinigen

Was de perskegel, zeef en kom met
de hand af en droog grondig.

Deze onderdelen kunnen ook in de
vaatwasmachine worden gereinigd
(uitsluitend bovenrek).

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud, reserveonderdelen of
reparaties
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

préparateur culinaire

Utilisez I'accessoire préparateur
culinaire pour hacher, émincer, raper
et couper en lamelles.

Avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les emballages, y
compris le cache lame en plastique
du couteau. Attention, les lames
sont trés tranchantes. Ce
cache doit étre jeté, il est
uniguement destiné a protéger la
lame durant le processus de
fabrication et de transport.

sécurité

® | es lames et les disques sont trés

tranchants, manipulez-les avec

précautions. Tenez toujours la

lame couteau par la partie

supérieure prévue a cet effet,

a distance du bord tranchant,

a la fois lors de son utilisation

et de son nettoyage.

Retirez toujours la lame avant de

verser le contenu du bol.

Conservez les mains et tout ustensile

hors du bol mélangeur lorsque celui-

ci est branché sur I'alimentation

électrique.

Eteignez et débranchez I'appareil :

o avant 'assemblage ou le retrait
d’accessoires

o apres chaque utilisation

o avant le nettoyage
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N’utilisez jamais vos doigts pour
pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le
poussoir fourni.
Avant de retirer le couvercle du bol
ou I'accessoire du bloc moteur : -
o éteignez I'appareil
O assurez-vous que les
lames/disques sont completement
arrétés.
Lorsque vous émincez/rapez ou
coupez en lamelles, ne laissez pas le
bol se remplir jusqu’au disque : videz
le régulierement.
En cas de vibration excessive lors de
|’'utilisation de cet accessoire,
réduisez la vitesse ou arrétez
I’appareil et retirez une partie de son
contenu.
N’utilisez pas le couvercle pour faire
fonctionner I'accessoire, utilisez
toujours le sélecteur de vitesse
marche/arrét.
Veillez a ne pas forcer le
mécanisme de verrouillage,
Pappareil serait alors
endommagé et pourrait
provoquer des blessures.
N’utilisez jamais un accessoire non
autorisé.
Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance quand il est en marche.
N’utilisez jamais un appareil
endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir la rubrique « service
apres-vente ».
Ne laissez pas les personnes
handicapées se servir de I'appareil
sans surveillance.
Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil ni I'utiliser.



N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

légende

préparateur culinaire
@ poussoirs : grand et petit
@ tube d’alimentation
® couvercle de I'accessoire
@ lame couteau
® bol de I'accessoire
® axe d’entrainement
@ disque éminceur/rape épais
disque éminceur/rape fin
® disque rape
frilles optionnelles
grille & couper fin (pour couper en
julienne)
@ grille a découper standard
® grille a hacher extra-gros
presse-agrumes
®@ cone
@ passoire
avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois
1 Lavez les différents éléments de
I'appareil : voir ‘nettoyage’

lame couteau

Utilisez la lame couteau pour hacher
la viande crue et cuite, les ceufs
durs, les légumes, les noix,
noisettes, les patés, les pates a
tartiner salées, ainsi que pour
émietter le pain et les biscuits.
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utilisation de la lame
couteau

1

Retirez le cache protégeant la sortie
vitesse moyenne en le soulevant @.
Placez I'axe d’entrainement sur la
sortie @.

Installez le bol sur I'axe
d’entrainement en placant la poignée
au-dessus du sélecteur de vitesse
marche/arrét, puis tournez dans le
sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu'il s’enclenche en
position @.

Installez la lame couteau sur I'axe
d’entrainement et tournez jusqu’a ce
gu’elle descende a fond. La lame
couteau est extremement
tranchante. Manipulez-la
toujours avec précautions.
Coupez les aliments et placez-les
dans le bol, en vous-assurant gqu’ils
sont uniformément répartis.

Installez le couvercle en positionnant
le tube d’alimentation au-dessus du
sélecteur de vitesse, puis tournez
dans le sens des aiguilles d’une
montre, en vous assurant que la
languette du couvercle s’enclenche
dans la rainure de la poignée du bol
0.

Lorsque les éléments sont
correctement assemblés, les reperes
doivent étre alignés }
L’accessoire ne fonctionnera
pas si le couvercle n’est pas
correctement verrouillé ou si
le cache protégeant la sortie
vitesse élevée n’est pas
installé.

Installez les poussoirs.



8 Mettez I'appareil en marche et
actionnez jusqu’a ce que la
consistance désirée soit atteinte.
Nous recommandons d’utiliser une
vitesse élevée pour la plupart des
fonctions.

® Utilisez la touche pulse (P) pour de
petites impulsions. La touche pulse
fonctionne tant que le bouton est
maintenu en position.

9 Eteignez I'appareil et débranchez-le.

10Retirez I'accessoire.

11 Replacez le cache protégeant la
sortie vitesse moyenne apres
I'utilisation.
conseils

® Coupez les aliments avant de les
placer dans le bol. La viande, le
pain, les légumes et autres aliments
de consistance similaire doivent étre
coupés en dés d’environ 2 cm. Les
biscuits doivent étre cassés en
morceaux et déversés dans le tube
d’alimentation pendant que I'appareil
est en marche.

® || est préférable de moudre les
herbes aromatiques une fois
nettoyées et séches.

® Ne mélangez pas des ingrédients
liquides car ils pourraient fuir des
rebords du couvercle. Un mixeur est
disponible a cette fin.

Cependant, pour la préparation de
soupes, etc., onctueuses, égouttez
les ingrédients solides, réduisez-les
en purée et reversez-les dans le
liquide.

® \/eillez a ne pas trop prolonger le
temps d’action lors de I'utilisation de
la lame.
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® N'utilisez pas la lame couteau pour

travailler des ingrédients lourds, tels
que la pate a pain, vous risqueriez
d’endommager votre appareil.
Utilisez les éléments pour
pétrir/travailler la pate dans le bol
mélangeur pour réaliser du pain et le
batteur dans le bol pour préparer
des gateaux et des patisseries.
N’utilisez pas la lame couteau pour
piler de la glace ou pour d’autres
ingrédients durs, tels que les épices,
ils pourraient endommager
I'accessoire.

Si vous ajoutez de I'essence
d’amandes, ou des ardbmes aux
préparations, évitez le contact avec
le plastique qui pourrait étre
définitivement taché.

capacité maximale

viande 400 g

Faites un hachis en 6tant I'excédant
de graisse de la viande et en la
coupant en cubes de 2cm, placez-
les dans le bol et mettez en marche
pendant environ 20 secondes ou
jusqu’a ce que la bonne texture soit
obtenue. Plus le robot mixe
longtemps, plus la texture est lisse.

éminceur/rape et disque rape
Utilisez I’éminceur/rape pour couper
ou raper les fruits, les légumes et le
fromage, et le disque rape pour le
parmesan et les pommes de terre
pour la préparation de boulettes.



utilisation de la grille a
trancher/hacher/raper

action des disques

disques éminceurs/rapeurs
Les disques @) et (® sont réversibles
. un co6té émince, I'autre rape. Vous
pouvez émincer fromages, carottes,
pommes de terre, choux,
concombres, courgettes, betteraves,
oignons. Vous pouvez raper
fromages, carottes, pommes de
terre et autres aliments de
consistance similaire. La face de
coupe choisie doit étre
tournée vers le haut.

grille a raper (9 rape le fromage
parmesan et les pommes de terre
pour la préparation de boulettes de
pommes de terre.

grilles optionnelles

disque a couper en julienne
Ce disque coupe les pommes de
terre en julienne, ainsi que les
aliments de consistance ferme pour
la préparation de salades, garnitures,
plats mijotés et sautés (ex. :
carottes, rutabagas, courgettes et
concombres).

disque a frites () coupe les
pommes de terre en frites fines, ainsi
que les aliments de consistance
ferme en batonnets pour les salades
et mousses de hors d’ceuvre (ex. :
rutabagas, concombres).

disque a raper gros @ rape
gros les fromages et carottes.

utilisation des lames a
trancher

1 Retirez le cache protégeant la sortie
vitesse moyenne en le soulevant.

2 Placez I'axe d’entrainement sur la
sortie.

3 Installez le bol sur I'axe
d’entrainement en positionnant la
poignée au-dessus du sélecteur de
vitesses marche/arrét, puis tournez
dans le sens des aiguilles d’une
montre, jusqu’a ce qu'il s’enclenche
en position.

4 Placez le disque de coupe sur I'axe
d’entrainement. La face de coupe
choisie doit étre tournée vers le haut.
Manipulez les disques de
coupe avec précautions - ils
sont extrémement tranchants.
Tenez les disques par leur
poignée centrale.

5 Installez le couvercle en positionnant
le tube d’alimentation au-dessus du
sélecteur de vitesses marche/arrét,
puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre, en vous
assurant que la languette du
couvercle s’enclenche dans la
rainure de la poignée du bol.
Lorsque les éléments sont
correctement assemblés, ces
symboles doivent étre alignés T

® L’accessoire ne fonctionnera
pas si le couvercle n’est pas
correctement verrouillé ou si
le cache protégeant la sortie
vitesse élevée n’est pas
installé.



6 Choisissez le tube d’alimentation
que vous souhaitez employer. Le
poussoir contient un tube
d’alimentation de plus petite taille
pour la préparation d’ingrédients fins
ou a l'unité.
utilisation du tube
d’alimentation de petite taille

® Placez tout d’abord le grand
poussoir dans le tube d’alimentation.
utilisation du tube
d’alimentation de grande taille

® Utilisez les deux poussoirs
ensemble.

7 Placez les aliments dans le tube
d’alimentation.

8 Allumez I'appareil et exercez, a I'aide
du poussoir, une pression réguliere -
n’introduisez jamais vos
doigts a Pintérieur du tube
d’alimentation. Nous
recommandons une vitesse
moyenne pour travailler les
ingrédients mous, tels que les
concombres, et une vitesse
moyenne/élevée pour travailler les
ingrédients plus fermes, tels que les
carottes et les fromages a pate dure.

9 Eteignez I'appareil et débranchez-le.

10Retirez I'accessoire.

11 Replacez le cache protégeant la
sortie vitesse moyenne apres
I'utilisation.
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conseils

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les aliments en dés
de trop petite taille. Essayez de
remplir au mieux la largeur du tube
d’alimentation de grande taille, afin
d’éviter que les aliments ne
s’affaissent d’un coté pendant la
préparation.
Vous pouvez également choisir
d’utiliser le tube d’alimentation de
petite taille.

® Pour émincer ou raper : les aliments
placés verticalement ressortent plus
courts que ceux placés
horizontalement.

® Apres I'utilisation d’un disque, il reste
toujours une faible quantité de
déchet sur le disque ou dans les
aliments.

nettoyage

bol, couvercle et accessoires

® | avez les éléments a la main, puis
séchez-les. Faites attention, les
lames et les disques de coupe sont
tranchants.

® \/ous pouvez également les nettoyer
dans le panier supérieur de votre
lave-vaisselle. Il est recommandé
d’utiliser un programme court a
basse température.

Apres I'utilisation, rangez la lame
couteau dans le bol du robot.



presse-agrumes

Remarque :

Cet accessoire ne peut étre utilisé
que conjointement avec le
préparateur culinaire AT264.

Utilisez votre presse-agrumes afin
d’extraire le jus des agrumes tels
qu’oranges, citrons, citrons verts,
pamplemousses.

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois
Lavez le cone et la passoire.

légende

® cone
passoire

utilisation de votre
presse-agrumes

1 Retirez le cache protégeant la sortie
vitesse moyenne en le soulevant.

2 Placez I'axe d’entrainement sur la
sortie.

3 Installez le bol sur I'axe
d’entrainement en positionnant la
poignée au-dessus du sélecteur de
vitesse marche/arrét, puis tournez
dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu'’il s’enclenche.

4 Installez la passoire dans le bol en

vous assurant que la patte située sur

9

le bord s’enclenche dans la fente
correspondante de la poignée du
bol.

Le presse-agrumes ne
fonctionnera pas si la
passoire n’est pas
correctement verrouillée ou si
le cache protégeant la sortie
vitesse élevée n’est pas
installé.

Mettez le cone sur I'axe
d’entrainement et tournez jusqu’a ce
qu’il descende completement.
Coupez les fruits en deux. Mettez
I'appareil sur la vitesse 3, puis
pressez le fruit sur le cone.
Remarque :

Videz le bol régulierement et ne
laissez jamais le jus atteindre le
dessous de la passoire.

Eteignez I'appareil et débranchez-le.
Soulevez le cone. Déverrouillez et
retirez la passoire.

Déverrouillez le bol et videz le jus.

nettoyage

Lavez le cbne, la passoire et le bol a
la main, puis séchez soigneusement.
Vous pouvez également les laver au
lave-vaisselle (compartiment
supérieur uniquement).



entretien et service
apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par Kenwood ou un
réparateur agréé.

Si vous avez besoin d’assistance en
ce qui concerne :

® |'utilisation de votre machine ou,

® |'entretien ou les réparations,
contactez le magasin ou vous avez
acheté I'appareil.
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Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

Food Prozessor

Zum Zerkleinern, Hobeln, Schnitzeln
und Raspeln verwenden Sie das
Food Processing Zubehor.

Vor Gebrauch lhres Kenwood-
Zubehors

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benltzung auf.

Entfernen Sie samtliche
Verpackungen, einschlieBlich der
Kunststoffabdeckung des
Schneidmessers. Achten Sie
darauf, dass die Schneiden
des Messers sehr scharf sind.
Die Abdeckung kann entsorgt
werden, da diese eigentlich nur als
Schutz bei der Herstellung und beim
Transport dient.

Sicherheit

® Die Schneidmesser und Scheiben
sind sehr scharf. Gehen Sie
vorsichtig damit um. Halten
Sie das Schneidmesser, beim
Hantieren oder Reinigen,
immer am Haltegriff am
oberen Teil, mit den Fingern
weg von den scharfen
Klingen.

Vor dem Ausschutten des Inhalts
aus der Schissel Messer immer erst
entfernen.

Geben Sie weder Hande noch
Utensilien in die RUhrschissel des
Food Prozessors, wahrend dieser
am Strom angesteckt ist.
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Schalten Sie das Geréat aus bzw. ziehen

Sie den Netzstecker:

o vor dem Anbringen bzw. Entfernen
von Teilen

o nach dem Gebrauch

o vor der Reinigung

Drlicken Sie niemals Lebensmittel mit

den Fingern in den EinfUllschacht.

Verwenden Sie stets den/die

mitgelieferten Stopfer.

Ziehen Sie den Stecker, bevor Sie

den Deckel des Behélters

abnehmen:-

o das Gerat ausschalten;

o warten Sie bis die
Schneidmesser/-scheiben
komplett stillstehen.

Achten Sie beim Benutzen von

GemUsehobel/Reibeisen oder

Raspelscheibe darauf, dass der

Behalter nicht bis zur

Schneidscheibe geflllt wird:

regelméaBig leeren.

Treten wahrend der Benutzung des

Zubehors, starke Vibrationen auf,

reduzieren Sie entweder die Drehzahl

oder stoppen Sie die Maschine und
entnehmen Sie einen Teil des Inhalts.

Verwenden Sie den Deckel nicht

zum Betreiben des Zubehdrs,

sondern immer die an/aus

Drehzahlregelung.

Das Gerit kann beschadigt

werden und es kann zu

Verletzungen kommen, wenn der

Verriegelungsmechanismus

iibermaBiger Krafteinwirkung

ausgesetzt wird.

Verwenden Sie nur zugelassenes

Zubehdr.



® | assen Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt
laufen.

® Verwenden Sie niemals ein beschadigtes
Gerat. Zu Uberpriifung bzw. Reparatur
siehe ‘Kundendienst und
Kundenbetreuung’.

® Gebrechliche Personen durfen die
Maschine nicht ohne Aufsicht
benutzen.

® Kinder durfen das Gerat weder
benutzen, noch damit spielen.

® \erwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Legende

Food Prozessor
Schieber: groB und klein
Zufuhrtrichter
Food Prozessor Deckel
Messerschneide
Food Prozessor Schissel
Antriebswelle
GemUsehobel/Reibeisen grob
GemUsehobel/Reibeisen fein
Schneidmesser der Raspelscheibe
Optionale Platten
dinne Schneidplatte
standard Schneidplatte
extra grobe Schnitzelplatte
Zitruspresse
Saftkegel
Sieb
Vor dem ersten Gebrauch
1 Waschen Sie die Teile (siehe
‘Reinigen’).

®@® OO OROPOO®®OO
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Schneidmesser

Verwenden Sie das Schneidmesser
zum Zerkleinern von gekochtem
Fleisch, Eiern, GemuUse, NUssen,
Pasteten und Dips, aber auch zum
Herstellen von Brésel aus Brot oder
Keks.

zum Verwenden der
Schneidmesser

1 Nehmen Sie den Deckel flr den
Ausgang der mittleren Drehzah! @
heraus.

2 Setzen Sie die Antriebswelle an den
Ausgang @.

3 Geben Sie die Schussel Uber die
Antriebswelle mit dem Giriff Uber dem
an/aus und Drehzahlregler und
drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis
er einrastet ©.

4 Setzen Sie das Schneidmesser Uber
die Antriebswelle und drehen Sie es,
bis es komplett nach unten fallt.
Achten Sie beim Umgang mit der
Klinge des Schneidmessers, dass
diese sehr scharf ist.

5 Zerkleinern Sie die Nahrungsmittel
grob und geben Sie diese,
gleichmaBig verteilt, in die Schissel.

6 Setzen Sie den Deckel, die
Zufuhrschnecke Uber den
Drehzahlschalter und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn bis er eingerastet
ist, achten aber auch darauf, dass
der Zapfen am Deckel in der
Einkerbung des Griffes sitzt @. Der
Deckel ist dann richtig, wenn die
Markierungen Ubereinstimmen T



® Das Zubehor funktioniert nur
dann, wenn der Deckel
korrekt aufgesetzt wurde oder
wenn der Deckel fiir die
Hochstdrehzahl nicht
aufgesetzt ist.

7 Setzen Sie die Dricker ein.

8 Einschalten und solange zerkleinern,
bis die richtige Konsistenz erreicht
ist. FUr die meisten
Zerkleinerungsfunktionen empfehlen
wir hohe Geschwindigkeit.

® F(r kleine KraftstdBe, verwenden Sie
die Impulsstufe (P). Das Gerat
zerkleinert solange sie die
Impulsstufe halten.

9 Ausschalten und Stecker ziehen.

10 Zubehér abnehmen.

11 Nach Gebrauch erneut den Deckel
flr den Ausgang der mittleren
Drehzahl aufsetzen.

Tipps

® Schneiden Sie die zu bearbeitenden
Zutaten klein, bevor Sie sie in die
Schussel flllen. Fleisch, Brot,
Gemdise und andere Lebensmittel
ahnlicher Struktur sollten in ca. 2 cm
groBBe Wrfel geschnitten werden.
Kekse sollten in Stiicke gebrochen
und bei laufender Maschine durch
das Einfullrohr eingeflillt werden.

® Krauter lassen sich am Besten
sauber und trocken zerkleinern.

® Keine flissigen Zutaten mixen, denn
sie konnten um den Deckel herum
auslaufen. Fir diesen Zweck ist ein
Purierer erhaltlich.
Beim Pdrieren von Suppen usw.
Feststoffe abgieen, mixen und
wieder in die FlUssigkeit geben.
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® Achten Sie darauf, die Zutaten bei

Verwendung des Messers nicht zu
lange zu verarbeiten.

FUr schwer zu bearbeitende
Nahrungsmittel wie Brotteig
verwenden Sie nicht das
Schneidmesser; der Mixer kdnnte
beschadigt werden. Verwenden Sie
daflr die Knethaken in der
Mixschissel zum Brotbacken und
den Schléager in der Schussel flr
Kuchen und Teigwaren.

Verwenden Sie das Schneidmesser
auch nicht zum zerkleinern von
Eiswurfeln oder anderen harten
Nahrungsmitteln wie GewUrzen, das
Zubehor kdénnte beschadigt werden.
Wenn Sie Mandelessenz oder
Aromastoffe zur Mischung
hinzuflgen, vermeiden Sie direkten
Kontakt mit dem Kunststoff, dieser
konnte sich dauerhaft verfarben.

maximales Fassungsvermégen

® Fleisch 400g (140z) mit der

Machen Sie Hackfleisch, indem Sie
das Uberschussige Fett entfernen
und das Fleisch dann in 2 cm groBe
Worfel schneiden, es in die Schissel
geben, und das Gerat ca. 20
Sekunden, oder bis die gewlinschte
Textur erreicht ist, laufen lassen. Je
l&nger Sie die Maschine laufen
lassen, um so feiner wird die Textur.

Schneid-/Hack- und
Raspelscheibe

Verwenden Sie die Schneid-
/Hackscheibe zum Zerkleinern von
Obst, Gemuse und Kéase und die
Raspelscheibe zum Reiben von
Parmesan und Kartoffeln flr
Kartoffelpuffer.



Verwenden von
Hobel/Reibeisen/Raspel

Funktion der Schneidscheiben

Schneidscheiben/Reiben

Die Scheiben @) und ® sind auf
beiden Seiten verwendbar: eine
Seite schneidet, die andere reibt.
Sie kdnnen Kéase, Mohren,
Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini,
rote Bete oder Zwiebeln in Scheiben
schneiden. Sie kdnnen Kése,
Méohren, Kartoffeln oder andere
Lebensmittel mit einer ahnlichen
Struktur reiben. Die gewiinschte
Seite der Scheibe muss oben
liegen.

Raspelplatte (9 Raspelt
Parmesan und Kartoffeln flr
Kartoffelknodel.

Optionale Platten

Diinnes Schnitzelwerk
(Julienne)

Diese Scheibe schneidet Kartoffel in
dinne Pommes frites und feste
Zutaten fUr Salate, Garnituren,
Kasserollen und Pfannengerichte in
dunne Streifen (z.B. Mohren, Ruben,
Zucchini und Gurken).
Standard-Schnitzelwerk (1)
Schneidet Kartoffeln fir Pommes
frites und feste Zutaten fUr Salate
und Dips (z.B. Ruben, Gurken).
Extra grobe Reibe @ Zum
Grobreiben von Kése und Mohren.
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Verwendung der
Schneide- bzw.
Reibescheiben

1

Nehmen Sie den Deckel fir den
Ausgang der mittleren Drehzahl
heraus.

Setzen Sie die Antriebswelle an den
Ausgang.

Geben Sie die Schissel Uber die
Antriebswelle mit dem Griff Gboer dem
an/aus und Drehzahlregler und
drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis
er einrastet.

Schieben Sie die Schneidplatte auf
die Antriebswelle. Die von lhnen
gewahlte Schneidseite muss nach
oben zeigen. Gehen Sie mit den
Schneidplatten vorsichtig um
- sie sind sehr scharf. Halten
Sie diese am Haltegriff in der
Mitte.

Setzen Sie den Deckel, den
Zufuhrtrichter Gber den
Drehzahlregler und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn bis er eingerastet ist,
achten aber auch darauf, dass der
Zapfen am Deckel in der Einkerbung
des Griffes sitzt. Der Deckel ist dann
richtig, wenn die Markierungen
Ubereinstimmen T

Das Zubehor funktioniert nur
dann, wenn der Deckel
korrekt aufgesetzt wurde oder
wenn der Deckel fiir die
Hoéchstdrehzahl nicht
aufgesetzt ist.



6 Wahlen Sie das gewlnschte
EinfUllrohr aus. Der Schieber enthalt
ein kleineres Einflllrohr fur die
Verarbeitung einzelner Zutaten oder
flr diinne Zutaten.

Verwendung des kleinen
Einfiillrohrs

® Stecken Sie zuerst den groBen
Schieber in das Einflllrohr.
Verwendung des groB3en
Einfiillrohrs

® \/erwenden Sie beide Schieber
zusammen.

7 Legen Sie die Zutaten in das
Einfllirohr.

8 Schalten Sie ein und drlicken Sie mit
dem Schieber gleichmaBig nach
unten — stecken Sie niemals die
Finger in den Zufuhrtrichter.
FUr weichere Nahrungsmittel wie
Gurken, empfehlen wir eine mittlere
Geschwindigkeit, fUr festere wie
Karotten oder harten Kase eine
mittlere bis hohe
Geschwindigkeitsstufe.

9 Ausschalten und Stecker ziehen.

10 Zubehér abnehmen.

11 Nach Gebrauch erneut den Deckel
fr den Ausgang der mittleren
Drehzahl aufsetzen.

Tipps

® \erwenden Sie frische Zutaten.

® Schneiden Sie die Zutaten nicht zu
klein. Fullen Sie das groBe Einfullrohr
Uber seine Breite fast vollstandig.
Dies verhindert, dass Zutaten beim
Verarbeiten an der Seite entlang
gleiten kdnnen.
Alternativ kdnnen Sie das kleine
Einflllrohr verwenden.

® \Nenn Sie Zutaten in Scheiben
schneiden oder reiben wollen:
aufrecht stehende Zutaten sind nach
dem Schneiden/Reiben kurzer als
horizontal liegende Zutaten.

® Bei der Verwendung einer
Schneidplatte bleiben immer kleine
Reste auf der Scheibe oder bei den
Zutaten zurlck.

Reinigen

Schiissel, Deckel und Zubehor

® \Naschen und anschlieBend
abtrocknen. Achten Sie darauf, dass
die Klingen und Schneidscheiben
scharf sind.

® Alternativ kénnen Sie die Teile auch
auf der oberen Einschubleiste Ihrer
Spulmaschine reinigen. Empfohlen
wird ein Kurzprogramm bei niedriger
Temperatur.

Nach dem Verwenden lagern Sie
das Schneidmesser in der Prozessor
Schussel.
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Zitruspresse

Hinweis:

Dieses Zubehdrteil kann nur mit dem
Food Prozessor AT264 verwendet
werden.

Verwenden Sie lhre Zitruspresse zum
Auspressen von Zitrusfriichten wie
z.B. Orangen, Zitronen, Limonen
oder Grapefruit.

Vor Gebrauch lhres Kenwood-
Zubehors

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Vor dem ersten Gebrauch
Kegel und Sieb waschen.

legende

@ Saftkegel
Sieb

Verwendung lhrer
Zitruspresse

1 Nehmen Sie den Deckel fur den
Ausgang der mittleren Drehzahl
heraus.

Setzen Sie die Antriebswelle an den
Ausgang.

Geben Sie die Schussel Uber die
Antriebswelle mit dem Griff GUber dem
an/aus und Drehzahlregler und
drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis
er einrastet.

25

Setzen Sie das Sieb in den Becher,
achten Sie dabei, dass der Ansatz
am Rand mit der Einkerbung im
Handgriff des Bechers einrastet.
Die Zitruspresse funktioniert
nur mit korrekt aufgesetztem
Deckel oder wenn der Deckel
fiir die Hochstdrehzahl nicht
aufgesetzt ist.

Geben Sie den Kegel Uber die
Antriebswelle und drehen Sie diesen
bis er komplett nach unten fallt.
Halbieren Sie die Frlichte. Schalten
Sie auf Stufe 3 und drlicken die
Frichte in den Kegel.

Hinweis

Leeren Sie den Becher regelméBig
und lassen den Saft niemals bis an
die Unterseite des Siebes ansteigen.
Ausschalten und Stecker ziehen.
Heben Sie den Kegel an. Entsperren
und Sieb herausnehmen.

Becher entriegeln und Saft
ausleeren.

Reinigen

Waschen Sie Saftkegel, Sieb und
Schale von Hand und trocknen Sie
die Teile grindlich ab.

Alternativ kénnen Sie die Teile in der
Geschirrsptilmaschine reinigen (nur
auf dem oberen Gestell).

Tauchen Sie den Adapter niemals in
Wasser ein. Wischen Sie ihn mit
einem feuchten Tuch ab.



Service und
Kundenbetreuung

® Aus Sicherheitsgriinden darf ein
beschéadigtes Kabel nur von
Kenwood oder einer authorisierten
Kenwood-Werkstatt ausgetauscht
werden.

Wenn Sie Hilfe bendtigen:

® im Umgang mit lhrem Geréat

® der Wartung, mit Ersatzteilen oder
Reparaturen
Setzen Sie sich mit lhrem Verk&ufer
in Verbindung.
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Prima di leggere q o manuale si prega di aprire la prima pagina, al

cui interno troverete le

Robot da cucina

Usare I'accessorio del robot per
tagliare, affettare, sminuzzare e
grattugiare.

prima di usare ’accessorio
Kenwood

® | eggere attentamente queste
istruzioni e conservarle per futuro
riferimento.

® Togliere tutto il materiale di
imballaggio, compreso il coprilama in
plastica. Fare attenzione: le
lame sono molto affilate.
Gettare il coprilama, che serve
unicamente per proteggere la lama
in fase di produzione e durante il
trasporto.

sicurezza

® | e lame e i dischi sono molto affilati:
maneggiarli con cura. Tenere
sempre la lama dall’apposita
presa per le dita, in cima.
Tenere le mani lontane dal
bordo di taglio quando si
maneggia e si pulisce la lama.

® Rimuovere sempre la lama prima di
svuotare il recipiente.

® Tenere mani e utensili fuori
dall’apparecchio mentre esso &
collegato alla presa di corrente.

® Spegnere I'apparecchio e staccare la
spina:
o prima di inserire o rimuovere parti

accessorie

o dopo I'uso
o prima della pulizia

® Non usare mai le dita per spingere
gli alimenti nel tubo di riempimento.
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lustrazioni

Servirsi sempre dell’apposito

accessorio (pressatore).

Prima di togliere il coperchio dal

recipiente o I'accessorio dal corpo

motore:

O spegnere I'apparecchio;

o attendere fino a quando le lame/i
dischi si sono completamente
fermati.

Quando si affetta/taglia o grattugia,

non lasciare che il recipiente si

riempia fino al disco di taglio:
svuotarlo a intervalli regolari.

Se I'apparecchio vibra troppo

quando si usa questo accessorio,

ridurre la velocita oppure fermarlo e

togliere parte del contenuto.

Non usare il coperchio per azionare

I’accessorio: usare sempre il

selettore acceso/spento.

Nel caso in cui il meccanismo

di sicurezza venga sottoposto

a forza eccessiva,

Pelettrodomestico verra

danneggiato e potra essere

causa di infortuni.

Non utilizzare I'apparecchio con

accessori non autorizzati.

Non lasciare I'apparecchio

incustodito.

Non utilizzare I'apparecchio se

danneggiato. Rivolgersi ai tecnici per

un controllo ed eventuali riparazioni

(consultare la sezione ‘Assistenza

clienti’).

Non lasciare che persone incapaci

utilizzino I'apparecchiatura senza

Non consentire a bambini di

utilizzare o giocare con

I'apparecchio.



Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

legenda

Robot da cucina

spingitori: grande e piccolo

tubo di introduzione

coperchio dell’apparecchio

lama

recipiente

albero motore

disco per affettare/sminuzzare
grosso

disco per affettare/sminuzzare fine
disco per grattugiare

dischi facoltativi

Disco fine per patatine (a
fiammifero)

Disco standard per patatine

Disco per sminuzzare extra-grosso
spremiagrumi

cono

filtro

® P 0POEEEO

®@® 06

prima di usare P’accessorio
per la prima volta

1 Lavare i componenti — vedere alla
voce ‘pulizia’.

lama

Usare la lama per tagliare carne
cruda e cotta, uova sode, verdure,
frutta secca, per i paté e le salse e
inoltre per fare il pangrattato e
macinare i biscotti.

28

per usare la lama

1

Sollevare e togliere il coperchio
dall'attacco a media velocita @.
Montare I'albero motore sull’attacco
(2}

Montare il recipiente sull’albero
motore, tenendo il manico sopra
I'interruttore acceso/spento e
girandolo in senso orario fino a
bloccarlo in posizione ©.

Montare la lama sull’albero motore e
girarla fino a quando si inserisce fino
in fondo. La lama € molto affilata:
maneggiarla sempre con cura.
Tagliare gli alimenti e versarli nel
recipienti, distribuendoli in modo
uniforme.

Montare il coperchio, con il tubo di
introduzione sopra il selettore della
velocita, poi girare in senso orario
avendo cura di inserire la sporgenza
del coperchio nella scanalatura sul
manico del recipiente @. Se
I'installazione & corretta, i
contrassegni devono risultare
allineat .

L’accessorio non funziona se
il coperchio non &
correttamente bloccato o se
non si monta il coperchio
sull’attacco ad alta velocita.
Montare gli spingitori.

Accendere e lavorare fino ad
ottenere la consistenza desiderata.
Si consiglia di usare alta velocita per
tagliare la maggior parte degli
alimenti.



® Usare il controllo ad intermittenza (P)
per lavorare gli ingredienti a brevi
impulsi. L'apparecchio funziona fino
a quando si tiene premuto questo
controllo.

9 Spegnere e togliere la spina dalla
presa di corrente.

10 Togliere I'accessorio.

11 Infine, rimettere il coperchio
sull’attacco a media velocita dopo
I'uso.

consigli

® Tagliare gli ingredienti prima di
versarli nella vaschetta. Nel caso di
carni, pane, verdure e altri cibi di
consistenza simile, tagliarli a cubetti
di 2 cm circa. Spezzettare i biscotti e
aggiungerli nel tubo introduttore con
I'apparecchio gia in funzione.

® £ meglio tritare le erbe quando sono
pulite ed asciutte.

® Non frullare ingredienti liquidi, poiché
il coperchio potrebbe perdere.
Utilizzare invece un frullatore.
Tuttavia, nel caso di passati di
verdura, ecc. e possibile scolare gli
ingredienti solidi, frullarli e poi
aggiungerli nuovamente al brodo.

® Fare attenzione a non lavorare
eccessivamente gli ingredienti
quando si usa la lama.

® Non usare la lama per lavorare
carichi pesanti, come impasti per il
pane, altrimenti si rischia di
danneggiare il mixer. Per fare il pane
usare i bracci impastatori nel
recipiente, oppure la frusta nel caso
di torte e dolci.

® Non servirsi della lama per tritare
cubetti di ghiaccio o altri ingredienti
duri, come le spezie, che possono
infatti danneggiare I'accessorio.

® Se si aggiunge essenza o aroma di
mandorla alle miscele, evitare il
contatto con la plastica, che
potrebbe macchiarsi
irrimediabilmente.

capacita massima

® carne 4009
Preparare il macinato eliminando
eventuale grasso in eccesso dalla
carne cruda e riducendola quindi in
cubetti di 2 cm. Introdurre nel
recipiente e lavorare per circa 20
secondi o fino all’ottenimento della
consistenza desiderata. Quanto
maggiore il tempo di lavorazione,
tanto pil omogenea la consistenza
del composto.

disco per
affettare/sminuzzare e
grattugiare

Usare il disco per
affettare/sminuzzare per frutta,
verdure e formaggio, e quello per
grattugiare per il parmigiano e le
patate per gli gnocchi alla tedesca.
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per usare
['affettatutto/sminuzzatuttto/
grattugia

funzione dei dischi di taglio

dischi per
affettare/sminuzzare

| dischi @) e ® sono utilizzabili su
ambo i lati: un lato affetta mentre
I'altro sminuzza. E possibile affettare
formaggio, carote, patate, verze,
cetrioli, zucchine, barbabietole e
cipolle. Inoltre, permette di
sminuzzare formaggio, carote,
patate e ingredienti di consistenza
simile. Il lato di taglio
desiderato deve trovarsi in
alto.

disco per grattugiare 9
grattugia parmigiano e patate, per
fare gli gnocchi alla tedesca.

dischi facoltativi

disco per patatine a
fiammifero

Taglia le patate per le patatine a
fiammifero e inoltre ingredienti duri
per insalate, guarnizioni, spezzatini e
verdure saltate in padella (es. carote,
cavoli, zucchine e cetrioli).

disco standard per tagliare a
bastoncino () taglia le patate per
patatine sottili e inoltre ingredienti
duri per insalate e pinzimonio, come
cavoli e cetrioli.

disco per sminuzzare extra-
grosso (0 sminuzza
grossolanamente formaggio e
carote.
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uso dei dischi affilati
Sollevare e togliere il coperchio
dall’attacco a media velocita.
Montare I'albero motore sull’attacco.
Ora montare il recipiente sull’albero
motore, con il manico sopra
I'interruttore acceso/spento, poi
girarlo in senso orario fino a quando
si blocca in posizione.

Montare il disco desiderato
sull’albero motore. Il lato di taglio
deve trovarsi in alto. Maneggiare
con cura i dischi, che sono
molto affilati. Tenerli dalla
parte centrale.

Montare il coperchio, con il tubo di
introduzione sopra il selettore della
velocita, poi girare in senso orario
avendo cura che la sporgenza sul
coperchio si inserisca nella
scanalatura sul manico del
recipiente. Una volta completato
correttamente il montaggio, i
contrassegni devono risultare
allineati :

L’accessorio non funziona se
il coperchio non &
correttamente bloccato o se
non si monta il coperchio
sull’attacco ad alta velocita.
Sceglliere il tubo introduttore da
usare. Lo spingitore contiene un
tubo piu piccolo, per lavorare cibi
singoli o ingredienti sottili.

per usare il tubo introduttore
piccolo

Prima inserire lo spingitore grande
nel tubo introduttore.



per usare il tubo grande

® Usare insieme entrambi gli spingitori.

7 Mettere gli ingredienti nel tubo
introduttore.

8 Accendere e spingere in modo
uniforme con lo spingitore — non
mettere mai le dita nel tubo di
introduzione. Si consiglia di
impostare una velocita media per
lavorare alimenti morbidi, come i
cetrioli, oppure una velocita medio-
alta per alimenti pit duri come carote
e formaggio a pasta dura.

9 Accendere e togliere la spina dalla
presa di corrente.

10 Ora togliere I'accessorio.

11 Dopo I'uso, rimettere il coperchio
sull’attacco a media velocita.

consigli

® Usare ingredienti freschi.

® Non tagliare gli ingredienti a pezzetti
troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo introduttore grande: in
questo modo si impedisce che gli
ingredienti scivolino ai lati durante la
lavorazione.
Alternativamente, usare il tubo
introduttore piccolo.

® Quando si affetta o si sminuzza, gli
ingredienti inseriti in verticale saranno
piu corti di quelli inseriti in
orizzontale.

® Dopo aver usato un disco di taglio,
nel piatto oppure negli alimenti
lavorati si noteranno sempre residui.

pulizia
recipiente, coperchio e
accessori

® | avare a mano e asciugare. Fare
attenzione: le lame e i dischi sono
molto affilati.

® Alternativamente, lavarli nel cestello
superiore della lavastoviglie. Si
consiglia un ciclo di lavaggio breve e
a bassa temperatura.

Dopo I'uso, conservare la lama
all'interno del recipiente
dell’apparecchio.
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spremiagrumi

NB:

Questo accessorio puod essere usato
unicamente con I'apparecchio da
cucina AT264.

Usate il vostro spremiagrumi per
spremere il succo da frutti come
arance, limoni, limette e pompelmi.

prima di usare PPaccessorio
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

prima di usare ’apparecchio
per la prima volta
Lavare cono e filtro.

legenda

® cono

filtro

per usare lo
spremiagrumi

1 Sollevare e togliere il coperchio
dall’attacco a media velocita.

2 Mettere il corpo motore sull’attacco.

3 Inserire il recipiente sul corpo
motore, tenendo il manico sopra
l'interruttore acceso/spento e della
velocita e poi girandolo in senso
orario per bloccarlo in posizione.

4 Montare il filtro sul recipiente, avendo

cura che la sporgenza sul bordo
vada ad inserirsi nella scanalatura
corrispondente sul manico del
recipiente.

® Lo spremiagrumi non funziona

se il filtro non viene bloccato
correttamente in posizione,
oppure se non si mette il
coperchio sull’attacco ad alta
velocita.

Montare il cono sul corpo motore,
girandolo fino a inserirlo del tutto.
Tagliare a meta gli agrumi,
accendere I'apparecchio a velocita 3
e premere ciascuna meta dei frutti
sul cono.

NB:

Svuotare regolarmente il recipiente e
non lasciare mai che il succo
raggiunga la parte sottostante del
filtro.

Spegnere I'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente.
Sollevare e togliere il cono, poi
sbloccare e togliere il filtro.

Infine, sbloccare il recipiente e
versare il succo.

pulizia

Lavare a mano cono, filtro e
vaschetta, poi asciugare a fondo.
Alternativamente, lavare i
componenti in lavastoviglie (nel
cestello superiore).

Non immergere mai il connettore in
acqua; passarlo con un panno
umido.



manutenzione e
assistenza tecnica

® Se il cavo & danneggiato, per ragioni
di sicurezza deve venire sostituito
dalla Kenwood o da un suo tecnico
autorizzato.

Per assistenza in merito a:

® uso della macchina, oppure

® manutenzione, ricambi o riparazioni
Contattare il rivenditore della
macchina.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

robé de cozinha

Use o acessorio de processamento
de alimentos para picar, cortar as
rodelas, cortar em juliana e ralar.

antes de usar o seu acessoério
Kenwood

Leia estas instrucbes com atencéo e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens
incluindo a tampa em plastico que
protege a lamina de corte. Tenha
cuidado; as laminas sao
extremamente afiadas. A tampa
deve ser deitada fora dado que se
destina apenas a proteger a lamina
durante o fabrico e o transporte.

seguranca

® As laminas e os discos séo

extremamente afiados; manuseie-os

com cuidado. Segure sempre a

lamina de corte pela pega, na

parte superior, mantendo os

dedos afastados do bordo

cortante, tanto ao segurar

como ao limpar.

Retire sempre as laminas antes de

vazar o conteldo da taca.

Mantenha as maos e utensilios

afastados da taga do aparelho

enquanto este estiver ligado a

tomada.

Desligue o aparelho e retire a ficha

do cabo de alimentacéo da tomada

de parede:

O antes de instalar ou retirar as
pecas

O apos a utilizagao

O antes das operagdes de limpeza
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® Nao utilize os dedos para empurrar

os alimentos no tubo de

alimentacao. Utilize sempre of(s)

calcador(es) fornecido(s).

Antes de retirar a tampa da taga ou

antes de retirar o acessoério da

unidade base:

o desligue o aparelho;

o aguarde até as laminas/discos
ficarem completamente imoveis;

® Ao cortar as rodelas/em juliana ou

ao ralar, ndo deixe a taga encher até
ao nivel do disco de corte: esvazie-a
regularmente.

Caso se registe vibragao excessiva
ao usar este acessorio, reduza a
velocidade ou pare a maquina e
retire algum do contetdo.

Nao use a tampa para accionar o
acessorio, use sempre o comando
de velocidade para ligar/desligar.
Este aparelho pode ficar
danificado e provocar
ferimentos se exercer
demasiada forca sobre o
mecanismo de entrebloqueio.
Nao utilize acessoérios nao
autorizados.

Nao deixe o aparelho sem
supervisao quando estiver ligado.
Nao utilize o aparelho se estiver
danificado. Os aparelhos danificados
devem ser verificados ou reparados:
consulte ‘assisténcia técnica’.

Nao permita que pessoas idosas ou
ndo auto suficientes usem o
aparelho sem vigilancia.

Nao deixe criangas usarem ou
brincarem com a aparelho.



Use o aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A
Kenwood néo se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucoes nao sejam respeitadas.

descricao

®@ 0PO®O®OO

@@ 066 ©

1

calcadores: grande e pequeno

tubo de alimentagéao

tampa do robd de cozinha

lamina de corte

taga do robd de cozinha

veio de accionamento

disco de cortar as rodelas/em

juliana grossa

disco de cortar as rodelas/em

juliana fina

disco ralador

discos opcionais

disco de corte fino, em juliana

disco de corte normal

disco para granulagao extra grossa
espremedor de citrinos

cone espremedor

coador

antes da primeira utilizacao
Lave as pegas: consulte a seccao
“limpeza”.

lamina de corte

Use a lamina de corte para picar
carne crua ou cozinhada, ovos
cozidos, legumes, frutos secos,
fazer patés e molhos e também para
obter pao ralado a partir de pao e
bolachas.
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para usar a lamina de
corte
;

Retire a tampa exterior de
velocidade média levantando @.
Cologue o veio de accionamento na
saida @.

Coloque a taga por cima do veio de
accionamento com a pega por cima
do interruptor de ligar/desligar e de
velocidade e rode para a direita até
bloquear ©.

Coloque a lamina de corte por cima
do veio de accionamento e rode até
este cair até baixo. A lamina de
corte é extremamente afiada;
manuseie-a sempre com cuidado.
Corte os alimentos e coloque-os na
taca, certificando-se de que ficam
distribuidos uniformemente.
Coloque a tampa € o tubo de
alimentacao por cima do interruptor
de velocidade e rode para a direita,
certificando-se de que a patilha na
tampa encaixa na ranhura existente
na pega da taca @. Quando
colocada de forma correcta, as
marcas devem ficar alinhadas }

O acessoério nao funcionara se
a tampa nao estiver bem
encaixada ou se a tampa da
saida de alta velocidade nédo
estiver colocada.

Coloque os calcadores.

8 Ligue e processe os alimentos até

obter a consisténcia pretendida.
Recomendamos uma velocidade
elevada para a maioria das fungoes
de picar.



® Use o comando do impulsor (P) para
impulsos curtos. O impulso funciona
enquanto se mantém o comando
premido.

9 Desligue e desligue da tomada.

10 Retire 0 acessorio.

11 Coloque a tampa da saida de
velocidade média depois de usar.

sugestoes

® Corte os alimentos aos bocados
antes de os colocar na taga. Carne,
péo, legumes e outros alimentos de
textura semelhante devem ser
cortados em cubos de
aproximadamente 2 cm. As
bolachas devem ser cortadas em
bocados e adicionadas pelo tubo de
alimentacdo com a maquina em
funcionamento.

® £ mais facil picar ervas arométicas
quando limpas e secas.

® Nao misture ingredientes liquidos
pois estes poderao verter em volta
da tampa. Existe um liquidificador
para esta finalidade.
Contudo, ao preparar sopas, etc.,
escorra o liquido, misture os
ingredientes sdlidos na méaquina e
torne a junté-los ao liquido.

® Tenha o cuidado de néo processar
excessivamente ao utilizar as
laminas.

® Nao use a lamina de corte para
misturar misturas pesadas - como
massa de pao - pois pode danificar
a batedeira. Use as varas para
massa na taga de mistura para fazer
pao e a batedeira na taca para fazer
bolos e pastelaria variada.

® Nao use a lamina de corte para
picar cubos de gelo ou outros
alimentos duros, tais como
especiarias, pois pode danificar o
acessorio.

® Se adicionar esséncia de améndoa
ou corantes a misturas, evite o
contacto com o plastico pois pode
resultar em manchas permanentes.

capacidade maxima

® carne: 400 g
Torne-a ‘magra’ retirando qualquer
excesso de gordura a carne crua e
cortando-a em pedacos de 2cm,
coloque a carne na taca e opere
durante aproximadamente 20
segundos ou até alcangar a textura
desejada. Quanto mais utilizar a
maquina mais suave sera a textura.

disco de cortar as rodelas/em
juliana e ralar

Use este disco para cortar as
rodelas/em juliana fruta, legumes e
queijo e o disco ralador para ralar
queijo Parmesao e batatas para
pratos da cozinha alema com batata
ralada.



usar o disco de cortar
as rodelas/em
juliana/ralar

o que os discos fazem

discos de corte/picado

Os discos @) e (® sao reversiveis:
um lado corta e o outro pica. Pode
cortar queijo, cenoura, batata,
couve, pepino, curgete, beterraba
ou cebola. Pode picar queijo,
cenoura, batata e alimentos de
textura semelhante. O lado do
disco que desejar utilizar
devera ficar voltado para
cima.

disco de raspar/ralar (9 rala
queijo parmesao e batata para
dumplings de batata a alema.

discos opcionais

disco para corte em palitos
finos (estilo juliana)

Este disco corta batatas para fritar
em palitos estilo juliana e
ingredientes rijos para saladas e
decoragao de pratos, estufados e
pratos fritos a chinesa (por exemplo,
cenoura, nabo, curgete e pepino).

disco para cortar em palitos
médios () corta batatas em palitos
finos para fritar e ingredientes rijos
para saladas e dips (por exemplo,
nabo e pepino).

disco para picado extra-
grosso () pica grosseiramente
queijo e cenoura.
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utilizar os discos de
corte

1

Retire a tampa exterior de
velocidade média levantando.
Cologue o veio de accionamento na
saida.

Coloque o copo por cima do veio de
accionamento com a pega por cima
do interruptor de ligar/desligar e de
velocidade e rode para a direita até
bloquear.

Coloque o disco de corte no veio de
accionamento. O lado de corte
seleccionado tem de ficar virado
para cima. Manuseie os discos
de corte com cuidado - sdo
extremamente afiados. Segure
os discos pela pega central.
Cologue a tampa € o tubo de
alimentacao por cima do interruptor
de velocidade e rode para a direita,
certificando-se de que a patilha na
tampa encaixa na ranhura existente
na pega da taga. Quando colocada
de forma correcta, as marcas devem
ficar alinhadas Y.

O acessério ndo funcionara se
a tampa nao estiver bem
encaixada ou se a tampa da
saida de alta velocidade nao
estiver colocada.

Escolha o tubo de alimentagao que
deseja utilizar. O empurrador contém
um tubo de alimentagéo mais
pequeno para processar artigos
individuais ou ingredientes delgados.
utilizacao do tubo de
alimentacao pequeno

Comece por introduzir o empurrador
grande no tubo de alimentagéo.



utilizacao do tubo de
alimentacéao grande

® Utilize ambos os empurradores
conjuntamente.

7 Introduza os alimentos no tubo de
alimentacéo.

8 Ligue e empurre para baixo
uniformemente com o calcador -
nunca enfie os dedos no tubo
de alimentacdo. Recomendamos
uma velocidade média para
processar alimentos tenros como
pepino e uma velocidade média/alta
para processar alimentos mais rijos
como cenouras e queijo duro.

9 Desligue e desligue da tomada.

10 Retire 0 acessorio.

11 Coloque a tampa da saida de
velocidade média depois de usar.
sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos em bocados
demasiado pequenos. Encha
razoavelmente bem a toda a largura
o tubo de alimentagédo grande. Isto
impede os alimentos de deslizarem
para os lados durante o
processamento.

Alternativamente utilize o tubo de
alimentacéo pequeno.

® Ao cortar ou picar: os alimentos
colocados na vertical saem mais
curtos que os alimentos colocados
na horizontal.

® Depois de utilizar um disco, havera
sempre uma pequena quantidade de
residuos no disco ou nos alimentos.

limpeza

taca, tampa e acessérios

® | ave a mao e depois segue. Tenha
cuidado pois as laminas e discos de
corte sdo muito afiados.

® Pode também lavar na prateleira
superior da maquina de lavar louga.
Recomendamos um programa de
lavagem curto a baixa temperatura.

Depois de usar, guarde a lamina de
corte na taga do robd de cozinha.
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espremedor de citrinos

Nota:

Este acessorio s6 pode ser usado
em conjunto com o processador de
alimentos AT264.

Utilize o seu espremedor de citrinos
para extrair o sumo de citrinos
como, por exemplo, laranjas, limoes,
limas e toranjas.

antes de usar o seu acessoério
Kenwood

® | cia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

antes da primeira utilizacao
Lave o cone e o coador.

legenda

® cone espremedor
coador

utilizacao do
espremedor de citrinos

1 Retire a tampa exterior de
velocidade média levantando.

2 Cologue o veio de accionamento na
saida.

3 Coloque o copo por cima do veio de
accionamento com a pega por cima
do interruptor de ligar/desligar e de
velocidade e rode para a direita até
bloguear.

4 Coloque o coador no copo
certificando-se de que a patilha no
bordo encaixa na ranhura
correspondente, na pega do copo.

8

9

O espremedor de citrinos nao
funcionara se o coador nao
estiver bem encaixado ou se a
tampa da saida de alta
velocidade nao estiver
colocada.

Coloque o cone por cima do veio de
accionamento rodando até este cair
até baixo.

Corte a fruta em metades. Regule
para a velocidade 3 e pressione a
fruta contra o cone.

Nota

Esvazie o copo com regularidade e
nunca deixe o sumo atingir o lado
inferior do coador.

Desligue e desligue da tomada.
Levante o cone e retire. Desbloqueie
0 coador e retire-0.

Desbloqueie o copo e verta o sumo.

limpeza

Lave manualmente o cone
espremedor, o coador e a taca e
depois seque-os bem.
Alternativamente podera lava-los na
maquina de lavar loiga (s6 na
prateleira superior).

Nunca mergulhe o conector em
agua, limpe-o apenas com um pano
humedecido.



assisténcia e apoio ao
cliente

® Por razbes de seguranga, se 0 cabo
ficar danificado tera de ser
substituido pela KENWOOD ou por
um reparador autorizado
KENWOOD.

Se precisar de ajuda para:

® ysar a sua maquina ou

® assisténcia, pecas de substituicdo
ou reparacdes
Contacte a loja onde adquiriu o seu
aparelho.
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procesador de alimentos
Utilice el accesorio para procesar
alimentos para trocear, cortar en
rodajas, cortar en tiras o en juliana y
rallar.

antes de usar su accesorio
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Retire todo el embalaje, incluyendo
el protector de plastico de la
cuchilla. Tenga cuidado ya que
las cuchillas estan muy
afiladas. No guarde el protector de
plastico, ya que solo se utiliza para
proteger la cuchilla durante el
proceso de fabricacion y transporte.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte

estan muy afilados; manéjelos con
cuidado. Sostenga siempre la
cuchilla por el asa, situada en
la parte superior, y mantenga
los dedos alejados de los
bordes cortantes, tanto
durante el uso como durante
la limpieza.
Extraiga siempre la cuchilla antes de
verter el contenido del bol.
Mantenga las manos y los utensilios
alejados del bol del procesador
mientras el aparato esté conectado
a la toma de corriente eléctrica.
Apague y desconecte el aparato:
0 antes de montar o desmontar
cualquier componente
o después del uso
o antes de limpiarlo
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

® Nunca utilice los dedos para

empujar los alimentos en el tubo de

entrada. Utilice siempre el embutidor
que se suministra con el aparato.

Antes de quitar la tapa del bol o el

accesorio de la unidad de potencia:-

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que las cuchillas y
los discos de corte se hayan
parado totalmente;

Al rebanar/trocear o rallar no deje

que el bol se llene hasta el disco de

corte: vacielo regularmente.

® Sj al utilizar este accesorio, el

aparato vibra en exceso, reduzca la

velocidad o pare la maquina y quite
una parte del contenido.

No utilice la tapa para hacer

funcionar el accesorio, utilice

siempre el control de velocidad de
encendido/apagado.

Este aparato se estropearay

puede producir lesiones si el

mecanismo de enclavamiento
se ve sometido a una fuerza
excesiva.

Nunca utilice un accesorio no

autorizado.

Nunca deje este aparato

desatendido.

Nunca utilice un aparato dafiado.

Haga que lo revisen o reparen: vea

‘servicio’.

No deje que utilicen la parrilla

personas con algun problema que

les pueda dificultar el manejo de
este tipo de aparatos sin supervision
de otra persona.

No deje que los nifos utilicen o

jueguen con el aparato.



Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

leyenda

procesador de alimentos
empujadores: grande y pequefno
tubo de entrada de alimentos
tapa del procesador de alimentos
cuchilla

bol del procesador de alimentos
eje de accionamiento

disco rebanador/troceador grueso
disco rebanador/troceador fino
partes del

disco rallador de alimentos
discos opcionales

disco para cortar patatas (estilo
juliana) fino

disco para cortar patatas estandar
disco troceador extra grueso
exprimidor de citricos

cono

colador

CISICIOICICICIC)

® @

®@® 06

antes de utilizarlo por primera
vez
1 Lave las partes, véase ‘limpieza’

cuchilla

Utilice la cuchilla para picar carne
cruda o cocinada, huevos cocidos,
verduras, nueces, patés y salsas y
también para hacer migas con pan o
galletas. Igualmente se puede utilizar
para hacer pasta de hojaldre y
recubrimientos con pasta desmigajada.
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cuchilla de corte

Utilice la cuchilla para trocear carne
cruda y cocida, huevos duros,
verduras, frutos secos, patés y
salsas, asi como también para hacer
migas de pan y galletas.

para utilizar la cuchilla
de corte

1

Quite la tapa de la salida a velocidad
media @.

Coloque €l eje de accionamiento en
la salida. @.

Ajuste el bol por encima del eje de
accionamiento con el mango por
encima del botén de velocidades y
de encendido/apagado (on/off) y gire
en el sentido de las agujas del reloj
hasta que quede bien sujeto en su
posicion. ©.

Acople la cuchilla en el eje de
accionamiento y gire hasta que
llegue abajo. La cuchilla de corte
esta muy afilada, manéjela siempre
con cuidado.

Corte los alimentos y péngalos en el
bol asegurandose de que estan
distribuidos equitativamente.

Ponga la tapadera, el tubo de
entrada de alimentos por encima del
botén de velocidades y gire en el
sentido de las agujas del reloj
asegurandose de que la lengleta de
la tapa encaje en la ranura del
mango del bol @. Cuando esté
correctamente ajustada, las flechas
igdicadoras deben quedar alineadas



® El accesorio no funcionara si
la tapa no esta correctamente
ajustada o si la tapa de salida
de velocidad alta no esta
colocada.

7 Acople los empujadores.

8 Conecte y procese hasta que se
alcance la consistencia deseada.
Recomendamos una velocidad alta
para la mayoria de las funciones de
troceado.

® Use el botén pulse (P) para que el
aparato funcione de forma
intermitente. El botén pulse
funcionara mientras el botén se
mantenga en su sitio.

9 Desconecte y desenchufe.

10 Quite el accesorio.

11 Vuelva a colocar la tapa de salida de
velocidad media después de usar el
aparato.

consejos

® Corte los alimentos antes de
meterlos en el bol. La carne, pan,
verduras y otros alimentos de textura
similar deberan cortarse en cubitos
de aproximadamente 2 cm. Las
galletas deberan romperse en
trocitos y anadirse por el tubo de
introduccion de alimentos mientras
el aparato esta en marcha.

® | as hierbas se muelen mejor cuando
estan limpias y secas.

® No mezcle ingredientes liquidos ya
que podrian salirse por la tapadera.
Hay disponible una licuadora para
este fin. Sin embargo, al hacer purés
etc., escurra el liquido de los sélidos,
mezcle y luego vuélvalo a mezclar
con el liquido.
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® Tenga cuidado de no procesar los

alimentos mas de la cuenta cuando
utilice la cuchilla.

No utilice la cuchilla para mezclar
cargas pesadas, tales como masa
de pan, ya que podria dafiar la
mezcladora. Utilice los amasadores
en el bol para hacer pan, y el batidor
en el bol para hacer pasteles y
pasta.

No utilice la cuchilla para picar
cubitos de hielo u otros alimentos
duros, tales como especias, ya que
pueden dafar el accesorio.

Si ahade esencia de aimendra o
aromatizantes a las mezclas, evite el
contacto con el plastico ya que
podrian quedar manchas
permanentes.

capacidad maxima

carne 400g

Para hacer carne picada, retire el
exceso de grasa de la carne cruda y
cortela en dados de 2 cm. Coloque
la carne en el bol y accione la
maquina durante unos 20 segundos
0 hasta obtener la textura deseada.
Cuanto mas tiempo tenga la
maquina en funcionamiento mas
suave sera la textura obtenida.

disco rebanador/troceador y
rallador

Utilice el disco rebanador/troceador
para rebanar o trocear fruta,
verduras y queso, Yy el disco rallador
para rallar queso parmesano y
patatas para hacer bolitas de patata
alemana.



para utilizar el
rebanador/troceador/rall
ador

qué hacen los discos para
cortar

rebanador/troceador

Discos @ y ® son reversibles: un
lado rebana, el otro trocea. Puede
rebanar queso, zanahoria, patata,
berza, pepino, calabacin, remolacha,
cebolla. Puede trocear queso,
zanahoria, patata y alimentos de
textura similar. El lado que elija para
cortar debera estar en el lado
superior.

disco rallador (% ralla queso
parmesano y patatas para bolas de
patata a la alemana.

discos opcionales

cortador de patatas fino
(estilo juliana)

Este disco corta patatas para
patatas fritas al estilo juliana e
ingredientes duros para ensaladas,
aderezos, cacerolas y verduras fritas
(por €j., zanahorias, nabos,
calabacines y pepinos).

cortador de patatas normal ()
corta patatas para patatas fritas
delgadas e ingredientes duros para
ensaladas y salsas (por €j., nabos y
pepinos).

troceador extra-grueso
trocea de forma gruesa queso y
zanahorias.
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utilizacion de los discos
de corte
;

Quite la tapa de la salida a velocidad
media.

Coloque el eje de accionamiento en
la salida.

Ajuste el bol por encima del eje de
accionamiento con el mango por
encima del botén de velocidades y
de encendido/apagado (on/off) y gire
en el sentido de las agujas del reloj
hasta que quede bien sujeto en su
posicion.

Coloque el disco de corte sobre el
eje de accionamiento. El lado que
elija para cortar debe estar situado
hacia arriba. Maneje los discos
de corte con cuidado, ya que
estan muy afilados. Sostenga
los discos por la empuiadura
central.

Ponga la tapadera, el tubo de
entrada de alimentos por encima del
boton de velocidades y gire en el
sentido de las agujas del reloj
asegurandose de que la lenglieta de
la tapa encaje en la ranura del
mango del bol. Cuando esté
correctamente ajustada, las flechas
igdicadoras deben quedar alineadas

él accesorio no funcionara si
la tapa no esta correctamente
ajustada o si la tapa de salida
de velocidad alta no esta
colocada.



6 Elija el tubo de introduccion de
alimentos que quiera utilizar. El
empujador contiene un tubo de
introduccion de alimentos mas
pequeno para procesar los
productos individuales o los
ingredientes finos.
para utilizar el tubo de
introduccion de alimentos
pequeio

® En primer lugar, ponga el empujador
grande dentro del tubo de
introduccion de alimentos.
para utilizar el tubo de
introduccion de alimentos
grande

® Utilice ambos empujadores a la vez.

7 Ponga los alimentos en el tubo de
introduccion de alimentos.

8 Encienda y empuije los alimentos
uniformemente con el empujador —
nunca meta los dedos en el
tubo de entrada de alimentos.
Se recomienda una velocidad media
para procesar alimentos blandos
como el pepino, y una velocidad
media/alta para procesar alimentos
mas consistentes como las
zanahorias y el queso duro.

9 Desconecte y desenchufe.

10 Quite el accesorio.

11 Vuelva a colocar la tapa de salida de
velocidad media después de usar el
aparato.

consejos

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte los alimentos demasiado
pequefios. Llene bastante el ancho
del tubo de introduccion de
alimentos grande. Asi se evitara que
la comida salga por los lados
durante el procesamiento.
De forma alternativa, utilice el tubo
de introduccion de alimentos
pequeno.

® Cuando rebane o trocee: los
alimentos colocados en posicion
vertical salen mas cortos que los
colocados horizontalmente.

® Después de utilizar un disco para
cortar, quedara siempre una
pequefia cantidad de desechos en
el disco o en los alimentos.

limpieza

bol, tapa y accesorios

® | ave a mano y luego seque bien.
Tenga cuidado ya que las cuchillas y
los discos de corte estan afilados.

® De forma alternativa, se pueden
lavar en la bandeja superior del
lavavajillas. Se recomienda utilizar un
programa corto a temperatura baja.

Después de usar el aparato, guarde
la cuchilla en el bol del procesador.



exprimidor de citricos

Nota:

Este accesorio sélo se puede utilizar
en conjuncién con el procesador de
alimentos AT264.

Utilice el exprimidor para citricos
para exprimir el zumo de los citricos,
p. €j. naranjas, limones, limas y
pomelos.

antes de usar su accesorio
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

antes de utilizar por primera
vez
Lave el cono y el colador.

clave

® cono
colador

para utilizar el
exprimidor para citricos

1 Quite la tapa de la salida a velocidad
media.

Coloque el eje de accionamiento en
la salida.

Ajuste el bol en el eje de
accionamiento con el mango por
encima del botén de velocidades y
de encendido/apagado (on/off) y gire
en el sentido de las agujas del reloj
hasta que quede bien sujeto en su
posicion.

Acople el colador en el bol

asegurandose de que la agarradera
del borde encaja en la ranura
correspondiente en el mango del
bol.

El exprimidor de citricos no
funcionara si el colador no
esta correctamente ajustado o
si la tapa de salida de
velocidad alta no esta
colocada.

Coloque el cono en el eje de
accionamiento girando hasta que
llegue abajo.

Corte la fruta por la mitad. Conecte
a velocidad 3 y apriete la fruta en el
cono.

Nota

Vacie el bol regularmente y nunca
deje que el zumo alcance la parte
inferior del colador.

Apague y desconecte.

Quite el cono. Desbloquee y quite el
colador.

9 Desbloquee el bol y vierta el zumo.

limpieza

Lave el cono, el colador y el bol a
mano, a continuacion séquelos bien.
Como alternativa, lavelos en el
lavavajillas (solo en la bandeja
superior).

Nunca sumerja el conector en agua,
limpielo con un pafio humedo.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por Kenwood o por un técnico
autorizado por Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢f uso de su aparato o

® ¢l servicio técnico, piezas de
repuesto o reparaciones
Pdngase en contacto con el
establecimiento en el que compro la
cafetera.
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Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Food Processor
Anvend foodprocessordelen til at
hakke, snitte og rive.

For du anvender din Kenwood
hakker

Lees denne brugsvejledning neje, og
gem den til fremtidig reference.

Fjern al emballage inklusiv
knivenhedens plastikemballage. Pas
pa, da knivene er meget
skarpe. Bortskaf knivenhedens
emballage da denne kun er tiltaenkt
som beskyttelse af knivenheden
under produktion og transport.

sikkerhed

® Handter med forsigtighed da bade

knivenhed og plader er meget

skarpe. Hold altid knivens

klinge i fingergrebet pa

toppen, der drejer veek fra

den skaerende side, bade nar

den anvendes og renggores.

Fjern altid knivbladet, for skalens

indhold heeldes ud.

Soerg for at holde heaender og

redskaber ude af skalen mens denne

er koblet til stramforsyningen.

Sluk for den og tag stikket ud:

o inden der pasesttes eller fiernes
dele

o efter brugen

o for rengering

Brug aldrig fingrene til at stoppe

maden ned i pafyldningstragten.

Brug altid de(n) medfelgende

nedstopper(e).
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® [or laget fiernes fra skalen eller

hakkerdelen fra motorenheden:-

0 sluk maskinen;

o vent til knivenheden/pladerne star
helt stille;

Nar der snittes/rives eller hakkes ma

skalen ikke blive fyldt op til

skaereskiven: tom den regelmaessigt.

Hvis der forekommer voldsomme

vibrationer, mens apparatet

anvendes, skal hastigheden enten

saettes ned, eller ogséa skal maskinen

stoppes og noget af indholdet

tommes ud.

Anvend ikke laget til at betjene

apparatet, men brug altid teend/sluk

hastighedskontrollen.

Maskinen bliver beskadiget,

og du risikerer selv at komme

til skade, hvis du prover at

omga sikkerhedslasen med

magt.

Brug aldrig uoriginalt tiloeher.

Ga aldrig fra maskinen, mens den

korer.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa

den efterset eller repareret: Se under

‘service’.

Lad aldrig svagelige personer

anvende maskinen uden opsyn.

Lad ikke bern anvende eller lege

med apparatet.

Anvend kun apparatet til

husholdningsbrug. Kenwood patager

sig ikke erstatningsansvar, hvis

apparatet ikke anvendes korrekt eller

disse instruktioner ikke folges.



oversigt

food processor
stoppepind: stor og lille
tilferselsror
foodprocessorlag
knivenhed
foodprocessorskal
drivende aksel

grov snitte/rive plade

fin snitte/rive plade deler sig fra
ingredienserne

raspeplade

valgfrie plader

tynd (julienne stil) riveplade
standard riveplade

ekstra grov riveplade
citruspresser

presser

si

CICICICICICICIC)

@@ ©066 ©

for forste anvendelse
Vask delene, se 'rengering’.

N

knivenhed

Anvend knivenheden til at hakke rat
og tilberedt ked, kogte aeg,
grentsager, nedder, paté, dip samt til
at lave rasp af brad og kiks.

saddan anvendes
knivenheden

1 Afmonter kraftudtagsdeekslet til
medium hastighed ved at lofte det af
0.

Anbring den drivende aksel pa
stromforsyningen @.

Anbring skalen over den drivende
aksel med handtaget over teend/sluk
og hastighedsknappen, og drej med
uret indtil den lases fast i positionen
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9

Anbring knivenheden over den
drivende aksel og drej indtil den
falder helt ned. Handter altid med
forsigtighed da knivenheden er
meget skarp.

Skeer ingredienserne i stykker og
fordel dem jesvnt i skalen.

Anbring laget samt tilferselsrer over
hastighedsknappen og drej med uret
indtil tappen pa laget glider ind i
hullet p& skélens handtag @.
Markeringerne skal veere lige over
hinanden nér korrekt anbragt M
Tilbehorsdelen kan ikke
betjenes, hvis laget ikke er
korrekt last, eller hvis
kraftudtagsdaekslet for hoj
hastighed ikke er tilpasset.
Anbring stoppepindene.

Teend og ker indtil den onskede
konsistens er opnéet. Vi anbefaler en
hoj hastighed til de fleste
hakkefunktioner.

Anvend pulsen (P) til korte karsler.
Pulsen er i funktion sa leenge
knappen holdes i position.

Sluk og tag maskinen ud a
stikkontakten.

10 Afmonter tilbehersdelen.
11 Genanbring kraftudtagsdeekslet for

medium hastighed efter brug.

tips

Maden skal skeeres i stykker, for den
kommes i skélen. Ked, bred,
grentsager og andre madvarer af
lignende konsistens skal skeeres i
terninger pa ca. 2 cm. Kiks,
tvebakker og lignende kan breekkes i
stykker og kommes ned i
tilforselsroret, mens maskinen
arbejder.



Krydderurter hakkes bedst, nar de er
rene og terre.

Blend ikke flydende ingredienser, da
disse kan lebe ud ved laget. En
blender kan fas til dette formal.

Nar der laves puré til suppe mv., skal
vaesken dog heeldes fra, hvorefter
resten pureres, og veesken tilsaettes
sa igen.

Pas pa, at maskinen ikke arbejder
for leenge, nér knivbladet anvendes.
Anvend ikke knivenheden til at
blande tunge dele som f.eks.
geerdej, da dette kan edelaegge din
roremaskine. Anvend dejkrogen til at
lave bred, og k-spaden til at lave
kagedej.

Anvend ikke knivenheden til at hakke
isterninger eller andre harde
ingredienser, som f. eks krydderier,
da de kan beskadige tilbehorsdelen.
Hvis der anvendes mandelessens
eller andre smagsstoffer i
blandingen, undga da kontakt med
plastikdele, da disse kan blive
permanent beskadiget.

maksimal kapacitet

ked 400g

Hakkeked: Fjern fedtet pa kadet og
skeer det i 2 cm tern. Leeg dem i
skélen og lad maskinen kere i ca. 20
sekunder, eller til kedet har den
onskede konsistens. Jo leengere
maskinen kerer, jo jeevnere bliver
konsistensen.

snitte/rive og raspeplader
Anvend snitte/rive til at snitte eller
rive frugt, grentsager og ost, og
raspepladen til at rive parmesanost
og kartoffelboller.

sadan anvender du
snitteren/rakostjernet/
riveren

hvad pladerne anvendes til

snitte/riveplader

Plader (7) og (® er vendbare: den
ene side snitter, den anden river. Du
kan snitte ost, guleredder, kartofter,
red- og hvidkal, agurker, squash,
rodbeder, lag mv. Du kan rive ost,
guleredder, kartofler og madvarer af
lignende konsistens. Den enskede
snitte/riveside skal vende
opad.

raspeplade (9 river parmesanost
og kartofler til tyske kartoffelboller.

valgfrie plader

fin pommes frites plade
(juliennetype)

Denne plade bruges til at udskeere
fine pommes frites og faste
ingredienser til salat, pynt,
gryderetter og 'stir fries' (f.eks.
guleradder, kalroer, squash og
agurker).

standard pommes frites plade
(@ udskeerer kartofter til tynde
pommes frites og faste ingredienser
til salat og dips (f.eks. guleredder,
agurker).

ekstra grov riveplade () river
ost og guleredder groft.



sadan bruges
skeerepladerne

1 Afmonter kraftudtagsdeekslet for
medium hastighed, ved at lofte det
af.

Anbring den drivende aksel pa
stremforsyningen.

Anbring skalen over den drivende
aksel med skalens handtag over
teend/sluk og hastighedsknappen,
indtil den lases i positionen.

Anbring den skaerende plade pa den
drivende aksel. Den skeereside du
har valgt skal vende opad. Handter
med forsigtighed - de er
ekstremt skarpe. Hold
pladerne pa midtergrebet.
Anbring laget samt tilferselsrer over
hastighedsknappen og drej med
uret, indtil tappen pa laget glider ind i
hullet pa skalens handtag.
Markeringerne skal veere lige over
hinanden, nar korrekt anbragt :
Veelg hvilket tilferselsrer, du ensker
at anvende. Nedstopperen
indeholder et lille tilforselsrer, som
bruges til enkelte dele eller tynde
ingredienser.

sadan anvendes det lille
tilforselsror

Seet forst den store nedstopper ind i
tilforselsroret.

sadan anvendes det store
tilforselsror

Brug begge nedstoppere samtidigt.
Kom maden ned i tilferselsroret.
Teend og skub ingredienserne ned,
lidt ad gangen, med stoppepinden —
kom aldrig dine fingre ned i
tilforselsroret. Vi anbefaler

~
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medium hastighed ved bearbejdelse
af blede ingredienser som f.eks.
agurk, og en medium/hgj hastighed
ved bearbejdelse af fastere madvarer
som f.eks. guleradder og hard ost.
Sluk og tag maskinen ud af
stikkontakten.

10Afmontér tilbeharsdelen.
11Genanbring kraftudtagsdeekslet for

medium hastighed efter brug.

tips

Brug friske ingredienser.

Skaer ikke maden i for sma stykker.
Fyld det store tilforselsror i bredden,
sé det er ret fuldt. Derved undgas
det, at maden glider ned i siden
under arbejdet.

Ellers kan du anvende det lille
tilforselsror.

Nar der snittes eller rives: mad, som
placeres lodret, bliver kortere end
mad, som placeres vandret.

Efter brug af en snitte/riveplade vil
der altid vaere en lille smule spild pa
pladen eller i maden.

rengoring

skal, lag og tilbehorsdele
Renger i handen og ter. Pas pa da
knivenhed og skeereplader er
skarpe.

Disse kan evt. rengeres pa den
overste hylde i din opvaskemaskine.
Det anbefales at der anvendes et
kort program med lav temperatur.

Efter brug opbevares knivenheden i
roreskalen.



citruspresser

Bemeerk:

Dette tilbehor kan kun anvendes
sammen med AT264 foodprocessor.

Citruspresseren anvendes til at
udpresse saft fra citrusfrugter, f.eks.
appelsiner, citroner, limefrugt og
grapefrugt.
for du anvender dit Kenwood
tilbehor:

® | ses denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sl noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

for forste anvendelse
Renger kegle og si.

indhold

® presser
si

sadan anvendes
citruspresseren

1 Fjern kraftudtagsdaekslet for medium
hastighed, ved at lofte det af.

2 Placér den drivende aksel pa
stramforsyningen.

3 Anbring skalen over den drivende
aksel med handtaget over taend/sluk
og hastighedskontakten, og drej
med uret indtil skalen fastlases.

4 Anbring sien i sklen og kontrollér at
naesen pa kanten er i hak med hullet
i skélens handtag.

® Citruspresseren kan ikke
betjenes hvis sien ikke er
korrekt fastlast, eller hvis
kraftudtagsdakslet for hgoj
hastighed ikke er pasat.

5 Placér keglen over den drivende
aksel, og bliv ved med at dreje, indtil
den falder hele vejen ned.

6 Skeer frugten over i to dele. Teend
pa hastighed 3 og pres frugten ned
over keglen.

Bemaerk:
Tom skalen jeevnligt, og lad ikke
saften na op til bunden af sien.

7 Sluk og tag maskinen ud af
stikkontakten.

8 Loft keglen af. Las op og afmonter
sien.

9 Las op for skélen og haeld saften
over i en anden beholder.

rengoring

Vask presseren, sien og skalen i
handen, og ter grundigt.

Ellers kan delene vaskes i
opvaskemaskine (kun pa everste
stativ).

Nedsaenk aldrig forbindelsesstykket i
vand; det skal blot terres af med en
fugtig klud.
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service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsmaessige grunde
udskiftes af Kenwood eller af en
autoriseret Kenwood reparater.

Hvis du har brug for hjeelp
vedrorende:

® prug af din maskine eller

® servicering, reservedele eller
reparation
Kontakt forhandleren som solgte dig
maskinen.
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Vik ut framre omslaget innan du bérjar ldsa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

matberedare
Anvand matberedaren for att hacka,
skiva, strimla och riva.

Innan du anvénder ditt
Kenwood-tillbehor

Las igenom dessa instruktioner noga
och spara dem.

Avlagsna allt férpackningsmaterial,
inklusive plasthdliet pa knivbladet.
Var forsiktig, bladen ar
mycket vassa. Slang holjet. Det ar
endast till for att skydda bladen
under tillverkning och transport.

sékerheten

Knivsatsen och plattorna &r mycket

vassa, hantera dem forsiktigt. Hall

alltid knivbladet i greppet,

bort fran eggen, vid hantering

och rengéoring.

Tag alltid ut knivbladet innan du

tommer ut innehaller ur skalen.

For inte ned hander eller redskap i

skalen medan apparaten ar ansluten

till stréomférsdriningen.

Stang av apparaten och dra ur

kontakten:

o innan du monterar eller tar bort
delar

o efter anvandning

o fore rengdring

Anvand aldrig fingrarna for att trycka

ner bitar i matarréret. Anvand alltid

matarstaven (-arna) som levererades

med matberedaren.

Innan du avlagsnar locket fran skalen

eller tillbenoret fran motordelen:-

o stanga av;

o vanta tills bladen/plattorna har
stannat helt;

® Nar du skivar/strimlar eller river ska

du inte lata skalen fyllas pa upp il
skarplattan: Tém den regelbundet.
Om kraftiga vibrationer intraffar nar
du anvander det hér tillbehoret, ska
du sénka hastigheten eller stanna
maskinen och avlagsna en del av
innehallet.

Styr inte tillbehoret med locket.
Anvénd alltid on/off-
hastighetskontrollen.

Apparaten kan ga sénder och
eventuellt orsaka personskada
om lasmekanismen utsitts for
vald.

Anvéand endast tilloehér som ar
direkt avsedda for denna apparat.
Hall alltid ett 6ga pa den nar den ar
pa.

Anvénd aldrig matberedaren om den
ar trasig. Lamna in den for
genomgang eller reparation: se
“service”.

L&t inte forstandshandikappade
anvanda produkten utan tillsyn.

L&t inte barn anvanda eller leka med
apparaten.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.



delar

matberedare

padrivare: stor och liten
matningsror

matberedarlock

knivblad

matberedarskal

drivaxel

platta for tjocka skivor/strimlor
platta for tunna skivor/strimlor delar
fran mat

rivplatta

skivor, tillval

tunn (julienne) rivskiva

rivskiva, standard

extra grov rivskiva
citruspress

kon

sil

CICICICICICICIC)

@@ ©066 ©

innan du anvinder maskinen
forsta gangen
Diska delarna, se "rengdring".

knivblad

Anvand knivbladet for att hacka ratt
och tillagat koétt, tillagade agg,
gronsaker och notter, for patéer och
dipséaser, samt for att smula brod
och kakor.

anvanda knivbladet

1 Aviagsna locket for
medelhastighetsuttaget genom att
lyfta av @.

Placera drivaxeln p& uttaget @.
Placera skalen pa drivaxeln med
handtaget ovanfér on/off- och
hastighetsreglaget och vrid den

medurs tills den 1&ser pa plats ©.
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Montera knivbladet pa drivaxeln och
rotera den tills den kommit &nda ner.
Knivbladet ar mycket vasst, hantera
det alltid forsiktigt.

Skéar maten i bitar och placera den
jamnt fordelad i skélen.

Placera locket, med matningsroret
ovanfér hastighetsreglaget och vrid
medurs. Se till att fliken pa locket
laser i sparet pa skélens handtag @.
Vid Kkorrekt placering ska
markeringarna stdmma &verens :
Tillbehoret fungerar inte om
locket inte ir korrekt fastlast
eller om locket for
hoghastighetsuttaget inte ar
monterat.

Montera padrivarna.

Sla pa apparaten och kor den tills du
natt énskad konsistens. Vi
rekommenderar en hog hastighet for
de flesta funktioner som omfattar
hackning.

Anvand pulsreglaget (P) for att kora i
korta stotar. Pulsfunktionen &r igang
s& lange reglaget halls i detta lage.
Sténg av apparaten och dra ut
natkabeln.

10 Demontera tillbehoret.
11 Satt tillbaka locket for

mellanhastighetsuttaget efter
anvandning.

tips

Skar upp det som ska beredas innan
du lagger det i skalen. Kétt, brod,
grénsaker och andra livsmedel av
liknande konsistens ska skéras i ca 2
cm stora tarningar. Kex ska brytas i
bitar och matas ner i pafyliningsroret
medan maskinen gar.



Det gér enklast att hacka Orter nar
de &r rena och torra.

Mixa inte flytande ingredienser. De
kan lacka ut runt locket. Det finns en
mixer for sddana andamal. Eller nar
du ska puréa soppor kan du halla av
véatskan, mixa de fasta
ingredienserna och blanda i dem i
soppan igen.

Kor degen lange éan nddvandigt nar
du anvander knivbladet.

Anvéand inte knivbladet for att blanda
tréga blandningar som deg. Da kan
du skada matberedaren. Anvand
degknadarna i skélen for deg och
vispen i skalen for smet.

Anvand inte knivbladet for att hacka
isbitar eller andra harda livsmedel,
t.ex. kryddor, de kan skada
tilloehdret.

Om du tillsétter mandelextrakt eller
smaksattning ska du undvika att de
kommer i kontakt med plasten
eftersom det kan leda till permanenta
spar.

maximal kapacitet

kott400g

Gor fars genom att skara bort alla
stora fettbitar fran ratt kétt och
sedan skara det i 2 cm-kuber, lagga
dem i skalen och kora i ungefar 20
sekunder eller tills konsistensen ar
som du vill ha den. Ju langre du koér
desto jamnare resultat.

plattan for skivor/strimlor och
plattan for rivning

Anvénd plattan for skivor/strimlor for
att skiva eller strimla frukt, grénsaker
och ost, och plattan for rivning for att
riva ost och potatis.

anvanda
kniv/strimlare/rivjarn

vad du kan géra med
skarskivorna

skiv- och strimlarskivorna
Skivorna @) och (® ar vandbara: den
ena sidan ar till for att skiva, den
andra for att strimla.

Du kan skiva ost, morétter, potatis,
kél, gurka, zucchini, rédoetor och
16k. Du kan strimla ost, morétter,
potatis och livsmedel av liknande
konsistens. Den sida du valjer
ska vara overst.

rivskivare (9 for att riva
parmesanost och potatis till
kroppkakor.

skivor, tillval

fin pommes frites-skiva
Med denna skiva skérs potatis il
fina pommes frites-bitar och fasta
ingredienser till sallader, garnering,
grytor och wokning (t ex motor,
kélrot, zucchini och gurka).

standard pommes frites-skiva
@ skar potatis till pommes frites och
fasta ingredienser f6r sallader och
dipsaser (sasom kalrot, gurka).

extragrov strimlare @ for att
grovstrimla ost och morot.



anvanda skivorna

1

Avlégsna locket for
medelhastighetsuttaget genom att
lyfta av (1).

Placera drivaxeln pa uttaget (2).
Placera skélen péa drivaxeln med
handtaget ovanfér on/off- och
hastighetsreglaget och vrid den
medurs tills den laser pa plats.
Placera skarplattan pa drivaxeln. Den
skérande sida du vill anvanda méaste
vara riktad uppat. Hantera
skarplattorna forsiktigt - de ar
mycket vassa. Hall plattorna i
mittgreppet.

Placera locket, med matningsroret
ovanfor hastighetsreglaget och vrid
medurs. Se till att fliken pa locket
laser i sparet pa skalens handtag.
Vid korrekt placering ska
markeringarna stdmma &verens T
Tillbehoret fungerar inte om
locket inte dr korrekt fastlast
eller om locket for
hoghastighetsuttaget inte ar
monterat.

Valj vilket pafyliningsror du vill
anvanda. | stéten finns ett mindre
péfyliningsror for enstaka eller smala
bitar.

anvénda det lilla
pafyliningsroret

Satt forst den stora stoten i
péfyliningsroret.

anvénda det stora
pafyliningsroret

Anvand bada stotarna tillsammans.
Lagg det som beredas i
pafyliningsroret.
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Sla pa apparaten och tryck ned
jamnt med padrivaren — fér aldrig
ned fingrarna i matningsroret.
Vi rekommenderar medelhastighet
for bearbetning av mjuka livsmedel
som gurka och medel/hég hastighet
for bearbetning av fastare livsmedel
som morétter och hardost.

Stang av apparaten och dra ut
natkabeln.

10 Demontera tillbehoret.
11 Satt tillbaka locket for

mellanhastighetsuttaget efter
anvandning.

tips

Anvand farska ingredienser.

Skar inte for smatt. Fyll det stora
pafyliningsréret ganska fullt pa
bredden. Da finns mindre risk for att
bitarna glider sidledes under
beredningen. Alternativ kan du
anvanda det lilla pafyliningsroret.
Nar du skar eller strimlar blir bitar
som star uppréatt mer finskurna an
om de ligger horisontalt.

Nar du anvander en skarskiva blir
det alltid lite spill pa skivan eller i det
skurna.

rengoring

skal, lock och tillbeh6r

Diska fér hand och torka. Var
forsiktig! Knivbladen och
skarplattorna &r vassa.

De kan aven diskas pa 6vre hyllan i
diskmaskinen. Du bor da kora ett
program med lag temperatur.

Efter anvandning ska knivbladet
forvaras i matberedarens skal.



citruspress

OBS!

Det hér tillbehoret kan endast
anvandas tillsammans med
matberedaren AT264.

Anvand din citruspress for att pressa
saft ur citrusfrukter sésom apelsin,
citron, lime och grapefrukt.

Innan du anvénder ditt
Kenwood- tillbehor

® | s bruksanvisningen noggrant och

spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla

etiketter.

innan du anvidnder maskinen
forsta gangen
Tvatta konen och silen.

nyckel

®@ kon
@ sil

hur du anvander din
citruspress

1

Avlagsna locket for
mellanhastighetsuttaget genom att
lyfta av det.

Placera drivaxeln pa uttaget.
Placera skalen pa drivaxeln med
handtaget ovanfér on/off- och
hastighetsreglaget och vrid medurs
tills den laser pa plats.

Placera silen i behallaren och se till
att kanten laser fast i motsvarande
skara pa behallarens handtag.

® Citruspressen fungerar inte
om silen inte ar korrekt
fastlast eller om locket for
hoghastighetsuttaget inte ar
monterat.

5 Placera konen péa drivaxeln och
rotera den tills den kommit anda
ned.

6 Halvera frukten. Stall in hastighet 3
och pressa frukten mot konen.
OBS!

Tém skélen med jamna mellanrum
och lat aldrig juicen na silens
undersida.

7 Stang av och dra ut natkabeln.

8 Lyft av konen. Lossa och avlagsna
silen.

9 Lossa skélen och tém upp juicen.

rengdring

Diska konen, silen och skélen for
hand och torka.

Alternativt kan de maskindiskas
(endast i Ovre korgen).

Doppa aldrig kopplingsdelen i vatten.
Torka av den med en fuktig trasa.

service och kundtjanst

® Om natsladden &r skadad maste
den av sékerhetsskal bytas ut av
Kenwood eller en av Kenwood
auktoriserad reparatér.

Om du behdver hjélp med:

® anvanda din maskin eller

® service, reservdelar eller reparationer
Kontakta affaren dar du kdpte
maskinen.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

matprosessor
Bruk matprosessoren til & hakke,
skjeere, rive og raspe.

for du bruker Kenwood-
tilbehoret

® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den.
Du kan fa behov for & lese den
senere.

® Fjern all emballasje, inkludert
plastdekselet pa knivbladet. Vaer
forsiktig, da kniven er svaert
skarp. Plastdekselet ma kastes da
det kun er til beskyttelse av kniven
under produksjon og transport.

sikkerhetshensyn

® Knivene og skivene er sveert skarpe.
Vzer forsiktig nar du handterer
dem. Hold alltid kniven etter
fingergrepet overst, bort fra
knivseggen, bade nar du
handterer den og rengjor den.

® Ta alltid knivbladet ut for du heller
innholdet fra bollen.

® Hold hender og redskap unna
prosessorbollen mens den er
tilkoplet strammen.

® S|a av maskinen og trekk ut
stopselet i folgende tilfeller:
o feor du setter inn eller tar ut deler
o etter bruk
o for rengjering

® Bruk aldri fingrene til & skyve
ingrediensene ned i pafyllingstrakten.
Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

® For du tar lokket av bollen, eller
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tilbeheret av stramenheten:-

o sla av maskinen,

o vent til knivene/skivene har
stanset helt;

Naér du skjeerer/river eller rasper skal

du ikke fylle bollen helt opp til

skjeereskiven - tom den regelmessig.

Dersom det oppstar sterk vibrasjon

nar du bruker dette tilbeheret, ma du

enten redusere hastigheten eller

stanse apparatet og fierne noe av

innholdet.

lkke bruk lokket til & drive tilbeheret.

Bruk alltid p&/av-knappen.

Maskinen vil bli skadet og kan

forarsake personskade hvis

du bruker for stor makt pa

lasemekanismen.

Bruk kun originalt ekstrautstyr.

G4 aldri fra maskinen mens den er

pa.

Bruk aldri en defekt foodprocessor.

Defekte maskiner ma til kontroll eller

reparasjon. Se “Vedlikehold og

kundeservice”.

La ikke personer med

bevegelsesbegrensning bruke

apparatet uten tilsyn.

Barn skal verken bruke eller leke

med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte

hjemlige bruk. Kenwood frasier seg

ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller

dersom apparatet ikke er brukt i

henhold til denne bruksanvisningen



delene

matprosessor

stappere: stor og liten
materor

matprosessorlokk

knivblad

matprosessorbolle

drivaksel

tykk skjeere/riveskive

tynn skjeere/riveskive
raspeskive

valgfrie skiver

tynn (julienne type) pommes-frites
skive

standard pommes—frites skive
ekstra grov riveskive
sitruspresse

presse

sil

® OEQPOOEOEO

®@® 6

for du tar maskinen i bruk for
forste gang
Vask delene, se 'rengjering’

—

Kniv

Bruk kniven til & hakke ratt og stekt
kjott, kokte egg, grennsaker, notter,
posteier og dipp, samt til & male
bred og kjeks til smuler.

slik brukes kniven

1 Ta av dekselet pa uttaket for middels
hastighet ved & lofte det av @.

Sett drivakselen pé uttaket @.

Sett bollen over drivakselen med
handtaket over p&/av- og
hastighetsbryteren, og vri det med
Klokken til det Iases pé plass ©.
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Sett kniven over drivakselen og vri
den til den faller helt ned. Kniven er
sveert skarp. Veer forsiktig nar du
handterer den.

Skjeer opp maten og ha den i bollen
mens du passer pa at den er jevnt
fordelt.

Sett pa lokket med materoret over
hastighetsbryteren og vri med
klokken mens du passer pa at fliken
pé lokket passer i rennen pa
bolleh&ndtaket @. Nar det er riktig
satt pa skal merkene veere innrettet
med ¥

Tilbehoret virker ikke dersom
lokket ikke er last pa plass
skikkelig, eller dersom
dekselet pa uttaket for
middels hastighet ikke er
pasatt.

Sett pa stapperne.

Sla pa og kjer til du har fatt ensket
konsistens. Vi anbefaler hay
hastighet til de fleste
hakkefunksjonene.

Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stot.
Pulsfunksjonen fungerer séa lenge
bryteren holdes pa plass.

Sl& av apparatet og trekk stepselet
ut av kontakten.

10Ta av tilbeharet.
11 Sett dekselet pa uttaket for middels

hastighet tilbake etter bruk.
tips

® Skjeer opp maten for du har den i

bollen. Kjett, bred, grennsaker og
andre matvarer av lignende
konsistens skal skjeeres i terninger
pé ca. 2 cm. Kjeks ma brekkes i
biter og settes til giennom
matetrakten mens maskinen gar.



Det er best & hakke urter nér de er
rene og torre.

lkke bland flytende ingredienser da
de kan lekke ut rundt lokket. Du kan
fa en hurtigmikser til dette formélet.
Nar du lager supper osv. skal du
imidlertid sile av de faste
ingrediensene og deretter ha dem
tilbake i veesken.

Pass pa at du ikke prosesserer for
mye ndr du bruker knivbladet.

Ikke bruk kniven til & blande tunge
blandinger som breddeig, da du kan
skade hurtigmikseren. Bruk
eltekroken i blandebollen til & lage
brad, og spaden i bollen til & lage
kaker og merdeig.

Ikke bruk kniven til & hakke
isterninger eller andre harde
matvarer, f.eks. krydder. De kan
skade utstyret.

Hvis du setter mandelessens eller
smakstilsetninger til blandinger skal
du unngéa kontakt med plasten da
det kan fore til varige flekker.

maksimum kapasitet

kjott 400 g

Lag ‘kjettdeig’: Skjeer bort alt
overfladig fett fra det ré kjottet og
skjeer Kjottet i 2cm terninger, legg
det i bollen og bearbeid det i omlag
20 sekunder eller til du har oppnadd
onsket konsistens. Jo lenger du
kjarer maskinen, jo finere blir
konsistensen.

skjeere/rive og raspeskive
Bruk skjesre/riveplaten til & skjeere
eller rive frukt, grennsaker og ost, og
raspeskiven til & raspe parmesanost
og poteter til raspeballer/komler.

slik bruker du
skjeere/rive/raspeplaten

hva skjareskivene gjor

skjaereskive/riveskiver

Skive (7) og ® er reversible: en side
skjeerer, den andre river. Du kan
skjeere ost, gulrot, potet, kal, agurk,
squash, redbeter, lok. Du kan rive
ost, gulrot, potet og matvarer av
lignende konsistens. Den valgte
skjeeresiden ma veere overst.

raspeskive (9 rasper parmesanost
og potet til tyske potetboller.

valgfrie skiver

fin (julienne-type) pommes
frites skive

Denne skiven skjeerer poteter til
pommes frites av julienne type, og
faste ingredienser til salater, pynt,
gryteretter og stir fry (f.eks. gulrot,
kalrabi, squash og agurk).

standard pommes frites skive
(@D skjeerer poteter til tynne pommes
frites og faste ingredienser til salater
og dips (f.eks. kalrabi og agurk)
ekstra grov riveskive @ river ost
og gulrot grovt.

bruke kutteskivene

1 Ta av dekselet pa uttaket for middels

hastighet ved & lofte det av.

2 Sett drivakselen pa uttaket.
3 Sett bollen over drivakselen med

handtaket over pa&/av- og
hastighetsbryteren, og vri med
klokken til den lases pa plass.



4 Sett skjeereskiven pa drivakselen.
@nsket skjeereside ma veere overst.
Veer forsiktig nér du handterer
skjeereskivene — de er sveert skarpe.
Hold skivene etter hullet/tappen i
midten.

5 Sett pa lokket med matereret over
hastighetsbryteren og vri med
klokken mens du passer pa at fliken
pa lokket passer i rennen pa
bollenandtaket. Nar der er riktig satt
Qé skal merkene veere innrettet mot

o 'Il'ilbeharet virker ikke dersom
lokket ikke er last pa plass
skikkelig, eller dersom
dekselet pa uttaket for middels
hastighet ikke er pasatt.

6 Velg hvilken matetrakt du vil bruke.
Stapperen har en mindre matetrakt
til prosessering av enkeltstykker eller
tynne ingredienser.
bruke den lille matetrakten

® Sett forst den store stapperen inn
imatetrakten.
bruke den store matetrakten

® Bruk begge stapperne samtidig.

Ha maten ned i matetrakten.

8 Sla prosessoren pa og skyv jevnt
ned med stapperen — du ma ikke
ha fingrene ned i materoret. Vi
anbefaler middels hastighet nar du
prosesserer myke matvarer som
f.eks. agurk, og middels/hoy
hastighet nar du prosesserer hardere
matvarer som f.eks. gulretter og
hard ost.

9 Sla prosessoren av og trekk
stopselet ut av kontakten.

10Ta av tilbehoret.

~
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11 Sett dekselet pa uttaket for middels
hastighet tilbake etter bruk.
tips

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke skjaer maten for smétt. Fyll
bredden i den store matetrakten
ganske full. Dette forhindrer at maten
glir sideveis ved prosessering.
Eller du kan bruke den lille
matetrakten.

® Nér du skjeerer eller river: matvarer
som settes rett opp og ned kommer
ut kortere enn matvarer som legges
horisontalt.

® Ftter at du har brukt en skjeereskive
sitter det alltid litt igjen pa skiven eller
i maten.

rengjoering

bolle, lokk og tilbehor

® \/ask for hand, og terk. Veer forsiktig
da knivene og skjeereskivene er
skarpe.

® [ller de kan vaskes i overste kurv i
oppvaskmaskinen. Vi anbefaler et
kort program med lav temperatur.

Etter bruk skal kniven oppbevares i
prosessorbollen.

sitruspresse

Merk:

Dette tilbeheret kan kun brukes
sammen med matprosessoren
AT264.

Bruk sitruspressen til 4 presse saft
fra sitrusfrukt, f.eks. appelsiner,
sitroner, lime, grapefrukt.

for du tar Kenwood-tilbehoret
i bruk
® | es ngye giennom denne



bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

for du tar sitruspressen i bruk
Vask kjegle og sil.

deler

@ presse
sil

bruke sitruspressen

1

Ta av dekselet pa uttaket for middels
hastighet ved & lofte det av.

Sett drivakselen pa uttaket.

Sett bollen over drivakselen med
handtaket over pé/av- og
hastighetsbryteren og vri med
klokken til den lases pa plass.

Sett sikten pa bollen mens du
passer pa at knasten pa kanten
lases pa plass i korresponderende
slisse pa bollehandtaket.
Sitruspressen virker ikke
dersom ikke silen er last
skikkelig pa plass, eller
dersom dekselet pa uttaket
for hoy hastighet ikke er
pasatt.

Sett kjeglen over drivakselen og vri til
den faller helt ned.

Del frukten i to. Sla pa hastighet 3
og trykk frukten ned pé kjeglen.
Merk

Tem bollen regelmessig, og la aldri
saften na helt opp til undersiden av
silen.

Sla av pressen og trekk ut stepselet.

8 Loft kjeglen av. Las opp og ta av

silen.

9 Ta av bollen og hell ut saften.

rengjering

Vask presse, sil og bolle for hand, og
tork grundig.

Eller du kan vaske dem i
oppvaskmaskin (kun gverste kurv).
Legg aldri stremkoplingen i vann,
men terk av den med en fuktig klut.

service og kundetjeneste

® Hyvis ledningen er skadet ma den, av

sikkerhetsgrunner, erstattes av
Kenwood eller en autorisert
Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp med &:

bruke maskinen eller

service, reservedeler eller
reparasjoner

skal du kontakte forhandleren der du
kjopte kaffetrakteren.



Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

monitoimikone

Kayta monitoimikonelisdosaa
pilkkomaan, viipaloimaan,
silppuamaan ja raastamaan.

ennen Kenwoodin lisdosan
kayttamista

® | ue ndma ohjeet huolellisesti ja
sdilyta ne tulevaa tarvetta varten.

® |rrota kaikki paallykset, mukaan
lukien veitsiteran muovinen
terdsuojus. Ole varovainen, silla
terat ovat erittdin teravia.
Suojus tulisi heittédad pois, koska sen
tarkoitus on vain suojella teréa
valmistuksen ja kuljetuksen aikana.

turvallisuus

® Terét ja levyt ovat erittdin teravia.
Kasittele niita varovasti. Tartu
veitsiterddn kdsiteltdessa ja
puhdistettassa ylalaidan
sormikahvaan, dla
leikkuuteraan.

® |rrota hienonnusteréd ennen ainesten
kaatamista pois kulhosta.

® Pida k&det ja aterimet pois
monitoimikoneen kulhosta kun laite
on kytkettyna virtalahteeseen.

® Sammuta virta ja irrota pistoke
rasiasta:
O ennen osien kiinnittdmista tai

irrottamista

o kayton jalkeen
o ennen puhdistusta

® Al3 koskaan paina ruokaa
syottosuppiloon sormien avulla.
Syota ainekset laitteen mukana
toimitetun painimen avulla.

® Ennen kuin irrotat kannen kulhosta

tai lisdosan laitteesta:

o kytke virta pois;

o Odota kunnes terat/levyt ovat
kokonaan pysahtyneet;

Kun viipaloit, silppuat tai raastat, ala

anna kulhon tayttya leikkuulevyyn

asti. Tyhjenna kulho s&anndllisesti.

Jos tata lisdosaa kaytettdessa syntyy

paljon tarind&, vahenné joko

nopeutta tai kytke laite pois paalta ja

poista osa sisallosta.

Ala kéyta kantta lisdosan kayttéon

vaan kayté aina virta- ja

nopeuskytkinta.

Laite rikkoutuu ja saattaa

aiheuttaa vahinkoa, jos

vaannat lukitusmekanismia

lilan voimakkaasti.

Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita

kuin sen omia osia.

Valvo aina laitteen toimintaa.

Jos laite on vahingoittunut, sité ei

saa kayttaa. Tarkistuta tai korjauta

laite ensin: katso ‘huolto’.

Ala anna lasten tai

toimintarajoitteisten henkildiden

kayttaa laitetta ilman valvontaa.

Ala anna lasten kaytta tai leikkia

laitteella.

Kéayta laitetta ainoastaan sille

tarkoitettuun kotitalouskéaytoon.

Kenwood-yhti® ei ole

korvausvelvollinen, jos laitetta on

kaytetty vaarin tai néité ohjeita ei ole

noudatettu.



kuvien selitykset

monitoimikone

pusertimet: suuri ja pieni
syottoputki

monitoimikoneen kansi
veitsiterd

monitoimikoneen kulho
kayttdakseli

paksu viipalointi-/silppurilevy
ohut viipalointi-/silppurilevy ruoan
osat

raastinlevy

valinnaiset levyt

ohut (juliennetyylinen) leikkuulevy
tavallinen leikkuulevy

erityisen karkea silppurilevy
sitruspuserrin

puserrin

siivil&

CICICICICICICIC)
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ennen ensimmaista
kayttokertaa

1 Pese osat kohdan ’puhdistus’
mukaisesti.

veitsitera

Kayta veitsiteraad pilkkomaan raakoja
ja keitettyja lihoja, keitettyja
kananmunia, kasviksia, pahkinoita,
pateita ja dipattavia vihanneksia seka
tekemaan murusia leivista ja
kekseista.

veitsiteran kayttd

1 Irrota keskinopeuden litdnnéan kansi
nostamalla @.
2 Aseta kayttoakseli litantaan @.

3 Sovita kulho kayttdakselin paalle niin,
ettd kahva on virta- ja
nopeuskytkimen paalla, ja kddnna
sitd my&tapaivaan kunnes se
lukkiutuu paikalleen ©.

4 Aseta veitsitera kayttdakselin paélle
ja kadanna sita, kunnes se putoaa
kokonaan alas. Veitsitera on
erittdin terava, kasittele sita
aina varoen.

5 Leikkaa ruoka ja aseta se kulhoon
niin, etté se on tasaisesti jakautunut.

6 Sovita kansi ja syottoputki
nopeuskytkimen péalle ja kdanna se
my&tapéaivaan paikalleen. Varmista,
etté kannen liitos asettuu kulhon
kahvan uraan @. Oikein sovitettuna
merkintdjen pitéisi olla kohdallaan T

® Lisdosa ei toimi jos kantta ei
ole lukittu oikein tai jos
korkean nopeuden liitéinnan
kansi ei ole paikallaan.

7 Sovita pusertimet.

8 Kytke virta paélle ja jatka, kunnes
haluttu koostumus on saavutettu.
Suosittelemme korkeaa nopeutta
useimmille pilkkomistoiminnoaille.

® Kayta sykayspainiketta (P) lyhyisiin
virtasykayksiin. Sykays toimii niin
pitkdan kuin kytkinta pidetaan
paikallaan.

9 Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

10/lrrota lisdosa.

11 Aseta keskinopeuden [ahddn kansi
paikalleen kayton jalkeen.
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vihjeita

Leikkaa ainekset palasiksi ennen
niiden laittamista kulhoon. Liha,
leip&, vihannekset ja muut
samantyyppiset ruoka-aineet tulee
pilkkoa noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa
palasiksi ja lisata syottosuppilon
kautta laitteen ollessa kaynnissa.
Yrtit on paras pilkkoa puhtaina ja
kuivina.

Ala sekoita nestemaisia aineita, sillé
ne voivat vuotaa kannen alta. Kayta
sen sijaan tehosekoitinta.

Kun soseutat keittoja tms., valuta
kiinteat ainekset, soseuta ne ja laita
ne sitten takaisin nesteeseen.

Ole varovainen, ettet késittele ruoka-
aineita likaa kayttaessasi
hienonnusteraa.

Ala kayta veitsiterad sekoittamaan
raskaita taakkoja, kuten leipataikinaa,
muuten laite voi vahingoittua. Kayta
taikinakoukkua sekoituskulhossa
leivén tekemiseen ja vatkainta
kulhossa kakkujen ja leivonnaisten
tekemiseen.

Ala kayta veitsiteraa pilkkomaan
jadkuutioita tai muita kovia ruokia,
kuten mausteita, sillé ne saattavat
vahingoittaa lisélaitetta.

Jos lisdat manteliesanssia tai -aromia
sekoituksiin, valtd kontaktia muovin
kanssa, silla se saattaa jattaa
pysyvat jaljet.

maksimikapasiteetti

liha 400 g

Tee ‘jauhelihaa’ raa’asta lihasta iiman
ylimaéraista rasvaa. Leikkaa lihasta
2cm kuutioita, aseta kulhoon ja anna
koneen olla paalla noin 20 sekuntia,
tai kunnes liha on sopivaa. Mita
kauemmin kone on pé&alla, sitéa
tasaisempaa liha on.

viipalointi/silppurilevy ja
raastinlevy

Kayta viipalointi/silppurilevya
viipaloimaan tai silppuamaan
hedelmia, kasviksia seka juustoa ja
raastinlevya raastamaan
parmesaanijuustoa ja perunaa
saksalaisiin perunapyodrykaihin.

viipalointi-, silppuamis-
tai raastamisyksikon
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kayttdminen

mihin terid voidaan kayttiaa

viipalointi/raastinterat

Terat @ ja (® ovat kaksipuolisia
kaannettavia terid: toisella puolella
viipaloidaan ja toisella puolella
raastetaan.

Viipalointipuolella voidaan viipaloida
juustoa, porkkanoita, perunoita,
kaalia, kurkkua, kesékurpitsaa,
punajuurta ja sipulia. Raastinpuolella
voidaan raastaa juustoa,
porkkanoita, perunoita ja muita
samantyyppisia ruoka-aineita.
Valitun leikkauspuolen tulee
osoittaa ylospain.

rouhintatera (9 raastaa
parmesanjuustoa ja perunoita.



valinnaiset levyt

ohut suikalointitera

Tera suikaloi perunat ohuiksi
perunatikuiksi ja kovat vihannekset
salaatteihin, koristeeksi, pataruokiin
ja vokki-ruokiin (esim. porkkana,
lanttu, kesakurpitsa, kurkku).

normaali suikalointiterd ()
suikaloi perunat ohuiksi
ranskanperunoiksi ja kovat
vihannekset salaatteihin ja
dippaukseen (esim. lanttu, kurkku).

erittédin karkea raastintera @
raastaa juuston ja porkkanat
karkeaksi raasteeksi.

leikkuuterien kayttod

1 Irrota keskinopeuden litdnnan kansi
nostamalla.

2 Aseta kayttdakseli litantaan.

3 Sovita kulho kayttdakselin paalle niin,
ettd kahva on virta- ja
nopeuskytkimen paalla, ja kdanna
sitd myotapaivadn kunnes se
lukkiutuu paikalleen.

4 Aseta leikkuulevy kayttdakseliin.
Valitun leikkuupuolen tulee olla
paalla. Kasittele leikkuulevyja
varovasti, ne ovat erittain teravia.
Pitele levyja keskiosan
tarttumakohdasta.

5 Sovita kansi ja sy6ttoputki
nopeuskytkimen paélle ja kd&nné se
myo&tapaivaan paikalleen. Varmista,
ettd kannen liitos asettuu kulhon
kahvan uraan. Oikein sovitettuna
merkintdjen pitaisi olla kohdallaan :
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® Lisdosa ei toimi jos kantta ei
ole lukittu oikein tai jos
korkean nopeuden liitéinnan
kansi ei ole paikallaan.

6 Valitse halutun kokoinen
sy6ttdsuppilo. Sydttdpainimessa on
pienempi sy6ttdsuppilo erillisten tai
ohuiden palojen kasittelya varten.
pienen syottosuppilon kiytté

® Tydnnéa ensin suuri syéttdpainin
syottdsuppilon sisaan.
suuren syottosuppilon kidytto

® Kaytd molempia syottdpainimia
yhdessé.

7 Syota ruoka sydttdsuppiloon.

8 Kytke virta padlle ja paina tasaisesti
puristimella - @la koskaan laita
sormiasi syottoputkeen.
Suosittelemme keskinopeutta
leikkaamaan pehmeaé ruokaa, kuten
kurkkua, ja keskinopeutta tai korkeaa
nopeutta leikkaamaan kiintedmpia
ruokia, kuten porkkanaa ja kovaa
juustoa.

9 Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

10lrrota lisdosa.

11 Aseta keskinopeuden 1ahddn kansi
paikalleen kayton jalkeen.
vihjeita

® Kayta tuoreita raaka-aineita.

® Ala paloittele ruoka-aineita liian
pieniksi paloiksi. Tayta suuri
syottdsuppilo leveyssuunnassa
melkein tayteen. Nain estetaan
ruoka-aineiden liukuminen vinoon
kasittelyn aikana.

Vaihtoehtoisesti voidaan kayttéa
pienempaa sydttdsuppiloa.



® Kaytettéessa viipalointi- tai
raastinterda pystyasentoon asetetut
ruoka-aineet tuottavat lyhytta
raastetta, kun taas vaaka-asentoon
asetetuilla ruoka-aineilla saatu
lopputulos on pitempaa.

® Kasittelyn lopussa pieni maara
kasiteltavaa tuotetta jad aina teralle
tai ruokaan.

puhdistus

kulho, kansi ja lisdosat
® Pese kasin ja kuivaa. Ole varovainen,
silla terét ja leikkuulevyt ovat teravia.
® Ne voidaan pesta myds
astianpesukoneen ylatasolla. Lyhytta,
matalaldmpoisté ohjelmaa
suositellaan.

Kayton jalkeen séilyta veitsiteraa
monitoimikoneen kulhossa.
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sitruspuserrin

Huomautus:

Tata lisdosaa voi kayttaa vain
monitoimikoneen AT264 kanssa.

Kéayta sitruspuserrinta
sitrushedelmien (esim. appelsiini,
sitruuna, limetti, greippi)
mehustamiseen.

ennen Kenwoodin lisdosan
kayttamista

® | ue ndma ohjeet huolella ja séilyta
ne mybhempéaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

ennen ensimmaista
kayttokertaa
Pese kartio ja siivila.

numeroiden selitykset

@ puserrin
siivila

sitruspusertimen kayttod

1 Irrota keskinopeuden litdnnéan kansi
nostamalla.

2 Aseta kayttoakseli litdntéaan.

3 Sovita kulho kayttdakselin paalle niin,
ettd kahva on virta- ja
nopeuskytkimen paalla, ja kaanna
sitd myotapaivadn kunnes se
lukkiutuu paikalleen.

4 Sovita siivila kulhoon ja varmista, etta
reunan liitos lukkiutuu kulhon kahvan
vastaavaan paikkaan.

8

9

Sitruspuserrin ei toimi, jos
siivilaa ei ole lukittu oikein tai
jos korkean nopeuden
liitdnndn kansi ei ole
paikallaan.

Aseta kartioa kayttdakselin padlle ja
kaanna sitd, kunnes se putoaa
kokonaan alas.

Leikkaa hedelma puoliksi. Kytke
nopeudelle 3 ja paina hedelmaa
kartiota vasten.

Huomautus

Tyhjenna kulho saannéllisesti alaka
koskaan anna mehun paasté siivilan
pohjaan asti.

Kytke virta pois ja irrota virtajohto.
Nosta kartio pois. Vapauta ja irrota
siivila.

Vapauta kulho ja kaada mehu.

puhdistus

Pese puserrin, siivila ja kulho kasin ja
kuivaa ne sitten huolellisesti.
Vaihtoehtoisesti osat voidaan pesta
astianpesukoneessa (vain ylakorissa).
Liitinosaa ei saa upottaa veteen.
Pyyhi se kostealla liinalla.

huolto ja asiakastuki

Jos virtajohto on vahingoittunut,
Kenwoodin tai Kenwoodin
valtuuttaman korjaajan tulee
turvallisuussyisté vaihtaa se.

Jos tarvitset apua:

laitteen kaytdssa tai

huollossa, varaosissa tai korjauksissa
ota yhteys kauppaan, josta ostit
laitteesi.



Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

yemek islemcisi

Gida igsleme eklentisini dogramak,
dilimlemek, parcalamak ve
rendelemek igin kullanin.

Kenwood ekinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Bicak uzerindeki plastik bigak kilifi
dahil tim ambalaj malzemesini
cikartin. Dikkat edin bigaklar cok
keskindir. Kapak atilabilir, ¢link
sadece Uretim ve tasima esnasinda
bigaklari korumak igindir.

guvenlik dnlemleri

® Bicaklar ve plakalar gok keskindir,
dikkatli tutun. Hem kullanirken
hem de temizlerken bigaklari her
zaman parmaklarinizla tist
kismindan keskin ucundan uzak
tutun.

® Canag! yiyecek doldurmadan 6nce
kesme bigagini her zaman
cikariniz.

® Glg¢ saglayiclya bagliyken islemci
canaktan ellerinizi ve aygitlarinizi
cikarin.

® Asagida sayilan islemleri ancak
cihazi kapattiktan ve fisini ¢ektikten
sonra yapin:
o parca takmadan ya da sékmeden

oénce

o kullanimdan sonra
o temizlemeden 6nce

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla
gida girisinden asag! itmeyin. Bu is
icin mutlaka gida iticisini/lerini
kullanin.
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Kapagi ¢anaktan veya eklentinden
gug biriminden kaldirmadan énce:-
o cihazi kapatin;
o bigaklar/plakalar tamamen
durana kadar bekleyin;
Dilimleme/dograma veya rendeleme
sirasinda kasenin dograma
plakasina kadar dolmasina izin
vermeyin: dlizenli olarak bosaltin
Bu eklenti kullanilirken asiri
vibrasyon olursa, hizi azaltin veya
makineyi durdurun ve malzemenin
bir kismini bosaltin.
Eki calistirmak igin kapagi
kullanmayin, her zaman
acma’kapama digmesini kullanin.
Kilit mekanizmasina asiri glc
uygulanmasi durumunda cihaz
hasar goérebilir ve yaralanmalara
neden olabilir.
Cihaza uygun olmayan pargalar
kullanmayin.
Gocuklarin cihaz ile oynamasina
izin vermeyin.
Arizali bir cihazi kullanmayin.
Cihazi kontrol ettirin ya da onartin.
Bknz. Yetkili ‘servis’.
Hastalarin gozetim altinda olmadan
bu cihazi kullanmalarina izin
vermeyin.
Cocuklarin bu cihazi kullanmalarina
ya da bu cihazla oynamalarina izin
vermeyin.
Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.



aygitin pargalari

yemek iglemcisi

iticiler: buylk ve kugik
besleme haznesi

yemek islemcisi kapagi

bigcak

yemek islemcisi kasesi

tahrik mili

ince dilimleyici/pargalayici plaka
ince dilimleyici/pargalayici plaka
yemek parcalarindan yemek
parcalarindan

rendeleme plakasi

opsiyonel plakalar

ince (julienne stili) ufalama
plakasi

standart ufalama plakasi

ekstra kalin pargalama plakasi
narenciye sikacagi

sikma konisi

slizgeg

ClCIcICICICICIC)

® ©

®@® 06

ilk kez kullanimdan 6nce
asagidakileri yapiniz

1 Ek pargalarin yikanmasi igin
‘temizlik’ bolimune bakiniz.

bicak

Bigag! pismis ve ¢ig et, pismis
yumurta, sebze, findik, pate ve dip
dogramakta, ekmek ve biskdit
kiymakta kullanin.

bicagi kullanmak igin

1 Orta hiz dis kapagini kaldirarak
cikartin @.
2 Tahrik milini ¢ikis tzerine yerlestirin

9

Acik/kapali ve hiz anahtari
Uzerindeki tutamak ile kaseyi tahrik
mili Gzerine yerlestirin ve pozisyona
kilitleninceye kadar saat yoniinde
cevirin ©.

Huniyi tamamen asagiya disecek
sekilde gevirerek tahrik milinin
Uzerine yerlestirin. Bigaklar cok
keskindir, dikkatli olun

Gidalari dograyin ve kasenin igine
yerlestirin, esit dagiimasina dikkat
edin.

Kapagi hazneye yerlestirin ve
kapak Uzerindeki tirnagin
tutamaktaki olugun igine
yerlestiginden emin olarak saat
yoniinde gevirin @. Dogru
yerlestirildiginde isaretler hizaya
gelmelidir T

Eger siizge¢ dogru
kilittenmediyse veya yiiksek hizli
dis kapak yerlesmediyse
narenciye sikacagi
calismayacaktir.

Yogurucuyu takin.

Calistirin ve istenen kivama gelene
kadar isletin. Dograma fonksiyonlari
icin yuksek hiz dneririz.

Puls’t (P) giicin kisa araliklar igin
kullanin. Puls, anahtar bu
pozisyonda tutuldugu strece
calisacaktir.

Kapatin ve prizden gekin.

10 Eki ¢ikartin.
11 Kullandiktan sonra orta hizli dis

kapagi tekrar yerlestirin.



faydal bilgiler

Canaga doldurmadan énce
yiyecekleri kesiniz. Et, ekmek,
sebze ve benzeri yiyecekleri 2
cm.lik parcalara kesiniz. Aygitin
calismasi sirasinda biskuvi gibi
yiyecekleri kirarak besleme
boirusundan doldurabilirsiniz.
Baharatlar en iyi temiz ve kuruyken
kiyihr.,

Kapaktan sizabilecek sivi igeren
icerikleri karistirmayiniz. Bu tur
islemler icin sivilastirici kullaniniz.
Ancak corbayi purelestirmek igin ve
kati yiyeceklerinin igledikten sonra
suyuna katabilirsiniz.

Kesme bigagini kullandiginiz
zaman gereginden fazla
islememeye dikkat ediniz.

Ekmek hamuru gibi karisik agir
yiklerle bigagi kullanmayin aksi
takdirde miksere zarar verebilirsiniz.
Ekmek yapmak icin karistirma
kasesi i¢indeki hamur yogurma
makinelerini ve kek ve pasta
yapmak igin kase igindeki ¢irpiciyi
kullanin.

Bicagdi buz kiplerini veya baharatlar
gibi sert yiyecekleri kiymak igin
kullanmak eke zarar verebilir.

Eger karisimlara badem 6zu veya
cesni ekliyorsaniz plastikle temas
etmesinden kaginin, bu sirekli
isaretlemeye neden olabilir.

maksimum kapasite

® 400g (140z) et
Kiyma yapmak icin etin fazla
yaglarini alarak eti 2 cm’lik kuipler
halinde kesin. Et pargalarini kaseye
koyarak istediginiz kivama gelene
kadar ya da yaklasik 20 saniye
gevirin. Cihazi ne kadar uzun
calistirirsaniz kivam o kadar ince
olur.

dilimleme/parcalama ve
rendeleme plakasi
Dilimleyici/pargalayicly meyve,
sebze ve peynir dilimlemek ya da
parcalamak icin ve rendeleme
plakasini Parmesan peyniri ve
Alman patatesi rendelemek igin
kullanin.

dilimleyici/pargalayici/re
ndeleyici

kesme disklerinin iglevleri

dilimleme/kiyma diskleri
Dilimleme/kiyma @) ve (® disklerinin
iki ylzu vardir. Bir yuz( dilimlemek,
diger ylizu ise kiymak igin kullanilir.
Diskin birinci yuzlyle peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, kabak,
pancar ve sogan dilimleyebilirsiniz.
Diger yuzulyle peynir, havug,
patates ve benzeri tirde yiyecekleri
kiyabilirsiniz. istediginiz yiiz
yukarida olmalidir.

rendeleme diski 9

Rendeleme diski (9 parmezan
peyniri ve Alman tarzi patates
hamuru rendelemek igin kullanilir.



opsiyonel plakalar

inceleme (parmak patates) diski
Ince kesme diski (0 ince parmak
patates kesmek icin kullanilir.
Ayrica salatalar i¢in koyu karisimlar
ile havug, sari salgam, kabak ve
salatalik gibi garnitlrler, glivegler ve
kizartmalar igin kullanilir.

standart kesme diski ()

Standart kesme diski @ ince
patates dogrumak icin kullanilir.
Ayrica salatalar icin koyu karisimlar
ile sari salgam ve salatalik gibi
sosa bandirilacak yiyecekler igin
kullanihr.

cok kalin kiyma diski @
Cok kalin kiyma diski @ sert peynir
ve havug kiymak igin kullanihr.

kesici bicaklarin
kullaniimasi

1 Orta hiz dis kapagini kaldirarak
cikartin.

2 Tahrik milini ¢ikis Uzerine yerlestirin.

3 Acik/kapali ve hiz anahtari
Uzerindeki tutamak ile kaseyi tahrik
mili (zerine yerlestirin ve pozisyona
kilitleninceye kadar saat yoniinde
cevirin.

4 Kesme plakasini tahrik mili Gzerine
yerlestirin. Sectiginiz kesme yani
en listte olmalidir. Kesme
plakalarini dikkatli tutun — cok
keskindirler. Plakalari orta
tutamaklardan tutun.

5 Kapag! hazneye yerlestirin ve
kapak Uzerindeki tirnagin
tutamaktaki olugun igine
yerlestiginden emin olarak saat
yonunde gevirin. Dogru
yerlestirildiginde isaretler hizaya
gelmelidir T

® Eger siizgeg dogru
kilittenmediyse veya yiiksek hizli
dis kapak yerlesmediyse
narenciye sikacagi
calismayacaktir.

6 Kullanmak istediginiz besleme
borusunu seginiz. itici, kiigiik
parcalari ya da ince icerikleri
islemek icin klguk bir besleme
borusu igerir.
kiigiik besleme borusunun
kullanimi

® Once bilyilk iticiyi besleme
borusuna koyunuz.
biyiik besleme borusunun
kullanimi

® Her iki iticiyi birlikte kullaniniz.

7 Istediginiz yiyecegi besleme
borusuna koyunuz.

8 Agcin ve iticiyle esit olarak itin —
parmaklarinizi asla besleme
haznesinin i¢cine sokmayin.
Salatalik gibi yumusak yiyecekler
icin orta hizi ve havug ve sert
peynir gibi siki yiyecekleri islemek
icin orta/yuksek hizi 6neriyoruz.

9 Kapatin ve prizden gekin.

10 Eki gikartin.

11 Kullandiktan sonra orta hizl dis
kapagdi tekrar yerlestirin.
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faydal bilgiler

Her zaman taze yiyecek kullaniniz.
Yiyecekleri cok kiiguk pargalar
halinde kesmeyiniz. Buyik besleme
borusunu yiyecekle iyice
doldurunuz. Boylece, islem
sirasinda yiyeceklerin aygittan
etrafa sagilmasi onlenir.

Bunun icin kiglik besleme
borusunu da kullanabilirsiniz.
Dilimlerken ya da kiyarken dikey
olarak atilan yiyecekler yatay
atilanlardan daha kisa olarak islenir.
Kesme diskini kullandiktan sonra
diskte ya da yiyeceklerde kiiglik
miktarda kalinti kalacaktir.

temizlik

kase, kapak ve eklentiler

® Yikayin ve kurutun. Bigaklar ve

kesme plakalari ¢ok keskindir dikkat
edin.

® Alternatif olarak, bulagik

makinesinin st sepetinde
yikanabilir. Kisa duslk isili program
tavsiye edilir.

Kullandiktan sonra bigagi islem
kasesinde saklayin.
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narenciye sikacagi

Not:

Bu ek yalnizca AT264 yemek
islemci ile birlikte kullanilabilir.

Sert meyve sikacaginizi portakal,
limon, misket limonu ve greyfurt gibi
sert meyveleri sikmak igin
kullaniniz.

Kenwood ekinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri
cikartin guvenlik.

aygiti ilk kez kullanimdan 6nce,
Koniyi ve stizgeci yikayin.

bolumler

@ sikma konisi
@ slizgeg

sert meyve sikacaginin
kullanimi

1 Orta hiz dis kapagdini kaldirarak
cikartin.

2 Tahrik milini gikis Gizerine yerlestirin.

3 Acik/kapali ve hiz anahtari
Uzerindeki tutamak ile kaseyi tahrik
mili Uzerine yerlestirin ve pozisyona
kilitleninceye kadar saat yoniinde
cevirin.

4 Kenardaki kulpun kase tutamaginda
uygun delige kilitlendiginden emin
olarak stizgeci kaseye yerlestirin.

® Eger siizge¢ dogru kilitlenmediyse
veya yiiksek hizli dis kapak
yerlesmediyse narenciye sikacagi
calismayacaktir.
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5 Huniyi tamamen asagiya disecek
sekilde gevirerek tahrik milinin
lizerine yerlestirin.

6 Meyveyi ikiye bolin. Hiz 3'e
ayarlayin ve meyveyi huni tizerine
bastirin.

Not:

Kaseyi dizenli olarak bosaltin ve
meyve suyunun siizgecin altina
erismesine asla izin vermeyin.

7 Kapatin ve prizden gekin.

8 Huniyi kaldirin. slizgeci agin ve
kaldirin.

9 Kaseyi agin ve meyve suyunu
dokun.

temizlik

Sikma konisini, slizgeci ve ganagi
elle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

isterseniz sikma konisini, siizgeci
ve ¢anagl bulasik makinesinin Ust
rafinda da yikayabilirsiniz.
Baglanti pargasini nemli bir bezle
silebilirsiniz.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérirse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degisitirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz oldugunda:

® makinenizin kullanimi veya

® servis, yedek parca veya onarim
ihtiyaglarinda
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.



Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

kuchynsky robot

PrisluSenstvi kuchyriského robota
Ize pouzit k sekani, krouhani,
strouhani a Skrabani.

pred pouzitim prislusenstvi
Kenwood

Pozorné si prectéte pokyny v této
pfiru¢ce a uschovejte pro pfipadné
dalsi pouziti.

Odstrarite v8echny obaly véetné
plastového krytu Cepeli noze.
Bud'te opatrni, noze jsou velmi
ostré. Obaly vyhodte. Slouzi pouze
k ochrané ¢epeli pfi vyrobé a pfri
preprave.

bezpecnost

® NoZe a kotouce jsou velmi ostré.

Zachazejte s nimi opatrné. PFi

manipulaci s pristrojem i ¢isténi

drzte noze vzdy za drzatko na

horni ¢ast, v bezpecné

vzdalenosti od cepeli.

NozZe vzdy vyjméte dfive, nez

vylijete obsah nadoby.

Po zapojeni pfistroje do zasuvky

nevkladejte prsty ani kuchyriské

nacini do pracovni nadoby pfistroje.

Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky:

o pred nasazovanim nebo
snimanim dild

© po pouziti

o pred ¢isténim

Potraviny nikdy netlacte do pIniciho

hrdla prsty. Vzdy pouzivejte

pfilozené péchovace.
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Nez sejmete viko z pracovni

nadoby nebo pfislusenstvi z

motorového bloku:

o spotiebi¢ vypnéte;

o pockejte, dokud se noze/kotouce
zcela nezastavi.

Pfi krouhani, strouhani nebo

Skrabani dbejte, aby se nadoba

nenaplnila az k fezacimu kotouci.

Pravidelné ji vyprazdnuijte.

Zacne-li pfistroj nadmérné vibrovat,

snizte rychlost nebo jej zcela

vypnéte a odeberte ¢ast surovin.

PFistroj nevypinejte pouhym

sejmutim vika. Vzdy pouzijte hlavni

vypinac.

Je-li spojovaci mechanismus

vystaven nepfimérené sile, mize

dojit k poskozeni spotfebide a

zranéni obsluhy.

Nepouzivejte prislusenstvi

neschvalené vyrobcem.

Nikdy nenechavejte zapnuty

spotfebi¢ bez dozoru.

Poskozeny spotfebi¢ nepouzivejte.

Dejte jej prohlédnout nebo opravit —

viz ,servis'

Nemocni a jinak oslabeni lidé smi

spotrebi¢ pouzivat pouze pod

dohledem.

S timto zafizenim si nesmi hrat ani

je pouzivat déti.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro

domaci pouziti. Spole¢nost

Kenwood vyluéuje veskerou

odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni

bylo nespravné pouzivano nebo

pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.



legenda

kuchynsky robot
péchovatka. malé a velké
plnici trubice
viko pristroje
naz
pracovni nadoba
hnaci hridel
kotou¢ na hrubé
krouhani/strouhani
kotou¢ na jemné
krouhani/strouhani soucasti
kuchynského robota
Skrabaci kotou¢
volitelné kotouce
kotou€ na jemné sekani (stylem
Julienne)
kotou¢ na standardni sekani
kotou¢ na zvlast hrubé Fezani
lis na citrusové plody
kuzel
cednik

® © ®@ 0PO®O®OO

@@ ©6

pred prvnim pouzitim

1 Omyjte soucastky, viz ¢isténi
nuz
NGz pouzijte k sekani syrového a
vafeného masa, varenych vajec,
zeleniny, ofechd, téstovin a
dressingl. Lze pouzit také k
rozdrobeni peciva,
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pouziti noze

1

Nadzdvihnéte a sejméte kryt
stfedné rychlého nahonu @.

Na nahon nasuiite hiidel @.

Na hfidel nasadte pracovni nadobu
oto¢enou rukojeti nad hlavnim
vypinaéem a otoc¢te po sméru
hodinovych rucicek, dokud se
nezajisti ©.

Na hfidel dale nasadte niz a
zasurite jej zcela dol(. NUz je velmi
ostry, zachazejte s nim velmi
opatrné.

Nakrajejte suroviny a rozprostrete
je rovnomérné do nadoby.

Nasadte viko tak, aby plnici trubice
byla nad prepinacem rychlosti a
otocte po sméru hodinovych rucicek
tak, aby jazycek na viku zapadl do
zafezu v rukojeti nadoby @. Viko je
spravné nasazeno, pokud Sipka
uvkazuje pfimo na &arku na rukojeti

Fl'l‘-islu§enstvi nebude fungovat,
pokud neni nasazeno viko nebo
pokud neni nasazen kryt
rychlého nahonu.

Nasadte péchovatka.

Sepnéte pristroj a nechte jej bézet,
dokud surovina nedosahne
pozadované konzistence. Pro
sekani vétsiny potravin
doporucujeme nastavit vysokou
rychlost.

Chcete-li stroj spustit jen kratce,
pouzijte pulzni spina¢ (P). Po
uvolnéni tohoto spinace se pfistroj
vypne.

Vlypnéte pristroj a vytahnéte
napajeci kabel ze zasuvky.



10 Odstrarite pfisluenstvi
11 Po pouziti nasadte zpét kryt
stfedné rychlého nahonu.

pokyny

® Nez potraviny umistite do nadoby,
nejdfive je rozkrajejte. Maso, chléb,
zelenina a dal$i potraviny s
obdobnou stavbou by mély byt
nakrajeny na kostky pfiblizné o
velikosti 2 cm. Su$enky by mély byt
rozldamany na kostky a pridavany
do davkovaci trubice za chodu
pfistroje.

® Bylinky se nejlépe nasekaji, pokud
jsou Cisté a suche.

® Nemichejte kapalné prisady,
protoZze by mohly prosakovat kolem
vika. K tomuto ucelu mate k
dispozici mixér na kapaliny.
Pfi pfipravé krémovych polévek
nechte okapat pevné pfisady,
rozmichejte je, a poté je do tekutiny
vratte.

® Dbejte na to, abyste pri uzivani
noz0 nezpracovavali pfisady pfili§
dlouho.

® Nepouzivejte ntz k mixovani
tuhych materiall, napfiklad tésta.
Mohlo by dojit k poSkozeni
pfistroje. K pfipravé chlebového
tésta pouzijte hnétace. K pfipravé
dortového tésta nebo tésta na
sladké pecivo pouzijte Slehaci
metlu.

® NUZz nepouzivejte k sekani ledovych
kostek nebo jinych tvrdych potravin,
napfiklad koreni. Mohlo by dojit k
jeho poskozeni.
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® Pridavate-li do smési mandlovou

esenci nebo aromatické prisady,
dbejte, aby se nedostaly do styku s
plastem. Mohly by zanechat trvalé
skvrny.

maximalni kapacita

maso 400 g

Maso bude jako umleté, kdyz
nejprve odfiznete prebytecny tuk,
maso nakrajite na 2 cm kosticky,
date do pracovni nadoby a strojek
zapnete asi na 20 vtefin, nebo na
tak dlouho, nez dosahnete
pozadované konzistence. Cim déle
nechate strojek v chodu, tim bude
struktura jemnéjsi.

krouhaci/strouhaci a Skrabaci
kotoué

Krouhaci/strouhaci kotou¢ pouzijte
ke zpracovani ovoce, zeleniny a
syra. Skrabaci kotoug ke
zpracovani parmezanu a brambor
pro pfipravu bramborovych
knedliku.

pouziti krajeCe/fezaciho
kotouce/struhadla

jak pracuji krajeci desticky
kraje¢ na platky/krouhace
Desticky ) a ® je mozno otacet:
jedna strana kraji na platky, druha
krouha.

Na platky Ize krajet syry, mrkev,
brambory, zeli, okurku, cuketu,
Cervenou fepu a cibuli. Krouhat
muzete syr, mrkev, brambory a
potraviny podobné struktury.
Krajeci strana, kterou jste zvolili,
musi byt oto¢ena nahoru.



strouhaci desticka
Strouh& parmazéan a brambory na
némecké bramborové knedliky.

volitelné kotouce

tenky sekaé

Tato desticka kraji brambory na
tenké hranolky a tuhé potraviny
(napf. mrkev, brukev, cuketu a
okurku) na salaty, oblohy, na
upravu dusenim a na michané
smazené pokrmy.

standardni seka¢ ()

Kréaji brambory na tenké
bramborové hranolky a pevné
potraviny (napf. brukev a okurku)
na salaty a krémy

extrahruby krouhaé¢ @
Hrubé krouha syr a mrkev.

jak pouzivat kotouce

1 Nadzdvihnéte a sejméte kryt
stfedné rychlého nahonu.

2 Na nahon nasurite hfidel.

3 Na hridel nasadte pracovni nadobu
oto€enou rukojeti nad hlavnim
vypinatem a oto¢te po sméru
hodinovych rucicek, dokud se
nezajisti.

4 Na hfidel dale nasadte kotou¢ a
otocte jej pozadovanou fezaci
stranou nahoru. Kotouce jsou
velmi ostré. Drzte je za stied.

5 Nasadte viko tak, aby plnici trubice
byla nad prepinacem rychlosti a

otocte po sméru hodinovych ruci¢ek

tak, aby jazycek na viku zapad| do
zarfezu v rukojeti nadoby. Viko je
spravné nasazeno, pokud Sipka

9

ukazuje pfimo na ¢arku na rukojeti
v

I;Fisluéenstvi nebude fungovat,
pokud neni nasazeno viko nebo
pokud neni nasazen kryt
rychlého nahonu.

Zvolte davkovaci trubici, kterou
budete chtit pouzivat. Tlacka
obsahuje mens$i davkovaci trubici
pro zpracovani jednotlivych kouskl
nebo drobnych pripravk.

jak pouzivat malou davkovaci
trubici

Nejprve viozte do davkovaci trubice
velkou tlacku.

jak pouzivat velkou davkovaci
trubici

Pouzijte obé tlacky soucasné.
Vlozte potraviny do davkovaci
trubice

Sepnéte pristroj a suroviny
rovnhomérné pritlacujte
péchovatkem. Do plnici trubici
nikdy nevkladejte prsty. Ke
zpracovani mekgich potravin, jako
jsou napfiklad okurky,
doporucujeme nastavit stfedni
rychlost. Ke zpracovani tvrdsich
potravin, napfiklad mrkve nebo
tvrdych syru, nastavte stfedni/vyssi
rychlost.

Vlypnéte pristroj a vytahnéte
napajeci kabel ze zasuvky.

10 Odstrarite pfislusenstvi
11 Po pouziti nasadte zpét kryt

stfedné rychlého nahonu.



pokyny

® Pouzivejte Cerstvé potraviny.

® Nekrajejte potraviny na prilis malé
kousky. Velkou davkovaci trubici
naplite po celé §ifi tak, aby byla
dostate¢né plna. Tim se zabrani
klouzani jidla po sténach béhem
zpracovani.
Jinak Ize pouzit malou trubici.

® P¥i krajeni na platky nebo krouhani:
potraviny umisténé nahore budou
nakrajeny na krat$i kousky nez
potraviny umisténé vodorovné.

® Po pouziti krajeci desticky zbude
vzdy na desti¢ce nebo v
potravinach urcité mnozstvi
odpadu.

Cisténi
pracovni nadoba, viko a
prislusenstvi

® Umyvejte je v ruce a nechte
vyschnout. Budte opatrni, noze a
kotouce jsou velmi ostré.

® Muzete je také umyvat ve vrchni
prihradce mycky nadobi.
Doporucujeme zvolit kratky
program s nizkou teplotou.

Po pouziti ulozte ntz do pracovni
nadoby.
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lis na citrusové plody
Upozornéni:

Tento nastavec Ize pouzit pouze
jako prislusenstvi kuchyrniského
robota AT264.

Odstavovac citrusovych plodl se
pouziva pro vymackavani stavy z
citrusovych plodu, napf. z
pomerancu, citrént nebo
grapefruitd.
pred prvnim pouzitim
prislusenstvi Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pfirucce a uschoveijte ji pro budouci
pouZziti.

® QOdstrarite veskery obalovy material
a nalepky.
Nez budete pristroj poprvé
pouzivat,
Umyjte kuzel i sitko.

legenda

@ kuzel
cednik

jak se odstavovac
citrusl pouziva

1 Nadzdvihnéte a sejméte kryt
stfedné rychlého nahonu.

Na nahon nasurite hfidel.

Na hridel nasadte pracovni nadobu
otoCenou rukojeti nad hlavnim
vypina¢em a otoc¢te po sméru
hodinovych rucicek, dokud se
nezajisti.

Na nadobu nasadte sitko tak, aby
vystupek na jeho okraji zapadl do
odpovidajiciho otvoru rukojeti,

2
3
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Pokud sitko neni spravné
nasazené a zajisténé nebo pokud
neni nasazen kryt rychlého
nahonu, pristroj se nespusti.

Na hfidel dale nasadte niiz a otacivym
pohybem jej zasurite zcela dold.
Rozkrojte citrusovy plod. Nastavte
rychlost 3 a plod pfitlacujte na kuzel.
Upozornéni

Nadobu pravidelné vyprazdriujte.
Stava nesmi dosahnout aZ k sitku.
Vypnéte pfistroj a vytahnéte
napajeci kabel ze zasuvky.

Vyjméte kuzel. Uvolnéte a vyjméte
sitko.

9 Uvolnéte nadobu a nalijte Stavu.
cisténi

Umyijte ru¢né kuzel, cednik i
nadobu a dobre je osuste.

Lze myt i v myéce (pouze s hornim
odkapavacem).

Spojovaci ¢ast nikdy neponofujte
do vody, ale otfete ji mokrym
hadfikem.

servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi
jej z bezpecnostnich duvodu
vymeénit autorizovany servisni
technik nebo znackovy servis
Kenwood.

Pokud potrebujete:

pomoci s obsluhou a udrzbou
pristroje nebo

profesionalni udrzbu, nahradni dily
¢i opravu,

obratte se na prodejnu, v niz jste
pristroj zakoupili.



Az hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok — olvasas kézben hajtsa ki ezt az
oldalt
°

feldolgozo késziilék

Az aprito tartozék darabolasra,
szeletelésre, apritasra, reszelésre
alkalmas.

a Kenwood kiegészité tartozék
hasznalata el6tt

Olvassa el gondosan ezeket az
utasitasokat, és 6rizze meg Gket a
tovabbi tajékozodas céljabol.
Tavolitsa el a csomagolast,
beleértve a késpengét boritd
mianyag élvédét is. Figyelem, a
pengék nagyon élesek! A
pengevédd nem sziikséges a
készllék mikodtetéséhez, csupan
a gyartas és szallitas soran védi a
késpengét.

biztonsag

® A késpengék, valamint a aprito- és

reszel6tarcsak nagyon élesek,

banjon velik évatosan. A

késpenge ki- és behelyezése,

illetve tisztitasa soran mindig a

vagoéltdl tavol, a tetején lévo

fogorésznél tartsa a késpengét.

Miel6tt az edény tartalmat kiontené,

mindig vegye ki a forgokést.

Ha a késziilék fesziiltség alatt all,

tartsa tavol a kezeit és a konyhai

eszkozoket az edénytél.

Kapcsolja ki a készlléket, és huzza

ki a csatlakozédugaszt:

o az alkatrészek behelyezése vagy
kiemelése el6tt,

o hasznalat utan,

o ftisztitas elétt.
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Soha ne az ujjaival, hanem mindig
a tartozékként mellékelt
témdéraddal/tdmdbrudakkal nyomja at
az alapanyagot az
adagoloétolcséren.

Mielétt az edény fedelét leveszi

vagy a tartozékot a

meghajtéegységrél levalasztja:-

o kapcsolja ki a késztiléket;

o vérja meg, amig a
pengék/tarcsak teljesen
megallnak;

Szeletelés/apritas vagy reszelés

kdzben Uritse rendszeresen az

edényt, ne hagyja, hogy az aprito-
reszel6tarcsaig megteljen.

Ha a tartozék hasznalata kzben

er@s razkodas l1ép fel, csokkentse a

sebességet vagy dllitsa le a

készliléket és helyezzen kevesebb

ételt az edénybe.

A készlléket ne a fedél

rahelyezésével, illetve leemelésével

kapcsolja be és ki, hanem a

kapcsold segitségével.

A reteszel6 szerkezet tulfeszitése

a késziilék meghibasodasaval

jarhat, és sériilést okozhat.

Csak engedélyezett tartozékot

hasznaljon.

A bekapcsolt robotgépet ne hagyja

feligyelet nélkdl.

Soha se hasznaljon hibas

készuléket. Intézkedjék gép

atvizsgalasardl vagy javitasarol:
lasd a javitasrol szolo6 részt.

Fizikai tAmogatésra szorulok

(id6ések, betegek) csak felligyelet

mellett hasznéljak a készuléket.



Ne engedje gyermekeknek a
készilék hasznalatat vagy a
készillékkel valo jatszadozast!

® A késziiléket csak a

rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készliléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

jelmagyarazat

® OPOPOO®®OO

@@ ©6

1

feldolgozo6 késziilék

nagy és kis témérudak

adagolocsd

fedél

késpenge

edény

hajtétengely

vastagra szeletel6/apritd tarcsa

vékonyra szeletel6/apritd tarcsa

reszelbtarcsa

opcionalis lemezek

vékony (hosszukas) szeleteld

lemez

standard szeletel6 lemez

durva aprité lemez

citrusfacsaré

prés

sz(iré
az els6 hasznalat el6tt
Mosogassa el az alkatrészeket
(lasd A készulék tisztitasa c. részt).
késpenge
A késpenge nyers és fott hus, fott
tojas darabolasara, zoldségek, olajos
magvak apritasara, pastétomok és
Ontetek, valamint zsemlemorzsa és
daralt keksz készitésére alkalmas.

a késpenge hasznalata

1

Vegye le a kdzepes sebességl
kimenet tetejét @.

lllessze a hajtotengelyt a kimenetre
(2

Helyezze az edényt a
hajtétengelyre Ggy, hogy az edény
fogorésze a kapcsolo felett
helyezkedjék el, majd forditsa el az
6ramutaté jarasaval megegyezéen
zarédasig ©.

Helyezze a késpengét a
hajtétengelyre, és forditsa el, amig
az a helyére nem illeszkedik. A
késpenge nagyon éles, banjon
vele elévigyazattal.

Darabolja fel a hozzavalét, és
egyenletesen eloszlatva helyezze
az edénybe.

Helyezze a fedelet az edényre ugy,
hogy az adagolécsé a
sebességkapcsolo felett
helyezkedjék el, és forgassa az
éramutato jarasaval megegyezé
iranyba, tgyelve arra, hogy a
fedélen 1évé fll az edény
fogorészén 1évé résbe illeszkedjék
0. A megfeleld poziciot az jelzi,
hogy a jeldlések egymassal egy
vonalban helyezkednek el: M

A kiegészité nem miikodik, ha a
fedelet nem rogzitette
megfeleléen, vagy ha a nagy
sebességl kimenet fedelét nem
helyezte vissza.

Helyezze be a tdmérudakat az
adagolocsébe.



8 Kapcsolja be a készlléket, és
apritsa az ételt, amig az a kivant
allagot el nem éri. A legtébb apritd
funkciéhoz a nagy sebesség
ajanlott.

® Rovid impulzusokhoz hasznalja a
rezgésszabalyozét (P). A rezgés-
funkcié addig mikadik, amig a
gombot lenyomva tartja.

9 Kapcsolja ki és aramtalanitsa a
késziléket.

10 Vegye le a kiegészit6t.

11 Hasznalat utan helyezze vissza a
kdzepes sebességl kimenet
fedelét.
néhany j6 tanacs

® Feldolgozas el6tt az ételt vagja kis
darabokra. A hust, kenyeret,
z06ldségféléket és mas hasonld
allagu ételeket vagja kb. 2cm-es
kockakra. A kekszeket el6zbleg
torje darabokra, és jaré motor
mellett, az adagol6 télcséren at
tegye az edénybe.

® Gyogynovények és fliszernévények
legkdnnyebben megtisztitva és
szarazon 6rolheték.

® Ne hasznélja az aprit6-szeletel6t

folyadékok keverésére, mert az
edény teteje nem zar vizzaroéan.
Erre a célra hasznalja a kiegészit6
turmixolot.
Levesek pépesitéséhez szlrje ki a
szilard darabokat, helyezze ket az
apritd szeletel6be, majd a kapott
purét adja hozza a lesz(rt Iéhez.

® A forgokés hasznalata kdzben
tigyeljen arra, hogy ne keverije tul
az 6sszetevoket.
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® Ne hasznalja a késpengeét siri

anyagok, példaul kenyértészta
keverésére, mert ez a robotgép
meghibasodasahoz vezethet.
Kenyértésztat a tésztakeverd
segitségével készitsen a
keverétalban, sitemények és
tésztafélék készitéséhez pedig
hasznalja a keverébetétet.

Ne hasznalja a késpengét jégkocka
vagy mas kemény élelmiszer,
példaul fliszerek apritasara, mert ez
karosithatja a kiegészité egységet.
Ha a keverékhez mandulaaromat
vagy izesitéanyagot ad, kertlje,
hogy ezek a mlanyag részekkel
érintkezzenek, mert ez tartos
elszinez6déshez vezethet.

maximalis kapacitas

400 g hus

Tavolitsuk el a felesleges zsirt és
daraboljuk fel a hast 2 cm
nagysagu kockékra, majd
helyezziik el a feldarabolt hust a
kever6edénybe. Kapcsoljuk be a
késziléket kb. 20 masodpercre
vagy annyi id6ére, amennyi
elegendé az altalunk kivant allagt
anyag eléallitasahoz. Minél
hosszabb a feldolgozas, annal
egyenletesebb lesz a kapott anyag.

szeletel6-/aprito- és reszel6tarcsa
A szeletel6-/apritotarcsa
gylmolcsok, zoldségek és sajt
szeletelésére/apritasara alkalmas.
A reszel6tarcsa parmezan sajt és
burgonya reszelésére hasznalhato
(utobbi példaul burgonyagombéc
alapanyagahoz).



a szeletel6/apritd/darald
hasznalata

a kiilonb6z6 vagolapok
szeletel6/reszel6 lap

A @ és (® jell vagolapok
megfordithatok: az egyik oldal
szeletel, a masik reszel.

A szeletel6/aprito lapok sajt,
burgonya, répa, kaposzta, uborka,
cukkini, cékla vagy hagyma
szeletelésére, illetve (a lapot
megforditva) sajt, répa burgonya és
hasonl6 allagu élelmiszerek
reszelésére hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a lap mindig
a kivant éllel felfelé nézzen.
krumplinyomé (9

Parmesan sajt reszelésére, illetve
krumplistészta készitésére.

opcionalis lemezek

vékony hasabburgonya készité
Ez a vagolap extra vékony
hasabburgonya készitésére, illetve
salatak dsszetevdinek (pl. répa,
petrezselyemgyokeér, cukkini,
uborka szeletelésére szolgal.

normal hasabburgonya készité
W)

Hasabburgonya készitéséhez,
illetve salatak 6sszetevéinek (pl.
petrezselyemgyodkeér, uborka) hasab
alaku szeleteléséhez.

extra durva reszelSlap @
Sajt és répa reszeléséhez, ha
durva reszelékre van sziikség.
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vagolapok hasznalata

1

2
3

Vegye le a kdzepes sebességl
kimenet tetejét.

llessze a hajtotengelyt a kimenetre.
Helyezze az edényt a
hajtétengelyre Ugy, hogy az edény
fogoérésze a kapcsolo felett
helyezkedjék el, majd forditsa el az
6ramutato jardsaval megegyezdéen
zarodasig.

Helyezze az aprit6- vagy
reszelbtarcsat a hajtotengelyre. A
tarcsa kivalasztott vagofelilete
legyen fellil. Az aprit6-
Ireszel6tarcsak rendkiviil élesek,
banjon veliik 6vatosan. A
tarcsakat a k6zépsé
fogorésziiknél tartsa.

Helyezze a fedelet az edényre Ugy,
hogy az adagolécsé a
sebességkapcsolo felett
helyezkedjék el, és forgassa az
6ramutaté jarasaval megegyezd
iranyba, tgyelve arra, hogy a
fedélen I1évo ful az edény
fogorészén 1évé résbe illeszkedjék.
A megfelelé poziciét az jelzi, hogy a
jelolések egymassal egy vonalban
helyezkednek el: }

Valassza ki, hogy melyik adagolé
tolcsért kivanja hasznalni. A
nagymeéretl tomdérad egyben kisebb
adagol6 tolcsérként is szolgél a
vékony hozzavaldk adagolasahoz.
A kisebb adagol6 télcsér
hasznalata

Helyezze a nagyméretl tdmd&rudat
az adagol¢ tdlcsérbe.



A nagy adagolé tolcsér
hasznalata

® A kisméretl tomérudat csusztassa
a nagyobb témérudba, és hasznalia @
Oket egyditt.

7 Tegye a feldolgozando ételt az
adagolo tolcsérbe.

8 Kapcsolja be a késziléket és hd
egyenletesen nyomja le a
témérudat — soha ne nyuljon az
ujjaval az adagolécsébe! Puha
ételek (pl. uborka) apritasahoz
kdzepes sebesség ajanlott,
keményebb ételekhez (pl. répa
vagy kemény sajt) kdzepes vagy
nagy sebességet hasznaljon.

9 Kapcsolja ki és aramtalanitsa a
késziléket.

10 Vegye le a kiegészit6 tartozékot.

11 Hasznélat utan helyezze vissza a
kozepes sebességl kimenet
fedelét.
néhany joé tanacs

® Mindig friss alapanyagokat
hasznaljon.

® Ne vagja az ételt tulsagosan apro
darabokra. Lehet6leg mindig jol
toltse tele az adagolo tolcsért, mert
ezzel elkerllheti, hogy az étel a
vagolap és a fedél kozé szoruljon.
Ha ez nem lehetséges, hasznalja a
kisebb adagol6 tolcsért.

® Szeleteléskor, illetve reszeléskor a
fliggblegesen elhelyezett ételeket a
készulék kisebb darabokra vagja,
mint a vizszintesen elhelyezett
hozzavalokat.

® A vagolapok hasznalatakor a
feldolgozas utan mindig marad
kevés darabos étel a vagolapon
vagy az edényben.
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a készulék tisztitasa

edény, fedél és tartozékok

Kézzel mossa el, majd szaritsa
meg 6ket. Ugyeljen ra, hogy a
pengék és az aprito-/reszelétarcsak
élesek.

A fenti alkatrészek a mosogatégép
felsd racsan is elmosogathaték. A
mosogatashoz révid, alacsony
hémérsékletli program ajanlott.

A késpengét hasznalat utan tarolja
az edényben.



citrusfacsaro

Figyelem!

Ez a kiegészit6 tartozék kizarolag
az AT264 tipusu robotgéphez
hasznalhato.

A citrusfacsaro citrusfélék — pl.
narancs, citrom, grape fruit —
levének kinyerésére szolgal.

a Kenwood kiegészit6 tartozék
hasznalata el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 8rizze meg késdbbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!
az elsé hasznalat el6tt
Mossa el a facsarokupot és a
sz(irét.

jelmagyarazat

@ prés
@ szlrd

a citrusfacsaro
hasznalata

1 Vegye le a kdzepes sebességli
kimenet tetejét.

2 lllessze a hajtotengelyt a kimenetre.

3 Helyezze az edényt a
hajtétengelyre Ugy, hogy az edény
fogorésze a kapcsolo felett
helyezkedjék el, majd a régzitéshez
forditsa el az éramutaté jarasaval
megegyezden.
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4 Helyezze a szlrét az edénybe,
ligyelve arra, hogy a peremén lévd
illeszték az edény fogorészének
megfelel6 nyilasaba kerdljon.

® A citrusfacsaré6 nem miikodik, ha
a szlirét nem rogzitette
megdfeleléen, vagy ha a nagy
sebességl kimenet fedelét nem
helyezte vissza.

5 Helyezze a facsardkupot a
hajtotengelyre, és forditsa el, amig
az a helyére nem illeszkedik.

6 Vagja félbe a citrusgyimolcsot.
Allitsa be a sebességet 3. fokozatra
és nyomja a gyumolcsét a
facsardkupra.

Figyelmeztetés

Rendszeresen Uritse az edényt,
még mielétt a gyimolcslé elérné a
sz(ir6 aljat.

7 Kapcsolja ki és aramtalanitsa a
készliléket.

8 Emelje le a facsardkupot. Forgassa
az 6ramutato jarasaval ellentétesen
a sz(rét, majd emelje ki.

9 Az 6ramutaté jarasaval ellentétesen
forgatva vegye le az edényt és
ontse ki a gyimolcslét.

a készulék tisztitasa

Kézzel mosogassa el a prést, a
szlrét és a gyljtéedényt, majd
alaposan torolgesse el.

Az alkatrészek mosogatogépben is
tisztithatok (de csak a fels6 polcon).
A tengelyhosszabbitét soha ne
meritse vizbe. Tisztitaskor nedves
ruhaval torélje at.



szerviz és
veviszolgalat

Ha a haldzati vezeték sérilt,
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a Kenwood vagy egy, a Kenwood
altal jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

a késziilék hasznalataval
kapcsolatban vagy

a szervizzel, tartalék-alkatrészekkel,
illetve a javitassal kapcsolatban,
vegye fel a kapcsolatot azzal az
elarusitéhellyel, ahol a készuléket
vasarolta.

88



Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

robot kuchenny

Uzywaj tego urzagdzenia, maszyny
do przerobki jedzenia, do siekania,
krajania, rozdrabniania i tarcia.

przed uzyciem tego urzadzenia
Kenwooda

Uwaznie przeczytaj niniejsze
instrukcje i zachowaj je do
wykorzystania w przysztoSci.
Usun cate opakowanie, tacznie z
plastikowym zabezpieczeniem
ostrza noza. Uwazaj, bo krawedzi
tnace sa bardzo ostre.
Zabezpieczenie nalezy wyrzucic,
poniewaz stuzy ono dla ochrony
ostrza tylko podczas produkcji i
przewozenia.

bezpieczenstwo

® Krawedzi tnace i ptyty sq bardzo
ostre, zachowaj ostroznos$¢ przy
pracy z nimi. Zawsze trzymaj
ostrze noza za uchwyt dla palca
na gorze z dala od krawedzi
tnacej zaréwno przy
manipulacjach, jak i przy myciu.
Ostrze tnace nalezy zawsze wyjaé
przed wylaniem zawartosci z miski.
Nie trzymaj ragk i narzadzi w misce
przerabiarki, kiedy maszynka jest
podtaczona do pradu.
Kapcsolja ki a készuléket, és huzza
ki a csatlakozédugaszt:
o az alkatrészek behelyezése vagy
kiemelése elétt,
o hasznélat utan,
o tisztitas elétt.
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Soha ne az ujjaival, hanem mindig

a tartozékként mellékelt

témdéraddal/tdmbrudakkal nyomja at

az alapanyagot az

adagolotolcséren.

Przed usunieciem pokrywy z miski

lub urzadzenia z jednostki sitowej:-

o kapcsolja ki a késziiléket;

o zaczekaj do zupetnego
zatrzymania sie nozy/ptyt;

Przy krajaniu/rozdrabnianiu lub

tarciu nie pozwalaj misce wypemiac

sie do ptyty tnacej: prawidtowo

oproézniaj ja.

Przy powstaniu zbytniej wibracji

podczas uzywania urzadzenia badz

zmniejsz szybkos$¢ albo zatrzymaj

maszynke i usun z niej czes¢

zawartosci.

Nie uzywaj pokrywy do sterowania

urzadzeniem, uzywaj tylko

Wiacz/Wytacz na przetaczniku

szybkosci.

A reteszel6 szerkezet tulfeszitése

a késziilék meghibasodasaval

jarhat, és sériilést okozhat.

Csak engedélyezett tartozékot

hasznaljon.

A bekapcsolt robotgépet ne hagyja

felligyelet nélkal.

Soha se hasznaljon hibas

készuléket. Intézkedjék gép

atvizsgalasardl vagy javitasarol:

lasd a javitasrol szolo részt.

Nie pozwalaé¢ na korzystanie z

urzadzenia bez nadzoru przez

niedotezne osoby.

Dzieciom nie wolno uzywaé¢

urzadzenia ani bawi¢ sig nim.



® Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukciji.

legenda

robot kuchenny
popychacze: duzy i maty
rura do wsypywania
pokrywa przerabiarki jedzenia
ostrze noza
miska przerabiarki jedzenia
watek napedowy
gruba ptyta do
krajania/rozdrabniania
drobna ptyta do
krajania/rozdrabniania cze$ci od
jedzenia
piyta tarkowa
talerze do wyboru
Cienka (w stylu julien) ptyta do
rozdrabniania
standardowa ptyta do
rozdrabniania
dodatkowa ptyta do przemiatu
grubego
wiréwka cytrusowa
@ stozek
sito
przed pierwszym uzyciem
1 Umyc¢ czesci (patrz nagtéwek
,czyszczenie”).

®@ QPOO®OO

® & 6 ©
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ostrze noza

Uzywaj ostrza noza do siekania
surowego i gotowanego miesa,
gotowanych jajek, warzyw,
orzechéw i pasztetéw, a takze do
robienia miatu z chleba i
herbatnikéw.

dla uzycia ostrza noza

1 Usun przez poniesienie przykrywke
wyjécia $redniej szybkosci @.
2 Wstaw do wyjscia watek napedowy

3 Postaw miske nad watkiem
napgedowym uchwytem do
wytacznika i przetacznika szybkosci
oraz obré¢ zgodnie z ruchem
wskazoéwek, dopoki ona nie
zamknie sie na swoim miejscu ©.

4 Wstaw ostrze noza na watek

napedowy i obracaj, dopdki nie

sigdzie catkiem w dét. Zawsze
nalezy uwaza¢, bo ostrze noza
jest bardzo ostre.

Potnij produkt zywnos$ciowy i

rébwnomiernie umie$¢ go w misce.

6 Umies¢ pokrywe, rure do
wsypywania nad przetgcznikiem
szybkosci i obro¢ zgodnie z ruchem
wskazowek, uwazajac na to, aby
wypust pokrywy zapadt do rowku w
uchwycie miski @. Przy poprawnym
ustawienie ryski powinny sie
zgadzacé T

® Urzadzenie nie bedzie pracowato,
gdy pokrywa nie jest poprawnie
zamknieta lub gdy wyjscie
wysokiej szybkosci nie jest
przykryte pokrywka.

7 Wstaw popychacze.

[¢)]



Wigcz i przerabiaj do uzyskania

potrzebnej konsystenciji. Dla

wiekszosci operacji siekania
polecamy wysokg szybkosc¢.

Uzywaj pulsacji (P) dla pracy w

krétkich seriach. Pulsacja bedzie

dokonywana tak dtugo, jak dtugo w

tej pozyciji bedzie trzymany

przetacznik.

9 Wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij urzadzenie.

11 Po uzyciu przykryj pokrywka
wyjscia sredniej szybkosci.
wskazowki

® Sktadniki nalezy pokroi¢ przed

umieszczeniem w misce. Migso,

chleb, warzywa i inne produkty
zywnosciowe o podobnej

konsystencji nalezy pokroi¢ w

kostke o boku okoto 2 cm.

Herbatniki nalezy potamac¢ na

kawatki i wrzuci¢ do tuby podajgcej

podczas pracy miksera.

Ziota najlepiej jest sieka¢ w

czystym i suchym stanie.

Nie nalezy taczy¢ ze sobg ptynnych

sktadnikéw, gdyz mogq one

wycieka¢ wokot wieczka. Do tego
celu stuzy nasadka miksujgca.

Podczas przecierania zup i tym

podobnych dan nalezy odcedzi¢

sktadniki state, zmiksowac je, a

nastepnie z powrotem doda¢ do

sktadnikéw ptynnych.

Przy stosowaniu ostrza tnacego

nalezy uwazac, aby nadmiernie nie

zmiksowac sktadnikow.
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® Nie uzywaj ostrza noza do
mieszania takich ciezkich tadunkow,
jak ciasto chlebowe, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia miksera. Uzywaj w
misce do mieszania mieszadet do
ciasta przy robieniu chleba i wienca
w misce do robienia tortow i
ciastek.

Nie uzywaj ostrza noza to siekania
kostek lodu lub innych twardych
produktow zywnosciowych, jak
substancje aromatyczne, poniewaz
one moga uszkodzi¢ urzadzenie.
Przy dodawaniu do mieszanek
esencji migdatowej lub przysmakow
unikaj kontaktu z tworzywem
sztucznym, poniewaz moze to
pozostawi¢ trwate $Slady.

maksymalne zatadowanie

migso 400g (14 uncji)

Aby przygotowa¢ migso mielone,
usun zbedny tuszcz i pokréj mieso
w 2-cm kostki, a nastepnie wi6z do
miski i uruchom malakser na ok. 20
sekund lub na tak dtugo, az
osiggnie pozadana konsystencje. Im
dtuzej, tym delikatniejsza
konsystencja.

ptyty do krajania/rozdrabniania i
ptyta tarkowa

Uzywaj ptyt do
krajania/rozdrabniania w celu
krojenia/rozdrobnienia owocow,
warzyw i sera, za$ plyty tarkowej do
nacierania sera Parmezan i
ziemniakow dla niemieckich
pierogéw ziemniaczanych.



uzy¢ nozal/
szatkownicy/ tarki

funkcja tarcz tnacych

krajarka/szatkownica

Tarcze (7) i (8 sg odwracalne: jedna
strona kroi, a druga szatkuje.
Mozna kroi¢ ser, marchew,
ziemniaki, kapuste, ogorki, cukinie,
buraki i cebule. Ponadto mozna
szatkowac ser, marchew, ziemniaki
i produkty zywnosciowe o podobnej
konsystencji. Wybrana przez
uzytkownika strona tnaca
powinna znajdowac sie w
najwyzszym potozeniu.

tarcza tnaca (9

Sciera parmezan i ziemniaki na
kopytka.

talerze do wyboru
drobnoziarnisty siekacz (kroi w
cienkie paski)

Ta tarcza kroi ziemniaki na cienkie
paski podobne do frytek oraz
twardsze sktadniki do satatek,
przybrania, zapiekanek i potraw
smazonych na sposéb chinski (np.
marchewka, brukiew, cukinia i
ogorki).

standardowy siekacz (1)

Tnie ziemniaki na cienkie frytki i
twardsze sktadniki na satatki i geste
sosy (np. brukiew, ogérek).

supergruboziarnista szatkownica

®

Szatkuje na grubo ser i marchew.
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jak uzywac tarcz tnacych

1 Usun przez podniesienie pokrywke
wyjscia $redniej szybkosci.

2 Wstaw do wyjscia watek napedowy.

3 Postaw miske nad watkiem
napgdowym uchwytem do
wytacznika i przetacznika szybkosci
oraz obré¢ zgodnie z ruchem
wskazoéwek, dopoki ona nie
zamknie sie na swoim miejscu.

4 Umiesc¢ plyte tnacg na watku
napgedowym. Tnaca strona musi
by¢ obrécona do géry. Plytami
tnacymi nalezy manipulowac
bardzo ostroznie — sg one nader
ostre. Trzymaj ptyty za uchwyt
Srodkowy.

5 Umies$¢ pokrywe, rure do
wsypywania nad przetgcznikiem
szybkosci i obro¢ zgodnie z ruchem
wskazowek, uwazajac na to, aby
wypust pokrywy zapadt do rowku w
uchwycie miski. Przy poprawnym
ustawienie ryski powinny sie
zgadzacé T

® Urzadzenie nie bedzie pracowato,
gdy pokrywa nie jest poprawnie
zamknieta lub gdy wyjscie
wysokiej szybkosci nie jest
przykryte pokrywka.

6 Wybra¢ tube podajaca, ktéra ma
zosta¢ uzyta. Popychacz zawiera
mniejszg tube podajaca do
przetwarzania pojedynczych
produktow lub drobnoziarnistych
sktadnikow.
korzystanie z malej tuby
podajacej

® Najpierw umiesci¢ duzy popychacz
wewnatrz tuby podajace;.



korzystanie z duzej tuby
podajacej

® Uzyc¢ jednoczesnie obu
popychaczy.

7 Umiesci¢ sktadniki w tubie
podajace;j.

8 Wigcz i rownomiernie popychaj przy
pomocy popychacza — nigdy nie
wolno wstawia¢ do rury palcéw.
Polecamy $rednig szybkos¢ dla
przerabiania takich miekkich
produktéw zywnosciowych, jak
ogoérki, oraz $rednig/wysoka
szybko$¢ dla przerébki twardszych
produktow, jak marchew i sery
twarde.

9 Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij urzadzenie.

11 Po uzyciu przykryj pokrywka
wyjscie $redniej szybkosci.
wskazowki

® Uzywac $wiezych sktadnikow.

® Nie nalezy nadmiernie rozdrabnia¢
sktadnikéw. Napetni¢ duzg tube
podajaca réwnomiernie prawie do
petna. Zapobiegnie to
wydostawaniu sie sktadnikow
bokiem podczas miksowania.
Alternatywnie mozna uzy¢ matej
rurki podajace;j.

® Podczas krojenia lub szatkowania
sktadniki umieszczone pionowo
stajq sie krétsze niz umieszczone
poziomo.

® Po uzyciu tarczy tnacej zawsze
pozostanie odrobina resztek na
tarczy lub w zywnosci.

czyszczenie

miska, pokrywa i urzadzenia

® Zmyj recznie, a potem wysusz.
Uwazaj, poniewaz ostrza i ptyty
tngce sg ostre.

® Jako alternatywa moga one by¢
myte na gornej pétce zmywarki do
naczyn. Polecany jest krotki
program o niskiej temperaturze.

Po uzyciu n6z nalezy

przechowywa¢ w misce
przerabiarki.

93



wiréwka cytrusowa

Uwaga:

To urzadzenie moze by¢ uzywane
tylko w potaczeniu z przerabiaczem
jedzenia AT264.

Wyciskarka soku z cytruséw stuzy
do przygotowywania soku z
owocow cytrusowych, np.
pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutow.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwooda

® Przeczytaj uwaznie ponizsze

instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® Wyjmij wszystkie materiaty

pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

przed pierwszym uzyciem
Zmyj stozek i sito.

objasnienia
@ stozek
sito

Sposob uzycia
wyciskarki soku z
cytrusow

1

2
3

Usun przez podniesienie pokrywe
wyjscia sredniej szybkosci.

Umies¢ watek napedowy w wyjsciu.
Ustaw dzbanek nad watkiem
napedowym z uchwytem nad
wytgcznikiem i przetacznikiem
szybkos$ci oraz obro¢ przeciwnie do
ruchu wskazoéwek, dopoki on nie
zamknie sie na swoim miejscu.
Umies¢ sito w dzbanku, dbajac o

to, aby wypust obwdédki wpadt do
odpowiedniego rowka w uchwycie
dzbanka.

® Wiréwka do owocow
cytrusowych nie bedzie
pracowata, jesli sito nie jest
poprawnie zamkniete lub gdy nie
jest przykryte pokrywa wyjscie
wysokiej szybkosci.

5 Umiesc¢ stozek nad watkiem
napedowym, obracajac go, dopoki
on catkiem nie sigdzie.

6 Potnij owoce na potéwki. Przetacz
na szybkos$¢ 3 i przyci$nij owoc do
stozka.

Uwaga

Prawidtowo oprézniaj dzbanek i
nigdy nie pozwalaj sokowi siegaé
spodu sita.

7 Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazda.

8 Podnies stozek. Odemknij i usun
sito.

9 Odemknij dzbanek i wylej sok.

czyszczenie

Umy¢ recznie stozek, sito i miske, a
nastepnie doktadnie wysuszyc¢.
Alternatywnie zmywa¢ w zmywarce
do naczyn (tylko na gérnej potce).
Przej$ciéwki nigdy nie nalezy
zanurza¢ w wodzie. Wyciera¢
wilgotng szmatka.



serwis i obstuga klienta

® Jezeli kabel jest uszkodzony, ze
wzgledéw bezpieczenstwa powinien
by¢ wymieniony przez fachowca z
serwisu Kenwood lub serwisu
autoryzowanego przez Kenwood.

W razie powstania klopotow z:

® uzywaniem urzgdzenia

® obstuga, czesciami zamiennymi lub
naprawg
Prosze skontaktowac sig ze
sklepem, gdzie urzadzenie zostato
nabyte.
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CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

KyXOHHbI koMmbGaiH
Mpucnoco6nenns Ans KyXOHHOro
KomGaiHa ucnonb3yTcs Ans
pyOKMN, TOHKOW Hape3ku, LUMHKOBKM
N U3MeNbYEHNs NPOAYKTOB
nUTaHus1.

Mepen ucnonb3oBaHnem
npucnoco6neHus ¢pupmbl
Kenwood

® BHuMaTenbHO U3y4nTe AaHHbIe
MHCTPYKLMM U COXpaHUTE Ans TOro,
4TOObI OBpaLLaThCs K HUM B
nanbHenLemM.

©® CHUMWTE BCHO YMaKOBKY, BKOYas
NnacTMacCcoBYHO KPbILLKY C Ne3Busi
Hoxa. ByabTe akKypaTHbI, Tak Kak
ne3BuUsl 04eHb ocTpble. Kpbilwky
MOXHO BbIGPOCUTB, Tak kak OHa
ncnosnb3yeTcs TONbKO B npoLiecce
N3roTOBMEHUS U BO Bpemsi
nepeBo3KM.

mMepbl 6e3onacHoOCTH

® [le3Busi M NNACTUHbI MMEKT OYEHb
OCTpble KPOMKM M obpalyatbes ¢
HVUMW HYXHO, cobntoaas
OCTOPOXHOCTL. Bo Bpems
nepemMelleHNs U MbITbA,
yAepXuBauTe pexylyme HOXuU
nanbuamu 3a yTonuieHve B
BepXHeW yacTu, noganblue oT
pexyLuen KPOMKM.

® [Nepen TeM Kak OMOPOXHUTb YalLlly,
06s3aTenbHO CHUMANTE HOX.

® Korga KyxOHHbI kombBaiH
NOAKIOYEH K UCTOYHUKY NUTaHUS,
cnepuTte 3a TeMm, YTOObl pyku He
oKasanuch B COCyfie, U B HETO He
nonanu KyxoHHble
NPUHaANEXHOCTU.
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® Bhbikntoyarite npubop u

OTCOEAVHANTE Ero OT CETU B
cnenyoLwmx cnyyaax:
O nepep yCTaHOBKOW N CHATUEM
KaKnx-nmbo Yacten
O Mocne MCMonbL30BaHNA
O nepep YNCTKON
Hvikoraa He npoTankveaiTe
NpOAyKTbl B NOAAtoLLE TpybKe ¢
nomoLbto nansues. Beerga
nonb3yiTech AN1A 3TOW Lienm
cneuvansHo npunaraembiM
TOonKarenem(AMu).
Mpexae YeM CHSATb KPbILLKY C
cocyaa, unu Hacaaky c ysna
npueoga:
O BbIKNKOYMTE NPUBOP;
o [oxantecb NOMHOM OCTAHOBKMN
HOXEeW/MNacTuH;
Bo Bpems TOHKoM
HapesKU/LIMHKOBKM Unn
N3MenbYeHns He fonyckanTe
HanomnHeHUsi cocyaa [0 pexyLuei
NNacTUHbI: PErynsipHo
OMOPOXHANTE cocya.
Ecnu Bo Bpems paboTbl Hacagku
oLyyLaeTcs YpeamepHas
BUOPaLMS, HYXXHO UM YMEHbLUNTb
CKOPOCTb, WUNW OCTAHOBWUTL MaLLUHY
1 13BneYb HEKOTOPYIO YacTb
COAEPXUMOrO.
[ina npuBeaeHns ycTpoiicTea B
[eViCTBME He UCMONb3YNTE KPbILLKY.
[nsi aToW Lenu npegHasHadeH
perynsaTop CkopocTu ¢ yHKUMeNn
BKITIOYEHUS/BBIKIMIOYEHNS.
BospeiicTBre Ha 6/TOKMPOBOYHbBINA
MEXaHU3M C U3JTULLHUM YyCUITMeM
MOXET NPUBECTMU K NOSIOMKe
npubopa n K TpaBme.



Hukorga He nonb3ynTech
HacagKamu, HenpeaycMOTPEHHbIMM
AnA aaHHoro npubopa.

Hukorga He ocTtaBnanTe
BKJTHO4EHHbIV NMpubop 6e3
HabnoaeHuA.

Hukorga He nonb3ynTech
HeucnpaeHbIM Npubopom. MNpubop
[OMKeH OblTb NPOBEPEH 1
OTPEMOHTUPOBaH, CM. pasaen
“TexHn4eckoe obcny>xusaHve’

He nossonsiite getam u
MHBanNMAam nonb3oBaTbCst
npubopom 6e3 npucmoTpa.

He nossonsinte getam
nosib3oBaTbCs UMK UrpaThb ¢
npubopom.

OT0T BbITOBON 3nekTponpudop
paspeluaeTcsi UCNonb3oBaTh
TOMNbKO MO ero NpPsiMomy
HasHaveHuo. Komnanna Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTM, ecru
npubop ncnonb3yeTcs He No
HasHaYeHuo Unu He B
COOTBETCTBUM C AAHHOM
VHCTPYKLMEN.

aetanu

® 0PO®O®EO

® ©

® ©

1
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KyXOHHbIV kombaliH
TonKaTenu: 6OnbLION N ManbIi
nogatoLasi Tpybka

KpbILLIKa KyXOHHOro kombaiiHa
pexyLne HoXu

COCYA, KyXOHHOro kombanHa
np1BOAHON Ban

nnacTuHbl Ans TONCTOM
Hape3KU/LLIMHKOBKM

nnacTuHa Ans TOHKOW
Hape3KW/LUIMHKOBKM NPOAYKTOB
nnacTuHa Ans namenbyeHust
[ononHuTenbHbIe NNAcTUHbI
nnacTuHa Ans TOHKON Hapesku (B
MaHepe IoNbeH)

nnacTuHa Ans cTaHfapTHOW
Hapesku

[OMonHUTENbHAs NnacTuHa Ans
KPYMHOM LLIMHKOBKM
AOMNONHUTeNbHasA Hacaaka
KOHYC

ceTyaTbli UNLTP

nepea nepebiM UCMOSIb30BaHNEM
BbivoiiTe getanu, cMm. pasgen
‘oumncTka’

Pexywme HOXn

PexyLmne HOXM ucnonb3yTes Ans
pYGKU CbIPOrO Y MPUTOTOBIIEHHOTO
Msica, BapeHbIX sinL, OBOLLE,
OpexoB, NawTeTa, a Takke Ans
NPUrOTOBIEHNS MAHNPOBOYHbIX
cyxapei.



Kak ncnonb3oBatb
pexyLine HOXu

1 TMoTsaHuTe 3a 3arnyLuky rHesaa
cpefHel CKOpOCTY U U3BMEKUTE ee
n3 rHesga @.

BcTaBbTe npyBOAHON Ban B rHe3fo
0.

MomecTnTe cocyn cBepxy Ha
NpVBOAHOI Ban Takum obpasom,
4yTObbI pyYKa Ookasanacb Haj
BbIKntovaTenem BK/BbIKN 1
perynsiTopoM ckopocTu, nocne
3TOro NMOBEPHWTE COCYA MO
YacoBoW cTpernke, ANs ero
HaaexHoii dukcaumn ©.
YcTaHoBUTE pexyLLne HOXM Ha
NpVYBOAHOW Ban U NOBEPHUTE, Noka
OHW [10 KOHLIA He OMyCTSTCS BHU3.
Pexylume HOXMN UMEIOT OYeHb
ocTpble KPOMKM, U o6pawaTbes ¢
HUMU HYXXHO C OCTOPOXHOCTBIO.
HapexbTe NpoaykT 1 nomecTute
KYCKU B COCYA, pacrnpenenssi 3
paBHOMEPHO.

YcTaHoBUTE KPbILLKY, NOAALLYI0
TPYGKy Haf pPerynsitopoM ckopocTu
1 NOBEPHUTE MO YaCOBOW CTPerike,
y6eavBLUNCEL B TOM, YTO BbICTYN Ha
KpbILLKe BOLLEN B KAHABKy Ha py4ke
cocyaa @. Mpw npasunbHON
yCTaHOBKe YacTeil MeTKU SOIDKHbI
cosnajare .

YcTpoiicTBO He 6yaeTt paboTatb
B Cry4ae HenpaBuIbHOW
YCTAHOBKM KPbILWKW, a Takke B
TOM cnyuae, ecnu He 6yaeTt
yCTaHOBrEHa 3arnylika rHesaa
BbICOKO CKOPOCTM.

BcTtaBbTe Tonkatenu.

Bkntounte ycTponcTeso v BeauTe
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06paboTKy NpodyKTa A0 NOMyveHns
HYXHOW KOHCUCTeHUMK. Ana
60MnbLUMHCTBA NPUMEHEHMWIA,
CBSI3aHHbIX C pyOKOW, Mbl
peKoOMeHyeM BbICOKY CKOPOCTb.

® [1na nocnegoBaTenbHO-

9

KpaTKOBPEMEHHO noJayn nuTaHuns
NCMOMb3YNTE NMMYIIbCHBIN PEXUM
(P). Yctpoiicteo 6yaet paboTaTh B
3TOM pexume, noka
nepekntoyatens 6yaeT HaxoaUTbCS
B 3TOM MOMNOXEHUN.

BbikntounTe ycTporcTBO U
OTCOEAMHWUTE ero OT CeTW MUTaHMS.

10 CHumUTE Hacaaky.
11 MNocne paboTbl ycTaHOBUTE Ha

MECTO 3arfyLIKy rHe3fa BbICOKO
CKOpPOCTH.

coBeTbl

® [lopexbTe NPOAYKTbI Nepes Tem,

Kak MoMecTUTb UX B Yawy. Msico,
xneb, 0BOLYM 1 Apyrue npoayKTbl
nofoGHONM KOHCUCTEHLUUK cneayeT
nopesaTb Ha Kyouku pasamepom
npubnuautensHo 2 cm. Cyxoe
neyeHbe criegyeT pasfgenuTb Ha
KyCOYKV 1 [06aBnsiTh B NOAAIOLLYIO
TpyOKy paboTatoLero npudopa.
3eneHb nyylle BCero n3mernbyartb,
Kora oHa yucTas u cyxasi.

He cmeluvBaiiTe xuakme
VHIrpeaneHTbl, MOCKOMNbKY OHM
MOTYT BblTeKaTb U3-MOA KPbILLKN.
[ns aTux uenew ncnonb3yetcs
romMoreHv3aTop.

Mpun 3TOM HacagKky MOXHO
1cnonb3oBaTth Npy NPUroTOBEHNUN
cynos-ntope. OTaenute TBepable
VHIPEAMNEHTbI OT XUAKOCTH,
nepemetuaiiTe ux, a 3aaTem cHoBa
nobaBbTe B XXWUOKOCTb.



® [Tpy UCMONb30BaHWUUN HOXa He
BbINOHAWTE 06paboTKy CNNLLKOM
001ro.

® He ncnonb3ynTte pexyLime HOXu
ONsi CMeLUMBaHNS TyCTbIX
NpOAYKTOB, TakMX Kak TecTo, Tak
KaK 9TO MOXET NPUBECTU K BbIXOAY
MuKcepa u3 ctpost. [ns
npuroToBreHust xneba
ncnosnb3yiiTe TECTOMECUITbHYIO
Hacagky, a Anst NPUroToBNeHNs
MUPOXHBIX U KOHAUTEPCKUX

n3genuii ncnonb3yinte B3buBaTens.

® He ncnonbayiite pexyLine HoXm
ans apobneHus kybukos nbaa unm

APYruX TBepablx Cy6GCTaHLWiA, Takux

Kak NPsIHOCTU, Tak Kak 3TO MOXeT
NPUBECTU K BbIXOAY Hacaaku n3
CTposi.

® Ecnu ons NnpurotoBrneHus cMecei
HeobxoAnMo NCNonb30BaTb
MUHAANbHYK 3CCEHLMIO UK
apomaTu3vpyoLLe BELecTBa, He
[Jornyckante ux nonagaHvsi Ha
NnacTMaccoBble MOBEPXHOCTU, Tak
KakK OHW MOTyT OCTaBUTb
Heypansiemble cregbl.

MakcumanbHas BMECTUMOCTb

® Msco 400 r (14 yHuwiA)
[nAa npuroToBnexnvA capla
obpexbTe ¢ MAca U3BbITOYHBIN
>KUP 1 HapeXbTe ero
ABYXCaHTUMETPOBbIMU Kybnkamm.
[MonoxwnTe MACO B HaLly u
BKJTIOHNTE KOMBAH NPUMEPHO Ha
20 ceKk. unu Jo nony4eHunA
HeobXoauMON KOHCUCTEHLMKN. Yem
Aonblue paboTaeT mMalumHa, Tem
HeXHee byaeT KOHCUCTeHUMA
chapuia.

NomTtepe3ka/luMHKOBKA U
M3MenbyuTenbHasA NnacTuHa
Vcnonbayiite
NIOMTEpe3Ky/LUIMHKOBKY AN
Hape3aHusl U LUMHKOBKN (DPYKTOB,
OBOLLEN U Cbipa, a
N3MENbYUTENbHYIO NNacTUHY — ANs
N3MENbYEHMs Cbipa NapmesaH 1
KapTodensi Npy NpUroToBneHnn
KapTodenbHbIX KNeLok no-
HeMeLKN.

tcnonb3oBaTb

cnavcep/wpenep/pacna

TOp
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Kakue d)yHKU,MM BbIMNOJTHAIOT
pexyiwme nNnacTUHbI

romTepe3Ka/luMHKOBKa
MnactuHbl @ v @ sBnstoTCS
[BYCTOPOHHWUMW: OfHA CTOPOHa
NNACTUHbI PeXeT NPOAYKTbI Ha
NIOMTUKM, @ BTOpasi CTOpPOHa
NNacTUHbI WWHKYET NPOAYKThI.
Bbl MoXeTe nopesatb Cbip,
MOpPKOBb, kKapTodernb, KanycTy,
orypew, kabayok, cBekny, nyk. Bl
MOXeTe HalLMHKOBATb CblIp,
MOpPKOBb, kapTodenb v Apyrue
NPOAYKTbI, UMEIOLME aHaNornuHyto
KOHCHCTeHUMo. HyxHasa Bam
pexyluas CTOpoHa AoIKHA
HaxoAMTLCSs CBEpXY.

Tepka (9 ucnonbayeTca Ans
LUIMHKOBaHWSI Cbipa NapmesaH u
KapTodens Ans NpuroToBneHNs!
KapToernbHbIX KNeLek.



[ononHuTtenbHble NNacTUHbI
Menkas nomTepeska (ans
NPUroTOBNEHMUSA XIONbeHa)
OTa nnacTtuHa ncnonb3yeTca Ans
peskun kapTtodens, Ans
NPUroToBMNEHNS (hpaHLYy3CKOro
apKoro Tuna xtonbeHa u ans
pe3kn TBepAbIX UHTPEAVEHTOB ANns
NPUroTOBIIEHNS canaToB, rapHUPOB,
3anekaHoK 13 OBOLLEN 1 Msaca u
3anekaHoK 13 nNpoTepTbix
NPOAYKTOB (HanpumMep, MOPKOBb,
kaba4ok u oryped).

cTaHAapTHasi TOHKas fioMTepe3ka
@) ucnonb3yeTcs Ans pesku
KapTodens Ans NpUroToBneHNs
TOHKOro kapTodens dpu, a Takke
Ansi pe3kn TBEPAbIX UHFPeaNEHTOB
ANsi NPUroTOBNEHNS canaToB U
coycoB (Hanpumep, 6ptokBa,
orypet).

oYeHb KpynHas WuHKOBKa @)
1cnonb3yeTcst Ans KpyrnHoro
LUMHKOBAHWS Cbipa Y MOPKOBW.

anMeHeHVIe nnacTtuH
OBOLUEpPE3KN N
LUNHKOBKU

1 V3BnekuTe 3arnyLiky 13 rHesga
cpefHen ckopocTu.

2 BcraBbTe NpvMBOAHONM Ban B rHe3ao.

3 lMomecTtute cocyn cBepxy Ha
nNpvMBOAHON Ban Taknum obpasom,
4yTObbI pyyYKa okasanacb Haj
BbIKMtoYaTenemM BK/BbIKI U
perynaTopomM CKOpocCTu, nocne
3TOro NoBEepHUTE cocya no
4acoBol CTpernke, Afsi ero
HafeXHoN chukcaumm.

4 YcTaHoBUTE PexyLLyo NnacTUHy Ha
npvBoAHoN Ban. PexyLasa ctopoHa
BbIOpaHHOW NNacTUHbI AOMKHA
ObITb 06palleHa Beepx. Pexylme
NNacTUHbl UMEKT OYEeHb OCTpble
KPOMKM, U obpallaTbCca ¢ HUMU
HY>HO C OCTOPOXHOCTbIO.
[epxuTe NNacTuHbI 3a BbICTYN B
LieHTpe.

5 YcTaHOoBUTE KPbILLKY, NOAAOLLYI0
TpyOKy Haf perynsiTopom CKopocTu
1 NOBEPHUTE MO YaCOBOW CTPErKe,
ybeamBLUMCE B TOM, YTO BbICTYN Ha
KpbILLKE BOLUEN B KaHaBKY Ha pyyke
cocyaa. Npwv npasunbHoOM
yCTaHOBKE YacTen MeTKV [OMKHbI
coBnapaTb T

6 Bbibepute nogatoLuyto TpyoKy,
KOTOpPOW Bbl ByaeTe nonb3oBaThHCS.
B TonkaTtene Haxogutcs nopatoLias
TpybKa MeHbLLEero pasmepa,
KoTOpas ucnonb3yetcsa Ans
06paboTkn OTAENbHBIX MPOAYKTOB
U TOHKUX MHIPEeaNEHTOB.
mcnonb3oBaHue Manon
nopatowein Tpyoku

® CHavana BcTaBbTe 6OMbLUOWA

TOnKaTenb B NOAAIOLLYIO TPYOKyY.

ncnonb3oBaHue 6onbLIOK

nopatowen Tpyoku

VcnonbayiiTe o6a Tonkatens.

MomecTuTe NpoayKTbl B NoJatoLLyto

TpyOKy.

8 Bknounte npmeofd, ¥ paBHOMEPHO
HaxumMariTe Ha TonkaTenb — He
[onyckanTe nonagaHvs nanbues
B nopatoulyto Tpy6ky. Mbl
peKkoMeHAyeM CpefHIo0 CKOPOCTb
ans o6paboTku MArkMx NPOAYyKTOB,
Takux Kak orypupl, u
CpeaHI0t0/BbICOKYIO CKOPOCTb Af1S

~N e
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obpaboTku Bonee TBEpAbIX
NPOAYKTOB, TAKUX Kak MOPKOBb U
TBEPAbINA CbIp.

9 BbIkntouMTE YCTPOMCTBO U
OTCOEAMHUTE ero OT CeTU NUTaHWs.

10 CHumnTe Hacaaky.

11 Mocne paboTbl ycTaHOBUTE Ha
MeCTO 3arnyLuKky rHesga cpegHen
CKOPOCTH.

coBeThbl

® llcronb3yiiTe TONbKO CBEXMNE
nNpoayKThI.

® He pexbTe NpoAyKThl CIULLKOM
Menko. 3anonHsaiTe 6onbluyto
nopatoLLyto TpyoKy paBHOMEPHO Mo
ee wupuHe. 3TO NpeaoTBpaTUT
CABUr NPOAJYKTOB B OHY CTOPOHY
BO BpeMsi Ux 06paboTku. puaHT —
MCMoNb3yiTe Manyro NoAatoLLyo
TPyOKy.

® [pun Hapeske NOMTUKaMK UMK
LLUIMHKOBAHUW: JIOMTUKN NPOAYKTOB,
KOTOpble 3akraablBaloTCs
BEepPTUKaNbHO, UMEIT MEHbLLYHO
ONNHY, YeM NPU ropU3OHTarNbLHON
3aknajgke.

® [locne ncnonb3oBaHusl pexyLyen
NNacTuHbI, Ha NNacTUHe 1 Ha
npoayktax Bcerga 6ynet
HebonbLLOe KONMYECTBO OTXOA0B.

O4nNCTKa

Cocya, KpbilKa U Hacaaku
BbImoiiTe BpyyHyto, 3aTem
npocywute. byabTe akkypaTHbl, Tak
KaK HOXW 1 pexyLLme nnacTuHbl
O4YeHb OCTpble.

3Tu AeTanu MoXHO MbITb Ha
BEPXHEN Nonke nocyfoMOeYHOW
MaLuHbl. PekomeHayeTcs
1Crnosib3oBaTh KOPOTKYHO
nporpamMmy ¢ HU3KoW
Temneparypoi.

Mocne ncnonb3oBaHWs xpaHuTe
pexyLLue HOXu B cocyae
KyXOHHOro kombariHa.



AononHuTenbHaa Hacaaka
MpumevaHve:

[aHHoe npucnocobrneHne MoxeT
MCNosb30BaThCS TOMLKO BMECTE C
KYXOHHbIM KOM6aiHom AT264.

[aHHbI npubop npegHasHayeH
ANsi BbDKMMaHUS coka 13
LMTPYCOBBIX, Hanpumep, 13
anenbCUHOB, NMMOHOB,
rperndpyToB.
Mepea ncnonb3oBaHuem
npucnoco6neHus Kenwood
® BHuMaTENbHO NPoYTUTE U
COXpaHUTE 3Ty UHCTPYKLMIO.
® PacnakyinTe usgenue n CHUMuTe
BCE YNakoBOYHbIE SPMbIKU.

nepen nepBbIM UCMONb30BaHMEM
BbimoiiTe KOHYC 1 ceTyaTbIn

unbTp.

O0o03HayeHud

® koHyc
ceTyatblii punbTp

Kak nonb3oBaTbcs

COKOBbDKMMAankown ansi
LUTPYCOBbIX

1 lMoTsaHuTe 3a 3arnyLiKy u3 rHesga
cpegHen CKopoCTU U U3BNEKUTE ee
13 ruesga.

2 [ocTtaBbTe Ban npveoAa Ha
rHesgo.
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3 YcraHoBWTE NOBEPX NPUBOAHOIO

Bana cocyf, Tak, YTobbl pykosiTka
pacnonaranacb Hag
BbIKNOYaTenem BKN/BbIKN U
nepeksnoyaTenemM ckopoctu, u
NOBEPHUTE MO YacOBOW CTPerKe,
noka oHa He 3admKcupyeTcs B
onpeaeneHHOM MOMOXeHNN.
BcTaBbTe B cocyn ceTyaThblii
dunbTp, y6eanBLUMCE B TOM, YTO
BbICTYN Ha o6oAKe BoLlen B
COOTBETCTBYIOLLMIA Na3 Ha PyKOSTKe
cocypaa.

Mpucnoco6nexue ans
OTXKMMaHMUA COKa LMTPYCOBbIX He
OyneTt pabotaTtb, ecnu ceTyaTbI
unbTP HeNnpaBuUbHO
3aKpenreH, Uiy He ycTaHOBIEHa
3arnyiuka B rHe3zio BbICOKOM
CKOpOCTM.

YcTaHoBUTE KOHYC NoBepx
NPUBOAHOroO Bana, NoBEpHYB ero
Takum o6pa3om, 4Tobbl OH
MOMHOCTBIO ONYCTUTCH BHUS.
Pa3pexbTe nnoa nononam.
Bkrnounte ycTpoMCTBO Ha CKOPOCTH
3 ¥ npwXKMUTE NNoA K KOHYCY.
Mpumeyanune

PerynapHo onopoxHsiTte cocyn, n
He fonyckaiTe nonagaHus coka Ha
HWXHIO CTOPOHY CeT4YaToro
dunbTpa.

BbikntounTe ycTponcTso u
0TCOeANHUTE ero OT LWTencensHon
pO3eTKN.

MoaHumuTe koHyc. OcsoboanTe 1
CHUMWTE ceTyaTbI PUnbTp.
OcBoboaunTe cocyn, 1 Bbinente n3
Hero Cok.



O4nNCTKa

BbIMoTE BPYYHYIO KOHYC,
ceTyatblil unbTp U Yally, a 3aTem
TLATeNbHO BbICYLUMTE 3TV AeTanu.
Mo>HO Takke BbIMbITb 3TU AeTanun
B NMOCYJOMOEYHON MallunHe (TOMbKO
Ha BEpXHel Nnorke).

Hwvkoraa He norpyxainTte B Bogy
coefiMHUTe b, NPOTPUTE €ro
BMNaXKHOMN TKaHbHO.

O6cnyxumBaHue n
NMOMOLLb KIMEHTaM

® B cnyyae noBpexaeHus
3MEKTPUYECKOrO LHYpa, 13
coobpaxeHuin 6esonacHocTn ero
HeobxoanmMo 3aMeHUTb. 3amMeHa
NPOU3BOAMUTCS creLmanucTaMm no
pemoHTy komnaHun Kenwood nnu
PEMOHTHUKaMK,
cepTUdOULMPOBAHHBIMU KOMMNAHWEN
Kenwood.

Ecnun BaM HyHbl KOHCYSbTaLuu No
BOMpOCaMm:

® |Icnonb3oBaHusa Ballero
anekTponpubopa, unm

® OGCnyXuBaHus, 3anacHbIX YacTei,
UM pemoHTa
O6paTtutech B marasvH, rae Bbl
npuobpenu ceoto KoeBapky.
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Mpiv awd TNV avdyvwon, TapakaAw SESITTAWOTE TNV PTTPOOTIVA ogAida 61Tou

TAPEXETAI N EIKOVOYPAPNOoN

MoAupiep

XpnolyoTToINCTE TO TTOAUIEEP YIa
Va TEPAYIOETE, VO KOWETE O€ PETEG,
Va WIAOKOWETE Kal va TPIWETE UAIKA.

TPIV aTTé TN XPon Tou
eapTAparog Kenwood

® AlaBdoTe TTPOCEKTIKA TIG 0dnYieg Kal
QUAAGETE TIG yIa EAAOVTIKE Xprion.

® AQaIpéOTE TN CUOKEUOTIA KABWG
Kal To TTAAOTIKG KGAUPpa atrd TIg
Aemtideg. Mpoooxn: ol Aemrideg
gival TrToAU ko@Tepég. Mpétel va
ATTOPPIYETE TO KAAUPMA, EQOTOV
TTPOOPICETAI VIO VO TTPOCTATEVEN TIG
AETTIOEG POVO KATA TNV KATAOKEUR
Kal TN YETAPOPA.

aoc@aAcia

® O Aetrideg Kai ol diokol KOTIAG gival
TTOAU KOQTEPQ, VO TO XPNOIUOTTOIEITE
Je TTpoooxn. OTav XpnoIMOTIOIEiTE
A kaBapileTe TIg AeTideg, va TIg
KPOTATE TTAVTA a1ré TN Aaf oTnv
KOPU®N Kal HOKPIA aT1Té TO
KO@TEPO AKPO.

® A@aipeite TTAVTA TN AETTIdQ TOU
HaxaipioU TrpIv va oepRipeTe T0
TIEPIEXOMUEVO TOU UTTWA.

® [Ipooétrte va pnv Badete Ta Xépia
0ag ) EpYaAEia 0TO PTTOA TOU
TTOAUPIEEP, EVOOW N CUCKEUN gival
ouvledEPEVN OTNV TTAPOXNH
peUPATOG.

® >(3r0oTe TN OUOKEUN Kal BYAATE TN
ano v npica:
O TIPLV TOTIOBETNOETE N

agpalpgoete eEaptnuata

O HeTa ™ xprion
O TPV TO KaBaplopa
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® [1oTE un XpPnotoroleite Ta dAXTUAG

0ag YA va OTIPWEETE TA TPOPLUA

OTO OWATVa TPOPodoaiag.

Xpnowlomnoleite mavta Tov

wWONTHPA/EG TTOU TIAPEXETAL.

[MpoTou agaipéaeTe TO KATTAKI aTTd

TO PTTOA R TO €€GPTNHO OTTO TN

BaoikA povada:-

O OBNOTE Tn CUOKEUN

O TIEPIPEVETE EWG OTOU Ol AeTTiIOEG/OI
SioKOI KOTTHG OTAPATACOUV
EVTEAWG,

® Or1av KOBeTE 0€ PETEG, WIAOKOBETE

TPIBETE, YNV APRVETE TO UTTOA Va
Veioel ge UNIKG PEXPI TO Bioko
KOTTAG: OOEIACETE TOKTIKAL.

Edv katd Tn xprion Tou £§apTAPATOG
ol Kpadaaopoi ival TTapa TTOAAOI,
HeIWOTE TNV TaxUTNTA 1) SIAKOYTE TN
AeIToupyia TNG CUOKEUNG Kal
aQAIPETTE PEPOG TWV UAIKWV.
Mnv XpnoIMOTIOIEITE TO KATTAKI YIa
va B€TETE O€ AsITOUPYia/eKTOG
AeiToupyiag 1o £€apTNUQ,
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO KOUMTTH
£VEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG.
H cuokeun Ba mabel BAG6N kai
HTTOPEi va TTIPOKAAECEI
TPAUMATIONO av O UNXaviouog
aopdaAiong umoBAnBei o€ micon
HEYAAUTEPN amé AUTA TTOU
amaireirar.

Mn xpnoloroleite MOTE €va un
EYKEKPLEVO €EAPTNHA.

Mnv a@piveTe MOTE T OUCKEUT)
avappevn xwpiq emipaeyn.

Mn xpnotuoroleite TIOTE pla
OuoKeun Tou €xel BAGRN. Oa
npénel va eAeyxBei N va
enokeuaoTel. BAEME 0€pPIG.



® H guOKeun va Un XPNGCIKOTTOIETAI
Ao ATOUA PE PEIWHEVEG IKAVOTNTEG.

® Mnv emTpéTreTe oTa TTaIdIA VA
XPNOLUOTIOWUV 1) va Traifouv e Tn
OUOKEUT).

® YPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO YIa
TNV OIKIOKA XPNON Yla TNV oroia
npoopigeTal. H Kenwood d¢ @épel
oTToI0dATTOTE £UBUVN AV N CUCKEUN
XpnotuoronBei ye AavBaopévo
TPOTTO i O€ TEPITTTWON UN
OUMMOPPWONG HE QUTEG TIG
odnyieq.

emmegnynon oupBoAwy

epyoAeia yia TRV wenon Twv
UNIKWV: PEYAAO Kal PIKPS
€10IK) uTTOd0XA

KOTTGKI TOU TTOAUMIEEP

AeTTideg

UTTOA TOU TTOAUpiCEP

a¢ovag kivnong

8i0KOG KOTTAG YIa XOVTPEG
PETEG/XOVTPO TPiWIUO

BioKOG KOTTAG VIO AETTTEG
PETEG/WIAG TPiWIYO PEPN TOU
TTOAUpigEP

TPIPTNG

MpoaipeTikoi diokol

AeTTTOG BioKOG YIa WIAG KOWIHO
TUTTOU QIAIEV

KAQOIKOG BiOKOG YIa WIAG KOWIUO
OioKoG yia £€Tpa XovTpO TPiWIUo
AEHPOVOOTEIPTN

KWVOGQ

TAEYHQ

® © ® 0POO®O®e O

@@ ©6

TPIV aTT6 TNV TTPWTN XPHoN
1 MAOvete Ta pépn BAETTE evOTNTA
‘kaBapIopog

AeTrideg

XpNOIPOTTOINOTE TIG AETTIOEG yIa va
TEPAYIOETE WA KAl HOYEIPEPEVT
Kpéata, payeipepéva apyd,
Aaxavikd, Enpoug KapTroug, TraTé Kal
VTITT, KOBWG Kal yia va BpuppaTioeTe
Wwi Kal pImokéTa.

TTWG VA XPNOIUOTTOIEITE
TIG AETTIOEG

1 AgaipéoTe To KGAUPPO TNG
utrodox NG peoaiag TayxdTnTag,
avaonkwvovTéag 1o @.

2 TomoBeTroTe ToV dgova Kivnong
oTnV utrodoxr @.

3 TlMpooappdoTe TO UTTOA GTOV GOV
Kivnong, pe TN Aafn Tavw arméd 1o
SI0KOTTTN TaXUTNTAG KAl
€VEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG
Kal OTPEWTE TTPOG Ta DEGIG £wg OTOU
aoahiosr ©.

4 TpooappOOTE TIG AETTIOEG OTOV
d&ova Kivnong Kal oTpEWTE TIG £WG
6ToU KaTéBouv £wg KATW. O1
AeTideg ival TTOAU Ko@TEPEG, VO
TIG XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA UE
TPOCOXN.

5 Kéwrte Ta UAIKG Kal TOTTOBETAOTE TA
aT0 PTTOA aoU BeRaiwbeite OTI T
€XETE JOIPATEI OOIOHOPPA.

6 lMpooappdoTe TO KATTAKI KOl TNV
€10IKA uTTod0oXN TTAVW OTTé TO
SI0KOTTTN TaXUTNTAG KAl
TTEPIOTPEWTE DEEIOOTPOYPQ,
@povTifovTag WaTe N YAwTTIda 0TO
KOTTAKI VO EQOPHOTEl OTNV EYKOTTN
™G AaBrg Tou ptroA @. Edv Ta
£XETE TTPOOAPUOTEI OWOTA, Ol
evOEiLeIg TTPETTEN VA Eival
€UBUYPAUMIOUEVEG I
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® To e§apTnua dev AeiToupyei eav
TO KOTTAKI Bev £XEl aT@AAiTE]
OWOTA N €dv Bev €XeTE
TOTTOBETAOEI TO KAAUPUO TNG
uTTod0X NG UYNANRG TaXUTNTOG.

7 MpooapudoTe Ta epyaheia wONoNg
TWV UNIKWV.

8 O¢f0Te TN OUCKeUN O€ AgIToupyia Kal
AVOKATEWTE £WG OTOU TO PEIYHA EXEI
TNV UPnA TToU BEAETE. ZuvIoTOUUE
UWNAEG TayUTNTEG yia TIG
TEPIOOOTEPEG AEITOUPYiEG
TEMayIOPOU.

® XpnoIPoTToINaTE TN AsiToupyia
TraApou (M) yia olvtoun Acitoupyia
oTn péylotn TaxutnTa. H Aeimoupyia
QUTA EVEPYOTTOIEITAI EVOOW O
SI0KOTITNG BPICKETOI O AUTA TN
Béon.

9 ©éaTe TN OUOKEUN €KTOG AciToupyiag
KOl ATTOOUVOEDTE OTTO TNV TTAPOXN
PEUPATOG.

10 ApaipéaTe To €EAPTNHO.

11 MeTd Tn XxpAoN TTPOCAPUOCTE TTAAI
TO KAAUPPO UTTOBOYXNAG Peaaiag
ToxX0TNTOG.

TPOKTIKEG CUMBOUAEG

® TepayioTte Ta TPOPIPA TIPIV VA TA
TOTTOOETATETE PéTa OTO PTTWA. To
KPEAG, TO WwHi, Ta AaXavIKa Kal
GAAa TPOPIYA PE TTapOpoIa UPR
TIPETTEl VO TEPaYiCovTal o€ KUBOUG
TWV 2€K TTEPITTOU. Tal PTTIOKOTA
TIPETTEl VO TA OTTATE O€ KOMPATIO KOl
Va Ta TTPOCBETETE ATTO TO CWARVA
TPOPOBOCIag EVW N CUOKEUN
Bpioketal o€ AsiToupyia.

® Ta pupwdIka Tepaxi¢ovTal
€UKOAOTEPQ OTAV gival TTAUpEVA Kal
oTEYVA.
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® Mnv avapiyvUete uypd UAIKG KaBwg

ytTropei va diappeUoouy yUpw atréd
TO KATTAKI. IMa 10 okoTTd QUTO gival
KATAAANAO TO PTTAEVTEP TO OTTOIO Kal
diariBeTal 0TV ayopd.

QoT1600, 6TV TTOATOTTOIEITE TOUTTEG
KATT., oTpayyioTe Ta 0TEPEG UAIKA,
TTOATOTTOINOTE TA KOl ETTEITO QVAUIETE
Ta PE TO UYPO.

Mpooégre va pnv emegepyddeoTe
uTTEPBOAIKG Ta TPOPIPA TV
XPNOIMOTTOIEITE TN AETTIOQ TOU
paxaipioU.

Mnv XxpnoipoTToIEiTE TIG AETTIOES VIO
va avapeigete Bapid UAIKA, 6TTwG n
¢0unN yia Wwi, yiati evoExeTal va
TTPOoKaAéaeTe BAGBN OTO pigep.
XpPNOIUOTTOIROTE Ta EpYaAEia
CUPWHATOG VIO YWHi Kal TO
XTUTTNTAPI Yia KEIK Kal yia {Upn yia
YAUKG.

Mnv XpnoIUOTTOIEITE TIG AETTIOES YIa
va Bpupparioete TTayakia | GAAa
OKANPA UAIKA, OTTWG KapukeUuaTa,
yiaTi EVOEXETAI VO TTPOKAAECETE
BAGBN oTo £&dpTNO.

Edv mpooBéaeTe dpwpa i
APTUMATIKA UAN apuyddAou o€
Jeiypa, atmopUyeTe va €pBel o€
£TTAQNA YE TO TTAACTIKG, KABWG
EVOEXETAI VO OPAOEI HOVILO ONUAEDI.



MEYIOTN XWPNTIKOTNTA

® kpéag: 400 yp.
OTIAETE KA apalpwvTag arod To
VIO KPEAG TO TIEPLTTO AMOg Kat
KOBOVTAG TO O€ KUBOUG 2 &K.,
TOTIOBETEIOTE TO OTO UIMOA KAl
BdaATe TO O€ AetToupyia ya
nepinou 20 deutepoOAemTa 1) PEXPL
va ETUTUXETE TNV ETIOUUNTA UPT).
‘000 TEPLOCOTEPO AEITOUPYNOEL N
OuUoKeUn TOOO Lo Aerttr) Ba eival n
uopn.
BioKOG KOTTG YIO QETEG/TPIYIMO
Kal TpipTNG
XpnoipotroInaTe To di0KO KOTIAG yia
QETEG/TPIYIMO YIa va KOWETE O€
PETEG ) VO WIAOKOWETE QpoUTa,
Aaxavikd Kai Tupid, KaBwg Kai Tov
TPIPTN yia va TpiyeTe TTappelava Kal
TIOTATEG VIO YEPHAVIKA VTAUTTAIVYK
TOTATOG.

yia va Xpr]O'IIJO'ITOII'I]O'STE
TOV KOPTN yIa
QETEG/KOPTN VIO WIAO
TPIYINO/TPIPTN
XpNon Twv SioKwvV KOTTAG
£apTAMPATA TEPAXIOUOU O€
PETEG/AWPIdEG
O1 diokol koG @ kai @) gival
OITTARAG OWNG: n pia TTAeupd
TeEPayiel o€ QETEG, N AAAN TTAEUpd
TEPOXiCel o€ AwPIdEG.
MTropeite va TegayioeTe o€ PETEG
TUPI, KAPOTO, TTATATA, AGXaVO,
ayyoupl, KOANOKUBAKI, TravtZdpl,
KPEUMUDI.
MTropeiTte va Tepayioete o€ Awpideg
TUPI, KAPOTO, TTATATA KOl TPOPIPA PE
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TTapopola uen. H TTAeupd KOTTAG
TToU Ba eTTIAESETE TTPETTEI VO
BpiokeTal 16 TAVW.

Siokog Tpiyipatog ) TpiBel Tupi
TTappeCAva Kal TTATATEG yia
YEPHAVIKE CUUOPOTTITAKIAL.

MpoaipeTikoi Siokol

€§APTNUA TEPAXIOUOU OE TTOAU
HIKPA AETTTA KOUUATIA

O diokog auTdG KOTTAG TEPOXICE!
TIATATEG VIO TNYAVIOUA Kol OKANPG
UAIKG Y10 OOAATEG, YOPVITOUPEG,
@aynTd KatoapoAag kai yia Babu
TNYAvi (TT.X. KapdTo, yoyyUAl,
KOAOKUBAKI Kal ayyoupl).
OUMBATIKG EAPTNHA TEPAXIOHOU
o€ TTOAU JIKPA KOoppdTia (1)
TEPayiCel TTOTATEG O AETITEG AwPIidES
yla TNyaviopa Kabwg kal okAnpd
UAIKG yI0 OOAATEG KOl OAATOEG
(vTimT) (TT.X. YOYYUAI, ayyoUpi).
£§APTNHA TEPAXIOUOU O& TTOAU
XOVTpEg Awpideg @ Tepayilel o€
TTOAU XoVTpEG Awpideg Tupi Kail
KapoTo.

Xpnon tTwv dioKkwv
KOTTNG
1 AgaipéoTe To KGAUPPO TNG

utrodoxng pEong TaxuTnTag,
avaonKWvovTag TO.
MpooappoéaoTe TOV Ggova Kivnong
oTnV utTodOoXN.

MpoocappdoTE TO PTTOA TTAVW OTTO
Tov agova kivnong, pe TN Aapn
Tavw Ao 10 dIAKOTITN TaXUTNTOG
Kal



EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG
Kal OTPEWTE TO TTPOG Ta DEGA EWG
6TOU aCPOAITEl.

MpooapudoTe TO BiOKO KOTIAG OTOV
a&ova kivnong. TotroBeTroTE OTO
TTAVW PEPOG TNV ETTIPAVEIA KOTTAG
TToU BéAeTE. XPNOIMOTTOINGTE TOUG
Siokoug KOTTAG e TTPOCOXNA —
€ival TrToAU ko@Tepoi. KpatnoTe
TOUG SioKOUG aTTé TNV EYKOTTA
OTO KEVTpO.

MpooapudoTE TO KATTAKI KOl THV
€10IK) uTTodOXA TTAVW aTrd TO
BI0KATITN TayUTNTAG KOl OTPEWTE
TTPOG Ta OegId, PPOVTICOVTAG WATE N
YAWTTIdO 0TO KATTAKI VO €QApPUOCEI
TNV €YKOTTA TNG AABAG TOU PTTOA.
Edv 1o TrpocapudéoeTe cWOTd, Ol
evOeigeIg TTpéTTel va gival
€UBUYPAUMIOUEVES I

To e§apTnua dev AsiToupyei edv
TO KOTTAKI SEV £X€1 ATQOAAICEI
OWOoTA N AV Sev EXETE
TOTOBETAOEI TO KAAUPA TNG
utTod0X NG UPNANG TaxUTNTAG.
EmAéSTe TO owARva Tpopodoaiag

TTOU ETTIOUEITE VO XPNOIUOTTOINCETE.

O wOoTAPAG TTEPIEXEI Eva PIKPOTEPO
OWARVa TPOPOdOTiag yia TNV
eTegepyaoia KABE TpoYipou
EeXwPIOTA 1 yia TNV €TTEEEpYaaia
AETTTWOV UAIKWV.

YIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO MIKPO
ocwAnva Tpogodoaiag

MpwTa TOTTOBETAOTE TO PEYEAO
WOTAPA PECT OTO CWARVA
TPOYOdOUiag.

YId VO XPNOIUOTTOINCETE TO
peydAo cwARva Tpopodoaiag
XpnoIPoTToINoTE Kal Toug dUo
owAAveg padi.

7 TomroBeTNOTE T TPOPIUA PECT GTO
OWARVa TPOPOdOTiag.

8 Of£oTe TN OUCKEUN O€ AeIToupyia Kal
mETTE 0TOBEPA TTPOG TA KATW HE TO
€&ApTNUA yIa TNV WONON TWV UNIKWV
— UNV BdaAeTe TOTE Ta SAXTUAG
oag oTNnV €18IKNA UTTOd0XN.
ZuvioToUPE Peoaieg TaXUTNTEG yia
TNV €TMEEEPYATia HAAAKWY UNIKWV
OTTWG TO ayyoupl, Kal
Heoaieg/uwnAég TaxUTNTEG yia TNV
eTTeCepyaaia GKANPOTEPWY UAIKWV
OTTWG Ta KAPOTA KAl Ta OKANPIG
TUpPIA.

9 O€£0Te TN CUOKEUR EKTOG AgIToupyiag
KOl ATTOOUVOEDTE TNV OTTO TV
TTapOXN PEUPATOG.

10 AgaipéoTe TO €EGPTNHA.

11 MeTd TN XpAON TOTTOBETAOTE Kal
TGN TNV UTTOd0XI HECQIOG
TaxUTNTOG.

TTPOKTIKEG CUMBOUAEG

® XpnoIPOTToIEITE PPECKA UAIKA.

® Mnv TepaxiceTte Ta TPOQIUA O€ TTOAU
HIKPG KOPHATIO. Ta TPOQIPO TTPETTE
va kataAapBavouv 6Ao oxeddv To
E£0WTEPIKG TOU PEYAAOU CwARva
Tpopodoaiag. Me Tov TPOTTO AUTO Ta
TPOPIYA O PETATOTTICOVTAI KATA TNV
emegepyaaia.

EVaAAOKTIKE, XPNOIMOTTOINOTE TO
HIKpS owAAva Tpopodoaiag.

® Ortav Tepayifete o€ QETEG 1 AwPIOEG:
T TPOPIUA TTOU TOTTOBETOUVTAI O€
6pBia Béon Byaivouv o€ PIKPOTEPO
MUAKOG aT1Td OTI TA TPOPIUA TTOU
ToTToBeTOUVTAI OE OPIZOVTIO BEON.

® A@oU XpNOIPOTIOINTETE KATTOIO
0ioKO KOTTAG TTAvVTa Ba UTTAPYOUV
Aiya uttoAgippaTa TPOYng oTo
dioKo KOTTAG i GTO CWARVa.
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KaBapiopdg

HTTOA, KOTTAKI Kal E0PTAHATA

® [TAUVETE OTO XEPI KOI OTEYVWOTE.
Mpoooxn: o1 AeTTideg Kai ol dioKol
KOTTAG €ival KopTePd.

® AIGQOPETIKA, PTTOPEITE VA Ta
TTAUVETE OTO ETTAVW CUPTAPI TOU
TTAUVTNPIOU TTATWYV. ZUVIOTATal £va
oUVTOHO TTPOYPOUHA O€ XOUNAR
Beppokpaaia.

MeTa Tn Xprion amobnkelaoTe TIG
AETTIOEG OTO PTTOA TOU TTOAUpIgEP.
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AepovooTeipTn

2nueiwon:

AuTo 1O EEApTNUa uropei va
XpnotuoroinBei povo e to
ToAUiEep AT264.
XpnolpoTroleite To AeJovoaTueTn
gag yia va e¢ayeTe TO XUPO atrd
€0TTEPIOOEION, TT.X. TTOPTOKAAIQ,

Aepovia, YAUKOAEOVQ, YKPEITTQPOUT.

TpIV amé Tn XpRon Tou
egapTiparog Kenwood

® AlaBAoTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
HEANOVTIK avagopd.

® A@aipéaTe TN CUCKEUOOIQ Kal TIG
ETIKETEG.
TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPAON
[MAUVETE TOV KWVO Kal TO
COoUpWTNPL.

TIEPLYPAPN) OUOKEUNGQ

@ kwvog
TAEYUa

yld va XPNOIUOTTOINOETE
T0 AepovoaTUQTN GAg

1 Apapéote 1O KAAUUUA TNG
urodoxnqg heoaiag Taxutntag,
AvVaonKOVovVTAg TO.

TomoBeTtnoTe TOV A&ova Kivnong
oTnv urodoxn.

MPocapuOOTE TO WMOA TIAVW OTOV
a&ova kivnong, Ye ™ Aaprn navw
anod To JLaKOTITN TaXUTNTAG Kat
gvepyoroinong/anevepyoroinong
KAl OTPEYTE TO MPOG Ta Je&LA Ewg
6ToU aopaAioel.

[MpooapuooTE TO COUPWTNPL OTO

WTTOA, ppovTifovtag woTe To
«a@Ti» 01O XeiAog TOU Va
Ao@aAioel 0NV AvVTiOTOLXN EYKOTI
NG AQPNG TOU WMOA.

O AepovooTeipTng dev AeiToupyei
€GV TO OCOUPWTRPI eV EXEI
acpaliocel cwoTa N eav dev £XeTe
TOMmOBETAGEI TO KAAUMHA TG
umrodoxng uPnAng TaxuTnrag.
MpooapudoTe TOV KOVO OTOV
a&ova Kivnong Kat meploTpePTe
TOV £WG OTOU KATEREL EWG KATW.
Koyte ta gppouta otn péon.
EruAéETe T Taxutnta 3 kat
oteiPTe TA PPOUTA OTOV KWVO.
>nueinon

Na adeldleTe TO UMOA TAKTIKA Kal
Va Unv agrveTe TIOTE TO XUMO va
PTACEL OTO KATW PEPOG TOU
ooupwtnpLlou.

O€E0TE TN OUCKEUN EKTOG
AelToupyiag kaL anoouvdEoTe TNV
arod TNV napoxn PEUUATOG.
APaLPECTE TOV KWVO.
AnaocQaAioTe Kal apalpeote 10
CoupPWTAPL.

AMao@aAiOTe TO UTTOA Kal
oepBipete 1O XUUO.

KaBapiopdg
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MAUVETE TOV KWVO, TO TIAEYHO KOl TO
UTTWA OTO XEpI, ETTEITO OTEYVWOTE
TTOAU KaAd.

EvaAAOKTIKG TTAUVETE T OTO
TTAUVTAPIO TATWY (UOVO ETTAVW
oxapa).

Moté pn BuBiCeTe TO CUVOETIKO
TEPAYIO OTO VEPOD, TTEPAOTE TO ME £V
uypo TTavi.



O€pPLS Kat
eEurmpeEnon neAatwyv

® Edv 1o KOA®DLO EXEL UTTOOTEL
{nuLd, TIPETIEL, Yla AOYOUQ
aopaleiag, va aviikataoTabel arnd
mv Kenwood 1 ano
£EOUOCLOBOTNUEVO KEVTPO
enokeu®v NG Kenwood.
Edav xpelaleote PorBela OXETIKA peE:

® TN XpNon NG CUCKEUNG 1

® T0 0£pPLG, TA AVTAAANAKTIKA 1) TIG
ETUOKEUEQ
ETIUKOLVWVTNOTE UE TO KATAOTNUA
aroé To Oroio ayopaoaTe TN
OUOKeun oag.
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