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Use the liquidiser for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,

biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice.

filler cap

lid

lid seal

jug: acrylic A993A, glass A994A,
stainless steel A996A

sealing ring

blade unit

safety interlock tabs

0P® ®OOO

before using for the first time
Wash the parts: see ‘cleaning’.

safety

® Don’t touch the sharp blades. Keep
the blade unit away from children.

® Only use the jug with the blade unit
supplied.

® Never blend very hot liquids - if you
haven't fitted the lid securely and it
comes off, you could get splashed.

® Always unplug the machine before
putting your hands or utensils in the
jug.

® Always ensure that the liquidiser and
safety interlock tabs are not
damaged.

important

® The blade unit is designed so
that it will not fit onto the
mixer outlet unless the jug is
in place. Consequently the jug
cannot be removed whilst the
unit is assembled on the
machine.

® Never run the liquidiser for longer
than one minute - it will overheat.
Switch off as soon as you have the
right consistency.

Don’t put dry ingredients into the
liquidiser before switching on. Cut
them into cubes and drop them
through the filler cap while the
machine is running.

Acrylic jug (A993A): don’t process
spices such as cloves, dill and cumin
seeds - they damage the acrylic.
Don’t use the liquidiser as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Never crush ice on its own, always
add a little water.

AQ93A/A994A - never blend more
than 1.2 litres (2 pints 2fl 0z).
A996A - never blend more than 1.5
litres (2 pints 12fl 0z).

to use your liquidiser

1

Ensure the sealing ring ) is in place
in the blade unit ®.

Place the jug in the blade unit and
turn firmly to lock.

When fitting or removing the jug, the
blade unit must not be resting on a
flat surface, as the safety interlock
tabs must be free to drop down
when assembling/disassembling.
Put your ingredients into the jug.

Fit the lid seal inside the lid. Fit the
filler cap.

AQ93A/A994A - screw the lid onto
the jug.

A996A - push the lid down.
Remove the high speed outlet
cover @.

Screw the liquidiser onto the
outlet @.

Switch to ‘max’.

hints

To prevent leaks:

o wet the sealing ring before fitting
it; and

o Make sure the jug is locked firmly
into the blade unit.



® \When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the oil, into
the liquidiser. Then, with the machine
running, remove the filler cap and
add the oil slowly and evenly.

® Thick mixtures, eg paté, dips: use
low to medium speed, scraping
down when necessary. If it's difficult
to process, add more liquid.

cleaning

® Always dismantle before cleaning.
® Empty the jug before unscrewing the
blade unit.

blade unit

1 Remove and wash the sealing ring.

2 Brush the blades clean under the
tap. Keep the underneath of the
blade unit dry.

3 Leave to dry.

other parts
Wash by hand in hot, soapy water.
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Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik uw blender voor het maken
van soep, drankjes, ragout,
mayonaise, paneermeel,
koekkruimels, het hakken van noten
en fijnstampen van is.

vuldop

deksel

dekselafsluiting

kan: acryl A993A, glas A994A,
roestvrij staal A996A voorzien van
veiligheidskap

afdichtring

messeneenheid

grendellipjes

®e0
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Véor het eerste gebruik
Was de onderdelen: zie ‘reiniging’.

veiligheid

® Raak de scherpe messen niet aan.
Houd de messeneenheid uit de
buurt van kinderen.

® Gebruik de kom alleen samen met

de geleverde messeneenheid.
® Meng nooit vioeistoffen die erg heet

zijn - als u de deksel niet stevig heeft

aangebracht en deze losraakt, kan
de inhoud gaan spatten.
® Haal altijd de stekker uit het

stopcontact voordat u uw handen of

keukengerei in de kan stopt.
® Controleer altijd of de blender en
grendellipjes niet beschadigd zijn.

belangrijk

® De messeneenheid is zodanig
ontworpen dat hij alleen op de

afvoerbuis van de blender
past als de kan op zijn plaats

is. Daarom is het niet mogelijk

de kan te verwijderen terwijl
de messeneenheid op het
apparaat is gemonteerd.

® | aat de blender nooit langer dan één

minuut draaien - anders zal hij
oververhit raken. Schakel het
apparaat uit zodra het voedsel de
gewenste dikte heeft.

Plaats geen droge ingrediénten in de
blender voordat deze is
ingeschakeld. Snijd de ingrediénten
in blokjes en laat deze in de vuldop
vallen terwijl de machine in bedrijf is.
Acrylkan (A993A): verwerk geen
kruiden als kruidnagels, dille en
komijnzaden - hierdoor raakt het
acryl beschadigd.

Gebruik de blender niet als
bewaarbak. Zorg dat hij voor en na
ieder gebruik leeg is.

Stamp nooit alleen maar ijs fijn; voeg
altijd wat water toe.

A993A/A994A - meng nooit meer
dan 1,2 liter.

A996A - meng nooit meer dan 1,5
liter.

het gebruik van uw
blender

1

Kijk of de afdichtring ® op de
messeneenheid (@ ligt.

Plaats de kan in de messeneenheid
en draai hem stevig vast.

Tijdens het plaatsen of verwijderen
van de kan mag de bladeneenheid
niet op een vlak opperviak rusten,
omdat de veiligheidslipjes tijdens het
in elkaar zetten of demonteren vrij
moeten kunnen neervallen.

Doe uw ingrediénten in de kan.
Plaats de dekselafsluiting binnenin
de deksel. Breng de vuldop aan.
A99BA/A994A - schroef de deksel
op de kan.

AQ96A - druk de deksel omlaag.
Verwijder de afdekking van de
hogesnelheidsopening @.

Schroef de blender op opening @.
Schakel het apparaat in op ‘max’.



tips
® Om lekkage te voorkomen:
o maak de afdichtring nat voordat u
deze aanbrengt; en
o Controleer of de kan stevig vastzit
in de messeneenheid.
® \Nanneer u mayonaise maakt, moet
u alle ingrediénten in de blender
doen, behalve de olie. Vervolgens
verwijdert u, terwijl het apparaat is
ingeschakeld, de vuldop en voegt de
olie langzaam en gelijkmatig toe.
® Dikke mengsels, bijv. ragouts,
dipsauzen: gebruik een lage tot
middelhoge snelheid en schraap
wanneer nodig de mengsels naar
beneden. Als het mengsel moeilijk te
verwerken is, moet u meer vioeistof
toevoegen.

reiniging
® Haal het apparaat altijd uit elkaar
voordat u het gaat reinigen.

® | eeg de kom, voordat u de
messeneenheid losschroeft.

messeneenheid

Verwijder en was de afdichtring.

2 Borstel de messen schoon onder de
kraan. Zorg dat de onderkant van de
messeneenheid droog blijft.

3 Laat ze drogen.

e

overige onderdelen
Met de hand wassen in een warm
sopje.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

Utilisez le mixeur pour les soupes,
les boissons, les patés, la
mayonnaise, la chapelure et les
biscuits émiettés, ainsi que pour
raper les noix et piler la glace.

bouchon de remplissage
couvercle

joint de couvercle

pichet : acrylique A993A, verre
A994A, acier inoxydable A996A
équipé d’une protection de
sécurité

bague d’étanchéité

unité porte-lames

ergots de verrouillage de sécurité

O®e

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Lavez les différents éléments de
I'appareil : voir "nettoyage".

sécurité

® Ne touchez pas les lames
tranchantes. Conservez I'unité porte-
lames hors de portée des enfants.

® Utilisez uniquement le pichet avec
I'unité porte-lames fournie.

® Ne vous servez pas de votre mixeur
pour mélanger des liquides tres
chauds : si le couvercle est mal fixé
et se déboite, vous risquez des
projections.

® Débranchez toujours I'appareil avant
d’introduire vos mains ou tout
ustensile dans le pichet.

® Assurez-vous toujours que le mixeur
et les ergots de verrouillage de
sécurité ne sont pas endommagés.

important

® L’unité porte-lames est
concue afin de ne pouvoir
étre adaptée sur la sortie
batteur a moins que le pichet
soit en place. Par conséquent,
le pichet ne peut pas étre
retiré tant que Punité est
assemblée sur appareil.

Ne faites jamais fonctionner le
mixeur pendant plus d’une minute,
car il surchaufferait. Arrétez-le des
que la consistance souhaitée est
atteinte.

Ne mettez jamais d’ingrédients secs
dans le mixeur avant de le mettre en
marche. Coupez les aliments en
petits cubes et versez-les les uns
apres les autres par le bouchon de
remplissage pendant que I'appareil
fonctionne.

Pichet acrylique (A993A) : n’utilisez
pas votre mixeur pour transformer
des épices comme les clous de
girofle, I'aneth ou le cumin — ces
aliments pourraient endommager
I'acrylique.

N’utilisez pas votre mixeur comme
récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
aprés utilisation.

Ne pilez jamais de la glace seule,
ajoutez toujours un peu d’eau.
A993A/A994A — ne mélangez jamais
plus de 1,2 litres.

A996A — ne mélangez jamais plus de
1,5 litres.

utilisation de votre
mixeur

1

Assurez-vous que I'anneau
d’étanchéité (&) est en place dans
I'unité porte-lames (®.

Placez le pichet sur I'unité porte-
lames et tournez fermement afin de
verrouiller.

® | ors de la mise en place ou du

retrait du pichet, I'unité porte-lames
ne doit pas reposer sur une surface
plane, car les ergots de verrouillage
de sécurité doivent pouvoir étre
abaissés au moment de
I’'assemblage/démontage.

3 Mettez vos ingrédients dans le

pichet.

Adaptez le joint de couvercle a
I'intérieur du couvercle. Mettez le
bouchon de remplissage en place.



5 A993A/A994A — vissez le couvercle
sur le pichet.
A996 — enfoncez le couvercle.

6 Retirez le couvercle de la sortie ultra
rapide @.

7 Vissez le mixeur sur I'orifice @.

8 Mettez I'appareil sur "max".

conseils
® Afin de prévenir toute fuite :
o mouillez la bague d’étanchéité
avant de la mettre en place ; et
o Assurez-vous que le pichet est
solidement verrouillé en position
sur I'unité porte-lames.
® | orsque vous montez une
mayonnaise, mettez tous les
ingrédients, sauf I'huile, dans le
mixeur. Une fois que I'appareil est en
marche, retirez le bouchon de
remplissage et ajoutez I'huile
lentement et régulierement.
® Mélanges épais (ex. : patés,
mousses) : utilisez une vitesse lente
a moyenne, en raclant les parois
quand c’est nécessaire. En cas de
difficulté a mixer, ajoutez davantage
de liquide.

nettoyage

® Démontez toujours I'appareil avant
de le nettoyer.

® Videz le pichet avant de dévisser
I'unité porte-lames.

unité porte-lames

Retirez et lavez la bague

d’étanchéité.

2 Brossez les lames sous I'eau du
robinet pour les nettoyer. Maintenez
le dessous de I'unité porte-lames
toujours sec.

3 Laissez sécher.

—_

autres parties
Lavez a la main dans de I'eau
chaude savonneuse.
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Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

Ihr Mixaufsatz eignet sich zum Mixen
von Suppen, Getranken, Pasteten
und Mayonnaise. Auch kénnen Sie
problemlos NUsse hacken, aus
trockenem Brot Paniermehl
herstellen und Eiswdirfel zerkleinern.

Kleiner Deckel

GroBer Deckel mit Einfllléffnung
Gummidichtung

Mixbehalter: Acryl A993A, Glas
A994A, Edelstahl AO96A mit
Sicherheitsvorrichtung
Gummidichtung

Messerblock
Sicherheits-Verriegelungsnasen

Vor dem ersten Gebrauch
Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung’.

icherheitshinweise

Messerblock nicht berlhren und von
Kindern fernhalten.

Den Becher nur mit dem
mitgelieferten Messerkopf
verwenden.

Keine siedenden Flissigkeiten in den
Mixbehélter flllen — ist der Deckel
nicht fest aufgesetzt und lockert

sich, kann FlUssigkeit herausspritzen.

Stets Netzstecker ziehen, bevor Sie
die Zutaten im Mixbehélter
vermengen.

Immer darauf achten, daB der Mixer
und die Sicherheits-
Verriegelungsnasen nicht beschadigt
sind.

Wichtig

Der Messerkopf ist so
ausgelegt, daB er nur im
Mixbecher auf den Mixer-
Antrieb aufgesetzt werden
kann. Entsprechend kann der
Mixbecher nicht abgenommen
werden, solange die Einheit
auf der Maschine aufgesetzt
ist.

® Mixvorgang auf maximal 1 Minute
beschrénken — Uberhitzungsgefahr.
Gerét ausschalten, sobald die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist.

® Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben. In
Wiirfel schneiden und durch die
Kleine Offnung (a) zugeben, wahrend
der Mixer in Betrieb ist.

® Acrylbehalter (A993A): Nicht
geeignet fir Gewlrze wie Nelken,
Dill und Kimmel — diese
beschéadigen das Acryl.

® Mixbehalter nicht als
Aufbewahrungsbehélter verwenden.
Der Behélter sollte vor und nach
dem Gebrauch leer bleiben.

® \or dem Zerkleinern von EiswUrfeln
stets etwas Wasser zugeben.

® AQ93A/A994A — maximale
Fullmenge 1,2 Liter.

® A996A — maximale Fillmenge 1,5
Liter.

Zusammensetzen an/auf
der Maschine

1 Sicherstellen, daB die
Gummidichtung & paBgenau in den
Messerkopf (®) eingelegt ist.

2 Den Becher in den Messerkopf
einsetzen und drehen, bis er
einrastet.

® Beim Aufsetzen/Abnehmen des
Bechers darf der Messerkopf nicht
auf einer ebenen Fache aufliegen,
weil sonst die Sicherheits-
Verriegelungsnasen beim
Zusammensetzen/Auseinandernehm
en nicht frei fallen kénnen.

3 Zutaten in den Mixbehélter geben.

4 Den groBen Deckel auf Mixbehalter
aufsetzen und durch Drehen im
Uhrzeigersinn am Mixbehélter
befestigen.

5 A993A/A994A — Deckel auf Behalter
schrauben. A996A — Deckel
herunterdriicken.



6 Abdeckung @ vom
Hochgeschwindigkeitsanschluss
entfernen.

7 Den kompletten Mixaufsatz so auf
den Anschluss @ setzen, dass die
Flhrungen in die an der Maschine
vorgesehenen Schlitze eingreifen.

8 Auf 'Maximal' stellen.

Tipps
® Um ein Auslaufen der Zutaten zu
vermeiden:

o Gummidichtung vor dem
Einsetzen befeuchten und
Mixbehélter durch Drehen am Giriff
fest aufschrauben.

o Darauf achten, daB der Becher
sicher im Messerkopf eingerastet
ist.

® Bej dicken Mixturen, z. B. Pasteten,

Dipps, mittlere bis langsame

Geschwindigkeitsstufe wahlen. Wenn

notig, Geschwindigkeit

verlangsamen. Ist die Verarbeitung
zu schwer, FlUssigkeit zugeben.

Reinigung

® \or der Reinigung Mixbehélter
komplett zerlegen.

® \/or Abschrauben des Messerkopfes
den Becher leeren.

Messerblock

1 Gummidichtung abnehmen und
spulen.

2 Messerblock unter flieBendem
Wasser reinigen. Unterseite des
Messerblocks trocken halten.

3 Trocknen lassen.

Sonstige Teile
Von Hand in heiBem Seifenwasser
spulen.



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usare il frullatutto per preparare
minestre, bevande, paté, maionese,
pangrattato, per macinare i biscotti,
la frutta secca e il ghiaccio.

tappo di riempimento

coperchio

guarnizione del coperchio
recipiente: acrilico per il modello
AQ93A, vetro per il modello A994A,
acciaio inossidabile per il modello
A996A, prowvisto di protezione di
sicurezza

anello di tenuta

complessivo delle lame

base di sicurezza

O
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prima dell'uso

Lavare i componenti
dell'apparecchio (vedere sezione
‘pulizia’).

sicurezza

® Non toccare le lame affilate. Tenere il
complessivo delle lame fuori della
portata dei bambini.

Usare la caraffa solo insieme al
complessivo delle lame fornito.

Non frullare mai liquidi bollenti - se
non si € chiuso bene il coperchio ed
esso dovesse aprirsi, potreste venire
scottati dagli spruzzi.

Togliere sempre la spina
dell'apparecchio dalla presa di
corrente prima di mettere le mani
all'interno del recipiente o di inserirvi
altri utensili.

Controllare sempre che il frullatore e
la base di sicurezza non abbiano
subito danni.

importante

Il complessivo delle lame &
realizzato in modo da inserirsi
sull’apparecchio solo dopo
aver che si @ montata la
caraffa. Di conseguenza, non
e possibile togliere la caraffa
se prima non si smonta il
complessivo delle lame.

® Non azionare mai il frullatutto per piu
di un minuto, altrimenti si
surriscaldera. Spegnere il frullatutto
non appena il liquido all'interno ha
raggiunto la consistenza desiderata.
Non mettere ingredienti secchi nel
frullatutto prima di accenderlo.
Tagliarli a cubetti e versarli nel
frullatutto attraverso il tappo di
riempimento, con I'apparecchio gia
in funzione.

Recipiente in acrilico (modello A993):
non macinare spezie come chiodi di
garofano, aneto e semi di cumino,
che danneggiano la superficie in
acrilico.

Non usare il frullatutto per
conservarvi cibi. Tenerlo sempre
vuoto, sia prima che dopo I'uso.
Non macinare mai il ghiaccio da solo
- aggiungere sempre una piccola
quantita d'acqua.

Modelli A993A/A994A - non frullare
mai piu di 1,2 litri alla volta.

Modello A996A - non frullare mai piu
di 1,5 litri alla volta.

come usare il frullatutto

1 Controllare di aver inserito I'anello di
tenuta B nel complessivo delle lame
®.

Inserire la caraffa nel complessivo
delle lame e poi ruotarla fermamente
per fermarla in posizione.

Al momento di inserire o di smontare
la caraffa, il complessivo delle lame
non deve essere appoggiato su una
superficie piatta. Infatti, la base di
sicurezza deve essere libera di
muoversi durante il montaggio / lo
smontaggio.

Versare gli ingredienti nel recipiente.
Inserire la guarnizione dentro al
coperchio, seguita dal tappo di
riempimento.

10



5 Modelli AQ93A/A994A - awvitare il altri componenti

coperchio sul recipiente. Lavare gli altri componenti a mano,
Modello A996A - spingere il usando acqua calda saponata.
coperchio verso il basso per

chiuderlo.

6 Togliere la calottina dall'uscita per
alte velocita @.

7 Awitare il frullatutto sull'uscita @.

8 Infine, spostare il selettore della
velocita su 'max’.

consigli
® A prevenzione del rischio di perdite:
o umettare I'anello di tenuta prima
di inserirlo e
o Accertarsi che la caraffa sia
saldamente bloccata nel
complessivo delle lame.
® Nel preparare la maionese, versare
tutti gli ingredienti nel frullatutto, fatta
eccezione per I'olio. Poi, con
|'apparecchio in funzione, togliere il
tappo di riempimento ed aggiungere
|'olio in modo lento e graduale.
® Per le miscele consistenti, come i
paté e le salse: usare le velocita
bassa o0 media, staccando con una
spatola gli ingredienti dal recipiente,
secondo necessita. Se la lavorazione
risulta difficoltosa, aggiungere altro
liquido.

pulizia
® Smontare sempre |'apparecchio
prima di pulirlo.

® Prima di svitare il complessivo delle
lame, svuotare la caraffa.

complessivo delle lame

Togliere e lavare I'anello di tenuta.

2 Spazzolare le lame sotto il getto
dell'acqua del rubinetto, fino a
quando non sono pulite. Non
lasciare che la parte sottostante del
complessivo delle lame si bagni.

3 Lasciare asciugare i componenti.

—_

11



Portugués
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Utilize o liquidificador para preparar
sopas, bebidas, patés, maionese,
ralar p&o e bolachas, picar frutos
Secos e esmagar gelo.

tampa de enchimento

tampa

anilha da tampa

copo: A993A acrilico, A994A em
vidro, A996A em ago inoxidavel
com resguardo de seguranga.
anel vedante

unidade das laminas

patilhas do entrebloqueio de
seguranga

antes da primeira utilizacao
Lave as pegas: veja a secgao
“limpeza”.

seguranca

N&o toque nas laminas afiadas.
Mantenha a unidade das laminas
afastada das criangas.

Utilize o copo apenas com a
unidade das laminas fornecida.
Nunca bata liquidos muito quentes -
se nao tiver colocado a tampa com
firmeza e esta sair, podera ser
atingido por salpicos.

Desligue sempre a maquina antes
de colocar as maos ou os utensilios
dentro do copo.

Certifique-se sempre de que o
liquidificador e as patilhas do
entrebloqueio de seguranga ndo
estdo danificados.

Importante

A unidade das laminas foi
concebida de forma a nao
encaixar na tomada de
acessoérios da maquina se o
copo nao estiver roscado no
lugar. Consequentemente o
copo nao pode ser retirado
enquanto a unidade estiver
montada na maquina.

12

® Nunca faga funcionar o liquidificador

por mais de um minuto, caso
contrario podera sobreaquecer.
Desligue-o logo que obtenha a
consisténcia desejada.

N&o coloque ingredientes secos no
liquidificador antes de o ligar. Corte-
0s em cubos e introduza-os através
da tampa de enchimento com a
magquina em funcionamento.

Copo acrilico (A993A): nédo pique
especiarias tais como cravinhos e
cominho pois poderao danificar o
material acrilico.

N&o utilize o liquidificador como
recipiente de armazenagem.
Mantenha-o vazio antes e depois da
utilizag&o.

Nunca esmague gelo sozinho,
adicione sempre um pouco de agua.
A993A/A994A - nunca bata mais de
1,2 litros.

A996A - nunca bata mais de 1,5
litros.

utilizacao do
liquidificador

1

Certifique-se de que o anel vedante
(® esta correctamente posicionado
na unidade das laminas ®.
Introduza o copo na unidade das
laminas e rosque-o firmemente até
travar.

Ao instalar ou retirar o copo, a
unidade das laminas n&do deve ficar
pousada numa superficie direita pois
as patilhas do entrebloqueio de
seguranga devem poder descer ao
montar/desmontar.

Introduza os ingredientes no copo.
Coloque a anilha da tampa no
interior desta. Coloque a tampa de
enchimento.

AQ93A/A994A - coloque a tampa no
copo roscando-a.

A996A - Pressione a tampa.

Retire a tampa da tomada de alta
velocidade @.



Rosque o liquidificador na tomada

Ligue no maximo (“max”).

sugestoes

Para impedir fugas:

0 Humedega o anel vedante antes
de o colocar; e

o Certifique-se de que o copo esta
firmemente roscado e travado na
unidade das laminas.

Ao preparar maionese, coloque

todos os ingredientes, excepto o

6leo, no liquidificador.

Seguidamente, mantendo a maquina

em funcionamento, retire a tampa de

enchimento e adicione o dleo

lentamente em fio uniforme.

Misturas espessas, tais como paté e

dips: seleccione a velocidade baixa

a média, raspando para baixo

quando necessario. Se a mistura for

dificil de bater, adicione mais liquido.

limpeza

® Desmonte sempre a maquina antes
de a limpar.

Despeje o copo antes de
desenroscar a unidade das laminas.

unidade das laminas
1 Retire e lave o anel vedante.
Escove e lave as laminas debaixo de
agua corrente. Mantenha a parte
inferior da unidade das laminas
seca.
Deixe secar ao ar.

outras pecas
Lave-as a mao com agua quente e
detergente de loica.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice la batidora para sopas,
bebidas, patés, mayonesa, pan
rallado, o para rallar galletas, picar
frutos secos o triturar hielo.

tapon de llenado

tapa

junta de la tapa

jarra: acrilica A993A, vidrio A994A,
acero inoxidable A996A equipada
con proteccién de seguridad

aro de sellado

unidad de cuchillas

lengUetas de cierre de seguridad

O

0@

antes de usarla por primera
vez
Lave las piezas: ver “limpieza”

seguridad

® No toque las cuchillas afiladas.
Mantenga la unidad de cuchillas
fuera del alance de los nifos.
Utilice Unicamente la jarra con la
unidad de cuchillas suministrada.
Utilice sdlo la jarra, la unidad de
cuchillas y la base que se
suministran.

No introduzca liquidos muy
calientes; si no colocara bien la tapa
y ésta saliera, el liquido podria
salpicarle.

Desenchufe siempre el aparato
antes de introducir las manos o
cualquier utensilio en la jarra.
Asegurese siempre de que la
licuadora y las lenglietas de cierre
de seguridad no estén dafiadas.

importante

La unidad de cuchillas esta
diseiiada para que no se
acople a la salida de la
mezcladora al menos que la
jarra esté en su sitio. Por
consiguiente, no se puede
quitar la jarra cuando la
unidad esté montada en el
aparato.
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® Nunca haga funcionar la batidora
durante mas de un minuto, ya que
podria recalentarse. Apaguela una
vez haya obtenido la consistencia
adecuada.

No introduzca ingredientes secos en
la batidora antes de encenderla.
Cortelos a dados y échelos a través
del tapdn de llenado mientras el
aparato esta en funcionamiento.
Jarra acrilica (A993A): no procese
especias como clavo, eneldo o
semillas de comino, ya que dafian el
acrilico.

No utilice la batidora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no a use.

No triture el hielo solo, afiada
siempre un poco de agua.
A993A/A994A: no introduzca nunca
mas de 1,2 litros para mezclar
A996: no introduzca nunca mas de
1,5 litros para mezclar

para usar la batidora

1 Asegurese de que el anillo sellador
(® esté en su sitio en la unidad de
cuchillas ®.

Coloque la jarra en la unidad de
cuchillas y girela con firmeza para
fijarla.

Al acoplar o quitar la jarra, la unidad
de cuchillas no debe apoyarse sobre
una superficie plana, ya que las
lengUetas de cierre de seguridad
deben tener libertad de movimiento
para bajar al montar/desmontar.
Introduzca los ingredientes en la
jarra.

Encaje la junta de la tapa en la tapa.
Coloque el tapédn de llenado.
A993A/A994A: enrosque la tapa en
la jarra.

A996A: presione la tapa hacia abajo.
Retire la tapadera de la salida de alta
velocidad @.

Enrosque la batidora en el orificio de
salida @.

SitUe el interruptor en “max”.

~



consejos
® Para evitar escapes:
0 humedezca el aro de sellado
antes de colocarlo, y
o Asegurese de que la jarra esta
firmemente fijada en la unidad de
cuchillas.
® Para hacer mayonesa, ponga todos
los ingredientes, excepto el aceite,
en la batidora. A continuacién, con
el aparato en funcionamiento, saque
el tapdn de llenado y afada el aceite
poco a poco de forma constante.
® Para mezclas espesas, como el paté
o algunas salsas, utilice la velocidad
baja 0 media, y junte la mezcla
cuando sea necesario. Si resulta
dificil procesarlo, afiada mas liquido.

limpieza

® Desmontela siempre antes de
limpiarla.

® \acie la jarra antes de desenroscar
la unidad de cuchillas.

unidad de cuchillas

Retire el aro de sellado y lavelo.

2 Limpie las cuchillas con agua del
grifo. La parte inferior de la unidad
de cuchillas debe permanecer
siempre seca.

3 Deje que se sequen.

e

otras piezas
Lavelas a mano con agua caliente y
detergente.
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Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Anvend blenderen til at lave suppe,
drinks, postej, paté, mayonnaise,
rasp, til at knuse tvebakker, hakke
nodder og knuse is.

midterprop

lag

teetningsring til lag

blenderglas: acryl A993A, glas
AQ94A, rustfrit stdl AO96A med
sikkerhedsskaerm

teetningsring

knivenhed

sikkerhedslaseflige

O

0@

for forste anvendelse
Vask delene: se 'rengering'.

sikkerhed

® Ror ikke ved de skarpe knive. Hold
knivenheden veek fra bern.

® Anvend kun glasset med den
medleverede knivenhed.

® Blend aldrig meget varme veesker -
hvis laget ikke sidder godt fast, kan
det falde af og du kan blive sprojtet.

® For du stikker haenderne eller
redskaber ned i blenderglasset, skal
du altid tage maskinens stik ud af
stikkontakten.

® Sorg altid for at blenderen og
sikkerhedslasefligene ikke er
beskadigede.

vigtigt

® Knivenheden er konstrueret
saledes, at den kun kan
szettes pa maskinens udtag,
hvis kanden sidder pa plads.
Derfor kan kanden ikke
fjernes, mens enheden sidder
pa maskinen.

® | ad aldrig blenderen virke lzengere
end 1 minut - den vil blive for varm.
Sluk for blenderen, sé& snart den rette
konsistens er opnaet.

® Kom ikke torre ingredienser i
blenderen, for der teendes for
apparatet. Skeer dem i terninger og
lad dem falde gennem
midterdbningen, mens maskinen
virker.

® Blenderglas af acryl (A993A):
krydderier som f.eks. kryddernelliker,
dild og spidskommen mé ikke
behandles i blenderen - de kan
beskadige acrylmaterialet.

® Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.

® Knus aldrig is alene, tilseet altid lidt
vand.

® AQ93A/A994A - blend aldrig mere
end 1,2 liter.

® A996A - blend aldrig mere end 1,5
liter.

sadan anvender du
blenderen

1 Serg for at testningsringen () sidder
pa plads i knivenheden (®.

2 Anbring kanden i knivenheden og
drej den godt for at lase den.

® Nar kanden saettes pa eller tages af,
ma knivenheden ikke hvile pa en flad
overflade, da sikkerhedslasefligene
skal veere frie, sé de kan falde ned
under samlingen/adskillelsen.

3 Kom ingredienserne ned i
blenderglasset.

4 Anbring lagets testningsring inde i
laget Saet midterproppen i.

5 A99BA/AQ994A - skru laget pa
blenderglasset.
A996A - tryk laget ned.

6 Fjern deekslet over det hurtige
hastighedsudtag @.

7 Skru blenderen pa udtag @.

8 Indstil pa 'max'.
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tips
® For at undga utestheder:
o ger testningsringen vad, inden den
saettes i og
o Serg for at kanden er I&st godt
fast i knivenheden.
® Nar du laver mayonnaise, skal alle
ingredienserne undtagen olien
kommes i blenderen. Mens
maskinen virker, fiernes
midterproppen og olien tilsaettes
langsomt i en jeevn strom.
® Tykke blandinger, f.eks. paté, postej,
dip o.lign.: brug lav til
mellemhastighed og skrab
blandingen ned fra glassets sider,
nar det er nedvendigt. Hvis det er
meget vanskeligt at blende, skal der
tilsaettes lidt mere veeske.

rengering

® For rengering skal blenderen altid
skilles ad.

® Tom kanden, for knivenheden skrues
af.

knivenhed

Fjern og vask teetningsringen.

2 Renger knivene ved at berste dem
under hanen. Hold knivenhedens
underside tor.

3 Lad blenderen torre.

e

andre dele
Vask i handen i varmt seebevand.
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Vik ut fraimre omslaget innan du bérjar ldsa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

®e0

O®e

Anvand mixern for soppor, drycker,
pastejer, majonnéas, kexsmulor,
hacka nétter, krossa is.

lock for pafyliningshal

bagarlock

locktatning

bagare akryl A993A, glas A994A,
rostfritt stdl A996A med
sakerhetsskydd

tatningsring

bladenhet

forreglingstungor

innan du anvédnder mixern
forsta gangen
Diska alla delarna, se "rengdring".

sakerheten

Vidrér inte de vassa bladen. Hall
bladenheten utom rackhall fér barn.
Anvand endast bagaren med den
medfdljande bladenheten.

Mixa aldrig mycket varma véatskor.
Om du inte har satt pa locket
ordentligt och det lossnar kan det
sténka pa dig.

Dra alltid ut sladden innan du for ner
handen eller verktyg i bégaren.
Kontrollera alltid att mixern och
férreglingstungorna ar oskadade.

viktigt

Bladenheten sa konstruerad
att den inte passar pa
mixeruttaget om bédgaren inte
ar pa plats. Darfor kan inte
heller bagaren tas bort medan
enheten ir monterad pa
maskinen.

Kér aldrig mixern langre 8n en minut
i taget - da blir den for varm. Stang
av sa fort som innehallet fatt ratt
konsistens.

Lagg inga torra ingredienser i mixern
innan du startar den. Skér dem i
sma bitar och sléapp dem genom
inmatningshélet ned pa de
snurrande bladen.
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® Med bagaren av akryl (A993): Mixa
inte kryddor som nejlikor, dill och
kummin. De skadar akrylplasten.

® Anvand inte mixern som
forvaringskarl. Lat den sta tom nar
du inte anvander den.

® Krossa aldrig is enbart. Tillsatt alltid
lite vatten.

® AQ93A/A994A: Mixa aldrig mer &n
1,2 liter i taget.

® A996A: Mixa aldrig mer éan 1,5 liter i
taget.

hur du anvander din
mixer

1

Se till att tatningsringen &) ligger pa
plats i bladenheten (®.

Stéll bagaren pa bladenheten och
vrid fast den stadigt.

Vid monteringen av bagaren far
bladenheten inte sta pa en flat yta,
eftersom férreglingstungorna méste
kunna skjuta ut under
monteringen/demonteringen.

Lagg ingredienserna i bagaren.
Lagg i locktatningen i locken.
Montera bagarlocket.
AQ9I3A/AQ94A: Skruva pé locket pa
bagaren.

A996A: Tryck pa locket.

Tag bort locket @ till
hodgvéaxelsuttaget.

Skruva pa mixern pa
hogvaxelsuttaget @.

Stéll pa "max".

tips
For att forhindra lackage:

o

Vat tatningsringen innan den laggs
pa, och skruva pa bagaren hart
genom att hélla i handtaget och
vrida.

Se till att bagaren &r stadigt
fastlést i bladenheten.



® [or tjocka blandningar sdsom
pastejer eller dipsaser
rekommenderas medelhdg
hastighet.

® Skrapa ner blandningen efter behov.
Om mixningen gér daligt kan mer
vatska tillsattas.

rengdring

® Plocka alltid isar mixern fére
rengdringen.

® TOm bagaren innan du skruvar bort
den frén bladenheten.

bladenheten

Ta ut tatningsringen och diska den.

2 Borsta bladen rena under kranen.
Hall undersidan av bladenheten torr.

3 Lat sjalvtorka.

e

ovriga delar
Handdiska i varmt vatten med
diskmedel.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk hurtigmikseren til supper,
drikker, paté (postei), majones,
bredsmuler, kieks-smuler, hakking av
netter, og knusing av is.

Pafyllingslokk

Lokk

Lokkforsegling

Mikserglass: akryl A993A, glass
AQ94A, rustfritt stdl AO9BA utstyrt
med sikkerhetsanordning
Tetningsring

Knivenhet

sikkerhetstapper

O

0@

For du tar mikseren i bruk for
forste gang,

bor du vaske delene, se
"Rengjering”.

Sikkerhetshensyn

® |kke bergr de skarpe knivene, og
hold barn unna knivenheten.

® Mikserglasset ma kun brukes med
knivenheten som leveres med
hurtigmikseren.

® Syeert varme vassker ma aldri
blandes i — hvis du ikke har satt
lokket skikkelig pa, og det faller av,
kan vaesken sprute pa deg.

® Trekk alltid stopselet ut av
stikkontakten fer du stikker hender
eller redskap ned i mikserglasset.

® Sorg alltid for at hurtigmikseren og
sikkerhetstappene ikke blir skadet.

Viktig

® Knivenheten er laget slik at
den ikke passer pa
mikseruttaket med mindre
mikserglasset sitter pa plass.
Derfor kan ikke mikserglasset
tas av mens enheten sitter pa
maskinen.

® | a aldri mikseren kjere i mer enn ett
minutt av gangen — den kan bli
overopphetet. Skru av sa snart
blandingen har nadd rett konsistens.
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® |kke ha terre ingredienser i mikseren
for du skrur den pa. Kutt dem i
terninger og fyll dem i gjennom
pafyllingslokket mens mikseren
kjerer.

® Akrylglasset (A993A): ikke ha i
krydder som nellik, dill, eller karvefra
— de kan skade akrylen.

® |kke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom fer og etter bruk.

® Knus aldri is alene, tilsett alltid litt
vann.

® AQ93A/A994A — bland aldri mer enn
1,5 liter.

Bruk av hurtigmikseren

1 Pass pa at tetningsringen &) ligger
pa plass i knivenheten (®.

2 Sett mikserglasset pa knivenheten
og vri det til slik at det lases pa
plass.

® Nér du setter pa eller tar av
mikserglasset ma knivenheten ikke
hvile pé& flatt underlag, da
sikkerhetstappene méa kunne falle
fritt ned ved montering/demontering.

3 Fyll ingrediensene i mikserglasset.

4 Plassér lokkforseglingen pa innsiden
av lokket. Sett i pafyllingslokket.

5 A993A/A994A — skru lokket pa
mikserglasset. A996A — trykk lokket
ned.

6 Fjern dekselet for heyhastighetsuttak
(1}

7 Skru hurtigmikseren pa uttaket @.

8 Skru pa "max”

Tips
® for & hindre lekkasjer:
o veet tetningsringen for du setter
den pa
og
o Pass pa at mikserglasset sitter
godt pa knivenheten.
® Nar du lager majones, fyll alle
ingrediensene unntatt oljen i
mikserglasset. Deretter, ndr mikseren
er i gang, fierner du péafyllingslokket
og tilsetter olien jevnt og sakte.



® Til tykke blandinger, f.eks. paté, dip:
bruk lav til middels hastighet, og
skrap kantene hvis nedvendig. Hvis
det er vanskelig & mikse, sa tilsett
mer vaeske.

Rengjering

® Demonter alltid utstyret for
rengjering.

® Tom mikserglasset for du skrur av
knivenheten.

Knivenheten

Ta den av og vask tetningsringen.

2 Berst knivene rene under springen.
Hold undersiden av knivenheten torr.

3 La det ligge og terke.

—_

Andre deler
Vask for hand i varmt sdpevann.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

A993/A994/A996 tehosekoitinta
voidaan kayttaa keittojen, juomien,
pateiden, majoneesin,
korppujauhojen, keksijauhojen ja
pahkindrouheen valmistukseen sek&
jadapalojen rouhentamiseen.

tayttdaukon korkki

kansi

kannen tiiviste

sekoitusastia: A993A
akryylimuovia, A994A lasia, A996A
ruostumatonta terasta turvasuojalla
varustettuna

tiivisterengas

teré

turvalukituskielekkeet

®e0

0@

ennen ensimmadista
kayttokertaa

Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

turvallisuus

® Ala koske terdvia teria. Ald passta
lapsia teran lahettyville.

® Kayta sekoitusastiaa vain laitteen
mukana toimitetun terdosan kanssa.

® Ala kéyta tehosekoitinta erittéin
kuumien nesteiden sekoitukseen.
Jos kansi ei ole kunnolla kiinni, se voi
irrota ja kuuma neste paasee
roiskumaan.

® |rrota laitteen pistoke pistorasiasta
aina ennen kuin laitat k&den tai
tyovélineen sekoitusastiaan.

® \/armista aina, ettei
tehosekoittimessa ja
turvalukituskielekkeissa ole vaurioita.

tiarkeaa

® Terdaosa on suunniteltu siten,
ettd sitd ei voi kiinnittaa
voimansiirtoistukan paille,
ellei sekoitusastia ole
paikallaan. Sen vuoksi
sekoitusastiaa ei voi irrottaa,
jos tehosekoitin on koneessa
asennettuna.

® Al3 kayta tehosekoitinta kauempaa
kuin yhden minuutin ajan, silla se
ylikuumenee. Katkaise virta heti, kun
sekoitettava aine on
koostumukseltaan oikeaa.

® Al4 laita kuivia aineksia
tehosekoittimeen ennen kuin se on
kytketty toimintaan. Leikkaa kuivat
ainekset kuutioiksi ja pudota ne
tayttdéaukon kautta laitteen ollessa
kaynnissa.

® Akryylinen sekoitusastia (A993A): ala
késittele mausteita, kuten kokonaisia
neilikoita tai tillin tai kuminan
siemenid, sillé ne saattavat
vaurioittaa akryylimuovin.

® Ala kayta tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kayton
jalkeen ja sailyta se tyhjana.

® | isaa aina vahan vettd, kun rouhit
jaapaloja.

® A993A/A994A: sekoitusastian
suurinta 1,2 litran tayttdmaéaraé ei
saa ylittaa.

® AQ96A: sekoitusastian suurinta 1,5
litran tayttomaaraa ei saa ylittaa.

tehosekoittimen kayttod

1 Varmista, etta tiivisterengas (&) on
paikallaan terdosassa (®.

2 Aseta sekoitusastia terdosaan ja
k&aanna tukevasti, jotta se lukkiutuu
paikalleen.

® Sekoitusastiaa kiinnitettédessa ja
irrotettaessa terdosa ei saa olla
tasaisella pinnalla, silla
turvalukituskielekkeiden on oltava
vapaita asettumaan paikalleen
laitetta koottaessa/purettaessa.

3 Lisaa sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

4 Aseta kannen tiiviste kannen sisaan.
Kiinnita tayttdaukon korkki.

5 A993A/A994A: kierra kansi kiinni
sekoitusastiaan.

AQ9BA: tydnna kansi alas.

6 Irrota laitteen paalla olevan

voimansiirtoistukan kansi @.
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Kierra sekoitusastia kiinni
voimansiirtoistukkaan @.
Kéayté nopeutta ‘max’.

vihjeita
Mahdollisen vuotamisen estamiseksi:
o kastele tiivisterengas ennen kuin
asetat sen teran paalle;
o Varmista, ettd sekoitusastia on
tukevasti kiinni terdosassa.
Majoneesia valmistettaessa laita
kaikki ainekset 6ljya lukuunottamatta
sekoitusastiaan. Kun kone on
toiminnassa, irrota tayttéaukon
korkki ja lisda 06ljy hitaasti tasaisena
virtana seokseen.
Valmistettaessa paksuja seoksia,
kuten pateeta tai dippikastikkeita,
kayta alhaista tai keskinopeaa
nopeutta. Kaavi tarvittaessa
sekoitusastian reunaan tarttunut
seos. Jos ainekset sekoittuvat
vaivalloisesti, lisd& nestetta.

puhdistus

-

Irrota laitteen osat aina ennen
puhdistusta.

Tyhjenna sekoitusastia ennen sen
kiertamista irti terdosasta.

tera

Irrota ja pese tiivisterengas.

Harjaa terat puhtaaksi juoksevan
veden alla. Al4 kastele teran alaosaa.
Anna kuivua.

muut osat

Pese osat kasin kuumassa
astianpesuaineliuoksessa.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Ogitlicti/sivilastiriclyr corba,
icecek, pate ve mayonez yapmak
icin kullaniniz. Ayrica,
ogutici/sivilastiriciyr ekmek ve
biskuvileri kirinti haline getirmek,
kuruyemisleri dogramak ve buz
kirmak icin kullanabilirsiniz.

doldurma deligi tipasi

kapak

kapak contasi

surahi: A993A modeli akrilik
strahilidir; A994A modeli cam
siUrahilidir; A996A modeli
paslanmaz celik

surahilidir. Her modelde glivenlik
koruyucu vardir.

conta halkasi

bicak birimi

guvenlik kilitleme kiskaclari

®e0

O®e

ilk kullanimdan 6nce
Aygin tim parcalarini yikayiniz. Bu
konuda 'temizlik' bélimune bakiniz.

guvenlik onlemleri

® Aygitin bigaklari ¢ok keskindir. Bu
yuizden hicbir bicimde elinizle
dokunmayiniz ve cocuklari denetim
altinda tutunuz.

® Kavanozu yalnizca verilen bicak
birimi ile kullaniniz.

® Aygitta hicbir bicimde sicak
icerikleri 6gutmeyiniz ve sicak
icerikleri sivilastirmayiniz. Aygitin
kapagini sikica kapatiniz. Aksi
takdirde kapak yerinden cikabilir ve
icerikler etrafa sacilabilir.

® Sirahiyi yerinden cikarmadan, icine
herhangi birsey koymadan ve
elinizle dokunmadan 6nce aygitin
fisini prizden cekiniz.

® Syvilastiricinin ve guvenlik kilitleme
kiskaclarinin hasarli olmadigindan
emin olunuz.
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onemli uyarilar

® Bicak birimi, kavanoz yerine tam
olarak oturmadigi zaman
karistiriciya takilamayacak
bicimde tasarlanmistir. Bu
yiizden, bicak birimi aygita takili
oldugu zaman kavanoz yerinden
cikarilamaz.

o (Ogitlci/sivilastiricyr bir dakikadan
fazla calistirmayiniz. Aksi takdirde
aygit asiri derecede isinir.
Ogittiiginiz icerikler istediginiz
kivama gelince aygiti durdurunuz.

o Ogitlcl/sivilastiricyr calistirmaya
baslamadan 6nce icine kuru icerik
koymayiniz. Kullanacaginiz
icerikleri kiip halinde kesiniz ve
aygit calistirdiktan sonra doldurma
deliginden iceri atiniz.

® A993A modeli akrilik strahili
ogutici/sivilastinida karanfil,
dereotu ve kimyon gibi baharatlari
kullanmayiniz. Cunkd, bu tar
baharatlar akrilik sirahiye zarar
verebilir.

o Ogitlci/sivilastiricinin icinde
herhangi bir yiyecek tutmayiniz.
Kullanimdan 6nce ya da sonra
aygitin icinde ya da herhangi bir
icerik birakmayiniz.

® Aygitta buz kirmadan 6nce mutlaka
biraz su ekleyiniz.

® A993A ve A994A modellerinde
higbir zaman 1,2 litreden fazla icerik
karistirmayiniz.

® A996A modelinde hicbir zaman 1,5
litreden fazla icerik karistirmayiniz.

oguttci/sivilastiricinin
kullanimi

1 Sizdirmaz halkanin & bicak
birimine dogru olarak takildigindan
emin olunuz (®.

2 Kavanozu bicak birime takiniz ve
yerine tamamen oturuncaya kadar
sert olarak geviriniz.



Kavanozu takarken ve cikarirken,
bicak birimi diizgiin bir ylizeyin
Uzerine oturmus olmamalidir.
Cunk, takma sirasinda giivenlik
kilitteme kiskaclarinin asagi inisine
kars! hicbir engel bulunmalidir.
islemek istediginiz icerikleri
surahiye doldurunuz.

Kapak contasini kapagin icine
yerlestiriniz ve doldurma deligi
tipasini kapatiniz.

A993A ve A994A modellerinde
tipay! cevirerek surahiye takiniz.
A996A modelinde tipayi asagdi
dogru basarak kapatiniz.

Aygitin sekilde @ numara olarak
gOsterilen yiiksek hiz donatisini
kaldiriniz.

Aygitin sekilde @ numara olarak
gOsterilen 6gattci/sivilastiriciyl
cevirerek yuksek hiz donatisina
takiniz.

Aygiti 'azami' (max) hiza getirerek
calistiriniz.

faydali bilgiler
Herhangi bir sizintiyr énlemek igin
asagidaki yonergeleri izleyiniz:

o Conta halkasini yerine takmadan

once islatiniz, ve
o Kavanozun bigak birime sikica

takildigindan emin olunuz.
Mayonez hazirlarken sivi yag
disindaki tim icerikleri
oguatuci/sivilastiriclya koyunuz.
Arkasindan aygit calisirken
doldurma deligi tipasini aciniz ve
sivl yagdi yavas yavas ve es
araliklarla iceri akitiniz.
Pate ve soslar gibi koyu karisimlar
icin aygiti alcak hizda calistiriniz.
Karisim sirahinin i¢ ¢eperlerine
yapisiyorsa tahta bir kasikla iceri

itiniz. Gerekirse bir miktar daha sivi

ekleyiniz.

temizlik

® Temizlemeye baslamadan énce
ogatici/sivilastiricinin parcalarini
cikariniz.

® Bicak birimini sékmeden 6nce
kavanozu bosaltiniz.

bicak birimi

Conta halkasini yerinden cikariniz

ve yikayiniz.

2 Bigaklari musluk suyunun altinda
fircalayiniz. Bicak biriminin alt
yuzinu 1slatmayiniz ve kuru
tutunuz.

3 Daha sonra bicak birimini
kurulayiniz.

-

diger parcalar
Sicak sabunlu suda elle yikayiniz.
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Pted ¢tenim rozlozte ptredni stranku s ilustraci

Mixér pouzivejte k pFipravé
polévek, napoju, pastik, majonéz,
strouhanky, drceni suSenek, sekani
ofechl a drceni ledu.

zétka plniciho otvoru

viko

tésnéni vika

nadoba mixéru: plastova A993A,
sklenéna A994A, z nerezavéjici
oceli A996A s ochrannym krytem
tésnici krouzek

sekaci jednotka

patice s pojistnymi jazycky

®e0

O®e

pred prvnim pouzitim
VSechny soucasti umyijte: viz ¢ast
"cisténi"

bezpecnost

® Nedotykejte se ostfi sekacich nozu.

® Sekaci jednotku skladujte mimo
dosah déti.

©® Nadobu mixéru pouzijte pouze s
pfilozenou sekaci jednotkou.

® Nemixujte velmi horké tekutiny.
Nespravné upevnéné viko by se
mohlo uvolnit a hrozilo by
nebezpedi opareni horkou
tekutinou.

® Hnaci jednotku vzdy vypnéte ze
sité pfed tim, nez do nadoby
mixéru vlozite ruce nebo kuchyriské
nacini.

® Pred pouzitim vzdy zkontrolujte,
zda mixér ani pojistné jazycky
nejsou poskozeny.

dilezité

® Sekaci jednotka je provedena
tak, aby se na hnaci jednotku
mixéru nedala nasadit, pokud
neni nadoba pripevnéna. Nadobu
nelze proto sejmout, je-li celek
smontovany na hnaci jednotce.

® Mixér nenechavejte bézet bez
prestavky déle nez jednu minutu -
hrozi prehrati.

26

Vsechny potraviny jsou dikladné
zpracovany béhem jedné minuty.

® Suché pfimési nedaveijte do mixéru
predem. Rozkrajejte je na kostky a
vhazuijte je plnicim otvorem ve viku
pfimo na bézici noze.

® Plastova nadoba (A993A): nesmi
se v ni zpracovavat néktera koreni,
jako napf. hfebicek, kopr a fimsky
kmin, nebot by se mohl poskodit
plast, z néhoz je nadoba vyrobena.

® Mixér neni vhodny ke skladovani.
Nadobu nechavejte prazdnou pred
pouzitim i po ném.

® | ed nedrtte samotny, vzdy k nému
pridejte trochu vody.

©® A993A/A994A - neprekracujte
maximalni kapacitu 1,2 litru.

® A996 - neprekracujte maximalni
kapacitu 1,5 litru.

postup pouziti mixéru

1 Zkontrolujte, zda je tésnici krouzek
(® nasazen spravné na sekaci
jednotku (®.

2 Nasadte nadobu na sekaci
jednotku a oto¢enim ji pevné
zajistéte.

® P¥i nasazovani a sejimani nadoby
nenechavejte sekaci jednotku stat
na rovné plose, nebot patka s
pojistnymi jazy€ky musi mit pfi
nasazeni/sejmuti misto na
uvolnéni.

3 PFimési vlozte do nadoby mixéru.

4 Do vika vlozte tésnéni vika a
nasadte do né&j zatku plniciho
otvoru.

5 A993A/994A - viko naSroubujte na
nadobu.

A996A - viko zatlaenim nasadte
na nadobu.

6 Sundejte kryt rychlobézného
vystupu @.

7 Kroutivym pohybem upevnéte
nadobu na rychlobézny vystup @.

8 Spotrebi¢ spustte na maximalni
rychlost.



rady

Uniku tekutiny zabranite takto:

o tésnici krouzek pred
namontovanim navihcete a

o Zkontrolujte, zda je nadoba
pevné nasazena na sekaci
jednotku.

PFi pfipravé majonézy dejte do

nadoby mixéru vSechny pfimési

kromé oleje. Mixér spustte, potom

vyndejte z vika zatku, a postupné

pomalym proudem nalévejte do

smési olej.

PFi zpracovavani hustych smési,

napf. pastik apod., pouzivejte

pomalou az stfedni rychlost, mixér

vypinejte a smés pomoci $krabky

stirejte ze stén nadoby. Pokud je

smés pfilis tuhd, pfidejte vice

tekutiny.

cisténi

® Pred ¢isténim mixér rozmontujte.
® Pred odSroubovanim sekaci

N =

jednotky nadobu vyprazdnéte.

sekaci jednotka

Sundejte a umyjte tésnici krouzek.
Sekaci noze umyjte Stétkou na
nadobi pod proudem tekouci vody.
Spodek sekaci jednotky musi zlstat
suchy.

Nechte vyschnout.

dalSi soucasti
Umyijte v horké vodé s pfipravkem
na myti nadobi.
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Az hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok — olvasas kézben hajtsa ki ezt az
oldalt

A turmixolé levesek, italok,
pastétomok és majonéz
kikeverésére, zsemle- és
kekszmorzsa készitésére, valamint
diofélék daralasara alkalmas.

a toltényilas kupakja

fedél

fedél tomitése

turmixol6 edény (mlanyag
A993A, liveg A994A,
rozsdamentes acél, véddlemezzel
A996A)

tomité gydrd

forgokés

biztonsagi rogzit6 filek

O

OO

az elsé hasznalat el6tt
A turmixol6 alkatrészeit mosogassa
el (I tisztitas).

els6 a biztonsag

® Ugyelien arra, hogy ne érjen a
forgokeés éleihez. A forgokést
mindig gyermekektdl elzarva tarolja.

® A turmixol6 edényt csak a mellékelt,
gyari forgokéssel szabad hasznalni.

® Soha ne turmixoljon forré
folyadékokat — ha véletleniil rosszul
helyezi fel a turmixol6 edény
fedelét, a kifroccsen6 folyadék
leforrazhatja.

® Miel6tt kézzel vagy barmilyen
eszkOzzel a turmixol6é edénybe
nyul, a robotgép halozati vezetékét
mindig huzza ki a konnektorbdl.

® Mindig ellenérizze, hogy a turmixold
a biztonsagi rogzité fiilek teljesen
épek legyenek.

fontos megjegyzések

® A forgokést csak akkor lehet a
robotgépre szerelni, ha a
turmixol6 edényt és a kést
elé6zéleg egymashoz rogzitette.
Hasonl6képpen, a turmixolé
edényt mindaddig nem lehet
levenni a forgokésrél, amig a
kést le nem szerelte a
robotgéprol.
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® Ne haszndlja a turmixol6t
egyhuzamban 1 percnél tovabb,
mert a motor tulmelegszik. Ha
elérte a kivant allagot, azonnal
kapcsolja ki a gépet.

® A szaraz OsszetevOket ne tegye
elére a turmixolé edénybe. El&bb
kapcsolja be a gépet, és a kockara
vagott darabokat a téltényilason
keresztiil dobja a forgasban levé
késre.

® Mdanyag turmixolé edény (A993A):
egyes fliszerek — pl. szegfliszeg,
kapor, kbménymag — karositjak az
edény anyagat, ezért
feldolgozasukat kerdini kell.

® A turmixolé edényt soha ne
hasznalja étel tarolasara. Az
Osszetevoket csak kdzvetleniil a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészllt ételt pedig azonnal
Ontse at masik edénybe.

® Ha jégkockat turmixol, el6z6leg
mindig adjon a jéghez egy kevés
vizet is.

® A993A/A994A: a turmixoldval
egyszerre legfeljebb 1,2 liter étel
dolgozhato fel.

® A996: a turmixoléval egyszerre
legfeljebb 1,5 liter étel dolgozhatd
fel. Soha ne Iépje tul ezeket az
értékeket.

a turmixold hasznalata

1 Ellendrizze, hogy a tomité gy(rl &)
szorosan illeszkedik-e a forgokés
aljzataba (®.

2 Helyezze a turmixol6 edényt a
forgdkés aljzatara, majd forditsa el
ugy, hogy az edény rogziiljon az
aljzatra.

® A turmixol6 edény fel- és
leszerelésekor a forgokés aljzatat
ne tegye kemény fellletre, mert a
biztonsagi régzité fiilek
kiemelkednek az aljzat aljabol.

3 Afeldolgozando ételt tegye a
turmixol6 edénybe.



4 Helyezze a fedél tomitését a fedél
belsd felliletére, és a toltényilas
kupakjat is illessze a helyére.

5 A993A/A994A - csavarja a fedelet
a turmixold edényre.

A996A — nyomija a fedelet a
turmixol6 edényre.

6 Vegye le a nagysebességl
meghajté csonk fedelét @.

7 Csavarja a turmixolét a meghaijté
csonkra @.

8 Kapcsolja a gépet maximalis
sebességfokozatra.

megjegyzések
® A szivargas elkerilése érdekében
o a forgokés tomité gydrdjét
el6zbleg nedvesitse meg, és
o Ellendrizze, hogy a turmixol6
edény és a forgokés aljzata
tokéletesen illeszkedik-e
egymashoz.
® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével 6ntsén minden

hozzaval6t a turmixolé edénybe, és

kapcsolja be a gépet. Vegye le a
toltényilas kupakjat, és a nyilason

at — folyamatos turmixolas mellett —
lassan és egyenletesen adja hozza

az olajat.
® S(ir( ételek (pl. pastétomok,

martasok) feldolgozasakor alacsony

és kozepes sebességfokozatokat
hasznaljon, és sziikség esetén

kaparja le a turmixolé edény falara

tapadt ételt. Ha turmixolas kézben
a gép er6lkddik, adjon tébb
folyadékot az ételhez.

tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig szedje szét a

késziléket.

® A forgdkés és a turmixolé edény
szétszerelése el6tt az edény
tartalmat mindig 6ntse ki.

forgokés

Vegye le a témit6 gydrdt, és mossa

el.

2 A késeket foly6 viz alatt,
mosogatokefével tisztitsa meg.
Ugyeljen arra, hogy a kés
aljzatanak belsé feliilete szaraz
maradjon.

3 Hagyja megszaradni.

-

egyéb alkatrészek
Meleg, mosogatdszeres vizben
kézzel mossa el.

29



Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Uzywaj miksera do sporzadzania
zup, napojéw, pasztetdw,
majonezu, tartej butki, mielenia
biszkoptéw, orzechéw i lodu.

zatyczka wlewu/wsypu

wieczko

uszczelka wieczka

dzbanek: poliakrylanowy A993A,
szklany A994A, ze stali
nierdzewnej A996A, wyposazony
w ostong bezpieczenstwa
uszczelka

zespot ostrzy

blokady bezpieczenstwa

®@e0

OO

przed uzyciem po raz pierwszy
Umyj wszystkie czesci: patrz punkt
“czyszczenie”.

dla wlasnego
bezpieczenstwa

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.
Trzymaj zespot ostrzy z dala od
dzieci.

® Stosowac wytacznie pojemnik z
zespotem ostrza dostarczonym w
zestawie.

® Nigdy nie miksuj bardzo goracych
ptynéw - jesli wieczko nie bedzie
dobrze dokrecone i spadnie, to
mozna sig ochlapac.

® Zawsze wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego przed wiozeniem reki
lub narzedzia kuchennego do
dzbanka.

® Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
mikser i blokady bezpieczenstwa
nie ulegly uszkodzeniu.

uwaga

® Zespot ostrza jest tak
zaprojektowany, aby nie pasowat
do gniazda miksera, jesli nie jest
zatozony pojemnik. W efekcie
pojemnika nie mozna wyja¢, gdy
zespot jest zamontowany w
urzadzeniu.

® Nigdy nie wtaczaj miksera na
diuzej, niz jedng minute, gdyz moze
sie on przegrzac.
Wytacz natychmiast po osiggnieciu
zadanej konsystenciji przerobu.

® Nie wktadaj suchych produktéw do
dzbanka przed wtgczeniem
miksera. Pokraj je w kostke i
wrzucaj przez zatyczke wsypu, gdy
mikser jest w biegu.

® Dzbanek poliakrylanowy (A993A):
nie przerabiaj przypraw takich jak
gozdziki, nasiona kopru lub kminku
- moga one uszkodzi¢ tworzywo
akrylowe.

® Nie uzywaj dzbanka jako stoika do
przechowywania produktéw. Niech
bedzie pusty przed uzyciem i
oprdzniony po uzyciu.

® Nigdy nie rozdrabniaj samego lodu
- zawsze dodaj troche wody.

® Dzbanki A993A/994A: nigdy nie
miksuj wiecej, niz 1,2 litra.

® Dzbanek A996A: nigdy nie miksuj
wiecej, niz 1,5 litra.

jak uzywac¢ miksera

1 Upewnic¢ sie, ze pierscien
uszczelniajacy (&) znajduje sie na
swoim miejscu w zespole ostrza (.

2 Umiesci¢ pojemnik w zespole
ostrza i obroci¢, az zaskoczy w
miejscu.

® Podczas zaktadania i zdejmowania
pojemnika, zespét ostrza nie moze
opierac sig na ptaskiej powierzchni,
poniewaz blokady bezpieczenstwa
muszg swobodnie opada¢ podczas
zaktadania i zdejmowania
pojemnika.

3 Wioz/wlej sktadniki do dzbanka.

4 Zatéz uszczelke wieczka wewnatrz
wieczka. Zatéz zatyczke wlewu.

5 A993A/A994A - nakre¢ wieczko na
dzbanek.

A996A - nasun wieczko na
dzbanek.

6 Zdejmij pokrywe koncowki
szybkoobrotowej @.
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7 Nakre¢ mikser na koncowke @.
8 Przetacz predkosé na “max”.

wskazoéwki
® Aby zapobiec nieszczelnosciom:
o zwilzyj uszczelke przed
zatozeniem, oraz
o Upewni¢ sie, ze pojemnik jest
prawidlowo zamocowany w
zespole ostrza.
® Robigc majonez, umie$é wszystkie
sktadniki - za wyjatkiem oleju - w
dzbanku. Wigcz i podczas biegu
zdejmij zatyczke wlewu; nastepnie
wlewaj olej powoli i rbwnomiernie.
® Geste mieszaniny, np. pasztety i
smarowidta: stosuj predko$¢ niskg
do $redniej, zgarniajac w dot w
miare potrzeby. Jesli sg trudne do
przerobu, dodaj wigcej ptyndéw.

czyszczenie

® Zawsze rozbierz zespét przed
czyszczeniem.

® Przed przystapieniem do
odkrecania zespotu ostrza nalezy
oprézni¢ pojemnik.

zespot ostrzy
1 Zdejmij i umyj uszczelke.
2 Oczys¢ ostrza szczoteczka pod

kranem. Uwazaj, aby spdd zespotu

ostrzy pozostawat suchy.
3 Zostaw do wyschnigcia.

inne czesci
Myj w reku w gorgcej wodzie
mydlane;j.
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CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mamenbumntens npegHasHadeH ans
NPUroTOBNEHNS CYNOB, HANWUTKOB,
nawTeToB, MalloHe3a,
NaHWPOBOYHbIX CyXapen,
BUCKBUTHBIX KPOLLIEK, @ Takxke Ans
N3MernbyYeHNs OpexoB U Kyoukos
nbaa.

KONMayok 3anMBHOrO OTBEPCTUS
KpblLLKa

YNIOTHUTENb KPbILLKA

Yawa: u3 oprcrekna (A993A),
cTeknsiHHasn (A994A), us
HepxaBetoLLei ctanu (A996A) c
3alNTHLIM YCTPOCTBOM
YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO
HOXeBOW 6rnok
npenoxpaHuTenbHbIe
GMNOKVMPOBOYHbIE LUTLIPY

O

Q@O

Mepea nepBbIM UCNONb30BaHMEM
BeimoiiTe aetanu: cm. pasgen
«Ounctkan.

Mepbl 6e3onacHoCTU

® He goTparmBantech 4O OCTPbIX
HOXeW. XpaHuTe HoXeBoW Grok B
HeJOCTYNHOM Ans AeTel mMecTe.

® Cocyn [OMKEH UCNONb30BaTbCs
TONMbKO C TEM HOXEBbIM B10KOM,
KOTOpbI Obin NOCTaBnNeH ¢
n3genvem.

® [ockonbKy HENMOTHO 3akpbiTas
KpbILLKa MOXET CTaTb MPUYMHOW
pa3BpbI3rMBaHns XUOKOCTH,
nepemeLLnBaTb ropsiume XMakoctu
3anpeLyaetcs.

® 3anpelaeTcsi npukacatbes K
BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTSIM Yalum
pyKamMmn 1 KyXOHHbIMU
NPUHAANEXHOCTAMM NpU
NOAKMOYEHHOM K PO3ETKE CETEBOM
LWHYpe.

® [lo Havana akcnnyaTtaumm
npoBepLTe U3MENLYNTEND W
npenoxpaHuTeNbHbIE
6GNOKMPOBOYHbIE LITHIPU Ha
OTCYTCTBUE MOBPEXKAESHUIA.

BaxHasa uHdopmaums
KoHcTpykums HoxeBoro 6noka
MCKIIO4aeT ero ycTaHOBKY B
rHe3ge Mukcepa 6e3
npeaBapuUTeNnbHON YCTaHOBKU
cocyaa. Kpome Toro, cocyn
HEBO3MOXHO CHATb NpuU
yCTaHOBINIEHHOM Groke.
3anpelyaetcsa BKnoYaTb
namenbunTens Gonee Yem Ha oaHy
MWHYTY — 9TO NpUBEAET K ero
neperpesy. lNocne nonyyexus
Tpebyemol KOHCUCTEHLUN
npoaykTa HemefneHHO BbIKNounTe
N3MenbUnTeb.

Cyxve WHrpeaneHTbl B
n3menbUuTenb [0 ero BKMOYeHNs
He 2aknagbiBatoTcs. MNpu
HEeoBXOANMOCTN HapeXbTe UX
MeIKMMM KycovKamm, CHUMUTE
KONMayokK 3anMBHOrO OTBEPCTUS 1
3aTem, npu paboTatoLiem
anekTponpubope,
nocrnegoBaTtenbHO nomelyaiTe
KyCOYKM B YalLlly.

Bo n3bexaHune noepexageHns Yawum
n3 oprctekna (A993A) He
pekoMeHAyeTCs UCMonb3oBaTh
anekTponpubop Anst namMensYeHns
TaKux Cneuwin, kak rBo3auka, ykpon
1 cemMeHa TMUHa.

3anpelaercsi UCNonbL30BaTh
n3mMenbynTenb B Kadyectse
KOHTelHepa Ansi XpaHeHust
npoaykToB. OnopoxHsiTe ero
nepeg “cnonb3oBaHWeM 1 nocne
MCMOSb30BaHWSI.

Mpw n3mensyeHnn nbaa
obsasaTtenbHo fobaBbTe B YaLly
HEMHOro Bofbl.

Ons mogenu A993A/A994A:
3anpeLyaercsa cmellvBaTth 6onee
1,2 N XUAOKOCTWN.

Ans mogenu A996A: 3anpeLyaeTcs
cmelwmnBaTtb Gonee 1,5 n XKMOKOCTU.



Kak nonb3oBaTbcs
nsmenbynTenem

1

Mpu cbopke KonbLieBoe
ynnotHeHve (&) Heobxoanmo
YCTaHOBUTb MO MECTY B HOXEBOM
6nok (®.

YcTaHoBuUTE cocyq B HOXEeBOM Bnok
1, NOBEPHYB, HaZEXHO
3adpukeupynTe ero.

Mpwn ycTaHoBKe 1 CHATUM cocyaa
HOXeBOW BNoK He cnegyeTt CTaBUTb
Ha MNoCKyo NOBEPXHOCTb,
NOCKOJIbKY, Kak npu pasbopke, Tak n
npu cbopke, NpegoxpaHUTEnbHbIE
6rNOKMPOBOYHbIE LLITLIPY AOIMKHbI
MMeTb BO3MOXHOCTb CBOGOAHO
onyckaTbcsi.

MomecTuTe MHrpeaneHTLI B Yally.
YcTaHoBUTE B KPbILLKY YNNOTHUTEND
KPbILKW. YCTAHOBUTE KOMMa4oK
3an1BHOTO OTBEPCTUS.

YcTaHoBUTE KPbILKY Ha Yaluy.
Kpbiwwku anekTponpmbopos
moaenein A993A n A994A
cHabXeHbl pe3bboi.

Mpu ycTaHOBKE KPbILLIKM
anekTponpubopa mogenu A996A
NPOCTO HAXMWUTE Ha Hee.

CHMMUTE KpbILKY @ C BbIXOAHOTO
OTBEPCTUSA NPUBOAA BbICOKOM
CKOpOCTW.

YcTaHOBUTE U3MenbUnTenb B
oTBepcTue npusoaa @.
MepeBeanTe nepeknioyatens
CKOPOCTU B MOMOXeEHWE,
COOTBETCTBYlOLLIEE MaKCMManbHOW
CKOPOCTU («max»).

CoBeTbl
® [1ns npenoTBpalLeHnst YTeYKN:

O nepep YCTaHOBKOWA
YNNOTHUTENBHOTO KornbLa
CMO4UTE ero BOAOWM

© Y6eguTecb B TOM, 4TO COCYA,
HadexXHo 3admKeupoBaH Ha
HOX€eBOM 6rioke.

® [py NpUroToBnNEHNN MaoHesa B

M3MenbYMTENb 3aKnafblBalTCsl Bce

MHrpeaneHThbl, KpoMe

pacTuTenbHoro macna. 3atem, npu

pabotatoLlem anekTponpubope,
yAanute Konnayok 3anvMBHOro

OTBEPCTUS U MEAJIEHHO U

paBHOMEpPHO 3anelTe macno.

® [1ns NpUroTOBNEHNS TYCThIX
cMecei, HanpuMep nawiTeta unu

COYyCOB, UCMONb3YNTE HU3KYHO NN

cpefHioo ckopocTbio. Mpu

HeobXoAMMOCTM yaanuTe CMechb CO

cTeHok Yawwmn. Ecnm cmecb nnoxo

nepemelunBaetcsi, fobaBbTe

KMIKOCTb.

Ouunctka

® [epen ouncTkol obs3aTenbHO
pa3bepute usgenwve.

® [lepep cHSATMEM HOXeBOro Gnoka
MOMHOCTBIO OMOPOXHUTE COCYA.

HoxeBoW 6nok

1. CHumuTe 1 Npomoiite
YNIOTHUTENBHOE KOMbLIO.

2. TwartenbHO BLIMONTE HOXW LLETKOWN
nop kpaHom. He gonyckante
ronagaHvsi Boabl B MPOCTPAHCTBO
nog, HOXeBbIM BII0KOM.

3. MNpocywmnTe Gnok Ha Bo3ayxe.

Mpouue petanun

BbimoiiTe Bpy4Hyto ropsyert Bogom
C MbISIOM.
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Mpiv atré TNV avdyvwaon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV PTrPOoTIVA O£AiSa dTrou

®E@Ee0

O®e

TAPEXETAI N EIKOVOYPAPNon

XPNOIPOTTOINCTE TO PUTTAEVTEP VIO
ooUTTEG, POPAMATA, TTATE, Yaylovédd,
TPIPUEVN PPUYAVIC, TPIUPEVA
UTTIOKOTA, WIAOKOUEVOUG EnpoUs
KapTTOUG Kal TPIPKEVO TTAyO.

TWHA

KOTTAKI

OOKTUAIOG KaTTOKIOU

KavaTa: akpuhikp A993A, yudAivn
A994A, avogeidwtn A996A pe
TIPOCAPHOCHEVO GUOTNUO
acedaielag

OOKTUANIOG £pUNTIKOU KAEITINOTOG
povada AetTidag

YAWTTIdEG aopaAeiag

TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XpPAON
MAUOveTE TO PEPN TNG OUOKEUNG:
BAETTe evoTNTA 'KOBAPIOPOG'.

ao@aAcia

Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
KpatroTe Tn povada Aetridag
pakpid arrd Ta Taidid.
XPNOIUOTTOIEITE TNV KAVATA UOVO E
TN Hovada Twv AETTidwv TTou
TTOPEXETA.

MoTé pnv avapiyvleTe KAuTd Uypd -
av dev €XETE TTPOCAPPOTEI TO
KOTTaKI OTOBEPA Kal TUXEI v
apaipeBei, pTTopEi va oag
TTOINICOUV.

MAvToTeE OTTOOUVOEETE TN OUOKEUN
atré 1o pedpa TpIv BAAETE Ta XEpIa
gag f epyaAeia péoa otnv Kavdra.
BeBaiwbeite TavTa T TO PTTAEVTEP
Kal ol YAwTTideg aopaAeiag dev
€xouv utrooTei @Bopd.

ZnUavTIKA TTAnpo@opia

H povada Twv AeTTidwyv éxel
OXESINOTEI WOTE VA PNV EQapPOLel
EMAVW OTNV UTTOS0XN TOU Uifep av
n Kavdra dev £xel TOTTOOETNOET
oTn B€0n TNG. ZUVETTWG N KAvATa
dev prropei va a@aipedei evio n
Hovada Twv AeTTidwv BpiokeTal
ouvappoAoynpévn ETTAVwW oTh
OUOKEUN.

® [NoTé PNV GQRVETE TO PTTAEVTED OE
AerToupyia yia TePIoadTEPO aTTO €va
AeTTT6 - Ba UTTEPBEPPAVOE. O¢aTE TO
€KTOG AciToupyiag HONIG ETTITUXETE TN
owaoTh UPn.

® Mnv TotroBeTeiTE ENPA UAIKG péoa
OTO UTTAEVTEP TTPIV TO BECETE OE
Aermoupyia. Kéwrte Ta o€ kUBoUG Kai
pigre Ta péoa amé TNV TPUTTA OTO
KOTTAKI apoU aQaIPECETE TO TTWHA
€VW N OUOKEUN BpioKeTal OE
AeiToupyia.

® AkpUAIKA kavata (A993A): unv
€TTECEPYALEOTE PTTOXAPIKG OTTWG
yapipaAa, dvnBo kai oTTépoug
KUUIvVou - TTpokaAolv @Bopd oTo
UAIKO.

® Mn XPNOIMOTTOIEITE TO PTTAEVTED WG
ammoBnKeuTIKO doxeio. AlaTnPACTE TO
AdeIo TTPIV KOl METE TN XPRAON.

® [loTé unv TpieTe TAYO pOVO Tou,
TPOCBETETE TTAVTA Aiyo vEPOD.

©® A993A/A994A - TTOTE unv
avaplyvuete Travw atod 1,2 Aitpa.

® A996A - TTOTE PNV avaIyvUETE
mavw ammd 1,5 Aitpa.

yla va XPNOIJOTTOINOETE
TO PTTAEVTEP OQG

1 BeBaiwbeite 611 0 dakTUAIOG
epuUNTIKOU KAgigipaTog (B BpiokeTal
oTn Béan Tou péoa oTn povada Twv
Aemtidwv ©.

2 TomoBeTATTE TNV KAvATa PECT OTN
Hovada Twv AETTIOWY Kal OTPEYTE
oT0BEPA VIO VA aGPaAioEI.

® OTav TTPOCAPUOZETE ) APAIPEITE TNV
KaVATA, N povada Twv AeTTidwv dev
TIPETTEl VO OKOUPTTA O€ ETTITTEDN
ETMIPAVEIN, KOBWG 01 YAWTTIOEG ao
@aAeiag TpETTel va givail
ATTACPAANIOUEVEG KATA TN
guvappoAdynan/amoouvapuoAdyno
n.

3 TomoBeTroTe Ta UAIKA p€oa oTnv
KavaTa.



MpocappdoTe To dAKTUANIO KATTOKIOU
OTO ECWTEPIKO TOU KATTAKIOU.
[MpocapPOOTE TO TTWHA OTO KOTTAKI.
A993A/A994A - BIBWATE TO KATTAKI
€TTAVW OTNV Kavdra.

A996A - OTTPWETE TO KATTAKI TTPOG
TO KATW.

A@aipéoTe TO KGAUPPA TNG
utTodoxns @.

BIdWoTe TO UTTAEVTED ETTAVW OTNV
utrodoxr @.

O£aTE TN OUOKEUN O€ AsIToupyia
aTo 'max’.

TTPAKTIKEG CUUBOUAEG

MNa va amo@uyeTe TIG dlApPoEG:

o Bpéxere Tov dAKTUAIO £PUNTIKOU
KAEIGIPATOG TTPIV TOV EQAPHUOTETE
Kal

o BefaiwBeite 611 N kavaTa £xel
ao@ahioel KaAd péoa oTn povada
TWV AETTIOWV.

Ortav @TidyxveTe paylovéqa,

TOTTOBETAOTE OAQ TO UAIKQ, EKTOG

armd 10 A&dI, pEoa 0TO PTTAEVTED.

‘ETTeITa, VW N OUOKEUNR BpiokeTal o€

AeiToupyia, aQaIPESTE TO TIWHPA  Kal
TPOCOEaTE TO AAdI apyd Kal
PPOVTIOTE VO TTEQTEI UE OPOIOUOPPN
pon amoé Tnv TPUTTA OTO KATTAKI.
MoaxUppeuoTa piyuara, .x. ToTE,
VTITT (MiypaTa odAToag):
XPNOIUOTTOIEITE XOUNAR WG pecaia
TaXUTNTA, GTTPWXVOVTAG TTPOG TO
KATW Qv XPEIAZETAI TO Yiypa aTré Ta
Tolxwpata. Av gival dUokoAo va
€TTECEPYAOTEITE TO Wiyua, TTPOOBEDTE
TEPIOaTEPO UYPO.

KaBapiopdg

® [AvToTE ATTOOUVOPUOAOYEITE TTPIV
ToV KaBapIouod.

AdeIdoTE TNV KavATa TTPIV
EeRIdWOETE TN HOVADA TWV AETTIOWV.

povada Aemidag

AgaipéaTe kal TTAUvETE TOV SOKTUAIO
€PUNTIKOU KAEICTPATOG.

KabBapioTe TG AeTrideg KATW Q116 TN
Bpuon pe pia Bouptoa. AlaTnpAoTE
TO KATW PEPOG TNG PovAdag AETTidag
aTEYVO.

AQACTE VO OTEYVWOOUV.

-

utréAoItra pépn
MAUveTe OTO XEPI PE {EOTO vEPD Kal
oaTouv.
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