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Before reading, please unfold front page showing the illustrations

paddle

sieves (fine and coarse)
colander bowl: A930 Major
colander bowl: A992 Chef

®OE0

before using for the first time
Wash the parts: see ‘cleaning’.

to use your colander
and sieve

1 Raise the mixer head.

2 Fit a round mixing bowl, not D-
shaped (if required round bowls are
available from your local stockist) @.

3 Insert your colander bowl. A992
models have cut-outs which slot
over the handles below @.

4 Insert a sieve @.

coarse sieve

* rough side up for removing fibres
from cooked fruit and vegetables, eg
rhubarb and spinach. Pureeing fruit
and vegetables eg bananas, cooked
potatoes and making biscuit
crumbs.

¢ smooth side up for stoning cooked
fruit, eg plums, damsons.
fine sieve

* rough side up for pureeing cooked
fruit and vegetables eg tomatoes
and potatoes.

¢ smooth side up for flour and soft
fruit, eg raspberries.

5 Insert the paddle: turn until it stops,
then push @.

e To remove it, turn.

6 Lower the mixer head.

¢ The paddle blades should bend
slightly against the sieve. If you need
to adjust the height, see ‘To adjust
the paddle height’.

7 Allow cooked food to cool.

8 Switch to ‘min’. Add 4549 (1lb) of
food at a time. Clear the sieve
between batches.

* Keep hands out of the bowl and
away from the paddle.

9 Increase slowly to speed 1 or 2 but
reduce if it splashes.

to adjust the paddle
height

1 Unplug.

2 Raise the mixer head and insert the
paddle.

3 Hold the paddle, then loosen the
nut @.

4 Lower the mixer head.

5 Adjust the height by turning the
paddle. The paddle blades should
bend slightly against the sieve.

6 Raise the head, hold the paddle and
tighten the nut.

cleaning

* Switch off before removing the
paddle.
e Wash by hand.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

schoep

zeven (fiin en grof)
vergietkom: A930 Major
vergietkom: A992 Chef

Voor het eerste gebruik
Was de onderdelen: zie ‘reiniging’.

het gebruik van uw
vergiet en zeef

1
2

Breng de kop van de mixer omhoog.
Plaats een ronde mengkom, geen D-
vormige (indien u er geen heeft, ziin
ronde kommen verkrijgbaar bij uw
plaatselijke leverancier) @.

Breng uw vergietkom aan. Het
model A992 heeft uitsparingen die
over de onderliggende handgrepen
passen @.

Breng een zeef aan @.

grove zeef

ruwe zijde naar boven voor het
verwijderen van vezels van gekookt
fruit en groenten, bijvoorbeeld
rabarber en spinazie. Het pureren
van fruit en groenten, bijvoorbeeld
bananen, gekookte aardappels en
het maken van koekkruimels.
gladde zijde naar boven voor het
ontpitten van gekookt fruit,
bijvoorbeeld pruimen, kerspruimen.
fijne zeef

ruwe zijde naar boven voor het
pureren van gekookt fruit en
groenten, bijvoorbeeld tomaten en
aardappels.

gladde zijde naar boven voor bloem
en fruit, bijvoorbeeld aardbeien.

Breng de schoep aan: draaien tot hij
stopt en dan duwen @.

Draai de schoep om hem te
verwijderen.

6 Breng de kop van de mixer omlaag.

De messen van de schoep moeten
lichtjes tegen de zeef aan buigen.
Als u de hoogte moet aanpassen,
raadpleeg dan ‘aanpassen van de

schoephoogte’.

7 Laat gekookt voedsel afkoelen.

8 Zet de schakelaar op ‘min’. Voeg
telkens 4549 voedsel toe. Maak de
zeef tussen de vullingen door
schoon.

¢ Houd uw handen uit de kom en uit
de buurt van de schoep.

9 Voer de snelheid langzaam op tot 1
of 2, maar verlaag hem als het
voedsel gaat spatten.

aanpassen van de
schoephoogte

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Breng de mixerkop omhoog en
breng de schoep aan.

3 Houd de schoep vast en draai moer
@ los.

4 Breng de mixerkop weer omlaag.

5 Pas de hoogte aan door de schoep
te draaien. De messen van de
schoep moeten lichtjes tegen de
zeef aan buigen.

6 Breng de kop omhoog, houd de
schoep vast en draai de moer vast.

reiniging
e Schakel het apparaat uit voordat u

de schoep verwijdert.
¢ Was de onderdelen met de hand.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

@ palette

@ grilles de passoire (fine et large)
® bol de passoire : A930 Major
@ bol de passoire : A992 Chef

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Lavez les différents éléments de
I'appareil : voir "nettoyage".

utilisation de votre
passoire

1 Levez la téte du batteur.

2 Adaptez un bol de mélange rond, et
non en forme de D (si nécessaire,
VOUS pouvez vous procurer un bol
rond aupres de votre revendeur
local) @.

3 Introduisez le bol de passoire. Les
modeéles A992 disposent
d’encoches qui s’engagent sur les
poignées situées au-dessous @.

4 Introduisez une grille de passoire @.

grille large
* face rugueuse vers le haut pour
retirer les fibres des fruits et légumes
cuits (ex. : rhubarbe et épinard),
réduire en purée les fruits et légumes
(ex. : bananes, pommes de terre
cuites) et émietter les biscuits.
face lisse vers le haut pour
dénoyauter les fruits cuits (ex. :
prunes, prunes de Damas).
grille fine
* face rugueuse vers le haut pour
réduire en purée les fruits et Iégumes
cuits (ex. : tomates et pommes de
terre).
face lisse vers le haut pour la farine
et les fruits rouges (ex. : framboises).

5 Introduisez la palette : tournez
jusgu’a ce qu’elle s’arréte, puis
appuyez @.

Pour la retirer, tournez.

Abaissez la téte du batteur.

Les lames de la palette doivent
exercer une légere pression sur la

[&]

grille de passoire. Pour ajuster leur
hauteur, voir "réglage de la hauteur
de palette".

7 Laissez les aliments cuits refroidir.

8 Réglez sur "min". Ajoutez 454 g (11b)
d’aliments a la fois. Videz la passoire
entre chaque lot.

¢ Conservez les mains hors du bol et
éloignées de la palette.

9 Accélérez progressivement jusqu’a
vitesse 1 ou 2, mais réduisez la
vitesse en cas de projections.

réglage de la hauteur de
palette

1 Débranchez I'appareil.

2 Levez la téte du batteur et
introduisez la palette.

3 Maintenez la palette, puis desserrez
I'écrou @.

4 Abaissez la téte du batteur.

5 Réglez la hauteur en tournant la
palette. Les lames de la palette
doivent exercer une légere pression
sur la grille de passoire.

6 Levez a nouveau la téte, maintenez
la palette et resserrez I'écrou.

nettoyage

* Eteignez I'appareil avant de retirer la
palette.
e Lavez & la main.
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Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

Mit Ihrem Passiergeréat kdnnen Sie
problemlos Marmelade, Gelee und
auch Babynahrung zubereiten,
frische, reife Friichte und Beeren
entkernen sowie Plree aus
gekochten Kartoffeln oder Gemuse
zubereiten.

Passiereinsatz
Siebeinsatze (fein und grob)
Passierschale: A930 Major
Passierschale: A992 Chef

Vor dem ersten Gebrauch
Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung’'.

Zusammensetzen an/auf
der Maschine

1

Maschinenoberteil durch Dricken
des Ausloseknopfes anheben.
Rundschuissel @ einsetzen (keine
ovale Schussel verwenden.
Rundschusseln erhalten Sie ggf.
Uber Ihren Handler).
Passierschale einsetzen @.
Passiersieb einsetzen @.

Siebeinsatz grob

Raue Seite des groben
Siebeinsatzes nach oben zum
Passieren von faserigem GemUse
wie Rhabarber, Sellerie, Spinat usw.
Glatte Seite des groben
Siebeinsatzes nach oben zum
Entkernen und Passieren von sehr
reifem, gedlnstetem Steinobst wie
Kirschen, Pflaumen usw., z. B. fur
Kompott.

Siebeinsatz fein

Raue Seite des feinen Siebeinsatzes
nach oben zum Passieren von
gekochtem Obst wie Tomaten,
Kartoffeln usw.

Glatte Seite des feinen Siebeinsatzes
nach oben zum Passieren von
Beerenobst.

Passiereinsatz in der daftir
vorgesehenen Halterung einsetzen

@. Bei gleichzeitigem Driicken nach
oben Passiereinsatz im Uhrzeigersinn
drehen bis er einklinkt.

Zum Herausnehmen gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Auslodseknopf der Maschine drlicken
und Maschinenoberteil in unterster
Stellung einrasten.

Beim Verlassen des Werkes sind die
Passierblatter so eingestellt, dass sie
mit genligendem Druck auf dem
Siebeinsatz arbeiten. Sie missen
dabei leicht geneigt zum Passiersieb
stehen. Sollte dies nicht der Fall sein,
verfahren Sie wie folgt:

Netzstecker ziehen.

Mit einem Schraubenschliissel (15
mm) die direkt Gber dem
Passiereinsatz befindliche Mutter @
|8sen.

Die Achse kann nun verkurzt oder
verlangert werden. Um festzustellen,
ob die Lange korrekt ist, die Mutter
von Hand anziehen und die Lange in
der Schussel kontrollieren.

Stimmt die Lange, d. h. die
Passierblatter biegen sich bei Druck
auf das Sieb, die Mutter mit dem
SchraubenschlUssel festziehen.

Gekochte Nahrungsmittel abkuhlen
lassen.

Die Maschine auf minimaler
Geschwindigkeit einschalten und ca.
450 g Passiergut beigeben.
Passiersieb nach jedem
Passiervorgang reinigen.

Finger nicht in die Schiissel oder in
die Nahe der Passierblatter halten.
Wenn das Passiergut nicht zu
spritzen neigt, kann die
Geschwindigkeit bis auf Stufe 2
erhdht werden.



Reinigung

Gerét ausschalten und Netzstecker
ziehen.

Rundschussel und Passierschale
unter Zusatz von Spuimittel in
heiBem Wasser abwaschen,
abspulen und abtrocknen.
Siebeinsatz und Passiereinsatz
lediglich unter flieBendem, warmen
Wasser mit einer BUrste reinigen.
Trocken tupfen. Nicht in der
Geschirrspulmaschine reinigen!



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

spatola

vagli (fine e grosso)

vaschetta del colino: modello A930
Major

vaschetta del colino: modello A992
Chef

® ©0

prima dell'uso

Lavare i componenti
dell'apparecchio (vedere sezione
"pulizia).

come usare il colino el
vaglio

Sollevare la testa del mixer.

2 Inserire una ciotola di miscelazione,
ma non a forma di 'D' (se
desiderate, il vostro rivenditore di
zona potra offrire ciotole rotonde
idonee) @.

3 Inserire la vaschetta del colino. |
modelli A992 presentano intagli che
vanno ad inserirsi sui manici
sottostanti @.

4 Ora inserire un vaglio @

-

vaglio grosso

inserire il vaglio con il lato ruvido

verso |'alto per asportare le fibre

dalla frutta e verdura cotte (es.

rabarbaro e spinaci). Usarlo anche

per fare il passato di frutta e verdura

(es. banane e patate bollite) e per

sbriciolare i biscotti.

 inserire il vaglio con il lato liscio verso
I'alto per eliminare i noccioli ed i
semi dalla frutta e verdura cotte (es.
prugne e susine).
vaglio fine

¢ inserire il vaglio con il lato ruvido
verso l'alto per passare la frutta e
verdura cotte (es. pomodori e
patate).

 inserire il vaglio con il lato liscio verso
I'alto per la farina e per la frutta
morbida (es. lamponi).

5 Inserire la spatola, girandola fino a
quando non si ferma, e spingere @.

¢ Per staccare la spatola, girarla.

6 Abbassare la testa del mixer sulla
vaschetta.

¢ Ora le palette della spatola
dovrebbero piegarsi leggermente
contro il vaglio. Se occorre regolare
|'altezza, vedere sezione 'Per
regolare |'altezza della spatola’.

7 Lasciare raffreddare gli ingredienti
cotti.

8 Spostare il selettore della velocita su
‘'min’. Aggiungere 454g di ingredienti
alla volta e pulire il vaglio fra un lotto
di ingredienti e I'altro.

¢ Tenere sempre le mani fuori dalla
vaschetta e lontano dalla spatola.

9 Alzare piano la velocita portandola a
1 0 a2, maridurla se si notano
spruzzi.

per regolare |'altezza
della spatola

1 Togliere la spina dell'apparecchio
dalla presa di corrente.

2 Sollevare la testa del mixer ed
inserire la spatola.

3 Tenere la spatola e poi allentare il
dado @.

4 Abbassare la testa del mixer.

5 Regolare I'altezza girando la spatola.
Le palette della spatola dovrebbero
piegarsi leggermente contro il vaglio.

6 Sollevare nuovamente la testa del
mixer, tenere la spatola e stringere il
dado.

pulizia
¢ Spegnere |'apparecchio prima di

togliere la spatola.
e Lavare i componenti a mano.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

pa

discos (fino e grosso)
taga coadora: A930 Major
taga coadora: A992 Chef

®e0

antes da primeira utilizacao
Lave as pegas: veja a secgao
“limpeza”.

utilizagcédo da taga
coadora e dos discos

1 Eleve a cabega da maquina.

2 Instale uma taga misturadora
redonda, ndo em forma de “D” (se
necessario, podera obter tigelas
redondas no seu revendedor local)
(1}

3 Introduza a taga coadora. Os
modelos A992 tém recortes que
encaixam sobre as pegas @.

4 Introduza um disco @.

disco grosso

e com o lado &spero virado para cima:

para retirar fibras de fruta e legumes
cozidos, por exemplo ruibarbo e
espinafre. Podera também fazer
puré de frutas e legumes, por
exemplo bananas e batatas cozidas,
e ainda preparar pao ralado.

e com o lado suave virado para cima:
para descarogar fruta cozida, por
exemplo ameixas e brunhos.
disco fino

e com o lado aspero para cima: para
fazer puré de fruta e legumes
cozidos, por exemplo tomates e
batatas.

e com o lado suave virado para cima:
para farinha e fruta delicada, por
exemplo framboesas.

5 Introduza a pé: rode-a até parar e
depois empurre @.

¢ Rode-a para a retirar.

6 Baixe a cabega da maquina.

¢ As laminas da pa devem ficar
ligeiramente dobradas contra o

disco. Se precisar de ajustar a altura

da pa, veja “ajuste da altura da pa”.

7 Deixe os alimentos cozidos
arrefecerem.

8 Ligue no minimo (min). Adicione
454 g de alimentos de cada vez.
Limpe o disco.

¢ Mantenha as méaos fora da taga e
afastadas da pa.

9 Aumente lentamente para a
velocidade 1 ou 2, mas reduza-a se
notar salpicos.

ajuste da altura da pa

1 Desligue a ficha da tomada.

2 Eleve a cabega da maquina e
introduza a pa.

3 Segure a pa e afrouxe a porca @.

4 Baixe a cabega da maquina.

5 Ajuste a altura rodando a pa. As
laminas da pa devem ficar
ligeiramente dobradas contra o
disco.

6 Eleve a cabega da maquina, segure
a péa e aperte a porca.

limpeza

¢ Desligue a ficha da tomada antes de
retirar a pa.
* Lave a mé&o.



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

@ espatula

@ coladores (fino y grueso)
® bol escurridor: A930 Major
@ bol escurridor: A992 Chef

antes de usarlo por primera
vez
Lave las piezas: vea “limpieza”.

para usar el colador vy el
escurridor

Levante el cabezal de la mezcladora.
2 Cologue un bol de mezcla redondo,
que no sea en forma de D (puede
adquirir boles redondos en su

distribuidor local) @.

3 Introduzca el bol escurridor. Los
modelos A992 tienen unas muescas
que encajan con las asas @.

4 Introduzca un colador @.

-

colador grueso
* lado rugoso hacia arriba para
eliminar la fibra de la fruta y la
verdura cocida, como el ruibarbo o
las espinacas. Para hacer puré de
frutas o verduras, como platano y
patata cocida, o bien rallar galletas.
lado liso hacia arriba para deshuesar
fruta cocida, como las ciruelas o las
ciruelas damascenas.
colador fino
¢ lado rugoso hacia arriba para hacer
puré de fruta y verdura cocidas,
como los tomates y las patatas.
¢ lado rugoso hacia arriba para la
harina y frutas tiernas, como las
frambuesas.

5 Introduzca la espatula: girela hasta
que se detenga y a continuacion
presione sobre ella @.

e Para extraerla, girela.

6 Baje el cabezal de la mezcladora.

e Las palas de la espatula deben
torcerse ligeramente contra el
colador. Si tiene que modificar la

altura, consulte “para ajustar la altura

de la espatula”.

Deje que la comida cocida se enfrie.
Coloque el interruptor a “min”.
Ponga como maximo 454 g de
comida de una sola vez. Deje el
colador despejado antes de anadir
otra cantidad.

Mantenga las manos fuera del bol y
no las acerque a la espatula.
Aumente progresivamente la
velocidad a 1 ¢ 2, pero vuelva a
reducirla si el contenido salpica.

para ajustar la altura de
la espatula

1

Desenchufe el aparato.

2 Levante el cabezal de la mezcladora

e introduzca la espatula.

Sujetando la espatula, afloje la
tuerca @.

Baje el cabezal de la mezcladora.
Corrija la altura girando la espatula.
Las palas de la espatula deberian
torcerse ligeramente contra el
colador.

Levante el cabezal, sujete la
espatula y apriete la tuerca.

limpieza

Antes de extraer la espatula, apague
el aparato.
Lavelo a mano.



Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

@ rerepind

@ si(fin og grov)

® derslagsskal: A930 Major
@ derslagsskal: A992 Chef

for forste anvendelse
Vask delene: se 'rengering'.

sadan anvender du
derslaget og sien

1 Loft mixerhovedet.

2 Sest den runde mixerskal pa, ikke
den D-formede (runde skéle kan evt.
fas hos den lokale forhandler) @.

3 Sest derslagsskalen i. A992 modeller
har udskaeringer, som passer over
handtagene nedenunder, @.

4 Sextensii, @.

grov si

¢ den ru side skal vende opad for at
fierne fibre fra kogt frugt og
grensager, f.eks. rabarber og spinat.
Den anvendes til at lave puré af frugt
0g grensager, f.eks. bananer, kogte
kartofler og til at lave rasp.

¢ den glatte side skal vende opad for
at fierne sten fra kogt frugt, f.eks.
blommer o.lign.
fin si

¢ den ru side skal vende opad for at
lave puré af kogt frugt og grensager,
f.eks. tomater og kartofter.

¢ den glatte side skal vende opad til
mel og blod frugt, f.eks. hindbeer.

5 Seet rerepinden i: drej den, til den

ikke kan komme leengere, og tryk pa

(4}

Den fiernes ved at dreje den.

6 Seenk mixerhovedet.

¢ Rarepindens blade ber bgje lidt mod
sien. Hvis det er nedvendigt at
justere hejden, se 'justering af
rerepindens hejde'.

7 Lad kogte fodevarer afkole.

8 Indstil pa 'min'. Tilseet 454 g
fedevarer ad gangen. Rens sien
mellem hver portion.

¢ Hold haenderne ude af skalen og
veek fra rerepinden.

9 Seet langsomt hastigheden op til 1
eller 2, men saet den ned igen, hvis
det sprojter.

justering af rerepindens
hejde

1 Tag stikket ud af stikkontakten.

2 Loft mixerhovedet og seet rerepinden
i.

3 Hold fast i rerepinden og losn sé
motrikken @.

4 Saenk mixerhovedet.

5 Justér hejden ved at dreje
rorepinden. Rorepindens blade bor
baije lidt mod sien.

6 Loft hovedet, hold fast i rerepinden
og stram metrikken.

rengering

¢ Sluk for maskinen, for rerepinden
fiernes.
¢ Vask i handen.

10



Vik ut fréimre omslaget innan du bérjar ldsa, sa att du kan félja med pa

bilderna.

@ paddel

@ silar (fin och grov)

® passeringsskal: A930 Major
@ passeringsskal: A992 Chef

innan du anvander
passeringstillsatsen forsta
gangen

Diska alla delarna, se "rengoring".

hur du anvander
passeringstillsatsen

1 Lyft upp kdksmaskinens dverdel.

2 Montera en rund blandarskal, inte D-
formad (runda skalar kan anskaffas
frén din lokala aterforsaljare) @.

3 Satt i passeringsskalen. Pa model
A992 finns det utskarningar som
passar éver handtagen @.

4 Séttien sil @.

grov sil

* grova sidan upp for att avidgsna av
fibrer frén kokt frukt och gronsaker
t.ex. rabarber och spenat och for att
puréa frukt och grénsaker sdsom
bananer eller kokt potatis och for att
gbra kexsmulor.

¢ fina sidan upp for att karna ur kokt
frukt t.ex. plommon eller krikon.
fin sil

¢ grova sidan upp for att puréa kokt
frukt och grénsaker t.ex. tomater
och potatis.

¢ fina sidan upp for att sikta mjol och
puréa bar t.ex. hallon.

5 Satt i paddeln: Vrid s& langt det gér
och tryck sedan @.

* For borttagning, vrid.

6 Fall ner kbksmaskinens Gverdel.

¢ Paddelbladen ska bdja sig négot
mot silen. Om du behdver justera
héjden, se "hur du &ndrar
paddelhdjden”.

7 Lat lagad mat svalna.

8 Koppla pa pa "min". Tillsatt ca % kg
livsmedel &t gangen. Gor ren silen
mellan omgangarna.

¢ Forinte ner héanderna i skalen och
hall dem pa avstand fran paddeln.

9 Oka langsamt till hastighet 1 eller 2,
men minska igen om det borjar
sténka.

hur du justerar
paddelhojden

1 Dra ut kontakten.

2 Fall upp kéksmaskinens éverdel och
satt i paddeln.

3 Hall i paddeln och lossa sedan
mutter @.

4 Fall ner kbksmaskinens éverdel.

5 Justera hojden genom att vrida
paddeln. Paddelbladen ska vara
nagot nojda mot silen.

6 Fall upp koksmaskinens Gverdel, hall
i paddeln och dra &t muttern.

rengoring

e Stang av innan du tar bort paddeln.
¢ Handdiska.

11



For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Spade

Sikt (fin og grov)
Bolle: A930 Major
Bolle: A992 Chef

®e0

for du tar delene i bruk for
forste gang
Vask delene: se "Rengjering”.

bruk av derslag og sikt

Loft mikserhodet

2 Sett inn en rund miksebolle, ikke D-
formet (ved behov kan du fa kjgpt
runde boller hos din lokale
forhandler) @

3 Sett inn bollen med derslag. A992
modellene har &pninger som passer
til handtakene nedenfor @.

4 Sett inn en skt @.

-

grov sikt

¢ Den ujevne siden opp for a fierne
fibre fra kokt frukt og grennsaker,
f.eks. rabarbra og spinat. Mosing av
frukt og grennsaker, f.eks. bananer,
kokte poteter og for & smule kjeks.

¢ Den glatte siden opp for & fierne
steiner fra kokt frukt, f.eks. plommer.
fin sikt

¢ Den ujevne siden opp for & mose
kokt frukt og grennsaker, f.eks.
tomater og poteter.

¢ Den glatte siden opp for mel og myk
frukt, f.eks. bringebeer.

Skyv inn spaden til den stopper @.

For & ta den ut, vri.

Senk mikserhodet.

Bladene pa spaden skal veere sa vidt

bayd mot sikten. Hvis du trenger &

justere heyden, se "Justering av

heyden pa spaden”.

7 Kokt mat ber avkjeles forst

8 Skru pa "min”. Ha i 450 g mat om
gangen. Rens sikten mellom
porsjonene.

¢ Hold hendene unna bollen og
spaden.

9 Ok hastigheten gradvis til 1 eller 2,

men reduser den hvis det spruter.

LA O N e}

justering av hayden pa
spaden

1 Ta ut stopselet

2 Hev mikserhodet og sett inn spaden.

3 Hold spaden, og lesne sa skrue @.

4 Senk mikserhodet.

5 Juster hgyden ved & vri spaden.
Bladene pa spaden ber vaere sa vidt
bayd mot sikten.

6 Hev hodet, hold spaden og skru til
skruen.

rengjering

¢ Sla av stremmen fer du fierner
spaden.
¢ Vask for hand.



Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

sekoitin

siivilélevyt (karkea ja hieno)
siivildastia: A930 Major
siivildastia: A992 Chef

®Oe0

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

puserrin- ja siivilalaitteen
kayttd

Nosta vatkainpaa ylos.

2 Aseta pydrea (ei D-mallinen) kulho
paikalleen (tarvittaessa pydredn
kulhon voi ostaa paikalliselta
Kenwood-kauppiaalta) @.

3 Aseta siivildastia kulhon sis&én.

A992-mallissa on kolot, jotka

asettuvat alla olevien kahvojen paalle

(2}

4 Aseta siivildlevy paikalleen @.

—_

karkea siivildalevy

¢ Aseta epatasainen puoli yléspéin
séikeiden poistamiseen
kypsennetyisté hedelmista ja
vihanneksista, kuten raparperista ja
pinaatista. Kayta hedelmien ja
vihannesten, kuten banaanien ja
keitettyjen perunoiden
soseuttamiseen seka korppujauhojen
valmistukseen.

¢ Aseta tasainen puoli ylospain kivien
irrottamiseen kypsennetyista
hedelmisté&, kuten luumuista.
hieno siivildlevy

¢ Aseta epatasainen puoli ylospain
kypsennettyjen hedelmien ja
vihannesten, kuten tomaattien ja
perunoiden soseuttamiseen.

¢ Aseta tasainen puoli ylospéin jauhoja
ja pehmeita hedelmié ja marjoja,
kuten vadelmia varten.

5 Aseta sekoitin paikalleen: kdanna
kunnes se pysahtyy ja tydnna sitten
kiinnitysaukkoon @.

¢ Sekoitin irrotetaan kaantamalla.

6 Laske vatkainpaa alas.

¢ Sekoittimen terien tulee taipua
hieman siivildlevya vasten. Jos
sekoittimen korkeutta halutaan
s&atad, katso ohjeet kohdasta
‘sekoittimen korkeuden s&&to’.

7 Anna kypsennetyn ruuan jadhtya.

8 Kayta nopeutta ‘min’. Lisda n. 450 g
ruokaa kerrallaan. Puhdista siivila
erien valissa.

o Al tydnna kasia kulhoon tai
sekoittimen lahelle.

9 Liséa nopeutta vahitellen (asento 1
tai 2), mutta véhenna, jos ainekset
roiskuvat.

sekoittimen korkeuden
saato

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2 Nosta vatkainpaa ylas ja tydnna
sekoitin paikalleen.

3 Pida kiinni sekoittimesta ja hellita
mutteria @.

4 Laske vatkainpaé alas.

5 S&4ada korkeus kaantamalla
sekoitinta. Sekoittimen terien tulee
taipua hieman siivildlevya vasten.

6 Nosta vatkainpaa ylos, pida kiinni

sekoittimesta ja kirista mutteria.

—

puhdistus

¢ Kytke laite toiminnasta ennen
sekoittimen irrottamista.

e Pese osat késin, ei
astianpesukoneessa.



Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

cark

elek (sik ve genis delikli)

stizgec canak: A930 Major modeli
slizge¢ canak: A992 Chef modeli

®e0

ilk kullanimdan 6nce

Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda 'temizlik' bolimiine
bakiniz.

elegin ve slzgecin
kullanimi

1 Karnistiricinin kafasini yukari
kaldiriniz.

2 Yuvarlak bicimli karistirma ¢anagini
takiniz. (Yuvarlak canaklari yerel
saticilarda bulabilirsiniz) @.

3 Sizgec canagi yerine takiniz. A992
modeli @ numarali sekilde
gosterildigi gibi saplarin Gizerindeki
deliklere oturtulan kenetler icerir.

4 Elegi @ numaral sekilde
gosterildigi gibi yerine takiniz.

genis delikli elek

* bu elegin kaba tarafi ile ravent ve
Ispanak gibi pismis meyve
sebzelerin liflerini cikarmak icin
kullanilir. Ayrica, bu elekle muz,
pismis patates gibi meyve ve
sebzeleri pire haline getirebilirsiniz
ve biskuvileri kirintilastirabilirsiniz.

¢ bu elegin ince tarafi ile erik,
murdim erigi ve benzeri pismis
meyvelerin ¢cekirdeklerini
cikarabilirsiniz.
sik delikli elek

¢ bu elegin kaba tarafi ile domates ve
patates gibi pismis meyve ve
sebzeleri pire haline getirebilirsiniz.

* bu elegin ince tarafi ise un ve cilek
gibi yumusak meyveler icin
kullanilir.

5 Carki yerine takiniz ve @ numarali
sekilde gosterildigi gibi yerine itiniz.

¢ Carki ¢cikarmak icin geviriniz.

6 Karistiricinin kafasini asagi dogru
iterek canaga getiriniz.

¢ Carkin bigaklarini elege dogru
birazca eginiz. Yuksekligi
ayarlamak icin 'cark yukseklik ayar'
bélimiine bakiniz.

7 Yiyecekleri pisirdikten sonra
sogumaya birakiniz.

8 Aygiti asgari 'min' konumda
calistiriniz. Her islemde 454gr
kullaniniz ve her islemden sonra
elegi temizleyiniz.

¢ Elinizi canaktan ve carktan uzak
tutunuz.

9 Hizi yavasca 1'den 2'ye cikariniz.
Yiyecekler sacilmaya baslarsa hizi
azaltiniz.

cark yukseklik ayari

1 Aygitin fisini prizden cekiniz.

2 Karistiricinin kafasini yukari
kaldiriniz ve carki takiniz.

3 Bir somun anahtari ile @ numarali
sekilde gosterildigi gibi somunu
gevsetiniz.

4 Karistiricinin kafasini asagu itiniz.

5 Yiuksekligi ayarlamak icin carki
ceviriniz. Carkin bicaklarini elege
dogru birazca eginiz.

6 Karistiricinin kafasini yukari
kaldiriniz, carki tutarak somunu
sikistiriniz.

temizlik

¢ Carki cikarmadan 6nce aygitin
fisiniz prizden cekiniz.
¢ Elle yikayiniz.



Pred étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

@ pasirovaci lopatka

@ pasirovaci cednik (jemny a hruby)
® pasirovaci miska: A930 Major

@ pasirovaci miska: A992 Chef

pred prvnim pouzitim
V8echny soucasti umyjte: viz ¢ast
"cisténi"

postup pouziti
pasirovaciho strojku

1 Zvednéte rameno robota.

2 Upevnéte do néj kulatou misu -
nikoliv misu ve tvaru Dé (v pfipadé
potfeby je mozné kulatou misu
zakoupit u dodavatele strojku) @.

3 Do misy vlozZte pasirovaci misku.
Model A992 ma vyrezy, do nichz
zapadnou ucha misy @.

4 Vlozte pasirovaci cednik @.

hruby cednik
¢ Drsnou stranou vzhuru k odstranéni
vlaknin z uvafeného ovoce a
zeleniny, napf. rebarbory a Spenatu.
K pfipravé pyré z ovoce ¢i zeleniny,
napf. z bananu nebo varenych
brambor, a k drceni suSenek.
Hladkou stranou vzhuru k
vypeckovavani vareného ovoce,
napr. Svestek a sliv.
jemny cednik
¢ Drsnou stranou vzhru k pfipravé
pyré z varfeného ovoce a zeleniny,
napf. rajcat a brambor.
¢ Hladkou stranou vzhuru k
prosévani mouky a pasirovani
meékkého ovoce, napf. malin.

5 Nasadte pasirovaci lopatku: tocte s
ni, pokud to jde, a pak ji zatlacte @.

¢ Lopatku sundate otacenim.

6 Sklopte rameno robota.

« Cepel lopatky by méla byt mirné
ohnuta tlakem na cednik. Pokud
potfebujete upravit vysku lopatky:
viz ¢ast "sefizeni vysky lopatky".

7 Uvarené potraviny nechte

vychladnout.

8 Strojek spustte na "min". Najednou
je mozné zpracovavat maximalné
454 g potravin. Pred dal$i davkou
je potfeba cednik vycgistit.

e Pozor - nestrkejte ruce do misy, ani
do blizkosti lopatky.

9 Zvyste postupné béh na rychlost 1
nebo 2, ale pokud pasirovana smés
zacné z misy vystfikovat, béh opét
zpomalte.

sefizeni vySky lopatky

-

Vypnéte ze sité.

2 Zvednéte rameno robota a
namontujte do néj lopatku.

3 Drzte lopatku a uvolnéte matici @.

Sklopte rameno robota.

5 Otacenim lopatky sefidte jeji vysku.
Cepel lopatky by méla byt mirné
ohnuta tlakem na cednik.

6 Zvednéte rameno, podrzte lopatku

a matici utahnéte.

IN

Cisténi

* Pred demontazi lopatky vypnéte
spotrebic ze sité.

¢ Umyjte v ruce.
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Az hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok — olvasas kézben hajtsa ki ezt az
oldalt

@ passzirozod lapat

@ szitak (nagy és kislyuku)

® passzirozé edény (A930 Major)
@ passzirozo edény (A992 Chef)

az els6 hasznalat el6tt
Minden alkatrészt mosogasson el (I.
tisztitas).
a passzirozo6
hasznalata

1
2

Haijtsa fel a kever6gémet.
Helyezzen fel egy kor (és nem D)
alaku keverd edényt @. (A
megfelel6 keverd edény a Kenwood
keresked6knél beszerezhet6.)
lllessze a passziroz6 edényt a
keveré edénybe @. Az A992
tipusnal a passzirozé edény
peremén levé kivagasoknak a
keverd edény fogdira kell
illeszkedniuk.

Tegye az egyik szitat a passzirozé
edénybe @.

nagylyuku szita

hasznalja durva felével felfelé fétt
gylimolcsok és zoldségek (pl.
rebarbara és spenét) rostjainak
eltavolitasahoz, fétt burgonya
pépesitéséhez, gyimolcs és
z06ldségplré (pl. bananpép), illetve
kekszmorzsa készitéséhez.
hasznadlja sima fellletével felfelé
fétt gylmolcsok (pl. szilva)
kimagozasahoz.

kislyuku szita

hasznalja durva felével felfelé f&tt
gylimolcsok és zoldségek (pl.
paradicsom, burgonya)
pépesitéséhez.

hasznalja sima felliletével felfelé
puha gyimolcsok (pl. malna)
pépesitéséhez.

A passzirozo lapatot illessze a
kever6gém meghaijtdjaba, litkdzésig
forgassa el, majd nyomja be a
meghajtéba @.
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Szétszereléskor el6szor forgassa el
a lapatot, majd huzza ki a
kever6gémbdl.

6 Hajtsa le a keverégémet.

A passzirozo lapat élének kissé el
kell hajolnia a szita felliletén.
Sziikség esetén allitsa be a lapat
magassagat (. lejjebb).
Feldolgozas el6tt mindig varja meg,
amig az étel kihdil.

Kapcsolja a gépet a
legalacsonyabb sebességfokozatra.
Egyszerre legfeljebb 450 g ételt
dolgozzon fel. Az Ujabb adag el6tt
mindig tisztitsa meg a szitat.

Soha ne nyuljon kézzel a kever$
edénybe, és ne érjen a forgd
passzirozo lapathoz.

Fokozatosan névelje a sebességet
(1 vagy 2 fokozatra), de ha az étel
frocsdgni kezd, mindig kapcsoljon
lassabb fokozatra.

a lapat magassaganak
beallitasa

1 A halozati vezetéket hizza ki a
konnektorbol.

Hajtsa fel a kever6gémet, és
helyezze be a passzirozé lapatot.
Fogja meg a lapatot, és egy csavar-
kulccsal lazitsa meg az anyat @.
Hajtsa le a kever6gémet.

Forgassa el a lapatot addig, amig a
megfelelé magassagba keril. A
lapat élének kissé el kell hajolnia a
szita fellletén.

Hajtsa fel a kever6gémet, és a
lapatot a bedllitott helyzetben tartva
hidzza meg az anyat.

tisztitas
* A passzirozo lapat leszerelése el6tt
mindig kapcsolja ki a késziiléket.

¢ Az alkatrészeket kézzel mosogassa
el.



Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

@ fopatka

(@ sitka (drobne i grube)

® miska cedzaka: A930 Major
@ miska cedzaka: A992 Chef

Przed uzyciem po raz pierwszy
Umyj wszystkie czesci (patrz punkt
“czyszczenie”).

ja uzywacé cedzidfa i sit

1
2

Podnie$ glowice miksera.

Zaldz okragta miske do mieszania
© - nie miske w ksztatcie “D” (w
razie potrzeby mozna jg nabyé w
lokalnym punkcie zbytu).

Witéz miske cedzaka. Modele A992
majg wycigcia, ktére zachodza na
uchwyty @ ponizej.

Witéz sito @.

sito grube

Zatozone szorstkg strong do goéry
stuzy do usuwania wiékien z
gotowanych owocéw i warzyw, np.
rabarbaru i szpinaku, robienia
puree z owocow lub warzyw, np.
banandéw, gotowanych ziemniakow i
kruszenia biszkoptow.

Zatozone gtadkg strong do goéry
stuzy do usuwania pestek z
ugotowanych owocow, takich jak
Sliwki i wisnie.

sito drobne

Zatozone szorstkg strong do goéry
stuzy do robienia puree z
gotowanych owocoéw lub warzyw,
np. pomidoréw i ziemniakow.
Zatozone gtadkg strong do goéry
stuzy do przesiewania maki i
przecierania migkkich owocow,
takich jak truskawki.

Zatoz topatke: obré¢ az do oporu,
nastepnie wcisnij @.

Aby wyjaé, obroé.

Opus¢ gtowice miksera.

Ptaski topatki powinny sig nieco
uginac¢ na sicie. Jesli wymagajg one
regulacji, patrz punkt “Regulacja
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wysokosci topatki”.

Poczekaj, az ugotowany surowiec
bedzie chtodny.

Nastaw predkos$¢ na “min”.
Przerabiaj na raz 50 dag surowca.
Oczysc¢ sito miedzy partiami
surowca.

Nie wkfadaj rak do miski, trzymaj je
z daleka od topatki.

Zwigkszaj predkos¢ powoli do 1 lub
2, lecz zwolnij, jesli sa rozpryski.

regulacja wysokosci
topatki

1 Wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Podnies$ gtowice miksera i zat6z
fopatke.

Trzymaj za topatke, nastepnie
zluznij nakretke @.

Opus¢ gtowice miksera.

Reguluj wysoko$¢ przez obracanie
fopatki. Ptaski topatki powinny sie
nieco uginac przy dotykaniu sita.
Podnies gtowice, trzymaj za topatke
i dociggnij nakretke.

2

czyszczenie

o Wylgcz przed zdjeciem fopatki.
* Myj w reku.



CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

nonactb
cuTa (MenkosiyencToe n
KpyrnHosiyencroe)
aypwnar: A930 Major
aypwnar: A992 Chef

®® ©O0

MNMepea nepBbIM Ucnonb3oBaHMeM
Bbimorite getanu: cm. «O4ncTkar.

Kak nonb3oBaTtbcs
AypLuniarom u CUTom

1 lNogHMMKMTE ronoBKy MuKcepa.

2 YcTaHoBWTe Yally ans
cMelmBaHusi — Ho He D-o6pa3sHoli
opMbI (Kpyrnble Yaluy MOXHO
nprobpectu B Gnvxanwen
TOpProBoii opraHusaumn) @.

3 Bcrasbre gypwnar. Mogens A992
MMeeT Npopesu, B KOTOpblE CHU3Y
BCTaBMSAOTCA pyyku @.

4 BctaBbTe cnTo @.

KpynHosiueuctoe cuto

¢ YcTaHaBnvBaeTCs LepoxoBaTomn
CTOPOHOI BBEPX ANA yAaneHus
BOMOKOH U3 BapeHbIX pyKTOB 1
OBOLLEN, Hanpumep, U3 peBeHs 1
wnuHaTa. Mcnonbayetcs ans
NPUroTOBMEHNS MOPe U3 PPYKTOB U
oBoLLen, Hanpumep, 13 6aHaHoB,
BapeHoro kaptodens, u
NPUroTOBNEHNS BUCKBUTHBIX
KPOLLIEK.

¢ YcTaHaBnuBaeTcs rnagkon
CTOPOHOI BBEPX AN yAaneHust
KOCTOYEK 13 BapeHbIX PpyKTOB,
Hanpumep, YepHocnuea,
TepHocnvBea.
Menkosiuencroe cuto

¢ YcTaHaBnuBaeTCsi LLepoxoBaTomn
CTOpOHOI BBEPX A1
NPUroTOBMEHNS MIOPE U3 BapeHbIX
PYKTOB 1 OBOLLEW, Hanpumep, 13
TOMaToB U KapTodens.

¢ YcTaHaBnuBaeTcs rnagkon
CTOPOHOI BBEPX AN MYKU U MATKUX
(OPYKTOB, HANpUMep, ManuHsbl.

5 BcraBbTe nonacrtb, NOBEPHUTE ee

[0 ynopa, a 3aTem HaxmuTe feT.
0.

e [Insi CHATUA TONAacTu NOBEPHUTE
ee.

6 Onyctute ronoBky Mukcepa.

e JlonaTku nonacTu AOMKHbI HEMHOIO
n3rnbaTbCsi OT CONPUKOCHOBEHUSI C
cutom. Ecnn Bam Tpebyetcs
OTperynupoBaTb BbICOTY, CM. «Kak
OTPerynupoBaTtb BbICOTY fONAcTu».

7 MopBepraBLunecs TepmMmoobpaboTke
npoayKTbl CNeayeT ocTyauTb.

8 YcrtaHoBuTe nepekniovarens B
NONOXEHNE «bLUT»
(«MMHMManbHasy»). 3aknagka
npoaykTa He [0MKHa NpeBbILaTh
454 1 (1 yHT). Mexay 3aknagkamu
npoayKTa ouuLanTe cuTo.

e [pukacaTtbCsi K BHYTPEHHUM
NMOBEPXHOCTSAM Yallu 1 NoNacTsam
3anpeLyaercs.

9 MepaneHHo yBenuynBamTe CKOPOCTb
[0 ckopocT 1 unn 2, Ho B cny4vae
pa3bpbl3ruBaHus NpoaykTa
yMeHbLUUTE ee.

Kak oTperynupoBaTtb
BbICOTY 1lONacTu

1 BbIHbTE BUNKY M3 PO3ETKM
3NEeKTpoCceTU.

2 lMNopHnMKTE rofnoBKy MuKcepa u
BCTaBbTe 110NacTb.

3 YpoepxwuBas nonactb pykow,
ocnabere raviky @.

4 OnycTuTe ronoBKy MUKcepa.

5 Otperynupyite BbICOTY C MOMOLLbIO
BpaLleHus nonactu. Jlonatku
nonacTu AOMKHbI HEMHOTO
n3rnbaTbCsi OT CONPUKOCHOBEHUSI C
CUTOM.

6 lMogHuMUTE ronoBKy Mukcepa, u,
yaepvBasi nonacTb pyKown,
3aTAHUTE ranky.

Ouunctka

¢ [lepen cHATUEM NONaTKW
BbIKITHOUUTE MALLMHY.
¢ BbimoliTe getanu BpyyHyto.
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Opiv a1é TNV avdyvwon, mapakaAw EeSITAWAOTE TNV UTTPOaTIVA o€Aida 61TOU

TaPEXETAI N EIKOVOYPA@PNOoN

@ avadeutnpag

@ mAéypata (AeTrTéd Kal Xovopo)
® pmwA : A930 Major

@ p1mwA : A 992 Chef

TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPRON
MAUveTE TO €PN TNG OUCKEUNG:
BAETTE evOTNTA 'KOBAPIOUAG'.

yIO VO XPNOIKOTIOINCOETE
TNV TTOUPIEPQ

1 ZNKWOoTE TNV KEPAARA TOU Higep.

2 MpooappdaoTe £va OTPOYYUAS UTTWA
avapigng, éx1 oxnuarog D (av
XPEIAZETTE GTPOYYUAG PTTWA
UTTOPEITE VO Ta TTPOUNBEUTEITE aTTO
TO KOTAOTNHA TTOU ayopdoaTe Tn
OUOKeur 00G) @.

3 Eiodyete 10 pTTwA TNG TTOUPIEPAG
OTO UTTWA Tou Wigep. Ta YovTéAa
A992 B106£ToUV DIOKATITEG TTOU
£QAPPOLOUV OTIG EYKOTTEG TWV
Aapwv TTou Bpiokovtal atrd KATW
0.

4 Eiodyete éva TAéypa @.

Xovdpo Aéypa

® XPNOIYOTTOIEITE TO WE TNV TPAXIA
TTAEUPA TTPOG Ta ETTAVW YIA VO
QAQAIPEITE IVEG ATTO PaYEIPEPEVA
@pouTa Kal Aaxavikd, T.x. G€EAIVO
kal oTravaki. Emiong yia va
TTOATOTTOIEITE PPOUTA Kal AaXAVIKA
T.X. MTTOVAVEG, HaYEIPEPEVEG
TIOTATEG Kal YIO VA TPIBETE PTTIOKOTA.

® XPNOILOTTOIEITE TO WE TN Agia TTAEUPG
TIPOG TA ETTAVW YIA VO OQAIPEITE TA
KoukoUTala atrd payeipepéva
@pouTa, T.X. daudoknva, kopdunAa.
AeTrT6 TAéypa

® YXPNOIYOTIOIEITE TO PE TNV TPOXIA
TTAEUPA TTPOG TA ETTAVW YIA VO
TTOATOTTOIEITE payeEIpEPEVA GpoUTa
Kal AaXaVIKG T7.X. VTOPATEG Kal
TTOTATEG.

® XPNOIMOTTOIEITE TO WE TN Agia TTAEUPG
TTPOG Ta ETTAVW Yia aAeUpI Kal
Hahakd @pouTa, TT.X. Batépoupa.

5 EiodyeTe TOV avadeuTrpa oTnv
utrod0oXM TOU Wigep: OTPEWTE TOV
HEXPI VA OTAPATACEI, ETTEITA TTIECTE
(4}

Fa va Tov aQaIpéoeTe, OTPEWTE TOV.

6 KateBaoTe TNV KEPAAA TOU pigep.

o Ol AetTideg TOU avadeuTHPa TTPETTE
va €xouv eEAa@pIid KAion TTavw oTo
TAEypa. Av XpeladeTal va pubpioeTe
10 Uyog, BAéme evétnTa Tia va
puBpioete To UYog Tou avadeutpa'.

7 A@ROTE TO PayelpePEvo aynTo va
KPUWOEI.

8 O¢are TO Witep o€ Asimoupyia oTO
'min". MpocBéoTe 454yp TPOPAG
KGBe popd. KabapioTe To TTAéyUa
TIPIV TTPOCOECETE TNV €TTOUEVN
TToodTNnTaA.

¢ KpartioTe Ta xépla £¢w atrd To
MTTWA Kal pakpid otré Tov
avadeuTnpa.

9 AugioTe apyd otnv TaxutnTa 1 A 2
OAAG PEILOTE TNV AV TO TTEPIEXOUEVO
apxioel va SIaoKopPTTIgETal.

yla va pubuioeTe T0
UWog Tou avadeuThpa

1 AmoouvdéoTe atrd To pelja.

2 ZnKWOTE TNV KEQAAR TOU Higep Kal
€I0AYETE TOV QVASEUTAPA.

3 KpartioTe Tov avadeuTtipa, £TTEIma
XOAapwoTe To TTagIpad! @.

4 KateBaaoTe TNV KEQAAR TOU Migep.

5 PuBpioTe To Uyog oTpépovTag Tov
avadeutripa. O1 Aetrideg Tou
avadeuTAPa TTPETTEI VO £XOUV
eAa@pid KAion TTavw oTo TTAéyua.

6 ZNKWwOoTe TNV KEQAAR, KPATAOTE TOV
avadeutpa Kal OPiETe To TTAgIUAdI.

KaBapiopog

* OE0TE TN OUOKEUN €KTOG AgiToupyiag
TIPIV OQAIPECETE TOV AVADEUTHPA.
¢ [AOveTe OTO XEpI.
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