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Use the slow speed slicer shredder
to slice and shred such things as
carrot, cucumber, cabbage, apples,
potato and cheese.

pusher

feed tube and body
locating pin

drum Retainer
drums

before use
Wash the parts, see ‘cleaning’.

safety

Never put your fingers in the feed
tube. Use the pusher supplied.
Handle the drums with care, they are
extremely sharp.

Keep children away from the
machine.

Don’t touch moving parts.

Unplug the machine before fitting or
removing parts or cleaning.

to assemble.

1

Select a drum. Most drums are
numbered at the back and used as
follows:

Drum No 1 - For fine shredding :-
chocolate, nuts, carrot, cheese,
parsnip and suet

Drum No 2 - For coarse
shredding:- chocolate, nuts, carrot,
cheese, parsnip and suet

Drum No 3 - For thin slicing -
onion, cabbage, cucumber, carrot,
apples, potato, nuts and chocolate.
Drum No 4 - For thick slicing -
onion, cabbage, cucumber, carrot,
apples, potato, nuts, chocolate and
beetroot.

Rasping drum - For grating
parmesan cheese and potato for
German potato dumplings.

Note:- Due to different market
requirements the number of
drums supplied may vary.

2 Fit the drum into the body of the

slow speed slicer shredder.

3 Lock the drum retainer in position by

turning anti-clockwise until the
locating line is directly underneath
the dot on the body @.

to use the slow speed
slicer shredder

q

Remove the slow speed outlet
cover: slide the catch @, then pull
o.

Hold the catch back and insert the
slicer shredder. Turn it both ways
until it locks into place.

Place a collecting vessel beneath the
outlet.

Fill the feed tube to prevent food
from slipping sideways during
processing. Switch onto speed 3 - 4
and gently push down with the
pusher.

When slicing cabbage, cut into
wedges and remove the stalk. Place
in the feed tube and keep upright
with steady pressure on the pusher.

cleaning

1

Dismantle the attachment . Wash all
parts in hot soapy water, then dry.
Do not wash in a dishwasher.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik de langzame snijmachine
voor het in plakken snijden en
versnipperen van producten als
wortel, komkommer, kool, appel,
aardappel en kaas.

Stamper

Vulbuis en hoofddeel
Plaatsingspen
Cilinderhouder
Cilinders

voor gebruik
Was de onderdelen: zie ‘reiniging’.

veiligheid

Steek nooit uw vingers in de vulbuis.
Gebruik de meegeleverde stamper.
Pas op met de cilinders; deze zijn
erg scherp.

Houd kinderen uit de buurt van het
apparaat.

Raak geen bewegende delen aan.
Trek de stekker uit het stopcontact,
voordat u onderdelen aanbrengt of
verwijdert of het apparaat reinigt.

montage

1

Selecteer een cilinder. De meeste
cilinders zijn aan de achterkant
genummerd en worden als volgt
gebruikt:

Cilinder nr. 1 - voor fijn
snipperen: chocolade, noten, wortel,
kaas, pastinaak en niervet.
Cilinder nr. 2 - Voor grof
snipperen: chocolade, noten, wortel,
kaas, pastinaak en niervet.
Cilinder nr. 3 - Voor dunne
plakken: ui, kool, komkommer,
wortel, appel, aardappel, noten en
chocolade.

Cilinder nr. 4 - Voor dikke
plakken: ui, kool, komkommer,
wortel, appel, aardappel, noten,
chocolade en bietenkroot.
Raspcilinder - voor het raspen
van Parmezaanse kaas en
aardappels voor Duitse

aardappelknoedels.

Opmerking: Vanwege
verschillende markteisen
kunnen de nummers van de
cilinders verschillen.

2 Breng de cilinder aan op het
hoofddeel van de langzame
snijmachine.

3 Zet de cilinderhouder vast door deze
tegen de wijzers van de klok in te
draaien, totdat de plaatsingslijn zich
precies onder de stip op het
hoofddeel bevindt @.

het gebruik van de
langzame snijmachine

1 Verwijder de afdekking van de
lagesnelheidsopening door de pal te
verschuiven @ en dan te trekken @.

2 Houd de pal tegen en steek de
snijmachine naar binnen. Draai de
snijmachine naar weerszijden, totdat
deze vastklikt.

3 Plaats een kom onder het
uitloopgedeelte.

4 Doe de vulbuis goed vol om te
voorkomen dat er tijdens de
bereiding voedsel langs de zijkanten
loopt. Schakel het apparaat in op
snelheid 3 of 4 en druk de stamper
voorzichtig omlaag.

¢ Wanneer u kool in plakken snijdt,
snijd deze dan eerst in punten en
verwijder de stengel. Breng de kool
in de vulbuis en houdt deze rechtop,
terwijl u een constante druk op de
stamper uitoefent.

reiniging
1 Haal het hulpstuk uit elkaar. Was alle
onderdelen in warm water met zeep

en droog ze dan. Was ze niet in een
vaatwasser.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

Utilisez I'élément éminceur/rapeur a
vitesse lente pour émincer et raper
des aliments tels que carottes,
concombres, choux, pommes,
pommes de terre et fromage.

poussoir

tube d'alimentation et corps
broche de positionnement
élément de retenue du tambour
tambours

@OeEeO

avant utilisation
Lavez les différents éléments de
I'appareil : voir “Nettoyage”.

sécurité

¢ N'introduisez jamais vos doigts dans
le tube d'alimentation. Utilisez le
poussoir fourni.

¢ Manipulez les tambours avec
précaution, car ils sont extrémement
tranchants.

¢ Conservez I'appareil hors de portée
des enfants.

* Ne touchez pas les éléments en
mouvement.

¢ Débranchez I'appareil avant de le
nettoyer, d'adapter ou de retirer des
éléments.

assemblage

1 Sélectionnez un tambour. La plupart
des tambours portent un numéro a
I'arriere et correspondent aux
utilisations suivantes :

¢ Tambour n°1 - Pour hacher fin :
chocolat, noix, carottes, fromage,
panais et graisse de rognon.

¢ Tambour n°2 - Pour hacher
grossier : chocolat, noix, carottes,
fromage, panais et graisse de
rognon.

¢ Tambour n°3 - Pour des lamelles
fines : oignons, choux, concombres,
carottes, pommes, pommes de
terre, noix et chocolat.

¢ Tambour n°4 - Pour des tranches
épaisses : oignons, choux,

concombres, carottes, pommes,
pommes de terre, noix, chocolat et
betteraves.

Tambour a raper — Pour raper le
parmesan et les pommes de terre
pour préparer des boulettes de
pomme de terre.

Remarque : En raison
d'exigences différentes selon
le marché, le nombre de
tambours fournis peut varier.
Installez le tambour dans le corps de
I'élément éminceur/rapeur a vitesse
lente.

Fixez I'élément de retenue du
tambour en position, en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce que la ligne
de positionnement soit située
directement sous le point figurant sur
le corps @.

utilisation de I'élément
éminceur/rapeur a
vitesse lente

1

4

Retirez le cache de la sortie lente :
faites glisser le taquet @, puis tirez
e

Tout en retenant le taquet,
introduisez I'élément
éminceur/rapeur. Tournez-le dans les
deux sens jusqu'a ce qu'il se bloque
en place.

Placez un récipient de recueil sous la
sortie.

Remplissez le tube d'alimentation
afin d'éviter que les aliments ne
glissent sur le cété durant leur
préparation. Mettez I'appareil en
marche a vitesse 3 - 4 et appuyez
doucement a I'aide du poussoir.
Pour émincer un chou, coupez-le en
quartiers et retirez le trognon. Placez
dans le tube d'alimentation et
maintenez droit grace a une pression
réguliére sur le poussoir.



nettoyage

1 Démontez I'accessoire. Lavez tous
les éléments dans une eau chaude
et savonneuse, puis séchez. Ne
nettoyez pas au lave-vaisselle.
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Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

Mit dem GemUseschneider kdnnen
Sie Karotten, Gurken, Kohl, Apfel,
Kartoffeln, Kase etc. schneiden oder
schnitzeln.

Stopfer

Fulltrichter und Gehéuse
Positionsstift
Trommelverriegelung
Trommel

Vor dem Gebrauch
Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung’.

icherheitshinweise

Die Finger nicht in den Fulltrichter
stecken. Beiliegenden Stopfer
verwenden.

Vorsicht im Umgang mit den
Trommeln. Sie sind sehr scharf!
Kinder nicht mit dem Gerat spielen
lassen.

Keine sich bewegenden Teile
berthren.

Vor dem Einsetzen oder Abnehmen
von Gerateteilen und vor dem
Reinigen Netzstecker ziehen.

Zusammensetzen an/auf
der Maschine

1

Trommel auswahlen. Die meisten
Trommeln haben eine Nummer auf
der Rickseite. Sie eignen sich fur die
folgenden Anwendungen:
Trommel Nr. 1 - FUr feines
Schnitzeln: Schokolade, NUsse,
Karotten, Kase, Pastinake und
Nierenfett.

Trommel Nr. 2 - Flr grobes
Schnitzeln: Schokolade, Nusse,
Karotten, Kése, Pastinake und
Nierenfett.

Trommel Nr. 3 - Fir feines
Schneiden: Zwiebeln, Kohl, Gurken,
Karotten, Apfel, Kartoffeln, Nisse
und Schokolade.

Trommel Nr. 4 - Fir grobes
Schneiden: Zwiebeln, Kohl, Gurken,

Karotten, Apfel, Kartoffeln, Nisse,
Schokolade und rote Beete.
Raspeltrommel - Zum Reiben
von Parmesan und Kartoffeln fur
Kartoffelknddel.

Hinweis: Die Anzahl der
beiliegenden Trommeln kann
aufgrund unterschiedlicher
Markterfordernisse variieren.

2 Trommel in das Gehause des

GemUseschneiders einsetzen.

3 Trommelverriegelung gegen den

Uhrzeigersinn in Position drehen, bis
die Positionslinie sich direkt unter
dem Punkt auf dem Gehéuse @
befindet. Einrasten lassen.

Bedienungsanleitung

1

Abdeckung vom langsamen
Geschwindigkeitsausgang
abnehmen: Hebel @ nach vorne
schieben, dann @ ziehen.

Hebel festhalten und
Gemuseschneider einsetzen. In
beide Richtungen drehen, bis er
einrastet.

Auffangschissel unter den Ausgang
stellen.

Fulltrichter ganz flillen, damit bei der
Anwendung die Lebensmittel nicht
verrutschen. Auf
Geschwindigkeitsstufe 3-4 stellen
und vorsichtig mit dem Stopfer nach
unten dricken.

Beim Schneiden von Kohl im
Gemuseschneider erst den Kohl in
Streifen schneiden und den Strunk
entfernen. In den Fulltrichter geben
und stetigen Druck auf den Stopfer
austiben. Dabei Kohl aufrecht halten.

Reinigung

1

Zubehor auseinander nehmen. Alle
Teile in heiBem Seifenwasser
waschen, dann abtrocknen. Nicht
spullmaschinenfest.



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usare I'affetta/sminuzzatutto a bassa
velocita per affettare e sminuzzare
carote, cetrioli, cavolo, mele, patate,
formaggio, ecc.

Pressatore

Tubo di riempimento e corpo
Perno di inserimento
Fermatamburo

Tamburi

CICIOIIS)

prima dell’'uso

Lavare i componenti
dell’apparecchio (vedere sezione
‘pulizia’).

sicurezza

* Non mettere mai le dita nel tubo di
riempimento. Usare I'apposito
pressatore fornito.

* Maneggiare con cura i tamburi, che
sono molto affilati.

¢ Tenere I'apparecchio fuori della
portata dei bambini.

¢ Non toccare i componenti in
movimento.

¢ Spegnere I'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente prima di
inserire od estrarre qualunque
componente e prima della pulizia.

come montare
I’apparecchio

1 Selezionare un tamburo. Gran parte
dei tamburi sono numerati sul lato
posteriore e sono idonei per quanto
segue:

¢ Tamburo n. 1 — per sminuzzare
fine: cioccolato, frutta secca, carote,
formaggio, pastinaca e sugna.

¢ Tamburo n. 2 - per sminuzzare
grosso: cioccolato, frutta secca,
carote, formaggio, pastinaca e
sugna.

¢ Tamburo n. 3 - per affettare fine:
cipolle, cavolo, cetrioli, carote, mele,
patate, frutta secca e cioccolato.

* Tamburo n. 4 - per affettare
grosso: cipolle, cavolo, cetrioli,
carote, mele, patate, frutta secca,

cioccolato e barbabietola.

¢ Tamburo per grattugiare — per
grattugiare il parmigiano e le patate,
per preparare gli gnocchi alla
tedesca.

NB: Il numero dei tamburi
forniti puo variare a seconda
del paese di vendita.

2 Inserire il tamburo sul corpo
dell’affetta/sminuzzatutto a bassa
velocita.

3 Bloccare il fermatamburo in
posizione, girandolo in senso
antiorario fino a quando la linea di
inserimento viene a trovarsi
direttamente sotto il puntino
stampigliato sul corpo @.

come usare
I’affetta/sminuzzatutto a
bassa velocita

1 Togliere il coperchio dall’'uscita a
bassa velocita: spostare il fermo @ e
poi tirarlo @.

2 Tenere retratto il fermo e inserire
I'affetta/sminuzzatutto. Girarlo in
entrambi i sensi fino a quando non si
blocca in posizione.

3 Collocare un recipiente di raccolta
sotto 'uscita dell’apparecchio.

4 Riempire il tubo di riempimento per
impedire che durante la lavorazione
gli alimenti aderiscano ai lati.
Selezionare la velocita 3 -4 e
spingere piano gli alimenti
nell’apparecchio usando il
pressatore.

¢ Quando si affettano i cavoli, tagliarli a
spicchi e togliere la parte piu dura.
Inserirli nel tubo di riempimento e
mantenerli diritti, esercitando una
pressione continua sul pressatore.

pulizia
1 Smontare 'accessorio. Lavare tutti i
componenti in acqua calda saponata

e poi asciugare. Non lavare in
lavastoviglie.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées
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Utilize o cortador-ralador de baixa
velocidade para cortar e ralar
alimentos tais como cenouras,
pepinos, couve, magas, batatas e
queijo.
Empurrador de alimentos
Tubo de alimentagao e corpo do
aparelho
Pino de posicionamento
Retentor de tambores
Tambores

antes de utilizar
Lave as pegas, veja a seccao
“limpeza”.

seguranca

Nunca introduza os dedos no tubo
de alimentagao. Utilize o empurrador
fornecido.

Manuseie os tambores com cuidado
pois sao extremamente afiados.
Mantenha as criangas afastadas da
maquina.

Nao toque nas pegas em
movimento.

Desligue a ficha da maquina da
tomada antes de instalar ou retirar
pegas ou limpar.

montagem

1

Seleccione um tambor. A maior
parte dos tambores estao
numerados na parte posterior e
podem ser utilizados da seguinte
maneira:

Tambor N° 1 - Para ralar
finamente chocolate, frutos secos,
cenoura, queijo, cherivia e gordura
alimentar solida

Tambor N° 2 - Para ralar
grosseiramente: chocolate, frutos
secos, cenoura, queijo, cherivia e
gordura alimentar solida

Tambor N° 3 - Para cortar
finamente: cebola, couve, pepino,
cenoura, maga, batatas, frutos
secos e chocolate.

Tambor N° 4 - Para cortar

grosseiramente: cebola, couve,
pepino, cenoura, maca, batatas,
frutos secos, chocolate e beterraba.
Tambor de raspar - Para ralar
queijo parmeséao e batata para
pastéis de batata a alema.

Nota: Devido a diferentes
requisitos nos varios
mercados, o numero de
tambores fornecidos podera
variar.

Instale o tambor no corpo do
cortador-picador de baixa
velocidade.

Fixe o retentor de tambores na
posigao devida rodando para a
esquerda até a linha de
posicionamento ficar mesmo abaixo
do ponto no corpo do aparelho @.

utilizacao do cortador-
ralador de baixa
velocidade

1

Retire a tampa da tomada de
acessorios de baixa velocidade: faca
deslizar o trinco @ e depois puxe
o.

Mantenha o trinco puxado para tras
e introduza o cortador-ralador.
Rode-o0 em ambos os sentidos até
encaixar no lugar devido.

Coloque um recipiente de recolha
abaixo da saida dos alimentos.
Encha o tubo de alimentacéo para
impedir que os alimentos
escorreguem para posicoes
inclinadas durante o processamento.
Ligue a velocidade 3 - 4 e empurre
os alimentos cuidadosamente com o
empurrador.

Ao cortar couve, corte-a em fatias e
retire-lhe o talo. Coloque-a no tubo
de alimentac&o e mantenha os
bocados na vertical, sujeitando-os
firmemente com o empurrador.



limpeza

1 Desmonte o acessorio. Lave todas
as pegas em agua guente com
detergente e seque-as em seguida.
N&o lave o acessoério na maquina de
lavar loica.



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones
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Utilice el cortador-troceador de
velocidad baja para cortar y trocear
productos como zanahorias,

pepinos, berza, manzanas, patatas y

queso.

Empujador de alimentos

Tubo de introduccién de alimentos
y cuerpo

Clavija de colocacién

Sujetador del tambor

Tambores

antes de usar
Limpie las piezas: ver ‘limpieza’

seguridad

Nunca introduzca los dedos en el
tubo de introduccién de alimentos.
Utilice el empujador de alimentos
suministrado.

Manipule los tambores con cuidado,
estan muy afilados.

Mantenga el aparato fuera del
alcance de los ninos.

No toque las piezas movibles.
Desenchufe antes de acoplar o de
desmontar las piezas o de limpiar el
aparato.

montaje

1

Elija un tambor. La mayoria de los
tambores tienen un nimero en la
parte trasera y se utilizan de la
siguiente manera:

Tambor N° 1 - Para trocear fino:
chocolate, nueces, zanahorias,
queso, chirivia y sebo.

Tambor N° 2 - Para trocear
grueso: chocolate, nueces,
zanahorias, queso, chirivia y sebo
Tambor N° 3 - Para cortar fino:
cebollas, berza, pepinos, zanahorias,
manzanas, patatas, nueces y
chocolate.

Tambor N° 4 - Para cortar grueso:
cebollas, berza, pepinos, zanahorias,
manzanas, patatas, nueces,
chocolate y remolacha.

Tambor rallador - Para rallar

gueso parmesano y patatas para las
bolas de patatas a la alemana.

Nota: Debido a los requisitos
de los diferentes mercados,
puede variar el nimero de los
tambores.

2 Encaje el tambor en el cuerpo del
cortador-troceador de velocidad
baja.

3 Cierre el sujetador del tambor en su
sitio, girandolo en sentido antihorario
hasta que la linea de colocacién esté
justo debajo del punto del cuerpo

uso del cortador-
troceador de baja
velocidad

1 Retire la tapa de la salida de
velocidad baja: deslice el enganche
de cierre @, a continuacion tire @.

2 Lleve el enganche de cierre hacia
atras e introduzca el cortador-
troceador. Girelo en ambos sentidos
hasta que encaje en posicion.

3 Coloque un vaso recolector debajo
de la salida.

4 Llene el tubo de introduccién de
alimentos para evitar que los
alimentos salgan por los lados
durante el procedimiento. Ponga en
la velocidad 3 — 4 y empuje
suavemente hacia abajo con el
empujador de alimentos.

¢ Cuando esté cortando berza, cértela
en tacos y quite el troncho. Métala
en el tubo de introduccion de
alimentos y en posicion vertical y
ejerza una presion constante con el
empujador.

limpieza

1. Desmonte el accesorio. Lave todas
las piezas en agua caliente con
jabon, a continuacion séquelas. No
lave ninguna pieza dentro del
lavavajillas.

10



Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug det langsomme rakostapparat
til at snitte og rive sddanne ting som
f.eks. guleradder, agurk, red- og
hvidkal, aebler, kartofler og ost.

Nedstopper
Tilferselsrer og hus
Holdestift
Tromleholder
Tromler

OO

inden brug
Vask delene, se 'rengering'.

sikkerhed

¢ Kom aldrig fingrene ned i
tilferselsreret. Brug den medfelgende
nedstopper.

* Snitte/rivetromlerne skal behandles
med forsigtighed - de er meget
skarpe.

* Hold bern veek fra maskinen.

¢ Undga at rere ved beveegelige dele.

e Tag maskinens stik ud, for dele
sacttes pa eller tages af og inden
rengaring.

samling

1 Veelg en tromle. De fleste tromler har
et nummer pa bagsiden og
anvendes pa felgende méade:

¢ Tromle nr. 1 —Til fin rivning:
chokolade, nedder, guleradder, ost
o.lign.

¢ Tromle nr. 2 - Til grov rivning:
chokolade, nedder, guleradder, ost
o.lign.

¢ Tromle nr. 3 - Til tynd snitning:
log, red- og hvidkal, agurker,
guleradder, aebler, kartofler, nedder
og chokolade.

* Tromle nr. 4 - Til tyk snitning: log,
red- og hvidkal, agurker, guleradder,
aebler, kartofler, nedder, chokolade
og redbeder.

¢ Raspetromle - Til at rive
parmesanost og kartofler til tyske
kartoffelboller.

Bemaerk: Pa grund af
forskellige markedskrav kan
antallet af tromler variere.

2 Saet tromlen ind i rakostapparatets
hus.

3 Las tromleholderen pa plads ved at
dreje venstre om, til stregen er
direkte under prikken pé huset @.

sddan anvendes
rakostapparatet

1 Fjern det langsomme
udtagsdaekslet, skub lasegrebet @
til side og treek @.

2 Hold lasegrebet tilbage og sast
rékostapparatet i. Drej det i begge
retninger, til det er last fast.

3 Anbring en skél e.lign. under
udtaget.

4 Fyld tilferselsreret helt for at undga at
maden glider ned i siderne under
behandlingen. Saet maskinen pa
hastighed 3 - 4 og tryk forsigtigt ned
med nedstopperen.

¢ Nar man snitter red- og hvidkal, skal
den forst skeeres i kiler og stilken
fiernes. Kom stykkerne ned i
tilferselsraret, hold dem lodret og
tryk dem jeevnt ned med
nedstopperen.

rengering

1 Tag tilbeheret af. Vask alle dele i
varmt saebevand og ter. Ma ikke
vaskes i opvaskemaskine.

11



Vik ut fraimre omslaget innan du bérjar ldsa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

Anvand skér/strimlingstilloehdret for
lagvéxelsuttaget for att skara eller
strimla t.ex. mordtter, gurka, kal,
apple, potatis och ost.

Stot

Matarrér och hus
Lokaliseringsstift
Trumhéallare
Trummor

CISIOICIC)

fore anvdandningen
Diska alla delar, se "rengdéring”.

sakerheten

e Satt aldrig fingrarna i matarréret.
Anvand alltid den medféljande
stoten.

¢ Hantera trummorna med forsiktighet
- de &r ytterst vassa.

¢ Hall barn pa avstand fran maskinen.

¢ Vidror inte nagra rorliga delar.

¢ Dra ut kontakten innan du monterar
eller monterar bort delar eller rengér
maskinen.

montering

1 Valj en trumma. De flesta trummor &r
numrerade péa baksidan och
anvands pa foliande satt:

e Trumma nr 1 - Finstrimlar choklad,
noétter, moroétter, ost, palsternacka
och njurtalg

¢ Trumma nr 2 - Grovstrimlar
choklad, ndtter, morétter, ost,
palsternacka och njurtalg

¢ Trumma nr 3 - Skar i tunna skivor
16k, kal, gurka, mordtter, apple,
potatis, nétter och choklad.

¢ Trumma nr 4 - Skar i tjocka skivor
16k, kal, gurka, mordtter, apple,
potatis, nétter, choklad och rédbetor.

¢ Rivningstrumma - River
parmesanost och potatis for
kroppkakor.

OBS: Pa grund av olika
marknadsbehov kan antalet
medféljande trummor variera.

2 Montera trumman i huset pa
skar/strimlingstillbehoret for
lagvaxelsuttaget.

3 Las trumhaéllaren i lage genom att
vrida moturs tills lokaliseringslinjen ar
direkt under punkten pa huset @.

hur du anvander
skar/strimlingstillbehdret
for lagvaxelsuttaget

1 Tag bort locket till lagvéxelsuttaget
genom att skjuta haken @ och
sedan dra @.

2 Hall tillbaka haken och sétt i
skar/strimlingstilloehoret. Vrid det at
béada hallen for att l&sa fast det.

3 Stall ett uppsamlingskarl dar det
skurna kommer ut.

4 Fyll matarroret helt, sa att det som
ska skaras inte glider at sidan under
bearbetningen. Stall in hastighet 3-4
och tryck forsiktigt med stéten.

o Kal ska skaras i Klyftor och
kélstocken tas bort. Lagg kalen i
matarréret och hall bitarna uppratt
med stadigt tryck med stoten.

rengoring

1 Montera isér tillbehdret. Diska alla
delarna i varmt vatten med
diskmedel och torka. Diska inte i
maskin.
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OO

Si

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Kjer rakostapparatet med lav
hastighet nér du snitter eller rasper
gulratter, agurk, kél, epler, poteter
eller ost.

stapper

pafyllingstrakt og trommelhus
styrepinne

Trommelholder

Tromler

for bruk
Vask delene, se under "rengjering”.

kkerhetshensyn

Ikke stikk fingrene ned i matetrakten.

Bruk stapperen som felger med.
Tromlene ma handteres med
forsiktighet - de er meget skarpe!
Barn ma ikke komme i neerheten av
maskinen.

Ikke berar bevegelige deler.

Ta stopselet ut av kontakten for du
setter pa eller tar av deler.

montering

1

Velg en trommel. De fleste tromlene
har et nummer bak og brukes slik:
Trommel nr. 1 - Til fin rasping:
sjokolade, netter, gulrot, ost,
pastinakk, nyrefett.

Trommel nr. 2 - Til grov rasping:
sjokolade, netter, gulrot, ost,
pastinakk, nyrefett.

Trommel nr. 3 - Til fin snitting:
lok, kal, agurk, gulrot, epler, poteter,
natter, sjokolade.

Trommel nr. 4 - Til grov snitting:
ok, kal, agurk, gulrot, epler, poteter,
netter, sjokolade, redbeter.
Raspetrommel - Til & rive
parmesanost eller poteter for & lage
tyske potetboller.

Merk:- Antall tromler som
folger med kan avhenge av
det enkelte marked.

2 Sett trommelen inn i trommelhuset
pé rékostapparatet, uttak for lav
hastighet.

3 Las tromemlholderen pa plass ved &
dreie den i retning mot urviserne til
merket er like under punktet pa
trommelhuset @.

bruke rakostapparatet
pé lav hastighet

1 Ta av dekselet pa uttaket for lav
hastighet: Skyv lasemekanismen @
og trekk i den @.

2 Hold lasen trukket tilbake og sett pa
rakostapparatet. Drei det begge
veier til det l&ser seg pa plass.

3 Sett en bolle e.l. under utlopet.

4 Fyll pafylingstrakten slik at matvaren
ikke sklir sideveis. Velg hastighet 3 —
4 og dytt forsiktig ned med
stapperen.

o Nar du snitter kal, skjeer det i bater
og fiern stilken. Legg baten i trakten,
hold den rett, og skyv jevnt pa med
stapperen.

rengjering

1 Ta tilbehersdelen fra hverandre. Vask
alle delene i varmt sapevann og terk
dem godt. Det anbefales ikke &
vaske rakostapparatet i
oppvaskmaskinen.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

Eteen kiinnittyvaa vihannesleikkuria
A948 voidaan kayttdd mm.
porkkanoiden, kurkun, kaalin,
omenoiden, perunoiden ja juuston
viipalointiin ja raastamiseen.

Syottdpainin
Syottdsuppilo ja runko
Sijoitustappi
Kiinnitysrengas
Leikkuurummut

@OeEeO

ennen kayttoa
Pese osat, katso kohta ’puhdistus’.

turvallisuus

o Al koskaan tydnna sormiasi
syottdsuppiloon. Kayta mukana
toimitettua sydttépaininta.

o Kasittele leikkuurumpuja varoen, silla
ne ovat erittain teravia.

o Al paasté lapsia koneen lahettyville.

» Al3 koske liikkuvia osia.

¢ |rrota koneen pistotulppa
pistorasiasta ennen osien
asentamista, irrottamista tai
puhdistusta.

kokoaminen

1 Valitse leikkuurumpu. Melkein kaikki
rummut on numeroitu ja numero on
rummun takana. Rumpuja kaytetdan
seuraavasti:

e Rumpu nro 1 - Hieno raaste:
suklaa, pahkinat, porkkana, juusto,
palsternakka

¢ Rumpu nro 2 - Karkea raaste:
suklaa, pahkinat, porkkana, juusto,
palsternakka

* Rumpu nro 3 - Ohuet viipaleet:
sipuli, kaali, kurkku, porkkana,
omenat, peruna, pahkinat ja suklaa

* Rumpu nro 4 - Paksut viipaleet:
sipuli, kaali, kurkku, porkkana,
omenat, peruna, pahkint, suklaa ja
punajuuri.

¢ Rouhintarumpu -
Parmesanjuuston ja perunoiden
raastamiseen.

Huomaa: Koneen mukana
toimitettujen rumpujen maara
saattaa vaihdella eri maissa.

Aseta rumpu eteen kiinnittyvan
vihannesleikkurin runkoon.

Lukitse kiinnitysrengas paikalleen
kaantamalla sita vastapaivaan,
kunnes oikean sijoituksen osoittava
viiva on suoraan rungossa olevan
pisteen alapuolella @.

vihannesleikkurin kaytto

1

2

Irrota kayttdaukon suojalevy: tydnna
lukitsinta @ ja veda levy irti @.
Veda lukitsinta taaksepain ja tyénna
vihannesleikkuri paikalleen. Kaanna
leikkuria kumpaankin suuntaan,
kunnes se lukkiutuu.

Aseta keraysastia ulostulosaukon
alapuolelle.

Tayta syoéttdsuppilo niin, etta
ainekset eivat paase luiskahtamaan
sivusuunnassa. Kytke nopeudelle 3-
4 ja tydnna kevyesti alaspéin
syottdpainimella.

Kaalia suikaloitaessa kaali leikataan
lohkoiksi ja kanta irrotetaan. Palat
asetetaan pystysuunnassa
sy6ttdsuppiloon ja niitd painetaan
tasaisesti syottdpainimella.

puhdistus

1

Pura lisélaite osiin. Pese kaikki osat
kuumassa astianpesuaineliuoksessa
ja kuivaa sitten. Ei saa pesta
astianpesukoneeessa.



Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Havug, salatalik, lahana, elma,
patates ve peynir gibi yiyecekleri
dilimlemek ve rendelemek icin
yavas dilimleyici/rendeleyiciyi
kullaniniz.

itici

Besleme borusu ve govde
Yerlestirme mili

Sikistirma halkasi
Dilimleme/Rendeleme donatilari

OO

ilk kullanimdan 6nce

Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda ‘temizlik’ bélimine
bakiniz.

guvenlik 6nlemleri

¢ Parmaklarinizi hicbir bicimde
besleme borusuna sokmayiniz.
Yiyecek itmek icin iticiyi kullaniniz.

* Dilimleme/Rendeleme donatilarini
kullanilirken cok dikkatli olunuz.
Cunk, donatilar cok keskindir.

e Cocuklari aygittan uzak tutunuz.

* Aygitin hareketli parcalarina
dokunmayiniz.

¢ Aygitin ek parcalarini takmadan ya
da cikarmadan ve temizlemeden
once ya da kullandiktan sonra
aygitin fisini prizden cekiniz.

parcalarin takilmasi

1 istediginiz dilimleme/rendeleme
donatisini seciniz. Donatilarin cogu
numaralandirmistir ve arkalarinda
donati numarasi vardir:

* 1. numarali Donati — cikolata, kuru
yemis, havugc, peynir ve yaban
havucu ve kati ic yagd gibi
yiyecekleri ince rendelemek igin
kullanihr.

¢ 2. numarali Donati - cikolata, kuru
yemis, havug, peynir ve yaban
havucu ve kati ic yag gibi
yiyecekleri kalin rendelemek icin
kullanilir.

¢ 3. numaral Donati — sodan,
lahana, salatalik, havug, elma,

patates, kuru yemis ve cikolata gibi
yiyecekleri ince dilimlemek icin
kullanilir.

4. numarali Donati - sogan,
lahana, salatalik, havuc, elma,
patates, kuru yemis, cikolata ve
kirmizi pancar gibi yiyecekleri kalin
dilimlemek icin kullanilir.

ince rendeleme donatisi — Alman
tarzi patates hamuru yapmak icin
parmezan peyniri ve patatesi ince
rendelemek amaciyla kullanilir.

NOT: Cesitli lilkelerdeki yiyecek
tiirlerine gore saglanan donatilar
degisir.

Yavas dilimleyici/rendeleyicinin
go6vdesine istediginiz donatiyi
takiniz.

Resimde gosterildigi gibi donati
sikistirma halkasini sola dogru
cevirerek yerlestirme miline
konumlayarak gévdeye @
sikistiriniz.

yavas
dilimleyici/rendeleyicinin
kullanimi

1

Tutma milini @ stirerek yavas hiz
kapagini @ cekerek cikariniz.
Tutma milini tutarak
dilimleyici/rendeleyiciyi takiniz.
Tamamen yerine oturdugundan
emin olmak icin saga ve sola
cevirerek kontrol ediniz.
Dilimledigini ya da rendelediginiz
yiyecekleri tutmak icin altina bir kap
koyunuz.

Yiyecekleri etrafa sicramamasi icin
dikkatlice besleme borusuna
koyunuz. 3. ve 4. hizda aygiti
calistiriniz ve yiyecekleri itmek icin
iticiyi kullaniniz.

Lahana gibi yiyecekleri dilimlemek
icin saplarini kesiniz ve kiclk
parcalara ayiriniz. Daha sonra
yiyecegi besleme borusuna atiniz
ve yavasca itici ile itiniz.



temizlik

1 Aygitin parcalarini sékiinlz.
Parcalari sicak sabunlu suda
yikayip arkasindan durulayiniz. Bu
aygitin parcalarini bulasik
makinesinde yikamayiniz.
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Pted ¢tenim rozlozte ptredni stranku s ilustraci

Nizkorychlostni krouha¢ a struhadlo
pouzivejte ke krouhani a strouhani
takovych potravin, jako je mrkev,
okurka, zeli, jablko, rajce a syr.

Pritlacny hranol
Privodni trubice a téleso
Instalacni kolik
Upevriova¢ bubnu
Bubny

@eeeO

pred prvnim pouzitim
Omyijte jednotlivé dily L viz

cisténi®.

bezpecénost

¢ Nikdy nevkladejte prsty do pfivodni
trubice. K posouvani potravin
pouzivejte pfitlacny hranol.

¢ S bubny manipulujte opatrné,
protoze jsou velmi ostré.

¢ Détem znemoznéte pfistup k
spotrebici.

* Nedotykejte se pohybujicich se
casti.

¢ Pred montazi a demontazi dilt a
pred ¢isténim spotfebi¢ odpojte od
elektrického napajeni.

montaz

1 Vyberte si vhodny valec. VSechny
valce jsou vzadu ocislovany a
pouzivaji se takto:

¢ Valec €. 1 — k jemnému strouhani
¢okolady, ofecht, mrkve, syru,
pastinaku a loje.

e Valec €. 2 — k hrubému strouhani
¢okolady, ofecht, mrkve, syru,
pastinaku a loje.

¢ Valec €. 3 — k jemnému krouhani
cibule, zeli, okurky, mrkve, jablka,
rajcat, ofech( a ¢okolady.

e Valec €. 4 — k hrubSimu krouhani
cibule, zeli, okurky, mrkve, jablka,
rajcat, ofechu, ¢okolady. a Cervené
fepy.

* Rasplovaci valec - ke strouhani
parmazanu a rajcat k pfipravé
gurmanskych rajcatovych noka.

17

Poznamka: Z divodu riznych
pozadavku trhu se muze
Cislovani jednotlivych valcu lisit.
Nainstalujte valec do télesa
nizkorychlostniho krouhace a
struhadla.

Nasadte upevriovac bubnu a
otacejte jim proti sméru pohybu
hodinkovych ruci¢ek, dokud se
polohova ryska nedostane pfimo
pod znacku (bod) na télese — viz

pouziti
nizkorychlostniho
krouhace a struhadla

1

Odstrarite kryt nizkorychlostniho
vystupu: odsunte zapadku @ a
odtlacte kryci desticku @.
Zapadku pfidrzte odsunutou a
vlozte téleso krouhace a struhadla.
Pootacejte jim na obé strany, dokud
nedosedne.

Pod vystup umistéte sbérnou
nadobku.

Do pfivodni trubice vlozte tolik
potravin, aby béhem krouhani &i
strouhani nevyklouzavaly po
stranach ven. Zapnéte spotfebic pfi
rychlosti nastavené na hodnotu 3
az 4 a pfitlaénym hranolem jemné
posouvejte potraviny dovnitf.

Zeli pred krouhanim nejdfive
nakrajejte na Spalicky a odstrarite
kostal. Spalicek potom svisle
umistéte do pfivodni trubice a
rovnomérné jej posouvejte dovnitf
pfitlaénym hranolem.

cisteni

1

Odmontujte nastavec. Omyjte
vSechny dily teplou mydlovou
vodou a potom je osuste. K myti
nepouzivejte mycku nadobi.



Az alacsony sebesséegl
szeleteld/reszeld tobbek kdzott répa,
uborka, kdposzta, aima, burgonya
és sajt feldolgozasara alkalmas.

témorud

adagolo tolcsér és géptest
csatlakoz6 csonk

reszeld dob régzitd gyard
reszeld dobok

OO

az elsd hasznalat elott
Mossa el az alkatrészeket (|
készUlék tisztitasa).

.a

biztonsagi eloirasok

Soha ne nyuljon kézzel az adagolé
tolcsérbe. Mindig a tdomoruddal
nyomja le az ételt a tolcséren.

A reszeld dobok rendkivll élesek,
ezért mindig ovatosan kezelje Oket.
Kisgyermekek kdzelében ne
hasznélja a készliléket.

Soha ne érjen a készUlék mozgd
alkatrészeihez.

A készUlék szét- és Osszeszerelése,
valamint tisztitasa elott a halozati
dugaszt mindig hiizza ki a
konnektorbdl.

0Osszeszerelése

1 Valassza ki a kivant reszelo dobot. A
dob tipusét altalaban a dob hatan
levd szam jelzi.

1. sz. dob - finom reszeléshez.
Hasznélhaté pl. csokoladé, diofélék,
répa, sajt, paszternak reszeléséhez.
2. sz. dob — durva reszeléshez.
Hasznélhaté pl. csokoladé, diofélék,
répa, sajt, paszternak reszeléséhez.
3. sz. dob - vékony szeleteléshez.
Hasznélhaté pl. hagyma, kaposzta,
uborka, répa, aima, burgonya,
diofélék és csokoladé
szeleteléséhez.

4. sz. dob - vastag szeleteléshez.
Hasznalhat6 pl. hagyma, kaposzta,
uborka, répa, alma, burgonya,
diofélék és csokoladé

18

szeleteléséhez.

Reszeld dob — parmezan sait, illetve
burgonya reszeléséhez (pl.
krumplistésztahoz).

Megjegyzés: az eltéro piaci
igényeknek megfeleloen nem minden
reszeld dob alaptartozék.

A reszelo dobot illessze a géptestbe
ugy, hogy a dob tengelye a
csatlakozo csonk felé nézzen.
Helyezze fel a reszeld dob régzitd
gyarQt, és az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban elforditva rogzitse
a géptestre. A gyQrQn levo vonalnak
pontosan a géptesten levo pont ala
kell kertinie @.

a szeletelo/reszelo
hasznélata

1

4

Vegye le a robotgép alacsony
sebességl meghajtdjanak fedelét:
tolja el a régzitd gombot @, és
hiuzza ki a fedelet @.

Tolja el a régzitd gombot, és a
szeletelo/reszeld csatlakozd csonkjat
illessze a robotgép nyilasaba.
Forgassa jobbra-balra addig, amig a
készllék megfeleloen illeszkedik,
majd engedije vissza a régzitd
gombot.

Helyezzen egy edényt a
szeleteld/reszeld kiomlo nyilasa ala.
Az adagol6 tolcsért sziniltig toltse
meg, mert ezzel megakadalyozza,
hogy az étel a reszelo dob és a
géptest kozé csusszon. Kapcsolja a
robotgépet 3-4-es
sebességfokozatra, és a ttmoruddal
nyomja az ételt a reszeld dobra.

Ha képosztat szeletel, elozoleg vagja
€k alaku darabokra, és tavolitsa el a
torzsajat. Helyezze a darabokat az
adagol6 tolcsérbe, és a tdtmoruddal
folyamatosan nyomja a dobra.



a készUlék tisztitasa

1 Szerelie le a készliléket a
robotgéprol. Az alkatrészeket meleg,
mosogatdszeres vizben mossa el,
majd alaposan térolgesse el.

Az alkatrészeket ne tisztitsa
mosogatdgépben.
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Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Niskoobrotowa krajarka w
plasterki/w zapatki stuzy do krajania
i siekania surowcow takich, jak
marchew, ogorki, kapusta, jabtka,
ziemniaki i ser.

Popychacz

Rura podajaca i korpus
Kotek ustalajacy
Obsada sitka

Sitka

CISIOICIC)

przed uzyciem
Umyj cze$ci; patrz punkt
“Czyszczenie”.

dla wtasnego
bezpieczenstwa

Nigdy nie wktadaj palcow do rury
podajacej. Uzywaj przewidzianego
w tym celu popychacza.

Obchodz sig z sitkami ostroznie,
gdyz sg one nadzwyczaj ostre.
Trzymaj dzieci z dala od
urzadzenia.

Nie dotykaj ruchomych czesci.
Wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem czesci i przed
czyszczeniem.

montaz

1 Wybierz sitko. Wigkszos¢ sitek ma
z tytlu wybity numer; stuzg one do
nastepujacych celow:

Sitko Nr 1 - do siekania drobnego -
czekolady, orzechéw, marchwi,
sera, pietruszki i toju.

Sitko Nr 2 - do siekania zgrubnego
- czekolady, orzechéw, marchwi,
sera, pietruszki i toju.

Sitko Nr 3 - do cienkich plasterkow
- cebuli, kapusty, ogorkéow,
marchwi, jabtek, ziemniakow,
orzechoéw i czekolady.

Sitko Nr 4 - do grubych plasterkow
- cebuli, kapusty, ogorkow,
marchwi, jabtek, ziemniakow,

orzechéw, czekolady i burakoéw.
Tarka - do tarcia parmezanu i
ziemniakéw na placki
ziemniaczane.

Uwaga: Ze wzgledu na rézne
wymagania rynkowe liczby sitek
przewidzianych w zestawach
moga sig réznic.

2 Zatoz sitko w korpusie krajarki.

3 Zablokuj obsade sitka obracajac ja
w lewo, az kreska ustalajaca
znajdzie sie bezposrednio pod
kropka na korpusie @.

jak uzywac
niskoobrotowej krajarki

1 Zdejmij pokrywe koncowki
niskoobrotowej; przesun zatrzask
@ i nastepnie pociagnij @.
Trzymaj zatrzask odciggnigty i
nasun krajarke. Obracaj nig lekko w
lewo i w prawo, az zaskoczy na
miejsce.

Postaw naczynie pod wylotem
krajarki.

Napetnij rure podajaca, aby
surowiec nie przesuwat sig na boki
podczas obrébki. Przetacz na
predkos¢ 3-4 i lekko spychaj w dét
popychaczem.

Siekajac kapuste pokraj jg w kliny i
usun gitab. Wt6z do rury podajacej i
trzymaj klin prosto, rownomiernie
naciskajac popychacz.

czyszczenie

1 Rozbierz przystawke. Umyj
wszystkie cze$ci w gorgcej wodzie
mydlanej i nastepnie osusz. Nie myj
w zmywarce do naczyn.
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CM. unniocTpaumv Ha nepeaHen cTpaHuue

Mcnonb3yinTe HU3KOCKOPOCTHYO
nomMTepe3Ky-TepKy Ans Hapeskun Ha
Merkue
[[0NbKW/LUIMHKOBaHUSA/M3MenbYeHust
Ha Tepke Takux NPoayKTOB, Kak
MOPKOBb, OrypLibl, Kanycra, S6noku,
KapTodenb 1 cbip.

Tonkatenb

3arpysouHasi BOpoHka
YcTaHOBOYHbIN nane,
CTonopHoe KosbLo Ans
LIMINIMHAPUYECKOI Hacaaku
Linnunapuyeckve Hacagku

® ®e0

MNepen ucnonbsoBaHuem
BbImoiiTe BCe 4acTu nomMTepesku-
Tepku, cM. pasgen «OuncTkar.

Mepbl 6e3onacHoCTU

He nportankvBaiite NpoayKTbl B
3arpy304HYH0 BOPOHKY ManbLamMu.
Monb3yliTecb Tonkarenem.
Cobntogainte 0CTOPOXHOCTb Npu
YCTaHOBKE U CHATUU
LUMNUHOPUYECKUX HACcaoK, UX
pexylLLuue NoBEpXHOCTU OYEHb
OCTpbl.

He paspeluante getsim nogxoanTb
K npnbopy.

Mepen c6opkoii, pa3bopkoii 1
4YUCTKOM Npubopa BbIHLTE BUMKY U3
po3eTKn.

Cbopka

1 BblbepuTe HyXXHY0
LUnMHApUYecKyto Hacaaky. Moytu
Kaxkgas Hacagka MMeeT CBOM
HOMeEp, UCMOMb3ynTe Hacagkn ans
crnegyowmx Lenen:
Lmnunppuyeckan Hacagka Ne1 -
[nsi TOHKOro n3menbYyeHus
LoKonaga, opexoB, MOPKOBMU,
cblpa, nacTepHaka 1 xupa.
LunuHppuyeckan Hacagka Ne2 -
[nsa rpy6oro nsmens4yeHus
LIoKonaza, OpexoB, MOPKOBH,
cblpa, nacTepHaka u xupa.

He kacantecb ABWXYLUMXCA YacTen.
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¢ LUunuHapuyeckan Hacaaka Ne3 —
[1nsi TOHKOW Hape3kn penyaToro
nyka, orypLoB, KanycTbl, MOPKOBH,
s6nok, kapTodensi, opexoB u
Luokonaga.

LUununpgpuyeckas Hacagka Ne4 —
[ns KpynHoOW Hape3kn penyaToro
nyKa, orypLoB, KanycTbl, MOPKOBMU,
s6nok, kapTodhensi, opexos, u
LUOKOMafa 1 CBeKIbI.

Tepka - [Ina namens4yeHus
napmesaHa u kaptodens ans
NpUroToBNEHUsT KapTodenbHbIX
KneLoK.

MpumeyvaHue: U3-3a
HecoBnaaeHus Tpe6oBaHU B
pasHbIX CTpaHax Yncrno
nocTaBnAeMbIX LUIMHAPUYECKUX
HacafoK MOXEeT MEeHATbCA.
YcTaHOBUTE LUNMHAPUYECKYIO
HacafKy B KOpPMyC HW3KOCKOPOCTHOM
TIOMTEPE3KN-TEPKU.

3 YcTaHoBWTE CTOMOPHOE KOMbLO Ans
huKcaLmmn Hacaaku, noBopaymBas
€ro NpoTWB YacoBOW CTPENKW, Noka
TIMHUSA Ha KOMbLie HE OKaXeTCst
npsiMo nog Toukow @ Ha koprnyce.

Skcnnyataums
NOMTEpPE3KN-TEPKM

1 CHUMWTE KPbILLKY C YCTaHOBOYHOIO
0oTBEPCTUS: cMecTUTe BOOK
chukcaTtop @ 1 NoTsaHUTe Ha cebs
KPbILLKY @.

Mpun cmeleHHOM dhmkcaTope
BCTaBbTE B YCTAHOBOYHOE
0oTBEPCTUE NTOMTEPEIKU-TEPKM.
Cnerka noBopa4unBasi JIoMTepesKy-
TEPKY B MPOTUBOMOMOXHbIX
HanpaeneHusx, nobenrteck ee
dukcaumm.

[NomecTnTe emKOCTb AN
M3MenbYeHHOro NpoayKTa nog
BbIXOAHOE OTBEPCTUE NTOMTEpPE3KU-
TEPKU.

3anonHuTe 3arpy304Hyt0 BOPOHKY
Takum obpasom, 4Tobbl BO BpeMs
nepepaboTku NPOAYKT HEe CKONMb3Wn



no 60KOBbLIM CTEHKaM. YCTaHOBUTE
CKOpPOCTb 3-4 N HavyHUTE
nepepaboTky npogykTa, HECUNbHO
HaaaBnuBasl Ha NPOAYKT
TOnKaTenem.

¢ Kanycty nepen nsmens4yeHnem
nopexbre Ha KnMHoobpasHble
OONbKN W yaanuTe KOYepbIKKY.
[MomecTuTe OONbKN B 3arpy304HyH0
BOPOHKY B BEPTUKASIbHOM
NMONOXEHUN U NoCcUnbHee
HagaenuBanTe Ha TonkaTtenb BO
BpeMsi nepepaboTku.

Ouunctka

1 CHumuTe Hacagaky. Mpomoiite BCce
YacTun ropsiyelt MbINbHOW BOAOW,
3aTeM BbITpPUTE KUX Hacyxo. He
MOMTE YacTu B NOCYAOMOEYHON
MaLLuHe.
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Mpiv atré TNV avdyvwaon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV PTrPOoTIVA O£AiSa dTrou

TAPEXETAI N EIKOVOYPAPNon

Xpnaipotroinate 1o wWKOPTNG yia
PETEG/AWPIdEG XaUNANG TaxUTnTag
yIa VO KOWETE 0€ PETEG/AWPIdES N
VO TEJAXIOETE TPOPEG OTTWG KAPOTA,
ayyoupia, Adxavo, uAAa, TTaTaTeg A
TUpI.

QoTApag

ZwAAvVag TPOPodOaTiag Kal Cwua
Agoviokog aog@aleiag
AvtioThpiypa KuAivdpou
KUOAivopol

(CICIOICIS)

TTPIV a1ré TN XpRon
MAOveTe Ta pépn, BAETTE evoTnTA:
"kaBapiopog”.

aoc@dAcia

¢ [loté un Bagete Ta SAXTUAG Ooag aTO
OWARVa TPOPOdOTiag.
XPNOIPOTIOIEITE TOV TTAPEXOUEVO
woThpa.

* Na xeIpifeaTe TOUG KUAIVOPOUG HE
TTPOCOXN, Eival ECAIPETIKA AIYXUNPOI.

¢ Kpardre Ta Taidid pakpid amoé 1o
pnxavnua.

¢ Mnv ayyigeTe Ta KIVOUPEVQ PEPN.

¢ H ouokeun TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
atré 10 pedpa T600 TIPIV TNV
TTPOCAPHOYH i APaipeCn KATTOI0U
€CAPTANATOG, 600 Kal TTPIV TOV
KaBapIopo TnG.

yla va
OUVOPHUOAOYAOETE

1 EmAégre évav KUAIvOpo. O1
TEPIoodTEPOI KUAIVOPOI gival
apIBuNpévol OTO TTIoOW PEPOG TOUG
Kal XpNOIUOTToIoUVTal WG EEAG:

¢ KUMvdpog No 1 - Na Aetrto
TEMAXIOUO: - OOKOAATA, Enpoi
KOpTTOi, KApOTa, TUPI, SAUKI Kal
uTTOAIa

¢ KuUAivdpog No 2 - Ta Tepayiopd oe
XOVTPd KOPUATIO: - COKOAATA, Enpoi
KapTTOi, KApOTa, TUPI, SAUKI Kal
utéAia

¢ KOAIvEpog No 3 - MNa kéyiuo oe
AETTTEG QETEG: - KPEPMUDIA, Adxava,
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ayyoupia, KapdTa, MAAQ, TTATATEG,
&npoi KapTToi Kl GOKOAGTA.
KUAivdpog No 3 - lNa kéyipo oe
XOVTPEG PETEG: - KPEUUUDIA, Adxava,
ayyoupia, kKapdTa, PAAQ, TTATATEG,
&npoi KapTToi COKOAATA Kal
TavTgapia.

0OdovTwTog KUAIvEpog - MNa
TPiYIPO TUPIOU TTAPUECAVAG KOl
TaTaTOg YIa FEPUAVIKA VIAUTTAIVG
TaTaTag (SQVITHIENT).

Inupeiwon:- Aoyw Twv
SI0QOPETIKWYV ATTAITACEWV YIa
KG0e ayopd o apiBuog Twv
TTAPEXOUEVWV KUAIVEpWV PTTOpEi
va Slapépel.

Taipia&re Tov KUAIVOPO OTO TWUA
Tou KOPTng yia GETEG/AWPIdEG
XAUNAAG TaxUTNTOG.

Ac@aAioTe TO aQvTIOTAPIYUO TOU
KUAivdpou otn Béon Tou
OTPEPOVTAG TO aPIoTEPOTTPOPA
HEXPIG GTOU N ypappn acedahiong
Bpebei akpIBwg atrd KaTw atod TNV
Koukida oTo owua @.

yla va XPNOIKJOTTOINOETE
10 KOQTNG VIO
QETEG/AWPIdES

1

A@aipéaTe TO KAAUPPO TOU OTOUIOU
€gaywyng XapnAng Taxurnrag:
oUpeTe TO AYKIOTPO @ Kal OTN
ouvéxela Tpapnire 1o @.

KpatAoTe 1O AyKIGTPO TTicW Kal
eloayayete 10 KOQTNG yia
PETEG/AWPIDEG. ZTPEWTE TO KAl TTPOG
TIG 300 KATEUBUVOEIG PEXPIG GTOU
ao@alioel otn B€on Tou.
TotoBeTOTE £va BoxEeio GUANOYNAG
KATW O1Td TO OTOMIO £EAYWYNG.
[epioTe T0 CWARVa TPOYOdOGiag
WOTE VA PNV TTOPATTECEl TPOPA KATA
N didpkela TNG dIAdIKATIOG.
EmAéETe TaOTNTO 3-4 KOI TTIECTE PE
TOV WOTAPA EAAPPA TTPOG TA KATW.

Ortav Tepayigete Adxavo, KOYTE TO

o€ TPIYWVIKA KOPPATIa Kol BYAATE TO
KOToAvl. BaATe TO 0TO CWARVA



TPOPOd0aiag Kal KpaTHaTE To OPBIo
QAOKWVTAG OTABEPN TTiEDN WE TOV
woTApa.

KaBapioudg

1

AtoouvapuoAoyRoTe TO
TpoadpTnua. MAGveTE OAa Ta pépn
g€ KauTd vEPO PE GATTOUVI, ETTEITA
oTeyVWOoTE. Mnv Ta TTAEvETE O€
TTAUVTAPIO TTIATWV.
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