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Use the multi-mill to mill such things
as spices, herbs, nuts, baby food,
salad dressings, cooked fruit,
biscuits, bread and coffee beans.

safety interlock tabs

fixed blade unit

rubber seal

milling jar

assembled multi-mill

storage jar and lid (3 supplied)
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before use
Wash the parts: see ‘cleaning’

safety

® Don't touch the sharp blades. Keep
the fixed blade unit away from
children.

® Only use the jar with the fixed blade
unit supplied.

® Never blend hot liquids in the multi-
mill.

® Never remove the multi-mill until the
blades have completely stopped.

® Always ensure that the multi-mill and
safety interlock tabs are not
damaged.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning.

® Don't let children or infirm people
use the machine unsupervised.

® Never use a damaged machine. Get
it checked or repaired: see ‘service’.

® Don't let children play with the machine.

® Only use the machine for its
intended domestic use.

® Never leave the appliance
unattended when it is operating.

important

The fixed blade unit is
designed so that it will not fit
onto the mixer outlet unless
the milling jar is in place.
Consequently the milling jar
cannot be removed whilst the
unit is assembled on the
machine.

The moulded skirt on the
bottom of the milling jar is
fitted during manufacture to
comply with safety standards
and no attempt should be
made to remove it.

Never run the multi-mill for longer
than two minutes - it will overheat.
Switch off as soon as you have the
right consistency. Spices take less
than one minute.

Don’t mill turmeric - it's too hard.
Break ginger up before milling.

to use the multi-mill

1

Put your ingredients into the jar.
Don’t fill above the maximum level.
Ensure the rubber seal is snugly in
place in the fixed blade unit.

Turn the fixed blade unit upside
down. Lower it onto the jar, blades
down, then turn to lock into position.
To assist with fitting, align the § on
the milling jar with the A on

the fixed blade unit, then turn to lock
until the symbols align as shown l .
Remove the high speed outlet cover
(1}

Screw the multi-mill onto the outlet
0.

Switch on to maximum speed.



hints

® Herbs are best milled when clean
and dry.

® Always add a little liquid when
blending cooked ingredients to make
baby food.

care & cleaning

jars/lids
Wash by hand in hot soapy water.

fixed blade unit
1 Remove and wash the rubber seal.
2 Brush the blades clean under a tap.
Keep the underneath of the unit dry.
3 Leave to air dry.



CJCICIOICIC)

Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik de multimolen voor het
vermalen van bijvoorbeeld
specerijen, kruiden, noten,
babyvoedsel, sladressings, gekookt
fruit, koekjes, brood en koffiebonen.

grendellipjes

toestel met permanente messen
rubberen afdichting

maalpot

gemonteerde multimolen

pot en deksel voor bewaren (3
meegeleverd)

voor het gebruik
Was de onderdelen: zie ‘reiniging’

veiligheid

Raak de scherpe messen niet aan.

Houd het toestel uit de buurt van

kinderen.

Gebruik de pot alleen met het

geleverde toestel met permanente

messen.

Meng nooit hete vioeistoffen in de

multimolen.

Verwijder de multimolen pas als de

messen volledig tot stilstand zijn

gekomen.

Controleer altijd of de multimolen en

grendellipjes niet beschadigd zijn.

Schakel het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact:

o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert

O na ieder gebruik

o voor het reinigen.

Laat kinderen niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
huishoudelijke toepassingen.

Laat het toestel nooit onbeheerd aan
staan.

belangrijk

Dit toestel is zo ontworpen,
dat het niet op de mixer past,
tenzij de pot op zijn plaats zit.
De pot kan dus ook niet
verwijderd worden wanneer
het toestel op de machine
gemonteerd is.

De gegoten rand onderaan de
pot werd in naleving van de
veiligheidsnormen tijdens de
fabricage aangebracht. Deze
rand mag niet verwijderd
worden.

Laat de multimolen nooit langer dan
twee minuten draaien - anders raakt
hij oververhit.

Schakel de molen uit zodra het
voedsel de gewenste dikte heeft.
Voor specerijen heeft u minder dan
een minuut nodig.

Vermaal geen geelwortel - deze is te
hard.

Breek gemberwortel in stukken
alvorens deze te vermalen.

® Gebruik het apparaat nooit als het is
beschadigd. Laat het dan nakijken of
repareren: zie ‘klantenservice’.



het gebruik van de
multimolen

1 Doe uw ingrediénten in de pot. Zorg
dat de inhoud niet boven de
maximum-aanduiding uitkomt.

2 Zorg dat de rubberen afdichting
goed in het toestel past.

3 Zet het toestel ondersteboven. Laat
het op de pot zakken, met de
messen naar omlaag. Vastdraaien.
Monteren: breng de B op de pot in
één lijin met de A
op het toestel. Vastdraaien, zodat de
symbolen zo tegen elkaar komen te
liggen l .

4 Verwijder de dop van de
hogesnelheidsopening @.

5 Schroef de multimolen op de
opening @.

6 Schakel het apparaat in op de
maximale snelheid.

tips

® Kruiden kunnen het beste worden
gemaald wanneer ze schoon en
droog zijn.

® \oeg altijd een beetje vioeistof toe bij
het vermalen van gekookte
ingrediénten voor het maken van
babyvoedsel.

onderhoud & reiniging

[y

potten/deksels
Met de hand wassen in een warm
sopje.

toestel met permanente
messen
Verwijder en was de rubberen
afdichting.
Wrijf de messen onder de
waterkraan schoon. Zorg dat de
onderkant van het toestel droog
blijft.
Laat de eenheid aan de lucht
drogen.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

Utilisez le moulin pour moudre des
aliments comme les épices, les
herbes aromatiques, les noix, les
aliments pour bébé, les sauces pour
les salades, les fruits cuits, le pain ou
les grains de café.

ergots de verrouillage de sécurité
unité porte-lames fixe

joint en caoutchouc

pot

moulin assemblé

pot de conservation et couvercle (3
fournis)

CJCICIOICIC)

avant d’utiliser votre appareil
Lavez les différents éléments de
I'appareil : voir "nettoyage".

sécurité

® Ne touchez pas les lames
tranchantes. Conservez I'unité porte-
lames fixe hors de portée des
enfants.

® N'utilisez le bocal qu’avec I'unité
porte-lames fournie.

® N'utilisez jamais le moulin pour
mélanger des liquides chauds.

® Ne retirez jamais le moulin tant que
les lames ne sont pas complétement
al'arrét.

® Assurez-vous toujours que le moulin
et les ergots de verrouillage de
sécurité ne sont pas endommagés.

® FEteignez et débranchez I'appareil :
O avant d’adapter ou de retirer des

éléments

o apres utilisation
O avant le nettoyage.

® N'utilisez jamais un appareil

endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service
aprés-vente”.

Ne laissez pas les enfants jouer avec
cet appareil.

Utilisez cet appareil uniquement pour
I'usage domestique auquel il est
destiné.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsque vous I'utilisez.

important

L’unité porte-lames fixe est
étudiée pour ne pas s’adapter
sur Porifice du mixer jusqu’a
ce que le bol du mixer soit en
place. Par conséquent, le bol
du mixer ne peut pas étre
retiré pendant que Punité est
assemblée sur Pappareil.

La jupe moulée sur le fond du
pot de mouture est mise en
place en cours de fabrication
afin de satisfaire aux normes
de sécurité et il ne doit en
aucun cas étre tenté de la
retirer.

Ne faites jamais fonctionner le
moulin pendant plus de deux
minutes, car il surchaufferait.
Eteignez I'appareil dés que vous
avez obtenu la consistance que vous
vouliez pour vos aliments. La
transformation des épices doit
prendre moins d’une minute.
N’utilisez pas votre moulin pour
moudre du safran des Indes, car la
consistance de cette épice est trop
dure.



® Coupez le gingembre en morceaux
avant de le moudre.

utilisation de votre
moulin

1 Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas au-
dessus du niveau maximum.

2 Assurez-vous que le joint
d’étanchéité en caoutchouc est bien
en place sur I'unité porte-lames.

3 Retournez I'unité porte-lames.
Abaissez-la dans le bocal, lames
vers le bas, puis tournez pour la
verrouiller. Pour faciliter I'installation,
alignez le A sur le bol du mixer
avec le B sur 'unité porte-lames
fixe, puis tournez pour verrouiller
jusqu’a ce que les symboles
s’alignent comme illustré : .

4 Retirez le couvercle du socle
adaptateur @.

5 Vissez le moulin sur I'orifice @.

6 Mettez I'appareil en marche a vitesse
maximum.

conseils

® || est préférable de moudre les
herbes aromatiques une fois
nettoyées et seches.

® Ajoutez toujours un peu de liquide
lorsque vous mélangez des
ingrédients cuits pour préparer de la
nourriture pour bébé.

entretien et nettoyage

pots/couvercles
Lavez a la main dans de 'eau
chaude savonneuse.

unité porte-lames fixe

1 Retirez et lavez le joint d’étanchéité
en caoutchouc.

2 Brossez les lames sous I'eau du
robinet pour les nettoyer. Maintenez
le dessous de I'unité toujours sec.

3 Laissez sécher a I'air libre.



Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

lhre Kréauter- und Gewirzmihle
eignet sich nicht nur zum Zerkleinern
von Krautern und Gewdirzen,
sondern auch zur Zubereitung von
Babynahrung, Paniermehl,
Salatsaucen und zum Mahlen von
Kaffeebohnen.

Sicherheits-Verriegelungsnasen
Festes Messerwerk
Gummidichtung

Mixbecher

Multi-Mill, zusammengebaut
Aufbewahrungsbecher mit Deckel
(3 mitgeliefert)

CJSICISICIC)

Vor dem Gebrauch
Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung’

Sicherheitshinweise

® Bitte bertihren Sie nicht die scharfen
Klingen. Halten Sie das feste
Messerwerk von Kindern entfernt.

® Verwenden Sie das Gefall nur mit
dem mitgelieferten festen

Messerwerk.

® Keine heilen Flussigkeiten einfillen.
® Miihle erst abnehmen, wenn die

Messer zum Stillstand gekommen

sind.

® |mmer darauf achten, dal die Multi-

Mill und die Sicherheits-

Verriegelungsnasen nicht beschadigt

sind.

® Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen:

o vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des
Gerates

o nach Gebrauch

o vor der Reinigung

® Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn

Gerat oder Kabel beschéadigt sind
(Uberprufen und ggf. reparieren
lassen: siehe 'Kundendienst').
Kinder nicht mit dem Geréat spielen
lassen.

Das Gerét ist nur flr den Gebrauch
im Haushalt bestimmt.

Lassen Sie das Gerat im Betrieb
niemals unbeaufsichtigt.

Wichtig

Das feste Messerwerk passt
nur auf die Mixerdéffnung,
wenn der Mahlbehdlter
aufgesetzt ist. Deshalb kann
der Mahlbehiilter nicht
entfernt werden, wihrend
sich das Messerwerk auf dem
Gerat befindet.

Der geformte Rand am Boden
des MahlgefaBes wird
wahrend der Herstellung
angebracht, um die
Sicherheitsnormen
einzuhalten. Er darf nicht
entfernt werden.

Mahlvorgang auf maximal 1 Minute
beschranken - Uberhitzungsgefahr.
Gerat ausschalten, sobald die
gewinschte Konsistenz erreicht ist.
Das Mahlen von Gewirzen bendtigt
weniger als 1 Minute.

Keinen Kurkuma mahlen - dieses
Gewdirz ist zu hart.

Ingwer vor dem Mahlen in kleinere
Stucke schneiden.



Zusammensetzen an/auf
der Maschine

1 Mixer-/Vorratsglas mit der
gewiinschten Menge fillen
(Markierung Maximum beachten).

2 Bitte vergewissern Sie sich, dass die
Gummidichtung fest in das feste
Messerwerk eingesetzt ist.

3 Drehen Sie das feste Messerwerk
um. Fihren Sie es in das GefaR ein,
so dass die Klingen nach unten
zeigen, und drehen Sie es fest.
Damit sich das Messerwerk leichter
einsetzen lasst, richten Sie B auf
dem MahlgefaB mit A auf
dem festen Messerwerk aus. Drehen
Sie das Messerwerk dann zum
Arretieren, bis die Symbole wie
gezei%t miteinander ausgerichtet
sind A .

4 Die Abdeckung des
Hochgeschwindigkeitsantriebs
abnehmen @.

5 Kréuter-/Gewirzmiihle @ aufsetzen
(durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn an der Maschine zu
befestigen).

6 Geschwindigkeitsstufe Maximal
waéhlen.

Tipps

® Krauter lassen sich am Besten
sauber und trocken mahlen.

® Zur Herstellung von Babynahrung
aus gekochten Zutaten immer etwas
Flussigkeit zugeben.

Pflege & Reinigung

Gldser/ Deckel
Von Hand in heiRem Seifenwasser
waschen.

Festes Messerwerk

Die Gummidichtung abnehmen und
waschen

Reinigen Sie die Klingen mit einer
Biirste unter einem Wasserhahn. Die
Unterseite des Messerwerks muss
trocken bleiben.

An der Luft trocknen lassen.



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usare il macinatutto per macinare
ingredienti come spezie, erbe, frutta
secca, cibi per neonati, condimenti
per insalata, frutta cotta, biscotti,
pane e chicchi di caffe.

base di sicurezza
complessivo delle lame fisso
tenuta di gomma

vaschetta del tritatutto
tritatutto montato

vaschetta di conservazione e
coperchio (3 in dotazione)

CJCICIOICIC)

prima dell'uso

Lavare i componenti
dell'apparecchio (vedere sezione
'pulizia’).

sicurezza

® Non toccare le lame affilate. Tenere il
complessivo delle lame fisso fuori
della portata dei bambini.

® Utilizzare la vaschetta solamente con
il complessivo delle lame fisso
fornito.

® Non inserire mai liquidi bollenti nel
macinatutto.

® Non togliere mai il macinatutto prima
che le lame abbiano smesso del
tutto di girare.

® Controllare sempre che il tritatutto e
la base di sicurezza non abbiano
subito danni

® Spegnere |'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente:

o prima di montare o staccare
qualungue componente

o dopo aver usato |'apparecchio

o prima di pulire I'apparecchio.

® Non usare mai I"apparecchio se
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appare danneggiato. Farlo
controllare o riparare - vedere
sezione "'manutenzione’.

Non lasciare che i bambini giochino
con I'apparecchio.

Usare I'apparecchio solo per I'uso
domestico a cui é stato destinato.
Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito mentre € in funzione.

importante

Il complessivo delle lame
fisso e progettato in modo da
poter essere inserito
nell’apparecchio solo dopo
aver montato la vaschetta.
Pertanto non é possibile
togliere la vaschetta se il
complessivo delle lame &
montato sull’apparecchio.

Il bordo sagomato presente
sulla parte inferiore della
vaschetta del tritatutto &
inserito durante la
fabbricazione in conformita
agli standard di sicurezza e
non deve essere rimosso.
Non azionare mai il macinatutto per
pit di due minuti, altrimenti si
surriscaldera.

Spegnere il macinatutto non appena
gli ingredienti all'interno hanno
raggiunto la consistenza desiderata.
Per le spezie ¢ sufficiente meno di
un minuto.

Non macinare mai la curcuma,
poiché e troppo dura.

Spezzare lo zenzero prima di
macinarlo.



come usare il
macinatutto

1 Versare gli ingredienti nella
vaschetta. Non riempire il
macinatutto oltre il livello massimo
indicato.

2 Controllare che la guarnizione in
gomma sia bene inserita sul
complessivo delle lame fisso.

3 Capovolgere il complessivo delle
lame. Abbassarlo sulla vaschetta con
le lame rivolte verso il basso e
ruotarlo in modo che si blocchi in
posizione. Per facilitare I'inserimento,
allineare il simbolo B sulla vaschetta
con il simbolo A
sul complessivo delle lame, quindi
ruotare e bloccare in posizione in
modo che i simboli siano allineati
come indicato : .

4 Togliere la copertura dall’attacco ad
alta velocita @.

5 Awvitare il macinatutto sull'uscita @.

6 Ora spostare il selettore sulla velocita
massima.

consigli

® | e erbe si macinano meglio se sono
pulite e asciutte.

® Aggiungere sempre una piccola
quantita di liquido quando si
lavorano ingredienti cotti per
preparare cibi per neonati.

pulizia e cura
dell'apparecchio

vaschette/coperchi
Lavare questi componenti a mano, in
acqua calda saponata.

complessivo delle lame fisso

1 Togliere e lavare la guarnizione in
gomma.

2 Spazzolare le lame sotto il getto
d’acqua del rubinetto. Non lasciare
che la parte inferiore del complessivo
delle lame si bagni.

3 Lasciare asciugare i componenti a
contatto con I'aria.

11



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

@O O

Utilize o moinho de especiarias para
moer especiarias, ervas aromaticas,
frutos secos ou cozidos e graos de
café ou para preparar bolachas ou
péo ralado, molhos para saladas ou
comida para bebé.

patilhas do entrebloqueio de
seguranga

unidade das laminas fixa

anel vedante de borracha

boido do moinho

moinho de especiarias montado
boido de armazenagem e tampa (3
fornecidos)

antes da utilizacao
Lave as pecas: veja a secgao
“limpeza”.

seguranca

Nao toque nas laminas afiadas.
Mantenha a unidade das laminas fixa
fora do alcance das criancas.

S6 deve utilizar o copo com a
unidade das laminas fixa fornecida.
Nunca bata liquidos quentes no
moinho de especiarias.

Nunca retire 0 moinho de
especiarias até as laminas terem
parado completamente.
Certifique-se sempre de que o
moinho de especiarias e as patilhas
do entrebloqueio de seguranca nédo
estdo danificados.

Desligue no interruptor e da tomada:
o Antes de colocar ou retirar pecas
o Depois de usar

o Antes de limpar.
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® Nunca utilize uma maquina

danificada. Leve-a a arranjar:
verifique a seccéo “servigo”.

Né&o deixe as criangas brincarem
com a maquina.

Utilize a m&quina apenas para o0 uso
domeéstico pretendido.

Nunca deixe o aparelho a funcionar
sem supervisgo.

importante

A unidade das laminas fixa foi
concebida de forma a nao
encaixar na tomada do
moinho a ndo ser que o copo
do mesmo esteja instalado.
Consequentemente, o copo do
moinho nao pode ser retirado
enquanto a unidade estiver
instalada na maquina.

A base moldada do fundo do
copo do moinho de
especiarias é instalada
durante o processo de fabrico
de forma a respeitar as
normas de seguranca e nao
devera tentar remové-la.
Nunca faga funcionar o moinho de
especiarias por mais de dois
minutos, caso contrario podera
sobreaquecer.

Desligue-o logo que obtenha a
consisténcia desejada. No caso das
especiarias, isto levard menos de um
minuto.

N&o moa acafrdo-da-india pois é
demasiado duro.

Parta o gengibre em bocados antes
de o moer.



utilizagdo do moinho de
especiarias

1 Coloque os ingredientes no copo.
N&o o encha acima do nivel
maximo.

2 Certifique-se de que a anilha de
borracha esta devidamente
colocada na unidade das laminas
fixa.

3 Vire a unidade das laminas fixa de
cabeca para baixo. Coloque-a
dentro do copo, com as laminas
para baixo, e rode-a até travar na
posicdo devida. Para facilitar a
instalagéo, alinhe o B do copo com
o A\ da unidade
das laminas fixa e depois rode para
travar até os simbolos ficarem
alinhados, da forma ilustrada : .

4 Retire a tampa da tomada de alta
velocidade @.

5 Rosque o moinho de especiarias na
tomada @.

6 Ligue a velocidade maxima.

sugestoes

® As ervas aromaticas frescas devem,
idealmente, estar limpas e secas
antes de serem moidas.

® Adicione sempre um pouco de
liquido ao moer ingredientes
cozinhados para preparar comida
para bebé.

manutengao e limpeza

boides/tampas
Lave-0os & m&o com agua quente e
detergente de loica.

unidade das laminas fixa

1 Retire e lave a anilha de borracha.

2 Escove e lave as laminas em agua
corrente. Mantenha a parte inferior
da unidade das laminas seca.

3 Deixe secar ao ar.

13



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice el multimolinillo para moler
alimentos como especias, hierbas,
frutos secos, papillas, alifios para
ensaladas, fruta cocida, galletas,
pan y café en grano.

lenguetas de cierre de seguridad
unidad de cuchillas fija

sello de goma

jarra para moler

molinillo multiusos ensamblado
jarra de almacenamiento y
tapadera (se suministran 3)

CJCICIOICIC)

antes de usarlo
Lave las piezas: vea “limpieza”

seguridad

® No toque las cuchillas afiladas.
Mantenga a los nifios alejados de la
unidad de cuchillas fija.

® Utilice la jarra s6lo con la unidad de
cuchillas fija facilitada.

® No introduzca liquidos calientes en
el multimolinillo para mezclarlos.

® Nunca quite el multimolinillo hasta
que las cuchillas se hayan detenido
completamente.

® Aseglrese siempre de que el
molinillo multiusos vy las lengiietas de
cierre de seguridad no estén
dafiados.

® Apague y desenchufe el aparato:
O antes de colocar o quitar piezas
o después de usarlo
o antes de limpiarlo.

® Nunca utilice un aparato si esta
dafiado. Llévelo a revisar o reparar:
vea “mantenimiento”.
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No deje a los nifios jugar con el
aparato.

Utilice el aparato Gnicamente para el
uso doméstico al que esta
destinado.

Nunca deje el aparato desatendido
cuando esté funcionando.

importante

La unidad de cuchillas fija
esta disefiada de forma que
no quepa en el orificio de la
mezcladora a menos que la
jarra de molido esté colocada
en su sitio. En consecuencia,
la jarra de molido no se puede
retirar mientras la unidad esté
acoplada al aparato.

El bisel moldeado de la parte
inferior de la jarra de molido
se acopla durante la
fabricacion para cumplir con
las normas de seguridad y no
se debe intentar quitarlo.
Nunca haga funcionar el
multimolinillo durante mas de dos
minutos, ya que se recalentara.
Apaguelo una vez haya obtenido la
consistencia adecuada. Las
especies tardan menos de un
minuto.

No muela circuma ya que es
demasiado dura.

Antes de moler jengibre, rémpalo en
trozos.



para usar el consejos o
. L ® | as hierbas se muelen mejor si estan
multimolinillo fimpias y secas.
® Afiada siempre un poco de liquido al
mezclar ingredientes cocidos para
hacer papillas.

1 Coloque los ingredientes en el tarro.
No lo llene por encima del nivel
maximo.

2 Asegurese de que el sello de goma . . .
esté bien ajustado en la unidad de cuidado y “mpleza

cuchillas fija. jarras/tapaderas

3 Ponga la unidad de cuchillas fija Lavelos a mano con agua caliente y
boca abajo. Situela sobre la jarra, detergente.

con las cuchillas hacia abajo;
después, girela para inmovilizarla.
Para facilitar el montaje, alinee el
simbolo B de la jarra de molido con
el simbolo A de la unidad de
cuchillas fija; después girela hasta
que los simbolos queden como se
indica : .

4 Quite el protector de la salida de
potencia de alta velocidad @.

5 Enrosque el multimolinillo en el
orificio @.

6 Situe el interruptor en la velocidad
maxima.

unidad de cuchillas fija
1 Saque la junta de goma y lavela.
2 Limpie las cuchillas cepillandolas
bajo el agua del grifo. Mantenga
seca la parte inferior de la unidad.
3 Deje que se seque.
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Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug universalkveernen til at male
sadanne ting som krydderier,
krydderurter, ngdder, babymad,
salatdressing, kogt frugt, kiks,
tvebakker, brad og kaffebgnner.

sikkerhedslaseflige

fast knivenhed
gummitaetningsring

kveernglas

samlet universalkvaern

glas og lag til opbevaring (3 stk.
medleveres)

CJCICIOICIC)

inden brug
Vask delene: se 'renggring’.

sikkerhed

® Rgr ikke ved de skarpe knive. Lad
aldrig bgrn komme i naerheden af
den faste knivenhed.

® Anvend kun glasset med den
medleverede, faste knivenhed.

® Blend aldrig varme vaesker i
universalkveernen.

® Fjern aldrig universalkvaernen, fgr
knivene er standset helt.

® Sgrg altid for at universalkveernen og
sikkerhedslasefligene ikke er
beskadigede.

® Sluk og tag stikket ud af
stikkontakten:

o inden dele seettes pa eller tages af

o efter brug
o fgr renggring.
® Anvend aldrig en beskadiget
maskine. Fa den efterset eller
repareret: se ‘service'.
® | ad aldrig barn lege med maskinen.
® Anvend kun maskinen til det
beregnede, private formal.

® G4 aldrig fra apparatet, nar det er i
brug.

vigtigt

® Den faste knivenhed er
konstrueret saledes, at den
kun kan saettes pa maskinens
udtag, hvis kvaernglasset
sidder pa plads. Derfor kan
kvaernglasset ikke fjernes,
mens enheden sidder pa
maskinen.

® Det formstobte skort pa
bunden af kvaernens glas
monteres under fabrikationen
for at overholde
sikkerhedsstandarder, og der
ma ikke gores forsog pa at
fjerne det.

® | ad aldrig universalkvaernen virke
leengere end 2 minutter - den vil
blive for varm.

® Sluk for den, sa snart den rette
konsistens er opnéet. Krydderier
tager under 1 minut.

® Mal ikke gurkemejerod - da den er
for hard.

® Braek ingefaer i stykker fgr maling.



sadan anvender du
universalkvaernen

1 Kom ingredienserne i glasset. Fyld
ikke over det maximale niveau.

2 Sgrg for at gummiteetningsringen
sidder rigtigt pa plads i den faste
knivenhed.

3 Vend den faste knivenhed pa
hovedet. Saenk den ned pé glasset
med knivene nedad og drej den for
at lase den fast. Det er lettere at
seette den pa, hvis kveernglasset
rettes ind med den faste knivenhed
og sa drejes, indtil symbolerne er ud
for hinanden som vist.

4 Fjern deekslet over det hurtige
hastighedsudtag @.

5 Skru universalkveernen pa udtag €.

6 Indstil p&4 maksimal hastighed.

tips

® Det er bedst at male krydderurter,
nar de er rene og tarre.

® Nar der blendes kogte ingredienser
til babymad, skal der altid tilseettes
lidt veeske.

pleje & rengaring

glas/lag
Vask i handen i varmt seebevand.

fast knivenhed

Fjern og vask gummiteetningsringen.

2 Barst knivene rene under
vandhanen. Hold undersiden af
enheden tar.

3 Lad knivenheden lufttarre.

[N
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Vik ut fraimre omslaget innan du bérjar ldsa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

Anvand multikvarnen for t.ex.
kryddor, ortkryddor, nétter, barnmat,
salladdressing, kokt frukt, kexsmulor,
brédsmulor och kaffebdnor.

forreglingstungor

fast bladenhet

gummitatning

malningsburk

monterad multikvarn
férvaringsburk med lock (3 st.
medfdljer)

CJSICISICIC)

fore anvédndningen
Diska alla delarna, se "rengéring".

sakerheten

® Vidror inte de vassa bladen. Forvara

den fasta bladenheten utom rackhall

for barn.

Anvand bara burken med den

medféljiande fasta bladenheten.

Mixa aldrig varma vétskor i

multikvarnen.

Tag aldrig bort multikvarnen forran

bladen har stannat helt.

Kontrollera alltid att multikvarnen och

forreglingstungorna &r oskadade.

Sténg av den och dra ut sladden:

o innan du monterar eller tar bort
delar

o efter anvandningen

o fore rengoring.

Anvénd aldrig maskinen om den ar

skadad. F& den kontrollerad eller

reparerad, se "service".

L&t inte barn leka med maskinen.

Anvand bara maskinen for avsett

bruk i hushallet.

Lamna aldrig apparaten obevakad

nar den gar.
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viktigt

Den fasta bladenheten ar
konstruerad sa att den inte
passar pa mixeruttaget om
inte kvarnburken ir pa plats.
Darfor kan inte kvarnburken
tas bort medan enheten sitter
kvar pa maskinen.

Den formgjutna kanten pa
kvarnburkens botten har satts
dit vid tillverkningen for att
apparaten ska uppfylla
sdkerhetsstandarderna.
Forsok inte ta bort den. ©
Kor aldrig multikvarnen i mer &n tva
minuter, annars blir den fér varm.
Stang av sé fort som innehéllet fatt
ratt konsistens. Kryddor tar mindre
an en minut.

Mal inte gurkmeja. Det ar for hart.
Ingefarsrot ska brytas i bitar fére
malningen.

hur du anvander din
multikvarn

1

2

Lagg ingredienserna i burken. Fyll
inte dver maxlinjen.

Se till att gummitétningen sitter i
ordentligt i den fasta bladenheten.
vand den fasta bladenheten upp-
och-ner. Satt den pa burken med
bladen nedat och vrid den s att den
l&ses fast. Vid monteringen ska du
se till att B pa kvarnburken stammer
overens med A pa den fasta
bladenheten. Vrid sedan sa den
lases fast med iymbolerna i
illustrerat lage A .

Tag bort locket till
hoghastighetsuttaget @.



5 Skruva pa multikvarnen pa uttaget
0.
6 Koppla pa pa hogsta hastighet.

tips

® Ortkryddor gér lattast att mala nar
de &r rena och torra.

® Tillsatt alltid ndgot vatska nar du
mixar barnmat.

skotsel och underhall

burkar/lock
Diska for hand i varmt vatten med
diskmedel.

fast bladenhet

Ta ut tatningsringen och diska den.

2 Borsta bladen rena under en kran.
Hall enhetens undersida torr.

3 LAt sjalvtorka.

[Eny
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk multikvernen til & male slike ting
som krydder, urter, ngtter, babymat,
salatdressinger, kokt frukt, kjeks,
bred og kaffebgnner.

sikkerhetstapper

knivenhet

gummiforsegling

glass

montert multikvern
oppbevaringsglass og lokk (det
folger med 3)

CJSICISICIC)

For du tar mikseren i bruk for
forste gang
Vask delene: se “Rengjgring”

Sikkerhetshensyn

® Bergr ikke de skarpe knivene.
Oppbevar knivenheten slik at barn
ikke far tak i den.

® Bruk muggen kun sammen med den
medfglgende knivenheten.

® Bland aldri varme veesker i
multikvernen.

® Ta aldri av multikvernen fgr knivene
har stoppet helt.

® Sgrg alltid for at multikvernen og
sikkerhetstappene ikke skades.

® Sl av strsmmen og ta stepselet ut
av kontakten:
o fer du setter pa eller tar av deler
o etter bruk
o fgr rengjering

® Hyis de er tegn til skade pa
maskinen, skal den ikke brukes. Fa
den kontrollert og reparert, se
“Service”.

® Hold gye med smé barn slik at de
ikke leker med apparatet.

Hurtigmikseren ma ikke kjgres nar
den er tom.

Forlat aldri apparatet uten tilsyn nar
det er i drift.

Viktig

Knivenheten er konstruert
slilk at den ikke passer inn pa
mikseruttaket med mindre
kvernekrukken er pa plass.
Folgelig lar ikke
kvernekrukken seg fjerne sa
lenge enheten er montert pa
maskinen.

Den stopte kanten nederst pa
glasset settes pa ved
produksjon, for a oppfylle
sikkerhetsstandarder. Du ma
ikke forsoke a fjerne den.

La aldri multikvernen kjgre i mer enn
to minutter av gangen — den kan bli
overopphetet.

Skru av s& snart blandingren har
nadd rett konsistens. Krydder tar
mindre enn ett minutt.

lkke mal gurkemeie — den er for
hard.

Bryt frisk ingefeer i stykker far den
males.



Bruk av multikvernen Stell & rengjgring

1 Fyllingrediensene i glasset/koppen. glass/lokk

2 Se etter at gummipakningen er Vask for hand i varmt sdpevann.
skikkelig pa plass i knivenheten.

3 Vend knivenheten opp ned. Senk knivenhet
den ned pa krukken med knivene 1 Ta den av og vask gummipakningen.
ned. Vri den deretter for & lase i 2 Barst knivene rene under
stiling. For & lette monteringen, vannspringen. Pass pa & holde
juster B pa kvernekrukken etter A enhetens underside tgrr.

pa knivenheten, vri deretter for & ldse 3 La den luftterke.
inntil symbolene er innrettett slik vist
pa figuren : .
4 Ta av dekselet til
hgyhastighetsuttaket @.
5 Skru multikvernen pa uttaket €.
6 Skru pd maksimum hastighet.

Tips

® Urter bgr veere rene og tarre nér de
males.

® Tilsett alltid litt veeske nar du blander
kokte ingredienser til babymat.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

A938 monitoimimyllya kaytetaan
mausteiden ja yrttien jauhamiseen,
péhkindiden rouhimiseen,
kypsennettyjen hedelmien
soseuttamiseen, vauvanruuan,
salaattikastikkeen, korppu- ja
keksijauhojen valmistukseen seké
kahvipapujen jauhamiseen.

turvalukituskielekkeet

kiinte& teraosa

kumitiiviste

astia

koottu monitoimimylly
sdilytysastia ja kansi (3 kappaletta)

CICISICICIC)

ennen kayttoa
Pese osat: katso kohdasta
‘perushuolto’.

turvallisuus

® Ala koske teréavia terid. Ala paasta
lapsia kiinteén terdosan lahelle.

® Kaytd monitoimimyllyn astiaa vain
laitteen mukana toimitetun kiintean
terdosan kanssa.

® Ala kayta monitoimimyllya kuumien
nesteiden késittelyyn.

® Al irrota monitoimimyllya laitteesta
ennen kuin terd on taysin pyséhtynyt.

® Varmista aina, ettei monitoimimyllyssa
ja turvalukituskielekkeissé ole
vaurioita.

® Kytke laite pois padlta ja irrota
pistoke pistorasiasta:
O ennen osien asentamista tai

irrottamista

o kayton jalkeen
O ennen puhdistusta.

® Ala koskaan kéayta vioittunutta

konetta. Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta
‘huolto’.

Ala anna lasten leikkia koneella.
Kone on ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Ala jata laitetta paalle iiman
valvontaa.

tarkeda

Kiintea teraosa on suunniteltu
siten, ettd sita ei voi kiinnittaa
voimansiirtoistukan paalle,
ellei monitoimimyllyn astia ole
paikallaan. Sen vuoksi astiaa
ei voi irrottaa, jos
monitoimimylly on asennettu
koneeseen.

Monitoimimyllyn astian
pohjassa oleva muovireunus
on kiinnitetty siihen tehtaalla
turvastandardien mukaisesti
eika sita saa yrittaa irrottaa.
Ala kayta monitoimimyllya kauempaa
kuin kahden minuutin ajan, silla se
ylikuumenee.

Katkaise virta heti, kun kéasiteltava
aine on koostumukseltaan oikeaa.
Mausteiden jauhaminen kestaa alle
yhden minuutin.

Ala jauha kurkumaa, silla se on liian
kovaa.

Paloittele inkivaari ennen jauhamista.



monitoimimyllyn kaytto

1 Laita kasiteltavat ainekset
monitoimimyllyn astiaan. Ala tayta
astiaa yli sen enimmaistason.

2 Varmista, etta kumitiiviste on tiiviisti
paikallaan kiinteéssé terdosassa.

3 Kaénna kiinted terdosa ylosalaisin.
Laske se astiaan terat alaspain ja

kaanna, jotta se lukkiutuu paikalleen.

Tee tama kohdistamalla
monitoimimyllyn astian B ja kiintean
terdosan A . K&anna,
kunnes astia lukkiutuu ja symbolit
ovat kohdakkain seuraavasti 4 .
4 Irrota voimansiirtoistukan kansi @.
Kierrd monitoimimylly istukkaan @.
6 Kéayta nopeutta ‘max’.

vihjeita

()]

® Yrtit kasitelladn parhaiten puhtaina ja

kuivina.

® | isaa aina vahan nestettd, kun
valmistat vauvanruokaa
kypsennetyista aineksista.

perushuolto

astiat/kannet
Pese osat késin kuumassa
astianpesuaineliuoksessa.

kiinted terdosa

1 Irrota ja pese kumitiiviste.

2 Harjaa terat puhtaiksi juoksevan
veden alla. Pida terdosan alapuoli
kuivana.

3 Anna kuivua.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Coklu 6gutiictiyl baharat,
kuruyemis, bebek mamasi, salata
sosu, pismis meyve, biskivi, ekmek
ve kahve ¢ekirdegi 6glitmek icin
kullaniniz.

glvenlik kilitteme kiskaclari

Sabit bigak Unitesi

sizdirmaz halka

o6gutme canagi

coklu 6guticu

saklama canagi ve kapak (3 adet
olarak verilmistir)

CJSICIOICIC)

ilk kullanimdan 6nce
Aygin tim parcalarini yikayiniz. Bu
konuda 'temizlik' bélimuine bakiniz.

guvenlik 6nlemleri

® Keskin kenarli bigaklara
dokunmayin. Sabit bigak Unitesini
cocuklarin erigemiyecegi yerlerde
saklayin.

® Kavanozu sadece verilen sabit
bigak Unitesi ile birlikte kullanin.

® Coklu 6guticude hicbir bicimde
sicak icerikleri kullanmayiniz.

® Bicaklarin calismasi tamamen
durmadan c¢oklu 6guticuyl
yerinden cikarmayiniz.

® Coklu 6guticinin ve givenlik
kilitleme kiskaclarinin hasarli
olmadigindan emin olunuz.

® Aygitin parcalarini takmadan ya da
cikarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.
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o Aygit gli¢ biriminin lizerinde
oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari
o6gutuciden uzak tutunuz.

o Bicaklar cok keskindir. Bu
yuzden bicaklara elinizle
dokunmayiniz.

o Cocuklarin ya da engelli kisilerin
bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

Hasarli aygitlari hicbir bicimde

kullanmayiniz. Onarimciyi gétirip

hemen denetimden gecirtiniz.

Bunun icin 'bakim' bélimine

bakiniz.

Cocuklarin aygitla oynamalarina

izin vermeyiniz.

Aygiti yalnizca evde kullanim

amaciyla kullaniniz.

Cihazi galisirken asla birakip

gitmeyin.

onemli uyarilar

Sabitlenen bigak initesi, kavanoz
yerinde iken mikser ¢ikisina
gelmeyecek sekilde
tasarlanmistir. Dolayisiyla iinite
makineye takildiginda kavanoz
cikarilamayacaktir.

Giivenlik nedeniyle 6giitme
kavanozunun altina kaplama bir
koruyucu altlik takilidir ve bu
koruyucu kaplama althg: hicbir
bicimde gikarmaya calismayiniz.
Coklu 6gutiictyi iki dakikadan fazla
calistirmayiniz. Aksi takdirde asiri
derecede I1sinir.

Ogttiiginiz icerikler istediginiz
kivama gelince aygiti durdurunuz.
Buharatlarin 6guttlmesi 1
dakikadan daha az surer.



® Zerdecal ve benzeri igerikleri bakim ve temizlik
6gutmeyiniz. Clnkd, bu tir icerikler

cok serttir. canaklar/kapaklar
® Zencefil gibi icerikleri 6glitmeye Sicak sabunlu suda elle yikayiniz.
baslamadan 6nce kiicik parcalar
haline getiriniz. Sabit bigak linitesi
1 Lastik contayi yerinden c¢ikariniz ve
coklu o6gatiacunun yikayiniz.
2 Bigaklari musluk suyunda
kuIIanlml firgalayarak temizleyin. Unitenin
1 Ogiitmek istediginiz icerikleri altini kuru tutun.
kavanoza koyunuz. Azami gizgisinin 3 Daha sonra bigak birimini kurumaya
tstiine cikmayiniz. birakiniz.

2 Lastik contanin sabit bigak
Uinitesine tam olarak oturdugundan
emin olun.

3 Sabit bigak Unitesinin Ust kismini alt
tarafa getirin. Kavanozun ustline
indirin, bigaklari indirin, ardindan
yerine oturmasi igin gevirin.
Oturmasini kolaylastirmak igin, 1
isareti sabit bigak Uinitesinde iken
/\ isaretini 6gltme kavonozunda

hizalayin, ardindan isaretler 4
Ust Uste gelene kadar cevirerek
kilitleyin .

4 Ylksek hiz kapagini cikariniz @.

5 Aygitin @ numarall sekilde
g0sterilen coklu 6guticiyu
cevirerek yerine takiniz.

6 Aygiti azami hiza getirerek
calistiriniz.

faydali bilgiler

® Baharatlar kuru ve temiz olarak
ogutilmelidir.

® Bebek mamasi hazirlarken pismis
icerikleri karistirdiginiz sirada her
zaman biraz su ekleyiniz.
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Pted ¢tenim rozlozte ptredni stranku s ilustraci

Univerzalni mlynek slouzi k mleti
kofeni a kavy, k sekani zeleného
koreni, ofechll suSenek a chleba, k
mixovani kojeneckych jidel a
vafeného ovoce a k pfipravé
zalivek na salat.

patice s pojistnymi jazycky
jednotka s pevnymi nozi
pryzové tésnéni

nadoba mlynku

smontovany viceucelovy mlynek
skladovaci nadoba s vikem
(pfilozeny 3 kusy)

@
@
®
@
®
®

pred prvnim pouzitim
VSechny soucasti umyijte: viz ¢ast
"cisténi"

bezpecnost

® Nedotykejte se ostrych noz.
Chrarite jednotku s pevnymi nozi
pred détmi.

® Nadobu pouzivejte pouze s

dodanou jednotkou s pevnymi nozi.

® V univerzalnim mlynku nikdy
nemixujte velmi horké tekutiny.

® Miynek z hnaci jednotky
nesundavejte, dokud se sekaci
noze zcela nezastavi.

® Vzdy zkontrolujte, zda viceucelovy
mlynek ani pojistné jazycky nejsou
poskozeny.

® P¥istroj vypinejte a odpojujte od
zasuvky:
o pred montazi nebo demontazi

dila

O po pouziti
o pred cisténim

® Nikdy nepouzivejte poSkozeny

pfistroj. Nechejte jej zkontrolovat
nebo opravit: viz “servis”.

Nedovolte détem, aby si

s pfistrojem hraly.

Pristroj je ur€en pouze k pouziti v
domacnosti.

Bézici spotfebi¢ nikdy nenechavejte
bez dozoru.

dilezité

Jednotka s pevnymi nozi je
navrzena tak, aby nesla nasadit
na otvor mixéru, dokud nebude
mleci nadoba na svém misté.
Proto nebude mozné odstranit
mleci nadobu, dokud bude
jednotka nasazena na pfistroji.
Tvarovana obruba na spodni
strané mleci nadoby byla
pripevnéna béhem vyroby, aby
spliiovala bezpecnostni normy, a
neméli byste se pokouset ji
odstranit.

Univerzalni mlynek nesmi bez
prestavky bézet vice nez dvé
minuty - hrozi prehrati.

Mlynek vypnéte okamzité, jakmile
dosahnete pozadované jemnosti.
Kofeni je umleto za necelou
minutu.

Kofeni kurkuma je pfili§ tvrdé a
neda se mlit.

Suchy zazvor se musi pfed mletim
rozdrobit na kousky.



postup pouziti
univerzalniho mlynku

1

Do nadoby dejte pfimési uréené ke
mleti. Nepfekracujte maximalni
kapacitu nadobky.

Ujistéte se, Ze na jednotce s
pevnymi nozi je tésné nasazeno
gumoveé tésnéni.

Obratte jednotku s pevnymi nozi
dnem vzhuru. Spustte ji do nadoby
s nozi dole a potom ji oto€enim
upevnéte. Pfi nasazovani vam
pomuze, kdyZ vyrovnate znacku 1
na mleci nddobé se znatkou A
na jednotce s pevnymi nozi, potom
otacejte, dokud nebudou symboly
nad sebou : .

Sejméte kryt z rychlobézného
vystupu @.

Kroutivym pohybem upevnéte
mlynek na rychlobézny vystup @.
Spotrebi¢ spustte na maximaini
rychlost.

rady
® Pri sekani zeleného koreni

dosahnete nejlepsich vysledkl s
Cistym a suchym korenim.

® P¥i pfipravé kojeneckych jidel z

uvarenych pfimési do mlynku vzdy
pfidejte trochu tekutiny.

péce a Cisténi

nadoby/vika
Umyijte je v horké vodé s
pfipravkem na myti nadobi.

jednotka s pevnymi nozi

1 Sundejte a umyjte pryZové tésnéni.

2 Ocistéte noze kartacem pod tekouci
vodou. Nechte spodek jednotky
vyschnout.

3 Nechte uschnout.
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Az hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok — olvasas kézben hajtsa ki ezt az
oldalt

Az univerzalis daralo fliszerek,
z06ldségek, fott gylimolcsok és
diéfélék feldarabolasara, bébiételek,
salatadntetek zsemle- és
kekszmorzsa készitésére, valamint
kavé daralasara hasznalhaté.

biztonsagi rogzit6 fulek

forgdkés egység

tomité gydrd

daral6 edény

az Osszeszerelt univerzalis daralo
daralé edény és fedél (tarolashoz,
3db)

CJCICICICIC)

az els6é hasznalat el6tt
A daralé alkatrészeit mosogassa el
(. tisztitas).

els6 a biztonsag

® Ne érjen hozza az éles
forgokésekhez. Ne engedjen
gyerekeket a forgokés egység
kdzelébe.

Az edény csak a vele egyltt
szallitott forgdkés egységgel
hasznalhat6.

A daralé forré folyadékok
feldolgozasara nem alkalmas.
A daralét csak akkor vegye le a
robotgéprél, ha a daralé kés
forgasa teljesen leallt.

Mindig ellenérizze, hogy az
univerzalis daralé és a biztonsagi
rogzité fllek teliesen épek
legyenek.
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Mindig kapcsolja ki a motort, és a

halézati vezetéket is huzza ki a

konnektorbol:

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,

o hasznalat utan és

o ftisztitas el6tt.

Ha a turmixgép megsériil, azonnal

kapcsolja ki. Az ujboli bekapcsolas

elétt ellendriztesse és sziikség

esetén javittassa meg (l. javittatas).

Soha ne engedje, hogy

kisgyermekek jatsszanak a

készllékkel.

A turmixgépet csak

rendeltetésszerien, kizarélag

héaztartasi célokra szabad

hasznalni.

Soha ne hagyja a miikod6

késziléket felligyelet nélkil.

fontos megjegyzések

A forgokés egység ugy van
megtervezve, hogy addig nem
illesztheté a keveré kimenetére,
amig a daralé edény a helyén
van. Kovetkezésképpen a daralé
edény addig nem tavolithato el,
mig az egység a gépre van
szerelve.

A daralé edény aljan talalhaté
préselt szegély a gyartas soran
keriil az edényre, hogy eleget
tegyen a biztonsagi el6irasoknak
A szegélyt soha ne probalja meg
eltavolitani.

Ne hasznalja a daralét
egyhuzamban 2 percnél tovabb,
mert a motor tulmelegszik.



® Ha elérte a kivant allagot, azonnal
allitsa le a készliléket. A fliszerek
6rléséhez kevesebb, mint 1 percnyi
daralas is elegendd.

® A sarga gydmbérgyokér tulsagosan
kemény a daralashoz, ezért ehhez
ne haszndlja a késziiléket.

® Daralas el6tt a szaraz gyombért is
torje darabokra.

az univerzalis darald
hasznalata

1 Afeldolgozando ételt tegye a daralo
edénybe. Ne toltse az edényt a
maximalis szintnél tovabb.

2 Ellenérizze, hogy a gumi
tomitégylrt megfeleléen van-e a
forgokés egység szegélyére
illesztve.

3 Forditsa a forgokés egységet fejjel
lefelé. Helyezze az edényre,
vagoélekkel lefelé, majd forgassa el
zarasig. Az Osszeillesztés akkor
megfeleld, ha a daralé edényen
1évé 1 jel és a forgokés egységen
levé A jel egy vonalba keril és az
edény az elforgatas hatasara zar az
abran bemutatott médon 4 .

4 Vegye le a nagysebességi
meghajté csonk fedelét @.

5 Csavarja a daralét a meghajtd
csonkra @.

6 Kapcsolja a gépet maximalis
sebességfokozatra.

megjegyzések

® A fliszernévényeket lehetbleg
tisztan és szarazon daralja.

® Ha bébiételt készit, a fott
hozzavalok 6sszekeverésekor
mindig adjon egy kevés vizet az
ételhez.

tisztitas
edények és fedelek

Meleg, mosogatdszeres vizben
kézzel mossa el.

forgokés egység

1 Vegye le a tomitd gy(r(it, és mossa
el.

2 A forgokéseket folyd vizben kell
megtisztitani. Vigyazzon, hogy a
készllék aljat ne érje viz.

3 Hagyja megszaradni.
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Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Uzywaj multi-mtynka do mielenia i
przerobu takich surowcow, jak
przyprawy, ziota, orzechy, papki dla
niemowlat, sosy satatkowe,
gotowane owoce, biszkopty, chleb i
kawa ziarnista.

blokady bezpieczenstwa
zespot statych nozy

uszczelka gumowa

pojemnik mieszania
zamontowany multimikser
pojemnik do przechowywania i
wieczko (3 sztuki w zestawie)

CJCICICICIC)

przed uzyciem
Umyj wszystkie czesci: patrz punkt
“czyszczenie”.

dla wtasnego
bezpieczenstwa

® Nie dotykac¢ ostrych krawedzi nozy.
Zespot statych nozy nalezy
przechowywaé w miejscu
niedostgpnym dla dzieci.

® Stosowac wytacznie naczynie z
dostarczonym zespotem statych
nozy.

® Nigdy nie miksuj goracych ptynéw
w multi-mtynku.

® Nigdy nie zdejmuj multi-mtynka,
dopdki ostrza nie zatrzymaja sie
catkowicie.

® Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
multimikser i blokady
bezpieczenstwa nie uleglty
uszkodzeniu.
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® Wyigcz i wyjmij wtyczke z gniazdka

sieciowego:
o przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi
O po uzyciu
o przed czyszczeniem
Nigdy nie uzywaj uszkodzonego
urzadzenia. Oddaj go do
sprawdzenia lub naprawy - patrz
punkt “serwis”.
Nie pozwalaj, aby urzadzeniem
bawity sig dzieci.
Uzywaj urzadzenia wylacznie
zgodnie z jego przeznaczeniem: do
uzytku domowego.
Nigdy nie pozostawia¢
uruchomionego urzadzenia bez
dozoru.
uwaga
Zespot statych nozy posiada
konstrukcje uniemozliwiajaca
jego montaz w mikserze, jesli nie
jest zalozone naczynie do
mielenia. Z tego wzgledu nie
mozna wyjmowac naczynia do
mielenia, gdy zespot jest
zamontowany w mikserze.
Ksztaltowana ostona znajdujaca
sie na dnie naczynia do mielenia
jest montowana fabrycznie w
celu spetnienia wymogéw norm
bezpieczenstwa i nie nalezy
podejmowac prob jej demontazu.
Nigdy nie wigczaj multi-mtynka na
diuzej, niz jedng minute, gdyz moze
sie on przegrzac.
Wytacz natychmiast po uzyskaniu
zadanej konsystenciji przerobu.
Przyprawy wymagajg mniej, niz
minuty.



® Nie miel korzenia kurkumy
(turmeric, haldi), gdyz jest on za
twardy.

® Kiacze imbiru pokawatkuj przed
mieleniem

jak uzywac¢ multi-
miynka

1 Umie$¢ sktadniki w stoiku. Nie
napetniaj powyzej poziomu
maksymalnego.

2 Sprawdzié, czy uszczelnienie
gumowe jest prawidtowo zatozone
w zespole statych nozy.

3 Obroci¢ zespdt statych nozy dnem
do gory. Opusci¢ zespot do
naczynia, z nozami skierowanymi

do dotu, a nastepnie unieruchomic.

Aby usprawni¢ proces montazu,
wyréwna¢ B na naczyniu do
mielenia z /A na zespole statych
nozy, a nastepnie zablokowac, az
symbole zréwnajq sig ze sobg w
sgoséb przedstawiony na rycinie
A -

4 Zdja¢ pokrywe gniazda duzej
predkosci @.
5 Nakre¢ multi-mtynek na koricowke

6 Przetacz predko$¢ na maksymalna.

wskazowki

® Ziota miele sie najlepiej, gdy sa one

czyste i suche.
® Miksujac ugotowane surowce na

papke dla niemowlat zawsze dodaj

nieco ptynu.

pielegnacja i
czyszczenie

pojemniki/wieczka
Myj w reku w goracej wodzie
mydlane;j.

zespot statych nozy

Zdejmij i umyj gumowa uszczelke.

2 Wyczysci¢ noze szczotkg pod
biezacg woda. Nie dopuséci¢ do
zamoczenia spodu zespotu.

3 Zostaw do wyschnigcia na
powietrzu.

-
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CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Vcnonb3yiTe yHMBepcasnbHyo
MenbHULY AN pa3mManbiBaHus
NpsIHOCTEN, TpaB, OPEXOB,
NpoAYyKTOB AETCKOro NUTaHus,
npunpas K canarty, BapeHblx
pyKTOB, BUCKBUTOB, Cyxapel n
KOerHbIX 3epeH.

MpenoxpaHuTenbHblie
GrOKMPOBOYHbBIE LWIThIPK
HOX-KpbInbyaTka

PesnHoBoe ynnotHeHve
Yawwa Ans usmensyeHns
CobpaHHbIl yHBEpCarnbHbIii
n3MensunTenb
Yalua-HakonuTenb U KpblLLka
(noctaensieTcsa 3 WT.)

®© 0P O

Mepea ncnonb3oBaHnem
BobimoiiTe getanu: cm. «OuncTkar.

Mepbl 6e3onacHoCTU

® He npukacawtecb K OCTpbIM
Ne3BUAM HOXa-KpbINbYaTKu.
XpaHuTe HOX-KpbInbyaTKy B
HeaoCTYNHOM Ans AeTel MecTe.
Mcnonb3yiTte Yally TofbKo ¢
NocTaBnsieMbIM B KOMMIIEKTE
HOXOM-KPbINbYaTKOM.
3anpeluaeTca cmelLnBaTh B
YHMBEpPCAalbHOW MefbHuLEe ropsiune
XUOKOCTU.

3anpeLyaeTcs cHUMaTb
YHMBEpPCAlbHYO MEMNbHULY A0
NONHON OCTaHOBKW HOXEN.
0O6s13aTenbHO BbIKMOYanTe
aneKkTponpmbop 1 oTCoeanHsINnTe
CETEBOW LUHYP OT PO3ETKM
3MeKTPOCETU B CrEayoLLmX
cnyyvasix:
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O nepep yCTAHOBKOW UMW CHATUEM
netanen

O nocne UCnonb3oBaHWs

O nepea O4YUCTKOWN

3anpelaercsi NonNb3oBaTbCs

HeuncnpasBHbIM anekTponprubopom.

MpoBepka u peMoHT

anekTponpubopa NponsBoaaTcs B

MacTepckoii (cM. pasaen

"O6cnyxuBaHue").

He nossonsnte aetam urpatb ¢

anekTponpnéopom.

[aHHbIn anekTponpubop npeaHasHaveH

TOIBKO A5 BbITOBOrO MPUMEHEHMS.

Hvkorga He octaBnsivite

paboTatowmin anekTponpudop 6e3

npucmorTpa.

[o Hayana akcnnyaTauyum

npoBepbTe YHUBEPCArnbHbIi

nameneiuTens u

npefoxpaHnTenbHbIe

GrNOKMPOBOYHbBIE LLITLIPK Ha

OTCYTCTBME MOBPEXAEHNIA.

BaxHasa nHdopmaums
Hox-KpbinbyaTka umeeT Takyro
KOHCTPYKLUIO, YTO OH HE MOXeT
6bITb BCTaBNEH B rHe3A0
MUKCepa, ecrim Ha MUKCep He
YyCTaHOBIIEHA Yalla MerbHULbI, U
yawa MernbHULbI He MOXeT GbITb
CHAITa C MUKCepa A0 TeX nop,
MoKa HOX-KpbinbyaTka He 6ypeTt
CHAT ¢ npubopa.

Jlutaa Kpomka nomelleHa B
HWXHeN YacTu cocyaa ans
M3MenbYeHus B npouecce
NPOU3BOACTBA C Lesbio
obecneyeHnss COOTBETCTBUSA
yCTpOWCTBa cCTaHAapTam
6e3onacHOCTH, NO3TOMY He
crniegyeT NbITaTbCs CHATH ee.



® 3anpelyaercsi BKNoYaTb
YHVBepcarbHyto MenbHuly 6onee
4YeM Ha ABe MUHYTbI — 3TO
NpUBEAET K ee rneperpesy.

® BLikNouMTE MenbHULY, Kak TOMbKO
MOMYy4UTE HYXXHYIO KOHCUCTEHLMIO.
[ns pasmanbiBaHUs NpsiHOCTEN
TpebyeTcsi MeHee OAHON MUHYTI.

® 3anpelyaetca pa3manbiBaTb
KYPKYMYy - OHa CIMLUKOM TBepaasi.

® [lepep TeM Kak pasmonoTb UMGUPb,
pasfenuTe ero Ha Kycku.

Kak nonb3oBarbcs
YHUBepCcarnbHOu
MerbHULEeN

1 MNomectute npoaykTbl B 6aHky.

He HanonHsinTe 6aHKy Bbille
MaKCUManbHOro YPOBHS.

2 Y6epuTecb B TOM, YTO pe3nHOBas
npoknagka nnoTHO npuneraet K
HOXY-KpblibyaTke.

3 lNepeBepHUTE HOX-KpPbINbYaTKy.
OnycTuTe ero B Yally mMenbHULbI
ne3BusSIMU BHU3, a 3aTeM
noBepHUTe, 4TObLI 3adMKCUpOBaTh
Ha MecTe ycTaHoBkwW. [Mopsaaok
YCTaHOBKW: COBMeCTUTE MeTky I,
pacronoXxeHHylo Ha yallue
MenbHULbI, C METKOW /\ Ha HOoXe-
Kpbinb4aTke, a 3aTeM NoBepHUTe
Tak, YToObl METKM COBMECTUNMNCb,
Kak nokasaHo : .

4 CHUMWUTE KPbILLKY @) CKOPOCTHOrO
rHesga cmecuTens.

5 BBepHuTe yHMBepcanbHyto
MesbHULY B OTBEpCTVe @ npuBoaa.

6 BknounTte malmnHy, yctaHosuB
MaKCUMarnbHYy CKOPOCTb.

CoBeTbl

® Jlyyle BCEro MosoTb Y1CTbIe U
cyxue TpaBbl.

® [Ipy cMeLUMBaHWUN UHTPEANEHTOB,
npoLueaLmx TennoByo 06paboTky,
[Nsi TPUrOTOBIEHUS MPOAYKTOB
[ETCKOro NUTaHusi HeobxoaMmo
[06aBNTb HEMHOTO XXUAKOCTU.

Yxon n o4ncrtka

Yawun/KpbILWKK

BbiMoliTe BpyyHyto 6aHKU, KPbILLKM
1 OCHOBaHWe ropsiyeri BOAOW ¢
MbISIOM.

HOX-KpbiribyaTka

1 CHumuTE 1 npomMowTe
YNMNOTHUTENbHOE KOMbLIO.

2 MoiiTe ne3susa Hoxa nog cTpyen
BOZbl C MOMOLLbIO LLIETKM, CTapasicb
He HaMOUUTb HVKHIO CTOPOHY
HOXa-KpbinbyaTku (B crnyyae
Heo6X0AMMOCTH BbITPUTE ee).

3 lMpocywmTe BGnok Ha Bo3ayxe.
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Mpiv a1rd TNV avdyvwon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV PTrPOOTIVH O€AiSa 61ToU

® 00O

TrapEXETAI
XpnaolpoTroleite Tov JUAO
TTOAATTAWY XPACEWV Yyia va
QAEBETE PTTaXAPIKA, HUPWOIKE,
&npoulg kaptroug, BPePIKEG TPOPES,
OAATOEG YIo OOAGTEG, HAYEIPEPEVT
@poUTa, PTMoKOTA, WwHi Kal
KOKKOUG KAQE.

YAwTTidEG aopaAeiag

UN OTTOOTTWUEVN POVADA AETTIOWV
AaoTixéviog dakTUAIOG

Bdago aAéoparog
ouvapuoAoynuéVOg JUAOG
TTOMATTAWV XPHROEWV

Bado yia amoBARKEUCN KAl KATTAKI
(TrapéxovTail 3)

TTPIV a1ré TN XpAon
MAUveTE TO PEPN TNG OUOKEUNG:
BAétTe evoTnTa 'KOBAPIOUAG'

ao@AAcia

Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
KpaTAGTE TN PN amooTIWHEVN
povada AeTTidwyY HOKPIG aTrd
TaIdIA.

XpnaipoTtroleite T0 BAJ0 HOVO YE TN
UN OTTOOTTWHEVN HOVADA AETTIOWY
TTOU TTAPEXETAI.

Moté pnv avaplyvuete Kautd uypd
péoa oTov JUAO TTOAAOTTAWV
XPNOEWV.

MoTé pnv agaipeite Tov JUAo
TTOAQTTAWY XPACEWV TTPIV
OTOPATAOOUV EVTEAWG OI AETTIOEG.
BeBaiwbeite ravta 611 0 pUAOG
TTOAQTTAWY XPACEWY Kal Ol
YAWTTIdEG aopaAeiag dev £xouv
uTtTooTei pBopd.

O¢0Te €KTOG AsITOUPYiag TN CUOKEUR
KOl aTTOOUVOEDTE TTO TO PEUNA:
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EIKOVOoypa

ol

O TIPIV TIPOCOPUOTETE | APAIPETETE
KaToIa pépn

O META a6 TN Xpron

o TrpIv a1rd ToV KaBapIoUd

MoTé pn XpNOIUOTTOIEITE CUOKEUR

TT0U €xel TTABel BAARN. ZTeiATE TN VIA

€Aeyxo ) emmiokeun: BAETTE evoTnTa

'oéppPIg'.

Mnv agnvete Ta TTaidIG va

XPNOIJOTTOI0UV TN GUOKEUR WG

TTaIXVidl.

XPNGOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO

yld TNV OIKIOKK XPAOoN yia TNV OTToia

TTPOOPICETA.

MoTé pnv a@AVETE TN OUCKEUN

XWpPIg €TiBAeWn evw BpiokeTal o€

Aermoupyia.

onMavTIKA TTAnpogopia

H pn amroomwpevn yovada Twv
AeTTidwv €xel oXeSI00TE WOTE Va
HNV EQapuOdEl ETTAVW OTNV
utrodoxn Tou pigep av 1o Bago
aAéopartog dev £xel TOTTOBETNOET
oTn 8éon Tou. TuveTmwg 1O BAdo
aAéoparog &g PITopEi va
a@aIpedEi EVW N povaAda Twv
Aemidwyv BpiokeTal
ouvappoAoynpévn ETAVW OTN
OUOKEUN.

To oT1aBep6 KAAUPPA OTO KATW
Hépog Tou Bddou aAéopatog
TPooapuOleTal KATA TRV
KOTAOKEUN TOU TTPOIOVTOG WOTE
va gival ouppaTo pe Ta TPOTUTTA
Ao @AAEING Kal SEV TTPETTEI VO
ETMIXEIPNOETE VA TO APAIPECETE.
Moté pnv agenvete Tov puAo
TTOAATTAWY XPAOEWV O€ AgIToupyia
yla TEPICOOTEPO OTTO dUO AeTTTd -
Ba utrepBeppavOEi.



® QEOTE TN CUOKEUR KTOG AgIToupyiag
HOAIG emITUXETE TN OWOTA UPA. Ta
pTTaxapIkd xpeidgovral Aiyotepo
atré €va AeTTTo.

® Mnv aAéBeTe KOUPKOUWN - gival
TTOAU OKANpPN.

® TepaxioTe TNV TITTEPOPIJA TIPIV TNV
OAEOETE.

ylQ va XPNOIKOTTOINOETE
TOV HUAO TTOAAQTTAWV
XPAOEWV

1 TomoBeTAcTE Ta UAIKA péoa oTo
Bdgo. Mn yepigeTe TTAvw atd TO
UéyioTo 6plo.

2 BeBaiwBeite 611 0 AaaTIXEVIOG
OOKTUAIOG €XeEl TOTTOBETNOEI TQIXTA
U€OQ OTN YN OTTOOTTWUEVN POVAda
TWV AETTIOWV.

3 AvaTrodoyupioTe TN N
QATTOOTIWHEVN HOVAS TWV AETTIDWV.
KateBdoTe Tnv emavw oT0 BAgo, hE
TIG AETTIOES TTPOG TA KATW, ETTEITA
OTPEWTE YIa VO TNV 0OPANICETE OTN
Béon tnG. MNa va dIEUKOAUVETE TNV
TTPOCApPHOYH, EUBUYPAUMIOTE TO
oupBoio B emavw oTo Bago
aAéopatog pe 1o aUPBoAo A
ETTAVW OTN UN OTTOOTTWHEVN
Hovada Twv AeTTidwy, £TTeIma
OTPEWTE YIa VO TNV 0OPANICETE
UEXPI Ta oUPBOAT va
sueuvgapulmo()v OTIWG QaiveTal
0w 4 -

4 A@aipéoTe TO KAAUPPG TNG
utTodoxns @.

5 BidwaTte Tov YUAO TTOAAQTTAWV
XPNOEWV €TTAvVW oTnV utrodoxn @.

6 O¢foTe TN OUOKEUN Ot AsiIToupyia
aThv avwrarn TaxuTnTa.

TPAKTIKEG CUMBOUAEG
® Ta pupwdikad aAéBovtal KaAUTepa
otav gival kaBapiopéva Kal aTeYVA.
® [MavTote TTpoodéTeTe Aiyo Uypo dTOV
QAVOpIYVUETE PaYEIPEPEVA UNIKG VIO
va QTIGEETE BPEPIKN TPOP).

@povTida & kabapiopodg

Baga/karraxia
MAUveTe oTO XEPI PE (€OTO VEPD KAl
oaTrolvI.

HN ATTOCTIWHEVN MOoVAda

AeTridwv

AgaipéaTe kal TTAUVETE TO SOKTUAIO.

2 KaBapioTe TIG AeTTidEG e pia
Bouptoa kdTw atd TN Bplon.
Alatnpeite To KATW PEPOG TNG
povadag oTeyvo.

3 AQAOTE VO OTEYVWOOUV.

-
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