'v

KENWOOQOD

A938



English

Nederlands

Francais
Deutsch
Italiano
Portugués
Espaiol
Dansk
Svenska
Norsk
Suomi
Tiirkce
Cesky
Magyar
Polski
Pycckui
EAAnvika

e

3-4
5-6
7-8
9-10
11 -12
13- 14
15

16

17

18
19-20
21-22
23 - 24
25 - 26
27 - 28
29 - 30

\Y







Before reading, please unfold front page showing the illustrations

Use the multi-mill to mill such things
as spices, herbs, nuts, baby food,
salad dressings, cooked fruit,
biscuits, bread and coffee beans.

@ base

@ blade unit and rubber seal
® jar (4 supplied)

@ lid for storage (4 supplied)

before use
Wash the parts: see ‘cleaning’

safety

Never fit the base and blade unit to
your machine without the jar fitted.
Never unscrew the jar while the
multi-mill is fitted to your machine.
Don’t touch the sharp blades. Keep
the blade unit away from children.
Only use the jar and the blade unit
with the base supplied.

Never blend hot liquids in the multi-
mill.

Never remove the multi-mill until the
blades have completely stopped.

important

Never run the muilti-mill for longer
than two minutes - it will overheat.
Switch off as soon as you've got the
right consistency. Spices take less
than one minute.

Don’t mill turmeric - it’s too hard.
Break ginger up before milling.

to use the multi-mill

1

2

Put your ingredients into the jar.
Don't fill above the maximum level.
Ensure the rubber seal is snugly in

place on the blade unit.

3 Turn the blade unit upside down.

Lower it into the jar, blades down.

4 Screw the base onto the jar until it’s

finger-tight.

5 Remove the high speed outlet cover

Qo 0.

6 Screw the multi-mill onto the outlet

7

3

Switch on to maximum speed.

hints

Herbs are best milled when clean
and dry.

Always add a little liquid when
blending cooked ingredients to make
baby food.

care & cleaning

jars/lids/base

Wash by hand in hot soapy water.
The jars can alternatively be washed
in your dishwasher.

blade unit
Remove and wash the rubber seal.

2 Brush the blades clean under a tap.

3

Keep the underneath of the blade
unit dry.
Leave to air dry.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik de multimolen voor het
vermalen van bijvoorbeeld
specerijen, kruiden, noten,
babyvoedsel, sladressings, gekookt
fruit, koekjes, brood en koffiebonen.

basis

messeneenheid en rubberen
afdichting

pot (4 meegeleverd)

deksel voor bewaren (4
meegeleverd)

voor het gebruik
Was de onderdelen: zie ‘reiniging’

veiligheid

Breng de basis en messeneenheid
nooit aan op uw apparaat zonder
dat de pot is aangebracht.
Schroef de pot nooit los terwijl de
multimolen op uw apparaat is
aangebracht.

Raak de scherpe messen niet aan.
Houd de messeneenheid uit de
buurt van kinderen.

Gebruik de pot en de
messeneenheid uitsluitend met de
meegeleverde basis.

Meng nooit hete vioeistoffen in de
multimolen.

Verwijder de multimolen pas als de
messen volledig tot stilstand zijn
gekomen.

belangrijk

Laat de multimolen nooit langer dan
twee minuten draaien - anders raakt
hij oververhit.

Schakel de molen uit zodra het

voedsel de gewenste dikte heeft.
Voor specerijen heeft u minder dan
een minuut nodig.

Vermaal geen geelwortel - deze is te
hard.

Breek gemberwortel in stukken
alvorens deze te vermalen.

het gebruik van de
multimolen

1

Doe uw ingrediénten in de pot. Zorg
dat de inhoud niet boven de
maximum-aanduiding uitkomt.
Controleer of de rubberen afdichting
stevig op haar plaats zit op de
messeneenheid.

Draai de messeneenheid
ondersteboven en laat deze met de
messen naar beneden in de pot
zakken

Schroef de basis op de pot totdat hij
losvast zit.

Verwijder de afdekking van de
hogesnelheidsopening @ of @.
Schroef de multimolen op de
opening @.

Schakel het apparaat in op de
maximale snelheid.

tips

Kruiden kunnen het beste worden
gemaald wanneer ze schoon en
droog zijn.

Voeg altijd een beetje vioeistof toe bij
het vermalen van gekookte
ingrediénten voor het maken van
babyvoedsel.



onderhoud & reiniging

potten/deksel/basis

Met de hand wassen in een warm
sopje.

De potten kunnen eventueel in de
vaatwasser worden gewassen.

messeneenheid

Verwijder en was de rubberen
afdichting.

Borstel de messen onder de kraan
schoon. Zorg dat de onderzijde van
de messeneenheid droog bilijft.
Laat de eenheid aan de lucht
drogen.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

Utilisez le moulin pour moudre des
aliments comme les épices, les
herbes aromatiques, les noix, les
aliments pour bébé, les sauces pour
les salades, les fruits cuits, le pain ou
les grains de café.

socle

unité porte-lames et joint
d’étanchéité en caoutchouc
bocal (4 fournis)

couvercle pour la conservation (4
fournis)

®® ©0

avant d’utiliser votre appareil
Lavez les différents éléments de
I’appareil : voir "nettoyage”.

sécurité

¢ N’adaptez jamais le socle et I'unité
porte-lames a votre appareil si le
bocal n’est pas fixé.

¢ Ne dévissez jamais le bocal tant que
le moulin est fixé a I'appareil.

* Ne touchez pas les lames

tranchantes. Conservez I'unité porte-

lames hors de portée des enfants.

N’utilisez le bocal et 'unité porte-

lames qu’avec le socle fourni.

N’utilisez jamais le moulin pour

mélanger des liquides chauds.

Ne retirez jamais le moulin tant que

les lames ne sont pas complétement

a larrét.

important

Ne faites jamais fonctionner le
moulin pendant plus de deux
minutes, car il surchaufferait.
Eteignez I'appareil dés que vous

avez obtenu la consistance que vous
vouliez pour vos aliments. La
transformation des épices doit
prendre moins d’une minute.
N’utilisez pas votre moulin pour
moudre du safran des Indes, car la
consistance de cette épice est trop
dure.

Coupez le gingembre en morceaux
avant de le moudre.

utilisation de votre
moulin

1

Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas au-
dessus du niveau maximum.
Assurez-vous que le joint
d’étanchéité en caoutchouc est bien
en place sur I'unité porte-lames.
Retournez I'unité porte-lames.
Abaissez-la dans le bocal, lames
vers le bas.

Vissez le socle sur le bocal jusqu’a
ce qu'il soit correctement vissé et
fixé.

Retirez le couvercle de la sortie ultra
rapide @ ou @.

Vissez le moulin sur I'orifice @.
Mettez I'appareil en marche a vitesse
maximum.

conseils

3

3

Il est préférable de moudre les
herbes aromatiques une fois
nettoyées et seches.

Ajoutez toujours un peu de liquide
lorsque vous mélangez des
ingrédients cuits pour préparer de la
nourriture pour bébé.



entretien et nettoyage

bocaux/couvercles/socle
Lavez a la main dans de I'eau
chaude savonneuse. Les bocaux
peuvent éventuellement étre
nettoyés au lave-vaisselle.

unité porte-lames

Retirez et lavez le joint d’étanchéité
en caoutchouc.

Brossez les lames sous I'eau du
robinet pour les nettoyer. Maintenez
le dessous de I'unité porte-lames
toujours sec.

3 Laissez sécher a Iair libre.



Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

lhre Krauter- und Gewlrzmuhle
eignet sich nicht nur zum Zerkleinern
von Krautern und Gewdrzen,
sondern auch zur Zubereitung von
Babynahrung, Paniermehl,
Salatsaucen und zum Mahlen von
Kaffeebohnen.

@ Sockel

®@ Messerblock mit Gummidichtung
® 4 Mixer- und Vorratsglaser

@ 4 Deckel

Vor dem Gebrauch
Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung’

Sicherheitshinweise

¢ Sockel und Messerblock nur
zusammen mit dem Mixer-
/NVorratsglas aufsetzen.

¢ Solange die Mihle auf der Maschine
sitzt, Mixerglas nicht abschrauben.

* Messer nicht berlhren und von
Kindern fernhalten.

* Mixer-/Vorratsglas und Messer nur
mit dazugehorigem Sockel
verwenden.

¢ Keine heiBen Flussigkeiten einflllen.

* Mduhle erst abnehmen, wenn die
Messer zum Stillstand gekommen
sind.

Wichtig

¢ Mahlvorgang auf maximal 1 Minute
beschrénken — Uberhitzungsgefahr.

e Gerat ausschalten, sobald die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.
Das Mahlen von GewUrzen benétigt
weniger als 1 Minute.

* Keinen Kurkuma mahlen — dieses

Gewdrz ist zu hart.
¢ Ingwer vor dem Mahlen in kleinere
Stiicke schneiden.

Zusammensetzen an/auf
der Maschine

1 Mixer-/Vorratsglas mit der
gewdlnschten Menge flillen
(Markierung Maximum beachten).

2 Gummidichtung auf der Messerseite
auf den Messerblock auflegen.

3 Kompletten Messerblock mit dem
Messer auf das geflite Glas legen.

4 Sockel auflegen und mit dem Glas
verschrauben. Danach das Glas
umdrehen.

5 Abdeckung (I oder 2 ) vom
Hochgeschwindigkeitsanschluss
entfernen.

6 Krauter-/Gewlrzmuhle (3) aufsetzen
(durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn an der Maschine zu
befestigen).

7 Geschwindigkeitsstufe Maximal
wahlen.

Tipps

e Krauter lassen sich am Besten
sauber und trocken mahlen.

e Zur Herstellung von Babynahrung
aus gekochten Zutaten immer etwas
Flussigkeit zugeben.



Reinigung

Alle Teile unter Zusatz von Spulmittel
in heiBem Wasser abwaschen,
abspulen und abtrocknen. Keine
Scheuermittel verwenden! Glas und
Deckel kénnen in der
Geschirrsptilmaschine gereinigt
werden. Messerblock und Unterteil
des Sockels nicht in Wasser tauchen
und nicht in der
Geschirrspllmaschine reinigen!



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usare il macinatutto per macinare
ingredienti come spezie, erbe, frutta
secca, cibi per neonati, condimenti
per insalata, frutta cotta, biscotti,
pane e chicchi di caffe.

base

complessivo delle lame e
guarnizione in gomma

vaschette (4 in dotazione)
coperchi per la conservazione (4 in
dotazione)

®® 00

prima dell'uso

Lavare i componenti
dell'apparecchio (vedere sezione
"pulizia’).

sicurezza

* Non inserire mai la base e il
complessivo delle lame
sull'apparecchio senza prima inserire
la vaschetta.

¢ Non svitare mai la vaschetta quando
¢ il macinatutto € ancora inserito
sull'apparecchio.

¢ Non toccare le lame affilate. Tenere il
complessivo delle lame fuori della
portata dei bambini.

e Usare le vaschette e il complessivo
delle lame con la base fornita.

* Non inserire mai liquidi bollenti nel
macinatutto.

¢ Non togliere mai il macinatutto prima
che le lame abbiano smesso del
tutto di girare.

importante
¢ Non azionare mai il macinatutto per
piu di due minuti, altrimenti si

surriscaldera.

Spegnere il macinatutto non appena
gli ingredienti all'interno hanno
raggiunto la consistenza desiderata.
Per le spezie & sufficiente meno di
un minuto.

Non macinare mai la curcuma,
poiché e troppo dura.

Spezzare lo zenzero prima di
macinarlo.

come usare il
macinatutto

1

Versare gli ingredienti nella
vaschetta. Non riempire il
macinatutto oltre il livello massimo
indicato.

Controllare che la guarnizione in
gomma sia bene inserita sul
complessivo delle lame.
Capovolgere il complessivo delle
lame. Abbassarlo sulla vaschetta,
tenendo le lame rivolte verso il
basso.

Avvitare la base sulla vaschetta, fino
a stringerla a mano.

Togliere la calottina dell'uscita per
alte velocita @ o @.

Awvitare il macinatutto sull'uscita @.
Ora spostare il selettore sulla velocita
massima.

consigli

Le erbe si macinano meglio se sono
pulite e asciutte.

Aggiungere sempre una piccola
quantita di liquido quando si
lavorano ingredienti cotti per
preparare cibi per neonati.



pulizia e cura
dell'apparecchio

vaschette/coperchi/base
Lavare questi componenti a mano, in
acqua calda saponata.
Alternativamente € possibile lavare le
vaschette in lavastoviglie.

complessivo delle lame

1 Togliere e lavare la guarnizione in
gomma.

2 Spazzolare le lame sotto il getto
dell'acqua del rubinetto, fino a
quando non sono pulite. Non
lasciare che la parte sottostante del
complessivo delle lame si bagni.

3 Lasciare asciugare i componenti a
contatto con l'aria.

10



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Utilize o moinho de especiarias para
moer especiarias, ervas aromaticas,
frutos secos ou cozidos e graos de
café ou para preparar bolachas ou
pao ralado, molhos para saladas ou
comida para bebé.

base

unidade das laminas e anilha de
borracha

copo (4 fornecidos)

tampa para armazenagem (4
fornecidas)

®® ©0

antes da utilizacao
Lave as pegas: veja a secgao
“limpeza”.

seguranca

* Nunca instale a base e a unidade
das laminas na sua maquina sem
instalar primeiro o copo.

¢ Nunca desenrosque 0 copo
enguanto o moinho de especiarias
estiver instalado na maquina.

¢ Nao toque nas laminas afiadas.

Mantenha a unidade das laminas

afastada das criancas.

Utilize o copo e a unidade das

laminas apenas com a base

fornecida.

¢ Nunca bata liquidos quentes no
moinho de especiarias.

¢ Nunca retire 0 moinho de
especiarias até as laminas terem
parado completamente.

importante
Nunca faga funcionar o moinho de
especiarias por mais de dois

11

minutos, caso contrario podera
sobreaquecer.

¢ Desligue-o logo que obtenha a
consisténcia desejada. No caso das
especiarias, isto levara menos de um
minuto.

¢ N&o moa agafrdo-da-india pois &
demasiado duro.

¢ Parta o gengibre em bocados antes
de o moer.

utilizacado do moinho de
especiarias

1 Cologue os ingredientes no copo.
N&o o encha acima do nivel
maximo.

Certifique-se de que a anilha de
borracha esta devidamente
colocada na unidade das laminas.
Vire a unidade das laminas de
cabega para baixo. Coloque-a
dentro do copo, com as laminas
para baixo.

Rosque a base no copo até estar
razoavelmente apertada.

Retire a tampa da tomada de alta
velocidade @ ou @.

Rosque o moinho de especiarias na
tomada @.

Ligue a velocidade méxima.

sugestoes

* As ervas aromaticas frescas devem,
idealmente, estar limpas e secas
antes de serem moidas.

¢ Adicione sempre um pouco de
liquido ao moer ingredientes
cozinhados para preparar comida
para bebé.



manutencéao e limpeza

copos/tampas/base

Lave-os a mao com &gua quente e
detergente de loica. Se preferir, os
copos podem ser lavados na
maquina de lavar loica.

unidade das laminas

Retire e lave a anilha de borracha.

2 Escove e lave as laminas debaixo de
agua corrente. Mantenha a parte
inferior da unidade das laminas
seca.

3 Deixe secar ao ar.

-

12



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice el multimolinillo para moler
alimentos como especias, hierbas,
frutos secos, papillas, alifios para
ensaladas, fruta cocida, galletas,
pan y café en grano.

base

unidad de cuchillas y junta de
goma

tarro (se incluyen 4)

tapa para guardar (se incluyen 4)

®® 00

antes de usarlo
Lave las piezas: vea “limpieza”

seguridad

¢ Nunca coloque la base y la unidad
de cuchillas en el aparato sin que el
tarro esté colocado.

¢ Nunca desenrosque el tarro mientras
el multimolinillo esté colocado en el
aparato.

* No toque las cuchillas afiladas.
Mantenga la unidad de cuchillas
fuera del alance de los nifos.

¢ Utilice sélo el tarro y la unidad de
cuchillas con la base que se
suministra.

¢ No introduzca liquidos calientes en
el multimolinillo para mezclarlos.

¢ Nunca quite el multimolinillo hasta
que las cuchillas se hayan detenido
completamente.

importante

¢ Nunca haga funcionar el
multimolinillo durante méas de dos
minutos, ya que se recalentara.

¢ Apéaguelo una vez haya obtenido la
consistencia adecuada. Las

13

especies tardan menos de un
minuto.

¢ No muela clircuma ya que es
demasiado dura.

¢ Antes de moler jengibre, rémpalo en
trozos.

para usar el
multimolinillo

1 Coloque los ingredientes en el tarro.
No lo llene por encima del nivel
maximo.

2 Asegurese de que la junta de goma
esté perfectamente encajada en la
unidad de cuchillas.

3 Gire la unidad de cuchillas al revés e
introdlzcala en el tarro, con las
cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la base en el tarro y
apriétela con los dedos.

5 Retire la tapadera de la salida de alta
velocidad @ 6 @.

6 Enrosque el multimolinillo en el
orificio @.

7 SitUe el interruptor en la velocidad
maxima.

consejos

¢ Las hierbas se muelen mejor si estan
limpias y secas.

¢ Afada siempre un poco de liquido al
mezclar ingredientes cocidos para
hacer papillas.

cuidado y limpieza

tarros/tapas/base

Lavelos a mano con agua caliente y
detergente. Los tarros también
pueden ponerse en el lavavajillas.



unidad de cuchillas

1 Saque la junta de goma y lavela.

2 Lave las cuchillas con agua del grifo.
La parte inferior de la unidad de
cuchillas debe mantenerse seca.

3 Deje que se seque.

14



Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug universalkveernen til at male
sédanne ting som krydderier,
krydderurter, nedder, babymad,
salatdressing, kogt frugt, kiks,
tvebakker, brod og kaffebenner.

sokkel

knivenhed og gummiteetningsring
glas (4 stk. medleveres)

lag til opbevaring (4 stk.
medleveres)

®OeO

inden brug
Vask delene: se 'rengering’.

sikkerhed

¢ Anbring aldrig soklen og

knivenheden pa maskinen, uden at

glasset sidder pa plads.

Skru aldrig glasset af, mens

universalkvaernen sidder pa

maskinen.

¢ Ror ikke ved de skarpe knive. Hold
knivenheden vaek fra barn.

¢ Anvend kun glasset og knivenheden

med den medleverede sokkel.

Blend aldrig varme vaesker i

universalkveernen.

* Fjern aldrig universalkveernen, for
knivene er standset helt.

vigtigt

¢ Lad aldrig universalkveernen virke
leengere end 2 minutter - den vil
blive for varm.

o Sluk for den, s& snart den rette
konsistens er opnéaet. Krydderier
tager under 1 minut.

¢ Mal ikke gurkemejerod - da den er
for hard.

15

3

Braek ingefeer i stykker for maling.

s&dan anvender du
universalkvasrnen

1

Kom ingredienserne i glasset. Fyld
ikke over det maximale niveau.
Serg for at gummitaetningsringen
sidder rigtigt pa plads pa
knivenheden.

Vend knivenheden pé hovedet.
Seenk den ned i glasset med knivene
nedad.

Skru soklen pé glasset, til den er
fingerstram.

Fjern deekslet over det hurtige
hastighedsudtag @ eller @.

Skru universalkvaernen pa udtag @.
Indstil p& maksimal hastighed.

tips

Det er bedst at male krydderurter,
nér de er rene og torre.

Nar der blendes kogte ingredienser
til babymad, skal der altid tilsasttes
lidt veeske.

pleje & rengering

glas/lag/sokkel

Vask i handen i varmt seebevand.
Alternativt kan glassene vaskes i
opvaskemaskine.

knivenhed

Fjern og vask gummitsetningsringen.
Renger knivene ved at berste dem
under vandhanen. Hold
knivenhedens underside tor.

Lad knivenheden Iuftterre.



Vik ut fraimre omslaget innan du bérjar ldsa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

Anvand multikvarnen for t.ex.
kryddor, 6rtkryddor, nétter, barnmat,
salladdressing, kokt frukt, kexsmulor,
brédsmulor och kaffebdnor.

bas

bladenhet och gummitatning
burk (4 st. medfdljer)

lock for forvaring (4 st. medfoljer)

O

fore anvédndningen
Diska alla delarna, se "rengéring".

sakerheten

* Montera aldrig basen och
bladenheten pa maskinen utan att
en burk & monterad.

¢ Skruva aldrig bort burken medan
multikvarnen sitter pa maskinen.

¢ Vidror inte de vassa bladen. Hall
bladenheten utom rackhall for barn.

¢ Anvand bara bagaren och
bladenheten med den medféljiande
basen.

¢ Mixa aldrig varma vatskor i
multikvarnen.

e Tag aldrig bort multikvarnen férrén
bladen har stannat helt.

viktigt

e Kor aldrig multikvarnen i mer &n tva
minuter, annars blir den fér varm.

¢ Sténg av sa fort som innehallet fatt
ratt konsistens. Kryddor tar mindre
an en minut.

¢ Mal inte gurkmeja. Det &r for hart.

¢ Ingefarsrot ska brytas i bitar fére
malningen.

hur du anvander din
multikvarn

1 L&gg ingredienserna i burken. Fyll
inte dver maxlinjen.

2 Se till att gummitétningen ligger réatt i
bladenheten.

3 Vand bladenheten upp-och-ner.

4 Skruva pa basen pa burken sa hart
det gér for hand.

5 Tag bort locket @ eller @ ver
hégvéaxelsuttaget .

6 Skruva pa multikvarnen pa uttaget
e.

7 Koppla pa pa hogsta hastighet.

tips

« Ortkryddor gér lattast att mala nar
de ar rena och torra.

 Tillsatt alltid nagot véatska nér du
mixar barnmat.

skotsel och underhall

burkar/lock/basen

Diska for hand i varmt vatten med
diskmedel. Alternativt kan burkarna
diskas i maskin.

bladenheten
1 Ta ut t&tningsringen och diska den.
2 Borsta bladen rena under kranen.
Hall undersidan av bladenheten torr.
3 Lat sjalvtorka.

16
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk multikvernen til & male slike ting

som krydder, urter, netter, babymat,
salatdressinger, kokt frukt, kjeks,
bred og kaffebanner.

Fot

Knivenhet og gummipakning
Beholder (4 folger med)
Oppbevaringslokk (4 felger med)

For du tar mikseren i bruk for

forste gang
Vask delene: se “Rengjering”

ikkerhetshensyn

Sett aldri foten og knivenheten pa
apparatet hvis ikke glasset/koppen
er satt pa.

Skru aldri av glasset/koppen mens
multikvernen stér pa maskindelen.
Ikke berer de skarpe knivene, og
hold barn unna knivenheten.

Bruk kun glass/kopp og knivenhet
som leveres sammen med
multikvernen.

Bland aldri varme vaesker i
multikvernen.

Ta aldri av multikvernen for knivene
har stoppet helt.

Viktig

La aldri multikvernen kjere i mer enn
to minutter av gangen — den kan bli
overopphetet.

Skru av s snart blandingren har
nadd rett konsistens. Krydder tar
mindre enn ett minutt.

lkke mal gurkemeie — den er for
hard.

Bryt frisk ingefeer i stykker for den

males.

Bruk av multikvernen

1 Fyll ingrediensene i glasset/koppen.

2 Serg for at gummipakningen sitter
ordentlig pa& knivenheten.

3 Snu knivenheten opp ned.

4 Skru foten pa beholderen til den er
helt tett.

5 Ta av dekselet for
hoyhastighetsuttaket @ og @.

6 Skru multikvernen pé uttaket @.

7 Skru pa maksimum hastighet.

Tips

¢ Urter ber vaere rene og terre nar de
males.

o Tilsett alltid litt vaeske nar du blander
kokte ingredienser til babymat.

Stell & rengjering

Glass (kopp)/lokk/fot

Vask for hand i varmt sépevann.
Glass/kopper kan ogsa vaskes i
oppvaskmaskin.

Knivenheten
1 Ta den av og vask gummipakningen.
2 Berst knivene rene under springen.
Hold undersiden av knivenheten torr.
3 La den Iuftterke.



Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

A938 monitoimimyllya kaytetaan
mausteiden ja yrttien jauhamiseen,
pahkindiden rouhimiseen,
kypsennettyjen hedelmien
soseuttamiseen, vauvanruuan,
salaattikastikkeen, korppu- ja
keksijauhojen valmistukseen seka
kahvipapujen jauhamiseen.

alusta

tera ja kumitiiviste

astia (4 kappaletta)
kansi séilytysta varten (4
kappaletta)

®e0

ennen kayttoa
Pese osat: katso kohdasta
‘perushuolto’.

turvallisuus

o Al4 Kiinnita terda ja alustaa

laitteeseen iiman, etté
monitoimimyllyn astia on paikallaan.
Ala Kierr4 astiaa irti alustasta, jos
monitoimimylly on laitteessa kiinni.
Ala koske teravia teria. Ala passta
lapsia terédosan lahettyville.

Kayta monitoimimyllyn astiaa ja
terdosaa vain laitteen mukana
toimitetun alustan kanssa.

Ala kayta monitoimimyllya kuumien
nesteiden kasittelyyn.

Ala irrota monitoimimyllya laitteesta

ennen kuin teré on taysin pysahtynyt.

tarkeda

Ala kéyta monitoimimylly4 kauempaa
kuin kahden minuutin ajan, silla se
ylikuumenee.

Katkaise virta heti, kun kasiteltava
aine on koostumukseltaan oikeaa.
Mausteiden jauhaminen kestaé alle
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yhden minuutin.

Ala jauha kurkumaa, sillé se on liian
kovaa.

Paloittele inkivaari ennen jauhamista.

monitoimimyllyn kaytto

1

Laita kasiteltévat ainekset
monitoimimyllyn astiaan. Ala tayta
astiaa yli sen enimméistason.
Varmista, ettd kumitiiviste on tiukasti
kiinni terdosan paalla.

K&anna terdosa ylosalaisin. Aseta se
monitoimimyllyn astiaan teréat
alaspéain.

Kierra alusta astiaan kiristaen sita
kasin.

Irrota laitteen paalla olevan
voimansiirtoistukan kansi @ tai @.
Kierrd monitoimimylly istukkaan @.
Kéyta nopeutta ‘max’.

vihjeita

Yrtit kasitelladn parhaiten puhtaina ja
kuivina.

Lisaa aina vahan nestettd, kun
valmistat vauvanruokaa
kypsennetyista aineksista.

perushuolto

1
2

3

astiat/kannet/alusta

Pese osat kasin kuumassa
astianpesuaineliuoksessa.
Monitoimimyllyn astian voit myos
pesté astianpesukoneessa.

tera

Irrota ja pese kumitiiviste.

Harjaa terat puhtaaksi juoksevan
veden alla. Al kastele terdn alaosaa.
Anna kuivua.



Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Coklu 6gltlictiyt baharat, Buharatlarin égdtilmesi 1
kuruyemis, bebek mamasi, salata dakikadan daha az surer.
sosu, pismis meyve, biskivi, ekmek ¢ Zerdecal ve benzeri icerikleri
ve kahve cekirdegi 6glitmek icin 6gutmeyiniz. Clinkd, bu tir icerikler
kullaniniz. cok serttir.
o Zencefil gibi icerikleri 6gutmeye
@ taban baslamadan 6nce kiiguk parcalar
@ bicak birimi ve lastik conta haline getiriniz.
® kavanoz (4 tane)
@ kapak (4 tane) coklu éguttcundn
kullanimi

ilk kullanimdan 6nce
Aygin tiim parcalarini yikayiniz. Bu 1 Ogiitmek istediginiz icerikleri

konuda 'temizlik' bolimine bakiniz. kavanoza koyunuz. Azami cizgisinin
. e . Ustline cikmayiniz.
guvenlik onlemleri 2 Lastik contay bigak birimi iizerinde

yerine sikica takiniz.

3 Bicak birimini ters ceviriniz. Bicaklar
asagi gelecek bicimde bicak
birimini kavanoza dogru indiriniz.

4 Tamamen yerine oturuncaya kadar
tabani cevirerek kavanoza takiniz.

5 Aygitin @ ve @ numarali sekilde
gosterilen yliksek hiz donatisini
kaldiriniz.

6 Aygitin @ numaral sekilde
gobsterilen ¢coklu 6gutuciyi
cevirerek yerine takiniz.

7 Aygiti azami hiza getirerek

¢ Coklu 6guticinin kavanozunu
yerine takmadan énce ¢oklu
o6gattcinin tabanini takmayiniz.

e Coklu 6gutict aygita takil oldugu
zaman hicbir bigimde kavanozu
cikarmayiniz.

* Bicaklar ¢cok keskindir. Bu ylizden
bicaklara elinizle dokunmayiniz ve
cocuklari denetim altinda tutunuz.

¢ Yalnizca size aygitla birlikte verilen
kavanoz, bicak birimi ve tabani
kullaniniz.

¢ Coklu 6guttcide hicbir bicimde

sicak icerikleri kullanmayiniz. cahstinniz.
¢ Bicaklarin calismasi tamamen Lo
PV, faydal bilgiler
durmadan coklu éguticuy .
. ¢ Baharatlar kuru ve temiz olarak
yerinden ¢ikarmayiniz. - -
’ ogatiimelidir.

* Bebek mamasi hazirlarken pismis
icerikleri karistirdiginiz sirada her
zaman biraz su ekleyiniz.

onemli uyarilar

* Coklu 6guticulyu iki dakikadan fazla
calistirmayiniz. Aksi takdirde asiri
derecede Isinir. P

. Ogiittigiiniiz igerikler istediginiz bakim ve temizlik

kivama gelince aygiti durdurunuz. kavanoz/kapak/taban
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N

Sicak sabunlu suda elle yikayiniz.
Kavanozu bulasik makinesinde
yikayabilirsiniz.

bicak birimi

Lastik contayi yerinden cikariniz ve
yikayiniz.

Bicaklari musluk suyunun altinda
fircalayiniz. Bicak biriminin alt
ylizind islatmayiniz ve kuru
tutunuz.

Daha sonra bigak birimini kurumaya
birakiniz.
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Pred étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

Univerzalni mlynek slouzi k mleti
kofeni a kavy, k sekani zeleného
koreni, ofechu suSenek a chleba, k
mixovani kojeneckych jidel a
vafeného ovoce a k pfipravé
zdlivek na salat.

patice

sekaci jednotka s pryZzovym
tésnénim

nadobka mlynku (4x)

vicko (4x)

®® ©0

pred prvnim pouzitim
VSechny soucasti umyjte: viz ast
"Cisténi"

bezpecénost

¢ Patice a sekaci jednotka se samy
bez namontované nadobky mlynku
nesmi nasadit na hnaci jednotku.

¢ Nadobku neodsroubovaveijte, pokud

je mlynek nasazen na hnaci

jednotce.

Nedotykejte se ostfi sekacich nozu.

Sekaci jednotku skladujte mimo

dosah déti.

¢ Nadobku a sekaci jednotku
pouzivejte pouze s dodanou patici.

* V univerzalnim mlynku nikdy
nemixujte velmi horké tekutiny.

* Mlynek z hnaci jednotky
nesundavejte, dokud se sekaci
noze zcela nezastavi.

dulezité

Univerzalni mlynek nesmi bez
prestavky bézet vice nez dvé
minuty - hrozi prehrati.

Mlynek vypnéte okamzité, jakmile

dosahnete pozadované jemnosti.
Koreni je umleto za necelou
minutu.

» Koreni kurkuma je pfilis tvrdé a
neda se milit.

¢ Suchy zazvor se musi pfed mletim
rozdrobit na kousky.

postup pouziti
univerzalniho mlynku

1 Do nadoby dejte pfimési uréené ke
mleti. Neprekracujte maximalni
kapacitu nadobky.

2 Zkontrolujte, zda je pryZové tésnéni
spravné nasazeno na sekaci
jednotce.

3 Sekaci jednotku otocte a vlozte ji
do nadobky tak, aby noze
smérovaly dold.

4 Patici nasroubujte na nadobku a
pevné rukou utahnéte.

5 Sundejte kryt rychlobézného
vystupu @ nebo @.

6 Kroutivym pohybem upevnéte
mlynek na rychlobézny vystup @.

7 Spotfebi¢ spustte na maximalni
rychlost.

rady

* Pfi sekani zeleného koreni
dosahnete nejlepsich vysledkl s
Cistym a suchym korenim.

* P¥i pfipravé kojeneckych jidel z
uvarenych pfimési do mlynku vzdy
pridejte trochu tekutiny.
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péce a Cisténi

N

nadobky/vicka/patice

Umyjte je v horké vodé s
pfipravkem na myti nadobi.
Nadobky mlynku se mohou také dat
do my¢ky na nadobi.

sekaci jednotka

Sundejte a umyjte pryZové tésnéni.
Sekaci noze umyjte stétkou na
nadobi pod proudem tekouci vody.
Spodek sekaci jednotky musi zustat
suchy.

Nechte uschnout.
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Az univerzalis daralo fliszerek,
z06ldségek, f6tt gyimolcsok és
diéfélék feldarabolasara, bébiételek,
salatadntetek zsemle- és
kekszmorzsa készitésére, valamint
kavé daralasara hasznalhato.

alaplap

daralo kés és tomitd gyl
daralé edény (4 db)

daral6 edény fedele (tarolashoz,
4 db)

®Oe0

az els6 hasznalat el6tt
A daral6 alkatrészeit mosogassa el
(I. tisztitas).

els6 a biztonsag

¢ A daralé edény nélkil soha ne
szerelje fel az alaplapot és a daralé
kést.

Amig a daral6 a robotgépen van,
ne csavarja le a daralé edényt.
Ugyeljen arra, hogy ne érjen a
daralé kés éleihez. A daralo kést
mindig gyermekektdl elzarva tarolja.
A daral6 edényt és a daralo kést
csak a mellékelt alaplappal egyutt
hasznalja.

A daralo forr6 folyadékok
feldolgozasara nem alkalmas.

A daralét csak akkor vegye le a
robotgéprél, ha a daral6 kés
forgasa teljesen leallt.

fontos megjegyzések

Ne hasznalja a daralot
egyhuzamban 2 percnél tovabb,
mert a motor tulmelegszik.

Ha elérte a kivant allagot, azonnal
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dllitsa le a késziléket. A fliszerek
6rléséhez kevesebb, mint 1 percnyi
daralas is elegendd.

A sarga gyombérgyokeér tulsagosan
kemény a daralashoz, ezért ehhez
ne haszndlja a készuléket.

Daralas el6tt a szaraz gyombért is
torje darabokra.

az univerzalis darald
hasznalata

1

A feldolgozandé ételt tegye a darald
edénybe. Ne tdltse az edényt a
maximalis szintnél tovabb.
Ellenérizze, hogy a tomité gydrd
szorosan illeszkedik-e a daralé kés
aljzatara.

A daralé kést forditsa fejjel lefelé,
és illessze a daral6 edény szajara
ugy, hogy a kés az edénybe érjen.
Csavarja az alaplapot az edényre,
és kézzel szoritsa meg.

Vegye le a nagysebességl
meghajté csonk fedelét (@ vagy
0).

Csavarja a daralot a meghaijtd
csonkra (@).

Kapcsolja a gépet maximalis
sebességfokozatra.

megjegyzések

A fliszerndvényeket lehetéleg
tisztan és szarazon daralja.

Ha bébiételt készit, a fétt
hozzavalok 6sszekeverésekor
mindig adjon egy kevés vizet az
ételhez.



tisztitas

N

daral6 edények, fedelek, alaplap
Meleg, mosogatdszeres vizben
kézzel mossa el.

A daralé edény mosogatogépben is
tisztithato.

daralo kés

Vegye le a témit6 gydrt, és mossa
el.

A késeket foly6 viz alatt,
mosogatokefével tisztitsa meg.
Ugyeljen arra, hogy a kés
aljzatanak belsé feliilete szaraz
maradjon.

Hagyja megszaradni.
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Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Uzywaj multi-mtynka do mielenia i
przerobu takich surowcow, jak
przyprawy, ziota, orzechy, papki dla
niemowlat, sosy satatkowe,
gotowane owoce, biszkopty, chleb i
kawa ziarnista.

podstawka

zespot ostrzy i uszczelka gumowa
stoik (4 szt)

wieczko stoika (4 szt)

®Oe0

przed uzyciem
Umyj wszystkie czesci: patrz punkt
“czyszczenie”.

dla wtasnego
bezpieczenstwa

* Nigdy nie zaktadaj podstawki i
zespotu ostrzy na korpusie bez
uprzednio zatozonego sfoika.

¢ Nigdy nie odkrecaj stoika, gdy
miynek jest zatozony na korpusie.

* Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.
Trzymaj zespot ostrzy z dala od
dzieci.

* Uzywaj wytacznie stoika i zespotu
ostrzy dostarczonych wraz z
podstawka..

* Nigdy nie miksuj gorgcych ptynow
w multi-mtynku.

¢ Nigdy nie zdejmuj multi-mtynka,
dopdki ostrza nie zatrzymajq sie
catkowicie.

uwaga

¢ Nigdy nie wigczaj multi-mtynka na
dtuzej, niz jedng minute, gdyz moze
sie on przegrzad.

* Wytgcz natychmiast po uzyskaniu

zgdanej konsystencji przerobu.
Przyprawy wymagajg mniej, niz
minuty.

¢ Nie miel korzenia kurkumy
(turmeric, haldi), gdyz jest on za
twardy.

* Ktacze imbiru pokawatkuj przed
mieleniem

jak uzywac¢ multi-
mtynka

1 Umies$¢ sktadniki w stoiku. Nie
napetniaj powyzej poziomu
maksymalnego.

2 Upewnij sie, ze gumowa uszczelka
jest dobrze osadzona w gniezdzie
na zespole ostrzy.

3 Obré¢ zespot ostrzy spodem do
gory. Wi6z go do stoika, ostrzami
do dotu.

4 Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze
dociagajac w palcach.

5 Zdejmij pokrywe koAcowki
szybkoobrotowej @ lub @.

6 Nakre¢ multi-mtynek na koncowke
e.

7 Przetacz predkos¢ na maksymalna.

wskazowki

* Ziota miele sie najlepiej, gdy sg one
czyste i suche.

¢ Miksujac ugotowane surowce na
papke dla niemowlat zawsze dodaj
nieco ptynu.

pielegnacja i
czyszczenie

stoiki/wieczka/podstawka
Myj w reku w goracej wodzie
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mydlanej. Stoiki mozna réwniez
my¢é w zmywarce do naczyn.

zespo6t ostrzy

1 Zdejmij i umyj gumowg uszczelke.

2 Oczy$¢ ostrza szczoteczka pod
kranem. Uwazaj, aby spod zespotu
ostrzy pozostawat suchy.

3 Zostaw do wyschnigcia na
powietrzu.
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CM. nnniocTpaumum Ha nepeaHen cTpaHuue

McnonbayinTe yHnBepcanbHyo
MerbHULY ANS pa3ManbiBaHust
NpsiIHOCTEM, TpaB, OPExoB.,
NpoAyKTOB AETCKOro NUTaHUs,
npunpas K canary, BapeHbIX
pyKTOB, BUCKBUTOB, Cyxaper u
KoderHbIX 3epeH.

OCHOBaHWe
HOXeBoW 6ok 1 peanHoBas
npoknagka

6aHka (noctaBnsercs 4 LuT.)
KpbILLKa ANst XpaHeHWst
(noctaensieTcs 4 WT.)

®® 00

Mepen ncnonb3oBaHuem
BbimoiiTe getanu: cm. «OuncTkar.

Mepbl 6e3onacHocTn

3anpelyaertcs ycTaHaBnueaTh Ha
MalLWHY OCHOBaHWE W HOXEBOM
6nok, He ycTaHOBMB BaHKy.
3anpelyaetca cHUMaTb GaHky, ecnu
Ha MalluWHe ycTaHoBneHa
yHMBepcasibHas MefbHuLua.

He potparmBaiitecb 4O OCTPbIX
KPOMOK HOXEW. XpaHUTe HOXeBOMN
6ok B HeQOCTYNHOM Ans AeTen
MecTe.

Mcnonbayiite 6aHky 1 HOXeBOM
6noK TOMbKO C NOCTaBNsSIEMbIM B
KOMMMEKTE OCHOBaHUEM.
3anpeLlyaerca cMewwmBaTh B
YHVBEpPCasibHOM MerbHuLe ropsiune
XKUOKOCTU.

3anpeLyaercs cHUMaTb
YHVBEpPCasibHY0 MenbHULY [0
NOHON OCTAHOBKWN HOXEMN.

BaxHasa nHdopmaums
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3anpeluaercsi BKnovaTb
yHVBEpCanbHyl0 MenbHuLYy 6onee
4YeM Ha OBe MUHYTbI — 3TO
NpVBEAET K ee neperpesy.
BhbIkntounTe MenbHuLY, Kak TONbKO
MOMy4nTE HYXKHYK KOHCUCTEHLMIO.
[ns pasmanbiBaHUsi NpsiHOCTEN
TpebyeTcst MeHee OfHON MUHYTHI.
3anpeluaeTcs pa3mansiBaTb
KYPKYMY - OHa CIIMLLKOM TBepAasi.
Mepen Tem kak pasmMonoTb MMGKPBb,
pasgenuTte ero Ha Kycku.

Kak nonb3oBarbcs
yHUBepcanbHou
MernbHULEN

1

MomecTnTe NpoaykTbl B GaHKy.

He HanonHsiite 6aHky Bbile
MaKC/ManbHOro YpPOBHSI.
Y6eanTecb B TOM, YTO pe3nMHoBas
npoknaaka nnoTHO yCTaHoBMeHa Ha
HOX€eBOM Groke.

MepeBepHUTE HOXEBOI BNOK
BEPXHEN CTOpoHON BHM3. OnycTuTe
ero B 6aHKy HOXamm BHU3.

[noTHO HaBepHUTE pyKoW
OCHOBaHWe Ha 6aHKy.

CHuMUTE KpbILLKY @ 1 @ ¢
BbIXOQHOrO OTBEPCTMSi NpMBOAa
BbICOKOI CKOPOCTH.

BeepHuTe yHuBEpCanbHyto
MenbHULY B OTBepCcTVe @ npusoga.
BknitounTe MalumHy, yctaHOBUB
MaKcHMarnbHYyo CKOPOCTb.

CoBeTbl

Jlyylue Bcero MonoTb YncTbie u
Cyxue TpaBbl.

Mpu cMeLwMBaHUM UHTPEOUEHTOB,



npoLueaLwmx TennoByto 06paboTky,
ANsi NPUrOTOBIIEHUS MPOAYKTOB
[ETCKOro NMTaHusi HeoGXoaMMo
[06aBUTb HEMHOTO XUAKOCTU.

Yxoa v o4ncTka

-

BaHku/kpbiwku/ocHoBaHue
BbIMoiTe Bpy4YHY0 6aHKW, KpbILIKK
1 OCHOBaHWe ropsiyein Boaon ¢
MbISIOM.

BaHku Takke MOXHO MbITb B
NoCyAOMOEYHON MaLlUvHe.

HoxeBoW 6nok

CHumUTe 1 npomoliTe
YNOTHUTENBHOE KOSbLO.
TwarenbHO BLIMOWTE HOXW LLETKOW
nop kpaHom. He gonyckante
ronaaaHvsi Braru B NpOCTPaHCTBO
nof, HOXEBbIM BIIOKOM.

MpocywuTte 6ok Ha Bo3gyxe.
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Opiv a1wé TNV avdyvwon, mapakaAw EESITAWAOTE TNV UTTPOaTIVA o€Aida 61TOU

®® 00

TaPEXETAI N EIKOVOYPA@NnOoN

XpnoipoTroleite ToV HUAO
TTOAATTAWY XPAOCEWV YIa va
AAEBETE PTTaXOPIKA, HUPWOIKE,
&npolg KaptToug, PPEPIKEG TPOPEG,
OAATOEG VIO OOAATEG, HayeIpEPEVT
@poUTa, UTTIOKOTA, WwHi Kal
KOKKOUG KO®E.

Baon

Hovada AeTridag Kal Ao TIXEVIOG
SakTUAIOG

Bago (Trapéxovtar 4)

KaTraKI Bdgou (Trapéxovral 4)

TPIV a6 TN XpRon
MAUveTE TO €PN TNG OUOKEUNG:
BAéTTe evoTNTa 'KOBAPIOUES'

(o oJ e ¥ATo

Moté pnv TTpoocapudlete TN Bdon
KQI TN Hovada AETTIdAG OTn CUOKEUN
gag XWPIG va EXETE TTPONYOUPEVWG
TTpooapuooEl To BAgo.

Moté pnv gePIdwvete T0 BA0 £V O
HUAOG TTOAATTAWV XprioEwV gival

TTPOCAPPOCHEVOG OTN OUCKEUN OOG.

Mnv ayyiZeTe TIG KOQTEPEG AETTIDEG.
KpatoTte Tn povada Aetridag
Hakpid atrd Ta TaIdId.
XpnoiyoTtrolgite To BAo Kal T
povada Aetmidag pévo pe Tn Baon
TTOU TTAPEXETAI.

Moté pnv avaplyvUeTe KAuTd UYpPa
Hé€oa oTOV JUAO TTOAAOTTALV
XPAOEWV.

Moté pnv agaipeite Tov pUAO
TTOAMATTAWY XPAOEWV TTPIV
OTAUATAOOUV EVTEAWG OI AETTIOEG.

OnNMAVTIKA TTAnpo@opia
MoTé pnv a@rvete Tov pUAO
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TTOMATTAWY XPACEWV OE AeIToupyia
yia TrEPIoadTEPO aTTd dUO AeTITA -
Ba utrepBepUavOEi.

©EaTE TN OUOKEUN €KTOG AsIToupyiag
HONIG ETITUXETE TN OWOTA UPRA. Ta
pTTaxXapIka xpeiddovral AilyoTtepo
a1ré €va AeTTTO.

Mnv aAéBeTe koupkoUun - ivail
TTOAU oKANpPN.

TepayxioTe TNV TITEPOPIQ TTPIV TNV
OAEOETE.

Yl va XPNOIUOTTOINOETE
TOV MUAO TTOAAQTTAWV
XPAOEWV

1

TomoBeTAaTe Ta UAIKG péoa oTO
Bdgo. Mn yepicete TAvw a1Téd TO
JéyioTo 6plo.

BeBaiwbeite 611 0 daKTUNIOG £XEI
TOTTOBETNOEI CPIXTA ETTAVW OTN
Hovada AeTridag.

AvaTtrodoyupioTe Tn povada
Aemridag. KareBdoTe Tn yéoa oto
Bago, pe TIG AETTIOEG TTPOG TA KATW.
BidwaoTe Tn Bdon emdvw aTo Bao
WOTE VA N PTTOPEITE VA TNV
EeBIdwoeTE pe Ta dAXTUAG 0OG.
AgaipéaTe 10 KAAUPPa TNG
utrodoxic @ 1 @.

BidwaoTe Tov PUAO TTOAAATTAWY
XPAOEWV ETTAVW OTNV UTTOd0X! ©.
©EaTE TN OUOKEUN O€ AcIToupyia
oTnv avwtartn TaxiutnTa.

TPAKTIKEG CUMBOUAEG

Ta pupwdikd aAéBovTal KaAutepa
otav gival kaBapiopéva Kal aTeyVA.
MavTtote TPooBETETE Aiyo uypd OTOV
QAVOpIYVUETE PayEIpEPEVA UNIKG VIO
va QTIGEETE BPEPIKN TPOP).



@povTida & kabapiopog

Bada/karrdakia/Bdon

MAUveTe 0TO XEPI WE {eOTO VEPD KOl
garmouvi. Ta Baga pmropouv
€VAAOKTIKG va TTAUBoUV GTO
TTAUVTAPIO TNIATWY OOG.

povada Aemidag

AgaipéaTe Kal TTAUVETE TO SOKTUAIO.

2 KaBapioTe TIG AeTTideg KATW aTTd TN
Bpuon pe pia BoupToa. AlaTnpACTE
TO KATW PEPOG TNG Hovadag AsTTidag
oTEYVO.

3 AQNOTE va OTEYVWOOUV.

-
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