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Before reading, please unfold front page showing the illustrations

pusher
feed tube
lid

pulp shield
grater plate
filter

pulp spout
bowl

juice spout
base

clip
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safety

* Never put your fingers in the feed

tube. Use the pusher supplied.

Fit the clip over the lid before

switching on.

* Don’t remove the lid until the filter
has stopped.

* Don’t touch moving parts.

¢ Unplug before fitting or removing
parts or cleaning.

important
* Don’t process more than 4.5kg
(10lb) at a time. Switch off for 10
minutes between batches.
If pulp stops coming out, switch off
and unclog the bowl.
¢ Citrus fruits will produce bitter juice
because their pith gets processed
too. The Kenwood citrus press
(A995) is recommended for citrus
fruits.

before using for the first time:
dismantle and clean

1 Undo the clip.

2 Remove the lid.

3 Using the top of the pusher, unscrew
the grater — turn clockwise.

4 Remove the filter.

5 Remove the bowl.

6 Wash the parts: see ‘Cleaning’.

to assemble and use
your juicer

1 Slot the bowl onto the base — align

the tabs with the cut outs in the
base @.
2 Insert the filter — align the tabs @.
Using the top of the pusher, screw
the grater on anticlockwise @.
Fit the lid @.
Swing the clip up and click shut @.
Slide the pulp shield on @.
Remove the high speed outlet
cover @.
8 Attach the juicer and turn until
locked on @.
9 Place containers under the spouts.
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preparing food

* Remove stones (eg. plums,
peaches, cherries).

¢ Remove tough skins (eg melons,
pineapples, cucumbers, potatoes).

¢ Soft-skinned and other food just
needs washing (eg apples, grapes,
pears, strawberries, cabbage,
carrots, celery, lettuce, parsley,
radishes, spinach).

10 Cut the food to fit the feed tube.
11 Switch to speed 1 and push the
food down with the pusher.

cleaning

¢ Dismantle before cleaning.

¢ Do not wash any parts in your
dishwasher.

¢ Some foods, eg carrot, will discolour
the plastic. Rubbing with a cloth
dipped in vegetable oil helps remove
discolouring.

base
Never immerse in water. Wipe with a
damp cloth, then dry.

other parts

¢ Wash by hand, then dry.

¢ The bottom of your feed tube has
been individually trimmed to fit
perfectly. Because of this, it’s slightly
rough - this is normal.
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Nederlands

Vouw voor het lezen de voorpagina met afbeeldingen uit

duwstuk
vulbuis
deksel
pulpopvanger
raspplaat
filter
pulptuit
kom
saptuit
basis
klem

veiligheid

(&)}

Steek nooit uw vingers in de vulbuis.
Gebruik het meegeleverde duwlstuk.
Plaats de klem over de deksel
voordat u het apparaat inschakelt.
Verwijder de deksel pas als de filter
tot stilstand is gekomen.

Raak bewegende onderdelen niet
aan.

Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u onderdelen aanbrengt of
verwijdert, of voordat u het apparaat
gaat reinigen.

belangrijk

Verwerk nooit meer dan 4,5 kg
tegelijk. Schakel het apparaat uit
tussen twee vullingen.

Als er geen pulp meer naar buiten
komt, moet u het apparaat
uitschakelen en de kom ontstoppen.
Citrusvruchten leveren bitter sap op
omdat het wit en de velleties ook
worden verwerkt. Voor het persen
van citrusvruchten raden wij de
Kenwood citruspers (A995) aan.

voor het eerste gebruik: uit
elkaar halen en reinigen

Maak de klem los.

Verwijder de deksel.

Schroef met behulp van de
bovenzijde van het duwstuk de rasp
los - draai met de klok mee.
Verwijder de filter.

Verwijder de kom.

Was de onderdelen: zie ‘Reiniging’.

uw vruchtenpers in
elkaar zetten en
gebruiken

1

Plaats de kom op de basis - breng
de uitsteeksels op één lijn met de
uitsparingen in de basis @.

Breng de filter aan - breng de
uitsteeksels op één lin @.

Schroef met behulp van de
bovenzijde van het duwstuk de rasp
tegen de klok in vast @.

Breng de deksel aan @.

Draai de klem omhoog en Kklik hem
vast @.

Schuif de pulpopvanger op het
geheel @.

Verwijder de afdekking van de
hogesnelheidsopening @.

Bevestig de vruchtenpers en draai
deze totdat hij vastzit @.

Plaats opvangbakjes onder de beide
tuiten.

voorbereiden van
voedsel

Verwijder pitten (bijvoorbeeld bij
pruimen, perziken, kersen).
Verwijder taaie en harde schillen
(bijvoorbeeld bij meloen, ananas,
komkommer, aardappels)

Fruit met een zachte schil en ander
voedsel hoeft u alleen maar te
wassen (bijvoorbeeld appels,
druiven, peren, aardbeien, kool,
wortels, bleekselderij, sla, peterselie,
radijs, spinazie).

10 Snijd het voedsel in stukken die in

de vulbuis passen.

11 Schakel het apparaat in op snelheid

1 en duw het voedsel met het
duwstuk naar beneden.



reiniging

¢ Haal het apparaat uit elkaar alvorens
het te reinigen.

¢ Was geen enkel onderdeel in de
vaatwasser.

¢ Sommige etenswaren, zoals wortels,
verkleuren het plastic. Deze
verkleuringen kunnen worden
verwijderd door er met een in
plantaardige olie gedompelde doek
over te wrijven.

basis

Nooit onderdompelen in water.
Afvegen met een vochtige doek en
vervolgens afdrogen.

overige onderdelen

¢ Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

¢ De onderziide van uw vulbuis is
afzonderlijk afgewerkt zodat hij
perfect past. Hierdoor is deze
onderzijde wat ruw - dit is normaal.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

pOouUsSoIr

entonnoir

couvercle

dispositif anti-éclaboussures
disque rapeur

filtre

bec verseur pour la pulpe
bol

bec verseur pour le jus
socle

attache
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sécurité

* Ne mettez jamais vos doigts dans
I’entonnoair ; utilisez le poussoir.

* Fixez I'attache par-dessus le
couvercle avant de mettre I'appareil
en marche.

* Ne retirez pas le couvercle avant
I'arrét complet du filtre.

* Ne touchez pas aux pieces en
mouvement.

e Débranchez avant de fixer, de retirer
ou de nettoyer les pieces.

important

¢ Ne traitez pas plus de 4,5 kg (10 Ib)
& la fois. Eteignez pendant 10
minutes entre les mélanges.

¢ Sila pulpe ne sort plus, éteignez
I'appareil et débloquez le bol.

* Les pépins des agrumes donneront
un go(t amer au jus. Pour les
agrumes, il est recommandé
d’utiliser le presse-agrumes de
Kenwood (A995).

avant d’utiliser appareil pour

la premiére fois : démontez et

nettoyez.

Défaites I'attache.

2 Retirez le couvercle.

3 A l'aide de la partie supérieure du
poussoir, dévissez le disque rapeur
dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

4 Retirez le filtre.

Retirez le bol.

e

o

6 Lavez les pieces : voir « Nettoyage ».

assemblage et utilisation
du centrifugeur

1

Posez le bol sur le socle en alignant
les onglets sur les encoches de la
base @.

Insérez le filtre et alignez les onglets
9.

A I'aide de la partie supérieure du
poussoir, vissez la rape dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre
o.

Fixez le couvercle @.

Remontez I'attache et enclenchez-la
pour bien refermer @.

Positionnez le dispositif anti-
éclaboussures en le faisant glisser
(6}

Retirez le couvercle du sélecteur de
vitesse ultra-rapide @.

Fixez la centrifugeuse et tournez
jusqu’a ce qu’elle soit bien en place
0.

Placez les récipients sous les becs
verseurs.

préparation des aliments
Retirez les noyaux (ex. prunes,
péches et cerises).

Retirez les peaux épaisses (ex.
melons, ananas, concombres,
pommes de terre).

Pour les aliments a la peau lisse ou
autres, il suffit de les laver (ex.
pommes, raisins, poires, fraises,
chou, carottes, céleri, laitue, persil,
radis, épinards).

10 Coupez les aliments de fagon a ce

qu’ils s’adaptent a I’'entonnoir.

11 Mettez en marche a la vitesse 1 et

introduisez les aliments en appuyant
a 'aide du poussoir.



nettoyage

¢ Démontez avant de nettoyer.
¢ Ne mettez aucune piéce dans le

lave-vaisselle

Certains aliments, comme les
carottes, vont altérer la couleur du
plastique. Pour y remédier, frottez
avec un chiffon imbibé d’huile
végétale.

le socle

Ne le plongez jamais dans I'eau.
Passez un chiffon humide, puis
essuyez.

autres piéces

Lavez a la main, puis séchez.

La partie inférieure de I'entonnoir a
été taillée pour s’adapter
parfaitement ; il est donc normal
qu’elle soit un peu rugueuse.



Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

losschrauben.

Filterkorb herausnehmen.

Saftschissel abnehmen.

Einzelteile spulen (siehe "Reinigung").

Stopfer
EinfUllrohr
Deckel
Spritzschutz
Reibscheibe
Filterkorb
Fruchtfleischtille
Saftschussel
Safttlille
Sockel
Bugel

Sicherheit

* Halten Sie die Finger nie in das
Einflllrohr, stets den mitgelieferten
Stopfer verwenden.

* \or Einschalten des Geréates den
Deckel mit dem Bligel sichern.

¢ Deckel erst abnehmen, wenn der
Filterkorb sich nicht mehr dreht.

¢ Keine sich bewegenden Teile
berthren.

* Vor Aufsetzen bzw. Abnehmen des
Zubehors und zur Reinigung stets
Netzstecker ziehen.
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Wichtig

* Nie mehr als 4,5 kg in einem
Durchgang verarbeiten.
Zwischendurch das Gerat fur ca. 10
Minuten ausschalten.

¢ Bei Anzeichen von Verstopfung des
Entsafters, d. h., wenn das
Fruchfleisch nicht mehr aus dem
Auswurf herauskommt, Gerat
abschalten und reinigen.

* Der Entsafter ist weder fUr
Zitrusfrlichte noch fur Beeren und
Trauben geeignet. Fur Zitrusfrichte
sollten Sie die Kenwood Zitruspresse
A 995 verwenden.

Vor dem ersten Gebrauch:
Auseinandernehmen und
Reinigen

1 Bugel 16sen.

2 Deckel abnehmen.

3 Reibscheibe mit dem oberen Ende
des Stopfers im Uhrzeigersinn

4
5
6

Zusammensetzen lhres
Entsafters

1

Saftschissel mit den daftr
vorgesehenen Stegen in die
Aussparungen des Sockels
einsetzen. @

Filterkorb mit den Zapfen in die daflr
vorgesehenen Nuten einsetzen. @
Reibscheibe einlegen und mit dem
oberen Teil des Stopfers gegen den
Uhrzeigersinn nicht allzu fest in den
Sockel einschrauben. @

Deckel aufsetzen. @

Blgel nach oben klappen und in
Deckel einrasten. @

Spritzschutz aufsetzen. @
Abdeckung vom
Hochgeschwindigkeitsanschluss
entfernen. @

Entsafter aufsetzen und durch
Drehen im Uhrzeigersinn auf der
Maschine fixieren. @

Passende Behalter fur Saft und
Fruchfleisch unter die
Ausgussoffnungen (TUllen) stellen.

Anwendungstipps

Pflaumen, Pfirsiche, Kirschen u. a.
entkernen bzw. entsteinen.

Harte Schalen entfernen (z. B.
Melonen, Ananas, Gurken,
Kartoffeln).

Weichschaliges und anderes Saftgut
muss nur gewaschen werden (z. B.
Apfel, Birnen, Erdbeeren, Kohl,
Karotten, Sellerie, Salat, Petersilie,
Rettich, Spinat).

10 Saftgut in passende Stlicke

schneiden.

11 Geschwindigkeitsstufe 1 wéhlen und

Saftgut mit dem Stopfer durch das
Einflllrohr schieben.



Reinigung

e Entsafter vor der Reinigung komplett

zerlegen.

Einzelteile nicht in der
Geschirrsplimaschine reinigen.
Manche Obst- und Gemtisesorten
wie z. B. Karotten verfarben den
Kunststoff. Diese Verfarbungen
lassen sich mit einem in Speisedl
getauchten Tuch abreiben.

Sockel

Sockel nie in Wasser tauchen. Nur
mit einem feuchten Tuch abwischen
und trockenreiben.

Sonstige Teile

Von Hand sptilen und abtrocknen.
Die Unterkante Ihres Einflllrohrs
wurde individuell eingepasst. Darum
ist sie etwas rau — dies ist normal.



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni
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pressatore

tubo di riempimento
coperchio
dispositivo di raccolta per la polpa
grattugia

filtro

uscita per la polpa
recipiente

uscita per il succo
base

fermaglio

curezza

Non mettere mai le dita nel tubo di
riempimento. Usare esclusivamente il
pressatore fornito.

Mettere il fermaglio sul coperchio
prima di accendere I'apparecchio.
Non togliere il coperchio finché il
filtro non si € completamente
fermato.

Non toccare le parti dell’apparecchio
in movimento.

Togliere sempre la spina
dell’apparecchio dalla presa di
corrente prima di inserire od estrarre
componenti, oppure prima della
pulizia.

importante

Non lavorare piu di 4,5kg di frutta o
verdura alla volta. Spegnere
I’apparecchio per 10 minuti tra la
lavorazione di un lotto e I'altro.

Se dall’apparecchio non esce piu
polpa, spegnere e liberare il
recipiente.

Gli agrumi danno un succo dal
sapore amaro, poiché I'apparecchio
spreme |'albedine presente
all'interno. Per gli agrumi si consiglia
di usare lo spremiagrumi Kenwood
(A995).

prima dell’uso:

smontare e pulire
Sganciare il fermaglio.

Togliere il coperchio.

Usando la punta del pressatore,

5

svitare la grattugia, girandola in
senso orario.

Togliere il filtro.

Togliere il recipiente.

Lavare i componenti
dell'apparecchio: vedere alla sezione
‘Pulizia’.

per montare e usare la
vostra centrifuga

—

Inserire il recipiente sulla base,
allineando le sporgenze con le
rientranze sulla base @.

2 Inserire il filtro, allineando le

sporgenze @.

Usando la punta del pressatore,
avvitare la grattugia girandola in
senso antiorario @.

Mettere il coperchio @.

Spostare il fermaglio verso I'alto e
chiuderlo facendolo scattare in
posizione @.

Inserire il dispositivo di raccolta per
la polpa @.

Ora togliere la calottina dall’'uscita
per alte velocita @.

Collegare la centrifuga e girarla
finché non si blocca in posizione @.
Collocare recipienti sotto le uscite
per polpa e succo.

preparazione di frutta/verdura
Asportare i noccioli (es. da prugne,
pesche, ciliegie).

Togliere la buccia dura (es. da
meloni, ananas, cetrioli, patate).

Per alimenti a buccia tenera o di
altro tipo e sufficiente il lavaggio (es.
per mele, uva, pere, fragole, cavolo,
carote, sedano, lattuga, prezzemolo,
rape, spinaci).

10 Tagliare gli alimenti in piccoli pezzi,

affinché possano venire inseriti nel
tubo di riempimento.

11 Spostare il selettore sulla velocita 1 e

spingere gli alimenti nell’apparecchio
usando il pressatore.



pulizia

¢ Smontare I'apparecchio prima di
pulirlo.

¢ Non lavare alcun componente in
lavastoviglie.

¢ Alcuni tipi di alimenti, per es. le
carote, scoloriranno la plastica. Per
togliere le macchie dovute a
scolorimento, strofinare le parti
interessate con un panno imbevuto
di olio vegetale.

base

Non immergere mai la base in
acqua, ma passarla con un panno
umido e poi asciugarla.

altri componenti

¢ Lavare dli altri componenti a mano e
poi asciugare.

¢ La base del tubo di riempimento &
sagomata singolarmente per inserirsi
alla perfezione nell’apparecchio. Per
questo non risulta totalmente liscia —
cio e perfettamente normale.

10



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

empurrador

tubo de alimentagao
tampa

resguardo da saida da polpa
disco ralador

filtro

saida da polpa

taca

saida do sumo

base

clip
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seguranca

Nunca coloque os dedos no tubo de
alimentagdo. Sirva-se do empurrador
fornecido.

Cologue o clip sobre a tampa antes
de ligar a maquina.

Néo tire a tampa até o filtro ter
parado.

Nao toque nas pegas em
movimento.

Desligue a ficha da tomada antes de
instalar ou retirar pegas ou limpar.

importante

Nao processe mais de 4,5 kg de
cada vez. Desligue a méaquina por
10 minutos antes de recomecgar.

Se a polpa parar de sair, desligue a
maquina e desobstrua a taga.

Os citrinos produzirdo sumo amargo
porque a pele branca mole debaixo
da casca é também processada; por
isso, para citrinos recomendamos o
espremedor de citrinos Kenwood
(A995).

antes da primeira utilizacao:
desmonte e limpe

Baixe o clip.

Retire a tampa.

Desenrosque o disco ralador,
rodando-o para a direita, com a
parte superior do empurrador.
Retire o filtro.

Retire a taca.

Lave as pegas: veja a secgéo
“limpeza”.

o

montagem e utilizacé&o
do centrifugador de
SuUMos

1 Encaixe a taga na base - alinhe as
patilhas com os recortes na base @.
Introduza o filtro - alinhe as patilhas
0.

Rosque o disco ralador, rodando-o
para a esquerda, com a parte
superior do empurrador @.
Cologue a tampa @.

Levante o clip e feche - ouvira um
clique @.

Encaixe o resguardo da saida da
polpa @.

Retire a tampa da tomada de alta
velocidade @.

Instale o centrifugador de sumos e
rode-o até prender @.

Cologue recipientes debaixo das
saidas de polpa e sumo.

preparacao dos alimentos
Retire o carogo (por exemplo,
ameixas, péssegos, cerejas, etc.)
Descasque peles duras (por
exemplo, meldo, ananas, pepino,
batata, etc.)

Alimentos de pele macia e outros
apenas necessitam de ser lavados
(por exemplo, magas, uvas, peras,
morangos, couve, cenouras, aipo,
alface, salsa, rabanetes, espinafre,
etc.).

10 Corte os alimentos em bocados que
caibam no tubo de alimentagao.

11 Ligue a velocidade 1 e empurre os
alimentos com o empurrador.

11



limpeza

* Desmonte antes de limpar.

¢ Nao lave quaisquer pecgas na
maquina de lavar loiga.

¢ Alguns alimentos, como por
exemplo a cenoura, provocam
descoloragéo do plastico. Podera
esfregar com um pano embebido
em 6leo vegetal para ajudar a
remover a descoloragao.

base

Nunca mergulhe a base em agua.
Limpe-a com um pano humedecido
e seguidamente com outro seco.

outras pecas

e Lave-as a mao e seque-as.

¢ O fundo do tubo de alimentag&o foi
afinado individualmente para se
ajustar com precisédo. Por esta
razao, podera ser ligeiramente
aspero, o que é normal.

12



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones
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empujador de alimentos
tubo de introduccién de alimentos
tapadera

pantalla para pulpas
disco rallador

filtro

pico para pulpas

bol

pico para zumo

base

clip

seguridad

Nunca introduzca los dedos en el
tubo de introduccién de alimentos.
Utilice el empujador de alimentos
suministrado.

Ajuste el clip en la tapadera antes de
encender el aparato.

No retire la tapadera hasta que el
filtro se haya parado.

No toque las piezas movibles.
Desenchufe antes de acoplar o
desmontar las piezas o de limpiar el
aparato.

importante

No procese méas de 4,5 kg de
alimentos de una vez. Apague el
aparato durante 10 minutos entre
procesamientos.

Si deja de salir la pulpa, apague y
desatasque el bol.

Las frutas citricas producen un
ZUumo amargo ya que las pepitas
también se procesan. Se
recomienda el exprimidor de citricos
(A995) para las frutas citricas.

antes de usar por primera
vez: desmontaje y limpieza
Suelte el clip.

Retire la tapadera.

Con la parte superior del empujador
de alimentos, desenrosque el
rallador, gire en el sentido de las
agujas del reloj.

Retire el filtro.

Retire el bol.

6

Limpie las piezas: ver ‘limpieza’

montaje y uso de la
licuadora

1

Cologue el bol en la base, alinee las
lengUetas con los agujeros de la
base @.

Introduzca el filtro — alinee con las
lengletas @.

Con la parte superior del empujador
de alimentos, enrosque el rallador,
gire en sentido contrario al de las
agujas del reloj] @.

Coloque la tapadera @.

Suba el clip y cierre con un ruido de
chasquido @.

Coloque la pantalla para pulpas,
deslizandola @.

Retire la tapa del orificio de salida de
alta velocidad @.

Acople la licuadora y girela hasta
que se quede fijada @.

Coloque los recipientes debajo de
los picos.

preparacion de los alimentos
Quite los huesos (p. €j. ciruelas,
melocotones, cerezas).

Quite las pieles duras (p. €j.
melones, pifas, pepinos, patatas).
Los alimentos con piel blanda y
otros tipos de alimentos soélo es
necesario lavarlos (p. ej. manzanas,
uvas, peras, fresas, berza,
zanahorias, apio, lechuga, perejl,
rabanos, espinacas).

10 Trocee la comida para que entre en

el tubo de introduccion de
alimentos.

11 Pdngalo en la velocidad 1y empuje

los alimentos con el empujador.



limpieza

¢ Desmonte antes de limpiar.
¢ No lave ninguna pieza dentro del

lavavajillas.

Algunos alimentos, p. €j. zanahorias,
decoloraran el plastico. Si se frota
con un pafio empapado en aceite
vegetal ayudara a quitar la
decoloracion.

base

Nunca sumerja la base en agua.
Frétela con un pafio mojado,
después séquela.

otras piezas

Lavelas a mano y después séquelas.
La parte inferior del tubo de
introduccion de alimentos esta
recortada de forma individual para
acoplarse perfectamente. Debido a
esto, esta un poco aspera, es
normal.

14



Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud
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Si
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nedskubber
tilferselsror
lag
pulpskaerm
riveplade
filter
pulptud
skal
safttud
sokkel
clips

kkerhed

Kom aldrig fingrene ned i
tilforselsreret. Brug den medfelgende
nedskubber.

Saet clipsen over laget, for der
teendes for apparatet.

Fjern ikke laget, for filteret er
standset.

Undga at rere ved beveegelige dele.
Tag stikket ud, for dele sasttes pa
eller tages af og inden rengering.

vigtigt

Man ma ikke behandle mere end 4,5
kg ad gangen. Sluk for apparatet i
10 minutter mellem portioner.

Hvis der kommer pulp ud, sluk for
apparatet og fiern blokeringen.
Citrusfrugter vil give bitter saft, hvis
deres skrael ogsa bruges. Kenwood
citruspresser (A995) anbefales il
citrusfrugter.

for forste anvendelse
adskillelse og rengoering

Tag clipsen af.

Tag laget af:

Skru ved hjeelp af nedskubberens
top rivepladen af - ved at dreje med
uret.

Fjern filteret.

Fjern skalen.

Vask delene: se 'rengering’.

samling og anvendelse
af saftcentrifugen

1 Seet skélen pa soklen - ret fligene
ind med udskaeringerne i soklen @.

2 Seet filteret i - ret figene @ ind.

3 Skru ved hjeelp af nedskubberens
top rivepladen péa ved at dreje mod
uret @.

4 Seet laget pa @.

5 Sving clipsen op og luk ved at klikke
pa plads @.

6 Skub pulpskeermen pa @.

7 Fjern deekslet over det hurtige
hastighedsudtag @.

8 Saet saftcentrifugen pa plads og drej,
til den er last fast @.

9 Anbring beholdere under tudene.

tilberedning af
frugt/grensager

¢ Fjern sten (f.eks. blommer, ferskner,
kirsebeer).

¢ Fjern hard skreel (f.eks. meloner,
ananas, agurker, kartofler).

¢ Frugt og grensager med blad skreel
skal blot vaskes (f.eks. aebler,
vindruer, paerer, jordbaer, kal,
guleradder, bladselleri, salat, persille,
radiser, spinat).

10 Skeer frugten/grensagerne i s& sma
stykker, at de kan komme ned i
tilferselsroret.

11 Indstil p& hastighed 1 og tryk ned
med nedskubberen.



rengering

e Adskil apparatet fer rengering.
* Vask ikke nogen dele i

opvaskemaskine.

Visse typer frugt/groensager, f.eks.
guleredder, misfarver plastic.
Misfarvninger kan fiernes ved at
gnide dem med en Kklud dyppet i
vegetabilsk olie.

sokkel

Mé aldrig kommes i vand. Ter
ydersiden af med en fugtig klud og
tor efter med et viskestykke.

andre dele

Vask i hdnden og ter med et
viskestykke.

Bunden af tilferselsroret er individuelt
tilpasset, sé& det passer perfekt.
Derfor er bunden lidt ujeevn - dette
er normalt.
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Vik ut frimre omslaget innan du bérjar lésa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

ElelCICISICICICICICIC)

stot
matarror
lock
fruktkdttsskydd
rivskiva

filter
fruktkottspip
skal

saftpip

bas

klamma

sakerheten

Satt aldrig fingrarna i matarroret.
Anvand den medfdljande stéten.
Satt klamman &ver locken innan du
kopplar pa.

Ta inte bort locket forran filtret har
stannat.

Vidrér inga rérliga delar.

Dra ut sladden innan du monterar
eller tar bort nagra delar och innan
du gor ren enheten.

viktigt

Kor inte mer &n 4,5 kg &t gangen.
Lat enheten sta i 10 minuter mellan
omgangarna.

Om det slutar komma ut fruktkétt,
koppla av och frigor skalen.
Citrusfrukt ger bitter juice eftersom
aven det vita kommer med. For
citrusfrukt rekommenderas i stallet
Kenwoods citrusfruktspress (A995).

innan du anvander
rasaftcentrifugen for forsta
gangen

Lossa klamman.

Ta bort locket.

Anvand 6vre &nden av stéten och
skruva pa rivskivan medurs.

Ta ut filtret.

Ta ut skalen.

Diska delarna, se "rengéring”.

hur du monterar ihop
och anvander din
rasaftcentrifug

1 Satt skalen pa basen - passa in
tungorna mot uttagen i basen @.

2 Satt i filtret - passa in tungorna @.

3 Anvand &vre anden av stoten och
skruva pa rivskivan moturs @.

4 Montera locket @.

5 Svang upp kldmman och knapp fast
den @.

6 Skjut pa fruktkottsskyddet @.

7 Ta bort locket till hdgvéaxelsuttaget
(7}

8 Montera rasaftcentrifugen och vrid
tills den ér fastlést @.

9 Stall behallare under piparna.

forberedelse av det som ska
rivas

e Ta ur karnor (plommon, persika,
korsbéar etc).

¢ Ta bort grova skal (melon, ananas,
gurka, potatis etc.)

e Frukt och grénsaker med mjukt eller
inget skal behover bara tvattas
(&pple, morot, radisa, sallad, kal,
persilja, spenat, druvor, jordgubbar,
selleri etc).

10 Skar frukten eller gronsakerna i sma
bitar s& att de gar ner i matarroret.

11 Koppla pa péa hastighet 1 och tryck
ner bitarna med stoten.
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rengdring

¢ Plocka isar rasaftcentrifugen innan
du gor ren den.

¢ Maskindiska inga delar.

¢ Vissa livsmedel t.ex. morot
missfargar plast. Missfargningen kan
delvis avlagsnas genom att man
gnider med en duk doppad i
vegetabilisk olja.

basen

Doppa aldrig basen i vatten. Torka
av den med en fuktig trasa och torka
torrt.

andra delar

e Handdiska och torka.

¢ Bottnen av matarrdret har trimmats
individuellt s& att det ska passa
precis. Den &r darfor nagot grov,
vilket &r normalt.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

stapper
pafyllingstrakt
lokk
vern
riveskive
sil
mostut
bolle
safttut
fot
klemme
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sikkerhetshensyn

« Stikk aldri fingrene i pafyllingstrakten.
Bruk kun stapperen som felger med.

¢ Fest kiemmen til lokket feor du slar pa
strammen.

* |kke ta av lokket for silen har
stoppet.

* |kke beror bevegelige deler.

¢ Ta stopselet ut av kontakten for
rengjering og fer du setter pa eller
tar av deler.

viktig

* |kke mos mer enn 4,5 kg av gangen.
Sla av strgmmen i 10 minutter
mellom hver porsjon.

* Hvis det ikke lenger kommer mos ut,
slé av og rensk opp bollen.

e Saften av sitrusfruk kan smake bittert
pa grunn av alt det hvite kjottet. Til
sitrusfrukt lenner det seg a bruke en
av de spesielle sitruspressene fra
Kenwood (A995).

for du bruker saftsentrifugen

for forste gang:

ta delene fra hverandre og

gjor dem rene

Ta av klemmen.

2 Ta av lokket.

3 Bruk enden av stapperen til & skru
opp riveskiven — drei i retning med
urviserne.

4 Ta ut silen.

Ta ut bollen.

6 Vask delene: Se ‘rengjering’.

-

)]

sammenstilling og bruk

1 Sett bollen pa foten — still inn
tappene med sporene i foten 1.

2 Sett i silen — tappene skal vaere pa
linje med hverandre 2.

3 Bruk enden av stapperen til & skru
pa riveskiven i retning mot urviserne
3.

4 Legg pa lokket 4.

5 Sving opp klemmen og klikk den pa
plass 5.

6 Skyv vernet pa plass 6.

7 Ta av dekselet pa uttaket for hoy
hastighet 7.

8 Sett pa saftsentrifugen og drei den til
den laser seg pa plass 8.

9 Sett beholdere under tutene.

forberedelser

¢ Fjern steiner i plummer, ferskener,
kirsebeer o.l.

¢ Fjern seigt eller hardt skinn (melon,
ananas, agurk, poteter o.1.).

e Frukt og grennsaker med tynt skinn
behover bare vaskes (epler, druer,
peerer, jordbeer, kél, gulretter, selleri,
salat, persille, reddik, spinat o.l.).

10 Skjeer frukt og grennsaker i sma
biter som passer i pafyllingstrakten.

11 Sla péa hastighet 1 og skyv med
stapperen.
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rengjering

Ta delene fra hverandre for
rengjering.

Vi vil ikke anbefale at noen av delene
vaskes i oppvaskmaskin.

Ved bruk kan enkelte plastdeler bli
misfarget - av f.eks. gulrotter. Det
lykkes av og til & fierne flekkene ved
& ta litt matolje (vegetabilsk olje) pa
en klut og gni forsiktig til flekken blir
borte.

foten

M4 aldri legges i vann. Terk av med
en fuktig klut, deretter med en torr
en.

andre deler

Vask for hand og terk dem.

Enden av pafyllingstrakten er spesielt
tilpasset og er av den grunn litt ru —
det er helt normalt.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

sy6ttdpainin
syottdsuppilo
kansi
jatemassan roiskesuoja
raastinlevy
suodatin
jatekouru
kulho
mehukouru
pohja

pidike
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turvallisuus

» Ala koskaan tydnna sormia
sy6ttdsuppiloon. Kayta laitteen
mukana toimitettua syéttopaininta.
Aseta pidike kannen yli ennen kuin
laite kytketdan paalle.

Al irrota kantta ennen kuin suodatin
on pysahtynyt.

Ala koske liikkuvia osia.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen
osien asentamista tai irrottamista tai
ennen puhdistusta.

tarkeaa

Ala ylita kerralla 4,5 kg:n

tayttomaarad. Kytke laite pois paalta

10 minuutiksi mehustuserien valilla.

¢ Jos jatemassa ei tule ulos, kytke laite
pois paalté ja puhdista kulho.

* Sitrushedelmisté saatu mehu on
karvasta, silla valkea sisakuori
mehustetaan hedelméan mukana.
Kéayté sitrushedelmien
mehustamiseen mieluummin
Kenwood-sitruspuserrinta (A995).

ennen ensimmaista
kayttokertaa:
irrota osat ja puhdista

1 Avaa pidike.

2 Irrota kansi.

3 Ruuvaa raastinlevy irti
sy6ttdpainimen ylaosan avulla
kiertamalla myotapaivaan.

4 Irrota suodatin.

Irrota kulho.

6 Pese osat: katso kohdasta

o

‘puhdistus’.

mehunpuristimen
kokoaminen ja kayttod

1 Sovita kulho pohjan paélle. Aseta
kulhon kielekkeet kohdakkain pohjan
aukkojen kanssa @.

2 Laita suodatin paikalleen. Aseta
kohdakkain kielekkeiden kanssa @.

3 Ruuvaa raastinlevy kiinni
sy6ttdpainimen ylaosan avulla
kiertamalla vastapaivaan @.

4 Laita kansi paikalleen @.

5 Aseta pidike kannen padlle ja
napsauta kiinni @.

6 Tydnna jatemassan roiskesuoja
paikalleen @.

7 lrrota laitteen paalla olevan
voimansiirtoistukan kansi @.

8 Kiinnitd mehunpuristin laitteen paalle
ja kédanna sitd, kunnes se lukkiutuu
0.

9 Laita jatekourun ja mehukourun alle
keraysastiat.

aineksien valmistelu

¢ Irrota kivet (esim. luumu, persikka,
kirsikka).

¢ Poista kova kuori (esim. meloni,
ananas, kurkku, peruna).

¢ Pehmeakuoriset hedelmat ja muut
ainekset tarvitsee vain pesta (esim.
omena, viinirypéle, paaryna,
mansikka, kaali, porkkana, selleri,
salaatti, persilja, retiisi, pinaatti).

10 Paloittele ainekset siten, etté ne
sopivat syottdsuppiloon.

11 K&yta nopeutta 1 ja tydnna aineksia
alaspain syéttdpainimen avulla.
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puhdistus

¢ Irrota osat ennen puhdistusta.
¢ Mehunpuristimen osia ei saa pesta

astianpesukoneessa.

Jotkut ruoka-aineet (esim. porkkana)
saattavat varjatd muoviosia. Varin
poistamiseksi osia voidaan hangata
kasvidliyyn kastetulla liinalla.

pohja
Ala koskaan upota veteen. Pyyhi
kostealla linalla ja kuivaa sitten.

muut osat

Pese kasin ja kuivaa sitten.
Syottdsuppilon alaosa on erikseen
huoliteltu, jotta se sopisi taydellisesti.
Se on tdman takia hieman
epatasainen, mika on normaalia.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

yiyecek itici
besleme borusu
kapak

posa toplayici
rende

filtre

posa ¢ikis agzi
canak
meyve/sebze suyu cikis agzi
taban birimi
tutturgac

guvenlik 6nlemleri

-

Parmaklarinizi hicbir bicimde
besleme borusuna sokmayiniz.
Yalnizca size verilen yiyecek iticileri
kullaniniz.

Aygiti calistirmaya baslamadan
once tutturgaci kapaga takiniz.
Filtre calismasini durdurmadan
once kapagl acmayiniz.

Aygitin hareketi pargalarina
dokunmayiniz.

Aygitin parcalarini takmadan ya da
cikarmadan ve temizlemeden 6nce
aygitin fisini prizden cekiniz.

onemli uyarilar

Her islemde 4,5 kg.'dan fazla
meyve ya da sebze kullanmayiniz.
Her meyve sebzeyi siktiktan sonra
10 dakika ara veriniz.

Posa dizenli olarak ¢ikis agzindan
cikmiyorsa, aygitin ¢alismasini
durdurunuz ve canagi temizleyiniz.
Eksi meyvelerin alt kabuklari da
aygitta islendiginden meyve suyu
acimsi tatta olacaktir. Kenwood
A995 modeli eksi meyve sikacagi
bu amagla tasarlanmistir.

ilk kullanimdan 6nce

aygitin parcalarini cikarma ve
temizleme

Tutturgaci aciniz.

Kapagi kaldiriniz.

iticinin tepesini kullanarak ve
rendeyi saga cevirerek yerinden
cikariniz.

Filtreyi cikariniz.

5 Canagi ¢ikariniz.
6 Aygitin parcalarini yikayiniz. Bunun
icin 'temizlik' bolimune bakiniz.

meyve sikacaginin
kurulmasi ve kullanimi

1 Canagi taban birimi (izerine
oturtunuz. Canaktaki cikintilarin
taban birimindeki deliklere tam
oturmasina dikkat ediniz. Bunun
icin sekil @'e bakiniz.

2 Filtreyi cikintilar yerine oturacak
bicimde sekil @'de gosterildigi gibi
yerine takiniz.

3 iticinin tepesini kullanarak ve
rendeyi sola ¢evirerek yerine
vidalayiniz. sekil @'e bakiniz.

4 sekil @'de gosterildigi gibi kapagi
yerine takiniz.

5 Tutturgaci yukari dogru iterek
kilitleyiniz. sekil @'e bakiniz.

6 Posa toplayiciyi sirrerek sekil @'da
gosterildigi gibi yerine itiniz.

7 Ylksek hiz donatisini cikariniz.
Bunun icin sekil @'ye bakiniz.

8 Meyve/sebze sikacagdini yerine
takiniz ve sekil @'de oldugu gibi
yerine oturuncaya kadar ceviriniz.

9 Meyve/sebze suyu cikis agzinin
altina bir kap koyunuz.

meyve ve sebzelerin hazirlanisi

o Erik, seftali, kiraz ve benzeri
meyvelerin ¢ekirdeklerini cikariniz.

¢ Kavun, ananas, salatalik, patates
ve benzeri meyve ve sebzelerin
kabuklarini soyunuz.

e Elma, Gzum, armut, cilek, lahana,
havug, marul, maydanoz, turp,
Ispanak gibi yiyecekleri ve yumusak
kabuklu meyve ve sebzeleri
yikayiniz.

10 Meyve ve sebzeleri besleme
borusuna girebilecek kadar kuicik
parcalara kesiniz.

11 Aygiti 1. hizda calistiriniz ve
sikacaginiz meyve ya da sebzeyi
iticiyi kullanarak asagi itiniz.



temizlik

¢ Aygiti temizlemeden 6nce
parcalarini sokiinlz.

* Aygitin hicbir parcasini bulasik
makinesinde yikamayiniz.

¢ Havuc ve benzeri sebzeler aygitin
plastik ylzeyini soldurabilir. Aygitin
dis ylizeyini bitkisel yaga batirilmis
biz bezle ovarak solmayi
onleyebilirsiniz.

taban birimi

Aygitin taban birimini hicbir bicimde
suya batirmayiniz ya da
islatmayiniz.

diger parcalar

¢ Elle yikayiniz ve arkasindan
kuralayiniz.

¢ Besleme borusunun alti yerine tam
oturmasi icin 6zel olarak
bicimlendirilmistir. Bu kisim biraz
purizlidar. Ancak, bu bigcim
normaldir.
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Pred étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

tlacidlo

plnici hrdlo

viko

sbéra¢ duziny
strouhaci kotou¢
filtr

odvod duziny
miska

odvod hotové stavy
patice

spona
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bezpecénost

¢ Do plniciho hrdla nikdy nestrkejte
prsty. Pouzivejte jen tlacidlo dodané
se spotiebicem.

¢ Pred zapnutim vzdy zajistéte viko
sponou.

* Viko mlzete sejmout az tehdy, az

se filtr zastavi.

Nedotykejte se pohybujicich se

soucasti.

Spotrebi¢ vypnéte ze zasuvky pred

montazi a demontazi soucéasti a

pred cisténim.

dulezité upozornéni
* Nezpracovavejte najednou vice nez
4,5 kg. Mezi jednotlivymi davkami
spotrebi¢ na 10 minut vypnéte.
* V pfipadé, Ze z odstredivky
pfestane vychazet duzina, vypnéte
ji a vycCistéte misku.
Z citrusového ovoce pfipravite
horky dZus, protoze se do $tavy pfi
zpracovani dostane i duzina. K
pfipravé citrusovych stav
doporucujeme lisy na citrusové
plody znacky Kenwood (A995).

pred prvnim pouzitim:

rozeberte a umyjte

Uvolnéte sponu.

2 Sundejte viko.

3 Pomoci horni ¢asti tlacidla
odsroubuijte struhadlo - uvolfiuje se
otacenim doprava.

4 Vyndeijte filtr.

5 Vyndejte misku.

-

6 VSechny soucasti umyjte: viz ¢ast
"Cisténi".

postup montaze a

pouziti odstredivky Stav

1 Misku nasunte na patici tak, aby
vystupky misky zapadly do vyrezl v
patici @.

2 Zasunte filtr tak, aby vystupky
zapadly na své misto @.

3 Pomoci horni ¢asti tla¢idla
nasroubujte ota¢enim smérem
doleva struhadio @.

4 Nasadte viko @.

5 Sponu zvednéte vzhuru a se
cvaknutim ji zajistéte @.

6 Na odstfedivku nasurite sbéra¢
duziny @.

7 Sundejte kryt rychlobézného
vyvodu @.

8 Do vyvodu nasadte odstfedivku a
otadejte s ni, az se zajisti @.

9 Pod odvody postavte vhodné
nadoby.

priprava ovoce ¢i zeleniny

* Vypeckujte (Svestky, broskve,
tfe$né apod.)

¢ Oloupejte (meloun, ananas, okurky,
brambory apod.)

¢ Ovoce a zeleninu s mékkou
slupkou ¢i bez slupky staéi jen umyt
(jablka, hroznové vino, hrusky,
jahody, zeli, mrkev, celer, hlavkovy
salat, petrzel, fedkvicky, Spenat
apod.)

10 Ovoce ¢&i zeleninu nakrajejte na
kostky, které se vejdou do plniciho
hrdla.

11 Spustte rychlosti 1 a ovoce ¢i
zeleninu tlacte tlacidlem smérem
dold.
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cisteni

* Pred ¢iSténim odstredivku vzdy
rozeberte.

e adna soucast odstredivky se
nesmi myt v my¢ce na nadobi.

¢ Nékteré druhy ovoce ¢&i zeleniny
(napf. mrkev) zabarvi umélou
hmotu. Toto zabarveni vycistite
pomoci hadfiku namo¢eného do
rostlinného oleje.

patice
Nikdy neponofujte do vody. Otfete
navihéenym hadfikem, a pak
vysuste.

ostatni soucasti

¢ Umyjte v ruce, a pak do sucha
utfete

¢ Spodek plnici trubice je individualné
upraven tak, aby perfektné dosedal.
Z tohoto duvodu je mirné hruby - to
je normalini.
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A hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok — olvasas kdézben hajtsa ki ezt az oldalt

témérad
toltégarat

fedél

péptereld
reszel6lap

sz(iré

pép kiéml6 nyilasa
centrifugalé edény
1é kiobmld nyilasa
aljzat

régzitd keret
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elsé a biztonsag

¢ Soha ne nyuljon kézzel a
téltégaratba. Hasznalja a mellékelt
témérudat.

¢ Bekapcsolas el6tt a rogzité keretet
mindig hajtsa ra a fedélre.

o Afedél levétele el6tt mindig varja
meg, amig a sz(ir6 forgasa leall.

¢ Soha ne nyuljon a
gyUmolcscentrifuga mozgé
alkatrészeihez.

¢ A gyumolcscentrifuga szét- vagy
Osszeszerelése, illetve tisztitasa
el6tt a halozati dugaszt mindig
hdzza ki a konnektorbol.

fontos megjegyzések

¢ A gyumolcscentrifugaval egy
adagban legfeljebb 4,5 kg étel
dolgozhaté fel. Az tjabb adag
feldolgozasa el6tt 10 percig
pihentesse a készuléket.

¢ Ha centrifugalas kézben a pép nem
tavozik a gépbdl, allitsa le a motort,

és tisztitsa meg a centrifugalo
edényt.
» Citrusféléknél a hamozas utan is

megmaradoé belsd fehér héj miatt a

kinyert 1é keser( lesz. Javasoljuk,
hogy a centrifuga helyett hasznalja
a Kenwood citrusfacsarot (A995).

az els6 hasznalat el6tt
Szedje szét a késziiléket, és az
alkatrészeket mosogassa el:

1 Haijtsa le a rogzit6 keretet.

2 Emelje le a fedelet.

3 Atomérud végével — az éramutatd
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5
6

jarasaval azonos iranyban forgatva
— csavarja ki a reszel6lapot.

Vegye ki a sz(r6t.

Vegye ki a centrifugal6 edényt.

Az alkatrészeket mosogassa el (I.
tisztitas).

a gyumolcscentrifuga
Osszeszerelése és
hasznalata

1

llessze a centrifugald edényt az
aljzatra ugy, hogy az edényen levé
fulek az aljzat megfelel6
mélyedéseibe keriilienek @.
Helyezze a sz(irét az edény
belsejébe — forgassa el ugy, hogy a
flilek megfeleléen illeszkedjenek @.
A témérud végével — az 6ramutatod
jarasaval ellentétes iranyban
forgatva — csavarja a reszel6lapot
az aljzatra @.

Tegye fel a fedelet @.

Hajtsa fel a rogzitd keretet. A keret
régzilését halk kattanas jelzi @.

A pépterel6t csusztassa ra a fedél
oldalara @.

Vegye le a robotgép
nagysebességili meghaijto
csonkjanak fedelét @.

Helyezze a gyumdlcscentrifugat a
meghajté csonkra, és forgassa el
addig, amig a gépre rogzil @.
Helyezzen egy-egy gyUjt6edényt a
kiomlé nyilasok ala.

a zoldség és gyiimolcs
el6készitése

Tavolitsa el a magokat (pl. szilva,
barack, meggy feldolgozasakor).
Tavolitsa el a vastag kiilsé héjat (pl.
dinnye, ananasz, uborka, burgonya
feldolgozasakor).

A puha héju és egyéb zoldségek és
gyumolcsok (pl. alma, korte, eper,
sz0616, répa, retek, zeller, kaposzta,
fejes salata, petrezselyem, spenét)
a mosason kivil mas elékészitést
nem igényelnek.



10 A feldolgozandd ételt vagja akkora
darabokra, hogy beférjenek a
toltégaratba.

11 Kapcsolja a motort 1-es
sebességfokozatra, és kézben a
témdéraddal nyomja le a toltégaraton
a zbldség vagy gylimolcsdarabokat.

tisztitas

o Tisztitas el6tt mindig szedje szét a
késziléket.

¢ Az alkatrészeket kézzel tisztitsa
meg — soha ne tegye 6ket
mosogatogépbe.

* Egyes z6ldség- és gyimolcs-
féleségek (pl. répa) elszinezhetik a
készllék mianyag alkatrészeit. Az
elszinezédéseket étolajba martott
ruhaval doérzsélheti le.

aljzat

Az aljzatot soha ne meritse vizbe!
Nedves ruhaval tordlje at, és
szaritsa meg.

egyéb alkatrészek

* Meleg, mosogatoszeres vizben
kézzel mossa el, majd szaritsa
meg.

ki, felilete ezért érdes lehet. Ez
teljesen normalis jelenség, és nem
jelenti a készulék hibajat.

A tokéletes illeszkedés érdekében a
témérad also részét kézzel igazitjak
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Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

popychacz

rura podajaca
pokrywa
odbieracz miazgi
tarcza Scierajgca
filtr

ostona miazgi
miska

wylot soku
podstawa
zatrzask

dla wiasnego
bezpieczenstwa

Nigdy nie wkiadaj palcéw do rury
podajacej. Postuguj sie
przewidzianym popychaczem.
Przed wiaczeniem zatéz zatrzask
zabezpieczajacy na pokrywie.

Nie zdejmuj pokrywy, dopdki filtr nie
zatrzyma sie catkowicie.

Nie dotykaj czesci ruchomych.
Wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem cze$ci oraz przed
czyszczeniem.

uwaga
Nie przerabiaj wigcej, niz 4,5 kg
surowca na raz. Wytgczaj na 10
minut migdzy partiami.

Jesli miazga przestanie wychodzic¢,
wylacz i oczy$¢ miske.

Owoce cytrusowe dadzg gorzki sok,
poniewaz wyciskana jest rowniez
ich biata “wata”. Do owocéw
cytrusowych poleca sig uzywac
sokownicy do cytruséw Kenwooda
(A995).

przed uzyciem po raz pierwszy:
rozbierz i oczysé

Zwolnij zatrzask.

Zdejmij pokrywe.

Postugujac sie wierzchem
popychacza odkregc tarcze
Scierajacq obracajac w prawo.
Wyjmij filtr.

Wyjmij miske.

6 Umyj wszystkie czesci: patrz punkt

“czyszczenie”.

montaz i obstuga
sokowirowki

Nasun miske na podstawe - zestaw
wystepy w misce z wycigciami w
podstawie @.

Zatoz filtr zestawiajac wystepy @.
Postugujac sie popychaczem
nakre¢ tarcze $cierajacq obracajac
jawlewo @.

Zatoz pokrywe @.

Obré¢ zatrzask i zatrzasnij na
pokrywie @.

Nasun ostone miazgi @.

Zdejmij pokrywe koncowki
wysokoobrotowej @.

Zatoz sokowirowke i obracaj nig, az
sie zarygluje na koncéwce @.
Postaw pojemniki pod wylotami.

przygotowanie surowca

Usun pestki (np. ze $liwek,
brzoskwin, wisni).

Obierz twarde skory (np. melony,
ananasy, ogorki, ziemniaki).
Owoce z migkka skorka i inne
surowce wymagajq tylko umycia
(np. jabtka, winogrona, gruszki,
truskawki, kapusta, marchew,
selery, satata, pietruszka,
rzodkiewki, szpinak).

10 Pokraj surowce na kawaiki, ktére

przejda przez rurg podajaca.

11 Przetacz na predkosé 1 i podawaj

surowiec w dét rury postugujac sie
popychaczem.



czyszczenie

¢ Rozbierz sokowiréwke do

czyszczenia.

Nie myj zadnych czesci w
zmywarce do naczyn.

Niektére surowce, np. marchew,
moga zabarwi¢ tworzywo. W
usuwaniu plam pomoze pocieranie
Sciereczkg zwilzong olejem
roslinnym.

podstawa

Nigdy nie zanurzaj podstawy w
wodzie. Wytrzyj wilgotng $ciereczkg
i nastepnie sucha.

inne czesci

Umyj w reku i nastgpnie osusz.
Spadd rury podajgcej zostat
oszlifowany recznie w celu
doktadnego dopasowania. Z tego
tez powodu jest nieco szorstki - jest
to normalne.
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CM. unniocTpaumv Ha nepeaHen cTpaHuue

Tonkarenb
Tpy6Ka Ansi nogayun NnpoaykToB
KpblILLKa

LLMTOK A5 BbIBOAA MSIKOTU
Tepka

dunbTp

HOCUK Ons BbIBOAA MSKOTU
Yawa

HOCWK ANS BbIBOAA COKa
OCHOBaHue

dukempytowas ckoba

ElelCICISICICICICICIC)

Mepbl 6e3onacHoCTU

¢ [IpoTtankuBaTb NpoAyKTbl MO Tpybke
nanbuamu 3anpeLyaeTcs.
Monb3yiiTecb TONbKO NpunaraembiMm
TOnKaTenem.

¢ [epepn BkIOYEHNEM
COKOBbDKMMArnku 3adukcmpyiTe
KPbILLKY CKOBOW.

¢ CHUMAaTb KPbILLKY O OCTaHOBKM
dunbTpa 3anpeLyaercs.

¢ [lpukacatbCs K ABUXKYLUMMCS
YyacTsim 3anpeLlaercsi.

¢ [lepepn BbinonHeHnem c6opku Unm
pa3bopku, a Takke nepes 04UCTKOM
BbIHBTE BUIIKY CETEBOrO LUHypa U3
po3eTKN.

BaxHasa uHdopmaums

¢ He obpabaTtbiBaiiTe O4HOBPEMEHHO
6onee 4,5 kr npogykTos. MNepen
obpaboTkoli crneaytowen naptum
BbIKINOUUTE 3nekTponpubop Ha 10
MUHYT.

e B cnyvae npekpalleHusi Bbixoga
MSIKOTW BbIKMIOUUTE anekTponpnbop
1 NpoYMCTUTE YaLlly.

e CoOK LUTPYCOBbIX UMEET
ropbKoOBaTbIVi MPUBKYC K3-3a
NPUCYTCTBUSI B HEM MSIKOTU. [nsi
OTXVMMaHUsi coka U3 LUTPYCOBbIX
pekoMeHAyeTCs Ucnosnb3oBaTh
COKOBBbDKMMAIKy Ansi LUTPYCOBbIX
cdupmbl Kenwood (A995)
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Mepea nepBbiM
“cnonb3oBaHUeEM:

pa3bopka u ouncTka

OnycTnTe UKCUPYIOLLIYO CKOOY.
CHUMUTE KPBbILLKY.

CHUMUTE TepKy C NOMOLLbIO
BEPXHeN YacTu Tonkarens
NOBOPOTOM 0 4aCOBOW CTPerKe.
CHuMUTE hunetp.

CHuMUTE Yaly.

Mpomotite getanu: cMm. «OuncTkay.

C6opka n
aKcnnyaTaums

1

YcTaHOBMTE Yally Ha OCHOBaHue,
COBMECTVB BbICTYTMbI C NPOPE3sMU
B OCHOBaHuu (onepauus @).
BcTaBbTe ounbTp, COBMECTMB
BbICTYNbI (Onepauusi @).
YcTaHOBUTE TEPKY C NMOMOLLbIO
BEpXHeN YacTu Tonkarens
NOBOPOTOM NPOTWB 4acOBOW
cTpenku (onepauyus @).
YcTaHoBuTE KpbilKy (onepauus @).
MogHumMuTe hrKempytoLLyto ckoby 1
3allenkHute ee (onepauvs @).
HapeHbTe WwmTok Anst BbIBOAA
MSIKOTY (onepauus @).

CHVMWTE KPbILLKY C BbIXOAHOIO
OTBEPCTUS BbICOKOCKOPOCTHOIO
npvsoaa (onepauus @).
YcTaHOBUTE COKOBBLIKMMAIIKY W
noBepHUTe A0 durKcalum
(onepaumns @).

MoacTaBbTe KOHTEMHEPbI Nop,
HOCWKW.

MoproTtoBka NpoAyKTOB

YaanuTe KOCTOYKK (CnvBbl,
NepCyKKN, BULLHS U T.4.)

CHMMUTE XKECTKYIO KOXYPY (AbIHU,
aHaHacel, orypupl, kaptodesb 1
T.A.)

Mnogpl ¢ MArKoW KoXuuen n apyrue
NpoAyKThl OCTATOYHO BbIMbITh
(abnoku, BUHOrpag, rpyLum,
Kny6HuKa, kamnycTa, MOpPKOBb,
KOPHEBOW cenbaepen, canar,
neTpyLika, peaucka, WnuHaT u T.4.).



10 HapexbTe NpoayKTbl Kycodkamu
Ans nocneaytoLlelt 3aknagkv B
TpybKy Ana nogaym npoaykTa.

11 Bkntounte COKOBbIKMMATIKY,
yCTaHOBWB 1-10 CKOPOCTb, U
nogasavite NPoAYKT C MOMOLLbIO
TonKarensi.

Ouunctka

¢ [Mepepn ouncTkoi pasbepute
COKOBBDXMMAIKY.

¢ MbITb A€Tanu COKOBbIXUMANKK B
Nocy4oMOEYHON MalluMHe He
pekoMeHayeTCs.

¢ HekoTopble NpoaykTbl, HaNpUMep
MOPKOBb, Bbl3bIBAOT NOSIBEHNE
nATeH Ha nnactmacce. [ns
yAaaneHusi NATeH NpoTpute Aetanu
TKaHbl0, CMOYEHHO B
pacTutenbHOM Macne.

OcHoBaHue

3anpeluaercsi norpyxarb
ocHoBaHwue B Bogy. Mpotpute
OCHOBaHWE BRaXHOMW TKaHbIO 1
npocywmre.

Mpouue petanu

¢ [MpomoinTe Bpy4HyIO 1 NpocyLuMTe.

¢ HwxHsAs yacTb TpyOku Ans nogaymn
NpoayKTOB MHAMBUAYAIbHO
NpUTMPAETCs MO MECTY YCTaHOBKM
anst obecneveHns NNoOTHOro
coeMHEHWs], NO3TOMy Tpybka B
3TOM MeCTe MMeeT LLepoxoBaTyto
NoBEPXHOCTb. JTO He ABNSeTCs
nedekTom.
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Opiv a1é TNV avdyvwon, mapakaAw EeSITAWAOTE TNV UTTPOaTIVA o€Aida 61TOU

TaPEXETAI N EIKOVOYPA@PNOoN

woTAPAg

owAnvag Tpogodoaiag
KaTTaKI

SIaxwpICTIKO TTOATOU
dioKkog TpIYipaTog
@iATpO

OTOMIO EKPORG TTOATOU
HTTWA

OTOMIO EKPONG XUHOU
Baon

pavtaio
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MoTé pnv TOTTOBETEITE Ta XEPIA OAG

péoa oTov owAva TPoPodoaTiag.

XPNOIUOTTOIEITE TOV WOTAPA TTOU

TTaPEXETA.

¢ [pocapudoTe TO HAVTOAO TTAVW
arré To KAtk TTpIv BEoETE TN
OUOKeUN o€ AsIToupyia.

* Mnv a@aipeite TO KATTAKI TTPIV

OTAPOTACEI TO QIATPO.

e Mnv ayyigeTe Ta Pépn TTOU KIvOUvTal.

e ATTOOUVOEETE ATTO TO PEUNA TTPIV
TTPOCOPHOCETE ] APAIPETETE PEPN
TNG GUOKEUNG 1 TTPIV aTTO TOV
KaBapiopo.

onUAVTIKA TTAnpogopia

¢ Mnv emegepyddeoTe TTEPICCOTEPO
atroé 4,6xAyp. kGBe @opd. O¢oTe TN
OUOKEUN EKTOG AeIToupyiag yia 10
AETTTG TTPIV TTPOCOETETE TNV
€TTOPEVN TTOCATNTA TPOPNG.

e Av oTapaTtioel va eEAayeTal TTOATAG,
B€0Te TN oUOKEUN EKTOG AsIToupyiag
KO ATTOPPAETE TO PTTWA.

e Ta eomepIdoeIdn TTapdyouy KPS
XUMOG €TTEION UTTOKEITOI OE
emegepyaaia Kal n wixa Toug. MNa
€0TTEPISOEIDA TUVIOTATAI O
AepovooTieTng (A995) Tng
Kenwood.

TPIV a6 TNV TTPWTN XPAON:
QATTOCUVAPUOAOYNOTE Kal
KaBapioTe

1 Amac@alioTe To pavTalo.

2 A@aipéoTe TO KATTAKI.

3 XpnoIPOTToIWVTAG TO ETTAVW PEPOG

ToU WoThPa, EERIBWOTE ToV dioko
TPIYIPOTOG - OTPEWTE TTPOG Ta DECIA.

4 A@aipéoTe TO QIATPO.

5 AQQIPEDTE TO PTTWA.

6 TMAUveTe Ta PPN TNG CUOKEUAG:
BAETTe evoTnTa 'KaBapiopog'.

yla va
OUVAPPOAOYNOETE Kal
va XPNOIUOTTOINCETE TOV
QTTOXUMWTA 004G

1 ToToBeTAOTE TO UTTWA ETTAVW OTN
Bdon e@apuo6ovTag To OTNV EYKOTTA
- UBUYpaPUIOTE TIG YAWTTIOEG HE
Toug BIaKOTITEG OTN Bdon @.

2 Eiodyete 10 @QiATpO - €UBUYpappioTE
TIG YAWTTIOES @.

3 XpnOoIUOTTOIWVTAG TO ETTAVW PEPOG
Tou WoThpPa, BIdWOTE ToV dioko
TPIYIPOTOG OTPEPOVTAG TTPOG T
aploTepd @©.

4 TMpocappdoTe TO KATTAKI @.

5 ZNKWOoTeE TO HAVTOAO Kal ao@aAioTe
(5}

6 Eiodyete TO dlaxwpIoTIKO TTOATOU
0.

7 A@aipéoTe TO KAAUPUA TNG
uTTO30X NG @ TOU HigeEP.

8 lMpooapTACTE TOV ATTOXUUWTA Kal
OTPEWTE PEXPI VO ao@aAioel oTn
6¢on Tou @.

9 TomoBeTAoTE Ta doxEia KATW AT
TA OTOMIO EKPONG.

TIPOETOINAJOVTAG TIG TPOWPES

¢ AQaIpéaTE TO KOUKOUTOIO (TT.X.
dapdoknva, poddkiva, KEpAoia).

o AQaipéaTe OKANPEG PAOUDBEG (TT.X.
TETOVIA, avavadeg, ayyoupld,
TIOTATEG).

e ®pouta kal Aaxavikd pe HaAakn
@AoUda KaBwg Kal dAAa TPOPIUa
xpeidgovtal pévo TAUoIYO (1T.X.
uAAa, oTa@UNIa, axAddIa, PPAOUAEG,
Adxavo, kapdTa, o€AIVO, JAPOUAI,
paivravég, patravakia, oTravaxl).

10 KowrTe 10 TPOPIYA O€ KOYPATIA LWOTE



va Xwpouv P€oa oTov owARva
Tpo®odoaiag.

11 ©@éoTe o€ AcIToupyia TN CUCKEUR
oTtnVv TaxutnTa 1 Kl GTTPWETE TOl
TPOPIUA TTPOG TA KATW HE TOV
WOoTAPA.

KaBapioudg

¢ ATTOCUVAPHOAOYAOTE TN GUOKEUR

TIPIV a1 TOV KOBaPIoUO.

Mnv TAéveTe Kavéva atréd Ta PEpn
TNG CUOKEUNG OTO TTAUVTHPIO
mMAaTWV 0ag.

OpIOPEVEG TPOYEG, TT.X. KAPATO,
ATTOXPWHATICOUV TO TTAACTIKO.
TpiBovTag pe Upaopa Boutnypévo
g€ QUTIKG AAdI PTTOpEITE Va
QQAIPETETE TOV ATTOXPWUATIOHO.

Baon

Moté pnv tn BubBiCeTe o€ vePO.
MepdoTe TN pe uypd Uaopa, ETTEITa
OTEYVWOTE.

utréAoITra pépn

MAUOVETE OTO XEPI, ETTEITA GTEYVWOTE.
To KATW PEPOG TOU CWARVA
Tpo@odoaiag éxel UTTOOTEN
EeXwPIOTA pIKPEG BIOPBWOEIG OTO
oxAUa WoTe va pappodel TéAeia. '
QauTo, N ETTIPAVEIX TOU BeV gival
atrOAuTa Agia - gival QUOIKO.

34



A gl o g I (ol (5533 il Anala¥) Aanduall 2id sla Il Se 3 Ju3

ool = Slimall od dadlall a3 Jlaaials ¥
O Lelidl 3 m sl Sy

O Ll S, ¢

edmuﬁ U—‘-CMM‘M| o
¢ JUUUREENR S

@ L yall eyl o elhd Jy) v
SO Ui ia Lgonl s 3ylanll byl A
Ll a3 Al g 8

al gadl alas|

(oSl G1oall Jis) sl SIS

eI (30 i) Lecalall L puall JIo3 @
) (b lal (5 Ladl

oAV o salls Tkl 5580 sl ol gall @
oala¥l ole¥) Ll Jie) b3 Jaus
el ud S ¢ yyad) ccisaladl (L)l
(bl (Jadll (uigaadl

w5 Crealie a3 I ol sl ol
sl

JacU sl gall adaly V eyl e Jain
daslall

. !. ...”

il U3 oG
sl Ul 3 elyal Ll i3 Y
0ol e St ol e slsall s

e Al (L abiky el i)
A e selus o

sacdll
ilad Zabads Lol o Lalls 4a33 ¥ Tl

GAY 3

B3 a5 Lygy s

S Lovead sl Cpsl a3 00 o
Oriia sgd el agly plSals S8y
goliel el 132 - 3L

oy

Laslall

Ll ol
eUasl

olll el
3lans

i

<l zsae
dles

el yae
3ac@ll

ElelClCICICICICICICIC)

Ll

asall Gl qud.s..L.al Y
bdj).n." Laslall J.A.i_u.u‘

Jaiall Js Uil 368 cluiall o
pesdyall (3355 aas Y1 il S35 Y

A atall c5aY) uali Y

S S5 U8 L o Sl Judl
il LBy ey Ul

dola &Uaadls

(sl Vo) S E, 0 e JiSI ellas Y
u.ud.ll_QJ\ A.A.A.‘J-\Mujlgﬂ\" AJ.AJS
(soaly dasy

oo Jural) sl ol g A 8855 1)
elesll

s L) yumny Ll 0 sl
155 olaianll G Jlorialy
colizanll LSl juaa! (A995)

1 g¥ 8 yall Jlaaicall) Jud

LAY g LSl

elugiall ol

bl )

ol — 3limall ol cdaslall La3 Jlaxiouls
eladl & a slasl

eyl ol

lesll 3

il el el Jed !

-

5, Lemall Jlanioal s (oS3l

slegil) s — saelall e slesll S,

Qe 330sasall ol sadll Lolaial

Loliiea) vl — e pall Jal
2] ole gl

\

Y



€

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

www.kenwood.co.uk
81484/10



