AVVERTENZE
IMPORTANTI

LEGGERE SEMPRE LE ISTRUZIONI
PRIMA DELL'USO DELL’APPARECCHIO.
Usando apparecchi elettrici € necessario
prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1 Assicuratevi che il voltaggio elettrico
dell'apparecchio corrisponda a quello
della vostra rete elettrica.

2 Non lasciare 'apparecchio incustodi-
to quando collegato alla rete elettrica;
disinseritelo dopo ogni uso.

3 Questo apparecchio non € adatto all'uti-
lizzo da parte di persone (compresi i
bambini) con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte. Gli utenti che manchino
di esperienza e conoscenza dell'appa-
recchio oppure ai quali non siano state
date istruzioni relative all'utilizzo dellap-
parecchio dovranno essere soggette alla
supervisione da parte di una persona
responsabile della loro sicurezza.

4 E’ necessario vigilare sui bambini per
assicurare che non giochino con I'appa-
recchio.

5 Non mettere I'apparecchio sopra o vici-
no a fonti di calore.

6 Non lasciare 'apparecchio esposto ad
agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

7 Fare attenzione che il cavo elettrico non
venga a contatto con superfici calde.

8 NON IMMERGERE MAI IL CORPO
MOTORE, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI
LIQUIDI, USATE UN PANNO UMIDO
PER LA LORO PULIZIA.

9 NON TOCCARE MAI LE PARTI IN
MOVIMENTO.

10 Durante l'utilizzo posizionare I'apparec-
chio su di un piano orizzontale e stabile.

11 Tenere le dita, gli utensili, ecc, a distan-
za dal cestello ghiaccio mentre funziona,
allo scopo di ridurre il rischio di danni
a persone e alla macchina stessa. GLI
UTENSILI O GLI OGGETTI TAGLIENTI
E DI METALLO NON DEVONO
ESSERE UTILIZZATI ALLINTERNO
DEL CESTELLO GHIACCIO. Tali ogget-
ti possono danneggiare la gelatiera. Si
possono, invece, utilizzare utensili di
gomma o di legno quando la gelatiera &
spenta.

12 Prima di mettere in moto la gelatie-
ra assicurarsi che sia perfettamente
assemblata e che il corpo motore sia
saldamente attaccato sul coperchio.

13 Non fate funzionare I'apparecchio a
vuoto.

14 Dopo aver tenuto acceso il motore senza
interruzioni per fare una quantita di gela-
to attendere almeno trenta minuti prima
di rimettere in moto la macchina.

15 Non fate funzionare I'apparecchio per
piu di 40 minuti consecutivi.

16 Se il gelato od il sorbetto contengono
ingredienti freschi, devono essere con-
sumati entro una settimana. Il gelato &
pill gustoso quando é freddo.

17 Se il gelato od il sorbetto contengono
uova crude, evitare il consumo da parte
di bambini, donne gravide e anziani.

18 Se la soluzione congelante dovesse fuo-
riuscire dal cestello, interrompere 'uso.
La soluzione congelante utilizzata non &
tossica.

19 Spegnere I'apparecchio e staccare la
spina dalla presa di corrente prima di
rimuovere il coperchio ed il corpo motore.

20 Staccare sempre la spina dell'apparec-
chio dalla presa di alimentazione prima
di inserire o di togliere gli accessori,
quando la si pulisce, 0 quando non &
utilizzata.

21 Per staccare la spina, afferrarla diretta-
mente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

22 Utilizzare la gelatiera sempre con il
coperchio montato.

23 Non usare l'apparecchio se il cavo elet-
trico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso;
in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.

24 Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza
tecnica 0 comunque da una persona con
qualifica similare, in modo da prevenire
ogni rischio.

25 L'apparecchio € concepito per il SOLO
USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

26 Allorche si decida di smaltire come rifiuto
questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo
di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'appa-
recchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che
potrebbero servirsi dell’apparecchio per
I propri giochi.

27 Gli elementi dell'imballaggio non devono
essere lasciati alla portata dei bambini in
quanto potenziali fonti di pericolo.

28 Questo apparecchio € conforme alla
direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU,
ed al regolamento (EC) No. 1935/2004
del 27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

29 == Per il corretto smaltimento del pro-
dotto ai sensi della Direttiva Europea
2012119/EU si prega leggere I'apposito
foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE SEMPRE
QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (FIG. 1)
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ISTRUZIONI PER L'USO

Prima di utilizzarla per la prima volta e dopo ogni

uso, provvedere a lavare il coperchio (B), il cestello

(E) e la mescolatrice (D) con acqua saponata ben

calda.

ATTENZIONE: Nel montare, smontare o pulire I'ap-

parecchio assicurarsi sempre che esso sia spento e

non connesso all'alimentazione elettrica.

- Il cestello (E) deve esser convenientemente con-
gelato prima di ogni utilizzo. Il cestello (E) possie-
de un recipiente doppiamente isolato che richiede
un congelamento totale (almeno 12 ore, meglio 24
ore) per una perfetta riuscita del gelato. Si racco-
manda di collocare il cestello nella parte posteriore
del freezer dove la temperatura & piu fredda.

- |l freezer utilizzato deve arrivare ad una tempera-
tura di almeno - 18°.

- |l cestello dovra essere riposto, preferibilmente
chiuso in un sacchetto di plastica per evitare l'as-
sorbimento di odori ed il contatto con il ghiaccio,
in posizione perfettamente verticale e con l'imboc-
catura verso ['alto.

- Conservare il cestello (E) in freezer quando non
si utilizza; cio assicurera di trovarlo gia pronto in
qualsiasi momento. Il cestello dovra essere tenuto
nel freezer almeno 12 ore, meglio 24 ore.

- Preparare gli ingredienti mescolandoli bene in un
contenitore grande.

Il preparato dovra essere lasciato raffreddare a

temperatura ambiente se preparato «a caldo»
e successivamente passato in frigo per 5-6 ore
anche se si tratta di composto preparato "a fred-
do".

- Togliere il cestello (E) dal freezer ed inserirlo nel
contenitore (F) (Fig. 2).

- Separatamente, inserire il corpo motore (A) sul
coperchio (B), premendolo leggermente fino al
completo scatto (Fig. 3).

- Inserire il perno (C) nell'apposito foro superiore
della mescolatrice (D) (Fig 4).

- Capovolgere il corpo motore (A) ed inserire nell'ap-
posito foro il perno (C) assemblato con la mescola-
trice (D) (Fig. 5).

- Mettere il blocco cosi assemblato sopra il cestello
(E), in modo che la mescolatrice (D) si inserisca
all'interno del cestello stesso. Bloccarlo ruotando-
lo in senso orario (Fig. 6).

ATTENZIONE: Prima di procedere con l'utilizzo

dell'apparecchio, assicurarsi di aver montato corret-

tamente tutti i componenti.

- Collegare la spina alla presa di corrente e premere
linterruttore di accensione (H) per far funzionare
la gelatiera.

- Versare il composto preparato in precedenza e
ben raffreddato all'interno del cestello (E) tramite
I'apposito foro (G) sulla parte superiore del coper-
chio (B) . Lasciar funzionare la mescolatrice (D)
per 30 - 40 minuti massimo, fino al raggiungimento
della consistenza desiderata.

ATTENZIONE: Non versare gli ingredianti prima di

aver inserito la mescolatrice altrimenti il composto

si ghiaccera e non sara possibile chiudere I'appa-
recchio.

ATTENZIONE; Durante il riempimento, lasciare

almeno 3 c¢m fra il preparato e il bordo superiore del

cestello perché in fase di congelazione il preparato
si gonfia.

- Al raggiungimento della consistenza desiderata,
spegnere l'apparecchio mediante linterruttore di
accensione (H) e staccare la spina dalla presa di
corrente.

- Rimuovere il corpo motore (A), assemblato con il
coperchio (B), il perno (C) e la mescolatrice (D),
ruotandolo in senso antiorario e, tramite una spa-
tola in gomma od un cucchiaio in plastica, estrarre
e servire il gelato.

PULIZIA

ATTENZIONE: Per prolungare la vita della gelatiera
non lavarne le parti in lavastoviglie.

ATTENZIONE: Staccare la spina del cavo elettrico
dalla presa di corrente.

ATTENZIONE: Non immergere mai il corpo motore,
la spina ed il cavo elettrico in acqua od in altri liquidi.
Usare un panno umido per la loro pulizia.
Rimuovere il corpo motore (A) dal coperchio (B) pre-
mendo contemporaneamente le due levette inferiori
ed estrarlo verso l'alto (Fig. 7).

Scomporre |'apparecchio in tutti i suoi componenti.
Lavare il coperchio (B), il perno (C), la mescolatrice
(D) ed il cestello (E) in acqua tiepida saponata.
Quindi asciugare perfettamente.

ATTENZIONE: Non procedere al congelamento, se
il cestello (E) & ancora umido.

Pulire il corpo motore (A) con una spugna umida o
con una straccio.

RICETTE

Gelato al Fior di latte

Ingredienti:

300 ml di latte intero

300 ml di panna intera

60 g di zucchero

Preparazione:

Inun recipiente versare il latte e lo zucchero. Mescolare

per sciogliere lo zucchero.

Incorporare la panna e mescolare.

Far raffreddare il composto e preparare il gelato come

indicato nel presente libretto.

Varianti:

- gelato alla vaniglia: aggiungere al composto 1/2
cucchiaino di estratto di vaniglia;

- gelato alla menta: aggiungere al composto alcune
gocce di sciroppo di menta;

- gelato con scaglie di cioccolato: quando il gelato al
fior di latte inizia e solidificarsi (dopo circa 20 min),
aggiungere 50g di cioccolato grattugiato.

Gelato alle fragole fresche

Ingredienti:

250 g di fragole fresche

Succo di mezzo limone

300 ml di latte intero

300 ml di panna intera

70 g di zucchero

Preparazione:

Preparare una purea con le fragole e aggiungere il
succo di limone.

Aggiungere il latte e lo zucchero. Mescolare per scio-
gliere lo zucchero.

Incorporare la panna e mescolare.

Far raffreddare il composto e preparare il gelato come
indicato nel presente libretto.

Varianti:

- sostituite le fragole con la polpa di banana.

SVARIGI
BRIDINAJUMI

PIRMS IERICES LIETOSANAS VIENMER

IZLASIET INSTRUKCIJAS

Lietojot elektriskas ierices, ir loti svarigi

ievérot atbilstoSus piesardzibas pasaku-

mus, piemeram:

1 Parliecinieties par to, vai ierices elek-
triskais spriegums atbilst jlsu elektribas
fikla spriegumam.

2 Pie elektribas tikla pieslegtu ierici neat-
stajiet bez uzraudzibas; péc katras lieto-
$anas atvienojiet to no tikla.

3 Siierice nav paredzéta lieto$anai perso-
nam ar ierobezotam fiziskajam, manu vai
garigajam spéjam (tai skaita bérniem).
Lietotaji, kuriem trikst pieredzes un zina-
Sanu par ierici vai kuri nav sanémusi
instrukcijas par tas izmanto3anu ir jauz-
rauga personai, kas ir atbildiga par vinu
droSbu.

4 Beérnus nedrikst atstat bez uzraudzibas,
lai vini nesaktu spéléties ar ierici.

5 Nenovietojiet ierici virs karstuma avotiem
vai tiem blakam.

6 Nepaklaujiet ierici atmosféras paradibu
ietekmei (pieméram lietum, saulei u.c.).

7 Uzmanieties, lai elektribas vads neno-
naktu kontakta ar karstam virsmam.

8 NEKAD NEMERCIET MOTORA
KORPUSU, KONTAKTDAKSU UN
ELEKTRIBAS VADU UDENT VAI CITOS
SKIDRUMOS; TIRISANAIIZMANTOJIET
TIKAI MITRU DRANU.

9 NEKAD NESKARIETIES PIE IERICES
DALAM, KURAS ATRODAS KUSTIBA.

10 lerices lietoSanas laika novietojiet to uz
horizontalas un stabilas virsmas.

11 Lai mazinatu bojajumu risku lietotajam un
paSai iericei, saldejama trauka darbibas
laika nebaziet taja pirkstus, karotes u.c.
UZMANIETIES, LAI ASI VAI METALA
PRIEKSMETI NENONAKTU SASKARE
AR SALDEJAMA TRAUKA IEKSPUSI.
Sadi priek$meti var sabojat saldjuma
masinu. Toties drikst izmantot gumijas
vai koka priekSmetus un tikai tad, kad
saldéjuma masina ir izslegta.

12 Pirms ieslédzat saldéjuma ma$inu par-
liecinieties, ka ta ir pareizi samontéta un
motora korpuss ir stabili piestiprinats pie
vaka.

13 Nedarbiniet ierici kad ta ir tuk3a.

14 Péc tam, kad motors nepartraukti ir bijis
ieslégts vienas saldéjuma porcijas gata-
vo$anas laika, uzgaidiet vismaz trisdes-
mit mindtes, lai atkal ieslégtu ierici.

15 Nedarbiniet saldéjuma masinu nepar-
traukti ilgak par 40 minatém, lai izvairitos
no motora parkarSanas.

16 Ja sald&jums vai sorbets gatavots no
svaigam sastavdalam, tas jaizlieto nedé-
las laika. Saldejums ir garSigaks, kad tas
ir auksts.

17 Ja saldejuma sastava ir jélas olas, izvai-
ricties to pasniegt bérniem, grltniecém
un padzivojusiem cilvékiem.

18 Ja no trauka ir iztecéjis dzeseSanas Skid-
rums, partrauciet ierices darbibu. Seit
izmantotais dzesé$anas Skidrums nav
toksisks.

19 Pirms nonemat vaku un motora korpusu,
izslédziet ierici un iznemiet kontaktdaksu
no kontaktligzdas.

20 Vienmér iznemiet kontaktdakSu no kon-
taktligzdas pirms ievietojiet vai iznemiet
aksesuarus vai kad ftiriet ierici, vai arf
kad ta netiek lietota.

21 Lai iznemtu kontaktdak$u, satveriet to
tieSi padu un iznemiet no sienas kontakt-
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ligzdas. Nekad neméginiet izraut to no
kontaktligzdas, turot aiz vada.

22 \lienmér darbiniet saldéjuma masinu ar
uzliktu vaku.

23 Nelietojiet saldéjuma gatavotaju, ja elek-
tribas vads vai kontaktdaksa ir bojati, vai
arf pats aparats ir bojats. Tada gadijuma
nogadajiet to uz tuvako autorizéto servi-
sa centru.

24 Lai noverstu jebkadus riskus, ja elektri-
bas padeves vads ir bojats, tas janomai-
na razotajam, ta tehniskas palidzibas
dienestam vai katra zina lidzigi kvalificé-
tai personai.

25 lerice ir paredzéta TIKAI LIETOSANA
MAJAS un to nedrikst izmantot komer-
cialiem vai ripnieciskiem mérkiem.

26 Ja nolemsiet atbrivoties no ierices,
iesakam to padarit nelietojamu, nogrie-
Zot stravas padeves vadu. lesakam art
padarit nekaitigas visas ierices sastav-
dalas, kuras varétu bat bistamas, jo
Tpasi bérniem, kuri var izmantot tas ka
rotallietu.

27 ArT saldéjuma masSinas iepakojums
nedrikst bt pieejams bérniem, jo tas ir
potenciali bistams.

28 Si ierice atbilst prasibam Direktiva
2014/35/ES, Direktiva 2014/30/ES un
2004. g. 27. oktobra Regula (EK) Nr.
1935/2004 par materidliem un izstra-
dajumiem, kas paredzéti saskarei ar
partikas produktiem.

29 === Lai pareizi atbrivotos no Sis ieri-
ces saskana ar ES Direktivu 2012/19/
ES, l0dzu izlasiet attiecigo bukletu, kas
sniegts pielikuma.

NEIZMETIET SIS
INSTRUKCIJAS

IERICES APRAKSTS (1. ATT.)

A Motora korpuss

B Vaks

C Serdenis

D Maisitajs

E Trauks saldé3anai

F lerices korpuss

G Atvere sastavdalu iepildiSanai

H Sledzis ieslégSanai un izslégSanai

LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

Pirms saldéjuma masinu sakat lietot pirmo reizi un

péc katras tas lietoSanas nomazgajiet vaku (B),

trauku (E) un maisttaju (D) ar karstu ziepjudeni.

UZMANIBU!: Montgjot, demontgjot vai tirot ierici,

vienmér parliecinieties, ka ta ir izslegta un nav pie-

vienota elektroapgadei.

- Pirms lietoSanas trauks (E) ir labi (kartigi) jasasal-
dé. Trauka (E) ir dubulti izoléts iekSgjais trauks;
lai iegdtu labu rezultatu, tas ir pilnTgi jasasaldé
(vismaz 12 stundas, labak 24 stundas). Trauku
ieteicams novietot saldétavas aizmuguré, kur
temperatra ir aukstaka.

- Saldétava, kuru izmantojat, jasasniedz vismaz
-18°C temperatra.

- Lai novérstu smaku uzsik3anos un saskarsmi
ar ledu, vélams lai trauks bdtu aizvérts, ievietots
plastmasas maisina, pilnigi vertikala stavoki, ar
atveri uz augsu.

- Ja trauku (E) nelieto, ieteicams to uzglabat sal-
detava, tadéjadi tas jebkura bridi bls gatavs
lietoSanai. Trauks janovieto saldétava vismaz uz
12 stundam vai vél labak uz 24 stundam.

- Saldgjuma sastavdalas sagatavo, labi sajaucot

tas liela bloda.
Sagatavotais maisijums jaatdzesé Ilidz istabas
temperatirai (ja tas pagatavots karsta apstrade)
un péc tam uz 5-6 stundam janovieto ledusskapt
art tad, ja tas pagatavots auksta apstrade.

- Iznemiet trauku (E) no saldétavas un ievietojiet to
korpusa (F) (2. att.).

- Atseviski novietojiet motora korpusu (A) uz vaka
(B), viegli piespiezot to, I1dz tas pilnigai nobloké-
jas (3. att.).

- levietojiet serdeni (C) Tpasi paredzétaja maisitaja
augsgja atveré (D) (4. att.).

- Apgaziet otradi motora korpusu (A) un ievietojiet
ar maisitaju (D) savienoto serdeni (C) tam pare-
dzétaja atveré (5. att.).

- Samontéto bloku novietojiet virs trauka (E) ta, lai
maisTtajs (D) atrastos trauka iekSpusé. Nobloké&jiet
to, pagriezot pulkstena raditaja kustibas virziena
(6. att.).

UZMANIBU!: Pirms aparata lietoSanas parliecinie-

ties, ka esat pareizi samontgjis visas ta sastavdalas.

- Lai iedarbinatu saldéjuma mas$inu, ievietojiet
kontaktdakSu kontaktligzda un nospiediet slédzi
ieslég$anai un izsleégsanai (H).

- lepriek$ sagatavoto un labi atdzeséto maisTjumu
ielejiet trauka (E) caur tam paredzéto atveri (G)
vaka (B) augSpusé. Darbiniet maisttaju (D) ne ilgak
ka 30-40 mindtes Iidz tiek sasniegta vajadziga
konsistence.

UZMANIBU!: Nelejiet sastavdalas pirms maisitaja

ievietoSanas, pretéja gadijuma maisijums sasals

led un ierici nebds iespéjams aizvért.

UZMANIBU!: lepildisanas laika atstajiet vismaz 3

cm no trauka aug$éjas malas [1dz maisijumam, jo

sasalstot ta apjoms palielinasies.

- Kad sasniegta vajadziga konsistence, izsledziet
ierici ar slédzi (H) un iznemiet kontaktdakSu no
kontaktligzdas.

- Nonemiet motora korpusu (A), kas savienots ar
vaku (B), serdeni (C) un maisitaju (D), pagriezot
to pretgji pulkstena raditaja kustibas virzienam, un
ar gumijas lapstinu vai plastmasas karoti iznemiet
saldejumu un pasniedziet to.

TIRISANA

UZMANIBU!: Lai pagarinatu saldgjuma masinas
darba dzivi, nekad nemazgajiet tas sastavdalas trau-
ku mazgajamaja masina.

UZMANIBU!: Vienmér iznemiet elektribas vada kon-
taktdakSu no stravas kontaktligzdas.

UZMANIBU!: Nekad nemérciet motora korpusu,
kontaktdakSu un elektribas vadu GdenT vai citos $kid-
rumos. Tiri$anai izmantojiet mitru dranu.

Nonemiet motora korpusu (A) no vaka (B), vienlaikus
nospiezot uz abam apak3$gjam sviram, un pavelkot
uz augsu (7. att.).

Sadaliet aparatu visas ta sastavdalas.

Nomazgajiet vaku (B), serdeni (C), maisitaju (D) un
trauku (E) remdena ziepjuadent. Péc tam tos pilniba
nozavejiet.

UZMANIBU!: Nemé&giniet trauku (E) atkal sasaldat,
ja tas nav pilniba sauss.

Tiriet motora korpusu (A), izmantojot mitru stkli vai
dranu.

RECEPTES

Kréjuma saldéjums
Sastavdalas:

300 ml pilnpiena

300 ml 35% salda kréjuma
60 g cukura

PagatavoSana:
lelejiet trauka pienu un pievienojiet cukuru. Izmaisiet,

Pielejiet krejumu un samaisiet.

Atdzesgjiet maistiumu un gatavojiet sald&umu, ka

noradits $aja bukleta.

Varianti:

- vanilas saldgjums: pievienojiet maisijumam pusi
tejkarotes vanilas ekstrakta;

- piparmétru saldejums: pievienojiet maistjumam
paris piles piparmétru sirupa;

- saldéjums ar Sokolades parslam: kad kréjuma
saldéjums sak sacietét (péc aptuveni 20 mindtém),
pievienojiet 50 g rivétas Sokolades.

Svaigu zemenu saldéjums

Sastavdalas:

250 g svaigu zemenu

Puse citrona sulas

300 ml pilnpiena

300 ml 35% salda kréjuma

70 g cukura

PagatavoSana:

Pagatavojiet zemenu biezeni un pievienojiet tam
citronu sulu.

cukuru.

Pielejiet krejumu un samaisiet.

Atdzesgjiet maistiumu un gatavojiet sald&umu, ka
noradits $aja bukleta.

Varianti:

- zemenes aizstajiet ar bananu mikstumu.

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 5

Fig. 7




SVARBI
INFORMACIJA

PRIES PRADEDAMI  NAUDOTIS

APARATU VISUOMET PERSKAITYKITE

NAUDOJIMO INSTRUKCIJAS

Naudojantis elektriniais prietaisais yra buti-

na laikytis atsargumo priemoniu, tokiy kaip:

1 Patikrinkite, kad prietaiso elektros jtam-
pa atitikty jasy elektros tinklo jtampa.

2 Nepalikite niekad prietaiso be priezidros,
kai jis prijungtas prie elektros tinklo;
atjunkite jj po kiekvieno naudojimo.

3 Sis prietaisas netinka naudoti Zmonéms
protiniai gebéjimai yra riboti. Vartotojus,
kurie neturi patirties ir Ziniy apie prie-
taisg arba kurie nebuvo supazindinti su
prietaiso naudojimu, turi prizidréti uz jy
sauguma atsakingas asmuo.

4 Svarbu prizitréti vaikus, kad jie neliesty
ir nezaisty su aparatu.

5 Nestatykite aparato virSuje arba greta
(vairiy Sildymo Saltiniu.

6 Nepalikite aparato taip, kad j| galéty
paveikti atmosferos veiksniai (saulé, lie-
tus ir t.t)

7 Atkreipkite démesj, kad elektros laidas
nebaty Salia karsty pavirsSiy.

8 NIEKADA NENARDINKITE VARIKLIO
KORPUSO, KISTUKO IR ELEKTROS
KABELO | VANDEN| AR KITUS
SKYSCIUS, NAUDOKITE DREGNA
SLUOSTE JIEMS VALYTI.

9 NIEKADA NELIESKITE VEIKIANCIY
APARATO DALIY.

10 Naudojimo metu aparatg pastatykite ant
horizontalaus ir stabilaus pavirSiaus.

11 Veikiant aparatui, pirStus, indus ir visa
kita laikykite toliau nuo ledo kubeliy
padéklo, kad sumazintuméte zmoniy
ir paties jrenginio suzalojimo rizika.
LEDO KREPSELIO VIDUJE GRIEZTAI
NEGALIMA NAUDOTI |RANKIY ARBA
ASTRIU BEI METALINIY DAIKTUY. Tokie
daiktai gali sugadinti ledy gaminimo apa-
rata. Kita vertus, kada ledy gaminimo
aparatas yra i$jungtas, galima naudoti
guminius ar medinius jrankius.

12 Prie§ paleisdami ledy gaminimo apa-
ratg isitikinkite, kad jis baty taisyklingai
surinktas ir ar variklio korpusas tvirtai
pritvirtintas prie dangcio.

13 Nepalikite jjungto aparato, jeigu jo nebe-
naudojate.

14 Be pertraukos ilgiau palaike variklj, idant
pagamintumeéte didesn kiek ledy, prie$
i$ naujo paleisdami vél aparatg, palauki-
te 30 minuciu.

15 Nenaudokite prietaiso ilgiau nei 40 minu-
¢iy be pertraukos.

16 Jei leduose ar Serbete yra Svieziy ingre-
dienty, juos reikia suvartoti per vieng
savaite. Ledai yra skaniausi, kada jie —
uz3aldyti.

17 Jei leduose arba Serbete yra Zaliy kiau-
Siniy, venkite juos duoti vartoti vaikams,
néscioms moterims ir pagyvenusiems
Zmonéms.

18 Jei 8 krepSelio netyCia iSteka Saldy-
mo tirpalas, iSkart stabdykite aparata..
Naudojamas Saldymo tirpalas néra tok-
siSkas.

19 Prie$ nuimdami dangtel] ir variklio korpu-
sg, iSjunkite prietaisg ir iStraukite kistukq
i§ maitinimo lizdo.

20 Prie$ jdédami ar iSimdami priedus, valy-
dami arba kai jis nenaudojamas, visada
iStraukite prietaiso kiStukg iS elektros
lizdo.

21 Norédami atjungti kistuka, gerai jj suim-

kite ir iStraukite i$ sieninio lizdo. Niekada
neatjunginékite kistukq traukdami uz
laido.

22 |jungtq ledaine naudokite visuomet tiktai
su uzdengtu dangciu.

23 Nenaudokite prietaiso, jeigu yra pazeis-
tas elektros laidas ar kiStukas arba pats
prietaisas yra sugedes; tokiu atveju

nuneskite jj | artimiausiq jgaliotajj aptar-
navimo centra.

24 Jeigu maitinimo laidas yra pazeistas, ||
turi pakeisti gamintojas ar jo techninés
pagalbos tarnyba arba bet kuriuo atveju
panasios kvalifikacijos asmuo, idant baty
iSvengta papildomos rizikos.

25 Prietaisas yra skirtas NAUDOTIS TIK
BUITYJE ir negali blti naudojamas
komerciniams ar pramoniniams tiks-
lams.

26 Kuomet nuspresite §j prietaisg iSmesti
kaip atliekas, rekomenduojama nutraukti
jo veikimg nupjaunant maitinimo laida.
Taip pat rekomenduojama padaryti
nepavojingas tas prietaiso dalis, kurios
gali kelti pavoju, ypaC vaikams, kurie gali
panaudoti prietaisg savo Zaidimams.

27 Pakuotés elementy negalima palikti vai-
kams nepasiekiamoje vietoje, nes jie gali
sukelti pavojy.

28 Sis prietaisas atitinka direktyva 2014/35/
ES ir EMC 2014/30/ES ir 2004-10-27
reglamentg (EB) Nr. 1935/2004 dél
medZiagy, besilieCianCiy su maistu.

29. =mm Norédami tinkamai iSmesti gamin|
pagal Europos direktyvg 2012/19 / ES,
perskaitykite prie gaminio pridétg infor-
macinj lapel]

VISUOMET ISSAUGOKITE
SIAS INSTRUKCIJAS

APARATO APRASYMAS (PAV. 1)
A Variklio korpusas

B Dangtelis

C Kaistis

D Maisytuvas

E Krepselis

F Indas

G Ingrediento déjimo anga

H Maitinimo jungiklis

NAUDOJIMO TAISYKLES

Prie§ naudodami pirma kartg bei po kiekvieno panaudo-

jimo, nuplaukite dangtj (B), krepSelj (E) ir maiSytuva (D)

karStu muiluotu vandeniu.

DEMESIO: Kiekviena Karta surinkdami, isardydami ar

valydami prietaisg visada isitikinkite, ar jis yra pilnai i§jung-

tas ir nepajungtas prie maitinimo 3altinio.

KrepSelis (E) turi bati patogiai uzSaldytas pries kiekvieng

naudojima. Krep3elis (E) turi dvigubg izoliuoty inda, kurj

reikia visiSkai uzSaldyti (maziausiai 12 valandy, geriausia

24 valandas), kad ledai bty tobuli. Krep3elj rekomen-

duojama [déti | galine Saldiklio dalj, kur temperatdra yra

Zemesné.

- Naudojamas 3aldiklis turi pasiekti ne Zemesne kaip -18°
temperatira.

- KrepSelis turi biti dedamas, pageidautina, uzdarytas
plastikiniame maiSelyje, kad nesusigerty kvapai ir nesi-
liesty su ledu, idealiai vertikalioje padétyje bei anga |
virSy. - Laikykite krepSelj (E) Saldiklyje, kai jo nenau-
dojate; tai uztikrins, kad ji bet kada rasite paruo$ta.
KrepSelis turi bti laikomas Saldiklyje maZziausiai 12
valandu, geriausia 24 valandas. - Paruokite ingredien-
tus gerai juos sumaiSydami dideliame inde.

- Paruo$ta mase turi bati palikta atvésti iki kambario tem-
peratiros, jei ruosta "karstai", o tada jdéti | Saldytuva 5-6
valandoms, net jei tai yra "Saltai* ruostas misinys.

- I8imkite krep3elj (E) i§ Saldiklio ir idékite jj | aparato indg,
(F). (Pav. 2).

- Atskirai uzdékite variklio korpusg (A) ant dangtelio (B),
lengvai jj spausdami, kol visiSkai spragtels (3 pav.).

- |kiSkite kaist (C) | specialig virSuting maiSytuvo anga (D)
(4 pav.).

- Apverskite variklio korpusg (A) ir kiSkite kaistj (C),
surinktg su maiSytuvu (D), | atitinkama anga (5 pav.).

- Padékite surinktg blokg ant krepSio (E) virSaus, kad
maiSytuvas (D) tilpty | patj krepsj. UZfiksuokite ji sukda-
mi pagal laikrodzio rodykle (6 pav.)

DEMESIO: Pries pradédami naudoti prietaisa, isitikinkite,

ar tinkamai surinkote visus komponentus.

- Paunkite kiStuka | elektros lizdg ir paspauskite maitinimo
jungiklj (H), kad paleistuméte ledy gaminimo aparata.

- Supilkite anksCiau paruoty ir gerai atvésusj misinj |
krepSelj (E) per angg (G) virSutinéje dangcio dalyje
(B). Leiskite maiSytuvui (D) veikti ne ilgiau kaip 30-40

minuciy, kol pasieksite norima_konsistencija.

DEMESIO: Nepilkite ingredienty, kol nejdésite maisytuvo,

kitaip miSinys uZ3als ir nebus galima uzdaryti prietaiso.

DEMESIO: Pildydami palikite bent 3 cm tarp masés ruoéi-

nio ir krep$elio virSutinio krasto, nes uzsalimo fazés metu

preparatas iSsipucia.

- Kai pasieksite norimg, konsistencija, iSjunkite prietaisa
jjungimo/i§jungimo jungikliu (H) ir iStraukite kiStukq i$
elektros lizdo.

- Nuimkite variklio korpusg (A), surinkta su dangteliu (B),
kaiciu (C) ir maiSytuvu (D), sukdami jj prie$ laikrodZio
rodykle ir gumine mentele arba plastikiniu SaukStu
iStraukite ir patiekite ledus.

VALYMAS

DEMESIO: Kad pailgintuméte ledy aparato tamavimo
laika, jo daliy neplaukite indaplovéje.

DEMESIO: Visada istraukite elektros laido kistuka i$
lizdo.

DEMESIO: Niekada nemerkite variklio korpuso, kistuko
ir elektros laido | vandenj ar kitus skyscius. Jy valymui
naudokite drégng Sluoste.

Nuimkite variklio korpusg (A) nuo danggio (B), vienu metu
paspausdami dvi apatines svirtis ir iStraukite aukStyn (7
pav.).

ISardykite visg prietaisg | atskiras jo dalis.

Nuplaukite dangtelj (B), kaistj (C), maiSytuva (D) ir krep-
Selj (E) Siltame muiluotame vandenyje. Tada labai gerai
iSdziovinkite.

DEMESIO: Nejunkite $aldymo, jei krepdelis (E) vis dar
drégnas.

Variklio korpusa (A) nuvalykite drégna kempine arba
skuduréliu.

RECEPTAI

Pieniski (Fior di latte) ledai

Ingredientai:

300 ml nenungriebto pieno

300 ml nenugriebtos grietinélés

60 g cukraus

ParuoSimas:

| dubenj supilkite pieng ir cukry. Gerai iSmaiSykite, kol

iStirps cukrus.

Supilkite grietinéle ir vél iSmaiSykite.

Leiskite miSiniui atvésti ir paruoSkite ledus, kaip nurodyta

Sioje knygeléje.

Variantai:

- vaniliniai ledai: | misinj jpilkite 1/2 arbatinio Saukstelio
vanilés ekstrakto;

- méty ledai: | miSinj jlaSinkite kelis laSus méty sirupo;

- ledai su Sokolado dribsniais: kai mocarelos ledai pradés
stingti (po mazdaug 20 min.), jberkite 50g tarkuoto
Sokolado.

Svieziy braskiy ledai

Ingredientai:

250 g Svieziy braskiy,

Pusés citrinos sulCiy,

300 ml nenugriebto pieno

300 ml nenugriebtos grietinélés

70 g cukraus

ParuoSimas:

Paruoskite tyre su bradkémis ir supilkite citrinos sultis.
|pilkite pieno ir cukraus. ISmaiSykite, kad iStirpty, cukrus.
Supilkite grietinéle ir iSmaiSykite.

Leiskite miSiniui atvésti ir paruoskite ledus, kaip nurodyta
Sioje knygeléje.

Variantai:

- braSkes pakeiskite banano minkstimu.
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Macchina per gelato

Saldéjuma gatavojama
masina

Ledy gaminimo aparatas

C€ 642
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