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English

Please refer to the first page, where you will find illustrations

Safety warnings

Read the instructions carefully before use.

e The appliance has been manufactured in compliance with the specific
European Standards in force and all the parts potentially dangerous to
the user are protected. Read this manual carefully before use. Use the
appliance only for its intended use to avoid possible injury and damage.
Keep this manual handy for future reference. Should you decide to give this
appliance to other people, remember to include these instructions as well.

¢ The appliance has been designed to be used for household purposes or
similar, such as:

- in cooking areas reserved for shop staff, offices and other professional
environments

- on farms

- hotels, motels, bed & breakfasts and other residential facilities (for use by
guests).

¢ Do not use the appliance for purposes other than those described in this
manual. The manufacturer declines any responsibility for misuse or for any
use other than those specified in this manual. Improper use also results in
voiding any form of warranty.

¢ \We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not
provided for failures resulting from inadequate packaging of the product at
the time of shipping to an authorized Service Centre.

¢ |n order not to compromise the safety of the appliance, use only original
spare parts and accessories authorized by the manufacturer.

¢ The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of
27/10/2004 concerning the materials intended to come into contact with
food products.

¢ Do not leave the packaging near children as it is a potential source of
danger.

* The appliance can be used by children over 8 years of age and by people
with reduced physical, sensory or mental capacities, or who lack experience
or knowledge, only if they are supervised by a responsible person or if they
have received and understood the instructions and the existing dangers
when using the appliance.

e Children shall not play with the appliance.

¢ Cleaning and maintenance by the user shall not be carried out by children
unless they are older than 8 years and are supervised during the operation.

e Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children
under the age of 8.



Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a
child.
Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

¢ |f you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended

to make it inoperative by cutting the power cord. It is also recommended
that all potentially dangerous components of the appliance, especially for
children who could use the appliance as a game, are rendered harmless.
Before connecting the appliance to the power supply, check that the
voltage shown on the identification plate under the appliance matches the
local voltage supply.

The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to
damages and accidents.

Always connect the appliance to an earthed socket.

Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons,
radiators) to the same power outlet. Danger of electric overload.

Do not leave the appliance unattended while connected to the power
supply.

Never put live parts in contact with water: risk of short circuit and/or electric
shock.

Never immerse the appliance, plug or power cord in water or other liquids.
Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.

Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.

The power cord shall not touch hot surfaces.

Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the
power outlet.

If the appliance is left unused, also for a short period of time, turn it off and
always unplug the power cord from the power outlet.

¢ The appliance shall be used and left at rest on a stable surface.

Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to
prevent the coating from being damaged.

Do not place the appliance near flammable materials (such as fabrics,
curtaing).

Do not place the appliance or the power cord near or over hot electric or
gas stoves, or near a microwave oven.

e Fully unwind the power cord before use.

The appliance must not be powered by external timers or separate remote-
controlled systems.

Do not insert utensils, metal objects, aluminium foil, or flammable materials
(for example cardboard, plastic) into the accessories or the cooking
compartment. Danger of fire and/or electric shock.



If the appliance produces black smoke during operation, immediately
unplug the appliance from the power outlet. Contact the nearest authorized
technical service centre to solve the problem.

Never place objects on the appliance.

Do not operate the appliance empty.

Do not use the appliance outdoors.

Do not leave the appliance exposed to weathering (such as rain or sun).

In order to lift the appliance, hold it by the body.

Do not move the appliance without removing the food from the accessories.
Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or
removing individual components.

Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where
the power outlet is easily accessible.

Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.

The appliance must not be used if it has been dropped or if there are visible
signs of damage. Do not use the appliance if the power cord or plug are
damaged or if the appliance is faulty. All repairs, including the power cord
replacement, shall be carried out only by authorized Service Centres or
technicians, in order to prevent any risk.

Always keep these instructions for future reference.



A Safety warnings during use

The appliance can be used to
cook solid foods. Do not use the
appliance to cook liquid foods. If
an excessive amount of liquid is
added, it may leak out and damage
the appliance.

This appliance must not be used
for commercial and industrial
PUrpoSEs.

Any other use of the appliance is
not intended by the Manufacturer,
which is exempt from any liability
for damage of any kind, generated
by improper use of the appliance.
Improper use also results in voiding
any form of warranty.

Place the appliance at a distance of
at least 15 cm from walls, furniture
or other appliances.

Do not use the appliance without
inserting the cooking pot in the
cooking compartment.

Always and only insert the
ingredients into the accessories
supplied, to avoid food contact
with the electric resistances.

Do not insert an excessive amount
of food to be cooked. Danger of
fire and/or electric shock.

Do not fill the cooking pot with oil.
Danger of fire.

If necessary for cooking needs, add
small quantities of liquid. Always
check that the liquid has been
absorbed by the solid ingredients
before adding more.

Always check that the accessories
are properly inserted into the

cooking compartment before
starting the appliance.

Before putting the appliance

into operation, check that the
accessories and the cooking
compartment are free from foreign
objects.

o & Warning: hot surface.

Hot steam may escape from the air
intake or the cooking compartment
of the appliance during cooking.
Keep your hands and face away
from the air intake and the cooking
compartment.

Do not obstruct the air intake when
the appliance is operational, to
avoid material damage and/or the
appliance overheating.

When you open the door, or when
you remove the accessories from
the cooking compartment, hot air
and steam also come out. Keep
your hands and face away from the
cooking compartment.

Do not touch the cooking
compartment, the accessories

and the internal metal parts of

the appliance when the appliance
is operational or in the minutes
following its shut-down. Wait for
the cooling of hot parts.

Always grasp the handle to open
the appliance door.

Use pot holders or tea towels to
remove the accessories.

Do not turn the accessory upside
down when removing food: hot oil
residues may leak out. Danger of
burns.



e Do not use metal utensils to

remove food from the accessories.

¢ Make sure that the ingredients
cooked into the appliance are
golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned
parts from the ingredients.

Description of the appliance @

® Touch screen display
® Air intake

@ Handle
® Door
® Splash protection @ Body of the appliance

@ Cooking compartment Power cord

Description of the accessories

@ Non-stick plate
(2 Perforated basket

® Cleaning brush
Cooking pot

Touch screen display description @

FUNCTION BUTTONS

Button Description
Allows the user to turn on or
@ On/off button i
off the appliance.
Allows the user to manually
Cooking time setting | adjust the cooking time.
L NON 2 .
buttons Press the arrows to increase
or decrease the cooking time.
Allows the user to manually
adjust the cookin
Cooking ) 9
. temperature. Press the
4 i » | temperature setting .
arrows to increase or
buttons )
decrease the cooking
temperature.
Allows the user to start/pause
START/STOP button 4 P
the cooking process.
Allows the user to choose the
Power
POWER button 4 temperature levels of the
GRILL mode.

Description of the indicator lights on the

PRE-SET COOKING PROGRAMS

Air crisp

Crispy air frying
v

Dehydrate

C\ Food dehydration
D

Pizza

§ Pizza

Reheat
§59 Heating system

display
Indicator N
light Name Status | Meaning
Preheat Pre-heating on Device pre-heating in
¢$$S, indicator light progress.
Add food Add food on Add food into the
Q,.) indicator light accessory.
GRILL It indicates the select-
6 ® temperature | ed temperature level
£o o level indicator of the GRILL mode,
light from 1 to 4.

Bake
Cakes/oven
[

Roast

/dj Roast

Manual

@ Manual




How to use the appliance

Important

e When using the appliance for the first time, you may notice
the release of a slight smell and a little smoke: this is to be
considered perfectly normal because some parts have been
slightly lubricated, it will stop occurring after a short time. This
will have no effect on the operation of the appliance.
Each pre-set cooking program has a default cooking time, but it
is possible to manually set the cooking temperature and time.
To increase the selection speed, press and hold down the
arrows of the cooking time (€4 ® ») and temperature setting
buttons (« § »).

- To manually stop the cooking process, press the on/off button

). After a few seconds, the appliance turns off.

Important
e At the end of the cooking process, the appliance can be used
immediately to prepare other food.

Setting the unit of measurement
The appliance allows to choose the temperature unit of
measurement between °F and °C. The unit of measure in °C is
active by default.
When the appliance is in stand-by mode or while cooking food:
1 Press the right arrow of the cooking temgig?ture setting
buttons (¢ § ») and the heating button (Rsss ) simultaneously.
2 Choose the temperature unit of measurement between °F and
°C. The choice will be confirmed in 3 seconds.
Repeat the procedure the change the setting.

Pre-heating function

This appliance is equipped with a pre-heating function.
1 Select the pre-set cooking program.
- If desired, change the temperature manually.

2 Press the START STOP button (). The pre-heating
P t

reheat
indicator light ( ,§§§,) lights up and the pre-heating phase of
the appliance starts.
The pre-heating function lasts for about 5 minutes, depending on
the selected temperature. The time and temperature of the pre-
heating function are set and cannot be adjusted.
If the pre-heating function is not required, press the desired pre-
set cooking program button again. The pre-heating function is

Add food

cancelled and the Add food indicator light ( QQ) lights up.

Power

6 GRILL YES
Manual

@ Manual YES

Program Pre-heating
Air crisp C S
rispy air frying YE
]
Dehydrate
C\ Dehydration NO
D]
Pizza
Pizza YES

B

Reheat

§5§ Heating system NO

Bake

Cakes/oven YES
17

Roast

/d') Roast YES

Stand-by mode

This appliance is equipped with a stand-by mode.

The appliance enters the stand-by mode:

If you do not interact with the touch screen display ® for
more than 1 minute.

If you interrupt the pre-set cooking program and do not
interact with the touch screen display for more than 5 minutes.

GRILL mode

The GRILL mode is ideal for griling meat, fish and vegetables.
For the GRILL mode, use the non-stick plate @.

Press the POWER button ( ‘2“,”’) to choose between the 4
temperature levels of the GRILL mode (low, medium, high,
maximum).

Press the START/STOP button () to activate the GRILL
mode.

Alternatively, press the cooking temperature setting buttons to
manually set the cooking temperature of the GRILL mode (low,
medium, high, maximum).

When cooking in GRILL mode, smoke remains inside the
appliance.

AIR FRY mode

The AIR FRY mode is ideal for healthier cooking without
sacrificing the taste and crunchiness of fried foods. Hot air
circulation allows food to be cooked evenly.

The appliance's AIR FRY mode includes 6 pre-set cooking
programs: crispy air frying, drying, pizza, heating, cakes/oven,
roast.

Use the perforated basket @ for AIR FRY mode.




Pre-set cooking programs

The following table shows the pre-set cooking programs available on the touch screen display.

Each symbol corresponds to a pre-set cooking program. The program is set with a recommended cooking temperature and time based
on the type of food. The cooking time is approximate, it depends also on the thickness and the quantity of the ingredients used.

Program Time Temperature (°C) Accessories
Default Interval Default Interval
Air crisp
fln Crispy air frying 18 min 1-60 min 205 50 - 230 Perforated basket
-’
Dehydrate
C\ Dehydration 6h 30 min-24 h 50 50-90 Perforated basket
o
Pizza Perforated basket
AN Pizza 25 min 1-90 min 195 50 - 205 © oral ecbaske
& Non-stick plate
Reheat Perforated basket
§95 Heating system 10 min 1-60 min 205 50 - 230 )
Rl Non-stick plate
Bake
. Cakes/oven 25 min 1min-2h 175 50 - 205 Perforated basket
D
Roast
/d)* Roast 25 min 1min-4 h 205 50 - 220 Perforated basket
150 (low)
Power 175 (medium)
GRILL 20 min 1-60 min 205 (high Non-stick plate
[6) (high) 205 (high) P
230 (maximum)
Manual
Perforated basket
Manual 1 1min-6 h 50 50 - 230 )
@ Non-stick plate

Before inserting the non-stick plate @ or the perforated basket @), insert the cooking pot into the cooking compartment.
Liquid foods in particular can be cooked directly in the cooking pot.

Indicative table for food in AIR FRY mode
The following table shows approximate times and temperatures for different types of food:

Food Program Time Temperature (°C)
Air crisp
Chips (frozen) fln 15 - 20 minutes 205°
_J
Air crisp 20 - 30 minutes depending on how the 180°
Chips (fresh) P : pending .
- potato is cut 205
Air crisp
Fried vegetables il 10 - 15 minutes 205°
_J
Air crisp
Croquettes il 12 - 15 minutes 190°
_J
Air crisp
Chicken nuggets il 10 minutes 205°
_J
Air crisp
Fried fish fln 18 minutes 205°
_J
. Roast .
Chicken legs .CJ) 25 — 30 minutes 190




Air crisp
Spring rolls fln 10 - 15 minutes 200°
|
Roast X
Meatballs .(J) 8 — 10 minutes 180
Pizza
Pizza § 15 - 18 minutes 195°
Air crisp
Scampi fln 10 = 12 minutes 160°
-’
Bake
Muffins ) 10 minutes 160-170°
UL
Bake
Cake ) 20 - 30 minutes 160°
UL
Air crisp
Vegetables il 15 - 18 minutes 180°
_J
Dehydration function Indicative table for food in GRILL mode

Dehydrate

The dehydration function ( C\L ) allows to effectively
dehydrate foods for optimal storage. Warm air circulates freely

The following table shows approximate times and temperatures
for different types of food:

inside the appliance drying the foods evenly while minimising HIGH

the loss of healthy vitamins. Lowolzvel MED:"::M level level :WAXIIMUN: c

This function can be used to enjoy fruits, vegetables and (150°€C) (175°€) (205° C) evel (230° C)

mushrooms, or to dry flowers and plants. Sausages | Frozen meat Steaks Vegetables

The following table shows approximate dehydrating times and Chicken

temperatures for different types of food: Bacon Marinated meat wings Frozen fish
Food Temperature Time . Whole

Herbs 50 °C Fresh fish chicken Hamburger
Vegetables | 50-55 °C E“’m 51015720 Viorra

ours

Fruit 55-60 °C sausage Skewers

Fish/Meat 65-70 °C From 2 to 8 hours

The timer can be set up to 24 hours. If the dehydration requires
more time, set the appliance again at the end of the set time.
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A Safety warnings during cleaning and
maintenance

e Regular and daily cleaning
maintains the appliance efficient
and extends the life of the
appliance.

e (Cleaning and maintenance
operations shall be carried out
when the appliance is off and
unplugged from the power outlet.

¢ Unplug the appliance from the
power outlet and wait for the hot
parts to cool down before carrying
out any cleaning and maintenance
operations.

e After unplugging the appliance
and when hot parts have cooled
down, only clean the appliance
using a damp, non-abrasive cloth
and a few drops of mild, non-
aggressive detergent.

e Do not use abrasive cleansers or
metal tools to avoid scratching
and damaging the coating. Never
use solvents that damage plastic
parts.

Cleaning the appliance

Clean the fixed parts of the appliance using a non-abrasive
damp cloth to prevent damaging the coating. Dry using a dry
cloth.

Clean the cooking compartment @ of the appliance with a
non-abrasive cloth, soaked in warm water. Dry using a dry
cloth.

Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of
food.

Cleaning the components

Important

e The non-stick plate and the perforated basket are made of
non-stick material: any opacity and mark which may appear
after prolonged use is normal and does not affect cooking
and food taste.

11

The non-stick plate and the perforated basket are
dishwasher safe. To extend the life of the non-stick coating,
it is recommended to handwash the non-stick plate @ and
the perforated basket 2. Use a common dish detergent
and a soft non-abrasive sponge. Use the supplied cleaning
brush to remove any food residue.

Service and customer care

If you experience any problems with the operation of

your appliance, before requesting assistance visit www.
kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a warranty,
which complies with all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

If your Kenwood product malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it to an authorised
KENWOOD Service Centre. To find up-to-date details of your
nearest authorised KENWOOD Service centre, visit www.
kenwoodworld.com or the website specific to your Country.

Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product shall not be disposed
of as urban waste.

It shall be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.
Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



Troubleshooting

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not
work.

The power cord is not plugged
in.

Insert the plug into the power socket, which must be earthed.

The timer has not been set.

Press the cooking time setting buttons (4 ® ®) to set the cooking time
manually. Press the arrows of the cooking time setting buttons (4 ® ») to
set the desired cooking time.

The ingredients are not
ready.

The amount of ingredients is
too high.

Use a smaller amount of ingredients. Small food quantities are easier to
be cooked evenly.

The set temperature is too low.

Press the cooking temperature setting buttons (4 § ») to manually set the
cooking temperature. Press the right arrow of the cooking temperature
setting buttons (4 § ») to set a higher cooking temperature.

The cooking time selected is
too short.

Press the cooking time setting buttons (4 ® ®) to set the cooking time
manually. Press the arrows of the cooking time setting buttons (4 ® ») to
set the desired cooking time.

The ingredients are not
cooked evenly.

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or that are covered with other ingredients must be
stirred while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that have
to be cooked in a traditional
way.

Use snacks for the oven or brush the snacks with oil before putting them
into the perforated basket.

Insert the perforated basket into the cooking compartment to increase the
food crunchiness.

The accessory cannot be
inserted completely into
the cooking compartment.

The amount of ingredients is
too high.

Use a smaller amount of ingredients. Small food quantities are easier to
be cooked evenly.

The accessory has not been
inserted correctly into the
cooking compartment.

Properly insert the accessory into the cooking compartment.

White smoke comes out of
the appliance.

The ingredients you are
cooking are greasier.

When you fry greasier ingredients more oil deposits in the cooking pot.
The oil produces more white smoke while cooking. This has no effect on
the preparation of the ingredients or on the appliance.

There are residues of fat
from previous cooking on the
accessories.

White smoke is caused by heating of fat or oil on the accessories.
Thoroughly clean the accessories after use.

Fresh potatoes, cut in
sticks, are not fried evenly.

The type of potatoes used is
not suitable for frying.

Use fresh potatoes and make sure to mix them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them.

Wash the potatoes and remove all the starch that has deposited on the
potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crunchiness of the fried
potatoes depends on the
quantity of water contained
in the potatoes and from the
quantity of oil introduced into
the fryer.

Make sure to dry the water from the external parts of the potatoes before
you add the oil.

Cut the potatoes in smaller sticks for more crunchiness.

Add a bit more oil for more crunchiness.

Insert the perforated basket into the cooking compartment to increase the
food crunchiness.

E1

E2

E3

The appliance is damaged.

Contact an authorized Service Centre.

12




Francais

Se référer a la premiére page, ou on trouve les illustrations

Avertissements de sécurité
Lire attentivement les instructions avant l'utilisation.

L'appareil a été fabrigué conformément aux Normes européennes spéecifiques
en vigueur et toutes les pieces potentiellement dangereuses pour |'utilisateur
sont protégées. Lire ce manuel avec attention avant I'utilisation. Utiliser cet
appareil uniguement aux fins pour lesquelles il a été concu afin d'éviter tout
risque de blessure et de dommage. Conserver ce manuel a portée de main
pour référence future. Si on souhaite transmettre cet appareil a d'autres
personnes, n'oublier pas d'inclure également ces instructions.

L"appareil a été congu pour étre utilisé dans des environnements
domestiques ou similaires, tels que :

dans les coins cuisine réserves au personnel des magasins, dans les
bureaux et autres environnements professionnels

dans les fermes

hotels, motels, chambres d'hétes et autres installations de type logement (a
I'usage de leurs clients).

Ne pas utiliser I'appareil a des fins autres que celles décrites dans ce
manuel. Aucune responsabilité n'est assumeée pour une utilisation incorrecte
ou pour des utilisations autres que celles spécifieées dans ce manuel. Une
utilisation incorrecte entraine €également I'annulation de toute forme de
garantie.

II'est conseille de conserver I'emballage d'origine, car les dommages dus
a un emballage inapproprié lors de I'expédition a un Centre d'Assistance
agreeé ne sont pas couverts par I'assistance gratuite.

Afin de ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, n'utiliser que des
pieces de rechange et des accessoires d'origine autorisés par le fabricant.
L"appareil est conforme au reglement (CE) n°1935/2004 du 27/10/2004
concernant les matériaux destinés a entrer en contact avec les produits
alimentaires.

Les eléments d'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des
enfants car ils sont des sources potentielles de danger.

L"appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par des
personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,

ou manguant d'expérience ou de connaissances, uniguement s'ils sont
supervisés par une personne responsable ou s'ils ont recu et compris les
instructions et les dangers existants lors de |'utilisation de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Les opérations de nettoyage et d'entretien par |'utilisateur ne doivent pas
étre effectuées par des enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et opérent sous
surveillance.
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Toujours conserver I'appareil et le cordon d’alimentation hors de la portée
des enfants de moins de 8 ans.

Ne pas laisser pendre le cordon d'alimentation dans un endroit ou il pourrait
étre saisi par un enfant.

Placer I'appareil de maniere que les enfants ne puissent pas toucher les
parties chaudes.

Si on décide d'éliminer cet appareil en tant que déchet, il est recommandé
de le rendre inopérant en coupant le cordon d'alimentation. Il est également
recommandé de rendre inoffensives les parties de I'appareil qui pourraient
constituer un danger, notamment pour les enfants qui pourraient utiliser
I'appareil pour jouer.

Avant de brancher I'appareil sur le secteur, vérifier que la tension indiquée
sur la plaque signalétique située sous I'appareil correspond a celle du
secteur local.

L"utilisation de rallonges non autorisees par le Fabricant de I'appareil peut
provoquer des dommages et des accidents.

Brancher I’appareil uniqguement sur une prise mise a la terre.

Ne pas brancher d’autres appareils a puissance élevée (poéles, fers a
repasser, radiateurs €électriques) sur la méme prise électrique. Danger de
surcharge électrique.

Ne pas laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur le
secteur.

Ne jamais mettre les parties sous tension en contact avec de I'eau : risque
de court-circuit et/ou de choc électrique.

Ne jamais plonger I'appareil, la fiche et le cable d'alimentation dans I'eau ni
dans d'autres liquides.

Ne pas utiliser 'appareil avec les mains mouillées ou les pieds nus.

Ne pas laisser le cordon d'alimentation en contact avec des pieces
coupantes et des arétes vives.

Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Ne pas tirer le cordon d’alimentation ou I'appareil pour débrancher la fiche
de la prise de courant.

En cas de non-utilisation, méme pendant une breve période de temps,
éteindre I'appareil et toujours débrancher la fiche du cordon d’alimentation
de la prise de courant.

L"appareil doit étre utilisé et laissé a I'arrét sur une surface stable.

Ne pas placer |'appareil sur des surfaces tres chaudes ou a proximité de
flammes nues pour éviter d'endommager le revétement.
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Ne pas placer I'appareil a proximité de matériaux inflammables (par
exemple, tissus, rideaux).

Ne pas placer |'appareil ou le cordon d'alimentation a proximité ou
au-dessus d'une cuisiniere €électrique ou a gaz chaude, ou a proximité d'un
four a micro-ondes.

Dérouler completement le cordon d'alimentation avant I'utilisation.
"appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des
systemes de contrble a distance.

Ne pas insérer d’ustensiles, d’objets métalliques, de feuilles d’aluminium ou
de matériaux inflammables (par exemple du carton, du plastique) dans les
accessoires ou le compartiment de cuisson. Danger d’incendie et/ou de
choc électrique.

Si I'appareil émet de la fumée noire pendant le fonctionnement, débrancher
immeédiatement I'appareil de la prise électrique. Contacter le centre
d'assistance technique agrée le plus proche pour résoudre le probleme.
Ne jamais placer d' objets sur I'appareil.

Ne pas faire fonctionner I'appareil a vide.

Ne pas utiliser I'appareil a |'extérieur.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (par exemple
pluie, soleil).

Saisir le corps de I'appareil pour le soulever.

Ne pas déplacer I'appareil sans avoir retiré les aliments des accessoires.
Toujours débrancher I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de
retirer des composants individuels.

Placer I'appareil dans un endroit bien éclairé, propre et présentant la prise
de courant facilement accessible.

Placer I'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes
températures.

L"appareil ne doit pas étre utilisé s'il est tombé ou s'il présente des signes
visibles de dommages. Ne pas utiliser I'appareil si le cable d'alimentation
ou la fiche sont endommageés, ou si I'appareil est défectueux. Afin
d'éviter tous les risques possibles, I'ensemble des réparations, y compris
le remplacement du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre
effectuées par un Centre d'Assistance ou par des techniciens agréés.
Toujours conserver ces instructions.
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A Avertissement de sécurité lors de
I'utilisation

e [‘appareil peut étre utilisé pour
cuisiner des aliments solides.

Ne pas utiliser I'appareil pour
cuisiner des aliments liquides. Si
on ajoute une quantité excessive
de liquide, il pourrait s’échapper et
endommager I'appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre
utilisé a des fins commerciales et
industrielles.

e Toute autre utilisation de I'appareil
n'est pas prévue par le Fabricant,
qui décline toute responsabilité
pour les dommages de toute
nature, résultant d’une utilisation
incorrecte de I'appareil.

e Une utilisation incorrecte entraine
également |'annulation de toute
forme de garantie.

e Placer I'appareil a une distance
d’au moins 15 cm des murs, des
meubles ou des autres appareils.

¢ Ne pas utiliser I'appareil sans
avoir placé la marmite dans le
compartiment de cuisson.

e N’insérer les ingrédients que dans
les accessoires fournis, pour éviter
tout contact des aliments avec les
résistances électriques.

e Ne pas insérer une quantité
excessive d’aliments a cuire.
Danger d’incendie et/ou de choc
électrique.

¢ Ne pas remplir la marmite d’huile.
Danger d'incendie.

e Sinécessaire pour les besoins de
cuisson, ajouter de petites doses
de liquide. Toujours vérifier que
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le liquide a bien été absorbé par
les ingrédients solides avant d'en
rajouter.

Toujours vérifier que les accessoires
sont correctement insérés dans le
compartiment de cuisson avant de
démarrer |'appareil.

Avant de mettre |'appareil en
marche, vérifier que les accessoires
et le compartiment de cuisson sont
exempts de corps étrangers.

& Attention : surface chaude.
Pendant la cuisson, de la vapeur
chaude peut s'échapper de
I'entrée d'air ou du compartiment
de cuisson de l'appareil. Garder
les mains et le visage éloignés de
I'entrée d’air et du compartiment
de cuisson.

Ne jamais bloguer I'entrée d’air
lorsque I'appareil fonctionne, pour
éviter des dommages matériels et/
ou la surchauffe de I'appareil.
Lorsqu'on ouvre la porte, ou
lorsqu’on retire les accessoires

du compartiment de cuisson,

de l'air et de la vapeur chauds
s’échappent. Garder les mains et le
visage a distance du compartiment
de cuisson.

Ne pas toucher le compartiment
de cuisson, les accessoires

et les parties métalliques

internes de I'appareil pendant le
fonctionnement de I'appareil ou
dans les minutes suivant son arrét.
Laisser refroidir les parties chaudes.
Toujours saisir la poignée pour
ouvrir la porte de |'appareil.



Utiliser des maniques ou des
chiffons pour retirer les accessoires.
Ne pas retourner 'accessoire
lorsqu'on sort des aliments : des
résidus d'huile chaude peuvent
s'échapper du panier. Danger de
brllures.

Ne pas utiliser d’outils métalliques
pour retirer les aliments des
accessoires.

S'assurer que les ingrédients
cuisinés dans |'appareil sont dorés
et pas noirs ou bruns. Eliminer
d’éventuels résidus d’aliments
bralés.

Description de I'appareil @

@ Poignée ® Ecran tactile

@ Porte ® Entrée d'air

@ Protection contre les @ Corps de I'appareil
éclaboussures

@ Compartiment de cuisson Cordon d'alimentation

Description des accessoires

@ Plaque antiadhésive
@ Panier

® Brosse de nettoyage
Plateau

Description de I'écran tactile @

PROGRAMMES DE CUISSON PREREGLES
Air crisp
Friture a air croustillante
v
Dehydrate
a\ Déshydratation d’aliments
XD
Pizza
§ Pizza
Reheat
§59 Chauffage
Bake
Gateaux/four
1
Roast
/Cﬁ Roti
Manual
@ Manuel
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BOUTONS DE FONCTION

Bouton

Description

©

Bouton marche/arrét

Permet d'allumer ou éteindre
|'appareil.

40»

Boutons de réglage
du temps de cuisson

Permet de régler
manuellement le temps de
cuisson. Appuyer sur les
fleches pour augmenter ou
réduire le temps de cuisson.

4§

Boutons de réglage
de la température de
cuisson

Permet de régler
manuellement la température
de cuisson. Appuyer sur les
fleches pour augmenter ou
réduire la température de
cuisson.

START
sToP

Bouton
DEMARRAGE/
ARRET

Permet de démarrer/mettre
en pause le processus de
cuisson.

Power

Bouton POWER

Permet de choisir les 4
niveaux de température du
mode GRILL.

Description des voyants sur |'écran

Voyant Nom Etat Signification
Preheat Voyant de Le préchauffage de
S” y Allumé ) P ) 9
(@} préchauffage |'appareil est en cours.
Voyant
Add food ) § . | Ajouter des aliments a
% Ajouter des Allumé | | )
, |'accessoire.
aliments
Voyant du Indique le niveau de
6 niveau de Alumé température sélectionné
©o  Wo température pour le mode GRILL, de
GRILL 1a4.




Utilisation de I'appareil

Important

Lors de la premiere utilisation, I'appareil pourrait dégager une
légere odeur et un peu de fumée : il s’agit d’'un phénomene
tout a fait normal parce que certaines parties ont été lubrifiées
légérement, ce phénomene va bientét disparaitre. Cela n'aura
aucun effet sur le fonctionnement de I'appareil.

Chaque programme de cuisson préréglé a un temps de

cuisson par défaut, cependant on peut régler manuellement la
température et le temps de cuisson.

Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenir les fleches
des boutons de réglage du temps de cuisson (4 © ») et de la
température de cuisson (4 § ») enfoncés.

Pour arréter manuellement I(@wocessus de cuisson, appuyer

sur le bouton marche/arrét ( ). Aprés quelques secondes,
|'appareil s'éteint.

Important

Au bout du processus de cuisson, I'appareil peut étre utilisé

immeédiatement pour préparer d’autres aliments.

Réglage de I'unité de mesure

"appareil permet de choisir I'unité de mesure de la température
entre °F et °C. L'unité de mesure en °C est active par défaut.
En mode veille ou pendant la cuisson des aliments :

Appuyer simultanément sur la fleche droite des boutons de
réglage de la température de cuisson (4 § ®) et sur le bouton

Reheat
de chauffage ( $5§ ).

2 Choaisir I'unité de température entre °F et °C. Le choix sera
confirmé dans les 3 secondes.
Répéter la procédure pour modifier le réglage.
Fonction de préchauffage
Cet appareil est équipé d’une fonction de préchauffage.
1 Choisir le programme de cuisson préréglé.
- Sion veut, on peut modifier la température manuellement.
2 Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/ARRET (). Le voyant
Preheat
de préchauffage ( ,§f§,) s'allume et la phase de préchauffage
de I'appareil commence.
La fonction de préchauffage dure environ 5 minutes, en fonction
de la température sélectionnée. La durée et la température de
la fonction de préchauffage sont réglées et ne peuvent pas étre
ajustées.
Si la fonction de préchauffage n'est pas nécessaire, appuyer
a nouveau sur le bouton du programme de cuisson préréglé
souhaité. La fonction de préchauffage est annulée et le voyant
Add food
Ajouter des aliments ( Q,a) s'allume.
Programme Préchauffage
Air crisp
ol Friture a air croustillante OuI
-
Dehydrate
C\ Déshydratation NON
XD
Pizza
5 Pizza OuI
Reheat
£ Chauffage NON
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Bake
Géteaux/four oul
U
Roast
/J) Roti oul
Power
b GRILL oul
Manual
@ Manuel Oul

Mode veille

Cet appareil est équipé d’un mode veille.

L'appareil passe en mode veille :

Si on n'interagit pas avec I'écran tactile ® pendant plus d'une
minute.

Si on interrompt le programme de cuisson préréglé et
n’interagit pas avec I'écran tactile pendant plus de 5 minutes.

Mode « GRILL »

Le mode GRILL est idéal pour griller la viande, le poisson et les
légumes.

Pour le mode GRILL, utiliser la plagéjweerantiadhésive @.
Appuyer sur le bouton POWER (¢, ) pour choisir entre les 4
niveaux de température du mode GRILL (bas, moyen, élevé,
maximal).

Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/ARRET () pour
activer le mode GRILL.

Autrement, on peut également appuyer sur les boutons de
réglage de la température de cuisson pour régler manuellement
la température de cuisson du mode GRILL (basse, moyenne,
élevée, maximale).

Lors de la cuisson en mode GRILL, de la fumée reste a I'intérieur
de I'appareil.

Mode AIR FRY

Le mode AIR FRY est idéal pour une cuisson plus saine sans
sacrifier le goQt et le croustillant des aliments frits. La circulation
de I'air chaud permet de cuire les aliments de maniere uniforme.
Le mode AIR FRY de I'appareil comprend 6 programmes de
cuisson préréglés : friture croustillante, déshydratation, pizza,
chauffage, gateaux/four, roti.

Pour le mode AIR FRY, utiliser le panier @.



Programmes de cuisson préréglés
Le tableau suivant montre les programmes de cuisson préréglés présents sur I'écran tactile.
Chaque symbole correspond a un programme de cuisson préréglé. Le programme est réglé avec une température et un temps de
cuisson recommandés en fonction du type d’aliment. Le temps de cuisson est approximatif, il dépend aussi de I'épaisseur et de la
quantité d'ingrédients utilisés.

Programme Temps Température (°C) Accessoires
Défaut Intervalle Défaut Intervalle
Aircrisp | Friture & air ) ) )
n ) 18 min 1-60 min 205 50-230 Panier
- croustillante
Dehydrate
E\ Déshydratation 6h 30 min-24 h 50 50-90 Panier
XD
Pizza | . X Panier
B\ Pizza 25 min 1-90 min 195 50-205 o
B Plaque antiadhésive
Reheat . X Panier
S” Chauffage 10 min 1-60 min 205 50-230 . .
) Plagque antiadhésive
Bake
Gateaux/four 25 min 1 min-2 h 175 50-205 Panier
D
Roast
/J) Roti 25 min 1 min-4 h 205 50-220 Panier
150 (pas)
Power 175 (moyen
b GRILL 20 min 1-60 min 205 (haut) (moven) Plague antiadhésive
205 (haut)
230 (maximum)
Manual , Panier
Manuel 1 1 min-6 h 50 50-230 . .
@ Plague antiadhésive

Avant d'insérer la plaque antiadhésive @ ou le panier @, insérer la marmite dans le compartiment de cuisson.
On peut cuire directement dans la marmite, en particulier les aliments plus liquides.

Tableau indicatif pour les aliments en mode AIR FRY
Le tableau suivant montre les temps et les températures approximatifs pour différents types d’aliments :

Aliment Programme |Temps Température (°C)
Air crisp
Frites (surgelées) il 15 - 20 minutes 205°
_J
Air crisp 1 80°
Frites (fraiches) fln 20 - 30 minutes en fonction de la coupe de la pomme de terre .
- 205
Air crisp
Légumes frits il 10 - 15 minutes 205°
_J
Air crisp
Croquettes fln 12 — 15 minutes 190°
_J
Air crisp
Nuggets de poulet il 10 minutes 205°
_J
Air crisp
Poisson frit il 18 minutes 205°
_J
. Roast .
Cuisses de poulet .Cd) 25 — 30 minutes 190
Air crisp
Rouleau de printemps fln 10 — 15 minutes 200°
_J
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Roast
Boulettes de viande “/.J) 8 — 10 minutes 180
Pizza
Pizza $ 15 - 18 minutes 195°
Air crisp
Langoustines fln 10 - 12 minutes 160°
_J
Bake
Muffin = 10 minutes 160-170°
il
Bake
Gateau ) 20 - 30 minutes 160°
UL
Air crisp
Légumes il 15 - 18 minutes 180°
_J
Fonction de déshydratation Tableau indicatif pour les aliments en mode GRILL

Dehydrate
La fonction de déshydratation ( CQ./ ) permet de déshydrater
les aliments efficacement pour une conservation optimale.

Le tableau suivant montre les temps et les températures
approximatifs pour différents types d’aliments :

Lair chaud circule liorement a I'intérieur de I'appareil, de cette Niveau Niveau Niveau Niveau
fagon les aliments séchent uniformément et avec des pertes BAS MOYEN ELEVE MAXIMAL
minimales de vitamines saines. (150°C) ((175°C) (205°C) (230°C)
Cette fonction peut étre utilisée pour golter fruits, légumes et Saucisses | Viande congelée | Biftecks Légumes
champignons, ou pour déshydrater fleurs et plantes. Alles de
Le tableau suivant montre les temps et les températures de Bacon Viande maringée poulet Poisson surgelé
déshydratation approximatifs pour différents types d’aliments : Poulet oo
u
i 2 Poisson frais
Aliment Ten:perature Temps entier hamburgers
H'erbes g ° Saucisse de Brochettes
Légumes 50-565 °C De 5 a 15/20 heures Vienne
Fruits 55-60 °C
Poisson/Viande 65-70 °C De 2 a 8 heures

La minuterie peut étre réglée jusqu'a 24 heures. Sila
déshydratation requiert plus de temps, régler a nouveau
I’appareil une fois le temps réglé écoulé.
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A Avertissements de sécurité lors du
nettoyage et de I'entretien

Un nettoyage régulier et quotidien
permet de maintenir I'efficacité de
I'appareil et de prolonger sa durée
de vie.

Toutes les opérations de
nettoyage et d'entretien doivent
étre effectuées lorsque I'appareil
est éteint et débranché de la prise
électrique.

Débrancher I'appareil de la

prise électrique et attendre le
refroidissement des parties
chaudes avant d'effectuer

toute opération de nettoyage et
d'entretien.

Apres avoir débranché la fiche

du céble d'alimentation et laissé
refroidir les parties chaudes,
I'appareil ne doit étre nettoyé qu'a
I'aide d'un chiffon non abrasif
legerement humidifi€, en ajoutant
quelgues gouttes de détergent
neutre non agressif.

Ne pas utiliser de nettoyants
abrasifs ou d'outils métalliques
pour éviter de rayer et
d'endommager le revétement.

Ne jamais utiliser de solvants qui

endommagent le plastique.

Nettoyage de I'appareil
Nettoyer les parties fixes de I'appareil a I'aide d’un chiffon

humide non abrasif pour éviter d’endommager le revétement.

Sécher a I'aide d'un chiffon sec.

Nettoyer le compartiment de cuisson @ de I'appareil &
|'aide d'un chiffon non abrasif imbibé d’eau chaude. Sécher
a l'aide d'un chiffon sec.

Nettoyer les résistances a I'aide d’un chiffon sec pour
éliminer les éventuels résidus d’aliments.
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Nettoyage des composants

Important

e La plague antiadhésive et le panier ont un revétement
antiadhésif : I'opacité et les marques qui pourraient
apparaitre aprées une utilisation prolongée sont normales et
ne compromettent pas la cuisson et le golt des aliments.
La plague antiadhésive et le panier peuvent étre lavés
au lave-vaisselle. Pour prolonger la durée du traitement
antiadhésif, il est recommandé de laver la plague
antiadhésive @ et le panier @ a la main. Utiliser du liquide
vaisselle courant et une éponge souple, non abrasive. Utiliser
la brosse de nettoyage fournie pour éliminer tout résidu
alimentaire.

Service apres-vente
e Sivous rencontrez des problemes lors de I'utilisation de

votre appareil, consultez la page www.kenwoodworld.com
avant de contacter le service apres-vente.

e N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une
garantie, qui respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les droits du
consommateur dans le Pays ou vous avez acheté le produit.

e Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelcongue défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter a
un centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver
des informations actualisées sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez consultez www.
kenwoodworld.com ou le site internet spécifique a votre

Pays.

e Fabriqué en Chine.
||

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE)

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé
comme un déchet urbain.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou aupres des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d’éviter les retombées négatives pour I'environnement et

la santé dérivant d’une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d’une
économie importante en termes d’énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a
ordures barré.



Dépannage

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonctionne
pas.

La fiche n’a pas été branchée
sur la prise électrique.

Brancher I'appareil sur la prise électrique qui doit étre équipée de mise
ala terre.

La minuterie n'a pas été réglée.

Appuyer sur les boutons de réglage du temps de cuisson (€4 ® ») pour
régler manuellement le temps de cuisson. Appuyer sur les fleches des
boutons de réglage du temps de cuisson (€4 ® ®) pour régler le temps de
cuisson souhaité.

Les ingrédients ne sont
pas préts.

La quantité d'ingrédients est
trop élevée.

Insérer une plus petite quantité d’ingrédients. Une quantité plus petite
d’ingrédients cuit plus uniformément.

La température réglée est trop
basse.

Appuyer sur les boutons de réglage de la température de cuisson

(4 § ») pour régler manuellement la température de cuisson. Appuyer
sur la fleche des boutons de réglage de la température de cuisson

(4 § ») pour régler une température de cuisson plus élevée.

Le temps de cuisson réglé ne
suffit pas.

Appuyer sur les boutons de réglage du temps de cuisson (4 ® ») pour
régler manuellement le temps de cuisson. Appuyer sur les fleches des
boutons de réglage du temps de cuisson (4 © ») pour régler le temps de
cuisson souhaité.

Les ingrédients ne sont
pas cuits uniformément.

Certains ingrédients doivent
étre mélangés plusieurs fois
pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut, ou qui sont couverts par d’autres
ingrédients, doivent étre mélangés pendant la cuisson.

Les snacks frits ne sont
pas croustillants.

On utilise des snacks qui
doivent étre cuisinés avec des
méthodes traditionnelles.

Utiliser des snacks a cuire au four ou les badigeonner d'huile avant de les
insérer dans le panier.

Insérer le panier dans le compartiment de cuisson pour obtenir des
aliments plus croustillants.

L’accessoire ne s'insere
pas compléetement dans le
compartiment de cuisson.

La quantité d'ingrédients est
trop élevée.

Insérer une plus petite quantité d’ingrédients. Une quantité plus petite
d’ingrédients cuit plus uniformément.

[’accessoire n'a pas été
inséré correctement dans le
compartiment de cuisson.

Insérer I'accessoire correctement dans le compartiment de cuisson.

De la fumée blanche
s’échappe de I'appareil.

On prépare des aliments riches
en matieres grasses.

Lorsqu'on fait frire des aliments riches en matiéres grasses, une quantité
plus élevé d’huile est recueillie dans la marmite. L'huile produit plus de
fumée blanche que d’habitude pendant la cuisson. Cela n'a aucun effet
sur la préparation des ingrédients ou sur I'appareil.

Des résidus de graisse des
cuissons précédentes sont
restés sur les accessoires.

La fumée blanche est causée par le réchauffement de la graisse ou de
I'huile sur les accessoires. Nettoyer soigneusement les accessoires apres
chaque utilisation.

Les pommes de terre
fralches, coupées en
batonnets, ne sont pas
frites uniformément.

La variété de pommes de terre
utilisée n’est pas adaptée pour
la friture.

Utiliser des pommes de terre fraiches et s'assurer de les remuer pendant
la cuisson.

Rincer et sécher les pommes
de terre avant de les faire frire.

Rincer les pommes de terre et éliminer tout I'amidon qui s’est déposé sur
la surface des pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
croustillantes quand elles
sortent de la friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et de la
quantité d'huile versée dans la
friteuse.

S'assurer de bien sécher I'eau sur la surface des pommes de terre avant
d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre en petits batonnets pour un résultat plus
croustillant.

Ajouter un peu plus d'huile pour un résultat plus croustillant.

Insérer le panier dans le compartiment de cuisson pour obtenir des
aliments plus croustillants.

E1

E2

E3

L'appareil est endommageé.

Contacter un Centre d'Assistance agréé.
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Turkce

Resimli gosterimler icin liitfen kullanim kilavuzunun ilk sayfasini aciniz

Guvenlik uyarilar

Cihazi1 kullanmadan once kullanma kilavuzunu dikkatlice
okuyunuz.

Bu cihaz, yGrarlukte olan ilgili Avrupa Standartlarina uygun sekilde
Uretilmis olup, kullanicr igin tehlikeli olabilecek parcalarin timua korumalarla
donatiimistir. Cihazi kullanmadan dnce Kullanma kilavuzunu dikkatli bir
sekilde okuyunuz. Olasi yaralanma ve maddi hasarlari énlemek icin cihazi
sadece kullanim amacina uygun sekilde kullaniniz. Bu kullanim kilavuzuna
basvurabilmek icin her zaman ulasabileceginiz bir yerde saklayiniz. Cihaz
baskasina devretmeniz durumunda, kullanim kilavuzunu da dahil etmeyi
unutmayiniz.

Bu cihaz, asagida 6rnekleri verilen, ev ve benzeri ortamlarda kullaniimak
Uzere tasarlanmigtir:

magaza, ofis ve vb. gibi is yerlerinde calisanlar icin tahsis edilmis mutfak
alanlar

Giftlikler

otel, motel, bed&breakfast ve diger konaklama tesisleri (misafirler tarafindan
kullaniimak Uzere).

Cihaz, kullanma kilavuzunda belirtilen amaglarin diginda kullanmayiniz.
Uretici, bu kullanim kilavuzunda ongorulen kullanim bigimleri haricinde
veya hatall kullanimdan dolay! ortaya cikabilecek hasarlara ait herhangi bir
sorumluluk kabul etmez. Cihazin amacinin disinda kullaniimasi halinde her
turlt garanti iptal olur.

Ucretsiz miisteri hizmetlerimiz, Griintin yetkili servise génderilmesi
sirasinda dogru sekilde paketlenmemesinden dolay! olusan hasarlari
kapsamadigindan, Urtnun orijinal ambalajini saklamanizi tavsiye ederiz.
Cihazin guvenligini tehlikeye atmamak amaciyla, sadece Uretici firma
tarafindan onaylanmis, orijinal yedek parca ve aksesuarlar kullaniniz.

Bu cihaz, gida ile temas eden malzemelerle ilgili, 27/10/2004 tarihli ve
1935/2004 sayili tGzUge (AB) uygundur.

Tehlikeli olabilecekleri icin ambalaj pargalarini cocuklardan uzak tutunuz.
Bu cihaz, 8 yasin Uzerindeki cocuklar ve kisitl fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteye sahip kisiler, ya da kullanim hakkinda gerekli tecrube ve bilgiden
yoksun kisiler tarafindan, ancak sorumlu bir sahis gozetimi altinda veya
kullanim talimatlari ve mevcut tehlikeler hakkinda tum bilgilendiriimeleri
gerektigi gibi almis olmalari kosulu ile kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oyun oynamasina asla mtsaade etmeyiniz.
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Cihazin temizlik ve bakim islemleri cocuklar tarafindan ancak 8 yasin
Uzerinde olmalar ve islemler sirasinda gozetim altinda tutulmalar kosulu ile
gerceklestirilebilir.

Cihazi ve elektrik kablosunu daima 8 yasin altindaki gcocuklarin
erisemeyeceqi yerde saklayiniz.

Cihazin kablosunu, ¢ocuklarin ulagsabilecegi bir konumda asili sekilde
birakmayiniz.

Cihazi, cocuklarin sicak aksamlara ulasamayacaklari bir sekilde yerlestiriniz.

e Cihazl bertaraf etmeye karar vermeniz halinde, glic kablosunu keserek devre

disi birakmaniz tavsiye edilir. Ayrica, 6zellikle gocuklarin cihazla oynamalar
halinde cocuklar icin tehlike arz edebilecek tum cihaz parcalarini zararsiz
hale getirmenizi dneririz.

Cihazin fisini prize takmadan dnce, cihazin altindaki etikette belirtilen voltaj
degerinin, bulundugunuz yerdeki sebeke degeri ile ayni oldugunu kontrol
ediniz.

Uretici tarafindan onaylanmayan uzatma kablolarinin kullanimasi hasarlara
ve kazalara yol acabilir.

Cihazi daima toprak hatti bulunan prizlere baglayiniz.

Ayni elektrik prizine yUksek guc tuketen baska cihazlar (elektrikli isitici, Utd,
radyator, vb.) baglamayiniz. Asir yukleme tehlikesi meydana gelebilir.
Elektrige bagll bir cihazi asla denetimsiz birakmayiniz.

e Elektrik akimi taslyan parcalari asla su ile temas ettirmeyiniz. Kisa devre ve/

veya elektrik carpmalarina yol acgabilir.

Cihaz, fisini ya da elektrik kablosunu asla su ya da baska sivilarin icine
daldirmayiniz.

Cihaz elleriniz 1slakken ya da yalin ayak kullanmayiniz.

e Elektrik kablosunu sivri kdse ya da kesici ylzeylerle temas halinde

birakmayiniz.

e FElektrik kablosu, sicak ylzeylere temas etmemelidir.

Cihazin fisini cekmek icin asla gl kablosunu ya da cihazi tutarak
cekmeyiniz.

Cihazi kisa sUre icin dahi kullanmayacaginiz durumlarda, cihazi kapatip
daima fisini prizden cekiniz.

e Cihazin kullanildigi ve konumlandirldigi zemin saglam olmalidir.

Kaplamasinin hasar gérmesini onlemek amaciyla, cihazi asla ¢ok sicak
yUzeylerin Uzerine veya acik alevlerin yakinina koymayiniz.

Cihazi yanicl malzemelerin (kumas, perde gibi) yanina yerlestirmeyiniz.
Cihazi veya elektrik kablosunu sicak durumdaki elektrikli isitici, ocak ya da
mikrodalga firnin yakinina ya da Uzerine koymayiniz.

Cihazi kullanmadan 6nce elektrik kablosunu tamamen aginiz.
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Cihazi harici zamanlayicl ya da uzaktan kumanda sistemleri ile
calistirmayiniz.

Aksesuarlarin ya da pisirme bdlmesinin icine herhangi bir alet, metal cisim,
aliminyum folyo ya da yanici malzeme (6rn. karton, plastik) koymayiniz.
Yangin ve/veya elektrik carpmasina yol acabilir.

Cihazin calisirken koyu renkli duman cikarmasi durumunda derhal figini
cekiniz. Sorunu gidermek icin en yakin yetkili servis merkezi ile temas
kurunuz.

Cihazin Uzerine asla herhangi bir cisim koymayiniz.

Cihazi bos olarak calistirmayiniz.

Cihazi aclk havada kullanmayiniz.

Cihazi (yagmur, gunes vb. gibi) hava sartlarina maruz birakmayiniz,

Cihazi gbvdesinden tutarak kaldiriniz.

Cihazi, aksesuarlarin icinde yiyecek varken tasimayiniz.

Cihaza parga takma ve clkarma islemlerinden dnce daima fisini prizden
cekiniz.

Cihazi, yeterli aydinlatmaya sahip, temiz ve elektrik prizinin kolayca erisilebilir
oldugu bir yere yerlestiriniz.

Cihazi dUz, saglam ve islya dayanikli bir yUzeyin Uzerine yerlestiriniz.

Cihaz yere dusurulmusse ya da gozle gorultr bicimde hasar gérmusse
kullanilmamalidir. Elektrik kablosu veya fisi hasar gormusse ya da cihaz
hasarll ise cihazi kullanmayiniz. Her tarll risklerin 6nidne gecilmesi amacit ile;
elektrik kablosunun degistiriimesi de dahil olmak Uzere, tim tamir islemleri
yetkili Servis Merkezi ya da yetkili teknisyenler tarafindan yapilimalidir.
Kullanma kilavuzunu ileride basvurmak lizere daima
saklayiniz.
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A Kullanim sirasinda uyulmasi gereken

guvenlik uyarilari

Bu cihaz, kati gidalan pisirmek icin
kullanilabilir. Bu cihazi, sivi gidalar
pisirmek icin kullanmayiniz. Asiri
miktarda sivi eklenmesi halinde sivi
disar sizarak cihazda hasara neden
olabilir,

Bu cihaz ticari ya da endUstriyel
kullanim icin tasarlanmamistir.
Uretici firma, belirtilenin disindaki
her tUrld kullanimi amacinin

disinda kullanim olarak kabul edip,
sonucunda olusabilecek hasarlara
ait herhangi bir sorumluluk kabul
etmemektedir.

Cihazin amacinin disinda
kullanilmasi halinde her tGrlt garanti
iptal olur.

Cihazi duvar, mobilya ve diger
cihazlardan en az 15 cm mesafeye
yerlestiriniz.

Cihazi asla pisirme haznesini
pisirme bolmesine yerlestirmeden
calistirmayiniz.

Malzemelerin elektrikli rezistanslara
temas etmesini dnlemek icin
malzemeleri daima sadece Urlnle
birlikte gelen aksesuarlarin icine
koyunuz.

Cihazin igine asir miktarda
malzeme koymayiniz. Yangin ve/
veya elektrik carpmasina yol
acabilir.

Pisirme haznesini yag ile
doldurmayiniz. Yangin tehlikesine
yol acabilir.

Yemeklerin pismesi icin gerekli
olmasi durumunda, az miktarda sivi
ekleyiniz. Daha fazla sivi eklemeden
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once, eklemis oldugunuz siviyl
malzemelerin ¢cekmis oldugundan
emin olunuz.

Cihazi calistirmadan dnce
aksesuarlarin pisirme bolmesine
dogru sekilde yerlestirildiginden
daima emin olunuz.

Cihazi calistirmadan énce,
aksesuarlarin ve pisirme bolmesinin
icinde yabanci cisim olmadigindan
emin olunuz.

& Dikkat: sicak yuzeyler.

Cihaz calisirken cihazin hava
deliginden ya da pisirme
bolmesinden sicak buhar cikabilir.
YUzUnuzu ve ellerinizi hava
deliginden ve pisirme bdlmesinden
uzak tutunuz.

Cihaz calisirken hava deliklerini
kapatmayiniz; aksi takdirde cihaz
asirl isinabilir ve/veya zarar gorebilir.
Kapak acllirken ya da pisirme
bolgesinden aksesuarlar cikarilirken
cihazdan sicak hava ve buhar da
cikar. YUzunuza ve ellerinizi pisirme
bolmesinden uzak tutunuz.

Cihaz calisirken ya da kapatildiktan
sonraki birkac dakika icinde pisirme
bolmesine, cihazin aksesuarlarina
ve metal i¢ yUzeylerine elinizle
dokunmayiniz. Sicak yUzeylerin
sogumasini bekleyiniz.

Cihazin kapagini daima kolundan
tutarak aciniz.

Aksesuarlar ¢ikarmak igin bez veya
tutamac kullaniniz.

Yiyecekleri alirken aksesuarlarl bas
asagl cevirmeyiniz: iclerindeki sicak
yag disari sizabilir. Yanik tehlikesi.



e Aksesuarlardan yiyecekleri almak
icin metal cisimler kullanmayiniz.

e Cihazda pisirilen malzemelerin
siyah ya da kahverengi deqil, altin
renginde oldugundan emin olunuz.
Malzemelerin varsa yanik kisimlarini
gideriniz.

Cihazin tanimlamasi @

@ Tutamak ® Dokunmatik ekran
@ Kapak ® Hava deligi
® Sicrama koruyucu @ Cihaz govdesi

@ Pigirme bolmesi Elektrik kablosu
Aksesuarlarin tanimlamasi

@ Yapismaz plaka
@2 Delikli sepet

® Temizleme firgasi
Pisirme haznesi

Dokunmatik ekranda yer alan simgelerin
aclklamalar @

HAZIR PiSiRME PROGRAMLARI

Air crisp
Yagsiz qitir kizartma
U]
Dehydrate
C\ Kurutma
@
Pizza
§ Pizza
Reheat
055 Isitma fonksiyonu
Bake

Kek/hamur isi

Roast

<9

Finnda kizartma

Manual

O

Mandel
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FONKSIYON TUSLARI
Tus Aciklamasi
@ Calistrma digmesi | Cihazi kapatip agmayi saglar.
Pisme suresini manuel
. R olarak ayarlamayi saglar.
Pisme stresi ayar
«O» " estay Pisme siiresini artirmak ya
dugmeleri o
da azaltmak i¢in ok tuglarina
basiniz.
Pisme sicakligini mantel
Pisme sicakiid! avar olarak ayarlamay saglar.
air | " aiaray Pisme sicakligini artirmak ya
dugmeleri -
da azaltmak i¢in ok tuglarina
basiniz.
Pisme islemini baslatmay/
START/STOPtugu | o ¢ Semin basiaimay
durdurmayi saglar.
GRILL fonksiyonun 4 farkli
Power
6 POWER tusu sicaklik seviye ayarindan
birini segmeyi saglar.

Ekrandaki gosterge lambalarinin

aclklamasi
Gésterge Ad Durum | Aciklama
lambasi
Preheat On isitma ) .
rehea ) Cihazda 6n 1stma
(”S> gosterge Yanor gerceklestiriliyor.
lambasi '
Malzeme =
Add food koyma Aksesuarin igine
é@ . Yaniyor | malzemeleri
gosterge S
koyabilirsiniz.
lambasi
GRILL 1’den 4’e kadar olan
A sicaklik GRILL fonksiyonu
P s?wyeg Yaniyor sicaklik seviye N
gOsterge ayarlarindan hangisinin
lambasi secili oldugunu gosterir.




Cihazin kullanimi

Onemli

e Cihazin ik kullanimi sirasinda, hafif koku ve duman cikardigini
gorebilirsiniz: bazi kisimlar hafif yaglanmis oldugundan bu
durum oldukga normal olup, kisa slirede ortadan kalkacaktir.
Bu durumun, cihazin galismasi Uizerinde herhangi bir etkisi
yoktur.

Hazir pisirme programlarin her birinin belli bir pisme stresi
vardir; ancak pisme sicaklidi ve pisme sUresi mantel olarak da
ayarlanabilmektedir.

Daha hizll bir sekilde ilerlemek igin, zaman (4 © ») ve sicaklik
(4 § ») ayar digmelerindeki oklara basili tutunuz.

- Pisme islemini manuel olarak durdurmak igin, agma/kapama
dugmesine ( ) basiniz. Birkag saniye sonra cihaz kapanir.
Onemli

e Pisirme isleminin hemen ardindan, cihazi bagska malzemeleri
pisirmek igin kullanabilirsiniz.

Olcii biriminin ayarlanmasi

Cihazin sicaklik 8l birimi, °F ya da °C olarak
ayarlanabilmektedir. Varsayilan sicaklik birimi, °C’dir.
Cihaz stand-by modunda ya da yiyecekleri pisirirken:

1 Sicaklik ayar digmelerinin (4 § ») sagindaki okuna ve sicaklik
digmesine (R?.;e;‘) ayni anda basiniz.

2 Sicaklik 6lgu birimini °F ya da °C olarak ayarlayiniz. Yapilan
segim 3 saniye iginde onaylanir.

Ayar degistirmek icin islemi tekrar ediniz.

On 1sitma fonksiyonu
Cihaz 6n 1sitma fonksiyonu ile donatimistir.
1 Herhangi bir hazir pisirme programi seginiz.
- Arzu ederseniz, sicakligi mantel olarak ayarlayiniz.
2 START STOP digmesine basiniz ( ). On 1sitma gdsterge

Preheat

lambasi ( (ﬁs)) yanar ve cihazin 6n isitma iglemi baslar.

On isitma fonksiyonu, segilen sicakliga bagli olarak yaklasik 5
dakika strer. On istma fonksiyonunun sicaklik ve siire ayarlari
sabittir ve degistirlemez.

On 1sitma islemi gerekli degilse, kullaniimak istenen hazir pisirme

programinin diigmesine tekrar basiniz. On isitma fonksiyonu
Add food

iptal edilir ve Malzeme koyma gosterge lambasi ( Q‘B ) yanar.

Program On i1sitma
Air crisp Yagslz Qltlr
W kizartma VAR
Dehydrate
a\ Kurutma YOK
D]
Pizza
§ Pizza VAR
Reheat Isitma
555 | oo o
) fonksiyonu
Bake
Kek/hamurisi | VAR
i
Roast Firnda VAR
I Cﬁ kizartma
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Power

b GRILL VAR
Manual

@ Mantel VAR

Stand-by modu

Cihaz stand-by modu ile donatiimistir.

Cihaz, asagidaki durumlarda stand-by moduna geger:
Dokunmatik ekranda ® en az 1 dakika boyunca herhangi bir
tusa dokunulmamasi halinde.

Hazir pisirme programi durdurulup en az 5 dakika boyunca
dokunmatik ekranda herhangi bir tusa dokunulmamasi halinde.

GRILL fonksiyonu

GRILL fonksiyonu, 1zgarada et, balik ve sebze pisirmek igin
idealdir.

GRILL fonksiyonu igin, yapismaz plakayr @ kullaniniz.

GRILL fonksiyonunun 4 farkli sicaklik seviyesinden birini (dtsuk,
orta, yUksek, maksimum) segmek icin POWER digmesine

(Po(;ver) basiniz.
GRILL fonksiyonunu devreye sokmak icin START/STOP
dugmesine ((%or )) basiniz.

Ya da, GRILL fonksiyonunun sicaklik ayarini (diistik, orta,
yUksek, maksimum) manUel olarak yapmak i¢in pisme sicakligi
ayar digmelerine basiniz.

GRILL fonksiyonu kullanilirken, duman cihazin iginde kalr.

AiR FRY fonksiyonu

AIR FRY fonksiyonu, yiyeceklerin lezzetinden ¢diin vermeden,
citir gitir ve saglikli yemekler pisirmek icin idealdir. Sicak hava
akimi sayesinde yiyecekler esit olarak piger.

Cihazin AIR FRY fonksiyonu, 6 adet hazir pisirme programi
icerir: yagsiz citir kizartma, kurutma, pizza, 1sitma, kek/hamur
isi, firnda kizartma.

AIR FRY fonksiyonu igin delikli sepeti @ kullaniniz.



Hazir pisirme programlan
Asagidaki tabloda, dokunmatik ekranda yer alan hazir pisirme programlar gésterilmektedir.

Simgelerin her biri farkli bir hazir pisirme programini gosterir. Programlarin, gida tiriine bagl olarak 6nerilen belirli pisirme sicakligi ve
sUreleri vardir. Pigirme suresi yaklasik olarak ayarlanmis olup, kullanilan malzemelerin kalinlik ve miktarina gére degisiklik gdsterir.

Program Siire Sicaklik (°C) Aksesuarlar
Varsayilan Aralik Varsayilan Aralik
Aircrisp | Yagsiz gitir .
n 18 dk 1-60 dk 205 50 - 230 Delikli sepet
- kizartma
Dehydrate
C\ Kurutma 6 sa 30 dk-24 sa 50 50 -90 Delikli sepet
(A_by
Pizza Delikli sepet
~ | Pizza 25 dk 1-90 dk 195 50 - 205 P
B Yapismaz plaka
Reheat | [sitma Delikli sepet
§95 ) 10 dk 1-60 dk 205 50 - 230 b
) fonksiyonu Yapismaz plaka
Bake
Kek/hamur isi 25 dk 1 dk-2 sa 175 50 - 205 Delikli sepet
D
Roast
-Cd)’ Finnda kizartma | 25 dk 1 dk-4 sa 205 50 - 220 Delikli sepet
150 (dUsUk)
Power 175 (orta)
GRILL 20 dk 1-60 dk 205 (yUksek Yapismaz plaka
6} (ybiksek) 205 (yiiksek) pismeaz p
230 (maksimum)
Manual ileli
Delikli sepet
Manuel 1 1 dk-6 sa 50 50 - 230 P
@ Yapismaz plaka

Yapismaz plakayi (@) ya da delikli sepeti @ yerlestirmeden énce, pisirme haznesini pisirme bodlmesine yerlestiriniz.
Bilhassa sivi gidalar, dogrudan pisirme haznesinin iginde pisirilebilir.

AIR FRY fonksiyonu pisirme tablosu
Asagdidaki tabloda, gesitli malzemelere ait yaklasik pisme sureleri ve sicakliklari verilmistir:

Malzeme Program Siire Sicaklik (°C)
Patates kizartmasi Air crisp
il 15 - 20 dakika 205°
(dondurulmus) -
Air crisp Patateslerin dogranma sekline bagl olarak | 180°
Patates kizartmasi (taze) il )
- 20-30 dakika 205°
Air crisp
Sebze kizartmasl il 10 — 15 dakika 205°
_J
Air crisp
Kroket il 12 — 15 dakika 190°
_J
Air crisp
Tavuk nugget fln 10 dakika 205°
|
Air crisp
Balik kizartmasi fln 18 dakika 205°
|
Roast .
Tavuk budu .CJ) 25 - 30 dakika 190
Air crisp
Gin boregi il 10 — 15 dakika 200°
_}
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. Roast .
Kofte .(J) 8 — 10 dakika 180
Pizza
Pizza $ 15 — 18 dakika 195°
Air crisp
Karides i 10 — 12 dakika 160°
_J
Bake
Muffin = 10 dakika 160-170°
10
Bake
Kek ) 20 — 30 dakika 160°
U1
Air crisp
Sebze il 15 — 18 dakika 180°
_J

Kurutma fonksiyonu
Dehydrate

Kurutma fonksiyonu ( ng ), gidalar bozulmadan saklamak
icin kurutmayi saglar. Sicak hava cihazin iginde dolasarak

GRILL fonksiyonu pisirme tablosu
Asagidaki tabloda, ¢esitli malzemelere ait yaklagik pisme

sureleri ve sicakliklarr veriimistir:

gidalan esit bir sekilde ve vitamin kaybini en aza indirerek DUSUK N YUKSEK |MAKSiMUM
. ORTA seviye . - o
kurutur. seviye 175° C seviye seviye (230
Bu fonksiyon meyve, sebze ve mantarin yani sira gigek ve (150° C) ( ) (205° C) C)
bitkileri kurutmak igin de kullanilabilir. Sosis Dondurulmus et | Biftek Sebze
Asagidaki tabloda, cesitli malzemelere ait yaklasik kurutma Domuz Marine edilmis Dondurulmus
stireleri ve sicakliklart verilmistir: Tavuk kanat
pastirmasi | et balik
Malzeme Sicakhk Siire Hamburger
Kokulu oflar 1 50 °C . Taze balk Butun pilic Koftesi
Sebze 50-55 °C 5 saat ile 15/20 saat v
aras i
Meyve 55-60 °C ras! sosisi Sis
Balik/Et 65-70 °C 2 saat ile 8 saat arasi

24 saate kadar zaman ayari yapllabilmektedir. Kurutma
isleminin daha uzun strmesi halinde, ayarlanan slrenin

sonunda cihazi tekrar ¢alistiriniz.
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- Serws ve musteri hizmetleri
A Temizlik ve bakim sirasinda uyulmasi ¥
Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorunla

gereken guvenhk uyarllarl karsilagsmaniz halinde, musteri hizmetleri ile iletisim kurmadan
e Cihazin duzenli olarak ve her Gnee lutfen

. . L www.kenwoodworld.com adresini ziyaret ediniz.
gun temizlenmesi cihazi korur ve e Uriintinliztin, satin alindigi tlkedeki meveut tim garanti ve
: X A tUketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun sekilde garanti
ClhaIZII'I\ kullanlm omrunu Ulzaltlr' kapsaminda oldugunu unutmayiniz.
e Temizlik ve bakim |§Iemlerl cihaz e Kenwood marka Uriiniiniiziin dilzglin calismamasi ya da
] HPRE Urtinde herhangi bir kusur tespit etmeniz halinde Grinindizi
kapatlllp f|$| Qeklldlkten sonra [ttfen herhangi bir yetkili KENWOOD Servisine génderiniz ya
aplimalidir. da gotiirtiniiz. Size en yakin yetkii KENWOOD Servisine ait
W g yakin y
el Sl en guncel bilgiler icin IUtfen
)
Her turlu tele“k ve baklm www.kenwoodworld.com adresini ya da kendi Ulkenize 6zel

i§|eminden once cihazin f|§|n| web sitemizi ziyaret ediniz.
prizden Qeklp sicak y[_]zey|erinin Cin’de Uretilmistir.

sogumasini bekleyiniz. E
e Cihazl, fisini cektikten ve sicak
yUzeyleri soguduktan sonra, su ve —

kaaQ damla notr deterjanla bir URUNUN, ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK

miktar islatiimig, asindirici olmayan ESYALAR (AEEE) HAKKINDAKI AVRUPA
: : : FAa YONETMELIGINE UYGUN BERTARAFI
bir bez ile temIZIGym'%' o HAKKINDA ONEMLI BIiLGILER
L Kaplamalarln zarar gormesini Urtinin kullanim émriiniin sona ermesinden sonra, diger
I g Sl sehir atiklar ile birlikte ¢ope atimamasi gereklidir. Bulunulan
Onlemek |(;|n a§|Hd|r|C| tele“k bdlgedeki yetkili ayristinimis atik toplama merkezine veya bu
malzemeleri ya da metal cisimler hizmeti sagdlayan bir sirkete gétiriimelidir. Ev aletlerinin ayri
: bir sekilde bertaraf edilmesi, hatali bertaraf sonucu gevre ve
kullanmaylnlz. AS|8. plaStlk saglik Gzerinde meydana gelebilecek olasi olumsuz etkileri
aksam|ara zarar Vereb”ecek dnler ve kullanilan malzemelerin geri kazanilarak énemli
LR LR dUzeyde enerji ve kaynak tasarrufu elde etmeyi saglar. Ev
QOZUCUIGF kU”anmaylan. aletlerinin ayri olarak bertaraf ediimesi gerekliligini hatirlatmak
Cihazin temizligi amacliyla Griinn Uzerine, Uizeri garpi ile isaretlenmis ¢dp
- Kaplamaya zarar vermemek igin cihazin bitin sabit kutusu resmi yerlestirilmistir.
pargalarini asindirict olmayan, islak bir bezle temizleyiniz. Kuru
bir bezle kurulayiniz.
- Cihazin pisirme bolmesini @ sicak su ile islatimig asindirici
olmayan bir bez ile siliniz. Kuru bir bezle kurulayiniz.
- Rezistanslarin Uzerindeki yiyecek kalintilarini kuru bir bezle
siliniz.
Parcalarin temizligi
Onemli
* Yapismaz plaka ve delikli sepet, yapismaz malzemeden
yapiimistir: uzun sure kullandiktan sonra ylzeylerinde
meydana gelebilecek matlasma ve izler son derece normal
olup, pisirmeyi ve yiyeceklerin lezzetini etkilemez.
- Yapismaz plaka ve delikli sepet bulagik makinesinde
yikanabilmektedir. Yapismaz kaplamanin uzun émurll olmasi
icin, yapismaz plaka @ ve delikli sepetin @@ elde yikanmasi
tavsiye edilir. Normal bulasik deterjani ve asindirici olmayan,
yumusak bir stinger kullaniniz. Her tirll yiyecek kalintisini
gidermek i¢in Urlinln kendi temizleme fircasini kullaniniz.
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Sorunlari gidermek icin

Sorun

Olasi nedenleri

Cozum

Cihaz calismiyor.

Cihazin figi takili degil.

Fisi toprak baglantili bir elektrik prizine takiniz.

Zaman ayar yapilmamis.

Pisirme suresini mantel olarak ayarlamak igin pisme suresi ayar
digmelerine (4 ® ») basiniz. Pisme siresi ayar digmelerinin oklarina
(4 ® ») basarak arzu edilen pisirme stiresini ayarlayiniz.

Malzemeler pismemis.

Malzeme miktari ¢ok fazla.

Daha az miktarda malzeme kullaniniz. Az miktarda malzeme daha esit
bir sekilde pisecektir.

Cok dusUk bir sicaklik
ayarlanmis.

Pisirme sicakligini mantel olarak ayarlamak i¢in pisme sicakligi ayar
dugmelerine (4 § ») basiniz. Pisme sicakligini daha yiksek bir sicakliga
ayarlamak icin pisme sicakligi ayar diigmelerinin sagindaki oka (4 § »)
basiniz.

Ayarlanan pisirme suresi gok
kisa.

Pisirme suresini manUel olarak ayarlamak igin pisme sUresi ayar
digmelerine (4 ® ») basiniz. Pisme siresi ayar digmelerinin oklarina
(4 ® ») basarak arzu edilen pisirme stiresini ayarlayiniz.

Malzemeler esit bir sekilde
pismemis.

Bazi malzemelerin piserken
birka¢ defa karistirimasi
gerekmektedir.

Ustte bulunan ya da (izeri baska malzemelerle kapl olan malzemeler
piserken karistirimalidir.

Kizartilan atistirmaliklar ¢rtir
¢itir olmuyor.

Kullandiginiz atistirmaliklarin
geleneksel yontemlerle
pisirilmesi gerekiyor.

Finnda pisirilen atistirmaliklar kullaniniz ya da atigtirmaliklar delikli
sepete koymadan dnce Uzerlerini yaglayiniz.

Yemeklerin daha citir ¢itir olmasi icin delikli sepeti pisirme béimesinin
icine yerlestiriniz.

Aksesuarin tamami
pisirme bdlmesine
yerlestirilemiyor.

Malzeme miktar ¢cok fazla.

Daha az miktarda malzeme kullaniniz. Az miktarda malzeme daha esit
bir sekilde pisecektir.

Aksesuar pisirme bdlmesinin
icine dogru sekilde
yerlestirilmemis.

Aksesuari pisirme bdlmesine dlizgin sekilde yerlestiriniz.

Cihazdan beyaz duman
cIkiyor.

Pisirmekte oldugunuz
malzemeler gok yagl.

Yagl gidalar kizartilirken pisirme haznesinin iginde daha fazla yag birikir.
Yag, pisirme sirasinda daha fazla beyaz duman ¢ikmasina neden olur.
Bu durumun, pisirilen malzemelere ya da cihaza herhangi bir etkisi
yoktur.

Aksesuarlarin tizerinde bir
onceki kullanimdan kalan yag
kalintilar mevcut.

Beyaz duman, aksesuarlar Gzerindeki yaglarin isinmasi sonucunda
meydana gelir. Kullandiktan sonra aksesuarlari iyice temizleyiniz.

Parmak seklinde
dogranmis taze patatesler
esit kizarmiyor.

Kullanilan patates tUrd
kizartmak i¢in uygun degil.

Taze patates kullaniniz ve pisirirken karistirmay unutmayiniz.

Patatesleri kizartmadan énce
yikayip kurulayiniz.

Patatesleri yikayip Uzerlerindeki nisastanin tamamini akitiniz.

Parmak seklinde
dogranmis taze patatesler,
kizartma makinesinden
clkarildiginda gitir gitir
olmuyor.

Patates kizartmasinin ¢itir gitir
olmasi, igerdigi su ve kizartma
makinesinde kullanilan yag
miktarina baglidir.

Yag eklemeden Once, patateslerin disindaki suyu iyice kuruladiginizdan
emin olunuz.

Daha citir ¢itir olmalari igin patatesleri daha ince dograyiniz.

Daha ¢itir ¢itir olmalari igin bir miktar daha yag ekleyiniz.

Yemeklerin daha citir gitir olmasi igin delikli sepeti pisirme béimesinin
icine yerlestiriniz.

E1

E2

E3

Cihaz arizal.

Yetkili Servise bagvurunuz.

32




COSEal) Gy Jad &ald )

Ml

Alaiaal) b

Jdytad)

REPEER R PEN |

ald) 8 Jase e Gl
(S eS

RO P | RUFEERPY PP VLN JENON | Y W g P
ol

‘;&H\Su@bdgiC)A¢(q®p)gg_u\suja.y.'a;5)jéc.kb.b\
Suw(qu)g@kllsubg‘acﬁjjwécw\ REPEY
oyl ek

Boala Cud il <l

J3a 5 Sl Kl Al

s ST S0 8 e ok o i Sl o B S o

&M\BJ\)&“K;J

Lia dal ge (agp) ebll 350 5n As o lava (5,5 (e Lol
:\A‘)J.Lgmég‘)}wy‘e@ﬂ\échm\ _LE}.J:\L;.&H\EJ\)::\;JJ
el geb 8l da o laval (4§ p) el 3))n

AU ALE Ll s

sl 33 s dal (e (4@ ) ekl 320 ara (5, e Lol
330 vl y (4@ p) ekl 330 Jana () (g o bzl Uy
Aot pall el

dggha ye cliSall

Sl g il (g callas
Sl 5 e e ST Lhala
B

@l 5Ky Bllanal) ol egslall ¢ Jall 8B s sall SN dala g
se bl BE PR

i) sl ilaa )l
Sl e

il g aladinly o g8 il

Gkl L g dasa
Aplasl)

03 gl ) A eall Aaadh Adds s s Jlexind any
A sl AL 8 L g 8 L Al il )

AaalaY) e 8 83031 el 5 s 8 A siial) AL Ja

JSIL Ja Y el
el ) pala

35 0SSl As

il ST O OB e g oy .l sSall 0 OB S n

JS&,VM\J&J\?I\:‘?J
_gg_h!\'&‘))miagéc_}m

LF@.H\EJ};AEA&‘S:\;M\ d;di

On panl Az A

el

A clbisKa dlael a8 el
sl

S0 8 a3l 8] e o B 0l e S 6 2

el Alee L dliaad) (e ST mnd i 3l e A gl

e sl b &l jpaas e JSEY) e JSa by Sy Y
kel

ciliald) e duaa WE cby
Al elall cillaad das

cliald) oo gasall cu 3 cpal cpaid e () glaall iy

Jlanial) ay Ay clialall Calas

oLl )
Aadadall g An Ul
JSy abal S e
NETSENY

ot il (bl g g8

Ji (uballad) Cain y Calad

cosbladl mha e a5 (g Lal) JalS J 15 gudaldadd) ol

e Aakaiall g Za jUal)
Lia jie pbial (5
O LA e
RN

(ealanll A B A 5) Aaial
il oLl 4 e A
e 5 paballadl Lgdle (5 5ias
& B sall Gyl A

) Al

30 ) 8 ol e el o i e i3

ASF il le Jumn (S8 st sl IS4 Sl el o

S i3 e Jpmall Cy 3l (o Sulf i8] S

) diia 850l 3 edall 5 ) sealle 8 4 i) AL Ja0

E1

E2

E3

b el

il Al K e il

vy



e 8 4 g8ial) ALl 5 Slail®™ sbiaal) 7 6l Jue Sy -
a9 ¢ Buaill saliadl dalleall joe ALY | eauall
sy @ il ALy @ st szl -l

it Aaels it dadad g ) gaall (gale calaia Jantiul

G e palaall 43 Hall Cadaiil) 3La 5 Jlesial Gangy AdadlS

oadall L5,

& land) L"LGJJ FURES(

WWW. @sa ) cadl Gleall dae (8 JSLaa ciaa g 13) o
Bacluadl il Jé <kenwoodworld.com

Slasall 138 ¢glacay Jsadia & lea o Aasdlall 2y @
(3 sy Aalaiall 5 Ly J sarall 4 38 HSAY) 23S e 381 53
Lo el 6l a3 A Al ellgioall 5 laal)

Kom ol ojma) ol Al ) 2o cose gl sy 1Y) e
Al Jsa ane e sles e Jgeand] (pa daine dedd
cull adga s ) an KENWOOD i K
Gl Gaaddll cy gl aise 5l (e aciee KENWOOD:
.www.kenwoodworld.com:

)i

Jlly giiall (e aldal) Jal ¢ dald cilguss
QqugJJii\ Aasyy a%ﬂﬁé,aadi
A g KN g Al el clanall (ha A gSal) clAda

(WEEE)
clilal) oo A ol ] Oleall jae elgiil aie

5 dall il aeady dalad) 58I el ) et cang

13 () ety Al Aeldl ) ol cobalidl el la) Ji (e 33l
laadll e & gill

Jeaiia JSs 4 jiall 4l 5eSh 8 e (g paliil o
Al dauall s ) o Aldiaa) dplull ) Caiad (g
salaiuly Lal ansy 5 AaiDle e 4y ylay 4ke alddll e
Cun o b Sl shs iad Jal (e Leatiaal oy Al 3) sal)
3 eaYl (e paldill 3 5 pa o aslll 5 ) gall g 28U
s ey il e 2 (daatio JUI Al Hiall AL <))
OpabalEie (plad 38605 L) e Clae e

Ye

W pdl) puag (b daakd) apda g Jgaa
1 55Y 5l pal) s oy &y il aaall M Jsaad) sy

Adiad) alekal
(it & Siaa & Siaa (5 Flaua

a - g‘» b“‘s:\,q “« o a
42,2230) | 42 Y:2) | 420 175) [42.2150)
(A2sia (42 (429 (A2
Gl pad | aal dans pal | add) o
2ana dlaw £l Jia aal RUPIPEN

B S e S e o

Ll g cidaitl) o8 dadad) ol yudas AN

o Lliall iy o gall 5 alaiial) Caail
ome e il s ¢ Jleall 3ol

Dkl ale e Jsate Guldll 5 Ll Sleadl
REERTA!

kil s (SeSh il 3l e leal) Juadl
b alll J sl ¢ 3a1 a8 of J
Aluall g cadatlll lblee (e ke

3,8 O 2y (Al eSl Y Guld Jiad dey
L Jleall Cadat any (daaludl o) 3aY)
J&

130 axiies Y oSl dida (aliy (Ead Caia)
il )l Gali (Al Clpaall

el Caas

Al (ilad dadad aladinly Jleal) e 2N o) 3aY) Cals
s L Radad e o

Lﬁwwi&u\y JL@.;.“_! @ ‘;@M\ SJ}A&A&—L\L—\-\-\.“ ?ﬁ
Olad Aadad Aol gy ot AL elall Al g ddadlS e
RHEN

aladal) Lty A1) 3Y Zla (3Ll dadad A g0 il glial il
e

Gl gSal) (audals

agall

3ale (ja le gian 4y ofiall ALl 5 BLailB aliadl) # Il
ey | ey 38 Al CleDlall g Analll plidail - SlaaitlD 5ol
Ul 0l S W s Ll 150l (lmy cJlamiaa¥) (g0 Ay ha 6 yié
Ledlia g dankl) gb e



$15¢dh A puay b darkd anda g J g2
Atia ) pladall £1 53 5 jall s jo g &y i) axall ) J sl ra sy

daaa¥) bl sl (Gasia) 3 Al 4x )
e Air crisp e - -
(aA:a;A)A\:\hAwlaua.ﬁ i 4ady Y. - Yo 49_93.44;).3*“3
| _J
PN, Air crisp Lseda,n VA
(h)\k)‘\:\hnu»khk.\ w u&\kﬂ\@b&wﬁgﬂdv~-\’~ :\.:\_93A:\.;‘)J*~°
. Air crisp - . .
(u\))m;)‘_‘,_“.u w 488y Yo - V. 4.3):\‘«4.';).3*~°
Air crisp - - -
CI...\S}‘)S il 4.3:\53\0-\" @}:\.AA;‘)A\Q~
|
Air crisp . -
gladll e o GlEa Y« Bypmdann Yo
Air crisp . .
e cla aln GEa YA Lswdajaveo
i |}
. R Roast . . .
zlaa dad) /Cﬁ 438y Y. - Yo e da Vs
Air crisp . . .
(@u)\am)du@)m “1']-,7 428y Yo - V. Lomda Yoo
Roast N . .
?A.‘ALI‘)S /d') 488y Yo - A Zx_)}iu‘gﬁ\/\.
Pizza R . .
| i B g VA - Vo Lgiedayn 1d0
N Air crisp .. . .
U‘Af)g dln Qﬁd\*—\~ @_93.«4.;).3\1.
_J
. Bake .
uﬂLﬂ LBSL'BJ\~ CYVe YT
- Bake - - -
PLEAN D 4aady Y - Yo Loda 1T
[
Air crisp - . .
il 5 ks e g VA - Yo 4 e dajd VA
_J

Baall B adl da dank¥)
i da j0 00 el
S clels o L,;:MJM TN
-C ()

:‘tcu“./\c .u}“ ~J }\).AA&
s da n10-00 A4S 5dl)

AN ogebaga |, L
el @_,MA;JJV~_'\D ?;J/;ﬂm

U85 Cagatll 3aind 13) Aol YE ) gl Jana oS
andl ¢ ) eliaiil amy Sleal) daa p aef o J ghal

cipdail) Adh g

Dehydrate
Jlad I Aan o) iy (- (R ) bl dla g rans
Jala Ay ym AL o) sell Hsn S saill e Ldaial
O ya 58 Jal s (pilaie JSE deada) Cand 188 5 ¢ leall
Somall Ziendl!
ST gil) (3)ay g Uil digda sl o34 aladind (Kay
i)y s 3l Gl gl ¢ ladl) 5 el 5 jundll
g ) Candatll 3l s Sl pa g ane JUI Jgaall
Aaliad) ekl g 55y



&S] el 5 s A pn s (5 e bkl clld (g Yoy

(paidia) 4l gl iy (A edall )l Aa 3 sy ans
(=) iy clans sia
Dbl daly glaall Qs dyl s8ll iy b el oL

15l Y sy
i CALD el el (5l )93 Leidia i g Aaliall Aaakal) (B12e e
_BJ“)J é.m\.\m‘ gé_u\
iy eh el T el Slead) el sells i s
ki sla ¢cpnnd o S ecisind col 3l e i 8 ‘Bonne

REET P

L@ i) AL Jlanind Cang o sl BN aa ) L

i) aud g

ORI [ TR P VEN KT

Pl gy ) el daa

288y ) olat 3aal B Apwalll LA aa Jaladll oo Al
saal g

e Jalaill e g s L guaall glall mali yy Ciliy) yie
LBy 0 e Y Al LaLEY

1) 9l i

)5 ) 5 a5 salll (g g Mia 4yl 58l) puin g
@ GhaiDU slad) sl Jlasias) Cany 44 51 gy 3
Slasisn € G G JHEASU (TPT) B 5 e b
(i e sie (paddic) 4l il s (5 jall da )l

‘ (a8Y
oms s dal G () Pkl 55 e Loz
Al

Waeis Banal) gehall geal

conallly Jant 3 ZELEN e 53 5 pall s Uhansa 3axall pgdall mal s U sl (am
i ekl g 5 e ol Ly (oam sl oelall 3205 51 pall a0 e s Ja sama el ) Base 3k gl gmali g ey S iy

At Sl Sy s e Uil i (51 ki gl 530
gald) (Lasia) 30 Al 4a 2 Baall Tl
L . — . Jaldl) =l
i e Al ) . ) . U:“A)M L;é Air crisp
e 50-230 205 | s:1-60 | s 18 Sal T
i gihe Al 50-90 50 | 245301 e i |
3_[5;1‘ :ﬂ“ . . " Pizza
e 50-205 195 | 28:1-90 | s 25 5| B
Zu,sla il . . L. Reheat
e e 50-230 205 | s 1-60 | 5410 ot |
e - -253al ¢ 4248 e . ake
A e i 50-205 175 | FRUEE T waos | o
e - “453a) ¢ 4848 o . Roast
iy e 50-220 205 | 4R s 05 st | g
(c=isia) 150
o (besie) 175 ) - o | power
G | (S7005 | (@)205 | @160 | 820 L | o
(ei¥1) 230
a.ljgln il -63&;\} :3\'4:.._\53 Manual
SN e 50-230 50 lele 1 x|

wgthall ) paie (B @ el sl) Ja) Cng (@ il Al 5l @ BlailDl sl 25l Ja) I

Al s

"

Y deada) U a6 pilie gl o) 3 gall oSy




k) Baa g ava

a0 O e Bl oall A o G as L) Slead) =y

L saall 51 ) da oy el Bas 5 A e A 3 g Culgl s
Lol ) Adads ) 5SS

Akl eh ol gl 2axii¥) g 3

a0 b 5 e pgad) o Gl i 8 Laaal
(T5) ol 55 (ad ) ekl 3,0

A gie da s Culelsed O 8l pall A0 il Basy idl
OB Y st a2l S

Al Qs e Yl ) S

Caeal) Cpdoudil) A8 o

el il il 53 3530 el 128

e Lo spadl glall iy il

Lo 3l pall ds 5o Jaaed oSy de ) aie

ol sl o i ((22) ) S ) e Lax
Sl Gansall il Qs e atiurs (555 ) Grosall (il
;L\gdh} c\_.\.uudﬂﬁa 0 324l (Buuall M\A&\L}M
Ao Grwal) i) Aagds g sae 350AA el da py e
Laghass (S Y 5 (e sme LS5 L)) e

Rane baazald ¢y )y i el (il Aala s (501 )
eﬁ,g\.hiu: MLM\)UM\ Lfg_u\ G.AU),»)J'A;;
Ulay Sl phisall o piarn s Gasall Gl Ak 5 o la])

—«

() e
Gaa (i b
. . " Air crisp
pxs o) sells e jia B8 @
y .. \ Dehydrate
. i Pizza
po P -
- Reheat
E Gl g
A . Bake
px QA sl
. . Roast
p ¢ Y
. . Power
o Wi
Manual
pxd S )

v

Caila gl) peilia

ha gl B\
s Slead) dandiy e | Gl daaid) 5 @
alieds Calay) Juwdl)
sehall 3 havay ey sae Lo | )
M\&M\ Uy sle S ‘JJ‘ «a®O»
L@JJSJ _9\ G@'L'” 334 b.JLIJS -
aJ\); 4;)3.):4..4;.:
L_AQLM\ LIJA.I‘_;Q_H\ %JJLQ@\))' ‘i’
da 3330l Gaegadl el 5l a
Ll okl 5,)_al
el e e |
et
. 4 o Lf‘ kgay) & .. Power
éﬁ)\)ﬂ\ﬁ)ﬂubjﬁm MU::”J) b

Al 5 gua sl

oS 839a gall A guall il ydisal) Ciag
uaad) AdL

i ] 2 gal)
Aaal) | A N | 2
MUPIEN . .
- < Al }‘J\ Preheat
] sl . e
Gl ujml sl el pdll | oS5,
C‘;i“‘“ g v‘ L sl a5l Add food
~~ Ledal) d8Lizay Q.D
Galdl f ‘
)
A2 0 (6 e Sy s
P paall all
AN 5 )yl . = et IR
il wamsd | ° A2 0n s w o
\w&‘\u ‘g\}mﬂaj\);
!

Sl phasia

agal)

OB A8 Aad) ) leadl (e il 28 caladiul Jsl 2ic e
Lgapnnil &5 38 ¢l 3aY) (any Y Ll ek 358Uk oda 1 (JulE
Sle lly 5 Y s alall oda 180 5 a5 5 ey Ul
Sl dae
Al bl edasae e Gse daa eda ali sy JS (5 siny
L5 Aide s edall Bl a A ) s (S (S

G500 o o bl (8 il QLAY de ju sal )
(4d») bl 3l ada 25 (4@p) el 3 hasa
Cla/deill ) o bl iy ekl Alee GEY -
O g e Jleall (b (O)) i

agall

\3}5 Olead) Jlantinsl 3ale ) (S sg@.u\ ilee olghl e o




g sl Wil g ¢ el 5 genia
(sehall 3 pate o a5 dhiy 2l Glala
o) aYl g clialdl g ghall 5 ) gealia uali Y
S eal) Jee ol leall Ala0al daeall
S SRS AL Gl B S 6
REEC I EVCIRV I R

el Gl il paial) Ll el
cliald) il (il adad gl ClSUe andiinl
gloAl de qée o U Galdl lis Y
Db caladl a3l Wy G i 38 caledal)
B0 by

(e pladall #) AY diaes < gl Jaaios Y
Calaalall

) leall Lgladll U o (e KB
[P IO e WA A CPWH PRSP
AaadaY) e 485 me

0 ) caay

ealll Jesi 25 ® N0
sl JAx ® )
BPEN{PWENQ)) A3l salicas Ll (@)

el Saay i bl i) 5nie @

Slaalal) (hag
cadanill 3L 4 @
s¢b =\

Qdwall) LiLLY Chua g

Gl sme - I @)
sk il @

Baoa b2a ¢ ol
5 . . Air crisp
o) sells e e B |
_J
. ‘Y\ T Dehydrate
M [S-KT-E )
9 @»y
. Pizza
BRI
L. Reheat
) ﬁ
/ . L,}X; Bake
oA=L
. Roast
=
Manual
G2y

YA

Al 2A) £ Aastual) ) g AN

Y 4_\1.45\ daaday) G@_LJ Ol alasinl Sy e
il 13) ALl dexdaY) gdal Sleall padins
iy 5 gty 288 (Jilull (e Ay 43aS
kel

A lad e Y leall 138 Jlesivd axe Gany
Aelia

Al aladia) gl dauall) 4,8l pai Y
e JaY) e A s gl Jaaii Y Dl
Jeall aludl ye aladiu¥l e daaldl ¢ 5l
A3l

Akl e Jlaaiu¥) (g o) ) ddlal g
el JISal (e 08 ol Uy ) Sleal
KT 1o oo JB Y Al e Jleall g
LE‘)A\}” 3)@.3\2“ )\ Sy )‘ u\JJAJ\ o
‘;.@_H\ 3)}4&4

Al S il gliall aladall dsedle ciai S
Csllaal aladall (e L alls deS auzai ¥
Al S

GBaoall sha il el oU) Sl Y

Gle ja o glall claliay aYl a3 1)
UALA:\A\ (e Laala és;i Al (R B pua
el Adla) J8 Jiladl dliall el (Sl

b e IS cliald) Ja) (e Wily (3ia
lead) Jsoi s U8 ehall 5 ) e
Glialdl A e KU ¢ leal) Juais Ja
Al sla¥) (e ekl 3 saia g

(AL a4 &

al leal) eb ) saale (e sl 2 sed) Jara
b ) gaaala g &) sl d;JAux: aa gl g cpadd) ala
sebl
Oleadl dae ol ¢l 5l Jane d8lely 1A o35 Y
S Jele e

e Glaldl #)A) die g bl 38 2ie



ol (8 (Rl oa Clidiay bl S g o) Alle 3,08 (63 AT JloeS Sl gl duasiy o8 Y
A1) G jeS das igaa jla S sl
Al oS AL 4l 5 oL A8 50 050 Jleall S m Y
il 5eS Aaday s 31l Cigan el relall L 5eSU dgall dealald) o) 3aY) Al ade Cany
gl
(5 AT Qi 5 oLl 3 tillaa el el JAS 5 iy Slendl e Y
) el sl Al gy Sleall alatin pae g
salall il gl gl saladl o) a3 Waadle Al 5eS) dlaaY) S & 5 axe Cany
Aald) mhul) ae peedlly ¥ AL eS)) daeY) JUS (o (e ST
‘_,’_114).@&\ J;LJ\ L)Q u.u\s]\ d...asl 4313 JL@AJ\ _3\ @L})@ﬁ\ J\A.A‘}I\ d.\\S \ALL:A a_\;..u.\ Y
Aoy DS Jiad g alindd Caliy) a8 gl (e 5 p 'a).\sljljul.gaj\e\m\emdué
(el 3kl e Lily L yeS)
Aahl ol el whaa e 48 55y Jlead) aladial cay
xR oDl Ak Gl pe gd el Ciglll e sl gl 1s Bkl mhand o Sleall g ¥
(o o Al QW) Jaes e ) JlaiiSU AL sale o ally Sleall auad ¥
Gl ol diale le 38 se 5l Al eS G G5 5l e Ul el QIS T Sleall ot Y
g s Saall e
Sl Jlerind J8 JalSIl (b 5eST laeY) s Ela
Lo aSaill o Al il glaie JMA o ol dum A e JA (e AL Sleall 2o aie ay
22 (e
o (LSl 5 0 55,80 Jie) JaiiDU AL ol sa ol assisall (55 of Atame clidl ol ol Jai Y
Al S Lada igan i/ 5 By gV Hha | ekl 3 seaie A sl clialdl)
S Aan sl a5 el Ll Aale e aliails alee ol Slead) e 2 sl las Cuail 13
) A dadlee Jal e aine 8 s S e il
Sheall b sladl 14 i Y
g s Sleadl Jais Y
Gl o) sel) 8 Sleadl Jeaina ¥
(ol Gasy) Qi Juw o) dygal) Jal sall U jaa Sleall & 55 Y
RECR\ I PPN PWENE Y
Ll e aladall 21 A) J8 Slead) & a3 Y
Al Sl s o S 5 i L eSd) Ll 2l e il Sleal) Jaadl
Al e sl gy (Tl eSS Gufle e S JS0) Beliaa s Apas Ay (8 Jlead) pa
uw\ U\);jl o o sli s ¢ s ‘}Mc@‘;c Seal) wn
C_)Lms\ Cillae @A; qu audi leal) s 13 coulall gl 3L S J\AA:X'\ JAS Cals s ‘_;
O e gl ae )l S0 e aal o) 1 ean 25 o Cany A8l daeY! S Jlagid Gl Ly
JU:;\]\ e g_u;.a d;\ su.mA.uu
laateil) odgy Laila Jadia)

¥4



e,
&Y g ) gl Wil aad Al A oY) Aaduall i o) caag (Jalall 138 350 @ @

dadld) &) s
Jlaniay) 38 Aty culagladl) §_3)

IS 8 Al e 3aY) e A ane sa s ) A gy V) Aalall el B Sleal) miai a3 o
plaaiudl L Sleal) padiul aladin¥) U Abiay Jal) 13a 18 andill Al sl jras
U ey J e & Jalall g Jagia) Aldinall ) a1y cilibay) il alal (e aala Al
o2 Wl agalus () S3 ¢y Al (aladl ) Sleadl 13 a8 e 53 i€ 1Y) Jia) b 4dle
LCilaalal)

rJie ol iall il Agd cliy ol 4 Jie iy 8 Jleain¥) Jal (e Sleall 138 apanai o

G AY) Jandl (Slal ¢ Sl 5 abiall 8 Galelall Laasd) gl (SW 8

‘ RSB

(small 8 e Jlaxindll) 5 A Y) Al bl g ¢ Ui 5 Cunall J 335 (Saladl) 4

Oe Al ssue gl dmiadl) A8 Jeati ¥ Jdall 8 oase s Lae Ailisa Gl e Y Sleal) andig Y
1aa A Aall (gl 2 V) e Rdlina Gl 2y ol el O el Jleaind oo Aaslill ) yeaY)
laall IS e IS Gl JUa) I Sleall Dl e Jlaaia¥) (g3 «lld L)) Zilayl s Sl
i) Calas (e Al Jac V) Jady ¥ Slaall acall (Y A lal1 Cadedll o say BliiaVl uad)
Adind acd S je ) ali U dlie e sa

(3 Jah Baainal) Llal) Clialdl g jladl adad aladin) Cany Gleadl oDl e Ule il aaal
Axiiadll 48,3

Yo /) /Y Gl saball Ye e £/18Y0 5 (assY) alasy)) Aaidl Gllas jleal) ax
Al clatiall diadal o salls Lalall

aedle Adine Hha joliae S @Y (JULY) Jsliie 8 Cadall ol ge & 35 ade Cang

S5 e alddl 8 ey Ol s A (e ar jleed a3 Juilal U8 e Jlead) 13 Jlasi) Sy

Jaad cJLQAJL\ ‘\AJM Ji b A Ol Y u.a\;.ﬁj j; ¢33 5anall Al ji daall ji ¢doauall u\_)dsl\
Gal U85 Jleal) Jleniad o agu o35 &3 13) 5l agie Jyime padd J8 (e pgle ISV &5 1)
Dleal Jleain o Aaldll HUaa1 o s clailal) e ageSlal

Oeall alll ane JubY) e g

ST at jee S 1)) catilia s Sleadl Caplaiil andiudl) ady Al Glleadly JlaY) a5 Y cany
pele Bl ) da g9 (D s A (g

s A ee e JEYI JULY) Jslite e Wil G Sl S daeY! JiS s Jlealdl Jaay o8
JELY) U8 e 4] Jsea sl (S 0S8 i Sl seSI) SaaY) JUS @ 5 axe iy

Aaaludl ¢l 3aY1 ) s sl QUL e ¥ olSa 4 Sleal) an

il g 3 YA e Jandill mlla pie alaay mealy ¢ Gleadl e galdill & 313 LAl B
o shd Sleall e el al Gaas JSE Y Cuay a3 plall 3R pa g LS L eS)

An canlll Ala 3 ek

il Aald) i) iy e aandl sgad) of (e Al oS0 AL Slgall Jua 58 J6 (3in
Alaal) ASEIL Galall sgall e 38 5 el

Dyl g 8y ) Ariad) 3830 8 (e sadinall e Al 5eSH Ela gl Jleniad (g2 38

Sl s

oadie SloeS Al Wil Jleall Jua iy a8



Wwdael, Aial Jie e
A€ Jaaie ey sy aalia | dias (50 4a Gy oS S ad IS o8
R ek}

1y oley geala JLE ) (4@ p) Sdy gl ) el (gladasa
G (4@p) @iy o) bl sladaSs (il 4 alali s &) ey

sl sy r,.\.l=.44 Ecla)

Ay L o\};.bd\*uu‘) (a.\L.\J._ At J,Lu"
Sl A (I3 A g oS Haalia S paldial Al g ) 5 S Hlada ) sl ) Gl o) e Hlada Lot salal Gl gisa
e 43 DA Sy ) shady

\ng\ig(_;ud_,od\a‘)hﬁb(qﬂp) QL"!L;LAAHE_\SL;\AMSJ
Gl slad aalat (sladals il ) e Gl i€ Al Gy & gendy
A s iy o) p VL sled S ket shaiean ) ()

Ll ?S Dl a.\u?.\k_ﬁ slad

\quoujjnbjméU(q@p)as,goujﬁbﬁgu‘us:
L) (40p) Sdy le ) aidati (gladaSy GElE A€ alat s & geay
Ly L o) paly il e ) aalati ) slaia

ol o2Epla ity e
R RERS

eg\.'\b Jﬂhﬁdﬁ\yhbub#ﬁﬂ‘f‘_}‘;\.DGLMJJJ}.A}AJ\}A
s od ) s iy

02 Gl 2 3Y 3 ga )l ey
03 ad (i iy S8
g

483y (5 sbua ) sl 3 e
L) sady

S UB 1 bl G S ekl I Glal o gemie slacSind )
S e ) I s e 3 G313 )

i 13 6 Uy 8 ) s i JA 1) i dsia

saliin) acSanl ) Lad
st g 40 Al 4S A€ e

58 gl

355 o2 s (sl S

Sl

sl
@;‘)‘U ‘5...\‘.\9 J‘jA ?S ‘):\AUAA .\:}_\S salaiy J\_,A J\ (_5‘):\‘\5 J\JSA J\ C'_Lu:\ Jlﬁ‘) ‘;.\; J\_,A J\JAA u\_,ﬁ‘;u “) )‘Jc“)y QA
g e 45y DA Sy ) sl abaing j JalS ) sk

A ) iy alidas ) maaa sk | ila a0l

ABMJAAL\MJJ&L]\;?)\}}
) 48 S0 )8 sy

Ll )8 sy

B U0 Gtk e 5 S e Eom ) o s 4S oK
2l g S AR b 393 3y 9midy Alaa e ) AS e gy Dy
A o8 (g9 n b Al 2 g 4ngd 50 il () LS e

R B e 4S (50 5e

Sdiee Al il a5l 50 08 55 bam oada S ) 0 a3
A el oy el ) w1 il )

O oila Bl (2 yp sl
c:”lé EJ‘)X ° uJ-‘g Cao
Ayl

O o&iia ) a3 g0
Al

o 1 lagl ety 80 Laia 5 S oliind o )5 (sl i doss )
EIpY

Culia e i & 53 ) Lad

ol (33 S s 5l

L e s (550 48 ) (sl alad 5 an oy | Wi joum
Sow Op D) Adeds

SV ) e o
IR 5 gy (3 SE
R

8 )l (sl e s
st s A
F o st s

e

1 e e (AUl slaciand o Lia 2 5 o3 Sailal ) Js
2,5

ipd )62 3 R JicSe S ladid o 1) Lo s

S il (2 5y (oS 5358 Gl ¥ s

N L B R O O N B e

Sl e i G2 3

2 g ga )l J\.ﬁ.«i}a.\fa}t‘)u
CHDed 9 (e o))

D3 g se (5 ke 4

0 (S OSE m

5008 W e
OSE o ) A4S (s
A 3 5 @S0 7 LA

20 Gl e Clesd S50 S

) 0 A o

E1

E2

E3

41




Qu‘_,i‘)dj\d:é‘Aﬁ)‘)éﬁmd;ﬁ.b&:\udg)&)dﬂ\ L]
o3 www.kenwoodworld.com <ubucs 31 «Ss
JEIES

il (b gy nd Ladi Jgeane 4S 2030 4550 an g Gl o
Ciilaa 43K 5a 43 Ja g e sl Ol i 40lS 1 aS Cul
dwdd‘)_,ﬂas‘)daﬂd)anéjﬁajdﬁy
Aok e cCaad sdd 5l A

Al b A o S Gy i Kenwood JW K.
Slae et 81 pe 3 (S ar g s se |, of Wyl
Dsre Sledal 38l ) p € Jlsl KENWOOD
KENWOOD Jlas cledd 38 je o S0 35 0 )b 2
Gulec s b www.kenwoodworld.com 4 s 4

O Al o

g

Gtha Jgana nia 283 390 3 aga el

oS sl 3 sa U (gl Jerdl ) g b
(WEEE) (S As) 5 Sa i)

e b auile | o Al (J semne 5 IS jee GLL 2
Goslgan e sada pan ) 5 e S e 4 2l O 2 S g
2y ciladd b sl ) (Kanlad 4 b sadic S8 ally )
TSR PNV ¥ ORI SRR A PR
jnlmu‘).‘a:\;.a ) lials QAJ Bl GJLU‘_JLA];\ (e

5 0208308035 3 5o il 3L o ga 5 28 e 58 sla aadlas
Gosb ) asden e 5 550 2 015l (s satd e
shy@ﬁamﬁ‘)}mmmb‘;a\aeJ‘}‘ﬁwuﬂ
saddia s galad jla ja all ) Jhu Gwdle b J peana oyl

) ol

e

42

-

<18 ja

J.A‘_)\S \Ja&:\udﬁ\j_s_)jequud_)s_}:\d
LR e uh\)ﬂ\ \J a&f\uﬁ Re g JJ\JG.A 45\.:
Al (5 leBd s e 5 28 jaad cililee

Gt i O o Gaslaa 5 (i sala aSaa
28 Al

5 S e Gllee 458 plail 5l Jd
).L.\.LAJJ..}».AS\JLBJ.IJ\ 1)y sl (s lagda
Al AR gy Dladad U auilag

aS a8 5 (3l oKy 3 Slaa ) G
..\g\..ilasﬂ 1) NEERIPRIEN 2y t\d sachaud
A J\Jeﬁ odilus ye AAJQ S ) ealaial L
RS );m-’uﬂie—’”ﬁ‘; 5 ke o2y s o ylad
ONbe il 5 (Sadl A ) oS da ¢l g
BIBYAT aesgu SLeatiSC Sl ) ik g 4

aS s 3l 8 awiss saldiul (o 3l
saliial ot ) oo sl SOl Ciladad 4
2188

Chary

olEid (3 S jaal

sl e sk e Al o L 1 o i slaciand
D) OSSR (o) i oKy gy U i€
A el CSEA An s Sy

4 ande sailu y 4a )L L 1) @ oius iy adaiag
A An )l S ) 0aSSER ) S i a R
S oaliiad

3 s onila L 15 A 30 (SER dn s S b 1 Laciue lie
S ow ) e

Ciladad 18 € St
e

45 a ol 4%l Cueat ) se ) a5 Cwai dadia
e Y gha oalitul ) da Gl (San 4S adle 5 (5,8
e aada ity 5l ke gl el gl s
_JJ\KGA..I Jﬁb

Cile 52 Ol sige 1) DT psm s 5 nd dndia

oee Jsb Gl 38 () 2y s gl gl
Bu 5 ) et dadia S (5 sl sl (el (il g
s 2 sih mle Ol 2 pdee dua s @ ) s
oS Jadi (g ) LS oaldid sailu 2 5 0 ) ikl SS9
S ol 38 3 g oLl S SU (5 sl )

6 ikl Culan g cladd



. Air crisp P
4_.;)3\’.. 43;5&\~_\é i d});ﬁ:\‘);\u\
- 3
YA ady A \ Roast BT
A A Aty A — Ve .Cdj Sald 4 <
o4, TR VA Pizza |
49.9) — )3.\.\
L ﬁ o
. Air crisp
aa VP 488y Yo — VY an Sl
- 3
°\Y.oNF §80 ) o i
‘- . 4990 ) v .
o 9
. Bake
4@)&\?~ 4'43.__\'53\‘._1“. D SS
U
N Air crisp
4a,0 VAs 4583 Y0 — VA s g Jou
-
b 138 Glide g1 ) 1) 8 e 5 Gl ) s G8al 3 Slas

R e
(C 150°) (C 175°)| (C°Y+9) (C 230°)
Cagn | i i K Sl il o
oS o2l uals s db enie oala
o3l ale| JelSansa R yaa
s gas o LS

3OS saa a8 ey sl plada AN

43

Dehydrate
Nsa fgeskats Bansa ool ( Q) w8 2 5ke
Al o K shsh i (AR Algs (5 e a3 ) | (lde
il S gl | lalde 5 2 e ia R o&ius Jala
a1l lagaaliy g B Jla e 2 5 2S00 KGR
_J.'I\.uJGA Jalas

5 Sl o o sae ) 0l () O siee 2 S dae 0l )
S sl JLE K o Ssia Ly bag s

alite o158 sl 1 R B gled 5 O ) Jsas
1 e ol e

K Laa ke

gul&| o & e as 0.
il o “*Jjj;j‘i; Yool

o ;

el

LESPN 74200

= o & il
N EEERR G ) . . .
s &/ ok Jg\)ic_mu Celu ALY )

potie s 8l RI 2 g aalati cielu YF U il fi e gmingila)y
eﬁﬁbﬁ uLAJ Uli\:' BN )?x,)d JL} \J o ¢l Lg)lﬁe.\ uLaJ
RPN

Gf alla ja1a Boldl Jgan



ATy iy sl
LA e UL&J ‘) u—u&AX L,\I\.J.Lu dadin BLEEESN o.\.mﬁ_}k.ﬁuﬁ_u‘)\ dLAML\‘)J ) d}é;

uLAJL_\u\o.\.mh\b.\:\\.\c&yu.nl.u.\\}adﬁ@mﬁ&&uu)}udwu\}uh}w\ J)‘JQEJ\LA&).\JJML\};S\&IJJL«.\)A

_JJ\Augﬁmgj&}bd&»\JJ}AJ\}A‘)\.\QA}@L&'AML}:\:\??& 6&\&\’@3)53&;)

PEPST (9 8l 4x52) Lad bl 4l p
Al A Ab] a iy
D3 e 50 - 230 205| 482 1-B0| 4if2 18| exSaj i «"m
s 2 50 - 90 so| 24301 ol A
sl 50205 195| 448:1-90| i 25 FHINS
g 2 50 - 230 205| 4ids1-60| 4ui 10| Uile K s Rihsesat
- '243-.‘53 1 - . Bake
DIy s 20 50 - 205 175 cel.| w25 AfSS
- . Roast
Foghosma|  50-220 205| M wamas|  sosas| g
o) 150
L.u - . . P Power
i ania| &tg o (V) 205| «if21-60| 4is:20 SBE| gy
(s=255) 230
J\Jé‘)}w REY -B4asda 1 . . Manual
2 50 - 230 50 =1 1| L]

A )l 8 g abadae JAla 1) @0 @iy ok (@ g )se e b @) s Sy ola B ) J8

Jﬁ@k&x&gdjdwu\ﬁ@\J@udu\ma}ﬂ

192 L SE e clla 2 138 8ol Jgaa
12 e ol lbé_;_'qhs.qtbs\d\)g I eafi slad 5 ey ) dsan

(2 8 Al 4a 49) Lad Shal Al (K3
Air crisp
°Y. 48BN — Y n (2a310) s
W 3
4..;‘)3\/\~ uﬂﬁa;&@@@JV.lj\'. Air crisp "
°Y . a e ) (o08) L
Aiir crisp
°Y 0 43.1\5&\~—\é il o.\.&c‘)uf_lh:g‘).\u
_J
Aiir crisp
_J
°Y 5 . \ Air crisp . ug\_'
. 4980 ) o e 86
0 d
. Air crisp
°Y . 0 4'3..353\/\ i DMC‘)ML;ALA
_J
)4 ady YO _ Y R S L
PRt 4848y - Y. “/.dj grul

44



Galoalal edla

) Gilealdl cilla (51l ol oy

2,8 e )8 Gileald culla ol

el el andia b Jlalad 488y ) ) (i Cine 4 anilia -
IEIPEHIY.

4883 O ) (w5 S adal ) sadiaalati i 3 iy aali . RN -
2l 453 Jelad sl il dniea U

dif s

Jlol o s 5 Ale «cud & 53 SALS (61 p b S clla

Cadl

A oaliind @) ot iy Sl oy K clla ol

daw sie oS) GRILL cilla (sled haws ¥y olasil ol -
A i ) (P9) POWER 4eSa (JiSlas o)

clla U aay L | () START/STOP 483 -

2sh duidy £
Sl slaa U L3 ) iy gles aadati (ladaSs ¢pina

é\uéa‘)}m@\)(‘;\s‘h‘Ah”)dnu)ia‘?s)dﬂ)gdh

Ala e Bl oKy Jal 250 dy S clla 50 5 iy A8

198 L GG clla

O O O s el g 6l 18 L 03 0S¢ e il
r‘:)g &) USAJg Sl d‘ad,g\ amit)u slale ©A ) ru.la
sl A8 DAl 685 ) shady 122 U 283 a0 )

iy 4ali 3 6 Jald ol ) gt L 03 85 o il

¢ i e SCSEA ¢l ga b (o S0 i 1l oad aalati iy )
I SALS S o Se £

sius) 158 U (53 & o il ()0 @ 13 1 e s )
AN

45

€
O3S Sy 3 Sdas
sl 93 58 St 2 Sdee () yla o ()
S ol | a.\.si':?.\k.\.!’ "u:;:u‘)\ St 4l )
_%AA)#&»JQJM\JL«A‘J&MQJPJJ -
Rokzs gsa () ws ) 1, START STOP 4Ss ¥
Z. N é . . Preheat | z .
o Jlle St Als e 5003 (i) ((ffS, ) OSe SUkn
gt g g
b 4ddn 5 asaa ol L;LaJ@MQA)Se)gL;# 3 Sdae
K] ol ol e;l.Luﬁ ud‘)s(:‘)gwﬁ A)SJAQ ‘_5‘.AA 3 u\.n‘) JJLA‘;A
et s 8
Al A4S (s 3lia 50 058 S 2 Slee S
A Sdae 2y HLE o L )y ol sals o.\dﬁuwﬁ)\ Ao

(") e a8 Spbi glos sead sl 0o Se Sk
Rsdea s
G Sp Ry Al
AL ;_US \ Air crisp
: oS3 5l o8
g
. ‘)_S i Dehydrate
o= &
" Pizza
aly ) B $
) . PN Reheat
BT Ulbe S pluns 1t
n / Bake
: Alss
Roast
b O Sals -(d)'
_ Power
4 ST S
Manual
& L4t iy




Sl 59y Boldd gl g

@ rual Ulal dabia s i

i | g ol 73
§ s
. ‘. TN
PRI ud)s Y’JSU:‘“ . ; Preheat
NP N I e oS5,
e e K
A dalbhal e € 0o Add food
S alal il ) T g Sy
bmu\a:u‘ LSLAJ Gk.u &\ﬁ 5 "
R v IRl 35 s U W
2 e L (F Ja R sl

ol&iud (5 jllle)y 0 gad

25 Cal uS\AA s‘)\.) L.):‘S}\ (_5\‘)4 NESTY J\ sl e@\_‘m .
SalS allise ) 1395 aebiatia o 3 290 Sai) 5 Cad
cilsad 5 S5y (oS WCiand ) ez |y ) Gl 2nla
o8l ) L sEie @) (AU e ) ey JSe ()
(il oa) gAs sl&in 3 Sdee

OB AR Gy e ) S )l sadadati i 5l 4l 8

padi 1) iy ey 5 Led (s G gty O s el el

S5

(4O») Ula)y phaii sladaSs (Al Al Cae s (il 38 )

Al a8 5 ama L) (age) ler s

) Csala/Od s 4aSy ity ayl 8 s 03 Siligia sl -
Rsfiga Chsad oBiu el dia ) Oy (@) L

) ) e

A ) o8y ) AlaldBly () siee «idg 2 8 Ll e
S oaldiud Ky 13 3l ga

¢ 0 3l aal ﬁlﬁﬁ

Lad (55K 5l aal 5 1 283 e Ladi 4y 1 oSl gl ol

aaly i€ laml o) S iile 450 5 Culei b As 0 Gm |

o) Jlad (i Sk ) shat 3 B 4n 50 3 (5 e il

Ao Ol 0L ‘J‘)S‘;n BIB-REE salal Chlla BN oK )

e

4 5 (@ p) Dy sled aalal (sladaSy Cuul ) e (Al Y
Ao i ol sen by 1 (T Lise S

IR An 3 5 Culgi b an o o 1 Les (5Re )l aaly Y
e 2l A4l ¥y el anS cla)

A0 i | ) Glahaii 5 aiS ) SS ) i, o

46

bﬁ#giﬁj\ Q&,J A4l

Air crisp

210 yi 3l

Dehydrate

e s 8 a
@

Pizza
Reheat

e K g

Bake

BUESS

Roast
G SlsS 9

Manual

LA.':MJA%..:\:\S @

A sles sladasa

it

A3 e n)l;\ ).3_)\5 L¥]
Clisald b i 1) o
S

©

U sala /5 4aSa

U oy e GlSal oS 4
Gty | iy gl
) as (’5"}“4" (b
iy ol Gl L Gl 3
A L) Ll

?5\'}“"" LgLAA.aSA

Gy gla)

40»

U&AL;A a)lé\ )JJ\S‘\.\
g_IJ}AA_! \‘)U_\A_ldud
) s ?.\LA.\“ e
ey sled GRS L il 58
_A_.)AJJLZE \)\Auﬂﬂ

alail (sladaSs

i «i»
L_\;u.u_a‘)\‘);‘\;‘).)

u REYOPY a)l;\ ).3)15 4

s . : : START/ 42
i sef 55 |y iy 21 58 &
< STOP ()
4t ujﬁ;“ a).l%‘ )-'U\S “ Power
Rl gl zhs|  POWER 482
L el




J\Sd\; Jda&ﬁudﬁwg\iﬁ \J \}A 399
dadia lad olSiud U aiSG 3 g (il
e a0lsl b i€ Sl ) 0 aSalBa
.&\J BIECRPRRY c.j.uSGAC‘)BQ;J‘LESMJ\
DA Qa5 Qud dsdaa g oA
Al a0 iy adaiag

Aady via 5L S IS oK 48 WS
(Ao adhdng 4y ol&iwd O sl A 31 2
Cad o8 Ay 5508 ciladad 5 il a5l )
Al AR E 1y Dladad U auilay e a3
Ol At ) e o83 0 3 S 50 )
25

L oS Ol ils 5051 il s

S salatul gl ea Jlaiid

gl 1o s adlsh 12e n Sp A 8
M 3§13 0 5 eailagils il (Scan
(N sl NS G 5 4

eIl OV 03 Sg A s e sl )5 )
55 ool _sila

L o8dids 3l ga 48 ai€ Juals lisabl
Al o 0 L ol 9 L\@M Lg\a}@j o &Kisa
A a3 e ) 1y Jdiad 452 s (claciond

0 oL iua gl

paliiud cpa Ayl slalada AN\

Aala slalie @iy 6l ol s B&iua ol
e sllie ity (5 o8 ) L3S saliid
ala) mle (5l ) ke 81U soliiad
a&hd@)baﬁa):\)wm‘Wm "
_A&Lu_),a u:\.a.u]

3 e 2alie () al o8 ) )l
ek paldin) Jxiia

shite olius ol ) Ks edliinl £ 50
U 50 il ghese 43 Rad 5 Coni 023 Jlus
i) 3) o sl it ) S
J_)g.l:\sm \_) oK _)\ ib.n).iu

g9 oa Jayl Gl Criaad Ca il ealdiul
b e Giilaia

J'\ LS):\A‘;UL& Yo &\h&a\.ﬁ).ﬁ ‘JD&L&J
2 )l 8 ey sl by lalie cla ) 50

o) iy adaiag a0 8 sy R e
LG saliia) oK

DG A il a sl g0 dadd ) ) 3 se
sk 8 sl (S S Caeglia L 12 Gl
S Ay a1 138 ) el e
S S8 5 gy seUl shd

S A S e O 1D @iy Koo
Gosma 12 iy (gl Slagle 28 K

el Gilal 4nia B) da@® O i) Alale ) oS pnalie (ol
152 4222 ® EBNE) 4S S daala (ligakl it mle 2580 )
i ain @ il il kil @ il 03 S s ) (8 e 2als gl2e

Srem® Gy aline®  Jeala liaadal o0 g 3l ) ) (8 Adiea e

Gy adadag jd G e aila o)l AS A
~ulaia &l

e)\)ﬂéﬂ.\.\ﬁ@)} cc&lad&)\iﬁ\a\J)\dﬁ .
@JB&L\M\J\&JL&L\M‘\L&M}‘;}J\A

_'&\A J\M& .

da 0l i G s 0 Gl (Saa e
)Qud_d}ﬂc‘)&a&ud&%&éug\}h
Q%&MJ\}A‘\%:\JJJ\\JJFQJF
Al Al e

s 318} i

DA:\:\S‘}:\AS ua).\@
i S @

I gm0 @

47



L 5 o8 Jlail Cansl (San ta i Sl 8 Ol b el 5o 1) (SouiSd gl Gl slaciand S
) 3 F ) S Sl

A 5t K9 hale b ol 531 o e 5 48k s 4t K

iS5 el o8 ) caiin 4ia p Lad slab b el Lad slacin aS il )

A ) 8 55 slaciand by 5 sladl ajee 3 1) Bn aau

R S PRI TEUR- PR KPP (YR SRS L R P S PRW Y

B s Adiad 503 S (Bsald | ol cailay (AL saldinl Ot AU S e () s oKy S
S B o O

_J‘)ﬁ‘)\‘)ﬁ&;\)ﬁu\ﬂb‘)djaduﬁu\ JJJA&LQG@LM&JJJQ%\L}::&:\“J

S L g1 S b 555 1D O eBiuy (b s (Saacual 3 8l )
Al 8 Il 3l sladaded

2aadi ) 8 (53 e by aiila) JLAIIAE o se (S pa )y LG

spa505dk Bl Saai b 1o (B sladade Ll )8 Gla) (YL L Soa i 1 (s aem b ol
ARl 3

; AL OIS (1 ) saliiad 51 J8 1y (3 as Adiaed

Al Oaeli Al8laa 530l O JES slaatuan b xR Glagincle ) Ja s s ol (3
ot plsb 20 1 (5Dl o) e Sa) LIS o s b o sinn 1 g 38 sl € ) 3
(S S i W5 ) sm i hd i ) iy adada

JSiia wd ) (5 0 S a3y S O 1) o&iia )8 0 S Al i slaw 350 IS cpa 50 oK K
A5G Ol e B8 ciledd S je G iS5

il ol (555 1 Ledl 8

J.L\S\.I salail L_;\A o & J\

LSS 2l (g ym slad 3 o8 )

A A (235 b ok k) 53 dalse ame 3 ) oK

A8 i 3 of el g Saily )

RV APV REN: PP A IS I N EC PR SRR

S G ) ekl 2S5 bl ) i ol 4dines

A B i s eds a5 O S eIl 4 aS v ) e o)) oK

AL G A

_J;\AJJ‘}\A‘;‘):\‘}JJ(:}GA}QQG s&_ﬁha@.kugi)‘)gbagﬁwq

AR )8 saldial )y ge il el 3 gedia O (Sl BT L 0a S T gin 4SS ) gea ) oK
¢l et 4 050 saldi) S & B ol&iud JPLJ‘\;\.&}JDQJ.}?.\M Rl A O Hyea 2
Js0p OV G sl aladl Sl sl menSS ly Cladd 38 je Jas 55 Ay Lol 6850 a2 4laas )
Db oSl b 48 s

)50 sary Glaal e ) 1y el ) g ()

48



gL

LIS paldia |y gl g 42al pa J ) Aadia 4y Likal

u.'\A,g\ s _lada

L) gd By | ) Lada) ) A By cpl codliiad ) S

b}ﬁ\.} Cilalad e\.n.\jkl\.u‘ ol adAlu @E}JJ\ d)léjuaﬁ LQLAJJ\J}\:\“\ L éJU:m sl ug\ °
Ciry |y Lanl ) A i ol olBius 3l ealiind 3 0 i Bilae s11a S () SU
O oals 2,508 () daid ol 1 Jlaial lacuul 5 Slara ) o8 sla () Ll s
u.a\ Ag‘)\de%aﬂ‘)g\ _Jg‘)\do&}u»)hd‘)d \‘)w“)‘\.%):\éﬂ c&dx.)a);hhd\)g _.J:\SS::JG:\.\.»\
53 w1 adaad) )y gin ol 4S 2l asily Hhalads cuaa 8 o) Sas HLR) jo ) &
G e sl

sl ol oﬁ@\)b‘\_\umJJ\)AQL;JBUJMLQ\JJD&MALH\ °

sl a sladaisa jla 5 yilas s jlas d.x.m);\ R o) eadealygabiaial) LSy -

gm0 -

(Plagn Jans 53 o3l (51 51) 3 sSeann O agnt il s hailalage (adia dladia -

4 S ol 238G ealiial sl sal il ol 534S (63 )) 50 ) e sanalia gl oK ) e
JJ.}J;\LS.AJ \J LQJ\A\) ug\ BN o.lﬁa‘)s..l JJ\)A J\ P s loaldnnl Lg&ua‘)du salail d\_ﬁ B L.s:':‘l):"‘“
A glie Gilaa g g e Juay) Ciely Cpinaa Cawjali saldiul

St 48 San Lo 81 g me 1) el 480 1) sl i 5 dumn aiiS e dgiiin Lo o
il (B ) Slaa ilard S e 4y ol plKa U gumna (s (s2intinn ) 20

S kil 5 s alia ) ge ial il a )5l 5 (S Ciladal ) da oSy el Jads ) glaiedy o

PN ge Ve ¥V YV Z e Yoo ¥NATVO o jlad 4 (L)) ¢ enaS) i b o o
Aol Caagtag ‘ﬁ\ﬁf‘_ OY pana b ulad

Sl et o il e |y 2 IS IS S yglae 53 ) stk o

9 S G 5 4 pad L S a3 L s coamn S5 L 5 Jla A YL OISa S e
U oaliinl 31 8L @lha (S 5 asY slaalanly il U Jsiue adnd <o Uai < gaa
A€ sl i 31 2l e colii

S (b oK b s KA S

3l Ul cad s Jlu A YL ASCp) S 20 alad) 838 Ja i il (5 1268 5 0 S e e

Al ol 5sa Jla A ) PSS G O 1) B2 e 5 o8y dlpen o

ey ) sl adSa ) O ) siee Sa S SaaS P )3 B are 4S i o Jlal e

A Ny i §10 e 43 S 4S 2 )l 5 sk ) oKy e

1 O G s e U 355 pa A i ey Jlai 53 4l o) sieds 1) ol Gyl 2 ls maanai SI
S0 (sl 0 5 sty oK (SU el Ylaial () jal ola 4S 2580 dpa 8 Gpinas S Jlad pe
A gd kAl IS ) i€ 6l o&iun Ll Sas 48

S ladilie a0 (55 e o2 d Sl a8 WS ) e Dag 4 oy Jlai) ) S .
Al cilas daa 3l b oS

Asdion dnile b sha 55 e caiiug 2200 5 00l 3 ) 50 48 (5 slaaas Sl ool e

A Jealia ey oy 4 1 oKy Adues o

Db adlal jhaa auSG deay G Do e 42 1 (05Tl s e pla) oy et S e
‘ S S

.A:\.\S_IIAJ;I_)LL.\UJA.\ \_)u\ c@\g}mé}eu‘\.\a&ud‘\su_iuJ °

49



