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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

2.

8.

9.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disin-
serirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenza dell'apparecchio purché tali per-
sone siano sotto controllo 0 ad esse siano state impartire istruzioni su come usare
I'apparecchio in sicurezza e sui rischi connessi all'uso dello stesso.

Questo apparecchio non pud essere usato dai bambini. Tenere I'apparecchio e il
suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

10.NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO

.2



ELETTRICO INACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA
LORO PULIZIA.

11.ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

12.Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

13.NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

14 ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI. Prima di togliere
il coperchio attendere che la lama sia completamente ferma e scollegare sempre
la spina di alimentazione dalla presa di corrente.

15.Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

16.Non usare I'apparecchio se la lama é danneggiata.

17.NON INSERITE MAI INGREDIENTI, LIQUIDI COMPRESI, OLTRE IL LIMITE
MASSIMO INDICATO NELLA CIOTOLA.

18.Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza
(esempio: cubetti di ghiaccio o carne con ossa).

19.Non trasportare I'apparecchio tramite la ciotola montata, ovvero, la maniglia della
ciotola non deve servire per trasportare I'apparecchio.

20.Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili
da cucina lontano da lame e dischi in movimento.

21.Le lame sono taglienti. Maneggiarle con attenzione.

22.Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

23.Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre 'apparecchio € in fun-
zione. Spengere I'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa ed
utilizzare sempre un’apposita spatola.

24.IL PRODOTTO E’ STATO PROGETTATO IN MODO CHE SIA FUNZIONANTE
SOLO SE LACIOTOLAED IL RELATIVO COPERCHIO SONO STATI MONTATI
CORRETTAMENTE. QUALORA QUESTO NON SI VERIFICASSE, PORTARE
IL PRODOTTO AD UN CENTRO ASSISTENZA AUTORIZZATO.

25.STACCARE SEMPRE LA SPINA PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE
ALLINTERNO DELLA CIOTOLA.

26.PREPARARE LATAZZADEL FRULLATORE CON GLIALIMENTIDAFRULLARE
E MONTARLA SUL CORPO MOTORE PRIMA DI COLLEGARE LA SPINAALLA
PRESA DI CORRENTE.



27.Non trasportare I'apparecchio tramite la tazza montata, ovvero, la maniglia della
tazza non deve servire per trasportare I'apparecchio.

28.Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

29.Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.

30.Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

31.L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

32. Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

33.Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dell'utente.

34.Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dellapparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.

35.Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

36.Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto.

37.Per prevenire incidenti e danni, utilizzare questo apparecchio esclusivamente
per il fine per il quale & stato concepito.

38.Tenete a portata di mano questo libretto per riferimenti futuri. In caso di cessione
di questo apparecchio ad altre persone, includere sempre queste istruzioni.

39.Questo apparecchio & concepito per uso domestico ed applicazioni simili, come:

- zona cucina per il personale di negozi, uffici ed altri ambienti lavorativi;

— agriturismi;

- ad uso di clienti di hotel, motel ed altre tipologie di alloggi;

- in ambienti del tipo bed and breakfast.

40.Prestare particolare cura durante la manipolazione delle lame di taglio affilate, lo
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svuotamento della tazza e la pulizia.
41.Fare attenzione versando liquido caldo nel robot o nel frullatore poiché potrebbe
fuoriuscire dall'apparecchio a causa di un getto di vapore improwviso.

42. ==m Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

A Manopola di funzionamento P Coperchio

B Corpo motore Q Tappo coperchio frullatore

C Spatola R Frullatore

D Supporto lama S Coperchio frullatore

E Lama per tritare T Ciotola spremiagrumi

F Lama per impastare U Cono spremiagrumi

G Premicibo V' Ciotola

H Disco per montare Z Lama macinino per cibi secchi (ove disponibile)
| Portalama X Contenitore macinino per cibi secchi (ove
L Lama per julienne disponibile)

M Lama per fette Y Lama macinino multiuso (ove disponibile)

N Lama per bastoncini K Contenitore macinino multiuso (ove disponibile)
ATTENZIONE

L'apparecchio € munito di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il coperchio (P) non &
debitamente bloccato oppure il frullatore (R) o la ciotola (V) non sono inseriti correttamente.

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE: Prima di pulire I'apparecchio e di installare o rimuovere accessori, assicurarsi sia

scollegato dalla rete elettrica e che la manopola di funzionamento (A) sia su “0".

- Prima dell'uso pulire tutti i componenti che verranno a contatto con alimenti, usando un panno con
acqua calda e detersivo delicato. Asciugare bene.

- Montare il supporto lama (D) sul perno centrale allinterno della ciotola (V) (Fig. 2).

- Collocare la ciotola (V) sul corpo motore (B) e bloccarla ruotandola in senso orario in modo che
I'aletta posta nella parte inferiore del manico si innesti perfettamente a scatto nella fessura sul
corpo motore (Fig. 3).

Tritare, impastare o montare

- Se si desidera utilizzare I'apparecchio in funzione tritatutto, montare la lama in acciaio inox (E) sul
supporto lama (D), altrimenti per impastare montare la lama in plastica (F), facendo coincidere
le fessure interne alla base della lama con le tacche presenti sul supporto e premendola verso il
basso (Fig. 4).
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Nel caso invece si desiderasse montare albumi 0 panna, installare I'apposito accessorio (H) sul
supporto lama (D) come mostrato in Fig. 5.

AVVERTENZA: Prima della lavorazione, accertarsi che la ciotola (V) ed il disco (H) siano perfetta-
mente puliti da qualsiasi traccia di burro o tuorlo.

Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 ¢cm) e inserirli nella ciotola (V) o nel caso si desideri
impastare, inserire gli ingredienti.

Inserire il coperchio (P) sopra la ciotola (V) e bloccarlo ruotandolo in senso orario in modo che
l'aletta posta sul coperchio si innesti perfettamente a scatto nella fessura presente sul manico
della ciotola (Fig. 6).

Inserire la spina elettrica in una presa di corrente.

Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama tramite la
manopola di funzionamento (A). L'apparecchio € dotato di due velocita e funzionamento ad impulsi
(Pulse) .

ATTENZIONE: Quando si utilizza I'apparecchio per impastare 0 montare, si consiglia di iniziare con la
velocita “1” e passare successivamente alla velocita “2”. Quando lo si utilizza per tritare, & consigliabile
selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso antiorario sulla posizione

“

P”. Lutilizzo ottimale avviene premendo ripetutamente per un brevissimo tempo (2/3 sec.).
Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, 'alimento dalla parete della
ciotola e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola.
Se durante il funzionamento si rendesse necessario aggiungere alimenti, utilizzare il foro presente
sul coperchio (P). Spingere gli alimenti inseriti con l'ausilio del premicibo (G) (Fig. 7).
Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio agire sulla manopola (A) e posizionarla su “0”.

Tabella preparazione cibi - Lama per tritare (E)

Cibo Quantita Peso Tempo Velocita

Cipolla 4 pezzi senza buccia 500 g 30-60 sec. circa Vel. 2 / Pulse
Aglio Senza buccia 500 g 30-60 sec. circa | Vel.2/Pulse
Carota Max. 2x2 cm 500 ¢ 30-60 sec. circa Vel. 2 / Pulse
Carne Max. 2x2 cm senza ossa 500 g 30-60 sec. circa Vel. 2 / Pulse

Tabella preparazione cibi - Lama per impastare (F)

Cibo Quantita Peso Tempo Velocita
Farina / acqua Farina 500 g )
90 sec. circa Vel. 1
Acqua 2859
Impasto per dolci Uova 4
Margarina 2009
Zucchero 200¢ 2 min. circa Vel. 1
Farina 200¢
Lievito in polvere 49




Tabella preparazione cibi - Disco per montare (H)

Cibo Quantita Tempo Velocita

Panna montata 200 ml 1 min. circa Vel. massima

Albume d’uovo 4 yova 2-5 min. circa Vel. massima
Affettare

ATTENZIONE: Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

Inserire la lama desiderata, lama per fette (M), lama per taglio a julienne (L) O la lama per
bastoncini (N) sul disco porta lame (I) in modo che il proprio foro anteriore si innesti sul perno
centrale del disco. Bloccare la lama premendola leggermente, sulla parte posteriore, fino al
completo bloccaggio (Fig. 8).

Montare il disco porta lame (I) completo sul supporto lama (D), afferrandolo dal perno centrale,
con la lama rivolta verso I'altro (Fig. 9).

Inserire il coperchio (P) sopra la ciotola (V) e procedere come indicato nel paragrafo “Tritare,
impastare o montare”.

Tabella preparazione cibi

Cibo Quantita Tempo Velocita

Lama per Lama per Lama per

julienne fette bastoncini
Carota 500 ¢ 1 min. circa Vel. 1 Vel. 1 -
Patata 500 ¢ 1 min. circa Vel. 1 Vel. 1 Vel. 2
Zucchine 500 ¢ 1 min. circa - Vel. 1 -
Porro 500 ¢ 1 min. circa - Vel. 1 -
Barbabietola 500 ¢ 1 min. circa - Vel. 1 -
senza buccia

ISTRUZIONI PER L’USO DEL FRULLATORE

Inserire il frullatore (R) sul corpo motore (B) e ruotarlo in senso orario fino a bloccarlo a scatto in
modo che le tacche presenti sul frullatore si innestino perfettamente nelle relative asole sul corpo
motore (Fig. 10).

Montare il coperchio (S) sul frullatore (R), e premerlo leggermente verso il basso fino al completo
inserimento (Fig. 11).

Inserire gli alimenti preparati in precedenza dal foro presente sul coperchio (S), senza superare il
livello massimo indicato sul frullatore (R), e quindi inserire il tappo (Q) sul coperchio (S) in modo che
le tacche presenti sul tappo si innestino perfettamente nelle relative asole sul coperchio (Fig. 12).

Nota: Il tappo (Q) & dotato anche di misurino.

Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocitd di rotazione della lama tramite la
manopola di funzionamento (A). Lapparecchio & dotato di due velocitd e funzionamento ad
impulsi (Pulse). E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola
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(A) in senso antiorario sulla posizione “P”. L'utilizzo ottimale avviene premendo ripetutamente per un
brevissimo tempo (2/3 sec.)

Nota: Per la frutta e la verdura piu tenere (ad es. banane) iniziare a bassa velocita e successiva-

mente aumentare la velocita secondo necessita. Per la frutta e la verdura di maggiore consistenza

(ad es. carote) usare la velocita massima.

- Per ottenere un risultato pil omogeneo, spegnere I'apparecchio, scollegare la spina dall presa di
corrente, rimuovere il coperchio (S) e, con l'aiuto della spatola da cucina (C) in dotazione, portare
verso il centro gli alimenti depositati sulle pareti del frullatore (R) (Fig. 13).

- Ripetere le suddette operazioni per trattare altri carichi di cibo.

Nota: Non inserire nel frullatore piu di 300 g alla volta di frutta o verdura a pasta dura.

Nota: Per evitare fuoriuscite di liquido non usare il frullatore con pit di 1000 ml di minestre, passate

e altri liquidi.

ATTENZIONE:

Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza (esempio:

cubetti di ghiaccio o carne con ossa).

Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

Rimuovere le protezioni dalla lama in acciaio inox prima dell’utilizzo.

Non inserire alimenti oltre il livello massimo indicato sulla ciotola.

Assicurarsi di aver bloccato saldamente il coperchio prima di mettere in funzione I'apparecchio.

Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere almeno
2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola o del frullatore mentre I'apparecchio é in
funzione. Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina
lontano da lame e dischi in movimento.

Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio
é in funzione. Utilizzare sempre un’apposita spatola da cucina.

Non premere mai gli alimenti nel foro del coperchio con le mani. Servirsi sempre del premi-
cibo.

Applicare sempre il coperchio prima di azionare il frullatore.

Prima di frullare liquidi tiepidi rimuovere sempre il tappo coperchio frullatore. Non inserire
mai liquidi caldi nel frullatore.
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UTILIZZO ACCESSORIO SPREMAGRUMI
- Collocare la ciotola (V) sul corpo motore (B) e bloccarla ruotandola in senso orario in modo che
I'aletta posta nella parte inferiore del manico si innesti perfettamente a scatto nella fessura sul
corpo motore.

- Montare il supporto lama (D) sul perno centrale all'interno della ciotola (V).

- Posizionare sul supporto lama (D), prima la ciotola spremiagrumi (T) (Fig. 14) ruotandola in senso
orario fino a bloccarla, e quindi il cono (U) (Fig. 15).

- Inserire la spina elettrica in una presa di corrente.

- Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocita minima.

USO DEL MACININO PER CIBI SECCHI (Fig. 16B) - ove disponibile

- Inserire gli ingredienti nel contenitore del macinino (X) fino al livello MAX.

nota: La quantita massima da inserire nel contenitore (X) & 50 g di cibi secchi per un tempo massimo

di 30 secondi.

ATTENZIONE:

Utilizzare solo ingredienti secchi.

- Chiudere avvitando in senso orario la lama del macinino (Z) sul contenitore (X) (Fig. 17).

- Posizionare il macinino assemblato, saldamente chiuso, sul corpo motore (B) e ruotarlo in senso
orario fino al completo bloccaggio (Fig. 18).

- Inserire la spina nella presa di corrente e, mediante la manopola di funzionamento (A), selezio-
nare il funzionamento ad impulsi per 2-3 volte per una prima macinazione. Poi scegliere “1” 0 “2”
come velocita di funzionamento.

- Per rimuovere la lama dal contenitore, ruotarla in senso antiorario ed estrarla.

USO DEL MACININO MULTIUSO (Fig. 16A) - ove disponibile

- Inserire gli ingredienti nel contenitore (K).

nota: Riempire il contenitore (K) con ingredienti freschi fino al livello MAX (carne 75 g). Non inserire

liquidi.

- Chiudere avvitando in senso orario il macinino multiuso (Y) sul contenitore (K) (Fig. 17).

- Posizionare il macinino assemblato, saldamente chiuso, sul corpo motore (B) e ruotarlo in senso
orario fino al completo bloccaggio (Fig. 18).

- Inserire la spina nella presa di corrente e, mediante la manopola di funzionamento (A), selezio-
nare il funzionamento ad impulsi per 2-3 volte per una prima macinazione. Poi scegliere “1” 0 “2”
come velocita di funzionamento per ingredienti freschi.

- Per la carne: Avviare con la velocita 1 per 2 secondi e la velocita 2 per 3 secondi (tempo di fun-
zionamento massimo 5 secondi).

- Per rimuovere la lama dal contenitore, ruotarla in senso antiorario ed estrarla.

PULIZIA E MANUTENZIONE
ATTENZIONE: NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.
ATTENZIONE: ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE
SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
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ATTENZIONE: Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

- Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per 'assemblaggio.

- Lavare tutti i componenti, venuti a contatto con i prodotti alimentari, possono essere lavati a mano
in acqua calda con I'aggiunta di detergenti neutri.

- Per la pulizia del corpo motore (B) utilizzare un panno leggermente umido.

ATTENZIONE: Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.

RICERCA GUASTI
Problema Soluzione

L’apparecchio non funziona Assicurarsi che la ciotola e il frullatore siano
bloccati saldamente in posizione. Se il motore
continua a non avviarsi, controllare il cavo di
alimentazione e la presa di corrente. Altrimenti
rivolgersi al Centro di Assistenza.

Lame non funzionano correttamente Prima di lavorare altro cibo, rimuovere sempre
eventuali residui bloccati dalla lama.

Il motore rallenta quando si mescola I'impasto | La quantita di impasto potrebbe superare la
capacita massima.

L'impasto € troppo asciutto Durante la lavorazione, aggiungere acqua
attraverso il condotto sul coperchio, 1 cucchiaio
alla volta, finché I'impasto non pulisce l'interno
della ciotola.

L'impasto & troppo umido Durante la lavorazione, aggiungere farina attra-
verso il condotto sul coperchio, 1 cucchiaio
alla volta, finché 'impasto non pulisce l'interno
della ciotola.

Il motore rallenta durante la lavorazione La quantita di cibo potrebbe essere eccessiva.
Per ottenere il risultato migliore, tagliare il cibo
in piccoli pezzi prima di lavorarlo.

L’apparecchio vibra durante la lavorazione Pulire e asciugare i piedini in gomma nella
parte inferiore dell'apparecchio. Assicurarsi
inoltre che non venga superata la capacita di
carico massima. Altrimenti rivolgersi al Centro
di Assistenza.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.

The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and

these include the following:

1. Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

2. Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;

unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given super-

vision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

8. This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out
of reach of children.

9. Children shall not play with the appliance.

10.NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

11.ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

12.Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting
the switches on the appliance, or before touching the power plug or power con-
nections.

13.NEVER TOUCH MOVING PARTS.

14 WARNING: ALWAYS FIT THE BLADE BEFORE INSERTING THE FOOD.
Before removing the lid, unplug the appliance and make sure that the blade has
stopped moving.

15.Never operate the appliance when empty.

16.Never use the appliance if the blade is damaged.

17.NEVER PLACE INGREDIENTS, INCLUDING LIQUIDS, ABOVE THE MAXIMUM
LIMIT SHOWN ON THE BOWL.

No ok ow
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18.Never use the appliance to chop excessively hard foods (e.g., ice cubes or meat
on the bone).

19.Never use the fitted bowl to move the appliance; i.e., the handle on the bowl is
not a carry handle for the appliance as a whole..

20.To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cook-
ing utensils well away from moving blades or cutting discs.

21.The blades are sharp. Handle them with care. Always hold them by the plastic
parts.

22.Never introduce foods by hand. Always use the pusher.

23.Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating.
Switch off the appliance, unplug the power cord from the mains and use the
special spatula.

24. THIS APPLIANCE HAS BEEN DESIGNED TO OPERATE ONLY IF THE BOWL
AND RELEVANT LID HAVE BEEN FITTED CORRECTLY. IF THIS IS NOT THE
CASE, TAKE IT TO YOUR NEAREST AUTHORISED ASSISTANCE CENTRE.

25.ALWAYS UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE CARRYING OUT ANY
OPERATION INSIDE THE BOWL.

26.PREPARE THE BLENDER GOBLET WITH THE FOODS TO BE BLENDED AND
FIT IT TO THE POWER BASE BEFORE PLUGGING IN THE APPLIANCE.

27 .Never pick up or carry the appliance by the bowl when fitted. In other words, the
bowl handle must never be used to carry the appliance.

28.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

29.Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.

30.To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.

31.This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

32.This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

33.Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

34.In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
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that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

35.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

36.We decline any responsability resulting from misuse or any other than those
covered in this booklet.

37. Only use this appliance for purpose it is designed for in order to prevent accidents
and damage.

38.Keep this manual close by future consultation. Should you decide to give this
appliance to other people, please remeber to also include these instructions.

39.This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

40.Be careful when handing the sharp cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

41.Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be
ejected out of the appliance due to a sudden steaming.

42. === To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
CE, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

A Operating dial P Lid

B Motor unit Q Blender lid cap

C Spatula R Blender

D Blade support S Blender lid

E Chopping blade T Squeezing bowl

F Mixing blade U Squeezing cone

G Food presser V' Bowl

H Whipping disc Z Grinder for dry food (if available)

| Blade holder X Grinder container for dry food (if available)
L Blade for Julienne slicing Y Multi-purpose grinder blade (if available)
M Blade for slices K Multi-purpose grinder container (if available)
N Blade for sticks

-13-



CAUTION
The appliance is equipped with a device which prevents functioning when the lid (P) is not duly
locked and the blender (R) or the bowl (V) are not properly inserted.

HOW TO OPERATE

WARNING: Before cleaning the appliance and install/remove attachments, make sure it is unplugged

and the operating dial (A) is on “0".
- Before use, clean all parts that will be in contact with food using a cloth with warm water and a
mild detergent. Wipe thoroughly.

- Fit the blade support (D) on the central pin inside the bowl (V) (Fig. 2).

- Place the bowl (V) onto the motor body (B) and lock it by rotating it clockwise, so that the flap on
the lower part of the handle perfectly engages in the opening on the motor body (Fig. 3).

Chopping, mixing or whipping
- To use the appliance as a chopper, fit the stainless steel blade (E) onto the blade support (D), while
for mixing, fit the plastic blade (F) by making sure that the slots inside the base of the blade are in
line with the notches on the support and pressing the blade downwards (Fig. 4).

- To whip egg whites or cream, fit the apposite attachment (H) on the blade support (D) as shown
in Fig. 5.

WARNING: Before processing, make sure the bowl (V) and the disc (H) are perfectly clean from any

trace of butter or egg yolk.

- Cut food into small pieces (1.5 x 1.5 ¢cm) and insert it into the bowl (V) or insert the ingredients for
kneading.

- Place the lid (P) onto the bowl (V) and lock it by rotating it clockwise, so that the flap on the lid
perfectly engages in the opening on the bowl handle (Fig. 6).

- Plug appliance in.

- Start the appliance, selecting the rotation speed of the blade using the operating dial (A). The
appliance is equipped with two speeds and pulse operation.

WARNING: When using the appliance for mixing or whipping, it is recommended to start at speed “1”

and to continue with speed “2”. For chopping, it is possible to select also pulse functioning by rotating

the dial (A) counterclockwise to “P” position. For best results, keep pressed for a very short period (2/3

seconds).

- For a thin, smooth mix, if necessary, remove food from the side of the bowl and bring it to the
centre using an apposite spatula.

- Ifitis necessary to add ingredients during operation, use the opening on the lid (P). Press inserted
food using the apposite tool (G) - Fig. 7.

- Stop the appliance by means of the dial (A) and position it on “0”.
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Food preparation table - Chopping blade (E)

Food Quantity Weight Time Speed
Onion 4 pieces without peel 500 ¢ about 30-60 sec. | Speed 2/ Pulse
Garlic Without peel 500 ¢ about 30-60 sec. | Speed 2/ Pulse
Carrot Max. 2x2 cm 500 ¢ about 30-60 sec. | Speed 2/ Pulse
Meat Max. 2x2 cm boneless 500¢ about 30-60 sec. | Speed 2/ Pulse
Food preparation table - Mixing blade (F)
Food Quantity Weight Time Speed
Flour / water Flour 500 g
about 90 sec. Speed 1
Water 285¢
Cake dough Eggs 4
Margarine 2009
Sugar 200¢g about 2 min. Speed 1
Flour 200¢g
Baking powder 49
Food preparation table - Whipping disc (H)
Food Quantity Time Speed
Whipped cream 200 ml about 1 min. Max speed
Egg white 4 eggs about 2-5 min. Max speed
Slicing

WARNING: Blades are sharp, handle them with care.
- Insert the required blade, the slicing blade (M), the julienne blade (L) or the chip cutting blade
(N) onto the blade disc (1) so that the front hole engages on the disc central shaft. Slightly press
the blade on the rear side, until it locks (Fig. 8).

- Mount the complete blade disc (1) onto the blade support (D) by taking it from the central shaft,
with the blade upwards (Fig. 9).

- Fit the lid (P) on the bowl (V) and proceed as indicated in the paragraph “Chopping, mixing or

whipping”.
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Food preparation table

Food Quantity Time Speed
Blade for Blade for Blade for
Julienne slices sticks

slicing

Carrot 500 g about 1 min. Speed 1 Speed 1

Potato 500 g about 1 min. Speed 1 Speed 1 Speed 2

Zucchini 500 g about 1 min. - Speed 1

Leek 500 g about 1 min. - Speed 1

Beetroot without 500 ¢ about 1 min. - Speed 1

peel

INSTRUCTIONS FOR USE OF THE BLENDER
- Insert the blender (R) on the motor body (B) and rotate it clockwise until it locks in place so that
the notches on the blender fits perfectly on the relevant slots on the motor body (Fig. 10).

- Mount the lid (S) onto the blender (R) and press it slightly downwards up to the complete insertion
(Fig. 11).

- Insert food previously prepared through the hole of the cover (S), without exceeding the max. level
indicated on the blender (R), and then place the cap (Q) onto the cover (S), so that the notches of
the cover engages perfectly into the corresponding slots on the cover (Fig. 12).

Note: The cap (Q) is also equipped with measuring cup.

- Start the appliance, selecting the rotation speed of the blade using the operating dial (A). The
appliance is equipped with two speeds and pulse operation. By rotating dial (C) counterclockwise
to “P” position, it is possible to select also pulse functioning. For best results, keep pressed for a
very short period (2/3 seconds).

Note: In case of softer fruit and vegetable (e.g. bananas), start with the low speed and subsequently

increase it as per requirements. Use the highest speed for harder fruit and vegetable (e.g. carrots).

- For a smoother result, switch the appliance off, unplug it, remove the cover (S) and, using the
spatula (C) supplied, bring food stuck on the sides of the blender (R) towards the centre (Fig. 13).

- Repeat the above procedure when adding other food.

Note: Do not put more than 300 g hard fruit or vegetable at a time into the blender.

Note: Do not use the blender with more than 1000 ml soup or other liquids to prevent liquid from

spilling out.

WARNING:

Do not use the appliance to mince overly hard food (such as ice cubes or meat with bone).

Blades are sharp, handle them with care.
Remove the protections of the stainless steel blade before use.
Do not insert food above the max level indicated on the bowl.
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Make sure the lid is properly locked before starting the appliance.

Do not operate the appliance for more than continuous 30 seconds. Await at least 2 minutes
before proceeding with a new use.

Do not remove food from the sides of the bowl or the blender while the appliance is operating.
Switch the appliance off first and then unplug it.

To prevent personal injuries and appliance damages, always keep hands and kitchenware out
of operating blades and discs.

Do not use your fingers to remove food from the sides of the bowl while the appliance is
functioning. Always use a suitable cooking spatula.

Never press food into lid opening with your hands. Always use the food presser.
Always put the lid before activating the blender.

Always remove the blender lid cap before blending warm liquids. Never pour hot liquids into
the blender.

SQUEEZING ACCESSORY USE

- Place the bowl (V) onto the motor body (B) and lock it by rotating it clockwise, so that the flap on
the lower part of the handle perfectly engages in the opening on the motor body.

- Fit the blade support (D) on the central pin inside the bow! (V).

- Position the squeezing bowl (T) first (Fig. 14), by rotating it clockwise until it locks, and then the
cone (U), on the blade support (D), Fig. 15.

- Plug appliance in.

- Switch the appliance on by selecting the minimum speed.

USE OF GRINDER FOR DRY FOOD (Fig. 16B) - if available

- Insert the ingredients into the grinder container (X) till MAX level.

Note: The max amount to insert into the container (X) is 50 g of dry food for a max time of 30 sec-

onds.

WARNING:

Use dried ingredients only.

- Close by rotating the grinder blade (Z) on the container (X) clockwise (Fig. 17).

- Position the assembled grinder, tightly closed, onto the motor body (B) and rotate it clockwise until
it locks (Fig. 18).

- Plug the appliance in and, through the operating dial (A), select the pulse functioning for 2-3 times
for a first grinding. Choose then “1” or “2” as operating speed.

- To remove the blade from container, rotate it counterclockwise and extract it
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USE OF MULTI-PURPOSE GRINDER (Fig. 16A) - if available

- Insert the ingredients into the container (K).

Note: Fill the container (K) with fresh ingredients till MAX level (meat 75 g). Don't introduce any

liquid.

- Close by screwing the multi-purpose grinder (Y) on the container (K) clockwise (Fig. 17).

- Position the assembled grinder, tightly closed, onto the motor body (B) and rotate it clockwise until
it locks (Fig. 18).

- Plug the appliance in and, through the operating dial (A), select the pulse functioning for 2-3 times
for a first grinding. Choose then “1” or “2” as operating speed for fresh ingredients.

- For meat; Start with speed 1 for 2 second, and speed 2 for 3 second (max working time 5 sec).

- To remove the blade from container, rotate it counterclockwise and extract it

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING: NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER OR

OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

WARNING: EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE INSERTING OR

REMOVING THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

WARNING: Blades are sharp, handle them with care.

- Remove all attachments used, by operating in the reverse way compared to the assembly opera-
tions previously described.

- Wash all components that were in contact with food by hand with warm water and mild detergent.

- Use a slightly wet cloth for cleaning the motor body (B).

WARNING: After cleaning, let any part completely dry before mounting.

TROUBLESHOOTING
Problem Solution
The appliance does not work Make sure the bowl and the blender are tightly

locked in place. If the motor still does not start,
check the power cable and the power outlet.
Otherwise, contact the Service Centre.

The blades do not work properly Before processing other food, always remove
any residues locked by the blade.

The motor slows down when mixing the dough | The mixing amount could exceed the max
capacity.

If the dough is too dry During processing, add water through the
conduit on the lid, 1 spoon at a time, until the
dough cleans the inner part of the bowl.

The dough is too wet During processing, add flour through the
conduit on the lid, 1 spoon at a time, until the
dough cleans the inner part of the bowl.
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Problem

Solution

The motor slows down during processing

The amount of food might be excessive. For
better results, cut food into small pieces before
processing.

The motor vibrates during processing

Clean and wipe the rubber feet of the lower
part of the appliance. Furthermore, make
sure the max load capacity is not exceeded.
Otherwise, contact the Service Centre.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau

électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces

chaudes.

7. Lappareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, senso-
rielles ou mentales sont réduites ou sans expérience ni connaissance de I'appareil
a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient regu les instructions néces-
saires sur 'usage de I'appareil en toute sécurité et sur les risques qui y sont lies.

8. Cet appareil ne peut pas étre utilisé par les enfants. Garder 'appareil et son cordon
électrique loin de la portée des enfants.

9. Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

10.NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE
ELECTRIQUE DANS L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS
UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

11.MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

12. \Vérifier d'avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les interrupteurs
placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.

13.NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.

14 ATTENTION: INTRODUIRE LA LAME AVANT LES ALIMENTS. Avant de retirer
le couvercle, attendre que la lame soit entiérement arrétée et débrancher la fiche
d’alimentation de la prise de courant.

15.Ne faites pas fonctionner 'appareil a vide.

16.N'utilisez pas I'appareil si la lame est endommagée.
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17.NE VERSEZ JAMAIS LES INGREDIENTS (Y COMPRIS LES LIQUIDES)
AU-DELA DE LA LIMITE MAXIMUM INDIQUEE SUR LE BOL.

18.N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments ayant une consistance exces-
sive (exemple: cubes de glagons ou viande avec 0s).

19.Ne transportez pas I'appareil en le saisissant par la poignée du bol.

20.Pour éviter les incidents ou les dommages a I'appareil, gardez toujours vos mains
ainsi que les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

21.Les lames sont tranchantes. Manipulez-les avec soin. Saisissez-les toujours sur
la partie en plastique.

22.N'introduisez jamais les aliments avec les mains. Utilisez toujours le pressoir a
aliments.

23.N'enlevez pas les aliments sur les parois du bol pendant que I'appareil est en
fonction. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche de la prise de courant et utiliser
toujours une spatule adéquate.

24.CE PRODUITAETE CONCU DE FACON AFONCTIONNER SEULEMENT SILE
BOL ET LE COUVERCLE DU BOL ONT ETE CORRECTEMENT INSTALLES.
DANS LE CAS CONTRAIRE, AMENEZ L'APPAREIL AUPRES D'UN CENTRE
D’ASSISTANCE TECHNIQUE APRES-VENTE AUTORISE.

25.AVANT TOUTE OPERATION A LINTERIEUR DE LA TASSE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA RPISE DE OCURANT ELECTRIQUE.

26.PREPARER LA TASSE DU MIXEUR AVEC LES ALIMENTS A MIXER PUIS
L'INSTALLER SUR LE CORPS MOTEUR ET AVANT DE BRANCHER LA FICHE
A LA PRISE DE COURANT.

27.Ne transportez pas I'appareil en le saisissant par la tasse installée sur le corps
moteur; en d’autres termes, la poignée de la tasse ne doit pas servir de prise
pour déplacer I'appareil.

28.Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

29.N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si l'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

30.Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service apres-vente ou, dans tous les cas, par un tech-
nicien qualifié, de fagon a éviter tout risque de danger.

31.L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.
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32.Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

33.Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut
comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

34.Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'ap-
pareil pour jouer.

35.Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

36.Aucune responsabilité n'est assumée pour une utilisation incorrecte ou pour des
utilisations autres que celles spécifiées dans le présent livret.

37. Pour prévenir les incidents et dommages, utilisez cet appareil uniqguement pour
l'usage pour lequel il a été congu.

38.Conservez ce livret a portée de main pour toute référence ultérieure. En cas de
cession de cet appareil a autrui, fournissez également toujours ces instructions.

39.Cet appareil a été congu pour un usage domestique ou similaire, comme par
exemple :

- zone cuisine pour les employés des magasins, des bureaux et des autres
ambiances professionnelles ;

- habitations rurales;

- pour l'usage de la part des clients des hétels, motels et autres structures d'accueil;

- dans des contextes de type bed and breakfast.

40.Faites particulierement attention lorsque vous manipulez des lames tranchantes,
lorsque vous videz la tasse et lors du nettoyage.

41. Faites attention lorsque vous versez un liquide chaud dans le robot ou le mixeur,
car il peut se répandre hors de I'appareil en raison d’'une soudaine explosion de
vapeur.

42. === Pour I'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/CE, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

A Poignée de fonctionnement Q Bouchon du couvercle du mixeur

B Corps moteur R Mixeur

C Spatule S Couvercle du mixeur

D Support lame T Bol du presse-agrumes

E Lame pour hacher U Cbne du presse-agrumes

F Lame pour pétrir V Bol

G Presseur Z Lame de broyeur pour aliments secs (si dispo-
H Disque pour monter en neige nible)

| Porte-lame X Récipient de broyeur pour aliments secs (si
L Lame pour coupe a la Julienne disponible)

M Lame & trancher Y Lame de broyeur polyvalente (si disponible)

N Lame pour bétonnets K Récipient du broyeur polyvalent (si disponible)

P Couvercle

ATTENTION

L'appareil est équipé d’'un dispositif qui 'empéche de fonctionner si le couvercle (P) n’est pas correc-
tement verrouillé ou si le mixeur (R) ou le bol (V) ne sont pas correctement insérés.

INSTRUCTIONS POUR L’UTILISATION
ATTENTION: Avant de nettoyer 'appareil et d'installer ou de retirer des accessoires, assurez-vous
qu'il soit débranché du réseau électrique et que le bouton de commande (A) soit placé sur « 0 ».

Avant d'utiliser 'appareil, nettoyez tous les éléments qui entreront en contact avec les aliments &
I'aide d'un chiffon imbibé d’eau tiéde et de détergent doux. Séchez bien.

Installez le porte-lame (D) sur 'axe central a l'intérieur du bol (V) (Fig. 2).

Placez le bol (V) sur le corps du moteur (B) et verrouillez-le en le tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre de fagon a ce que le clapet situé sous la poignée s’enclenche parfaitement
dans la fente du corps du moteur (Fig. 3).

Hacher, pétrir ou fouetter

Si vous souhaitez utiliser 'appareil pour hacher, montez la lame en acier inoxydable (E) sur le
support de lame (D), sinon pour pétrir, montez la lame en plastique (F), en alignant les fentes
internes & la base de la lame sur les encoches du support et en la pressant vers le bas (Fig. 4).
Si, au contraire, vous souhaitez monter des blancs d'oeufs ou de la créme, installez 'accessoire
approprié (H) sur le support de lame (D), comme indiqué a la figure 5.

AVERTISSEMENT: Avant de commencer, assurez-vous que le bol (V) et le disque (H) soient parfai-
tement nettoyés de toute trace de beurre ou de jaune d’ceuf.

Coupez les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) et placez-les dans le bol (V) ou, si le
pétrissage est souhaité, insérez les ingrédients.

Insérez le couvercle (P) sur le bol (V) et verrouillez-le en le tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre de fagon & ce que le clapet du couvercle s’enclenche dans la fente de la poignée du
bol (Fig. 6).

Branchez la fiche d’alimentation sur une prise électrique.

Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame au moyen de la
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poignée de fonctionnement (A). L'appareil est doté de deux vitesses et d’'un fonctionnement a
impulsions (Pulse).
ATTENTION: Quand on utilise 'appareil pour pétrir ou pour monter en neige, il est conseillé de com-
mencer avec vitesse « 1 » et de 'augmenter ensuite jusqu’a la vitesse « 2 ». Lorsqu'il est utilisé pour
hacher, il est conseillé de sélectionner le fonctionnement par impulsion en tournant le bouton (A) dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position « P ». L'utilisation optimale est obtenue
en appuyant de maniére répétée pendant un temps trés court (2/3 sec.).
- Pour obtenir un hachage fin et homogeéne, retirez, si nécessaire, les aliments attachés aux parois
de la tasse en les regroupant vers le centre a l'aide d’une spatule.
- Si pendant le fonctionnement, il est nécessaire d'ajouter des aliments, utiliser 'ouverture située
sur le couvercle (P). Pousser les aliments a I'aide du presseur (G) (Fig. 7).
- Pour interrompre le fonctionnement de I'appareil, agir sur la poignée (A) et la positionner sur “0”.

Tableau de préparation des aliments — Lame pour hacher (E)

Aliments Quantité Poids Temps Vitesse

Oignon 4 morceaux sans peau 500 g environ 30-60 Vit. 2/ Pulse
sec.

Ail Sans peau 500 g environ 30-60 Vit. 2 / Pulse
sec.

Carotte Max. 2x2 cm 500 g environ 30-60 Vit. 2/ Pulse
sec.

Viande Max. 2x2 cm sans 0s 500 ¢g environ 30-60 Vit. 2/ Pulse
Sec.

Tableau de préparation des aliments — Lame pour pétrir (F)

Aliments Quantité Poids Temps Vitesse
Farine / eau Farine 500 g ) )
environ 90 sec. Vit. 1
Eau 285¢
Pate pour gateaux CEufs 4
Margarine 2009
Sucre 200 g environ 2 min Vit. 1
Farine 200¢
Levain en poudre 49

Tableau de préparation des aliments — Disque pour monter en neige (H)

Aliments Quantité Temps Vitesse
Créme chantilly 200 ml. environ 1 min Vit. maximum
Blanc d’ceufs 4 ceufs environ 2-5 min Vit. maximum
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Trancher
ATTENTION: Les lames sont tranchantes; manipulez-les avec grande attention.

Insérez la lame souhaitée, lame pour tranches (M), lame pour coupe a la julienne (L), ou lame
pour coupe en batonnets (N) sur le disque porte-lame (I) de maniére a ce que son trou avant
s'engage sur la goupille centrale du disque. Bloquer la lame en la poussant légerement, sur la
partie arriére, jusqu’a son blocage complet (Fig. 8).

Monter le disque porte-lame complet (I) sur le porte-lame (D) en le saisissant par 'axe central,
la lame étant orientée vers le haut (Fig. 9).

Placer le couvercle (P) sur le bol (V) et procéder comme décrit dans la section « Hacher, pétrir
ou fouetter ».

Tableau de préparation des aliments

Aliments Quantité Temps Vitesse

Lame pour | Lame a tran- | Lame pour

coupe a la cher couper en

Julienne batonnets
Carotte 500 g environ 1 min Vit. 1 Vit. 1 -
Pomme de terre 500 ¢ environ 1 min Vit. 1 Vit. 1 Vit. 2
Courgettes 500¢ environ 1 min - Vit. 1 -
Poireau 500 ¢ environ 1 min - Vit. 1 -
Betterave sans 500 ¢ environ 1 min - Vit. 1 -
peau

INSTRUCTIONS POUR L’UTILISATION DU MIXEUR

Insérez le mixeur (R) sur le corps du moteur (B) et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche de maniére a ce que les encoches du mixeur s'engagent
parfaitement dans les fentes correspondantes du corps du moteur (Fig. 10).

Mettez le couvercle (S) en place sur le mixeur (R) et appuyez légérement dessus jusqu'a ce qu'il
soit complétement inséré (Fig. 11).

Insérez les aliments préalablement préparés par le trou du couvercle (S), sans dépasser le niveau
maximum indiqué sur le mixeur (R), puis insérez le bouchon (Q) sur le couvercle (S) de maniere
a ce que les encoches du bouchon s'insérent parfaitement dans les fentes correspondantes du
couvercle (Fig. 12).

Note: Le bouchon (Q) est également doté d'un doseur.

Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame au moyen de la
poignée de fonctionnement (A). L'appareil est doté de deux vitesses et d’un fonctionnement par
impulsions (Pulse). Le fonctionnement par impulsions peut également étre sélectionné en tournant
le bouton (A) dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a la position « P ». L'utilisation
optimale est obtenue en appuyant de maniere répétée pendant un temps trés court (2/3 sec.).

Note: Pour les fruits et légumes plus tendres (p. ex. les bananes), commencez a basse vitesse
et augmentez la vitesse si nécessaire. Pour les fruits et Iégumes plus fermes (p. ex. les carottes),
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utilisez la vitesse maximale.

- Pour un résultat plus homogéne, éteignez I'appareil, débranchez la fiche de la prise de courant,
retirez le couvercle (S) et, a l'aide de la spatule de cuisine fournie (C), ramenez les aliments
déposés sur les parois du mixeur (R) vers le centre (Fig. 13).

- Répétez les étapes ci-dessus pour traiter d'autres charges d’aliments.

Note: Ne mettez pas plus de 300 g de fruits ou de légumes durs a la fois dans le mixeur.

Note: Pour éviter les débordements, n'utilisez pas le mixeur avec plus de 1000 ml de soupes, purées

et autres liquides.

ATTENTION :

N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments des aliments trop durs (ex. les glagons ou

de la viande avec des o0s).

Les lames sont tranchantes ; manipulez-les avec grande attention.

Retirez les protections de la lame en acier inoxydable avant de I'utiliser.

N’insérez pas d’aliments au-dela du niveau maximum indiqué sur le bol.

Vérifiez que le couvercle soit parfaitement bloqué avant de mettre I'appareil en marche.

Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives. Attendez au
moins 2 minutes entre chaque démarrage.

I\[e retirez pas d’aliments des parois du bol ou du mixeur lorsque I'appareil est en marche.
Eteignez d’abord I'appareil et débranchez la fiche d’alimentation.

Pour éviter les blessures et les dommages a I'appareil, gardez toujours les mains et les usten-
siles de cuisine a I'écart des lames et des disques en mouvement.

N'utilisez pas vos doigts pour retirer les aliments collés sur les parois de la tasse quand
I'appareil est en marche. Utilisez toujours une spatule de cuisine appropriée.

Ne jamais presser les aliments dans le trou du couvercle avec les mains. Utilisez toujours le
presseur.

Appliquez toujours le couvercle avant de faire fonctionner I'appareil.

Avant de mixer des liquides tiédes, toujours enlever le bouchon du couvercle de I'appareil.
Ne jamais introduire de liquides chauds dans I'appareil.
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UTILISATION DE L’ACCESSOIRE PRESSE-AGRUMES

- Placez le bol (V) sur le corps du moteur (B) et verrouillez-le en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre de fagon a ce que la languette située au bas de la poignée s’enclenche
parfaitement dans la fente du corps du moteur.

- Montez le support de lame (D) sur I'axe central a l'intérieur du bol (V).

- Placez le bol du presse-agrumes (T) (Fig. 14) sur le porte-lame (D) en le tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu’a ce qu'il se bloque, puis sur le cdne (U) (Fig. 15).

- Insérez la fiche d’alimentation dans une prise électrique.

- Démarrez I'appareil en sélectionnant la vitesse minimale.

UTILISATION DE LA MACHINE A ALIMENTS SECS (Fig. 16B) - si

disponible

- Insérez les ingrédients dans le récipient du broyeur (X) jusqu’au niveau MAX.

Note: La quantité maximale a placer dans le récipient (X) est de 50 g d’aliments secs pour une durée

maximale de 30 secondes.

ATTENTION :

N'utilisez que des ingrédients secs.

- Fermer en vissant la lame du broyeur (Z) dans le sens des aiguilles d’'une montre sur le récipient
(X) (Fig. 17).

- Placez le broyeur ainsi assemblé, solidement fermé, sur le corps moteur (B) et tournez-le dans le
sens horaire jusqu’a ce qu'il soit complétement bloqué (Fig. 18).

- Branchez la fiche dans la prise de courant et, grace a la poignée de fonctionnement (A), choisis-
sez le fonctionnement a impulsions 2-3 fois de suite pour un premier broyage. Puis choisissez la
vitesse de fonctionnement “1” ou “2”.

- Pour oter la lame du récipient, tournez-la dans le sens anti-horaire et extrayez-la.

UTILISATION DU BROYEUR POLYVALENT (Fig. 16A) - si disponible

- Placez les ingrédients dans le récipient (K).

Note: Remplir le récipient (K) avec des ingrédients frais jusqu’au niveau MAX (viande 75 g). Ne pas

introduire de liquides.

- Fermez le broyeur multiusage (Y) en le tournant dans le sens horaire sur le récipient (K) (Fig. 17).

- Placez le broyeur ainsi assemblé, solidement fermé, sur le corps moteur (B) et tournez-le dans le
sens horaire jusqu’a ce qu'il soit complétement bloqué (Fig. 18).

- Branchez la fiche dans la prise de courant et, grace a la poignée de fonctionnement (A), choisis-
sez le fonctionnement a impulsions 2-3 fois de suite pour un premier broyage. Puis choisissez la
vitesse de fonctionnement “1” ou “2” pour les ingrédients frais.

- Pour la viande : Démarrez avec la vitesse 1 pendant 2 secondes, puis avec la vitesse 2 pendant
3 secondes (temps de fonctionnement maximal : 5 secondes).

- Pour dter la lame du récipient, tournez-la dans le sens anti-horaire et extrayez-la.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION: NE JAMAIS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA PRISE NI LE CABLE
ELECTRIQUE DANS DE L’EAU OU D’AUTRES LIQUIDES ; UTILISER UN LINGE HUMIDE POUR

LE NETTOYAGE.

ATTENTION: MEME LORSQUE L’APPAREIL NEST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE
DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER OU DE DEMONTER LES
COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE DE L’APPAREIL.

ATTENTION: Les lames sont tranchantes; manipulez-les avec prudence.

- Retirez tous les accessoires utilisés, en procédant dans I'ordre inverse de celui décrit ci-dessus

pour le montage.

- Lavez a la main tous les composants qui ont été en contact avec des denrées alimentaires dans
de I'eau tiéde additionnée de détergents neutres.

- Nettoyez le corps du moteur (B) a I'aide d’un chiffon Iégerement humide.

ATTENTION: Aprés le nettoyage, faites essuyer parfaitement chaque partie avant de la remonter.

RECHERCHE DES PANNES

Probléme

Solution

L'appareil ne fonctionne pas

Assurez-vous que le bol et le mixeur soient
bien verrouillés en place. Si le moteur ne
démarre toujours pas, vérifiez le cordon d'ali-
mentation et la prise. Sinon, contactez le servi-
ce assistance.

Les lames ne fonctionnent pas correctement

Avant de traiter d'autres aliments, éliminez
toujours les résidus collés sur la lame.

Le moteur ralentit lors du mélange de la pate.

La quantité de pate peut dépasser la capacité
maximale.

La péte est trop séche

Pendant la préparation, ajoutez de l'eau par le con-
duit du couvercle, une cuillére a soupe a la fois,
jusqu'a ce que la pate nettoie I'intérieur du bol.

La péte est trop humide

Pendant le processus, ajoutez de la farine par le
conduit du couvercle, 1 cuillére & soupe & la fois,
jusqu'a ce que la pate nettoie I'intérieur du bol.

Le moteur ralentit pendant le traitement

La quantité d'aliments est peut-étre trop impor-
tante. Pour de meilleurs résultats, coupez

les aliments en petits morceaux avant de les
utiliser.

L'appareil vibre pendant le traitement

Nettoyez et séchez les pieds en caoutchouc
situés sous |'appareil. Assurez-vous également
que la capacité de charge maximale n'est pas
dépassée. Dans le cas contraire, contactez le
service assistance.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung Uberein-
stimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Geréat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Das Gerat darf von Personen mit beschrankten kérperlichen, sensoriellen oder

geistigen Fahigkeiten, Mangel an Erfahrung oder Kenntnis, nur unter Aufsicht

benutzt werden, nachdem sie in die sichere Verwendung des Geréats durch eine

Person eingewiesen wurden, die fiir inre Sicherheit verantwortlich ist.

8. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat
und sein Stromkabel aullerhalb der Reichweite von Kindern auf.

9. Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.

10.DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

11.AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

12.Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlusse berthren.

13.BERUHREN SIE KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE.

14 ACHTUNG: SETZEN SIE DAS MESSER EIN, BEVOR SIE DIE ZUTATEN
EINFULLEN. Bevor Sie den Deckel entfernen, warten Sie ab, bis das Messer
vollkommen zum Stillstand gekommen ist und ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Dose.

15.Lassen Sie das Gerat nicht leer laufen.

16.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Messer beschadigt ist.

17.NIEMALS ZUTATEN, AUCH FLUSSIGKEITEN, UBER DEN ANGEGEBENEN
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MAXIMALEN WERT IN DIE SCHUSSEL GEBEN.

18.Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern allzu harter Zutaten (beispiels-
weise Eiswurfel oder Fleisch mit Knochen).

19.Transportieren Sie das Gerat nicht, indem sie es an der montierten Schissel
halten; auch der Griff darf nicht zum Transportieren des Geréats benutzt werden.

20.Um Unfélle und Sch@den am Gerat zu vermeiden, halten Sie Hande und
Kiichengerate immer von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben
fern.

21.Die Messer sind scharf. Gehen Sie also vorsichtig damit um. Fassen Sie sie
immer am Kunststoffteil an.

22.Flllen Sie das Schneidgut nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer
den Andruckstempel.

23.Nicht die Lebensmittel von dem Schisselrand entfernen, wahrend das Gerét in
Betrieb ist. Das Gerat ausschalten, den Stecker aus der Steckdose ziehen; zum
Entfernen den dafir bestimmten Schaber benutzen.

24.DAS GERAT WURDE SO ENTWICKELT, DASS ES NUR FUNKTIONIERT,
WENN DER DECKEL UND DIE SCHUSSEL RICHTIG MONTIERT WURDEN.
SOLLTE DIES NICHT DER FALL SEIN, BRINGEN SIE DAS GERAT ZUM
VERTRAGSKUNDENDIENST.

25.BEVOR SIE IRGENDWELCHE VORGANGE INNERHALB DER SCHUSSEL
VORNEHMEN, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER DOSE.

26.BEREITEN SIE DEN MIXBECHER MIT DEN ZU MIXENDEN LEBENSMITTELN
VOR UND SETZEN SIE IHN AUF DIE ANTRIEBSEINHEIT, BEVOR SIE DEN
STECKER IN DIE STECKDOSE STECKEN.

27.Transportieren Sie das Gerat nicht mit montiertem Mixbecher, d.h. der Griff des
Bechers darf nicht zum Transport des Gerats verwendet werden.

28.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu flhren. Niemals
am Kabel ziehen.

29.Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker beschéa-
digt sein sollten oder das Geréat selbst defekt ist. Es zur néchsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

30.Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden.

31.Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.
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32.Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMC 2014/30/EU.

33.Eventuelle Abéanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom
Hersteller genehmigt wurden, konnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

34.Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Dartiber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

35.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine poten-
tielle Gefahr dar.

36.Bei unsachgemaRem oder nicht bestimmungsgeméalem Gebrauch wird keine
Verantwortung tbernommen.

37.Um Unfalle und Schaden zu vermeiden, verwenden Sie dieses Geréat nur flr
seinen vorgesehenen Zweck.

38.Bewahren Sie dieses Handbuch zum spéateren Nachschlagen griffbereit auf.
Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person weitergeben, geben Sie stets
auch diese Anleitung weiter.

39.Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch und ahnliche Anwendungen vorgesehen,
wie z. B.:

- Kichenbereiche fur Mitarbeiter in Geschaften, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- Ferienwohnungen;

- zur Nutzung durch Kunden von Hotels, Motels und anderen Unterkunftsarten;

- in Umgebungen, wie Bed and Breakfast.

40.Seien Sie besonders vorsichtig beim Umgang mit den scharfen Schneidmessern,
beim Entleeren des Behalters und bei der Reinigung.

41.Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heille Flissigkeit in den Multifunktionsbecher
oder den Mixer giel3en, da sie durch einen plétzlichen DampfstoR aus dem Gerat
herausspritzen kann.

42. === Flr eine korrekte Entsorgung des Gerats gemal der Europaischen
Richtlinie 2012/19/EG lesen Sie die mit dem Gerat gelieferte Anleitung.

DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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ESCHREIBUNG DES GERATS (AbB. f)er

Antriebseinheit S Deckel des Mixers

Spatel T Schale der Zitruspresse

Klingenhalter U Zitruspresse-Aufsatz

Klinge zum Hacken V' Schissel

Knethaken Z Zerkleinerungsmesser fur trockene

StoRel Lebensmittel (sofern vorhanden)
Sahnescheibe X Zerkleinerungsbehalter fiir trockene
Klingenhalter Lebensmittel (sofern vorhanden)
Julienne-Schneidscheibe Y Mehrzweck-Zerkleinerungsmesser (sofern
Klinge zum Scheiben in Scheiben vorhanden)

Klinge zum Scheiben in Stébchen K Behalter fur das Mehrzweck-

Deckel Zerkleinerungsmesser (sofern vorhanden)

Kappe des Mixerdeckels

ACHTUNG
Das Gerat ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die verhindert, dass es funktioniert, wenn der Deckel

P

) nicht richtig verriegelt ist oder der Mixer (R) oder die Schiissel (V) nicht richtig eingesetzt sind.

EDIENUNGSANWEISUNG

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt vom Stromnetz getrennt ist und dass der

W

ahlschalter (A) auf ,0 steht, bevor Sie es reinigen oder Zubehérteile ein- oder ausbauen.
Reinigen Sie vor dem Gebrauch alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, mit einem
Tuch mit warmem Wasser und mildem Reinigungsmittel. Gut abtrocknen.

- Befestigen Sie den Klingenhalter (D) auf dem zentralen Stift im Inneren der Schiissel (Abb. 2).
- Setzen Sie die Schissel (V) auf die Antriebseinheit (B) und verriegeln Sie sie durch Drehen

im Uhrzeigersinn, so dass die Kante am unteren Ende des Griffs perfekt in den Schlitz am
Motorkdrper einrastet (Abb. 3).

Zerkleinern, Kneten oder Aufschlagen
- Wenn Sie das Gerét in der Hackfunktion verwenden mdchten, setzen Sie die Edelstahlklinge (E)

in den Klingenhalter (D) ein. Zum Kneten setzen Sie die Kunststoffklinge (F) ein, indem Sie die
inneren Schlitze an der Basis der Klinge mit den Kerben des Halters in Ubereinstimmung bringen
und sie nach unten driicken (Abb. 4).

- Wenn Sie hingegen Eiweifl oder Sahne aufschlagen mdchten, setzen Sie den entsprechenden

Aufsatz (H) auf den Klingenhalter (D), wie in Abb. 5.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Aufschlagen, dass die Schissel (V) und die
Sahnescheibe (H) vollkommen sauber sind und keine Spuren von Butter oder Eigelb aufweisen.

Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stlicke (1,5 x 1,5 cm) und geben Sie sie in die Schissel
(V) oder geben Sie beim Kneten die Zutaten hinein.

Setzen Sie den Deckel (P) auf die Schissel (V) und verriegeln Sie ihn, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen, so dass die Kante des Deckels in den Schlitz am Griff der Schiissel ein-
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rastet (Abb. 6).

- Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

- Nehmen Sie das Gerat in Betrieb, indem Sie mit dem Wahlschalter (A) die Drehgeschwindigkeit der
Klinge wahlen. Das Gerat ist mit zwei Geschwindigkeiten und Impulsbetrieb (Pulse) ausgestattet.
ACHTUNG: Wenn Sie das Gerat zum Kneten oder Aufschlagen verwenden, empfiehlt es sich, mit der
Geschwindigkeit ,1* zu beginnen und dann auf die Geschwindigkeit ,2* umzuschalten. Wenn Sie das
Gerat zum Hacken verwenden, empfehlen wir lhnen, den Impulsbetrieb zu wahlen, indem Sie den
Wahlschalter (A) gegen den Uhrzeigersinn auf die Position ,P* drehen. Eine optimale Nutzung errei-

chen Sie durch wiederholtes Driicken fiir eine sehr kurze Zeit (2-3 Sek.).

- Um eine homogene Mischung zu erhalten, I6sen Sie die Lebensmittel ggf. von der Behéalterwand
und bringen sie mit Hilfe eines Spatels zur Mitte.

- Wenn es notwendig ist, wahrend des Betriebs Lebensmittel hinzuzufiigen, verwenden Sie die
Offnung im Deckel (P). Driicken Sie die hinein gegebenen Lebensmittel mit Hilfe des StéRels (G)
(Abb. 7).

- Um den Betrieb des Gerats zu unterbrechen, drehen Sie den Wahlschalter (A) auf ,0".

Tabelle fiir die Zubereitung - Klinge zum Hacken (E)

Lebensmittel | Menge Gewicht Zeit Geschwindigkeit
Zwiebel 4 Stlick ohne Schale 500 ¢ etwa 30-60 Sek. Geschw. 2/
Pulse
Knoblauch | Ohne Schale 500 ¢ etwa 30-60 Sek. Geschw. 2/
Pulse
Méhren Max. 2x2 cm 500 ¢ etwa 30-60 Sek. Geschw. 2 /
Pulse
Fleisch Max. 2x2 cm ohne Bohnen 500 ¢ etwa 30-60 Sek. Geschw. 2/
Pulse

Tabelle fiir die Zubereitung - Knethaken (F)

Lebensmittel Menge Gewicht Zeit Geschwindigkeit
Mehl /Wasser Mehl 500 g
etwa 90 Sek. Geschw. 1
Wasser 285¢
Kuchenteig Eier 4
Margarine 2009
Zucker 200 g etwa 2 Min. Geschw. 1
Mehl 200 g
Backpulver 4gq
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Tabelle fiir die Zubereitung - Sahnescheibe (H)

Lebensmittel Menge Zeit Geschwindigkeit

Schlagsahne 200 ml etwa 1 Min. Max.
Geschwindigkeit

Eiweill 4 Eier etwa 2-5 Min. Max.
Geschwindigkeit

In Scheiben schneiden

ACHTUNG: Die Klingen sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.
- Setzen Sie die gewiinschte Klinge, die Klinge zum Scheiben in Scheiben (M), in Julienne (L)
oder in Stabchen (N) so auf die Klingenhalterscheibe (1), dass ihr vorderes Loch in den Mittelstift
der Scheibe einrastet. Verriegeln Sie die Klinge, indem Sie sie leicht nach hinten driicken, bis
sie vollstandig eingerastet ist (Abb. 8).

- Montieren Sie die komplette Klingenhalterscheibe (1) auf den Klingenhalter (D), indem Sie sie
am Mittelstift festhalten, wobei die Klinge zur anderen Seite zeigt (Abb. 9).

- Setzen Sie den Deckel (P) auf die Schissel (V) und verfahren Sie wie im Abschnitt ,Zerkleinern,
Kneten oder Aufschlagen” beschrieben.

Tabelle fiir die Zubereitung

Lebensmittel Menge Zeit Geschwindigkeit
Julienne- Klinge zum | Klinge zum
Schneidscheibe | Scheiben in | Scheiben in
Scheiben Stabchen
Mahren 500 ¢ etwa 1 Min. Geschw. 1 Geschw. 1
Kartoffel 500 g etwa 1 Min. Geschw. 1 Geschw. 1 Geschw. 2
Zucchini 500 ¢ etwa 1 Min. - Geschw. 1
Lauch 500 ¢ etwa 1 Min. - Geschw. 1
Rote Bete ohne | 500 g etwa 1 Min. - Geschw. 1
Schale

GEBRAUCHSANWEISUNG FUR DEN MIXER
- Setzen Sie den Mixer (R) auf die Antriebseinheit (B) und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn,
bis sie einrastet, so dass die Kerben am Mixer perfekt in die entsprechenden Schlitze an der
Antriebseinheit eingreifen (Abb. 10).

- Setzen Sie den Deckel (S) auf den Mixer (R) und driicken Sie ihn leicht nach unten, bis er voll-
standig eingesetzt ist (Abb. 11).

- Geben Sie die zuvor zubereiteten Lebensmittel durch die Offnung des Deckels (S), ohne die auf
dem Mixer (R) angegebene maximale Fllhéhe zu iberschreiten, und setzen Sie dann die Kappe
(Q) auf den Deckel (S), so dass die Kerben der Kappe genau in die entsprechenden Schlitze des
Deckels passen (Abb. 12).
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Anmerkung: Die Kappe (Q) ist auBerdem mit einem Messbecher ausgestattet.

- Nehmen Sie das Gerat in Betrieb, indem Sie mit dem Wahlschalter (A) die Drehgeschwindigkeit der
Klinge wahlen. Das Gerat ist mit zwei Geschwindigkeiten und Impulsbetrieb (Pulse) ausgestattet.
Der Impulsbetrieb kann auch durch Drehen des Wahlschalters (A) gegen den Uhrzeigersinn in die
Position ,P* gewahlt werden. Ein optimaler Betrieb wird durch wiederholtes Driicken fiir eine sehr
kurze Zeit (2-3 Sek.) erreicht.

Anmerkung: Beginnen Sie bei weicherem Obst und Gemiise (z.B. Bananen) mit einer niedrigen

Geschwindigkeit und erhdhen Sie dann die Geschwindigkeit nach Bedarf. Fiir festeres Obst und

Gemiise (z.B. Karotten) verwenden Sie die maximale Geschwindigkeit.

- Fur ein gleichmaRigeres Ergebnis schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, nehmen Sie den Deckel (S) ab und bringen Sie die Lebensmittel, die sich an
den Wanden des Mixers (R) abgesetzt haben, mit Hilfe des mitgelieferten Spachtels (C) in die
Bechermitte (Abb. 13).

- Wiederholen Sie die oben genannten Vorgange, um weitere Lebensmittel zu verarbeiten.

Anmerkung: Geben Sie nicht mehr als 300 g hartes Obst oder Gemiise auf einmal in den Mixer.

Anmerkung: Um das Heraustreten von Fliissigkeiten zu vermeiden, sollten Sie den Mixer nicht mit

mehr als 1000 ml Suppen, Plrees und anderen Flissigkeiten verwenden.

ACHTUNG:

Verwenden Sie das Gerét nicht zum Zerkleinern von Lebensmitteln mit einer (ibermédBigen

Konsistenz (z.B. Eiswiirfel oder Fleisch mit Knochen).

Die Klingen sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.
Entfernen Sie vor der Verwendung die Schutzvorrichtungen von der Edelstahlklinge.

Fiillen Sie die Lebensmittel nicht iiber die auf der Schiissel angegebene maximale Fiillhéhe
hinaus ein.

Vergewissern Sie sich, dass der Deckel sicher verriegelt ist, bevor Sie das Gerét in Betrieb
nehmen.

Betreiben Sie das Gerét nicht langer als 30 Sekunden am Stiick. Warten Sie mindestens 2
Minuten, bevor Sie fortfahren.

Entfernen Sie keine Lebensmittel von den Wénden der Schiissel oder des Mixers, wihrend
das Gerit in Betrieb ist. Schalten Sie das Gerét zuerst aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Um Verletzungen und Schiaden am Gerét zu vermeiden, halten Sie Hinde und Kiichenutensilien
stets von den sich bewegenden Klingen und Scheiben fern.

Verwenden Sie lhre Finger nicht, um Lebensmittel von den Seiten der Schiissel zu entfernen,
wéhrend das Gerdt in Betrieb ist. Verwenden Sie immer einen geeigneten Spatel.
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Driicken Sie niemals Lebensmittel mit den Hianden in das Deckelloch. Verwenden Sie stets
den StoBel.

Setzen Sie immer den Deckel auf, bevor Sie den Mixer in Betrieb nehmen.

Entfernen Sie immer die Kappe vom Deckel des Mixers, bevor Sie lauwarme Fliissigkeiten
mixen. Geben Sie niemals heile Fliissigkeiten in den Mixer.

VERWENDUNG DES ZITRUSPRESSE-ZUBEHORS
- Setzen Sie die Schiissel (V) auf die Antriebseinheit (B) und verriegeln Sie sie durch Drehen
im Uhrzeigersinn, so dass die Kante am unteren Ende des Griffs perfekt in den Schlitz am
Motorkorper einrastet.

- Setzen Sie den Klingenhalter (D) auf den zentralen Stift in der Schiissel (V).

- Setzen Sie zuerst die Schale der Zitruspresse (T) auf den Klingenhalter (D) (Abb. 14), indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet, und setzen Sie dann den Presskegel (U) ein (Abb.
15).

- Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

- Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

VERWENDUNG DES ZERKLEINERS FUR TROCKENE LEBENSMITTEL

(Abb. 16B) - sofern vorhanden

- Fdllen Sie die Zutaten bis zur MAX-Marke in den Zerkleinerbehalter (X).

Hinweis: Die maximale Menge, die Sie in den Behalter (X) geben konnen, betragt 50 g trockene

Lebensmittel fir eine maximale Zeit von 30 Sekunden.

ACHTUNG:

Nur trockene Zutaten verwenden.

- VerschlieRen Sie den Behalter, indem Sie die Klinge (Z) im Uhrzeigersinn auf den Behélter (X)
schrauben (Abb. 17).

- Setzen Sie das zusammengebaute Mahlwerk fest verschlossen auf das Motorgehéduse (B) und
drehen Sie es im Uhrzeigersinn bis zur vollstandigen Verriegelung (Abb. 18).

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und wahlen Sie mit dem Wahlschalter (A) 2-3 Mal den
Impulsbetrieb fiir ein erstes Mahlen. Wahlen Sie dann als Arbeitsgeschwindigkeit ,1“ oder ,2“.

- Um die Messereinheit aus dem Behélter zu entfernen, drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn
und ziehen Sie sie heraus.

VERWENDUNG DES MEHRZWECKMAHLWERKS (Abb. 16A) - sofern

vorhandene

- Geben Sie die Zutaten in den Behalter (K).

Hinweis: Fillen Sie den Behélter (K) mit frischen Zutaten bis zum MAX-Flllstand (Fleisch 75 g).

Fillen Sie keine Flissigkeiten ein.

- SchlieBen Sie den Mehrzweckzerkleinerer (Y) auf dem Behalter (K), indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn aufschrauben (Abb. 17).

- Setzen Sie das zusammengebaute Mahlwerk fest verschlossen auf das Motorgehéuse (B) und
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drehen Sie es im Uhrzeigersinn bis zur vollstandigen Verriegelung (Abb. 18).

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und wahlen Sie mit dem Wahlschalter (A) 2-3 Mal den
Impulsbetrieb fir ein erstes Mahlen. Wahlen Sie dann ,1“ oder ,2" als Betriebsgeschwindigkeit flir
frische Zutaten.

- Fur Fleisch; Starten Sie mit Geschwindigkeit 1 flir 2 Sekunden und Geschwindigkeit 2 fiir 3
Sekunden (maximale Laufzeit 5 Sekunden).

- Um die Messereinheit aus dem Behalter zu entfernen, drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn
und ziehen Sie sie heraus.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG: TAUCHEN SIE DEN KORPER DES PRODUKTS, DEN STECKER UND DAS

ELEKTRISCHE KABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN

SIE EIN FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU REINIGEN.

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS

DER STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSTECKEN ODER ABNEHMEN ODER DAS

GERAT REINIGEN.

ACHTUNG: Die Klingen sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.

- Entfernen Sie alle verwendeten Zubehérteile und gehen Sie dabei in umgekehrter Reihenfolge wie
oben fiir die Montage beschrieben vor.

- Alle Bauteile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung gekommen sind, kénnen von Hand in warmem
Wasser gewaschen werden. Verwenden Sie nur milde Reinigungsmittel.

- Reinigen Sie die Antriebseinheit (B) mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

ACHTUNG: Lassen Sie jedes Teil nach der Reinigung griindlich trocknen, bevor Sie es wieder

zusammenbauen.

FEHLERSUCHE

Problem Losung

Das Gerat funktioniert nicht Vergewissern Sie sich, dass die Schissel
und der Mixer fest eingerastet sind. Wenn
die Antriebseinheit immer noch nicht star-
tet, Uberprifen Sie das Netzkabel und die
Steckdose. Wenden Sie sich andernfalls an
den Kundendienst.

Klingen funktionieren nicht richtig. Entfernen Sie vor der weiteren Verarbeitung

von Lebensmitteln immer alle anhaftenden
Rickstande von der Klinge.

Die Antriebseinheit wird beim Rlhren von Teig | Die Teigmenge (ibersteigt moglicherweise die
langsamer. maximale Kapazitat.

Der Teig ist zu trocken. Geben Sie wahrend der Verarbeitung 1 Essloffel
Wasser durch die Offnung am Deckel hinzu, bis
der Teig richtig verarbeitet wird.
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Problem

Losung

Der Teig ist zu nass.

Geben Sie wahrend der Verarbeitung 1 Essloffel
Mehl durch die Offnung am Deckel hinzu, bis der
Teig richtig verarbeitet wird.

Die Antriebseinheit wéhrend der Verarbeitung
langsamer.

Die Menge der Lebensmittel ist moglicherwei-
se zu grof. Die besten Ergebnisse erzielen
Sie, wenn Sie die Lebensmittel vor der
Verarbeitung in kleine Stlicke schneiden.

Das Gerat vibriert wahrend der Verarbeitung.

Reinigen und trocknen Sie die GummifiiRe an
der Unterseite des Geréats. Achten Sie auch
darauf, dass die maximale Kapazitat nicht
Uberschritten wird. Wenden Sie sich andern-
falls an den Kundendienst.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,

entre las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-

nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre 0 en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

El aparato puede ser usado por personas con capacidades fisicas, sensoriales

0 mentales reducidas o por personas sin conocimientos o experiencia en el uso

del aparato a condicion de que dichas personas estén vigiladas o se les haya

facilitado instrucciones sobre cdmo usar el aparato de forma segura y hayan
comprendido los riesgos inherentes a su empleo.

8. Este aparato no debe ser utilizado por los nifios. Mantener el aparato y su cable
fuera del alcance de los nifios.

9. Los nifios no deben jugar con el aparato.

10.NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL
CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

11.INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

12.Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular
los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las cone-
xiones de alimentacion.

13.NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

14 ATENCION: COLOCAR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS. Antes
de quitar la tapa esperar a que la cuchilla esté completamente parada y desco-
nectar siempre el enchufe de alimentacién de la toma de corriente.

15.No dejar funcionar el aparato en vacio.
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16.No usar el aparato si la cuchilla esta dafada.

17.NO INTRODUCIR NUNCA INGREDIENTES, LiQUIDOS INCLUIDOS, QUE
SOBREPASEN EL LIMITE MAXIMO INDICADO EN EL RECIPIENTE.

18.No utilizar el aparato para triturar alimentos que tengan una excesiva consisten-
cia (por ejemplo: cubitos de hielo o carne con hueso).

19.No transportar el aparato con el recipiente montado, es decir, el asa del recipien-
te no tiene que servir para transportar el aparato.

20.Para evitar accidentes y dafios al aparato tener siempre las manos y utensilios
de cocina lejos de las cuchillas y de discos en movimiento.

21.Las cuchillas estan bien afiladas, manejarlas con cuidado. Cogerlas siempre por
la parte de plastico.

22.No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar siempre el prensa-ali-
mentos.

23.No quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el aparato esté en
marcha. Apagar el aparato, desconectar el enchufe de alimentacion de la toma
y utilizar siempre una espatula adecuada.

24.EL PRODUCTO HA SIDO DISENADO PARA QUE FUNCIONE SOLO Sl
EL RECIPIENTE Y LA CORRESPONDIENTE TAPA SE HAN MONTADO
CORRECTAMENTE. SI NO FUERA ASi, LLEVAR EL PRODUCTO A UN
CENTRO ASISTENCIA AUTORIZADO.

25.ANTES DE CUALQUIER OPERACION DENTRO DEL RECIPIENTE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE ALIMENTACION.

26.PREPARAR LA TAZA DE LA BATIDORA CON LOS ALIMENTOS QUE
SE DESEAN BATIR Y MONTARLA EN EL CUERPO MOTOR ANTES DE
CONECTAR EL ENCHUFE EN LA TOMA DE CORRIENTE.

27.No transportar el aparato agarrandolo por la taza montada, es decir que el asa
de la taza no debe utilizarse para transportar el aparato.

28.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

29.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.

30.Si el cable de alimentacion esta dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante
0 por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con califica-
cion similar, para prevenir cualquier riesgo.

31.El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
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que ser destinado a uso comercial o industrial.

32.Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EUC y EMC 2014/30/EU, vy el
reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto
con alimentos.

33.Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el
fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de su
empleo por parte del usuario.

34.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

35.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

36.No se asume ninguna responsabilidad por el uso incorrecto o por otros usos
distintos de los previstos en el presente manual.

37.Para prevenir accidentes y dafios, este aparato se debera utilizar exclusivamen-
te para el fin para el que fue concebido.

38.Guardar a mano este manual para consultas futuras. En caso de cesién de este
aparato a otras personas, incluir siempre estas instrucciones.

39.Este aparato esta disefiado para uso doméstico y para aplicaciones similares,
como:

- zona de cocina para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos laborales;

- turismos rurales;

- para su uso por parte de clientes de hoteles, moteles y otros tipos de alojamien-
to;

- en estructuras de tipo bed and breakfast.

40.Prestar especial atencion al manipular las cuchillas de corte afiladas, al vaciar la
taza y durante la limpieza.

41.Prestar atencion al verter liquido caliente en el robot o en la batidora ya que
podria salirse del aparato a causa de un chorro de vapor inesperado.

42 === Para la correcta eliminacion del producto de acuerdo con la Directiva
Europea 2012/19/CE, se ruega leer el pertinente folleto anexo al producto.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCCIONES
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DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1))

A Pomo de funcionamiento Q Tapdn de la tapa de la batidora

B Cuerpo motor R Batidora

C Espétula S Tapa de la batidora

D Soporte de cuchilla T Colador del exprimidor

E Cuchilla para triturar U Cono del exprimidor

F  Cuchilla para amasar V' Recipiente

G Presionador Z Cuchilla del molinillo para alimentos secos (si
H Disco para montar esta incluida)

| Portacuchilla X Contenedor del malinillo para alimentos secos
L Cuchilla para juliana (si esta incluido)

M Cuchilla para lonchas Y Cuchilla del molinillo multiusos (si esta incluida)
N Cuchilla para bastoncitos K Contenedor del molinillo multiusos (si estd
P Tapa incluido)

ATENCION

El aparato esté equipado con un dispositivo que impide su funcionamiento si la tapa (P) no esta bien
bloqueada o bien si la batidora (R) o el recipiente (V) no estan colocados correctamente.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

ATENCION: Antes de limpiar el aparato e instalar o quitar accesorios, asegurarse de que esté des-

conectado de la red eléctrica y de que el pomo de funcionamiento (A) esta en “0”.

- Antes de utilizar el aparato, limpiar todos los componentes que vayan a estar en contacto con
alimentos, usando un pafio con agua caliente y detergente delicado. Secar bien.

- Montar el soporte de cuchilla (D) en el perno central dentro del recipiente (V) (Fig. 2).

- Colocar el recipiente (V) sobre el cuerpo motor (B) y bloquearlo girandolo en el sentido de las
agujas del reloj de modo que la pestafia situada en la parte inferior del asa encaje perfectamente
en la ranura del cuerpo motor (Fig. 3).

Triturar, amasar o montar

- Si se desea utilizar el aparato con la funcion de picadora, montar la cuchilla de acero inoxidable
(E) en el soporte de cuchilla (D); de lo contrario, para amasar, montar la cuchilla de plastico (F)
alineando las ranuras internas de la base de la cuchilla con las muescas del soporte y presionan-
do hacia abajo (Fig. 4).

- Si se desea montar claras de huevo o nata, instalar el accesorio adecuado (H) en el soporte de
cuchilla (D) como se muestra en la Fig. 5.

ADVERTENCIA: Antes de procesar, asegurarse de que el recipiente (V) y el disco (H) estén com-

pletamente limpios de cualquier rastro de mantequilla 0 yema de huevo.

- Cortar los alimentos en trozos pequefios (1,5 x 1,5 ¢cm) y ponerlos en el recipiente (V) o, si se
desea amasar, introducir los ingredientes.

- Colocar la tapa (P) sobre el recipiente (V) y bloquearla girandola en el sentido de las agujas del
reloj para que la pestafia de la tapa encaje perfectamente en la ranura del asa del recipiente (Fig.
6).
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- Conectar el enchufe a una toma de corriente.

- Accionar el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla mediante el pomo de
funcionamiento (A). El aparato dispone de dos velocidades y funcionamiento por impulsos (Pulse).

ATENCION: Cuando se utiliza el aparato para amasar o montar, se recomienda comenzar con la

velocidad “1” y luego cambiar a la velocidad “2”. Cuando se utiliza para triturar, se recomienda selec-

cionar el funcionamiento por impulsos girando el pomo (A) en sentido contrario a las agujas del reloj

en la posicion “P”. El uso ideal se consigue pulsando repetidamente y por poco tiempo (2/3 segundos).

- Para obtener un compuesto fino y homogéneo, retirar el alimento de la pared del recipiente, si
fuese necesario, y empujarlo hacia el centro ayudandose con una espatula.

- Si durante el funcionamiento fuera necesario afiadir alimentos, utilizar el orificio presente en la
tapa (P). Empujar los alimentos introducidos con la ayuda del presionador (G) (Fig. 7).

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato, girar el pomo (A) y colocarlo en posicién “0”.

Tabla para preparacion de alimentos - Cuchilla para triturar (E)

Alimento Cantidad Peso Tiempo Velocidad
Cebolla 4 trozos sin piel 500 g 30-60 seg. aprox. | Vel.2/Pulse
Ajo Sin piel 500 ¢ 30-60 seg. aprox. | Vel. 2/ Pulse
Zanahorias | Max. 2x2 cm 500 ¢ 30-60 seg. aprox. | Vel. 2/ Pulse
Carne Méx. 2x2 c¢m sin hueso 500 g 30-60 seg. aprox. | Vel.2/Pulse
Tabla para preparacion de alimentos - Cuchilla para amasar (F)
Alimento Cantidad Peso Tiempo Velocidad
Harina / agua Harina 500 ¢
90 seg. aprox. Vel. 1
Agua 285¢
Masa para reposteria | Huevos 4
Margarina 2009
Azucar 200¢ 2 min. aprox. Vel. 1
Harina 200 ¢
Polvo de hornear 49
Tabla para preparacion de alimentos - Disco para montar (H)
Alimento Cantidad Tiempo Velocidad
Nata para montar 200 ml 1 min. aprox. Vel. maxima
Clara de huevo 4 huevos 2-5 min. aprox. Vel. maxima

Rebanar

ATENCION: Las cuchillas son afiladas, hay que manipularlas con cuidado.

- Insertar la cuchilla deseada, cuchilla para lonchas (M), cuchilla para cortar en juliana (L) o
cuchilla para bastoncitos (N) en el disco portacuchillas (I) de modo que su orificio delantero
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encaje en el perno central del disco. Bloquear la cuchilla presionandola ligeramente por la parte
trasera hasta que esté completamente bloqueada (Fig. 8).

Montar el disco portacuchillas completo (I) en el soporte de cuchilla (D), agarrandolo por el
perno central, con la cuchilla mirando hacia arriba (Fig. 9).

Colocar la tapa (S) sobre el recipiente (V) y proceder como se indica en el apartado “Triturar,
amasar o montar”.

Tabla para preparacion de alimentos

Alimento Cantidad Tiempo Velocidad
Cuchilla Cuchilla Cuchilla
para juliana | para lonchas | para baston-

citos
Zanahorias 500 g 1 min. aprox. Vel. 1 Vel. 1 -
Patatas 500 ¢ 1 min. aprox. Vel. 1 Vel. 1 Vel. 2
Calabacines 500 g 1 min. aprox. - Vel. 1 -
Puerro 500 g 1 min. aprox. - Vel. 1 -
Remolacha sin 500 ¢ 1 min. aprox. - Vel. 1 -
piel

INSTRUCCIONES DE USO DE LA BATIDORA

Colocar la batidora (R) en el cuerpo motor (B) y girarla en el sentido de las agujas del reloj hasta
que quede bloqueada de forma que las muescas de la batidora encajen perfectamente en las
correspondientes ranuras del cuerpo motor (Fig. 10).

Montar la tapa (S) en la batidora (R), y presionarla ligeramente hacia abajo hasta acoplarla com-
pletamente (Fig. 11).

Introducir los alimentos preparados previamente por el orificio presente en la tapa (S), sin superar
el nivel maximo indicado en la batidora (R), y luego colocar el tapon (Q) en la tapa (S) de forma
que las muescas del tapon encajen perfectamente en las correspondientes ranuras de la tapa
(Fig. 12).

Nota: El tapdn (Q) dispone de un medidor.

Accionar el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla mediante el pomo de fun-
cionamiento (A). El aparato dispone de dos velocidades y funcionamiento por impulsos (Pulse). El
aparato dispone también de funcionamiento por impulsos girando el pomo (A) en sentido contrario
a las agujas del reloj en la posicién “P”. El uso ideal se consigue pulsando repetidamente y por
poco tiempo (2/3 segundos)

Nota: Para frutas y verduras mas blandas (por ej.: platanos), comenzar a baja velocidad y luego
aumentar la velocidad segun sea necesario. Para frutas y verduras mas duras (por ejemplo, zana-
horias), usar la velocidad maxima.

Para obtener un resultado mas homogéneo, apagar el aparato, desconectar el enchufe de la toma
de corriente, retirar la tapa (S) y, con la ayuda de la espéatula de cocina (C) suministrada, mover
hacia el centro los alimentos depositados en la pared de la batidora (R) (Fig. 13).
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- Repetir las antedichas operaciones para procesar otras dosis de alimentos.

Nota: No introducir en la batidora mas de 300 g de frutas o verduras de pulpa dura a la vez.

Nota: Para evitar derramar liquido, no usar la batidora con mas de 1000 ml de sopa, purés y otros
liquidos.

ATENCION:

No utilizar el aparato para triturar alimentos demasiado duros (ejemplo: cubitos de hielo o
carne con huesos).

Las cuchillas son afiladas, hay que manipularlas con cuidado.

Retirar las protecciones de la cuchilla de acero inoxidable antes de su uso.

No introducir alimentos excediendo el nivel maximo indicado en el recipiente.
Asegurarse de haber bloqueado firmemente la tapa antes de poner en marcha el aparato.

No dejar en marcha el aparato por mas de 30 segundos seguidos. Esperar al menos 2 minutos
antes de volver a utilizarlo.

No retirar los alimentos de las paredes del recipiente o de la batidora mientras el aparato esté
en marcha. Apagar antes el aparato y desconectar el enchufe de alimentacion.

Para evitar accidentes y dafos al aparato, mantener siempre las manos y los enseres de
cocina lejos de las cuchillas y de los discos en movimiento.

No utilizar los dedos para retirar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el apa-
rato esté en marcha. Utilizar siempre una espatula de cocina.

No empujar nunca la comida en el orificio de la tapa con las manos. Utilizar siempre el pre-
sionador.

Colocar siempre la tapa antes de accionar la batidora.

Antes de batir liquidos tibios, retirar siempre el tapén de la tapa de la batidora. No introducir
nunca liquidos calientes en la batidora.

USO DEL ACCESORIO EXPRIMIDOR

- Colocar el recipiente (V) sobre el cuerpo motor (B) y bloquearlo girandolo en el sentido de las
agujas del reloj de modo que la pestafia situada en la parte inferior del asa encaje perfectamente
en la ranura del cuerpo motor.

- Montar el soporte de cuchilla (D) en el perno central dentro del recipiente (V).

- Colocar en el soporte de cuchilla (D) primero el colador del exprimidor (T) (Fig. 14) girandolo en
el sentido de las agujas del reloj hasta que se bloquee, y luego el cono (U) (Fig. 15).
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- Conectar el enchufe a una toma de corriente.
- Accionar el aparato seleccionando la velocidad minima.

USO DEL MOLINILLO PARA ALIMENTOS SECOS (Fig. 16B) - si esta

incluido

- Introducir los ingredientes en el contenedor del molinillo (X) hasta el nivel MAX.

Nota: La cantidad maxima que se puede introducir en el contenedor (H) es de 50 g de alimentos

secos durante un maximo de 30 segundos.

ATENCION:

Utilizar solo ingredientes secos.

- Cerrar enroscando en el sentido de las agujas del reloj la cuchilla del molinillo (Z) en el contenedor
(X) (Fig. 17).

- Colocar el molinillo ensamblado, bien cerrado, en el cuerpo motor (B) y girarlo en sentido de las
agujas del reloj hasta que esté completamente bloqueado (Fig. 18).

- Conectar el enchufe en la toma de corriente y, mediante el pomo de funcionamiento (A), selec-
cionar el funcionamiento por impulsos unas 2-3 veces para efectuar un primer triturado. Luego,
seleccionar “1” 0 “2” como velocidad de funcionamiento.

- Para retirar la cuchilla del contenedor, girarla en sentido contrario a las agujas del reloj y extraerla.

USO DEL MOLINILLO MULTIUSOS (Fig. 16A) - si esta incluido

- Introducir los ingredientes en el contenedor (K).

Nota: Llenar el contenedor (K) con ingredientes frescos hasta el nivel MAX (carne 75 g). No intro-

ducir liquidos.

- Cerrar enroscando en el sentido de las agujas del reloj el molinillo multiusos (Y) en el contenedor
(K) (Fig. 17).

- Colocar el molinillo ensamblado, bien cerrado, en el cuerpo motor (B) y girarlo en sentido de las
agujas del reloj hasta que esté completamente bloqueado (Fig. 18).

- Conectar el enchufe en la toma de corriente y, mediante el pomo de funcionamiento (A), selec-
cionar el funcionamiento por impulsos unas 2-3 veces para efectuar un primer triturado. Luego,
seleccionar “1” 0 “2” como velocidad de funcionamiento para ingredientes frescos.

- Parala carne: Comenzar con la velocidad 1 durante 2 segundos y la velocidad 2 durante 3 segun-
dos (tiempo maximo de funcionamiento: 5 segundos).

- Para retirar la cuchilla del contenedor, girarla en sentido contrario a las agujas del reloj y extraerla.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ATENCION: NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE NI EL CABLE
ELECTRICO EN AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, UTILIZAR UN PANO HUMEDO PARA SU
LIMPIEZA.

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL
ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O DE RETIRAR CADA
COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

ATENCION: Las cuchillas son afiladas; hay que manipularlas con cuidado.
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- Eliminar todos los accesorios utilizados, procediendo en sentido contrario al descrito anteriormen-
te para el montaje.

- Lavar todos los componentes que hayan estado en contacto con los alimentos. Se pueden lavar
a mano en agua caliente con detergentes neutros.

- Para la limpieza del cuerpo motor (B), utilizar un pafio ligeramente humedo.

ATENCION: Tras la limpieza, secar cada parte perfectamente antes de volverla a montar.

LOCALIZACION DE AVERIAS
Problema Solucion

El aparato no funciona Asegurarse de que el recipiente y la batidora
estén bien bloqueados en su posicién. Si el
motor sigue sin ponerse en marcha, comprobar
el cable de alimentacion y la toma de corriente.
De lo contrario, pdngase en contacto con el
Centro de Asistencia.

Las cuchillas no funcionan correctamente Antes de seguir procesando mas alimentos,
retirar cualquier residuo bloqueado por la
cuchilla.

El motor se ralentiza cuando se mezcla la La cantidad de masa podria exceder la capaci-

masa dad maxima.

La masa estad demasiado seca Durante el procesamiento, agregar agua a través

del conducto en la tapa, 1 cucharada a la vez,
hasta que la masa limpie el interior del recipiente.

La masa estd demasiado humeda Durante el procesamiento, agregar harina a través
del conducto en la tapa, 1 cucharada a la vez,
hasta que la masa limpie el interior del recipiente.

El motor se ralentiza durante el procesamiento | La cantidad de alimentos podria ser excesiva.
Para obtener el mejor resultado, cortar los
alimentos en trozos pequefios antes de proce-
sarlos.

El aparato vibra durante el procesamiento Limpiar y secar los pies de goma de la parte
inferior del aparato. Asegurarse asimismo de
que no se exceda la capacidad de carga maxi-
ma. De lo contrario, péngase en contacto con
el Centro de Asistencia.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.

Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua
rede eléctrica.

2. Nao deixar o aparelho ndo guardado quando estiver ligado a rede eléctrica;
desligue-o0 sempre apos 0 uso.

3. Nao colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

4. Durante a utilizagdo, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

5. Né&o deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Prestar atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

7. Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento do apa-
relho, desde que essas pessoas estejam sob supervisdo ou tenham recebido
instrucdes sobre a forma de utilizar o aparelho com seguranca e sobre 0s riscos
envolvidos na sua utilizag&o.

8. Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o seu
cabo fora do alcance das criangas.

9. As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

10.NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO
POR AGUA OU OUTROS LiQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

11.MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

12.Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentagéo.

13.NUNCA TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

14.ATENCAO: COLOQUE A LAMINA ANTES DOS ALIMENTOS. Antes de abrir a
tampa, espere que a lamina esteja completamente parada e retire sempre a ficha
de alimentacdo da tomada eléctrica.
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15.Nao deixe o aparelho funcionar em vazio.

16.Nao utilize o aparelho se a ldmina estiver danificada.

17.NAO COLOQUE OS INGREDIENTES, INCLUSIVE LiQUIDOS, ACIMA DO
LIMITE MAXIMO INDICADO NA TAGA.

18.Nao utilize o0 aparelho para picar alimentos de excessiva consisténcia (exemplo:
cubos de gelo ou carne com 0sso).

19.N&o transporte o aparelho segurando o aparelho pela taga, ou seja, a pega da
taca ndo deve ser usada para transportar o aparelho.

20.Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e 0s
utensilios de cozinha afastados das laminas e dos discos em movimento.

21.As laminas sdo muito afiadas. Tenha cuidado ao manusea-las. Segure-as sem-
pre pela parte de plastico.

22.Nunca introduza os alimentos com as maos. Use sempre o calcador.
23.N&o remova os alimentos das paredes da taga com o aparelho em funcionamen-
to. Desligue o aparelho, retire a ficha da tomada e use sempre uma espatula.
24.ESTE APARELHO FOI CONCEBIDO DE MANEIRA A FUNCIONAR SOMENTE
COM A TAGA E A TAMPA MONTADAS CORRECTAMENTE. NO CASO, LEVE
O APARELHO A UM CENTRO DE ASSISTENCIA AUTORIZADO.

25.ANTES DE INICIAR QUALQUER OPERACAO NO INTERIOR DA TAGA,
DESLIGUE A FICHA DA TOMADA ELECTRICA.

26.PREPARE O JARRO DO LIQUIDIFICADOR COM OS ALIMENTOS A BATER E
ENCAIXE-O NO CORPO DO MOTOR ANTES DE LIGAR A FICHA A TOMADA
ELETRICA.

27.Nao transporte o aparelho com o jarro montado, ou seja, a pega do jarro ndo
deve ser utilizada para transportar o aparelho.

28.Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

29.Nao utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados,
ou se o proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.

30.Se o cabo de alimentagédo estiver danificado, deverd ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer risco.

31.0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.

32.Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
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EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais
em contacto comos alimentos.

33.Eventuais modificagbes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

34.Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentacdo. Recomendamos também que
deixe indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, espe-
cialmente para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

35.0s elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

36.Nao é aceite qualquer responsabilidade por utilizagao indevida ou por utilizagdes
diferentes das especificadas neste folheto.

37.Para evitar acidentes e danos, utilize este aparelho apenas para o fim a que se
destina.

38.Guarde este folheto para futuras consultas. Quando passar este aparelho a
outra pessoa, inclua sempre estas instrucoes.

39.Este aparelho foi concebido para uso doméstico e aplicagdes semelhantes, tais
como:

- area de refeicdes para o pessoal de lojas, escritorios e outros locais de trabalho;

- turismo rural;

- para utilizagéo por clientes de hotéis, motéis e outros tipos de alojamento;

- em locais do tipo bed and breakfast.

40.Tenha especial cuidado ao manusear as laminas de corte afiadas, ao esvaziar o
jarro e ao limpar os componentes.

41.Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes no processador ou no liquidificador,
pois estes podem sair do aparelho devido a um jato subito de vapor.

42. === Para a eliminagdo correta do produto, em conformidade com a Diretiva
Europeia 2012/19/CE, leia o folheto que acompanha o produto.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

-50-



DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)

A Botéo de funcionamento Q Tampinha do liquidificador

B Corpo do motor R Jarro do liquidificador

C Espatula S Tampa do liquidificador

D Suporte da lamina T Espremedor de citrinos

E La&mina para picar U Cone do espremedor de citrinos

F Lamina para misturar/amassar V Taga

G Calcador Z Lamina do moinho para alimentos secos (se
H Disco para bater natas/claras presente)

| Portaaminas X Recipiente do moinho para alimentos secos (se
L Lamina para cortar em juliana (tiras finas) presente)

M  Lé&mina pra fatiar Y La&mina do moinho multiuso (se presente)

N La&mina para cortar em palitos (tiras grossas) K Recipiente do moinho multiuso (se presente)

P Tampa do processador

CUIDADO

O aparelho estd equipado com um dispositivo que impede o seu funcionamento se a tampa do

processador (P) ndo estiver corretamente fechada ou se o jarro (R) ou a taga (V) néo estiverem
corretamente colocados.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
CUIDADO: Antes de limpar o aparelho e de montar/desmontar os acessérios, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da tomada elétrica e que o botdo de funcionamento (A) esta na posicéo “0”.

Antes de utilizar o aparelho, limpe todos os componentes que entrardo em contacto com os ali-
mentos, utilizando um pano com &gua quente e detergente neutro. Seque bem.

Monte o suporte da lamina (D) no pino central no interior da taca (V) (Fig. 2).

Coloque a taga (V) sobre o corpo do motor (B) e bloqueie rodando-a no sentido dos ponteiros do
relégio, de modo a que a aba na parte inferior da pega se encaixe perfeitamente na ranhura do
corpo do motor (Fig. 3).

Picar, misturar/amassar ou bater

Se pretender utilizar o aparelho na fungéo de picadora, monte a l&mina de ago inoxidavel (E)
no suporte da lamina (D); caso contrario, monte a ldmina de plastico (F), fazendo coincidir as
ranhuras internas na base da lamina com os entalhes presentes no suporte e pressionando-a
para baixo (Fig. 4).

Se, por outro lado, desejar bater claras de ovo ou natas, monte o acessorio adequado (H) no
suporte da lamina (D), como mostra a Fig. 5.

AVISO: Antes de processar, certifique-se de que a taca (V) e o disco (H) estao perfeitamente limpos
de quaisquer vestigios de manteiga ou de gema.

Corte os alimentos em pedagos pequenos (1,5 x 1,5 ¢cm) e coloque-os na taga (V) ou, se preten-
der misturar, introduza os ingredientes.

Coloque a tampa do processador (P) sobre a taga (V) e feche, rodando-a no sentido dos ponteiros
do reldgio, de modo a que a aba da tampa se encaixe perfeitamente na ranhura presente na pega
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da taca (Fig. 6).

- Ligue a ficha de alimentagdo a uma tomada elétrica.

- Acione o aparelho selecionando a velocidade de rotagdo da lamina pelo botdo de funcionamento
(A). O aparelho esta equipado com duas velocidades e com funcionamento por impulsos (Pulse).

CUIDADO: Quando utilizar o aparelho para misturar, amassar ou bater, recomenda-se que comece
com a velocidade “1” e depois mude para a velocidade “2". Para picar, é aconselhavel selecionar o
funcionamento por impulsos, rodando o botédo (A) no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio até
a posicdo “P”. Para uma melhor utilizagdo, pressione repetidamente durante um periodo de tempo
muito curto (2/3 segundos).
- Para obter um picado fino € homogéneo, retire, se necessario, os alimentos da parede da taga e

aproxime-os do centro com a ajuda da espatula.
- Se for necessario adicionar alimentos durante o funcionamento, utilize o orificio da tampa do

processador (P). Empurre os alimentos com a ajuda do calcador (G) (Fig. 7).
- Para interromper o funcionamento do aparelho, rode o botao (A) para “0”.

Tabela de preparagdo dos alimentos — Lamina para picar (E)

Alimento Quantidade Peso Tempo Velocidade
Cebola 4 partes sem casca 500 g 30-60 seg. aprox. | Vel. 2/ Pulse
Alho Sem casca 500 g 30-60 seg. aprox. | Vel. 2/ Pulse
Cenoura Max. 2x2 cm 500 g 30-60 seg. aprox. | Vel. 2/ Pulse
Carne Méx. 2x2 cm sem 0ss0 500 g 30-60 seg. aprox. | Vel. 2/ Pulse
Tabela de preparagao dos alimentos - Lamina para misturar/amassar (F)
Alimento Quantidade Peso Tempo Velocidade
Farinha / agua Ifarlnha 500 g 90 seg. aprox. Vel. 1
Agua 285¢
Massa de bolo Ovos
Margarina 2009
Agucar 200¢ 2 min. aprox. Vel. 1
Farinha 200 g
Fermento em po 49q
Tabela de preparagdo dos alimentos - Disco para bater natas/claras (H)
Alimento Quantidade Tempo Velocidade
Natas 200 ml 1 min. aprox. Vel. maxima
Claras de ovo 4 ovos 2-5 min. aprox. Vel. maxima
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Fatiar

CUIDADO: As laminas séo afiadas, manuseie-as com cuidado.

- Monte a lamina segundo a receita: 1amina para fatiar (M), lamina para cortar em juliana (L) ou
|&mina para cortar em palitos (N), no disco porta-laminas (1), de modo a que o orificio frontal se
encaixe no pino central do disco. Bloqueie a lamina pressionando-a ligeiramente, na parte de
tras, até ficar completamente bloqueada (Fig. 8).

- Monte o disco porta-laminas completo (I) no suporte da Idmina (D), agarrando-0 pelo pino
central, com a lamina virada para cima (Fig. 9).

- Coloque a tampa do processador (P) sobre a taga (V) e proceda como descrito no paragrafo
“Cortar, misturar/amassar ou bater”.

Tabela de preparagado dos alimentos

Alimento Quantidade Tempo Velocidade

Lamina para | Lamina para | Lamina para

cortar em fatiar cortar em

juliana palitos

Cenoura 500 ¢ 1 min. aprox. Vel. 1 Vel. 1 -
Batata 500 ¢ 1 min. aprox. Vel. 1 Vel. 1 Vel. 2
Courgettes 500 ¢ 1 min. aprox. - Vel. 1 -
Alho-francés 500 g 1 min. aprox. - Vel. 1 -
Beterraba sem 500 ¢ 1 min. aprox. - Vel. 1 -
casca

UTILIZAGAO DO LIQUIDIFICADOR

- Coloque o jarro (R) sobre o corpo do motor (B) e rode-0 no sentido dos ponteiros do relégio até
encaixa-lo, de modo a que os entalhes presentes no jarro se encaixem perfeitamente nas ranhu-
ras correspondentes no corpo do motor (Fig. 10).

- Coloque a tampa do liquidificador (S) sobre o jarro (R) e pressione-a ligeiramente para baixo até
ficar completamente inserida (Fig. 11).

- Introduza os alimentos previamente preparados através do orificio da tampa do liquidificador (S),
sem ultrapassar o nivel méximo indicado no jarro (R), e depois coloque a tampinha (Q) sobre a
tampa do liquidificador (S) de modo a que os entalhes presentes na tampinha se encaixem per-
feitamente nas ranhuras da tampa (Fig. 12).

Nota: A tampinha (Q) vem com um doseador.

- Acione o aparelho selecionando a velocidade de rotagdo da lamina pelo botdo de funcionamento
(A). O aparelho esta equipado com duas velocidades e com funcionamento por impulsos (Pulse).
O funcionamento por impulsos também pode ser selecionado rodando o botéo de funcionamento
(A) no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio para a posi¢do “P”. A utilizago ideal é obtida
premindo repetidamente durante um periodo de tempo muito curto (2/3 seg.).

Nota: No caso de frutas e legumes mais macios (por exemplo, bananas), comece com uma veloci-

dade baixa e aumente a velocidade conforme necessario. Para frutas e legumes mais firmes (por
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exemplo, cenouras), utilize a velocidade maxima.

- Para obter um resultado mais homogéneo, desligue o aparelho, desligue a ficha da tomada
elétrica, retire a tampa do liquidificador (S) e, com a ajuda da espatula (C) fornecida, empurre os
alimentos depositados nas paredes do jarro (R) para o centro (Fig. 13).

- Repita 0s passos acima para processar outras cargas de alimentos.

Nota: Nao coloque no jarro mais de 300 g de frutas ou legumes duros de cada vez.

Nota: Para evitar a saida de liquidos, ndo utilize o liquidificador com mais de 1000 ml de sopa,

cremes e outros liquidos.

CUIDADO:

Nao utilize o aparelho para picar alimentos de consisténcia dura (por exemplo, cubos de gelo

ou carne com 0ss0).

As laminas sdo afiadas, por isso devem ser manuseadas com cuidado.
Retire as protegdes da lamina de ago inoxidavel antes da utilizagéo.

Nao introduza alimentos para além do nivel maximo indicado na taga.
Certifique-se de que a tampa esta bem fechada antes de utilizar o aparelho.

Nao utilize o aparelho durante mais de 30 segundos consecutivos. Aguarde pelo menos 2
minutos antes de voltar a utilizar o aparelho.

Nao retire os alimentos das paredes da taga ou do jarro enquanto o aparelho estiver a funcio-
nar. Desligue primeiro o aparelho e desligue a ficha da tomada.

Para evitar ferimentos e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios de
cozinha afastados das ldminas e discos em movimento.

Néo utilize os dedos para retirar os alimentos das paredes da taga enquanto o aparelho esti-
ver a funcionar. Utilize sempre uma espatula de cozinha adequada.

Nunca pressione os alimentos no orificio da tampa com as méaos. Utilize sempre o calcador
fornecido.

Coloque sempre a tampa antes de acionar o liquidificador.

Retire sempre a tampinha do liquidificador antes de bater liquidos mornos. Nunca coloque
liquidos quentes no liquidificador.
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UTILIZAGAO DO ESPREMEDOR DE CITRINOS

- Coloque a taga (V) sobre o corpo do motor (B) e bloqueie rodando-a no sentido dos ponteiros
do relégio, de modo a que a aba situada na parte inferior da pega se encaixe perfeitamente na
ranhura do corpo do motor.

- Monte o suporte da lamina (D) no pino central no interior da taga (V).

- Posicione no suporte da lamina (D), primeiro o espremedor de citrinos (T) (Fig. 14), rodando-o no
sentido dos ponteiros do relogio até encaixa-lo, e depois o cone (U) (Fig. 15).

- Ligue a ficha de alimentago a uma tomada elétrica.

- Acione o aparelho selecionando a velocidade minima.

UTILIZAGAO DO MOINHO PARA ALIMENTOS SECOS (Fig. 16B) - se

presente

- Coloque os ingredientes no recipiente do moinho (X) até ao nivel MAX.

Nota: A quantidade maxima a colocar no recipiente (X) é de 50 g de alimentos secos durante um

tempo maximo de 30 segundos.

IMPORTANTE:

Utilize apenas ingredientes secos.

- Rosqueie no sentido dos ponteiros do reldgio a Iamina do moinho (Z) no recipiente (X) (Fig. 17).

- Posicione 0 moinho montado, firmemente fechado, sobre o corpo do motor (B) e rode-0 no sen-
tido dos ponteiros do relogio até ficar completamente bloqueado (Fig. 18).

- Ligue a ficha na tomada de corrente e, pelo botdo de funcionamento (A), selecione o funciona-
mento por impulsos por 2 a 3 vezes para uma primeira moagem. Em seguida, selecione “1” ou
“2” como velocidade de funcionamento.

- Para retirar a 1amina do recipiente, rode-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio e
puxe-a para fora.

UTILIZACAO DO MOINHO MULTIUSO (Fig. 16A) - se presente

- Coloque os ingredientes no recipiente (K).

Nota: Encha o recipiente (K) com ingredientes frescos até ao nivel MAX. (care 75 g). Nao introduza

liquidos.

- Rosqueie no sentido dos ponteiros do relégio o moinho multiuso (Y) no recipiente (Fig. 17).

- Posicione 0 moinho montado, firmemente fechado, sobre o corpo do motor (B) e rode-0 no sen-
tido dos ponteiros do relogio até ficar completamente bloqueado (Fig. 18).

- Ligue a ficha na tomada de corrente e, pelo botdo de funcionamento (A), selecione o funciona-
mento por impulsos por 2 a 3 vezes para uma primeira moagem. Em seguida, selecione “1” ou
“2” como velocidade de funcionamento para os ingredientes frescos.

- Para as carnes: Comece com a velocidade 1 durante 2 segundos e passe para a velocidade 2
durante 3 segundos (tempo maximo de funcionamento 5 segundos).

- Para retirar a Iamina do recipiente, rode-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio e
puxe-a para fora.
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LIMPEZA E MANUTENGAO

CUIDADO: NUNCA MERGULHE O CORPO DO PRODUTO, A FICHA E O CABO ELETRICO EM

AGUA OU OUTROS LIQUIDOS. UTILIZE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA.

CUIDADO: MESMO QUANDO O APARELHO NAO ESTIVER A SER UTILIZADO, DESLIGUE-O

DA TOMADA ELETRICA ANTES DE MONTAR/DESMONTAR OS ACESSORIOS OU ANTES DE

O LIMPAR.

CUIDADO: As laminas sao afiadas; manuseie-as com cuidado.

- Retire todos os acessdrios usados, operando na ordem inversa do procedimento de montagem
descrito acima.

- Lave a méo, em agua morna e detergente neutro, todos os componentes que tenham estado em
contacto com alimentos.

- Utilize um pano ligeiramente hiimido para limpar o corpo do motor (B).

CUIDADO: Apos a limpeza, deixe secar bem todas as pecgas antes de as voltar a montar.

RESOLUGCAO DE PROBLEMAS
Problema Solugdo

O aparelho n&o funciona Certifique-se de que a taga e o jarro estéo
bem montados. Se 0 motor continuar a néo
arrancar, verifique o cabo de alimentagéo e a
tomada. Caso contrério, contacte o Servigo de
Assisténcia Técnica.

As laminas n&o funcionam corretamente Antes de processar mais alimentos, remova
sempre qualquer residuo preso na lamina.

O motor abranda quando se mistura a massa | A quantidade de massa pode exceder a capa-
cidade méaxima.

A massa esta demasiado seca Durante o processamento, adicione agua através
do canal na tampa, 1 colher de sopa de cada vez,
até a massa limpar o interior da taga.

A massa esta demasiado himida Durante o processamento, adicione farinha através
do canal na tampa, 1 colher de sopa de cada vez,
até a massa limpar o interior da taga.

O motor abranda durante o processamento A quantidade de alimentos pode ser demasia-
do grande. Para obter melhores resultados,
corte os alimentos em pedagos pequenos
antes de os processar.

O aparelho vibra durante o processamento Limpe e seque o0s pés de borracha na parte
inferior do aparelho. Certifique-se também
de que a capacidade de carga maxima nao
é ultrapassada. Caso contrério, contacte o
Servigo de Assisténcia Técnica.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-

gelen worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-

bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.

Dit apparaat mag worden gebruikt door mensen met beperkte fysieke, zintuig-

liike of mentale vermogens, of mensen zonder ervaring met en kennis van het

apparaat, mits deze personen worden gecontroleerd of ze de instructies hebben
ontvangen over het veilig gebruik van het apparaat en de risico’s die eraan zijn
verbonden.

8. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het apparaat en het
stroomsnoer buiten het bereik van kinderen.

9. Kinderen mogen niet met dit apparaat spelen.

10.DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER
NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

11.00K ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

12.Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraakt.

13.NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

14 ATTENTIE: STEEK EERST HET MES IN HET APPARAAT EN VERVOLGENS
DE ETENSWAREN. Voordat de deksel wordt verwijderd moet u de stekker uit
het stopcontact halen en controleren of het mes stilstaat.

15.Laat het apparaat niet leeg werken.

No ok ow
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16.Gebruik het apparaat niet als het mes beschadigd is.

17.NOOIT MEER INGREDIENTEN, VLOEISTOFFEN INBEGREPEN, IN DE KOM
STOPPEN DAN HET AANGEGEVEN MAXIMUM NIVEAU.

18.Gebruik het apparaat niet om te harde etenswaren fijn te hakken (bijvoorbeeld:
ijsblokjes of vlees met botten).

19.Het apparaat niet verplaatsen met de gemonteerde kom, dat wil zeggen dat het
handvat van de kom niet gebruikt mag worden om het apparaat te verplaatsen.

20.0m letsel en beschadigingen aan het apparaat te voorkomen houdt de handen
en keukengereedschappen altijd uit de buurt van de bewegende messen en
schijven.

21.De messen zijn scherp. Gebruik ze voorzichtig. Pak ze altijd vast bij het plastic
gedeelte.

22.Nooit de etenswaren met de handen in het apparaat stoppen. Gebruik altijd de
stamper.

23.De etenswaren niet van de komrand verwijderen als het apparaat in werking
staat. Zet het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact en gebruik altijd
de speciale spatel.

24 HET PRODUCT IS ONTWORPEN ZODAT HET ALLEEN WERKT ALS DE
KOM MET DE SPECIALE DEKSEL GOED GEMONTEERD IS. ALS DAT
NIET HET GEVAL IS, BRENG HET PRODUCT NAAR EEN GAUTORISEERD
ASSISTENTIECENTRUM.

25.VOORDAT HANDELINGEN UITGEVOERD WORDEN IN DE KOM MOET
ALTIJD DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT GEHAALD WORDEN.

26.DOE EERST DE INGREDIENTEN DIE U WENST TE MIXEN IN DE BEKER EN
MONTEER DAN DE BEKER OP HET MOTORGEDEELTE VOORDAT U DE
STEKKER IN HET STOPCONTACT STEEKT.

27.Gebruik de gemonteerde beker niet om het apparaat te verplaatsen; d.w.z. het
handvat van de beker dient niet om het apparaat te verplaatsen.

28.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

29.Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of
als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend
Geautoriseerd Assistentie Centrum.

30.Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de
Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door een
persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.
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31.Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

32.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

33.Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent
ziin goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,
tevens vervalt de gebruiksgarantie.

34.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

35.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

36.Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor verkeerd gebruik of gebruik voor
ander dan het in deze gebruiksaanwijzingen voorziene gebruik.

37.0m ongevallen en schade te voorkomen, mag u dit apparaat alleen gebruiken
voor het doel waarvoor het werd ontworpen en gemaak.

38.Houd deze gebruiksaanwijzingen bij de hand om het altijd te kunnen raadplegen.
Een apparaat dat aan derden wordt overgemaakt, moet altijd vergezeld zijn van
deze gebruiksaanwijzingen.

39.Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en soortgelijk gebruik zoals:

- in de keuken voor het winkelpersoneel of de werknemers of op andere werkplek-
ken;

- toeristische accommodaties;

- voor de klanten van hotels, motels en andere tijdelijke verblijfsplaatsen;

- in omgevingen zoals B&B’s.

40.Wees bijzonder voorzichtig met de scherpe messen, als u de beker leegmaakt
en reinigt.

41.Wees voorzichtig als u hete vloeistof in de robot of de blender giet want er kan
onverwacht hete stoom uit het apparaat komen.

42. == \/oOr de correcte verwerking van het afval van dit product in overeenstem-

ming met de Europese Richtlijn 2012/19/EU leest u het met het product meege-
leverde blad.
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BEWAAR DEZE GEBRUIKSAANWIJZINGEN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Afb. 1)

A Bedieningsknop Q Dop in het deksel van de blender

B Motorgedeelte R Blender

C Spatel S Deksel van de blender

D Messteun T Citruspersbeker

E Hakselmes U Citruspersvorm

F Kneedmes V' Beker

G Stamper Z Hakselmes voor droge ingrediénten (waar
H  Schijf om op te kloppen beschikbaar)

| Meshouder X Beker met hakselmes voor droge ingrediénten
L Mes voor julienne (waar beschikbaar)

M Mes om plakken te snijden Y Universeel hakselmes (waar beschikbaar)

N Mes voor reepjes K Beker hakselmes (waar beschikbaar)

P Deksel

OPGELET

Het apparaat heeft een systeem om de werking ervan te beletten als het deksel (P) niet goed ver-
grendeld is of als de blender (R) of de beker (V) niet goed zijn gemonteerd.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

OPGELET: Voordat u het apparaat reinigt en accessoires monteert of verwijdert, zorgt u ervoor dat

de stekker niet meer in het stopcontact zit en dat de bedieningsknop (A) op “0” staat.

- Voordat u het apparaat gebruikt, reinigt u alle componenten die in contact komen met de ingredi-
enten met een doek met warm water en een delicaat reinigingsproduct. Goed afdrogen.

- Monteer de messteun (D) op de pin in het midden van de beker (V) (Afb. 2).

- Zet de beker (V) op het motorgedeelte (B) en draai rechtsom om de beker te blokkeren zodat het
lipje aan de onderkant van het handvat perfect in de opening in het motorgedeelte klikt (Afb. 3).

Hakselen, kneden of opkloppen

- Als u het apparaat wilt gebruiken als alleshakker, monteert u het roestvast stalen mes (E) op de
messteun (D). Om deeg te kneden monteert u het plastic mes (F) en laat u de gleuven aan de
binnenkant onderaan op het mes samenvallen met de lipjes op de steun. Druk het mes naar onder
(Afb. 4).

- Als u daarentegen slagroom of eiwit wenst op te kloppen, monteert u het daarvoor bedoelde
accessoire (H) op de messteun (D) zoals u ziet op Afb. 5.

WAARSCHUWING: Voor de bewerking controleert u of de beker (V) en de schijf (H) perfect schoon

ziin en er geen sporen meer op zitten van boter of eidooier.

- Snijd de ingrediénten in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en doe ze in de beker (V) of doe de ingredi-
enten in de beker die u wenst te kneden.

- Doe het deksel (P) op de beker (V) en blokkeer het door het naar rechts te draaien zodat het lipje
op het deksel perfect in de opening in het handvat van de beker klikt (Afb. 6).
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- Steek de stekker in een stopcontact.

- Selecteer de draaisnelheid van het mes met de bedieningsknop (A) om het apparaat in te scha-
kelen. Het apparaat werkt met twee snelheden en heeft een pulsfunctie.

OPGELET: Als u het apparaat gebruikt om te kneden of op te kloppen, raden wij aan om te starten

met de snelheid “1” en daarna over te schakelen naar snelheid “2". Om te hakselen is de pulsfunctie

aangeraden. Draai hiervoor de knop (A) linksom in de stand “P”. Een optimaal gebruik van deze toets

voorziet dat de knop heel kort herhaaldelijk wordt gedraaid 2/3 sec.)

- Voor een fijn en glad mengsel haalt u alles wat tegen de wanden zit naar het midden van de beker
met behulp van een spatel.

- Als u ingrediénten moet toevoegen terwijl het apparaat werkt, gebruikt u hiervoor de opening in
het deksel (P). Duw de ingrediénten in de beker met de stamper (G) (Afb. 7).

- Om de werking van het apparaat te onderbreken gebruikt u de knop (A) en draait u die op “0".

Tabel ingrediénten - Hakselmes (E)

Type Hoeveelheid Gewicht Tijd Snelheid

Ui 4 stukken zonder schil 500 ¢ ongeveer 30-60 | Snelh. 2/ Puls
sec.

Knoflook Zonder schil 500 ¢ ongeveer 30-60 | Snelh. 2/ Puls
sec.

Wortels Max. 2x2 cm 500 ¢ ongeveer 30-60 | Snelh. 2/ Puls
sec.

Viees Max. 2x2 cm zonder been 500 g ongeveer 30-60 | Snelh. 2/ Puls
Sec.

Tabel ingrediénten - Kneedmes (F)

Type Hoeveelheid Gewicht Tijd Snelheid
Meel / water Meel 500 g
ongeveer 90 sec. Snelh. 1
Water 285¢
Beslag Eieren 4
Margarine 2009
Suiker 2009 Ongeveer 2 min. Snelh. 1
Meel 200¢g
Gist in poedervorm 4g

Tabel ingrediénten - Schijf om op te kloppen (H)

Type Hoeveelheid Tijd Snelheid
Slagroom 200 ml Ongeveer 1 min. Maximum snelh.
Eiwit 4 eieren ongeveer 2-5 min. | Maximum snelh.
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Plakken snijden
OPGELET: De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.
- Steek het gewenste mes, het mes om plakken te snijden (M), het mes om julienne te snijden

(L) of het mes om reepjes te snijden (N) op de meshouderschijf (I) zodat de opening vooraan
op de pen in het midden van de schijf past. Druk even op de achterkant van het mes om het te
volledig te blokkeren (Afb. 8).

- Monteer de volledige meshouderschijf (1) op de messteun (D). Pak hiervoor de pen in het mid-

den beet met het mes in de richting van de andere (Afb. 9).

- Zet het deksel (P) op de beker (V) en ga te werkt zoals beschreven in de paragraaf “Hakselen,

kneden of opkloppen”.

Tabel ingrediénten

Type Hoeveelheid Tijd Snelheid
Mes voor Mes om Mes voor
julienne plakken te reepjes
shijden
Wortels 500 g Ongeveer 1 Snelh. 1 Snelh. 1
min.
Aardappel 500 g Ongeveer 1 Snelh. 1 Snelh. 1 Snelh. 2
min.
Courgettes 500 g Ongeveer 1 - Snelh. 1
min.
Prei 500 g Ongeveer 1 - Snelh. 1
min.
Rode biet zon- 500 ¢g Ongeveer 1 - Snelh. 1
der schil min.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN VOOR DE BLENDER

Monteer de blender (R) op het motorgedeelte (B) en draai rechtsom totdat de lipjes van de de
blender perfect in de openingen in het motorgedeelte passen (Afb. 10).

Monteer het deksel (S) op de blender (R) en druk het even naar onder totdat het volledig geblok-
keerd is (Afb. 11).

Doe de al bereide ingrediénten in de blender via de opening in het deksel (S) zonder het maximum
te overschrijden dat op de blender is aangeduid (R). Doe dan de dop (Q) op het deksel (S) zodat
de lipjes op de dop perfect in de openingen in het deksel vallen (Afb. 12).

Opmerking: De dop (Q) is 0ok een maatbeker.

Selecteer de draaisnelheid van het mes met de bedieningsknop (A) om het apparaat in te schake-
len. Het apparaat werkt met twee snelheden en heeft een pulsfunctie. U kunt de pulsfunctie ook
selecteren door de knop (A) linksom te draaien en in de stand “P” te zetten. Een optimaal gebruik
voorziet dat de knop telkens heel even wordt gebruikt (2/3 sec.)

Opmerking: Voor zachte groenten en fruit (zoals bananen) start u met de lage snelheid en voert
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u die vervolgens op zoals vereist. Voor hardere groenten en fruit (zoals wortelties) gebruikt u de

hoogste snelheid.

- Voor een gelijkmatiger resultaat zet u het apparaat uit, haalt u de stekker uit het stopcontact,
verwijdert u het deksel (S) en brengt u met de meegeleverde keukenspatel (C) de inhoud die op
de zijwanden van de blender (R) zit, naar het midden (Afb. 13).

- Herhaal dit zo vaak als het nodig is voor de rest van de ingrediénten.

Opmerking: Vul de blender niet met meer dan 300 g harde groenten of fruit tegelijk.

Opmerking: Om geen vloeistof uit de blender te laten komen, vult u die met niet meer dan 1000 ml

soep, gekookte groenten of andere vloeistoffen.

OPGELET:

Gebruik het apparaat niet om te hard materiaal fijn te malen (zoals stukjes ijs of vlees met

been).

De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.

Verwijder de beschermingen die op het roestvast stalen mes zitten, voordat u het gebruikt.
Doe niet meer ingrediénten in de beker dan de maximum aanduiding op de beker zelf.
Controleer altijd of het deksel goed is geblokkeerd voordat u het apparaat aan zet.

Laat het apparaat niet langer dan 30 seconden ononderbroken werken. Wacht minstens 2
minuten voordat u het opnieuw gebruikt.

Verwijder de ingrediénten op de beker- of blenderwanden niet terwijl het apparaat aan staat.
Zet eerst het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

Houd uw handen en keukeninstrumenten altijd uit de buurt van de draaiende messen en
schijven om geen ongevallen en schade aan het apparaat te veroorzaken.

Gebruik nooit uw vingers om het mengsel van de wanden te verwijderen terwijl het apparaat
aan staat. Gebruik hiervoor altijd een keukenspatel.

Duw de ingrediénten nooit in de opening in het deksel met uw handen. Gebruik altijd de
stamper.

Monteer altijd het deksel voordat u de blender inschakelt.

Voordat u lauwe vloeistoffen blendert, verwijdert u altijd de dop uit het deksel op de blender.
Vul de blender nooit met hete vloeistoffen.
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GEBRUIK VAN DE CITRUSPERS
- Zet de beker (V) op het motorgedeelte (B) en draai rechtsom om de beker te blokkeren zodat het
lipje aan de onderkant van het handvat perfect in de opening in het motorgedeelte klikt.

- Monteer de messteun (D) op de pin in het midden van de beker (V).

- Zet op de messteun (D) eerst de citruspers (T) (Afb. 14). Draai de citruspers naar rechts totdat hij
geblokkeerd is en zet dan de citrusvorm (U) erop (Afb. 15).

- Steek de stekker in een stopcontact.

- Zet het apparaat aan op de laagste snelheid.

GEBRUIK VAN HET HAKSELMES VOOR DROGE INGREDIENTEN

(Afb. 16B) - waar beschikbaar

- Doe de ingrediénten in de beker met het hakselmes (X) tot aan de MAX aanduiding.

opm.: De maximum hoeveelheid droge ingrediénten die u in de beker (X) mag doen, is 50 g, voor

een maximum hakseltijd van 30 seconden.

OPGELET:

Gebruik alleen droge ingrediénten.

- Draai het hakselmes (Z) rechtsom op de beker (X) (Afb. 17).

- Plaats de geassembleerde en stevig vastgeschroefde hakselaar op het motorgedeelte (B) en
draai rechtsom totdat de hakselaar volledig geblokkeerd is (Afb. 18).

- Steek de stekker in het stopcontact en selecteer met de bedieningsknop (A) 2-3 keer de pulsfunc-
tie om een eerste keer te malen. Selecteer vervolgens “1” of “2” als draaisnelheid.

- Om het mes uit de beker te verwijderen, draait u het er linksom uit.

GEBRUIK VAN DE UNIVERSELE HAKSELAAR (Afb. 16A) -waar

beschikbaar

- Doe de ingrediénten in de beker (K).

opm.: Vul de beker (K) met verse ingrediénten tot aan de MAX aanduiding (75 g viees). Vul de beker

niet met vioeistof.

- Draai de universele hakselaar rechtsom (Y) op de beker (K) om hem te sluiten (Afb. 17).

- Plaats de geassembleerde en stevig vastgeschroefde hakselaar op het motorgedeelte (B) en
draai rechtsom totdat de hakselaar volledig geblokkeerd is (Afb. 18).

- Steek de stekker in het stopcontact en selecteer met de bedieningsknop (A) 2-3 keer de pulsfunc-
tie om een eerste keer te malen. Selecteer vervolgens “1” of “2” als draaisnelheid voor de verse
ingrediénten.

- Voor het vlees: Start met de snelheid 1, 2 seconden en dan de snelheid 2, 3 seconden (maximum
werkingstijd 5 seconden).

- Om het mes uit de beker te verwijderen, draait u het er linksom uit.

REINIGING EN ONDERHOUD

OPGELET: DOMPEL DE BODY VAN HET PRODUCT, DE STEKKER EN HET STROOMSNOER

NOOIT ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN, MAAR MAAK ZE SCHOON MET EEN

VOCHTIGE DOEK.

OPGELET: OOK ALS HET APPARAAT NIET WERKT, HAALT U DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT
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OF MONTEERT OF HET REINIGT.

OPGELET: De messen zijn scherp; wees er voorzichtig mee.

- Verwijder alle gebruikte accessoires op de andersomme manier die is beschreven om ze te mon-
teren.

- Was alle componenten die in aanraking zijn gekomen met ingrediénten. U kunt ze wassen met
warm water en een neutraal vaatwasproduct.

- Maak het motorgedeelte (B) schoon met een lichtjes bevochtigde doek.

OPGELET: Laat na het reinigen alle onderdelen perfect drogen voordat u ze opnieuw monteert.

PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN
Probleem Oplossing

Het apparaat werkt niet Zorg ervoor dat de beker en de blender stevig
geblokkeerd zijn op het apparaat. Als de motor
niet wil starten, controleer dan het stroomsnoer
en het stopcontact. Raadpleeg in het andere
geval de Technische Assistentie.

Messen werken niet zoals het hoort Voordat u met andere ingrediénten werkt,
moet u altijd eventuele resten verwijderen die
geblokkeerd zijn door het mes.

De motor begint trager te draaien tijdens het Hoeveelheid deeg waarschijnlijk groter dan de
kneden maximaal toegestane hoeveelheid.

Deeg is te droog Voeg tijdens het kneden water toe via de opening
in het deksel, 1 lepel tegelijk, totdat het deeg
loskomt van de bekerwanden.

Deeg is te nat Voeg tijdens het kneden meel toe via de opening
in het deksel, 1 lepel tegelijk, totdat het deeg
loskomt van de bekerwanden.

De motor begint trager te draaien Waarschijnlijk te veel ingrediénten gebruikt.
Voor een optimaal resultaat snijdt de ingredién-
ten eerst in kleine stukjes.

Het apparaat trilt Was en droog de rubberen pootjes onder het
apparaat. Controleer ook of u de maximale
vulhoeveelheid niet heeft overschreden.
Raadpleeg in het andere geval de Technische
Assistentie.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.

Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt andet:

1. Veer sikker pa at apparatets spaending svarer til den der findes i dit elnet.

2. Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er tilsluttet elnettet; frakobl det efter
hvert brug.

3. Stil ikke apparatet ovenpa eller i naerheden af varmekilder.

4. Apparatet skal, nar det anvendes, stilles pa en vandret flade, der er stabil og
godt belyst.

5. Udszet ikke apparatet for vejrmaessige pavirkninger (regn, sol, osv.).

Serg for at el-ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.

7. Apparatet ma anvendes af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller der ingen erfaring og kendskab har til apparatet, safremt de
overvages og de har faet indlzering i, hvorledes apparatet anvendes under sikre
forhold, og hvilke farer der medfelger bruget af det.

8. Apparatet ma ikke anvendes af bgrn. Hold apparatet og dets ledning fiernt fra
barns raekkevidde.

9. Barn ma ikke bruge apparatet til deres leg.

10.DYP ALDRIG PRODUKTENHEDEN, STIKKET OG EL-LEDNINGEN | VAND
ELLER ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENG@RING.

11.TREK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET
IKKE BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE,
ELLER INDEN DU G@R APPARATET RENT.

12.Veer altid sikker pa at have godt terre haender inden du bruger eller justerer
knapperne der findes pa apparatet, eller inden du rgrer ved stikket og stregmfor-
syningselementerne.

13.RGR ALDRIG VED DELE | BEVAGELSE.

14 BEMARK: SAT KNIVENHEDEN | INDEN FODEVARERNE. Inden man fjerner
laget, skal man vente til at knivenheden star fuldsteendigt stille, og treek altid
stikket ud af stikkontakten.

15.Lad ikke apparatet fungere tomt.

16.Brug ikke apparatet, hvis knivenheden er beskadiget.

17.1SET ALDRIG INGREDIENSER, HERUNDER VASKER, UDOVER DEN
MAKSIMALE GR/ANSE, DER ER ANGIVET PA SKALEN.

18.Brug ikke apparatet til at hakke madvarer med for kraftig konsistens (eksempel:
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isterninger eller kad med ben).

19.Flyt ikke apparatet via den pamonterede skal, eller rettere, skalens handtag ma
ikke anvendes til apparatets flytning.

20.For at undgéa ulykker og skader pa apparatet, skal man altid holde haender og
kokkenudstyr fiernt fra knivenheden og skiver i beveegelse.

21.Knivenheden er skarp. Handtér den med forsigtighed.

22.Tilseet aldrig fedevarer med haenderne. Man skal altid benytte madpresseren.

23.Fjern ikke madvarerne fra skalens vaegge, mens apparatet er i funktion. Sluk
apparatet, treek stikket ud af stikkontakten og brug altid den medleverede dejs-
kraber.

24 PRODUKTET ER DESIGNET SALEDES, AT DET KUN FUNGERER, HVIS
SKALEN OG DENNES LAG ER KORREKT ISATTE. SAFREMT DETTE
IKKE FOREKOMMER, SKAL MAN BRINGE PRODUKTET HEN TIL ET
AUTORISERET ASSISTANCECENTER.

25.TRAK ALTID STIKKET UD, INDEN ENHVER HANDLING | SKALEN.

26.FORBERED BLENDERENS KANDE MED DE ELEMENTER MAN VIL BLENDE,
OG SAT DEN DEREFTER PA MOTORENHEDEN, INDEN DU SATTER
STIKKET | STIKKONTAKTEN.

27 Flyt ikke apparatet via den monterede kande, eller rettere, kandens handtag ma
ikke bruges til at flytte apparatet med.

28.For at treekke stikket ud, skal man tage direkte om det og treekke det ud af stik-
kontakten pa vaeggen. Traek det aldrig ud ved at hive det i ledningen.

29.Brug ikke apparatet hvis el-ledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis
selve apparatet er defekt; i dette tilfeelde skal det bringes til det naermeste
Autoriserede Assistancecenter.

30.Hvis stramledningen er beskadiget, skal den skiftes ud af fabrikanten eller af en
af dennes tekniske assistanceservice, eller under alle omsteendigheder af en
person med lignende kvalifikationer, saledes at enhver risiko forhindres.

31.Apparatet er UDELUKKENDE beregnet til HUSHOLDNINGSBRUG og ma ikke
anvendes til kommercielt eller industrielt formal.

32.Apparatet er i overensstemmelse med direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/EU,
og med Forordning (EF) nr. 1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer i kontakt
med fadevarer.

33.Eventuelle endringer pa produktet, der ikke udtrykkeligt er autoriserede af fabri-
kanten, kunne medfare forfald af de sikkerhedsmaessige forhold og af garantien
for brugeren.
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34.Safremt man gnsker at bortskaffe apparatet som affald, anbefales det at gare
dette ubrugeligt ved at skeere el-ledningen over. Derudover anbefales det ogsa
at uskadeliggere de dele af apparatet der kunne udgere en fare, iser for barn
der kunne bruge apparatet til deres lege.

35.Emballageelementer ma ikke efterlades indenfor barns reekkevidde, eftersom de
udger en potentiel farekilde.

36.Vi patager os intet ansvar for forkert anvendelse eller andre brug end dem, der
er beskrevet i denne brugervejledning.

37.For at undga ulykker og skader, ma man udelukkende anvende apparatet til det
formal det er beregnet til.

38.Hold brugervejledningen tilgaengelig til senere brug. | tilfeelde hvor apparatet
gives videre til andre personer, skal disse vejledninger altid vedlaegges.

39.Apparatet er designet til hjemligt eller lignende brug, sasom:

- madlavningsomrade til butikspersonale, kontorer eller andre arbejdsmaessige
omrader;

- bondegardsferiesteder;

- il brug pa hoteller, moteller eller andre indlogeringsfaciliteter;

- i miljger som blandt andet bed & breakfast.

40.Veer yderst forsigtig ved handtering af de skarpe knivenheder, temning af kanden
0g rengaring.

41.Veer forsigtig nar du heelder varme vaesker i foodprocessoren eller i blenderen,
eftersom de kunne komme ud af apparatet pga. den pludselige dampstrale.

42. === For en korrekt bortskaffelse i henhold til Europadirektivet 2012/19/EU,
bedes man lzese sedlen der er vedlagt produktet.

GEM VEJLEDNINGERNE
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BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig. 1)

A Betjeningsknap R Blender

B Motorenhed S Lég til blender

C Dejskraber T Skal il citruspresser

D Knivenhedsstgtte U Kegle il citruspresser

E Knivenhed til hakning vV Skal

F Knivenhed til gltning Z  Knivenhed til kveern il tarre madvarer (hvor den
G Madpresser er tilgeengelig)

H Piskeskive X Beholder til kveern il tarre madvarer (hvor den
| Knivenhedsholder er tilgeengelig)

L Snitteskive il julienne Y Multifunktionel knivenhed til kvaern (hvor den er
M Snitteskive il snitning tilgeengelig)

N Snitteskive til sma staenger K Beholder til multifunktionel kveern (hvor den er
P Lag tilgeengelig)

Q Prop til blenderlag

BEMARK

Apparatet er udstyret med en anordning der forhindrer funktion, hvis laget (P) ikke er korrekt last,
eller blenderen (R) eller skalen (V) ikke er korrekt isatte.

BRUGERVEJLEDNINGER
BEMARK: Inden apparatet renggres og installeres, eller inden tilbehgret fiernes, skal man sikre sig,
at det er frakoblet stram, og at betjeningsknappen (A) befinder sig pa “0”.

Prima dell'uso pulire tutti i componenti che verranno a contatto con alimenti, usando un panno con
acqua calda e detersivo delicato. Asciugare bene.

Inden brug skal alle komponenter, som kommer i bergring med madvarerne, rengares ved brug af
en klud med varmt vand og en sart opvaskemiddel. Tar grundigt.

Montér knivenhedsholderen (D) pa den midterste tap inde i skélen (V) (Fig. 2).

Placér skalen (V) pa motorenheden (B) og l&s den, ved at dreje den med uret, saledes den lille
vinge der findes pa handtagets nedre del, kommer til at passe perfekt i revnen pa motorenheden
(Fig. 3).

Hakke, alte eller piske

Hvis man gnsker at bruge apparatet med hakkefunktion, skal man montere knivenheden i rustfrit
stal (E) pa knivenhedsholderen (D), og man skal montere plastikknivenheden (F) til &ltning, ved
at lade de to indre revner pa knivenhedens indre del, passe sammen med hakkene, der findes pa
stetten og trykke den nedad (Fig. 4).

Hvis man i stedet for @nsker at piske &ggehvide eller flade, skal man installere det dertil bestemte
tilbeher (H) pa knivenhedens stette (D), som vist i Fig. 5.

ADVARSEL.: Inden bearbejdning skal man sikre sig, at skalen (V) og skiven (H) er perfekt rene for
smgr- eller eeggeblommerester.

Skeer maden i sma stykker (1,5 x 1,5 cm) og kom disse i skalen (V), eller kom ingredienserne i,
hvis man vil elte.
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- Kom lag (P) pa skalen (V) og las dette, ved at dreje det med uret, saledes at vingen, der findes pa
laget klikkes perfekt fast i revnen, der findes pa skalens lag (Fig. 6).

- Seet stikket i en stikkontakt.

- Seet apparatet i gang, ved at vaelge knivenhedens drejningshastighed vha. betjeningsknappen (A).
Apparatet er udstyret med to hastigheder og impulsfunktion (Pulse).

BEMARK: Nar man bruger apparatet il eltning eller piskning, anbefales det at starte med hastighed

“1” og derefter ga videre til hastighed “2”. Nar det anvendes til hakning, anbefales det at veelge impuls-

funktion, ved at dreje knappen (A) mod uret til position “P”. Man far det optimale brug, ved at trykke

meget kort (2/3 sek.) gentagne gange.
- For at fa en fin og ensartet hakning skal man, hvis ngdvendigt, fierne maden fra skélens veeg, og
komme den ind mod midten, ved hjeelp af en dejskraber.

- Hvis det bliver ngdvendigt at tilseette flere ingredienser under bearbejdning, skal dette gares gen-
nem hullet der findes pa laget (P). Skub den isatte mad vha. madpresseren (G) (Fig. 7).

- For at afbryde apparatets funktion, skal man dreje knappen (A) og stille den pa “0”.

Tabel til madtilberedning — Knivenhed til hakning (E)

Mad Mangde Vaegt Tid Hastighed

Lag 4 stykker uden skreel 500 g 30-60 sek. cirka | Hast. 2/ Pulse
Hvidlgg Uden skal 500 g 30-60 sek. cirka | Hast. 2/ Pulse
Gulerod Max 2x2 cm 500 g 30-60 sek. cirka | Hast. 2/ pulse
Kaed Max 2x2 cm uden ben 500 g 30-60 sek. cirka | Hast. 2/ Pulse

Tabel til madtilberedning - Knivenhed til @ltning (F)

Mad Mangde Vagt Tid Hastighed
Mel / vand Mel 500 g )
90 sek. cirka Hast. 1
Vand 285¢
Dej til kager g 4
Margarine 2009
Sukker 200¢ 2 min. cirka Hast. 1
Mel 200 g
Bagepulver 49

Tabel til madtilberedning - Skive til piskning (H)

Mad Mangde Tid Hastighed
Piskeflade 200 ml 1 min. cirka Maks. hast.
AEggehvide 4 =g 2-5 min. cirka Maks. hast.
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Snitte

BEMZAERK: Knivenhederne er skarpe, handtér dem med forsigtighed.

- Iseet dén knivenhed man @nsker, snitteskiven til snitning (M), snitteskive til julienne-skeering (L)
eller snitteskiven til sma steenger (N) pa knivenhedsholderen (1), séledes at dens forreste hul
fastseettes pa skivens midtertap. Blokér knivenheden, ved at trykke den let pa den bagerste del,
indtil den fastlases helt (Fig. 8).

- Montér knivenhedsholderen (1) udstyret med knivenhedsstatten (D), ved at tage den fra midter-
tappen, med knivenheden nedadvendt (Fig. 9).

- Leeg laget (P) pa skalen (V), og fortseet som vist i afsnittet “Hakke, zlte eller piske”.

Tabel til madtilberedning

Mad Mangde Tid Hastighed
Snitteskive | Snitteskive | Snitteskive
til julienne | til snitning | til sma sten-
ger
Gulerod 500 ¢ 1 min. cirka Hast. 1 Hast. 1 -
Kartoffel 500 ¢ 1 min. cirka Hast. 1 Hast. 1 Hast. 2
Squash 500 ¢ 1 min. cirka - Hast. 1 -
Porre 500 ¢ 1 min. cirka - Hast. 1 -
Radbede uden 500 ¢ 1 min. cirka - Hast. 1 -
skreel

VEJLEDNING TIL BRUG AF BLENDER
- Kom blenderen (R) pa motorenheden (B), og drej den med uret, indtil den klikkes fast, saledes at
hakkene der findes pa blenderen, passer perfekt i motorenhedens sma huller til dette formal (Fig. 10).

- Montér laget (S) pa blenderen (R), og tryk den forsigtigt nedad, indtil den iszettes (Fig. 11).

- Iseet den forinden tilberedte mad gennem hullet, der findes pa laget (S), uden at overskride det
maksimale niveau, der er angivet pa blenderen (R), og seet derefter proppen (Q) pa laget (S),
saledes hakkene der findes pa proppen passer perfekt i lagets sma huller til dette formal (Fig. 12).

Obs.: Proppen (Q) er ogsa udstyret med maleenhed.

- Seet apparatet i gang, ved at veelge knivenhedens drejningshastighed vha. betjeningsknappen (A).
Apparatet er udstyret med to hastigheder og impulsfunktion (Pulse). Man kan veelge impulsfunk-
tion, ved at dreje knappen (A) mod uret til position “P”. Det optimale brug fas, hvis man gentagne
gange trykker i meget kort tid (2/3 sek.)

Obs.: For hvad der angar lidt blgdere frugt og grent (som for eksempel bananer), skal man starte

med en lav hastighed, og derefter @ge denne, alt efter behov. For hvad der angar frugt og grent med

lidt hardere konsistens (som for eksempel guleradder), skal man bruge den maksimale hastighed.

- For at opna et mere ensartet resultat, skal man slukke apparatet, treekke stikket ud af stikkon-
takten, fierne laget (S) og vha. den medleverede dejskraber (C), skubbe maden, som er endt pa
blenderens veeg (R), ind mod midten (Fig. 13).

- Gentag ovenstaende handlinger, for at bearbejde flere madmaengder.
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Obs.: Iszet aldrig mere end 300 g frugt eller harde grentsager ad gangen i blenderen.

Obs.: For at forhindre veeskeudslip, m& man ikke bruge blenderen med mere end 1000 ml supper,
cremer eller andre vaesker.

BEMARK:

Brug ikke apparatet til at hakke mad, der har en for kraftig konsistens (eksempel: isterninger
eller kad med ben).

Knivenheden er skarp, handtér den med forsigtighed.

Fjern knivenhedens beskyttelser i rustfrit stal, inden brug.

Kom ikke mad i udover det maksimale niveau, der er vist pa skalen.

Veer sikker pa, at have last laget grundigt, inden apparatet settes i gang.

Lad ikke apparatet fungere i mere end 30 sammenhangende sekunder. Vent mindst 2 minut-
ter, inden man fortseetter med endnu et brug.

Fjern aldrig maden fra skalens vaeg eller fra blenderen, mens apparatet er i gang. Sluk forst
apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten.

For at undga ulykker og skader pa apparatet, skal man altid holde hander og kekkenudstyr
fiernt fra knivenheder og skiver i bevagelse.

Brug ikke fingrene til at fierne maden fra skalens veeg, mens apparatet er i funktion. Brug altid
den dertil bestemt dejskraber.

Pres aldrig maden gennem lagets hul med haenderne. Benyt altid madpresseren.
Kom altid laget pa, inden blenderen startes.

Inden lunkne vaesker blendes, skal man altid fierne proppen pa blenderlaget. Kom aldrig
varme vasker i blenderen.

BRUG AF CITRUSPRESSER-TILBEHOR

- Anbring skalen (V) pa motorenheden (B) og fastlas den, ved at dreje den med uret, sdledes at den
lile vinge, der findes pa handtagets nedre del, klikkes perfekt fast i revnen pa motorenheden.

- Montér knivenhedsholderen (D) pa midtertappen inde i skalen (V).

- Placér farst citruspresserskalen (T) (Fig. 14,) ved at dreje den med uret indtil den fastidses, og
derefter keglen (U) (Fig. 15) pa knivenhedsholderen (D).

- Seet stikket i en stikkontakt.

- Seet apparatet i gang, ved at vaelge den minimale hastighed.
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BRUG AF KVAERNEN TIL TOR MAD (Fig. 16B) - hvor den er tilgaen-

gelig

- Kom alle ingredienser i kvaernens beholder (X), kun op til MAX niveau.

Obs.: Den maksimale maengde man ma komme i beholderen (X) er 50 g ter mad, i en maksimal tid

pa 30 sekunder.

BEMAERK:

Brug kun terre ingredienser.

- Luk, ved at dreje knivenheden pé kvaernen (Z) med uret pa beholderen (X) (Fig. 17).

- Placér den samlede kvaern, godt fastlast pa motorenheden (B) og drej den med uret, indtil den
fuldsteendigt lases (Fig. 18).

- Seet stikket i stikkontakten, og via betjeningsknappen (A) skal man veelge impulsfunktion 2-3
gange, for at fa den farste hakning. Veelg derefter “1” eller “2” som funktionshastighed.

- For at fierne knivenheden fra beholderen, skal man dreje den mod uret og traekke den ud.

BRUG AF MULTIFUNKTIONEL KVZARN (Fig. 16A) - hvor den er til-

gaengelig

- Kom ingredienserne i beholderen (K).

Obs.: Fyld beholderen (K) med friske ingredienser, og kun op til MAX niveau (ked 75 g). Tilseet ikke

vaesker.

- Luk, ved at dreje den multifunktionelle kvaern (Y) med uret pa beholderen (K) (Fig. 17).

- Placér den samlede kvaern, godt fastlast pad motorenheden (B) og drej den med uret, indtil den
fuldsteendigt lases (Fig. 18).

- Seet stikket i stikkontakten, og via betjeningsknappen (A) skal man veelge impulsfunktion 2-3
gange, for at fa den farste hakning. Veelg derefter “1” eller “2” som funktionshastighed til de friske
ingredienser.

- Til ked: Start med hastighed 1i 2 sekunder og hastighed 2 i 3 sekunder (maksimalt 5 sekunders
funktionstid).

- For at fierne knivenheden fra beholderen, skal man dreje den mod uret og traekke den ud.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

BEMARK: DYP ALDRIG PRODUKTENHEDEN, STIKKET OG EL-LEDNINGEN | VAND ELLER

ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENG@RING.

BEMARK: TREK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE

BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R

APPARATET RENT.

BEMARK: Knivenhederne er skarpe, handtér dem med forsigtighed.

- Fjern alt udstyr der er blevet anvendt, ved at handle i omvendt reekkefalge, end det er beskrevet
til samlingen.

- Skyl alle komponenter der har veeret i bergring med fedevarerne, de kan opvaskes i handen med
varmt vand med en smule neutral opvaskemiddel.

- Brug en let fugtig klud til rengering af motorenheden (B).

BEMZARK: Efter renggaringen, skal man lade alle dele tarre perfekt, inden de genmonteres.
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FEJLFINDING

Problem

Lasning

Apparatet virker ikke

Veer sikker pa, at skalen og blenderen er godt
fastlaste pa deres plads. Hvis motoren fortsat
ikke starter, skal man kontrollere el-ledningen
og stikkontakten. Ellers skal man henvende sig
til Assistancecentret.

Knivenhederne fungerer ikke korrekt

Inden der bearbejdes flere madvarer, skal man
altid fierne eventuelle rester, der er fastlaste af
knivenheden.

Motoren bliver langsommere, nar den rgrer
dejen

Dejmaengden kunne eventuelt overskride den
maksimale kapacitet.

Dejen er for tar

Under bearbejdning skal man tilszette vand
gennem hullet pa laget, 1 ske ad gangen, indtil
dejen rengar skalen indvendigt.

Dejen er for fugtig

Under bearbejdning skal man tilseette mel gen-
nem lagets hul, 1 ske ad gangen, indtil dejen
renger hele skalen indvendigt.

Motoren bliver langsommere under bear-
bejdning

Mengden af madvarer kunne veere for stor.
For at opna et bedre resultat, skal man skeere
madvarerne i sma stykker, inden de bear-
bejdes.

Apparatet vibrerer under bearbejdning

Renger og ter de sma gummifedder pa
apparatets nedre del. Veer derudover sikker
pa, at der den maksimale lastekapacitet ikke
overskrides. Ellers skal man henvende sig il
Assistancecentret.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MNPIN TH XPHZH.

Ortav xpnoiyotoleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG Eival avaykaio va AauBAavete TIG KaTaA-

AnAEG TIPOQUAAEEIG, HETAEU TwV OTTOIWV:

1. ZIyoupeuTeite 0TI N NAEKTPIKA TAOT TNG GUOKEUAG QVTIOTOIXEI OE EKEIVN TOU NAE-
KTPIKOU 0OG BIKTUOU.

2. Mnv o@rvete a@UAOKTN TNV GUOKEUN OTOV €ival OUVOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO
dikTuo. ATTOoUVOEDTE TNV WETA a6 KABE Xpriom.

3. Mnv TotroBereite TNV GUOKEUR KOvTa A ETAvw O€ TINyEG BepudTNTaC.

Mnv pixveTe vEPO OTIG OTIEG AEPITHUOU TNG GUTKEUNG.

5. Mnv a@rvete TNV oUOKeUr| ekTEBEINEVN OE aTUOOPAIPIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAIO KATT).

6. Mpooégte waTe T0 KaAWdIO va unv €ABEI O€ ETTOQY e BEPPEG ETTIPAVEIEG.

7. H ouokeun ptmopei va xpnaolygotroinbei amo AToua pe PEIWMEVES QUOIKEG, a1oBn-
TAPIEG 1} vONTIKEG IKAVOTNTEG N XWPIG EYTTEIPIA KAI YVWAOT TNG GUOKEUAG, UTTO
v Tpoum60eon 61 Ta dropa autd Bpiokovral uttd emiBAeywn kail £xouv AdpEl
00Nyieg OXETIKA PE TNV A0PAAr) XPAON TNG GUCKEUNG Kal TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXEI N XPAON TS.

8. H mapouca cuokeury dev ptmopei va xpnoiyotoinBei amd maidid. Kpardre
OUOKEUR Kal TO KOAWdIO TG HaKpIG ammd Tnv TpdaBacn Twv TTaIdiwv.

9. Ta madid dev mpémel va aifouv He T OUOKEUN.

10.MH BYGIZETE MOTE TO $QMA TOY MNMPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMTH KA
TO HAEKTPIKO KAAQAIO E NEPO H” AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE ENA
YTPO MANITIA TON KAGAPIZMO TOYZ.

11.AKOMA KAIAN HZYZKEYH AEN BPIZKETAIZE AEITOYPTIA, ANOZYNAEXTE
TO PEYMATOAHMNTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ
MPIN TOMOOETHXETE H" AQAIPEZETE TA AIAQGOPA MEPH H" TPIN
MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THX.

12.BeBaiwBeite 611 Ta ¥XéPIa 0AG €ival TAVTA KAAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTIOIACETE
N pubuioete Toug DIOKOTITEG TTOU BpioKOvVTal OTN GUOKEUX i TTPIV QyYitETe TO
PEUHATOAATITN KAl TIG OUVOETEIS TPOYODOTiAG.

13.MHN AITIZETE NOTE TA KINOYMENA MEPH.

14.MPOZOXH: TOMNOBGETHZTE TH AEMIAA MNPIN TA TPO®IMA. Mpiv agaipéoeTe
TO KATTOKI TTEPIPEVETE VA OTAATACEI EVIEAWG N AETTIOA KaI ATTOOUVOEDTE TTAvVTA
T0 PEUMATOAATITN TPOYOdOCiag amd v Tpi¢a Tou PEUPATOG.
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15.Mnv B¢teTe 0€ AciToupyia Tn ouokeur| ddela.

16.Mn xpnoiyotrolcite T GUCKEUR av N ATTida £xel uttoaTei BAGRN.

17.MHN EIZXATETE NMOTE YAIKA, ZYMMEPINAAMBANOMENQN TON YTPQN,
MANQ AMNO TH XTAOMH MOY XHMEIQNETAI £TO AOXEIO.

18.Mn xpnolUoTIOIEITE TN CUCKEUN Y1 TO BPUUUATIOUO TPOQIHWV TTOU £X0UV OKAN-
pA uen (Trapadelypa: TTayakia i KpEag Je KOKKOAQ).

19.Mn JeTaQEPETE TN OUCKEUR aTTO TO GuvVapUoAoynuévo doxeio, KaBwg OTTwG
T0 XepOUAI TOU doxeiou dev TTPETTEI va XPNOIUOTIOIEITAI YIa TN YETAPOPA TNG
OUOKEUNG.

20.Mpog amoguynv atuxnudTwy Kai {nUIwWv aTrn GUOKEUR, KPATATE TTAVTA Ta XEPIA
Kal Ta epyaAgia koudivag JokpIG atrd TIG AETTIOES Kal TOUG KIVOUMPEVOUG BiaKOUG.

21.01 AeTrideg eival KOQPTEPES. XEIPIOTEITE TIC e TTPOCOXT. MIAVETE TIC TTAVTA AT TO
TAAOTIKO PEPOG.

22.Mnv €10@yeTe TTOTE TA TPOPIUA HE TA XEPIA. XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TOV WATHPA.

23.Mn petakiveite Ta TPOQIYA ATTO TA TOIXWHATA TOU OOXEIOU €VW I OUOKEUN
Bpioketal o Acitoupyia. ZPAVETE TN CUCKEUN, OTTOOUVOEETE TO PEUMOTOARTITN
Tpo@odoaiag amd v Tpila Kal XPNOIKOTIOIEITE TTAVTA Wi 101K OTIATOUAQ.

24 HXYZKEYH EXEI ZXEAIAZTEIKATATPOIMNON QX TE NAAEITOYPTEIMONON
EAN TO AOXEIO KAl TO XXETIKO KAMAKI EXOYN ZYNAPMOAOIHOGEI
SQYTA. AN KATI TETOIO AEN ENAAHOEYTEI, MHFAINETE TO MPOION SE
ENA E=OYZIOAOTHMENO TEXNIKO KENTPO.

25.1TPIN AMO OMOIAAHMOTE AIAAIKAZIA XTO EXQTEPIKO TOY MIMQA,
AMNOZMNAXTE TO PEYMATOAHIMTH TPOPOAOZIAL.

26.NMPOETOIMAZTE THN KANATA TOY MIMAENTEP ME TA TPO®IMA MPOX
ANEZH KAl YYNAPMOAOTHXTE THN :TO XQMA TOY KINHTHPA MPIN
LYNAEZETE TO PEYMATOAHMTH ZTHN MNPIZA TOY PEYMATOX.

27.Mn peTagépeTe T ouokeun ammd Tn guvappoAloynuévn kavara, dnhadr 1o xepou-
N TNG kavaTag Oev TTPETTEI VA XPNOIUOTIOIEITAI VIO TN METAPOPA TNG TUCKEUNG.

28.1a v amooUvOean ToU PEUPATOAATITN, KPATAATE TOV KAAQ KAl ATTOOTIACTE TOV
amo Tnv Tpica Toixou. Mnv Tov atmooTrdre ToTé TPABWVTAG TOV aTTO TO KAAWDIO.

29.Mnv XpNOILOTIOIEITE TNV GUGKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO | O PEUUATOAATITNG
Exouv utroaTei {nuId, A N idla n ouokeun gival EAaTTwpaTKA. ' AuTh TN TTEPI-
TITWan Tyaiveté v ato mo kovtivo E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévrpo.

30.Edv 10 KaAwdio Tpogodoaiag éxel UTTOOTET {nuId, TIPETTEI va avTIKATAOTOBE! a6
TOV KATAOKEUOOTA i aTd TV UTINPETia TEXVIKAS eEUTTNPETNONG 1) €V TEAEI aTTO
£€e10IKEUPEVO ATOO KaTA TPATTOV WOTE VO aTro@euyBei KGBe Kivouvog.
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31.H ouokeun éxel emivonBei ANOKAEIZTIKA A OIKIAKH XPHZH kai dev rpéTel
va TTpoopIcBei yIa eUTTOPIKN 1 BIOUNXAVIKA Xpron.

32.H mapouca ouokeur gival aUu@wvn pe Tnv Odnyia 2014/35/EU kai 2014/30/
EU oxeTika pe Tnv HAektpopayvntikf oupBardtnra EMC kai Tov kavoviouo (EK)
utr’ apiBuév 1935/2004 1ng 27/10/2004 oxeTikd pe Ta UAIKG TTOU TTpoopidovTal
va €ABouv o€ emaQn e 1Ol

33.MBavég YeTATPOTTEC OTO TTOPAV TTPOIGY TToU dEV €XOUV KaTnyopnuaTiké e€oual-
0d0Tn0Bei ammd TOV KATAOKEUAOTH, MTTOPE] VA TIPOKAAETOUV APaT TS A0PAAEINg
Kal G eyydnang Tng xprong mg amo Tov xpro.

34.Otav amo@acioeTe va amooUpETe WG OTTOPPINA TNV TTOPOUCA CUOKEUN,
OUVIOTATOI Va TNV KATaoTAOETE adpavr|, kOBovTag 10 kaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOI €TTIONG VO KATaoTAoETE aBAAPr ekeiva Ta PEPN TNG CUOKEUNS TTOU
gival emdekTIKA va atroteAégouv Kivouvo, €181KA yIa Ta Traidid Tou Ba utopou-
0Qv VA XPNOIUOTIOINGOUV TNV GUOKEUR OTA TTaIYVidIa TOUG.

35.Ta oToIxEia TNG GUOKEUATiag Oev TIPETTEI VO TOL OPRAVETE O PEPN TTPOOITA OTA
Traid1a Adyw Tou 6T gival TBavéS TTNYES KIVOUVOU.

36.Aev avalapBdverar kapia euBovn yia ea@aAuévn xpAon 1 yia dI0QOPETIKES
XPAoE€IS a6 auTég TTou TTpoPAETTovVTal € auTd TO UAAGDIO.

37.MNa v amouyn atuxnEATwy Kal {nUIwv, XPno1KOTIOIEITE QUTH TN CUCKEUN UOVO
YIO TO OKOTIO YIa TOV OTT0i0 OXEDIATTNKE.

38.Exete mavta autd 1o UAAGdIO BIaBETIYO yia PeAAOVTIKY avagopd. Eav Tapa-
XWPAOETE AUTA TN OUCKEUR 0€ GAAa aTopa, va aupTepIAapBavere TTavta auTég
TIG 00nYieg.

39.H mapoloa cuokeun £xel oXedIAOTED yIa OIKIOKN XP\ON KAl TTOPOHOIES EQapP-
HOYEG, OTTWCG:

- Xwpog Koudivag yia 10 TIPOCOWTTIKO KATAOTUATWY, YPAPEiWV KAl AANWV Xwpwv
epyaaiag.

- OyPOTOUPIOTIKEG JOVADES

- yla xpAon amd meAdTeC Eevodoxeiwy, HOTEN Kal GAAWV TUTTWY KATAAUPATWV.

- 0¢ Xwpoug TUTTou bed and breakfast.

40.Mpoaétre 101aiTEpa OTAV XEIPICEOTE TIC AIXUNPES AETTIDES KOTTAG, OTav adEIAlETE
TNV KavATa Kal Kata Tov Kabapiopo.

41.Na €igTe TIPOCEKTIKOI OTAV PiXVETE LEOTO UYPO TNV KOUJIVOUNXAVN ] OTO UTTAE-
VIEQ YIOTi YTTOPET va d1a@Uyel aTrd T CUOKEUT AOyw EaQVIKAS EKTOLEUONG ATHOU.

42. wmm [0 TN OWOTH ATTOCUPCT TOU TTPOIOVTOG GUUQWVA pe TNV Eupwraikr
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Odnyia 2012/19/EK, TapakaAeioTe va diapaaTe 10 €101kd GUAAGSIO TTOU ETTIOU-
VATITETAI GTO TTPOIGV.

®PYAA=TE AYTEZXZ TIZ OAHrIIEZ

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (EIK. 1)

A Koupi Aeiroupyiag Q Mwpa KaTakioU PTTAEVTEP

B Zwya kivnmpa R MmAéviep

C Zmarouha S Kamdki pmAévrep

D Xmpiyua Aetridag T MnwA oTigm

E Aemiba kot U Kuwvog aTigm

F Aemida {upwparog V' MmwA

G Meothpag Z Nemrida pOAou yia §npég TPOGEG (6TToU UTTAPYXE!)
H Aiokog yia xt0tmnua X Aoyeio YUMo yia &npég TPOPES (6TTOU UTIGIPKEI)
| Bdon Aetridag Y Aemida pOhou ToMamAwv xpricewv (6TTou
L Aemida yia julienne UTIapyel)

M Actrida yia @éteg K Aoyeio pOhou TroMaTAWv xproewv (Gtou
N Aemida yia oTik UTIapyel)

P Kaméki

MPOZOXH

H guokeun eival epodiaapévn e éva Pnxaviopo mou Ty eptrodilel va Aeiroupyei edv 10 kammaki (P)
dev gival owaTtd pmAokapiapévo A 10 umAévtep (R) A 1o uttwh (V) dev £xouv TommoBeTnBei owaTd.

OAHTIEZ XPHZHZ

MPOEIAOMOIHZH: MMpiv kaBapioete TN oUOKeEUR Kai TOTTOBETAOETE | agaipéoete opTipaTa,

BeaiwBeite 611 ivar amoouvdedepévn amd 10 nAekTpikd dikTuo Kai 8Ti To KoupuTti Asitoupyiag (A)

BpIO'KETGI oT0 «0».
- Mpiv amd m xprion, kaBapioTte dAa Ta gaptriuara ou Ba épBouv o€ eTagn pe TPOQIYA, Xpnol-
HOTTOIWVTAG €va TTavi e CEaTO VEPS Kal €va TTIO ATTOPEUTIAVTIKG. ZTEYVWATE KOAG.

- TomoBetAoTe 10 oTAPIYHa TG Aetridag (D) aTov kevipikd Teipo péoa oto umwaA (V) (EIK. 2).

- TomoBetAoTe T0 pmwA (V) oTo owya Tou KivTApa (B) Kal ac@ahioTe 10 yupilovtdg 1o deCi6aTpo-
@a, €701 WOTE TO TITEPUYI0 TTOU PPioKeTal OTO KATW PEPOG TG AABAS va eQapudlel TEAEIO e KAIK
otnv utodoyr| aTo owya Tou KivTApa (EIK. 3).

Kéyipo, {0pwya kai XTotrnpa
- Edv emBupeite va XpnCIPOTIOIRCETE T CUCKEUN WG TIOAUKOTITIKG, GUVAPHOAOYAOTE TN AETTida
amoé avolgidwro aradhi (E) ato atApiyua g Aetridag (D), S1aQOpPETIKA yia va (UUWOETE, EQAp-
péoTe TNV TAaoTIkr Aetrida (F), kAvovTag TIG eCwTePIKEG uTTodoxéG 0T Bdon Tng Aetridag va
OUPTIETOUV E TIG EYKOTTEG TTOU BpioKovTal 0TO GTAPIYUA Kl THECOVTAS TO Tpog Ta K&Tw (Eik. 4).
- X1V mepitTwan, avtiBera, Tou BEAETE va XTUTTACETE Ta aoTTpdadia 1 TNV Kpéua YAAAKTOG, TOTTO-
BetAoTe 10 OXeTIKG e€apTnua (H) oTo omipiypa g Aemidag (D) 6mwg @aiverar oty Eik. 5.
MPOEIAOMNOIHZH: Mpiv amé v emeepyaaia, Befaiwbeite o1 1o pmwA (V) kai o diokog (H) eival
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evrehwg kabapd amd otmoiodrTToTE iXvog ouTupou A KpOKoU auyou.

- Koyrte ta 1pd@iua o€ Pikpd Kouudmia (1,5 x 1,5 €k.) kai BAATe Ta aT1o pmwA (V) A av BéAete va
Cupwaete, BAATE Ta UAIKA.

- TomoBetAaTe 10 KOTAKI (P) TTAvw amd 1o umrwA (V) Kai pTTAok&peTé T0 yupilovtag To 6e€idaTpoga,
waTe 70 TTEPUYIO aTO KaTtdki va e@apudlel TEAEIa pe KAIK atnv utrodoxn Tou BpickeTal atn AaBn
T0U PTTwA (EIK. 6).

- TomoBeTAaTE TO PEUNATOAATITN O€ Wia TpiCa peduaTog.

- O¢ate ae Aeimoupyia T GUCKEUR €MIAEyOVTAG TNV TaXUTNTA TIEPIGTPOPNG TNG AETTIOAS XPNOIUOTIOI-
wvTtag 1o kKoupTi Asitoupyiag (A). H ouakeun eivar eomhiouévn pe 600 TaxiTnTeg Kal Asitoupyia
TraApoU (Pulse).

MPOXOXH: Orav xpnaoiyotoigite TN guakeur] yia {0pwua f) xT0TnUa, ouvIoTOUUE Va EEKIVATETE LE

TV TaX0TNTA «1» KOI OTN OUVEXEIQ VO TIPOXWPNAOETE OTNV TaXUTNTa «2». 01OV TN XENCIUOTIOIEITE YIa

TEWAYIONO, GUVIOTATAI VA ETTIAEEETE TNV AEIToupyia TTaAUOU GTPEPOVTAG TO KOUNTTI (A) apIaTEpOOTPORA

ot 6éan «P». H BEATIOTN XpAoN EMITUYXAVETQI TIATWVTOS ETTAVEIANUKEVA YIa TTOAU GUVTONO XPOVIKO

diaomnua (2/3 Geur.).
- T va amokTAoETe éva WIAOKOUEVO KOl OHOIOYEVEG TIPOIGY, AQAIPETTE, av XpeladeTal, Ta TPO@Ia
QaTré TO TOIXWHATA TOU UTTWA KaIl GERTE TO TIPOG TO KEVTPO W Tn BoRBEIa HIag OTTATOUACS.

- Eav cival amapaimro va mpooBéaete UAikd katd T AciToupyia, XpnOIMOTIOINGTE TNV OTIA OTO
kamaki (P). Zmpwére Ta e10ayoeva TPOQINA XPNaIKOTIoIWVTAS TNV TTpéaa Tpogipwy (G) (Eik. 7).

- TNa va atayaTthaete T AEIToupyia TNG GUGKEUNG, YUpiaTe TO KOUpTT (A) kal ToTTOBETAGTE TO OTO
«0».

Mivakag wpoeToIpaciog paynTwy - Aemida kotng (E)

Tpoon MogotnTa Bapog Xpovog Tayotnra

Kpeupdi 4 koupdmia Ephoudiopéva 500 yp 30-60 deur. Tay. 2/ Pulse
TIEPITIOU

ZKépdo Ze@Aoudiauévo 500 yp 30-60 deur. Tay. 2 / Pulse
TIEPITIOU

Kapora Mey. 2x2 ex. 500 yp 30-60 deur. Tay. 2/ Pulse
TIEPITIOU

Kpéag Mey. 2x2 €K. Xwpig KOKKaAa 500 yp 30-60 deur. Tay. 2/ Pulse
TIEPITIOU
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Mivakag wpoeToipaciag ayntwy - Aemida {upwparog (F)

Tpoon MogotnTa Bdpog Xpovog TayOnra
Aleupi / Nep6 Ahelpi 500 yp 90 §5UT, Tay. 1
Nepo 285 yp TIEPITIOU
Z0pun yia yAuka Auya 4
Mapyapivn 200 yp
Zayapn 200 yp 2 hem. Tepitou Tay. 1
Aelpl 200 yp
MTéikiv TTGouvTEP 4 yp
Nivakag wpoeToipaciog gayntwv — Aiokog yia xtimnpa (H)
Tpoon MoooéTtnTa Xpovog TayxotnTta
ZavTiyu 200 ml 1 Aetr. Trepitrou Méyiotn Tay.
Aatrpddia auyou 4 auya 2-5 \emr. mepitrou Méyiom Tay.

Kéyipo o€ péteg

MPOZOXH: O1 AeTrideg ival KOPTEPES, XEIPIOTEITE TIC UE TIPOTOXN.
- TomoBethoTe TNV emBuunTh Aemrida, Tn Aetrida Kotig o€ @éteg (M), Tn Aetrida kotmg julienne
(L) 4 ™ Aemida yia a1k (N) aTov dioko Baang Aemidwv (1) €701 WoTe N ympoaTivi) TS OTTA va
£Qapu6Cel aTov KevtpikG TrEipo Tou diokou. MmAokapete Tn Aemida mECOVTAG TV EAAQPd, GTO
Tiow Pépog, pEXP! va aopahioel TeAsiwg (Eik. 8).

- ZuvappoAoyfote v TAfpn Baon Aemidag () oto otipiyua TG Aemidag (D), Kparwvrag v
ato Tov KEVTPIKG TIEIpO, e TN AetTida aTpauuévn pog Ta Tavw (EIk. 9).

- TomoBetAoTe T0 KATAKI (P) Tdvw amd 1o utwA (V) kal mpoxwproTte dTTwg utrodeIkvUETal 0TV

Tapdypago «Kowiyo, Cupwya f XTUTrmuay.

Mivakag wpogToIpaciog paynTwv

Tpoon MoooétnTa Xpovog Tayotnta
Aemida yia | Aemida yia | Aemida yia
julienne PETES OTIK
Kapota 500 yp 1 Aem. mepiTiou Tay. 1 Tay. 1
Marara 500 yp 1 Aemr. Tepitou Tay. 1 Tay. 1 Tay. 2
KohokuBdkia 500 yp 1 Aem. Tepitiou - Tay. 1
Mpdoo 500 yp 1 Aemr. mepimmou - Tay. 1
MavtZapia 500 yp 1 Aem. mepimmou - Tay. 1
tephoudiopéva
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OAHrFIEZ XPHZHZ TOY MNAENTEP
- TomoBetAaTe 10 pmAévTep (R) GTO GWwua Tou Kivnthpa (B) kai aTpéwTe T0 0e€idaTpOPA pEXP! Va
pTTAOKaPIOTE] e KAIK KaTél TPOTTOV (OTE 01 EYKOTIEG TTOU BPITKOVTAI GTO UTTAEVTEP VO EQAPUOTOUV
TéEAEIO OTIG OXETIKEG UTTOBOXEC GTO owpa Kivntpa (EIk. 10).

- TomoBetAaTe T0 KAk (S) aTo umAévTep (R) kai méEaTe TO eAa@Ed TIPOG Ta KATW WEXP! Va €10Q-
xBei TAfpwg (Eik. 11).

- Eioayayere ta 1pdipa mou eToiudioare TPONYOUPEVWG PMETA OTTO TNV OTTA OTO KATTAKI (S), Xwpig
va utrepeite ™ Wéyiotn aTaBun Tou utrodeikvieTal aTo PTAEVTEP (R) Kal TN OUVEXEIQ, TOTTO-
BetnoTe 10 Twpa (Q) aTo Kamak (S) £T01 WOTE 01 EYKOTTEG GTO TIWHA va KOAAAOOUV TEAEIO OTIG
OXeTIKEG UTTOBO0XEG GTO KaTTak (EIK. 12).

Inpeiwon: To mwya (Q) ouvodeletal emmiong amod éva H00OUETPIKG KUTTEAAC.

- O¢ate ae Aeimoupyia T GUCKEUR eMIAEyOVTaG TNV TaXUTNTA TIEPIGTPOPNG TN AETTIOAS XPNOIUOTIOI-
wvTag 1o koupTri Aeitoupyiag (A). H auakeun eivar efomhiguévn e dUo TaxUTnTEG Kal Asioupyia
mraApou (Pulse). Eivar emmiong duvatd va emAEEeTe TN AciToupyia TTaAPOU GTPEPOVTAG TO KOUWTTI
(A) apiaTepoaTpoga o B¢an «Px». H BEATIOTN XpAON emITUyXAVETAl TIATWVTAG ETTAVEIANUUEVQ
yia oAU gUvTopo Xpovikd diaaTtnua (2/3 deur..)

Inpeiwon: MNa o yalaka @pouta kai Aaxavikd (t.x. pmavaveg) EekiviaTe e XapnAn TaxutnTa

kal oTn guvéxela augfaTe Ty TaxuTtnTa go xpeiddetal. a mo okAnpa @polta Kai Aaxavika (Tr.x.

KapOTa) XPNOIWOTIOINGTE TN WEYIOTN TaXUTNTa.

- Ta va éxete éva IO OMOIOYEVEG ATTOTEAEDA, OTTEVEQYOTTOINGTE TN OUGKEUN|, OTTOGUVOEDTE TO
peupaToAnTTn amod TNV TPida Tou peluarog, agaipéaTe 1o Kamdki (S) kai, ye Tn PorBeia g
Trapexouevng amaroulag koudivag (C) HETOKIVAGTE TA GUOCWPEUKEVA TPOPILA OTA TOIXWHUATA
TOU PTTAEVTEP TTPOG TO KEVTPO (R) (EIK. 13).

- EmavaAdBere 1ig mapamavw evEpyeieg yia va ETECEPYOTTEITE GAA QOPTIA TPOPIMWY.

Inpeiwon: Mn Balere mepioadtepa amd 300 ypauudpia @poUtwy A Aaxavikwv e akAnpen uen ato

MTTAEVTEP KGBE Qopa.

Inpeiwon: MNa va amo@UyeTe T dIOPPON| UYPWY, UNV XPNOILOTIOIEITE TO UTTAEVTED WE TIEPITTdTERQ

amé 1000 ml gouTreg, ToupE Kai dAAa uypd.

MPOXOXH:

Mn xpnoiuotoisite T GUGKEUN yia va WIAOKOWeTe TPOQINa e uTepPBOAIKA upn (Tapddeiyua:

maydkia f kpéag e KOkaAa).

O1 Aemideg sival kopTepég. XeIPIOTEITE TIC e TPOOOXN.

ApaipéaTte Ta mpooTareutika amé 1 Asmida amé avodeidwro aradA mpiv ) xpRon.
Mnv siodyere Tp0@IUa TAVW AT TO UEYIOTO EMITTES0 TOU UTTOSEIKVUETAI GTO UTTWA.
BeBaiweeite 611 ExeTe UTTAOKAPEI KaAd TO Kamdki pIv BEaeTe O€ AgiTOUPYia TN GUGKEUN.

Mnv kdvere T ouoKeun va Asitoupynoel yia mepiaaorepo amo 30 dsutepOAemTa guvexOueva.
Mepiuévere TOUAdYIGTOV 2 ASTITA TIPIV TPOXWPNOETE OF VEX XPAOT).
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Mn perakiveite Ta TpOQIua améd Ta TOIXWUATA TOU PTTWA 1) TOU UTTAEVTEP VW N) GUOKEUR
Bpiokerar og Asiroupyia. ZBAOTE MPWTA T CUOKEUN KAl ATTOOUVOEDTE TO PEUNATOANTTTN TPO-
podoaiacg.

Mpog¢ amouynv aruxnudrwv kai {nuiwv aTn CUCKEUN, KPATATe TAVTa Ta XépIa oA Kal Ta
epyalsia koudivag pakpid amd Asmibeg kai diokoug ae Kivnor.

Mn xpnoiuoroicite Ta SAXTUAA yIa UETAKIVOETE TA TPOQIKA ATTO TA TOIXWHATA TOU PHTTWA EVW
n ouokeun Ppiokeral ae Asiroupyia. Xpnaoipormoisite wavra pia 181kA omdrouAa koudivag.

Moté unv miédere Ta 1POQIUA TNV OTT) OTO KATTAKI [E TA Xépia oag. XpnoiuomoIgiTe mavra rov
mieampa (G).

TomoBereite mavra 10 KATAKI TPIV XPNCILOTTOINCETE TO UTTAEVTEP.

Mpiv avapiéste {eatd uypd, agaipeite mavra To mwyua amo 1o Kamdki Tou umAévrep. Mnv Bade-
Te o€ {£0TA UYPd aTO UTTAEVTED.

XPHZH TOY EEAPTHMATOZ ZTI®TH
- TomoBetAaTe T0 PTTwA (V) a0 owpa Tou Kivntipa (B) kai ag@alioTe 10 yupilovTag 1o deCI6aTPO-
@a, €101 WOTE To TITEPUYIO TToU BpigkeTal aTo kATW PEPOS TNG AaPAS va epapuolel TEAEI e KAIK
oTNV UT0d0X1 GTO GWHA TOU KIVATAPO.

- TomoBetAaTe T0 oTAPIya TG Aemidag (D) aTov kevTpikG TEipo aTO EGWTEPIKG TOU WTTWA (V).

- TomoBethaTe mpwrta 1o PTtwA Tou aTipm (T) oTo aTApIyua TG Aettidag (D) (Eik. 14), atpépovtég
70 BECI6GTPOPA pEXPI VO aa@ahiael kal peTd Tov kwvo (U) (EIK. 15).

- ZUVOEQTE TO PEUNATOAATITN O€ Wia TTpia peUaTOC.

- O¢ate ae Aeimoupyia Tn ouakeur) EmAEyovTag TNV EAGYIOTN TaxUTnTa.

XPHZH THZ AENIAAZ MYAOY FIA =HPEZ TPO®EZ (Eik. 16B) -

(omrou umtapyer)

- Eiodyete Ta uhika aTo doyeio Tou pOAou (X) uéxpr To etriredo MAX.

onpeiwon: H péyiotn moodtnra mou Tpémel va eigayBei ato doyeio (X) ivar 50 yp Enpng Tpoerg

yia péyiaTo Xpovo 30 GeuTEPOAETTTWY.

MMPOXOXH:

Xpnaipomoiriore povo §npd ouararikd.

- KheioTe Bidwvovtag m Aemida Tou PoAou (Z) degidaTpoga aTo doxeio (X) (EIk. 17).

- TomoBethaTe TOv guvappoloynuévo HOAO, KAAG KAEIOPEVO, OTO awua Tou Kivntipa (B) kai
oTpéyte Tov OeCIdaTpoPa LEXP! va ac@ahioel TeAeiwg (EIK. 18).

- ZUVOEQTE TO PEUATOAATITN 0TV TTPICa TOU PEULATOC Kal, XPNOIWOTIOIVTAG TO KOUWTT A€IToUpYi-
ag (A), emAéEte TNV TTAAUIKY AIToupyia 2-3 PopES yia Eva TIPWTO TPIWILO. ZTrn CUVEXEID, ETIAEETE
«1» A «2» wg TaxuTa AEImoupyiag.

- Ta va agaipéaete T Aemida amd 10 doxeio, yupiaTe TNV apIoTEPGATPOPA Kal TRARAETE TV TTPOG
T0 £§W.
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XPHZH TOY MYAOY NMOAAANAQN XPHZEQON (Eixk. 16A) - émou

UTTApPXEIl

- TomoBetAoTe Ta UANIKG 00 doyeio (K).

onpeiwaon: Mepiote 10 doyeio (K) pe epéaka UNIKA péxpl To ettimedo MAX (kpéag 75 yp). Mnv €100-

YETE UYpA.

- KAeioTe Bidwvovrag Tov Ao ToAamAwy xphoewv (Y) de€idaTpopa ato doxeio (K) (Eik. 17).

- TomoBetAoTE TOV CUVOpPUOAOYNPEVO HUNO, KOAG KAEIGUEVO, OTO owua Tou KivnThpa (B) Kai aTpéy-
Te TOV BECI60TPOPA PEXPI VO ao@aAioe! TeAsiwg (EIK. 18).

- ZUVOECTE TO PEUPATOANTIT OTNV TIPICa Kal, XPNOIUOTIOIWVTAG TO KOUWTT AciToupyiag (A), emiAéETe
v TaAUIKA AsiToupyia 2-3 QOpEG yia Eva TIPWTO TPIWIKO. ZTN GUVEXEID, ETIAEETE «1» 1 «2» wg
TaxUTNTa AIToupyiag yia epéoka UAIKA.

- Na kpéag: =ekiviaTe pe TaxutTa 1 yia 2 deutepOAeTITa Kal TaxUTNTA 2 yia 3 BEUTEPOAETTTA (UEYI-
070G XPOVog Asitoupyiag 5 deutepdAeTTTa).

- TNa va agaipéoete T Aetrida amod 10 doyeio, yupioTe TNV apioTepOaTpoQa kal Tpah&re Tnv Tpog
Ta €¢w.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZzH
MPOZOXH: MH BYOIZETE MOTE TO XQMA TOY MPOIONTOZ, TO PEYMATOAHITH KAI TO
HAEKTPIKO KAAQAIO XE NEPO 'H AAAA YTPA, XPHZIMOMOIHETE ENA YTPO MANI TIA TON
KAGAPIZMO TOYZ.
MPOXOXH: AKOMA KAl OTAN H ZXYZIKEYH AEN AEITOYPTEIl, AMNOXYNAE:TE TO
PEYMATOAHITH AMNO
THN HAEKTPIKH MPIZA MPIN AMO THN EIZAFQrH H THN AQAIPEXH TON MEMONQMENQN
MEPQN H MPIN AMNO TON KAGAPIZMO.
MPOZOXH: O1 Aerideg cival koQTeEPEG. XEIPIOTEITE TIG PE TTPOCOXN).
- AgaipéaTe 6Aa Ta XpnolUoTIOINUEVA ECOPTAUOTA, EVEQYWVTAG LE aVTIOTPO®N O€lpd atmd auTr TTou
TIEPIYPAPN TTAPOTIAVW YIO T CUVAPUOAGYNGN.
- TMAdvete 6Aa Ta efaptipara tou éxouv £pBel o€ ema@n Pe poidvia diatpoorg. Mmopolv va
mAuBo0v aTo ¥ép! a€ {£0Td vePO e TNV TIPOGBAKN OUBETEPWY ATTOPPUTTAVTIKWV.
- TNa va kaBapioete 10 owpa Tou Kivathpa (D) Xpno1poTroIRaTe Eva EAa®pa uypo Travi.
I'IPOZOXH Metd Tov KaBapioud, aeroTe OAa Ta Pépn va OTEYVWOOUV EVIEAWS TTPIV TA ETTAVACU-
VOPPOAOYHOETE.
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ANAZHTHZH BAABQN

MpofAnpa

Aoon

H guokeur) dev Aeitoupyei

BeBaiwBeite 611 10 uTTWA KaI T0 UTTAEVTEP Eival
o1abepa aceahiopéva atn Béan Toug. Eav

o KivnTrpag e§akoAoubei va un Asimoupyei,
ehéyére T0 KaAwdIO TPOPYodoaiag kai Tv TIpida.
Al0QOPETIKA, ETTIKOIVWVAGTE PE TNV TEXVIKN
Ymoathpign..

O1 Aerideg dev Aeimoupyolv owaoTd

Mpiv emegepyaoteite GAa Tpd@IPa, aQalpeiTe
TTAVTa TUXOV UTTOAEiPpaTa TTOU £XOUV KOAAOE!
oTn Aemida.

O kivntipag emPBpadivel dtav avapelyviel
¢opn

H moagétnTa g {Uung pmopei va utrepPaivel
N YEYIOTN XwenTIKOTNTA

H 0un ival TTOAU aTeyvh

Kard v emegepyaaia, TpoabErete vepd amo 1o
Gvolypa aTo kamdkl, 1 KoutdAi Tng oouTag Tn
@opa, péxp! n COun va kabapicel To ETWTEPIKS TOU
HTTWA.

H 0un eival oAU uypn

Kard v emegepyacia, mpoobérete aAeUpl ammd
10 Gvolyua 0To KaTrdkl, 1 KouTdAI TN coUTTag TN
@opa, péxp! va kabapioel n {0un péoa aTo PTTWA.

O kivntipag emBpadiveral Kard Tnv
emeCepyaaia

H TroodtnTa Tou @aynTou umopei va gival
utrepPoAIkn. Ta kaAlTepa amoteAéauara,
KOWTE TO QaynTd 0€ PIKPA KOUUATIA TTPIV TO
ETTECEPYATTEITE.

H auaokeur| doveital kard Ty emegepyaaia

KaBapioTe kai ateyvwate 1a AaoTixévia mddia
07O KATW PEPOG TNG TUOKEUNG. BePaiwBeite
emiong 6t dev yiverar utépBaan TG WEyIoTNG
XwpnTIKOTNTAS PopTiou. AIAQOPETIK,
ETMIKOIVWVAOTE PE TNV TeXVIKA YTOaTHPIEN.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZECZYTAC TE ZALECENIA PRZED UZYCIEM.

Uzywajac przyrzady elektryczne nalezy zastosowa¢ odpowiednie zabezpieczenia,

miedzy innymi:

1. Upewni¢ sig, czy napiecie elektryczne w przyrzadzie odpowiada temu w
waszej sieci elektrycznej.

2. Nie pozostawia¢ przyrzadu bez opieki wtedy, gdy podtgczony jest do sieci elek-
trycznej; odigczy¢ go po kazdym uzytkowaniu.

3. Nie pozostawia¢ przyrzadu ponad lub blisko zrddet ciepta.

4. Podczas uzytkowania ustawiaC przyrzad w ptaszczyznie poziomej, stabilngj i
dobrze oswietlone;.

5. Nie pozostawia¢ przyrzadu wystawionego na dziatanie czynnikdéw atmosfery-
czych (deszcz, storice, itp...).

6. Uwazac, czy przewod elektryczny nie dotyka goracych powierzchni.

7. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o obnizonych zdolnosciach fizycz-
nych, czuciowych lub umystowych lub bez doswiadczenia i stosownej wiedzy
odno$nie urzadzenia, pod warunkiem, ze te osoby bedg pod kontrolg lub ze
zostaty poinformowane w jaki sposéb uzywaé urzadzenia w catkowitym bezpie-
czenstwie i odnosnie ryzyka zwigzanego z jego uzytkowaniem.

8. Urzadzenie nie moze byC uzywane przez dzieci. Przechowywac¢ urzadzenie i
jego przewdd z dala od zasiegu dzieci.

9. Dzieci nie mogg uzywac urzadzenia do zabawy.

10.NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU PRZYRZADU, WTYCZKI | PRZEWODU
ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC
WILGOTNEJ SZMATKI DO ICH CZYSZCZENIA.

11.TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODtACZYC
WTYCZKE Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZAtOZENIEM
LUB ODLACZENIEM POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED
PRZEPROWADZENIEM CZYSZCZENIA.

12.Upewnic sie, przed dotknieciem wtyczki i potgczen zasilajacych, czy macie zawsze
przed uzytkowaniem rece dobrze wysuszone lub wyregulowa¢ wszystkie wytaczniki
znajdujace sie na przyrzadzie.

13.NIE DOTYKAC NIGDY RUCHOMYCH CZESCI.

14.UWAGA: WLOZYC NOZ PRZED WLOZENIEM POZYWIENA. Przed zdjeciem
pokrywki zaczekaC, az ndz bedzie catkowicie unieruchomiony i wyja¢ zawsze
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wtyczke zasilania z gniazdka pradu.

15.Nie uruchamiajcie préznego przyrzadu.

16.Nie uzywac przyrzadu, gdy ndz jest uszkodzony.

17.NIE WKLADAC NIGDY SKLADNIKOW PONAD MAKSYMALNA GRANICE
ZAZNACZONA NA POJEMNIKU.

18.Nie uzywac przyrzadu do rozdrabniania produktow majacych zbyt twardg kon-
systencje (przyktad: kawatki lodu lub migso z kos¢mi).

19.Nie przenosi¢ urzadzenia przy pomocy zamontowanej karafki miksera, to zna-
czy, uchwyt karafki nie moze stuzy¢ do przenoszenia urzadzenia.

20.Dla unikniecia skaleczen i uszkodzen przyrzadu, trzyma¢ zawsze rece i narze-
dzia kuchenne daleko od ruchomych nozy i tarcz.

21.Noze sg tngce. Operowac nimi uwaznie. Ujmowac zawsze za strone wykonang
z plastyku.

22.Nie wktadac nigdy produktow rekoma. Postugiwac sie zawsze popychaczem.

23.Nie usuwac artykutdw spozywczych ze Scianek pojemnika podczas funkcjono-
wania urzadzenia. Wytgczy¢ urzadzenie, wyja¢ wtyczke zasilajacq z gniazdka
oraz uzywac zawsze odpowiedniej topatki.

24 WYROB ZOSTAL ZAPROJEKTOWANY W TAKI SPOSOB, ABY MOGL
FUNKCJONOWAC TYLKO WTEDY, KIEDY POJEMNIK | ODPOWIEDNIA
POKRYWKA ZOSTALY ZAMONTOWANE PRAWIDLOWO. GDYBY TO NIE
MIALO MIEJSCA NALEZY ZANIESC WYROB DO AUTORYZOWANEGO
CENTRUM OBSLUGI.

25.PRZED DOWOLNA OPERACJA WEWNATRZ MISKI ODLACZCIE WTYCZKE
ZASILAJACA.

26.PRZYGOTOWAC POJEMNIK MIKSERA ZE SKLADNIKAMI DO MIKSOWANIA
| ZAMONTOWAC GO DO KORPUSU SILNIKA PRZED POtACZENIEM
WTYCZKI Z GNIAZDKIEM PRADU.

27.Nie nalezy transportowac urzadzenia podtrzymujac za zamontowany pojemnik,
tzn. uchwyt pojemnika nie powinien by¢ uzywany do transportu urzadzenia.

28.Dla odtaczenia wtyczki, nalezy objac jg bezposrednio i odtgczy¢ od gniazdka na
Scianie. Nie odtaczac nigdy wtyczki ciggnac jg za przewod.

29.Nie uzywac przyrzadu, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone,
lub jezeli sam przyrzad okazuije sie uszkodzony; w tym przypadku nalezy dostar-
czy¢ go do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.

30.Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez produ-
centa lub jego obstuge techiczng lub przez osobe z podobnymi kwalifikacjami, w
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Sposob zapobiegajacy powstaniu wszelkiego ryzyka.

31.Przyrzad zostat zaprojektowany TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO i nie moze
by¢ przeznaczony do uzytku handlowego lub przemystowego.

32.Niniejsz urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/EU oraz EMC 2014/30/
EU oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 dla materiatow
stykajacych sie z zywnoscia.

33.Ewentualne zmiany tego produktu, nieuzgodnione wyraznie z producentem,
moga powodowac spadek bezpieczenstwa i utrate gwarancji uzytkowania z winy
uzytkownika.

34.W momencie podjecia decyzji o zniszceniu jako odpad tego przyrzadu, zaleca
sie uczynienie go niezdolnym do pracy poprzez odcigcie przewodu zasilajgcego.
Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych czesci przyrzadu, ktére mogtyby sta-
nowi¢ zagrozenie, szczegdlnie dla dzieci, ktére mogtyby uzywac tego przyrzadu
dla wtasnych zabaw.

35.Sktadniki opakowania nie mogg by¢ pozostawione w zasiegu dzieci jako poten-
cjalne zrédto zagrozenia.

36.Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci z tytutu nieprawidtowego uzywania lub
do zastosowan innych, niz okreslone w niniejszej instrukcji.

37.Aby zapobiec wypadkom i uszkodzeniom, nalezy uzywac niniejszego urzadzenia
wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

38.Przechowywaé w zasiegu reki niniejszg instrukcje, aby korzystac z niej w
przysziosci. W przypadku przekazania urzadzenia innej osobie, nalezy zawsze
dotaczy¢ do niego niniejszg instrukcie.

39.Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan,
takich jak:

- aneksy kuchenne dla personelu pracujacego w sklepach, biurach lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyka;

- do uzytku klientow hoteli, moteli i innych rodzajow lokali;

- pomieszczenia typu ,bed and breakfast”.

40.Zachowac szczegolng ostroznos$¢ podczas obstugi ostrych nozy tnacych, oproz-
niania kubka i czyszczenia.

41.Nalezy zachowaC ostrozno$¢ podczas wlewania gorgcego ptynu do robota
kuchennego lub miksera, poniewaz moze on wylac¢ sie z urzadzenia z powodu
nagtego wybuchu pary.

-87-



42. == \\ celu prawidtowej utylizacji na podstawie Dyrektywy europejskiej 2012/19/
WE prosimy 0 zapoznanie sig z informacja zataczong z produktem.

NALEZY PRZECHOWYWAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE

OPIS URZADZENIA (Rys. 1)

A Pokretto wiaczajace M Korek pokrywy miksera

B Korpus silnika R Mikser

C Szpatutka S Pokrywa miksera

D Uchwyt noza T Misa wyciskarki sokéw

E N&z siekajacy U Stozek wyciskarki sokow

F N&z zarabiajacy V' Misa

G Popychacz Z No6z miynka do suchych produktéw (jesli
H Tarcza mocujaca dostepne)

| Obsada noza Z Pojemnik na miynek do suchych produktow
L N&z do ciecia julienne (jesli dostepny)

M N6z do ciecia na plasterki Y Zespét tnacy miynka (jesli dostepna)

N N&z do cigcia na pateczki K Pojemnik na zespét tnacy miynka (jesli
P Pokrywa dostepna)

UWAGA

Urzadzenie jest wyposazone w przyrzad, ktéry uniemozliwia funkcjonowanie, jezeli pokrywa (P) nie
jest prawidtowo zablokowana lub mikser (R) albo misa (V) nie sg prawidfowo wstawione.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

UWAGA: Przed czyszczeniem urzadzenia i zainstalowaniem lub zdjeciem akcesoridw nalezy upew-

ni¢ sie czy jest ono odfgczone od sieci elektrycznej i czy pokretto wytacznika funkcjonowania (A)

bedzie ustawione w pozycji ,0".

- Przed uzyciem wyczysci¢ wszystkie elementy, ktdre beda miaty kontakt z zywno$cia, uzywajac
szmatki z ciepta wodg i fagodnym detergentem. Dobrze wysuszy¢.

- Zamontowac¢ uchwyt noza (D) na sworzniu silnika wewnatrz pojemnika (V) (Rys. 2).

- Ustawi¢ zbiornik (V) na obudowie silnika (B) i zablokowa¢ go obracajac nim w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara w taki sposdb, ze zeberko umieszczone na dolnej czesci raczki
wejdzie doktadnie zatrzaskowo w szczeling na obudowie silnika. (Rys. 3).

Rozdrabniaé, urabiaé lub ubija¢

- Jesli chcemy uzywac urzadzenia w funkcji siekania, zamontowac noz ze stali nierdzewnej (E) na
uchwycie nozg (D), w przeciwnym razie zamontowac plastikowy néz (F) do siekania, dopasowujac
wewnetrzne szczeliny u podstawy noza do wycie¢ na uchwycie i dociskajac je (Rys. 4).
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- W przypadku natomiast, gdyby chciato sie ubija¢ biatko lub $mietane, nalezy zatozy¢ odpowiedni
przyrzad (H) na korpusie nozy (D) zgodnie z opisem na Rys. 5.

OSTRZEZENIE: Przed uzyciem nalezy upewnic sie, czy misa (V) i tarcza (L) sq doskonale oczysz-

czone z jakiejkolwiek pozostatosci masta lub zéttka.

- Pocig¢ artykuty spozywcze na mate kawatki (1,5 x 1,5 ¢cm) i wiozy¢ je do misy (V) lub w celu
wymieszania nalezy doda¢ pozostate sktadniki.

- Zatozy¢ pokrywe (P) na mise (V) i zablokowac ja, obracajac jg w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, tak aby klapka na pokrywie idealnie zatrzasneta sie w szczelinie na uchwycie
miski (Rys. 6).

- Wsuna¢ wtyczke przewodu elektrycznego do gniazda zasilania.

- Wigczy¢ urzadzenie wybierajac predko$¢ obrotu noza za pomoca pokretta funkcjonowania (A).
Urzadzenie posiada dwie predkosci i mozliwo$¢ pracy pulsacyjnej.

UWAGA: Przy wykorzystywaniu urzadzenia do urabiania lub ubijania zaleca sig rozpoczyna¢ z pred-

koscig ,1” i nastepnie przej$¢ do predkosci ,2". Kiedy uzywa sie go do siekania, zaleca sie wybra¢

funkcjonowanie impulsowe obracajac pokretto (A) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

do pozycji ,P”. Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez nacisniecie na przycisk przez

bardzo krotki czas (23 sekundy)
nek pojemnika i przesuna¢ go do $rodka przy pomocy %opatkl

- Jesli podczas pracy urzadzenia konieczne jest dodawanie artykutéw spozywczych, nalezy wykorzy-
sta¢ otwor w pokrywie (P). Przycisng¢ sktadniki spozywcze za pomocg popychacza (G) (Rys. 7).

- Aby przerwac dziatanie urzadzenia, obréci¢ pokretto (A) do pozycji ,0”.

Tabelka przygotowywania zywnosci - N6z siekajacy (E)

Jedzenie llosé Masa Czas Predkos¢
Cebula 4 sztuki bez skorki 500 g ok. 30-60 sek. | Pred. 2/ Przycisk
Czosnek Bez skorki 500 g ok. 30-60 sek. | Pred. 2/ Przycisk
Marchew Maks. 2x2 cm 500 ¢ ok. 30-60 sek. | Pred. 2 / Przycisk
Mieso Maks. 2x2 cm bez kosci 500 g ok. 30-60 sek. | Pred. 2/ Przycisk
Tabelka przygotowywania zywnosci - N6z zarabiajacy (F)
Jedzenie llosé Masa Czas Predkos¢
Maka/woda Maka 500 g
ok. 30-90 sek. Pred. 1

Woda 285¢
Ciasto do stodyczy Jaja 4

Margaryna 2009

Cukier 2009 ok. 2 min Pred. 1

Maka 200 g

Proszek do piecze- 49

nia
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Tabelka przygotowywania zywnosci - Tarcza mocujaca (H)

Jedzenie llosé Czas Predkos¢
Bita $mietana 200 ml ok. 1 min Predko$¢ maksy-
malna
Biatka z jaj kurzych 4 jajka ok. 2/5 min. Predkos¢ maksy-
malna
Kroi¢

UWAGA: Noze sg bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

- Wstawi¢ zadany ndz, n6z do ciecia na plasterki (O), ndz do ciecia w sposdb julienne (1) lub néz
do ciecia na pateczki (n) na tarcze uchwytu nozy (i) w taki sposéb, ze otwér znajdujacy sie w
nozu wypadnie w centrum tarczy. Zablokowac néz, lekko naciskajac go z tytu, az do catkowitego
zablokowania (Rys. 8).

- Zamontowa¢ tarcze uchwytu nozy (i) wyposazong w podparcie uchwytu noza (D), mocujac go
w odpowiednich otworach, z nozem skierowanym ku gorze (Rys. 9).

- Wiozy¢ pokrywke (P) nad pojemnikiem (V) i postepowa¢ identycznie jak podano w paragrafie
,Rozdrabnia¢, urabia¢ lub ubija¢”

Tabelka przygotowywania zywnosci

Jedzenie llo§é Czas Predkos¢
Néz dla N6z do N6z tnacy na
julienne ciecia na pateczki

plasterki

Marchew 500 g ok. 1 min Pred. 1 Pred. 1

Ziemniaki 500 g ok. 1 min Pred. 1 Pred. 1 Pred. 2

Cukinie 500 g ok. 1 min - Pred. 1

Por 500 g ok. 1 min - Pred. 1

Buraki bez 500 g ok. 1 min - Pred. 1

skorki

ZALECENIA DLA UZYTKOWANIA MIKSERA
- Zatozy¢ mikser (R) na korpusie silnika (B) i obraca¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara, az do momentu zablokowania go zatrzaskowo w taki sposob, ze naciecia znajdujace
sie na mikserze zazebig sie doktadnie z odpowiednimi wcigciami na korpusie silnika (Rys. 10).

- Zamontowac pokrywe (S) na mikserze (R) i docisna¢ jg lekko w dét, az zostanie catkowicie wsu-
nieta (Rys. 11).

- Wiozy¢ uprzednio przygotowang produkty przez otwor znajdujacy sie na pokrywie (S), nie prze-
kraczajac maksymalnego poziomu wskazanego na mikserze (R), a nastepnie zatozy¢ korek (Q)
na pokrywe (S), aby naciecia znajdujace sie na mikserze zazebity sie doktadnie z odpowiednimi
wcieciami na korpusie silnika (Rys. 12).
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Uwaga: Korek (Q) jest rowniez wyposazony w miarke.

- Wigczy¢ urzadzenie wybierajac predko$¢ obrotu noza za pomoca pokretta funkcjonowania (A).
Urzadzenie posiada dwie predkosci i mozliwos¢ pracy pulsacyjnej. Mozna takze wybra¢ funkcjo-
nowanie impulsowe obracajac pokretto (A) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
do pozycji ,P”. Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez nacisniecie na przycisk przez
bardzo krotki czas (2/3 sekundy).

Uwaga: Dla bardziej miekkich owocow i jarzyn (np. banany) nalezy rozpoczynaé prace z matg pred-

koScia, ktorg nastepnie nalezy zwieksza¢ w zaleznosci od potrzeb. Dla twardszych owocdw i jarzyn

(np. marchew) nalezy uzywa¢ predkosci maksymaine;.

- Dla uzyskania bardziej jednorodnego rezultatu nalezy wytaczy¢ urzadzenie, odtaczy¢ wtyczke od
gniazdka pradu, zdja¢ pokrywke (S) i przy pomocy fopatki (C) otrzymanej wraz z wyposazeniem,
przesungé surowiec ze Scianek miksera (R) do jego $rodka (Rys. 13).

- Powtérzy¢ powyzsze czynno$ci w celu zmiksowania innych produktow.

Uwaga: Do miksera nie nalezy jednocze$nie wrzuca¢ wiecej niz 300 g twardych owocow lub warzyw.

Uwaga: Aby unikna¢ przelania ptynu, nie nalezy uzywa¢ miksera z wiecej niz 1000 ml zup, przecie-

réw i innych ptyndéw.

UWAGA:

Nie uzywac¢ urzadzenia do mielenia artykutéw spozywczych majacych zbyt twarda konsysten-

cje (przyktad: kostki lodu lub mieso z ko$cia).

Noze sq bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.
Przed uzyciem nalezy zdjaé osfony z ostrza ze stali nierdzewnej.

llo$¢ wkiadanych produktéw spozywczych nie powinna przekracza¢ poziomu maksymalnego
zaznaczonego na zbiorniku.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze pokrywa zostata mocno zablokowana.

Nie uzywa¢ urzadzenia przez ponad 30 ciagfych sekund. Odczekac¢ co najmniej 2 minuty przed
ponownym uzyciem.

Nie usuwaé produktéw ze $cianek pojemnika lub miksera podczas funkcjonowania urzadze-
nia. Najpierw nalezy wyfaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke zasilania.

Dla unikniecia nieszcze$liwych wypadkéw i uszkodzen urzadzenia nalezy trzymaé zawsze
rece i narzedzia kuchenne daleko od nozy i od cze$ci wirujacych.

Nie usuwaé palcami artykutéw spoZywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowania
urzadzenia. Uzywac zawsze szpatutki kuchennej.

Nigdy nie wciska¢ Zywnosci do otworu pokrywy rekami. Postugiwaé sie zawsze odpowiednim
popychaczem.
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Przed uruchomieniem miksera nalezy zawsze zatozy¢ pokrywe.

Przed miksowaniem ciepfych ptyndw, nalezy zawsze zdja¢ korek pokrywki miksera. Nigdy nie
wlewac goracych ptynéw do miksera.

UZYTKOWANIE AKCESORIA DO WYCISKANIA SOKU
- Ustawi¢ zbiornik (V) na obudowie silnika (B) i zablokowa¢ go obracajac nim w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara w taki sposéb, ze zeberko umieszczone na dolnej czesci raczki
wejdzie doktadnie zatrzaskowo w szczeling na obudowie silnika.

- Zamontowa¢ uchwyt noza (D) na sworzniu silnika wewnatrz pojemnika (V).

- Umiesci¢ na uchwycie ostrza (D), najpierw mise wyciskarki sokow (T)(Rys. 14), obracajac jg
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do zablokowania, a nastepnie stozek (U) (Rys. 15).

- Wsuna¢ wtyczke przewodu elektrycznego do gniazda zasilania.

- Uruchomi¢ urzadzenie, wybierajac minimalng predkos¢.

UZYWANIE MLYNKA DO SUCHUCH PRODUKTOW (Rys. 16B) - jesli

dostepne

- Umiesci¢ sktadniki w pojemniku mtynka (X) do poziomu MAX.

Uwaga: Maksymalna ilo§¢ umieszczana w pojemniku (X) to 50 g kawy i przypraw na maksymalny

czas 30 sekund.

UWAGA:

Uzywaé tylko suchych sktadnikow.
- Zamknag, przykrecajac zgodnie z ruchem wskazowek zegara zespot thacy mtynka (Z) na pojem-
niku (X) (Rys. 17).

- Umiesci¢ zmontowany mtynek, mocno zamkniety, na korpusie silnika (B) i przekreci¢ go w kierun-
ku zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara, az do catkowitego zablokowania (Rys. 18).

- Wiozy¢ wtyczke do gniazda zasilania i za pomoca pokretia sterujacego (A), wybraé tryb pulsacyj-
ny 2-3 razy w celu wstepnego zmielenia. Nastepnie wybraé ,1” lub ,2” jako predko$¢ robocza.

- Aby wyja¢ néz z pojemnika, obréci¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i

wyciagnac.

UZYTKOWANIE MLYNKA WIELOFUNKCYJNEGO 16A) - jezeli

dostepne

- Wiozy¢ sktadniki do pojemnika (H).

Uwaga: Napetni¢ pojemnik (K) $wiezymi sktadnikami do poziomu MAX (mieso 75 g). Nie wlewac

ptyndw.
- Zamknag, przykrecajac zgodnie z ruchem wskazowek zegara zespdt thacy miynka (Y) na pojem-
niku (K) (Rys. 17).

- Umiesci¢ zmontowany mtynek, mocno zamkniety, na korpusie silnika (B) i przekreci¢ go w kierun-
ku zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara, az do catkowitego zablokowania (Rys. 18).

- Wiozy¢ wtyczke do gniazda zasilania i za pomoca pokretia sterujacego (A), wybraé tryb pulsacyj-
ny 2-3 razy w celu wstepnego zmielenia. Nastepnie wybrac ,1” lub ,2” jako predko$¢ roboczg dla
$wiezych produktow.
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- Dla migsa: Rozpoczag¢ od predkosci 1 przez 2 sekundy i predkosci 2 przez 3 sekundy (maksymal-
ny czas pracy 5 sekund).
- Aby wyja¢ ndz z pojemnika, obréci¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i

wyciagnaé.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
UWAGA: NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB PRZEWODU
ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA
ICH CZYSZCZENIA.
UWAGA: ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA PRADU, TAKZE WTEDY, GDY URZADZENIE
NIE JEST UZYTKOWANE, PRZED ROZPOCZECIEM JEGO CZYSZCZENIA | PRZED WLOZENIEM
LUB WYJECIEM POJEDYNCZYCH CZESCI.
UWAGA: Noze sg elementami tngcymi, zachowac¢ ostroznosg.
- Usuna¢ wszystkie uzyte akcesoria, pracujgc w kierunku odwrotnym do opisanego powyzej mon-
tazu.
- Wszystkie elementy, ktdre miaty kontakt z zywno$cig, mozna my¢ recznie w cieptej wodzie z
dodatkiem neutralnych detergentéw.
- Do oczyszczenia korpusu silnika (B) nalezy uzywac lekko wilgotnej szmatki.
UWAGA Po zakonczeniu czyszczenia, przed ponownym zamontowaniem czeéci, doktadnie je
osuszy¢.

WYSZUKIWANIE USTEREK
Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata Upewni¢ sig, ze misa i mikser sg dobrze
zablokowane. Jesli silnik nadal sie nie urucha-
mia, sprawdzi¢ kabel zasilajacy i gniazdo. W
przeciwnym razie nalezy skontaktowac sie z
centrum serwisowym.

Ostrza nie dziatajg prawidtowo Przed przystapieniem do obrobki zywnosci
nalezy zawsze usuna¢ z ostrza wszelkie
przywarte resztki.

Silnik zwalnia podczas mieszania ciasta llo$¢ ciasta moze przekroczy¢ maksymalng
pojemnosc¢.
Ciasto jest zbyt suche Podczas przetwarzania doda¢ wode przez kanat

na pokrywie, 1 tyzke stotowa na raz, az mieszani-
na oczysci wnetrze miski.

Ciasto jest zbyt wilgotne Podczas pracy doda¢ wode przez kanat na
pokrywie, 1 tyzke stolowg na raz, az ciasto oczysci
wnetrze misy.
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Problem

Rozwigzanie

Silnik zwalnia podczas pracy

llos¢ jedzenia moze by¢ zbyt duza. Aby
uzyskac najlepsze rezultaty, pokroi¢ zywno$¢
na mate kawatki przed jej przetworzeniem.

Urzadzenie wibruje podczas przetwarzania

Wyczysci¢ i osuszyé gumowe nozki na spodzie
urzadzenia. Upewni¢ sie rowniez, ze maksy-
malny udzwig nie zostat przekroczony. W
przeciwnym razie nalezy skontaktowac sie z
centrum serwisowym.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CriedyoLe Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTMY:

1. Ybeoutech B TOM, YTO HanpskeHue npubopa CoBMagaeT C HanpskeHnem Baiuei
ANEKTPUYECKOMN CETU.

2. He ocraensite 6€3 npucMoTpa BKMKOYEHHBLIN B SNEKTPUYECKYIO CETb NPMOOP;
OTKIt0YalTe ero nocre Kaxaoro MCrornb30BaHus.

3. He craBbTe npubop B6AM3M UCTOUHWUKOB OTOMMEHUS UM Ha X NMOBEPXHOCTH.

4. TMpw akcnnyaTtauum cTaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTANbHbIE U YCTONYMBbIE
MOBEPXHOCTM.

5. He octaBnsinTe npubop noa BO3LENCTBMEM aTMOCHEPHBIX SBNEHWUI (BOXAA,
COMHUa 1 7.4.).

6. OneKTPUYECKMIN NPOBOZ HE AOMKEH KacaTbCs ropsiumx NOBEPXHOCTEN.

7. Mpubop MOXeT BbITb MCMONb30BAH NMNLAMM C OrPAHUYEHHBIMI (DU3NYECKMMU,
CEHCOPHBIMW WU YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM WK C HEJOCTATKOM OnbiTa M
3HaHWN TOMBKO MPU YCMOBUW, YTO TakMe NnLA HaXO4ATCs MOA KOHTPONEM Miu
MPOLLIM MHCTPYKTax no Be3onacHoMy NpuMeHeHuto nprubopa u puckam, CBA3aH-
HbIM C €ro UCMONb30BAHMEM.

8. [laHHOe yCTPOICTBO He MOXET UCNONb30BaTLCS AETbMU. XpaHuTe npubop 1 ero
LUHYP B HEJOCTYNHOM A1 AeTel MecTe.

9. [letam 3anpeLyeHo urpatb ¢ Nnpubopom.

10.HUKOI' A HE MOIPY>XATb KOPIMYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYIO BUNKY
M NPOBOL B BOOY WNW OPYIME XWAKOCTW. AnA UX OYUCTKK
NCNOJNTIb3OBATb TONBKO BITAXHYIO TKAHB.

11. JAXE ECJIM NPUBOP BbIKMOYEH, HEOBEXOAWMO OTCOEQNHATE BUNKY
MPOBOAA OT JNEKTPUYECKOW PO3ETKM, MPEXAE YEM COBWPATb
N PASBPATb EFO ETAJIM U MPUCTYIMATDL K YACTKE.

12.Heobx0aMMO TLLaTENBHO BbICYLUMTL PYKM, MPEXAE YEM HaXMMATb U Perynmpo-
BaTb KHOMKW npubopa 1 [0TparMBaTbCa 4O BUIKM NPOBOZA M SNEKTPUYECKNX
Jetanen.

13.HUKOMIA HE IOTPATMBATLCSA 10 ABVXKYLLMXCA YACTEWN NMPUBOPA.

14 BHUMAHUME: YCTAHOBWUTb HOX JO TOrO, KAK BBOAWTb MPOOYKTHI.
[Mpexae YeM CHUMATb KPbILLKY, AOXKAATLCS MOMHOM OCTAHOBKW HOXa W 0TCOEaM-
HWTb BUIKY NPOBOAA OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM.
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15.Hukorga He pabotatb ¢ NpUBOPOM BXOMOCTYHO.

16.He ucnonb3osatb Npubop, eCin HOX NOBPEXAEH.

17.HNKOTOA HE NOBABIAUTE UHIPEAMEHThI, BKIKOYASA XXUOKWE, CBEPX
OTMETK MAKCUMAJIBHOIO YPOBHA HA YALLE.

18.He wucnonb3oBatb npubop AN M3MeNbYeHMst OYeHb TBEPALIX MPOAYKTOB
(Hanpumep: KyOUKOB NbAa, Msica C KOCTAMM).

19.He nogHumaiTe npubop 3a MOHTUPOBAHHYIO Yally, TO €CTb, pPyyka Yalu He
[OMKHA UCMONb30BaTLCS AN NepeHocku npubopa.

20.Bo nsbexaHue nonyyeHus TpasM v NoBpexageHnin npubopa Heobxoaumo Bcerga
[epXaTb PyKU U KyXOHHble NPUHAANEXHOCTU BOANN OT ABUrAIOLLMXCH HOXEN U
LNCKOB.

21.Hoxu o4eHb ocTpble. OBpallaTthes ¢ HUIMM 04EHb OCTOPOXHO. YBeauTbCs B TOM,
YTO OHW XOPOLLIO 3aKpenneHbl Ha NIacTUKOBOM JeTane.

22.Hvkorga He npoasuraTh NPOAYKThI pykamu. Beerga nonb3oeaTtbes npoTasnkusa-
TENEM.

23.He ypansmte ocTtaTku MMM CO CTEHOK Yalum npu paboTatowem npubope.
BbIkniounTb Npubop, BbIHYTL BANKY U3 PO3ETKW W BCErga UCMoNb30BaTh CreLm-
anbHbIi WnaTensb.

24 N\3O0ENVME CKOHCTPYWPOBAHO TAKMM OBPA3OM. 4YTO TYCK
MPOUCXOOUT TONLKO MPW MPABWUIBLHOWM YCTAHOBKE YALIK C
KPBILLKOW. B MPOTVBHOM CNYYAE, OBPATUTLCA B ABTOPU3OBAHHbIN
CEPBWCHbI/ LIEHTP.

25.MPEXAE YEM MPUCTYMATb K KAKOW-IMBO OMEPALIMN C EMKOCTBIO,
CHAYAITA HEOBXOAMMO OTCOEQVMHWTE BWJIKY TMPOBOOA OT
SNEKTPUYECKOW PO3ETKM.

26.MOOrOTOBBTE YALLY BINEHAEPA C MPOOYKTOM ANA NEPEMELLIMBAHAA
N YCTAHOBUTE EIO HA KOPIYC OBUTATENA NEPEL NOAKIMKOYEHWEM
BUNKW K PO3ETKE.

27.He nepeHocuTe npubop 3a yally, T. €. Ans nepeHocku npubopa Henb3s 1cnosb-
30BaTb PYYKY YaLLKu.

28.MMpn 0TCOEOMHEHUM OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCs pykamu Henocpesn-
CTBEHHO 3a LWTencenb. Hukoraa He TAHYTb 3@ MPOBOA ANS TOro, 4Tobbl BbiTa-
KT €ro.

29.He wncnonbayinte npubop B cnyvae, €Cnv 3rnekTpUYECcKMin NpoBOA WK BUNKa
NOBpPeXAeHbl, UK xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyyae obpatutech B
Brvxanwmn CneynannanpoBaHHblin CepBUCHbIA LieHTp.
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30.Ecnn anekTpuyeckuin NpoBOA NOBPEXAEH, OH AOMKEH ObITb 3aMEHEH
Mpownssogutenem unu ero CepsrcHbIM LIeHTPOM, 1iv e Apyrum oM, ume-
HOLLIMM JOIDKHYIO KBanuukauuio, Bo n3bexanue moboro Tuna pucka.

31.Mpunbop npegHasHayeH TOJNBKO A1 BbITOBOIO MCMNOJIb3OBAHUA u He
LOMKEH NCMONb30BaTHCS B MPOU3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKUX LIENSIX.

32.[JaHHoe ycTpoicTBO cooTBETCTBYET TpeboBaHuam aupektus 2014/35/EU n SMC
2014/30/EU n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTepuansl,
KOHTaKTUPYIOLLME C MULLEBLIMW NMPOLYKTAMMU.

33.BHocuMble n3mMeHeHUs B Nprubop, eCrim OHU YETKO HE YKasaHbl NPOU3BOAUTENEM,
MOryT NPWUBECTM K NoTepe Be30nacHOCTH W rapaHTUM ero akcnsyarawuum co cTo-
POHbI NOTPedbUTENS.

34.B cnyyae ecnu Bbl pelumnu BeIBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKMIA NPOBOZ, AJ1 HEBO3MOXHOCTY €r0 JarnbHEMLLEro Uenosb3o-
BaHus. PekomeHayeTcs Takke 06e3BpeanTb Te YacTu npubopa, KotTopble MoryT
NpeACTaBNATb ONACHOCTb, B CIy4ae X UCMOMNb30BaHUS AETbMM AN CBOUX Urp.

35.CocTaBHble YacTy YNaKkoBKW He LOMMKHbI OCTABNATLCS B MECTax, AOCTYNHbIX Ans
[EeTeN, Tak Kak OHW MOTYT NpeAcTaBnsATb UCTOYHWUK ONACHOCTM.

36.MbI He Hecem OTBETCTBEHHOCTU 32 HEMPaBUIbHOE UCMOMNb30BaHWe UM UCMOSb-
30BaHue, OTNIMYHOE OT YKa3aHHOro B JaHHOM PYKOBOACTBE.

37.Bo nsbexaHune HecHaCTHbIX CIly4aeB M NOBPEXAEHMI UCNONb3yNTe 3TOT npubop
TONBbKO MO Ha3HAYEHMI0.

38.Bcerna gepxute MHCTpyKumto nog pykon. Mpu nepepaye npubopa Apyrum
N0aaM BCeraa npunarainte K HeMy MHCTPYKLMIO.

39.Mpunbop npeaHasHayeH Ans 6bITOBOrO UCMOMb30BaHWSA U aHANOMMYHbIX NpUMe-
HEHW, TaKnX Kak:

- KYXOHHas 30Ha AJ19 nepcoHana MarasuHoB, 0u1CoB 1 Apyrix pabounx nomeLe-
HWiA;

- arpoTypu3m;

- ANS UCMOMNb30BaHUS KNWEHTaM1 rOCTUHUL, MOTENEN 1 Apyrux BULOB pasMeLle-
HUS;

- B CTPYKTypax Tuna «nocTenb 1 3aBTpak».

40.byabTe 0CO6EHHO OCTOPOXHbBI MPY 0BPALLEHMM C OCTPLIMU PEXYLLMMI HOXaMM,
OMOPOXHEHWN YaLLKN 1 YUCTKe.

41.BbyabTe OCTOPOXHbI NPY 3anMBKE ropsiveit XuakocTu B poboT unu bnexaep, Tak
Kak OHa MOXET BbITeYb M3 nNpubopa 13-3a BHE3aNHOM CTpyM napa.
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42. wem [INS NpaBUNBLHON YTUNM3ALMM NPOQYKTA B COOTBETCTBUM C EBpoOnenckon
anpektuson 2012/19/EC, noxanyicra, npoumtante OTAeNbHbIA NUCT, Npunara-

eMbIN K U3aenuio.

COXPAHMTE MHCTPYKLIMIO.

OMACAHME NMPUBOPA (Puc. 1) R
Kopnyc moTopa S
LLnaTenb T
[epxatenb Hoxa u
Hox ans namenbyeHus \Y
Nonatka ans 3ameluMBaHus z
Tonkatenb NpoaykToB
[lnck nns B3buBaHus
[epxatenb Hoxa
Nonatka ans xonbeHa Y
Hox ans Hapesku

Hox ons nanoyek K
Kpblwwka

3arnyLuka KpbILKki BneHaepa

OUZZr T ITOMmMMmMmOoOOoOm
>

BHUMAHUE

Brexpgep

Kpblwwka Bnexnpepa

CrakaH COKOBbIXMAIKK

KoHyc cokoBbhKMManku

Yauwua

Hox ans usmenbyenns Cyxux npogykToB (mpu
HanM4mnm)

KoHTenHep Ans uaMenb4eHnst Cyxux NpoLyKToB
(Mpy Harmyum)

YHUBEpPCAnbHbIA - HOX-M3MenbuuTens  (Mpu
HanM4mnm)

KoHTeiHep ~ yHuBepcambHOrO  HOXa-
U3MensYMTENS (MPY HaNM4UK)

IMpubop ocHalLeH YCTPOMCTBOM, KOTOPOE OCTaHaBNMBAET (DYHKLIMOHMPOBAHWE, ECNM Kpbilwka (P) He
3abnokuposaHa unu bnexgep (R) nnm vawa (V) ycTaHoBNEHbI HEMPaBUIBHO.

MHCTPYKUMA MO NPUMEHEHMIO

BHUMAHME: IMpexae yem uncTutb npubop, a Takke yCTaHABIMBATL MMM CHUMATbL aKCECCyapsl,

ybeauTech, 4TO OH OTKMIOYEH OT CETU W 4TO pydKa ynpasneHus (A) HaxoguTcs B nonoxeHun «0».

- lNepepn ncnonb3oBaHWeM Npnbopa BbIMbITb BCE ChEMHbIE YaCcTW, KOTOPbIE BCTYNAKOT B KOHTAKT C
NpOAYKTaMm1 NUTaHWS, ropsYen BOLOM N HEMTParbHbIM MOKLLMM CPeacTBOM. Hacyxo BbITepeTb.

- YcraHoBuTe AepxaTtenb Hoxa (D) Ha LeHTpanbHbIi cTepxeHb BHYTpY Yawwm (V) (puc. 2).

- Momectute vawy (V) Ha kopnyc psuratens (B) n 3admkcupyite ee, MOBEPHYB MO 4acOBOM
CTpenke Tak, 4Tobbl BbICTYM, PACMOMOXEHHBIA B HUXKHEN YaCTU PYYKW, MAeanbHO BOLLEN B Na3 Ha

kopnyce asuratens (puc. 3).

Hapeska, 3amewinBaHue unu B3buBaHue

- Ecrnm Bbl X0TUTe MCMOMNb30BaTh NPUBOP B PEXMME U3MENBYUTENS, YCTAHOBUTE HOX U3 HEpXaBe-
towen ctamm (E) Ha gepxatens (D). B npoTuBHOM cnyyae, MOHTMpYITE NNacTukoBbIn HOX (F),
COBMECTWB BHYTPEHHME MPOPE3N Y OCHOBAHMS HOXA C PUCKAMM Ha AepXaTene W NpuKMUTE ero

BHU3 (puc. 4).
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Ecru Bbl xoTUTE B3OMTL SIMYHBIE BEMKM UK CTIMBKW, YCTAHOBWTE COOTBETCTBYHOLLYI0 Hacaaky (H)
Ha aepxatenb Hoxa (D), kak nokasaHo Ha puc. 5.

NMPEQYNPEXOEHUE: Mpexae yem Bkntoyath npubop, ybeautecs, uto yawa (V) u guek (H) noe-
arnbHO OYLLIEHbI OT CMEA0B Macna UMk SMYHOTO XenTka.

HapexbTe npogykTbl Ha HebonbLune kycoukm (1,5 x 1,5 cm) n nomectute mx B vawy (V) unm, ecnm
Bbl XOTWUTE 3aMECUTb, BBEANTE UHTPEAMUEHTbI.

YctaHouTe Kpbilwky (P) Ha yawy (V) u 3acdukeupyiTe ee, NOBEPHYB €€ MO YaCoBOI CTPENKE TaK,
4TOoObI BLICTYN Ha KPBILLKE MAaeanbHO BOLES B NPOPE3b Ha pyyke yawm (puc. 6).

BcraBbTe BUMKY B PO3ETKY.

Bkntounte npubop, BbibpaB CKOPOCTb BpaLLEHUst HOXa C MomoLlbto perynsTopa (A). Mpubop
OCHalLLEH [1BYMSI CKOPOCTSIMM W MMMYIbCHBIM PEXUMOM paboThl.

BHWUMAHME: TMpu ucnonb3osaHui npubopa Anst 3ameca unmv B3OWBaHWS PEKOMEHAYEM HauMHaTb
CO ckopocTu «1», @ 3aTeM MepexoauTb Ha CKOPOCTb «2». [lns namenbyeHus xenaTtensbHo BeibpaTtb
MMMyIbCHBIA PEXUM, NOBEPHYB Py4Ky (A) MPOTMB YACOBOM CTPENKM B nonoxeHue «P». OntumansHoe
MCMOMb30BaHME - HaXaTWE Ha O4eHb KOPOTKOE BpeMs (2/3 cex.).

UTo6bl MOMy4nTb MENKWA M OAHOPOAHBIA MOMOM CHMLLATE NPOAYKT CO CTEHOK Yalln K LIEHTPY C
MOMOLLBIO LUTanens.

Ecnn Bo Bpemsi paboTbl Heobxogumo [o6aBuTL MPOAYKTHI, BOCMONb3YMTECH OTBEPCTMEM Ha
kpbiwke (P). MpoTonkHUTe MpoayKThl ¢ nomoLbio Tonkatens (G) (puc. 7).

Utobbl ocTaHoBMTL paboTy npubopa, nosepHuTe pyuky (A) B nonoxenue «0».

Tabnuua npurotoBneHms npoaykToB - Hox Ans usmensyenus (E)

MpoaykT KonuyectBo Bec Bpems CkopocTb
Ty 4 wrykn 6e3 KoXypbl 500 Okono 30-60 cek Ckop. 2/
Vimnynsc
YecHok Be3s koxypbl 500 r Okono 30-60 cek Ckop. 2/
Vmnynsc
MopkoBb Makc. 2x2 cm 500 Okono 30-60 cek Ckop. 2/
mnynec
Msico Makc. 2x2 cm Ge3 kocTen 500r Okono 30-60 cek Ckop. 2/
Vimnynsc
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Tabnuua npurotoBneHms npoaykToB - JllonaTka ans 3amewwmBanus (F)

Mpoaykr KonuyectBo Bec Bpems CkopocTb
Myka/Boga Myka 500 r
Okoro 90 cek. Crop. 1
Bopa 285t
Tecto ans cnagkon | Anua 4
el Maprapux 2001
Caxap 200r OKomno 2 MuH. Ckop. 1
Myka 200r
Cyxvie gpoxoku 4r
Tabnuua npurotoBneHns NpodykToB - fuck Ans B36ueaHus (H)
Mpoaykr KonuyectBo Bpems CkopocTb
Cnmsku 200 mn Okono 1 MuH. Makc.ckopocTb
FAnuyHbin Benok 4 qiua Okorno 2-5 muH Makc.ckopocTb

Hapeska

BHUMAHME: Hoxw o4eHb ocTpble, cOOMoaaiTe 0CTOPOXHOCTb.

- YCTaHOBUTE HYXHbI HOX, HOX ANnst Hape3ku (M), Hox ans xynbeHa (L) U Hox ans nanoyek
(N) B ouck gepxatens Hoxa (I) Tak, 4ToBbl ero nepesHee 0TBEPCTHE COBMANO C LIEHTPasnbHbIM
WTUETOM ucka. 3acuKCUpyinTe HOX, CNerka Haxas Ha Hero c3agy 40 NOMHON cukcalu (puc.
8).

- YcraHoBute auck aepxatens Hoxa () Ha onopy Hoxa (D), yaepxuBas ero 3a LeHTparnbHbIi
WTUeT Nessuem saepx (puc. 9).

- 3akpoitTe yawy (V) kpbiwkon (P) u gencTsyiTe, Kak ykasaHo B naparpacde «/3menbueHue,
3amelLBaH1e Uy B3BnBaHMEY.

Tabnuua NPUroToBneHnsa NpoayKToB

Mpoaykr KonuyectBo Bpems CkopocTb

lNonatka gns Hox gns Hox onsa

KIONbeHa Hape3sku nanovek

MopkoBb 500r Okono 1 MuH. Ckop. 1 Cxop. 1 -
Kaptodens 500r Okono 1 MuH. Ckop. 1 Crop. 1 Ckop. 2
LIyKkuHY 500r Okono 1 MuH. - Cxop. 1 -
TNyk-noppei 500r Okono 1 MuH. - Crop. 1 -
Ceekna 6e3 500 r Okono 1 MuH. - Crop. 1 -
KOXYpbl
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MUHCTPYKLUMA NO UCNOJIb3OBAHMIO BJIIEHOEPA

- YcraHosute 6neHpgep (R) Ha kopnyc gsuratens (B) u noBepHMTE ero no 4acoBoi CTpenke A0
Lienyka Tak, 4tobbl BoleMki Ha BrieHaepe naeanbHO BOLLMM B COOTBETCTBYIOLLME Nasbl HA kopry-
ce gsuratens (puc. 10).

- YcraHoBuTe KpbILWKY (S) Ha 6rieHaep (R), u cnerka Haxmute go ynopa (puc. 11).

- [MomecTuTe B BrieHaep NPOLYKTbI Yepe3 OTBEPCTUE Ha KPbILLKE (S), He NpeBbilas MakCUMarbHbIA
YPOBEHb, YKa3aHHbI Ha OneHaepe (R), a 3aTem BCTaBbTe 3arnywky B KpbiKy (S) Tak, utobbl
BbIEMKM Ha 3arnyLUKe BOLIMW B Na3bl HA Kpbiluke (puc. 12).

Mpumeyanue:3arnywka (Q) Takke OCHaLLEHa MEPHBIM CTAKaHYMKOM.

- Bkntounte npubop, BbIOpaB CKOPOCTb BpalLeHUs HOXxa ¢ momolubio perynstopa (A). Mpubop
OCHaLLEH ABYMSI CKOPOCTSIMI W MMNYTbCHBLIM pexumom paboTbl (Pulse). Takke MOXHO BbibpaTh
MMMYMbCHBIA PEXWUM, NOBEPHYB Pyuyky (A) NMPOTMB 4YacoBOM CTPeNikM B MOMOXEHME «P».
OnT1MansHOe UCNosb30BaHNe BOCTUTAETCS NPK MHOTOKPATHOM HaXaTuu B TEYEHe 04eHb KOpOT-
Koro BpemeHm (2/3 cex.).

Mpumeyanue: [ing 6onee MArkux pykToB 1 0BOLLEN (Hanpumep, BaHAHOB) HAUMHANTE C HU3KOWA

CKOPOCTM, @ 3aTeM YBenuumMBaiiTe ee no mepe HeobxogumocTu. [inst 6onee TBepabiX PYKTOB U

OBOLLE# (Hanpumep, MOPKOBM) UCMOMb3YATE MAKCUMaIbHYH0 CKOPOCTb.

- [ns nonyyeHus 6onee ogHOPOOHON MacChl BbIKMKOUMTE NPUOOP, BbIHBTE BUMKY M3 PO3ETKM, CHU-
MUTe KpbIKy (S) n ¢ nomowbto wnatens (C) nepemecTute K LEeHTPY NpoAyKTbl, HanmMMLLMe Ha
cteHku 6nenpgepa (R) (puc. 13).

- [oBTOpUTE BbILWEYKA3aHHbIE Onepauun Ans 06paboTki Apyrux NPOAYKTOB.

Mpumeyanue: He nomewaiite B 6rneHaep 6onee 300 r TBepabix (PYKTOB MM OBOLLEN 3a pa3.

Mpumeyanue: Bo nsbexaHne nponuTus XUOKOCTM HE UCMONb3yiTe BrieHaep 4s NPUrOTOBNEHMS

CyMoB, Mope W Apyrvx xmakocten obbemom 6onee 1000 mn.

BHUMAHUE:

He ucnonb3yiime npubop 0ns u3MenbyeHusi cnuwKoM meépdbix npodykmoe (Hanpumep,

Kybukoe nbda).

Hoxu o4yeHb ocmpble, cobntodalime 0CMOPOXHOCMb.

Meped ucnonb308aHueM CHUMUME C HOXa 3aljUMmHbIe YeXJIbl U3 Hepxaserowell cmanu.
He npesbiwalime makcumainbHbIil ypoeeHb Hano/IHeHus 6rieH0epa, yka3aHHO20 Ha Yaule.
Y6edumecb, Ymo KpbilKka Ha0eXHO 3aKkpensieHa, npexde YeM eKo4amb npubop.

He ucnonb3ylime ycmpoiicmeo e meyeHue 6onee 30 muHym nodpsd. lodoxdume He MeHee
2 MuHym npexde YeM npucmynums K HO8OMY UCNOJIb308aHUH.

He cyuwaiime npodykmbl co cmMeHOK Yawu unu 6neHdepa 6o epeMsi pabomsl npubopa.
Bbikntoyume npubop u omcoeduHUMe 8USIKY 3/1eKMPOLHYpa.

Bo uszbexaHue mpasM u noepexdeHus obopydosaHusi ece2da depxume PyKU U KyXOHHBbIU

uHcmpyMeHm nodanbie om dsuXywuxcsi Hoxell u duckoe.
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He cyuwaiime nuwy co cmeHok Yawu nanbyamu 8o epemsi pabomsi npu6opa. Bce2da nosnb-
3ylimecb KyXOHHbIM WnameJsiem.

Hukoe0a He npomankueaiime npodykmbI 8 omeepcmue 8 Kpbiwke pykamu. Bceeda ucnons-
3ylime mosikamerb.

Bcezda 3akpbieaiime KpbiwKy neped exnroyeHuem 6neHdepa.

Meped cmewueaHueM mennbix xudkocmell ece20a cHumalime KpbIiwkKy 6neHdepa. Hukoz0a
He Hanuealime e 6neHdep 2opsyue xudkocmu.

MUCNOJIb3OBAHUE COKOBLIDKMMATENA ANA LUUTPYCOBbIX

- Momectute vawy (V) Ha kopnyc gsuratens (B) u sadmkcupyite ee, NOBEPHYB MO 4acOBOM
CTperke TaK, YToBbl BbICTYM, PACTIONOXEHHbI B HUKHE YacTW pyyKi, BOLIEN B Na3 Ha kopnyce
ABWraTens.

- YcraHoBuTe aepxatenb Hoxa (D) Ha LeHTpanbHbIN cTepxeHb BHYTpU Yawm (V).

- MomecTute Ha gepxatens Hoxa (D) cHavana vaily cokoBbbkumanku (T) (puc. 14), noBopayusas
€€e M0 YacoBOW CTPenKe 40 ukcaumm, a 3atem koHyc (U) (puc. 15).

- BcTaBbTe BUMKY B po3eTKY.

- Brknrounte npubop, BoIGPaB MUHUMATBHYK) CKOPOCTb.

MUCMNOJIb3OBAHUE MU3MEJIBUMUTENA CYXUX NPOAYKTOB (pwmc.

16B) - npu HaNUM4Yum

- [MomecTuTe MHrpeamneHTbI B KOHTENHEP MamenbumTtens (X) oo yposHs MAX.

MpumeyvaHme: MakcumanbHOE KONMYeCTBO, KOTOPOE MOXHO 3arpy3uTb B KOHTEMHEp (X), coctaBns-

eT 50 r cyxoro npogykTa Makcmym Ha 30 CcekyHa,

BHUMAHMUE:

Ucnonb3yiime monbko cyxue uHepedueHmb.

- 3akpoiiTe, NPMBMHTMB HO M3MenbunTens kodhemonkn (Z) k KoHTeHepy (X) no 4acoBoW CTpenke
(puc. 17).

- MomecTuTe cobpaHHbIN NNOTHO 3aKPbIThIA M3MENBUMTENL Ha kopnyc asuratens (B) u noepHuTe
€ro Mo YaCoBOI CTPenike A0 NOMHOW dukcaumm (puc. 18).

- BcraBbTe Bunky B po3eTky M ¢ nomoLLbto perynstopa (A) BKIKOYANTE UMMYMbCHBIN PEXuM 2-3
pasa Ans nepBoro nomona. 3atem BblbepuTe pabouyto CKOPOCTb «1» Ui «2».

- Y100bl BbIHYTb HOX M3 KOHTEIHEPa, NOBOPAYMBAIiTE €ro MPOTMB YaCOBOW CTPENKY.

MCNoJib30OBAHUE MHOINO®YHKLUMUOHANBHOINO USMEJNIBMUTENA

(puc. 16A) - npn HanNUuum

- [MomecTuTe MHrpeamneHTsl B cTakaH (K).

Mpumeyanme: 3anonHute koHTeHep (K) cBexummn nHrpeameHTamn go yposHs MAX (msico 75 ).

He HanuBaiTe XuaKocTu.

- 3akpoiiTe, NPUKPYTMB MHOrO(YHKLMOHaNbHbIA namenbuntenb (Y) k koHTenHepy (K) no yacoson
ctpenke (puc. 17).

- MomecTuTe cobpaHHbIN MIOTHO 3aKPBLITONA M3MENBUMTENL Ha KOpMyC ABuraTens (B) u noepHute
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€r0 M0 YaCcoBOW CTPesIke A0 NOMHOM dmkcaumm (puc. 18).

- BcraBbTe BUnKy B po3eTky U ¢ noMoLbto perynsatopa (A) BKIHOYAATE UMMYMbCHBIA PeXUM 2-3
pasa ans nepeoro nomona. 3atem Bbibepute pabouyto CKOPOCTb «1» UMK «2» ANs CBEXMX UHIpe-
OVEHTOB.

- [lna mdca:; HauHute co ckopocTut 1 B TeUeHWe 2 CEKYHA M CKOPOCTU 2 B TeYeHne 3 CekyHp (Mak-
cumarnbHoe Bpems paboTbl 5 cekyHa).

- Yr106bI BEIHYTH HOX M3 KOHTEHEPA, NOBOPAYMBAITE €ro MPOTUB YaCOBO CTPEKM.

yxoa v OBCIY>XUBAHME

BHUMAHME: H/KOIOA HE NMOTPYXXAWUTE KOPMNYC MPUBOPA W CETEBOW LUHYP B BOLY

VN OPYTWE XXUOKOCTW; ANA YACTKN MCMONb3OBATb BIAXHYIO TKAHb.

BHUMAHME: OAXE TOrOA, KOFJA YCTPOWCTBO HE WCMOMNb3YETCH, OTKMIOYAUTE

EFO OT ANEKTPUYECKOW PO3ETKM W JAUTE EMY OCTbITb MEPEL MOHTUPOBKOW MK

V3BJIEYEHWEM KOMIMNEKTYOWWX ANA YACTKN.

BHUMAHME: Hoxw o4eHb ocTpble, npy obpaLeHnm ¢ HuMn cobnopaiiTe 0CTOPOXKHOCTb.

- CHumuTe BCe 1CMONb3yemble akcecCyaphbl, 4ENCTBYS B 06paTHOM MOpPSAKeE.

- MoliTe BCe KOMMOHEHTbI, KOHTAKTUPOBABLUME C MULLEBLIMU NPOSYKTaMM, BPYYHYIO B rOpsiyen Boge
¢ fobaBneHneM HenTpasnbHbIX MOKLLMX CPEACTB.

- [lns oumncTkm kopnyca gsuratenst (B) cnonb3ynTte cnerka BnaxHyto TkaHb.

BHUMAHMUE: lNocre 04MCTKM Hacyxo BbITpUTE BCE KOMMOHEHTLI.

MOUCK HEUCINMPABHOCTEM
Mpobnema Pewenne

Mpubop He paboTaet YbeauTtecs, 4T Yawa u bneHgep HagexHo
3acukenpoBaHbl. Ecnv geuratens
no-npexHeMy He 3anyckaeTcsi, NpoBepbTe
LWUHYP NUTaHWS 1 po3eTky. B npoTneHOM
cnyyae obpatutech B CepBUCHbIN LEHTP.

Hoxu paboTtatoT HenpaBnibHO Mepen 0b6paboTkoit HOBOrO NpoAyKTa Bceraa
yaansiTe ocTaTku, 3acTpsiBLUME Ha HOXE.

[suratens 3ameanseTcs npu 3amelinBaHnmn KonudyecTtBo Tecta MOXET npesblllaTb
TecTa. MaKkCmalibHyt0 BMECTUMOCTb.

TecTo cnnwkom cyxoe Bo Bpems 3ameLumBaHus fobasnsnTe Bogy Yepes
OTBEPCTUE Ha KpblLLKe N0 1 CTOMOBOM NoXKe 33
pas3, Noka TECTO He NMepecTaHeT NpUnnnaTh K
CTeHKe Yallun.

TecTo CRMLLKOM BnaxHoe Bo Bpems 3ameLlnBaHnsa pobasnsiite MYKy 4epe3
O0TBEPCTHNE Ha KPbILLKE MO 1 CTONOBOW NOXKe 33
pa3, noka TeCTo He NepecTaHeT NpunMnath K
CTEHKe YaLln.
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Mpobnema PeweHne

[suratens 3ameanseTcs Bo Bpems UpeamepHoe konnyecTBo npoaykTa. [ns

3aMeLLMBaHus BOCTWKEHUS HaUnyyLLIMX pe3ynbTaToB
HapesaunTe NpoJyKTbl Ha MEMKUe KyCOuKM.

Bo Bpems pabotbl npubop Bubpupyer. OumcTiTe 1 BbICYLINTE PE3UHOBLIE HOXKW B

HWXHeln YacTu npubopa. Takke ybeauTech,
4TO MakcumarnbHas BMECTUMOCTb He
npesbilueHa. B npotuBHOM cryyae obpatutech
B CepBUCHbIN LIEHTD.

Ycnosus xpaHeHust: Temnepatypa: ot +5C go +45C; snaxHocTtb <80%

Cpok xpaHeHus:: He orpaHuyeH

Cpok cnyx6bl: 2 ropa

Ycnosus ytunusaumm: YTunuanpoBaTb B COOTBETCTBUN C IKONOMMYECKUMM TpebOBaHNAMU
YcrnoBust TpaHCMOPTUPOBKM: Bo Bpemst TpaHCMOPTUPOBKM, He BpocaTh 1 He MoABEpraTh N3MMULLHEN
BUOpaLmum.

Ycnosus peanusauuu: Mpaeuna peanusauumn ToBapa He YCTaHOBMNEHbI M3TOTOBUTENEM, HO JOMKHbI
COOTBETCTBOBATb PETMOHANbHbBIM, HALMOHAMBHBIM M MEXAYHapOAHbLIM HOpMaM M CTaHaapTam.

[ata npou3BoacTBa yka3aHa Ha nacnopTHoON Tabnuyke

[lata n3rotoBneHns ykasaHa Ha kopnyce u3genus B aiumgposaHHom Buae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefiens NPoM3BOACTBA

yr — rofi NpOM3BOACTBA

abcdefg — cepuiHbIii HOMep n3genus

CooTBeTcTBYeET TpEOOBaAHMSM:

TP TC 004/2011 «O Be3onacHOCTH HU3KOBOMLTHOrO 0OOPYAOBaAHMSI»

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHMyeHnn NPUMEHEHNS ONacHbIX BELECTB B U3LENUAX SNEKTPOTEXHUKM
W Pagno3NEKTPOHUKIY

Tonbko ans poiHkoB cTpaH EC u Poccun
220-240B~ - 50/60l'y, - 1000BT - Knacc Il — IPX0
CpenaHo B Kutae

MmnopTép 1 0TBETCTBEHHbIN 3@ peknamaLuy notpebutenei:

000 «[lenoHruy», Poccus, 127055, r. Mockea, Cywésckas yn., 4.27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

lopayas nuHusa nogaepxku: 8 800 2005262

Mpownssogutens: De’Longhi Appliances Srl / efloxrv Snnnaitaxces C.p.n.
Appec: r. Tpesu3so, yn. J1. Caittc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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BAXJIUBA IHOOPMALIA

YBAXHO O3HAMOMUTUCS 3 LIUMK IHCTPYKLIAMWU NEPEQ MOYATKOM

EKCMNYATALI.

Mg vac ekcnnyatauii enekTpuYHUX NPUCTPOIB Chig LOTPUMYBATUCSH HANEXHUX

npaeun 6e3neku, a came:

1. TepekoHaTMCs B TOMY, L0 Hanpyra NpuCTPORo BignoBsigae Hanpy3i Baluoi mepe-
Xi eNEeKTPUYHOIO XMBIEHHS.

2. 3ab0pOHSETHCA 3anmULaTh NPUCTPINA YBIMKHYTAM Y MEPEXY ENEKTPUYHOTO KM1B-
neHHs 6e3 Harnsay; nicns KOXHOTO BUKOPUCTAHHA CRif BUMKHYTW NPUCTPIN Ta
Bif'eqHATL VIOTO Bif MEPEXi XUBMEHHS.

3. 3abopoHsETLCA 3anuLwaTi NPUCTPOi Ha mxepenax Tenna abo bing Hux.

4. Mg Yac BWMKOPWUCTAHHS BCTAHOBWUTM MPUCTPIA Ha TOPU3OHTArIbHY, CTIAKY Ta
pobpe OCBITNEHY NOBEPXHIO.

5. He 3anuwaru npuctpin nig gieto atMochepHux sBuLL (oL, COHUE i T.4.).

6. Cnigkysatit 3a TUM, LL0G NPOBIA €NEKTPUYHOIO XMBEHHS HE TOPKABCS rapsunx
MOBEPXOHb.

7. TpucTpoEM MOXYTb KOPUCTYBATUCS NMOAN 3 OOMEXEHUMM (Di3UMHUMU, CEHCOP-
HAMM YU PO3YMOBMMU MOXIMBOCTAIMMW, @ TakoX Niogn 6e3 3HaHb Ta Aocsigy
KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM fULLE Y TOMY BUNAAKY, SKILO BOHW nepebyBaroThb nig
Harnsgom abo iM AaHo BKasiBKM LWoA0 6E3NeYHOr0 KOPUCTYBAHHS MPUCTPOEM |
BOHW PO3YMitOTb PU3NKM, MOB’A3aHI 3 IOTO BUKOPUCTAHHSIM.

8. [liTam He MOXHa KOpUCTYBaTUCS LM NpUcTpoeM. 3bepirante NpuCTpii Ta Npo-
BiJ} €EKTPOXMBEHHS Yy HEQOCTYNHOMY ANs AiTeN MiCLi.

9. [liTM He NOBWHHI rpaTUCS LM NPUCTPOEM.

10.3ABOPOHAETLECA 3AHYPIOBATK Y BOAY TA IHWI PIAWHW KOPMYC
MPUCTPOIO, LWTEMCENIBHY BWIKY ABO TMPOBIL ENEKTPUYHOIO
XXMBJIEHHA, A TAKOX KOPUCTYBATWCA BONOrOKO TKAHWHOKO AN1A
aornAgy 3A NPUCTPOEM.

11.MEPEQ TWM, AK BCTAHOBUTU ABO 3HATU AKICb CKINALOBI YACTUHN
3 NMPUCTPOIO 3 METOO [Oraay 3A HUM, CMIA CMOYATKY BUAHATYA
WTEMNCENBHY BUIKY 3 PO3ETKW ENIEKTPUYHOIO XUBMEHHA, HABITb
AKLO NPUCTPIV HE NPALIIOE.

12.Mepen MM, SK TOPKaTUCA NEPEMMKAYIB Ta KHOMOK Ha MPUCTPOT 3 METO Peryrto-
BaHHS, @ TAKOX LUTENCENbHOT BUMKM Y4 NPOBOAY XWUBMEHHS, CRif NepeKoHaTncs
B TOMY, L0 BaLui pyku cyxi.
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13.3ABOPOHAETLECA TOPKATUCA YACTIH, LLO PYXAKOTBLCA.

14.YBATA: BCTABUTW HDK MEPEL TUM, AK 3ABAHTAXUTK MPOLYKTU.
Mepen TUM, AK 3HATU KPULLKY, 3a4eKaTu, MOKW HX MOBHICTIO HE 3YMUHUTLCS,
3aBXOW BUAMATW BUKY XWUBMEHHS 3 PO3ETKW €MEKTPUYHOTO CTPYMY.

15.3a60pOHSAETLCSH BMUKATW NPUCTPIA MOPOXKHIM.

16.3a60pOHSAETLCS KOPUCTYBATUCS NPUCTPOEM, SKLLO HiXK MOLLKOKEHMIA.

17.3ABOPOHAETLCA 3ABAHTAXYBATW IHIPELIEHTW, BKIMOYAKOYN
PIOIMHW, BULLE BKASAHOIO MAKCUMAJIBHOI O PIBHA.

18.3ab0pOHSAETLCSA KOPUCTYBATUCS NPUCTPOEM Af1St Hapi3aHHs NPOAYKTIB 3 Nigsu-
LLIEHOI0 MILIHICTHO Ta ryCTUHOR (Hanpuknag: Kyouku nbogy abo M’ico 3 KicTkamu).

19.He nepeHocuTu npucTpin, Bepyyncb 3a BCTAHOBREHY MOCYAMHY, TOBTO pyyka
NOCYAUHW HE MOBUHHA CIY)XUTU N5 NEPEHECEHHS NMPUCTPOIO.

20.1Llo6 3anobirti TpaBMaM Ta NOLLKOZKEHHAM NPUCTPOID, TPUMATM PYKM Ta KYXOH-
Hi 3HapsAAa noAani Bif HOXIB Ta AMUCKIB, L0 pPyXarThCs.

21.Hoxi gyxe roctpi. MoBoantucs obepexHo.

22.Hikonu He BCTaBNsTU NPOAYKTU pykamu. 3aBXaW KOPUCTYBATUCS iHCTPYMEH-
TOM-LUTOBXa4eM.

23.He Buaanatv npogyKTy 3i CTIHOK NOCYAMHM Nig Yac poboTH NPUCTPOID. BUMKHYTH
NPUCTPIN, BUAHAT BUSIKY XKUBIEHHA 3 PO3ETKM, 3aBXOM KOPUCTYBATUCS Biano-
BiJHOIO NONATKOH.

24.NMPUCTPIA PO3POBNEHO TA BUFOTOBNEHO TAKMM YMHOM, LLO BIH
MPALUKOE NUWE TOAI, KONMW MOCYOWHA TA BIOMOBIOHA KPULLKA
BCTAHOBJIEHIMPABUIBEHO. AKLO MPUCTPIKHE NPALIKOE, 3BEPHYTUCA
[0 YNOBHOBAXEHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

25.MEPE[] MOYATKOM BY[b-AKMX [I 3 NOCYANHOK CNIf NEPLL 3A BCE
BUVHATW BUNKY XMBNEHHA 3 PO3ETKM.

26.MEPEQ NIAEOHAHHAM BWIKW OO POIETKW ENEKTPOXWMBNEHHA
MArOTYUTE YALLY BNEHOEPA 3 MPOAYKTAMW, WO HEOBXIAHO
MOAPIBHNTW, TA BCTAHOBITb ii HA KOPMYC ABUTYHA.

27.He nepeHocbTe NPUCTPIX, TPUMAOUM OTO 3@ BCTAHOBIIEHY YalLlly; PYYKY Yalli He
MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AJ151 NEPEHECEHHS NPUCTPOLD.

28.1Llo6 BWIHATW LWTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM, CRig B3ATUCA pykow 6esnoce-
peaHbO 3a Koprnyc camoi BUnku. 3ab0pOHSETLCS BUMMATY LITENCENbHY BUTKY,
NOTArHYBLUM 3a NPOBIL XMBIEHHS.

29.3a60pOHSETHCS KOPUCTYBATUCA NPUNaAoM, KO WOro NpOoBig, LWTencenbHa
BMNKa abo cam npunag NoLKOMKEHi; B TakoMy BUMaAKy CRif 3BepHyTUCS [0
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YMOBHOBAXEHOIO TEXHIYHOO LIEHTPY.

30.AKWO NpoBIA XMBMNEHHS MOLWKOMKEHWA, W06 3anobirtn Byab-IKoMy PU3MKY,
MOro 3amiHy MOBUHEH 34INCHUTI BUPOBHMK NPUCTPOO ab0 NPeACTaBHUK TEXHIY-
Hoi cnyx6u, abo ocoba 3 BiaNOBIAHOK KBanidikaLji€to.

31.LUen npuctpin po3spobnennin Ta surotoenennn JINWE ONA OOMALHBOIO
BVKOPUCTAHHA, 3ab0poHSeTbCSA BUKOPUCTOBYBATM OO 3a KOMEPLiHUM abo
NPOMMUCNOBUM MPU3HAYEHHSIM.

32.Llen npuctpii Bignosigae sumoram anpektne2014/35/EU ta EMC 2014/30/EU, a
Takox posnopsmkeHHio €C Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 cTocoBHO MaTepianis,
Lo 6e3nocepeaHbO NOB’'A3aHi 3 DKEl0.

33.byab-siki 3MiHW B KOHCTPYKLUii LibOro NpUCTPOL, HEe CXBaNeHi BiAMOBIAHUM YMHOM
BMPOBHWKOM, MOXYTb NOCTaBUTW Nig 3arposy Gesneky NpUCTPO Ta NpU3BECTU
[0 aHYmMOBAHHS rapaHTil.

34.Y BunagKy 3aBepLLeHHs TEPMiHY BUKOPUCTAHHSA NPUCTPOIO Crif BigpisaTi Nposig
XMBIEHHS, W06 HUM He MOXHa Byno GinbLue ckopucTyBaTtucs. Kpim Toro, peko-
MEHAYETLCA 3HELUKOAMUTH Ti YaCTUHM NPUCTPOIO, LLO MOXYTb ByTW Hebe3neyHu-
MW, 0COBNMMBO ANS AiTeNn, SKi MOXYTb BUKOPUCTATM iX SIK irpaLLKy.

35.CKnapoBi ynakoBKkW He Crif 3anuiuati y SOCSKHUX GiTAM MiCLSIX, OCKINbKW BOHM
MOXYTb BYTW NOTEHUINHUM DKEPErom Hebeaneku.

36.BnpobHnk He Hece XOAHOI BIiAMOBIAANbHOCTI 3@ HEHaNeXHe BUKOPUCTAHHS
NpUCTPO0 abo BUKOPUCTaHHS Ans Oyab-KMX IHLUMX Linei, KpiM 3a3HayYeHnx y
LibOMY MOCIOHUKY.

37.1Llo6 3anobirtit HellacHNM BMUNagkaM Ta MOLUKOKEHHSIM, BUKOPUCTOBYMTE LieW
NPUCTPIN NULLE 3a NPSMUM NPUSHAYEHHAM.

38.30epiranTe Len NOCIOHMK Mig PYKOK ANs NOAANbLLLOMO BUKOPUCTaHHS. SKLLO BY
nepeaaeTe NPUCTPIN iHWKUM NoasM, 060B’S3KOBO A0AaNTE i LK IHCTPYKLH.

39.Llen npucTpin npusHaveHwin Ans OomaluHboro (i nogibHOro) BMKOPUCTaHHS,
Hanpuknag;

- KyXOHHi 30HM Ans nepcoHarny MarasuHis, 0giciB Ta iHWKUX pobOYMX NPUMILLEHD;

- 3aKrnajgu CinbCbKOro 3eNeHOro Typusmy;

- BMKOPUCTaHHS KnieHTamu roTenis, MOTENIB Ta iHWMX NOAIGHMX 3aKnagis;

- TOTeni TUMy «MiXKO Ta CHiAaHOK».

40.byabTe gyxe obepexHi nig Yac poboTM 3 rOCTPUMM Ne3amm NS Hapi3aHHs, a
TaKOX Mif Yac CMOPOXHEHHS YaLli Ta MUTTS NPUCTPOHD.

41.bynbTe obepesxHi, 3anuBatoum rapsyy pianHy B kombanH abo BreHaep, ockinbku Le
MOXE CMPUYUHUTI BUTIKAHHS PIgWHM 3 MPUCTPOIO N AiEt0 PanToBOro CTPYMEHS Mapw.

-107 -



42. wum |1l06 HaNeXHUM YMHOM YTWUNI3YBATW NPOAYKT BIAMOBIAHO A0 [MPEKTMBM
€Bponeiicbkoro napnamenty i Pagu 2012/19/€C, npouutaite BignosigHy 6po-

Lypy, WO LOAAETLCS.

3BEPIFAWUTE L0 IHCTPYKUIIO

OMucC MPUCTPOIO (puc. 1)

Oz T IOGTMMOoOOoO WX

Pyuka peryntoBaHHs

Kopnyc auryHa

Nonatka

Tpumay Hoxa

Hix ans nogpibHeHHs!

Hacagka ons 3awmillyBaHHs TicTa
LLiroBxay

[uck ans 36uBaHHs

Tpumay Hacagok

Hacagka ans LnHKyBaHHS
Hacagka ans HapisaHHs KpyxanbLsmu
Hacagka ons HapisaHHs COMOMKOI0
Kpuiuka

Mpobka kpuwkn BreHaepa

YBATA!
MpucTpiit 0bragHaHo 3aX1CTOM Bif BMUKaHHS!, SIKLO kpuLka (P) He 3abnokoBaHa HanexHUM YMHOM
abo 6nenpep (R) um vawa (V) HenpaBWbHO BCTAHOBMEHI.

IHCTPYKLII 3 BUKOPUCTAHHA

c 4w

N <

Brexpep

Kpwiuka 6reHgepa

Yalua COKOBMYABHIL ANSt LIUTPYCOBUX
KoHyc-Hacagka ~ COKOBWYaBHMUI  Ans
LIMTPYCOBIX

Yawa

Hix nogpibHioBaya Ccyxux npoaykTiB (3a
HasBHOCTI)

KoHTenHep nogpibHioBaya Cyxvx NpoayKTiB (3a
HasBHOCTI)

Hix yHiBepcanbHoro nogpibHioBava  (3a
HasBHOCTI)

KoHTeinHep yHiBepcansHoro nogpibHioBaya (3a
HasBHOCTI)

YBATA: lNepLu HixX MUTU NPUCTPIlA Ta BCTAHOBMIOBATM abo 3HiMaTH akcecyapy, NepekoHamTecs, Lo
110r0 BifI'€AHAHO Bif JKepena XMBIEHHS, @ pyyKka perynioBaHHs (A) 3HaxoauTbCs B NONOXeEHHI «0».

MoppibHeHHs, 3amilyBaHHA TicTa abo 36MBaHHSA
- FAKWOo BM X04eTe BUKOPUCTOBYBATW NMPUCTPIN SK NOAPIOHI0BAY, YCTAHOBITb HiX i3 aHTUKOPOSiAHOI
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lMepen BMKOPUCTAHHSM HeOOXIAHO MOMMTM BCi AeTani, siki KOHTaKTyBaTUMYTb 3 Keto, 3a JOMOMO-
rOl0 raHJipki B TENMiN BOAI 3 M'AKUM MUAHUM 3acODOM. PeTenbHO BUCYLLINTW.

YcTaHoBiTb Tpumay Hoxa (D) Ha LieHTpanbHy obepTanbHy Bick ycepeauHi vadi (V) (puc. 2).
MowmicTiTb yawy (V) Ha kopnyc aBuryHa (B) i 3abnokyiiTe ii, NOBEPHYBLUM 3@ FOAMHHUKOBOIO CTPIf-
KO, LIOD 340K, PO3TALLOBAHMIA Y HKHIN YaCTUHI PyYKi, ineanbHO BBILIOB y Na3 Ha Kopnyci
ABUrYyHa (puc. 3).

ctani (E) Ha Tpumay Hoxa (D) abo nnactukoBy Hacaaky (F) ans samilyBaHHs TicTa, NepeKkoHaB-
LUMCb, L0 BHYTPILLHI MPOpi3n HAa OCHOBI HOXa 36iratoTbCst 3 BUCTYMaMM Ha TpKUMaYi, Ta NPUTUCHITL
AOHU3Y (puc. 4).



- fAkwo Bn baxaeTte 36uTH seuHi Ginku abo BepLUKK, BCTAHOBITb BigNOBIgHWA anck (H) Ha Tpumay
Hoxa (D), sk nokasaHo Ha puc. 5.

3ACTEPEXEHHSA: Mepen novatkom pobotn nepekoHaitecs, wo vawa (V) i guck (H) noBHicTio

oumLLeHi Big Byab-akmx cnigiB Macna abo Se4YHNUX XKOBTKIB.

- HapixTe npogykTi HeBenukumu Lumatoukamu (1,5 x 1,5 ¢m) i nomicTith ix y vawwy (V) abo gogante
iHrpedieHTH, SKLLO XOYeTe 3aMiCUTL TICTO.

- MowmicTiTb kpuwky (P) Ha yawwy (V) i 3adikcyiTe ii, NOBEPHYBLUM 32 FOAMHHWUKOBO CTPINKOH, 06
340K Ha KPULLILY iA€anbHO BBIMLIOB Y Ma3 Ha pyuui valli (puc. 6).

- BcraBTe BUrKy B pO3€TKy ENEKTPOXMBMEHHS.

- 3anycTiTb NpuCTpiii, BUOpaBLM LWBMAKICTL OOEpTaHHS HOXa/Hacagkun 3a [LOMOMOTOK PYuKM
peryntoBaHHs (A). MpucTpiii OCHaLLEHO ABOMA LWBMAKOCTAMM Ta iMMYNbCHAM PEXUMOM POBOTM
(Pulse).

YBATA: Mg yac BAKOPUCTaHHS MPUCTPOID A1 3aMillyBaHHs! TicTa abo 36MBaHHS PeKOMEHAYETbCA

MOYMHATY 3i LWBMAKOCTI «1», @ MOTIM NePexoanTy 4O WBMAKOCTI «2». [Mig Yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPOID

Ans noapiOHeHHs NpoaykTiB OaxaHo BMOMPaTV iMMYNBCHAN PEXWM, MOBEPHYBLUM PyYky (A) NpoTy

FOAMHHWKOBOI CTPIMKW B MONOXeEHHS! «P». OnTUManbHUi pesynbTaT JOCSraeTbCs NOBTOPHUMM HATUC-

KaHHAIMM BMIPOAOBX [y»e KOPOTKOro yacy (2—-3 cekyHam).

- o6 otpumatn gpibHY i OgHOPIAHY CyMiLl, 38 HEOOXIAHOCTI 3HIMITb XKy 3i CTIHOK Yalli i 3rOpPHITb
[0 LieHTPY 3a JOMOMOTOH NonaTkm.

- fAkwo nig vac poboTn HeobXigHO [o@aTX MPOAYKTW, BUKOPUCTOBYMTE OTBIP Ha Kpuwli (P).
MMpOLWTOBXHITb AOAAHI NPOAYKTW 3a AoNOMOroto Wwrosxava (G) (puc. 7).

- o6 3ynuHuTK pobOTY MPUCTPOLD, MOBEPHITL PYUKy (A), YCTaHOBMBLUM ii B NONOXEHHS «0».

Tabnuusa npuroTyBaHHSA ixi: HiX AnsA noapioHeHHs (E)

MpoaykT Kinbkictb Bara Yac LBmnakictb

Liubyns 4 wt. 6€3 WKipku 500 r npubnusHo Ls. 2/ Pulse
30-60 ¢

YacHuk bes Lwkipku 500 r npubnuaHo LWB. 2 / Pulse
30-60 ¢

MopkBa Makc. 2 x 2 ¢ 500 r npubnusHo LWB. 2/ Pulse
30-60 ¢

M'sco Makc. 2 x 2 cm 6e3 KicTok 500 r npubnusHo LWB. 2/ Pulse
30-60 ¢
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Tabnuusa npuroTyBaHHaA iXi: Hacaaka AnA 3amiwyBaHHSA TicTa (F)

Mpoaykr Kinbkictb Bara Yac LBunakicTb
BopowwHo / Boga BopolwuHo 500 r
npubnuaHo 90 ¢ Ls. 1
Bopa 285T
Ticto ans Anua 4
KOHOMUTEPChbKMX Maprapw 200
BMpoOiB
Llykop 2001 npubnmusHo 2 xs. Ls. 1
BopoLwuHo 200r
PosnyLysay 4r
Tabnuusa npuroTyBaHHS iXi: AUCK ANs 36UBaHHA
Mpoaykr KinbkicTb Yac LWeuakictb
Bepluku ans 36mBaHHs 200 mn. npnbnmsHo 1 xg. LLiB. makcumanbHa
Binok 4 qiug npubnusHo 2-5 xB. | LUB. MakcumanbHa
HapizaHHs

YBATA: [le3a roctpi; noBoabTECS 3 HUMU 06EPEXHO.
- YcTaHoBiTb NOTPIOHY Hacagky (4N HapisaHHA kpyxanbusmu (M), ons wwuHkyaHHs (L) abo
HapisaHHs conomkoto (N)) Ha Tpumad Hacagok (1) Tak, wob po3milleHuii 3Bepxy oTBip 36irascs
3 LieHTpanbHUM ghikcaTopom Tpumaya. 3adikcymte Hacaaky, 3nerka HaTUCHYBLUM HA HET 3HM3Y.

(puc. 8).

- MowmicTiTh Auck Tpumaya Hacapok (1) Ha Tpumay Hoxa (D), yCTaHOBMBLUM 1OT0 Ha LIEHTparbHy
obepTanbHy Bicb, leaom goropu (puc. 9).
- MomicTiTb Kpuwky (P) Ha yvawy (V) i BUKOHalTe fji, Sk 3a3Ha4YeHo B po3gini «MogpibHeHHS,
3aMiluyBaHHsl TicTa abo 36MBaHHs».

Tabnuus npuroTyBaHHS ixi

Mpoaykr KinbkicTb Yac Lsuakictb
Hacapka ansa | Hacagka ans | Hacagka ans
WMHKYBAHHSA | HapisaHHA Hapi3aHHs
KpyXanbusamu COJIOMKOH
Mopksa 500r npnbnmsHo Ws. 1 W.. 1 -
1 xB.
Kaptonns 500 r npubnusHo Ws. 1 Ws. 1 lWs. 2
1 xB.
Kabauku 500r np1bnm3sHo - .. 1 -
1 xB.
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Linbyns nopa 500 r npnbnmsHo - .. 1 -
1 xB.

Bypsik 6e3 500 r npubnnsHo - lWe. 1 -

LUKIpKM 1 xB.

IHCTPYKLII 3 BAKOPUCTAHHA BJIEHAEPA

- YcraHogiTb 6neHgep (R) Ha kopnyc asuryHa (B) i obepTaliTe 1#0ro 3a roaMHHUKOBOK CTPIMKOM,
JOKY BiH He 3adhiKCYETbCS, NEPEKOHABLUMCH, L0 BUCTYNM Ha 6neHaepi 36iraloTbest 3 Mpopisamu Ha
kopnyci furyHa (puc. 10).

- MowmicTiTb KpuwKy (S) Ha 6neHaep (R) i 3anerka HAaTUCHITb Ha Hei, W06 BOHA MOBHICTIO 3akpunacs
(puc. 11).

- Yepes oTBip Ha kpuwui (S) gopaiiTe monepeaHbO MPUrOTOBMEHI MPOAYKTW, HE MEPEeBULLYIOYM
MaKCMMasIbHOrO PiBHS, 3a3Ha4yeHoro Ha 6nexaepi (R), a noTim 3akpuiiTe npobky (Q) Ha kpuwui (S)
TaK, WwWob BucTymM Ha npobui ineanbHo 3biranumcs 3 BignoBigHWMM Npopisamu Ha kpuwwLi (puc. 12).

MpwmiTka: Mpobka (Q) BuroToBneHa y dopmi MipHOT Yali.

- 3anycrTiTb NpuCTpiit, BMOpaBLLK LWBMAKICTL 0OEPTaHHSA HOXa 3a [OMOMOrOK PYYKW perynioBaH-
Ha (A). TlpucTpiit OCHaLLEHO ABOMA LUBWAKOCTSMW Ta iMMYNbCHUM pexumom pobotu (Pulse).
IMNYNbCHUIA PEXUM TaKOX MOXHA BUOpATH, MOBEPHYBLUK PYYKy (A) MPOTM rOLMHHMKOBOI CTPINKM
B NMOMOXeHHS «P». OnTUManbHWi pe3ynbTaT J0CAraeTbCst NOBTOPHUMI HATUCKAHHSIMW BNPOZOBX
JYXe KOpPOTKOro Yacy (2-3 cekyHam).

MpumiTka: Akwo noTpibHo NoapIBHUTM M'AKi pYKTM Ta OBOMI (Hanpwknag, 6aHaHu) nounHaiiTe 3

HW3bKOI LIBIMAKOCTI, @ NOTiM 3a NoTpebu 36inbLyiTe ii. [ns TBepaiwmx dpyKTiB | 0BoYiB (Hanpuknag,

MOPKBY) BUKOPUCTOBYITE MaKCUMarnbHy LUBWUAKICTb.

- Wo6 otpumaTy Binbll OAHOPIAHMIA pe3ynbTaT, BUMKHITbL MPUCTPIN, BUAMITL BWIKY 3 PO3ETKM
€NEKTPOXMBIIEHHS, 3HIMITb KpULKY (S) i 3a JONOMOroK KyxoHHoi nonatku (C), Wwo BxoguTb A0
KOMMNIEKTY, MEPEMICTITb iXy, Lo 3anmiumnacs Ha cTiHkax 6neHgepa (R), oo ueHtpy (puc. 13).

- [MoBToOptoiTe OnuMcaHi BuLLe onepalii, wWob o6poduTh iHLWi nopuji ixi.

MpumiTka: He Hacunaitte y 6nexgep Ginblue 300 r TBepaunx ¢pykTiB abo 0BOYIB 3a pas.

MpumiTka. LLoO yHUKHYTV pO3NuBaHHS piguHKM, He HanuBanTe y 6nexaep Ginbwe 1000 mn cyny,

ntope Ta iHWWX PiguH.

YBArA!

He sukopucmosytime npucmpiti dns nodpi6HeHHs1 Hadmo meepdux npodykmie (Hanpuknad,

Kybukie nbody abo mM’sca 3 Kicmkamu).

Jlea 2ocmpi; noeodbmecs 3 HUMU 06€PEXHO.
lMeped eukopucmaHHAM 3HiMimb 3axUCHi HaknaoKu i3 1e3a 3 aHMUKOPO3iliHOT cmaiti.
He 3anoeHtolime yawy npodykmamu euuje 3a3Ha4eH020 MaKCUMallbHO20 PieHSl.

lMepekoHalimecb, w0 Kpulka HadiliHo 3aghikcoeaHa, nepw Hix esodumu npucmpili 8 exc-
nnyamayito.
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He eukopucmoeyiime npucmpitl 6inbwe 30 cekyHd nocninb. 3a4yekalime npuHaiiMHi 2 xeu-
JUHU, nepw Hixx NPodoeKysamu 8UKOPUCMaHHS 3HO8Y.

He 3a6upaiime npodykmu 3i cmiHok Yawi abo 61ieHOepa, konu npucmpitl npaytoe. Cnoyamky
8UMKHIMb npucmpill i eid’edHalime Kabenb KueseHHS.

o6 yHukHymu mpaem i nowkodxeHHs1 npucmporo, 3aexdu mpumalime pyku ma KyxoHHe
Ha4uHHs nodani eid pyxomux ne3 ma duckie.

He 3abupaiime npodykmu 3i cmiHok Yawi nanbusmu, Konu npucmpiil npayroe. 3aexdu euko-
pucmosyiime cneyianbHy KyXOHHY JIONamKy.

Hikonu He npowmoexyiime npodykmu Yepe3 omeip y Kpuwuyi pykamu. 3aexdu eukopucmo-
gylime wmoexawy.

3aexdu 3akpueaiime KpulKy neped eukopucmaHHsam 6neHdepa.

Meped 3miwyeaHHaM mennux piduH 3aexou 3HiMalime npobKy Kpuwku 6neHdepa. Hikonu He
Hanuealime e 6;1eHOep 2apsyi piOuHu.

BUKOPUCTAHHA COKOBUYABHMLUI OANA ULUTPYCOBUX

- MomicriTb YaLwy (V) Ha kopnyc aBuryHa (B) i 3abrokyiTe ii, NOBEpHYBLUM 3@ FOAMHHWKOBO CTPINKOHO,
106 S3M4OK, PO3TALLIOBAHNI Y HIKHII YaCTUHI PyYKM, ieanbHO BBIALLOB Y Na3 Ha KOpMyci ABUryHa.

- YcraHoBiTh TpKMay Hoxa (D) Ha LeHTpanbHy obepTanbHy Bich ycepeauHi yawi (V).

- YcTaHoBITb Ha Tpumay Hoxa (D) cnovatky vally cokoBudaBHuUi ans umtpycosux (T) (puc. 14),
MnoBepTarYy i 3a TOAMHHUKOBOI CTPINKO A0 dhikcalii, a noTiM koHyc-Hacaaky (U) (puc. 15).

- BcrasTe BUMKy B pO3ETKY EMEKTPOXMBIEHHS.

- 3anycTiTb NpUCTpiiA, BUOPABLUM MiHIMANbHY LBMAKICTb.

BUKOPUCTAHHA NOAPIBHIOBAYA CYXUX NMPOAYKTIB (puc. 16B)

— 3a HasiBHOCTI

- [MowmicTiTb iHrpeaieHTn B KOHTENMHEP noapibHioBaYa (X), He nepeBuLLyroUmM nosHauky MAX.

MpumiTka: MakcManbHa KinbKiCTb Cyxux NPOAYKTIB, SIKy MOXHa NOMICTUTU B KOHTEAHep (X) cTaHo-

BuTb 50 1 (Makcumym Ha 30 cekyHa).

YBArA!

Bukopucmoeyeamu minbku cyxi in2pedicHmu.

- 3akpwitTe koHTelHep (X), 3arBUHTMBLLM HiX NoApibHI0BaYa (Z) 3a roAMHHIKOBOR CTPINKOH (puc. 17).

- YcTaHoBITh 3ibpaHuii Ta WinbHO 3akpUTUiA NofpibHIOBaY Ha kopnyc auryHa (B) i obepraiite oro
3a rOAVMHHMKOBOHO CTPINKOK), 40 MOBHOrO 61oKyBaHHs (puc. 18).

- BcraBte Bunky B po3eTky eneKTPOXMBIIEHHS Ta BUOEPITL iMNYNbCHANA pexum poboTu 3a fomno-
MOrO0 PyyKW peryntoBaHHs (A), NOBTOPITb onepaLito 2—-3 pasu 4718 NONepeaHbOro NOAPIGHEHHS.
MoTim BKGEPITh WBMUAKICTD «1» abo «2».

- LLlob BMIHATK HiX i3 KOHTEWHepa, HeOOXiAHO MOBEPHYTU WMOro MPOTH FOAWMHHMKOBOI CTPINKM Ta

BUTATHYTU.
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BUKOPUCTAHHSA YHIBEPCAJNIBHOIO NOAPIBHIOBAYA (puc. 16A)

— 3a HasABHOCTI

- MomictuTi iHrpenienTn B KoHTENHEP (K).

MpumiTtka: HanosHioBaTK KoHTeMHEP (K) cBiXuUMM iHrpedienTamu cnip go pisHs MAX (75 r M'aca).

He HanueaTtyt pignHum.

- 3akpuitte koHTeiHep (K), 3arBUHTUBLUN HiX YHIBepcanbHOro noapibHioBaya (Y) 3a rogMHHIKOBOIO
cTpinkoto (puc. 17).

- YCTaHOBITb 3i0paHuii Ta WiNbHO 3aKkpuTUiA NoapibHIoBaY Ha kopnyc ABuryHa (B) i obepraiite iioro
33 FOAMHHUKOBOIO CTPINKOLO, 4O MOBHOrO O110KyBaHHS (puc. 18).

- BcraBTe Bunky B po3eTKy ENEKTPOXMBIIEHHS Ta BUOEPITL iMNYNbCHWN pexuM poboTu 3a aono-
MOTOI0 PYYKW perymnioBaHHs (A), NOBTOPITb onepaLio 2—-3 pa3u 4ns nonepeaHLoro NoAPIOHEHHS.
MoTim BMOEPITb WBMAKICTb «1» abo «2 ANns NoapiBHEHHs CBKMX iHTpeieHTiB.

- [ns nogpibHeHHs M’sica: 3anycTiTb NPUCTPIN Ha WBMAKOCTI 1 Ha 2 CekyHaM, a NOTIM Ha LWBUAKOCTI
2 Ha 3 cekyHau (MakcumanbHWiA Yac poboTu 5 cekyHa).

- o6 BuitHATM Hix i3 KOHTEHepa, HeoOXiAHO MOBEPHYTU WMOTO MPOTU FOAMHHWKOBOI CTPINKKA Ta
BUTSATHYTY.

MUTTA TA agornsan
YBATA: HIKONW HE 3AHYPIOWUTE KOPIYC BUPOBY, BUNKY TA MPOBIA ENEKTPOXWBIIEHHA
Y BOAY Y IHLI PIOVHN. OB NMOMUTW iX, BUKOPUCTOBYWTE BONIOTY FAHUYIPKY.
YBATA: HABITb SKWO MPUCTPIN HE BMKOPUCTOBYETLCH, BIO'E€OHANTE MOrO Bl
PO3ETKW ENEKTPOXWBITEHHA MEPEA TAM, AK MOHTYBATW ABO JEMOHTYBATW OKPEMI
OETANI, A TAKOX NEPEQ MATTAM.
YBATA: Jlesa rocTpi; noBoAbTECS 3 HUMU 0OEPEXHO.
- [leMOHTYITE yCe KOMNNEKTOBAHHS, LU0 BUKOPUCTOBYBAOCS, BUKOHYHOUM il B NOPSAKY, 3BOPOTHO-
My [10 OMUCAHOrO BULLE A1 MOHTAXY.
- BumwuiiTe BCi geTani, ski KOHTAKTyBamnM 3 Xap4oBUMM NPOAYKTAMK; iX MOXHA MUTU BPYYHY B raps-
yiit BOdi 3 A0AABaHHSIM HEMTPANbHUX MUIAHKX 3aCcobiB.
- [Ing oumweHHs kopnycy ABuryHa (B) BUKOPUCTOBYIMTE Nefb BOMOrY raHyipKy.
YBATA: licns MUTTS faiTe KOXHii AeTani NOBHICTIO BUCOXHYTH, NEPLU HiX 3HOBY 3MOHTYBATH.
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YCYHEHHA HECNPABHOCTEWN

Mpobnema

PiweHHs

MpucTpil He npayoe

lMepekoHaiTecs, Wo vawa abo bnexaep
NpaBuWIbHO BCTAHOBMEHI. AKLWO ABMIYH
O[HAKOBO HE 3aryCKaeTbCs, NepeBipTe WHYP
Ta PO3ETKY ENEKTPOXMBIEHHS. B iHWOMY pasi
3BEPHITBCS 40 CEPBICHOMO LIEHTPY.

Hoxi He NpaLtoloTh HaNeXHUM YNHOM

Mepen 06poBKOLO iHLWIKMX NPOAYKTIB 3aBXaM
BupananTe 6yab-aki 3anuwky ixi, Wo
3anuwKUIKCs Ha neai.

Mig Yac 3amilyBaHHs TicTa WBMAKICTL PoboTH
JBUTYHa 3MEHLLYETLCS

KinbkicTb TicTa MOXe NepeBuLLyBaTy
MaKCMMasbHO JOMyCTUMY.

TicTo 3aHagTo cyxe

Mig yac 3amilyBaHHs AoaasaiTe no 1 CTOMOBIN
NOXKUi BOAV Yepes OTBIP Ha KPMLLLL, 0K TICTO He
O4MCTUTb BHYTPILLHIO YaCTUHY YalLLi.

TicTo 3aHaaTo piake

Mig yac 3amilLyBaHHa AoaasaitTe no 1 cToMoBIA
noxui 6opoLuHa Yepe3 OTBIp HA KpULLL, NOKW TICTO
HEe OUYMUCTUTb BHYTPILLHKO YaCTUHY YalLui.

Mig Yac 06pobku ixi WBKAKICTL poboTy
ABUIyHa 3MEHLLYETHCS

KinbkicTb i Moxe OyTn HagmipHoto. [ins
LOCSTHEHHS HalKpaLLux pesynbTaTiB nepeq
0BpOoOKOH HapiXTe NPOLYKTH Ha HEBEUKI
LUIMATOYKM.

Mig yac 06pobku ixi npucTpin Bibpye

OunCTiTb i BUCYLLITb NYMOBI HiXXKU Ha JHi
NPUCTPOH0. TakoX NepeKkoHanTecs, Lo He
NepeBuLLEHO MaKCUMarbHO AOMyCTUMY
KiNbKICTb NpoAyKTiB. B iHWOMY pa3i 3BepHiTbCA
[0 CEPBICHOTO LIEHTPY.
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