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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

3.

~

10.

1.

12.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare 'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo
dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Posare il forno su un piano di lavoro o un mobile da cucina che sopporti una
temperatura di almeno 90°C e lasciare un po’ di spazio libero sopra di esso. In
nessun caso deve essere incassato o inserito in un mobile.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Questo apparecchio pud essere usato da ragazzi di eta maggiore o uguale
a 8 anni; le persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno essere soggette alla supervisione da parte
di una persona responsabile della loro sicurezza oppure dovranno essere prima
adeguatamente formati su come usare tale apparecchio in sicurezza e sui rischi
connessi all'uso dello stesso. Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non possono essere effettuate da ragazzi
a meno che non abbiano un’eta superiore agli 8 anni e in ogni caso sotto super-
visione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.
Togliere tutti gli accessori interni, quindi lavarli ed asciugarli accuratamente.
Non trasportare I'apparecchio quando € in funzione.
Non ricoprire le parti interne del forno con fogli di alluminio per evitare di dan-
neggiare gravemente il funzionamento del termostato.
Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: operare
sull’apparecchio toccando solo la maniglia della porta.
Non posate niente sullo sportello quando & aperto.
Utilizzare il forno solamente per la cottura degli alimenti.
Non mettere canovacci né piatti sopra I'apparecchio.
Appoggiare 'apparecchio ad una parete durante I'uso.
A Evitare di lasciare sulle superfici sostanze acide (succo di limone, aceto,
...). Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto
e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo opaco.
Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.
Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC.
Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dell'utente.
Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
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30. Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Maniglia

Resistenze

Griglia

Leccarda

Livelli di cottura

Corpo dell'apparecchio

Manopola termostato

Manopola selezione funzioni

Spia di pronto temperatura

Manopola accensione e timer
Forchetta rimozione griglia e leccarda
Vassoio raccogli briciole
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AL PRIMO UTILIZZO

Effettuare un ciclo di cottura “a vuoto” in modo da togliere I'odore ed il fumo che le sostanze protettive

presenti sulle parti metalliche possono sviluppare:

- accendere il forno ruotando la manopola (H) sul simbolo EI impostare la temperatura al massimo
ed il timer su 15 minuti;

- lasciare funzionare I'apparecchio con lo sportello aperto in ambiente areato.

Durante questa operazione € normale I'emissione di fumo dalle parti metalliche e dalle feritoie late-

rali. Dopo questa operazione, aerare il locale.

ISTRUZIONI PER L’USO
- Preparare gli alimenti da cuocere posizionandoli o sulla griglia (C) o all'interno della leccarda (D).

- Inserire la spina nella presa di corrente e, tramite la manopola selezione funzioni (H), selezionare
il tipo di cottura desiderato:

|:| cottura superiore (per gratinare);

2 cottura inferiore;

EI cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente);
cottura superiore con ventilazione;

cottura inferiore con ventilazione;

cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente) con ventilazione.
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Nota: Grazie alla funzione ventilazione I'aria calda ventilata assicura una ripartizione uniforme della

temperatura e, permette una cottura omogenea su piu livelli senza mescolare gli odori.

- Ruotare la manopola del termostato (G) ed impostare la temperatura di cottura desiderata.

- Posizionare la griglia (C) con gli alimenti precedentemente preparati, all'interno del forno al livello
di cottura (E) desiderato, utilizzando I'apposita forchetta (M) (Fig. 2). Inserire anche la leccarda
(D) ad un livello (E) inferiore rispetto alla griglia (C) in modo da raccogliere i grassi. Si consiglia di
versare due bicchieri d'acqua nella leccarda (D) per evitare fumi, cattivi odori ed incrostazioni.
Nel caso gli alimenti siano stati preparati all'interno della leccarda (D), & necessario prima inserire
la griglia (C) all'interno del forno quindi posizionarvi sopra la leccarda stessa (D) (Fig. 3).

ATTENZIONE: Posizionare gli alimenti ad una distanza di minimo 2 cm. dalle resistenze superiori.

- Tramite la manopola (L) impostare il timer secondo il tempo di cottura desiderato.

A questo punto il forno inizia la cottura e la spia di pronto temperatura (1) si illumina; si spegnera
o0 quando € stata raggiunta la temperatura impostata o se la manopola (L) viene riportata manual-
mente in posizione “0”.

ATTENZIONE: Sorvegliare il preparato durante la cottura.

- Terminato il tempo di cottura il forno si ferma automaticamente, emettendo un segnale acustico.

- Staccare la spina dalla presa di corrente, aprire lo sportello e, per evitare di bruciarsi, togliere la
griglia (C) o la leccarda (D) utilizzando degli appositi guanti da cucina o I'apposita forchetta (M) in
dotazione nel secondo.

PULIZIA

- Una pulizia frequente evita formazione di fumi e cattivi odori durante la cottura.

- Utilizzando appositi guanti da cucina, estrarre il vassoio raccogli briciole (N) e procedere con la
sua pulizia. Reinserirlo quindi allinterno dell’apparecchio facendo attenzione a posizionarlo cor-
rettamente sotto le resistenze (B) (Fig. 4).

- Laleccarda (D) e la griglia (C) possono essere lavate in acqua tiepida e sapone, oppure in lava-
stoviglie, nel ripiano superiore.

- Per la pulizia della superficie esterna utilizzare sempre una spugna umida.

Evitare 'impiego di prodotti abrasivi che danneggerebbero la vernice.

- Perla pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (detergenti
in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti. Pulire con una spugna
umida, al termine di ogni utilizzo, dopo che il forno si sara completamente raffreddato.

ATTENZIONE: Tutte le parti smaltate devono essere lavate con acqua saponata o altri prodotti che

non siano abrasivi.

- Quando ci sono macchie di grasso o esalazioni di fumo, vi consigliamo di togliere il grasso con
una spugna imbevuta di acqua calda insaponata.

ATTENZIONE: Asciugare preferibilmente con un panno morbido. Sostanze acide quali succo di

limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo

opaco.



Ricette/quantita

Arrosti di carne (1 Kg)

Arrosto di pesce (1 Kg.)

Verdure al forno (500 gr.)

Spiedini, salsiccia, carne in pezzi (500 gr.)
Carne, verdura, pesce al cartoccio (500 gr.)
Carne, verdura, pesce gratin (500 gr.)
Pasta al forno (1 Kg)

Pane, pizza e focacce (500 gr.)

Torte, crostate (500 gr.)

Biscotti, piccola pasticceria (200 gr.)

Gradi

200°-230°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

230°

200°

230°

170°-180°

170°

Tempi

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funz.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

3.

B

~

10.

1.

12.

13.
14.
15.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Place the oven on a work top or kitchen cabinet capable of withstanding a
temperature of at least 90°C and leave some room above it. Under no circum-
stances should it be slotted in or inserted into a unit.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge only if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Do not allow
children to play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children unless they are older than 8 and supervised.

Children under age 8 should not be allowed to handle appliance and its power
cord which must be kept out of their reach.

NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

Remove all internal accessories, then wash and dry with care.

Do not transport the appliance while it is operating.

Do not cover the inside parts of the oven with aluminium foil as this could seri-
ously damage thermostat operation.
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16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.
27.

28.

29.

30.

During operation, the metal parts and glass become hot: only touch the
door handle at this time.
Do not place anything on the door when it is open.
Do not place dish cloths or plates on the appliance.
Only use the appliance for cooking purposes.
The appliance shall be placed against a wall when use.
Do not allow acid substances (lemon juice, vinegar, etc.) to remain on
the appliance.
Acidicaslemonjuice,tomatosauce,vinegarorsimilar, ifleavedforlong
time, may harm the enamel, making it opaque.
To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.
Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance
Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.
This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC directives.
Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.
Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
Handle

Heating elements

Grill

Drip pan

Cooking levels

Appliance body

Thermostat dial

Function select dial
Temperature light

Power on and timer dial

Fork to remove grill and drip pan
Crumb tray

ZZr T IOmMmMMmMmOoOOoO >

USING FOR THE FIRST TIME

Carry out an "empty” cooking cycle so as to remove any smell and smoke from the protective coat-

ings applied to metal parts:

- switch on the oven by turning the dial (H) to the symbol EI; set the temperature to the maximum
and the timer to 15 minutes;

- leave the appliance to operate with the door open in a well-aired environment.

During this operation, it is usual for smoke to come off metal parts and side openings. After this

operation, ventilate the room.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Prepare the foods for cooking by placing them on the grill (C) or inside the drip pan (D).

- Plug the appliance into the mains power and use the function select dial (H) to select the type of
cooking required:

|:| top cooking (for gratin);

2 bottom cooking;

iy cooking at full power (top and bottom at the same time);

top cooking with convection;

bottom cooking with convection;

top and bottom cooking at the same time with convection.

Note: Owing to the fan function, hot ventilated air guarantees an even temperature distribution and

permits an uniform cooking on several levels without mixing up smells.
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- Turn the dial of the thermostat (G) and set the required cooking temperature.

- Place the grill (C) with the previously prepared food into the oven at the required cooking level (E),
by using the suitable fork (M) (Fig. 2). When cooking foods on the grill (C), also insert the drip pan
(D) at a lower level (E) than the grill (C) so as to collect any cooking fat. We recommend pouring two
glasses of water in the drip pan (D) to prevent smoke, unpleasant odours and build up.

In case of food prepared in the drip pan (D), insert the grill (C) into the oven first, and then position
the drip pan itself on it (D) (Fig. 3).

IMPORTANT: Place foods at a minimum distance of 2 cm from the top heating element.

- Use the dial (L) to set the timer for the required cooking time.

At this stage, the oven starts cooking and the temperature light (1) switches on; it switches off when
reaching the set temperature or if the dial (H) is manually reset to “0” position.

IMPORTANT: Keep an eye on the food while it is cooking.

- At the end of the cooking time, the oven stops automatically, sending out an alarm.

- Unplug the appliance, open the door and remove the grill (C) or the drip pan (D) using suitable
oven gloves or the appropriate fork (M) supplied with the latter.

CLEANING

- Frequent cleaning prevents the formation of smoke and unpleasant odours during cooking.

- Use the special oven gloves to remove the crumb tray (N) and proceed to clean. Return it to the
inside of the appliance, taking care to position it correctly under the heating elements (B) (Fig. 4).

- Always wipe the outside clean with a damp sponge.

Do not use abrasive products that can damage the paintwork.

- Never use products that might corrode aluminium (spray detergents) to clean the inside surfaces
and never scrape the sides with sharp or pointed objects. Wipe with a damp sponge at the end
of each use, when the oven has completely cooled.

IMPORTANT: All enamelled parts need to be washed with soapy water or other non-abrasive products.

- When there are grease spots or smoke exhalations, we recommend removing grease with a
sponge soaked in hot soapy water.

IMPORTANT: Dry with a soft cloth. Acidic substances such as lemon juice, tomato purée, vinegar

or similar can damage the enamel, making it lose shine.



Recipes/quantities

Meat roasts (1 Kg)

Roast fish (1 Kg)

Baked vegetables (500 g)

Brochettes, sausage, chopped meats (500 g)
Wrapped meat, vegetables and fish (500 g)
Meat, vegetable, fish gratin (500 g)
Oven-baked pasta (1 Kg)

Bread, pizza and focaccia (500 g)

Cakes, pastries (500 g)

Biscuits, small pastries (200 g)

Degrees
200°-230°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
230°
200°
230°
170°-180°

170°
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Times

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funct.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

>

10.

1.

Veérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.
Poser le four sur un plan de travail ou sur un meuble de cuisine supportant une
température d’'au moins 90°C et prévoir un espace libre au-dessus du four. Le
four ne doit en aucun cas étre encastré ou introduit dans un meuble.
N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut etre utilise par des enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les per-
sonnes presentant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites
ou depourvues d’experience et de connaissance de 'appareil, ou n’ayant pas
recu les instructions necessaires devront utiliser I'appareil sous la surveillance
d’une personne responsable de leur securite ou devront etre correctement ins-
truites sur les modalites d’'emploi en toute securite de cet appareil et sur les ris-
ques lies a son utilisation. Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Les
operations de nettoyage et d'entretien doivent etre effectuees par des enfants
ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas, sous la surveillance d’un adulte.
Garder I'appareil et son cordon d’alimentation loin de la portee des enfants ages
de moins de 8 ans.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LAFICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE
DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON
HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.
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12.

13.
14.
1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.
21.

28.

29.

Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d’utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

Retirer tous les accessoires internes, puis les laver et les essuyer soigneusement.

L'appareil ne doit pas étre transporté quand il est en marche.

Ne jamais recouvrir les parties internes du four avec des feuilles d’aluminium afin

d'éviter le risque d'endommager gravement le fonctionnement du thermostat.
Durant le fonctionnement, les parties métalliques et la vitre sont chauds:
manipuler I'appareil en ne touchant que le manche de la porte.

Ne rien appuyer sur le portillon lorsqu’il est ouvert.

Utiliser le four uniqguement pour cuire les aliments.

Ne pas poser de torchons ou d’assiettes sur le four.

Appuyer I'appareil contre une paroi durant son utilisation.

A Eviter de laisser des substances acides sur les surfaces (jus de citron,
vinaigre,etc.). Lessubstancesacidestellesquelejusdecitron,lestoma-
tesenconserve,levinaigreetsimilairespeuventattaquerlasurfaceetla
rendre opaque en cas de contactprolongé aveccette derniére.

Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la

prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou

si 'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance

Aprés-vente Autorisé le plus proche.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur

Ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié, de

fagon a éviter tout risque de danger.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il

ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,

peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé

de le rendre inutilisable en éliminant le céble d’'alimentation électrique. Nous

conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'ap-
pareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
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constituent une source potentielle de danger.
30. Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandées a distance.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Poignée

Résistances

Grille

Leéchefrite

Niveaux de cuisson

Corps de I'appareil

Poignée thermostat

Poignée de sélection des fonctions
Témoin de température

Poignée mise en marche et minuterie
Fourchette extraction grille et lechefrite
Plateau de récupération des miettes
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PREMIERE UTILISATION

Effectuer un cycle de cuisson “a vide” pour éliminer 'odeur et la fumée que les substances de pro-

tection présentes sur les parties en métal peuvent développer:

- allumer le four en tournant la poignée (H) sur le symbole [Z], programmer la température au
maximum et la minuterie sur 15 minutes;

- faire fonctionner I'appareil avec le portillon ouvert dans un lieu aéré.

Pendant cette opération, 'émission de fumée depuis les parties métalliques et a travers les grilles

de ventilation latérales est un phénoméne tout a fait normal. Aérer correctement le local aprés cette

opération.

INSTRUCTIONS POUR LUTILISATION DU FOUR

- Prépare les aliments a cuire en les plagant sur la grille (C) ou dans le léchefrite (D).

- Brancher la fiche dans la prise de courant et, a 'aide de la poignée de sélection des fonctions (H),
sélectionner le type de cuisson désiré:

) cuisson supérieure (pour gratiner);

|:! cuisson inférieure;

= cuisson a pleine puissance (supérieure et inférieure combinée);
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cuisson supérieure ventilée
cuisson inférieure ventilée;
cuisson a pleine puissance (inférieure et supérieure simultanées) avec ventilation.

Note: Grace a la fonction ventilation, 'air chaud ventilé garantit une distribution uniforme de la tem-

pérature et permet une cuisson homogéne sur plusieurs niveaux sans mélanger les odeurs.

- Tourner la poignée du thermostat (G) et programmer la température de cuisson désirée.

- Positionner la grille (C) avec les aliments préparés précédemment, a l'intérieur du four au niveau
de cuisson (E) désiré, en utilisant la fourchette (M) (Fig. 2).
Si les aliments ont été disposés sur la grille (C), introduire aussi le lechefrite (D) & un niveau (E)
inférieur par rapport a la grille (C) de fagon a recueillir les graisses. Il est conseillé de verser deux
verres d'eau dans le [&chefrite (D) pour éviter la formation de fumée, de mauvaises odeurs et d’in-
crustations. Si les aliments ont été préparés a l'intérieur du lechefrite (D), il faut d’abord introduire
la grille (C) a l'intérieur du four puis poser le lechefrite dessus (D) (Fig. 3).

ATTENTION: Positionner les aliments a une distance d’au moins 2 cm. des résistances supérieures.

- ATaide de la poignée (L), programmer la minuterie selon le temps de cuisson désiré.
A ce point, le four démarre la cuisson et le témoin de température (1) s'allume ; il s’éteint quand le
four atteint la température programmée ou si la poignée (L) est remise manuellement sur “0”.

ATTENTION: Surveiller la préparation durant la cuisson.

- Ala fin du temps de cuisson, le four s’arréte automatiquement en émettant un signal sonore

- Débrancher la fiche de la prise de courant, ouvrir la porte du four et extraire la grille (C) ou le
lechefrite (D) en utilisant la fourchette (M) fournie en dotation ou des gants de cuisine pour éviter
de se brler.

NETTOYAGE

- Un nettoyage fréquent évite la formation de la fumée et des mauvaises odeurs durant la cuis-
son.

- En utilisant des gants de cuisine, extraire le plateau de récupération des miettes (N) et procéder a
son nettoyage. Le remettre a I'intérieur du four en le positionnant correctement sous les résistan-
ces (B) (Fig. 4).

- Pour le nettoyage de la surface externe, utiliser toujours une éponge humide.

Eviter I'emploi de produits abrasifs pouvant endommager la peinture.

- Pour le nettoyage des surfaces internes, ne pas utiliser de produits corrosifs pour I'aluminium
(détergents en spray) et ne pas gratter les parois du four avec des objets pointus ou tranchants.
Nettoyer avec une éponge humide, a la fin de chaque utilisation, quand le four s'est entiérement
refroidi.

ATTENTION: Toutes les parties émaillées doivent étre lavées avec de I'eau et du savon ou d'autres

produits non abrasifs.

- En présence de taches ou d'exhalations de fumée, nous conseillons de retirer le gras avec une
éponge imbibée d’eau chaude et de savon.
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ATTENTION: Essuyer de préférence avec un chiffon souple. Les substances acides comme le jus
de citron, les tomates en conserve, le vinaigre et similaires, abiment I'émail en le rendant opaque si
elles sont laissées trop longtemps sur la surface.

Recettes/quantités Degrés Temps Fonctions
Rotis de viande (1 Kg) 200°-230° 60-80 min.
Poissons rétis (1 Kg) 190°-210° 30-40 min. =
Légumes au four (500 gr.) 190°-210° 30-40 min. =
Brochettes, saucisses, viande en morceaux (500 gr.) 190°-210° 30-45 min.
Viande, 1égumes, poisson dans 'aluminium (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. =
Viande, légumes, poisson gratinés (500 gr.) 230° 20-30 min.
Pates au four (1 Kg) 200° 20-30 min. =
Pain, pizza et galettes (500 gr.) 230° 20-35 min. =
Tartes (500 gr.) 170°-180° 25-40 min.
Biscuits, petites patisseries (200 gr.) 170° 10-15 min. i
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalinahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-

einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.
3. Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.
Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

B

5. Den Ofen auf eine Arbeitsflache oder ein Mdbelstlick stellen, das einer Temperatur
von mindestens 90°C standhalten kann, und oberhalb des Geréts einen ausrei-
chenden Freiraum lassen. Das Gerat darf auf keinen Fall eingebaut oder beim

Betrieb ins Innere eines Mobelstiicks gestellt werden.
6. Gerat keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.
Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

~

8. Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne
Erfahrung und Kenntnis des Geréts dlirfen es nur unter Aufsicht einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person verwenden oder sie miissen in den sicheren
Gebrauch des Geréts eingewiesen und (iber die Risiken informiert werden, die
damit verbunden sind. Reinigung und Instandhaltung diirfen nicht von Kindern
unter 8 Jahren ausgefiihrt werden, und auch dann nur unter Aufsicht eines

Erwachsenen.

9. Das Gerat und sein Kabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren

fernhalten.

10. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

11. AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE

EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

12. Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die

Versorgungsanschlusse berthren.
13. Alle Zubehdrteile herausnehmen, waschen und sorgfaltig trocknen.
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14.
1.

16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Das Gerét nicht transportieren, wahrend es in Betrieb ist.

Kleiden Sie die Innenflachen des Ofens nicht mit Aluminiumfolie aus, da diese

die Funktion des Thermostats schwer schadigen kénnte.

Wahrend des Betriebs werden die Metallteile und das Glas heil’: fassen
Sie das Gerat deshalb nur am Turgriff an.

Legen Sie keine Gegenstande aus die Tir, wenn sie offen ist.

Verwenden Sie den Ofen nur zum Backen von Nahrungsmitteln.

Legen Sie keine Tlicher auf das Gerat und stellen Sie keine Teller darauf ab.

Das Gerat wahrend des Betriebs an eine Wand lehnen.

A Vermeiden Sie es, saurehaltige Stoffe auf der Oberflache zu belassen
(Zitronensaft,Essigusw.). SdurenwieZitronensaft, Tomatenkonserven,
EssigundAhnlichesgreifendie Oberflachean,wennsienichtentfernt
werden, und machen sie matt.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu flihren,

Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-

digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-

Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom

Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten

Person ausgewechselt werden.

Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir

Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EC und EMC 2004/108/EC.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom

Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines

Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so

dass es nicht mehr funktionstichtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile

unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Geréat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine

potentielle Gefahr dar.

Das Gerat darf nicht tiber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen

gespeist werden.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Griff

Widerstande

Grillrost

Fettpfanne

Garstufen

Gehéause des Gerats

Drehknopf Thermostat

Programmwahler

Kontrolllampe Temperatur

Einschalt-Drehknopf und Timer-Einstellung
Gabel zum Ausheben von Gitter und Fettpfanne
Kriimelfangblech

ZZIr TIOTmMMmMmoOow>X

BEI ERSTMALIGER VERWENDUNG

Fuhren Sie einen Backvorgang ,leer” durch, um den Geruch und den Rauch zu beseitigen, die durch

die Substanzen entstehen, mit denen die Metallteile geschiitzt wurden:

- schalten Sie den Ofen ein, drehen Sie den Funktionswahler (H) auf das Symbol 2 und stellen
Sie die Temperatur auf Hochststufe und den Timer auf 15 Minuten ein;

- lassen Sie das Geréat mit offener TUr in einem gut bellifteten Raum laufen.

Wahrend dieses Vorgangs ist es ganz normal, dass sich an den Metallteilen und den seitlichen

Schlitzen Rauch bildet. Liiften Sie danach den Raum.

BETRIEBSANLEITUNG

- Bereiten Sie die zu garenden Nahrungsmittel vor und legen Sie diese auf den Girillrost (C) oder in
die Fettpfanne (D).

- Stecken Sie den Stecker in die Dose und stellen Sie das Gerat anhand des Programmwahlers (H)
auf die gewiinschte Funktion ein:

3 oberhitze (zum Uberbacken);

o Unterhitze;

2 volie Leistung (d.h. Ober- und Unterhitze gleichzeitig);

Oberhitze mit Umluft;

Unterhitze mit Umluft;

Vollhitze (Ober- und Unterhitze gleichzeitig) mit Umluft.

Hinweis: Dank der Umluft-Funktion gewahrleistet die Umwélzung heiRer Luft eine gleichformige

Verteilung der Temperatur und somit das gleichmaRige Garen auf mehreren Ebenen, ohne die
Gerliche zu vermischen.
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- Den Drehknopf des Thermostaten (G) auf die gewiinschte Backtemperatur einstellen.

- Das Gitter (C) mit den vorbereiteten Speisen im Ofen in die gewlinschte Schiene (E ) einschieben.

Dazu die zugehdrige Gabel (M) verwenden (Abb. 2).
Sofern die Speisen auf dem Grillrost (C) vorbereitet wurden, muss auch die Fettpfanne (D) auf
einer tiefer liegenden Schiene (E) als der Grillrost (C) eingeschoben werden, so dass sie das Fett
auffangt. Es empfiehlt sich, zwei Glas Wasser in die Fettpfanne (D) zu giefien, um Rauchbildung,
lble Gerliche und Verkrustungen zu vermeiden. Wenn die zu garenden Speisen dagegen in die
Fettpfanne (D) gegeben wurden, muss zunachst das Gitter (C) in den Ofen eingeschoben und
dann die Fettpfanne (D) darauf gestellt werden (Abb. 3).

ACHTUNG: Die Speisen missen mindestens 2 cm Abstand von den oberen Heizwiderstanden

haben.

- Mithilfe des Drehknopfs (L) den Timer auf die gewiinschte Backzeit einstellen. Der Ofen beginnt
nun zu heizen und die Kontrolllampe der Temperatur (1) leuchtet auf. Sie erlischt, wenn die eingestell-
te Temperatur erreicht ist oder wenn der Drehknopf (L) von Hand auf “0” gestellt wird.

ACHTUNG: Die Speisen wahrend des Bratens liberwachen.

- Nach Ablauf der Garzeit schaltet der Ofen automatisch ab und gibt ein Tonsignal

- Den Stecker aus der Steckdose ziehen, die Tir 6ffnen und das Gitter (C) bzw. die Fettschale (D)
mithilfe der zugehdrigen Gabel (M) oder mit geeigneten Kiichenhandschuhen herausnehmen, um
sich nicht zu verbrennen.

REINIGUNG

- Haufige Reinigung verhindert die Entstehung von Rauch und Ublen Gerlichen wahrend des
Backens.

- Unter Verwendung geeigneter Kiichenhandschuhe das Kriimelfangblech (N) herausziehen und
reinigen. Das Blech wieder in das Gerat einsetzen, wobei darauf geachtet werden muss, dass es
richtig unter den Heizwiderstanden (B) positioniert wird (Abb. 4).

- Verwenden Sie zur Reinigung der Aullenflachen immer einen feuchten Schwamm.

Vermeiden Sie die Verwendung scheuernder Reinigungsmittel, da diese den Lack schadigen
wirden.

- Verwenden Sie zur Reinigung der Innenflachen keinesfalls Produkte, die  Aluminium angreifen
(Spray-Reiniger), und schaben Sie die Wande nicht mit spitzen oder scharfkantigen Gegenstanden
ab. Reinigen Sie sie nur nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Schwamm, nachdem der Ofen
vollstandig abgekihlt ist.

ACHTUNG: Alle lackierten Teile duirfen nur mit Wasser und Spilmittel oder anderen, nicht scheu-

ernden Produkten gereinigt werden.

- Bei Fettflecken oder Rauchbildung empfiehlt es sich, das Fett mit einem Schwamm und heiflem
Wasser mit Spulmittel zu entfernen.

ACHTUNG: Vorzugsweise mit einem weichen Tuch trocknen. Saurehaltige Substanzen wie

Zitronensaft, TomatensoRe, Essig und dergl. greifen mit der Zeit den Lack an und machen ihn matt.
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Rezepte/Mengen Grad Backzeit Funktion

Braten (1 Kg) 200°-230° 60-80 min.
Fisch (1 Kg) 190°-210° 30-40 min.
Gemise (500 gr.) 190°-210° 30-40 min. =

Schaschlik, Bratwurst, in Stlicke

geteiltes Fleisch (500 gr.) 190°-210° 30-45 min.
Fleisch, GemUse, Fisch in Alufolie (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. =
Fleisch, Gemiise, Fisch tberbacken (500 gr.) 230° 20-30 min.
Rohrnudeln (1 Kg) 200° 20-30 min.
Brot, Pizza, Fladenbrot (500 gr.) 230° 20-35 min. =
Torten, Kuchen (500 gr.) 170°-180° 25-40 min.
Kekse, Kleingeback (200 gr.) 170° 10-15 min. =
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEOQHAYAITOMPABOTbLIHEOBXOOUMOMNPOYUTATBUHCTPYKLUIO.
Wcnonb3ys anektpuyeckue npubopbl HEOBXOAUMO BbINOMHSATL CreaytoLe Mepbl
NpPesoCTOPOXHOCTY:

1.

2.

3.

10.

1.

Ybeautecb B TOM, YTO HanpsbkeHWe npubopa COBMafaeT C HanpsiKeHUem
Baluen aneKkTpuyeckoin ceTu.

He ocTaBnsinTe 6€3 npucMoTpa BKIIOYEHHDIA B 3NEKTPUYECKYHO CETb NpMOOp;
OTKItOYaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

He cTaBbTe npubop B6MM3M UCTOYHWKOB OTOMMEHNUS UMM Ha UX NMOBEPXHOCTY.
Mpw akcnnyaTauum CTaBuTb NPUBOP TONBKO Ha FOPU3OHTANbHBIE W YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTM.

YcTaHoBUTE Meyb Ha pabouyto MAOCKOCTb UK KyXOHHYI0 TyMOOUKY, BblOepxu-
BaroLLyto Temnepatypy He meHee 90°C, octaBnss cBO6OAHOE NPOCTPAHCTBO Hag
Hel. 3anpeLlaeTcs BCTpanBaTh UK YCTaHaBNMBATb NeYb BHYTPW TyMOOYKY.

He octaensiTte npubop nog BO3OEMCTBMEM aTMOCEPHBIX SABMEHMI (BOXAaA,
COMHUa 1 T.4.).

OneKTPUYECKNUA NPOBOA HE AOMKEH KacaTbCs ropsunX NOBEPXHOCTEN.

70T NpKUbOP MOryT UCMONb30BaTh AETW CTapLue 8 NeT; Nan C OrpaHNYEHHbIMM
(DU3NYECKUMMN, CEHCOPHBIMUA UMM YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM UK HE UMeto-
LMe onbiTa 1 3HaHMI B obpalleHnn ¢ npubopom, nubo He nomyymsLLMe COOT-
BETCTBYIOLLEr0 MHCTPYKTaxa No MPUMEHEHWM0, MOTYT MOMb3oBaThes MpubopoMm
noa HabnogeHnemM OTBETCTBEHHOMO 3a MX 6e3onacHocTb nuua, Nnbo cHavana
[OIKHbI MONYYUTb NOAPOOHBIN MHCTPYKTaX B OTHOLLEHWM 6€30MacHOro UCMonb-
30BaHWs Npubopa 1 PUCKOB, CBA3AHHbLIX C 3TUM. [leTam 3anpeLaeTcs urpatb ¢
npubopom. YucTtka n obcnyxmuBaHue npubopa He MOXET ObiTb NOPyYeHa AeTAM
mnegwe 8-mu net. B niobom cryyae 310 AOIMKHO NPOUCXOAUTL NOA HaA30pOM
B3pOCIbIX.

XpaHuTb npubop v kabenb OT HEro B HEJOCTYMHOM MeCTe Ans AeTei mnagLe
8-mu nier.

HWKOIOA HE MOTPYXXATb KOPIMYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYIO BUNKY
W NPOBOL B BOAY WNW OPYTUE XWUOKOCTW. AnA UX OYMUCTKK
NCMNONb30OBATb TOJIBKO BJIAXHYIO TKAHB.

OAXE ECITUTTPUBOP BbIKIMOYEH, HEOBEXOAMMO OTCOEANHNTE BUJTKY
MPOBOAA OT QNEKTPUYECKOW POSETKW, MPEXOE YEM COBMPATb
N PASBNPATB EFO AETAITIM U MPUCTYNATDL K YACTKE.
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12.

13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.
20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

Heobxoaumo TLwaTenbHO BbICYLWNTL PYKU, MPEXae YeM HaxuMaTb U perynmnpo-
BaTb KHOMKM nNpubopa 1 [LOoTparnBaThCA A0 BUIKU NPOBOAA U SNEKTPUYECKMX
fetanen.

BbIHyTb BCe BHYTPEHHWE akceccyapbl, MPOMbITb U BbICYLINTb.

He nepemeLLaTb YyCTPOMCTBO BO BPEMS UCMOSb30BAHUS.

He nokpbiBaTb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb MEYN amtoMUHUMEBON (POSTLION BO

n3bexaHne cepbesHbiX HapyLIEeHU (HYHKLMOHUPOBaHUS TepMocTaTa.

Bo Bpems paboTbl YacTu U3 cTekna W Metanna CUNbHO HarpeBaKTCs:
paboTartb, NprUKacascCh TOMNbKO K ABEPHOM PYYKe.

Huyero He CTaBbTe Ha OTKPbITYHO ABepLy.

cnonbayiiTe neyb TOMbKO ANs NPUroTOBEHNS MALLN.

He knaguTe nonoTeHUa uiv Tapenku Ha yCTPONCTBO.

[pu MCNONB30BaHWM NOMECTUTL NPUBOP Ha CTEHY.

A CrapaiiTech He 0CTaBNATb Ha NOBEPXHOCTSAX KUCHbIE BELLECTBA (FIMMOH-
HbICOK, YKCYC, ....). KNCNOTHbIE BELLLECTBA, TAKME KAaKITMMOHHBLIN COK,
TOMarHasanacTa, yKCyCcuT.n., npuanmTernibHOMKOHTaKTe pasbedatoT
NOBEPXHOCTb, Aernasi ee TYCKITON.

[Mpn OTCOEAMHEHUM OT SNEKTPUYECKON POo3eTkn BpaTbCs pykamu Henocpep-

CTBEHHO 3a LuTencernb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA AN TOro, YToOb! BbiTa-

LKTb ero.

He ucnonb3yiTe npubop B Criyyae, ecnm anekTpu4eckuin NpoBog Unu Bumka

NOBPeXAeHbl, Unu xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyvae obpatutech B

Brvkanwmn CneumannanpoBaHHblii CepsucHbIi LIEHTP.

Ecnn anekTpuyeckuini npoBOA MOBPEXAEH, OH AOMKEH OblTb 3aMEHEH

Mponssogutenem unu ero CepsucHbIM LieHTpom, wnn xe gpyruMm nuuoM,

UMEIOLLIMM OSTKHYI0 KBanudukaLmio, Bo nsbexaHue nboro Tuna pucka.

Mpubop npegHasHaveH TONBKO ANA BbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA u He

LOMKEH UCMONb30BaTHCA B MPOU3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKUX LIENSX.

10T npubop cooteeTcTByeT AnpekTuse 2006/95/EC n EMC 2004/108/EC.

BHOCWUMble M3MeHeHUs B Npubop, ecnv OHM YETKO He ykasaHbl Npou3BoauTe-

nem, MOryT npuBecTu K notepe 6e3onacHOCTM U rapaHTUM ero akcnryaraluu

CO CTOPOHbI NoTpebuTens.

B cnyyae ecnu Bbl pelunnu BoIBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-

3aTb 3MEKTPUYECKUA NPOBOZ /1 HEBO3MOXHOCTW €ro JanbHEeNLLEero Uenosb3o-

BaHWs. PekomenayeTcs Takxe 06e3BpeanTb Te yacTu npubopa, KoTopble MoryT

NpeLCcTaBnsATb ONACHOCTb, B CIy4ae UX UCMOMNb30BaHUS AETbMM 11 CBOUX Urp.
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29. CocTaBHble YaCTW yNakoBKWM He [JOMKHbI OCTaBNATLCS B MeCTax, JOCTYMHbIX
ONS JeTei, Tak Kak OHU MOTYT NPeaCcTaBnsaTbh UCTOYHUK ONAaCHOCTH.

30. Mpubop Henb3s noaknyaTh Yepes Taumep UK CUCTEMY, UMEIOLLYIO0 AUCTaH-
LMOHHOE ynpaBneHue.

COXPAHMTb MHCTPYKLIMIO

ONMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
Pyuka

Pesucrtopbl

Mpunb

MpoTuBeHb

YpOBHU Kapku

Kopnyc npu6opa

Pyuka TepmocTaTa

Pyuyka Bbibopa chyHKLui

WHaukaTop Harpesa

Pydka BKntoveHus u Taitmep

Bunka ans u3sneyveHus peLleTky u npoTUBHS
MopnoH Ans kpoLuek

nMPU NEPBOM MCNOJIb3OBAHUU

BbiNonHUTL «XONOCTOMY LMKMa Xapku, YTobbl yOanuTb 3anaxv W ObiM, MPOM3BOAMMbIE 3aLLUTHBIMM

BeLLeCTBaMM, HAXOAALLMMNCA Ha METANMYECKNX AeTansX:

- BKIKOYMTE Neyb, MOBEPHYB PyuKy Ha cumeon [=), ycTaHoBMTe MakcuManbHyio Temnepatypy
Tanmep Ha 15 MUHYT;

- 0CTaBbTe YCTPOWCTBO paboTaThb C OTKPbLITOM ABEPLEN B NPOBETPMBAEMOM MOMELLEHUN.

Bo Bpems 370/ Onepauun BbIBPOCH AbiMa OT MeTanIn4eckux Yacter u 6OKOBbIX OTBEPCTUA ABNS-

l0TCS HOpManbHbIM SBNieHeM. [ocne 3Toi onepaLuy NpoBETPUTE NOMELLEHNE.

MUHCTPYKLUMUU K NPUMEHEHMIO

- [oTOBNTb NULLY roTOBUTL Ha rpune (C) mnm Ha npotuehe (D).

- BcraBbTe BUnKy B pO3€TKy 1 C MOMOLLBIO pyykn Bbibopa dyHkumin (H) BIGEPUTE HYXHBIA TUN
NPUrOTOBNEHMS:

ZZIrM TIOmMMmMmOoOO W >

|:| BEPXHSAS Xapka (4ns XKapku B Cyxapsix);

[ Xapka;

= Xapka Ha MoHOM MOLLHOCTM (CBEPXY U CHWU3Y OAHOBPEMEHHO);
Bapka CBepXy C BEHTUNALMEN;

Bapka CHU3Y C BEHTUNALWEN;

i

Bapka Ha MOMHON MOLHOCTM (BEPXHSAS U HUXKHAS OQHOBPEMEHHO) C BEHTUNALMEN).
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MpumeyaHue: bnarogaps MYHKLMM BEHTUAALMM, FOPSUMIA BO3AYX obecneynBaeT paBHOMEPHOe

pacnpefeneHue Tenna v no3BOMseT roTOBUTL MULLY Jaxe Ha HECKONbKIX YPOBHsX 6€3 CMeLNBaHMS

3anaxos.

- TMoeepHuTe perynatop TepmocTata (G) 1 yCTaHOBUTE Xernaemyto TemnepaTypy npuroToBReHNs.

- YctaHosuTe pewweTky (C) ¢ npeasapuTenbHO NOATOTOBNEHHBIMU NMPOAYKTAMU B NEYb HA HYXHbINA
ypoBeHb (E), ucnonb3ys cneumansHyto sunky (M) (Puc. 2).
Ecnu nuwa rotosutes Ha rpune (C), BcTasbTe kannecbopHuk (D) Ha yposHe (E) nog rpunem (C)
ans cbopa xupa. PekomeHayetcs HanuTb B kannec6opHuk (D) 2 cTakaHa Bogbl, YT0BbI n3bexaTb
0bpa3oBaHNa [bIMa, HENPUATHLIX 3anaxoB M HapocToB. Ecnu Bel rotoBuTe NpogykThl Ha npo-
TuBHe (D), Heobxoaumo cHavana yctaHoBuTb pelueTky (C) B neyb, a 3aTeM YCTaHOBUTL Ha Hee
npoTueeHs (D) (Puc. 3).

BHUMAHMWE: PasveLats NpofyKTbl HA pacCTOSIHUM HE MEHEE 2 CM OT BEPXHUX HarpeBaTenbHbIX

3NEMEHTOB

- C nomoLLbto pyykm (L) ycTaHOBUTL TaliMep Ha Xenaemoe BpeMs NMPUroToBIEHNS. B 9TOT MOMEHT
HaYHeTCs roToBKa W MHOMKATOp Harpesa (I) 3aropuTes; MHOMKATOP BLIKMHYATCS MO AOCTUXEHUN
3afjaHHOI TemMnepaTypbl UK ecnn pydka (L) ByoeT nepemelleHa BpyYHyto B nonoxenne “0”.

BHUMAHMWE: Habniogaite Ha nuLLeil B npoLecce NPUroTOBMEHNS.

- Mo ucTeyeHUM BpeMeHM roTOBKM NeYb BbIKMIOYUTCS, U3AaB 3BYKOBOW CUrHa.

- BbIknoumTe BUMKY 13 SNEKTPUYECKOI PO3ETKW, OTKPONTE ABEpLYY W BbiTawwumTe peLetky (C) unm npo-
TBEHb (D), UCNONb3ys KyXOHHbIE PyKaBuULbl UNK crieumarnsHyto Bunky (M), 4tobbl He obxedbes.

yxon

- Yacras ouncTka npesoTBpaLLaeT nosBneHe AbiMa 1 3anaxos npu NPUrOTOBNEHUN NALLK.

- Vcnonb3oBath cneuuanbHblX KyXOHHbIE NepyaTku, yaanuTb nognoH ans kpowek (N) n npucty-
MUTb K YUCTKE. YCTAHOBUTbL MOLLOH Ha MECTO, TOCHO Ha conpoTuenerus (B) (Puc. 4).

- [Ins 04MCTKM BHELLHE NOBEPXHOCTU BCErAa Nonb3yNTeCh BNaXHOM rybkon.

W3beraiiTe ucnonb3osaHus abpasnsHble MaTepuanbl, KOTOpbIE MOTYT NOBPEAMTbL KPacky.

- [Ina 04nCTKM BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN HWUKOrAa He WCMONb3yMTe CPEeACTBa, paspyLuatolime
anioMuHUIA (MOKOLLME CPeaCTBa- adpo3oni), He CKpebuTe CTEHKM OCTPbIMU MMM 3a0CTPEHHBIMM
npeametamu. OumilaTth BRaXHOW rybKkoi MOCMe Kaxzoro MCMonb3oBaHWs, NpeaBapuTeNbHO
MOMHOCTbIO OXNaamB NeYb.

BHUMAHWE: Bce sMmanupoBaHHble YacTu NPOMbIBaTh MbIfIbHOM BOAOM M APy MU HeabpasuBHbIMA

cpencTBamu.

- Mpu Hanuuum XMpOBbLIX NATEH UMW CNELOB AbIMa yAanuTb Xup rybkoW, NpONUTaHHOW Tennomn
MbITNIbHOM BOZIOMN.

BHUMAHMWE: MpoTepeTb xenatensHo MArkoi TkaHbto. KUCNoTHbIE BELLECTBA, Takue Kak NIMMOH,

TOMaTHas nacTa, YKCyC W T.M., eCnu UX HaZONro OCTaBWUTb Ha MOBEPXHOCTU, Pa3beaaloT aMarb,

Jenasi ee Henpo3payHoil.
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PeuenTtbi/konnyectBo
YKapeHoe msico (1000 rp.)
YKapeHas poiba (1000 rp.)
3aneyeHHble osowy (500 rp.)

Msico Ha wamnype, konback,
kycoukn msca (500 rp.)

Msico, oBowyy, peiba B dhonbre (500 rp.)
Msico, ooy, peiba rpatud (500 rp.)
Macta B ayxoBke (1000 rp.)

Xneb, nusasa n dokayum (500 rp.)

TopTbl 1 kpocTarhbl (500 rp.)

Mpagychkl
200°-230°
190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°
230°
200°
230°

170°-180°

[NeyeHbe, Menkue konautepckme uanenus (200 rp.)  170°
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Bpewmsa

60-80 MUH.

30-40 mMuH.

30-40 MuH.

30-45 muH.

30-45 muH.

20-30 MuH.

20-30 muH.

20-35 MuH.

25-40 MUH.

10-15 MuH.
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YcnoBus xpaHeHusi: Temnepatypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHusi: He orpaHuyeH

Cpok cnyx6bi: 2 roga

YcnoBus yTUnmM3auum: YTunmaupoBaTb B COOTBETCTBUM C 3KOMOTUYECKUMI TpeGOBaHUSMM
YCrnoBus TpaHCMOpTUPOBKM: Bo Bpemsi TpaHCMOPTUPOBKM, He BpocaTb U He NoaBepraTh U3NULLHEN
BuGpaLm.

YcnoBus peanuaauuu: [pasuna peanuaauum ToBapa He YCTaHOBIEHbI M3TOTOBUTENEM, HO JOMKHbI
COOTBETCTBOBATH PErMOHANbHBIM, HALMOHAMBHBIM 1 MEXOYHAPOAHBIM HOPMaM U CTaHgapTam.

[ata npou3BoACTBa ykasaHa Ha nacrnopTHoON Tabnuyke

[laTa u3roToBrneHus ykasaHa Ha kopryce usgenus B 3awndposanHom suae SN wk/yrabcdefg,
rae wk — Hepens npousBoaCcTBa

yr — ro, Npou3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbiin Homep n3genus

CooteeTcTByeT TpebOBaHUSM:

TP TC 004/2011 «O be3onacHOCTM HU3KOBONMBTHOMO 0BOPYAOBaHMSA»

TP TC 020/2011 «3nekTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHM4eHUM NPUMEHEHUS! OMACHBIX BELLECTB B U3LENUSX ANIEKTPOTEXHNKM
W1 PaLMO3NEKTPOHMKIY

Tonbko ans puiHkos cTpaH EC v Poccuu
220-240B~ - 50/60ry, - 1500BT - Knacc | - IPX0
CpenaHo B Kutae

MmnopTép 1 0TBETCTBEHHbIN 3@ peknamauuy notpebutenei:

000 «[enoHru», Poccus, 127055, r. Mocksa, Cywésckas yn., 4.27, ctp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

Fopsivas nuHus nopaepxku: 8 800 2005262

Mpownssoputens: De’Longhi Appliances Srl / [lelloHrn 3nnnaiaxces C.p.n.
Anpec: r. Tpeau3o, yn. J1. Caitc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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BAXJIUBA IHOOPMALIA

YBAXXHO O3HAMOMUTUCA 3IHCTPYKLISAMUTNEPELMOYATKOM

EKCIITYATALII.
Mg vac ekcnnyatauil enekTpuyHUX NPUCTPOIB Crig LOTPUMYBATUCSH HaNEXHUX
npasun 6e3neku, a came:

1.

2.

10.

1.

lNepekoHaTUCA B TOMY, LLO Hanpyra NpUCTPOIO Bianosigae Hanpysi Bawwoi mepe-
i eNEeKTPUYHOIO KUBIEHHS.

3ab0pOHSETLCS 3anuWaTh NPUCTPINA YBIMKHYTAM Y MEPEXY eNeKTPUYHOrO XMB-
neHHs 6e3 Harnsaay; NiCnst KOXHOMO BUKOPUCTAHHS CNig BUMKHYTW MPUCTPIN Ta
BiZ'eHATM 1Or0 Bif, MEPEXi XUBIEHHS.

3ab0pOoHSETLCS 3anuWwaTh NPUCTPOI Ha mkepenax Tenna abo 6insa Hux.

Mg Yac BMKOPUCTAHHA BCTAHOBUTM MPUCTPIA Ha rOPU3OHTamnbHY, CTiMKy Ta
nobpe OCBITNEHY MOBEPXHIO.

BcTaHoBuTY Ny Ha poGouniA KyXOHHMI CTin abo iHWKMI BUg MebniB, WO BUTPK-
Mye TemnepaTtypy LWoHainmeHwe 90 °C, 3anuwuBLLKM TPOXM BINbHOMO Micus
noeepx neuvi. 3abopoHsieTbcs BOyaoBYyBaTM abo BCTABNATM Miy Y MebTi.

He 3anuwatui npucTpin nig gieto aTMoChepHUX SBLL (QOLL, COHUE i T.4.).
CnigkysaTi 3a TUM, W06 NPOBIA eNEKTPUYHOIO XWUBMEHHS HE TOPKABCS rapsumx
NOBEPXOHb.

LM npucTpoeEM MOXYTb KOPUCTYBATUCS LiTW BIKOM Bif 8 pOKiB; He cnig aonyc-
kaTu 4o pobOTK 3 NPUCTPOEM OCib (AiTen BKIHOYHO) 3 0BOMEXEHUMU (i3UYHAMY,
CEHCOPHUMK ab0 NCUXIYHUMK CMIPOMOXHOCTSMM, @ TaKoX OCiO 3 HegoCTaTHIM
3HaHHSIM NPUCTPOK Ta HE3HAYHMM OCBIAOM poboTH 3 HUM. Taki 0cobu nosu-
HHi KOpMUCTYBaTUCS NPUCTPOEM NULLE Nig HarnsaoM ocobw, BignoBiAanbHOI 3a
ix 6e3neky. 3a60poHSAETLCS AiTAM rpaTics 3 npuctpoeM. Onepadii gornsay 3a
NPUCTPOEM MOXHA JopyyaTht 4iTsM BIKOM Big 8 poKiB nig Harnsgom JOPOCIMX.
TpumaTn NpUCTPIN Ta NPOBIZ 4O HbOTO Y MICLSX, HEQOCSKHUX ANS AiTel BiKOM
[0 8 poki..

3ABOPOHAETLCA 3AHYPIOBATW Y BOLY TA IHWI PIANHKA KOPIMYC
MPUCTPOIO, WTEMCENBHY BWIIKY ABO MPOBIL ENEKTPUYHOIO
XMUBNEHHA, A TAKOX KOPUCTYBATUCA BOJTOTOKO TKAHUHOKO ON1A
aornAagy 3A nPUCTPOEM.

NEPEL TWUM, AK BCTAHOBUTW ABO 3HATU AKICb CKIAOOBI YACTUHN
3 MPMCTPOIO 3 METOO IOrAay 3A HAM, CNIf CMOYATKY BUMHATY
WTENCENBbHY BANKY 3 PO3ETKW ENIEKTPUYHOT O XXWBJIEHHA, HABITb
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

AKLLO NPUCTPIN HE NPALIIOE.
Mepen TMM, SIK TOPKATUCS NEPEMUKAYIB Ta KHOMOK HA MPUCTPOI 3 METOK pery-
MNIOBaHHS, @ TaKOX LUTENCENbHOI BUINKW Y NPOBOZY XWUBNEHHS, CNif nepekoHa-
TUCS B TOMY, WO BaLwi pyku cyxi.
BuiHATM BCi BHYTPILLHI akcecyapy, BAMUTY iX Ta peTeNbHO BUCYLLUUTM.
3ab0pOHSETHCS NEPEHOCUTY NPALIOKOYNIA NPUCTPIN.
3 meToto 3anobiraHHs Ceprno3HOMY MOLLIKOMKEHHIO TepMOCTaTa 3aD0POHAETLCS
NOKPWBATK BHYTPILLHI YaCTUHM NeYi aIloMiHIEBOK OOSTbIOH0.
Mig Yac poboTV MeTaneBi YaCTUHK Ta CKIO NeYi HarpiBarTLCS; NOBOAN-
A TUCS 3 NPUCTPOEM 0OEPEKHO, TOPKAKOUMCH NULLE 3a PYUKY ABEPLAT.
OHﬂeTbCﬂ knacTtu 6yab-Li0 Ha BiguMHeEHI aBepusTa.
KopucTyBatucs niydto BUKIKOYHO ANSt NPUTOTYBaHHS TXi.
3ab0pOoHSETLCS KNacTy NOBEPX Mevi cepBeTkM abo CKkaTepTUHM, a TakoX CTa-
BMTM NOCYA.
i Yac BUKOPUCTAHHSA NPUCTaBUTU MPUCTPIN O CTIHN.
3ab0poHSETHCS 3annWwaTM Ha MOBEPXHI MPUCTPOKD IaKi PEYOBUHM
(MMMOHHUIA CiK, oueT i T.n.). Kucni peyoBuHM, SK TO FIMMOHHWA CK,
A TOMarHa nacta, oUeT Ta nogibHi Npu JOBroTpPUBanii Aii MOXYTb NOLIKO-
auTtn hapby, no3basmsLLK Ti BAUCKY.
LL|o6 BMIHATKM WTEncenbHy BWNKY 3 PO3ETKM, CRig B3ATUCS pykow Besnoce-
PeaHbO 3a Kopnyc camol BUMKW. 3ab0POHSETLCS BUMMATY LUTENCENBbHY BUTIKY,
MOTSArHYBLUM 3a NPOBIf, XXMBIIEHHS.
3ab0opOHSETLCS KOPUCTYBATUCA MPUNAZoM, SKILO KOro NpOBid, LUTENcenbHa
BUrnka abo cam npunag MOLUKOMKEHI; B TaKOMy BUNaAKy Crig 3BEpHYTUCS [0
YNOBHOBAXEHOIO TEXHIYHOO LIEHTPY.
FAKWO NpOBIZ XWBMNEHHS MOLKOMKEHUA, W06 3anobirtn Oyab-sKoMy pU3KKY,
MOro 3aMiHy NOBMHEH 3MINCHUTI BUPOBHUK NPUCTPOI0 ab0 NpeaCcTaBHUK TEXHIY-
Hoi cnyx6u, abo ocoba 3 BignoBigHOW KBanidiKaLieto.
Llen npuctpin pospobnexnit Ta surotosnexnin JIMWE ONA JOMALIHBOIO
BUKOPUCTAHHA, 3ab0poHSETbCA BUKOPUCTOBYBATM MO0 3a KOMEPLiMHUM
abo NpOMUCNOBUM NPU3HAYEHHSM.
Llen npuctpin Bignosigae sBumoram aupektuu 2006/95/EC ta anpektnen EMC
2004/108/EC.
Byab-siki 3MiHM B KOHCTPYKLUii LibOro NPUCTPOI0, He CXBaneHi BignoBIAHUM YUHOM
BMPOBHMKOM, MOXYTb NOCTaBUTH Nig 3arpo3y 6e3neky NpUcTpot Ta NpU3BeCTy
[0 aHYmOBAHHS rapaHTil.
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28. Y BMNagKy 3aBepLUEHHS TePMiHY BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO Chig BigpisaTh npo-
BiJ KMBNEHHS, WOO HAM He MoxHa Byno bGinbLue ckopucTysatucs. Kpim Toro,
PEKOMEHAYETLCS 3HELIKOANUTW Ti YaCTUHU NPUCTPOIO, WO MOXYTb BYTH Hebes-
neyHnMK, 0cobnMBO ANS AiTeN, SKi MOXYTb BUKOPUCTATK iX SIK irpaLLKy.

29. CknagoBi ynakoBKU He CIif 3anuwwaTi y JOCSKHNX AiTAM MICLISIX, OCKIMbKi BOHM
MOXYTb ByTW NOTEHLINHUM Dxepenom Hebeaneku.

30. 3abopoHSETLCA BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN 3 CUCTEMAMU XKUBEHHS i3 30BHiLL-
HiMK TanMepamut abo 3 AUCTaHLIHUM KepyBaHHAM.

3BEPIFATMU LI IHCTPYKUII 3 EKCMNYATALII

OMUCAHHA NPUCTPOIO (Man. 1)
Pyuka

HarpiBanbHuit enemeHT

Peuwitka

Nuer

PiBHi npuroTyBaHHs

Kopnyc npuctpoto

Pyuka TepmocTaTa

Pyuka onst Bubopy hyHKLi
CBITnoiHAVKATOP FOTOBHOCTI TEMNepaTypu
Pyuyka BMUKaHHS Ta Tanmep

Poray ans 3HATTS pewiTku Ta nucTa
MignoH ans 36opy KpuxT

ZZIDn T ITommoo w>

NMiAroToBKA OO NEPLLOro BUKOPUCTAHHA

BuvkoHaTV LMK NpUroTyBaHHS “B XonocTy”, Wwob no3baBuTucs 3anaxy Ta AuMy, WO MOXYTb BUIi-

NSATI 3aXUCHi PEYOBWHU, SIKAMI MOKPUBAIOTLCS METANEBI YaCTUHU NPUCTPOIO NEPES BiANpPaBIeHHAM

3 NignpueMcTaa BUPObHMKa:

- yBIMKHYTM Niy, noBepHyBLM pyuky (H) Ha cumeon [Z], BcTaHOBUTM TeMnepaTypy Ha MakcMarnbHe
3HaYeHHS, a Taumep - Ha 15 XBUAWH;

- 3aMULLMTK NPUCTPIN YBIMKHEHNM 3 BiZKPUTUMM OBEpUATaMW y 4o6pe NpOBITPHOBAHOMY MPUMILLEH-
Hi.

MMig yac yiei onepaii BUAINEHHS He3HAYHOI KINbKOCTI UMY 3 MeTaniYH1X YacTuH Ta 3 DOKOBMX OTBO-

piB € Hopmoto. [licns 3aBepLUeHHs Liei onepaLii Jobpe NPOBITPUTY NPUMILLEHHS.
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IHCTPYKLII 3 KOPUCTYBAHHA

- MigrotyaTu npoaykTK, noknaeLwy ix abo Ha pewitky (C), abo Ha nmcT (D).

- BcraButn wrencenbHy BUnky B pO3eTKY XMBIEHHS, 3a AOMOMOrO pyuki BuGopy yHkuin (H)
BuOpaTh BaxkaHWi TUN NPUrOTYBAHHS;

|:| 3anikaHHs 3BePXy (3aCMaxyBaHHs);

(2] sanikarhs 3HU3Y;

2 sanikatst Ha MOBHY MOTYXHICTb (3BEPXy Ta 3HU3Y OLHOYACHO);

3anikaHHs 3BepXY 3 BEHTUNSALLEIO;

3anikaHHs 3HU3Y 3 BEHTUNALEIO;

3anikaHHs Ha NOBHY MOTYXHICTb (3BEpXy Ta 3HU3Y OAHOYACHO) 3 BEHTUAALIEK.

Mpumitka: 3aBasky YHKUIT BEHTURALIT LUMPKYNALiS rapsyoro nositps 3abeaneyye piBHOMIpHWN
po3noain Temneparypu, Lo rapaHTye OfHOpPIAHE 3anikaHHA Ha BCiX piBHsX 6€3 HeobxigHOCTI nepe-
MilLyBaHHS Ta NepeBepTaHHs ixi.

- [MoBepHyTy pyuky Tepmoctata (G) Ta BCTaHOBUTW HaxaHy Temnepatypy.

- BcraButu peLwiTky 3 nonepeaHL0 Po3KNafeHNMN Ha Hill NPOAYKTaMM BCepeauHy nevi Ha 6axaHui
piBeHb 3anikaHHs (E), BukopucToBytoun cneuiansHuia porad (M) (Man. 2). Berasutu takox nuct
(D) Ha pieeHb (E) nig pewitkoto (C), wob 3bupat cik Ta xmp. PekomeHayeTbes HanuTh Ha nuct
(D) mBi cknsHku Boau (D), wob 3anobirt yTBOPEHHIO Yady, HENPUEMHUX 3anaxiB Ta NPUrOPSIHHS.
Akwo cTpaea rotyetbea Ha nueTi (D), cnig cnovatky BeTaBuTi y niv pewitky (C), a noTim nocra-
BUTU Ha Hel nucT (D) (Man. 3).

YBATA: [MpogyKTi NOBUHHI 3HAXOAUTUCS Ha BiACTaHI LOHANMEHLLIE 2 CM Bifl BEPXHIX HarpiBanbHuX

€IIeMEHTIB.

- 3a gonomoroto pyyky (L) BCTaHOBUTY TaiiMep Ha BaxaHe 3Ha4eHHs Yacy NpUroTyBaHHS.

MMicns Lb0ro NOYMHAETLCS NPOLIEC NPUTOTYBAHHS Yy Nevi, BMUKAETbCS CBITNOBUIA iHAMKATOP roTOB-
HocTi Temnepatypu (1); uen iHauKaTop BUMMKAETLCS, SKLIO AOCAraeTbCs 3afaHa Temnepatypa,
abo Ko BpyYHy nepeBecTu pyyky (L) B nonoxeHHs “0”.

YBATA: Tpumatut nig KOHTPOrem NpoLec NpuUroTyBaHHS.

- [Micnsa 3aBepLUeHHs Yacy NpUroTyBaHHs niy BUMMKAETLC aBTOMATUYHO i NOAAE BiANOBIAHUA akyc-
TUYHWIA CUrHan.

- BuiHaTU WTEncenbHY BANKY 3 PO3ETKU ENEKTPUYHOO KUBMEHHS, BIOYNHUTM ABepUsATa, 06epexHO
BUIHATK peLwiTky (C) abo nucT (D), KOPUCTYIOYMCh 3aXMCHUMU PyKaBULAMM Ans KyxHi abo cnedj-
anbHuM porayem (M), Lo HagaeTbes y KOMMNEKTi.

-30 -



a

ornsan

PerynsipHuin Ta cBOEYaCHWiA JOrNsig [ae 3mory 3anobirtu YTBOPEHHKO HEMPUEMHMX 3anaxie Ta
Yagy mig yac npoLecy NpuUroTyBaHHs.

KopucTytounch 3axcHUMM pyKaBuLSMM 4115 KyXHi, BUAHATY NigaoH ans 36opy kpuxt (N), Buymc-
TUTK 10ro. T1icns LbOro 3HOBY BCTAHOBWTM MO0 Ha MicLE, CRiaKyBaTu 3a TuM, L06 NpaBuibHO
PO3MICTUTH MOTO Nig, HarpiBanbHUMK enemenTamm (B) (Man. 4).

Jivct (D) Ta pewitky (C) MOXXHa MOMUTI BPYYHY TENIOK BOAOK0 3 MUOYMM 3acobom, abo B nocy-
JOOMWIAHINA MaLLUWHI HA BEPXHHOMY PiBHI.

[ns gornsgy 330BHi KOPUCTYBATMCSA BOSIOTOK CEPBETKOH.

He kopuctyBatics abpasvBHUMK PEHOBUHAMM, LLO MOXYTb NOLWKOAUTK hapby.

[Ons pornsgy 3a BHYTPILWHIMM MOBEPXHAMM 3a00POHSETLCS BMKOPUCTOBYBATM MPOAYKTH, LLO
po3'inaloTb antoMiHin (Mutovi 3acobu y 6anoHuMKax), a Takox 3abOPOHSAETLCS CKPeOTM MO HUX
TOCTPUMM Ta pixy4nmm npeameTamu. [1icnsi KOXHOTO BUKOPUCTAHHS 3a4ekaTy MOBHOO OXOJo-
[PKEHHS nevi, nicns Lboro NpoTepTM Oro YMCTOH, BOMOMO CEPBETKOLO.

YBATA: Bci noap60oBaHi 4aCTWHM CMif BUMUTI BOLOHO 3 M OYMM 3acO00M, LLO He po3’ifae NoBEpXHI.

Mpy HasiBHOCTI NNsM upy abo BUAINEHHI Yagy PEKOMEHAYETHCS BUAANUTY XKUP 3@ AOMOMOrOH
BIXTSI, 3MOYEHOrO B rapsvii BOZi 3 MUIOYMM 3aCo60M.

YBATA: ObcywmTit 6axkaHo M'sKOt CEPBETKOH UM PyLUHMKOM. KUCTi peHOBMHM, SIK TO IMMOHHMIA Cik, TOMaT-

Ha nacTa, OLeT Ta NoAibHi npu 4OBroTPMBanNiA Aji MOXyTb nowwkoaut dapby, nosbasnBLLK ii Grincky.
Peuentu/KinbKicTb Temnepatypa Yac DyHKLA.
MMeyeHs 3 M'Aca (1 kr) 200°-230° 60-80 xa.
MeyeHs 3 pubw (1 kr) 190°-210° 30-40 xs. T
OBoui 3aneuyeHi (500 r) 190°-210° 30-40 xs. 5
LWawnwk, cocuckm, wmatoukm m'sca (500 r) 190°-210° 30-45 xs.
Msico, oBoui, puba y donbsi (500 r) 190°-210° 30-45 xs. =
3acmaxyBaHHs M'aca, 0BoYiB, pubm (500 r) 230° 20-30 xs.
3anikaHka 3 MakapoHHMX BUPoOiIB (1 kr) 200° 20-30 xs. 5
Xni6, niuua Ta nepenivkm (500 r) 230° 20-35 xs. =
TopTw, nicouHi nupory (500 r) 170°-180° 25-40 xs.
Meunso, kopxukn (200 r) 170° 10-15 x. =
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