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Pos. 1

—

Pos. 2

ELECTRICAL CONNECTION (UK ONLY)

A) If your appliance comes fitted with a plug, it will incorporate
a 13 Amp fuse. If it does not fit your socket, the plug should
be cut off from the mains lead, and an appropriate plug fit-
ted, as below.

WARNING: Very carefully dispose of the cut off plug after
removing the fuse: do not insert in a 13 Amp socket
elsewhere in the house as this could cause a shock hazard.
With alternative plugs not incorporating a fuse, the circuit
must be protected by a 15 Amp fuse.

WARNING - THIS APPLIANGE MUST BE EARTHED
IMPORTANT
The wires in the mains lead are coloured in accordance with
the following code:

Green and yellow: Earth
Blue: Neutral
Brown: Live

If the plug is a moulded-on type, the fuse cover must be
re-fitted when changing the fuse using a 13 Amp Asta
approved fuse to BS 1362. In the event of losing the fuse
cover, the plug must NOT be used until a replacement fuse
cover can be obtained from your nearest electrical dealer.
The colour of the correct replacement fuse cover is that as
marked on the base of the plug.

B) If your appliance is not fitted with a plug, please follow the
instructions provided below:

As the colours of the wires in the mains lead may not corre-
spond with the coloured markings identifying the terminals in
your plug, proceed as follows:

The green and yellow wire must be connected to the termi
in the plug marked with the letter E or the earth symbol
or coloured green or green and yellow.

The blue wire must be connected to the terminal marked with
the letter N or coloured black.

The brown wire must be connected to the terminal marked
with the letter L or coloured red.
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DESCRIPTION OF APPLIANCE
Handle

Grill plate release catch
Non-stick top grill plate
Handgrip

Cable holder

Non-stick bottom grill plate
Cooking level indicator
Thermostat knob

‘READY" indicator light
"ON/OFF" indicator light

Fat drainage

Fat drainage receptacle
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BESCHREIBUNG DES GERATS D
A Thermoisolierter Griff

B Verriegelungshaken

C Obere antihaftbeschichtete Platte
D Griffmulde

E Kabelhalter

F Untere antihaftbeschichtete Platte
G Gar- bzw. Grillstufenanzeige

H Thermostatregler

I Kontrolllampe ,READY”

L Kontrolllampe ,,0N/OFF”

M Fettabfluss

N Fettauffangschale

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT NL
A Handvat

B Sluithaak

C Bovenste anti-aanbakplaat
D Handgreep

E Snoerhouder

F Onderste anti-aanbakplaat
G Indicator bakgraad

H Thermostaatknop

I Lampje “READY”

L Lampje “ON/OFF”

M Afvoer vet

N Drupbakje vet

DESCRICAO DO APARELHO P
A Pega

B Fecho de seguranca

C Placa superior anti-aderente

D Punho

E Porta-cabo

F Placa inferior anti-aderente

G Indicador do grau de cozedura

H Botdo do termdstato

I Lampada piloto “READY”

L Lampada piloto “ON/OFF”

M Drenagem da gordura

N Recipiente de recolha da gordura

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A Poignée

B Clip de verrouillage

C Plaque supérieure anti-adhésive
D Poignées pour manipuler I'appareil
E Range-cordon

F Plaque inférieure anti-adhésive
G Indicateur de cuisson

H Bouton thermostat

I Voyant lumineux "READY"

L Voyant lumineux "ON/OFF"

M Ecoulement des graisses

N Bac a graisses

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO
A Maniglia

Gancio di chiusura

Piastra superiore antiaderente
Impugnatura

Portacavo

Piastra inferiore

Indicatore grado cottura
Manopola termostato
Lampada spia “READY”
Lampada spia “ON/OFF”

M Drenaggio grassi

N Contenitore raccogli grasso
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DESCRIPCION DEL APARATO

A Asa

B Gancho de cierre

C Plancha superior antiadherente
D Empufiadura

E Portacable

F Plancha inferior antiadherente
G Indicador de grado de coccién
H Mando del termostato

I Lampara piloto “READY”

L Lampara piloto “ON/OFF

M Salida grasa

N Recipiente recoge grasa

IHEPITPA®H THY XY2KEYHY
A N\aBn

B Navtfog kAeloiparog

C Mavw avtikoAANTIKA TAGKa
D AaBnh

E Ztmptypa KoAwdiou

F Katw avTikoAANTIKA TAGKa
G Evoel&n Babuou Yynoipatog
H ©gppootatng

I EvdelTikr) Auxvia "READY"
L EvdelkTikn Auyvia "ON/OFF"
M ArnooTpayyton Ainoug

N Aoxeio ouAAOYNG Airtoug
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BESKRIVELSE AF APPARATET DK
A Héndtag

B Lukkekrog

C Qverste tefal-bekledte plade, aftagelig
D Greb

E Ledningsholder

F Nederste tefal-bekledte plade, aftagelig
G Stegegrad indikator

H Termostatknap

I Kontrollampe “READY”

L Kontrollampe “ON/OFF”

M Fedtaflgh

N Fedtopsamlings beholder

BESKRIVELSE AV APPARATET N
A Héndtak

B Lukkekrok

C @vre plate, klebefri

D Héndtak

E Avlukke til ledning

F Nedre plate, klebefri

G Indikator for stekegrad

H Termostatbryter

I Varsellampe "READY"

L Varsellampe "ON/OFF"

M Fettuttemmingsinnretning
N Fettbeholder

A KESZULEK LEIRASA H
A Foganty

B Zarokapocs

C Felss s, tslap tapadésgétlé bevonattal
D Fogé

E Vezetéktartd

F Alsé s tolap tapadésgétlé bevonattal
G S tési fok jelzo

H Termosztdt kezelsgomb

I "READY" ellensrzs lampa

L "ON/OFF" ellensrzs lampa

M Zsirelvezets

N Zsirgydijts edény

POPIS PRISTROJE C

A Rukojef z

B Zavérny hacek

C Vrchni deska grilu s neptipékavou
povrchovou Upravou

D Odizolovany Gchyt

E Navijeni pfipojného kabelu

F Spodni deska grilu s nepripékavou
povrchovou Upravou

G Ukazatel stupné grilovani

H Oto¢ny knoflik termostatu

I Svételnd kontrolka “READY”

L Svételna kontrolka “ON/OFF”

M Odtok tuku

N Nédobka na shér tuku

BESKRIVNING AV MASKINEN S
A Handtag

B Lishake

C Ovre belagd grillplatta

D Lyfthandtag

E Sladdvinda

F Nedre belagd grillplatta
G Grillindikator

H Termostat

I Signallampa “READY”

L Signallampa “ON/OFF”
M Fettuttémning

N Fettuppsamlingsbehallare

LAITTEEN KUVAUS SF
A Kahva

B Sulkukoukku

C Ylempi teflon-levy

D Sivukahva

E Johdon pidike

F Alempi teflon-levy

G Tehon osoitin

H Termostaatin nuppi

| “READY”- merkkivalo
L “ON/OFF”- merkkivalo
M Rasvan poistoputki

N Rasvan keruuastia

OPIS URZADZENIA PL
A Uchwyt gérny

B Zaczep mocujgcy

C Plyta gérna, teflonowa

D Uchwyt

E Pojemnik na kabel

F Ptyta dolng, teflonowa

G Wskaznik poziomu tuszczu
H Pokretto termostatu

I Lampka kontrolna “READY”

L Lampka kontrolna “ON/OFF”
M Odprowadzenie ttuszczu

N Zbiorniczek na fuszcz

OMVNCAHVE MPVBOPA

A Pyuyka

B 3awenka gnsa sayennexHus

C BepxHsis npoTMBONpUrapHas
nnacTuHa

D Usonupytowasn pydka

E Otcek ans wHypa

F HwxHsas nnactuHa

G VHavKaTop ypoBHS Xapku

H Pydka TepmocTaTa

| NWhpukaTtopHaa namna "READY"
(TOTOBHOCTb)

L NhpnkatopHas namna "ON/OFF"
(BKN/BbIKI)

M [peHax xwpa

N KoHTelHep ans cb6opa xupa
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
- Read the following safety instructions carefully before using the grill, to obtain the best
results and avoid making any errors.

- This appliance is designed to cook food and should not be used for any other purposes,
or modified or tampered with in any way.

- The appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Children should not be allowed to play with this appliance.

- Make sure that the power cord does not come into contact with any part of the grill that
generates heat when the appliance is being used.

- The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating
- Wash the two non-stick grill plates thoroughly before using the grill.
- Grill plates must be perfectly dry before being fitted onto the appliance.
- Make sure that the handle closing-latch (H) is holding the wire racks in place.
- Keep out of the reach of children and never leave the iron unattended when switched on.
- Always disconnect the appliance from the mains:
* before storing away the appliance or removing the grill plates
* before cleaning or maintenance
* after use.
- Always use approved extension cords.

- Do not use outdoors. Do not change the supply cord without expert assistance as special
equipment is required. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, its service agent in order to avoid a hazard.

- Do not unplug the appliance by pulling the supply cord.

- Only switch the appliance on with the grill plates fitted.

- WARINING: charcoal or similar combustible fuels must not be used with this appliance.
- Do not immerse the appliance in water.

- Allow the appliance to cool down completely before storing it away.

- Do not use sharp tools on the grill plates as these may damage the non-stick coating.

This appliance conforms to EEC Directive EN 55014 regarding the suppression of radio
disturbance.
Materials and accessories coming into contact with food conform to EC regulation
1935/2004.

INSTALLING THE GRILL
- Before using the grill, make sure that

the type of plug fitted on the
appliance; if not it should be

it has not been damaged in any way

during transportation.

Place the appliance on a flat surface

well out of the reach of children, as

high temperatures are generated
during use.

Before plugging the appliance into

the mains , check that:

e the supply voltage corresponds
to that indicated on the rating
plate fitted on the appliance;

e the power on the mains socket is
minimum 10A;

e the mains socket is suitable for

changed;

e the mains socket is earthed. The
manufacturer does not accept
any liability for damage caused as
a result of non-compliance with
this requirement.

Before using the grill for the first

time, switch it on and leave it to heat

up in the barbecue/party grill position

(pos.2) without any food, for at least

5 minutes; open the window in order

to eliminate any unpleasant smell that

tends to be given off when an
appliance is new.



USING THE APPLIANCE

- Plug into the mains socket and adjust
the thermostat (H) to the required
position. The ON/OFF indicator light
(L) come on. Pre-heat the appliance
with the grill plates closed.

When the appliance has reached the
required temperature, the "READY"
indicator light (I) come on.

Place the food to be grilled on the
grill plates.

Place the fat collection receptacle (N)
under the fat drainage spout.

COOKING TIPS

- Thawed and marinaded meat should
be dried thoroughly before being pla-
ced on the grill.

Meat should be seasoned before gril-
ling but salt should be added at time
of serving.

Food which is to be contact-grilled
should be uniformly thick to ensure
even browning.

When cooking fish, the bottom plate
(F) must always be oiled.

CLEANING

Always unplug the appliance and
allow it to cool before cleaning.
Clean the appliance after each use to
prevent unpleasant smells or fumes
from being emitted when it is next
used.

To turn the appliance off, turn the
thermostat knob anticlockwise until it
stops and unplug from the mains
socket.

After cooking, unplug the appliance
and leave to cool.

The release catch (B) enables the
appliance to be closed (position 1)
for easy transport.

The appliance has a hinged top plate
to adapt to foods of any thickness.

Never touch the plates with sharp
implements as this could damage
the coating.

A number of recipes suitable for the
grill have been provided.

Please note that the cooking times
given are only approximate.

They may vary, depending on the cha-
racteristics of the food being cooked
(temperature prior to cooking, water
content) and individual preference.

Do not use abrasive tools or cleaning
agents as these may scratch or
damage the non-stick coating.

Important information for correct disposal of the product in accordance with EC

Directive 2002/96/EC.
At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste. It must be taken to a special local authority differentiated
waste collection centre or to a dealer providing this service. Disposing of
a household appliance separately avoids possible negative consequences
for the environment and health deriving from inappropriate disposal and

enables the constituent materials to be recovered to obtain significant

savings in energy and resources.As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is marked with a crossed-out wheeled
dustbin.



TEMP. GRILL
FOOD SETTING | POSITION TIME REMARKS & TIPS
Chop (1) max 1 6'-8" | Chops should be of even thickness.
. g» | Wait 2-3’ before opening the plate, otherwise
Beefburger (2) max 1 3-5 the burgers will break up.
Beef steak (1) med 1 2’-3' | Meat cooked rare in time indicated
Pork steak (1) max 1 2’-3" | Meat cooked rare in time indicated
Spare ribs (3) max 1 15’-18’ | Turn ribs after 10’
Liver (2) med 1 2’-3" | Clean liver thoroughly
Kebabs (3) max 1 8-10’ | Turn after 4-5’
Chicken (1 kg) med 1 75-80’ | Cut open in half, do not turn
Sausage (3) max 1 3-5 | Cutin half
Fresh sausage (2) | max 1 4-6" | Cutin half
Salmon trout fillet (1) med 2 16’-20" | Qil the plate and turn halfway through cooking
Salmon steak (1) med 2 16’-20" | Oil the plate and turn halfway through cooking
Sole (1) med 2 18’-22’ | Oil the plate and turn halfway through cooking
A in
ub(.ergl & med 1 6’-8" | Slice evenly
(6 slices)
Cour.gettes med 1 6’-8" | Slice evenly
(7 slices)
1 r i-
pepper/caps med 1 6’-8" | Close the grill plates and press down
cum (quarters)
Onions (sliced) med 1 6'-8" | Slice evenly
. , o | Cutinto 1.5 cm. thick slices. Leave to cook with
Polenta (slices) med 1 20-25 plates closed for 15
Filled bread rolls med 1 3-9" | Use soft rolls
. . Place only half a cheese slice in each sandwich
Toasted sandwich med 1 2-3 as it tends to spill as it melts.

as below.

ELECTRICAL CONNECTION (UK ONLY)

A) If your appliance comes fitted with a plug, it will incorporate
a 13 Amp fuse. If it does not fit your socket, the plug should
be cut off from the mains lead, and an appropriate plug fitted,

WARNING: Very carefully dispose of the cut off plug after
removing the fuse: do not insert in a 13 Amp socket elsewhe-
re in the house as this could cause a shock hazard.
With alternative plugs not incorporating a fuse, the circuit
must be protected by a 15 Amp fuse.

WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED

IMPORTANT
The wires in the mains lead are coloured in accordance with the

following code:
Green and yellow:
Blue:
Brown:

Earth
Neutral

Live

If the plug is a moulded-on type, the fuse cover must be re-
fitted when changing the fuse using a 13 Amp Asta appro-
ved fuse to BS 1362. In the event of losing the fuse cover,
the plug must NOT be used until a replacement fuse cover
can be obtained from your nearest electrical dealer. The
colour of the correct replacement fuse cover is that as mar-
ked on the base of the plug.

B) If your appliance is not fitted with a plug, please follow the
instructions provided below:

As the colours of the wires in the mains lead may not corre-
spond with the coloured markings identifying the terminals in
your plug, proceed as follows:

The green and yellow wire must be connected to the ter
the plug marked with the letter E or the earth symbol
coloured green or green and yellow.

The blue wire must be connected to the terminal marked with
the letter N or coloured black.

The brown wire must be connected to the terminal marked with
the letter L or coloured red.

|||-§
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Avant d’utiliser le grill, pour éviter les erreurs et obtenir les meilleurs résultats,
lire attentivement les conseils ci-dessous.

- Cet appareil est prévu pour la cuisson d’aliments. Il ne doit donc en aucun cas étre uti-
lisé a d’autres fins ni modifié ou adapté en aucune fagon.

- Lappareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) ayant des
capacités psychophysiques sensorielles réduites, une expérience ou des connaissan-
ces insuffisantes, sans la surveillance vigilante et les instructions d’un responsable de
leur sécurité. Surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

- S’assurer que la crochet H maintienne les plaques de cuisson.
- Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.
- Lorsque I'appareil est en marche, les surfaces accessibles peuvent tre trés chaudes.

- Veillez a ce que le cable électrique n’entre pas en contact avec les parties brilantes lors du
fonctionnement.

- Avant d’utiliser I'appareil, laver avec soin les deux plaques anti-adhésives.
- Remonter les plaques uniquement lorsqu’elles sont totalement séches.
- Ne pas laisser I'appareil a la portée des enfants ni sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

- Retirer la fiche de la prise électrique:
e Avant de remiser I'appareil ou d’extraire les plaques de cuisson.
e Avant toute opération de lavage et d’entretien.
* Immédiatement aprés utilisation.

- Nutiliser que des rallonges conformes aux normes en vigueur.

- Nutiliser pas a I'exterieure. Le cable d’alimentation de cet appareil ne doit pas étre
remplacé par I'utilisateur, car son remplacement exige I'utilisation d’outils spéciaux. Si
le cable d’alimentation est endommagé, il doit &tre changé par le fabricant, son servi-
ce aprés-vente ou par une personne de qualification similaire, afin d’éviter tout danger.

- Ne jamais extraire la prise électrique en tirant sur le cable.
- Ne jamais utiliser I'appareil sans plaques de cuisson.

- ATTENTION: Ne pas utiliser de charbon ou de combustibles similaires dans cet appa-
reil.

- Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau.
- Ne ranger I'appareil qu’apres refroidissement complet.

- Ne pas mettre en contact les surfaces des plaques et un instrument coupant, pour ne
pas endommager le revétement anti-adhésif.

Cet appareil est conforme a la Directive CEE EN 55014 relative a I'antiparasitage.

Les matériaux et les objets destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires
sont conformes aux prescriptions du réglement européen 1935/2004.

INSTALLATION correspondent. . N
- Avant dinstaller I'appareil assurez- ° hinﬁ{:]suemdg:%?m ait une capacite
\éous que celu-ci n’éuttpas Su?' de e |a prise soit adaptée a la fiche
ommage’s en CO[.”S ¢ transport. . Remplacer celle-ci le cas échéant.

- Installer I'appareil sur un plan hori- « La prise soit correctement mise a
zontal', hors de portée des enfantg car la terre. Le manquement a cette
certaines parties de I'appareil en derniére régle dégage le fabricant
cours de fonctionnement atteignent de toute responsabilité.

des températures trés élevées. e , —
- Pour éliminer I'odeur de “neuf” lors

- Avant dinsérer la fiche dans le prise de la premiére utilisation, ouvrir 'ap-

de courant vérifier que: pareil en position barbecue (pos.2)

e | a tension de votre réseau et celle sans aliments pendant au moins 5

indiquée en V sur la plaquette d’in- minutes. Durant cette opération aérer
formation installée sous I'appareil la piece.



UTILISATION
- Brancher I'appareil et régler le ther-
mostat (H) sur la position voulue; le
voyant lumineux de mise sous ten-
sion (L) s'allume.

Préchauffer I'appareil les plaques fer-
mées.

- Quand I'appareil a atteint la tempéra-
ture voulue, le voyant lumineux
‘Ready" (1) s'allume.

- Poser l'aliment & griller sur les pla-
ques

- Placer le bac a graisses "N" sous le
bec d'écoulement des graisses.

- Pour éteindre I'appareil, tourner le
bouton thermostat dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'au fond
et débrancher I'appareil.

CONSEILS DE CUISSON
- Sécher les aliments décongelés ou
marinés avant de les poser sur les
plaques.

- Aromatiser la viande avant la cuisson,
la saler au moment de servir.

- Quand on cuit du poisson, il est indi-
spensable d'huiler la plaque inférieure
(F).

- Nous fournissons ci-aprés quelques

NETTOYAGE
- Avant toute opération de nettoyage,
détacher la fiche de la prise de cou-
rant et laisser refroidir I’appareil.

- Le nettoyage aprés chaque cuisson évite
I'émission de fumées et d’odeurs indési-
rables lors des cuissons suivantes.

La cuisson terminée, extraire la prise
et laisser refroidir 'appareil.

Quand la cuisson est terminée,
débrancher I'appareil et le laisser
refroidir.

le clip de verrouillage (B) permet de
fermer I'appareil (pos.1) pour tran-
sporter plus facilement I'appareil.
L'appareil est muni d'une plaque
supérieure basculante qui s'adapte a
|'épaisseur des aliments.

Ne pas toucher les plaques avec
des ustensiles coupants, pour ne
pas abimer leur revétement.

exemples d’utilisation de votre grill.
Rappelez-vous que les temps indi-
qués sur le tableau ne sont qu’indi-
catifs.

lis sont susceptibles de varier selon
les caractéristiques des aliments
(températures initiales, contenu en
eau) et vos goiits personnels.

Ne pas utiliser d’ustensiles ou de pro-
duits détergents ou abrasifs suscepti-
bles de griffer ou d’endommager le
revétement spécial anti-adhésif.

Avertissements pour I'élimination correcte du produit aux termes de la Directive

européenne 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas &tre éliminé avec les

déchets urbains.

Le produit doit &tre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou auprés des revendeurs assurant ce

service.

—_— Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant d'une
élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le com-

posent dans le but d'une économie importante en termes d'énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le
produit porte le symbole d'un caisson a ordures barré.



POS.

ALIMENTS (Qté) | THERMO- POS. TEMPS REMARQUES ET CONSEILS
GRILLES
STAT
Cotes (1) max 1 6'-8" | Si possible de méme épaisseur
Ne pas ouvrir les plaques avant 2-3 minutes
Hamburger (2) max 1 3-5 P o P q
pour ne pas défaire la viande
Steak de boeuf (1)]  med 1 2’-3’ | Temps pour une cuisson saignante
Tranche de porc
() p max 1 2’-3’ | Temps pour une cuisson saignante
Cotelettes (3) max 1 15’-18’ | Retourner aprés 10 minutes
Foie (2 tranches) med 1 2’-3" | Laver soigneusement le foie
Brochettes (3) max 1 8-10" | Retourner aprés 4-5 minutes
Poulet (1 Kg) med 1 75’-80" | Ouvert a moitié, sans retourner.
Saucisses de , N
Francfort (3) max 1 3’-5 | Couper a moitié
Saucisses (2) max 1 4-6’ | Couper a moitié
Saucisse longue max 1 7’-9" | Sinécessaire couper en longueur
Filet de truite sau-
. med 2 16°-20° | Huiler la plaque et retourner a mi-cuisson
monée (1)
Tranche de sau-
med 2 16°-20’ | Huiler la plaque et retourner & mi-cuisson
mon (1)
Sole (1) med 2 18’-22’ | Huiler la plaque et retourner & mi-cuisson
Erceaux (15) med 2 12’-15" | Ne pas huiler ni retourner
Aubergines
9 med 1 6’-8" | Couper uniformément
(6 tranches)
Courgettes
g med 1 6’-8" | Couper uniformément
(7 tranches)
1 poivron (quar-
. p (a med 1 6’-8’ | Fermer les plaques et presser a fond
tiers)
Qignons
9 med 1 6’-8" | Couper uniformément
(tranches)
Polenta (tranches)| med 1 20’-25’ | Epaisseur 1,5 cm. Ne pas ouvrir avant 15 mn.
Croque-Monsieur med 1 3’-9" | Utiliser du pain de mie
Toasts med 1 2.3 Ne mettre qu'une demi-tranche de fromage par

coté
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WICHTIGE HINWEISE
- Vor Benutzung des Kombi-Grills aufmerksam die Hinweise lesen, um Fehler zu ver-
meiden und optimale Garungsergebnisse zu erzielen.

- Dieses Gerét eignet sich fiir das Garen von Speisen. Es darf daher nicht zu anderen Zwe-
cken benutzt oder umgebaut werden.

- Das Gerét darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit korperlichen, geistigen
oder sensorischen Behinderungen, oder von Personen, die nicht mit dem Betrieb des
Gerdtes vertraut sind, gebraucht werden, es sei denn, dass sie von einer fiir sie und ihre
Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in den Gebrauch des Gerétes ein-
gewiesen wurden. Dafiir sorgen, dass die Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

- Gerat nicht in Reichweite spielender Kinder lassen.

- Darauf achten, daB das Netzkabel bei eingeschaltetem Gerét nicht mit den heiBen Gerate-
teilen in Ber(ihrung kommt.

- Wahrend des Betriebs des Gerdts kdnnen sich die zugénglichen Oberflachen stark erhit-
zen.

- Vor dem Gebrauch die zwei antihaftbeschichteten Grillplatten griindlich abspiilen.

- Die Platten erst wieder anbauen, wenn sie vollstandig getrocknet sind.

- Darauf achten, daB der Haken H dei Garplatten in Position hélt.

- Das Gerét vor Kindern geschiitzt aufbewahren und nicht ohne Aufsicht in Betrieb lassen.

- Den Netzstecker in den folgenden Fallen ziehen:

* Vor Wegstellen des Gerétes oder Abbau der Grillplatten.
* \or Reinigung oder Pflege des Gerates.
» Sofort nach dem Gebrauch.

- Nur Verlangerungskabel geméaB der geltenden Sicherheitsbestimmungen benutzen.

- Das Gerdt ist nicht fiir den Gebrauch im Freien geeignet. Bei Beschddigung des Netzan-
schlusskabels ist dieses vom Hersteller, von einer seiner Kundendienststellen zu erset-
zen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

- Den Netzstecker nie am Kabel abziehen.

- Das Gerét nie ohne Grillplatten verwenden.

- ACHTUNG: Keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe mit diesem Gerét verwenden.

- Das Gerét nie in Wasser tauchen.

- Das Gerét erst wegstellen, wenn es vollsténdig abgekiihlt ist.

- Die Grillplatten nicht mit scharfkantigem Besteck beriihren, damit die Antihaftbe-
schichtung nicht verletzt wird.

Dieses Gerdt entspricht der EG-Richtlinie EN 55014 fir Funkentstérung.

Die Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung
zu kommen, entsprechen den Vorschriften der Européischen Verordnung Nr. 1935/2004.

AUFSTELLUNG

- Vor Gebrauch kontrollieren, ob das
Gerat Transportschiden aufweist.

- Das Gerdt auf einer waagerechten
Flache und vor Kindern geschiitzt
aufstellen, da einige Geréateteile
wdahrend des Betriebes hohe Tem-
peraturen erreichen.

- Vor AnschluB des Netzsteckers fol-

weisen.

e Der Steckdosentyp soll dem Net-
zstecker entsprechen. Andernfal-
Is die Steckdose ersetzen.

e Die Steckdose soll ordnungs-
gemaB geerdet sein. Der Her-
steller Gibernimmt keine Haftung
bei Nichtbeachtung dieser Vor-
schrift.

gende Kontrollen vornehmen:

Die Netzspannung entspricht der

auf dem Schild an der Unterseite

des Gerdtes angegebenen Betriebs-

spannung;

 Die Steckdose soll eine Stromfe-
stigkeit mindestens von 10A auf-

- Um die Geruchsbildung bei Erstbe-

nutzung des Gerdtes zu beseitigen,
ist das Gerét gedffnet in Grillposi-
tion (Pos. 2) ohne Gargut minde-
stens 5 Minuten in Betrieb zu set-
zen. Waéhrend dieses Vorgangs den
Raum liiften.

1



GEBRAUCH - Bei abgeschlossenem Grillvorgang,

Den Netzstecker in die Steckdose den Stecker ziehen und das Gerat
stecken und den Thermostatregler abkdhlen lassen.

(H) auf die gewtinschte Position ein- - Mit dem Verriegelungshaken (B) kon-
stellen; die Kontrolllampe , ON/OFF* nen Sie das Gerat schlieBen (Pos.1)
(L) schalten sich ein. Das Gerat mit und zudem leichter transportieren.

) ggsbcahll(?s(?:ge(geliléiiltttg?evgmluzgrs]'chte - Das Gerat ist mit einer schwingenden
Temperatur erreicht hat, schaltet sich _obere_n_ Platte v_ersehen, die S.'Ch der

- Das Grillgut auf die Platten legen. anpasst.

- Die Fettauffangschale ,N” unter den
Fettabfluss stellen.

- Zum Ausschalten des Gerates, den
Thermostatregler gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Anschlag drehen
und das Gerat vom Stromnetz tren-
nen.

Die Platten nicht mit scharfkantigem
Besteck beriihren, damit die Antihaft-
beschichtung nicht beschadigt wird.

EMPFEHLUNGEN FUR DAS GAREN Nachstehend fiihren wir einige Bei-

BZW. GRILLEN spiele fiir den Gebrauch des Kombi-
- Trocknen Sie aufgetautes oder mari- Grilles auf.
niertes Grillgut gut ab, bevor Sie es Es ist zu beachten, daB die in der
auf die Platten legen. Tabelle aufgefiihrten Werte nur
- Wiirzen Sie das Fleisch vor dem Gril- Richtangaben sind.
len, salzen Sie es jedoch erst beim Sie kdnnen je nach Gargut
Servieren. (Anfangstemperatur, Wassergehalt)
- Fiir das Grillen von Fisch ist die unte- und personlicher Vorliebe abwei-
re Platte (F) unbedingt mit Ol einzu- chen.
fetten.
REINIGUNG
- Vor der Reinigung stets den Netzstecker - Keine kratzenden Reinigungsgegenstinde
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen. und -mittel verwenden, damit die Antihaft-
- Die Reinigung nach dem Gebrauch verhin- beschichtung nicht beschadigt wird.

dert die unerwiinschte Rauch- und Geru-
chsbildung bei folgenden Garvorgangen.

Wichtiger Hinweis fiir die korrekte Entsorgung des Produkts in Ubereinstimmung
mit der EG-Richtlinie 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsab-
fall beseitigt werden.
Es kann zu den eigens von den stédtischen Behdrden eingerichteten
Sammelstellen oder zu den Fachhandlern, die einen Riicknahmeservi-
ce anbieten, gebracht werden. Die getrennte Entsorgung eines Hau-
shaltsgerdtes vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt
— und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsméBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem erméglicht wird die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusammensetzt, was wiederum
eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt. Zur Erinne-
rung an die Verpflichtung, die Elektrohaushaltsgerate getrennt zu beseitigen, ist das
Produkt mit einer Miilltonne, die durchgestrichen ist, gekennzeichnet.
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TEMPERA-

GARGUT (Menge) | TURRE- ?,%Ts'*l'ﬁgﬁ' GARZEIT HINWEISE UND EMPFEHLUNGEN
GLER
Kotelett (1) max 1 6-8 Die Koteletts sollten maglichst die gleiche Dicke
haben
, z» | Die Grillplatte nicht vor 2’-3” 6ffnen, da die
Hamburger (2) max 1 3-5 Hamburger ansonsten aufreiBen kénnten.
Rumpsteak (1) med 1 2'-3" | Garzeit fiir blutig gebratene Steaks.
Schweinesteak (1) | max 1 2’-3’ | Garzeit fiir blutig gebratene Steaks.
Rippchen (3) max 1 15°-18 | Die Rippchen nach 10" wenden.
Leber (2) med 1 2’-3" | Leber griindlich abspiilen.
FleischspieBe (3) max 1 8-10" | Nach 4-5" wenden.
Héhnchen (1 kg) med 1 75-80’ | In der Mitte gedffnet, ohne zu wenden.
\(/gl)ener Wirstehen max 1 3’-5 | In Halften geschnitten.
Bratwurst (2) max 1 4-6" | In Halften geschnitten.
Lachsforellenfilet . ony | Die Grillplatte mit Ol einfetten und nach Ablauf
(1) med 2 1620 der Halfte der Garzeit wenden.
- . ory | Die Grillplatte mit Ol einfetten und nach Ablauf
Lachsstiick (1) med 2 16™20" | der Hélfte der Garzeit wenden.
+_noy | Die Grillplatte mit Ol einfetten und nach Ablauf
Seezunge (1) med 2 18-22 der Hélfte der Garzeit wenden.
Auberginen o —— " )
(6 Scheiben) med 1 6’-8 In gleichméBige Stiicke schneiden.
Zucchini o o an g )
(7 Scheiben) med 1 6’-8" | In gleichmaBige Stiicke schneiden.
1 Paprikaschote s o o : ;
(geviertelt) med 1 6’-8" | Die Grillplatte schlieBen und herunterdriicken.
Zwiebeln . - " )
(in Scheiben) med 1 6’-8 In gleichméBige Stiicke schneiden.
Sandwiches med 1 3’-9" | Weiches Brot verwenden
Toasts med 1 2’-3" | Nur eine halbe Késescheibe pro Seite auflegen.
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AVVERTENZE IMPORTANTI

- Prima di usare la bistecchiera, per evitare errori ed ottenere i migliori risultati, leggere
attentamente le avvertenze.

- Questo apparecchio € adatto alla cottura di cibi. Non deve essere percio utilizzato per altri fini
né modificato 0 manomesso in alcun modo.

- Non consentire 'uso dell'apparecchio a persone (anche bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti, a meno che non siano attenta-
mente sorvegliate e istruite da un responsabile della loro incolumita. Sorvegliare i bambini,
assicurandosi che non giochino con 'apparecchio.

- Non lasciare che i bambini giochino con I'apparecchio

- Fate attenzione che il cavo di alimentazione non sia in contatto con le parti calde dell'apparec-
chio quando questo & in funzione.

- Quando I'apparecchio e in funzione, la temperatura delle superfici accessibili potrebbe
essere elevata.

- Non lasciare I'apparecchio alla portata dei bambini né lasciatelo in funzione senza sorveglianza.

- Togliere la spina dalla presa di corrente:
 prima di riporre I'apparecchio o di togliere le piastre di cottura
» prima di ogni operazione di pulizia 0 manutenzione
¢ subito dopo 'uso

- Utilizzare soltanto prolunghe conformi alle vigenti norme di sicurezza

- Non utilizzare 'apparecchio all'esterno. Il cavo di alimentazione di questo apparecchio non
deve essere sostituito dall’'utente, in quanto la sua sostituzione richiede 'impiego di utensili
speciali. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore
0 dal suo servizio assistenza tecnica, in modo da prevenire ogni rischio.

- Non disinserire mai la spina dalla presa di corrente, tirando il cavo.

- ATTENZIONE: non utilizzare carbone o simili combustibili con questo apparecchio.

- Non immergere mai I'apparecchio nellacqua.

- Riporre 'apparecchio solo quando si & raffreddato completamente.

- Non toccare le piastre con utensili taglienti, per non rovinare il loro rivestimento. Questi appa-
recchi sono conformi alla norma EN 55014 sulla soppressione dei disturbi radio.

| materiali e gli oggetti destinati al contatto con prodotti alimentari sono conformi alle prescrizio-
ni del regolamento Europeo 1935/2004.

INSTALLAZIONE

- Prima dell’'uso, controllare che I'ap-
parecchio non abbia subito danni
durante il trasporto.

- Installare I'apparecchio su un piano
orizzontale, fuori dalla portata dei
bambini in quanto alcune parti
dell’apparecchio durante I'uso rag-
giungono temperature elevate.

* la presa di corrente abbia una portata
minima di 10A;

* |a presa sia del tipo adatto alla spina,
altrimenti farla sostituire;

* la presa sia collegata ad una efficace
messa a terra. La casa costruttrice
declina ogni responsabilita nel caso que-
sta norma non sia rispettata.

- Per eliminare I'odore di nuovo quando si

- Prima di inserire la spina nella presa
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di corrente, verificare che:

il voltaggio della vostra rete corri-
sponda al valore in V indicato nella
targa caratteristiche, applicata sotto
all'apparecchio;

utilizza per la prima volta 'apparecchio,
bisogna farlo funzionare aperto (pos.2),
senza alimenti per almeno 5 minuti.
Durante questa operazione aerare la
stanza .



UTILIZZO

Inserire la spina nella presa di corrente e
regolare il termostato (H) sulla posizione
desiderata; la lampada spia ON/OFF (L)
si accende. Preriscaldare I'apparecchio
con le piastre chiuse.

Quando I'apparecchio ha raggiunto la
temperatura desiderata, la lampada
spia “Ready” (1) si accende.

Adagiare sulle piastre il cibo da grigliare
Mettere il contenitore raccogligrasso
“N” sotto il beccuccio di drenaggio
dei grassi.

Per spegnere I'apparecchio, ruotare
la manopola termostato in senso
antiorario fino a fine corsa e scolle-
gare dalla rete di alimentazione.

A cottura ultimata, staccare la spina e
lasciare raffreddare I'apparecchio.

CONSIGLI PER LA COTTURA

Asciugare gli alimenti scongelati o
marinati prima di adagiarli sulle piastre
Aromatizzare la carne prima della cot-
tura, salarla al momento di servire
Quando cuocete il pesce, é indispen-
sabile oliare la piastra inferiore (F).
Di sequito vi diamo alcuni esempi di

PULIZIA

Prima di qualunque operazione di pulizia,
staccare la spina dalla presa di corrente e
lasciare raffreddare I'apparecchio.
La pulizia dopo ogni cottura evita
I'emissione di fumi e di odori indesi-
derati nelle cotture successive.

- Il gancio di chiusura (B) permette di

chiudere I'apparecchio (pos.1) per
facilitare il trasporto.

- L’apparecchio & dotato di piastra

superiore basculante che si adatta ai
cibi di qualsiasi spessore.

Non toccare le piastre con utensili
taglienti, per non deteriorare il
loro rivestimento.

utilizzo della Vostra bistecchiera.
Tenere presente che i tempi riportati in
tabella sono indicativi.

Essi possono variare in base alle
caratteristiche dei cibi (temperatura
iniziale, contenuto acquoso) ed ai
gusti personali.

Non utilizzare utensili o dersivi abrasivi
che possono danneggiare o graffiare lo
speciale rivestimento antiaderente.

Avvertenze per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Euro-
pea 2002/96/EC e del Decreto Legislativo n. 151 del 25 Luglio 2005.
Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve esser smaltito insieme ai
rifiuti urbani. Pud essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso
i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare possibili conseguenze negative

per 'ambiente e per la salute derivanti da un suo smaltimento inade-

guato e permette di recuperare i materiali di cui & composto al fine di
ottenere un importante risparmio di energia e di risorse. Per rimarcare I'obbligo di
smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto @ riportato il marchio del
contenitore di spazzatura mobile barrato. Lo smaltimento abusivo del prodotto da
parte dell’'utente comporta I'applicazione delle sanzioni amministrative previste dalla
normativa vigente.
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POS.

POS.

CIBI (Qta) TERMOST.| GRIGLIE TEMPO NOTE E CONSIGLI
Braciole (1) max 1 6-8 Le braciole devono essere di spessore possibil-
mente uguale
»_» | Non aprire la piastra prima di 2-3” altrimenti il
Hamburger (2) max 1 38" | ibosi rompe
Bistecca di med 1 2’-3’ | Tempi per cottura al sangue
Roast-beef (1) PP ¢
Bistecca di maiale
(1) max 1 2'-3" | Tempi per cottura al sangue
Costicine (3) max 1 15’-18’ | Girare le costicine dopo 10’
Fegato (2) med 1 2’-3" | Lavare bene il fegato
Spiedini (3) max 1 8-10’ | Girare dopo 4'-5’
Pollo (1kg) med 1 75’-80" | Aperto a meta, mai girato
Wiirstel (3) max 1 3-5 | Tagliarli a meta
Salsiccia (2) max 1 4-6" | Tagliarla a meta
Salsiccia lunga max 1 7-9" | Se necessario tagliarla a meta
Filetto trota
med 2 16°-20’ | Oliare la piastra e girare a meta cottura
salmonata (1)
Trancio di
med 2 16’-20° | Oliare la piastra e girare a meta cottura
salmone (1)
Sogliola (1) med 2 18’-22’ | Oliare la piastra e girare a meta cottura
Canestrelli (15) med 2 12’-15 | Non occorre oliare né girare
Melanzane (6 fette)| med 1 6’-8’ | Tagliarle uniformemente
Zucchine (7 fette)| med 1 6’-8’ | Tagliarle uniformemente
1 peperone
pep ) med 1 6’-8" | Chiudere la piastra e premere a fondo
(quarti)
Cipolle (a fette) med 1 6’-8’ | Tagliarle uniformemente
»_or» | Tagliarla ad uno spessore di 1,5 cm. Non aprire
Polenta (a fette) med 1 20-25 la piastra prima di 15"
Panini farciti med 1 3’-9" | Utilizzare panini morbidi
Toast med 1 2’-3" | Mettere solo meta fetta di sottiletta per parte
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BELANGRIJKE RICHTLIJNEN

- Ter vuorkomln? van fouten en om de beste resultaten te verkrijgen raden wij U
aan deze handleiding aandachtig door te lezen voordat U de het grilapparaat in

ebruik neemt.

- Dit apparaat is geschikt voor het bereiden van etenswaren. Het dient dan ook niet
voor andere doeleinden te worden gebruikt en men mag evenmin op geen enkele
wijze eigenhandig veranderingen aan het apparaat aanbrengen. .

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (ook kinderen) met vermin-
derde psychische, fysieke of sensorische capaciteiten, of met onvoldoende ervaring
en kennis, tean zij onder het toezicht staan of aanwijzingen ontvangen van iemand
die verantwoordelijk voor hun veiligheid is. Houd toezicht op kinderen om te voor-
komen dat ze niet met het apparaat spelen.

- Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

- Let er goed op dat het elektriciteitssnoer niet in contact komt met de warme delen
van het apparaat wanneer dit in werking is.

- Wanneer het apparaat in werking is, kunnen de aanraakbare onderdelen ervan heel
warm worden. _ o

- Voor het gebruik de twee anti-aanbakplaten zorgvuldig reinigen.

- De twee platen pas weer in het apparaat zetten wanneer ze volledig droog zijn.

- Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen en laat het nooit onbeheerd achter
wanneer het in werking is.

- Trek de stekker uit het stopcontact: .

* alvorens het apparaat weg te bergen of de platen te verwijderen
e alvorens het apparaat te reinigen of er onderhoud aan te verrichten
o onmlddellllk na het gebruik

- Gerl]erk uitsluitend verlengsnoeren die voldoen aan de geldende veiligheidsvoor-
schriften.

- Het apparaat niet buiten gebruiken. Het elektriciteitssnoer van het apparaat mag niet
door de gebruiker zelf worden vervangen, aangezien voor de vervanging van het
snoer speciaal gereedschap nodig is. Wanneer het stroomsnoer beschadigd is,
wordt het vervangen door de fabrikant of zijn technische dienst, teneinde elk risico
te vermijden.

- Trek nooit de stekker uit het stopcontact door aan het snoer zelf te trekken.

- Gebruik het apparaat nooit zonder de bakplaten. . .

- LET OP: met dit apparaat dienen geen steenkool of gelijkaardige brandstoffen te
worden gebruikt. . _

- Dompel het apparaat nooit onder in water.

- Berg het apparaat pas op wanneer het volledig is afgekoeld. .

- Kom niet aan de platen met scherpe voorwerpen, om de bovenlaag ervan niet te
beschadigen.

Deze aJ)paraten zijn conform de EN-norm 55014 met betrekking tot de onderdrukking
van radiostoringen.

De materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te
komen zijn conform de voorschriften van de Europese verordening 1935/2004.

INSTALLATIE
- Voordat U het apparaat in gebruik

* het stopcontact een capaciteit heeft
van tenmiste 10A;

neemt controleren of het gedurende het

transport niet beschadigd is geraakt.

Installeer het apparaat op een hori-

zontaal vlak, buiten het bereik van

kinderen: enkele delen van het appa-
raat worden tijdens het gebruik name-
lijk zeer heet.

Alvorens de stekker in het stopcon-

tact te steken dient U na te gaan of:

* het voltage van het elektriciteitsnet
in Uw woning overeen komt met de
waarde in V die is aangegeven op
het plaatje met gegevens dat zich
aan de onderkant van het apparaat
bevindt;

* het stopcontact geschikt is voor de
stekker, laat hem anders vervangen;
* het stopcontact beschikt over een
degelijke aarding. De fabrikant
wijst iedere aansprakelijkheid af in
het geval dat men zich niet aan
deze norm heeft gehouden.
Om bij het eerste gebruik van het
apparaat het “nieuwe” luchtje te ver-
wijderen dient men het apparaat
gedurende tenminste 5 minuten geo-
pend en zonder etenswaren te laten
functioneren in de barbecue-stand
(stand 2). Gedurende deze handeling

de ruimte ventileren.
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GEBRUIK - Na het bakken, de stekker uit het

- Steek de stekker in het stopcontact stopcontact halen en het apparaat
en zet de thermostaat (H) op de laten afkoelen.

gewenste stand; de lampje (L) gaan - De sluithaak (B) dient om het appara-
brand. Verwarm het apparaat voor at te sluiten (pos.1) en makkelijk te
terwijl de platen gesloten zijn. verplaatsen.

- Wanneer het apparaat de gewenste - Het apparaat is voorzien van een kan-
temperatuur heeft bereikt, gaat het telbare bovenste plaat, om etenswa-
lampje “Ready” (I) weer aan. ren met om het even welke dikte te

- Leg de etenswaren die gegrild moe- bakken.

ten worden op de platen.
- Plaats het drupbakje “N” onder het
afvoerpijpje.
Om het apparaat uit te zetten, de
thermostaatknop tegen de klok in
draaien tot aan de eindaanslag en
loskoppelen van het elektricitei-

Kom niet met scherpe voorwerpen
aan de platen, om de bovenlaag
hiervan niet te beschadigen.

tsnet.
TIPS VOOR HET BEREIDEN VAN
GERECHTEN . .
- Droog ontdooide of gemarineerde eten-  Houd er rekening mee dat de in de
swaren voordat u ze op de platen legt. tabel aangegeven bereidingstijden
- Kruid vlees vo6r het bakken, voeg pas ~ Slechts ter indicatie dienen. N
zout toe bij het opdienen Deze ll]dt_en kunnen afwijken, afhankelijk
- Voor het bereiden van vis, dient men de  Van de eigenschappen van het voedsel
onderste plaat (F) met olie te bestrijken (begintemperatuur, watergehalie) en van

- Wij geven U nu enige voorbeelden van de persoonlijke smaak.
hoe U Uw grilapparaat kunt gebruiken.

REINIGING gebruikt rook en ongewenste luchtjes
- Voordat U het apparaat schoonmaakt ontstaan.
dient U eerst de stekker uit het - Gebruik geen scherpe voorwerpen of
stopcontact te trekken en te wachten schuurmiddelen; deze zouden de spe-
totdat het apparaat is afgekoeld. ciale anti-aanbaklaag kunnen krassen
- Als U het apparaat na ieder gebruik of beschadigen.

schoonmaakt, voorkomt U dat er de
volgende keer dat U het apparaat

Belangrijke informatie voor de correcte verwerking van het product in overeen-
stemming met de Europese richtlijn 2002/96/EC
Aan het einde van zijn nuttig leven mag het product niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden verwerkt.Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden
gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart
verwerken van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke negatieve
I 0cvolgen voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte ver-
werking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit het apparaat
bestaat teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke besparing van energie
en grondstoffen te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het symbool van
een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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STAND

VOEDSE;E(I';?E"EE"' THERMO- SJQ“_D TID TIPS EN OPMERKINGEN
STAAT

o | De karbonades moeten zoveel mogelijk van
Karbonades (1) max 1 6'-8 dezelfde dikte zin

> | De plaat niet eerder dan na 2'-3’ openen, anders
Hamburger (2) max 1 35 gaan de hamburgers stuk
Biefstuk van med 1 9.3 Met deze bereidingstijd blijft de biefstuk rood,
Roastbeef (1) niet doorbakken

s | Met deze bereidingstijd blijft de biefstuk rood,
Varkenshaas (1) max 1 2-3 niet doorbakken
Ribbetjes (3) max 1 15°-18’ | Draai de ribbetjes na 10’
Lever (2) med 1 2’-3" | Was de lever goed
Spiesjes (3) max 1 8-10" | Na4'-6' draaien
Kip (1 kg) med 1 75’-80’ | Half geopend, nooit draaien
Worstjes (3) max 1 3’-5 | In de lengte doorgesneden en opengeklapt
Saucijsjes (2) max 1 4’-6’ | Indien nodig overlangs doorgesneden
Zalmforelfilet (1) max 2 16-20’ E:ré)rl]aat inwrijven met olie en de vis halverwege
Zalmmoot (1) med 2 16-20° E:rsrllaat inwrijven met olie en de vis halverwege
Tong (1) med 2 18-02’ E:ré)rllaat inwrijven met olie en de vis halverwege
Aubergine med 1 6’-8" | Snijd de plakken allemaal van dezelfde dikte
(6 plakken) iadep
Courgette med 1 6’-8" | Snijd de plakken allemaal van dezelfde dikte
(7 plakken) :
1 paprika med 1 6’-8’ | De plaat sluiten en helemaal aandrukken
(in kwarten) p
Ui (in plakken) med 1 6’-8" | Snijd de plakken allemaal van dezelfde dikte
Polenta s o | SNijd plakken met een dikte van 1,5 cm. Open
(in plakken) med 1 2025 de plaat pas na 15’
Gevulde broodjes med 1 3’-9" | Gebruik zachte broodjes
Tosti med 1 2’-3" | Gebruik een half plakje kaas per boterham
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

- Antes de usar la bistequera, para evitar errores y obtener los mejores resulta-
dos, leer atentamente las advertencias.

- Este aparato es idoneo para la coccion de alimentos. Por lo tanto no debe ser uti-
lizado para otros fines ni modificado o alterado en ningtin modo.

- No permita que personas (incluidos nifios) con capacidades psicofisicas senso-

riales disminuidas o con experiencia y conocimientos insuficientes usen el apara-

to a no ser que estén vigilados atentamente o instruidos por un responsable en
relacion a su seguridad. Vigile a los nifios para asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

No dejar que los nifios jueguen con el aparato.

- Cuidar siempre que el cable de alimentacion no permanezca en contacto con las
partes calientes del aparato mientras el mismo estéa funcionando.

- Cuando el aparato esta encendido, la temperatura de las superficies accesibles
podria ser alta.

- Antes del uso lavar cuidadosamente las dos planchas antiadherentes.

- Reinstalar las planchas sélo cuando estén completamente secas.

- No dejar el aparato al alcance de los nifios; no dejarlo en funcionamiento sin vigilancia.

- Desconectar el enchufe desde la toma de corriente:

e antes de guardar el aparato o retirar las planchas de coccion;

 antes de efectuar cualquier operacion de limpieza 0 mantenimiento;

e inmediatamente después del uso.

- Utilizar s6lo alargadores fabricados segun las vigentes normas de seguridad.

- No utilizar el aparato en ambiente externo. El cable de alimentacion de este apara-
to no debe ser sustituido por el usuario ya que, para efectuar esta operacion, es
necesario emplear herramientas especiales. Si el cable de alimentacion esta
estropeado, el fabricante o su servicio de asistencia técnica,debera sustituirlo
para eliminar cualquier riesgo.

- No desconectar nunca el enchufe desde la toma de corriente tirando el cable.

- ATENCION: no utilizar carbon o combustibles similares con este aparato.

- No utilizar nunca el aparato sin planchas de coccion.

- No sumergir nunca el aparato en el agua.

- Guardar el aparato s6lo una vez que se ha enfriado por completo.

- No tocar las planchas con herramientas cortantes a fin de no dafiar su revestimiento.

Estos aparatos se ajustan a la norma EN 55014 sobre supresion de interferencias radio.

Los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos cumplen las

disposiciones del Reglamento Europeo 1935/2004.

INSTALACION capacidad de 10A como minimo;

- Controlar antes del uso que el apara- ° lal tomahsefa del tldpo elldecuadto para
to no haya sufrido dafios durante el €' enchute y, 0é 1o contrario,
transporte. disponer su sustitucion;

- Instalar el aparato sobre un plano *la “t"““: dlsptt_)nga deL un eficiente
horizontal, fuera del alcance de los contacto a tierra. La casa con-
nifios, ya que, durante el uso, algunas structora declina toda responsabi-
de sus piezas alcanzan elevadas tem- lidad en caso de que esta dltima
peraturas, norma no sea respetada.

- Antes de conectar el enchufe en la -~ Para eliminar el olor de "nuevo” al
toma de corriente controlar que: utilizar el aparato por la primera vez,
« el voltaje de la red corresponda al serd necesario hacerlo funcionar

valor en V indicado en la placa de abierto, en posicion barbecoa (pos.2)

datos técnicos situada en la parte y sin alimentos, por al menos cinco

inferior del aparato; minutos. Ventilar el local durante la
* la toma de corriente tenga una gjecucion de esta operacion.
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uso

- Enchufar el aparato a la corriente y
regular el termostato (H) en la posi-
cion deseada. La lampara piloto de
alimentacion (L) se encende. Calentar
el aparato con las planchas cerradas.
Cuando el aparato haya alcanzado la
temperatura deseada, la ldmpara
piloto “Ready” (1) se encende.
Colocar los alimentos a asar sobre
las planchas.

Situar el recipiente recoge grasa “N”
debajo de la boquilla de salida para la
grasa.

Girar el mando del termostato en el
sentido contrario de las agujas del

CONSEJOS PARA LA COCCION

- Secar los alimentos descongelados o
marinados antes de colocarlos sobre
las planchas.

Aromatizar la carne antes de la coccion
y salarla en el momento de servirla.
Para preparar pescado, untar siempre
con aceite la plancha inferior (F).

A continuacion ofreceremos algunos
ejemplos de uso de la bistequera.

LIMPIEZA

- Antes de efectuar cualquier operacion
de limpieza sera necesario desconec-
tar el enchufe desde la toma de cor-
riente y dejar enfriar el aparato.

La limpieza después de cada coccion
evita la emision de humos y de olores
indeseables al efectuar la coccion
sucesiva.

reloj hasta el tope y desenchufar el
aparato de la corriente para apagarlo.
Cuando la coccion acabe, desenchu-
far el aparato de la corriente y dejarlo
enfriar.

El gancho de cierre (B) permite cer-
rar el aparato (pos. 1) para facilitar
su transporte.

El aparato incorpora una plancha
superior oscilante adecuada para ali-
mentos de cualquier grosor.

No tocar las planchas con utensilios
cortantes para no estropear el reve-
stimiento.

No olvidar que los tiempos indica-
dos en la tabla tienen un valor
genérico. En efecto, ellos pueden
variar en base a las caracteristicas
de los alimentos (temperatura ini-
cial, contenido acuoso) y a los
gustos personales.

No utilizar herramientas o detergen-
tes abrasivos que puedan dafiar o
arafar el especial revestimiento antia-
dherente.

Advertencias para la eliminacién correcta del producto segiin establece la Direc-

tiva Europea 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los dese-

chos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada

dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores

que facilitan este servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
_ significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente

y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada y permite reciclar los

materiales que lo componen, obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por separado los electro-
domeésticos, en el producto aparece un contenedor de basura mévil tachado.
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POS. POS.
ALIMENTO (cant.) TERMOST.| PARILLAS TIEMPO NOTAS Y CONSEJOS
o | Las chuletas deben ser en lo posible de igual
Chuletas (1) max 1 6'-8 espesor
Hamburguesas max 1 3.5 No abrir la plancha antes de 2’-3’ porque de lo
(2) contrario el alimento se deshace
Bistec de Roast- e ) o
beef (1) med 1 2’-3’ | Tiempos para coccion al jugo
;31|)Stec de cerdo max 1 2’-3' | Tiempos para coccion al jugo
Costillas (3) max 1 15’-18’ | Girar las costillas después de 10’
Higado (2) med 1 2’-3’ | Lavar adecuadamente el higado
Broquetas (3) max 1 8-10" | Girar después de 4'-5'
Pollo (1 kg) med 1 75-80’ | Abierto por la mitad. No girar nunca.
Salchicha , .
(wirstel) (3) max 1 3’-5 | Cortar por la mitad
Salchicha (2) max 1 4-6” | Cortar por la mitad
Salchicha larga max 1 7’-9" | En caso de ser necesario cortar por la mitad
Filete de trucha P . . . 5
salmonada (1) med 2 16’-20° | Aceitar la plancha y girar a mitad de coccion
H?ZO de salmon med 2 16’-20’ | Aceitar la plancha y girar a mitad de coccion
Lenguado (1) med 2 18-22’ | Aceitar la plancha y girar a mitad de coccion
Berenjenas s o .
(6 tajadas) med 1 6’-8’ | Cortarlas en modo uniforme
Calabacines y o )
(7 tajadas) med 1 6’-8" | Cortarlas en modo uniforme
1 Pimiento Y -
(cuartos) med 1 6’-8" | Cerrar la plancha y oprimir a fondo
Cebollas (en taja- med 1 6’-8" | Cortarlos en modo uniforme
das)
Polenta (en taja- , o | Cortarla con un espesor de 1,5 cm. No abrir la
das) med ! 2025 | plancha antes de 15
Emparedados con o .
relleno med 1 3’-9’ | Utilizar pan blando
Emparedados med y 0.3 Poner solo media tajadita de (pan inglés) queso
tostados por parte
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

- Antes de usar a grelha para bifes, para evitar erros e para a obtengao dos melhores resul-
tados, leia com atenc@o as adverténcias.

- Este aparelho é adequado para a cozedura de comidas. Portanto, ndo deve ser utilizado para
outros fins nem modificado ou alterado de nenhuma maneira.

- Nao permita 0 uso do aparelho a pessoas (incluindo criangas) com capacidades psicofisicas
e sensoriais reduzidas ou com uma experiéncia e conhecimentos insuficientes, a menos que
sejam atentamente vigiadas e ensinadas por um responsavel pela sua seguranga.

Vigie as criangas, certificando-se de que elas ndo brincam com o aparelho.

- N&o deixar as criangas brincarem com o aparelho

- Prestem atengdo para que o cabo de alimentagdo ndo entre em contato com as partes quen-
tes do aparelho quando este estiver funcionando.

- Quando o aparelho esta ligado, a temperatura das superficies acessiveis podera ser muito
alta.

- Antes do uso, lavar com cuidado as 2 chapas antiaderentes.

- Montar de novo as chapas s6 quando elas estiverem completamente secas

- N&o deixar o aparelho ao alcange de criangas nem deixa-lo funcionando sem vigilancia

- Desligar da tomada de corrente elétrica:

« antes de guardar o aparelho ou de retirar as chapas de cozedura
e antes de qualquer operagdo de limpeza ou manutengao
* logo depois do uso.

- Utilizar s6 extensdes conforme as normas de seguranga em vigor.

- N&o utilize o aparelho em exteriores. O cabo de alimentagao deste aparelho ndo deve ser sub-
stituido pelo utente, porque a sua substituicdo requer o uso de ferramentas especiais. Se o
cabo de alimentagdo estiver danificado, devera ser substituido pelo fabricante ou pelo seu
servigo de assisténcia técnica, de modo a evitar qualquer risco.

- Nao desligar nunca a ficha da tomada de corrente elétrica puxando pelo cabo.

- Nao utilizar nunca o aparelho sem chapas de cozedura.

- ADVERTENCIA: ndo utilizar carvdo ou combustiveis semelhantes com este aparelho.

- Nao mergulhar nunca o aparelho em agua.

- Guardar o aparelho s quando tiver esfriado completamente.

- Nao tocar as chapas com utensilios que tenham corte para ndo estragar o revestimento das
chapas. Estes aparelhos estdo em conformidade com a norma EN 55014 sobre a supressao
de interferéncia radio.

0Os materiais e 0s objectos destinados ao contacto com produtos alimentares estdo em confor-

midade com as disposigoes do Regulamento Europeu 1935/2004.

INSTALAGAO tenha uma capacidade de, ao

- Antes do uso, controlar que o aparel- menos, 10A; _ .
ho ndo tenha sofrido danos durante o * atomada seja do tipo adequado a
transporte. ficha, sendo fazer substitui-la;

- Instalar o aparelho sobre um plano * a tomada de corrente eleétrica
horizontal, fora do alcange das crian- esteja ligada a uma ligagdo a
cas devido a que algumas partes do terra eficiente. O fabricante
aparelho durante o uso alcanca altas declina qualquer responsabilida-
temperaturas. de no caso em que esta norma

. L nao seja respeitada.
- Antes de introduzir a ficha na tomada p i ]. P heiro d d
de corrente elétrica, verificar que: - rara eliminar 0 cheiro de novo do

aparelho quando for utilizado pela
L] - . . , o] "
2 \(’)?]légg:gnvgirv\??ﬁgicr:gg ncaorrlg_ primeira vez, é necessario fazé-lo
P P 1 D funcionar aberto na posicdo de chur-
queta das caracteristicas, aplicada rasco (pos. 2), sem alimentos por
embaixo do aparelno; . uns 5 minutos . Durante esta ope-
e a tomada de corrente elétrica ragdo arejar o lugar
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UTILIZAGAO

Insira a ficha na tomada de alimen-
tacdo e regule o termdstato (H) para
a posicdo desejada; a ldmpada piloto
de alimentagdo (L) acende-se.
Aqueca previamente o aparelho com
as placas fechadas.

Quando o aparelho atinge a tempera-
tura desejada, a lampada piloto
“Ready” (I) acende-se.

Coloque o alimento a grelhar nas pla-
cas

Coloque o recipiente de recolha da
gordura “N” debaixo do bico de dre-
nagem da gordura.

Para desligar o aparelho, rode o botdo do
termostato no sentido contrério ao dos

CONSELHOS PARA COZINHAR

LI

Seque os alimentos descongelados
ou que tenham estado a marinar
antes de 0s colocar nas placas
Tempere a carne antes de a grelhar e
adicione sal no momento de servir
Quando grelhar peixe, é indispensavel
untar a placa inferior (F).

MPEZA

- Antes de qualquer operacdo de limpe-
za, desligar a ficha da tomada de cor-
rente elétrica e deixar o aparelho
esfriar.

A limpeza depois de cada cozedura
evita a emissao de fumaga e de chei-
ros indesejaveis nas cozeduras

ponteiros do reldgio até ao limite maximo
¢ desligue-o da rede de alimentacao.
Uma vez terminada a cozedura, retire a
ficha da tomada e deixe o aparelho arre-
fecer.

0 fecho de seguranca (B) permite fechar
0 aparelho (pos.1) para facilitar o tran-
sporte.

0 aparelho possui uma placa superior
basculante que se adapta aos alimentos
de qualquer espessura.

Nao tocar as chapas com utensilios
que tenha corte, para nao estragar
o revestimento das mesmas.

Em seguida damos alguns conselhos
para a utilizagdo da vossa grelha para
bifes.

Tenham presente que os tempos
indicados na tabela s@o indicativos.
Esses podem variar em hase das
caracteristicas dos alimentos (tem-
peratura inicial, conteiido aquoso) e
aos gostos pessoais.

seguintes.

Nao utilizar utensilios ou detersivos
abrasivos que possam estragar ou
arranhar o especial revestimento
antiaderente.

Montar novamente as chapas quando esti-
verem limpas e completamente secas.

Adverténcias para a eliminagao correcta do produto nos termos da Directiva
Europeia 2002/96/EC.
No fim da sua vida (til, o produto ndo deve ser eliminado juntamente
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com 0s residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais ou, entdo, nos revendedores que fornegam este
servigo. Eliminar separadamente um electrodoméstico permite evitar

possiveis consequéncias negativas para o ambiente e para a saude
publica resultantes de uma eliminagao inadequada, além de que permite

recuperar 0s materiais constituintes para, assim, obter uma importante
poupanca de energia e de recursos. Para assinalar a obrigacéo de eliminar os elec-
trodomeésticos separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor do lixo
COM uma cruz por cima.



POS. TER-|  POS.

COMIDAS (Qde.) MOSTATO | GRELHAS TEMPO NOTAS E CONSELHOS
Carne de porco , oo | As carnes devem ter possivelmente a mesma
1) max 1 6-8 espessura

Nao abrir a chapa antes de 2’- 3’ sendo a comi-

Hamburguer (2) max 1 38 | jase quebra

Bife de rosbife (1) | med 1 2’-3" | Prazos de cozedura ao sangue

Bife de porco (1) max 1 2'-3" | Prazos de cozedura ao sangue

Costelinhas (3) max 1 15’-18’ | Rodar as costelinhas depois de 10°

Figado (2) med 1 2’-3" | Lavar bem o figado

Espetinhos (3) max 1 8-10" | Girar depois de 4’ - 5’

Frango (1 Kg) med 1 75-80’ | Aberto a metade, nunca girado

Salsicha (3) max 1 3-5 | Cortd-la a metade

Linguica (2) max 1 4-6' | Corta-la a metade

Linguica comprida]  max 1 7-9 | Se for necessdrio corté-la a metade

Filé de truta sal- e ;

monada med 2 16’-20’ | Olear a chapa e girar na metade da cozedura
(P1O)Sta de salmdo med 2 16’-20’ | Olear a chapa e girar na metade da cozedura
Solha med 2 18’-22’ | Olear a chapa e girar na metade da cozedura
Canestrelli

(biscoitos de med 2 12’-15" | Nao precisa olear nem girar

moluscos)

Beringelas ) o . )

(6 fatias) med 1 6’-8’ | Corta-las uniformemente

Abobrinha g . )

(7 fatias) med 1 6’-8’ | Corta-las uniformemente

1 pimentdo (parti- med 1 6’-8’ | Fechar a chapa e apertar a fundo

do em quatro) paeap

Cebolas o . )

(em fatias) med 1 6’-8 | Corta-las uniformemente

Polenta , o | COrta-lo num espessor de 1,5 cm. Ndo abrir a
(em fatias) med 1 2025 chapa antes de 15”.

Paozinhos e S )

recheados med 1 3’-9’ | Utilizar pdozinhos macios

Misto quente med 1 2’-3" | Colocar s6 metade da fatia de queijo por parte
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— 2HMANTIKE> OAHITEY

- [lptv  ypnowuomotnjoeTe THY TOOTLEPA, YA VA amopUyeTe AdOn kar yia va
éxeTe kal\UTepa amoTeAéouata, SiaBdoTe pe mpoooxr Tis odnyles.

- Avm n ovokevn elvar katd)\nAn yia To Yoo Tpogdy. lavté Sev mpémet
va Y YpnouLomolelTar yta dAAovs oKoTous.

- Mnv eruTpEMETE TN XPNON TNG OUOKEUNG O ATOHA (AKOMA Kal Maidld) pe
HELWUEVEG PUXOPUOIKEG IKAVOTNTEG N HE QVEMAPKN epmelpia, eKTOG edv
emBAEMOVTAL UE TIPOOOXN Kal eKmaidevovTal anod vav urmelBuvo yla
OWHATIKN aKspalomm Toug. MapakolouBeite Ta Maldla kal BeBaiwbeite
OTL dev naiCouv pe OUOKEUN.

- Mnv apnivete ta nadid va nai¢ouv Ue T CUOKEUN

- [lpooélTe dote To nAekTPLKG Kalddlo va uny épxeTar oc €magr e Ta
(eoTd TpNUATA TS OVOKeVls OTav auTij PplokeTar o€ AetToupyla.

- ‘Otav n ouokun ival 6 Atoupyia, 1 BpUoKPAsia TwV MPOORACLHWY TIPAVIDY
Hropi va tvat ugnAn.

- [loww amé T xprion va mAUVETE kald Tis 2 avTIKOMNTLKES TAdKES.

- ZaratomoleTelOTE TiS TAdKES LUOVO OTay OTEYVHEOUY KaAd.

- H ovokevrj Sev mpémer va ypnowwomoleiTar amé maldid kar Sev TPETEL va
™Y agnvete advlarT.

- AgaipéoTte TO Pis amo v mpila ToU peuaTos:

o o PUAGEETE TN OUOKEVN) 1) adalpéoeTe Tis TAdkes ¢noluaTos.

o o amd kdfe Siadikacia kabaplopol 1 curTHENOTS.

® quéow” petd TN xpnon.

- Xpnowomotelte povo katdAMnAes mpoekTdoels oUugwra e Tous LOXUOVTES
Kavoviouols acgaleias.

- To n/\fKTleO KaAdblo avtis s ouoKevns  Sev ﬁpéﬂa va avrucataoTabel
amé To XpIoTN, €TELSN N avTikaTdoTaon Tov amalTel TN XPrion Loy
epyaleiwr. Ta va anoduyeTe kaBe Kivduvo o Mepimrwon {NuLag oTo dIg 7
OTOBI'])\SKTleO KOA®B10, arneuBuvBeiTe yla TNV AVTIKATAOTAON TOUG OTO
S£pBIg

- [loté unv agapeite TO Pirs amé Tnr mplla Tov peluartos TpaPdvTas To
Kaldbto.

- [loTé unv ypnowomolelte T ouokevrj xwpls Tis TAdkes gnolpartos.
MPOZOXH: un Xpnoy.oToLeiTe KAPBOUVO 1) TTAPOUOLEG KAUOLUEG UAEG UE QUTN
Tr OUOKEUN.

[loTé unv euParntileTe T ovoKeV] O€ VEPO.

- QuAdooeTe TN ouoKeVn) [OVO OTay KpuWoeL TEAELWS.

- Mnv akouumdTe Tis TAdKES W€ KOPTepd epyarela, yia va uny yaldoete Tnv
emEVSUOT} TOUS.

AvTés oL ouokevés €lval kaTaokevaouéves olugwra e Tov kavovtoud EN

55014 mdvw oty kaTacToAn Twr padtogwrikdy TapepBoldy.

Ta UAikd Kal Ta avTikeigeva mou npoopifovTal yia va éABouv oe enadn Ue

}835(];%84%““0‘)(])00“0[ pe TIg dlatagelg Tou Eupwnaikou Kavoviopol

ETKATA2ZTA2ZH

- Ilowv amé 1 xpnon, BePatwbeite
OTL N ovokevn Sev éxel vmooTel
uid katd TN UETAGopd.

® n mpila TOU pPEYUATOS TPETEL
va éyer mapoyn (on pe 10716 A.
o n mpila mPETEL va Talpldlet
HE TO Pls, allds Tpémer va

- H eykatdotaon Tns ouokevns
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mpémeL va ylver mdvw o€ €éva
optlévTio emimedo, pakpld amo
maldid €meLdn) [epLkd  [LEPN NS
OUOKEVTS KaTd Tn Xprion umep
Oeppaivovtar.
Ilpty cuvdéoete TO Pis oTnr
molla Tov pevuartos, eAEYETE av
® 1) Tdon TOU NAEKTPLKOU OSLKTU
‘ov avtioToryel ota BOAT mov
avaypdgovtal mAvw oTNY TVA
klda pe Ta yapakTnplLoTikd,
mov PplokeTar kdTw amé TN
TUOKET,.

TNV aVTIKATATTIOETE.

e ) mpila mpémel va elvar yelwr
uevn. O KaATAOCKEVATTLKOS
olkos Sev ¢éper kaurd evdivn
oe meplmTwon mov Sev Tnpnlel
avTls 0 KavovLouos.

la va agaipéoete TN pypwdLd

s véas ovokevis OTav Tny xpm

OLUOTIOLTIOETE yla  TPWTN $opd,

TpémeL va TNy PdAeTe va Aer

ToypynoeL atn Géon UTTAOUTTEKLOU

(6éon 3), xwpls Tpogés TOUAdYL

orov yia 5 Aemrd. Katd 0 Sido

Kewa autrs Tns Swadikaoias  va

acploeTe TO SwudTLo.



XPHZH

- 2uvdEoTe TO QIG§ OTnv Tpia tou
pelpaTtog Kat pubpiocore TO
Beppootatn (H) otnv embuunth
Beon. H evdelktikh Auxvia (L)
avapel. AproTte Tn CUOKEUT va
(eoTaOel Ue TIGQ TIAAKEG KAELOTEG.

- 'Otav n ouokeun Ceotabei otnv
emibuuntn Bepuokpacia, n
evOeLKTIKN Auxvia "Ready" (I)
avapel.

- ToroBetnoTe MAvw OTIG TIAAKEG
TO GAYNTO Yl YAROLUO.

- BdATte 10 doxeio cuAAoYng Airtoug
"N" kdtw amndé TO0 OTOULO
armooTpayylong Aimoug.

- Na va ofroete Tn OUOKEUN,
YupioTte TO BepupooTaTN
apLoTEPOOTPOPA HEXPL TEPHA
Kal aImooUV3ECTE T CUGKEUR amo
TO pevya.

2YMBOYAEZ WHZIMATOZ
- 2KoumioTe Ta TPOPLUA TIOU EXETE
Eemaywoel | TOlyapioel kat
TOTOBETNOTE TA MAVW OTIG TIAAKEG

- MpooBeoTte Ta unmaxapika mpv ano
TO YnOolLo Kal aAatioTe TPV TO
oepPipopa.

- 'Otav yYnvete WYapt, eival
arnapaitnTo va AadwoeTe TNV KATW
nAaka (F).

KAGAPIZMOX

Iloty amé  omotadnmote  Stadikaoia
Kkabaplopol, agaipéote TO Pis amo
Ty mpida Tov peluatos kat apry
OTE TN OUOKEV) VA KPUWOEL.

O kabapiouds voTepa amé kdOe
griowpo  amotpémer TN Snuiovpyla
KamroU kat doxnuns Hupwdlds
Katd Ta emépeva Ynoiuara.

- 2TO T€AOG TOUG UYnoiupatog,
QATIOCUVOEOTE TO PIG KAl APNHOTE
TN OUOCKEUT) VA KPUWOEL.

O yavtCog kAeloipatog (B) oag

ETUTPETIEL VA KAEIOETE TN CUOKEUN

(Béon 1) OleukoAuvovTtag Tn

JETAPOPA TNG.

- H ocuokeun JdlLabetel pLa
AVAKALVOPEVN TIAvw TIAAGKA TIoU
npocapuéleTal oe TPOPLUA HE
OLAPOPETIKO TAXOG.

Mnv ayyileTte TIG MAAKEG ME
KoQTEPA epyaleia, yia va pnv
KATAoTPEYETE TNV EMEVOUOT).

- Na éxete vmddn oas 6Tt oL ypovou

ymotuatos elvar evSeLkTLKOL.

Avtol umopel va aldfovy avdroya
UE TA YaAPaKTnpLoTLKd TwY To@wy
(apyikri Oeppokpacia, mepLekTiKO™
‘TnTa o€ vepd) kat amé Ta Tpor
owmikd yoloTa.

- Mnv ypnowomoielte epyalela 1j

oKoves Kkabaptopov mov umopel va
xapdovy Tnr eLdLkn avTikoANTLKY
emévduon.

npos|60n0|r’|oe|q yia Tn owoTth d1a0son Tou MpoidvTog cUpdwva HE TRV

Eupwriaikl Odnyia 2002/96/EK

210 TEAOG NG WOENUNG {wNG Tou, TO TPoidv Sev MpEmel va
6lanesml LE TA AoTIKA anoppippara. Mnopm va dlatebei oe sméu«x

KévTpa dlapopomoinuévng CUANOYNG TIoOU 0pifouv ol BNUOTIKEG

ApX£Q, N OTIG AVTIMPOOWIEIEG TIOU MAPEXOUV AUTAV TNV urnpeaoia.

H diapopomoinuévn dlabeon WUag NAEKTPLIKAG CUOKEUNG ETUTPETIEL

TNV anoduyn Tlavmv dpvnTIKOV CUVETELDV Yia To TEPIBAANOV Kal

M v uysia ano TNV akaTAAANAN S1ABE0N KABKOS Kat TNV avakUKA®WON
UAIK®V ard Ta oroia anoTeAei{tal MOTE va EMTUYXAVETAL ONUAVTIKA
e€olkovouNnon evépyelag Kal Mopwv. MNa TNV €MONPAVOoN TNG UTIOXPEWTIKNAG
XWPLOTAG d1abeong, To MPoidV GpEpPEL TO oA Tou dlaypappévou Tpoxodopou

KAdoU amopPIUPATWY.
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OF>H

TPOPL Tlooo | gpmyyo, | OE2H | ymonoy SHMEIQSELS KAl SYMBOYAES
™mTa) STATH ITNAKAY
Mroues (1) max 1 6-8’ O ,flﬁp[{d/\fs‘,/ av E/l/VC(L Suvatdy, mpémel
va éyxovww TO (510 )OS
Mmpréxia (2) max 1 3-5 M /UUK&;U/EH m TT/}H/K'C( e ,mTé z3
Aemrtd yiatl Ta pmeTékia Oa omdoovy.
Poorume (1) 2 1 2-3 | Xpdvos yia pétpio Yriopo.
Xowpurj - pmpuls max 1 2’-3" | Xpdros yia pétpio griovpo.
Aa (1)
Iaiddicea (3) max 1 15'-18' | I'ypioTe Ta maiddnia dotepa amé 10 Aemrd.
JukdTe (2) 2 1 2-3 | I\dveTe Kkald To oukdTL.
SovBAdria (3) max 1 810" | I'piore JoTepa amé 45 Aemrrd.
Kotémovdo (1 kaAd 2 1 75°-80" | Avoiére 1o oTn péon, unv To yuploeTe.
Aouvkdvika (2) 2 1 3-5 | Kouuéva arn péon.
f;ljj(inga Aov max 1 4-6" | Koppéva omn péon.
Meydlo Aovkdv g . ,
K;y max 1 7-9 Koupévo omn péon.
Iéorpopa (1) 2 2 16-20° Ac/t&uUTe 7771// mAdKka kat yvploTe OTaA
péoa Tov YnoluaTtos.
#éra oohopd (1)| 2 2 1620’ 25;5;6;2 < ;Z;,jéiii“ Kka yvplote oTa
[\dooa (1) 2 2 18-22" | Aev yperdletar Addwpa 17 yipioua.
Melitldres ) o , 3
- K .
6 géres) 2 1 6’-8 oupéres opotduoppa
KOAO’,(UGQKLQ 2 1 6’-8" | Koupéves opolduopga.
(7T péTes)
! ﬂtﬁfeta 2 1 6’-8’ KXelote v mldka kat méoate kald.
(oTa Téooepa)
Kpeppddia
, 2 1 6-8 | Kouuéva opotduopga.
(oe PéTes) Hueva opoLdopd
2dVTouTO 2 1 3-9" | XonowomouioTe palaxd goudria.
Toor 2 1 2.3 Bilte povo pion ¢éta Tupl o€ kdbe

PéTa Yuwpiod.
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