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ELECTRICAL CONNECTION (U.K. ONLY)

A) If your appliance comes fitted with a plug, it will incorporate a 13 Amp fuse. If it does not fit your socket, the plug should
be cut off from the mains lead, and on appropriate plug fitted, as below. warning: Very carefully dispose of the cut off
plug after removing the fuse: do not insert ina 13 Amp socket elsewhere in the house as this could cause a shock hazard.
With alternative plugs not incorporating a fuse, the circuit must be protected by a 15 Amp fuse. If the plug is a moulded-
on type, the fuse cover must be re-fited when changing the fuse using a 13 Amp Asta approved fuse to BS 1362. In the
event of losing the fuse cover, the plug must NOT be used until a replacement fuse cover can be obtained from your nea-
rest electrical dealer. The colour of the correct replacement fuse cover is that as marked on the base of the plug.

B) If your appliance is not fitted with a plug, please follow the instructins provided below:

WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED As the colours of the wires in the mains lead may not corre-
IMPORTANT spond with the coloured markings identifying the terminals

The wires in the mains lead are coloured in accordance with in your plug, proceed as follows:
the following code: The green and yellow wire must be connected to the termi-

nal in the plug marked with the letter E or the earth symbol
=L or coloured green or green and yellow.

The blue wire must be connected to the terminal marked with
the letter N or coloured black.

The brown wire must be connected to the terminal marked
with the letter L or coloured red.

Green and yellow Earth
Blue Neutral
Brown Live










ENGLISH

Read the instructions booklet carefully before
installing and using the appliance and keep it for
future reference. In this way you can be sure of
getting the most out of your appliance in terms of
performance and user safety.

APPLIANCE DESCRIPTION
(See drawing on page 3)
The following terminology and letters of reference will
be used continuously in the following pages:
. Boiler
Cap
Steam knob
Milk tank lid
Milk tank
Supply cable
. Drip tank
. Cup adaptor
Jug with lid
Filter holder
. Filter
. Measuring cup
. Selector for STRONG, MEDIUM or LIGHT coffee
and CAPPUCCINO
Switch light
. "OK steam ready" pilot light
Emulsifier
Antisplash cap.
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SAFETY WARNINGS

Be careful not to scald yourself with jets of water
or steam or by using the appliance incorrectly
and do not touch the hot parts (water, dispensing
area in contfact with filter holder (L) and filter (M)).
After removing the packaging, check the applian-
ce is in perfect condition. If in doubt, do not use it
and contact professionally qualified staff.

The appliance must only be employed for dome-
stic use. Any other use should be considered
incorrect and therefore dangerous.

Do not allow the appliance to be used by children
or incompetent adults.

The parts which could come into contact with cof-
fee or milk conform to the prescriptions of EEC
directives 89/109 relating to materials suitable
for contact with foodstuffs.

INSTALLATION

Place the appliance on a work surface away from
water taps and sinks.

Check that the power supply voltage corresponds
to that shown on the data plate on the appliance.
Only connect the appliance to a plug socket
which has a minimum load of 10 A and which is
equipped with efficient earthing. The manufactu-
rer cannot be held responsible for any accidents
resulting from failure to earth the equipment.

In the event of incompatibility between the plug
socket and the plug on the appliance, have the
socket replaced with another of a suitable type by
qualified staff. In the event of damage to the sup-
ply cable (F) necessitating its replacement, contact
only a Service Centre authorised by the manufac-
turer, as a special tool is necessary.

Do not install the machine in an environment
where the temperature may drop to 0°C or below
(if the water freezes, the appliance may suffer
damage).

PREPARING THE COFFEE

Unscrew the boiler cap (B), turning it in an anti-
clockwise direction.

Using the jug (I) supplied (fig. 1), pour the water
in the boiler (fig. 2) respecting the quantities
shown in the table at the end of the text. Do not
exceed the quantities shown or the appliance will
cease to work properly. The filling of the boiler
must be carried out with the switch light (P) off.
Close the boiler cap carefully by turning it in a
clockwise direction.

Insert the filter in the filter holder (fig. 3).



e Using the measuring cup (N), pour the coffee into
the filter, respecting the amounts shown

in the table at the end of the text, and spread it evenly
(fig. 4). Use medium-ground coffee because cof-
fee which is too finely-ground can cause the filter
to become blocked (MOKA coffee is suitable).

* Remove any excess coffee from the edge of the fil-
ter (fig. 5).

¢ To attach the filter holder to the machine, bring the
filter holder under the boiler shower (fig. 6), ali-
gning its handle with the arrow marked on the lid
of the machine (fig. 7). Next, push the filter holder
up and at the same time turn it completely to the
right. It is of no importance if the handle of the fil-
ter holder is not centred in relation to the machi-
ne; it is, however, important for the filter holder to
be situated firmly in its housing.

e The jug must be positioned under the filter holder
in such a way that the spout of the filter holder is
inside the opening contained on the lid of the jug
(fig. 8).

e Set the selector (O) to the type of coffee required:
"1 LIGHT" for a weak coffee, "2 MEDIUM" for a
normal coffee, "3 STRONG" for a strong coffee
(fig. 9).

o Check that the steam knob (C) is turned off firmly
and press the switch light. The pilot light will come
on (fig. 10).

e It takes approx. 3 minutes for the coffee to start to
come out. After it has been emitted, turn off the
switch light.

WARNING: In order to avoid puffs of steam, you
must always eliminate the residual steam inside
the boiler by turning the steam knob to let out alll
the steam before removing the filter holder (fig.
).

NOTE: For safety reasons, it is not possible to
open the boiler cap when the boiler is hot as the
cap turns without unscrewing. If it has to be remo-
ved for any reason, it is always necessary to let off
steam from the boiler using the steam knob as
described immediately above.

* In order to eliminate the coffee grounds from the
filter holder, turn it upside down and beat it
repeatedly so that the grounds come out (fig. 12).
Alternatively, rinse the filter holder and the filter
itself under running water.

WARNING: To eliminate the "new" smell the first
time the appliance is used, complete the coffee
cycle a few times without using the coffee powder.

ADAPTOR ASSEMBLY

The adaptor (H) must be used every time the coffee is
required to be made directly in the cup. For it to be
assembled, it only needs to be inserted in the lower
part of the filter holder (fig. 13).

PREPARING CAPPUCCINOS

¢ Pour the amount of milk shown in the table at the
end of the text into the jug before pouring it into
the milk tank (E). Never exceed the MAX level
marked on the tank (fig. 15), otherwise the machi-
ne could continue to drip milk from the tank pipe
even after it has completed the frothing stage.
Fresh full-fat milk must be used which has not
been boiled and above all which is not warm. The
water level must coincide with the line of the IFD
symbol marked on the jug.

e Prepare the coffee as described in the paragraph
headed "PREPARING THE COFFEE" from point 1
to point 10, using, however, only the amount of
water needed fo obtain 2 cups of cappuccino as
prescribed in the table at the end of the text. Note
that the amount of water needed to make 2 cups
of cappuccino is greater than that required for 2
cups of normal coffee as it also necessary to pro-
duce the steam to emulsify the milk. The coffee
selector (O) must be set to the position "2
MEDIUM".

e Allow the coffee to trickle into the jug until it rea-

ches the level 2 marked and set the coffee selec-
tor to "4 CAPPUCCINO™:
WARNING: It is the level of the darker coffee
which lies a litle below the lighter-coloured cream
rather than the level of the cream itself which has
to match with line 2. This operation must be car-
ried out with great care: if the level of the coffee
should exceed line 2, there will no longer be enou-
gh steam left at the end to froth the milk.

e Pour the coffee equally into two cups.

e Position the cups containing the coffee one at @
time under the milk tank pipe and wait for the
"OK steam ready" pilot light to come on (Q, fig.
16). The antisplash cap (S) should be inserted on
the milk tank pipe (fig. 17) to avoid the milk
from splashing if small cups are used.

e Turn the steam knob in an anti-clockwise direc-
tion; the frothy milk will begin to come out of the
pipe. In order to achieve good frothing and to
avoid milk from splashing the knob needs to be
turned fully round at least once. Continue the pro-
cess until half the milk tank has been emptied
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before shutting off the steam by turning the knob
in a clockwise direction.

e Also fill the 2nd cup by repeating the previous
process until the whole milk tank has been emp-
tied. WARNING: Always wait for the "OK steam
ready" pilot light (fig. 16) to come on before fil-
ling the second cup.

o Immediately affer preparing the cups of cappuccino,

pour a litfle water into the milk tank and place the jug
under the milk tank pipe. Turn the steam knob and let
all the steam out (approx. one minute).
WARNING: Even if it may seem pointless, it is
essential for this process to be carried out every
time in order fo empty the boiler completely of
any residual water or steam which would
otherwise prevent the appliance from working
properly when it was next used. This operation
also serves to clean all the perforations in the
emulsifier and to empty the internal circuits of
any residual milk.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before carrying out any cleaning or maintenance
work, disconnect the appliance from the electrical
power supply by pulling out the plug.

Cleaning the Milk Frother

The milk frother must be cleaned each time after use;

proceed as follows:

e Remove the milk tank by pushing the "PRESS"
lever while at the same time pulling it upwards,
and wash the tank with warm water (fig. 18).

®  Remove the emulsifier (R) by pressing on the lever (A)
while at the same time pulling it upwards (fig. 19).
Remove the rubber mixer (fig. 20), especially wash
and clean with warm water the holes shown in fig.
21 (clean them using a needle). Check that the hole
marked with the arrow B is not blocked (fig. 21).
Once they have been cleaned, dll the pieces must
be reassembled correctly. Pay attention that the
rubber mixer is firmly pushed down and the red
emulsifier is pushed fill you hear dlic. If the applian-
ce is not cleaned this way every fime it is used the
milk may fail to froth properly or may fail to be
sucked up, or it may drip from the milk tank pipe.

Other Cleaning

e The jug, filter holder and filter should be cleaned
regularly, too.

® Neither solvents nor abrasive defergents must be
used for the cleaning of the machine's plastic
components. A damp cloth is sufficient.

e The machine must NEVER be immersed in water.

DESCALING

If the water in your area is hard, the minerals and the

limestone which it contains will accumulate with the

passing of time. The limestone deposits may prevent
the appliance from working properly.

Approx. every 6 months (depending on the hardnes-

ss of the water) your coffee machine should therefore

be descaled with vinegar.

Proceed as follows:

1. Fill the jug with vinegar and pour the vinegar into

the boiler;

Close the cap properly;

Attach the filter holder;

Position the jug under the filter holder;

Turn the machine on and set the coffee selector to

the "1 LIGHT" position;

6. After a few minutes, the hot vinegar will flow
through the filter holder into the jug;

7. Place a glass or a cup under the milk pipe. Turn
the steam knob in an anti-clockwise direction for
a few moments.

8. When the process has been completed, turn off
the appliance and let it cool down. Remove the
jug and detach the filter holder. Rinse them with
hot water.

9. Repeat this process at least twice with cold water
in order o remove any traces of vinegar.

SERVICE AND REPAIR

If the appliance should break down or fail to work
properly, contact your nearest authorised technical
service centre. Repairs carried out by unauthorised
staff will invalidate the guarantee.
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To make

Amount of water in the
ivg

Amount of coffee in the
filter

Amount of milk in the jug

2 COFFEES

The level of water must correspond
to the line marked 2 on the jug

I

ol

2 CAPPUCCINOS

The level of water must correspond
to the line marked IFD on the jug

I

2

ol

The level of the milk must corre-
spond to the lower limit of the
metal band

152
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4 COFFEES

The level of water must correspond
to the line marked 4 on the jug
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FRANCAIS

Avant d’installer et d'utiliser votre nouvel appa-
reil, nous vous conseillons de lire attentivement
ce mode d’emploi et de le conserver pour d’au-
tres consultations. Cela vous permettra d’en tirer
les meilleurs résultats et de garantir une utilisa-
tion en toute sécurité.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL
(Voir dessin & la page 3)
Les termes repris ci-aprés, ainsi que les leftres de réfé-
rence correspondantes, seront utilisés dans les
instructions fournies aux pages suivantes.
Chaudiére
Bouchon
Manette vapeur
Couvercle réservoir lait
Réservoir du lait
Cordon d'alimentation
Cuvette recueille-gouttes
Adaptateur pour tasses
Verseuse avec couvercle
Coupelle porte-filtre
. Filtre
. Mesure
. Sélecteur pour café FORT, MOYEN ou LEGER et
CAPPUCCINO
Interrupteur lumineux
. Lampe témoin "OK" vapeur préte
Emulseur
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Cloche anti-éclaboussure

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

Faire attention & ne pas se briler avec des jets
d'eau ou de vapeur ou avec un usage impropre
de l'appareil et veiller & ne pas toucher les parties
chaudes (eau, zone de débit en contact avec la
coupelle (L) et le filtre (M)).

Aprés avoir enlevé I'emballage, contrdler que
I'appareil soit intact. En cas de doute, ne pas uti-
liser I'appareil et s'adresser exclusivement & un
personnel qualifié.

Cet appareil ne doit &tre destiné qu'a un usage
domestique. Tout autre usage doit &tre considéré
comme impropre et par conséquent dangereux.
Ne pas laisser I'appareil & la portée des enfants
ou de personnes incapables.

Les parties destinées & entrer en contact avec le
café ou le lait sont conformes aux prescriptions
des Directives CEE 89/109 concernant les maté-
riaux appropriés au contact avec les produits ali-
mentaires.

INSTALLATION

Positionnez |'appareil sur un plan de travail loin
de robinets d'eau et éviers.

Vérifiez que la tension du secteur corresponde
bien & celle indiquée sur la plaquette signalétique
de 'appareil. Branchez I'appareil uniquement &
une prise de courant ayant une infensité minima-
le de 10 A et munie d'une mise a la ferre effica-
ce. Le constructeur décline toute responsabilité
pour les éventuels dommages dérivant de I'ab-
sence de mise & la terre de I'installation.

En cas d'incompatibilité entre la prise de courant
et la fiche de |'appareil, faites remplacer la prise
par une prise de type approprié, par un person-
nel qudlifié. Si le cordon d'alimentation (F) est
abimé, adressez-vous exclusivement & un centre
de service aprés-vente agréé par le fabricant
pour le faire remplacer, étant donné que cette
opération requiert un outil spécial.

N'installez pas la machine & café dans une piece
pouvant atteindre une température inférieure ou
égale & 0°C (en cas de gel de I'eau, I'appareil
pourrait subir des dommages).

PREPARATION DU CAFE

Dévissez le bouchon (B) de la chaudiére en le
tournant dans le sens contraire aux aiguilles
d'une montre.

En utilisant la verseuse (1) fournie (fig. 1), versez
I'eau dans la chaudiére (fig. 2) en respectant les
quantités indiquées dans le tableau présenté a la



fin des présentes instructions. Ne dépassez jamais
les quantités indiquées, cela pourrait provoquer
un mauvais fonctionnement de I'appareil. La
chaudiére doit étre remplie lorsque I'interrupteur
lumineux (P) est éteint.

Fermez soigneusement le bouchon de la chaudie-
re en le tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre.

Insérez le filire dans la coupelle porte-filtre (fig. 3).
A l'aide de la mesure (N) versez le café dans le
filtre en respectant les quantités indiquées dans le
tableau présenté a la fin des présentes instructions
et distribuez-le de maniére uniforme (fig. 4). Utili-
sez du café de mouture moyenne, étant donné
que le café moulu trop fin pourrait obstruer le fil-
tre (le café destiné aux cafetiéres italiennes
MOKA est approprié).

Enlevez |'éventuel excédent de café sur le bord du
filtre (fig. 5).

Pour accrocher la coupelle & la machine, amenez
la coupelle en dessous de la douchette de la chau-
diere (fig. 6) en dlignant sa poignée avec la fle-
che imprimée sur le couvercle de la machine (fig.
7). Poussez ensuite la coupelle vers le haut en la
faisant tourner en méme temps & fond vers la
droite. Cela n'a aucune importance si la poignée
de la coupelle porte-filtre n'est pas centrée par
rapport & la machine. Par contre, il est important
que la coupelle soit bien placée dans son loge-
ment.

La verseuse doit étre positionnée sous la coupelle
porte-filtre de sorte que le bec de la coupelle se
trouve a l'intérieur de 'ouverture présente sur le
couvercle de la verseuse (fig. 8).

Positionnez le sélecteur (O) sur le type de café que
vous souhaitez obtenir: "1 LIGHT" pour un café
allongé, "2 MEDIUM" pour un café normal, "3
STRONG" pour un café fort (fig. 9).
Assurez-vous que la manette (C) vapeur soit bien
fermée et appuyez sur I'interrupteur lumineux. Le
voyant lumineux s'allumera (fig. 10).

Le débit du café commence aprés 3 minutes envi-
ron. Aprés avoir fait le café, éteignez I'interrup-
teur lumineux.

ATTENTION: Avant d'enlever la coupelle porte-filire,
afin d'éviter des bouffées de vapeur, il est nécessaire
de toujours éliminer la pression résiduelle & I'intérieur
de la chaudiére en la purgeant complétement en tour-
nant la manette vapeur (fig. 11).

Remarque: Pour des raisons de sécurité, lorsque
la chaudiére est chaude il n'est pas possible d'ou-

vrir son bouchon qui tourne fou. Si pour une rai-
son quelconque il est nécessaire d'enlever le bou-
chon, ce dernier ne pourra étre ouvert que lor-
sque la pression résiduelle aura été complétement
évacuée de la chaudiere a I'aide de la manette
vapeur comme décrit au point précédent.

Pour éliminer le marc du café de la coupelle,
retournez-la et tapez-la & plusieurs reprises
jusqu'au moment oU le marc sort (fig. 12). Vous
pouvez, si vous préférez, rincer la coupelle et le
filtre sous I'eau courante.

ATTENTION: Lors de la premiére utilisation de la
machine, afin de supprimer I'odeur typique du
nouvel appareil, effectuez quelques cycles de café
sans utiliser de mouture.

MONTAGE DE L'ADAPTATEUR
L'adaptateur (H) doit étre utilisé chaque fois que vous
souhaitez obtenir le café directement dans la tasse.
Pour l'installer, il suffit de I'introduire dans la partie
inférieure de la coupelle (fig. 13).

PREPARATION DES CAPPUCCINI

® Versez dans la verseuse la quantité de lait indi-
quée dans le tableau présenté a la fin des instruc-
tions, puis versez-la dans le réservoir du lait (E).
Ne dépassez jamais le niveau Max. indiqué sur le
réservoir (fig. 15) sinon du lait pourrait continuer
& s'écouler du tuyau du réservoir méme apres
avoir terminé le débit du lait mousseux. Il est indi-
spensable que le lait soit entier, frais et non bouil-
li, et surtout qu'il ne soit pas chaud. Le niveau
d'eau doit correspondre avec la ligne du symbo-
le IFD imprimé sur la verseuse.

e Préparez le café comme décrit au paragraphe
"PREPARATION DU CAFE" du point T au point 10
en tilisant toutefois la quantité d'eau nécessaire
pour obtenir 2 cappuccini comme indiqué dans le
tableau présenté a la fin des instructions. Il con-
vient de préciser qu'il faut une plus grande quan-
tité d'eau pour préparer 2 cappuccini que pour
préparer 2 cafés étant donné qu'il faut également
la vapeur pour faire mousser le lait. Le sélecteur
café (O) doit étre placé sur la position "2
MEDIUM".

* Laissez couler le café & l'intérieur de la verseuse
jusqu'a ce qu'il atteigne le niveau 2 imprimé sur
la verseuse et placez le sélecteur café sur la posi-
tion "4 CAPPUCCINQO".

e ATTENTION: La ligne 2 ne doit pas coincider avec
le niveau de la créme de couleur plus claire mais
bien avec le niveau du café de couleur plus foncée
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qui se trouve juste en dessous de la créme. Cette
opération doit étre faite avec beaucoup d'atten-
tion: en effet, si le niveau de café dépasse la ligne
2 & la fin il ne restera plus assez de vapeur pour
faire mousser le lait.

® Versez le café dans deux tasses en le partageant
de maniére égale.

® Placez une d la fois les tasses contenant le café en
dessous du tuyau du réservoir du lait et attendez
que la lampe témoin "OK vapeur préte" s'allume
(Q., fig. 16). Afin d'éviter les éclaboussures de
lait lorsque vous utilisez des petites tasses, enfilez
la cloche (S) anti-éclaboussure sur le tuyau du
réservoir du lait (fig. 17).

¢ Tournez la manette vapeur dans le sens contraire
aux aiguilles d'une montre. Le lait mousseux com-
mencera & s'écouler du tuyau. Pour obtenir une
belle mousse de lait et éviter les éclaboussures de
lait, faites tourner la manette d'un tour complet au
moins. Continuez |'opération de maniére & vider
la moitié du réservoir du lait, puis refermez la
vapeur en tournant la manette dans le sens des
aiguilles d'une montre.

e Remplissez ensuite la deuxiéme tasse en procé-
dant de la méme fagon jusqu'a ce que le réservoir
du lait soit complétement vide. ATTENTION:
Avant de remplir la deuxiéme tasse, attendez
toujours que la lampe témoin "OK vapeur préte"
(fig. 16) soit allumée.

e Dés que vous avez préparé les cappuccini, versez
immédiatement un peu d'eau dans le réservoir du lait
et placez la verseuse en dessous du tuyau du réser-
voir du lait. Tournez la manette vapeur et laissez pur-
ger complétement (pendant une minute environ).
ATTENTION: Méme si cela pourrait sembler inuti-
le, cette opération doit &tre absolument effectuée
chaque fois ofin d'évacuer complétement de la
chaudiére les éventuels résidus d'eau et de vapeur
qui pourraient entrainer un mauvais fonctionne-
ment lors de la prochaine utilisation de la machi-
ne. Cette opération sert, en outre, & neftoyer tous
les orifices de I'émulseur et & éliminer des circuits
intérieurs les éventuels résidus de lait.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant d'effectuer toute opération de nettoyage ou

d'entretien, débranchez I'appareil du réseau d'ali-

mentation électrique en enlevant la fiche.

Nettoyage du dispositif pour faire mousser le lait

Cette opération de nettoyage doit étre effectuée apres

chaque utilisation. Procédez de la maniére suivante:

e Enlevez le réservoir du lait en appuyant sur le
levier "PRESS" et en tirant simultanément vers le

haut; lavez-le ensuite & I'eau chaude (fig. 18).
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® Enlevez |'émulseur (R) en pressant le levier (A) et
en tirant simultanément vers le haut (fig. 19).
Enlevez le mélangeur de caoutchouc (fig. 20), lavez
et neftoyez & I'eau chaude surtout les orifices indi-
qués d la fig. 21 (nettoyez tous les orifices en utili-
sant la pointe d’une aiguille). Veillez également &
contréler que I'orifice indiqué par la fleche B ne soit
pas obstrué. Une fois nettoyés, tous les éléments
doivent étre remis en place correctement. Vérifiez
notamment que le mélangeur de caoutchouc soit
inséré bien a fond et que I'émulseur rouge soit
inséré jusqu’a entendre clic. Si cette opération de
nettoyage n'est pas effectuée apreés chaque utilisa-
tion, il peut arriver que le lait ne mousse pas bien,
que le lait ne soit pas aspiré du réservoir ou que
le lait s"écoule du tuyau du réservoir lait.

Autres opérations de nettoyage

* Nettoyez réguliérement aussi la verseuse, la cou-
pelle et le filtre.

® Pour le nettoyage des éléments en plastique de la
machine, n'utilisez jomais de solvants, détergents ou
abrasifs. Utilisez tout simplement un linge doux.

* Ne plongez JAMAIS |'appareil dans I'eau.

DETARTRAGE

Si I'eau dans votre zone est dure, les minéraux et le

calcaire contenus dans I'eau s'accumuleront au fil du

temps. Les dépdts de calcaire peuvent entrainer un

mauvais fonctionnement de votre appareil.

Tous les 6 mois environ (selon la dureté de I'eau), il est

nécessaire de détartrer votre machine & café avec du

vinaigre.

Procédez de la maniére suivante:

e Remplissez la verseuse avec du vinaigre et versez-
le dans la chaudiére.

® Fermez le bouchon & fond.

e Accrochez la coupelle porte-filtre.

¢ Placez la verseuse en dessous de la coupelle
porte-filtre.

¢ Allumez la machine et placez le sélecteur café sur
la position "1 LIGHT".

e Aprés quelques minutes, le vinaigre chaud s'é-
coulera & travers le porte-filtre dans la verseuse.

* Placez un verre ou une tasse en dessous du tuyau
du lait. Tournez la manette vapeur dans le sens
contraire aux aiguilles d'une montre pendant
quelques instants.

¢ Ala fin de I'opération, éteignez 'appareil et lais-
sez-le refroidir. Enlevez la verseuse et décrochez
le porte-filtre. Rincez-les ensuite & |'eau chaude.

® Renouvelez toutes ces opérations au moins deux
fois avec de I'eau froide afin d'éliminer tout rési-
du de vinaigre.



SERVICE APRES-VENTE

En cas de panne ou de mauvais fonctionnement de I'appareil, adressez-vous au centre de Service Aprés-Vente
agréé le plus proche de chez vous. Toutes réparations effectuées par un personnel non autorisé entraineront I'in-

validation de la garantie.

Pour préparer

Quantité d'eau dans la
verseuse

Quantité de café dans le
filire

Quantité de lait dans la
verseuse

2 CAFES

Le niveau d'eau doit correspondre
avec la ligne du symbole 2 imprimé

sur la verseuse.
—
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2 CAPPUCCINI

Le niveau d'eau doit correspondre
avec la ligne du symbole IFD
imprimé sur la verseuse.

2

Le niveau du lait doit correspondre
avec la limite inférieure de la petite
bande métallique.

4 CAFES

Le niveau d'eau doit correspondre
avec la ligne du symbole 4 imprimé
sur la verseuse.

T
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DEUTSCH

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
Installation und ersten Inbetriebsetzung aufmerk-
sam durch und bewahren Sie sie zum spateren
Nachlesen sorgféltig auf. Nur dann kénnen Sie
beste Ergebnisse und héchste Betriebssicherheit
erzielen.

GERATEBESCHREIBUNG

(siehe Abbildung auf Seite 3)

Nachstehende Begriffe und die entsprechenden

Bezugsbuchstaben werden auf den Folgeseiten stets

verwendet.

Heizkessel

Verschluf3

Dampfgriff

Deckel Milchbehélter

Milchbehélter

Netzkabel

Tropfwasserbehdilter

Adapter fiir Tassen

Kanne mit Deckel

Siebhalter

. Sieb

. Dosierlsffel

. Wahlschalter fir starken, mittleren oder leichten
Espresso und Cappuccino
Hauptschalter mit Kontrollampe

. "OK"-Betriebsbereitschaftsanzeige
Aufschdumvorrichtung
Spritzschutzglocke

ozZxr-Xemmoowmp
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SICHERHEITSHINWEISE

Achten Sie darauf, sich nicht mit Wasserspritzern
oder heiflem Dampf zu verbrennen bzw. sich
durch den unsachgeméfien Gebrauch des Gerdi-
tes zu verletzen und beriihren Sie keine heif3en
Teile (Wasser, Brihbereich in Kontakt mit Siebhal-
ter (L) und Sieb (M).

Kontrollieren Sie das Geréit nach dem Auspacken
auf seine Unversehrtheit. Im Zweifelsfall das
Gerdt auf keinen Fall verwenden und sich an
einen Fachmann wenden.

Dieses Gerdt darf ausschlieBlich als Haushalt-
sgerdt verwendet werden. Jeder andere,
zweckentfremdete Gebrauch kann gefdhrlich
sein.

Das Gerdt darf nicht von Kindern oder gebrechli-
chen Personen bedient werden.

Die Teile, die mit Kaffee bzw. Milch in Berihrung
gelangen, entsprechen den Vorschriften der EU-
Richtlinie 89/109 beziglich geeigneten Materia-
lien in Kontakt mit Lebensmitteln.

INSTALLATION

Stellen Sie das Gerdt auf einer Arbeitsfléche und
enffernt von Wasserhéhnen und Spiilbecken auf.
Prifen Sie, ob die auf dem Typen-/Leistungsschild
angegebene Spannung mit der lhrer elektrischen
Anlage ibereinstimmt. Schlielen Sie das Gerdit
nur an eine vorschriftsmafig geerdete Steckdose
mit einer Mindestleistung von 10 A an. Der Her-
steller haftet nicht fur eventuelle Unfélle, die durch
die verséumte Erdung verursacht werden sollten.
Sollte der Gerdtestecker fir lhre Steckdose
ungeeignet sein, lassen Sie den Netzstecker durch
einen Fachmann auswechseln. Sollte das Netzka-
bel (F) beschadigt sein, wenden Sie sich zum
Auswechseln ausschlief3lich an eine vom Herstel-
ler autorisierte Kundendienststelle, da hierzu Spe-
zialwerkzeug erforderlich ist.

Installieren Sie das Gerdt nicht in Rdumen, in
denen eine Temperatur unter oder gleich 0°C
erreicht werden kann (das Gefrieren des Wassers
kann Schaden am Gerdt verursachen).

ESPRESSOZUBEREITUNG

Den Verschlu3 (B) des Heizkessels durch Drehen
entgegen dem Uhrzeigersinn I5sen.

Mit Hilfe der mitgelieferten Kanne (I) (Abb. 1)
Wasser in den Heizkessel (Abb. 2) einfillen und
dabei die in der am Ende dieses Textes angefishr-
ten Tabelle angegebenen Mengen beachten.
Uberschreiten Sie die angegebenen Mengen



nicht, da dies zu Betriebsstdrungen des Gerdites
fihren kénnte. Der Hauptschalter mit Kontrollam-
pe (P) muB3 ausgeschaltet sein, wihrend der
Heizkessel aufgefillt wird.

Den VerschluB3 des Heizkessels durch Drehen im
Uhrzeigersinn sorgféltig verschliefen.

Setzen Sie das Sieb in den Siebhalter ein (Abb.
3).

Fillen Sie mit Hilfe des Dosierlsffels (N) Kaffee-
pulver in das Sieb und beachten Sie dabei die in
der am Ende dieses Textes angefihrten Tabelle
angegebenen Mengen (Abb. 4). Verteilen Sie das
Kaffeepulver gleichméBig. Verwenden Sie mittel-
fein gemahlenes Kaffeepulver. Wird zu fein
gemahlenes Kaffeepulver verwendet, kénnte das
Sieb verstopfen (Kaffeepulver fir die MOKA ist
bestens geeignet).

Entfernen Sie das eventuell iberschiissige Kaffee-
pulver vom Siebrand.

Um den Siebhalter an der Maschine einzuhaken,
bringen Sie ihn unter die Austrittsstelle am
Heizkessel (Abb. 6) und richten seinen Griff mit
dem Pfeil aus, der sich am Maschinendeckel
(Abb. 7) befindet. Dann driicken Sie den Siebhal-
ter nach oben und drehen ihn gleichzeitig ganz
nach rechts. Der Griff des Siebhalters muf3 nicht
unbedingt zentral zur Maschine stehen: Es ist viel-
mehr erforderlich, daf3 der Siebhalter richtig ein-
gesetzt ist.

Die Kanne wird unter den Siebhalter gestellt, so
daf sich die Austrittséffnung innerhalb der Aus-
sparung im Kannendeckel befindet (Abb. 8).
Stellen Sie den Wahlschalter (O) auf die gewiin-
schte Kaffeestérke ein: "1 LIGHT" fir einen leich-
ten Espresso, "2 MEDIUM" fir einen normalen
Espresso, "3 STRONG" fir einen starken Espres-
so (Abb. 9).

Vergewissern Sie sich, daf3 der Dampfgriff (C)
richtig geschlossen ist und betétigen Sie den
Hauptschalter mit Kontrollampe.

Es sind etwa 3 Minuten erforderlich, bis der
Espresso auszustrémen beginnt. Nach der Abga-
be den Hauptsschalter mit Kontrollampe abschal-
ten.

ACHTUNG: Bevor Sie den Siebhdlter entfernen,
muf3 stets der im Heizkessel verbliebene Restdampf
agelassen werden. Zur Entliftung daher den
Dampfgriff vollstéindig drehen (Abb. 11).
Hinweis: Aus Sicherheitsgriinden kann der Ver-
schluBB des Heizkessels nicht gedffnet werden,
solange dieser heif3 ist. Muf3 er aus irgendeinem

Grund dennoch gedffnet werden, den Heizkessel
stets mit Hilfe des Dampfgriffs so entliiften, wie
unter dem vorhergehenden Punkt beschrieben.
Zum Entfernen des Kaffeesatzes den Siebhalter
umdrehen und durch wiederholtes Klopfen den
Kaffeesatz entfernen (Abb. 12). Der Siebhalter
und das Sieb kdnnen aber auch unter flieBendem
Wasser ausgespiilt werden.

ACHTUNG: Um bei der ersten Inbetriebnahme den
Geruch des "Neuen" zu beseitigen, sollten Sie eini-
ge Espressos ohne Kaffeepulver zubereiten.

ANBRINGEN DES ADAPTERS
Der Adapter (H) muf3 jedesmal dann verwendet wer-
den, wenn der Espresso direkt in die Tasse gebriht

werden soll. Er wird einfach am unteren Teil des
Siebhalters angebracht (Abb. 13).

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINOS

Geben Sie die in der Tabelle am Ende dieses Tex-
tes angegebene Menge Milch in die Kanne und
fillen Sie diese danach in den Milchbehdlter (E).
Uberschreiten Sie nie den am Behdilter eingravier-
ten Fullstand MAX (Abb. 15), da andernfalls auch
nach Beendigung des Aufschdumvorgangs wei-
terhin Milch aus der Dise des Behdilters austreten
konnte. Verwenden Sie frische, nicht abgekochte
und vor dllem keine heifle Milch. Der Wasser-
stand muf3 mit der auf der Kanne eingravierten
Markierung des Symbols IFD Gbereinstimmen.
Den Espresso so zubereiten, wie im Abschnitt
"Espressozubereitung” von Punkt 1 bis Punkt 10
beschrieben, dabei jedoch die vorgeschriebene
Wassermenge fir die Zubereitung von 2 Cappuc-
cinos verwenden, wie in der Tabelle am Ende die-
ses Textes vorgeschrieben. Achten Sie darauf, daf3
die erforderliche Wassermenge zur Zubereitung
von 2 Cappuccinos gréfier ist als fir 2 Espressos,
da auch der Dampf zum Aufschéumen der Milch
beriicksichtigt werden muf3. Der Espresso-Wahl-
schalter (O) muf3 auf Position "2 MEDIUM" gestel-
It werden.

Brithen Sie Espresso in die Kanne, bis der auf der
Kanne eingravierte Fiillstand 2 erreicht ist und
stellen Sie den Espresso-Wahlschalter auf "4
CAPPUCCINO".

ACHTUNG: Mit dem Fiillstand 2 muB nicht der
hellere Schaum ibereinstimmen, sondern der
dunklere Espresso, dessen Fillmenge etwas
unter dem Schaum liegt. Dieser Vorgang muB}
mit GuBerster Sorgfalt ausgefihrt werden: Sollte
namlich der Espresso-Fillstand die Markierung
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2 Gberschreiten, verbleibt nicht mehr geniigend
Dampf, um die Milsch aufzuschéumen

e Geben Sie den Espresso zu gleichen Teilen in zwei
Tassen.

¢ Stellen Sie die mit Espresso gefillten Tassen, eine
nach der anderen, unter die Dise des Milch-
behdalters und warten Sie ab, bis die "OK"-Bereit-
schaftsanzeige (Q, Abb. 16) einschaltet. Werden
kleine Tassen verwendet und um Milchspritzer zu
vermeiden, bringen Sie die Spritzschutzglocke (S)
an der Dise des Milchbehdlters an (Abb. 17).

e Drehen Sie dann den Dampfgriff entgegen dem
Uhrzeigersinn. Die aufgeschdumte Milch beginnt
aus der Dise auszutreten. Um ein gutes Auf-
schéumen der Milch zu erreichen und Milchsprit-
zer zu vermeiden, zumindest eine vollstindige
Umdrehung des Griffs ausfihren. Mit dem Vor-
gang fortfahren, bis der Milchbehdlter zur Halfte
entleert ist und dann die Dampfabgabe durch
Drehen des Dampfgriffs im Uhrzeigersinn unter-
brechen.

¢ Fijllen Sie auch die 2. Tasse bis der Milchbehdlter
vollstéindig entleert ist, indem Sie den vorstehend
beschriebenen Vorgang wiederholen.  ACH-
TUNG: Bevor Sie die zweite Tasse fillen, warten
Sie erneut ab, bis die "OK"-Bereitschaftsanzeige
(Abb. 16) eingeschaltet hat.

e Geben Sie sofort nach der Cappuccinozuberei-

tung etwas Wasser in den Milchbehélter und stel-
len Sie die Kanne unter die Diise des Milchbehdl-
ters. Drehen Sie den Dampfgriff und lassen Sie
den gesamten Restdampf austreten (etwa eine
Minute).
ACHTUNG: Auch wenn dieser Vorgang unnétig
erscheint, muB er jedes Mal unbedingt durch-
gefihrt werden, um eventuelles Restwasser bzw.
verbliebenen Dampf abzulassen, die ansonsten
beim néchsten Gebrauch Betriebsstérungen
verursachen koénnten. Dieser Vorgang dient
auBerdem zur Reinigung aller Offnungen der
Milchaufschdumvorrichtung und um die inneren
Kreise von eventuellen Milchriickstanden zu
befreien.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor Beginn einer jeden Reinigungs- und Wartungsar-
beit den Netzstecker ziehen.

Reinigung der Milchaufschdumvorrichtung
Die Reinigung der Milchaufschéumvorrichtung muf3

nach jedem Gebrauch erfolgen, verfahren Sie hierzu
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wie folgt:

e Entnehmen Sie den Milchbehdlter, indem Sie den
Hebel "PRESS" betétigen und den Milchbehélter
gleichzeitig nach oben ziehen. Reinigen Sie ihn
mit warmem Wasser (Abb. 18).

e Entfernen Sie die Aufschdumvorrichtung (R),
indem Sie den Hebel (A) betétigen und die Vorri-
chtung gleichzeitig nach oben ziehen (Abb. 19).
Die Mischvorrichtung aus Gummi entfernen (Abb.
20) und die Aufschéumvorrichtung, vor allen Din-
gen die auf Abb. 21 gezeigten Offnungen, mit
warmem Wasser (mit Hilfe einer Nadel reinigen)
reinigen. Vergewissern Sie sich, daf3 die mit dem
Pfeil B gekennzeichnete Offnung nicht verstopft ist
(Abb. 21). Nach der Reinigung missen alle
Bestandteile wieder korrekt eingebaut werden.
Vergewissern Sie sich vor allen Dingen, daf3 die
Mischvorrichtung aus Gummi bis zum Anschlag
eingesetzt ist. Wenn Sie diesen Reinigungsvor-
gang nicht nach jedem Gebrauch ausfihren,
besteht die Mdglichkeit, daf3 das Aufschéumen
der Milch nicht zufriedenstellend gelingt, die
Milch nicht vom Behélter angesaugt wird oder
daf3 die Milch aus der Milchbehdlterdise tropft.

Weitere Reinigungsarbeiten

* Reinigen Sie auch die Kanne, den Siebhalter und
das Sieb regelmafig.

® Verwenden Sie zur Reinigung der Plastikteile der
Maschine keine L&sungs- oder Scheuermittel. Ein
weiches Tuch ist ausreichend.

¢ Tauchen Sie das Gerdt niemals ins Wasser.

ENTKALKUNG

Ist das Wasser in lhrem Wohngebiet hart, sammeln sich

mit der Zeit die im Wasser enthaltenen Mineralien sowie

Kalk an. Die Kalkablagerungen kdnnen den sach-

gemdaf3en Betrieb des Gerdtes beeintréichtigen.

Etwa alle 6 Monate (je nach Wasserhdrte) muf3 Ihre

Maschine mit Essig entkalkt werden.

Verfahren Sie hierzu wie folgt:

¢ Fillen Sie die Kanne mit Essig und gief3en Sie die-
sen in den Wasserbehdilter.

o Schlieflen Sie den Verschluf} sorgféltig.

e Haken Sie den Siebhalter ein.

e Stellen Sie die Kanne unter den Siebhalter.

e Schadlten Sie die Maschine ein und stellen Sie den
Wakhlschalter auf Position "1 LIGHT".

® Nach einigen Minuten flief3t der heif3e Essig durch
den Siebhalter in die Kanne.

o Stellen Sie ein Glas oder eine Tasse unter die Mil-
chdise. Drehen Sie den Dampfgriff einige Sekun-



den entgegen dem Uhrzeigersinn.

e Schdlten Sie die Maschine nach Beendigung des
Vorgangs ab und lassen Sie sie abkihlen. Entfer-
nen Sie die Kanne und haken Sie den Siebhalter
aus. Beide Teile mit warmen Wasser ausspiilen.

e Wiederholen Sie diesen Arbeitsgang mindestens
zwei Mal mit Wasser, um jede Essigspur zu besei-

tigen.

KUNDENDIENST UND REPARATUR

Bei Schaden oder Betriebsstdrung wenden Sie sich an
die néchstgelegene autorisierte Kundendienststelle.

Werden Reparaturen von nicht autorisiertem Personal

ausgefihrt, verliert die Garantie ihre Giltigkeit.

Zur Zubereitung von

Wassermenge in der
Kanne

Kaffeepulvermenge im
Sieb

Milchmenge in der Kanne

2 ESPRESSOS

Der Wasserstand muf3 mit der Linie des
auf der Kanne eingravierten Symbols 2
bereinstimmen.

2 CAPPUCCINOS

Der Wasserstand muf3 mit der Linie des
auf der Kanne eingravierten Symbols IFD
Ubereinstimmen.

2

Die Milchmenge muf3 mit der unteren
Grenzmarke der Metallmanschette ibe-
reinstimmen.

4 ESPRESSOS

Der Wasserstand muf3 mit der Linie des
auf der Kanne eingravierten Symbols 4
Ubereinstimmen.
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ITALIANO

Leggere con attenzione questo libretto istruzioni
prima di installare ed usare I'apparecchio e con-
servatelo per future consultazioni. Solo cosi
potrete ottenere le migliori prestazioni e la mas-

sima sicurezza d'uso.

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

(Vedere disegno a pag. 3)

La seguente terminologia e le lettere di riferimento
saranno continuamente usate nelle pagine successi-

PP
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Caldaia

Tappo

Manopola vapore
Coperchio serbatoio latte
Serbatoio del latte

Cavo di alimentazione
Vaschetta raccogli gocce
Adattatore per tazze
Caraffa con coperchio
Coppetta porta filtro

. Filtro
. Misurino
. Selettore per caffé FORTE, MEDIO o LEGGERO e

CAPPUCCINO

Interruttore luminoso

. Spia OK pronto vapore

Emulsionatore
Campana antispruzzo

AVVERTENZE DI SICUREZZA

Fate attenzione a non scottarvi con getti d'acqua
o di vapore o con uso improprio dell'apparecchio
e non toccare parti calde (acqua, zona di eroga-
zione a contatto con coppetta (L) e filtro (M)).

Dopo aver tolto I'imballaggio, assicurarsi dell'in-
tegrita dell'apparecchio. In caso di dubbio, non
utilizzarlo e rivolgersi a personale professional-

mente qualificato.

*  Questo apparecchio dovra essere impiegato solo
per uso domestico. Ogni altro uso & da conside-
rarsi improprio e quindi pericoloso.

e Non permettere che I'apparecchio sia usato da
bambini o da incapaci.

Le parti che possono andare in contatto con il caffé o

il latte sono conformi dlle prescrizioni delle direttive

EEC 89/109 relative ai materiali idonei al contatto

con sostanze alimentari.

INSTALLAZIONE

e Posizionare |'apparecchio sopra un piano di
lavoro lontano da rubinetti dell'acqua e lavelli.

e Verificare che la tensione della rete elettrica cor-
risponda a quella indicata nella targa dati del-
I'apparecchio. Collegare I'apparecchio solo ad
una presa di corrente avente una portata minima
di 10 A e dotata di efficiente messa a terra. Il
costruttore non pud essere considerato responsa-
bile per eventuali incidenti causati dalla mancan-
za di messa a terra dell'impianto.

* In caso di incompatibilita tra la presa e la spina
dell'apparecchio, fare sostituire la presa con altra
di tipo adatto, da personale qualificato. In caso
di danneggiamento del cavo di alimentazione (F),
per la sostituzione, rivolgersi esclusivamente ad
un Centro di Assistenza autorizzato dal costrutto-
re essendo necessario un utensile speciale.

® Non installare la macchina in un ambiente che
pud raggiungere una temperatura inferiore o
uguale a 0°C (se |'acqua, ghiaccia I'apparecchio
pud danneggiarsi).

PREPARAZIONE DEL CAFFE

e Svitare il tappo (B) della caldaia ruotandolo in
senso anti orario.

e Utilizzando la caraffa (1) in dotazione (fig. 1) ver-
sare |'acqua nella caldaia (fig. 2) rispettando le
quantitd indicate nella tabella alla fine del testo.
Non eccedere le quantita indicate altrimenti si
creerebbe un cattivo funzionamento dell'appa-
recchio. Il riempimento della caldaia deve essere
effettuato con interruttore luminoso (P) spento.



* La caraffa deve essere posizionata sotto la cop-
petta porta filtro in modo che il beccuccio della
coppetta si trovi all'interno dell'apertura praticata
sul coperchio della caraffa (fig. 8).

e Posizionare il selettore (O) sul tipo di caffé che si
desidera ottenere: "1 LIGHT" per un caffé lungo,
"2 MEDIUM" per un caffé normale, "3 STRONG"
per un caffé forte (fig. 9).

e Assicurarsi che la manopola (C) vapore sia ben
chiusa e premere l'interruttore luminoso. Si accen-
derd la spia luminosa (fig. 10).

®  Sono necessari circa 3 minuti perché inizi a fuo-
riuscire il caffe. Dopo I'erogazione spegnere I'in-
terruttore luminoso.

ATTENZIONE: Prima di rimuovere la coppetta
porta filtro, per evitare sbuffi di vapore, bisogna
sempre eliminare il vapore residuo all'interno
della caldaia facendola sfiatare completamente
ruotando la manopola vapore (fig. 11).

NOTA: Per motivi di sicurezza, quando la caldaia
é calda non é possibile aprirne il tappo in quan-
to gira a vuoto. Se per un qualsiasi motivo occor-
re toglierlo, & necessario far sfiatare sempre la
caldaia agendo sulla manopola vapore come
descritto nel punto precedente. Per eliminare i
fondi di caffe dalla coppetta, capovolgerla e bat-
terla ripetutamente affinché i fondi fuoriescano
(fig. 12). In alternativa risciacquare la coppetta
ed il filtro sotto I'acqua corrente.

ATTENZIONE: La prima volta che si utilizza I'ap-
parecchio, per eliminare I'odore di nuovo, fare
qualche ciclo di caffé senza utilizzare la polvere.

MONTAGGIO DELL'ADATTATORE

L'adattatore (H) deve essere utilizzato ogniqualvolta
si vuole fare il caffé direttamente in tazza. Per il suo
montaggio & sufficiente inserirlo nella parte inferiore

della coppetta (fig. 13).
PREPARAZIONE DEI CAPPUCCINI

 Versare nella caraffa, la quantita di latte indicata
nella tabella a fine del testo e poi versarla nel ser-
batoio del latte (E). Non superare mai il livello
MAX impresso sul serbatoio (fig. 15) altrimenti
pud succedere che la macchina continui a goc-
ciolare latte dal tubetto del serbatoio anche dopo
aver finito I'operazione di montatura. E' necessa-
rio usare latte intero, fresco e non bollito, soprat-
tutto non caldo. Il livello d'acqua deve coincidere
con la linea del simbolo IFD impresso sulla caraf-
fa.

Preparare il caffé come descritto nel paragrafo
"PREPARAZIONE DEL CAFFE" dal punto 1 dl
punto 10 utilizzando perd la quantitd di acqua
necessaria per oftenere 2 cappuccini come pre-
scritto nella tabella alla fine del testo. Notare che
la quantita di acqua per fare 2 cappuccini & mag-
giore di quella che per 2 caffé poiché & necessa-
rio anche il vapore per emulsionare il latte. |l
seleftore caffé (O) deve essere posizionato nella
posizione "2 MEDIUM".

Far erogare il caffé all'interno della caraffa fino @
raggiungere il livello 2 impresso nella caraffa
stessa e posizionare il selettore caffé in "4 CAP-
PUCCINO":

ATTENZIONE: Con la linea 2 non deve collimare
il livello della crema di colore piv chiaro ma
bensi il livello del caffé di colore piu scuro che si
trova un po' piU sotto della crema. Questa ope-
razione deve essere fatta con molta attenzione:
infatti se il livello del caffé dovesse superare la
linea 2 dlla fine non rimarra piv vapore suffi-
ciente per montare il latte.

Versare il caffé in due tazze diviso in parti uguali.
Posizionare una dlla volta le tazze contenenti il
caffé sotto il tubetto del serbatoio del latte e atten-
dere che si accenda la spia "OK pronto vapore"
(Q, fig. 16). Qualora venissero utilizzate delle
tazze di piccole dimensioni e per evitare spruzzi
di latte, & necessario infilare la campana (S) anti-
spruzzo sul tubo del serbatoio del latte (fig. 17).
Ruotare la manopola vapore in senso antiorario,
il latte montato iniziera a fuoriuscire dal tubetto.
Per oftenere una buona montatura e per evitare
spruzzi di latte & necessario ruotare la manopola
almeno di un giro. Continuare |'operazione fino a
svuotare metd serbatoio del latte poi chiudere il
vapore ruotando la manopola in senso orario.
Riempire anche la 2° tazza ripetendo la prece-
dente operazione fino a svuotare tutto il serbatoio
del latte. ATTENZIONE: Prima di riempire la
seconda tazza attendere sempre che la spia "OK
pronto vapore" (fig. 16) si accenda.

Subito dopo aver preparato i cappuccini, versare
nel serbatoio del latte un po' di acqua e mettere
la caraffa sotto il tubetto del serbatoio del latte.
Ruotare la manopola vapore e lasciar sfiatare
completamente (circa un minuto).

ATTENZIONE: Anche se puoé sembrare inutile,
questa operazione deve essere assolutamente
eseguita ogni volta per svuotare completamente
la caldaia da eventuali residui di acqua o vapo-
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re che altrimenti creerebbero mal funzionamenti
al successivo impiego. Inoltre questa operazione
serve per pulire tutti i fori dell'emulsionatore e
per svuotare i circuiti interni da eventuali residui
di latte.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o
di manutenzione, disinserire I'apparecchio dalla rete
di alimentazione elettrica, sconnettendo la spina.

Pulizia del montalatte

La pu|izic| del montalatte dev'essere effettuata dopo

ogni utilizzo della macchina: procedere operando

come segue:

e Rimuovere il serbatoio del latte premendo la leva
"PRESS" e contemporaneamente tirando verso
I'alto e lavarlo con acqua calda (fig. 18).

e Rimuovere |'emulsionatore (R) facendo pressione

sulla leva (A) e contemporaneamente tirando
verso 'alto (fig. 19). Rimuovere il miscelatore di
gomma (fig. 20), lavare e pulire con acqua calda
soprattutto i fori indicati in fig. 21 (pulire tutti i fori
con l'aiuto di un ago). Assicurarsi in particolare
che il foro contrassegnato con la freccia B non sia
ofturato (fig. 21). Una volta puliti, tutti i partico-
lari devono essere rimontati in modo corretto. In
particolare accertarsi che il miscelatore di
gomma sia inserito bene a fondo e che I'emul-
sionatore di colore rosso sia premuto fino a
quando si sente il clic.
Se questa pulizia non viene effettuata dopo ogni
uso pud succedere che la montatura del latte rie-
sca male, o che il latte stesso non venga aspira-
to o che goccioli dal tubo del serbatoio latte.

Alire pulizie

¢ Pulire regolarmente anche la caraffa, la coppetta
ed il filtro.

® Per la pulizia dei componenti in plastica della
macchina non usare solventi o detergenti abrasi-
vi. E' sufficiente un panno morbido.

* Non immergere MAI |'apparecchio in acqua.
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DECALCIFICAZIONE

Se I'acqua nella vostra zona & dura, i minerali ed il

calcare in essa contenuti, si accumuleranno col pas-

sare del tempo. | depositi di calcare possono com-
promettere il buon funzionamento dell'apparecchio.

Ogni 6 mesi circa (a seconda della durezza dell'ac-

qua) & necessario decalcificare la vostra macchina da

caffé con 'aceto.

Procedere come segue:

¢ Riempire la caraffa con aceto e versarlo nella cal-
daia;

e Chiudere bene il tappo;

e Agganciare la coppetta porta filtro;

* Posizionare la caraffa sotto la coppetta porta filtro;

® Accendere la macchina e posizionare il selettore
caffé sulla posizione "1 LIGHT";

* Dopo qualche minuto, I'aceto caldo defluira attra-
verso il porta filtro nella caraffa.

e Posizionare un bicchiere od una tazza softo il
tubetto latte. Ruotare la manopola vapore in
senso antiorario per qualche istante.

e Al termine, spegnere |'apparecchio e lasciarlo
raffreddare. Rimuovere la caraffa e sganciare il
porta filtro. Risciacquateli con acqua calda.

® Ripetere queste operazioni almeno due volte con
acqua fredda per togliere ogni traccia di aceto.

ASSISTENZA E RIPARAZIONE

In caso di guasto o cattivo funzionamento dell'appa-
recchio, rivolgersi al centro assistenza tecnica auto-
rizzato a voi piv vicino. Le riparazioni effettuate da
personale non autorizzato invalideranno la garanzia.



Quantita d’acqua nella

Quantita di latte nella

Per fare Quantita di caffé nel filiro
caraffa caraffa
II'livello d’acqua deve coincidere
con la linea del simbolo 2 impres-
so sulla caraffa
2 CAFFE — “
ED. - .
II livello d’cqua deve coincidere Iivello d'cqua deve coincidere con il
con la linea del simbolo IFD bordo inferiore della banda metallica.
impresso sulla caraffa
2 CAPPUCCINI — ﬁ —
2 - =
2
II'livello d’acqua deve coincidere
con la linea del simbolo 4 impres-
so sulla caraffa
4 CAFFE —
L —) - )

!
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NEDERLANDS

Aandachtig deze gebruiksaanwijzing doorlezen
alvorens het apparaat te installeren en te
gebruiken en de gebruiksaanwijzing bewaren
om hem eventueel te kunnen raadplegen in de
toekomst. Alleen op deze manier kunt u de beste
resultaten en de maximale veiligheid tijdens het
gebruik verkrijgen.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

(Zie tekening op blz. 3)

De volgende terminologie en referentie letters zullen

doorlopend gebruikt worden op de volgende bladzij-

den.

Boiler

Dop

Stoomknop

Deksel melkreservoir

Melkreservoir

Electriciteitssnoer

Lekbak

Hulpstuk voor kopjes

Kan met deksel

Filterhouder

. Filter

. Maatlepel

. Keuzeknop voor STERKE, NORMALE of SLAPPE
koffie en voor CAPPUCCINO
Schakelaar met controlelampije

. Controlelampje voor OK stoom klaar
Opschuimer
Anti-spetter kegel.

ozZxr-Xemmoowmp
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Let op dat u zich niet brandt aan heet water of
stoom of door onjuist gebruik van het apparaat
en niet de onderdelen die heet worden aanraken
(het water, de afgifte zone in contact met de fil-
terhouder (L) en het filter (M).

Nadat de verpakking verwijderd is, controleren
of het apparaat in goede staat verkeert. In geval
van twijfel, het apparaat niet gebruiken en zich
wenden tot een vakman.

Dit apparaat dient uitsluitend gebruikt te worden
voor huishoudelijke doeleinden. Elk ander
gebruik dient beschouwd te worden als oneigen-
lijk en dientengevolge als gevaarlijk.

Niet toestaan dat het apparaat gebruikt wordt
door kinderen of door onbekwame personen.

De onderdelen die in contact kunnen komen met
de koffie of de melk zijn in overeenstemming met
de voorschriften van de EEG richtliinen 89/109
betreffende de materialen die geschikt zijn om in
contact te komen met voedingswaren.

INSTALLATIE

Zet het apparaat op een plek uit de buurt van
waterkranen en wasbakken.

Controleren dat de spanning van het electriciteit-
snet overeenkomt met die aangegeven op het
gegevensplaatie van het apparaat. Het apparaat
alleen aansluiten op een stopcontact met een
draagkracht van minstens T0A en voorzien van
een goed werkende aardleiding. De fabrikant
kan niet verantwoordelijk gesteld worden voor
eventuele schade veroorzaakt door het ontbreken
van een aardleiding in het electriciteitsnet.

Indien het stopcontact en de stekker niet overeen-
stemmend blijken te zijn, het stopcontact laten
vervangen door een passend soort door een vak-
man. In geval van beschadiging van het snoer (F),
dient men zich voor de vervanging, te wenden fot
een Assistentie Centrum dat geautorizeerd is door
de fabrikant omdat hiervoor speciaal gereed-
schap nodig is.

Het apparaat niet plaatsen in een ruimte waar-
binnen de temperatuur onder of tot 0° C kan
dalen (indien het water bevriest kan het apparaat
schade oplopen).

HET ZETTEN VAN KOFFIE

1.

De dop (B) van de boiler losdradien door deze
tegen de wijzers van de klok in te draaien.

Door de bijgeleverde (fig.1) kan (I) te gebruiken
water in de boiler (fig. 2) gieten, waarbij reke-
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ning gehouden moet worden met de hoeveelhe-
den aangegeven in de tabel aan het einde van
deze beschrijving. Niet de aangegeven hoe-
veelheden overschrijden omdat hierdoor het
apparaat niet goed zou functioneren. Het vullen
van de boiler dient te geschieden terwijl de
schakelaar met controlelampie (P) afstaat.

. Zorgvuldig de dop van de boiler sluiten door klok-

sgewijs te draaien.

Het filter in de filterhouder doen (fig. 3)

Met behulp van de maatlepel (N) koffie in het fil-
ter doen waarbij rekening gehouden moet wor-
den met de hoeveelheden aangegeven in de tabel
aan het einde van deze beschrijving en gelijkma-
tig verdelen (fig. 4). Niet té fijn gemalen koffie
gebruiken, omdat indien t& fijn gemalen koffie
gebruikt worden het filter verstopt zou kunnen
raken (koffie voor MOKA is geschikt).

Eventueel het teveel aan koffie van de rand van
het filter vegen (fig. 5).

Om de filterhouder aan het apparaat vast te
haken, de filterhouder onder de sproeikop van de
boiler houden (fig. 6) met het handvat van de fil-
terhouder in overeenstemming met de pijl die
aangegeven is op het deksel van het apparacat
(fig. 7). Hierna de filterhouder naar boven duwen
en tegelijkertijld naar rechts draaien tot hij niet
verder kan. Het is niet belangrijk indien het hand-
vat van de filterhouder niet centraal staat fen
opzichte van het apparaat; wel belangrijk is ech-
ter dat de filterhouder stevig op zijn plaats zit.
De kan dient geplaatst te worden onder de fil-
terhouder en wel zo dat het tuitie van de fil-
terhouder in de opening van het deksel van de
kan steekt (fig.8).

De keuzeknop (O) op het soort koffie instellen dat
men wenst te verkrijgen: "1 LIGHT" voor slappe
koffie, "2 MEDIUM" voor normale koffie, "3
STRONG" voor sterke koffie (fig. 9).

10. Controleren dat de stoomknop (C) goed dichtzit
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en op de schakelaar drukken. Het controlelampije
zal gaan branden (fig. 10).

.Ongeveer 3 minuten zullen verstrijken voordat de

koffie begint te lopen. Na de afgifte de schake-
laar met contro|e|c|mp]e afzetten.

LET OP: Alvorens de filterhouder te verwijderen,
teneinde stoomstoten te vermijden, moet men
altijd de resterende stoom in de boiler helemaal
laten ontsnappen door aan de stoomknop te
dracien (fig. 11)

N.B.: Om veiligheidsredenen is het niet mogelijk

de dop te verwijderen als de boiler heet is, de dop
zal dol draaien. Indien het om welke reden dan
ook nodig mocht blijken de dop te verwijderen, is
het noodzakelijk eerst alle stoom uit de boiler te
laten ontsnappen door de stoomknop te draaien
zoals beschreven in de vorige dlinea.

12.0m het koffiedik uit de filterhouder te verwijde-
ren, de filterhouder omkeren en kloppen totdat het
koffiedik ervitvalt (fig. 12). Ook is het mogelijk de
filterhouder met filter onder stromend water
schoon fe spoelen.
LET OP: Wanneer het apparaat voor de eerste
keer gebruikt wordt, teneinde de geur van nieuwi-
gheid te verwijderen, is het raadzaam enige
malen koffie te zetten zonder gemalen koffie te
gebruiken.

MONTAGE VAN HET HULPSTUK

Het hulpstuk (H) dient gebruikt te worden elke keer
dat men de koffie rechtstreeks in een kopije wil laten
lopen. Voor het monteren van het hulpstuk is het vol-
doende deze in de onderkant van de filterhouder te

steken (fig. 13).
DE BEREIDING VAN CAPPUCCINO'S

1. In de kan de hoeveelheid melk gieten die aange-
geven staat in de tabel aan het einde van deze
beschrijving en daarna in het melkreservoir (E)
gieten. Nooit het niveau MAX overschrijven dat
aangegeven staat op het reservoir (fig. 15)
anders kan het gebeuren dat er melk blijkft drup-
pelen uit de buis van het reservoir ook na afloop
van de fase van het opschuimen van de melk. Het
is noodzakelijk volle, verse en niet gekookte melk
te gebruiken, vooral dient de melk niet warm te
zijn. Het niveau van het water dient overeen te
komen met de lijn van het symbool IFD aangege-
ven op de kan.

2. Koffie zetten zoals beschreven in de paragraaf
"HET ZETTEN VAN KOFFIE" vanaf punt 1 tot punt
10 men dient echter de hoeveelheid water te
gebruiken die aangegeven is voor de bereiding
van 2 cappuccino's in de tabel aan het einde van
deze beschrijving. De hoeveelheid water nodig
voor het maken van 2 cappuccino's is groter dan
die nodig voor 2 kopjes normale koffie, omdat
voor de cappuccino's ook stoom nodig is om de
melk op te schuimen. De koffie keuzeknop (O)
dient op stand "2 MEDIUM" te worden gezet.

3. Laat de koffie in de kan lopen tot aan het niveau
2 aangegeven op de kan zelf en zet de koffie keu-
zeknop op "4 CAPPUCCINO".
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LET OP: Niet de lichter gekleurde créme dient tot
aan het niveau 2 te komen maar de koffie donker-
der van kleur dat zich onder de créme bevindt.
Men dient deze handeling nauwkeurig uit te voe-
ren: omdat indien het niveau van de koffie het
niveau 2 zou overschrijden, er niet voldoende
stoom over zou blijven om de melk op te schui-
men.

4. De koffie gelikmatig verdeeld in twee koppen
gieten.

5. Eén voor één de koppen met de koffie onder de
buis van het melkreservoir zetten en wachten tot
het controlelampje "OK stoom klaar" (Q, fig. 16)
gaat branden. Indien kleine kopjes gebruikt wor-
den en om me|kspeh‘ers te voorkomen, is het
noodzakelijk de antispetter kegel (S) op de buis
van het melkreservoir te schuiven (fig. 17).

6. De stoomknop tegen de wijzers van de klok
indraaien, de opgeschuimde melk zal uit de buis
beginnen fe lopen. Om de melk goed opge-
schuimd te krijgen en om melkspetters te vermij-
den is het nodig de knop minstens één hele slag
te dracien. Deze handeling voortzetten totdat het
melkreservoir voor de helft leeg is gelopen hierna
de stoom afsluiten door de knop kloksgewijs te
draaien.

7. Ook de 2e kop vullen door de voorafgaande han-
deling te herhalen totdat het melkreservoir hele-
maal leeg is. LET OP: voordat men begint de
tweede kop te vullen dltijd eerst wachten totdat het
lampije "OK stoom klaar" (fig. 16) gaat branden.

8. Onmiddellijk nadat de cappuccino's bereid zijn,

een beetje water in het melkreservoir gieten en de
kan onder de buis van het melkreservoir zetten.
De stoomknop dracien en alle stoom laten ont-
snappen (ongeveer een minuut).
LET OP: Ook al lijkt deze handeling overbodig,
toch dient hij elke keer uitgevoerd te worden om
de boiler helemaal te vrij te maken van eventueel
achtergebleven water of stoom dat anders een
slechte functionering bij het volgende gebruik zou
kunnen veroorzaken. Bovendien dient deze han-
deling tot het schoonmaken van dlle openingen
van de opschuimer en om het interne circuit te
ontdoen van eventuele melkresten.

SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Alvorens over te gaan tot welke handeling betreffen-
de reiniging of onderhoud dan ook, eerst het appa-
raat afsluiten van het electriciteitsnet, door de stekker
vit het stopcontact te trekken.
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Het schoonmaken van de melkopschuimer

Als volgt te werk gaan:

¢ Het melkreservoir verwijderen door op de hendel
"PRESS" te drukken en tegelijkertijd het reservoir
naar boven te trekken, het reservoir wassen met
warm water (fig. 18).

* De opschuimer verwijderen door op de hendel
(A) te drukken en tegelijkertijd naar boven te
trekken (fig. 19). De rubberen menger verwijde-
ren (fig. 20), en de opschuimer wassen en
schoonmaken, vooral de openingen, met warm
water (fig. 21) (schoonmaken met behulp van een
naald). Let erop dat de opening aangegeven met
de pijl B niet verstopt zit (fig. 21).

Eenmaal schoongemaakt dienen alle onderdelen
weer op de juiste manier gemonteerd te worden.
In het bijzonder dient men erop te letten dat de
rubberen menger goed op zijn plaats gedrukt zit,
anders kan het gebeuren dat de melk niet goed
opgeschuimd wordt.

Indien deze schoonmaakhandelingen niet na elk
gebruik vitgevoerd worden, kan het gebeuren
dat de melk niet goed opgeschuimd wordt, dat
de melk zelf niet opgezogen wordt of dat de
melk uit de buis van het melkreservoir druppelt.

Andere schoonmaakhandelingen

e Ook regelmatig de kan, de filterhouder en het fil-
ter schoonmaken.

® Voor het schoonmaken van de plastic onderdelen
van het apparaat geen oplosmiddelen of schuur-
middelen gebruiken. Een zachte doek is voldoende.

® Het apparaat NOOIT in water dompelen.

ONTKALKING

Indien het water in uw omgeving hard is, zullen de
mineralen en de kalk die zich in het water bevinden
zich ophopen na verloop van tijd. De kalkafzettingen
kunnen het goed functioneren van het apparaat in
gevaar brengen.

Om de 6 maanden ongeveer (afhankelijk van de
hardheid van het water) is het noodzakelijk uw kof-
fiezetapparaat te ontkalken met azijn.

Als volgt te werk gaan:

De kan vullen met azijn en in de boiler gieten;
De dop goed sluiten;

De filterhouder vasthaken;

De kan onder de filterhouder plaatsen;

Het apparaat aanzetten en de koffie keuzeknop
op de stand "1 LIGHT" zetten.

Na enkele minuten, zal de warme azijn door de
filterhouder in de kan lopen.

O~ ON =

o



7. Een glas of een kop onder de melkbuis plaatsen.
De stoomknop tegen de wijzers van de klok in
dracien gedurende enkele momenten.

8. Na afloop, het apparaat afzetten en laten afkoe-
len. De kan verwijderen en de filterhouder
loshaken. Deze voorwerpen omspoelen met

warm water.

9. Deze handelingen minstens twee maal herhalen
met koud water om elk spoor van azijn te verwij-

deren.

ASSISTENTIE EN REPARATIE

In geval van storing of slecht functioneren van het
apparaat, dient men zich te wenden tot het dichstbij-
zijnde geautorizeerde technische assistentie centrum.
De reparaties vitgevoerd door niet geautorizeerd
personeel zullen de garantie ongeldig maken.

Voor de bereiding van

Hoeveelheid water in de
kan

Hoeveelheid koffie in het
filter

Hoeveelheid melk in de
kan

2 KOPJES KOFFIE

Het niveau van het water dient overeen te
komen met de lijn van het symbool 2
aangegeven op de kan.

I

=

2 CAPPUCCINO'S

Het niveau van het water dient overeen te
komen met de lijn van het symbool IFD
aangegeven op de kan.

-

Het niveau van de melk dient overeen te
komen met de onderkant van de metalen

band

4 KOPJES KOFFIE

Het niveau van het water dient overeen te
komen met de lijn van het symbool 4
aangegeven op de kan.

152
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ESPANOL

Lean con atencién este manual de instrucciones
antes de instalar y usar el aparato, consérvenlo
para poder consultarlo cada vez que sea nece-
sario. Solo asi conseguiran obtener los mejores
servicios y la maxima seguridad al usarlo.

DESCRIPCION DEL APARATO
(ver el dibujo de la pag.3)
La siguiente ferminologia y las letras de referencia
serén utilizadas continuomente en las péginas suce-
sivas.
. Caldera
Tapdn
Selector del vapor
Tapadera del depésito de leche
Depésito de la leche
Cable de alimentacién
. Recipiente recolector de gotas
. Adaptador para las tazas
Jarra con tapadera
. Filtro
. Medidor

OZT~"TITOQMMOUO®>

CAPUCHINO
nterruptor luminoso
. Indicador piloto OK vapor listo
Emulsionador
Campana anti salpicaduras

PP
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. Selector de café FUERTE, NORMAL O LIGERO y

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

* Pongan atencién para no quemarse con los chor-
ros de agua o de vapor o usando incorrectamen-
te el aparato, no tocar las partes calientes ( agua,
zona de erogacién en contacto con la copita (L) y
el filiro (M)).

e Tras quitar el embalaje, asegirense de la integri-
dad del aparato. En caso de dudas no lo utilicen
y dirfjanse al personal profesionalmente espe-
cializado.

e Este aparato debe ser utilizado sélo para uso
doméstico. Cualquier ofro uso se considera
impropio y por lo tanto peligroso.

e No permitan que el aparato sea utilizado por
nifios o incapaces.

e Las parfes que estén en contacto con el café o la
leche han sido fabricadas con arreglo a las pre-
scripciones de las normas EEC 89/109 relativas
a los materiales idéneos al contacto con sustan-
cias alimenticias.

INSTALACION

- Colocar el aparato encima de una superficie de
trabajo que esté lejos de grifos de agua y frega-
dores.

- Verificar que la tensién de la red eléctrica corre-
sponde a la indicada en la placa de datos del
aparato. Conectar dicho aparato sélo con una
toma de corriente que tenga una capacidad mini-
ma de 10 A y esté dotada de una eficiente pue-
sta a tierra. El fabricante no puede ser conside-
rado responsable de eventuales accidentes cau-
sados por la falta de puesta a tierra de la insta-
lacién.

- En caso de incompatibilidad entre la toma de
corriente y el enchufe del aparato, hacer sustituir
la toma por ofra de tipo adecuado, trabajo que
debe ser realizado por personal especializado.
Si se estropea el cable de alimentacién (F), para
sustituirlo, dirfjanse exclusivamente a un Centro
de Asistencia autorizado por el fabricante, ya
que es necesario un instrumento especial.

- No instalar la méquina en un ambiente que
puede llegar a una temperatura inferior o igual a
0°C (si se hiela el agua, puede estropearse el
aparato).

PREPARACION DEL CAFE

1. Desenroscar el tapén (B) de la caldera giréndolo
en el sentido contrario al de las agujas del reloj.
2. Utilizando la jarra (I) en dotacién (fig.1) echar
agua en la caldera (fig.2) respetando las canti-



dades indicadas en la tabla al final del texto. No
superar las cantidades indicadas pues podria
provocar un mal funcionamiento del aparato. El
llenado de la caldera debe ser efectuado con el
interruptor luminoso (P) apagado.

Cerrar con atencién el tapén de la caldera giran-
dolo en el sentido de las agujas del reloj.
Introducir el filtro en la copita (fig.3)

Utilizando el medidor (N) verter el café en el filtro
respetando las cantidades indicadas en la tabla
del final del texto, distribuirlo uniformemente
(fig.4). Utilizar café de moledura mediana, por-
que si se usa el café molido demasiado fino, se
puede obstruir (el café para cafetera va bien).
Eliminar el café que sobra de los bordes del filtro
(fig.5).

Para enganchar la copita a la maquina, colocar
la copita debajo de la ducha de la caldera (fig.4)
alineando el mango de la misma con la flecha
marcada en la tapadera de la méquina (fig.7).
Empuijar la copita hacia arriba y contemporénea-
mente girarla hacia la derecha hasta el tope. No
tiene importancia si el mango de la copita porta
filtro no resulta centrado respecto a la méaquina,
sin embargo es importante que la copita esté bien
introducida en su sede.

La jarra debe estar colocada debajo de la copita
porta filtro, de forma que el pico de la copita se
encuentre en el interior de la apertura efectuada
en la tapadera de la jarra (fig.8).

Regular el selector (O) en el tipo de café que
desean obtener: "LIGHT" para un café abundan-
te, "2 MEDIUM" para un café normal, "3
STRONG" para un café fuerte (fig.9).

10. Verificar que el selector (C) de vapor esté bien
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cerrado y pulsar el interruptor luminoso. Se
enciende el indicador luminoso (fig.10).

.Son necesarios 3 minutos para que empiece a

salir el café. Tras la erogacién apagar el infer-
ruptor luminoso.

CUIDADO: Antes de sacar la copita porta filtro,
para evitar resoplidos de vapor, hay que eliminar
siempre el vapor sobrante en el interior de la cal-
dera vaciandola completamente, para ello deben
girar totalmente el selector de vapor (fig.11).
NOTA: Por motivos de seguridad, cuando la cal-
dera estd caliente no es posible abrir el tapén
pues da vueltas sin desenroscarse. Si, por algin
motivo, es necesario quitarlo, siempre hay que
vaciar la caldera girando el selector como hemos
descrito en el punto precedente.

12.Para eliminar los fondos de café de la copita, vol-
carla y sacudirla repetidamente hasta que salgan
los restos (fig.12). Como dlternativa pueden
enjuagar la copita y el filtro debajo del agua cor-
riente.
CUIDADO: la primera vez que se utiliza el apa-
rato, para eliminar el olor a nuevo, redlicen
algan que otro ciclo de café sin utilizar el polvo.

MONTAJE DEL ADAPTADOR

El adaptador (H) debe ser utilizado cada vez que se
desea preparar el café directamente en la taza.
Para montarlo es suficiente introducirlo en la parte
inferior de la copita (fig.13).

PREPARACION DE LOS CAPUCHINOS

1. Echar en el jarro la cantidad de leche indicada en
la tabla al final del texto y luego verterla en el
depésito de la leche (E). No superar nunca el
nivel MAX marcado en el depésito (fig.15) pues
podria suceder que la méquina siga goteando
leche por el tubito del depésito aun después de
haber acabado de hacer la espuma. Es necesario
usar leche entera, fresca y sin hervir, sobre todo
no caliente. El nivel de agua debe coincidir con la
linea del simbolo IFD marcado en la jarra.

2. Preparar el café como se ha descrito en el parrafo
"PREPARACION DEL CAFE" desde el punto 1
hasta el punto 10 pero utilizando la cantidad de
agua necesaria para obtener 2 capuchinos, como
aconsejado en la tabla al final del texto. Notar
que la cantidad de agua para preparar 2 capu-
chinos es mayor que la cantidad necesaria para
preparar 2 cafés pues también es necesario el
vapor para emulsionar la leche. El selector de
café (O) tiene que encontrarse en la posicion "2
MEDIUM".

3. Erogar el café en el interior de la jarra hasta
alcanzar el nivel 2 marcado en la jarra misma y
colocar el selector de café en "4 CAPUCHINO".
CUIDADO: Con la linea 2 no debe colmar el nivel
de la crema de color més claro sino el nivel de
café de color més oscuro que se encuentra un
poco més abajo de la crema. Esta operacién
debe ser efectuada con mucha atencién: en efec-
to si el nivel de café supera la linea 2, al final no
habria suficiente vapor para formar la espuma de
la leche.

4. Verter el café en dos tazas dividido en partes
iguales.

5. Colocar primero una taza y luego la otra, ya con
café, debajo del tubito del depésito de la leche y
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esperar hasta que se enciende el indicador piloto
"OK vapor listo" (Q, fig.16). Si utilizan tazas de
pequefias dimensiones, para evitar las salpicadu-
ras de la leche, es necesario poner la campana
(S) anti salpicaduras sobre el tubo del depésito de
leche (fig.17).

6. Girar el selector de vapor en el sentido contrario
al de las agujas del reloj, la leche batida empie-
za a salir por el tubito. Para obtener una buena
espuma y evitar salpicaduras de leche es necesa-
rio girar el selector por lo menos 1 vuelta entera.
Continuar la operacién hasta vaciar la mitad del
deposito de leche, luego cierren el vapor girando
el selector en el sentido de las agujas del reloj.

7. Uenar también la segunda taza repitiendo la pre-
cedente operacién hasta vaciar todo el depésito
de leche. CUIDADO: antes de llenar la segunda
taza, es mejor esperar hasta que se enciende el
indicador piloto "OK vapor listo" ( fig.16).

8. Inmediatamente después de haber preparado los
capuchinos, verter en el depésito de leche un
poco de agua y poner la jarra debajo del tubito
del depésito de la leche. Girar el selector de
vapor y de]dr que se vacie comp|etamente de éste
(un minuto aproximadamente).

CUIDADO: Aunque puede parecer initil, esta
operacién debe ser absolutamente efectuada
cada vez para vaciar completamente la caldera
de eventuales residuos de agua o vapor que, de
ofra forma, crearian un mal funcionamiento al
emplear la maquina en un momento sucesivo.
Ademas esta operacién sirve para limpiar todos
los orificios del emulsionador y para vaciar los
circuitos internos de eventuales residuos de leche.

LIMPIEZA Y MANUTENCION

Antes de efectuar cualquier operacion de limpieza o

de mantenimiento, desenchufar el aparato desconec-

tando la clavija de la toma de corriente.

Limpieza del dispositivo para la leche espumosa

Actuar de la siguiente manera:

- Quitar el depésito de leche pulsando "PRESS" y
contempordneamente tirando hacia arriba, lavar-
lo con agua caliente (fig.18).

- Quitar el emulsionador (R) pulsando la tecla (A) y
contempordneamente tirando hacia arriba
(fig.19). Quitar el mezclador de goma (fig. 20),
lavar y limpiar sobre todo los orificios, con agua
caliente (fig.21). Asegurarse de que el orificio
indicado con la flecha B no esté obstruido (lim-
piarlo sirviéndose de una aguija, fig. 21). Si no se
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efectta esta limpieza cada vez que ha sido
usado, puede suceder que no se consiga formar
la espuma de la leche, que la leche misma no sea
aspirada o que la leche gotee por el tubo del
depésito de leche.

Otras limpiezas

¢ Limpiar regularmente también la jarra, la copita y
el filtro.

e Para limpiar los componentes de pléstico de la
maquina, no usar solventes ni detergentes abrasi-
vos. Es suficiente un pafio suave.

*  No sumergir NUNCA el aparato en el agua.

DESCALCIFICACION

Si el agua de la zona donde viven es dura, los mine-

rales y la caliza contenidos en ella se acumulan con

el pasar del tiempo. Los depésitos de caliza pueden
comprometer el buen funcionamiento del aparato.

Cada 6 meses aproximadamente (segin la dureza

del agua) es necesario decalcificar su maquina de

café con vinagre.

Actuar de la siguiente manera:

1. Lenar la jarra con vinagre y verterlo en la calde-

ra.

Cerrar bien el tapén.

Enganchar la copita porta filtro.

Colocar la jarra debajo de la copita porta filtro.

Encender la méquina y colocar el selector de café

en la posicién "TLIGHT".

6. Después de algunos minutos, el vinagre caliente
bajaré a través del porta filtro a la jarra.

7. Colocar un vaso o una taza debajo del tubito de
leche. Girar el selector de vapor en el sentido
contrario al de las agujas del reloj por un instan-
te.

8. Al acabar, apagar el aparato y dejar que se
enfrie. Quitar la jarra y desenganchar el porta fil-
tro. Enjuagarlos con agua caliente.

9. Repetir estas operaciones por lo menos dos veces
con agua fria para eliminar cualquier residuo de
vinagre.

ASISTENCIA Y REPARACION

En caso de averia o mal funcionamiento del aparato,
dirigirse al centro de asistencia técnica autorizado
mds cercano a su casa. Las reparaciones efectuadas
por personal no autorizado invalidan su garantia.
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Para preparar

Cantidad de agua en la
jarra

Cantidad de café en el fil-
tro

Cantidad de leche en la
jarra

2 CAFES

El nivel de agua debe coincidir con la
linea del simbolo 2 marcado en la jarra.

T

—4

.
=)

2 CAPUCHINOS

El nivel de agua debe coincidir con la
linea del simbolo IFD marcado en la
jarra.

2

El nivel de agua debe coincidir con el
limite inferior de la banda metélica.

9

—4

CAFES

El nivel de agua debe coincidir con la
linea del simbolo 4 marcado en la jarra.

]
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29




PORTUGUES

Ler com atengdo este manual de instrucdes antes
de instalar e usar o aparelho; conserva-lo para
que possa ser consultado quando necessario.
Somente deste modo pode-se obter os melhores
resultados e a méaxima seguranca de uso.

DESCRICAO DO APARELHO

(Ver figura & pég. 3)

A terminologia o seguir serd usada nas péginas

sucessivas.

Caldeira

Tampa

Botdio do vapor

Tampa do reservatério de leite

Reservatério de leite

Cabo de alimentacdo

Bandeja recolhe-gotas

Adaptador para chévenas

Jarro com tampa

Suporte do filtro

. Filtro

. Medidor

. Selector para café FORTE, MEDIO OU FRACO e
CAPPUCCINO
Interruptor luminoso

. Indicador luminoso "OK" de vapor pronto
Emulsionador
Proteccéio contra borrifos

OZEFr—remMmoowp

PP
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MEDIDAS DE SEGURANCA

® Prestar aten¢do para ndo se queimar com jactos
de agua ou de vapor, ou mesmo com o uso
impréprio do aparelho. N&o tocar partes quentes
(4gua, zona de saida do café em contacto com o
suporte (L) e filtro (M))

e Depois de fer retirado a embalagem, certificar-se
de que o aparelho esteja integro. Se houver dovi-
das, ndo utilizar o cpqre|ho e contactar pessoas
profissionalmente qualificadas.

* Este aparelho deverd ser utilizado somente para
o uso doméstico. Todo outra utilizacdo deve ser
considerada imprépria e perigosa.

e Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
criangas ou por pessods ndo responsdveis.

e As pecas que podem entrar em contacto com o
café ou com o leite estdio em conformidade com
as prescricdes das directivas CEE 89/109 relati-
vas aos materiais apropriados para o contacto
com substdncias alimentares.

INSTALACAO

e Colocar o aparelho sobre um tampo longe de tor-
neiras e bancas.

* Verificar que a tensdo da rede corresponda
aquela indicada na plaqueta do aparelho. Ligar
o aparelho somente a uma tomada de corrente
que tenha uma intensidade minima de 10 A e
com ligagdo & terra eficiente. O fabricante ndo
pode ser considerado responsavel por eventuais
acidentes causados pela falta de ligagdo & terra
do aparelho.

e Em caso de incompatibilidade entre a tomada de
corrente e a ficha do aparelho, mandar substituir
- por pessoa qualificada - por uma tomada de
tipo adequado. Caso o cabo seja avariado (F),
para a substituicdio, contactar somente um Centro
de Assisténcia autorizado pelo Fabricante, pois é
necessdria uma ferramenta especial.

e N&o instalar a méaquina num ambiente que possa
chegar a uma temperatura inferior ou igual a 0
(C (se a dgua congela, o aparelho pode se ava-
riar).

PREPARACAO DO CAFE

e Soltar a tampa (B) da caldeira girando-a no sen-
tido anti-horério.

e Utilizando o jarro (I) entregue com o aparelho
(fig. 1), deitar a dgua na caldeira (fig. 2). Respei-
tar as quantidades indicadas na tabela no final
do texto. Nunca superar as quantidades indica-
das, pois isto poderia causar o funcionamento



incorrecto do aparelho. O enchimento da caldei-
ra deve ser feito com o interruptor luminoso (P)
desligado.

Fechar com atengéo a tampa da caldeira, giran-
do-a no sentido horério.

Colocar o filtro no seu suporte (fig. 3).

Utilizando o medidor (N), colocar o café no filtro.
Respeitar as quantidades indicadas na tabela no
final do texto e distribui-lo uniformemente (fig. 4).
Utilizar café de moedura média, pois, se for
usado café moido muito fino, o filiro pode se
obstruir (pode ser usado o café para cafeteira ita-
liana).

Retirar, se necessdrio, o excesso de café do bordo
do filtro (fig. 5).

Para enganchar o suporte do filtro na méquina,
colocé-lo sob o duche da caldeira (fig. 6),
alinhando o pega do mesmo com a flecha
impressa na tampa da maquina (fig. 7). Em
seguida, empurrar o suporte para cima e, simul-
taneamente, gird-lo para a direita até o final.
N&o ha nenhum problema se a pega do suporte
do filtro néo ficar centrada com a méquina. Mas
é importante que o suporte fique bem encaixado
na sua sede.

O jarro deve ser colocado sob o suporte do filtro
de modo que o bico do suporte fique dentro da
abertura existente na tampa do jarro (fig. 8).
Colocar o selector (O) no tipo de café desejado:
"1 LGHT" para um café fraco, "2 MEDIUM" para
um café normal, "3 STRONG" para um café forte
(fig. 9).

Certificar-se de que o botdo (C) do vapor esteja
bem fechado e premer o interruptor luminoso.
Acender-se-a a lampada piloto (fig. 10).

Sdio necessarios aproximadamente 3 minutos
para que comece a sair café. Depois que o café
terminou de sair, desligar o interruptor luminoso.
Atencdio: antes de retirar o suporte do filtro, para
evitar a projeccdo de vapor, é necessdrio elimi-
nar o vapor residual de dentro da caldeira.
Deixar que se descarregue completamente giran-
do o botdo de vapor (fig. 11).

Nota: por motivos de seguranca, quando a cal-
deira estiver quente, ndo é possivel abrir a sua
tampa, pois gira em vazio. Se, por um motivo
qualquer, for necessério retiré-la, esvaziar o
vapor presente na caldeira, usando o botédo de
vapor segundo o quanto descrito no ponto ante-
rior.

Para retirar o p6 de café usado do suporte, girg-

lo para baixo e baté-lo repetidamente para que o
p6 de café saia (fig. 12). Pode-se também enxa-
guar o suporte e o filtro, com égua corrente.
ATENCAO: a primeira vez que utilizar o apa-
relho, para retirar o odor de novo, fazer alguns
ciclos de café sem usar pé.

COMO MONTAR O ADAPTADOR

O adaptador (H) deve ser utilizado todas as vezes
que se quiser fazer o café directamente na chéavena.
Para a sua montagem, basta coloca-lo na parte infe-
rior do suporte do filtro (fig. 13).

COMO PREPARAR OS CAPPUCCINI

Deitar no jarro a quantidade de leite indicada na
tabela do final do texto e depois deitd-lo no reser-
vatério de leite (E). N&o superar o nivel max.
impresso no reservatério (fig. 15), pois pode
acontecer que a mdaquina - depois de ter termi-
nado de deitar o leite batido - continue a gotejar
leite através do tubo. E necessario usar leite
gordo, fresco, ndo fervido e principalmente ndo
deve estar quente. O nivel da égua deve coinci-
dir com a linha do simbolo IFD impresso no jarro.
Preparar o café conforme descrito no paragrafo
"COMO PREPARAR O CAFE" do ponto 1 ao ponto
10, mas utilizando a quantidade de égua necessé-
ria para obter 2 cappuccini, conforme as instrugdes
da tabela do final do fexto. Notar que a quantida-
de de égua para fazer 2 cappuccini é maior do que
para 2 cafés, pois é preciso também o vapor para
emulsionar o leite. O selector de café (O) deve ser
colocado na posicéio "2 MEDIUM".

Deixar que o café escorra no jarro até alcancar o
nivel 2 impresso no mesmo e colocar o selector de
café em "4 CAPPUCCINO".

ATENCAO: com a linha 2 ndo deve coincidir o
nivel do creme de cor mais clara, mas sim o nivel
do café de cor mais escura, que se encontra um
pouco mais abaixo do creme. Esta operacdo
deve ser feita com muita atencdio, pois se o nivel
do café superar a linha 2 no final ndo sobrarda
mais vapor suficiente para bater o leite.

Deitar o café, dividido em partes iguais, em duas
chévenas.

Colocar uma por vez as chavenas com o café
embaixo do tubinho do reservatério de leite e
esperar que se acenda a lampada piloto "OK
vapor pronto" (Q, fig. 16). Se forem usadas cha-
venas pequenas e para evitar que borrife leite, &
necessdrio colocar a protecgdo (S) no tubo do
reservatério de leite (fig. 17).
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¢ Girar o botdo do vapor no sentido anti-hordrio, o
leite batido comeca a sair pelo tubinho. Para
obter um leite bem batido e para evitar borrifos
de leite, & necessério girar o botdo pelo menos de
um giro. Continuar a operacdo até esvaziar a
metade do reservatério de leite, em seguida
fechar o vapor girando o botdo no sentido hora-
rio.

®  Encher também a 2¢ chévena repetindo a ope-
ragdio precedente até esvaziar fodo o reservatério
de leite. ATENCAO: antes de encher a segundo
chavena, esperar sempre que a lémpada piloto
"OK vapor pronto" (fig. 16) se acenda.

® Logo apés ter preparado os cappuccini, deitar no
reservatério do leite um pouco de égua e colocar
o jarro embaixo do tubinho do reservatério de
leite. Girar o botdo do vapor e deixar esvaziar
completamente (aproximadamente um minuto).
ATENCAO: mesmo se pode parecer initil, esta
operacdo deve ser feita absolutamente todas as
vezes para esvaziar completamente a caldeira,
pois os residuos de dgua ou vapor poderiam cau-
sar um funcionamento incorrecto na préxima vez
que for usado o aparelho. E esta operacdo
também serve para limpar todos os furos do
emulsionador e para retirar, dos circuitos inter-
nos, eventuais residuos de leite.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de fazer qualquer operagdo de limpeza ou de
manutencdo, desligar o aparelho da rede de alimen-
tacdio eléctrica, retirando a ficha da tomada.

Limpieza del dispositivo para la leche espumosa

Actuar de la siguiente manera:

e Quitar el depésito de la leche pulsando la tecla
"PRESS" y contemporéneamente tirando hacia
arriba, lavarlo con agua caliente (fig. 18).

®  Quitar el emulsionador haciendo presion en la
palanca (A) y tirando contemporéneamente hacia
arriba (fig.19). Quitar el mezclador de goma, lavar
y limpiar el emulsionador (fig. 20), sobre todo los
orificios, con agua cdliente (fig. 21) (limpiarlos con
una aguija). Asegirense de que el orificio indicado
con la flecha B no esté obstruido. Si no se redliza
esta limpieza cada vez, tras usar el aparato,
puede suceder que no se consiga hacer bien la
espuma de la leche, que la leche misma no sea
aspirada o que la leche gotee del tubo del depési-
to de leche.

Una vez limpios, hay que volver a montar todos
los accesorios correctamente. Verifiquen princi-
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palmente que el mezclador de goma esté bien
introducido pues podria suceder que no consigan
batir bien la leche para formar la espuma.

Outras limpezas

¢ Limpar periodicamente o jarro, o suporte do filtro
e o filtro.

® Para a limpeza dos componentes de pléstico da
maquina, ndo usar solventes, detergentes e nem
produtos abrasivos, basta um pano macio.

*  Nunca imergir o aparelho na égua.

DESCALCIFICACAO

Se a égua na sua zona for dura, os minerais e o

calcdrio presentes podem se acumular com o passar

do tempo. Os depésitos de calcério podem compro-
meter o perfeito funcionamento do opare|ho.

A cada 6 meses aproximadamente (segundo a dure-

za da dgual), é necessario descalcificar a sua maqui-

na de café com vinagre.

Seguir as instrugdes abaixo:

e encher o jarro com vinagre e deité-lo na caldei-
ra;

e fechar bem a tampa;

¢ enganchar o suporte do filtro;

® colocar o jarro sob o suporte do filtro;

e ligar a méquina e colocar o selector do café na
posicdo "1 LIGHT";

® depois de alguns minutos, o vinagre quente
defluira através do suporte do filtro para o jarro;

® colocar um copo ou uma chévena embaixo do
tubinho de leite. Girar o botdo de vapor no senti-
do anti-horério por alguns instantes;

e por fim, desligar o aparelho e deixd-lo esfriar.
Retirar o jarro e soltar o suporte do filtro. Enxa-
gud-los com agua quente;

* repetir estas operacdes pelo menos duas vezes
com d4gua fria para retirar todos os restos de
vinagre.

ASSISTENCIA E CONSERTOS

Em caso de defeito ou funcionamento anormal do
apare|ho, contactar o centro de assisténcia técnica
autorizado mais préximo. Os consertos feitos por
pessoas ndo autorizadas causam a invalidagdo da
garantia.



Para fazer

Quantidade de dgua na
garrafa

Quantidade de café no
filiro

Quantidade de leite no
jarro

2 CAFES

O nivel de égua deve coincidir com a
linha do simbolo 2 impresso no jarro

152
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2 CAPUCHINOS

O nivel de égua deve coincidir com a
linha do simbolo IFD impresso no jarro.

152
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.

2

O nivel do leite deve coincidir com o limi-
te inferior da faixa metdlica

CAFES

O nivel de égua deve coincidir com a
linha do simbolo 4 impresso no jarro.
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EAAHNIKA

AlaBdaoTe pe mMpoooxn TIG mapoUoeg odnyieq
Xpnong mpiv EYKATAOTNOETE Kai
XPNOIMOTIOINCETE TN GUOCKEUR Kal PUAGETE
TEG Yia peAlovrikn xprnon. Moévo €rci Ba
€XETE APIOTA amMOTEAEOMATA Kal UEYIOTN

acpaAeia xpnong.

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ
(BAETe elkdva oel. 3)

OL MAPAKATW
Xpnolgorotouvrat

o6pot Kal

oehideg.

»POD
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oczxrT-Iemmouowp

Aoxeio vepou

Kartdkt

AlaKOTIING aTpoU

Kartdki doxeiou ydAakTtog
Aoxeio YAAOKTOG

KaAwdio tpopodoaoiag
Aoxeio cUAOYNAG oTayovwv
[Mpoocapunootng pAUTaviV
Kavarta pe Kamakt

Koura urnodoxng eiAtpou

. ®iATpo

MeCoupa

EruAoyéag yua kapeé AYNATO, METPIO 7
EAA®PY kat CAPPUCCINO

dwTelvog SLAKOTITNG

Evdelktikn Auxvia OK étolpuou atuou
[OAQKTWUATOTIOMNTNG

KdAuppa nmpootaciag and Ta mtolAiopata

ypdaupata
ouvEXWG OTIG ETOUEVEQ

I'IPOEIAOI'IOIHZEIZ AZOAAEIAZ

MpooeEte unv Kaeite and mbaveg pueEg
vepoU i atpou R and AAGBog Xelplopd g
ouokeung. Mnv ayyifete Ta Bepualvopeva
pEPN (vEPO, Cwvn TAPOXNG OE EMAYPN UE TNV
urodox1) giAtpou (L) kat To piATpo (M)).
‘Otav BydAeTe TN OUCKEUN Ao TN CUCKeUacia
g, BePalwbeite yia TV akepaldtNTA TNG. 2€
TePIMTWOoN AUPBOALOV PNV ETIXELPNOETE va
v avayete aAAG KaAeote €eEELOIKEUPEVO
TIPOOWTIKO.

H ouokeur autr) Ba TpETeL va XenoLuoroLe{Tal
MOVO Yla OLKIOKA Xpenon. Omoladnmote AAAn
XpPnon Bewpeital akat@AANAn Kal EMOUEVWS
ETIKIVOUV).

Mnv erutpémnete Tn XPNoOn TnG OUCKEUNG OE
UIKPaA TTadld 1 avAuropa Atoua.

Ta pé€pn TIoU £pXovTal o€ EMAPN UE TOV KAPE I TO

YGAQ ouppoppouvTal

pe TG dlatd&elg TNng

odnyiag EOK 89/109 avagoplkd pe ta UAIKA TIOU
eival KataAAnAa yia TpopLua.

E FKATAZTAZH

TornoBeTnOTE 1N OCUOKeUN TAvw Og évav
TIAYKO paKpLa ard BPUoeq Kat VEPOXUTEG.
BeBawwBeite 611 n TAON TOU nNAEKTPIKOU
OlKTUOU avTloTolXxel e  ekeivn 10U
avaypdagpeTal oTnVv TivaKida Tng OUOKEUNG.
2UVOEOTE TN CUOKEUN POVO OE HIA YELWUEVN
npiCa peupatog he eAaxiotn mapoxrn 10 A. O
KaTaokeuaoTtng dOev Ba mpénel va Bewpndel
utieuBuvog  yla evoexoueveg CnulEg 1
ATUXNMATA TIOU Wropel va TpokAnBouv arnod
Vv €AAeldN yelwong TnG OUOKEUNG.

2 TEPITTWON TIOU TO PIG TNG CUCKEUNG dev
Tapladel pe TNV mpida, €vag NAEKTPOAOYOG
TPEMEL VA AVTIKATAOTNOEL Tnv mpifa pe uia
AAAn oupPBath. Ze mepimtwon CnNUIAg OTO

KaAwdlo Tpoodoociag (F), ywa Tnv
QVTIKATAOTAON, areubuvBeite QATOKAELOTIKA
oe ¢éva efouolodotnuevo 2E€pPIG  Tou

KATOOKEUQOTN €rmeldr) anatteitat éva eldlko
epyaAeio.

Mnv e€ykaBloTaTe Tn OUCKEUN OE XWPOUG
orou n Bepuokpacia Uropei va pTAcEL TOUG
0°C (av TO vepPO MAYWOEL, N CUCKEUN UTOPEL
va madet {nuLa).

NQz NA oTIAZETE KA®E ESPRESSO

ZeBBwote 1O Kkamnakt (B) Tou doxeiou vepou
YUpPICOVTAG TO aploTePOOTPOPA.

Xpnowonowwvrag tnv kavata (l) mou
xopnyeitat (ek. 1), yepiote 1o doxeio pe vepod
(elk. 2) Tnpwvtag TIG TIPOTELVOUEVEG
moooTINTEG OTOV Tiivaka OTO TEAOG TOU
Kelpévou. Mnv EemepvAte TIG TIPOTELVOUEVEQ
oooTNTEG OJLAPOPETIKA UTIAPXEL KivOuvog



KOKNG Aeltoupyiag ™G ouokeung. [pwv
yepioete 10 doxeio pe vepd, BeBalwbeite OTL O
PWTELVOG dlakormng (P) eival opnotog.

H kavarta npérel va eival TormobeTnuévn KATw
ard TNV Koura UttodoxNG GIATPOU £TOL WOTE
TO OTOMIO va Bploketal 0TO €OWTEPIKO TOU
avoiypaTtog TIoU UTApPXEL OTO KATAkL NG
kavaTag (elK. 8).

[upioTe Tov eruhoyéa kapé (O) oTov TUTO ToU
ka@é mou erbupeite va etdEete. "1 LIGHT"
ya évav eAappu kagé, "2 MEDIUM" ya éva
METPL0 Kape Kkal "3 STRONG" yla éva duvato
KaQe (elK. 9).

BeBawwbeite 611 0 dlakomng atpou (C) sival
KOAG KAELOTOG KAl TATHOTE TO QPWTELVO
OlakorTN. Oa avayel n evOEIKTIKA AuxVvia (LK.
10).

Xpewdlovtal mepinou 3 Aertd pexplg Otou
apxioel va Byaivel kapeg. 2To TEAOG, OPoTe
Tn CUOKeUN KAgivovTag To WTELVO dLAKOTTTN.

MPOZOXH: [Mpwv agapeoete TNV Kouma
uttodoxng @iAtpou, eival amapaitnto va
QTTIOCUMTILECETE TN OUOKEUT, WOoTE va PByeL O
UTIOAOLTTOG QTPOG amd TO €0WTEPLKO TOU
doxeiou vepou, yupiCovtag apyd 1o dlaKOMTN
atpou (ek. 11).

ZHMEIQZH: a Aoyoug aogalegiag, otav 10
doxeio vepou eival {010 dev gival duvato va
avoiéete TO Karakt. Av yia orotodnmote Adyo
TOEMEL va TO BYAAETE, MPETIEL ANAPAITNTWS va
QrIOCUUTTIECETE TO OO0XElo vepoU UE TO
olaKkomTn  atuou  OnweG  TeplypapeTal
rnaparavw. a va apaipeoste 1a kKarakabia
TOU Kagpg aro 10 QIATPO, avamodoyupliosTe
TNV KoUMa Kal XTUrnoTe Tnv gAagppd ETol
WOTE va MECEL 0 KAPES (elk. 12). EvaAAaKTIKQ,
uropeite va &gByalete v Kourma kKal 1O
QPIATPO KATW Arto TO TPEXOUUEVO VEQO.

MPOXOXH: Katd tnv mpwin Xxenon tng
OUOKEUNG, YA VA aQAlpECETE TNV OOUR TOU
Kawvoupylou, uropeite va mv
XPNOLLOTIOOETE UEPIKEG POPEG XWwPIg va
EXETE OUWG BAAEL KOPE PECA OTO PIATPO.

TOMOOETHZH TOY NMPOZAPMOXTH

O mpooappootng (H) mpémetl va xpnotdoroleitat
otav erbupeite va PTIAEETE KaPE Kateubeiav oe
PAuTCavl. H TtomoBétnon Ttou anattei armAd v
aykioTpwor, Tou OTO KATW MEPOG TNG Kourag
PiATpou (elk. 13).

NnQz NA ®TIAZETE CAPPUCCINO

BdAte otnv kavata v KATAAANAn nocotnta
YAAQKTOG TIOU avagpEPETAl OTOV TIivaka OTO
TENOG TOU KEWMEVOU Kal PETA pi§Te TO OTO
doxeio yahaktog (E). Mnv Eemepdoete 1n

otabun MAX Ttou OJoxeiou (ewk.15) yuati
OlapopETIKA  oTayoveg  YAAaktog 6a
ouvexioouv va TPEXOUV ard To OWANvVa akoua
kal otav Ba €xel TIAEOV TEAEIWOEL N TIAPOXN
TOU (POUCKWHEVOU YAAOKTOG. TO YaAa 1ou Ba
XPNOLUOTIOOETE Ba TIPETEL VA elval PPEOKO
kKalL va pnv 1o €xete Bpaocel. ErurmAgov Ba
npérel va eivar kpuo. H otadBun Ttou vepou
MPETIEL VA OCUWTTMTEL ME TN YPAUMN TOU
ouppoAou IFD ndvw otnv kavara.

OTIGETE TOV KAPE OMWG TEPLYPAPETAL TNV
napdypago "TMQZ NA OTIAZETE KAO®E
ESPRESSO" amo 1o pAua 1 €éwg 1o Rrjna 10
Bacovtag, Ouwg, TNV TOOCOTNTA VEPOU TIOU
avaloyel yia 2 cappuccino Omwg avapEPETaL
OoTov Tivaka OTO TEAOG TOU KELUEVOU.
2nUeElwoTe OTL N TOCOTNTA TOU VEPOU TIoU
aratteital yia va QTiagete 2 cappuccino eivatl
MEYAAUTEPN ATO €KEIVN YIA 2 esSpresso £TMeLd)
Xpeldletal kat 0 atudg yia va pOUCKWOEL TO
YaAa. O emAoyéag kapé (O) mpémel va
Bpioketal otn B¢on "2 MEDIUM".

APNOTE TOV KAPE va TPEEEL HECA OTNV KavAta
MEXPL Va @TAcEL OTn OTdbun 2 mavw otnv
kavata Kal BAATe Tov eMAOYEQ KAPE 0Tn BEoN
"4 CAPPUCCINQ".

MPOZOXH: Me 1n ypapun 2 dev mpémel va
GUMMITITEI n OTABUN TnG KpEPag avoixTou
XPWHATOG AAAd n 6TABUN TOU KapEé oKoUpPOU
XpwHaTog mou BpiokeTal Aiyo 1o KArtw amod
TNV Kpépa. H evépyeia auTh mpEmel va yivel
ME HEYAAN MPOOOXNA: MPAYMATI av n oTaéun
TOU Kap€ EeMepAcel TN YPAMMRA 2, 0TO TEAOG
Sev Ba amopeivel TTAEOV APKETOG ATHOG Yia TO
(POUCKWHA TOU YAAAKTOG.

AdeldoTte ioeq TOOOTNTEG KAPE Oe OUO
PAUTCAvLQ.

TomoBeTroTe €va-éva ta QAUTAvia Pe TOV
espresso KAtw arod 1o OWANvVA ToU YAAAKTOG
KaL TIEPLUEVETE PEXPL va avayel 1 Auxvia "OK
€Tolou atpou” (Q, ek. 16). Ze mepinTwon mou
XpnoigoroinBouv pIKpd ¢AuTdavakia, yia va
amopUYETE Ta MTOIAICUATA TOU YAAAKTOG
MPETEl va TOMOOETACETE TO TIPOCTATEUTIKO
KaAuppa (S) oto owAAva Tou Jdoxeiou
YaAakTog (€. 17).

[upioTe aplotepdoTPOPA TO OLOKOTTIN ATHOU.
To poUCKWUEVO YAAa Ba apxioel va TpEXEL arod
TO OWANVva. Na va poucKwoel KOAG TO YAAQ Kal
Yla va aro@uyete TutoNiopata, TPEMeL va
YUPIOETE TO OIAKOMTN TOUAGXIOTOV KATA Wia
OTPOP. 2uvexioTe UEXPL va adelaoel Kata To
AULOU TO SOXEID YAAOKTOG Kal LETA KAElOTE TOV
atuoé yupidovtag deEL00TPOPA TO JLAKOTTIN.
lepiote Kal 10 2° QAUTCAvL enavaAauBdavo-
VTOG TIG TIOPATIAVW EVEPYELEG MEXPL va
adelaoel 6Ao0 To doxeio YAAQKTOG.
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MPOZOXH: Mpiv yepioete TO OelTEPO
PAUTCAvVI TEPIPNEVETE TAVTA va avayel n
Auyvia "OK €Toipou atuou” (eik. 16).

« Otav oTG&eTe TOUg OUO cappuccino, pi&te

pEoa OTO OOxelo YAAOKTOG Alyo vepd Kal
BaAte Tnv Kavata KATw ard TO OWAnva
YOAOKTOG. lupioTe TO OLOKOTIN ATHOU KAl
apnoTte va Byel 6A0Gg O aTuog (mepirmou 1
AEMTO).
MPOZOXH: MapoéAo mou umopei va ¢avei
TEPITTO, N EVEPYEIA AUTH TIPETIEI OTTWOSHTIOTE
va yivetal KaBe ¢opd yia va adeldoete
eVTEAWG TO Ooxeio vepou amd TUXOV
uttoAcigpara vepoU 1 aTHoU TToU SIaPOPETIKA
0a mpokaAoucav TIPOBAAUATA OTNV EMOHEVN
XPAon TnG ouokeung. EmmAéov n evépyeia
auTh XPNoIpeUE! yia va KaBapioTouv OAeg Ol
OMEQ TOU YAAAKTWHATOTOINTA Kal yia va
adelAoouV Ta E€0WTEPIKA KUKAQMATA amod
TUXOV UTTOAEiMAaTA YAAAKTOG.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mpwv ard ormoladirnoTte evépyela Kabaplopou 1
OUVTAPNONG, ArOCUVOECTE TN CUOCKEUR arod TO
NAEKTPIKO OikTUO BydalovTtag Tnv anod tnv mpida.

KaBapiop6g Tou eapTANATOG YAAAKTOG
NMwg va kaBapioeTe T0 doxeio YAAAKTOG
EkteAéoTte 10 €ENG:

*  AQalp€oTte TO dOXel0 YAAQKTOG, MATWVTAG TO
HOoxAG "PRESS" kal TpaBwvtag Ttautoxpova
TIPOG TA AV (elK. 18). MAUvETE pe KPUO vePo.

¢ AmoouvdéoTe TOV  YAAGKTWUATOTIOWNTY,

natwvTtag To HOXAO (A) kat TpaBwvrtag
Tautéxpova TPOg Ta TAvw (eK. 19).
Apalpeote 1O AaoTixévio uiktn (k. 20),
MAUVETE Kal KaBapiote pe KPUO veEPO TO
YAAQKTWUATOTIOMNTH, KUPLWG TIG OTIEG TOU (ELK.
21) (kaBapiote pe Tn Bonbela wag BeAdvag).
BeBawwbeite 611 n Tpumitoa Tou eival
Hapkaplopévn pe 1o BeAog B (ek. 21), dev
eival BouAwpévn. Av o KaBapiop6g autog dev
yiveTal yetd amé Kabe XpRon TnG GUOKEURG,
gival duvatoév To YaAa va pn 6ag GpOUCKWVEI
KaAd, i va pnv yivetal cwoTtd n mpocpopnon
TOU R} va oTadel amdé To cwAnvaki Tou doxeiou
YAAakTog.
Apou kaBapiocete 6Aa Ta eEaptHUATA, TIPETEL
va &avartorobetnbouv pe TO CWOTO TPOTIO.
2UYKEKPLUEVA BePaiwbeite 6TL 0 AACTIXEVIOG
MIKTNG eival kaAd TorobeTnuéVOg, AAALWG TO
QOUCKWUA TOU YAAAQKTOG WMMopel va pnv
TIETUXEL.

YrioAoimmol kabapiouoi

e KaBapifete TAKTIKA TNV Kavdata, Tnv Koura
UTtIod0XN G PIATPOU KAl TO PIATPO.

e [la TOV KOBAPLOPO TwV TAACTIKWV €§apTN-
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MATWV TNG OUCKEUAG Mn XPnoLldoTioleite
OOAUTIKA 1) oKbOveg KaBaplopou. Apkel va
XPNOLUOTIOOETE €va UYPO Tavi.

e [1OTE un BubiCete Tn cuokeur| og vepod.

KAOAPIZMOZ TQN AAATQN

Edv otnv meploxr oag 1o vepod eival oKANPoO, Ue

Vv ndpodo Tou XpoOvou Ta dlaPpopda HETAAAKA

oTolxeia Kal TG dAAaTa TIOU TIEPLEXEL Ba

OUOCWPEUTOUV ~ OTn  OuOkKeur.. Autd Ta

UTTOAE{UMATA OAQTWV MIOPOoUV va Eermpedoouv

TNV OMOAT AElTOUPYia TNG OCUOKEUNG.

lNa 10 AOYO auTod eival anapaitnto KAbe 6 Prveg

rnepinmou (avaloya pe Tn okANPOTNTA TOU VEPOU)

va v  kaBapifete a6 Ta  GAata

Xpnotporowwvtag &idL.

Evepyeiote pe Tov akOAouBo TpoTo:

e [epiote pe &idL TNV Kavata Kal KaToTi pigte
TO OTO BOXEIO vePOU.

¢ KAeioTe KOAG TO OKETACUA.

e TormoBetnoTe TNV KOUMA UTIOSOXNG PIATPOU.

e TormoBetAOoTE TNV Adla KAVATA KATW arod Vv
KouUTta urtodoxn g PiATpou.

*  AvaAyTe TN OCUOKEUT) KAl YUPIOTE TOV EMAOYEQ
ka@¢ otn B¢on "1 LIGHT".

e Metd and pepka Aemtd, 10 Ce0Td &idL Ba
apxioel va TpExeL amnod Tnv Koura oTnv kavata.

e TormoBeTAOTE €va MOTNPL 1) éva GAUTCAVL KATW
ard To CwAAva Tou YAAaktog. [upiote yua
Alyo TO 3LaKOTITN ATUOU aploTeEPOOTPOPA.

*  3T0 TEAOG, OBNOTE TN OUCKEUT KAl APriOTe TN
va Kpuwoel. AQalpeoTte TNV Kavata Kat tnv
koutia urodoxng OiATpou. =gfRydAte TA e
Ce0TO vePO.

* EnavaAdBete v idla dtadikaoia TOUAGxLoToV
OUO (POPEG XPNOLUOTIOLLVTAG KPUO VEPO, E£TOL
WOTE VA apalpeoETE KABE ixvog EdLoU.

TEXNIKH BOHOEIA KAI ENMIZKEYEZ

2 mepimtwon PAGBNG ) KAKNG AelToupyiag Tng
OUOKEUNG areubuvBeite OTO TIANOCLEOTEPO
eEouolodoTnuévo  Z€pPRIg. 2 OLAPOPETIKN
nepimtwon  dlakwvduvelete TNV lOXU TNQ
€yyunong.



MNa va eTiagere

Mooo6TnTa VEPOU OTNV
Kavara

MoooéTnTa Kapé 610
PiATpO

Moo6TnTa YAAGKTOG
oTnV Kavara

2 ESPRESSO

H ota@bun tou vepou mpérmel va
OUUTIMTEL PE TN YPOUMR TOu
OupBOAoU 2 Mavw omv Kavarta

152

]

—4

=

2 CAPPUCCINO

H otdbun Tou vepou Tpérel va
OUUTIIMTEL ME TN YPAMMR TOou
oupBoOAou IFD navw otnv kavata

152

]

—4

2

-

H otéBun tou vepou Tpémel va
OUWTIMTEL OTO KATW OplLO0 NG
HET NG évOelEng

—

152

—

4 ESPRESSO

H ota@bun tou vepou mpErmeL va
OUUTIMTEL PE TN YPOUMR TOu
OuPBOAoU 4 Mavw oTnv Kavata

- =

-i
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MAGYAR

A késziiléek beadllitasa és hasznalata el6tt
figyelmesen olvassa el a kezelési utasitast
és tegye el egy esetleges tovabbi kon-
zultacié céljabdl. Csak igy tud biztonsagos
hasznalat mellett kivalé eredményt elérni.

A KESZULEK LEIRASA

(lasd rajz 3. oldalon)
Az alabbi elnevezéseket és betljeleket fogjuk
hasznalni a kdvetkezd oldalakon.

. Melegit6
Dugo
. Gbztarcsa
. Tejtartaly fedele
Tejtartaly
Tapvezeték
. Cseppfelfogé talca
. Csészeadapter
Fedeles kancsé
Sz(irékanal
. Szré
. Adagolokandl
. ltalvalaszt6 FORTE (EROS), MEDIO
(KOZEPES) vagy LEGGERO (KONNYU)
kavé és CAPPUCCINO (KAPUCINER)
Fénykapcsolo
. G6z OK fényjelzd
. Habosité
Fréccsenésellenzé

oOZTIrTrommooOow?)»

WO
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BIZTONSAGRA VONATKOZO FIGYEL-

MEZTETESEK

e \igyazzon, nehogy megégesse magat a
kifroccsend vizzel vagy gb6zzel, illetve a
készllék helytelen hasznalata miatt, és ne
érjen a forrd részekhez (viz, a sz(ir6kanallal (L)
érintkez6 adagolo és a sz(ird (M)).

e Kicsomagolas utan ellenbrizze a készllék
épségét. Kétely esetén ne kapcsolja be,
hanem forduljon szakemberhez.

® A késziléket kizardlag otthoni hasznalatra ter-
vezték. Minden mas felhasznalas veszélyes és
tilos.

* Ne engedje a gyerekeknek és
csOkkentképességl személyeknek a készilék
hasznalatat.

A kavéval és a tejjel érintkez6 részek megfelelnek

az EU 89/109 sz., az élelmiszerekkel érintkezhetd

anyagokrél szo6l6 iranyelvének.

BEALLITAS

e A késziiléket helyezze egy vizcsaptdl és moso-
gatotol tavolesd munkafeliletre.

e Ellendrizze, hogy a halézati fesziltség
megegyezik-e a készllék adatlemezén
feltintetett értékkel. A készlléket min. 10A
er6ssegl és megfelel féldeléssel rendelkezé
foglalathoz csatlakoztassa. A gyarté elharitja a
felel6sséget minden olyan karért, mely a
készulék foldeléssel nem rendelkezd halozatra
valé csatlakoztatasabol ered.

®* Amennyiben a foglalat és a villasdugé nem
illenének egymasba, akkor szakemberrel
cseréltesse ki a foglalatot. A tapvezeték (F)
sérllése esetén a cserét kizardlag a gyartd
altal felhatalmazott Szerviz végezheti, mert
kulénleges szerszam kell hozza.

® A készuléket ne dllitsa 0°C, vagy anndl alac-
sonyabb h&mérsékletl helyiségbe (fagyas
esetén karosodhat).

KAVEKESZITES

e Az éramutatodval ellenkezd iranyba csavarja ki
a melegité dugojat (B).

e A mellékelt kancsoval (I) (1. abra) 6ntsén a
melegitébe (2. abra), a szbveg végén talalhato
tablazat Utmutatasa szerinti vizmennyiséget.
Ne téltsén bele az el6irtnal tdbb vizet, mert ez
a készllék helytelen mikddéséhez vezet. A
vizmelegitd feltdltése alatt a fénykapcsolénak
(P) nem szabad égnie.

e A kancsoét ugy kell a szlrékanal ala allitani,
hogy a szlir6kanal két rése a kancsé fedelén
talalhaté nyilason belll legyen (8. abra).

e Az italvalasztét (O) a kivant kavétipus szerint



kell bedllitani: “1 LIGHT” hosszu kavé, “2
MEDIUM” kozepes erdsségl, “3 STRONG”
erés kavé (9. abra).

® Ellendrizze, hogy a gbéztarcsa (C) jol lett-e
elzarva és nyomja meg a fénykapcsolét. A
fényjelzd kigyullad (10. abra).

® |Legalabb harom percet kell arra varni, hogy a
kavé kezdjen kifolyni. Oltsa el a fénykapcsolot
a kavé kifolyasa utan.
FIGYELEM: A sz(r6kanal kivétele el6tt
megakadalyozhatja a gbézkicsapast, ha a
gbztarcsa elforgatasaval mindig teljesen kien-
gedi a melegitében maradt nyomast (11. abra).
MEGJEGYZES: biztonsagi okokbdl a még
meleg melegitérél nem lehet kicsavarni a
dugot, mert az csak forog de nem jon ki. Ha
barmilyen oknal fogva ki kellene csavarni,
akkor a fentleirt médon elész6r mindig ki kell
engedni a g6zt. A felhasznalt kavét ugy veheti
ki, hogy a megforditott sz(irékanalat odavere-
getve kirazza (12. abra). A szlrékanalat és a
sz(ir6t vizsugar alatt is elmoshatja.
FIGYELEM: A készlilék Uj szagat eltavolithatja,
ha a gépet kavé nélkil tébbszoér atmossa a
kavéciklussal

AZ ADAPTER FELSZERELESE

Az adaptert (H) akkor haszndlja, amikor a
kavét kdzvetlenlil a csészébe kivanja csepeg-
tetni. Hasznalata egyszer(i, illessze a
szlir6kanal also részére (13. abra).

KAPUCINER KESZITESE

° Toltsdn a szbveg végén talalhatod tablazat sze-
rinti tejmennyiséget a kancséba, majd a tej-
tartalyba (E). Soha ne Iépje tul a tartaly oldalan
bejeldlt MAX szintet (15. abra), nehogy az
torténjen, hogy a felgb6zolési mdlvelet
végeztével is csOpdg a tartdly csbve. Zsiros,
friss, forralatlan és féleg hideg tejet hasznaljon.
A vizszint érjen a kancsén bejeldlt IFD jel
vonalaig.

o A “KAVEKESZITES” cimii rész 1-10. pontjai-
ban leirt médon f6zz6n kavét és hasznaljon
hozza a sz6veg végén taldlhatd tablazat sze-
rinti 2 kapucinerhez szlikséges
vizmennyiséget. Vigyazzon, mert 2 kapuci-
nerhez tobb viz kell, mint 2 csésze kavé
elkészitéséhez, mert a tej felg6zoléséhez is
szlikség lesz ra. Az italvalasztét (O) a “2
MEDIUM” fokozatra kell allitani.

® Hagyja, hogy a kavé elérje a kancso falan bell
bejeldlt 2-es szamot, majd dllitsa be a “4 CAP-
PUCCINO?” fokozatot.

FIGYELEM: A 2-es vonal ne érjen a vilagosabb

szinl krém szintjéig, hanem a so6tétebb szind

kavéig, mely a krém alatt van. Ezt a m(veletet gon-

dosan kell elvégezni; ha a kavészint a 2-es vonal

felett lenne, akkor nem maradna elegendd g6z a

tejnek.

* A kavét egyenld aranyban ossza két csészébe.

o A csészéket egyenként helyezze a tejtartaly
csOve ala és varja meg, hogy kigyulladjon a
“G6z OK” fényjelz6 (Q, 16. abra).

Kisméretli csészék hasznalatakor és a

tejfrocskélés  elkerilése  érdekében a

tejtartalyra hizza ra a froccsenésellenzét (S)

(17. abra).

e A gbéztarcsat forditsa az éramutatd jarasaval
ellenkezé iranyba, ekkor a habositott tej elkezd
kifolyni a cs6bél. Csak ugy tudja jol felg6zdini
a tejet frocskolés nélkll, ha a tarcsaval
legalabb egy teljes fordulatot tesz. A tejtartalyt
félig dritse ki, majd a gézt zarja el a tarcsa
6ramutatoval egyezé irdnyba  torténd
elforditasaval.

® A 2. csészét az el6bbi médon tdltse meg, igy a
tejtartaly teljesen kitrdl. FIGYELEM: miel6tt a
masodik csészét megtdltené, varja mindig
meg, hogy a “Gdéz OK” fényjelzd kigyulladjon
(16. abra).

e A kapuciner elkészitése utan a tejtartalyba
azonnal dntson el kis vizet és a kancsot tegye
a tejtartaly csove ala. A gdztarcsat forditsa el
és engedje ki teliesen a nyomast (kb. egy per-
Cig).

FIGYELEM: mégha feleslegesnek latszik is ez a

muvelet, akkor is el kell végezni, nehogy a

tartalyban viz vagy g6z maradjon, mert ez a

kovetkezé hasznalatkor a készilék helytelen

mikddéséhez vezetne.

Ezenkivil ez a mivelet arra is szolgal, hogy a

habosité lyukait atmossa és a belsd csdveket

megtisztitsa az esetleges maradék tejtél.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Miel6tt barmilyen tisztitdsi és karbantartasi
munkahoz latna, a dugd kihGzasaval mindig valas-
sza le a készlléket a haldzatrdl.

A tejg6z0616 tisztitasa

A gép minden hasznalata utan meg kell tisztitani a
tejgbzolét: az alabbiak szerint jarjon el:

e A “PRESS” nyelv egyideji megnyomasaval és
a tartaly felfelé valé huzasaval vegye ki a tej-
tartalyt és mossa el meleg vizzel (18. abra).

* Az (A) nyelv egyideji megnyomasaval és a
habosité (R) felfelé valé huzasaval vegye ki a
habositét (19. abra). Vegye le a gumikeverét
(20. abra), mossa el és meleg vizzel tisztitsa ki
a lyukakat, kilonds tekintettel a 21. abran
feltlintetettekre (a lyukakat egy t(i segitségével
tisztitsa).Ellendrizze, hogy a B-vel jeldlt lyuk ne
legyen eldugulva (21. abra). A tisztitas utan a

39



kivett részeket helyesen kell visszatenni.
Kiilon gy6z6djon meg arrél, hogy a gumike-
ver6 tokéletesen a helyére legyen illesztve
és hogy a piros szinili habosité kattanasig
legyen benyomva.

Ha a tisztitdAst nem végzi el minden
hasznalat utan, akkor a tej felg6zélése nem
fog sikeriilni, vagy a tejet nem szivja be ren-
desen, illetve nem cs6pdg ki a tejtartaly
csovébdl.

Egyéb tisztitasi munkalatok

e Rendszeresen tisztitsa a kancsoét, a szlirékana-
lat és a sz(r6t is.

e A gép mulanyagbdl készilt elemeinek
tisztitasahoz ne hasznaljon oldo-, illetve
doérzshatasu szereket. Elég egy puha kendd.

e  SOHA ne martsa vizbe a készUléket.

VizKOOLDAS

Ha lakohelyének vize kemény, akkor fennall a

vizkOképzddés veszélye. A vizkd a készllék helyes

mikddését veszélyezteti.

Kb. hathavonta (a vizkeményseégtdl fliggden) a

kavef6zégeéprol ecet segitségével el kell tavolitani

a vizkovet.

Az alabbiak szerint jarjon el:

e A kancsét toltse meg ecettel és ezt Ontse a
melegitébe;

e Jol zarja el a dugdval;

* Akassza be a szlrékanalat;

® A kancsot helyezze a szlrbékanal ala;

e Kapcsolja be a gépet és az italvalasztot allitsa
az “1 LIGHT” fokozatra;

e Par perc elteltével a meleg ecet a sz(ir6kanalon
keresztiil a kancséba folyik.

* A tejcsd ala tegyen egy poharat vagy csészét.
A gbztarcsat par masodpercre forditsa az
6ramutaté jarasaval ellenkez6 iranyba .

e A végén kapcsolja ki a készlléket és hagyja
kihdlni. Vegye el a kancsét és vegye ki a
szlir6kanalat. Mossa el meleg vizzel.

® Még legalabb kétszer ismételje meg a mivele-
tet, hogy az ecetszag eltlnjoén.

SZERVIZ

Meghibasodas esetén forduljon a lakéhelyéhez
legkézelebbi szakszervizhez. A nem felhatalmazott
személyek altal végzett szerelésre a garancia nem
érvényes.
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Az alabbi italokat

A kancsoéba téltend6

A sziir6be toltendd

A kancsoéba toltendo

készitheti vizmennyiség kavémennyiség tejmennyiség
A vizszintnek a kancson
megijeldlt 2-es jel vonalaig kell
érnie.
, L —
2 KAVE 2 B
A vizszintnek a kancsén megjelolf] A tejszintnek a fémcsik alsé
IFD jel vonalaig kell érnie. széléig kell érnie.
—
2 KAPUCINER =1 %‘ )
. - =
A vizszintnek a kancson
megjeldlt 4-es jel vonalaig kell
érnie.
4 KAVE —

—4
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CESTINA

Pred instalaci a pred pouzitim elekirospottebice
si pozorné prostudujte tento navod k pouZiti a
uschovejte si ho, abyste do né&j mohli kdykoli
nahlédnout. Pouze tak dosahnete vynikaijicich
vysledkd a maximdlni bezpeénosti pfi jeho
pouzivani.

POPIS PRISTROJE
(Viz obrazek na strané 3)

Tyto vyrazy oznagené velkym Elsmenem
budou na nésledujicich strankach textu opoko-
vat.

. Ohfivaé vody

Uzdavér

Knoflik pary

Viko nédrze na mléko
Nédrz na mlgko
Napdijeci kabel

. Odkapévag

IO.""!"",U.‘".W>

. Redukece na salky

Karafa s poklickou
Drzdk sitka

. Sitko

. Odmérka

. Prepina& druhu kavy SILNA, STREDNI nebo
LEHKA o KAPUCINO

Svételny vypinag

oz=r

. Kontrolka OK pdra je hotovd

Emulgagni zaFizeni

o @

Ochrana proti st¥ikani
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BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
Daveite pozor, abyste se neoparili proudem vody
nebo pdry & nevhodnym zachdzenim s
pFistrojem a nedotykejte se teplych ¢asti (voda,
oblast ze které napoj vytékd a kterd je ve styku s
drzdkem sitka (L) a se sitkem (M)).

e Po odstranéni obalu se presvédite, zda je pfistroj
Oplny. V piipadé pochybnosti pfistroj nepouzivej-
te a obratte se na kvalifikované odborniky.

e Tento spotiebi¢ musi byt pouzivany pouze v
domdcnostech.  Kazdé dalsi  pouziti je
povazovdno za nevhodné a tudiz nebezpe¢né.

e Nedovolte, aby spotiebi¢ pouzivali nesvépravné
osoby a detl bez dohledu.

Casti pFistroje které jsou ve styku s kavou nebo s

mlékem odpovidaii predpistm norem EEC 89/109 o

materidlech vhodnych k pouziti ve styku s potra-

vindiskymi vyrobky.

INSTALACE

e Umistéte pfistroj na pracovni desku, co nejdél od
vodovodnich kohoutkd a drezu.

e Ovéfte si, zda napéti sité odpovidd pozadovangé-
mu napéti uvedenému na popisném stitku
spotiebice. Pristroj zapojujte pouze do jedné
z@suvky s minimdlnim prikonem 10 A a patfiéné
uzemnéné. Vyrobce neni odpovédny za pFipadné
skody zpisobené neodpovidajicim uzemnénim.

® V pripadg, ze zésuvka a zdstreka spotebice nej-
sou kompatibilni, nechte vyménit zasuvku za jiny,
vhodny typ kvalifikovanym elekirikarem. Pokud se
poskodi napdijeci kabel (F), a je treba ho vyménit,
obratte se vyhradné na vyrobcem povérené servi-
sni centrum, profoze k vyméné je nezbymé spe-
cidlni naradi.

e Neinstalujte spotfebi¢ v prostredi, kde teplota
moze dosdhnout &  klesnout pod 0°C (pokud
voda v pfistroji zmrzne dojde k poskozeni
pristroje).

PR'PRAVA KAVY
Otéeenim uzévéru (B) proti sméru hodinovych
ruci¢ek odsroubuijte uzavér ohrivace vody.

e Poutzijte karafu (1) v dotaci se spottebicem (obr. 1)
a nalejte vodu do ohfivage (obr. 2) podle pokyno
uvedenych v tabulce o mnozstvi vody na posledni
strané sesitku. Dodrzujte peclivé uvedend
mnozstvi, jejich prekrogenim by se mohlo privodit
$patné fungovdni spotebice. Svételny vypinaé (P)
musi byt pfi nalévani vody do ohfivace vypnuty.

e Karafa s poklickou musi byt umisténa pod
drzékem sitka tak, aby trubi¢ka na spodni strané
nddobky drzéku byla zasunuta do otvoru na pok-
ligce karafy (obr. 8).

e Umistéte prepina¢ druhu kavy (O) do polohy
podle pozadovaného druhu: “1 LIGHT” lehké



kava, “2 MEDIUM” normdlni kéva, “3 STRONG”
silna kéva (obr. 9).

e Owvsfte si aby knoflik pary (C) byl dobie uzavieny
a stisknéte svételny vypina¢. Kontrolka se rozsviti
(obr. 10).

e Asi po trech minutach kava zagne téci z pristroje.
Po vyprdazdnéni pfistroj vypnéte svételnym vypi-
nacem.

POZOR: Pied vyjmutim drzéku filtru, je treba

odstranit z ohfivace zbylou pdru, aby vés vyfouknuté

pdra neposttikala. Pomalym otééenim knofliku pdry

(obr. 11) zbylou paru vypustite.

POZNAMKA: Z bezpecnostnich dovodd neni mozné

odsroubovat uzdvér pokud je ohrivac horky - uzdvér

se ofd¢i naprdzdno. Pokud je z néjakého divodu
nutné uzdvér odsroubovat, musi se nejdfiv nechat
uniknout veskerd pdra podle popisu v predchdzejicim
bods. Usazeninu kavy vynddte tak, ze prevrécenym
drzdkem sitka, nékolikrat klepnete o pevny povrch

(obr. 12). Nebo drzék a sitko propléchnéte pod

tekouci vodou a pak nechte odkapat.

POZOR: Abychom odstranili zépach “novoty” pii

prvnim pouziti pfistroje, uvaite nékolikrat v pristroji

kévu pouze s vodou bez kavy.

MONTAZ REDUKCE

Redukce na 3dlky (H) musi byt pouzivéna pokazdé,
kdyz chcete pripravit kdvu pfimo do 3alku. Montéz se
provédi jednoduchym nasazenim redukce na spodni
&ast drzdku sitka (obr. 13).

PRIPRAVA KAPUCINA

* Do karafy nalejte mnozstvi mléka uvedené v
tabulce na konci textu a pak jej nalejte do
nadrzky na mléko (E). Dodrzte peclivé MAX Gro-
vell vyznadenou na nddrzce (obr. 15) jinak se
moze stat, e z trubicky nddrze na mléko bude
skapdvat mléko i po ukonéeni napénéni mléka. Je
dolezité abyste pouzili cerstvé plnotuéné mléko,
nesmi byt prevarené a hlavng nesmi byt teplé.
Urovefi vody musi souhlasit s ryskou znacky IFD
na karafé.

* Pripravte kévu podle popisu v bodech 1-10 v
kapitole “PRIPRAVA KAVY”. Pii pFipravé pouzijte
mnozstvi vody nezbytné pro pripravu 2 kapuéin,
viz tabulka na posledni strané sesitku. Upo-
zoriivjeme vés, ze k pripravé 2 kapuéin
potrebujete vice vody nez k pripravé 2 normdlni-
ch kdv, protoze je zapotiebi pdra k napénéni
mléka. Doporuéujeme posunout prepina¢ druhu
kévy (O) do polohy “2 MEDIUM”.

e Nechte kévu kapat do karafy az na droved vyz-
nacenou ryskou 2 a posurite prepina¢ druhu kévy
na “4 CAPPUCCINO":

e POZOR: Ryska 2 se nesmi kryt s hladinou kré-
mové pény svétlejsi barvy, kterd se vylvofi na
kévé ale s hladinou kavy tmavé barvy, ktera se
nachdzi pod krémovou pénou. Na fento Gkon

musite ddvat dobry pozor: pokud se hladina kévy
nachézi nad ryskou 2 nezbyde v pfistroji dosta-
te¢né mnozstvi pdry k napénéni mléka.

e Kéwu ndlijte stejnym dilem do dvou 3alko
Pod trubicku nadrzky na mléko umistéte nejdrive
jeden 3dalek a pockejte az se rozsviti kontrolka
“OK péra je hotovd” (Q, obr. 16). Pokud
pouzivéte malé sdlky, doporu¢ujeme vam nasadit
na trubicku nédrzky na mléko (obr. 17) ochranu
proti stikéni (S), aby mlégko nesttikalo kolem.

e Oftécejte knoflik pdry proti sméru hodinovych
rucicek, z trubicky zacne vychdzet napénéné
mléko. Pékné napénéné mléko obdrzite ofocenim
knofliku péry alespoi o jedno ofogeni, sou¢asné
tak zabranite prilisnému stiikéni mléka. Nechte
vytéct polovinu nédrzky na mléko a potom
zaviete knoflik pary otééenim po sméru hodi-
novych rucicek.

e Zopakuijte shora uvedené tkony a naplrite i druhy
salek, vyprézdnéte Uplné nadrzku na mléko.
POZOR: Pred naplnénim druhého sdalku pockeijte
az se rozsviti kontrolka “OK péra je hotovd” (obr.
16).

¢ lhned po ukonéeni pripravy kapuéin, nalejte do

nadrzky na mléko trochu vody a pod trubicku
mléka umistéte karafu. Otocte knoflikem pdry
vypustte veskerou kapalinu z pfistroje (cca 1
minutu).
POZOR: lkdyz se tento Gkon zdé zanedbatelny, je
nezbytné abyste jej provadéli pravidelng, aby se
z ohfivage odstranily veskeré zbytky vody nebo
pary, které by mohly zpusobit $patné fungovani
pristroje pfi ndsledovném pouziti. Mimo jiné se
timto Ukonem vy¢isti otvory emulga¢niho zafizeni
a z vnitiniho okruhu se vyplavi pripadné zbytky
mléka.

CISTENI A UDRZBA

Pred jakymkoliv Gkonem ¢&isténi nebo ddrzbou,

vytéhnéte vidy zdstreku ze zdsuvky elektrického

proudu.

Cisténi napéiiovate mléka

Cisténi napéiovace se musi provadét po kazdém

pouziti pfistroje: pfi ¢isténi postupujte ndsledovné:

*  Vyjmout nédrzku mléka stisknutim packy “PRESS”
a sou¢asnym tahem smérem nahoru. Umyt jej
horkou vodou (obr. 18).

* Vyjmout emulgaéni zafizeni (R) zatla¢enim na
péku (A) a sou¢asnym tahem smérem nahoru
(obr. 19). Vyjmout gumovy napéiovag (obr. 20),
umyt v horké vodé a vycistit peclivé otvory vyz-
nagené na obr. 21 (pfi &idténi otvord si pomozte
jehlou). Dbeijte na to, aby otvor oznaceny sipkou
B nebyl zaneseny (obr. 21). Po vycisténi se jed-
notlivé souéasti znovu spravnym zpsobem
namontuji. Presvédéte se aby gumovy napéiovaé
byl dobfe zasunuty ve svém ulozeni a emulgaéni
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zafizeni (éervené barvy) bylo zasunuto nadoraz
dokud neuslysite cvaknuti.Pokud pistroj nevyéi-
stite timto zpisobem po kazdém pouziti je
mozné Ze napénéni mléka se nevydafi, nebo ze
nedojde k nasati mléka nebo bude odkapavat z

trubi¢ky nadrzky na mléko.

Ostatni Cisteni

e Je treba pravidelng ¢istit i karafu, drzck sitka a
sitko.

e Na ¢&isténi umélohmotnych soucdsti pristroje
nepouzivejte chemické cistici pripravky nebo
piskové prostredky na myti. Posta¢i mekky hadrik.

e NIKDY pfistroj neponofujte do vody.

ODVAPNENI

Je-li voda ve va3i domdcnosti prilig tvrdd, minerdly a

vépno se v probshu &asu usazuji. Usazeniny vdpna

mohou narusit bezporuchovost fungovéni pistroje.

Zhruba kazdych 6 mésico (podle trvdosti vody) je

nutné odvdpnit pfistroj na kévu octem.

Postupujte ndsledujicim zpdsobem:

¢ Naplite karafu octem a vlejte do ohfivace vody.

Zasroubuijte uzdvér ohfivace.

Zahgknéte drzdk sitka.

Karafu umistéte pod drzdk sitka.

Pristroj zapnéte a posuite prepina¢ druhu kavy

do polohy “1 LIGHT”.

¢ Po n&kolika minutach zaéne zahidty ocet protékat
pres nddobku sitka do karafy.

e Pod trubicku na mléko umistéte sklenicku nebo
hrnek. Chvilku otdcejte knoflikem na pdru proti
sméru hodinovych rucicek.

* Nakonec pfistroj vypnéte a nechto ho vychlad-
nout. Vyjméte karafu a vyhdknéte drzdk sitka.
Opléchnéte je horkou vodou.

e Zopakuijte tento proces alespoi dvakrdt se stude-
nou vodou, abyste dokladn& odstranili zapach
octa.

SERVIS A OPRAVA

V pFipadé poruchy nebo $patného fungovani
pFistroje, se laskavé obrafte na nejblizsi autori-
zované servisni centrum. Pokud opravy budou
provadény osobami bez povéreni, zdruka

pFistroje se stdva neplatnou.
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Na pfipravu

Mnozstvi vody v karafé

Mnoistvi kavy v sitku

Mnozstvi mléka v karafé

2 KAvY

Hladina vody se musi kryt s ryskou
znatky 2 vytisténé na karafs.

o

2 KAPUCINA

Hladina vody se musi kryt s ryskou
znaeky IFD v>),di§téné na lxrclfér.y

"

Hladina mléka se mus kryt se spodni
ranou kovového pdsku.

4 KAvY

Hladina vody se musi kryt s ryskou
znacky 4 vytisténé na karafé.

152
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POLSKI

Przed rozpoczeciem eksploatacji nalezy
dokfadnie zapoznaé sie z niniejszg instrukejg
obstugi. Instrukcje niniejszg nalezy zachowag,
aby méc z niej skorzystaé w przysziosci.
Umozliwi to najpelniejsze wykorzystanie
mozliwosci urzgdzenia i zapewni maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania

OPIS URZADZENIA

(Patrz rysunek na stronie 3)

Na kolejnych stronach uzywane sq nastepujace

terminy i odpowiadajqce im litery:

. Kociofek

Przykrywka kociotka

Pokretto sterowania parg

Pokrywka zbiornika na mleko

Zbiornik na mleko

Przewéd zasilajgcy

. Zbiornik sciekowy

. tgcznik do filizanek
Dzbanek z pokrywkg
Uchwyt filtra

. Filtr

. Filizanka pomiarowa

. Przefqcznik kawy mocnej (STRONG), $red-
niej (MEDIUM) lub stabej (LIGHT) oraz kawy
capuccino (CAPPUCCINO)
Lampka wytqgcznika

. Lampka sygnalizacyjna "gotowosci pary"
Emulgator

OZTr~TOEQMMUN®>

PO

Przykrywka chronigca przed chlapaniem.

46

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Nalezy zachowaé ostroznos¢, aby unikngé
poparzenia strumieniem pary |ub wody, lub na
skutek nieprawidtowej eksploatacii urzqdzenia;
nie dotyka¢ elementéw rozgrzanych (woda,
obszar splywania stykajacy sie z uchwytem filtra
(L) oraz sam filtr (M)).

Po rozpakowaniu, sprawdzi¢ czy urzadzenie nie
jest uszkodzone. W przypadku wystgpienia wat-
pliwosci, nie uruchamia¢ urzgdzenia. Skontak-
towa¢ sie z wykwalifikowanym technikiem.
Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytqcz-
nie do uzytku domowego. Wszelkie inne zasto-
sowania niniejszego urzqdzenia sq niewtasciwe i
tym samym mogq stwarzaé zagrozenie.

Nie zezwala¢ na obstuge urzqdzenia przez dzie-
ci lub niekompetentne osoby doroste.

Czesci urzgdzenia, ktére mogq mie¢ stycznos¢ z
kawg lub mlekiem odpowiadajg zaleceniom
dyrektyw EEC 89/109 odnosnie materiatéw
nadajgcych sie do kontaktéw z zywnosciq.

INSTALACJA

Umiesci¢ urzadzenie na poziomej powierzchni z
dala od kranéw i zlewéw.

Upewni¢ sig, ze napiecie przewodu zasilania
odpowiada napigciu wyszczegélnionemu na
tabliczce znamionowe| urzgdzenia. Urzgdzenie
nalezy podtgczaé¢ wylgcznie do prawidtowo
uziemionego zrédia zasilania (minimum 10A).
Producent nie bedzie ponosi¢ odpowiedzialnosci
za jokiekolwiek wypadki  spowodowane
niewlasciwym uziemieniem urzqdzenia.

W przypadku, gdy wityczka urzqdzenia nie
pasuje do gniazdka, nalezy je wymieni¢. Powi-
nien sie tym zajaé wykwalifikowany elekiryk. W
przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego
(F) i koniecznosci jego wymiany, nalezy skontak-
towaé sie z autoryzowanym punktem obstugi,
poniewaz wymaga to zastosowania specjali-
stycznych narzedzi.

Nie nalezy instalowa¢ urzgdzenia w pomieszc-
zeniach, w ktérych temperatura moze spas¢ do
0°C lub ponizej (zamarznigcie wody moze
spowodowaé uszkodzenie urzqdzenia).

PRZYGOTOWYWANIE KAWY

Zdjq¢ pokrywke kociotka (B) poprzez odkrecenie
iej w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

Uzywajgc dzbanka (l) wchodzgcego w skfad
wyposazenia (rys. 1), nala¢ wode do kociotka
(rys. 2) zgodnie z ilosciami przedstawionymi w
tabeli umieszczonej pod tekstem. Nie nalezy



przekracza¢ podanych ilosci, poniewaz moze to
spowodowa¢ wadliwe funkcjonowanie urzqdze-
nia. Nalezy napetni¢ kociotek wodg, kiedy
lampka wytgcznika (P) jest wytaczona.

e Ostroznie natozy¢ pokrywke kociotka i dokreci¢
ia w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

e Umiesci¢ filtr w uchwycie filtra (rys. 3).

e Uzywajqc filizanki pomiarowej (N), réwnomier-
nie wsypa¢ kawe do filtra, zgodnie z ilosciami
przedstawionymi w tabeli umieszczonej pod tek-
stem (rys.4). Nalezy uzywa¢ kawy $rednio zmie-
lonej, poniewaz zbyt drobno zmielona kawa
moze spowodowaé zatkanie filtra (odpowiedniq
kawgq jest MOKA).

e Usungé¢ nadmiar kawy z obrzeza filtra (rys. 5).

* W celu zamocowania uchwytu filtra w ekspresie,
nalezy umiesci¢ uchwyt filtra kranem kociotka
(rys. 6), umieszczajac jego raczke na réwnej linii
ze strzatkg zaznaczong na pokrywce ekspresu
(rys. 7). Nastepnie nalezy docisnaé¢ uchwyt filtra

u gérze, przekrecajac go w tym samym czasie
do oporu w prawo. Nie ma znaczenia czy uchwyt
filtra jest wysrodkowany z ekspresem. Wazne jest
jednak, aby uchwyt filtra byt dobrze osadzony w
swojej obudowie.

e Dzbanek nalezy ustawi¢ pod uchwytem filtra tak,
aby wylot uchwytu filira znajdowat sie w obrebie
otworu w wieczku dzbanka (rys. 8).

e Ustawi¢ przetacznik (O) na pozgdany rodzaj
kawy: "1 LIGHT" dla kawy stabej, "2 MEDIUM"
dla kawy zwyktej, "3 STRONG" dla kawy mocne;j
(rys. 9).

e Sprawdzi¢, czy pokretto sterowania parg (C) jest
zakrecone do konca i przycisngé lampke wytqgcz-
nika. Zapali sie lampka sygnalizacyjna  (rys.
10).

* Noalezy odczeka¢ okoto trzech minut zanim kawa
zacznie sptywaé. Po nalaniv kawy, wylgczy¢
|amp'|<e wylqcznika.

OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ wydzielania sie ktebow
pary, nalezy zawsze uwalniaé pare pozostatq
wewnatrz kociotka poprzez odkrecanie pokretta ste-
rowania parg przed zdjeciem uchwytu filtra (rys. 11).
UWAGA: Z przyczyn bezpieczeristwa, nie ma
mozliwosci odkrycia kociotka, gdy jest on gorqcy;
pokrywka obraca sig, ale sig nie odkreca. Jezeli ist-
nieje potrzeba jej zdjecia, nalezy zawsze najpierw
wypusci¢ pare z kociotka przy pomocy pokretfa ste-
rowania parg w sposéb opisany powyzej.

Aby usung¢ fusy po kawie z uchwytu filtra nalezy

przekreci¢ go do géry nogami i stukac¢ nim, az fusy

wylecq (rys. 12). Mozna réwniez optuka¢ uchwyt fil-
tra i sam filtr pod biezacg wodgq.

UWAGA: W celu zlikwidowania zapachu "nowosci",

nalezy przy pierwszym uruchomieniu ekspresu prze-

prowadzi¢ kilka cykli bez uzycia kawy.

ZAMONTOWANIE tACZNIKA DO FILIZANEK
tgcznika (H) nalezy uzywaé zawsze wiedy, gdy

kawa ma by¢ przygotowywana bezposrednio w
filizance. Aby go zamontowaé, wystarczy wlozy¢ go
do dolnej czesci uchwytu filtra (rys. 13).

PRZYGOTOWYWANIE KAWY CAPPUCCINO

* Noala¢ ilos¢ mleka przedstawiong w tabeli umie-
szczonej pod tekstem do dzbanka przed wlaniem
go do zbiornika na mleko (E). Nigdy nie nalezy
przekracza¢ maksymalnego poziomu (MAX) zaz-
naczonego na zbiorniku (rys. 15), w przeciwnym
wypadku z ekspresu mogfoby nadal sqczy¢ sie
mleko przez rurke zbiornika nawet po zakoricze-
niu efapu pienienia mleka. Nalezy uzywa¢
wylqcznie $wiezego nieprzegotowanego mleka
petnottustego, ktére przede wszystkim nie moze
by¢ ciepte. Poziom wody musi pokrywaé sie z
linig oznaczong symbolem IFD na dzbanku.

® Przygotowaé¢ kawe zgodnie z opisem zawartym
w czesci "PRZYGOTOWYWANIE KAWY "
punkty 1 -10, uzywaijqc ilosci wody niezbednej
do uzyskania dwéch filizanek kawy cappuccino,
zgodnie z zaleceniami tabeli umieszczonej pod
tekstem. Nalezy zwréci¢ uwage, ze do przygo-
towania dwéch kaw cappuccino  potrzeba
wiekszej ilosci wody niz do przygotowania
dwéch zwyklych kaw, jako ze potrzebna jest
para niezbedna do emulgowania mleka. Nalezy
ustawié¢ przetqcznik rodzaju kawy (O) w pozyciji
"2 MEDIUM" (zwykta kawa).

®  Pozwoli¢, aby kawa sptyneta do dzbanka, oz do
osiggniecia oznaczonego poziomu 2, a nastepnie
ustawi¢ przefqcznik rodzaju kawy w pozycji "4
CAPPUCCINO™:

o OSTRZEZENIE: Poziom ciemniej kawy, znajdujq-
cej sie troche ponizej $mietanki o jasniejszym
zabarwieniv (a nie poziom samej $mietanki)
powinien osiagnq¢ linie 2. Nalezy przeprowad-
zi¢ to z wielkg ostroznosciq: jezeli poziom kawy
przekroczy 2, nie pozostanie wystarczajgco duzo
pary do spienienia mleka.

Nala¢ réwnq ilos¢ kawy do dwéch filizanek.
Pojedynczo umiesci¢ filizanki z kawqg pod
przewodem zbiornika na mleko i odczeka¢, az
zapali sie lampka sygnalizacyjna "gotowosci
pary" (Q, rys. 16). Nalezy zatozyé pokrywke
chronigcq przed chlapaniem (S) na rurke zbior-
nika na mleko (rys. 17), aby zapobiec rozlewa-
niv sie mleka w przypadku uzycia matych
filizanek.

e Przekreci¢ pokretto sterowania parg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara; spie-
nione mleko zacznie wycieka¢ z rurki. Aby osig-
gnaé¢ dobry stopier spienienia oraz zapobiec
rozlewaniu sie mleka, nalezy przynajmniej raz
przekreci¢ pokretto dookota. Odczeka¢, az
oprézni sie potowa zbiornika na mleko, a
nastepnie zamkngé wylot pary przekrecajgc
pokretto w kierunku zgodnym z ruchem
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wskazéwek zegara.

*  Napetni¢ réwniez drugq filizanke kawy powtar-
zajqgc poprzednie czynnoici, az do catkowitego
opréznienia zbiornika na mleko.

OSTRZEZENIE: Przed napatnieniem drugiej
filizanki nalezy zawsze odczeka¢, az zapali sig
lampka sygnalizacyjna "gotowosci pary" (rys.

® Bezposrednio po przygotowaniu kawy cappucci-
no nala¢ niewielkg ilos¢ wody do zbiornika na
mleko i umiesci¢ dzbanek pod rurkq zbiornika na
mleko. Przekreci¢ pokretto sterowania parg, aby
wypusici¢ calg pare (w ciggu okoto jednej
minuty)..
OSTRZEZENIE: Nawet jesli wydaje sie to bezce-
lowe, nalezy zawsze wykonywa¢ powyzsze czyn-
nosci, aby usungé¢ z kociotka wszelkie
pozostatosci wody lub pary, ktére moglyby w
przeciwnym wypadku spowodowa¢ wadliwe
dziatanie ekspresu przy kolejnym uzyciu. Czyn-
noici te majg réwniez na celu wyczyszczenie
wszelkich perforacji w emulgatorze oraz
usunigcie wszelkich pozostatosci mleka =z
obwodéw wewnetrznych.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystgpieniem do czyszczenia badz kon-
serwacji nalezy odtqczy¢ ekspres od zrédta zasilania
przez wyijecie wtyczki z gniazdka sieciowego.

Czyszczenie spieniacza do mleka

Spieniacz do mleka nalezy czysci¢ po kazdym

uzyciu, w nastepujacy sposéb:

e Zdjq¢ zbiornik na mleko przez nacisniecie dzwi-
gni "PRESS" jednoczesnie pociagajac zbiornik do
géry, a nastepnie umy¢ zbiornik cieptq wodg
(rys. 18).

o Zdjg¢ emulgator (R) naciskajgc na dzwignie (A),
jednoczesnie pociagajac go do gory (rys. 19).
Zdjg¢ gumowe mieszadto (rys. 20), szczegélnie
doktadnie wymy¢ je ciepta woda i wyczysci¢
otwory pokazane na rys. 21 (czysci¢ przy
pomocy igly). Upewni¢ sie, ze otwdr oznaczony
strzatkq B nie jest zatkany (rys. 21).

Po zakonczeniu czyszczenia, nalezy ponownie
zmontowaé wszystkie czesci ekspresu. Nalezy
upewni¢ si¢, ze gumowe mieszadlo jest mocno
osadzone. Nalezy naciskaé czerwony emulgator do
momentu zaskoczenia. Jezeli ekspres do kawy nie
bedzie czyszczony w powyiszy sposéb po kazdora-
zowym uzyciu, moze spowodowac to wadliwe spie-
nianie si¢ mleka, brak wsysania mleka lub wycieka-
nie mleka z rurki zbiornika na mleko.

Inne uwagi dotyczqce czyszczenia
* Nalezy réwniez regularnie czysci¢ dzbanek,
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uchwyt filtra oraz filtr.
¢ Nie stosowa¢ rozpuszczalnikéw, detergentéw ani
materiatéw sciernych do czyszczenia plastikowy-
ch czesci ekspresu. Wystarczy wilgotna szmatka.
e NIGDY nie wolno zanurza¢ ekspresu w wodzie.

USUWANIE KAMIENIA

Jezeli ekspres jest uzywany w miejscu, gdzie woda

jest twarda, sktadniki mineralne i wapien, znajdujgce

sie w wodzie, bedq sie osadza¢ w ekspresie z bie-
giem czasu. Osady z wapnia mogg spowodowaé
wadliwe dziafanie ekspresu.

Co okoto szes¢ miesiecy (w zaleznosci od twardosci

wody) nalezy usuwa¢ kamien przy uzyciu octu w

nastepujacy sposéb:

*  Napetni¢ dzbanek octem i wla¢ ocet do kociotka;

Zatozyé i zakreci¢ przykrywke kociotka;

Wiozyé uchwyt filtra;

Umiesci¢ dzbanek pod uchwytem filtra;

Wiqczy¢ urzqdzenie i ustawi¢ przetgcznik rod-

zaju kawy w pozycji "1 LIGHT" (kawa stabal);

e Po kilku minutach gorgcy ocet zacznie splywaé
do dzbanka przez uchwyt filtra;

e Umiesci¢ szklanke lub filizanke pod przewodem
zbironika na mleko. Na kilka chwil przekreci¢
pokretto sterowania parg w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara.

e Gdy caly ocet sptynat juz do dzbanka, wylqczy¢
urzqdzenie i pozostwai¢ je do ostygniecia.
Usunaé dzbanek i wyjaé¢ uchwyt filtra. Optuka¢ je
pod gorgcq wodg.

®  Powtérzyé te czynno$é¢ przynajmniej dwa razy z
zastosowaniem zimnej wody, aby pozby¢ sie
resztek octu.

NAPRAWY

W przypadku awarii lub nieprawidtowego funkcjo-
nowania urzqdzenia nalezy skontaktowaé sig z naj-
blizszym autoryzowanym punktem obstugi. Naprawy
wykonane przez nieupowaznione osoby spowodujq
uniewaznienie gwaranciji.



Aby przygotowa¢ llos¢ wody w dzbanku llos¢ kawy w filtrze llos¢ mleka w dzbanku
Poziom wody musi siega¢ linii 2
Zuzncczonei na CIZ anku.
2 KAWY ]

"

2 KAWY CAPPUCCINO

Poziom WOdé musi si?(gac' linii
oznaczonej IFD na dzbanku.

o

Poziom mleka musi sieiaé nizszej
granicy metalowego paska.

4 KAWY

Poziom wody musi siigqé linii 4
zaznaczonej na dzbanku.

152
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PYCCKUI

BHMMATNBHO MPOYMTANUT 3Ty UHCTPYKLMUIO MPA,
YCTAHOBKON U MCNONb30BaHUM KO(Bapku, U
COXpaHUT ANA Nonb3oBaHus B byayuim. Takum
06pa3om, Bbl CMOXT LOCTUTHYTb HausyYlimx
p3ynbTatoB u Hambonblwi 630omacHocTM B
aKcnnyaTauumn.

OMNMUCAHUE NMPUBOPA

(CmOTpW pUCYHOK Ha cTp. 3)

Cnoyrowm TpMuUHbI 1 OykBbl  6yayT

NOCTOSAHHO MNPUMHATBCA Ha  Cnaylowmnx

cTpaHuuax.

Bowvnp

Mpobka

. Prynatop napa

. Kpblwka 6aka gns Mmonoka

Bak gna monoka

CTBOW WHYp

. MoppoH ansa céopa BoAbl

. AganTp gns vawk

EMKOCTb C KpPbILLKOWN

Op>xatnb counsTpa

. ®unbTp

Mpka

. Cnktop ans KPEMKOIro, OBbIYHOIO
unn CITABOIO ko n ana KAMYY4YMHO
Bbiknto4aTib ¢ 1lamMmnoYKkon

. JlTamnoyka OK roToBHOCTM napa

. YCTpOMCTBO ANs B3OGMBaHUA MOOKa

KoHyc npoTuB pasbpbi3rmBaHns

OZZIr—THOmMmMOUO ® >

nIDOD
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PEKOMEH,ElALl,I/II/I MO BE3OINACHOCTU

ByabT BHUMATMbHBI M H 0B60XIUTCb CTPYSMU
BOAbl UMW napa, WUNu npu HNPaBWUSIbHOM
ucnonb3oBaHuM npuéopa. H npukacaitcb K
ropsiyvMm YacTsim npubopa (Boga, 30Ha nogadm
BOKpYr gp>xatns dwunbtpa (L) n cam dunstp
(M)).

Mocn TOro, Kak Bbl pacrnakoBanu npuéop,
MPOBPbLT, HT NN HA HM NOBPXAHWWA. B cnyda
BO3HWKHOBHWSI COMHHWMIA B  LJIOCTHOCTU
npuéopa, CBSXKMTCb C KBaNMULMPOBaHHbLIM
CnuuanmncTom.

OToT npubop pas3paboTaH TOMbKO AA
[OMaLLHro ucnonb3oBaHusa. Vcnonb3oBaHu
npubopa B Apyrux UNAX  cyuTaTes
HMPaBUIIbHBIM W, C1A0BaTIIbHO, OMACHbIM.

H nosBonsmt ATAM M HACMNOCOGHBLIM NOAAM
nonb3oBaTbCs Npubopom 63 NpucMoTpa.

YacTtn npnbopa, KOTOopbl MOTYT conpuKacaTbCs C
KO MM MOSTOKOM, COOTBTCTBYIOT TPOOBaHWUAM
avpktueel EEC 89/109 no wmaTpuanawm,
Haxo4AWMMCA B KOHTaKT C  MULWBbIMK
npogyKTamu.

YCTAHOBKA

YCTaHOBUT npubop Ha POBHYK MOBPXHOCTb
noanbll OT PAKOBMH 1 KPaHOB.

Y64MTCb, YTO Hanpsh>KHUW CTWM COOTBTCTBYT
Hanps>KHUIO, YKa3aHHOMY Ha MapKUpPOBOYHOMN
ATUKTK npubéopa. KogBapky cngyT
NOAKIIOYNTL TOMbKO K UCMPaBHO 3a3MTHHOMN
CTW, o6cnyYMBatoLL NMPOXOXAHM Toka H MH 10
A. Tpou3BoanTNb CHUMAT C c6SA BCAKYHO
OTBTCTBHHOCTb 3@ BO3MOXHbl MOBPXAHUS,
BCNACTBU HMPaBUITLHOrO 3a3MHUA npubopa.
B cnyya, cnu Bunka npubopa H noaxoauTt K
pPO3TK, pO3TKa pf[o/mkHa ObiTb 3aMHHa
KBanuumumpoBaHHbIM 3NKTpUKoM. B cnyya
noBpXAHns cTtBoro wHypa (F) wnn gns ro
3aMHbl  06palWanTCb UCKMAYUTABHO B
aBTOPV30BaHHbLIA MPON3BOAUTIIM CPBUCHbIV
UHTP, Tak Kak Ana 3amMHbl TpoyTcs
crnymanbHbI UHCTPYMHT.

H yctaHaBnuBamT npvbop B MNOMLUHUW, T4
TMApaTypa MOXT onyctutbea Ao 0°C n HMX
(cnm 3aMp3HT, KoBapka MOXXT
NCMNOPTUTLCS).

MPUrOTOBJIEHNE KO®E

CHumut npobky (B) 6oinpa, noBopadvBas
NPOTWB YacoBOW CTPIIKN.

Mcnonb3ya BxoasALyto B KOMMIIKT MKOCTb (l)
(puc. 1), HannT BOAOY B 6oOWNp (puc. 2)
COrnacHoO ykasaHuam Tabnuupl, NpUBAHHOW B
KOHL onucaHusa. H npBblWanT ykKasaHHbI
KONMUYCTBa, TaK KakK 3TO MOXT MNPMBCTU K



HUCMpaBHOCTU KodBapku. O6paTUT BHUMAHM
Ha TO, YTOObl BO BpPMS HamosfHHWUS 6onnpa
BbIKNOYaT/b ¢ namnoykon (P) Haxoguncsa B
nonoxHun OFF.

- EMKocTb pfgorpkHa pacrnonaraTtbCs nopg
ap>XxaTnMm unbTpa Takum 06pasom, 4YTOObI
HOCWK Ap>XaTnsi okasasics B MPOM, UMIOLMCS
Ha KpbILWK MKOCTHU (puc. 8).

- VYcrtaHoBut cnktop (O) B 3aBucumoCcTM OT
Tpbymon kpnoctn kod: "1 LIGHT" pans
cnaboro kod, "2 MEDIUM" gna o6bl4HOro
ko, "3 STRONG" gnsa kpnkoro kod (puc. 9).

- TpoBpbT, uTO06LI prynsatop napa (C) 6bin
XOpOLWO  3aKpbiT, W HAXMUT  KHOMKY
BbIK/lOYATNA C NlaMnoykon. 3aropuTcs
curHanbHasa namna (puc. 10).

- Kodh HayHT KanaTb M3 HOcKMKa MPUMPHO 4p3
TP MUHYTbI. [Mocn BbixoAa KO BbIKMIOYUT
BbIK/OYAT/b C JTAMMOYKON.

BHUMAHWE: Bo n3bxaHun BH3anHoOro Bbibpoca

napa, NpZ4 CHATUM Ap>XXaTns unbTpa HO6X0ANMO

cbpocnTb OCTaBLIMICA BHyTpu 6omnpa nap,

NoBpHYB prynaTop napa (puc. 11).

TNMPUMEYAHUE: o coobpaxkHusm 630MacHoCcTv

H/1b351 OTBUHTUTB MPOBGKY rNpy ropsiHM 60Wsp, Tak

Kak rnpobka rnoBopaymnBatcs, HO H OTBUHYMUBATCS.

Ecnn no kakoui-nnbo npuydnH HOOXOAMMO CHSITb,

TO C/AyT Berga BbinyCTUTL nap u3 6ovnpa npu

rnomMowym prynsiTopa napa, kak 6bls0 onMcaHo B

npAblAYyWM nyHKT. Ons y[anHus KOUHOA rywm

MPBPHUT ApXaT/b uabTpa v y[apbT UM

HCKOJTIbKO pas, 4Tobbl OHa Bbichinanachk (puc. 12).

Ynn noMcTuT Apxatsib v uabTp rog CTpyro

BOAbI.

BHUMAHWE: pona ypanHua 3anaxa “HoBoro” npu

NMPBOM WCMONb30BaHWM Npubopa, BbIMOSHUT

HCKOMbKO LMKJII0B 4151 MPUroTOBIIHNSA KO, HO 63

MCNOMb30BaHMSA NOPOLLKA.

YCTAHOBKA AJAMTEPA

Apantp (H) HO6x0AMMO MCNONb30BaTb KaXKAbin
pas, Korga Bbl XOTUT NPUroTOBUTbL KO NPsiMO B
Yawk. [ns npucoavHHMA OOCTaTOYHO BCTaBUTb
ro B HWXKHIOKO YacTb gpxxatnsa cunstpa (puc. 13).

MPUITOTOBJIEHME KAMNMYY4YUHO

- Hanit B MKOCTb KOMMYCTBO MOJIOKA,
yKas3aHHO B Tabrnuy B KOHL, ON1CaHns, 1 3atm
BbIAT ro B 6ak ans monoka (E). Hn B kom
cnyda H NpAMBanT MOJSIOKO Bbil YPOBHSA
“MAX”, HaHcHHOro Ha 6ak (puc. 15), B
NPOTUBHOM Cly4a nocn B3GMBaHWS MOsoKa B
Kot 6yaT npodonkatb NUTLCA MOJSIOKO.
MonoKo J0MKHO 6bITb LTbHO, CBX, H KMMSAYHO
1, camo rnaBHo, H ropsy. YpoBHb BOAbI JOMKH
coBnagatb ¢ nuHuA cumsona IFD, HaHCHHOro
Ha MKOCTW.

- [puroToBbT KOG cornacHo nyHkTam 1-10
pasgna “MPUrOTOBJIEHNA KO®E”,

1cnonb3ys HO6XOAUMO KOMMYCTBO BOAbI ASS
MONy4YHMSA 2 Kany4duHo, corflacHo Tabnuu,
npMBAOHHOW B KOHL onucaHusa. Obpatut
BHMMaHW Ha TO, YTO ANA NPUrOTOBMHUA 2
Kany4y4umHO HY>XKHO 6O0Mbll KOMUYCTBO BOAbI,
4YM ANS NPUrOTOBMHMS 2 06bIYHBIX KO, Tak
Kak YacTb napa ucnonb3yTcst A5t B36uBaHUs
Monoka. PKOMHAYTCA yCTaHOBWUTb CIKTOP
kpnocTtun ko (O) B nonoxnu "2 MEDIUM”.
[anT Ko BbITYb B MKOCTb [0 AOCTVXKHUS
OTMTKM  YPOBHSA 2, HAHCHHOW Ha camou
MKOCTU, MOCH Yro YyCTaHOBUT CIIKTOP KPMoCTK
Kog B cooTBTCTBUM C "4 KAMTYHHMHO".
BHUMAHMWE: ¢ nuHuin 2 pormkH coBnagaTb H
ypoBHb 60S1 CBT/IOFO KpPMa, a YPOBHb 605
TMHOrO KOM, HaXoASLWrocs HWXK KpMa. byabT
BHUMAT/bHbIMW  MPWU  BbINOMHHAM  AAHHON
onpauun, Tak Kak Crnv ypoBHb KO MpBbILaT
NMUHWIO 2, TO NOTOM H OYyAT WMTbCS
[OCTaTO4HOro napa Ans BCMHUBAHWS MOOKaA.
HannT Ko nononam B AB YallKu.

YCTaHOBUT OfHY 3a ApYyrow Yallku ¢ Ko nog,
Tpybkon 6aka p[nNa Monoka W [OXAUTCb
BKJTIOYHMSA  curHanbHoW namnodkyn  “OK
rotosHocTM napa” (Q, puc. 16). Korga kod
rOTOBUTCA B MaslHbKUX YallKaxX, 4ToO6bl
n36>xaTb pasbpbi3rMBaHUsi MOJIOKa, HaOBanT
cnuuanbHblil KoHyc (S) Ha TpybKy 6aka ans
monoka (puc. 17).

MoBpHWT prynsTop napa MpPOTMB YacoBOW
CTPJIKW, 1 B3GUTO MOMTOKO HAYHT BbIXOAWUTb U3
TpybKn. YT0b6bI JOOUTLCS XOPOLUro B36MBaHUA
MOJIOKa 1 U36>xaHusi 6pbI3r MOBPHUT PrynsaTop
H MH 4YM Ha OAuMH 060poT. HannTt B36MTO
MOJIOKO [0 OMOPOXHHUS MOMOBUHbI 6aka,
MOCN Yro 3aKpOWT pPrynsTop, noBopavusas ro
Mo 4acoBOW CTPJIK.

3anofHNT TakX M BTOPYK YallKy, NMOBTOPsS
BbILONUCAHHbI  onpauuM A0 MOJIHOro
OMOPOXKHHUA 6aKa.

BHUMAHWE: npg T™M, KaK HanonHWTb BTOPYIO
Yawky AOXKAUTCb BKIIIOYHUS CUrHANbHOM
namnoyku “OK rotoeHocTu napa” (puc. 16).
Cpasy nocn npuroToBHUSA Kany44uHo, HanniT
B 6aK A/15 MONoKa HMHOrO BOAbl U NOCTaBbT
MKOCTb Moj Tpybky 6aka pAns Mosoka.
MOBPHUT PrynaTop M AalT napy MOJSIHOCTHIO
BbINTK (ANS 3TOro TPOYTCA OKOJIO MUHYThI).
BHUMAHUE: pgax cnum 31O BaM KaXTcs
6¢cnonsHbiM, 0653aT/IbHO BbINONHAWT 9Ty
onpaumio Kaxgbii pas. Takum o6pasom, Bbl
06CnYnUT NOJSTHO OMOPOXXHHU 6aKa OT OCTaTKOB
BOAbl UNU napa, KOTopbl Mornu 6bl BbI3BaTh
HMOMagKUu nNpu  MOCIAYIOWM  BKIIOYHUM
KodBapku. [NOMUMO 3TOro, AaHHON onpauui
Bbl NPOYUCTUT BC OTBPCTUSA YCTpoOWCTBa ANA
B36MBaHUA MOJIOKa M OCBOGOAUT BHYTPHHM
KOHTYPbl OT BO3MOXHbIX O OCTATKOB.

51



UYUCTKA N YXO[

MpZ T™, Kak NPOBOAUTbL 06 OMpaLym Mo YUCTK
1 yxoay 3a U3LNNM, OTKITIOUUT O OT SNIKTPUHCKON
CTW, BbIHYB CTBOW LUHYP M3 PO3TKU.

Yuctka ycTpoicTea Ans B3bmMBaHUsA MOMoKa
YucTtky ycTponcTBa ANna B36MBaHMA MOJIOKa
HOOGXOAMMO MPOBCTM  KaXAbli  pa3  nocn
UCMnonb3oBaHna KodBapku. BeinonHuT cngytowm
onpauum:

- CHumnT 6aKk Ans MOSoka, HaxXumas pblyar
"PRESS" n OOHOBPMHHO nNOAHWMAas ro BBPX.
MpomonT 6ak ropayn sogon (puc. 18).

- CHUMUT yCTPOMCTBO AN B3OMBaHUA MOMOKa
(R), Haxxumas pbiyar (A) n 04HOBPMHHO NOoAHMMAA
ro Bepx (puc. 19). Yganut p3MHOBLIA CMCUTIb
(puc. 20), NPOMOWT r0 N OYUCTUT TFOPSHA BOLOW
OTBPCTUSA, yKasaHHbl Ha puc. 21 (NpoYncTuT BC
oTBpCTUS urnon). B 4acTtHOCTW, y6aUTChb, 4YTO
OTBPCTW, MOMYHHO CTpNKom B, H 3acopHo (puc.
21). TMocn u4ucTkn BCXATani, MX HO6XOAWMO
npaBuiibHO YCTAHOBWUTb Ha MCTO. B yvacTHoCTM
NpoOBpbT, YTO P3WMHOBbLIA CMCUTNIb BCTaBNH A0
ynopa 1 4TO KpacHO YCTPOMCTBO Ansi B3bMBaHUA
MOJOKa 3aL1KHY10Ch.

Ecnn Bbl H OYyAT BbINOMHATH AaHHYKD YUCTKY
KakAbl pa3 nocn nUcnonb30BaHnsA KohBapku, TO
MOSIOKO MOXT MJIOXO B36MBaTbCHd, WM H
BCacbIBATbCS, UM XX KanaTb U3 TPyokn 6aka ans
MOJIOKa.

Opyrv Bugbl Y1CTKM

- PrynspHo npouunwanT Takxx MKOCTb, Ap>KaT/b
dunbTpa n HUNLTP.

- H wucnonbsynt pactBoputnn, abpasuBHbI
MOIOLLM CPACTBA UNU MaTpuanbl ANa YACTKU
KopBapkun. [oCTaTO4HO MArKOW Bra)KHON
TPANOYKM.

- HUKOTIOA H norpy>kant npuéop B BOAY.

YOANEHUE HAKUMA

Ecnu Bbl NPOXUBAT B MCTHOCTM C >XCTKOW BOZOW,
TO coApXKawucsi B HA MUHparnbHbl BLICTBA U
Kanbuuin  ocjaloT  BHYTpUM  KoBapku u
oTpYUATNbHO BAMSIIOT HA paboTy.

B 3aBMCUMMOCTW OT >XXCTKOCTU BOAbl PKOMHAYTCS
yAanaTb Hakumb U3 KOHBAPKK Npy MOMOLLYW BOAbI
1 yKcyca NpUMPHO Yp3 Kaxabl 6 MCSILB.

YaanHu  Hakunu  NpoUCXOAUT  CraylowWwmnm

obpasom:

- HanmomHWT MKOCTb YKCYCOM M BbIIAT 0 B
6omnp.

- T1NoTHO 3aBUHTUT Npo6Ky 601Mnpa;

- [MpucoavHut gpxatnb punbTpa;

- YcTaHOBUT MKOCTb nog Agp>katnb punbTpa;

- Bkniouut KohBapKy 1 yCTaHOBUT CNKTOP KO
B NonoxHu "1 LIGHT";

- Tlocn HCKONMbKMX MUHYT MNOAOrPTbIA YKCYC
Ha4yHT BbITKATb 4p3 Apxatnb cunbTpa B
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MKOCTb.

- YcTaHoBWT TpybKy Nojayu napa B cTakaH unm
yawky. [MoBpHUT prynatop napa npoTuB
YacOoBOW CTPSIKM Ha HCKOJSbKO CKYH.

- 3aBpwuvB onpauuio, BbIKIIOYUT KODBapKy U
ocTyauT . CHUMWUT MKOCTb U OTCOAUHWT
Op>XxaTtnb unbTpa, Nocn Yro CrofIOCHUT UX
ropsiyin BOLOWN.

- [na ypanHuMa ocTaTKoB ykcyca HO6XOAUMO
BbIMOSHUTb AAHHbI OMPaLMM H MH 2 pas.

OBCINY>XMBAHUE U PEMOHT

B cny4a Hnomagkum wunu HucnpasHOW paboTbl
KOohBapkn 06paTtuTCcb B Onv>KaWWMA K Bam
aBTOPU30BaHHbIA CPBUCHbLIN UHTP. Ecnv pMOHT
BbINOJSIHATCS HaBTOPM30BaHHbIMW CriyManucTamu,
rapaHTus TpAT cuny.



[Ons npuroToBHus

Konuucteo Bogpl B
MKOCTHU

Konuucteo ko B
dunbTp

Konn4ycTteo monoka B
MKOCTH

Poziom wody musi si‘gaH linii 2
zaznaczonej na dzbanku.
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