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ELECTRICAL CONNECTION (UK ONLY)

A)  If your appliance comes fitted with a plug, it will incorporate a 13
Amp fuse. If it does not fit your socket, the plug should be cut off
from the mains lead, and an appropriate plug fitted, as below.
WARNING: Very carefully dispose of the cut off plug after
removing the fuse: do not insert in a 13 Amp socket elsewhere in
the house as this could cause a shock hazard.

With alternative plugs not incorporating a fuse, the circuit must be
protected by a 15 Amp fuse.

WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED
IMPORTANT

The wires in the mains lead are coloured in accordance with the
following code:

Green and yellow: Earth
Blue: Neutral
Brown: Live

If the plug is a moulded-on type, the fuse cover must be refitted when
changing the fuse using a 13 Amp Asta approved fuse to BS 1362.
In the event of losing the fuse cover, the plug must NOT be used
until a replacement fuse cover can be obtained from your nearest
electrical dealer. The colour of the correct replacement fuse cover is
that as marked on the base of the plug.

B) If your appliance is not fited with a plug, please follow the
instructions provided below:

As the colours of the wires in the mains lead may not correspond with
the coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed as
follows:

The green and yellow wire must be connected to the terminal in the plug
marked with the letter E or the earth symbol or coloured green or
green and yellow.

The blue wire must be connected to the terminal marked with the letter N
or coloured black.

The brown wire must be connected to the terminal marked with the letter
L or coloured red.

o
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Thank you for choosing this Delonghi coffee machine.
To get the very best out of your new coffee machine
it is advisable to read these instructions before using
the appliance. This is the only way to ensure
optimum results and maximum safety.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

The following terms are used throughout the instruction
manual

Filter holder for ground coffee
1-cup filter

2-cup filter

Filter holder for pods (if fitted)
Steam release knob

Coffee tamper

NO O b WN —~

Removable drip tray - black area inside for
positioning cups

8 Power supply cable

9 ‘OK’ light

10 -4 Boiler on function

11 Selector knob

12 % Espresso function

13 “O” OFF position

14y Cappuccino function (for milk frothing)

15 Coffee measuring spoon

16 Boiler outlet

17 Milk frother

18 Steam nozzle

19 Delivery tube

20 Water tank

21 Lid for water tank

SAFETY WARNINGS

e This machine has been built to “make coffee” and to
“reheat beverages”; please be careful to avoid burns
from the sprays of hot water or steam and avoid any
improper use.

* When the appliance is in use, do not touch any of the
machine’s hot surfaces.

e After unpacking, make sure that the machine is
complete and undamaged. In case of doubt, do not
use the appliance and seek the advice of a qualified
service professional.

Packaging materials (plastic bags, foam polystyrene,
efc.) should not be left within the reach of children as
this could be a potential source of danger.

* This appliance is fo be utilised for domestic use only.
Any other use is to be considered improper and
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therefore, dangerous.

e The manufacturer takes no responsibility for damage
derived from improper use.

® Never touch the appliance with wet or damp hands.

e The appliance is not intended for use by young
children or infirm persons without supervision.

Young children should be supervised to ensure that
they do not play with the app|i0nce.

* In case of breakdown or malfunctioning, turn off the
appliance immediately and do not touch it. For
repairs, please contact a Service Centre authorized
by the manufacturer and request the use of original
replacement parts only. The lack of respect for this
point may compromise the safe use of the appliance.

¢ The power supply cable of this appliance must never
be replaced by the user, because its replacement
requires the use of special tools. If the cable should
become damaged, or in case it needs to be replaced,
p|ease go to a Service Centre authorized by the
manufacturer.

® When the appliance is not in use, turn off and
disconnect the plug from the socket.

e As with any electrical appliance, whilst the
instructions aim to cover as many eventudlities as
possible, caution and common sense should be
applied when operating your appliance, particularly
in the vicinity of young children.

INSTALLATION

® Place the coffee maker on flat work surface at a safe
distance from taps and sinks.
e Check that the voltage corresponds to that indicated
on the appliance rating plate. The appliance must
always be connected to a well-earthed socket rated
at 10 A minimum. The manufacturer is not liable for
domage caused by inadeguate earthing of the
appliance.
In the event of incompatibility between the plug on
the appliance and the socket, have the plug replaced
with another of the right type by a qualified
professional.
If the cable is damaged or requires replacing,
contact a service centre authorised by the
manufacturer only.
Never install the machine in an environment that can
reach a temperature less than or equal to 0°C (if the
water in it freezes, the coffee maker may be damdged).
When the machine is in operation, any additional
cable can be stored in the machine by inserting it
back into the cable supply outlet.

L[]
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USING YOUR MACHINE FOR THE FIRST
TIME

When you are using the machine for the first time, you
should wash all the accessories i.e. filter holder, steam
nozzle etc in warm soapy water and rinse. To ensure
best tasting coffee the internal circuits must also be
flushed through at least five times. To do this follow the
directions below in “How to prepare espresso coffee”
but use only water and not coffee.

HOW TO PREPARE ESPRESSO COFFEE
FILLING THE WATER TANK:

To remove the water tank simply pull upwards (fig 2)
and fill the tank at the sink (fig 3). Do not exceed the
MAX level on the water tank. The tank may also be
filled without removing it, simply by pouring water into
it directly from a jug.

Rep|dce the tank by connecting the valve at the bottom
of the tank with the hole in the base on the machine.

Note: Do not operate the appliance without water in
the tank and always remember to fill the tank when the
water level goes below the MIN level.

PREHEATING THE COFFEE MACHINE

To ensure your espresso coffee is dispensed at the right

temperature it is essential that the coffee unit is

preheated.

e Turn the selector knob so that the indented line on
the selector knob points to the boiler on function

= . Red light next to =i will come on (fig 4).

* Attach the empty filter holder (without coffee) to the
machine by positioning it under the boiler outlet
with the handle towards the left (fig 5). Push
upwards and at the same time turn the handle as
far right as possible.
handle is not centrally aligned with the machine, as
long as the filter holder is firmly attached to the
appliance.

* Position a cup under the filter holder. Use the same
cup that the coffee will be served in, so that it may
be preheated.

*  Wait until the orange “OK” light comes on (fig 6)
and turn the selector knob to the espresso function

position (fig 7). Allow water to flow until the
orange “OK” light goes out, then stop the flow of
water by turning the selector knob to the boiler on
function - (fig 4)

* Empty the cup, wait until the “OK” pilot light comes
on again and repeat the whole operation one more
time.

e For optimum preheating, the selector knob can be left

It does not matter if the
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in the “boiler on” g position for approximately
half an hour before making any coffee.

HOW TO PREPARE ESPRESSO COFFEE:

Hints and Tips:

e |t is important to use a high quality ground coffee
with a fine grind in order to avoid the obstruction
of the filter during the brewing.

e lItis important to ensure that the filter is clean before
filling with coffee.

¢ Tamping the coffee gives a better quality espresso.
If you press too hard, the coffee comes out slowly
and the cream is dark in colour. If on the other
hand, the coffee is not pressed enough, it will come
out too quickly and the cream will be light in colour.

® Preheating the machine will ensure your coffee is
dispensed ot the correct temperature

e Espresso is a strong dark coffee with a distinctive
caramel coloured froth, known as the “crema”.
Espresso coffee is best served in small “demi-tasse”
cups, with a half cup being the ideal serving
(approx 1'/2 - 2 fl oz).

1. After carrying out the preheating of the machine as
described in the preceding section, in order to
make just one cup of espresso coffee, insert the 1-
cup filter (the smaller of the two provided) info the
filter holder (Fig. 8) and fill it with one level
measuring spoon of ground coffee — about 7
grams. If you wish to prepare two cups of espresso
coffee, use the 2-cup filter (the larger of the two
provided) and fill it with two less-than-level
measuring spoons of ground coffee (about 6+6
grams).

2. Distribute the ground coffee uniformly and press it
lightly with the pressing pad (Fig. 10).

3 Remove any excess coffee from the filter holder rim
and attach the filter holder to the machine. To do
this push the filter holder upwards and at the same
time turn the handle as far right as possible. It does
not matter if the handle is not centrally aligned with
the machine, as long as the filter holder is firmly
attached to the appliance (fig 5).

4 Place the cup or cups (cups can be preheated by rinsing
under hot water) on the black part of the removable drip
tray (fig 11). Ensure that the cup or cups line up with
the dispensing holes on the filter holder.

5 Wait until the “OK” light comes on (fig é) then turn
the selector knob to the espresso function (fig
7) until the desired quantity of coffee is Juiained
(approx 1'/2- 2 fl oz or /2 “demi-tasse” cup.

6 To detach the filter holder, turn the handle from
right to left. To avoid any splashing, do not detqcb

o
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the filter holder while the machine is dispensing
coffee.

7. To remove the used coffee, hold the filter locked
with the special lever that is built into the handle
and let the coffee fall out by knocking the
overturned filter holder (Fig. 12).

8 To switch off the coffee machine, turn the selector knob
on the appliance to the OFF position “O” (fig 13)

HOW TO PREPARE COFFEE USING THE FILTER

HOLDER FOR PODS (if fitted):

e Preheat the machine as described in the above
preheating section.

e Press the filter holder button and insert the pod into
the filter (fig 14).

Note: Use pods which conform to the ESE standard:

this will be indicated on the packaging by the following

symbol:

The ESE standard is a system accepted by the leading

coffee pod manufacturers, and allows espresso coffee

to be prepared simply and without any mess.

e Attach the filter holder onto the machine, moving
from left to right (fig 5).

® Proceed as in points 4, 5 and 6 in the previous
section on how to prepare espresso.

e To remove the pod, press the button on the filter
holder and simply lift the pod out

e To turn the coffee machine off, turn the selector knob
on the appliance to the Off position “O” (fig 13). If
you use the “illycaffe” coffee pods, use the special
filter holder. Insert the coffee pod ensuring the
name “illy” is facing down and the long side of the
pod is parallel to the handle (see illustration).
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HOW TO MAKE CAPPUCCINO

1.Prepare espresso coffee, using cups that are large
enough for cappuccinos (see “How to prepare
espresso coffee).

2.Turn the selector knob to the ¢ position (fig. 15)
The “cappuccino function” and “boiler on” red lights
will come on. Wait until the orange “OK” light comes
on, to indicate that the boiler has reached the ideal
temperature for producing steam.

3.In the meantime, fill a container with approximately
3 fl. oz of milk for each cappuccino to be prepared.
The milk must be cold from the refrigerator (not
warml). In choosing the container, bear in mind that
the volume of the milk will increase by 2 or 3 times.
Semi skimmed milk gives best results.

NOTE: We suggest you used semi-skimed milk at
refrigerator temperature.

4.Position the container with the milk in it under the
milk frother (fig. 16).

5.Immerse the cappuccino maker nozzle about 2 cm
deep into the milk and turn the steam knob in an
anti-clockwise direction (fig. 17) (by turning the knob
to a greater or lesser extent, it is possible to vary the
quantity of steam that comes out from the cappuccino
maker). At this point, the milk will begin to increase
in volume and to appear frothy.

6.0Once the desired temperature has been reached (the
ideal temperature is 60°C), stop the delivery of steam
by turning the steam knob in a clockwise direction
and at the same time positioning the selector knob at
0" (fig. 13).

7.Pour the frothed milk into the cups containing the
espresso coffee. Your cappuccino is now ready. Add
sugar to taste and, if desired, sprinkle o litle
powdered chocolate on top of the froth.

IMPORTANT: always clean the milk frother and steam
nozzle immediately after use. Proceed as follows:

1.By turning the steam knob (fig. 17), allow a litfle
steam to come out for a few seconds. Then close
firmly by turning clockwise.

2.Hold the upper part tight with one hand and use your
other hand to unscrew the cappuccino maker,
rotating it in a clockwise direction, and remove it
from the nozzle (fig. 18).

3.Remove the steam nozzle by sliding it off the delivery
tube (fig. 19).

4.Wash the cappuccino maker and steam nozzle
thoroughly with tepid water.

5.Check that the two holes shown in fig. 20 are not
blocked. If necessary, clean them with the help of a pin.

o
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6. Re-attach the steam nozzle by inserting it into the
steam tube and aligning the ‘A’ arrow with the ‘B’
notch, as indicated in figure 20.

7. Re-attach the cappuccino maker by sliding it all the
way into the steam nozzle, aligning the ‘C’ arrow
with the ‘B’ notch, as shown in figure 21, and then
turning it in an anti-clockwise direction.

PRODUCING HOT WATER

1. Turn on the coffee unit by turning the selector knob
to the wAfuposition (fig. 4).

2. Position a container under the cappuccino maker.

3. When the ‘OK’ nilot light comes on, position the
selector knob at (fig. 7) and at the same time
turn the steam knob in an anti-clockwise direction
(fig. 17); hot water will come out from the
cappuccino maker.

4. To stop the flow of hot water, turn the steam knob in a
clockwise direction and position the selector knob at “O”.

CLEANING AND MAINTENANCE

CLEANING THE FILTER HOLDER FOR GROUND COFFEE

After use, it is necessary to clean the filter holder in the

following manner:

e Turn the bottom of the filter holder in an anti-
clockwise direction and take it off (fig. 22).

e Rinse with hot water.

® Replace the bottom.

Every so often it is necessary to eliminate the build up

that forms on the metfal crown of the filter holder,

immersing it in hot water for about ten minutes and

then activating the cursor several times.

Never wash the filter holder in the dishwasher.

In the event of the coffee maker remaining unused for

a long period, it is not recommended that the filter

holder be left attached, because the gasket of the boiler

could lose its elasticity.

CLEANING THE FILTER HOLDER FOR PODS (IF

SUPPLIED)

Every so often, the filter holder for pods should be

cleaned, as follows:

® press the filter holder button and remove the filter, as
indicated in fig. 23

® check that the pinholes of the filter are not blocked. If
necessary, clean it carefully with hot water, scrubbing
it with an abrasive pad.

¢ clean the inside of the filter holder and the rubber
gasket;

e replace the filter.

Never wash the filter holder in the dishwasher.

4

CLEANING THE ESPRESSO BOILER OUTLET

At least once a year, it is necessary to clean the outlet

of the espresso boiler in the following manner:

e check that the coffee machine is not warm and the
plug is detached from the mains;

® using a screwdriver, unscrew the screw that holds the
outlet of the espresso boiler (fig. 23);

® using a moist cloth, clean the area of the boiler
where the outlet was positioned;

* brush the outlet with a little dish-washing liquid until
all the pinholes are clean;

® rinse the outlet under the tap, still scrubbing it;

* replace the outlet of the espresso boiler.

OTHER CLEANING OPERATIONS

1.Do not use solvents or detergents in cleaning the
coffee maker. Use a soft, damp cloth.

2.Remove the drip-trays, empty them and wash them
periodically.

3.Clean the water tank.

ATTENTION: during cleaning, never immerse the unit

in water — it is an electrical appliance.

DESCALING

It is advisable to clean the calcium from the machine

every 200 cups of coffee. It is recommended that

specific (store-bought) products for descaling of

espresso coffee machines be used. If such products are

not available, it is possible to proceed as follows:

1.Fill the tank with water using 1 liter of water;

2.Dissolve 2 spoonfuls (about 30 grams) of citric acid
in the water (available from chemists);

3.Turn the selector knob to the g position and wait
until the ‘OK’ light comes on.

4.Check that the filter holder is not attached and place
a container under the outlet of the machine;

5.Turn the selector knob to the position and allow
half of the solution in the tankio flow out. Then stop
the flow by turning the selector to the “O” position.

6.Allow the solution to act for about 15 minutes, then
start up the flow again until the tank is completely
empty;

7.To eliminate the remains of the solution and the
calcium, rinse the tank well, fill it with clean water
and replace.

8.Turn the selector knob to the position and allow
all of the remaining solution 1n the tank to flow out.

9.Turn the selector knob to the i position and repeat
operations 7 and 8 one more time.

Repairs for malfunctioning caused by problems of

calcium build-up are not covered by the guarantee if

the descaling process described above is not carried

out regularly.
9
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Espresso coffee no longer
comes out.

Espresso coffee drips from the
edges of the filter holder,
instead of from its holes.

The espresso coffee is cold.

The pump is too noisy.

The coffee cream is light-
coloured (the coffee comes out
quickly from the spout).

The coffee cream is dark (the
coffee comes out slowly from
the spout).

The coffee has an acidic taste.

The milk does not frothwhen
making a cappuccino.

—p—

e Lack of water in the tank.

® The holes in the filter holder spouts
are blocked.

* The outlet of the espresso boiler is

blocked.

® The tank is badly inserted and the
valve at the bottom is not open.

® The filter holder is badly inserted.

* The gasket of the espresso boiler has
lost elasticity.

* The holes in the filter holder spouts
are blocked.

o The “OK’ pilot light was not on when
the coffee delivery switch was pres
sed.

® The preheating was not carried out.

e The cups were not preheated.

* The water tank is empty.

o The tank is inserted wrongly and the
valve at the bottom is not open.

© The ground coffee has not been
pressed enough.

* The quantity of ground coffee is
scarce.

® The coffee is not ground finely
enough.

* The ground coffee is too tightly pres
sed.

¢ The quantity of ground coffee is too
much.

* The espresso boiler outlet is blocked.

® The coffee is too finely ground.

e The unit was not sufficiently rinsed
after the descaling process
procedure.

® The milk is not cold enough.

® The cappuccino maker is dirty.

¢ Fill the water tank.
* Clean the holes in the spouts.

¢ Clean as indicated in the “Cleaning
the espresso boiler outlet” section.

® Press the tank lightly so as to open
the valve at the bottom.

* Attach the filter holder on correctly
and turn it all the way.

* Have the espresso boiler gasket
replaced at an Service Centre

* Clean the holes in the spouts.

o Wait until the OK pilot light comes
on.

e Carry out the preheating as indica
ted in the “Preheating the coffee
unit” section.

e Preheat the cups by rinsing them in
hot water.

o Fill the tank.

o Press the tank lightly so as to open
the valve at the bottom.

* Tamper the ground coffee down
more.

* Increase the quantity of coffee.

* Only use coffee specifically ground

® Press the coffee less.

* Decrease the quantity of ground cof
fee.

* Clean the outlet as described in
“Cleaning the espresso boiler outlet”

section.
* Only use coffee specifically ground for

espresso coffee machines.

* Rinse the unit as described in the
“descaling” section.

* Always use milk at refrigerator tem
perature.

e Carefully clean the pinholes in the
milk frother
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Lue tama kdaytoohje huolellisesti ennekuin asennat
tai  kdytit keitintd. Osaamalla  keittimen
toimintaperiaatteet saat parhaan mahdollisen kahvin
ja valtyt kayttovirheilta.

LAITTEEN KUVAUS

N&itd termejé kéytetéan jatkuvasti seuraavilla sivuilla.
1. Suodatinkuppi jauhetulle kahville
Yhden kupin suodatin
Kahden kupin suodatin
Suodatinkuppi  annospusseja
varusteenal)
Hoyrynuppi
Painin
Kupin alusta
Virtajohto
. OK- merkkivalo
10. Merkkivalo =i (kone padllé) kahvitoiminnolla
11. Valitsinnypoi
12. Asento kahvin/veden tiputus
13. Asento “O", pois padltd

&

Mo

varten  (mikali

0o N o O;

14.Héyryn  merkkivalo (kone  paadlla)
hdyrytoiminnolla

15. Kahvin annoslusikka

16. Lammittimen suutin

17. Cappuccinon sekoitin

18. Hoyrysuutin

19. Valutusputki

20. Vesisailis

21 Vesisdilion kansi

TURVAOHJEET

* Tdmd laite on suunniteltu kahvin keittoon ja
juomien lémmittéimiseen. Varo kuumaa vettd ja
hoyryé ja muista kdyttda keitintd ohjeiden
mukaisesti.

o Alg koske kuumiin osiin.

*  Varmista pakkauksen poistamisen jcilkeen, et keifin on
moitteettomassa kunnossa. Alé kéytd laitetta, mikéli sen
kunnossa ilmenee puutteita vaan ofa  yhteys
valtuutettuun ammettilaiseen

o Alg jata pakkausmateriaalia (muovipussit, styroksit
ine.) lasten ulottuvilla, sillé ne saattavat aiheuttaa
vaaratilanteita leikkikaluina kéytettéessé

e Témd keifin on tarkoitettu cinoastaan kofikéyHdsn.
Kaikki muu kéytts katsotaan védrdksi jo vaaralliseksi
kaytoksi

* Valmistajo ei vastaa mistdén virheellisestd tai
huolimattomasta kéytosta aiheutuneista
vahingoista.

4

o Alg koske keittimeen, jos kétesi tai jalkasi ovat
mardt tai kosteat.

e Alg anna lasten tai vastuuttomien henkildiden
kéyttcia keitintd ilman valvontaa

e Sammuta keitin, jos siihen tulee jokin vika tai sen
toiminnassa ilmenee puutteita. Alé yrita korjata sitd

Ota yhteys valmistajan

huoltoliikkeeseen mahdollisten

valtuuttamaan
korjausten
suorittamista varten. Vaadi aina  alkuperdisic
varaosia. Témén ohjeen  laiminlydminen  voi
vaarantaa laiteen turvallisuuden.

e Kayttdjd ei saa vaihtaa tdmén laitteen verkkojohtoa,
sillé t&mdn toimenpiteen suorittamiseen tarvitaan
erityistydkaluja. Verkkojohdon saavat korjata tai
vaihtaa  ainoastaan  valmistajan  valtuuttamat
huoltoliikkeet, jolloin tapaturmilta véltytéan.

itse.

ASENNUS

* Aseta laite tydtasolle kauaksi vesihanoista tai
tiskialtaista.

® Varmista ennen keittimen kéyttddnottoa,  ettd
verkkovirran jé@nnite vastaa keittimen arvokyltissé
ilmoitettua  jénnitettd. Kytke keitin ainoastaan
riittévéisti maadoitettuun pistorasiaan, jonka teho on
véhintéén 10 A. Valmistaja ei vastaa mistédn
onnettomuuksista tai vahingoista, jotka johtuvat
laitteen maadoittamisen laiminlydnnisté.

* Jos pistotulppa ei sovi pistorasiaan, anna valtuutetun
séhkémiehen  suorittaa  pistorasian  vaihto
sopivampaan pistorasiaan

e Alg asenna kahvinkeitinté koskaan filoihin, jossa
lampétila voi pudota 0° tai sen alapuolelle (veden
jicityessd laite voi vahingoittua).

* Mikéli virtajohto on liian pitkd, voit tydnt&d
ylimdgrdgisen  johdon  osan  virtajohdon
ulostuloaukosta laitteen sisdille.

11
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ESPRESSO- KAHVINKEITTIMEN KAYTTO
VESISAILION TAYTTAMINEN

Poista vesisilion kansi (kuva 1) ja poista séilid tamén
jtilkeen vetémalla sitd yldspdin (kuva 2).

Tayta sdilis puhtaalla ja raikkaalla vedelld. Varmista,
ettet ylitd kirjoitusta MAX. (kuva 3).

Pane séilid takaisin tydntéimdalla sité kevyesti siten, etté
séilion pohjalla oleva venttiili aukeaa.

Voit téyttad sdilion myds helpommin ilman ettd veddt
sen ulos, jolloin voit kaataa veden silisén suoraan
kannusta.

HUOM: Alé kéyté laitetta koskaan silloin, kun séiliéssa
ei ole vettd ja muista téyttdd taso aina silloin kun se
saavuttaa pari senttimetrié pohjasta.

KAHVINKEITINYKSIKON ESILAMMITYS
Oikean lémpdisen espresso- kahvin edellytyksend on
etté kahvinkeitin |émmitetééin  ensin.  Suorita  tdmé
asettamalla valitsinnuppi asentoon g (kuva 4)
véhintdén puoli tuntia ennen kahvin valmistusta.
Muista j&ttéd suodatinkuppi  kahvinkeittimeen  kiinni
(varmista, ettd hdyrynuppi on kiinni). Kiinnitd
suodatinkuppi  kahvinkeittimeen asettamalla  se
hdyrysuuttimen alapuolelle siten, ettd kahva osoittaa
vasemmalle (katso kuva 5) ja tydnnd sitd yldspdin.
K&énnd kahvaa samanaikaisesti oikealle. Kéénné aina
loppuun saakka. Voit keittdd kahvin puolen tunnin
kuluttua kappaleessa
annettuja ohjeita.
Voit esilémmittéd kahvinkeittimen myds nopeammin
seuraavalla tavalla:
1.Pane kahvinkeitin pédlle asettamalla valitsinnuppi
o asentoon (kuva 4). Kiinnitd suodatinkuppi
koneeseen, mutta &lé téytd sitd vield kahvilla.
2.Pane kuppi suuttimen alle. Kéyté samaa kuppia,
johon aiot keittéd kahvin, jolloin se lémpenee.
3.0dota, etté “OK” merkkivalo syttyy (kuva &) ja
kagnna valitsinnuppi témén jélkeen asentoon
(kuva 7). Anna veden valua ulos, kunnes “OK”-
merkkivalo sammuu ja pysdytd tippuminen
kagintamélla valitsinnuppi asentoon =i (kuva 4).
4.Tyhjennd kuppi ja odota, etté “OK” merkkivalo syttyy
uvudelleen ja toista sama foimenpide.

seurdama”a seuraavassa

4

ESPRESSO- KAHVIN VALMISTUS JAUHETULLE

KAHVILLE OLEVAA SUODATINKUPPIA KAYTTAMALLA

1. 1. Suorita kahvinkeittimen esilémmitys edellisessé
kappaleessa kuvatulla tavalla. Mikali haluat
valmistaa 1 kupin espressoa, aseta yhden kupin

(pienempi  kahdesta  toimitetusta)
suodatinkuppiin (kuva 8) ja kaada 1 tasainen
mittalusikallinen jauhettua kahvia, noin 7 grammaa
(kuva 9). Mikéli haluat puolestaan valmistaa kaksi
kuppia espresso- kahvia, kéytd kahden kupin
suodatinta (suurempi kahdesta toimitetusta) ja
kaada siihen kaksi vajaata mittalusikallista kahvia
(noin 6+6 grammaa).

2. Levitd jauhettu kahvi tasaisesti ja paina sitd kevyesti
painimella (kuva 10).
HUOM: Jauhetun kahvin painaminen on erittdin
téirkedd parhaan espresso- kahvin keittéimiseksi.
Mikéli painat liikkaa, kahvi tippuu hiljalleen ja
vaahto on tummaa. Mikéli painat liian véhdn,
kahvi tippuu liian nopeasti ja vaahto on vdriltéén
kirkasta

suodatin

3.Poista suodatinkupin reunoille mahdollisesti j&icinyt
ylimadrdinen kahvi ja kiinnitd  suodatinkuppi
keittimeen. K&annd se aina loppuun saakka (kuva
5).

4. Aseta kuppi tai kupit suodatinkupin valutussuuttimen
alapuolelle. Jos mahdollista, lémmitd myss kupit
huuhtelemalla ne kuumalla vedelld (kuva 11).

5.Varmista, etté “Espresso OK”- merkkivalo (kuva 6)
palaa (mikdli se on sammuneena, odotn, ettd se
syttyy). Valitse t&iméin jélkeen kahvin tiputus %8 (kuva
7), kunnes kahvia on valunut tarpeeksi. Voit
pysdiyttdd tippumisen asettamalla tdmdn valitsimen
asentoon g (kuva 4).

6.Irrota suodatinkuppi kédntimallé kahvaa oikealta
vasemmalle
HUOMIO: Alé irrota suodatinkuppia koskaan
silloin, kun keittimesté& tippuu kahvia. Roiskeiden
vaara.

7 .Poista vanhat kahvinporot suodatinkupista pitémdllc
suodatinta  lukittuna  kahvassa olevaa  vipua
kayttémalla ja poista kahvi lydmélla ylés alaisin
olevaa suodatinta kevyesti (kuva 12).

8.Sammuta  kahvinkeitin  k&éntamalla  valitsinnuppi
asentoon "O” (kuva 13).

HUOMIO: Laitteen ensimmdisen kdyto6noton
yhteydessd kaikki lisalaitteet seké sisdiset piirit on
pestdvé valmistamalla véhintadn viisi kahvikupillista
ilman kahvia.

o
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ESPRESSO- KAHVIN VALMISTUS ANNOSPUSSEILLE
OLEVAA SUODATINKUPPIA KAYTTAMALLA (MIKALI

VARUSTEENA)
1.Esilémmita kahvinkeitin kappaleessa
"KAHVINKEITINYKSIKON ESILAMMITYS"

annettujen ohjeiden mukaisesti.
2.Paina suodatinkupin painiketta ja aseta annospussi
siten, ettd se asettuu hyvin suodattimen pddille (kuva

14).

HUOM: Kéytd annospusseja, jotka vastaavat ECE-
laatuvaatimuksia. Téméd on osoitettu pakkauksessa
seuraavalla merkillé

ECE-  laatuvaatimus  on  kaikkien  suurimpien
annospussien valmistajien hyviksymd  jdrjestelmd,
jonka avulla espresso- kahvi voidaan valmistaa
helpoimmin ja puhtaimmin.

3.Kiinnité suodatinkuppi keittimeen ja k&iénnd se aina
loppuun saakka (kuva 5).

4.Toimi edellisessé kappaleessa olevien kohtien 4, 5 ja
6 ohjeiden mukaisesti.

5.Poista painamalla
painiketta ja vedd se ulos.

6.Sammuta  kahvinkeitin  ka@ntamaélla  valitsinnuppi
asentoon "O” (kuva 13).

annospussi suodatinkupin

Mikali kéytat kahvinkeittimessési "serving illycaffe"
annospusseja,  kéytd
suodatinkuppia. Aseta kahvin annospussi paikalleen
siten, ettd  kirjoitus "illy" asettuu alaspdin ja
annospussin pitkd sivu on samansuuntainen kahvan
kanssa ( katso kuvaa).

tarkoitukseen olevaa

4

CAPPUCCINON VALMISTUKSEEN
TARVITTAVAT TOIMENPITEET

1.Kéytd riittévéin suurta kuppia espresso- kahvia
valmistaessasi.

2.K&énnd valitsinnuppi asentoon dh (kuva 15) ja
odota, ettt “OK”- merkkivalo syttyy (kuva ).
Merkkivalon syttyminen osoittaa, efté |&Gmmitin on
saavuttanut parhaan mahdollisen [émpétilan hdyryn
tuottamiselle.

3.Téytd astia talla vélin noin 100 grammalla maitoa

cappuccinoa  kohden.

Varmista, ettd maito on jddkaappikylmdd (ei

kuumaal). Muista astiaa valitessasi, eftd maidon

tilavuus kasvaa noin 2 tai 3 kertaiseksi cappuccinon

valmistuksen aikana.

jokaista  valmistamaasi

HUOM: Suosittelemme jéickaoppikylmén kevytmaidon

kéiyttsé.

4.Aseta maitoa siséiltéivé astia cappuccinon sekoittimen
alle (kuva 16).

5.Aseta cappuccinon sekoitin maitoon noin 2 cm
matkalta ja k&énné hdyrynuppia vastapdivédn
(kuva 17) (voit s&dttd cappuccinon sekoittimesta
tulevan héyryn mddrad kaantamélla sitd joko
enemméin tai véhemmdan). Nyt maidon tilavuus alkaa
kasvamaan ja se muuttuu kermamaiseksi.

6.Keskeytd hoyryn tulo kadntémalle héyrynuppia
mydtéipdivadn sen jdlkeen, kun lémpétila on oikea
(paras mahdollinen lémpétila on 60°C) ja aseta
valitsinnuppi samanaikaisesti asentoon “O” (kuva
13).

7 .Kaada emulsioitunut maito aiemmin  valmistettua
espresso- kahvia sisdltéviin kuppeihin. Cappuccino
on nyt valmis. Liséé sokeria maun mukaan ja kaada
kaakaojauhetta maitovaahdon pinnalle..

TARKEAA: Puhdista cappuccinon sekoitin aina kéytsn
jdlkeen. Suorita tdma seuraavasti:

1.K&&nnd hdyrynuppia ja anna jonkin verran héyryd
tulla ulos muutaman sekunnin ajan (kuva 17).

2.Pida toisella kadelld ylempéd osaa paikallaan ja
ruuvaa toisella kédellé cappuccinon  sekoitin irti
kaantamalla sitd mydtapdivadn. Vedd se suuttimesta
(kuva 18).

3.Poista hdyrysuutin vetéméllé se valutusputkesta.

4.Pese cappuccinon sekoitin ja hdyrysuutin huolellisesti
kéidenlampaisella vedelld.

5.Tarkista, etteivét kaksi kuvassa 19 osoitettua reikéa
ole tukossa. Puhdista ne tarvittaessa neulalla.

6.Asenna hdyrysuutin paikoilleen asettamalla se
hoyryputkeen siten, ettd kuvassa 20 oleva merkki A
ja merkki B asettuvat kohdalleen.

13
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7 Asenna cappuccinon sekoitin paikoilleen tydntamallé
se loppuun saakka hdyrysuuttimeen siten, ettd
kuvassa 21 osoitetut nuoli C ja merkki B aseftuvat

kohdalleen.  K&dnng  sité  tdmén  jélkeen
vastapdivadn.
KUUMAN VEDEN VALMISTAMINEN

1.Kéynnistd  kahvinkeitin kééntamalla  valitsinnuppi
asentoon =i (kuva 4).

2.Aseta astia cappuccinon sekoittimen alle;

3.“OK”- merkkivalon syttvmisen yhteydessd aseta

(kuva 7) ja kadnna
hdyrynuppia samanaikaisesti vastapdivédn  (kuva
17). Kuumaa vettd alkaa valumaan cappuccinon
sekoittimesta.

4.Kaénnd hdyrynuppi myétépdivadn, kun  haluat
keskeyttid kuuman veden tulon ja aseta valitsinnuppi
asentoon “O”.

valitsinnuppi  asentoon

PUHDISTUS JA HUOLTO

ANNOSPUSSEILLE TARKOITETUN SUODATINKUPIN

PUHDISTUS (MIKALI VARUSTEENA)

Puhdista annospusseille tarkoitettu  suodatinkuppi

seuraavasti:

e paina suodatinkupin painiketta ja poista suodatin
kuvassa 22 kuvatulla tavalla.

® tarkista, efteivéit pienet suodattimen reiét ole tukossa.
Puhdista ne tarvittaessa huolellisesti kuumalla vedellé
ja hankaa niité karkealla sienelld.

e Puhdista suodatinkupin siséosat sekd kuminen
tiiviste;

e Aseta suodatin takaisin paikoilleen;

Alg pese suodatinkuppia koskaan astianpesukoneessa.

ESPRESSON LAMMITTIMEN SUUTTIMEN PUHDISTUS

Puhdista espresson lammittimen suutin véhintédn

kerran vuodessa seuraavasti:

e Varmista, ettei kahvinkeitin ole kuuma ja ettd
pistotulppa on irrotettu pistorasiasta;

e Irrota espresson ldmmittimen suuttimen kiinnitysruuvit
ruuvimeisselia kéyttamalla (kuva 23);

* Puhdista suuttimen kiinnitysalue kostealla pyyhkeelld;

® Harjaa suutin vedellé ja astianpesuaineella, kunnes
kaikki pienet reidt ovat puhtaat.

e Huuhtele suutin juoksevan veden alla jo hankaa sité
samalla.

® Asenna espresson |&dmmittimen suutin takaisin
paikoilleen;

4

MUUT PUHDISTUKSET

1. Al kéyté livotinaineita tai hankausaineita keittimen
puhdistukseen. Puhdistukseen riittéd kostea ja
pehmed pyyhe.

2.Poista, tyhjennd ja pese pisaran keruualusta
s&anndllisesti.

3.Puhdista espresson vesisdilis.

HUOMIO: Alé upota keitinté veteen puhdistuksen
aikang, sillé se on sdhkékayttsinen laite

KALKIN POISTO

Suosittelemme keittimen kalkin poiston  suorittamista
joka 200 kahvin valmistuksen véilein. Suosittelemme
erityisien
kahvinkeittimen kalkin poistoon tarkoitettujen tuotteiden
kéyttdd. Toimi seuraavasti, mikdli et 18yda téllaisia
tuotteita:

1.Kaada sailicon 1 litra vettd;

2.Kaada sekaan 2 lusikallista (noin 30 grammaa)
sitruunahappoa  (saatavilla  apteekeista  tai
ruokatavarakaupoista);

3.K&énna valitsinnuppi asentoon = ja odota, ettd
“OK”- merkkivalo syttyy;

4.Varmista, ettei suodatinkuppi ole paikoillaan ja aseta
keruuastia keittimen suuttimen alle:

5.K&énnd valitsinnuppi asentoon ja tyhjennd
puolet sdilidstd. Keskeytd tiputus kaantamélld valitsin
asentoon “O".

6.Anna nesteen vaikuttaa noin 15 minuutin ajan ja
jatka valuttamista, kunnes sdilid on tyhjennyt
kokonaan.

7 Poista nesteen ja kalkkikiven j@&mét huuhtelemalla
sdilié huolellisesti, téytd se puhtaalla vedelld ja aseta
se takaisin paikoilleen.

8.K&anna valitsinnuppi asentoon % ja odota, ettd
séiilid tyhjenee kokonaan;

9.Paina katkaisinta uudelleen <4 ja toista kohdissa 7
ja 8 mainitut toimenpiteet.

markkinoilla olevien espresso-

Kalkkikiven  aiheuttamista  ongelmista  johtuvat
korjaukset eivét kuulu takuun piiriin, mikéli ylla
mainittua kalkin poistoa ei ole suoritettu séicinndllisesti

o
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Espresso- kahvia ei tipu

Il caffé espresso gocciola dai
bordi del portdfiltro anziché
dai fori

Espresso- kahvi on kylm&d

Pumpun toiminta on
Génekéistd

Kahvin vaahto on kirkasta
(valuu nopeasti
valutussuuttimesta

Kahvin vaahto on tummaa
(kahvi valuu hitaasti
valutussuuttimesta)

Kahvi maistuu happamalta

Maito ei vaahdotu
cappuccinon  valmistuksen
yhteydessa

4

® Vesisdiliossa ei ole vettd
® Suodatinkupin valutussuuttimen reicit
ovat tukossa

e Espresson |émmittimen suutin on
tukossa

o Silis on asetettu vécrin paikoilleen ja
sen pohjalla oleva venttiili ei ole auki.

® Suodatinkuppi on asetettu védrin
paikoilleen

e Espresson |&mmittimen tiiviste on
kovettunut;

* Suodatinkupin valutussuuttimen reiéit
ovat tukossa.

® Espresso OK”- merkkivalo ei pala
silloin, kun kahvin tiputuksen
katkaisinta painetaan:

oEsilémmitystd ei ole suoritettu

* Kuppeja ei ole esilémmitetty;

® Vesisdilio on tyhjd

@ Sailis on asetettu védrin paikoilleen
ja sen pohijalla oleva venttiili ei ole
auki.

¢ Jauhettua kahvia ei ole painettu
tarpeeksi

¢ Jauhettua kahvia on asetettu liian
véhéin

e Kahvi on karkeajauhettua

¢ Jauhettua kahvia on painettu liikaa
e Jauhettua kahvia on asetettu likaa

e Espresson |Gmmittimen suutin on
tukossa

e Kahvi on jauhettu liian hienoksi

e Kalkin poiston jélkeisté huuhtelua ei
ole suoritettu riittévén hyvin

* Maito ei ole riittévéin kylmdd.

* Cappuccinon sekoitin on likainen.

o Téytd sailis vedells

e Puhdista valutussuuttimen reiéit

e Suorita  puhdistus  kappaleessa
"Espresson  |&mmittimen  suuttimen
puhdistus" annettujen ohjeiden mukaisesti.

® Paina séilistd kevyesti siten, eftd sen
pohjalla oleva venttiili aukeaa.

e Kiinnitd suodatinkuppi oikein
paikoillaan ja ké&@nné se loppuun
saakka

® Vaihda espresson |émmittimen fiiviste,
jonka saat huoltoliikkeesttimme

o Puhdista valutussuuttimen reicit.

e Odota, ettt “OK”- merkkivalo syttyy;

o Suorita esilémmitys kappaleessa
"Kahvinkeitinyksikén esilémmitys"
annettujen ohjeiden mukaan;

e Esilémmitd kupit

o Téytd sdilic

® Paina sdilistd kevyesti siten, eftd sen
pohialla oleva venttiili aukeaa.

e Paina jauhettua kahvia enemmén
o Liséid kahvin maaraa

® Kaytd ainoastaan espresso-
kahvinkeittimille tarkoitettua jouhettua kahvia

e Paina kahvia véhemman

e Vahennd jauhetun kahvin médréa

o Suorita puhdistus kappaleessa
"Espresson lémmittimen suuttimen
puhdistus" annettujen ohjeiden
mukaisesti

® Kdytd ainoastaan espresso-
kahvinkeittimille tarkoitettu jauhettua
kahvia.

o Huuhtele keitin kappaleessa "Kalkin
poisto" annettujen ohjeiden
mukaisesti.

o Kéytd aina j@ickaappilémpdista
maitoa.

® Puhdista cappuccinon sekoittimen
pienet reidt huolellisesti. Puhdista
kuvassa 21 merkityt reiéit erityisen
huolellisesti.

15



bar 40 30-10-2001 9:43 Pagina 16

Les denne bruksanvisningen neye for maskinen
installeres og tas i bruk. Bare pa denne méten vil man

oppnd de beste resultater og maksimal
brukersikkerhet
BESKRIVELSE AV MASKINEN

Begrepene nedenfor vil bli brukt gjennomgaende pé de
folgende sidene.

Filterholder for malt kaffe

Filter for 1 kopp

Filter for 2 kopper

Filterholder for kaffeputer (hvis medfelger)
Dampbryter

Presstempel

Rist til & sette koppene pa

Stemledning

. Varsellampe OK

10. Varsellampe =4 (maskinen pa), kaffefunksjon
11.Bryter for valg av funksjon

12. Posisjon tapping av kaffe/vann

13.”O" posisjon av

14. Varsellampe damp gy (maskin pé), dampfunksjon
15. Méleskie til kaffe

16. Utlep kokeenhet

17. Melkeskummer

18. Dampstrélerer

19. Tapperer

20. Vannbeholder

21. Lokk til vannbeholder

CENOUE LN~

SIKKERHETSREGLER

e Denne maskinen er fremstilt for & “lage
espressokaffe ” og for @ “varme opp drikker”. Vaer
forsiktig slik at forbrenning fra sprutende varmt
vann eller damp unngés. Unnga feilaktig bruk av
maskinen.

e Unnga kontakt med varme deler av maskinen.

e Etter at emballasjen er fiernet, skal man kontrollere
at maskinen er komplett. | tvilstilfeller skal maskinen
ikke brukes, og man skal henvende seg til kvalifisert
servicepersonell.

e Emballasien (plastikkposer, polyesteren osv.) mé
holdes utenfor barns rekkevidde, da den utgjer en
potensiell fare.

¢ Denne maskinen er bare fil husbruk. Enhver annen
bruk betraktes som feilaktig og dermed farlig.

e Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for
eventuelle skader som skyldes uegnet, feilaktig eller
ufornuftig bruk.

e Ta aldri p& maskinen med vate eller fuktige hender
eller fotter.

4

® Pass noye pd& at maskinen aldri blir brukt av barn
eller uegnede personer uten oppsyn.

e Dersom maskinen gar i stykker eller ikke virker
skikkelig, skal den slés av umiddelbart og ikke
rores.

® For eventuelle reparasjoner, skal man ta kontakt
med et serviceverksted som er godkjent av
produsenten, og be om originale reservedeler. Hvis
dette ikke gjeres, kan maskinsikkerheten settes pa
spill.

¢ Stremledningen til maskinen ma aldri byttes ut av
brukeren da dette krever spesielt verktay. Hvis
ledningen blir skadet eller hvis det er nedvendig &
bytte den ut, skal man ta kontakt med et
serviceverksted som er godkjent av produsenten slik
at enhver risiko unngés.

INSTALLASJON

e Plasser maskinen pé en arbeidsbenk i sikker
avstand fra vannkraner og vask.

e Kontroller at stremnettets spenning samsvarer med
spenningen angitt p& kaffemaskinens merking.
Maskinen skal bare kobles til et uttak som gir minst
10 A stremstyrke og som er jordet. Produsenten
kan ikke holdes ansvarlig for uhell som oppstar p&
grunn av manglende jording av maskinen.

e Dersom veggkontakten og kaffemaskinens stepsel
ikke er kompatible, skal man be en kvalifisert
elektriker om & byﬁe kontakten.

o Installer aldri maskinen i omgivelser der
temperaturen kan bli lavere enn eller rundt 0°C
(hvis vannet fryser, kan maskinen bli adelagt).

® Hvis stremledningen er lengre enn avstanden som
er nadvendig for & n& frem til stopselet, kan den
overfledige ledningen plasseres inne i maskinen
ved @ skyve ledningen mot épningen der ledningen
kommer ut av denne.

HVORDAN TILBEREDE ESPRESSOKAFFE
FYLLING AV VANNBEHOLDEREN

Fiern lokket til vannbeholderen (fig. 1), og ta deretter
vannbeholderen ut ved a lofte den oppover (fig. 2).
Fyll beholderen med rent, friskt vann. Vaer neye med
ikke @ overskride merket MAX (fig. 3).

Sett beholderen tilbake pé plass mens du trykker den
lett ned slik ot ventilen i bunnen p& vannbeholderen
dpnes.

Vannbeholderen kan fylles pé en enklere méte, uten &
ta den ut, ved & helle vann i den direkte fra en mugge.

NB! Bruk aldri kaffemaskinen nér det ikke er vann i
beholderen og husk alltid & fylle p& vann nér det bare
noen f& centimeter med vann over bunnen.

o
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FORVARMING AV KAFFEENHETEN

For & oppnd espressokaffe med riktig temperatur, er

det helt nedvendig @ forvarme maskinen: Drei bryteren

i posisjon =¥ (fig. 4) minst en halv time for du lager

kaffe. | denne tiden er det nedvendig & la filterholderen

sté i maskinen (kontroller alltid ot dampbryteren er
stengt). Sett inn filterholderen ved & plassere den, med
handtaket dreid mot venstre, under kokeenhetens Ut|0p,
se fig. 5, skyv filterholderen oppover og drei samtidig
handtaket mot hayre. Drei dlltid s& langt som mulig.

Etter en halv time filberedes kaffen som beskrevet i

neste avsnitt.

Alternativt kan maskinen forvames raskere pé& felgende

mate:

1. Skru p& maskinen ved & dreie bryteren i posisjon
W (fig. 4) og fest filterholderen til maskinen uten
a fylle den med mailt kaffe.

2. Sett en kopp under filterholderen. Bruk den samme
koppen som kaffen skal serveres i, slik at den blir
forvarmet.

3. Vent til varsellampen OK fennes (fig. 6), og drei
deretter bryteren til posisjon (fig. 7). La vannet
stremme ut helt fil varsellampen OK slukkes, avbryt
deretter tappingen ved @ dreie bryteren i posisjon
== (fig. 4).

4. Tem koppen, vent il varsellampen “OK” tennes igjen og
gjenta operasjonen en gang .

HVORDAN TILBEREDE ESPRESSO MED

FILTERHOLDEREN FOR MALT KAFFE

1. Forvarm maskinen som beskrevet i avsnittet ovenfor.

Hvis man bare ansker & lage én kopp espresso, sett inn
filteret for 1 kopp (den minste av de to filirene som
medfelger) i filterholderen (fig. 8) og fyll filteret med én
stroken méleskje malt kaffe, ca. 7 gram (fig. 9).
Hvis man derimot onsker @ tilberede to kopper
espressokaffe, bruk filteret beregnet for 2 kopper (den
sterste av de fo filtrene som medfelger) og fyll det med
to knappe méleskjeer malt kaffe (ca. 6+6 gram).

2. Fordel kaffen jevnt og press den forsiktig sammen ved

hielp av presstempelet (fig. 10).
NB! For & oppnd en god espressokaffe er det meget
viktig at den malte kaffen presses sammen. Hvis man
presser for mye, vil kaffen renne langsomt og den vil bli
merk og meget sterk. Hvis man derimot presser for lite,
vil kaffen renne alifor fort ut og man vil oppné en tynn
og lys kaffe.

3. Fiern eventuell overfledig kaffe fra kanten p&
filterholderen og fest sistnevnte til maskinen. Drei
alltid filterholderen til den star helt fast (fig. 5).

4. Plasser koppen eller koppene (helst forvarmet med
varmt vann), under kranene pé filterholderen (fig. 11).
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5. Kontroller at varsellampen OK espresso (fig. 6) er
tent (hvis lampen er slukket, vent til den tennes),
drei deretter bryteren i posisjon for tapping av
kaffe (fig. 7) inntil ensket kvantum er oppnadd.
Tappingen avbrytes ved & bringe bryteren i
posisjon =i (fig. 4).

6. For & ta av filterholderen, drei handtaket fra hayre
mot venstre.

ADVARSEL: For & unngé sprut mé filterholderen
aldri losnes mens tapping av kaffe pagér.

7. For d fiere den brukte kaffen, hold filteret fast med den
dertil bestemte hendelen som er innlemmet i handtaket
og fiern kaffen ved & dunke filterholderen mens den er
snudd pa hodet (fig. 12).

8. For & skru av maskinen, drei bryferen i posisjon
0" (fig. 13).

ADVARSEL: Forste gang maskinen brukes, er det

nedvendig & vaske alt tilbeharet og maskinens indre

deler ved @ lage fem kopper kaffe uten  tilsette den
malte kaffen.

HVORDAN TILBEREDE KAFFE MED FILTERHOLDER FOR

KAFFEPUTER (HVIS MEDFQGLGER)

1. Forvarm maskinen som beskrevet i avsnittet
“FORVARMING AV KAFFEENHETEN"

2. Trykk pé hendelen pa filterholderen og seft inn
kaffeputen mest mulig sentrert over filteret (fig. 14).

NB: Bruk bare kaffeputer som tilfredsstiller ESE-

standarden; denne angis p& pakken med folgende
merking:

ESE-standarden er et system som er godkjent av de
storste produsentene av kaffeputer og som gjer det
mulig & lage espressokaffe pé en enkel og ren mate.

3. Fest filterholderen til maskinen, ved & dreie det s
langt som mulig (fig. 5).

4. Gijer som i punktene 4, 5 og 6 i forrige avsnitt.

5. For a fierne kaffeputen, trykk pé hendelen p&
filterholderen og ta deretter ut kaffeputen.

6. For & skru av kaffemaskinen, drei bryteren i
posisjon “O” (fig. 13).

Ved bruk av “serving illycaffe”, skal det dertil bestemte

filteret brukes; sett inn kaffeputen og pass p& at merket

“illy” vender nedover og at den lange siden av

kaffeputen er parallell med handtaket (se figuren).

17
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HVORDAN TILBEREDE CAPPUCCINO

1.Tilbered espressokaffe i kopper som er store nok fil
cappuccino.

2.Drei bryteren i posision My (fig. 15) og vent fil
varsellampen “OK” tennes (fig.6). Nér lampen
tennes indikerer dette at kokeenheten har n&dd riktig
temperatur for & produsere damp.

3.1 mellomtiden, fyll en beholder med ca. 100 gram
melk for hver cappuccino som skal tilberedes.
Melken mé veere kjeleskapskald (ikke varm!). Nér
det gjelder valg av sterrelse p& beholderen, mé det
tas hensyn til at melkens volum vil dobles og kanskje
tredobles.

NB! Det anbefales & bruke lettmelk med
kjoleskapstemperatur.
4.Plasser  beholderen  med  melk  under

melkeskummeren (fig. 16).

5. La melkeskummeren stikke ca. 2 cm ned i melken og
drei dampbryteren i retning mot urviserne, fig. 17
(ved & dreie bryteren mer eller mindre kan man
variere mengden damp som kommer ut av
melkeskummeren). Melken begynner n& & oke i
volum og vil begynne @ ligne skum.

6.Nar ensket temperatur er nadd (ideell temperatur er
60°C), avbryt tappingen av dampen ved & dreie
dampbryteren i retning med urviserne og sett
samtidig bryteren for valg av funksjon i “O” (fig.
13).

7 .Hell melkeskummet i kopper som allerede inneholder
ferdig espressokaffe. Cappuccinoen er né klar til &
drikkes: Tilsett ensket sukkermengde, og dryss
eventuelt litt sjokoladepulver over skummet.

VIKTIG: Rengjer alltid melkeskummeren etter bruk.
Gad frem pa folgende mate:

1. Drei dampbryteren og la det stremme ut litt damp i
noen sekunder (fig. 17).

2.Hold den ovre delen fast med en hand, skru les
melkeskummeren med den andre handen og trekk
den ut av dampstréleraret (fig. 18).
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3.Fjern dampstralergret ved @ trekke det ut av
tappergoret.

4.Vask melkeskummeren og dampstréleroret neye i
lunkent vann.

5.Kontroller at de to @pningene som er indikert i fig.
19 ikke er tette. Rengjer disse ved hijelp av en ndl
hvis nedvendig.

6.Sett dampstraleroret tilbake pa plass ved & fere det
inn i tappereret slik at pilen A og hakket B faller
sammen som indikert i fig. 20.

7.Sett pa melkeskummeren igjen ved & fere det inn i
bunnen av dampstrélereret slik at pilen C faller
sammen med hakket B som indikert i figur 21 og drei
melkeskummeren i retning mot urviserne.

TILBEREDNING AV VARMT VANN

1.5l& p& maskinen ved & dreie bryteren i posisjon =i
(fig. 4).

2. Plasser en beholder under melkeskummeren.

3.Nér varsellampen OK fennes, sett bryteren i posisjon

(Fig. 7) og drei samtidig dampbryteren i retning

mot urviserne (fig. 17): det varme vannet vil stramme
ut av melkeskummeren.

4.For & avbryte tappingen av varmt vann, drei
dampbryteren i retning med urviserne og sett
bryteren for valg av funksjon i posisjon “O”.

RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD
RENGJZRING AV FILTERHOLDEREN FOR KAFFEPUTER
(HVIS MEDFQLGER)

Med jevne mellomrom skal filterholderen for kaffeputer

rengjeres pa folgende méte:

o Trykk pa hendelen pa filterholderen og fiern filteret
som vist i figur 22.

e Kontroller at hullene i filteret ikke er tette. Hvis
nadvendig, rengjer filteret naye med varmt vann og
puss det med en slipesvamp.

® Rengjer innsiden av
gummipakningen;

o Sett filteret tilbake pa plass;

Vask aldri filterholderen i oppvaskemaskinen

filterholderen  og

RENGJZRING AV UTLGPET TIL ESPRESSOKOKEREN

Det er nedvendig & vaske utlepet il espressokokeren

minst en gang i dret.

® Kontroller at espressomaskinen ikke er varm og at
stopselet er tatt ut av stikkontakten;

* Losne skruene som fester utlopet til espressokokeren
ved hielp av et skrujern (fig. 23);

®  Rengjer omradet der utlepet er festet med en fuktig klut;

* Borst utlopet med litt oppvaskemiddel helt til hullene
er rene.

e Skyll utlapet under rennende vann og gni hele tiden
godt med en klut.

o Sett pa utlepet til espressokokeren igjen.

o
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ANNEN RENGJORING

1. Bruk aldri lasemidler eller slipende vaskemidler ved
rengjering av maskinen. Det holder & bruke en myk
og fuktig klut.

2. Fiern dryppekaret, tem det og vask det
regelmessig.

3. Vask vannbeholderen for espresso.

ADVARSEL: Ved rengjering mé maskinen aldri senkes

i vann: dette er et elekirisk apparat.

AVKALKING

Det anbefales & avkalke maskinen for hver 200. kaffe.

Bruk et av de spesielle produktene for avkalking av

espressomaskiner som finnes i handelen. Hvis du ikke

far tak i slike produkter, kan du gjere som felger:

1. Fyll vannbeholderen med 1 liter vann.

2. Los opp 2 spiseskjeer (ca. 30 gram) sitronsyre (fés
p& apoteket) i vannet.

3. Drei bryteren i posisjon < 0g vent til varsellampen
OK tennes.

4. Kontroller ot filterholderen ikke er festet og seft en
beholder under maskinens utlep.

5. Drei bryteren i posisjon og slipp ut halvparten
av innholdet i beholderen.

6. La blandingen virke i ca. 15 minutter, slipp deretter
ut resten av innholdet i beholderen.

7. For a fjerne rester av sitronsyreblandingen og kalk,
ma beholderen skylles godt, fylles opp med rent
vann og settes p& plass inien.

8. Sett bryteren i posisjon f#og la vannet stremme ut
helt til beholderen er temt.

9. Sett velgeren i posisjon =4 og gjenta punktene 7
og 8 en gang til.

Garantien dekker ikke reparasjoner av maskinen som

skyldes kalkproblemer dersom ovennevnte prosedyre

ikke felges.
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Det kommer ikke noe
espressokaffe

Det lekker espressokaffe fra
sidene pa filterholderen og fra
hullene

Espressokaffen er kald

Hoy lyd fra pumpen

Kaffen er lys (kommer fort ut
av tappekranen):

Kaffen er mark (kaffen
kommer langsomt ut av
tappekranen)

Kaffen smaker surt

Melken skummer ikke nar man
tilbereder cappuccino

20
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e Beholderen er tom for vann
e Hullene i filterholderens kraner er

tette.
e Utlepet til espressokokeren er tett.

® Beholderen er satt inn pa feil mate
og ventilen i bunnen er stengt.

e Filterholderen er satt inn pé feil
mate;

* Pakningene til espressokokeren har
mistet elastisiteten.

o Hullene i filterholderen er tette.

e Varsellampen espresso OK er slukket
i det man dreier pa bryteren for &
tappe kaffe.

* Maskinen er ikke blitt forvarmet.

* Koppene er ikke blitt forvarmet.

e annbeho|deren er tom

o Vannbeholderen er satt inn pa feil
méte og ventilen i bunnen er ikke
dpen.

¢ Den malte kaffen er for darlig
presset sammen

¢ Kaffemengden er for liten

e Kaffen er for grovmalt

¢ Den malte kaffen er presset sammen

for hardt

* Mengden malt kaffe er for stor
o Utlopet til espressokokeren er tett

o Kaffen er for finmalt

© Maskinen har ikke blitt skylt godt
nok etter avkalkingen

o Melken er ikke kald nok

© Melkeskummeren er skitten

e Fyll pa vann i beholderen
o Rengjer hullene i kranene

® Foreta rengjering som beskrevet i
avsnittet “ Rengjering av utlepet til
espressokokeren”.

o Trykk lett p& beholderen for & apne
ventilen i bunnen.

e Sett inn filterholderen pa korrekt
méte og deri den sa langt som mulig.

o Skift pakninger pa espressokokeren
hos et godkjent serviceverksted.

e Vask hullene i kranene.

e Vent il OK-lampen lyser.

® Forvarm maskinen som beskrevet i
avsnittet “Forvarming av kaffe-
enheten”.

e Forvarm koppene

¢ Fyll opp beholderen

® Trykk lett pa beholderen slik o
ventilen p& bunnen &pnes

e @k sammenpressingen av den malte

kaffen
Bk kaffemengden

* Bruk bare malt kaffe for
espressomaskiner

® Press kaffen mindre sammen

* Reduser kaffemengden

o Foreta rengjering som beskrevet i
avsnittet “Rengjering av utlepet fil
espressokokeren”

* Bruk bare malt kaffe beregnet pa
espressomaskiner

o Skyll maskinen som beskrevet i
avsnittet “ Avkalking”.

o Bruk alltid melk med
kjeleskapstemperatur
® Vask hullene i melkeskummeren

noye, spesielt de som er vises i figur
21
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B

Lees denne instruktionsbog omhyggeligt, for
apparatet installeres og tages i brug. Kun pé denne
made kan man vare sikker pd at opna et godt
resultat og helt forsvarlig anvendelse.

BESKRIVELSE AF APPARATET

Den nedenstéende terminologi anvendes konstant p&
de naeste sider.

1. Filterholder til malet kaffe

Filter til 1 kop

Filter til 2 kopper

Filterholder til feerdigpakkede engangsportioner
(safremt den forefindes)

5. Handtag til damp
6. Stempel
7. Kopholder
8

9

1

Mo

. El-ledning
. Kontrollampe OK
0.Kontrollampe 4 (maskinen taendt) ps kaffe
funktionen
11. Veelgehéndtag
12. Position til brygning of kaffe/vand
13.“O" position slukket
14.Kontrollampe damp {I’(mqskinen teendt) p& damp
funktionen
15. Méleske til kaffe
16.Kogerens si
17. Adapter til cappuccino
18.Dyse til damp
19.Brygningsrer
20. Vandbeholder
21.Lag til vandbeholder

SIKKERHEDSANVISNINGER

e Defte apparat er beregnet til ot “lave
espressokaffe” samt til at “opvarme drikke”: Pas pa
ikke at breende dig p& vandstrélerne eller p&
dampen eller pa grund of forkert anvendelse.

® Man mé under ingen omsteendigheder rere ved
ophedede dele.

e Undersag om apparatet er intakt, s& snart man har
fiernet emballagen. | tvivistilfelde m& apparatet
ikke anvendes, og man skal henvende sig til en
fagmand.

¢ Emballagens materiale (plastikposer,
polystyrenskum osv.) kan vaere farlig for bern og
skal derfor anbringes udenfor deres raekkevidde.

e Defte apparat er udelukkende beregnet til
husholdningsbrug. Anvendelse til ethvert andet
formal anses for at vaere uhensigtsmeessig og

derfor farlig.

4

* Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for farer,
der opstér som folge of uhensigtsmaessig eller
forkert brug eller anvendelse il urimelige formél.

®* Man m& under ingen omstendigheder rere ved
apparatet, hvis man har véde eller fugtige haender
eller fedder.

e Serg for at apparatet ikke anvendes af bern eller
inhabile personer uden opsyn.

o | tilfeelde of defekter eller funktionsforstyrrelser skal

man slukke for apparatet og undlade at manipulere
det.
Skulle der opsté behov for reparationer, skal man
henvende sig til et of fabrikanten autoriseret
Servicecenter og kraeve, at der anvendes originale
reservedele. Hvis disse forskrifter tilsidesaettes, kan
det vaere farligt at anvende apparatet.

® Brugeren m& under ingen omsteendigheder selv
erstatte apparatets el-ledning, da udskiftningen kun
kan foretages med seerlige redskaber. Hvis
ledningen er defekt eller skal udskiftes, skal man
henvende sig til et of fabrikanten autoriseret
Servicecenter for at undgé enhver form for risiko.

INSTALLERING

*  Anbring apparatet pé en arbejdsflade, langt vaek fra
vandhaner og vasken.

¢ Undersag om elforsyningens spaending svarer til det
der er angivet p& apparatets datamaerke. Apparatet
skal forbindes med en stikkontakt med en kapacitet
pa mindst 10A og en velfungerende jordforbindelse.
Fabrikanten fralegger sig ethvert ansvar for ulykker,
der skyldes, ot anlsegget ikke er jordet.

® Huvis stikkontakten ikke passer til apparatets stik, skal
man lade en fagmand udskifte stikkontakten med en
egnet type.

® Apparatet mé under ingen omsteendigheder
anbringes pd et sted, hvor temperaturen kan komme
ned p& 0°C eller under frysepunktet (hvis vandet
fryser, risikerer man, at apparatet beskadiges).

® Huvis el-ledningen er laengere end afstanden der er
nadvendig for at n& til stikkontakten, kan den
overfledige del feres ind i maskinen, ved at skubbe
ledningen ind i selve hullet, hvoraf den kommer ud.

TILBEREDNING AF ESPRESSOKAFFE

FYLDNING AF VANDBEHOLDEREN

Tag laget of vandbeholderen (fig.1), og tag derefter

beholderen ud ved at traekke den opad (fig. 2).

Fy|d vandbeholderen med ko|dt, rent vqnd, veer

opmaerksom pa at vandet ikke overstiger maerket MAX

(fig. 3).

Saet beholderen i igen og tryk let p& den for at ébne

ventilen der findes pa bunden of selve beholderen.

21
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Det er ogsé muligt at fylde beholderen ved ganske
enkelt at haelde vand direkte i den med en kande

BEMARKNING: apparatet m& under ingen
omstaendigheder seettes igang uden vand i beholderen,
husk altid p& at fylde beholderen nér vandstanden er
et par centimeter fra bunden
FORVARMNING AF KAFFEENHEDEN
For at espressokaffen kan fé& den rigtige temperatur, er
det absulut nedvendigt at forvarme maskinen: drej
veelgehandtaget i position =i (fig. 4) mindst en halv
time for kaffen skal laves og veer sikker p& at
filterholderen er koblet pa maskinen (forsikre sig altid
at damphandtaget er lukket). For at koble filterholderen
p&, anbringes den under kogerens si med handgrebet
vendt mod venstre, se fig. 5, samtidig med at den
pressen opad drejes handgrebet til hejre; drej den med
bestemthed. Nar den halve time er géet, laves kaffen
ifolge den procedure der er beskrevet i det naeste
kapitel.

Forvarmningen kan ogsé foretages hurtigere p& denne

méde:

1.Teend for maskinen ved at dreje veelgehdndtaget i
position < (fig. 4) og koble filterholderen pé
maskinen uden at fylde den med malet kaffe.

2.Placer en kop under filterholderen. Anvend den
samme kop il ot lave kaffen s& den er forvarmet.

3. Vent il kontrollampen OK (fig. 6) teendes, hvorefter
veelgehandtaget straks drejes i positionen (fig.
7), lad vandet labe indtil kontro”ctmpen OK ‘slukkes,
og afbryd derefter brygningen ved ot dreje
vaelgehdndtaget i position =#(fig. 4).

4. Tem koppen, vendt til kontrollampen “OK” taendes

igen og gentag derefter samme procedure.

TILBEREDNING AF ESPRESSO MED FILTERHOLDEREN

TIL MALET KAFFE

1. Efter at have foretaget forvarmningen of maskinen
som beskrevet i Foregéende afsnit, indsaettes, hvis
man kun vil lave 1 kop kaffe, filtret til 1 kop (den
mindste af de to der er vedlagt) i filtlerholderen (fig.
8), inden den indsattes fyldes den med 1 streget
méleske malet kaffe, cirka 7 gram (fig. 9).
Hvis man istedet for onsker at filberede 2
espressokaffe, anvendes filtret til 2 kopper (den
starste of de to vedlagte) denne fyldes med knap to
méleskeer malet kaffe (cirka 6+6 gram).

2. Fordel den malede kaffe regelmaessigt og pres den
let med stemplet (fig. 10).
BEMARKNING: presningen af den malede kaffe er
meget vigtig for at fa en god espressokaffe. Hvis
der presses for meget lober kaffen langsomt ud og
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cremen vil & en merk farve. Hvis der derimod
presses lidt, vil kaffen lebe for hurtigt ud og der vil
kun dannes meget lidt creme med en lys farve.

3. Fjern den eventuelt overskydende kaffe fra kanten
af filterholderen og fastger denne til apparatet,
husk at dreje den helt i bund (fig. 5).

4. Placer koppen eller kopperne under filterholderens
haner (fig. 11), det er bedst hvis de forvarmes, ved
at holde dem under varmt vand.

5. Underseg om kontrollampen OK espresso (fig. 6)
er taendt ( hvis den er slukket, ventes til den
teendes), derefter veelges kaffebrygning (fig. 7)
indtil man opnér den enskede maengde. For ot
afbryde, fores vaelgeren i position =¥ (fig. 4).

6. For at koble filterholderen of, drejes handgrebet fra
hgjre mod venstre
GIV AGT! for at undgd sprojt, mé man under
ingen omstaendigheder fierne filterholderen mens
maskinen brygger.

7. Den brugte kaffe fiernes fra filterholderen ved at
holde filteret fast med l&seknappen der findes pa
handgrebet og banke kaffen ud ved at holde
filterholderen pa hovedet (fig. 12).

8. Maskinen slukkes ved at dreje veelgeh&ndtaget i
positionen “O” (fig. 13).

VIGTIGT: den ferste gang man bruger maskinen, er

det nodvendigt at vaske alt tilbeher samt de indre

dele of, ved at lave mindst 5 kaffe uden at komme

malet kaffe i.

TILBEREDNING AF ESPRESSO MED FILTERHOLDEREN

TIL ENGANGSPORTIONER (SAFREMT DEN FINDES)

1. Udfer forvarmningen of maskinen som beskrevet i
afsnittet “FORVARMNING AF KAFFEENHEDEN" .

2. Tryk pé& filterholderens knap og indseet den
feerdigpakkede engangsportion pa filtret, sa
centralt som muligt (fig. 14).

BEMARKNING: man skal anvende faerdigpakkede
engangsportioner, som opfylder kravene i ESE
standarden, dette er angivet pd pakningerne med
felgende maerke:

ESE standarden er et system, som er godkendt af de
forende  producenter = aof  faerdigpakkede
engangsportioner og som giver mulighed for at
tilberede espressokaffe pa en enkel og hygiejnisk
méde.
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3. Seet filterholderen p& maskinen ved altid at dreje
den helt i bund (fig. 5).

4. Felg proceduren som i punkterne 4,5 og 6 i det
foregéende afsnit.

5. Den ferdigpakkede engangsportion fiernes ved at
trykke p& knappen pé filterholderen og tage den
of.

6. Maskinen slukkes ved at dreje vaelgehandtaget i
positionen “O” (fig. 13).

Hvis man bruger “serving illycaffé” til brygning of
espressokaffe, skal man benytte den dertil beregnede
filterholder,  anbring ~ den  feerdigpakkede
engangsportion s& paskriften “illy” vender nedad og
engangsportionens lange side ligger parallelt med
handgrebet (se figuren).

TILBEREDNING AF CAPPUCCINO

1.Tilbered espressokaffe med anvendelse of store
kopper.

2. Drej vaelgehandtaget i positionen My (fig. 15) og
vent fil kontrollampen “OK” tsendes (fig. 6). Nar
lampen tendes har kogeren néet den ideelle
temperatur til at producere damp.

3. Fyld imellemtiden cirka 100 gram maelk for, hver
cappuccino man vil lave, i en beholder. Maelken skal
veere koleskabskold (ikke varm!). Med hensyn fil
beholderens storrelse, husk p& at meelkens omfang
forages 2 — 3 gange.

BEMARKNING: det anbefales at anvende letmzelk der

har kz/eskabstemperafur.

4. Placer beholderen med maelken under adapteren til
cappuccino (fig. 16).

5. Seenk adapteren til cappuccino ned i maelken cirka
2 cm og drej damphéndtaget i retning mod uret, fig.
17 (ved at dreje mere eller mindre p& handtaget er
det muligt at variere maengden af damp der kommer
ud of adapteren). Pa dette punkt begynder maelken
af svulme op og det far et skummet udseende.

6. Nér den enskede temperatur er naet (det ideelle er
60°C), afbrydes dampen ved ot dreje héndtaget i
retning med uret og samtidig indstille
veelgehandtaget pa “O” (fig. 13).

7. Heeld maelkeemulsionen i kopperne der indeholder
den espressokaffe der er lavet i forvejen.
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Cappuccinoen er klar: kom sukker i efter behag og,
hvis man synes, kan der drysses kakaopulver pa
skummet.

VIGTIGT: ger altid adapteren til cappuccino ren efter
brug. Dette geres pa felgende made:

1.Lad lidt damp komme ud i nogle sekunder ved at
dreje p& damphandtaget (fig. 17).

2.Hold med en hand den everste del fast og med den
anden hand skrues adapteren til cappuccino of ved
at dreje den i retning med uret og tage den af dysen
(fig. 18).

3.Tag dysen til damp af brygningsreret.

4.Vask omhyggeligt adapteren til cappuccino og dysen
il damp af under varmt vand.

5. Kontroller at de to huller der er vist i fig. 19, ikke er
tilstoppede. Hvis det er nedvendigt rengeres de ved
hjzlp of en nal.

6.Genmonter dysen til damp ved at seette den pé& roret
sa pilen A stemmer overens med hakket B, som vist i
figur 20.

7.Genmonter adapteren til cappucino péa dysen fil
damp ved at fere den ind, helt i bund, sa pilen C
stemmer overens med hakket B, som vist i figur 21,
og derefter dreje den i retning mod uret.

TILBEREDNING AF VARMT VAND

1. Teend for maskinen ved at dreje vaelgehandtaget i
position =ifa(fig. 4)

2. Placer en beholder under adapteren til cappucino.

3. Nar kontrollampen OK taendes,
vaelgehandtaget i position (fig. 7) og samtidig
drejes damphéandtaget i reming mod uret (fig. 17):
det varme vand kommer nu ud of adapteren.

4. For at slukke for det varme vands udleb, drejes
damphéndtaget i retning med uret og
veelgehandtaget seettes i position “O”.

saettes

RENGQGRING OG VEDLIGEHOLDELSE

RENGQRING AF FILTERHOLDEREN TIL

FARDIGPAKKEDE ENGANGSPORTIONER (HVIS DEN

FOREFINDES)

Man skal med jeevne mellemrum rense filterholderen til

engangsportioner pé felgende méde::

tryk pé filterholderens knap og fiern filtret som vist

i figur 22.

e kontroller at filtrets huller ikke er tilstoppede. Hvis
det er nedvendigt, rengeres den omhyggeligt med
varmt vand og med en slibende hard svamp.

* Renger filterholderen indvendig og
gummitaetningen.
o Seet filtret i igen.
23
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Filterholderen ma under ingen omstsendigheder vaskes
i opvaskemaskinen.

RENGQGRING AF ESPRESSOKOGERENS SI

Espressokogerens si skal renses pa felgende méde

mindst én gang om dret:

e Sorg for at kaffemaskinen ikke er varm og at stikket
er trukket ud of stikkontakten.

e Losn skruen, som holder espressokogerens si, ved
hjzelp of en skruetraekker (fig. 23).

e Rens den del of kogeren, hvor sien befandt sig,
med en fugtig klud.

* Rens sien med opvaskemiddel, indtil alle hullerne er
rene.

e Skyl sien under vandhanen og gnub den.

e St espressokogerens si tilbage igen.

ANDEN RENG@RING

1. Man mé& ikke anvende oplasningsmidler eller
slibende rengeringsmidler til rengering aof
apparatet. Det er tilstraekkeligt at anvende en bled,
fugtig klud.

2. Traek afdrypningskarret ud, tem det og vask det
med jaevne mellemrum.

3. Renggr espresso vandbeholderen.

VIGTIGT: Apparatet mé under ingen omstandigheder

settes ned i vand i forbindelse med rengoringen:

husk pé at det er et elekirisk apparat.

AFKALKNING

Det tilrédes ot afkalke apparatet for hver 200 kopper

kaffe. Det anbefales at anvende de seerlige produkter,

der er beregnet til afkalkning of espressokaffemaskiner,

der findes i handlen. Skulle det vaere umuligt ot

tilvejebringe disse produkter, kan man felge denne

procedure:

1. Heeld 1 liter vand i vandbeholderen.

2. Tilseet 2 spiseskeer (cirka 30 gram) citronsyre (kan
faes p& apoteket eller i specialbutikker).

3. Drej veelgeh&ndtaget i positionen i og vent til
kontrollampen OK taendes.

4. Serg for at filterholderen ikke er koblet pa og
placer en egnet beholder under maskinens si.

5. Drej vaelgehandtaget i position “iog lad halvdelen
af oplasningen i beholderen labe ud.
Afbryd derefter ved at dreje veelgeren i positionen
“O".

6. Lad oplasningen virke i cirka 15 minutter, og saet

udstremningen igang igen indtil

beholderen er helt tom.

derefter

24
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7. Sky| beholderen omhyggeligt for at f]erne rester of
oplesningen og kalk, fyld den med rent vand og
saet den pé plads igen.

8. Drej veelgehandtaget i positionen %og lad vandet
lebe igennem til beholderen er helt tom.

9. Drej veelgehandtaget i position g og gentag
proceduren i punkt 7 og 8 en gang til.

Garantien daekker ikke reparationer af maskinen som
folge of forstyrrelser, der skyldes kalkdannelse, hvis den
ikke regelmaessigt er blevet afkalket som beskrevet
ovenfor.

o
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Espressokaffen leber ikke ud

Espressokaffen siver ud fra
kanten of filterholderen i
stedet for gennem hullerne.

Espressokaffen er kold

Pumpen larmer temmelig
meget

Kaffecremen er lys (leber for
hurtigt ud of hanen)

Kaffecremen er merk (kaffen
lober for langsomt ud aof
hanen)

KQH:en I'ICII" en sur smag

Der dannes ikke maelkeskum,
nar man laver cappuccino.

—p—

 Der mangler vand i beholderen

e Hullerne i filterholderens haner er
tilstoppede

* Espressokogerens si er filstoppet

o Beholderen er ikke sat rigtig i, og
ventilen p& dens bund er ikke &ben.

o Filterholderen sidder ikke rigtigt.

® Espressokogerens taetning er ikke
lengere elastisk.

o Hullerne i filterholderens haner er
tilstoppede.

* Kontrollampen OK espresso er ikke

teendt nér der trykkes p& knappen til

brygning af kaffe.
* Forvarmningen er ikke foretaget.

* Kopperne er ikke forvarmede.

 Vandbeholderen er tom.

* Beholderen er sat forkert i, og
ventilen p& bunden of den er ikke
daben.

* Den malede kaffe er ikke presset
hardt nok.

® Der er anvendt for lidt malet kaffe.

o Kaffen er ikke malet fint nok.

* Den malede kaffe er presset for
hardt.
* Der er anvendt for meget malet

kaffe.

* Espressokogerens si er filstoppet.

® Kaffen er for fint malet.

* Man har ikke skyllet apparatet
tilstraekkeligt efter afkalkningen.

* Maelken er ikke kold nok.

® Adapteren fil cappuccino er snavset

—p—

¢ Fyld vandbeholderen
o Rens hanernes huller

® Foretag en rengering ifelge
vejledningen i kapitlet “Rengering af
espressokogerens si”.

* Tryk let p& beholderen, saledes at
ventilen p& bunden abnes.

® Fastger filterholderen rigtigt og drej
den helt i bund.

¢ Lad espressokogerens tetning
udskifte pa et Servicecenter.

o Renger hullerne i hanerne.

o Vent til kontrollampen OK teendes.

* Foretag forvarmningen ifelge
vejledningen i afsnittet “Forvarmning

af kaffeenheden”.
« Forvarm kopperne.

¢ Fyld beholderen.

*Tryk let p& beholderen, saledes at
ventilen p& bunden af den &bnes.
® Pres den malede kaffe hardere.

* Anvend mere kaffe.

* Anvend udelukkende malet kaffe der er
beregnet til espressokaffemaskiner.

o Pres kaffen mindre.
® Anvend mindre malet kaffe.

® Foretag rengeringen ifolge
anvisningerne i kapitlet “Rengering
af espressokogerens si”.

¢ Anvend udelukende malet kaffe
beregnet til espressokaffemaskiner.

e Skyl apparatet som beskrevet i
kapitlet “Afkalkning”.

 Anvend altid maelk der har
keleskabstemperatur.

® Renger hullerne i adapteren til
cappuccino grundigt, iszer dem der er
beskrevet i figur 21.
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Las denna bruksanvisning noggrant innan maskinen
installeras och anvénds. Endast pa sa sétt kan du
uppnd optimalt resultat och maximal driftssékerhet.

BESKRIVNING AV APPARATEN

Féljande termer anvéinds i bruksanvisningen
1 Filterhllare for malet kaffe

Filter for 1 kopp

Filter for 2 koppar

Filterhéllare for portionsférpackat kaffe (om sadan
finns)

Reglerknapp fér anga

Press

Galler fsr koppar

Elsladd

Signallampa fér OK

10 Signallampa gy (maskin pd) i kaffelage
11 Véljare

12 Lége 1? utmatning kaffe/vatten

13 “O” avsiéngd

14 Signallampa anga gy (maskin pa) i anglége
15 Kaffematt

16 Espressostril

17 Cappuccinorér

18 Angmunstycke

19 Utmatningsrér

20 Vattenbehéllare

21 Lock fill vattenbehéllare

A ODN

O 00 N ON On

SAKERHETSANVISNINGAR

* Denna maskin &r konstruerad for “tillagning av
kaffe” och “uppvérmning av drycker”. Var forsiktig
sa att du inte brénner dig pa hett vatten eller
anga eller genom att anvénda kaffemaskinen pa
ett felaktigt sctt.

e Vidrér aldrig heta delar.

e Kontrollera efter att ha tagit bort emballaget att
kaffemaskinen &r hel. | tveksamma fall ska
apparaten inte anvéndas. Vénd dig vid behov fill
fackman.

e Allt emballagematerial (plastpasar, expanderad
polystyren etc.) méste hallas utom réckhall fér barn
eftersom det kan ge upphov till skada.

e Denna kaffemaskin fér endast anvéndas for
hushéllsbruk. All annan anvéindning skall betraktas
som felaktig och dérmed farlig.

e Tillverkaren kan inte stéllas till ansvar fér eventuella
skador som uppstér till fslid av felaktig, olémplig
eller oférnuftig anvéindning.

e Ror inte kaffemaskinen om du har véta eller fuktiga
hander eller fotter.
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e Lat inte barn eller omyndiga anvénda den utan
dvervakning.

¢ Om maskinen uppvisar fel eller driftsstérningar ska
du stéinga av den och l&ta bli att mixtra med den.
Kontakta endast av tillverkaren auktoriserad
serviceverkstad for eventuella reparationer och
begér att orginalreservdelar anvénds. | annat fall
kan maskinens scikerhet dventyras.

e Kaffemaskinens sladd fér inte bytas ut av
anvdandaren, eftersom detta krdver att man
anvdnder specialverktyg. Vand dig endast till av
tillverkaren auktoriserad serviceverkstad om
sladden skadas eller behdver bytas ut. P& sa sdtt
undviker du att utséitta dig for risker.

INSTALLATION

¢ Placera maskinen p& en arbetsbdnk langt fran
vattenkranar och diskhoar.

e Kontrollera att nétspénningen motsvarar den
spdnning som anges pd maskinens mérkplat.
Apparaten fér endast anslutas till eluttag som har
en kapacitet pa minst 10A och &r ordentligt jordat.
Tillverkaren kan inte stéllas till ansvar fér eventuella
olyckor som intréffar ftill fslid av att jordning
saknas.

o Overlét at en elekiriker att byta ut kontakten om
véigguttaget och kaffemaskinens stickpropp inte
skulle passa ihop.

¢ Installera aldrig maskinen p& en plats dar
temperaturen kan sjunka ned till eller under 0°C
(om vattnet fryser till is kan maskinen skadas).

®  Om elsladden &r léingre én vad som behévs fér att
nd fram till uttaget kan man féra in den éverflédiga
delen i maskinen genom att trycka in sladden
genom utgéngshdlet.

TILLAGNING AV ESPRESSO

ATT FYLLA PA VATTEN

Ta bort vattenbehdllarens lock (fig. 1) och lossa

behéllaren genom att dra den uppét (fig. 2).

Fyll den med rent och friskt vatten och se till aft

vattennivén inte dverskrider texten MAX. (fig. 3).

Sétt tillbaka behallaren och tryck ned den létt sa att

ventilen i dess botten ppnas.

Ett enklare séitt ér att fylla pa behallaren utan att ta loss

den, genom att hélla i vatten frén en karaff.

OBS: starta aldrig maskinen utan vatten i behéllaren
och kom ihdg att alltid fylla p& den nér vattennivén har
sjunkit till négra centimeter frén bottnen.
FORUPPVARMNING AV KAFFEENHETEN

For att espressokaffet ska f& réitt temperatur méste man
véirma upp maskinen i férvéig: Vrid véljaren till lage
=i (fig. 4) minst en halvtimme innan kaffet ska tillagas

26
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och se il att filterhéllaren sitter i maskinen (kontrollera

alltid att reglerknappen fér dnga dr stangd).

Filterhallaren satter man fast genom att halla den under

espressostrilen med handtaget riktat &t véinster (se fig.

5). Tryck den sedan uppét och vrid samtidigt handtaget

&t hoger. Dra &t den ordentligt. Nér halviimmen har

gétt kan man laga kaffet genom att flja anvisningarna

i ndsta avsnitt.

Fér att snabba upp féruppvérmningen kan man ocksé

gé till véiga enligt féljande:

1. Sétt pé maskinen genom att vrida véljaren till lége
wiffu(fig. 4) och sditt fast filtlerhallaren utan att fylla
den med kaffe.

2. Placera en kopp under filterhallaren. Anvénd
samma kopp som ska anvéndas ill kaffet, s& att
den vérms upp.

3. Vanta tillsa signallampan fér OK ténds (fig. 6) och
vrid sedan véljaren till lage % (fig. 7). Lat vattnet
matas ut tills signallampan fér OK' slécks och
avbryt da utmatningen genom att vrida véljaren till
lage ia(fig. 4).

4. Tém koppen, vénta tills signallampan fr OK téinds
igen och upprepa samma procedur en géng fill.

ATT LAGA ESPRESSO MED FILTERHALLARE FOR MALET

KAFFE

1. Om du efter att ha vérmt upp maskinen enligt
beskrivningen ovan vill laga en kopp kaffe sétter du
i filtret for 1 kopp (det minsta av de tva filter som
medfslier) i filterhallaren (fig. 8) och fyller det med
1 struket matt malet kaffe, cirka 7 gram (fig.9).
Om du i stillet vill laga tvé koppar espresso
anvénder du filtret for 2 koppar (det stérsta av de
tvé som medfélier) och fyller det med knappt tva
métt malet kaffe (cirka 6+6 gram).

2. Férdela kaffet j@mnt och pressa ihop det Iéitt med
pressen (fig. 10).
OBS: for att espresson ska bli lyckad ér det mycket
viktigt att man pressar kaffepulvret. Om man
trycker for hart kommer kaffet ut ldngsamt och
skummet blir mérkt. Om man i stéillet trycker for 16st
kommer kaffet ut for snabbt och man fér lite och
ljust skum.

3. Ta bort eventuellt kaffedverskott fran filterhdllarens
kant och haka fast den pa maskinen. Vrid den
alltid sa langt det gar (fig. 5).

4. 4. Placera koppen eller kopparna, som du helst ska
véirma upp i férvéig genom att spola dem med hett
vatten, under filterhdllarens munstycken (fig. 11).

5. Kontrollera att signallampan fér OK espresso (fig.
6) &r tand (vanta annars tills den ténds) och vrid
sedan véljaren till utmatning av kaffe % (fig. 7)
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tills du erhaller 6nskad méngd. Fér att avbryta
utmatningen vrider du véljaren till lge =#(fig. 4).

6. For attta loss filterhallaren vrider du handtaget frén
hager till vénster.

OBS! for att undvika stink bor man aldrig ta loss
filterhéllaren medan maskinen matar ut kaffe.

7. For att tdmma ut kaffesumpen héller du filtret last
med quken pé hqndtcget och tBmmer ut sumpen
genom att vainda filterhallaren upp och ned och slé
(fig. 12).

8. For att skinga av maskinen vrider du véljaren fill
lage “O” (fig. 13).

OBS! innan kaffemaskinen anvénds for frsta géngen

ska dlla tillbehér diskas och maskinen rengéras

invéndigt genom att man lagar minst fem koppar kaffe
utan att anvéinda kaffepulver.

ATT LAGA ESPRESSO MED FILTERHALLARE FOR

PORTIONSKAFFE (OM SADAN FINNS)

1. Vérm upp maskinen enligt beskrivningen i avsnittet
“FORUPPVARMNING AV KAFFEENHETEN”.

2. Tryck pa filterhallarens knapp, fér in portionskaffet
och centrera det s& mycket som majligt p& filtret
(fig. 14).

OBS: anviind portionskaffe som Sverensstéimmer med

ESE-standarden: detta markeras med féljande symbol

pd forpackningen:

ESE-standarden dr eft system som accepterats av de
storsta tillverkarna av portionskaffe och som gér det
méjligt att tillaga en espresso pd ett enkelt och rent sdtt.

3. Haka fast filterhallaren pa maskinen och vrid alltid
sa langt det gar (fig. 5).

4. Ga tillvéga pa det satt som beskrivs under
punkterna 4, 5 och 6 i det féreg&ende avsnittet.

5. Avldgsna portionskaffet genom att trycka pé
filterhgllarens knapp och ta bort det.

6. Sténg av kaffemaskinen genom att vrida viljaren
till lage “O” (fig. 13).

Om du anvénder “serving illycaffé” for ditt

espressokaffe ska du anvinda den sdrskilda

filterhallaren. Lagg i kaffetérningen och se fill att texten

“illy” &r vénd nedat och att térningens langsida &r

parallell med handtaget (se figur).
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TILLAGNING AV CAPPUCCINO

1.Laga espresso i koppar som ér tillréckligt stora f&r att
rymma cappuccino.

2.Vrid véliaren till lage dM(fig. 15) och vénta fills
signallompan fér OK ténds (fig. 6). Nar lampan
ténds har vatinet i varmvattensbehdllaren uppnétt
réitt temperatur for att producera énga.

3.Fyll under tiden en behéllare med cirka 100 gram
mijslk for varje cappuccino som ska tillagas. Mjslken
ska vara kylskapskall (inte varml). Ténk p& att
mjdlkens volym kommer att bli 2 eller 3 génger sé
stor nér du véljer behdllare.

OBS:  anvind  helst  léttmjslk  som  har
kylskapstemperatur.
4.Placera  behdllaren  med  mijslk  under

cappuccinordret (fig. 16).

5.Sank ner utloppsroret fr angan cirka 2 cm i mjslken
och vrid reglerknappen fér éngan motsols, enligt fig.
17. (Méngden &nga kan varieras genom att man
vrider mer eller mindre pé reglerknappen). Mjslken
bérjar da dka i volym och fér eft kréimigt utseende.

6.Nér 6nskad temperatur har uppnatts (60°C &r
idealiskt) avbryter du utmatningen av édnga genom
att vrida reglerknappen medsols och samtidigt sétta
viljaren pa “O” (fig. 13).

7.Hall den skummade mislken i kopparna med
espresso. Cappuccinon &r fardig:  sockra efter
behag och strd litet kakaopulver ver mjslkskummet
om sé dnskas.

VIKTIGT: rengér alltid cappuccinororet
anvéndning pa foljande sdtt:

efter

1.Slépp ut lite nga under nagra sekunder med hiélp
av reglerknappen for énga (fig. 17).

2.Hall den &vre delen stilla med ena handen och vrid
med den andra loss cappuccinordret genom att vrida
det medsols och dra av det fréin munstycket (fig. 18).

3.Ta bort &ngmunstycket genom att dra av det fran
utmatningsroret.

4.Rengdr  cappuccinordret
ordentligt med ljummet vatten.

5.Kontrollera att de tvé hélen i fig. 19 inte ér tilltéppta.
Rengdr dem om nédvéndigt med hjélp av en nal.

6.Montera tillbaka dngmunstycket genom att sétta p&
det p& &ngroret sé att pilen A motsvarar mérket B
enligt fig. 20.

7 .Montera tillbaka cappuccinordret genom att trycka
in det sa langt det gar pa angmunstycket och sa att
pilen C motsvarar mérket B enligt fig. 21. Vrid det
sedan motsols.

och  &angmunstycket
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SA HAR FAR DU HETT VATTEN
1.S&t p& maskinen genom att vrida véljaren till lage
= (fig. 4).

2.Placera en behallare under cappuccinoréret.

3.Vanta till signallamoan fér OK téinds och vrid sedan
véljaren till lage 4 (fig. 7) samtidigt som du vrider
reglerknappen fér anga motsols (fig. 17): hett vatten
strdmmar dé ut genom cappuccinordret.

4.For att avbryta utmatningen av hett vatten vrider du
reglerknappen fér dnga medsols och sétter véljaren
i lage “O”.

RENGORING OCH UNDERHALL
RENGORING AV FILTERHALLAREN
KAFFEPORTIONER (OM SADAN FINNS)
Rengdr da och da filterhallaren for portionskaffe pé
fsliande satt:

e tryck pa filterhallarens knapp och ta bort filtret
s@som visas i figur 22.

e kontrollera att halen pé& filtret inte &r tilltGppta.
Rengdr filtret noga med varmvatten och genom att
gnida med en styv svamp om s& behdvs.

°] Rengdr
gummipackningen.

o Sitt tillbaka filtret.

Diska aldrig filterhallaren i diskmaskin.

FOR

insidan av filterhallaren och

RENGORING AV ESPRESSOSTRILEN

Minst en géng om aret méste man rengdra strilen pa

fsljande sétt:

e Kontrollera att kaffemaskinen inte &r varm och att
stickproppen ér utdragen.

e Llossa skruven som haller espressostrilen pé plats
med en skruvmejsel (fig. 23).

* Rengor den del av varmvattenbehéllaren dér strilen
satt med en fuktig trasa.

® Borsta strilen med lite diskmedel tills alla hal &r
rena.

e Skolj den under vattenkranen samtidigt som du
gnider den.

*  Montera tillbaka espressostrilen.

OVRIG RENGORING

1. Anvdnd inte l6sningsmedel eller rengéringsmedel
med slipverkan fér rengéring av kaffemaskinen.
Det réicker med en fuktig och mjuk trasa.

2. Ta loss droppskélen, t6m den och rengdr den
regelbundet.

3. Rengdr vattenbehdllaren for espresso.

OBS! sdnk aldrig ned kaffemaskinen i vatten under

rengéringen: den &r en elekirisk maskin.

o
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AVKALKNING

Vi rekommenderar att kaffemaskinen avkalkas efter

cirka var 200:e kopp kaffe. Anvénd de sdrskilda

avkalkningsmedel f5r espressomaskiner och som finns
att kdpa i handeln. Om du inte kan f& ta pa dessa
produkter kan du gé fillvéga pa fsljande sétt:

1. Fyll vattenbehéllaren med 1 liter vatten.

2. L6s upp 2 matskedar (cirka 30 gram) citronsyra
(finns p& apotek eller i livsmedelsafférer) i vattnet.

3. Vrid véljaren till lége i och vénta fills
signallampan fér OK ténds.

4. Kontrollera att filterhéllaren inte sitter pa maskinen
och placera ett kérl under kaffemaskinens stril.

5. Vrid valjaren till lage % och mata ut hélften av
den |8sning som finns i behdllaren.

Avbryt darefter genom att vrida véljaren till ldge
“O”.

6. L&t 16sningen verka i cirka 15 minuter och mata
sedan ut I8sningen p& nytt tills behdllaren har tomts
helt och hallet.

7. Avlagsna rester av l3sningen och kalkrester genom
att  skélja behéllaren noga, fylla den med rent
vatten och sétta tillbaka den p& dess plats.

8. Vrid véljaren till lage och mata ut vatten fills
behallaren &r helt tom.

9. Satt véljaren i léige goch upprepa moment 7 och
8 en gang fill.

Reparationer av  kaffemaskinen till  fslid av

kalkavlagringsproblem técks inte av garantin om den

ovan beskrivna avkalkningen inte har utforts
regelbundet.
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Espresson kommer inte ut
léingre

Espresson droppar frén
filtlerhallarens kanter i stallet
for fran hallen.

Espresson dr kall

Pumpen bullrar fér mycket

Kaffeskummet ar ljust (kaffet
rinner snabbt ur munstycket)

Kaffeskummet — &r  morkt
(kaffet rinner langsamt ur
munstycket)

Kaffet smakar beskt

Det bildas inget mijslkskum
under tillagningen  av
cappuccino

4

o Det saknas vatten i behéllaren.

o Halen pa filterhallarens munstycken
ar tilltappta.

e Espressostrilen dr filltippt.

o Behallaren &r inte korrekt inférd och
ventilen p& dess botten &r inte

Sppen.

e Filterhallaren &r inte ordentligt pésatt

® Packningen pé espressostrilen har
forlorat sin elasticitet.

* Halen pé filterhéllarens munstycken
ar tilltdppta.

* Signallampan fér OK espresso lyste
inte ndr véljaren sattes i lage for
utmatning av kaffe..

* Féruppvdrmningen har inte utforts.

® Kopparna har inte vérmts i fsrvég.

* Vattenbehdllaren &r tom
e Behdllaren ar inte korrekt inford och
ventilen p& dess botten &r inte

Oppen.

* Kaffepulvret har tryckts samman for
lite

* For lite kaffepulver

* Kaffet ér for grovmalet.

e Kaffepulvret har tryckts samman for
mycket

e For mycket kaffepulver

e Espressostrilen &t tilltsppt.

o Kaffet &r for finmalet.

* Maskinen har inte sksljts tillréickligt
effer avkalkningen.

 Mjslken é&r inte tillréickligt kall
® Cappuccinordret &r smutsigt

o

e Fyll p& vattenbehéllaren.
® Rengdr hélen p& munstyckena.

® Rengdr sasom beskrivs i avsnittet
“Rengéring av espressostrilen”.

o Tryck létt pa behdllaren s& att
ventilen p& botten &ppnas.

* Haka fast filterhallaren ordentligt och
dra at den s& mycket det gar.

® Byt ut packningen hos en
serviceverkstad.

* Rengdr hélen pa munstyckena.

* Vénta tills signallampan for OK
téinds

* Véirm upp maskinen sésom beskrivs i
avsnittet “Féruppvdrmning av
kaffeenheten”

e Vérm kopparna i férvég.

* Fyll pa vattenbehallaren.
® Tryck latt p& behéllaren s& att
ventilen p& botten Sppnas.

® Pressa kaffepulvret mer.

* Fyll pa mer kaffepulver
* Anvéind endast malet kaffe som ér
avsett for espressomaskiner.

® Pressa kaffepulvret mindre

® Minska méngden kaffepulver

® Rengdr sasom beskrivs i avsnittet
“Rengéring av espressostrilen”.

* Anvéind endast malet kaffe som &r
avsett for espressomaskiner.

o Skolj kaffemaskinen sasom beskrivs i
avsnittet “Avkalkning”

* Anvénd alltid kylsk&pskall mjslk

* Rengdr noga hdlen pé cappuccinoréret, i

synnerhet de hél som visas i fig. 21
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Prosimy uwaznie przeczytaé te instrukcje przed
zainstalowaniem i uzyciem urzgdzenia. Tylko w ten
sposéb bedg Panstwo mogli uzyska¢ najlepsze efekty
oraz zapewni¢ sobie najbardziej bezpieczne warunki
vzytkowania.

OPIS URZADZENIA

Ponizsza terminologia bedzie stosowana w cafej
instrukiji.

1 Pojemnik z filtrem do kawy mielonej

2 Filtr na 1 filizanke

3 Filtr na 2 filizanki

4 Pojemnik z filtrem dla pastylek (jesli przewidziany)

5 Pokretto podgrzewacza pary

6 Wkiadka dociskowa

7 Podstawka do filizanek

8 Kabel zasilajgcy

9 Lampka kontrolna OK

10 Lampka kontrolna < (ekspres wigczony) w
pofozeniu kawa

11 Przetgcznik wybierania pofozenia

12 Potozenie gl nalewania kawy / wody

13 “O" potozenie wytqgczenia

14 Lampka kontrolna podgrzewacza pary iy
(urzgdzenie wigczone) w potozeniu pary

15 Dozownik kawy

16 Wylot podgrzewacza

17 Kohcéwka do kawy cappuccino

18 Dysza wylotowa pary

19 Rurka nalewania

20 Zbiornik wody

21 Pokrywa zbiornika wody

OSTRZEZENIE

e Urzqdzenie to jest przeznaczone do robienia kawy
“espresso” i podgrzewania napojéw. Prosimy o
ostroznos¢, aby nie dozna¢ oparzen od strumienia
gorgcej wody lub pary albo w  wyniku
niewtasciwego obchodzenia sie z urzadzeniem.

e Nigdy nie wolno dotyka¢ gorgcych
urzqdzenia.

czesci

® Po rozpakowaniu prosimy upewni¢ sie, czy
urzqdzenie jest kompletne i nie uszkodzone. W razie
watpliwosci nie nalezy go uzywa¢, lecz zwrécié sie
do fachowego personelu serwisu.

* Elementéw opakowania (torby plastikowe, pianka
polistyrenowa, itd.) nie wolno pozostawiaé w
miejscu dostepnym dla dzieci, gdyz stanowig
potencjalne zrédto zagrozenia.

4

* Niniejsze urzqdzenie jest przeznaczone jedynie do
uzytku domowego. Wszelkie inne wykorzystanie
urzqdzenia jest niewtasciwe i niebezpieczne.

® Producent nie ponosi odpowiedzialnosci  za
ewentualne szkody wynikajgce z niewlasciwego,
btednego lub nieracjonalnego wykorzystania
urzqdzenia.

* Nigdy nie wolno dotyka¢ urzqdzenia mokrymi lub
wilgotnymi rekami lub stopami.

* Nigdy nie wolno dopuszcza¢ do korzystania z
urzqdzenia przez dzieci lub osoby nie
przygotowane bez wiasciwego nadzoru.

W przypadku uszkodzenia lub  wadliwego
funkcjonowania urzadzenie nalezy go wytqczyé i
nie rozbieraé na czesci.

W celu ewentualnej naprawy prosimy zwracaé sie
jedynie do Centrum Pomocy Technicznej
autoryzowanego przez producenta i zgdaé montazu
oryginalnych czesci zamiennych. Nieprzestrzeganie
powyzszego moze narazi¢ uzytkownika urzgdzenia
na niebezpieczenstwo.

e Uzytkownik nie powinien nigdy wymienia¢ kabla
zasilajacego urzqdzenia, gdyz czynnos¢ ta wymaga
vzycia specjalnych narzedzi. W przypadku
uszkodzenia kabla lub koniecznosci jego wymiany
nalezy zwréci¢ sie wylgcznie do Centrum Pomocy
Technicznej autoryzowanego przez producenta,
unikajac w ten sposdb wszelkiego ryzyka.

INSTALACJA

e Ustawi¢ aparat na powierzchni roboczej, z dala od
kranéw i zlewozmywakéw.

e Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce z danymi
technicznymi ekspresu. Podfqczy¢ urzqdzenie tylko
do gniazda o natezeniu minimalnym 10 A
wyposazonego w skuteczne uziemienie. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne
wypadki  spowodowane  brakiem  uziemienia
urzqdzenia.

* W przypadku réznic miedzy gniazdem a wiyczkg
ekspresu nalezy dokona¢ wymiany gniazda na
whasciwe przez wykwalifikowang osobe.

* Nigdy nie wolno instalowa¢ urzadzenia w
srodowisku, gdzie wystepuja spadki temperatury do
0jC lub nizej (zamarznigcie wody moze
spowodowaé uszkodzenie urzqdzenia).

o Jesli kabel zasilajqcy jest dtuzszy, niz odleglosé¢ od
gniazda zasilania, pozostajacq czes¢ kabla mozna
wsungé do wnetrza urzadzenia, wpychajqc kabel do
wnetrza otworu wyjéciowego.
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JAK POSTEPOWAC, ABY ZROBIC KAWE
“ESPRESSO”

NAPEENIANIE ZBIORNIKA WODA

Zdjq¢ pokrywe zbiornika na wode (rys. 1) a nastepnie
wyija¢ zbiornik, ciagnac go do géry. (rys. 2).
Napetni¢ zbiornik swiezq czystq wodg, zwracajgc
uwage, aby nie przekroczy¢ napisu MAX (rys. 3).
Wstawi¢ ponownie zbiornik, lekko dociskajgc go w
celu otwarcia zaworu umieszczonego na dnie
zbiornika.

tatwiej mozna napetnié¢ zbiornik bez wyjmowania go,
nalewaijgc do niego wode bezposrednio przy pomocy
karafki.

UWAGA: nigdy nie nalezy wlgczaé¢ urzqdzenia bez
wody w zbiorniku i zawsze pamieta¢ o koniecznosci
napetnienia go, gdy poziom wody spada do
wysokosci paru centymetréw od dna.

ZGRZEWANIE URZADZENIA

Aby uzyskaé¢ kawe espresso o wlasciwej temperaturze,

absolutnie konieczne jest rozgrzanie urzqdzenia:

przekreci¢ pokretto przefqcznika w pofozenie =#s(rys.

4) co najmniej na pét godziny przed robieniem kawy,

upewniajqc sie, ze pojemnik z filtrem do kawy zostat

zatozony na urzqdzenie (o takze, iz pokretto
podgrzewacza pary jest zamkniete).  Aby
przymocowaé pojemnik z filirem do kawy, nalezy
umiesci¢ go pod wylotem podgrzewacza z uchwytem
skierowanym w lewo (patrz rys. 5); popchngé¢
pojemnik z filtrem do géry i jednoczesnie przekreci¢
uchwyt w prawo; przekrecaé¢ uchwyt zdecydowanie.

Po uptywie pét godziny mozna zrobi¢ kawe,

postepujgc  zgodnie z zasadami opisanymi w

nastepnym rozdziale.

Alternatywnie, aby rozgrzaé urzqdzenie szybciej,

mozna postgpi¢ w inny sposéb:

1. Wiqgczy¢ urzgdzenie przekrecajgc dzwignie
przefqcznika w potozenie <#(rys. 4) i zamocowa¢
pojemnik z filtrem na urzqdzeniu, nie napetiajac
go zmielong kawaq.

2. Umiesci¢ filizanke pod pojemnikiem z filtrem. Uzy¢
tej samej filizanki, w kidrej bedzie podawana
kawa, aby jg réwniez podgrzaé.

3 Odczekaé¢ do zapalenia sig lampki kontrolnej OK
(rys. 6) i natychmiast orzekreci¢ dzwignie
przefqcznika w potozenie g (rys. 7). Pozostawi¢
wyptywajacg wode az do zgasniecia lampki
kontrolnej OK, po czym przerwaé wyplyw,
przekrecajgc pokretto przefqcznika w potozenie
(rys. 4).

4 Oproémic filizanke, odczeka¢, az lampka kontrolna OK
zapdli sie ponownie, po czym powtérzyé te samg
operacje ponownie.

JAK PRZYGOTOWAA KAWE ESPRESSO W

POJEMNIKU Z FILTREM DO KAWY MIELONEJ

1 Po rozgrzaniu urzqdzenia zgodnie z instrukcjq z
poprzedniego rozdziaty, jesli chcemy przygotowa¢
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tylko jednq kawe, nalezy wlozy¢ filtr dla 1 filizanki
(ten o mniejszej pojemnosci z dwu bedgcych w
wyposazeniu) do pojemnika na filtr (rys. 8) i
napetni¢ go 1 plaskg porcjg dozownika kawy
mielonej, ok. 7 g (rys. 9).
Jesli natomiast pragniemy przygotowaé dwie
kawy, nalezy uzyé filtr na 2 filizanki (ten o wigkszej
pojemnosci z dwu bedgcych w wyposazeniu) do
pojemnika na filtr i napetni¢ go dwiema niepetnymi
porcjami dozownika kawy mielonej (ok. 6+6 g).
2. Rozprowadzi¢ réwnomiernie kawe mielong,
przyciskajac ja lekko wktadkg dociskowq (rys. 10).

UWAGA: odpowiednie docisniecie kawy jest
bardzo wazne dla uzyskania dobrej kawy
espresso. Zbyt silne docisniecie spowoduje wolny
wyplyw kawy i ciemny kolor pianki. Natomiast jesli
docisniemy za stabo, kawa bedzie wyplywaé zbyt
szybko i otrzymamy mato pianki o jasnym kolorze.

3. Usung¢ ewentualny nadmiar kawy z krawedzi
pojemnika z filirem i zatozy¢ pojemnik na
urzgdzenie, obracajgc go az do konca (rys. 5).

4. Filizanke lub filizanki, lepiej jesli podgrzane przez
optukanie ich w matej ilosci goracej wody, nalezy
umiesci¢ pod dziobkami pojemnika z filtrem (rys.
1),

5. Sprawdzi¢, czy pali sie lampka kontrolna OK
espresso (rys. 6), (jesli nie, nalezy poczeka¢, az sie
zapali), nastepnie ustawi¢ przetgcznik w potozeniu
nalewania kawy (rys. 7) az do uzyskania
pozadanej ilosci kawy. Aby przerwaé nalewanie,
nalezy przestawi¢ przefqcznik w potozenie ***
(rys. 4).

6. Aby zdja¢ pojemnik z filtrem, nalezy obrécié¢ raczke
pojemnika od prawej do lewej strony.

UWAGA: aby unikng¢ rozpryskiwania wrzqtku, nigdy
nie nalezy zdejmowa¢ pojemnika z filtrem z
urzgdzenia w czasie nalewania kawy.

7. Aby usung¢ zuzytg kawe, nalezy trzyma¢ filtr
zablokowany  przy pomocy odpowiedniej
dzwigienki zamocowanej na rgczce i wysypaé
kawe, stukajagc w pojemnik z filtrem odwrécony
dnem do géry.

8. Aby wytqczy¢ urzqdzenie, nalezy przekreci¢
przetacznik w potozenie “O” (rys. 13).

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia

konieczne jest umycie wszystkich akcesoriéw i

przepltukanie obwodéw wewnetrznych, robigc co

najmniej pie¢ zaparzen bez uzywania kawy mielonej.

o
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JAK PRZYGOTOWAA KAWE W

POJEMNIKU Z FILTREM DO PASTYLEK (JELI

TAKI JEST W WYPOSAZENIU)

1. Rozgrza¢ urzqdzenie, jok opisano w rozdziale
“ROZGRZEWANIE URZADZENIA DO KAWY”.

2. Wcisng¢ przycisk pojemnika z filtrem i umiesci¢
pastylke w miare doktadnie na srodku filtra (rys.
14).

UWAGA: Stosowa¢ pastylki zgodne z normq ESE: jest
to zaznaczone na opakowaniu nastepujgcym
symbolem:

Norma ESE jest stosowana przez najwigkszych

producentéw pastylek i umozliwia przygotowanie

kawy espresso w sposéb prosty i czysty.

3. Zatozy¢ pojemnik z filirem na urzqdzenie,
obracajgc go zawsze do konca (rys. 5).

4. Postepowaé zgodnie z punktem 4, 5 i 6
poprzedniego paragrafu.

5. Aby usungé pastylke, nalezy wecisngé przycisk
pojemnika z filtrem i wyja¢ ja.

6. Aby wytqczy¢ urzqdzenie, nalezy przekreci¢
przetqcznik w potozenie ,O” (rys. 13).
W przypadku stosowania do kawy espresso
pastylek  “serving illycaffe”, nalezy = uzy¢
odpowiedni pojemnik z filtrem; wlozy¢ do niego
pastylke kawy, zwracajgc uwage, aby napis “illy’
byt od dotu i dtuzszy bok plytki réwnolegle do
uchwytu (patrz ilustracja).

JAK ZROBIC KAWE CAPPUCCINO

1. Przygotowa¢  kawe  espresso,
wystarczajqgco duze filizanki.

2. Przekreci¢ przefacznik w potozenie @M (rys.15) i
poczeka¢ na zapalenie sie lampki kontrolnej “OK”
(rys. 6). Zapalenie sie lampki wskazuje, ze
podgrzewacz osiagngt temperature odpowiedniq
do wytwarzania pary.

3. W miedzyczasie napetni¢ naczynie iloscig ok. 100
gram mleka na kazdg kawe cappuccino, ktérg
chcemy przygotowaé. Mleko powinno byé zimne z
lodéwki (nie ciepte!). Wybierajgc wielkos¢
naczynia, nalezy pamieta¢, ze objetos¢ mleka
zwigkszy sie 2- lub 3-krotnie.

UWAGA: zalecane jest stosowanie mleka
potitustego schtodzonego w lodéwece.

stosujac
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4. Ustawi¢ naczynie z mlekiem pod koncéwkg do

kawy capuccino” (rys. 16).
Zanurzy¢ koncéwke do cappuccino w mleku na
gtebokos¢ ok. 2 cm i przekreci¢ przefqcznik w
kierunku przeciwnym do wskazéwek zegara wg.
rys. 17 (przekrecajac przetqcznik wiecej lub mniej,
mozna zmieniaé ilos¢ pary wychodzqcej z dyszy).
W tym momencie mleko zaczyna zwieksza¢
objetos¢ i przybiera¢ wyglad $mietanki.

6. Po osiqgnieciu zqgdanej temperatury (wartos¢
idealna wynosi 600C) nalezy przerwaé¢ podawanie
pary, przekrecajac wylgcznik pary w kierunku
wskazéwek zegara i réwnoczesnie ustawiajac
przetacznik w potozeniv “O” (rys. 13).

7. Nala¢ spienione mleko do filizanek zawierajacych
przygotowang  wczesniej kawe  espresso.
Cappuccino jest gotowe: postodzi¢ do smaku i
wedtug Zyczenia posypaé pianke sproszkowang
czekoladq.

WAZNE: zawsze po uzyciu nalezy wyczysci¢ dysze

do kawy cappuccino. Postgpowaé w sposéb

nastepujgcy:
1.Spowodowa¢  wydzielenie sie troche pary,
przekrecajac pokretto podgrzewacza pary (rys. 17).

2.Jedng rekq przytrzymaé nieruchomo czeéé gérng a
druga rekq odkreci¢ koricdwke do kawy cappuccino,
obracajgc jg w kierunku wskazéwek zegara i
wyimujac jg z dyszy (rys 18).

3.Usunqgé¢ dysze pary, zdejmujqc ja z rurki wyptywu.

4.Umy¢ doktadnie koncéwke do kawy cappuccino i

dysze pary letnig wodg.

5.Sprawdzi¢, czy dwa otwory wskazane na rysunku
19 nie sq zatkane. Jesli jest konieczne, nalezy je

oczyscié przy pomocy szpilki.

6.Zamontowaé ponownie dysze pary, wprowadzajgc

ja do rury pary tak, aby strzatka A i naciecie B
wskazane na rys. 20 pokryly sie.

7.Zamontowa¢ ponownie korcéwke do  kawy

capuccino, wprowadzajgc jg do koAca w dysze
pary tak, aby strzatka C i naciecie B wskazane na
rys. 21 pokryly sie i obracajgc jg nastepnie w
kierunku przeciwnym do wskazéwek zegara.

PODGRZEWANIE WODY

1.Wihqczy¢ urzadzenie, przekrecajac przetgcznik w

pofozenie = (rys. 4).

2.Ustawi¢ naczynie pod koncéwkg do kawy

cappuccino.

3.Kiedy lampka kontrolna OK' zapali sie, ustawi¢

przetgcznik w potozeniu (rys. 7) i rébwnoczesnie
przekreci¢ pokretto pary w'kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara (rys. 17): z kohcéwki do
kawy cappuccino poplynie gorgca woda.

4.Aby przerwa¢ wyptyw gorqgcej wody, nalezy

przekreci¢ pokretto pary i ustawi¢ przetgcznik w
pofozeniu "O".
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
CZYSZCZENIE POJEMNIKA Z FILTREM DLA PASTYLEK
(JELI JEST W WYPOSAZENIU)

Od czasu do czasu wyczysci¢ pojemnik z filtrem dla

pastylek w nastepujacy sposéb:

* Nacisnqé przycisk pojemnika z filtrem i wyjq¢ filir,
jak wskazano na rysunku 22.

* Sprawdzi¢, czy dziurki filtra nie sq zatkane. Jesli jest
konieczne, oczyici¢ go doktadnie gorgca wodg,
przecierajqc gabkg $cierng.

* Wyczysci¢ wnefrze pojemnika z filtrem i uszczelke
gumowa.

* Whozy¢ ponownie filtr.

Nie my¢ nigdy pojemnika z filtrem w zmywarce do

naczynh

CZYSZCZENIE WYLOTU PODGRZEWACZA DO KAWY

ESPRESSO

Co najmniej raz w roku konieczne jest czyszczenie

wylotu  podgrzewacza do kawy espresso w

nastepujacy sposéb:

e Upewni¢ sig, czy ekspres do kawy ostygt i czy
wiyczka zostata wyjeta z gniazda;

® Przy pomocy $rubokretu  odkreci¢  wkret
przytrzymujacy wylot podgrzewacza do kawy
espresso (rys. 23);

* Wilgotng $ciereczkg umyé scianki podgrzewacza,
gdzie byt umieszczony wylot;

® Przeczysci¢ szczotkg wylot z niewielkqg iloscig ptynu
do naczyn, az wszystkie otwory bedq czyste;

e Pluka¢ wylot pod kranem, caly czas zeskrobujac
osady;

e Zamontowaé ponownie wylot na podgrzewacz do
kawy espresso.

INNE CZYNNOCI CZYSZCZENIA

1. Do czyszczenia ekspresu do kawy nie uzywaé
rozpuszczalnikéw ani srodkéw czyszczqcych.
Wystarczy miekka wilgotna szmatka.

2. Okresowo wyjmowaé ociekacz, oprézniaé go i
my¢.
3. My¢ zbiornik na wode do kawy espresso.

UWAGA: podczas mycia nigdy nie zanurzaé
ekspresu w wodzie: jest to urzqdzenie elekiryczne.

34

4

ODWAPNIANIE

Zalecane jest odwapnianie urzadzenia po zrobieniu
okoto 200 filizanek kawy. Do odwapniania ekspreséw
do kawy zaleca sie stosowanie specjalnych $rodkéw
(dostepnych w sklepach). Jezeli sq one niedostepne,
prosimy postepowaé w nastepujqcy sposéb:
1.Do zbiornika wodnego wla¢ 1 litr wody:
2.Rozpusci¢ w wodzie 2 tyzki (okoto 30 gram) kwasu
cytrynowego (dostepny w aptece lub drogerii).
3.Przekreci¢ przetgcznik w potozenie =M i poczeka¢
do zapalenia sie lampki kontrolnej ‘OK’;
4.Upewni¢ sig, ze pojemnik z filtrem nie jest zatozony
i umiesci¢ jakies naczynie pod wylotem urzqdzenia;
5.Przekreci¢ przefqcznik w potozenie i pozwoli¢,
aby wyplyneta pofowa wody zawarte] w zbiorniku.
Nastepnie  przerwaé  wyplyw, przekrecajgc
przefqcznik w pofozenie ,0”;
6.Pozwoli¢, aby roztwér dziatat przez okoto 15 minut,
nastepnie  kontynuowaé spuszczanie az do
catkowitego opréznienia zbiornika.
7.Aby usungé¢ pozostatosci roztworu i wapnia,
przeptuka¢ dobrze zbiornik, napetni¢ go czystq
wodg i ponownie umiesci¢ w swym potozeniu.
8.Przekreci¢ przetgcznik w potozenie i spuszczaé
wode ze zbiornika az do catkowitego opréznienia.
9.Przekreci¢ ponownie przetgcznik na pozycie =i i
powtdrzyé czynnosci 7 i 8 nastepny raz.

Naprawy uszkodzen urzqdzenia spowodowanych
przez osady wapniowe nie sq objete gwarancig w
przypadku, gdy odwapnianie urzadzenia opisane
powyzej nie byto wykonywane regularnie.
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Kawa espresso nie wyptywa z
urzqdzenia

Kawa espresso sqczy sie z
krawedzi pojemnika z filtrem
zamiast przez otwory.

Kawa espresso jest zimna.

Nadmierny hatas pompy

Kolor kawy jest zbyt jasny

(kawa wyptywa zbyt
szybko z dziobka).

Kolor kawy jest zbyt ciemny

(kawa wyptywa za wolno z
dziobka).

Kawa ma kwasny smak

Nie tworzy sie pianka z mleka
podczas  robienia  kawy
cappuccino.

4

* Brak wody w zbiorniku.

* Otwory w dziobkach pojemnika z
filirem sq zatkane.

* Wylot podgrzewacza kawy espresso
jest zatkany.

* Zbiornik jest zle wlozony i zawér na
jego spodzie nie jest otwarty.

® Pojemnik z filirem jest zle wlozony.

e Uszczelka podgrzewacza do kawy
espresso utracita elastycznosé.

 Otwory w dziobkach pojemnika z
filtrem sq zatkane.

* Lampka kontrolna ‘OK’ espresso nie
palita sie w momencie, kiedy zostat
weiéniety przycisk nalewania kawy.
* Nie wykonano rozgrzania ekspresu.

* Nie zostaly ogrzane filizanki.

e Zbiornik na wode jest pusty.

o Zbiornik zostat zle wlozony i zawér
na jego spodzie nie jest otwarty.

e Zmielona kawa zostata zbyt stabo
docisnieta..

¢ llos¢ zmielonej kawy jest
niewystarczajqca..

¢ Kawa nie zostata dobrze zmielona.

¢ Kawa zmielona zostata zbyt mocno
docisnieta.
¢ llos¢ zmielonej kawy jest zbyt duza.

* Wylot podgrzewacza kawy jest
zatkany.

* Kawa zostata zbyt drobno zmielona.

e Urzgdzenie nie zostato dobrze
wypltukane po odwapnieniu.

o Mleko nie jest dof¢ chodne.

® Przyrzad do kawy cappuccino jest
brudny.

® Napetni¢ zbiornik wodg.
® Przeczysci¢ otwory w dziobkach.

* Wykonaé czyszczenie zgodnie ze
wskazaniem w rozdziale “Czyszczenie
wylotu podgrzewacza do kawy
espresso”.

* Weisngé lekko zbiornik, aby
otworzyé zawér na jego spodzie.

® Zatozy¢ prawidfowo pojemnik z
filtrem, dokrecajac go do korica.

* Wymieni¢ uszczelke podgrzewacza
do kawy espresso w Centrum Pomocy
Technicznej

* Oczysci¢ otwory w dziobkach.

® Odczekag do zapalenia lampki
kontrolnej OK.

® Rozgrzag ekspres zgodnie ze
wskazéwkami w rozdziale
“Rozgrzewanie urzadzenia”.

® Ogrzag fili“anki.

 Napetni¢ zbiornik.

o Weisng¢ lekko zbiornik, aby
otworzyé zawér na jego spodzie.

 Mocniej docisngé zmielong kawe.
® Zwigkszy¢ ilos¢ kawy

® Stosowaé jedynie kawe mielong
specjalnie do ekspreséw.

o Lzej docisnaé kawe.
o Zmniejszy¢ ilos¢ zmielonej kawy.

o Oczysci¢ wylot zgodnie ze
wskazéwkami w rozdziale “Czyszczenie
wylotu podgrzewacza kawy”.

o Stosowa¢ jedynie kawe mielong
specjalnie do ekspreséw.

® Przeptuka¢ urzqadzenie zgodnie z
opisem w rozdziale “Odwapnianie”.

e Zawsze stosowaé mleko schtodzone
z lodéwki.

© Doktadnie oczysci¢ otworki w
przyrzqdzie do kawy cappuccino,
szczegolnie otworki wskazane na
rysunku 21.
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A késziilék beadllitasa és hasznalata el6tt
figyelmesen olvassa el a kezelési utasitast. Csak
igy tud biztonsagos hasznalat mellett kivalo
eredményeket elérni.

A KESZULEK LEIRASA

Az alabbi kifejezéseket fogjuk hasznalni a kdvetkez6
oldalakon

1 Szlrétarté daraltkavéhoz

Sz(ré 1 adaghoz

Sz(ré 2 adaghoz

Szirétarto kavétablettahoz (ha van)
Gdztarcsa

Présel6

Csészetarto

Tapvezeték

OK fényjelzé

10 ==fényjelz6 (gép bekapcsolva) kavékészités
11 Funkcidbeallitd

12 fokozat kavé/viz adagolas

13 "0 fokozat kikapcsolva

14 {_H_'; g6z fényjelzb (gép bekapcsolva) gbzkészités
15 Kavéadagold kanal

16 Vizmelegitd zuhany

17 Habositd

18 Gozfuvoka

19 Adagolécsé

20 Viztartaly

21 Viztartaly fedele

©CoO~NOOOA~WN

BIZTONSAGRA VONATKOZ"
FIGYELMEZTETESEK

Ezt a készlléket "presszékavé készitéséhez" és
"italmelegitéshez" tervezték: vigyazzon, nehogy
a kifolyd viz illetve g6z megégesse, valamint
kerlllje a készllék nem el6iras szerinti
hasznalatat.

- Soha ne érintse meg a forrd részeket.

- A csomagolas levétele utan ellenérizze a
késziilék épségét. Kétely esetén ne kapcsolja
be, hanem forduljon szakemberhez.

- A csomagolbéanyagok (mianyag tasakok,
polisztirol darabok, stb.) gyermekektél elzarva
tartandok, mert veszélyesek lehetnek.

- A készuléket kizarélag otthoni hasznalatra
tervezték. Minden mas felhasznéalas veszélyes
és tilos.

- A gyarté elharit minden felel6sséget a helytelen
és a nem el8iras szerinti hasznalatbdl szarmazo
esetleges karokeért.

- Nedves kézzel vagy labbal ne érien a
készllékhez.
- Ne engedje gyerekeknek vagy

csOkkentképességli személyeknek a készillék
hasznalatat.

- Hiba vagy helytelen mikodés esetén kapcsolja
ki és ne probdlja szétszerelni a készliléket.
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Az esetleges javitds érdekében forduljon a
gyarto altal felhatalmazott szervizhez és kérjen
eredeti alkatrészeket. A fentiek be nem tartasa a
készllék biztonsagos hasznalatat veszélyezteti.

- A készilék tapvezetékét tilos a felhasznalonak
kicserélnie, mert ezt a munkat csak kulénleges
szerszamokkal lehet elvégezni. A tapvezeték
esetleges sériilése esetén a cserét kizardlag a
gyarté altal felhatalmazott szerviz végezheti, igy
nem all fent az aramuités veszélye.

BEALLITAS

- A késziléket helyezze vizcsaptdl és
mosogatotél tavolesé munkafellletre.

- Ellen6rizze, hogy a halozati fesziliség
megegyezik-e a készllék adatlemezén
feltintetett értékkel. A készilléket min. 10A
er6sségl és megfeleld foldeléssel rendelkezd
foglalathoz csatlakoztassa. A gyart6 elharitja a
felelésséget minden olyan balesetért, mely a
készilék foldelés nélkuli halézatra valo
csatlakoztatasabdl ered.

- Amennyiben a foglalat és a villasdugd nem
illenének egymashoz, akkor egy szakemberrel
cseréltesse ki a foglalatot egy megfeleld
tipusura.

- A készuléket ne dllitsa 0°C, vagy annal

alacsonyabb hémérsékleti helyiségbe (a

jégképzbdés kart okozhat a készilékben):

Ha a tapvezeték a foglalat eléréséhez tul hosszu

lenne, akkor a felesleges hosszat a kijoveteli

résen keresztll a készlilék belsejébe nyomja be.

HOGYAN LEHET PRESSZ"KAVET

KESZITENI

A VIZTARTALY FELTOLTESE

Vegye le a viztartaly fedelét (1. dbra), majd a tartélyt
felfelé huzva vegye ki (2. abra).

A viztartalyt téltse fel friss, tiszta vizzel, de ne Iépje
tul a MAX. feliratot (3. abra).

Tegye vissza a tartalyt ugy, hogy kicsit lenyomja,
mert ekkor a tartaly aljan lévd szelep kinyilik.

A tartélyt egyszer(ibb ugy feltdlteni, hogy nem
hdzza ki, hanem egy kancsoébdl vizet 6nt bele.

MEGJEGYZES: a késziiléket tilos (ires tartallyal
bekapcsolni és ne felejtsen el vizet télteni bele,
amikor mar csak par centiméternyi viz van az aljan.

A KAVEEGYSEG ELOMELEGITESE

A megfelel hémérsékleti presszokavé
elkészitéséhez feltétlenll szlkséges a gép
elémelegitése: forgassa el a funkciévalasztot a =i
fokozatig (4. abra) legalabb fél 6raval a kavéfézés
elkezdése el6tt, és ellendrizze, hogy a szlrétartd a
gépbe van-e akasztva (gy6z8djon meg arrél, hogy a
gbztarca mindig elzarva legyen). A sz(rétartot ugy
akaszthatja be, hogy a tartaly vizmelegité zuhanya
ala teszi a fogdval balra, lasd 5. dbra, majd felfelé

o
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nyomja és ezzel egyidejlien a fogot jobbra forditja;

hatarozott mozdulatta forditsa el. Fél 6ra letelte utan

kdvesse a kdvetkezb fejezetben leirtakat.

Ha viszont nem tud ennyit varni az elémelegitésre,

akkor az alabbiak szerint jarjon el:

1.A funkcidvalaszto «# fokozatra valo allitasaval
kapcsolja be a készliléket (4. abra) és a még Ures
sz(rétartét akassza a gépbe.

2.Tegyen egy csészét a szlrbtartdé ala. Azt a
csészeét hasznalja, amibdl a kavét fogja inni, igy
elémelegiti.

3.Varja meg az OK fényjelz6 kigyulladasat (6. aby=)
és azonnal ezutan allitsa a funkcidvalasztot a
fokozatra (7. abra), majd addig folyassa ki a vizet,
amig az OK fényjelz6 ki nem alszik, ezutan allitsa
le a kifolyast a valaszto visszaallitasaval (4. abra).

4.0Ontse ki a csészébél a vizet, varjon addig, amig
az "OK" fényjelz6 ki nem gyullad megint és
ismételje meg az eljarast.

HOGYAN LEHET PRESSZ"KAVET KESZITENI A

DARALTKAVE SZUROTART"JAVAL

1. A készilék az el6zd fejezetben leirt

elémelegitése utan 1 csésze presszokave
készitéséhez az 1 adagos szlrét (a mellékelt
szlrék kozil a kisebb) tegye be a szlrétartoba
(8. abra) és tegyen bele egy csapott kanal
daraltkavét, ami kb. 7 grammnak felel meg (9.
abra).

Amikor két csésze presszokavét kivan késziteni,
akkor hasznalja a kétadagos sz(r6t (a
mellékeltek kdzll a nagyobb), t6ltsdn bele két
csapott adagolokanal kavét (kb. 6 + 6 gramm).

2. Ezutan a présel6ével kdnnyedén egyengesse el

és nyomogassa le a kavét (10. abra).
MEGJEGYZES: a presszokdvé minbsége a
daraltkdvé Gsszepréselésének fokatdl fligg. Ha
tulsagosan lenyomja, akkor a kavé lassan fog
kifolyni és a krémje sétét lesz. Ha viszont tul
lazan hagyja, akkor a kavé gyorsan fog kifolyni
és a krémje vilagos lesz

3.Ha tul sok kavét tett a szlrGtartdba, akkor a
felesleget vegye ki, majd akassza a szlrétartot a
készlilékbe és ne felejtse el, hogy mindig teljesen
be kell csavarni (5. abra).

4.A meleg vizes Oblitéssel lehetbleg elémelegitett
csészét vagy csészéket helyezze a szlrdtartdok
rése ala (11. abra).

5.Ellenérizze, hogy az OK fényjelzé (6. abra)
kigyulladt-e (ellenkezé esetben varja meg, amig
kigyullad), majd kezdje el a kavéadagolast
(7.abra) egész addig, amig a kért mennyiség ki
nem folyik. A leallitdshoz a funkciovalasztot allitsa
vissza i fokozatra (4. abra).

6. A szlr6tartd kiakasztasahoz a fogdét mozgassa el
jobbrol balra.

FIGYELEM: elkeriilheti a forr6 \viz
kifroccsenését, ha a szlir6tartét csak a
vizkieresztés végeztével akasztja ki.

4

7.A kavézacc eltavolitasahoz a fogdba épitett nyelv
segitségével tartsa a szlrét rogzitve és a
szlrétartd megforditasaval razza ki belble a kavét
(12. &bra).

8.A funkciovalaszté "0"-ra valo allitasaval kapcsolja
ki a késziléket (13. abra).

FIGYELEM: a késziilék legels6 hasznalatakor
gondosan meg kell tisztitani a tartozékokat és a
bels6 csdveket ugy, hogy kavé betétele nélkiil
legalabb 6t kavét f6z.

HOGYAN LEHET PRESSZ"KAVET KESZITENI A

KAVETABLETTA SZUROTART"JAVAL (HA VAN)

1. A "A KAVEEGYSEG ELOMELEGITESE" cim(
fejezetben leirtak szerint végezze el a készllék
elémelegitését.

2. Nyomja meg a szlr6tarté gombjat és a
kavétablettat helyezze a lehetd legpontosabban a
sz(ir6 kbzepére (14. bra).

MEGJEGYZES: az ESE standard szerint késziilt
kavétablettat hasznalja: ezt a csomagolason
feltiintetett alabbi markajel jelzi:

Az ESE standard a legnagyobb kavétabletta gyartok

dltal elfogadott rendszer és kénnyen, piszkolas

nélklil készithet vele kavét.

3.Akassza a sz(rétartét a gépbe és mindig teljesen
forditsa el (5. abra).

4.Az el6z6 fejezet 4., 5. és 6. pontja szerint jarjon el.

5.A tabletta kivételéhez nyomja meg a szlrétartd
gombjat.

6.A készulék kikapcsolasahoz a funkciévalasztot
allitsa a "0" fokozatra. (13. abra).

Ha a presszokavét "serving illycaffé"-val késziti,

akkor hasznalja a megfelelé szlrétartédt; helyezze

be a kavétablettat ugy, hogy az "illy" felirat lefelé

nézzen, valamint a tabletta hosszu oldala a

fogoval parhuzamosan legyen (lasd abra).

HOGYAN LEHET KAPUCINERT
KESZITENI
1.Megfelel6 nagysagu csészékben készitsen
presszokavét.
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2. A funkciovalasztét allitsa a :!',:fokozatra (15. abra)
és varja meg,a mig az "OK" fényjelz6 ki nem
gyullad (6. abra). A fényjel azt jelenti, hogy a
tartaly elérte a gbzkészitéshez sziikséges
hémérsékletet.

3.Ezalatt t6ltsén minden kapucinerre 100 gr tejet
szamitva egy edénybe. A tej h(t8szekrény
hémérsékleti legyen (nem meleg!). Olyan
nagysagu edényt valasszon, melybdl a 2-3-
szorosara ndvekedett tej nem fut ki.
MEGJEGYZES: tanacsos
htitészekrénybdl kivett tejet hasznalni.

4. A tejet taartalmazé edényt tegye a habosité ala
(16. abra).

5. A habosité kb. 2 cm-es részét martsa a tejbe és
a gbztarcsat forgassa el az 6ramutatd jarasaval
ellenkez6 iranyba, 17. abra, (a tarcsa tobb-
kevesebb elforgatasaval a kieresztett g6z
mennyiségét lehet szabalyozni). Ekkor a
tejmennyiség megnd és krémszer(vé valik.

6. A kivant hdmérséklet elérése utan (az idealis érték
60°C) a tarcsat allitsa vissza az o6ramutato
jarasaval megegyezé iranyba és ugyanakkor a
funkcidvalasztot allitsa "0"-ra (13. dbra).

7.A habositott tejet 6ntse az el6zbleg elkészitett
kavéra. A kapuciner készen van: kedve szerint
cukrozza, és ha szereti, a tetejére szorjon kakaot.

FONTOS: a habositét hasznalat utan mindig
tisztitsa meg. Az alabbiak szerint jarjon el:

1.Par masodpercig eressze ki a g6zt a gbztarcsa
elforditasaval (17. abra).

2.Az egyik kezével tartsa a felsd részt és a masikkal
a habositét csavarja ki az éramutatd jarasaval
megegyezd iranyba forditva, majd huzza ki a
fuvokabol (18. abra).

3. A gbzfuvékat huzza ki az adagolécsébdl.

4.A habositét és a gbz fuvokat meleg vizzel
gondosan tisztitsa meg .

5.Ellenérizze, hogy a 19. abran feltliintetett két rés
nincs-e eldugulva. Szikség esetén egy tlvel
tisztitsa meg 6ket.

6.A gb6zfuvokat szerelje vissza a gdzkieresztd
csbbe, vigyazzon, hogy a 20. abran lathato "A"
nyil és a "B" vonal egy szintben legyenek.

7.A habositot a gézfuvokaba teljesen illessze bele,
a "C" nyil és a "B" vonal illeszkedjenek
egymashoz a 21. dbra szerint, majd az 6ramutato
jarasaval ellenkezdlen forgassa el.

sovany,

MELEG ViZ KESZITESE

1.A készlléket kapcsolja be ugy, hogy a
funkciovalasztét a «#jfe fokozatra allitja (4. abra).

2.Tegyen egy edényt a habosité al3;

3.Amikor 27 OK fényjel kigyullad, a funkciévalasztét
allitsa a * fokozatra (7. abra) és ugyanakkor a
gbztarcsat az oéramutatd jarasaval ellenkezd
iranyba forgassa el (17. abra): ekkor meleg viz fog
kifolyni a habositébdl;
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4.A meleg viz kiaramlasat megszakithatja, ha a
gbztarcsat az oramutatd jarasaval megegyezd
iranyba elforgatja és a funkcidvalasztot a "0"
fokozatra dllitja.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A  KAVETABLETTA  SZUROTART"JANAK

TISZTITASA (HA VAN)

Idénkeént a tabletta szlr6tartojanak tisztitasat el kell

végezni az aldbbiak szerint:

- nyomja meg a szlrétarté gombjat és vegye ki a
sz(r6t a 22. abra Utmutatasa szerint.

- ellendrizze, hogy a sz(ré rései szabadok-e.
Sziikség esetén meleg vizzel és dorzsszivacs
segitségével gondosan tisztitsa meg.

- Tisztitsa meg a sz(rétartot és a gumitdmitést is;

- Tegye vissza a sz(r6t;

A szlr6tartét nem szabad mosogatogéppel
tisztitani.

A PRESSZ"KAVE ViZMELEGITO ZUHANYANAK

TISZTITASA

Legalabb egyszer egy évben al kell végezni a

vizmelegit6é zuhany tisztitasat az aldbbiak szerint:

- Ellendrizze, hogy a kavéfézégép lehilt és a dugo
ki van hulzva;

- Egy csavarhuz6 segitségével tavolitsa el a
presszokavé vizmelegitd zuhanyanak csavarjat
(28. abra);

- Egy megnedvesitett kenddvel tisztitsa meg a
melegitének azt a részét, ahol a zuhany van;

- A zuhanyt addig kefélje mosogatdszerrel, amig ki
nem tisztitotta a lyukakat.

- Allandé doérzsolés mellett a zuhanyt dblitse folyd
viz alatt.

- Szerelje vissza a presszokavé vizmelegitéjének
zuhanyat ;

EGYEB TISZTIiTASI MUVELETEK

1.A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon oldd,
illetve doérzshatasu szereket. Ehhez egy
megnedvesitett, puha kend6 nagyon megfelel.

2.Huzza ki a cseppfelfogo talat, rendszeresen Uritse
ki és mossa el.

3.Mossa el a presszokavé viztartalyat is.

FIGYELEM: Soha ne martsa a gépet vizbe a

tisztitas alatt: ez elektromos késziilék.

VIZKOOLDAS

Tanacsos a vizk6oldast minden 200. csésze kavée

utan elvégezni. A kereskedelemben beszerezhetd,

presszokavégépekhez ajanlott vizkéoldd szereket

hasznalja. Ha nem sikertl ilyen terméket

beszereznie, az alabbiak szerint jarjon el:

1. 1 liter vizzel téltse fel a viztartalyt;

2. Oldjon fel benne 2 kanal (kb. 30 gramm)
citromsavat (gyogyszertarban vagy szakboltban
beszerezhett);
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3. A funkcidvalasztot allitsa a=Mfafokozatra és véarja
meg az OK fényjelzés kigyulladasat.

4. Ellenérizze, hogy a szlr6tart6 ne legyen
beakasztva és tegyen egy edényt a vizmelegitd
zuhany alg;

5. A funkciovalasztot dllitsa a fokozatra és Uritse ki
félig a tartalyt.

Allitsa a funkciovalasztot a * " fokozatra, igy
leall a viz.

6. Hagyja hatni az oldatot kb. 15 percig, majd
ismét folyassa a vizet egész addig, amig a
tartaly teljesen ki nem Urdil.

7. Az oldat és a vizkd tokéletes eltavolitasa
érdekében Oblitse el alaposan a tartalyt, toltse
fel tiszta vizzel és tegye a helyére.

8. Allitsa a funkci6valasztét a " % fokozatra és
varja meg, hogy a tartaly kitiruijon;

9. Ismét dllitsa a funkciovalasztot a ="' fokozatra
és 7 - 8-szor ismételje meg a miveletet.

A vizk6 okozta karokért a garancia nem felel, ha a
fenti vizk6oldast nem végezte el rendszeresen.
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Nem folyik ki a kavé

A presszokavé a szlrétartd
oldalan cs6pdg és nem a
lyukakbol

A presszokavé hideg

A szivattyu nagyon zajos

A kavé krémje vilagos
(gyorsan folyik ki a résbél)

A kavé krémje sotét (a kavé
lassan csopog ki a résbol)

A kavé savanyu

A kapuciner készitése alatt
nem képzédik tejhab
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- Nincs viz a tartélyban

- A sz(rétartéd nyilasainak lyukai
elzarodtak

- A vizmelegité zuhanya elzaroédott

- A tartaly nem lett j6l betéve és az
aljan lévé szelep nem nyilt ki.

- A szlrétartd rosszul lett betéve;

- A vizmelegit6 tdmitése elvesztette
rugalmassagat

- * A sz(rétarté réseinek lyukai
eltdmddtek.

- Az OK espresso fényjelzéje nem
égett, amikor megnyomta a
kavéadagolas kapcsolojat;

- Nem végezte el a gép

elémelegitését

- A csészéket nem melegitette el;

- A viztartaly Ures

- A tartaly rosszul lett betéve és az
aljan lévé szelep nem nyilt ki.

- A dardltkavé nincs eléggé
lepréselve

- Kevés daraltkavét tett be

- A k&vé tul durvara lett daralva

- A daraltkavét tulsagosan lepréselte
- Tul sok kavét tett be
- A vizmelegité zuhanya elzaroédott

- Tul finomra daralt kavét hasznalt
- A tej nem elég hideg.

- A tej nem elég hideg.
- A habosité piszkos

- Toltson vizet a tartalyba
- A nyilasok lyukait tisztitsa ki

- "A presszokavé vizmelegit
zuhanyanak tisztitasa" fejezetben
leirt médon végezze el a tisztitast.

- Kicsit nyomja le a tartalyt, hogy
ezaltal az aljlapon 1évé szelep
kinyiljon.

- Akassza be helyesen a sz(ir6tartét

és teljesen csavarja be

- Egy szervizben kérje a vizmelegité
tomitésének cseréjét

- Tisztitsa meg a rések lyukait.

- Véarja meg az OK fényijelz6
kigyulladasat;

- "A kavéegység elémelegitése”
cim( fejezetben leirtak szerint
végezze el az elémelegitést;

- Melegitse el a csészéket

- Toltse fel a tartalyt

- Kicsit nyomja le a tartalyt, hogy az
aljlapon lévé szelep kinyiljon.

- Nyomija le jobban a daraltkavét

- Tegyen be tobb kavét
- Csak presszokavégéphez ajanlott
daraltkavét hasznaljon

- A kavét ne nyomja le annyira

- Tegyen be kevesebb daraltkavét

- Végezze el a tisztitasi mlveleteket a
"A presszokavé vizmelegitd
zuhanyanak tisztitasa" cimi
fejezetben leirtak szerint

- Csak presszokavégéphez ajanlott

dardltkavét hasznaljon

- Oblitse el a "Vizkéoldas" cimi
fejezetben leirtak szerint.

- Kizardlag hiitétt tejet hasznaljon.

- Gondosan tisztitsa meg a habosité
réseit, kllonds tekintettel a 21.
abran lathatoakra.
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BH/MATNBbHO NPOYUTANT 3TY WHCTPYKUMIO NpPA,
YCTaHOBKOIN M WUCMOMb30BaHUM KodBapku. Takum
06pa3oM, Bbl CMOXT AOCTUFHYTb Hauny4lumx
p3ynbTaTtoB U Haubonbwi 63onmacHoCTM B
aKcnnyaraumm.

ONMUCAHME MNMPUBOPA

OTn TPpMUHBI 6yAyT MOCTOAHHO MPUMHATBLCA Ha
CNAYOLWMX CTpaHmuax

1 Op>xatnb unbTpa 4519 MOSIoToro Ko
2 ®dunbTp Ha 1 vawwky

3 ®dunbTp Ha 2 YalKku

4 fpxatnb unbTpa Ang TabnTok (cnm
npaycmaTpuBarcs)

5 Pyuka noga4v napa

6 Mct

7 MNopacTtaBka Ang Yawk

8 CTBOW WHYP

9 Namnoydka OK

10 lamno4ka =#(paboTa MalmnHbl) 4Ng
NPUroTOBHUA KO

11 MNMpkntoyaTtk

12 MonoxxkHu nogava kop/soapl

13 “O” NONOXXHW BbIKITIOYHO

14 Jlamnoyka nap (paboTa mawmHbl) s
NpUroToBHUA Napa

15 Mpka gnsa kKo

16 Ctka 6ownnpa

17 YcTponcTBO Ansi B36MBaHWS MOSIoOKa
18 Hacagka nogadu napa

19 Tpyb6ouka nogaum

20 bak Bogbl

21 Kpblwka 6aka Bogpl

PEKOMEHOALINK MO
BE3OIMNACHOCTHU

JaHHasa kKodBapka npgHasHadHa  ang
NPUroTOBMHUA KOG M NOAOrpBa HaMUTKOB:
6yAbT BHUMMATMbHbI U H OBOXIUTCb CTPYSMU
BOAbl UNW Mapa WAM X NPy HNpPaBUIIbHOM
ncnonb3oBaHuy npuobopa.

- H npukacainTch K ropsymm 4actam npubopa.

- MMocn Toro, Kak Bbl pacnakosanu npuoéop,
NPOBpPbT, HT MM Ha HM MNOBPXAHWNA. B cnyya
BO3HWKHOBHUA  COMHHMA B  LJIOCTHOCTMU
npubéopa, H WUCMOMb3YNT T0, a CBSXKUTCb C
KBanM1UMpoBaHHbIM CrLUaNmnCTOM.

- YNaKoBOYHbI martpuvansl (Takn, Kak
NONMAITUIMHOBbLI MaKTbl, MNHOMMAAcT W T.A4.)
NPACTaBASAIOT MOTHUMASBHYIO OMacHOCTb ANS
ATW. H gaBant nx atam.

- OToT npubop paspaboTaH TONbKO AN
LOMaLIHrO ucrnonb3oBaHus. KcnonbsosaHu
npubopa B  ApPYrMX  UAAX  cuuTaTcs

HNpaBWbHBIM U, CIA0BATIBHO, OMACHbIM.
- TMpousBoguTsb H MOXT cunTaTbCs
OTBTCTBHHbIM 32 YLIP6, HAHCHHbIA B p3ynbTat

4

HAPaBUNBHOMO, OLWMOOYHOTO U HPa3yMHOro
NCMONb30BaHUS.

- H poTparmBanTtch Ao npubopa BRa>KHbIMU UK
MOKPbIMU pyKamMmn UM Horamu.

- H nosBonanT ATAM M HACMOCOGHBbIM NOASAM
nonib3oBaTbcA NpMbopomM 63 NprucMoTpa.

- [Mpw nonomk unu HNonagkax B paboT npubopa
BbIKJTIOYUT FO U H OTKPbIBANT.

- [na npoBAHMSA pMOHTa obpaljanTcb TOMbKO B
aBTOPU30OBAHHbIA MPOU3BOAUTIIM CPBUCHBIN

UHTP, U TPOYWT MCMONb30BaHMA 3an4yacTi
NpOoM3BOAUTNIS. Mpwu Hcob604HUN
BblllyKa3aHHbIX TpPOOBaHMA  MOXT  ObiTb

HapyLHa 63onacHOCTb npubopa.

- CTBOM WHYp p[aHHOro npubopa H [OJSKH
3aMHATbCS NOJSIb30BAaT/IM, TaK Kak AN 3aMHbl
TpbyloTCA  cnyuanbHbl  MHCTPYMHTbI. Bo
N36>KaHM OO0 OMacHOCTU, MpPU MOBPXAHUN
3TOro LWHypa Unn And ro 3amHbl obpaljanTcb
UCKIIOYNUTIBHO B aBTOPM30BaHHbI
NPOVU3BOAUTIIM CPBUCHbBIN LHTP.

YCTAHOBKA

YcTtaHoBUT npubop Ha POBHYK MOBPXHOCTb
noanbll OT PaKOBUH N KPaHOB.

- Y6ANTCb, 4YTO HanNpPs>XXHW CTU COOTBTCTBYT
HanpPs>KHUIO, YKa3aHHOMY Ha MapKUPOBOYHOM
ATUKTK npubopa. Kosapky cngyT
NOAKIIOYUTL TOSMbKO K MCMPaBHO 3a3MITHHOM
PO3TK, 06CMYMBAIOLLA NPOXOXKAHN TOKa H MH 10
A. TponsBoanTnb cHMMAT C c6a BCAKYHO
OTBTCTBHHOCTb 32 BO3MOXHbl MOBPXAHNUS,
BCIIACTBM HNPaBWIIbHOMO 3a3MJHMA npubopa.

- B cnyya, cnv Bunka npubopa H NoaxoauT K
pO3TK, poO3TKa [AO/hKHa OblTb  3aMHHa
KBanMrLMpoBaHHbIM 3MIKTPUKOM.

- H ycraHaBnuBantT npubop B NOMLHUN, T[
TMApaTypa MOXT onycTutbcss Ao 0°C n Hux

(cnv  BoAa 3amMp3HT, KoBapka MOXT
UCMopPTUTLCS).
- Ecnv pnuea  cTBOro  WHypa npBblwar

paccTosiHW A0 3NKTPUYCKON pPO3TKU, TO
M3NUWKU LIHYpa MOXHO ybpaTb BHYTPb
Ko(hBapKu, ANs 9TOro MPOTOJSIKHWUT LWHYP B
OTBPCTU, U3 KOTOPOTO OH BLIXOAWT.

KAK MNMPUTOTOBUTb KO®E

HAMONHEHUE BAKA A4 BOAbl

CHMMUT KpbIWKY 6aka and Boabl (puc. 1), nocn 4yro
U3BNKWT ro, NogHMMas BBpPX (puc. 2).

Hannt ceXyto n yuctyto Bogy B 6ak, npu 3TOM
06paTUT BHMMaHM Ha TO, 4TOObl H MPBLICUTb
otmTKy MAX (puc. 3).

[MocTaBbT 6aK Ha MCTO, CMrKa HaXXMMas Ha Hro Tak,
4YTOObI OTKPLINICA KNanaH, PacrnofioXXHHbIN Ha AH
6aka.

Ew npoLy, 6aK MOXXHO 3anofiHNTb, H BbIHUMaS o, a
HMOCPACTBHHO 3anmBas BoA4y B Hro u3 rpaduHa.

4]
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MPUMEYAHWVEE: Hnkorga H BKIIOHaUT KOBAPKY,
crm B 6aK HT BOAbl, N H 3abbiBaliT HaroJsIHUTb o,
Korga ypoBHb BOAbI OMyCTUICS A0 A4BYX
CaHTUMTPOB 0 AH

MPEABAPUTENBHLIA HAMPEB Y3/A AN KO®E
Ona nonyyHusa Ko npu HY>XHOW TMRApaTyp cnayT
0683aTNbHO MPABApUTIIbLHO HarpTb KOgBapKy:
NPBAUT NPKJIOYATSIb B MONOXXHN =i (pUC. 4) H MH
4YM 3a noriyaca [0 NPUroToBIHMA Ko, H 3abbiBas
OCTaBuUTb ApXaTnb (OUNbTPa, YCTAHOBIIHHBIA Ha
KohBapK (Mpu 9ToM y6auTCb, YTO py4kKa nopadu
napa 3akpbita). [Ona noacoavHHMA ppXxaTtng
¢dunbTpa YyCTaHOBUT O MNoA CTKoW 6ownnpa
PYKOSITKOM CriBa, CMOTPY pPUC. 5, TONKHUT ApXXaTrb
BBPX 1 OAHOBPMHHO MOBPHUT IO Hanpaso. TonkanT
Jo ynopaa. o uctyHmumnony4yaca, npuroToBbT KO
MO MHCTPYKLUMAM, MPUBAHHBLIM B CNAYIOWM pasan.

KpoMm TOro, 4tobbl 601 ObICTPO BbIMOSHUTL
NPABapUT/bHBIA  HarpB, MOXHO  BbINOMHUTb
cnaywouy:

1.BknounT KogoBapKy, MOBPHYB MNPKIO4YaTib B
MOMOXHY =i (puc. 4) N NOACOAVHUT ApPXaTilb
unbTpa K KOBapK, HO H HacbiMaWT B Hro
MOJI0TOro Kod.

2.MocTtaBbT 4Yawky noA ApXatnb dQunbTpa.
Mcnonb3ynt Ty X 4awky, B KOTopon OyaTr
roToBUTb KOdD, 4TOOLI pa3orpThb .

3.Joxantce BKMoYHMA namnodkn OK (puc. 6),
cpasy nocn 3TOro MNOBPHWUT MpKOYaTib B
MOJIOXKHM (puc. 7), N0O3BONLT BOA BbITKaTb A0
BbIK/TIOYHMA namnodkn OK , nocn 4ro ocTaHoBUT
nogadyy, noBopaynBas NpKYaTiib B NOMOXKHN
= (puc. 4).

4 BbinAT COAPXMMO YalKW, AOXAUTCb HOBOro
BKJTIOYHUA namnoydky "OK", mocn 4yro noBTOpuUT
CHOBa 3Ty XX onpauuio.

KAK MNMPUTOTOBUTb KO®PE C JEPXXATEJIEM

OUNBTPA AN MONOTOIMO KO®E

1. BbINONHMB NpABapuUT/IbHbIA HarpB KOBapKM B

COOTBTCTBMM C OMUCAHMM MPAbIAYLIro pasgna,
ON1A NPUroTOBHUA TONIbKO OAHOW Yaliku Ko
BCTaBbT (oUNbTp Ha 1 YalKy (HaMHbLWNA U3
MMIOLMXCH 2 (PMIbTPOB) B ApXXaTtib unbTpa
(puc. 8), n HacbiNbT B HrO 1 HaMoONHHHYIO A0
KpaB MpKYyy MOJIOTOro Kod, okono 7
rpamm(puc. 9).
Ecnun X Bbl XOTUT NPUrOTOBUTbL 4B YallKu KO,
MCronb3ynT  UIbLTP Ha  AB  Yalku
(Hamnbonblnn U3 MMIOWMXCA 2 UNBTPOB), 1
HacbINbT B HrO AB HMOJSTHbI MPKM MOJIOTOro Koy
(okono 6+6 rpammoB).

2. PaBHOMpPHO pacnpAanut KOMWHbLIA MOPOLLOK U
cnrka ytpambymut ro nctom (puc. 10).
MPUMEYAHWE: gns nosy4Hns BKYCHOIo Ko,
TpamboBKa MOJIOTOBOro KOG Mrpar BaXKHYH
posnb. Ecriv nopowok Tpam6yTcs CrNLLIKOM
M/I0THO, KOG BbIXOAUT MAJSIHHO U [OJTyYNTCS
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nHa TMHoro ysTa. Ecnv, HaobopoT, MopoLIOK
crnabo TpambyTcs, KOG BbIXOAUT CIIULLKOM
ObICTPO M MOJTYYNTCS MAJIO MHbI CBT/IOMO LBTA.
3.HYpanut nuwHum kod € KpaB Apxatns
duneTpa, NpM HanMyeMM, U MNOACOAMHWUT TO K
KothBapk, MoBopa4dmBas ro gynopa (puc. 5).
4.YCTaHOBUT NOA4 HOCUKW gpxatna dunbTpa
Yawky WM Yawku, PKOMHOYTCS HarpeBaTb WX,
ononackmeas ux ropsdn sogon (puc. 11).
5.Y6gutcb, uto namnodka OK espresso (puc. 6)
roput (CnMM  OHa  BBIKIIOYHA, OOXAWUTCb
BKJTOYHWS), MOCA 4ro BbIOpUT nogadvy Ko
(puc. 7) BO nony4HUA HOOXOAMMOrO KONMYCTBa
Kodh. N9 ocTaHOBKM nojadn, cCHoBa yCTaHOBUT
NPKOYaTb B NMOMOXHN ifife(pyC. 4).
6.[ns oTtcoavHHUa ppxXatns uneTpa, NOBPHUT
PYKOSITKY cnpasa Hanso.
BHUMAHMWE: Bo n3bxaHu pasbpbi3aruBaH1s HU B
KOM Cilyda H OTCOAMHSWT ApxXaTtib unbTpa,
Korga Kosapka nogat Ko
7.0n8 V3BNYHUA MCNOSb30BAHHOMO KOMWHOIO
nopowka yapXwBaut uneTp Ha  MCT
crnuymnanbHbIM PblHa)KKOM, BCTPOHHbLIM B PYYKY U
U3BNKUT KO, NOCTYKMBas NPBPHYTHIM Ap>XKaT/M
dunbTpa (puc. 12).
8.0n4 BbIK/THOYHUSA KohBapkwy,
npknAyaTb B nonoxxHu "O" (puc. 13).

BHUMAHWE: korga Bbl Mcnonb3yT KodBapky B
npBbliAi  pa3, HOOGXOAWMO NpPOMbITb BC
NPUHAAMKHOCTA U BHYTPHHM KOHTYpPbI, MPUrOTOBUB
H MH NATU Yawk Ko 63 KOHUHOrO NOPOLLKA.

npBAauT

KAK TMPUTOTOBUTb KO®E C [EPXXATEJIEM

PUNBTPA  OANA TABJIETOK  (ECJIXA

NPEAYCMATPUBAETCA)

1.BbINONHUT NpABapuTbHBIA Harps KodBapkn B
COOTBTCTBUN c onncaHum pasgna
"MPEABAPUTENbHLIA HATPEB Y3MA AN4
KO®E".

2.HaxxmnT KHOMKY Ha Apxxatn unbTpa u NnomMcTut
TabnTKy, yCcTaHaBnMBas KakK MOXHO 6nmX K
LUHTPY hunbTpa (prc.14).

NMPUMEYAHUWE: nenosib3ynT Tab/ITKN,
cooTBTCTBYIOWM cTaH[apTy ESE; aTo obo3Ha4atcs
Ha yrnakoBK CIIZYHOLI MapPKUPOBKOU:

CraHpgapt ESE - 370 cuctma, npusHaHHas cambiMu

KPYMHbIMY MPOU3BOANTIIAMU KOGVIHBIX TAOITOK, U

03BOJIAAT NIPUrOTOBUTHL KOG MPOCTO M YUCTO.

3.MoacoamnnT hunbTp K KobBapk, nosopaynsas
ro o ynopaa (puc. 5)

4.BbINONHWT onpauun, onucaHHbl B NyHKTax 4, 5 n

6 npAblayLro pasana.
5.HaxmnT KHOMKY Ha pgpxatn dwunbTpa An4

o



bar 40 30-10-2001 9:43 Pagina 43

U3BNYHUA TAOMTKU N CHAMAT .
6.0n4a BbIK/THOYHUSA KothBapku,
npknoyaTnb B nonioxxHu "O" (puc. 13).

Ecnn ana npuroTtoBnHUA KO Bbl MCMNONbL3YT
"serving illycaffn", ynoTpbnant cnumManbHbIA
apxatnb ouneTtpa. BBguT TabnTKy Kod, obpaiias
BHMMaHW Ha TO, 4T06bl Hagnucb “llly” Haxogmnace

NMOBPHUT

BHM3Y, W 4TOObl ANMHHAA CTOpPOHA TabNTKK
Haxoamnacb  napanffbHO  PYKOATK(CMOTPWU
PUCYHOK).

KAK NMPUTOTOBUTb KAMYY4NHO

1.MpuroToBbT KO, UCMOMNL3YA Mpu
[0CTaTOYHO BMCTUT/IbHbI YaLUKW.

2.TToBPHUT NpKoYaTb B MOMOXHU q_ﬂ_';: (puc. 15)
N JOXANTCb BKOYHUA namnodku "OK" (puc. 6).
BkntoyHn namnodku o603HayaTt, 4To 60unp
[OCTUI upanbHOW ANA NPUroTOBMHUA napa
TMApaTypbl.

3.B 910 BpMA HanNWT B MKOCTb 0kono 100 rpammoB
MOSIOKa Ha  Kaxabll  npuroTaBfvMBamblii
Kany4ydnHo. MoMOKO [OMMKHO  ObiTb  npwu
TMApaTyp XonoAunbHuKa (a H Tno!). Mpu Bbi6op
pasmpa MKOCTM YYTUT, 4TO O0O6BM MONOKa
yBnu4nTca B 2-3 pasa.

MNMPUMEYAHWE: pkoMHZYTCA WMCHobL30Bathb
063XXUPHHO MOJIOKO npu TMAPATYp
XONI0ANITbHUKA.

4.YCTaHOBUT MKOCTb C MOJIOKOM MOZ, YCTPONCTBO
Ans B36uBaHus Monoka (puc. 16).

5.0nycTUT YyCTPONCTBO ANA B3GUBAHMA MOSIOKa B
MOJIOKO TMPUOMU3UTIIBHO Ha 2 caHTMMTpa W
MOBPHUT Py4YKy nojayn napa npoTUB 4acoBOWA
CTPAKK, puc. 17 (MOBOPOTOM PYHKN MOXXHO MHATb
KOMMYCTBO Mapa, BbIXOAALWIrO M3 YCTPOUCTBA).
[Mocn 9TOro MOSIOKO Ha4YHT B36MBATLCA W
NpBPaTUTCS B ryCTYIO MHy.

6.Mpn  [OCTVXKHUM  HOOXOAMMOW  TMMpPAaTypbl
(vpanbHo 3Ha4HKM - 60 °C) nppBUT nogady napa,
noesopayvBas py4qky nofaym napa rno 4acosoW
CTPIK " OAHOBPMHHO ycTaHaBnvnBas
npKnoyaTnb B nonoxxHu "O" (puc. 13).

7.Hanit B36MTO MONIOKO B 4YallkKku C paH
NPUroTOBIHHbIM KOp. Tnpb Kany4Y4uMHO rOTOB:
HacbINbT caxap Mo BKYCY W, CIM BaM HpaBUTCH,
NOCbINbT MHY HOOMbLUMM KONMYCTBOM Kakao-
nopotuka

9TOM

4

BHUMAHWE: HO6X0AMMO YMCTUTb YCTPONCTBO ANs
B36MBaHUA MOJNIOKa KaxpAbli pas nocn
MCMosib30BaHus. BeinonHUT cngyowm onpauum:

1.BbinyckanT nap B TYHW HCKOSMbKUX CKYHA,
noesopaymnsas py4ky nogadm napa (puc. 17).

2.04HOM pyKOW MpuAp>XMBaWT BPXHIOKD 4acTb, a
OPYron pyKow OTBMHTUT YCTPOMCTBO AJIS
B36MBaHUA MOJIOKa, MOBOPA4MBasi ro No YacoBow
CTPIK, U CHUMUT o ¢ Hacagku (puc. 18).

3.0TcogMHNT nNapoByk HacapgKky, cHumas ¢
TPy6O4KU nogayun.

4. TwaTnbHO NPOMONT YCTPOMNCTBO ANSA B36MBaHWSA
MOJIOKa U NapoByO HacagKy Trnon BOAOW.

5.Y6anTch, 4TO ABa OTBPCTUS, NOKa3aHHbI Ha puUc.
19, H 3acopHbl. [1py HO6XOANMOCTU NPOHYUCTUT KX
6ynaBkomn.

6.YCcTaHOBNT HaA MCTO MapoBYylO HacafKy: BCTaBbT
B TPyOOUKY Nogaym napa n COBMCTUT CTPIKY A ¢
OTMTKOM B, Kak nokasaHo Ha puc. 20.

7.YCTaHOBUT Ha MCTO YCTPOMCTBO ANs B36MBaHUA
MOMOKa: HagHbT ro A0 ynopa Ha napoByko
Hacaaky u coBMCTUT cTpNKy C ¢ oTMTKOM B, Kak
nokasaHo Ha puc. 21.

NMPUrOTOBNEHUE MOPAYEN BO/bI

1.Bknount KodBapKy, noBopaymnsas NpKioyaTtib
B MOMOXHW =i (pUC. 4).

2.MocTaBbT MKOCTb MOJA YCTPOMCTBO B36MBaHUA
MOJSI0Ka;

3.Mpu  BkMoYHUKM  namnodkn OK  npBauT
NPKAoYaTb B NOMOXKHW#&(p1C. 7) U O4HOBPMHHO
NOBPHUT Py4YKy nogadyn napa npoTMB 4acoBOW
cTpnku (puc. 17): ropsiyaa Boga BbIXOAUT U3
YCTPONCTBa B36UBAHMA MOJSIOKa.

4.0na npkpawHa nogadvn ropsyin Bogbl NOBPHUT
Nno 4acoBOM CTPMK pPy4yKy nogadm napa wu
YCTaHOBUT MPKHOYaTb B NONOXHN "O".

YUCTKA N YXOp,

YUACTKA  [OEPXATENA  ®UIIbTPA

TABJIETOK (EC/IU UMEETCH)

Bpms OT BpMHM ounwanT gpXkaTtnb unbtpa ang

TabNTOK crngyrowmmMm obpasom:

- Haxxmut KHOmKy ppxatnsg dunbTpa U CHUMWT
uUnbTP, Kak NoKasaHo Ha PUCYHK 22.

- lMpoBpbT, YTO AbIPOYKM UNbTPA H 3aCOPHbI.

ans

Mpn HOGXOAMMOCTM  TWATNLHO MNPOYUCTMUT
unbTp ropaydn Bogow, NpoTupas abpasvBHOU
ry6Kon.

- O4MCTUT BHYTPHHIOK YacTb Ap>XXaTtns gpunbTpa u
P3NHOBYIO NMPOKNAAKY.

- YcTaHoBUT hUnbTP HA MCTO.

Hu B kOM cny4a H MOWT gpXaTnb unbTpa B

NoCyAOMOYHOW MaLUVH.
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YUCTKA CETKM BOWMNEPA QNS KO®E PMOHT KobBapkn, CBA3AHHbIA C HAKOMHUM
H p>x ogHoro pasa B rog HOOXOAMMO OYMLATb CTKY — HakWMnu, H  MOKPbIBATCA  rapaHTuil,  Cciu
6ornpa Ans Ko cnayoLwmm o6pasom: BbILIOMNMWCaHHbI OMpauuMnM Mo YAANHWIO Hakunu H

- Y6aMTCh, 4TO KOhBApKa H ropsiyasi, M 4TO BUNKa  MPOBOAWUCE PryfsipHO.
OTCOAMHHA OT PO3TKU;

- Mpw NomoLM OTBPTKU OTBUHTUT BUHT, KPMSLLMIA
CTKy 6ownpa ansa ko (puc. 23);

- TpOoTpUT BRaXXHOWN TPANKOW y4acToK 6omnpa, rg,
Haxogmnach CTKa;

- O4mnCTUT CTKY LWTKON N MOKOLUM CPACTBOM AN
MbITbSl MOCYAbl 4O TX MOP, MOKa BC AbIPOYKU H
npoYnCTATCS.

CnofocHNT CTKY MOJ, KPaHOM U BbITPUT .

YCTaHOBUT Ha MCTO CTKy 6omnpa ans Kod.

OPYTUE BUAbI YNCTKA

1.1. H ncnonb3ynT pactBopuTiiv unn abpasvBHbI
MOKOLWM CpACTBa A9 YUCTKM  KOGBapPKW.
[ocTaTo4HO MSArKOn BIIAXKHOW TPSAMOYKM.

2.MNpuognyckn M3BNKaMT BaHHO4YKY AN cbopa
Kansb, ONMOPOXXHSNT U OUULLANT .

3.OumncTnTt 6aK BoAbl AN1s Kod.

BHUMAHWE: Hukorga H norpy>xanT KogBapKy B

BOAY BO BPMsi OHUCTKU: 3TO AnKTponpubop.

YAANEHUE HAKUMAN

PkoMHAYTCA yoanaTe HaKumMb MOC NPUrOTOBITHUS
npmbnuantneHo 200 vawk kKodg. PkomHAyTCsA
ucrnonb3oBaTb  cnuyManbHbl  CpAcTBa  And
3NKTPOKO(hBaAPOK, MMIOLWMCS B Npogaxk. Ecnv Bbl H
CMOXT HaWTU Takuh CpACTBa, TO BbIMOMHUT
cnayrouyro npouaypy:

1. Hannt B 6aKk gna sogbl 1 nuTp BOApI.

2. PacTtBopuT B HIN 2 CTOMOBbI NOXKK (0kono 30
rpamm) fIMMOHHOW KUCIOTbI ( MOXHO HauTu B
anTkK unv B 6akaninHom naek);

3. MpBauT NpKtoYaTb B NONOXKH =il JOXKANTCb
BKMOYHNS namnoykn OK.

4. Y6puTCh, UTO ApXXaTNb hunbTpa H NOACOANHH
M YCTaHOBUT MKOCTb NOJ CTKY KO(hBapKu:

5. TIOBpHUT npKo4YaTiib B MNOSOXHU [
BbINYCTUT MOJSIOBUHY PacTBOpa, HAaXO4ALWrocs B
6ak.

Mocn aToro ocTaHOBWT nogady W npBAuT
npktoYaTb B NonoxxHu "O".

6. [OanTt pacTtBopy npoparnpoBaTb B THHM 15
MWHYT, MOCST 4ro BO30O6HOBWT nogadvy fo
MOJIHOrO OMOPOXXHHMS 6aKa.

7. Qna ypanHua OCTaTKOB pacTBOpa M Hakunu
TWATMbHO CMOMIOCHUT 6aK, HANIMT B HIO YUCTYHO
BOAY M BCTaBbT 6aK B rH370.

8. TloBpHMT npKA4YaTAb B MOMOXHU % "
BKJIIOYUT Mnofady A0 MOSIHOrO OMOPOXXHHMUSA
baka.

9. CHOBa MOBPHUT MNPKJtOYATIIb =i 11 MOBTOPUT
NyHKTbI 7 1 8 L pas.
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Kod H BbITKaT

Ko «kanat wn3 kpaB
apxartna dunbtpa, a H U3
oTBpPCTUIA

MpurotoBnsamMbIn Ko
XONOAHbIN

MoBbILHHBIV WYyM Hacoca

CeTnas kotpnHas nHa
(kOoth BbIXOAWT CANLLKOM
6bICTPO U3 TPYOKW)

TmHaa kodrHasa nHa (kodp
BbIXOAMT CIIMLIKOM MZASHHO
13 Tpy6KN)

Kot MMT Kncnbit Npuekyc

Mpn NPUroTOBITHAM
KanyydnHo H o06pasyTcs
MOIOYHas MHa.

- OTcyTcTBM BOAbI B 6aK

- OTBpCTUSI HOCMKOB ApPXXaT/s
unbTpa 3acopHbl

- CTka 6oinpa Ko 3acopHa

- Bak nnoxo BCTaBSH, a KfanaH Ha
ro AH H OTKPbIT

- Ap>xaTnb ounbTpa HNpPaBUIbHO
BCTaBIH

- MNpoknapgka 6aka ans ko
noTpsina ynpyroctb

- OTBPCTUSI HOCMKOB ApPXKaTns
dunnbTpa 3acopHbl

- Jlamnouka OK espresso H ropuTt Korga
HaDKUMATCS BbIKJTHOHATS b NoAaqm Ko

- H 6b1n BbINOMHH NpABapUTbHbIN
Harps

- Yawku H 6b1nn pasorpThbl

- Bak ans sogpl nyct
- Bak nnoxo BcTasnH, a KNanaH Ha
ro iH H OTKPbIT

- MonoTtbin ko cnabo yTpamboBaH
- HaoocTtaTo4Ho KONM4CTBO
MOJSI0TOro Ko

- MNMomon Kod CANLLKOM KPYMHBbIA.

- MonoTbiil KOh CAMLIKOM NIIOTHO
yTpamboBaH.

- JINWH KONMHYCTBO MOMOTOrO KOd.
- Ctka 6omnnpa ans ko 3acopHa.

- Momon Kog CNULWKOM MAKWUiA

- HaoctaTo4Ho nonockanu nocn
yAarnHusa Hakunm

- Monoko HAOCTaTOYHO XONMOAHO.

- YcTponcTso Ans comeaHuns
MOJIOKa Fpsi3HO.

- Hanonnut 6ak Bogomn
- OYUCTUT OTBPCTUS HOCUKOB

- BbInOnHUT 4ncTKy, Kak onucaHo B
pasan "4ucTka cTku 6onnpa ans
Kop"

- Cnrka HaXxmuT Ha 6ak, 4Tobbl
OTKpPbITb KfanaH Ha aH

- MopcopnHuT ap>xatnb hunbTpa
npaBWbHO M MOBPHUT o A0 ynopa
- 3aMHUT npoknagky 6oinpa ans
KO B CPBUCHOM LHTP

- O4UCTUT OTBPCTUSA HOCUKOB.

- OoxanTcb BKNOYHMA namnoykm OK

- BbINOAHWT NpABapUTIIbHbIA Harp.,
KakK ykasaHo B pasgj

- "MpABapuTAbHbIA HarpB
kodBapku". PasorpiT yailuku

- 3anonHuTt 6ak

- Cnrka HaXXMuT Ha 6ak, 4Tobbl
OTKPbITb KJf1anaH Ha AH.

- CunbH yTpambyniT MOMOThIA KO
- YBANYNUT KONMMHYCTBO KO

- Nicnonb3yiT TONbKO MONOTHIN
Ko A48 ANKTPOKOhBapOK

- H TpambyinT CrvKOM NnoTHO
MOJIOThIA KOd.

- YMHBLUMT KOSIMHCTBO MOMOTOrO KOdp.
- BbINOMHWT YMCTKY, Kak yKasaHo B
pasgn "ducTtka cTkm 6ornpa ans kog"
- Nicnonb3ynT TONbKO MONOTHIN
KO 418 ANKTPOKOhBapoK

- CnonocHuT KodBapky B
COOTBTCTBMM C pasaniom "YaanHu
Hakunn".

- Berga ncnonb3yiT MOoOKO npu
TMNpaTyp XONoAUNbHUKA

- TWwaTtnbHO O4YUCTUT OTBPCTUS
yCTpOVACTBa A5 NPUrOTOBIHNSA
Karny44mHO, B YaCTHOCTW OTBPCTWSA,
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Pred instalaci a pied pouzitim spotfebice si pozorné
piettéte tento navod k pouziti. Pouze tak dosahnete
vynikaijicich vysledkd a maximalni bezpe¢nosti pfi
jeho pouzivani.

POPIS PRISTROJE

Tyto vyrazy budou pouzivény v textu ndsledujicich
stranek.

1 Drzdk sitka pro mletou kévu

2 Sitko na 1 salek

3 Sitko na 2 salky

4 Drzdk sitka pro kapsle (je-li sou¢asti dodavky)

5 Knoflik pary

6 Péchovadlo

7 Podnos na salky

8 Napdijeci 3iora

9 Svételnd kontrolka OK

10 Svételnd kontrolka =i{pfistroj je zapnuty) na funkci

kéva
11 Knoflik nepinace
12 Poloha 4@ vydej kavy/vody

13 "O" poloha vypnuto

14 Sveételna kontrolka pary dM (piistroj je zapnuty) na
funkei péry

15 Odmérka na kavu

16 Sprchové vypusf

17 Napérovac

18 Tryska péry

19 Trubi¢ka vyvodu

20 Nédrz na vodu

21 Viko nédrze na vodu

BEZPESNOSTNg UPOZORNUNg

Tento spotreblc e konstruovany pro "vareni kdvy a
espressa a ohfivéani ndpoju": déveijte pozor, abyste
se neoparili proudem vody, pdrou nebo
nesprévnym pouzivdnim pfistroje.

e Nedotykejte se teplych &désti spotiebice.

® Po odstranéni obalu se presvédcte, zda pistroj
neni poskozen. Pokud mdte obavy, ze pistroj je
poskozeny, nepouzivejte jej a obrafte se na
odbornika.

e Nenechdvejte obalovy materidl (sacky z umélé
hmoty, polystyrén, atp.) v dosahu déti, moze byt
pro né nebezpecny.

e Tento spotfebi¢ musi byt pouzivany pouze v
domécnostech. Kazdé dalsi pouziti je povazovéno
za nevhodné a tudiz nebezpeéné.

* Vyrobce neni zodpovédny za pripadné skody
zpisobené  nevhodnym, chybnym  anebo
nerozumnym pouZzivdnim pfistroje.

e Nedotykejte se pfistroje pokud mdte mokré nebo
vlhké ruce nebo nohy.

e Nedovolte, aby spotiebi¢ pouzivaly nesvépréavné
osoby nebo déti bez dohledu.

e V pripadé, ze se spotiebi¢ poskodi nebo funguje
$patng, vypnéte jej a nepokousejte se jej
vlastnoruéné opravit.
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Pripadné opravy nechte provést pouze v Servisu,
ktery m& povéfeni vyrobce a pozadujte, aby bylo
pouZito pouze origindlnich ndhradnich dilo.
Nedodrzenim shora uvedenych bodt se moze
porusit bezpeénost pfi pouzivani pistroje.

e Privodni $ioru tohoto pFistroje nesmi vyméfovat
uZivatel, protoze k vyméné je nutné pouzit specidlni
nafadi. Pokud se s$fiora poskodi, nebo je treba ji
vyménit, obrafte se vyhradn& na Servis povéreny
vyrobcem, vyhnete se tak pFipadnému probijeni el.
proudu.

INSTALACE

Pristroj umistéte na pracovni desku, co nejddl od
vodovodnich kohoutkd a diezo.

e Ovéfte si, zda napéti sité odpovidd pozadovanému
napéti uvedenému na popisném Stitku spottebice.
Pristroj zapojujte pouze do palfiéng uzemnéné
zésuvky s minimdlnim pFikonem 10 A.

Vyrobce neni zodpovédny za pripadné skody
zplsobené neodpovidajicim uzemnénim.

® Vpfipadg, Ze zdsuvka a zéstreka spotrebice nejsou
kompatibilni, nechte vyménit zasuvku za jiny,
vhodny typ kvalifikovanym elektrikarem.

* Neinstalujte spotebi¢ v prostiedi, kde teplota moze
dosdhnout & klesnout pod 0°C (pfi zmrznuti vody
ve spotfebic¢i moze dojit k poskozeni pfistroje).

e Pokud je spotfebi¢ umistény blizko zdsuvky el.
proudu a pFivodni $iora je prilis dlouhd,
prebyvajici &ast $iory se moze ulozit do vnitrku
spotiebice tak, Ze ji zastrkdte do vystupniho otvoru.

JAK POSTUPOVAT PRI PRIPRAVE KAVY
ESPRESSO

NAPLNENI NADRZE NA VODU

Odstrarite viko nédrze na vodu (obr. 1) a nadrz
vyjméte tahem nahoru (obr. 2).

Na&drz napliite ¢istou a cerstvou vodou pricemz déveite
pozor, abyste dodrzeli maximdlni mnozstvi vody
vyznacené ryskou MAX (obr. 3).

Lehkym zatlagenim nasadte nadrz tak, aby se ventil na
dné& nadrze tlakem otevrel.

Né&drz |ze naplnit i jednodugeiji, bez vyjimani nadrze
tak, Ze vodu nalejete do nddrze pFimo z konvice.
Pozndmka: neuvddsijte do provozu spottebi¢ bez vody
v nddrzi. Doporuéujeme Vdm dopliiovat vodu v nddrzi
kdyz je hladina vody zhruba dva centimetry ode dna
nddrze.

PREDEHRATI PRISTROJE PRO PRIPRAVU KAVY

Abychom obdrzeli spravné teplou kévu espresso, je
nutné nejdiive pristroj predehidt: otocte knoflikem
prepinace do polohy =4 (obr. 4) alespoi pul hodiny
pred pripravou kdvy. Nezapomefite nasadit drzék
sitka na pistroj (prekontrolujte zda je knoflik pary
zavieny). P¥i nasazovani drzéku sitka na pistroj
podrzte sitko pod sprchovou vypusti ohfivace s
drzdtkem nasmérovanym doleva, viz obr. 5. Potom
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zatlacte sitko smérem nahoru a zdroven jim otdcejte

doprava; otééejte vzdy az na doraz. Po uplynuti pol

hodiny mozete zagit s pripravou kdvy podle pokynt

popsanych v ndsledujici kapitole.

Fazi predehfivani Ize urychlit nésledujicim zposobem:

1.Otocenim knofliku prepinace do polohy = (obr. 4)
pristroj zapnéte a nasadte prazdny drzak sitka (bez
mleté kavy) na spotebic.

2.Pod drzék sitka umistéte 3dlek na kavu. Timto
zpGsobem naohiejete $dlek do kterého pfipravite
kévu.

3.Pockejte az se rozsviti svételnd kontrolka OK (obr 6
a poté ihned otocte knoflikem prepinage do polohy
(obr. 7). Nechte vodu vytékat dokud svételng
kontrolka OK nezhasne. Poté otocenim knofliku
prepinace do polohy =#(obr. 4) preruste dodavku
vody.

4.Sdlek vyprazdnéte, pockejte az se znovu rozsviti
svételnd kontrolka "OK" a zopakuite jesté jednou
popsané Gkony.

JAK PRIPRAVIT ESPRESSO SE SITKEM NA MLETOU

KAVU

1. Po predehidti pristroje podle popisu v predeslé
kapitole, pokud budete pripravovat jeden 3dlek
kavy, nasadte do drzdku sitka sitko na 1 salek kavy
(to men3i ze dvou sitek, které jsou souédsti
dodévky) (obr. 8) a naplitte jej jednou plnou
odmérkou mleté kavy, cca 7 gramo (obr. 9).
Pokud chcete pFipravit dva 3dalky kévy espresso,
pouzijte sitko na 2 3dlky (to vétsi ze dvou dodanych
sitek) o nasypte do sitka dvé necelé odmérky mleté
kévy (cca 6 + 6 gramo).

2. Mletou kévu stejnomérné rozprostiete a zlehka

upéchujte péchovadlem (obr.10).
POZNAMKA: sprévné upéchovdni mleté kdvy je
pfi pripravé dobré kdvy espresso velmi dilezité.
Pokud kévu moc upéchujete, kéva protékd prilis
pomalu a krém na kdvé bude tmavy. PFi mdlo
upéchované kdvé zase protékd prilis rychle a na
kavé se utvori pfilis mdlo svétlého krému.

3. Odstrarite pripadné zbytky kavy z okrajo sitka a
pak jej zahdknéte na pristroj, otdcejte vzdy az na
doraz (obr. 5).

4. Umistéte $dlek nebo 3dlky pod trysky drzaku sitka.
Je lepsi je nejdriv predehrdt teplou vodou (obr. 11).

5. Presvédéte se, zda je svételng kontrolka OK
espresso (obr. 6) rozsvicend (pokud je zhasnutd,
pockeijte az se rozsyiti), poté nastavte otoeny knoflik
na vydej kévy (obr. 7) dokud nevytece
pozadované mnozstvi kdvy. Vydej prerusite
otocenim knofliku do polohy =#(obr. 4).

6. Pri vyhdknuti drzdku sitka otdcejte rukojeti zprava
doleva.

POZOR: nevyijimejte drzdk sitka béhem dodavky
kavy, mohli byste se postiikat.

7. Pouzity kévovy prések vynddte ze sitka tok, Ze podrzite
sitko zablokované péckou v drzdku sitka a nekolikrdt
Kepnete drzakem sitka obrécenym vzhoru nohama
(obr.12).

4

8 Ofotenim knofliku prepinace do polohy "O"
pFistroj vypnete (obr. 13).
POZOR: pii prvnim pouZiti pfistroje je nutné umyt
veskeré prislusenstvi a vnitini okruh tak, ze
nechdte spottebic provést pripravu alespon péti
kav, ale naprazdno bez mleté kavy.

JAK PRIPRAVIT ESPRESSO SE SITKEM NA KAPSLE

(POKUD JE SOUCASTI DODAVKY)

1.Provedte predehidti pfistroje podle pokyno v
kapitole "PREDEHRATI PRISTROJE".

2. Stisknéte tlacitko na drzéku sitka a polozte do sitka
kapsli. Snazte se ji umistit do stfedu sitka (obr. 14).
POZNAMKA: pouzivejte kapsle, které odpovidaji
standardu ESE: toto oznadeni se nachdzi na
balenich spolu se symbolem:

Standard ESE je systém schvdleny nejlepsimi vyrobci

kévovych kapsli, ktery zaruéuje pripravu kdvy espresso

jednoduchym a ¢istym zposobem.

3. Sitko nasaite na pfiistroj, otédeijte vidy al na doraz
(obr. 5).

4. Postupujte podle bodu 4, 5 a 6 predchdzejici
kapitoly.

5. Pii vyjimani kapsle stisknéte Hagitko na drzdku sitka
a kapsli vyndejte.

6. Otocenim knofliku prepinace do polohy "O" (obr.
13), pfistroj vypnete.

Pokud pfi pripravé kévy espressa pouzivdte "serving

illycaffé", pouzijte k tomu uréeny drzdk sitka; viozte do

néj kévovou kapsli tak, aby ndpis "illy" byl otogen

smérem dolt a dlouhd strana kapsle byla soub&znd s

drzdkem (viz zobrazeni).

JAK  POSTUPOVAT PRI PRIPRAVE

KAPUCINA

1.PFipravte kévu espresso do dostateéné velkych 3alko.

2. Knoflikem prepinace ofotte do polohy gy (obr. 15)
a pockeijte az se rozsviti kontrolni svétélko"OK" (obr.
6). Rozvicené kontrolni svétélko znamend, ze se
ohfiva¢ zahtél na sprévnou teplotu pro pfipravu
pary.

3.Mezitim nalijte do nédoby 100 gramt mléka na
kazdy 3dalek kapueina. Mléko musi mit teplotu z

o
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chladnicky (nesmi byt teplé!). Pri volb& nédoby na
mléko pocitejte s tim, ze objem mléka se 2x nebo 3x
zvefsi.

Poznémka: doporucujeme pouzit polotuéné mléko s
teplotou z chladhicky.

4.Nddobu s mlékem umistéte pod napérovaé (obr.16).

5.Trysku napéfovace ponorte asi 2 cm hluboko do
mléka a otocte knoflikem pary proti sméru
hodinovych rucicek, obr. 17 (otdcenim knofliku
moZete nastavit mnozstvi pdry vychdzejici z
napériovace). Mlgko zaéne nabyvat na objemu a
jeho vzhled se zméni na krém.

6.Po dosazeni pozadované teploty (idedlIni teplota je
60°C), preruste doddvku pdry tak, ze otocite
knoflikem pdary ve sméru hodinovych rucicek a
zdéroven ototite knoflikem prepinace do polohy "O"
(obr. 13).

7 Nalijte nap&néné mléko do 3dlka s kavou, kterou jste
si pripravili predem. A kapuéino je hotové: ocukruijte
podle libosti, a pokud chcete, muzete mléénou pénu
poprdsit troskou Eokolédového prasku.

DULEZITE: po kazdém pouziti je nutné napéiovai

mléka vydistit po kazdém pouziti. Postupujte podle

nasledujicich pokyno:

1.O0tocenim knofliku péry nechte vypustit po nékolik
sekund paru (obr. 17).

2.Jednou rukou pridrzujte horni &ast a druhou
odsroubuite, otééenim ve sméru hodinovych rugicek,
napéfiovaé a vytdnéte ho z trysky (obr. 18).

3.Vysuiite trysku pdry z trubicky vydeje.

4.Umyijte peclivé napéhovaé a trysku teplou vodou.

5.Prekontrolujte, aby dva otvory vyznagené na obr.
19, nebyly zanesené. Pokud je to nutné vycistéte je
iehlou.

6.Namontujte znovu trysku pdry vsunutim do trubicky
pary tak, aby ipka A a ryska B zndzornéné na
obrézku 20 do sebe zapadaly.

7.Smontujte napénoval tak, Ze ho nasunete aZ na
doraz do trysky péry. Sipka C a ryska B musi do
sebe zapadat podle znézornéni na obrdazku 21. Pak
jim oto¢te proti sméru hodinovych ru¢icek.

PRIPRAVA TEPLE VODY

1.Zapnéte spotiebi¢ otoenim knofliku prepinace do
polohy =(obr. 4).

2.Pod napéhovaé umistéte nadobu.

3.V okamziku kdy se rozsviti svételnd kontrolka "OK",
ofoéte knoflikem prepinace do polohy 4 (obr. 7) a
zéroveh otoéte knoflikem pdry proti sméru
hodinovych ru¢icek (obr. 7): z napéfhovage bude
vytékat tepld voda.

4.Oto¢enim knofliku péry po sméru hodinovych
rucicek a nastavenim knofliku prepinace na "O",
zastavite dodévku teplé vody.
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CISTENI A UDRZBA

CISTENI DRZAKU SITKA PRO KAPSLE (POKUD JE

SOUCASTI DODAVKY)

Obéas je nutné vycistit drzék sitka pro kapsle

ndsledujicim zposobem:

o stisknéte tlagitko drzdku sitka a vyjméte sitko podle
zobrazeni na obr. 22.

e zkontrolujte, aby otvory sitka nebyly zaneseng.
Pokud je to nutné, sitko peclivé omyite teplou vodou
a houbi¢kou s drsnym povrchem.

o Vycistéte vnitrek drzdku sitka a pryZové tésnéni.

* Znowu sitko vlozte.

Drizék sitka se nesmi myt v myéce na nédobi.

CISTENI SPRCHOVE VYPUSTI OHRIVACE ESPRESSA
Alespoit jednou za rok je nutné vygistit sprchovou
vypust ohfivace espressa ndsledujicim zptsobem:

o Presvédéte se, zda je pfistroj na pripravu kdvy
studeny a zéstreka vytazend ze zdsuvky.

® Pomoci roubovéku odiroubuite sroubek, kterym je
upevnéna sprchovd vypust ohfivace espressa (obr.
23).

® Vlhkym hadiikem oéistéte otvor ohfivace ve kterém
byla namontovana sprchova vypust.

e Sprchovou souédstku oéistéte kartéckem a vodou s
pripravkem na myti nddobi dokud viechny otvory
nejsou Cisté.

e Opléchnéte ji pod tekouci vodou za nepretrzitého
ofirani.

® Znovu namontujte sprchovou souédstku na ohfivaé
espressa.

DALSI CISTENI

1.Pri ¢isténi pristroje nepouzivejte Fedidla nebo
praskové Cistici prostredky. Sta¢i vlhky a mékky
hadrik.

2.Vyjméte pravideln&
vyprdzdnéte ji a omyite.

3.Omyjte nddrz na vodu pro espresso.

POZOR: Neponoiuite pristroj béhem ¢isténi do vody:

jedna se o elektricky spotiebi¢.

ODVAPNENI

Po pripravé zhruba 200 kév doporuéujeme provést
odvdpnéni  pristroje.  Doporuéujeme  pouzit
odvéphovaci prostredky uréené pro espresso kévovary,
které se daji zakoupit v obchodech. Pokud tyto
pripravky nejsou k dosténi, mozete postupovat
ndsledovné:

1. Naplite nadrz 1 litrem vody.

2. Ve vodé rozpustte 2 |zice (cca 30 grama) kyseliny
citronové (k dostani v lékarné& nebo v drogerii).

3. Ototte knoflikem prepinace do polohy e «
pockejte az se rozsviti kontrolni svétélko OK
espresso.

4. Zkontrolujte, aby drzdk sitka nebyl nasazeny na
pFistroji a pod sprchovou vypusf umistéte prazdnou
nédobu.

nadobku

odkapdvace,

o
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5. Ofocte knoflikem prepinace do polohy *q nechte
vypustit polovinu nédrze.

Poté preruste doddvku otocenim knofliku prepinace
do polohy "O".

6. Nechte roztok pusobit po dobu zhruba 15 minut a
potom nechte nadrz Gplné vyprézdnit.

7. Né&drz dobie opldchnéte, aby se odstranily zbytky
roztoku a vépniku. Znovu ji naplitte istou vodou a
nasadte do svého ulozeni

8. Ototte knoflikem prepinace do polohy¥ pockejte
az se nadrz vyprdzdni.

9. Poté ototte knoflikem prepinace do polohy =#ea
zopakujte tkony bodd 7 a 8 jesté jednou.

Opravy pfistroje kdvovaru tykajici se probléma
zavinénych usazeninami vépniku nejsou zahrnuty v
zdruce piistroje, pokud shora uvedené odvdapiiovani
nebude provédéno pravidelng.

49
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Kéva espresso nevytékd z
pfistroje

Kéva espresso stékd z okrajo
drzdku sitka misto z trysek

Kéva espresso je studend

Zvuk vydévany cerpadlem je
silngjsi

Krém na kavé je svétly

(kéva vytéka z trysky

rychle)

Kéva ma nakyslou chuf

Pri pripravé kapuéina se
nedafi napénit mléko.

—p—

®V nddrzi chybi voda.

* Otvory trysek drzdku sitka jsou
zane$ené.

® Sprchovd vypust ohfivace espressa
je zanesend.

® Drzdk sitka je 3patné nasazeny.

* Tésnéni ohfivate espressa neni dost
pruzné.

* Otvory trysek drzdku sitka jsou
zanedené.

® Svételnd kontrolka OK espresso
nebyla v okamziku stisknuti vypinace
vydeje kavy rozsvicend.

 Nebylo provedeno predehrati
pristroje.

. éd"(y nebyly nahrété.
® Nédrz na vodu je prézdné.

® Nédrz je $patné umisténd v ulozeni
a ventil na dné nenf otevieny.

* Mleta kéva je mdlo upéchovand.
® Prilis mélo mleté kavy.
* Kéva je umletd pilis na hrubo.

 Kdva je umletd prilis na jemno.

* Nebylo provedeno dostatecné
peclivé opldachnuti po odvdpnéni.

* Mlgko je teplé.
 Napéiiovat mléka je 3pinavy.

* Nédrz je $patné umisténd a ventil na
dné neni ofevieny.

¢ Naplnit nédrz na vodu.

* Vycistit otvory trysek.

* Provést &isténi vypusté podle pokynd

uvedenych v kapitole "Cisténi sprchové
vypusté ohfivace espressa".

* Zatlagit lehce nadrz do ulozeni, aby

se ofevrel ventil na jejim dné.

® Nasadit drzdk sitka spravnym
zpUsobem a ofoéit jim az nadoraz.
 Vyménit t8snéni ohfivage espressa v
autorizovaném servisu.

o Vy¢istit otvory trysek.

® Pockat az se rozsviti svételnd
kontrolka OK.

* Provést predehrdti pfistroje podle
pokyn v kapitole "Predehidti piistroje
pro pFipravu kavy"

* Nahtdt 3dlky.

* Naplnit nadrz.
¢ Zatlacit lehce nédrz do ulozeni, aby
se oteviel ventil na jejim dné.

¢ Upéchovat méné mletou kévu.

®  Snizit mnozstvi mleté kavy.

®  Provést &isténi vypusté podle pokyno
uvedenych v kapitole "Cisténi sprchové
vypusté ohFivace espressa".

¢ Pouzit pouze mletou kévu uréenou pro
espresso kavovary.

® Provést opléchnuti piistroje podle
pokynd v kapitole "Odvépnéni".

* Pouzit vzdy mléko s teplotou z
chladnicky.

* Viyistit pe¢livé otvory napéiiovate
mléka, zvlastni pozornost vénuijte
ofvortim vyznaéenych na obrézku 21.



