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ELECTRICAL CONNECTION (UK ONLY)

A) If your appliance comes fitted with a plug, it will incorporate a
13 Amp fuse. If it does not fit your socket, the plug should be cut
off from the mains lead, and an appropriate plug fitted, as
below.

WARNING: Very carefully dispose of the cut off plug after
removing the fuse: do not insert in a 13 Amp socket elsewhere
in the house as this could cause a shock hazard.

With alternative plugs not incorporating a fuse, the circuit must
be protected by a 15 Amp fuse.

WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED
IMPORTANT

The wires in the mains lead are coloured in accordance with the fol-
lowing code:

Green and yellow: Earth
Blue: Neutral o
Brown: Live

If the plug is a moulded-on type, the fuse cover must be refitted
when changing the fuse using a 13 Amp Asta approved fuse to
BS 1362. In the event of losing the fuse cover, the plug must
NOT be used until a replacement fuse cover can be obtained
from your nearest electrical dealer. The colour of the correct
replacement fuse cover is that as marked on the base of the
plug.

B) If your appliance is not fitted with a plug, please follow the
instructions provided below:

As the colours of the wires in the mains lead may not correspond
with the coloured markings identifying the terminals in your plug,
proceed as follows:

The green and yellow wire must be connected to the terminal in the
plug marked with the letter E or the earth symbol == or coloured
green or green and yellow.

The blue wire must be connected to the terminal marked with the let-
ter N or coloured black.

The brown wire must be connected fo the terminal marked with the
letter L or coloured red.

o
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
ENGLISH A. Water tank
B. Tankcap
C. Steam knob
Please read this instruction booklet . .
D. Steam tube with cappuccino nozzle

carefully before installing the

appliance and keep it handy for futu- E.  Power cable

re consultation. In so doing you will F.  Drip tray
obtain the best result and maximum G. Carafe with lid
safety in its use. H. Filter holder
I. Filter
SAFETY INSTRUCTIONS J.  Measuring spoon

Do not immerse the appliance in water.

Do not operate the appliance without first
having water in the tank.

Do not fill the water tank with milk.

Be careful not to scald yourself with spouts
of water or vapour or by using the applian-
ce incorrectly and do not touch hot parts
(water, dispensing area in contact with the
filter-holder and filter).

Do not remove the filter-holder while
the appliance is under pressure or
dispensing.

Once the packaging has been removed,
check that the appliance is in full working
order. If in doubt, do not use the appliance
and contact qualified service staff.

Packaging materials (plastic bags, foam poly-
styrene , efc.) should not be left within reach
of children as they could be a potential sour-
ce of danger.

This appliance is for domestic use only. Any
other use is to be considered improper and
therefore dangerous.

Do not touch the appliance when hands or
feet are wet or damp.

Do not allow children or irresponsible peo-
ple to operate the appliance.

Installation must be carried out according to
the manufacturer’s instructions.

The appliance’s power-cable must not be
replaced by the user as special tools are
required in order to replace it. In the event
of damage to the cable, or if the cable
needs replacing, contact only the nearest
after-sales assistance centre authorised by
the manufacturer.

Materials and objects that are to come into
contact with foodstuffs are in accordance
with what set forth by EEC directives
89/109.

ON/OFF Switch

INSTALLATION

Position the appliance on a level surface
away from faucets and wash basins.

Make sure the power supply corresponds to
that specified on the appliance’s data plate.
Only connect the appliance to a power
socket which has a minimum load of TOA
and which is efficiently earthed.

In the event of the socket being incompatible
with the plug on the appliance, have the
plug replaced with a suvitable one, by quali-
fied professional staff.

The electrical safety of the appliance is ensu-
red only when the latter is properly and effi-
ciently earthed. If in case of doubt, ask a
qualified professional.

Do not install the appliance in rooms that
may reach temperatures of or below 0°C (as
freezing may cause damage).

PREPARING EXPRESSO COFFEE

1

4

o

Remove the boiler cap by turning it anti-
clockwise.

Using the carafe supplied (fig. 1) pour water
into the boiler (fig. 2) according to the
amounts shown in the table at the end of the
text. Do not exceed the amounts
shown as this could cause the
appliance to malfunction. While filling
the boiler make sure the ON/OFF switch is in
the OFF position.

Carefully close the boiler cap by turning it
clockwise.

Insert the filter into the filter-holder. (fig. 3).
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5 Put the coffee evenly into the filter according
to the amounts shown in the table following
(fig. 4). It is important fo use medium ground
coffee. [Avoid using too finely ground coffee
otherwise the filter could become blocked,
MOKA coffee is suitable).

6 Remove excess coffee from the filter rim (fig.
5).

7 To attach the filter-holder to the machine place
the filter holder under the heater-faucet (fig. 6)
and line up with the arrow marked on the
machine lid (fig. 7). At this point press filter-
holder upwards while at the same time rota-
ting clockwise all the way. It does not matter
if the filter housing bowl’s handle is not cen-
trally aligned with the machine. It is important
that the bowl be firmy set in its housing.

8 The carafe with the lid must be positioned
under the filter holder so that the spout is insi-
de the opening on the carafe’s lid (fig. 8).
Make sure that the steam knob is turned off.

9 Insert the plug and press the power switch.The
indicator will come on (fig. 9).

10 About three minutes are required before the
coffee begins to be discharged. Turn off
power switch affer coffee has been dischar-
ged.

1

—_

Before unscrewing the boiler cap or
removing the filter holder, residual pres-
sure must be released by slowly turning
the steam knob (fig. 10) so that the resi-
dual steam can escape.

Note: for safety reasons, it is not possible to
open the boiler cap when the boiler is hot as the
cap turns without unscrewing. If it has o be remo-
ved for any reason, it is always necessary to let
off steam from the boiler using the steam knob as
described immediately above.

e To remove coffee grounds from the filter hol-
der, turn upside down and knock it repec-
tedly until all grounds have been removed
(fig. 11), or rinse the filter holder unit under
running water and let drip dry.

NOTE To eliminate the “new” smell, the first
time you use the coffee machine, carry out a num-
ber of coffee cycles without using coffee.

o

MAKING CAPPUCCINO
A cappuccino is an espresso coffee with a froth
topping made by heating milk.

1

Using the following table as a guide pour the
required amount of milk into carafe. The best
results will be achieved using fresh milk, not
skimmed, which should be at refrigerator tem-
perature.

Transfer the milk into a jug. The jug should be
large enough to allow the milk to expand to
around treble its volume.

Then follow steps 1-9 in the section "Making
Espresso Coffee".

Note that the amount of water needed to
make 2 cups of cappuccino is greater than
that required for 2 cups of normal coffee as it
also necessary to produce the steam to emul-

sify the milk.

When the coffee starts to drip from the filter
holder, place the steam nozzle in the milk
(fig. 12) ensuring that the nozzle opening is
just under the surface of the milk, as shown in
fig. 13 and open the steam valve by turning
the steam knob counter clockwise.

Move the jug up and down under the steam
nozzle as in fig. 14 (this will give maximum
froth). When sufficient milk froth has been
produced, turn the steam knob clockwise to
close the steam valve.

Allow the remaining coffee to drip thorugh the
filtler holder into the carafe, it takes about 3
minutes,then switch the appliance OFF.
Remember: Before unscrewing the tank tap
or removing the filter holder, residual pressure
must be released by slowly turning the steam
knob so that the residual steam can escape.

Pour the coffee into cups, gently pour, or pre-
ferably spoon the frothy milk onto the coffee,
then sprinkle on a litfle chocolate powder for
perfect cappuccino coffee.

Clear the steam tube (with the cappuccino
nozzle) of milk immediately after use, as dried
milk can be difficult to remove.

Remember: You do this by turning the
steam control knob counter clockwise.
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Than making care as the steam tube may be hot:

* unscrew the cappuccino nozzle by turning
gently to the left (fig. 15) and wash it carefully
in hot water.

e clean the steam tube and replace the cappuc-
cino nozzle.
(from time to time, use a pin to clean the holes
in the cappuccino nozzle (fig. 16).

HINTS

Making good espresso and cappuccino is not dif-

ficult however it does require practice. The fol-

lowing tips will help you get the best results from

your machine:

*  Warm the cups before filling with coffee.

* Use a dedicated espresso coffee for best
results. They are now widely available from
supermarkets.

® Freshly ground coffee provides the best fla-
vour. To maintain flavour, fresh coffee is best
stored in an airtight container in a cool place,
even in the fridge.

CLEANING AND MAINTENANCE

e Before carrying out any cleaning or mainte-
nance, switch the machine off, remove the
plug from the socket and leave the machine to
cool.

® Do not use solvents, detergents or abrasive
products to clean the machine. A soft damp
cloth is sufficient.

e Clean the filter-holder, filter and drip tray
regularly.

® Do not wash the machine in water - remember
that it is an electrical appliance.

e Never wash components or accessories in a
dishwasher.

DESCALING

If you live in a hard-water area, minerals and cal-
cium found in the water will accumulate and
affect the operation of the machine.
Approximately every six months (depending on
the hardness of the water), your espresso maker
should be cleaned with vinegar as follows:
1. Before cleaning your espresso maker, turn the
switch to OFF and remove the plug from the
wall socket.

N

Fill the carafe with vinegar and pour info the
water fank.

Replace the boiler cap.

Fit the filter and filter-holder (without any coffee).
Place the carafe on the drip tray.

Insert the plug into the wall socket.

Turn the switch to ON. After a few minutes,
the hot vinegar will begin to flow through the
filter-holder into the carafe.

NOo ko

8. Place the steam tube in a glass or mug. Open
the steam knob for a few seconds while the
vinegar flows through the filter-holder. This
will clear any milk residue from the inside of
the tube.

9. Turn on the steam knob (the vinegar will conti-
nue to flow into the carafe).

10.When no more vinegar flows into the carafe,
turn the switch to OFF and allow the machine
to cool. Remove the filter-holder, the filter and
the carafe and rinse with hot water.

11.Repeat the last two steps using cold water in
order to remove any residual vinegar. Repeat
twice.
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To make

o

Water quantity in the
carafe

Coffee quantity in the filter

Milk quantity in the carafe

2 espresso’s

o™

2 cappuccino’s

Water level must coincide with steam
symbol on the carafe

‘-

Use Max. 1 carafe filled to the level

==

4 espresso’s

.i

2 cappuccino’s

Water level must coincide with the bot-
tom part of the metal band

S

.i

Use Max. 2 carafes filled to the
level 4
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FRANCAIS

Nous vous prions de bien vouloir lire
attentivement ce mode d’emploi avant
d’installer votre nouvel appareil, et de
le conserver pour d’autres consulta-
tions. Cela vous permetira d’en tirer
les meilleurs résultats et de garantir

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A.
B.
C.

Chaudiére
Bouchon de la chaudiére
Manette débit vapeur

D. Buse débit vapeur avec dispositif pour la

E.
F.

préparation du cappuccino
Cordon d'alimentation
Cuvette recueille-gouttes

une utilisation en toute sécurité.

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

Ne pas plonger |'appareil dans I'eau.

Ne pas utiliser I'appareil avant d’avoir rem-
pli le réservoir d'eau.

Ne pas verser de lait dans le réservoir d'eau.
Faire attention & ne pas se briler avec des
jets d’eau ou de vapeur, ou avec un usage
impropre de |'appareil; veiller & ne pas tou-
cher les parties chaudes (eau, zone de débit
en contact avec le portefiltre et le filtre).

Ne pas enlever le porte-filtre lorsque
I'appareil est sous pression ou qu’il
fonctionne.

Aprés avoir enlevé I'emballage, contréler
que l'appareil soit intact. En cas de doute,
ne pas utiliser 'appareil et s'adresser exclusi-
vement & un personnel qualifié.

Les éléments de I'emballage (sachets en plasti-
que, polystyréne expansé, efc.) ne doivent pas
étre laissés & la portée des enfants, pouvant
représenter pour eux une source de danger.
Cet appareil ne doit étre destiné qu’a un
usage domestique. Tout autre usage doit étre
considéré comme impropre et par consé-
quent dangereux.

Ne pas toucher |'appareil avec les mains ou
les pieds mouillés ou humides.

Ne pas laisser |'appareil a la portée des
enfants ou de personnes incapables.
L'installation doit étre effectuée suivant les
instructions du fabricant.

Le cordon d’alimentation de cet appareil ne
peut pas étre remplacé par |'utilisateur étant
donné que cette opération exige I'utilisation
d’outils spéciaux. Si le cordon d’alimentation
est abimé, ou s'il doit étre remplacé, faire
appel exclusivement & un centre de service
aprés-vente agréé par le fabricant.

Les matériaux et les objets destinés & entrer
en contact avec des produits alimentaires
sont conformes aux prescriptions des

Directives CEE 89/109.

G. Verseuse avec couvercle
H. Portefiltre

I. Filtre

J. Mesure

K. Interrupteur ON/OFF

INSTALLATION

- Positionnez |'appareil sur un plan de travail
loin de robinets et éviers.

- Vérifiez que la tension du secteur correspon-
de bien & celle indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil. Branchez I'appo-
reil uniquement & une prise de courant ayant
une intensité minimale de 10 A et munie
d’une mise & la terre efficace.

- En cas d'incompatibilité entre la prise de
courant et la fiche de I'appareil, faites rem-
placer la prise par une prise de type appro-
prié, par un personnel qualifié.

- La sécurité électrique de cet appareil n’est
garantie que si ce dernier est correctement
relié & une installation de mise & la terre effi-
cace. En cas de doute, faites appel & un per-
sonnel qualifié.

- Ninstallez pas 'appareil dans une piéce
pouvant atfeindre une température inférieure
ou égale a 0°C (en cas de gel, la machine
pourrait subir des dommages).

PREPARATION DU CAFE EXPRESSO

1. Dévissez le bouchon de la chaudiére en le
tournant dans le sens inverse & celui des
aiguilles d'une montre.

2. En utilisant la verseuse fournie (fig. 1), ver-
sez I’eau dans la chaudiére (fig. 2) en
respectant les indications fournies dans le
tableau présenté & la fin du texte. Ne
dépassez jamais les quantités indi-
quées afin d’éviter un mauvais fonc-
tionnement de lI’appareil. Lors du rem-
plissage de la chaudiére, vérifiez que I'inter-
rupteur ON/OFF soit sur la position OFF.

o
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3. Fermez soigneusement le bouchon de la 12.Pour éliminer le marc de café du portefiltre,

chaudiére en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

4. Insérez le filtre dans le portefiltre (fig. 3).

5. Placez la bonne dose de café dans le filtre
en respectant les indications fournies dans le
tableau présenté ci-aprés (fig. 4). Il est
important d’utiliser du café de mouture
moyenne. (N'utilisez pas du café moulu trop
fin qui pourrait obstruer le filtre. Nous vous
conseillons d'utiliser le café spécial pour

retournez-le et tapez-le & plusieurs reprises
jusqu’au moment oU le marc sort (fig. 11).
Vous pouvez, si vous préférez, rincer le
portefilire & I'eau courante puis le laisser s'é-
goutter.

REMARQUE: Lors de la premiére utilisation
de la machine & café, afin de supprimer I'o-
deur typique du nouvel appareil, effectuez
un cycle de café sans utiliser de mouture.

cafetiéres italiennes MOKA). PREPARATION DU CAPPUCCINO
6. Enlevez I'éventuel excédent de café sur le Un cappuccino est un café expresso recouvert
bord du filtre (fig. 5). d’une mousse de lait chaud.

7. Pour accrocher le portedfilire & la machine, 1.

placez le portefilire en dessous de la dou-
chette de la chaudiére (fig. 6) en I'alignant
avec la fléche imprimée sur le couvercle de
la machine (fig. 7). Poussez ensuite le porte-
filire vers le haut en le faisant tourner en 2.
méme temps dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu’au fond. Cela n'a aucune
importance si la poignée du portefiltre n’est 3.
pas centrée par rapport a la machine. Par
contre, il est important que le portefiltre soit
bien inséré dans son logement.
8. La verseuse avec son couvercle doit étre
positionnée sous le portefiltre de sorte que le
bec se trouve a l'intérieur de I'ouverture pré-
sente sur le couvercle de la verseuse.
Assurez-vous que la manette de débit de la
vapeur soit sur la position off. 4.
9. Branchez la fiche et appuyez sur l'interrup-
teur de mise en marche. Un voyant lumineux
s'allumera (fig. 9).
10.Le débit du café commencera aprés 3 minu-
tes environ. Aprés avoir fait le café, éteignez
I"interrupteur.
.Avant de dévisser le bouchon de la
chaudiére ou d’enlever le porte-fil-
tre, il est nécessaire d’éliminer la 5.
pression résiduelle en tournant lente-
ment la manette de la vapeur (fig.
10) afin que la vapeur résiduelle
puisse s’échapper.
Remarque: Pour des raisons de sécurité,
lorsque la chaudiére est chaude il n'est pas
possible d’ouvrir son bouchon anti-dévisso-
ge. Si pour une raison quelconque vous
devez enlever le bouchon, vous devrez tout 6.
d’abord évacuer toute la vapeur de la chau-
diére & I'aide de la manette de débit de la
vapeur comme décrit au point précédent.

1

—_

o

Utilisez le tableau présenté ci-dessous pour
déterminer la bonne quantité de lait & verser
dans la verseuse. Vous obtiendrez de meil-
leurs résultats en utilisant du lait frais, non
écrémé, & peine sorti du réfrigérateur.

Placez le lait dans un pot. Le pot doit étre
suffisamment large afin de permettre au lait
de bien mousser en triplant son volume.
Préparez le café en suivant les instructions
du point 1 au point 9 du paragraphe
“Préparation du café expresso”.
Remarque: La quantité d'eau nécessaire
pour préparer 2 tasses de cappuccino est
supérieure a celle utilisée pour préparer 2
tasses de café normales étant donné qu’il
faut également produire la vapeur pour faire
mousser le lait.

Lorsque le café commence & s'écouler du
portefilire, placez le dispositif pour la prépa-
ration du cappuccino dans le lait (fig. 12) en
veillant & ce que |'ouverture du bec se trouve
juste en dessous du niveau du lait, comme
illustré a la fig. 13 et ouvrez la soupape de
la vapeur en tournant la manette de la
vapeur dans le sens inverse a celui des
aiguilles d'une montre.

Déplacez le pot avec un mouvement vertical
vers le haut et vers le bas en dessous du
dispositif pour la préparation du cappuccino
comme indiqué a la fig. 14 (cette opération
permet d’obtenir une plus grande quantité
de mousse). Lorsque la mousse de lait est suf-
fisante, tournez la manette de la vapeur
dans le sens des aiguilles d'une montre pour
fermer la soupape de la vapeur.

Laissez le restant de café s'écouler & travers
le portefilire dans la verseuse; cette opéra-
tion dure environ trois minutes; puis éteignez
I'appareil en appuyant sur l'interrupteur.

11
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Attention: Avant de dévisser le bouchon
de la chaudiére ou d’enlever le porte-filtre, il
est nécessaire d'éliminer la pression rési-
duelle en tournant lentement la manette de
la vapeur.

7. Versez lentement le café dans les tasses, ou
bien versez de préférence le lait mousseux
sur le café & I'aide d'une petite cuillére.
Pour obtenir un excellent cappuccino, sau-
poudrez ensuite un peu de chocolat en pou-
dre.

8. Nettoyez immédiatement aprés |'utilisation
la buse de débit de la vapeur (avec le
dispositif pour la préparation du cappucci-
no) étant donné que les incrustations de lait
sont difficiles & enlever successivement.
Attention: Pour effectuer cette opération,
tournez la manette de la vapeur dans le
sens inverse & celui des aiguilles d'une mon-
tre.

Puis, en faisant fort attention étant donné que la

buse de débit de la vapeur pourrait étre trés

chaude:

e dévissez le dispositif pour la préparation du
cappuccino en le tournant lentement vers la
gauche (fig. 15) et nettoyez-le soigneuse-
ment & |'eau chaude;

® nettoyez la buse de débit de la vapeur et
revissez le dispositif pour la préparation du
cappuccino.

(Utilisez de temps en temps une aiguille
pour nettoyer |'orifice du dispositif pour la
préparation du cappuccino - fig. 16).

CONSEILS PRATIQUES

Cela n’est pas difficile de préparer un bon

expresso ou un bon cappuccino, toutefois il faut

acquérir un peu d’expérience. Les conseils sui-
vants vous aideront & obtenir d’excellents résul-
tats avec votre nouvelle machine a café.

- Réchauffez les tasses avant d'y verser le
cafe.

- Utilisez un type de café spécial pour expres-
so afin d’obtenir de meilleurs résultats. s
sont en vente aujourd’hui dans tous les
supermarchés.

- Pour obtenir plus de saveur, utilisez du café
& peine moulu. Pour conserver tout I'aréme
du café, gardez le café frais dans un pot
hermétique en un lieu frais, méme au
réfrigérateur.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Avant d'effectuer toute opération de nettoya-
ge ou d’entretien, éteignez la machine &
café, débranchez la fiche de la prise de
courant et laissez la machine refroidir.

- Pour nettoyer la machine & café, n'utilisez jamais
de solvants, détergents ou abrasifs. Utilisez tout
simplement un linge humide et doux.

- Nettoyez réguliérement le portefiltre, le filtre
et la cuvette recueille-gouttes.

- Ne plongez jamais dans I'eau la machine a
café. C'est un appareil électrique!

- Ne lavez jamais les composants et les
accessoires en lave-vaisselle.

DETARTRAGE

Si vous habitez dans une région ou I'eau est

dure, les minéraux et le calcaire contenus dans

I'eau s’accumuleront au fil du temps et pour-

raient entrainer un mauvais fonctionnement de

votre machine & café.

Tous les six mois environ (selon la dureté de

I'eau), il est nécessaire de détartrer la machine

a café avec du vinaigre de la maniére suivante.

1. Avant de nettoyer la machine a café, étei-
gnezla et débranchez la fiche de la prise
de courant.

2. Remplissez la verseuse avec du vinaigre et
versez-le dans la chaudiére.

3. Fermez le bouchon de la chaudiére.

4. Accrochez le filtre et le porte-filtre (sans
café).

5. Placez la verseuse sur la cuvette recueille-
gouttes.

6. Branchez la fiche dans la prise de courant.

7. Allumez la machine a café. Aprés quelques
minutes, le vinaigre chaud commencera & s'é-
couler a travers le portefiltre dans la verseuse.

8. Placez un verre ou un pot en dessous de la
buse de débit de la vapeur. Ouvrez la
manette de la vapeur durant quelques
secondes pendant que le vinaigre s'écoule &
travers le portedfilire. De cette maniére, les
éventuels résidus de lait a l'intérieur de la
buse seront éliminés.
9. Fermez la manette de la vapeur (le vinaigre
continuera & s’écouler dans la verseuse).
10.Lorsque le vinaigre ne coule plus dans la ver-
seuse, éteignez et laissez refroidir la machine
a café. Décrochez le portefiltre et le filtre,
enlevez la verseuse et rincez & I'eau chaude.

11.Renouvelez les deux derniéres opérations au
moins deux fois en utilisant de I'eau froide
afin d’éliminer tout résidu de vinaigre.

o
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Pour préparer

o

Quantité d’eau dans la
verseuse

Quantité de café dans le fil-
tre

Quantité de lait dans la
verseuse

2 CAFES EXPRESSO

ol

2 CAPPUCCINI

Le niveau de I'eau doit coincider avec
le symbole de la vapeur imprimé sur la

verseuse. —
2

ol

Utiliser max. 1 carafe remplie
jusqu’au symbol 4.

4 CAFES EXPRESSO

.i

4 CAPPUCCINI

Le niveau de I'eau doit coincider avec

la partie inférieure de la bande métalli-

que.

S

.i

Utiliser max. 2 carafes remplie
jusqu’au symbol 4.
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DEUTSCH

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
vor der Installation aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spéteren
Nachlesen sorgfaltig auf. Nur dann
kénnen Sie beste Ergebnisse und
héchste Betriebssicherheit erzielen.

SICHERHEITSHINWEISE

Tauchen Sie das Gerdt nicht ins Wasser.
Verwenden Sie das Gerdt nicht, ohne vorher
den Heizkessel mit Wasser gefillt zu haben.
Fillen Sie den Heizkessel nicht mit Milch.
Achten Sie darauf, sich nicht mit
Wasserspritzern oder heiflem Dampf zu ver-
brennen bzw. sich durch den unsach-
gemdBen Gebrauch des Gerdtes zu verlet-
zen und beriihren Sie keine heif’en Teile
(Wasser, Brihbereich in Kontakt mit
Siebhalter und Sieb).

Nehmen Sie den Siebhalter nicht heraus,
wenn das Gerdt unter Druck steht bzw. in
Betrieb ist.

Kontrollieren Sie das Gerdt nach dem
Auspacken auf seine Unversehrtheit. Im
Zweifelsfall das Gerdt auf keinen Fall
verwenden und sich an einen Fachmann
wenden.

Lassen Sie das Verpackungsmaterial
(Plastikbeutel, PUR-Schaumstoff usw.) nicht in
der Reichweite von Kindern, da dies eine
Gefahrenquelle darstellt.

Dieses Gerdat darf ausschlieBlich als
Haushaltsgerat verwendet werden. Jeder
andere, zweckentfremdete Gebrauch kann
gefahrlich sein.

Berithren Ssie das Gerat nicht mit nassen bzw.
feuchten Handen oder wenn Sie barfu3 sind.
Das Gerdat darf nicht von Kindern oder
gebrechlichen Personen bedient werden.

Die Installation hat gemaf3 den Anweisungen
des Herstellers zu erfolgen.

Das Netzkabel des Gerdtes darf nicht vom
Verbraucher ausgewechselt werden, da hier-
zu Spezialwerkzeuge erforderlich werden.
Wenden Sie sich bei Beschadigung des
Netzkabels oder zum Austausch desselben
ausschlieBBlich an eine vom Hersteller autori-
sierte Kundendienststelle.

Die Teile, die mit Lebensmitteln Berihrung
gelangen, entsprechen den Vorschriften der

EU-Richtlinie 89/109.

o

BESCHREIBUNG
A. Heizkessel

B.
C.
D.

E.
F.

G.
H.

l.
J.

Heizkesssel-Verschluf3

Dampfgriff

Dampfabgabedise mit Aufschdumvorrichtung
Netzkabel

Auffangschale

Kanne mit Deckel

Siebhalter

Sieb

Dosierloffel

K. Hauptschalter ON/OFF
INSTALLATION

Stellen Sie das Gerat auf einer Arbeitsflache
und entfernt von Wasserhdhnen und
Spilbecken auf.

Prifen Sie, ob die auf dem Typen-
/Leistungsschild angegebene Spannung mit
der lhrer elekirischen Anlage ibereinstimmt.
SchlieBen Sie das Gerat nur an eine vorsch-
riftsmafig geerdete Steckdose mit einer
Mindestleistung von 10 A an.

Sollte der Gerdtestecker fir lhre Steckdose
ungeeignet sein, lassen Sie den Netzstecker
durch einen Fachmann auswechseln.

Die elekirische Sicherheit des Gerdtes ist nur
dann gewdhrleistet, wenn es vorschrift-
smaBig und korrekt geerdet ist. Wenden Sie
sich im Zweifelsfall an einen Fachmann.
Installieren Sie das Gerdt nicht in RGumen, in
denen eine Temperatur unter oder gleich
0°C erreicht werden kann (das Gefrieren
des Wassers kann Schaden am Gerdt verur-
sachen).

ESPRESSOZUBEREITUNG

1.

2.

Den VerschluB des Heizkessels durch Drehen
entgegen dem Uhrzeigersinn l&sen.

Mit Hilfe der mitgelieferten Kanne (Abb. 1)
Wasser in den Heizkessel (Abb. 2) einfillen
und dabei die in der am Ende dieses Textes
angefihrten Tabelle angegebenen Mengen
beachten. Uberschreiten Sie die
angegebenen Mengen nicht, da dies
zu Betriebsstérungen des Gerdtes
fiohren kdénnte. Der Hauptschalter
ON/OFF muB3 auf Stellung OFF geschaltet
sein, wahrend der Heizkessel aufgefillt wird.
Den VerschluB des Heizkessels durch Drehen
im Uhrzeigersinn sorgfdltig verschlieBen.

. Setzen Sie das Sieb in den Siebhalter ein

(Abb. 3).

. Fillen Sie das Kaffeepulver in das Sieb und

beachten Sie dabei die in der am Ende die-
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ses Textes angefihrten Tabelle angegebenen
Mengen (Abb. 4). Verwenden Sie mittelfein
gemahlenes Kaffeepulver. Wird zu fein
gemahlenes Kaffeepulver verwendet, kénnte
das Sieb verstopfen (Kaffeepulver fir die
MOKA ist bestens geeignet).

Entfernen Sie das eventuell Gberschissige
Kaffeepulver vom Siebrand (Abb. 5).

Um den Siebhalter an der Maschine ein-
zuhaken, bringen Sie ihn unter die
Austrittsstelle am Heizkessel (Abb. 6) und rich-
ten seinen Griff mit dem Pfeil aus, der sich am
Maschinendeckel (Abb. 7) befindet. Dann
driicken Sie den Siebhalter nach oben und
drehen ihn gleichzeitigim Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag. Der Griff des Siebhalters muf3
nicht unbedingt zentral zur Maschine stehen:
Es ist vielmehr erforderlich, daf3 der Siebhalter
richtig in seiner Aufnahme eingesetzt ist.

Die Kanne wird unter den Siebhalter gestellt,
so daB sich die Austrittséffnung innerhalb
der Aussparung im Kannendeckel befindet.
(Abb. 8). Achten Sie darauf, daf} der
Dampgriff auf Position Off steht.

SchlieBen Sie das Gerdt an der Steckdose
an und betdtigen Sie den Hauptschalter.
Eine Kontrollampe schaltet ein (Abb. 9).

10. Es sind etwa 3 Minuten erforderlich, bis der

11

Espresso auszustrdmen beginnt. Nach der
Abgabe den Hauptsschalter abschalten.

.Bevor Sie den Verschluf3 des Heizkessels

aufschrauben oder den Siebhalter ent-
fernen, muf3 stets der gesamte
Restdampf des Heizkessels abgelassen
werden indem der Dampfgriff (Abb. 10)
so gedreht wird, daf3 der verbliebene
Dampf austreten kann.

Hinweis: Aus Sicherheitsgrinden kann der
VerschluB des Heizkessels nicht gedffnet wer-
den, solange dieser heif3 ist. MuB3 er aus irgen-
deinem Grund dennoch gedffnet werden, den
Heizkessel vorher stets so entliften, wie unter
dem vorhergehenden Punkt beschrieben.

12.Zum Entfernen des Kaffeesatzes den

Siebhalter umdrehen und durch wiederholtes
Klopfen den Kaffeesatz entfernen (Abb. 11).
Sie konnen den Siebhalter und das Sieb
aber auch unter flieBendem Wasser ausspi-
len und danach abtropfen lassen.
HINWEIS: Um bei der ersten
Inbetriebnahme den Geruch des "Neuen" zu
beseitigen, sollten Sie einige Espressos ohne
Kaffeepulver zubereiten

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINOS
Um einen Cappuccino oder einen Espresso mit
Schaum zuzubereiten, verwenden Sie erwdrmte
Milch.

1. Geben Sie die Menge Milch, die in der
Tabelle am Ende dieses Textes angegeben
ist, in die Kanne. Die besten Ergebnisse
erzielen Sie, wenn Sie frische Vollmilch bei
Kihlschranktemperatur verwenden.

2. Fillen Sie die Milch in eine Milchkanne.
Diese sollte mindestens so grof} sein, daf3 die
Milch ihr Volumen verdreifachen kann.

3. Den Espresso so zubereiten, wie im
Abschnitt "Espressozubereitung" von Punkt 1
bis Punkt 9 beschrieben. Beachten Sie, daf3
die Wassermenge fir die Zubereitung von 2
Cappuccinos gréfier ist als die fir 2
Espressos, da auch der Dampf zum
Aufschdumen der Milch erforderlich ist.

4. Beginnt der Espresso aus dem Siebhalter zu
tropfen, positionieren Sie die
Aufschdumvorrichtung in die Milch (Abb.
12) und vergewissern sich, daB3 die Offnung
der Vorrichtung gerade eben unter dem
Milchstand ist, wie auf Abb. 13 gezeigt. Off-
nen Sie jetzt das Dampfventil, indem Sie den
Dampfgriff im Uhrzeigersinn drehen.

5. Bewegen Sie die Milchkanne unter der
Aufschédumvorrichtung auf und ab wie auf Abb.
14 gezeigt (so erhalten Sie die groBtmagliche
Schaummenge). Wenn Sie ausreichend
Milchschaum erzeugt haben, drehen Sie den
Dampfgriff entgegen dem Uhrzeigersinn, um
das Dampfventil zu schlief3en.

6. Lassen Sie den restlichen Espresso durch den
Siebhalter in die Kanne flieBen. Hierzu sind
etwa drei Minuten erforderlich. Schalten Sie
das Gerat danach mit dem Hauptschalter
aus. Denken Sie daran: Bevor Sie den
VerschluBB des Heizkessels aufschrauben
oder den Siebhalter entfernen, muf3 der
Restdampf entwichen sein. Drehen Sie hierzu
langsam den Dampfgriff, damit der
Restdampf austreten kann.

7. Fillen Sie den Espresso in die Tassen.
Giefen Sie - oder noch besser - geben Sie
den Milchschaum mit einem Loffel auf den
Espresso und streuen Sie etwas
Schokoladenpulver darauf, um einen perfek-
ten Cappuccino zu erhalten.

8. Reinigen Sie die Dampfdise (mit der
Aufschéumvorrichtung) fir die Milch sofort
nach dem Gebrauch, da verkrustete Milch
schwer zu entfernen ist.

o
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Achtung: Drehen Sie hierzu den Dampfgriff
entgegen dem Uhrzeigersinn.
Danach verfahren Sie wie folgt, gehen dabei
aber vorsichtig vor, da die Dampfdise sehr heif3
sein kdnnte:
Lésen Sie die Aufschdumvorrichtung, indem
Sie diese langsam nach links drehen (Abb.
15) und reinigen Sie sie vorsichtig unter war-
mem Wasser.
Reinigen Sie die Dampfabgabediise und sch-
rauben Sie die Aufschdumvorrichtung wieder
fest. (Reinigen Sie die Offnung der
Aufschdumvorrichtung  von Zeit zu Zeit mit
einer Nadel - Abb. 16).

NUTZLICHE HINWEISE

Es ist nicht schwierig einen guten Espresso bzw.
Cappuccino zuzubereiten, dennoch ist etwas
Praxis erforderlich. Nachstehende Ratschlége
werden lhnen helfen, mit lhrer Maschine die
besten Ergebnisse zu erzielen:
Erwdrmen Sie die Tassen, bevor Sie den
Espresso einfillen.
Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
verwenden Sie Espressokaffee. Heute sind
viele Sorten in den Supermdrkten erhdltlich.
Frisch gemahlene Kaffeebohnen verleihen
das beste Aroma. Damit Sie das Aroma
nicht verlieren, bewahren Sie frischen
Kaffee am besten in einem luftdicht versch-
lossenen Behdlter an einem kihlen Ort - auch
im Kihlschrank - auf.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor Beginn einer jeden Reinigungs- bzw.
Woartungsarbeit schalten Sie die Maschine
aus, ziehen den Netzstecker und warten ab,
bis die Maschine abgekihlt ist.

Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine
keine Lésungs- Reinigungs- oder
Scheuermittel. Ein weiches, feuchtes Tuch ist
ausreichend.

Reinigen Sie regelmafBig den Siebhalter, das
Sieb und die Tropfwasserschale.

Tauchen Sie die Maschine nicht ins Wasser,
denken Sie daran, daf3 es sich um ein
Elektrogerat handelt.

Spilen Sie die Bestandteile bzw. das
Zubehdr nie in der Spilmaschine.

ENTKALKUNG

Ist das Wasser in lhrem Wohngebiet hart, sam-

meln sich mit der Zeit die im Wasser enthaltenen

Mineralien  sowie Kalk an. Die

Kalkablagerungen kénnen den sachgemdBen

Betrieb des Gerdtes beeintrdchtigen.

Etwa alle 6 Monate (je nach Wasserhdrte) muf3

lhre Maschine auf nachstehend beschriebene

Weise mit Essig entkalkt werden.

1. Bevor Sie die Maschine entkalken, schalten
Sie sie aus und ziehen den Netzstecker aus
der Steckdose.

2. Fillen Sie die Kanne mit Essig und gieBBen
Sie diesen in den Heizkessel.

3. SchlieBen Sie den VerschluB des Heizkessels
sorgfdltig.

4. Haken Sie den Siebhalter mit dem Sieb ein
(ohne Kaffeepulver).

5. Stellen Sie die Kanne auf die
Tropfwasserschale.

6. SchlieBBen Sie den Netzstecker an der
Steckdose an.

7. Schalten Sie die Maschine ein. nach einigen
Minuten beginnt der heiBe Essig durch den
Siebhalter in die Kanne auszufliefen.

8. Positionieren Sie die Dampfdise in ein Glas
oder einen Krug. Offnen Sie den Dampfgriff
einige Sekunden wdhrend der Essig durch
den Siebhalter flieit. Dadurch werden alle
Milchriickstande im Diseninneren entfernt.

9. SchlieBen Sie den Dampfgriff (der Essig lGuft
weiter in die Kanne).

10.Flieft kein Essig mehr in die Kanne, schalten

Sie die Maschine ab und lassen sie abkih-

len. Entfernen Sie den Siebhalter, das Sieb

und die Kanne und spilen Sie alle Teile mit
warmem Wasser aus.

.Wiederholen Sie die letzten beiden

Arbeitsgénge mit kaltem Wasser, um jegli-

chen Kaffeeriickstand zu beseitigen.

Zweimal wiederholen.

p—
j—
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Zur Zubereitung von

Wassermenge in der Kanne

2 Espressos

5

Kaffeepulvermenge im Sieb

Milchmenge in der Kanne

ke L

Der Wasserstand muB3 mit dem

Dampfsymbol ibereinstimmen, das auf
der Kanne abgebilde
2 Cappuccinos

o~

4 Espressos

Verwenden Sie max. 1 Kanne bis
zu Nummer 4 gefillt

o

) i
Der Wasserstand muf3 mit der unteren
Grenzmarke des Metallstreifens ibe-
reinstimmen.
4 Cappuccinis

S

.i

Verwenden Sie max. 2 Kanne bis
zu Nummer 4 gefillt
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ITALIANO

Leggere con attenzione questo
libretto istruzioni prima di installare
ed usare I'apparecchio. Solo cosi
potrete ottenere i migliori risultati e
la massima sicurezza d’uso.

AVVERTENZE Di SICUREZZA

Non immergere |'apparecchio nell'acqua.

Non utilizzare 'apparecchio senza aver
riempito la caldaia d'acqua.

Non riempire la caldaia con latte.

Fare atftenzione a non scottarsi con getti
d'acqua o di vapore o con un uso improprio
dell’apparecchio e non toccare le parti
calde (acqua, zona di erogazione a contatto
con porta filtro e filtro).

Non rimuovere la coppetta porta fil-
tro mentre l'apparecchio é in pressio-
ne o sta funzionando.

Una volta aperto I'imballaggio, assicurarsi
dell'integrita dell'apparecchio. In caso di
dubbi, non usare |'apparecchio e contattare
il personale professionalmente qualificato.

| pezzi dell'imballaggio (sacchetti in plastica,
polistirolo espanso, ecc.] non devono essere
lasciati alla portata dei bambini, poiché pos-
sono essere fonti di pericolo.

L'apparecchio deve essere impiegato solo
per uso domestico. Ogni altro uso & da rite-
nersi improprio e dunque pericoloso.

Non toccare |'apparecchio con mani o piedi
bagnati o umidi.

Non permettere che |'apparecchio venga uti-
lizzato da bambini o da incapaci senza sor-
veglianza.

L'installazione deve essere effettuata secon-
do le indicazioni del costruttore.

Il cavo di alimentazione dell'apparecchio
non deve essere sostituito dall'utente in quan-
to la sostituzione richiede I'impiego di utensi-
li speciali. In caso di danneggiamento del
cavo, o di sua sostituzione, rivolgersi esclusi-
vamente ad un Centro di Assistenza autoriz-
zato dal costruttore.

o

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO
La seguente terminologia sard continuamente
usata nelle pagine successive.

AT TIOQMMOO®>

Caldaia

Tappo caldaia

Manopola apertura vapore
Tubo erogazione vapore
Cavo di alimentazione
Vaschetta raccogligocce

. Caraffa con coperchio

Coppetta portdfiliro
Filtro

Misurino

Interruttore ON/OFF

INSTALLAZIONE

Posizionare |'apparecchio sopra ad un piano di
lavoro lontano da fonti di calore e lavandini.

Verificare che la tensione della refe corrispon-
da quella indicata nella placca dell'apparec-
chio. Collegare I'apparecchio solo ad una
presa di corrente che abbia una portata mini-
ma di 10A e che sia collegato a terra in
modo corretto.

In caso di incompatibilita tra la presa e la
spina dell'apparecchio, fare sostituire la
presa con un'altra adatta, da personale pro-
fessionalmente qualificato.

La sicurezza elettrica di questo apparecchio
¢ assicurata soltanto quando lo stesso & cor-
rettamente collegato ad un efficace impianto
di messa a terra come previsto dalle vigenti
norme di sicurezza elettrica.

Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni causati
dalla mancanza di messa a terra dell’im-
pianto. In caso di dubbio, rivolgersi ad una
persona professionalmente qualificata.

Non installare I'apparecchio in un ambiente
che pud raggiungere una temperatura infe-
riore o uguale a 0°C (se si ghiaccia, pud
danneggiarsi).
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PREPARAZIONE DEL CAFFE ESPRESSO

1 Svitare il tappo caldaia ruotandolo in senso
antiorario.

2 Utilizzando la caraffa in dotazione (fig.1) ver-
sare |'acqua nella caldaia (fig.2) secondo le
indicazioni della tabella riportata alla fine del
testo. Non eccedere oltre le quantita
indicate poiché si potrebbe causare
un malfunzionamento dell'apparec-
chio. Mentre si riempie la caldaia, fare atten-
zione che l'interruttore ON/OFF sia nella
posizione OFF.

3 Chiudere con attenzione il tappo caldaia
ruotandolo in senso orario.

4 Inserire il filtro nel porta filtro (fig.3).

5 Mettere il caffé nella giusta dose nel filtro
secondo le indicazioni riportate nella tabella
alla fine del festo (fig.4). E' importante usare
caffé di media macinatura. (Se si utilizza del
caffé troppo fine, il filiro pud ofturarsi. Si con-
siglia caffé MOKA).

6 Togliere I'eccedenza di caffé dal bordo del
filtro (fig. 5).

7 Per agganciare il porta filtro alla macchina
portare il porta filiro sotto la doccia della
caldaia (fig.6) e allineare alla freccia stam-
pata sul coperchio della macchina (fig.7). A
questo punto spingere il porta filtro verso
I'alto e contemporaneamente ruotarlo verso
destra sino in fondo. Non ha nessuna impor-
tanza se il manico del porta filtro non & cen-
trato rispetto alla macchina. E' importante
che il portafiltro sia ben inserita nella sua
sede.

8 La caraffa con il coperchio deve essere posi-
zionata sotto il porta filiro in modo tale che i
due fori sotto il portafiltro si trovino all'inter-
no dell'apertura praticata sul coperchio della
caraffa (fig. 8).Controllare che la manopola
vapore sia ben chiusa.

9 Premere l'interruttore ON/OFF (fig. 9). La
spia luminosa si accende.

10 Sono necessari circa tre minuti affinché il
caffé inizi a fuoriuscire. Attendere fino a
quando tutta I'acqua nella cadaia & fuoriu-
scita. Spegnere l'interruttore dopo la fuoriu-
scita del caffé.

11 Prima di svitare il tappo della caldaia o
di rimuovere il porta filtro, é necessario
eliminare la pressione residua ruotan-

do lentamente la manopola vapore
(fig. 10) in modo tale che il vapore resi-
duo possa fuoriuscire.

Nei modelli con il "tappo di sicurezza", non &
possibile svitare il tappo caldaia quando la cal-
daia é calda poiché il tappo & antisvitamento.
Se deve essere rimosso per una qualsiasi ragio-
ne, & sempre necessario far uscire il vapore
usando la manopola vapore come descritto
immediatamente sopra.

12 Per eliminare i fondi di caffé dal porta filtro,
capovolgerlo e batterlo ripetutamente affin-
ché i fondi fuoriescano (fig.11), oppure
risciacquare il porta filtro softo I'acqua cor-
rente e fare poi sgocciolare.

NOTA: Per eliminare I'odore di

"nuovo", la prima volta che usate la

macchina, fare qualche ciclo di caffé

senza usare caffe.

PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO

Un cappuccino & un caffé espresso con sopra

della schivma fatta con del latte riscaldato.

1 Usare la tabella che segue come guida per
versare la giusta quantita di latte nella caraf-
fa. I migliori risultati si otterranno utilizzando
del latte fresco, non scremato, che dovrd
essere alla temperatura del frigorifero.

2 Mettere il latte in un bricco. Il bricco dovra
essere abbastanza largo per permettere al
latte di triplicare il suo volume.

3 Poi seguire i passi 1-9 nella paragrafo
"Preparazione del caffé espresso”.
Fare attenzione che |'acqua necessaria per
fare 2 tazze di cappuccino & maggiore di
quella per fare 2 tazze di caffé normale poi-
ché & anche necessario produrre il vapore
per montare il latte.

4 Posizionare il contenitore del latte softo al tubo
erogazione vapore (fig. 12) in modo che I'aper-
tura del tubo stesso sia giusto sulla superficie del
latte (fig. 13) ed aprire lentamente il vapore ruo-
tando la manopola in senso antiorario.

5 Agitare il bricco su e giU sotto cappuccina-
tore come in fig.14 (per oftenere la schiuma
massima). Schiumare il latte fino ad esauri-
mento del vapore nella caldaia, poi
girare la manopola del vapore in senso ora-
rio.

o
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6 Far defluire il caffé restante attraverso il porta

filtiro nella caraffa; sono necessari circa tre
minuti, poi spegnere |'apparecchio, premendo
'interruttore.
N.B.: Prima di svitare il tappo del serbatoio o
di rimuovere il porta filtro, deve essere termina-
ta la restante pressione girando la manopola
vapore lentamente in modo da permettere al
vapore residuo di fuoriuscire.

7 Versare lentamente il latte montato sul caffé
aiutandosi con un cucchiaio, poi spruzzare
con un po' di cioccolato in polvere per un per-
fetto cappuccino.

8 Pulire il tubo del vapore (con il beccuccio del
cappuccino) del latte immediatamente dopo
I'uso, poiché il latte incrostato & difficile da
rimuovere.

Attenzione: Fare questo girando la mano-
pola vapore in senso antiorario.

Poi facendo attenzione poiché il tubo erogazio-

ne vapore potrebbe essere molto caldo:

e svitare il cappuccinatore girando lentamente
verso sinistra (fig.15) e pulire softo I'acqua
calda facendo molta attenzione.

e pulire il tubo erogazione vapore e rimettere
il cappuccinatore.

(di tanto in tanto, utilizzare un spillo per puli-
re il foro del cappuccinatore - fig. 16).

SUGGERIMENTI

Non ¢ difficile fare un buon espresso o un cap-
puccino, tuttavia richiede un po' di pratica. |
seguenti consigli vi aiuteranno ad oftenere i
migliori risultati dalla vostra macchina:

e Riscaldare le tazze prima di versare il caffé.

e Utilizzare un caffé moka per ottenere il
miglior risultato.

e |l caffé appena macinato da' il migliore
aroma. Per mantenere I'aroma, il caffé fresco
si conserva meglio in un contenitore a tenuta
d'aria in un luogo fresco, anche in frigorifero.

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Prima di effettuare la pulizia o la manuten-
zione, spegnere la macchina, rimuovere la
spina dalla presa della corrente e lasciare
che la macchina si raffreddi.

e Non usare solventi, detergenti o prodotti
abrasivi per pulire la macchina. E' sufficiente
un panno morbido e umido.

20

e Pulire regolarmente il porta filtro, il filiro e la
vaschetta porta gocce.

e Non immergere la macchina nell'acqua -
ricordare che & un apparecchio elettrico.

e Non lavare mai i componenti o gli accessori
in lavastoviglie.

DECALCIFICAZIONE

Se 'acqua nella vostra zona & dura, i minerali
ed il calcare che contiene si accumuleranno col
passare del tempo. | depositi di calcare possono
compromettere il buon funzionamento dell’appa-
recchio. Ogni sei mesi circa (a seconda della
durezza dell’acqua) & necessario decalcificare
la vostra macchina da caffé con dell’aceto.

Procedere come segue:

1. Prima di pulire la macchina del caffé, spe-
gnere e rimuovere la spina dalla presa di
corrente.

2. Riempire una caraffa con aceto e versare

nella caldaia.

Riavvitare il tappo caldaia.

Sistemare il filiro ed il porta filiro (senza caffé).

5. Posizionare la caraffa sulla vaschetta racco-
gli gocce.

6. Inserire la spina nella presa di corrente.

7. Accendere la macchina. Dopo pochi minuti,
I'aceto caldo comincerd a defluire attraverso
il porta filtro nella caraffa.

8. Posizionare il tubo di vapore in un bicchiere
o in tazza. Aprire la manopola vapore per
alcuni secondi mentre I'aceto defluisce attra-
verso il porta filtro. Cid pulirad ogni residuo
di latte dall'interno del tubo.

9. Chiudere la manopola del vapore (I'aceto
continuerd a defluire nella caraffa).

10.Quando non defluira pid aceto nella caraffa,
spegnere e lasciare raffreddare la macchi-
na. Rimuovere il porta filtro, il filtro e la
caraffa e sciacquare con acqua calda.

11.Per togliere le tracce di aceto, & necessario
fare almeno 2 cicli di caffé senza utilizzare
la polvere.

o

o
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Per preparare

o

Quantita d’acqua nella
caraffa

Quantita di caffé nel filtro

Quantita di latte nella
caraffa

2 Espresso

o

2 Cappuccini

Il livello dell’acqua deve coincidere con
la linea del simbolo vapore impresso
nella caraffa

o

Utilizzare max 1 caraffa riempite
fino alla linea 4

4 Espresso

A B

.i

4 Cappuccini

Il livello dell’acqua deve coincidere con
il limite inferiore della fascetta metallica

S

.i

Utilizzare max 2 caraffe riempite
fino alla linea 4

21
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NEDERLANDS

Leest u dit boekje aandachtig door
alvorens het apparaat te installeren
en bewaart u het boekje om het in
de toekomst te kunnen raadplegen.
Op deze manier verkrijgt u de beste
resultaten en grootst mogelijke vei-
ligheid tijdens het gebruik.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Het apparaat niet in water dompelen

e Het apparaat niet gebruiken zonder het
reservoir gevuld te hebben met water.

e Het waterreservoir niet vullen met melk.

® Llet u erop dat u zich niet brandt aan heet
water of aan stoom of doordat het apparaat
niet op de juiste manier gebruikt wordt, niet
de onderdelen die heet worden aanraken
(water, de afgifte zone in contact met fil-
terhouder en filter).

* De filterhouder niet verwijderen wanneer het
apparaat onder druk staat of tijdens het func-
tioneren.

*  Wanneer de verpakking verwijderd is controle-
ren of het apparaat in goede staat verkeerd. In
geval van twijfel het apparaat niet gebruiken en
vakbekwame assistentie inroepen.

e De onderdelen van de verpakking (plastic
zakken, schuimplastic, enz) dienen niet bin-
nen het bereik van kinderen achtergelaten te
worden, omdat dit een bron van gevaar zou
kunnen zijn.

® Het apparaat dient alleen gebruikt te wor-
den in een huishoudelijke omgeving. Elk
ander gebruik dient als oneigenlijk en dus
gevaarlijk beschouwd te worden.

® Het apparaat niet aanraken met natte of
vochtige handen of voeten.

* Niet toelaten dat het apparaat gebruikt wordt
door kinderen of onbekwame personen.

¢ De installatie dient te geschieden volgens de
instructies van de fabrikant.

e Het electriciteitssnoer dient niet door de
gebruiker vervangen te worden omdat voor de
vervanging ervan speciaal gereedschap nodig
is. In geval van beschadiging van het snoer, of
voor de vervanging ervan, dient men zicht uit-
sluitend te wenden fot een door de fabrikant
geautorizeerd Assistentie Centrum.

e De materialen en de voorwerpen die
bestemd zijn voor het in contact treden met
voedingswaren zijn overeenkomstig de EEG

richtlijnen 89/109.
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BESCHRIUVING VAN HET APPARAAT
A. Water boiler

B. Dop boiler

C. Stoomknop

D. Buis afgifte stoom

E. Electriciteitssnoer

F. Lekbakje

G. Kan met deksel

H. Filterhouder

I. Filter

J. Maatlepel

K. ON/OFF schakelaar

INSTALLATIE

e Het apparaat op een werkvlak zetten uit de
buurt van kranen en wasbakken.

e Controleren of de netspanning overeenkomt
met die aangegeven op het plaatie van het
apparaat. Het apparaat alleen aansluiten op
een stopcontact dat een minimum draagkra-
cht heeft van 10A en dat op de juiste manier
verbonden dient te zijn met een aardleiding.

e Indien het stopcontact en de stekker van het
apparaat niet passend zijn, het stopcontact
laten vervangen door een geschikt type,
door een vakman.

e De electrische veiligheid van het apparaat is
alleen gewaarborgd indien het apparaat
correct en doeltreffend geaard is. In geval
van twijfel, dient men zich te wenden tot een
vakbekwame electricién.

e Het apparaat niet installeren in een omge-
ving waar de temperatuur kan dalen tot of
onder 0°C (bevriezing kan schade opleve-
ren).

HET BEREIDEN VAN ESPRESSO KOFFIE

1. De dop van het waterreservoir openen door
te draaien tegen de wijzers van de klok in.

2. Door de bijgeleverde kan (fig.1) te
gebruiken water in de boiler gieten (fig. 2)
waarbij de aanwijzingen in de tabel, die
weergegeven staat aan het eind van deze
tekst, opgevolgd dienen te worden. Niet de
aangegeven hoeveelheden oversch-
rijden omdat het apparaat hierdoor
niet goed zou functioneren. Terwijl de
boiler gevuld wordt erop letten dat de
ON/OFF schakelaar op OFF staat.

3. De dop van de boiler nauwkeurig sluiten
door deze kloksgewijs te draaien.

4. Het filter in de filterhouder plaatsen (fig. 3).

5. De juiste hoeveelheid koffie in het filter doen
volgens de aanwijzingen aangegeven in de

tabel die volgt (fig. 4). Het is belangrijk mid-

o
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delfijn gemalen koffie te gebruiken. (Indien
té fijn gemalen koffie gebruikt wordt, kan het
filter verstopt raken. Aangeraden wordt kof-
fie te gebruiken die geschikt is voor MOKA).
Het te veel aan koffie van de rand van het
filter vegen (fig. 5).

Om de filterhouder aan het apparaat vast te
haken, de filterhouder onder de sproeikop
van de boiler (fig. 6) brengen overeenko-
mend met de pijl die op het deksel van het
apparaat afgedrukt staat (fig. 7). Op dit
punt aangekomen de filterhouder omhoog
drukken en tegelijkertijd kloksgewijs draaien
tot hij niet verder kan. Het is helemaal niet
belangrijk indien het handvat van de fil-
terhouder niet precies in het midden staat ten
opzichte van het apparaat. Het is wel belan-
grijk dat de filterkop goed op zijn plaats zit.

. De kan met deksel dient onder de filterhou-

der geplaatst te worden en wel zo dat het
tuitie steekt in de opening die zich in de dek-
sel van de kan bevindt (fig. 8).

De stekker in het stopcontact steken en het
apparaat aanzetten door op de schakelaar
te drukken. Een controlelampie (fig. 9) zal
gaan branden.

10.Er zullen ongeveer drie minuten verstrijken

11

voordat de koffie begint te lopen. De schake-
laar afzetten nadat de koffie gezet is.

Alvorens de dop van de boiler open te

draaien of de filterhouder te verwijderen, is
het noodzakelijk de overgebleven druk te
laten ontsnappen door langzaam de stoomk-
nop open te draaien (fig. 10) op deze
manier kan de achtergebleven stoom ont-
snappen.

N.B.: Om veiligheidsredenen is het niet
mogelijk de dop van de boiler te openen
wanneer de boiler heet is omdat de dop
beveiligd is. Indien de dop om wat voor
reden dan ook opengedraaid moet worden,
is het altijd noodzakelijk de stoom te laten
ontsnappen door de stoomknop te gebruiken
zoals hierboven beschreven staat.

12.0m het koffiedik uit de filterhouder te verwij-

deren, de houder ondersteboven houden en
herhaadelijk kloppen totdat het koffiedik
eruit valt. (fig. 11), of de filterhouder
omspoelen onder stromend water en daarna
vit laten lekken.

N.B.: Om de geur van “nieuwigheid” te
verwijderen de eerste keer dat het apparaat
gebruikt wordt, éénmaal koffie zetten zonder
koffie te gebruiken.

o

HET BEREIDEN VAN EEN CAPPUCCINO

Een cappuccino is een kop espresso koffie met
schuim van verwarmde melk erop.

1.

De hiernavolgende tabel gebruiken als lei-
draad voor het gieten van de juiste hoe-
veelheid melk in de kan. De beste resultaten
zullen bereikt worden indien verse melk
gebruikt wordt, geen halfvolle melk, die op
koelkast temperatuur moet zijn.

. De melk in een kannetje doen. De kan moet

groot genoeg zijn om de melk tot drie keer
zijn volume te kunnen laten toenemen.

. Hierna de punten 1-9 volgen van de paro-

graaf “Het bereiden van espresso koffie”. Let
erop dat het water dat nodig is voor het
maken van 2 koppen cappuccino meer is
dan het water dat nodig is voor het zetten
van twee normale koppen koffie, omdat er
ook stoom aangemackt moet worden om de
melk op te schuimen.

. Wanneer de koffie uit de filterhouder begint

te druppelen, het cappuccino element in de
melk plaatsen (fig. 12) waarbij gecontro-
leerd moet worden dat de opening van het
tuitje zich net onder het melkniveau bevindt,
zoals aangegeven in fig. 13 en het stoom-
ventiel openen door de stoomknop tegen de
wijzers van de klok in te draaien.

. Het melkkannetje onder het stoomafgifte bui-

sie plaatsen (fig. 14) en wel zo dat de ope-
ning van het buisje tot op de oppervlakte
van de melk reikt en langzaam de stoomaf-
gifte openen door de knop kloksgewijs te
draaien.

. Laat de rest van de koffie door de filterhouder

in de kan lopen, hiervoor zijn ongeveer drie
minuten nodig, hierna het apparaat afzetten
door op de schakelaar te drukken. Denkt
eraan: Alvorens de dop van de boiler los te
draaien of de filtlerhouder te verwijderen, dient
het apparaat niet meer onder druk fe staan,
door de stoomknop langzaam te dragien zal
de resterende stoom kunnen ontspannen.

De koffie in de koppen gieten, langzaam of
beter met behulp van een lepel, het schuim
van melk op de koffie gieten, hierna
besprenkelen met een beetje cacao om een
perfecte cappuccino te verkrijgen.

. Het buisje voor de stoomafgifte (met het cap-

puccino element) van de melk onmiddelijk
na gebruik schoonmaken, omdat aangekoek-
te melk moeilijk te verwijderen is.

23



bar 4 int 26-09-2000 13:55 Pagina 24

o

Let op: Hierbij dient de stoomknop tegen de

wijzers van de klok in gedraaid te worden.

Nu heel voorzichtig omdat het buisje voor stoo-

mafgifte zeer heet kan zijn:

e het cappuccino element losdraaien door
het langzaam naar links te draaien (fig. 15)
en onder warm water voorzichtig wassen.

* het buisje voor stoomafgifte schoonmaken
en het cappuccino element er weer op zet-
ten (af en toe met behulp van een naald de
opening van het cappuccino element
schoonmaken - fig. 16).

AANWUZINGEN

Het is niet moeilijk een lekkere kop espresso

koffie of een cappuccino te maken, het vereist

echter een beetje ervaring. De volgende raad-
gevingen zullen u helpen om de beste resultaten
te bereiken met uw apparaat:

e De koppen verwarmen alvorens de koffie
erin te gieten.

e Een geschikte soort espresso koffie
gebruiken om het beste resultaat te
bereiken. Deze zijn overal te verkrijgen in
de supermarkten.

® Met vers gemalen koffie verkrijgt men het
beste aroma. Om het aroma te behouden,
dient de verse koffie bewaard te worden in
een luchtdicht blik op een koele plaats, ook
in de koelkast.

REINIGEN EN ONDERHOUD

e Alvorens over te gaan tot het schoonmaken
of tot onderhoud, het apparaat afzetten en
de stekker uit het stopcontact nemen en het
apparaat laten afkoelen.

® Geen oplosmiddelen, schoonmaakmiddelen
of schuurmiddelen gebruiken om het appa-
raat schoon te maken. Een zachte, vochtige
doek is voldoende.

¢ Regelmatig de filterhouder, het filter en het
lekbakje schoonmaken.

e Het apparaat nooit in water dompelen -
denkt u eraan dat het een electrisch appa-
raat is.

¢ Nooit de onderdelen of de accessoires in de
afwasmachine wassen.

24

ONTKALKING

Indien in uw woonplaats het water hard is, zul-

len de mineralen en de kalk die zich in het

water bevinden ophopingen veroorzaken die
het correct functioneren van het apparaat in
gevaar zouden kunnen brengen.

Ongeveer om de 6 maanden (afthankelijk van

de harheid van het water), zal uw koffiezetap-

paraat schoongemaakt moeten worden met
azijn en wel op de volgende manier.

1. Voordat u het koffiezetapparaat schoon-
maakt, het apparaat afzetten en de stekker
vit het stopcontact halen.

2. Een kan vullen met azijn en in de boiler gie-
ten.

3. De dop van de boiler weer dichtdraaien.

4. Het filter en de filterhouder (zonder koffie)
op hun plaats haken.

5. De kan op het lekbakje plaatsen.

6. De stekker in het stopcontact steken.

7. Het apparaat aanzetten. Na enkele minuten
zal het warme azijn uit de filterhouder in de
kan beginnen te lopen.

8. Het stoombuisje in een glas of in een beker
plaatsen. De stoomknop gedurende enkele
seconden opendraaien terwijl het azijn door
de filterhouder loopt. Hierdoor zullen alle
melkresten in de buis verwijderd worden.

9. De stoomknop sluiten (het azijn zal in de
kan blijven lopen).

10.Wanneer er geen azijn meer in de kan
druppelt, het apparaat afzetten en laten
afkoelen. De filterhouder, het filter en de
kan verwijderen en omspoelen met warm
water.

11.De laatste twee handelingen herhalen met
koud water om alle eventuele azijnresten te
verwijderen. Tweemaal herhalen.
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Voor het maken van

Hoeveelheid water in de
kan

Hoeveelheid koffie in het
filter

Hoeveelheid melk in de
kan

2 KOPPEN ESPRESSO
KOFFIE

o

2 KOPPEN CAPPUCCINO
KOFFIE

Het niveau van het water dient overeen
te komen met het stoom symbool op de

o

Vult u 1 kan tot het streepje 4.

4 KOPPEN ESPRESSO
KOFFIE

-i

4 KOPPEN CAPPUCCINO
KOFFIE

Het niveau van het water dient overeen
te komen met de onderkant van de
metalen band.

)

-i

Vult u 2 kans tot het streepije 4.
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ESPANOL

Por favor leer este folleto con aten-
ciéon antes de usar el aparato y
tenerlo al alcance de la mano para
las préximas consultaciones. De
este modo se obtendra el mejor
resultado y la maxima seguridad
durante su uso.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

No sumergir el aparato en el agua.

No usar el aparato sin haber llenado el
depésito de agua.

No llenar el depésito de agua con leche.
Poner atencién para no quemarse con chor-
ros de agua o vapor o usando incorrecta-
mente el aparato y no tocar las partes
calientes (agua, zona de erogacién en con-
tacto con porta filtro y filtro).

No sacar el porta filtro cuando el aparato
estd bajo presién o estd funcionado.

Una vez abierto el embalaje, controlar la
integridad del aparato. En caso de dudas,
no usar el aparato y contactar a personal
especializado

Las piezas del embalaje (bolsas de plésticos,
poliesterol expandido etc.) no tienen que
dejarse al alcance de los nifios, porque pue-
den ser fuente de peligro.

Se debe usar el aparato sélo en ambiente
doméstico. Cualquier ofro uso tiene que con-
siderarse inadecuado y por lo tanto peligro-
so.

No tocar el aparato con las manos o pies
mojados o himedos.

No permitir que el aparato sea usado por
ninos o incapaces.

La instalacién debe efectuarse de acuerdo a
las instrucciones del fabricante.

El cable de alimentacién del aparato no
tiene que ser cambiado por el usuario, ya
que para dicho cambio son necesarias her-
ramientas especiales. En el caso que el
cable esté dafiado o se deba cambiar, diri-
girse exclusivamente a un Centro de
Asistencia Autorizado por el fabricante.

Los materiales de los objetos destinados al
contacto con alimentos estédn conformes a

las directivas CEE 89/109.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A. Caldera agua

B. Tapén caldera

C. Manopla apertura vapor
D. Tubo erogacién vapor
E. Cable de alimentacién
F. Bandeja recoge gotas
G. Garrafa con tapa

H. Porta filtro

l. Filtro

J. Medida

K. Interruptor ON/OFF

INSTALACION

- Colocar el aparato sobre un plano de trabajo
lejos de grifos y lavaderos.

- Verificar que la tensién de la red corresponda
a la indicada en la placa del aparato:
Conectar el aparato sélo a un toma corriente
que tenga una capacidad minima de 10A y
que tenga una correcta descarga a tierra.

- En el caso de incompatibilidad entre la toma y
el enchufe del aparato, hacer cambiar la
toma, por ofra adecuada, por personal profe-
sionalmente calificado

- La seguridad eléctrica del aparato estd confir-
mada sélo cuando se ha realizado una correc-
ta descarga a tierra. En caso de dudas dirigir-
se al personal profesionalmente calificado.

- No instalar el aparato en un ambiente que
puede alcanzar una temperatura inferior o
igual a 0°C (si se hiela, puede dafarse).

PREPARACION DEL CAFE EXPRESO

1. Destornillar el tapén del depésito de agua
girandolo en sentido contrario a las agujas
del reloj

2. Utilizando la garrafa que viene con el apo-
rato (fig.1) verter el agua en la caldera (fig.
2) segin las indicaciones de la tabla que se
encuentra al final del texto. No exceder la
cantidad indicada ya que podria
causar un mal funcionamiento del
aparato. Mientras se llena el hervidor
poner atencién a que el interruptor ON/OFF
esté en la posicion OFF.

3. Cerrar con cuidado el tapén hervidor giran-
do en sentido de las agujas del reloj.

&

Colocar el filiro en el porta filtro (fig.3).
5. Poner la dosis justa de café en el filtro, de
acverdo a las indicaciones de la tabla que

o
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sigue (fig.4). Es importante usar café molido PREPARACION DEL CAPUCHINO

medio. (Si se usa café demasiado fino, el fil- Un capuchino es un café expreso que arriba
fro puede obturarse. Se aconseja café para tiene una espuma hecha con leche calentada.
MOKA. 1. Usar la tabla que sigue como guia para ver-
6. Sacar el café excedente del borde del filtro ter la justa cantidad de leche en la garrafa.
(fig-5). Los mejores resultados se obtendrén usando

7. Para enganchar el porta filtro a la méquina,
llevar el porta filtro debajo de la ducha de
la caldera (fig.6) y alinear la flecha estam- 2.
pada en la tapa de la maquina (fig.7). A
este punto empuijar el porta filtro hacia arri-
ba y al mismo tiempo girarlo en sentido de 3.
las agujas del reloj hasta el fondo. No tiene
ninguna importancia si el mango del porta
filtro no estd centrado con respecto a la
méquina. Es importante que la copita esté
bien colocada en su lugar.

8. La garrafa con la tapa debe estar colocada
debajo del porta filtro de tal modo que el 4
pico se encuentre en el interior de la abertu-
ra hecha en la tapa de la garrafa (fig. 8).

Poner atencién a que la manopla de eroga-
cién vapor esté cerrada.

9. Enchufarlo y apretar el interruptor de encen-
dido. Se encenderd una sefal luminosa
(fig.9).

10.Después de tres minutos aprox., el café 5
comenzard a salir. Apagar el interruptor
después de la salida del café.

11.Antes de destornillar el tapén de la caldera
o extraer el porta filtro, es necesario eliminar
la presién residual girando lentamente la
manopla vapor (fig.10) de manera que el
vapor que queda pueda salir. 6.
Nota: Por razones de seguridad, no
es posible abrir el tapén de la calde-
ra cuando la misma esta caliente, ya
que el tapén esta bloqueado. Si se
debe sacar por cualquier razén, es
necesario, siempre, hacer salir el
vapor usando la manopla vapor
como apenas descripto.

12.Para eliminar los fondos de café del porta fil 7
tro, volcarlo y golpearlo repetidamente hasta
que los fondos salgan (fig. 11) enjuagar el
porta filtro debajo de agua corriente y escurrir.

NOTA: Per eliminare el olor de “nuevo", la
primera vez que se usa la maquina, hacer 8.
un ciclo de café sin usar café.

o

leche fresca, no desnatada, que tendré que
tener la temperatura del frigorifico.

Poner la leche en una jarra. La jarra tendra
que ser bastante grande para permitir que la
leche triplique su volumen.

Después seguir los pasos 1-9 del parégrafo
"Preparacién del café expreso”.

Poner atencién a que el agua necesaria para 2

tazas de capuchino es mayor de la de sirve
para hacer 2 tazas de café normal, ya que
es también necesario producir vapor para
emulsionar la leche.

. Cuando el café comienza a gotear del porta

filtro, colocar el batidor de capuchinos en
la leche (fig.12) asegurandose que la aper-
tura del pico esté apenas debajo del nivel
de la leche, como muestra la fig.13 y abrir
la valvula del vapor girando la manopla
vapor en sentido contrario a las agujas del
reloj.

. Agitar arriba y abajo la jarra debajo del

batidor de vapor como en fig. 14 (esto per-
mitir& obtener la méxima espuma ). Cuando
se obtenga suficiente espuma de leche, girar
la manopla vapor en sentido contrario a las
agujas del reloj para cerrar la véalvula
vapor.

Permitir que gotee el café que queda, a
través del porta filiro en la garrafa, se nece-
sitan tres minutos, después apagar el apara-
to apretando el interruptor. Recordar:
antes de destornillar el tapéon de la caldera
o de extraer el porta filtro, debe haber termi-
nado la restante presién girando la manopla
vapor lentamente de modo que salga el
vapor residual.

. Verter el café en las tazas, lentamente, o

preferiblemente verter con una cuchara la
espuma de leche sobre el café, después
rociar con un poco de chocolate en polvo,
para un perfecto capuchino.

Limpiar el tubo de erogacién vapor (con el
batidor) de la leche inmediatamente después
del uso, ya que la leche pegada es dificil
de sacar..
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Atencion: Hacer esto girando la manopla
vapor en sentido contrario a las agujas del
reloj.

Después, poniendo atencién porque el tubo de

erogacion podria estar muy caliente:

e destornillar el batidor de capuchino girando
lentamente hacia la izquierda (fig.15) y lim-
piar debajo de agua caliente, poniendo
mucha atencién.

e limpiar el tubo erogacién vapor y volver a
poner el batidor. (de vez en cuando, usar un
alfiler para limpiar el agujero del batidor -
fig. 16).

SUGERIMENTOS

No es dificil hacer un buen expreso o un capu-
chino, sin embargo, es necesaria un poco de
prdctica. Los siguientes consejos le ayudarén a
obtener los mejores resultados de la maquina:

- Calentar las tazas antes de verter el café.

- Utilizar un café expreso adecuado para
obtener el mejor resultado. En la actualidad
hay gran variedad en los supermercados

- El café apenas molido es el que da mejores
resultados, el café fresco se conserva mejor
en un contenedor hermético y en un lugar
fresco, también en frigorifico.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

- Antes de redlizar la limpieza o mantenimien-
to, apagar la méaquina, desenchufarla y
dejar que se enfrie.

- No usar disolventes, detergentes o productos
abrasivos para limpiar la maquina. Es sufi-
ciente un pafio suave y himedo.

- Limpiar regularmente el porta filtro, el filtro y
la bandeja recoge gotas.

- No sumergir la maquina en el agua - recor-
dar que es un aparato eléctrico.

- No lavar nunca los componentes o los acce-
sorios en lavaplatos.
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DESCALCIFICACION

Si Ud. Vive en un lugar donde el agua es dura,

los minerales y el calcio que se encuentran en el

agua creardn acumulaciones que podrian com-
prometer las operaciones de la maquina.

Cada 6 meses, aproximadamente (de acuerdo

a la dureza del agua), limpiar la maquina con

vinagre del siguiente modo:

1. Antes de limpiar la maquina de café, apo-
garla y desenchufarla.

2. llenar una garrafa con vinagre y verterlo en
la caldera.

3. Atornillar el tapén de la caldera.

4. Colocar el filtro y el porta filtro (sin café).

5. Ubicar la garrafa en la bandeja recoge
goftas.

6. Enchufarla.

7. Encender la mdquina. Después de algunos
minutos, el vinagre caliente comenzard a
salir a través del porta filtro en la garrafa.

8. Colocar el tubo de vapor en un vaso o taza.
Abrir la manopla vapor por algunos segun-
dos mientras el vinagre sale a través del
porta filtro. Esto limpiard todo residuo de
leche dentro del tubo.

9. Cerrar la manopla del vapor (el vinagre con-
tinuaré a salir en la garrafa).

10.Cuando no saldrd mas vinagre, apagar y
dejar enfriar la maquina. Sacar el porta fil-
tro, el filtro y la garrafa y enjuagar con
agua caliente.

11.Repetir los Gltimos dos pasos usando agua
fria para sacar cualquier residuo de café.
Repetir dos veces.
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Para hacer

o

Cantidad de agua en la
garrafa

Cantidad de café en el filtro

Cantidad de leche en la
garrafa

2 EXPRESO

- o

2 CAPUCHINO

El nivel de agua debe coincidir con el
simbolo del vapor en la garrafa.

- o

Usar max 1 garraffa llenada antes
a linea 4.

o E

4 EXPRESO

4 CAPUCHINO

El nivel de agua debe coincidir con la
parte inferior de la banda de metal.

S

Usar max 2 garraffas llenadas
antes a linea 4.

e

29
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PORTUGUES

Favor ler este manual de instrucoes
com atencéo antes de instalar o
aparelho; conserva-lo para que
possa ser consultado quando neces-
sario. Deste modo pode-se obter os
melhores resultados e a maxima
seguranca durante a sua utilizacao.

MEDIDAS DE SEGURANCA

Nao imergir o aparelho em &gua.

Nao utilizar o aparelho sem ter enchido o
reservatério com dgua

Né&o encher o reservatério de dgua com
leite.

Prestar atengdo para ndo se queimar com
jactos de dgua ou de vapor, ou mesmo com
o uso impréprio do aparelho. Nao tocar
partes quentes (dgua, zona de saida do
café em contacto com o suporte do filtro e
filtro).

Nao remover o suporte do filtro enquanto o
aparelho estiver sob pressdo ou estiver a
funcionar.

Depois de ter aberto a embalagem, certifi-
carse de que o aparelho esteja integro. Se
houver dividas, ndo utilizar o aparelho e
contactar pessoas profissionalmente qualifi-
cadas.

As pegas da embalagem (saquinhos em plé-
stico, poliestireno expandido, etc.) nao
devem ser deixadas ao alcance das
criangas, pois podem ser fontes de perigo.
O aparelho deve ser utilizado somente em
ambiente doméstico. Todo outra utilizacdo
deve ser considerada imprépria e perigosa.
Nao tocar o aparelho com as mdos ou pés
molhados ou htmidos.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado
por criangas ou por pessods incapazes.

A instalagdo deve ser efectuada segundo as
indicacdes do fabricante.

O cabo de alimentagdo do aparelho ndo
deve ser substituido pelo utente, pois a sub-
stituicdo necessita do uso de ferramentas
especiais. Em caso de avaria do cabo, ou
de sua substituicdo, contactar somente um
Centro de Assisténcia autorizado pelo fabri-
cante.

30

- Os materiais e os objectos destinados ao
contacto com os alimentos estdo em confor-
midade com as prescricdes das directrizes

CEE 89/109.
INSTALACAO

- Colocar o aparelho sobre uma mesa de tra-
balho distante de torneiras e bancas.

- Verificar que a tensdo da rede corresponda
aquela indicada na plaqueta do aparelho.
Ligar o aparelho somente a uma tomada de
corrente que tenha uma intensidade minima
de 10 A e que tenha uma ligacdo a terra
correcta.

- Em caso de incompatibilidade entre a toma-
da de corrente e a ficha do aparelho, man-
dar substituir por uma tomada de tipo ade-
quado. Este trabalho deve ser feito por pes-
soa profissionalmente qualificada

- A seguranca eléctrica do aparelho é garanti-
da somente quando estiver correcto e efi-
cientemente ligado & terra. Em caso de dovi-
das, contactar uma pessoa profissionalmente
qualificada.

- Nao instalar o aparelho num ambiente que
possa chegar a uma temperatura inferior ou
igual a 0°C (se o aparelho congela, pode
avariar-se).

PREPARACAO DO CAFE EXPRESSO

1. Soltar a tampa do reservatério de agua
girando-a no sentido anti-hordrio.

2. Utilizando o jarro entregue com o aparelho
(fig. 1), deitar a dgua na caldeira (fig. 2)
segundo as informagdes da tabela no final
do texto. Nunca superar as quantida-
des indicadas, pois isto poderia cau-
sar o funcionamento irregular do
aparelho. O enchimento do ebulidor deve
ser feito com o interruptor ON/OFF na
posicdo OFF.

3. Fechar com aten¢do a tampa do ebulidor,
girando-a no sentido horério.

4. Colocar o filtro no seu suporte (fig. 3).

5. Colocar a dose correcta de café no filtro,
respeitando as quantidades indicadas na
tabela a seguir (fig. 4). E importante utilizar
café de moedura média. (Se for usado café
moido muito fino, o filtro pode obstruir-se.
Recomenda-se café para cafeteira italiana).

6. Retirar o excesso de café do bordo do filtro

(fig. 5).

o
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7. Para enganchar o suporte do filtro na maqui- 3.

na, colocé-lo sob o duche da caldeira (fig.

6), alinhando com a seta impressa na tampa

da méquina (fig. 7). Em seguida, empurrar

o suporte do filtro para cima e, simultanea-

mente, giré-lo no sentido horério até ao

final. N&o h& nenhum problema se a pega

do suporte do filtro ndo ficar centrada com 4
a mdquina. E importante que o suporte fique
bem encaixado na sua sede.

8. O jarro com tampa deve ser colocado sob o
suporte do filtro de modo que o bico do
suporte fique dentro da abertura existente na
tampa do jarro (fig. 8). Prestas atencdo para
que o botdo de abertura de saida do vapor
esteja na posicdo off.

9. ligar a ficha e carregar no interruptor de
ligar. Acender-se-a a luz-piloto (fig. 9).

10.SGo necessdrios aproximadamente 3 minu-
tos para que comece a sair café. Desligar o
inferruptor depois que saiu o café.

11.Antes de soltar a tampa da caldeira
ou de retirar o suporte do filtro, é
necessario eliminar a pressao resi-
dual girando lentamente o botédo de
vapor (fig. 10) de tal modo que o
vapor residual possa sair.

Nota: por motivos de seguranga, quando a
caldeira estiver quente, ndo é possivel abrir
a sua tampa, pois esta é a prova de abertu-
ra. Se, por um motivo qualquer, for necessé-

rio retird-la, é sempre necessdrio retirar o 7.

vapor, usando o botdo de vapor segundo o
quanto descrito no ponto anferior.

50. Para retirar o p6 de café usado do suporte,
gird-lo para baixo e batélo repetidamente

para que o p6 de café saia (fig. 11). Pode- 8.

se também enxaguar o suporte do filtro, com
4gua corrente e deixar escorrer.

NOTA: Para eliminar o odor de “novo”, a
primeira vez que usar a méquina, fazer um
ciclo de café sem usar o p6 de café.

PREPARACAO DO CAPPUCCINO

Um cappuccino é um café expresso com, por o
cima, espuma feita com leite aquecido.
1. Usar a tabela a seguir como guia para dei-
tar a correcta quantidade de leite no jarro.
Os melhores resultados serdo obtidos utili-
zando leite fresco, gordo, que deverd estar
na temperatura do frigorifero.
2. Colocar o leite num recipiente. O recipiente
dever ser bem largo para permitir que o leite
triplique de volume.

o

Entdo, seguir os passos de 1 a 9 do paré-
grafo "Preparacdo do café expresso".
Prestar aten¢do, pois a dgua necessdria
para fazer 2 chavenas de cappuccino é
maior que aquela para fazer 2 chavenas de
café normal, pois também é necessério fazer
vapor para emulsionar o leite.

. Quando o café comega a gotejar do suporte

do filtro, posicionar o dispositivo para cap-
puccino no leite (fig.12) certificando-se de
que a abertura do bico esteja apenas
abaixo do nivel do leite, conforme ilustrado
na fig.13 e abrir a valvula do vapor girando
o botdo do vapor no sentido anti-hordrio.

5. Agitar o recipiente para cima e para baixo

sob o dispositivo para cappuccino do vapor,
conforme ilustra a fig. 14 (isto permite fazer
o méximo de espuma). Ao obter espuma de
leite suficiente, girar o botdo de vapor no
sentido anti-hordrio para fechar a vélvula de
vapor.

. Permitir que o café restante goteje através do

portafilro no jarro, sdo necessérios aproxima-
damente trés minutos, entdo desligar o apa-
relho, carregando no interruptor. Lembrar-
se de que: anfes de soltar a tampa da cal-
deira ou de remover o suporte do filtro, deve
ser esvaziado o restante da press@o girando o
botdo de vapor lentamente de modo a permi-
tir que o vapor residual saia.

Deitar o café nas chavenas, deité-lo lento-
mente, ou de preferéncia deitar a espuma
com uma colher pequena sobre o café,
entdo distribuir um pouco de chocolate em
pd para obter um cappuccino perfeito.
Limpar o tubo de saida do vapor (com o
dispositivo para cappuccino) do leite imedia-
tamente apés o uso, pois é dificil remover o
leite incrustado.

Atencdo: fazer isto girando o botdo de
vapor no sentido anti-hordrio.

Em seguida, prestando atencdo, pois o tubo de
saida do vapor pode estar muito quente:

soltar o dispositivo para cappuccino girando
lentamente para a esquerda (fig.15) e lim-
par sob a dgua quente prestando sempre
muita atencdo;

limpar o tubo de saida de vapor e recolocar
o dispositivo para cappuccino.

(de vez em quando, utilizar uma agulha
para limpar o furo do dispositivo para cap-
puccino - fig. 16).
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SUGESTOES

Nao é dificil fazer um bom expresso ou um cap-
puccino, todavia, é preciso um pouco de prati-
ca. As sugestdes a seguir ajudardo a obter os
melhores resultados da sua méquina:

- Aquecer as chavenas antes de deitar o café.

- Utilizar um café expresso apropriado para
obter o melhor resultado. Hoje ha uma gran-
de escolha nos supermercados.

- O café que acabou de ser moido dé o
melhor aroma. Para manter o aroma, o café
fresco conserva-se melhor num recipiente
vedado num lugar fresco, até mesmo no fri-
gorifero.

LIMPEZA E MANUTENCAO

- Antes de fazer a limpeza ou a manutengdo,
desligar a maquina, retirar a ficha da toma-
da de corrente e deixar que a méquina arre-
feca.

- N&o usar solventes, detergentes ou produtos
abrasivos para limpar a méquina. Basta um
pano macio e himido.

- Limpar regularmente o suporte do filtro, o fil-
tro e a bandeja recolhe-gotas.

- Naéo imergir a maquina em é4gua - lembrar-
se de que é um aparelho eléctrico.

- Nunca lavar os componentes ou os acessé-
rios na maquina de lavar louga.
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DESCALCIFICACAO

Se mora num lugar onde hd 4gua dura, os

minerais e o cdlcio que se encontram na agua

criar@o acimulos e poderiam comprometer o

funcionamento da méquina.

A cada seis meses aproximadamente (segundo

a dureza da 4gua), a sua maquina de café

deverd ser limpa com vinagre da seguinte

maneira:

1. Antes de limpar a méquina de café, desligar
e refirar a ficha da tomada de corrente.

2. Encher um jarro com vinagre e deitar na cal-
deira.

w

Fechar a tampa da caldeira.

Colocar o filtro e o suporte (sem café).

5. Posicionar o jarro na bandeja recolher-
gotas.

Inserir a ficha na tomada de corrente.

o

o

7. ligar a mdquina, apés alguns minutos o
vinagre vai comegar a sair através do supor-
te do filtro para a garrafa.

8. Posicionar o tubo de vapor num copo ou
numa caneca. Abrir o botdo do vapor por
alguns segundos, enquanto o vinagre sai
através do suporte do filtro. Isto limpara
todos os residuos de leite que estdo na parte
inferna do tubo.

9. Fechar o botdo do vapor (o vinagre conti-
nuard a sair para o jarro).

10.Quando néo sair mais vinagre para o jarro,
desligar e deixar arrefecer a méquina.
Retirar o suporte do filtro, o filtro e o jarro e
enxaguar com dgua quente.

11.Repetir os dois ltimos passos com égua fria
para retirar todos os residuos de café.
Repetir por duas vezes.
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Para hacer

o

Cantidad de agua en la
garrafa

Cantidad de café en el filtro

Cantidad de leche en la
garrafa

2 EXPRESO

3=

2 CAPUCHINO

El nivel de agua debe coincidir con el
simbolo del vapor en la garrafa.

ol

Usar max 1 garraffa llenada antes
alinea 4.

E

S

4 EXPRESO —
- i
El nivel de agua debe coincidir con la Usar max 2 garraffas llenadas
parte inferior de la banda de metal. antes a linea 4.
4 CAPUCHINO

.i
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EAAHNIKA

AlaBaoTe pye mpoooxn TI§ mapovoeq odnyieq
XpAong mpiv EYKATAOTAOETE Kal
XPNOIUOTIOINCETE T GUOKEUR Kal QUAGETE TIG
yia yeAAovTikn xpfRon. Movo £1o1 Ba €xere
apiota amoTeAéopara Kal YEYIOTN acpdaAeia
KaTa Tn XpRon.

OAHIIEZ AZ®AAEIAZ

34

Mn BuBiCete Tn cuokeun o vepod.

Mnv apnrveTe T OUOKEUNR va Aettoupyel Xwpig
va EXETE TIPONYOUUEVWG TIPOOBEDEL VEPO OTO
doxeio.

Mn yeuiCete 10 doxeio vepou e yaAa.
Mpocegte va unv Kaeite and otayoéveg vepou
N atuo N AoYw e0paruévng xpnong mg
OUOKEUNG Kal unv ayyifete ta Bepua
pEpn/eEaptnuara g OUoKeung (vepo, OTo
onueio ema@ng Tou GIATPOU pe TN BAKN
UTod0X1G ToU PIATPOU).

Mnv apaipeite Tn OAKN TOU QIATPOU EV® N
OUOKeUN BpiokeTal umé miean N PTIAXVEI KAPE.
‘Otav ByaAeTe TN OUOKeUT| amd Tn cuokeuacia
mg, BePawbeite yia TV akepaldtnTa Kal TNV
KaATr) Aettoupyia Tng. 2e mepintwon
AUOLBOALOV, PNV ETILXELPHOETE va TNV
XPNOLUOTIOINOETe Kal aneubuvBeite o€
€EEIOIKEUPEVO TIPOOWTTKO OEPPIG.

Ta UAlkG@ ouokeuaciag Tng OUOKEURG
(MAOOTIKEG OOKOUAEG, APPWOEG TIOAUCTIPOAN,
KATL.) TIpETEL va UAGOOoOVTAL PHaKPLa amno
nawdla d1oTL uropel va yivouv mmyéq mbavou
KlvOUVOU.

H ouokeur) autr| Ba TPEMEL va XpnoloroLeiTal
MOVO Yyla olKlaKn Xperon. Onoladnmote AAAN
xpnon Bewpeital akatdAAnAn Kat EMOUEVWS
ETKiVOUVN.

Mn xpnoluomoleite Tn cuoKeUn pE Bpeyuéva i
uypd xépla fy modia.

Mnv erutpénete T XpPNon TG CUOKEUT|G OE
MIKPG atdLd 1y aviuriopa atoud.

H eyKat@oTaon Tng CUOKEUNG TIPETIEL Va Yivel
OUPGWVA KE TIG 0dNYIEQ TOU KATAOKEUAOTT).
To nAeKTPIKO KAA®DLO TNG CUOKEUNG deV
Mpémnel va avtikadioTaral andé tov Xpnotn,
ylaTi yia v gpyacia autr anatteital n xpnon
eBOV epyaAeinv. e mepimTwon nuag oto
kaAwdlo Tpopodoaoiag, 1y 6Tav yla KAToLoug
AOyoug Tpémel  va avTlkataoTabel,
arneubuvBeite amokAELOTIKA KAl HOVO OTO
MANOLEOTEPO Kévipo  2€pPLg Kat
EEumnnpétnong egouolodotnuévo amnod tov
KATAOKEUAOTH.

Ta pépn Kal Ta UAIKG TIOU €pYOVTal O ETAQT)
pe ta TPOPUa gival ouppwva Pe TIg dlatagelg
g odnyiag EOK 89/109, OXETIKEG [e TA UAIKA
Tou eivat KatdAAnAQ yla enaen pe TPOPLUA.

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ
Aoxelo vepou

Tarma doxeiou vepou
ALAKOTTNG aTUoU

2WANvVag NMapoxng atpou
KaAmdio peupatog

Aiokog paong

Kavarta pe kardki

OrKn UModox1G GIATPOU
Oiktpo

MeCoupa kape

MANKTPO AetToupyiag ouokeung ON/OFF

EFKATAZTAZH

. TomoBeTAOTE TN OUOKEUT| MAVW o€ ermimnedn
EMPAVELD LAKPLA ard BpUoeg Kal VEPOXUTEG.

. Befaltwbeite 6TL n TGON TOU NAEKTPLKOU
OlKTUOU avTloTolxel 0€ eKkeivn Tou
avaypageetal oTnVv Mvakida TG CUCKEUNG.
2UVOEOTE TN OUCKEUN LOVO O€ [la KATAAANAQ
YEWWUEVN TIPICa PEUUATOS e EAAXLOTN MAPOXN
10 A.

. 2¢€ TIEPIMTWON ToU TO QLG TNG CUOKEUNG dev
Tapladel pe Tnv npica, €vag nAeKTPOAOYOG
TPETIEL VA AVTIKATAOTACEL TNV Tpifa Ye pia
GAAN oupBaty.

. H ao@aAng amo nAekTpoAoylkhR aroyn
Aeltoupyia TnGg ouokeung dlaopalietal
povov edv autn eival ouvdedeuevn ue
KATAAANAn diatagn yeiwong. 2e nepintwon
AUQLBOAL@Y, {NTHOTE TN OUMBOUAT evég
NAEKTPOAGYOU.

. Mnv eyKaBIOTATE TN CUOKEUN 0€ XWPOUS OTTOU
n Beppokpacia urnopel va ¢tacel otoug 0°C
(av TO vepd MAymOEeL, N CUCKeUN propel va
nabet Cnua).

NnQx NA ®TIAZETE KA®E ESPRESSO

1. BydAte v tamna tou AéBnta yupiCovtag tnv
KATA TNV aplotepooTpodn Gopd.

2. XpnowlomolnvTag TNV kavata tng CUOKEUNG
(elk.1), pi&Te KpUO vePO PEOQ 0TO doxeio
vepoOU (elk.2), akoAouBavTag Tig odnyieg
OXETIKA JE TIG TIOCOTNTEG VEPOU ToU divovTal
OTOV TIiVOKQ TIOU UTApXEL 0TO TEAOG auTtou
TOU Kelpévou. Mnv unepBaivete moTE TIg
moooTNTEG MOU umodelkviovTal amoé Tig
odnyieq yiari pmopei va mpokAnOei 6AG6n otn
ouokeun. ‘Otav yepiCete 10 doxeio vepou Je
vepod, PBeBawwbeite OTL 0 dlAKOMTING
Aettoupyiag ON/OFF Bpioketal otn B8éon OFF.

3. KAeloTte MPooeKTIKA TNV TAMA Tou AERNTA
YupiCovTag v Kata 1 de&LooTpoPn Gopd.

4.  TomoBetr|oTe TO PIATPO HECA OTNV ELOLKY) BrKN
NG OUOoKeUNg (elK.3).

5. BGATE TOV KOQE OTO GIATPO XPNOLLOTIOLOVTAG
v eIk uedoUpa Kal IOIWOTE TNV ETIPAvELd

AETIOMMOOW >

o
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10.

11.

o

Tou (ek.4). Ma TIg MoodTNTEG, AKOAOUBNOTE
TIg 0dnyieg mou divovTtal oToV Tivaka mou
akoAouBel. Eivat onuavtiko va xpnotuoroleite
HETPIWG QAECUEVO KAPE (AMOPUYETE TOV TTOAU
AentoaAeopévo kKagé ylati prmopei va
BouAwoel TOo QiATPO, evi Umopeite va
xpnotuoroteite kat kape MOKA).

2KOUTIOTE TUXOV UMOAEiMUATA KAPE amd TO
Xelhog NG BrKNG Tou GIATPOU (EIK.5).

[la va nmpocapthoeTe TN B1KN UTTOO0XNQ
(QIATPOU OTn CUCKeUN, TOMOBETNOTE TNV KATW
and ™ povada Bepuotnrag (elk.6) kat
eubuypauuiote Tnv Ye 1o BEAOQ ToU eivatl
ONUEWUEVO EMAVW OTO KATAKL TNG CUOKEUNG
(elk.7). 210 onueio autd, mEoTe TN BNKN
UT000XNG GIATPOU MPOC TA EMAVW, EVQ
Tautéxpova tnv yupilete 0eElOOTPOPA HEXPL
va otapatnoet. Aev €xel onuacia av n Aapnh
¢ BNKNG Tou QiATpou dev Ppioketal O0To
KEVTPO TNG OUOKEUNG. AUTO TOU €XeL onpacia
elval va toroBetnbel cwotd Kal oTabepd N
Onkn otn B€on G.

H kavata padi pe 10 Kamdkl Tng mpémnet va
TornoBetnBel KATW amod T Brjkn unodoxng Tou
QIATPOU KAl KATA TPOTIO WOTE TO AKPOPUCLO
va BpiokeTal PECA OTO AVOLYHA TOU KATIAKLOU
¢ kavarag (eik.8). Bepaiwbeite 6Tl 0
OLOKOTITNG ATUOU eival KAELOTOG.

2UVvOEOTE TO PIG TNG CUOKEUNG OTnV TIpida Kat
avoi&te To dlakomTn Asttoupyiag. Oa avayel n
evOEIKTIKN Auxvia (€1K.9).

XpetdCovtal miepimou tpia Aemtd mpv apyioet
n andéoTagn Tou Kape arod Tn ouckeun. Apou
oAokANpwOel n andotagn Tou KaPe, KAeioTe
10 dlakormTm Aettoupyiag ON/OFF.

Mpiv £eB1dwoeTe TRV TAMa Tou doxeiou
vepoU/AéBnTa [ mpiv BydAete TR ORKN
uTmodoXNG ToUu QiATpou amod Th GUOKEUN,
TIPEMEI VA EMTPEYETE Va YiVEl EKTOVWON ThG
mieong mou £X€l AMOUEIVEI OTN GUOKEUN,
yupifovtag oiya-oiya to diakomtn arpoul
(e1k.10). Me Tov TpoTO QUTO B0 ATMOPAKPUVETE
amé Tn CUCKEUN TO UTTOAOITTO TOU aTHOU.
Znueinon: ya Adyouqg acpaAeiag, dev eival
duvatdv va avoi&ete Tnv Tana tou AéRnta
otav o AéPnrtag eival akopa {eotog, yaTi n
Téra dev eival BOwTA. Av yla Kamolov AoYo,
TPEMEL OMWOONTIOTE va avoi&ete Tnv TaNQ,
apnoTe Tov atud va Byet and tov AERnTa
XPNOLLOTIOLWVTAG TOV SLOKOTTN ATHOU, OTIWG
AKPLBMG TTEPLYPAPALE TIAPATIAVW.

[la va adelaoete TOV KAPE amno tn BAKN
urtodox1 ¢ Tou QIATpoOU, YupioTe Tn BAKN
avamnoda Kat XTUmnoTe TNV eAappa HEPLIKEQ
(POPES, LEXPL VA PUYEL OAOG O KAPES (elK.11).
EvaAAakTikd, propeite va EeMAUveTe T BrKkn
KATW ano TpeXOUMEVO vepd Kal va nv
AQNOETE VA OTEYVWOEL TEAEIWG.

HMEIQZH Tnv mpotn ¢opd mnou 6Ba
XPNOLUOTIOOETE TN OUCKEUN, Yla va eEaAeiete Tn
XAPAKTNPLOTIKA HUPWALA TOU “ Kalvouplou” Kat yla
N owoTn Aettoupyia g, KaAd eival va BAAETE TN
OUOKEUN va QTIAXVEL KAPE YIa PEPIKOUG KUKAOUQ
Aettoupyiag, xwpig OpWG va XPNOLUOTIOINOETE KAPE.

Nnaz NA ¢TIAZETE CAPPUCCINO

O Kag€g cappuccino eival évag KapEéG espresso

OTOV OToi0 MPOCBETOUNE APPO YAAAKTOG TIOU

ETOLACOULE “XTUMIMVTAS” TO YAAQ.

1. AxkolouBovtag Tig 0dnyieg Tou Tiivaka 1ou Ba
Bpeite otn ouvéxela, pi&te otV kavara Tnv
anapaitnt nocdtnTa YAAAKTOG. INa va ExeTe
TA KAAUTEPA AMOTEAEONATA, XPNOLLOTIOlETE
navta epEoko YAaAa, OxL anoBouTUPWUEVO, OE
Beppokpacia Yuyeiou.

2. Metagépete 10 YOAQ o€ €va dAAo doxeio. To
doxelo auto mpénel va eival apkeTd peyaio
WOTE VA ETUTPEMEL OTO YAAQ VA POUCKQOVEL
TOUAGXLOTOV 3 POpPEQ TIEPLOCOTEPO AMO TOV
QpXLKO TOU OYKO.

3. Katomv akohoubnote ta frjuata arno 1 ewg 9

ToUu kepaAaiou “Mweg va @TiageTe KAPE
espresso”.
Ad&Bete unoywn oag OTL 1) TOoOTNTA VEPOU TIOU
anatreital yia va Tiagete 2 pAUTCavia cappuc-
cino eival peyaAutepn ard autiyv rou anatreital
yia va @Tiagete 2 GAUTCAVIA KAVOVIKOU KAQE,
Kal autd ylaTi 1 ouoKeurn MPETEL va Tiapdyel
QTUO V1A VA “pOoUCKMOEL” TO YAAQ.

4. 'Otav o kagEQ apyilel va amootdletal amnod 1o
QIATPO, TOTIOBETAOTE TO OOXEIO TIOU TEPLEXEL
TO YGAa KAtw and tov owAnva mapoxng
aTHOU (£1K.12), £TOL MOTE TO AKPOPUOLO TOU
OowATva va BpiokeTal akpBwg enavw otnv
eMPAvELd TOU YAAQKTOG Kal apxioTte olya-
olya@ tnv napoxn atyou, yupifovtag tov
OLaKOMTN aTUoU de&looTpoPa.

5. TomoBetnOTE TO BOXEIO MOU TIEPIEXEL TO YAAQ
Katw amnd Ttov CwARva Mapoxng atuou
(elk.14), £TOL OOTE TO AKPOPUOLO TOU CWARVA
va Bploketal akpPwG enavw oTnV EMEAvela
TOU YGAQKTOG Kal apxiote olya-olya v
napoxn atuou, yupiovtag tov OLakomTn
aTHOU BeELO0TPOPA.

6.  AQroTe TO UMOAOLTIO TOU KaPE va arootayel

anod 1o GiATPO Kal va TpéEel péoa otnv
kKavata. Oa xpelaotouv nepinou 3 Aemtd.
Katomiv TonobetrioTe T0 MANKTPO AelToupyiag
ON/OFF otn 6¢on “OFF”.
Ouunoeite: Mpwv EeBOWOeTE TNV TATA TOU
doxelou vepou 1 miplv BydAete TN BRKn
utto00X1 S Tou QIATPOU, TIPETIEL VA EXETE
TIPONYOUUEVWG EKTOVWOEL TNV Tileon Tou
MapéUelve 0TN OUOKeUN, yupifovtag Tov
dlakormtn atpou. Etol Ba aneAeubepwbei 10
uméAolmo  Tou  atpou  Tou  dev
XPNOLUOTIOIRBNKE.
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7. Adeldote TOoV KAQE o QAuTCAvia Kal pi&te
TMPOCEKTIKA TOV aPpO TOU YAAAKTOG (Yla
KOAUTEPQ QMOTEAEOUATA XPNOLUOTIONOTE €va
KOUTOAGKL) EMAVW OTOV KAPE, TIAOTIANOTE pE
Alyn okovn cokoAdtag kat Ba €xete evav
TEAELO KAPE cappuccino.

8. KabBapiote TOov owAnva atyou (pe TO
aKPO®UOLO YL Cappuccing) mou “XTundael” To
YéAa auéowsg PETA TNV kdBe Xpnon ylati Ta
Enpa umoAeiypara  yaAaktog  Oev
QATOUAKPUVOVTAL EUKOAQ.

OuunBeite: MNa va 1o KAveTE QUTO, YUPIOTE TO
OLaKOTTIN atpoU KATA TNV aploTEPOOTPOPN PoPaL.

Eniong, va eiote nmpooekTikoi ylati o cwAnvag

TIAPOX1G ATHOU Wropel va givat {eoTog:

. EeBIOWOTE TO AKPOPUOLO Yla cappuccino,
OTPEPOVTAG TO araAd mpog Ta aplotepd (e1k.15),
Kal TTAUVTE TO TIPOOEKTIKA e (E0TO VEPO.

. kKabapiote TOV OwWARvVa ATUOU  Kal
EavaTtonoBeTNOTE TO AKPOPUGLO YA Cappuccino.
(Amo kapoU €1g Kalpodv, XPNOLUOTIO0TE Hia
KapPiToa yla va kabapioete TIq TPUMEG ToU
UTIAPXOUV ETAVW OTO AKPOGUOCLO TOU cappuc-
cino, €1k.16.)

ZYMBOYAEZ

Aev eival dUoKoAO va QTIaEeTe KOAO cappuccind Kat

espresso. a va Ta KaTapePETe OUWS XpeldleTal va

€EaoKnBeiTe Kal va AMOKTACETE LA KA TIPAKTIKR. Ot

Tapakdtw oUUBOUAES Ba oag Bonbroouv va EXETe Ta

KAAUTEPQ AMOTEAEOUATA ATO TN OUCKEUR 00G:

. KaAo eival va Ceotaivete Ta AUTLAVIA TIPLV
Ta yepioete pe KaQeE.

. [la dplota anoteAéopata XpnoLuomnonoTe
QATIOKAELOTIKA KapE €10lKO yLa espresso.
Mrmopeite va Bpeite MOAAEQ TOIKIAIES KapE
€spresso 0Ta COUTEP-UAPKET.

. O @peokoaAeouévog Kageg divel Tnv
KaAUTepn yeuon kat dpwua. MNa va
dlaTnPErOETE TO APWHA TOU KAPE, PUAAETE TOV
oe O0xel0 e 0EPOOTEYEG KAEIOIMO KAl O€
MEPOG dpooeEPd, aKOMA KAl 0TO YuYE(o.

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

. Mplv and omoladnmote evépyela kabaplopou i
ouvtnpnong, kAeiote TN OUOKeun,
aroouvdEoTe TO PIG TNG CUOKEUNG ano Tnv
MpICa KalL apnoTe TNV VA KPUWOEL.

. [la tov KaBaplogd Tng OCUOKEUNG Wn
xpnotpormoleite SLAAUTIKA, KABAPLOTLIKA,
OlaBpwTIKA mpoldvTa 1) ouppatakia. Eva
MOAQKO UYpO Tavi eivatl apKeTo.

. KaBapiCete TakTIKA TN BrKn UTTOBOXNAG TOU
@iAtpou, To PIATPO Kal TO dioKo TNng Baong
NG OUOKEUNG.

. Mn BuBileTe TN ouOKeEUn OTO vePD - EXETE
MAavrtoTe Uumoyn oag OTL MPOKELTAL Yla
NAEKTPLKT) CUOKEUT).
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. Mnv mAévete Ta e€aptrinata kat a&eocoudp
NG OUCKEUNG 0 TIAUVTNPLO TILATWV.

KAGAPIZMOZ TQON AAATQON

AV XPNOLUOTIOIEITE TN OUCKEUN OE MEPLOXN HUE

OKANPO vepd, Ta PETAAALKA OTOlXEla Kal TO

QOBEOCTLO TIOU TIEPLEXOVTAL OTO VEPD, [E TNV TIAPODO

TOU XPOVOU ouoowpelovTal Kal MPoKaAouv

EVATIOBEDELQ TTOU UTTOPOUV VA €MNPEACOUV TNV KaAR

Aettoupyia TN unxavng Kage.

Kabe €& unveg mepimou (avaloya pe 1n

OKANPOTNTA TOU VePOU), TIPETEL va KaBapileTe e

EIOL TN unxavnh Tou Ka®E, akoAoubBwvTag Tnv

apakatw Sladikaoia:

1. Tpwv apxioete tn dladikacia kabaptlopou pe
EidL, kKAeioTe TO OlOKOTTN AelTOUpyiag Tng
ouokeung (B€on “OFF”) kat anmoouveEéoTe TO
QL¢ arnéd v npi¢a Tou peUUATOG.

2.  Tepiote ™ Kavata pe &idL kat adeldote 10
TIEPLEXOMEVO ECA OTO SOXEIO TOU VEPOU.

3. Kheiote TnVv tana tou AéRnta/doxeiou vepou.

4,  TomoBetr|0TE OTN OUOKEUT| TN BAKN UTIOOOXNAG
TOU QIATPOU Kal TO {810 To PIATPO (XWPIg va
TIPOCBECETE KAPE).

5. TormoBetnoTE TNV Kavata endvw oTo 8{0Ko

3aong TNg CUOKeUNG.

SUVOEOTE TO PIG TNG CUCKEUNG OTNV TPICa.

Avoi§te TO dlaKOTTN AelToupyiag Tng

ouckeung (Béon “ON”). Meta ano Aiya Aermrd,

TO CeoTd &idL Ba apyioel va TpEXEL amod TO

OIATPO PECQ 0NV KavaTa.

8.  BaAte TO0 OWARvVa ATUOU PEOA OE £va TOTAPLN
peydAho @Autavi. Avoi§te 1o OLOKOTTIN ATHOU
Yla EAAXL0TA dEUTEPOAETITA €V TO EIOL TPEXEL
arnd 10 QiATpo. Me Tov TpdTO AUTH Ba
KaBapioeTe Ta TUXOV UTOAEiUpaTa YAAOKTOG
arod 10 E0WTEPIKO TOU OWAT|Va.

9. Avoi&te 1O dlaKOMTTN aTUoU (To &idL Ba
ouvexioel va Tpéxel pEoa otnv Kavata).

10. 'Otav otapatnoel n pon tou &dLou otV
Kavata, kAeioTte To dlakdmtn Aettoupyiag g
ouokeung (6éon “OFF”) kat apnote 1
OUOKeUT va Kpuwoel. Apalpéote and 1n
OUOKEUT Tn BAKN urnodoxng ¢iATpou, TO
QIATPO Kal TNV KavaTa Kat EEMAUVETE KAAA e
CeoTd vepod.

11. EmavaAd&Bate Ta dUo TeAeutaia pripara
XPNolgomolwvTag Kpuo vepd, yia va
QMOMAKPUVETE TA UMOAgiupata E8lou and ta
eEaptnuata. EmavaAapBate dUo PopEg.
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lMNa va pTiagere

MoooéTnTa vepoUu oThV
Kavara

MoooéTnTa KAPE O0TO
@iATpo

Mooo6TnTa YAAGKTOGQ
oThV Kavara

2 pAuTCAvia
espresso

o B

,
%

H 3TAGOMH NEPOY TMPENEI NA
SYMNINTEI ME TO KATQ MEPOX THX
METAAAIKHZ TAINIAZ

XPHZIMOMMOIHZTE MAX 2 KANATEX
FEMATEZ MEXPI TO EMINEAO THX
METAAAIKHZ TAINIAZ

2 pAutCavia = ]
PAUTCA = - i A —
cappuccino B
4 pAuTCAvia
espresso — -
H 3TAOMH NEPOY TMPEMNElI NA XPHZIMOIMOIHZTE MAX 1 KANATA
ZYMMOINTElI ME TO 2YMBOAO ATMOY FEMATH MEXPI TO EMINEAO THZ 4ng
EMANQ ZTHN KANATA FPAMMHE
4 pAutCavia _
cappuccino - i —_
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