
C
hiudere la porta e prem

ere a sinistra
il selettore funzioni (F

) portandolo in
posizione "brioche"(fig. 3).

Im
p

o
sta

re
, 

g
ira

n
d

o
 

a
 

d
e

stra
, 

la
m

anopola durata cottura (E
) facendo

riferim
ento alla tabella più avanti. La

lam
pada spia di riscaldam

ento (D
) si

a
cce

n
d

e
rà

 
a

d
 

in
d

ica
re

 
ch

e
l'a

p
p

a
re

cch
io

 è
 in

 fu
n

zio
n

e
. U

n
se

g
n

a
le

 a
cu

stico
 in

d
ich

e
rà

 ch
e

 il
tem

po im
postato è term

inato: a questo
punto sarà possibile assaporare le
brioche in tutta la loro fragranza.

(A
ttenzione: la lam

pada spia si spegne circa un m
inuto e m

ezzo prim
a

del segnale acustico).

P
e

r e
vita

re
 d

i sco
tta

rsi p
re

n
d

e
n

d
o

 le
brioche calde, estrarre di circa m

età le
griglie utilizzando la m

aniglia (G
) in

dotazione (fig. 4).

P
er estrarre la m

aniglia dall'apposita sede
nel cruscotto, è sufficiente tirare senza
eccessiva forza (fig. 5).
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V

o
stre

brioche fragranti e calde
co

m
e

 
a

p
p

e
n

a
 

sfo
rn

a
te

,
operare com

e segue:

Inserire le 2 griglie nelle
guide 1 e 3 com

e indicato
in figura 1 rispettando la
direzione di inserim

ento
delle guide rappresentata.

A
p

p
o

g
g

ia
re

 a
l ce

n
tro

 d
e

lle
 g

rig
lie

 le
brioche (non più di 2 per griglia) ed inserire
rispettando il senso di inserim

ento indicato
in figura 2.

N
.B

.:La disposizione delle brioche sulla
griglia varia a seconda del num

ero. V
i

consigliam
o di seguire lo schem

a seguente:

P
er riscaldare una brioche

P
er riscaldare due brioche

P
er riscaldare quattro brioche

A
G

riglie (2 in dotazione)
E

M
anopola durata cottura

B
S

portellino per pulizia
F

S
elettore funzioni

C
M

aniglia sportello
G

M
aniglia estrazione griglie

D
Lam

pada spia
H

G
ancio per chiudere la m

aniglia

C
A

R
A

T
T

E
R

IS
T

IC
H

E
 T

E
C

N
IC

H
E

T
ensione di funzionam

ento
220V

P
otenza nom

inale
750W

T
im

er
circa 7 m

inuti
Q

u
e

sto
 a

p
p

a
re

cch
io

 è
 co

n
fo

rm
e

 a
l D

.M
. 1

3
.0

4
.8

9
 (D

ire
ttiva

 C
.E

.E
. 8

7
/

3
0

8
) su

lla
 so

p
p

re
ssio

n
e

 d
e

i ra
d

io
d

istu
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i.

D
E

S
C

R
IZ

IO
N

E

A
nelli di

aggancio
rialzati

A

B
C

DEF

H G
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Lato di inserim
ento

R
A

C
C

O
M

A
N

D
A

Z
IO

N
I P

R
IM

A
 D

E
LL’U

T
ILIZ

Z
O

A
ttenzione! Leggete attentam

ente queste avvertenze prim
a di iniziare ad

utilizzare il V
ostro apparecchio.

-
V

erificare che la tensione di rete sia 220V
 e che la presa di corrente sia

collegata ad una presa di terra efficiente: 
il P

roduttore declina ogni
responsabilità derivante dalla m

ancata osservazione di questa norm
a.

-
Lavare con cura le griglie prim

a dell’utilizzo.

-
P

osizionare l'apparecchio sopra un ripiano stabile ed orizzontale.

-
S

e necessario, il cavo alim
entazione può essere sostituito solam

ente da
personale autorizzato dal P

roduttore o dal suo servizio assistenza.

-
Q

uando è in funzione, l’apparecchio si riscalda. T
occare quindi

soltanto le m
aniglie e le m

anopole in plastica. E
vitare il contatto

con il vetro porta e le superfici m
etalliche.

-
N

on spostare l'apparecchio fino a quando non si è com
pletam

ente
raffreddato.

A
l fine di evitare un eccessivo surriscaldam

ento dell'apparecchio,
utilizzarlo solo per riscaldare brioche, pizzette, panini e com

e
tostapane, secondo quanto indicato nelle istruzioni che seguono.

-
I m

ateriali e gli oggetti destinati al contatto con prodotti alim
entari

sono conform
i alle prescrizioni della direttiva C

E
E

 89/109 e al D
.L. di

attuazione 25 gennaio 1992, n° 108.

-
Q

uando si avvia l’apparecchio per la prim
a volta, è possibile che

per i prim
i m

inuti produca un odore di “nuovo” e un po’ di fum
o.

Q
uesto è del tutto norm

ale, ed è causato dalla presenza di sostanze
protettive applicate sulle resistenze durante la lavorazione. V

i
consigliam

o pertanto di far funzionare l’apparecchio a vuoto, solo
al prim

o avvio ed a porta aperta per alm
eno 5 m

inuti.

M
aniglia 

estrazione 
griglie

B
R

IO
C

H
E

Selettore funzioni

M
anopola durata cottura 3

5

4



2) CONSIGLI PER RISCALDARE LE BRIOCHE DEL MULINO
BIANCO

La tabella che segue Vi fornisce un'indicazione su come regolare la
manopola E in base al numero e ai tipi di brioche del Mulino Bianco. Per
avere le brioche più calde impostare la manopola (E) ad una posizione più
alta, se le preferite meno calde regolarla ad una posizione più bassa.

Tipi di brioche

Pos. manopola E Pos. manopola E Pos. manopola E

Nastrine 3 3,5 4
Saccottini 4 4 5
Bomboloni 4 4 4,5
Tortine di mela 4 4 5

Non far funzionare l'apparecchio senza alimenti all'interno.

1 brioche 2 brioche 4 brioche

 Attenzione!Le posizioni riportate nella tabella si riferiscono a
riscaldamenti effettuati partendo da forno FREDDO. Se
avete effettuato un riscaldamento ed intendete eseguirne
un secondo in rapida successione, regolare il timer ad
almeno una posizione più bassa. In ogni caso tenere
presente che non è possibile effettuare più di 4-5
riscaldamenti in rapida successione.



Inserire le griglie 
nel fornetto
da questo 
lato

toast6

7

Questo fornetto può inoltre essere utilizzato per riscaldare pizzette e panini
posizionando la manopola E in pos. 6.
E' anche possibile scongelare panini procedendo come segue:
- Inserire i panini e posizionare la manopola E in pos. 6÷6,5.
- Allo scadere del tempo impostato NON estrarre i panini bensì lasciarli

in forno per altri 10 - 15 minuti, a seconda del tipo di pane. In questo
modo otterrete dei panini fragranti e tiepidi.

FUNZIONE TOAST

1) MODO DI OPERARE

Per ottenere dei perfetti toast tradizionali, croccanti fuori e morbidi dentro,
oppure per ottenere delle semplici fette di pane tostato, operare come
segue:

Assicurarsi che lo sportellino per pulizia (B) sia ben chiuso prima di
iniziare la tostatura.
Appoggiare su una delle due griglie i toast.

Agganciare tra loro le
due griglie  (fig. 6) ed
inserirle nella guida
centrale rispettando il
lato di inserimento
indicato in fig. 7.

Chiudere la porta e premere a destra il selettore funzioni (F) portandolo in
posizione "toast". In questo modo un settore rosso sarà visibile ad indicare
che la funzione TOAST è stata selezionata (fig. 8).
Ruotare verso destra la manopola (E) facendo riferimento alla tabella più
avanti. La lampada spia di riscaldamento (D) si accenderà ad indicare che
l'apparecchio è in funzione.



Man. E
pos. 5,5

1  tostaturaa

2  tostaturaa

3  tostaturaa

Man. E
pos. 4

Man. E
pos. 4,5

TOAST

Selettore funzioni

Manopola durata cottura

Settore rosso

LIBRETTO ISTRUZIONI

I N  E S C L U S I V A  P E R

Per facilitare la pulizia delle pareti interne e
soprattutto del fondo, adagiare il fornetto sullo
schienale quindi aprire lo sportellino per pulizia
(B) premendo la maniglia verso il basso, come
illustrato in figura 13. Dopo le operazioni di
pulizia, richiudere SEMPRE  lo sportellino
metallico (B).
Pulire le pareti interne con una spugna umida e

con detersivi non abrasivi. Le griglie possono essere lavate anche in
lavastoviglie. Si consiglia di lavare spesso ed accuratamente il fondo e lo
sportello in modo da asportarne tutti i residui (briciole, zucchero, marmellata,
formaggio, ecc.) che con il tempo e l’alta
temperatura potrebbero produrre cattivi odori
ed annerirne la superficie. Il fondo e lo
sportello NON devono essere puliti
utilizzando utensili appuntiti come coltelli o
forchette. Per raschiare residui
particolarmente resistenti, si può usare la
parte anteriore della maniglia (G).

ASSISTENZA
Qualora dovesse capitare un qualsiasi inconveniente potete rivolgerVi al
Centro Assistenza Autorizzato De'Longhi più vicino che troverete
indicato nelle Pagine Gialle di ogni provincia alla voce Elettrodomestici
- Riparazioni.
Gli interventi in garanzia saranno effettuati SOLO previa presentazione
del certificato di garanzia allegato. Conservare quindi con cura il documento.

1

2

IL FORNETTO
SCALDABRIOCHE

&
TOSTAPANE

Un segnale acustico indicherà che il
tempo impostato è terminato: a questo
punto sarà possibile assaporare i toast o
le fette di pane tostato in tutta la loro
fragranza.

(Attenzione: la lampada spia si spegne
circa 1 minuto e 1/2 prima del segnale
acustico).

Come fare per estrarre le griglie dal
forno a fine tostatura, evitando di
scottarsi:

1) Togliere la maniglia (G) dalla sua
sede nel cruscotto (fig. 5); tirare verso di
Voi il gancio (H: vedere descrizione) in
modo da far scattare verso l'alto la
pinzetta della maniglia.

2) Prendere le griglie con la maniglia
"aperta" come illustrato in figura 9. Tirare
quindi verso di Voi le griglie   estraendole
completamente dalle guide.

3) Una volta estratte le griglie,
premendo sulla parte superiore della
pinzetta è possibile "aprire" la griglia
superiore e depositare con facilità i toast
su un piatto, senza scottarsi (fig. 10).
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Molto
chiaro Chiaro Medio Scuro

Molto
scuro

4 5 5,5 6 6,5

Posizione manopola E

2)CONSIGLI PER EFFETTUARE LE TOSTATURE CON LE
FETTE DI PANE DEL MULINO BIANCO.

Il livello di tostature è estremamente soggettivo e varia a seconda del gusto
personale e della temperatura iniziale del pane.

Per ottenere una cottura "media" dei
Vostri toast impostare la manopola E in
pos. 5,5. Per avere i toast più cotti,
impostarla mezza posizione più alta (6),
mentre, se li preferite meno cotti, mezza
posizione più bassa (5).

Per tostature in rapida successione, tenere
presente che, al fine di ottenere uguali
colorazioni, sarà necessario impostare la
manopola E in posizioni via via inferiori, come
rappresentato in fig. 12.

Non è comunque possibile effettuare più di
3 tostature in rapida successione. Non far
funzionare l'apparecchio in posizione
TOAST senza alimenti all'interno onde
evitare un eccessivo surriscaldamento
dell'apparecchio.

CONSIGLI PER LA PULIZIA
Prima di iniziare ogni operazione di pulizia, togliere sempre la spina dalla
presa di corrente ed attendere che l’apparecchio sia completamente freddo.
L’apparecchio non va lavato con getti d’acqua né può essere immerso
in acqua.
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anteriore

10

9


