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Leggere con attenzione questo libretto
istruzioni prima di installare e di usare
I'apparecchio. Solo cosi potrete ottenere i
migliori risultati e la massima sicurezza
d'uso.

Avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le seguenti istruzioni!

Prima dell'utilizzo verificare che la tensione della
rete corrisponda a quella indicata nella targa
dell’apparecchio. Collegare I'apparecchio solo a
impianto e prese di corrente aventi portata minima
di 10 A e dotate di efficiente messa a terra.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina
dell’'apparecchio, fare sostituire la presa con altra
di tipo adatto, da personale professionalmente
qualificato.

La sicurezza elettrica di questo apparecchio &
assicurata soltanto quando lo stesso € corretta-
mente collegato ad un efficace impianto di messa
a terra come previsto dalle vigenti norme di sicu-
rezza elettrica. Il costruttore non puo essere con-
siderato responsabile per eventuali danni causati
dalla mancanza di messa a terra dell'impianto. In
caso di dubbio, rivolgersi ad una persona profes-
sionalmente qualificata.

Non mettere in funzione I'apparecchio senza ac-
qua!

Questa macchina é costruita per "fare caffé" e per
"riscaldare bevande": fate attenzione a non scot-
tarvi con getti d'acqua o di vapore 0 con un uso
improprio della stessa.

Non toccare parti calde (tubo vapore, acqua,
zona di erogazione a contatto con porta-filtro e
filtro).

Nontogliere la coppetta porta-filtro con la macchi-
na in pressione o in erogazione.

Non lasciare il caffé esaurito nella coppetta ag-
ganciata alla macchina; asportarlo dopo
I'erogazione.

Non lasciare la macchina contenente acquain un
ambiente a temperatura inferiore o uguale a 0°C.

Dopo aver tolto I'imballaggio, assicuratevi dell’'in-
tegrita dell'apparecchio. In caso di dubbio, non
utilizzate I'apparecchio e rivolgetevi a personale
professionalmente qualificato.

Gli elementi dellimballaggio (sacchetti in plasti-
ca, polistirolo espanso, ecc.) non devono essere
lasciati alla portata dei bambini in quanto poten-
ziali fonti di pericolo.

E’ sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple
e/o prolunghe. Qualora il loro uso si rendesse
indispensabile, & necessario utilizzare solamente
adattatori semplici o multipli e prolunghe conformi
alle vigenti norme di sicurezza, facendo pero
attenzione a non superare il limite di potenza
marcato sull'adattatore.

Questo apparecchio dovra essere impiegato solo
per uso domestico. Ogni altro uso & da conside-
rarsi improprio e quindi pericoloso.

Il costruttore non puo essere considerato respon-
sabile per eventuali danni derivanti da usi impro-
pri, erronei ed irragionevoli.

L'uso di qualsiasi apparecchio elettrico comporta
I'osservanza di alcune regole fondamentali.

In particolare:

Non toccare I'apparecchio con mani o piedi ba-
gnati o umidi.

Non usare l'apparecchio in locali adibiti a bagno
o doccia.

Non tirare il cavo di alimentazione, o I'apparec-
chio stesso, per staccare la spina dalla presa di
corrente.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti
atmosferici (pioggia, sole, gelo, ecc.).

Non permettere che I'apparecchio sia usato da
bambini o da incapaci, senza sorveglianza.

Non immergere I'apparecchio in acqua.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia
o di manutenzione, disinserire 'apparecchio dalla
rete di alimentazione elettrica, staccando la spi-
na.

In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento
dell’'apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

Per eventuali riparazioni, rivolgersi solamente ad
un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato dal
costruttore e richiedere I'utilizzo di ricambi origi-
nali. Il mancato rispetto di quanto sopra puo
compromettere la sicurezza dell’'apparecchio.

Quando si decida di non utilizzare piu I'apparec-
chio, dopo aver staccato la spina dalla presa di
corrente, si raccomanda di renderlo inoperante
tagliandone il cavo di alimentazione.

L'installazione deve essere effettuata secondo le
istruzioni del costruttore.



« Il cavo di alimentazione di questo apparecchio
non deve essere sostituito dall’'utente, in quanto la
sua sostituzione richiede I'impiego di utensili spe-
ciali. In caso di danneggiamento del cavo, rivol-
gersi esclusivamente ad un Centro di Assistenza
autorizzato dal costruttore.

» Staccare laspinadallarete dialimentazione quan-
do 'apparecchio non é utilizzato per lungo tempo.
Non lasciare I'apparecchio inutiimente inserito.
Spegnere l'interruttore generale dell'apparecchio
quando lo stesso non € utilizzato.

Questo apparecchio &€ conforme alla direttiva CEE
87/308 (D.M.13/04/89) sulla soppressione dei
radiodisturbi.

Descrizione dell'apparecchio

Vano accessori

Piano d'appoggio scalda/sgocciolatazze

Leva apertura vapore

Serbatoio acqua

Tubo erogazione vapore

Protezione anti-scottature

. Cavo di alimentazione

Manometro (se previsto) *

Griglie appoggia tazze

Vaschetta raccogli-gocce

Doccia caldaia

Misurino / pestello

. Coppetta porta filtro

Filtro 1 tazza

. Filtro 2 tazze

Levetta blocca filtro

. Cappuccinatore (se previsto) *
Pestello (se previsto) *
Interruttore ON/OFF
Interruttore erogazione caffé
Interruttore vapore
Spia interruttore ON/OFF

. Spia OK di "pronto"
Spia funzione vapore
Indicatore di livello
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Per rendere pit facile e piu veloce la prepara-
zione del caffe, é possibile I'utilizzo di caffe in
pastiglie. In questo modo, oltre ad avere sem-
pre una dosatura corretta, si semplifica la
pulizia della macchina.

Come mettere in funzione la
macchina per la prima volta

Dopo aver tolto I'apparecchio dall'imballo, estrarre
il sacchetto contenente gli accessori. Quando I'ap-
parecchio & nuovo, &€ necessario lavare con acqua
tiepida e detersivo, risciacquando poi abbondante-
mente gli accessori: coppetta porta-filtro, misurino,
due filtri, serbatoio. Effettuare quindi un prelavaggio
del circuito interno della macchina, operando come
segue:

Riempimento del serbatoio

Estrarre il serbatoio tirandolo lateralmente. Il tubo di
pescaggio si sollevera "automaticamente” durante
questa manovra (fig. 1).

Risciaquarlo e riempirlo diacqua fresca senza supe-
rare il livello massimo (fig. 2). Il controllo del livello
dell'acqua e facilitato da una pallina galleggiante.
Rimettere il serbatoio nel suo alloggiamento (fig. 3)
avendo cura di spingerlo fino in fondo.

Piu semplicemente, il serbatoio puo venire riempito
estraendolo solo quanto basta per versare I'acqua
direttamente con una caraffa.

Ricordatevi di pulirlo periodicamente.

Prelavaggio

» Inserite la spinatenendo presente le avvertenze di
sicurezza.

* Premete l'interruttore ON/OFF (S). Si accende la
spia ON/OFF (V) (fig. 4).

* Premete linterruttore erogazione (T). La pompa
iniziera a caricare acqua (fig. 5).

« Attendere fino aquando I'acqua esce dalla doccia
caldaia (fig. 6), quindi premere nuovamente l'in-
terruttore erogazione.

« Dopo circa 2 minuti, si accende la spia "OK" (W)
(fig. 7).

« Premere nuovamente l'interruttore erogazione (T)
lasciando piovere l'acqua dalla doccia caldaia
(fig. 6).

» Trascorsi 15/20 secondi, interrompere la "pioggia"
d’acqua premendo nuovamente linterruttore
erogazione (T).

= Attendere che I'acqua in caldaia si riscaldi nuova-
mente e, quando si accende la spia di "OK",
ripetere I'operazione precedente.

Per un adeguato prelavaggio, procedere come so-

pra per almento cinque o sei volte.

A questo punto la macchina € pronta per il normale

uso.

Alcune particolarita

Peragganciare la coppettaallamacchina, portate la
coppetta sotto la doccia della caldaia (fig. 8). Quindi
spingete la coppetta verso 'alto e contemporanea-
mente ruotatela verso destra.



Nella parte posteriore del coperchio € stato ricavato
un pratico vano porta-accessori all'interno del quale
riporre i 2 filtri ed il misurino (vedi fig. 9).

Sul piano superiore possono essere appoggiate le
tazzine (fig. 10) a sgocciolare e scaldare.

Un apposito dispositivo convoglia l'acqua delle taz-
zine direttamente nella vaschetta raccogligocce. Se
I'apparecchio & acceso da un po' di tempo, questo
piano di appoggio serve anche per riscaldare le
tazze.

Alcuni suggerimenti per fare un buon caffé

e Usare sempre acqua fresca e tenere pulito il
serbatoio.

< Primadi erogare il caffé, attendere sempre che la
spia di "OK" si accenda; essa indica che 'acqua
in caldaia ha raggiunto la temperatura ideale per
fare il caffe.

< Perottenere un caffé diottima qualita, e preferibile
non usare tazzine di plastica o di carta.

» Le tazzine, la coppetta porta-filtro e i filtri van-
no riscaldati prima di fare il caffe

Per riscaldare tazzine, coppetta e filtri, si puo usare

l'acqua calda del rubinetto di casa, oppure si puo

procedere come segue:

« Accendere la macchina premendo l'interruttore
ON/OFF (S) (fig. 4).

< Inserire il filtro da 1 o 2 tazze (a seconda della
necessita) nella coppetta e senza mettere caffé
agganciare la coppetta alla macchina come indi-
catoin precedenza. Posizionare le tazzine sotto la
coppetta.

< Attendere I'accensione della spia "OK" (fig. 7).

« Premere linterruttore erogazione per far defluire
'acqua calda in modo che coppetta, filtro e tazze
si riscaldino.

* Premere nuovamente linterruttore erogazione,
sganciare e sgocciolare, coppetta, filtro e tazze.

Le operazioni diriscaldamento non sono necessarie
se le tazze vengono poste sopra il piano poggia
tazze.

Dopo aver erogato vapore, € necessario
ricaricare la caldaia premendo linterruttore
erogazione (T) e lasciando che l'acqua
fuoriesca per qualche secondo. Questo ha
anche l'effetto di riportare la macchina alla
temperatura ideale per fare un caffe perfetto.

Per un miglior risultato, &€ opportuno utilizzare un
caffé di ottima qualita, ben torrefatto e giustamente
macinato.

E’ importante che il caffé macinato sia di quello
specifico per le macchine espresso domestiche.
Riguardo al tipo di caffé da usare, & consigliabile la
specie Arabica che ha un limitato contenuto di
caffeina. Inoltre, I'Arabica & dolce, con leggera

8

acidita ed é facilmente digeribile.

La dose di caffé ideale & di 6,5 gr per 1 tazza e 13
gr circa per 2 tazze (1 o 2 misurini).

Pressare il caffé con I'apposito pestello. Se il caffe &
umido o macinato fine, sara sufficiente una leggera
pressione. Se invece il caffé € meno umido o maci-
nato grosso, dovra essere pressato un po' di piu.
Quindi agganciare la coppetta porta-filtro come gia
spiegato. Il tempo di erogazione ottimale & di 20-30
secondi.

Se il tempo é superiore o inferiore, la bevanda pud
non riuscire perfetta.

Uso del manometro (se previsto)

Quando si prepara un caffé espresso, il risultato
dipende in larga misura dalla pressione con la quale
l'acqua € pompata attraverso il caffe.

Per controllare visivamente se la pressione durante
I'erogazione del caffé e corretta, la vostra macchi-
na e dotata di un manometro diviso in 3 settori (vedi
fig. 11):

Settore 1: Pressione insufficiente
Settore 2: Pressione corretta
Settore 3: Pressione eccessiva

Oltre a questo, il controllo della pressione potra
essere utile per ottenere un caffé come lo desidera-
te.

Durante l'erogazione del caffé, verificate il
posizionamento dellalancetta: se sitrova nella parte
superiore del settore 2, segnala che:

« otterrete un caffe leggero
* la macinatura del caffé

grossa Settzore
« la quantita di caffé nel filtro
insufficiente

« il caffé nel filtro non &
sufficientemente pressato

Se la lancetta si trova nella parte inferiore del
settore 2, segnala che:

otterrete un caffe forte

* la macinatura del caffé e fine Settore
« la quantita di caffé nel filtro 2
elevata
« il caffe & troppo pressato nel
filtro

Variando il tempo di erogazione, otterrete un caffé
pit 0 meno forte e pit 0 meno lungo, a seconda
della posizione della lancetta.



Preparazione del caffé espresso

Accendere la macchina premendo l'interruttore
ON/OFF (fig. 4) e attendere I'accensione della
spia OK (fig. 7). Questa spia indica che la macchi-
na é pronta per eseguire la funzione impostata, in
questo caso il caffe.

Se esce qualche goccia d’acqua dalla doccia, cio
€ normale e non costituisce difetto.

Inserire nella coppetta porta-filtro a seconda delle
necessita, il filtro da 1 o 2 tazze (fig. 12).
Riscaldare il gruppo coppetta e il filtro aggancian-
doli vuoti alla macchina e premere per alcuni
secondi l'interruttore erogazione, sgocciolare,
quindi versare 1-2 misurini di caffé macinato nel
filtro, distribuendolo regolarmente (fig. 13) e pres-
sandolo leggermente.

Sulle macchine dotate di pestello, questa opera-
zione potra essere eseguita utilizzando il pestello
inserito di fianco alla doccia (fig. 14), garantendo
una pressatura piu uniforme e quindi una miglior
qualita del caffe. Togliere I'eventuale eccedenza
di caffe dal bordo del filtro.

Se per il Vostro caffé espresso adoperate caffé in
pastiglie, servitevi del filtro da una tazza; inserite
la pastiglia di caffé premendola a fondo con il
palmo della mano o con il pestello.

Importante: le pastiglie di caffe devono
essere conservate, maneggiate ed inserite
nel porta-filtro in modo tale da evitare qual-

siasi loro deformazione.

Agganciare la coppetta come in precedenza sug-
gerito (fig. 8).

Appoggiare sulla griglia poggiatazze latazzaole
tazze gia calde, in corrispondenza dei beccucci
delle coppette. Quando la spia "OK" & accesa,
premere l'interruttore erogazione e interrompere
I'erogazione solo quando si sara ottenuta la quan-
tita desiderata di caffé (circa 20-30 secondi)
(fig. 15).

Per sganciare la coppetta, attendere qualche
secondo poi ruotare da destra a sinistra I'impu-
gnatura.

Per estrarre il caffé usato, tenere il filtro bloccato
conl'apposita levetta incorporata nel'impugnatu-
ra e far uscire il caffé o la pastiglia battendo la
coppetta capovolta (fig. 16).

Se avete usato caffe in polvere, un pratico sistema
e anche quello di tenere il gruppo coppettaffiltro
sotto I'acqua corrente e farlo sgocciolare.
Dovendo lasciare inutilizzata la macchina per
lungo tempo, spegnere la macchina e vuotare il
serbatoio dell'acqua.

Al successivo avvio, effettuare un prelavaggio
come gia visto in precedenza.

Erogazione di vapore

Lafunzione vapore € utile sia perla preparazione del
cappuccino che per riscaldare liquidi.

Operazioni

Accendere la macchina premendo l'interruttore
ON/OFF e l'interruttore vapore (fig. 17).
Siaccenderanno la spia ON/OFF e la spia vapore.
Dopo qualche minuto si accendera anche la spia
"OK" (fig. 18) che indica che la macchina ha
raggiunto la temperatura ottimale per eseguire la
funzione impostata, in questo caso I'erogazione di
vapore.

Immergereiltubo di erogazione vapore nelliquido
da riscaldare (fig. 19) e ruotare la leva apertura
vapore verso il basso (fig. 20).

Agendo sulla leva, & possibile variare la quantita
di vapore che uscira dal tubo.

Quando il liquido & caldo, richiudere completa-
mente la leva vapore e premere nuovamente
I'interruttore vapore (la spia vapore si spegne).
Attenzione! E’ possibile che durante questa fase
fuoriesca dalla doccia qualche goccia di vapore:
questo e assolutamente normale; fate comunque
attenzione a non scottarvi.

Pulire subito dopo l'uso il tubo poiche le
incrostazioni da latte sono difficili da togliere suc-
cessivamente (fig. 21).

N.B.: Nei primi istanti di erogazione, il vapore

fuoriesce frammisto ad acqua e quindi per
avere un vapore piu secco, attendere qualche
istante con il pomello di regolazione aperto.

Come preparare un buon
cappuccino

Utilizzare un contenitore metallico possibilmente
di piccolo diametro e alto.

Riempirlo di latte per 1/3 solamente, per evitare
che il latte fuoriesca quando bolle.

E’' necessario che il latte sia fresco e non bollito, e
preferibilmente freddo.

Immergere il tubo di erogazione vapore in
profondita nel latte per riscaldarlo (fig. 19).

Poi abbassare il contenitore in modo che il tubo
sfiorila superificie del latte (fig. 22), immergendolo
appena di tanto in tanto e per pochi secondi.
Nella versione dotata di cappuccinatore,
immergere il tubo nellatte fino al segno posto sulla
campana del cappuccinatore (fig. 22).

N.B.: Subitodopol'uso, svitare e sciacquareil capuc-

cinatore per evitare incrostazioni da latte
(fig. 23).
Di tanto in tanto, con I'ausilio di uno spillo, pulire i
fori del cappuccinatore (fig. 24).



Produzione di acqua calda
(per prepare te, brodo, ecc.)

Accendere la macchina premendo il tasto ON/
OFF (fig. 4).

Attendere che la spia "OK" si accenda (fig. 7).
Sistemare un bicchiere o una tazza sotto il tubo
erogazione vapore.

Premere l'interruttore  erogazione e
contemporaneamente aprire la leva apertura
vapore.

L'acqua caldausciradaltubo e, ottenuta la quantita
desiderata, chiudere laleva e premere nuovamente
I'interruttore erogazione.

Se prelevate oltre 1 litrod'acqua, attendere almeno
5 minuti prima di prelevarne dell'altra.
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Pulizia e manutenzione

e Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, spegnere la macchina, staccare
laspinadallapresadicorrente e lasciarraffreddare
la macchina.

« Per la pulizia della macchina non usare solventi,
detergenti né abrasivi. Sara sufficiente un panno
umido, morbido.

« Pulire regolarmente la coppetta porta-filtro, i filtri,
la vaschetta raccogligocce e il serbatoio
dell’acqua.

« Non immergere la macchina, € un apparecchio
elettrico!

* Non mettere i componenti ne gli accessori nella
lavastoviglie.

Decalcificazione

E’ consigliabile procedere ad una decalcificazione
della macchina ogni 4-8 mesi a seconda della
durezza dellacqua e la frequenza dell'uso. Si
consiglia di decalcificarla con acqua e aceto in
questo modo:

* Riempireil serbatoio diacquadiluendovi 3 cucchiai
grandi di aceto.

» Far funzionare la macchina come se si facesse |l
caffe fino a svuotare il serbatoio e quindi
sciacquarlo.

« Ripetere I'operazione con sola acqua per 2-3
serbatoi, risciaquando fino a non sentire piu odore
di aceto.

N.B.: Effettuare questa operazione con altre sostanze

puo essere pericoloso.



Read this instruction booklet carefully
before installing and using the machine.
In this way, you will obtain the best
possible results and maximum operating
safety.

Safety warnings

Read the following instructions carefully:

Before use, check that the power supply
corresponds to the voltage shown on the serial
number plate. Connect the appliance only to
properly-earthed power outlet (minimum 10A).

In case of incompatibility between the plug and
your socket, have the socketreplaced by a qualified
electrician.

The electrical safety of this appliance is only
guaranteed when it is properly earthed according
to current electrical safety regulations.

The manufacturer declines all responsibility for
any damage resulting from inadequate earthing of
the appliance.

If in doubt, consult a qualified electrician.

Do not use the appliance without water.

This appliance is designed to make coffee and to
heat liquids: be careful to avoid scalding when
using the water and steam jets.

Do not touch hot parts (steam nozzle, water, area
around the filter-holder and filter).

Do notremove the filter-holder when the appliance
is producing steam or hot water.

Do not leave coffee grounds in the filter-holder
attached to the machine; remove immediately
after making coffee.

Do not leave water in the machine when the room
temperature is 0°C or below.

Afterunpacking, check the appliance fordamage.
If in doubt, do not use the appliance; contact a
qualified technician.

Packaging materials (plastic bags, polystyrene
foam, etc.) are a potential source of danger, and
must be kept out of reach of children.

Itis unadvisable to use adapters, multiple sockets
and/or extensions. In cases in which this is
unavoidable, always use adapters, multiple sockets

and extensions which comply with current safety
norms.

Do not exceed the maximum power rating shown
on the adapter.

« This appliance is designed for domestic use only.
Any other use of the appliance is considered
improper and therefore dangerous.

* The manufacturer declines all responsibility for
any damage resulting from improper, incorrect or
careless use of appliance.

* When using any electrical appliance, a few basic
rules should be observed:

In particular:

« Do not touch the appliance with wet or damp
hands or feet.

= Do not use the appliance in bathrooms.

« Do not pull the power cable or the appliance to
remove the plug from socket.

« Donotleave the appliance exposed to atmospheric
agents (rain, sun, frost, etc.).

= Do not allow the appliance to be used by children
or irresponsible persons unless under supervi-
sion.

« Do not immerse the appliance in water.

= Before carrying out any cleaning or maintenance
operations, always disconnect the appliance from
the mains power supply by removing the plug.

= In case of failure or malfunction, switch off the
appliance and do not attempt to effect repairs.

Contact an authorized Service Centre and insist
on original spare parts. Failure to observe the
above points may affect the safety of the appli-
ance.

* Should you decide to not to use the appliance
again, remove the plug from the socket and cut the
power cable to render the appliance completely
inoperative.

= Installation must be carried out according to
manufacturer’s instructions.

* The power cable mustnotbe replaced by the user,
as this requires the use of special tools. If the
power cable is damaged, contact an authorized
Service Centre.

« Remove the plug from the mains socket when the
appliance is not used for long periods. Do not
leave the appliance switched on unnecessarily.
Turn off the power switch when the applianceis not
in use.

This appliance conforms to EEC Directive 87/308
regarding the suppression of radio disturbance.
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Electrical connection (U.K. only)
WARNING
THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED

IMPORTANT

The wires in the mains lead are coloured in
accordance with the following code:

Green and yellow: Earth
Blue: Neutral
Brown: Live

As the colours of the wires in the mains lead may not
correspond with the coloured markings identifying
the terminals in your plug, proceed as follows:

The green and yellow wire must be connected to the
terminal in the plug marked with the letter E or the
earth symbol or coloured green or green and
yellow.

The blue wire must be connected to the terminal
marked with the letter N or coloured black.

The brown wire must be connected to the terminal
marked with the letter L or coloured red.

Description of the appliance

A - Compartment for accessories
B - Shelf for warming/draining cups
C - Steam outlet lever

D - Water reservoir

E - Steam nozzle

F - Anti-scalding guard

G - Power cable

H - Pressure gauge (if fitted)

I - Grid for cups

J - Drip-tray

K - Boiler outlet

L - Measuring/pressing spoon
M - Filter cup

N - 1-cup filter

O - 2-cup filter

P - Filter locking lever

Q - "Cappuccino" nozzle (if fitted)
R - Pressing pad (if fitted)

S - ON/OFF switch

T - Coffee delivery switch

U - Steam switch

V - ON/OFF pilot light

W - "OK" pilot light (machine ready)
X - Steam pilot light

Y - Level indicator

For easier and quicker preparation of your
coffee, individual pods can be used. In this
way, the quantity of coffee is always right,
and it is easier to keep the machine clean.
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When using for the first time

After unpacking the appliance, remove the plastic
bag containing the accessories. All accessories
(filter-holder, measuring spoon, two filters, water
reservoir) must be washed with detergent and luke-
warmwater, thenrinsed thoroughly. Thenthe internal
circuit should be washed as follows:

Filling the reservoir

Remove the reservoir by pulling it sideways. The
water intake tube is automatically raised as the
reservoir is pulled out (fig. 1).

Rinse the reservoir and fill with fresh water up to the
upper mark (fig. 2). Inspection of the water level is
facilitated by a ball-shaped float. Replace the reser-
voir in its housing (fig. 3). Ensure that the reservoir is
pushed fully into position.

A simplerway offilling the reservoiris to pullit out just
enough to be able to pour in water directly from ajug.
The reservoir can be filled in this way when the
appliance is in use.

Remember to clean the reservoir regularly.

Pre-wash

« Insert the plug into the power socket (do not forget
the safety warnings).

* Press the ON/OFF switch (S). The "ON/OFF" pilot
lamp (V) will switch on (fig. 4).

* Pressthe delivery switch (T). The pump will switch
on (fig. 5).

« Wait until water begins to flow from the boiler
nozzle (fig. 6); then press the delivery switch
again.

= After about 2 minutes, the "OK" pilot lamp (W) will
light (fig. 7).

* Press the delivery button (T) again, allowing water
to flow from the boiler nozzle (fig. 6).

« After 15/20 seconds, press the delivery button (T)
again to interrupt the flow of water from the nozzle.

* Wait until the water in the boiler returns to the
correct temperature. When the "OK" pilot lamp
lights, repeat the previous operation.

To ensure perfect pre-washing, repeat the above

procedure at least five or six times.

The machine is now ready for use.

Features

To fit the filter-holder, place it under the boiler nozzle
(fig. 8). Then push the filter-holder upwards and at
the same time rotate it towards the right.

A handy compartment in the lower section of the
casing can be used to store the two filters and the
measuring spoon (fig. 9).

Cups can be placed on the shelf (fig.10) for warming
and draining. A drainage duct allows the water from
the cups to flow directly down to the drip tray. If the
machine is left switched on for a while, the cups on
the shelf will be warmed.



Helpful hints
« Always use fresh water and keep the tank clean.

= Before making coffee, always wait for the "OK" pilot
lamp to light. This lamp indicates that the water in
the boiler has reached the correct temperature for
making coffee.

< Inorderto obtain a perfect cup of coffee, avoid the
use of plastic or paper cups.

- Before making coffee, warm the cups, filter-
holder and filters by holding them under a hot
water tap for a few moments.

Alternatively, proceed as follows:

e Turn the machine on by pressing the ON/OFF
switch (S) (fig. 4).

« Insertthe 1- or 2-cup filter into the filter-holder and
- without adding coffee - fit the filter-holder to the
machine as described previously. Place the cups
underneath the filter-holder.

« Wait until the "OK" pilot lamp lights (fig. 7).

» Pressthe delivery switch and allow the hot water to
heat the filter-holder, filter and cups.

» Press the delivery switch again, then remove and
drain the filter-holder, the filter and the cups.

Ifthe cups are left to warm on the shelf, this operation
iS unnecessary.

After using the machine to produce steam,
the boiler must be re-pressurized by pressing
the delivery switch (T) and allowing water to
flow from the nozzle for a few seconds. This
also brings the machine back to the optimum
temperature for making coffee.

Top-quality beans, correctly roasted and ground,
will always produce the best coffee.

It is important to use coffee that is ground specially
for domestic expresso machines. "Arabic" coffee is
recommended for its low caffeine content. This blend
is sweet, slightly acid and easily-digested.

The ideal quantity of coffee is 6.5 g for one cup, or
13 g for two cups (1 or 2 measures).

Press the coffee lightly using the pressing spoon. If
the coffee is moist or finely ground, a light pressure
is sufficient. If the coffee is dry or coarsely ground,
press a little more firmly. Fit the filter-holder as
described above. The correct delivery time is 20-30
seconds. If the delivery time is shorter or longer, the
coffee may not be perfect.

Using the pressure gauge (if fitted)

When making expresso coffee, the pressure atwhich
the pump forces the water through the coffee is
extremely important.

Your coffee machine is fitted with a 3-section pressure

gauge (fig. 11) which enables you to check that the
delivery pressure is correct:

Sector 1: Pressure too low
Sector 2: Pressure correct
Sector 3: Pressure too high

Also, regulation of the pressure allows you to obtain
a cup of coffee to suit your personal taste.

Checkthe position of the pressure indicator while the
coffee is being delivered. If the indicator is in the
upper part of sector 2:

your coffee will be weak

the coffee is ground too
coarsely

there is not enough coffee in
the filter

the coffee in the filter has not
been pressed enough

Sector

If the indicator is in the lower part of sector 2:

« your coffee will be strong

» the coffee is ground too finely

» there is too much coffee in the Sector
filter 2

» the coffee in the filter has been
pressed too hard

By varying the delivery time, you can vary the strength
and the concentration of the coffee you obtain,
depending on the position of the pressure indicator.
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Making expresso coffee

= Switch on the machine by pressing the ON/OFF
switch (fig. 4), and wait until the "OK" pilot lamp
lights (fig. 7).
This lamp indicates that the machine is ready to
perform the selected function (in this case, to
make coffee).
A few drops of water may escape from the boiler
nozzle. This is perfectly normal.

Insert the 1-or 2-cup filter into the filter-holder (fig.
12).

Fit the filter-holder and the filter to the machine
(without adding coffee) and warmthem by pressing
the delivery switch for a few seconds. Drain off the
water, and place 1 or 2 measures of ground coffee
in the filter (fig. 13). Spread the coffee evenly and
press down lightly with the measuring/pressing
spoon.

If the coffee machine features a pressing pad next
to the nozzle (fig. 14), this can be used to press the
coffee more uniformly, which gives an even better
cup of coffee.

Remove any excess of coffee from the filter rim.
If you use coffee pods, use the 1-cup filter; insert
the pod and press down with the palm of the hand
or with the pressing pad.

Important: coffee pods should be stored,
handled and inserted into the filter-holder
in such a way as to avoid any possible
deformation.

Attach the filter-holder as described previously
(fig. 8).

Place the pre-warmed cup or cups on the grid
under the filter-holder spouts. When the "OK" pilot
lamp lights, press the delivery switch. When the
desired quantity of coffee is obtained (fig. 15)
(generally 20 - 30 seconds), turn off the delivery
switch.

* Wait a few seconds before detaching the filter-
holder by turning the handle from right to left.

Toremove the used coffee grounds, block the filter
in position using the special lever fitted to the
handle; turn the filter-holder upside down and
knock the coffee grounds or pod out (fig. 16).

If you use loose coffee (i.e. not individual pods),
another simple way to remove the grounds is to
hold the filter-holder and filter under running water,
then let them drain.

If the machine is not used for a long period of time,
switch it off and drain the water reservoir.

When starting the machine again, carry out a pre-
wash as described previously.

14

Producing steam

Steam is useful both for preparing "cappuccino” and
for heating liquids.

Operating instructions

« Switch the machine on by pressing the ON/OFF
switch and the steam switch (fig. 17).

The ON/OFF and steam pilot lamps light.

« After a few minutes, the OK pilot lamp (fig. 18)
lights to indicate that the machine has reached the
correct temperature for the selected function (in
this case, the generation of steam).

* Immerse the steam nozzle in the liquid to be
heated (fig. 19) and turn the steam outlet lever
downwards (fig. 20). Adjust the position of the
lever to regulate the quantity of steam delivered by
the nozzle.

= When the liquid is hot, completely close the steam
lever and press the steam switch again (the steam
pilot lamp will switch off).

N.B. When using the steam function, a few drops of
water may escape from the nozzle: this is
completely normal. However, care should be
taken to avoid scalding.

« Clean the steam nozzle immediately after use, as
dried milk can be extremely difficult to remove (fig.
21).

N.B. For a few moments, the steam will come out
mixed together with a little water. In order to
obtain drier steam, hold the steam lever open
for a few seconds.

How to make a good cappuccino

* Use a deep metal container, preferably of small
diameter.
Do not fill to more than 1/3rd, otherwise the milk
may overflow when it boils.
Always use fresh (not boiled) milk. If possible, the
milk should be cold.

« Immerse the steam outlet nozzle deeply into the
milk in order to heat it (fig. 19).

* Lower the container until the nozzle skims the
surface of milk (fig. 22), immersing the nozzle
slightly from time to time for a few seconds.

« If your coffee machine is equipped with a cappuc-
cino nozzle, immerse the nozzle into the milk down
to the mark on the nozzle (fig. 22).

N.B. Immediately after use, unscrew and rinse the
cappuccino nozzle to remove any milk deposit
(fig. 23).

* Fromtimetotime, use apinto cleanthe holesinthe
cappuccino nozzle (fig. 24).



Producing hot water
(to prepare tea, consommeé etc.)

Switch the machine on by pressing the "ON/OFF"
switch (fig. 4).

Wait until the "OK" pilot lamp lights (fig. 7).

Place a cup or glass under the steam nozzle.

Press the delivery switch and, at the same time,
open the steam outlet lever.

Hot water will flow from the nozzle. As soon as the
desired quantity of hot water has been obtained,
close the lever and press the delivery switch
again.

If more than 1 litre of water is used, wait at least 5
minutes before drawing hot water again.

Cleaning and maintenance

= Before carrying out any cleaning or maintenance
operations, switch the machine off, remove the
plug from the socket and leave the machine to
cool.

« Do not use solvents, detergents or abrasive
products to clean the machine. A soft damp cloth
is sufficient.

« Clean the filter-holder, filters, drip tray and water
reservoir regularly.

* Do notimmerse the machine in water - remember
that it is an electrical appliance.

« Never wash components or accessories in a
dishwasher.

De-scaling

It is advisable to de-scale the appliance every 4-8
months, depending on the hardness of the water and
the frequency of use. De-scale using water and
vinegar as follows:

= Fill the water reservoir with water and add 3 large
spoonfuls of vinegar.

« Operate the appliance, as if making coffee, until
the reservoir is empty, then rinse thoroughly.

* Repeat this procedure 2-3 times with fresh water
only until there is no more smell of vinegar.

N.B. This operation may be dangerous if other
substances are used instead of vinegar.
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Lire tres attentivement ce mode d'emploi
avant l'installation et l'utilisation de cet
appatreil. Vous pourrez obtenir les
meilleurs résultats et la plus grande
sécurité en ce qui concerne son utilisation

Sécurité
Lire attentivement les instructions suivantes :

Avant d'utiliser I'appareil, vérifier que la tension du
réseau corresponde bien a celle qui est indiquée
sur la plague de I'appareil. Brancher I'appareil
uniquement & une installation électrique et a des
prises de courant ayant une capacité minimum de
10 A et munies d'une mise & la terre efficace.

Dansle cas oulafiche de I'appareil n’entrerait pas
dans la prise, faire changer la prise par un
technicien qualifié.

La sécurité électrique de cet appareil est assurée
seulement si celui-ci est correctement branché a
une installation de mise a laterre efficace, comme
prévu par les normes de sécurité électrique en
vigueur.

Le constructeur ne peut étre tenu responsable
des éventuels dommages causés par la non
installation d'une mise alaterre. En cas de doute,
s’adresser a un technicien qualifié.

Ne pas faire fonctionner I'appareil sans eau !

Cetappareil estfabriqué pour faire du café et pour
réchauffer des boissons : faire attention aux
brllures qui pourraient étre causées par des jets
d’eau chaude ou de vapeur ou bien par une
mauvaise utilisation de I'appareil.

Ne pas toucher les parties chaudes de 'appareil
(tige vapeur eteau, zone d’écoulement en contact
avec le porte-filtre et le filtre).

Ne pas enlever le porte-filtre lorsque I'appareil est
sous pression ou est en fonctionnement.

Ne pas laisser le marc de café dans le porte-filtre
accroché a l'appareil, I'enlever immédiatement
apres I'écoulement du café.

Ne pas laisser 'appareil avec de I'eau a l'intérieur,
dans un local dont la température estinférieure ou
égale a 0°C.

Aprés avoir déballé I'appareil, s’assurer que celui-
cisoiten bon état. En cas de doute, ne pas utiliser
I'appareil et contacter un technicien qualifié.
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Ne pas laisser les emballages de cet appareil
(sachetsen plastique, polystyréne expansg, etc...)
a la portée des enfants car ils peuvent étre
dangereux.

Il est déconseillé d'utiliser des adaptateurs, des
prises multiples et/ou des rallonges. S'il est
absolumentindispensable de les utiliser, il ne faut
utiliser que des adaptateurs simples ou multiples
etdesrallonges conformes aux normes de sécurité
en vigueur, en veillant a ne pas dépasser la limite
de puissance indiquée sur I'adaptateur.

Cet appareil ne doit étre utilisé que pour un usage
domestique. Toute autre utilisation est réputée
impropre et, par conséquent, dangereuse.

Le fabricant ne pourra étre tenu responsable des
éventuels dommages dérivant d’utilisations
impropres, erronées ou illogiques.

Lors de l'utilisation d'un appareil électrique, il faut
observer quelques regles fondamentales.

En particulier :

Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les
pieds mouillés ou humides.

Ne pas utiliser 'appareil dans des piéces telles
que salle de bains ou douche.

Ne jamais débrancher I'appareil en tirant sur son
cordon ou sur I'appareil méme.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents
atmosphériques (pluie, soleil, gel, etc...).

Ne pas laisser utiliser 'appareil par des enfants ou
par des personnes en état d'incapacité sans
surveillance.

Ne pas plonger I'appareil dans I'eau.

Débrancher I'appareil avant d’effectuer toute
opération de nettoyage ou d’entretien.

En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement
de l'appareil, débrancher I'appareil et ne pas
essayerde I'ouvrir. Pourle faire réparer, s'adresser
uniquement a un Centre de Service Apres-vente
agréé par le fabricant et exiger des pieces de
rechange d’origine.

Si les conditions ci-dessus n'étaient pas
respectées, la sécurité de I'appareil pourrait étre
compromise.

Si I'on décide de ne plus utiliser I'appareil, le
débrancher et couper son cordon de facon a ce
qu’il devienne inutilisable.

L’installation doit étre effectuée selon les
instructions du fabricant.

Le cordon d'alimentation de cet appareil ne doit

pas étre remplacé par l'utilisateur car son
remplacement nécessite I'emploi d'outils spéciaux.



Si le cordon est abimé, s’adresser uniquement a
un Centre de Service Aprés-vente agréé par le
fabricant.

e Débrancher l'appareil lorsqu’il n'est pas utilisé
pendant une longue période. Ne pas laisser
I'appareil branché inutilement. Eteindre
l'interrupteur général de I'appareil en cas de non-
utilisation.

Cet appareil est conforme a la Directive CEE 87/308
relative a I'antiparasitage.

Description de I'apparelil

A - Compartiment accessoires

- Plan d'appui chauffant/égoutte-tasses
- Commande ouverture vapeur
- Réservoir d'eau

- Tuyeau sortie vapeur

- Protection anti-brilures

- Cordon électrique

- Manométre (si prévu)

- Plan d'appui tasses

- Egoulttoir

- Douche chaudiére

- Doseur

- Porte-filtre

- Filtre 1 tasse

Filtre 2 tasses

- Manette de blocage du filtre

- Buse pour café creme (si prévue)
- Pilon (si prévu)

- Interrupteur ON/OFF

- Interrupteur sortie café

- Interrupteur vapeur

- Voyant interrupteur ON/OFF
- Voyant "OK" (machine préte)
- Voyant fonction vapeur

- Indicateur de niveau

<XXszs<CHOTOTVOZZIrX«~"IOTMOOW®

Pour que la préparation du café soit plus
facile et plus rapide, il est possible d'utiliser
du café en pastilles. De cette fagon, le dosage
du café esttoujours correct etle nettoyage de
I'appareil est plus simple.

Premiere utilisation

Déballer I'appareil, enlever le sachet contenant les
accessoires. Lorsque I'appareil est neuf, il est
nécessaire de le laver simplement avec de I'eau
tiéde et du détergent. Rincer ensuite soigneusement
les accessoires : le porte-filtre, le doseur, les deux
filtres et le réservoir. Effectuer ensuite un prélavage
du circuitintérieur de la machine en procédant de la
facon suivante :

Remplissage du réservoir

Enlever le réservoir enle tirant latéralement. Le tuyau
d’aspiration se soulévera "automatiquement" (fig.1).
Rincer le réservoir et le remplir d’eau froide jusqu’au
dernierrepére (fig. 2). Le contrdle du niveau de I'eau
est facilité par une bille flottante. Le remettre ensuite
dans son logement en prenant soin de le pousser a
fond (fig. 3).

Le remplissage du réservoir peut étre également
effectué d'une facon plus simple, en sortant
Iégérement le réservoir de son logement de fagon a
pouvoir y verser directement de I'eau avec une
carafe.

Ne pas oublier de nettoyer le réservoir
périodiquement.

Prélavage

« Brancher I'appareil en respectant les mesures de
sécurité.

* Presser l'interrupteur "ON/OFF" (S).Le voyant de
l'interrupteur "ON/OFF" (V) s’allume (fig.4).

= Presser l'interrupteur de sortie café (T). La pompe
commence a aspirer de I'eau (fig. 5).

« Attendre que I'eau sorte par la douchette de la
chaudiere (fig. 6), puis presser a nouveau
l'interrupteur de sortie.

« Aprés deux minutes environ, le voyant "OK" (W)
s'allume (fig. 7).

e Presser a nouveau l'interrupteur de sortie (T) et
laisser que 'eau s’écoule par la douchette de la
chaudiere (fig. 6).

* Apres 15/20secondes, interrompre la"pluie"d'eau
en pressant a nouveau l'interrupteur de sortie (T).

« Attendre que I'eau a l'intérieur de la chaudiére se
réchauffe a nouveau puis, lorsque le voyant "OK"
s’allume, répéter I'opération précédente.

Pour un bon prélavage, procéder comme indiqué ci-

dessus au moins cinqg ou six fois de suite.

Maintenant, I'appareil est prét pour étre utilisé.

Traits particuliers

Pour fixer le porte-filtre & la machine, placer le porte-
filtre sous la douchette de la chaudiére (fig. 8), puis
le pousser vers le haut tout en le tournant vers la
droite.
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Un compartiment pratique placé a l'arriere de la
machine peut étre utilisé pour ranger les deux filtres
et le doseur (fig. 9).

On peut aussi ranger les tasses sur la partie
supérieure ou elles peuvents'égoutter etse réchauffer
(fig. 10). Un tuyau de drainage permet a I'eau de
s'écouler directement dans I'égouttoir. Lorsque
I'appareil est allumé depuis quelque temps, le plan
d'appui permet également de réchauffer les tasses.

Quelques conseils pour faire un bon café :

« Utiliser toujours de I'eau froide et veiller a ce que
le réservoir soit bien propre.

= Avantdefaire coulerle café, il fauttoujours attendre
que le voyant "OK" s'allume. En effet, ceci indique
que I'eau se trouvant a l'intérieur de la chaudiére
est a la température idéale pour faire le café.

e Pour obtenir un café de trés bonne qualité, il est
préférable de ne pas utiliser des tasses en plastique
ou en papier.

- Faire réchauffer les tasses, le porte-filtre et les
filtres avant de faire le café.

Pour réchauffer les tasses, le porte-filtre et les filtres,

on peut les passer sous le robinet d'eau chaude ou

bien on peut procéder de la fagon suivante :

« Presser l'interrupteur "ON/OFF" (S) (fig. 4) pour
brancher la machine.

» Placerlefiltre a1 ou 2 tasses (selon les exigences)
sur le porte-filtre etaccrocher celui-ci alamachine
- sans mettre de café - comme indiqué
précédemment. Placer les tasses sous le porte-
filtre.

« Attendre que le voyant "OK" s'allume (fig. 7).

« Presserl'interrupteur de sortie afin que I'eau chaude
réchauffe le porte-filtre, le filtre et les tasses.

« Presser une autre fois l'interrupteur de sortie,
décrocher et faire égoutter le porte-filtre, le filtre et
les tasses.

Siles tasses sontrangées sur le plan d'appui, il n'est

plus nécessaire de les réchauffer de cette fagon.

Aprés avoir produit de la vapeur, il est
nécessaire de remettre la chaudiére sous
pression. Pour cela, presser linterrupteur
sortie café (T), enlaissant sortirI'eau pendant
quelques secondes. Ceci permet aussi de
ramener l'appareil & la température idéale
pour faire un bon café.

Pour obtenir de bons résultats, il estindiqué d'utiliser
un café de bonne qualité, bien torréfié et bien moulu.
Il est important que la mouture du café soit
spécialement étudiée pour étre utilisée dans des
machines a café domestiques.

Quant au type de café, il est conseillé d'utiliser le
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type Arabica ayant un contenu de caféine limité. De
plus, I'Arabica est doux, légérement acidulé et
digestif.

Le dosage de café idéal est de 6,5 g pour une tasse
et de 13 g environ pour deux tasses (1 ou 2 cuilleres
de dosage).

Presser le café moulu a I'aide du pilon spécial. Sile
café est humide ou moulu finement, une légére
pression sera suffisante. Sile café est moins humide
ou moulu plus gros, il devra étre pressé un peu plus.
Accrocher le porte-filtre de la maniére indiquée
précédemment. Le temps d’écoulement optimal du
café est de 20-30 secondes.

Si le temps est supérieur ou inférieur, la boisson
pourrait ne pas étre tres bonne.

Utilisation du manometre  (si prévu)
Dans la préparation du café express, le résultat
dépend surtout de la pression avec laquelle I'eau
passe a travers le café.

Votre machine est munie d'un manomeétre divisé en
3 secteurs (fig. 11) qui vous permet de vérifier que la
pression de sortie  soit correcte:

Secteur 1: Pression insuffisante
Secteur 2: Pression correcte
Secteur 3: Pression excessive

En outre, le contrdle de la pression pourra étre utile
pour obtenir le café que vous désirez.

Pendant la sortie du café, vérifier la position de
l'aiguille: si elle se trouve dans la partie supérieure
du secteur 2, cela indique que:

« le café sera léger

= |le café est moulu trop gros

* la quantité de café contenue Secteur
dans le filtre est insuffisante 2

« |le café dans le filtre n'est pas
suffisament pressé

Si l'aiguille se trouve dans la partie inférieure du
secteur 2, cela indique que:

le café sera fort
le café est moulu trop fin

= laquantité de café dans lefiltre Secteur
est excessive 2

= le café dans le filtre est trop
pressé

En changeant le temps de sortie du café, vous
pourrez obtenir un café plus ou moins fort et plus ou
moins allongé en fonction de la position de I'aiguille.



Préparation du café express

e Mettre I'appareil en marche en pressant
I'interrupteur "ON/OFF" (fig. 4) et attendre que le
voyant "OK" s'allume (fig. 7).

Lorsque celui-ci s’allume, ceci signifie que
'appareil est prét pour effectuer la fonction
sélectionnée (dans ce cas, pour faire un café).
Si quelques gouttes d’eau s’échappent de la
douchette, ceci est normal. Il ne s’agit pas d’'un
défaut de l'appareil.

Placer le filtre a 1 ou a 2 tasses dans le porte-filtre,
selon les nécessités (fig. 12).

Réchauffer I'ensemble porte-filtre ainsi que le filtre
enles accrochantvides al'appareil et en pressant
pendant quelques secondes l'interrupteur de
sortie, égoutter, puis verser 1-2 doses de café
moulu dans le filtre en I'étalant réguliérement (fig.
13) et en le pressant |[égérement.

Sur les appareils munis de pilon, cette opération
peut étre effectuée en utilisant cet accessoire
placé a coté de ladouchette (fig. 14). Ainsi, le café
sera pressé d’'une fagon plus uniforme et la qualité
du café sera donc meilleure. Nettoyer
éventuellement le café qui déborde du filtre.
Lorsqu’on utilise du café en pastilles, il faut se
servirdufiltre aunetasse, puis placer la pastille de
café al'intérieur etappuyer dessus avec lapaume
de la main ou avec le pilon.

Important : Les pastilles de café doivent
étre conservées, manipulées et placées
dans le porte-filtre avec soin, de fagon a
éviter qu’elles ne se déforment.

Accrocher le porte-filire comme indiqué
précédemment (fig. 8).

Poser la tasse ou les tasses réchauffées sur
I'égouttoir, sous les becs des porte-filtres. Quand
le voyant "OK" s'allume, presser l'interrupteur de
sortie et n'interrompre la sortie que lorsqu’on aura
obtenu la quantité de café désirée (environ 20-30
secondes) (fig. 15).

Pour décrocher le porte-filtre, attendre quelques
secondes, puis tourner la poignée de la droite vers
la gauche.

Pour extraire le marc de café, retourner ce dernier
et donner un coup sec sur le rebord d'un récipient
approprié afin de libérer I'ensemble de la mouture
(fig. 16).

Vous pouvez également rincer I'ensemble porte-
filtre + filtre sous I'eau courante.

Si 'appareil reste inutilisé pendant une longue
période, débrancher I'appareil et vider I'eau du
réservoir.

Au moment de sa remise en fonction, effectuer un
prélavage de I'appareil de la maniére indiquée
précédemment.

Sortie de vapeur

La fonction vapeur peut étre utile soit pour la
préparation du café creme soit pour réchauffer des
boissons.

Opérations a suivre :

Presser l'interrupteur "ON/OFF" et l'interrupteur
vapeur (fig. 17) pour brancher I'appareil.

Le voyant de linterrupteur "ON/OFF"
ainsi que le voyant vapeur.

Aprés quelques minutes, le voyant "OK" (fig. 18)
s’allume également pour indiquer que I'appareil a
atteint la température optimale pour effectuer la
fonction sélectionnée, dans notre cas, la sortie de
vapeur.

Plonger latige vapeur dans la boisson aréchauffer
(fig. 19) et tourner la commande de sortie de la
vapeur vers le bas (fig. 20). En tournant plus ou
moins la manette, on peut régler la quantité de
vapeur qui sortira de la tige.

Quand la boisson est chaude, refermer
complétement la commande vapeur et presser a
nouveau l'interrupteur vapeur (le voyant vapeur
s'éteint).

Attention : llest possible que durant cette opération
quelques gouttes de vapeur s'échappent de la
douchette, ceci est absolument normal. Faire tout
de méme attention aux brdlures.

Nettoyerlatigeimmédiatementaprées son utilisation
carle laitincrusté est difficile a nettoyer parla suite
(fig. 21).

s'allume

N.B.: Quand la vapeur commence a sortir, celle-ci

est mélangée avec de I'eau. Pour avoir une
vapeur plus séche, il faut donc attendre
quelques instants avec la commande de
réglage ouverte.
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Comment préparer un bon café

creme

= Utiliser unrécipienten métal si possible profond et
ayant un petit diamétre.

Ne le remplir de lait que jusqu’a un tiers, pour
éviter que celui-ci ne déborde lorsqu'il bout.

Il est préférable d'utiliser du lait frais et froid de
préférence (qui n'a pas bouilli).

< Plonger la tuyau de sortie de vapeur entierement
danslerécipient contenantle lait pour le réchauffer
(fig. 19).

< Baisser ensuite le récipient de fagon a ce que la
tige effleure la surface dulait (fig. 22) etlareplonger
Iégérement de temps en temps pendant quelques
secondes.

e Sur le modéle muni de buse spéciale pour café
créme, plonger la tige dans le lait jusqu’au repére
se trouvant sur cette buse (fig. 22).

N.B. : Immédiatementapreés son utilisation, dévisser
et rincer la buse pour éviter que le lait ne
s'incruste (fig. 23).

Nettoyer de temps entemps la buse spéciale pour

café créme avec une épingle (fig. 24).

Sortie d’eau chaude

(pour préparer du thé, du bouillon, etc...)

* Mettre l'appareil en marche en pressant
I'interrupteur "ON/OFF" (fig. 4).

< Attendre que le voyant "OK" s’allume (fig. 7).

= Placer un verre ou une tasse sous la tige de sortie
vapeur.

« Presserl'interrupteur de sortie et, en méme temps,
ouvrir la commande de sortie de vapeur.

e L’eau chaude sortira par la tige et, dés que I'on
aura obtenu la quantité d’eau désirée, fermer la
manette et presser a nouveau linterrupteur de
sortie.

« Sil'appareil produit plus d'un litre d'eau chaude, il
faut attendre au moins 5 minutes avant de
selectionner a nouveau cette fonction.
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Nettoyage et entretien

« Eteindre et débrancher I'appareil et le laisser
refroidir avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien.

= Pour le nettoyage de I'appareil, ne pas utiliser de
solvants, de détergents ni d'abrasifs. Il suffit
d’utiliser un chiffon doux humide.

« Nettoyer régulierement le porte-filtre, les filtres,
I'égouttoir ainsi que le réservoir d’eau.

* Ne pas plongerlamachine a café dans|'eau, c’est
un appareil électrique !

* Ne pas laver ses composants ni ses accessoires
au lave-vaisselle.

Détartrage

Il est conseillé de détartrer I'appareil tous les 4-8
mois suivantladureté de I'eau et suivantlafréquence
d'utilisation de I'appareil.

Il est conseillé de détartrer I'appareil avec de I'eau et
du vinaigre de la fagon suivante :

« Remplir le réservoir d’eau et ajouter 3 cuillerées a
soupe de vinaigre.

« Faire fonctionner I'appareil comme pour faire du
café jusqu'a ce que le réservoir soit vide, puis
rincer ce dernier.

* Répéter I'opération avec de I'eau du robinet deux
ou trois fois de suite pour bien rincer et pour
éliminer toute odeur de vinaigre.

N.B.: Effectuer cette opération avec d'autres
substances peut étre dangereux.



Bitte vor Gebrauch der Espressomaschine
die Bedienungsanleitung beachten.

Sie erzielen dadurch optimale Ergebnisse
und Betriebssicherheit.

Sicherheitshinweise

Das Geréat nur an geerdete Steckdosen
anschliefen. Mindestabsicherung muff 10 A
betragen.

Sollte die Steckdose fiir den Geratestecker
ungeeignet sein, ist diese von qualifizierten
Fachleuten durch eine geeignete auszuwechseln.

Die elektrische Sicherheit dieses Gerates ist nur
dann gewdhrleistet, wenn dieses, gemal den
glltigen elektrischen Sicherheitsvorschriften, mit
einer wirksamen Erdung versehen ist. Der
Hersteller ist fiir eventuelle Schaden, die durch
eine nicht vorgenommene Erdung der Anlage
entstehen kénnten, nicht verantwortlich. Wenden
Sie sich im Zweifelsfall an einen Fachmann.

Das Gerét nicht ohne Wasser betreiben!

Dieses Geréat wurde fir die Zubereitung von
Espresso und zum Erhitzen von Getranken gebaut.

Das Beriihren aller heien Stellen vermeiden
(Dampf- und Wasserhahn, Brihbereich,
Filterhalter und Filter).

Den Filterhalter nichtentfernen, solange das Gerat
noch unter Druck steht und der Brihvorgang
nicht beendet ist.

Nach jeder Espressozubereitung den Kaffeesatz
aus dem Filterhalter entfernen.

Das Gerat nicht in Ra&umen mit Temperaturen um
oder unter 0°C stehen lassen, wenn noch Wasser
im Behdlter ist.

Uberzeugen Sie sich nach dem Auspacken, daR
das Gerét keine Beschadigung aufweist. Im
Zweifelsfall darf das Gerat auf keinen Fall benutzt
werden. Wenden Sie sich an den Fachmann.

Das Verpackungsmaterial (Kunststoffbeutel,
ausgeschaumtes Polystyrol usw. ) nicht in
Reichweite von Kindern lassen, da dies eine
Gefahrenquelle darstellt.

Der Verwendung von Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und/oder Verldngerungskabeln ist
abzuraten. Sollten sie jedoch unerlaBlich sein,

durfen ausschlieBlich Ein- oder Mehrfachadapter
und Verlangerungskabel verwendet werden, die
den giiltigen Sicherheitsvorschriften entsprechen.
Achten Sie jedoch darauf, daf die auf dem
Mehrfachadapter markierte Leistung nicht
Uberschritten wird.

Das Geréat darf auschliefilich als Haushaltsgerat
verwendet werden.

Wird es zweckentfremdet und infolgedessen zur
Gefahrenquelle, kann der Hersteller fur eventuelle
dadurch entstehende Schaden nicht haftbar
gemacht werden.

Beim Umgang mit jedem Elektrogeréat sind einige
grundsatzliche Regeln zu beachten, und zwar.

Insbesondere:

Das Geréat nicht mit feuchten oder nassen Handen
bzw. FuRen berihren.

Das Gerat nicht in Badezimmern oder
Duschraumen verwenden.

Zum Herausziehen des Netzsteckers aus der
Steckdose nicht am Stromkabel oder am Gerat
selbst zerren.

Das Gerat nicht Witterungseinflissen (Regen,
Sonne, Frost usw.) aussetzen.

Das Gerat darf unbeaufsichtigt von Kindern oder
Personen, welche mitdem Betrieb desselben nicht
vertraut sind, nicht bedient werden.

Das Gerat nicht ins Wasser tauchen.

Bevor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
vorgenommen werden sollen, ist die elektrische
Stromzufuhr zum Gerat durch Ausziehen des
Netzsteckers zu unterbrechen.

Bei Defekten oder Funktionsstérungen das Gerat
ausschalten. Selbst Keine Eingriffe vornehmen.
Wenden Sie sich fur eventuelle Reparaturen
ausschlieflich an vom Hersteller anerkannte
Kundendienst-Zentren und verlangen Sie Original-
Ersatzteile.

Das Nichtbeachten dieser Regeln kann die
Sicherheit des Gerates beeintréchtigen.

Beachten Sie generell die Anleitungen des
Herstellers.

Das Netzkabel dieses Gerates darf ausschliellich
durch vom Hersteller autorisierte Kundendienst-
Stellen ausgewechselt werden, da zum
Auswechseln besonderes Werkzeug nétig ist.

Das Gerat nicht unnétig eingeschaltet lassen, bei
langerem Nichtgebrauch Hauptschalter aus-
schalten und Stecker ziehen.

Dieses Geréat entspricht der EG-Richtlinie 87/308 fir
Funkentstdrung.
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Beschreibung des Geréates

A
B

< Xszs<CH0WDVDOTVOZZIr A" TIOTMMmMOO

- Zubehohrfach

- Tassen-Vorwarm- und Abtropf-
Auflageebene

- Dampfaustrittshebel

- Wasserbehalter

- Dampfhahn

- Verbrennungsschutz

- Stromkabel

- Manometer (wenn vorgesehen)

- Tropfsieb

- Auffangschale

- HeilRwasser-Dusche

- Dosier- und StampfmefIoffel

- Filterhalter

- Filter fUr eine Tasse

- Filter fir zwei Tassen

- Filterfeststellhebel

- Cappuccino-Duse (wenn vorgesehen)

- Stampfer (wenn vorgesehen)

- ON/OFF-Taste

- Kaffeeabgabe-Taste

- Dampf-Taste

- ON/OFF-Kontrollampe

- OK-Kontrollampe "bereit"

- Dampf-Kontrollampe

- Wasserstandanzeige

Fir eine leichtere und raschere Zubereitung
des Espresso kann bereits zu Scheiben
geprelites Kaffeepulver verwendet werden.
Dadurch haben Sie eine korrekte Dosierung
und das Gerdtkann leichter gereinigt werden.
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Erstmalige Inbetriebnahme

Nach dem Entfernen der Verpackung, den Beutel
mit den Zubehorteilen aus dem Geréat nehmen.
Bevor Sie die Espressomaschine zum ersten Mal
benutzen, missen alle Zubehdrteile (Filterhalter,
MeRI6ffel, beide Filter, Behalter) mit einem Spulmittel
und lauwarmem Wasser gereinigt und nachgespult
werden; dann das Ausspllen des Leitungssystems
des Gerates ausfuhren, wobei folgendermalen
vorzugehen ist.

Fillen des Wasserbehélters

Den Behalter seitlich herausziehen, dabei wird der
Schlauch automatisch herausgezogen (Abb.1).
Wasserbehélter spilen und mit frischem Wasser bis
zur letzten Kerbe fullen (Abb. 2). Der Wasserstand
wird durch einen Schwimmer kontrolliert. Den
Behalter wieder einsetzen und achtgeben, daR er
richtig einrastet (Abb. 3). Durch leichtes
Herausziehen des Wasserbehélters kann dieser
direkt, auch wahrend des Betriebs, mit Wasser
aufgeflllt werden. Wasserbehélter regelméaRig
reinigen.

Ausspllen

e Den Netzstecker unter Beachtung der
Sicherheitshinweise einstecken.

« Die ON/OFF-Taste (S) drucken; die ON/OFF-
Kontrollampe (V) (Abb. 4) leuchtet auf.

« Die Abgabe-Taste (T) driicken; die Pumpe fillt
Wasser in den Boiler (Abb. 5).

e Warten bis das Wasser aus dem Heilwasser-
speicher-Element austritt (Abb. 6) und anschlie-
Rend die Abgabe-Taste driicken.

« Nach ungefahr zwei Minuten leuchtet die "OK"-
Taste (W) (Abb. 7) auf.

« Die Abgabe-Taste (T) erneut dricken und das
Wasser aus der Heilwasser-Dusche ausstromen
lassen (Abb. 6).

« Nach 15 bis 20 Sekunden das Ausstrémen durch
Driicken der Abgabe-Taste (T) unterbrechen.

* Erneutes Aufheizen des Wassers im Heilwas-
serspeicherabwarten und sobald die Kontrollampe
"OK" aufleuchtet, den Vorgang wiederholen.

Fur ein wirksames Ausspulen sollte dieser Vorgang

mindestens funf- bis sechsmal wiederholt werden.

Das Gerat ist nun betriebsbereit.

Einige Besonderheiten

Zum Einhaken des Filterhalters am Gerét ist dieser
unter den Kaffeewasseraustritt zu schieben (Abb.
8). AnschlieBend den Filterhalter nach oben driicken
und gleichzeitig nach rechts drehen.

Ander Deckelrlickseite befindet sich ein praktisches
Zubehorfach zur Aufnahme der beiden Filter und
des Melloffels (siehe Abb. 9).



Auf der Gerateoberseite kdnnen die Tassen (Abb.
10) zum Aufwéarmen und Abtropfen gestellt werden.
Das angesammelte Wasser wird direkt, mittels einer
eigens dafir vorgesehenen Vorrichtung in die
Auffang-schale geleitet. Ist das Gerét bereits eine
Weile in Betrieb, kdnnen die Tassen auch auf der
Auflageebene vorgewarmt werden.

Einige Ratschléage fir die Zubereitung eines

guten Espresso

e Nur frisches Wasser benutzen und den
Wasserbehaélter rein halten.

« VorderEspressozubereitung das Aufleuchten der
Kontrollampe "OK" abwarten; das Aufleuchten der
Kontrollampe zeigt an, dal das Wasser im
Wasserbehdlter die richtige Temperatur zur
Espressozubereitung erreicht hat.

« Fur die Zubereitung eines guten Espresso sollten
keine Plastik- oder Pappbecherverwendetwerden.

» Tassen, Filterhalter und Filter vor dem Gebrauch
vorwarmen.

Tassen, Filterhalter und Filter zum Aufwéarmen kurz

unter dem Warmwasserhahn ausspulen oder wie

folgt vorgehen:

« Die Espressomaschine durch Dricken der ON/
OFF-Taste (S) einschalten (Abb. 4).

« Nach Bedarfden Filter fir 1 oder 2 Tassen Espres-
so in den Filterhalter einsetzen und an das Gerat,
ohne Kaffeepulver, einhaken; dann die Tassen
unter den Filterhalter stellen.

« Das Aufleuchten der Kontrollampe "OK" (Abb. 7)
abwarten.

« Die Abgabe-Taste driicken, damit Tassen, Filter
und Filterhalter durch Ausstromen des heilen
Wassers erwarmt werden.

« Erneutdie Abgabe-Taste driicken; den Filterhalter
und Filter aushaken, dann diese und die Tassen
abtropfen lassen.

Werden die Tassen zum Erwarmen auf die Auflage-

ebene gestellt, eriibrigt sich der oben beschriebene

Vorgang.

Nach der Dampfabgabe sollte durch Dricken der

Abgabe-Taste das Gerat erneut unter Druck gesetzt

werden und fur einige Sekunden der Dampf

abgelassen werden. Dies um das Gerat auf die
richtige Temperatur zur Zubereitung eines guten

Espresso zu bringen.

Fur ein optimales Ergebnis ist die Verwendung einer
bereits gemahlenen und gut gerésteten Kaffeesorte
hervorragender Qualitat zu empfehlen.

Wird gemahlener Kaffee verwendet, sollte darauf
geachtet werden, dal} dieser speziell fir Haushalts-
Espressomaschinen bestimmt ist. Wir empfehlen,
die Kaffeesorte “Arabica” zu verwenden, die wenig
Koffein enthalt und auBerdem suB, leicht sauer und
leichtverdaulich ist.

Die ideale Kaffeemenge fiir eine Tasse Espresso
betragt ungefahr 6,5 g und 13 g fiir zwei Tassen (je
ein oder zwei MeRloffel).

Das Kaffeepulver mitdem Stampfer festdriicken. Ist
das Kaffeepulver feucht bzw. sehr fein gemahlen,
nur leicht andriicken. Ist das Kaffeepulver trocken
bzw. grob gemahlen sollte es etwas mehr gepreft
werden.

Den Filterhalter, wie zuvor beschrieben, einsetzen.
Die optimale Zubereitungszeitfiir eine Tasse Espres-
so sollte 20-30 Sekunden betragen.

Bei langerer oder kiirzerer Zubereitungszeit konnte
der Espresso eventuell nicht so gut wie erwartet
schmecken.

Verwendung des Manometers
vorgesehen)

Ausschlaggebend bei der Espresso-Zubereitung ist
der Druck des durch das Kaffepulver strémenden
Wassers.

Zur standigen Wasserdruck-Kontrolle wahrend der
Espresso-Abgabe ist das Geréat mit einem in drei
Sektoren eingeteilten Manometer ausgeristet (siehe
Abb. 11):

(wenn

1. Sektor: ungeniigender Druck
2. Sektor: richtiger Druck
3. Sektor: zu starker Druck

AuRerdem kann durch Anderung des Drucks ein
mehr oder weniger starker Espresso zubereitet
werden.

Bei der Espresso-Abgabe muf die Stellung des
Manometerzeigers standig Uberwacht werden;
befindet sich der Manometerzeiger im oberen Teil
des 2. Sektors, wird angezeigt, daf:

= der Espresso leicht ist
« der Kaffee grob gemabhlen ist

= zu wenig Kaffeepulver im Filter Sektor
ist 2

« das Kaffepulver nicht genug
gepreft ist

Befindet sich der Manometerzeiger im unteren Teil
des 2. Sektors, wird angezeigt, daf:

« der Espresso stark ist

« der Kaffe fein gemahlen ist

« zu viel Kaffeepulver im Filter ist

« das Kaffepulver zu stark
gepreft ist

Sektor
2

Durch Anderung der Abgabezeit, entsprechend der
Zeigerstellung, wird die Zubereitung eines mehr
oder weniger starken Espresso erzielt.
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Espressozubereitung

» Die Espressomaschine durch Driicken der ON/
OFF-Taste einschalten (Abb. 4) und das Aufleuch-
ten der Kontrollampe "OK" abwarten (Abb. 7). Das
Aufleuchten der Kontrollampe zeigt an, dal das
Gerat jetzt fir den eingestellten Betrieb
einsatzbereitist; in diesem Fall fiir die Zubereitung
des Espresso.

Leichtes Tropfen der Dusche ist normal und stellt
keinen Mangel dar.

« Nach Bedarfden Filter fiir 1 oder 2 Tassen Espres-
so in den Filterhalter einsetzen (Abb. 12).

« Filterhalter mit eingesetztem Filter zum Anwarmen
leer am Gerét einhaken und einige Sekunden lang
die Abgabe-Taste driicken, abtropfen lassen und
anschlieBend 1 - 2 MeRI6ffel Kaffeepulver in den
Filter einfullen, gleichmaRig verteilen (Abb. 13)
und leicht festdriicken.

e Bei mit Stampfer ausgeristeten Espresso-
maschinen, kann das Festdriicken mitdem seitlich
an der Dusche (Abb. 14) angebrachten Stampfer
vorgenommen werden. Dadurch wird das
Kaffeepulver gleichméagiger geprefst und der
Espresso schmeckt besser. Uberschiissiges
Kaffeepulver vom Rand des Filters entfernen.
Wenn Sie fiir die Espressozubereitung zu Scheiben
gepreftes Kaffepulververwenden, dann benutzen
Sie den Filter fiir eine Tasse; das zu einer Scheibe
geprefte Kaffeepulver in den Filter legen und mit
der Hand oder mit dem Stampfer andriicken.

Wichtig: Die Scheiben aus geprel3tem
Kaffeepulver miissen sorgféltig aufbewahrt
und vorsichtig in den Filterhalter gelegt
werden, damit diese nicht zerbrdckeln.

Filterhalter wie zuvor beschrieben einsetzen
(Abb. 8).

Die bereits vorgewarmten Tassen auf das Tropfsieb
unter die Auslaufdisen der Filterhalter stellen.
Leuchtet die Kontrollampe "OK" auf, die Abgabe-
Taste driicken und nach Abgabe der gewtinschten
Kaffeemenge (ungefdhr 20 - 30 Sekunden)
ausschalten (Abb. 15).

Zum Aushaken des Filterhalters einige Sekunden
warten und anschlieBend den Handgriff von rechts
nach links drehen.

e Zum Entfernen des gebrauchten Kaffeepulvers
den Filter mit dem am Haltegriff befindlichen
Hebel festhalten und den Kaffeesatz oder die
Scheibe aus geprefitem Kaffeepulver durch
Klopfen auf den gekippten Filterhalter (Abb. 16)
entfernen.

Wurde gemahlener Kaffee verwendet, kann der
Filterhalter mit dem Filter auch unter flieBendem
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Wasser abgespiltwerden; dann abtropfenlassen.
* Wenn die Espressomaschine fur langere Zeit nicht

benutzt wird, ist das Geréat auszuschalten und der

Wasserbehélter zu entleeren.

Bei erneuter Inbetriebnahme mul das Gerat wie

bereits beschrieben ausgespllt werden.

Dampfaustritt

Mit der Funktion Dampfk&nnen sowohl Flissigkeiten
erwarmt als auch Cappuccino zubereitet werden.

Vorgang

* Das Gerat durch Driicken der ON/OFF-Taste und
der Dampf-Taste einschalten (Abb. 17).

Die ON/OFF- und die Dampf-Kontrollampe
leuchten auf.

= Nach einigen Minuten leuchtet auch die Kontroll-
lampe "OK" auf (Abb. 18), die anzeigt, dal das
Gerat jetzt fur den eingestellten Betrieb
einsatzbereit ist; in diesem Fall fir den
Dampfaustritt.

« Den Dampfhahn in die zu erwdrmende Flissigkeit
eintauchen (Abb. 19) und den Dampfaustritthebel
nach links drehen (Abb. 20).

Durch Einwirken auf den Hebel kann die
austretende Dampfmenge eingestellt werden.

* Sobald die Flussigkeit heil} ist, den Dampfhebel
ganz schlieBen und die Dampf-Taste erneut
driicken (die Dampf-Kontrollampe erldscht).

e Achtung! Leichtes Tropfen aus dem Kaffee-
wasseraustritt wahrend dieses Vorganges ist
durchaus normal, geben Sie jedoch acht, daB Sie
sich nicht verbrennen.

e Nach dem Gebrauch den Dampfhahn sofort
reinigen, da Milchverkrustungen nur schwer zu
entfernen sind (Abb. 21).

Anmerkung: Wahrend des anfanglichen
Dampfaustritts kann der Dampf mit Wasser gemischt
sein. FUr trocknen Dampf kurze Zeit bei gedffnetem
Regelknopf warten.



Zubereitung eines guten
Cappuccino

« Verwenden Sie einen mdoglichst schmalen und
hohen Metallbehalter.

Den Behalter nur 1/3 mit Milch fiillen um ein
Uberkochen zu vermeiden.

Es soll frische, nicht abgekochte, kalte Milch
verwendet werden.

 Den Dampfhahn tief in die Milch eintauchen
(Abb. 19).

< Anschliefend den Behélter niedriger stellen, so
daR sich der Dampfhahn gerade unter der
Milchoberflache befindet (Abb. 22), wobei dieser
ab und zu fur einige Sekunden etwas tiefer
eingetaucht werden soll.

« In der Ausfiihrung mit “Cappuccino-Diise” den
Hahn bis zur Markierung auf der Cappuccino-
Duse in die Milch eintauchen (Abb.22).

Anmerkung: Nach dem Gebrauch die Cappuccino-
Duse abschrauben und abspiulen, damit sich keine
Milchverkrustungen bilden (Abb. 23).

« Gelegentlich sollten die Dampfausgangsoffnungen
der Cappuccino-Dise mit Hilfe einer Nadel
gereinigt werden (Abb. 24).

HeilRwassererzeugung
(fur die Zubereitung von Tee, Briihe usw.)

e Das Gerat durch Driicken der ON/OFF-Taste
einschalten (Abb. 4).

« Das Aufleuchten der Kontrollampe "OK" abwarten
(Abb. 7).

« Ein Glas oder eine Tasse unter den Dampfhahn
stellen.

« Die Abgabe-Taste driicken und gleichzeitig den
Dampfaustrittshebel 6ffnen.

« Das heille Wasser strémt aus dem Hahn. Nach
Abgabe der gewlinschten Wassermenge den
Hebel schlieBen und erneut die Abgabe-Taste
driicken.

 Wird mehr als 1 Liter Wasser abgefillt, muf3
mindestens 5 Minuten vor erneuter Abgabe
gewartet werden.

Reinigung und Wartung

* Vor jeder Reinigung oder Wartung die
Espressomaschine ausschalten, den Netzstecker
ziehen und das Gerét abkihlen lassen.

e Zur Reinigung des Gerates keine Lose-, Spil-
oder scheuernde Reinigungsmittel verwenden,
sondern nur mit einem feuchten, weichen Tuch
abwischen.

= Den Filterhalter, die Filter, die Auffangschale und
den Wasserbehélter regelmagig reinigen.

« Die Espressomaschine darfwie alle Elektro- Geréte
nicht ins Wasser getaucht werden.

« Die Geréte- und Zubehorteile durfen nicht in der
Geschirrspilmaschine gesplilt werden.

Entkalken

Das Gerat sollte, je nach Héartegrad des Wassers

und Haufigkeit der Verwendung, alle 4-8 Monate

entkalkt werden. Verwenden Sie dafir Wasser und

Essig und gehen Sie dabei folgendermalien vor:

« Den Behélter mit Wasser fiillen und drei ERl6ffel
Essig zufugen.

 Das Geréat wie bei der Espressozubereitung
betreiben, bis der Behalter leer ist; diesen
anschliefend ausspllen.

* Den Vorgang zwei- bis dreimal nur mit Wasser
wiederholen, bis kein Essiggeruch mehr
wahrzunehmen ist.

Wichtiger Hinweis: Die Verwendung anderer
Entkalkungsmittel kann zu Schaden fihren.
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Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig
doorvoordatu hetapparaatin gebruik neemt.
Alleen zo zult u optimaal van uw apparaat
kunnen genieten en het op een veilige manier
gebruiken.

Veiligheidsinstructies

Leesdevolgende gebruiksaanwijzingen aandachtig
door:

Steek de stekker alleen in een geaard stopcontact
(220/240 V / 10 A).

Raadpleeg een erkende elektricién wanneer het
geaarde stopcontact vervangen moet worden
(stekker past niet).

De elektrische veiligheid van hetapparaatis alleen
verzekerd indien het correct en volgens wettelijke
voorschriften aangesloten is. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor onjuiste of niet geaarde
aansluiting. In geval van twijfel contact opnemen
met vakbekwaam personeel.

Vul het reservoir eerst met water voordat u het
apparaat aanzet.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor het maken
van espresso en het produceren van heetwater en
stoom. Brandt u niet aan het hete water of de
stoom!

Raak geenhete onderdelen aan (filter, filterhouder,
stoompijpje).

Haal de filterhouder niet uit het apparaat terwijl het
in werking is.

Leeg en reinig het filter zodra uw koffie klaar is.

Laat niet onnodig water in het apparaat staan. Bij
temperaturen onder het vriespunt kan het
bevriezen.

Controleer het apparaat zorgvuldig nadat u het
uitgepakt heeft. Gebruik het apparaat nietin geval
van twijfel en neem contact op met De Longhi
Nederland of met een erkende elektricien.

Houd het verpakkingsmateriaal (plastic zakken
e.d.) uit de buurt van kinderen.

Gebruik geen verlengsnoer of ander
aanpassingsmateriaal. Indien dit strict noodzakelijk
mocht zijn, gebruik dan alleen stekkers of
verlengsnoeren die aan de wettelijke
veiligheidsvoorschriften voldoen. Let vooral op
dat u de maximale potentie die wordt aangegeven
niet overschrijdt.
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« Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik bedoeld. Elk ander gebruik wordt daarom
onjuist en gevaarlijk beschouwd.

« De fabrikant is niet aansprakelijk voor enegerlei
schade door onjuist of oneigenlijk gebruik.

« Bij het gebruik van elektrische apparaten dienen
enkele regels in acht genomen te worden.

In het bijzonder:

« Raak het apparaat nooit aan met natte of vochtige
handen of voeten.

* Gebruik het apparaat nooit in de badkamer.

* Trek nooit aan het netsnoer om de stekker uit het
stopcontact te verwijderen.

= Laat het apparaat niet in de zon, regen of kou
staan.

= Laat kinderen of onbevoegden het apparaat niet
zonder toezicht bedienen.

* Dompel het nooit in water.

« Trek de stekker uit het stopcontact wanneer u het
wilt schoonmaken of er iets aan moet repareren.

* Probeerhetapparaatnietzelfte repareren wanneer
het niet of slecht functioneert. Trek de stekker uit
het stopcontact en neem contact op met de
Technische Dienst van De Longhi Nederland. De
veiligheid van hetapparaatkan alleen zo verzekerd
worden.

« Knip het netsnoer door wanneer het apparaat niet
langer geschikt is voor gebruik.

 Het apparaat moet volgens de gebruiks-
aanwijzingen van de fabrikant geinstalleerd
worden.

= Het snoer van dit apparaat dient niet door de klant
zelf vervangen te worden aangezien er speciaal
gereedschap voor nodig is.
Indien het snoer dus kapot mocht zijn neemt u
contact op met een door de fabrikant
erkendeTechnische Dienst.

« Neem contact op met de Technische Dienst van
De Longhi Nederland wanneer het netsnoer
beschadigd is of vervangen moet worden.

= Trek de stekker uit het stopcontact wanneer u het
apparaat gedurende langere tijd niet gebruikt.
Laat het apparaat niet onnodig aan staan en zet
het op OFF wanneer u het niet gebruikt.

Dit apparaat voldoet aan EG-richtlijn 87/308 m.b.t.
de radiostoringsvoorschriften.
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Opbergvakje

Draagvlak voor het uitdruipen en
verwarmen van de kopjes
Stoomhendel

Waterreservoir

Stoompijpje

Brandbeveiliging

. Netsnoer

Manometer (indien aanwezig)

Rek voor de kopjes

Lekbakje

Opening van het hogedrukreservoir

Maatschepje tevens te gebruiken voor het
aandrukken van koffie

. Filterhouder

Filter voor 1 kopje

. Filter voor 2 kopjes

Filterklem

. Cappuccino - mondstuk (indien aanwezig)

Aandrukplaatje (indien aanwezig)
ON/OFF knop

Espressoknop

Stoomknop

ON/OFF lampje

. OK lampje dat aan gaat wanneer het
apparaat gereed is

Lampje dat brandt wanneer het apparaat
stoom produceert

Markeringsstreepje waterniveau

Sinds kort zijn er ook koffiezakjes
(vergelijkbaar met theezakje) verkrijgbaar
waarin de juiste hoeveelheid koffie al is
afgemeten. Dit maakt ook het schoonmaken

van de machine een stuk eenvoudiger.

Voor het eerste gebruik

Voordat u het apparaat gaat gebruiken, dient u alle
losse onderdelen (filterhouder, maatschepje, twee
filters, waterreservoir) goed afte wassenin handwarm
water en zorgvuldig af te spoelen. Laat vervolgens
eerst alleen water doorlopen, zodat het apparaat
ook van binnen schoon wordt. Ga hiertoe als volgt te
werk:

Vullen van het waterreservoir

Haal het waterreservoir uit het apparaat. Het
zuigslangetje gaat hierbij ‘automatisch’ omhoog
(fig. 1).

Spoel hetreservoirom envul hettotaan hetbovenste
markeringsstreepje met schoon water (fig. 2). Er
drijft een balletje in hetreservoirwaardoor u makkelijk
het niveau kunt controleren. Plaats het reservoir
vervolgens terug in het apparaat (fig. 3) en duw het
zorgvuldig naar achteren.

U kunt het reservoir natuurlijk ook gedeeltelijk
uitschuiven en het water erin gieten. Maak het
reservoir echter regelmatig goed schoon.

Inschakelen van het apparaat

* Steek de stekker in het stopcontact (zie
veiligheidsinstructies).

* Druk op de ON/OFF knop (S). Het ON/OFF lampje
gaat nu branden (V) (fig. 4).

* Druk op de espressoknop (T). De pomp wordt nu
in werking gesteld (fig. 5).

e Zodra er water uit de opening van het
hogedrukreservoir komt (fig. 6) drukt u opnieuw op
de espressoknop.

* Na ca. twee minuten gaat het OK lampje (W)
branden (fig. 7).

* Druk nogmaals op de espressoknop (T) en laat het
water uit het hogedrukreservoir stromen (fig. 6).

« Na ongeveer 15/20 seconden drukt u weer op de
espressoknop (T). Er stroomt nu geen water meer
uit de machine.

« Laat het water in het hogedrukreservoir opnieuw
op temperatuur komen en herhaal deze handeling
zodra het OK lampje gaat branden.

Om hetapparaat van binnen goed schoon te maken,

dient u bovenstaande handelingen 5 a 6 keer te

herhalen. Gebruik steeds schoon water.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

Bijzonderheden

Plaats de filterhouder in de machine door hem onder
de opening van het hogedrukreservoir te houden
(fig. 8), omhoog te drukken en tegelijkertijd een
kwartslag naar rechts te draaien.

In de achterkant van de deksel zit een vakje waar u
de twee filters en het maatschepje op kunt bergen

(fig. 9).
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Enkele tips:

« Spoel hetreservoirgoed om en vul het met schoon
water.

« Wachtaltijd tothetlampje OK gaat branden voordat
u de espresso knop indrukt. Dit wil zeggen dat de
ideale temperatuur in het hogedrukreservoir is
bereikt.

» Gebruik liever geen plastic of papieren bekertjes.

< Verwarm de kopjes, filterhouder en filters alvorens
ze te gebruiken.

U kunt de kopjes, filterhouder en filters met warm
water uit de kraan verwarmen of zoals hieronder
wordt aangegeven:

* Druk op de ON/OFF (S) knop om het apparaat aan
te zetten (fig. 4).

» Plaats naar wens een filter voor één of twee kopjes
in de filterhouder en draai die zonder Kkoffie in de
machine zoals al eerder werd aangegeven. Plaats
de kopjes onder de filterhouder.

< Wacht totdat het OK lampje gaat branden (fig. 7).

« Druk op de espressoknop en laat heet water door
defilter enfilterhouder in de kopjes lopen om ze te
verwarmen.

< Druk nogmaals op de espressoknop, verwijder de
filterhouder, filter en kopjes en laat ze uitdruipen.

Deze handelingen zijn niet nodig als de kopjes
boven op de machine worden geplaatst.

Nadat u stoom heeft gemaakt dient het
hogedrukreservoir opnieuw gevuld te
worden. Druk op de espressoknop (T) en
wacht totdat het water enkele seconden
doorloopt. Hierdoor bereikt u ook opnieuw
de ideale temperatuur voor het maken van
een kopje espresso.

Gebruik voor het maken van een heerlijke espresso
koffie van uitstekende kwaliteit, op de juiste manier
gebrand en gemalen.

Espresso is een geurige sterke koffie met een
karakteristieke smaak. Om ook thuis lekkere espres-
so te kunnen zetten, dient u versgemalen
espressokoffie te gebruiken die op de juiste manier
is gebrand. U kunt deze koffie kant-en-klaar in de
winkelkopen. Er zijn echter verschillende varieteiten:
aromatisch, zoet/zuur met weinig cafeine (Arabica)
of bitterzoet met weinig aroma en veel cafeine.

De ideale hoeveelheid koffie is 6,5 gr voor één kopje
(één schepje) en 13 gr voor twee kopjes (twee
schepjes).

Druk de koffie aan met het daartoe bestemde
aandrukplaatje. Als de koffie vochtig of fijn gemalen
is hoeft u slechts zachtjes te drukken. Als de koffie
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niet vochtig is of grof gemalen moet hij flink
aangedruktworden. Draaivervolgens defilterhouder
in de machine zoals al eerder werd aangegeven. De
juiste doorlooptijd is 20 a 30 seconden.

Een langere of kortere doorlooptijd geeft een minder
goed resultaat.

Gebruik van de manometer
voorzien)

Het bereiden van een espresso is grotendeels
afhankelijk van de druk waarmee het water door de
koffie heen wordt geperst.

Uw apparaatis voorzienvan een manometer verdeeld
in drie vakken zodat u de druk makkelijk kunt
controleren (fig. 11):

Vak 1: onvoldoende druk
Vak 2: juiste druk
Vak 3: te hoge druk

Bovendien kunt u door de druk te controleren een
espresso bereiden die precies aan uwwens voldoet.
Controleer de stand van de wijzer terwijl de
espressoknop ingedrukt is: als de wijzer zich boven
vak 2 bevindt betekent het dat:

(indien

* uw espresso slap wordt
= de koffie grof gemalen is Vak
= er te weinig koffie in de filter zit 2
 de koffie niet voldoende

aangedrukt is

Als de wijzer zich onder vak 2 bevindt betekent het
dat:

* uw espresso sterk wordt Vak
» de koffie fijn gemalen is 2
« er veel koffie in de filter zit

» de koffie te hard is aangedrukt

Door de doorlooptijd te variéren krijgt u een sterkere
of slappere espresso, afhankelijk van de stand van
het wijzertje.



Bereiden van espresso

= Zet het apparaat aan door op de ON/OFF knop te
drukken (fig. 4) en wacht totdat het OK lampje gaat
branden (fig. 7). Dit lampje geeft aan dat het
apparaat gereed is.

Er kan wat water uit het hogedrukreservoir
druppelen. Dit is normaal.

» Doe de desgewenste filter (één of twee kopjes) in
de filterhouder (fig. 12).

= Plaats de filterhouder met filter in de machine en
druk enkele seconden op de espressoknop om ze
door en door te verwarmen. Laat ze uitdruipen en
doe er vervolgens één of twee schepjes koffie in.
Verdeel de koffie over het filter en druk hem licht
aan (fig. 13).

* Op sommige modellen zit naast de opening in het
hogedrukreservoir een pinnetje waarop een
speciaal aandrukplaatje bevestigd kan worden
(fig. 14). Met dit aandrukplaatje kunt u de koffie
gelijkmatig aandrukken. Hoe gelijkmatiger de koffie
wordt aangedrukt des te lekkerder is de smaak.
Veeg eventueel gemorste koffie van de rand van
de filterhouder. Gebruik het filter voor één kopje
indien u koffiezakjes gebruikt en druk het zakje
voorzichtig met een vlakke hand aan.

Let op: ga voorzichtig met de koffiezakjes
om zodat ze niet vervormd worden.

Plaats de filterhouder in het apparaat zoals al
eerder werd aangegeven (fig. 8).

Zet het kopje of de kopjes op het rekje onder de
schenkpijpjes van de filterhouder. Zodra het OK
lampje gaat branden drukt u op de espressoknop.
Druk de espresso knop voor de tweede keer in als
dejuiste hoeveelheid koffie is doorgelopen (ca. 20
a 30 seconden) (fig. 15).

Wacht enkele seconden voordat u de filterhouder
van rechts naar links uit het apparaat draait.
Blokkeer hetfilter met behulp van de speciale klem
in de handgreep. Klop daarna het koffiedik of het
koffiezakje uit het filter (fig. 16).

Bij gebruik van gemalen koffie kunt u ook de
filterhouder met filter gewoon onder de kraan
houden en daarna uit laten druipen.

< Als u denkt de machine voor langere tijd niet te
gebruiken raden we aan hem uit te zetten en het
waterreservoir leeg te maken.

Bij het eerstvolgende gebruik spoeltu hetapparaat
door zoals al eerder werd aangegeven.

Alleen stoom

Het stoompijpje is niet alleen geschikt om melk te
schuimen voor een kopje cappuccino, maar ook om
vloeistoffen te verwarmen.

Ga als volgt te werk:

* Druk op de ON/OFF knop en op de stoomknop
(fig. 17).

Het ON/OFF lampje en het stoomlampje gaan nu
branden.

« Na enkele seconden gaat ook het OK lampje
branden (fig. 18). Dit betekent dat het apparaat de
juiste temperatuur heeft bereikt om stoom te
produceren.

« Laat het stoompijpje in de vloeistof zakken (fig. 19)
en draai de stoomhendel omlaag (fig. 20).

Met de stoomhendel kunt u de hoeveelheid stoom
die uit het pijpje komt regelen.

* Draai de stoomhendel dicht zodra de vloeistof
warm is en druk de stoomknop opnieuw in. Het
lampje gaat nu weer uit.

e Let op! Soms spuit er wat heet water uit het
hogedrukreservoir. Ditis normaal maar pas op dat
u zich niet brandt!

= Reinig het stoompijpje direct na gebruik (fig. 21).

N.B. De eerste paar seconden komt er zowel water

als stoom uit het stoompijpje. Wacht daarom
even voordat u het stoompijpje in de vloeistof
laat zakken.

Bereiden van een heerlijke
cappuccino

* Gebruik liefst een smal en hoog kannetje van
metaal.

Vul het voor eenderde met melk zodat het niet
overkookt.

De melk moet vers en niet gekookt zijn en liefst
koud.

« Laat het stoompijpje diep in het kannetje zakken
(fig. 19).

« Laat daarna het kannetje zakken zodat het pijpje
net onder de opperviakte van de melk komt (fig.
22) en laat het slechts enkele seconden dieper
naar beneden zakken.

« Bijde modellen die voorzien zijn van een “cappuc-
cino - mondstuk” laat u het stoompijpje tot aan het
streepje in de melk zakken (fig. 22).

N.B. Draai het “cappuccino - mondstuk” meteen na
gebruik los en spoel het af (fig. 23).

* Maak de gaatjes van het “cappuccino - mondstuk”
zo nu en dan met behulp van een speld schoon
(fig. 24).
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Alleen heet water

(voor het maken van thee, bouillon enz.)

< Druk op de ON/OFF knop om het apparaat aan te
zetten (fig. 4).

« Wacht totdat het OK lampje gaat branden (fig. 7).

« Zet een beker of kopje onder het stoompijpje.

= Druk op de stoomknop en open tegelijkertijd de
stoomhendel.

= Heet water vloeit nu uit het pijpje. Zodra uw beker
vol is draait u de hendel dicht en drukt u nogmaals
op de stoomknop.
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Reiniging en onderhoud

= Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het
stopcontact. Laat het apparaat goed afkoelen
voordat u het gaat schoonmaken.

« Reinig het apparaat uitsluitend met een zachte,
vochtige doek. Gebruik geen reinigingsmiddelen
of schuursponsijes.

» Was de filterhouder, het filter, lekbakje en
waterreservoir regelmatig af.

= Dompel het apparaat nooit in water!

* Stop geen onderdelen van het apparaat in de
afwasmachine.

Ontkalken

Ontkalk het apparaat regelmatig (iedere vier tot acht
maanden, afhankelijk van de hardheid van het water
in uw omgeving en van het gebruik).

Gebruik schoonmaakazijn en water en ga als volgtte

werk:

* Vul het waterreservoir met water en los hier drie
eetlepels schoonmaakazijn in op.

« Gebruik het apparaat net zoals wanneer u koffie
zet totdat het waterreservoir leeg is. Spoel het
reservoir daarna goed om.

« Herhaal deze handeling 2-3 keer met schoon
water totdat u geen azijn meer ruikt.

N.B. Het gebruik van andere middelen bij het
ontkalken kan gevaarlijk zijn.



Lean con atencion estas instrucciones
antes de instalar y usar el aparato.

Sdlo asi podran obtener los mejores
resultados y la maxima seguridad de uso.

Advertencias de seguridad
iLeer cuidadosamente las siguientes instrucciones!

Antes del uso comprobar que la tension de la red
correspondaalaindicadaen laplacade datos del
aparato. Conectar el aparato sélo a las
instalaciones y tomas de corriente, que tengan
una intensidad minima de 10A y dotadas de una
eficaz toma de tierra.

En caso de incompatibilidad entre la clavija y el
enchufe del aparato, hacer sustituir el enchufe
con otro de tipo apropiado por personal
profesionalmente calificado.

La seguridad eléctrica de este aparato esta
asegurada solamente cuando el mismo esta
correctamente conectado a una eficaz toma de
tierra, como establecen las vigentes normas de
seguridad eléctrica. El fabricante no se hace
responsable por dafios eventuales debidos afalta
de toma de tierra en la instalacion.

En caso de dudas, dirijanse a una persona
profesionalmente calificada.

iNo poner en funcionamiento el aparato sin agua!

Esta maquina esta construida para hacer café y
calentar liquidos: atencién a no quemarse con los
chorros de agua o de vapor por un uso incorrecto
de la misma.

No tocar las partes calientes (tubo del vapor,
agua, zona de suministro en contacto con el
portafiltro o filtro).

No quitar la copita portafiltro con la maquina bajo
presién o en suministro.

No dejar café usado en la copita enganchada ala
maquina, retirarlo enseguida después de su
ejecucion.

No dejar la maquina conteniendo agua en un
ambiente a temperatura inferior o igual a 0°C.

Después de haber quitado el embalaje, asegurarse
delaintegridad del aparato. En caso de dudas no
lo utilicen y dirijanse a personal profesionalmente
calificado.

Los elementos del embalaje (bolsitas de plastico,
espuma de poliestireno, etc.) no deben dejarse al
alcance de los nifios por ser potenciales fuentes
de peligro.

Es desaconsejable el uso de adaptadores,
enchufes mudltiples y/o cables de prolongacion.
En caso de que fuera indispensable usarlos, es
necesario utilizar solamente adaptadores simples
o multiples y cables de prolongacion conformes a
las vigentes normas de seguridad, cuidando no
superar los limites de potencia, marcados en el
adaptador.

Este aparato tendra que destinarse sélo al uso
para el cual ha sido concebido, es decir para uso
doméstico. Cualquier otro uso es incorrecto y por
consiguiente peligroso.

El fabricante no puede ser considerado
responsable de eventuales dafios derivados de
uso incorrecto, erréneo e irracional.

Elusode cualquier aparato eléctrico estad sometido
al cumplimiento de algunasreglas fundamentales.

En particular:

No tocar el aparato con manos o pies mojados o
hdamedos.

No usar el aparato en el cuarto de bafio o ducha.

No tirar del cable de alimentacion, o del aparato
mismo, para sacar la clavija del enchufe.

No dejar el aparato expuesto a agentes
atmosféricos (lluvia, sol, hielo, etc.).

No permitir que el aparato sea usado por nifios o
por incapaces sin vigilancia.

No sumergir el aparato en agua.

Antes de efectuar cualquier operacion de limpieza
0 mantenimiento, desenchufar el aparatodelared
de alimentacioén eléctrica.

En caso de averia y/o mal funcionamiento del
aparato, apagarlo y no forzarlo.

Para la eventual reparacion dirigirse solamente a
un Centro de Asistencia Técnica autorizado por el
fabricante y requerir la utilizacion de piezas de
repuesto originales. La falta de respeto a lo
sobredicho puede comprometer la seguridad del
aparato.

Cuando se decida no utilizar mas el aparato, se
recomienda dejarlo inactivo, después de haber
quitado el enchufe de latomade corriente cortando
el cable de alimentacion.

La instalacion tiene que ser ejecutada segun las
instrucciones del fabricante.

El cable de alimentacion de este aparato no debe
ser sustituido por el usuario, ya que para su
sustitucion es necesaria unaherramienta especial.
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En caso de dafios del cable, dirigirse
exclusivamente a un Centro de Asistencia
autorizado por el fabricante.

« Desconectar el enchufe de lared de alimentacion
cuando no se utilice el aparato durante mucho
tiempo.

No dejar el aparato inatiimente conectado.
Apagar el interruptor general del aparato cuando
no se utiliza.

Este aparato ha sido construido con arreglo a la

Descripcion del aparato

- Alojamiento accesorios

- Plano de apoyo calienta/escurretazas
- Palanquita abertura vapor

- Depésito del agua

- Tubo de salida vapor

- Proteccion contra las quemaduras

- Cable de alimentacion

- Mandémetro (donde es suministrado)
- Rejilla para apoyar las tazas

- Bandejita recogegotas

- Ducha caldera

- Medidor - apisonador

- Copita portafiltro

Filtro 1 taza

- Filtro 2 tazas

- Palanquita para bloquear el filtro

- Boquilla para capuchino (donde es
suministrada)

- Apisonador (donde es suministrado)
- Botdn ON/OFF

- Boton para suministro café

- Boton vapor

- Piloto boton ON/OFF

- Piloto OK "listo café"

- Piloto funcion vapor

- Indicador del nivel

<Xszs<CH0OXT OQUVOZZITrAY-"ITOMMOO®>»

Para hacer mas facil y rapida la preparacion
del café es mejor usar café en pastillas. De
esta manera, ademas de tener siempre la
dosis correcta de café, sera mas facil limpiar

el aparato.
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Como debe ponerse en
funcionamiento el aparato por
primera vez

Después de haber sacado el aparato del embalaje
quitar los accesorios. Cuando el aparato es nuevo
es necesario lavar con agua tibia y detergente,
enjuagando con agua abundante los accesorios:
copita portafiltro, medidor, dos filtros y el depdsito.
A continuacion efectuar un prelavado del circuito
interno de la maquina, obrando como se indica a
continuacién:

Llenado del depésito

Extraer el deposito tirandolo lateralmente: el tubo de
aspiracion subird automaticamente (fig. 1).

Enjuagarlo y llenarlo de agua fresca sin superar el
maximo nivel (fig. 2). El control del nivel de agua es
facilitado por una bolita flotante. Volver a colocar el
deposito en su alojamiento (fig. 3), cuidando
empujarlo a fondo. Méas simple todavia: el depésito
puede ser llenado sin quitarlo, sacando solo la parte
necesaria para echar el agua directamente con un
recipiente también durante el uso.

No olvidar limpiarlo con regularidad.

Prelavado

« Insertar la clavija tendiendo en cuenta las
advertencias de seguridad.

= Pulsar el boton ON/OFF (S). Se enciende el piloto
ONJ/OFF (V) (fig. 4).

e Pulsar el boton de suministro (T). La bomba
empieza a cargar agua (fig. 5).

« Esperar hasta que el agua salga de la ducha
caldera (fig. 6), luego volver a pulsar el botén de
suministro.

« Después de unos 2 minutos se enciende el piloto
"OK" (W)(fig. 7).

* Pulsar de nuevo el botdn de suministro (T) dejando
salir el agua de la ducha caldera (fig. 6).

* Después de unos 15/20 segundos, interrumpir la
salida de agua, pulsando de nuevo el botén de
suministro (T).

* Esperar que el agua en la caldera se caliente de
nuevo Yy, al encenderse el piloto "OK", repetir la
operacion anterior.

Para un adecuado prelavado, proceder como se
indica mas arriba al menos cinco o seis veces.
Ahora la maquina esta lista para el uso.

Algunas particularidades

Para enganchar la copita a la maquina, colocarla
debajo de la ducha de la caldera (fig. 8), luego
empujar la copita hacia arriba y al mismo tiempo
girarla a la derecha.



En la parte posterior de la tapa se ha obtenido un
alojamiento para los accesorios, en que se pueden
guardar los 2 filtros y el medidor (ver fig. 9).

En el plano superior se pueden apoyar las tazas (fig.
10) para escurrirlas y calentarlas.

Un especifico dispositivo dirige el agua de las tazas
directamente en la bandeja recogegotas. Si el
aparato sigue estando encendido durante mucho
tiempo, este plano de apoyo sirve también para
calentar las tazas.

Algunas sugerencias para hacer un buen café

« Usar siempre agua fresca y mantener limpio el
depdsito.

« Esperarhasta que se encienda el piloto "OK"antes
de hacer café; éste indica que el agua en la
caldera ha alcanzado la temperatura ideal para
hacer café.

e Para obtener un café de calidad 6ptima se
desaconseja usar copitas de material plastico o
de papel.

« Las tazas, la copita portafiltro y los filtros se
deben calentar antes de hacer el café

Para calentar las tazas, la copita portafiltro y los

filtros se puede usar agua caliente del grifo o proce-

der de esta manera:

e Encender la maquina pulsando el botén ON/OFF
(S) (fig. 4).

e Insertar el filtro para 1 6 2 tazas (segun su
necesidad) enla copita, enganchandolovacioala
magquina como se describe anteriormente. Colocar
las tazas debajo de la copita.

» Esperarhasta que se encienda el piloto OK (fig. 7).

e Pulsar el botén de suministro para que el agua
caliente salga, de modo que la copita, elfiltro y las
tazas se calienten.

e Pulsar de nuevo el botén de suministro,
desenganchar y escurrir la copita, el filtro y las
tazas.

Las operaciones de calentamiento no son necesarias

si las tazas se colocan sobre el plano de apoyo de

las tazas.

Después de haber producido vapor, es
necesario volver a cargar la caldera pulsan-
do el botén de suministro (T) y dejando salir

el agua durante unos segundos. Con esto el
aparato vuelve a tener la temperatura optima
para hacer un café perfecto.

Para un mejor resultado, es oportuno usar café de
Optima calidad, bien tostado y molido.

Es importante que el café sea el especifico para
cafeteras domésticas. Referente al tipo de café a
usar es aconsejable la especie Ardbiga que tiene un

limitado contenido de cafeina. Ademas el Ardbigo
es dulce, con ligera acidez y un eficaz efecto
digestivo.

La dosis de café ideal es de 6,5 g para una taza y
13 g para dos tazas (1 6 2 medidores).

Prensar con el apisonador el café. Si el café esta
hamedo o demasiado fino, es suficiente prensarlo
suavemente. En cambio, si el café esta menos
himedo o mas grueso, se debera prensar algo mas.
Luego enganchar la copita portafiltro como ya se ha
explicado. El tiempo 6ptimo para tener unatacita de
café exprés es de 20-30 segundos. Si el tiempo es
superior o inferior, la bebida puede no salir perfecta.

Uso del mandmetro (donde es
suministrado)

Cuando se prepara el café exprés, el resultado
depende sobre todo de la presién con que el agua
ha sido empujada a través del café.

Para controlar visualmente si la presiéon durante el
suministro de café es la correcta, su maquina esta
dotada de un manémetro dividido en 3 sectores (ver

fig. 11).
Sector 1: Presioén insuficiente
Sector 2: Presién correcta
Sector 3: Presiéon excesiva

Ademas, el control de la presion podra ser (til para
obtener un café como se desea.

Durante el suministro de café, verificar donde estael
indicador: si se halla en la parte superior del sector
2, indica que:

se obtendra un café ligero

el café es demasiado grueso

la cantidad de café enelfiltro es Sector
insuficiente 2

el café no ha sido prensado

suficientemente en el filtro.

Si el indicador se halla en la parte inferior del sector
2, indica que:

se obtendra un café fuerte

el café es demasiado fino

la cantidad de café en elfiltro es Sector
elevada 2
el café ha sido prensado

demasiado en el filtro.

Variando el tiempo de suministro, se obtendra un
café mas o menos fuerte y mas o menos largo, segun
la posicion del indicador.
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Preparacion del café exprés

< Encender la maquina pulsando el boton ON/OFF
(fig. 4), luego esperar que se encienda la lampara
"OK" (fig. 7). Elencendido de estalampara testigo
indica que la maquina esta lista para ejecutar la
funcion requerida, en este caso: hacer café.
Sisalenunas gotas de agua de laduchaes normal
y no un defecto.

Introducir en la copita portafiltro el filtro de 1 6 2
tazas, segun la necesidad (fig. 12).

Calentar el grupo copita portafiltro y el filtro,
enganchéandolos vacios a la maquina, y presionar
durante algunos segundos el boton de suministro,
luego escurrir y echar 1 6 2 medidores de café
molido en el filtro, repartiéndolo uniformemente
(fig. 13) y prensandolo ligeramente.

Para las cafeteras equipadas con el apisonador
estaoperacion se puede ejecutar con el apisonador
que se encuentra al lado de la ducha (fig. 14), de
esta manera el café resultara prensado mas uni-
formemente y por esto también su sabor sera
mejor.

Quitar los eventuales restos de café del borde del
filtro.

Si para el café exprés se utiliza café en pastillas,
hay que usar elfiltro para unataza; insertar el café
prensando bien con la palma de la mano o con el
apisonador.

Importante: las pastillas de café se deben
guardar, manejar e insertar en el portafiltro
de manera que se evite cualquier
deformacion.

Enganchar la copita como se ha indicado ante-
riormente (fig. 8).

Apoyar sobre la bandejita recogegotas la taza o
lastazasya calientes, en correspondenciaconlas
bocas de la copita. Cuando el piloto "OK" esta
encendido, pulsar el botén de suministro,
interrumpiéndolo s6lo cuando se haya obtenido la
cantidad de café deseada (cerca de 20-30
segundos) (fig. 15).

Para desenganchar la copita, esperar unos
segundos luego girar el mango hacialaizquierda.
Paraextraer el café usado, tener elfiltro bloqueado
con la palanquita incorporada en el mango y
hacer salir el café o la pastilla golpeando la copita
girada hacia abajo (fig. 16).

Si se ha usado café en polvo, un practico sistema
seria también el de tener el grupo copita + filtro
debajo del agua corriente dejando después
escurrir el grupo.

Sino se tiene que usar la maquina durante mucho
tiempo, apagarla y vaciar el depdsito del agua.
Cuando se va a utilizar la maquina nuevamente,
hay que ejecutar un prelavado como se describe
anteriormente.

34

Produccién de vapor

La funcidn "vapor" es muy Uutil tanto para preparar el
capuchino como para calentar liquidos.

Operaciones

Encender la maquina pulsando el boton ON/OFF
y el boton del vapor (fig. 17).

Se enciende laldmpara testigo ON/OFF, y aquélla
del vapor.

Después de unos minutos se encendera también
el piloto "OK" (fig. 18) indicando que laméaquina ha
alcanzado latemperatura apropiada paraejecutar
la funcién elegida, en este caso la produccién de
vapor.

Sumergir el tubo de suministro del vapor en el
liquido a calentar (fig. 19) y girar la palanquita
"abertura vapor" hacia abajo (fig. 20). Por medio
de esta palanquita se puede regular la cantidad
de vapor que sale del tubo.

Cuando el liquido esta caliente, cerrar de nuevo
completamente el mando del vapor y pulsar
nuevamente el botén del vapor (también el piloto
relativo se apaga).

iCuidado! Es posible que durante esta fase,
sobresalgan de la ducha algunas gotas de vapor:
esto es normal, pero cuidar de no quemarse.

El tubo debe limpiarse inmediatamente después
de su uso, ya que las incrustaciones de leche son
dificiles de quitar posteriormente (fig. 21).

N.B.: Durante los primeros segundos de erogacion,

el vapor sale mezclado con agua, entonces,
para obtener un vapor mas seco esperar un
rato con el mando del vapor abierto.

Como hacer un buen capuchino

Utilizar un recipiente metdlico, a ser posible de
pequefio didametro y alto. Llenarlo de leche 1/3
solamente para evitar que esta Ultima rebose
hirviendo. La leche tiene que ser fresca y sin
hervir, preferentemente fria.

Sumergir el tubo para la erogacion del vapor en
profundidad en la leche para calentarla (fig. 19).
Luego bajar el recipiente de manera que el tubo
roce la superficie de la leche (fig. 22),
sumergiéndolo de vez en cuandoy durante pocos
segundos.

En la versién equipada con la boquilla para
capuchino, sumergir el tubo en la leche hasta la
muesca que se encuentra en la campana de la
boquilla (fig. 22).

N.B.: Inmediatamente después de su uso

desatornillar y enjuagar la boquilla para
capuchino para evitar que se formen
incrustaciones de leche (fig. 23).
De vez en cuando, con el auxilio de un alfiler,
limpiar los agujeros de la boquilla para capuchino
(fig. 24).



Produccidn de agua caliente
(para preparar té, caldo, etc.)

Encender la maquina pulsando el boton ON/OFF
(fig. 4).

Esperar que se encienda el piloto "OK" (fig. 7).
Colocar un vaso o una taza debajo del tubito para
el suministro del vapor.

Pulsar el boton del vapor y al mismo tiempo abrir
la palanquita "abertura vapor".

Elagua caliente saldra deltuboyunavez obtenida
la cantidad deseada, cerrar la palanquita y pulsar
nuevamente el botén del vapor.

Se si utiliza mas de 1 litro de agua, esperar al
menos 5 minutos antes de utilizar mas agua.

Limpieza y mantenimiento

Antes de cualquier operacion para limpieza y
mantenimiento, apagar el aparato, desenchufarlo
y dejar enfriar la cafetera.

Paralalimpieza de laméaquinanousar disolventes,
detergentes, ni productos abrasivos. Sera
suficiente un pafio humedo, suave.

Limpiar con regularidad la copita portafiltro, los
filtros, la bandejita recogegotas y el deposito del
agua.

iNo sumergir la maquina en agua, es un aparato
eléctrico!

No poner los componentes ni los accesorios en el
lavavajillas.

Descalcificacion

Es aconsejable efectuar una descalcificacion de la
maquina cada 4 - 8 meses, segun ladureza del agua
y la frecuencia del uso. Se aconseja descalcificarla
con agua y vinagre del siguiente modo:

Llenar el deposito de agua diluyendo 3 cucharadas
soperas de vinagre.

Hacer funcionar la maquina como si se hiciera el
café, hasta vaciar el depésito y enjuagar.

Repetir la operaciéon s6lo con agua por 2 - 3
depositos, enjuagando hasta que ya no huela a
vinagre.

N.B.: Ejecutar esta operacion con otras sustancias

puede ser peligroso.
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Leia as instru¢ées atentamente antes de
instalar e utilizar o aparelho.

Somente desta forma podera obter os
melhores resultados e um elevado grau de
confianga para poder utilizar a maquina.

Medidas de seguranca
Leia atentamente as seguintes instrucdes:

Antes de utilizar améaquina, verifique se avoltagem
da rede de alimentacéo eléctrica corresponde a
que esta assinalada na placa de especificaces.
Ligue a maquina apenas a uma tomada que
assegure umaligacdo aterraeficaz, comominimo
de 10 A de capacidade.

Em caso de incompatibilidade entre atomada e o
terminal eléctrico, pega a um Técnico qualificado
para a substituir.
Asegurancaeléctricadestamaquinaé assegurada
somente quando estiver correctamente ligada a
terra, de acordo com as normas em vigor. O
fabricante ndo se responsabiliza por danos
verificados na maquina, caso a maquina nao
esteja correctamente ligada a terra. Em caso de
duvida, consulte um Electricista qualificado.
Nao utilize a maquina sem agua no reservatorio!
Esta maquina foi produzida para fazer café e
aquecer liquidos. Tenha cuidado quando utilizara
agua ou o vapor: evite as queimaduras.

N&o toque nas pecgas que estdo quentes (tubo de
vapor, agua, area em volta do filtro e o filtro).
N&o retire o filtro enquanto a maquina estiver a
produzir vapor ou 4gua quente.

N&o deixe a borra de café no filtro, estando o
punho namdquina,; retire-o imediatamente depois
de fazer o café.

N&o deixe ficar agua na maquina caso a tempe-
ratura da salaaonde estaamaquinasejade 0°ou
abaixo.

Depois de desembalar, verifique se a maquina
ndo estd danificada. Em caso de duvida, ndo
utilize a maquina e contacte um Técnico
qualificado.

Material de embalagem (sacos de plastico, material
em polistireno, etc.) tém de ser mantidos fora do
alcance das criangas visto as mesmas seremuma
potencial fonte de risco.

N&o aconselhamos a utilizagdo de adaptadores,
fichas triplas e/ou extensdes. Se precisar destes
utilize somente adaptadores simples ou multiplos
e extensBes conformes o decreto da lei referente
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as medidas de seguranca. Faca atencéo a ndo
ultrepassar o limite de poténcia marcado no
adaptador.

Esta maquina é apenas para a utilizagédo
doméstica. Qualquer outro tipo de utilizagdo da
maquina é considerado improprio ou incorrecto.
O fabricante ndo se responsabiliza por danos
provenientes do uso impréprio ou incorrecto de-
sta maquina.

Quando utilizar qualquer aparelho eléctrico, eis
algumas das normas a serem seguidas.

Em particular:

N&o toque no aparelho com as maos ou 0s pés,
molhados ou himidos.

N&o utilize o aparelho em casas de banho.

N&o puxe o fio eléctrico ou mesmo o aparelho
para desligar a tomada da corrente.

N&o deixe o aparelho indevidamente exposto aos
agentes atmosféricos (chuva, sol, gelo, etc.).

N&o deixe que o aparelho seja utilizado por
criangas ou pessoas irresponsaveis, a ndo ser
que supervisionadas.

Nao imergir a maquina na agua.
Desligue o aparelho retirando a tomada da cor-

rente, antes de qualquer operacao de limpeza ou
de manutencéo.

Em caso de avaria ou mau funcionamento, desligue
o aparelho e nao force qualquer botdo. As
reparac@es devem ser efectuadas por um Centro
de Servicos devidamente autorizado, utilizando
pecas de origem. Caso nao sejam seguidos os
pontos anteriores, asegurangadamaquinapodera
ficar comprometida.

Quando decidir ndo utilizar mais o aparelho, depois
de o ter desligado da corrente, aconselha-se que
o ponha fora de uso eliminando os principais fios
condutores.

A instalac&o deve ser efectuada de acordo com
as instruccdes do fabricante.

O fio eléctrico deste aparelho ndo deve ser
substituido pelo utente, pois paraasuasubstituicao
é preciso utilizar utensilios especiais. No caso dos
fios estarem danificados, contacte o Centro de
Assisténcia devidamente autorizado.

Retire a tomada da corrente quando o aparelho
ndo estiver a ser utilizado durante muito tempo.
Nao deixe o aparelho ligado desnecessariamente.
Desligue o interruptor ON/OFF do aparelho caso
ndo esteja a ser utilizado.

Este aparelho esta conforme o decreto da lei 87/308
daE.E.C.referente a supressao de interferéncias de
radio.



Descrigéo do aparelho
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Vao para os acessorios

Plano de apoio para esquentar e secar
Manipulo para abrir o vapor
Reservatorio de agua

Tubo de vapor

Protecdo para ndo se queimar

Fio eléctrico

Mandémetro (alguns modelos)

Grelhas para apoiar as chavenas
Bacia recolhedora

Duche da caldeira

Doseador-calcador

Porta-filtros

Filtro 1 chavena

Filtro 2 chavenas

Pequena alavanca para bloquear o filtro
Acessorio para fazer o "Cappuccino”(nos
modelos providos)

Calcador(nos modelos providos)
Interruptor ON/OFF

Interruptor erogacao café

Interruptor vapor

Luz piloto interruptor ON/OFF

Luz piloto OK "pronto"

Luz fung&o vapor

Indicador de nivel

De forma a poder facilitar e acelerar a

preparacdo de café, pode-se utilizar o café

em pastilhas, assim, para além de ter sempre
uma boa qualidade do café, a limpeza do
aparelho também se torna mais facil.

Quando utilizar a maquina pela
primiera vez

Depois de desembalar a maquina, retire todos os
acessorios. Como o aparelho é novo, todos os
acessorios devem ser lavados com detergente e
agua morna, e depois enxagua-los com muito
cuidado. Os acessorios sdo representados por:
porta-filtros, colher doseadora, dois filtros,
reservatério da agua. Depois € necessario efectuar
apré-lavagemdo circuito de 4guainterno daseguinte
forma:

Encher o reservatoério

Retire o reservatério puxando-o para o lado. O tubo
levantar-se-4 automaticamente durante esta
operacéo (fig.1).

Seque-0 e encha-o com agua fria até a marca
superior (fig. 2). O controlo do nivel da 4gua é feito
por meio de uma pequena bola boiante. Ponha
novamente o reservatorio no seu alojamento (fig. 3)
e empurre-o até o fundo.

Uma forma mais simples de encher o reservatorio &
somente puxa-lo ligeiramente para fora, de forma a
poder la verter 4gua de uma caneca.

N&o se esqueca de o limpar periodicamente.

Pré-lavagem

* Ligue a ficha a tomada de corrente, tendo em
conta as medidas de seguranca;

« Pressione o interruptor ON/OFF (S). A luz piloto
ON/OFF acende (V) (fig. 4).

« Pressione o interruptor erogacgédo (T) a bomba
comecard a carregar agua (fig. 5).

* Aguarde até que a agua saia do duche da caldeira
(fig. 6), depois pressione novamente o interruptor
erogacao.

« Depois de cerca 2 minutos, a luz piloto "OK" (W)
acende (fig. 7).

= Carregue novamente no interruptor erogacéo (T)
deixando que a dgua saia do duche da caldeira
(fig. 6).

= Depois de 15/20 segundos, parar a erogacao de
agua carregando novamente no interruptor
erogacao (T).

* Aguarde até que a agua na caldeira aqueca
novamente e, quando a luz piloto "OK" acende,
volte a repetir a operacgédo anterior.

« Para uma pré-lavagem adequada, repita o pro-
cesso acima mencionado pelo menos cinco ou
seis vezes.

Agora a maquina esta pronta para ser utilizada.
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Caracteristicas

Para posicionar o porta-filtros na maquina, coloque-
0 debaixo da saida de café (fig. 8). De seguida
empurre-o0 para cima e, ao mesmo tempo, rode-o
para a direita.

Na parte posterior da tampa hd um pratico véo
porta-acessorios para guardar os dois filtros e o
doseador ( fig. 9)

Na parte superior podem ser colocadas as chavenas
(fig. 10) para que aquecam e sequem.

Um dispositivo apropriado transporta a agua das
chavenas directamente para a bacia recolhedora.
Se a maquina estiver ligada a muito tempo, este
plano de apoio pode ser utilizado para aquecer as
chavenas.

Boas sugestfes que ajudam a fazer um bom café

» Utilize sempre agua fresca e mantenha a agua do
reservatorio limpa.

< Antes de fazer o café, aguarde sempre que a luz
do "OK" acenda: indica que a agua ja atingiu a
temperatura ideal para fazer o café.

« Para obter um café de primeira qualidade, deve
evitar o uso de chavenas de plastico ou de papel.

< As chavenas, o porta-filtros e os filtros devem ser
aguecidos antes de fazer café.

Para este efeito podera utilizar agua quente da

torneira ou entéo procedera da seguinte forma:

e Ligue a maquina apertando o interruptor ON/OFF
(S) fig.4)

« Coloque ofiltro parafazer 1 ou 2 chavenas de café
(dependendo isto das suas necessidades) na
taca porta-filtros, sem pér café e coloque o porta-
filtros namaquina conforme previamente descrito;
ponha as chavenas debaixo do porta-filtro.

e Aguarde até que a luz piloto “OK” acenda (fig. 7)

= Aperte o interruptor erogagao para que a agua
quente saia esquentando, desta maneira, a taca
porta-filtros, o filtro e as chavenas.

< Aperte novamente o interruptor erogagéo; remover
e deixar secar o filtro, a tagca porta-filtros e
chéavenas.

As operacfes de aquecimento ndo tornam-se

necessarias se as chavenas estiverem colocadas

por cima do plano para apoiar as chavenas.

Depois do vapor ter saido, é necessario
carregar novamente a caldeira apertando o
interruptor erogacdo (T) e deixando que a
agua saia durante uns segundos. Isto permite
a maquina atingir a temperatura ideal para
fazer um café perfeito.

S&o obtidos melhores resultados se for utilizado
grao de café de boa qualidade e bem moido.

Café moido, deve ser especialmente para maquinas
expresso, de uso doméstico. Café Arabico é o
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recomendado dado que contem uma percentagem
muito pequena de cafeina e a0 mesmo tempo é
doce e ligeiramente 4cido e digestivo.

A dose ideal de café é de 6,5 g por 1 chavena e
cerca de 13 g para 2 chavenas (1 ou 2 colheres
doseadoras).

Pressione o café com o calcador. Se o café estiver
himido ou muito fino, sera suficiente pressionar
levemente. Se o café estiver menos humido ou muito
grosso, é necessario pressionar um pouco mais.
Coloque o porta- filtro conforme ja foi descrito. Para
obter uma boa chavena de café expresso, o tempo
ideal é de 20/30 segundos.

Mais tempo ou menos tempo pode resultar uma

Utilizagdo do manémetro
previsto)

Quando fazer um café expresso o bom risultado
depende, geralmente, da pressédo com que a agua
sai através do café.

Para controlar visualmente se a presséo, enguanto
ocaféestiverasair , estiver correcta, asuamaquina
possue um manometro dividido em 3 sectores (ver
fig. 11):

(quando

Sector 1: Presséo insuficiente
Sector 2: Presséao correcta
Sector 3: Presséo excessiva

Além disto, o controlo da presséo podera se tornar
util para obter um café a seu gosto.

Durante a saida do café, verifique a posicao do
ponteiro: se este esta na parte superior do sector 2,
isto significa que:

obtera um café muito aguado

a moedura do café resulta ser

demasiado grossa Sector
a quantidade de café no filtro 2

€ insuficiente

o café que estéa no filtro nao foi

comprimido suficientemente

Se 0 ponteiro esta na parte inferior do sector 2, isto
significa que:

e obtera um café forte

e a moedura do café é fina

* a quantidade de café no filtro &
elevada

« ocaféfoidemasiado comprimido

Sector

Dependendo dotempo de erogacao e suavariagao,
podera obter um café mais ou menos aguado ou
mais ou menos forte, conforme a posi¢éo do ponteiro.



Preparar café expresso

Pressione o interruptor ON/OFF (fig. 4) para ligar
a maquina, e espere até que a luz piloto "OK"
(fig. 7)acende. Estaluz piloto indicaque améaquina
esta pronta para executar a fungéo escolhida, ou
seja o café.

Algumas gotas de agua poderao sair pelo tubo,
o que é normal, e ndo sinal de avaria.

Coloque ofiltro 1 ou 2 conforme for necessario na
taca porta-filtro (fig. 12).

Coloque o porta-filtros com o filtro inserido na
maquina e aquecga-os pressionando o interruptor
erogacado durante alguns segundos. Deixe secar
o porta-filtros e coloque 1 ou 2 medidas de café
moido nofiltro. Espalhe o café (fig. 13) e pressione
com o calcador.

Nas maquinas de café equipadas com calcador,
este fica encaixado perto do duche (fig. 14); o
café pode ser calcado com este acessorio,
resultando num café mais uniforme e
consequentemente de melhor qualidade.

Retire os restos de café das bordas do filtro. No
caso de utilizar doses individuais de café em
pastilhas utilize o filtro para 1 chavena, coloque
uma pastilha e calque-a com a palma da méo.

Importante: os pacotes de café em doses
individuais, devem ser guardados e
manuseados com cuidado, e as pastilhas
devem ser colocadas no filtro de forma a
evitar deformagdo das mesmas.

Coloque o porta-filtros conforme foi descrito (fig. 8).
Coloque a chavena ou chavenas previamente
aquecidas na grelha, por baixo dos orificios do
porta-filtro. Quando a luz piloto "OK" acende,
pressione o interruptor erogacdo e mantenha-o
assim até ter obtido a quantidade desejada de
café (em geral cerca de 20-30 segundos) (fig. 15).
Aguarde alguns segundos, antes de desapertar o
punho do filtro, movendo-o da direita para a
esquerda.

Para retirar o café moido, prenda o filtro com a
alavanca especial no punho e vire o filtro ao
contrario e bata até sair a borra (fig.16).

Uma outra forma pratica de retirar a borra, é
segurar ofiltro debaixo de 4gua quente datorneira,
e deixar secar.

Se a maquina ndo vai ser utilizada durante um
longo periodo de tempo, desligue o interruptor
ON/FF e esvazie o reservatorio da agua.
Quando ligar de novo a maquina, proceda a uma
pré-lavagem, conforme descrito.

Para produzir vapor

O vapor utiliza-se para preparar o “Cappuccino” e
para aquecer liquidos.

Instrucdes de funcionamento

e Para ligar a maquina ligue o interruptor ON / OFF
e o interruptor vapor (fig. 17).

Acender-se-a0 a luz piloto ON/OFF e a luz piloto
vapor.

« Depois de uns minutos, a luz piloto "OK" acende
(fig. 18), 0 que significaque amaquinajaalcancou
a temperatura ideal para produzir vapor.

e Coloque o tubo de erogacdo no liquido a ser
aquecido (fig. 19) e rode o manipulo da agua
quente e vapor para baixo (fig. 20).

Ao mover o manipulo é possivel regular a
quantidade de vapor que sai do tubo.

e Quando o liquido estiver quente, feche por com-
pleto o manipulo do vapor e desligue o interruptor
vapor (a luz piloto vapor desliga).

* Atencdo: neste tipo de operacdo podem cair
algumas gotas de agua pela saida do café: o que
é completamente normal; de qualquer forma é
necessario ter cuidado para ndo se queimar.

* Depois de aquecer leite, limpe o tubo de vapor
imediato, evitando que se acumule depésito de
leite (fig. 21).

N.B. De inicio o vapor saird do tubo misturado com
um pouco de &gua, logo, e para se poder obter
um vapor mais seco, deve aguardar uns
segundos até o manipulo do vapor abra.

Como preparar um bom
“cappuccino”

* Ponha de parte um recipiente de metal, de
preferéncia de didmetro pequeno e fundo.
Encha 1/3 do recipiente com leite, evitando que
deite por fora quando ferver.

O leite deve ser fresco, ndo deve ter sido
previamente fervido e, se possivel, frio.

« Deite 0 tubo de vapor no leite para aquecer
(fig. 19).

« De seguida baixe o recipiente, para que o tubo
permaneca a superficie do leite (fig. 22) e
mergulhe-o lentamente de vez em quando duran-
te alguns segundos.

« Para a versdo com acessorio para fazer o “cap-
puccino”, coloque o tubo dentro do leite até a
marca no acessorio (fig. 22).

N.B. Imediatamente depois de o ter utilizado,
desaparafuse e limpe o tubo do “cappuccino”
evitando que se acumule depdsito de leite
(fig. 23).

* De vez em quando, com a ajuda de um alfinete,

limpe os furos do acessorio para fazer o "cappuc-
cino" (fig. 24).
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Para produzir 4gua quente
(para preparar cha, caldo, etc...)

Para ligar pressione o interruptor ON/OFF (fig. 4).
Espere até que a luz "OK" acenda (fig. 7).
Coloque uma chavena ou copo debaixo do tubo
de vapor.

Pressione o interruptor erogagéo e, ao mesmo
tempo, abra o manipulo do vapor.

Pelo tubo de vapor saira agua quente. Logo que
obtenha a quantidade de 4gua quente desejada,
feche o manipulo e desligue o botdo interruptor
erogacao.

Setirar mais de umlitro de agua, é preciso esperar
pelo menos 5 minutos antes de tirar outra.
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Limpeza e manutencéo

Antes de efectuar qualquer limpeza, desligue
sempre o aparelho, retirando atomada de corren-
te e deixe a maquina arrefecer.

N&o utilize solventes, detergentes ou abrasivos
de limpeza para limpar a maquina. Utilize apenas
um pano humido e macio.

Limpe os filtros, a saida de café, o tabuleiro e o
reservatério de agua com regularidade.

N&o imergir a maquina, pois trata-se de aparelho
eléctrico!

Nunca lave os acessorios ou pegas anexas na
maquina de lavar a loucga.

Descalcificar o aparelho

E necesséario descalcificar o aparelho cada 4/8
meses, dependendo dadureza daaguae frequéncia
de utilizagdo. A descalcificagdo é efectuada com
agua e vinagre conforme segue:

Encha o reservatério com agua misturada com 3
colheres de sopa de vinagre.

Ligue a maquina, como que seja para fazer café,
até esvaziar o reservatorio, e de seguida lave-o.
Repita este processo 2-3 vezes somente com
agua, até desaparecer o cheiro de vinagre.

N. B. Estetipo de operacdo pode tornar-se perigosa

caso seja efectuada com outras substéncias.



AwaBdoTe pe mpoooxri avré To BiBAdpLo
oSnyLdv TpLY €ykaTacTHOETE Kal
XPNOULOTIOLIOETE TNV TUOKEVI].

Mébvo eToL Ba umopéceTe va METUYETE Ta
kaAUTepa amoTeAéouara.

Ilpoelbomrounjoels yia ™y aocgdireia
AtaBdoTe pue mpoooxr Tis akdlovles odnyies

Tlpwy amo Ty xprion, BeBatwdite oTt n Tdon Tov
NAEKTOLKOU PEYUATOS” TNS' € YKATAOTATEWS AVTLITOLYEL
ue autri mov avagépetar oTnv mvakiéa Tns
OUOKeVIs.  2UVSETTE TNV  OUOKEV] [OVO  O€
eykatdoTaon kat o€ umplles peduatos  mov
Stabétovr erdytotn porp 10 A kar mov elvat
EPOSLATUEVES L€ QTTOTEAETUATLKT] Yelwo.

2e meplmTwon mov n umpila Sev elvar ouuBati ue
TOV peyuaToAnmTn (Pis) Tns ovokevrs, mpoBiTe
oty avTikatdoTaon Tns umpilas uE  ai\n
kaTdAAnAov TUTOVY, amo emayye\LaTikd €LOLKEVUEVO
TOOTWTTLKO.

H nAextpikry acgdleta avtis Tns ovokevnis elval
eCaogaliouévn pévo étav auvtrj elvar cuvSeSelévn
OwoTd O€ LA  amOTEAECUATLKT) €ykaTdoTaon
YeLdoews, mus mPoPAETETaL amo Tovs LOXUOVTES
Kavoves NAeKTpLkTls acgdletas. O KaTaoKevaoTrs
Sev pmopel va Bewpnbel vmevbuvos yia mlavés
utés mov Ba  mpoéAbovy  amo  Tnr  EANewyn
YELDOEWS OTTNY  €YKATAoTAON. 2€ TEPLTTWON
ap@LBoliddy amevOuvdnTe o€ eva emayyeluaTikd
ELOLKEYLEVD  TPOOWTTO.

Mnv 6éTeTe g€ AetTovpyia Tny ouoKevr] Ywpls VEPO.
AuTii n ouokeul] exel kataokevaoTel yia va
"$Tidyver kage" kar yia va “{eotalver motd",
TPooOXT va uny kaelte amo Ta ¢uolyuata vepov
n atuodv n amo TNY avdpuooTn Xpron Tns.
Mny axowurdre Ta (eoTd uéon (owhiva atuob,
veps, Tnr (dvn Stavouns mov €PATTETAL UE TO
KkUTEAMoO vroSoxnis Twy idTpwr kar To GIATPO).
Mnv agaipeite To KUTEAO VTOSOXTIS TwWY GIATPWY
étav n unyavij Boloketar vré meon 1 katd THY
SLavoun.

Mnv agnivete Tov efavTAnuéro kagé oTo GiATpo
Tov €lvar ayyloTpwuévo oTn unxavi, adalpéaTe
TOV UETA TNV SLavou.

Mnv agniveTe Tnv unyavn, av mepLéxel vepd, g€
eva TeptBdAov mov n Oepuokpadia elvar kaTWTEEN
1 ton ue 0°C.

Agov agaipéoeTe Tnv cuokevaoia, BePatwdniTe yia
TNV aKkepaléTnTa TNs OCUOKEVNs. 2€ meplmTwon
ap@LBoAidy, uny ypnolLomolelTe TNV CUTKEUT) Kal
amevbuOniTe o€  emayyeAuaTikd — ELSLKEUUEVO
TPOCWTTLKC.

Ta oToLyela Tns ovokevaolas (MAaoTLkEs gakoUAes,
PEANLOA, KATT) Sev TpéTel va Ta agriveTe g€ PN
mpoolTd oTd Taldid, Adyw Tov OTL €lvar mbavés
myés KkLdorov.

2as OuVLOTOUUE vad [Ny XPNOLLOTOLELTE
TOOCAPUOTTES, TOAATAES umplles 17 umalavréles.
OmotadnmoTe oTLyur mov n xpron Touvs Oa elvat
amapaiTnTn, €lvar avaykaio va xpnotuomolelTe
povo amlovs 17 moAdamAols  mpooapuooTéS  Kkal
UTaAavTECES Tov elval TUUPWYOL LUE TLS LOYUOUTES
Slatdéels aodalelas, kdvovtas mpoooxr; oTo va
uny viepBaivetar Ta épta Loxvos Tov avaypdpeTat
TdVvw OTOV TPOTAPUOTTT).

AuTi) n ovokevi mpémeL va ypnouuomolelTat povo
yia otktakti xprion. H omotadnimote aA\n yprion 6a
mpémer  va  Oewpnbel kaTaxpnoTikyy kat KkaTd
ouvéTeLa emc{vdurn.

O kaTaokevaoTris dev umopel va Oewpnbel virevbuvos
yia mbavés (nuiés mov Ba mpoélbovr amo kdbe
avdppoon, Aavbaouévn n mapdloyn xpnon.

H  xorjon omoiacdnmoTe nAEKTOLKTS  OUTKEUNS
ETLPEPEL TNV TIPNTN OPLOUEVWY BATLKWOY Kavovmy.

Elbixd

Mnv akouumdTe TNy guokevr ue vypd 1 Boeyuéva
Xéolta kat modLa.

Mnv Ty yenowuomoleiTe o€ ydpous mov mpoopilovTat
yia pmdvio 1 vToul.

Mnv tpaBdte TO Kkalddio Tpopodogias 1 THY
OUOKEUT] Yla VA ATTOTUVOETETE TOV PEVUATOATITTN
(pts) amo Tnv umpila Tov peduaTos.

Mnv a¢ijvete Tnr OUTKEU] €EKTEOLUEVN OTOUS
aTuooaiptkots Tapdyovtes (mdyos, Booxr, 1Atos
KATT).

Mnv emTpéTETE THY XP1I0ON TNS OCUOKEUNS O€
maldid 17 o€ avikava aTtopa, xwpls €mLTrenomn.
Mnv BubileTe v cvokevii oTo vepd.

Ilowv kdveTe omotadnmoTe evépyela kalaptouov 1
oUVTIIENONS  ATOCUVSETTE TNV CUTKEUN ATO TO
KUKAWUa nAekTpikns Tpogodoaias, BydlovTas Tnv
umopila.

2e meplmTwon BAABNs n kaxiis AetTovpylas Tns
OUOKeVNjS, OBNOTE T kat uny TNy mapaPLdleTe.
lta mbavés emokevés amevbuleite o€ €Eva
Kévtpo Texvikdv Emokevdy mov €elvat
efovoLoSoTnuévo  amo  TOV  KATACKEVAOTTI)  Kal
(nTijoTe Tnv xpnoitpomolnon  avlevTiKWY
avtalakTikdy. H éAewyn  oeBaopod oe  doa
mpoavagépovtat, Umopel va exbéceL oe kivduvvo Tny
acgdleta Tns CUOKEUNS.

Otav amogacioeTe va uny EavayxpnoilomoLrioeTe
md TNy  OUoKevr, agol amoouvdéTETE  Tov
pevuatolimTn (¢is) amo Ty umpida Tov peduatos,
oas CUVIOTOUUE va Tnv KATAOTHOETE adpavr,
k6BovTas To kal@dio Tpogodooias.
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e H eykatdoTaon mpémel va yvel ouudwva pe Tis
odnyles Tovu KaTaokevaoTn.

e To kaldbto Tpogododias avTis Tns cvokeuvns Sev
moémeL va avTikataoTabel amo Tov kaTavaAwTr
yiati n avtikatdoTaon Oélet e€Ldikd kAeldld. 2e
meplmTwon BAdBns Tov kaiwdiov, amevOubeiTe
amokAetoTikd o€ eva Kévrpo Teyvikay Emokevdy,
eEovaLoSoTnéVO Ao TOV KATATKEVATTT.

e AmoowwdéoTe Tov peyuatolimTn (fis) amo TO
KUkAwua — Tpogodooias OTav 1) ovokevr) Oev
xpnowuomotelTar yia moAv ypovo. Mnv agnvete tny
ovokevr; owdedeévn dokoma. KAelote Tov yeviko
StakdmTn NS oUoKeUns OTay Sev THY XPNOLUOTOLELTE.

Avtri n ovokevrj €lvar olugwrn ue Ty odnyia Tns
E. O. K. 87/308yta v efdAetyn Twv padloTapaydv
(padLoTapeBordy).

lleptypagni ™s ovokevrs

A - 6éon atecoudp

B - Mépos ya va {ecralvovtaL kar oTeyvivovw
Ta gAwtldvia

- MoyAds avolyuatos atuov

- Aefauevij vepov

- Jwlijvas biavouris aTtuov

- Ilpooracia avrikadvudTwv

- KaAdbio tpogoboaias

- MavdueTpo (omov mpoPAémrat)

- Géon Prwvtlandy

- Aoyelo mepLovdoyris oraydvwy

- N1oWl kavoTiipa

- Metpnmijs | meotiipas

- 6rjkn lATpov

- @ld1po ya 1 gAvwtddwn

DlATpo yia 2 gAwtldra

- MoyAés pmdokaplopatos @lAtpov

- Iapaokevaotis kamovroivo (Smov

mpoPAémeTat)

- IieoTijpas (omov mpoPAémeTar)

Aakémms ON/OFF

- Awakbémms bavourtis kagé

- Awakdémms atuov

- Aaumdke ON/OFF

- Aaumdkt OK étowuos

- Aaumdkt AetTovpylas atuov

- Aelkms emméSov

<Xszs<CHOXT OQUVOZZIrA"“Y-"IOMmMOTO

TlNa va yivet mepioodTepo €UkoAn kalL mo
Ypriyopn n mapackevij Tov kagé, pia kalij tbea
€lvar n xpnowpomoinon kagé oge maotiAies. Me
auTdv Tov TPOmO €kTOs Tou OTL ba €xeTe
TdyTOTE TNV OWOTI) 860M, amAovoTeleTal kat o
kabapLopds TS pnxavis.
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Ilws va OéoeTe o€ AetTovpyla yia
mpdTn $opd TNV unxavi

Agov BydleTe Tnv cuokevri amo TNy ouokevaoia
agatpéaTe TnY gakkovAa mov TEPLExEL Ta afeogoudp.
OTtav n gvokevn €lvat katvovpyia, eival avaykaio va
mAvOovv kat puetd va EeByalfolv e moAU vepd Ta
aleoovdp, TO KUTEAO wvrmoSoxns Twy PiATpwy, n
uilovpa, Ta Svo @iAtpa, n Sefauevi. Katdmy
moOBe(TE OTO TAVOLUO TOU €T0WTEPLKOU KUKAWGUATOS
™S unyavis kata Tov akélovbo Tpdomo.

Téuoua m™s Sefapeviis

BydAte v Sefauevny tpaBévras Ty mAayiws. O
owArivas Oa onkwlel avréuata pe avrny Ty mpedén
(oxédio 1).

ZaramAOveTe TN kal yeuloTe Tny Ue Ppéoro vepo
xwpls va vimepPrite To udéiuovu emimedo (oyédio 2).
To kovTPoA Tov emméSov Tov VePoU SLeVKOAUVETE amo
eva emmAéovTa Umaldki.

ZavaBdAte v Sefauevii oty Oéon s (oxédio 3)
TmPWYVOVTds TNy Uéxpt To [d6os.

I16 amld n Sefauevri umopel va yeuloel, TpaBovras
™y 600 ¢TdveL yia va YU0ETE uUéoa To VePD,
amevbelas e pta kavdTa, akoun kat katd Tny
Sldpketa NS XPNoNS.

Ouunbnte va ™y kabapi{eTe TakTikd.

IlpomAdorpo

o JubéoTe Tov peyuatodnmTn (Pis) AauBdvovras
umoy Tis odnyles aogaleias.

e Tlatijore 1o koyum ON-OFF (S)kat Stavouris kagé
avdfBet 1o Aaumdkt amo To koyutmi ON-OFF (V) (oy.
4).

e Ilatijote TOo Kkouumi Stavouns (T). H Tpduma 6a
apyioer va yeuller vepd (oxédio 5).

e [lepiuévete éws oTov To vepd Byel amo To vTodld
(ox€édio 6), kat katémy kAeloeTe pe TO KOUUTL
Stavouns Tou Kagé.

* Katoémy mepimov 2 Aemrd avdfBet To Aaumdkt "OK"
(W) (oxébdio 7).

e llatijote Eavd To kovuml Stavours (T) agrivovtas
va TpéEet To vToul (oxédio 6).

* Metd 15/208cutepbremra oTauatiiote TNy Bpoxii
Tou vepou maTtovtas Eavd To kouuti Stavouris (T).

e [lepipuévetar va Eavaleorabel TO vepd oTov
kavoTipa kat otav avdger To AauPdrkt "OK",
emavaldBeTar TnY mponyoluern mpdén.

l[la eva kavoviké mpomAvoLo, akodovdiore Tnv

mponyoUuern Tpdén pa TovAdyioTor 5 1) 6 ¢opés.

2 auté To onuelo n unyavi €lvar éTouun yia Tny

GBS B Ak repénTES

[a va ayyloTpdoeTe To KUTEA O TNs unyavis, ¢pépte
TO KUTEAO KkdTw amo To vToll Tov AéBnTa (oxédio
8). 2n cwéyeta ompdlTe TO KUTEANO TPOS Ta Tdvw
KaL TauTéxpova TEPLOTPEYTE TO Tpos Ta Sefid.
2y mow TAEypd TOU KATakloU UTApXEL jild
TpaKTLkY Orkn yia Ta afecovdp OTO ECWTEPLKS TNS



omolas pmopoly va TomobeTnbovv Ta 8o $iATpa kat
n plotpa (oxédio 9). 2to emdvw pépos umopoiv va
Tomobetnbovv Ta PAvvtldria (oxédio 10) ya va
oTeyvidoovr kat va {eotaboiv.

Mua eLéukri kaTaokeur; o8Ny To vepd Twy gAvvTavidy
katevbela oTo Soyelo yta Thv xprnon avry. Eav n
ovokevrj elvar amo dpa avauuévn n 6éon autij
Xonotuever yla va {eotalver Ta gluvtidra.

OpLouéves auuPoviés yia va ¢TidéeTe eva kald kadé

e XonowuomotelTe TAvTOTE GPETKO VEPS Kat SLaTnpelTe
kabapr Tnv Sefauevr.

e [loww BydAeTe Tov kagé, MEPLUEVETE TAVTOTE Ews
oTov avdger To mpdowwo Aaumdkt Tov OK avtd
Selyver 6L To vepd mov PBolokeTar oTn Sefauevi
epTace atny Geppokpadia yia TNy TaAPATKEVT] TOU
Kagé.

e [la va meTUYeTE €va kagé aploTns moLéTnTAS,
€lvaL mPOTLUOTEPO Va UNY XENOULOTOLELTE TAATTLKA
1 xdptTiva gAvvtidria.

e Ta GAvwvrldria, To kUmEAO TOU TEPLEYEL TO
GiATPO Kkat Ta GilTpa moémer va (eoTabolv moLv
KAVETE TOV KAPE.

e [la va (eoTdveTe Ta pAvvTldria, To kUTEAO ToU
TEPLEXEL Ta PiATpa kat Ta @GiATpa, UmopelTe va
XonowuomolelTe To (€0TO vepd Tns Bolons Tou
omTIOU 1) umopelTe va mpdEeTe ws akolovOws:

e Avdgte Ty unyavn matovras Tov Staxémtn ON/
OFF (S) (gxébio 4).

e TomobeTrioete Ta ¢iltpa yia 1 n 2 ¢Avrldvia
(avddoya pe Tis avdykes) oTo kUTEAoO Kkat ywpls
va BdleTe péoa kagé, ayyloTpdoTe TO KUTEAAO
oTn unyavr, Omws GalveTar mponyouuEVws.

e [lepluévete ews oTov avdger To Aaumdkt OK
(oxédio 7).

e [latrioTe Tov StakdmTn TNs Slavouris yia va Tpéfet
TO (€0T6 Veps kat va (€oTdvel To KUTEANO, TO
PiATPO Kat Ta pAlvvTdvia.

e [latriote Eavd Tov StakémTn  Tns  Stavours,
anayyloTpioTE Kal OTEYVWOTE TO KUTEANO, TO
PiATPO Kat Ta pAlvvTdvria.

H mpobépuavon Sev elvar avaykaia otav Ta

dAvvtldria TomoleTnboly OTO €mdvw UEPOS TNS

CUOKEUVTS.

Ayod Byri o aTuds,xpeldlete va yeulote v
beauevj matdvras Tov Siakémrn atuov (T)
agnvovtas To vepé va By yia pepikd SevtepbAema.
AvTé Ponbder kar Ty unxaviy va mdpet Tnv
kavoviktj Bepiokpacia yia va kdveTe evay TéAeLo

Kagé.

l'ta eva kaldTepo amoTéAeoua, elvar avaykaio va
XPNOLULOTIOLTITETE Kagé aploTns moLéTnTas, avlekTiko
kat kouuéro owotd. Elvar omovdaio, ooov agopd Tov
KOUUEVO Kapé, va elval avTos o €LOLKOS Yid OLKLAKES
UNYAVES €TTTPETTO.

Ooov agopd To €(50s ToU kKagé mov Ba Y pnaLLOTOLIIOETE,

oas ovoTolue To €lbos ApaBlkds, o omolos €xel
TEPLOPLOUEYT)  TEPLEKTIKOTNTA 0€  Kkageivn. EkTos
avtol o ApaBikds elvar yAukds pe eXdyiotn ofvrnta
Kkat SLabGETEL [la amoTEAECUATLKT] XWVEUTLKT] SpdaT.
H (Savikny Séon Tov kagé elvar 6,5 ypauudoia yia
1 grovtldn kar ylpw ora 13 ypauudpta yia 2
PAvvtdma (1 17 2 pelodpes).

IiéoTe pe Tov katdAAnlo meatrpa Tnyv okévn. Eav
0 kagés elvar vypds 17 Koupévos Ynrd,apkel pia
edagpid mieon. Eav o kagés elvar Alyo vypds 1
KOULEVOS YOVUTPd TPETEL va TILETETE TepLOTOTEPO. EV
owvexela ayyloTpdoTe TO KUTEANO vmoSoxs T
PiATpwY OTTws exel 116N enynbel. O savikds xpévos
Sudbeons elvar 2030 SevrepddemTa. Av o xpovos
elvar TepLoodTEPOS N ALYSTEPOS 0 Kagés Umopel va

Xprjot Tov pavoueTpov (omov mpoBAémeTe)

Otav eTolud{eTal evay kagé eompéaoo, To amoTéreoua
efaptdTar oe ueydlo Babué amo Tnv wleon Tov
TLETTLKOU VEPOU Bla [éoov Tou Kageé.

Ata va eXéyyeTe omTikds eav n mleon katd Tnv
Sudpketa Tapoxns kagé elvar cwoTii n oUoKeEVY] oas
elvar €podLacuévn pe PavoueTpo Ywpltouévo o€ Tpla
Tunpata (oxédio 11).

Tunua 1. Avemapkris mieon
Tunua 2. 2woTrj mieon
Tunua 3. YmepBolikty mieon

O éleyyos Tns mieons elvar xprowos yta va
EMTUNETE €va kagé omws Tov OEAETE.

Kata v mapoyri Tov kagé eAéyEete Ty Oéon Tou
Selren.

Eav BolokeTe oTo avw onuelo Tov Tunuatos 2:

e EmTvyydveTe elagpd kapé
* O Kkokkos ToU Kagé elval
Xovpls (kagés xovSpokouuévos) Tutipa
e H moodtnTa Tov kagé oTo 2
PiATpo €lvar avemapkris
e O kagés Tov @ilTpov Sev €xel
mealn apkeTd

Eav o Seiktns PplokeTe oTO KdTw onuelo Tou
TUTATOS 2:

e EmTvyydveTe kagé Suvatd

e H moodtnTa Tov kagé oto Tutnpa
diATpo elvar vmepBoAikry 2

e O Kkagés exeL meTTn
vepBoAtkd aoTO PiATPO

MeTatpémovtas Tov xpovo mTapoxns €mLTUyXdVETE
Kkagé Alyo n moAv Swvatd 17 Alyo n moAD vepouévo
olugwva e Ty Géon Touv SelkTn.
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Ilapackevy Tov kagé eompéooo

e Avoiéte v unyavij matévtas To kovumi ON/OFF
(oxédio 4) kar mepiuéveTe va avdger To Aaumdkt
OK (ox€éd1t0 7). AuTé daumdkt Selyver oTtL n ovokevr
elvar étolun yia va kdver evav kald kagé.

Av Byaivovr oTaydves vepod amo To vToul auto
elvar kavoviké kat Sev elvar eAdTTwuA.

e TomobeTrioTe péoa oTo KUTEAO vmoSoxTiS Twy
PiATpwy, avdloya pe Tis avdykes, To GIATPO yLa
1 717 2 glovtldra (oxédio 12).

e ZeoTdveTe To 0OUvolo, kUmEAo kat  @lATpo,
ayyloTpdrovtas Ta adela  OoTHY pnyavi, Kat
maTtévtas To kouuml Stavouris. MeTd peptkd
SevTepdAemTa adrioTe Tov emAoyéa va oTpayyifet
kat, otn ovvéxela, BydAte 12 pilotpes kouuévo
kagé oto ¢idtpo (oxédio 13), Stavéuovras Tov
kavovikd kat mélovtas Tov eladpd.

* JTIs Unyavés epoSlacuéres e TLETTTpA, auTi N
evépyela UTopel va yiver xpnouLomoLovTas Tov
meoTripa mov elvar TomobeTnuéros SlmAa  oToO
vrol( (oxébio 14), eTor efaopalileTar uid mieon
TEPLOOCTEPO OLOLOLLOPPN Kal kaTa CUVETELA, Kadé
KaAUTeEpNS TOLOTNTAS.

AgaipéoTe Tov kapé Tov mbavds TEPLOTEVEL Ao
Ta yella Tov @iATpou.

AV yia Tov kagé €0MPécTo Tas XPNOLLOTOLELTE
Kagé o€ TaoTiAES, KdvTe xprion Tov $plATpov yia
eva pAvvTldvt, TomoPeTriOTE Péoa TNY TAcThALa
Tov Kagé kat méoTe o€ Bdlos ue TNV TaAAdUn TOU

7

XEPLOU 1) e Tov TLECTIIPA.

2movbalo: OL macTiAies Tov kagé, mpémeL va
dlatnpodvTal, va Tis UeTaxelpl{eoTe KkalL va
TomoBe ToUvTAL OTOV Xdipo vmodoxris $lATpwy,
UE TETOLO TPOTO €TOL WOTE va amodevyeTal
omoLadiimoTe Tapapdpgwori Twy.

e AyyloTpdoTe To KUTEAO omws oas vmodelfaue
mponyouuévws (oxédio 8).

e Axovumjote mavw oTo Soxelo  mEPLOUANOYIIS
oTaybvwy TO PAuwT dve 1 Ta PAvvTddva nén
(e0Td, KdTw amo Ta avTioToLya OTOULA Twy
kuméMwr. Otav avdger To Aaumdit OK, maTtnoTte
To KouuTl SLavouris kat agroTe TO UOVO oTav
EXETE Tnv mOOOTNTA Amo Tov kadé mov OéAeTe
(mepimov 20-30 Sevtep) (oxédio 15).

e [la va amayyloTpdoeTe To KUTEANO TEPLUEVETE
UEPLKA  SEUTEPOAETTTA KaL KaTomy, OTESTE TNy
AaBry amo Ta Sefid mpos Ta aploTepd.

e [la va efdyeTe Tov 16N XPNOULOTOLNUEVO KAPE,
KpATIIOTE akLVNTOTTOLNILEVO TO GIATPO [E TOV €LELKG
HOYAS Tov elvar TomobeTnuévos ueoa orn Aapi
Kkat, eEdyyeTe Tov kagé 1) Ty TacTiAa, X TUTAVYTAS
TO avamoboyuplouévo kimeAo (oxésio 16).

AV YpNOLLOTOLTIOATE KaPé T€ TKOVN, €va TPAKTLKG
olotnua elvar To akélovbo: kpaTdTe TO TUVOAO,
KUTEN O, PIATPO, KdTw Ao TO TPEXOUUEVO VEPS
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eTol WoTe va EemAvbel To givolo.

e Av Ba mpémer va agriceTar aypnouLomoinTny THY
OUOKEVT] yLa JUeydlo xpoviké StdaoTnua, oprioTe Tny
unxaviy kat adeldote Tnv Sefapeviy Tov VepPou.
Katd tnv embuevn mpdtn xprion, mpoBeiTe o€ eva
TPOTAUOLLO, OTTws €l8aie TPONYOUUEVWS.

AwdBeon aTuo?v

H Xettovpyla Tov atuot elvar xpriowun apevis yia
TNV TAPACKEV!) TOU KATOUTO(VO Kal ag eTalpov yia
va (eoTévovTal vypd.

Evépyeies

e Avdigre Ty ovokevij matovtas To ko ON/OFF
kat To kouuti Stavouris (oxédio 17). Oa avdgpovy
7o Aaumdrkt ONIOFF kat 1o Aaumdkt Stavours.

e MeTd pepikd Aemrrd Oa avdger To Aaumdke "OK™
(oxédio 18) mov Selyver ott n ovokevi exer Ty
KaTdANAn Gepuokpactia yia va “Snutovpyrioel" Tov
aTuo.

* BubioTe Tov owAijva Sidbeans Tov aTuol péoa aTo
vypd mov mpdkeLTar va (eaTtdveTe (oxédio 19) kat
OTPEPTE TOV LLOYAS TOU avolyel Tov aTis Tpos Ta
KdTw (oxédto 20).

Apdvtas mdvw oTo poxAs, elvar dvvatér va
SLagopoTrolrioeTe TNV TOCGTNTA TOV ATILOU TOoU Oa
Byel amo Tov cwlijva.

* OTav 70 vypd e€lvar (eoTd, EavareloTe TATipws Tov
HOYAS Tov aTuot kat oBrioTe 1o kouut( aTuod (To
Aaumdkt Stavouns Ba oBioel).

e Tlpoooxr}: Elvar Svvatdéy, kata Tny Sidpkela avtiis
s ¢dons va yvbolv amo To vToul Alyes oTaydves
aTuol, avté elvar amodiTws guotoloyikd. Tlpooéére
Uovor uny KanTe.

e Auéows peta tny xpron, kabaplote Tov owlijva,
Abyw Tou oTt TO f€pd ydAa elvar Svokolo va
agaipebel petémeita (oyédio 21).

Tlpoooyr;: Katd Tis mpdTes oOTLyués Sldbeons,o
aTuds Byalvelr avduikTos e vepd kat, kaTd TUVETELd
yia va exete atué mov 6a elvar mepLooTEPO ENPOS,
TEPLUEVETE ILEPLKES OTLYUES [LE TOV LLOYAS pUlfuions
avolKTo.



Ilws va eToludoeTe eva kaAé kamovToivo

e Xpnowomourjote eva peTaliké Soyelo,av elvat
SuvaTor pIkTIS SLauéTpou Kkat Ynid.
Tepiore 1o péxpr 10 113 pe yda etor dote va
amopuyeTe T mEplTTWON va xvlel To ydAa kabds
Oa Bpdlet.
Elvar mpoTiudtepo 10 ydla va elvar ¢péoko kat
oxt PBpacuévo, ovte Kkpvo.

e BubioTe Tov owAnva SidOeons Tov atuov Pabeid
péoa oro ydla yia va To (eordrete (oyédio 19).

e Katémv yaunldore 1o Soxeio ue TETOLO TPOTO
WOTE 0 CWATIVAS Va €PATTETAL TNS EMPAVELAS TOV
ydlaxTos (oxédio 22), BubidovTds Tov TéTE TOTE
AMyo kat yta peptkd SevTepdAemTa.

e 210 uovTéAo mov elvar epoSiacuévo e
mapaokevaoTr) kamovtoivo, BubioTe Tov ocwAriva
OTO ydAa UEXPL TO ONUASL TOU UTApXEL TAVW TTNY
Kaumdra Tov TapackevaoTr) KamovTolvo (oxédio
22).

Ilpoooyn. Auéows petd tnv ypron, E€BLOGoTe Kat

EemAUveTe TOV TapaockevaoTri kamovTolvo, yiad va

amodlyeTe TNy emikdAvgn amo Eepd ydra (oxédio 23).

e Kdbe 1600 e v Boribeta evos Beloviod kabapioTe
TLS TPUTES TOU TAPATKEVATTY] KamouTaivo (oxésLo
24).

Ilapaokevy {eaToU vepov

(yta va eToludoeTe Toal,co0mES KAT)

e Avdygte v unyavij matévtas Tov emoyéa ON-
OFF (oyébio 4).

e Avauelvate éws otov avdger To Aaumdkt "OK"
(oxédio 7).

e TomobeTnioTe eva moTnpL 17 eva GAwwT Ayt KdTw
amo Tov owlnva Stavouns aTuou.

e [latriote TO Kouyumi Stavours kat TavToxpovd,
avoléte Tov HoyAd mov eAevbepdvel Tov aTud.

e To (eoT6 vepd Oa Byel amo Tov cwAnva kat agov
TAPETE TNV TOTOTNTA TOU €MOUUELTE, kKAelTTE TOV
HoxAé kar matnoTe Eavd To kouuti Stavours.

e Eav mdpeTe mavw amo eva ATpo VEPS TEPLUEVETE
TOUAdYLOTOV 5 AETTTd TPOTOU YaVATAPETE.

Kabapioués kar ovvtijpnon

e [lptv amo kdbe evépyera kabapLouov n ouvTriENons,
OBrioTE TNY UnYavr, amoouvSETTE TOV PEYLATONTTTN
(P1s) amro Ty pumpida Tov peduaTos kat agriote THY
unxavn va Kpuioel.

* [la Tov kabaptoud Tns Unxavis uny xenoyLomoLelTe
SLaAvTikd, amoppumarTikd oUTE Kkat UMkd  TOU
Eovovr. Ba elvar apkeTd eva amald vypd mavi.

* KaBaplleTe TakTikd TO KUTEAO TTOU TEPLEYEL Ta
@idTpa, To Soxelo mov palelel Tis oTaydveEs Kkat
™y Selauevry Tov vepou.

e Mnv Bubilete Tnv unyavn, €lvar pia nAeKTPLKT]
OUOKEUT.

e Mnv BdleTte Ta uéon s 1 Ta afeoovdp Tns TTO
TAUVTTOLO TLATTWY.

AmaoBéoTwon (agalpeon aldTwv)

2as ayuBovAetoyue va mpoBalveTe o€ ta amaoBETTwon

™s unxavis kabe 48 unves,oe oyxéon ue Tnv

OKANPOTNTA TOU VEPOU KaL TNy ouxvoTNTA XPTOEWS.

2as ouuBovAetovue va TNy amacBeTTOVETE UE VEPD

katr 051 kata Tov akdlovbo TPSTO:

e [culore v Sefauerny ue vepd Sialbovras ueoa
3 ueydla rkovrdAia EUOL.

e OéoTe o€ AetTovpyla ThY unyavi, oav va
eTowudlaTe kagé, uéxpts otov adetdoel TEAE(ws N
Sefauevri kat, ev ovveyxela EePBydATe Tnv.

e EmavaldBete v evépyeta povo ue vepd yia 2-3
Selauevés, EeBydlovtas Tnr éws OTov Sev Ba
atoldveote ma Ty pupwdtd Tou EUSLOU.

Tlpoooyn: Kdvovras avtii v evépyela pe dAes
ovales, umopel va elvar emxivSuvo.
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