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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt,
um héchste Anspriiche an Qualitéat,
Funktionalitat und Design zu erflllen.
Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen
Braun Gerét viel Freude.

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig und vollstandig, bevor
Sie das Gerét in Betrieb nehmen.

Vorsicht!

e Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden. Das
Gerat und seine Anschluss-
leitung sind von Kindern fern-
zuhalten. Vor dem Auswechseln
von ZubehOr oder Zusatzteilen,
die im Betrieb bewegt werden,
muss das Gerat ausgeschaltet
und vom Netz getrennt werden.

e Dieses Gerat kann von Per-
sonen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor
dem Zusammensetzen, Auseinander-
nehmen, Reinigen oder Lagern des Ge-
rates, oder wenn es unbeaufsichtigt ist.

e \Vor der Inbetriebnahme prifen, ob die
auf dem Gerat angegebene Spannung
mit lhrer Netzspannung tbereinstimmt.

e Um Verletzungen zu verhindern, missen
Hande, Haar, Kleidung sowie Spatel oder
andere Gegensténde bei Betrieb unbe-
dingt von den Rihrbesen und Knethaken
ferngehalten werden. Vermeiden Sie
Kontakt mit den rotierenden Einsétzen.

e Stellen Sie sicher, dass der Stabmixer
nicht eingeschaltet ist, wenn Sie ihn
- insbesondere in heiBe - Flussigkeiten

eintauchen oder aus solchen heraus-
nehmen.

o Nur bei den Modellen
M 1030/1050/1070:

Die Messer sind sehr scharf!
Behandeln Sie Schneidwerkzeuge mit
auBerster Vorsicht, um Verletzungen zu
vermeiden.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung
haushaltsiblicher Mengen konstruiert.
Mix-/Messbecher (10) und Arbeitsbe-
halter (11c) sind nicht mikrowellenge-
eignet.

Braun Haushaltsgeréate entsprechen
den einschlagigen Sicherheitsbestim-
mungen. Reparaturen und das Aus-
wechseln der Anschlussleitung durfen
nur autorisierte Fachkrafte vornehmen.
Durch unsachgemaBe Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren fur den
Benutzer entstehen.

Geratebeschreibung

Auswurftaste

Ein-/Ausschalter (I = Ein, 0 = Aus)
Geschwindigkeitsregler
(Geschwindigkeiten 1-15, turbo)
Motorteil

Buchse fur Rihrbesen / Knethaken
Buchse flir Plrierstab / Zerkleinerer /
Multifunktions-Zubehor

Knethaken

Rihrbesen

o oA WN =

o

Nur bei Modellen M 1030/1050/1070:
9 Pdrierstab
10 Mix-/Messbecher

Nur bei Modell M 1050:
11 Zerkleinerer

11a Deckel (mit Getriebe)
11b Messer

11c Arbeitsbehalter

11d Anti-Rutsch-Ring

Nur bei Modell M 1070:

12 Multifunktions-Zubehor (bitte
separate Bedienungsanleitung
beachten)

Maximale Verarbeitungszeit:
Mit den Knethaken 5 Minuten
Mit den Rihrbesen 15 Minuten

Anwendung des Handmixers (A)

Verwenden Sie die Knethaken zum Kne-
ten von Hefe-, Mirbe- und Nudelteigen
sowie zum Mischen von schweren Hack-



fleischteigen, Pasten oder Brandteigen.
Verwenden Sie die Riihrbesen zur Her-
stellung von Ruhr- und Bisquitteigen,
sowie zum Schlagen von Schlagsahne
(ab 100 ml), EiweiB (ab 1 EiweiB) und
cremigen Massen.

e Knethaken (7) oder Riihrbesen (8) wie
dargestellt einsetzen.

e Zutaten in eine Schissel geben.

¢ Je nach Anwendung die entsprechen-

de Geschwindigkeitsstufe wahlen

(1 ... turbo). Um Spritzen zu vermei-

den, empfehlen wir, immer auf der

niedrigsten Stufe (Stufe 1) zu beginnen

und die Geschwindigkeit wahrend des

Gebrauchs stufenweise zu erhéhen.

Gerat mit dem Schalter (2) ein- und

ausschalten.

¢ Nach Gebrauch das Gerat ausschalten,
den Netzstecker ziehen und die einge-
setzten Knethaken oder Rihrbesen
durch Driicken der Auswurftaste (1)
entfernen.

Tipps:

— Fur optimale Ergebnisse bei Ruhrteigen
usw. Zutaten mit méglichst einheitli-
chen Temperaturen verwenden. Butter,
Eier usw. einige Zeit vorher aus dem
Kuhlschrank nehmen.

— Schlagsahne wird volumin&ser, wenn
sie vor dem Aufschlagen sehr gut
gekuhlt wird.

- Kartoffelptree wird lockerer, wenn alle
Zutaten moglichst heiB verwendet
werden, z.B. Kartoffeln sofort nach
dem Garen.

Anwendung des Stabmixers (B)

Verwenden Sie den Stabmixer zum
schnellen Mixen und Purieren z.B. fUr die
Zubereitung von Dips, Saucen, Suppen,
Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getranken und Milchshakes.

e Zum Einsetzen des Purierstabs (9) in
das Motorteil die Abdeckung der
Buchse (6) zurlickziehen. Den Purier-
stab so in die Buchse einsetzen, dass
seine Markierung mit der Markierung
auf dem Motorteil Ubereinstimmt. Dann
den Purierstab 90° im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet.

Den Stabmixer senkrecht in das zu
verarbeitende Gut eintauchen (Purier-
stab nicht mehr als 2/3 in das Gut ein-

tauchen), bevor Sie ihn einschalten.

e Halten Sie den Ein-/Ausschalter
(Position |) gedriickt, solange der Stab-
mixer benutzt wird.

e Wenn beim Kochen direkt im Kochtopf
gearbeitet werden soll, den Topf vom
Herd nehmen, um den Plrierstab
nicht zu Gberhitzen. Verwenden Sie
den Stabmixer nie flr sehr heiBe oder
kochende Zutaten.

e Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen, den Stabmixer aus dem
GefaB nehmen und den Netzstecker
ziehen.

e Zum Abnehmen den Plrierstab 90°
gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abziehen.

Wichtig: Der Mix-/Messbecher (10) ist nur
in Verbindung mit dem Stabmixer zur
Verarbeitung kleinerer Mengen zu ver-
wenden; nicht mit dem Rihrbesen
verwenden.

Anwendung des Zerkleinerers (C)

Mit dem Zerkleinerer konnen Sie Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, WalnUsse, Haselnlsse, Man-
deln usw. perfekt hacken und zerkleinern.

e \Vor dem Zerkleinern: GroBes Gut in
Stlicke schneiden (s. Tabelle S. 5),
Krauterstiele und Nuss-Schalen ent-
fernen, bei Fleisch alle Knochen,
Sehnen und Knorpelanteile entfernen.
Immer sicherstellen, dass ein Anti-
Rutsch-Ring (11d) am Arbeitsbehalter
angebracht ist.

Vorsicht: Vor dem Einsetzen des

Messers (11b) die Kunststoffhille

vorsichtig entfernen. Das Messer ist

sehr scharf! Messer immer nur am

Kunststoffschaft anfassen.

Das Messer auf die Achse im Arbeits-

behélter setzen und herunterdriicken,

bis es einrastet.

Zu verarbeitendes Gut in den Arbeits-

behalter flllen.

Den Deckel (11a) auf den Arbeitsbe-

hélter stecken und sicherstellen, dass

der Deckel fest geschlossen ist.

e Zum Aufsetzen des Motorteils die Ab-
deckung der Buchse (6) zurlickziehen.
Die Buchse so auf den Zerkleinerer
setzen, dass die Markierung auf dem
Deckel (11a) mit der Markierung auf
dem Motorteil Ubereinstimmt. Dann das

7



Motorteil 90° im Uhrzeigersinn drehen,
bis es einrastet.
Halten Sie den Ein-/Ausschalter
(Position I) wahrend der Verarbeitung
gedrickt. Mit der anderen Hand halten
Sie den Arbeitsbehalter (11c) fest.
Wabhlen Sie fur das Zerkleinern harter
Guter (z.B. harter Kase) die Hochstge-
schwindigkeit (turbo).
Gekochte Zutaten vor dem Zerkleinern
erst abkuhlen lassen.
Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen und den Netzstecker ziehen.
Um das Motorteil zu entfernen, Zerklei-
nerer mit einer Hand festhalten und das
Motorteil 90° gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abheben.
e Messer vorsichtig herausnehmen, erst
dann das Gut entfernen.

Wichtig: Kein extrem hartes Gut (z.B.
Eiswirfel, Muskatnisse, Kaffeebohnen,
Getreide) mit diesem Gerat verarbeiten.

Rezeptbeispiel:

Trockenfrlichte in Vanille-Honig

(geeignet als Fillung fiir Bratapfel oder
Brotaufstrich)

(Verwenden Sie das Zerkleinerer-Zubehor
(11), Geschwindigkeit «turbo»)

Fullen Sie 300 g cremigen Honig, 150 g
Trockenpflaumen und 150 g Trockenfei-
gen in den Arbeitsbehalter und mixen Sie
alles 10 Sekunden lang. Fligen Sie dann
100 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu
und mixen Sie noch 3 Sekunden weiter.

Reinigung des Gerates (D)

Vor jeder Reinigung des Gerates den
Netzstecker ziehen.

Das Motorteil (4) und den Deckel (11a)
des Zerkleinerers nur mit einem feuchten
Tuch abwischen. Diese Teile dirfen
weder ins Wasser getaucht noch unter
flieBendes Wasser gehalten werden.

Knethaken, Rihrbesen, Mix-/Mess-
becher, Arbeitsbehalter des Zerkleinerers
und Messer sind spllmaschinengeeig-
net.

Den Pdrierstab (9) nur unter flieBendem
Wasser reinigen. Er darf nicht ins Wasser
getaucht werden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von
farbstoffreichen Gutern (z.B. Karotten),
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kdénnen sich verwendete Kunststoffteile
verfarben. Diese Teile vor dem Spulen mit
Speisedl abwischen.

Zubehor

(beim Braun Kundendienst erhéltlich,
jedoch nicht in allen Landern)

HC: Hochgeschwindigkeits-Zerkleinerer,
ideal fur Krauter, Zwiebeln, Knoblauch,
Chili, NUsse etc.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem E
Hausmull entsorgt werden. Die —
Entsorgung kann Uber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare
Rickgabe- und Sammelstellen erfolgen.

English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Please read the use instructions
carefully before using this appliance.

Caution

e This appliance shall not be
used by children. Keep the
appliance and its cord out of
reach of children. Switch off
the appliance and disconnect
from supply before changing
accessories or approaching
parts that move in use.

e This appliance can be used by
persons with reduced physi-
cal, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning use of
the appliance in a safe way



and if they understand the
hazards involved.

Always unplug the appliance when it is
left unattended and before assembling,
disassembling, cleaning and storage.
Before operating, check whether your
voltage corresponds to the voltage
indicated on the motor part.

Keep hands, hair, clothing, as well

as spatulas and other utensils away
from whisks and dough hooks during
operation to prevent personal injury.
Do not contact moving parts during
operation.

Especially when operating the
handblender attachment in hot liquids,
do not immerse the blender shaft into
- or remove it from the liquid while the
appliance is switched on.

Only with the models
M 1030/1050/1070:

The blades are very sharp!
To avoid injuries, please handle blades
with utmost care.
This appliance is constructed to
process normal household quantities.
Neither the beaker (10) nor the chopper
bowl (11c) is microwave-proof.
Braun electric appliances meet appli-
cable safety standards. Repairs or the
replacement of the mains cord must
only be done by authorized service
personnel. Faulty, unqualified repair
work may cause considerable hazards
to the user.

Description
1 Ejection key
2 On/off switch (I = on, 0 = off)
3 Speed selector (speeds 1-15, turbo)
4 Motor part
5 Openings for whisks / dough hooks
6 Opening for handblender / chopper /

food preparation attachment
Dough hooks
Whisks

@

Model M 1030/1050/1070 only:
9 Handblender attachment
10 Beaker

Model M 1050 only:
11 Chopper attachment

11a Chopper lid (with gear box)
11b Blade

11¢ Chopper bowl

11d Anti-slip ring

Model M 1070 only:
12 Food preparation (FP) attachment

(please see separate use
instructions)

Maximum operating time:
with the dough hooks 5 minutes
with the whisks 15 minutes

Using the handmixer (A)

The dough hooks are perfectly suited

for kneading yeast dough, pasta dough,
pastries, as well as for mixing heavy
minced meat doughs. Use the whisks

for mixing cake mixtures, sponges and
mashed potatoes, as well as for whipping
cream (minimum 100 ml cream), egg
whites (minimum 1 egg white), and
creamy ingredients.

e Insert the dough hooks (7) or whisks (8)
as illustrated.

Put the ingredients into a bowl.
Depending on the application, select
speeds (1 ... turbo). To avoid splashing,
always start with a low speed setting,
and then slowly increase the speed
while operating.

Press the on/off switch (2) to turn the
appliance on and off.

After use, unplug the appliance and
eject the dough hooks or whisks by
pressing the ejection key (1).

N.B.:

— To obtain optimum results when
making cake mixtures, etc. all ingre-
dients should have the same tem-
perature. Butter, eggs, etc. should be
removed from the refrigerator some
time before they are being used.

— Whipped cream has more volume, if
the cream is well chilled before being
whipped.

— Mashed potatoes will become more
creamy, if all ingredients are being
used as hot as possible (e.g. potatoes
immediately after boiling).

Using the handblender
attachment (B)

The handblender attachment blends and
mixes fast and easily. Use it to make
sauces, soups, mayonnaise, dietary and
baby food.

¢ To insert the handblender attachment
(9) into the motor part, slide up the



cover of the opening (6). Insert the
handblender attachment (9) into the
opening so that the marking on the
handblender attachment aligns with the
marking on the motor part. Then turn
the handblender 90° clockwise, until it
locks.

Insert the handblender attachment
vertically into the vessel, before switch-
ing on the appliance. The handblender
may not be immersed more than 2/3

of the shaft.

Press and hold the on/off switch as
long as you operate your handblender
attachment.

Should you want to blend directly in the
saucepan while cooking, take the pan
from the stove first and allow cooling
down to protect your handblender
attachment from overheating. Never
use the handblender attachment in very
hot or boiling ingredients.

To turn off the appliance, release the
on/off switch, before taking the shaft
out of the vessel, then unplug.

To remove the handblender attach-
ment, turn it 90° anti-clockwise and

pull it off.

Important: The beaker (10) may be used
only with the handblender attachment for
processing smaller quantities. It should
not be used with a whisk.

Using the chopper
attachment (C)

The chopper attachment is perfectly
suited for chopping meat, cheese,
onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.

¢ Before chopping: Pre-cut meat,

cheese, onions, garlic, carrots (see

table on page 5), remove stalks from

herbs, un-shell nuts and remove bones,

tendons and gristle from meat.

Always make sure that the anti-slip ring

(11d) is attached to the bowl.

Caution: Carefully remove the plastic

cover from the blade (11b). The blade

is very sharp! Always hold it by the

upper plastic part.

Place the blade insert on the centre pin

of the chopper bowl and press it down

until it locks.

e Fill the food into the chopper bowl.

e Put the chopper lid (11a) on the chop-
per bowl and make sure it is properly
fitted.
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e To attach the motor part, slide up the
cover of the opening (6) and insert the
pin of the chopper lid into it, so that the
marking on the chopper lid aligns with
the marking on the motor part. Then
turn the motor part 90° clockwise, until
it locks.

Keep the on/off switch pressed down
as long as you operate your chopper
attachment and always hold the motor
part with your hand. For chopping hard
goods (e.g. hard cheese), use the turbo
speed setting.

e When chopping cooked food, allow it
to cool down for a few minutes before
putting it into the chopper bowl.

Turn the appliance off by releasing the
switch and unplug it, before you start
disassembling.

¢ To remove the motor part, hold the
chopper attachment with one hand,
turn the motor part 90° anti-clockwise
and lift it off.

Remove the blade insert, before you
remove the processed food from the
chopper bowl.

Important: Do not chop extremely hard
food, such as ice cubes, nutmeg, coffee
beans or grains.

Recipe example:

Dried Fruit in Vanilla-Honey

(as a pancake stuffing or spread)

(Use the chopper attachment (11),
speed: turbo)

Fill 300 g creamy honey, 150 g prunes
and 150 g dried figs into the chopper
bowl and chop 10 seconds, then add
100 ml water and 3 drops vanilla aroma
and resume chopping for 3 seconds.

Cleaning the appliance (D)

Always unplug the appliance before
cleaning.

The motor part and the chopper lid
should be cleaned with a damp cloth
only. Do not immerse these parts in water
or hold them under running water.

N.B.: When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance can become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil,
before placing them in the dishwasher.
The dough hooks, whisks, the beaker,
the chopper bowl and the blade can be
cleaned in the dishwasher.



The handblender attachment can only be
cleaned under running water. Do not
immerse it in water.

Accessories
(available at Braun Service Centres;
however not in every country)

HC: High-speed chopper, ideal for herbs,
onions, garlic, chilis, nuts etc.

Subject to change without notice.

Please do not dispose of the
product in the household waste at

the end of its useful life. Disposal
can take place at a Braun Service

Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

Francais

Nos produits sont congus et fabriqués
pour satisfaire aux plus hautes exigences
de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous esperons que votre nouveau prépa-
rateur culinaire Braun vous apportera
entiére satisfaction.

Lisez le mode d’emploi attentivement
et en entier avant d’utiliser cet appareil.

Attention

e Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Gardez
I’appareil et son cordon hors
de la portée des enfants.
Eteignez I'appareil et débran-
chez-le avant de remplacer
des accessoires ou de vous
approcher des pieces en
mouvement durant Iutilisation
de I'appareil.

e Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes présentant
des capacités physiques,
sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes
sans expeérience et savoir-

faire, dans la mesure ou
celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions
concernant I'utilisation de
I’appareil de maniéere
sécurisée et si elles sont
conscientes des risques
éventuels encourus.

Débranchez systématiquement I'ap-
pareil lorsque vous ne I'utilisez pas, et
avant de monter ou de démonter les
accessoires, de le nettoyer ou de le
ranger.

Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sur I'appareil.

Tenir mains, cheveux, vétements,
spatules et autres ustensiles loin des
fouets et crochets durant Iutilisation
pour éviter tout dommage physique.
Ne pas toucher les éléments pendant
leur fonctionnement.

Durant Iutilisation des accessoires du
mixeur dans des liquides chauds, ne
pas immerger le pied mixeur ou le
retirer du liquide lorsque I'appareil est
en marche.

Seulement pour les models
M 1030/1050/1070 :

Les lames sont trés tran-
chantes ! Pour ne pas vous blesser,
manipulez les lames avec précaution.
Cet appareil a été concu pour la
préparation de quantités domestiques
classiques.

Ne pas mettre le bol mesureur (10) ni le
bol hachoir (11c) au micro-ondes.

Les appareils électriques Braun sont
conformes aux normes de sécurité en
vigueur. Les réparations des appareils
électriques (remplacement du cordon
d’alimentation compris) ne doivent étre
confiées qu’a des Centres de Services
Agréés Braun. Une mauvaise réparation
effectuée par un personnel non qualifié
risque d’entrainer des accidents maté-
riels ou corporels pour I'utilisateur.

Description

1 Bouton eject

2 Bouton marche/arrét
(I = marche, 0 = arrét)

3 Variateur de vitesses (vitesse 1 a 15,
turbo)
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Bloc moteur

Ouverture pour fouets / crochets
Ouverture pour accessoires mixeur /
hachoir / kit d’accessoires de
préparation

7 Crochets

8 Fouets

[e)JN¢, IF N

Seulement pour les modeles M 1030/
1050/1070 :

9 Pied mixeur
10 Bol mesureur

Seulement pour le modele M 1050 :

11 Kit hachoir

11a Couvercle du hachoir (avec systéme
d’entrainement)

11b Lames

11¢ Bol hachoir

11d Anneau antidérapant

Seulement pour le M 1070 :

12 Kit d’accessoires de preparation (FP)
(Merci de vous referrer a la notice
spéciale)

Temps d’utilisation maximum :
Avec les crochets : 5 minutes
Avec les fouets : 15 minutes

Utilsation du mixeur (A)

Les crochets sont parfaits pour pétrir

les pates a levure, pates maison, des
pates a gateaux et pour mixer avec des
morceaux de viande. Utiliser les fouets
pour les préparations de pates a gateaux,
pour réduire en purée les pommes de
terreou autres légumes, la creme fouettée
(100 ml de créme minimum), pour monter
les oeufs en neige (un blanc d’oeuf
minimum) et autres préparations
crémeuses.

e Insérer les crochets (7) ou les fouets (8)
comme sur le dessin.
* Mettre les ingrédients dans le bol.
Suivant I'utilisation, sélectionner les
vitesses (de 1 a turbo). Pour éviter les
éclaboussures, toujours commencer
par une vitesse lente et ensuite
augmenter la vitesse petit a petit
pendant le fonctionnement.
Appuyer sur le bouton marche/arrét
pour allumer ou éteindre 'appareil.
Aprés utilisation, débrancher I'appareil
et éjecter les crochets ou les fouets en
appuyant sur le bouton eject (1).
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Remarques :

— Pour obtenir de meilleurs résultats
dans la préparation de pates a gateaux,
etc. Tous les ingrédients doivent étre
a la méme température. Enlever le
beurre, les oeufs, etc du réfrigérateur
peu de temps avant de les utiliser.

— La créme fouettée sera plus volumi-
neuse si la créme est bien froide avant
d’étre fouettée.

— La purée de pomme de terre sera
beaucoup plus crémeuse, si tous les
ingrédients sont utilisés lorsqu’ils sont
chauds (ex : prendre les pommes de
terre directement aprés les avoir fait
bouillir).

Utilisation de 'accessoire
mixeur (B)

L’accessoire mixeur mélange et hache
rapidement et facilement. Vous pouvez
I'utiliser pour faire des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des prépara-
tions diététiques et des préparations
pour les bébés.

e Pour insérer le pied mixeur (9) dans le
bloc moteur, faire glisser le couvercle
de I'ouverture pour les accessoires (6).
Insérer le pied mixeur dans 'ouverture
de fagon a ce que la marque sur le
mixeur soit alignée a celle sur le pied
moteur. Tourner ensuite le pied mixeur
a 90° dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
Insérer le pied mixeur verticalement
dans le récipient, avant d’allumer
I’appareil. Le mixeur ne doit pas étre
immergé a plus de 2/3 dans la prépara-
tion.

Tenir appuyé le bouton marche/arrét
tant que vous utilisez le pied mixeur.
Pour mélanger directement dans une
casserole pendant la cuisson, retirer
d’abord la casserole du feu et faire
refroidir un peu pour éviter que le pied
mixeur ne brdle. Ne jamais utiliser le
pied mixeur dans des préparations trés
chaudes ou bouillantes.

Pour éteindre I'appareil, relacher le
bouton marche/arrét avant de retirer
I’appareil du récipient. Ensuite,
éteindre.

Pour retirer le pied mixeur, le tourner
dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre a 90° et le pousser vers
I’extérieur.



Important : Le bol mesureur (10) ne doit
étre utilisé qu’avec le pied mixeur pour
préparer de plus petites quantités. Il ne
doit pas étre utilisé avec le fouet.

Utilisation de bol hachoir (C)

Le bol hachoir est fait pour hacher la
viande, le fromage, les oignons, les
herbes, les carottes, les noix, les noiset-
tes, les amandes, etc.

e Avant de hacher : Pré découper la
viande, le fromage, les oignons, les
herbes et les carottes, retirer la tige des
herbes, décortiquer les noix et retirer
les os, les tendons et les nerfs de la
viande (voir tableau page 5).
Assurez-vous toujours que I'anneau
antidérapant (11d) est bien attaché au
bol hachoir.

Attention : Enlever avec précaution le
plastique des lames (11b). Les lames
sont trés tranchantes ! Toujours les
tenir par la partie supérieure en
plastique.

Placer les lames sur I’axe central du bol
hachoir et faites-les pivoter jusqu’a ce
qu’elles s’enclenchent.

e Placer la nourriture dans le bol hachoir.
Mettre le couvercle du bol hachoir (11a)
sur le bol et s’assurer qu’il s’y adapte
bien.

Pour attacher le bloc moteur, faire
glisser le couvercle de I'ouverture pour
les accessoires (6). Insérer le centre du
bol hachoir dans I'ouverture de fagon a
ce que la marque sur le bol hachoir soit
alignée a celle du bloc moteur. Tourner
ensuite le bloc moteur a 90° dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu'’il s’enclenche.

Tenir appuyé le bouton marche/arrét
tant que vous utilisez le bol hachoir et
que vous tenez toujours le bloc moteur
avec votre main. Pour hacher des
aliments durs (ex : fromage a péate dure)
utiliser la vitesse turbo.

Quand vous hachez des aliments cuits,
faire refroidir la nourriture pendant
quelques minutes avant de la verser
dans le bol hachoir.

Eteindre I'appareil en relachant le
bouton marche/arrét et le débrancher,
avant de séparer les accessoires.

Pour retirer le bloc moteur, tenir le bol
hachoir d’une main, tourner le bloc
moteur a 90° dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre et I’enlever.

e Retirer les lames avant de verser la
preparation hors du bol hachoir.

Important : Ne hachez pas des aliments
extrémement durs, tels que glagons, noix
de muscade, grains de café et autres
grains.

Exemple de recette:

Fruits secs au miel-vanille

(garniture pour crépe ou a tartiner)
(Utilisez la rubrique sur le hachoir (11),
vitesse : turbo)

Mettez 300 g de miel crémeux, 150 g de
prunes et 150 g de figues séchées dans

le bol du hachoir, et hachez pendant

10 secondes. Ajoutez ensuite 100 ml d’eau
et 3 gouttes d’extrait de vanille et reprenez
le hachage pendant 3 secondes.

Nettoyer I’appareil (D)

Toujours débrancher 'appareil avant de
le nettoyer.

Nettoyer le bloc moteur et le couvercle
du bol hachoir uniquement avec un tissu
humide. Ne pas mettre ces éléments
dans I’eau ou ne pas les rincer sous I'eau
du robinet.

Remarque: Si vous utilisez I’appareil pour
la préparation de légumes colorés (ex :
les carottes), les parties en plastique de
I’appareil peuvent s’étre colorées. Dans
ce cas, enduisez ces parties avec de
I’huile végétale avant de les mettre dans
le lave-vaisselle.

Les crochets, les fouets, le bol mesureur,
le bol hachoir et les lames peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle.

Le pied mixeur (9) peut étre seulement
nettoyé sous I’eau courante. Ne pas
I'immerger dans I'eau.

Accessoires

(disponibles auprés des Centres de
service Braun, mais pas dans tous les
pays)

HC : Mini-hachoir grande vitesse, idéal
pour les herbes, les oignons, I'ail, les
piments, les noix etc ...

Sujet a modification sans préavis.
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A la fin de vie de votre appareil,
veuillez ne pas le jeter avec vos
déchets ménagers. Remettez-le a
votre Centre Service agréé Braun
ou déposez-le dans des sites de
récupération appropriés conformément
aux réglementations locales ou
nationales en vigueur.

)z

Espanol

Nuestros productos han sido disefiados
para alcanzar los mas altos niveles de
calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nuevo
aparato Braun.

Antes de usar este aparato lea
cuidadosamente todas las instruc-
ciones.

Precaucién

e Este dispositivo no debe ser
utilizado por nifios. Mantenga
el dispositivo y su cable fuera
del alcance de los nifios. Apa-
gue el dispositivo y desconéc-
telo de la toma de corriente
antes de cambiar accesorios
0 acercar a €l piezas movibles
€en uso.

e Las personas con capacida-
des fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o con
falta de conocimientos y
experiencia también pueden
hacer uso de este dispositivo,
siempre que se les haya
supervisado o proporcionado
instrucciones con respecto
a su uso de una forma segura,
y que comprendan los peli-
gros que este conlleva.

e Desconecte siempre el aparato cuando
éste se encuentre desatendido y antes
de montarlo, desmontarlo, limpiarlo y
almacenarlo.

e Mantenga manos, cabello, ropa, y
también espatulas y otros utensilios,
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alejados de accesorios montadores y
accesorios amasadores para prevenir
dafos personales. No se ponga en
contacto con las piezas de movimiento
mientras estén en funcionamiento.
Especialmente cuando los accesorios
de la batidora estén funcionando den-
tro de liquidos calientes, no sumerja
la cuchilla batidora dentro - ni la retiré
del liquido mientras el aparato esta
encendido.

o Sélo en modelos M 1030/

1050/1070:
jLas cuchillas estan muy
afiladas! Para evitar dafos, por favor,
maneje las hojas con sumo cuidado.
Este aparato ha sido fabricado para
procesar las cantidades normales de
un hogar.
Ni el vaso medidor (10) ni el recipiente
picador (11c) son aptos para lava-
vajillas.
Los electrodomésticos Braun cumplen
con las normas de seguridad vigentes.
La reparacion de electrodomésticos,
incluyendo la sustitucion del cable,
debe llevarse a cabo exclusivamente
en los servicios técnicos autorizados
de Braun. Las reparaciones defectuo-
sas llevadas a cabo por técnicos no
cualificados podrian causar dafios
considerables a los usuarios.

Descripcion

1 Botoén de extraccion de accesorios
Botén encendido/apagado
(I = encendido, 0 = apagado)

3 Selector de velocidad
(1-15 velocidades, turbo)

4 Motor

5 Aperturas para accesorios
montadores / amasadores

6 Apertura para accesorios de prepa-
racion de alimentos batidor / picador

7 Accesorios amasadores

8 Accesorios montadores

Soélamente en Modelos M 1030/1050/
1070:

9 Accesorio batidor
10 Vaso medidor

Soélamente en el Modelo M 1050:
11 Accesorio picador

11a Tapa del recipiente picador
11b Cuchilla

11¢c Recipiente picador

11d Anillo antideslizante




Soélamente en el Modelo M 1070:

12 Accesorio de preparacion de
alimentos (PA) (por favor, consulte
las instrucciones de uso en seccion
aparte)

Tiempo maximo de funcionamiento:
5 minutos con los accesorios
amasadores

15 minutos con los accesorios
montadores

Usando la mezcladora de
mano (A)

Los accesorios amasadores estan
perfectamente indicados para amasar
masas para pan, pasta, pasteleria,
ademas de mezclar gruesas masas de
carne picada. Use el accesorio montador
para mezclar preparados para pasteles,
bizcochos y puré de patatas, ademas de
nata montada (minimo 100 ml. de nata),
claras de huevo (minimo 1 clara), y otros
ingredientes cremosos.

Introduzca el accesorio amasador (7)

0 accesorios montadores (8) como se
muestra en el dibujo.

Ponga los ingredientes dentro de un
recipiente.

Dependiendo del uso, seleccione la
velocidad (1 ... turbo). Para evitar
salpicaduras, siempre comience con el
programa de velocidad mas bajo, y
luego lentamente aumente la velocidad
mientras esté funcionando.

Presione el botén encendido/apagado
para encender y apagar el aparato.
Cuando haya acabado de usar el apa-
rato, desconecte el aparato y extraiga
los accesorios amasadores o monta-
dores presionando el botdn de extrac-
cion de accesorios (1).

NOTA:

— Para obtener unos resultados 6ptimos
en la preparacioén de pasteleria, etc.
todos los ingredientes deberan estar
a la misma temperatura. Mantequilla,
huevos, etc. deberan ser sacados del
frigorifico previamente antes de ser
usados.

- La nata montada tendra mas volumen,
si antes de ser montada esta muy fria.

— El puré de patata sera mas cremoso
si todos los ingredientes utilizados

estan tan calientes como sea posible
(e.j. patatas recién cocidas).

Usando los accesorios
batidores (B)
Los accesorios batidores baten y

mezclan fécil y rapidamente. Uselos para
hacer salsas, sopas, mayonesa, alimen-

tos dietéticos y papillas.

e Para acoplar el accesorio batidor (9) al
motor, deslice la cubierta de la apertura
(6). Introduzca el accesorio batidor (9)
dentro de la apertura de modo que la
marca del accesorio batidor se alinee
con la marca del motor. Luego gire el
accesorio batidor 90° en la direccién
de las agujas del reloj hasta que se
cierre.

Antes de encender el aparato, intro-
duzca el accesorio batidor vertical-
mente dentro del recipiente.

La cuchilla del accesorio batidor no
puede sumergirse mas de 2/3.
Presione el boton de encendido/
apagado y manténgalo presionado
durante el tiempo que tenga en
funcionamiento el accesorio batidor.

Si desea batir directamente en la
cacerola mientras cocina, retirela antes
del fuego y deje que se enfrie para
proteger su accesorio batidor de un
recalentamiento. Nunca use el acceso-
rio batidor dentro de ingredientes
hirviendo o muy calientes.

Para apagar el aparato, suelte el botéon
de encendido/apagado, antes de
retirar la cuchilla del recipiente y
desenchufelo.

Para desmontar el accesorio batidor,
gire 90° en sentido contrario a las
agujas del reloj y tire hacia afuera.

Importante: el medidor (10) puede
ser usado con el accesorio batidor
Unicamente para procesar pequeias
cantidades. Este no debera ser usado
con el accesorio montador.

Usando el accesorio picador (C)

El accesorio picador esta perfectamente
indicado para triturar carne, queso,
cebollas, hierbas, ajos, nueces, avella-
nas, almendras, etc.

* Antes de comenzar a picar: corte
previamente la carne, queso, cebollas,
ajos, zanahorias (ver tabla en pagina 5),
eliminar los tallos de las hierbas, quitar
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las céscaras a los frutos secos, y elimi-
nar los huesos, tendones y cartilagos
de la carne.

Asegurese siempre de que el anillo
antideslizante (11d) esté colocado bajo
el recipiente.

Precaucion: desmonte con cuidado la
cubierta de plastico de la cuchilla (11b).
iLa cuchilla estd muy afilada!
Sosténgala siempre por la parte supe-
rior de plastico.

Coloque la cuchilla en la clavija central
del recipiente picador y presione hacia
abajo hasta que se cierre.

Ponga los alimentos en el recipiente
picador.

Ponga la tapa al recipiente picador
(11a) y asegurese de que encaja
correctamente.

Para acoplarlo al motor, deslice la
cubierta de la apertura (6) e introduzca
la clavija de la tapa del accesorio
picador, de modo que la marca de la
tapa se alinee con la marca en el motor.
Luego gire el accesorio batidor 90° en
la direccion de las agujas del reloj
hasta que se cierre.

Presione el boton de encendido/
apagado y manténgalo presionado
durante el tiempo que tenga en funcio-
namiento el accesorio picador y siem-
pre sujete el motor con la mano. Para
picar alimentos duros (e.j. queso duro),
use el programa de velocidad turbo.
Cuando vaya a picar alimentos ya
cocinados, deje que se enfrien antes
de ponerlos dentro del recipiente
picador.

Apague el aparato soltando el botén

y desenchufandolo, antes de des-
montarlo.

Para desmontarlo del motor, sujete el
accesorio picador con una mano, gire
el motor 90° en sentido contrario a las
agujas del reloj y tire hacia afuera.
Retire la cuchilla del recipiente picador
antes de sacar los alimentos
procesados.

Importante: No pique alimentos
extremadamente duros, como cubitos de
hielo, nuez moscada, granos de café o
cereales.

Ejemplos de recetas:

Fruta deshidratada con vainilla y miel
(como relleno o para untar en crepes)
(Utilizar el accesorio picador (11).
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Velocidad: turbo)

Agregar 300 g de miel cremosa, 150 g de
pasas y 150 g de higos deshidratados al
bol y picarlo durante 10 segundos.
Después afnadir 100 ml de agua y 3 gotas
de aroma de vainilla, y terminar de
picarlo durante 3 segundos.

Limpiando el aparato (D)

Desenchufe siempre el aparato antes de
limpiarlo.

El motor y la tapa del accesorio picador
deberan limpiarse Unicamente con un
pafo humedo. No sumerja estas piezas
en agua o bajo el grifo de agua.

NOTA: cuando procese alimentos con
color (e.j zanahorias), las piezas de plas-
tico del aparato pueden decolorarse.
Limpielas con aceite vegetal antes de
ponerlas en el lavavajillas.

Los accesorios amasadores, monta-
dores, el vaso medidor, el recipiente
picador y la cuchilla son aptos para

lavavajillas.

Los accesorios batidores solo pueden
lavarse bajo el grifo. No los sumerja en
agua.

Accesorios

(disponibles a través de Servicio Técnico
de Braun; sin embargo, no en todos los
paises).

HC: Accesorio picador de alta velocidad,
ideal para picar condimentos, cebollas,
ajos, chiles, nueces, etc.

Sujeto a cambios sin previo aviso

No tire este producto a la basura
al final de su vida util. LIévelo a un
Centro de Asistencia Técnica
Braun o a los puntos de recogida
habilitados por los ayuntamientos.

Portugués

Os nossos produtos foram desenhados
por forma a cumprir os mais elevados
padrdes de qualidade, funcionalidade e



design. Esperamos que aprecie em pleno
este seu novo aparelho Braun.

Por favor leia atenta e completamente
estas instrucoes antes de utilizar o
aparelho.

Precaucao

e Este aparelho nao deve ser
usado por criangas.
Mantenha o aparelho e o res-
petivo fio fora do alcance de
criancas. Desligue o aparelho
e desconecte da fonte de ali-
mentacao antes de mudar
acessorios ou de se aproxi-
mar de pecgas que se movem
durante o uso.

e Este aparelho pode ser usado
por pessoas com limitagoes
fisicas, sensoriais ou mentais
ou sem experiéncia e conhe-
cimentos, se supervisionadas
ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso
compreendam 0s perigos
envolvidos.

e Desligue sempre o aparelho da cor-
rente quando o deixar sem vigilancia e
antes da montagem, desmontagem,
limpeza e armazenamento.

¢ Antes do funcionamento, assegure-se
de que a voltagem existente na sua
casa corresponde a voltagem indicada
no motor.

e Mantenha as maos, o cabelo, o vestua-
rio, bem como espatulas e outros
utensilios, afastados das varas de
bater e amassar, para evitar danos pes-
soais. Nao toque nas partes moéveis
durante o funcionamento.

* Nao submergir nem retirar do liquido
0s acessorios da varinha magica, com
o aparelho ligado, especialmente em
liquidos quentes.

o S6 nos modelos M 1030/
1050/1070: As laminas
encontram-se muito afiadas!
Para evitar ferimentos, por favor
manipule as laminas com o maximo
cuidado.

e Este aparelho foi fabricado de forma
a processar quantidades domésticas
normais.

Nem o copo medidor (10), nem o reci-
piente da picadora (11c) estédo aptos
para levar a maquina de lavar loiga.
Os electrodomésticos Braun cumprem
as regras de seguranca em vigor. A
reparagao ou substituicdo do cabo de
alimentacao sé podem ser levadas

a cabo por pessoal autorizado.
Reparagdes defeituosas efectuadas
por pessoal ndo qualificado podem
causar danos consideraveis aos utili-
zadores.

Descricao

1 Botéo de extracgdo de acessorios

2 Botéo ligado/desligado
(I'=ligado, 0 = desligado)

3 Selector de velocidade (velocidades
de 1 a 15, turbo)

4 Motor

5 Orificios para varas de bater /
amassar

6 Orificios para os acessorios da
varinha magica / picadora / prepara-
cao de alimentos

7 \Varas para amassar

8 Varas para bater

Apenas para os Modelos M 1030/1050/
1070:

9 Acessorio da varinha magica
10 Copo medidor

Apenas para o Modelo M 1050:

11 Acessorio para picar

11a Tampa do recipiente da picadora
11b Lamina

11c Recipiente do picador

11d Base anti-deslizante

Apenas para o Modelo M 1070:

12 Acessorio de preparagédo de
alimentos (PA) (por favor consulte as
instrucdes fornecidas em separado)

Tempo maximo de funcionamento:
5 minutos com as varas para amassar
15 minutos com as varas para bater

Como utilizar a misturadora
manual (A)

As varas para amassar sao perfeitamente
adequadas para amassar pao, pasta,

17



pastelaria, bem como para misturar
massas pesadas a base de carne picada.
Utilize as varas para bater preparados
para pastéis, bolos fofos e puré de
batata, bem como chantilly (minimo

100 ml. de nata), claras de ovos (minimo
1 clara), e ingredientes cremosos.

e Introduza a vara para amassar (7) ou a
vara para montar (8) conforme ilustrado
na figura.

Coloque os ingredientes num reci-
piente.

Dependendo da utilizacdo, seleccione
a velocidade (de 1 a turbo). Para evitar
salpicos, inicie sempre com uma
velocidade baixa, e aumente posterior-
mente durante o funcionamento.

Prima o botéo ligado/desligado para
ligar e desligar o aparelho.

Apos a utilizagéo, desligue o aparelho
da tomada e retire as varas de bater ou
amassar premindo o botdo de extrac-
¢éo de acessorios (1).

NOTA:

— Para optimizar os resultados na
preparagao de bolos, etc., todos os
ingredientes deverao estar a mesma
temperatura. Manteiga, ovos, etc.
deverao ser retirados do frigorifico
algum tempo antes da sua utilizagéo.

— As natas terdo mais volume, se
estiverem bem refrigeradas antes de
bater.

— O puré de batata serd mais cremoso
se todos os ingredientes utilizados
estiverem o mais quentes possivel (por
exemplo, batatas acabadas de cozer).

Como utilizar o acessério da
varinha magica (B)

O acessorio da varinha méagica envolve

e mistura rapidamente e com facilidade.

Utilize-o para confeccionar molhos,

sopas, maionese, alimentos dietéticos

e papas.

¢ Para introduzir o acessério da
varinha magica (9) no motor, deslize a
cobertura do orificio (6) no sentido
ascendente. Insira o acessoério (9) no
orificio de modo a que a marcagéo
fique alinhada com a marcagéo
existente no motor. Depois, rode a
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varinha magica 90° no sentido dos
ponteiros do reldgio para fechar.

Insira a varinha magica verticalmente
no recipiente antes de ligar o aparelho.
Nao submergir (no liquido) mais de

2/3 do pé da varinha magica.
Pressione e mantenha pressionado o
botao ligar/desligar enquanto a varinha
magica estiver em funcionamento.

Se desejar bater directamente dentro
da panela enquanto cozinha, retire
primeiro a panela do fogéo e deixe
arrefecer um pouco, para proteger o
acessorio do sobreaquecimento.
Nunca utilize o acessoério em ingredien-
tes muitos quentes ou a ferver.

Para desligar o aparelho, solte o botéo
ligado/desligado, antes de retirar o pé
de dentro do recipiente e, de seguida,
desligue-o da tomada.

Para desmontar o acessorio da varinha
magica, rode 90° no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio e puxe-o.

Importante: o copo medidor (10) sé pode
ser usado com o acessorio batedor para
processar pequenas quantidades.

O copo nao devera ser utilizado com
uma vara.

Como utilizar o acessério para
picar (C)

O acessorio para picar € perfeitamente
adequado para triturar carne, queijo,
cebolas, ervas aromaticas, alho, cenou-
ras, nozes, avelas, améndoas, etc.

e Antes de comecgar a picar: corte previa-
mente carne, queijo, cebolas, alhos,
cenouras (ver tabela na pagina 5),
elimine os talos das ervas aromaticas,
descasque os frutos secos e elimine
0ssos, tenddes e cartilagem da carne.
Coloque sempre o recipiente sobre a
base anti-deslizante (11d).

Cuidado: desmonte cuidadosamente a
cobertura plastica da lamina (11b).

A lamina esta extremamente afiada!
Segure-a sempre pela parte superior
de plastico.

Coloque a lamina no pino central do
recipiente do picador e empurre para
baixo até fechar.

Coloque os alimentos no recipiente do
picador.

Coloque a tampa no recipiente do
picador (11a) e assegure-se de que
esta correctamente encaixada.



e Para encaixar o motor, deslize primeiro
a cobertura do orificio (6) e insira o pino
da tampa da picadora la dentro, de
forma que a marcagéo da tampa esteja
alinhada com a marcac¢do do motor.
Seguidamente rode o motor 90° no
sentido dos ponteiros do relégio, até
fechar.
Pressione e mantenha pressionado
o botao ligado/desligado enquanto
trabalha com o acessoério para picar,
segurando sempre o motor com a méo.
Para picar alimentos duros (por exem-
plo queijo duro), use a velocidade
turbo.
Quando picar alimentos cozinhados,
deixe arrefecer antes de os colocar no
recipiente da picadora.
Para desligar o aparelho, solte o botéo
ligado/desligado e desligue-o da toma-
da, antes de iniciar a desmontagem
do mesmo.
Para remover o motor, segure no aces-
sério picador com uma mao, rode o
motor 90° no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio e levante.
e Remova a lamina do recipiente da
picadora antes de retirar os alimentos
processados.

Importante: ndo pique alimentos
extremamente duros como cubos de
gelo, noz moscada, gréos de café ou
cereais.

Exemplos de receitas:

Frutos Secos em Baunilha-Mel

(como recheio ou cobertura de
panguecas)

(Use o acessorio picador (11),
velocidade: turbo)

Coloque no recipiente do picador 300 g
de mel cremoso, 150 g de ameixas e
150 g de figos secos. Pique durante
10 segundos, e junte 100 ml de agua
e 3 gotas de aroma de baunilha. Pique
durante mais 3 segundos.

Como limpar o aparelho (D)

Desligue sempre o aparelho da tomada
antes de o limpar.

O motor e a tampa do picador devem
ser limpos unicamente com um pano
humido. Nao mergulhe estas pegas em
4agua nem as mantenha debaixo de dgua
corrente.

NOTA: as pecas de plastico do aparelho
podem ficar descoloradas ao processar
alimentos com pigmentacao (cenouras,
por exemplo). Limpe estas pegas com
6leo vegetal antes de as lavar.

As varas para amassar e montar, 0 copo
medidor, o recipiente do picador e as
laminas podem ser lavadas na maquina
de lavar loiga.

O acessorio da varinha mégica sé pode
ser limpo sob agua corrente. Nao o
submerja na agua.

Acessdrios

(disponiveis nos Servicos Técnicos
Autorizados Braun)

HC: Acessorio picador de alta veloci-
dade, ideal para picar condimentos,
cebolas, alhos, pimentdes, nozes, etc.

Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

Por favor ndo deite o produto no

lixo doméstico, no final da sua

vida util. Entregue-o num dos
Servicos de Assisténcia Técnica

da Braun, ou em locais de recolha
especifica, a disposi¢do no seu pais.

Italiano

Nello studio dei nostri prodotti perse-
guiamo sempre tre obiettivi: qualita, fun-
zionalita e design. Ci auguriamo che

il prodotto Braun che avete acquistato
soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente le istruzioni.

Attenzione

¢ | bambini non devono utiliz-
zare questo dispositivo.
Tenere il dispositivo e i cavi
lontano dalla portata dei bam-
bini. Spegnere il dispositivo e
disconnetterlo dalla presa di
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corrente prima di cambiare gli
accessori 0 prima di awici-
nare parti in movimento in
uso.

¢ Questo dispositivo pud essere
utilizzato da persone con
ridotte capacita fisiche, sen-
soriali o mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se
sorvegliate o istruite su come
utilizzare il dispositivo in modo
sicuro e se prendono cono-
scenza dei rischiimplicati.

¢ Togliere sempre la spina prima di
lasciare I"apparecchio incustodito e
prima di montarlo, smontarlo, pulirlo
o riporlo.

e Assicurarsi che il voltaggio dell’impianto
elettrico corrisponda a quello stampato
sul fondo del prodotto.

e Tenere mani, capelli, abiti e utensili da
cucina lontano dalle fruste per montare
e da quelle per impastare durante I’util-
izzo per evitare lesioni. Non toccare le
parti in movimento durante I'utilizzo.

¢ Non immergere il gambo frullatore in
liquidi bollenti e non toglierlo dal liquido
quando I'apparecchio & ancora acceso.

° Solo per i modelli M 1030/

1050/1070: Le lame sono

molto affilate! Per evitare
infortuni, maneggiare le lame con la
massima prudenza.

e Questo apparecchio & costruito per
lavorare normali quantita di cibo.

e || bicchiere graduato (10) e la ciotola
(11¢) non possono essere utilizzati nel
forno a micro-onde.

e Gli elettrodomestici Braun corrispon-
dono ai parametri di sicurezza vigenti.
Se I'apparecchio mostra dei difetti,
smettere di usarlo e portarlo ad un
Centro Assistenza Braun per le ripara-
zioni. Riparazioni errate o eseguite da
personale non qualificato potrebbero
causare danni ed infortuni agli utiliz-
zatori.

Descrizione

1 Tasto di esplusione

2 Interruttore acceso/spento
(I = acceso, 0 = spento)

3 Selettore di velocita (velocita 1-15,
turbo)
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4 Corpo motore

5 Aggancio per fruste per montare /
impastare

6 Aggancio per gambo frullatore /
tritatutto / accessorio preparazione
del cibo

7 Fruste per impastare

8 Fruste per montare

Solo per i modelli M 1030/1050/1070:
9 Gambo frullatore
10 Bicchiere graduato

Solo per modello M 1050:

11 Accessorio tritatutto

11a Coperchio per accessorio tritatutto
11b Lame

11¢ Ciotola per accessorio tritatutto
11d Base antiscivolo

Solo per modello M 1070:
12 Accessorio preparzione del cibo
(vedere istruzioni d’'uso separate)

Tempi massimi di utilizzo:
con le fruste per impastare 5 minuti
con le fruste per montare 15 minuti

Come utilizzare lo sbattitore (A)

Le fruste per impastare sono perfette

per lavorare impasti con lievito, pasta,
impasti per dolci e per amalgamare
impasti di carne tritata. Utilizzare le fruste
per lavorare impasti per torte, pan di
spagna e pure e per montare la panna
(minimo 100 ml di panna), gli albumi
(minimo 1 albume), e ingredienti cremosi.

e Inserire le fruste per impastare (7) o per
montare (8) come illustrato.

Mettere gli ingredienti in una ciotola.

In base all’utilizzo, selezionare la
velocita (1 ... turbo). Per evitare schizzi,
iniziare sempre a velocita basse e poi
aumentare lentamente la velocita
durante I'utilizzo.

Premere I'interruttore acceso/spento per
accendere e spegnere I’'apparecchio.
Dopo I'utilizzo, togliere la spina dalla
corrente e rimuovere le fruste per impa-
stare o per montare, premendo il tasto
di espulsione (1).

NB:

— Per ottenere i migliori risultati
nell’impastare le torte, ecc., tutti gli
ingredienti devono essere alla stessa
temperatura. Burro, uova, ecc.. vanno



tolti dal frigorifero prima di iniziare ad
usarli.

- La panna montata diventa piu soffice
se la panna viene utilizzata fredda.

— Il puré diventa piu morbido, se tutti gli
ingredienti vengono utilizzati caldi
(ad es. le patate appena bollite).

Come utilizzare il gambo
frullatore (B)

Il gambo frullatore frulla e amalgama

in maniera facile e veloce. |deale per
preparare sughi, zuppe, maionese, cibi
dietetici e per bambini.

e Per inserire il gambo frullatore (9) nel
corpo motore, sollevare il coperchio
dell’aggancio (6). Inserire il gambo
frullatore (9) nell’apposito innesto in
modo che il segno sul gambo frullatore
sia allineato al segno sul corpo motore.
Quindi ruotare il corpo motore per 90°
in senso orario, fino a quando si
aggancia.

Inserire il gambo frullatore vertical-
mente nel recipiente, prima di accen-
dere I'apparecchio. Il frullatore non
deve essere immerso per piu di 2/3
del gambo.

Tener premuto I'interruttore acceso/
spento per tutta la durata della lavora-
zione con il frullatore.

Se si vuole frullare direttamente nella
pentola durante la cottura, per prima
cosa spostare la pentola dal fuoco per
proteggere il frullatore dal surriscalda-
mento. Non utilizzare mai il gambo
frullatore con ingredienti molto caldi

o in ebollizione.

Per spegnere 'apparecchio, lasciare
I’interruttore (2) prima di rimuovere il
gambo dal recipiente, poi staccare la
spina.

Per rimuovere il gambo frullatore,
ruotarlo di 90° in senso anti-orario e
sganciarlo.

Importante: il bicchiere graduato (10)
deve essere usato solo con il gambo
frullatore per lavorare piccole quantita di
cibo. Non deve mai essere utilizzato con
la frusta per montare.

Come utilizzare I’accessorio
tritatutto (C)
L’accessorio tritatutto & ideale per tritare

carne, formaggio, cipolle, erbe, aglio,
carote, noci, mandorle, prugne, ecc..

* Prima di tritare, tagliare a pezzi carne,
formaggio,cipolle, aglio, carote (vedi
tavola a pag 5), rimuovere il gambo
dalle erbe, sgusciare le noci e rimuo-
vere ossa, tendini e cartilagini dalla
carne.
Assicurarsi che la base antiscivolo sia
agganciata alla ciotola (11d).
Attenzione: Rimuovere con attenzione
la copertura di plastica dalle lame
(11b). Le lame sono molto affilate!
Prenderle sempre dalla parte superiore
in plastica.
Posizionare le lame sul perno al centro
della ciotola premendo verso il basso
finché si bloccano.
Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.
Agganciare il coperchio (11a) alla
ciotola e assicurarsi che sia nella
posizione corretta.
Per agganciare il corpo motore, solle-
vare il coperchio dell’aggancio (6) e
inserire il perno del coperchio nell’ap-
posito innesto in modo che il segno
sul tritatutto sia allineato al segno sul
corpo motore. Quindi ruotare il corpo
motore per 90° in senso orario, fino a
quando si aggancia.
Tenere premuto I'interruttore acceso/
spento (2) per tutta la durata della
lavorazione e tenere sempre il corpo
motore. Per tritare cibi duri (ad es,
formaggio duro), usare la velocita turbo.
Quando si lavora cibo gia cotto,
lasciarlo raffreddare per qualche minuto
prima di metterlo nella ciotola tritatutto.
Prima di iniziare a smontare I’apparec-
chio, spegnerlo lasciando I'interruttore
e staccando la spina.
Per rimuovere il corpo motore, tenere
I’accessorio tritatutto con una mano e
con l'altra ruotare il corpo motore di
90° in senso anti-orario e sganciarlo.
e Rimuovere I'inserto con le lame, prima
di togliere il cibo dalla ciotola.

Importante: Non tritare cibi estremamente
duri, come noci-moscate, chicchi di caffé
o granaglie.

Esempio di ricetta:

Frutta secca con Miele alla Vaniglia
(come ripieno o crema per pancakes)
(Usare I'accessorio tritatutto (11),
velocita: turbo)

Riempire la ciotola del tritatutto con

300 g di miele cremoso, 150 g di prugne
e 150 g di fichi secchi e tritare per

10 secondi, poi aggiungere 100 ml
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d’acqua e 3 gocce di aroma di vaniglia
e riprendere a tritare per 3 secondi.

Pulire Papparecchio (D)

Staccare sempre la corrente, prima di
pulire I'apparecchio.

Il corpo motore e il coperchio della
ciotola devono essere puliti utilizzando
solo un panno umido. Non immergere
queste parti in acqua o risciacquarle
sotto I'acqua corrente.

NB: Quando si lavora cibo pigmentato
(ad esempio le carote), le parti in plastica
dell’apparecchio possono perdere il
colore originario. Immergere queste parti
in olio vegetale prima di pulirle.

Le fruste per impastare e per montare, il
bicchiere graduato, la ciotola tritatutto e
le lame possono essere lavate in
lavastoviglie.

Solo il gambo frullatore puo essere lavato
sotto I'acqua corrente. Non immergerlo
nell’acqua.

Accessori

(disponibili nel centri di assistenza
tecnica Braun; non in tutti i paesi)

HC: Tritatutto ad alta velocita, ideale per
lavorare odori, cipolla, aglio, peperon-
cino, nocciole, etc.

Salvo cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare |l
prodotto nella spazzatura al
termine della sua vita utile. Per

lo smaltimento, rivolgersi ad un
qualsiasi Centro Assistenza Braun
o ad un centro specifico.

)z

Nederlands

Onze produkten worden gemaakt om

te kunnen voldoen aan de hoogste
kwaliteitseisen, functionaliteit en design.
Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
Braun apparaat.

Lees eerst zorgvuldig en volledig de
gebruiksaanwijzing voordat u dit
apparaat gaat gebruiken.
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Waarschuwing:

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door kinderen. Houd
het toestel en zijn snoer bui-
ten het bereik van kinderen.
Schakel het toestel uit en trek
de stekker uit het stopcontact
alvorens u hulpstukken ver-
wisselt of onderdelen bena-
dert die bewegen tijdens het
gebruik.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door personen met
verminderde fysieke, zintuig-
lijke of mentale vermogens of
een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal
toezicht of wanneer ze wer-
den geinstrueerd in het veilige
gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden
risico’s kennen.

e Haal altijd de stekker uit het stop-
contact als u het apparaat zonder
toezicht achterlaat, het uit elkaar haalt
of weer in elkaar zet of voordat u het
apparaat opbergt.

e Controleer, voordat u de stekker in het
stopcontact steekt, of het voltage van het
stopcontact overeenkomt met het voltage
dat staat vermeld op het motorhuis.

e Hou, om persoonlijk letsel te voor-
komen, handen, haar en kleren alsook
spatels en andere materialen uit de
buurt van gardes en deeghaken als het
apparaat is ingeschakeld.

e \ooral als u de staafmixervoet in hete
vloeistoffen zet, zorg er dan voor dat u
de staafmixervoet niet in de vloeistof

plaatst of deze er uit haalt terwijl het
apparaat aan is.

Alleen voor modellen M 1030/
1050/1070: De messen zijn
zeer scherp!
Ga zeer voorzichtig om met de messen
om verwondingen te voorkomen.
¢ Dit apparaat is bedoeld voor normale
huishoudelijke hoeveelheden.
e De maatbeker (10) en de hakmolen
(11c) zijn niet geschikt voor in de
magnetron.



¢ De elektrische apparaten van Braun
voldoen aan de veiligheidsvoor-
schriften. Reparaties aan de elektrische
apparaten mogen alleen worden uit-
gevoerd door deskundig service-
personeel. Ondeskundig, oneigenlijk
reparatiewerk kan ongelukken veroor-
zaken of de gebruiker verwonden.

Beschrijving

1 Eject-knop

2 Aan/uit-schakelaar (I = aan, 0 = uit)

3 Snelheidsregelaar (snelheden 1-15,
turbo)

4 Motorgedeelte

5 Openingen voor gardes / deeghaken

6 Opening voor staafmixervoet /
hakmolen / grote voedselbereidings-
kom

7 Deeghaken

8 Gardes

Alleen modellen M 1030/1050/1070:
9 Steel van de staafmixer
10 Maatbeker

Alleen model M 1050:

11 Hakmolen

11a Deksel van de hakmolen (met
tandwielen)

11b Mes

11¢c Hakmolen

11d Anti-slipring

Alleen model M 1070:
12 Grote voedselbereidingskom
(zie aparte gebruiksaanwijzing)

Maximale gebruikstijd
Met de deeghaken 5 minuten
Met de gardes 15 minuten

Gebruik van de handmixer (A)

De deeghaken zijn uiterst geschikt voor
het kneden van zowel brooddeeg, pasta-
deeg, taartdeeg als voor het mengen van
zwaar gehakt. Gebruik de gardes voor
het mixen van cakebeslag, biscuitdeeg
en aardappelpuree. Voor het kloppen
van slagroom (minimaal 100 ml. room),
eiwit (minimaal 1 eiwit) en romige
ingrediénten.

¢ Plaats de deeghaken (7) of gardes (8)
zoals afgebeeld.
e Doe de ingrediénten in een kom.

¢ Afhankelijk van de toepassing,
selecteer stand 1 ... turbo. Begin, om
spatten te voorkomen, altijd op een
lage snelheid en voer dit vervolgens op.

¢ Druk op de aan/uit-schakelaar (2) om
het apparaat aan en uit te schakelen.

® Haal na gebruik de stekker uit het
stopcontact en werp de deeghaken of
gardes uit door op de eject-knop te
drukken.

Tips:

— Voor een optimaal resultaat bij het
maken van cakebeslag etc, dienen alle
ingrediénten dezelfde temperatuur te
hebben. Boter, eieren etc. moeten
enige tijd van te voren uit de koelkast
worden gehaald voordat ze worden
gebruikt.

— Slagroom krijgt meer volume wanneer
de room goed is gekoeld voordat het
wordt geklopt.

— Aardappelpuree zal romiger worden
als alle ingrediénten zo heet mogelijk
worden gebruikt (bijv. aardappelen
direct na het koken).

Gebruik van het staafmixer-
hulpstuk (B)

Het staafmixer-hulpstuk mengt en mixt
snel en gemakkelijk. Gebruik het om
sauzen, soepen, mayonaise, dieet- en
babyvoedsel mee te maken.

e Om het staafmixer-hulpstuk (9) in het
motorhuis te bevestigen, schuift u het
beschermklepje (6) van de opening
voor het staafmixer-hulpstuk weg.

Zet het staafmixer-hulpstuk (9) op de
opening zodat de markering op het
staafmixerhulpstuk tegenover de
markering op het motorhuis ligt. Draai
vervolgens de staafmixer 90° met de
klok mee tot u het sluit.

Plaats het Staafmixer-hulpstuk verticaal
in het motorhuis, voordat u het appa-
raat aanzet. De staafmixer mag niet
verder dan tot 2/3 van de steel van de
staafmixer ondergedompeld worden.
Druk en hou de aan/uit-schakelaar
ingedrukt, zo lang als u het apparaat
gebruikt.

Wanneer u de staafmixer direct in de
pan wilt gebruiken terwijl u aan het
koken bent, haal dan eerst de pan van
het vuur en laat het even afkoelen om
uw staafmixer te beschermen tegen
oververhitting. Gebruik uw staafmixer
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nooit in zeer hete of kokende ingre-
diénten.

* Hou de schakelaar ingedrukt zolang u
de staafmixer in gebruik heeft. Schakel
het apparaat uit door de schakelaar los
te laten wanneer u klaar bent.

Trek vervolgens de stekker uit het stop-
contact.

e Om het staafmixer-hulpstuk te verwij-
deren, draait u het 90° tegen de klok in
en tilt u het er van af.

Belangrijk: De maat-/mengbeker (10) kan
alleen worden gebruikt voor het staaf-
mixer-hulpstuk bij het bewerken van klei-
nere hoeveelheden. Het kan niet worden
gebruikt met de gardes.

Gebruik van de hakmolen (C)

De hakmolen is uiterst geschikt voor het
hakken van vlees, kaas, uien, kruiden,
knoflook, wortelen, walnoten, hazelnoten,
amandelen, etc.

e \oordat u de hakmolen gebruikt: snij
vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen
grof (zie tabel op pagina 5), verwijder
steeltjes van kruiden, haal de doppen
van noten af en verwijder botjes, pezen
en kraakbeen uit viees.

e Zorg er altijd voor dat de anti-slipring
(11d) aan de hakkom bevestigd is.

e \erwijder voorzichtig het plastic
beschermkapje van het mes (11b). Het
mes is zeer scherp! Pak het altijd vast
bij het plastic uiteinde.

e Plaats het mes op de pen in het
midden van de hakmolen en druk deze
naar beneden totdat het vastklikt.

e Doe de ingrediénten in de hakmolen.

¢ Plaats het deksel (11a) op de hakmolen
en zorg ervoor dat deze goed op zijn
plaats zit.

e Om het aan het motorhuis te bevesti-

gen, schuift u het beschermklepje

van de opening voor het staafmixer-

hulpstuk (6) weg. Plaats de pin van de

hakmolen op de opening zodat de
markering op het staafmixerhulpstuk
tegenover de markering op het motor-
huis ligt. Draai vervolgens de staaf-
mixer 90° met de klok mee tot u het
sluit.

Om het apparaat te bedienen, drukt u

op de aan/uit-schakelaar. Hou met uw

hand altijd het motorhuis vast. Indien

u harde ingredienten (bijv. harde kaas)
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hakt, gebruik dan de turbo stand.

e Wanneer u gekookt voedsel wilt
hakken, laat het dan eerst een paar
minuten afkoelen alvorens het in de
hakmolen te doen.

e Schakel de motor uit door de schake-
laar los te laten en de stekker te verwij-
deren voordat u de hakmolen van het
motorhuis verwijdert.

e Om het motorhuis van de hakmolen te
verwijderen, houdt u de hakmolen met
één hand vast en draait u het motorhuis
90° tegen de klok in en tilt u het er van
af.

e Neem de messen uit de kom voordat u
het bereide voedsel er uit haalt.

Belangrijk: Hak geen extreem hard
voedsel, zoals nootmuskaat, koffiebonen
en granen.

Voorbeeldrecept:

Gedroogd fruit in vanille-honing

(als pannenkoek-strooisel of spread)
(Gebruik het hak-opzetstuk (11), snelheid:
turbo)

Doe 300 gram honing, 150 gram pruimen
en 150 gram gedroogde vijgen in the
hak-kom en hak 10 seconden lang.

Voeg vervolgens 100 ml water en

3 druppels vanille aroma toe en hak nog
3 seconden.

Schoonmaken van het
apparaat (D)

Trek altijd voor het schoonmaken de
stekker uit het stopcontact.

Het motorgedeelte en deksel van de
hakmolen mogen alleen met een vochtig
doekje worden gereinigd. Hou ze niet
onder stromend water of dompel ze
onder in water.

N.B. Wanneer sterk gekleurd voedsel
(bijv. wortel) wordt bereid kunnen de
plastic onderdelen verkleuren. Deze kleur
kunt u verwijderen met plantaardige olie
voordat u het schoonmaakt.

De deeghaken, gardes, maatbeker, hak-
molen en mes kunnen in de afwasma-
chine worden schoongemaakt.

Het staafmixer-hulpstuk kan worden
schoongemaakt door het onder de kraan
af te spoelen. Dompel deze niet onder in
water.



Accessoires

(verkrijgbaar bij de servicecentra van
Braun; dit geldt echter niet in alle landen)

HC: Kleine hakmolen met hoge snelheid,
ideaal voor kruiden, uien, knoflook,
Spaanse pepers, noten, etc.

Wijzigingen voorbehouden.

Gooi dit apparaat aan het eind van
zijn nuttige levensduur niet bij het
huisafval. Lever deze in bij een
Braun Service Centre of bij de
door uw gemeente aangewezen
inleveradressen.

Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde
de hgjeste krav, hvad angar kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber, du vil
f& stor glaede af dit nye apparat fra
Braun.

Laes denne brugsvejledning omhyg-
geligt igennem, for du tager apparatet
i brug.

Advarsel

e Dette apparat ma ikke benyt-
tes af barn. Apparatet og
dets ledning holdes udenfor
barns raekkevidde.

Sluk apparatet og udtag stik-
ket inden skift af tilbehar eller
adgang til bevaegelige dele.

e Dette apparat kan benyttes af
personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller men-
tale evner, eller mangel pa
erfaring, hvis de er under
opsyn eller har modtaget
instruktion i brugen af appara-
tet pa en sikker made og har
forstaet de involverede farer.

e Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar
du forlader apparatet, og for du samler

det, skiller det ad, renger og opbevarer
det.
For apparatet tages i brug, kontrolleres
det, om netspaendingen svarer til
spaendingsangivelsen pa motordelen.
Hold hzender, hér, tgj samt dejskrabere
0g andre redskaber veek fra piskeris
og dejkroge under brugen for at undgéa
personskade. Beveegelige dele ma ikke
bergres under driften.
Iseer nar handblenderens tilbeher
anvendes i varm veeske, ma blender-
skaftet ikke fares ned i eller fiernes fra
vaesken, mens apparatet er teendt.
o Kun for modellerne M 1030/
1050/1070: Knivene er meget
skarpe! Handter bladene meget
forsigtigt for at undga skader.
Apparatet er konstrueret til maengder,
som normalt indgar i en husholdning.
Hverken malebzeger (10) eller hakke-
skal (11c) kan ga i mikrobglgeovnen.
Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsforskrifter.
Reparationer eller udskiftning af el-led-
ning ma kun udferes af autoriseret per-
sonale. Fejlbehaeftede, ukvalificerede
reparationer kan udsaette brugeren for
stor risiko.

Beskrivelse

1 Frigorelsesnogle

2 Teend-/slukkontakt

(I = teend, 0 = sluk)
Hastighedsvaelger
(hastighed 1-15, turbo)
Motordel

Abninger til piskeris/dejkroge
Abning til handblender/hakker/
blenderglastilbehor

Dejkroge

Piskeris

o oA w

o

Kun modellerne M 1030/1050/1070:
9 Stavblendertilbeheor
10 Beeger

Kun model M 1050:

11 Hakketilbeheor

11a L&g til hakketilbeher
(med gearkasse)

11b Blad

11c Hakkeskal

11d Anti-slip-ring

Kun model M 1070:

12 Blenderglastilbeher (se separat
brugsvejledning)
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Maksimal anvendelsestid:
5 minutter med dejkroge
15 minutter med piskeris

Brug af hdndmikseren (A)

Dejkrogene er yderst velegnede til at alte
geerdej, pastadej og smakagedej samt til
at rore kadfars. Piskerisene anvendes til
at rore let dej som f.eks. sandkagede;j
eller kartoffelmos samt til at piske flodes-
kum (minimum 1 dI flede), eeggehvider
(mindst 1 eeggehvide) og cremede ingre-
dienser.

o |szet dejkrogene (7) eller piskerisene (8),
som vist pa tegningen.
¢ Hzeld ingredienserne i en skal.
Afhzengig af anvendelsen veelges
hastighed 1-turbo. Start altid med en
lav hastighed for at undga at sprojte
og @g derefter langsomt hastigheden,
mens apparatet korer.
¢ Tryk pa teend-/slukkontakten for at
teende og slukke for apparatet.
Tag stikket ud af stikkontakten efter
brug og friger dejkrogene eller piskeri-
sene ved at trykke pa frigorelses-
naglen (1).

N.B.:

— For at f& det bedste resultat, nar du
rorer kagedej etc., skal alle ingredienser
have samme temperatur. Smer, aeg,
etc. bor tages ud af keleskabet i god
tid inden brug.

— Fladeskum bliver mere fyldigt, hvis
fladen er afkalet, nar den piskes.

- Kartoffelmos bliver mere cremet, hvis
alle ingredienserne er sa varme som
muligt (dvs. kartoflerne moses umiddel-
bart efter kogning).

Brug af stavblendertilbehoret (B)

Stavblendertilbehgret blender og mikser
hurtigt og nemt. Brug det til at lave
sovser, supper, mayonnaise, disetkost og
babymad.

e For at saette stavblendertilbehoret (9)
pa& motordelen skal deekslet over
abningen (6) skubbes op. Seet stav-
blendertilbehgret (9) i &bningen, sa
markeringen pa blendertilbehoret er pa
linje med markeringen pa motordelen.
Drej derefter stavblenderen 90° med
uret, indtil den laser.
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® For stavblenderen lodret ned i
beholderen, for apparatet startes.
Haojst 2/3 af stavblenderens skaft ma
veere daekket.

Tryk og hold teend-/slukkontakten
nede, mens stavblenderen er i brug.
Hvis du vil blende direkte i en gryde
under madlavningen, skal gryden
forst tages af varmen og kole af for at
beskytte stavblenderen mod over-
ophedning. Brug aldrig stavblender-
tilbeharet i meget varme eller kogende
ingredienser.

Apparatet slukkes ved at slippe teend-/
slukkontakten, for skaftet tages op af
beholderen. Tag derefter stikket ud af
stikkontakten.

Stavblendertilbeheret fiernes ved at
drejes det 90° mod uret og traekke

det af.

Vigtigt: Baegeret (10) ma kun anvendes
sammen med stavblendertilbehoret til
mindre maengder. Det bor ikke anvendes
sammen med piskeriset.

Brug af hakketilbehgret (C)

Hakketilbehoret er meget velegnet til at
hakke ked, ost, log, krydderurter, hvidlog,
guleradder, valngdder, hasselngdder,
mandler, etc.

e For du hakker: Skeer ked, ost, log,
hvidleg og guleradder i mindre stykker
(se tabel pa side 5), fiern stilke fra urter,
knaek ngdder og fjern skallerne, og
fiern knogler, sener og brusk fra ked.
Sorg altid for, at anti-slip-ringen (11d) er
monteret pa hakkeskalen.
Advarsel: Fjern forsigtigt plastdaekslet
fra bladet (11b). Bladet er meget
skarpt! Hold altid i den overste plastdel.
Placer bladet pa tappen i midten af
skélen, og tryk den ned, til den laser.
Leeg madvarerne i hakkeskalen.
Seet l1aget (11a) pa hakkeskalen og
kontroller, at det sidder godt fast.
Saet motordelen pa ved at skubbe
deekslet over dbningen (6) op og fere
tappen pa hakkerens lag ind i den, sa
markeringerne pa laget er pa linje med
markeringerne pa motordelen. Drej
derefter motordelen 90° med uret, indtil
den laser.
e Tryk og hold teend-/slukkontakten
nede, mens hakketilbehgret er i brug,
og holdt altid fast pa motordelen med



handen. Brug turboindstillingen, nar du
hakker harde ting (fx hard ost).

o Nar du hakker tilberedt mad, skal du
lade det kale ned nogle minutter, for du
leegger det i hakkeskalen.

¢ Sluk for apparatet ved at slippe kon-
takten og tage stikket ud af stikkon-
takten, for du begynder at skille appa-
ratet ad.

e Motordelen fiernes ved at holde pa
hakketilbeharet med den ene hand,
mens motordelen drejes 90° mod uret.
Herefter kan den loftes af.

e Fjern bladet, for du fjerner de tilberedte
madvarer fra hakkeskalen.

Vigtigt: Hak ikke ekstremt harde mad-
varer som isterninger, muskatned, kaffe-
benner og korn.

Eksempler pa opskrifter:

Tarret frugt med vanilje-honning

(som pandekagefyld eller smorelse)
(Brug hakketilbehgaret (11), hastighed:
turbo)

Kom 300 g cremet honning, 150 g
svesker og 150 g tarrede figner i hakke-
skéalen, hak i 10 sekunder. Tilsaet derefter
100 ml vand og 3 dréber vaniljearoma,
og hak i yderligere 3 sekunder.

Rengoering af apparatet (D)

Treek altid stikket ud af stikkontakten, for
apparatet rengores.

Motordelen og hakketilbeherets lag ber
kun rengeres med en fugtig klud. Disse
dele mé ikke nedsaenkes i vand eller
holdes under rindende vand.

N.B.: Hvis der hakkes steerkt farvede
fodevarer (fx guleredder), kan apparatets
plastikdele blive misfarvede. Gnid disse
dele med vegetabilsk olie, inden de
placeres i opvaskemaskinen.

Dejkroge, piskeris, beeger, hakkeskal og
blad kan gé i opvaskemaskinen.

Stavblendertiloehgret méa kun rengeres
under rindende vand. Det mé ikke
nedseenkes i vand.

Tilbehor

(fas hos Braun Kundeservice; dog ikke i
alle lande)

HC: «High-speed» hakketilbeher, ideel til
urter, leg, hvidleg, chilli, nedder o. lign.

Oplysningerne heri kan aendres uden
varsel.

Apparatet bor efter endt levetid

ikke kasseres sammen med hus-
holdningsaffaldet. Bortskaffelse

kan ske pa et Braun Servicecenter
eller passende, lokale opsamlingssteder.

Norsk

Vare produkter er designet for & imate-
komme de hgyeste standarder nar det
gjelder kvalitet, funksjon og design.

Vi haper du blir forneyd med ditt nye
Braun-produkt.

Les hele bruksanvisningen noye for du
tar apparatet i bruk.

Advarsel

¢ Dette apparatet skal ikke bru-
kes av barn. Hold apparatet
og ledningen utenfor rekke-
vidde for barn. Sla av appara-
tet og koble fra stramlednin-
gen far tilbehar eller tilkob-
lede, bevegelige deler skiftes
ut.

¢ Dette apparatet kan brukes av
personer med fysiske, falel-
sesmessige eller psykiske
funksjonshemninger eller
manglende erfaring og kunn-
skap dersom de har fatt opp-
lzering eller instruksjon om
bruken av utstyret pa en sik-
ker mate og dersom de har
forstatt farene som er knyttet
til dette.

e Trekk ut kontakten nar apparatet er
uten tilsyn og fer montering, demon-
tering, rengjering og oppbevaring.

¢ For bruk, ma du undersgke om spen-
ningen i stromnettet stemmer med den
voltspenningen som er anvist pa motor-
delen.
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e For & unnga skader, m& du holde
hender, hér, kleer og kjgkkenredskaper
unna vispen og deigkrokene nar appa-
ratet er i bruk. Ikke kom i kontakt med
apparatets bevegelige deler nar det er
pasléatt.
Nar du bruker mikserredskapene i
varme vaessker, ma du ikke senke
motordelen i vaesken, eller fierne stav-
mikseren fra veesken mens apparatet
er paslatt.

Gjelder kun modellene M 1030/
1050/1070: Knivbladene er

meget skarpe! For & unnga
skader, ma du behandle bladene med
stor forsiktighet.
Dette apparatet er beregnet pa mengder
som er normale i en privathusholdning.
Verken malebegeret (10) eller hakke-
bollen (11c) er mikrobglgesikre.
Elektriske apparater fra Braun tilfreds-
stiller gjeldende krav til sikkerhet.
Reparasjoner eller bytte av ledning ma
kun foretas av autorisert serviceper-
sonell. Mangelfulle, ukvalifiserte repa-
rasjoner kan fore til skader eller ulykker.

Beskrivelse

1 Utlaserknapp

2 P&/av-bryter (I = p4, 0 = av)

3  Hastighetsvelger (hastigheter 1-15,
turbo)

4 Motordel

5  Festedpning for visp/deigkroker

6  Festedpning for hdndmikser/hakker/
mattilberedningsredskaper

7  Deigkroker

8  Visper

Kun for modellene M 1030/1050/1070:
9 Handmiksertilboehar
10 Beger

Kun for modell M 1050:

11 Hakketilbehor

11a Lokk til hakker (med girkopling)
11b Knivinnsats

11c Hakkebolle

11d Sklisikker ring

Kun for modell M 1070:
12 Mattilberedningsredskap (se egen
veiledning)

Maksimal brukstid:
med deigkroker — 5 minutter
med visper — 15 minutter
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Slik bruker du hdndmikseren (A)

Deigkrokene er velegnet til & elte gjeer-
deig, pastadeig og butterdeig, samt til &
blande kjottdeig. Bruk vispene for &
blande kakedeiger, mikse sukkerbred og
potetmos, og til visping av krem
(minimum 100 ml flgte), eggehviter
(minimum 1 eggehvite) og kremete
ingredienser.

e Sett i deigkrokene (7) eller vispene (8)
som vist.

® Ha ingrediensene i en bolle.

e Avhengig av redskap, velger du hastig-
hetsinnstilling (1 ... turbo). For & unnga
sprut, ma du alltid starte pa laveste
hastighetsinnstilling og deretter gke far-
ten gradvis.

* Trykk p& pa/av-knappen for a sla appa-
ratet pa og av.

e Etter bruk, trekkes kontakten ut og
deigkrokene eller vispene losnes ved &
trykke pé utleserknappen (1).

NB:

— For & oppné et optimalt resultat ved
miksing av kakedeiger og lignende, bor
alle ingrediensene ha samme tempe-
ratur. Smer, egg osv. ber tas ut av
kjoleskapet en stund for de skal
brukes.

— Krem far mer volum hvis flaten er godt
avkjolt for den vispes.

— Moste poteter vil bli mer kremete hvis
alle ingrediensene er sa varme som
mulig (for eksempel poteter umiddel-
bart etter at de er kokte).

Slik bruker du hdndmikser-
tilbehoret (B)

Med handmiksertilbeheret kan du raskt
og enkelt bade blande og mikse. Du kan
bruke det til & lage sauser, supper,
majones, diett- og babymat.

* For du fester handmiksertilbeharet (9)
til motordelen, mé& du skyve bort
dekslet fra festedpningen (6).

Sett tilbeheret (9) i &pningen slik at
markeringen pa handmiksertilbehoret
samsvarer med markeringen pa motor-
delen. Drei s& handmikseren 90° med
urviseren til den lases.

Sett handmiksertilbeheret vertikalt i
beholderen for du slar apparatet pa.
Blandestaven pa handmikseren bor
ikke senkes mer enn 2/3 ned i behol-
deren.



¢ Trykk ned og hold inne p&/av-bryteren
mens du betjener hdndmiksertilbeharet.
Hvis du ensker & blande direkte i
kasserollen ved koking, ma du trekke
kasserollen bort fra platen og la den
kiole seg litt ned for & beskytte hand-
miksertilbeheret fra overoppheting.
Bruk aldri hdndmiksertilbehgret i sveert
varme eller kokende ingredienser.
Sl& av apparatet ved & slippe opp pé&/
av-bryteren, ta blandestaven ut av
beholderen og trekk ut kontakten.
e Fjern handmiksertilbehgret ved & dreie
det 90° mot urviseren og trekke det av.

Viktig: Begeret (10) er beregnet for bruk
sammen med handmiksertilbehoret for
bearbeiding av mindre mengder. Det ber
ikke brukes med en visp.

Slik bruker du hakke-
tilbehgret (C)

Hakketilbehoret er velegnet til kutting av
kjott, ost, lok, urter, hvitlok, gulrotter,
valngtter, hasselnotter, mandler osv.

* For hakking: Kutt opp kjott, ost, lak,
hvitlek, gulretter (se tabellen pa side 5),
fiern stilker fra urter, og skall fra natter,
og ta bort ben, sener og brusk fra kjott.
Sorg alltid for at den sklisikre ringen
(11d) er festet til hakkebollen.
Advarsel: Ta forsiktig av plastbeskyt-
telsen pa kniven (11b). Kniven er meget
skarp! Hold alltid i den ovre plastdelen.
Plasser knivinnsatsen p& midtstaven i
hakkebollen og trykk den ned til den
l&ses.

¢ | egg ingrediensene i hakkebollen.
Sett lokket til hakkeren (11a) pa
hakkebollen og serg for at det sitter
godt fast.

Fest motordelen ved & skyve bort
dekslet fra festedpningen (6) og sett i
I&sepinnen til hakkelokket slik at mar-
keringen pa hakkelokket samsvarer
med markeringen pa motordelen. Drei
s& motordelen 90° med urviseren til
den lases.

Hold nede péd/av-bryteren mens du
betjener hakketilbeharet og hold

fast motordelen med en hand. Bruk
turboinnstillingen nér du hakker harde
matvarer (for eksempel hard ost).

Nar du hakker kokt mat, ma du la den
avkjoles i noen minutter for du legger
den i hakkebollen.

¢ Sla av apparatet ved 4 slippe opp pd/
av-bryteren og ta ut kontakten for du
lesner motordelen og tilbehoret fra
apparatet.

e For & ta av motordelen, holder du i
hakketilbeheret med en hand, dreier
motordelen 90° mot urviseren og lafter
den opp.

e Fjern knivinnsatsen for du tar ut ingre-
diensene fra hakkebollen.

Viktig: Ikke hakk ekstremt harde ingre-
dienser, som for eksempel isbiter, mus-
katnetter, kaffebenner og korn.

Oppskrifter:

Taorket frukt i vanilighonning

(som pannekakefyll eller bredbart palegg)
(Bruk hakketilbeheret (11), hastighet:
turbo)

Ha 300 g fast honning, 150 g svisker og
150 og terket fiken i hakkeskalen, hakk i
10 sekunder. Tillsett 1dl vann og 3 dréper
vaniljearoma og hakk i ytterligere

3 sekunder.

Rengjoring av apparatet (D)

Trekk alltid ut stopslet for rengjoring.
Motordelen og hakkelokket ber kun
rengjeres med en fuktig klut. Disse
delene ma ikke senkes ned i vann eller
holdes under rennende vann.

NB: Ved tilberedning av mat som
inneholder mye farge (for eksempel
gulretter), kan apparatets plastdeler
bli misfarget. Smeor disse delene med
vegetabilsk olje, for du setter dem i
oppvaskmaskinen.

Deigkrokene, vispene, hakkebollen og
kniven kan vaskes i oppvaskmaskin.
Handmiksertilbehgret kan kun vaskes
under rennende vann. Senk det ikke ned
i vann.

Tilbehor

(tilgjengelig hos Braun service senter;
merk, gjelder ikke i alle land)

HC: Hakketilbehor med hoy hastighet,
ideell til hakking av urter, Igk, hvitlok,
paprika, notter etc.

Med forbehold om endringer.

Ikke kast dette produktet sammen
med husholdningsavfall nar det
skal kasseres. Det kan leveres hos
et Braun servicesenter eller en
miljostasjon.
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Svenska

Véra produkter ar konstruerade for att
uppfylla de stréngaste krav pa saval kvali-
tet som funktionalitet och formgivning. Vi
hoppas att du kommer att f& mycket nytta
och gladje av din nya apparat fran Braun.

Las bruksanvisningen noga innan du
anvander produkten.

Varning!

¢ Denna apparat ska inte-
anvandas av barn. Hall appa-
raten och dess sladd utom
rackhall for barn. Stang av
apparaten och koppla ur den
fran strdmforsorjningen innan
du byter tilloeh0r eller narmar
dig delar som ar i rorelse nar
apparaten anvands.

¢ Den har apparaten kan anvan-
das av personer med minskad
kroppslig, mental eller senso-
risk formaga eller som saknar
erfarenhet och kunskap om
apparaten, ifall de dvervakas
eller har fatt instruktioner i hur
apparaten ska anvandas pa
ett sakert satt samt att perso-
nen &r inforstadd med vilka

risker som ingar.

¢ Dra alltid ut kontakten ur eluttaget nar
apparaten ldamnas obevakad samt fore
montering, demontering, rengdring eller
férvaring av apparaten.

e Kontrollera att ndtspanningen motsvarar
den spanning som anges pa motordelen
innan du anvander apparaten.

o Hall hander, har, klader och husgerad
borta fran vispar och degkrokar under
drift for att undvika personskador.
Vidror inte rérliga delar under drift.

* Nar du anvénder mixerstaven i het
vatska, maste du vara forsiktig och
ténka p4 att inte doppa mixerskaftet i
den heta vatskan eller lyfta upp det
medan mixerstaven ar paslagen.

° Galler bara modellerna
M 1030/1050/1070:

Observera att bladen ar mycket
vassa! Hantera knivbladen med yttersta
forsiktighet for att undvika skador.
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e Apparaten ar utformad for att kunna
hantera sddana mangder av ingredien-
ser som &r normala i ett hushall.

e Varken bagaren (10) eller hackskalen
(11c) kan anvandas i mikrovagsugn.

e Brauns elapparater uppfyller kraven i
tillampliga sakerhetsnormer. Repara-
tioner eller byte av natsladd far endast
utféras av auktoriserad fackman.
Felaktiga och icke fackmannamassigt
utférda reparationsarbeten kan inne-
bara avsevard risk fér personskador for
anvandaren.

Beskrivning

1 Utskjutningsknapp

2 Strombrytare (I=pa, 0=av)

3 Hastighetsvéljare
(hastigheter 1-15, turbo)

4 Motordel

5 Oppningar fér vispar och degkrokar

6 Oppning fér handmixer / hackkniv /
matberedningstillbehdr

7 Degkrokar

8 Vispar

Endast modellerna M 1030/1050/1070:
9 Stavmixertillboehor
10 Bégare

Endast modell M 1050:

11 Hackkniv

11a Lock till hackkniv (med véxelhus)
11b Knivblad

11c Skal for hackkniv

11d Anti-halkring

Endast modell M 1070:

12 Matberedningstillboehor (se separata
anvisningar)

Maximal drifttid:

5 minuter med degkrokarna
15 minuter med visparna

Anvanda handmixern (A)

Degkrokarna lampar sig utméarkt for att
knada degar med jast, pastadeg och
kaksmeteroch &ven for att blanda tyngre
pajfyliningar. Anvand visparna till att
blanda kaksmeter och goéra potatismos,
vispa gréddde (minst 100 ml gradde),
aggvitor (minst 1 &ggvita) och krdmiga
ingedienser.

e Satt i degkrokarna (7) eller visparna (8)
enligt bilden.



e Lagg ingredienserna i en skal.

¢ Valj hastighet mellan 1 och turbo,
beroende pa hur du ska anvanda
mixern. Borja alltid med en lag hastig-
het och 6ka sedan hastigheten lang-
samt under drift for att undvika stank.

e Stang av apparaten genom att trycka
pa strémbrytaren.

e Dra ur kontakten och skjut ut degkro-
karna eller visparna genom att trycka
pa utskjutningsknappen, nar du har
anvant apparaten fardigt.

Obs!

— For basta mojliga resultat nar du blan-
dar kakmixar och liknande, bér alla
ingredienser ha samma temperatur.
Smor, &gg etc. bor plockas fram ur
kylskapet en stund innan de ska
anvandas.

— Vispad gradde far storre volym om
gradden &r val kyld innan den vispas.

— Potatismos blir krdmigare om alla
ingredienser ar sa varma som mojligt
(exempelvis potatis direkt nar de kokat
fardigt).

Anvanda stavmixer-
tillbehoret (B)

Stavmixertillbehéret blandar och mixar
snabbt och enkelt. Anvand det for att
gbra saser, soppor, majonas, smalmat
och barnmat.

e Skjut upp locket till Bppningen (6) for
att satta in stavmixertillbehoret (9) i
motordelen. Sétt in stavmixertillbehdret
(9) i 6ppningen sa att markeringen

pé stavmixertilloehoret sitter mitt for
markeringen pa motordelen. Vrid sedan
stavmixern 90° medurs till den lases
fast.

Sétt in stavmixertillbehdret vertikalt i
kérlet innan du slér p& apparaten.
Stavmixern far inte sénkas ned i vatska
till mer an 2/3 av skaftets langd.

Tryck ned on/off-knappen och hall den
nedtryckt s lange du anvander stav-
mixertilloehodret.

Om du vill mixa direkt i kastrullen under
kokning maste du forst ta av kastrullen
frén spisen och lata sdsen kallna nagot
sa att stavmixern inte blir Overhettad.
Anvand aldrig stavmixertillboehoret i
mycket heta eller kokande ingredienser.
e FOr att stdnga av apparaten slapper du

férst upp strémbrytaren, innan du lyfter
upp skaftet ur karlet och drar ur kon-
takten.

e For att ta bort stavmixertillbehdret
vrider du det 90° moturs och drar ut
det.

Viktigt! Bagaren (10) far bara anvandas
med stavmixertillbehoret for att blanda
mindre mangder ingredienser. Den bor
inte anvandas med visp.

Anvanda hackknivarna (C)

Hackningstillbehoret passar utmarkt
till att hacka kétt, ost, 10k, orter, vitlok,
morot, valnétter, hasselnétter, mandlar
mm.

e Innan du hackar: Skér kétt, ost, 16k,
vitlok och morétter (se tabell pa

sidan 5) i mindre bitar, ta bort stjélkar
fran farska Orter, skala noétter och ta
bort ben, senor och brosk fran kott.
Sékerstall att anti-halkringen (11d) har
satts fast pa hackningsskalen.

Varning! Ta forsiktigt bort plastskyddet
fran knivbladen (11b). Knivbladen ar
mycket vassa! Hall alltid i den 6vre
plastdelen.

Placera knivbladsinsatsen pa skélens
mittapp och tryck ned den tills den
sitter pa plats.

L&gg ingrediensen som ska hackas i
skalen.

Satt pa locket (11a) pa skalen och
kontrollera att det sitter fast ordentligt.
For att satta fast motordelen skjuter du
upp locket pa 6ppningen (6) och satter
i tappen till hacktillsatsens lock i den,
s& att markeringen pa locket till hack-
tillsatsen sitter mitt for markeringen pa
motordelen. Vrid sedan motordelen 90°
medsols till den lases fast.

Hall strombrytaren nedtryckt sé lange
du anvénder hackknivarna och hall
alltid i motordelen med handen.
Anvand turboinstallningen for att hacka
harda livsmedel (exempelvis hard ost).
Nar du hackar kokta ingredienser bor
du Iata dem svalna nagra minuter innan
du lagger dem i hackskalen.

Nar du har anvént maskinen fardigt
sténger du av den genom att sldppa
upp strémbrytaren och dra ur kontak-
ten innan du boérjar plocka isar den.
For att ta bort motordelen haller du
matberedningstillbehdret med en hand,
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vrider motordelen 90° moturs och lyfter
bort den.

e Ta bort knivbladen innan du tar ur de
mixade ingredienserna ur skalen.

Viktigt! Hacka inte ingredienser med
mycket hard konsistens, som iskuber,
muskotnoét, kaffebonor eller gryn.

Receptexempel:

Torr frukt i vaniljhonung

(som pannkaksfylining eller bredbart
palagg)

(Anvand hackningstillbehéret (11),
hastighet: turbo)

Lagg i 300 g krdmig honung, 150 g
katrinplommon och 150 g torkade fikon

i hackskalen, hacka i 10 sekunder. Tillsatt
sedan 100 ml vatten och 3 droppar vanilj-
arom och hacka i ytterligare 3 sekunder.

Rengéra apparaten (D)

Dra alltid ut kontakten ur eluttaget fére
rengdring.

Motordelen och locket till hackskéalen
rengdrs endast med en fuktad trasa.
Sank inte ned dessa delar i vatten eller
hall dem under rinnande vatten.

Obs! Vid tillredning av ingredienser med
starka fargdmnen (t.ex. morétter) kan
apparatens plastdelar missfargas. Stryk
vegetabilisk olja pa dessa delar innan du
stéller in dem i diskmaskinen.

Degkrokarna, visparna, bégaren, hackska-
len och knivbladen kan diskas i diskmaskin.

Stavmixertillbehdret far bara rengéras
under rinnande vatten. Sank inte ned det
i vatten.

Tillbehor

(finns hos auktoriserade Braun verksta-
der; dock inte tillganglig i alla lander)

HC: Hogeffektiv hacktillsats, idealisk for
kryddor, 16k, vitlok, chili, notter etc.

Kan &ndras utan féregdende
meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far E
den inte kastas tillsammans med
hushéllssoporna. Avfallshantering =
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kan ombesoérjas av Braun servicecenter
eller pa din lokala atervinningsstation.

Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivottavasti saat
paljon iloa ja hydtya uudesta Braun-
laitteestasi.

Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa.

Varoitus

¢ Tama laite ei sovellu lasten
kayttoon. Sailyta laite ja sen
johto lasten ulottumattomissa.
Kytke laite pois paalta ja irrota
verkkojohto ennen varustei-
den vaihtamista tai ennen liik-
kuvien osien kasittelya.

e Tata laitetta saa kayttaa myos
henkild, jonka fyysinen, aistil-
linen tai henkinen kyky on
alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tieta-
mysta laitteen kaytosta, jos
hanen toimintaansa valvotaan
tai hanelle annetaan ohjeet
laitteen turvallisesta kaytosta
jajos han ymmartaa kayttoon
littyvat vaaratilanteet.

e |rrota laitteen pistoke pistorasiasta aina
jattaessasi laitteen vartioimatta seka
ennen laitteen kokoamista, purkamista,
puhdistusta ja sailytysta.

e Tarkista ennen kaytt6a, ettd jannite
vastaa moottoriosassa nékyvaa
merkintaa.

e Pida kadet, hiukset, vaatteet seka
lastat ja muut vélineet poissa vispildista
ja taikinakoukusta kaytén aikana
vahinkojen estémiseksi. Ala koske
liikkuviin osiin kaytén aikana.

e Erityisesti kaytettdessa pikasekoitinta
kuumissa nesteissa sekoitinvartta



ei saa upottaa nesteeseen eika
poistaa nesteesta laitteen ollessa
kaynnissa.
o Koskee vain malleja M 1030/
1050/1070: Terat ovat hyvin
terdvial Vammojen ehkéaisemi-
seksi teria tulee késitella varoen.
Tama laite on suunniteltu tavalliseen
kotitalouskayttoon.
Mittakulho (10) ja leikkurikulho (11c)
eivat ole mikroaaltouunin kestavia.
Braun-sahkolaitteet tayttavat niita
koskevien turvallisuussdadosten
maaraykset. Verkkojohto voidaan

korjata tai vaihtaa ainoastaan valtuute-

tussa huoltoliikkeessa. Puutteellinen
valtuuttamaton huoltotyé voi aiheuttaa
vakavia vaaratilanteita kayttgjalle.

Laitteen osat

1 Irrotuspainike
2 Virtakytkin
(I = paalla, 0 = pois paaltd)

Moottoriosa
Vispildiden/taikinakoukkujen aukot
Pikasekoittimen/leikkurin/
ruoanvalmistusosan aukko
Taikinakoukut

Vispilat

(o) JN¢) JF SN @N]

[oo BN

Vain mallit M 1030/1050/1070:
9 Pikasekoitin
10 Mittakulho

Vain M 1050 -malli:

11 Leikkuri

11a Leikkurin kansi (vaihteisto-osalla)
11b Tera

11c Leikkurikulho

11d Liukumaton rengas

Vain M 1070 -malli:
12 Ruoanvalmistusosa (katso erilliset
kayttdohjeet)

Enimmaiskéayttdaika:
taikinakoukuilla 5 minuuttia
vispil6illa 15 minuuttia

Kasivatkaimen kaytto (A)

Taikinakoukut soveltuvat erinomaisesti
hiiva-, pasta- ja voitaikinoiden vaivaami-
seen seké lihamureketaikinoiden sekoitta-
miseen. Kayta vispilditéd kakkutaikinoiden,
vanukkaiden ja perunamuusin sekoitta-
miseen sekad kermavaahdon (vahintdan

Nopeusvalitsin (nopeudet 1-15, turbo)

100 ml kermaa), munanvalkuaisten
(v&hintdan 1 munanvalkuainen) ja ker-
maisten seosten vatkaamiseen.

e Asenna taikinakoukut (7) tai vispilat (8)
kuvassa osoitetulla tavalla.

e | aita raaka-aineet kulhoon.

e Valitse nopeus (1 ... turbo) kayttotar-
koituksesta riippuen. Valta roiskeita
aloittamalla alhaisella nopeudella ja
lisédmalla nopeutta hitaasti kdytdn
aikana.

e Kaynnistd ja sammuta laite painamalla
virtakytkinta.

e |rrota kayton jélkeen laitteen pistoke
pistorasiasta. Irrota taikinakoukut tai
vispilat painamalla irrotuspainiketta (1).

HUOM.:

— lhanteellinen lopputulos esimerkiksi
kakkutaikinoita sekoittaessa saadaan,
kun kaikki aineet ovat saman l[ampdisia.
Voi, kananmunat jne. tulee ottaa pois
jaakaapista jonkin aikaa ennen kayttoa.

— Kermavaahdosta tulee kuohkeampaa,
jos vatkaamiseen kaytetaan kylmaa
kermaa.

— Perunamuusista tulee kermaisempaa,
jos kaikki aineet ovat mahdollisimman
kuumia (esim. perunat lisataan valitto-
masti keittdmisen jalkeen).

Pikasekoittimen kaytto6 (B)

Pikasekoitin sekoittaa nopeasti ja hel-
posti. Kayta sita kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, dieetti- ja vauvanruokien
valmistukseen.

e Kiinnita pikasekoitin (9) moottoriosaan
tydntamalla aukon (6) suojus auki.
Aseta pikasekoitin (9) aukkoon siten,
ettéd pikasekoittimessa oleva merkinta
on moottoriosan merkinnan kohdalla.
Kaanna sen jalkeen pikasekoitinta 90°
my&tapaivaan, kunnes se lukkiutuu.
Aseta pikasekoitin pystysuorassa
astiaan ennen laitteen k@ynnistamista.
Vain 2/3 pikasekoittimen varresta saa
olla upotettuna ruoka-aineeseen.
Paina virtakytkinta ja pidé sitéd alhaalla
niin kauan, kun kaytéat pikasekoitinta.
Jos haluat kayttaa pikasekoitinta
kattilassa ruoanlaiton yhteydessa,
nosta kattila ensin pois levyltd ja anna
jaéhtya suojataksesi pikasekoitinta
ylikuumenemiselta. Al4 kéyta pikase-
koitinta koskaan erittdin kuumissa

tai kiehuvissa ruoka-aineissa.
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e Sammuta laite vapauttamalla virtakyt-
kin ennen varren poistamista astiasta.
Irrota sen jélkeen pistoke pistorasiasta.

e |rrota pikasekoitin kdantamalla sita 90°
vastapaivaan ja vetamalla irti.

Téarkeda: Mittakulhoa (10) tulee kayttaa
ainoastaan pikasekoittimen kanssa
pienien méaarien valmistamiseen. Sité ei
tule kayttaa vispilan kanssa.

Leikkurin kaytto6 (C)

Leikkuri soveltuu erinomaisesti esimerkiksi
lihan, juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin,
porkkanoiden, saksanpéhkindiden, hassel-
pahkindiden ja manteleiden hienontami-
seen.
* Ennen hienontamista: Paloittele liha,
juusto, sipuli, valkosipuli, porkkana
(katso taulukko sivulla 5), poista yrteista
varret, kuori pahkinat ja poista lihasta
luut, janteet ja rustot.
Varmista, etté liukumaton rengas (11d)
on kiinnitetty leikkurikulhoon.
Varoitus: Poista varovasti terén (11b)
muovisuojus. Tera on erittdin terava!l
Pid& aina kiinni terdn muovisesta
yldosasta.
Aseta terd leikkurikulhon keskitappiin ja
paina alas, kunnes se lukkiutuu.
Laita ruoka-aine leikkurikulhoon.
Aseta leikkurin kansi (11a) leikkurikul-
hoon ja varmista, ettd se on kunnolla
paikallaan.
Kiinnitd moottoriosa tyéntdmalla aukon
(6) suojus auki ja asettamalla leikkurin
kannen tappi aukkoon siten, etta
leikkurin kannen merkinta on mootto-
riosan merkinnan kohdalla. K&anna sen
jalkeen moottoriosaa 90°
myd&tapaivaan, kunnes se lukkiutuu.
Paina virtakytkinta niin kauan, kun
kaytat lisdosaa. Pida moottoriosasta
aina kadella kiinni.
Kéayté turbonopeusasetusta kovien
ruoka-aineiden (esim. kovan juuston)
hienontamiseen.
Kun hienonnat keitettya ruokaa, anna
ruoan jadhtyd muutaman minuutin ajan
ennen sen laittamista leikkurikulhoon.
Sammuta laite paastamalld irti kytki-
mesta ja irrottamalla laitteen pistoke
pistorasiasta ennen purkamista.
Pida toisella k&della kiinni leikkurista ja
irrota moottoriosa kdantamalla sita 90°
vastapaivaan ja nostamalla se irti.
e Poista terd ennen hienonnetun ruoan
poistamista leikkurikulhosta.
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Tarke&s: Ala hienonna erittdin kovia
elintarvikkeita, kuten jadkuutioita,
muskottipéhkindd, kahvipapuja tai jyvia.

Resepteja:

Kuivattuja hedelmia vaniljahunajassa
(ohukaisten taytteeksi tai levitteeksi)
(Kayta leikkuriosaa, nopeus: turbo)
Lisaa leikkurikulhoon 300 g paksua
hunajaa, 150 g kuivattuja luumuja ja
150 g kuivattuja viikunoita. Hienonna
10 sekuntia. Lisa& sen jalkeen 100 ml
vetta ja 3 tippaa vanilja-aromia. Jatka
hienontamista vield 3 sekuntia.

Laitteen puhdistaminen (D)

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
laitteen puhdistamista.

Moottoriosa ja leikkurin kansi puhdiste-
taan ainoastaan kostealla liinalla. Al&
upota néita osia veteen tai pida niité
juoksevassa vedessa.

HUOM.: Laitteen muoviosat voivat
varjaéntya varillisia ruoka-aineita (esim.
porkkanoita) kasiteltdessa. Pyyhi
muoviosat kasvidljylla ennen
astianpesukoneeseen laittamista.

Taikinakoukut, vispilat, mittakulho,
leikkurikulho ja teré voidaan pesta
astianpesukoneessa.

Pikasekoitin voidaan pesté ainoastaan
juoksevassa vedessa. Ala upota sitd
veteen.

Lisavarusteet

(saatavana Braun-tuotteita myyvista
liikkeistad. Huom! tarvikkeita ei ole
saatavilla kaikissa maissa)

HC: Tehokkaasti hienontava leikkuri
erityisesti yrttien, sipulin, valkosipulin,
chilipippureiden, pahkindiden yms.
hienontamiseen.

Tiedot voivat muuttua ilman ennak-
koilmoitusta.

Kun laite on tullut elinkaarensa
péahén, sdasta ymparistda alaka
hévita sita kotitalousjatteiden
mukana. Havité tuote viemalla

se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane

i wyprodukowane tak, aby spetniaé
wszelkie wymagania dotyczace jakosci,
funkcjonalnosci i estetyki.

Gratulujemy udanego zakupu i zyczymy
duzo zadowolenia z uzytkowania nowego
urzgdzenia.

Prosze uwaznie i catkowicie
przeczytac instrukcje obstugi przed
rozpoczeciem uzywania urzadzenia.

Uwaga

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢
uzywane przez dzieci. Urzg-
dzenie wraz z przewodem
nalezy przechowywac w miej-
scu niedostepnym dla dzieci.
Przed wymiang akcesoriow
lub w przypadku kontaktu
z elementami ruchomymi,
nalezy wytgczyC urzgdzenie i
odtgczyc¢ je od zasilania.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢
uzywane przez 0soby o obni-
zonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej
oraz osoby z niewystarczajgcg,
wiedzg i doswiadczeniem, jesli
nie znajdujg sie one pod nad-
zorem 0soby odpowiedzialnej
za ich bezpieczenstwo, nie
zostaty poinstruowane jak
bezpiecznie uzywac urzadze-
nia oraz nie zrozumiaty zwig-
zanych z tym zagrozen.

e Zawsze wytgczaj urzgdzenie z sieci
w momencie, gdy nie jest uzywane,
gdy jest montowane lub demontowane,
czyszczone lub przechowywane.

* Przed wigczeniem do sieci nalezy
sprawdzié, czy podane na urzadzeniu
napiecie znamionowe jest zgodne
Z napigciem w sieci.

¢ Dfonie, wiosy, odziez, jak réwniez inne
rzeczy trzymaj z dala od koncowek
ubijajgcych oraz koncoéwek do wyrabia-
nia ciasta, celem ochrony uzytkownika

przed zranieniem. Nie dotyka¢ czesci
ruchomych podczas pracy z urzgdze-
niem.

Gdy urzadzenie jest wtaczone, nie
wprowadzaj i nie wyjmuj przystawek
miksera z ptynéw, szczegdlnie, gdy ptyn
jest goracy.

Tylko dla modeli M 1030/1050/
1070: N6z siekajacy jest
bardzo ostry! Aby unikng¢
obrazen, prosze obchodzi¢ sie z nimi
uwaznie.
To urzadzenie zostato stworzone wytg-
cznie do uzytku domowego.
Ani pojemnik do miksowania i odmierza-
nia ze szczelng pokrywa (10), ani poje-
mnik przystawki siekajgcej (11c) nie
sg przystosowane do uzytku w kuchen-
kach mikrofalowych.
Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg
standardy zwigzane z bezpieczenstwem.
Naprawianie lub wymiana przewodu
zasilajacego moze by¢ przeprowadzona
jedynie przez autoryzowany serwis.
Naprawa wykonana przez niewykwali-
fikowane osoby moze doprowadzi¢ do
porazenia pragdem uzytkownika.

Opis
1 Przycisk zwalniajgcy
2 Przycisk wigczone/wytgczone
(I = wtagczone, 0 = wytgczone)
3 Pokretto regulaciji predkosci
(predkosci 1-5, turbo)
4 Blok silnika
5 Otwory do koncéwek ubijajgcych
i do mieszania ciasta
6 Otwor do przystawki miksujgcej/
siekajgcej
Koncéwki do mieszania ciasta
Koncéwki ubijajace

o

Tylko w modelach M 1030/1050/1070:
9 Przystawka miksujgca
10 Pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywg

Tylko w modelu M 1050:

11 Przystawka siekajgca

11a Pokrywa pojemnika przystawki
siekajacej (z przektadnig)

11b Ostrze

11c Pojemnik przystawki siekajacej

11d Pierscien antyposlizgowy

Tylko w modelu M 1070:
12 Przystawka siekajgca (sprawdz
osobng instrukcje obstugi)
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Maksymalny czas pracy bez przerwy:
z koncowkami do mieszania ciasta

5 minut

z koncowkami ubijajgcymi 15 minut

Uzywanie miksera (A)

Koncéwki do mieszania ciasta sg idealnie
przystosowane do mieszania ciasta
drozdzowego, ciasta na pizze jak réwniez
do miksowania potraw miesnych o matym
rozdrobnieniu. Koncowek ubijajgcych
mozesz uzywac przy przygotowywaniu
ciast, puree jak rowniez do ubijania piany
(minimalnie 100ml), kogla-mogla (z mini-
mum jednego biatka), czy innych sktadni-
kow réznorakich kremow.

e Umies¢ w otworach koncéwki do
mieszania ciasta (7) lub ubijajgce (8)

w sposéb pokazany na rysunku.
Umies$¢ sktadniki w misce.

W zaleznosci od zastosowania, ustaw
predkos$¢ w zakresie (od 1 do turbo).
Celem uniknigcia rozpryskiwania
zZawsze rozpoczynaj prace na nizszej
predkosci, stopniowo zwigkszajac jg do
wymagane;.

Wecisnij przycisk wtgczone/wytgczone,
celem wigczenia lub wytaczenia
urzadzenia.

Po zakonczeniu pracy, odtacz
urzadzenie z sieci i zdejmij koncowki
poprzez nacisnigcie przycisku zwalnia-
jacego (1).

N.B.:

— Celem osiaggnigcia najlepszych
rezultatéw podczas przygotowywania
np. ciasta upewnij sig, ze wszystkie
sktadniki posiadajg podobng tempera-
ture. Masto, jajka oraz inne sktadniki
przechowywane w lodéwce, powinny
by¢ wyjete z lodéwki odpowiednio
wczesniej przed ich uzyciem.

— Krem ma wiekszg puszystosé, jezeli

przed ubijaniem, jego sktadniki zostang
doktadnie wymieszane.

— Puree bedzie bardziej kremowe, jezeli
wszystkie jego sktadniki zostang uzyte,
gdy sa jeszcze gorace (np. ziemniaki
zaraz po wyjeciu z gotowania).

Uzywanie koncowki miksujacej
(B)

Przystawka miksujgca doskonale nadaje
sie do przygotowywania positkow diete-
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tycznych, dipdéw, soséw, zup, majonezu
i pokarmu dla dzieci jak réwniez do
mieszania napojow i koktajli mlecznych.

e Aby zatozy¢ przystawke miksujgca (9)
na blok silnika, otworz pokrywe otworu
(6). Umiesc przystawke w otworze

w ten sposéb, aby wskaznik widoczny
na przystawce byt na jednej wysokosci
ze wskaznikiem widocznym na bloku
silnika. Nastepnie obré¢ przystawke
miksujgca o 90° zgodnie ze wskazow-
kami zegara, do ustyszenia klikniecia.
Umies$¢ przystawke pionowo w naczyniu,
przed wtgczeniem urzadzenia.
Przystawka nie moze by¢ gtebiej zanu-
rzana niz do 2/3 jej wysokosci.

Wecisnij i przytrzymaj przycisk wtaczone/
wytgczone tak dtugo jak dtugo chcesz
miksowac.

Jezeli zamierzasz miksowac bezpos-
rednio w garnku podczas gotowania,
najpierw zdejmij garnek z pola grzej-
nego i pozwol zawartosci ostygnac.
Uchronisz w ten sposéb urzadzenie od
wysokiej temperatury.

Nigdy nie uzywaj przystawki miksujacej
z bardzo goracymi lub gotujgcymi sie
sktadnikami.

Aby wytgczy¢ urzadzenie, pusc¢ przycisk
wigczone/wytaczone, przed wyjeciem
przystawki z naczynia, a nastepnie
wytgcz urzadzenie z sieci.

Aby zdjg¢ przystawke, obrd¢ jg o 90°
w kierunku przeciwnym do wskazowek
zegara i pociggnij ja.

Wazne: Pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywg (10)
moze by¢ uzywany wytacznie z przysta-
wka miksujgcg do przygotowywania
niewielkich ilosci pokarmu. Nie powinien
by¢ uzywany razem z koncéwkami
ubijajgcymi.

Uzywanie przystawki
siekajacej (C)

Przystawka siekajgca doskonale nadaje
sie do siekania migsa, sera, cebuli, ziot,
czosnku, marchwi, orzechéw ziemnych,
orzechdw laskowych, migdatow etc.

¢ Przed siekaniem podziel na mniejsze
kawatki migeso, ser, cebule, czosnek,
marchew, chili, (sprawdz tabele na
stronie 5), usun todygi z zi6t, skorupki



orzechow, usun kosci, sciegna i
chrzastki z miesa.

Zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do
siekania zatozony jest pierscien anty-
poslizgowy (11d).

Uwaga: Ostroznie zdejmij plastikowg
ostone z ostrzy (11b). Ostrze jest
bardzo ostre! Zawsze trzymaj ostrze za
plastikowg czesc¢.

Umies¢ ostrze na bolcu w centralnej
czesci pojemnika i docisnij je, az
zaskoczy.

Umies¢ sktadniki w pojemniku.
Umies¢ pokrywe pojemnika (11a) na
pojemniku i upewnij sie, ze jest popra-
wnie zatozona.

Aby zatozy¢ blok silnika, otworz
pokrywe otworu (6) i umies¢ bolec
pokrywy przystawki siekajacej w bloku,
tak, aby wskaznik umieszczony na
pokrywie byt na jednej wysokosci ze
wskaznikiem na bloku silnika.
Nastepnie obr6é blok silnika o 90°
zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
do ustyszenia kliknigcia.

Trzymaj wcisniety przycisk wtgczone/
wytgczone tak dtugo jak diugo zamie-
rzasz uzywac przystawki siekajace;j i
zawsze trzymaj blok silnika reka.
Chcac sieka¢ twarde produkty (np.
twardy ser), uzywaj ustawienia turbo.
Gdy siekasz goragce sktadniki, pozwol
im ostygnac¢ przez kilka minut, zanim
umiescisz je w przystawce.

Wytacz urzgdzenie zwalniajac przycisk
Wigczone/Wytaczone i odtgczajac je
z sieci, przed rozpoczeciem demon-
tazu urzadzenia.

Aby zdjg¢ blok silnika, przytrzymaj
przystawke siekajaca jedna reka,
obro¢ blok silnika o0 90° w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara i
pociagnij.

Wyjatkowo ostroznie wyjmij ostrze
(chwytajac za plastikowg czes¢) przed
usunieciem przetworzonego pokarmu.

Wazne: Nie siekaj bardzo twardych
sktadnikdéw, jak kostek lodu, gatki
muszkatotowej, ziaren kawy, czy ziaren
zboz.

Przyktady przepiséw:

Suszone owoce w waniliowym miodzie
(jako nadzienie do ciast lub krem)

(Uzyj naktadki siekajacej (11), predkosé:
turbo)

Do misy wrzu¢ 300 g miodu o kremowej
konsystencji, 150 g suszonych Sliwek,

150 g suszonych fig i siekaj je przez

10 sekund, nastepnie dodaj 100ml| wody
oraz 3 krople aromatu waniliowego i
wznoéw siekanie na 3 sekundy.

Czyszczenie urzadzenia (D)

Zawsze wytgczaj urzadzenie z sieci
zanim przystgpisz do czyszczenia.

Blok silnika oraz pokrywa pojemnika
przystawki siekajgcej powinny by¢
czyszczone tylko wilgotng Sciereczka.
Nie zanurzac¢ tych czesci w wodzie lub
trzymac ich pod strumieniem wody.

N.B.: Gdy przygotowujesz positek
uzywajgc sktadnikow barwigcych

(np. marchwi), plastikowe elementy
urzadzenia mogg sie odbarwic. Przetrzyj
te miejsca $ciereczkg nasgczong olejem
rodlinnym przed przystgpieniem do
procesu czyszczenia.

Koncéwki do mieszania ciasta, ubijajace,
pojemnik do miksowania i odmierzania
ze szczelng pokrywag, przystawka
siekajgca, oraz ostrza mogg by¢ myte

W zmywarce.

Przystawka miksujgca moze byé myta
wytacznie pod strumieniem wody. Nie
zanurzaj jej w wodzie.

Akcesoria
(dost’pne w serwisowych Braun)

HC: Wysokoobrotowy rozdrabniacz,
idealny do zidl, cebuli, czosnku, chili,
orzechdw itp.

Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzania
zmian

Ten symbol oznacza, ze zuzytego
sprzetu nie mozna wyrzucac K
tacznie z odpadami socjalnymi.
Zuzyty produkt nalezy zostawié
w jednym z punktéw zbidrki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Odpowiednie przetworzenie zuzytego
sprzetu zapobiega potencjalnym nega-
tywnym wptywom na $rodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajgcym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.
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Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$sim narokim na kvalitu,
funkénost a design. Pfejeme Vam hodné
potéSeni pfi pouzivani nového pfistroje
znacky Braun.

Pred pouzitim pfistroje si prosim

prectéte peclivé cely tento navod

k pouziti.

Upozornéni

¢ Tento pristroj nesméji pouzivat
déti. Uchovavejte pristroj i
jeho kabel mimo dosah déti.
Pred vymeénou prisluSenstvi
nebo manipulaci s dily, které
se pri pouzivani pohybuii,
pristroj vypnéte a odpojte jej
ze zasuvky.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostat-
kem zkuSenosti a znalosti
mohou pouZzivat tento pristroj
pouze pod dozorem nebo po
instruktazi tykajici se bezpec-
ného pouZzivani pristroje, a
pokud rozumi souvisejicim
rizikum.

¢ Vzdy odpoijte pfistroj od sité, pokud jej
budete nechavat bez dozoru a pfed tim,
nez jej budete sestavovat, rozebirat,
Cistit nebo ukladat.

e Pfed uvedenim do provozu zkontrolujte,
zda sitové napéti uvedené na motoro-
vém dilu souhlasi s napétim v mistni siti.

e Drzte ruce, vlasy, obleceni, stejné
jako varecku €i jiné kuchyriské nacini
v dostate¢né vzdélenosti od metel
a hnétacich haku, kdyz je pristroj v
provozu, aby nedoslo k poranéni ¢i jiné
nehodé. Kdyz pfistroj bézi, nedotykejte
se pohyblivych ¢asti.

e Obzvlasté kdyz pouzivate ruéni mixér
v horkych tekutinach, neponofujte ani

nevyjimejte nastavec mixéru z tekutiny
bé&hem doby, kdy je pfistroj zapnuty.

o Pouze u modelt M 1030/
1050/1070 M: Noze jsou
velmi ostré! Aby nedoslo
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k poranéni, zachazejte s nimi, prosim,
mimoradné opatrné.

Pfistroj je konstruovan pro zpraco-
vavani bézného mnozstvi potravin

v domacnosti.

Odmérna nadobka (10) ani nadoba
fezaciho strojku (11c) neni vhodna do
mikrovinné trouby.

Elektropfistroje znac¢ky Braun
odpovidaji pfislusnym bezpecnostnim
standardim. Opravu nebo vyménu
sitového pfivodu smi provadéet pouze
odbornici v autorizovaném servisu.
Neodbornou opravou mohou uzivateli
vzniknout zavazné Skody.

Pfed prvnim pouzitim je nutné vSechny
Casti pristroje a pfisluSenstvi, pficha-
zejici do styku potravinami, dikladné
omyt horkou vodou s kuchyriskym
saponatem a oplachnout pitnou vodou.

Popis

1 Uvoliovaci tlacitko

2 Spinag zapnuti/vypnuti
(I = zapnuto, 0 = vypnuto)

3 Voli¢ rychlosti (rychlosti 1-15, turbo)

4 Motorova jednotka

5 Otvory pro Slehaci metly / hnétaci
haky

6 Otvor pro ponorny mixér / fezaci
strojek / strojek pro zpracovani
potravin

7 Hnétaci haky

8 Metly

Pouze model M 1030/1050/1070:
9 Nastavec mixéru
10 Odmérna nadoba

Pouze model M 1050:

11 Rezaci strojek

11a Vicko fezaciho strojku
(s pfevodovkou)

11b Nuz

11¢ Nadoba fezaciho strojku

11d Protiskluzovy krouzek

Pouze model M 1070:
12 Strojek pro zpracovani potravin
(viz samostatny navod k pouziti)

Maximalni doba provozu:
s hnétacimi haky 5 minut
se Slehacimi metlami 15 minut

Pouziti Slehacich a hnétacich
nastavct (A)

Hnétaci haky se perfektné hodi pro
hnéteni kynutého tésta, tésta na vyrobu



téstovin a peciva, stejné jako pro
promichani mletého masa. Metly
pouzivejte pro Slehani piSkotovych tést,
pfipravu bramborového pyré, Slehacky
(minimalné 100 ml smetany), snéhu

z bilk( (minimélné z 1 vejce) a riznych
kréma.

¢ Nasadte hnétaci haky (7) nebo metly
(8), jak je znazornéno na obrazku.

e Vlozte pfisady do nadoby.

¢ Podle potieby zvolte rychlost (1 ... turbo).
Abyste predesli vystfikovani, vzdy
zacinejte pfi nastaveni na nizsi rychlost
a pak postupné béhem provozu rychlost
zvysujte.

e Stisknutim spinace zapnuti/vypnuti
pristroj zapnete a vypnete.

e Po pouziti odpojte pfistroj od sité a po
stisknutim uvolfiovaciho tlacitka (1)
uvolnéte hnétaci haky nebo metly.

Napf.:

— Abyste dosahli pfi pfipravé piSkotového
tésta apod. optimalni vysledky, mély by
mit vS§echny pfisady stejnou teplotu.
Maslo, vejce atd. byste na néjakou
dobu méli vyjmout z chladnicky predtim,
nez je pouZijete.

— Slehacka ziska vétsi objem, pokud je
smetana pred Slehanim dobfe vychla-
zena.

— Bramborova kasSe bude vice krémovita,
pokud vSechny pouzité ingredience
budou co nejvice horké (nap¥. brambory
ihned po uvareni).

Pouziti ponorného mixéru (B)

Tento ponorny mixér mixuje rychle a sna-
dno. Slouzi k pfipravé omacek, polévek,
majonézy a dietnich a détskych jidel.

® Pro vlozeni Slehaciho nastavce do &asti
s motorem je zapotfebi odebrat viko

z otvoru pro ponorny mixér. Vlozte
mixovaci nastavec do otvoru tak, ze
oznaceni na mixovacim nastavci je

v zakrytu s ozna¢enim na ¢asti s moto-
rem. Potom oto¢te mixérem 90°

po sméru hodinovych rucicek, dokud
nezapadnou zapadky.

Pfedtim nez zapnete pf¥istroj, vsunte
mixovaci nastavec vertikalné do
nadoby. Mixovaci noha by neméla byt
ponofena v nadobé vice nez ze 2/3.
Stisknéte a drzte zapnuti/vypnuti
spina¢ po celou dobu prace Slehaciho
nastavce.

e Pokud chcete michat potraviny pfimo

v hrnci béhem vareni, tak nejprve
premistéte hrnec ze sporaku, po té
potraviny nechte zchladnout, tim
ochranite mixovaci nastavec proti
prehrati. Nikdy nepouzivejte mixovaci
nastavec k Upravé velmi horkych nebo
vaficich se potravin/ingredienci.

e K vypnuti pfistroje uvolnéte spina¢
zap./vyp., pfedtim nez vyjmete mixo-
vaci nohu z nadoby, odpojte pfistroj
ze zasuvky.

e K odstranéni nastavce mixéru otocte
90° proti sméru hodinovych ruci¢ek a
vytahnéte ho.

Ddlezité: odmeérna nadoba se ma
pouzivat pouze s mixovacim nastavcem
pro zpracovani mensiho mnozstvi.
Nemélo by to byt pouzito se Slehaci
metlou.

Pouziti fezaciho strojku (C)

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani
masa, syru, cibule, bylinek, ¢esneku,
karotky, vlasskych i liskovych ofiskd,
mandli atd.

e Pfed sekanim: Rozkrajejte maso, syr,
cibuli, Gesnek, karotku (viz tabulka na
strané 5), z bylinek odstrante silné
stonky, ofechy vyloupejte a z masa
odstrarnite kosti, Slachy a chrupavky.
Vzdy se ujistéte, Ze je k misce sekaciho
nastavce pfipevnén protiskluzovy
krouzek (11d).

Pozor: Opatrné sejméte umélohmotny
kryt noze (11b). NUz je velmi ostry!
VZzdy jej drzte za horni umélohmotnou
¢ast.

NGz nasadte na osu v pracovni nado-
bce a zatlacte jej dold, az zaklapne.

Do pracovni nadobky vlozte potraviny.
Nasadte viko (11a) na pracovni
nadobku fezaciho strojku a ujistéte se,
Ze spravneé sedi.

Abyste pfipojili motorovou jednotku,
posunte kryt otvoru (6) a nasadte do
néj Cep vika pracovni nadobky tak, aby
znacka na viku souhlasila se znackou
na motorové jednotce. Pak otocte
motorovou jednotku o 90° ve sméru
hodinovych ruéicek, az se zajisti.

Drzte stisknuté tladitko zapnuti/vypnuti
po celou dobu, kdy fezaci strojek bézi a
vzdy drzte motorovou jednotku v ruce.
Pro sekani tvrdych potravin (napf.
tvrdého syru) pouzijte nastaveni rychlo-
sti turbo.
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e Chcete-li zpracovavat vafené potraviny,

nechejte je nékolik minut vychladnout,

nez je vlozite do pracovni nadobky

fezaciho strojku.

Vypnéte pfistroj uvolnénim spinace

zapnuti/vypnuti a odpojte jej od sité,

nez za¢nete zafizeni rozebirat.

Abyste sejmuli motorovou jednotku,

drzte fezaci strojek jednou rukou, otocte

motorovou jednotku o 90° proti sméru

hodinovych ru€i¢ek a vytahnéte ji.

e Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
z pracovni nadobky sejméte nlz.

Dalezité: Nezpracovavejte extrémné tvrdé
potraviny, jako napf. kostky ledu, muska-
tovy ofech, kavova zrna a obili.

Priklad receptu:

Su$ené ovoce v medu s vanilkou

(jako napln do palaginek nebo poma-
zanka)

(Pouzijte nadobu a sekaci nastavec (11),
rychlost: turbo)

Do nadoby na sekani vlozte 300 g
tekutého medu, 150 g suSenych Svestek
a 150 g susenych fik(l a motor zapnéte
na 10 sekund. Poté pfidejte 100 ml vody
a 3 kapky vanilkového aroma a motor
opét na 3 sekundy zapnéte.

Cisténi pristroje (D)
Pred ¢isténim vzdy odpojte pfistroj ze
sité.

Motorovou jednotku a viko fezaciho
strojku pouze otirejte vihkym hadfikem.
Neponofuijte tyto dily do vody ani je
neoplachujte pod tekouci vodou.

Pozn.: P¥i zpracovani potravin, které
obsahuji barviva (napf. karotka), se
mohou umélohmotné &asti strojku
zabarvit. Otfete je pfed tim, nez je vlozite
do my¢ky nadobi, rostlinnym jedlym
olejem.

Hnétaci haky, metly, odmérnou nadobku,
nadobu fezaciho strojku a niz muzete
umyvat v my¢ce nadobi.

Mixovaci nastavec se smi myt pouze pod
tekouci vodou. Neponofujte jej do vody.

Pfislusenstvi

(k dostani v servisnim stfedisku Braun,
nemusi vSak byt dostupné v kazdé zemi)
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HC: Vysokorychlostni fezaci strojek,
idedlni na bylinky, cibuli, Cesnek, chilli,
ofechy apod.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 68 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem
na referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Po skonceni zivotnosti neodhazujte
prosim tento vyrobek do bézného E
domovniho odpadu. MzZete jej

odevzdat do servisniho stfediska

Braun nebo na pfislusném sbérném
misté zifizeném dle mistnich predpisu.

Slovensky

Nase vyrobky su vyrabané tak, aby
splnali najvy$sie naroky na kvalitu,
funkénost’ a dizajn. Zelame Vam vela
potesenia pri pouzivani nového zariade-
nia znacky Braun.

Pred uvedenim zariadenia do preva-
dzky si pozorne precitajte cely navod
na pouzitie.

Upozornenie

¢ Toto zariadenie nie je urCené
na pouZzitie detmi. Uchovajte
zariadenie a jeho kabel z
dosahu deti. Pred vymenou
prisluenstva alebo pred pri-
stupom k dielom, ktoré sa
hybu poCas pouZivania, zaria-
denie vypnite a odpojte ho od
siet'oveho napajania.

¢ Toto zariadenie mdZu pouZzivat’
0soby s obmedzenymi fyzic-
kymi, vnemovymi alebo men-
talnymi schopnost'ami, pri-
pade osoby s nedostatoCnymi
skusenost'ami a znalost'ami,
ak na ne dohliada ina osoba,
pripadne boli zaskoleni v pou-



Zivani zariadenia bezpeCnym
spdsobom a porozumeli
nebezpecenstvam, ktoré im
hrozia.

Zariadenie vzdy odpojte od elektrickej
siete, ak ho budete zostavovat,
rozoberat), Cistit, odkladat' alebo pokial
ho budete nechavat bez dozoru.
Pred uvedenim zariadenia do preva-
dzky skontrolujte, ¢i sietové napatie
uvedené na motorovom diele suhlasi
s napatim v miestnej sieti.
Pocas prevadzky zariadenia drzte ruky,
vlasy, oble¢enie, rovnako ako varesku
¢i iné kuchynské naradie v dostato€nej
vzdialenosti od metli¢iek a hakov na
miesenie, aby nedoslo k poraneniu Gi
inej nehode. Ked’ je zariadenie v preva-
dzke, nedotykajte sa pohyblivych ¢asti.
Zvlast, ked pouzivate ruény mixér v
horucich tekutinach, neponarajte ani
nevyberajte nastavec mixéru z tekutiny
v Case, ked' je zariadenie zapnuté.
° Iba u modelov M 1030/1050/
1070: NozZe su velmi ostré!
Narabajte s nimi mimoriadne
opatrne, aby ste zabranili poraneniam.
Zariadenie je skonStruované na
spracovavanie bezného mnozstva
potravin v domacnosti.
Odmernu nadobku (10) ani nadobu
rezacieho zariadenia (11c) nepouzivajte
v mikrovinnej rare.
Elektrozariadenia zna¢ky Braun
vyhovuju prislusnym bezpe€nostnym
Standardom. Opravu alebo vymenu
sietovej Snury mozu vykonavat' iba
odbornici v autorizovanom servise.
Neodbornou opravou mézu uzivatelovi
vzniknut' zavazné skody.
Pred prvym pouzitim zariadenia je
nutné vSetky Casti zariadenia a prislu-
Senstvo, ktoré prichadza do styku
s potravinami, dokladne umyt’ teplou
vodou s obsahom saponatu a nasledne
dokladne oplachnut gistou vodou.

Popis

1 Uvolfovacie tlacidlo

2 Tlacidlo zapnutia/vypnutia
(I = zapnuté, 0 = vypnuté)

3 Ovladag rychlosti (rychlosti 1-15,
turbo)

4 Motorova jednotka

5 Otvory pre Slahacie metlicky /
miesiace haky

6 Otvor pre ponorny mixér / rezacie
zariadenie / zariadenie na
spracovanie potravin

7 Haky na miesenie

8 Metlicky

Iba model M 1030/1050/1070:
9 Nastavec mixéra
10 Odmerna nadobka

Iba model M 1050:
11 Rezacie zariadenie
11a Kryt rezacieho zariadenia
(s prevodovkou)
11b N6z
11c Nadoba rezacieho zariadenia
11d Protisklzovy kruzok

Iba model M 1070:
12 Zariadenie na spracovanie potravin
(vid’ samostatny navod na pouzitie)

Maximalna doba prevadzky:
s hakmi na miesenie 5 minut
so $lahacimi metlickami 15 minut

Pouzitie slahacich a
miesiacich nastavcov (A)

Haky na miesenie sa perfektne hodia

na miesenie kysnutého cesta, cesta na
vyrobu cestovin a peciva a taktiez na
premieSanie mletého masa. Metlicky
pouzivajte na Slahanie piskotového cesta,
pripravu zemiakového pyre, Slahacky
(minimalne 100 ml smotany), snehu z
bielkov (minimalne z 1 vajca) a réznych
krémov.

e Nasadte haky na miesenie (7) alebo
metlicky (8) ako je znazornené na
obrazku.

Vlozte prisady do nadoby.

Podla potreby zvolte rychlost (1 ... turbo).
Aby ste zabranili vystrekovaniu tekutého
obsahu z nadobky, vzdy zacinajte
nastavenim na nizsiu rychlost a potom
postupne pocas prevadzky rychlost’
zvySuijte.

Stla¢enim tlacidla zapnutia/vypnutia
zariadenie zapnete a vypnete.

Po pouziti zariadenia odpojte zariade-
nie od elektrickej siete a stlacenim
uvolnovacieho tlagidla (1) uvolnite
metlicky alebo haky na miesenie.

Napr.:

— Pri priprave piskotového cesta
dosiahnete optimalne vysledky, ak
vSetky prisady budu mat rovnaku
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teplotu. Preto je potrebné maslo, vajcia,
atd’., vybrat' z chladni¢ky skor, aby
dosiahli urcitu teplotu.

— Slahacka ziska vacsi objem, pokial je
smotana pred Slahanim dobre vychla-
dena.

— Zemiakova kaSa bude krémovitejSia,
pokial vSetky pouzité ingrediencie budu
¢o najhorucejsie (napr. zemiaky ihned’
po uvareni).

Pouzitie ponorného mixéra (B)

Tento ponorny mixér mixuje rychlo a
lahko. Sluzi na pripravu omacok,
polievok, majonézy a diétnych a detskych
jedal.

e Aby ste mohli nasadit nastavec mixéra
(9) na motorovu €ast, posunte kryt
otvoru (6). Nastavec mixéra (9) nasadte
do otvoru tak, ze zarovnate oznacenie
na nastavci s ozna¢enim na motorovej
Casti. Potom otoCte nastavec o 90°
doprava tak, aby zacvakol.

Nastavec mixéra ponorte vo vertikalnej
polohe do nadoby este pred zapnutim
zariadenia. Mixér neponarajte viac nez
do 2/3 hriadele.

Drzte zatla¢ené tlacidlo zapnutia/
vypnutia tak dlho, pokial potrebujete
nastavec mixéra pouzivat.

Ak chcete mixovat priamo vo varnej
nadobe pocas varenia, najskér nadobu
odlozte z vyhrevnej platne sporaka

a nechajte ju vychladnut, aby sa
néastavec mixéra neposkodil teplom.
Nastavec mixéra nikdy nepouzivajte
vo velmi horucich alebo vriacich
pokrmoch.

Zariadenie vypnete uvolnenim tla¢idla
zapnutia/vypnutia eSte pred vybratim
hriadele mixéra z nadoby. Potom
zariadenie odpojte od elektrickej siete.
Nastavec mixéra demontujte tak, ze ho
otoc€ite 0 90° dolava a vytiahnete ho.

Délezité: Odmerna nadobka (10) sa méze
s nastavcom mixéra pouzivat len pri
spracuvani malych mnozstiev potraviny.
Nie je ju mozné pouzivat’ na $lahanie.

Pouzitie rezacieho zariadenia (C)

Rezacie zariadenie je vynikajuce na seka-
nie masa, syra, cibule, byliniek, cesnaku,
mrkvy, vlasskych aj lieskovych orieskov,
mandli, atd’.
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Pred sekanim: Rozkrajajte maso, syr,
cibulu, cesnak, mrkvu (vid’ tabulka na
str. 5), z byliniek odstrante silné stonky,
orechy vyluskajte a z masa odstrante
kosti, 8lachy a chrupavky.

S miskou na sekanie vzdy pouzivajte
protisklzovy kruzok (11d).

Pozor: Opatrne odoberte umelohmotny
kryt noza (11b). N6z je velmi ostry!
Vzdy ho drzte za hornd umelohmotnu
Cast.

N6z nasadte na os v pracovnej nado-
bke a zatlacte ho dolu, az zaklapne.
Do pracovnej nadobky vlozte potraviny.
Nasadte kryt (11a) na pracovnu
nadobku rezacieho zariadenia a uistite
sa, Ci spravne sedi.

Pred pripojenim motorovej jednotky
najskor odoberte kryt otvoru (6)

a zalozte zvoleny nastavec pre
spracovanie potravin. Pri pripajani
motorovej jednotky nasmerujte
motorovu jednotku tak, aby znac¢ka na
kryte bola orientovana rovnako, ako
znacka na motorovej jednotke. Potom
otocte motorovu jednotku 0 90° v smere
hodinovych ruci¢iek, az sa zaisti.
Stlaéenim a drzanim tlacidla zapnutia/
vypnutia uvediete zariadenie do
prevadzky. Po€as spracovavania
pokrmu drzte motorovu €ast’ rukou. Na
sekanie tvrdych potravin (napr. tvrdého
syra) pouzite nastavenie rychlosti na
turbo.

Ak chcete spracovavat’ varené potra-
viny, nechajte ich niekolko minut vych-
ladnut, kym ich vlozite do pracovnej
nadobky rezacieho zariadenia.
Zariadenie vypnite uvolnenim tlacidla
zapnutia/vypnutia a odpojte motorovu
jednotku od elektrickej siete skér, ako
zacCnete zariadenie rozoberat'.

Aby ste odobrali motorovu jednotku,
drzte rezacie zariadenie jednou rukou,
otocte motorovu jednotku o 90° proti
smeru hodinovych ruciiek a vytiahnite
ju.

Pred vybratim spracovaného pokrmu
opatrne vyberte z pracovnej nadobky
noz.

Délezité: Nespracovavajte extrémne tvrdé
potraviny, ako napr. kocky l'adu, muska-
tovy orech, kavové zrna a obilie.

Priklad receptu:

Susené ovocie v mede s vanilkovou
arémou

(ako plnka do palaciniek alebo natierka)




(Pouzite nadobu s nadstavcom na seka-
nie, rychlost: turbo)

Do nadoby na sekanie viozte 300 g
tekutého medu, 150 g susSenych sliviek a
150 g suSenych fig a motor na 10 sekund
zapnite. Potom pridajte 100 ml vody a

3 kvapky vanilkovej esencie a motor opat
na 3 sekundy zapnite.

’

Cistenie zariadenia (D)

Pred Cistenim vzdy odpojte zariadenie od
elektrickej siete.

Motorovu jednotku a kryt rezacieho
zariadenia poutierajte vihkou handri¢kou.
Neponarajte tieto diely do vody, ani ich
neoplachujte pod te¢ucou vodou.

Pozn.: Pri spracovani potravin, ktoré
obsahuju farbiva (napr. mrkvy), sa mézu
umelohmotné Casti zariadenia zafarbit.
Predtym, ako ich viozite do umyvacky

riadu, ich potrite jedlym rastlinnym olejom.

Haky na miesenie, metlicky, odmernu
néadobku, naddobu rezacieho zariadenia
a n6z mbézete umyvat v umyvacke riadu.

Mixovaci nastavec mozete umyvat iba
pod tec¢ucou vodou. Neponarajte ho do
vody.

Prislusenstvo

(toto prisluSenstvo v servisnom centre
firmy Braun, av$ak nie je vo vSetkych
krajinach)

HC: Vysoko-rychlostny sekac, idedlny
pre byliny, cibufu, cesnak, chili, orechy,
atd.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotfebica je 68 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhlfadom
na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmeny vyhradené bez
predchadzajuceho upozornenia.

Po skonceni zivotnosti neodh-
adzujte zariadenie do bezného
domového odpadu. Zariadenie
odovzdajte do servisného
strediska Braun alebo na prisluSnom
zbernom mieste zriadenom podfa
miestnych predpisov a noriem.

Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalitas és design elvarasok
kielégitésére tervezték. Reméljiuk, 6romét
leli Uj Braun készulékében.

Kérjiik, hogy a késziilék hasznalata
el6tt alaposan olvassa el a hasznalati
utasitast.

Figyelem!

e Ezt a készuléket gyermekek
nem hasznalhatjak. A készu-
lék és annak kabele gyerme-
kektdl tavol tartando. A készu-
léket kapcsolja ki és valassza
le a halozatrol, miel6tt annak
tartozékait kicserélne vagy
a hasznalat kozben mozgo
alkatrészeket megkozelitené.

¢ A készuléket korlatozott fizikai,
érzékszervivagy szellemi
képessegekkel rendelkezo,
illetve tapasztalattal vagy kelld
tudassal nem rendelkez6 sze-
meélyek is hasznalhatjak meg-
felel6 felugyelet vagy a készu-
lék biztonsagos hasznalatara
vonatkozé utmutatas mellett
€s a veszelyek megertése
esetén.

e Mindig huzza ki a vezetéket a konnek-
torbdl a készlilék 6sszeszerelésekor,
szétszerelésekor, tisztitdsakor vagy
tarolasakor.

e Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a
halozati feszultség megfelel-e a motor-
részen jelzett értéknek.

e Sajat biztonsaga érdekében a habver6-
és a dagasztdegység hasznalata koz-
ben Ugyeljen arra, hogy a keze, haja,
ruhdzata vagy barmely konyhai eszkdz
ne érjen a feldolgozéegységhez, mert
az mikodése kdzben elkaphatja azokat.

* Amennyiben a késziiléket a botmixer
kiegészitével hasznalja, tgyeljen arra,
hogy a forré folyadékba (pl.: levesek)
merités és kiemelés kdzben a készulék
ki legyen kapcsolva.
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° Csak az M 1030/1050/1070
modellekhez: A kés nagyon
éles, ne fogja meg! A sériilések
elkerllése érdekében keérjlk, hogy
ezeket az éles szerszamokat rendkivili
Ovatossaggal kezelje!
A készllék kizarolag haztartasban
szokasos mennyiségek feldolgozasara
alkalmas.
Sem a mérépohar (10), sem a mianyag
munkatartaly (11c) mikrohullamu
sitében nem hasznalhato.
A Braun elektromos késziilékek megfe-
lelnek a biztonsagi eléirasoknak.
A készulékek javitasat biztonsagtechni-
kai okokbol kizarolag Braun markaszer-
viz végezheti. A hibas, szakszer(itlen
javitas balesetet vagy a felhasznalo
sérilését okozhatja.
Leiras
1 Kioldé gomb
2 Be-/kikapcsolé (bekapcsolas = |,
kikapcsolas = 0)
3 Sebesség szabalyz6 (1-15
sebességfokozat, turb6 sebesség)
4 Motor
5 Csatlakozényilas a habverék /
dagasztokarok csatlakoztatasahoz
6 Csatlakozényilas a mixel6rud /
apritéegység / feldolgozéegység
csatlakoztatasahoz
7 Dagasztdkarok
8 Habverdk

Csak a M 1030/1050/1070
készllékekhez:

9 Mixel6rud
10 Mérépohar

Csak a M 1050 késziilékhez:

11 Apritéegység

11a Apritéegység fedele (meghajtéval)
11b Kés

11c Apritétartaly

11d Csuszasgatlé gydrd

Csak a M 1070 készilékhez:
12 Feldolgozéegység (leiras a kulén
hasznalati utasitasban)

Maximalis hasznalati idd:
dagasztokarokkal 5 perc
habverékkel 15 perc

A késziilék kézi robotgépként
torténd hasznalata (A)
A dagasztokarokat kelt, omlés, nudlité-

sztak keveréséhez és pastétomok vagott
hus készitéséhez hasznaljuk.
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A habveréket kevert és piskotatésztak,
krumpliplré elkészitéséhez, valamint
tejszin felverésére (a legkisebb felverhet6
mennyiség 100 ml tejszin), tojasfehérje
felverésére (legkisebb felverheté men-
nyiség 1 tojasfehérje) és krémek kikeve-
résére hasznalhatjuk.

¢ A dagasztokarokat (7), vagy a habveré-
ket (8) csatlakoztassa a készlllékhez
az abra szerint.

* A hozzéavaldkat helyezze egy téalba.

¢ A hasznalattdl fliggéen valassza ki
a megfeleld sebességfokozatot.

A kifréccsenés elkertlésére mindig
alacsony beallitasi fokozattal kezdje a
mveletet, majd fokozatosan mikddés
kdzben ndvelje a sebességet.

¢ Be és kikapcsolashoz nyomja meg a
be-/kikapcsold gombot.

e Hasznalat utan hizza ki a csatlakozo-
dugét a haldzati csatlakozdaljzatbol és
a kiold6 gomb (1) segitségével vegye ki
a dagasztékarokat vagy a habverdket.

Néhany jo otlet:

— Kevert tésztak készitésekor a hozzava-
16k lehetdleg azonos hémérsékletliek
legyenek az optimalis eredmény elé-
rése érdekében. A tojast, a vajat és
hasonlé élelmiszereket lehetdleg
feldolgozas el6tt mar vegyuk ki a hiité-
gépbdl.

— A tejszinhab tovabb tartja meg eredeti
allagat, ha a tejszint felverés elétt jol
leh(tottik.

— A krumplipiré lagyabb lesz, ha a
burgonyat azonnal a kif6zés utan
hasznaljuk fel.

A botmixer hasznalata (B)

A Braun botmixer segitségével marta-
sokat, leveseket, puréket, szoszokat,
majonézt és bébi ételeket készithet.

e A mixel6rud (9) motorrészhez torténé
csatlakoztatasahoz csusztassa el
csatlakozonyilast takaré fedelet (6).
Ezutan a mixelérudat (9) helyezze ugy
a csatlakozonyilasba, hogy a rajta lévé
nyil egy vonalba keruljén a motorrészen
|évé nyillal. Forditsa el a mixel6rudat
az ora jarasaval megegyezd iranyba
90°-al, amig az a helyére nem kattan.
Helyezze a botmixert fligg6legesen a
mixel6poharba mielétt bekapcsolna a
készlléket. A mixel6rudat legfeljebb
annak 2/3-ad részéig meritse a feldol-
gozando anyagba.



e Bekapcsolashoz nyomja meg, majd

a folyamat végéig tartsa lenyomva a

be-/kikapcsolé gombot.
e Amikor kdzvetlen labasban/
serpeny8ben szeretné hasznalni a
botmixert f6zés kdzben, elészér vegye
le a labast/serpeny6t a tlzrél, s azutan
hasznalja a készuléket, hogy megévja a
mixel6rudat tulmelegedéstél. Soha ne
hasznalja a botmixert nagyon forro,
vagy forrasban 1évé ételben.
Kikapcsolashoz engedie el a be-/
kikapcsol6 gombot és csak utana
emelje ki a mixerrudat az edénybdl,
majd huzza ki a csatlakoz6dug6t a
halézati csatlakozodaljzatbol.
Ahhoz, hogy hasznélat utan
leszedhesse a mixelérudat a motorrol,
az 6ra jarasaval ellentétes iranyba
90°-al forgassa el, majd huzza ki azt.

Megjegyzés: A mérépoharat (10) csak a
mixel6érud hasznalatakor, és csak kisebb
mennyiségek feldolgozasahoz alkal-
mazza. Habverésre ne hasznalja!

Az apritéegység hasznalata (C)

Az apritbegység segitségével
tokéletesen aprithaté hus, sajt, hagyma,
gyogynoveény, fiszernévény, fokhagyma,
répa, dié, mogyord, mandula, stb...

e Apritas el6tt: vagja fel a hust, sajtot,
hagymat, fokhagymat, sargarépat (lasd
az 5. oldalon [évé tablazatot), tavolitsa
el a ndvényeknek szarat, pucolja meg a
dié héjat, tavolitsa el a csontokat,
inakat és mocsingot a husokrol.

Mindig gy6z8djon meg rola, hogy a
csuszasgatlo gydr(t (11d) felhelyezte
az apritdedény aljara.

Figyelmeztetés: Ovatosan tavolitsa el
a kés (11b) mlanyag boritasat. A kés
nagyon éles! Mindig a fels6, mianyag
részénél fogva tartsa.

Helyezze a kést az apritétartaly koze-
pén lévé tengelyre, és nyomja lefelé,
amig az a helyére nem kattan.

Tegye a feldolgozandé alapanyagokat
az apritétartalyba.

Helyezze a fedelet (11a) az apritétarta-
lyra, és ellendrizze, hogy megfeleléen
rogzlt.

A motorrészhez torténd csatlakoztata-
shoz csusztassa el csatlakozényilast
takardé fedelet (6) majd csatlakoztassa
az apritétartalyt ugy, hogy a tartalyon
és a motorrészen lévé jelek egy vonal-
ba kerlljenek.

Forditsa el a motorrészt az éra jarasa-
val megegyez6 iranyba 90°-al, amig
az a helyére nem kattan.

Hasznalat k6zben folyamatosan tartsa
lenyomva a be-/kikapcsolé gombot.

A mivelet ideje alatt egyik kezével
tartsa a motorrészt, a masikkal pedig a
munkatartalyt. Keményebb élelmisze-
rek (pl.: kemény sajtok) apritasanal
hasznalja a turbé fokozatot.

Fott ételek feldolgozasanal, f6zés utan
par percig hagyja azokat lehdlni és csak
ezutan legye az apritotartalyba.
Hasznalat utan a be/kikapcsolé gomb
elengedésével kapcsolja ki a készulé-
ket, huzza ki a csatlakoz6dugét a halo-
zati csatlakozoaljzatbdl, és csak ezutan
szedje szét a készlléket.

A motorrész leemeléséhez egyik
kezével tartsa er6sen az apritotartalyt,
a masikkal forditsa el a motorrészt az
Ora jarasaval ellentétes iranyba 90°-al,
és emelje felfelé.

El6szo6r 6vatosan vegye ki a kést, és
csak ezutéan szedje ki a feldolgozott
ételt a tartalybol.

Figyelem: Ne apritson rendkivil kemény
ételeket, mint pl. szerecsendiét, kavéba-
bot és gabonaszemeket.

Recept ajanlatok:

Aszalt gylimélcs mézes-vanilias szdészban
(palacsintatdlteléknek vagy kenhetd
édességnek)

(Hasznalja az aprit6 kiegészit6t (11)
turb6fokozaton)

Helyezzen 300 g krémes allagu mézet,
150 g aszalt szilvat, és 150 g aszalt figét
az apritdedénybe, majd 10 masodpercen
keresztil apritsa az alapanyagokat.

Ezt kdvetdéen adjon hozza 100 ml vizet és
3 csepp vanilia aromat, majd folytassa az
apritast tovabbi 3 masodpercig.

A késziilék tisztitasa (D)

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a készdlé-
ket a halozatbol.

A motort és az apritéegység fedelét
csak nedves ruhaval térélje at. Ezeket
a részeket ne meritse vizbe, vagy ne
Oblitse el folybviz alatt.

Megjegyzés: Amikor nagyon intenziv
szinl ételeket készit (pl. sargarépa),
a mlanyag részek elszinez6dhetnek.
Tordlje at ezeket a részeket névényi
olajjal, miel6tt elmosogatna vagy a
mosogatégépbe tenné.
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A dagasztokarok, a habverék, a méro-
pohar, az apritbegység tartalya és a kés
mosogatégépben tisztithatd.

A mixel6rud folyéviz alatt eldblithetd, de
ne meritse vizbe.

A gyart6 az esetleges valtoztatasok jogat

fenntartja.

A kdrnyezetszennyezés elkerilése K

érdekében arra kérjlik, hogy a
készulék hasznos élettartalma

végén ne dobja azt a haztartasi
szemétbe. A miikddésképtelen
késziléket leadhatja a Braun
szervizkdzpontban, vagy az orszaga
szabdlyainak megfelelé médon dobja a
hulladékgydijtébe.

Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da

zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,

funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
Cete i Vi uzivati u koriStenju svog novog
Braun uredaja.

Prije koriStenja aparata, molimo pomno

procitajte uputstva za koristenje.

Upozorenje

¢ Ovaj uredaj ne bi smjela
koristiti djeca. Uredaj i kabel
drZati van dohvata djece.
IskljuCite uredaj i iskopCajte
ga iz elektriCne mreze prije
mijenjanja dodataka ili
dodatnih dijelova koji se
pokrecu prilikom koristenja.

¢ Ovaj uredaj mogu Koristiti
0sobe sa smanjenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili osobe bez
iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili ukoliko su dobile
upute o koristenju uredaja
na siguran nacin te shvataju
mogucu opasnost.
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Uvijek izvadite utika¢ uredaja kad niste
kraj uredaja te prije sastavljanja, rasta-
vljanja, €is¢enja ili spremanja.

Prije uklju¢enja u uti€nicu, provjerite
odgovara li Va$ napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.

Kako biste sprijecili ozljede pazite da
nastavci za mijeSanje tijesta i mlaéenje
ne zahvate ruke, kosu, odjecu, spatule
ni druga kuhinjska pomagala. Ne dodi-
rujte pokretne dijelove dok uredaj radi.
Ne uranjajte osovinu miksera u tekucinu
niti ga vadite iz nje dok urediaj radi,
posebno ne kad radite s vruéim tekuci-

nama.

1050/1070: Nozevi su vrlo
ostri! Kako biste izbjegli

ozljede molimo noZevima rukujte

s najvec¢om paznjom.

Ured’aj je konstruiran za preradu nor-

malnih koli¢ina u ku¢anstvu.

Ni mjerna posuda (10), ni zdjela za

sjeckanje (11c) nisu otporne na mikro-

valove.

Braun elektricki ured’aji zadovoljavaju

primjenljive sigurnosne standarde.

Popravak ili zamjenu mreznog kabela

smije vrsiti samo ovlasteno servisno

osoblje. Neispravan, nekvalificirani

popravak moze uzrokovati zna¢ajne

opashosti za korisnika.

Samo za modele M 1030/

Opis

1 Tipka za otpustanje radnih dijelova

2 Prekidac¢ za ukljuéenje/isklju¢enje

promijenljive brzine (I = uklju¢eno,

0 = isklju¢eno)

Regulator brzine (brzine 1-15, turbo)

Motorni dio

Otvori za nastavke za mlacenje/

mijeSanje tijesta

6 Otvor za Stapni nastavak/nastavak
za sjeckanje/dodatak za usitnjavanje
hrane

7 Nastavaci za mijeSanje tijesta

8 Nastavci za mlacenje

b w

Samo M 1030/1050/1070:

1

9 Stapni mikser
0 Mijerna posuda

Samo M 1050:

1
1

1
1
1

1 Nastavak za sjeckanje

1a Poklopac zdjele za sjeckanje
(s mjenjackom kutijom)

1b Ostrice

1c Zdjela za sjeckanje

1d Protuklizni prsten



Samo M 1070:

12 Dodatak za usitnjavanje hrane (FP)
(molimo pogledajte odvojene upute
za upotrebu)

Maksimalno vrijeme upotrebe:
s nastavcima za mijeSanje tijesta 5 minuta
s nastavcima za mlacenje 15 minuta

Rad s ruénim mikserom (A)

Nastavci za mijeSanje tijesta savrSeno
su prikladni za mijeSanje dizanog tijesta,
tijesta za tjesteninu i kolace kao i za
mijeSanje mljevenog mesa. Koristite
nastavke za mlacenje za mjeSanje laksih
tijesta, biskvita, pirea od krompira kao

i za vrhnje (minimalno 100 ml vrhnja),
bjelanjaka (najmanje 1 bjelance i ostalih
krema.

¢ Umetnite nastavke za mijeSanje tijesta
(7) ili mlacenje (8) kao Sto je pokazano
na slici.

e Stavite namirnice u zdjelu.

e QOvisno o primjeni, odaberite brzinu
1 ... turbo. Izbjegnite prskanje tako Sto
Cete uvijek poceti s malom brzinom i
postupno povecavati brzinu tijekom
koritenja.

e Pritisnite dugme ukljuci/iskljuci kako
biste ukljucili ili iskljucili urediaj.

e Nakon upotrebe izvucite utika¢ iz
uti€nice i pritiskom na dugme za
otpustanje radnih dijelova otpustite
nastavke za mlacenje ili mijeSanje (1).

Napomene:

— Kako biste postigli najbolje rezultate
kod pripreme kolaca sve namirnice
trebale bi biti iste temperature. I1zvadite
maslac, jaja i sl. ranije iz hladnjaka kako
bi se zagrijali na sobnu temperaturu.

— Tuéeno vrhnje biti ¢e bolje ako je vrhnje
hladno.

— Pire od krumpira biti ¢e kremastiji ako
se svi sastojci koriste vruci (npr. krum-
piri odmah nakon kuhanja).

Rad sa stapnim nastavkom (B)

Stapni nastavak mijesa brzo i lako.
Koristite ga kod pripreme umaka, juha,
majoneze, dijetne i djec¢je hrane.

e Kako bi umetnuli $tapni nastavak (9) u
motorni dio pomaknite poklopac otvora
za (6). Umetnite Stapni nastavak (9) u
otvor tako da se poklapaju uznake na
Stapnom nastavku i motornom dijelu.
Zatim zaokrenite Stapni nastavak u

smjeru kazaljke na satu za 90° dok ne
sjedne na mjesto.

Umetnite Stapni nastavak u posudu
prije nego ukljucite uredaj. Stapni
nastavak ne bi smio biti uronjen za vise
od 2/3 svoje duzine.

Pritisnite i drzite prekida¢ za uklju¢enje/
isklju€enje cijelo vrijeme upotrebe
Stapnog nastavka.

Koristite li Stapni nastavak u posudi

za kuhanje za vrijeme kuhanja prvo
maknite posudu sa Stednjaka dok se
jelo malo ne ohladi kako biste izbjegli
pregrijavanje uredaja. Nikad ne koristite
Stapni nastavak kod vrucih ili kipuéih
namirnica.

Kod isklju€ivanja uredaja prvo pustite
prekida¢ za ukljuéenje/iskljucenje, zatim
izvadite nastavak iz posude, a zatim i
izvadite utika¢ iz uticnice.

Izvadite Stapni nastavak tako Sto ¢ete
ga zakrenuti za 90° u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu i povuci.

Vazno: Posuda za mjerenje (10) smije se
koristiti sa Stapnim nastavkom samo za
manije koli¢ine. Ne bi je se smjelo koristiti
s nastavcima za mlaéenje.

Rad s nastavkom za
sjeckanje (C)

Nastavak za sjeckanje sar$eno je prikla-
dan za sjeckanje mesa, sira, luka, trava,
¢esnjaka, mrkve, oraha, lieSnjaka, Sljiva
itd.

e Prije usitnjavanja narezite meso, sir,
luk, ¢esnjak, mrkvu (vidite tablicu na
stranici 5), uklonite peteljke aroma-
tiénog biljka, ljuske od oraha, a s mesa
uklonite kosti, zile i hrskavicu.

Uvijek provijerite nalazi li se na zdjeli za
usitnjavanje protuklizni prsten (11d).
PaZznja: Pazljivo odstranite plasti¢nu
zastitu s noza (11b). Nozevi su vrlo
ostri! Uvijek ih drzite za gornji, plasti¢ni
dio.

Postavite noz na sredi$nju osovinu
zdjele i pritisnite ga dok ne sjedne na
mjesto.

Stavite namirnice u zdjelu.

Stavite poklopac zdjele za sjeckanje
(11a) na zdjelu za sjeckanje i provjerite
da je dobro uévrscen.

Pri¢vrstite motorni dio tako Sto Cete
pomaknuti poklopac otvora i umetniti
osovinu poklopca zdjele za sjeckanje
u motorni dio tako da se oznaka na
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poklopcu zdjele za sjeckanje poklapa

s oznakom na motornom dijelu. Zatim
zakrenite motorni dio u smjeru kazaljke
na satu za 90° dok ne sjedne na
mjesto.

Pritisnite i drzite prekida¢ za ukljuéenje/
iskljucenje cijelo vrijeme upotrebe
nastavka za sjeckanje i uvijek rukom
pridrzavajte motorni dio. Kod usitnjava-
nja tvrde hrane (na primjer tvrdi sir)
rabite turbo brzinu.

Kad sjeckate kuhane namirnice prvo

ih pustite nekoliko minuta dok se ne
ohlade, a tek ih onda stavite u zdjelu
za sjeckanje.

Iskljucite uredaj tako Sto ¢ete pustiti
prekidag i izvaditi utika¢ iz utinice, a
tek onda rastavljati dijelove.

Uklonite motorni dio tako $to ¢ete ga
okrenuti za 90° u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu dok drugom rukom
pridrzavate nastavak za sjeckanje.
Prije nego $to izvadite hranu pazljivo
izvadite noz.

Vazno: Ne sjeckajte vrlo tvrdu hranu,
poput kockica leda, muskatnih orasciéa,
zrna kave i zZitarica.

Primjer recepta:

Suho voée u medu s vanilijom

(kao namaz za palacinke ili kolace)
(Koristite nastavak za usitnjavanje (11),
brzina: turbo)

U posudu nastavka stavite 300 g gustog
meda, 150 g suhih $ljiva i 150 g suhih
smokava i usitnjavajte 10 sekundi, a
zatim dodajte 100 ml vode i 3 kapljice
esencije vanilije te nastavite usitnjavati
jo$ 3 sekunde.

Ciscenje uredaja (D)

Prije ¢iS¢enja uvijek iskljucite utikac
uredaja iz uti¢nice.

Motorni dio i poklopac zdjele za sjeckanje
Cistite samo vlaznom krpom. Ove dijelove
ne uranjajte u vodu niti ih drzite pod
tekuéom vodom.

Napomena: Kad pripremate neke
namirnice s jakom bojom plasti¢ni dijelovi
uredaja mogu se obojati. Takve dijelove
premazite biljnim uljem prije nego Sto ih
stavite u perilicu suda.

Nastavci za mijeSanje tijesta i mlacenje,
mjerna posuda, zdjela za sjeckanje
i nozevi mogu se Cistiti u perilici suda.
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Stapni nastavak moze se &istiti samo pod
teku¢om vodom. Ne uranjajte ga u vodu.

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Molimo Vas da ne bacate uredaj
u kuéni otpad nakon prestanka
njegovog radnog vijeka. Ostaviti
ga mozZete u Braun servisnom
centru ili na odgovarajuéim odlagalistima
u Vasoj zemlji.

Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna. Zelimo vam, da bi svoj novi
Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Pred prvo uporabo natanéno preberite
navodila za uporabo.

Opozorilo

e Otroci ne smejo uporabljati
tega aparata. Aparat in kabel
hranite na otrokom nedoseg-
ljivem mestu. Izklopite aparat
in izvlecite vti€ iz vti€nice pre-
den zamenjate nastavke ali se
priblizate delom, ki se premi-
kajo, ko aparat deluje.

¢ Uporaba taga aparata s strani
ljudi, ki imajo zmanjSane
telesne, Cutne ali duSevne
zmoznosti ali nimajo zadost-
nega znanja oz. izkusenj, je
dovoljena samo, ¢e so pod
nadzorom ali ¢e so jim dana
ustrezna navodila o varni upo-
rabi aparata in e razumejo
nevarnosti, ki so s tem pove-
zane.

¢ Napravo morate vedno izkljuiti iz
elektricnega omrezja, preden jo pustite
brez nadzora oziroma preden jo sesta-
vite, razstavite, oCistite ali pospravite.



e Pred uporabo naprave preverite, ¢e
napetost vaSega omrezja ustreza tisti,
ki je navedena na enoti z motorjem.
Pazite, da se med delovanjem naprave
z rokami, lasmi, oblacilom, lopatico ali
drugimi pripomocki preve¢ ne priblizate
metlicama ali nastavkoma za testo, ker
se lahko poSkodujete. Med delovanjem
naprave se ne smete dotakniti njenih
gibljivih delov.
Ko s pali¢nim nastavkom obdelujete
vroc€e tekocine, nastavka za meSanje
ne smete potopiti v teko€ino ali ga
odstraniti iz tekoc¢ine, medtem ko je
naprava vklopljena.
o Samo modeli M 1030/1050/

1070: Rezila so zelo ostra!

V izogib poskodbam jih upora-

bljajte zelo previdno.
Naprava je namenjena obdelavi
obi¢ajnih koli¢in hrane za namene
gospodinjstva.
MeS$alna posoda (10) in posoda
sekljalnika (11c) nista primerni za
pomivanje v pomivalnem stroju.
Braunove elektri¢ne naprave so skla-
dne z veljavnimi varnostnimi predpisi.
Popravila ali zamenjavo priklju¢ne
vrvice sme opraviti le poobla$¢eni
serviser. Nepravilno ali nestrokovno
popravilo lahko ogrozi varnost upo-
rabnika.

Opis
1 Tipka za sprostitev nastavkov
2 Stikalo za vklop/izklop
(I'= vklopljeno, 0 = izklopljeno)
3 Gumb za nastavitev hitrosti
(stopnje 1—-15, turbo)
4 Enota z motorjem
5 Odprtini za metlici/nastavka za testo
6 Odprtina za pali¢ni nastavek /
sekljalnik / nastavek za pripravo zivil
7 Nastavka za testo
8 Metlici

Samo modeli M 1030/1050/1070:
9 Pali¢ni nastavek
10 Mesalna posoda

Samo pri modelu M 1050:

11 Sekljalnik

11a Pokrov sekljalnika (s pogonskim
nastavkom)

11b Rezilo

11c Posoda sekljalnika

11d Nedrseci obro¢

Samo pri modelu M 1070:
12 Nastavek za pripravo zivil (FP)
(glejte posebna navodila)

Maksimalni ¢as delovanja:
z nastavki za testo 5 minut
z metlicama 15 minut

Uporaba roénega mesalnika (A)

Nastavka za testo sta primerna za gnete-
nje vzhajanega testa, testa za testenine,
testa za pecivo ter za meSanje mase iz
zmletega mesa. Metlici sta namenjeni
mesSanju mas za torte in biskvitnega
testa, za pripravo pire krompirja ter stepa-
nju smetane (najmanj 100 ml), beljakov
(najmanj 1 beljak) in kremastih sestavin.

e Vstavite nastavka za testo (7) ali metlici
(8), kot je prikazano na sliki.

e Sestavine dajte v posodo.

e Glede na vrsto zivil, ki jih obdelujete,
izberite ustrezno hitrost, od 1 do turbo.
Vedno najprej zacnite z nizjo nasta-
vitvijo in nato hitrost postopoma pove-
Cujte, sicer se lahko poskropite.

¢ Napravo vkljucite in izkljuCite s priti-
skom na stikalo za vklop/izklop.

e Po uporabi napravo izklju€ite iz elek-
tricnega omrezja in s pritiskom na tipko
za sprostitev nastavkov (1) odstranite
nastavka za testo oz. metlici.

OPOZORILO:

— Ce Zelite doseci optimalne rezultate
pri pripravi mas za torte in podobnih
mesSanic, morajo imeti vse sestavine
enako temperaturo. Maslo, jajca in
druge sestavine vzemite iz hladilnika
nekoliko prej, preden jih boste uporabili.

— Ce je smetana dobro ohlajena, preden
jo zagnete stepati, bo imela vedji
volumen.

— Pire krompir bo bolj kremast, ¢e boste
uporabili kar se da vroce sestavine
(npr. krompir, takoj ko je kuhan).

Uporaba palicnega nastavka (B)

Pali¢ni nastavek omogoca hitro in enosta-
vno mesanje. Z njim lahko pripravite
omake, juhe, majoneze ter dietno in
otrosko hrano.

e Preden pali¢ni nastavek (9) vstavite v
enoto z motorjem, pokrov odprtine (6)
potisnite navzgor. Nastavek (9) vstavite
v odprtino, tako da so oznake na njem
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poravnane z oznakami na enoti z motor-
jem. Nato ga obrnite za 90° v smeri
urinega kazalca, da se zaskoci.

Paliéni nastavek postavite navpi¢no

v posodo, Sele nato vkljucite napravo.
Palicnega nastavka ne smete potopiti v
teko€ino oziroma Zivilo za ve¢ kot 2/3.
Pritisnite na stikalo za vklop/izklop in ga
drzite ves Cas, dokler uporabljate pali¢ni
nastavek.

Ce zelite nastavek uporabiti med kuha-
njem, posodo najprej odstavite s Ste-
dilnika in poCakajte, da se ohladi, da se
nastavek ne bo prevec segrel.

S pali¢nim nastavkom ne smete meSati
zelo vrocih ali vrelih sestavin.

Napravo izklopite tako, da spustite
stikalo za vklop/izklop; nato nastavek
izvlecite iz posode in izklju€ite meSalnik
iz elektricnega omrezja.

Nastavek odstranite tako, da ga zavrtite
za 90° v nasprotni smeri urinega
kazalca in ga izvleCete.

Pomembno: MeSalno posodo (10) lahko
uporabljate samo skupaj s paliénim
nastavkom za obdelavo manjsih koli¢in
zivil. MeSalne posode ne smete upora-
bljati skupaj z metlicama.

Uporaba sekljalnika (C)

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje
mesa, sira, Cebule, zeliS¢, Cesna, korenja,
orehov, leSnikov, mandljev itn.

e Pred uporabo sekljalnika: meso, sir,
Cebulo, esen, korenje najprej narezite
(glejte tabelo na strani 5), zeliSéem
odstranite stebla, orehom odstranite
lupino, mesu odstranite kosti, kite in
hrustanec.
Vedno se prepricajte, da je nedrsedi
obro¢ (11d) pritrien na skledo sekal-
nika.
Opozorilo: Z rezila (11b) previdno
odstranite plasti¢no zascito. Rezilo je
zelo ostro! Vedno ga primite za zgorniji
plastiéni del.
Rezilo namestite na sredinski zati¢
posode sekljalnika in ga pritisnite
navzdol, da se zaskoCi na svoje mesto.
V posodo sekljalnika dajte Zivilo.
Posodo sekljalnika pokrijte s pokrovom
(11a) in preverite, €e je pravilno name-
8cen.
e Enoto z motorjem vstavite tako, da
pokrov odprtine (6) potisnete navzgor
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in v odprtino vstavite sredinski zati¢
pokrova sekljalnika, tako da je oznaka
na pokrovu sekljalnika poravnana z
oznako na enoti z motorjem. Nato enoto
z motorjem obrnite za 90° v smeri uri-
nega kazalca, da se zaskoci.
Med delovanjem sekljalnika ves ¢as
pritiskajte na stikalo za vklop/izklop;
enoto z motorjem morate vedno drzati z
roko. Pri sekljanju trdih Zivil (npr. trdega
sira) uporabite nastavitev hitrosti turbo.
Ce Zelite sesekljati kuhano zivilo, poc¢a-
kajte nekaj minut, da se ohladi, preden
ga daste v posodo sekljalnika.
Preden zaénete razstavljati sestavne
dele, izklopite napravo, tako da spustite
stikalo, in jo izkljuCite iz elektricnega
omrezja.
Enoto z motorjem odstranite tako, da
z eno roko drzite sekljalnik, z drugo
pa enoto z motorjem obrnete za 90° v
nasprotni smeri urinega kazalca ter jo
odstranite.
e Preden sesekljano Zivilo vzamete iz
posode sekljalnika, odstranite rezilo.

Pomembno: Sekljalnik ni primeren za
obdelavo izjemno trdih zivil, na primer
ledenih kock, muskatnega orescka,
kavnih ali zitnih zrn.

Recepti:

Suho sadje v medu z vanilijo

(kot nadev za palaginke ali namaz)
(Uporabite nastavek za sekljanje (11),
hitrost: turbo)

V posodo sekljalnika vstavite 300 g
kremnega medu, 150 g suhih slivin 150 g
suhih fig ter sekljajte 10 sekund, nato
dodajte 100 ml vode in 3 kaplje vanilijeve
arome ter nato sekljajte Se 3 sekunde.

Ciscenje naprave (D)

Pred ¢iS¢enjem napravo vedno izkljucite
iz elektricnega omrezja.

Enoto z motorjem in pokrov sekljalnika
lahko o€istite samo z vlazno krpo. Teh
delov ne smete potopiti v vodo ali jih Cistiti
pod teko¢o vodo.

Opozorilo: Ce obdelujete Zivila inten-
zivnih barv (npr. korenje), se plasti¢ni deli
naprave lahko obarvajo.

V tem primeru plasti¢ne dele pred
pomivanjem v pomivalnem stroju obriSite
s krpo, na katero ste nanesli rastlinsko
olje.



Nastavka za testo, metlici, meSalno
posodo, posodo sekljalnika in rezilo lahko
pomivate v pomivalnem stroju.

Pali¢ni nastavek lahko ocistite samo pod

teko€o vodo. Ne smete ga potopiti v vodo.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Odsluzene naprave ne smete
odvreci skupaj z gospodinjskimi
odpadki. Odnesite jo v Braunov
servisni center ali na ustrezno
zbirno mesto v skladu z veljavnimi
predpisi.

Tarkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulagabilmek tzere
tasarlanmistir. Yeni Braun Uriininiizden
memnun kalacaginizi umariz.

Cihazi kullanmaya baslamadan 6énce
lutfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

Uyari

e Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullaniimamalidir. Cihazi ve kablosunu
cocuklarin erisemeyecegi sekilde
muhafaza edin. Donanimda degisiklik
yapmadan veya kullanim esnasinda
hareket eden parcalara yaklasmadan
Once cihazi kapatin ve gl¢ kaynagiyla
baglantisini kesin.

Bu cihaz, cihazin glvenli bicimde kulla-
nimina iliskin denetime veya bilgilen-
dirmeye tabi tutulmus olan ve mevcut
risklerin farkinda olan fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetileri dlsuk ya da
tecriibesi ve bilgisi olmayan kimseler
tarafindan kullanilabilir.

Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda
ve parcalar birlestirip ayirmadan dnce,
temizlerken ve muhafaza ederken
daima fisten c¢ekiniz.

Cihazinizi ¢calistirmadan énce sebeke
voltajinin motor kismin lzerinde yazan
voltaj ile uygunlugunu control ediniz.
Islem sirasinda kisisel yaralanmalari
engellemek icin ellerinizi, saginizi,
giysinizi, spatulanizi ve diger kaplarinizi
cirpicidan ve hamur yogurma atagma-

nindan uzak tutunuz. Kullanim sirasinda

calisan parcalara dokunmayiniz.

El blenderinizi 6zellikle sicak sivilar

icerisinde kullanirken, el blenderinizin

saftini cihaz agikken sivinin igine

batirmayin ya da sividan ¢ikarmayin.
_&. Sadece M 1030/1050/ 1070

modellerinde:

El blenderinizin bicagi ¢cok
keskindir! Yaralanmalara karsi, litfen
bicaklar ¢ok dikkatli bir sekilde tutun.
Cihaz normal ev kullanim miktarlarina
uygun olarak Uretilmistir.

Ne 6lciim kabi (10) ne de dograma kabi
(11c) mikro dalgada kullanima uygun
degildir.

Braun elektrikli ev aletleri uygun gtiven-
lik standartlarina gére Uretilmistir.
Elektrikli cihazlar ile ilgili her tirli
tamirat ve deg@isim mutlaka yetkili teknik
servis personeli tarafindan yapilmalidir.
Yanlis ve kalitesiz onarimlar kazalara
veya kullanicinin yaralanmasina sebep
olabilir.

Tanimlama

1 Cikarma diugmesi

2 Ac¢mal/kapama digmesi
(I = acik, 0 = kapalr)

3 Hiz secici (1-15 arasi hiz, turbo)

4 Motor kismi

5 Cirpici / hamur yogurma atagmani
girisi

6 El blenderi / dograyici / yemek
hazirlama atagmani girisi

7 Hamur yogurma atagmani

8 Cirpici

Sadece M 1030/1050/1070 Modelleri
igin:

9 El blenderi atagmani
10 Olglim kabi

Sadece M 1050 Model:

11 Dograyici atagman

11a Dograyici kapagi (digli kutusu ile)
11b Bigak

11c Dograyici kabi

11d Kaymayi 6nleyen atagman

Sadece M 1070 Model:

12 Yemek hazirlama (FP) atagmani
(Lutfen ayrica kullanim kilavuzuna
bakiniz.)

Maksimum calistirma zamani:
Hamur yogurma atagmani ile 5 dakika
Cirpici ile 15 dakika
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El mikseri kullanimi (A)

Hamur yogurma atagmani mayalanmig
hamur, pasta hamuru ve de iyice kiyllmig
eti yogurmak icin son derece uygundur.
Kek karigimlarini, dinlenmeye birakilmig
hamuru, patates pdresini, kremayi (en
az 100 ml krema), yumurta aki (en az

1 yumurta aki), ve krema tarzi malzeme-
leri karigtirmak igin ¢irpiciyi kullaniniz.

* Hamur yogurma atagmanini (7) ya da
cirpiciyi (8) resimde gosterildigi gibi
yerlestiriniz.

* Malzemeleri igslem kabina koyunuz.

e Uygulamaya bagl olarak, 1 ... turbo

arasindaki hiz ayarlarindan birini

seciniz. Sigramayi 6nlemek igin her
zaman dusik hiz ayari ile baslayin ve
sonrasinda calistirirken hizi yavasca
artinn.

Cihazi agmak / kapatmakicin agma/

kapama digmesine basin.

Kullandiktan sonra, cihazi fisten ¢ikartin

ve hamur yogurma atagmanini ya da

cirpictyl ¢ikarma digmesine (1) basa-
rak cihazdan ¢ikartin.

Not.:

— Kek karisimi, vb. hazirlarken en iyi
sonucu elde etmek icin tim malzemeler
ayni sicaklikta olmalidir. Yag, yumurta,
vb. kullanimdan biraz zaman &énce
dolaptan cikariimalidir.

— Eger krema ¢irpilmadan 6nce iyi bir
sekilde dondurulmus ise cirpiimig kre-
manin hacmi daha fazla olur.

— Eger tim malzemeler olabildigi kadar
sicak kullanilirsa pure daha kremsi olur
(6rnegin, patatesler haslanir haglanmaz
kullanilirsa).

El blenderi atagmaninin
kullanimi (B)

El blenderi atagmani hizli ve kolay bir
sekilde karistirir. Sos yapmak, corba
hazirlamak, mayonez yapmak, perhiz
yemekleri ve bebek mamasi hazirlamak
icin kullanin.

e El blenderi atagmanini (9) motor kis-
mina yerlestirmek igin yuva girigindeki
(6) koruyucuyu kaldirin. El blenderi
atacmanini (9), atagcmanin Gzerindeki
isaretler ile motor kisminin lizerindeki
isaretler denk gelecek sekilde yuvaya
yerlestirin. Sonrasinda blenderi saat
yonunde 90° dondurerek kilitleyin.

e Cihazi calistirmadan once el blenderini
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kaba dik olarak yerlestirin. El blenderi
saftin 2/3’Unden fazla batirllmamalidir.
El blenderi atagmaninizi kullandiginiz
slirece agma/kapama diigmesini basi-
niz ve basili tutunuz.
Pisirme sirasinda tencere icerisinde
karistirmak isterseniz eger, el blenderi
atacmaninizi fazla isidan korumak
icin tencereyi ocaktan indirin ve biraz
sogumaya birakin. El blenderinizi asla
cok sicak ya da kaynayan malzemelerin
icerisinde kullanmayin.
Cihazi kapatmak icin, safti kaptan cikar-
madan 6nce agma’kapama digmesini
serbest birakin ve sonra fisten ¢ikartin.
e El blenderi atagmanini ¢ikarmak igin el
blenderinizi saatin tersi ydoniinde 90°
doéndurin ve gekin.

Onemli: Olgiim kabi (10) daha kiigik
miktarlardaki islemleri yapmakiizere
sadece el blenderi ile kullanilabilir. Cirpici
ile kullaniimamalhdir.

Dograma atagmani kullanimi (C)

Dograma atagmani et, peynir, sogan,
maydanoz, sarimsak, havug, ceviz, findik,
badem, vb. yiyecekleri dogramak igin son
derece uygundur.

e Dogramadan once eti, peyniri, sogani,
sarimsagl, havucu (sayfa 5’teki tabloya
bakiniz) 6nceden kesiniz. Bitkilerin
saplarini ve kuruyemislerin kabuklarini
ayiriniz. Kemikleri, sinirleri ve kikirda-
klari etten ayiriniz.

Cihazin kaymasini énleyici atagmanin
(11d) takili oldugundan emin olunuz.
Uyari: Bicagin Gizerinden plastic
koruyucuyu (11b) dikkatlice ¢ikariniz.
Bicak cok keskindir! Bicagi her zaman
Uzerindeki plastik kismindan tutunuz.
Bicagi islem kabinin ortasindaki mile
yerlestiriniz ve kilitlenene kadar basti-
riniz.

Dograma kabinin icerisine malzemeleri
koyunuz.

Dograyici kapagini (11a) dograma
kasesinin tzerine koyunuz ve uygun bir
sekilde yerlestiginden emin olunuz.
Motor kismini eklemek igin, yuva girigin-
deki koruyucuyu kaldiriniz ve dograyici
kapaginin milini dograyicinin Gzerindeki
isaretler ile motor kismin Uzerindeki
isaretler denk gelecek sekilde igine
yerlestiriniz. Daha sonra motor kismini
90° saat yonunde cevirip kilitleyiniz.

e Dograma atagmaninizi kullandiginiz



slirece agma/kapama digmesini
basiniz ve basil tutunuz, ve herzaman
elinizle motor bélimin tutunuz. Sert
yiyecekleri dograrken (6rnek: sert
peynir), turbo hiz ayarlarini kullaniniz.

e Pismis yemekleri dogramak icin, dogra-
ma kabina koymadan énce yemegin
birka¢ dakika sogumasina izin verin.

e Parcalarl ayirmadan énce digmeyi
birakarak cihazi kapatiniz ve fisten
cekiniz.

e Motor kismini ayirmak icin, dograma
atagmanini bir elinizle tutunuz, ve saat
yéninun tersi ydnde 90° gevirip gekiniz.

e Islenmis yemegi dograma kabindan
citkarmadan 6nce icerisindeki bicagi
cikariniz.

Onemli: Buz kiipleri, hindistan cevizi,
kahve gekirdegi ya da tanesi gibi ¢ok sert
yiyecekleri dogramayin.

Tarif Ornekleri:

Kuru Meyveli Vanilya-Bal

(krep harci veya ustlne stirmek icin)
(Dograma atagmanini (11) kullanin,

hiz: turbo)

Dograma kabini 300 g sivi bal, 150 g
kuru erik ve 150 g kuru incir ile doldurup,
10 saniye dograyin. Sonra 100 ml su ve
3 dlcek vanilya aromasi ekleyip 3 saniye
daha dograyin.

Cihazi nasil temizleyeceksiniz
(D)

Temizlemeden 6nce her zaman cihazinizi
fisten cekiniz.

Motor kismi ve dograyici kapagi sadece

nemli bir bezle temizlenmeli. Bu parcalari
suya batirmayin ya da akan suyun altina
tutmayin.

Not: Renk iceren yiyecekler (6rnegin
havug), plastik parcalarin renklerini degi-
stirebilirler. Bu parcalari, temizlemeden
once bitkisel yag ile siliniz.

Hamur yogurma atagmani, cirpici, élgiim
kabi, dograyici kabi ve bigcak bulasik
makinasinda yikanabilir.

El blenderi atagmani sadece akan suyun
altinda temizlenebilir. Suyun icerisine
batirmayin.

Aksesuarlar

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden
temin edilebilir. Yine de her llkede
bulunmayabilir.)

HC: Yuksek hizda kiyici; sogan, sarim-
sak, ve baharat ¢cirpmada idealdir.

Bilgiler haber veriimeden degistirilebilir.
EEE STANDARTLARINA UYGUNDURK

Bakanlikca tespit edilen kullanim
omra 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S.
Meydan Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/
ISTANBUL

DLB Tiiketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr

Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru
a intruni cele mai inalte standarde de
calitate, functionalitate si design.
Speram ca veti fi pe deplin multumiti de
noul aparat Braun.

Va rugam cititi cu atentie instructiunile,

inainte de utilizarea produsului.

Atentie

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat
de catre copii. Nu lasati acest
aparat si cablul laindemana
copiilor. Opriti aparatul si
deconectati-I de la priza ina-
inte s& schimbati accesoriile
sau sa va apropiati de compo-
nentele mobile in timpul utili-
zarii.

¢ Acest aparat poate fi utilizat
de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale
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reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le
ofere informatiile necesare
pentru utilizarea in siguranta

a aparatului si daca acestia
inteleg pericolele la care se
expun.

intotdeauna, scoateti aparatul din priza
inainte de asamblare sau atunci cand
nu il folositi.
Inainte de conectarea la sursa de
curent electric, verificati daca voltajul
prizei corespunde cu voltajul inscrip-
tionat pe aparat.
Pentru a preveni eventualele incidente,
nu apropiati mainile, parul, hainele
precum si orice ustensile de cutitele
aparatului, atunci cand acesta este in
functiune.
In special atunci cand se doreste ame-
stecarea unor lichide fierbinti, nu intro-
duceti si nu indepartati mixerul din vas
atunci cand acesta este in functiune.
° Pentru modelele M 1030 / 1050
M /1070 M: Cutitele sunt foarte
ascutite! Nu atingeti cutitele sau
zona de sub cutite atunci cand aparatul
este in functiune.
Acest produs a fost conceput pentru a
procesa cantitati normale pentru o
gospodarie.
Vasul gradat (10) si cel pentru marun-
tire (11) nu pot fi folosite in cuptorul cu
microunde.
Aparatele electrice Braun satisfac cele
mai inalte standarde de siguranta.
Reparatia sau nlocuirea cablului de
alimentare trebuie efectuatd numai de
catre personalul unui service autorizat.
Reparatia necorespunzatoare sau neca-
lificatd poate cauza pagube considerabile
utilizatorului.

Descriere

1 Buton deblocare palete

2 Buton pornit/oprit ( | = pornit,
0 = oprit)

3  Selector de viteza (viteze 1-5, turbo)

4 Motor

5  Orificiu pentru fixarea telurilor/
paletelor pentru aluat

6  Orificiu pentru mixer vertical /
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dispozitiv de maruntire / accesoriu
pentru prepararea alimentelor

7  Palete pentru aluat

8 Teluri

Numai pentru modelele 1030 / 1050 M /
1070 M:

9 Mixer vertical
10 Vas gradat

Numai pentru modelul 1050 M:
11 Accesoriu pentru maruntire
11a Capac

11b Cutit

11c Vas pentru maruntire

11d Inel antialunecare

Numai pentru modelul 1070 M:

12 Dispozitiv pentru prepararea
alimentelor (FP) (consultati
instructiunile specifice)

Timpul maxim de operare:
Pentru palete 5 minute
Pentru teluri 15 minute

Utilizarea mixerului manual (A)

Paletele 7 sunt potrivite pentru amesteca-
rea aluaturilor pentru gogosi sau a celor
de patiserie.Telurile sunt potrivite pentru
amestecarea compozitiilor pentru prajituri,
a pireurilor, precum si pentru a bate frisca
(minim 100 ml), albusul de ou (minim un
albus) sau alte ingrediente cremoase.

e Introduceti paletele (7) sau telurile (8),
la fel ca in desen.

* Adaugati ingredientele intr-un vas.

e In functie de aplicatia dorita, selectati
viteza (1... turbo). Pentru a evita
stropirea incepeti cu o viteza mai mica
si apoi cresteti usor viteza in timpul
operatiunii.

e Apasati butonul pornit/oprit pentru a
porni sau opri aparatul.

e Dupa fiecare utilizare, scoateti aparatul
din priza si apasati butonul pentru
deblocare (1).

— Pentru rezultate optime (ex.: atunci
cand preparati prajituri), ingredientele
trebuie sa fie la aceeasi temperatura.
Untul, oudle, etc. trebuie scoase din
frigider cu un anumit timp nainte de a
fi utilizate.

— Frigca va avea mai mult volum daca
smantana este foarte rece.

— Piureul va fi mult mai cremos, daca
ingredientele sunt puse in bol imediat
dupa fierbere.



Utilizarea mixerului vertical (B)

Mixerul vertical taie si amesteca repede
si usor. Folositi-l pentru a prepara supe,
maioneze, mancare dietetica si pentru
copii.

e Pentru a introduce accesoriul (9) in
blocul motor, ridicati capacul orificiului
(6) si rotiti cu 900 in sensul acelor de
ceasornic pana se fixeaza.

Introduceti mixerul in vas inainte de a
porni aparatul.

Tineti apasat butonul pornit/oprit pe
toata perioada de utilizare a mixerului
vertical.

Daca dorii sa utlizati mixerul direct in
vasul in care gatiti, mai intai indepartati
vasul de pe fl acara si lasati compozitia
sa se raceasca putin.

Pentru a opri aparatul dati drumul
butonului pornit/oprit, scoateti mixerul
vertical din vas si apoi scoateti aparatul
din priza.

Pentru a indeparta accesoriul vertical,
rotiti cu 900 in sens contrar acelor de
ceasornic si trageti.

Important:

Paharul gradat (10) poate fi folosit doar
cu accesoriul vertical si numai pentru a
prepara cantitati mici. Nu se recomanda
folosirea telurilor in acest recipient.

Utilizarea dispozitivului pentru
maruntire (C)

Dispozitivul este perfect potrivit pentru
a taia in bucatele carne, branza, ceapa,
verdeturi, usturoi, morcovi, nuci, alune,
migdale etc.

inainte de a taia: taiati in bucati mai
mari carnea, branza, ceapa, usturoiul,
morcovii (vezi tabelul de la pag. 5),
indepartati tulpinile verdeturilor, decojiti
nucile, indepartati oasele, tendoanele si
zgarciurile carnii.

Asigurati-va intotdeauna ca inelul
antialunecare (11d) este conectat la
recipientul pentru tocat.

Atentie: Scoateti cu atentie invelisul din
plastic al cutitului (11b) . Cutitul este
foarte ascutit. Apucati-l intotdeauna de
partea superioara din plastic.

Plasati cutitul in axul din centrul vasului
pentru maruntire. Tineti apasat pana se
fixeaza.

Introduceti alimentele in vas.

Atasati capacul (11a) la vas si asigu-
rafi-va ca a fost fixat cum trebuie.

Pentru a atasa blocul motor, ridicati
capacul orificiului (6), inserati dispoziti-
vul pentru taiere (aliniati semnele de pe
cele doua componente) si rotiti blocul
motor cu 90° in sensul acelor de
ceasornic, pana se fixeaza.

Apasati butonul pornit/oprit pentru a
porni aparatul si mentineti-l asa pe tot
timpul procesatrii; tineti blocul motor cu
0 mana. Pentru taierea alimentelor tari,
se recomanda selectarea vetezei turbo.
Pentru taierea alimentelor gatite, se
asteapta cateva minute pentru racirea
acestora nainte de a fi introduse in
vasul pentru maruntire.

Dupa utilizare, opriti aparatul, pentru a-I
putea dezasambla.

Pentru a indeparta blocul motor, tineti
accesoriul pentru maruntire cu 0 mana,
rotiti blocul motor cu 90° in sens invers
acelor de ceasornic si trageti in afara

e Inainte de a scoate méancarea din vasul
de maruntit, scoateti cu atentie cutitul.

Important:

Nu maruntiti produse extrem de tari, cum
ar fi cuburile de gheata, boabe de cafea
si boabe de cereale.

Curatarea (D)

intotdeauna scoateti aparatul din priza
inainte de a incepe curatarea.

Curatati blocul motor si capacul acceso’
riului pentru maruntit numai cu o carpa
umeda. Nu imesati in apa aceste parii si
nici nu le lasati sub jet de apa.

Atentie: In timpul pregatirii alimentelor
colorate (ex. morcovi), partile din plastic
ale accesoriilor se pot pata. Stergeti
aceste parti cu ulei vegetal, inainte de a
le spala.

Paletele pentru aluat, telurile, vasul
gradat, vasul dispozitivului de maruntit pot
fi spalate si in masina de spalat vase.
Mixerul vertical poate fi curatat numai sub
jet de apa. Nu-l imersati in apa.

Accesorii:
(disponibile la Centrele Braun de
Asistenta pentru Clienti)

HC: Dispozitiv de taiere de mare viteza,
ideal pentru taierea verdeturilor, usturoiu-
lui, cepei, nucilor etc.
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Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie
2001 privind stabilirea conditiilor de
introducere pe piata a aparatelor electro-
casnice n functie de nivelul zgomotului
transmis prin aer, valoarea de zgomot

dB(A) pentru acest aparat este de
68 dB(A).
|

Va rugam sa nu aruncati produsul
fmpreuna cu resturile menajere, ci
sa il depuneti la centrele de
colectare specializate.

EAANVIKG

Ta mpotévTa pag kataokeuddovTal

£TOL WOTE VA TIANPOUV Ta UPnAoTEPa
TIPOTUTIA TIOLOTNTAG, AELTOUPYIKOTNTAG
KaL oxedlaopou. EAniCoupe 6TL Ba
IKavortoinBeite anéAuta anod ) véa cag
ouokeur) Braun.

MapakaAoUpe, dilaBaote TIg 0dnyieg
XPAONG TIPOGEKTIKA TIPIV XPNGILOTIOIN-
OETE Th OUCKEUN.

Mpoaooxn

e AuTr) n ouokeur| 6ev mpénetva
xpnotuornoleirat anod nadid.
@uAGETE TN CLOKELT| KAL TO
KOA®BIO TNC O€ UEPOC TIOU
dev umopouv va ptaoouv Ta
nadid. AmevepyomomaoTe )
OUOKEUN KOIL amOouVOEDTE
™V anod v TPoPodoacia mpwv
0AGEeTe TO eEapmpaTan
TIPOOEYYIOETE UEPT) TIOV
KivouvTtal katd m Asrtoupyia
NG OLUOKEUN|G.

e AuTr| | CLOKEUN UTOPEL val
xpnotuomnomBei and dtoua
HE UEIWUEVES PUOIKEC,
QVTIANTITIKEG 1} BIAVONTIKEG
IKavOTNTEG N XWPIG epmelpia
KOl YVQOELG, Tapa Hovo
€QO0OV EMITNPOOVTALT) TOUC
€xouv 600ei 0dnyieg oxeTika
HE ™V qocpa)\r'] ?(prjon ™G
OUOKEUNC KOl €AV £XOUV
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kataAdpel Toug mbavolg
KivdUOvouc.

* Bydlete mavTa n oUCKeUn Ao

npifa 6tav dev Bpioketal o Aeltoup-
via, mpwv I cuvapuoAdynon, Tov
KaBapLopd Kal TNV arnodrikeuaon.

* [plv B€oeTe TN OUCKeEUN OE AetToupyia,

eAEYETE €AV ) TAON TOU PEUUATOG

QvTLOTOLXEl e eKelvn TIOU avaypapeTal

OTO HOTEP.

Kpathote xepla, HaAALd, pouxa, KaBwg

emiong ondTtouAeg Kat AAAa epyaleia

HaKPLA aro Tov avadeutnpa Kat Toug

YavtCoug CUUNG KaTtd T dLapKela TG

AELTOUPYIOG YIa TNV AoPUYN TPAUUa-

TIopoU. Mnv €pXe0Te O€ ETIAPN UE TA

KlvoUpeva PEPN KaTa tn SldpKela g

Aeltoupyiag.

* ‘Otav xpnoworoleite To PiEep XePOQ
oe Ce0TA UYPAQ, UnV Balete 1) apalpeite
™ PAaRd0o avauelgng arnod To uypo eV
n OUOKeUN eival og Aeltoupyia.

° Movo yia Toug tuttoug M 1030/
1050/1070: Ot Aemideg eivat

TIOAU KOPTEPEG!
Ma va ano@uyeTe TPAUUATIONOUG,
napakahoUpe va xelpileote Tiq Aerti-
Oeq He HeEYAAN Tipoooxn.

* AUTNA 1 OUOKEUN KATAOKEUAOTNKE YA

va eMegePYAlETAL KAVOVIKEG OIKIAKEG

MooOTNTEG.

Oute 1o doyeio peCoupa (10) oute TO

doxelo kormng (11c¢) eival KataAAnAa

Yl GOUPVO UKPOKUPATWV.

OL NAEKTPIKEG OUOKEUEG Braun mAnpouv

TIG LOXUOUOEG TIPOBLAYPAPES AoPpa-

Aelag. Kabe eriokeun) 1) aviikataotaon

Tou KaAwdiou Tpopodoaiag Ba mpémnel

va dlevepyeital Hovo arnod ouclodoTnUE-

VOUG TeXVIKOUG. AavBaopévn eTiiokeun

ard avappddla atopa Propel va mpo-

KOAEOEL JEYAAOUG KLVOUVOUG Yia ToV

xenom.

Nepiypagn

1 AloKOMNG aneAeubepwong

2 Awkonmg (I = avolyto, 0 = KAeloTd)

3 EmAoy€ag taxumtag (taxumnTeg
1-15, turbo)

4 Mortép

5 Omnég ya Toug avadeupeg /
yavtgoug gupng

6 O yia 1o umAevTep / KOPT /
€EAPTNUA TIPOETOACIAG TPOPIHNWY

7 Tavtgol uung

8 Avadeutipeg



Turot M 1030/1050/1070 povo:
9 EE&Gpmua UTAEVTED
10 Aoxeio peCoupa

Turnog M 1050 poévo:

11 E&dpmua KO

11a Karmndkt doxeiou KOG
11b Aermida

11c Aoxeio Ko g

11d AvtioAoOnTikn Bdon

Turnog M 1070 poévo:

12  E&4pTnua MpoeTolaciag TpoPipwy
(FP) (mapakaA® deite EeXWPLOTEG
odnyieq)

MEYI0TOG XpOVOQG XPNong:
Me Touq yavtfoug Cuung 5 Aemtéd
Me Ttoug avadeutpeg 15 Aetttad

Xpnoigomoliwvtag To Migep
Xeipog (A)

OL yavtgol uung eivat KataAAnAol yia
CUUN Haylag, CUMAPLIKWY, CUUN Yia TAPTEG,
KaBwg eTiONG Kal yla Yelypata anod Kiud.
XPNOWOToLEIOTE TOUG AVADEUTNPEG YIa
KEIK, TIAVTEOTIAVL, TIOUPE MATATAG, KABWG
€TTiONG Kat yta oavTlyi (eAdxioto 100 ml
KPEUQ), Hapeyka (eAaxtoto 1 aompadt
auyou), Kat KPEUWAN UALKA.

TornoBemoaTte Toug yavt{oug Cuung (7)
N Toug avadeuTnpeg (8).

BdaATe Ta UAKA O0TO doXeEio.

AvAaAoya pe TNV epapuoyr, ETIAEETE
TaxumTeg (1 ... turbo). MNa va aropu-
YeTe TO TUTOIAIONA, apxioTe TTAvTa Pe
XOUNAR TaxuTnTa, Kal £TELTa auEnoTte
0Tadlaka TNV TaxUTNTa Katd
AelToupyia.

MeoTte 10 SLAKOTITN AVOLXTO/KAELOTO
Yla va BE0ETE TN OUOKEUN O 1) EKTOGQ
Aeltoupyiag.

Metd anoé m xpnon, BYAATE Tn OUC-
Keun armo n Tpida kat arteAeubepoTe
TOoug YavtCoug CUUNG 1) TOUG avadeu-
™pPEG TIECOVTAG TO OLOKOTITN ATEAEU-
Bepwong (1).

ZUMBOUAEG:

— lNa va TmeTuXeTe KAAUTEPA ATIOTEAED-
paTta 6Ttav QTIAXVETE PiyHA YA KEIK,
K.ATL. Ba TPETEL OAQ TA UAKA vVa £€XOUV
mv idla Beppokpacia. To Boutupo, Ta
auyaq, K.ATL Ba ipérel va Byouv arod to
Yuyeio vwpitepa arnod m xpnon.

— H oavTwyi Ba €xel TeplocoTEPO OYKO,
av 1 KpEUA eival apKeTA Kpua TPV
XTUTINOETE.

— O moupeg matdrag Ba yivel Mo Kpe-
HwdNG, av 6Aa Ta UAIKA gival 660 o
CeoTd yiveTal. (M.X. MATATEG AUEOWS
JeTA amod To BPACLLO).

Xpnoipgomoivrag 1o
ummAévTep (B)

To eEapmua UITAEVTEP avapLyvUeL
YPAYOPQ Kal EUKOAQ. XpnoluoroleioTe
TO VIO VA KAVETE OAATOEG, OOUTIEG,
paylovela, Kal TIAdKES TPOPEG.

e [l va TornoBemoeTe TO €EAPTNUA
UTAEVTEP (9) OTO POTEP, TPARNETE
TO K&Auppa ™G orng (6). Eloayete
10 eEdpmua umAévtep (9) oy orm
£TOL WOTE TO ONUAdL OTO EEAPTNHA
UTAEVTEP VA eUBUYPaPUICeETAL UE TO
Oonuadl Tou oteP. Metd yupiote TO
UrAEVTEP 90° BeELOOTPOPA, HEXPL VA
aopalioel.

e TornobeTeioTe TO €EAPTNUA UTTAEVTEP
K&BeTa peoa oTo doyelo, mpv va
B€0eTe TN OuUoKeur og Aettoupyia. To
UTAEVTEP eV MPETIEL VA UMEel pEoa o€
Uypo Mavw amnd ta 2/3 mg paBdou.

e MEOTE KAL KPATAOTE TO OLAKOTITN
QAVOLXTO/KAELOTO eV XENOWOTOLEITE
TO €EAPTNUA UTTAEVTEP.

* Mrmopeite va evepyoromoeTe 1o
UMAEVTEP KaTeuBeiav pEoa 0N KAToa-
POAQ eV paYELPEUETE, ATTIOCUPETE
OUWG TIPWTA TNV KAToapOAa arnd
mV €0Tiq, Yla va TPooTATeEUoETE TN
OUOKeUn aro v urepbeppavon.

Mn xpnolomnoleite TOTE TO €EApTNUA
UTIAEVTEP OE TIOAU (e0TA UAKA | 08
UAIKA Tou Bpdgouv.

e [0 va B€0eTE TN OUOKEUN EKTOGQ
AELTOUPYIOG AP OTE TO JLAKOTITN
QAVOLXTO/KAELOTO, TIPLV BYAAETE TN
paBRdo avaulEng and to doxelo, yeta
ByaATe ™ anod  npica.

e [la va apapeoete 10 €EAPTNUA
UTAEVTEP, YupioTe TO 90° aploTEPO-
oTpOoYa Kat Tpapn&te To.

2nuavTiko: To doxeio pedoupa (10)
uropel va xpnotuoroinbei povo pe to
eEapTnua UMAEVTEP Yla eneEepyaoia
MKPOV TTOOOTATWV. AgV TIPETIEL VA
xpnowloroleital pe avadeutpa.

Xpnoipomoiwvrag Tov KOpTn (C)

To eEapmpua KO6P eivat KATAAANAO
YO Va KOBETE KPEAG, TUPL, KPEUUUDLA,
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HUPWOIKA XOpTA, OKOPDO, KapdHTA,
Enpouq KAPTIOUG K.ATI.

e [lplv 1O KOWIWO: KOYTE OE LIKPOTEPQ
KOMHATIA TO KPEAG, TO TUPL, TA KPEW-
pUdla, To okopdo, Ta KapdTa (deite
TOV Ttivaka oTn ogA. 5), apaipéote ta
KOTOAVIA aro Ta HUPWILKA XOpTa,

Kal Ta replkapria and Toug Enpoug
KapTioug, Kal apalpeoTe Ta KOKAAQ,
TOUG TEVOVTEG KAl TOUG XOVOPOUG
arod To KPEAG.

BeBawwBeite 611 N avtioAlodnTikA Bdon
(11d) eivar tornoBeTnuévn oto doxeio
KOTIAG.

[Mpoooxn: NPoCeKTIKA apalpeaTe

TO MAQOTIKO KAAUPMQ artd T AeTtida
(11b). H Aemida eival moAu kopTepn!
Oa mPEMeL MAVTA va TN Kpatate anod
TO €MAVW TIAACTIKO TUNMA.
TornoBeToTe TOV AEoVa pe TIG AETIOEQ
OTOV KEVTPIKO a&ova Tou doxeiou
KOTNG KAl TIEOTE TO HEXPL Va
aopalioel.

BaATe Ta UAIKA 0TO dOXElo KOTMG.
TornoBeoTe TO KAMAkL (11a) enavw
0TO doxeio KormMg Kat BeBalwbeite 6Tl
EKAELOE KAAQ.

["la va ouvdEoeTe TO HOTEP, TPAPRNETE
TO K&AupPPa ™G ornG (6) kat BAATe
TOV G&OVa TOU KATaklou Tou doyxeiou
KOTNG O€ aUTH, £TOL WOTE TO ONUADL
0TO KamdKL va eubuypaupifeTal ue 1o
onuadl oto poTteP. MeTd yupioTte TO
poteEp 90° de&lOOTPOPA, HEXPL VA
aopalioel.

[MEoTe Kal KPATAOTE TO SLAKOTITN
QavoLXTO/KAELOTO KATA T SldpKeELa
XPNONG TOU £§APTHUATOG KOTING KAl
KPATAOTE TO HOTEP He TO XEPL 0ag. [Na
va KOYeTE OKANPA UAIKA (TT.X. OKANPO
TUpl), xpnolloroleioTe TNV TaxUTnTA
turbo.

‘O1av KOBETE PAYEIPEUEVES TPOPEG,
QAPNOTE TEG VA KPUMOOUV Alya AemTtd
TPV TIG BAAETE 0TO dOXEIO KOTIAG.
OE0Te TN OUOKEUT EKTOG AelToupyiag
a@rvovTag To SLaKOTITN Kat BYAATE ™)
and m npia, v apxioete va v
QATIOCUVAPHOAOYEITE.

[la va apalpeoeTe TO HOTEP, KPATNOTE
TO eEAPTNHA KOPTN HE TO EVA XEPL,
YupioTe TO HoTEP 90° APLOTEPOOTPOPA
Kal avuywoTe TO.

ApalpeoTe TN AeTida, TIPLV APAPECETE
Ta eneepyaopeva TpOPA arno To
doxeio Kormg.

2NUavTIKO: Mnv KOBETE EAIPETIKA
OKANPA TPOPIUA, OTIWG LOOYXOKAPUDO,
KOKKOUG KAPE KAl dnunTeLakd.
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Mapadeiypara cuvtayng:
Ano&npapéva Ppouta pe Bavidia-MEAL
(oav yéuion yla myaviteg rj ya
eTAAeWN)

(Xpnoworowote To €EAPTNHA KOTTNG
(11), TaxumTa: turbo)

lepioTe TO ProA kormg e 300 ypa.
KPeUMOEG PEAL, 150 ypau. aro&npauéva
dapdoknva kat 150 ypay. aro&npapeva
ouKa Kat PAokoyTe yia 10 deute-
POAETITA, OTN CUVEXELQ TIDOOBEDTE

100 ml vepo kat 3 oTayoveg dpwua
BaviAlag kat Eavapxiote va WAoKOBeTE
yla 3 deuTePOAETITA.

KaBapiop6g Tng ouokeung (D)

Mavta va anocuvoEETE TN CUCKEUT| ATt
™ npica mpv TN KabapioeTe.

To HOTEP Kal TO KATtakL Tou doxeiou
KOTING TIPETEL va KabapilovTal pévo pe
uypo mavi. Mnv Balete autd Ta PéEPN
HEOQ o€ vEPO 1) KATW ATIO TPEXOUUEVO
veEPO.

2nueiwon: Katda v enegepyaoia
TPOPIHWV UE XPWOTIKEG OUCieg (TT.X.
KapOTA), TA TIAACTIKA HEPN TNG CUOKEUNG
UIMopOoUV VA AlOXPWUATIOTOUV.
2KOUTIIOTE QUTA TA HEPN E PUTIKO AGdL
TPV TA TOTIOBETNOETE OTO TAUVTHPLO
TILATWV.

Ot yavtfol (Uung, oL avadeutnpeg, To
doxelo pegoupa, To dOXEIO KOG, Kal oL
AeTIOEG PTIOPOUV vVa KaBaploTouv 0TO
TIAUVTAPLO TILATWV.

To eEapmua UMAEVTEP UTTOPEL va
KaBaploTel HOVO KATW aTid TPEYXOUUEVO
vepo. Mnv 1o BubieTe oe vepo.

E&aptripara

(dlab¢oua ota eEouciodotnuéva
ouvepyela Tng Braun, ox1 Opwg oe OAeq
TIG XWPEQ)

HC: Ké¢ptng ugnAnig taxutnrag,
15avikdg yla XopTa, KPEUUUdLa, okdpdo,
TUMEPLEG, KaPUDLa, KATT.

To mpoldv UTIOKELTAL OE TPOTTOTION 0N
Xwpig mpoeldoroinon.

MapakaAoUue pnv MeTAEeTe
TN OUOKEUN OTA OIKIaKA

arnoppiyuata étav ¢Tdoel To
TEAOG NG XPNOHNG {wNg TNG.
H d1dBeor| g uropel va



npaypatornonBel oe €va and ta
eEoualodoTtnuéva ouvepyeia Tng Braun
1 ota KatdM\nAa onpeia cUANOoYRG Tou
napéyovral ot Xwpea oag.

Pycckun

Hawa npogykuma oTBevaeT caMbiv
BbICOKMM CTaHAapTam KayecTBa, yHK-
LLMOHaNbHOCTU U AM3aiHa.

Hapeewmca, Bbl B NonHon mepe byaete
[OBOJbHbI BalLMM HOBbIM MpuobpeTe-
HWem — Mmukcepom Braun.

Mepen Ucnonb3oBaHUEM JEKTPO-
npubopa BHUMATENBHO U NOJNTHOCTbLIO
NMPOYTUTE [ aHHYIO UHCTPYKLIHUIO.
BHumaHHWe
® YCTPOWCTBO He NpeAHasHayeHo ana
MCNOJIb30BaHMNA AETbMU. XpaHVITe
YCTPOWCTBO M LLUHYP B HEAOCTYMHOM
ana pete mecte. MNepen Tem kak
3aMeHATb akceccyapbl U Npubnu-
KaTbCA K NOABUMXXHbIM AeTanAaMm,
BbIKMIOYaNTE YCTPOMCTBO U OTCOEAM-
HANTE ero oT ceTu.
YCTPOMCTBO MOXET UCMOSIb30BaThCA
nMLamu ¢ orpaHMyeHHbIMU hrsnye-
CKUMMU, CEHCOPHBIMU UK YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMM UNN nmuamu, He
obnaparLwuMmM LOCTaTOYHBIM OMNbITOM
1 3HAaHUAMMU, NPU YyCNoBUK, eClin
MCMosib30BaHWe OCYLLLECTBNAETCA Noj
HazZ30pOM WU OHWU MPOLLN UHCTPYK-
Taxx no 6e3onacHOMy Nonb30BaHWUIO
YCTPOMCTBOM M OCO3HAIOT NMOTEHLManb-
Hble OMacHOCTH.
Bcerpa oTkntovainTe npubop oT UCTOY-
HMKa 3NEeKTPONMTaHUA Npu ero cbopke,
pa3bopke, YNCTKE U XPaHEHUW.
Mepep akcnnyaTaumen anekTponpu-
6opa crneayeT yAOCTOBEPUTLCA, YTO
HanpAXxeHue, ykazaHHoe Ha npubope,
COOTBETCTBYET HanpaxeHuo Baluen
3N1eKTpoCceTH.
[lepXuTe pyku, BONOChI, Menk1e fetanu
ofexX[bl, a TaKXe fonaTkv 1 Apyryto
nocyzy nopanblue ot paboTaioLiero
BEHYMKa, YTOObI NPEfOTBPATUTL UX MOB-
pexnaeHve. He npukacantecb k paboTio-
MM YacTbiM npubopa.
He norpyxaiTe Hacaaky-6neHaep B
ropAYme XnAKOCTU Ha JONroe BpeMs.
° Tonbko gna mogenev M. 1030/
1050/1070: PexyLume ne3sus
OCTPO HaTOYeHbI!
Bo u3bexxaHve TpaBm, noxxanymcra,
obpallanTech C Ne3BUAMU OYEHb
OCTOPOXKHO.

e [punbop paccumTaH Ha 0bpaboTky
HebonbLIMX 06EMOB NPOAYKTOB,
TUMWYHBIX ANA JOMALLHEro X03AnCTea.
MepHbI cTakaH 1 Yally- u3mesbun-
TeNb HeMb3A UCMOoNb30BaThb B MUKPO-
BOJSTHOBOM Meyu.

OnekTpuyeckre Nprbopbl KOMMaHUM
Braun otBeuatoT Tpe6oBaHMAM COOT-
BETCTBYIOLLMX CTAHAAPTOB B OTHOLLIE-
HUK TeXHWKK 6e3onacHoCcTH. PeMOHT
WK 3aMeHa LUHYpa SNeKTPOnUTaHuA
J0IKHA BbIMOMHATLCA CEPBUCHBIM
paboTHMKOM M3 Yncna creLmanucToB
Mo TEXHUYECKOMY OOCIYXXMBAHMIO U
pPeMOHTY. HekBannhuumposaHHO
BbINOJSIHEHHbIN, PEMOHT MOXET ABUTLCA
NPUYUHON HECHACTHBIX CryYaes u
TpaBM Mofb30BaTeNen.

OnucaHue npubopa

1 KHonka BbICBO60OXKAeHMA pabounx
yacTew

2 Tlepekniovartens pexvumos Bkn./
Boikn. (I = Bkn., 0 = Bbikn.)

3 KHonka Belibopa CKOPOCTHOroO

pexuma (ckopoct 1-15, Typ6o-

pexum)

MoTopHaa vacTb

OTBepcTMe ANA BEHYMKOB

OTBepcTuA AnA Hacaaku-6neHaepa,

YalKn-U3MenbUMTENA, Hacaaku And

HapesKu W LUIMHKOBKK

7 Hacagku anA samelunBaHuA TecTa

8 BeHuunku

oo b

Tonbko anAa mogener M 1030/1050/1070:
9 Hacagka-6neHzep
10 MepHbI cTakaH

Tonbko anAa mogenv M 1050:

11 Yawa-namenbuntesnb

11a Kpblwka Yyalum-n3menbumrens
11b Hox

11c Yawa

11d MNpoTunBOCKONB3SALLasA NoacTaBka

Tonbko ana mogenv M 1070:
12 Hacapgka onA HapesKu 1 LUMHKOBKM

OnTumanbHoe BpemMsa paboThbi:
— C Hacaakon- 6neHaepom 5 MuHyT
— C BEHYMKOM 15 MUHYT

Kak nonb3oBaTbcA
MuKcepom (A)

HacanKM AnA 3amMelnBaHuA TecTta
noaxo4AT AnA 3amMelumBaHUA OpPoxoKe-
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BOro TecTa, TecTa AnA nacTbl, KOHAMU-
TEePCKUX U3LEeNnii, a Takxke ANA CMeLu-
BaHWA MACHOrO ¢hapLua. Micnonbaynte
BEHYMK TOJSIbKO B36MBaHWA CIMBOK
(MUHUMYM 100 M), AMYHOro 6enka
(MMHUMYM 1 A1LO), NOPUCTBIX
cybCTaHLMi 1 roTOBbIX K yNoTpebneHunto
AecepToB.

e BctaBbTe Hacagku ana B3bUBaHWA
TecTa (7) Unun BEHYMK (8) Kak nokasaHo
Ha PUCYHKe.

[MomecTVTE KOMMOHEHTLI B Yallly.
BsaBucumocTu oT cy6cTanLmmn
BblbEpUTE CKOPOCTh B36MBAHMA OT
MWUHUMaNBHOM [0 Typbopexuma. YTobebl
n3bexxaTb pacnnecknuBaHuUA XXMAKOCTH,
HaYHUTE C MUHUMAIILHOW CKOPOCTU U
NOCTENeHHO yBenmMuneanTe ee.
Bbikntounte npubop Ha)kae KHOMKY
nepekntoYeHn pexmumon Bkn./BbIkn.
Mocne ncnonb3oBanua Npubopa
Ha)KMUTe KHOMKY BbICBOOOXAEHUA
paboumx yacten (1), YTobbl CHATL
HacaZku AnAa B3busaHuA Tecta /
BEHYMK.

L0nA nony4YeHWs onTUMasIbHbIX PE3YTib-
TaToB NPW NPUrOTOBIIEHWUM TECTA, BCE
KOMMOHEHTbI JOMKHbI UMETb OAWHAKOBYIO
Temnepatypy. Macno, aiua v apyrue
KOMMOHEHTbI CrielyeT BbIHYTb 3apaHee 13
XonoauneHuka. benku xe HaobopoT,
HY>KHO MpeABapuUTeNlbHO OXNTaauTb

nepea B36usaHvem. [1A NPUroTOBMEHMIO
Mope BCE KOMMOHEHTbI HAMPOTUB JOJIXK-
Hbl OCTaBaTbLCA FOPAYUMM.

Kak nonb3oBaTbcA HacagKoOW-
6neHgepowm (B)

Hacagnka-6neHgep nerko v 6eicTpo cme-

LUMBAET COYChbl, CYyMbl, MAloHE3, ANETH-

yeckoe 1 AeTCKoe NnuTaHue.

® YT106bl BCTaBUTb Hacaaky-6neHaep

(9) B MOTOpPHYIO YacTb NMOBEPHUTE

KpbILLEYKY AJA OTBEPCTUA HAcaLKu-

6neHaepa (6) 1 BCTaBbTe HacafKy

6neHpep B 0TBEPCTUE Takum 0bpasom,

4yTOObI OTMETKA Ha Hacajke coBna-

fana c OTMETKOW Ha MOTOPHOM YacTu.

3aTem noBepHUTe Hacaaky-bneHaep

Ha 90 rpaZlycoB Mo 4YacoBOW CTPENKH

[0 LWwenyka.

Morpy>xanTe Hacagky-6neHaep B vaily

He 6onee yem Ha 2/3.

° HaxxmuTe 1 fepXxute nepeknovarternb
pexxkumos Bkn./Bbikn (2) Bo BpemsA
paboThl.
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e Hacanky-6neHnep MOXKHO UCMOSb-
30BaTb Kak B MEPHOM CTakaHe, Tak u
B OTAENbHOM eMKOoCTU. Ecnu Bbl XOTH-
Te ucnonb3oBaTh Hacaaky-6neHaep
HernocpeACTBEHHO B eMKOCTU e npu-
roTosnAeTcA nuwa, Bam Hago cHATb
ee C NNnTbl U AaTb HEMHOrO OCTbITb,
4YTO6bI MPEAOXPaHNTb HacafKy oT
neperpesa. Hukoraa He norpyxanTe
Hacapaky-6neHaep B ropAYne XXuUaHO-
CTW Ha AONroe Bpems.

e Nocne okoH4yaHuA paboTel, cHavana
OTMyCTUTE NepeksoYaTeslb PEXXMMOB
Bkn./BbIkn (2), TONbKO NOTOM BbIHU-
MauTe U3 eMKOCTU.

e YT106bI CHATHL Hacaaky-6neHaep
nosepHuTe ee Ha 90 rpaZycoB NPoTMB
4YacoBOW CTPEIIKM U NMOTAHUTE BBEPX.

Ba)KHO: MepHEbI cTakaH MOXXHO UCMOSb-
30BaTh Npu 06paboTke HEOGOMbLUIMX
KONMMYEeCTB NPOAYKTOB.

He ncnonb3yinte MepHbI cTakaH npu
paboTe C BEHYNKOM.

Kak nonb3oBaTbcA Yalueu-
uamenbyutenem (C)

Yalia namenbuumTens No3sonaeT
M3MesbYnTb MACO, ChbIp, JTYK, 3e/1eHb,
MOPKOBb, OPEXM U TA.

e [Nepea namenbyeHnem npeasapu-
TeNbHO HapeXKbTe MACO, Cbip, NYK Ha
Kycouku (Tabnuua Ha cTp. 5) yaanurte
TONCTble CTE6MN 3eMeHn, OUNUCTUTE
Opexu OT CKOpAyMbl U yAanUTe KOCTU U1
XPALLM U3 MAca.

Y6enntech, B HaNM4nm NpoOTUBOCKOSIb-
3auen nopctaeku (11d) Ha yawe
N3MenbynTens.

CHMMUTE NNacTUKOBbIE YEXOS C HOXa
(11b). ByabTe OCTOPOXKHbI: HOX O4€Hb
ocTpbii! Bceraa nepxuTe ero 3a Bepx-
HIOIO NSIACTUHOBYIO YacTb.

[MomecTnTe HOX Ha Aep)kaTesb B LieH-
Tpe Hacagku U HaXXMUTe Ao yropa.
[MomecTnTe NPOAYKTHI ANA N3MENb-
YeHuA B valLly.

HakpoWTe KpbILLKOW Yally U3Mesnbuu-
Tenb (11a) n ybeamrech, 4TO OHa
NMoTHO npuneraer.

BcTaBuTb MOTOPHYIO YacTb NMPUMOXKB
O0TBEPCTMEM ANA YaLLUW-U3MEeNbUnUTENA
(6) k yawe Taknum obpasom, 4To6bI
OTMeTKa Ha MOTOPHOM YacTu coBna-
Aana c OTMETKOW Ha KpbILLKe Yaluu-
n3menbunTena. 3atem noBepHuUTe
MOTOpPHYI YacTb Ha 90 rpagycos no
4YacoBOW CTPENKK A0 Lenyka.



° HaxxmuTe 1 fiepxuTe nepeknoyartenb
pexxkumoB Bkn./Bbikn (2) BO BpemsA
paboTsbl.

e [1pu paboTe c 6onee NIOTHLIMU
npoaykTamu (Hanp. TeepAbli Cbip)
ncrnonb3ynTe Typbo-pexum.

© [p1 NPUroTOBIEHUM FOPAYMX NPOAYK-
TOB, favTe UM OCTbITb Nepes U3Menb-
YeHWeM B valle.

e [Nocne okoHYaHuA paboTel, CHavana

OTMyCTUTE NepeKksoYaTeslb PEXXMMOB

Bkn./BbIkn (2), TONbKO NOTOM CHU-

ManTe MOTOPHYIO YacTb.

YT06bI CHATL MOTOPHYIO YacCTb C Yallm-

n3menbYnTENA NoBepHUTe ee Ha 90 rpa-

[lyCOB NPOTMB YacoBOW CTPENKMK 1 NOT-

AHUTE BBEPX.

e CHavana CHUMWUTE HOX, & NOTOM

n3BnekanTe N3MesibY4eHHbIE NPOAYKThI.

BaxxHo: He n3uyenbyanTe B Yalle Kybuku
nbAa UM YpesBblYanHO TBepAble
NPOAYKTbI, HANP. MyCKaTHbLIA Opex Unm
KohenHble 3epHa.

PeuenTbi:

CylueHble PpyKTbl B Mely C BaHUIIbIO
(AnA TonnuHra K 6IMHaM Mm HaunHKK)
(Mcnonb3ynTe Hacagky-u3mesibyumTenNb
(11), ckopocTb — Typ60.)

lMomecTtuTe B Yawy namenbumtens 300 r
Mefa BA3KOW KOHCUCTeHuuK, 150 1
yepHocnmea 1 150 r cyLLeHoro nHxupa
1 u3menb4yanTe B TeveHne 10 cekyHa.
3atem gobasbTe 100 mMn BOAbI, 3 Kanu
BaHWIbHOro apomaTtuaaropa v npoAaorn-
XanTe namMesnibueHre eLle B TeYeHne

3 CekyHA.

OuucTka npubopa (D)

Bcerpa oTkniovanTe npubop nepes
OYUCTKOM.

[MpoTupanTe MOTOPHYIO YacTb U KPbILLIKY
YalLn-U3MeNbYUTENA TONbKO BaXKHOM
TKaHbto. He morpy>xavite vx B BOAY.

Mpu paboTe ¢ NpoaykTamu, UMeoLLuMm
HaCbILLeHHbIM LBET, Hanpuvep,
MOPKOBbIO, MnacTMaccoBble AeTanu
MOryT OKpaluMBaTbCA, MO3TOMY Nnpes
MOWKOM nprbopa B Nocy0MOEYHON
MaLlWHe NpoTupanTe getanu ¢
nobasneHMemM pacTUTeNbLHOro Mmacna.

Hacapku onA saamelumBaHuA TecTa,
BEH4MK, Yally-u3mesibYynTeslb U HOX
MO>XHO MbITb B nocynomoequﬁ MalinHe

npu Temnepartype He Bbilwe 60 rpagycos.

Hacapnky-6neHziep npombiBaeTi noa
NPOTOYHON BOLON, HE NOrpyxanTe ee
B BOAY.

OdonornHuTenbHbIe
NpUHagIeXXHOCTH

(MOXHO KynuTb B CEepBUCHbIX LIeHTpax
KoMnaHuu Braun; HO He BO BCex CTpaHax)
HC: BbICOKOCKOPOCTHOWM Yonnep,
naeanbHO NoAXoOALLMIA ONA Tpas, NyKa,
YecHoKa, nepLa OpexoB U T.4.

BosmoxHble moandukauum 6e3
npenBapuUTenbHOrO YBEOOMIIEHMS.

(&

ME 10

YkpaiHCcbKa

Hawa npogykuia po3pobneHa y Bigno-
BiLHOCTi 1O BUMOI HaMBULLIMX CTaHZap-
TiB AKOCTI, YHKLIOHANBHUX MOXXTMBOC-
Ten Ta An3anHy.

Mwu crnogiBaemocs, o BK1 byaete gyxe
3a[0BOJSIEHMMM BaLLIMM HOBUM MpUC-
Tpoem Braun.

Mepen TUM, AK KOPUCTYBaTHUCA NpHUC-
TPOEM, NPOCHUMO YBaXKHO NPOYUTATH
iHCTpYyKUito 3 ekcnnyaTauii.

3acTepe)xxeHHA

e [pucTpivi 3a60POHEHO BUKOPUCTOBY-
BaTu AitAm. 36epirante npucTpin
pasoMm i3 ApOTOM y HEJOCTYNHOMY AnA
niten micui. Nepegn 3amiHoto npunagas
um 06CnyroByBaHHAM PyXOMUX feTa-
nen 060B’A3KOBO BUMKHITb MPUCTPIN i
BiJKJIOYITb MOrO Bif AXxepena XuB-
NEeHHA.

e [pUcTpivi 4O3BONAETLCA BUKOPUCTOBY-
BaTH ocobam 3 obmexeHnmm isny-
HUMW 1 CEHCOPHUMM MOXXITMBOCTAMM
yn po3ymoBuMHK 3ai6HOCTAMKM abo oco-
6awm, WO He MaloTb AOCTaTHLOrO OC-
Bifly Ta 3HaHb, AKLLO BOHKN nepebysa-
l0Tb Nig HarnAgom abo oTpumanu
IHCTPYKLUIi LLLOJAO BUKOPUCTaHHA NpK-
nagy v ycBigomIolTb HE6e3MneKy, Lo
MOXXe BUHUKHYTHK Yepes HenpaBuibHy
ekcnnyaTadito.
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o 3aBXAM BUMUKaWTE NPUCTPIV 3 enek-
TpoOMepexXi, Konn 3anuuaeTe noro 6e3
Harnagy, a Takox nepep 36MpaHHAM,
PO36MpaHHAM, YMLLIEHHAM Ta 36epiraH-
HAM.
Mepen poboToto nepesipTe, 4u BiAMOBI-
[ae Hanpyra y BaLlii enekTpomMmepexi
Hanpysi, 3a3Ha4eHiv Ha 6roui ABUryHa.
e 1|06 yHUKHYTV TpaBMyBaHHA Mif Yac
poboTu, TpUmanTe pyku, BonocceA,
OAAr, a TaKOX nonaTtku Ta iHwe
npunaaaa nofani sif BiHYMKIB i rakis
ana Ticta. He TopkanTeca pyxomux
YacTuH nig vac poboTu.
Oco6n1BO NpU BUKOPUCTAHHI Hacaaku
pyuHoro 6neHgepa B rapAyMx pianMHax:
He 3aHyptonTe Ban bneHaepa B piauHy,
abo He BUMMaMTe MOro 3 piAMHM NOKK
He BUMKHETE NpUCTPIN.
. Tinbkn gna mogenein M 1030/
1050/1070: Pixyui nesa roctpo
HaToueHi!
o6 yHMKHYTM Tpasm, 6yab nacka,
noBoAbTecs 3 fesamu gyxe
06epexHo.
o [laHWi NpUCTpIiN CTBOPEHUI AnA
06p06KM 3BUYANHMX KiNbKOCTEN iXi
ANA AOMALLHLOMO CMOXXWBAHHA.
Yawa (10) Ta emHicTb ANA NoApibHto-
Baya (11c) € HenpuagaTHUMK ANA
BMKOPUCTaHHA Y MiIKPOXBUIBbOBIN Meui.
® EnekTpuyHi npucTpoi Braun Bignosi-
[aloTb YWHHUM cTaHZapTam 6e3neku.
Pob60TuK 3 peMOHTy Ta 3amiHu Mepex-
HOroO LUHYpa MaloTb 34iMCHIOBaTUCA
BUKIIOYHO NpaLliBHUKaMK1 aBToOpM30Ba-
HOro LIEHTPY TEeXHi4YHOro obcnyrosy-
BaHHA. HenpaBunbHi, HeKBanigikoBaHi
PEMOHTHI po60TH MOXYTb 6yTH HEGE3-
neYyHUMK AnA 340POB’A KOPUCTYyBaYa.

Onuc

1 KHonka ckupaHHa

2 T[lepemukay yBiMKHEHO/BUMKHEHO
(I = yBiMKHEHO, 0 = BUMKHEHO)

3 [llepemwukay LWBMAKOCTEN
(wsungkocTi 1-15, Typ60)

4 bnok geuryHa

5 OTBOpM ANA BiHYKKIB / rakis anA
TicTa

6 OTBip ANA HacafKu: py4YHOro
6neHpepa / nogpibHioBaya /
Hacagku AnA NpUroTyBaHHA DXKi

7 Taku anAa Ticta

8 BiHuMkM

Tinbku ana mogeni M 1030/1050/1070:
9 Hacapgka py4Horo 6neHgepa
10 Yawa
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Tinbkn anAa mogeni M 1050:
11 Hacapka-nogpibHioBay
11a Kpuwka gna noapibHioBaya
(3 peaykTopom)
11b Hix
11c EmHicTb AnA noapibHeHHA
11d Kinbue onsa 3anobiraHHst KOB3aHHIO

Tinbkn ana mogeni M 1070:

12 Hacapka AnA npuroTyBaHHA iXXi
(AvB. OKpemy iHCTPYKLitO 3 eKc-
nnyaTadii)

MakcrmanbHuin Yac poboTH NPUCTPOIO:
3 rakamu gna Ticta — 5 XBunuH
3 BiHYMKaMu — 15 XBUnuH

BukKopucTaHHA py4YHOro
mikcepa (A)

[aku anA TicTa igeanbHO NigXoanaTb
ANA 3amillyBaHHA APKAXKOBOrO

TicTa, TicTa ANA MakapoHHWUX BUPOOiIB,
KOHAMUTEPCbKMX BUPOOGIB, a TakoX

ANA NpUroTyBaHHA dapLuy 3 rpybo
noapibHeHoro m’Aca. BukopuctosyinTe
BiHUMKM ANA NPUroTyBaHHA CymilLen AnA
TopTiB, BICKBITIB i KAPTOMMAHOrO MiOpe,
a TakoX AnA 36MBaHHA BeEPLLKIB (He
MeHLwe 100 M BepLLUKiB), AEYHMX BifKiB
(He meHLLe 1 AeyHoro 6inka) Ta BepLU-
KOBOMOAiIGHMX iHFPeAieHTIB.

e YcTaBTe raku gnsa Ticta (7) abo
BiHUMKM (8) AK MOKa3aHO Ha PUCYHKY.
[MomicTiTb iHrpedieHTn B yaLly.

B 3anexHocTi Big 3acTocyBaHHA,
06epiTb WweuakocTi (1 ... Typbo). AnA
YHUKHEHHA PO36PU3KYBaHHA, 3aBX M
noynHanTe poboTy Ha Manin Wena-
KOCTi, @ NOTiM NOBifIbHO 36inbLUyTE
LWBMAKICTb Mg Yac poboTy.

[nA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHA NPUCTPOIO
HaTucKanTe nepemMmkay yBiMKHeHo/
BMMKHEHO.

MicnA BUKOPUCTaHHA, BUTArHITL LWTEnN-
Cenb NPUCTPOIO 3 PO3ETKM i HIMITb
rakv anA Ticta abo BiHYMKM, HATUCHY-
BLUM KHOMKY CKUAaHHA (1).

3BepHiTb yBary:

— [1nA oAep>kaHHA HanKpaLLmx pesynb-
TaTiB NpW NPUroTyBaHHI cymillen ana
TOPTIB, TOLO, BCi iHFPeAieHTH NOBUHHI
MaTu ogHakoBy TemnepaTtypy. Macno,
ANLA, TOLWO, CMifl BUMHATH 3 XONOAWNb-
HMKa 3a [eAKWI Yac A0 BUKOPUCTaHHA.

— 36uTi BEPLLKM MaTUMYyTb GiNnbLUNIA
o06’em, AKLLO Nepen 36MBaHHAM iX
nobpe oxonoauTw.



— KapTtonnaHe niope matume 6inbLu
BEPLUKOBOMOLi6HY KOHCUCTEHLLIO,
AKLLO BCi BUKOPUCTOBYBAHI IHFpeaieHTH
6yAyTb MakcMmarnbHO rapA4YnuMm
(ranpuknag, LOoMHO 3BapeHa KapTo-
nne).

BukopucTaHHA HacagKH
py4Horo 6neHgepa (B)

Hacagnka py4Horo 6neHpepa noapibHIoe i
3MilLye WBMAKO i nerko. Kopuctymreca
Lieto HacaaKoto AnA NPUroTyBaHHA
coyciB, MaoHesy, AiETUYHNUX Ta AUTAYUX
cTpas.

e [1nA Toro, wob BCTaBUTK Hacaaky
pyuHoro 6neHaepa (9) B 6510k ABUryHa,
nepecyHbTe Bropy KpULLKY oTBOpY (6).
YcTaBTe HacafKy py4yHoro bneHgepa
(9) B OTBip Taknm YnHOM, 06 Nos-
Hayka Ha Hacagui py4yHoro bneHgepa
cnisnana 3 no3Ha4koto Ha 6rmoui ABu-
ryHa. licnA Lboro NoBEpHITb PYyYHMI
6neHpep Ha 90° 3a rofgMHHUKOBOIO
CTPISIKOIO, MOKMU BiH HE 3aMKHETbCA.
Mepep TMM, AK YBIMKHYTU NPUCTPIK,
ycTaBTe Hacaaky py4Horo 6neHgepa
BEPTUKANBHO B MOCYANHY. PyyHui
6neHAep He MOXXHa 3aHyptoBaTH 6inbLu
AIK Ha 2/3 [OBXWHK Bany.

HaTucHiTb | TpuManTe nepemmkay

YBIMKHEHO/BMMKHEHO BECb Yac, NOKK

BM MpaLloeTe BaLLOO HACaAKO0 pyY-

Horo 6rneHaepa.

Ao BM xoueTe 3miwysaTu 6eanoce-

penHbOo y KacTpyni nig yac npuroTy-

BaHHA Ki, cnoyaTKy 3HIMiTb KacTpynto

3 KYXOHHOI NNUTW i fanTe i oxono-

HYTH, W06 3aXMCTUTH BaLly HacanKy

pyuHoro 6neHgepa Bif neperpisaHHA.

Hikonu He BUKOPUCTOBYIMTE Hacaaky

pyuHoro 6neHgepa AnA 3MillyBaHHA

y>Xe rapaynx iHrpegieHTis, abo nig

Yac IXHbOr0O KMUMiHHA.

e [1nA Toro, o6 BUMKHYTH NPUCTPIN,
BIANYCTiTb NepemMmnKkay yBiMKHeHo/
BMMKHEHO nepej TUM, AK BUUHATK Ban
3 MOCYAAMHK, NOTIM BATATHITb LUTENCenNb
MPUCTPOIO 3 PO3ETKM.

e [1nA TOro, Wwob 3HATK HacaaKy py4YHOro
6neHfepa, NoBepHiTb ii Ha 90° NpoTu
rOAVHHWKOBOI CTPINKKM | BUTArHITHL 11
3 NPUCTPOIO.

Baxxnuea iHchopmauia: Yawwy (10) moxHa

BMKOPUCTOBYBATM NIULLIE 3 HACAAKOIO

py4Horo 6neHgepa AnAa obpobku HeBe-

AMKKMX KinbkocTel npoaykTie. 1i He cnig

BMKOPUCTOBYBATM 3 BIHYUMKAMM.

BuKopucTaHHA HacagKu-
nopgpi6HioBaya (C)

Hacapnka-nogpibHioBay ineansHo
niaxoauTb AnA noApibHeHHA M'Aca,
cupy, unbyni, 3eneHi, YaCHUKY, MOPKBH,
BOJIOCbKMX, NICOBMX FOpiXiB, apaxicy,
TOLLO.

e [Nepen noapibHeHHAM: Mopi>xxTe M’ACO,
cup, LMOyInto, YaCcHWK, MOPKBY (AMB.
Tabnuuto Ha cTopiHui 5), Buaanits
ctebna Bif 3efeHi, 3HIMITb LUKapanyny
3 ropixis Ta BUAAnNITh KiCTKW, CYXOXMI-
A Ta xpAwi 3 m’'Aca.

e [lepekoHanTecs, LLO Kinble Ans
3anobiraHHsa KoB3aHHo (11d) 3aBxxamn
npviKpinieHe 0o Yali nogpibHoBaya.

e YBara: O6epexxHo 3HiMiTb NNacTUKoBy
HakpuBKy 3 Hoxa (11b). Hix gyxe
roctpui! 3aBxau TpUmanTe 1oro 3a
BEPXHIO MNACTUKOBY YaCTUHY.

o [loMiCTiTb BTYMKY HOXa Ha LIEHTPasTbHUI
LUTUP EMHOCTI ANA NOAPIOHEHHA | HATUCHITb
BHM3, MOKM BiH HE 3aMKHETbCA.

e 3anoBHITb EMHICTb ANA NOAPIGHEHHA
Keto.

® Hakpuiite eMHICTb ANA NOAPIOGHEHH:A
KpuULLKOIO (11a) i BNEBHITLCA B TOMY,
LLIO BOHA BCTAHOBIIEHA HANEXHUM
YUHOM.

e [1nA Toro, wob npueaHaTv 610K

[IBUTYHa, NepecyHbTE KPULLIKY OTBOPY

(6) i BCTABTE B HEI LUTUP KPULLKK

noZpibHBaYa Takum YMHOM, LLL06

nosHauvka Ha KpuvLLi nogpibHioBava
cnienana 3 No3Haykow Ha 6oL
asuryHa. llicna Luboro NoBepHiTb 610K

AsuryHa Ha 90° 3a rofMHHUKOBOIO

CTPISIKOIO, MOKM BiH HE 3aMKHETbLCH.

TpumaiTe HaTUCHYTUM nepemukay

YBIMKHEHO/BMMKHEHO BECb Yac,

MOKW BU NpaLtoeTe 3 HacaaKoto-

noapibHoBaYeM i 3aBXXan TpumanTe

6nok aBuryHa y ceoiv pyui. Ana
noApibHeHHA TBepAWX NPOAYKTIB

(Hanpuknag, TBEPAOro cupy), BUKOPU-

CTOBYMTE LUBUAKICTb «TypbO».

Y pasi nofpibHeHHA 3BapeHmx Npo-

OYKTIiB, Mepef TUM AK MOMICTUTH iX y

EMHICTb ANA NOAPIGHEHHA, cnoyaTky

3anuWiTh X Ha AeKinbka XBUMWH AnA

OXOMNOJKEHHSA.

BWMKHITb NpUCTpiW, BiAMYCTUBLLIK

nepemvkad. Mepep TMM, AK NovaTn

po36upaTty NPUCTPIN, BUUMITb LUTEM-
cefb 3 PO3eTKM.

[na Toro, wob 3HATK 610K ABUrYyHa,

TpUManTe Hacaaky-noapibHoBay

O[HIE€I0 PYKOIO, MOBEPHITb 610K
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AsuryHa Ha 90° npoTu roAUHHUKOBOI
CTPINKW | BATATHITb MOro 3 HacaaKw.

e MNepen TMM AK BUUHATK 0OpOBNeEHy ixXy
3 EMHOCTi ANA NoApibHEHHA, 3HIMITb
BTYJIKY HOXa.

Baxxnuea iHchopmauia: He nogpibHionte

Ay>Ke TBepAi NpoAyKTH, Taki AK KyOuku

nbOAY, MyCKaTHU ropix, kaBosi 606w

abo Kpynu.

PeuenrT:

CylleHi DpykTV B Mefly 3 BaHIN0

(anA ToniHry 4o MnunHUiB a0 HaUMHKK)
(BukopucToByinTe Hacaaky-noapibHoBay
(11), weuakictb — Typb0.)

MomicTiTe B Yawy nogpibHoBaya 300 r
MeJy B'A3KOI KOHCUCTeHUii i 150 r
yopHocnuey i 150 I CyLLEHOr 0 iHXUpY

i nogpibHionTe npoTArom 10 CekyHA.
Motim goparite 100 mn BoAM i 3 kpanni
BaHiNbHOro apomaTusartopa i
NpoAOBXyWTe NOAPIOHEHHSA Le B nepebir
3 CeKyHA.

YuweHHA npucTpoto (D)

Meped ynLEeHHAM 3aBXAM BUMManNTe
LiTencenb NPUCTPOIO 3 PO3ETKM.

Brok asuryHa Ta KpuLLKy nogpibHioBaya
cnif nuiie NpoTUpaTh BOSIOrO TKaHMU-
Hoto. He 3aHyptoviTe Ui geTtaniy Bogy i
He TpumanTe ix nig NPOTOYHOIO BOAOHO.

3BepHiTb yBary: Y pasi 06pobku
KONMbOPOBMX MPOAYKTIB (Hanpuknag,
MOPKBW), NIIACTUKOBI AeTani NpucTpoto
MOXYTb 3MiHUTK Korip. Mepen ThM Ak
NoMIiCTUTK Ui AeTani y nocyA0MUIHY
MaLlWHY, NPOTPITb iX POCIIMHHOKO ONiEIO.

["akn onA TicTa, BiIHYMKK, YaLly, EMHICTb
ONA NoApiOHEHHA, Ta HiXX MOXXHA MUTH Y
NMOCyAOMUMHIN MaLUWHi.

Hacapky py4Horo 6neHpepa MoxxHa
MWUTU NnLLe Nig NPOTOYHOK BOAOK. He
3aHyptonTe ii y Boay.

OdopaTkoBi NpUHaNeXHocCTi

(MoxxHa KynuTu B CepBiCHMX LieHTpax
komnaHii Braun; ane He B ycix KpaiHax)

HC: BucokoLLBMAaKiCHUIA Yonnep, KU
ineanbHO NigxoauTb OnA Tpae, Lubyni,
YacHUKY, NepLto, ropixis ToLLO.

KomnaHisa 3anuvwae 3a coboto npaso
BHOCWTM 3MiHM B KOHCTPYKLLitO MPUCTPOIO
6e3 cneuianbHOro OrofoLEHHS.
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3aranbHi ymoBM 36epiraHHA

Bupobu cipmm Braun pekomeHzoBaHo
36epiratv y XXMTNIOBOMY MPUMILLLEHHI 3a
YMOB KiMHaTHOI TemnepaTtypwu Ta Hop-
MarbHOT BOMOroCTi.

Y Bupi6 MoXyTb 6yTW BHECeHi 3MiHKn 6e3
nonepeAHLOro NoBiJOMIEHHS.

O6nagHaHHs BignoBigae BuMoram
TexHiYHOro perniaMmeHTy 0OMEeXEeHHs!
BUKOPUCTAHHSA OEAKNX HEGEe3NeuHnx
PEYOBUH B €/IEKTPUYHOMY Ta €N1EeKTPOH-
HOMY 06naHaHi.

¥

001

["apsiya niHis 0 800 503-507 (g3BiHKM 3i
cTauioHapHUX TeneoHiB 6€3KOLUTOBHI).
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture,
refer to the 5-digit production code
located near the type plate. The first
digit of the production code refers to the
last digit of the year of manufacture. The
next 2 digits refer to the calendar week
in the year of manufacture. And the last
2 digits show the print date automa-
tically calculated since 1992.

Example : 30421 - The product was
manufactured in week 4 of 2013.
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