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Prima di utilizzare 'apparecchio leggere sempre il fascicolo delle
avvertenze di sicurezza.

1. DESCRIZIONE

1.1  Descrizione dell'apparecchio - A
A1. Contenitore chicchi

A2. Coperchio contenitore chicchi

A3. Poggiatazze

A4. Manopola vapore

A5. Tubo erogatore vapore

A6. Connettore per Lattecrema System

A7. Erogatore caffé

A8. Griglia poggiatazze per espresso

A9. Griglia poggiatazze per bicchieri o mug
A10. Griglia vaschetta

A11. Vaschetta raccogligocce

A12. Indicatore di livello acqua nella vaschetta raccogligocce
A13. Coperchio serbatoio acqua

A14. Maniglia estrazione serbatoio acqua

A15. Serbatoio acqua

A16. Sede connettore cavo alimentazione

A17. Interruttore generale (ON/OFF)

A18. Uscita macinacaffe (Tamping station)
A19. Sportellino per accedere allo scivolo del macinacaffe
A20. Leva pressino

1.2 Descrizione pannello di controllo - B
B1. Tasto ON/Standby
B2. Manopola regolazione quantita caffé macinato
B3. Tasto”X2": per utilizzare il filtro 2 caffe
B4. Tasto "temperatura caffé”
B5. Tasto “risciacquo”
B6. Tasto“OK": per erogare la bevanda/per confermare
B7. Tasto“erogazione acqua calda”
B8. Tasto“decalcificazione”
B9. Tasto“My”: per personalizzare la lunghezza delle bevande
B10. Manopola selezione funzioni
B11. Display bevande:
Bevande a base di caffé Espresso
« Espresso
+ Americano
« Coffee
Bevande a base di latte
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Spia“pulizia latte”
B13. Spia “mancanza contenitore chicchi”
B14. Spia“allarme generico”
B15. Manometro

B16. Spia“mancanza acqua”
B17. Spia“contenitore chicchi vuoto”
B18. Spia “risparmio energetico”
B19. Display impostazioni e processo:
« Indica l'operazione che 'apparecchio sta compiendo
« Indica limpostazione della dose caffé selezionata
« Indica [limpostazione della temperatura
selezionata

caffe

1.3 Descrizione degli accessori -
(1. Coppetta portafiltro

Q. Filtro 1 tazza

@. Filtro 2 tazze

Filtri dedicati per Espresso Cool ) :
(4. Filtro 1tazza
(5. Filtro 2 tazze

(6. Striscia reattiva “Total Hardness Test”
(7. Decalcificante

(8. Accessorio per decalcificazione
9. Softhalls (*solo in alcuni modelli)
(10. Cavo alimentazione removibile
(11. Scovolino

(12. Pennello/raschietto per pulizia
(13. Accessorio pulizia erogatore caffé
(14. Panno

(15. Softballs (addolcitore acqua)
(16. Ago di pulizia per lancia vapore

1.4 Accessori pulizia non inclusi, raccomandati
dal costruttore
Per maggiori informazioni, visita Delonghi.com.

&

(JEco MultiClean
/_\

Pastiglie pulizia
(Vedi“8.2 Pulizia dell'erogatore caffe”)

Detergente
EAN: 8004399333307

1.5 Descrizione del LatteCrema System - D
D1. Coperchio contenitore latte

D2. Connettore contenitore latte

D3. Pulsante di rilascio del coperchio

D4. Erogatore latte (regolabile in altezza)

D5. Manopola regolazione schiuma

D6. Sede manopola

D7. Tubo pescaggio latte

D8. Contenitore latte



2. PREPARAZIONE DELL'APPARECCHIO

Lavare con acqua tiepida e detersivo per piatti tutti gli accessori,

quindi procedere come segue:

1. Inserire il vassoio raccogligocce (A11) completo di griglia
poggiatazze (A9) e griglia vaschetta (A10) (fig. 1);

2. Estrarre il serbatoio acqua (A15) (fig. 2) e riempirlo con
acqua fresca e pulita facendo attenzione a non superare la
scritta MAX (fig. 3).

3. Quindi reinserire il serbatoio.

Attenzione: Non mettere mai in funzione I'apparecchio senza I'acqua nel serbatoio o
senza serbatoio.

Nota bene: i consiglia di personalizzare al i presto la durezza dell'acqua sequen-
do la procedura descritta nel capitolo “7. Menti impostazioni”!

3. PRIMA MESSA IN FUNZIONE
DELL'APPARECCHIO

1. Inserire il connettore del cavo alimentazione (C10) nell'ap-
posita sede (A16) sul retro dell'apparecchio (fig. 4); quindi
inserire la spina nella presa. Assicurarsi che l'interruttore
generale (A17), posto sul retro dell'apparecchio sia premuto
in posizione I (fig. 5);

2. Posizionare sotto 'erogatore acqua calda (in corrisponden-
za dell'erogatore caffé (A7)) un contenitore con capienza
minima di 100 ml (fig. 6);

3. Premere il tasto (B7) in corrispondenza della spia G
(fig. 7): I'erogazione inizia e si interrompe automaticamen-
te. Svuotare il contenitore.

Prima diiniziare a utilizzare la macchina, & necessario risciacqua-

re i circuiti interni della macchina. Procedere come seque:

4. Agganciare la coppetta portafiltro (C1) completa di filtro alla
macchina: per un aggancio corretto, allineare il manico della
coppetta portafiltro a “INSERT” (fig. 8) e ruotare |'impugna-
tura verso destra, fino ad allinearla alla posizione “CLOSE”;

5. Mettere un contenitore sotto la coppetta portafiltro e al
tubo erogatore vapore (A5));

6. Premereil tasto (B5) in corrispondenza della spia @(ﬁg.
9): l'erogazione comincia;

7. Finita l'erogazione, ruotare la manopola vapore (A4) (fig.
10) ed erogare vapore per alcuni secondi in modo da ri-
sciacquare il circuito vapore: per un'erogazione ottimale di
vapore, si consiglia di ripetere questoperazione per 3 0 4
volte. Questo permette di eliminare I'acqua nel tubo prima
di erogare vapore.

L'apparecchio & quindi pronto all'uso.
Nota bene: il risciacquo dei circuiti interni é consigliato anche in caso di prolungato
inutilizzo dellapparecchio.

Al primo utilizzo & necessario fare 4-5 caffé prima che la mac-
china cominci a dare un risultato soddisfacente: dedicare parti-
colare attenzione alla dose caffé macinata nel filtro ((C2) 0 (C3))
(vedi istruzioni al paragrafo “4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding)
(fig. 11)").

1

Procedere come indicato al capitolo “La “dose perfetta™.

4. PREPARARE IL CAFFE

4,1 Fase 1-Macinatura (grinding) (fig. 11)

1. Versare i chicchi nel contenitore (A1) (fig. 12). E consiglia-
bile versare solo i chicchi necessari alla preparazione: in
questo modo si utilizzera sempre caffé fresco;

2. Selezionare il grado di macinatura (fig. 13). Limpostazione
difabbrica & 5 (macinatura media). Se il risultato non fosse
soddisfacente, regolare il livello in base al gusto personale
eal tipo di caffe (Ia regolazione va effettuata durante il fun-
zionamento del macinacaffe).

3. Inserire uno dei filtri caffé (C2) o (C3) nel portafiltro (C1)
(fig. 14). Se si utilizza il filtro per 2 tazze, premere il tasto
2X (B3): con questa seleziona raddoppia anche la quantita
erogata di espresso.

Nota bene:
Per la preparazione di ) Espresso Cool, utilizzare i filtri
dedicati per questa bevanda (vedi cap. “4.7 Fase 3 - Erogazione

Espresso Cool”).
P

Espresso Cool
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4. Regolare la manopola quantita (B2) partendo dalla posi-
zione minima (fig. 15).

Nota bene:

| numeri visualizzati sul display (B19)
sono un riferimento da annotare una
volta raggiunto il livello corretto nel
portafiltro.

Non corrispondono alle impostazioni
di macinatura, al peso del caffé maci-
nato (gr/oz) o al tempo di macinatura.
Fare riferimento al paragrafo “La “dose perfetta” per ulteriori
indicazioni.

5. Agganciare il portafiltro all'uscita macinacaffe (A18)
allineandolo alla scritta INSERT: quindi ruotare verso de-
stra la coppetta (fig. 16). La macinatura inizia quando la
coppetta raggiunge la posizione CLOSE e si interrompe
automaticamente.



4.2 Regolare la quantita di caffé macinato nel
filtro

Extrarange di
%, macinatura

Ogni varieta di chicco da un risultato diverso durante la maci-

natura e per questo all'inizio la regolazione della dose richiede

estrema cura.

Questa illustrazione da delle indicazioni su come regolare la

dose, basate sul colore di tostatura: sono da considerarsi un

punto di partenza, ma possono variare in base alla composizione

dei chicchi caffe.

1. Impostare la dose dalla posizione minima.

2. Facendo riferimento al colore di tostatura del vostro caffe,
ruotare lentamente la manopola.

X-CHIARo
z
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4.3 Fase 2 - Pressatura (tamping) (fig. 17)

1. Dopo lamacinatura, abbassare la leva pressatura (A20) fino
a fine corsa (non rimuovere il portafiltro) (fig. 18). Per un
risultato perfetto, ripetere 2 volte.

2. Mantenere abbassata la leva fino a fine corsa durante la
rimozione del portafiltro (fig. 19). Poi riportare la leva nella
posizione iniziale.

3. Una volta verificato che la dose caffé sia corretta (vedi“La
“dose perfetta”), agganciare il portafiltro all'erogatore caffe
(A7) (fig. 20).

La“dose perfetta”
- | filtri caffé, hanno un riferimento interno per identificare
la dose perfetta.

“Dose

la dose perfetta corrisponde alla linea in rilievo;

« Assicurarsi che il caffé sia a livello dopo la pressatura. Po-
trebbe essere necessario regolare pit volte la manopola
(B2) prima di arrivare alla dose perfetta.

+ Seil caffe & sovra- o sotto-estratto e la dose & all'interno
della dose perfetta, regolare il grado di macinatura piu fine
0 pill grossolana (vedi “4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding)

(fig. 11)"). Se il caffé & sovra- estratto (erogazione troppo
lenta) la macinatura dovra essere pil grossolana. Se il caffe
& sotto-estratto (erogazione troppo veloce) la macinatura
dovra essere pidi fine.

Il barista consiglia: Estrarre il portafiltro mentre la leva
del pressino (A20) & abbassata per ottenere una perfetta
finitura della dose di caffe.

4.4 Risciacquo prima dell'erogazione bevanda

Quando si prepara una bevanda fredda dopo un'erogazione

calda o viceversa, il risultato in tazza potrebbe non essere alla

temperatura ideale. Per questo si consiglia di procedere con un

risciacquo come seque:

1. Selezionare la bevanda;

2. La spia OK si accende bianca (se la bevanda selezionata &
calda) o blu (se la bevanda selezionata é fredda).

3. Mettere un recipiente sotto |'erogatore caffe (A7);

4. Premereil tasto &%) (BS).

4.5 Fase 3 - Erogazione bevande calde (brewing)
(fig. 21)
1. Selezionare la bevanda desiderata (fig. 22).
2. Premere OK (B6) per iniziare I'erogazione (fig. 23) (pre-in-
fusione ed infusione). Lerogazione caffe si interrompe
automaticamente.

4.6 Fase3 - Erogazione Cold Brew

1. Selezionare Cold Brew (fig. 22): la spia OK (B6) diventa blu
ad indicare che & selezionata una bevanda fredda.

2. Versare 102 cubetti di ghiaccio nel bicchiere (fig. 24).

3. Premere OK per iniziare I'erogazione. Lerogazione si inter-
rompe automaticamente.

Nota Bene:

Il manometro non ruota su posizioni superiori: infatti per questa

preparazione non c'& pressione.

4,7 Fase 3 - Erogazione Espresso Cool
Per la preparazione di Espresso Cool, utilizzare i filtri dedicati

per questa bevanda.
)
Espresso Cool
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Preparare la“Dose perfetta” come indicato ai paragrafi “4.1 Fase

1 - Macinatura (grinding) (fig. 11)" e “4.2 Regolare la quantita di

caffé macinato nel filtro”.

Quindi procedere come segue:

1. Selezionare Espresso Cool (fig. 22): la spia OK (B6) diventa
blu ad indicare che é selezionata una bevanda fredda.

2. Versare 102 cubetti di ghiaccio nel bicchiere (fig. 25).

3. Premere OK per iniziare I'erogazione. Lerogazione si inter-
rompe automaticamente.

5. PREPARAZIONE BEVANDE LATTE

5.1 Schiumare il latte (fig. 26)

1. Versare nel contenitore del latte (D8) la quantita di latte
che si vuole scaldare/schiumare, tenendo conto che il volu-
me del latte aumentera di 2 0 3 volte (fig. 27). Per ottenere
una schiuma pill densa e omogenea, é consigliabile uti-
lizzare latte vaccino intero ed a temperatura di frigorifero
(circa5°C).

My LatteArt
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2. Per schiumare il latte, appoggiare il tubo erogatore vapore
(A5) sulla superficie del latte: cosi facendo I'aria si mescola
al latte e al vapore.

3. Mantenere |'erogatore vapore sulla superficie, prestando
attenzione a non catturare troppa aria creando bolle troppo
grosse.

4. Immergere l'erogatore vapore sotto la superficie del latte:
in questo modo si crea un vortice. Una volta raggiunta la
temperatura desiderata, richiudere la manopola vapore e
attendere che l'erogazione vapore si interrompa completa-
mente prima di rimuovere il bricco del latte.

Il barista consiglia:

+ lllatte fresco & migliore. Utilizzare sempre latte fresco a
temperatura di frigorifero.

« Illatte intero assicura ottimi risultati. Il risultato e la texture
della schiuma variano a seconda del latte vaccino o delle
bevande vegetali utilizzate.

+ Dopo aver schiumato il latte, eliminare le bolle agitando il
bricco del latte.

Pulizia dell'erogatore vapore:
1. Dopo ogni uso, rimuovere con un panno i residui di latte
dall'erogatore vapore (fig. 28). Per una pulizia profonda, &

consigliabile utilizzare Eco MultiClean: assicura l'igiene ri-
muovendo proteine e grassi del latte e puo essere utilizzato
per pulire lintera macchina.

2. Erogare vapore per alcuni secondi per pulire bene l'eroga-
tore (fig. 10).

3. Attendere che l'erogatore si raffreddi: per mantenere I'ef-
ficienza dell'erogatore nel tempo, utilizzare I'ago di pulizia
(C16) per mantenere liberi i 3 fori (fig. 29).

5.2 Preparare le bevande latte con il LatteCrema
System (fig. 30)
1. Versare nel contenitore (D8) latte a temperatura di frigori-
fero (5°C) (fig. 31).
2. Chiudere il coperchio (D1) (fig. 32).
3. Ruotare la manopola regolazione schiuma (D5) sulla posi-
zione desiderata.

Posizione manopola regolazione schiuma

L] [] [] [] L]
CLEAN s | -m | __ | INSERT
Pulizia Schiuma | Schiuma | Schiuma | Per
dopo MAX MED MIN estrarre 0
ogni uso inserire la

manopola

4. Agganciare il contenitore latte alla macchina (fig. 33).

5. Preparare la dose perfetta (vedi “4.1 Fase 1 - Macinatura
(grinding) (fig. 11)” e “4.3 Fase 2 - Pressatura (tamping)
(fig. 17)") e inserire il portafiltro.

6.  Selezionare la bevanda latte desiderata (fig. 34).

@) =
Cappuccino @ Flat White
Latte
Macchiato
Ez
] )
34
Bevanda | Espresso | Latte | Schiu- | Quantita | X2 (ml)
ma (ml)
(appuccino 1 4 =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 v v =250 ~330




«  Bevande con doppia dose (2x): Versare nel contenitore
(D8) la quantita di latte necessaria per la preparazione,
facendo attenzione a non superare il livello MAX (fig. 31).
Ogni tacca sul contenitore corrisponde a ~100 ml di latte.

+  lllatte fresco & migliore. Utilizzare sempre latte fresco a
temperatura di frigorifero.

7. Premere OK (B6) per erogare (fig. 23). Lapparecchio eroga
automaticamente caffé e latte in sequenza.

Pulizia del Lattecrema System dopo ogni uso:

1. Lasciare il contenitore latte agganciato alla macchina (non
& necessario svuotarlo). Mettere un recipiente sotto il tubo
erogazione latte (D4) (fig. 35).

2. Ruotare la manopola (D5) su“Clean” (fig. 36).

3. la pulizia inizia e si interrompe automaticamente. Atten-
zione: al termine della pulizia, ruotare la manopola su una
delle posizioni regolazione schiuma.

4. Rimuovere il contenitore latte e riporlo in frigorifero: si con-
siglia di utilizzare entro breve il latte rimanente.

Per una pulizia profonda, & consigliabile utilizzare Eco MultiCle-

an: assicura l'igiene rimuovendo proteine e grassi del latte e puo

essere utilizzato per pulire 'intera macchina.

6. PERSONALIZZARE LA LUNGHEZZA DELLE

BEVANDE CAFFE CON IL TASTO @ (B9)

1. Preparare la macchina per erogare 1 0 2 tazze della be-
vanda caffé che si desidera erogare, fino ad agganciare il
portafiltro (C1) completo di filtro (C2) 0 (C3) e caffé macina-
to. Se si desidera programmare una bevanda a base di latte,
collegare il Lattecrema System alla macchina.

2. Ruotare la manopola (B10) per selezionare la bevanda da
programmare.

3. Premere il tasto @: la spia corrispondente al tasto 0K

(B6) si accende fissa e la spia corrispondente al tasto @
lampeggia.
4. Premere il tasto OK per iniziare I'erogazione. Le spie corri-

spondenti ai tasti OK e @ lampeggiano.

5. Una volta raggiunta la quantita desiderata, premere OK.
Se la bevanda prevede I'erogazione di un altro ingrediente,
comincia |'erogazione di quest'ultimo: una volta raggiunta
la quantita desiderata, premere OK.

6. Premere il tasto @ per salvare. Lapparecchio é pronto per

un nuovo utilizzo e la spia @ rimane accesa.
Se non si desidera salvare la programmazione, premere qualsiasi
altro tasto.
Nota bene:
Si possono programmare le bevande con caffé, ma non lero-
gazione di vapore e acqua calda.
La programmazione modifica le quantita delle bevande, ma
non del caffé macinato.
le bevande “X2”
separatamente.

l‘1 g La t te H r tnan éprogrammabile.
«  Perritornare alle impostazioni di fabbrica, mantenere

premuto il tasto @ fino allo spegimento. La bevanda se-
leionata torna alla quantita di fabbrica.

possono  essere  programmate

Ricetta Quantita | Quantita programmabile
caffe di fabbrica
= 35ml da25a90ml
2 oy | 70ml da50a 180 ml
= 80ml da50a120ml
= yy) |160ml da120a240ml

w 120 ml - espresso: da 25 a 60ml

« acqua: da 25a 120ml

« espresso: da50a 120 ml
« acqua: da 50 a 240 ml

® xp | 240ml

o 110ml da90a130ml
LB xo [ 180ml da160a220ml

- 40 ml da30a50ml
w2 X2 | 80 Ml da60a110ml




7. MENU IMPOSTAZIONI 8. PULIZIA DELL'APPARECCHIO
. Attenzione!
1. Entrare nel menu: Per la pulizia della macchina non usare solventi, detergenti
Premere contemporaneamente ) abrasivi o alcool.
per 5 secondi X @ + Non utilizzare oggetti metallici per togliere le incrostazioni
B lezi i ione d : 0 depositi di caffe, perché potrebbero graffiare le superfici
. Selezionare I'impostazione da programmare: in metallo o in plastica.
E[Q Per periodi di inutilizzo superiori alla settimana & consi-
gliato, prima di utilizzare la macchina, di procedere ad un
/-\ risciacquo.
Pericolo!
Durante la pulizia, non immergere mai la macchina nell'ac-
qua: & un apparecchio elettrico.
« Prima di qualsiasi operazione di pulizia delle parti esterne
Bevanda Impostazione | Regolazioni deIIapparecghlo, spegnere I.a macchina, staccare Iq spina
. dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la macchina.
corrispondente
&P Risparmio IS | o @j
Espresso energetlco »% Attivo /H\
@-D Spento
1C/ Auto—. EPub 9 minuti X v v X X
Coffee spegnimento
& m> 1,5 ore
@) 3 ore S XX v
= Awviso -
s ‘ . 8 ﬂ% Attivo
Cappuccino acustico X X X 4 4
@-} Spento
= i >
@ Regolazione | EPuwp Range 1 % % % v v
oo extra della -
macinatura ] - Range 2
— o -
= Valon.dl Mantenere preml.J.to per X X / / X
Flat White fabbrica almeno 5 secondi il tasto
0K, finche la spia rimane
accesa fissa g
W Durezza acqua | EPmp golce @ﬁ@ X | X | X |V |V
Americano -
] = media ;j
T | v | v | X|v]|V
@-’ dura/molto dura
3. Salvare le nuove impostazioni premendo ON/

Standby (B1)

@X/X//

8.1 Pulizia dei filtri dedicati per Espresso Cool
Questi filtri sono stati progettati per ottimizzare l'estrazione per
questa bevanda. Pulire bene ed eliminare ogni residuo di caffé
per mantenerne l'efficienza.




Dopo I'uso, risciacquare abbondantemente i filtri (fig. 37) e
premere bene il filtro forato perche sia correttamente inserito
(fig. 38).

|

e

37 38

Verificare che il foro sulla parte inferiore (fig. 39) sia libero da

ogni residuo.

39

In caso la pulizia non sia sufficiente, ed in ogni caso almeno una

volta al mese, procedere come segue::

1. Estrarre il filtro perforato afferrandolo dalla linguetta (fig.
40).

40 4

2. Risciacquare i filtri con acqua corrente (fig. 37).

3. Assicurarsi i fori non siano ostruiti. Se necessario, utilizzare
un ago (fig. 39-41).

4. Dryall the components with a cloth.

5. Reinserire il filtro perforato premendolo a fondo (fig. 38).

8.2 Pulizia dell'erogatore caffé

Quando la spia g%) si accende (arancione) (BS), & necessario
procedere alla pulizia del circuito caffe. Per eseguire il ciclo di pu-
lizia, acquistare le pastiglie per la pulizia per macchine da caffe.
Per maggiorni informazioni, visitare www.Delonghi.com.

1. Inserire il filtro 1 tazza (C2) nel portafiltro (C1) (fig. 42).

2. Inserire nel filtro I'accessorio pulizia (C13) (fig. 42) e pre-

=&

~

merlo a fondo.

) 4
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3. Mettere la pastiglia per la pulizia sull'accessorio (fig. 43).

4. Attaccare il portafiltro all'erogatore caffe (A7).

5. Riempire il serbatoio acqua (A15). Assicurarsi che la va-
schetta raccogligocce (A11) sia vuota.

6. Mantenere premuto il tasto @,ﬁnché |a relativa spia ini-
zia a lampeggiare (arancio) . Dopo alcuni minuti, la pulizia
si interrompe automaticamente.

Rimuovere il portafiltro e I'accessorio pulizia.
Lavare il portafiltro ed il filtro sotto 'acqua corrente.

« Reinserire il portafiltro e procedere con un risciacquo pre-
mendo il tasto @ (B5): si consiglia di mettere un conte-
nitore sotto il portafiltro.

« Rimuovere e svuotare la vaschetta raccogligocce.

Nota bene:

Questo ciclo di pulizia pud essere avviato in ogni momento

premendo il tasto @ (B5) per alcuni secondi. Per cancellare

I'operazione, premere il pulsante per 10 secondi.

8.3 Pulire I'alloggiamento del contenitore
chicchi
1. Assicurarsi che il contenitore chicchi (A1) sia vuoto. Even-
tualmente procedere con alcune macinature a vuoto per
svuotarlo.
2. Sganciare il contenitore ruotandolo in senso antiorario ed
estrarlo dalla macchina (fig. 44)



3.
4.

Aspirare i residui di caffe (fig. 45).
Pulire con un panno umido la sede del contenitore chicchi
e asciugare (fig. 46);

5.

Riposizionare il contenitore inserendolo nel macinacaffe. Il
contenitore € inserito correttamente quando la freccia A &
allineata al simbolo ﬁ e si sente un “click” (fig. 47).

8.4 Pulizia delle macine

Quando si pulisce il contenitore chicchi (A1), pulire la sede del con-
tenitore e la macina superiore con un panno umido. Rivolgersi ad
un centro assistenza per rimuovere e sostituire le macine.

E possibile rimuovere la macina qualora il macinacaffé fosse
bloccato da un corpo estraneo. Se questo dovesse accadere, ri-
muovere il contenitore chicchi e procedere come segue:

1. Agganciare la coppetta portafiltro (C1) e fare una macina-
tura“a vuoto” per liberare il condotto caffe.

2. Spegnere I'apparecchio.

3. Ruotare in senso antiorario il regolatore di macinatura fino

afine corsa, in posizione “REMOVE” (fig. 48).
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Estrarre la parte superiore della macina, afferrandola
dall'apposita maniglia (fig.49).

Pulire la macina con un pennello (fig. 50) e aspirare i residui
di caffé con un aspirapolvere (fig. 45).

6.
7.

Inserire la macina nella sua sede (fig. 51);

Ruotare il regolatore selezionando il grado di macinatura
desiderato (fig. 13);

Verificare che la macina sia ben inserita, tirandola per la mani-
glia: la macina & correttamente inserita se non si muove;

8.5 Sostituzione delle macine

Quando la quantita di caffé macinato si riduce ancora, rivolgersi
ad un centro assistenza per sostituire le macine: poi regolare di
nuovo il macinacaffé entrando nel ment impostazioni (“7. Menu
impostazioni”) e selezionando il primo range della regolazione
extra della macinatura. Quindi, ruotare la manopola regolazio-
ne quantita (B2) in posizione MIN e regolare la dose come ad il
primo utilizzo (vedi“La “dose perfetta™).

8.6 Pulizia della“Smart tamping station”

1. Pulire la zona di aggancio con un pennello (fig. 52).

2. Tirarelaleva (A20) fino a fine corsa e pulire con un pennello
il pressino (fig.47), quindi rilasciare la leva.

Utilizzando lo scovolino (C11), pulire lo scivolo caffe (fig.
54).



Smart TAMPING

S T ATI O N

8.7  Pulizia del LatteCrema System

Lavare in lavastoviglie tutti i componenti ed il contenitore, posi-

zionandoli perd sul cestello superiore della lavastoviglie. Se non

si dispone di una lavastoviglie, procedere con il lavaggio a mano

come indicato nella nota a fine paragrafo.

1. Premere il pulsante (D3) e sollevare il coperchio del conte-
nitore latte (D1);

2. Sfilare l'erogatore latte (D4) ed il tubo di pescaggio ((D7)
(fig. 55);

INSERT

5. Sciacquare l'interno della sede della manopola regolazione
schiuma con acqua corrente (fig. 53);

6. Verificare anche che il tubo pescaggio e il tubo erogazione
non siano otturati da residui di latte;

7. Riassemblare tutti i componenti del coperchio;

8. Lavare e risciacquare accuratamente il contenitore latte
(D38);

9. Riagganciare il coperchio al contenitore latte.

Nota bene: lavaggio a mano

Il lavaggio in lavastoviglie assicura una perfetta igiene di tutti i

componenti del contenitore latte: nel caso di lavaggio a mano,

lavare accuratamente tutti i componenti del contenitore latte

con acqua calda e immergerli in una bacinella di acqua calda e

di lasciarli per circa 30 minuti, prima di procedere come indicato

dal punto 4.

9. DUREZZA ACQUA

La spia |54 (B8) decalcificazione si accende dopo un periodo

di funzionamento predeterminato che dipende dalla durezza

dell'acqua. E possibile programmare la macchina in base alla

reale durezza dell'acqua in utenza nelle varie regioni, rendendo

cosi meno frequente I'operazione di decalcificazione.

1. Togliere dalla sua confezione la striscia reattiva in dotazio-
ne “TOTAL HARDNESS TEST” (C6).

2. Immergere completamente la striscia in un bicchiere d'ac-
qua per circa un secondo.

3. Estrarre la striscia dall'acqua e scuoterla leggermente. Im-
postare I'apparecchio, come indicato nel capitolo “7. Menu

impostazioni”.
Risultato Test Durezza Acqua | Tasto Livello
1
55 56 CICTCTmn | <2 |
3. Ruotare in posizione “Insert” la manopola ed estrarla (fig. dolce
7 | @ | 2
4. Prestare particolare attenzione che sullincavo e sul cana- acqua
lino situato sotto la manopola (fig. 58) non rimangano re- media
sidui di latte: eventualmente raschiare il canalino con uno I 111 3
stuzzicadenti; acqua dura
T EEEN omolt
dura

57 58

4. Impostare |'apparecchio, come indicato nel capitolo “7.
Menu impostazioni”.

10. COME UTILIZZARE SOFTBALLS

Softballs (C15) & un sistema innovativo che allunga la vita della
macching, senza alterare le qualita dell'acqua, garantendo I'ero-
gazione di un caffé cremoso e aromatico. Per ottimizzare I'effi-
cacia, lasciare Softballs nell'acqua per l'intera notte precedente
all'uso.




1.

Estrarre il pacchetto di Softhalls dallimballo (fig. 59).

59 60

2. Risciacquare con acqua corrente il pacchetto di Softballs
(fig. 60).

3. Immergere il sacchetto nel serbatoio acqua (A15) (fig. 61).

61

62

4.

Sostituire il sacchetto di Softballs ogni 3 mesi (fig. 62).

11. DECALCIFICAZIONE

Attenzione!

Prima dell'uso, leggere le istruzioni e I'etichettatura del de-
calcificante (C7), riportate sulla confezione del decalcificante
stesso.

Si raccomanda di utilizzare esclusivamente decalcificante
De’Longhi. L'utilizzo di decalcificanti non idonei, come pure
la decalcificazione non regolarmente eseguita, puo com-
portare l'insorgenza di difetti non coperti dalla garanzia del
produttore.

I decalcificante puo danneggiare le superfici delicate. Se
il prodotto viene rovesciato accidentalmente, asciugare
immediatamente.

Per effettuare la decalcificazione

Decalcificante

Decalcificante De’Longhi

Contenitori

2 da 1litro ciascuno

Tempo

~40min

15

1.

(SE PRESENTE, TOGLIERE IL FILTRO ADDOLCITORE E
SOFTBALLS). Versare nel serbatoio acqua (A15) il decalcifi-
cantefinoal livello ﬂ A (corrispondente a una confezione
da 100ml) impresso sul lato interno del serbatoio) (fig. 63).

63 64

Aggiungere acqua fino a raggiungere il livello O (fig. 64).
Reinserire quindi il serbatoio acqua in macchina.

Inserire I'accessorio (C8) al connettore per LatteCrema System (A6)
(fig. 65).

66

Assicurarsi che il portafiltro (C1) non sia agganciato e posizio-
nare un recipiente sotto gli erogatori caffé ed acqua calda (A7),
e sotto I'erogatore vapore (A5) (fig. 66).

Mantenere premuto il tasto || (B8) finché la spia corrispon-
dente iniziera a lampeggiare.

I programma di decalcificazione si avvia ed il liquido decalci-
ficante esce dagli erogatori. Il programma di decalcificazione
eseque automaticamente tutta una serie di risciacqui ad inter-
valli, per rimuovere i residui di calcare dallinterno della mac-
china da caffé fino a svuotare il serbatoio.

L'erogazione si interrompe e la spia || diventa bianca. £ quindi
necessario procedere con il ciclo di risciacquo:

1.

Svuotare il recipiente utilizzato per la raccolta del liquido
decalcificante e riporlo sotto gli erogatori.

Estrarre il serbatoio acqua, svuotarlo da eventuali residui di
soluzione decalcificante, sciacquarlo con acqua corrente e




riempirlo con acqua fresca fino al livello MAX (fig. 67). Rein-
serire quindi il serbatoio nella sua sede.

P
@

9.

10.

1.
12.
13.

Mantenere premuto il tasto || finche la spia corrisponden-
te inizia a lampeggiare: il risciacquo si avvia.

Una volta completato il risciacquo, I'erogazione si interrom-
pe e 'apparecchio & pronto all'uso.

Svuotare i recipienti di raccolta dell'acqua di risciacquo.
Estrarre e svuotare il vassoio raccogligocce, quindi reinserirlo.
Estrarre e riempire il serbatoio con acqua fresca, quindi reinserirlo.

Ora I'apparecchio & pronto all'uso.

Nota bene:

Se si desidera anticipare il ciclo di decalcificazione, mante-

nere premuto il tasto | per 3 secondi.
Nel caso la decalcificazione sia stata avviata per shaglio,

6/ premere il tasto || per 10 secondi; il risciacquo non puo
essere interrotto.
12. SIGNIFICATO DELLE SPIE
SPIE SIGNIFICATO DELLE SPIE OPERAZIONE

Tutte le spie lampeggiano brevemente

Accensione dell’apparecchio

Autodiagnosi

@) fissa

E la prima accensione della macchina
ed & necessario procedere al riempi-
mento del circuito acqua

Procedere come indicato al cap. “3. Prima
messa in funzione dell'apparecchio”

fissa (bianca)

La macchina & pronta per erogare bevande
calde

Preparare la macchina e procedere con
I'erogazione

La macchina & pronta per erogare bevande
fredde

Preparare la macchina e procedere con

> ®®

on (blue) I'erogazione
La funzione risparmio energetico & | Fareriferimento al cap.”7. Menli impostazio-
fissa attiva ni”se si desidera disattivare la funzione
(27 ‘ Il contenitore chicchi (A1) & vuoto Riempire il contenitore chicchi
ssa

G

lampeggiante

Si vuole procedere con la macinatura,
maiil contenitore chicchi (A1) & vuoto

Riempire il contenitore chicchi

O

on

L'acqua nel serbatoio (A15) non & suffi-
ciente oppure il serbatoio acqua non &
ben inserito

Riempire il serbatoio oppure estrarre e re-
inserire correttamente il serbatoio

lampeggiante

Si vuole procedere con la preparazione di
una bevanda, ma il serhatoio acqua (A15)
e vuoto

Riempire il serbatoio acqua

fissa

B>|

Allarme generico

Rivolgersi ad un centro assistenza

E_

fissa

Il contenitore chicchi non & inserito

Inserire correttamente il contenitore chicchi
(AT)o verificare che sia correttamente inseri-
to. E inserito correttamente quando la freccia
¢ allineata al simbolo ﬁ e si sente “click”
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SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

1
\;/ lampeggiante

Il selettore, alla base del contenitore
chicchi (A1), non & in posizione corretta

Riportare il selettore in una delle posizioni di
macinatura (tra 1e 8), rammentando di:

Regolare la macinatura mentre il maci-
nacaffé & in funzione

Regolare di un livello alla volta e fare al-
meno 5 macinatura tra una regolazione
elaltra

Il

FUORI dal Ay
range \ '

ICOARSE

./\ Range
8 76 5 43 21 corretto

corretto

// (
(Q
oy

II' contenitore chicchi (A1) non & com-
pletamente inserito: interviene il di-
spositivo di sicurezza

Verificare che il contenitore chicchi sia corret-
tamente inserito

@ fissa

I LatteCrema System deve essere pulito
dopo ogni uso

Dopo aver terminato le preparazioni a base
di latte, procedere con la pulizia automatica
ruotando la manopola (D5) su Clean

Qllb fissa

L'apparecchio & pronto per I'erogazione
divapore

L'apparecchio ha raggiunto la temperatura
per erogare vapore. Per procedere con
I'erogazione, ruotare la manopola vapore (A4)

lampeggiante

L'apparecchio & acceso e la funzione
risparmio energetico € attiva: la ma-
nopola vapore (A4) & in posizione per
erogare vapore

La spia lampeggia ad indicare che I'appar-
ecchio si sta preparando per erogare vapore:
I'erogazione inizia appena I'apparecchio & in
temperatura

L'apparecchio & pronto per I'erogazione
divapore

L'apparecchio & in temperatura per la prepa-
razione di vapore quando la spia rimane fissa

L'apparecchio sta erogando vapore

IXRZN
B2

| fissa (arancione)

E  necessario
decalcificazione

procedere con la

Esequire la decalcificazione come illustrato al
cap.“11. Decalcificazione”

Avqav
2V

lampeggiante (arancione)

L'apparecchio  sta
decalcificazione

eseguendo la

Procedere completando l'operazione come
descritto al cap.“11. Decalcificazione”

IXRZN
vadqa

fissa (bianca)

E necessario procedere con con il
risciacquo

Avea]
Jadqa

lampeggiante (bianca)

L'apparecchio sta esequendo il risciacquo
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SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

d
@ fissa (arancione)

E necessario procedere con la pulizia
dell'erogatore caffe

d
da lampeggiante (arancione)

L'apparecchio sta eseguendo la pulizia
dell'erogatore caffé

Vedi par.“8.2 Pulizia dell'erogatore caffe”

)
@ lampeggiante (bianca)

L'apparecchio  sta

risciacquo

eseguendo un

a@ + A lampeggiante

Se & presente il filtro addolcitore, po-
trebbe essere entrata una bolla daria
nel circuito, impedendo l'erogazione

Premere il tasto (B7) in corrispondenza della
spia @) :l'erogazione inizia e si interrompe
automaticamente

La macinatura & troppo fine e quindi
il caffé fuoriesce troppo lentamente o
non esce del tutto

Estrarre la coppetta portafiltro (C1), ripetere
le operazioni per fare il caffé tenendo pre-
sente le indicazioni del par. “4.1 Fase 1 -
Macinatura (grinding) (fig. 11)" e “4.3 Fase
2 - Pressatura (tamping) (fig. 17)"

I filtro caffe (C2) o (C3) € otturato

Risciacquare i filtri sotto l'acqua corrente o
esequire un risciacquo con il tasto risciacquo
(B5)

Il serbatoio (A15) & mal inserito e le re-
lative valvole non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in modo
da aprirne le valvole

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap.“11.
Decalcificazione”

13. SEQUALCOSA NON FUNZIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

(%@ dell'acqua nella vaschetta raccogli-
gocce (A11)

circuiti interni della macchina

Fa parte del normale funzionamento dai

Svuotare e pulire regolarmente la
vaschetta raccogligocce (A11)
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

Non esce pit il caffe espresso

Mancanza di acqua nel serbatoio (A15)

Riempire il serbatoio

La spia @) (B7) & accesa ad indicare
che il circuito caffé o circuito vapore &
vuoto

Premere il tasto corrispondente alla spia
©P per riempire il circuito

Ilfiltro (C2) o (C3) & otturato

Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente
0 esequire un risciacquo con il relativo
tasto (B5)

II serbatoio (A15) & mal inserito e le val-
vole sul suo fondo non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in
modo da aprire le valvole sul suo fondo

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap.
“11. Decalcificazione”

Macinatura troppo fine

Estrarre la coppetta portafiltro (C1),
ripetere le operazioni per fare il caffé
tenendo presente le indicazioni del par.
“4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding) (fig.
11)"" 4.3 Fase 2 - Pressatura (tamping)
(fig. 17)”

Il portafiltro  non i

all'apparecchio

aggancia

II caffé macinato non é stato pressato o
in quantita eccessiva

Ripetere la macinatura con delle impo-
stazioni diverse. Ridurre la quantita della
dose: verificare che il filtro ((2) 0 ((3) (10
2 tazze) sia corretto rispetto alla dose da
macinare (tasto 2x (B3) selezionato o no)

Il caffé espresso gocciola dai bordi del
portafiltro (C1) anziche dai fori

Il portafiltro & male inserito

Agganciare il portafiltro correttamente e
ruotarlo fino in fondo con forza

La guarnizione dell'erogatore caffe (A7)
ha perso elasticita o & sporca

Sostituire la guarnizione dell'erogatore
caffe presso un Centro Assistenza

Il filtro (C2) 0 (C3) & otturato

Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente o
esequire un risciacquo con il tasto corrispon-
dente (B5)

La crema del caffe & chiara (scende ve-
locemente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dell'apparecchio

Estrarre la coppetta, ripetere le operazi-
oni per fare il caffé tenendo presente le
indicazioni del par. “4.1 Fase 1 - Macina-
tura (grinding) (fig. 11)" e “4.3 Fase 2 -
Pressatura (tamping) (fig. 17)"

La crema del caffé e scura (il caffe scende
lentamente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dellapparecchio

Estrarre la coppetta portafiltro (C1),
ripetere le operazioni per fare il caffe
tenendo presente le indicazioni del par.
“4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding) (fig.
11)" 4.3 Fase 2 - Pressatura (tamping)
(fig. 17)"

%
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

Non si forma la schiuma del latte men-
tre si fa il cappuccino con il LatteCrema
System

Il latte non & abbastanza freddo

Usare sempre latte alla temperatura di
frigorifero

La manopola (D5) non & in posizione
corretta

Verificare e ruotare la manopola in po-
sizione corretta ( & max schiuma; &
med schiuma; © min schiuma)

II LatteCrema System & sporco

Procedere alla pulizia come illustrato al
paragrafo “8.7 Pulizia del LatteCrema
System”

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap.
“11. Decalcificazione”

Al termine della decalcificazione, 'appa-
recchio richiede un altro risciacquo

Durante il ciclo di risciacquo, il serbatoio
non & stato riempito fino al livello MAX

Ripetere il risciacquo (vedi cap. “11.
Decalcificazione”)

L'apparecchio non macina il caffe

All'interno del macinacaffé & presente un
corpo estraneo

Procedere alla pulizia delle macine come
indicato al par.“8.4 Pulizia delle macine’,
assicurandosi di aver rimosso tutti i chic-
chi dal contenitore chicchi (A2) prima di
estrarlo. Prima di reinserire la macina, as-
pirare accuratamente ogni residuo dalla
sua sede

Il contenitore chicchi (A1) non & in po-
sizione corretta

Il contenitore & inserito correttamente
quando la freccia A & allineata al sim-
bolo 6 e si sente un“click”

Se si desidera cambiare qualita di caffé

E necessario eliminare tutti i chicchi pre-
senti nella macchina

- Svuotare il contenitore chicchi (A1)
(facendo delle macinature a vuoto
o eventualmente aspirando i chicchi
residui)
Agganciare la coppetta portafiltro
(C1) e fare delle macinatura “a vuoto”
per liberare il condotto caffé: aggan-
ciare quindi il portafiltro all'uscita
macinacaffe (A18) allineandolo alla
scritta INSERT e ruotare verso destra
la coppetta (fig. 22). La macinatura
inizia quando la coppetta raggiunge la
posizione CLOSE e si interrompe auto-
maticamente. Ripetere finche il filtro
rimane vuoto
Inserire nel contenitore (A1) la nuova
varieta di chicchi di caffé
« Se alla macinatura non si raggiunge
la “dose perfetta’, procedere come al
primo utilizzo

9

20




PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

Dopo la macinatura, il filtro caffé (C2) o
(C3) & vuoto

Dopo la macinatura, la polvere caffé nel
filtro & sovrabbondante

Lo scivolo caffé del macinacaffe & intasato

Procedere alla pulizia come indicato al par.
“8.6 Pulizia della“Smart tamping station™.
Se il problema persiste, accedere allo sci-
volo aprendo |'apposito sportellino (A19) e

liberarlo utilizzando lo scovolino

Dopo la macinatura, la polvere caffé nel
filtro (C2) o (C3) non raggiunge la “dose
perfetta”

La "Smart Tamping Station" necessita
pulizia

Procedere alla pulizia come indicato al par.

“8.6 Pulizia della“Smart tamping station”,
quindi ripetere la macinatura

E necessario regolare la quantita di caffe
macinato

Regolare la quantita con la manopola de-
dicata (B2) sequendo le indicazioni al par.
“La “dose perfetta™. Se la manopola & gia
in posizione max, procedere come indica-
to nella sezione “Regolazione extra della
macinatura”

Con il tempo le macine si usurano

Procedere alla sostituzione delle macine
come indicato al par.“8.5 Sostituzione
delle macine”
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Before using the appliance, always read the safety warnings.

1. DESCRIPTION

1.1  Description of appliance - A
A1. Beans container

A2. Beans container lid

A3. Cuptray

A4. Steam dial

A5. Steam wand

A6. Lattecrema System connection

A7. Coffee outlet

A8. Cup grille for espresso

A9. Cup grille for glasses or mugs
A10. Drip tray grille

A11. Drip tray

A12. Drip tray water level indicator

A13. Water tank lid

A14. Water tank extraction handle

A15. Water tank

A16. Power cord connector socket

A17. Main switch (ON/OFF)

A18. Coffee mill outlet (tamping station)
A19. Cover to access the coffee mill coffee guide
A20. Presser lever

1.2 Description of control panel - B
B1. ON/Standby button
B2. (offee dose dial
B3. “X2"button: to use the 2 coffees filter
B4. Coffee Temperature button
B5. “Acive Rinse” button
B6. “OK”button: to deliver the drink/confirm
B7. Hot water button
B8. “Descaling”button
B9. “My”button: to customise drink quantity
B10. Drink selector dial
B11. Drink selected light:
Espresso based drinks
« Espresso
« Long Black
+ Coffee
Cold coffee drinks
« Cold Brew
- Espresso Cool
Milk based drinks
« (appuccino
« Flat White
- Llatte
B12. “Milk clean” light
B13. “No beans container” light

B14. “General alarm”light

B15. Pressure gauge

B16. “No water” light

B17. Beans container empty light

B18. “Energy saving” light

B19. Led module process:
« Indicates the operation the appliance is running
« The setting of the dose level
« The infusion temperature setting

1.3 Description of accessories - C
Q1. Portafilter

(2. 1-cup coffee filter

(3. 2-cups coffee filter

Dedicated filters for Espresso Cool ):
(4. 1-cup coffee filter
(5. 2-cups coffee filter

(6. “Water hardness test” indicator paper
(7. Descaler

(8. Descaling accessory

9. Softballs (*some models only)

(10. Removable power cord

(1. Tube brush

(12. Coffee outlet cleaning disk accessory
(13. Cloth

(14. Cleaning needle for steam wand

1.4 Optional cleaning accessories
Visit Delonghi.com for more information.

&

OEco MultiClean Cleaner
————__ EAN: 8004399333307

Cleaning tab
(See”8.2 Cleaning of the coffee outlet”)

1.5 Description of LatteCrema System - D
D1. Milk container lid

D2. Milk container connector

D3. Lid release button

D4. Milk spout (adjustable height)

D5. Froth selection knob

D6. Knob housing

D7. Milkintake tube

D8. Milk container

2. PREPARING THE APPLIANCE
Wash all accessories with warm water and washing-up liquid,
then proceed as follows:




1. Insert the drip tray (A11) complete with cup grill (A9) and
drip tray grille (A10) (fig. 1);

2. Extract the water tank (A15) (fig. 2) and fill with fresh clean
water, taking care not to exceed the MAX level (fig. 3).

3. Putthe tank back in the appliance.

Important: Never operate the appliance without water in the tank or without the
tank.

Please note: You should customise water hardness as soon as possible following the
instructions in section “7. Menu settings”

3. SETTING UP THE APPLIANCE

1. Plug the power cord connector (C10) into the socket (A16)
at the back of the appliance (fig. 4); then plug the plug into
the mains socket. Make sure the main switch (A17), at the
back of the appliance is pressed and in the I position (fig.
5)

2. Place a container with a minimum capacity of 100 ml under
the hot water spout (A7)) and cappuccino maker (fig. 6);

3. Press the button (B7) corresponding to the @ light (fig.
7). Delivery begins and stops automatically. Empty the
container.

Before using the machine, you must rinse the internal circuits.

Proceed as follows:

4. Attach the filter holder (C1) complete with filter to the appli-
ance. To attach correctly, align the filter holder handle with
“INSERT” (fig. 8), then turn the handle to the right until it is
aligned in the “CLOSE” position;

5. Place a recipient under the filter holder and cappuccino
maker (A5);

6. Press the button (B5) corresponding to the @ light. De-
livery begins (fig. 9);

7. When delivery is complete, turn the steam dial (A4) (fig.
10) and deliver steam for a few seconds to rinse the steam
circuit; or optimal steam performance we recommend you
repeat this action 3 or 4 times. This is to purge the steam
arm before frothing or steaming your milk..

The appliance is ready for use.
Please note: We also recommend rinsing the internal circuits if the appliance is
not used for a long period.

The first time you use the appliance, you need to make 4-5 cups
of coffee hefore the appliance starts to give satisfactory results.
Pay particular attention to the quantity of pre-ground coffee in
the filter ((C2) or (C3)) (see instructions in section “4.1 Step 1 -
grinding (fig. 11)").

Proceed as described in section “The ,perfect dose™.

4. COFFEE DELIVERY

4.1 Step1-grinding (fig. 11)
1. Add beans to hopper (A1) (fig. 12). Fresh is best; fill in just
with the quantity you need.

2. Select the finess (fig. 13). The factory setting is 5 (medium
grinding). if you are not satisfied, adjust the level according
to your personal taste and the type of coffee (do it while

grinding).
3. Selectsingle (C2) or double dose filter (C3) and place in the
portafilter (C1) (fig. 14). If you are using the double filter,

press the X2 button (B3): this will double the volume of the
espresso shot as well.

Please note:
When preparing ) Espresso Cool, use the dedicated

coffee filters.
G

Espresso Cool
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4. Set the dose level by adjusting the dial (B2) starting from
the min. position. (fig. 15).

Please note:

The numbers displayed on the indica-
tor (B19) are a setting reference once
the right level of coffee in the portafil-
teris reached. They do not correspond
to grinder settings or to measurement
units (gr/oz) or to grinding time.
Refer to “The ,perfect dose™ for

suggestions.

5. Attach portafilter to the coffee mill outlet (A18) aligning
it with “INSERT”: then turn the portafilter to the right (fig.
16). Grinding begins when the filter holder reaches the
CLOSE position and stops automatically.

4.2 Adjust dose

UL
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B
Extra grinding
“, adjustment
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Each variety of coffee beans can behave differently during grind-

ing and this is the reason why setting the dose at the beginning

might require extra care.

With this illustration we give you some indications on how to

regulate the dose. Please note these suggested setting ranges,

based on the roasting level, are certainly a good starting point,

but they might slightly vary depending on specific composition

of your coffee beans.

1. Set the dose starting from the minimum position.

2. Look at which roasting level your coffee is and based on
that, turn the knob slowly, referencing the ranges.

4.3 Step2-tamping (fig. 17)

1. After grinding, pull the lever (A20) down fully (do not re-
move portafilter) (fig. 18). For a perfect result, you can do
it twice.

2. Keep the lever down while removing the portafilter (fig.
19). Once it is done, place back the lever in its original
position.

3. Check the dose (see “The ,perfect dose™) and attach the
portafilter to the brewing unit (A7) (fig. 20).

The ,perfect dose”
A reference mark inside the coffee filters identifies the per-
fect quantity.

The “perfect
i é dose” 9

the perfect quantity corresponds to the line in relief.
Ensure the coffee is at the recommended dosage level after
tamping. You may need to adjust the dosage dial (B2) more
times before reaching the perfect dose.
If your coffee is over or under extracted and the dose is
within the perfect dose range, adjust the grinder settings
finer or coarser (see “4.1 Step 1 - grinding (fig. 11)"). Over
extracted coffee (pouring too slowly) needs coarser grind.
Under extracted coffee (pouring too fast) needs finer grind.
«  Barista tip: Pull the filter holder out while the tamper
(A20) is still down for polished finish of coffee.

4.4 Rinse before brewing

When preparing a cold drink after an hot one or viceversa, the

resultin cup could not be at the ideal temperature. To avoid this,

proceed as follows:

1. Select the beverage you want to prepare;

2. The OK lights up in the colour relative to the type of drink
to brew: white if hot drink is selected or blue if cold drink
is selected;

3. Puta container under coffee outlet (A7);

4. Press «3%) (BY).

4,5 Step 3 - brewing hot coffee drinks (fig. 21)

1. Select your drink (fig. 22).

2. Press OK (B6) to start brewing (fig. 23) (preinfusion and
infusion). Coffee delivery stops automatically.

4.6 Step 3 - brewing Cold Brew

1. Select Cold Brew (fig. 22): the “OK” button turns blue to
highlight that a cold drink is selected.

2. Pour 1or2ice cubesin the glass (fig. 24).

3. Press the “OK” button to brew the drink. Delivery stops
automatically.

Please note:

Asno pressure s produced to brew this beverage, the manometer
will not turn to a higher position

4.7 Step 3 - brewing Espresso Cool
When preparing Espresso Cool, use the dedicated coffee filters.
)
Espresso Cool

>

= o o]
& (o %]

N

Then prepare the perfect dose as illustrated in"4.1 Step 1 -

grinding (fig. 11)"and “4.3 Step 2 - tamping (fig. 17)".

Then proceed as follows:

1. Select Espresso Cool (fig. 22): the “OK” button turns blue to
highlight that a cold drink is selected.

2. Pour2or3ice cubesin the glass (fig. 25).

3. Press the“OK"button to brew the drink

5.  MAKING MILK DRINKS

5.1 Manual frothing (fig. 26)

1. Fill the milk jug (D8) with fresh cold milk. Milk will up to
triple in volume (fig. 27). For a denser more even froth, you
should ideally use whole cow’s milk at refrigerator temper-
ature (about 5°C)

My LatteArt
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2. Tomake the froth, put the nozzle (A5) on the surface of the
milk and air will catch by the mixing of milk and steam.




Keep the steam nozzle just on the surface, careful not to
make big bubbles by letting too much air in.

Insert the steam nozzle just under the milk: this create a
vortex. Once the desired temperature is reached turn the
steam knob off and wait till steam stops completely before
removing jug.

Barista tips:

Fresh is best : Be sure to use fresh cold milk every time.
Whole milk is recommended for best results. Dairy and Non
Dairy alternatives will vary in ease of texturing depending
on type.

After foaming milk, eliminate unwanted bubbles by swirl-
ing the pitcher.

Cleaning the steam wand:

1.

After every use, remove with a soft damp cloth any milk
residues from the steam wand (fig. 28). For perfect clean-
ing, we recommend Eco MultiClean: it ensures hygiene by
removing milk proteins and fats and can be used to clean
the whole machine.

Use the steam for a deeper cleaning (fig. 10).

Wait that the steam wand cool down and open the 3 holes
of the nozzle with the Cleaning tool (C14) to maintain the
better usability of the steam wand (fig. 29).

5.2 Making milk drinks with LatteCrema System

1.

(fig. 30)
Fill the milk container (D8) with fresh cold milk from the
refrigerator (5°C) (fig. 31).

2. Close with the lid (D1) (fig. 32).
3. Turn the knob (D5) to select the desired froth:
Milk froth knob positions:

[ ] ] [ ] ] L
CLEAN s | - | __ | INSERT
Tocean | MAX MED MIN froth | To extract
LatteCrema | froth froth orinser
System the knob
after
each use

4. Attach the milk container (fig. 33).

5. Prepare the perfect dose (see “4.1 Step 1 - grinding (fig.
11)" and “4.3 Step 2 - tamping (fig. 17)") and attach the
portafilter.

6. Select your drink (fig. 34).

& &
Cappuccino @ Flat White
Latte
Macchiato
Bz
/ =
34
Drink | Espresso | Milk | Froth | Quantity | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 v =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330
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Double dose milk drinks (2x): Fill the milk container (D8)
with a sufficient quantity of milk, not exceeding the MAX
level marked on the container (fig. 31). Each mark on the side
of the container corresponds to about 100 ml of milk.

Fresh is best. Using fresh cold full cream milk will achieve
the best results.

Press OK (B6) to start brewing (fig. 23). The appliance auto-
matically brews coffee and milk in sequence.

Cleaning Lattecrema System after every use:

Leave the milk container in the machine (you do not need
to empty it). Place a cup or other recipient under the
frothed milk spout (D4) (fig. 35).

Turn the knob (D5) to“Clean” (fig. 36).

1.

2.

3.

(leaning  automatically ~ starts  and  stops.
Watch out: Remember, after cleaning, to turn the knob
back on foam setting.




4. Remove the milk container and put it in the refrigerator
and use soon.

For perfect cleaning, we recommend Eco MultiClean : it ensures

hygiene by removing milk proteins and fats and can be used to

clean the whole machine.

6. CUSTOMISING THE QUANTITY OF COFFEE

DRINKS WITH THE @ BUTTON (B9)
1. Prepare the appliance to deliver 1 or 2 cups of the coffee
drink you want to make, as far as attaching the portafilter
(C1) complete with the (C2) or (C3) filter and ground coffee.
If you have to customise a milk based drink, prepare and also
attach the Lattecrema System
2. Turnthe dial (B10) to select the drink to be programmed..

3. Press the @ button: the light corresponding to the OK
button (B6) comes on steadily and the light corresponding

to the @ button flashes.
4. Press the OK button to start delivering the drink. The lights

corresponding to the OK and @ buttons flash.

5. When you have reached the desired quantity of the drink,
press the OK button again. If the recipe includes another
ingredient, it starts delivery: when you have reached the
desired quantity, press the OK button again.

6. Pressthe @ button to save the new setting. The appliance

is ready for use again and the @ button remains on.

If you do not want to save the new setting, press any other

button.

Please note:

« You can programme coffee drinks, but not steam and hot
water.

« Programming changes the quantity of the drinks, but not the
amount of coffee ground.

« “X2” drinks can be programmed separately.

Ng LattEHrtisnot

programmable.
« To reset the default drink quantities, press and hold the

@ button until it goes off. The selected drink is reset to the
default values.

Coffee Default Programmable quantity
Recipe quantity
= 35ml from 25to 90 ml
= oxp | 70ml from 50 to 180 ml
o 80 ml from 50 to 120 ml
=y |160ml from 120 to 240 ml
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Coffee Default Programmable quantity
Recipe quantity
m@ 120ml « espresso: from 25 to 60 ml
« water: from 25 to 120 ml
m@] X2 | 240ml - espresso: from 50 to 120 ml
- water: from 50 to 240 ml
oy 110 ml from 90 to 130 ml
L xp | 180ml from 160 to 220 ml
S 40 ml from 30 to 50 ml
e X2 | 80mI from 60 to 110 ml
7. MENU SETTINGS
Enter the setting menu

Press both buttons for 5 seconds

Select the setting

B2

)

Drink Corresponding | How to set
setting
> E i =
Esp%sso nergy saving 8 _’% on
‘0% m/ - off
@ Auto off EPmb 9 minutes
Coffee
|:| = 1,5 hours
@-’3 hours
@ Beep g: _’% on
Cappuccino
‘o) m off
@ Extragrinding | @ Py st range
e adjustment N
] mp e range

>




= Default values Keep pressed
Flat White 0K button

for 5 seconds,
until led stay fixed

’ wy Water CPump soft

Americano hardneSS )
F > medium

@-’ hard/very hard

Save new settings by pressing the ON/Standby button
(B1)

8. CLEANING AND MAINTENANCE

Important!

Do not use solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
the coffee machine.

- Do not use metal objects to remove encrustations or coffee
deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.

+  If the appliance is not used for more than a week, before
using it again, we recommend you perform a rinse cycle.

Danger!

« While cleaning, neverimmerse the coffee maker in water. It
is an electrical appliance.

«  Before cleaning the outside of the appliance, turn it off,
unplug from the mains socket and allow to cool.

27
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8.1 (leaning the Espresso Cool filters
These filters have been developed to deliver optimal extraction
results with this recipe. For best results, the filters must always

be clean and free from all coffee residues.

After using the appliance, always rinse the filters under abun-
dant running water (fig. 37), pushing the perforated filter to
make sure it is always correctly inserted in its housing (fig.38);

37
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make sure the hole underneath (shown in fig.39) is free from all

residues.
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If still dirty, and in any case always at least once a month, clean
the coffee filters thoroughly:
1. Extract the perforated filter by pulling the tab (fig. 40).

& 9
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2. Rinse the filters under running water (fig. 37).
3. Make sure the holes are not blocked. If necessary, clean
with a pin (fig. 39-41).
. Dryall the components with a cloth.
5. Putthe perforated filter back in the housing and press as far
as it will go (fig. 38).

Q)
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8.2 (leaning of the coffee outlet

When the @ light comes on (orange) (B5), you have to pro-

ceed cleaning the coffee circuit. To run the cleaning, you have

to purchase dedicated cleaning tabs for coffee makers. For more

info, please visit Delonghi.com.

1. Insert the 1-cup coffee filter (C2) in the portafilter (C1) (fig.
42).

2. Puton the coffee filter the special disk accessory (C12) (fig.
42) and press it to the bottom;

) 4
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3. Puton the accessory the cleaning tab (fig. 43).

4. Attach the portafilter to the coffee outlet (A7).

5. Fill the water tank (A15). Make sure the drip tray (A11) is
empty.

6. Keep pressed the @button, until the related light start
blinking (orange). After few minutes the cleaning stops
automatically;

7. Remove the portafilter and the cleaning disk accessory;

8. Wash the portafilter and the filter under tap water;

9. Insert the portafilter again and make a rinse by pressing
the g%) button (B5): we suggest to put a container under
the portafilter;

10. Remove and empty the drip tray.

Please note:

This procedure can start by pressing the @ button (B5) for

some seconds. To delete this option, press the same button for

10 seconds.

8.3 (Cleaning the beans container housing
1. Make sure the beans container (A1) is empty. If necessary,
operate the coffee mill without beans to empty it:

2. Release the beans container by turning it anticlockwise and
extract from the appliance (fig. 44)
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3. Remove coffee residues using a vacuum cleaner (fig. 45).
4. Clean the beans container housing with a damp cloth and
dry (fig. 46);

5. Put the container back inserting it in the coffee mill. The
container is correctly inserted when the arrow A is lined
up with the ﬁ symbol and you hear a“click” (fig. 47).

8.4 (leaning the burr

When cleaning the beans container (A1), , clean the container

housing and upper burr with a damp cloth. The burr can be re-

moved and replaced by an authorised customer services centre.

You may also need to remove the burr if it becomes blocked with

foreign matter. If this occurs, remove the beans container and

clean as follows:

1. Attach the portafilter (C1) and operate the mill without
beans to free the coffee quide;

2. Turn the appliance off;

3. Tumn the grinding selector anticlockwise as far as it will go
to the "REMOVE” position (fig. 48).

4. Extract the upper burr, gripping it by the handle (fig.49).
5. (lean the burr with a brush (fig. 50) (not included) and re-
move the coffee residues using a vacuum cleaner (fig. 45).
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6. Putthe upper burr back in place (fig. 51);

7. Turn the selector to select the desired grinding level (fig. 13);
Make sure the burr is inserted correctly by pulling it by the han-
dle. If it s correctly inserted, it will not move.

8.5 Replacing the burrs

When the quantity of coffee becomes even less, contact a cus-
tomer services centre to have the burrs replaced, then adjust
the mill again as follows entering the setting menu (“7. Menu
settings”) and selecting the first range of the “Extra grinding
adjustment”. Then turn the ground coffee quantity dial (B2) to
minimum position and set the dose like a first use (see “The
Jperfect dose™).

8.6 (Cleaning the “Smart tamping station”
1. (Clean the attachment area with a brush (fig. 52).

2. Pullthe lever (A20) as far as it will go and clean the presser
cylinder with a brush (fig.53). Then release the lever.
3. Usethetube brush (C11) to clean the coffee funnel.(fig. 54).

Smart TAMPING
O N

S T AT

8.7 (leaning Lattecrema System
All components are dishwasher safe, placing them in the top
basket. If you do not have a dishwasher, wash by hand as de-
scribed in the note at the end of the section.

1. Push the release button (D3) and lift the milk container lid
(D1);



2. Remove the milk spout (D4) and milk intake tube (D7) (fig.
55);

INSERT
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3. Turn the froth adjustment dial (D5) counter-clockwise to
the “Insert” position (fig. 57) and pull;

4. Make sure there are no milk residues on the hollow and
groove under the dial (fig. 58): if necessary, scrape the
groove with a toothpick;
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5. Rinse inside the froth adjustment dial seat with running
water (fig. 53);

6. Check that the intake tube and spout are not clogged with
milk residues;

7. Reassemble all the lid components;

8. (Carefully wash and rinse the milk container (D8) ;

9. Attach the lid back on the milk container.

Please note: washing by hand

Washing the lid in a dishwasher guarantees the perfect hygiene

of all the components. When washing by hand, wash all compo-

nents of the milk container lid thoroughly with hot water and

immerse them in a basin of hot water for 30 minutes before pro-

ceeding as described in point 4.

9. WATER HARDNESS

The [ descale light (B8) comes on after a period of time es-
tablished according to water hardness. The machine can also
be programmed according to the actual hardness of the water

supply in the various regions, in which case descaling may be

required less frequently.

1. Remove the “TOTAL HARDNESS TEST” indicator paper (C6)
from its pack.

2. Immerse the paper completely in a glass of water for one
second.

3. Remove the paper from the water and shake lightly. After
about a minute, 1, 2, 3, or 4 red squares form, depending
on the hardness of the water. Each square corresponds to
one level.

Total Hardness Test result Button Level

[T T | x2 1

soft water

2
medium
water

3
hard or

very hard
water

Q
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4. Setthe appliance as indicated in section

10. USING THE SOFTBALLS

Softballs (C9) is an innovative system that extends the life of the
machine, without altering the sensory properties of the water,
guaranteeing consistently creamy and aromatic coffee.

1. Extract the Softballs bag from the packaging (fig. 59).
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2. Rinse with tap water the Softballs bag (fig. 60).
3. Deep the bag into the water tank (A15) (fig. 61).
4. Change the Softballs every 3 months (fig. 62).



11. DESCALING

Please note

Before use, read the instructions and the labelling on the
descaler pack (C5).

It is important to use De’Longhi descaler only. Using un-
suitable descaler and/or performing descaling incorrectly
may result in faults not covered by the manufacturer’s
guarantee.

Descaler could damage delicate surfaces. If the product is
accidentally spilt, dry immediately.

To descale

Descaler De’Longhi descaler

Containers 2: Recommended capacity: 11 each
Time ~40min

(IF PRESENT, REMOVE SOFTBALLS AND WATER SOFTENER
DEVICE). Pour the descaler into the tank (A15) up to the
level L A marked inside the tank (equal to one 100ml
packet) (fig. 63).
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2.

Add water up to the level A B (fig. 64). Then put the water
tank back in the appliance.
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3.

Insert the dedicated accessory (C6) to the Latte Crema connec-
tion (A6) (fig. 65).
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Make sure the portafilter (C1) is not attached and position a
recipient under the coffee outlet, hot water spout (A7) and
the other recipient under the steam wand (A5) (fig. 66).
Keep pressed the || (B8) button until the corresponding
light begins to blink: descaling starts.

The descale programme starts and the descaler liquid comes
out of the steam wand and coffee outlet. The descale pro-
gramme removes limescale deposits from inside the appliance
by automatically performing a series of rinses and pauses until
the tank is empty.

Delivery stops and the || light turns to white. This indicates that it is
necessary to proceed with rinsing: see next page.

7.

10.

Empty the recipients used to collect the descaler solution
and replace them empty.

Remove the water tank, empty any residues of descal-
er solution, rinse with running water and fill with fresh
water up to the MAX level (fig. 67). Put the tank back in

its housing.
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Keep pressed the || button until the corresponding light
begins to blink: rinsing starts.

When rinsing is complete, delivery stops and the appliance
prepares to be used again.




11. Empty the recipients used to collect the rinse water. Please note
12. Extract and empty the drip tray, then put back in the .« If you want to anticipate the descaling cycle, keep pressed
appliance. [ for 3 seconds.
Now the appliance is ready to use. « Ifyou start descaling by mistake, keep pressed the || but-
ton for 10 seconds; the rinsing cycle cannot be interrupted.

12. EXPLANATION OF LIGHTS

LIGHTS EXPLANATION OF LIGHTS OPERATION
All the lights flash briefly Turning the machine on Self-diagnosis
@) The appliance is being turned on for the | Proceed as described in section “3. Setting up the
— o first time and the water circuit must be | appliance”
filled
The machine is ready to hot beverages | Prepare the machine and proceed with delivery
on (white) delivery
The machine is ready to cold beverage | Prepare the machine and proceed with delivery
on (blue) delivery
% Energy saving is enabled See section “7. Menu settings” if you want to disable
on the function
w The beans container (A1) is empty Fill the beans container
on
) Grinding is requested, but the beans | Fill the beans container
U flashing container (A1) is empty
Insufficient water in tank (A15) or the | Fill the tank or extract the tank and put it back
0® on tank s not inserted correctly correctly
. Brewing is requested, but the water tank | Fill the water tank
d‘@ flashing (A15) is empty
A on General alarm Contact Customer Services
The beans container is not inserted Insert bean container or check that is completely locked.
\i} on The container is correctly inserted when the arrow is

lined up with the E] symbol and you hear a“click”.

>
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LIGHTS

EXPLANATION OF LIGHTS

OPERATION

1
\;/ flashing

The selector on the bottom of the con-
tainer is not correctly positioned.

Move the selector within the 8 levels from coarse to

fine, keeping in mind to:

+ Always adjust the coffee mill during the
grinding

+ Adjust one grinding level at a time and make at
least 5 coffees before adjusting again

\

Il

OUT of correct seove
range

lcoanse e/ \ Correct
8 7 6 5 4 3 2 1 range

o
Qo5

A

The coffee bean container (A1) is not
completely insert: the machine does
not work for safety reasons

Check that the bean container is completely locked

@ After every use, the LatteCrema System | When all the milk drinks are ready, proceed with au-
on must be cleaned tomatic cleaning turning the knob (D5) to Clea
& The appliance is on and ready foruse | The appliance is at the right temperature to deliver
on steam. To deliver steam, turn the steam dial (A4)

& flashing

The appliance is on and energy saving
is enabled. The steam dial (A4) isin the
steam delivery position

The light flashes to indicate that the appliance is pre-
paring to deliver steam. Delivery begins as soon as
the appliance is at temperature

The appliance is heating up to be ready
foruse

The appliance is at temperature when the light re-
mains on steadily

The appliance is delivering steam

IYRZK
2

on (orange)

Descaling must be performed

Descale the appliance as described in section “11.
Descaling”

Descaling is underway

Complete the operation as described in section “11.

underway

:' flashing (orange) .

v Descaling”
|'v| on (white) The rinsing cycle of descaling must be

v performed

|'v| flashing (white) The rinsing cycle of descaling is

d
d3) o (orange)

(leaning of the coffee outlet must be
performed

4
da flashing (orange)

(leaning of the coffee outlet is
underway

See section “8.2 Cleaning of the coffee outlet”

33




LIGHTS

EXPLANATION OF LIGHTS

OPERATION

d
@ flashing (white)

The active rinse is underway

a@ + A flashing

If the water softener filter is present,
an air bubble may have been released
inside the circuit, obstructing delivery

Press the button (B7) corresponding to the &)
light. Delivery begins and stops automatically.

The grinding is too fine and the coffee is
delivered too slowly or not at all

Extract the filter holder (C1) (see “4.1 Step 1- grind-
ing (fig. 11)""and “4.3 Step 2 - tamping (fig. 17)")

The coffee filter (C2) or (C3) is blocked

Rinse the filters under abundant running water or by
Active Rinse function (B5).

The tank (A15) has been inserted incor-
rectly and the valves on the bottom are
not open

Press the tank down lightly to open the valves on the
bottom

Scale in the water circuit

Descale as described in section “11. Descaling”

13. TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

There is water in the drip tray (A11)

It is normal: due to the internal water
circuits operations

Regularly empty and clean the drip tray

No espresso coffee is delivered

No water in the tank (A15)

Fill the tank

The (&7 light (B7) is on to indicate that
the coffee or steam circuit is empty

Press the button corresponding to the
&P light to fill the circuit

The coffee filter (C2) or (C3) is blocked

Rinse the filters under abundant running
water or by Active Rinse function (B5)

The tank (A15) has been inserted incor-
rectly and the valves on the bottom are
not open

Press the tank down lightly to open the
valves on the bottom

Scale in the water circuit

Descale as described in section”11.
Descaling”

(offee grind too fine

Extract the filter holder (C1) and repeat
grinding with new settings (see “4.1
Step 1- grinding (fig. 11)" and “4.3 Step
2 - tamping (fig. 17)")

The portafilter cannot be attached to the
appliance

The ground coffee has not been pressed
oris too much

Extract the filter holder (C1) and repeat
grinding with new settings (see “4.1
Step 1- grinding (fig. 11)"and “4.3 Step
2 - tamping (fig. 17)")

9
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

The espresso coffee drips from the edges
of the portafilter rather than the holes

The portafilter is inserted incorrectly

Attach the portafilter correctly and rotate
firmly as far as it will go

The espresso boiler gasket has lost elas-
ticity oris dirty

Have the espresso boiler gasket replaced
by Customer Services

The coffee filter (C2) or (C3) is clogged

Rinse the filters under abundant running
water or by Active Rinse function (B5)

The coffee crema is too light (delivered
from the spout too fast)

The appliance settings need reviewing

Extract the filter holder (C1) and repeat
grinding with new settings (see “4.1
Step 1- grinding (fig. 11)"and “4.3 Step
2 - tamping (fig. 17)")

The coffee crema is too dark (delivered
from the spout too slowly)

The appliance settings need reviewing

Extract the filter holder (C1) and repeat
grinding with new settings (see “4.1
Step 1- grinding (fig. 11)" and “4.3 Step
2 -tamping (fig. 17)")

No milk froth is formed when making
cappuccino with LatteCrema System

Milk not cold enough

Always use milk at

temperature

refrigerator

The froth selection knob (D5) is not in the
correct position

Check and turn to the right position the
froth selection knob ( &> max froth; &
med froth; @ min froth)

The LatteCrema System is dirty

(lean the cappuccino maker as described
in section “8.7 Cleaning Lattecrema
System”

Scale in the water circuit

Descale as described in section “11.
Descaling”

At the end of descaling, the appliance
requests a further rinse

During the rinse cycle, the water tank has
not been filled to the MAX level

Repeat the rinse (see “11. Descaling”)

The appliance does not grind the coffee

There is foreign matter that cannot be
ground in the coffee mill

(lean the burrs as described in section
“8.4 Cleaning the burr’, making sure
you remove all the beans from the beans
container (A2) before extracting it. Before
putting the burr back, vacuum all residues
from the housing

The coffee beans container (A1) is not in
the right position

The container is correctly inserted when
the arrow A is lined up with the ﬁ sym-
bol and you hear a “click”.

9
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

If you want to change the type of coffee

You must remove all the beans present in
the machine

« Empty the beans container (A1) (if
necessary, operate the coffee mill
without beans or use a vacuum cleaner
to remove any remaining beans)

« Attach the filter holder (C1) and oper-
ate the coffee mill a number of times
without beans to free the grinder.
Attach the filter holder to the outlet
of the grinder (A18), lining it up with
“INSERT’, then turning it to the right
(fig. 22). Grinding begins when the
filter holder reaches the CLOSE position
and stops automatically. Repeat until
the filter is empty

« Place the new coffee in the beans con-

tainer (A1)

If the amount of coffee ground is not

enough to reach the perfect dose, proceed

setting the appliance as for the first use

After grinding, the coffee filter (C2) or
(C3) is empty

After tamping, there is too much coffee
in the filter

The coffee grinder coffee funnel is
clogged

(lean as described in section “8.6 Cle-
aning the “Smart tamping station™. If
the problem persists, access the guide by
opening the hatch (A19) and free it using
the brush.

After grinding, the ground coffee in the
filter (C2) or (C3) does not reach the “per-
fect dose

The “Smart Tamping Station” needs
cleaning

(lean as described in section“8.6 Cleaning the
“Smart tamping station”’; then grind again

The quantity of ground coffee needs
adjusting

Adjust the quantity of coffee with the
dial  (B2) referring to “The ,perfect
dose™. If the dial is already in the max.
position, select the second range of grin-
ding adjustment, proceed as indicated in
section “7. Menu settings”.

QOver time the burrs wear down

Replace the burrs as described in section
“8.5 Replacing the burrs”
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Avant d'utiliser I'appareil toujours lire la brochure des consignes ~ B16. Voyant « manque d'eau »

de sécurité. B17. Voyant « réservoir a grains vide »
B18. Voyant « économie d*énergie »
1. DESCRIPTION B19. Fcran Parametres et procédé :

«Indique l'opération que I'appareil est en train d'accomplir
« Indique le paramétre de la dose café sélectionnée
« Indique le parameétre de la température café

1.1  Description de I'appareil - A
A1. Réservoir a grains
A2. Couvercle du réservoir a grains

A3. Range-tasses sélectionnée

A4. Manette vapeur 1.3  Description des accessoires - C
AS. Tube buse vapeur Q1. Coupelle porte-filtre

A6. Connecteur pour Lattecrema System (2. Filtre 1tasse

A7. Busea café (3. Filtre 2 tasses

A8. Grille d'appui pour tasses espresso
A9. Grille d'appui pour verres ou mugs
A10. Grille égouttoir

A11. Egouttoir

Filtres dédiés pour Espresso Cool ) :
(4. Filtre 1tasse
(5. Filtre 2 tasses

A12. Indicateur du niveau de I'eau dans I'€gouttoir (6. Bande réactive « Total Hardness Test »

A13. Couvercle du réservoir d'eau (7. Détartrant

A14. Poignée extraction réservoir d'eau (8. Accessoire pour le détartrage

A15. Réservoir d'eau 9. Softballs (*seulement sur certains modeéles)
A16. Logement connecteur cordon d'alimentation 10. Cordon d'alimentation amovible

A17. Interrupteur général (ON/OFF) (11. Ecouvillon

A18. Sortie moulin a café (Tamping station) (12. Pinceau/racloir pour le nettoyage

A19. Volet pour accéder a la goulotte du moulin a café (13. Accessoire de nettoyage buse a café

A20. Levier tasseur (14. Chiffon

1.2 Description panneau de contrdle - B C15. Softballs (adoucisseureau)

B1. Touche ON/Veille (16. Aiguille de nettoyage pour lance a vapeur
B2. Bouton de réglage de la quantité de café moulu 1.4 Accessoires de nettoyage non inclus,
B3. Touche « X2 »: pour utiliser le filtre 2 cafés recommandés par le constructeur

B4. Touche « température café »
B5. Touche «ringage »

B6. Touche « OK » : pour préparer la boisson/pour confirmer Pastilles de nettoyage

B7. Touche « écoulement eau chaude » @ (Voir « 8.2 Nettoyage de la buse 2
B8. Touche « détartrage » café »)

B9. Touche « My » : pour personnaliser la longueur des hoissons
B10. Bouton de sélection fonctions

Pour de plus amples informations, visitez Delonghi.com.

OEcoMultiClean Nettoyant

B11. Eran bolssons: " EAN: 8004399333307
Boissons a base de café Espresso
« Espresso
« Americano 1.5 Description du LatteCrema System - D
. (afé D1. Couvercle de la carafe a lait
Boissons a base de lait D2. Connecteur carafe a lait
- (appuccino D3. Bouton de déblocage du couvercle
. Flat White D4. Buse a lait (réglable en hauteur)
. Latte Macchiato D5. Bouton de réglage mousse
B12. Voyant « nettoyage lait » D6. Logement bouton
B13. Voyant « absence réservoir a grains » D7. Tube de prise du lait
B14. Voyant « alarme générale » D8. Carafe a lait

B15. Manométre
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2. PREPARATION DE L'APPAREIL

4. PREPARER LE CAFE

Laver tous les accessoires a I'eau tiede avec du savon a vaisselle

puis procéder comme suit :

1. Insérer I'égouttoir (A11) avec la grille d'appui pour tasses
(A9) et la grille égouttoir (A10) (fig. 1) ;

2. Extraire le réservoir d'eau (A15) (fig. 2) et le remplir d'eau
fraiche et propre en veillant & ne pas dépasser l'inscription
MAX (fig. 3).

3. Puis réinsérer le réservoir.

Attention : Ne jamais mettre en marche I'appareil sans eau dans le réservoir ou
sans réservoir.

Nota Bene : // est conseillé de personnaliser le plus rapidement possible la dureté de
I'eau en suivant la procédure décrite dans le chapitre « 7. Menu parametres ».

3. PREMIERE MISE EN MARCHE DE LA MACHINE

1. Insérer le connecteur du cordon d'alimentation (C10) dans
le logement prévu a cet effet (A16) a I'arriére de I'appareil
(fig. 4) ; puis brancher la fiche sur la prise. Sassurer et vé-
rifier que l'interrupteur général (A17), au dos de I'appareil,
est enfoncé sur la position I (fig. 5) ;

2. Positionner un récipient ayant une capacité minimale de
100 ml sous la buse a eau chaude (au niveau de la buse a
café (A7) (fig. 6) ;

3. Appuyer surla touche (B7) au niveau du voyant @ (fig.

7) : écoulement commence et s'interrompt automatique-

ment. Vider le récipient.
Avant de commencer a utiliser la machine, il faut rincer les cir-
cuits internes de la machine. Procéder de la maniere suivante :
4. Accrocher la coupelle porte-filtre (C1) munie du filtre a la
machine : pour un accrochage correct, aligner la poignée de
la coupelle porte-filtre a « INSERT » (fig. 8) et tourner la poi-
gnée vers la droite, jusqu'a I'aligner a la position « CLOSE » ;
Mettre un récipient sous la coupelle porte-filtre et le tube
de la buse vapeur (A5) ;
Appuyer sur la touche (B5) au niveau du voyant @ (fig.
9) : la préparation commence ;
Une fois la préparation finie, tourner le bouton vapeur (A4)
(fig. 10) et débiter de la vapeur pendant quelques secondes
de maniére a rincer le circuit vapeur : pour une distribution
optimale de vapeur, on conseille de répéter cette opération
3 ou 4 fois. Ceci permet d'éliminer I'eau dans le tube avant
de distribuer de la vapeur.

L'appareil est donc prét a |'usage.
Nota Bene : Leringage des circuits internes est conseillé méme en cas d'inutili-
sation prolongée de I'appareil.

A'la premiere utilisation il faut faire 4-5 cafés avant que la ma-
chine ne commence a donner un résultat satisfaisant : préter une
attention particuliére a la dose de café moulu dans le filtre ((C2)
ou (C3)) (voirinstructions du paragraphe « 4.1 Phase 1- Mouture
(grinding) (fig. 11) »).

Procéder comme indiqué au chapitre « La « dose parfaite » ».
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4.1 Phase 1- Mouture (grinding) (fig. 11)

1. Verser les grains dans le réservoir (A1) (fig. 12). Il est re-
commandé de ne verser que les grains nécessaires a la
préparation : de cette maniére on utilisera toujours du café
frais ;

Sélectionner le degré de mouture (fig. 13). Le paramétre
d’usine est 5 (mouture moyenne). Si le résultat n'est pas
satisfaisant, régler le niveau en fonction du godit personnel
et du type de café (le réglage doit étre effectué durant le
fonctionnement du moulin a café).

Insérer I'un des filtres café (C2) ou (C3) dans le porte-filtre
(C1) (fig. 14). Si l'on utilise le filtre pour 2 tasses, appuyer
sur la touche 2X (B3) : cette sélection permet de doubler la
quantité d'espresso préparée.

Nota Bene :

Pour la préparation d’ Espresso Cool, utiliser les filtres
dédiés pour cette boisson (voir chap. « 4.7 Phase 3 - Distribution

Espresso Cool »).
P
Espresso Cool

Régler le bouton quantité (B2) en partant de la position
minimale (fig. 15).

—
~

e

—

4.

Nota bene :

Apres avoir atteint le niveau correct
dans le porte-filtre, prendre note des
chiffres affichés a I'écran (B19).

Ils ne correspondent pas aux pa-
ramétres de mouture, au poids du
café moulu (gr/oz) ou au temps de
mouture.

Se référer au paragraphe « B3. Touche « X2 » : pour utiliser le
filtre 2 cafés » pour de plus amples indications.

5.

Accrocher le porte-filtre a la sortie du moulin a café
(A18) en l'alignant a l'inscription INSERT : puis tourner la
coupelle vers la droite (fig. 16). La mouture commence
lorsque la coupelle atteint la position CLOSE et s'interrompt
automatiquement.



4.2 Réglerla quantité de café moulu dans le
filtre

Plage extra de
“, mouture

.
)
=
-
]

Chaque variété de grain donne un résultat différent durant
la mouture c'est pourquoi, au début, le réglage de la dose de-
mande le plus grand soin.

Cette illustration donne des indications sur la maniére de régler
la dose, basées sur la couleur de torréfaction : elles doivent étre
considérées comme un point de départ, mais peuvent varier sui-
vant la composition des grains de café.

1. Programmer la dose en commencant par la position
minimale.

En faisant référence a la couleur de torréfaction de votre
café, tourner lentement le bouton.

2.

4.3 Phase 2 - Tassement (tamping) (fig. 17)

1. Aprés la mouture, abaisser le levier de tassage (A20)

jusqu'en butée (ne pas enlever le porte-filtre) (fig. 18). Pour

un résultat parfait, répéter 2 fois.

Maintenir le levier abaissé jusquen butée durant le retrait

du porte-filtre (fig. 19). Puis ramener le levier dans la po-

sition initiale.

3. Aprés avoir vérifié que la dose est correcte (voir « La « dose
parfaite » »), accrocher le porte-filtre a la buse a café (A7)
(fig. 20).

La « dose parfaite »
« Lesfiltres café, ont un repére interne pour identifier la dose

parfaite.
« Dose

la dose parfaite correspond a la ligne en relief ;

« Sassurer que le café est a niveau apres le tassage. Il pour-
rait étre nécessaire de régler plusieurs fois le bouton (B2)
avant de parvenir a la dose parfaite.

« Sile café est sur- ou sous-extrait et que la dose est a I'in-
térieur de la dose parfaite, régler le degré de mouture le
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plus fin ou le plus grossier (voir « 4.1 Phase 1 - Mouture
(grinding) (fig. 11) »). Sile café est sur-extrait (distribution
trop lente) la mouture devra étre plus grossiere. Si le café
est sous-extrait (distribution trop rapide) la mouture devra
étre plus fine.

+  Le barista conseille : Extraire le porte-filtre alors que le
levier du tasseur (A20) est abaissé pour obtenir une finition
parfaite de la dose de café.

4.4 Ringage avant la distribution de la boisson
Quand on prépare une boisson froide aprés une distribution
chaude ou vice-versa, la boisson dans la tasse pourrait ne pas
étre a la température idéale. Cest pourquoi il est recommandé
de procéder a un rincage comme suit :

1. Sélectionner la boisson ;

2. Le voyant OK sallume en blanc (si la boisson sélection-
née est chaude) ou en bleu (si la boisson sélectionnée est
froide).

3. Mettre un récipient sous la buse a café (A7);

Appuyer sur la touche @ (B5).

4.5 Phase 3 - Distribution de boissons chaudes
(brewing) (fig. 21)

1. Sélectionner la boisson souhaitée (fig. 22).

Appuyer sur OK (B6) pour commencer la distribution (fig.

23) (pré-infusion et infusion). La distribution du café s'in-

terrompt automatiquement.

4.6 Phase 3 -Distribution Cold Brew

1. Sélectionner Cold Brew (fig. 22) : le voyant OK (B6) devient

bleu pourindiquer qu'une boisson froide a été sélectionnée.

Verser 1ou 2 glacons dans le verre (fig. 24).

3. Appuyer sur OK pour lancer la préparation. La préparation
s'interrompt automatiquement.

Nota Bene:

Le manométre ne tourne pas sur des positions supérieures : en

effet pour cette préparation il n'y a pas de pression.

4.7 Phase 3 - Distribution Espresso Cool
Pour la préparation d’Espresso Cool, utiliser les filtres dédiés

pour cette boisson.
P
Espresso Cool

>
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Préparer la « Dose parfaite » comme indiqué aux paragraphes
«4.1 Phase 1- Mouture (grinding) (fig. 11) » et « 4.2 Régler la
quantité de café moulu dans le filtre ».

Puis procéder comme suit :

1. Sélectionner Espresso Cool (fig. 22) : le voyant OK (B6)
devient bleu pour indiquer qu'une boisson froide a été
sélectionnée.

Verser 1 ou 2 glacons dans le verre (fig. 25).

Appuyer sur OK pour lancer la préparation. La préparation
s'interrompt automatiquement.

5. PREPARATION DE BOISSONS A BASE DE LAIT

5.1 Emulsionner le lait (fig. 26)

1. Verser dans la carafe a lait (D8) la quantité de lait que I'on
veut chauffer/émulsionner, en tenant compte du fait que
le volume du lait augmentera de 2 a 3 fois (fig. 27). Pour
obtenir une mousse plus dense et homogeéne, il est recom-
mandé d'utiliser du lait de vache entier et a la température
du réfrigérateur (environ 5° C).

My LatteArt

\
v

1

Pour émulsionner le lait, appuyer le tube buse vapeur (A5)

sur la surface du lait : de cette fagon |'air se mélange au lait

etalavapeur.

Maintenir la buse vapeur sur la surface, en veillant a ne pas

capturer trop d'air en créant des bulles trop grosses.

Plonger la buse vapeur sous la surface du lait : de cette

maniére il se forme un tourbillon. Aprés avoir atteint la

température souhaitée, refermer le bouton vapeur et at-

tendre que la distribution de la vapeur s'interrompe com-

pléetement avant d'enlever le pot a lait.

Le barista conseille :

+ Lelait frais est meilleur. Toujours utiliser du lait frais a la
température du réfrigérateur.

- Lelait entier assure d'excellents résultats. Le résultat et la

texture de la mousse varient en fonction du lait de vache

ou des boissons végétales utilisées.

Apreés avoir émulsionné le lait, éliminer les bulles en agitant

le pot a lait.

Nettoyage de la buse vapeur :
1. Aprés chaque utilisation, éliminer les résidus de lait de
la buse vapeur a l'aide d'un chiffon (fig. 28). Pour un

nettoyage profond, il est recommandé d'utiliser Eco Mul-
tiClean : il assure I'hygiene en éliminant les protéines et les
graisses du lait et peut étre utilisé pour nettoyer toute la
machine.

2. Distribuer de la vapeur pendant quelques secondes pour
bien nettoyer la buse (fig. 10).
3. Attendre que la buse refroidisse : pour maintenir I'efficacité

de la buse dans le temps, utiliser I'aiguille de nettoyage
(C16) pour maintenir libres les 3 trous (fig. 29).

5.2 Prépare les hoissons a base de lait avec le
LatteCrema System (fig. 30)

1. Verser dans la carafe (D8) du lait a la température du réfri-

gérateur (5°C) (fig. 31).

Fermer le couvercle (D1) (fig. 32).

Tourner le bouton de réglage mousse (D5) sur la position

souhaitée.

Position bouton de réglage mousse
L] L] a a L]
CLEAN s | -m | __ | INSERT
Net- Mousse | Mousse | Mousse | Pourex-
toyage MAX Moy MIN traire ou
apres insérer le
chaque bouton
utilisation
4. Accrocher la carafe a lait a la machine (fig. 33).
5. Préparer la dose parfaite (voir « 4.1 Phase 1 - Mouture
(grinding) (fig. 11) » et « 4.3 Phase 2 - Tassement (tamping)
(fig. 17) ») et insérer le porte-filtre.
6.  Sélectionner la boisson a base de lait souhaitée (fig. 34).
B @) =
Cappuccino == Flat White
La@e
Macchiato
Bz
/ -
34
Boisson | Espresso | Lait | Mousse | Quantité | X2 (ml)
de lait (ml)
(appuccino 1 v 4 =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
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Boisson | Espresso | Lait | Mousse | Quantité | X2 (ml)
de lait (ml)
Flat White 1 v v =250 =330

«  Boissons avec double dose (2x) : Verser dans la carafe
(D8) la quantité de lait nécessaire pour la préparation, en
veillant a ne pas dépasser le niveau MAX (fig. 31). Chaque
graduation sur la carafe correspond a =100 ml de lait.

+ Lelait frais est meilleur. Toujours utiliser du lait frais a la
température du réfrigérateur.

7. Appuyer sur OK (B6) pour distribuer (fig. 23). Lappareil
distribue automatiquement le café et le lait en séquence.

Nettoyage du Lattecrema System aprés chaque

utilisation :

1. Laisser la carafe a lait accrochée a la machine (il n'est pas
nécessaire de la vider). Mettre un récipient sous le tube
découlement du lait (D4) (fig. 35).

2. Tourner le bouton (D5) sur « Clean » (fig. 36).

3. Lenettoyage commence et s'interrompt automatiquement.
Attention : a lafin du nettoyage, tourner le bouton sur I'une
des positions de réglage mousse.

4. Enlever la carafe a lait et la mettre au réfrigérateur : on
conseille dutiliser rapidement le lait restant.

Pour un nettoyage profond, il est recommandé d'utiliser Eco

MultiClean : il assure I'hygiene en éliminant les protéines et

les graisses du lait et peut étre utilisé pour nettoyer toute la

machine.

6. PERSONNALISER LA LONGUEUR DES
BOISSONS AU CAFE A L'AIDE DE LA TOUCHE

@) (89)

1. Préparer la machine pour faire T ou 2 tasses de la boisson au
café que I'on souhaite préparer, jusqu‘a accrocher le porte-
filtre (C1) doté de filtre (C2) ou (C3) et de café moulu. Silon
souhaite programmer une boisson a base de lait, connecter le
Lattecrema System a la machine.

2. Tourner le bouton (B10) pour sélectionner la boisson a
programmer.

3. Appuyer sur la touche @ - le voyant correspondant a la
touche OK (B6) s'allume fixe et le voyant correspondant a la

touche @clignote.
4. Appuyer sur la touche OK pour commencer la distribu-

tion. Les voyants correspondants aux touches OK et @
clignotent.

5. Aprés avoir atteint la quantité souhaitée, appuyer sur OK.
Sila boisson prévoit la préparation d'un autre ingrédient, la
préparation de ce dernier commence : apreés avoir atteint la
quantité souhaitée, appuyer sur OK.

6. Appuyer sur la touche @ pour enregistrer. Lappareil est
prét pour une nouvelle utilisation et le voyant @ reste
allumé.

Si I'on ne souhaite pas enregistrer la programmation, appuyer

sur n'importe quelle autre touche.

Nota Bene :

Il est possible de programmer les boissons a base de café, mais
non la distribution de vapeur et deau chaude.

La programmation modifie les quantités des boissons, mais
non du café moulu.

Les boissons « X2 » feuvent étre programmees séparément.

Ng La te r nest pas

programmable.

«  Pour repasser aux paramétres d'usine, maintenir la
touche @ enfoncée jusqu'a ce quelle séteigne. La boisson
sélectionnée revient a la quantité d'usine.

Recette Quantité | Quantité programmable
café d’usine
= 35ml de25a90ml
= xp | 70ml de50a180ml
= 80 ml de50a120ml
2y [160ml de 1204240 ml

w 120 ml « espresso : de 25a 60 ml

« eau:de25a120ml

m@ X2 | 240ml - espresso:de 50120 ml
« eau:de50a240 ml
ey 10ml de90a130ml
& xo [ 180ml de 1602220 ml
S 40ml de30a50ml
e X2 | 80mI de60a110ml
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7. MENU PARAMETRES 3. Enregistrer les nouveaux paramétres en ap-
1. Entrerdansle menu: puyant sur ON/Veille (B1)
Presser simultanément pendant
5secondes x2 @
2. Sélectionner le paramétre a programmer : T
En e = S,
r\ ﬂfl Gooo o000 L)\T’U‘
8. NETTOYAGE DE L'APPAREIL
Attention!
+ Pourle nettoyage de la machine, ne pas utiliser de solvants,
- - - de nettoyants abrasifs ou de I'alcool.
Boisson Parametre Réglages « Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrus-
correspondant tations ou les dépots de café car ils pourraient rayer les
[= Economie 3 % » surfaces en métal ou en plastique.
Espresso d'énergie = Activé « Pour des périodes d'inutilisation supérieures a 1 semaine il
@ . est recommandé, avant d'utiliser la machine, de procéder
)=V Eteinte 3 un ringage.
= Arrét EPmp 9 minutes Danger! o )
Coffee automatique « Au cours du nettoyage, ne jamais plonger la machine dans
[ mp 1,5 heures I'eau : C'est un appareil électrique.
- Avant toute opération de nettoyage des parties extérieures
@"3 heures de I'appareil, éteindre la machine, retirer la fiche de la prise
& Signal sonore | o hctn de courant et laisser refroidir la machine.
- ctive

DISHWASHES
SAFE
oo OEco
9 MultiClean
—

¢

X1 v | v | X]|X
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8.1 Nettoyage des filtres dédiés pour Espresso
Cool

Ces filtres ont été congus afin d'optimiser I'extraction pour cette

boisson. Bien nettoyer et éliminer tout résidu de café pour en

maintenir l'efficacité.

Aprés utilisation, rincer abondamment les filtres (fig. 37) et bien

presser le filtre perforé afin qu'il soit correctement inséré (fig.

38).

|
©

N—=

37 38

Vérifier que l'orifice sur la partie inférieure (fig. 39) est exempt

de tout résidu.

39

Si le nettoyage ne suffit pas, et en tout cas au moins une fois par

mois, procéder de la maniére suivante :

1. Extraire le filtre perforé en le saisissant par la languette
(fig. 40).

@
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2. Rincerles filtres a I'eau courante (fig. 37).
3. Sassurer que les orifices ne sont pas obstrués. Si nécessaire,
utiliser une aiguille (fig. 39-41).

4. Essuyer tous les composant avec un chiffon.
5. Réinsérer le filtre perforé en le pressant a fond (fig. 38).

8.2 Nettoyage de la buse a café

Quand le voyant @ s'allume (orange) (BS), il faut procéder au
nettoyage du circuit café. Pour effecteur le cycle de nettoyage,
acheter les pastilles de nettoyage pour machines a café. Pour de
plus amples informations, visiter www.Delonghi.com.

1. Insérer lefiltre 1tasse (C2) dans le porte-filtre (C1) (fig. 42).
2. InsérerI'accessoire de nettoyage (C13) dans le filtre (fig. 42)

et le presser a fond.

U= Q@

) 4
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3. Mettrela pastille pour le nettoyage sur I'accessoire (fig. 43).

4. Accrocher le porte-filtre a la buse a café (A7).

5. Remplir le réservoir d'eau (A15). S'assurer que |égouttoir
(A11) est vide.

6. Maintenir enfoncée la touche @, jusqua ce que le
voyant correspondant commence a clignoter (orange).
Aprés quelques minutes, le nettoyage Ssfinterrompt
automatiquement.

Enlever le porte-filtre et I'accessoire de nettoyage.

-« Laverle porte-filtre et le filtre a I'eau courante.



« Réinsérer le porte-filtre et procéder a un rincage en ap-
puyant sur la touche .@ (B5) : on conseille de mettre un
récipient sous le porte-filtre.

« Enlever et vider I€gouttoir.

Nota Bene :

Ce cycle de nettoyage peut étre lancé a tout moment en ap-

puyant sur la touche @ (B5) pendant quelques secondes.

Pour annuler 'opération, appuyer sur le bouton pendant 10

secondes.

8.3 Nettoyer le logement du réservoir a grains

1. Sassurer que le réservoir a grains (A1) est vide. Eventuel-
lement procéder a quelques moutures a vide pour le vider.

2. Décrocher le réservoir de la machine en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d’une montre (fig. 44)

3. Aspirer les résidus de café (fig. 45).
4. Nettoyer le logement du réservoir a grains a l'aide d’un
chiffon humide et essuyer (fig. 46) ;

5. Repositionner le réservoir en l'insérant dans le moulin a
café. Le réservoir est inséré correctement quand la fléche
A estalignée au symbole 6 et que 'on entend un « clic»
(fig. 47).

8.4 Nettoyage des meules
Lorsqu'on nettoie le réservoir a grains (A1), nettoyer le logement
du réservoir et la meule supérieure a l'aide d'un chiffon humide.

S'adresser a un centre d'assistance pour enlever ou remplacer les

meules.

Il est possible d'enlever la meule au cas oli le moulin a café serait

bloqué par un corps étranger. Si c'est le cas, enlever le réservoir a

grains et procéder de la maniére suivante :

1. Accrocher la coupelle porte-filtre (C1) et faire une mouture
«avide » pour libérer le conduit du café.

2. FEteindre I'appareil.

3. Tourner le régulateur de mouture dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre jusqu'en butée, sur la position « RE-
MOVE » (fig. 48).

4.  Extraire la partie supérieure de lameule, en la saisissant par
la poignée prévue a cet effet (fig.49).

5. Nettoyer la meule a I'aide d'un pinceau (fig. 50) et aspirer
les résidus de café avec un aspirateur (fig. 45).

6. Insérer la meule dans son logement (fig. 51) ;

7. Tourner le régulateur en sélectionnant le degré de mouture
souhaité (fig. 13);

Vérifier que la meule est bien insérée, en la tirant par la poignée :

la meule est insérée correctement si elle ne bouge pas ;

8.5 Remplacement des meules

Quand la quantité de café moulu diminue encore, s'adresser a
un centre dassistance pour remplacer les meules : puis régler a
nouveau le moulin a café en entrant dans le menu paramétres
(«7. Menu paramétres ») et en sélectionnant la premiére plage



du réglage extra de la mouture. Puis, tourner le bouton de ré-
glage quantité (B2) sur la position MIN et régler la dose comme
a la premiére utilisation (voir « La « dose parfaite » »).

8.6 Nettoyage de la « Smart tamping station »

1. Nettoyer la zone d'accrochage avec un pinceau (fig. 52).

2. Tirer le levier (A20) jusqu'en butée et nettoyer le tasseur a
I'aide d'un pinceau (fig.47), puis reldcher le levier.

En utilisant I'écouvillon (C11), nettoyer la goulotte café (fig.
54).

Smart TAMPING

8.7  Nettoyage du LatteCrema System

Laver au lave-vaisselle tous les composants et la carafe, en les

placant cependant sur le panier supérieur du lave-vaisselle. Si l'on

ne dispose pas d’un lave-vaisselle, laver a la main comme indiqué

dans la note a la fin du paragraphe.

1. Appuyer sur le bouton (D3) et soulever le couvercle de la
carafe a lait (D1);

2. Oterlabuse a lait (D4) et le tube de prise du lait (D7) (fig.

55);

INSERT
& S
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3. Tourner le bouton sur la position « Insert » et I'extraire (fig.

57);
4. Faire particulierement attention a ce qu'il ny ait aucun résidu

de lait sur le creux et le tube situé sous le bouton (fig. 58) :
éventuellement racler le tube a l'aide d’un cure-dents ;
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5. Rincer l'intérieur du logement du bouton de réglage de la
mousse a I'eau courante (fig. 53) ;
6. Vérifier également que le tube de prise et le tube découle-
ment du lait ne soient pas bouchés par des résidus de lait ;
7. Ré-assembler tous les composants du couvercle ;
8.  Laver et rincer soigneusement la carafe a lait (D8) ;
9. Remettre le couvercle sur la carafe a lait.

Nota bene : lavage a la main

Le lavage au lave-vaisselle assure une hygiéne parfaite de tous
les composants de la carafe a lait : en cas de lavage a la main,
laver soigneusement tous les composants de la carafe a lait a
I'eau chaude et les plonger dans une cuvette d'eau chaude, les
y laisser pendant environ 30 minutes, avant de procéder comme
indiqué a partir du point 4.

9. DURETE DE LEAU

Le voyant [i] (B8) détartrage s'allume aprés une période de
fonctionnement prédéfinie qui dépend de la dureté de I'eau. Il
est possible de programmer la machine en fonction de la dureté
réelle de I'eau courante dans les différentes régions, en rendant
ainsi l'opération de détartrage moins fréquente.

1. Retirer la bande réactive fournie « TOTAL HARDNESS TEST »

(C6) de son emballage.

2. Plonger entierement la bande réactive dans un verre d'eau
pendant environ une seconde.

3. Extraire la bande de I'eau et la secouer légérement. Pro-
grammer |'appareil, comme indiqué dans le chapitre «7.
Menu parameétres ».

Résultat Test Dureté De I'Eau | Touche | Niveau
T | x2 !
eau douce
rrmm | ® | 2
eau
moyenne




Résultat Test Dureté De I'Eau | Touche Niveau

— TTHWN | (o« 3

Eau dure

— HNEEN ou s

dure

4. Programmer |'appareil, comme indiqué dans le chapitre «7.
Menu parameétres ».

10. COMMENT UTILISER SOFTBALLS

Softballs (C15) est un systeme innovant qui prolonge la durée de
vie de lamachine, sans altérer la qualité de I'eau, en garantissant
la préparation d'un café crémeux et aromatique. Pour optimiser
Iefficacité, laisser Softballs dans I'eau pendant toute la nuit pré-
cédant I'utilisation.

1. Extraire le paquet de Softballs de I'emballage (fig. 59).

Il est recommandé d'utiliser exclusivement du détartrant
De’Longhi. L'utilisation de détartrants non appropriés, ainsi
que le détartrage non réguliérement effectué, peut entrai-
ner |'apparition de défauts non couverts par la garantie du
producteur.

Le détartrant peut abimerles surfaces délicates. Sile produit
est renversé accidentellement, essuyer immédiatement.

Pour effectuer le détartrage

Détartrant Détartrant De’Longhi

Récipients 2de 1 litre chacun

Temps ~40min

59 60

2. Rincerle paquet de Softballs a I'eau courante (fig. 60).
3. Plonger le sachet dans le réservoir d'eau (A15) (fig. 61).

61 62

4. Remplacer le sachet de Softhalls tous les 3 mois (fig. 62).

11. DETARTRAGE

Attention !
Avant ['utilisation, lire les instructions et I'étiquette du dé-
tartrant ((7), reportées sur I'emballage du détartrant.

1.

(SI PRESENTS, ENLEVER FILTRE ADOUCISSEUR ET SOFT-
BALLS). Verser le détartrant dans le réservoir d'eau (A15)

jusqu‘au niveau ﬂ A (correspondant a un emballage de
100ml) imprimé sur le coté interne du réservoir (fig. 63).

63 64

Ajouter de l'eau jusqu'au niveau O (fig. 64). Réinsérer donc
le réservoir d'eau dans la machine.
Insérer 'accessoire (C8) sur le connecteur pour Lattecrema System

(A6) (fig. 65).

) @'O
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Sassurer que le porte-filtre (C1) n'est pas accroché et position-
ner un récipient sous les buses a café et a eau chaude (A7), et
sous la buse vapeur (A5) (fig. 66).




5. Maintenir enfoncée la touche || (B8) jusqua ce que le voyant 9.
correspondant commence a clignoter.

6. Le programme de détartrage démarre et le liquide détartrant 10,
s'écoule des buses. Le programme de détartrage effectue au-
tomatiquement et par intervalles toute une série de ringages 11,
pour enlever les résidus de calcaire qui se trouvent a l'intérieur 12,
de la machine a café jusqu'a vider le réservoir. 13.

La distribution s'interrompt et le voyant

¥ devient blanc. Il est

donc nécessaire de procéder au cycle de rincage :

7.

Vider le récipient utilisé pour la récupération du liquide dé-
tartrant et le remettre sous les buses.

Extraire le réservoir d'eau, le vider d'éventuels résidus de
solution détartrante, le rincer a I'eau courante et le remplir
d'eau fraiche jusqu‘au niveau MAX (fig. 67). Réinsérer donc

Maintenir enfoncée la touche || jusqu'a ce que le voyant
correspondant commence a clignoter : le rincage démarre.
Une fois le rincage terminé, la distribution s'interrompt et
I'appareil est prét a I'emploi.

Vider les récipients de récupération de I'eau de rincage.
Extraire et vider 'égouttoir, puis le réinsérer.

Extraire et remplir le réservoir d'eau fraiche, puis le réinsérer.

L'appareil est maintenant prét a I'usage.

Nota Bene :

Si l'on souhaite anticiper le cycle de détartrage, maintenir

enfoncée la touche | pendant 3 secondes.

Au cas ol le détartrage aurait été lancé par erreur, appuyer
sur la touche | pendant 10 secondes, le ringage ne peut
pas étre interrompu.

le réservoir dans son logement.

P

e
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12. SIGNIFICATION DES VOYANTS

VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

Tous les voyants clignotent briévement

Allumage de |'appareil

Autodiagnostic

@ fixe

Clest le premier allumage de la machine
et il est nécessaire de procéder au rem-
plissage du circuit eau

Procéder comme indiqué au chap. «3.
Premiére mise en marche de la machine »

fixe (blanc)

La machine est préte pour distribuer des
boissons chaudes

Préparer la machine et procéder a la
distribution

fixe (bleu)

La machine est préte pour distribuer des
boissons froides

Préparer la machine et procéder a la
distribution

% fixe

La fonction économie d'énergie est
activée

Se référer au chap. « 7. Menu parametres » si
I'on souhaite désactiver la fonction

(27 fixe

Le réservoir a grains (A1) est vide

Remplir le réservoir a grains

7 4
clignotant

On souhaite procéder a la mouture,
mais le réservoir a grains (A1) est vide

Remplir le réservoir a grains
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VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

S oo

Leau dans le réservoir (A15) n'est pas
suffisante ou le réservoir d'eau n'est pas
bien inséré

Remplir le réservoir ou extraire et réinsérer
correctement le réservoir

d@ clignotant

On souhaite procéder a la préparation d'une
boisson, mais le réservoir d'eau (A15)est
vide

Remplir le réservoir d'eau

A fixe

Disfonctionnement

S'adresser a un centre d'assistance

|
\;/ fixe

Le réservoir a grains n'est pas inséré

Insérer correctement le réservoir a grains
(AT)ou vérifier qu'il est inséré correctement.
Il est inséré correctement lorsque la fleche
est alignée au symbole & et que l'on entend
“dic”

|
\;/ clignotant

Le sélecteur, a la base du réservoir a
grains (A1), n'est pas dans la position
correcte

Remettre le sélecteur sur I'une des positions

de mouture (entre 1 et 8), en se souvenant

de:

+ Régler la mouture alors que le moulin a
café est en marche

« Régler d’un niveau a la fois et faire au
moins 5 moutures entre un réglage et
I'autre

Il

Hors gamme /
REMIOVE
correcte

Gamme
ICOARSE FINE
8 765 43 21 correcte

) {
{ Do, .

Le réservoir a grains (A1) n'est pas
complétement inséré : le dispositif de
sécurité se déclenche

Vérifier que le réservoir a grains est inséré
correctement

@ fixe

Le LatteCrema System doit étre nettoyé
apres chaque utilisation

Aprés avoir terminé les préparations a base
de lait, procéder au nettoyage automatique
en tournant le bouton (D5) sur Clean

dlb fixe

L'appareil est prét pour la distribution
de vapeur

L'appareil a atteint la température pour dis-
tribuer de la vapeur. Pour procéder a la distri-
bution, tourner le bouton vapeur (A4)

9
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VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

QII)J clignotant

L'appareil est allumé et la fonction
économie d'énergie est activée : la
manette vapeur (A4) est en position
pour distribuer de la vapeur

Le voyant clignote pour indiquer que 'appar-
eil est en train de se préparer pour distribuer
de la vapeur : la distribution commence des
que I'appareil est en température

L'appareil est prét pour la distribution
de vapeur

L'appareil est a la bonne température pour
la préparation de vapeur lorsque le voyant
reste fixe

L'appareil est en train de distribuer de
la vapeur

fixe (orange)

IXRZN
vadqa

Il est nécessaire de procéder au
détartrage

Effecteur le détartrage comme illustré au
chap. « 11. Détartrage »

Avea]
Jadqa

clignotant (orange)

L'appareil est en train d'effectuer le
détartrage

Compléter I'opération comme décrit au chap.
«11. Détartrage »

IYRZK

fixe (blanc)

Il faut procéder au rincage

IXRZA
RN R2VT

clignotant (blanc)

Lappareil est en train deffectuer le
ringage

1)
d3) fire (orange)

II faut procéder au nettoyage de la buse
a café

d
@ clignotant (orange)

L'appareil est en train d'effectuer le net-
toyage de la buse a café

Voir par. « 8.2 Nettoyage de la buse a café »

g
@ dlignotant (blanc)

L'appareil est en train d'effectuer un
rincage

a@ + A dlignotant

Si le filtre adoucisseur est présent, il
se pourrait qu'une bulle d‘air soit en-
trée dans le circuit en empéchant la
distribution

Appuyer sur la touche (B7) au niveau du
voyant @ : la distribution commence et
s'interrompt automatiquement

La mouture est trop fine et le café sort
par conséquent trop lentement ou ne
sort pas du tout

Extraire la coupelle porte-filtre (C1), répéter
les opérations pour faire le café en tenant
compte des indications du par. « 4.1 Phase 1
- Mouture (grinding) (fig. 11) » et « 4.3 Phase
2 - Tassement (tamping) (fig. 17) »

Le filtre café (C2) ou (C3) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante ou effectuer
un ringage avec la touche ringage (B5)

Le réservoir (A15) est mal inséré et les
clapets correspondants ne sont pas
ouverts

Presser [égérement le réservoir de maniére a
en ouvrir les clapets

(alcaire a l'intérieur du circuit
hydraulique

Effectuer le détartrage comme au chap. « 11.
Détartrage »
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13. SIQUELQUE CHOSE NE FONCTIONNE PAS

PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

Il'y a de I'eau dans Iégouttoir (A11)

Cela fait partie du fonctionnement nor-
mal des circuits internes de la machine

Vider et nettoyer régulierement |€gout-
toir (A11)

Le café espresso ne sort plus

Absence d'eau dans le réservoir (A15)

Remplir le réservoir

Levoyant @7 (B7) estallumé et indique
que le circuit café ou le circuit vapeur est
vide

Appuyer sur la touche correspondante au
voyant @ pour remplir le circuit

Le filtre (C2) ou (C3) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante ou effec-
tuer un ringage avec la touche correspon-
dante (B5)

Le réservoir (A15) est mal inséré et les
clapets sur le fond ne sont pas ouverts

Enfoncer Iégérement le réservoir pour
ouvrir les clapets sur le fond

(alcaire a l'intérieur du circuit | Effectuer le détartrage comme au chap.
hydraulique «11. Détartrage »
Mouture trop fine Extraire la coupelle porte-filtre (C1),

répéter les opérations pour faire le café
en tenant compte des indications du par.
« 4.1 Phase 1 - Mouture (grinding) (fig.
11) » et « 4.3 Phase 2 - Tassement (tamp-
ing) (fig. 17) »

Le porte-filtre ne saccroche pas a
I'appareil

Le café moulu n'a pas été tassé ou est en
quantité excessive

Répéter la mouture avec des paramétres
différents. Réduire la quantité de la dose :
vérifier que le filtre (C2) ou (C3) (1 ou 2
tasses) est correct par rapport a la dose a
moudre (touche 2x (B3) sélectionnée ou
non sélectionnée)

Le café espresso goutte sur les bords du
porte-filtre (C1) et non des orifices

Le porte-filtre est mal inséré

Fixer correctement le porte-filtre et le
tourner a fond avec force

Le joint de la buse a café (A7) n'est plus
élastique ou est sale

Remplacer le joint de la buse a café
auprés d'un Centre d'Assistance

Le filtre (C2) ou (C3) est bouché

Rincer les filtres a l'eau courante ou effectuer
un ringage avec la touche correspondante (B5)

La creme du café est claire (le café sort
rapidement du bec)

Il faut revoir les parameétres de I'appareil

Extraire la coupelle, répéter les opéra-
tions pour faire le café en tenant compte
des indications du par. «4.1 Phase 1
- Mouture (grinding) (fig. 11) » et «4.3
Phase 2 - Tassement (tamping) (fig. 17) »

La créme du café est foncée (le café sort
lentement du bec)

|l faut revoir les parameétres de I'appareil

Extraire la coupelle porte-filtre (C1), répéter
les opérations pour faire le café en tenant
compte des indications du par. « 4.1 Phase
1 - Mouture (grinding) (fig. 11) » et « 43
Phase 2 - Tassement (tamping) (fig. 17) »

%
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PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

La mousse du lait ne se forme pas penn
dant la préparation du cappuccino avec le
LatteCrema System

Le lait n'est pas assez froid

Utiliser toujours le lait a la température
du réfrigérateur

Le bouton (D5) n'est pas sur la position
correcte

Vérifier et tourner le bouton sur la po-
sition correcte ( & mousse max; &
mousse moy ; & mousse min )

Le LatteCrema System est sale

Procéder au nettoyage comme illustré au
paragraphe « 8.7 Nettoyage du LatteCre-
ma System »

(alcaire  a  l'intérieur du circuit

hydraulique

Effectuer le détartrage comme au chap.
«11. Détartrage »

Au terme du détartrage, I'appareil a be-
soin d'un autre rincage

Durant le cycle de rincage, le réservoir n'a
pas été rempli jusquau niveau MAX

Répéter le rincage (voir chap. « 11.
Détartrage »)

L'appareil ne moud pas le café

Un corps étranger est présent a l'intérieur
du moulin a café

Effectuer le nettoyage des meules en
suivant les instructions du par. «8.4
Nettoyage des meules», en sassurant
d'avoir enlevé tous les grains du réservoir
a grains (A2) avant de l'extraire. Avant
de réinsérer la meule, aspirer soigneuse-
ment chaque résidu de son logement

Le réservoir a grains (A1) n'est pas dans la
position correcte

Le réservoir est inséré correctement
quand la fleche A est alignée au sym-
bole ﬁ et que I'on entend un « clic»

Si 'on souhaite changer de qualité de
café

Il est nécessaire d'éliminer tous les grains
présents dans la machine

« Vider le réservoir a grains (A1) (en
faisant des moutures a vide ou éven-
tuellement en aspirant les grains
résiduels)

Accrocher la coupelle porte-filtre (C1)
et faire des moutures «a vide » pour
libérer le conduit du café : accrocher
le porte-filtre a la sortie du moulin a
café (A18) en l'alignant a l'inscription
INSERT et tourner la coupelle vers la
droite (fig. 22). La mouture commence
lorsque la coupelle atteint la position
CLOSE et sinterrompt automatique-
ment. Répéter jusqua ce que le filtre
soit vide

Insérer la nouvelle variété de grains de
café dans le réservoir (A1)

Sila « dose parfaite » n'est pas atteinte
lors de la mouture, procéder comme a
la premiére utilisation

9
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PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

Apres la mouture, le filtre café (C2) ou
(C3) est vide

Aprés la mouture, la poudre de café dans
|e filtre est surabondante

La goulotte café du moulin a café est
engorgée

Effectuer le nettoyage en suivant les
instructions du par. « 8.6 Nettoyage de
la « Smart tamping station » ». Si le pro-
bléme persiste, accéder a la goulotte en
ouvrant le volet (A19) prévu a cet effet et
la libérer en utilisant Iécouvillon

Apres la mouture, la poudre de café dans
|e filtre (C2) ou (C3) n'atteint pas la « dose
parfaite »

La « Smart Tamping Station » a besoin
d'étre nettoyée

Effectuer le nettoyage en suivant les ins-
tructions du par. « 8.6 Nettoyage de la
« Smart tamping station » », puis répéter
la mouture

II faut régler la quantité de café moulu

Régler la quantité a I'aide du bouton dédié
(B2) en suivant les indications du par. « La
« dose parfaite » ». Si le bouton est déja
sur la position max, procéder comme in-
diqué a la section « Réglage extra de la
mouture »

Avec le temps les meules s'usent

Procéder au remplacement des meules
comme indiqué au par. « 8.5 Remplace-
ment des meules »
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Vor dem Gebrauch des Gerates lesen Sie bitte immer das Heft mit
den Sicherheitshinweisen durch.

1. BESCHREIBUNG

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beschreibung des Gerites - A
Kaffeebohnenbehalter
Deckel des Kaffeebohnenbehélters
Tassenrost
Ausgabeknopf fiir Dampf
Dampfausgaberohr
Steckverbindung fiir Lattecrema System
Kaffeeauslauf
A8. Tassenrost fiir Espresso
A9. Tassenrost fiir Glaser oder groBe Tassen
A10. Rost der Abtropfschale
A11. Abtropfschale
A12. Wasserstandsanzeige in der Abtropfschale
A13. Deckel des Wassertanks
A14. Griff zur Entnahme des Wassertanks
A15. Wassertank
A16. Aufnahme fiir Steckverbinder des Netzkabels
A17. Hauptschalter (ON/OFF)
A18. Mahlwerkausgang (Tamperstation)
A19. Tiir fiir den Zugang zur Rutsche des Mahlwerks
A20. Anpresshebel

1.2 Beschreibung der Bedienblende - B
B1. Taste ON/Bereitschaft
B2. Mengenregler fiir Kaffeepulver
B3. Taste,X2": zur Verwendung des Siebs fiir 2 Kaffees
B4. Taste,Kaffeetemperatur”
B5. Taste,Spiilvorgang”
B6. Taste,OK": zur Ausgabe des Getranks/Besttigung
B7. Taste,HeiBwasserausgabe”
B8. Taste,Entkalkung”
B9. Taste ,My”: zur individuellen Einstellung der Menge des
Getranks
B10. Funktionswahlschalter
B11. Display Getranke:
Espressogetranke
« Espresso
- Americano
- Kaffee
Milchgetranke
« (appuccino
- Flat White
- latte Macchiato
B12. Kontrolllampe ,Reinigung Milch”
B13. Kontrolllampe , Kaffeebohnenbehalter fehlt”
B14. Kontrolllampe ,Allgemeiner Alarm”

53

B15. Manometer
B16. Kontrolllampe ,Wasser fehlt”
B17. Kontrolllampe , Kaffeebohnenbehalter leer”
B18. Kontrolllampe ,Energiesparmodus”
B19. Dlsplay Einstellungen und Prozess:
« Zeigt denVorgang an, den das Gerat gerade durchfiihrt
« Zeigt die Einstellung der gewdhlten Kaffeemenge an
- Zeigt die Einstellung der gewdhlten Kaffeetemperatur
an

1.3  Beschreibung der Zubehorteile - C
(1. Siebtrager
Q2. 1-Tassen-Sieb

(3. 2-Tassen-Sieb

Siebe fiir Espresso Cool ) :
(4. 1-Tassen-Sieb
(5. 2-Tassen-Sieb

(6.
@.

Reaktionsstreifen,,Total Hardness Test”
Entkalker

(8. Zubehdr fiir Entkalkung

9. Softballs (*nur bei einigen Modellen)
€10. Abnehmbares Netzkabel

(11. Biirste

(12. Reinigungspinsel/Reinigungsschaber
(13. Reinigungszubehdr fiir Kaffeeauslauf
(14. Tuch

(15. Softhalls (Wasserfilter)

(16. Reinigungsnadel fiir Dampflanze

1.4 Vom Hersteller empfohlenes, nicht
im Lieferumfang enthaltenes
Reinigungszubehor

Fiir weitere Informationen besuchen Sie bitte Delonghi.com.

&

DEcoMultiClean Reinigungsmittel
~—  ——— EAN: 8004399333307

Reinigungstabs
(Siehe 8.2
Kaffeeauslaufs"”)

Reinigung  des

1.5 Beschreibung des LatteCrema Systems - D
D1. Deckel fiir Milchbehélter

D2. Steckverbindung fiir Milchbehalter

D3. Entriegelungstaste des Deckels

D4. Milchauslauf (héhenverstellbar)

D5. Milchschaumregler

D6. Aufnahme fiir Drehknopf

D7. Milchansaugrohr

D8. Milchbehdlter



2. VORBEREITUNG DES GERATES

Reinigen Sie alle Zubehdrteile mit lauwarmem Wasser und Ge-

schirrspiilmittel und fahren Sie dann wie folgt fort:

1. Setzen Sie die Abtropfschale (A11) zusammen mit dem
Tassenrost (A9) und dem Rost der Abtropfschale (A10) ein
(Abb. 1);

2. Nehmen Sie den Wassertank heraus (A15) (Abb. 2) und fiil-
len Sie ihn mit frischem, sauberem Wasser, wobei darauf
zu achten ist, dass die Markierung MAX nicht iiberschritten
wird (Abb. 3).

3. Setzen Sie dann den Wassertank wieder ein.

Vorsicht:  Das Gerdt nie mit leerem Wassertank oder ohne Wassertank in Betrieb
setzen.

Hinweis: Wir empfehlen Ihnen, die Wasserhdrte so bald wie maglich je nach in-
dividuellem Bedarf einzustellen, indem Sie, wie in Kapitel ,7. Menii Einstellungen”
beschrieben, vorgehen.

3. ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATES

1. Stecken Sie die Steckverbindung des Netzkabels (C10) in
ihre Aufnahme (A16) an der Riickseite des Gerates (Abb. 4);
stecken Sie dann den Stecker in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Hauptschalter (A17) an der Riickseite des
Gerdtes auf | steht (Abb. 5);

2. Stellen Sie einen Behalter mit einem Mindestfassungsver-
mdgen von 100 ml unter den HeiBwasserauslauf (in Hohe
des Kaffeeauslaufs (A7) (Abb. 6);

3. Driicken Sie die Taste (B7) fiir die Kontrolllampe (67> (Abb.

7): die Ausgabe beginnt und wird automatisch abgebro-

chen. Leeren Sie den Behdlter.
Vor dem ersten Gebrauch der Kaffeemaschine miissen die inter-
nen Leitungen der Kaffeemaschine durchgespiilt werden. Dazu
wie folgt vorgehen:
4. Rasten Sie den Siebtrdger (C1) mit dem Sieb an der Kaf-
feemaschine ein: zum richtigen Einrasten muss der Griff
des Siebtragers auf ,INSERT” (Abb. 8) ausgerichtet und der
Handgriff nach rechts gedreht werden, bis er mit der Posi-
tion,CLOSE” iibereinstimmt;
Stellen Sie einen Behdlter unter den Siebtrager und das
Dampfausgaberohr (A5));
Driicken Sie die Taste (B5) fiir die Kontrolllampe @ (Abb.
9): die Ausgabe beginnt;
Drehen Sie nach Beendigung der Ausgabe den Ausgabe-
knopf fiir Dampf (A4) (Abb. 10) und geben Sie fiir einige
Sekunden Dampf aus, um den Dampfkreislauf durchzu-
spiilen: fiir eine optimale Dampfausgabe wird empfohlen,
diesen Vorgang drei- oder viermal zu wiederholen. Dadurch
wird vor der Dampfausgabe das Wasser im Rohr beseitigt.

Danach ist das Gerat betriebsbereit.
Hinweis:  das Spiilen der internen Leitungen wird auch bei ldngerem Nichtge-
brauch des Gerdtes empfohlen.
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Beim ersten Gebrauch miissen Sie mindestens 4-5 Kaffees zu-
bereiten, bevor die Kaffeemaschine ein zufriedenstellendes Re-
sultat erzielt: achten Sie besonders auf die in das Sieb ((C2) oder
(G3)) gemahlene Kaffeemenge (siehe Anleitung im Abschnitt
4.1 Schritt 1- Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)”).
GemdB den Angaben im Kapitel ,Die
Menge"“vorgehen.

perfekte

4, ZUBEREITUNG VON KAFFEE

4.1  Schritt 1- Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)
1. Fiillen Sie die Bohnen in den Behlter (A1) (Abb. 12). Es ist
empfehlenswert, nur die fiir die Zubereitung bendtigten
Bohnen einzufiillen: auf diese Weise ist der Kaffee bei der
Verwendung immer frisch;

Mahlgrad einstellen (Abb. 13). Die werkseitige Einstellung
ist 5 (mittlerer Mahlgrad). Sollte das Resultat nicht zu-
friedenstellend sein, kann die Stufe anhand des eigenen
Geschmacks und der Kaffeesorte eingestellt werden (Ein-
stellung muss bei laufendem Mahlwerk erfolgen).

Setzen Sie eines der Kaffeesiebe (C2) oder (C3) in den Siebtra-
ger (C1) ein (Abb. 14). Wenn das Sieb fiir 2 Tassen verwendet
wird, muss die Taste 2X (B3) gedriickt werden: bei dieser Aus-
wahl wird auch die doppelte Menge Espresso ausgegeben.

Hinweis:

Verwenden Sie fiir die Zubereitung von Espresso Cool
die entsprechenden Siebe fiir dieses Getrank (siehe Kapitel ,4.7
Schritt 3 - Zubereitung Espresso Cool”).

Espresso Cool

& ¢ o |
= o
S T

4. Regeln Sie den Drehknopf zur Auswahl der Menge (B2),

indem Sie auf kleinster Stufe beginnen (Abb. 15).
Hinweis:
Die auf dem Display (B19) angezeig-
ten Zahlen sind ein Bezugswert, den
Sie sich notieren sollten, sobald die
richtige Fiillmenge im Siebtrager er-
reicht ist.
Sie entsprechen nicht den Mahlgrad-
einstellungen, dem Gewicht des ge-
mahlenen Kaffees (gr/oz) oder der Mahldauer.
Fiir weitere Angaben wird auf den Abschnitt ,Die ,perfekte
Menge™ verwiesen.




Rasten Sie den Siebtrager am Ausgang des Mahlwerks
(A18) ein und richten Sie ihn zum Text INSERT aus: drehen
Sie dann den Siebtréger nach rechts (Abb. 16). Der Mahl-
vorgang beginnt, wenn der Siebtrager die Position CLOSE
erreicht und wird automatisch abgebrochen.

4.2 Diein das Sieb gemahlene Kaffeemenge
einstellen

Jede Kaffeebohnensorte erzielt ein anderes Mahlergebnis; die

Einstellung der Menge muss daher zu Beginn sehr sorgfaltig

erfolgen.

Diese Erlduterung gibt Hinweise zur Einstellung der Menge, die

auf der Rostfarbe basieren: sie sind als Ausgangspunkt zu ver-

stehen, kdnnen aber anhand der Zusammensetzung der Kaffee-

bohnen variieren.

1. Stellen Sie die Menge der kleinsten Position ein.

2. Drehen Sie den Drehknopflangsam unter Beriicksichtigung
der Rostfarbe Ihres Kaffees.

4.3  Schritt 2 - Anpressen (tamping) (Abb. 17)

1. Driicken Sie nach dem Mahlvorgang den Anpresshebel

(A20) bis zum Anschlag nach unten (entfernen Sie den

Siebtrager nicht) (Abb. 18). Fiir ein perfektes Resultat muss

derVorgang zweimal wiederholt werden.

Halten Sie den Hebel beim Entfernen des Siebtrégers bis

zum Anschlag nach unten gedriickt (Abb. 19). Bringen Sie

den Hebel dann wieder in die Ausgangsstellung zuriick.

3. Rasten Sie den Siebtrdger, nachdem sie gepriift haben,
dass die Kaffeemenge korrekt ist (siehe ,Die ,perfekte
Menge™), am Kaffeeauslauf ein (A7) (Abb. 20).

Die,perfekte Menge”
Die Kaffeesiebe haben innen eine Markierung fiir die An-
zeige der perfekten Menge.

Perfekte
< Menge" >
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Die perfekte Menge entspricht der erhabenen Linie;
Vergewissern Sie sich, dass sich der Kaffee nach dem An-
pressen in diesem Bereich befindet. Es konnte notwendig
sein, den Drehknopf (B2) mehrfach zu regeln, bevor die
perfekte Menge erreicht ist.
Wenn der Kaffee {iber- oder unterextrahiert ist und sich die
Dosierung im Bereich der perfekten Menge befindet, muss
der Mahlgrad feiner oder grober eingestellt werden (siehe
,A.1 Schritt 1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)”). Wenn
der Kaffee iiberextrahiert ist (Ausgabe zu langsam), muss
der Mahlgrad grober eingestellt werden. Wenn der Kaffee
unterextrahiert ist (Ausgabe zu schnell), muss der Mahl-
grad feiner eingestellt werden.

«  Der Barista empfiehlt: Nehmen Sie den Siebtrager (A20)
heraus wéhrend der Anpresshebel nach unten gedriickt ist,
um das Kaffeepulver perfekt gleichmaBig zu verteilen.

4.4 Spiilvorgang vor der Zubereitung des
Getranks

Wenn nach der Zubereitung eines heien Getranks ein kaltes

Getrank zubereitet wird oder umgekehrt, konnte das Resultat in

der Tasse nicht die ideale Temperatur haben. Daher wird emp-

fohlen, wie folgt einen Spiilvorgang durchzufiihren:

1. Wahlen Sie das Getrénk;

2. Die Kontrolllampe OK leuchtet weiB (wenn das gewahlte
Getrank heiB ist) oder blau (wenn das gewahlte Getrank
kalt ist).

3. Stellen Sie einen Behélter unter den Kaffeeauslauf (A7);

4. Driicken Sie die Taste »@ (B5).

4.5 Schritt 3 - Zubereitung von heif3en
Getranken (Brewing) (Abb. 21)
1. Wahlen Sie das gewiinschte Getrank (Abb. 22).
2. Driicken Sie OK (B6), um mit der Ausgabe zu beginnen
(Abb. 23) (Vorbriihen und Briihen). Die Kaffeeausgabe wird
automatisch abgebrochen.

4.6 Schritt 3 - Zubereitung Cold Brew

1. Wahlen Sie Cold Brew (Abb. 22): Die Kontrolllampe OK (B6)
wird blau, wodurch angezeigt wird, dass ein kaltes Getrank
gewdhlt ist.

2. Geben Sie 1 oder 2 Eiswiirfel in den Becher (Abb. 24).

3. Driicken Sie OK, um mit der Zubereitung zu beginnen; Die
Ausgabe wird automatisch abgebrochen.

Hinweis:

Das Manometer zeigt keinen hoheren Wert an, weil diese Zube-

reitung ohne Druck erfolgt.

4,7  Schritt 3 - Zubereitung Espresso Cool
Verwenden Sie fiir die Zubereitung von Espresso Cool die ent-
sprechenden Siebe fiir dieses Getrank.
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Bereiten Sie gemal den Angaben in den Abschnitten “4.1 Schritt
1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)" und “4.2 Die in das Sieb
gemahlene Kaffeemenge einstellen” die ,Perfekte Menge” zu.
Gehen Sie dann wie folgt vor:

1.

Wahlen Sie Espresso Cool (Abb. 22): Die Kontrolllampe OK
(B6) wird blau, wodurch angezeigt wird, dass ein kaltes
Getrank gewdhlt ist.

Geben Sie 1 oder 2 Eiswiirfel in den Becher (Abb. 25).
Driicken Sie OK, um mit der Zubereitung zu beginnen; Die
Ausgabe wird automatisch abgebrochen.

ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN

Milch aufschaumen (Abb. 26)
Fiillen Sie den Milchbehalter (D8) mit der Milchmenge,
die erhitzt/aufgeschdumt werden soll; beachten Sie dabei,
dass sich das Milchvolumen verdoppelt bis verdreifacht
(Abb. 27).  Um einen iippigeren und gleichmaBigeren
Schaum zu erhalten, verwenden Sie Kuhvollmilch mit Kiihl-
schranktemperatur (etwa 5°C).

My LatteArt

v

V5

Um die Milch aufzuschdumen, legen Sie das Dampfausga-
berohr (A5) auf die Milchoberfldche: so vermischt sich die
Luft mit der Milch und dem Dampf.

Halten Sie das Dampfausgaberohr auf der Oberflache und
achten Sie darauf, dass nicht zu viel Luft aufgenommen
wird und sich nicht zu groBe Blasen bilden.

Tauchen Sie das Dampfausgaberohr unter die Milchober-
flache: auf diese Weise entsteht ein Wirbel. Sobald die
gewiinschte Temperatur erreicht ist, schlieBen Sie den Aus-
gabeknopf fiir Dampf wieder und warten, bis die Dampf-
ausgabe vollstandig beendet ist, bevor Sie das Milchkann-
chen entnehmen.
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Der Barista empfiehlt:

«  Frische Milch ist besser. Verwenden Sie immer Milch mit
Kiihlschranktemperatur.
Vollmilch bietet ausgezeichnete Resultate. Das Resultat
und die Textur des Schaums variieren, je nachdem, ob Kuh-
milch oder pflanzliche Getranke verwendet werden.

« Schwenken Sie das Milchkdnnchen nach dem Aufschau-
men, damit die Blasen aufplatzen.

Reinigung des Dampfausgaberohrs:

1. Entfernen Sie nach jedem Gebrauch die Milchriickstinde
mit einem weichen Tuch vom Dampfausgaberohr (Abb.
28). Fiir eine griindliche Reinigung ist die Verwendung von
Eco MultiClean empfehlenswert: es garantiert Hygiene, da
MilcheiweiBe und Milchfette beseitigt werden, und kann
fiir die Reinigung der gesamten Kaffeemaschine verwen-
det werden.

2. Geben Sie fiir einige Sekunden Dampf aus, um das Ausga-
berohr gut zu reinigen (Abb. 10).

3. Warten Sie, bis der Auslauf abgekiihlt ist: verwenden Sie
die Reinigungsnadel (C16), um die 3 Locher frei zu halten
(Abb. 29), damit das Ausgaberohr langfristig funktions-
tiichtig bleibt.

5.2 Zubereitung von Milchgetranken mit dem
LatteCrema System (Abb. 30)
1. Fiillen Sie den Milchbehdlter (D8) mit Milch mit Kiihl-
schranktemperatur (5°C) (Abb. 31).
2. SchlieBen Sie den Deckel (D1) (Abb. 32).
3. Drehen Sie den Milchschaumregler (D5) auf die gewiinsch-
te Position.

Position des Milchschaumreglers

[ [ ] [ ] [ ] L
CLEAN s | -& | __ | INSERT

Reini- M A X|{M E D|[M | N|Unden

gung Schaum | Schaum | Schaum | Dreh-
nach knopf
jedem heraus-
Gebrauch zuziehen
oder
einzu-
setzen

4. Setzen Sie den Milchbehdlter in die Kaffeemaschine ein
(Abb.33).

5. Bereiten Sie die perfekte Menge vor (siehe ,4.1 Schritt
1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)” und ,4.3 Schritt
2 - Anpressen (tamping) (Abb. 17)“) und setzen Sie den
Siebtrager ein.

6. Wahlen Sie das gewiinschte Milchgetrank (Abb. 34).



@) @)
Cappuccino @ Flat White
Latte
Macchiato
(S
] -
34
Getrank | Espresso | Milch | Schaum | Menge | X2 (ml)
(ml)
Cappuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 4 X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

«  Getrinke mit doppelter Menge (2x): Fiillen Sie die fiir
die Zubereitung notwendige Milchmenge in den Milchbe-
hélter (D8) und achten Sie dabei darauf, den MAX Fiillstand
nicht zu Giberschreiten (Abb. 31). Jede Markierung auf dem
Behalter entspricht ~100 ml Milch.

+  Frische Milch ist besser. Verwenden Sie immer Milch mit
KiihIschranktemperatur.

7. Driicken Sie fiir die Ausgabe OK (B6) (Abb. 23). Das Gerdt
gibt automatisch Kaffee und Milch nacheinander aus.

Reinigung des Lattecrema Systems nach jedem

Gebrauch:

1. Lassen Sie den Milchbehdlter in der Maschine (er muss
nicht geleert werden). Stellen Sie einen Behalter unter das
Milchabgaberohr (D4) (Abb. 35).

2. Drehen Sie den Drehknopf (D5) auf,Clean” (Abb. 36).

3. DieReinigung beginnt und wird automatisch abgebrochen.
Vorsicht: drehen Sie den Drehknopf nach Beendigung der
Reinigung auf eine der mdglichen Schaumarten.

4. Entnehmen Sie den Milchbehdlter und stellen Sie ihn in
den Kiihlschrank: es wird empfohlen, die restliche Milch
innerhalb von kurzer Zeit zu verwenden.

Fiir eine griindliche Reinigung ist die Verwendung von Eco Mul-

tiClean empfehlenswert: es garantiert Hygiene, da Milcheiweil3e

und Milchfette beseitigt werden, und kann fiir die Reinigung der
gesamten Kaffeemaschine verwendet werden.

6. INDIVIDUELLE EINSTELLUNG DER MENGE DER

KAFFEEGETRANKE MIT DER TASTE @ (B9)

1. Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor, um 1 oder 2 Tassen
des gewiinschten Kaffeegetrénks auszugeben, und rasten
Sie den Siebtrdger (C1) mit Sieb (C2) oder (C3) und mit
Kaffeepulver ein. Wenn Sie ein Milchgetréank programmieren
machten, schlieBen Sie das Lattecrema System an die Kaffee-
maschine an.

2. Drehen Sie den Drehknopf (B10), um das Getrank auszu-
wahlen, das programmiert werden soll.

3. Driicken Sie die Taste @: die Kontrolllampe fiir die Taste
0K (B6) schaltet sich permanent ein und die Kontrolllampe

fiir die Taste @ blinkt.
4. Driicken Sie die Taste OK, um mit der Ausgabe zu beginnen.

Die Kontrolllampen fiir die Tasten OK und @ blinken.

5. Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, driicken Sie
OK. Falls das Getrank die Ausgabe einer weiteren Zutat
vorsieht, beginnt deren Ausgabe: sobald die gewiinschte
Menge erreicht ist, driicken Sie OK.

6. Driicken Sie die Taste @ um zu speichern. Das Gerat ist

fiir einen neuen Gebrauch bereit und die Kontrolllampe @
bleibt eingeschaltet.

Wenn die Programmierung nicht gespeichert werden soll, drii-

cken Sie eine beliebige andere Taste.

Hinweis:

«  Kaffeegetrinke kdnnen programmiert werden, nicht aber die
Dampfausgabe und die HeiBwasserausgabe.

«  Die Programmierung dindert die Mengen der Getréinke, aber
nicht die Menge des gemahlenen Kaffees.

« Die Getriinke ,X2" kiinnen separat programmiert werden.

My LatteArt «

programmierbar.

»  Umzu den Werkseinstellungen zuriickzukehren, halten
Sie die Taste @ bis zur Ausschaltung anhaltend gedriickt.
Das gewdhlte Getrdink kehrt auf die Werkseinstellung zuriick.

nicht



Kaf- Werksein- | Programmierbare Menge
feerezept stellung
= 35ml 25 bis 90 ml
=2 x| 70ml 50 bis 180 ml
= 80 ml 50 bis 120 ml
=y [160ml 120 bis 240 ml
w 120 ml « Espresso: 25 bis 60 ml
« Wasser: 25 bis 120 ml
& x> | 240ml - Espresso: 50 bis 120 ml
« Wasser: 50 bis 240 ml
oy 110 ml 90 bis 130 ml
180 ml 160 bis 220 ml
40 ml 30 bis 50 ml
80 ml 60 bis 110 ml

7. MENU EINSTELLUNGEN

1. Das Menii aufrufen:

Driicken Sie gleichzeitig fiir 5
Sekunden

X2

@)

2. Die Einstellung wahlen, die programmiert wer-

den soll:
B
Getrank Entsprechende | Regelungen
Einstellung
= Energiespar- IS .
Espresso mOdUS »% Aktiv
D -
Ausgeschaltet
wp Auto- €2 9 Minuten
Coffee Abschaltung -
|¥| =) 11/2 Stunden
@»3 Stunden
S

58

@‘ Signalton IS -% Ativ
Cappuccino

@ -
Ausgeschaltet

@ Erweiterte JC=N Bereich 1

Lo Einstellung -

des Mahlgrads | [] = Bereich 2
= Werkseinstel- | Halten Sie die Taste
Flat White lungen OK fiir mindestens 5
Sekunden gedriickt,
bis die Kontrolllampe
permanent eingeschal-
tet bleibt
° Wasserhirte | @Pup i
Am@ino -
] = mittel
@-D hart/sehr hart
3. Speichern Sie die neuen Einstellungen durch Drii-
cken von ON/Bereitschaft (B1)
8. REINIGUNG DES GERATES
Vorsicht!

Gefahr!

Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Losungs-
und Scheuermittel oder Alkohol.

Verwenden Sie zum Entfernen von Verkrustungen oder Kaf-
feeablagerungen keine Metallgegenstande, weil sie Ober-
flachen aus Metall oder Kunststoff verkratzen kénnten.

Bei Nichtgebrauch von mehr als einer Woche wird empfoh-
len, vor dem Gebrauch der Kaffeemaschine einen Spiilvor-
gang durchzufiihren.

Wahrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser
tauchen: es handelt sich um ein Elektrogerat.

Vor jeder Reinigung der duBeren Teile des Gerdtes die Kaf-
feemaschine ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdo-
se ziehen und die Kaffeemaschine abkiihlen lassen.
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8.1 Reinigung der Siebe fiir Espresso Cool

Diese Siebe sind konzipiert, um die Extraktion fiir dieses Getrénk
zu optimieren. Reinigen Sie die Siebe gut und beseitigen Sie alle
Kaffeeriickstande, damit die Siebe optimal funktionieren.
Spiilen Sie die Siebe nach dem Gebrauch reichlich ab (Abb. 37)
und driicken Sie das gelochte Sieb fest nach unten, damit es
richtig sitzt (Abb. 38).

j
©

N—=

37 38

Uberpriifen Sie, dass das Loch auf der Unterseite (Abb. 39) frei
von jeglichen Riickstanden ist.

-
g

39

Falls die Reinigung nicht ausreicht und auf jeden Fall mindestens
einmal im Monat, gehen Sie wie folgt vor:
1. Ziehen Sie das perforierte Sieb an der Lasche heraus (Abb.

N

Spiilen Sie die Siebe unter flieBendem Wasser ab (Abb. 37).
Vergewissern Sie sich, dass die Locher nicht verstopft sind.
Verwenden Sie erforderlichenfalls eine Nadel (Abb. 39-41).
4. Trocknen Sie alle Teile mit einem Tuch ab.

5. Setzen Sie das perforierte Sieb ein und driicken Sie es fest
nach unten (Abb. 38).

w

8.2 Reinigung des Kaffeeauslaufs

Wenn die Kontrolllampe @ sich einschaltet (orange) (BS),

muss der Kaffeekreislauf gereinigt werden. Kaufen Sie die Rei-

nigungstabs fiir Kaffeemaschinen, um den Reinigungszyklus

durchzufiihren. Fiir weitere Informationen besuchen Sie bitte

www.Delonghi.com.

1. Setzen Sie das 1-Tassen-Sieb (C2) in den Siebtrager (C1)
(Abb. 42).

2. Setzen Sie das Reinigungszubehdr (C13) in das Sieb (Abb.
42) und driicken Sie es fest nach unten.



W)

«@

L 43

3. Legen Sie den Reinigungstab auf das Zubehdr (Abb. 43).
. Rasten Sie den Siebtrdger am Kaffeeauslauf (A7) ein.

5. Fiillen Sie den Wassertank (A15). Vergewissern Sie sich,
dass die Abtropfschale (A11) leer ist.

6. Halten Sie die Taste @ gedriickt, bis die entsprechende
Kontrolllampe zu blinken beginnt (orange) . Nach einigen
Minuten wird die Reinigung automatisch abgebrochen.

- Entnehmen Sie den Siebtrédger und das Reinigungszubehr.

+ Waschen Sie den Siebtrdger und das Sieb unter flieBendem
Wasser.

- Setzen Sie den Siebtréger wieder ein und fiihren Sie einen
Spiilvorgang durch, indem Sie die Taste @ (B5) driicken:
es wird empfohlen, einen Behalter unter den Siebtrager zu
stellen.

« Nehmen Sie die Abtropfschale heraus und leeren Sie sie.

Hinweis:

Dieser Reinigungszyklus kann jederzeit gestartet werden, indem

die Taste @ (B5) fiir einige Sekunden gedriickt wird. Um den

Vorgang abzubrechen, driicken Sie die Taste fiir 10 Sekunden.

8.3 Reinigen Sie das Fach des
Kaffeebohnenbehalters

1. Vergewissern Sie sich, dass der Kaffeebohnenbehdlter (A1)
leer ist. Lassen Sie das Mahlwerk eventuell einige Male leer
laufen, um es zu leeren.

2. Rasten Sie den Kaffeebohnenbehalter aus, indem Sie ihn
nach links drehen, und ziehen Sie ihn aus der Kaffeema-
schine (Abb. 44).

3. Saugen Sie Kaffeeriickstdnde auf (Abb. 45).
4. Reinigen Sie die Aufnahme des Kaffeebohnenbehalters mit
einem feuchten Tuch und trocknen Sie sie ab (Abb. 46);

5. Setzen Sie den Kaffeebohnenbehélter wieder in das Mahl-
werk ein. Der Behélter st richtig eingesetzt, wenn der Pfeil
A mit dem Symbol B tibereinstimmt und ein ,Klicken"
zu horen ist (Abb. 47).

8.4 Reinigung der Mahlwerkzeuge

Wenn der Kaffeebohnenbehalter (A1) gereinigt wird, miissen auch

die Aufnahme des Behdlters und das obere Mahlwerkzeug mit

einem feuchten Tuch gereinigt werden. Wenden Sie sich an ein

Kundendienstzentrum, um die Mahlwerkzeuge zu entfernen und

auszutauschen.

Das Mahlwerkzeug kann entfernt werden, wenn das Mahlwerk

durch einen Fremdkdrper blockiert ist. Sollte dies passieren, ent-

fernen Sie den Kaffeebohnenbehilter und gehen Sie wie folgt
vor:

1. Rasten Sie den Siebtrager (C1) ein und lassen Sie das
Mahlwerk einmal ,leer” laufen, um den Kaffeeschacht zu
befreien.

2. Schalten Sie das Gerdt aus.

3. Drehen Sie den Mahlgradregler bis zum Anschlag nach
links auf die Position,,REMOVE” (Abb. 48).



2. Ziehen Sie den Hebel (A20) bis um Anschlag und reinigen
Sie den Tamper mit einem Pinsel (Abb. 47): lassen Sie dann
den Hebel wieder los.

3. Reinigen Sie die Kaffeerutsche mit einer Biirste (C11)(Abb.
54).

Smart TAMPING

S TATI ON__ |

4. Ziehen Sie den oberen Teil des Mahlwerkzeugs an seinem
Griff heraus (Abb. 49).
5. Reinigen Sie das Mahlwerkzeug mit einem Pinsel (Abb. 50)
und saugen Sie Kaffeeriickstande mit einem Staubsauger g 7 Reinigung des LatteCrema Systems
auf (Abb. 45). Alle Teile und den Behdlter im Geschirrspiiler reinigen, allerdings
miissen sie auf der oberen Ablage des Geschirrspiilers positioniert
werden. Falls kein Geschirrspiiler vorhanden ist, die Teile gemaR
den Angaben im Hinweis am Ende des Abschnitts von Hand
reinigen.
1. Driicken Sie die Taste (D3) und heben Sie den Deckel des
Milchbehélters (D1) an;
2. Ziehen Sie das Milchausgaberohr (D4) und das Milchan-
saugrohr heraus ((D7) (Abb. 55);

INSERT

6.  Setzen Sie das Mahlwerkzeug in seine Aufnahme (Abb. 51);

7. Drehen Sie den Regler auf den gewiinschten Mahlgrad
(Abb. 13);

Uberpriifen Sie, ob das Mahlwerkzeug richtig eingesetzt ist,

indem Sie am Griff ziehen: das Mahlwerkzeug ist richtig einge-

setzt, wenn es sich nicht bewegt;

8.5 Austauschen der Mahlwerkzeuge 55 56

Wenn sich die Kaffeepulvermenge weiterhin reduziert, wenden ] ] -
Sie sich an ein Kundendienstzentrum, um die Mahlwerkzeu-  3-  Drehen Sie den Drehknopf auf, Insert" und ziehen Sie ihn

ge auszutauschen: stellen Sie dann das Mahlwerk erneut ein, heraus (Abb. 57);
indem Sie das Menii Einstellungen (,7. Menii Einstellungen”) 4. Achten Sie besonders darauf, dass an der Aussparung und am
aufrufen und den ersten Bereich der erweiterten Einstellung des Kanal unter dem Drehknopf (Abb. 58) keine Milchriickstande
Mahlgrads wahlen. Drehen Sie dann den Mengenregler (B2) auf zuriickbleiben: Schaben Sie den Kanal eventuell mit einem
MIN und stellen Sie die Menge wie beim ersten Gebrauch eine Zahnstocher aus;

(siehe ,Die ,perfekte Menge™).

8.6 Reinigung der,Smart Tamping Station"
1. Reinigen Sie den Bereich zum Einrasten mit einem Pinsel
(Abb. 52).
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5. Spiilen Sie das Innere der Aufnahme des Milchschaumreg-
lers unter flieBendem Wasser aus (Abb. 53);
6. Uberpriifen Sie ebenfalls, dass das Ansaugrohr und das
Ausgaberohr nicht durch Milchriickstande verstopft sind;
7. AlleTeile des Deckels wieder zusammenbauen;
8. Waschen und spiilen Sie den Milchbehlter (D8) sorgfaltig;
9. Rasten Sie den Deckel wieder am Milchbehélter ein.

Hinweis: Reinigung von Hand

Die Reinigung im Geschirrspiiler garantiert die perfekte Hygiene
aller Teile des Milchbehdlters: bei der Reinigung von Hand alle
Teile des Milchbehalters sorgfaltig mit HeiBwasser reinigen; die
Teile in eine Schiissel mit HeiBwasser legen und fiir etwa 30 Mi-
nuten eingetaucht lassen, anschlieBend geméR den Angaben ab
Punkt 4 vorgehen.

9. WASSERHARTE

Die Kontrolllampe [:{[(B8) Entkalkung schaltet sich nach einer
voreingestellten Betriebszeit ein, die von der Wasserharte ab-
hangt. Die Kaffeemaschine kann je nach der in den verschie-
denen Wohnregionen vorhandenen Wasserhdrte programmiert
werden, sodass die Entkalkung weniger hdufig durchgefiihrt
werden muss.

1. Nehmen Sie den mitgelieferten Reaktionsstreifen ,TOTAL

HARDNESS TEST” (C6)aus seiner Packung;

2. Den Streifen etwa eine Sekunde lang vollsténdig in ein Glas
Wasser eintauchen.
3. Den Streifen aus dem Wasser nehmen und leicht schiitteln.

Stellen Sie das Gerdt gemdB den Angaben im Kapitel ,7.
Menii Einstellungen” ein.

Ergebnis Wasserhartetest Taste Stufe
x2 1
LI l.] weiches
Wasser
— N
normales
Wasser
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Ergebnis Wasserhartetest Taste Stufe
— TN | (o« 3
hartes oder
— ] ser hartes
Wasser

4. Stellen Sie das Gerat gemaB den Angaben im Kapitel ,7.

Meni Einstellungen” ein.

10. VERWENDUNG VON SOFTBALLS

Softballs (C15) ist ein innovatives System, das die Lebensdau-
er der Kaffeemaschine verlangert, ohne die Wasserqualitdt zu
beeinflussen, und so die Ausgabe eines cremigen und aroma-
tischen Kaffees garantiert. Um die Wirksamkeit zu optimieren,
sollte Softballs vor dem Gebrauch iiber Nacht im Wasser gelas-
sen werden.

1. Nehmen Sie das Softballs-Paket aus der Verpackung (Abb.

59).

59 60

2. Spiilen Sie das Softballs-Paket unter flieBendem Wasser ab
(Abb. 60).

3. Tauchen Sie den Beutel in den Wassertank (A15) (Abb. 61).

61
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4. Tauschen Sie den Softballs-Beutel alle 3 Monate aus (Abb.

62).



11. ENTKALKUNG

Vorsicht!
+ Vor dem Gebrauch lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
und die Angaben auf dem Etikett des Entkalkers (C7) durch,
die sich auf der Packung des Entkalkers befinden.
Verwenden Sie ausschlieRlich Entkalker von De’Longhi. Die
Verwendung von ungeeigneten Entkalkern sowie die nicht
regelmaBig durchgefiihrte Entkalkung kdnnen zum Auf-
treten vom Defekten fiihren, die nicht durch die Hersteller-
garantie abgedeckt sind.

Der Entkalker kann empfindliche Oberflachen beschédi-
gen. Sollte das Produkt versehentlich verschiittet werden,
bitte sofort wegwischen.

Zur Durchfiihrung der Entkalkung
Entkalker Entkalker De’Longhi
Behdlter 2zuje 1 Liter

Leit ~40min

(FALLS VORHANDEN, DEN WASSERFILTER UND SOFTBALLS
ENTFERNEN). Geben Sie den Entkalker bis zum auf der In-

nenseite des Tanks aufgedruckten Fiillstand ﬂ Ain den
Wassertank (A15) (entspricht einer 100 ml Packung) (Abb.
63).

63
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Fiillen Sie bis zum Filllstand O B mit Wasser auf (Abb. 64).
Setzen Sie dann den Wassertank wieder in die Kaffeemaschine ein.
Setzen Sie das Zubehor (C8) in die Steckverbindung filr das Latte-
(rema System (A6) (Abb. 65).

63
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Stellen Sie sicher, dass der Siebtrager (C1) nicht eingerastet ist,
und stellen Sie ein Gefdl unter den Kaffee- und HeiBwasser-
auslauf (A7) und unter das Dampfausgaberohr (A5) (Abb. 66).

Halten Sie die Taste || (B8) gedriickt, bis die entsprechende
Kontrolllampe zu blinken beginnt.

Das Entkalkungsprogramm startet und die Entkalkungslosung
tritt aus den Ausldufen heraus. Das Entkalkungsprogramm
fiihrt automatisch eine Reihe von Spiilvorgangen und Pausen
durch, um die Kalkablagerungen in der Kaffeemaschine zu be-
seitigen, bis der Tank vollstandig geleert ist.

Die Ausgabe wird abgebrochen und die Kontrolllampe || wird
weif3. Nun muss ein Spiilvorgang durchgefiihrt werden:

7.

10.

Leeren Sie das zum Auffangen der Entkalkungsldsung ver-
wendete Gefal3 und stellen Sie es erneut unter die Auslaufe.
Entnehmen Sie den Wassertank, leeren Sie mégliche Riick-
stinde der Entkalkungsldsung aus, spiilen Sie den Tank
unter flieBendem Wasser aus und fiillen Sie ihn bis zum
Fiillstand MAX mit frischem Wasser (Abb. 67). Setzen Sie
dann den Wassertank wieder in seine Aufnahme.

P
@
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Halten Sie die Taste [}{ gedriickt, bis die entsprechen-
de Kontrolllampe zu blinken beginnt: der Spiilvorgang

beginnt.
Nach Beendigung des Spiilvorgangs wird die Ausgabe ab-
gebrochen und das Gerat ist betriebsbereit.




11. Leeren Sie die zum Auffangen des Spiilwassers verwende-

ten GefdBe.

12. Ziehen Sie die Abtropfschale heraus, leeren Sie sie und set-

zen Sie sie dann wieder ein.

13. Ziehen Sie den Wassertank heraus, fiillen Sie ihn mit frischem
Wasser und setzen Sie ihn dann wieder ein.

Nun ist das Gerat betriebsbereit.

Hinweis:

« Wenn Sie den Entkalkungszyklus zu einem friiheren Zeit-

punkt durchfiihren mdchten, halten Sie die Taste || fiir3

Sekunden gedriickt.

Falls die Entkalkung versehentlich gestartet wurde, drii-
cken Sie die Taste F

| fiir 10 Sekunden; der Spiilvorgang

kann nicht abgebrochen werden.

12. BEDEUTUNG DER KONTROLLLAMPEN

KONTROLLLAMPEN BEDEUTUNG DER VORGANG
KONTROLLLAMPEN
Alle Kontrolllampen blinken kurzauf | Einschalten des Gerates Eigendiagnose

©r

leuchtet permanent

Die Kaffeemaschine wurde zum ersten
Mal eingeschaltet und der Kreislauf
muss mit Wasser gefiillt werden

Gemal den Angaben im Kapitel vorgehen“3.
Erste Inbetriebnahme des Gerétes”

leuchtet permanent (weil3)

Die Maschine ist fiir die Zubereitung von
heiRen Getrénken bereit

Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor und be-
reiten Sie das Getrank zu

leuchtet permanent (blau)

Die Maschine ist fiir die Zubereitung von
kalten Getrénken bereit

Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor und be-
reiten Sie das Getrank zu

> ®|®

Der Energiesparmodus ist aktiv

Auf den Abschnitt “7. Menii Einstellungen”
Bezug nehmen, wenn die Funktion deaktiv-

leuchtet permanent
iert werden soll
w Der Kaffeebohnenbehalter (A1) ist leer | Kaffeebohnenbehalter fiillen
leuchtet permanent
Der Mahlvorgang soll durchgefiihrt | Kaffeebohnenbehilter fiillen
(27 blinkt werden, aber der Kaffeebohnenbe-
halter (A1) ist leer
Das Wasser im Tank (A15) ist nicht aus- | Den Wassertank fiillen oder den Wassertank
a@ leuchtet permanent reichend oder der Wassertank ist nicht | entnehmen und wieder korrekt einsetzen
richtig eingesetzt
. Ein Getrénk soll zubereitet werden, aber der | Den Wassertank fiillen
GQ blinkt Wassertank (A15) ist leer
é leuchtet permanent Allgemeine Stdrung Wenden Sie sich an eine Kundendienststelle
Der Kaffeebohnenbehélter ist nicht | Setzen Sie den Kaffeebohnenbehalter (A1)
eingesetzt richtig ein oder iberpriifen Sie, dass er
\ ! / leuchtet permanent richtig eingesetzt ist. Er ist richtig eingesetzt,

wenn der Pfeil mit dem Symbol ﬁ tiberein-
stimmt und ein, Klicken" zu horen ist

9
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KONTROLLLAMPEN

BEDEUTUNG DER
KONTROLLLAMPEN

VORGANG

|
\;/ blinkt

Der Wahlschalter unten am Kaffeeboh-
nenbehilter (A1) befindet sich nicht in
der richtigen Position

Den Wahlschalter wieder auf eine der Mahl-
positionen (zwischen 1 und 8) stellen und
dabei folgendes beachten:
Den Mahlgrad einstellen wahrend das
Mahlwerk in Betrieb ist
Immer nur um eine Stufe verstellen und
zwischen zwei Einstellungen mindesten
5 Mahlvorgange durchfiihren

AuBerhalb
des

\
\zmovs
1

I . . .
e _/\ richtige Bereich
8 7 6 5 4 3 2 1
S T T I |

korrekten
Bereichs

Der Kaffeebohnenbehdlter (A1) ist
nicht ganz eingesetzt: die Sicherheits-
vorrichtung lost aus

Uberpriifen, dass der Kaffeebohnenbehalter
richtig eingesetzt ist

Das LatteCrema System muss nach
jedem Gebrauch gereinigt werden

Nach der Zubereitung von Milchgetrénken
muss die automatische Reinigung durch-

leuchtet permanent gefiihrt werden, indem der Drehknopf (D5)
auf Clean gedreht wird
Das Gerdt ist fiir die Dampfausgabe | Das Gerdt hat die Temperatur erreicht, um
leuchtet permanent bereit Dampf auszugeben. Fiir die Ausgabe den Aus-
gabeknopf fiir Dampf (A4) drehen
Das Gerét ist eingeschaltet und der En- | Die Kontrolllampe blinkt, um anzuzeigen,
ergiesparmodus ist aktiv: der Ausgabe- | dass das Gerdt sich vorbereitet, um Dampf
knopf fiir Dampf (A4) ist eingestellt, um | auszugeben: die Ausgabe beginnt, sobald
Dampf auszugeben das Gerdt aufgeheizt ist
& blinkt Das Gerdt ist fiir die Dampfausgabe

bereit

Das Gerdt ist fiir die Dampfausgabe aufge-
heizt, wenn die Kontrolllampe permanent
leuchtet

Das Gerdt gibt gerade Dampf aus

IXRZN
B2

leuchtet permanent (orange)

Die Entkalkung muss durchgefiihrt
werden

Die Entkalkung durchfiihren, wie im Kapitel
erldutert“11. Entkalkung”

Avqav
qadqa

blinkt (orange)

Das Gerdt fiihrt gerade die Entkalkung
durch

Den Vorgang zu Ende fiihren, wie im Kapitel
“11. Entkalkung”beschrieben

IXRZN
vadqa

leuchtet permanent (weif3)

Der Spiilvorgang muss durchgefiihrt
werden
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KONTROLLLAMPEN

BEDEUTUNG DER
KONTROLLLAMPEN

VORGANG

[ ikt (wei)

Das Gerét fiihrt gerade den Spiilvorgang
durch

d
d3) Jeuchtet permanent (orange)

Die Reinigung des Kaffeeauslaufs muss
durchgefiihrt werden

d
@ blinkt (orange)

Das Gerét fiihrt gerade die Reinigung
des Kaffeeauslaufs durch

Siehe  Abschnitt  “8.2 Reinigung des
Kaffeeauslaufs”

d
d9) blinkt (weit)

Das Gerat fiihrt gerade einen Spiilvor-
gang durch

&S+ /N biinkt

Falls der Wasserfilter vorhanden ist,
konnte eine Luftblase in den Kreislauf
gelangt sein, wodurch die Ausgabe
verhindert wird

Driicken Sie die Taste (B7) fiir die Kontroll-
lampe ©@J°: Die Zubereitung beginnt und
wird automatisch abgebrochen.

Der Mahlgrad ist zu fein, sodass der
Kaffee zu langsam oder gar nicht
herausléuft

Entnehmen Sie den Siebtrager (C1), wieder-
holen Sie die Vorgange fiir die Kaffeezubere-
itung und beachten Sie dabei die Angaben in
den Abschnitten  “4.1 Schritt 1 - Mahlvor-
gang (grinding) (Abb. 11)” und “4.3 Schritt
2 - Anpressen (tamping) (Abb. 17)"

Das Kaffeesieb (C2) oder (C3) ist
verstopft

Spiilen Sie die Siebe unter flieBendem Wass-
er ab oder fiihren Sie mit der Spiiltaste (B5)
einen Spiilvorgang durch.

Der Wassertank (A15) ist nicht richtig
eingesetzt und die Ventile am Boden
sind nicht gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit sich
die Ventile 6ffnen

Kalk im Wasserkreislauf Die Entkalkung gemdB Kapitel “11.
Entkalkung durchfiihren
13. BETRIEBSSTORUNGEN
PROBLEM URSACHE ABHILFE

In der Abtropfschale (A11) befindet sich
Wasser

Dies gehdrt zum normalen Betrieb der
internen Kreisldufe der Kaffeemaschine

Die Abtropfschale (A11) regelmdRig leer-
en und reinigen

9
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PROBLEM URSACHE ABHILFE
Der Espresso lauft nicht mehr heraus Kein Wasser im Tank (A15) Den Tank fiillen
Die Kontrolllampe ©J° (B7) ist | Die Taste fiir die Kontrolllampe ©J

eingeschaltet, um anzuzeigen, dass der
Kaffeekreislauf oder der Dampfkreislauf
leer ist.

driicken, um den Kreislauf zu fiillen

Das Sieb (C2) oder (C3) ist verstopft

Die Siebe unter flieBendem Wasser aus-
spiilen oder mit der entsprechenden Taste
(B5) einen Spiilvorgang durchfiihren.

Der Wassertank (A15) ist nicht richtig
eingesetzt und die Ventile am Boden sind
nicht gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit
sich die Ventile am Boden offnen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdB Kapitel “11.
Entkalkung"durchfiihren

Mahlgrad zu fein

Entnehmen Sie den Siebtrdger (C1), wie-
derholen Sie die Vorgdnge fiir die Kaffee-
zubereitung und beachten Sie dabei die
Angaben in den Abschnitten “4.1 Schritt
1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)”
und “4.3 Schritt 2 - Anpressen (tamping)
(Abb. 17)"

Der Siebtrdger rastet nicht am Gerat ein

Das Kaffeepulver wurde nicht gepresst
oder die Menge ist zu gro8

Den Mahlvorgang mit anderen Einstel-
lungen wiederholen. Die Dosiermenge
reduzieren: (berpriifen, dass das Sieb
(C2) oder (C3) (1 oder 2 Tassen) fiir die
zu mahlende Menge richtig ist (Taste 2x
(B3) gewahlt oder nicht)

Der Espresso tropft iiber die Rénder des
Siebtragers (C1) anstatt aus den Lochern

Der Siebtrdger st nicht richtig eingesetzt

Den Siebtréger richtig einrasten und
kraftig bis zum Anschlag drehen

Die Dichtung des Kaffeeauslaufs (A7)
hat an Elastizitdt verloren oder ist
verschmutzt

Die Dichtung des Kaffeeauslaufs
bei  einem  Kundendienstzentrum
austauschen

Das Sieb (C2) oder (C3) ist verstopft

Die Siebe unter flieBendem Wasser aus-
spiilen oder mit der entsprechenden Taste
(B5) einen Spiilvorgang durchfiihren

Die Crema des Kaffees ist hell (der Kaffee
lduft zu schnell aus dem Ausguss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
tiberpriift werden

Entnehmen Sie den Siebtrager, wieder-
holen Sie die Vorgénge fiir die Kaffee-
zubereitung und beachten Sie dabei die
Angaben in den Abschnitten 4.1 Schritt
1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)”
und 4.3 Schritt 2 - Anpressen (tamping)
(Abb.17)"

9

67




PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Die Crema des Kaffees ist dunkel (der Kaf-
fee lduft zu langsam aus dem Ausquss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
tiberpriift werden

Entnehmen Sie den Siebtrdger (C1), wie-
derholen Sie die Vorgange fiir die Kaffee-
zubereitung und beachten Sie dabei die
Angaben in den Abschnitten “4.1 Schritt
1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)”
und “4.3 Schritt 2 - Anpressen (tamping)
(Abb. 17)"

Bei der Zubereitung von Cappuccino mit
dem LatteCrema System schdumt die
Milch nicht auf

Die Milch ist nicht kalt genug

Immer Milch mit Kiihlschranktemperatur
verwenden

Der Drehknopf (D5) befindet sich nicht in
der richtigen Position

Uberpriifen und den Drehknopf auf
die richtige Position stellen ( & max
Schaum; > med Schaum; & min
Schaum)

Das LatteCrema System ist verschmutzt

Wie im Abschnitt ,8.7 Reinigung des
LatteCrema Systems” erldutert, die Reini-
gung durchfiihren

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdB Kapitel “11.
Entkalkung“durchfiihren

Nach Beendigung der Entkalkung fordert
das Gerdt einen weiteren Spiilvorgang an

Wahrend des Spiilvorgangs wurde der
Tank nicht bis zum Fiillstand MAX gefillt

Den Spiilvorgang wiederholen (siehe Ka-
pitel “11. Entkalkung”)

Das Gerat mahlt den Kaffee nicht

Im  Mahlwerk  befindet
Fremdkorper

sich  ein

Reinigen Sie die Mahlwerkzeuge gemaR
den Angaben im Abschnitt “8.4 Reini-
gung der Mahlwerkzeuge” und verge-
wissern Sie sich dabei, dass alle Bohnen
aus dem Kaffeebohnenbehdlter (A2) en-
tfernt wurden, bevor er herausgezogen
wird. Bevor das Mahlwerkzeug wieder
eingebaut wird, miissen alle Riickstande
sorgfaltig von seiner Aufnahme abge-
saugt werden

Der Kaffeebohnenbehélter (A1) befindet
sich nicht in der richtigen Position

Der Behdlter ist richtig eingesetzt, wenn
der Pfeil A mit dem Symbol ﬁ liberein-
stimmt und ein ,Klicken" zu horen ist

9
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PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Wenn die Kaffeesorte gewechselt werden
soll

Es miissen alle in der Kaffeemaschine
vorhandenen Kaffeebohnen entfernt
werden

- Den Kaffeebohnenbehlter (A1) leert
en (das Mahlwerk leer laufen lassen
oder restliche Kaffeebohnen eventuell
aufsaugen)

+ Den Siebtrdger (C1) einrasten und das
Mahlwerk,,leer” laufen lassen, um den
Kaffeeschacht zu befreien: dann den
Siebtrdger am Ausgang des Mahl-
werks (A18) einrasten, indem er zum
Text INSERT ausgerichtet wird, und
den Siebtrdger nach rechts drehen
(Abb. 22). Der Mahlvorgang beginnt,
wenn der Siebtrdger die Position
CLOSE erreicht und wird automatisch
abgebrochen. Den Vorgang wieder-
holen, bis das Sieb leer bleibt

- Den Behalter (A1) mit der neuen Kaf-
feebohnensorte fiillen

« Wenn beim Mahlvorgang nicht die
,perfekte Menge" erreicht wird, wie
beim ersten Gebrauch vorgehen

Nach dem Mahlvorgang ist das Kaffees-
ieb (C2) oder (C3) leer

Nach dem Mahlvorgang ist zu viel Kaf-
feepulver im Sieb

Die Kaffeerutsche des Mahlwerks ist
verstopft

Fiihren Sie die Reinigung gemag den An-
gaben im Abschnitt ,8.6 Reinigung der
,Smart Tamping Station” durch. Wenn
das Problem weiterhin besteht, die ent-
sprechende Tir (A19) offnen und die
Rutsche mithilfe der Biirste von der Ver-
stopfung befreien
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PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Nach dem Mahlvorgang erreicht das Kaf-
feepulver im Sieb (C2) oder (C3) nicht die
,perfekte Menge"

Die ,Smart Tamping Station" muss
gereinigt werden

Fiihren Sie die Reinigung gemag den An-
gaben im Abschnitt ,8.6 Reinigung der
,Smart Tamping Station" durch und wie-
derholen Sie den Mahlvorgang

Die Kaffeepulvermenge muss eingestellt
werden

Stellen Sie die Menge mit dem entspre-
chenden Drehknopf (B2) ein, indem Sie
die Angaben im Abschnitt ,Die ,perfekte
Menge™ befolgen. Wenn der Drehknopf
bereits auf hdchster Stufe steht, gemaR
den Angaben im Abschnitt ,Erweiterte
Einstellung des Mahlgrads” vorgehen

Mit der Zeit nutzen sich die Mahlw-
erkzeuge ab

Die Mahlwerkzeuge, wie im Abschnitt“8.5
Austauschen der Mahlwerkzeuge”bes-
chrieben, austauschen
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Lees altijd het boekje met de veiligheidsvoorschriften voordatu  B16. Lampje “geen water”

het apparaat gebruikt. B17. Lampje “koffiebonenreservoir leeg”
B18. Lampje “energiebesparing”
1. BESCHRUVING B19. Dlsplaylnstelllngen en werking:
1.1 Beschrijving van het apparaat - A « Aanduiding van de handeling die het apparaat aan het
A1. Koffiebonenreservoir u|tvoere{1 . N
2. Deksel koffiebonenteservoir . Aandmdlr\g van de instelling van de geselecteerde
A3. Kopjeshlad kofﬁed.o§|s R~
Ad. Stoomknop - Aanduiding instelling van de geselecteerde
AS. Afgiftepijpje stoom koffietemperatuur
A6. Aansluiting voor Lattecrema System 1.3 Beschrijving van de accessoires - C
A7. Koffieuitloop (1. Filterhouder
A8. Kopjesrooster voor espresso Q2. Filter 1 kopje
A9. Kopjesrooster voor glazen of bekers (3. Filter 2 kopjes
21 (1) E:I?;Zi;elekbakje Filters specifiek voor Espresso Cool :

(4. Filter 1 kopje

A12. Indicator waterniveau van het drupbakje . )
(5. Filter 2 kopjes

A13. Deksel waterreservoir

A14. Handgreep uitnemen waterreservoir (6. Teststrookje "Total Hardness Test"

A15. Waterreservoir (7. Ontkalker

A16. Zitting aansluiting voedingskabel (8. Accessoire voor ontkalking

A17. Hoofdschakelaar (ON/OFF) (9. Softballs (*alleen enkele modellen)

A18. Uitlaat koffiemolen (Tamping station) (10. Afneembare voedingskabel

A19. Luikje voor bereiken koffiegoot koffiemolen (11. Rond borsteltje

A20. Hendel koffiestamper (12. Kwastje/spateltje voor reiniging

12  Beschrijving bedieningspaneel - B (13. Reinigingsaccessoire koffieuitloop

B1. Toets ON/Stand-by C14. Doek

B2. Regelknop hoeveelheid gemalen koffie €. Softballs. (\.Ne.lterverzachter).

B3. Toets“X2": voor gebruik filter 2 kopjes koffie C16. Naald reiniging stoomsproeler

B4. Toets "koffietemperatuur” 1.4 Nietinbegrepen accessoires reiniging,
BS. Toets“spoelen” aanbevolen door de fabrikant

B6. Toets“OK": voor afgifte drank / voor bevestiging Ga voor meer informatie naar de website Delonghi.com.
B7. Toets“afgifte heet water”

B8. Toets“ontkalking” Reinigingstabletten

B9. Toets“My”: voor personalisatie hoeveelheid dranken @ (Zie8.2 Reiniging koffieuitloop”)

B10. Selectieknop functies

B11. Display dranken: i
Isplay dranken OEco MultiClean Reinigingsmiddel

Dranken op basis van espressokoffie 7 EAN: 8004399333307
« Espresso
+ Americano .
. Koffie 1.5 Beschrijving van het LatteCrema System - D
Dranken op basis van melk D1. Deksel melkkan
- (appuccino D2. Aansluiting melkkan
« Flat White D3. Ontgrendelingsknop deksel
. Latte Macchiato D4. Melkuitloop (in hoogte verstelbaar)
B12. Lampje “reiniging melk” 5. Schuimregelknop
B13. Lampje “koffiebonenreservoir ontbreekt” D6. Zitting regelk'r'm'p
B14. Lampje “algemeen alarm” D7. Melkopvoerpijpje
B15. Manometer D8. Melkkan
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2. HET APPARAAT VOORBEREIDEN

4, KOFFIE ZETTEN

Was alle accessoires met lauwwarm water en afwasmiddel en ga

dan als volgt verder:

1. Plaats het drupbakje (A11) compleet met het kopjesrooster
(A9) en het rooster van het drupbakje (A10) (afb. 1);

2. Verwijder het waterreservoir (A15) (afb. 2) en vult het tot
aan de aanduiding MAX met vers en schoon water (afb. 3).

3. Plaats het waterreservoir dan terug.

Opgelet:  Stel het apparaat nooit in werking zonder water in het reservoir of zon-
der het reservoir.

Opgelet: IWij raden u aan de waterhardheid zo spoedig mogelijk in te stellen, volgens
de procedure beschreven in hoofdstuk “7. Menu instellingen”.

3. EERSTE INWERKINGSTELLING VAN HET
APPARAAT

1. Steek de connector van de voedingskabel (C10) in de daar-
voor bestemde aansluiting (A16) op de achterkant van het
apparaat (afb. 4); steek vervolgens de stekker in het stop-
contact. Zorg ervoor dat de hoofdschakelaar (A17), op de
achterkant van het apparaat, geplaatst is op stand I (afb. 5);

2. Plaats onder de heetwateruitloop (ter hoogte van de kof-
fieuitloop (A7)) een bakje met een minimuminhoud van
100 ml (afb. 6);

3. Druk op toets (B7) in overeenstemming met het lampje
@P (afb.7): de afgifte start en wordt vervolgens auto-
matisch onderbroken. Maak het bakje leeg.

Voorafgaand aan het eerste gebruik van de machine moeten

haar interne circuits gespoeld worden. Ga als volgt te werk:

4. Breng de filterhouder (C1), compleet met filterzeef, aan op
de machine: voor een correcte bevestiging moet de greep
van de filterhouder uitgelijnd worden met “INSERT” (afh. 8)
en vervolgens naar rechts worden gedraaid tot hij is uitge-
lijnd met de stand “CLOSE”;

5. Plaats een bakje onder de filterhouder en onder het stoom-
pijpje (A5);

6. Druk op toets (B5) in overeenstemming met het lampje

@ (afh. 9): de afgifte start;

7. Draai, na het voltooien van de afgifte, de stoomknop (A4)
(afb. 10) en laat enkele seconden stoom afgeven om het
stoomcircuit te spoelen: voor een optimale stoomafgifte
wordt aangeraden deze handeling 3 of 4 keer te herhalen.
Op deze manier wordt het water uit het pijpje verwijderd
alvorens stoom af te geven.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.
Opgelet:  de spoeling van de interne circuits wordt ook aangeraden in geval van
een langdurig niet-gebruik van het apparaat.

Bij het eerste gebruik moeten er 4-5 kopjes koffie worden gezet
voordat de machine een bevredigend resultaat begint te geven:
besteed bijzondere aandacht aan de hoeveelheid gemalen koffie
in het filter ((C2) of (C3)) (zie de aanwijzingen van paragraaf“4.1
Fase 1- Malen (grinding) (afb. 11)").

Ga verder zoals aangegeven in hoofdstuk “De “perfecte dosis™.

1

4.1 Fase 1-Malen (grinding) (afb. 11)

1. Voeg de koffiehonen toe aan het reservoir (A1) (afb. 12).
Aangeraden wordt om slechts de hoeveelheid koffiebonen
toe te voegen die noodzakelijk is voor de bereiding: op deze
manier gebruikt u altijd verse koffie;

2. Selecteer de maalgraad (afb. 13). De fabrieksinstelling is
5 (gemiddelde maalgraad). Als het resultaat niet bevredi-
gend is, pas het niveau dan aan op basis van uw persoon-
lijke smaak en het type koffie (de regeling moet gebeuren
tijdens de werking van de koffiemolen).

3. Plaats een van de filterzeven (C2) of (C3) in de filterhouder
(CT) (afh. 14). Als de filterzeef voor 2 kopjes wordt gebruikt,
druk dan op toet 2X (B3): met deze selectie wordt ook de
afgegeven hoeveelheid espresso verdubbeld.

Opgelet:
Gebruik voor de bereiding van Espresso Cool de voor
deze drank specifieke filters (Z|e hfdst. “4.7 Fase 3 - Afgifte Es-

presso Cool”).
)

Espresso Cool

v
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4. Stel de regelknop hoeveelheid (B2) in; begin bij de mini-
male stand (afb. 15).

Opgelet:

De cijfers weergegeven op het dis-
play (B19) zijn een referentie die na
het bereiken van het correcte niveau
in de filterhouder genoteerd moeten
worden.

Deze komen niet overeen met de in-
stellingen van de maalgraad, van het
gewicht van de gemalen koffie (gr/oz) of van de maaltijd.
Verwijs naar paragraaf “De “perfecte dosis™ voor meer
informatie.

5. Breng de filterhouder aan op de uitloop van de koffiemolen
(A18), uitgelijnd met het opschrift INSERT: draai de houder
vervolgens naar rechts (afh. 16). De maling start wanneer
de houder de stand CLOSE bereikt en wordt automatisch
onderbroken.



4.2 Aanpassing van de hoeveelheid koffie in de
filterzeef

De verschillende soorten koffiebonen geven tijdens de maling
verschillende resultaten; om deze reden is er aan het begin van
de regeling van de dosering uiterste aandacht nodig.

Deze afbeelding geeft aan hoe de dosis moet worden aangepast
op basis van de kleur van de gebrande koffie: neem deze aan-
wijzingen als uitgangspunt, maar het resultaat kan variéren op
basis van de samenstelling van de koffiebonen.

1. Stel de dosis in vanaf de minimale stand.

2. Verwijs naar de kleur van de gebrande koffiebonen en draai
de knop langzaam.
4.3 Fase 2 - Aanstampen (tamping) (afb. 17)

1. Verplaats, na het malen, de hendel voor aanstampen (A20)

omlaag naar de uiterste stand (verwijder de filterhouder

niet) (afb. 18). Voor een perfect resultaat moet deze han-

deling 2 maal herhaald worden.

Houd de hendel op de uiterste lage stand tijdens de ver-

wijdering van de filterhouder (afb. 19). Breng de hendel

vervolgens terug naar de uitgangsstand.

3. Controleer of de koffiedosis correct is (zie “De “perfecte
dosis™), en breng de filterhouder aan op de koffieuitloop
(A7) (afb. 20).

De “perfecte dosis”
+ Dekoffiefilters hebben aan hun binnenkant een markering

voor de identificatie van de perfecte dosis.
“Perfecte

i : “

de perfecte dosis komt overeen met de geprofileerde lijn;
Controleer of de koffie na het aanstampen het correcte ni-
veau heeft. Mogelijk moet de knop (B2) meerdere malen
versteld worden voordat de perfecte dosis wordt gevonden.
« Als de afgegeven koffie te sterk of te slap is en de dosis
in de filterzeef is perfect, stel dan een fijnere of grovere
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maalgraad in (zie“4.1 Fase 1 - Malen (grinding) (afb. 11)").
Als de koffie te sterk is (te langzame afgifte), dan moet de
maalgraad grover zijn. Als de koffie te slap is (te snelle af-
gifte), dan moet de maalgraad fijner zijn.

+  De barista adviseert: Verwijder de filterhouder terwijl u
de hendel van de koffiestamper (A20) omlaag houdt, om
een perfecte afwerking van de koffiedosis te verkrijgen.

4.4 Spoeling voorafgaand aan de afgifte van de

drank

Wanneer er na een warme drank een koude drank wordt bereid,

of omgekeerd, zou het resultaat in het kopje mogelijk niet de

ideale temperatuur kunnen hebben. Om deze reden wordt aan-
geraden om als volgt een spoeling uit te voeren:

1. Selecteer de drank;

2. Het lampje OK gaat wit branden (als er een warme drank
is geselecteerd), of blauw (als er een koude drank geselec-
teerd is).

3. Plaats een bakje onder de koffieuitloop (A7);

4. Druk op de toets @ (BS).
4.5 Fase 3 - Afgifte warme dranken (brewing)

(afb. 21)
1. Selecteer de gewenste drank (afb. 22).

2. Druk op OK (B6) om de afgifte te starten (afb. 23) (voor-
infusie en infusie). De koffieafgifte wordt automatisch
onderbroken.

4.6 Fase 3 - Afgifte Cold Brew

1. Selecteer Cold Brew (afb. 22): het lampje OK (B6) wordt

blauw om aan te geven dat er een koude drank geselect-

eerd is.

Voeg 1 of 2 ijsblokjes toe aan de beker/het glas (afb. 24).

3. Druk op OK om de afgifte te starten. De afgifte wordt auto-
matisch onderbroken.

Opgelet:

De manometer draait niet naar hogere standen omdat er voor

deze bereiding geen druk is.

4,7 Fase 3 - Afgifte Espresso Cool
Gebruik voor de bereiding van Espresso Cool de voor deze

drank specifieke filters.
P

Espresso Cool

—
~

=

—/




Bereid de “Perfecte dosis” zoals aangegeven in de paragrafen
“4.1 Fase 1- Malen (grinding) (afb. 11)" en “4.2 Aanpassing van
de hoeveelheid koffie in de filterzeef”.

Ga dan als volgt verder:

1.

Selecteer Espresso Cool (afb. 22): het lampje OK (B6)
wordt blauw om aan te geven dat er een koude drank is
geselecteerd.

Voeg 1 of 2 ijsblokjes toe aan de beker/het glas (afb. 25).
Druk op OK om de afgifte te starten. De afgifte wordt auto-
matisch onderbroken.

BEREIDING MELKDRANKEN

Melk opschuimen (afb. 26)
Giet de te verwarmen/op te schuimen hoeveelheid melk in
de melkkan (D8) en houd er rekening mee dat het volume
van de melk 2 of 3 keer zal toenemen (afb. 27). Voor rijker
en gladder schuim wordt aangeraden om volle koemelk op
koelkasttemperatuur te gebruiken (ongeveer 5°C).

My LatteArt

v

1

Voor het opschuimen van de melk, moet het stoompijpje
(A5) op het oppervlak van de melk steunen: op deze manier
zal de lucht zich mengen met de melk en de stoom.

Houd het stoompijpje op het oppervlak van de melk en
let op niet te veel lucht te mengen om grote luchtbellen
te voorkomen.

Dompel het stoompijpje onder het oppervlak van de melk:
op deze manier ontstaat er een draaikolk. Draai de stoom-
knop dicht na het bereiken van de gewenste temperatuur
en wacht tot de stoomafgifte volledig stopt alvorens de
melkkan weg te nemen.

De barista adviseert:

Geef de voorkeur aan verse melk. Gebruik altijd verse
melk op koelkasttemperatuur.

Volle melk geeft de beste resultaten. Het resultaat en de
textuur van het schuim variéren afhankelijk van de ge-
bruikte koemelk of plantaardige drank.

Na het opschuimen van de melk moeten de luchtbellen
verwijderd worden door de melkkan te schudden.

Reiniging van het stoompijpje:

1.

Na elk gebruik moeten de melkresten met een doek van het
stoompijpje verwijderd worden (afb. 28). Voor een grondi-

ge reiniging wordt aangeraden het product Eco MultiClean
te gebruiken: op deze manier wordt de hygiéne gewaar-
borgd door de melkeiwitten en -vetten te verwijderen.
Het product kan voor de reiniging van de gehele machine
gebruikt worden.

Laat gedurende enkele seconden stoom afgeven om het
stoompijpje goed schoon te maken (afb. 10).

Wacht tot het stoompijpje is afgekoeld: om de efficiéntie
van het pijpje constant te handhaven, moet de naald voor
de reiniging (C16) worden gebruikt om de 3 gaatjes vrij te
houden (afb. 29).

5.2 Melkdranken bereiden met het LatteCrema

System (afb. 30)
Gietin de kan (D8) melk op koelkasttemperatuur (5°C) (afb.
31).
Sluit de deksel (D1) (afb. 32).
Draai de schuimregelknop (D5) naar de gewenste stand.

Stand schuimregelknop
= ] [] [ -
CLEAN s | -m | __ | INSERT
Reiniging [M A XM E D|M [ N | Voor
naelk schuim | schuim | schuim | plaatsing
gebruik of ver-
wijdering
knop

Breng de melkkan aan op de machine (afb. 33).

Bereid de perfecte dosis (zie “4.1 Fase 1 - Malen (grinding)
(afb. 11)"en"4.3 Fase 2 - Aanstampen (tamping) (afb. 17)")
breng de filterhouder aan.

Selecteer de gewenste melkdrank (afb. 34).

P~y py
=P =P
Cappuccino t Wh

@ Flat White

Latte
Macchiato

Ez
] )
34
Drank | Espresso | Melk | Schuim Hoe- | X2 (ml)
veelheid
(ml)
(appuccino 1 4 4 =150 =230
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Drank | Espresso | Melk | Schuim Hoe- | X2 (ml)
veelheid
(ml)
Latte 1 v X =150 2230
Macchiato
Flat White 1 v v 2250 ~330

+  Dranken met dubbele dosis (2x): Giet in de kan (D8) de
voor de bereiding noodzakelijke hoeveelheid melk; let op
het aangegeven niveau MAX niet te overschrijden (afb.
31). Elke markering op de kan komt overeen met ~100
ml melk.

+  Geef de voorkeur aan verse melk. Gebruik altijd verse
melk op koelkasttemperatuur.

7. Druk op OK (B6) voor de afgifte (afb. 23). Het apparaat be-
reid automatisch op volgorde de koffie en de melk.

Reiniging van het Lattecrema System na elk gebruik:

1. Laat de melkkan op de machine aangebracht (het is niet
nodig de kan leeg te maken). Plaats een bakje onder het
melkpijpje (D4) (afb. 35).

2. Draai de schuimregelknop (D5) naar“Clean” (afb. 36).

3. De reiniging start en wordt automatisch gestopt. Opgelet:
aan het einde van de reiniging moet de schuimregelknop
worden teruggedraaid naar een van de standen voor
schuim.

4. Verwijder de melkkan en bewaar hem in de koelkast: aan-
geraden wordt om de resterende melk binnen korte tijd op
te gebruiken.

Voor een grondige reiniging wordt aangeraden het product Eco

MultiClean te gebruiken: op deze manier wordt de hygiéne ge-

waarborgd door de melkeiwitten en -vetten te verwijderen. Het

product kan voor de reiniging van de gehele machine gebruikt
worden.

6. PERSONALISATIE VAN DE HOEVEELHEID VAN

DE KOFFIEDRANKEN MET TOETS @ (B9)

1. Bereid de machine voor, voor het zetten van 1 of 2 kopjes
van de gewenste koffiedrank, tot aan het aanbrengen van
de filterhouder (C1), compleet met filterzeef (C2) of (C3) en
gemalen koffie. Als u een drank op basis van melk wenst te
programmeren, breng dan het Lattecrema System aan op de
machine.

2. Draai de knop (B10) om de te programmeren drank te
selecteren.

3. Druk op toets @: het met toets OK overeenkomstige
lampje (B6) gaat continu branden en het lampje van de

toets @ knippert.

4. Druk op de toets OK om de afgifte te starten. De lampjes
van de toetsen OK en @ knipperen.

5. Druk, wanneer de gewenste hoeveelheid wordt bereikt, op
OK. Als de drank de afgifte van een ander ingrediént voor-
ziet, zal deze afgifte starten: druk, wanneer de gewenste
hoeveelheid wordt bereikt, op OK.

6. Druk op toets @ om op te slaan. Het apparaat is klaar voor

een nieuw gebruik en het lampje @ blijft continu branden.
Als u het programma niet wenst op te slaan, druk dan op een
willekeurige andere toets.
Opgelet:
« Het is mogelijk om de dranken met koffie te programmeren,
maar niet de afgifte van stoom en heet water.
De programmering wijzigt de hoeveelheden van de dranken,
maar niet van de gemalen koffie.
De dranken "X2” kunnen apart geprogrammeerd worden.
r1 Latte € € kan niet geprogram-
meerd worden.
«  Houd, om terug te keren naar de fabrieksinstellingen,

detoets @ ingedrukt tot aan de uitschakeling. De geselec-
teerde drank keert terug naar de fabrieksinstelling.

Recept Hoev- Programmeerbare
koffie eelheid hoeveelheid
fabriek-
sinstelling
35ml van 25 tot 90 ml
2oy | 70ml van 50 tot 180 ml
= 80 ml van 50 tot 120 ml
=Sy |160ml van 120 tot 240 ml
s 120 ml « espresso: van 25 tot 60 ml
+ water: van 25 tot 120 ml




1. Open het menu:

Druk gedurende 5 seconden ge-

ljktijdig op x2

@)

2. Selecteer de te programmeren instelling:

B2

7

Drank Overeenkom- | Instellingen
stige instelling
[ Energiebespa- g
Ecpresso NETgIEnesp 8 -D%Actief
ring
¢% =
Uitgeschakeld
[ A.utomatis.che ©Pmb 9 minuten
Coffee uitschakeling
[ = 1,5 uur
@-’3 uur
= Geluidssignaal :
g _ 9 8 -}%Actief
Cappuccino
@ -
Uitgeschakeld
@ Extra instel- | @Pup pareik 1
e ling van de -
maalgraad ¥ = Bereik2
S

Recept Hoev- Programmeerbare = Fabrieksinstel- | Houd de toets ten
koffie eelheid hoeveelheid Flat White lingen minste 5 seconden in-
fabriek- gedrukt, tot het lampje
sinstelling continu blijft branden
& x| 240ml « espresso: van 50 tot 120 ° L Waterhardheid | @Pup 55ent
ml Americano
« water: van 50 tot 240 ml 1% > middelhard
oS 110 ml van 90 tot 130 ml @_’ hard/zeer hard
W2, X2 | 180ml van 160 tot 220 ml 3. Slade nieuwe instellingen op door te drukken op
w2 | 40ml van 30 tot 50 ml ON/Standby (B1)
i X2 | 80l van 60 tot 110 ml
7. MENU INSTELLINGEN
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8. REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!

« Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol.
Gebruik geen metalen voorwerpen om aanslag of koffie-
resten te verwijderen omdat ze de metalen of plastic op-
pervlakken kunnen beschadigen.
Als de machine langer dan één week niet wordt gebruikt,
wordt aangeraden een spoeling uit te voeren alvorens de
ze weer te gebruiken.

Gevaar!

« Dompel het apparaat tijdens de reiniging nooit onder in
water: het is een elektrisch apparaat.
Voordat de buitenkant van het apparaat wordt gereinigd,
moet het uitgeschakeld worden en moet de stekker uit het
stopcontact verwijderd worden. Laat de machine vervol-
gens afkoelen.

5ol e |\ /ﬁ? Gj
XXX
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8.1 Reinig van de specifieke filters voor Espresso
Cool

Deze filters zijn ontworpen om de extractie voor deze drank te
optimaliseren. Reinig ze goed en verwijder alle koffieresten om
de efficiéntie ervan te behouden.

Spoel de filters na gebruik goed af (afb. 37) en druk het geperfo-

reerde filter goed aan zodat het correct wordt geplaatst (afb. 38).

4

—

N

37 38

Controleer of het gat op de onderkant (afb. 39) vrijis van resten.

77

39

Ga in geval van een onvoldoende reiniging, en ten minste een-

maal per maand, als volgt te werk:

1. Verwijder het geperforeerde filter door het bij het lipje vast
te pakken (afb. 40).

;ao

40

Spoel de filters af onder stromend water (afb. 37).

3. Zorg ervoor dat de gaatjes niet verstopt zijn. Gebruik, indi-
en nodig, een naald (afb. 39-41).

Droog alle onderdelen af met een doek.

Plaats het geperforeerde filter terug en druk het stevig aan
(afb. 38).

8.2 Reiniging koffieuitloop

Als het lampje @ (oranje) gaat branden, (B5), moet de reini-
ging van het koffiecircuit worden uitgevoerd. Voor de reinigings-
cyclus moeten reinigingstabletten voor koffiemachines worden
aangeschaft. Ga voor meer informatie naar de website www.
Delonghi.com.

1. Breng de filterzeef 1 kopje (C2) aan in de filterhouder (C1)
(afh. 42).

Plaats het reinigingsaccessoire (C13) in de filterzeef (afb.
42) en druk stevig aan.
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3. Plaats de reinigingstablet op het accessoire (afh. 43).
. Breng de filterhouder aan op de koffieuitloop (A7).

5. Vul het waterreservoir (A15). Zorg ervoor dat het drupbakje
(A11) leeg is.

6. Houd toets @ ingedrukt, tot het betreffende lampje
begint te knipperen (oranje). De reiniging wordt na enkele
minuten automatisch onderbroken.

« Verwijder de filterhouder en het reinigingsaccessoire.
Spoel de filterhouder en de filterzeef onder stromend water.

- Plaats de filterhouder terug en voer een spoeling uit door te
drukken op toets @ (B5): we raden aan een bakje onder
de filterhouder te plaatsen.

+ Verwijder en ledig het drupbakje.

Opgelet:

Deze reinigingscyclus kan op elk moment gestart worden door

de toets @ (B5) enkele seconden ingedrukt te houden. Houd

de toets gedurende 10 seconden ingedrukt als u de handeling
wenst te annuleren.

8.3 Reiniging van het koffiebonenreservoir

1. Zorg ervoor dat het koffiebonenreservoir (A1) leeg is. Maal
eventueel enkele keren, zonder koffiebonen toe te voegen,
om het reservoir te ledigen.

2. Neem het reservoir weg uit de machine door het linksom
te draaien (afb. 44)

3. Zuig de koffieresten op (afh. 45).
4. Reinig de zitting van het koffiebonenreservoir met een
vochtige doek en droog daarna af (afb. 46);

B

X«.,\\\

.’ . @K//ﬁ

5. Plaats het reservoir terug in de koffiemolen. Het reservoir is
correct aangebracht als het pijltje A is uitgelijnd met het
symbool ﬁ en u een “klik” hooft (afh. 47).

8.4 Reiniging van het maalmechanisme

Bij de reiniging van het koffiehonenreservoir (A1), moeten ook de

zitting van het reservoir en het bovenste maalmechanisme met

een vochtige doek gereinigd worden. Neem voor de verwijde-

ring en vervanging van het maalmechanisme contact op het een

servicecentrum.

In geval de koffiemolen geblokkeerd raakt door een vreemd

voorwerp, is het mogelijk om het maalmechanisme te verwijde-

ren. Verwijder in dat geval het koffiebonenreservoir en handel

als volgt:

1. Breng de filterhouder (C1) aan en maal eenmaal, zonder
koffiebonen, om het traject van de koffie vrij te maken.

2. Schakel het apparaat uit.

3. Draai de regelknop van de maalgraad naar de uiterste
stand “REMOVE” (afb. 48).

Verwijder het bovenste gedeelte van het maalmechanisme
door het bij het speciale handvat vast te pakken (afb.49).
Reinig het maalmechanisme met een kwast (afb. 50) en
zuig de koffieresten op met een stofzuiger (afb. 45).
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6.  Plaats het maalmechanisme terug in zijn zitting (afb. 51);

7. Draai de regelknop en selecteer de gewenste maalgraad
(afb. 13);

Controleer de correcte plaatsing van het maalmechanisme door

aan het handvat te trekken; een goed aangebracht maalmecha-

nisme beweegt niet;

8.5 Het maalmechanisme vervangen

Neem, als de hoeveelheid gemalen koffie verder afneemt,
contact op met een servicecentrum om het maalmechanisme
te laten vervangen. Vervolgens moet de koffiemolen worden
afgesteld: open menu instellingen (“7. Menu instellingen”) en
selecteer het eerste extra regelbereik van de maalgraad. Draai
de regelknop van de hoeveelheid (B2) vervolgens naar stand
MIN en pas de dosis aan zoals voor het eerste gebruik (zie “De
“perfecte dosis™).

8.6 Reiniging van het “Smart tamping station”

1. Reinig het bevestigingsgebied met een kwast (afb. 52).

2. Trek de hendel (A20) uit tot aan zijn eindstand en reinig de
stamper met een kwast (afb.47); laat de hendel dan los.

3. Reinig de koffiegoot met het ronde borsteltje (C11) (afb.
54).

SmartTAMPING

S T AT I

8.7  Reiniging van het LatteCrema System
Was alle onderdelen en de kan in de vaatwasser; plaats ze daar-
voor echter in de bovenste mand van de vaatwasser. Beschikt u

niet over een vaatwasmachine, was alles dan met de hand, zoals

aangegeven in de opmerking aan het einde van de paragraa.

1. Druk op de knop (D3) en til het deksel van de melkkan op
(D);

2. Verwijder het melkpijpje (D4) en het opvoerpijpje ((D7)
(afb. 55);

INSERT

55 56

3. Draai de knop naar de stand “Insert” en neem de knop weg
(afb. 57);

4. Letmetname op dat er in de gleuf en de groef onder de knop
(afb. 58) geen melkresten achterblijven: gebruik eventueel
een tandenstoker om de groef schoon te schrapen;

57 58

5. Spoel de binnenkant van de zitting van de schuimregel-
knop af onder stromend water (afb. 53);

6. Controleer ook of het opvoerpijpje en het afgiftepijpje vrij
zijn van melkresten;

7. Hermonteer alle onderdelen van de deksel;

8. Was en spoel de melkkan zorgvuldig (D8) ;

9. Bevestig de deksel op de melkkan.

Opgelet: met de hand wassen

De vaatwasser verzekert een perfecte hygiéne voor alle onder-

delen van de melkkan. Worden ze met de hand gewassen, dan

moeten alle onderdelen van de melkkan zorgvuldig gewassen

worden met warm water en moeten ze gedurende ongeveer 30

minuten ondergedompeld blijven in een bak met warm water

alvorens verder te gaan zoals beschreven onder stap 4.



9. WATERHARDHEID

Het lampje [5{| (B8) ontkalking gaat branden na een vooraf
bepaalde periode van werking die afhankelijk is van de water-
hardheid. Het is mogelijk om de machine te programmeren op
basis van de werkelijke plaatselijke waterhardheid, zodat de
ontkalking minder vaak uitgevoerd hoeft te worden.

1. Verwijder het meegeleverde reactiestrookje “TOTAL HARD-

NESS TEST” (C6)uit zijn verpakking.

2. Dompel het strookje ongeveer één seconde volledig onder
in een glas water.
3. Neem het strookje uit het water en schud het lichtjes. Stel

het apparaat in zoals beschreven in hoofdstuk “7. Menu
instellingen’.

3. Dompel het zakje onder in het waterreservoir (A15) (afb.

61).

4. Stel het apparaat in zoals beschreven in hoofdstuk “7. Menu

instellingen’.

10. SOFTBALLS GEBRUIKEN

Softballs (C15) is een innovatief systeem dat de levensduur van
de machine verlengt, zonder de kwaliteit van het water te wij-
zigen, en de afgifte van romige en geurende koffie garandeert.
Om de doeltreffendheid ervan te verbeteren, moet Softballs
voorafgaand aan het gebruik een hele nacht in het water gela-
ten worden.

1. Neem het zakje Softballs uit de verpakking (afb. 59).

59

60

2.

Spoel het zakje Softballs onder stromend water (afb. 60).

80

Resultaat test waterhardheid | Toets Niveau 61 62
4. Vervang het zakje Softballs om de 3 maanden (afb. 62).
[T | x2 !
zacht water
11. ONTKALKING
—rmm| ® |2 | P
middelhard «  Leesvoorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het eti-
water ket van de ontkalker (C7), zoals aangegeven op de verpakking
E—— 11 3 e oo
Wij raden aan uitsluitend ontkalkingsmiddel van De'Longhi
hard of . ) . A
te gebruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkings-
. EEEN zeerhard | i i i
water middellen, evenals het niet regelmatig ontkalken, kan lei-
den tot het optreden van gebreken die niet gedekt worden

door de garantie van de fabrikant.

De ontkalker kan kwetshare oppervlakken beschadigen.
Bij per ongeluk morsen van het product onmiddellijk op-
nemen en drogen.

Om de ontkalking uit te voeren

Ontkalker Ontkalker De’Longhi

Bakijes 2van 1liter elk

Tijd ~40min

1. (INDIEN AANWEZIG, HET VERZACHTINGSFILTER EN SOFT-
BALLS VERWIJDEREN). Giet de ontkalker in het waterreser-

voir (A15), tot aan niveau ﬂ A (komt overeen met een

verpakking van 100ml) aangegeven op de hinnenkant van
het reservoir (afh. 63).



63 64

2. Voeg water toe tot aan niveau O (afh. 64). Plaats het water-
reservoir terug in de machine.

3. Breng het accessoire ((8) aan op de aansluiting voor LatteCrema
System (A6) (afb. 65).

66

4. TZorg ervoor dat de filterhouder (C1) niet is aangebracht en
plaats een bakje onder de uitlopen van koffie en heet water
(A7), en onder het stoompijpje (A5) (afb. 66).

5. Houd toets || (B8) ingedrukt tot het betreffende lampje begint
te knipperen.

6. Het ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkalkings-
vloeistof stroomt uit de uitlopen. Het ontkalkingsprogramma
voert automatisch, met tussenpozen, een reeks spoelingen uit
om de kalkresten uit het koffiezetapparaat te verwijderen, tot
het reservoir leeg is.

De afgifte stopt en het lampje || wordt wit gekleurd. Vervolgens
moet er een spoelcyclus worden uitgevoerd:

7.

10.

1.

12.
13.

Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg en plaats hem terug onder de uitlopen.
Verwijder het waterreservoir, verwijder de eventuele res-
ten van ontkalkingsoplossing, spoel het reservoir af onder
stromend water en vul het met vers water tot aan niveau
MAX (afh. 67). Plaats het reservoir dan terug in zijn zitting.

P
@
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Houd toets [%| ingedrukt tot het betreffende lampje begint
te knipperen: de spoeling wordt gestart.

Na het voltooien van de spoeling wordt de afgifte onder-
broken en is het apparaat klaar voor gebruik.

Ledig de voor het opvangen van het spoelwater gebruikte
bak.

Verwijder en ledig het drupbakje en plaats het terug.
Verwijder het waterreservoir, vul het met vers water en plaats
het terug.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

Opgelet:

Als u de ontkalkingscyclus eerder wenst uit te voeren, houd

toets || dan gedurende 3 seconden ingedrukt.

Mocht de ontkalking per ongeluk zijn gestart, houd toets
|| dan 10 seconden ingedrukt; de spoeling kan niet on-
derbroken worden.

12. BETEKENIS VAN DE LAMPJES

LAMPJES BETEKENIS VAN DE LAMPJES HANDELING

Alle lampjes knipperen kort Inschakeling van het apparaat Zelfdiagnose

D
@ continu brandend

gevuld worden

Het betreft de eerste inschakeling van | Ga te werk zoals beschreven in hfdst. “3.
de machine en het watercircuit moet | Eerste inwerkingstelling van het apparaat”

9




LAMPJES BETEKENIS VAN DE LAMPJES HANDELING
De machine is klaar voor de afgifte van | Bereid de machine voor en ga verder met de
continu brandend (wit) warme dranken afgifte
De machine is klaar voor de afgifte van | Bereid de machine voor en ga verder met de
aan (blauw) koude dranken afgifte
% De functie energiebesparing is actief | Verwijs voor de eventuele deactivering van
continu brandend de functie naar hfdst.”7. Menu instellingen”
w ) Het koffiebonenreservoir (A1) isleeg | Vul het koffiebonenreservoir
continu brandend
w Eris geprobeerd koffie te malen, maar | Vul het koffiebonenreservoir
knipperend het koffiebonenreservoir (A1) is leeg
Het water in het reservoir (A15) is niet | Vul het reservoir of verwijder het en plaats
d@ on voldoende of het waterreservoir is niet | het correct terug
goed geplaatst
. Er is geprobeerd een drank te bereiden, | Vul het waterreservoir
GQ knipperend maar het waterreservoir (A15)is leeg
A continu brandend Algemeen alarm Neem contact op met een servicecentrum
Het koffiebonenreservoir is niet | Plaats het koffiebonenreservoir (A1) of
aangebracht controleer de correcte plaatsing ervan. Het
\ ! / continu brandend reservoir is goed geplaatst als het pijltje is

uitgelijnd met het symbool ﬁ en u een “klik”
hoort

1
\;/ knipperend

De keuzeschakelaar onder op het kof-
fiebonenreservoir (A1) is niet in de
juiste stand geplaatst

Breng de keuzeschakelaar naar één van de stan-
den voor malen (van 1 tot 8) en denk eraan:
De maalgraad moet worden afgesteld
tijdens de werking van de koffiemolen
Pas één niveau per keer aan en maal ten
minste 5 keer tussen de verschillende
aanpassingen

\

buiten het A=~
juiste bereik \ '

[ e e .
coanse .\ juiste bereik
8 7 6 5 4 3 2 1
T O S R |

Het koffiebonenreservoir (A1) is niet
goed aangebracht: de veiligheidsvoor-
ziening grijptin

Controleer of het koffiebonenreservoir cor-
rect is aangebracht

9
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LAMPJES

BETEKENIS VAN DE LAMPJES

HANDELING

@ continu brandend

Het LatteCrema System moet na elk
gebruik gereinigd worden

Voer na het voltooien van de bereidingen op
basis van meld de automatische reiniging uit
door de knop (D5) naar Clean te draaien

dll) continu brandend

Het apparaat is klaar voor de afgifte van
stoom

Het apparaat heeft de temperatuur bereikt
voor de afgifte van stoom. Voor de afgifte
moet de stoomknop (A4) gedraaid worden

&

knipperend

Het apparaat is ingeschakeld en de
functie energiebesparing is actief: de
stoomknop (A4) staat op de stand voor
de afgifte van stoom

Het knipperende lampje geeft aan dat het
apparaat zich voorbereid op de afgifte van
stoom: de afgifte start zodra het apparaat op
temperatuur is

Het apparaat s klaar voor de afgifte van
stoom

Het apparaat is op temperatuur voor de bereid-
ing van stoom als het lampje continu brandt

Het apparaat geeft stoom af

YRz
vadqa

continu brandend (oranje)

De ontkalking moet worden uitgevoerd

Voer de ontkalking uit zoals aangegeven in
hfdst.“11. Ontkalking”

YR
qaAqa

knipperend (oranje)

Het apparaat is de ontkalking aan het
uitvoeren

Ga verder met de handeling volgens de bes-
chrijvingen van hfdst.”11. Ontkalking”

continu brandend (wit)

De spoeling moet worden uitgevoerd

AvAt | Ateat
D2V R2VRTY

knipperend (wit)

Het apparaat is de spoeling aan het
uitvoeren

De koffievitloop moet gereinigd
worden

@ continu brandend (oranje)
d

Het apparaat is de reiniging van de kof-
fieuitloop aan het uitvoeren

Zie par.“8.2 Reiniging koffieuitloop”

%

9 ) )
@ knipperend (oranje)

%

d knipperend (wit)

Het apparaat is een spoeling aan het
uitvoeren

d@ + A knipperend

In geval het verzachtingsfilter aan-
wezig is, zou een luchtbel in het circuit
de afgifte kunnen blokkeren

Druk op toets (B7) in overeenstemming met
het lampje ©7° : de afgifte start en wordt
automatisch onderbroken

De maalgraad is te fijn en de koffie
loopt daardoor te langzaam of hele-
maal niet

Verwijder de filterhouder (C1) en herhaal
de handelingen voor het zetten van koffie
volgens de aanwijzingen van par. “4.1 Fase
1 - Malen (grinding) (afb. 11)" en “4.3 Fase
2 - Aanstampen (tamping) (afb. 17)”

De filterzeef (C2) of (C3) is verstopt

Spoel de filterzeven onder stromend water
of voer een spoeling uit met de toets voor
spoeling (B5)

Het reservoir (A15) is niet goed ge-
plaatst of de ventielen ervan zijn niet
geopend

Druk het reservoir licht aan om de ventielen
ervan te openen

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in
hfdst.”11. Ontkalking”
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13. ALS ERIETS NIET WERKT

PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Er is water aanwezig in het drupbakje
(A1)

Dit maakt deel uit van de normale werk-
ing van de interne circuit van de machine

Ledig en reinig het drupbakje regelmatig
(A1)

Er wordt geen espresso afgegeven

Geen water in het reservoir (A15)

Vul het waterreservoir

Het lampje @7 (B7) brandt om aan
te geven dat het koffie- of stoomcircuit
leegis

Druk op de toets van het lampje ©J° om
het circuit te vullen

De filterzeef (C2) of (C3) is verstopt

Spoel de filterzeven onder stromend
water of voer een spoeling uit met toets
(B5)

Het reservoir (A15) is niet goed geplaatst
en de ventielen op de bodem ervan zijn
niet geopend

Druk het reservoir licht aan om de venti-
elen op de bodem te openen

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven
in hfdst.“11. Ontkalking”

Te fijne maalgraad

Verwijder de filterhouder (C1) en herhaal
de handelingen voor het zetten van kof-
fie volgens de aanwijzingen van par.“4.1
Fase 1 - Malen (grinding) (afb. 11)" en
“4.3 Fase 2 - Aanstampen (tamping) (afb.
17)

De filterhouder kan niet op het apparaat
bevestigd worden

De gemalen koffie is niet aangestampt of
de filterhouder bevat te veel koffie

Herhaal de maling met andere instellin-
gen. Verminder de hoeveelheid koffie:
controleer of de filterzeef (C2) of (C3) (1
of 2 kopjes) correct zijn ten opzichte van
de te malen dosis (toets 2x (B3) wel of
niet geselecteerd)

De espressokoffie druppelt over de rand
van de filterhouder (C1) in plaats van
door de gaatjes

De filterhouder is niet goed geplaatst

Bevestig de filterhouder correct en draai
hem stevig tot aan de uiterste stand vast

De pakking van de koffieuitloop (A7) is
niet langer elastisch of is vuil

Laat de pakking van de koffieuitloop
vervangen door een servicecentrum

De filterzeef (C2) of (C3) is verstopt

Spoel de filterzeven onder stromend water
of voer een spoeling uit met de betreffende
toets (BS)

De creme van de koffie is licht van kleur
(de koffie stroomt snel uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijder de filterhouder en herhaal de
handelingen voor het zetten van koffie
volgens de aanwijzingen van par. “4.1
Fase 1 - Malen (grinding) (afb. 11)" en
“4.3 Fase 2 - Aanstampen (tamping) (afb.
17)"

9

84




PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

De créme van de koffie is donker (de kof-
fie stroomt langzaam uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijder de filterhouder (C1) en herhaal
de handelingen voor het zetten van kof-
fie volgens de aanwijzingen van par.“4.1
Fase 1 - Malen (grinding) (afb. 11)" en
“4.3 Fase 2 - Aanstampen (tamping) (afb.
17)"

Tijdens het bereiden van een cappuccino
met het LatteCrema System wordt er
geen melkschuim gevormd

De melk is niet koud genoeg

Gebruik altijd
koelkasttemperatuur

melk op

De regelknop (D5) staat niet op de juiste
stand

Controleer en draai de knop naar de juiste
stand ( & max schuim; & med schu-
im; © min schuim)

Het LatteCrema System is vuil

Voer de reiniging uit zoals beschreven in
paragraaf “8.7 Reiniging van het Latte-
Crema System”

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven
in hfdst.”11. Ontkalking”

Na het voltooien van de ontkalking ver-
eist het apparaat nog een spoeling

Tijdens de ontkalking is het reservoir niet
tot aan het niveau MAX gevuld

Herhaal de spoeling (zie hfdst. “11.
Ontkalking”)

Het apparaat maalt de koffie niet

Een vreemd voorwerp in de koffiemolen

Reinig de maalmechanismen zoals bes-
chreven in par. “8.4 Reiniging van het
maalmechanisme’, en zorg ervoor dat
alle koffiebonen uit het koffiehonenre-
servoir (A2) zijn verwijderd voordat het
reservoir wordt weggenomen. Vooraf-
gaand aan de terugplaatsing moeten alle
resten zorgvuldig uit de zitting van het
reservoir worden opgezogen

Het koffiebonenreservoir (A1) is niet cor-
rect geplaatst

Het reservoir is goed geplaatst als het
pijitje A is uitgelijnd met het symbool
a en u een “klik” hoort

9
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PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Als u het type koffie wenst te wijzigen

Alle in de machine aanwezige koffiebo-
nen moeten verwijderd worden

- Maak het koffiebonenreservoir (A1)
leeg (door te malen zonder koffiebo-
nen toe te voegen of door de resteren-
de bonen op te zuigen)

« Breng de filterhouder (C1) aan op de
machine en maal een paar keer zon-
der koffiebonen toe te voegen om het
kanaal van de gemalen koffie vrij te
maken: bevestig de filterhouder ver-
volgens op de uitloop van de koffiemo-
len (A18), uitgelijnd met het opschrift
INSERT, en draai de houder naar rechts
(afb. 22). De maling start wanneer
de houder de stand CLOSE bereikt en
wordt automatisch onderbroken. Her-
haal tot de filterhouder leeg blijft

+ Voeg de nieuwe kwaliteit koffie toe
aan het koffiebonenreservoir (A1)

« Als met de maling niet de “perfecte
dosis”wordt verkregen, ga dan te werk
zoals voor het eerste gebruik

Na het malen is de filterzeef (C2) of (C3)
leeg

Na de maling bevat de filterzeef te veel
koffie

De koffiegoot van de koffiemolen is
verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in
par. “8.6 Reiniging van het “Smart tam-
ping station™. Als het probleem aanhoudt,
open dan het luikje (A19) om de koffie-
goot te bereiken en reinig de goot met het
ronde borsteltje
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00RZAAK

OPLOSSING

Na de maling bereikt de gemalen koffie
in de filterzeef (C2) of (C3) niet de “per-
fecte dosis”

Het “Smart Tamping Station” moet
gereinigd worden

Voer de reiniging uit zoals beschreven in
par. “8.6 Reiniging van het “Smart tam-

ping station™, en herhaal vervolgens de
maling

De hoeveelheid gemalen koffie moet
worden aangepast

Regel de hoeveelheid met de daarvoor
bestemde knop (B2) en volgens de aanwij-
zingen van par.“De “perfecte dosis™. Als de
knop al op stand max staat, ga dan te werk
zoals aangegeven onder paragraaf “Extra
instelling van de maalgraad”

Het maalmechanisme zal na verloop van
tijd verslijten

Vervang het maalmechanisme zoals
aangegeven in par.“8.5 Het maalmecha-
nisme vervangen”
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Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de sequridad.

1. DESCRIPCION

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Descripcion del aparato - A
Recipiente del café en granos
Tapa del recipiente para el café en granos
Apoyatazas
Botdn vapor
Tubo salida vapor
Conector para Sistema Lattecrema
Salida café
A8. Rejilla apoyatazas para espresso
A9. Rejilla apoyatazas para vasos o mug
A10. Rejilla bandeja
A11. Bandeja recogegotas
A12. Indicador del nivel del agua de la bandeja recogegotas
A13. Tapa del depésito de agua
A14. Asa extraccion depdsito de agua
A15. Depésito de agua
A16. Soporte del conector del cable de alimentacién
A17. Interruptor general (ON/OFF)
A18. Salida molinillo (Tamping station)
A19. Puerta para acceder a la rampa del molinillo
A20. Palanca prensador

1.2 Descripcion del panel de control - B
B1. Botdn ON/Standby
B2. Botdn regulacion cantidad café molido
B3. Botdn“X2": para utilizar el filtro 2 cafés
B4. Botdn "temperatura café”
B5. Botdn “enjuague”
B6. Botdn“OK": para que salga la bebida/para confirmar
B7. Botdn “salida de agua caliente”
B8. Botdn “descalcificacién”
B9. Botdén“My": para personalizar la longitud de las bebidas
B10. Botdn seleccién funciones
B11. Display bebidas:
Bebidas a base de café Espresso
« Espresso
+ Americano
« Coffee
Bebidas a base de leche
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Indicador “limpieza leche”
B13. Indicador “falta recipiente del café en granos”
B14. Indicador “alarma general”
B15. Mandmetro

88

B16. Indicador “falta agua”
B17. Indicador “recipiente del café en granos vacio”
B18. Indicador “ahorro energético”
B19. Display configuraciones y proceso:
« Indica la operacién que esté realizando el aparato
+ Indica la configuracion de la dosis de café seleccionada
« Indica la configuracion de la temperatura del café

seleccionada
1.3 Descripcion de los accesorios - C
(1. Copa portafiltro

(2. Filtro 1taza
(3. Filtro 2 tazas

Filtros especificos para Espresso Cool ) :
(4. Filtro 1taza
(5. Filtro 2 tazas

(6.
@.

Tira reactiva “Prueba dureza total”
Descalcificador

(8. Accesorio para descalcificacion

9. Softballs (*solo en algunos modelos)
(10. Cable de alimentacion extraible

(C11. Escobilla

(12. Pincel/raspador para limpieza

(13. Accesorio limpieza surtidor de café
(14. Pafo

(15. Softballs (ablandador de agua)

(16. Aguja de limpieza para varilla de vapor

1.4  Accesorios de limpieza no incluidos,
recomendados por el fabricante
Para mas informacion, visita Delonghi.com.

&

JEco MultiClean
/_\

Pastillas limpieza
(Véase “8.2 Limpieza del surtidor de
café’)

Detergente
EAN: 8004399333307

1.5 Descripcion del LatteCrema System - D
D1. Tapadera del recipiente de la leche

D2. Conector del recipiente de la leche

D3. Botdn de liberacidn de la tapa

D4. Surtidor leche (ajustable en altura)

D5. Botdn de requlacién espuma

D6. Compartimiento botdn regulador

D7. Tubo de aspiracion de leche

D8. Recipiente de laleche



2. PREPARACION DEL APARATO

4. PREPARAREL CAFE

Lave con agua tibia y detergente para vajillas todos los acceso-

rios, después proceda de la siguiente manera:

1. Metalabandeja recogegotas (A11) con la rejilla apoyatazas
(A9) y la rejilla bandeja (A10) (fig. 1);

2. Saque el depdsito de agua (A15) (fig. 2) y lénelo con agua
fresca y limpia sin superar el mensaje MAX (fig. 3).
3. Acontinuacion vuelva a meter el depdsito.

Atencion:  No ponga nunca en funcionamiento el aparato sin agua en el depdsito
0sin depdsito.

Nota bene: Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del agua, para ello
siga el procedimiento descrito en el capitulo “7. Menti configuraciones”

3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL

APARATO

1. Introduzca el conector del cable de alimentacién (C10) en
su soporte (A16), situado en la parte posterior del aparato
(fig. 4); a continuacion meta la clavija en la toma. Asequ-
randose que el interruptor general (A17), que se encuentra
en la parte posterior del aparato esté pulsado en la posicion

I(fig.5);

2. Coloque debajo del surtidor de agua caliente (a nivel del
surtidor de café (A7) un recipiente con capacidad minima
de 100 ml (fig. 6);

3. Pulse el boton (B7) correspondiente al indicador @ (fig.

7): la salida comienza y se interrumpe autométicamente.
Vacie el recipiente.
Antes de empezar a utilizar la cafetera es necesario enjuagar sus
circuitos internos. Proceda de la siguiente manera:
4. Enganche la copa portafiltro (C1) con el filtro a la mdquina:
para un enganche correcto, alinee el asa de la copa porta-
filtro a “INSERT” (fig. 8) y gire el asa hacia la derecha, hasta
alinearla a la posicién “CLOSE”;
Coloque un recipiente bajo la copa portafiltro y del tubo de
salida del vapor (A5);
Pulse el botdn (B5) correspondiente al indicador @ (fig.
9): la salida comienza;
Finalizado el suministro, gire el botén vapor (A4) (fig. 10) y
suministre café por algunos segundos de modo de enjuagar
el circuito vapor: para un suministro 6ptimo de vapor, se re-
comienda repetir esta operacién 3 o 4 veces. Esto permite
eliminar el agua en el tubo antes de que salga vapor.

El aparato estd listo para el uso.
Nota bene: seaconseja enjuagar los circuitos internos también en caso de que no se
use el aparato durante un tiempo prolongado.

Cuando utilice por primera vez |a cafetera, serd necesario prepa-
rar 4-5 cafés antes de obtener buenos resultados: dedique aten-
cion especial a la dosis de café molida en el filtro ((C2) o (C3))
(véanse las instrucciones en el apartado “4.1 Fase 1 - Molienda
(grinding) (fig. 11)").

Proceda tal y como indicado en el capitulo“La “dosis perfecta™.
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4.1 Fase 1-Molienda (grinding) (fig. 11)

1. Vierta los granos en el recipiente (A1) (fig. 12). Se reco-
mienda verter solo los granos necesarios para la prepara-
cion: de este modo se utilizard siempre café fresco;
Seleccione el grado de molienda (fig. 13). La configuracién
de fabrica es 5 (molienda media). Si el resultado no fuera
satisfactorio, regule el nivel en base al gusto personal y al
tipo de café (la regulacion debe realizarse durante el fun-
cionamiento del molinillo).

Introduzca uno de los filtros de café (C2) o (C3) en el porta-
filtro (C1) (fig. 14). Si se utiliza el filtro para 2 tazas, pulse
el botdn 2X (B3): con esta seleccion se dobla también la
cantidad suministrada de espresso.

Nota bene:
Para la preparacion de ) Espresso Cool, utilice los filtros
especificos para esta bebida (véase cap. “4.7 Fase 3 - Suministro

Espresso Cool”).
)

Espresso Cool

Regule el boton cantidad (B2) partiendo de la posicion mi-
nima (fig. 15).

—
~

e

—

4.

Nota bene:

Los niimeros visualizados en el display
(B19) son una referencia a anotar una
vez alcanzado el nivel correcto en el
portafiltro.

No corresponden a las configuracio-
nes de molienda, al peso del café mo-
lido (gr/0z) 0 al tiempo de molienda.

Consulte el apartado “La “dosis perfecta™ para indicaciones
adicionales.

5.

Enganche el portafiltro a la salida del molinillo (A18)
alinedndolo con el mensaje INSERT: a continuacién gire
hacia la derecha la copa (fig. 16). La molienda inicia
cuando la copa alcanza la posicién CLOSE y se interrumpe
automdticamente.



4.2 Regule la cantidad de café molido en el filtro

Extrarango de
“, molienda

.
)
=
-
]

(ada variedad de grano da un resultado diverso durante la

molienda y por esto al inicio la regulacion de la dosis requiere

cuidado extremo.

Esta ilustracion da las indicaciones sobre cdmo regular la dosis,

basadas en el color del tostado: se deben considerar un punto

de partida, pero pueden variar en base a la composicion de los

granos de café.

1. Configure la dosis desde la posicion minima.

2. Haciendo referencia al color del tostado de su café, gire
lentamente el botdn.

4.3 Fase 2 - Prensado (tamping) (fig. 17)

1. Después de la molienda, baje la palanca de prensado (A20)
hasta final de carrera (no quite el portafiltro) (fig. 18). Para
un resultado perfecto, repitalo 2 veces.

2. Mantenga bajada la palanca hasta el final de carrera du-
rante la remocion del portafiltro (fig. 19). Para regresar la
palanca a la posicion inicial.

3. Una vez verificada que la dosis de cafés sea correcta (véase
“La"“dosis perfecta™), enganche el portafiltro al surtidor del
café (A7) (fig. 20).

La“dosis perfecta”
« Losfiltros de café, tienen una referencia interna para iden-
tificar la dosis perfecta.
“Dosis

a dosis perfecta corresponde a la linea en relieve;

+  Aseglrese de que el café esté al nivel después del prensado.
Podria ser necesario reqular el botdn mds veces (B2) antes
de llegar a la dosis perfecta.

« Siel café estd sobre- o bajo-extraido y la dosis estd dentro
de la dosis perfecta, regule el grado de molienda mas fino
0 mas grueso (véase “4.1 Fase 1 - Molienda (grinding) (fig.
11)"). Si el café estd sobre- extraido (suministro demasiado

lento) la molienda deberd ser més gruesa. Si el café estd
bajo-extraido (suministro demasiado rapido) la molienda
deberd ser més fina.

«  Fl barman aconseja: Saque el portafiltro mientras la
palanca del prensador (A20) esta bajada para obtener un
acabado perfecto de la dosis de café.

4.4 Enjuague antes del suministro de la bebida

Cuando se prepara una bebida fria después de un suministro

caliente o viceversa, el resultado en la taza podria no estar a la

temperatura ideal. Por esto se recomienda proceder con un en-

juague como se indica a continuacion:

1. Seleccione la bebida;

2. Elindicador OK se enciende blanco (si la bebida seleccio-
nada es caliente) o azul (si la bebida seleccionada es fria).

3. Coloque un recipiente debajo del tubo de salida café (A7);

4. Pulselatecla @ (B5).

4.5 Fase 3 - Suministro bebidas calientes
(brewing) (fig. 21)
1. Seleccione la bebida deseada (fig. 22).
2. Pulse OK (B6) para iniciar el suministro (fig. 23) (pre-in-
fusion e infusién). El suministro del café se interrumpe
automdticamente.

4.6 Fase 3 - Suministro Cold Brew

1. Seleccione Cold Brew (fig. 22): el indicador OK (B6) se pone
azul para indicar que estd seleccionada una bebida fria.

2. Vierta 102 cubos de hielo en el vaso (fig. 24).

3. Pulse OK para iniciar el suministro. El suministro se inte-
rrumpe automaticamente.

Nota Bene:
El mandmetro no gira a posiciones superiores: de hecho no hay
presion para esta preparacion.

4.7 Fase 3 - Suministro Espresso Cool
Para la preparacion de Espresso Cool, utilice los filtros
especificos para esta bebida.

)

Espresso Cool

2
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Prepare la “Dosis perfecta” como estd indicado en los apartados
“4.1 Fase 1- Molienda (grinding) (fig. 11)"y“4.2 Regule la canti-
dad de café molido en el filtro”.

Luego proceda de la siguiente manera:



1. Seleccione Espresso Cool (fig. 22): el indicador OK (B6) se
pone azul para indicar que estd seleccionada una bebida
fria.

2. Vierta 102 cubos de hielo en el vaso (fig. 25).

3. Pulse OK para iniciar el suministro. El suministro se inte-

rrumpe automaticamente.

5. PREPARACION DE BEBIDAS A BASE DE LECHE

Espumar la leche (fig. 26)

1. Vierta en el recipiente de la leche (D8) la cantidad de leche
que se desea calentar/espumar, teniendo en cuenta que el
volumen de la leche aumentard 2 o 3 veces (fig. 27). Para
obtener una espuma més densa y homogénea, se reco-
mienda utilizar leche entera de vaca y a temperatura de la
heladera (aproximadamente 5° ).

My LatteArt

o
—
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2. Para espumar la leche, apoye el tubo de salida del vapor
(A5) en la superficie de la leche: haciendo esto el aire se
mezcla con la leche y el vapor.

3. Mantenga el tubo de salida de vapor en la superficie, pres-
tando atencion a no capturar demasiado aire creando bur-
bujas demasiado gruesas.

4. Sumerja el tubo de salida de vapor bajo la superficie de la
leche: de este modo se crea un vértice. Una vez alcanzada
la temperatura deseada, vuelva a cerrar el botén de vapory
espere a que el suministro de vapor se interrumpa comple-
tamente antes de quitar la jarra de leche.

El barman aconseja:

+ Laleche fresca es mejor. Use siempre leche fresca a tem-
peratura de la heladera.

«  Laleche entera asegura resultados 6ptimos. El resultado y
la textura de la espuma varian de acuerdo a la leche de vaca
o de las bebidas vegetales utilizadas.

Después de haber espumado la leche, elimine las burbujas
agitando la jarra de la leche.

Limpieza del surtidor de vapor:

1. Después de cada uso, remueva con un pafio los residuos
de leche del surtidor de vapor (fig. 28). Para una limpieza
profunda, se recomienda utilizar Eco MultiClean: asegura la
higiene removiendo proteinas y grasas de la leche y puede
utilizarse para limpiar toda la maquina.

2. Suministre vapor por algunos segundos para limpiar bien
el surtidor (fig. 10).

3. Espereaque el surtidor se enfrie: para mantener la eficien-
cia del surtidor en el tiempo, utilice la aguja de limpieza
(C16) para mantener libres los 3 agujeros (fig. 29).

5.2 Prepare las bebidas a base de leche con el
LatteCrema System (fig. 30)
1. Vierta en el recipiente (D8) de la leche a temperatura de
heladera (5°C) (fig. 31).
2. Cierre latapa (D1) (fig. 32).
3. Gire el boton de regulacion espuma (D5) a la posicion
deseada.

Posicion boton de regulacion espuma

L L] a a L]
CLEAN s | -m | __ | INSERT
Limpieza | Espuma | Espuma | Espuma | Para
después | MAX MED MiN extraer o
de cada introducir
uso el boton

4. Enganche el recipiente de la leche en la maquina (fig. 33).

5. Prepare la dosis perfecta (véase “4.1 Fase 1 - Molienda
(grinding) (fig. 11)"y “4.3 Fase 2 - Prensado (tamping) (fig.
17)") e introduzca el portafiltro.

6.  Seleccione la bebida a base de leche deseada (fig. 34).

=4 =
Cappuccino @ Flat White
Latte
Macchiato
Ez
] )
34
Bebida | Espresso | Leche | Espuma | Cantidad | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 v =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 v v =250 ~330

+  Bebidas con doble dosis (2x): Vierta en el recipiente (D8)
la cantidad de leche necesaria para la preparacion, pres-




tando atencion a no superar el nivel MAX (fig. 31). Cada
muesca en el recipiente corresponde a =100 ml de leche.
« Laleche fresca es mejor. Use siempre leche fresca a tem-
peratura de la heladera.
Pulse OK (B6) para suministrar (fig. 23). El aparato suminis-
tra autométicamente café y leche en secuencia.

Limpieza del Lattecrema System después de cada uso:

1. Deje el recipiente de la leche enganchado a la méquina (no
es necesario vaciarlo). Meta un recipiente debajo del tubo
de suministro de la leche (D4) (fig. 35).

Gire el botdn (D5) a“Clean” (fig. 36).

2.

3. lalimpieza inicia y se interrumpe autométicamente. Aten-
cion: al final de la limpieza, gire el botdn a una de las posi-
ciones de regulacion de la espuma.

Quite el recipiente de la leche y coldquelo en la heladera:
se recomienda utilizar en breve tiempo la leche restante.
Para una limpieza profunda, se recomienda utilizar Eco Multi-
Clean: asegura la higiene removiendo proteinas y grasas de la
leche y puede utilizarse para limpiar toda la maquina.

6. PERSONALICE LA LONGITUD DE LAS BEBIDAS

DE CAFE CON EL BOTON (™) (B9)
1. Prepare la cafetera para hacer 10 2 tazas de la bebida café
que desee, hasta enganchar el portafiltro (C1) con el filtro
(C2) 0 (C3) el café molido. Si se desea programar una bebida
a base de leche, conecte el Lattecrema System a la mdquina.
Gire el botdn (B10) para seleccionar la bebida a programar.

3. Pulse la tecla @: el indicador correspondiente a la tecla
OK (B6) se enciende fijo y el indicador correspondiente a la

tecla @ parpadea.

4. Pulse la tecla OK para iniciar el suministro. Los indicadores
correspondientes a las teclas 0Ky @ parpadean.
5. Una vez alcanzada la cantidad deseada, pulse OK. Si la be-

bida prevé el suministro de otro ingrediente, comienza el
suministro de este Gltimo: una vez alcanzada la cantidad
deseada, pulse OK.
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6. Pulselateca @ para guardar. El aparato estd listo para un

nuevo uso y el indicador @ permanece encendido.

Si no se desea guardar la programacidn, pulse cualquier otra

tecla.

Nota bene:

« Se pueden programar las bebidas con café, pero no el sumi-
nistro de vapor y agua caliente.

«  Laprogramacién modifica las cantidades de las bebidas, pero
no del café molido.

«  Las bebidas "X2” pueden programarse separadamente.

. M g La t te H r t no es programable.

«  ParaTegresar a las configuraciones de fdbrica, man-

tenga pulsada la tecla @ hasta el apagado. La bebida
seleccionada regresa a la cantidad de fdbrica.

Recetade | Cantidad | Cantidad programable
café de fabrica
= 35ml de 25290 ml
Zoxo | 70ml de50a180ml
= 80ml de50a120ml
= xy |160ml de 1202 240 ml
. 120 ml « espresso: de 25260 ml
« agua: de 25a 120 ml
& ) | 240ml « espresso: de 50a 120 ml
« agua: de 50a 240 ml
oy 110 ml de90a 130 ml
180 ml de 1602220 ml
40ml de30a50ml
80ml de60a110ml
7. MENU CONFIGURACIONES

1. Entre en el meni:

Pulse contemporaneamente por

5segundos X2

@

2. Seleccione la configuracion a programar:

Bz

7




Bebida Configuracion | Regulaciones
correspon-
diente
&° Ahorro 8: .
espresso | energético =& Activo

@ =) Apagado

& Autoapagado | ©Pwp g minutos

iPeligro!
« No sumerja la méquina en el agua durante la limpieza: es
un aparato eléctrico.
Antes de cualquier operacion de limpieza de las partes ex-
ternas del aparato apague la cafetera quitando la clavija de
la toma de corriente y deje enfriar la maquina.

DISHWASHE?
SAFE

@M@/\%@j

Coffee

|x| = 1,5 horas

@-’ 3 horas

= Aviso actstico ¥ _’% A
- ctivo

Cappuccino

@ =)~ Apagado

@ Regulacién ©Pup Rango 1
oo extra el grado

de molienda - Rango 2

= Valor fabrica | Mantenga pulsada por
Flat White al menos 5 sequndo la
tecla OK, hasta que el
indicador permanece
encendido fijo

o

W Dureza del ©Pm planda

Americano agua

|| = media

@-D dura/muy dura

3. Guarde las nuevas configuraciones pulsando ON/
Standby (B1)

8.

LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!

Para limpiar la cafetera no use disolventes, detergentes

abrasivos ni alcohol.

No utilice objetos metalicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-

ficies metdlicas o plasticas.

Para periodos de inutilizacion superiores a una semana se
recomienda, antes de utilizar la maquina, proceder a un

enjuague.
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8.1 Limpieza de los filtros especificos para
Espresso Cool

Estos filtros han sido disefiados para optimizar la extraccion para

esta bebida. Limpie bien y elimine cualquier residuo de café para

mantener la eficiencia.

Después del uso, enjuague bien los filtros (fig. 37) y presione

firmemente el filtro perforado para que quede correctamente

insertado (fig. 38).



i
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37 38

Verifique que el agujero en la parte inferior (fig. 39) esté libre

de cualquier residuo.

39

En caso de que la limpieza no sea suficiente, y en todo caso al

menos una vez al mes, proceda de la siguiente manera:

1. Extraiga el filtro perforado agarrandolo por la lengiieta (fig.
40).

©
40 d
2. Enjuague los filtros con agua corriente (fig. 37).
3. Aseglrese de que los agujeros no estén obstruidos. Si es

necesario, utilice una aguja (fig. 39-41).

Seque todos los componentes con un pafio.

5. Vuelva a colocar el filtro perforado presionandolo a fondo
(fig. 38).

8.2 Limpieza del surtidor de café

Cuando el indicador xg%) se enciende (naranja) (B5), es necesa-
rio proceder a la limpieza del circuito café. Para realizar el ciclo de
limpieza, compre las pastillas para la limpieza de maquinas de
café. Para mds informacidn, visite www.Delonghi.com.

1. Introduzca el filtro 1 taza (C2) en el portafiltro (C1) (fig. 42).
2. Introduzca en filtro el accesorio de limpieza (C13) (fig. 42) y

presionelo hasta el fondo.

U=

3. Metala pastilla para la limpieza en el accesorio (fig. 43).

4. Conecte el portafiltro al surtidor de café (A7).

5. Llene el depdsito del agua (A15). Asegurese de que la ban-
deja recogeqgotas (A11) esté vacia.

6. Mantenga pulsada la tecla @, hasta que el relativo in-
dicador comienza a parpadear (naranja) . Después de algu-
nos minutos, la limpieza se interrumpe autométicamente.

« Quite el portafiltro y el accesorio de limpieza.

Lave el portafiltro y el filtro bajo agua corriente.

Vuelva a colocar el y proceda con un enjuague pulsando la
tecla @ (B5): se recomienda colocar un recipiente deba-
jo del portafiltro.

« Quite y vacie la bandeja recogegotas.

Nota bene:

Este ciclo de limpieza puede ponerse en marcha en cualquier

momento pulsando la tecla @ (B5) por unos segundos. Para

cancelar la operacién, pulse el botén por 10 segundos.

8.3 Limpie al alojamiento del recipiente del café
en granos
1. Asegurese de que el recipiente del café en granos (A1) esté
vacio. Eventualmente proceda con algunas moliendas al
vacio para vaciarlo.
2. Desenganche el recipiente girandolo en sentido antihorario
y saquelo de la maquina (fig. 44)



3. Aspire los residuos de café (fig. 45). 4. Extraiga la parte superior de la muela, agarréndola por la
4. Limpie con un pafio hdmedo el lugar del recipiente del café respectiva asa (fig.49).

en granos y séquelo (fig. 46); 5. Limpie la muela con una brocha (fig. 50) y aspire los resi-
duos de café con un aspirador (fig. 45).

5. Coloque de nuevo el recipiente insertandolo en el molini-
. e , 0.
Ilo. El recipiente estd bien colocado cuando la flecha A estd
alineada con el simbolo Byse escucha un“clic” (fig. 47).

Meta la muela en su soporte (fig. 51);
7. Gire el regulador seleccionando el grado de molienda de-
seado (fig. 13);
8.4 Limpieza de las muelas Verifique si la méquina esta bien metida tirando de ella por el
Cuando se limpia el recipiente del café en granos (A1), limpie el asa: si no se mueve, significa que la muela estd bien metida;
soporte del recipiente y la muela superior con un pafio himedo.
Dirfjase a un centro de asistencia para quitar y cambiar las muelas.
Es posible quitar la muela en el caso de que el molinillo estu-
viera blogueado por un cuerpo extrafio. Si esto sucede quite el
recipiente del café en granos y proceda de la siguiente manera:
1. Enganche la copa portafiltro (C1) y haga una molienda “al
vacio” para liberar el conducto del café.
2. Apague el aparato.
3. Gire en sentido antihorario el regulador de molienda hasta
el final de carrera, a la posicion “REMOVE” (fig. 48). 8.6 Limpieza de la“Smart tamping station”
1. Limpie la zona de enganche con un pincel (fig. 52).
2. Tire la palanca (A20) hasta final de carrera y limpie con un
pincel el prensador (fig.47), luego suelte la palanca.
3. Limpie la rampa de café (fig. 54) (C11) con el cepillo.

8.5 Sustitucion de las muelas

Cuando la cantidad de café molido se reduce aun mas, dirijase a
un centro de asistencia para cambiar las muelas: después requle
de nuevo el molinillo entrando en el meni configuraciones (“7.
Menu configuraciones”) y seleccionando el primer rango de la
regulacion extra del grado de molienda. Luego, gire el boton re-
gulacion cantidad (B2) a posicién MIN y requle la dosis como en
el primer uso (véase “La “dosis perfecta™).
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Smart TAMPING

S T ATI O N

8.7 Limpieza del LatteCrema System

Lave en el lavavajillas todos los componentes y el recipiente, co-
locandolos en la cesta superior del lavavajillas. Si no dispone de
lavavajillas, realice el lavado manual tal y como se indica en la nota
al final de apartado.

1. Pulse el botdn (D3) y levante la tapa del recipiente de la
leche (D1);

Saque el surtidor de la leche (D4) y el tubo de aspiracién
((D7) (fig. 55);

2.

INSERT

55

3. Gireaposicion “Insert” el botdn y sdquelo (fig. 57);

4. Preste particular atencion que en laranura y en el canal deba-
jo del botdn (fig. 58) no queden residuos de leche: eventual-
mente raspar el canal con un palillo de dientes;

57 58

5. Enjuague el interior del alojamiento del regulador espuma

con agua corriente (fig. 53);
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Compruebe también que el tubo de aspiracion y el tubo de
salida no estén obstruidos con restos de leche;

7. Vuelva a montar todos los componentes de la tapadera;
8. Laveyseque cuidadosamente el recipiente de la leche (D8);
9. Vuelva a enganchar la tapa del recipiente de la leche.

Nota bene: lavado manual

El lavado en lavavajillas garantiza la higiene perfecta de todos
los componentes del recipiente de leche: en el caso de lavado
manual, lave meticulosamente todos los componentes del re-
cipiente de leche con agua caliente y dejélos en remojo dentro
de un cuenco con agua caliente durante 30 minutos, antes de
proceder segun indicado en el punto 4.

9. DUREZA AGUA

Elindicador 5] (B8) descalcificacion se enciende después de un

periodo de funcionamiento predeterminado que depende de la

dureza del agua. Si lo desea, es posible programar la mdquina

en funcion de la dureza real del agua de las diferentes regio-

nes, de esta forma la operacion de descalcificacion serd menos

frecuente.

1. Saque de su envase la tira suministrada «TOTAL HARDNESS

TEST» (C6).

Sumerja por completo la tira en un vaso de agua durante un

segundo més o menos.

3. Saque la tira del agua y sacddala ligeramente. Confi-
gure el aparato, como se indica en el capitulo “7. Mend
configuraciones”.

Resultado Prueba Dureza del | Botén Nivel
Agua
X2 1
[T T agua dulce
—rrmm | ® |
agua
media
_ [T 3
agua dura
_ HWEEN omy
dura

4. Configure el aparato, como se indica en el capitulo “7. Mend

configuraciones’”.

10. COMO UTILIZAR SOFTBALLS

Softballs (C15) es un sistema innovador que prolonga la vida de
la mdquina, sin alterar las cualidades del agua, garantizando el
suministro de un café cremoso y aromético. Para optimizar la
eficacia, deje Softhalls en el agua toda la noche antes del uso.

1. Saque el paquete de Softballs del empaque (fig. 59).
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2.

3.

Enjuague con agua corriente el paquete de Softballs (fig.
60).
Sumerja la bolsa en el depésito de agua (A15) (fig. 61).

61

4,

1.

Sustituya la bolsa de Softballs cada 3 meses (fig. 62).

DESCALCIFICACION

jAtencion!

Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del descal-
cificador (C7), que figuran en su embalaje.

Se recomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idoneos, como también la descal-
cificacién no realizada reqularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

El descalcificador puede dafar superficies delica-
das. Si el producto se derrama accidentalmente, secar
inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion
Descalcifica- | Descalcificador De’Longhi
dor

Recipientes | 2 de 1litro cada uno
Tiempo ~40min

1.

(SI'LO HAY, QUITE EL FILTRO ABLANDADOR Y LAS SOFT-
BALLS). Vierta en el depdsito de agua (A15) el descalcifica-
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dor hasta el nivel ﬁ A (correspondiente a un embalaje de
100ml) impreso del lado interno del depdsito) (fig. 63).

63 64

Agregue agua hasta alcanzar el nivel O (fig. 64). Vluelva a
meter el depdsito de agua en la méquina.

Introduzca el accesorio (C8) al conector para LatteCrema System
(A6) (fig. 65).
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Aseguirese de que el portafiltro (C1) no esté enganchado y
coloque un recipiente debajo de los surtidores de café y agua
caliente (A7), y debajo del surtidor de café (AS) (fig. 66).

Mantenga pulsado el botén || (B8) hasta que el indicador co-
rrespondiente comience a parpadear.

El programa de descalcificacion comienza y el liquido descalci-
ficador sale de los surtidores. El programa de descalcificacién
realiza automaticamente una serie de enjuagues a intervalos
para eliminar los residuos de cal del interior de la cafetera hasta
vaciar por completo el depdsito.

El suministro se interrumpe y el indicador || se pone blanco.
Luego es necesario proceder con el ciclo de enjuagado:

7.

Vacie el recipiente utilizado para recoger el liquido descalci-
ficador y pdngalo bajo los surtidores.

Saque el depdsito del agua, vacielo de los eventuales re-
siduos de solucion descalcificadora, enjudguelo con agua
corriente y llénelo con agua fresca hasta el nivel MAX (fig.
67). Vuelva a meter el depdsito en su soporte.




P

El aparato estd listo para el uso.
Nota bene:

67 .

9. Mantenga pulsado el botén

£ hasta que el indicador co-

mienza a parpadear: el enjuague se pone en marcha.

10.

1.
12.

Una vez completado el enjuague, el suministro se inte-
rrumpe y el aparato estd listo para el uso.

Vacie los recipientes de recogida del agua del enjuague.
Saque y vacie la bandeja recogegotas y vuelva a meterla
después.

Saque y llene el depdsito con agua fresca, vuelva a meterlo
después.

Si se desea anticipar el ciclo de descalcificacién, mantenga

pulsado el boton | por 3 sequndos.

En el caso de que la descalcificacion haya sido iniciada por
error, pulse la tecla || por 10 segundos; el enjuague no
puede interrumpirse.

12. SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

INDICADORES SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES | OPERACION
Todos los indicadores luminosos par- | Encendido del aparato Autodiagndstico
padean brevemente
@) . Es el primer encendido de la mdquina | Proceda como se indica en el cap.“3. Primera
~ fia y es necesario llenar el circuito de agua | puesta en funcionamiento del aparato”
Laméquina estd lista para suministrar bebi- | Prepare la mdquina y proceda con el
fijo (blanco) das calientes suministro
Laméquina estd lista para suministrar bebi- | Prepare la mdquina y proceda con el
on (azul) das frias suministro
% La funcién ahorro energético estd | Consulte el cap.“7. Mend configuraciones” si
fija activa se desea desactivar la funcién
w El recipiente del café en granos (A1) | Llene el recipiente del café en granos
fija estd vacio
Si se desea proceder con la molienda, | Llene el recipiente del café en granos
w intermitente pero el recipiente del café en granos
(A1) esta vacio
Q El agua del depdsito (A15) es insuficiente | Llene el depdsito o saquelo y vuelva a meter-
9 on 0 el depdsito del agua no estd bien metido | lo correctamente
Se desea proceder con la preparacion de | Llene el depdsito del agua
d@ intermitente una bebida, pero el depésito de agua (A15)
estd vacio
é fia Alarma general Dirijase a un centro de asistencia
S

98



INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

[}
"/

El recipiente del café en granos no estd
metido

Meta correctamente el recipiente del café
en granos (AT)o verifique que esté metido
correctamente. Estd bien colocado cuando la
flecha estd alineada con el simbolo ﬁ yse
escucha “dic”

|
\;/ intermitente

El selector, en la base del recipiente
del café en granos (A1), no estd en la
posicion correcta

Regrese el selector a una de las posiciones de

molienda (entre 1y 8), recordando:

« Regular la molienda mientras el molini-
llo estd en funcionamiento

« Regular un nivel a la vez haga al menos
5 moliendas entre una requlacién y la
otra

\

Il

fueradel A~
rango \ '

— [\ rango correcto
8 7 6 5 4 3 2 1
ST Y T |

correcto

El recipiente del café en granos (A1) no
estd completamente metido: intervie-
ne el dispositivo de sequridad

Verifique que el recipiente del café en granos
esté metido correctamente

El LatteCrema System debe limpiarse
después de cada uso

Después de haber finalizado las prepara-
ciones a base de leche, proceda con la limpi-
eza automatica girando el boton (D5) a Clean

El aparato no estd listo para el suminis-
tro de vapor

El aparato ha alcanzado la temperatura para
suministrar vapor. Para proceder con el sum-
inistro gire el boton vapor (A4)

é\) intermitente

El aparato estd encendido y la funcion
ahorro energético estd activa: el botén
(A4) estd en posicion para suministrar
vapor

El indicador luminoso parpadea para indic-
ar que el aparato se estd preparando para
suministrar vapor: la salida empieza en
cuanto el aparato alcanza la correspondiente
temperatura

El aparato esta listo para el suministro
de vapor

El aparato estd en temperatura para la prepa-
racion de vapor cuando el indicador perman-
ece fijo

El aparato estd suministrando vapor

Avqav
Jadqa

fijo (naranja)

Es necesario efectuar la descalcificacion

Efectie la descalcificacion como se explica en
el cap.“11. Descalcificacion”

IXRZN
vadqa

intermitente (naranja)

El aparato estd efectuando la

descalcificacion

Termine la operacion como se describe en el
cap.“11. Descalcificacién”

9
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INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

IYRZK

| fijo (blanco)

Es necesario proceder con el enjuague

RN RZVRT

|g | intermitente (blanco)

El aparato estd efectuando el enjuague

4
@ fijo (naranja)

Es necesario proceder con la limpieza
del surtidor de café

g
@ intermitente (naranja)

El aparato esta efectuando la limpieza
del surtidor de café

Véase apdo. “8.2 Limpieza del surtidor de
café”

d
@ intermitente (blanco)

El aparato estd efectuando la enjuague

d@ + A intermitente

Si estd presente el filtro ablandador,
podria haber entrado una burbuja
de aire en el circuito, impidiendo el
suministro

Pulse el boton (B7) correspondiente al indi-
cador € : la salida comienza y se inter-
rumpe autométicamente

La molienda es demasiado fina. Por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no
sale del todo.

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.1 Fase
1-Molienda (grinding) (fig. 11)"y“4.3 Fase
2 - Prensado (tamping) (fig. 17)”

El filtro de café (C2) o ((3) estd
obstruido

Enjuague los filtros bajo el agua corriente o
realice un enjuague con el boton enjuague
(B5)

El depdsito (A15) estd mal colocado y
las relativas valvulas no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para abrir
las vdlvulas

(al en el interior del circuito hidraulico

Efectte la descalcificacién como se explica en
el cap.”11. Descalcificacion”
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13. SIALGO NO FUNCIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Hay agua en la bandeja recogegotas
(A1)

Forma parte del funcionamiento normal
de los circuitos internos de la maquina

Vacie y limpie regularmente la bandeja
recogegotas (A11)

El café espresso no sale

Falta de agua en el depdsito (A15)

Llene el depdsito

El indicador &P (B7) estd encendido
paraindicar que el circuito de café o vapor
estd vacio

Pulse el botdn correspondiente al indica-
dor &P para llenar el circuito

El filtro (C2) o (C3) estd obstruido

Enjuague el filtro bajo el agua corriente o
realice un enjuague con el relativo boton
(B5)

El depdsito (A15) estd mal colocado y las
valvulas del fondo no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para
abrir las valvulas del fondo

(al en el interior del circuito hidraulico

Efecttie la descalcificacion como se expli-
caenel cap.”11. Descalcificacion”

Molienda demasiado fina

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.1
Fase 1 - Molienda (grinding) (fig. 11)"”
y “4.3 Fase 2 - Prensado (tamping) (fig.
17)"

El portafiltro no se engancha en el
aparato

El café molido no ha sido prensado o hay
excesiva cantidad

Repita la molienda con diferentes con-
figuraciones. Reduzca la cantidad de la
dosis: verifique que el filtro (C2) o (C3) (1
0 2 tazas) sea correcto respecto a la dosis
amoler (botdn 2x (B3) seleccionado o no)

El café espresso gotea por los bordes
del portafiltro (C1) en lugar de por los
orificios

El portafiltro estd mal colocado

Enganche el portafiltro correctamente y
girelo hasta el tope con firmeza

La junta del surtidor de café (A7) ha per-
dido elasticidad o esté sucia

Sustituya la junta del surtidor de café en
un Centro de Asistencia

El filtro (C2) o (C3) estd obstruido

Enjuague los filtros bajo el agua corriente o
realice un enjuague con el botdn correspon-
diente (B5)

La crema del café es clara (cae répida-
mente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Saque la copa, repita las operaciones para
hacer el café teniendo presentes las indi-
caciones del apdo. “4.1 Fase 1 - Molienda
(grinding) (fig. 11)"y“4.3 Fase 2 - Prensa-
do (tamping) (fig. 17)"

La crema del café es oscura (el café sale
lentamente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.1
Fase 1 - Molienda (grinding) (fig. 11)"
y “4.3 Fase 2 - Prensado (tamping) (fig.
17)"
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

No se forma la espuma de la leche mienn
tras se prepara el cappuccino con el Lat-
teCrema System

La leche no esta bastante fria

Use siempre leche a temperatura de la
heladera

El botdn (D5) no estd en posicidn correcta

Verifique y gire el boton a la posicion
correcta ( & méx espuma; &> med es-
puma; & min espuma )

El LatteCrema System estd sucio

Limpielo como se ilustra en el apdo “8.7
Limpieza del LatteCrema System”

(al en el interior del circuito hidraulico

Efectie la descalcificacién como se expli-
caen el cap.”11. Descalcificacion”

Al finalizar la descalcificacién, el aparato
requiere un nuevo enjuague

Durante el enjuague el depdsito no se ha
llenado hasta el nivel MAX

Repita el enjuague (véase apdo. “11.
Descalcificacién”)

El aparato no muele el café

Dentro de la molienda hay un cuerpo
extraio

Limpie las muelas como se indica en el
apdo. “8.4 Limpieza de las muelas’, ase-
gurdndose de haber quitado todos los
granos del recipiente del café en granos
(A2) antes de sacarlo. Antes de volver a
colocar la muela, aspire cuidadosamente
todo residuo de su lugar

El recipiente del café en granos (A1) no
estd en la posicion correcta

El recipiente esta bien colocado cuando
laflecha A estd alineada con el simbolo
ﬁ y se escucha un “clic”

Si desea cambiar la calidad del café

Es necesario eliminar todos los granos
presentes en la maquina

« Vacie el recipiente de café en granos
(A1) (moliendo en vacio o, en su caso,
aspirando los granos residuales).
Enganche la copa portafiltro (C1) y
haga moliendas “en vacio” para liberar
el conducto del café: a continuacion
enganche el portafiltro a la salida del
molinillo (A18) alinedndolo el mensaje
INSERT gire la copa hacia la derecha
(fig. 22). La molienda inicia cuando
a copa alcanza la posicion CLOSE y se
interrumpe autométicamente. Repita
hasta que el filtro se quede vacio
Coloque en el recipiente (A1) el nuevo
tipo de granos de café
« Si con la molienda no se alcanza la
“dosis perfecta’, proceda como en el
primer uso

9
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PROBLEMA CAUSA SOLUCION
Después de la molienda, el filtro de café | La rampa del café del molinillo estd | Limpiela como se indica en el apdo. “8.6
(C2) 0 (C3) estd vacio obstruido Limpieza de la “Smart tamping station™.

Una vez terminada la molienda, el polvo
de café en el filtro es excesivo

Si el problema persiste, acceda a la rampa
abriendo la respectiva puerta (A19) y libé-
relo utilizando la escobilla

Después de la molienda, el polvo de café
en el filtro (C2) o (C3) no alcanza la “dosis
perfecta”

La "Smart Tamping Station" precisa de
limpieza

Limpiela como se indica en el apdo. “8.6

Limpieza de la “Smart tamping station”,
luego repita la molienda

Es necesario regular la cantidad de café
molido

Regule la cantidad con el botdn correspon-
diente (B2) siguiendo las indicaciones en
el apdo. “La “dosis perfecta”™ Si el botén
estd ya en posicién mdx, proceda como se
indica en la seccién “Regulacion extra el
grado de molienda”

Con el tiempo las muelas se desgastan

Proceda a la sustitucion de las muelas tal y
como indicado en el apdo. “8.5 Sustitucién
de las muelas”
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Antes de utilizar o aparelho leia sempre o folheto dos avisos de
seguranca.

1. DESCRICAO

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Descri¢ao do aparelho - A
Depésito café em gréos
Tampa depdsito de café em gréos
Superficie de apoio das chdvenas
Botdo do vapor
Tubo dispensador do vapor
Conector para o Lattecrema System
Dispensador de café
A8. Grelha de apoio das chdvenas para expresso
A9. Grelha de apoio das chdvenas para copos ou malgas
A10. Grelha do tabuleiro
A11. Tabuleiro de recolha de pingos
A12. Indicador de nivel da dgua no recipiente de recolha de
pingos
A13. Tampa do reservatdrio de dgua
A14. Asa extracdo depdsito da dgua
A15. Reservatdrio de dgua
A16. Sede do conector do cabo de alimentacdo
A17. Interruptor geral (ON/OFF)
A18. Saida do moinho de café (Tamping station)
A19. Portinhola para aceder a tremonha do moinho de café
A20. Alavanca de pressdo

1.2 Descricao do painel de comando - B
B1. Tecla ON/Standby
B2. Manipulo de regulacdo quantidade café moido
B3. Tecla"X2": para a utilizar o filtro 2 de café
B4. Botdo“temperatura do café”
B5. Tecla de“enxaguamento”
B6. Tecla“OK": para dispensar a bebida/para confirmar
B7. Tecla de“dispensacdo dgua quente”
B8. Botdo “descalcificacao”
B9. Tecla”My": para personalizar o comprimento das bebidas
B10. Botao de selecdo de funcdes
B11. Ecra de bebidas:
Bebidas a base de café Expresso
« Espresso
+ Americano
« Coffee
Bebidas a base de leite
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Indicador luminoso “limpeza leite”
B13. Indicador “auséncia depdsito de café em grao”
B14. Indicador luminoso “alarme genérico”
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B15. Manémetro
B16. Indicador luminoso “falta dgua”
B17. Indicador luminoso “depésito de café em gréos vazio”
B18. Indicador luminoso “poupanca energética”
B19. Ecra de configuracdes e processo:
« Indica a operacdo que o aparelho estd a realizar
+ Indica a configuraco da dose de café selecionada
- Indica a configuracdo da temperatura do café
selecionada

1.3 Descricao dos acessorios - C
(1. Compartimento porta-filtro

Q2. Filtro 1 chévena

@3. Filtro 2 chévenas

Filtros dedicados para Espresso Cool ) :
(4. Filtro 1 chavena
(5. Filtro 2 chavenas

(6.
@.

Tira-teste “Total Hardness Test”
Descalcificante

(8. Acessério para descalcificacdo

9. Softballs (*s6 nalguns modelos)
(10. Cabo de alimentacao removivel
(11. Escovinha

(12. Pincel/raspador para limpeza

(13. Acessério limpeza dispensador de café
(14. Pano

(15. Softballs (amaciador da dgua)

(16. Agulha de limpeza para lanca vapor

1.4  Acessorios limpeza nao incluidos,
recomendados pelo fabricante
Para mais informagdes, consulte a Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Detergente
~——  ———_ EAN:8004399333307

Pastilhas limpeza
(Ver “8.2 Limpeza do dispensador de
café’)

1.5 Descricao do LatteCrema System - D
D1. Tampa do recipiente de leite

D2. Conector recipiente do leite

D3. Botdo de desengate da tampa

D4. Bico de leite (requlével em altura)

D5. Manipulo de regulacdo de espuma

D6. Sede do manipulo

D7. Tubo de imersdo de leite

D8. Recipiente de leite



2. PREPARACAO DO APARELHO

Lavar com dgua morna e detergente da louga todos os acessérios

e, em sequida, proceder conforme se seque:

1. Inserir o recipiente de recolha de pingos (A11) completo
com grelha de apoio das chavenas (A9) e grelha do tabu-
leiro (A10) (fig. 1);

2. Extrair o reservatorio de dgua (A15) (fig. 2) e enché-lo com
dgua fresca e limpa, tendo o cuidado para ndo ultrapassar a
inscricdo MAX (fig. 3).

3. Emsegquida, reinserir o depdsito.

Atencdo:  Jamais ligar a mdquina sem dgua no reservatdrio ou sem este tiltimo.

Nota Importante: Aconselha-se personalizar o quanto antes o grau de dureza da
dgua sequindo o procedimento descrito no capitulo “7. Menu de configuragoes”

3. PRIMEIRA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO
DO APARELHO
1. Inserir o conector do cabo de alimentacao (C10) no aloja-

mento especifico (A16) na traseira do aparelho (fig. 4); em
sequida, introduzir a ficha do aparelho na tomada elétrica.
Certificar-se de que o interruptor geral (A17), situado na
parte traseira do aparelho, estd premido na posicao I (fig.
5);

2. Coloque sob o dispensador de dgua quente (em corres-
pondéncia ao dispensador de café (A7)) um recipiente com
capacidade minima de 100 ml (fig. 6);

3. Premir a tecla (B7) correspondente ao indicador luminoso

@P (fig. 7): a dispensacdo inicia e interrompe-se auto-
maticamente. Esvaziar o depdsito.
Antes de comecar a utilizar a maquina, é necessario enxaguar os
circuitos internos da mesma. Proceda conforme se seque:
4. Encaixar o compartimento porta-filtro (C1) completo com
filtro na mdquina: para um encaixe correto, alinhar a pega do
compartimento porta-filtro com “INSERT” (fig. 8) e rodar o
manipulo para a direita, até o alinhar com a posicao “CLOSE”;
Cologue um recipiente sob o copo porta-filtro e o tubo de
fornecimento do vapor (A5);
Premir a tecla (B5) correspondente ao indicador luminoso
@ (fig. 9): a dispensacdo € iniciada;
Uma vez terminada a dispensacdo, rode o manipulo do
vapor (A4) (fig. 10) e dispense vapor durante alguns se-
gundos, de forma a enxaguar o circuito de vapor: para uma
dispensacdo 6tima do vapor, aconselha-se a repetir esta
operacdo 3 ou 4 vezes. Isto permite eliminar a dgua no tubo
antes de dispensar o vapor.

0 aparelho fica assim pronto para o uso.
Nota Importante: o enxaguamento dos circuitos internos € recomendado tam-
bém em caso de inutilizagdo prolongada do aparelho.

Na primeira utilizagdo, é necessario fazer 4-5 cafés antes de a
mdquina comeqar a dar um resultado satisfatdrio: dedique par-
ticular atencdo a dose de café moido no filtro ((C2) ou (C3)) (ver
instrucdes na seccdo “4.1 Fase 1- Moagem (grinding) (fig. 11)").
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Proceder conforme o indicado no capitulo “A“dose perfeita””

4. PREPARAR 0 CAFE

4.1
1.

Fase 1- Moagem (grinding) (fig. 11)
Verta os graos para o depdsito (A1) (fig. 12). E aconselhvel
verter apenas os graos necessarios para a preparacao: desta
forma, serd sempre usado café fresco;
Selecione o grau de moagem (fig. 13). A configuracdes de
fébrica é 5 (moagem média). Se o resultado ndo for satis-
fatdrio, regule o nivel com base no sabor pessoal e no tipo
de café (a regulacdo deve ser efetuada durante o funciona-
mento do moinho de café).
Insira um dos filtros de café (C2) ou (C3) no porta-filtro (C1)
(fig. 14). Caso seja usado o filtro para 2 chdvenas, prima o
botdo 2X (B3): com esta selecdo, duplica também a quanti-
dade de expresso dispensada.

Nota Importante:
Para a preparacao de ) Espresso Cool, utilize os filtros
dedicados para esta bebida (ver cap. “4.7 Fase 3 - Extracdo de

Espresso Cool”).
P

Espresso Cool

=
=« o
= o
=
4. Regule o manipulo da quantidade (B2) partindo da posicao
minima (fig. 15).
Observagdo:

0Os ndmeros apresentados no ecrd
(B19) sdo uma referéncia a anotar
uma vez atingido o nivel correto no
porta-filtro.

Nao correspondem as configuragoes
de moagem, ao peso do café moido
(gr/oz) ou a0 tempo de moagem.

m

Para mais indicacdes, consulte a seccao “A “dose perfeita™ .
5.

Engatar o porta-filtro a saida do moedor de café (A18) ali-
nhando-o com a inscricdo INSERT: em sequida, rodar para
a direita o compartimento (fig. 16). A moagem tem inicio
quando o compartimento atinge a posicao CLOSE e € auto-
maticamente interrompida.



4.2 Regular a quantidade de café moido no
filtro

Extrarange de
0 moagem
-
s
s
=
-

(ada variedade de grdo dd um resultado diferente durante a

moagem e para tal, no inicio da requlacdo da dose, é necessdrio

um extremo cuidado.

Esta ilustracdo da indicacdes sobre como reqular a dose, com

base na cor de tostagem: devem ser consideradas como um

ponto de partida, mas podem variar em funcdo da composicéo

do café em grao.

1. Configure a dose a partir da posicdo minima.

2. Verificando a cor de tostagem do seu café, rode lentamente
o manipulo.

4.3 Fase 2 - Prensagem (tamping) (fig. 17)

1. Apdsamoagem, abaixe a alavanca de prensagem (A20) até
a0 fim de curso (ndo remova o porta-filtro) (fig. 18). Para
um resultado perfeito, repita 2 vezes.

2. Mantenha a alavanca abaixada até ao fim de curso durante
aremocdo do porta-filtro (fig. 19). Em sequida, recoloque a
alavanca na posicdo inicial.

3. Depois de se certificar de que a dose do café estd correta
(ver “A“dose perfeita™), engate o porta-filtro no dispensa-
dor de café (A7) (fig. 20).

A“dose perfeita”
« Os filtros de café possuem uma referéncia interna para
identificar a dose perfeita.

“Dose

A dose perfeita corresponde a linha em relevo;

« Certifique-se de que o café esteja no nivel apds a prensa-
gem. Poderd ser necessrio regular mais vezes o manipulo
(B2) antes de se chegar a dose perfeita.

+ Se o café for sobre ou subextraido e a dose estiver dentro
da dose perfeita, requle o grau de moagem para mais fino
ou mais grosso (ver “4.1 Fase 1 - Moagem (grinding) (fig.

11)"). Se o café estiver sobreextraido (dispensacdo dema-
siado lenta), a moagem devera ser mais grossa. Se o café
estiver subextraido (dispensacao demasiado rdpida), a
moagem deverd ser mais fina.

+ 0 barista aconselha: Extraia o porta-filtro enquanto a
alavanca da prensa (A20) é abaixada para obter um acaba-
mento perfeito da dose de café.

4.4 Enxaguamento, antes da distribuicao de

bebida

Quando se prepara uma bebida fresca apds uma extracdo quente

ou vice-versa, o resultado na chévena poderd ndo estar a tem-

peratura ideal. Por este motivo, é aconselhdvel proceder a um
enxaguamento conforme se seque:

1. Selecione a bebida;

2. 0 indicador luminoso OK acende-se a branco (se a bebida
selecionada for quente) ou azul (se a bebida selecionada
for fria).

3. (Cologue um recipiente sob o dispensador de café (A7);

4. Primaatecla @ (BS).

4.5 Fase 3 - Extracao de bebidas quentes
(brewing) (fig. 21)
1. Selecione a bebida desejada (fig. 22).
2. Prima OK (B6) para iniciar a preparacdo (fig. 23) (pré-in-
fusdo e infusao). A preparacdo do café interrompe-se
automaticamente.

4.6 Fase3 - Extracao de Cold Brew

1. Selecione Cold Brew (fig. 22): o indicador OK (B6) para a
azul para indicar que foi selecionar uma bebida fria.

2. Verta 1ou 2 cubos de gelo para o copo (fig. 24).

3. Prima OK para iniciar a dispensacdo. A extracao interrom-
pe-se automaticamente.

Observagdo:
0 mandmetro ndo roda para posicdes superiores: de facto, para
esta preparagao nao hd pressao.

4,7 Fase 3 - Extracao de Espresso Cool
Para a preparacao de Espresso Cool, utilize os filtros dedicados

para esta bebida.
)

—— Espresso Cool —

)

Prepare a“Dose perfeita” conforme indicado nos paragrafos “4.1
Fase 1- Moagem (grinding) (fig. 11)” e “4.2 Regular a quantida-
de de café moido no filtro”.



Em sequida, proceda conforme se seque:

1. Selecione Espresso Cool (fig. 22): 0 indicador OK (B6) para a
azul para indicar que foi selecionar uma bebida fria.

2. Verta 1ou 2 cubos de gelo para o copo (fig. 25).

3. Prima OK para iniciar a dispensacdo. A extracdo interrom-
pe-se automaticamente.

5. PREPARACAO DE BEBIDAS A BASE DE LEITE

5.1 Espume o leite (fig. 26)

1. Verta para o recipiente do leite (D8) a quantidade de leite
que se pretende aquecer/espumar, tendo em conta que
0 volume do leite aumentara 2 ou 3 vezes (fig. 27). Para
obter uma espuma mais densa e homogénea, é aconselha-
vel utilizar leite de vaca gordo a temperatura de frigorifico
(cerca de 5° ().

My LatteArt

2. Para espumar o leite, apoie o tubo dispensador do vapor
(A5) na superficie do leite: ao proceder assim, o ar mistura
0 leite com o vapor.

3. Mantenha o dispensador do vapor na superficie, prestando
atencdo para ndo captar demasiado ar, criando bolhas de-
masiado grossas.

4. Submerja o dispensador de vapor sob a superficie do leite:

desta forma, cria-se um vértice. Uma vez atingida a tem-
peratura desejada, volte a fechar o manipulo do vapor e
aguarde que a dispensacao de vapor se interrompa com-
pletamente, antes de remover o jarro de leite.
0 barista aconselha:
0 leite fresco é melhor. Utilizar sempre leite fresco a
temperatura do frigorifico.
0 leite gordo assegura resultados 6timos. O resultado e as
texturas da espuma variam consoante seja leite de vaca ou
bebidas vegetais.
Depois de ter espumado o leite, elimine as bolhas agitando
ojarro do leite.

Limpeza do dispensador de vapor:

1. Apés cada utilizacao, remova com um pano os residuos de
|eite do dispensador de vapor (fig. 28). Para uma limpeza
profunda, é aconselhavel utilizar o Eco MultiClean: assegu-
ra a higiene removendo as proteinas e gorduras do leite, e
pode ser usado para limpar a mdquina inteira.

Dispense vapor durante alguns sequndos para limpar bem
o dispensador (fig. 10).

Aguarde que o dispensador arrefeca: para manter a eficién-
cia do dispensador ao longo do tempo, utilize a agulha de
limpeza (C16) para manter os 3 orificios desobstruidos (fig.
29).

5.2 Preparar as bebidas a base de leite com o
LatteCrema System (fig. 30)

Verta para o recipiente (D8) leite a temperatura do frigori-

fico (5°C) (fig. 31).

2. Fecheatampa (D1) (fig. 32).
3. Rode o manipulo de regulacdo de espuma (D5) para a po-
sicdo desejada.
Posicao do manipulo de regulacdo de espuma
L] L] a a L]
CLEAN s | -m | | INSERT
Limpeza | Espuma | Espuma | Espuma | Para
apos cada | MAX MED MiN extrair ou
utilizacdo inserir o
manipulo
4. Engate o recipiente de leite na maquina (fig. 33).
5. Prepare a dose perfeita (ver “4.1 Fase 1 - Moagem (grin-

ding) (fig. 11)" e “4.3 Fase 2 - Prensagem (tamping) (fig.
17)") e insira o porta-filtro.

6. Selecione a bebida a base de leite desejada (fig. 34).
B @) =
Cappuccino @ Flat White
Latte
Macchiato
Ez
] )
34
Bebida | Espresso | Leite | Espuma | Quan- | X2 (ml)
tidade
(ml)
(appuccino 1 4 =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 v v =250 =330
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Bebidas com dupla dose (2x): Verta para o recipiente
(D8) a quantidade de leite necessdria para a preparacdo,
prestando atencdo para ndo ultrapassar o nivel MAX (fig.
31). Cada entalhe no recipiente corresponde a ~100 ml de
|eite.

0 leite fresco é melhor. Utilizar sempre leite fresco a
temperatura do frigorifico.

Prima OK (B6) para dispensar (fig. 23). 0 aparelho dispensa
automaticamente café e leite em sequéncia.

Limpeza do Lattecrema System apds cada utilizagao:
Deixe o recipiente do leite engatado na maquina (ndo é ne-
cessdrio esvazid-lo). Coloque um recipiente sob o tubo de
dispensacdo do leite (D4) (fig. 35).

Rode 0 manlpulo (D5) para“Clean” (fig. 36).

1.

2.

4. Prima o botdo OK para iniciar a dispensacao. Os indicadores
luminosos correspondentes aos botdes OK e @ piscam.
5. Uma vez atingida a quantidade desejada, prima OK. Se a

bebida previr a dispensacao de outro ingrediente, comeca
a dispensacdo deste tltimo: uma vez atingida a quantidade
desejada, prima OK.

Prima o botdo @ para guardar. O aparelho estd pronto

para uma nova utilizacdo e o indicador luminoso @ per-
manece aceso.
(aso ndo deseje guardar a programagdo, prima qualquer outro
botdo.
Nota Importante:
E possivel programar as bebidas com café, mas néio a dispen-
sagdo de vapor e dqua quente.

A programacdo modifica as quantidades das bebidas, mas
néo do café moido.
As bebidas “X. ”podem ser pﬁﬂamadas separadamente.

N g a e r ndo é programdvel.
Para regressar ds configuragoes de fdbrica, mantenha

premido o botdo @ até ao seu desligamento. A bebida
selecionada regressa a quantidade de fdbrica.

3. Alimpeza inicia e interrompe-se automaticamente. Aten-
¢do: no final da limpeza, rode o manipulo para uma das
posicdes de regulacdo da espuma.

4. Remova o recipiente de leite e reponha-o no frigorifico:

aconselha-se a utilizar o leite restante com brevidade.
Para uma limpeza profunda, é aconselhavel utilizar o Eco Multi-
Clean: assegura a higiene removendo as proteinas e gorduras do
leite, e pode ser usado para limpar a mdquina inteira.

6. PERSONALIZAR 0 COMPRIMENTO DAS

BEBIDAS A BASE DE CAFE COM A TECLA @
(B9)

Preparar a mdquina para dispensar 1 ou 2 chévenas da
bebida a base de café que deseja dispensar, até engatar
o porta-filtro (C1) completo com filtro (C2) ou (C3) e café
moido. Caso deseje programar uma bebida a base de leite,
ligue o Lattecrema System a mdquina.

Rode o manipulo (B10) para selecionar a bebida a
programar.

Prima o botdo @: o indicador luminoso correspondente
a0 botdo OK (B6) acende-se de forma fixa e o indicador lu-

minoso correspondente ao botao @ pisca.

Receitade | Quanti- Quantidade programavel
café dade de
fabrica
= 35ml de25a90ml
2oy | 70ml de50a180ml
= 80 ml de50a120ml
= xp |160ml de 1202240 ml
s 120 ml - expresso: de 25a 60 ml
« agua: de 25 120ml
& x> |240ml - expresso: de 50 a 120 ml
« dgua: de 50 a 240 ml
o 110ml de90a130ml
LB xo [ 180ml de160a220 ml
oD oo 40 ml de30a50ml
e X2 | 80mI de60a110ml
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7. MENU DE CONFIGURAGOES

1. Entre no menu:

3. Guarde as novas configuragoes premindo ON/
Standby (B1)

Prima em simultaneo durante 5

segundos

X2

@)

2. Selecione a configuracao a programar:

B2

)

8.

LIMPEZA DO APARELHO

A

tengdo!
Para a limpeza da méquina, ndo utilize solventes, deter-
gentes abrasivos ou dlcool.

Bebida Configuragao | Regulagdes Nao utilize objetos metdlicos para retirar incrustacdes ou
correspondente depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-
[= Poupanca de - ) talicas ou pldsticas.
Espresso energia 8 =% htivo Para periodos de inutilizagdo superiores a semana é
@ _ aconselhado, antes de utilizar a maquina, proceder a um
9=/ Desligado enxaguamento.
) o
[ Desligar @)_’9 minutos Perigo! . o o , ’
Coffee automatico Durante a limpeza, jamais mergulhar a méquina na dgua: é
| m> 1,5 horas um aparelho elétrico.
Antes de qualquer operacdo de limpeza das partes externas
@"3 horas do aparelho, desligar a mdquina, tirar o plugue da tomada
- Sinal sonoro - e esperar até que a maquina esfrie.
o p%)c . 8 "% Ativo e
oo Eco
J=={|d
@-D Desligado o] H\
@ Retgul(ajgéo P Range 1
e extra da -
moagem - Range 2 X v v X X
= Valores fébrica | Mantenha premido
Flat White durante pelo menos 5
sequndos o botdo OK, VI XX
até o indicador luminoso
permanecer continua-
mente aceso X X X 4 4
L [?ureza da Py macia
Americano agua - >< >< >< \/ \/
I > media
@-’ dura/muito dura )]
@ X X v v X
S
@
1=
@ﬁﬁ X X X v v
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8.1 Limpeza dos filtros dedicados para Espresso
Cool

Estes filtros foram pensados para otimizar a extracdo desta bebi-

da. Limpe bem e elimine todos os residuos de café, para manter

a sua eficacia.

Apés a utilizacdo, enxague com dgua em abundancia os filtros

(fig. 37) e prima bem o filtro perfurado, para que fique correta-

mente inserido (fig. 38).

|
©

=
37 38

Verifique se o furo na parte inferior (fig. 39) esta livre de todos

0s residuos.

39

(aso a limpeza ndo seja suficiente, e em todo o caso pelo menos
uma vez por més, procedendo conforme indicado a seguir:
1. Extraia o filtro perfurado pegando pela lingueta (fig. 40).

e

2. Enxague novamente os filtros com &gua corrente (fig. 37).

3. Certifique-se de os orificios ndo estdo obstruidos. Se
necessdrio, utilize uma agulha (fig. 39-41).

4. Seque todos os componentes com um pano.

5. Reinsira o filtro perfurado pressionando-o a fundo (fig. 38).

8.2 Limpeza do dispensador de café

Quando o indicador luminoso %) se acender (laranja) (BS), é
necessario proceder a limpeza do circuito do café. Para efetuar o
ciclo de limpeza, adquira as pastilhas para a limpeza de méaqui-
nas de café. Para mais informagdes, visite www.Delonghi.com.
1. Insirano filtro 1 chdvena (C2) no porta-filtro (C1) (fig. 42).
2. Insira no filtro o acessdrio de limpeza (C13) (fig. 42) e pri-

ma-o a fundo.

U= Q@

) 4

42 43

3. (Coloque a pastilha para a limpeza no acessorio (fig. 43).

4. Engate o porta-filtro no dispensador de café (A7).

5. Encha o reservatério de dgua (A15). Certifique-se de que o
tabuleiro de recolha dos pingos (A11) estd vazio.

6. Mantenha premido o botdo @ até que o respetivo in-
dicador luminoso comece a piscar (a laranja). Apés alguns
minutos, a limpeza interrompe-se automaticamente.
Remova o porta-filtro e o acessorio de limpeza.

«Lave o porta-filtro e o filtro sob dgua corrente.



Reinsira o porta-filtro e proceda a um enxaguamento,
premindo o botdo @ (B5): aconselha-se a colocar um
recipiente sob o porta-filtro.

Remova e esvazie o tabuleiro de recolha pingos.

Nota Importante:

Este ciclo de limpeza pode ser iniciado a qualquer momento pre-
mindo o botao @ (B5) durante alguns segundos. Para cance-
lar a operacéo, prima o botao durante 10 sequndos.

8.3 Limpe o alojamento do recipiente de
deposito em graos

1. Certifique-se de que o recipiente de depdsito em graos (A1)
esteja vazio. Eventualmente, proceda a efetuar algumas
moagens no vazio para o esvaziar.

2. Desengate o recipiente rodando-o para a esquerda e ex-

traia-o da maquina (fig. 44)

3.
4,

Aspirar os residuos de café (fig. 45).
Limpar com um pano macio a sede do depdsito do café em
grao e secar (fig. 46);

Reposicione o depdsito inserindo-0 no moinho de café. 0
depdsito estd inserido corretamente quando a seta A fica
alinhada com o simbolo ﬁ e se sente um estalido (fig. 47).

m

8.4 Limpeza dos moinhos

Quando se limpa o depdsito para café em grao (A1), limpe a sede
do depdsito e 0 moinho superior com um pano himido. Dirija-se
a um centro de assisténcia para remover e substituir os moinhos.

E possivel remover o moinho sempre que o moinho de café es-
tiver bloqueado por um corpo estranho. Se tal ocorrer, remova o
depdsito para café em gréo e proceda como explicado a sequir:

1. Engate o copo do porta-filtro (C1) e faga uma moagem “no
vazio” para escoar a conduta do café.

2. Desligar o aparelho.

3. Rodar para a esquerda o regulador de moagem até ao ba-

tente, na posi¢do “REMOVE” (fig. 48).

4. Extraia a parte superior do moinho, pegando no mesmo
pela correspondente asa (fig.49).

5. Limpar o moinho com um pincel (fig. 50) e aspirar os resi-
duos de café com um aspirador do pé (fig. 45).

6. Inserir o moinho no seu alojamento (fig. 51);

7. Rodar o regulador selecionando o grau de moagem dese-

jado (fig. 13);
Verificar se 0 moedor se encontra bem inserido, puxando-o pela
asa: 0 moedor encontra-se corretamente inserido caso no se
mova;

8.5 Substituicdo dos moinhos
Quando a quantidade de café moido diminuir ainda mais, diri-
ja-se a um centro de assisténcia para substituir os moinhos: em



sequida, regule de novo o moinho de café entrando no menu de
configuracdes (“7. Menu de configuraces”) e selecionando o
primeiro range de regulacdo adicional da moagem. Em sequida,
rode o manipulo de regulacdo da quantidade (B2) para a posicéo
MiN e requle a dose como para a primeira utilizaio (ver“A“dose
perfeita™).

8.6 Limpeza da“Smart tamping station”
1. Limpara zona de engate com um pincel (fig. 52).

2. Puxe pela alavanca (A20) até ao fim de curso e limpe com
um pincel a prensa (fig.47) e, em sequida, solte a alavanca.
3. Utilizando a escova (C11), limpar a tremonha de café (fig.

54).

Smart TAMPING

I O

8.7 Limpeza do LatteCrema System

Lave na maquina de lavar louca todos os componentes e o reci-
piente, colocando-os contudo no cesto superior da maquina de
lavar louca. Se ndo tiver uma méaquina de lavar louga, proceda a
lavagem a méo, conforme indicado na nota no final do paragrafo.
1. Prima o botdo (D3) e levante a tampa do recipiente de leite
(D),

Retire o dispensador de café (D4) e o tubo de suc¢do ((D7)
(fig. 55);

INSERT
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5. Enxdgue o interior da posicdo de encaixe do hotdo de requ-
lagdo da espuma com dgua corrente (fig. 53);

6. Verificar também que residuos de leite ndo tenham obs-

truido o tubo de imersdo e o tubo de saida;

7. Remonte todos os componentes da tampa;
8. Lave e enxague bem o recipiente de leite (D8) ;
9. Reencaixe a tampa no recipiente de leite.

Observagdo: lavagem a méo

A lavagem na mdquina de lavar louga garante uma higiene per-
feita de todos os componentes do recipiente de leite: no caso de
lavagem a mao, lave cuidadosamente todos os componentes do
recipiente de leite com dgua quente e mergulhe-os numa bacia
de dgua quente e deixe-os por cerca de 30 minutos, antes de
prossequir como indicado desde o ponto 4.

9. DUREZA DA AGUA

0 indicador luminoso [} (B8) de descalcificacio acende-se
depois de um periodo de funcionamento pré-determinado, que
depende do grau de dureza da aqua. E possivel programar a ma-
quina com base na dureza real da dgua fornecida pela rede nas
diversas regides, tornando, assim, menos frequente a operagdo
de descalcificacdo.

1. Retirar da embalagem a tira reativa a fornecida “TOTAL
HARDNESS TEST” (C6).
2. Mergulhe completamente a tira num copo com dgua por

cerca um segundo.
Extraia a tira da dgua e sacuda-a ligeiramente. Configure
o aparelho, conforme indicado no capitulo “7. Menu de

55 56

3. Rode para a posicao “Insert” o manipulo e extraia-o (fig.
57);

4. Preste atencdo particular para que, na cavidade e no canal

situado sob o botdo (fig. 58), ndo restem residuos de leite: se
for o caso, raspe o canal com um palito de dente;

12

configuragdes”.
Resultado do teste de dureza | Tecla Nivel
da dgua
x2 1
[T T dgua doce
rrmm | ® | 2
dgua
média




Resultado do teste de dureza | Tecla Nivel
da dgua
— TTHNN| (o« |, 3
dguadura
_ EEEN oumuto
dura
4. (Configure o aparelho, conforme indicado no capitulo “7.

Menu de configuracdes”.

10. COMO UTILIZAR SOFTBALLS

Softballs (C15) consiste num sistema inovador que prolonga a
vida util da maquina sem alterar as qualidades da dgua, garan-
tindo a extracdo de um café cremoso e aromatico. Para otimizar
a eficicia, deixe Softballs na dgua durante a noite anterior a
utilizagdo.

1. Extraia o pacote de Softballs da embalagem (fig. 59).

59 60
2. Enxague com dgua corrente o pacote de Softballs (fig. 60).
3. Submerja a saqueta no reservatorio de dgua (A15) (fig. 61).

61
Substitua a saqueta de Softballs a cada 3 meses (fig. 62).

62

4.
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11. DESCALCIFICACAO
Atengdo!
«  Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do des-
calcificante ((7), indicadas na embalagem do proprio
descalcificante.
Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela ga-
rantia do fabricante.
0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas.
Se o produto for acidentalmente derramado, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacao
Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor
Recipientes | 2 de 1litro cada
Tempo ~40min

1. (SE PRESENTE, RETIRE O FILTRO AMACIADOR E SOF-
TBALLS). Verta o descalcificante no depdsito de dgua (A15)

até ao nivel ﬂ A (correspondente a uma embalagem de
100 ml) impresso no lado interno do depésito (fig. 63).

63

64

Adicione dgua até atingir o nivel O (fig. 64). Em sequida,
reintroduza o reservatdrio de dgua na maquina.

3. Insira 0 acessorio (C8) no conector para o LatteCrema System (A6)

(fig. 65).
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4. (Certifique-se de que o porta-filtro (C1) ndo esteja engatado e
coloque um recipiente sob os dispensadores de café e de dgua
quente (A7), e sob o dispensador de vapor (A5) (fig. 66).

5. Mantenha premida a tecla | (B8) até que o indicador lumino-
50 correspondente comece a piscar.

6. 0 programa de descalcificacdo inicia e o liquido descalcificante
sai pelos dispensadores. O programa de descalcificagao executa
automaticamente toda uma série de enxaguamentos a inter-
valos regulares para remover os residuos de calcdrio do interior
da mdquina de café até esvaziar o reservatério.

A dispensacdo é interrompida e o indicador luminoso | passaa

branco. E entdo necessario proceder a um ciclo de enxaguamento:

7. Esvaziar o depdsito usado para a recolha do liquido descal-
cificante e voltar a coloca-lo sob os dispensadores.

8. Extrair o reservatério de dqua, esvazid-lo de eventuais
residuos de solucdo descalcificador, enxagud-lo com dgua
corrente e enché-lo com dgua fresca até ao nivel MAX (fig.
67). Reinserir depois o depésito no seu alojamento.

10.

11.
12.

13.

67

Mantenha premido o botéo || até que o indicador lumino-
50 correspondente comece a piscar: 0 enxaguamento inicia.
Uma vez concluido o enxaguamento, a dispensacdo inter-
rompe-se e 0 aparelho estd pronto para ser utilizado.
Esvaziar os depdsitos de recolha da dgua de enxaguamento.
Extrair e esvaziar o compartimento de recolha de pingos e,
em sequida, voltar a inseri-lo.

Extrair e encher o reservatdrio de dgua com dgua fresca e, em
sequida, voltar a inseri-lo.

0 aparelho assim esta pronta ao uso.

Nota Importante:

(aso deseje antecipar o ciclo de descalcificacdo, mantenha

premido o botdo | durante 3 segundos.

(aso a descalcificacdo tenha sido acionada por engano,
prima o hotao | durante 10 segundos; o enxaguamento
nao pode ser interrompido.

12. SIGNIFICADO DOS INDICADORES LUMINOSOS

LUMINOSOS

INDICADORES LUMINOSOS SIGNIFICADO INDICADORES | OPERACAO

Todos os indicadores luminosos piscam | Ligacdo do aparelho
curtamente

Auto-diagnéstico

@) E a primeira ativacdo da maquina e é | Proceda conforme o indicado no cap. “3.
= fixo necessario proceder ao enchimento do | Primeira colocacdo em funcionamento do
circuito da dgua aparelho”
A mdquina esta pronta para fornecer bebi- | Prepare a maquina proceda a distribuicao
fixo (branco) das quentes
A mdquina estd pronta para fornecer bebi- | Prepare a maquina proceda a distribuicao
aceso (blue) das frias

9
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INDICADORES LUMINOSOS

SIGNIFICADO
LUMINOSOS

INDICADORES

OPERACAO

% A funcdo de poupanca energética en- | Consulte o cap. “7. Menu de configuracdes”
fixo contra-se ativa caso deseje reativar a funcdo
0 depdsito de café em graos (A1) estd | Encher o depdsito de café em graos

Vﬂ? fixo

vazio

(07 ) )
intermitente

(aso deseje proceder a moagem, mas o
recipiente de café em grdos (A1) estiver
vazio

Ench

er o depdsito de café em graos

&L on

Adgua no depdsito (A15) ndo é suficiente
0u 0 reservatério de dgua ndo se encontra
bem inserido

Ench
corre

er 0 depdsito ou extrair e voltar a inserir
tamente o depdsito

a@ intermitente

(aso deseje proceder a preparacdo de uma
bebida, mas o reservatdrio de dgua (A15)
esteja vazio

Ench

er o reservatorio de dgua

& fixo

Alarme genérico

Dirija-se a um centro de assisténcia

|
\;/ fixo

0 depdsito de borras de café ndo esta
inserido

Insira corretamente o depdsito para café
em grdo (AT)ou certifique-se de que esteja
corretamente inserido. Estd inserido corre-

simb:

tamente gando a seta fica alinhada com o

olo () e se sente um estalido

|
\;/ intermitente

0 seletor, na base do depdsito para
café em grdo (A1), ndo estd na posicao
correta

Volte a colocar o seletor numa das posicoes
de moagem (entre 1e 8), lembrando-se de:

Regular a moagem enquanto o moinho
de café estd em funcionamento

Regular em um nivel de cada vez e fazer
pelo menos 5 moagens entre uma regu-
lagdo e a outra

fora do / v
intervalo \ :

ICOARSE
8 7

——\ intervalo
ssssz21/ )correto

correto

0 depdsito para café em grao (A1) ndo
estd completamente inserido: intervém
o dispositivo de seguranca

Certi
grao

fique-se de que o depdsito de café em
estd corretamente inserido

@ fixo

0 LatteCrema System deve ser limpo
ap6s cada utilizacao

Apos ter terminado as preparagdes a base de
|eite, proceda a limpeza automatica rodando
o manipulo (D5) para Clean

9
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INDICADORES LUMINOSOS

SIGNIFICADO
LUMINOSOS

INDICADORES

OPERACAO

& fixo

0 aparelho estd pronto para a dispen-
sacdo de vapor

0 aparelho atingiu a temperatura para dis-
pensar vapor. Para proceder & dispensagéo,
rode o manipulo do vapor (A4)

&

intermitente

0 aparelho estd ligado e a funcdo de
poupanca energética encontra-se ativa:
0 botdo do vapor (A4) estd na posicao
de dispensacao de vapor

0 indicador luminoso pisca a indicar que o
aparelho se estd a preparar para dispensar
vapor: o dispensador inicia mal o aparelho
esteja a temperatura

0 aparelho estd pronto para a dispen-
sacdo de vapor

0 aparelho estd a temperatura para a prepa-
racdo de vapor quando o indicador luminoso
permanece fixo

0 aparelho estd a dispensar vapor

fixo (laranja)

Atqat
qaaqa

E necessario proceder a descalcificacéo

Efetuar a descalcificacdo conforme o ilustra-
do na sec.”11. Descalcificagdo”

XRZN
vadqa

intermitente (laranja)

0 aparelho encontra-se a realizar a
descalcificacdo

Proceda realizando a operagdo conforme o
descrito no cap.“11. Descalcificagdo”

YR

fixa (branca)

Enecessario procederao enxaguamento

Atqat
2V EZVEDY

intermitente (branca)

0 aparelho estd a realizar o
enxaguamento

fixa (laranja)

E necessario proceder a limpeza do dis-
pensador de café

0 aparelho esté a efetuar a limpeza do

Ver par.“8.2 Limpeza do dispensador de café”

O
a® a® a®

intermitente (laranja) dispensador de café
0 aparelho esté a realizar um
intermitente (branca) enxaguamento

+ A intermitente

o

a

Se estiver presente o filtro amaciador,
podera entrar uma bolha de ar no circu-
ito, impedindo a dispensacao

Prima a tecla (B7) correspondente ao indi-
cador luminoso €7 : a dispensacdo inicia
e interrompe-se automaticamente

A moagem é muito fina e, portanto, o
café sai muito lentamente ou ndo sai
de todo

Extrair o compartimento (C1), repetir as op-
eracbes para fazer o café, tendo em mente
as indicacoes da sec. “4.1 Fase 1 - Moagem
(grinding) (fig. 11)" e “4.3 Fase 2 - Pren-
sagem (tamping) (fig. 17)"

0 filtro de café ((2) ou ((3) estd
obturado

Enxague os filtros sob a dgua corrente ou
efetue um enxaguamento com o hotdo de
enxaguamento (B5)

0 depdsito (A15) estd mal inserido e as
respetivas valvulas ndo estdo abertas

Prima levemente o reservatdrio de forma a
abrir as valvulas

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificagdo conforme indicado
no cap.“11. Descalcificacdo”

116




13. SEALGO NAO FUNCIONAR

PROBLEMA CAUSA SOLUCAO

Estd presente dgua no tabuleiro de recol- | Faz parte do funcionamento normal dos | Esvazie e limpe reqularmente o tabuleiro
ha dos pingos (A11) circuitos internos da méaquina de recolha pingos (A11)

Ndo sai mais café expresso Falta de dgua no reservatério (A15) Encher o reservatdrio

0 indicador luminoso @) (B7) esta
aceso para indicar que o circuito de café
ou circuito de vapor estd vazio

Prima o botdo correspondente ao indica-
dor luminoso ©J° para encher o circuito

0filtro (C2) ou (C3) estd obturado

Enxague os filtros sob a dgua corrente ou
efetue um enxaguamento com o respeti-
vo hotéo (B5)

0 depésito (A15) estd mal inserido e ad
valvula no fundo ndo esto abertas

Pressionar levemente o depdsito de
modo a abir as valvulas em seu fundo

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacdo conforme indi-
cado no cap.“11. Descalcificacao”

Moagem demasiado fina

Extrair o compartimento (C1), repetir as
operagdes para fazer o café, tendo em
mente as indicaces da sec. “4.1 Fase 1 -
Moagem (grinding) (fig. 11)" e “4.3 Fase
2 - Prensagem (tamping) (fig. 17)”

0 porta-filtro ndo se encaixa ao aparelho

0 café moido ndo foi prensado ou esta em
quantidade excessiva

Repita a moagem com configuracdes di-
ferentes. Reduza a quantidade da dose:
certifique-se de que o filtro (C2) ou ((3)
(1 ou 2 chdvenas) estd correto em relacao
a dose a moer (botdo 2x (B3) selecionado
ou nao)

0 café expresso pinga das bordas do por-
ta-filtro (C1) e ndo através dos furos

0 porta-filtro estd mal inserido

Encaixar o porta-filtro corretamente e
gird-lo até o fim com forca

0 vedante do dispensador do café (A7)
perdeu elasticidade ou estd suja

Substitua o vedante do dispensador de
café junto de um Centro de Assisténcia

0 filtro (C2) ou (C3) estd obturado

Enxague os filtros sob a dgua corrente ou
efetue um enxaguamento com o botdo cor-
respondente (B5)

0 creme do café é claro (desce rapida-
mente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Extrair o compartimento, repetir as ope-
racdes para fazer o café, tendo em mente
as indicagoes da sec. “4.1 Fase 1 - Moa-
gem (grinding) (fig. 11)" e “4.3 Fase 2 -
Prensagem (tamping) (fig. 17)"

0 creme do café é escuro (o café desce
lentamente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Extrair o compartimento (C1), repetir as
operagdes para fazer o café, tendo em
mente as indicages da sec. “4.1 Fase 1 -
Moagem (grinding) (fig. 11)" e “4.3 Fase
2 - Prensagem (tamping) (fig. 17)"

%
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

Nao se forma espuma do leite enquanto
se faz o cappuccino com o LatteCrema
System

0 leite ndo estd suficientemente frio

Utilizar sempre leite com temperatura do
frigorifico

0 manipulo (D5) ndo estd na posicao
correta

Verifique e rode o manipulo para a
posi¢do correta ( & max. espuma; O
méd espuma; & min espuma)

0 LatteCrema System estd sujo

Proceda a limpeza conforme ilustrado
na seccdo “8.7 Limpeza do LatteCrema
System”

Ha calcario no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacdo conforme indi-
cado no cap.“11. Descalcificagao”

No término da descalcificacdo, 0 aparelho
precisa de outro enxaguamento

Durante o ciclo de enxaguamento, o
depdsito nao foi enchido até ao nivel MAX

Repita o enxaguamento (ver cap. “11.
Descalcificagdo”)

0 aparelho ndo méi o café

No interior do moinho de café estd pre-
sente um corpo estranho

Proceder a limpeza dos moinhos con-
forme indicado na sec. “8.4 Limpeza dos
moinhos’, certificando-se de remover
todo o café em gréos do depdsito do café
em grdos (A2) antes de o extrair. Antes
de reinserir o moinho, aspire cuidadosa-
mente todos os residuos da sua sede

0 depdsito de café em grao (A1) ndo esta
na posicao correta

0 depdsito estd inserido corretamente
quando a seta A fica alinhada com o
simbolo ﬁ e sente-se um estalido

Se se desejar alterar a qualidade do café

E necessario eliminar todo o café em
graos presente na maquina

« Esvazie o depdsito café em graos (A1)
(fazendo moagens em vazio ou even-
tualmente aspirando o café em graos
residual).
Engate o compartimento porta-filtro
(C1) e efetuar moagens “vazias” para
libertar o tubo de passagem do café:
engatar em seguida o porta-filtro a
saida do moedor do café (A18) ali-
nhando-o com a inscricdo INSERT e
rodar para a direita o compartimento
(fig. 22). A moagem tem inicio quan-
do o compartimento atinge a posi¢ao
CLOSE e é automaticamente interrom-
pida. Repetir até que o filtro permane-
¢avazio
Insira no depésito (A1) a nova varieda-
de de café em gréo
+ Se a moagem nao atingir a “dose per-
feita”, proceda conforme na primeira
utilizagdo

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

Apés a moagem, o filtro de café (C2) ou
(C3) esta vazio

Apés a moagem, o pd do café no filtro é
demasiado abundante

A tremonha do café do moinho de café
estd entupida

Proceder a limpeza conforme indicado
na sec. “8.6 Limpeza da “Smart tamping
station™. Se o problema persistir, aceda
a tremonha abrindo a portinhola corres-
pondente (A19) e solte-a utilizando a
escovinha

Apds a moagem, o café em pd no filtro
(C2) ou (C3) ndo atinge a “dose perfeita”

A "Smart Tamping Station" precisa de ser
limpa

Proceder a limpeza conforme indicado na
sec. 8.6 Limpeza da “Smart tamping sta-

1

tion™, em sequida, repita a moagem

E necessario reqular a quantidade de café
moido

Regular a quantidade com o manipulo cor-
respondente, (B2) sequindo as indicagdes
na secg. “A “dose perfeita™. Se o manipulo
j estiver na posicdo max., proceda confor-
me indicado na sec¢do “Regulacdo extra da
moagem”

Com o tempo os moinhos desgastam-se

Proceder a substitui¢do dos moinhos con-
forme indicado na sec.“8.5 Substituicao
dos moinhos”
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1. MEPITPAGH

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Nepypapn) ¢ ouokevng - A
DAoyeio yia k6KKOUC
Kamaxi doyeiov KOKkwv
Aioko¢ pMraviv
Awakomtng atpod
TwAvag mapoxi¢ atpod
E¢dptnpa ovvdeong yia to Lattecrema System
Yt6pi0 mapox1¢ kagé
A8. Zxapa @hit{avicv yla espresso
A9. Xxapa ehit{aviav yla moTrpla i} KoUTeC
A10. Zxapa diokou
A11. Aiokog ouMoyrg oTayovav
A12. Agiktng 0tdBpng vepol oo dioko cuMoyIi¢ aTayovev
A13. Kamdxi doyeiou vepol
A14. haBnr agaipeang doxeiou vepoy
A15. Aoxeiou vepod
A16. Znpeio abvdeong kahwdiou Tpopodosiag
A17. Tevikoc Slakomng (ON/OFF)
A18. E€080¢ phou Kagé (Tamping station)
A19. Toptaxt yia mpéoBacn 0To Ywvi Tou poNou Kagé
A20. MoxAd¢ matntnptod

1.2 Nepypaen mivaka ehéyyov - B
B1. Koupni ON/Standby
B2. Koupmi puByiong moodtntag aheopévou Kagé
B3. Koupmi «X2»: yia xprion Tou @iktpou 2 Kapédwv
B4. Koupmi «Beppokpacia kagé»
B5. Koupmi «&¢Byahpa»
B6. Koupmi «OK»: yia v mapoyn pogripatoc/yia empePaiwon
B7. Koupmi «mapoyn (eotol vepol»
B8. Koupmi «agpahdtwon»
B9. Koupmi «My»: yia e§atopiikeuon tng yebong twv po@npdtwy
B10. Alakomtng emhoync Aettoupylwv
B11. 086vn pognpdtwv:
Pognjpata pe Bdon tov Kagé Espresso
« Espresso
+ Americano
« Coffee
Pogrpata pe fdon to yaha
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Avyvia «kaBapiopdc ydhaktoc»
B13. Avyvia «amouaia doxgiou yia KOKkou¢»
B14. Auyvia «yevikou ouvayeppol»
B15. Mavopetpo
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B16. Auyvia «EMewpng vepol»
B17. Avyvia «ddeto doxeio yia KOKKoug»
B18. Avyvia «e€otkovopnon evépyetacy
B19. 086vn pubpiocwv kat dtadikaiac:
« Aeiyver v evépyeta mou extelei n ouokeuy
« Aeiyver puBpion e emheypévng doong kapé
« Aeiyver v emheypévn poByton g Beppokpaciag kagé

1.3  Mepypagn Twv e§aptnudtwy - C
(1. KomeMo Brkng giktpou

Q. Oiktpo 1 phitdaviod

@. Oiktpo 2 phrtlaviv

Oiktpa e161ka yia Espresso Cool ) :
(4. Oiktpo 1 @hiedaviod
(5. Oiktpo 2 phrrlaviv

(6.
@.

Aokipaotikn tawvia «Total Hardness Test»
Agahatiko

(8. E¢aptmuayia apardtwon

9. Softballs (*povo o€ optopéva povtéha)
(10. Amoomwpievo nAeKTPIKO KaAwS10

(11. Bouptodkt

(12. Mwélo/Ehatpa Kabapiapol

(13. E¢aptpa kaBapiopot akpouoiou Kapé
(14. Navi

(15. Softballs (amookAnpuvtric vepou)

(16. Behdva kaBapiopol yia akpo@eto atpol

1.4 TaeSaptipara Kabapiopou dev
nepilapfavovtal, GuVIGTWYTAL AMd TOV
KATAOKEVAOTH

[ meploodtepec minpogopicg, emokepOeite To Delonghi.com.

&

DEcoMultiClean Amoppunaviik
—— ——— EAN: 8004399333307

Tapmhéteg kaBapiopouv
(Acite «8.2 KaBapiopog Tou akpo@uai-
0V KaQé»)

1.5 Mepypapn tov LatteCrema System - D
D1. Kamaki doyeiov yahaktog

D2. Xivédeopoc doyeiov yahaktog

D3. Koupmi ameheuBépwong kamakiol

D4. Xtopio mapoync yahaktog (pubpilopevo oe o)
D5. Koupmi pubpiong agpou

D6. Ymodoyn Stakomtn

D7. Zwhjvag dvtAnong yahaktog

D8. Aoyeio yahaktog



2. MPOETOIMAXZIATHX LYXKEYHX

M\ovete OMa Ta e§aptripata pe XMapo vepo Kal amoppumavtiko
TIATWY, 0TN OUVEKELD, TPOXWPROTE e Tov akoAouBo Tpomo:

1. TomoBetrote 1o ioko ouMoyn¢ otaydvwy (A11) padi pe T
oxapa @hit{avicv (A9) kaitn oxapa diokov (A10) (eik. 1).
Agaipéate 10 doxeio vepou (A15) (€Ik. 2) Kat yepioTe To pie
OpEako Kal kaBapo vepo e mPocox 1) woTe va pnv Eemepd-
oete TV emypagn MAX (ek. 3).

3. XN ovvéxela elodyete To doyeio.

Mpocoxn:  Mn 6¢tete moté o Aettoupyia T auakeurj ywpic vepd ato doxeio 1 ywpic
Soyeio.

Mpocoxn: Suviatdrar va pubioete To Tayitepo duvatdv T akAnpdTNTa TOU VELOU
e T diadikaaia mov el 1o kepdaio «7. MENOY PYOMISEQN».

MY PUE

3.
1.

APXIKH AEITOYPTIA THX XYXKEYHX

Yuvbéate 10 Kahwdlo Tpogodoaiag (C10) otnv avtiotolyn
B¢on (A16) oTo miow pPéPOC TOU PNYAVAHATOC (€IK. 4) Kat
01N ouvéxela Paite To kahwdio otnv mpida. BePaiwbeite o1t
0 yevikdg dlakdmmg (A17), mou Bpioketal 6o miow pépog
™G pUnxavng ivat matnpévog ot Béon | (k. 5)

2. TomoBetqote Kdtw amd T0 akpoguolo (€otol vepou (o€
avTioTolyia pe To akpo@uato Kapé (A7)) éva doxeio ehayl-
otn¢ xwpnukotntag 100 ml (ei. 6).

3. Natfote to mhktpo (B7) mou avtiatoikei ot Augvia G

(e1k. 7): n mapoxn apyidet kau drakomtetat autdpata. Adeid-

0T€ T0 OoEio.
Mpw §ekvhoete T XpRoN TG PNXavA¢ TPEMeL va {emuveTe Ta
€0WTEPIKA KUKAWHATA TNG. AKOAOUBAOTE TOV MapaKATw TPOTIO:
4. Yuvdéote ohokAnpo To KimeMo Brkng gidtpou (CT) otn
nxavi: yla m owotr olveon evbuypappiote ™ Aapn Tou
KuméMou Brkng @iktpou oto ouppoo «INSERT» (eik. 8) Kat
oTpéPte T Aapr mpog Ta deéid péxpt va Ty evbuypappioete
otn Béon «CLOSE».
TomoBetote éva doxeio kdtw amd to kumeNo Brkng @ik-
TPOU Kal Tov 6wAfva mapoxi¢ atpou (AS).
Matqote to miktpo (B5) mou avtioToiyei otn Auyvia @
(e1k. 9): n mapoyn Eewvd.
MoAi¢ ohokAnpwBei n mapoxy, meploTpéPte Tov dlakomn
atpol (A4) (€. 10) Kat aRoTe va Byel aTpoc ya pepl-
Ka devtepolenta £tol wote va emubei To KUKAwA Tou
aTpoU: yia va éxete T BéATioTn mapoyr atpol, ouvioTtd-
Tal va enavahdPete autr Ty evépyela 3 i 4 gopéc. Auto
EMTPEMEL TNV AMOPAKPUVOT TOU VEPOD TOU GWARVA TPV TV
mapoy1 atpov.
H pnxavn €ivai twpa £rotun yia xpron.
Mpoooyn: 10 éPyaruatwy eowtepikdv KukAwpdTwy ouvioTdTal Kat o€ mepimtwon
TIapaTeTaévng mepIddov aypnaiag e unxaviic.

Katd v mpwm xprion, Ba mpénel mpwta va mapackevdoeTe
4-5 ka@édec mpoKelpévou To pnydvnua va apyioet va divet 1ka-
vooInTiko amotéheapa: dwote 1dlaitepn mpocoy1 6t d0on Tou
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aheapévou kagé ato eiktpo ((C2) 1y (C3)) (Seite 0dnyiec ot ma-
paypago «4.1 Xtadio 1-Akeon (grinding) (1. 11)»).
npoxwpriote Omw¢ umodelkvietal oto ke@dhato «H «télela
doon»».

4. TNPOETOIMAZIATOY KAOE

4.1
1.

Iadio 1-Aheon (grinding) (c1k. 11)

Pi€te Toug Kokkoug péoa oto doyeio (A1) (. 12). Zuvi-
oTatat va piyvete POvVo Toug KOKKOUG Tou amartovvtal yia
NV MAPACKELT: PE aUTOV Tov TpOTIO XpnolyomolEite mAvTa
(PPEOKO KAPE.

EmAé€te tov Babpd dheong (ew. 13). H epyootaciakn
pUBLon €ivat oto 5 (pétpia dAean). Av To amotéleopia dev
€ivat IkavomownTiko, publiote To enimedo pe Pdon v mpo-
OWIKA) 00¢ TPOTIHNGN Kal ToV TUTO Tou Kagé (n pOByton
TIpEMeL va mpaypatomoleital katd  didpkela Aettoupyiag
TOU {UAOU KaQE).

Ewoayete éva and ta @iktpa Tou kagé (C2) i ((3) péoa ot
Orkn tov @iktpou (C1) (eik. 14). Av ypnotpomouoete To
@iktpo yia Ta 2 ehit{dvia, matijote To Koupni 2X (B3): pe
aut v emhoyn dtmhaotdeTat Kat n mogdTNTA MAPOKHC
TOU espresso.

Znpeiwon:
Nava guddete ) Espresso Cool, ypnoomorote ta €ié1-
Ka @iktpa yU' auto To pognua (deite ke@. «4.7 Zddio 3 - Napa-

okeun Espresso Cool»).
P

Espresso Cool

=6 o
& (o %]

4. PuByiote tov dlakdmtn g moodtntag (B2) Eekvwvtag amo

v e\dyion Béon (eik. 15).
Znpeiwon:
Ot aptBoi mov eppaviCovtal oty
086vn (B19) xpnotpevouv w¢ peMho-
VTIKG avagopd poN emrevyBei to
0wot0 enimedo péoa ot ORkn Tou
oiktpou.
Aev avtiototyolv oTi¢ pubpicelg g
d\eong, oto Bdpo¢ Tou aheapévou
ka@é (gr/oz) i oTov Xpovo dheon.
TupBoulevteite T mapdypago «H «télela Soon»» yla mepLooo-
TEpeC 0dnyiec.

5.

Tuvdéote 1o iktpo oty £€080 Tou PVNOL Tou Kaé (A18)
euBuypappiCovtac pe my emypaer INSERT: otn ouvéyela



otpéYte mpog ta de€1d to kumeANo (€ik. 16). H dheon Eekvd
otav to KomeNo @tacel otn Béon CLOSE kat dlakomtetat
quTopata.

4.2 PuBpiote TV m0GOTNTA TOU AAEOHEVOU KAPE
610 @iktpo

KdBe mowkihia kokkou Sivel SlagopeTikd amotéheapa katd ) Ot-

dpketa g dAeong kat y' auto oty apxi n poBuion tng doong

anaitei §apeTiki mpoaoy.

H eova autn divel 0dnyieg wg mpog T pvBpion Tng doong, pe

Bdon To xpwpa Tov Ynoipatog: mpémet va BewpolvTal oNpEio ek-

Kivnong, watoao evdéxetat va dtapépouv avaoya pe tn a0vBeon

TWV KOKKWV TOU Ka@é.

1. PuBpiote T 660N and v ehayiotn Béon.

2. Exovtag w¢ avagopd To Xpopa Ynoigatog Tov Kagé oac,
TIEPLOTPEYTE PYA TO KOURTL.

4.3 Xtadio 2 - Mawmpa (tamping) (ek. 17)

1. Metd myv dheon, xapnAwote Tov HoxAd Tou matnTnplol
(A20) w¢ To Téppa TG Sladpopnc (pnv agapeite T Bikn
@iktpov) (e1k. 18). Na va éxete Téeto amotéleopla, emava-
\aBete 2 popéc.

Kpatijote xapnAwpévo tov poxhé we To Téppa e dladpo-
¢ katd ) dtdpkela e agaipeong e BRkng @iktpou
(€1k. 19). Emetta emavapépete Tov PoxAO aTnv apyiki Béon.
Mohi¢ emBefaiwoete 6Tt n 660N TOV KAYE €ival 6wOTH
(beite «H «téheta Goon»»), suvdéote ) Brikn Tov Piktpou
070 akpo@uoto Kagé (A7) (k. 20).

H «téera 60on»
Ta @iktpa Tou Kagé dabétouy eowtepiki évoel§n avago-

pdc yla Tov mpoadloptopo ¢ Téelag Soong.
«TéAela

n téheta Goon avriototyei ot avayhugn ypappn.
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BeBaiwBeite o1 0 Kagég €ival e autd To emimedo petd To
natnpa. Mmopei va xpelaotei va pubpioete meploooTepeg
QOopé¢ To Koupmi (B2) mpotou gtacete oty Téhela doon.
Av 0 kagéc umep- 1} umo-ekxuNiCetat kat n 6oon Bpioketal
€vT0¢ TG TéAelag doong, pubpiote Tov Babuo dheang oe mo
\emtd 1y mo xovtpd (Oeite «4.1 21ddio 1 - Aleon (grinding)
(e1k. 11)»). Av 0 Kagég umep-ekyuAiletat (oAU apyn mapo-
XN) n Gheon mpémet va givat mo Xovtpry. Av 0 Kagéq umo-ek-
XUhiCetat (o0 ypriyopn mapoyn) n dheon mpénet va eival
Mo Aemty.

0 pmapiota ouviatd: Bydhte T Bijkn Tov @iktpou v
0 poyAd¢ Tou matnTnPLol (A20) €ival xapnAwpévog yia va
éyete éva Téhelo QIVipLopa e H60n¢ Tou Kagé.

4.4 ZéByalpampiv amé TRV MAPACKEVT) TOV

pogijparog
0tav etolpdlete éva kplo poPNUaA PETA amo Ty ekTENEON ptag
(eotri¢ mapoxn¢ N avtiotpoga, To amotéheopa 0to GAT{dvt evé-
XeTatva pnv éxet v 1davikn Beppokpaoia. [ auté suviotdai va
ekteNéoeTe éva EEByalpa w e€AC:
1. Em\é€te 1o pognpa.

2. H luyvia OK avaBel pe heukd xpwpa (av o emheypévo
poenpa eivat (eotd) 1 pe pmie xpwpa (av To meypévo
po@nua givai kpuo).

3. TomoBetfote éva doxeio kaTw amd To 0TO0 MapoX¢ KAE
(A7).

4. Natqote 10 Koupmi @ (B5).

4.5 Xtadio 3 - Napaockevn {€0TWV popNpATWV
(brewing) (k. 21)

EmAé€te 1o emBupnTo poonua (. 22).

Matqote OK (B6) yia va Eexwvioel n mapoyn (€. 23)

(mpo-€yxuan kat éyxuon). H mapoyn Tov kagé dlakomretat

quTtopara.

1.
2.

4.6 Xtadio 3 - MNapaokevn Cold Brew

1. EmAé€re Cold Brew (ewk. 22): n Auyvia OK (B6) yivetat pmhe
emonuaivovtag 6Tt €xel emeyei éva kpLo poenua.

Pite 11 2 mayaxia péoa oto motrpt (eik. 24).

MNatqote OK yia va Eekvijoel n mapoyn. H mapoyn dakonte-
Ta autopata.

Znpeiwon:

To pavopetpo dev meplotpépetal oTic uYnAotepec Béoelg: oty
TpaypatikéTnTa, Y autrv T mapackeur dev umdpyel mieon.

4.7 Itadio 3 - Mapaokevn Espresso Cool
la v mapaokevry Espresso Cool, ypnotpomolote ta €dikd
oiNtpa yt’ autd T0 pOPNH.



)

Espresso Cool

=alk =l
S g

—/

Etowpdote v «Téhewa doon» o0pQwva Pe TNV TEPLYPAP OTIC
napaypagoug «4.1 Xtddio 1 - Akeon (grinding) (eik. 11)» kau
«4.2 PuBpiote v moadtnTa T0U aAEOpEVOU Kapé 6T0 QikTpon.
21 ouvéxela mpoxwproTe w EEAC:

1.

EmAé€te Espresso Cool (ek. 22): n Auyvia OK (B6) yivetal
pume emonpaivovtag Tl éxel emAeyei éva kpho pognpa.
Pi¢te 11 2 maydkia péoa oto motpt (1k. 25).

Mathote OK yia va Eexviioet n mapoyn. H mapoyn dakomte-
TaL quTopaTa.

MPOETOIMAZIA POOHMATQN FANAKTOX

Ouaére 1o appoyaha (1k. 26)
Pi¢te 010 doyeio Tou yahaktog (D8) Tnv moadTnTa yAaKTog
mou Béhete va (eotavete/va agpiogl, happdvovtag umoyn
0Tt 0 6ykog Tou yahakTo¢ Ba avénBei katd 2 1y 3 opég (€Ik.
27). Tia va €xeTe MO TMUKVO Kal opoloyEvn agpo, GuvioTdTal
n xpfon mpoug ayehadvol ydhaktog o€ Beppokpacia
Yuyeiou (mepimou 5° C).

My LatteArt

\
v

V5

Ma va Quaéete 1o appoyaha, tomoBetiote Tov GwAnva
mapoyn¢ atpol (A5) mdvw oty em@dvela Tou YAaKToc:
JE QUTOV TOV TPOTIO 0 AéPag avakaTeveTal e To yda Kat
oV aTpd.

AiatnproTe T0 aKpoPUOL0 TOU ATHOU TIGVW 0TV EMPAvELD,
@povriCovtag va pnv hapBavete mdpa mohv aépa dnptoup-
Y@VTag oAy peyahe GouoKAeC.

BuBiote To akpo@lato atpo KaTw amd TV EM@Aveld Tou
ydhaktoc: pe autov Tov Tpomo dnuioupyeital wa Sivn.
MoAi¢ emreuyOei n embupntr Beppokpaoia, Savakeiote
TOV OLaKOTTN aTHOU Kal EPIPEVETE EWC GTOU I} TAPOYT) TOU
ATHOD OTAPATHOEL EVTENGC TTPOTOU APALPETETE TO PMPIKL e
10 ydha.
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0 pumapiota ouviotd:

To @péoko yaha sivat KaAutepo. Xpnotpomoleite mavta
Qpéako yaha o€ Beppokpaoia Yuyeiov.

To mnjpec yaa divel dplota amoteNéoplata. To amotéleopa
KaL n uen Tou agpou dlapépouv avaloya pe To ayehadivo
VAN 1 L€ TA QUTIKA POPRHATA TTOU XpRolomolobvTal.
Aol gridgete 10 agpoyaha, efapaviote TIC YOVOKANEC
AVAKIVWVTAC TO PpiKL pe T0 yaAa.

KaBapiopog Tov akpo@puaiov atpov:

1.

Metd and kabe ypron, agaipeite pe éva mavi Ta umoAeiy-
jata Tou YAAAKTOC amd To aKpoQUOLo TOU ATHOU (€IK.
28). a éva Babo kaBdpiopa, ouviotdtal n xprien Tou Eco
MultiClean: e§aogalilel Ty vylewn a@ap@VTAE TIg MPWTE-
vec kat Ta Aimn Tou ydhakTog Kat pmopei va ypnotpomnotn e
yia tov kabapiapd oAOKANpNG TS pnyavig.

2. Agnote va Pyl aTpog yla pepKa deutepONemTa wWoTe va
kaBapiotei kahd To akpoualo (1k. 10).
3. Nepipévete €wg 6TOU TO AKPOPUOI0 KPUKTEL: yia va dlatn-

PROETE TNV AMOTENEOUATIKOTNTA TOU AKPOPUGIOU i€ TO TIé-
pacya Tov Xpovou, xpnotpomotrote T ehdva kabapiopol
(C16) yia va diatnpeite ehebBepeg Tig 3 oméc (elk. 29).

5.2 Oudte poprpara yahaktog pe 1o

1.

LatteCrema System (ix. 30)
Pi¢te ato doyeio (D8) yaha mov Bpioketal o Beppokpacia
Yuyeiou (5°C) (ew. 31).
Kheiote o kamdki (D1) (ewk. 32).
Mepotpé e 0 Koupni piBoNG agpov (D5) otnv embu-
Nt Béon.

O¢éon koupmiol puBuIeNC agpoy
L] [ ] [] [ ] L]
CLEAN s | -& | __ | INSERT
Kaba- Appoc|Aoppdc|Agppdc| Nava
PLOpOC MAX MED MIN apaipé-
ETa amo OETE | Va
KaBe Tomofe-
xprion Toete
Tov
Slakommn

4. Tuvbéote 0 doyeio yahakTtog ot pnyavn (€ik. 33).

5. Etowpdote v téheta doon (Oeite «4.1 Ltadio 1 - Akeon
(grinding) (etk. 11)» kau «4.3 Xtddio 2 - Ndtnpa (tamping)
(€1. 17)») ka1 TomoBetriote T Brikn T0U PikTpOU.

6.  EmAé€te To popnua yahaktog mou emBupieite (€ik. 34).



@) @)
Cappuccino @ Flat White
Latte
Macchiato
B2
] -
34
Pognua | Espresso | Tdha | Agpoc | Mogdt- | X2 (ml)
Ta (ml)
Cappuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 v v =250 =330

«  Pogijpara pe dmAij déon (2x): Picte oo doyeio (D8)
TNV Mo0OTNTA YAAAKTOC TTIOU ATQITETal Yio TRV TAPACKEUN,
@povriCovtag va pnv Eemepdoete To emimedo MAX (k. 31).
Kdbe ypappn mavw oto Soyeio avtiotolyei o€ =100 ml
yahaktoc.

+  To ppéoko yaha givan kahvtepo. Xpnotyomolgite mdvta
@péako yaha og Beppokpacia Yuyeiov.

7. Tatqote OK (B6) yia va Eexwvioel n mapoxr (€1k. 23). H ou-
OKeLN TapEXel auTopaTta Kagé Kat yaha dtadoykd.

KaBapiopoc tou Lattecrema System petd amé kabe

Xprion:

1. Agriote 1o doyeio yahaktog ouvdedepévo otn pnyave (dev
eival amapaitro va 1o adeldoete). TomoBetrote éva doxeio
Katw amé tov owhjva mapox1ic yahaktog (D4) (ik. 35).

2. Neprotpéyte tov Slakomn (D5) oto «Clean» (eik. 36).
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3. 0«kaBapiopoc Eekivd kat émerta oTapatd avtopata. Mpooo-
Xii: 070 Téhog Tou Kabapiopov, mepIOTPEYTE Tov SlakomTn
o¢ pia amd Tig B¢aeig puBiong agpov.

4. Apaipéote 1o Soyeio yahaktog ka {avaBdlte To oTo Yuyeio:
ouvioTdTal Ny xprion Tou unéhotmou yaAaktog Evidg ovTo-
Hou xpovikol dlaoTipatog.

la éva BaBy kaBdptopa, ouviotdrat n xprion tou Eco MultiClean:

€€ao@aNiCel TV vylewn aealpwvTag Ti¢ mpwteives kat Ta Aimn

Tou ydAaktog Kat pmopei va ypnotpomnoindei yia tov kaBapiopd

0MOKANPNG TN pnyaviig.

6. EZATOMIKEYZH THZ MOXZOTHTAZTON

POOHMATQN KAGE ME TO KOYMITI @ (B9)
1. Etowpdote ™ pnyavi yia my mapoyi 11 2 eheaviov tou
POPHHATOC KAYE oV eMBUEITE, PéXPL va cuvdeDei n Brikn
Tou @itpou (C1) padi pe 1o iktpo (C2) f (C3) Tov aleopé-
Vo Kagé. Av emBupeite va mpoypappatioete éva popnua pe
Baon To ydAa, ouvdéate To Lattecrema System atn pnyav.
2. Tepiotpéyte tov dlakomn (B10) yia va emhéete To pogn-
Ja Tou B TPOYPApATIOETE.

3. T[latote To Koupmi @: 1 Auvia mou avTioTolxEi 0To Kou-
pumi OK (B6) mapapiével atabepd avappévn eve n Avyvia mov
QVTIOTOLYEl 0TO Koupmi @ avapooprivel.

4. Tlatqote 1o koupmi OK yia va Eekvioet n mapoyx. Ot Auyvieg

TV avTLoTOLKoUV oTa koupmad OK kat @ avaBooPrvouv.

5. MoNi emtevyBei n emBupntd moodtnta, matiote OK. Av to
pOQnHa mpoBAEmeL TV Tapoy Kat kamotou GMou ouoTatt-
koU, Eektvd n mapoyr avtou: poMg emreuyBei n embupnTy
mogotnta, matqote OK.

6. Matote to Koupni @ yla anoBrikevon. H ouokeun eivat
£rolun yia véa xpron kat n Avyvia @ TIAPAPEVEL QVAPLEVN.

Av bev emBupieite va amoBnkeOoeTe TOV MPOYPAPHATIONS, TaTh-

0T 0molodnToTe AANO KoupTi.

Znpeiwon:

« Mnopeite va mpoypayparioete 1a pogriuata kage, aMd oyt
v mapoxrj atuou Kai (eatod vepol.

« 0 nmpoypappatiauds aAAd(el Ti¢ moooTNTES TWY POPNUAT®Y,
alMd by Tov aeaévou Kage.

«  Tapogriuata «X2» pumopolv va mpoypaatiatoly EywplaTd.

« To La tte é r t dev pmopel va
TIPOYPAUUATIOTEL

«  Tava emavapépete Ti¢ epyooTaciaké pubpioeig, kpa-
TIjoTe matnuévo To Koupmi @ UYL va yivel amevepyo-
noinon. To emAeyuévo pdpnua enavépyetar aTny pyoataot-
akij mogdmnra.



Tuvtayi  |Epyootaciaki Npoypappati{opevn
Kagpé mogotnTa noeotNTa
2| 35ml and 25 ¢w¢ 90 ml
2 xp | 70ml a6 50 £w 180 ml
= 80ml am6 50 éw¢ 120 ml
=y | 160m amd 120 éwg 240 ml
m@ 120 ml « espresso: amo 25 éw¢ 60 ml
« vepo: amo 25 éwg 120 ml
m@ X2 | 240ml + espresso: amd 50 éwg 120
ml
+ vep0: amo 50 éwg 240 ml
e 110 ml amd 90 éw¢ 130 ml
BB xo | 180m am6 160 éw¢ 220 ml
s | 40MI amd 30 éwg 50 ml
coiea X2 | 80 Ml amd 60 éw¢ 110 ml
7. MENOY PYOMIZEQN

1. Mngite oto pevou:

Matjote Tauvtoypova ya 5

deutepolenta X2

@)

2. Emé€te tn pUBion mov Ba mpoypappatioste:

®

Popnua Avtiotoulyn | Pubpicec
p0BpLon
1= E€otkovopnon IS .
Espresso EVéprlQ( »% EVEPVO

@ = Avevepyod

= Autéuato P 9\ema

Coffee oot -
[ mp 1,5 Wpeg
@-D 3 opsg
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& |t | .
Cappuccino EléOTIOiI’]OI] -% EVEpVO
%)= Avevepyo
@ | Eewopibuon | EPm pegi
Latte g aheong -
1] = nesio 2
= Epyootaciakés | Kpatiote matnpévo yia
Flat White puBpioeig Touhaytotov 5 devtepo-
\emta 1o koupni OK, €w¢
6tou N huyvia mapapeivel
otaBepd avappévn
° & ZK)\r]P(')InTG EPmb pahaxs
Americano VEpOU el
] - pétpto
@)= oKhnpo/mody
okAnpo

AnoBnkevote Ti¢ véeg puBpicelc matwvrag ON/
Standby (B1)

8. KAOAPIXMOX THX XYXIKEYHX

Mpoooyij!

+ Tatov kaBapiopd Te punxavi, pn xpnotpomoteite SlahiTeg
N SlaBpwTikd amoppumavtika fj ahkoo.

Mn xpnotpomoleite peTaMKd avTIKEipeva yia va agalpéoe-
1€ 10 Ghata 1 Ta Katakada kagé yiati pmopei va ypat{ouvi-
0100V 0t HETANNKES 1} TAAOTIKES EMPAVELEC.

«  ZeTeEPIMTaON Mo dev EXETE XPNOIUOTOLOEL T PNXAVN Yia
mdve ano pia eBdopdda cuvigtdral, TPOTOU TV EMavaypn-
olloTIOlO€TE, va eKTENEOETE éva EEPyapa.

Kivéuvog!

Katd tov kaBapiopo, pn Bubilete moté tn ouokeun o€ vepo:
€VaL N\EKTPIKT OUOKELN.

Mpwv am6 omoladrmote epyacia kabapiopol Twv ewTepl-
KWV PEPWV TNG OUOKEVNC, OBROTE TN nxavr, amoouvdéote
0 QI amd v mpida Tou peEdpATOC Kat APROTE T pnyavi
V0 KPUWOEL
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8.1 KaBapiopog twv adikwv @iktpwy yia
Espresso Cool

Ta giktpa autd éxouv oxedlaotei pe okomd ) Bektiotomoinon
¢ eKXUMong y' auto to popnua. Kabapiote kahd kai amo-
HakpOvete kaBe umoleppa Kagé wote va dlasahiletat n
QAMOTENEOHATIKOTNTA TOUG,

Méta amd t xprion, {emovete Kahd ta giNtpa (€1k. 37) kat méoTte

kahd to didtpnto iktpo wote va TomobetnBei 6wotd (1k. 38).

|

37

38

Empepaiwote ot1n om 070 KATW PéPOC (€1K. 39) dev ppacaetal
amo Kamoto umOAElpaL.

-
g

39

e mepimwon mov o KaBaplopdg dev emapkei, Kal ¢ Kdbe

TePIMTWOn TOUNAYIOTOV pia QopA TOV Prva, EvepynoTe we QG

1. Agaipéote 1o didtpnto @iktpo mdvovtdg to amd Ty
mpoegoxn (€ik. 40).

40
2. ZemMivete ta @iktpa pe Tpexoupevo vepo (k. 37).
3. BePaiwBeite ot ot oméc dev eivar Povlwpéves. Edv

Xpetaleta, xpnotpomotote pia fehova (eik. 39-41).
TTEYVWOTE ONa Ta péPN e Eva mavi.
ZavapBdhte To drdtpnto @iktpo matwvTag 1o Kahd (€ik. 38).

4.
5.

8.2 KaBapiopog Tov akpo@uaiov kapé

Otav avapel n Auyvia .@ (moptokali) (B5), ivat amapaimto
va mpoxwp1ioeTe 0Tov Kabaplopd Tou KUKAWUATOC Tou Kagé. Na
va eKTENEOETE TOV KUKNO KaBaplopo, mpopnBeuteite Tiq Tapmé-
T€¢ KaBapiopov yia pnxavn kagé. Na meploodtepe¢ mnpogopi-
€, emokepBeite o www.Delonghi.com.

1. TomoBetote 1o giktpo 1 @hirdavio (C2) ot Brikn Tou @ik-
Tpou (C1) (ewk. 42).

TomoBetote oto @iltpo To e§dptnua kabBaptopol (C13)
(e1x. 42) kat méoTe T0 KaAd.

2.
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3. Eiodyete v tapm\éta kaBapiopo0 oto e€aptnpa (eik. 43).
. Zuvbéate T Brikn Tou @iktpou oo akpoplato kaé (A7).
5. Tepiote 10 doyeio vepol (A15). BePaiwbeite o611 0 diokog

ouMoyn¢ otayovwv (A11) eivat adetog.

6.  Kpatote matnpévo To Kovpni @ , £w¢ 0Tou N avtioTolxn
Auyvia apyioel va avaBooPrvel (moptokali). Yotepa amo
HepIKa Nemtd, 0 kaBaplopdg oTapaTd autopata.

« Agapéote ™ Onkn Tou oiktpov kal To €§dptnpa
kaBapiopov.

« [hovete ™ Brikn Tou @iktpou Kat To @iktpo pe vepd Bpuong.

« ZavaBdte T Brkn Tou GiNTPOU Kal MPOXWPROTE O€ éva
&EPyalpa matwvtag o koupmi @ (B5): ouvigtarar n
TomoBéman evog doyeiov kdtw amd T Brkn Tou Piktpou.

« Agaipéote kat adeidote Tov ioko GUNOYRAC OTaYOVWY.

Znpeiwon:

Autdc o Kbkhog kabapiopol pmopei va exteleotei omotadnmote

OTIYU MATWVTAC TO KOy @ (B5) yia pepika deutepohe-

ma. Na va aKupwoeTe Ty evépyela, matiote To Koupni ya 10

deutepohenta.

8.3 KaBapiote tnv umodoyn Tou doyeiou yia
KOKKOUC
1. BePawwbeite 61t 0 Soyeio yla kokkoug (AT) eivat ddeto.
Evieyopévug ekteléote pepiké ahéoelg ev Kevw yia va To
adeidoete.
2. Anmoouvbéote To Soxeio meploTpEQoVTAS TO aploTepOOTpO-
@a Kat ipaPigte To amé m pnyavn (e1k. 44)

3. Avappo@rote Ta umoAeippaTa Tou Kagé (€ik. 45)
4. KaBapiote pe éva uypd mavi v umodoyn Tou doyeiou KOK-
KWV Kal 0TEYVWOTE (€IK. 46).

5. ZavaBdhte To doyeio oTn Béon ToU GLVEEOVTAC TO GTOV PUNO
Tou kagé. To doyeio TomoBeteital owatd 6tav To PéNog A
€ivat evBuypappIopévo pie T oUpBoo B Kat akolyetal éva
«KNK» (€IK. 47).

8.4 KaBapiopog Twv podwv

Ortav kaBapiCete To doxeio Twv KokKwv (A1), kaBapilete Ty umo-

oy Tou doyeiou Kat Tov poAo 0To MAvw PéPOG e éva uypd mavi.

AneuBuvBeite o€ éva KEVTpo UMOOTAPIENG Y1a vV APAIPETETE Kal va

QVTIKATAOTHOETE TOUC PUAOUC GAeong.

Mmopeite va agaipéoete Tov oMo dAeong o mepinTwon mov 0

pHOAoC Tou kagé pumhokdpet e§artiag kamotou §évou owpatog. Edv

oupBei KATL TETOL0, APaIPEDTE TO GoYEiD Yia KOKKOUG Kat mpoyw-

prioTe e A

1. Zuvbéote o KOmeMo Brikng @iktpou (C1) kat ekteléote pua
dMeon «ev keva» yla va eheuBepwBei n diodog Tou Kage.

2. AmevepyomotqoTe T 6UOKEUN.

3. Tleplotpéyte aplotepdotpo@a Tov pubpioTr dheong péxpl
10 Téppa, otn Béon «REMOVE» (eik. 48).



4. Apaipéote To Endvw PEPOC TOV PUNOV AAEONC, MAVOVTAC TO
an6 my &1k Aapn (€ik.49).

5. KabBapiote Tov podo pe éva mvédo (e1k. 50) kat avappopdte
T0 UTIOAEIIPA KaE pe pia nAEKTPIKK oKouma (€lk. 45).

6.  Ewodyete Tov podo otn B¢on Tou (e1k. 51).

7. Neprotpéyte tov pubpioty emAéyovtag Tov fadé aheong

mou emBupieite (eik. 13).
BeBaiwbeite 011 0 puhog éxel TomoBetnBei owotd, Tpafwvtag Tov
an6 ™ haPi: o poog éxet TomoBetnBei owotd dtav autég ev
Kuveitat.

8.5 Avuikaractacn Twv puAwv dAeong

Otav n moodTnTa TOU AAEOpEVOL KaPE pelwbei ki aMNo, amev-
BuvBeite o€ éva kévtpo umooTHPIENG YIa VO AVTIKATAOTAOETE
T0UG HUAoug ANeang: Emerta puBioTE €K véou Tov OO TOU Kapé
pmaivovtag oto pevol Pubpiceig («7. MENOY PYOMIZEQN») kat
emAéyovtag to mpwto medio ¢ €§Tpa pUBHIONG TNG dAeong.
‘Eneita, meplotpéYte 10 Koupmi pUBpIoNG moadtnTag (B2) ot
0¢on MIN kat puBpiote T d6on 6mw¢ Katd Ty mpwtn Xprion
(beite «H «téNera d6an»»).

8.6 KaBapiopog tou «Smart tamping station»
1. KaBapiote T meploxn ovdeonc pe éva mvého (elk. 52).

2. Tpapnére tov poxho (A20) péxptto téppa, kabapiote To ma-
TAPL R éva MvENo (€LK. 47) Kal éMErTa aproTe Tov HOYAD.
3. Meévaokoundki (C11), kaBapiote Ty €€0do Tou Kagé (eik. 54).
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Smart TAMPING

S T AT I O N

8.7  KaBapiopdg tou LatteCrema System

MM\ovete oe muvtplo mdtwv 0Aa ta e§aptipata kat To doyeio,
TonoBeTwvrag Ta 0To mavw kahabi tou muvtnpiov mdtwv. Edv dev
dlabétete mhuvtrplo mATwy, MAOVETE Ta 0TO XEPL OUPPWVA IE TIC
0dnyiec ¢ onpeinong oto Téhog ¢ mapaypdou.

1. TatAote 1o Koupni (D3) Kat onkwoTe To Kamdki Tou doyeiov
ydAaktog (D1).

Agaipéote To 0TopI0 Mapoxn¢ yaAaktog (D4) kat Tov owAq-
va dvtAnong ((D7) (eik. 55);

INSERT

55 56
3. Tleplotpéyte ot Béon «Insert» T KOUpT Kat aQaIpEOTe TO
(e. 57).
4. Anmarteitau 1dtaitepn mpoooyry woTe 0TV KOINGTNTA Kal 0TV

€yKom Tou UMAPXEL KATw amd To koupni (€K, 58) va pnv
mapapévouv umoleippata yahaktog: av xpetdletal Evote Ty
€ykom pe pia odovoylugida.

57 58




5. Zem\veTe T0 €0WTEPIKO TNE Béong TOU Koupmioy puBHIoNG
apPOU HE TPEXOUHLEVO VEPO (€LK. 53).

6. BePaiwBeite emiong 0Tt 0 owAvag avappognong Kat o
owhjvag mapoyi¢ dev éouv Boulwoel amd umoheippata
yaAakToC.

7. Emavacuvappoloyriote 0N Ta £6apTAATA TOU KATTAKIOU.

8. Mhovete kai EePydate kald To doxeio yahaktog (D8) .

9. AogahioTe ek véou To Kamaki 0To doyeio yaAakTo.

Znpeiwon: mAdaipo oo xépt

To motpo o€ Muvtipto mAtwv eEaoaNiCel Ty aploTn vylewn
0w Twv e§aptdTwy Tou doxEiov YAAAKTOG: 08 MEpiMTwON Tou
10 MAUOLO YiveTal 6T xépl, MOVeTe MPoaeKTIKA OAa Ta eapT-
pata Tou doyeiov yahaktog pe {eoTd vepd kat Bubiote Ta o€ pua
ekdvn pe (eoTo vepd agrivovtdg Ta yia mepimou 30 Aemtd, mpo-
T00 TTPOXWPIOETE OTIC EVEPYELEG TIOV AVAPEPOVTAL OTO ONpiEio 4.

9. XIKAHPOTHTA NEPOY

0 vepou, e€aopahilovag évav KPeUmdN Kal apwHATIKG KAPE.

M va BehloTomoI0ETeE TNV AMOTEAEGHATIKOTNTA, AQPOTE T

Softballs To vepo yia pa oAdKAnpn voyTa mpwv amd  xprion.

1. Bydhte 1o makéto pe ta Softballs péoa amé ™ ouokevacia
(e1k. 59).

59

60

Hwyvia [ (B8) apahdtwonc avdBel petd amo éva mpokaBopt-
opévo didotnpa Aettoupyiag mov eaptatat amd t okAnpdtnTa
Tou vepou. Mmopeite va mpoypappatioete T pnyavy Bdoel g
TIPAYHATIKAG GKANPOTNTAC TOU VEPOD OTIC AVTIOTOLKES TTEPLONEC,
kavovtag Myotepo Taktiki, pe Tov Tpomo auto, T dladikacia
apahdtwong.

1. Bydhte amd ) ouokevacia ¢ TV Tawia avtidpaong

«TOTAL HARDNESS TEST» (C6).

2. BuBiote v evielwe og éva mOTAPL VEPO Yla éva OeuTepo-
\emto mepirmou.

3. Agpaipéote TV Tawia amd To vepo kat Tvaste Ty ehagpa.
PuBpiote T ouokeur 6w UTOdEIKVOETAL 0TO KePAAaIO «7.
MENOY PYOMIZEQN».

Anotéheopa Doxwpiig | Kovpmi | Emimedo
IkAnpotnrag Nepod
x2 1
mimini | s
vepo
hrmm | @ | ,r
HETPLO VEPO
_ [N 3
okAnpo
. EEEN o
okAnpo
vepo

4. PuBpiote Tn ouokeun Omw¢ uModEIKVUETAL 6TO KEQAAQLO «7.

MENOY PYOMIZEQN».

10. NOX NAXPHXIMOMOIHZETE TA SOFTBALLS

Ta Softballs (C15) €ivat éva kavotdpo 6OeTA OV EMpPNKOVEL
T didpketa {wig e pnyavic, xwpic va aAhotwvel Ty molotnTa
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2. ZemMvete e TpeyoUpievo vepo To aKETo Twv Softballs (ik.
60).
BuBiote to oakouhdki péoa oto doyeio vepol (A15) (eik.

61).

62

61

4. AvtkaBiotdte To oakouhdkt pe Ta Softballs kaBe 3 prjveg

(e1k. 62).

11. AQANATQZH

Mpoaoyiy!

« Tlpw amd ™ xprion, dlapdote TIC 00nyieg Kal TV €TIKETa TOU
agahatikov (C7) mou avaypdgovtat 6Tn GUoKEVasia Tov.
Tuviotdrat n amokAEoTIKA Xprion vypwv kabapiopol aAd-
Twv De'Longhi. H xprion twv akatdMnAwv mpoiovtwy aga-
Mtwong, onwe kat n idta n agaldtwen mou dev ekteeital
TakTikd, pmopei va dnpiovpynoet BAPeg mou dev kahimrel
1] €yyUNON TOU KATAOKEVAOTH).
To agahatikd vypd evdéyetal va mpokaléoel {nuid otig
evaioBnteg em@dvetec. Av To mpoidv avamodoyupioel katd
\dBog, oTeyvwoTe apéows.




Na ektéleon apardtwong

Agahatiko Agahatikd De’Longhi

Aoyeia 2700 1 Nitpou 10 Kabéva
Xpovog ~40 \em.
1. (AN YMAPXEI, AOAIPEZTE TO QIATPO AMOZKAHPYNIHE

KAITA SOFTBALLS). Pi€te oto doyeio vepol (A15) To agaha-

TIKO péxpLTO emimedo ﬂ A (avTioTolei o€ pia ouokevaoia
Twv 100ml), To omoio avaypdetat 0Ty E6wTEPIKR TAEUPd
Tou doyeiov (€IK. 63).

EcoDecalk

63 64

MpoaBéate vepd péxpt To emimedo O (€. 64). Ztn ovvéela
SavaPalre To doyeio vepol ot pnyavn.

TomoBetnote 10 fdptnua (C8) otov ovdeopo yia LatteCrema
System (A6) (ik. 65).

YOO
%2
Eﬁ

—

66

4.

BeBaiwbeite ot n Orjkn @iktpou (C1) dev eivar ouvdedepévn
Kat TomoBeTroTe €va OoyEi0 KATW aMmo Ta aKPOPUOLA KAGE Kal
Ceotol vepoU (A7), kat kdtw amé To akpo@Uoto atpou (AS) (€Ik.
66).

Kpatrfote matnpévo To koupmi || (B8) £wg 6Tou N avtioTolyn
Auyvia apyioetva avaBooprvel.

To mpoypappa apaldtwong Eekva Kat 10 apalatiko vypo
Byaiver amé ta akpogiola. To mpoypappa aahdtwong ekte-
Aei qutopata pa oepd and EePydpata avd dlaotipata, yia
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Va aQaipéoeTe Ta UMONEIPPATa aNATWY amo TO E0WTEPIKO TG
HNYavR¢ Tou Kagé péxpt va adeldoel To doxeio.

H mapoyn dtakomtetar kat n Auyvia || yivetai dompn. T ouvéyela

€ivat amapaitnto va mpoxwprioete oTov Kiko EeBydyatoc:

7. Abeidote To Soeio mou ypnotpomoleital yia Tn ouMoyr Tou
UypoU a@ahdtwong Kat TomoBeTioTE To §ava KATw amo Ta
akpoQuOla.

8. Agpaipéote 1o doyeio vepou, ade1doTe TO amo TuYOV umoAEip-
pata agahatikol Stahupatog, EemUOVETE To i vepo Bpiong
Kal YEpioTe T0 pe Ppéako vepo péxpt to emimedo MAX (eik.
67). TomoBetrote ava to doyeio otn Béon Tov.

P
@

67

9. Kpatote matnpévo To Koupni || ¢w¢ 0tov N avtiotolyn
Nuyvia apyioet va avaBoaBrvet: o EByahpa Sexivd.

10. Mo ohokAnpwBei To E€Byalpa, n mapoyr oTapatd katn
GUOKEUN €lvat £Towun yia xprion.

1. Adeidote ta doyeia ouMoyrig Tou vepol EefydApartoc.

12. Agaipéate kat adeidote To doyeio ouloyi¢ oTaydvwy kat
TN GLVEXELD EI0AYETE TO §avd.

13. Agaipéote Kat yepiote To doyeio pe Ppéoko vepd, kat oty GuvE-
Xeta TomoBerote To {avd.

H pnxavi Twpa eiva £rowun yia xprion.

Mpoaoyij:

« Av emBupeite va eKTENEOETE €K TWV TIPOTEPWY TOV KUKAO

aQahdTwong, KPaThoTe Matnpévo To Koupmi || ya 3
deutepoenta.

e mepimtwon mou n agaldtwon éyet §ekivioet katd AdBog,
TATAOTE TO KOUpn ya 10 devtepolenta. To E€Ryalpa
dev pmopei va dtakorei.



12. EMEZHTHIH TON AYXNIQN

AYXNIEX

ENEZHTHZH TON AYXNIQN

EN'EPTEIA

0\eg ot huyviec avaBoaprvouv olvtopa

Evepyomotnen o pnxavno

Autodidyvwon

@) otabepn

Eivat n mpwtn ekkivnon Aettoupyiag
NG UNXAVAC Kal TIPEMEL Va YEPIOETE TO
KOKAWHA vePoD

Mpoxwpriote o0pQwva e Ti¢ umodeiéelg Tou
ke@. «3. APXIKH AEITOYPTIA THZ ZYXKEYHY»

H pnxavn eivat €rowun yla v mapackevy | Etopdote T pnxavr Kai mpoxwpriote otnv
otabepr] (dompn) (eotQv popnudtev MapaoKeuN
H pnxavn eivat €rowun yla v mapackevy | Etopdote T pnxavr Kai mpoxwpriote otnv
evepyl (ume) KpUWY po@nudTwy Tapaokeun
H Nerroupyia e§otkovopnane evépyetac | Avatpé€te oto ke@. «7. MENOY PYOMIZEQN»
% otadepn eivat evepyn av emBupeite Vo amevepyomouoETe
Aettoupyia
(27 ) To doxeio kokkwv (A1) eivar ddeto lepioTe 0 doyeio TwV KOKKWY
otabepn
0 Oé\ete va mpoywprioete ot d\eon, | Tepiote To doyeio TwWV KOKKWV
N avaBooprvel aM\d To Soxeio Kokkwv (A1) elvat ddeto
To vepd oto doyeio (A15) dev eivai apketd | Tepiote 1o doyeio 1 agaipéote  Kat
a@ evepyn 1} 10 doyeio vepou dev xel TomoBetnBei | TomoBetrote Savd Kat 6wotd To doyeio
0woTa
Oéete va mpoywprioete otV mapaokevy | epiote To doyeio vepol
d@ avaBooprvet €vo¢ pognyatog, aMd to doxeio vepol
(A15)eivat ddeto
) levikd ouvayeppog AmevBuvBeite 0 KEVIPO  TENVIKNC
A otaBepr} unooTpiéng
To doyeio yia KOkkoug dev éxel | TomoBetiiote owatd To doyeio yia KOKKOUG
\ TomoBetnOei (ADR emPePaiwote 0Tt éxel tomoBetnOei
u otabepi 00)0Td. To doeio TomoBeteital owatd 6Tav T

Béhog eivar vbuypappiopévo pe 10 cOpBoAo
Kal akoUyeTal éva <kAik»

9
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AYXNIEZ

ENEZHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

\i/ avapooprvel

0 emhoyéag, otn Pdon Tou doyeiou yia
KoKkoug (A1), dev eivar oTn 0woTH Béon

TomoBetrote Tov emhoyéa o¢ pia amo Tig B¢-

o€1¢ aheonc (petadl 1 kat 8) kat BupnBeire:

« Na puBiCete v dheon evw o poAog Tou
Kkagé Bpioketal og Aertoupyia
Na puBpilete éva eminedo n @opd Kau
va ekteheite Touhdylotov 5 aMéoelg pe-
1aéV TG pag puBpLong Kai g Mg

ra v 1
éwamévo A
0woto ebpo¢ |

/ L
cornse e [\ OWOTO EUPOC
8 7 6 5 4 3 2 1
S T I |

To doyeio yia kokkoug (A1) dev éxet
TomoBetnBei mMpwc: mapepPaiver n
didragn aopaheiag

EnaAnBevote ot o doxeio yia KOKKoUG €xel
TomoBetnBei owotd

@ otabepn

To LatteCrema System mpémel va kaBa-
pietat petd amo6 kdbe ypron

Aol ohokAnpwBolv o1 Tapaokevés e
Bdon to ydha, mpoywpriote 0 QUTONATO
kaBaptopo meplotpépovtag to kovpni (D5)
ot0 (lean

& otadepn

H ouokeun eivat éTown yia Ty mapoxn
atpol

H ouokeun €xel @tdoel oty KatdMnAn
Beppokpacia yia ™y mapoyn atpov. Na va
TIPOXWPNOETE 0NV TIAPOY), MEPLOTPEYTE TOV
dlakomtn atpol (A4)

& avapooprivel

H ouokev eival avappévn Kat n
ettoupyia  eotkovopnong  evépyelag
€lvat evepyn: To koupni Tou atpou (A4)
elval o€ B¢on yia Ty mapoyr atpol

To @uw¢ avaBooPrvel yia va beifel ot n
ouokeu etolpdletal va dlaveipel atpo: n
dlavopn exva poNic n povada eivar ot
owotr Beppokpacia

H ouokeun eivat éTown yia Ty mapoxn
atpol

H ouokeun eiva oe kataMnAn Beppokpacia
ylao ™y mapox atgol 6tav n Auyvia
mapapével otabepd avappévn

H ouokeun mapéyet atpo

IXRZN
R

otabepry (moptokahi)

Oo mpémel va  mpoXwprioeTe  O€
KkaBaptopo Twv ahdtwv

Mpoywpnote o€ aQaAdTwOon GUPPWVA |E TIC
umodei&eic Tou ke@. «11. ADANATQZH»

Avqav
Jadqa

avapooprivel (moptokahi)

H unxavn extelei apahdtwon

Mpoywpriote olokAnpwvovtag v
Siadikaoia omw¢ meptypdpeTal oTo Ke@. «11.
AQANATQZH»

YRz
vadqa

otabepr (dompn)

Eivat amapaitto va mpoywproete o€
$éPyalua
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ENEZHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

avaoopPrvet (Gompn)

H ouokeun extehei To EPyahya

d
@ otabepn (moptokahi)

Eivat amapaitnto va mpoxwprioete otov
kaBaplopo Tou akpouaiou Kapé

d
@ avaooPrivet (moptokali)

H ouokeur ektehei Tov kabBaplopo tou
aKPOPUOioU KapE

Acite map. «8.2 KaBapiopdg tou akpopuaiou
KaQé»

@ avaBoaprvel (dompn)

H ouokeun extehei éva EEPyalpa

‘,Q + A avaBoaprvel

Av umdpyel o@iltpo amookAipuveng,
EVOEYETAL Va Xl ELOYWPROEL KdTola
Quoahida  aépa 0T0  KUKAwHa,
eumodiCovtag v mapoyn

Mathote 1o koupni (B7) mov avtioTolyei ot
ugvia @& : n mapoyr Eekva kat oTapatd
autopata

H d\eon eivat moAo AemTiy Kat eMopévoig
0 ka@éc Pyaivel moAD apyd 1y dev Byaivel
kafohov.

Agaipéote To kKumeMo Brkng giktpou (C1),
EMAVONABETE TIC EVEPYELEC TAPAOKEVTS TOU
Ka@é hapBdvovtag umoyn Tiq umodeiéeic g
map. «4.1 21ddio 1 - Aheon (grinding) (eik.
11)» Kat «4.3 21ddt0 2 - Mdpa (tamping)
(€. 17)»

To oiktpo kagé (C2) i (3) éxe
Bovhwoet

Zemlivete T @iktpa pe vepd Ppuong n
ektehéote éva EéByalpa  matwvtag o
avtioTotyo koupmi (B5)

To doyeio (A15) dev éet TomoBetnBei
0woTd kat ol avtiotole Barpideg dev
£xouv avoidel

Mi¢ote ehagpwg To Soyeio €Tol wote va
avoi§ouv ol BaAideg Tou

Ahata péoa 0To ubpavAiko KUKAw A

Mpoywprote o€ a@ardtwon Omwe avagépet
0 ke. «11. AODANATQZH»
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13. AN KATI AEN AEITOYPTEI

MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

Yndpyet vepd péoa atov dioko cuMoyrg
otayovwy (A11)

Ogeiletal o€ puatohoyikn Aettoupyia Twv
E0WTEPIKWV KUKAWUATWY TNG Pnyavig

Aderalete kat miévete TakTIKA Tov Oioko
ouMoyiic atayovav (A11)

Aé Byaivel mAéov 0 Kagég Eompéao

EMewn vepou oto doyeio (A15)

[epiote 10 doyeio

H uyvia ©P (B7) avde
UMOdEIKVUOVTAC 6TI TO KUKAWHA TOU Kagé
1} 10 KOKAwLa ToU atpo €ivar ddelo

Mlathote 10 Koupmi mou avTloTOLKEN OTN
ogvia €7 yiava yepioet To kikMwpia

To giktpo (2) iy ((3) eivai Bouhwpévo

ZenhUvete Ta Qiktpa pe vepd Bpuong 1
ekteNéoTe éva {EPyalpa matwvTag To
avtioTotyo koupmi (B5)

To doyeio (A15) dev €xel tomoBetnOei
0wotd kat ot falBidec otn Baon tou dev
€ivat avorytég

Mi¢ote ehagpd 10 doyeio £t01 WOTE va
avoi&el Ti¢ BaBidec otn Baon Tou

Ahata péoa 0To uSpPaVAIKG KUKAWHA

Mpoxwpriote  0¢  agaldtwon  OMw(
avapéper to ke. «11. ADANATQZH»

MoA Aemrr) dheon

Agaipéote 10 kUmeNo Brkng @iktpou
(C1), emavaNdBete T evépyeleg
mapackeun¢ Tou Kagé Aappdvovtag
umoyn Tiq umodeiderg g map. «4.1Xtddlo
1 - Akeon (grinding) (e 11)» kat «4.3
214610 2 - Ndtnpa (tamping) (€. 17)»

H Bnkn tou @iktpou dev otepewvetal o
unyavi

0 aheopévog Kagég dev éxel matnBei 1
€ival o€ umepPolikn MoooTNTA

EmavahdBete ™y dheon pe SlapopeTIKEC
pubpioelc. Melote ™y mooéTNTa TNG
doong: empePawote 6t 10 Piktpo (C2)
1 (@3) (11 2 phrlavia) €ival owoto o€
oxéon pe t doon e dheong (koupmi 2x
(B3) emheypévo 1y Ox1)

0 Kagég espresso otdlel amd 1o eilog
¢ Onkng Tov @iktpou (C1) kat 61 amd
TIC OTIEC

H Onkn @iktpou dev éxel TomoBetnOei
Kaha

Ytepenote 0wotd ) Bikn @iltpou ka
OTPEYTE TNV péxpL TéNOUG e Slvapn

To oteyavomoinTikd mapéppuopa Ttou
akpoguaiov kagé (A7) éxaoe TV
€NAOTIKOTNTA TOU 1 €ivat BpwHiKo

AVTIKATAOTAOTE  TO  GTEYQVOTIOINTIKG
mapépBuopa Tou akpouoiou Kapé o€
éva Kévtpo Yoot pi§ng

To giktpo ((2) iy (C3) eivai Bovhwpévo

zefyakte ta giktpa e vepd Ppoong n
ekteNéote éva  EéByalpa mataviag To
OyeTIk6 koupi (BS)

0 agppd¢ Tou Kagé €ivat avolxToXPwHOG
(kateBaivel ypriyopa amé To 0TOpI0)

Eivar amapaitno va ehéyete ek véou TiC
PUBIOELC TNG OUOKEVRG

Agaipéote T0 KOmeMo, emavahdBete
TI¢ Sladikaoiec yia va KAVETE Tov KaQE
AapBavovtag umoyn Tic umodeifel e
nap. «4.1 21ddo 1 - Aheon (grinding)
(e. 11)» Kat «4.3 Xtado 2 - NMatnpa
(tamping) (e1k. 17)»

9
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MPOBAHMA AITIA EMIAYZH
0 agppdg Tou kaé eivar okoupdxpwpog (o | Eivat amapaitnto va ehéyéete ek véou Tig | Apaipéote to kumeNo Brikng @iktpou
Kagéc Byaivel apyd amé To 0TOHI0) PUBIOELC TNG OUOKELN (C1), emavahaPete T  evépyeteg

Tapaokevng Ttov  Kagé  AapBdvovtag
umoyn tig umodeiSec g map. «4.1 Xtddio
1 - Akeon (grinding) (e. 11)» kat «4.3
216610 2 - Ndnpa (tamping) (e. 17)»

Aev oxnuatiletat agpoyala evw extee
\eftal  mapaokev cappuccino e 10
LatteCrema System

To yaha Oev €ivat apkeTd kpvo Xpnowwomoteiote  mdvta  ydla  o¢
Beppokpacia Yuysiov
0 dwakomtng (D5) dev eivar otn owotr | EmaAnBebote  kat  meplotpéYte  Tov

B¢on

dlakontn ot owotr Béon ( &> péylotog
appdg (max), S pétplog appog (med),
D eNdyiotoc agpd (min) )

To LatteCrema System eivat Bpwpitko

MNpoxwprote o€ Kabapiopd oUpPWVa Pe
Ti¢ umodeielc Te mapaypdgou «8.7 Ka-
Baptopoc Tou LatteCrema System»

Ahata péoa 0To dpavAiko KUKAwpa

Mpoxwpniote  0¢  agaldtwon  OMw(
avapéper to ke. «11. ADANATQZH»

¥10 Tého¢ TG apaNdTwong, N OUOKEVR
xpetalerar ki Mo &Byahpa

Katd ™ Oidpkela  Tou  Kukhou
&ePydpatoc, To doyeio éxel yepioet péypt
0Tn 0tdfyun MAX

EmavohaBete To EByahpa (Oeite ke, «11.
AOANATQZH»)

H ouokeun dev aNéBel Tov Kagé

Y10 €0WTEPIKO TOU MONOU TOU KaQE
undpyet kdmoto &évo owpa

MpoxwproTe 0Tov KaBapIopoC Twv PAwY
omw¢  umodelkvueTal oty map. «8.4
KaBapiopoe twv podwvs, Beawbeite
01 éxete agpaipéoel OAOUC TOUG KOKKOUG
amd 10 doyeio Kokkwv (A2) mpw TO
agaipéoete. Mpotol emavatomodetrioete
Tov  poho  d\eong,  avappognote
TIPOOEKTIKA TUXOV UTTOAElppaTa amd Ty
umodoy1 Tou

To doyeio yia kokkoug (A1) dev €ivar oe
000t Béon

To doxeio tomoBeteital owotd dtav To
Béhoc A eivar evBuypappiopévo pe o
obpBolo EJ Kl AKOUYETaL €Val <KAIK»

9
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MPOBAHMA AITIA EMIAYZH
Av edv emBupeite va aMaéete molomta | Ba mpémel va agaipéoete 6houg Toug | + Adeldote To Ooyeio yla  KOKKOUG
Kagé KOKKOU ammo Tn pnxavn (A1) (extehavtag aMéoelg ev Kevw

N avappouvtag evdexopévag Ta
UMOAEIUPATA TWV KOKKWV).

- 2uvdéote To KUMENO pe T Bk Tou
oiktpou (C1) kar ahéoTe «ev Keva» yia
va ehevbepwBei n diodog Tou Kagé:
0T ouvéxela ouvdéate T BrKn Tou
oiktpou oty é§0d0 Tou pONov (A18)
evBuypappilovtdg my pe v évdeidn
INSERT kai mepotpéyte 0 KOmeAho
mpog Ta 0eéia (k. 22). H deon Eexi-
vd 6tav To komeMo @tdoel otn Béon
CLOSE kat diakontetat avtopata. Ema-
vahdete éwg 0Tou To Qiktpo adetdoel.

« Eiodyete oto doxeio (A1) T véa moiki-
o KOKKwv Kagé

+ AvKata v dAeon dev emuyyavetatn
«téhela 50on», MPOXWPHOTE aKPIPWE
0mw¢ oTNV TPWTN Xprion

Méetd v dheon, To iktpo Tou Kagé (C2)
1} ((3) €ivar ddelo

Metd v dheon, n okévn Tou Kagé 0To
@iNtpo ivar oD peydhn

0 owhivag e€aywyic kagé Tov pulou
dheong éxel Bouhwoel

KaBapiote omw¢ avaypdgetal otnv map.
«8.6 KaBapiopdc tou «Smart tamping
station»». Av To mpoBAnpa empével, mpo-
o€yyiote T0 Xwvi avoiyovtag To €ldikd
moptdkt (A19) kai kabapioTe T0 Ypnoio-
ToLVTAC TO BoupTadKL
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MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

Metd v d\eon, n okévn Tou Kagé oTo
oiktpo (2) 1y (3) dev @ravel ya ™y
«téhela boon»

To «Smart Tamping Station» ypeidetat
KkaBapiopo

KaBapiote omw¢ avaypdgetal oty map.
«8.6 KaBapiopog tou «Smart tamping
station»», kal émerta emavahapete Ty
dMeon

Mpénel va mpooappdoete Ty moodTTa
T0U aheapévou KapE

PuBpiote Ty moodtnTa e 10 £101KO Ko
(B2) axkohovBwvrag Ti vdeieic g map.
«H «téhela doon»». Av o Slakomng eivat
non ot Béon max, MPoxwPROTE OUHPW-
va pe Ti¢ umodeielg oty evétnta «E€tpa
pUBpIoN TC Aheon ey

Mé 10 xpdvo ot podot pBeipovtal

[poywproTe o€ avTIKaTAoTaoN TWV HUAWY
d\eong 6mwe umodelkvoeTal oty map.
«8.5 Avtikatdotaon Twv puAwv dheonc»

137




For apparatet tasibruk, les alltid heftet med sikkerhetsadvarsler.

1. BESKRIVELSE

1.1 Beskrivelse av apparatet - A
A1. Bannebeholder

A2. Lokk pd bennebeholder

A3. Koppebrett

A4. Dampbryter

A5. Damprer

A6. Kontakt for Lattecrema System

A7. Kaffeuttak

A8. Rist til espresso-koppebrett

A9. Rist til glass- eller muggebrett

A10. Rist pa dryppeskal

A11. Dryppeskal

A12. Vannivdindikator for dryppeskal

A13. Lokk vannbeholder

A14. Handtak pd vannbeholder

A15. Vannbeholder

A16. Plass for koblingsstykke stramledning
A17. Hovedbryter (ON/OFF)

A18. Utgang pa kaffekvern (Tamping station)
A19. Luke som gir tilgang til kaffekverntrakten
A20. Pressespak

1.2 Beskrivelse av kontrollpanel - B
B1. Bryter ON/Standby
B2. Bryter for regulering av mengde kvernet kaffe
B3. “X2"-tast: for bruk av 2-koppfilter
B4. Kaffetemperaturtast
B5. Skylletast
B6. “OK"-tast: for  skille ut drikken / bekrefte valg
B7. Tast for uttak av varmt vann
B8. Avkalkingstast
B9. “My"-tast: brukes til egendefinering av drikkenes styrke
B10. Funksjonsvalgbryter
B11. Drikkedisplay:
Espresso-baserte drikker
« Espresso
+ Americano
+ Coffee
Melkebaserte drikker
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Lampe “rengjor melk”
B13. Lampe “mangler kaffebgnnebeholder”
B14. Lampe “generell alarm”
B15. Manometer
B16. Lampe “mangler vann”

B17. Lampe “bgnnebeholder tom

B18. Lampe “energisparing”

B19. Display innstillinger og prosess:
« Angir operasjonen som apparatet utfgrer
« Angir valgt kaffedoseinnstilling
- Angir valgt kaffetemperaturinnstilling

1.3  Beskrivelse av tilbehgr - C
(1. Filterkopp
Q. 1-koppfilter
(3. 2-koppfilter

Spesialfiltre for Espresso Cool ) :
(4. 1-koppfilter
(5. 2-koppfilter

(6. Reagensstrimmel “Total Hardness Test”
(7. Avkalkingsmiddel

(8. Tilbeher for avkalking

9. Softballs (*kun pa noen modeller)
€10. Forsyningskabel (avtakbar)

C11. Spatel

(12. Pensel/skrape til rengjering

(13. Tilbeher for rengjering av kaffeuttak
Q14. Klut

(15. Softhalls (vannavherder)

(16. Rengjeringsnal for dampdyse

1.4 Rengjoringstilbehgr medfolger ikke,
anbefalt av produsenten
For ytterligere informasjon henvises det til Delonghi.com.

&

CJEco MultiClean Rengjoringsmidler
~——  ———__ EAN: 8004399333307

Rengjoringstablett
(Se "8.2 Rengjering av kaffeuttaket”)

1.5 Beskrivelse av LatteCrema System - D
D1. Lokk melkebeholder

D2. Kontakt for melkebeholder

D3. Utlgserknapp for lokk

D4. Melkedyse (kan reguleres i hgyden)

D5. Skumreguleringsbryter

D6. Bryterposisjon

D7. Melkeslange

D8. Melkebeholder

2. KLARGJORING AV APPARAT
Rengjor i lunkent vann og skansomt vaskemiddel, og gjer der-
etter som folger:




1. Sett inn dryppeskalen (A11) komplett med koppebrettrist
(A9) og dryppeskalrist (A10) (fig. 1).

2. Trekk ut vannbeholderen (A15) (fig. 2) og fyll den med
ferskt og rent vann, og se til at nivimerkingen med teksten
MAX ikke overskrides (fig. 3).

3. Sett deretter inn beholderen igjen.

0BS! Apparatet md aldri startes opp uten beholder eller uten at det er vann i
beholderen.

NB! Vi anbefaler at vannhardheten stilles inn ved d folge prosedyren i kapittel "7.
Programmeringsmeny’”.

3. FORSTE GANGS OPPSTART AV APPARATET

1. Settkontakten pa stramledningen (C10) inn pa baksiden av
apparatet (A16) (fig. 4), og sett deretter stapselet inn i stik-
kontakten. Se til at hovedbryteren (A17), som finnes bak pa
apparatet er trykket inn i posisjon I (fig. 5).

2. Sett en beholder med kapasitet pa minst 100 ml under
varmtvannsuttaket (samme som kaffeuttaket (A7) (fig. 6).

3. Trykk pé tasten (B7) ved siden av lampen @ (fig.
7): tilberedelsen vil starte og stoppe automatisk. Tem
beholderen.

For man tar maskinen i bruk md de innvendige rerkretsene pa

maskinen skylles. Gjer som folger:

4. Hekt filterkoppen (CT) komplett med filter pa maskinen. For
en korrekt fasthekting, hold handtaket til filterkoppen pa
linje med symbolet INSERT (fig. 8), og drei deretter handta-
ket mot hayre, til den star pa hoyde med posisjonen CLOSE.

5. Sett en beholder under filterkoppen og damputtaksreret
(AS).

6. Trykk pa tasten (B5) ved siden av lampen @(ﬁg. 9); til-
beredelsen vil starte opp.

7. Nar uttaket er ferdig vrir man pa dampbryteren (A4) (fig.
10) og slipper ut damp noen sekunder slik at dampkretsen
skylles. For et optimalt uttak anbefales det a gjenta denne
operasjonen 3 eller 4 ganger. Dette vil gjore det mulig a
flerne vannet i rret for det slippes ut damp.

Apparatet er nd klart til bruk.
NB! Skyllingen av de innvendige kretsene burde utfores ogsd ndr apparatet
ikke har vaert i bruk over en lengre periode.

Forste gang apparatet brukes ma man tilberede 4-5 kaffedrikker
for resultatet begynner @ bli tilfredsstillende. Veer sarlig opp-
merksom pa kaffemengden som kvernes i filteret ((C2) o (C3))
(e instruksjoner i paragrafen “4.1 Fase 1 - Maling (grinding)
(fig. 11)").

Gjor som vist i kapittel "“Perfekt dose™

4. TILBEREDELSE AV KAFFE

4.1 Fase 1-Maling (grinding) (fig. 11)

1. Hell bgnneribeholderen (A1) (fig. 12). Det anbefales a kun
bruke den mengden benner som er nadvendig for tilbere-
delsen. P& denne maten vil man alltid bruke fersk kaffe.

2. Velg gnsket malegrad (fig. 13). Fabrikkinnstilling er 5
(middels malegrad). Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende
kan man regulere nivdet i henhold til ens egen smak og
kaffetypen (regulering ma utfres mens kaffekvernen er i
funksjon).

3. Settinn en av kaffefiltrene (C2) eller (C3) i filterholderen
(C1) (fig. 14). Hvis det brukes filter for 2 kopper, trykker
man pd tasten 2X (B3). Med dette valget dobles ogsa
mengden espresso.

NB!

For 4 tilberede @D Espresso Cool, ma man bruke spesial-
filtrene for denne drikken (se kap. “4.7 Fase 3 - Tilberedelse av

Espresso Cool”).
)

Espresso Cool

B

S|4 o |
S0 "o
—/

4. Mengdebryteren (B2) reguleres med utgangspunkt i min-
ste posisjon (fig. 15).

Tallene som vises i displayet (B19) er
en referanse som md huskes nér man
nar korrekt niva i filterholderen.

De samsvarer ikke med malegra-

dinnstillinger, den malte kaffens vekt

(gram/oz) eller kvernetider.

Det henvises til paragrafen "“Perfekt

dose™ for ytterligere anvisninger.

5. Hekt filterholderen p& utgangen for malt kaffe (A18) og
rett inn med skriften INSERT: Vri deretter filterkoppen mot
hayre (fig. 16). Kverningen starter nar filterkoppen ndr po-
sisjonen CLOSE og avbrytes deretter automatisk.

4.2 Reguler mengden malt kaffe i filteret.




Hver type kaffebanne gir et forskjellig resultat nr det males, og
reguleringen vil derfor kreve stor presisjon i begynnelsen.
Denne illustrasjonen gir anvisninger om hvordan dosen regule-
res, basert pa brenningsgraden til kaffen. De md anses som et
utgangspunkt, men kan variere avhengig av typen kaffebgnner.
1. Still inn dosen for minste posisjon.

2. Manméd basere seg pa brenningsgraden til kaffen som bru-

kes og vri langsomt pd bryteren.

4.3
1.

Fase 2 - Pressing (tamping) (fig. 17)
Etter at malingen er ferdig ma man senke pressespaken
(A20) helt ned (ikke ta ut filterholderen) (fig. 18). Gjenta 2
ganger for et perfekt resultat.
Hold pressespaken helt nede nar filterholderen tas ut (fig.
19). Sett deretter spaken tilbake i startposisjon.
Nar man har kontroller at kaffedosen er korrekt (se "“Per-
fekt dose™), kan man hekte filterholderen pa kaffeuttaket
(A7) (fig. 20).

“Perfekt dose”
Kaffefiltrene har et innvendig referansemerke som angir

den perfekte dosen.
“Perfekt

i é dose” 9

Perfekt dose tilsvarer den anviste linjen.

Se til at kaffen befinner seq pa niva etter pressing. Det kan
vere nodvendig & regulere bryteren (B2) flere ganger for
man oppnar en perfekt dose.

Hvis den malte kaffen er for fin eller grov, men dosen be-
finner seq innenfor perfekt dose, kan man prove d requlere
malegraden slik at den blir enten grovere eller finere (se
"4.1 Fase 1- Maling (grinding) (fig. 11)"). Hvis kaffen er for
finmalt (langsom flyt) ma den gjares grovere. Hvis kaffen er
for grovmalt (hurtig flyt) ma den gjores finere.

Vir barista anbefaler: Ta ut filterholderen mens presses-
paken (A20) er senket for & oppna en perfekt avslutning pa
kaffedosen.

4.4  Skylling for tilberedelse av drikk

Nar man tilbereder en kald drikk rett etter en varm drikk, eller
omvendt, kan det hende at resultatet i koppen ikke har ideell
temperatur. Av denne grunn anbefales det d foreta en skylling
som forklart her:

1. Velg drikken.

2. Lampen OK lyser hvitt (hvis varm drikk er valgt) eller blatt
(hvis kald drikk er valgt).

3. Sett en beholder under kaffeuttaket (A7).

4. Trykk pa tasten @ (BS).
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4.5 Fase 3 -Tilberede drikk (brygging) (fig. 21)

1. Velg ansket drikk (fig. 22).

2. Trykk pa OK (B6) for a starte tilberedelsen (fig. 23) (for-
handsbrygging og brygging). Tilberedelsen starter opp og
avbrytes automatisk.

4.6 Fase 3 -Tilberede Cold Brew

1. Velg Cold Brew (fig. 22): lampen OK (B6) lyser blétt for 4
vise at en kald drikk er blitt valgt.

2. Tilsett 1eller 2 ishiter i glasset (fig. 24).

3. Trykk pd OK for & starte tilberedelsen. Uttaket avbrytes
automatisk.

NB:

Trykkmaleren vil ikke veere i funksjon, da det ikke brukes trykk i
forbindelse med denne tilberedelsen.

4.7 Fase 3 -Tilberedelse av Espresso Cool
For  tilberede Espresso Cool, m& man bruke spesialfiltrene for

denne drikken.
G

Espresso Cool

=6 o
& (o %]

Tilberedelse av “Perfekt dose” som vist i avsnittet “4.1 Fase 1 -
Maling (grinding) (fig. 11)” 0g “4.2 Requler mengden malt kaffe
i filteret."

Gjor deretter som falger:

1. Velg Espresso Cool (fig. 22): Lampen OK (B6) lyser blatt for
avise at en kald drikk er blitt valgt.

Tilsett 1 eller 2 ishiter i glasset (fig. 25).

Trykk pa OK for @ starte tilberedelsen. Uttaket avbrytes
automatisk.

TILBEREDELSE AV MELKEDRIKK

Skumme melk (fig. 26)
Hell den mengden melk som gnskes varmet/skummet ned
i melkebeholderen (D8) og husk at den vil ke 2-3 ganger
i volum (fig. 27). For et tykkere og mer homogent mel-
keskum anbefales det @ bruke helmelk fra ku som holder
kjoleskapstemperatur (cirka 5° C).
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2. For & skumme melken holder man dampreret (A5) pa mel-
kens overflate slik at luften blandet seg med melken og
dampen.

3. Hold dampraret pd overflaten og veer serlig oppmerksom
slik at det ikke kommer inn for mye Iuft som igjen kan
skape store bobler.

4. Dypp damproret ned i melken slik at det skapes en virvel.
Nar gnsket temperatur er nadd lukker man igjen dampre-
ret og venter til damptilberedelsen avbrytes fullstendig for
melkekannen tas ut av maskinen.

Var barista anbefaler:
«  Fersk melk er a foretrekke. Bruk alltid melk som holder
kjoleskapstemperatur.

« Helmelk garanterer optimale resultater. Resultatet og
skummets tekstur varierer avhengig av om det brukes ku-
melk eller vegetalske melketyper.

Etter at melken er blitt skummet ma man fierne boblene
ved d riste litt pa melkekannen.

Rengjoring av damputtaket:

1. Etter hver bruk ber man fjerne melkerester fra damputtaket
med en klut (fig. 28). For en mer noyaktig rengjering anbe-
fales det a bruke Eco MultiClean. Dette sikrer god hygiene
ved & fierne protein og fett fra melken, og kan brukes til a
rengjore hele maskinen.

2. La det skilles ut damp noen sekunder slik at uttaket ren-
gjores (fig. 10).

3. Venttil uttaket kjoles ned. For & bevare uttakets effektivitet
over tid burde det anvendes en rengjeringsnal (C16) til &
frigjore de 3 dpningene (fig. 29).

5.2 Tilberede melkedrikk med LatteCrema
System (fig. 30)
1. Hell melk som holder kjgleskapstemperatur i melkebehol-
deren (D8) (5°C) (fig. 31).
2. Settpa lokket (D1) (fig. 32).
3. Vri skumreguleringshryteren (D5) il gnsket posisjon.

Posisjonen til skumreguleringsbryter

[ ] [] L] -
CLEAN dh | e INSERT

Rengjo- |M A X -|MED - | MN-skum | Fora

ring etter | skum skum setteinn
hver bruk ellertaut
bryteren

4. Hekt melkebeholderen til maskinen (fig. 33).

5. Tilberede en perfekt dose (se “4.1 Fase 1 - Maling (grin-
ding) (fig. 11)" og "4.3 Fase 2 - Pressing (tamping) (fig.
17)") og sett inn filterholderen.

6. Velg ansket melkedrikk (fig. 34).

& &

Cappuccino @ Flat White

Latte
Macchiato

34

Drikk | Espresso | Melk | Skum | Mengde | X2 (ml)
(ml)
Cappuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 4 X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 v =250 =330

+  Drikk med dobbel dose (2x): Hell melkemengde som
er nodvendig for tilberedelsen i beholderen (D8) og var
oppmerksom slik at ikke MAX-nivdet overskrides (fig. 31).
Hvert hakk tilsvarer ~100 ml melk.

+  Fersk melk er & foretrekke. Bruk alltid melk som holder
kjoleskapstemperatur.

7. Trykk pa OK (B6) for a starte tilberedelsen (fig. 23). Appara-
tet vil automatisk tilberede kaffe og melk etter hverandre.

Rengjering av Lattecrema System etter hver bruk:

1. Lamelkebeholderen forbli hektet pa maskinen (det er ikke
ngdvendig d temme den). Sett en beholder under melkeut-
taksroret (D4) (fig. 35).

2. Vribryteren (D5) til “Clean” (fig. 36).
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programmerbar.

«  For d ga tilbake til standardverdier holder man inne
tasten @ inntil maskinen sldr seq av. Den valgte drikken
qdr tilbake til fabrikkinnstillinger.

3. Rengjeringens starter opp og avbrytes automatisk. 0BS!
N@r rengjeringen er ferdig ma man vri bryteren til en av
posisjonene for skumregulering.

4. Tautmelkebeholderen og sett den i kjoleskapet. Det anbe-
fales & bruke den gjenvaerende melken innen kort tid.

For en mer noyaktig rengjoring anbefales det a bruke Eco Mul-

tiClean. Dette sikrer god hygiene ved & fjerne protein og fett fra

melken, og kan brukes til & rengjere hele maskinen.

6. KAFFEMENGDE KAN EGENDEFINERES VED A

TRYKKE PA TASTEN ™) (B9)

1. Klargjer maskinen slik at den tilbereder 1 eller 2 kopper av
gnsket kaffedrikk. Fest deretter filterholderen (C1) kom-
plett med filter (C2) eller (C3) og malt kaffe. Hvis man gn-
sker a programmere en melkedrikk ma man koble Lattecrema
System il maskinen,

2. Vri pa bryteren (B10) for & velge drikken som skal
programmeres.

3. Trykk pd tasten @ Lampen til tasten OK (B6) vil tennes

og lampen i tasten @ vil blinke.
4. Trykk pd OK-tasten for a starte tilberedelsen. Lampene i

OK-tastene og @ blinker.

5. Narman har nddd ensket mengde trykker man pa OK. Hvis
drikken har behov for flere ingredienser mé man starte til-
beredelsen av denne. Nar gnsket mengde er nadd trykker
man pa OK.

6. Trykk pa tasten @foré lagre. Apparatet er klart for ny bruk

og lampen @forblirtent.

Hvis man ikke gnsker & lagre programmeringen trykker man pd

en hvilken som helst tast.

NB!

« Det er mulig G programmere kaffedrikker, men ikke uttak av
damp og varmtvann.

« Programmeringen endrer mengden til drikkene, men ikke til
den malte kaffen,

« Drikkene "X2” kan programmeres separat.

Kaf- Standard- | Programmerbar mengde
feoppskrift | mengde
35ml fra 25til 90 ml
2oy | 70ml fra 50 til 180 ml
= 80 ml fra 50 til 120 ml
& xp |160ml fra 120 til 240 ml
s 120 ml « Espresso: fra 25 til 60ml
- vann: fra 25 til 120 ml
& x> |240ml « Espresso: fra 50 til 120 ml
- vann: fra 50 til 240 ml
oS 110ml fra 90 til 130 ml
B x2 | 180ml fra 1601til 220 m
S 40 ml fra30til 50 ml
e X2 | 80mI fra60til 110 ml

7. PROGRAMMERINGSMENY

1. Apne menyen:

Hold inne samtidig i 5 sekunder X2 @

2. Velg innstilling som skal programmeres:

B2

7

Drikk Tilknyttet

innstilling

Reguleringer

=P Energisparing

Espresso

8: »% Aktiv
0%)m

Avslatt

9




8.
08BS!
Ved rengjering av maskinen m& man ikke bruke losemidler,
skuremidler eller sprit.

Ikke bruk metallgjenstander til & skrape lgs avleiringer eller
kafferester, da dette kan lage riper i overflaten til deler av
metall eller plast.

For oppholdsperioder som overgar en uke, anbefales det &
foreta en skyllesyklus for maskinen igjen tas i bruk.

Fare!

Under rengjeringen ma man ikke dyppe maskinen i vann.
Det er et elektrisk apparat.

For man tar til med rengjoring av eksterne deler pd appara-
tet, ma man sl& av maskinen og trekke ut stapselet, slik at
maskinen kan avkjoles.

RENGJORING AV APPARATET

O Autostopp (3 : TEE | o
s = 9 minutter 59| | e @ H\ @‘j
|| = 1,5 timer
@-’ 3 timer
= Lydsignal : . 4 4 . .
= yesne & & v
Cappuccino
q .
@ = Avslatt \/ X X \/ \/
@ Ekstra CPmp omrsde 1
Larte reguleringav  ——
kaffekvern ¥ = omrade2 X X X 4 4
= Fabrikkinnst. | Hold inne OK-tasteni 5
Flat White sekunder inntil lampen X X X v/ J
tennes og lyser uavbrutt.
° O Vannhardhet | @Pup g1t f—
Americano - S X X ‘/ ‘/ X
I = middels @
@-’ hardt/svaert =
hardt @ﬁ X | X | x| v!|v
3. Lagre de nye innstillingene ved a trykke pa ON/
Standby (B1)
Vo v XV
i X | v | X |V v
gr 8O 000 o ooo\_)/\jh:h
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8.1 Rengjering av spesialfiltre for Espresso Cool
Disse filtrene er blitt utviklet spesielt for & forenkle tilberedelsen
av denne drikken. Rengjer godt og fjern alle rester etter kaffe for
a opprettholde effektiviteten.

Etter bruk ma filtrene skylles grundig (fig. 37) og presses godt pa
plass slik at de sitter korrekt (fig. 38).

|

37

38

Kontroller at hullet pa den nedre delen (fig. 39) er fritt for
kafferester.
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39

Minst én gang i maneden, eller hvis rengjgringen ikke er tilstrek-
kelig for & fjerne kafferestene, mé man gjore som folger:

1.

Ta taki klaffen for a trekke ut filteret (fig. 40).

& 9
L

O O

Q)

40

5.

1
Skyll filtrene i rennende vann (fig. 37).

Se til at hullene ikke er tette. Bruk en ndl om ngdvendig
(fig. 39-41).

Tork av alle komponenter med en klut.

Sett pa plass filteret og press det helt inn (fig. 38).

8.2 Rengjering av kaffeuttaket

Nér lampen g%) tennes (oransje) (B5) ma man ga videre til
rengjoring av kafferarkretsen. For a foreta en rensesyklus mé det
anvendes tabletter for rengjering av kaffemaskiner. For ytterli-
gere informasjon bes man besgke www.Delonghi.com.

1.
2.

Sett inn 1-koppfilter (C2) i filterholderen (C1) (fig. 42).
Sett inn rensekoppen i filteret (C13) (fig. 42) og trykk den
heltinn.

) 4

L 43

3. Legg tabletten i rensekoppen (fig. 43).

4. Festfilterholderen til kaffeuttaket (A7).

5. Fyll opp vannbeholderen (A15). Se til at dryppeskalen
(A11) er tom.

6. Hold tasten @ inne inntil den tilknyttede lampen
begynner & blinke (oransje). Etter noen minutter vil ren-
gjoringen avbrytes automatisk.

Fjern filterholderen og rensekoppen.
Skyll filterholderen og filteret i rennende vann.

« Sett tilbake filterholderen og foreta deretter en skylling
med tasten 3%) (BS). Det anbefales & sette en beholder
under filterholderen.

« Fjern og tem ut dryppeskalen.

NB!

Denne rengjeringssyklusen kan startes nar som helst ved a tryk-

ke pa tasten @ (B5) i noen sekunder. For & avbryte operasjo-

nen kan man holde inne knappen i 10 sekunder.

8.3 Rengjer rundt posisjonen til
bagnnebeholderen
1. Se til at bannebeholderen (A1) er tom. Foreta eventuelt
noen malingssykluser uten banner for & tomme den.
2. Hekt av beholderen ved a vri den mot klokkeretningen og
ta den ut av maskinen (fig. 44)
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3.
a4,

Sug opp alle kafferester (fig. 45).
Rengjer med en fuktig klut rundt bennebeholderen og tark
av (fig. 46).

5. Sett beholderen tilbake i kaffekvernen. Beholderen er kor-
rekt satt pa plass nar pilen A er pa linje med symboletﬁ

og det kan hares et klikk (fig. 47).

8.4 Rengjering av kvernene

Nar bgnnebeholderen (A1) rengjores ma man huske & rengjo-
re rundt beholderen og kaffekvernen med en fuktig klut. Man
bes henvende seg til et servicesenter for fiering og bytting av
kvernene.

Kvernen kan tas ut hvis den er blokkert av et fremmedlegeme.
Hvis dette skulle inntreffe ma man fjerne bennebeholderen og

gjore folgende:

1. Festfilterholderen (C1) og foreta en tom kvernesyklus for a
frigjore kaffekretsen.

2. Sldavapparatet.

3. Vri kaffekvernregulatoren helt rundt mot klokkeretningen,

helt til den kommer i posisjon "REMOVE" (fig. 48).

4. Trekk ut den gvre delen av kvernen og hold fast i hdndtaket
(fig.49).
5. Rengjor kvernen med en barste (fig. 50) og fjern alle kaffe-

rester med en stovsuger (fig. 45).
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6. Settkvernen pd plass (fig. 51).

7. Vriregulatoren for @ velge gnsket malegrad (fig. 13).
Kontroller at kvernen er godt satt inn ved d fra i hdndtaket. Kver-
nen er korrekt satt inn hvis den ikke beveger seg.

8.5 Bytte av kverner

Nér den oppkvernede kaffemengden reduseres ytterligere bes
man henvende seq til et servicesenter for & bytte ut kvernene.
Etterpd ma man regulere kaffekvernen ved & ga til innstillings-
menyen ("7. Programmeringsmeny”) og velge forste regule-
ringsomrade. Vri deretter mengdereguleringsbryteren (B2) til
posisjon MIN og regulere dosen som ved farste gangs bruk (se
"“Perfekt dose™).

8.6 Rengjering av“Smart tamping station”

1. Rengjer sonen rundt holderen med en pensel eller barste
(fig. 52).

2. Dra spaken (A20) helt i endeposisjon og rengjer pressen
med en bgrste (fig.47). Slipp deretter opp spaken.

3. Bruk den lille bersten (C11) il & rengjore kaffetrakten (fig.
54).

S T AT I

Smart TAMPING

8.7  Rengjoring av LatteCrema System

Vask alle delene og beholderen i oppvaskmaskin, men bruk alltid

den gverste skuffen. Hvis man ikke er i besittelse av oppvaskmas-

kin kan man rengjare for hand ved & folge anvisningene pa slutten

av denne paragrafen.

1. Trykk pa knappen (D3) og left lokket pa melkebeholderen
(D).



2. Trekk ut melkeuttaket (D4) og melkeslangen (D7) (fig.55). 1. Ta den medfelgende teststrimmelen “TOTAL HARDNESS
TEST” ut av forpakningen (C6).
INSERT 2. Dypp strimmelen helt ned i et glass med vann i ca. et
sekund.
3. Tastrimmelen ut av vannet og rist lett pa den. Still inn ap-
paratet som vist i kapittel 7. Programmeringsmeny”.

Resultat vannhardhetstest | Tast Niva

[T T | x2 1

blgtt vann

_ TITT | < e
middels
25 26 hardt vann

3. Vribryteren til posisjonen “Insert” og trekk den ut (fig. 57). — [ THEE 3
Veer sarlig oppmerksom pa fordypningen og kanalen under

- ; hardt eller
bryteren (fig. 58) slik at det ikke befinner seq melkerester.

; sveert hardt
Skrap eventuelt ut kanalen med en tannpirker. :“]]]

vann

4. Still inn  apparatet som vist i kapittel 7.
Programmeringsmeny”.

10. HVORDAN BRUKE SOFTBALLS

Softballs (C15) er et innovativt system som forlenger maskinens
levetid uten at det pavirker vannkvaliteten, noe som gir en kaffe
som er kremete og aromatisk. For en bedre ytelse anbefales det &
legge Softballs i blgtt gjennom natten for de skal brukes.

1. Taut pakken med Softballs fra emballasjen (fig. 59).

57 58
5. Skyllinnsiden av bryteren for skumregulering med rennen- ’ N
de vann (se fig. 53). ) =
6. Setil atalle rarene er rene og ikke viser tegn til tilstoppelse
som fglge av melkerester.

7. Sett sammen alle komponentene til lokket.
8. Rengjor og skyll melkebeholderen (D8) naye.
9. Sett pa plass lokket pa melkebeholderen.
NB: vask for hdnd

Rengjering i oppvaskmaskin sikrer en perfekt hygienisering av 59 60

alle komponentene til melkebeholderen. Hvis komponentene
i melkebeholderen skal rengjores for hand mé de dyppes nedi 2. Skyll pakken med Softballs i rennende vann (fig. 60).
varmt vann og bli liggende i cirka 30 minutter, for man fortsetter 3. Legg posen ned i vannbeholderen (A15) (fig. 61).
som forklart i punkt 4.

9. VANNHARDHET

Avkalkingslampen [£5] (B8) vil vises etter et forhdndsbestemt
bruksintervall som avhenger av vannets hardhetsgrad. Det er
mulig & programmere maskinen etter hvor hardt vannet man
bruker faktisk er, og pa denne maten endrer man frekvensen for
hvor hyppig denne meldingen vises.
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4.

Skift ut pakken med Softballs hver 3. maned (fig. 62).

11. AVKALKING

08Bs!

Far bruk md man lese instruksjonene og merkingen som mer
oppgitt pa pakken med avkalkningsmiddel (7).

Det anbefales & bruke avkalkingsmiddel utelukkende pro-
dusert av De’Longhi. Hvis det anvendes upassende avkalk-
ningsmidler, eller hvis avkalkningen utfares feil, kan dette
fore til skader som ikke dekkes av produsentens garanti.
Avkalkningsmiddelet kan skade emfintlige overflater.
Hvis produktet velter ved et uhell md man terke opp
umiddelbart.

For & utfore avkalkning

Avkalking- | De'Longhi avkalkningsmiddel
smiddel

Beholdere 2paen 1liter hver

Tid ~40min

(TA UT VANNAVHERDERFILTER 0G SOFTBALL HVIS N@D-
VENDIG). Hell avkalkingsmiddel i vanntanken (A15) opp

til niva ﬂ A (tilsvarer en pakke med 100ml) avmerket pa

innsiden av tanken (fig. 63).

64

147

Tilsett vann inntil man nir niviet OB (fig. 64). Sett deretter
beholderen inn i maskinen igjen.
Sett inn utstyret (C8) pa kontakten til LatteCrema System (A6) (fig.

mg
Eﬁ

—

66

4.

Se til at filterholderen (C1) ikke er satt inn og sett deretter en
beholder under kaffeuttaket (A7) og damputtaket (A5) (fig.
66).

Hold tasten || (B8) inne inntil den tilknyttede lampen begynner
& blinke.

Avkalkingsprogrammet starter opp og avkalkingsmiddel kom-
mer ut fra uttakene. Avkalkningsprogrammet utfarer automa-
tisk en serie skyllesykluser for a fierne restene av kalk som be-
finner seq inne i kaffemaskinen inntil beholderen er helt tom.

Tilberedelsen avbrytes og lampen || lyser hvitt. Det er nd ngdven-
dig & foreta en skyllesyklus.

7.

9.

Tom ut den anvendte beholderen og sett den deretter
under uttakene.

Trekk ut vannbeholderen, tom den for eventuelle rester
etter avkalkingsmiddel, skyll den med vann, og fyll den
deretter med friskt vann opp til MAX-niva (fig. 67). Settinn
beholderen i holderen igjen.

P
@

67

Hold tasten [ inne inntil den tilknyttede lampen begyn-
ner & blinke; skyllingen starter opp.




10.

1.
12.

13.

Nér skyllingen er ferdig vil tilberedelsen avbrytes og appa-
ratet er klart til bruk.

Tom beholderen som ble brukt til  samle opp skyllevann.
Ta ut og tem dryppeskalen, og sett den deretter tilbake i
apparatet.

Trekk ut og fyll beholderen med friskt vann far den settes inn
igjen.

Apparatet er nd klart til bruk.

NB!

Hvis man ensker a foreta avkalkingssyklusen med en gang
holder man inne tasten || i3 sekunder.

Hvis avkalkingen er blitt startet opp ved et uhell ma man
holde inne tasten || i 10 sekunder. Skyllesyklusen kan ikke
avbrytes.

12. BESKRIVELSE AV KONTROLLAMPER

VARSELLAMPER BESKRIVELSE AV | OPERASJON
KONTROLLAMPENE
Alle lampene blinker kort SI& pa apparatet Selvdiagnose

©p
=/ fastlysende

Det er fgrste gang maskinen slas pd,
0g man ma la vannkretsene i maskinen

fylle seg opp

Man mé gjore som vist i kap.“3. Forste gangs
oppstart av apparatet”

lyser uavbrutt (oransje)

Maskinen er klar for a tilberede varme
drikker

Klargjer maskinen og start tilberedelsen

pa (bl3)

Maskinen er klar for a tilberede kalde
drikker

Klargjer maskinen og start tilberedelsen

> ®|®

fast lysende

Funksjonen Energisparing er ikke aktiv.

Det henvises til kap. “7. Programmer-
ingsmeny” hvis man gnsker a deaktivere
funksjonen

fast lysende

Kaffebannebeholderen (A1) er tom

Fyll kaffebgnnebeholderen

Man gnsker & male opp kaffe, men ban-

Fyll kaffebennebeholderen

blinkende nebeholderen (A1) er tom

. Det er ikke nok vann i beholderen (A15), | Fyllbeholderen eller trekk ut og settinn igjen
pd eller vannbeholderen er ikke korrekt satti | beholderen

. Hvis man gnsker 4 tilberede en drikk, men | Fyll opp vannbeholderen
blinkende

bennebeholderen (A15)er tom.

>0 0 |GG

fast lysende

Generell alarm

Man bes henvende seg til De'Longhi
servicesenter

E_

fast lysende

Kaffebgnnebeholderen er ikke satt i

Sett inn bannebeholderen (A1)eller kontrol-
ler at den er korrekt satt inn. korrekt satt pa
plass nar pilen er pa linje med symbolet 6
og det hares et klikk.

9

148



VARSELLAMPER

BESKRIVELSE AV
KONTROLLAMPENE

OPERASJON

|
\;/ blinkende

Velgeren nederst pd bennebeholderen
(A1) erikke i korrekt posisjon

Sett velgeren i en av maleposisjonene (mel-
lom 1 0g 8) og husk falgende:
Regulering av malegrad mé skje mens
kaffekvernene er i funksjon
Kvernen ma reguleres ett nivd av gan-
gen, og det md foretas minst fem kver-
nesykulser mellom hver regulering.

utenfor o
riktig \ '

- A\ riktig
8765 a3 21 rekkevidde

rekkevidde

Bonnebeholderen (A1) er ikke fullsten-
dig satt inn. Sikkerhetsinnretningen
utloses.

Kontroller at bgnnebeholderen er korrekt
sattinn

@ fastlysende

LatteCrema System mad rengjores etter
hver bruk

Etter tilberedelse av en melkedrikk gar man
videre til automatisk rengjering ved a vri bry-
teren (D5) til Clean

dlb fastlysende

Apparatet er klart for & skille ut damp

Apparatet har nadd temperaturen for 4 skille
utdamp. For a ga videre til uttaket vrir man pa
dampbryteren (A4)

%\) blinkende

Apparatet er pdslatt og funksjonen En-
ergisparing er aktivert. Dampbryteren
(A4) stari posisjon for & skille ut damp.

Lampen blinker for & vise at apparatet er
klart for d skille ut damp. Uttaket starter med
en gang apparatet har korrekt temperatur.

Apparatet er klart for & skille ut damp

Apparatet har nadd temperaturen for  skille
ut damp ndr lampen lyser uavbrutt

Apparatet skiller ut damp

Lyser (oransje)

IXRZN
B2

Det ma utfares avkalking

Utfor avkalking som illustrert i kap. “11.
Avkalking”

Avqav
Jadqa

Blinker (oransje)

Apparatet utfgrer avkalking

Fullfert operasjonen som forklart i kap. “11.
Avkalking”

YRz
2

Lyser (hvitt)

Det er nedvendig & foreta en
skyllesyklus

Avea]
Jadqa

Blinker (hvitt)

Apparatet utforer skylling
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VARSELLAMPER

BESKRIVELSE AV
KONTROLLAMPENE

OPERASJON

d
@ Lyser (oransje)

Det er ngdvendig a foreta rengjoring av
kaffeuttaket

d
d3) Blinker (oransje)

Apparatet  utforer

kaffeuttaket

rengjering  av

Se par.“8.2 Rengjering av kaffeuttaket”

@ Blinker (hvitt)

Apparatet foretar en skylling

a@ + A blinker

Hvis avherdingsfilter er satt inn kan det
hende det finnes lufthobler i kretsen
som hindrer tilberedelsen.

Trykk pa tasten (B7) ved siden av lampen
&P. Tilberedelsen vil starte og stoppe
automatisk.

Kaffen er for finmalt og renner ut for
langsomt eller ikke i det hele tatt.

Trekk ut filterkoppen (C1) og gjenta oper-
asjonen for 4 tilberede kaffe i samsvar med
det som er oppyitt i par.“4.1 Fase 1 - Maling
(grinding) (fig. 11)" 0g “4.3 Fase 2 - Pressing
(tamping) (fig. 17)"

Kaffefilteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann eller foreta en
skylling med skylletasten (B5)

Beholderen (A15) er satt inn feil og
ventilene nederst er ikke dpne

Press beholderen forsiktig inn slik at ven-
tilene dpner seg

Kalk innvendig i den hydrauliske
kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “11.
Avkalking”

13. HVIS NOE IKKE FUNGERER

PROBLEM

ARSAK

LASNING

Det ervann i dryppeskalen (A11)

maskinens innvendige kretser

Dette er en normal del av funksjonen fil

Tom og rengjor dryppeskdlen (A11)
regelmessig

Det skilles ikke ut espresso

Mangler vann i beholderen (A15)

Fyll beholderen

fekretsen og dampkretsen er tom

Lampen @7 (B7) lyser for 4 vise at kaf-

Trykk p tasten ved lampen ©F for &
fylle kretsen

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann eller foreta
en skylling med den tilhgrende tasten
(B5)

og ventilene nederst er ikke dpne

Beholderen (A15) er ikke satt inn korrekt

Press beholderen inn slik at ventilene
apner seg

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “11.
Avkalking”

For finmalt

Trekk ut filterkoppen (C1) og gjenta oper-
asjonen for 4 tilberede kaffe i samsvar
med det som er oppgitt i par. “4.1 Fase 1
- Maling (grinding) (fig. 11)" 0g “4.3 Fase
2 - Pressing (tamping) (fig. 17)"

9
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PROBLEM

ARSAK

LASNING

Filterholderen fester seq ikke til apparatet

Den malte kaffen er ikke blitt presset,
eller det er for mye malt kaffe

Gjenta malingen med andre innstillinger.
Reduser dosemengden. Kontroller at
filteret (C2) eller (C3) (1 eller 2 kopper)
er blitt korrekt satt inn for den aktuelle
dosen (tast 2x (B3) valgt eller ikke)

Det drypper espresso over kanten pa fil-
terholderen (C1) men ikke fra dpningene

Filterholderen er ikke satt inn korrekt

Sett pa filterholderen pa riktig mate og
vri den heltinn

Pakningen pa kaffeuttaket (A7) er blitt
elastisk eller er skittent

Skift ut pakningen i kaffeuttaket hos et
Servicesenter

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann eller foreta en
skylling med skylletasten (B5)

Kaffekremen er klar i fargen (renner hur-
tig fra tuten)

Man ma gd over innstillingene til
apparatet

Trekk ut filterkoppen, gjenta operasjonen
for a tilberede kaffe som er gjengitt i par.
"4.1 Fase 1 - Maling (grinding) (fig. 11)"
0g "4.3 Fase 2 - Pressing (tamping) (fig.
17)"

Kaffekremen er mork i fargen (renner
langsomt fra tuten)

Man méd gd over innstillingene ftil
apparatet

Trekk ut filterkoppen (C1) og gjenta oper-
asjonen for 4 tilberede kaffe i samsvar
med det som er oppgitt i par. “4.1 Fase 1
- Maling (grinding) (fig. 11)" 0g “4.3 Fase
2 - Pressing (tamping) (fig. 17)"

Melkeskum formerer seq ikke ndr det
tilberedes Cappuccino med LatteCrema
System

Melken er ikke kald nok

Bruk alltid  melk
kjoleskapstemperatur

som innehar

Bryteren (D5) befinner seq ikke i korrekt
posisjon

Kontroller og vri bryteren til korrekt po-
sisjon (&> max-skum, &> med-skum,
O min-skum)

LatteCrema System er skittent

Maskinen md rengjeres som illustrert i
paragraf “8.7 Rengjering av LatteCrema
System”

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “11.
Avkalking”

Nar avkalkningen er blitt utfert vil appa-
ratet ha behov for en ekstra skyllesyklus

Under denne skyllesyklusen er ikke be-
holderen fylt opp til MAX-niva

Gjenta skylling (se kap.“11. Avkalking”)

Apparatet maler ikke opp ikke kaffe

Det finnes fremmedlegemer inne i
kaffekvernen

Kvernene ma rengjores som forklart i
par. “8.4 Rengjoring av kvernene’, men
pase at alle bonner er fiernet fra kaffe-
bennebeholderen (A2) for den tas ut. For
kvernen settes tilbake pa plass ma man
suge opp alle urenheter rundt denne

Bennebeholderen (A1) befinner seq ikke i
korrekt posisjon

Beholderen er korrekt satt pa plass nar
pilen A er pa linje med symbolet 6 0g
det hores et klikk

9
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PROBLEM

ARSAK

LASNING

Hvis man gnsker kan kaffetypen byttes.

Man méd flerne alle kaffebonner i
maskinen.

- Tom kaffebonnebeholderen (A1)
(kvern opp gjenvaerende innhold eller
bruk en stovsuger til & temme den).

« Hekt pa filterkoppen (C1) og foreta
en kverning pa tomgang for a rense
opp kaffekretsen: Hekt filterholderen
pa utgangen for malt kaffe (A18) og
rett inn med skriften INSERT. Vri der-
etter filterkoppen mot hgyre (fig. 22).
Kverningen starter ndr filterkoppen
nar posisjonen CLOSE og avbrytes der-
etter automatisk. Gjenta inntil filteret
er tomt

- Tilsett en nye type kaffebgnner i be-
holderen (A1)

« Hvis malegraden ikke ndr “perfekt
dose” gjor man som forklart for forste
gangs bruk

Etter maling er kaffefiltrene (C2) eller
(C3) tomme

Etter kverningen er kaffefilteret fullt av
kaffepulver

Kaffetrakten i kvernen er tilstoppet.

Maskinen ma rengjares som forklart i par.
"8.6 Rengjering av “Smart tamping stati-
on™. Hvis problemet vedvarer ma man fa
tilgang til trakten ved @ dpne den anviste
luen (A19) og deretter lgsne den med
spatelen
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PROBLEM

ARSAK

LASNING

Etter kverningen nar ikke kaffepulveret i
filtrene (C2) eller (C3) “perfekt dose”

"Smart Tamping Station" har behov for
rengjoring

Maskinen ma rengjores som forklart i par.
"8.6 Rengjering av “Smart tamping stati-
on™ fgr man gjentar kverningen

Mengden kvernet kaffe ma reguleres

Foreta requlering med den anviste betje-
ningshryteren (B2) og folg anvisningene i
par. "“Perfekt dose™. Hvis bryteren allere-
de er i max-posisjon gjer man som forklart
i delen "Ekstra regulering av kaffekvern”

Med tiden vil kvernene slites ned

Skift ut disse kvernene som forklart i par.
“8.5 Bytte av kverner”
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Innan du anvénder apparaten, lds alltid broschyren med
sakerhetsvarningarna.

1. BESKRIVNING

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beskrivning av apparaten - A
Behdllare for kaffebdnor
Lock for behallaren for kaffebdnor
Koppbricka
Angknapp
Angror
Anslutning for Lattecrema System
Kaffedispenser
A8. Galler koppbricka for espresso
A9. Galler koppbricka for glas eller mugg
A10. Droppkarets galler
A11. Droppkar
A12. Vattennivavisare for droppkaret
A13. Lock vattentank
A14. Handtag for utdragning av vattenbehdllaren
A15. Vattentank
A16. Utrymme for matningskabelns kontakt
A17. Huvudstrombrytare (PR/AV)
A18. Utgang kaffekvarn (Tamping station)
A19. Lucka for att komma t kaffekvarnens glidbana
A20. Spak press

1.2 Beskrivning av mandverpanelen - B
B1. Knapp PA/Standby
B2. Vred for justering av méngd malet kaffe
B3. Knapp“X2": for att anvanda filtret for 2 kaffe
B4. Knapp "kaffetemperatur”
B5. Knapp “skéljning”
B6. Knapp“OK": for att dispensera dryck/for att bekrafta
B7. Knapp “dispensering av varmt vatten”
B8. Knapp “avkalkning”
B9. Knapp“My":for att personalisera méngden av dryck
B10. Valratt funktioner
B11. Display drycker:
Espresso kaffebaserade drycker
« Espresso
+ Americano
« Coffee
Mjolkbaserade drycker
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Varningslampa “rengdring mjolk”
B13. Varningslampa “behéllare for kaffebonor saknas”
B14. Varningslampa “allmant larm"
B15. Manometer
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B16. Varningslampa "vatten saknas”

B17. Varningslampa “behallare kaffebdnor tom”

B18. Varningslampa “energibesparing”

B19. Display instélIningar och procedur:
«Anger proceduren som apparaten utfor
« Anger instéliningen av vald kaffedos
« Anger instéliningen av vald kaffedos

1.3 Beskrivning av tillbehoren - C
Q1. Filterhdllare
Q2. Filter 1 kopp
(3. Filter 2 koppar

Dedicerade filter for Espresso Cool ) :
(4. Filter 1 kopp
(5. Filter 2 koppar

(6.
@.

Reaktionssticka "Total Hardness Test"
Avkalkningsmedel

(8. Tillbehdr for avkalkning

(9. Softballs (*endast pa vissa modeller)
(€10. Stromkabel borttagbar

(11. Borste

(12. Pensel/skrapa for rengdring

(13. Tillbehdr rengdring av kaffedispenser
(14. Duk

(15. Softhalls (vattenavhardare)

(16. Rengdringsnal for angror

1.4 Rengoringstillbehdr ingar inte,
rekommenderas av tillverkaren
For ytterligare informationer, besdk Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Rengdringsmedel
T EAN:8004399333307

Rengoringspastiller
(Se”8.2Rengdring av kaffedispensern”)

1.5 Beskrivning av LatteCrema System - D
D1. Lock for mjélkbehallaren

D2. Anslutning mjdlkbehallare

D3. Knapp for frislappning av locket

D4. Mjolkdispenser (justerbar i hojd)

D5. Ratt for att justera skummet

D6. Rattens utrymme

D7. Mjolk insugningsslang

D8. Mjdlkbehallare

2. FORBEREDELSE AV APPARATEN
Diska samtliga tillbehdr, med ljummet vatten och diskmedel for
tallrikar och fortsatt sedan sa har:




1. Forin droppkaret (A11) komplett med koppbrickans galler
(A9) och droppkarets galler (A10) (fig. 1);

2. Dra ur vattentanken (A15) (fig. 2) och fyll med farskt och
rent vatten, se till att texten MAX inte dvertacks (fig. 3) .

3. Forsedan in tanken.

Varning:  Sdtt aldrig apparaten i drift utan vatten i behdllaren eller om behdllare
saknas.

Observera: Vi rekommenderar dig att snarast anpassa vattnets hdrdhet enligt pro-
ceduren som beskrivs i kapitel "7. Instdllningsmeny”.

3. FORSTA IBRUKTAGANDET AV MASKINEN

1. Satt i kontakten till elsladden (C10) i avsett séte (A16) pa
baksidan av apparaten (fig. 4); och satt sedan i stickkontak-
ten i eluttaget. Forsakra dig att huvudstrombrytaren (A17),
pa apparatens baksida ar intryckt i lage I (fig. 5);

2. Placera en behallare med minimum kapacitet pa 100 ml,
under dispensern for varmt vatten (i hojd med kaffedispen-
sern (A7) (fig. 6);

3. Tryckin knappen (B7) i hdjd med indikationslampan @7
(fig. 7): dispenseringen startar och avbryts automatiskt.
Tom behallaren.

Innan du bdrjar anvénda maskinen, ar det nodvandigt att skolja

maskinens interna kretsar. Gor sa har:

4. Haka fast filterhdllarenheten (C1) komplett med filter vid
maskinen: for korrekt fasthakning, rikta in handtaget pa
filterhallaren med “INSERT” (fig. 8) och vrid greppet mot
hdger, tills det dr inriktat med ldget "CLOSE”;

5. Placera en behdllare under filterkoppen och angroret (A5);
Tryck in knappen (B5) vid varingslampan @ (fig. 9):
dispenseringen startar;

7. Vid avslutad dispensering, vrid dngvredet (A4) (fig. 10) och
dispensera dnga i ndgra sekunder for att skélja dngkret-
sen: for en optimal dispensering, rekommenderas det att
upprepa denna procedur 3 eller 4 ganger. Detta tillater att
eliminera vattnet i roret fore dispensering av anga.

Maskinen &r nu klar for anvandning.
Observera: skdljningen av de interna kretsarna rekommenderas dven om appara-
ten inte anvinds under en ldngre tid.

Vid den forsta anvéndningen &r det nddvandigt att bereda 4-5
kaffe innan maskinen borjar ge ett tillfredsstéllande resultat: var
sarskilt uppmarksam pa méngden malet kaffe i filtret ((C2) eller
(C3)) (se instruktionerna i avsnitt "4.1 Fas 1 - Malning (grinding)
(fig. 11)").

Fortsdtt enligt beskrivningen i kapitel “Den “perfekta dosen™.

4, BEREDNING AV KAFFE

4.1 Fas1-Malning (grinding) (fig. 11)

1. Hall bénorna i behdllaren (A1) (fig. 12). Det rekommende-
ras att halla i endast bonorna som kravs for beredningen:
pa detta sattet anvander du alltid farskt kaffe;

2. Vdlj malningsgrad (fig. 13). Fabriksinstdliningen &r 5
(medium malning). O resultatet inte dr tillfredsstallande,
justera malningsgraden beroende pé personlig smak och
typen av kaffe (justeringen ska utforas ndr kaffekvarnen
arigang).

3. Forin ett av kaffefiltren (C2) eller (C3) i filterhallaren (C1)
(fig. 14). Om du anvander filtret for 2 koppar, tryck in
knappen 2X (B3): med detta val fordubblas dven méngden
dispensera espresso.

Observera:

For beredning av @) Espresso Cool, anvénd filtren som ar
dedicerade for denna drycken (se kap. “4.7 Fas 3 - Dispensering

Espresso Cool”).
)
Espresso Cool

B

=all el
>
S16 %
4. Justera vredet for méngden (B2) med utgang fran mini-

mumlaget (fig. 15).
0bs:

Numren som visas pa displayen (B19)
aren referens att anteckna nér korrekt
nivd har uppnatts i filterhallaren.

De motsvarar inte instdllningen av
malningen, vikten av det malna kaffet
(gr/o0z) eller malningstiden.

Se avsnittet “B3. Knapp “X2": for att
anvanda filtret for 2 kaffe” for ytterligare indikationer.

5. Haka fast filterhdllaren vid kaffekvarnens utgang (A18) och
rikta in texten INSERT: vrid sedan filterhdllaren &t hdger
(fig. 16). Malningen startar ndr filterhdllaren ndr ldget
CLOSE och avbryts automatiskt.

4.2 Justera dosen malet kaffe i filtret

Extrarange av
“, malnin

s g

'
= @
=

]

-



Varje typ av bona ger ett annorlunda resultat vid malningen och
darfor kréver justeringen av dosen i bdrjan av malningen stor
omsorg.

Denna illustration ger indikationer om hur man justerar dosen,
pa grundval av fargen pa rostningen: de ska anses vara en ut-
gangspunkt men kan skifta beroende pd sammansattningen av
kaffebdnoma.

1. Stéllin dosen pa minimumlage.

2. Med referens till rostningsfargen pa ditt kaffe, vrid vredet
l&ngsamt.

4.3 Fas2 - Pressning (tamping) (fig. 17)

1. Efter malningen, sank presspaken (A20) till granslaget (av-
ldgsna inte filterhallaren) (fig. 18). For ett perfekt resultat,
upprepa 2 ganger.

2. Hall spaken nedtryckt till grénsldget under avidgsnandet
av filterhdllaren (fig. 19). For sedan tillbaka spaken till
utgangslaget.

3. Nardu kontrollerat att kaffedosen ar korrekt (se “Den “per-
fekta dosen™), haka fast filterhallaren pa kaffedispensern
(A7) (fig. 20).

Den “perfekta dosen”

« Kaffefiltren har en invéndig referens for att identifiera den
perfekta dosen.

"Perfekt

den perfekta dosen motsvarar den upphdjda linjen;
Forsakra dig att kaffet ar vid niva efter pressningen. Set kan
vara nodvandigt att justera vredet (B2) flera ganger innan
du uppnar den perfekta dosen.

Om kaffet & over-eller underutvunnet och den interna
dosen &r perfekt, justera malningsgraden till mera finma-
let eller grovmalet (se “4.1 Fas 1 - Malning (grinding) (fig.
11)"). Om kaffet &r Gverutvunnet (alltfor Iangsam dispen-
sering), maste malningsgraden vara grovre. Om kaffet dr
underutvunnet (alltfor snabb dispensering) méste mal-
ningsgraden vara finare.

Bartendern rekommenderar: Ta ut filterhdllaren medan
presspaken (A20) ar nedsankt for att erhdlla en perfekt fi-
nish av kaffedosen.

4.4 Skoljning fore dispensering av drycken

Nér du lagar en kall dryck efter en varm dispensering eller vice

versa, kan det hdnda att resultatet i koppen inte dr vid den idea-

liska temperaturen. For detta rekommenderas att fortsatta med

en skljning enligt foljande:

1. Valj drycken;

2. OK-lampan lyser vitt (om den valda drycken &r varm) eller
bla (om den valda drycken &r kall).
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3. Placera en behallare under kaffedispensern (A7);
4. Tryckin knappen @ (BS).

4.5 Fas 3 - Dispensering av varma drycker

(bryggning) (fig. 21)

1. Véljdnskad dryck (fig. 22).

2. Tryck in OK (B6) for att starta dispenseringen (fig. 23)
(for-bryggning och bryggning). Kaffedispenseringen av-
bryts automatiskt.

4.6 Fas3 - Dispensering Cold Brew

1. Vlj Cold Brew (fig. 22): indikationslampan OK (B6) blir bl&

for att ange att en kall dryck har valts.

2. Hall 1eller 2 ishitar i ett glas (fig. 24).

3. Tryck in OK for att starta dispenseringen. Dispenseringen
avbryts automatiskt.

Observera:

Manometern roterar inte pa de dvre positionerna: for denna
beredning finns namligen inget tryck.

4.7 Fas3 - Dispensering Espresso Cool
For beredningen av Espresso Cool, anvénd de dedicerade filtren

for denna dryck.
P

Espresso Cool

& {a |
o

Forbered den “Perfekta dosen” enligt avsnitten “4.1 Fas 1 -
Malning (grinding) (fig. 11)" och “4.2 Justera dosen malet kaffe
i filtret”

Gor sedan sa har:

S

—/

1. Valj Espresso Cool (fig. 22): indikationslampan OK (B6) blir
bla for att ange att en kall dryck har valts.

2. Hall 1eller 2 ishitar i ett glas (fig. 25).

3. Tryck in OK for att starta dispenseringen. Dispenseringen
avbryts automatiskt.

5. FORBEREDELSE AV MJOLKDRYCKER

5.1 Skumma mjolken (fig. 26)

1. Hall i mj6lkbehallaren, (D8) méngden mijélk som du vill

varma/skumma, med uppmarksamhet att mjélkens volym
okar 2 till 3 ganger (fig. 27). For att fa ett tjockare och jam-
nare skum, rekommenderas det att anvénda helmjélk vid
kylskdpstemperatur (ungefdr 5° C).



My LatteArt

\
)

1

2. Foratt skumma mjclken, placera dngrdret (A5) pa mjolkens
yta: pa sd satt blandas luften med mjdlken och dngan.

3. Hall &ngroret pd ytan, med uppmérksamhet att inte fanga
upp for mycket luft och skapa alltfor stora bubblor.

4. Sank ner angrdret under mjdlkytan: pa sd sétt skapas en
virvel. Nér onskad temperatur uppnatts, sting angvredet
och vanta tills dispenseringen av dnga avbryts helt innan
du avldgsnar mjolkkannan.

Bartendern rekommenderar:

«  Farsk mjolk ar bast. Anvdand alltid farsk mjolk vid
kylskapstemperatur.

+ Helmjélk garanterar utmarkta resultat. Resultatet och
skummets kvalitet skiftar beroende pa om du anvénder
komijolk eller vegetabiliska drycker.

Efter att ha skummat mjdlken, eliminera bubblorna genom
att skaka mjdlkkannan.

Rengéring av angroret:

1. Efter varje anvandning, avidgsna mjolkrester fran angroret
med en duk (fig. 28). For en djup rengéring, rekommende-
ras det att anvénda Eco MultiClean: sakerstéller hygienen
genom att avldgsna proteiner och fetter fran mjolken och
kan anvandas for att rengdra hela maskinen.

2. Dispensera anga nagra sekunder for att rengéra dispensern
ordentligt (fig. 10).

3. Vanta tills dispensern svalnar for att bibehlla dispenserns
prestanda i tiden, anvand rengdringsnalen (C16) for att
halla de 3 hélen fria (fig. 29).

5.2 Forbered mjolkdryckerna med LatteCrema
System (fig. 30)
1. Hall mjolk i behallaren (D8) vid kylskapstemperatur (5°C)
(fig. 31).
2. Sténglocket (D1) (fig. 32).
3. Vrid skumreglaget (D5) till onskat lage.

Position skumreglage

[ ] [] [ e
CLEAN dh | e INSERT
Rengo- |M A X|M E D|M | N|Foratt
ring efter | skum skum skum dra ut
varje eller fora
anvand- in vredet
ning

4. Haka fast mjolkbehallaren pd maskinen (fig. 33).

5. Forbered den perfekta dosen (se 4.1 Fas 1- Malning (grin-
ding) (fig. 11)" och "4.3 Fas 2 - Pressning (tamping) (fig.
17)") och for in filterhallaren.

6. Valj onskad mjolkdryck (fig. 34).

@) @)

Cappuccino @ Flat White

Latte
Macchiato

34
Dryck | Espresso | Mjolk | Skum | Mangd | X2 (ml)
(ml)
Cappuccino 1 v =150 =230
Latte 1 v =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 v =250 =330

+  Drycker med dubbel dos (2x): Hall ndvandig méngd
mjolk for beredningen i behallaren (D8) med uppmark-
samhet att inte dverskrida MAX-nivan (fig. 31). Varje hack
pa behdllaren motsvarar =100 ml mjdlk.

«  Fdrsk mjolk ar bast. Anvdnd alltid farsk mjolk vid
kylsképstemperatur.

7. Tryckin OK (B6) for att dispensera (fig. 23). Apparaten dis-
penserar automatiskt kaffe och mjolk i sekvens.

Rengdring av Lattecrema System efter varje anvandning:

1. Lamna mjdlkbehallaren fasthakad pa maskinen (det &r inte
nddvandigt att tdmma den). Placera en behallare under
mjolkroret (D4) (fig. 35).

2. Vrid vredet (D5) till “Clean” (fig. 36).
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Programmeringen dndrar méingden av dryckerna, men inte
av det malna kaffet.
Dryckerna “X2” kan programmeras separat.

My LatteArt

programmeras.
For att ga tillbaka till fabriksinstdllningarna, hall
knappen intryckt @ tills den sldcks. Den valda drycken
gdr tillbaka till den fabriksinstdllda méngden.

kan inte

Kafferecept | Fabrik- Programmerbar mangd
sinstalld
méngd
3. Rengbringen startar och avbryts automatiskt. Observera: = 35mi frén 25 till 90 ml
vid avslutad rengdring, vrid vredet till ett av lagena for @ 70ml fr3n 501ill 180 ml
skumjustering. e X2
4. Avldgsna mjdlkbehdllaren och st tillbaka den i kylen: vi = 80 ml fran 50 till 120 ml
rekommenderar att anvanda den resterande mjélken inom
kort. =y |160ml fran 120 till 240 ml
For en djup rengdring, rekommenderas det att anvanda Eco & 120ml -+ espresso: fran 25 till 60 m
MultiClean: sakerstéller hygienen genom att avlagsna proteiner e . vatten: fran 25 till 120 ml
och fetter fran mjélken och kan anvéndas for att rengdra hela X X
maskinen. Am@m X2 | 240ml . eslpressoz fran 50 till 120
m
6. PERSONALISERA MANGDEN AV - vatten: frén 50 till 240 m
KAFFEDRYCKERNA MED KNAPPEN (™) (B9) cigw | 110mI | fran 90l 130 mi
1. Forbered maskinen for att dispensera 1 eller 2 koppar av . -
kaffedrycken som du dnskar dispensera, innan du hakar oS X2 | 180l frén 160 till 220 i
fast filterhallaren (C1) komplett med filter (C2) eller (C3) comsed oo 40 ml fran 30 till 50 ml
och malet kaffe. Om du dnskar programmera en mjolkbase- 2 v |soml fran 604l 110 ml
rad dryck, anslut Lattecrema System till maskinen.
2. Vrid vredet (B10) for att vélja drycken att programmera. 7. INSTALLNINGSMENY
3. Tryck in knappen @: varningslampan motsvarande 1. Gainimenvn:
knappen OK (B6) tands med fast ljus och varningslampan : yn:
motsvarande knappen @ blinkar. Tryck in samtidigt i 5 sekunder X2 @
4. Tryck in knappen OK for att starta dispenseringen. Var- 2. Valjinstliningen som ska programmeras:
ningslamporna motsvarande knapparna OK och @
blinkar. @1
5. Nér onskad mangd uppnatts, tryck in OK. Om drycken
forutser dispensering av en annan ingrediens, startar dis-
penseringen av denna: ndr 6nskad mangd uppnatts, tryck
in OK.
6. Tryckin knappen @fﬁr att spara. Apparaten dr klar for en

ny anvandning och vamingslampan @férblirténd.
Om du inte vill spara programmeringen, tryck in vilken annan
knapp som helst.
Observera:
Det dr mdjligt att programmera kaffedrycker, men inte dis-
pensering av dnga och varmt vatten.
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Fara!
Sank aldrig ned maskinen i vatten, under rengdringen: det
ror sig om en elektrisk apparat.
Fore varje rengdring av apparatens ytterdelar ska du stanga
av maskinen, ta ut stickkontakten ur végguttaget och lata
maskinen svalna.

Dryck Motsvarande | Justeringar
installning
=P Energisparldge g
Espresso gispariage | § "% Aktiverad
@-0 Avsténgd
= Automatisk | EPup g pinuter
Coffee avstangning -
] > 1,5 timmar
@-’3 timmar
= Ljudsignal :
=g &S & > ativerad
Cappuccino
@-b Avsténgd
@ Extrajustering | EPuwp Range 1
oo avmalningen —
- Range 2
= Fabriksvarden | Hall knappen OK intryckt
Flat White i minst 5 sekunder tills
varningslampan forblir
tand med fast ljus
° W Vatt. hérdh CP b miukt
Americano o
%] = medium
@-D héart/mycket hart

3. Spara de nya installningarna genom att trycka in
ON/Standby (B1)

8.

RENGORING AV APPARATEN

Varning!

Anvdnd inte ldsningsmedel, abrasiva rengdringsmedel
eller alkohol for rengdring av maskinen.

Anvdnd inte metallfdremadl for att avldgsna kalkavlagring-
ar och kaffeavlagringar, eftersom dessa skulle kunna repa
metall-och plastytorna.

For perioder av stillastiende Gver en vecka, rekommen-
deras det, fore anvdndning av maskinen, att utfora en
skdljning.

T
i all el N
il el el I 4
1
1
o ol el I I
0 I Bl A I
Y

8.1 Rengoring av de dedicerade filtren for
Espresso Cool

Dessa filter har designats for att optimera extraktionen av denna
dryck. Rengdr vél och ta bort eventuella kafferester for att bibet
halla dess effektivitet.

Efter anvéndning, skdlj filtren noggrant (fig. 37) och tryck till det
perforerade filtret vdl sd att det satts in korrekt (fig. 38).



|

Kontrollera att halet pa den nedre delen (fig. 39) ér fritt fran

|ee
5]

39

38

Om rengdringen inte & tillrdcklig, och i alla fall minst en gang i
manaden, fortsatt enligt foljande:
1. Tabort det perforerade filtret genom att gripa det i fliken

(fig. 40).
=3
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2. Skdlj filtren under rinnande vatten (fig. 37).
3. Forsakra dig att halen inte ar igensatta. Anvand om nod-
vandigt en nal (fig. 39-41).
. Torka alla komponenter med en trasa.
5. Sattin det perforerade filtret igen och tryck det till botten
(fig. 38).

8.2 Rengoring av kaffedispensern

Nér varningslampan &%) ténds (orange) (B5), r det nodvan-

digt att utfora rengdringen av kaffekretsen. For att utfora rengd-

ringscykeln, kdp pastillerna for rengdring av kaffemaskiner. For

ytterligare informationer, besok www.Delonghi.com.

1. Forinfiltret for 1 kopp (C2) i filterhdllaren (C1) (fig. 42).

2. Forinrengdringstillbehdret i filtret (C13) (fig. 42) och tryck
till botten.

U=

3. Placera rengdringspastillen pa tillbehoret (fig. 43).

4. Fast filterhdllaren pd kaffedispensern (A7).

5. Fyll vattentanken (A15). Férsakra dig att droppkaret (A11)
artomt.

6. Hall knappen .@,intryckttills den relativa varningslam-
pan borjar blinka (orange). Efter ndgra minuter avbryts
rengdringen automatiskt.

« Avldgsna filterhdllaren och rengdringstillbehoret.

Diska filterhallaren och filtret under rinnande vatten.

Satt tillbaka filterhallaren och utfor en skéljning genom att
trycka in knappen @ (B5): virekommenderar att placera
en tom behallare under filterbehallaren.

Avldgsna och tom droppkaret.

Observera:

Denna rengdringscykel kan startas ndr som helst genom att

trycka in knappen @ (B5) i ndgra sekunder. For att radera

proceduren, tryck in knappen i 10 sekunder.

8.3  Rengor facket for behdllaren for kaffebonor

1. Forsdkra dig att behallaren for kaffebdnor (A1) ar tom.
Utfor eventuellt ndgra malningar utan bonor och tom den.

2. Haka av behdllaren genom att vrida den moturs och dra ut
den ur maskinen (fig. 44)



3.
4.

Sug upp kafferesterna (fig. 45).
Rengdr utrymmet for behallaren for kaffebonor med en
fuktig trasa och torka (fig. 46);

5.

Satt tillbaka behdllaren genom att fora in den i kaffekvar-
nen. Behallaren &r korrekt inford nar pilen A &r inriktad
med symbolen ﬁ och du hor et “Klick” (fig. 47).

8.4 Rengoring av kvarnarna

N&r du rengdr behallaren for kaffebonor (A1), rengdr behallarens
utrymme och den dvre kvarnen med en fuktig trasa. Kontakta ett
service center for att avidgsna och byta ut kvarnama.

Det dr mdjligt att avldgsna kvarnen om maskinen skulle vara
blockerad av ett frimmande foremdl. Om detta skulle intraffa,
avlagsna behallaren for kaffebdnor och gor sa hér:

1. Haka filterkoppen (C1) och utfdr en “tom” malning for att
befria kaffekanalen.

Stdng av apparaten.

Vrid malningsregulatorn moturs, till granslaget, i lage "RE-
MOVE” (fig. 48).
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4. Drautden dvre delen av kvarnen, genom att gripa den i det
darfor avsedda handtaget (fig.49).
5. Rengdr maskinen med en pensel (fig. 50) och sug upp res-

terna av kaffe med en dammsugare (fig. 45).

6. Forinkvarnen i dess utrymme (fig. 51);

7. Vrid regulatorn och valj 6nskad malningsgrad (fig. 13);
Kontrollera att kvarnen dr vél inford, genom att dra i handtaget:
kvarnen &r korrekt inford om den inte ror sig;

8.5 Utbyte av kvarnarna

Ndr méngden malet kaffe minskar ytterligare, kontakta ett
service center for att byta ut kvarnarna och justera sedan kaf-
fekvarnen igen genom att ga in i instéllningsmenyn (“7. In-
stallningsmeny”) och vlja det forsta omradet for extra justering
av malningen. Vrid sedan ratten for justering av méngden (B2)
till lage MIN och justera dosen som vid forsta anvandningen (se
"Den “perfekta dosen™).

8.6 Rengoring av "Smart tamping station"

1. Rengdr fasthakningsomradet med en pensel (fig. 52).

2. Draspaken (A20) till gransldget och rengdr pressen med en
pensel (fig.47), slapp sedan spaken.

3. Rengdr med hjélp av skrapan (C11), glidbanan for kaffet

(fig. 54).



Smart TAMPING

S T ATI O N

8.7  Rengoring av LatteCrema System

Diska alla komponenterna och behdllaren i diskmaskin, med

uppmarksamhet att placera dem i diskmaskinens dvre korg. Om

du inte har nagon diskmaskin, diska dem for hand som anges i

foregdende avsnitt.

1. Tryck in knappen (D3) och lyft upp mjdlkbehallarens lock
(D),

2. Dra ut mjolkdispensern (D4) och uppsugningsroret ((D7)
(fig. 55);
INSERT
;% \/

55

Vrid vredet till Iage “Insert” och dra ut den (fig. 57);

Var sarskilt uppmarksam att inga rester av mjolk blir kvar i ur-
holkningen och kanalen under ratten (fig. 58), skrapa eventu-
ellt kanalen med en tandpetare;

57 58

162

5. Skolj skumreglagets utrymme med rinnande vatten (fig.
53);

6. Kontrollera dven att uppsugningsroret och dispenserings-
roret inte dr igentdppta av mjolkrester;

7. htermontera lockets alla komponenter;

8. Diska och skdlj noggrant mjélkbehallaren (D8) ;

9. Haka fast locket pd mjolkbehallaren igen.

Observera: handdisk

Maskindisk garanterar perfekt hygien for mjdlkbehéllarens alla
komponenter: i hdndelse av handdisk, diska mjélkbehallarens
alla komponenter noggrant med varmt vatten och sank ner dem
i en behdllare med varmt vatten i ungefdr 30 minuter innan du
fortskrider enligt punkt 4.

9. VATTNETS HARDHET

Indikationslampan [ (B8) avkalkning, ténds efter en for-
handshestdmd funktionstid, som beror pd vattnets hardhet.
Det &r mdjligt att programmera maskinen beroende pa vattnets
verkliga hardhetsgrad i de olika regionerna, och pa sd sétt gora
proceduren for avkalkning mindre frekvent.

1. Ta ut den medftljande reaktionsstickan”TOTAL HARDNESS
TEST” ur forpackningen (C6).
2. Forinensticka heltiett glas vatten i ungefdr en sekund.
3. Drauppstickan urvatten och skaka den latt. Stéll in appara-
ten, som anges i kaptilet "7. Instéllningsmeny”.
Testresultat Vattnets | Knapp Niva
Hardhet
x2 1
mimimi i
vatten
—rrmw| ® |2
medelhdrt
vatten
_ [T 3
hart eller
T EEEN et
hart vatten

4. Stdllinapparaten,somangesikaptilet 7. Installningsmeny”.

10. HUR MAN ANVANDER SOFTBALLS

Softballs (C15) ar ett innovativt system som forlanger maski-
nens livstid, utan att forandra vattnets kvalitet och garanterar
en dispensering av kramigt och aromatiskt kaffe. For att opti-
mera effektiviteten, Idmna Softballs i vattnet hela natten fare
anvandningen.

1. Dar ut Softhalls-paketet ur forpackningen (fig. 59).




RS

61

4,

Byt ut Softballs-pasen var 3:e manad (fig. 62).

11. AVKALKNING

till nivan ﬂ A (motsvarande en forpackning pa 100ml)
som ar tryckt pd tankens insida (fig. 63).

59 60
2. Skdlj Softballs-paketet med rinnande vatten (fig. 60).
3. Sank ner pasen i vattentanken (A15) (fig. 61). 63 64

Tillsatt vatten tillsnivan _©_Bnds (fig. 64). For sedan in vatten-
tanken i maskinen igen.

For in tillbehdret (C8) pd anslutningen for LatteCrema System (A6)
(fig. 65).

YO0
a5
Eﬁ

—

Varning! 66
» Fore anvandningen [as instruktionerna och etiketterna pa 4 s.cara dig att filterhallaren (C1) inte 3r fasthakad och place-
?r\\ltle(gI”:s"t])i;TIT:rl:t (C7), som dterges pa sjilva avkalknings- ra en behallare under dispensrarna for kaffe och varmt vatten

’ A7), och angroret (A5) (fig. 66).

Vi rekommenderar att anvénda uteslutande avkalknings- ( ) hoc underingroreF( 3 g ) )
medel frén De'Longhi. Anvindning av ¢j lmpliga avkalk- 5. Hall knappen || (B) intryckt tills den motsvarande varnings-
ningsmedel, liksom ej regelmassigt utford avkalkning, kan lampan bérjar blinka. .
medfora uppkomst av defekter, som inte ticks av tillverka- 6. Avkalkningsprogrammet startar och avkalkningsmedlet kom-

rens garanti.
Avkalkningsmedlet kan skada de mtaliga ytorna. Om pro-
dukten halls ut oavsiktligt, torka upp omedelbart.

mer ut fran dispensrarna. Avkalkningsprogrammet utfor au-
tomatiskt en rad skoljningar med intervaller, for att avlagsna
kalkavlagringarna frén kaffemaskinens innandome tills behal-

" - . laren toms.
For att utfora avkalkningen ) ) ) o s
Dispenseringen avbryts och varningslampan || blir vit. Det &
Avkalknings- | Avkalkningsmedel De’Longhi saledes nédvandigt att utfora skoljningscykeln:
medel 7. Tom behdllaren som anvénts for att samla upp avkalk-
Behallare 2pa 1 liter vardera ningsvatskan och satt tillbaka den under dispensrarna.
Tid 40min 8. Dra ut vattentanken, tom den fran eventuella rester av
avkalkningsmedel, skdlj den med rinnande vatten och

1. (OM NARVARANDE, TA UT AVHARDNINGSFILTRET OCH
SOFTBALLS). Hall avkalkningsmedlet i vattentanken (A15)

fyll den med farskt vatten upp till MAX nivén (fig. 67). For
sedan in tanken i dess utrymme.
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P

e

10.

12.
13.
den.

Observera:

67

9. Hall knappen [ intryckt tills motsvarande varningslampa

barjar blinka: skdljningen startar.

Nér skoljningen har fullbordats, avbryts dispenseringen
och apparaten dr klar for anvéndning.

11. Tom behéllarna for uppsamling av skoljvattnet.

Dra ut och tém droppkaret och for sedan in det igen.

Dra ut och fyll tanken med farskt vatten och sétt sedan tillbaka

Maskinen ar nu redo for anvéndning.

Om du dnska tidigareldgga avkalkningscykeln héll knap-

pen || intryckt i 3 sekunder.
Om avkalkningen skulle ha startats av misstag, tryck in
knappen ||

i10 sekunder, skoljningen kan inte avbrytas.

12. INDIKATIONSLAMPORNAS BETYDELSE

INDIKATIONSLAMPOR INDIKATIONSLAMPORNAS | ATGARD
BETYDELSE
Alla indikationslamporna  blinkar | Paslagning av maskinen Sjélvdiagnos
samtidigt
@) Det & den forsta pdslagningen av | Utfor vad som anges i kap. 3. Forsta ibrukta-
= fast maskinen och det dr nddvandigt att | gandet av maskinen”
utfora pafylningen av vattenkretsen
Maskinen & klar for att dispensera varma | Fdrbered maskinen och utfor dispenseringen
fast (vit) drycker
Maskinen dr klar for att dispensera kalla | Forbered maskinen och utfor dispenseringen
on (bl3) drycker
% Energibesparingen dr aktiverad Se kap. “7. Instdllningsmeny” om du dnskar
fast inaktivera funktionen
(27 st Behallaren for kaffebonor (A1) & tom | Fyll pa behallaren for kaffebonor
as
Om du vill fortsdtta med malningen, | Fyll pd behallaren for kaffebonor
w blinkande men behallaren for kaffebonor (A1) ar
tom
Vattnet i tanken (A15) & inte tillrdckligt | Fyll pa tanken eller dra ut och satt tillbaka
d@ pa eller s& dr inte kaffetanken ordentligt | tanken korrekt
inford
. Du vill bereda en dryck men vattentanken | Fyll vattenbehallaren
d@ blinkande (A15)3rtom
A f Allméant larm Kontakta ett servis center
ast
N
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INDIKATIONSLAMPOR

INDIKATIONSLAMPORNAS
BETYDELSE

ATGARD

|
\;/ fast

Behallaren for kaffebonor ar inte inford

For in behallaren for kaffebdnor korrekt (A1)
eller kontrollera att den ar korrekt inford.
Den & korrekt inford nar pilen &r inriktad

med symbolen ﬂ och du hor ett “Klick”

|
\;/ blinkande

Valjaren pa basen av behallaren for kaf-
febonor (A1), ér inte i korrekt ldge

For tillbaka valjaren till ett av Idgena for mal-

ning (mellan 1 och 8) och kom ihdg att:

Justera malningen medan kaffekvarnen

arigang
Justera med en nivd at gangen och

ut-

fora minst 5 malningar mellan en juste-

ring och den pafoljande

\

utanfor ratt A~
intervall :

| o .
lcoanse FINE ratt Interva"
8 7 6 5§ 4 3 2 1
I T S T N |

Behallaren for kaffebonor (A1) dr inte
helt inford:  sakerhetsanordningen
utldses

Kontrollera att behallaren for kaffebdno
korrekt inford

rar

@ fast

LatteCrema System madste rengdras
efter varje anvandning

Efter att ha avslutat beredningen av mjolk-
drycker utfor en automatisk rengdring

genom att vrida vredet (D5) till Clean

%\) fast

Apparaten dr klar for dispensering av
anga

Apparaten har uppnatt temperaturen for
dispensera dnga. For att utfora dispense
gen, vrid dngvredet (A4)

att
rin-

d&i blinkande

Apparaten &r paslagen och energibe-
sparingen ar aktiverad: dngvredet (A4)
drildge for att dispensera dnga

Indikationslampan blinkar for att ange

att

apparaten forbereder sig for att dispensera

dnga: dispenseringen startar sa snart ap
raten natt temperaturen

pa-

Apparaten dr klar for dispensering av
anga

Apparaten dr vid temperatur for beredning
av anga ndr varningslampan lyser med fast

ljus

Apparaten dispenserar anga

Avqav
qadqa

fast (orange)

Det & nodvandigt att utfora

avkalkningen

Utfor avkalkningen som illustreras i kap.“11.

Avkalkning”

blinkande (orange)

IXRZN
vadqa

Apparaten utfor avkalkningen

Fortsdtt och komplettera proceduren som

beskrivs i kap.“11. Avkalkning”

9

165




INDIKATIONSLAMPOR

INDIKATIONSLAMPORNAS
BETYDELSE

ATGARD

g:l fast (vitt)

Det & nodvandigt att utfora
skéljningen

blinkande (vitt)

Apparaten utfor skéljningen

)
d3) fast (orange)

Det &r nddvéndigt att utfora rengdrin-
gen av kaffedispensern

d
@ blinkande (orange)

Apparaten  utfér  rengdring  av
kaffedispensern

Se par.“8.2 Rengdring av kaffedispensern”

d
d9) blinkande (vitt)

Apparaten utfor en skdljning

&S+ /N biinkande

Om avkalkningsfiltret @ ndrvarande,
kan en luftbubbla ha kommit in i kret-
sen och hindra dispenseringen

Tryck in knappen (B7) i hdjd med varning-
slampan @) : dispenseringen startar och
avbryts

Malningen ar for fin och kaffet kommer
darfor ut for langsamt eller inte alls

Dra ut filterhdllaren (C1), upprepa proce-
durerna for att bereda kaffet, med hénsyn
till indikationerna i avs. “4.1 Fas 1 - Maln-
ing (grinding) (fig. 11)"" och “4.3 Fas 2 -
Pressning (tamping) (fig. 17)”

Kaffefiltret (C2) eller (C3) dr igensatt

Skolj filtren under rinnande vatten eller utfor
en skdljning med knappen skéljning (B5)

Tanken (A15) &r felaktigt inford och de
relativa ventilerna &r ppna

Tryck latt pa tanken sd att ventilerna 6ppnas

Kalk pa hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap.“11. Avkalkning”
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13. OM NAGOT INTE FUNGERAR

FEL

ORSAK

LOSNING

Det finns vatten i droppkaret (A11)

Det ar en del av den normala funktionen
av maskinens interna kretsar

Toém och rengdr regelbundet droppkaret
(A1)

Det kommer inget mer espressokaffe

For lite vatten i behallaren (A15)

Fyll behallaren

Indikationslampan @& (B7) ar tand for
attange att kaffekretsen eller angkretsen
artom

Tryck in knappen som motsvarar vaming-
slampan &P for att fylla kretsen

Filtret (C2) eller (C3) dr igentdppt

Skolj filtrena under rinnande vatten eller
utfor en skoljning med den relativa knap-
pen (B5)

Behdllaren (A15) ar felaktigt isatt och
ventilerna i botten &r inte 6ppna

Tryck latt pd behallaren for att dppna
ventilerna i botten

Kalk pa hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “11.
Avkalkning”

Alltfor finmalet

Dra ut filterhdllaren (C1), upprepa pro-
cedurerna for att bereda kaffet, med
hénsyn till indikationerna i avs. “4.1 Fas
1-Malning (grinding) (fig. 11)"" och “4.3
Fas 2 - Pressning (tamping) (fig. 17)”

Filterhallaren  hakar

apparaten

inte fast pa

Det malna kaffet har inte pressats eller &r
overdrivet

Upprepa malningen med annorlunda in-
stallningar. Minska dosen: kontrollera att
filtret (C2) eller (C3) (1 eller 2 koppar) ar
korrekt for dosen som ska malas (knapp
2x (B3) vald eller inte)

Espressokaffet droppar frén filterhdllar-
ens (C1) kanter istéllet for fran halen

Filterhdllaren ar daligt inford

Haka fast filterhallaren korrekt och vrid
den med kraft anda ner i botten

Kaffedispenserns packning (A7) har for-
lorat elasticitet eller dr smutsig

Byt ut kaffedispenserns packning hos ett
service center

Filtret (C2) eller (C3) &r igentdppt

Skdlj filtren under rinnande vatten eller utfor
en skdljning med motsvarande knapp (B5)

Krémen pa kaffet &r ljus (kaffet rinner
snabbt fran munstycket)

Det @r nodvandigt att se dver apparatens
installningar

Dra ut filterhdllaren, upprepa procedurer-
na for att bereda kaffet, med hansyn till
indikationerna i avs. "4.1 Fas 1 - Malning
(grinding) (fig. 11)" och “4.3 Fas 2 - Press-
ning (tamping) (fig. 17)"

Krdmen pa kaffet ar mork (kaffet rinner
langsamt fran pipen)

Det dr nddvéndigt att se dver apparatens
installningar

Dra ut filterhdllaren (C1), upprepa pro-
cedurerna for att bereda kaffet, med
hansyn till indikationerna i avs. “4.1 Fas
1-Malning (grinding) (fig. 11)" och “4.3
Fas 2 - Pressning (tamping) (fig. 17)”

%
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FEL ORSAK LOSNING
Mjolkskummet bildas inte medan du | Mjdlken &r inte tillrackligt kall Anvénd alltid mijolk vid
bereder cappuccino med LatteCrema kylskdpstemperatur

System

Vredet (D5) &r inte i korrekt ldge

Kontrollera och vrid vredet till rétt lage (
& max skum; &> med skum; & min
skum )

LatteCrema System dr smutsigt

Utfor rengdringen somillustreras i avsnitt
"8.7 Rengdring av LatteCrema System”

Kalk pd hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “11.
Avkalkning”

Vid avslutad avkalkning kraver apparaten
ytterligare en skdljning

Behdllaren har inte fyllts till MAX-niva
under skdljningen

Upprepa skdljningen
Avkalkning”)

(se  kap. “11.

Apparaten maler inte kaffe

Det finns ett frammande foremal inuti
kaffekvarnen

Utfor rengdringen av kvarnama enligt
avs. “8.4 Rengdring av kvarnarna’och
forsakra dig att du avldgsnat alla bénor-
na fran behallaren for kaffebonor (A2)
innan du drar ut den. Innan du for in
kvarnen, sug noggrant ut alla rester fran
dess utrymme

Behallaren for kaffebonor (A1) ar inte i
ratt lage

Behallaren ar korrekt inford nér pilen A
ar inriktad med symbolen ﬁ och du hér
ett “klick”

0Om du dnskar byta kaffesort

Det &r nddvandigt att avldgsna alla kaffe-
bonorna i maskinen

« Tom behdllaren for kaffebonor (A1)
(genom att utféra tomma malnin-
gar eller eventuellt suga upp de
kvarstdende honorna)
Haka fast filterhallaren (C1) och utfor
en "tom” malning, for att befria kaffe-
kanalen: haka sedan fast filterhallaren
vid kaffekvarnens utgdng (A18) rikta
in texten INSERT och vrid filterhdllaren
at hoger (fig. 22). Malningen startar
nar filterhallaren nar laget CLOSE och
avbryts automatiskt. Upprepa tills fil-
tret ar tomt
For in i behallaren (A1) den nya typen
av kaffebdnor
« Om den “perfekta dosen” inte uppnds
vid malningen, upprepa proceduren
for forsta anvandningen

9
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Kaffefiltret (C2) eller (C3) dr tomt efter
malningen

Efter malningen &r kaffepulvret i filtret
for mycket

Kaffekvarnens glidbana dr igentdppt

Utfor rengdringen enligt avs. “8.6 Ren-
goring av "Smart tamping station”. Om
felet kvarstar, kom &t glidbanan genom
att oppna den darfor avsedda luckan (A19)
och befria den med anvandning av borsten

Efter malningen uppnar inte kaffet i fil-
tret (C2) eller (C3) den "perfekta dosen”

"Smart Tamping Station” behdver

rengoras

Utfor rengdringen enligt avs. "8.6 Rengd-
ring av "Smart tamping station”, upprepa
sedan malningen

Det dr nddvandigt att justera mangden
malet kaffe

Justera mangden med det avsedda vredet
(B2) genom att folja indikationerna i avs.
"Den “perfekta dosen™. Om vredet redan
arilage max, fortsatt som anges i avsnitt
"Extra justering av malningen”

Kvarnarna slits med tiden

Utfor bytet av kvarnarna enligt indikation-
ernaiavs.“8.5 Utbyte av kvarnarna”
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Lees altid sikkerhedsadvarslerne inden du bruger maskinen.

1. BESKRIVELSE

1.1  Beskrivelse af maskinen - A
A1. Kaffebgnnebeholder

A2. Lagtil kaffebannebeholder

A3. Kopbakke

A4. Dampknap

A5. Dampudlgbsrer

A6. Stik til Lattecrema system

A7. Kaffeudlob

A8. Rist til kopbakke til espresso

A9. Rist til kopbakke til glas eller krus
A10. Bakkerist

A11. Drypbakke

A12. Vandniveaumaler i drypbakke

A13. Lag til vandbeholder

A14. Handtag til udtag af vandbeholder
A15. Vandbeholder

A16. Leje til stromstik

A17. Hovedafbryder (ON/OFF)

A18. Udtag til kaffekvaern (Tamping station)
A19. Luge der giver adgang til kaffekvaern
A20. Stempel

1.2 Beskrivelse af kontrolpanelet - B
B1. Knap til ON/Standby
B2. Knap til requlering af mangde formalet kaffe
B3. "X2"-knap til brug af filteret 2 kopper kaffe
B4. "Kaffe-temperatur”-knap
B5. Knap til “skylning”
B6. “OK”knap: til udledning af drik/bekraftelse af drik
B7. Knap til "udledning af varmt vand”
B8. “Afkalknings”-knap
B9. “My”knap: til indstilling af foretrukken maengde af drik
B10. Knap til funktionsvalg
B11. Viser drikke:
Espressokaffebaserede drikke
« Espresso
+ Americano
+ Coffee
Mzlkebaserede drikke
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. "Mlerenggrings”-kontrollampe
B13. “Bennebeholder mangler”-knap
B14. Kontrollampe "generel alarm”
B15. Manometer
B16. Kontrollampe "vandmangel”
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B17. "Benneneholder tom”-kontrollampe
B18. Kontrollampe "energibesparelse”
B19. Vlsnlng af indstillinger og proces:
« Angiver den funktion, som enheden er i gang med at
udfere
« Angiver indstillingen af den valgte kaffedosis
« Angiver indstillingen pé den valgte kaffetemperatur

1.3 Beskrivelse af tilbeharet - C
(1. Filterholder

Q2. Filtertil 1 kop

(3. Filtertil 2 kopper

Filtre til Espresso Cool ) :
4. Filtertil 1 kop
5. Filtertil 2 kopper

Il sy

(6. Mélestrimmel "Total Hardness Test"
(7. Afkalkningsmiddel

8. Tilbeher il afkalkning

9. Softballs (*kun pd nogle modeller)
(10. Aftaglig el-ledning

(11. Borste

(12. Pensel/skraber il rengering

(13. Tilbeher il rengering af kaffeudlgb
(14. Klud

(15. Softhalls (bladgeringsmiddel)
(16. Rengeringsnal til dampdyse

()

1.4 Renggringstilbehor ikke inkluderet,
anbefalet af producenten
For mere information, besgg Delonghi.com.

&

JEco MultiClean
/_\

Renggringstabletter
(Se 8.2 Rengering af kaffebryggeren”)

Vaskemiddel
EAN: 8004399333307

1.5 Beskrivelse af Lattecrema systemet - D
D1. Lag til meelkebeholder

D2. Stik til malkebeholder

D3. Knap til frigerelse af Iag

D4. Malkestuds (justerbar hejde)

D5. Skumregulator

D6. Regulatorens sede

D7. Opsugningsrer til maelk

D8. Malkebeholder

2. TANDING AF MASKINEN
Vask tilbehgret med lunkent vand og opvaskemiddel og fortsaet
som folger:




Indst drypbakken (A11) inklusive kophakkeristen (A9) og
bakkeristen (A10) (fig 1);

2. Tag vandbeholderen ud (A15) (fig 2) og fyld den op med
frisk, rent vand. Pas pd, at vandet ikke overstiger MAX-stre-
gen (fig. 3).

3. Genindsat beholderen.

Advarsel:  Tend aldrig for maskinen, hvis der ikke er vand i beholderen, eller hvis
beholderen er blevet fiernet.

Bemaerk venligst: Det anbefales at tilpasse vandhdrdhedsgraden snarest muligt
ved at folge proceduren, beskrevet i kapitel "7. Menu indstillinger”.

3.
1.

FORSTE ANVENDELSE AF MASKINEN

Saet stromstikket (C10) i lejet (A16) pa bagsiden af maski-
nen (fig. 4); st derefter stikket i stikkontakten. Serg for, at
hovedafbryderen (A17)pé bagsiden af maskinen er blevet
teendt 1 (fig. 5);

Anbring en beholder med en minimumskapacitet pa 100
ml under varmtvandsbeholderen (nar kaffedispenseren
(A7)) (fig. 6);
Tryk pd knappen (B7) der svarer til kontrollampen G
(fig. 7): brygningen begynder og afbrydes automatisk. Tem
beholderen.

Inden maskinen tages i brug er det ngdvendigt at skylle alle in-
terne kredslgb igennem. Ga frem som folger:
4. Isat filterholderen (C1) pa maskinen:for at satte den rigtigt
i skal handtaget pa filterholderen vare lige ud for symbolet
"INSERT” (fig 8) og drej handtaget mod hajre indtil det er
lige ud for "CLOSE”;
Sat en beholder under filterholderkoppen og dampdysen
(A5);
Tryk pa den knap (B5) der svarer til kontrollampen @
(fig. 9): brygningen begynder;

Efter brygningen drejes dampknappen (A4) (fig. 10) og
dampdyse i et par sekunder for at skylle dampkredslabet:
For optimal dampudleb anbefales det at gentage denne
handling 3 eller 4 gange. Dette tillader, at vandet i roret
elimineres, for der laves damp.

Nu er maskinen klar til brug.
Bemaerk venligst:  hvis maskinen ikke har vaeret i brug i lengere tid anbefales det
at skylle det interne kredslab.

Forste gang du bruger maskinen, skal der laves 4-5 kopper kaffe,
inden kaffemaskinen begynder at give et tilfredsstillende resul-
tat: veer saerligt opmaerksom pa den doserede maengde formalet
kaffe i filtret ((C2) eller (C3)) (se vejledningen i afsnit "4.1 Fase
1-Maling (grinding) (fig. 11)").

Fortsaet som angivet i kapitel "Den “perfekte dosis™.

7

4, KAFFETILBEREDNING

4.1
1.

Fase 1- Maling (grinding) (fig. 11)
Held bennerne i beholderen (A1) (fig. 12). Det tilrddes kun
at bruge de ngdvendige bgnner til tilberedning: pa denne
made bruger du altid frisk kaffe;
Veelg malegrad (fig. 13). Fabriksindstillingen er 5 (medi-
um maling). Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende, skal
niveauet justeres efter personlig smag og typen af kaffe
(justeringen skal foretages, mens kaffekvaernen kerer).
Indsaet et af kaffefiltrene (C2) eller (C3) i filterholderen (C1)
(fig. 14). Hvis du bruger filteret il 2 kopper, skal du trykke
pa 2X-knappen (B3): med dette valg fordobles ogsa den
leverede maengde espresso.

Bemeerk:
Til tilberedning af ) Espresso Cool skal man bruge de
filtre, der er beregnet til denne drik (se kap. 4.7 Fase 3 - Udled-

ning af Espresso Cool”).
)
Espresso Cool

Juster kvantitetsknappen (B2) startende fra minimumspo-
sitionen (fig. 15).

—
~

e

—

4.

Bemeerk venligst:

Tallene, der vises pa displayet (B19),
er en henvisning til notering nar det
korrekte niveau i filterholderen er
naet.

De svarer ikke til formalingsindstillin-
gerne, vegten af den malede kaffe
(gr/oz) eller formalingstiden.

Se afsnit "Den "perfekte dosis™ for yderligere information.

5.

Set filterholderen pa kaffekvaernens hane (A18) centrer
det med skriften INSERT: drej filterholderen mod hgjre (fig.
16). Formalingen begynder nér filterholderen star pa CLOSE
og den stopper automatisk.



4.2 Reguler m@ngden af formalet kaffe i filtret

Extrarange af
“, formaling

.
)
=
-
]

Hver sort af banner giver forskellige resultater under forma-

ling, og af denne grund kraver dosisjusteringen forsigtighed i

starten.

Denne illustration giver indikationer pd, hvordan dosis justeres,

baseret pa ristefarven: det skal betragtes som et udgangspunkt,

men det kan variere alt efter kaffebsnnernes sammensatning.

1. Indstil dosis fra minimumspositionen.

2. Drej langsomt pa knappen med henvisning til din kaffes
ristefarve.
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1.

Fase 2 - presning (stampning) (fig. 17)
Efter formalingen presses handtaget (A20) ned sa langt
som muligt (tag ikke filterholderen ud) (fig. 18). Gentag 2
gange for at fa det bedste resultat.
Hold handtaget sa langt nede som muligt, mens du fjerner
filterholderen (fig. 19). Seet derefter hdndtaget tilbage i
dets oprindelige position.
Nar du har kontrolleret, at kaffedosis er korrekt (se “Den
"perfekte dosis™), skal du fastgere filterholderen til kaffe-
udlgbet (A7) (fig. 20).

Den "perfekte dosis”
Kaffefiltrene har et indvendigt referencemaerke, der viser

den perfekte mangde.
"Perfekt

den perfekte maengde svarer il den praegede linje.

Serg for, at kaffen er pa niveau efter presning. Det kan vaere
ngdvendigt at justere knappen flere gange (B2), for du nar
den perfekte dosis.

Hvis kaffen over- eller underekstraheres, og dosis er inden
for den perfekte dosis, skal du justere graden afformaling
finere eller grovere (se "4.1 Fase 1- Maling (grinding) (fig.
11)"). Hvis kaffen overekstraheres (for langsom brygning),
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skal formalingen veere grovere. Hvis kaffen er underekstra-
heret (for hurtigt brygning) skal formalingen veere finere.
Baristaen anbefaler: Fjern filterholderen, mens presse-
handtaget (A20) er seenket for at opnd en perfekt finish pa
kaffedosis.

4.4  Skylning for udledning af drikke

Nar du tilbereder en kold drik efter en varm drik eller omvendt,
har resultatet i koppen maske ikke den ideelle temperatur. Der-
for anbefales det at udfare en skylning som falger:

1. Velg drikken

2. Kontrollampen OK taender med hvidt lys (hvis den valgte
drik er varm) eller blat (hvis den valgte drik er kold).

3. Placer en beholder under kaffeudlgbet (A7);

4. Tryk pa knappen @ (B5).

4.5 Fase 3 - Udledning af varme drikke (brewing)

(fig. 21)

1. Velg den gnskede drik (fig. 22).

2. Trykpa OK (B6) for at starte brygning (fig. 23) (preeinfusion
og infusion). Kaffebrygningen stopper automatisk.

4.6 Fase 3 - Udledning Cold Brew

1. Velg Cold Brew (fig. 22): kontrollampen OK (B6) bliver bla

for at angive, at der er valgt en kold drik.

2. Held 1eller 2 isterninger i glasset (fig. 24).

3. Tryk pd OK for at starte brygningen. Udlgbet afbrydes
automatisk.

Bemaerk:

Manometeret drejer ikke til en hgjere position, da der ikke er
noget tryk til denne tilberedning.

4.7 Fase 3 - Udledning af Espresso Cool
Til tilberedning af Espresso Cool skal man bruge de filtre, der
er beregnet til denne drik.

)

Espresso Cool

&« o |
-
SRCh

Forbered den “perfekte dosis” som angivet i afsnit "4.1 Fase
1 - Maling (grinding) (fig. 11)” og “4.2 Reguler mangden af
formalet kaffe i filtret”.

Fortsaet derefter som falger:

1. Velg Espresso Cool (fig. 22): kontrollampen OK (B6) bliver
bla for at angive, at der er valgt en kold drik.

Haeld 1 eller 2 isterninger i glasset (fig. 25).

Tryk pa OK for at starte brygningen. Udlobet afbrydes
automatisk.



5. TILBEREDNING AF MALKEDRIKKE

5.1 Skum mzlken (fig. 26)

1. Held den malkemangde, der skal opvarmes/skummes i
malkebeholderen (D8) under hensyntagen til, at malke-
volumen gges 2 eller 3 gange (fig. 27). For at opnd et mere
tet og homogent skum anbefales det at bruge sedmaelk
ved koleskabstemperatur (ca. 5 °C).

My LatteArt

v

' <

2. Forat skumme melken skal du placere dampdysen (A5) pa
malkens overflade. Derved blandes luften med malken og
dampen.

3. Hold dampdysen pa overfladen, pas pa ikke at opsamle for
meget luft og skabe for store bobler.

4. Nedsenk dampdysen under malkens overflade: dette
skaber en hvirvel. Nar den gnskede temperatur er ndet luk
dampknappen og vent pa, at damptilforslen stopper helt,
for maelkekanden fernes.

Baristaen anbefaler:

« Frisk malk er bedst. Brug altid frisk malk ved
koleskabstemperatur.

Sgdmaelk sikrer fremragende resultater. Resultatet og
skummets struktur varierer alt efter den anvendte komaelk
eller vegetabilske drikkevarer.

«  Efter skumning af mzlken skal fiernes boblerne ved at
ryste melkekanden.

Rengoring af dampdysen:

1. Fjern alle melkerester fra dampdysen efter hver brug med
en klud (fig. 28). Til grundig rengering tilrddes det at bruge
Eco MultiClean: det sikrer hygiejne ved at fierne maelke-
proteiner og fedtstoffer og kan bruges til at rengare hele
maskinen.

2. Lavdamp i et par sekunder for at renggre dysen grundigt
(fig. 10).

3. Vent pa at dispenseren afkgles: for at bevare dispenserens
effektivitet gennem tiden bruges rengeringsndlen (C16) til
at holde de 3 huller frie (fig. 29).

5.2 Forbered maelkedrikke med LatteCrema
System (fig. 30)
1. Heeldimalk med keleskabstemperatur (D8) imaelkebehol-
deren(5°C) (fig. 31).

2. Lukldget (D1) (fig. 32).
3. Drej skumregulatoren (D5) til den gnskede position.

Skumjusteringsknapposition
[ (] [] L] -
CLEAN da | - INSERT
Ren- M A X|{MED|M I N|Forat
gering skum skum skum udtraekke
efter hver eller
brug indsaette
knappen

4. Haegt malkebeholderen pa maskinen (fig. 33).

5. Forbered den perfekte dosis (se “4.1 Fase 1 - Maling (grin-
ding) (fig. 11)" e "4.3 Fase 2 - presning (stampning) (fig.
17)"), og iset filterholderen.

6. Velg den gnskede melkedrik (fig. 34).

& ©
Capﬁcino @ Flat_vwnte
Latte
Macchiato
Ez
/ =
34
Drikke- | Espresso | Malk | Skum | Mangde | X2 (ml)
varer (ml)
(appuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 v =150 =230
Macchiato
Flat White 1 v v =250 =330

«  Dobbeltdosis drikkevarer (2x): Hexld den krevede
mangde melk til tilberedning i beholderen (D8), og pas pé
ikke at overskride MAX-niveauet (fig. 31). Hvert marke pd
beholderen svarer til =100 ml malk.

«  Frisk meelk er bedst. Brug altid frisk malk ved
koleskabstemperatur.

7. Tryk pa OK (B6) for at brygge (fig. 23). Maskinen brygger
automatisk kaffe og maelk i raekkefalge.

Rengoring af Lattecrema-systemet efter hver brug:

1. Lad melkebeholderen sidde fast pd maskinen (det er ikke
ngdvendigt at tamme den). Anbring en beholder under
malkeudlgbet (D4) (fig. 35).




2.

Drej knappen (D5) til “Clean” (fig. 36).

"X2"-drikkene kan programmeres separat.
N g La t te H r tikke programmerbart.
For at vende tilbage til fabriksindstillingerne, hold

tasten @ nede indtil den slukkes. Den valgte drik vender
tilbage til fabriksindstillingsmeangden.

3. Rengering starter og stopper automatisk. Advarsel: Efter
rengering skal du dreje knappen til en af positionerne for
skumjustering.

4. Fjern malkebeholderen og leg den i kleskabet: det tilra-

des at bruge den resterende melk kort tid efter.
Til grundig rengering tilrades det at bruge Eco MultiClean: det
sikrer hygiejne ved at flerne melkeproteiner og fedtstoffer og
kan bruges til at renggre hele maskinen.

6. INDSTIL MANGDE AF VAND | KAFFERNE EFTER

EGEN SMAG MED KNAPPEN @(39)

Forbered maskinen pé at udlede 1eller 2 kopper snsket kaf-
fedrik indtil filterholderen (C1) er komplet med filter (C2)
eller (C3) formalet kaffe. Hvis du vil programmere en mael-
kebaseret drik, skal Lattecrema-systemet tilsluttes maskinen.
Drej pa knappen (B10) for at valge den drik, der skal
programmeres.

Tryk pa knappen @: kontrollampen, der svarer til
Ok-knappen (B6), teendes konstant, og kontrollampen, der

svarer til knappen @, blinker.
Tryk pa OK-knappen for at starte brygningen. Kontrollam-

perne, der svarer til K og @ blinker.

Nér den gnskede mangde er ndet tryk pa OK. Hvis drikken
forudsiger brygningen af en anden ingrediens, begynder
brygningen af sidstnevnte: ndr den snskede maengde er
naet trykkes pa OK.

Tryk pa knappen @ for at gemme. Maskinen er klar til ny

brug, og kontrollampen @ forbliver taendt.
Hvis man ikke vil gemme programmeringen trykkes pa en hvil-
ken som helst anden knap.
Bemaerk venligst:
Man kan programmere drikke med kaffe, men ikke brygning
af damp og varmt vand.
Programmeringen a@ndrer mangden af drikke, men ikke af
den formalede kaffe.

Kaffeop- Fabrik- Programmerbar maengde
skrift sind-
stilling-
smaengde
= 35ml fra 25 il 90 ml
2y |70ml fra 50 til 180 ml
= 80 ml fra50til 120 ml
=y |160ml fra 120 til 240 ml
m@ 120ml - espresso: fra 25 til 60 ml
- vand: fra 25 til 120 ml
& x> | 240ml « espresso: fra 50 til 120 ml
« vand: fra 50 til 240 ml
oy 110 ml fra 90 til 130 ml
X2 180 ml fra 160 til 220 ml
oD oo 40 ml fra30til 50 ml
w2 X2 | 80 Ml fra60til 110 ml

7. MENU INDSTILLINGER

1. Gaindimenuen:

Tryk samtidigt i 5 sekunder X2

@)

2. Velgdenindstilling der skal programmeres:

B2

7

Drikkevarer Tilsvarende | Justeringer
indstilling
1= Energibespa- IS .
Espresso relSe -% Aktiv
9%) = slukket
S
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& Auto-sluk P g mi TR L
— 9 minutter 0] || Hucen @ H\ @‘j
|| = 1,5 time
@-’3 timer
— o - X | v v | X | X
i yesigna & ol v
Cappuccino
@- Slukket \/ X X \/ \/
@ Ekstra Py Range 1
Larte regulering af -
formaling ] > Range 2 X X X 4 4
= Nulstil til Hold OK-knappen nede i
Fiat White standard mindst 5 sekunder, indtil X X X v/ J
kontrollampen lyser
konstant
D omp | Vandets CPu plgdt X | X | v |v|X
americano | ardhedsgrad  —
¥ = medium
@-’ hardt/meget X X X v v
hardt
3. Gem de nye indstillinger ved at trykke pa ON/
Standby (B1) V4 V4 X V4 V4
X |1 v | X |V 4
8.1 Rengoring af filtre, der er beregnet til
Espresso Cool
Filtrene er designet til at optimere ekstraktionen af denne drik.
8. RENGORING AF MASKINEN Renger dem grundigt, og fiern eventuelle kafferester for at be-
Advarsel! vare deres effektivitet.

Der ma ikke anvendes oplgsningsmidler, slibende rengg-
ringsmidler eller sprit til rengering af kaffemaskinen.
Anvend ikke metalgenstande til at fierne kalk eller kaffeaf-
lejringer, da de kan ridse metal- eller plastikoverfladerne.

| perioder hvor den ikke tages i brug i mere end en uge an-
befales det at skylle den, for maskinen tages i brug.

Fare!

Dyp aldrig maskinen i vand, nar den renggres: Kaffemaski-
nen er et elektrisk apparat.

Inden apparatets udvendige dele rengares, skal man sluk-
ke kaffemaskinen, tage stikket ud af stikkontakten og lade
maskinen kele af.
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Efter brug skal filtrene (fig. 37) skylles grundigt og det perforere-
de filter trykkes fast, sa det sidder rigtigt (fig. 38).

!

),

N—=

37 38

Kontrollér, at hullet pa den nederste del (fig. 39) er fri for rester.



o®

39

Hvis rengaringen ikke er tilstraekkelig, og under alle omstan-
digheder mindst en gang om maneden, skal man ga frem som
folger:

1. Fjern det perforerede filter ved at tage fat i fligen (fig. 40).

jE 9

1
2. Skylfiltrene med rindende vand (fig. 37).

3. Serg for, at hullerne ikke er tilstoppede. Brug om nadven-
digt en nal (fig. 39-41).
. Toralle komponenterne med en klud.
5. Set det perforerede filter i igen ved at trykke det i bund
(fig. 38).

QU0) o=
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8.2 Rengpring af kaffebryggeren

Nar kontrollampen x3%) tendes (orange) (B5), er det nadven-

digt at rengore kaffekredslgbet. For at kere renggringscyklussen

skal der kebes renggringstabletter til kaffemaskiner. For mere

information, besag www.Delonghi.com.

1. Indseet filter til 1 kop (C2) i filterholderen (C1) (fig. 42).

2. Setrengeringsudstyret i filteret (C13) (fig. 42), og tryk det
helt ned.

) 4
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3. Setrengeringstabletten pa tilbehgret (fig. 43).

4. Fastger filterholderen til kaffebryggeren (A7).

5. Fyld vandtanken (A15). Serg for, at drypbakken (A11) er
tom.

6. Hold knappen nede @ indtil kontrollampen begynder
at blinke (orange). Efter et par minutter stopper renggrin-
gen automatisk.

Fjern filterholderen og rengeringstilbehoret.
Vask filterholderen og filteret under rindende vand.

« St filterholderen i igen, og fortset med skylning ved at
trykke pa knappen @ (B5): det anbefales at placere en
beholder under filterholderen.

« Fjern og tom drypbakken.

Bemeerk venligst:

Denne rengaringscyklus kan startes nar som helst ved at trykke

pa knappen @ (B5) i et par sekunder. For at annullere hand-

lingen skal du trykke pd knappen i 10 sekunder.

8.3 Rengor bennebeholderens leje

1. Serg for, at bannebeholderen (A1) er tom. Fortseet om ngd-
vendigt med et par tomme malinger for at toemme det.

2. Fjern beholderen ved at dreje den mod uret, og tag den ud
af maskinen (fig. 44)

3. Stevsug kafferesterne op (fig. 45).



4. Rengpr lejet til bannebeholderen med en fugtig klud og ter
(fig. 46);

5. St beholderen i kaffekveernen igen. Beholderen er indsat
korrekt, ndr pilen A er justeret med symbolet ﬁ og du
harer et "klik" (fig. 47).

8.4 Rengoring af kaffekvaernene

Nar du renger bennebeholderen (A1), skal du renggre beholderens

leje og den gverste kvaern med en fugtig klud. Kontakt et ser-

vicecenter for at fierne og udskifte kvaernen.

Kvaernen kan fiernes, hvis kvaernen er blokeret af et fremmed-

legeme. Hvis dette sker, fiern bannebeholderen og fortsaet som

folger:

1. Fastger filterholderkoppen (C1), og udfor en "tom” forma-
ling for at frigore kaffekanalen.

2. Sluk for maskinen.

3. Drejformalingsregulatoren helt i bund imod urets retning,
til "REMOVE” (fig. 48).

4. Fjern den gverste del af kvaernen ved at tage den i hand-
taget (fig.49).

5. Renger kvaernen med en pensel (fig. 50) og stevsug kaffe-
resterne (fig. 45).

50

6. Genindt kvaernen ilejet (fig. 51);

7. Drejregulatoren alt efter hvilken grad af formaling der gn-
skes (fig. 13);

Kontroller at kveernen er sat godt i ved at traekke i handtaget:

kvaernen er isat korrekt hvis ikke den bevaeger sig;

8.5 Udskiftning af kaffekvaernene

N&r mangden af formalet kaffe reduceres yderligere, kontakt et
servicecenter for at udskifte kvaernen: Juster derefter kveernen
igen ved at ga til indstillingsmenuen ("7. Menu indstillinger”)
og valge det farste interval for den ekstra formalingsjustering.
Drej derefter maengdejusteringsknappen til (B2) MIN-position,
og juster dosis som ved farste brug (se "Den “perfekte dosis™).

8.6 Rengoring af "Smart tamping station”

1. Rengar pahgtningsstedet med en pensel (fig. 52).

2. Trek handtaget (A20) i bund og renger presseren med en
barste (fig.47), og slip derefter handtaget.

3. Rengor kaffetragten med den lille barste (C11)(fig. 54).

SmartTAMPING
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8.7  Rengering af Lattecrema Systemet

Beholderen og alle dele kan tale maskinopvask, hvis de placeres i

opvaskemaskinens gverste kurv. Hvis man ikke har en opvaskema-

skine, skal man vaske op i handen som angivet i note i slutningen

af afsnittet.

1. Tryk pd knappen (D3) og left malkebeholderens ldg (D1);

2. Treek maelkeudlgbet (D4) og opsugningsreret ud ((D7) (fig.
55);



1. Tag den medfslgende teststrimmel "TOTAL HARDNESS

INSERT TEST" ud af pakningen (C6).

2. Dypstrimlen helt nedi et glas vand i ca. et sekund.

3. Tagstrimlen op af vandet, og ryst den let. Indstil maskinen
som angivet i kapitel 7. Menu indstillinger”.

Resultat af  Vandets | Knap Niveau
Hardhedsgrad
x2 1
[T T blgdt vand
55 56 TITTHN] | & 2
mellem-

3. Drej knappen til“Insert” position, og flern den (fig. 57); hérdt vand

Veer serlig opmaerksom pa, at der ikke er maelkerester i for- . I HEN 3

dybningen og rillen under knappen (fig. 58): Skrab omngd- hérdt eller
vendigt rillen med et tandstikker; T EEEN meget
hardt vand

4. Indstil maskinensomangivetikapitel “7.Menuindstillinger”.

10. SADAN BRUGES SOFTBALLS

Softballs (C15) er et innovativt system, der forlenger maskinens
levetid uden at @ndre vandets kvalitet, hvilket garanterer bryg-
ning af en cremet og aromatisk kaffe. For at maksimere effektivi-
teten skal du efterlade Softballs i vandet natten over inden brug.
1. Fjern Softballs fra emballagen (fig. 59).
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5. Skyl skumregulatorens indvendige leje under rindende
vand (fig. 53);

6. Kontrollér, at sugeraret og udlgbsraret ikke er tilstoppede
af malkerester;

7. Saml derefter alle Idgets komponenter igen;

8. Vask og skyl malkebeholderen grundigt (D8) ;

9. Setlaget fast pa melkebeholderen igen.

Bemeerk: vaskes i handen

Vask i opvaskemaskinen sikrer perfekt hygiejne for alle kompo- 59 60

nenter i malkebeholderen: i tilfaelde af handvask, vask alle kom-
ponenter i m&lkebeholderen grundigt med varmt vand og seenk
dem ned i en skal varmt vand og lad dem std i ca. 30 minutter,
for man fortsatter som angivet i punkt 4.

2. Skyl Softballpakken under rindende vand (fig. 60).
3. Senk posen ned i vandtanken (A15) (fig. 61).

9. VANDETS HARDHEDSGRAD

Kontrollampen [ (B8), der indikerer afkalkning, tzender efter
en forudbestemt periode, som afhanger af vandets hardheds-
grad. Det er muligt at programmere kaffemaskinen i overens-
stemmelse med vandets reelle hardhed i omradet. P den mdde
skal afkalkning udfgres mindre ofte.
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4.

Udskift posen med Softballs hver 3. maned (fig. 62).

11. AFKALKNING

Advarsel!

Lees instruktionerne og etiketten pa afkalkningsmidlets pak-
ning (C7), inden du afkalker maskinen.

Det anbefales at kun anvende De'Longhi afkalkningsmid-
del. Brugen af uegnede afkalkningsmidler samt uregel-
massig afkalkning, kan medfgre, at der opstar fejl, som
ikke daekkes af fabrikantens garanti.

Afkalkningsmidlet kan beskadige sarte overflader. Hvis
produktet, ved et uheld, haldes ud, skal man straks terre
det op.

Sadan afkalker du

Afkalkning- | De’Longhi afkalkningsmiddel
smiddel

Beholdere 2 af hver 1 liter

Tid ~40min.

(HVIS DE FINDES, FIERN BLADG@RINGSFILTER 0G SOFT-
BALLS). Haeld afkalkningsmiddel i vandtanken (A15) op til

niveau ﬁ A (svarende til en 100 ml pakke) markeret pa
indersiden af tanken (fig. 63).

64
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2.

3.

Tilsaet vand op til niveauet O (fig. 64). Seet derefter vandtan-
ken tilbage i maskinen.
Set tilbehoret (C8) ind i stikket til LatteCrema System (A6) (fig. 65).

ml
T =
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Serg for, at filterholderen (C1) ikke er tilsluttet, og anbring en
beholder under kaffe- og varmtvandsudlgbene (A7) og under
dampdysen (A5) (fig. 66).

Hold knappen nede || (B8) indtil den tilsvarende kontrollampe
begynder at blinke.

Afkalkningsprogrammet starter, og afkalkningsvaesken kom-
mer ud af tudene. Afkalkningsprogrammet udforer automatisk
en rkke skylninger med mellemrum, for at fierne kalkaflejrin-
gerinde i kaffemaskinen indtil tanken er fuldstaendigt tomt.

Udlgbet afbrydes og kontrollampen || bliver hvid. Det er nu nad-
vendigt at fortsaette med en skylningscyklus:

7.

10.

Tom beholderen der er brugt til at opsamle afkalknings-
midlet og seet den under udlederne.

Tag vandbeholderen ud, tom den for eventuelle rester af af-
kalkningsmiddel, skyl den med rindende vand og fyld den
med rent vand op til MAX niveau (fig. 67). Set beholderen

pa plads.
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Hold knappen nede [¢§ indtil den tlsvarende kontrollampe
begynder at blinke: skylningen gar i gang

Nar skylningen er udfort afbrydes udlgbet og maskinen er
klar til brug.




11. Tom beholderen med det opsamlede skyllevand.

Bemaerk venligst:

12. Tag drypbakken ud og tem den for skyllevand. « Hvis man vil fremskynde afkalkningscyklussen, skal knap-

13.  Tagbeholderen ud og fyld den med rent vand og szt den tilbage.

Nu er maskinen klar til brug.

pen || holdes nedei 3 sekunder.

Hvis afkalkningen er startet ved en fejltagelse, trykkes pa

knappen [£]

i10 sekunder; skylning kan ikke afbrydes.

12. KONTROLLAMPERNES BETYDNING

KONTROLLAMPER KONTROLLAMPERNES BETYDNING | DRIFT
Alle kontrollamperne blinker kort Teending af apparatet Selvdiagnose
@) Det er forste gang maskinen an- | Fortsat som angivet i kap. “3. Farste anven-
—= Iyserfast vendes og det er ngdvendigt at fylde | delse af maskinen”
vandkredslgbet
Kaffemaskinen er klar til at udlede varme | Klargor maskinen og fortseet med
Lyser fast (hvid) drikke udledningen
Kaffemaskinen er klar til at udlede kolde | Klarger maskinen og fortseet med
on (blue) drikke udledningen
% Energisparefunktionen er aktiv Se kap. "7. Menu indstillinger” hvis man vil
lyser fast deaktivere funktionen
0 Kaffebgnnebeholder (A1) er tom Fyld kaffebgnnebeholder
U lyser fast
0 Man gnsker at formale, men bannebe- | Fyld kaffebannebeholder
" blinker holderen (A1) er tom
Der er ikke nok vand (A15) i beholderen | Fyld beholderen eller tag den ud og st den
a@ on eller vandbeholderen er ikke ordentligt | i korrekt
sati
. Man gnsker at tilberede en drik, men vand- | Fyld vandbeholderen op
GQ blinker beholderen (A15)er tom
A lyser fast General alarm Ret henvendelse til servicecenter
Bonnebeholderen er ikke sat i Set bennebeholderen i korrekt (A1) eller
\i/ kontroller at den er korrekt isat. Den er indsat
lyser fast korrekt, nar pilen er justeret med symbolet
ﬁ, 0g der hgres et "klik"
N

180




KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

|
\;/ blinker

Veelgeren pa bannebeholderen (A1) er
ikke positioneret korrekt

Saet valgeren i en af malepositionerne (mel-
lem 10g 8), og husk pa:
Juster formalingen mens kvarnen kerer
Juster et niveau ad gangen, og lav
mindst 5 malinger mellem den ene ind-
stilling og den naste

uden for / o
korrekt \ :

- A\ korrekt
8765 a3 21 raekkevidde

reekkevidde

Bonnebeholderen (A1) er ikke helt sat :
sikkerhedsanordningen griber ind

Kontroller, at bgnnebeholderen er korrekt
isat

@ lyser fast

Lattecrema Systemet skal rengerges
efter ethvert brug

Nér tilberedning af mzlkebaserede praepa-
rater er afsluttet, fortsaet med automatisk
rengering ved at dreje knappen (D5) til Clean

dlb lyser fast

Maskinen er klar til at udlede damp

Maskinen er ndet temperaturen til at udlede
damp. For at fortsette med brygningen skal
dampknappen drejes (A4)

%\) blinker

Maskinen er tendt og energispare-
funktionen er aktiv: dampknappen
(A4) eriposition til at udlede damp

Kontrollampen blinker for at advare om at
den er pa vej til at udlede damp: udlednin-
gen begynder s& snart maskinen har den
rette temperatur

Maskinen er klar til at udlede damp

Maskinen har den rette temperatur til for-
beredelse af damp nér kontrollampen for-
bliver tendt

Maskinen udleder damp

IXRZN
B2

Lyser fast (orange)

Det er ngdvendigt at udfere afkalkning

Udfer en afkalkning som angivet i kap. "11.
Afkalkning”

Avqav
2V

blinker (orange)

Maskinen udfarer afkalkning

Fortset med at afslutte handlingen som
beskrevet i kap. "11. Afkalkning”

YRz
2

Lyser fast (hvid)

Det er ngdvendigt at foretage en
skylning

Avea]
Jadqa

blinker (hvid)

Maskinen er i gang med at udfere en
skylning
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KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

d
@ lyser fast (orange)

Det er ngdvendigt at udfore en
rengering af kaffebryggeren

d
d3) blinker (orange)

Maskinen er i gang med at udfore
rengering af kaffebryggeren

Se afs. ”8.2 Rengering af kaffebryggeren”

@ blinker (hvid)

Maskinen er i gang med at udfgre en
skylning

a@ + A blinker

Hvis bledgeringsfilteret er til stede, kan
en luftboble vaere kommet ind i kred-
slgbet, hvilket forhindrer brygning

Tryk pa den knap (B7), der svarer til kontrol-
lampen &P : brygning starter og stopper
automatisk

Malegraden er for fin, og kaffen laber
for langsomt eller slet ikke ud

Tag filterholderen ud (C1), gentag handlin-
gen for at lave kaffe imens man husker pd
anvisningerne i afsn. “4.1 Fase 1 - Maling
(grinding) (fig. 11)""0g "4.3 Fase 2 - presning
(stampning) (fig. 17)”

Kaffefilteret (C2) eller (C3) er stoppet

Skyl filtrene under rindende vand eller skyl
med skylleknappen (B5)

Tanken (A15) er isat forkert, og dens
ventiler er ikke dbne

Tryk let pa tanken for at dbne ventilerne

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer en afkalkning som angivet i kap. "11.
Afkalkning”

182




13. HVIS NOGET IKKE VIRKER

PROBLEM

ARsAG

LASNING

Der ervand i drypbakken (A11)

Det er en del af normal drift af maskinens
interne kredslgb

Tom og renger drypbakken regelmassigt
(A1)

Der lgber ikke lengere espressokaffe ud

Der mangler vand i vandbeholderen
(A15)

Fyld vandbeholderen op

Kontrollampen ©7° (B7) er tndt for at
angive, at kaffe- eller dampkredslabet er
tomt

Tryk pd knappen ud for kontrollampen
&P for at fylde kredslobet

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende van eller
udfer en skylning ved hjelp af knappen
(B5)

Vandbeholderen (A15) sidder ikke rigtigt,
og ventilerne pd dens bund er ikke abne

Tryk let pa vandbeholderen for at dbne
ventilerne pa dens bund

Kalk inden i det hydrauliske kredslab

Udfer en afkalkning som angivet i kap.
"11. Afkalkning”

Formaling er alt for fin

Tag filterholderen ud (C1), gentag han-
dlingen for at lave kaffe imens man
husker pd anvisningerne i afsn. “4.1 Fase
1 - Maling (grinding) (fig. 11)" og "4.3
Fase 2 - presning (stampning) (fig. 17)”

Filterholderen er ikke haegtet pa
maskinen

Den formalede kaffe er ikke blevet presset
eller forefindes i overdreven mangde

Gentag formalingen med andre indstil-
linger. Reducer dosismangden: Kon-
troller, at filteret (C2) eller (C3) (1 eller 2
kopper) er korrekt for den dosis, der skal
males (2x knap (B3) valgt eller ikke)

Espressokaffen siver ud over filterhol-
derens kanter (C1) i stedet for gennem
hullerne

Filterholderen sidder ikke rigtigt

Hagt filterholderen korrekt pa og drej
den til bunds med bestemthed

Kaffebryggerens pakning (A7) har tabt
elasticiteten eller er beskidt

Udskift pakningen pa kaffebryggeren hos
et service center

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende vand eller skyl
med skylleknappen (B5)

Kaffecremen er lys (espressokaffen laber
hurtigt ud af kaffestudsen)

Det er nodvendigt at gennemgd maskin-
ens indstillinger

Tag filterholderen ud, gentag handlin-
gen for at lave kaffe imens man tager
anvisningerne i afsn. “4.1 Fase 1 - Maling
(grinding) (fig. 11)" 0g "4.3 Fase 2 - pres-
ning (stampning) (fig. 17)"

Kaffecremen er mark (espressokaffen
Igber for langsomt ud af kaffestudsen)

Det er nodvendigt at gennemga maskin-
ens indstillinger

Tag filterholderen ud (C1), gentag han-
dlingen for at lave kaffe imens man
husker pa anvisningerne i afsn. 4.1 Fase
1 - Maling (grinding) (fig. 11)"" og "4.3
Fase 2 - presning (stampning) (fig. 17)”

%
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PROBLEM

ARsAG

LASNING

Malkeskummet formes ikke imens
man laver cappucino med LatteCrema
Systemet

Maelken er ikke kold nok

Brug altid keleskabskold malk

Héndtaget (D5) er ikke i korrekt position

Kontroller og drej knappen til den rigtige
position ( & maks. Skum; > medium
skum; © min. Skum )

LatteCrema-systemet er snavset

Fortsaet med renggringen som illustreret
i afsnittet "8.7 Rengering af Lattecrema
Systemet”

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer en afkalkning som angivet i kap.
"11. Afkalkning”

Efter afkalkningscyklussens afslutning
anmoder maskinen om en yderligere
skylning

Under skyllecyklussen er beholderen ikke
blevet fyldt til niveauet MAX

Gentag skylningen (e "11.

Afkalkning”)

kap.

Maskinen formaler ikke kaffen

Der er et fremmedlegeme tilstede internt
i kaffekvaernen

Udfer rengering som beskrevet i afsn.
"8.4 Rengering af kaffekveernene’, sorg
for at have flernet alle kaffebgnner fra
beholderen (A2) inden den tages af.
Inden kvaeermen genindsattes skal lejet
stovsuges for enhver rest

Bonneholderen (A1) er ikke positioneret
korrekt

Beholderen er indsat korrekt, nar pilen
A erjusteret med symbolet ﬁ og der
hares et "klik"

Hvis man gnsker at skifte kvaliteten af
kaffen

Er det nodvendigt at flerne alle eksister-
ende kaffebgnner i maskinen

- Tom kaffebgnne beholderen (A1) (ved
at udfere nogle formalinger uden
kaffebgnner eller ved eventuelt at
stovsuge resterende banner op)

« Set filterholderen (C1) pd og lav en
"tom” formaling for at frigere kaffe-
kanalen: set filterholderen pa hanen
til formalet kaffe (A18) ved at centrere
den med teksten INSERT og dreje hol-
deren mod venstre (fig. 22). Formalin-
gen begynder ndr filterholderen star
pa CLOSE og den stopper automatisk.
Gentag indtil filteret er tomt

- Set det nye sortiment af kaffebgnner i
beholderen (A1)

« Hvis den "perfekte dosis" ikke nds
under formaling, fortsettes som ved
forste brug

9
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PROBLEM

ARsAG

LASNING

Efter formaling er kaffefilteret (C2) eller
(C3) tomt

Efter formalingen er der for meget kaf-
fepulver i filtret

Tragten pa kaffekvaernen er stoppet

Udfor rengering som beskrevet i afs. “8.6
Rengering af "Smart tamping station™.
Hvis problemet fortsatter, skal du abne
renden ved at abne lugen (A19) og frigare

den med bersten

Efter formaling nar kaffepulveret i filteret
(Q2) eller (C3) nar ikke den "perfekte
dosis"

"Smart Tamping Station" skal renggres

Udfer rengering som beskrevet i afs. 8.6

Renggring af “Smart tamping station”,
gentag derfor formalingen

Det er nadvendigt at ege mangden af
formalet kaffe

Regulér mangden med den sxrlige knap
(B2) ved at folge anvisninger i afsn. "Den
"perfekte dosis™. Hvis knappen allerede er
i maks. position fortsettes som angivet i
afsnittet “Ekstra requlering af formaling”

Kvaernene slides med tiden

Udfer udskiftning af kvaernene som
beskrevet i afsn. "8.5 Udskiftning af
kaffekvaernene”
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Lue aina turvallisuusohjeet siséltava asiakirja ennen laitteen
Kayttoa.

1. KUVAUS

Laitteen kuvaus - A
Kahvipapusdilio
Kahvipapusdilion kansi
Kuppialusta
Hoyrynuppi
Hoyryn annosteluputki
Lattecrema System jérjestelman liitin
Kahvisuutin
A8. Espressokuppiritild
A9. Kuppiritild laseille tai mukeille
A10. Alustan ritild
A11. Tippa-alusta
A12. Tippa-alustan veden tason ilmaisin
A13. Vesisailion kansi
A14. Vesisailion irrotuskahva
A15. Vesisdilio
A16. Virtajohdon liittimen paikka
A17. Virtakatkaisin (ON/OFF)
A18. Kahvimyllyn ulostulokohta (Tamping station)
A19. Luukku kahvimyllyn kahvikourua varten
A20. Tampperin vipu

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Ohjauspaneelin kuvaus - B
B1. ON/Standby-néppdin
B2. Jauhetun kahvin mdardn saatonuppi
B3. Néppdin "X2": 2 kahvin suodattimen kdyttdmiseksi
B4. Kahvin lampdtilan ndppain
B5. Huuhtelundppdin
B6. "OK"-ndppdin: juoman annostelu/vahvistus
B7. Kuuman veden annostelundppdin
B8. Kalkinpoistondppdin
B9. "My"-ndppdin: juomien mééran muokkaus
B10. Toimintojen valintanuppi
B11. Juomien ndytto:
Espressokahvipohjaiset juomat
« Espresso
+ Americano
« Coffee
Maitopohjaiset juomat
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Maitosilion puhdistuksen merkkivalo
B13. Kahvipapusailion puuttumisen merkkivalo
B14. Yleinen hdlytys -merkkivalo
B15. Painemittari
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B16. Veden puuttumisen merkkivalo

B17. Tyhjan kahvipapuséilion merkkivalo

B18. Energiansadston merkkivalo

B19. Asetusten ja etenemisen ndytto:
- Nayttda toimenpiteen, joka on meneilldan
- Nayttaa valitun kahviannosasetuksen
- Nayttda valitun kahvin lampdtila-asetuksen

1.3 Varusteiden kuvaus - C
(1. Suodatinkuppipidike

(2. 1kupin suodatin

(3. 2kupin suodatin

Espresso Cool ) -juoman suodattimet:
(4. 1 kupin suodatin
(5. 2kupin suodatin

(6.
@.

"Total Hardness Test" -reagenssiliuska
Kalkinpoistoaine

(8. Kalkinpoistovaline

9. Softballs (*vain jotkin mallit)
€10. Irrotettava virtajohto

(11. Puhdistusharja

(12. Suti/lasta puhdistusta varten
(13. Kahvisuuttimen puhdistusvéline
(14. Liina

(15. Softballs (veden pehmennin)
(16. Hoyrysuuttimen puhdistusneula

1.4 Valmistajan suosittelemat
puhdistusvarusteet, jotka eivat kuulu
toimitukseen

Lue lisdd sivulta Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Puhdistusaine
~—— ———_ EAN: 8004399333307

Puhdistustabletit
(Katso "8.2
puhdistus”)

Kahvisuuttimen

1.5 LatteCrema System -jarjestelman kuvaus - D
D1. Maitosilion kansi

D2. Maitosailion liitin

D3. Kannen lukituksen avauspainike

D4. Korkeussuunnassa saadettédva maitosuutin

D5. Vaahdon sdatonuppi

D6. Nupin paikka

D7. Maidon imuputki

D8. Maitosdilio



2. KEITTIMEN VALMISTELU

4. KAHVIN VALMISTUS

Pese kaikki lisavarusteet haalealla vedelld ja astianpesuaineella
ja toimi sitten seuraavasti:

1. Laita tippa-alusta (A11), jossa on kuppiritild (A9) ja alustan
ritild (A10) (kuva 1).

2. Irrota vesisailio (A15) (kuva 2) ja tdyta se raikkaalla ja puh-
taalla vedella. Ole tarkkana, ettei MAX-kirjoitus ylity (kuva
3).

3. Laita sdilid sitten takaisin paikoilleen.

Varoitus:  Keitintd ei saa koskaan kdynnistda, ellei sdilidssd ole vettd tai ellei sdilio

ole paikoillaan.

Tarkeaa: Sdddd veden kovuus mahdollisimman pian noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu luvussa 7. Asetusten valikko”

3. ENNEN KEITTIMEN KAYTTOONOTTOA

1. Aseta virtajohdon liitin (C10) paikoilleen (A16) keittimen
taakse (kuva 4). Laita sitten pistoke pistorasiaan. Varmista,
ettd laitteen takaosassa oleva virtakatkaisin (A17) on pai-
nettu asentoon I (kuva 5).

2. Laita kuumavesisuuttimen alle (kahvisuuttimen kohdalle
(A7)) astia, jonka tilavuus on vdhintddn 100 ml (kuva 6).

3. Painandppdintd (B7) merkkivalon &> (kuva 7) kohdalla:

annostelu alkaa ja padttyy automaattisesti. Tyhjennd astia.
Ennen kuin keitintd aletaan kayttdd, sen sisapiirit on huuhdelta-
va. Toimi seuraavalla tavalla:
4. Kiinnita suodattimella varustettu suodatinkuppipidike (C1)
keittimeen: sen oikeaan kiinnittymistd varten aseta suo-
datinkuppipidikkeen kahva kohdakkain symbolin "INSERT"
kanssa (kuva 8) ja kadnnd kahvaa oikealle, kunnes se aset-
tuu "CLOSE"-kohtaan;
Laita astia suodatinpidikkeen ja hdyrysuuttimen alle (A5).
Paina nappainta (B5) merkkivalon @ (kuva 9) kohdalla:
annostelu alkaa.
Kun annostelu on paattynyt, kdannd hdyrynuppia (A4)
(kuva 10) ja annostele hoyryd muutaman sekunnin ajan
hdyrypiirin huuhtelemiseksi: parasta hdyryannostelua var-
ten suosituksena on toistaa tdmd toimenpide 34 kertaa.
Néin putkessa oleva vesi voidaan poistaa ennen hdyryn
annostelua.

Ndin keitin on kdyttovalmis.
Tarkeaa:  Sisdisten piirien huuhtelua suositellaan tehtdviksi myds silloin, kun
keitintd ei kdytetd pitkddn aikaan.

Ensimmaiselld kdyttokerralla tulee valmistaa 4-5 kahvia ennen
kuin keittimen valmistama kahvi on hyvdd. Kiinnitd huomiota
erityisesti: suodattimessa olevaan kahvijauheen madraan ((C2)
tai (C3)) (katso ohjeet kappaleesta “4.1 1.Vaihe - Jauhatus (grin-
ding) (kuva 11)").

Toimi noudattamalla ohjeita luvusta "Taydellinen annos”.
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4.1
1.

1.Vaihe - Jauhatus (grinding) (kuva 11)
Lisdd pavut sdilioon (A1) (kuva 12). Suosituksena on, ettd
kahvipapuja lisdtdén ainoastaan valmistuksessa tarvittava
madadra: ndin kahvi on aina tuoretta.
Valitse jauhatuskarkeus (kuva 13). Oletusasetuksena on
5 (keskihieno jauhatus). Jos tulos ei tyydytd, sdadd tasoa
oman makusi ja kahvityypin mukaan (sddto tulee tehda
kahvimyllyn toimiessa).
Laita yksi kahvisuodattimista (C2) tai (C3) suodatinpi-
dikkeeseen (C1) (kuva 14). Jos kdytdt 2 kupin suodatinta,
paina ndppdintd 2X (B3): kun tdma on valittuna, myds an-
nostellun espresson madra kaksinkertaistuu.
Tarkedi:
Kayta Espresso Cool -juoman valmistamiseksi kayta
sille tarkoitettuja suodattimia (katso luku “4.7 3. vaihe - Espres-
50 Cool -juoman annostelu”).
)

Espresso Cool

Sddda maardn nuppia (B2) minimiasennosta alkaen (kuva
15).

Tarkedd:

—"rd
~

e

—

4.

Néytdssa nakyvat numerot (B19) ovat
viite, joka tulee merkitd muistiin, kun
suodatinpidikkeen oikeaoppinen taso
on saavutettu.

Ne eivdt vastaa jauhatusasetuksia,
jauhetun kahvin painoa (g/0z) tai
jauhatusaikaa.

Katso lisétietoa kappaleesta "Taydellinen annos”.

5.

Kiinnitd suodatinpidike kahvimyllyn ulostulokohtaan (A18)
kohdistamalla se INSERT-tekstiin ja kd&@nnd suodatinkuppia
(kuva 16) sitten oikealle. Jauhatus alkaa, kun kuppi saavut-
taa CLOSE-asennon, ja keskeytyy automaattisesti.



4.2 Saada kahvijauheen maaraa suodattimessa

Jauhatuksen
lisdvaihteluvali

Jokainen kahvipapulaji antaa eri jauhatustuloksen, joten annok-
sen sdato tulee tehdd tarkoin alussa.

Tdssa kuvassa ndytetddn, miten annos sdddetdan paahtovarin
perusteella: tiedot ovat suuntaa antavia ja voivat vaihdella kah-
vipapujen koostumuksen perusteella.

1. Aseta annos minimiasennosta.

2. Kdannd nuppia hitaasti kahvin paahtovrin perusteella.

*,
CA
%
-
e
g
-

4.3 2.Vaihe - Tamppaus (tamping) (kuva 17)

1. Kunjauhatus on valmis, laske tamppausvipu (A20) loppuun
asti (ala irrota suodatinpidikettd) (kuva 18). Taydellistd tu-
losta varten toista 2 kertaa.

Pidd vipua painettuna loppuasennossa suodatinpidikkeen
irrotuksen ajan (kuva 19). Tuo vipu sitten alkuasentoon.
Kun on tarkistettu, ettd kahviannos on oikein (katso "Tdy-
dellinen annos”), liitd suodatinpidike kahvisuuttimeen (A7)
(kuva 20).

Taydellinen annos
Kahvisuodattimilla on sisainen merkinta ihanteellisen an-
noksen tunnistamiseksi.

i =

< nen annos”>
tdydellinen annos vastaa kohoviivaa;
Varmista, ettd kahvi on tasaisesti tamppauksen jalkeen.
Nuppia (B2) saatetaan joutua sadtamaan monta kertaa
ennen kuin annos on taydellinen.
Jos kahvi on yli- tai aliuuttunut ja annos on téydellisen
annoksen mukainen, sdddd jauhatuskarkeus hienom-
maksi tai karkeammaksi (katso “4.1 1.Vaihe - Jauhatus
(grinding) (kuva 11)"). Jos kahvi on yliuuttunut (annostelu
liian hidas), jauhatuksen tulee olla karkeampi. Jos kahvi on
aliuuttunut (annostelu liian nopea), jauhatuksen tulee olla
hienompi.
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Baristan vinkit: Irrota suodatinpidike tamppausvivun
(A20) ollessa laskettuna, jotta kahviannoksen viimeistely
onnistuisi.

4.4 Huuhtelu ennen juoman annosteua

Kun valmistetaan kylma juoma lampimén juoman jdlkeen tai
pdinvastoin, kupissa olevan juoman ldmpétila ei ole valttimatta
ihanteellinen. Néin ollen suosituksena on suorittaa huuhtelu
seuraavasti:

1. Valitse juoma;

2. OK-merkkivalo palaa valkoisena (jos valittu juoma on lam-
min) tai sinisena (jos valittu juoma on kylma).

3. Llaita astia kahvisuuttimen (A7) alle.

4. Paina ndppdintd @ (B5).

4.5 3.vaihe - Limpimien juomien annostelu
(brewing) (kuva 21)

Valitse haluamasi juoma (kuva 22).

Paina OK (B6) annostelun aloittamiseksi (kuva 23) (esiuut-

taminen ja uuttaminen). Kahvin annostelu alkaa ja keskey-

tyy automaattisesti.

4.6 3.vaihe - Cold Brew -juoman annostelu

1. Valitse Cold Brew (kuva 22): OK-merkkivalosta (B6) tulee
sininen osoittaen ndin, ettd kylma juoma on valittuna.

2. Lisdd 1-2 jadkuutiota lasiin (kuva 24).

3. Paina OK annostelun aloittamiseksi. Annostelu keskeytyy
automaattisesti.

Tirkedid:

Painemittari ei kaddnny ylemmissa asennoissa:  tassd

valmistuksessa ei nimittdin ole painetta.

4.7 3.vaihe - Espresso Cool -juoman annostelu
Kayta Espresso Cool -juoman valmistamiseksi sille tarkoitettuja

suodattimia.
P

Espresso Cool

Valmista "Taydellinen annos” noudattamalla ohjeita kappaleista
“4.1 1.Vaihe - Jauhatus (grinding) (kuva 11)" ja “4.2 Sdada
kahvijauheen maaraa suodattimessa”.

Toimi ndin ollen seuraavalla tavalla:

>
<>
\S—

B

—/

1. Valitse Espresso Cool (kuva 22): OK-merkkivalosta (B6) tulee
sininen osoittaen ndin, ettd kylmé juoma on valittuna.

2. Lisdd 1-2 jadkuutiota lasiin (kuva 25).

3. Paina OK annostelun aloittamiseksi. Annostelu keskeytyy

automaattisesti.



5.

MAITOJUOMIEN VALMISTUS

5.1
1.

Vaahdota maito (kuva 26)
Lisaa maitosailioon (D8) lammitettdvdn/vaahdotettavan
maidon médard ottaen huomioon, etta maidon tilavuus kas-
vaa 2—3-kertaiseksi (kuva 27). Jotta vaahto olisi tiivimpaa
ja yhtendisempdd, suosituksena on kdyttda tdysmaitoa,
joka on jadkaappikylmaa (noin 5°C).

My LatteArt

v

1

Maidon vaahdottamiseksi aseta hdyryn annosteluput-
ki (A5) maidon pintaan: ndin ilma sekoittuu maitoon ja
hdyryyn.

Pidd hoyrysuutin pinnassa. Ole tarkkana, ettet ota liikaa
ilmaa, jolloin kuplat ovat liian suuria.

Upota hdyrysuutin maidon pinnan alle. Ndin syntyy pyor-
re. Kun haluttu [dmpétila on saavutettu, sulje hoyrynuppi
uudelleen ja odota, etta hoyryn annostelu keskeytyy koko-
naan ennen kuin otat maitokannun pois.

Baristan vinkit:

Tuore maito on parasta. Kdytd aina tuoretta ja jadkaap-
pikylmda maitoa.

Taysmaito takaa erinomaiset tulokset. Vaahdon koos-
tumus ja tulos riippuvat kdytetystd lehmédnmaidosta ja
kasvijuomasta.

Kun maito on vaahdotettu, poista kuplat ravistelemalla
maitokannua.

Hoyrysuuttimen puhdistus:

1.

Poista jokaisen kdyton jélkeen liinalla maitojaamét hoy-
rysuuttimesta (kuva 28). Perusteellista puhdistusta varten
suositellaan Eco MultiClean -puhdistusaineen kayttod. Se
poistaa maidon proteiinit ja rasvat, ja sitd voidaan kdyttdd
koko keittimen puhdistukseen.

Annostele hdyryd muutaman sekunnin ajan puhdistaaksesi
suuttimen kunnolla (kuva 10).

Odota, ettd suutin jaahtyy. Jotta sen tehokkuus sdilyisi,
kdytd puhdistusneulaa (C16) 3 reidn vapaana pitdmiseksi
(kuva 29).

5.2 Valmista maitojuomat LatteCrema System

1.

-jarjestelman kanssa (kuva 30)
Lisda sdilioon (D8) maitoa, joka on jadkaappikylmad (5°C)
(kuva 31).

2. Suljekansi (D1) (kuva 32).
3. Kdannd vaahdon saatonuppi (D5) haluamaasi asentoon.

Vaahdon saétonupin asento
[ (] [] L] -

CLEAN da | - INSERT
Puhdistus | Maksimi- | Keskisuu- | M1 N | Nupin
jokaisen | vaahto rivaahto | vaahto laittami-
kaytto- seksi tai
kerran irrottami-
jalkeen seksi

4.  Liita maitosailio keittimeen (kuva 33).

5. Valmistele tdydellinen annos (katso “4.1 1.Vaihe - Jauhatus

(grinding) (kuva 11)"ja “4.3 2.Vaihe - Tamppaus (tamping)
(kuva 17)") laita suodatinpidike.
Valitse haluamasi maitojuoma (kuva 34).

(=i &

Cappuccino @ Flat White

Latte
Macchiato

34
Juoma | Espresso | Maito | Vaahto | Madrd | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 v =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

Juomat kaksinkertaisella annoksella (2x): Lisaa sai-
lioon (D8) valmistuksessa tarvittava maara maitoa. Ole
tarkkana, ettet ylitd MAX-tasoa (kuva 31). Séilion jokainen
viiva vastaa ~100 ml maitoa.

Tuore maito on parasta. Kdytd aina tuoretta ja jaakaap-
pikylmdd maitoa.

Paina OK (B6) annostelua varten (kuva 23). Nyt keitin an-
nostelee automaattisesti kahvia ja maitoa perakkain.

Lattecrema System -jarjestelmdn puhdistus jokaisen
kayttokerran jalkeen:

1.

Pidd maitosailio kiinni keittimessa (sitd ei ole tarpeen tyh-
jentdd). Laita astia maitosuuttimen (D4) alle (kuva 35).




2. Kddnnd nuppi (D5) asentoon “Clean” (kuva 36).

3. Puhdistus alkaa ja keskeytyy automaattisesti.
Huomio: kddnnd nuppi yhteen vaahdonsdétoasentoon
puhdistuksen jalkeen.

4. Poista maitosdilio ja laita se jaakaappiin. Jaljelld oleva
maito tulisi kdyttaa lyhyen ajan kuluessa.

Perusteellista puhdistusta varten suositellaan Eco MultiClean

-puhdistusaineen kdyttod. Se poistaa maidon proteiinit ja ras-

vat, ja sitd voidaan kayttaa koko keittimen puhdistukseen.

6. MUOKKAA KAHVIJUOMIEN PITUUTTA
NAPPAIMESTA ™) (B9)

Tehdasasetuksiin  palaamiseksi pidi painettuna

ndppdintd @ sammumiseen asti. Valittu juoma palaa
oletusarvoon.

1. Valmistele keitin annostelemaan 1 tai 2 kupillista kahvijuo-
maa, jota tahdotaan annostella, kunnes kiinnitetaan suo-
datinpidike, (C1) jossa on suodatin, (C2) tai (C3) kahvijau-
hetta. Jos tahdot ohjelmoida maitojuoman, liitd Lattecrema
System keittimeen.

2. Kaana nuppia (B10) valitaksesi ohjelmoitavan juoman.

3. Paina ndppdintd @: OK-ndppaintd vastaava merkkivalo

(B6) syttyy, ja ndppdintd @ vastaava merkkivalo vilkkuu.
4. Paina OK-ndppdintd annostelun aloittamiseksi. Merkkiva-

lot, jotka vastaavat ndppdimid OK ja @ vilkkuvat.

5. Kun mdéra on sopiva, paina OK. Jos juomaan kuuluu jonkin
muun ainesosan annostelu, timan annostelu alkaa. Kun
haluttu maard on saavutettu, paina OK.

6.  Painandppaintd @ tallentaaksesi. Keitin on valmis uuteen

kéyttoon, ja merkkivalo @ palaa.
Jos ohjelmointia ei haluta tallentaa, paina mitd tahansa muuta
nappainta.
Tirkedid:
Kahvijuomat voidaan ohjelmoida, mutta ei hdyryn ja kuu-
man veden annostelua.
Ohjelmointi muokkaa juomamddrid, mutta ei jauhetun kah-
vin mddirdid.
Juomat "X2” voidaan ohjelmoida erikseen.

l‘1 g La t te H I" tei oleohjelmoitavissa.

Kahvin ohje | Oletusar- | Ohjelmoitava maara
voinen
maara
= 35ml 25-90 ml
Z o | 70ml 50-180 ml
= 80ml 50-120 ml
& x |160ml 120-240 ml
w 120ml + espresso: 25-60 ml
- vesi:25-120ml
& vy | 240ml « espresso: 50~120 ml
« vesi: 50—240 ml
oy 110ml 90-130ml
Fxo [ 180ml 160-220 ml
oo 40 ml 30-50 ml
80ml 60—-110 ml
7. ASETUSTEN VALIKKO

1. Siirry valikkoon:

Pida painettuna samanaikaisesti
5 sekunnin ajan

2. Valitse ohjelmoitava asetus:

B2

)

Juoma Vastaava asetus | Sdadot
=P Energian sadsto -
Espresso k 8 #@é Paalla
@ =) Pois pailta
O Automaattinen | ©Pmp g minuuttia
Coffee sammutus
] m> 1,5 tuntia
@-D 3 tuntia

9




= Summeri -
= & ok piana
@ =)’ Pois pailta
@ J?thifl{!(sen EPmp vaihteluvili1
Lomte lisdsaato -
| = Vaihteluvali 2
= Oletusarvot Pida OK-ndppaintd
Fiat White painettuna vahintdan 5

sekunnin ajan niin kauan
kuin merkkivalo palaa
yhtdjaksoisesti

0 Vedenkovuus | ©Pup pehmes

wp

Americano

3¢
33
%4

= puolikova

@)= kova/hyvin kova

3. Tallenna uudet asetukset painamalla ON/Stand-
by-nappainta (B1)

8. KEITTIMEN PUHDISTUS

Varoitus!

Al3 Kayta liuotinaineita, hankausaineita tai denaturoitua
spriitd keittimen puhdistukseen.

Al3 kayta metallisia vilineitd kalkkikerrostumien tai ko-
vettuneen kahvin poistoon, silld ne saattavat naarmuttaa
keittimen metalli- tai muovipintoja.

Jos kaytto kestdd pidempaddn kuin viikon, ennen keittimen
kéyttoa suosituksena on huuhdella se.

Vaara!

Puhdistuksen aikana keitintd ei saa koskaan upottaa ve-
teen, silld se on sahkolaite.

Ennen minkd tahansa keittimeen kuuluvan ulkoisen osan
puhdistamista sammuta keitin, irrota pistoke pistorasiasta
ja anna keittimen jadhtya.

& == |
X1 v | v | X]|X
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8.1 Espresso Cool -juoman suodatinten
puhdistus

Né@md suodattimet on suunniteltu optimoimaan téman juoman
uuttaminen. Puhdista hyvin ja poista kaikki kahvijaamét tehokj
kuuden silyttamiseksi.

Kayton jalkeen huuhtele suodattimet (kuva 37) runsaalla vedelld
ja paina reikdsuodatinta kunnolla, jotta se asettuu oikeaoppises-

ti paikoilleen (kuva 38).

e

37 38

Tarkista, ettd alaosan reikd (kuva 39) on vapaa kaikista jaémista.
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Jos puhdistus ei ole riittdvé — ja joka tapauksessa kerran kuukau-
dessa — toimi seuraavalla tavalla:

1. Poista suodatin ottamalla kiinni sen kielekkeesti (kuva40).  3-  Laita puhdistustabletti vlineeseen (kuva 43).
Kiinnita suodatinpidike kahvisuuttimeen (A7).

4.
@ Q 5. Taytd vesisailio (A15). Varmista, etta tippa-alusta (A11) on
tyhja.

(‘] 6. Pida painettuna nappdintd @, kunnes vastaava merk-
kivalo alkaa vilkkua (oranssi). Puhdistus keskeytyy auto-
O maattisesti muutaman minuutin kuluttua.

- Irrota suodatinpidike ja puhdistusvaline.
+ Pese suodatinpidike ja suodatin juoksevan veden alla.
- laita suodatinpidike takaisin ja jatka huuhtelua painamalla

nappaintd @ (B5): suosituksena on asettaa astia suoda-
tinpidikkeen alle.

4 « Poista ja tyhjennd tippa-alusta.

Tarkedid:

Tamd puhdistusjakso voidaan kdynnistéad milloin tahansa
painamalla ndppdintd @ (B5) ja pitamalla sitd painettuna
muutaman sekunnin ajan. Toimenpiteen peruuttamiseksi pida
painiketta painettuna 10 sekunnin ajan.

Q)
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2. Huuhtele suodattimet juoksevalla vedelld (kuva 37).

3. Varmista, ettd reidt eivét ole tukossa. Jos tarpeen, kdyta
neulaa (kuvat 39-41).
Kuivaa kaikki osat liinalla.

5. Laita reikdsuodatin takaisin painamalla se pohjaan (kuva
38). 8.3 Puhdista kahvipapusailion tila

. R . 1. Varmista, ettd kahvipapusdilio (A1) on tyhja. Tee tarvittaes-

8.2 Kahvisuuttimen puhdistus sa joitakin tyhjajauhantoja tyhjentdéksesi sen.

Kun merkkivalo G8) syttyy (oranssi) (BS), kahipiiitulee puh- 5 1ot il kaantmalla it vastapaivaan ja irrota se keit-
distaa. Puhdistusjaksoa varten osta kahvinkeittimien puhdistus- timests (kuva 44)

tabletteja. Lisatietoja on sivulla Delonghi.com.

1. Laita 1 kupin suodatin (C2) suodatinpidikkeeseen (C1)
(kuva 42).

2. laita suodattimeen puhdistusvaline (C13) (kuva 42) ja
paina se pohjaan.
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3. Imuroi kahvija@mat pois (kuva 45).
4. Puhdista kostealla liinalla kahvipapusdilion paikka ja kui-
vaa (kuva 46).

5. Laita sdilio takaisin kahvimyllyyn. Sdilio on asetettuna oi-
keaoppisesti, kun nuoli A on kohdistettuna symboliinﬁja
kuuluu klik-déni (kuva 47).

8.4 Myllyjen puhdistus

Kun kahvipapusilio (A1) puhdistetaan, puhdista sdilion tila ja yla-

mylly kostealla liinalla. Kadnny huoltokorjaamon puoleen myllyjen

irrotusta ja vaihtoa varten.

Mylly voidaan irrottaa, mikéli kahvimylly on jumissa sinne jou-

tuneen vieraan esineen vuoksi. Jos ndin tapahtuu, irrota kahvi-

papusdilid ja etene seuraavasti:

1. Kiinnita suodatinkuppipidike (C1) ja suorita tyhjajauhatus
kahvikanavan vapauttamiseksi.

2. Sammuta keitin.

3. Kddnnd jauhatuskarkeuden saadin raja-asentoon asti “RE-
MOVE"-kohtaan (kuva 48).

4. Irrota myllyn yldosa tarttumalla siihen kahvasta (kuva 49).
5. Puhdista mylly sudilla (kuva 50) ja imuroi kahvija@mat pois
(kuva 45).
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6. Laita mylly paikoilleen (kuva 51).

7. Kdannd sdadintd ja valitse haluamasi jauhatuskarkeus
(kuva 13).

Tarkista, ettd mylly on kunnolla paikoillaan, vetdmalla sita kah-

vasta. Mylly on oikeaoppisesti paikoillaan, jos se ei liiku.

8.5 Myllyjen vaihto

Kun jauhettu kahvimdéra véhenee entisestadn, kdanny huol-
tokorjaamon puoleen myllyjen vaihtamiseksi. Sdada sitten uu-
delleen kahvimyllyd siirtymalld asetusvalikkoon ("7. Asetusten
valikko”) ja valitsemalla jauhatuksen ensimmdisen lisdsadadon
vaihteluvalin. Kddnnd sitten maaran sadtonuppi (B2) MIN-asen-
toon ja sdddd annosta samoin kuin ensimmaiselld kayttokerralla
(katso "Taydellinen annos”).

8.6 Puhdistus: “Smart tamping station”

1. Puhdista kiinnitysalue sudilla (kuva 52).

2. Vedd kahva (A20) loppuasentoon ja puhdista sudilla tamp-
peri (kuva 47) ja vapauta vipu sitten.

3. Puhdista kahvikouru puhdistusharjalla (C11)(kuva 54).

Smart TAMPING

S T AT I

8.7 LatteCrema System -jarjestelman puhdistus

Pese astianpesukoneessa kaikki osat ja astia. Aseta ne astianpe-
sukoneen yldkoriin. Jos sinulla ei ole astianpesukonetta, tee pesu
kdsin kappaleen lopussa annettujen ohjeiden mukaan.

1. Paina painiketta (D3) ja nosta maitosailion kantta (D1).

2. Irrota maitosuutin (D4) jaimuputki ((D7) (kuva 55).



INSERT
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3. Kdannd nuppi “Insert"-asentoon ja irrota se (kuva 57).

4. Ole erityisen huolellinen, ettei kahvan alla olevaan uraan ja
pieneen kanavaan (kuva 58) jdd maidon jadmid: puhdista
pieni kanava tarvittaessa hammastikulla.

57 58

5. Puhdista vaahdon sadtdnupin sisdosa juoksevalla vedelld
(kuva 53).

6. Tarkista myds, etteivt maitoja@mat ole tukkineet imuput-
kea ja suuttimen putkea.

7. Kokoa kaikki kannen osat.

8. Pese ja huuhtele maitosdilid (D8) huolellisesti.

9. Kiinnité kansi uudelleen maitosdilioon.

Tirkedid: kdsinpesu

Pesu astianpesukoneessa takaa maitosdilion kaikkien osien tdy-
dellisen hygienian. Jos pesu tehdddn kdsin, pese maitosailion
kaikki osat huolellisesti kuumalla vedelld, upota ne vesiastiaan
ja jatd siihen noin 30 minuutiksi ennen kuin jatkat toimenpiteitd
kohdasta 4.

9. VEDEN KOVUUS

Kalkinpoiston merkkivalo [f5] (B8) syttyy ennalta méaritetyn
toiminta-ajan paatteeksi. Aika riippuu veden kovuudesta. Keitin
voidaan ohjelmoida myds kayttamési veden kovuudelle, jolloin
myds kalkinpoistoon liittyvistd toimenpiteistd tulee harvempia.

1. Ota varustuksiin kuuluva reagenssiliuska pois pakkaukses-
ta "TOTAL HARDNESS TEST" (C6).
2. Upota se kokonaan vesilasiin noin sekunnin ajaksi.
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3. Otaliuska vedestd ja ravista sitd kevyesti. Tee keittimen ase-
tukset noudattamalla ohjeita luvusta “7. Asetusten valikko".
Veden kovuustestin tulos Nappdin |Kovuusaste
x2 1
mimimi eimes
vesi
| @ |2
puolikova
vesi
_ [T 3
kova tai
T EEEN i otz
vesi

4. Tee keittimen asetukset noudattamalla ohjeita luvusta "7.

Asetusten valikko”.

10. SOFTBALLSIEN KAYTTO

Softballs (C15) on innovatiivinen jdrjestelmd, joka pidentdd
keittimen kdyttdikaa veden laatua muuttamatta. Néin se takaa
kermaisen ja aromaattisen kahvin. Tehokkuuden optimoimiseksi
jéta Softballsit veteen kokonaiseksi yoksi ennen kdyttoa.

1. Poista Softballs-paketti pakkauksesta (kuva 59).

59
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2.
3.

Huuhtele Softballs-paketti juoksevalla vedelld (kuva 60).
Upota pussi vesisdilioon (A15) (kuva 61).

61




4.

Vaihda Softhalls-pussi 3 kuukauden valein (kuva 62).

11. KALKINPOISTO

Varoitus!

Lue huolella kalkinpoistoaineen valmistajan antamat kayt-
toohjeet ja merkinndt ennen kayttod. (C7)Ne loytyvat kalkin-
poistoaineen pakkauksesta.

Suosittelemme kdyttamdan ainoastaan De’Longhin kal-
kinpoistoainetta. Vadranlaisten kalkinpoistoaineiden kdyt-
taminen tai kalkinpoiston laiminlyominen voi aiheuttaa
vikoja, joita valmistajan takuu ei korvaa.

Kalkinpoistoaine voi vaurioittaa herkkid pintoja. Jos tuotet-
ta ldikkyy vahingossa, kuivaa heti.

Kalkinpoiston ohjeet

Kalkinpois-
toaine

De'Longhi-kalkinpoistoaine

Sailiot

2, joista kunkin tilavuus 1 litraa

Aika

N. 40 min

(JOS ON, POISTA PEHMENNYSSUODATIN JA SOFTBALLS).

Lisdd vesisdilioon (A15) kalkinpoistoainetta tasoon ﬂ
A asti (vastaa 100 ml:n pakkausta). Se on merkitty sdilion
sisapuolelle (kuva 63).

63
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Lisaa vettitasoon O B (kuva 64) asti. Laita sdilid sitten takaisin
keittimeen.

Laita varuste (C8) LatteCrema System -jarjestelman liittimeen (A6)
(kuva 65).
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Varmista, ettd suodatinpidike (C1) ei ole kiinnitettynd ja aseta
astia kahvi- ja kuumavesisuutinten alle (A7) ja hdyrysuutti-
men alle (A5) (kuva 66).

Pidd painettuna ndppdinta || (B8), kunnes vastaava merkki-
valo alkaa vilkkua.

Kalkinpoisto-ohjelma  kdynnistyy, ja kalkinpoistonestettd
alkaa tulla ulos suuttimista. Kalkinpoisto-ohjelma suorittaa
automaattisesti huuhtelujaksosarjan kahvinkeittimen sisalld
olevan kalkkija@man poistamiseksi, kunnes sdilid on tyhjd.

Annostelu keskeytyy, ja merkkivalosta || tulee valkoinen. Huuh-
telujakso on tarpeen:

7.

10.

.
12.

Tyhjennd kalkinpoistoainenesteen talteenotossa kéytetty
astia ja aseta se suutinten alle.

Irrota vesisailio, tyhjennd se mahdollisista kalkinpoistoai-
neliuoksen jadmistd, huuhtele se juoksevassa vedessd ja
tdytd se raikkaalla vedelld MAX-tasoon asti (kuva 67). Laita
sailid sitten takaisin paikoilleen.

@
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Pida painettuna nappéinta | kunnes vastaava merkkiva-
lo alkaa vilkkua. Nyt huuhtelu alkaa.

Kun huuhtelu on suoritettu, annostelu keskeytyy ja keitin
on kayttovalmis.

Tyhjennd huuhteluveden kerdysastiat.

Irrota ja tyhjennd tippa-alusta ja laita se sitten takaisin
paikoilleen.




13. Irrota sdilio ja tdytd se raikkaalla vedelld. Aseta takaisin

paikoilleen.
Nyt keitin on kayttgvalmis.

Tarkedd:

- Jos tahdot ennenaikaistaa kalkinpoistojaksoa, pidd painet-
tuna ndppdintd || 3 sekunnin ajan.
Jos kalkinpoisto aloitettiin vahingossa, pidd néppdin-
ta || painettuna 10 sekunnin ajan. Huuhtelua ei voida

keskeyttaa.

12. MERKKIVALOJEN SELITYKSET

MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Kaikki merkkivalot vilkkuvat lyhyesti

Keittimen kdynnistys

[tsemadrittely

D
@ palaa yhtdjaksoisesti

Keitin kdynnistetaan ensimmaistd ker-
taa, ja vesipiiri on taytettava.

Etene noudattamalla ohjeita, jotka on
annettu luvussa “3. Ennen keittimen
kdyttoonottoa”

®

palaa yhtdjaksoisesti
(valkoisena)

Keitin on valmis annostelemaan [dmpimia
juomia

Valmistele keitin ja siirry annosteluun

on, padlld (blue)

Keitin on valmis annostelemaan kylmia
juomia

Valmistele keitin ja siirry annosteluun

> ®

palaa yhtdjaksoisesti

Energiansadstotoiminto on pdalla

Katso lukua “7. Asetusten valikko”, jos tahdot
ottaa toiminnon pois padlta

palaa yhtdjaksoisesti

Kahvipapusdilid (A1) on tyhja

Taytd kahvipapusailio

Jauhatusta tahdotaan jatkaa, mutta

Taytd kahvipapusailio

vilkkuva kahvipapusilio (A1) on tyhja
Séiliossa (A15) ei ole riittavasti vettd tai | Taytd saili6 tai irrota sdilid ja laita se oikeaop-
on vesisdilid ei ole kunnolla laitettuna pisesti jélleen paikoilleen
. Juoman valmistusta tahdotaan jatkaa, | Taytd vesisailio
vilkkuva

mutta vesisdilio (A15)on tyhjé

>0 0 |GG

palaa yhtdjaksoisesti

Yleinen halytys

Kdanny huoltokorjaamon puoleen

E_

palaa yhtdjaksoisesti

Kahvipapusdilio on ei ole paikoillaan

Laita kahvipapusailio (A1)kunnolla paikoil-
leen tai tarkista, ettd se on kunnolla paikoil-
laan. Sdilio on asetettuna oikeaoppisesti,
kun nuoli on kohdistettuna symboliin ﬁja
kuuluu "klik"-déni

9
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

|
\;/ vilkkuva

Kahvipapusdilion ~ alaosassa  oleva
valitsin (A1) ei ole oikeaoppisessa
asennossa

Vie valitsin yhteen jauhatusasennoista

(vélilld 1-8) ja muista tehdd seuraavat

toimenpiteet:

- Sdadd jauhatusta kahvimyllyn toimiessa

« S&ada yksi taso kerrallaan ja tee vahin-
tddn 5 jauhatusta saatdjen valissa

oikean
alueen

\
\!EMOVE
1

/ o
ICOARSE FINE OIkea alue
8 7 6 5 4 3 2 1
S T T I |

ulkopuolella

Kahvipapusdilio (A1) ei ole kokonaan
paikoillaan: turvalaite aktivoituu

Tarkista, ettd kahvipapusdilio on kunnolla
paikoillaan

palaa yhtdjaksoisesti

LatteCrema System tulee puhdistaa
jokaisen kayttokerran jélkeen

Kun maitojuomat on valmistettu, tee au-
tomaattinen puhdistus kdantamalla nuppi
(D5) Clean-asentoon

palaa yhtdjaksoisesti

Keitin on valmis annostelemaan hoyryd

Keitin on saavuttanut riittavan ldmpdti-
lan hdyryn annostelua varten. Annostelun
tekemiseksi kadnnd hdyrynuppia (A4)

vilkkuva

Keitin on pddlld ja energiansaastdto-
iminto on paalla: hdyrynuppi (A4) on
asemissa hdyryn annostelua varten

Merkkivalo vilkkuu osoittaen, ettd keitin
valmistautuu hdyryn annosteluun. Annostelu
alkaa heti kun keitin on oikeassa lampétilassa

Keitin on valmis annostelemaan hoyryd

Keittimen [dmpotila on oikeaoppinen hdy-
ryn valmistukseen, kun merkkivalo palaa
yhtdjaksoisesti

Keitin annostelee hoyrya

palaa yhtdjaksoisesti (oranssi)

Kalkinpoisto on tarpeen

Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
jotka ovat luvussa“11. Kalkinpoisto”

vilkkuu (oranssi)

Keitin suorittaa kalkinpoistoa

Suorita toimenpide loppuun noudattamalla ohjeita,
jotka on annettu luvussa“11. Kalkinpoisto”

Huuhtelu on tarpeen

|£§| vilkkuu (valkoinen)

Keitin suorittaa huuhtelua

) Kahvisuuttimen puhdistus on tarpeen | Katso  kappale “8.2  Kahvisuuttimen
da palaa yhtdjaksoisesti (oranssi) puhdistus”
) Keitin  suorittaa  kahvisuuttimen
@ vilkkuu (oranssi) puhdistusta
S
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

d
@ vilkkuu (valkoinen)

Keitin suorittaa huuhtelua

a@ + A vilkkuu

Jos lésna on pehmennyssuodatin, piiri- | Paina nappainta (B7) merkkivalon ©7
in on saattanut padstd ilmakupla, joka | kohdalla: annostelu alkaa ja lakkaa

estdd annostelun

automaattisesti

Kahvi on liian hienoksi jauhettua, ja | Irrota suodatinkuppipidike (C1) ja toista
kahvi valuu tdmén vuoksi liian hitaasti | kahvin valmistuksen toimenpiteet ottamalla

tai sitd ei tule ollenkaan.

huomioon ohjeet kappaleesta “4.1 1.Vaihe
- Jauhatus (grinding) (kuva 11)" ja “4.3
2.Vaihe - Tamppaus (tamping) (kuva 17)”

Kahvinsuodatin (C2) tai (C3) on tukossa | Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla

tai suorita huuhtelutoiminto huuhtelundp-
pdimestd (B5)

Sailio (A15) on asetettu huonosti pai- | Paina sdiliota kevyesti niin, ettd sen venttiilit

koilleen, eivdtka sen venttiilit ole auki

avautuvat

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
jotka on annettu luvussa“11. Kalkinpoisto”

13. JOS ON ONGELMIA

ONGELMA

SYY

RATKAISU

Tippa-alustassa (A11) on vettd

Tamd kuuluu keittimen sisapiirien nor-
maaliin toimintaan

Tyhjennd ja puhdista tippa-alusta (A11)
saannollisesti

Espressokahvia ei endd tule

Sailiossa ei ole vettd (A15)

Taytd sailio

Merkkivalo &P (B7) palaa osoittaen,
ettd kahvi- tai hoyrypiiri on tyhjd

Paina nappéinta merkkivalon &7
kohdalla piirin tdyttamiseksi

Suodatin (C2) tai (C3) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden
alla tai suorita huuhtelutoiminto vas-
taavasta nappdimesta (B5)

Sdilio (A15) on asetettu huonosti paikoil-
leen, eivatkd sen pohjassa olevat vent-
tiilit ole auki

Paina sdiliota kevyesti niin, ettd sen
pohjassa olevat venttiilit avautuvat.

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita  kalkinpoisto  noudattamalla
ohjeita, jotka on annettu luvussa “11.
Kalkinpoisto”

Liian hieno jauhatus

Irrota suodatinkuppipidike (C1) ja toista
kahvin valmistuksen toimenpiteet ot-
tamalla huomioon ohjeet kappaleesta
“4.1 1.Vaihe - Jauhatus (grinding) (kuva
11)" ja “4.3 2.Vaihe - Tamppaus (tamp-
ing) (kuva 17)”

9
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ONGELMA

SYyY

RATKAISU

Suodatinkuppi ei kiinnity keittimeen

Jauhettua kahvia ei ole tampattu tai sitd
on likaa

Toista jauhatus eri asetuksilla. Vdhennd
annoksen maddraa: tarkista, ettd suoda-
tin (C2) tai (C3) (1 tai 2 kuppia) on oikea
suhteessa jauhatettavaan annokseen
(ndppdin 2x (B3) valittuna vai ei)

Espresso valuu suodatinkupin reunoista
(C1) eikd rei‘ista

Suodatinkuppi ei ole kunnolla paikoillaan

Kiinnitd suodatinkuppi oikeaoppisesti ja
kdannd se loppuun asti voimakkaasti

Kahvisuuttimen tiiviste (A7) on Idystynyt
tai likaantunut

Vaihda kahvisuuttimen tiiviste valtuute-
tussa huoltokeskuksessa

Suodatin (C2) tai (C3) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla
tai suorita huuhtelutoiminto vastaavasta
ndppdimesta (B5)

Kahvin vaahto on vaaleaa (valuu nopeasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Irrota pidike ja toista kahvinvalmistus-
toimenpiteet ottaen huomioon ohjeet
kappaleesta "4.1 1.Vaihe - Jauhatus
(grinding) (kuva 11)” ja "4.3 2.Vaihe -
Tamppaus (tamping) (kuva 17)"

Kahvin vaahto on tummaa (valuu hitaasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Irrota suodatinkuppipidike (C1) ja toista
kahvin valmistuksen toimenpiteet ot-
taen huomioon ohjeet kappaleesta “4.1
1.Vaihe - Jauhatus (grinding) (kuva 11)"”
ja “4.3 2.Vaihe - Tamppaus (tamping)
(kuva 17)"

Maitovaahtoa ei synny, kun valmistee
taan cappuccinoa LatteCrema System
-jdrjestelmalld

Maito ei ole tarpeeksi kylmaa

Kaytd aina jadkaappikylmdd maitoa

Nuppi (D5) ei ole oikeassa asennossa

Tarkista ja kdannd nuppi oikeaan asen-
toon ( & maksimivaahto; & keskisuuri
vaahto; &> minimivaahto )

LatteCrema System on likainen

Puhdista noudattamalla ohjeita kappa-
leesta "8.7 LatteCrema System -jdrjestel-
man puhdistus”

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita  kalkinpoisto  noudattamalla
ohjeita, jotka on annettu luvussa “11.
Kalkinpoisto”

Keitin pyytda toisen huuhtelun kalkin-
poiston pdatteeksi

Sdiliota ei ole tdytetty MAX-tasoon asti
huuhtelujakson aikana

Toista huuhtelu (katso luku “11.

Kalkinpoisto”)

9
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ONGELMA

SYyY

RATKAISU

Keitin ei jauha kahvia

Kahvimyllyn sisalla on vieras esine

Puhdista myllyt noudattamalla ohjeita,
jotka on annettu kappaleessa “8.4 Mylly-
jen puhdistus”. Varmista, ettd olet poista-
nut kaikki pavut kahvipapusdiliosta (A2)
ennen sen poistoa. Ennen myllyn laitta-
mista uudelleen paikoilleen imuroi kaikki
jadmat sen kohdalta

Kahvipapuséilic (A1) ei ole oikeaoppises-
53 asennossa

Sdilio on asetettuna oikeaoppisesti, kun
nuoli A on kohdistettuna symboliin 6
ja kuuluu klik-aani

Jos halutaan vaihtaa kahvilaatua

Kaikki keittimessda olevat pavut on
poistettava

« Tyhjennd  kahvipapusdilio (A1)
(tekemalld tyhjdjauhatuksia tai imuro-
imalla jdljelle jgdneet pavut).

- Kiinnitd  suodatinkuppipidike (C1)
ja tee tyhjdjauhatuksia kahvikana-
van vapauttamiseksi. Kiinnitd sitten
suodatinkuppipidike kahvimyllyn
ulostulokohtaan (A18) ja kohdista se
INSERT-kirjoitukseen. Kdannd sitten
pidiketta oikealle (kuva 22). Jauha-
tus alkaa, kun kuppi saavuttaa CLO-
SE-asennon, ja keskeytyy automaatti-
sesti. Toista, kunnes suodatin on tyhja

- Laita sdilioon (A1) uusi
kahvipaputyyppi

+ Jos jauhatus ei saavuta tdydellistd an-
nosta, toimi samoin kuin ensikdyton
kohdalla

9
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ONGELMA

SYyY

RATKAISU

Jauhatuksen jalkeen kahvisuodatin (C2)
tai ((3) on tyhjd

Suodattimessa on liikaa kahvijauhetta

Kahvimyllyn kahvikouru on tukossa

Puhdista noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu kappaleessa 8.6 Puhdistus:
"Smart tamping station”. Jos ongelma
jatkuu, siirry kourun kohdalle avaamalla
luukku (A19) ja vapauta se kdyttamalla
puhdistusharjaa

Jauhatuksen jdlkeen suodattimessa on
kahvijauhetta (C2) tai ((3) ei saavuta
tdydellista annosta

"Smart  Tamping  Station"  on

puhdistettava

Puhdista noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu kappaleessa 8.6 Puhdistus:

"Smart tamping station™, ja toista sitten
jauhatus

Jauhetun kahvin maaraa on saadettava

Sddda maarda omasta nupista (B2) nou-
dattamalla ohjeita kappaleesta "Taydelli-
nen annos”. Jos nuppi on jo max-asennos-
sa, etene noudattamalla ohjeita osiosta
"Jauhatuksen lisésdato”

Myllyt kuluvat ajan myota

Vaihda myllyt noudattamalla ohjeita
kappaleesta “8.5 Myllyjen vaihto”
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Mepex ucnonb3oBaHueM npubopa NpouuTaiiTe npesynpexne-
HIA 10 TeXHMKe 6e30macHoCTH.

1.

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

OMNCAHME

Onucanue npubopa — A
KowTeliHep AnA 3epex
Kpbiwwka KoHTeiiHepa ans 3epeH
[ToacTaBka and vawek
PykoATKa nogaun napa
Tpy6Ka nopauv napa
KowTeiiep ana Lattecrema System
Y3en nopaum Kope
A8. PelweTKa noACTaBKy ANA Yalliek AnA 3CNpecco
A9. PelueTka nopCTaBKM AN YaLLeK ANA CTaKaHOB WA KpYKeK
A10. Pewwetka nopaoHa
A11. TlopaoH Ana cbopa Kanenb
A12. iupukaTop ypoBHA BoAbI B NOAA0HE ANA cbopa Kanenb
A13. Kpblwwka 6auka ans Boabl
A14. PykoaTka u3Bneuexna 6auka ana sogbl
A15. bauok ana Bogbl
A16. [He30 pa3bema LWHYpa nUTaHNA
A17. TnagHblit Bblkntouatens (ON/OFF)
A18. Boixon kodemonku (Tamping station)
A19. [IBepua aoctyna k xeno6y kodemonku
A20. Pvivar npupasnueatens

1.2 OnucaHue KOHTPONbHOI NaHenu - B
B1. Knonka ON/Standby
B2. PykoATKa perynupoBKu Konuuectsa Mosnotoro kode
B3. Knonka X2: ucnonb3oBaHue ¢punbrpa 2 kode
B4. KHonka «temnepartypa kode»
B5. KHonka ononacknsauus
B6. Knonka OK: nogaua HanuTka/noaTBepXaeHMe
B7. Knonka nogaum ropaueli Bogpl
B8. Knonka ynanenua Hakunn
B9. KHonka My: uHamBuayanbHbIi nos6op obbema HanuTKos
B10. Pyuka Bbibopa ¢yHKumii
B11. CrpaHuua HanuTKoB:
HanuTku Ha ocHoBe Kode Espresso
« Espresso
Americano
- (offee
HanuTtkun Ha ocHoBe Mmonoka
« (appuccino
Flat White
Latte Macchiato
B12. inaukatop ounctkn monoka
B13. NHpmkatop oTCyTCTBUA KOHTEIAHEPa ANA 3epeH
B14. npnkatop obLuero npesynpexaexua
B15. MaHometp
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B16. NHpmkatop oTcyTCTBNA BOAbI

B17. NHpmkatop nyctoro KoHTeliHepa ANA 3epeH

B18. InpukaTop pexxuma 3HeprochepexeHna

B19. ucnneit HacTpoex n npouecca:
« 1OKa3blBaeT AelicTBUe, BbINONHAEMOE Npubopom
« 10Ka3blBaeT BblOpaHHYH HAaCTPOKy KonuuecTBa Kope
- [loka3biBaeT BblOpaHHylo HaCTpoiiKy TemnepaTypbl

kode

1.3  OnucaHue npuHagnexuocreit — C
(1. OunbTpopepxatenb

Q. OwunbTp 1 vawkn

(3. OunbTp 2 vawek

Ounbtpsl Ana Espresso Cool ):
(4. Ounbtp 1 vawkn
(5. OunbTp 2 yawek

(6.
@.
(.
Q.
Q0.
an.

MnaukatopHas nonocka Total Hardness Test
CpeacTBO ANA yaaneHua Hakunu
lpucnocobnexne ana yaaneHus Hakunm
Softhalls (*TonbKo B HekoTOpbIX MOAENAX)
LIHyp nuUTaHNA CbeMHblil

Epuwmk

(12. Kucrouka/ckpebok ans 0uuCTKu

(13. Mpucnocobnexue ans 04nCTKY y3na nogaun kode
(14. TkaHb

(15. Softballs (ymaruutenn Bozb!)

(16. Wrna oumncTkn Ans HakoHeYHMKa napa

1.4 He BKnoueHHble Npucnoco6nenns
ANA OYNCTKU, peKOMEHA0BaHHble
npoussopuTenem

[JlononHuTenbHble cBefeHNA CM. Ha caiite Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean ‘fHcTAtee cpeactso
—— ——— EAN: 8004399333307

TabneTkn ana ounCTKN
(cm. «8.2 Ounctka y3na nopaum Kode»)

1.5 Onucanue LatteCrema System — D
D1. Kpblwka KoHTeiiHepa ana Monoka

D2. Pa3bem KoHTeliHepa AnA Monoka

D3. Knonka otnycka KpbiLuki

D4. Y3en nogaum monoka (perynupyetca no Bbicote)
D5. Pyuka perynupoBkw neHbl

D6. THe3pno pykoATKM

D7. Tpybka BcacbiBaHuA Monoka

D8. KoHTeliHep ana monoka



2. NOArOoTOBKA NMPUBOPA

Tennoit Bogoli 1 CpeAcTBOM ANA NOCYAbI BbIMOIATe BCe Npucno-

06neHNA 1 BbINONHUTE CledytoLLee:

1. YctaHoBuTe nopzoH Ana c6opa kanenb (A11) B omnnekTe
C peLueTKoi NoAcTaBKy And vatuek (A9) u ¢ peLueTkoi nog-
noHa (A10) (puc. 1).

2. CHumure 6auok ans Bogbl (A15) (puc. 2) v HanonHuTe ero
Bexeit unCToil BOZO, He npeBbiwwad otmetky MAX (puc.
3).

3. YctaHoBuTe Ha MecTo 6ayok AnA BOAbI.

BHumanue! He sxoyatime npu6op 6e3 800bl 8 6ayke usu Ge3 camozo 6ayka.
Mpumeuanue. Pexomendyemca Kak MoxHO Gbicmpee ompezyupogams
KecmKocme 800! NymeM BbINOSTHeHUA Npouedypel, OnUCaHHo( 6 eage «7. Mekio
Hacmpoek>.

3.
1.

MEPBOE BKNHOYEHWE NPUBOPA

YctanouTe pasbem WwHypa nutanua ((10) B cneumanbHoe
rHe3g0 (A16) c3aam npubopa (puc. 4), 3aTem BCTaBbTe
BINKY B Po3eTky. Y6enuTech, uto IMaBHbIil BbIKNoYaTeNb
(A17), HaxomAwumiica c3aan Npubopa, HaXaT B NONOXKEHUM
I (puc. 5).

2. TomecTute nop y3nom nopaun ropayeii Bogbl (pAAoM ¢
y3nom nogaun Kode (A7)) eMKoCTb MUHUMANbHBIM 001b-
emom 100 mn (puc. 6).

3. Haxmure kronky (B7) panom c unankatopom @3 (puc.

7), Nopaua HauHeTCA U OCTAHOBUTCA aBTOMATIYECKI.

Cneliite eMKoCTb.
llepeq Hauanom nonb30BaHWA MALMHOA  HeobXoaMMO
MpOMbITb  BHYTPeHHUE KOHTYpbl. BbinonHuTe cnepyiowme
neiicTBuA:
4. HapgeHbre dunbtpopepxatenp (C1) Bmecte ¢ Gunbtpom
Ha KodemaLunHy. Yto6bl NpaBuabHO 3akpenuTb GunbTpo-
[Aepxartenb, BbIPOBHAITe ero pyuky ¢ Hagnucbio «INSERT»
(puc. 8) n noBepHuUTE PYKOATKY BNPABO [0 BblpaBHUBAHMA
cnouumeii «CLOSE».
[TomecTte emMKocTb noA QGunbTpofepxatenem W nop
TpybKoil nogaun napa (AS).
Haxmute KHonky (B5) uHamkaropa @ (puc. 9), Hauu-
HaeTca nofava.
Korpa nogaua 3aBepLueHa, noepHuTe pykoATKy napa (A4)
(puc. 10) 1 nogaitTe nap B TeUeHue HECKONbKMUX CEKYHA,
yT06bl 0MONOCHYTb KOHTYp Napa. [ina onTumanbHoli noga-
41 napa pekoMeH/yeTca NOBTOPUTD 370 AelicTBUe 3 n 4
pa3a. 310 N03BONMT Nepe/ NoAayelt napa yaanuTb Body B
TpyOKe.
Tenepb npubop rotos k pabore.

yai p yp )yemcs markxe

m;'me 0/UMenbHo20 npocmos npubopa.

llpn nepBoM MCMONb30BaHUM ANA MONYUYEHUA YAOBNETBOPH-
TENbHOrO pe3ynbTata HeoOXOANUMO MpPUroTOBUTb 4—5 yaluek
kode. Ocoboe BHMMaHue 0bpaTuTe Ha J03y MonoToro Kode B

p
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dunbtpe ((C2) wm (C3)) (cM. MHCTpYKUMM B naparpade «4.1
31an 1— Momon (grinding) (puc. 11)»).

BoinonHute pelicTBuA, ykasaHHble B Mase «/peanbHoe
KONNYECTBOY.

4., TNPUTOTOBJIEHUE KOOE

4.1
1.

3tan 1 — Momon (grinding) (puc. 11)
3acbinbTe 3epHa B KouTeitHep (A1) (puc. 12). Pekomenpy-
€TCA 33CbINaTb TObKO TO KONIMYECTBO 3ePeH, KoTopoe Tpe-
6yetca Ana npurotoBneHua. Takum 06pa3om Kode Bcera
6yzeT Mcnonb3oBaTbCA CBEXMM.

Bbibepute cTeneHb nomona (puc. 13). 3aBopckas Ha-
CTpoiika 5 (cpeaHuit nomon). Ecnu pesynbtar Heyaosner-
BOPUTENbHBIiA, 0TPErynupyiite ypoBeHb B 3aBIUCMMOCTM OT
C06CTBEHHOTO BKYCa 11 OT TUMa Kode (perynnpoBky cnepy-
€T BbINONHATb BO BpeMA paboTbl Kodemonku).
Momectute oguH u3 dunstpos kode (C2) unn (C3) B dunb-
Tpopepxartens (C1) (puc. 14). Ecnm ncnonb3yetea dunbtp
ANA 2 valuek, HaxmuTe KHonky 2X (B3). bnaropapa stomy
B/iBOE YBENMYNTCA KONNYECTBO NOAABAEMOT0 SCNPeCco.
Mpumeyanue.

[lna npurotoBnexus Espresso Cool ucnonb3yiite

OUALTPbI, NpeHa3HaueHHble ANA JAaHHOTO HanuTka (cM. .
«4.7 31an 3 - lpuroToBneHue XonogHoro cnpecco Espresso

Cool»).
G

Espresso Cool

ol =l
2 v
=
4. Otperynupyiite pyKoATKy Konnyectsa (B2) HaumHaa ¢ mu-
HUManbHOro nonoxexus (puc. 15).
Mpumeyanue.

lMosBuBMeca Ha paucnnee (B19)
LMOpbI CrieayeT 3anucatb, Kak Tolb-
ko B dunbtpogepxatene 6byaet ao-
CTUTHYT HY>Hblil ypoBEHD.

OHI He COOTBETCTBYIOT HACTPOiiKam
nomona, Becy Mmonotoro kode (r/
YHLMA) Ui BpeMeH! nomona.
Obpatutecb Kk naparpady «B3. KHonka X2: ucnonb3osaHue
dunbTpa 2 Kode» 3 AONONHUTENbHBIMYU YKa3aHUAMM.

5.

3akpenute QUALTPOZePXKaTeNb Ha BbIXOAe KodemonKm
(A18) 1 BbipoBHiiTe ero no Hagnuck INSERT, 3atem no-
BepHUTe Jepxatenb BnpaBo (puc. 16). Momon HaumHa-
eTca, Korda Aepatenb gocturaet nonoxenna CLOSE, u
NpeKpaLLaeTca aBTOMaTUYeCKM.



4.2

PerynupoBKa konnuectBa monotoro kode B
dunbrpe

JKcTpa
AManasoH
oMon3

\
»
\J
j o
ants®

Kaxpblit copT 3epHa faeT pasnuuHblil pe3ynbtaT Bo Bpems
1oMona, Mo3ToMy B Hauane CneayeT BbINOMHUTD TLLATENbHYI0
perynupoBKy KonnuecTea.

Ha n306paxeHun JaioTca MHCTPYKLIMY MO perynupoBKe Konuye-
(TBA Ha OCHOBE LBeTa 06XapKu. VX MOXHO paccMaTpuBaTh Kak
UCXOfHbIE, HO OHU MOTYT OTANYATLCA B 3aBUCMMOCTH OT COCTaBA
KodeilHbIX 3epeH.

1. Hactpoiite KonMYeCTBO HauMHas C MUHUMANBHOO
MONOXEHNA.

MegneHHo BpaLuaiite pyKoATKY € y4eTOM LiBeTa 06KapKm
BaLUMX KODEITHbIX 3epeH.

Jtan 2 — Mpwxum (tamping) (puc. 17)
MTocne nomona onyctute pbluar npuxuma (A20) go ynopa
(He cHumaitTe punbrpogepxatens) (puc. 18). ina nonyue-
HIA OTNIMYHOTO pe3ybTaTa NoBTOPHTE 2 pasa.
Bo Bpema cHATMA QunbTposepxatens yaepusaiite
pbluar onyLLeHHbIM 40 ynopa (puc. 19). 3atem npuseguTe
pbiyar B UCXOZHOE MONOMEHNe.
[Tocne Toro, Kak ybeaunmnco, uTo KonMYeCTBO Kode npa-
BUNbHOE (M. «laeanbHoe KOMWYeCTBO»), 3akpenute
dunbTpogepxarens Ha y3ne nogaun kode (A7) (puc. 20).

NpeanbHoe KonnuecTBo
OunbTpbl Kode BHYTPU MMEIOT MapKUPOBKY ANA onpefe-
NIeHNA AEanbHOro KoSMYecTsa.
«Hoeans-
< noexomu- >
Yyecmeo»

VineanbHoe KonMYeCTBO COOTBETCTBYET BbIMYKNOA IMHUN.
Y6enuTech, uTo Kode nocse NpiKMMa HaXo[UTCA Ha ypoB-
He. MoxeT noTpe6oBaTbCA HECKONBKO Pa3 perynnpoBath
pyKkoATKy (B2) Ao nonyueHua npeanbHoOro KonuecTsa.

Ecnu kode CaMLKOM 3KCTparupoBaH Wi HepodKCTpa-
TUPOBaH, a KONMYECTBO HAXOAWTCA B [Mana3oHe upe-

204

anbHOTo, OTPerynupyiite nomon Ha 6onee menkuit wn
6onee kpynHblit (cm. «4.1 31an 1 — [omon (grinding)
(puc. 11)»). Ecnm aKkcTpaKuma kode noBbiLueHa (CMWKoM
MeZneHHas nojaya), NoMon AoskeH 6biTb kpynHee. Ecm
IKCTpaKUMA Kode HU3Kaa (CMLIKOM 6bicTpas nopaua),
MOMON J0JKeH ObITb Menbye.

bapucma pexomendyem: [loctasaiite GunsTposepxa-
Tenb, KOrAa pbluar npuaasnuBanua (A20) onylyeH, Tak
MONYYAETCA OTANYHBIN NPUKIAM 103l KOde.

4.4 lonockanune nepep NpUroToBNEeHNEM
HanuTka.

ﬂpl/l NPUrOTOBJIEHUN X0JIOAHOTO HanuTKa nocie ropAavero unu

Ha060p0T HanuUTOK B YallKe MOXET ObITb He M,qeaanon Tem-

neparypbl. ﬂﬂﬂ 3TOr0 peKoMeHAYyeTcA NPpoBOAUTL NONOCKaHue

Cnefiylowm o6pasom:
1. Bbibepute HanuToK;
2. uHpukatop OK 3aropaetca 6enbiM (ecn BblOpaHHblil Ha-

MUTOK FOPAYMIA) UM CUHUM (eCnI BbIOPAHHBIA HAaNUTOK
XOMOJHbIIA).

3. TlomecTuTe eMKOCTb M4 y3n10M nogauu Kode (A7).

4. HaxmuTe KHonKy @(BS).

4.5 3tan 3 - lpurotoBneHune ropAYNX HaNUTKOB
(puc. 21)

1. Boibepute xenaemblii HanuToK (puc. 22).

2. Haxmure OK (B6) Ana Hauana nogauv (puc. 23) (npepga-

puTenbHas 3aBapka 1 3aBapka). logaua Kode ocTaHoBHT-
(A aBTOMATHYECKM.

4.6 Jtan 3 - [IpurotoBneHue XoNo[HOIO
Hanutka Cold Brew

1. Boibepute Cold Brew (puc. 22): unpmkatop OK (B6)
CTAHOBUTCA CMHWM, YKa3blBad Ha To, 4To BbiOpaH
XONOAHbI HAMUTOK.

2. Monoxute B cTakaH 1 wnm 2 Kybuka nba (puc. 24).

3. Haxmute OK, utobbl HauaTb npurotoBnenue. Mogaua
0CTaHaB/NBAETCA aBTOMATYeCKU.

Mpumeyanue.

MaHOMETp He MoKa3blBaeT Oonee BbICOKME 3HAUEHWA: ana
3TOr0 TiNa NPUroToBNEHNA HET AaABJIEHUA.

4.7 31an 3 - [lpuroToBneHne XonoaHOro
acnpecco Espresso Cool

[lna npurotoBnenus Espresso Cool ucnonb3yiite GuabTpbl,

npefHa3HayeHHble AN1A AaHHOr0 HanuTKa.



)

Espresso Cool

=gl ol
-
S =

[TpuroToBbTe «ipeanbHylo 03y», Kak yKa3aHo B pasjenax «4.1
31an 1 — Tomon (grinding) (puc. 11)» n «4.2 Perynuposka
KONMYeCTBa MoNOTOro Kode B Gunbtpen.

3atem JeilcTBYiiTe Ciedytowum obpasom:

1.

Boibepute Espresso Cool (puc. 22): wnaukatop OK
(B6) cTaHOBMTCA CMHUM, YKa3biBad Ha To, uTO BblbpaH
XONOAHbIIl HAMUTOK.

MonoxuTe B cTakaH 1 wnn 2 Kybuka nbaa (puc. 25).
Haxmute OK, utobbl Hauatb npurotoBneHue. Mopaya
0CTaHaBNMBAETCA aBTOMATUYECKU.

MPUTOTOBJIEHNE MOJTOYHBIX HANTUTKOB

BcneHbTe Monoko (puc. 26)
Haneiite B KoHTeiiHep ana monoka (D8) Heobxomumoe
KONAYECTBO MOJIOKA /1151 MOJ0rpeBa/BcneHnBanms. Mom-
HUTe, uT0 06LEM MOMOKa yBENMUNBAETCA B 2 WK B 3 pa3a
(puc. 27). ina nonyyeHna 6onee N0THOM 11 OAHOPOAHON
neHbl PeKOMeHAYeTCA UCMOb30BaTh LieIbHOe KOpOBbe
MOJI0KO NpoxnafHoii Temnepatypbl (0kono 5 °C).

My LatteArt

\*)

| 1

Jina BCneHBaHA MonoKa onycTute Tpy6Ky nogaun napa
(A5) Ha noBepxHOCTb MOMOKA, TaKM 06pa3oM BO3ayX
CMELLIAETCA C MOIOKOM U apoM.

YrepxuBaiite y3en nopiaun napa Ha noBEpXHOCTU U CeM-
Te, 4T06bl He NONaZano CIMLIKOM MHOTO BO3[yXa, OT 3T0r0
BO3HMKAIOT CIMLLKOM 60fbLLME My3bIpH.

Morpy3wTe y3en Noaun napa HKe NoBEPXHOCTH MOJIOKa,
TaKiM 00pa3om Co37aeTcA BOpoHKa. Koraa ZocTurvyta
Hy>XHaA TeMnepaTypa, 3aKpoiite pyKoATKy napa 1 AOXau-
TeCb MONHOIA 0CTAHOBKY NOJauy napa 0 Toro, Kak y6patb
rpaduH MonoKa.
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bapucma pexomerdyem:

Jlyywe ucnonb3oBatb npoxnagHoe monoko. Beeraa
6epuTe cBexee M0NOKO NPOXNAAHOI TeMNepaTypbl.
LlenbHoe monoko obecneynBaet oTANYHBIN pe3ynbrar. Pe-
3yNbTaT 11 TEKCTYpa NeHbl 3aBUCAT OT TOTO, UCMONb3yeTca
/I KOPOBbE MOJOKO MW PacTUTENbHbIE HAMUTKM.

Mlocne BCneHwBaHMA MoOAOKA ydanuTe My3bipu myTem
BCTPAXUBAHNA rpaduHa MonokKa.

Ouncrka y3na nogauu napa:

1.

5.2

Mocne Kaxporo CNoNb30BaHUA TPANKOI yaanuTe ocTaT-
K1 Monoka C y3na mogauu napa (puc. 28). [ina Gonee
TWATENbHOI UMCTKN pekoMeHAyeTca 1cnonb3ogatb Eco
MultiClean. Cpeactso obecneunBaet rurveHy, NocKonbKy
ynandet npoTeMHbl 11 XUpbl MONOKa. Ero Takxe MoxHO
11CMONb30BATh [/1S1 OUNCTKM BCEI MALLINHBI,

lopaiite nap B TeueHme HECKONbKIX CEKYH, YT0ObI XOpo-
LU0 0YMCTUTD y3en nogaun (puc. 10).

[Jloxautech oxnaxaenua y3na nogaun. [lna nogpepxa-
HUA JNUTENbHON UCNPABHOCTY y3na NOJAuy UCnonb3yiite
urny ana ounctku (C16) , utobbl fepxatb BoboaHbIMU 3
oTBepcTua (puc. 29).

lpurotoBneHne MONOYHbIX HANUTKOB C
nomoLybio LatteCrema System (puc. 30)
Haneiite B KoHTeiiHep (D8) monoko npoxnagHoii Temnepa-
Typbi (5°C) (puc. 31).
3akpoiite Kpbiwwky (D1) (puc. 32).
[loBepHute  perynatop  neHb
MonoXeHue.

(D5) B Tpebyemoe

Monoxenne PYKOATKU PErynupoBKiA NeHbI

CLEAN

INSERT

Qunctka
nocne

KaX[10ro
necnonb-
30BaHNA

MleHa MIN | Chatue
nnm ycra-
HOBKa

PYKOATKU

MNeHa
MED

MeHa
MAX

3aKpenuTe KOHTe/Hep ANA MOOKa Ha MaLumMHe (puc. 33).
[TpuroToBbTe MgeanbHoe konuuectso (cm. «4.131an 1 —
MTomon (grinding) (puc. 11)» n «4.3 3tan 2 — Mpuxum
(tamping) (puc. 17)») ycraHoBUTe GunbTpoaepxKaTens.
Bbibepute xenaemblit MoNOYHbIIA HanuToK (puc. 34).



& &

Cappuccino @ Flat White

Latte
Macchiato

Bz

1\

34
Hanutok | Espresso | Mono- | [leHa | O6bem X2
Ko (mn) (mn)
Cappuccino 1 v 4 =150 =230
Latte 1 4 X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 v v =250 =330

Hanumku 0eoliHo20 Konuyecmea (2x): Haneiite B
KoHTeiiHep (D8) Heobxoanmoe KonuyectBo Monoka ans
npuroToBNeHNsA, He npesblwwaiite ypoBeHb MAX (puc. 31).
Kaxpaa oTmeTka Ha KoHTeilHepe cooTBeTcTBYeT =100 M
MOMI0Ka.

Jlyuwe ucnonb3oBatb npoxnagHoe monoko. Beeraa
BepuTe cBeXee MONOKO NPOXNafHOI TeMnepaTypbl.

7. Haxmure OK (B6) ana nopaum (puc. 23). Mpubop aBToma-
TUYECKM NOJAET Kode 1 MONIOKO B MOCNEL0BATENbHOCTY.

Ouuctka Lattecrema  System nocne  Kaxporo

npuMeHeHus:

1. OcTaBbTe KOHTeiHEp AA MONOKA 3aKPENyIeHHbIM Ha Ma-
LmHe (He HyXHO ero cnuBath). [lomecTute emMKOCTb Nog
Tpy6Koii nogaum monoka (D4) (puc. 35).

2. TloepHute pykoaTky (D5) Ha Clean (puc. 36).
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QuncTKa HAUNHAETCA U OCTAHABNNBAETCA aBTOMATUYECKIA.
BHumanue! Mocne 3aBEPLLEHNA OUNCTKN NOBEPHUTE PyKO-
ATKY B 04HO 13 NON0XKeHUi PErynupoBKu NeHbl.

CHumure KOHT€I7IHep INA MOJIOKa U NOMeCTuTe ero B Xo-
JIOAUNbHUK. PeKOMeHﬂ,yET(H UCnonb30BaTb 0oCTaBLUeeca
MOJI0KO KaK MOXKHO 6b|(rpee,

[ina Gonee TWATENbHON OUMCTKU PEKOMEHLYETCA MCNONb30-
Batb Eco MultiClean. CpescTBo obecneunBaet rurveny, no-
CKOMbKY yAanAeT npoTeMHbI 1 XUpbl MONOKa. Ero Takxe MoxHo
1CMONb30BATh /1Sl OUNCTKM BCEI MALLIMHBI.

6. MHAVIBVI.[IVAIIbeIVI NOABOP ObHEMA
KOOEHHBIX HANUTKOB C nomMouiblo
KHOMKK @) (B9)

1. TlogrotoBbTe MawmMHy AnA nogaun T i 2 valwek xena-

TeNbHOT0 KOGeiiHoro HanuTKa BNOTb 40 YCTaHOBKM fep-
xarens (C1) ¢ dunstpom (C2) unm (C3) u monotoro Kode.
Ecnn Tpebyetca 3anporpammmpoBaTb MONOUHbIA HAMUTOK,
nofcoeanHuTe cucTemy Lattecrema System K mMaLumHe.
Mosephute pykoatky (B10) ana Bbibopa HanuTka Ans
MporpaMMM1poBaHIA.

HaxmuTe KHonky @, nHavkatop kHonku OK (B6) 3aro-
PUTCA POBHbIM CBETOM, @ HAMKATOP KHOMKIA @ MUraer.
Haxmute kHonky OK ana Hauana nogauu. WHpukatopbl

KHonok OK n @ MUFAIoT.

Mocne LOCTUKEHNA HEOOXOANUMOTO KONMUECTBA HAXMUTE
OK. Ecn HanuToK npeaycMaTpuBaeT nojauy elle 0fHoro
WHTPenMeHTa, HauMHaeTca ero nogaya. Mocne goctuxe-
HUS HeoOX0AMMOro KonuecTBa Haxmute OK.

Haxmute KHonky @ ANA coxpaHenua. lpubop roto K
HOBOMY CMONb30BaHMUIO, UHAMKATOP @ 0CTAeTCA FOpeTh.

Ecnu Bbl He X0TUTE COXpaHUTL NPOrPaMMMPOBaHIE, HaXMUTE
N06YI0 APYryI0 KHOMKY.
Mpumeyanue.

Moxro npoepammuposame KogbeliHble HaNUMKU, HO He No-

0Oavy napa u 2opsyel 8006l

[poapammuposarue usmeHsem Kouyecmeo HaNUMKoB, a

He Konuyecmao Moiomozo Koge.

Fz/iumku «IX-Z» MOéIF npozﬁmupéeamb DasoesnbHo.
y LatteAr

npozpammupyemcs.

Umo6bl eepHymbca K 3aeo0dckum napamempam,

He

yoepxueaiime Haxamoli KHONKy @ 00 8bIK/HO-
yeHus. BbiBpanHblli HANUMOK 8epHemcA K 3a800CKUM
napamempanm.



Peuent 3aBoackoe | Mporpammupyemoe

= 3ByKOBOII CUTHan IS _’%

Kode KONIMYECTBO | KONUYECTBO Cappuccino
NOAKNIOYeHO
= 35mn 0125 10 90 M1
D -
2. X2 | 70mn o150 0 180 Mn BbIK/IOYEHO
= 80 mn 0150 10 120 Mn @ [lononHutenbHas @3_’ aManason 1
e perynupoBka -
= x2 | 160mn ot 120 10 240 mn foMona || = nuanason 2
- 120 mn + 3CMpecco: T 25 Ao 60 mn = 3aBojcKue YepxwBaiiTe Haxaroii
+ Bojia: 0125 70 120 mn Fatwhie | MapameTpbl B TeueHite 5 cekyH
Am@] X2 | 240mn « 3cnpecco: o1 50 go 120 mn kHonky OK, noka uhau-
» Boga: o1 50 10 240 mn Katop He GyzieT ropeb
POBHO
oy 110 mn 0190 10 130 M
° KectkocTb BoAbl | €
LZox2 | 180mn o7 160 40 220 Mn Am@ markan
e | 40Mn 07130 50 50 M1 | > pepHeit
MeCTKoCTn
s X2 | 80MN 016020 110 Mn

7. MEHI HACTPOEK

@-P KecTKas/oueHb

KecTKaa

1. Bxop B meHio:

HaXUMaiiTe OJHOBPEMEHHO B Te-
IHOBP ) @
YeHue 5 cekyHa

2. Bbi6op HacTpoIiKKM ANA NPOrpaMmMnpoBaHua:

Bz

Hanutok CootBetcTByloOWan | Perynuposku
HacTpoiika
&P JKoHOMUA -
Espr_esso 8 »%

SHeprim
NoAKNIYEHO
@ -
BbIK/NIOYEHO

@ AroBbiknioueHie | EPwp g MUHYT

Coffee

33
At

= 1,5 yaca

@-D 3vaca
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. CoxpaHute HoOBble HacTpoiikn Hamatuem ON/
Standby (B1)

) 000 0 000 Q

8.

OYUCTKA MPUBOPA

BH

On

umanue!
He ncnonb3yiite AnA uncTku KodemalumHbl pacTBoputeny,
abpasuBHble MotoLLMe CPeACTBA WA CMPT.
He wncnonb3yitTe meTannuyeckue npegmeTbl AnA yaa-
NIeHNA HaKAMK W OTNOXEHM Kode, MOCKONbKY OHW
MOryT OLiapanaTb MeTanfuyeckue Wi NAacTMaccoBble
MOBEPXHOCTH.
B cnyyae npocToes cBbiLue 0AHOIN HeeNM nepes noBTop-
HbIM UCMIONb30BAHMEM MALLMHBI PEKOMEHZYeTCA BbInos-
HUTb OMONACKMBAHUE.

acHo!
[Tpu ouncTKe HM B Koem ciiyuae He Jonyckaiite norpyxe-
HIA MaLLVHbI B BOAY, 3TO INeKTprueckuit npubop.
Mepen nio6oil onepaumeil N0 OYNCTKE BHELUHUX YacTeli
npubopa BbIKMIOUNTE €ro, BbIHbTE BUIKY W3 PO3ETKM U
[JaliTe eMy 0CTbITb.
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8.1 Ouuctka punbTPOB, NpefHa3HAYEHHDIX ANA
HanuTka Espresso Cool

311 GunbTPbI 6bIN pa3paboTaHbl AnA ONTUMU3ALMI NPUTOTOB-
NIeHUA 3TOr0 HaNUTKa. XOpoLLo ouuLLaiiTe 1 yAanAiiTe ocTaTKu
Kode, uTobbl NOAAEPXKMBATL UX IPPEKTUBHOCTD.

Mocne Mcnonb3oBaHNA TLLATeNbHO NPOMOiiTe GUABTPbI (pUC.
37) ¥ nnoTHO NpWXMUTE NepdopUpoBaHHbIA GUALTP, YToOLI OH

BCTaN npasunbHo (puc. 38).

!

37 38
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YoepuTech, uTo 0TBEPCTUE Ha HIKHEI CTOPOHE dunbTpa (puc.

39) He 3acopeHo.

39

Ecnn ouncTku HepoctaTouHo, 1 B Nlo6OM Cyyae He pexe

0/}HOTO pa3a B MecALl, AeiicTBYiiTe cnepyiolLm obpasom:

1. CHuMuTe nepdopMpoBaHHbIA GUILTP, B3AB €ro 3a A3blY0K
(puc. 40).

40
2. Mpomoiite punbTpbl IPOTOUHOI BOZOIA (puc. 37).
3. Ybemutecb, uTO OTBEpCTMA He  3acopeHbl. [pu

Heo0XoAUMOCTY oumncTUTe UX Mol (puc. 39-41).
[IpoTpuTe BCe KOMMOHEHTbI TKaHbHO.

BcTaBbTe nepopupoBaHHblii GUALTP Ha MeCTo, HaZlaBuB
Ha Hero 10 ynopa (puc. 38).

8.2  Ouwuctka y3na nogauu Kode

Korpa uHaukatop @ 3aropaetca (oparxeBblit) (B5), Heob-
XOAVIMO BbINONHUTb 0YNCTKY KOHTYpa Kode. [lnd BbinonHeHuA
LMK 0YNCTKN NprobpeTUTe TabneTkn Ans 0UMCTKI Kodema-
wnH. bonee noppobHble cBefeHnA M. Ha Beb-CaiiTe www.
Delonghi.com.

1. Ycranosute dunbtp 1 vawkm ((2) B Gunbtposepxatens
(C1) (puc. 42).

YctanosuTe B GunbTp npucnocobnerue ana ouncrki (C13)
(puc. 42) n HaxmuTe o ynopa.
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3. Tlonoxute TabneTky AnA OYMCTKM Ha mpucnocobnexne
(puc. 43).

. 3akpenuTe GunbTpoaepxatens K y3ny nopauv kode (A7).

5. Hanonnute 6auok ana Boabl (A15). Yoeautech, uto noj-
[0H Ans cbopa kanenb (A11) nycT.

6. YnepxuBaliTe HaXaToil KHOMKY @, MoKa COOTBETCTBY-
H0LLVIA NHAVKATOP He HauHeT MuraTb (opaH»eBblit). Yepe3s
HeCKONbKO MIUHYT 0YMCTKA aBTOMATUYECKU OCTAHOBUTCA.

« (Humute QunbTposepxatenb M npucnocobneHne AnA
OUMCTKM.

«  Bbimoitte dunbtpogepatenb 1 GuabTp nod NpOTOYHON
BOZOIA.

« YcTaHoBUTE HA MecTO duAbTpoZepaTenb U BbINONHUTE
ononackuBaHume Haxatnem KHomkn »3%) (B5), pekomeH-
[AyeTcA YyCTaHOBUTb eMKOCTb NoA GuAbTpogepxaTens.

+ CHumuTe v cneiite nogoH Ana cbopa Kanenb.

Mpumeyanue.

3T0T LMKN OUMCTKI MOXHO 3anyCTUTb B M0G0l MOMEHT HaXa-

TieM KHOMK »g%) (B5) Ha Heckonbko cekyHa. [na oTMeHbl

[eiiCTBNA yaepxuBaiiTe KHonKy 10 cekyHp.

8.3  QuucTuTe MecTo pa3melLeHNA KOHTeliHepa
And 3epeH
1. Y6eautecb, uto KoHTeliHep AnA 3epeH (A1) nyct. Tpu Heo6-
XOZUMOCTH BbIMONHUTE HECKONbKO MYCTbIX NOMONOB ANl
€r0 NOIHOTO ONOPOXHEHNA.
2. OTcoeauHwTe KOHTeliHEp NyTeM ero N0BOPOTa NPOTMB Ya-
COBOII CTPENKIA U CHAMMTE ero ¢ MalLUHbI (puc. 44)

3. Octatku Kode ybepuTe nbinecocom (puc. 45).
4. BnaxHoil TPANKOIA 0YMCTUTE MECTO PaCmoNOKEHNA KOH-
TeiiHepa AN 3epeH 1 BbicyLumTe (puc. 46).

5. YctaHoBuTe KoHTeilHep B Kodpemonky. KoHTeilHep npa-
BINbHO YCTaHOBNIEH, eC/ CTPeNka A BbIPOBHEHa ¢ (M-
BONOM () ¥ CbILLKTCA Lenyok (puc. 47).

8.4 Oyucrka xepHOBOB
Korpa BbinonHAeTca ounctka Kouteiiwepa and 3epeH (A1), oun-
(TUTe MeCTO PacnonoxeHuA KOHTeiiHepa i BEPXHUIA XepHOB C
MOMOLLbIO BAAXHOI TpANKW. O6paLuaiiTech B cepBUCHBIl LEHTP
JANA CHATUA U 3aMeHbI epHOBOB.
MoHo CHATb XepHOB, e Kodemonka 3abnokmpoBaxa no-
CTOPOHHUM NpeAMeToM. ECA 3T0 NPOK30LLNO, CHUMUTE KOH-
TeliHep ANA 3ePeH 1 BbINONHNUTE CleytoLLee:
3akpenute dunstpogepxatens (C1) u BbINoNHUTE NYCTON
nomon AnA 0cBoboXzaeHNa kaHana koge.
2. Boikniouute npubop.
3. MoBepHuTe NPOTUB YaCoBOIi CTPENKN perynaTop nomona
Z0 ynopa B nonoxenue «REMOVE» (puc. 48).



Smart TAMPING

S T AT I O N

48 |
4. [locTaHbTe BEpXHIOK0 YaCTb XKEPHOBA 3a CMELNANbHYI0 py-
KoATKY (puc. 49).

5. OumcTiTe XepHOB KICTOUKOI (puc. 50) 1 nbinecocom ybe-
puTe KodeiiHble ocTaTkm (puc. 45).

8.7  Oumcrka LatteCrema System

BbiMoiiTe B NOCYAOMOEYHOII MaLLIHE BCe KOMMOHEHTbI 11 KOHTei-

Hep. [lna 3Toro pa3mecTuTe UX B BepXHeii KOp3UHe Nocyomoey-

HO/ MaLuwHbl. Ty OTCYTCTBUM MOCYAOMOEYHOI MalLMHbI Bbl-

NONHUTE PyYHY0 MOVKY COTNIaCHO MHCTPYKUMAM B MPUMEYaHUN

B KOHLIe naparpada.

1. Haxmure kHonky (D3) 1 nogHMMuTE KpbILLKY KOHTeliHepa
nna monoka (D1).

2. CHumure Tpy6Ky nogaum monoka (D4) u Tpybky BcacbiBa-
HuA Monoka ((D7) puc. 55).

INSERT

6. YcTaHoBMUTe XXepHOB B (BOE rHe3A0 (puc. 51).
7. ToBepHute perynatop u BbibepuTe Xenaemylo cteneHb

nomona (puc. 13).
Y6epuTech, uTo XepHOB XOPOLLO MOCaXeH, MOTAHYB ero 3a 55 56
PYHKY: OH XOOLLIO YCTAHOBEH, ECTIA HE ABHTAETCA. 3. MosepHuTe pyKoATKy B nonoxeHue «Insert» u u3Bnekute
8.5 3ameHaKepHoBOB ee (puc. 57).
Ecnm KonuyecTBo Mo0TOro Kode CHoBa ymeHbLuaetca, obparu- 4. (neauTe, uTobbl B BbleMKe 1 B KaHase Noj PyKOATKOIA (puc.
Tecb B CEPBUCHDIIA LLEHTP ANA 3aMeHbl XepHOBOB. 3aTem CHOBA 58) He 6bin0 0CTaTKOB MOAOKa. [Py HEO6XOAMMOCTI MPOYH-
oTperynupyiite Kodemonky yepes MeHio Hactpoek («7. Mehto CTUTE KaHar C MOMOLLbio 3y6ouncTi.

HacTpoeK») nyTem BbiGOpa NepBOro AuanasoHa JonoaHuTeNb-
HOIA perynupoBKM nomona. 3atem MoBEPHUTE PYKOATKY pery-
nnpoBky konuuectsa (B2) B nonoxenue MIN u otperynupyiite
KONMYeCTBO Kak Npy nepBoM Ucnonb3oBaHum (cv. «/neanbHoe
KONNYeCTBO).

8.6 Oumcrka Smart tamping station
1. OuncTue 30Hy KpenneHua KUCTOUKoIA (puc. 52).
2. MotaHute pbivar (A20) Ao ynopa 1 KUCTOUKOI oumMCTUTE
npuaaenuBarens (puc. 47), 3aTem 0TNYCTUTE pblyar.
3. Cnomouypto epwmka (C11) oumctute xenob kode (puc.
54).
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5. OnonocHuTe rHe3[o AnA perynatopa nebl Nog NpoTouHoit
BOAO (puc. 53).

6. Ybeputecb Takke, uTo TpybKa BCacbiBaHMA MOMOKA W
Tpy6Ka nojaum He 3aCOpeHbl 0CTaTKamy MOJIOKa.

7. CobepuTe BCe KOMMOHEHTbI KPbILLKY.

8. [lpomoiiTe 1 TLATeNbHO ONONOCHUTE KOHTEIHep ANA Mo-
noka (D8).

9. YcTaHOBUTE KPbILLKY HA KOHTEIIHep ANA MOJOKa.

lpumeyanue. PyyHas molika

Moiika B NOCyOMOEYHOI MallHe rapaHTUpYeT WAeanbHyio
TUrMEHy BCeX KOMMOHEHTOB KOHTeliHepa AnA Monoka. [lpu
Py4HOIi MOViKe CriefyeT TILaTeNbHO NPOMbITb BCe KOMMOHEHTbI
KOHTeiiHepa A MONOKa ropayeil BOAOI M MOrpy3uTb UX B eM-
KOCTb ¢ ropAyeit Bogoit. 0ctaBuTb Ha 30 MUHYT, 3aTem Bbinos-
HUTb YKa3aHUA U3 NyHKTa 4.

9. MECTKOCTb BOAbI

WHaukatop [ (B8) ynaneHua Hakunu 3aropaerca vepes onpe-
LeneHHblii nepuop paboThl, MPOLOMKUTENbHOCTb KOTOPOro
3aBUCAT OT XecTKocTu BoAbl. MoxHO 3anporpammupoBaTb
npu6op Ha 0CHOBAHUM GAKTUYECKOI eCTKOCTM BOAbI B Pa3HbIX
peruoHax. Takim 06pa3om yBennuMBaeTca MHTepBan nposese-
HIUA 0nepavLuy No yaaneHuio Hakumu.

1. JloCTaHbTe U3 yNaKkoBKN MHAUKATOPHYIO MOMOCKY U3 KOM-
nnekta noctasku TOTAL HARDNESS TEST (C6).

MonHoCTbHO MOrpy3uTe NONOCKY B CTaKaH BOAbI NPUMEpHO
Ha OZIHY CeKyHpy.

JloctaHbTe nonocky M3 BoAbl U oTpAXHUTe ee. Hactpoiite
npubop, KaK yka3aHo B rnase «7. MeHto HacTpoek».

Pesynbtar Knonka | Crenenb

KeCTKOCTU BOAbl

npoBepKu

1
MATKas
BoAa

X2

M

Pe3ynbrar nposepku | KHonka | Crenenb

HeCTKOCTU BOAbI

e | @ | 2
Boja
CpenHeit
KeCTKoCTH

| I
KecTKas

~  NENN A orewd
KecTKas
BoAa

4. Hactpoiite npubop, kak ykasaHo B rmase «7. MeHto

HaCTPoeK».

10. KAKMONb30BATbCA SOFTBALLS

Softballs (C15) ABnAeTCA MHHOBALWMOHHOII CUCTEMOIA, KoTopas
MPOAIEBAET CPOK CNYXObl MALLIMHDI, HE BIINAET Ha KauecTo
BOAbl U 0becneunBaeT nogauy apoMatHoro Kode C MbilUHOI
neHKoil. ina Haubonblueil 3¢pdekTUBHOCTM 0cTaBbTe Softballs
B BOJIE Ha BCI0 HOUb NEpef] UCNoNb30BaHUEM.

1. [Dloctanbre naket Softballs u3 ynakosku (puc. 59).

59 60
2. OnonocHute npoTouHoii Bogoii naker Softballs (puc. 60).
3. Morpy3ure naket B 6auok ana sogvl (A15) (puc. 61).
—
= ¥
61 62
4. 3amensiiTe naker Softballs kaxzble 3 Mecaua (puc. 62).



11, YAANEHUE HAKMNN

Bxumanue!

llepep npuMeHeReM NpouwTaiiTe MHCTPYKLMI 1N STUKETKY
CpencTBa Ans ynanexus Hakuny ((7) Ha ynakoBKe CpeacTBa.
PekomeHpyeTca CNob30BaTh TONbKO CPEACTBO ANA ya-
neHua Hakunu komnanun De’Longhi. icnonb3oBakue He-
MOAXOAALUVMX CPEACTB, a TakxXe HeperynapHoe yaaneHue
HaKuMM MOTYT BbI3BaTb HEMCTIPABHOCTI, HA KOTOPbIE He
PacnpoCTPAHAETCA rapaHTUA NPOU3BOANTENA.

CpencTBO ANA yHaneHUA HakUNM MOXeT NOBPEesUTb
UyBCTBUTENbHbIE NoBepxHocTU. Ecnn npogykT cnyvaiiHo
ONPOKMHYT, HeMe/LNIeHHO BbICyLLHTE.

66

[ina ynaneHus Hakunu

CpepactBo | CpenctBo ana ypanenua Hakunu De'Longhi
A 0 A

yaaneHnna

Hakunu

EmkocTi 210 1 auTpy Kaxaaa

Bpema ~40 MuH.

(CHUMUTE OUNBTP CMATYEHWA BOAbI W SOFTBALLS,

ECNIN UMEIOTCH). 3aneiite B 6auok ana Boabl (A15) cpes-

Bl
(TBO 1A yAaneHua Hakunu A0 YPOBHA l A (cootBeT-

CTBYeET ynakoBKke Ha 100 Mn), yKa3aHHOTO Ha BHyTpeHHeii
cTopoHe 6auka (puc. 63).

4. Y6eputecn, uto dunbtpogepxatens (C1) He ycTaHoBAEH, no-
MeCTUTe eMKOCTb MO Y3Mbl OAAUN Kode U ropadeil Bogbl
(A7), aTakxe nop y3en nopauv napa (A5) (puc. 66).

5. YpepxuBaiite HaXartoi KHONKy || (B8), noka cootBeTCTBYH0-
LLYMiA MHOMKATOP HE HAUHET MUTaTb.

6. 3amyckaetca nporpamma yaneHins Hakinu, a XugKocTb Ana
yAaNeHUA Hakunu BbIXOQUT M3 y31I0B noauut. Mporpamma
yAaneHUA HaKUNY aBTOMATYECKIN BbINOAHAET PAJ OMonacKi-
BaHMUii Yepe3 3a/iaHHble MPOMEXYTKN ANA YAaNeHns Hakunu
U3HYTPY KodeMaLLMHbI 10 MONTHOTO ONOPOXHEHNA 6auKa Ana
BOAbI.

MNogaya ocTaHaBNMBAETCA, @ UHAWKATOP || CTaHOBUTCA benbIM.

Heo6Xoaumo BbINONHUTb LK OMOAACKUBAHMS:

63 64

7. (Cneiite eMKOCTb, MCMONb30BaHHYl0 AnA cbopa pacTBopa
ANA yLaneHna Hak1MW, 1 CHOBA NOMECTUTE ee Moz y3namin
nogaum.

8. [locTaHbTe 6auoKk AnA BOAbI, CMeiiTe 0CTaTKU pacTBOpa
ANA yaaneHua Hakunu, npomoiiTe ero NpoToYHoiA BOZOIA 1
3aneifte cexyto Bogy Ao otmeTki MAX (puc. 67). Yctao-

BUTE 6aUOK Ha MecTo.

[lloneiite Bogy A0 ypoBHA A B (puc. 64). Ycrarosure 6auok
[N BOJIbI HA MLLIMHY.
Mogkniounte npuxagnexHoctb ((8) k pasbemy gna LatteCrema
System (A6) (puc. 65).

67

9. YnepxuBaiite HaxaToli KHOMKY ||, MOKa COOTBETCTBY-
IOLMA MHOUKATOP HE HAYHET MuraTb. 3anyckaetca
ononack1BaHue.
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[locne 3aBeplueHMs ONONackMBaHNA NofjaYa 0CTaHaBIN-
BaeTcs, a Npubop rotos K UCM0Nb30BaHMI0.

Cneitre emKoCTU c60pa Bo/ibl OMONACKMBAHWA.

[llocTaHbTe 1 cneiiTe nofAoH Ans cbopa kanenb, 3aTem ycTa-
HOBMTE €ro Ha MecTo.

[locTanbTe 6auok Ans BOAbI v HaneiiTe (BEXYI0 BOAY, 3aTeM no-

Npumeyanue.

Ecnu Bbl XoTWTe BbINOMHUTL LKA YAAneHUA Hakunu
B TeueHue 3

paHblLe, yAepXUBaiiTe HAXaToN KHOMKY |
CeKYH.

Ecnu ypanenne Hakunu 3anyiweHo no owmbke, yaepxu-
BaliTe KHOMKY B TeueHue 10 cekyng. Ononackusaxue

(TaBbTe ero Ha MecTo.

Tenepb NpuGOp roToB K NPUMEHeHMI.

HeNnb3A NpepBaTb.

12. 3HAYEHWE CBETOBbIX UHANKATOPOB

WHAUKATOPDI 3HAYEHUE CBETOBbIX | IEWCTBUE
WHOAUKATOPOB
Bce nHankaTopbl 6bIcTPO MuratoT Bkniouenme npubopa (amogumarHocTuka
@) FOPMT POBHO 70 NepBoe BKNKUEHNe KodemalLuHbl, | BbinonHute feilcTBuS, yKa3aHHble B 1. «3.
- no3tomMy  HeobxoZumo  HanonHuTb | MepBoe BKNioueHue npubopa»
KOHTYp BOZbI.
MaluwHa rotoBa K npurotonenuto ropauux | MoparoToBbTe MalMHy W MpucTynaiite K
ropuUT poBHO (6enblit) HannTKoB nogave
MawwuHa rotoBa K npurotosneHmio | MoaroToBbTe MalMHy W MpuUcTynaiite K
ropuT (Cutui) XOMOZHbIX HANUTKOB nogaue
% MoakntoueHa dyHKumA | 06paTuTeCh K . «7. MeHto HacTpoek» , ecnn
rOPUT POBHO 3HeprocBepereHus. XOTUTE OTKIIOUMTb GYHKLMIO
0 KonteiiHep nna 3epe (A1) nyct HanonnwTe KoHTeiiHep Ans 3epeH
O roput pogHo
w Heobxoaumo BbINONHUT MOMOA, HO | HamonHuTe KoHTeliHep Ans 3epeH
Muraet KOHTeliHep ans 3epe (A1) nyct
Q HepoctatouHo Boabl B 6auke (A15) unu | HanonHute 6auok wuan u3Bnekute ero u
a on 6ayoK An1A BObI MAI0X0 YCTaHOBAEH MpaBUIIbHO YCTaHOBUTE.
Q HeoGxomumo BbINONHUTL MpUroToBAeHe | 3anonHuTe 6a4oK AnA BoAbI
a Muraer HanuTka, Ho 6auok Ana Bogbl (A15)nyct
06uiee npegynpexaeHue 06paTuTeCh B CEPBUCHBIIA LIEHT,
/A ropuT poBHO lee MpeayTpexA P PBICHbIt UEHTp
KoHTeliHep ons 3epeH He ycTaHoBneH | paBubHO ~ YCTaHOBUTE  KOHTeiiHep
ana 3epeH (A1) wnm ybemutecb, uto OH
'y npaBUibHO  ycTaHoBneH  KowTeliHep
TOPUT POBHO YCTAHOBMEH MpaBUAbHO, €CIN  CTpenka
BbIPOBHEHA C CMMBONIOM N ClblLLEH
LLIenYoK
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WHANKATOPBI

3HAYEHME
WHAUKATOPOB

CBETOBbIX

DEACTBUE

|
\;/ muraet

CeneKTop Ha OCHOBAHMM KOHTeiiHepa
AnA 3epeH (A1) B HenpaBMnbHOM
TIONIOXEHUN

lpuBeswTe cenekTop B 0/HO M3 NONOXEHMUA
nomona (Mexay 11 8), nomMHuTe, uto:

ClefiyeT perynupoBaTb NoMos, Koraa
Kodemornka Haxoautcs B pabote
ClefyeT  perynupoBatb  Ha  OAUH
YPOBEHb 33 Pa3 U BbINOJHUTb He
MeHee 5 TMOMONOB MeXxay ABYMA
perynupoBKamu

\

BHe
npaBunbHoro

REMOVE

ICOARSE FINE
8 7 6 5 4 3 2 1

npaBubHblii
AnanasoH

AlanasoHa

Kouteithep ana 3epeH (A1) He gmo

Y6eautecb, uto KOHTe/iHep ANA 3epeH

KOHLIA BCTaBMeH, CpabaTbiBaeT npefo- | MPaBUbHO yCTaHOBNEH

XpaHUTeNbHOE YCTPOICTBO

LatteCrema System cnepyeT ounwato | Mocne  3aBepluieHna  NpUroToBeHUA
nocne Kaxzaoro UCnonb3oBaHua MOMOYHbIX HanuTKoB BbINONHUTE

TOPUT POBHO aBTOMATUYECKYI0 OUUCTKY NYTeM yCTaHOBKH
pykoaTku (D5) Ha Clean
Mpubop roToB K nogaue napa [Tpubop mocTur Temnepatypbl AnA nogauu
TOPUT POBHO napa. [na Hauana nogaun noBepHuTe
pyKoATKy napa (A4)
Mpubop  BKMKYeH,  MogkmioueHa | WHpmkaTop muraer, coobuas, uto npubop
dyHKLMA SHeprocbepexeHna. | roToBuTcA K nogaye napa. lopaya HauHeTcs,
PykoaTka napa (A4) HaxomuTcA B | Kak TONbKO MpuOOp Harpeetca A0 HyXHoid
MONOXKeHNI ANA MOAUM Napa TemnepaTypbl.
& Muraer Mpu6op roToB K nofaye napa Ecu - wHankatop ropuT poBHO, npu6op

Harpenca fo Temneparypbl, Heobxoaumoii
ANA Nofaun napa

Mpu6op nonaet nap

IXRZN
B2

TOpUT POBHO (OpaHXeBblit)

Heobxoanumo BbIMONHUTL yaaneHue
Hakunu

BbinonHute ypanexue Hakunu, Kak ykazaHo
B M. «11. YnaneHue Hakunm»

E muraer (oparessi) Mpubop BbINONHAET yaNeHe HakuNM | 3aBeplunTe AeiicTBUE, Kak NpeacTaBneHo B
m. «11. Ynanexue Hakunu»
|v| FopHT pOBHO (Bembi) Heo6xoaumo BbINOAHUTL
ononack1Banme
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WHANKATOPBI 3HAYEHME CBETOBbIX | IENCTBUE
WHAUKATOPOB

anIﬁOp BbIMOJHAET 0noiack1BaHue

|§:| muraer (Genbiit)
% Heobxognumo  BbINOAHMTL  ouncTKy | Cm. map. «8.2 OumcTKa y3na nogaun kode»
d)  roput poBHO (0paHeBbil) y3na nogaun koge
) Mpubop BbINONHAET OUMCTKY Y3na
d3) wuraer (opaHxeBblit) nogauyn kode
3 Mpu6op BLINONHAET ONONACKUBaHMe
d9) wuraer (6enbiit)
Ecm  umeetca  dunbtp  Ana | Haxmute KHonky (B7) cooTBeTcTByOLLEro
Ao+ muraer

C(MArYeHUA BOADbI, 3TO O3HayaeT, uYTo | UHAKKATOPA @D, nojaya Ha4ynHaetca u
B KOHTYp monan ny3blpek BO3AyXa W | 0CTaHaB/IMBAETCA aBTOMATUYECKN
NpenAaTcTBYeT noAaye

Cwwkom  menkuid  nomon, kode | CHumute  dunbtpogepxatens — (C1),
BbIXOAUT MEANIEHHO WK He BbIXOAWT | MOBTOpUTE [eiicTBUA MO MPUrOTOBMEHMHO
BOOOLLE. Kode C yueTom WHCTpYKumid u3 nap. «4.1
J1an 1 — Momon (grinding) (puc. 11)» un
«4.3 3tan 2 — Mpwxum (tamping) (puc.
17)»

Ounbtp Kode (C2) unn (C3) 3akynopeH | OnonocHute  GuUALTPbI  NOA  MPOTOYHON
BOZO/ MAM BbLIMOMHUTE OMONackuBaHue ¢
MOMOLLbH COOTBETCTBYHOLLEI KHOMKIA (B5)

bauok (A15) nnoxo yctaHoBneH, a co- | (nerka HaxmuTe Ha 6ayok, 4T0ObI OTKPbITH
OTBETCTBYHOLLME KNANaHbl He OTKPbITbI | Knanabl

Hanuuue Hakunu B BOAAHOI cucTeMe | BbinonHuMTe yaaneHue Hakunm, Kak ykasaHo
B M. «11. YnaneHue Hakunm»
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13. EC/IN UMEIOTCA HENOJIALKK

MPOBJIEMA

MPUYNHA

YCTPAHEHUE

Ectb Boa B nojaoHe ana c6opa Kanenb
(A11)

310 BXOAWT B HOpManbHyl paboty
BHYTPEHHUX KOHTYPOB MaLLIMHbI

PerynapHo  cwmBaiiTe 1 oumwaiite
MoAJoH Ana coopa Kanenb (A11)

3Cﬂp€CCO He nocTynaer

HeT Boabl B 6auke (A15)

3anonHure 6auok

Wwpukatop &P (B7) roput, uto
03HAYaeT, YTO KOHTYP KOe UK KOHTYp
napa nycr

HamuTe  KHOMKY, COOTBETCTBYIOLLYIO
wnankatopy  ©P , ana 3anonHenus
KOHTYpa

Ounbtp (C2) unm (C3) 3akynopeH

OnonocHute GUALTPLI MOA NPOTOYHON
BOJI0iA MW BBIMONHUTE ONONACKUBaHUe
C MOMOLLbIO COOTBETCTBYHLLE KHOMKM
(B5)

HenpaBunbHo ycTaHoBneH 6ayok (A15),
1 KNanaHbl Ha IHe He OTKPbITbI.

(nerka HaxmuTe Ha 6auoK, uToObI
OTKpbITb KNanaHbl Ha AHe.

Hanuune Hakunu B BofisHON cucTeme

BoinonHute ynanenne Hakumu, Kak
yKa3aHo B . «11. Yaanenue Hakunu»

CnuLIKom MenKuii nomon

CHumnte  dunbtpopepxatens  (C1),
MOBTOPUTE AeIACTBINA MO NPUTOTOBNEHMH
Kode ¢ yueTom MHCTPYKUMiA 13 nap. «4.1
Itan 1 — Momon (grinding) (puc. 11)»
n «4.3 31an 2 — Mpwxum (tamping)
(puc. 17)»

[llepxatenb dunbtpa He 3akpennderca
Ha npubope.

Monotbiii Kode He 6bin NpuaaBneH, unm
€ro C/INLLIKOM MHOr0

MoBTOpUTE MOMON C APYTUMI HACTPOIA-
Kamu. YMeHbLUTe KONMYECTBO [03bl.
Y6eautecb, uto dunbtp (C2) um ((3)
(1 wnm 2 vawku) npasunbHo noaobpax
B 3aBUCAMOCTM OT JO3bI ANA nomona
(kHomka 2x (B3) BbibpaHa unn Her)

Kope 3cnpecco BbiXoguT no Kpasm
dunbtponepxatens (C1) , a He w3
0TBEPCTUN

[Jlepatenb GUALTPa NN0OX0 yCTaHOBNEH

MpaBunbHo  3aKpenute  fiepxartesib
duIbTa 1 MoOBepHUTE €ro C ycunuem o
ynopa

Mpoknapka y3na nogaun Kode (A7)
noTepana ynpyrocto WA 3arpAsHeHa

3ameHuTe NPOKNAAKY y3na nogaum Koge
B CEPBICHOM LieHTpe

Ounbrp (C2) unm (C3) 3akynopeH

OnonocHute  GunbTPbl  NOA  MPOTOUHOI
BOJOI UMM BbINONHUTE OMOAACKUBaHUE C
TIOMOLLbIO COOTBETCTBYHOLLIEI! KHOMKM (B)

lleHka Kode cBetnoro wugeta (Kode
6bICTPO BLIXOAWT U3 HOCKKA).

Heobxoaumo
HacTpoiikn npubopa

OTKOPPEKTUPOBATH

CHUMUTe fiepxaTenb, MmoTopuTe Aeii-
CTBUA N0 NPUTOTOBNIEHII0 KOde € yueTom
WHCTpYKUMil U3 nap. «4.1 3tan 1 —
Momon (grinding) (puc. 11)» n «4.3 31an
2 — [Mpwxum (tamping) (puc. 17)»

9
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MPOBJIEMA

MPUYNHA

YCTPAHEHUE

lleHka kode TemHoro LBeta (Kode
MEANIEHHO BbIXOAWT 13 HOCUKA)

Heobxogumo
HacTpoiikn npubopa

0TKOPPEKTMPOBATb

CHumute  dunbtpopepxatens — (C1),
MoOBTOpUTE EICTBIAA MO NPUTOTOBEHMIO
Kode ¢ yueTom UHCTPYKUuiA 3 nap. «4.1
31an 1T — Momon (grinding) (puc. 11)»
n «4.3 3tan 2 — Mpuxum (tamping)
(puc. 17)»

He o6pasyetca MonoyHaa neHa BO
BpemA NPUroTOBMEHMA KanyuuHo ¢ Mo-
molyblo LatteCrema System

HepnocTatouHo XonoaHoe MoK,

MonoKo BOMmXHO MMeTb NpoxnagHylo
Temnepatypy (Kak B XoNOAUNbHYKe)

Pykoatka (D5) B

NonoXeHun

HenpaBuibHOM

MpoBepsTe 1 MOBEPHUTE PYKOATKY B
npaBunbHoe nonoxenne (& makc.
neHa; & cpedl. neHa; © MUH. NeHa )

LatteCrema System 3arpA3sHeHa

BbinonHMTe OUMCTKY KaK MokasaHo B
naparpage «8.7 Ouuctka LatteCrema
System»

Hanuune Hakunu B BofisHON cucTeme

BoinonHute ynaneHne Hakumu, Kak
yKa3aHo B . «11. Yaanenue Hakunu»

Mocne 3aBeplueHnA ypaneHua Hakit-
v npubop 3ampalvBaeT elle OAHO
0nonackMBaHe.

Bo Bpema uukna ononackmeanua 6auok
He Obin HanonHeH o oTMeTkI MAX

MNoBTopuTe ononackusaxue (cm. m. «11.
Ynanenue Hakunu»)

[Tpnbop He BbINONHAET NOMON Kode

BbinonHute 0uMCTKY KepHOBOB, Kak
YKa3aHo B nap. «8.4 0uncTKa xepHOBOB»,
ybeauTecb, 4To M3 KOHTeilHepa AnA
3epeH ydaneHbl Bce 3epHa (A2) nepeg
Tem, Kak ero 4octatb. llepes ycraHoBKoI
KEPHOBA Ha MeCTO TlLaTenbHo ybepuTe
BCe 0CTATKV C MeCTa ero pacnonoxeHus

Bhytpu  kodemonkn  HaxopuTca
NOCTOPOHHII NpesMeT
Kouteiinep pna  3eped (A1) B

HenpaBUNbHOM NOJIOMEHUN

KOHTeI?IHep YCTaHOBJIEH  MPaBUIIbHO,
eqIn CTpenka A BbIpOBHEHa C CMBO-
Jiom & W C/IbILLUEH LWenyok

9
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MPOBJIEMA

MPUYNHA

YCTPAHEHUE

Ecnv BbI X0TUTE NOMEHSATH COPT Kode

Heobxogumo  ymanuts  Bce

nMeroLmeca B MalluHe

3epHa,

- OnopoHuTe  KOHTeiiHep  Ans
3eped (A1) (c nmomoLyblo MmyCTbIX
MOMOOB MW C NOMOLLbI yAaneHus
0CTaBLLIXCA 3epeH).

3akpenuTe dunbrpogepxatens (C1) n
BbINONHUTE MOMON BXONOCTYH, YT06bI
0cB060AUTL KaHan Kode. 3akpenu-
Te Jepatenb ¢uAbTpa Ha Bbixoae
kodemonku (A18) , BbIpoBHAlTe No
Hagnucu INSERT u noBepHuTe BNpaBo
aepxatenb (puc. 22). Momon Hauu-
HaeTca, Koraa Aepxatenb AoCTAraeT
nonoxenua CLOSE, n npekpavuaerca
aBTomMatiyeckn. [oBTopute, noka
GUALTP He OCTaHeTCA MyCTbIM
MomecTute B KoHTeiiHep (A1) HOBbIA

COpT KodeliHbIX 3epeH
« Eow npu nomone He HocTuraetca
UpeanbHoe  KOMMUECTBO,  BbIMON-

HUTe [eiicTBUA KaK Mpu MepBoM
NCNoNb30BaHIM

Mocne nomona Gunbtp Kode (C2) wnm
(@) nycr

Mocne nomona B QWIBTPe CIMLIKOM
MHOr0 KodeiiHoro nopoLuKa

3aKynopeH xenob kode kodemonku

BbinonHuTe 0uMCTKY, Kak yKa3aHo B nap.
«8.6 Ounctka Smart tamping station».
Ecu npobnema He ycTpaHeHa, oTkpoiiTe
zgepuy (A19) ana poctyna K xenoby n
NPOYNCTHUTE ero epLUMKOM
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MPOBJIEMA

MPUYNHA

YCTPAHEHUE

Mocne nomona KodeliHblii MOPOLLOK
B ¢unotpe (C2) wnm ((3) He pocTuraet
naeanbHOro KoNnyecTsa

Smart Tamping  Station  (Bbixog
KodeMONKN) HyXKZaeTcA B 0YUCTKe

BbinonHuTe 0UMCTKY, KaK yKa3aHo B map.
«8.6 Ouuctka Smart tamping station»,
3aTeM NOBTOPUTE OMOS

Heobxozumo 0TperynupoBarb
KOMYECTBO MOOTOr0 Kode

OTperynupyiite KOMMYECTBO NP MOMOLLM
(newmanbHoil pykoATku (B2) cornacko
yKasaHuAm u3 nap. «MpeanbHoe Konnue-
CTB0». ECTIM PyKOATKA YXKe B NONOXKeEHMM
MK, BbINOAHUTE JeICTBUA U3 pasgena
«[lononHuTeNbHaA perynnpoBKa nomona»

(0 BpeMeHeM epHoBa U3HALIMBAIOTCA

BbinonHuTe 3ameHy xepHOBOB, kak
yKa3aHo B nap. «8.5 3ameHa xepHoBoB»
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KypbUiFbiHbl  NanpanaHbac  6ypbiH
Kayincisgik epexenepiH oKpin anbiHpI3.

apKaLuaH

1. CUNATTAMACHI

1.1 KypbinFbiHbIH cunaTTamachbl - A

A1.  [I5H bigpichbl

A2.  [15H bIAbICbIHbIH KaKnafbl

A3. Kece Hayacbl

A4. by Teriri

A5. By TyTiri

A6. Lattecrema xymeciH kocy

A7.  Kode wymeri

A8.  Jcnpeccora apHanFaH Kece TOpbl

A9.  LlUbiHblasiKTap MeH KypiluKenepre apHasFaH
TOp

A10. Tamuwubl HayacbIHbIH TOPbI

AT1. Tamuwbl Hayacbl

A12. Tamwbl HayacblHAaFbI

KepceTKilli

Cy biAbICbIHbIH KaKMaFbl

Cy biAbICbIH WbIFapy TYTKaCbl

Cy bigbicbl

KyaT CbIMbIH KOCKbILI YALIbIFbI

Herisri kockpiw (ON/OFF)

Kode TapTKbIWTbIH, WbIFbICHI (TbIFbI3fay

CTaHLMACHI)

Kode TapTKbiWTbiH, Koe 6aFblTTaFbillibl

OpHanackaH 6eiriHiH Kaknarbl

TbIFbI3fafFblll TETIr

Cy JeHreifiHiH,

A13.
A14.
A15.
A16.
A17.
A18.

A19.

A20.

1.2 backapy TaKTacblHbIH, CUNaTTaMachbl
-B

B1. ON/Standby Tyiimeci

B2. KodeHi menwepney aeHreneri

B3. "X2" tyiimeci: 2  kodenik  cy3riHi
nanfanayra apHanfaH

B4. Kode TemnepaTtypacbiHblH TyiMeci

B5. "benceHai waro" Tyiimeci

B6. "OK" TyimMeci: cycbiH KytoFa/pacTayfa
apHanfaH

B7.  blcTbIk cy Tyiimeci
B8. "Kak Tasanay" Tyiimeci
B9.  "MeHiH'" TyitMeci: CycbIH MenLLEpiH peTTeyre
apHanfaH
B10. CycblH TaHaay TeTiri
B11. CycbIH TaHgay Wwambl:
dcnpecco HeriiHgeri cycblHpap
* Espresso
* Long Black

+ Coffee

CankbiH kode cycbiHAapbI
* Cold Brew

* Espresso Cool

CyT Heri3iHperi cycbiHpap
+ Cappuccino

* Flat White
* Latte
B12. "Cyt Ta3a" wambl
B13. "[laH biApbICbl XOK" LWaMbl
B14. "Xannbl fa6bin" wambl
B15. KbicbiM MaHOMETpiI
B16. "Cy oK' wambl
B17. "[aH bigpicbl 60C" Wambl
B18. "Kyat yHempey" wambl
B19. )XKapbIKAMOATHI MOAYNbJIH NpoLECi:

Kypbinfbiga  xypin
KepceTtepi

Menwiep fieHreniH opHaTy
[empey TemnepaTypacblH opHaTy

XaTKaH XXYMbICTbI

1.3 Kepek-xapaKrapablH, cunaTraMmacbl
C1.  CyariycTafbiw

C2. 1 kecenik kode cysrici

C3. 2 «kecenik kode cysrici

Espresso  Cool (%)  (cankpim  acnpecco)

CYCbIHbIHA apHasFaH cy3arinep:

C4. 1 kecenik Kode cya3rici

C5. 2 kecenik Kode cyarici

C6. "Cy KaTTbibIFbIH TeKcepy" KepceTkill
Kara3bl

C7. Kak TasapTkpiw

C8. Kak Ta3anay Kepek-)xapafbl

C9. Softhalls KanTawbifbl (*keit6ip
Mogenbaepae)

C10. AnbiHb6anbl KyaT CbIMbl

C11. TyTik weTKacobl

C12. Kode 1wymeriH Tasanay AMCKICIHIH,
KepeK-)aparbl

C13. LUy6epek

C14. by TyTiriH Ta3anay UHeci

1.4 KocbiMiia Tasanay KepeK-Mapakrapbl
TonbiFbipak, aknapat any ywiH Delonghi.com
calTblHa KipiHi3.
Tasanay Tabnerkacbl
@ ("8.2 Kode wymerin Tasanay"
6eniMiH KapaHbi3)
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OEcoMultiClean Tasanafbiw
— ——— EAN kobl: 8004399333307

1.5 LatteCrema yiieciHiH, cunaTTamacbl
-D

D1.  CyT bIgbICbIHbIH, KaKnafbl

D2.  CyT bIfibICbIHbIH XanfarblLlbl

D3. KaknakTbl 6ocaTy TYMMeCi

D4.  Cyt wymeri (6uikTiri peTTenep)

D5.  Kenipuuik TaHgay TeTiri

D6. Tetik Kopnycbl

D7.  CyT copy TyTiri

D8.  CyT bigbiChI

2. KYPbIIFbIHbI JAUBIHAAY

bapnbik KocbIMa KypanfapAbl Xblibl CyMeH

KHE bIAbIC XYFbIW CYMbIKTBIKNEH XYbIM, MbIHA

dpeKeTTepAi OpbIHAAHbI3:

1. Tamwbl HayacbiH (A11) (kece Topbl (A9) MeH
Tamwbl Hayacbl Topbl (A10) canblHFaH COH)
eHrisiHi3 (1-cyper);

2. Cy bigbicbiH (A15) (2-cypeT) wWbIFapbiHpI3
XaHe Tasa cyMeH MAX pieHreitiHeH (3-cyper)
acblpMai TONTbIPbIHbI3 .

3. blabICTbl KYpbUIFbIAaFbl OPHbIHA CallbiHbi3.
Manpi3abl:  KypbiiFbiHbl bIAbICbIHAA Cy 60NMaraHAa Hemece
bIAbICTbIH 63i 60/IMaFaHAa eWKaLaH NaiganaH6anbi3.

Eciiape  6oncbi:  Cygbi{  KaTTbiibifbiH 7. Masip
napametpnepi” GeniMiHAeri HycKaynapra JyriHe OTbIpbIN, Te3
apaja peTTeHi3.

3. KYPbUIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

1. KyaT  cbiMblHbI{  anfafbiwbiH  (C10)
KYPbUTFbIHBIH, apTKbl JKafFblHAaFbl YSLbIKKA
(A16) eHrisiHis (4-cypeT); comaH KeWiH
po3eTKara KyaT CbIMbIHbIH allacblH KOCbIHbI3.
KypbInFbIHbIH apTbIHAAFbI HETi3ri KOCKbILTbIH
(A17) obacbinFaHblHa  JxoHe | KyiliHe
OpHaTbUIFaHbIHA K83 XeTKi3iHi3 (5-cypeT);

2. CbiibiMAbbiFbl KeMinge 100 mn 6onaTbiH
bIAICTbI bICTbIK Cy WyMeriHiH, ((A7)) »aHe
KanmyynHo JKAcCaFbllTbIH acTblHA KOMbIHbI3
(6-cyper);

3. @P |wamblHa

KaTbiCTbl  TyiMeHi  (B7)
6acbiHpi3  (7-cypet). Kyilbiny aBTOMATTbl
Typae 6acTanbin, ToKTaigbl.  blabicTbl
60caTbIHpI3.

KypbinFbiHbl NaiifanaHbac GypblH, iwwKi XeniHi

LIalobIHbI3 KepeK. MblHa 9peKeTTi OpbIHAAHbI3:
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4. Cysrici canblHFaH cy3ri yctatkbiwTbl (CT)
KYPbUIFbIFa 6eKiTiHi3. [lypbIc 6eKiTy yLiH, cy3ri
YCTaTKbIWTbIK TyTKacblH "INSERT" GenriciHe
(8-cypeT) TypanaHpI3 A3, TYTKaHbl OHFa Kapau
"CLOSE" 6enricimeH TypanaHFaHLua 6ypaHpis;

5. Cyari  yCTaTKbIWTbIH, )KoHe  Kanmy4yuHo
KacarblWTbIH (A5) acTblHa Kece KOMbIHbI3;

6. @ WwaMblHa  KaTbicTbl  TyiAMeHi (B5)
6acbiHpI3. Kyto 6acTanagbl (9-cyper);

7. Kyl askTanFaH kespe Oy XKyiAeciH Lwato
ywin 6y peHrenerin (A4) (10-cypet) 6ypan,
GipHelLe CeKyHA 6y WblFapbiHbl3; 6i3 YCbIHFaH
OHTalNbl 6y TUIMAINIFiHE KON XXETKI3y YLWiH
ocbl 9peKeTTi 3 He 4 peT KanTanaHpl3. byn
CYTTi KenipwiTy Hemece 6ynay anpbiHga 6y
TYTKACbIH Ta3anay YLiH KaxeT.

KypbiniFbl nangananyra faiibiH 6onagbi.
EciHizpe 6oncbiH:  XXpouiXer K3all yaXeim Goiibl naidanansiamaan
Ke30e Oe ki xXiienepdi wailan xXH.

KypbinFbiHbl  GipiHWI peT nalifanaHFaH Kesge,
0N KaHaFaTTaHap/blK, HaTWXeHi 4-5 Kece kode
KacaraHHaH KeiiiH 6epegai. Cysrigeri ((C2) Hemece
(C3)) TapTbinFaH KodeHiH MenwepiHe epekiue
Hasap aygapbiHpi3 ("4.1 1-kagam - kode TapTy
(11-cypet)" Genimingeri Hyckaynapabl KepiHia).
"Non  Menwep" GenimiHge  cunaTTanFaHaai
YKanFacTbIpbIHbI3.

4. KO®E KYI0

41 1-kapam - Kode Tapty (11-cyper)

. LaHakka aoHaepai canbiHpi3 (AT) (12-cypeT).
EH )KaKcbl ©HIM — 6anfblH 6HIM; e3iHisre
KaXKeT MenlLepzie FaHa canblHpl3.

2. YcakTblk JeHreilin TangaHpl3 (13- cypeK;
3aybITTbIK NapameTp — 5 (opTaLua YCaKTbl
Erep MyHpai TapTy AeHredli KeHiiHi3feH
WhblKnaca, KanaraH Jexrenfi xaHe kode TypiH
TanFaMblHpI3Fa Ccal  TaHAaHbl3 (AeHrengi

TapTy KesiHfje TaHAaHpI3).

3. bip (C2) Hemece eki Menwepnik Cy3riHi
TaHaan, (C3) cyari yctarbiwka (C1) (14-cyper)
OpHanacTbipbiHbI3.  Erep eki Menwepnik
Cy3riHi  maipganaHcaHbia, X2  TyAMeCIH
(B3) 6acbiHbI3: Byn acnpeccoHbiH Kyiibiny
MeJLLepiH e exi ecere apTTbipajpbl.

EciHizge 6oncbiH:

Ci3 Espresso Cool cycblHbIH AalibiHAan

XaTKaH Ke3fe, ocbl Kodere apHanfaH cysrinepai

KOMAaHbIHbI3.
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4. Menwep feHrediH OpHaTy YWiH AeHrenexTi
(B2) eH a3 KyitaeH 6GacTan >XoFapbl Kapau
peTTeHj3. (15-cyper).

EciHizge 60acbiH:
MuaukaTopaa  KepceTinreH
Hemipnep  (B19)  cyari
YCTaFbIWbIHAAFbI Kode
Menwepi TWiCTi  JeHreire
YKETKEHIH KOPCETETIH
Gaf japnarbilTbIH, peniH
aTkapagbl. Onap  Kode

TapTKplll ~ NapameTpriepiH  Hemece  eneM

GipnikTepiH  (rpaMM/yHuus)  Hemece  TapTy

YaKbITbIH GingipMengi.

YcbiHbicTapabl  "[Oan  Menwep™  6eniMiHeH

KapaHpi3.

5. Cya3ri ycTaFblWTbl KOde TapTKbIWTbIH WbIFbIC
TeciriHe (A18) 6ekiTin, oHbl "INSERT" )a3yblHa
TypanaHbl3: OfiaH KeWiH Cy3ri yCTaFbllWTbl
OHFa Kapaii 6ypaHbi3 (16-cypeT). KodeHi
TapTy cy3ri ycratkpiww CLOSE peHredtive
XETKEH Kesfie 6acTanbin, aBTOMaTTbl TYpAe
TOKTalfpbl.

4.2 Menwepgai pettey

Kocbimwa

TapTy
eTTe

TapTy Kesinfe apTypni cypbinTasbl kKode AaHAepi
APTYpNi KacUeTTepAI KopceTyi MYMKIH, COHAbIKTaH
MeriLLep fieHreiH TapTyablH 6ac xafFblHAa OpHaTy

MaHblI3abIpaKk,

byn cypette 6i3 Menweppi petTeyniH 6ipHelwe
HyCKaynapblH KepCeTTiK. OpuHe, peTTeyhi Ocbl
KybIpy AEeHreniHiH Heri3fie YCbIHbINFaH ayKbIMAap
OoiibiHWA 6acTaFaH )XaKcblpak 6onafbl, 6ipak,
onap Kode AoHAepiHIH KacueTTepiHe 6ainaHbICTbI
asfan apTypi 601ybl MYyMKIH.
1. Menwepai eH TOMeHri
peTTeHi3.
2. KodeHiH Kybipbiny feHrenti MeH TypiH eckepe
oHE  ayKbIM  KepceTKilTepiHe cyieHe
OTbIPbIM, TYTKAHbI aKbIpbIH 6YpaHbI3.

4.3 2-kapam - Tbirbizgay (17-cyper)

1. TaptymaH keilin TeTikTi (A20) TONbIFbIMEH
TOMeH Kapail TapTbiHbI3 (Cy3ri YCTaFblWThI
woirapManbi3) (18-cypet). MiHci3 HaTWXe any
YLLIH OCbIHbI eKiHLi PeT KaikTanaHpl3.

2. Cy3ri ycTafbllTbl LWbIFapy Ke3iHAe TeTiKTi
TeMeHri Kyiige ycTaHpi3 (19-cypet). byn
OpblHAANFaH COH, TETIKTI 6acTanKpl OpHbIHA
KanTapbIHpI3.

3. Menwepai TekcepiHia ("Hdan  menwep”
6eniMiH KapaHbl3) XXoHe Cy3ri YCTaFbllWTbl
KalHaTy 6eniriHe (A7) GekiTiHi3 (20-cyperT).

KyiieH 6actan

"0an menwep"
+  Kode cyarinepiHiH iwinaeri aHbikTama benrici
MiHCi3 MenLepai bingipesi.

"fon

MiHci3 meniuep 6efepni Cbi3blKMeH eJlLIeHes,.

*  KodeHi Tbifbl3gaFraH COH, 0N YCbIHbUIFaH
Merwepre TeH 6onybl  Kepek. MiHci3
MeJiluepre KON JXeTKisreHre feiiH, menwep
AeHrenerii (B2) GipHele peT peTTey KaxeT
60J1ybl MYMKIH.

+  MiHci3 menwep KanbinTbl fAeHreige 6onca
Ja Kode WwamajaH a3 He Ken LUbIFbIN XaTca,
Kode TapTKpIWTbI Maijanay Hemece ipiney
napameTpre opHaTbiHpI3 ("4.1 1-kafaMm - kode
Tapty (11-cypet)" GenimiH KapaHpi3). Kode
WwamMagaH TbiC WbiKca (TbiM 6asy Kyiibinca),
OHAa ipiney eTin TapTy KaxeT 6onraHbl. Kode
LwamagaH as WhlKca (TbIM Te3 Kyiibinca), oHaa
Maiifianay eTin TapTy KQXeT 6osFaHbl.
bapucta keHeci: Kode >acayabl xakcbinan
asKTay YyWiH Toi¥bi3garbiw (A20) ani pe
TOMeHAe TypraH Ke3ge, Kode Cy3riciH
WbIFapbIn anblHbI3.
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4.4 KaitHaTy angblHAa Waio

blcTblK, CycblHHaH KeWiH CanKblH  CYCbIH

JaiiblHAaraHfa (HeMece KepiciHLLe), Kypilukeaeri

HOTUXe MiHCi3 TeMnepaTypazia 601Maybl MyMKIH.

ByraH >on 6epmey ywWwiH Keneci apeKkeTTepAi

OpbIHAAHDI3:

1. )KacarbIHbl3 KENETIH CYCbIHAbI TaHAaHbI3;

2. OK wambl paiiblHanFaH cycbiH TypiHe Coikec
TYCMEH )XaHafbl: bICTbIK CYCbIH TaHJanca ak,
HeMece CasiKbIH CYCbIH TaHAanca Kek;

3. Kode wymeriHiy (A7) acTbiHa bIAbICTbI
KOMbIHbI3;

4. @ (B5) TyiMeciH 6acbiHpI3.

4.5 3-KapaM - biCTbIK Kode CyCbIHAApPbIH

acay (21-cyper)

1. CycblH TaHAaHpI3 (22-cypeT).

2. KaitHatygpl 6actay ywiH OK (B6) TyiMeciH
6acbiHpl3 (23-cypeT) (aempaey oHe anfblH
ana pgempaey). Kode Kyt aBTOMaTTbl Typae
TOKTaTbinagbl.

4.6 3-kapam - Cold Brew paiibinpay

1. CankbiH Kode paiblHAayabl TaHAaHbl3 (22-
CYypeT): canKblH CYyCbIH TaHAaNFaHbIH KOPCETY
ywiH "OK" TyiiMeci KeK TycKe 60snagpbl.

2. Crakawra 1 He 2 My3 KeceriH CcasiblHpl3

(24-cyper).

3. CycblHgbl AaiibiHpay ywiH "OK" TyiAMeciH
6acbiHpl3.  Kyiiblny — aBTOMaTTbl  Typae
TOKTaWabl.

Ecinizge 60cbiIH:

Byn cycbiHAbl  paiblHAay  YWiH  KbICbIM

KanbinTacnaiTbIHAbIKTaH,
KbICbIMJIbl KepceTneiigi

MaHOMETp  KOFapbl

4.7 3-kapam - Espresso Cool paitbingay
Ci3 Espresso Cool cycbiHbiH jaiiblHAan XaTKaH
Kesfe, Ocbl Kodere apHamFaH cysrineppi

KONJaHblHbI3.
P
Espresso Cool

&0 o
= (6 %]

CopaH ketin "4.1 1-kapam - kode Tapty (11-cypet)”
XoHe "4.3 2-kapgam - ToiFbizpay (17-cypert)”

CypeTTepiHfie KepceTifireHaen MiHci3 Menwepai

NaliblHaHbI3.

CopaH KeiiiH keneci 9peKeTTepfi OpbIHAAHbI3:

1. Espresso Cool onuusicbiH TaHAaHbi3 (22-
CYpeT): CanKbIH CYCbIH TaHaFaHbIH KOpCeTy
ywiH "OK" TyitmMeci kek Tycke 6osnagpl.

2. CrakaHFa 2 He 3 My3 KecCeriH canblHpI3
(25-cyper).

3. CycblIH xacay ywiH "OK" TyiiMeciH 6acbiHbi3

5. CYT CYCbIHAAPbIH XXACAY

5 1 Konaan Kenipty (26-cyper)
Cyt KytbicbiH (D8) Tasa cankplH CyTneH
TONTbIPbIHBI3. CyT Kbi3FaHfa KeneMi yw ece
ynrasabl (27-cypet).  Kotomay Kenmipuiikke
KON YEeTKI3y YLWiH eH, AYPbICbl — TOHA3bITKbILL
TemnepaTtypacbiHfafbl  (wamameH  5°C)
KalMarbl anblH6aFaH CUbIP CYTiH NaiganaHy

My LatteArt

s )

1

2. Kenmipwik »acay ywiH cantamaHbl (A5)
CYTTiH 6eTiHe KOMbIHbI3, COHAA CYT NeH byabl
apanacTblpraHfa 0N aya XUHalifbl.

3. by canTamacblH ali faHa CyT G6eTiHe
KOMbIHBI3, TbIM Ken aya Kiprizy apKblibl
Ke6iKTepAi YNKeATin anMaHbi3.

4. by canTamacblH aii faHa CYT acTblHa
eHrisiHi3: uipiniMm naiiga 6GonaTblHAalh eTin
apanacTbIpbiHpl3. KanaraH Temnepatypara
JeiiiH KbI3FaH COH, by TETIriH eLWipin, KYTbIHbI
Tek 6y TOMbIFbIMEH TOKTaFaH COH, alblHbl3.

bapucta KeHecTepi:

*  EH XaKCbl 6HIM — 6anfblH 6HIM: OpKe3 Xac
CaNKpIH CYTTi NaiiianaHbiHbi3.

«  EH XakCbl H3TWXenep any YWiH KaiMarbl
anbiHbaraH cyTTi naiganaHbiHpI3.
CyT eHiMaepi MeH cyT emec 6HimMaep
TeKCTypanaHyAbl{ ~ OHaWmblfbl  6OMbIHLIA
apTypni 6onappl (TypiHe Kapai).

« CyTTi KenipTKeH COH, KyTbliHbl aiHangbipa
Wwankay apkpinbl KaxeT emec KebikTeppi
YKOMbIHBI3.
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By TyTiriu Tasanay:

1. Op naiijananfaH caiblH, 6y TyTiriHeH Ke3
KENreH CYT KanAblFblH KYMcak, [AbIMKbI
wy6GepekneH cypTiHi3 (28-cypet). MiHci3
Tasanay ywiH Eco MultiClean naiigananyabl
YCbiHAMbI3: OHbl CYT aKybl3fjapbl MeH
MaiinapbiHbl{ KangbIKTapblH KeTipin, 6yKin

KYPbUIFbIHbI  Ta3anay YWiH naiganaxyfa
6onagpl.
2. TepeHiHeH Ta3apTy YLWiH 6yabl KONAaAHbIHI3

(10-cyper).

3. by TyTiri cankplHfaraHwWwa KyTiHi3 XaHe 6y
TYTIFNH Naiifianady bIHFANbUIbIFbIH CaKTay
YILiH Ta3anay KypanbiMeH (C14) canTamaHblH,
3 TeciriH awwbIHpI3 (29-cypeT).

5.2 LatteCrema XyiieciMeH cyT
cycbiHAapbIH AaiblHgay (30-cypert)
1. CyT bigbicbiH (D8) TOHa3bITKbIWTaFbl Tasa
cankbiH (5°C) cyTneH TonTbIpbIHbI3 (31-cypeT).
2. KaknakTtbl (D1) xa6bbiHpI3 (32-cyperT).
3. KanafaH KeGiK AeHrediH TaHAay YILiH TeTiKTi
(D5) 6ypaHpi3:

CyT KenipTy TeTiriHiH Kyinepi:

[] ] [] [ ] -
CLEAN dh | . INSERT
LatteCrema | MAKC. OPTA MWH. TeTikTi
KYiteciH Kenipwik | Kemipwik | kenipwik | wbirapy
ap6ip HeMmece
KonpaHyaaH €eHrisy
KeifiH YWiH
Tasanay

4. CyT blAbICbIH GeKiTiHi3 (33-cypeT).

5. MiHci3 Menwepgi AaitbiHaaHpI3 (4.1 1-kapam
- koe TapTy (11-cypeT)” XoHe "4.3 2-Kafam
- ToiFbI3gay (17-cypeT)"’ GeniMpepiH KapaHpla)
CY3ri YCTaFbIWTbl OPHbIHA BEKITIHj3.

6. CycbiH TaHAaHbI3 (34-cypeT).

: e e

Cappuccino @ Flat White

Latte
Macchiato

B

)\

34

CycbiH | Espresso | Cyt |Kenipwik| Menwep | X2 (mn)
(mn)
Cappuc- | 1 v v ~150 | =230
cino
Latte 1 v X =150 | =230
Mac-
chiato
Flat| 1 v v/ | =250 | =330
White

EKi ece Menuwepgeri cyT cycbiHgapsl (2 x): Cyt
biabicbiH  (D8) eTKinikTi cyT meniepimeH
biabicTa  6enrineHred  MAX  peHreiliHe
AediH  TonTbIpbiHpI3  (31-cypeT). blAbICTbIK
oyiipiHaeri ap6ip 6enri wamameH 100 mn cyTke
Heri3fenreH.

* EH XaKcbl 6HIM — 6anfblH 6HiM. banfbiH,
CasKbIH XdHe TONbIK, Kifiereii CyT eH, XaKcbl
HOTIKEHI 6epepi.

7. KaitHaTyabl 6actay ywiH OK (B6) TyiimeciH
6acbIHbI3 (23-cypeT). KypbinFbl KodeHi, cogaH
KeliH CyTTi aBTOMaTTbl TYpAe KaiHaTagpl.

LatteCrema yifecin ap6ip KongaHygaH KeHiH

Tasanay:

1. CyT bIAbICbIH KypbIFblAa KanablpblHbi3 (OHbI
6ocaTyablH, KaXeTi )XoK). KenipwiTinreH cyT
wymeriHiH, (D4) acTbiHa KeceHi Hemece 6acka
bIAbICTbI KOMbIHpI3 (35-CypeT).

2. [enrenekTi (D5) "Clean" (Tasanay) 6afbITbiHa
6ypaHbi3 (36-cyper).

3. Tasanay aBTOMaTTbl Typfe 6acTanajpbl XaHe
ToKTanapbl. A6ainanpi3: TasanayfaH KeiH
TeTIKTI KebiK napameTpiHe KkaliTa 6ypaygbl
YMbITNaHpI3.

4. CyT blAbICbIH WbIFapbin anbimn, TOHA3bITKbILIKA
canblHpI3 13, Te3 apaja TYTbIHbIHbI3.

224



MiHci3a  Tasamay ywiH Eco  MultiClean
nanfanaHyibl YCblHaMblI3: OHbl CYT aKybl3Aapbl
MeH MainapblHbIH, KanAblKTapblH KeTipin, 6ykin
KYPbUIFbIHbI Ta3anay YLWiH nanfanaHyra 6onagbl.

6. (@) TYWMECIMEH (B9) KOOE
CYCbIHJAPbIHbIH CAHbIH PETTEH|3

1. Cysri yctatkpiwtbl (C1) ((C2) Hemece (C3)
Cy3rici canblHFaH )XdHe TapTbUFaH Kode
calblHFaH)  GEKITKEH COH,  KYpbl/iFblHbI
XacafbiHbl3 KenreH CycbiH 1 Hemece 2
KececiH Kylora pailbiHpaHbi3. Erep cyT
Heri3iHgeri CycblH nmapaMeTpriepiH peTTeriHi3
Kence, Lattecrema xylieciH JaliblHaHbI3 XaHe
TipKeHi3

2. barpapnamanaHatbiH CyCbIHAbl TaHAAy YLUIiH
neHrenekTi (B10) 6ypaHpbi3.

3. @ TyiimeciH 6acbiHpl3; OK TyiimeciHe (B6)
KATbICTbI LWAM TYpaKTbl XaHajbl xaHe (M)
TyAMeCiHe KaTbICTbl LaM XbINbINbIKTanabl.

4. CycblH Kytogbl 6acTay ywiH OK TyiMeciH

6acblHpl3.  OK oHe @ TyiiMenepiHe
KaTbICTbl LamMAap XbiNbibIKTanabl.

5. KanaraH cycbIH Menwuepi KyibinFaH ke3ge, OK
TYAMecCiH Tafbl fia 6acbiHpI3. Erep peuenTige
6acka WHrpeauMeHT 6onca, oOn  KyMbina
6acTanppl: KanaraH MesiLep KyilbUlFaH Ke3je,
OK TyiMeciH TaFbl 6acbIHpI3.

6. XaHa mapameTpai cakTay YLiH @ TYAMECIH
6acbiHbl3.  KypbinFbl  KaiiTa  nanganayra
JaiiblH 60najbl XaHe @ TyMeci KaHfaH
KyiZe Kanagpl.

Erep )xaHa napaMeTppi caKTaFblHpI3 KeNMece, Ke3

KenreH 6acka TyiiMeHi 6acbiHbI3.

EciHizge 60ncbiH:

«  Ci3 Koghe cycbIHpapbIH 6aFgapnamanai anachbl3,
6ipaK 6y MeH bICTbIK CyFa 0/lai eTe anMaichbI3.

« barpapnamanaypaH COH CYCbIH MeALIepepiH
esreptyre 6o0n1agbl, 6ipaK TapTbiiFaH Koge
Mesiwepi e3repMengi.

« 'X2" cycbiHgapbiH 6enek bargapnamanayra
6onagbl.

. My LatteArt

bargapnamanaxbainbi.

o OAenKi cycblH MeswepnepiH KaHTa OpHaTy
YLWiH @ TYHMECIH LWaMbl eLIKeHLe 6acbin
TYPbIKbI3. TaHAanFaH CycblH afenKi MaHgepre
KaiTa OpHaTbINagbl.
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Kode . ogenki | bargapnamanaHatbiH
Kececi Menwep | MenLuep
SZ. |35Mn | 2590 Mn
. X2 | 70mn | 50-180 mn
e 80mn | 50-120 mn
= X2 |160mn | 120-240 mn

2 120 mn + acnpecco: 25-60 mn
+ cy: 25-120 mn

& X2 |240mn + acnpecco: 50-120 mn
+ cy: 50-240 mn
2. [110mn | 90-130 mn
W X2 [ 180Mn | 160-220 mn
I 40 mn 30-50 mn
i X2 | 80 MNI 60-110 mn

7. MO3IP NAPAMETPJIEPI

PeTTey Ma3ipiH albiHpI3

EKi TyiimMeHi pe 5 cekyHp
6acbin TYpbIHpI3

MapameTppi TaHAaHbI3

®

CycbiH T wuic T i|OpHatyagici
napametp
&P :
Espresso }WaT 8 % Kocy
yHeMzey
a%) =/ Buwipy
& AsTomatTbl | € mp 9 Mumyr
e | Typae ewipy [
| = 1,5 carar
@-Hcarar




*  KypbUiFblHbIH, CbIPTbIH Ta3anamac 6ypbiH,
OHbl eLipin, po3eTKafaH CybIpbIHbI3 fa,
CYbITbIN KOWbIHbI3.

DISHWASHE}
SAFE

cee OFco,
© 9 MultiClean
—"

. pg:c - fbibietel | & izl koey
curHan
@ =/ Qwipy
@ Kode P 1-wi aykpim
Latte TapTyabl 2 ;
KOCbIMLLA ] = 2-wi ayKbIM
peTTey
= 9enki bacbin TypbIHbI3:
Flat White MaHJep 0K TVIZMECiH
(5 cexyHg,
Xapblkauop
TYPaKTbl XaHFaHLa)
° w Cy Eump KyMcaK,
Americano KaTTblJIblfbl %
| > oprawa
@-b KaTTbl/eTe
KaTTbl

YXaHa napametpneppai ON/Standby (KOCY/Kyty
pexumi) TyiimeciH (B1) 6acy apKbiibl CaKTaHbi3

i

L

8. TA3AJIAY XXOHE KYTIIN YCTAY
Manpi3gbi!
+ Kode  KkypbuiFbiCbIH  Tasamay  YLWiH
epiTKiTepsi, KpIpFbl 3aTTapfbl Hemece
CMUPTTI NaiiianaH6aHpI3.
KokbiMaapabl oHe Kode KanablKTapbiH
KeTipy YWiH MeTanjaH acanfaH 3aTTapAbl
nanpanaHbaqpi3, cebebi onap KypbUIFbIHbIH
MeTann Hemece nnacTmacca 6enikTepiH
CbIpblIM TacTaybl MYMKiH.
KypbinFbl 6ip anTagaH acTam yakpIT 60iMblHa
KONAaHbIIMaANTbIH  60oNca, OHbl KalTajaH
KonpaH6ac 6YpblIH LWaltFaH XeH.
Kayinri!
Tasanay 6apbicblHAa, Kode )KacaFblwTbl
eluKaLuaH cyra 6aTbipMaHpbl3. byn — anekTphik
KYPbUIFbI.

X1/ | X |/

8.1 Espresso Cool cy3rinepin Tazanay

byn cyarinep 6epinrex peuent 60/ibIHILIA OHTaNbI
9KCTpaKUNA HITUXKeNepiHe KON XKeTKi3y YLiH
XacanFaH. HaTuxe eTe xakcbl 60nybl YLWiH
cy3rinep apKallaH Ta3a 60nybl XaHe OHAa eww6ip
Kode KangblKTapbl KaniMaybl Kepex.

KypbUifblHbl  MaitfanaHfaH  CoOH  cy3rineppi
9pKaLLaH MO aFblH Cy aCTbIHAA XYbIN OTbIPbIHbI3
(37-cypeT). Kopnycka fypbiC canblHFaHblHA Ke3
XKETKI3y YLWiH, TecikTepi 6ap Cy3riHi apaaiibiM
6acy apKblibl TeKcepiHis (38-cypert);
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|

Cy3ri acTblHAaFbl TECiKTe KanfblKTap Typbin
KanFaHbIHa K63 XeTKi3iHj3 (39-cyper).

-
]

39

38

Erep kode cyarinepi ani fe Kip 6onfFaH xarganga

XaHe byaaH benek aiibiHa KeMiHAe 6ip peT MyKusT

TasanaHybl Kepek:

1. TecikTepi 6ap cy3riHi Kynakwanbl (40-cyper)
YKOFapbl KeTepy apKblfibl WbIFAPbIHbI3.

A=

138

aCTblHAaA

2. Cysrinepgi afrbiH cy (37-cyper)
LIabIHpI3.
3. TecikTepgiH, 6iTenIMereHiHe K3 MXETKi3iHi3.

Kaxer  6onca, WMHeMeH  Ta3apTbiHpI3
(39-41-cyper).

4. bapnblK, GenwekTepai wy6epekneH
KYPFaTbIHpI3.

5. TecikTepi 6ap cy3riHi KopnycblHa KanTa canbin,
OpHbIHa TYCKeHLLe 6acbiHbI3 (38-cyperT).

8.2 Kode wymeriH Tasanay

4% Wwambl KaHFaH (KbI3FbinT-capbl) (B5)

Ke3fe, Kobe ailHanbIM HKONJapbl TasanaHybl

Kepek. Tasanmaygbl )Ky3ere —acblpy  YLiH

Koe MawwHanapblH Ta3anayfa apHaiFaH

TabneTkanapabl  caTbil  anyblHbI3  Kepex.

KocbiMwa aknapatTtbl Delonghi.com caiiTbiHaH

KapaHpI3.

1. 1 kecenik kode cy3riciH (C2) TecikTepi 6ap
cyarire (C1) eHrisini3 (42-cyperT).

2. Kode cysriciHe gucK TypiHAeri apHaibl Kepek-
xapakTbl (C12) (42-cypeT) Kurisin, oHbl Ty6iHe
JieWiH 6acblHpI3;

U= Q@

3. Kepek-xapakka Tasanay TabneTkacbiH (43-
CYpeT) canblHpI3.

4. Cysri ycTafblWThl
GeKITiHj3.

5. Cy bigbicbiH (A15) TONTbIpbIHbI3. TaMmLbl
HayacblIHbIH (A11) 60C eKeHiHe K3 XeTKi3iHi3.

6. 3% TYIMECIH THICTi LaM XbINbiNbIKTaFaHwa
(kpI3FbINT-capbl) Gacbin TYpbIHbI3. bipHewe
MUHYTTaH COH, Tasanay aBTOMATTbl TypAe
TOKTalfpbl;

7. Cy3ri ycTaFbIWTbl X3He TasanayFa apHanfaH
JVCKTI LWbIFAPbIN anbiHpI3;

8. Cyari ycCTafFblWTbl )KHE CY3riHi afblH Cy
acTbIHAA XYbIHbI3;

9. Cyari ycTarbllUTbl TaFbl Ja €Hri3in, @
TyitMeciH (B5) 6acy apKpinbl WailbIHbI3: CY3ri
YCTaFbILTbIH aCTbIHA bIJbIC KOWFaH XeH;

10. TaMLubl HayacblIH abliM, 60CATbIHDI3.

Kotde wymerive (A7)
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EciHizge 60ncbiH:

Byn npouegypaHbl 6acTay yLwiH @ TyiimeciH (B5)
GipHelue cekyHA 6acbin TypbIHbI3. byn onuusHb
KO0 YLUiH ocbl TyAMeHi 10 ceKyHJ 6acbiHbI3.

8.3 [13H bifbICbIHbIH, KOPNYCbIH Ta3anay

1. [sH bigbicbiHbiY, (A1) 60C eKeHiHe Ke3
XeTKi3iHi3. KaxeT 6onca, [aH biJbICbIH
60caTy YLUiH OHbl I9HCI3 iCKe KOCbIHbI3:

2. [5H bIfbICbiH caFaT TifliHe Kapcbl Gypay
apKblbl  60CaTbin, KYPbUFbIAAH LblFapbIn
anbiHpbI3 (44-cypeT)

3. Kode KanablKTapbiH
TasanaHbl3 (45-cyper).

4. [I3H  bIJbICbIHBIY  KOPNYCbIH  biiFan
Ly6epeKneH CypTin, KenTipiHis (46-cyper);

LaHCOpFbIlINeH

5. blgbicTbl  Koe TapTKbiWTarbl  OpHbIHA
canblHbI3. blgbic aypbic Xabbiiybl yWwiH A
KepceTKici GenriciMeH TypanaHybl XaHe
TbIK eTKEH JbI6bIC WbIFYbl Kepek (47-cyper).

8.4 KawayTicTeppi Tasanay

[IoH biabicbiH (A1) Tasanan aTkaH Kesfe, biablC
KOPNYCbIH )KoHE )KOFapFbl KAWayTiCTi AbIMKbIN
Wwy6epekneH TasanaHbl3. Kawayricti  anbin,

YOKINeTTi  TyTbIHywWwbINapFa  Kbi3MeT
opTablfblHa aybICTbIPTYFa 6onagpbl.
KawayTicTi 6erae 3aT KbICTbIpbINbiM, GyFaTTanbin
KanfaH Xafjanga fa LWbiFapbin anyfa 6onagpl.
MyHpaii xafpait 6onca, 19H bIbICbIH LWbIFapbIn
anbin, 6binail TasanaHbls:

1. Cysri ycrarbiwTtbl (C1)  GekiTin,
TapTKbIWTbl  [19H  casblH6aFaH
BipHeLLe peT icKe KOCbIHbI3;

2. KypbinFbliHbl 6LLIPIHi3;

3. YcaKTbIKTbl TaHAAFbIWTbI CaFaT TiNiHE KApCbl
barbiTTa "REMOVE" 6afbiTbiHa 6apfaHia
bypaHpI3 (48-cyper).

Kepcerty

Koe
KyiliHge

4. )Xorapfbl KawayTicTi TYTKafaH ycTan KoJIMeH
TapTbIN WbIFapbIHbI3 (49-cyper).

5. KawayTicTi KpinwakneH (6ipre 6epinmengi)
Tasanan (50-cypet), kode KanAbiKTapbIH
LIAHCOPFBILLNEH anbin TacTaHbl3 (45-cyper).

6. )Xorapfbl KawayTiCTi OpHblHA CasblHpI3
(51-cyper);
7. KanafaH TapTy [eHrediH TaHgay  YLWiH

TaHAarbIWTbI 6ypaHpI3 (13-cypert);
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KawayTicTi  TyTKameH
JyYpbICTan  eHri3iHi3.
KO3Fanmaybl Kepek.

TapTy apKbiibl  OHbl
[Oypbic  eHrisince, on

8.5 KawayTicTepgi aybicTbipy

Kode paHAepiHi{ Menwepi TinTi opgaH 6eTep
asaiica, TYTbIHyLWbINapAbl KONfay OpTanblfbIMeH
xabapnacbin,  KawWayTicTi  aybICTbIPTbIHbI3,
COCbIH MapameTprnep Ma3ipiH awy ("7. Masip
napameTpnepi’) oHe "TapTy  YCaKTbIfbIH
KOCbIMILA peTTeyAiH' GipiHwWi AeHreiiiH Tawgay
apKblbl Kode TapTKbIWTbI TaFbl peTTeHis. OpaH
KeiliH TapTbinFaH Kode MerwepiHiH, AeHrenerix
(B2) eH TeMeHri Kyiire 6ypan, MeLepAi anFaLlKpl
KONnfaHFaH  Kesgerifed  opHaTbiHbiz  ("[dan

Menwep™ 6eniMiH KapaHbi3).

8.6 "AKbugbl Tbifbi3fjay CTAHLUACDHIH"

Tasanay

1. bekiTy anMarbiH
(52-cyper).

2. Teriki (A20) 6apbiHiwa TapTbin, ThiFbI3AaFbILL
uMaMHApAi weTkameH Tasananpis (53-cyper).
CocblIH TeTIKTi 60CaTbIHbI3.

3. Kode KyiiFbicbiH (54-cypeT) Tasanay YLWiH
TYTiK weTkaHbl (C11) nainganaHbiHpI3.

SmartTAMPING

S TATI O NJ

LIeTKaMeH TasanaHpl3

8.7 Lattecrema XyiteciH Tasanay

bapnblK KOMMOHEHTTEPAI XKYFbill MalUuMHAHBIH
XKOFapFbl cebeTiHe Koiibin XXyyFa Gonapbl. Erep
ci3fie bIAbIC JKYFblll MalKHA 6GonMaca, ochl
GeniMHIH COHpIHfa 6epinreH eckepTnere can
KONMEH XYbIHbI3.

1. Bbocaty Tyiimeci (D3) 6acbin, CYT bIAbICbIHbIK
KaknarbiH (D1) KeTepiHi3;

2. Cyt wymeriH (D4) xaHe cyT copy TyTiriH (D7)
(55-cypeT) wWhbiFapbin anbliHpI3;

INSERT

55 56

3. KenipwikTti pettey penrenerin (D5) "Insert”
(Enrisy) nosuumsicbiHa (57-cypeT) Kapai caFa
TiNiHe Kapcbl 6ypbin, TapTbiHbI3;

4. [leHrenekTiH acTblH[afbl 60C OpPbIHAA XaHe
OiibIKTa CYT KanablKTapbl KanmacbiH (58-
CypeT): KaXeT 60/ca, OMbIKTbI TiC Ta3apTKpiLl
TasKWAaMeH KbIpFblylaHbi3;

57 58

5. KenipwikTi peTTey feHreneri OpHbIHbIH, iLKi
XKaFblH aFblHbl CYMeH WalblHbiI3 (53-cypeT);

6. lwke TapTy TyTIFi MeH LIYMeKTIH cyT
KangblkTapbiMeH  6iTenin  KanMaraHblH
TEKCEPIH|3;

7. KaknakTblH, 6apnblk Kypampac 6eniktepiH
KauTa KypacTbIpblHbI3;

8. CyT biabicbiH (D8) MYKMSIT XYbIHbI3, COCbIH
LWabIHbI3;

9. Kaknaktbl cyT
OpHaNacTbIPbIHbI3.

EciHizge 60/ICbIH: KONIMEH XYbIHbI3

KaknakTbl bifbIC XYy MalIMHACbIHAA )XYCaHbI3,

6apnblk GenwekTep Tasa Xybinagbl. Konmed

XYyFaH  Ke3fie, CYT  bIAbICbIHbIH,  Gapnblk,

OOJIIEKTEPIH  bICTbIK CYMEH MYKUST Kybin,

4-Genimpe cunatTanFaH Hyckaydbl OpblHAamac

blAbICbIHA KaiTa
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OYpbIH 0napAbl bICTbIK Cy KyiblFaH bigbicka 30
MUHYTKA Canblin KOMbIHbI3.

9. CY KATTbUJIbIF bl

[£] kak Tasanay wambl (B8) cy KaTTbinbIFbIHA Cail

OpHaTbIFaH KONjaHy KeseHiHeH KeiliH )KaHagpl.

CoHbIMeH KaTap, Oy KypbUIFbiHbl 3p TypAi

aniMakTapAarbl Kybblp CYbIHbIH KaTTblIblfbIHa

caii 6arpapnamanayra 6onafpl, COHAbIKTaH Kak,

Tasanay Typasbl XxabapfblH, KepiHy >uiniri ap

Typni 6onagpl.

1. "TOTAL HARDNESS TEST" KepceTKilu KafasblH
(C6) opamblHaH LWbIFapbIHbI3.

2. Karasgbl CcTakaHparbl cyFa 6ip CeKyHAKa
TONbIFbIMEH 6aTbIPbIN aMbIHbI3.

3. Kafasgpl cyfaH LWblFapbin, Xainan Cinkixis.
LLlamameH 6ip MUHYTTaH CoH 1, 2, 3 Hemece
4 Kbi3blN wWapLbl CYAblH, KATTbIbIFbIHbIH,
JeHreiiiHe Kapai kepiHepi. Op6ip wapLwbl 6ip
JleHrei 6onibin ecenTenepi.

Xannbi KaTTbinbIK, | Tyiime | [leHren
CbIHaFbIHbIH, HOTHKECI
[T T | x2 1
Xymcak,
cy
e | ® | 2
opTawa
cy
_ [T 3
KaTTbl
— ] ] Hentece
eTe
KaTTbl CYy
4. Kypbinfbl KafblH Keneci  benimiHge

cunatTanFaHfan eTin Tasanaqpl3:

10. SOFTBALLS KOJIAAHY

Softhalls (Codrt6onc) (C9) pereHimia cyabiH

OpraHoNenTUKanblK ~ KAacueTTepiH  e3repTnel,

KYPbUIFbIHbIH, XXapaMAblbIK, MeP3iMiH y3apTaTbiH

X3He KodeHi GipKanbinTbl KOK XaHe Xow MicTi

€TeTiH UHHOBALMAbIK, XXYHe.

1. Softballs KanTallbIfbIH
wbirapbiHbI3 (59-cyperT).

6ymacblHaH

! AN
Sk
59 60
2. Softballs  KanTawbIFblH  KpaH  CybIMeH

WwabIHpI3 (60-cypeT).

3. KanmawbIKTbl Cy bifbICblHA 6aTbIpblHbl3
(A15) (61-cypeT).

4. Softballs kanTawbifbiH 3 ait
aybICTbIPbIHbI3 (62-cyper).

caiblH

61 62

11. KAK TA3AJIAY

Ecinizge 60ncbIH

+  KonpaH6ac 6ypbiH HycKaynapipbl »aHe Kak,
Ta3apTKbIW KabblHAaFbl XancbipMaHbl (C5)
OKpIM LbIFbIHbI3.

« Tek De'longhi Kak TasanarbllblH FfaHa
naiiganaHy MaHbi3gbl 60nbin  Tabbinagbl.
backa Kak TasanafblwTbl nanganady xsHe/
HeMece Kak Tasanayfbl AypbiC OpbiHAamay
6HIM )KacayLbICbIHbIH, Keningiringe
KapanMaraH akaynblKTapFa ce6en 6onybl
MYMKIH.

«  Kak Tasanafblll HI3iK 6eTTepai 3akpiMpaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6aikaycbi3aa Terinin
KeTCe, OHbl Jiepey KypraTbiHbI3.
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Kak Tasanay

K

TasapTKplLL

a K| De’'Longhi kak TasapTKbiLbl

blabicTtap

2: YCbIHbINFaH CbINbIMAbINbIK;
op6ipi 1 n

YakpbITbl

~40 MUH

1.

(ETEP BOJICA, SOFTBALLS KANTALUbIFbIH
XOHE CY  XKYMCAPTKBIW  KYPAJbI

ANbIHbI3). Kak, TasanafblwTbl (A15) bigbIC
iwingeri M a6enricine JeiliH KyiibIHbI3 (6ip
100 M KanwbIkKa TeH) (63-cyper).

B
L@

63 64

_O B genreiiive geitit CY KyiblHbI3 (64-cyper).
CocbiH Cy bIAbICBIH KYpbINFblaFbl OPHbIHA
CcablHbl3.

ApHaitbl  Kepek-xapakTbl (C6) Latte Crema
XanFarbllWbiHa (A6) eHrisiHi3 (65-cyper).

|
=)
—J

o

YO-Or

66

4. Cya3ri

yctarblwTbly,  (C1)  BekiTinmereHiHe
KO3 JKETKi3im, Ko(e LyMeriHiH, bICTbIK Cy
LIYMeriHiH (A7) acTbiHa 60C bifbIC KOWMbIHbI3,
an 6y TyTiriHiH, (A5) acTbiHa 6acka 60C biAbICTbI
KOibIHbI3 (66-CypeT).
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5.

TUiCTi WwaM XbINbiNbiKTall GacTaranwa [f]
(B8) TyiMeCIH 6acbin TypblHbI3: COHAA Kak
Tasanay 6actanagbl.

Kak Tasanay 6afaapnamachbl 6acTanagpl xaHe by
TYTiriHEH XaHe Kode LyMeriHeH KaK TasanafbiLl
CylibIK 3aT WhiFafbl. Kak Tasanay 6afaapnamachl
KYPbUFbIHbIY, iWiHAEr KakTbl Tasanay YLWiH
OipHelUe LAl XaHe Kifipy SpeKeTTepiH bifbic
6ocaraHLUa OpbIHAaNAbI.

Ky#ibiny ToKTan, || Wwambl aK 6ombin XaHadbl. byn
LIa/bIH KAXETTIriH KOpPCeTeli: Keneci 6eTTi KapaHpl3.

7.

10.
11.
12.

OfaH KeliH KypbuifFbl

Kak, Ta3apTKplll epiTiHAIHI JKWHAy YLWiH
naiiianaHbliFaH biblcTapabl 60caTbin, KaliTa
KOMbIHbI3.

Cy bIAbICbIH LWbIFapbIN anbim, KAk, Ta3anafbil
epITIHAIHIH, KanablfblH TOriHi3 Je, afblH Cy
acTbiHga wanbin, MAX feHreiiiHe feifiiH Ta3a
CyMeH ToNTbIpbIHbI3 (67-cypeT). Cy bifbICbIH
KoprycKa KaiiTa cabiHbl3.

P
@

67

TWiCTi wWam XbINblbIKTal 6GacTaraHLIa ||
TYWMECIH 6acbin  TYpbIHbI3: COHAA LWalo
6acTanagbl.

LLlato asKTanFaH Ke3fe, Kyiblny TOKTailabl Aa,
KYpbI/Fbl KaiiTa NaianaHyfa fanblHanagbl.
LLasTbIH cyabl XWHAY YIIH KONAAHbINATbIH
blAbICTapAbl 60CaTbIHbI3.

TaMLbl HayacblH WbIFapbIn anbin, 60caTbIHbI3
[, KYpbI/FbIFa KaiTa canblHpl3.

naiijlananyra JaiiblH

6onagpl.
EciHizge 6oncoblH

Kak, Taszanay LMKIiH 6acTaFblHbI3 Kence, || 3
CeKyHZ, 6acbIn TypbIHbI3.

Kak  Tasanaygbl  Gaiikamait  6acTaraH
6oncanbi3, [ Tyimecin 10 cekyng 6acbin
TYPbIHbI3; LWAI0 LMKNiIH TOKTaTy MYMKiH emec.



12. WAMAAP[bIH TYCIHAIPMECI

LWAMJAP

LAMAAPADbIH TYCIHAIPMECI

YXY¥MbIC TYPI

)l(blﬂle'IbIK,Taﬁ,U,bl

Bapnblk wampap Te3 | Kypbinfbl icke Kocbiyza

O3iH-03i Tekcepyae

@) )XaHajbl

KypbiiFbl  GipiHWI  peT icke
KOCblNlyla )X3He cy aiHany
Xonjapbl TONTHIPbINYbI Kepek

"3. KypbinFbl napameTpnepix
opHaTy" 6eniMmiHfe cunaTTanFaHgan
KanFacTbIpbIHpI3

»aHagbl (aK)

MawnHa  bICTbIK,  CYCbIHAAPAbI
KYIOFa fialblH

MalLmuHaHbl AaiiblHAAN, CYCbIH KYMbIHbI3

®|®

aHagbl (Kek)

MalmHa cankbiH - CycbIHAApAb
KYIOFa lailblH

MalunHaHbl failbiHAAN, CYCbIH KYAbIHbI3

>

Kyatr yHemgey dyHKumschbl
XaHagbl icKe KOoCblIFaH

Byn dyHKUMSAHDBI aXbIpaTKbIHpI3 Kesice,
"7.  Masip napametpnepi’ 6eniMiH
KapaHbi3

G

XaHajpl

[oH bigpbicbl (AT) 6oc

[5H bIfbICbIH TONTbIPbIHbI3

G

KodeHi Tapty Tanan etinyge,
KbINbIbIKTAYAA | gipak aaH bigbickl (A1) 60c

[13H bIAbICbIH TONTbIPbIHbI3

o

)XaHajbl Hemece

eHrisinMereH

blabicTarbl (A15) cy XeTKiniKci3
Aypbic

blabICTbl  TONTbIPbIHBI3 HEMece OHbl
WbIFapbIN  anbif, OpHblHA KaWTajaH
JypbICTan casbiHbl3

XbinbUblKTayaa

KodeHi KkaitHaTy Tanan etinyge,
6ipak cy biabicbl (A15) 6oc

Cy blAbICbIH TONTbIPbIHbI3

B o

Yannbl ga6bin TYTbIHYLWbINAPAbI Kongay
KaHapbl KbI3MeTTepiMeH XxabapnacbiHbl3
[loH bifpIChl canbiHGaraH [loH  bIAbICbIH  CanbiHpl3  Hemece oOn
| OpPHbIHA TONbIK, GEKITINreHIH TeKCepiHis.
-/ XaHagbl blabic Aypbic Xabbinybl YWiH KepceTki

GenriciMeH TypanaHybl aHe TblK €TKeH
AblGbIC WbIFYbI.
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LWAMJAP

WAMJAP/bIH TYCIHAIPMECI

XYMbIC TYPI

|
-/ XbINblbIKTayAa

blabICTbIHTY6IHAET TaHAAFbIL
ZlypbIC opanacTbipblIMaFaH.

TaHfafbllWThl YCaKTaH ipire AeiiHri 8
AeHreit 60/bIMeH XbIKbITbIHbI3:
« KodeHi TapTy  KesiHge
TapTKpILWTbI 9PKALLAH PETTEH|3
« bip me3eTTe kodeHi TapTy AeHreiH
peTTeHi3 XXoHe Tafbl Jja peTTemec
6ypbIH KeMiHge 5 Kode xacaHpbl3

Koe

Lypbic newove - e [\ Jypbic
ayKbIMHaH [ AWana3oH
TbIC A
/o
Kode poHi bigbickl (A1) | [JoH blAbICbl OPHbIHA TONbIK KUTi3iNreHiH
TONbIK, eHri3iNIMereH: | TeKcepiHi3
KYPbI/iFbl Kayinci3gikTi

caKTay MakcaTblH[a XYMbIC
icTemeni

@ XaHagpl

LatteCrema  yiteci  ap6ip
KONAiaHynaH KeiliH TazanaHybl
Kepek

BapnblK cyT cycbiHAapbl aiiblH 60nFaH
kesge, TeTikti (D5) Clean (Tasanay)
KyitiHe 6ypay apKpinbl aBTOMATTbl
Tazanayzbl OpbIHAaHbI3

C{E) XaHagpl

KypbiiFbl icKe KOCbUIAbI XaHe
nanganaHyra faibiH

KypbinFbl 6y LWbiFapyFa 6onaTbiH €H,
KOnainbl Temnepatypara KeTTi. by
WhbIFapy YWiH, 6y AeHreneriH 6ypaxpl3
(A4)

& XbIMbIbIKTayAa

KypbinFbl KOCYNbl XXaHe KyaT
YHemzey  QYHKuusACbl  icke
Kocbingbl. by peHreneri (A4)
Oy wWbiFapy KyiiiHae

Kypbingbl 6y wbiFapyFa AalbiHAANbIN
KaTKaHblH  KepceTy  YIWiH  wwam
XbINbbIKTanAbl.  KypbinFbl  THICTI
TemnepaTtypara XeTKeH Ke3fe Kyibliy
6actanagbl

KypbuiFbl naitgananyra faibiH
60Ny YLWiH KpI3yAa

KypbinFbl WaM TypakTbl XaHFaH Kesfe
KepeKTi TemnepaTypaga 6onagpl

KypbiniFbl 6y WbiFapysa

v
3
vl
AR

XaHagbl
(kpI3FBINT-CapbI)

Kak Tazanay opblHZanybl TMic

KypbUTFbIHBIH, KaFblH Keneci 6GeniMiHae
cunatTanFaHgan etin Tasanaupi3: "11.
Kak Tasanay”
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WAMOAP LWWAMAAPLbIH TYCIHAIPMECI | YKXYMDbIC TYPI

|v‘| XbINbINbIKTaiAbl | Kak Tasanay opbiHaanyaa MpoueaypaHbl  "11.  Kak  Tasanay"

(KbI3FbINT-Capbl) beniMiHge  cunmaTTanFaHpain  eTin
OpbIHAAHDI3

|'| aHagbl (aK)

Kak TasanayfblH WAl LUK
opbIHAanybl THic

Avvit

| XbINbIbIKTaNbl

K)

—
<t}

Kak TasanaygblH Wal LMK
opblHAanyaa

@ XKaHafibl

(kpI3FbINT-CapbI)

Kope  wymeriH  Tasanay
XKYMbICbI OpbIHAANYbI THiC

q

q
@ XbINbUIbIKTalAbI
(kpI3FBINT-CapbI)

Kope  wymerin
opblHAanyaa

Tazanay

"8.2 Kode wymeriH Tasanay" 6enimiH
KapaHbl3

9%

(aK)

XbINbIIbIKTaRAbI

BenceHgi wato opbiHAanyaa

S+ A\

)Kblﬂblﬂbll(,Taﬁﬂ,bl

Erep cy »ymcapTkpiw cy3ri
6onca,  TYTIKTepaeH aya
Kebiri WbIFbIM, KyloFa Keaepri
acaybl MyMKIH

TyimeHi (B7) 6acbitpi3 ( &P wamblHbIH).
Kyiibiny aBToMatTbl Typae 6actanbin,
TOKTapl.

TapTbinFaH kode TbiM Manga
aHe Kode eTe Xail Kyiiblyaa
Hemece MyNieM Kyiibinmayaa

Cyari yctarbiwThl (C1) WhiFapbikpi3 ("4.1
1-kapam - kode TapTy (11-cypeT)” XoHe
4.3 2-kapam - ToiFbiagay (17-cypert)”
GeniMzepiH KapaHpl3)

KypbinFbigarbl  (C2) Hemece

Cysrinepai Mon afblH CyMeH Hemece

(C3) «kode cysrici 6itenin | Active  Rinse  (benceHgi  wato)
KanFaH (yHKUMSICbIMEH WalbIHpI3 (B5).
blabic  (A15) Jypbic | ACTbIHFbI  KNnamaHgapAbl — awy  ywWid

canblH6aFaH JXaHe acTblHFbl
KnanaHgap alblk emec

bIAbICTbI Xalinan 6acblHpI3

Cy aWHany XyileciHe Kak,
KUHanFaH

benimpe cunaTtTanfaHgai eTin KakTaH
TasanaHpI3 "11. Kak Tasanay”

13. AKAYJIbIKTAP/Ibl X010

MPOBJIEMA CEBEBI LLELLIMI

Tamwbl HayacbiHAa cy 6ap (A11) | Byn - iwki cy aiHanbiM | TaMilbl  HayacblH  TypakTbl
xongapbliHaa TYybIHAANTbIH | TYypAe  60cCaTbiHbI3  )KdHe
KanbInTbl XaFjan TasanaHpl3
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NPOBJIEMA CEBEBI LLELIMI
dcnpecco kodeci KyiibinMaiiabl | blabicTa cy xok (A15) Cy blAbICbIH TONTbIPbIHbI3
@7 LWambi (B7) kode Hemece | XyiieHi TonTbipy €7 wambimen
6y ailHanbIMbl 60C  eKeHiH | 6aiinaHbICTbl TyiiMeHi 6acbiHbl3

KepCeTY YLUiH XaHagpl

KypbinFblgarbl (C2) Hemece (C3)
Kode cy3rici 6iTenin KanraH

Cy3rinepgi Mon afblH CyMeH
Hemece Active Rinse (benceHgi
wato) byHKUMsICbIMEH
waliblHpI3 (B5)

blabic (A15) aypbic canbiH6aFaH

ACTbIHFbI KnanaHaappabl

X9He  acTbiHFbl  KnanaHzap | awy VWiH bIgbICTbl Xannan
allblk emec 6acblHpI3
Cy anHany KyileciHe Kak, | benimae cunaTTanFaHgail etin

XXWHanfaH

KakTaH TasanaHpi3'11.

Tasanay"

Kak

Kocte yHTaFbl TbIM YCaK,

Cy3ri yCTaFbllWbIH WbIFapbiHbl3
(C1) »koHe TapTyabl >KaHa
napaMeTpsiepMeH KaiiTanaHpl3
("41 1-kapam - kode Tapty
(17-cypeT)" xoHe "4.3 2-kapam
- Tbifbi3gay (17-cypet)"
GeniMzepiH KapaHpl3)

Cysri  ycTarblw
GekiTinmeiiai

KYpbUIFbIFa

TapTbinFaH Kode
TbIfbI3JaNMaraH HeMece TbIM
Ken

Cy3ri YCTaFbllWbIH LWbIFapbIHpI3
(C1) xoHe TapTyAbl KaHa
napaMeTpnepMeH KaiTanaHpl3
("41 1-kapam - Kode TapTy
(11-cypet)” xaHe "4.3 2-kapam
- TbiFbi3gay (17-cyper)"
6GeniMzepiH KapaHpI3)

dcnpecco Kodeci TecikTepai,
OpHbIHA  CY3ri  YCTaFbIWTbIH
KUEKTepiHEH TaMLLblangbl

Cyari yCTarbll
canblH6araH

Aypbic

Cysri  ycTarblluTbl  JypbiC
GEKITIHi3 YoHe XXETKEH XepiHe
NeniH MbIKTan 6ypaHbi3

dcnpecco KanHaTKpILW 6eniriHi,
TONTbIPMACbIHbIH,  CO3blAIMasbl
KacueTi JKoFanFaH Hemece o
KipnereH

dcnpecco KanHaty
6eniriHiy TbIFbI3JafbllLbIH
TYTbHywb napfa
KbI3MET ~ KOpPCeTy  OpHblHA
aybICTbIPTbIHDI3

KypbinFblaarbl (C2) Hemece (C3)
Kode cyarici 6iTenreH

Cy3rinepai Mon afblH CyMeH
Hemece Active Rinse (benceHgi
wato) (byHKUMACbIMEH
wanblHpI3 (B5)
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MPOBJIEMA

CEBEBI

LUELLIMI

Kode Kinereiti TbiM CyMbIK,
(wymeKTeH TbiM Te3 aFafbl)

Kypbinfbl napameTpiepiH

TeKcepy Kaxer

Cy3ri YCTaFbllbIH LWbIFapbIHbI3
(C1) xoHe TapTyabl )KaHa
napaMeTprepMeH KaiTanaHpl3
("4.1 1-kapam - Kode TapTy
(11-cypet)” xoHe "4.3 2-kapam
- TbiFbi3gay (17-cyper)”
GeniMzepiH KapaHpl3)

Kode Kinereii TbiM KOHbIp (0N
LIYMEKTEH ThIM Xaii aFafbl)

Kypbinfbl napameTprepiH

TeKcepy KaXeTt

Cy3ri yCTaFbllbIH LbIFapbIHbI3
(C1) »keHe TapTyabl JKaHa
napameTpnepMeH KaiiTanaHbi3
("41 1-kapam - Kode TapTy
(11-cypeT)" xaHe "4.3 2-kapam
- TbiFbi3gay (17-cyper)"
GeniMzepiH KapaHpl3)

KannyynHoHbl LatteCrema
XynecimeH )acay 6apbiCbiHfa
CyYT KenipLiri »acanmaigpl

CyT OHLLa cankplH emec

CyTTi opKallaH TOHa3bITKpILL
TeMnepaTypacbiHAA
nanjanaHbiHbI3

Kebik TaHmay peHreneri
AypbiC Kyiiae emec

(D5)

OHbl TeKCepiHi3 )KaHe KebiK
TaHgay TeTiriH AypbICc Kyiire
6ypaHpi3 ( & Makc. Kebik; &
opTa KebiK; & MUH. KeGik)

LatteCrema Xyieci KipnereH

KannyunHo )xacarbllTbl Keneci
6enime cunaTTanFaHjaii erin
TasanaHpia  “8.7 Lattecrema
XyWeciH Tazanay”

Cy awHany kyileciHe Kak | benimge cunaTTanFaHgail etin
XWHanFaH KakTaH TasanaHpia "11. Kak
Tasanay"
Kak Tazanay coHblHAa KypbiFbl | Lawo  umkni  6apbicbiiga cy | LWaio npoveaypacbiH

Tarbl 6ip Watofbl Tanan eTegi

biabicbl MAX peHreitive aeidiH
TONTbIPbINIMaFaH

kaiiTananpl3 ("11. Kak, Tasanay”
66niMiH KapaHpI3)
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MPOBJIEMA CEBEBI LLELLIMI

Kypbingbl kodeHi TapTnaigbl Koge TapTkplwTa | KawayTicteppi "8.4
ycakTanMalTbliH KaTTbl 6erge | Kawayticteppi Tasanay"
3ar 6ap GenimiHae TyciHAipinrenpen

Ta3anan, ioH biAbICbiH (A2) OHbI
WbIFapbin anMac 6YpbiH OHbIH,
iWiHaeri [aHAEpAIH 6apnblfblH

anbin  TacTaHbl3.  KawayTicTi
OpHbIHa canmac 6ypblH, 6aprbik,
KangblKTapabl KopnycTaH

LIaHCOpPFbILINEH anbin TaCTaHbl3

[oHi bigbicbl (A1) pypbic | blgbic Aypbic XXab6biiybl YLiH
OpHanacTbIpbl/iMaraH A xepcetkici @ 6enricimen
TypanaHybl aHe "CbIpT" eTKeH
IbI6bIC WbIFYbI KEpEK.
Erep kode TypiH e3repTKiHi3 | KypbinFblga  6ap  6Gapnblk | * [IaH  biAbICbIH (A7)
Kence OoHAepai anbin  TacTaybiHpls | 60caTbiHbI3  (KaxeT 6onca,
Kepek Koe TapTKbIWTbl  [J9HCI3
icCke  KOCbIHpI3  Hemece
J9H  KanfblKTapblH  anbin

TacTay YWiH LIAHCOPFLIWTHI
naiiflanaHblxpbi3)

Kode TapTKblwTbl 6GocaTy
YWiH cy3ri yctarblwTbl (C1)
GekiTin, Koe TapTKbILWTHI
[I9H  canbiHGaFaH  KymliHge
GipHewe peT icke KOCbIHpI3.
Cysri  ycrafblwTbl  Kode
TapTKbIWTbIH WyMeriHe (A18)
"INSERT" >kasyblHa Typanay
apKpinbl GekiTin, OHFa KapaMn
Oypan  KaTalTbiHpI3  (22-
cypet). KodeHi TapTy cysri
yctatkpilw CLOSE peHreiiive
XEeTKeH Ke3fe 6acTanbin,
aBTOMATTbl TypAe TOKTaigpl.
Ocbl 9peKeTTi cy3ri 6ocaraHLa
KalTanaHpi3

[loH bigbicbiHA XaHa Kode
canbiHpI3 (A1)

Erep TapTbiiFaH kode menwepi
MIHCi3 Menwepre KON eTKisy
VWiH  KeTKinikcis  6onca,
KYPbINFbIHbI asFall KoNnJaHFaH
Ke3perigeit napametpre
OpHaTbIHbI3
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MPOBJIEMA CEBEBI LLELLIMI

KodeHi TaptkaH coH, (C2) | Kobe  TapTkplwTbly,  Kode | “8.6  “Akbingbl  Tbifbl3gay

Hemece (C3) kode cyarici | BOpoHKachI 6iTenin kanraH CTaHUMACHIH" Tasanay”

6ocaiifbl GeniMae cunaTTanFaHpail eTin
. TasanaHpis.  Erep npo6bnema

Kopeni  Tbirbisparai  cOH, XoiibinMaca, 6arbITTayblL

cy3rife TbIM Ken Kode Kanagbl

OpHanackaH GeniKTiH KaknarblH
(A19) awbin,  LWeTKaHbl
naiganaxbin 60caTbiHbI3.

KodeHi TapTkaH coH, (C2)
Hemece (C3) cyarici iwiHgeri
TapTbiiFaH  Kode  "MiHCi3
Menepre” xeTnengi

"AKbInabl ThiFbi3fay
CTaHUusIcbl" Ta3anaHybl Kepek

8.6 “Akbingpl TbifbI3fay
CTaHuusicbIH” Ta3anay" beniMiae
cunaTTafFaHdan Tasanan, KodeHi
TaFbl TapTbIHpI3

TapTbinFaH  Kode
peTTenyi Kaxert

menLepi

Kode MenwepiH peHrenekneH

(B2) “Nan menwep”
GenimiHe  cyiieHe  OTbipbIn
peTTeHi3.  [lgHreneKk  OHCbI3
na Makc. [leHreiige Typca,
eKiHWi  aykpIMAaFbl  TapTy
napameTpiH TaHaan, “7. Masip
napametpnepi” Geniminae
KepceTinreH HYCKayAbl
OpbIHAAHbI3.

YakpIT eTe Kene KawayTicTep
T03ajpbl

CoHpial Ke3pe
KawayTicTepai keneci
Genimpe TyciHgipinrengen
€Tin aybICTbIPbIHbI3: "8.5
KawayTicTepai aybicTbipy"
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A késziilék hasznalata eldtt mindig el kell olvasni a biztonsagos
hasznalatra vonatkozd figyelmeztetéseket tartalmazé fiizetet.

1. LEIRAS

A késziilék leirasa - A
Szemes kavé tartd
Szemes kavé tartd fedele
(sészetartd
G0z szabélyozdgomb
G6z adagold ¢s6
Lattecrema System csatlakozo
Kavé adagolo
A8. (sészetartd racs espresso kdvéhoz
A9. Csészetartd rdcs pohdrhoz vagy mug csészéhez
A10. Csepptdlca récs
A11. Csepptdlca
A12. A csepptélcaban 1év6 viz szintjét mutaté piros Usz6
A13. Viztartély fedél
A14. Viztartély kiemel6 fogantyd
A15. Viztartdly
A16. Tapkabel csatlakozd helye
A17. Fékapcsold (ON/OFF)
A18. Kdvédaralo kimenet (Tamping station)
A19. Fedél a kévédarald csiszdajahoz
A20. Kdvétomoritd kar

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Kezeldfeliilet leirasa - B
B1. ON/Standby gomb
B2. Orolt kavé mennyiségét szabalyozo gomb
B3. ,X2"gomb: a 2 kévé sz(ird hasznélatdhoz
B4. ,Kavé hémérséklete” gomb
BS. ,0blités” gomb
B6. ,0K”gomb: az ital adagoldsahoz/jévahagyashoz
B7. ,Forr6 viz adagolé” gomb
B8. ,Vizkdoldds” gomb
B9. ,My” gomb: az italok hosszdsdganak egyéni izlés szerinti
bedllitdsa
B10. Funkciévalasztd gomb
B11. ltalkijelz6:
Espresso kavé alapu italok
« Espresso
+ Americano
- (offee
Tej alapui italok
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. ,Tej tisztitds” jelz6fény
B13. ,Nincs szemes kavé tart¢” jelz6fény
B14. ,Altalénos riasztas” jelz6fény
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B15. Manométer

B16. ,Nincs viz”jelz6fény

B17. ,Szemes kavé tartd lires” jelz6fény

B18. ,Energiatakarékossdg”jelz6fény

B19. Bedllitdsok és folyamat kijelz6:
- Jelzia miiveletet, amelyet a késziilék éppen végez
- Jelzi akivalasztott kdvé adag bedllitdsat
- Jelzi akivalasztott kavé adag hémérsékletét

1.3 Atartozékok leirasa - C
(1. Szlirtartd egység

(2. 1 csésze szlirG

(3. 2csésze szlir6

Espresso Cool ) sz(irck :
(4. 1 csésze szlir6
(5. 2 csésze szlir6

(6.
@.

Vizkeménység mérd csik "Total Hardness Test"
VizkGolddszer

(8. Tartozék vizkolddshoz

9. Softballs (*csak bizonyos modellekben)
(10. Eltavolithato tapkabel

C11. Tisztito kefe

(12. [Ecset/kaparé tisztitashoz

(13. Kavéadagolé tisztitd tartozék

(14. Tisztitd kend6

(15. Softhalls (vizlagyité)

(16. Tisztito td a gézfivokahoz

1.4 Aszallitas a tisztito tartozékokat nem

tartalmazza, de a gyarté altal ajanlottak
Tovabbi informacioért Idtogasson el a Delonghi.com weboldalra.

&

OEcoMultiClean Tisztitdszer
~——  ———_ EAN: 8004399333307

Tisztito tablettak
(Lasd,8.2 A kdvéadagol tisztitdsa”)

1.5 AlatteCrema System leirdsa - D
D1. Tejtartély fedele

D2. Tejtartd csatlakozoja

D3. Afedél kioldd gombja

D4. Tejadagolé (dllithatd magassagu)

D5. Hab szabdlyozégomb

D6. Szabélyozdgomb helye

D7. Tejfelszivd cs6

D8. Tejtartaly



2. AKESZULEK ELOKESZITESE

4. KAVEKESZITES

Langyos vizzel és konyhai mosogatészerrel mossa el az dsszes
tartozékot, majd az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Helyezze be a csepptélcat (A11) és a csészetartd racsot (A9),
valamint a csepptélca rdcsot (A10) (1 dbr.);

2. Vegye ki a viztartalyt (A15) (2 dbr.) és toltse fel friss, tiszta
vizzel, ligyeljen arra, hogy a viz ne Iépje tdl a MAX jelzést
(3. dbr.).

3. Majd helyezze be a tartélyt.

Figyelem: Soha ne inditsa be a késziiléket, ha a tartdlyban nincs viz vagy a tartdly

nincs a helyén.
Megjegyzés: Tandcsos minél eldbb bedllitani a viz keménységét a 7. Bedllitdsok
menii” cimii fejezetben leirtak szerint.

AKESZULEK ELSO BEINDITASA

lllessze a tapkdbel csatlakozojat (C10) a késziilék hatuljan
kialakitott helyre (A16) (4 dbr.); majd illessze a villdsdugét
a csatlakoz aljzatha. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék
hatuljan Iévd fékapcsold (A17) I dlldsban van lenyomva (5
abr.);

Helyezzen a forr6 viz adagolé ald (a kdvéadagoléval egy-
vonalban (A7)) egy legaldbb 100 ml Girtartalmu edényt (6.
abr.);

Nyomja meg a gombot (B7) a jelz6fénnyel egy magassdg-
ban @) (7 abr.): kezdetét veszi az adagolds és automati-
kusan félbeszakad. Uritse ki a tartot.

A gép haszndlata el6tt &t kell Gbliteni a gép belsd hidr. koreit. Az
aldbbiak szerint jérjon el:

4. Akassza a sziir6tartd egységet (C1) a gépre: a helyes akasz-
tashoz éllitsa egy vonalba a szirtarté egyséq karjét az
LINSERT” szimbdlummal (8 dbr.) és forgassa a nyelet jobbra,
amig egy vonalba nem keriil el a, CLOSE” pozicidval;
Helyezzen egy edényt a sz(ir6tartd egyséq és a g6z adagold
¢s6ald (AS);

Nyomja meg a jelz6fénnyel egy magassagban lévé gombot
(B5) @ (9. dbr.): megkezdddik az adagolds;

Az adagolds végén forgassa el a g6z szabalyozdgombot
(A4) (10. abr.) és engedjen ki gézt par masodpercig a g6z
kor tisztitdsa érdekében: a g6z megfeleld kiengedéséhez
javasoljuk, hogy ismételje meg ezt a miiveletet 3 vagy 4
alkalommal. Ez lehet6vé teszi a viz eltdvolitasat a cs6hdl,
miel6tt kiengedné a gézt.

A késziilék készen &Il a haszndlatra.

Megjegyzés: A belsd korok oblitését a késziilék hosszabb ledlldsa utdn is ajdn-
lott elvégezni.

Elsg hasznalatkor 4-5 kavét kell lefdzni, miel6tt a késziilék ki-
elégitd eredményt produkaina: kiilongsen figyeljen a sziirébe
tett 6rolt kavé adagra ((C2) vagy (C3)) (Idsd a,4.1 1. fazis - Orlés
(grinding) (11. dbr.)” bekezdéshen foglalt utasitasokat).
A,A,tokéletes adag™ fejezetben leirtak szerint jérjon el.

3.
1.
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4.1
1.

1. fazis - Orlés (grinding) (11. abr.)

Ontse a kavészemeket a tartéba (A1) (12. abr.). Javasol-
juk, hogy mindig csak az elkészitéshez sziikséges kdvé-
szem-mennyiséget dntse be: igy mindig friss kavét haszndl;
Valassza ki az 6rlés finomsdgat (13. dbr.). A gyari bedllitds
az 5 (kdzepes finomsagu 6rlés). Ha az eredmény nem ki-
eléqitd, allitsa be a szintet az eqyéni izlésnek és a kévé ti-
pusanak megfelelden (a bedllitast a kdvédaralé mikodése
kozben kell elvégezni).

Helyezze be az egyik kévésziir6t (C2) vagy (C3) a sziirtar-
toba (CT) (14. dbr.). Ha a 2 csészéhez vald sz(ir6t hasznlja,
nyomja meg a 2X gombot (B3): ezzel a vdlasztdssal meg-
kett6zi az adagolt espresso mennyiségét is.

Megyzés:
(%)’ Espresso Cool készitéséhez haszndlja a specidlisan
ehhez az italhoz tartozo sz(iréket (Iasd a 4.7 3. fazis - Espresso

(ool adagolds”fej.).
P
Espresso Cool

—
S ¢ o |
>
S16 %
4. Forgassa el a mennyiség bedllitd gombot (B2) a minimum
helyzetrdl indulva (15. &br.).
Megjegyzés:

A kijelz6n megjelend szamok (B19)
feljegyzendd hivatkozdsok, ha elérte
amegfeleld szintet a sz(irtartéban.
Nem jelzik az 6rlés bedllitésait, az
6rolt kavé sdlyat (gr/oz) vagy az 6rlés
id6tartamat.

Tovabbi informaciéért lasd a ,B3.,X2"
gomb: a 2 kdvé sz(iré haszndlatahoz” bekezdést.

5.

Akassza a sz(irtartot a kavédaralo (A18) kimenetére, egy
vonalba dllitva az INSERT felirattal: majd forgassa a kart
jobbra (16 dbr.). Az 6rlés akkor veszi kezdetét, amikor a kar
eléria CLOSE poziciét és automatikusan félbeszakad.



4.2 Szabalyozza a sziirében lévé orolt kavé
mennyiségét

Minden kavészem fajta mas-mds eredményt ad az 6rlés soran,
ezért kiilonds gonddal kell eljarni az adag elsg bedllitasakor.

Ez a magyardzat utasitasokat ad arra vonatkozéan, hogy ho-
gyan dllitsa be az adagot a porkdlés szine alapjan: ezt kiinduldsi
pontként kell kezelni, amely véltozhat a kévészemek Gsszetétele
alapjan.

1. Aminimum pozici6tol kell beéllitani az adagot.

2. Akdvé porkolési szinének alapjan forgassa lassan a gombot.

4.3 2.fazis - Tomorités (tamping) (17. abr.)

1. Az 6rlés utan engedje le a tomorit kart (A20) a végalla-
sig (ne vegye ki a sziirétartot) (18. dbr.). A tokéletes ered-
ményért ismételje meg 2-szer.

2. Tartsa lent a kart végélldsban a szlirGtart eltdvolitésa
sordn (19. dbr.). Ezutdn helyezze vissza a kart az eredeti
helyzetébe.

3. Miutdn ellendrizte, hogy a kdvé adag megfeleld (ldsd ,A
tokéletes adag™), csatlakoztassa a sz(irtartot a kdvéada-
goléra (A7) (20. dbr.).

A tokéletes adag”
+ AkdvésziirGk egy belsd jellel rendelkeznek a tokéletes adag

jeloléséhez.
A tokéletes

i é adag ” 9

a tokéletes adag a kidomborodd vonalnak felel meg;

«  (y6z6djon meg arrdl, hogy a kavé a tomdrités utédn egy
szintben van. Lehetséges, hogy tobbszor kell bedllitani a
gombot (B2), miel6tt eléri a tokéletes adagot.

+ Haakdvé tdl- vagy alul kivont, és az adag a tokéletes ada-
gon beliil van, dllitsa finomabbra vagy durvabbra az 6rlés
mértékét (Iasd 4.1 1. fazis - Orlés (grinding) (11. &br.)").
Ha a kdvé tdlzottan kivont (az adagolds til lassd), az 6rlés-

nek durvabbnak kell lennie. Ha a kavé kevésbé kivont (az
adagolds tdl gyors), az 6rlésnek finomabbnak kell lennie.

»  Abarista javaslata: Akkor hizza ki a szirGtartot, amikor
a tomoritd kar (A20) le van engedve, hogy a kévé adagja
tokéletes legyen.

4.4 0Oblités azital adagolasa el6tt

Amikor egy forrd ital készitése utdn hideg italt készit vagy fordit-

va, el6fordulhat, hogy a csészében Iévd ital hdmérséklete nem

idedlis. Ezért azt javasoljuk, hogy végezzen dblitést az alabbiak

szerint:

1. Valassza ki az italt;

2. Az OK jelz6fény fehér (ha a vélasztott ital forrd) vagy kék
(ha a vélasztott ital hideg) fénnyel vilagit.

3. Tegyen egy edényt a kavé adagolé (A7) alg;

4. Nyomjameg a @ (B5) gombot.

4.5 3.fazis - Forré italok adagolasa (brewing)
(21.abr.)
1. Valassza ki a kivant italt (22. br.).
2. Nyomja meg az OK gombot (B6) az adagolds megkezdé-
séhez (23. abra) (eldinfizi6 és infiizio). A kévé adagoldsa
automatikusan ledll.

4.6 3.fazis - Cold Brew adagolas

1. Vdlassza a Cold Brew-t (22. &br.): az OK jelz6fény (B6) kék
szindre vélt, jelezve, hogy a vélasztott ital hideg.

2. Ontson egy vagy két jégkockét a poharba (24. abr.).

3. Nyomjon Ok-t az adagolds megkezdéséhez. Az adagolds
automatikusan megszakad.

Megjegyzés:

A nyomésméré nem forog magasabb pozicidba: ehhez a

készitéshez nincs nyomas.

4.7 3.fazis - Espresso Cool adagolas
Espresso Cool készitéséhez haszndlja aa specidlisan ehhez az

italhoz tartozé sz(iréket.
G

Espresso Cool

2

= o o
= (o %]

N

Készitse el a,Tokéletes adagot” a 4.1 1. fazis - Orlés (grinding)

(11. dbr)” és ,4.2 Szabélyozza a szlir6ben 1évd Grolt kdvé

mennyiségét” bekezdésekben leirtak szerint.

Majd a kvetkezdk szerint jarjon el:

1. Valassza ki az Espresso Cool-t (22. Abr.): az OK jelzfény
(B6) kék szindire valt, jelezve, hogy a valasztott ital hideg.

2. Ontson egy vagy két jégkockét a pohdrba (25. dbr.).




3. Nyomjon Ok-t az adagolds megkezdéséhez. Az adagolds

automatikusan megszakad.

5. TEJALAPU ITALOK KESZITESE

5.1 Atejhabositasa (26. abr.)

Ontse a melegitendé/habositandé tejmennyiséget a tej-
tartdlyba (D8), figyelembe véve azt, hogy a tej térfogata
2-3-szorosara nd (27. dbr.). Stir(ibb és homogénehb tejhab
készitéséhez tandcsos zsiros, hiitdszekrény-hémérsékleti

tehéntejet (kb. 5 °C) haszndlni.

My LatteArt

v

1

A tej habositédsahoz helyezze a g6z adagold csdvet (A5) a
tej feliiletére: ennek soran a levegd dsszekeveredik a tejjel
ésa gozzel.

Tartsa a g6zflvokat a feliileten, tigyelve arra, hogy ne fog-
jon egyszerre tul sok levegét, amely tul nagy buborékokat
képez.

Meritse a g6z adagoldt a tej felszine ald: ezzel orvényt hoz
|étre. A kivant hdmérséklet elérése utdn zérja el a g6z sza-
balyozd gombot és vérja meg, amig a g6z adagolds teljesen
ledll, miel6tt kivenné a tejkancsét.

A barista javaslata:

A friss tej a legjobb. Mindig friss, hitdszekrény-hémér-
séklet(i tejet haszndljon.

A zsiros tej kivald eredményeket biztosit. Az eredmény és a
hab textréja a felhasznalt tehéntejtdl vagy ndvényi italok-
tél figgden valtozik.

A tej habositdsa utén a tejkancsét rdzva tavolitsa el a
buborékokat.

A g6z adagolo tisztitasa:

1. Minden hasznélat utan ruhdval tavolitsa el a tejmaradva-
nyokat a g6z adagoldbdl (28. &br.). Az alapos tisztitashoz
tandcsos az Eco MultiClean-t haszndlni: a tejfehérjék és
tejzsirok eltdvolitsaval biztositja a higiéniat, és az egész
gép tisztitdsdra hasznélhato.

Engedjen par méasodpercig gzt az adagoldé megfeleld tisz-
titdsahoz (10. dbr.).

Vdrja meg, amig az adagold lehdl: ahhoz, hogy fenntartsa
az adagold hatékonysdgadt az iddk soran, haszndlja a tisztitd
t(it (C16), hogy a 3 lyuk szabad maradjon (29. abr.).

5.2 Tejalapu italok készitése a LatteCrema
System-mel (30. abr.)

1. Ontse a tejtartalyba (D8) a hiit6szekrény hémérsékletd (5
°C) tejet (31. br.).
2. Csukjale afedelet (D1) (32. dbr.).
3. Forgassa a hab szabalyozdgombot (D5) a kivant éllasha.
Hab szabélyozdgomb pozicidja
[ ] [] [] «
CLEAN dh | . INSERT
Tisztitdas | MAXhab | MEDhab | MINhab | Agomb
minden kivételé-
egyes hez vagy
haszndlat behelye-
utdn zéséhez
4. Akasszard a tejtartalyt a gépre (33. dbr.).
5. Készitse el a tokéletes adagot (ldsd ,4.1 1. fazis - Orlés
(grinding) (11. dbr.)" és,4.3 2. fézis - Tomorités (tamping)
(17. dbr.)") és helyezze be a sziir6tartot.
Valassza ki a kivant tejalapd italt (34. dbr.).

& &

Cappuccino @ Flat White

Latte
Macchiato

1\

<

34
[talok | Espresso | Tej Hab Meny- | X2 (ml)
nyiség
(ml)
Cappuccino 1 4 4 =150 =230
Latte 1 4 X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 v 4 =250 =330
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Dupla adag italok (2x): Ontse az elkészitéshez sziiksé-
ges tejmennyiséget a tartalyba (D8), iigyelve arra, hogy
ne épje tul a MAX szintet (31. dbr.). A tartalyon talalhato
minden jel =100 ml tejnek felel meg.

A friss tej a legjobb. Mindig friss, hiitdszekrény-hmér-
séklet(i tejet haszndljon.

Nyomja meg az 0K gombot (B6) az adagoldshoz (23. dbr.). A ké-
sziilék automatikusan egymads utdn adagolja a kdvét és a tejet.




A Lattecrema System tisztitasa minden hasznalat utan:

1. Hagyja a tejtartalyt a géphez rogzitve (nem sziikséges ki-
iiriteni). Helyezzen egy edényt a tej adagol6 csé (D4) ala
(35.&br).

2. Forgassa el a szabdlyozégombot (D5) a,,Clean” &lldsha (36.

abr.).

3. Aftisztitds automatikusan kezdddik el és végzédik. Figye-
lem: a tisztitds végén forgassa a szabdlyozégombot az
egyik tejhab szahélyozé allasba.

4. Vegye ki a tejtartélyt és tegye hiitdszekrénybe: javasoljuk,

hogy a maradék tejet rovid id6n belil hasznélja fel.
Az alapos tisztitashoz tandcsos az Eco MultiClean-t haszndlni: a
tejfehérjék és tejzsirok eltdvolitésaval biztositja a higiénidt, és az
egész gép tisztitdsara haszndlhato.

EGYENI iZLES SZERINT ALLITSA BE A KAVE

ALAPU ITALOK HOSSZUSAGAT A @ (B9)
GOMBBAL

Készitse el6 a gépet 1 vagy 2 csésze kdvé alapu ital készi-
tésére, akassza be a sz(irétartdt (C1) a szlirdvel (C2) vagy
(C3) és daralt kavét. Ha tejalapd italt szeretne programozni,
csatlakoztassa a Lattecrema System-et a géphez.

Forgassa el a gombot (B10) a programozandd ital
kivdlasztdsahoz.

Nyomja meg a gombot @: az OK gombnak megfeleld
jelz6fény (B6) folyamatosan ég, és a gombnak megfeleld

jelz6fény @ villog.
Az adagolds megkezdéséhez nyomja meg az OK gombot.

6.

Az OK és a gomboknak megfeleld fények @ villognak.
Miutdn elérte a kivant mennyiséget, nyomja meg az OK
gombot. Ha az ital mds Gsszetevé adagoldsat is igényli,
akkor megkezdddik annak adagoldsa: ha elérte a kivént
mennyiséget, nyomja meg az 0K gombot.

Nyomja meg a @ gombot a mentéshez. A késziilék készen

all az ij haszndlatra, és a jelz6fény @ folyamatosan vildgit.
Ha nem akarja menteni a programozast, nyomjon meg egy bar-
mely mds gombot.

243

Megjegyzés:

A kdvé alapti italokat lehet programozni, de a géz és a forrd
viz adagoldst nem.

A programozds mddositja az italok mennyiségét, de az 6rdlt
kdvéét nem.

Az ,X2” italok kiilén-kiildn is programozhatdk.

My LatteArt

programozhato.

A gydri bedllitdsokhoz valo visszatéréshez tartsa le-
nyomva a @ gombot a kikapcsoldsig. A kivdlasztott ital
visszadll a gydri bedilitott mennyiségre.

nem

Kavé recept | Gyari Beallithaté mennyiség
mennyiség
=z 35ml 25-t6190 ml-ig
2 ox2 | 70ml 50-t61 180 ml-ig
= 80 ml 50-t61 120 ml-ig
2y [160ml 120-t61 240 ml-ig
- 120 ml « espresso: 25-t6l 60 ml-ig
+ viz: 25-t61 120 ml-ig
& ) | 240ml - espresso: 50-t6l 120 ml-ig
« Viz: 50-t6l 240 ml-ig
WM 110 ml 90-t61 130 ml-ig
LB xo [ 180ml 160-t6l 220 ml-ig
40ml 30-tol 50 ml-ig
80ml 60-t6l 110 ml-ig
7. BEALLITASOK MENU
1. Lépjen ameniibe:
Tartsa nyomva egyidejileg 5
mésodpercig X2 @
2. Valassza ki a programozando beallitast:
S
S




I[talok Megfeleld | Beallitasok
bedllitas

= Energiatakaré- IS -’%Bekapcsolt

Espresso kOSSég
@ =) Kikapcsolt

O Automata Pmpg perc
Coffee kikapcsolds

|x| = 1,5 6ra

@-’3 ora

E) Akusztikus 8: -b% Bekapcsolt

cappuccino | hangjelzés
@-b Kikapcsolt

@ A’kla'véda— P Range 1
oo rald extra
beallitssa %] = Range2
= Gyari értékek | Legaldbb 5 mdsodpercig
Flat White tartsa lenyomva az
0K gombot, amig a
jelz6fény folyamatosan
vildgit

o

0 Vizkeménység | ©Pump lagy

Americano

[ > kbzepes

@" kemény/nagyon
kemény

3. AzON/Standby (B1) megnyomasaval mentse el az
uj bedllitasokat

8. AKESZULEKTISZTITASA

Figyelem!

A késziilék tisztitasahoz ne haszndljon olddszereket, stro-
|6szereket vagy alkoholt.

A kévézacc vagy egyéb lerakddasok eltavolitdsakor nem
szabad fémtdrgyakat hasznalni, mert ezek megkarcolhat-
jék a gép fém- vagy mianyag feliileteit.

Egy hétnél hosszabb éllas esetén javasoljuk, hogy az djboli
hasznélat el6tt oblitse ki a gépet.
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Veszély!
« Tisztitds sordn soha ne meritse a késziiléket vizhe: az egy
elektromos berendezés.
A készilék kiilsG tisztitasanak megkezdése el6tt kapcsolja
ki a gépet, huzza ki a hdlézati csatlakozdt, és hagyja a ké-
sziiléket kihdlni.

DISHWASHE?
SAFE

@M@/\%@j

X\ vV | X| v |V

8.1 AzEspresso Cool sziirdk tisztitasa

Ezeket a szir6ket gy tervezték, hogy optimalizdljak az adott
italhoz sziikséges extrahélast. Alaposan tisztitsa meg és tavo-
litson el minden kdvémaradvényt a hatékonysdg megdrzése
érdekében.

Haszndlat utan alaposan dblitse ki a szir6ket (37. abr.) és erdsen
nyomja meg a perforalt sz(ir6t, hogy helyesen illeszkedjen (38.
abr.).



i
©

=
37 38

Ellendrizze, hogy az alsé részen Iévé lyuk (39. dbr.) marad-
vanyoktdl mentes legyen.

)

=
]

39

Amennyiben a tisztitas nem volt elégséges, de havonta legalabb
egy alkalommal, az alabbiak szerint jarjon el:
1. Emelje ki a perfordlt sz(ir6t a fiilénél fogva (40. dbr.).

@
40 d
2. Oblitse ki a sztirdket folyo viz alatt (37. dbr.).
3. Ellendrizze, hogy a lyukak ne legyenek eltdmddve. Sziikség
esetén haszndljon egy tt (39-41. &br.).

Az alkatrészeket tordlje szdrazra eqy ruhdval.
5. Tegye vissza a perforalt sz(ir6t iitkozésig nyomva (38. dbr.).

8.2 Akavéadagolo tisztitasa

Amikor a .@ jelz6ldmpa kigyullad (narancssdrga) (B5), meg

kell tisztitani a kavé kort. A tisztitasi ciklus elvégzéséhez vasarol-

jon a kdvéfozokhoz vald tisztitd tablettakat. Tovabbi informdcio-

ért latogasson el a www.Delonghi.com oldalra.

1. Helyezze az 1 csésze sziir6t ((2) a szdir6tartéba (C1) (42.
abr.).

2. Helyezze a tisztit6 tartozékot (C13) a szdir6be (42. dbr.) és
nyomja le teljesen.

U=

3. Tegye atisztitd tablettat a tartozékra (43. dbr.).

4. (satlakoztassa a sz(ir6tartét a kavéadagoldra (A7).

5. Toltse fel a viztartalyt (A15). Ellendrizze, hogy a csepptalca
(A11) Gires-e.
Tartsa nyomvaa .@ gombot, amig a vonatkozd jelz6fény
villogni nem kezd (narancssérga). Néhény perc malva a
tisztitds automatikusan ledll.

+ Tdvolitsa el a szirGtartt és a tisztitd tartozékot.
Mossa el a szlirGtartt és a sz(ir6t foly¢ viz alatt.
Helyezze vissza a sziir6tart6t, és folytassa az oblitéssel a
@ (B5) gomb megnyomédsdval: ajénlott egy edényt a
sziirGtarté ald tenni.

« Vegye ki és iirftse ki a csepptalcat.

Megjegyzés:

Ez a tisztitasi ciklus barmikor elindithato a xg%) (B5) gomb né-

hany mésodperces lenyomdsdval. A mivelet megszakitdsahoz

nyomja a gombot 10 masodpercig.

8.3 Tisztitsa meg a szemes kavé tarto hazat

1. Ellendrizze, hogy a szemes kavé tart6 (A1) iires-e. Ha sziik-
séges, végezzen néhany iires rlést annak kiiiritéséhez.
Az 6ramutatd jérdséval ellentétes irdnyba forgatva oldja ki
a tartdlyt, és vegye ki a géphdl (44. abr.)



3.
4.

A kévé maradvdnyokat szivja fel (45 dbr.).
Tisztitsa meg a szemes kdvé tart6 hazat nedves ruhéval és
széritsa meg (46. abr.);

5.

Helyezze vissza a tartét a kavédardloba. A tartdly meg-
feleléen van behelyezve, ha a A nyil a ﬁ szimb6lumhoz
igazodik, és,kattandst” hall (47. abr.).

8.4 Adaralok tisztitasa

A szemes kavé tart6 (A1) tisztitdsakor nedves ruhdval tisztitsa meg
a tartaly fészkét és a felsg daralot. A daralok eltavolitésahoz és cse-
réjéhez forduljon szervizkdzponthoz.

A dardlé eltévolithat6, ha a kévédardlét idegen test blokkolja.
Ha ez megtdrténik, vegye ki a szemes kavé tart6t és az aldb-
biak szerint jérjon el:

1. Helyezze vissza a sz(irtarto egységet (C1) és 6réljon egyet
,Uresen”a kdvécsatorna felszabaditdsahoz.

2. Kapcsolja ki a késziiléket.

3. Forgassa az 6rlés szabalyzojat az dramutatd jardsaval ellen-

tétes irdnyba iitkzésig, ,REMOVE" poziciéba (48 dbr.).
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4. Az erre a célra szolgald fogantyi megfogdsaval hiizza ki a
dardlo felsd részét (49. abr.).

5. Tisztitsa meg a dardlot egy ecsettel (50. abr.) és szivja el a
kévémaradvanyokat egy porszivoval (45. dbr.).

6. Helyezze a darél6t a helyére (51 dbr.);

7. Forgassa el a szahélyoz6t, a kivant 6rlési fok kivalasztasaval

(13 abr.);
Ellendrizze, hogy a dardlé megfelelden van-e behelyezve, a fo-
gantytnél fogva hizza: a darélé megfeleléen van behelyezve,
ha nem mozog;

8.5 Daralok cseréje

Ha az 6rolt kavé mennyisége tovabb csokken, lépjen kapcso-
latha a szervizkozponttal a dardlok cseréjéhez: majd dllitsa be
Gjra a dardlot a bedllitdsok meniibe (,7. Bedllitdsok menii”)
|épve és az extra Grlésbedllitas elsd tartomanyanak kivélasztd-
saval. Ezutén forditsa a mennyiség bedllité gombot (B2) MIN
allasha, és dllitsa be az adagot az els6 haszndlathoz hasonldan
(lsd A, tokéletes adag™).

8.6 A,Smart tamping station” tisztitasa

1. Tisztitsa meg az akasztasi teriiletet egy ecsettel (52 dbr.).
2. Hulzza meg a kart (A20) a végallasig és tisztitsa meg egy
ecsettel a tomorit6t (47. dbr.), majd engedje el a kart.

Egy kefével (C11) tisztitsa meg a kévé csiszdat (54 dbr.).



Smart TAMPING

S T ATI O N

8.7  AlatteCrema System tisztitasa

Mossa el a mosogatdgépben az dsszes alkatrészt és a tartalyt dgy,
hogy a mosogatdgép felsd kosaraba teszi 6ket. Ha nem rendelkezik
mosogatdgéppel, mossa el ket kézzel a bekezdés végén taldlhatd
megjegyzésben leirtak szerint.

1. Nyomja meg a (D3) gombot és emelje fel a tejtartdly fe-
delét (D1);
2. Huzzakia tejadagoldt (D4) és a tejfelsziv csdvet (D7) (55.

abr);

INSERT

55

56

Forgassa a gombot az,,Insert” alldsha és htizza ki (57. &br.);
Kiilondsen iigyeljen arra, hogy a szabdlyozégomb alatti csa-
torndban és nyildshan (58. dbr.) ne maradjon tej: sziikség
esetén egy fogpiszkaldval kaparja ki;

57 58

5. Mossa el folyd vizzel a hab szabalyozdgomb foglalatanak

belsejét (53. dbr.);
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6. Ellendrizze azt is, hogy a tejfelszivd csében és a tejadagold
cs@ben nincsenek tejmaradvanyok;

7. Szerelje vissza a fedél minden alkatrészét;

8. Mossa el és 6blitse el alaposan a tejtartalyt (D8) ;

9. Akassza vissza a fedelet a tejtartalyra.

Megjegyzés: kézi mosds

A mosogatégépben torténd mosas tokéletes higiénidt garantal
a tejtartaly minden alkatrészének: kézi mosds esetén mossa el
alaposan a tejtartaly minden részét forrd vizzel, majd dztassa be
Gket egy lavor forr6 vizhe koriilbeliil 30 percig, miel6tt folytatna
az 4. pontban leirtak szerint.

9. VIiZKEMENYSEG

A 5] (B8) vizkoldas jelz6fény egy, a viz keménységétal fiiggd,
eldre bedllitott id6tartam utdn felgyullad. A késziiléket bedllit-
hatja a teriilet vizvezeték halézatét jellemzd valés vizkemény-
ségre, igy a késziilék ritkabban végez vizkGoldast.

1. Vegye ki a csomagoldshél a készletben 1évé vizkeménység
mérd csikot "TOTAL HARDNESS TEST" (C6).
2. Koriilbeliil egy masodpercre meritse a csikot egy pohdr
vizhe.
3. Vegye ki a csikot a vizbGl és enyhén rdzza meg. A, 7. Bedlli-
tdsok menii” fejezet szerint allitsa be a késziiléket.
A vizkeménységi  teszt | Gomb Szint
eredménye
x2 1
mimimi s
T | @ 2
kozepes viz
_ [T 3
kemény
_  EEEw Y
nagyon
kemény viz

4. A,7.Bedllitasok menii” fejezet szerint dllitsa be a késziiléket.

10. A SOFTBALLS HASZNALATA

A Softhalls (C15) egy innovativ rendszer, amely meghosszabbitja
a gép élettartamdt anélkiil, hogy megvaltoztatnd a viz mindsé-
gét, és igy krémes és aromds kdvét biztosit. Hatékonysaguk opti-
malizélésa érdekében hagyja a Softballs-okat egész éjjel vizben
azni, miel6tt felhasznélnd Gket.

1. Vegye ki a Softballs csomagot a csomagoldshdl (59. &br.).




RS

59 60

63

64

2.
3.

Oblitse le folyd viz alatt a Softballs csomagot (60. abr.).
Meritse a csomagot a viztartdlyba (A15) (61. dbr.).

Adjon hozzd vizet a 0 Baint eléréséig (64. abr.). Tegye vissza
aviztartalyt a gépbe.
Helyezze be a tartozékot ((8) a csatlakozdba a LatteCrema Sys-

61

4,

3 havonta cserélje ki a Softballs csomagot (62. dbr.).

11. ViZKOOLDAS

Figyelem!

Haszndlat el6tt olvassa el a vizkdolddszer csomagoldsan taldl-
hatd utasitésokat és a cimkét (C7).

Kizrdlag De’Longhi vizkéoldd hasznalatdt javasoljuk. Nem
megfeleld vizkfoldé haszndlata, valamint a nem szabé-
lyosan végzett vizkdoldds olyan karokat okozhat, melyek
javitdsa nem tartozik a gydrtd altal vllalt garancia kdrébe.
A vizkéoldd kdrosithatja a kényes feliileteket. Ha a termék
véletlendil kiomlik, azonnal itassa fel.

Avizkéoldas elvégzéséhez

VizkGoldaszer

De’Longhi vizkdolddszer

Edények 2db 1 literes
|d6 ~40 perc
1. (HA VAN, VEGYE KI A ViZLAGYTO SZUROT ES A SOFT-

BALLS-T). Ontsén a viztartalyba (A15) vizkdoldét a tartaly

belsé oldalara vésett ﬂ A szintig (ez egy 100 ml-es cso-
magolasnak felel meg) (63. abr).
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tem-hez (A6) (65. abr.).

\\ L~
O YO~On
O o0 ///Q/ )ooo o ooo O |I
= { = =
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Gy6z6djon meg arrél, hogy a sz(ir6tartd (C1) nincs beakasztva
és helyezzen egy edényt a kévé és a viz adagoldk (A7), vala-
mint a g6z adagold ala (A5) (66. dbr.).

Tartsa nyomva a || (B8) gombot, amig a vonatkozd jelz6fény
villogni nem kezd.

A vizkdoldd program elindul, és a vizkdoldd folyadék az adago-
[6kon keresztiil tavozik. A vizk6oldd program soran a késziilék
meghatérozott id6kozonként szamos dtmosdst végez, amellyel
eltavolitja a kévéfozo késziilékben képzddott vizkovet és telje-
sen kidiriti a tartalyt.

Az adagolds megszakad és a || jelz6fény fehérre valt. H kell vé-
gezni az oblitési ciklust:

7.

Uritse ki a vizkGoldo folyadék dsszegyiijtéséhez hasznalt
edényt és tegye az adagolé ald.

Vegye ki a viztartalyt, ontse ki bel6le a vizk6oldd folyadék
esetleges maradvanyait, 6blitse ki folyd vizzel és toltse fel
friss vizzel a MAX szint jelzésig (67. dbr.). Tegye vissza a tar-
talyt a helyére.




P

10. Az 6blités végén az adagolds megszakad és a késziilék ké-
szen dll a haszndlatra.

1. Uritse ki az 6blitéviz dsszegy(ijtésére hasznalt edényeket.

12. Emelje ki és Uritse ki a csepptalcat, majd tegye vissza.

13. Emelje ki és toltse fel a tartalyt friss vizzel, majd tegye vissza.

Ekkor a késziilék készen dll a hasznalatra.
i @ Megjegyzés:
« Haeldbbkivanja elkezdeni a vizkdoldd ciklust, tartsa nyom-

vaa || gombot 3 mdsodpercig.

Ha a vizkdoldast tévedéshdl inditotta el, nyomja meg
a || gombot 10 mdsodpercig; az oblitést nem lehet
67 félbeszakitani.

9. Tartsa nyomva a [} gombot, amig
villogni nem kezd: az 6blités elindul.

a vonatkozo jelz6fény

12. AJELZOFENYEK JELENTESE

JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE MUVELET

Az Bsszes jelz6fény réviden villog

A késziilék bekapcsoldsa Onellengrzés

D
@ folyamatosan égé

Ez a gép elsd beinditdsa és a hidr. kort | Az alabbi fejezetben leirtak szerint jarjon el.
fel kell tolteni vizzel 3. A késziilék elsé beinditdsa”

folyamatosan vildgit (fehér)

A Késziilék készen &ll a forrd italok | Készitse el a késziiléket és kezdje meg az
adagoldséra adagoldst

A késziilék készen &Il hideg italok | Készitse el a késziiléket és kezdje meg az

> ®®

on (be) (kék) adagoldséra adagoldst
Az energiatakarékossag funkcid aktiv | Lasd a 7. Bedllitdsok menii” fej. a funkcié
folyamatosan égé kikapcsoldsahoz
(27 o A szemes kavé tartd (A1) iires Toltse meg a szemes kavé tartot
folyamatosan ég6
w Kavét kivan darélni, de a szemes kavé | Toltse meg a szemes kdvé tartot
villogé tartd (A1) iires
A tartdlyban 16v6 viz (A15) mennyisége | Toltse fel a tartalyt vagy vegye ki vagy a viz-
d@ on nem elegend6 vagy a viztartdly nem | tartdly nem jél van betéve
megfelelden van betéve
. Italt kivan késziteni, de a viztartély (A15) | Toltse meg a viztartalyt
d@ villogd ires
- Altalanos riasztés Forduljon egy markaszervizhez
folyamatosan égé
A szemes kavé tartd nincs behelyezve | Helyezze be megfelelden a szemes kavé
tartot (A1) vagy ellendrizze, hogy megfele-
! o |6en van-e behelyezve. Akkor van megfele-
\"/ folyamatosan égé Gen behelyezve, amikor a nyil egy vonalban

van a ﬁ szimbdlummal és kattand” hang
hallatszik

9
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JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

1
\;/ villogd

A szemes kavé tarté (A1) aljandl lévé
vélasztokapesold nincs a megfeleld
dlldshan

Allitsa a valasztkapcsol6t az egyik 6rlési po-
ziciéba (1 és 8 kozott), figyelvén arra, hogy:
« Az 6rlést akkor kell bedllitani, amikor a
kévédardlé miikodésben van
Egyszerre egy szintet dllitson és lega-
|dbb 5 daralast végezzen, miel6tt mésik
allasha forgatja

A megfelel / o
tartomanyon \ '

|
— ]\ Helyes
s 7654321 tartomany

kiviil

A szemes kdvé tart (A1) nincs teljesen
behelyezve: bekapcsol a biztonsagvé-
delmi eszkoz

Ellendrizze, hogy a szemes kdvé tarté megfe-
lel6en legyen behelyezve

@ folyamatosan égé

A LatteCrema System-et minden egyes
hasznalat utan meg kell tisztitani

Miutdn elvégezte a tejes alapi italok
készitését, inditsa el az automata tisztitast
agomb (D5) Clean dllasba vald forgatasaval

& folyamatosan égé

A késziilék készen dll a g6z adagoldséra

A késziilék elérte a g6z adagoldsahoz
sziikséges homérsékletet. Az adagolds meg-
kezdéséhez forgassa el a gz szabélyozdgom-
bot (A4)

%‘," villogd

A késziilék be van kapcsolva és az en-
ergiatakarékossag funkcio aktiv: a g6z
szabdlyozdgomb (A4) g6z adagold
poziciéban all

A villogé jelz6fény azt jelzi, hogy a késziilék
késziil a g6z adagoldséra: az adagolds azon-
nal megkezdddik, amint a késziilék eléri a
hémérsékletet

Akészilék készen dll a g6z adagoldsara

A késziilék hémérséklete akkor megfeleld
a g6z készitéséhez, ha a jelzéfény folyama-
tosan kezd el égni

Akésziilék gzt enged ki

|'| folyamatosan ég6
(narancssdrga)

El kell végezni a vizkGoldast

Végezze el a vizkdoldast az aldbbi bekezdés
szerint.,11. Vizk6oldds”

|'| villogé (narancssarga)

A késziilék vizkdoldast végez

A miiveletet a ,11. Vizkéoldas” fejezetben
leirtak szerint végezze.

folyamatosan égd (fehér)

El kell végezni az oblitést

%
£21
v
<
v
K4
£21
v
<

villogd (fehér)

Akésziilék oblitést végez
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JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

()
@ folyamatosan égé

(narancssérga)

Meg kell tisztitani a kdvéadagol6t

d
@ villogd (narancssdrga)

A késziilék a kdvéadagold tisztitdsdt
végzi

ldsd a ,82 A kdvéadagold tisztitdsa”
bekezdést.

@ villogé (fehér)

A késziilék egy oblitést végez

d@ + A villogé

Ha van vizldgyit6 szir, lehet, hogy
|égbuborék keriilt a rendszerbe, amely
megakadalyozza az adagoldst

Nyomja meg a (B7) gombota @ jelzéfén-
nyel egy magassdgban: kezdetét veszi az
adagolds és automatikusan félbeszakad

A kévét tul finomra Grolte, igy a kavé
csak nagyon lassan vagy egyaltaldn
nem folyik le

Vegye ki a sz(irétarto egységet (C1), ismétel-
je meg a kavéfoz6 miveleteket, figyelembe
véve ,4.1 1. fazis - Orlés (grinding) (11.
abr.)”, és ,4.3 2. fazis - Tomorités (tamp-
ing) (17. &br)" szakaszokban taldlhatd
Gtmutatdsokat

A (C2) vagy (C3) kdvé sz(ir eltomddott

Oblitse el a sziirdket foly6 viz alatt vagy
az 0blités gombbal (B5) végezzen el egy
oblitést

A tartdly (A15) rosszul van behelyez-
ve és a vonatkoz6 szelepek nincsenek
nyitva

Finoman nyomja meg a tartélyt gy, hogy a
szelepek kinyiljanak

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkdoldast a, 11. Vizkdoldas fe-
jezetben leirtak szerint.
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13. HAVALAMI NEM MUKODIK

PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

Viz van a csepptdlcaban (A11)

Ez a gép belsé koreinek normal midkodési
jelensége

Rendszeresen iiritse ki és tisztitsa meg a
csepptalcdt (A11)

Nem jon ki tobb presszokavé

Nings viz a tartélyban (A15)

Toltse fel a tartélyt

A @ (B7) jelzéfény vilagit jelezvén,
hogy a kdvékor vagy a g6z kor ires

Nyomjamega (€7 jelz6fényhez tartozé
gombot a hidr. kor feltdltése érdekében

A (C2) vagy (C3) sz(ir6 eltomddott

Oblitse el a sziiréket foly6 viz alatt vagy
a vonatkozé gombbal (B5) végezzen el
eqy oblitést

A tartdly (A15) rosszul van behelyezve
és az aljan talalhato szelepek nincsenek
nyitva

Finoman nyomja meg a tartalyt Ugy,
hogy az aljan Iévd szelepek kinyiljanak

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkdoldast a ,11. Viz-
kdoldds"fejezetben leirtak szerint.

Tal finomra 6rolt kavé

Vegye ki a szlirtartd egységet (C1),
ismételje meg a kavéfdz6 miveleteket, fi-
gyelembe véve,4.11. fazis - Orlés (grind-
ing) (11.4br.)", és,4.3 2. fazis - Tomorités
(tamping) (17. abr.)” szakaszokban taldl-
hatd Gtmutatdsokat

A sziir6tartot nem lehet rdakasztani a
késziilékre

Az 6rolt kévé nem lett tomdritve vagy
tdl sok

Ismételje meg a kavédarélast eltérd be-
allitasokkal. Csokkentse az adag meny-
nyiségét: ellendrizze, hogy a (C2) vagy
(C3) szird (1 vagy 2 csésze) megfelel-e az
6rlendd adagnak (2x gomb (B3) ki van-e
vdlasztva vagy sem)

Az espresso kdvé nem a szfirdtartd (C1)
lyukain keresztiil, hanem a szélén &t
csepeg

A szirdtartd rosszul lett behelyezve

Akassza be megfelelen a sziirGtartét, és
erdvel teljesen csavarja be

A kdvéadagold (A7) tomitése elvesztette
rugalmassagét vagy szennyezett

Cserélje ki a kdvéadagold tomitését egy
szakszerviznél

A (C2) vagy (C3) sz(ir6 eltomddott

Oblitse el a szdirdket folyd viz alatt vagy
végezzen egy dblitést a vonatkozd gombbal
(B5)

A kdvékrém vildgos szinii (a kdvé gyorsan
folyik le a csérbél)

Meg kell vizsgalni a késziilék bedllitasait

Vegye ki az egységet, ismételje meg
a miveleteket a kdvé fozéshez, vegye
figyelembe a 4.1 1. fazis - Orlés (grind-
ing) (11. dbr.)" és,,4.3 2. fazis - Tomorités
(tamping) (17. br.)" bek.

A kavékrém sotét szinli (a kavé lassan
folyik le a cs6rbél)

Meg kel vizsgdlni a késziilék bedllitasait

Vegye ki a szlirtartd egységet (C1),
ismételje meg a kavéfdz6 miveleteket, fi-
gyelembe véve 4.1 1. fazis - Orlés (grind-
ing) (11.4br.)", és,4.3 2. fazis - Tomorités
(tamping) (17. dbr.)” szakaszokban talal-
hatd ttmutatasokat
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PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

Nem képzddik tejhab, mikozben cappuce
cino-tkészita LatteCrema System-mel

A tej nem eléggé hideg

Mindig hiit6szekrény-h6mérséklet( tejet
haszndljon

A gomb (D5) nincs a megfelel lldsban

Ellendrizze és forgassa a gombot a meg-
felel§ allasba ( &> max hab; &> med
hab; ©> minhab)

A LatteCrema System szennyezett

Végezze el a tisztitast a,8.7 A LatteCrema
System tisztitdsa” bekezdéshen leirtak
szerint

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkboldast a ,11. Viz-
kdoldds"fejezetben leirtak szerint.

A vizkdoldds végeztével a késziilék egy
Gjabb oblitést igényel

Az oblitési ciklus kdzben a tartdly nem
toltadatt fel a MAX szintig

Ismételje meg az oblitést (lasd a ,11.
Vizkdolddsfejezetet)

A késziilék nem daral kavét

Idegen test keriilt a kdvédarald belsejébe

Tisztitsa meg a dardlokat a,,8.4 A dardlok
tisztitdsa” bekezdéshen leirtak szerint,
gy6z6djon meg arrél, hogy eltdvoli-
totta az Osszes kdvészemet a szemes
kavé tartébol (A2) annak kivétele eltt.
Mieldtt visszatenné a dardlét, gondos-
an tavolitson el minden maradékot a
fészkébl

A szemes kavé tartd (A1) nincs a megfe-
leld helyzetben

Atartaly megfeleléen van behelyezve, ha
a A nyil aﬁszimbélumhoz igazodik, és
,Kattandst” hall

Amennyiben mds mindséqii kavét sze-
retne haszndlni

El kell tévolitani a gépben IévG dsszes
kdvészemet

- Uritse ki a szemes kavé tartot (A1)
(végezzen iires jaratban 6rléseket vagy
sziikség esetén szivia el a maradék
szemeket)

- Akassza be a szlirtartd egységet (C1)
és végezzen tobb Grlést ,iires” jérat-
ban, hogy szabaddd tegye a kdvé cs6-
vet: akassza a sz(irtartot a kavédarald
kimenetére (A18) egy vonalba dllitva
az INSERT felirattal és a szirétartot
forgassa el jobbra (22 dbr.). Az Grlés
akkor veszi kezdetét, amikor a kar eléri
a CLOSE poziciot és automatikusan fél-
beszakad. Ismételje meg, amig a sz(iré
lires nem lesz

- Tegye a tartéba (A1) az (j fajtdjd sze-
mes kavét

« Ha a dardldskor nem éri el a , tokéletes
adagot’, jarjon el tgy, mint a legelsé
hasznélatkor

9
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PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

Az Grlést kovetden a (C2) vagy (C3) kdvé
sz(ird lires

Orlés utén nagy mennyiség(i kavépor van
a szlirében

A kdvédardlo kdvé csiszddja el van
tomédve

Végezze el tisztitést a,8.6 A, Smart tam-
ping station” ftisztitdsa” bekezdésben
|eirtak szerint. Ha a probléma tovabbra is
fennall, nyissa ki a cstiszda fedelét (A19) és
a tisztitd kefével szabaditsa fel a csiszdat

A dardlds utan az 6rolt kavé a (C2) vagy
(C3) szlirében nem éri el a ,tokéletes
adagot”

A ,Smart Tamping Station”-t meg kell
tisztitani

Végezze el tisztitast a,8.6 A ,Smart tam-
ping station” tisztitdsa’, majd ismételje
meg az orlést

Be kell allitani az 6rolt kavé mennyiségét

Szabélyozza a mennyiséget az e célt szol-
gal6 szabélyozdgombbal (B2) a A, tokéle-
tes adag™. Ha a gomb mér a max dlldshan
van, a,A kdvédarald extra bedllitdsa” sza-
kaszban leirtak szerint jarjon el

|dvel a darélok elkopnak

Cserélje ki a dardlokat a, 8.5 Daralok
cseréje” bekezdésben leirtak szerint.
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Pred poutzitim piistroje si vidy prectéte pfirucku s bezpecnost-
nimi upozornénimi.

1. POPIS

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Popis pristroje - A
Z&sobnik na kdvové zra
Viko zasobniku na kdvovd zrma
Odkl&daci prostor na 3alky
Otocny knoflik na paru
Trubicka ddvkovace pary
Konektor pro systém Lattecrema
Dévkovac kavy
A8. Odkladaci mfizka pro $alky na espresso
A9. 0dkladaci mfizka pro sklenice nebo hrnky
A10. Mfizka misky
A11. Odkapavaci miska
A12. Ukazatel hladiny vody v odkapdvaci misce
A13. Viko nddrzky na vodu
A14. Drzadlo pro vyjmuti nédrzky na vodu
A15. Nddrzka na vodu
A16. UloZeni konektoru napéjeciho kabelu
A17. Hlavni vypina¢ (ON/OFF)
A18. Viystup mlynku kévy (Tamping station)
A19. Dvitka pro pfistup ke kartacku mlynku na kévu
A20. Packa péchovadla

1.2 Popis ovladaciho panelu-B
B1. Tlacitko ON/Standby
B2. Regulacni knoflik mnozstvi mleté kavy
B3. Tlatitko,X2": pro pouziti filtru na 2 kévy
B4. Tlatitko,teplota kévy”
B5. Tlatitko,vyplachovéni”
B6. Tlacitko,0K": pro vydej ndpoje/pro potvrzeni
B7. Tlaitko,vydej horké vody”
B8. Tacitko,0dvapnéni”
B9. Tlatitko,My": pro osobni nastaveni mnozstvi napoj
B10. Otocny knoflik volby funkci
B11. Displej s ndpoji:

Napoje s kavou Espresso

« Espresso

+ Americano

« Coffee

Népoje s mlékem

« (appuccino

« Flat White

- Latte Macchiato
B12. Kontrolka,,CiSténi mléka”
B13. Kontrolka,,chybi z&sobnik na kévové zrna”
B14. Kontrolka,obecny alarm”
B15. Tlakomér
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B16. Kontrolka,,chybi voda“
B17. Kontrolka, prézdny zésobnik na kévova zma”
B18. Kontrolka, lispora energie”
B19. Displej nastaveni a postupu:
- Oznacuje operaci, kterou pfistroj provadi
« Oznaluje nastaveni zvolené davky kavy
« Oznacuje nastaveni zvoleni teploty kavy

1.3  Popis prislusenstvi - C
(1. Miska drzak filtru

Q. Filtr 1 3alek

Q3. Filtr234lky

Filtry urené pro Espresso Cool ) :
(4. Filtr 13alek
(5. Filtr 2 3alky

(6.
@.

Testovaci prouzek ,Total Hardness Test”
Odvépriovaci pripravek

(8. Prislusenstvi pro odvapnéni

9. Softballs (*pouze u nékterych modeld)
(10. Odnimatelny napdjeci kabel

Q1. Kartécek

(12. Cistici kartacek/3krabka

(13. Prislusenstvi pro ¢isténi dévkovace kdvy
(14. Hadrik

(15. Softballs (zmékcovac vody)

(16. Jehla pro ¢isténi parni trysky

1.4  Prislusenstvi k Cisténi nejsou soucasti
dodavky, jsou doporucené vyrobcem
Dalsi informace najdete na webu Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Cistic prostiedek
~—— ——_ [EAN: 8004399333307

Cistici tablety
(Viz,8.2 Cisténi davkovace kavy”)

1.5 Popis systému LatteCrema - D
D1. Viko nddobky na mléko

D2. Konektor nddobky na mléko

D3. Tlatitko uvolnéni vika

D4. Davkova¢ mléka (nastavitelny na vysku)
D5. Kolecko pro regulaci pény

D6. UloZeni kolecka

D7. Hadicka na nasévani

D8. Nédobka na mléko

2. PRIPRAVA PRISTROJE
Umyjte veskeré piisludenstvi teplou vodou a mycim prostfed-
kem, a poté postupujte nasledovné:




1. Zasunte tacek na odkapavani (A11) spolu s mfizkou na od-
klddéni $alkd (A9) a miizkou misky (A10) (obr. 1);

2. Vyjméte nadrzku na vodu (A15) (obr. 2) a napliite ji Cerst-
vou a ¢istou vodou, picemz davejte pozor, abyste neprekro-
Cili ndpis MAX (obr. 3).

3. Poté zasurite zpét nddrzku.

Pozor: Nikdy neuvddéjte do provozu pfistroj bez vody v nddrice nebo bez
nddrzky.

Poznamka: Doporucujeme co nejdrive provést nastaveni tvrdosti vody podle postu-
pu popsaného v kapitole,,7. Menu nastaveni”:

3. PRVNi UVEDENI PRISTROJE DO PROVOZU

1. Zasunte konektor napdjeciho kabelu (C10) do pfislusného
umisténi (A16) na zadni strané pfistroje (obr. 4); poté za-
sunite zdstrcku do zasuvky. Ubezpecte se, Ze hlavni vypinac
(A17), umistény na zadni strané pfistroje, je stisknuty v
poloze I (obr. 5);

2. Umistéte pod ddvkovac horké vody (v urovni davkovace
kévy (A7)) nddobu o minimélnim objemu 100 ml (obr. 6);

3. Stisknéte tlacitko (B7) v drovni kontrolky @ (obr. 7):
vydej se zahdji a automaticky prerusi. Nadobu vyprazdnéte.

Nez zacnete pfistroj pouZivat, je nutné vyplachnout jeho vnitini

okruhy. Postupuijte ndsledovné:

4. Pripevnéte misku drzak filtru (C1) spolu s filtrem k pfistroji:
pro spravné pripevnéni zarovnejte rukojet drzaku filtru se
symbolem,,INSERT” (obr. 8) a otocte rukojeti smérem dopra-
va, az do zarovnani s polohou, CLOSE”;

5. Umistéte nadobu pod misku drzak filtru a trubicku davko-
vace pary (A5);

6. Stisknéte tlacitko (B5) v trovni kontrolky @ (obr. 9):
spusti se vydej;

7. Po dokonceni vydeje otocte knoflikem na pdru (A4) (obr.
10) a nékolik vtefin vyddvejte péru tak, aby se proplachl
parni okruh: pro optiméini vydej pary se doporucuje tento
postup zopakovat 3 nebo 4krét. To umozni odstranit vodu z
trubicky pred vydejem padry.

Pristroj je tak pfipraven k pouZiti.

Poznamka: vyplachovdni vnitinich okruhii je doporuceno také v pripadé delSiho

nepouZivdni pristroje.

Pfi prvnim poufiti je nutné pfipravit 4-5 kv pedtim, neZ pfistroj

zatne podavat uspokojivy vysledek: vénujte zvI&stni pozornost

ddvce mleté kdvy ve filtru ((C2) nebo (C3)) (viz pokyny v odstavci

,4.1Féze 1- Mleti (grinding) (obr. 11)*).

Postupuijte, jak je uvedeno v kapitole,,,Dokonald dévka™.

4. PRIPRAVA KAvY

4.1 Faze1-Mleti (grinding) (obr. 11)

1. Nasypte zrna do zdsobniku (A1) (obr. 12). Doporucujeme
nasypat pouze zrma nezbytnd pro piipravu: timto zpliso-
bem budete vidy pouzivat cerstvou kdvu;

2. Vyberte stupeni mleti (obr. 13). Vychozi tovérni nastaveni je
5 (stfedni mleti). Pokud vysledek neni uspokojivy, upravte
stupeni podle vlastni chuti a druhu kdvy (nastaveni se pro-
vadi, kdyz je mlynek na kévu v provozu).

3. Vlozte jeden z filtri kdvy (C2) nebo (C3) do drzéku filtru
(C1) (obr. 14). Pokud se pouZivé filtr na 2 3alky, stisknéte
tlacitko 2X (B3): timto vybérem se zdvojndsobi také vydané
mnoZstvi espressa.

Pozndmka:

Pro pfipravu @) Espresso Cool poufijte filtry urcené pro
tento ndpoj (viz kap. 4.7 Faze 3 - Vydej Espresso Cool”).

Espresso Cool
& ¢ o |
=
S6 %
—

4. Provedte nastaveni knofliku mnoZstvi (B2) pocinaje od mi-
nimalni polohy (obr. 15).

Pozndmka:

Cisla zobrazend na displeji (B19) jsou
odkazem pro zaznamendni, jakmile
je dosaZeno spravné trovné v drzéku
filtru.

Neodpovidaji nastaveni mleti, hmot-
nosti mleté kavy (g/0z) nebo dobé
mleti.

Pro dalsi pokyny nahlédnéte do odstavce,,,Dokonald davka™ .

5. Zahdknéte drzak filtru k vystupu mlynku (A18) zarovnanim
s ndpisem INSERT: poté otocte misku smérem doprava (obr.
16). Mleti je zahdjeno, kdyZ se miska dostane do polohy
CLOSE a automaticky se zastavi.

4.2 Nastaveni mnozstvi mleté kavy ve filtru
o _-“I\Wb‘

Kazdy druh zrna dava béhem mleti jiny vysledek, a proto je pfi
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Tento obrazek ukazuje, jak upravit davku podle barvy prazeni:
je tfeba je povazovat za vychozi bod, ale mohou se liSit podle
slozeni kavovych z.

1. Nastavte ddvku z minimélni polohy.

2. Podle barvy prazeni vasi kavy pomalu otécejte knoflikem.

4.3 Faze 2 -Vazeni (tamping) (obr. 17)

1. Po namleti sklopte péchovaci packu (A20) az na doraz (ne-
odstraiujte drzak filtru) (obr. 18). Pro dokonaly vysledek
zopakuijte 2 krat.

2. Pfi demontdZi drzdku filtru drzte packu sklonénou az na
doraz (obr. 19). Poté uvedte packu do vychozi polohy.

3. Po ovéfeni sprévné davky kavy (viz ,,Dokonald dévka™)
zahdknéte drzak filtru k davkovaci kavy (A7) (obr. 20).

»Dokonala davka”
Kavové filtry maji vnitini referencni znaceni pro urceni do-
konalé dévky.

-y
dokonald ddvka odpovidd vyznacené carce;
Ujistéte se, Ze je kava po upéchovéni zarovnand. Miize byt
nutnd opakovana regulace knofliku (B2), nez je dosazeno
dokonalé ddvky.
Pokud je kdva nadmémé nebo nedostatecné extrahovana a
ddvka je v rdmci dokonalé ddvky, upravte stupefi hrubosti
mleti na jemnéjsi nebo hrubsi (viz,4.1 Féze 1- Mleti (grin-
ding) (obr. 11)"). Pokud je kdva nadmémé extrahovdna
(vydej prilis pomaly), mleti bude muset byt hrubsi. Pokud
je kdva nedostatecné extrahovana (vydej pfilis rychly),
mleti bude muset byt jemnéjsi.

+  Barman doporucuje: \Vyjméte drzdk filtru, zatimco je

packa péchovadla (A20) sklopend, abyste doséahli dokona-
|ého zakonceni davky kavy.

Dokonald
ddvka”

4.4 \Vyplachovani pred vydejem napoje

Pri pfipravé studeného ndpoje po vydeji horkého ndpoje nebo

naopak nemusi mit vysledek v $alku idedlnf teplotu. Doporucu-

jeme proto provést vyplachnuti nésledujicim zplisobem:

1. Zvolte ndpoj;

2. Kontrolka OK se rozsviti bile (pokud je zvoleny népoj horky)
nebo mode (pokud je zvoleny népoj studeny).

3. Postavte nddobu pod davkovac kdvy (A7);

4. Stisknéte tlacitko %) (B).

4.5 Faze 3 - Vydej horkych napoji (brewing)
(obr. 21)
1. Vyberte poZadovany napoj (obr. 22).
2. Stisknéte OK (B6) pro zahdjeni vydeje (obr. 23) (pfed-spare-
ni a spafeni). Vydej kdvy se automaticky prerusi.

4.6 Faze3-\VydejCold Brew

1. Zvolte Cold Brew (obr. 22): kontrolka OK (B6) zmodrd, coz
znameng, Ze je vybran studeny ndpoj.

2. Nasypte do sklenice 1 nebo 2 kostky ledu (obr. 24).

3. Stisknéte OK pro zahdjeni vydeje. Vydej se automaticky
zastavi.

Pozndmka:

Tlakomér se neotdci do vyssich poloh: pro tuto pfipravu totiz
neni tfeba tlak.

4.7 Faze 3 - Vydej Espresso Cool
Pro pfipravu Espresso Cool pouZijte filtry uréené pro tento

napoj.
&P

Espresso Cool

= (o %

N/

Pripravte ,Dokonalou ddvku”, jak je oznaceno v odstavcich ,4.1

Faze 1 - Mleti (grinding) (obr. 11)" a,4.2 Nastaveni mnozstvi

mleté kdvy ve filtru”.

Poté postupujte nésledovné:

1. Zvolte Espresso Cool (obr. 22): kontrolka OK (B6) zmodra,
0z znamen4, Ze je vybrdn studeny ndpoj.

2. Nasypte do sklenice 1 nebo 2 kostky ledu (obr. 25).

3. Stisknéte OK pro zahdjeni vydeje. Vlydej se automaticky
zastavi.

5. PRIPRAVA NAPOJE S MLEKEM

5.1 Napérte mléko (obr. 26)

1. Nalijte do nddobky na mléko (D8) mnozstvi mléka, které se
m4 ohfat/napénit, pficemz vezméte v Uvahu, Ze se objem
mléka zdvojndsobi nebo ztrojndsobi (obr. 27). Pro ziskani

tucné kravské mléko majici teplotu z lednice (zhruba 5 °C).

My LatteArt

)

2. Pronapénéni mléka um&te trubicku dévkovafgéry (AS)

na povrch mléka: timto zplisobem se vzduch misi s mlékem
a pdrou.




3. Udrzujte ddvkovac péry na povrchu, a dévejte pozor, abyste
nezachytili piili§ mnoho vzduchu vytvofenim pfilis velkych
bublin.

4. Ponofte dévkovac pary pod povrch mléka: timto zpdsobem
se vytvoi vir. Po dosazeni pozadované teploty zavfete
otocny knoflik na paru a pied vyjmutim konvicky na mléko
pockejte, az se vydej pary zcela prerusi.

Barman doporucuje:

+  Lepsi je studené mléko. PouZivejte vzdy studené mléko
z lednice.

« Plnotucné mléko zajisti vynikajici vysledky. Vysledek a
struktura pény se liSi podle pouzitého kravského mléka
nebo rostlinnych népojd.

+ Ponapénéni mléka odstraiite bubliny protfepanim konvic-
ky na mléko.

(isténi davkovace pary:

1. Po kazdém poufiti odstraiite zbytky mléka z davkovace
pary hadfikem (obr. 28). Pro hloubkové isténi je vhodné
pouzit Eco MultiClean: zajiStuje hygienu odstranénim
mlécnych bilkovin a tukdi a miize byt pouZit k ¢iSténi celého
pristroje.

2. Vydavejte paru nékolik sekund, aby se ddvkovac dobfe vy-
Cistil (obr. 10).

3. Potkejte, az dévkovac vychladne: pro udrZeni dcinnosti
ddvkovace v prlbéhu asu pouZijte Cistici jehlu (C16) tak,
aby 3 otvory byly neustale volné (obr. 29).

5.2 Priprava napojii s mlékem se systémem
LatteCrema (obr. 30)
1. Nalijte do nadobky (D8) mléko o teploté z lednice (5 °C)
(obr.31).
2. Zaviete viko (D1) (obr. 32).
3. Otocte knoflikem pro nastaveni pény (D5) do poZadované
polohy.

& =

Cappuccino @ Flat White

Latte
Macchiato

B2

1\

34
Napoj | Espresso | Miéko | Péna | MnoZstvi | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 v v =150 =230
1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

Ndpoje s dvojitou ddvkou (2x): Nalijte do nadobky (D8)
mnoZzstvi mléka potfebné k pfipravé, pficemz davejte
pozor, abyste neprekrocili hladinu MAX (obr. 31). Kazda
znacka na nadobce odpovida ~100 ml mléka.

Lepsi je studené mléko. PouZivejte vidy studené mléko
zlednice.

Stisknéte OK (B6) pro vydej (obr. 23). Pristroj postupné au-
tomaticky vydd kdvu a mléko.

Cisténi systému Lattecrema po kazdém pouziti:

Nechte nddobku na mléko zahdknutou k pistroji (neni
nutné ji vyprazdiovat). Vlozte nddobu pod hadicku pro
vydej mléka (D4) (obr. 35).

Otocte koleckem (D5) na“Clean” (obr. 36).

Poloha kolecka pro regulaci pény

[} [] [ ] [ ] L
CLEAN s | -& | __ | INSERT

Po Pé&nal|Péna|PénaMN | Provyta-

kazdém | MAX MED Zeninebo

pouziti zasunuti
kolecka

. Zahéknéte nddobku na mléko ke kdvovaru (obr. 33).
5. Pripravte dokonalou dévku (viz ,4.1 Féze 1 - Mleti (grin-
ding) (obr. 11)"a,4.3 Fdze 2 - VaZeni (tamping) (obr. 17)")
a zasufite drzak filtru.
6. Vyberte pozadovany napoj s mlékem (obr. 34).
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Cigténi je zahdjeno a automaticky se prerusi. Upozoméni:
po vycisténi otocte kolecko do jedné z poloh pro regulaci
pény.




4. Vyjméte nddobku na mléko a umistéte ji do lednice: zbylé
mléko je vhodné pouzit béhem kratké doby.

Pro hloubkové ¢iténi je vhodné pouZit Eco MultiClean: zajiStuje

hygienu odstranénim mlécnych bilkovin a tukii a miize byt pou-

Zit k cisténi celého pfistroje.

6. PRIZPUOSOBENI MNOZSTVI KAVOVYCH

NAPOJU TLACITKEM (@) (B9)

1. Pripravte pfistroj pro vydej 1 nebo 2 $alkdi pozadovaného
kavového napoje az po zahaknuti drzaku filtru (C1) vyba-
veného filtrem (C2) nebo (C3) a mletou kdvou. Chcete-li
naprogramovat népoj s mlékem, pfipojte systém Lattecrema
k piistroji.

2. Otocte knoflikem (B10) pro vybér napoje uréeného k
naprogramovani.

3. Stisknéte tlacitko @: kontrolka odpovidajici tlacitku OK

(B6) se rozsviti a kontrolka odpovidajici tlacitku @ blikd.

4. Stisknéte tlacitko OK pro zahdjeni vydeje. Kontrolky odpo-
vidajici tlacitktim OK a @ blikaji.

5. Jakmile dosdhnete pozadovaného mnoZstvi, stisknéte OK.
Pokud ndpoj predvida vydej dalsi pfisady, zahdji se vydej
druhé pfisady: jakmile je dosazeno pozadovaného mnoz-
stvi, stisknéte OK.

6. Stisknéte tlacitko @ pro uloZeni. Pistroj je pipraven k

novému poufiti a kontrolka @ sviti.

Pokud programovéni uloZit nechcete, stisknéte jakékoliv jiné

tlacitko.

Pozndmka:

«Je moZné naprogramovat ndpoje s kdvou, ale ne vydej pdry
a horké vody.

« Programovdni méni mnoZstvi ndpoji, ale ne mleté kdvy.

« Ndpoje “X2” Ize naprogramovat oddélené.

™ g La t enAr tnelzenaprogramovm.

«  Chcete-li se vrdtit k tovdrnimu nastaveni, stisknéte a

Kavovy Vychozi Nastavitelné mnozstvi
recept mnozstvi
& y) | 240ml « espresso: od 50 do 120 ml
+ voda: od 50 do 240 ml
oy 110 ml 0d 90 do 130 ml
LB xo [ 180ml 0d 160 do 220 ml
o e 40ml 0d 30 do 50 ml
w2 X2 | 80ml 0d 60 do 110 ml

7. MENU NASTAVEN|

1. Vstupte do menu:

Stisknéte soucasné po dobu 5

vtefin X2 @

2. \yberte nastaveni urcené k naprogramovani:

B2

7

Népoj Odpovidajici | Regulace
nastaveni
o= Uspora 5 o
Espresso Energie »% Aktivni

@ =) \lypnuto

& Automatické P 9 minut

Coffee vypnuti
% = 1,5 hodiny

» .
podrzte tlacitko @ , dokud nedojde k vypnuti. Vybrany @ 3 hodiny
ndpoj se vrdti na vychozi mnoZstvi. & Zvukové & =& ktivni
appuccino h| aseni
Kavovy Vychozi Nastavitelné mnozstvi e asent
recept mnozstvi @ =) \lypnuto
= 35ml od 25 do 90 ml @ E)ftrzal rlz’:\stave— CPub Rozsah 1
ni mleti
2 vy | 70ml 0d 50 do 180 ml e ]
Eeprosso %| ™ Rozsah 2
= 80 ml 0d 50 do 120 ml = Vychozi Drite stisknuté tlacitko
Flat White hodnoty 0K po dobu nejméné 5
£ x| 60ml 0d 120 do 240 mi sekund, dokud kontrolka
m@ 120ml « espresso: od 25 do 60 ml nezlistane rozsvicend
« voda: od 25 do 120 ml >
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° Tvrdostvody | @Pup makks

wp

Americano

[¥] = stredné tvrds

(@5

tvrda

tvrda/velmi

3. Uloite nova nastaveni stisknutim ON/Standby
(B1)

8. CISTENI PRISTROJE

Pozor!

Na Cisténi pfistroje nepouzivejte fedidla, abrazivni distici
prosttedky nebo alkohol.

Na odstraniovani vodniho kamene nebo kdvovych usazenin
nikdy nepouZivejte kovové pfedméty, protoze by mohlo
dojit k poskrabéni kovového nebo plastového povrchu.
Pokud pistroj nepouzivate déle nez tyden, doporucuje se
pred pouZitim provést vyplachovani.

Nebezpeci!

B&hem cisténi nedavejte nikdy pfistroj do vody: je to elek-
trické zafizeni.

Pred jakoukoli operaci ¢isténi vnéjsich ¢asti pfistroj vypné-
te, vytahnéte zdstrcku ze zasuvky elektrického napéti a
nechte jej vychladnout.

Bl=|=[? |
T
8 Bl el N I
ol Hall Bl A I
1
o e A R
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8.1 (isténi filtrG urcenych pro Espresso Cool

Tyto filtry jsou navrzeny tak, aby optimalizovaly extrakci tohoto
ndpoje. Dobie vycistéte a odstrarite vechny zbytky kévy pro zay
chovani tcinnosti.

Po poutiti filtry dkladné oplachnéte (obr. 37) a perforovany filtr
pevné zatlacte na jeho misto (obr. 38).

!

37 38

Zkontrolujte, zda v otvoru na spodni strané (obr. 39) nejsou

Zddné zbytky.

39

Pokud ciSténi nestaci, a v kazdém pfipadé alesponi jednou
mésicné, postupujte takto:
1. Vyjméte perforovany filtr uchopenim za vystupek (obr. 40).



Zasunite zpét drzék filtru a provedte vyplachovani stisknu-
tim tlacitka @ (B5): doporucuje se vloZit pod drzak filtru
nddobu.
« Vyjméte a vyprazdnéte odkapavaci misku.
Pozndmka:
Tento cyklus ¢isténi |ze kdykoli spustit stisknutim tlacitka @
(B5) na nékolik sekund. Chcete-li operaci zrusit, stisknéte tlacit-
ko na 10 vtefin.

8.3  (isténi uloZeni zasobniku na kavova zrna
1. Ujistéte se, Ze je zasobnik na kdvové zrna (A1) prazdny. PFi-
40 M padné provedte nékolik mleti naprazdno.
2. Vyhdknéte zésobnik jeho otocenim proti sméru hodinovych
2. Oplachnéte filtry tekouci vodou (obr. 37). rucicek a vyjméte ji z kavovaru (obr. 44)
3. Ujistéte se, Ze otvory nejsou ucpané. V piipadé potieby
poutzijte jehlu (obr. 39-41).
Osuste viechny soucdsti hadrikem.

5. Inovu vlozte perforovany filtr tak a zatlacte jej na doraz
(obr. 38).

8.2 (isténi davkovace kavy

Kdyz se kontrolka x3%) rozsviti (oranzova) (B5), je nutné vycistit
okruh kévy. Chcete-li spustit Cistici cyklus, kupte si distici tablety
pro kavovary. Dalsi informace najdete na webu www.Delonghi.
com.

1. Vlozte filtr 1 3alek (C2) do drzaku filtru (C1) (obr. 42).

2. Vlozte do filtru Cistici pfislusenstvi (C13) (obr. 42) a zatlacte

jej na doraz. 3. Vysajte zbytky kdvy (obr. 45).
4. Ocistéte ulozeni zdsobniku na kavova zra vlhkym hadfi-
= kem a osuste (obr. 46);

«@

42 43

3. VloZte (istici tabletu na pfisludenstvi (obr. 43).

. Pfipojte drzak filtru k davkovaci kavy (A7). 5. Vlozte zésobnik zpét do mlynku na kavu. Zasobnik je zasu-
5. Napliite nadrzku na vodu (A15). Zkontrolujte, zda je odka- nut spravné, kdy? e Sipka A zarovnand se symbolem Ba
pavaci miska (A11) prézdna. uslysite zacvaknuti (obr. 47).

6. Drzte stisknuté tlacitko @, dokud piislusna kontrolka 8.4  Ci§téni mlecich kament
nezacne blikat (oranZovd). Po nékolika minutach se Cisténi  pyj ¢isténi zasobniku na kévova zma (A1) ocistéte uloZeni nédoby a

automaticky prerusi. horni mleci kamen vihkym hadiikem. Pro vyjmuti a vyménu mle-
«  Odstrante drzak filtru a Cistici pfislusenstvi. cich kamendi se obratte na servisni stiedisko.

« Umyjte drzak filtru a filtr pod tekouci vodou.
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Mleci kimen Ize vyjmout, pokud je zablokovén cizim télesem. 8,6  Cigténi,Smart tamping station”
Pokud k tomu dojde, vyjméte zasobnik na kavové zrna a postu- 1. Vygistéte oblast zahaknuti pomoci stétecku (obr. 52).

pujte nésledovné: 2. Zatahnéte za packu (A20) aZ na doraz a vycistéte pécho-
1. Zahdknéte misku drzak filtr (C1) a provedte mleti“naprazd- vadlo kartackem (obr. 47), poté packu uvolnéte.
no”pro uvolnéni kdvového potrubi. 3. Pouzitim kartacku (C11)vycistéte skluz kavy (obr. 54).
2. Vypnéte piistroj. SmartTAMPING
3. Otocte proti sméru hodinovych rucicek reguldtor mletiaZ @ ———g T A T | O N—

na doraz, do polohy “REMOVE” (obr. 48).

8.7  (isténi systému LatteCrema

Umyjte v mycce na nddobi v3echny soucasti, musite je vSak umistit
do horniho kosiku mycky. Pokud nemdte mycku na nadobi, umyjte
ve v ruce, jak je uvedeno v pozndmce na konci odstavce.

1. Stisknéte tlacitko (D3) a zvednéte viko nddobky na mléko

4. Vytdhnéte horni ¢ast mleciho kamene uchopenim za ruko-

jet (obr. 49). gDD;V davkovat mléka (D4) a hadick vani (D
5. Mleci kdmen vycistéte Stéteckem (obr. 50) a zbytky kdvy 2 (:IJ)T?SE)' dvkovat miéka (D4) a hadicku na nasdvani (D7)

odsajte vysavacem (obr. 45).

INSERT

35 56

6. Vlozte mleci kimen na své misto (obr. 51); 3. gtoﬁte kqleé,ko do poIoEy”lzs,evrt”a vylimé,tlijej (gbkr. |5 7:(
7. Otocte reguldtorem pro zvoleni poZadovaného stupné hru- 4 ejte zejmel;la nato, abyv r?zce a vwanav u pov 0 ecNe m
bosti mleti (obr. 13): (obr. 58) nezlistaly zbytky mléka: v pfipadé potfeby drazku

Ovéfte, zda je mleci kamen dobie zasunuty, tim Ze zatdhnete za vySkrabejte pardthem;

jeho rukojet: mleci kdmen je spréavné viozeny, pokud se nepohne;

8.5 Vyména mlecich kamenii

KdyZ se mnozstvi mleté kavy dale sniZi, obratte se na servisni
stiedisko ohledné vymeény mlecich kamen(: poté mlynek znovu
sefidte tak, Ze vstoupite do menu nastaveni (,7. Menu nastave-
ni“) a vyberete prvni rozsah extra requlace mleti. Poté otocte
knoflikem pro regulaci mnozstvi (B2) do polohy MIN a upravte
ddvku jako pfi prvnim pouZiti (viz,,,Dokonald davka™).
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5. Opldchnéte vnitfek ulozeni kolecka pro regulaci pény pod
tekouci vodou (obr. 53);

6. Ujistéte se, Ze hadicka na nasévani a hadicka pro vydej ne-
jsou zaneseny zbytky mléka;

7. Inovu sestavte vsechny soucasti vika;

8. Dikladné umyjte a vyplachnéte nadobku na mléko (D8) ;

9. Znovu nasadte viko na nddobku na mléko.

Pozndmka: mytiv ruce

Myti v mycce na nddobi zajistuje dokonalou hygienu vech sou-

Casti nddobky na mléko: v pfipadé myti v ruce diikladné umyjte

vsechny soucdsti nddobky na mléko teplou vodou a ponoite je

do dfezu s teplou vodou a nechte je ponorené zhruba 30 minut

pred tim, nez budete pokracovat, jak je uvedeno od bodu 4.

9. TVRDOSTVODY

Kontrolka [:{] (B8) odvapnéni se zapne po piedem stanovené

dobé provozu, kterd zdvisi na tvrdosti vody. Podle potieby je

mozné pfistroj naprogramovat podle skutecné tvrdosti vody

pouzivané v riznych oblastech a sniit tak interval odvapnéni.

1. Vyjméte z obalu dodany testovaci prouzek ,TOTAL HARD-
NESS TEST” (C6).

2. Priblizné na jednu vtefinu ponoite cely prouzek do sklenice
s vodou.

3. Vytdhnéte prouzek z vody a lehce jim zatiepejte. Nastavte
pfistroj, jak je oznaceno v kapitole, 7. Menu nastaveni".

4. Nastavte pfistroj, jak je oznaceno v kapitole ,7. Menu
nastaveni”,

10. JAK POUZIVAT SOFTBALLS

Softballs (C15) je inovativni systém, ktery prodluZuje Zivotnost
pristroje, aniz by ménil kvalitu vody, a zajistuje vydej krémové
a aromatické kdvy. Pro optimalizaci Ucinnosti nechte Softballs
ped pouZitim po celou noc ve vodé.

1. Vyjméte sacek se Softballs z obalu (obr. 59).

59 60

2. Proplachnéte sacek se Softballs tekouci vodou (obr. 60).
3. Ponofte sécek do nadrzky na vodu (A15) (obr. 61).

61 62

4. Vyménte sacek se Softhalls kazdé 3 mésice (obr. 62).

Vysledek testu tvrdostivody | Tlacitko | Stupeii 11. ODVAPNENI
Pozor!
2 1
I x mékka + Pred pouZitim si prectéte pokyny a znaceni odvépriovaciho
voda pfipravku (C7), uvedené na jeho obalu.
7 2 Doporucujeme pouzivat vyhradné odvdpriovaci pripravek
_ [T @ stiedné De'Longhi. Pouziti nevhodnych odvapriovacich pfipravki
tvrda voda nebo nespravné provadéni odvapnéni by mohly vést ke
3 vzniku zavad, na které se nevztahuje zaruka vyrobce.
— TN . Odvdphovaci pipravek milze poskodit citlivé povrchy.
tvrdd nebo : o ek i
- Pokud dojde k nahodnému dniku produktu, okamZité jej
velmi tvrda .
_ EEEN ol osuste.



Pro provedeni odvapnéni

Odvdpnovaci | Odvépfiovaci pripravek De'Longhi
piipravek

Nadoby 2, kazda po 1 litru
Doba ~40min

1. (POKUD JSOU K DISPOZICI, VYJMETE ZMEKCOVACI FILTR A
SOFTBALLS). Nalijte do nadrzky na vodu (A15) odvapiiovaci
pripravek aZ do trovné il A (odpovidaji jednomu baleni
100 ml) vytlacené na vnitini strané nadrzky (obr. 63).

EcoDecalk

63 64

2. Pridejte voduazdo dromé_O B (obr. 64). Zasunte zpét nddrzku
na vodu do pfistroje.

3. Zasuiite prislusenstvi (C8) ke konektoru pro systém LatteCrema (A6)
(obr. 65).

YOO
%2
Eﬁ

—
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4. Ujistéte se, Ze drzék filtru (C1) neni zahdknuty a umistéte nd-
dobu pod ddvkovace kdvy a horké vody (A7), a pod ddvkovac
pary (A5) (obr. 66).

5. Drite stisknuté tlacitko [ (B8), dokud nezacne bikat prislusna
kontrolka.

6. Spustise odvapriovaci program a z davkovaci vytece odvépiio-
vadi kapalina. Program odvapnéni automaticky provede celou
sérii vyplachovani s prestdvkami, aby se odstranily usazeniny
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vodniho kamene uvnitt kdvovaru az do kompletniho vyprdzd-
néni nadrzky.

Vydej se perudia kontrolka || bude bila. Je proto nutné pokracovat

ve vyplachovacim cyklu:

7. Vyprazdnéte nddobu pouZitou ke shéru odvapriovaciho roz-
toku a umistéte ji zpét pod dévkovace.

8. Vyjméte nddrzku na vodu, vyprdzdnéte ji od veskerych
zbytkd odvapriovaciho roztoku, oplachnéte ji pod tekouci
vodou a napliite ji Cerstvou vodou aZ do Grovné MAX (obr.
67). Poté nadrzku znovu zasurite do jejiho uloZeni.

P
@

67

9. Drite stisknuté tlacitko [/{ , dokud nezacne blikat odpovi-
dajici kontrolka: spusti se vyplachovani.

10. Po dokonceni vyplachovani se vydej pferusi a pfistroj je
pripraven k pouZiti.

11. Vyprdzdnéte shémé nddoby oplachové vody.

12. Vyjméte a vyprdzdnéte odkapdvaci misku a znovu ji zasuiite.

13. Vyjméte a napliite nddrzku Cerstvou vodou a znovu ji zasurite.

Nyni je piistroj pfipraven k pouZiti.

Pozndmka:
Pokud chcete urychlit odvapriovaci cyklus, podrite stisknu-
té tlacitko ] po dobu 3 sekund.
Pokud bylo odvépnéni spusténo omylem, stisknéte tlacitko
| na 10 vtefin; vyplachovéni nelze pferusit.



12. VYZNAM KONTROLEK

KONTROLKY

VYZNAM KONTROLEK

UKON

V3echny kontrolky krétce blikaji

Zapnuti piistroje

Autodiagnostika

@) sviti

Jednd se o prvni zapnuti pfistroje a je
nutné provést napInéni vodniho okruhu

Postupuijte, jak je oznaceno v kap. ,3. Prvni
uvedeni pfistroje do provozu”

Pristroj je pfipraven pro vydej horkych | Pfipravte pfistroj a provedte vydej
svitf (bild) ndpoji
Pristroj je pfipraven pro vydej studenych | Pfipravte pfistroj a provedte vydej
on (modra) napoji
% Funkce Uspory energie je aktivni Pro deaktivaci funkce odkazujeme na kap. 7.
svit Menu nastaveni”
‘27 i Z&sobnik nakdvové zrna (A1) je prazdny | Napliite zdsobnik na kévové zrma
sviti
0 Pokud chcete pokracovat v mleti, ale | Napliite zasobnik na kdvovd zra
U blika zésobnik na kévové zma (A1) je prazdny
Q V nédrzce (A15) neni dostatek vody nebo | Napliite nadrzku nebo ji vyjméte a znovu
9 on nadrzka na vodu neni spravné zasunuta | zasuiite
» (hcete-li pokracovat v pripravé ndpoje, ale | Napliite nddrzku na vodu
GQ blika nadrzka na vodu (A15)je prdzdna
A it Vieobecny alarm Obratte se na servisni stfedisko
Zasobnik na kdvovd zrna neni zasunuty | Zasurite zdsobnik na kdvovd zrma spravné
\ (AT)nebo  zkontrolujte, zda je spravné
\;/ sviti

zasunuty. Je spravné zasunuté', kdyz je

|
\;/ bliké

Voli¢, na spodni strané zasobniku na
kdvovd zrma (A1), neni ve spravné
poloze

Sipka zarovnana se symbolem (3 a ozve se

cvaknuti”

Uvedte volic do jedné z poloh mleti (mezi 1a

8) a nezapomerite:

+ Regulovat mleti, kdyz je mlynek na kdvu
v provozu

« Provadét requlaci po jednotlivych stup-
nich a vykonat nejméné 5 mleti mezi
jednotlivymi nastavenimi

\

Il

Mi mo REMOVE
spravny \ '

ICOARSE FINE Spra’vny’
8 76543 21 rozsah

rozsah

A4
(@05

A

Z&sobnik na kdvovd zra (A1) neni zcela
zasunuty: zasdhne bezpecnostni prvek

Zkontrolujte, zda je zasobnik na kdvovd zrna
spravné zasunuty

9
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KONTROLKY

VYZNAM KONTROLEK

UKON

@ sviti

Systém LatteCrema musi byt po kaz-
dém pouZiti vycistén

Po dokonceni pifiprav na bézi mléka pokracu-
jte vautomatickém isténi otocenim knofliku
(D5) na Clean

dll) sviti

Pfistroj je pfipraven na vydej pary

Pfistroj dosahl teploty pro vydej pary. Chcete-
i pokracovat ve vydeji, otocte knoflikem na
paru (A4)

&

blika

Pfistroj je zapnuty a funkce dspory en-
ergie je aktivni: otocny knoflik na paru
(A4) je v poloze pro vydej pary

Kontrolka blikd na znameni, Ze se pfistroj
pripravuje na vydej pary: vydej se zahdji, jak-
mile pfistroj dosdhne spravnou teplotu

Pfistroj je pfipraven na vydej pary

Kdyz kontrolka zilistane rozsvicend, dosahl
piistroj teplotu pro piipravu pary

Pfistroj vydava paru

YRz
vadqa

sviti (oranzova)

Je tfeba pfistoupit k odvapnéni

Provedte odvapnéni, jak je zobrazeno v kap.
,11.0dvapnéni”

blikd (oranZova)

YR
Jadqa

Pfistroj provadi odvépnéni

Pokracujte a dokoncete operaci podle popisu
v kap.,11. Odvdpnéni”

sviti (bila)

Je nutné pokracovat ve vyplachovani

AvAt | Ateat
D2V R2VRTY

blika (bild)

Pristroj provadi vyplachovani

sviti (oranzova)

Je nutné provést Cisténi davkovace kavy

ENE
a® a®

blika (oranzova)

Pfistroj provadi cisténi davkovace kdvy

Viz odst. 8.2 Cisténi dévkovace kavy”

)

(eN
Q

blika (bila)

Pristroj provadi odvapnéni

&S+ A biikai

Je-li pfitomen zmékcovaci filtr, mohla
se do okruhu dostat vzduchova bublina,
kterd zabrdnila vydeji

Stisknéte tlacitko (B7) v drovni kontrolky
&P : vydej se spusti a prerusi automaticky

Namleti je piilis jemné a kdva tedy vy-
téka pomalu nebo viibec

Vyjméte misku drzék filtru (C1), zopakujte
kroky pro pfipravu kavy s odkazem na pok-
yny v odst., 4.1 Faze 1- Mleti (grinding) (obr.
11)"a 4.3 Faze 2 - VdZeni (tamping) (obr.
17)"

Kavovy filtr (C2) nebo (C3) je ucpany

Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou neho
provedte vyplchnuti pomoci tlacitka pro
vyplachovani (B5)

Nédrzka (A15) je $patné zasunutd a pfi-
slusné ventily nejsou oteviené

Lehce nddrzku zatlacte tak, aby se oteviely
ventily

Vodni kamen v hydraulickém okruhu

Provedte odvdpnéni, vizkap.,11. Odvépnéni”
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13. POKUD NECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RESENi

V odkapdvaci misce (A11) je voda

Jednd se o jev souvisejici s béznym
provozem vnitinich okruhd pfistroje

Pravidelné vyprazdiujte a Cistéte od-
kapdvaci misku (A11)

Kava espresso nevytéka

Nedostatek vody v nédrzce (A15)

Napliite nadrzku

Kontrolka (€7 (B7) sviti, coZ znamend,
Ze okruh kdvy nebo okruh péry je prézdny

Stisknéte tlacitko odpovidajici kontrolce
&P pro napInéni okruhu

Filtr (C2) nebo (C3) je ucpany

Vypléchnéte filtry pod tekouci vodou
nebo provedte vyplachovéni pomoci
piislusného tlacitka (B5)

Nédrzka (A15) je Spatné zasunutd a venti-
ly na jejim dné nejsou oteviené

Lehce stisknéte nédrzku, aby se oteviely
ventily na jejim dné

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvdpnéni, viz kap. ,11.
Odvapnéni”

Prili$ jemné namleti

Vyjméte misku drzak filtru (C1), zopaku-
jte kroky pro pipravu kdvy s odkazem
na pokyny v odst. ,4.1 Faze 1 - Mleti
(grinding) (obr. 11)"a,4.3 Féze 2 - Vdzeni
(tamping) (obr. 17)"

Drzak filtru nelze nasadit k pfistroji

Mletd kdva nebyla napéchovana nebo je
ji pfilis mnoho

Opakujte mleti s riiznymi nastavenimi.
Snizte mnozstvi davky: zkontrolujte, zda
je filtr (C2) nebo (C3) (1 nebo 2 Salky)
sprdvny pro davku uréenou k namleti
(tlacitko 2x (B3) zvoleno nebo ne)

Kéva espresso vytékd z okrajd drzéku filt-
ru (C1) namisto z direk

Drzdk filtru je $patné zasunuty

Umistéte spravné drzak filtru a otocte jim
silou az na doraz

Tésnéni davkovate kdvy (A7) ztratilo
pruznost nebo je znecisténé

Vyménte tésnéni dévkovace kdvy v ser-
visnim stfedisku

Filtr (C2) nebo (C3) je ucpany

Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou nebo
provedte vyplachovéni pomodi pfislusného
tlacitka (B5)

Péna kdvy je svétld (vytéka rychle z
hubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

Vyjméte misku, zopakujte kroky pro pfi-
pravu kdvy s odkazem na pokyny v odst.
4.1 Féze 1 - Mleti (grinding) (obr. 11)"a
4.3 Faze 2 - Vazeni (tamping) (obr. 17)"

Péna kdvy je tmavd (kdva vytékd pomalu
Zhubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

Vyjméte misku drzak filtru (C1), zopaku-
jte kroky pro pfipravu kdvy s odkazem
na pokyny v odst. ,4.1 Faze 1 - Mleti
(grinding) (obr. 11)"a,4.3 Féze 2 - Vézeni
(tamping) (obr. 17)"

%
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PROBLEM

PRICINA

RESENI

Pfi pripravé cappuccina se systémem
LatteCrema se nevytvafi péna

MIéko neni dost studené

PouZivejte vzdy mléko majici teplotu z
lednice

Kolecko (D5) neni ve spravné poloze

Zkontrolujte a otocte kolecko do spravné
polohy ( & max pény; T med pény;
3 min pény )

Systém LatteCrema je $pinavy

Provedte cisténi, jak je zndzornéno v od-
stavdi, 8.7 Cisténi systému LatteCrema”

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvapnéni, viz kap. ,11.
Odvapnéni”

Na konci odvdpnéni pfistroj vyZaduje
dalsi vyplachovani

B&hem cyklu vyplachovéani nebyla nédrz-
ka naplnéna az po trovent MAX

Zopakujte vyplachovani (viz kap. ,11.
Odvépnéni”)

Pfistroj nemele kdvu

Uvnitf mlynku na kdvu je cizi téleso

Provedte cisténi mlecich kamend, jak
je oznaceno v odst. ,8.4 Citéni mlecich
kamenll’, pfitemZ se ujistéte, Ze jste
odstranili viechna zrna ze zésobniku na
kdvové zrna (A2) pred jeho vyjmutim.
Pfed opétovnym vloZenim mleciho
kamene opatré vysajte veskeré zbytky
zjeho ulozeni

Zasobnik na kdvovd zrna (A1) neni ve
spravné poloze

Zasobnik je zasunut spravné, kdyz je
Sipka A zarovnand se symbolem é aje
slySet zacvaknuti

Pokud si pfejete zménit kvalitu kavy

Je nutné odstranit vsechna zrna nachaze-
jici se v kévovaru

- Vyprézdnéte zdsobnik na kdvovd zrna
(A1) (provedenim mleti naprazdno
nebo pfipadné zbyld zma vysajte)

- Pripevnéte misku drzék filtru (C1) a
provedte mleti “naprézdno” pro uvol-
néni vedeni kdvy: pfipevnéte drzak
filtr na vystup mlynku (A18) a zarov-
nejte je s ndpisem INSERT a otocte
misku smérem doprava (obr. 22). Mleti
je zahdjeno, kdyz se miska dostane
do polohy CLOSE a automaticky se za-
stavi. Opakujte, dokud filtr nezlistane
prazdny

- Nasypte do zdsobniku (A1) novy typ
kévovych zm

« Pokud béhem mleti neni dosazena
,dokonald davka’, postupuijte jako pfi
prvnim pouZiti

9
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PROBLEM

PRICINA

RESENI

Po mleti je kdvovy filtr (C2) nebo ((3)
prazdny

Po umleti je ve filtru nadmémé mnozstvi
kavového prasku

Skluz kévy mlynku je ucpany

Provedte ¢isténi, jak je oznaeno v odst.
,8.6 Cisténi ,Smart tamping station””
Pokud problém pretrvdvd, pfistupte ke
Zlabku otevienim pfislusnych dvitek (A19)

a uvolnéte jej pomoci kartacku

Po namleti kévovy praek ve filtru (C2)
nebo (C3) nedosahne, dokonalou davku”

,Smart Tamping Station" potfebuje
vydistit

Provedte cisténi, jak je oznaceno v odst.

,8.6 Cisténi, Smart tamping station™, poté
mleti zopakujte

Mnozstvi mleté kavy musi byt upraveno

Nastavte mnozstvi pomoci pfisludného
knofliku (B2) podle pokynd v odst. ,,,Do-
konald davka™. Pokud je knoflik jiz v po-
loze max, postupuijte podle pokynd v ¢sti
,Extra nastaveni mleti”

Casem se mleci kameny opotfebuji

Provedte vyménu mlecich kamend, jak
je uvedeno v odst. 8.5 Vyména mlecich
kamen{”

269




Pred pouZitim zariadenia si vidy preCitajte bezpecnostné

upozornenia.

1. OPIS

1.1  Opis spotrebica- A

A1. Zasobnik zrnkovej kévy

A2. Veko zésobnika zmkovej kdvy

A3. Odkladacia plocha na $alky

A4. Gombik pary

A5. Hadicka na vydavanie pary

A6. Konektor pre Lattecrema System

A7. Vyddvac kavy

A8. Mriezka na Salky na espresso

A9. Mriezka na pohdre alebo hrceky

A10. Mriezka odkvapkdvacej misky

A11. Odkvapkdvacia miska

A12. Indikdtor hladiny vody v odkvapkavacej miske
A13. Kryt nddrzky na vodu

A14. Paka by vytiahnutie nadrzky na vodu

A15. Nddrzka na vodu

A16. Zasuvka na konektor napéjacieho kabla

A17. Hlavny vypinac (ON/OFF)

A18. Vystup kévového mlynceka (Tamping station)
A19. Dvierka pre vstup do sklzu kavového mlynceka
A20. Péka presovaca

1.2 Opis ovladacieho panelu - B
B1. Tlacidlo ON/Standby
B2. Gombik nastavenia mnoZstva mletej kdvy
B3. Tlacidlo,X2": pre pouZitie filtra 2 kdv
B4. Tlacidlo,teplota kévy”
B5. Tlacidlo,preplachovanie”
B6. Tlacidlo,0K": na nastavenie ndpoja/potvrdenie
B7. Tlacidlo,vydaj hortcej vody”
B8. Tlacidlo,odvapriovanie”
B9. Tlatidlo,My": na osobné nastavenie dizky napojov
B10. Gombik pre volbu funkii
B11. Displej ndpojov:
Napoje na baze kavy Espresso
« Espresso
+ Americano
+ Kéva
Napoje s mliekom
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Kontrolka,Cistenie mlieka”
B13. Kontrolka,,chyba zésobnik zrmkovej kévy”
B14. Kontrolka,vSeobecny alarm”
B15. Manometer
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B16. Kontrolka,nedostatok vody”
B17. Kontrolka,,prazdny zasobnik zmkovej kévy”
B18. Kontrolka ,reZim tspory energie”
B19. Displej nastaveni a procesu:
- Signalizuje, Ze spotrebic dokoncuje précu
- Signalizuje nastavenie vybratej ddvky kavy
- Signalizuje nastavenie vybratej teploty kdvy

1.3  Opis prislusenstva - C
(1. Drziakfiltra
Q2. Filter134lky
(3. Filter 2 alok

Filtre urcené pre Espresso Cool ) :
(4. Filter 1 3alky
(5. Filter 2 Salok

(6. Reakény pruzok,,Total Hardness Test”
(7. Odvaprovac

(8. Prislusenstvo pre odvapiiovanie

9. Softballs (*iba v niektorych modeloch)
(10. Napdjaci kabel odstranitelny

(11. Kefka

(12. Cistiaci Stetec/3krabka

(13. Prislusenstvo na Cistenie vydavaca kavy
(14. Handricka

(15. Softballs (zmakcovac vody)

(16. Cistiaca ihla pre vydavanie pary

1.4 Prislusenstvo na cistenie nezahrnuté,
odporucané vyrobcom
Viacinformdcii ndjdete na Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Cistiadi prostriedok
~—— ——_ [EAN: 8004399333307

Cistiace tablety

1.5 Opis LatteCrema System - D
D1. Kryt nddrzky na mlieko

D2. Konektor nédrzky na mlieko

D3. Tlacidlo uvolnenia veka

D4. Vydévac mlieka (s nastavitelnou vyskou)
D5. Gombik reguldcie peny

D6. Ldzko gombika

D7. Hadicka na nasévanie mlieka

D8. Nédrzka na mlieko

2. PRIiPRAVA SPOTREBICA

(Pozri, 8.2 Cistenie vydavaca kavy”)

Vietko prisluenstvo umyte vlaznou vodou a prostriedkom na

umyvanie riadu a postupuijte takto:



1. Vlozte odkvapkdvaciu misku (A11) spolu s mriezkou na
$alky (A9) a mriezkou misky (A10) (obr. 1);

2. \Vytiahnite nddrzku na vodu (A15) (obr. 2) a napliite ju
Cerstvou (istou vodou, dbajte na to, aby ste neprekrocili
znacku MAX (obr. 3).

3. Potom vlozte nddrzku naspat.

Pozor: Spotrebic nikdy neuvddzajte do prevddzky bez vody v zdsobniku alebo
bez zdsobnika.

Poznamka: Odporicame vdm co najskor vykonat nastavenie tvrdosti vody podia
postupu opisaného v kapitole 7. Menu nastaveni”:

3. PRVE UVEDENIE SPOTREBICA DO PREVADZKY

1. Zasunte konektor napdjacieho kébla (C10) do prislusného
miesta (A16) na zadnej strane spotrebica (obr. 4); potom
zasunte zastrcku do elektrickej zasuvky. Uistite sa, Ze hlavny
vypinac (A17), nachddzajuci sa v zadnej Casti spotrebica je
v polohe I (obr. 5);

2. Pod vydévac hortcej vody (v sulade s vyddvacom kévy (A7))
polozte nddobu s minimalnym objemom 100 ml (obr. 6);

3. Stlatte tlacidlo (B7) vedla kontrolky @ (obr.7): spustisa
vydaj a zastavi sa automaticky. Vyprazdnite nadobu.

Pred zacatim pouZivania spotrebica je potrebné oplachnut vnu-

torné obvody stroja. Postupuijte nasledovne:

4. Pripojte drziak filtra (C1) spolu s filtrom k spotrebicu: pre
spravne pripojenie zarovnajte rukovat drziaka filtra s ,IN-
SERT” (obr. 8) a otocte rukovét doprava, az kym nebude
zarovnana s polohou,,CLOSE";

5. Pod drziak filtra a k hadici vydavaca pary polozte nadobu
(R5);

6. Stlacte tlacidlo (B5) zodpovedajtice kontrolke @(Obr. 9):
vydaj sa zacne;

7. Po dokonceni vydaja otocte gombikom pary (A4) (obr. 10)
a niekolko sekund vydévajte paru, aby sa preplachol okruh
pary: pre optimélny vydaj pary sa odportica tento tkon
zopakovat 3 alebo 4-krdt. Tym sa umozni odstranit vodu v
hadici pred vydajom pary.

Spotrebic je teraz pripraveny na pouZitie.

Poznamka: prepldchnutie vnutornych okruhov sa odportica aj po dihsej dobe necin-

nosti spotrebica.

Pri prvom pouZiti je potrebné pripravit 4-5 kdv, aZ potom spotre-
bi¢ zacne ddvat uspokojivy vysledok: osobitnti pozornost venujte
davke mletej kavy vo filtri ((C2) alebo (C3)) (pozri pokyny v odse-
ku,4.1Faza 1- Mletie (grinding) (obr. 11)").

Postupujte podla pokynov v kapitole,,, Perfektna davka™.

4. PRIPRAVA KAvY

4.1 Faza1-Miletie (grinding) (obr. 11)

1. Nasypte zkd do zdsobnika (A1) (obr. 12). Odportca sa
nasypat iba tolko zrniek, kolko je potrebnych na pripravu:
takto sa vzdy pouije cerstvd kdva;

2. Zvolte stupen mletia (obr. 13). Nastavenie z vyroby je 5
(stredné mletie). Ak by vysledok nebol uspokojivy, nastavte
Groven podla osobnej chuti a podla typu kévy (nastavenie
sa vykondva pocas prevadzky kévového mlynceka).

3. Vlozte jeden z kdvovych filtrov (C2) alebo (C3) do drZiaka
filtra (C1) (obr. 14). Ak sa pouZije filter na 2 3alky, stlatte
tlacidlo 2X (B3): touto volbou sa zdvojndsobi aj vydany
pocet kdvy espresso.

Pozndmka:
Na pripravu @) Espresso Cool poufite filtre uréené pre

tento ndpoj (pozri kap. 4.7 Féza 3 - Vydaj Espresso Cool”).
)

Espresso Cool
&4 o |
S %
—
4. Nastavte gombik mnoZstva (B2) zacinajic od minimalnej

polohy (obr. 15).
Pozndmka:

Cisla zobrazené na displeji (B19) st
referenciou, ktort si poznamenajte,
ked dosiahnete spravnu Groven v dr-
Ziaku filtra.

Nezodpovedaju nastaveniam mletia,
hmotnosti namletej kdvy (g/0z), ani
dobe mletia.

Odkazujeme na odsek,,,Perfektnd ddvka™ pre dalSie ddaje.

5. Upevnite drziak filtra na vystup z kdvového mlynceka (A18)
a zarovnajte ho s ndpisom INSERT: potom otocte drziak do-
prava (obr. 16). Mletie sa spusti, ked'sa drziak dostane do
polohy CLOSE, a automaticky sa zastavi.

Kazdy typ zrniek dd pocas mletia iny vysledok a z tohto dovodu sa
271na zadiatku nastavenia davky vyZaduje mimoriadna pozornost.



Tato ilustrcia poskytuje informécie o tom, ako nastavit davku,
na zdklade farby prazenia: musi sa brat do tvahy vychodiskovy
bod, ale mdZe sa menit na zdklade zloZenia zmiek kdvy.

1. Dévku nastavujte zminimélnej polohy.

2. Odkazujlc na farbu praZenia vasej kévy, gombikom pomaly
otdcajte.

4.3 Faza2 - Presovanie (tamping) (obr. 17)

1. Po namleti zniZte presovaciu paku (A20) aZ na doraz (ne-
odoberte drziak filtra) (obr. 18). Pre dokonaly vysledok
zopakujte 2-krét.

2. Péku drzte zniZend az na doraz pocas odoberania drziaka
filtra (obr. 19). Potom péku uvedte do pociatocnej polohy.

3. Po overeni, ¢ davka kévy je sprdvna (pozri ,,Perfektnd
davka™), pripojte drziak kdvy k vydévacu kavy (A7) (obr.
20).

»Perfektna davka”

Filtre kdvy majui vnitorné oznacenie na identifikdciu per-
fektnej ddvky.

perfektnd davka zodpoveda ciare na reliéfe;

Uistite sa, ¢i kdva je po presovani spravne zarovnand. Mohlo
by byt potrebné viackrat nastavit gombik (B2) , kym sa ne-
dostanete k perfektnej davke.

Ak je kdva pre-alebo podextrahovand a davka je v rdmci
perfektnej ddvky, nastavte jemnejsi alebo hrubsi stupen
mletia (pozri,4.1 Féza 1 - Mletie (grinding) (obr. 11)“). Ak
je kdva preextrahované (prilis pomaly vydaj), mletie bude
musiet byt hrubsie. Ak je kava podextrahovana (prilis rych-
ly vydaj), mletie bude musiet byt jemnejsie.

Barista odporica: Vytiahnite drziak filtra, kym je paka
presovaca (A20) znizend, aby ste dosiahli perfektnd povr-
chovi Gpravu dévky kévy.

Perfektnd
<" ddvka"

4.4  Preplachovanie pred vydajom napoja

Ked'sa pripravuje studeny ndpoj po vydaji horticeho alebo na-
opak, vysledok v $alke by nemusel mat idedlnu teplotu. Preto
sa odportca vykonat preplachovanie nasledujtcim sposobom:

1. zvolte ndpoj;
2. Kontrolka OK sa zapne na bielo (ak zvoleny ndpoj je hortci)
alebo na modro (ak zvoleny ndpoj je studeny).

3. Pod vydévac kdvy polozte nadobu (A7);

4. Stlatte tlacidlo &%) (BS).

4.5 Faza 3 - Vydaj horticich napojov (sparovanie)
(obr. 21)

1. Zvolte pozadovany ndpoj (obr. 22).
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2. Stlacte OK (B6) pre spustenie vydaja (obr. 23) (predvyliho-
vanie a vylihovanie). Vydaj sa zastavi automaticky.

4.6 Faza3 - Vydaj Cold Brew

1. Zvolte Cold Brew (obr. 22): kontrolka OK (B6) sa zmeni na
modrd, ¢im signalizuje, Ze je zvoleny studeny ndpoj.

2. Nasypte 1alebo 2 kocky ladu do pohéra (obr. 24).

3. Stlatte OK pre spustenie vydaja. Vydaj sa automaticky
prerusi.

Pozndmka:

Manometer sa neotdca na horné polohy: v skutocnosti pre tuto
pripravu nie je k dispozicii tlak.

4.7 Faza3 - Vydaj Espresso Cool
Na pripravu Espresso CoolpouZite filtre urcené pre tento ndpoj.
)
Espresso Cool

B

S16 %

Pripravte ,perfektnd davku” podla pokynov v oddieloch ,4.1
Fdza 1 - Mletie (grinding) (obr. 11)" a,4.2 Nastavenie mnozstva
mletej kdvy vo filtri”.

Potom postupuite takto:

1. Zvolte Espresso Cool (obr. 22): kontrolka OK (B6) sa zmeni
na modrd, ¢im signalizuje, Ze je zvoleny studeny napoj.
Nasypte 1 alebo 2 kocky ladu do pohédra (obr. 25).

Stlacte OK pre spustenie vydaja. Vydaj sa automaticky
prerusi.

5. PRiPRAVA NAPOJOV S MLIEKOM
5.1 Napeiite mlieko (obr. 26)
1. Do nédrzky na mlieko (D8) nalejte mnoZstvo mlieka, ktoré

cheete zohriat/napenit, pricom berte do Gvahy, Ze objem
mlieka sa zdvoj- az strojndsobi (obr. 27). Aby ste ziskali
hustejSiu a homogénnejsiu penu, odportca sa pouzivat
pInotucné kravské mlieko s teplotou z chladnicky (priblizne
5°0).

My LatteArt

)

T

\



2. Pre napenenie mlieka prilozte hadicku vyddvaca pary (A5)
na povrch mlieka: tym sa vzduch vmiesa do mlieka a do
pary.

3. Vydavac pary ponechajte na povrchu, pricom dévajte pozor,
aby ste nezachytili prili vela vzduchu, ¢im by sa vytvorili
prilis velké bubliny.

4. Vydavac pary ponorte pod povrch mlieka: takto sa vytvori
vir. Po dosiahnuti pozadovanej teploty zatvorte gombik
pary a pockajte, kym sa vydaj pary dplne neskoni, az
potom odoberte kanvicu na mlieko.

Barista odporiica:

«  Cerstvé mlicko je najlepsie. Vidy pouzivajte cerstvé
mlieko s teplotou, ktord ma v chladnicke.

PInotu¢né mlieko zaisti najlepsie vysledky. Vysledok a
textdra peny sa menia podla pouzitého kravského mlieka
alebo rastlinnych ndpojov.

+ Ponapeneni mlieka odstréfite bubliny potrasenim kanvice
na mlieko.

Cistenie vydavaca pary:

1. Po kazdom pouziti handrickou odstraiite zvysky mlieka z
vydavaca pary (obr. 28). V pripade hibkového ¢istenia sa
odportca pouZit Eco MultiClean: zabezpedi hygienu od-
stranenim mliecnej bielkoviny a tukov a méZe sa pouzit na
vycistenie celého spotrebica.

2. Niekolko sekind vydavajte paru na dobré vycistenie vyda-
vaca (obr. 10).

3. Potkajte, kym vyddvac nevychladne: aby sa zachovala
Gcinnost vydavaca v priebehu casu, pouzivajte cistiacu ihlu
(C16) na to, aby 3 otvory zostali volné (obr. 29).

5.2 Priprava napojov s mliekom s LatteCrema
System (obr. 30)
1. Do nddrzky na mlieko (D8) nalejte mlieko s teplotou, ktord
ma v chladnicke (5 °C) (obr. 31).
2. Zatvorte veko (D1) (obr. 32).
3. Otocte gombik reguldcie peny (D5) do poZadovanej polohy.

4. Nadrzku na mlieko pripevnite k spotrebicu (obr. 33).

5. Priprava perfektnej davky (pozri,4.1 Féza 1 - Mletie (grin-
ding) (obr. 11)" e 4.3 Fdza 2 - Presovanie (tamping) (obr.
17)") a zasunutie drZiaka filtra.

6.  Zvolte pozadovany napoj s mliekom (obr. 34).

& &

Flat White

Cappuccino @

Latte
Macchiato

Napoj | Espresso | Mlieko | Pena Mnoz- | X2 (ml)
stvo
(ml)
(appuccino 1 4 4 =150 =230
Latte 1 4 X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

Poloha gombika regulcie peny
[ ] ] [ ] [ ] L

CLEAN s | -& | __ | INSERT

Cistenie [P e na|Pen a|PenaMIN | Na

po MAX STRED vytiahnu-

kazdom tie alebo

pouziti zasunutie
gombika

+  Ndpoje s dvojitou ddvkou (2x): Do nadrzky (D8) nalejte
mnozstvo mlieka potrebné na pripravu, pricom dajte pozor,
aby ste nepresiahli rysku MAX (obr. 31). Kazdy zdrez na
nadrzke zodpovedd ~100 ml mlieka.

«  Cerstvé mlieko je najlepsie. Vidy pouzivajte cerstvé
mlieko s teplotou, ktord ma v chladnicke.

7. Stlatte OK (B6) pre vydaj (obr. 23). Spotrebi¢ automaticky
postupne vydd kévu a mlieko.

Cistenie Lattecrema System po kazdom pouziti:

1. Nédrzku na mlieko nechajte pripevnend k spotrebicu (nie
je potrebné ju vyprazdnit). Podlozte nadobu pod hadicku
vydaja mlieka (D4) (obr. 35).

2. Gombik (D5) otocte na,Clean” (obr. 36).
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Ng Latteﬂl"l' nie je

programovatelhy.

«  Pre ndvrat na nastavenia z vyroby podrite stlacené
tlacidlo @ az do vypnutia. Zvoleny ndpoj sa vrdti na
mnoZstvo z vyroby.

3. (istenie sa zacne a automaticky sa prerusi. Pozor: po do-
konceni Cistenia otocte gombik do jednej z poloh reguldcie
peny.

4. Odoberte nddrzku na mlieko a odlozte ju do chladnicky:
odportca sa v krdtkom case pouZit zvy3né mlieko.

V pripade hibkového istenia sa odport¢a pouzit Fco MultiClean:

zabezpeci hygienu odstranenim mliecnej bielkoviny a tukov a

mozZe sa pouZit na vydistenie celého spotrebica.

6. PRISPOSOBENIE DLZKY KAVOVYCH NAPOJOV

POMOCOU TLACIDLA (™) (BY)

1. Pripravte spotrebi¢ na vydaj 1 alebo 2 3lok kdvového
ndpoja, ktory chcete pripravit, a to az do bodu pripojenia
drZiaka filtra (C1) spolu s filtrom (C2) alebo (C3) a mletou
kavou. Ak chcete naprogramovat napoj s mliekom, pripojte
Lattecrema System k spotrebicu.

2. Otocte gombik (B10) pre volbu napoja nanaprogramovanie.

3. Stlacte tlacidlo @: kontrolka zodpovedajica tlacidlu OK
(B6) sa zapne napevno a kontrolka zodpovedajica tlacidlu
@) blika.

4. Stlacte tlacidlo na spustenie vydaja. Kontrolky zodpoveda-
jice tlacidlam 0K a () blikajd.

5. Po dosiahnuti pozadovaného mnoZstva stlacte OK. Ak si
ndpoj vyzaduje vydaj dalsej ingrediencie, najprv sa zatne
jej vydaj: po dosiahnuti pozadovaného mnozstva stlacte
OK.

6. Stlacte tlacidlo @ pre uloZenie. Spotrebic je pripraveny na
nové poutitie a kontrolka @ z0stane zapnuta.

Ak nechcete uloZit naprogramovanie, stlacte lubovolné iné

tlaidlo.

Pozndmka:

« Mdzu sa naprogramovat kdvové ndpoje, ale nie vydaj pary a
horticej vody.

« Naprogramovanim sa zmenia mnoZstvd ndpojov, ale nie
namletej kdvy.

« Ndpoje ,X2" sa méZu naprogramovat samostatne.

Kavovy Mnozstvo | Naprogramovatelné
recept zvyroby | mnoistvo
35ml 0d 25 do 90 ml
2oy | 70ml 0d 50 do 180 ml
= 80 ml 0d 50 do 120 ml
= yy |[160ml 0d 120 do 240 ml

w 120 ml « espresso: od 25 do 60 ml

« voda: od 25 do 120 ml

& x> |240ml « espresso: od 50 do 120 ml
« voda: od 50 do 240 ml
o 10ml 0d 90 do 130 ml
B x| 180ml 0d 160 do 220 ml
S 40ml 0d 30 do 50 ml
e X2 | 80mI 0d60do 110 ml
7. MENU NASTAVENI
1. Vstipte do menu:
Stcasne stlacte na 5 sekind X2 @

2. Zvolte nastavenie na naprogramovanie:

B2

7

Népoj Zodpovedaju- | Reguldcie
ce nastavenie
= Uspora 5 )
Espresso energie »% Aktivna
@" Vypnuta
S




[ Automatické | ©Pup g mint TR o
Goffoe vypnutie - OF| | Hutcler @ I
[ mp 1,5 hodiny
@-’ 3 hodin
= Signélny tén y . 4 4 . .
i -
a ppﬂux:: . gniny 8 =& Aktivna
@-D Vypnuta ¥4 X X v/ ¥4
@ Nastavenie CPup Rozsah 1
Larte extra mletia -
¥ = Rozsah 2 X X X v v
= Tovérenské Podrite stlatené aspon
Flat White hodnoty na 5 sekund tlacidlo OK, X X X V4 V4
kym kontrolka nezostane
zapnuté napevno
T omp | Tdostvody | P mika X | X | v |v|X
Americano
¥ = stredne tvrda
@-’ tvrda/velmi X X X v v
tvrda
Nové nastavenia ulozte stlacenim ON/Standby
L) IV X vV
XV | X | V|V

8. CISTENIE SPOTREBICA

Pozor!

Na distenie spotrebica nepouZivajte rozpustadla, drsné Cis-
tiace prostriedky, ani alkohol.

Na odstrafiovanie vodného kamena alebo kdvovych usa-
denin nikdy nepouzivajte kovové predmety, pretoze by
tak mohlo ddjst k poskrabaniu kovového alebo plastového
povrchu.

V pripade obdobi nepouzivania dlhsich ako jeden tyz-
den sa odporica, pred pouZitim spotrebica, vykonat
preplachovanie.

Nebezpecenstvo!

Pocas cistenia nikdy nepondrajte spotrebi¢ do vody, je to
elektrické zariadenie.

Pred akymkolvek Cistenim vonkajsich Casti spotrebica
spotrebi¢ najskor vypnite, odpojte zdstrcku od zasuvky a
nechajte ho vychladndit.
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8.1 (istenie filtrov uréenych pre Espresso Cool
Tieto filtre su navrhnuté na optimalizaciu extrakcie pre tento
ndpoj. Dobre vycistite a odstrante vietky zvysky kdvy, aby sa

zachovala tiinnost.

Po poutiti filtre preplachnite velkym mnozstvom vody (obr. 37) a
predierovany filter dobre stlacte, aby sa spravne zaloil (obr. 38).

!

37

38

Overte, i otvor na spodnej Casti (obr. 39) je bez zvyskov.



o
&

39

V pripade, ak by Cistenie nebolo dostatocné, a v kazdom pripade,
aspon raz za mesiac, vykonajte nasledujtice:

1.

Vytiahnite perforovany filter uchopenim za jazycek (obr.

fes

EE)

40

Filtre prepldchnite pod tecticou vodou (obr. 37).

Uistite sa, ¢ otvory nie si upchaté. V pripade potreby
pouZzite ihlu (obr. 39-41).

V3etky komponenty osuste handrou.

Inovu zalozte perforovany filter a zatlacte ho aZ na doraz
(obr. 38).

8.2 (istenie vydavaca kavy

Ked'sa kontrolka @ zapne (oranZova) (B5), je potrebné vyko-
nat Cistenie okruhu kdvy. Pre vykonanie cyklu cistenia si kipte
tablety na Cistenie kdvovaru. Viac informdcii ndjdete na www.
Delonghi.com.

1.
2.

Vlozte filter 1 $alky (C2) do drziaka filtra (C1) (obr. 42).
Do filtra vlozte Cistiace prislusenstvo (C13) (obr. 42) a za-
tlacte ho az na doraz.
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Na prislusenstvo poloZte tabletu na Cistenie (obr. 43).
DrZiak filtra pripevnite k vydavacu kdvy (A7).

Naplrite nddrzku na vodu (A15). Uistite sa, ¢i odkvapkdvacia
miska (A11) je prézdna.

Podrite stlacené tlacidlo x3%), kym prislusna kontrolka ne-
zacne blikat (oranzova) . Po niekolkych mindtach sa cistenie
automaticky prerusi.

Vyberte drZiak filtra a Cistiace prisluenstvo.

DrZiak filtra a filter umyte pod tectcou vodou.

Inovu zalozte drziak filtra a vykonajte preplachovanie
stlacenim tlacidla @ (B5): odporiica sa pod drZiak filtra
poloZit nddobu.

Odoberte a vyprazdnite odkvapkdvaciu misku.

Pozndmka:

Tento cyklus Cistenia sa moze kedykolvek spustit stlacenim
tlacidla @ (B5) na niekolko sekind. Ukon zrusite stlacenim
tlacidla na 10 sekdnd.

8.3 \Vytistite uloZenie zasobnika zrnkovej kavy

1.

Uistite sa, ¢i zdsobnik zrkovej kdvy (A1) je prézdny. Even-
tudlne vykonajte niekolko mleti naprazdno, aby ste ho
vyprazdnili.

Odpojte zdsobnik otdcanim proti smeru otécania hodino-
vych ruciciek a vytiahnite ho zo spotrebica (obr. 44)




3. Zvysky kdvy povysavajte (obr. 45).
4. Vlhkou handrickou vycistite 16zko zasobnika zrmkovej kévy
a osuste (obr. 46);

5. Inovu zalozte zésobnik zasunutim do kdvového mlynceka.
Zasobnik je zaloZeny sprévne, ked'Sipka A je zarovnand so
symbolom ﬁ a budete pocut,, zakliknutie” (obr. 47).

8.4 (istenie mlyncekov

Ked Cistite zasobnik zmkovej kévy (A1), vycistite 16zko zdsobnika a

hornd mlyncek vihkou handrickou. Pre odobratie a vymenu mlyn-

Cekov sa obrdtte na asistencné centrum.

Je mozné odobrat mlyncek v pripade, ak by kavovy mlyncek bol

zablokovany cudzim telesom. Ak by k tomuto doslo, odoberte

zésobnik zrnkovej kdvy a postupujte nasledujticim sposobom:

1. Pripevnite drZiak filtra (C1) a vykonajte mletie ,naprazdno”,
aby sa uvolhilo vedenie pre kavu.

2. Spotrebi¢ vypnite.

3. Reguldtor mletia otocte v smere dolava dplne na doraz do
polohy,,REMOVE” (obr. 48).

4. Vytiahnite hornd ¢ast mlynceka, pricom ho uchopte za pri-
slusnd rukovat (obr. 49).

5. Mlyncek vycistite Stetcom (obr. 50) a vysdvacom povysavaj-
te zvysky kavy (obr. 45).
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6. mlyncek uloZte na jeho miesto (obr. 51);

7. otocte gombik a vyberte poZadovany stupeii mletia (obr.
13);

potiahnutim za rukovat overte, ¢ je mlyncek dobre zasunuty: je

spravne vloZeny, ak sa nehybe;

8.5 Vymena mlyncekov

Ked' sa mnozstvo namletej kavy este znizi, obratte sa na asis-
tencné centrum za icelom vymeny mlyncekov: potom kdvovy
mlyncek znovu nastavte po vstupe do menu nastaveni (,7. Menu
nastaveni”) a zvolte prvy rozsah extra nastavenia mletia. Potom
otocte gombik nastavenia mnozstva (B2) do polohy MIN a na-
stavte davku ako pri prvom pouZiti (pozri,,,Perfektnd davka™).

8.6 C(istenie,Smart tamping station”

1. Vydistite oblast uchytenia pomocou kefky (obr. 52).

2. Potiahnite péku (A20) az na doraz a Stetcom vycistite pre-
sovac (obr. 47), potom paku uvolhite.

3. Pomocou kefky (C11) vycistite skiz kévy (obr. 54).

Smart TAMPING

S T AT I

8.7 (istenie LatteCrema System

V umyvacke riadu umyte vsetky komponenty a nddrzku, umiestni-

teich viak na horny kosik umyvacky. Ak nemdte umyvacku, umyte

ich ruéne podla postupu uvedeného v pozndmke na konci odseku.

1. Stlatte tlacidlo (D3) a zdvihnite veko nddrzky na mlieko
(D),

2. Jemne vytiahnite vyddvac mlieka (D4) a nasévaciu hadicku
((D7) (obr. 55);



2. Ponorte cely prizok do pohdra s vodou priblizne na jednu

INSERT sekundu.

3. Vyberte pasik z vody a mierne ho pretrepte. Spotrebic
nastavte podfa pokynov uvedenych v kapitole ,7. Menu
nastaveni”.

Vysledok testu tvrdosti vody | Tlacidlo | Uroveii

[T | x2 !

sladka

voda

m—n R

stredne

35 36 tvrda voda

3. Gombik otocte do polohy,Insert” a vytiahnite ho (obr. 57); T I HEW 3

Mimoriadnu pozornost venujte tomu, aby na Zliabku a na tvrdd alebo
kandliku nachddzajicemu sa pod gombikom (obr. 58) nezo-

 EEEN velmituds
stavali zvysky mlieka: pripadne vyskrabtekandlik Sparadlom;

voda

4. Spotrebi¢ nastavte podla pokynov uvedenych v kapitole 7.
Menu nastaveni".

10. AKO POUZIVAT SOFTBALLS

Softballs (C15) je inovativny systém, ktory predizuje Zivotnost
spotrebica bez zmeny vlastnosti vody, pricom sa garantuje vydaj
krémovej a aromatickej kdvy. Pre optimalizaciu G¢innosti nechaj-
te Softballs vo vode na celd noc pred pouzitim.

1. Balik Softhalls vytiahnite z obalu (obr. 59).

57 58
5. Oplachnite vnitro umiestnenia gombika reguldcie peny ’ >uk
pod tecticou vodou (obr. 53). N \\n

6.  Skontrolujte, ¢i nasdvacia hadicka na mlieko a hadicka na
vydaj neostali upchané zvyskami mlieka;

7. Ilozte spt vietky diely veka;

8. Nddrzku na mlieko starostlivo umyte a vyplachnite (D8) ;

9. knddrzke na mlieko pripevnite veko.

Pozndmka: ruéné umyvanie

Umyvanie v umyvacke riadu zaisti perfektnd hygienu vietkych 59 60

komponentov nadrzky na mlieko: v pripade ru¢ného umyvania
dokladne umyte vietky komponenty nadrzky na mlieko horticou
vodou a ponorte ich do vanicky alebo misy s horicou vodou a
nechajte ich tam priblizne 30 mintt, potom postupujte podfa
pokynov uvedenych v bode 4.

9. TVRDOSTVODY

Kontrolka odvapnenia [ (B8) sa zapne po stanovenej dobe

pouzivania, ktord zavisi od tvrdosti vody. Spotrebi¢ moZete na-

programovat'v zavislosti od skutocnej tvrdosti vody pouzivanej v

roznych regionoch a znizit tak frekvenciu odvaprovania.

1. Vytiahnite z obalu testovaci prizok, TOTAL HARDNESS TEST”
(C6).

2. Balik Softballs preplachnite pod tecticou vodou (obr. 60).
3. Vrecko ponorte do nédrzky na vodu (A15) (obr. 61).
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61

62

4.

Vrecko Softballs vymenite kazdé 3 mesiace (obr. 62).

11. ODVAPNOVANIE

Pozor!

Pred poutzitim si precitajte pokyny a 3titok na obale pripravku
na odvapnenie ((7).

Odportca sa pouzivat vyhradne odvapiiovacie pripravky
De’Longhi. Poutitie nevhodnych odvépiiovacich pripravkov
rovnako ako nespravne vykonané odvapniovanie mozu viest
k nezrovnalostiam, na ktoré sa nevztahuje zaruka vyrobcu.
Odvaphiova¢ moze poskodit jemné plochy. Ak sa pripravok
ndhodne prevréti, okamZite osuste.

Pre vykonanie odvapiiovania

Odvapnovac

Odvapnovac De’Longhi

Nédoby

2 s objemom 1 liter kazda

Cas

~40 min

(AK SA NACHADZA, ODOBERTE ZMAKCOVACI FILTER A
SOFTBALLS). Do nadrzky na vodu (A15) nalejte odvépiiovac
azporysku ﬂ A (zodpovedd 100 ml baleniu) vytlacend na
vnitornej strane nadrzky) (obr. 63).

63 64

2.

Pridévajte vodu, kym nedosiahnete hladinu A B (obr. 64).
Potom nddrzku na vodu znovu zasurite do spotrebica.
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3.

Pripojte prislusenstvo (C8) ku konektoru pre LatteCrema System
(A6) (obr. 65).

%(ﬁ%]
)ooo 0 000 O

(e}

66

Uistite sa, Ci drZiak filtra (C1) nie je pripevneny a pod vyddvace
kdvy a horicej vody (A7)a pod vydavac pary (A5) umiestnite
nadobu (obr. 66).

Podrzte stlacené tlacidlo || (B8), kym zodpovedajtica kontrol-
ka nezacne blikat.

Program odvépriovania sa spustia odvapfovacia tekutina vyte-
ka z vyddvacov. Program odvépriovania automaticky vykondva
celd sériu preplachovani s prestdvkami, aby sa odstranili usa-
deniny vodného kamena vnditri kévovaru, az do vyprézdnenia
nadrze.

Vydaj sa prerusi a kontrolka || zmeni farbu na bielu. Potom je
potrebné vykonat preplachovaci cyklus:

1.

10.

Vyprazdnite nddobu, ktord ste pouzivali na zber odvaprio-
vacej tekutiny, a umiestnite ju pod vydavace.

Vyberte nddrzku na vodu, vyprazdnite z nej v3etky zvysky
odvapriovacieho roztoku, opléchnite ju teciicou vodou a na-
pliite ju Cerstvou vodou az do Grovne MAX (obr. 67). Potom
nddrzku vloZzte na jej miesto.

P
@

67

Podrite stlacené tlacidlo £, kjm zodpovedajiica kontrolka
nezacne blikat: preplachovanie sa spusti.

Po dokonceni preplachovania sa vydaj prerusi a spotrebi¢ je
pripraveny na pouZitie.




1. Vyprdzdnite oplachovd vodu zo zbernych nddob. Pozndmka:
12. Vyberte a vyprazdnite odkvapkdvaciu misku a potom ju . Ak chcete anticipovat odvapiovaci cyklus, podrzte tlacidlo

znova vlozte.

[# stlacené na 3 sekundy.

13. Vyberte a napliite nadrzku cerstvou vodou a znovu ju vlozte. - Vpripade, aksa odvapiiovanie spustilo omylom, stlacte tla-

Spotrebic je tak pripraveny na pouZitie.

Cidlo || na 10 sekund; preplachovanie sa nemdze prerusit.

12. VYZNAM KONTROLIEK

KONTROLKY

VYZNAM KONTROLIEK UKON

V3etky kontrolky kratko zablikaju

Zapnutie spotrebica Automatickd diagnostika

@) pevnd

Je to prvé zapnutie spotrebica a je po- | Postupujte podfa pokynov v kap. ,3. Prvé
trebné naplnit vodny okruh uvedenie spotrebica do prevadzky”

pevnd (biela)

Spotrebic je pripraveny na vydaj hortcich | Pripravte spotrebic a vykonajte vydaj
napojov

Spotrebic je pripraveny na vydaj studenych | Pripravte spotrebic a vykonajte vydaj

> ®®

on (modrd) ndpojov
Funkcia Uspory energie je aktivna Odkazujeme na kap.,,7. Menu nastaveni”, ak
pevnd cheete deaktivovat funkciu
(27 ) Z&sobnik zrnkovej kdvy (A1) je prézdny | Napliite z&sobnik zrnkovej kévy
pevna
0 ) Chcete vykonat mletie, ale zasobnik | Napliite zdsobnik zmkovej kdvy
U blika zmkovej kdvy (A1) je prazdny
Hladina vody v nddrzke (A15) nie je | Napliite nddrzku alebo vyberte a znova
CQ on dostatocnd alebo nddrzka na vodu nie je | spravne vlozte nadrzku
vloZend spravne
- Chcete vykonat pripravu népoja, ale nddrz- | Nadrzku napliite vodou
GQ blika ka na vodu (A15)je prazdna
Q pevns Veobecny alarm Obratte sa na asistencné centrum
Z&sobnik zrnkovej kdvy nie je zalozeny | Zasobnik zrmkovej kdvy (A1)zalozte spravne
\L/ ) alebo overte, ¢ je zaloZeny spravne. Je
pevna zaloZeny sprévne, ked'Sipka je zarovnand so

symbolom ﬂ abudete pocut, zakliknutie”

9
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KONTROLKY

VYZNAM KONTROLIEK

UKON

]
"/ biiks

Voli¢, v zdklade zasobnika zrmkovej
kdvy (A1), nie je v spravnej polohe

Voli¢ uvedte do jednej z poloh mletia (medzi
1a8), nezabudnite:
Mletie nastavte, kym je kavovy mlyncek
v prevddzke
Nastavte zakazdym o jednu urover a
urobte aspofi 5 mleti medzi jednym a
druhym nastavenim

\

Il

OUT of correct seove
range

oonnse -/ \ Correct
8 7 6 5 4 3 2 1 range

,"3
Qo5 -

Zasobnik zmkovej kdvy (A1) nie je
UpIne zaloZeny: zdsah bezpecnostného
zariadenia

Overte, ¢i zdsobnik zmkovej kdvy je sprdvne
zalozeny

@ pevnd

LatteCrema System musite vycistit po
kazdom pouziti

Po dokonceni priprav s mliekom vykonajte
automatické Cistenie otocenim gombika (D5)
na Clean

dﬁi pevnd

Spotrebi je pripraveny na vydaj pary

Spotrebi¢ dosiahol teplotu na vydaj pary. Ak
cheete vykonat vydaj, otocte rukovét pary
(A4)

&

blikd

Spotrebic je zapnuty a funkcia dspory
energie je aktivna: gombik pary (A4) je
v polohe vydaja pary

Kontrolka blikd, ¢o znamend, Ze spotrebi¢
sa pripravuje na vydaj pary: vydaj sa spus-
ti, akondhle spotrebi¢ dosiahne prislusnu
teplotu

Spotrebic je pripraveny na vydaj pary

Spotrebi¢ dosiahol prislusnd teplotu na
pripravu pary, ked kontrolka zostane pevnd

Spotrebic vyddva paru

IYRZK
2

pevnd (oranzovd)

Je potrebné vykonat odvapriovanie

Vykonajte odvépriovanie podla pokynov v
kap.,11. Odvdpfiovanie”

Avvat
R2VeD

blikajtica (oranzovd)

Spotrebic vykondva odvapfiovanie

Pokracujte v dokonleni operdcie podla
pokynov v kap.,,11. Odvdpriovanie”

pevnd (biela)

Je potrebné vykonat preplachovanie

blikajica (biela)

AeAt | Ateas
RN RZVT

Spotrebi¢ vykondva preplachovanie
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KONTROLKY

VYZNAM KONTROLIEK

UKON

d
@ pevnd (oranzovd)

Je potrebné vykonat Cistenie vyddvaca
kdvy

d
da blikajtica (oranzova)

Spotrebi¢ vykondva Cistenie vyddvaca
kévy

Pozri ods. 8.2 Cistenie vydavaca kavy”

4
@ blikajiica (biela)

Spotrebi¢ vykondva preplachovanie

&S+ A\ bikjica

Ak je v spotrebici zméakcovaci filter, do
okruhu by sa mohla dostat vzduchova
bublina, ktord brni vydaju

Stlacte tlacidlo (B7) v silade s kontrolkou
&P : vjdaj sa zacne a automaticky sa
prerusi

Kévovy mlyncek melie prilis jemne,
apreto kdva vytekd velmi pomaly alebo
nevytekd vobec.

Vyberte drZiak filtra (C1), zopakujte operacie
pripravy kdvy, riadte sa pritom pokynmi v
ods. 4.1 Fdza 1- Mletie (grinding) (obr. 11)"
a 4.3 Faza 2 - Presovanie (tamping) (obr.
17)"

Kavovy filter (C2) alebo (C3) je upchaty

Prepldchnite filtre pod tectcou vodou alebo
vykonajte preplachovanie s tlacidlom pre-
plachovania (B5)

Nédrzka (A15) je nesprdvne vloZend a
prislusné ventily nie sd otvorené

Jemne stlacte nddrzku tak, aby sa ventily
otvorili

Vodny kamen vndtri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvépnenie podla kapitoly ,11.
Odvapnovanie”
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13. AK NIECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

V odkvapkavacej misky je voda (A11)

Tvori stcast normdlnej prevadzky z
vntornych okruhov spotrebica

Odkvapkdvaciu misku pravidelne vy-
prazdnite a vycistite (A11)

Nevytekd kdva espresso

Nedostatok vody v zdsobniku (A15)

Nédrzku napliite

Kontrolka ©J° (B7) svieti, ¢im signal-
izuje, Ze okruh kdvy alebo okruh pary je
prazdny

Stlacte tlacidlo zodpovedajtice kontrolke
&P pre doplnenie okruhu

Filter (C2) alebo (C3) je upchaty

Filtre prepléchnite pod tecicou vodou
alebo  vykonajte  preplachovanie
prisludnym tlacidlom (B5)

Nadrzka (A15) je nespravne vloZend
a ventily na jej spodnej Casti nie st
otvorené

Jemne stlacte nddrzku tak, aby sa ventily
na jej spodnej casti otvorili.

Vodny kamed vndtri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvapnenie podla kapitoly
,11. 0dvépfiovanie”

Mletie prilis jemné

Vyberte drziak filtra (C1), zopakujte
operdcie pripravy kavy, riadte sa pri-
tom pokynmi v ods. 4.1 Fdza 1 - Mletie
(grinding) (obr. 11)" a ,4.3 Fdza 2 -
Presovanie (tamping) (obr. 17)"

Drziak filtra sa neuchyti na spotrebi¢

Namletd  kdva  nebola  stlacend
presovatom alebo je v nadmernom
mnoZstve

Zopakujte mletie s inymi nastaveniami.
Inizte mnozstvo davky: overte, ¢ filter
(C2) alebo (C3) (1 alebo 2 3alok) je sprav-
ny vzhladom k ddvke na pomletie (tla-
Cidlo 2x (B3) zvolené alebo nezvolené)

Kéva espresso kvapkd z okrajov drZiaka
filtra (C1) namiesto z otvorov

DrZiak filtra je vloZeny nesprévne

Upevnite drziak filtra sprévne a silne ho
zatoCte az na doraz

Tesnenie vyddvaca kdvy (A7) stratilo
pruznost alebo je Spinavé

Vymenite tesnenie vyddvata kdvy v
asistencnom centre

Filter (C2) alebo (C3) je upchaty

Filtre preplachnite pod tecicou vodou alebo
vykonajte preplachovanie zodpovedajicim
tlacidlom (B5)

Pena vkéve je svetld (kdva vychddza
rychlo z Ustia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Vyberte drZiak, zopakujte operdcie pri-
pravy kavy, riadte sa pritom pokynmi v
ods. 4.1 Faza 1 - Mletie (grinding) (obr.
11)"a, 4.3 Faza 2 - Presovanie (tamping)
(obr.17)"

Pena vkave je tmava (kdva pomaly vy-
chddza z ustia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Vyberte drziak filtra (C1), zopakujte
operdcie pripravy kdvy, riadte sa pri-
tom pokynmi v ods. 4.1 Fdza 1 - Mletie
(grinding) (obr. 11)* a ,4.3 Fdza 2 -
Presovanie (tamping) (obr. 17)"

%

283




PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Nevytvéra sa mlietna pena, kym sa prii
pravuje cappuccino s LatteCrema System

Milieko nie je dostatocne studené

Vzdy pouzivajte mlieko s teplotou, ktord
ma v chladnicke.

Gombik (D5) nie je v spravnej polohe

Overte a otocte gombik do spravnej polo-
hy ( & max. pena; & stred. pena; ©
min. pena)

LatteCrema System je $pinavy

Vykonajte Cistenie podla zobrazenia v
odseku,8.7 Cistenie LatteCrema System”

Vodny kamen vndtri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvépnenie podla kapitoly
,11. 0dvaprovanie”

Po dokonceni odvapfiovania si spotrebic
vyZaduje dalSie preplachovanie.

Pocas cyklu preplachovania nebola
nadrzka naplnend az po rysku MAX.

Preplachovanie zopakujte (pozri kap. ,11.
Odvépriovanie”)

Spotrebi¢ nemelie kévu

Vndtri kdvového mlynceka sa nachddza
cudzie teleso

Vykonajte Cistenie mlyncekov podla
pokynov v ods., 8.4 Cistenie mlyncekov” a
uistite sa, Ze ste z neho pred odstranenim
zasobnika zrnkovej kdvy (A2) odstranili
vietky zrnkd kavy. Skér ako znovu viozite
mlyncek, dokladne povysavajte vetky
zvysky z jeho l6zka

Zasobnik zrnkovej kdvy (A1) nie je v
spravnej polohe

Zasobnik je zalozeny spravne, ked' Sipka
A je zarovnand so symbolom (O a bu-
dete pocut,,zakliknutie”

Ak si prajete zmenit kvalitu kavy

Je potrebné odstranit v3etky zmka kdvy
nachddzajuce sa v kdvovare

« Vyprézdnite zasobnik zrnkovej kavy
(A1) (vykonanim mleti naprézdno
alebo pripadne vysatim zvySnych zfn).

« Pripojte drziak filtra (C1) a vykonajte
mletie,naprdzdno”, aby sa uvolhilo ve-
denie pre kdvu: potom odpojte drziak
filtra k vystupu kévového mlynceka
(A18), zarovnajte ho s ndpisom INSERT
a otocte drziak doprava (obr. 22). Mle-
tie sa spusti, ked'sa drZiak dostane do
polohy CLOSE, a automaticky sa zasta-
vi. Opakujte, dokym filter nezostane
prazdny

« Do zdsobnika (A1) nasypte novi odro-
du zmkovej kavy

« Ak sa pri mleti nedosiahne ,perfekt-
nd davka”, postupujte ako pri prvom
pouZiti

9
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PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Po mleti je kdvovy filter (C2) alebo (C3)
prazdny

Po zomleti je mnozstvo kdvy vo filtri
prebytocné

Skiz kdvy na kévovom mlynceku je
upchaty

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods.
,8.6 Cistenie ,Smart tamping station"’
Ak problém pretrvava, dostanite sa k sklzu
otvorenim prislusnych dvierok (A19) a

uvolnite ho pomocou kefky

Po mleti kavovy prasok vo filtri (C2) alebo
(C3) nedosahuje ,perfektnt dévku”

Je potrebné vydistit ,Smart Tamping
Station”

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods.

,8.6 Cistenie ,Smart tamping station”’
potom zopakujte mletie

Je potrebné nastavit mnozstvo mletej
kdvy

Nastavte mnozstvo prislusnym gombikom
(B2) podla pokynov uvedenych v ods.
Perfektnd ddvka™. Ak gombik je uz v po-
lohe max, postupujte podla pokynov uve-
denych v oddiele, Nastavenie extra mletia”

PouZivanim sa mlynceky opotrebuju

Vykonajte vymenu mlyncekov podla
pokynov uvedenych v ods. 8.5 Vymena
mlyncekov”
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Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy uwaznie prze-
zyta¢ broszure, w ktdrej wskazano ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa.

1. OPIS

1.1
A1l
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Opis urzadzenia - A
Pojemnik na ziarna
Pokrywa pojemnika na ziarna
Podstawka na filizanki
Pokretto pary
Rurka wytwarzania pary
tacznik do Lattecrema System
Dozownik kawy
A8. Kratka na filizanki espresso
A9. Kratka na filizanki - szklanki lub kubki
A10. Kratka tacki
A11. Tacka na skropliny
A12. Wskaznik poziomu wody w tacce na skropliny
A13. Pokrywka zbiornika na wode
A14. Uchwyt wyjmowania zbiornika na wode
A15. Zbiornik na wode
A16. Gniazdo tacznika kabla zasilajacego
A17. Wytacznik gtéwny (ON/OFF)
A18. Wylot mtynka (Tamping station)
A19. Otwdr dostepu do prowadnika mtynka do kawy
A20. Dzwignia praski

1.2 Opis panelu sterowania - B
B1. Przycisk ON/Standby
B2. Pokretto regulacji ilosci zmielonej kawy
B3. Przycisk,X2": do uzycia filtra na 2 kawy
B4. Przycisk,,temperatura kawy”
B5. Przycisk,ptukania”
B6. Przycisk,0K": przygotowanie napoju/potwierdzenie
B7. Przycisk,wytwarzanie goracej wody”
B8. Przycisk,odkamienianie”
B9. Przycisk,My”: personalizacja ilosci napojow
B10. Pokretto wyboru funkgji
B11. Wyswietlacz napojow:

Napéj na bazie kawy Espresso

« Espresso

+ Americano

+ Kawa

Napoje mleczne

« (appuccino

- FatWhite

- Latte Macchiato
B12. Kontrolka,,czyszczenie poj. na mleko”
B13. Kontrolka,,brak pojemnika na ziarna”
B14. Kontrolka,ogéIny alarm”
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B15. Manometr

B16. Kontrolka,brak wody”

B17. Kontrolka, pusty pojemnik na ziarna”

B18. Kontrolka,0szczednos¢ energetyczna”

B19. Wyswietlacz ustawien i procesu:
- Wskazuje czynnos¢, wykonywana przez urzadzenie
- Wskazuje ustawienie wybranej dawki kawy
- Wskazuje ustawienie wybranej temperatury kawy

1.3 Opis akcesoriow -
Q1. tyzka uchwytu na filtr

Q2. Filtrna 1filizanke

Q3. Filtrna 2 filizanki

Filtry przeznaczone do Espresso Cool ) :
(4. Filtrna 1filizanke
(5. Filtrna 2 filizanki

(6.
@.

Pasek kontrolny twardosci wody , Total Hardness Test”
Odkamieniacz

(8. Akcesorium do odkamieniania

9. Softballs (*tylko w niektorych modelach)
(10. Odtaczany kabel zasilajacy

C11. Wycior

(12. Pedzelek/skrobak do czyszczenia

(13. Element czyszczenia dozownika kawy
(14. Szmatka

(15. Softhalls (zmiekczacz wody)

(16. Igta czyszczenia do lancy pary

1.4  Akcesoria do czyszczenia nie dotaczone,
zalecane przez producenta
Wiecej informacji na stronie Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Detergent
~—— ———_ EAN:8004399333307

Tabletki czyszczace
(Patrz ,8.2 (zyszczenie dozownika
kawy”)

1.5 Opis LatteCrema System - D
D1. Pokrywka pojemnika na mleko

D2. Ztacze pojemnika na mleko

D3. Przycisk zwalniania pokrywki

D4. Dysza mleka (z regulowang wysokoscia)
D5. Pokretto regulacji pianki

D6. Gniazdo pokretta

D7. Rurka zanurzana w mleku

D8. Pojemnik na mleko



2. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA 4, PRZYGOTOWANIE KAWY
:\élisszt)éspt:::akcesorla umyc¢ w letniej wodzie z ptynem do naczyn, 41 Etap1-Mielenie (grinding) (rys. 11)
1. Wiozy¢ tacke na skropliny (A11) wraz z kratkg na filizanki E Wsypac. zlama d.o polem.n!kal (M.) (rys. 12). Zaleca s!e
; . wsypanie tylko niezbednej ilosci ziaren do przygotowania
(A9) i ratka tacki (A10) (rys. 1) wybranego napoju: w ten sposob stosuje sie zawsze Swiez
2. Wyjac zbiornik na wode (A15) (rys. 2) i napetni¢ go zimna ka):/ve‘ 90 hapoju: P jesie e
|( rczSySSt)q woda, uwazajac aby nie przekroczy¢ napisu MAX 2. Wybrac stopier zmielenia (rys. 13). Ustawienie fabryczne
y wynosi 5 (Sredni stopieri zmielenia). Jezeli wynik nie be-
3. Ponownie whozy¢ zbiornik na miejsce. . . ;o :
Uwaga:  Nigdy nie wiqczac urzqdzenia bez zbiornika lub, gdy nie ma w nim dzie Zadowala]q(y’ wyregulowac poziom na pOdStaWIE
wody. osobistego smaku i rodzaju kawy (regulacji nalezy dokonac

Iwrdc uwage: Zaleca sie jak najszybsze ustawienie twardosci wody zgodnie z proce-
durq opisanq w rozdziale 7. Menu ustawieri”

3.
1.

PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA

Wrozyc tacznik kabla zasilajacego (C10) do odpowiedniego
gniazda (A16) znajdujacego sie z tytu urzadzenia (rys. 4);
nastepnie whozy¢ wtyczke do gniazdka. Upewnic sie, ze
wylacznik gtéwny (A17), znajdujacy sie z tytu urzadzenia,
jest wcidniety na pozydji | (rys. 5);

Pod dysza goracej wody (w poblizu dozownika kawy (A7))
ustawi¢ pojemnik o minimalnej pojemnosci 100 ml (rys. 6);
Weisna¢ przycisk (B7) obok kontrolki > (rys. 7): roz-
pocznie sie wytwarzanie wody, ktdre zostanie przerwane
automatycznie. Oprézni¢ pojemnik.

Przed rozpoczeciem uzytkowania ekspresu, nalezy przeptukac
jego wewnetrzne obwody. Postepowac nastepujaco:

4. Zaczepi¢ fyzke uchwytu na filtr (C1) wraz z filtrem w eks-
presie: w celu prawidtowego zaczepienia, wyrdwnac raczke
tyzki z symbolem ,INSERT” (rys. 8) i przekreci¢ uchwyt w
prawo, az do ustawienia na pozyji,CLOSE”;

Umiesci¢ pojemnik pod fyzka uchwytu na filtr i rurka wy-
twarzania pary (A5);
Weisna¢ przycisk (B5) obok kontrolki @ (rys. 9): rozpo-
(zyna sie wytwarzanie;

Po zakoficzeniu wytwarzania, przekrecic pokretto pary (A4)
(rys. 10) i przez kilka sekund wytwarzac pare, aby wyptukac
obwdd pary: dla idealnego wytwarzania pary, zaleca sie 3
lub 4 krotne powtdrzenie takiej czynnosci. Umozliwi to
usuniecie wody z rurki przed wytworzeniem pary.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Iwrocuwage:  plukanie wewnetrznych obwoddw jest zalecane réwniez w przy-
padku dhugiego okresu niestosowania urzqdzenia.

Przy pierwszym uzyciu nalezy zaparzy¢ 4-5 kaw celem uzyska-
nia zadowalajacego efektu: zwréci¢ szczegélng uwage na dawke
kawy mielonej w filtrze ((C2) lub (C3)) (patrz instrukcje w para-
grafie, 4.1 Etap 1 - Mielenie (grinding) (rys. 11)").

Postepowac jak wskazano w rozdziale,,,Idealna dawka™.
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podczas dziatania mtynka).

Wrhozyc jeden z filtrow kawy (C2) lub (C3) do uchwytu na
filtr (C1) (rys. 14). Jezeli uzywa sie filtra na 2 filizanki, wci-
snac przycisk 2X (B3): takim wyborem podwaja sie rowniez
ilo$¢ zaparzonej espresso.

Zwréc uwage:

Do przygotowania \*/- Espresso Cool uzywac specjalnych
filtrow (patrz rozdz.,,4.7 Etap 3 - Wytwarzanie Espresso Cool”).

Espresso Cool

Wyregulowac pokretto iloéci (B2) poczynajac od minimal-
nej pozygji (rys. 15).

—"rd
~

e

—

4.

Zwré¢uwage:

Po osiagnieciu prawidtowego pozio-
mu w uchwycie na filtr, zanotowac
cyfry wskazywane na wyswietlaczu
(B19).

Nie odpowiadaja ustawieniom miele-
nia, wagi zmielonej kawy (gr/oz) lub
czasowi mielenia.

Skonsultowac paragraf ,,Idealna dawka™ w celu uzyskania do-
datkowych wskazéwek.

5.

Zaczepi¢ uchwyt na filtr na wylocie mtynka do kawy (A18)
wyréwnujac go z napisem INSERT: nastepnie przekre-
ci¢ tyzke w prawo (rys. 16). Mielenie rozpocznie sie, gdy
tyzka znajdzie sie na pozycji CLOSE i zostanie przerwane
automatycznie.



4.2 Wyregulowadilos¢ kawy mielonej w filtrze

Extra zakres sto-

9, . . .
%, pniazmielenia
-
: .@
s
=
-

Kazdy rodzaj ziaren daje inny rezultat podczas mielenia i z tego

powodu, na poczatku requlacji dawki jest wymagana szczegélna

uwaga.

llustracja przedstawia wskazéwki na temat sposobu regulacji

dawki, w zaleznosci od koloru palenia: nalezy je zastosowac jako

punkty wyjsciowy, ale moga sie zmienia¢ w zaleznosci od sktadu

ziaren kawy.

1. Ustawi¢ dawke na minimalnej pozycji.

2. Odnoszac sie do koloru palenia stosowanej kawy, powoli
obréci¢ pokretto.

-

4.3 Etap 2 - Ubijanie (tamping) (rys. 17)

1. Pozmieleniu obnizy¢ do korica dZzwignie ubijania (A20) (nie
wyjmowac uchwytu na filtr) (fig. 18). Powtdrzy¢ 2 razy dla
uzyskania idealnego rezultatu.

2. Podczas wyjmowania uchwytu na filtr, utrzymywac dzwi-
gnig obnizong do ogranicznika (rys. 19). Nastepnie ustawi¢
dZwignie na pozycji wyjéciowej.

3. Po upewnieniu sie ze dawka kawy jest prawidtowa (patrz
»dealna dawka™), zaczepi¢ uchwyt filtra na dozowniku
kawy (A7) (rys. 20).

sIdealna dawka”
«  Filtry kawy posiadaja wewnetrzne oznaczenie, okreslajace

idealna dawke.
JIdealna

Idealna dawka odpowiada wyttoczonej linii;

« Upewnic sig, ze po ubiciu kawa znajduje sie na poziomie.
Przed uzyskaniem idealnej dawki, moze sie okazac koniecz-
ne kilkukrotne wyregulowanie pokretfa (B2).

« Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba lub zbyt mocna, a
dawka znajduje sie w zakresie idealnej dawki, wyregulo-
wac drobniejszy lub grubszy stopieri zmielenia (patrz 4.1
Etap 1 - Mielenie (grinding) (rys. 11)"). Jezeli ekstrakcja

kawy jest zbyt mocna (wytwarzanie zbyt wolne), stopien
zmielenia musi by¢ grubszy. Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt
staba (wytwarzanie zbyt szybkie), stopien zmielenia musi
by¢ drobniejszy.

«  Barman radzi: Wyja¢ uchwyt na filtr gdy dZwignia praski
(A20) jest opuszczona w celu uzyskania idealnego wykon-
czenia dawki kawy.

4.4 Plukanie przed przygotowaniem napoju

Przygotowujac zimny napdj po uprzednim przygotowaniu go-

racego lub odwrotnie, rezultat moze nie by¢ zadowalajacy pod

wzgledem temperatury napoju w filizance. Z tego powodu zale-

ca sie przeprowadzenie ptukania w nastepujacy sposéb:

1. Wybra¢ napdj;

2. Kontrolka OK zaswieci sie na biato (jezeli wybrano goracy
napdj) lub na zielono (jezeli wybrano zimy napgj).

3. Ustawi¢ pojemnik pod dysza kawy (A7);

4. Wcisna¢ przycisk @ (B5).

4.5 Etap 3 - Parzenie goracych napojow
(brewing) (rys. 21)
1. Wybraczadany napdj (rys. 22).
2. Wcisna¢ OK (B6), aby rozpocza¢ parzenie (rys. 23) (wstepne
parzenie i parzenie). Wytwarzanie kawy zostanie przerwa-
ne automatycznie.

4.6 Etap 3 - Przygotowywanie Cold Brew

1. Wybrac Cold Brew (rys. 22): kontrolka OK (B6) stanie sie
niebieska wskazujac, ze wybrano zimny napé;.

2. Wsypac 1lub 2 kostki lodu do szklanki (rys. 24).

3. Wcisna¢ OK, aby rozpocza¢ wytwarzanie. Wytwarzanie zo-
stanie przerwane automatycznie.

Zwré¢uwage:

Manometr nie obraca sie na wyzsze pozycje: w tym przypadku

nie jest wymagane cisnienie.

4.7 Etap 3 - Wytwarzanie Espresso Cool
Do przygotowania Espresso Cool uzy¢ specjalnych filtréw.
)
Espresz Cool

B

S ¢ o |
S0 %o
—

Przygotowac ,Idealng dawke” jak wskazano w punktach “4.1

Etap 1 - Mielenie (grinding) (rys. 11)"i“4.2 Wyregulowac ilo$¢

kawy mielonej w filtrze".

Postepowac nastepujaco:

1. Wybrac Espresso Cool (rys. 22): kontrolka OK (B6) stanie sig
niebieska wskazujac, ze wybrano zimy napd;.



2.
3.

Wsypac 1 lub 2 kostki lodu do szklanki (rys. 25).
Wcisnac OK, aby rozpocza¢ wytwarzanie. Wytwarzanie zo-
stanie przerwane automatycznie.

PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW MLECZNYCH

Spienianie mleka (rys. 26)
Wlac do pojemnika na mleko (D8) odpowiednig ilos¢, ktdra
chee sie podgrzac/spieni¢, pamietajac, ze objetos¢ mleka
zwiekszy sie 2 lub 3 krotnie (rys. 27). Aby uzyskac bardziej
gesta i obfita pianke, powinno sie uzywac krowiego mleka
zlodéwki (okoto 5°C).

My LatteArt

5.
5.1

v

1

W celu spienienia mleka, umiescic rurke wytwarzania pary
(A5) na jego powierzchni: w ten sposéb powietrze wymie-
sza sie zmlekiem i para.

Utrzymywac dysze pary a powierzchni, pamietajac aby nie
wychwytywac zbyt duzo powietrza, ktére wytworzy duze
pecherzyki.

Zanurzy¢ dysze pary pod powierzchnia mleka: w ten spo-
sob wytworzy sie wir. Po osiagnieciu zadanej temperatury,
zamknac pokretto pary i przed wyjeciem dzbanka z mle-
kiem poczekac, az wytwarzanie pary zostanie catkowicie
przerwane.

Barman radzi:

Zimne mleko jest lepsze. Zawsze uzywac zimnego
mleka prosto z lodowki.

Thuste mleko gwarantuje idealny rezultat. Rezultat i struk-
tura pianki s zalezne od rodzaju zastosowanego mleka
krowiego lub napojéw roslinnych.

Po spienieniu mleka, usuna¢ pecherzyki potrzasajac dzban-
kiem z mlekiem.

Czyszczenie dyszy pary:

1. Po kazdym uzyciu, usunac resztki mleka z dyszy pary (rys.
28) za pomoca szmatki. W celu dogtebnego wyczyszczenia,
zaleca sie zastosowanie Eco MultiClean: gwarantuje higie-
ne, usuwajac biatka i thuszcze z mleka i mozna go stosowac
do czyszczenia catego ekspresu.

W celu doktadnego wyczyszczenia dyszy (rys. 10) wytwo-
rzy¢ przez kilka sekund pare.

3. Poczeka¢ na ostygniecie dyszy: aby zagwarantowac sku-
tecznos¢ dyszy, uzy¢ igy czyszczenia (C16) w celu utrzymy-

wania wolnych 3 otwordw (rys. 29).

5.2 Przygotowac napéj mleczy za pomoca
LatteCrema System (rys. 30)

Wla¢ do pojemnika (D8) mleko z loddwki (5°C) (rys. 31).

Zamknac pokrywke (D1) (rys. 32).

Przekreci¢ pokretto regulagji pianki (D5) na zadang pozycje.

1.
2.
3.

Ustawic pokretto requlacji pianki

L] [ ] [] [ ] L]
CLEAN s | -m | | INSERT
(zysz- Pianka|Pianka |Pianka | Dowy-
czeniepo | MAKS. | SRED. MIN. jecia lub
kazdym whozenia
uzyciu pokretta

4. Zamocowac pojemnik na mleko w ekspresie (rys. 33).

5. Przygotowac idealng dawke (patrz 4.1 Etap 1 - Mielenie
(grinding) (rys. 11)"i,4.3 Etap 2 - Ubijanie (tamping) (rys.
17)") i whozy¢ uchwyt na filtr,

6. Wybrac¢ zadany nap6j mleczny (rys. 34).

E @) =
Cappuccino @ Flat White
Latte
Macchiato
Bz
/ -
34
Napdj | Espresso | Mleko | Pianka llos¢ | X2 (ml)
(ml)

(appuccino 1 4 =150 =230

Latte 1 v X =150 =230

Macchiato

Flat White 1 4 4 =250 =330
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Napoje z podwdjng dawkq (2x): Wla¢ do pojemnika
(D8) niezbedng ilos¢ mleka, uwazajac aby nie przekroczy¢
poziomu MAKS. (rys. 31). Kazdy znacznik na pojemniku
odpowiada =100 ml mleka.

Zimne mleko jest lepsze. Zawsze uzywac zimnego
mleka prosto z lodowki.




7. Wdisnac OK (B6) aby wytworzy¢ (rys. 23). Urzadzenie auto-
matycznie wytworzy kolejno kawe i mleko.

(Czyszczenie Lattecrema System po kazdym uzyciu:

1. Pozostawi¢ pojemnik na mleko zamocowany w ekspresie
(nie jest konieczne jego oprdznienie). Ustawi¢ pojemnik
pod rurka wytwarzania mleka (D4) (rys. 35).

2. Przekrecic¢ pokretto (D5) na,Clean” (rys. 36).

3. (zyszczenie rozpoczyna sie i koficzy automatycznie. Uwaga:
po zakoniczeniu czyszczenia, przekreci¢ pokretto na jedng z
pozyji requlacji pianki.

4. Wyjac pojemnik na mleko i umiesci¢ go w lodéwee: zaleca
sie zuzycie pozostatego mleka w krétkim czasie.

W celu dogtebnego wyczyszczenia, zaleca sie zastosowanie Eco

MultiClean: gwarantuje higieng, usuwajac biatka i ttuszcze z

mleka i mozna go stosowac do czyszczenia catego ekspresu.

6. SPERSONALIZOWAC ILOSC NAPOJU NA BAZIE
KAWY, UZYWAJAC PRZYCISKU (™) (B9)

1. Przygotowac urzadzenie do wytworzenia 1 lub 2 filizanek
napoju na bazie kawy, az do zaczepienia uchwytu na filtr
(C1) wraz z filtrem (C2) lub (C3) i kawa mielona. Jezeli chce
sie zaprogramowac nap6j mleczny, podtaczyc Lattecrema Sys-
tem do ekspresu.

2. Przekreci¢ pokretto (B10) w celu wybrania napoju do
zaprogramowania.

3. Wisnac przycisk @: kontrolka odpowiadajaca przycisko-
wi OK (B6) wtaczy sie na state, a kontrolka odpowiadajaca
przyciskowi @ bedzie migac.

4. Wcisng¢ przycisk OK, aby rozpocza¢ przygotowywanie.
Kontrolki odpowiadajace przyciskom OKi @ beda migac.

5. Poosiagnieciu zadanejilosci, wcisnac OK. Jezeli napdj prze-
widuje kolejny sktadnik, rozpoczyna sie jego wytwarzanie:
po osiagnieciu zadanej ilosci, wcisna¢ OK.

6. Wcisnac przycisk @, aby zapisac. Urzadzenie jest gotowe

do ponownego uzycia i kontrolka @ pozostaje wiaczona.
Jezeli nie chce sie zapisa¢ programowania, wcisna¢ dowolny
przycisk.

Zwréc uwage:

Mozna zaprogramowac napoje z kawg, ale nie da sie zapro-
gramowac wytwarzania pary i gorqcej wody.
Programowanie zmienia ilosci napojow, ale nie ilos¢ zmielo-

nej kawy.
Napoje ,X2” mozna programowac oddzielnie.
Nie da sig zaprogramowac

My LatteArt

Aby przywrdci¢ ustawienia fabryczne, przytrzymac

wecisniety przycisk @ do momentu wytqczenia. Wybrany
napdj powrdci do ustawieri fabrycznych.

Kawa llos¢ust. | Wielkos¢ mozliwa do
fabrycznie | zaprogramowania
=z 35ml od 25 do 90 ml
= oxp | 70ml 0d 50 do 180 ml
= 80ml 0d 50do 120 ml
& x |160ml 0d 120 do 240 ml
- 120 ml « espresso: od 25 do 60 ml
+ woda: od 25 do 120 ml
& ) | 240ml - espresso: od 50 do 120 ml
+ woda: od 50 do 240 ml
e 10ml 0d 90 do 130 ml
LB xo [ 180ml od 160 do 220 ml
40 ml 0d 30 do 50 ml
80 ml 0d 60do 110 ml
7. MENU USTAWIEN

1. Wejsc¢ do menu:

Rownoczesnie wcisng¢ na 5

sekund X2

@

2. Wybracustawienie do zaprogramowania:

B2

7




Niebezpieczeristwo!
Podczas mycia nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie:
jest to urzadzenie elektryczne.

Napdj Odpowiadaja- | Regulacje
ce ustawienie

1= Oszczednosc ¥ _’% Aktywny « Przed przystapieniem do czyszczenia czesci zewnetrznych
Espresso energetyczna wylaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka pradu i po-
@ =/ Wylaczony zekad, az urzadzenie wystygnie.
= Auto CPump 9 minut (53] e é\ E @j
Coffee wylaczenie 02 I

|x| = 1,5 godz.

@-b 3 godz.
& Sygnat 3
Cappuccino dZW|ek0Wy »% Aktywny
@ = Wylaczony
@ Dodatkowa P b 7akres 1
Latte

requlacja stop-
niazmielenia | [ = zakres 2

= Ustawienia Przytrzymac wcisniety
Flat White fabryczne przycisk OK przez
przynajmniej 5 sekund,
dopdki kontrolka nie
bedzie wiaczona

Twardos¢ JC=N miekka
Am@:]anc WOdy e

o

|| =) ¢rednia

@-D twarda/bardzo
twarda

3. Zapisa¢ nowe ustawienia wciskajac ON/Standby
(B1)

X\ vV | X| v |V

8.1 (zyszczenie filtrow przeznaczonych do
Espresso Cool
Filtry zostaty specjalnie zaprojektowane do zoptymalizowania
parzenia takiego napoju. Dobrze wyczyéci¢ i usuna¢ wszelkie
8. (ZYSZCZENIE URZADZENIA resztki kawy, aby utrzymacich wydajnos¢.
Uwaga! Po uzyciu obficie wyptukac filtry (rys. 37) i dobrze docisnac per-
- Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikéw, — forowany filtr, aby znalazt sie w prawidtowej pozydji (rys. 38).
Sciernych Srodkéw czyszczacych lub alkoholu.
Do usuwania kamienia osadowego lub osadéw z kawy nie
nalezy uzywa¢ metalowych przedmiotéw, mogtyby one
zarysowac metalowe lub plastikowe powierzchnie.
W przypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz jeden
tydzien zaleca sie, przed ponownym uzyciem ekspresu,
przeprowadzenie ptukania.
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37 38

Sprawdzi¢, czy w otworze znajdujacym sie w dolnej czesci (rys.
39) nie ma zadnych resztek.

)

=
]

39

Jezeli czyszczenie nie jest zadowalajace oraz przynajmniej raz w
miesiacu nalezy:
1. Wyjac perforowany filtr pociggajac za wypust (rys. 40).

©
e
2. Wyptukacfiltry pod biezaca woda (rys. 37).
3. Upewnic sig, ze otwory nie s3 zatkane. Jezeli konieczne,
uzycigty (rys. 39-41).

. Wytrzec wszystkie elementy Sciereczka.
5. Wiozyc¢ perforowany filtr, wciskajac go do oporu (rys. 38).

8.2 (zyszczenie dozownika kawy

Gdy wiaczy sie kontrolka @ (pomarariczowa) (B5), konieczne

jest wykonanie czyszczenia obwodu kawy. W celu przeprowa-

dzenia cyklu czyszczenia, nalezy zakupic specjalne tabletki do

zyszezenia ekspresu do kawy. Wiecej informacji na www.De-

longhi.com.

1. Whozyc filtr na 1 filizanke (C2) do uchwytu na filtr (CT) (rys.
42).

2. Wiozy¢ do filtra element czyszczacy (C13) (rys. 42) i do-
pchna¢ do dna.

U=

3. Umiescic¢ tabletke w elemencie (rys. 43).

4. Zamocowac uchwyt na filtr w dozowniku kawy (A7).

5. Napetni¢ zbiornik woda (A15). Upewni¢ sie ze tacka na
skropliny (A11) jest pusta.

6. Przytrzymac wcisniety przycisk @, dopdki odpowiednia

kontrolka nie zacznie migac (pomaraiiczowa). Po kilku mi-

nutach, czyszczenie koriczy sie automatycznie.

Wyjac¢ uchwyt na filtr i element czyszczacy.

Umy¢ uchwyt na filtr i filtr pod biezaca woda.

Zatozy¢ uchwyt na filtr i przeprowadzi¢ ptukanie, wciskajac

przycisk .@ (B5): pod uchwytem na filtr zaleca sie usta-

wienie pojemnika.

Wyjaci opréznic tacke na skropliny.

Zwré¢uwage:

Taki cykl czyszczenia mozna uaktywnic¢ w kazdej chwili, wciska-

jac przycisk @ (B5) przez kilka sekund. Aby anulowa¢ czyn-

nos¢, weisnac przycisk przez 10 sekund.

8.3  Wyczysci¢ gniazdo pojemnika na ziarna

1. Upewnicsig, ze pojemnik naziarna (A1) jest pusty. Ewentu-
alnie wykonac kilka proceséw mielenia bez ziaren, aby go
oproznic.

2. Odczepi¢ pojemnik, przekrecajac go w lewo i wyjac z eks-
presu (rys. 44)
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3. Usungc wszelkie resztki kawy (rys. 45).
4. Wyczyscic wilgotng szmatka gniazdo pojemnika na ziarna i
wytrze¢ na sucho (rys. 46);

5. Umiesci¢ pojemnik wktadajac w go do mtynka kawy. Po-
jemnikjestwtozony prawidtowo, gdy strzatka A bedzie wy-
réwnana z symbolem 5 i ustyszy sie, klikniecie” (rys. 47).

8.4 (zyszczenie zaren

Podczas czyszczenia pojemnika na ziarna (A1), wyczysd¢ jego

gniazdo i gérne zamo wilgotna szmatka. Zwrécic sie do centrum

serwisowego w celu usuniecia lub wymiany zaren.

Mozna wyjac zamo, jezeli mtynek zostanie zablokowany przez

obce ciato. Jezeli tak sie stanie, wyja¢ pojemnik na ziarna i po-

stepowac nastepujaco:

1. Zaczepi¢tyzke uchwytu na filtr (C1) i wykonac jeden proces
mielenia bez ziaren, w celu uwolnienia przewodu kawy.

2. Wylaczy¢ urzadzenie.

3. Przekreci¢ requlator zmielenia w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara, az do ogranicznika, na
pozycje ,REMOVE” (rys. 48).
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4. Wyjac g6rna czes¢ zarna, chwytajac za odpowiedni uchwyt
(rys.49).

5. Wyczysci¢ zaro pedzelkiem (rys. 50) i usunac resztki kawy
za uzywajac odkurzarka (rys. 45).

6. Whozy¢ zamo do gniazda (rys. 51);

7. Przekreci¢ requlator wybierajac zadany stopiert zmielenia
(rys. 13);

Sprawdzi¢, czy zamo jest dobrze whozone, pociagajac za uchwyt:

zamo jest prawidtowo wtozone, jezeli jest nieruchome;

8.5 Wymiana zaren

Gdy ilos¢ zmielonej kawy zmniejszy sie, zwrdcic sie do centrum
serwisowego w celu wymiany Zaren: ponownie wyregulowac
miynek wchodzac do menu ustawieri (,7. Menu ustawien”) i
wybierajac pierwszy zakres regulacji extra zmielenia. Nastepnie
przekreci¢ pokretto regulagji ilosci (B2) na pozycje MIN i wyregu-
lowac dawke, jak w przypadku pierwszego uzycia (patrz,,,Ide-
alna dawka™).

8.6 (zyszczenie,Smart tamping station"

1. Wyczyscic strefe zaczepienia za pomocg pedzelka (rys. 52).

2. Pociagnac dZwignie (A20) do korica i wyczysci¢ praske pe-
dzelkiem (fig.47), nastepnie pusci¢ dzwignie.

3. Zapomoca wycioru (C11) wyczysci¢ prowadnik kawy (rys.
54).



Smart TAMPING

S T ATI O N

8.7  (zyszazenie LatteCrema System

Umy¢ wszystkie elementy i pojemnik w zmywarce do naczyn,

umieszczajac je w gornym koszu. Jezeli nie posiada sie zmywar-

ki do naczyn, umy¢ elementy recznie, jak wskazano na korcu

paragrafu.

1. Wdisnac przycisk (D3) i podnies¢ pokrywke pojemnika na
mleko (D1);

2. Idja¢ dysze mleka (D4) i zanurzana rurke ((D7) (rys. 55);

INSERT

55 56

3. Przekreci¢ pokretto na pozycje ,Insert” i wyciagnac je (rys.
57);

4. Zachowac szczeg6Ing ostroznos¢, aby w nacieciu i w kanaliku
pod pokrettem (rys. 58) nie pozostaty resztki mleka: ewentu-
alnie wyczysci¢ kanalik za pomoca wykataczki;

57 58

5. Wyptukac wnetrze gniazda na pokretto regulagji pianki pod
biezaca woda (rys. 53);

6. Sprawdzi¢ réwniez, czy rurka zanurzana w mleku i rurka do
wytwarzania mleka nie s3 zatkane resztkami mleka;

7. Imontowac wszystkie komponenty pokrywki;

8. Umy¢idoktadnie wyptukac pojemnik na mleko (D8) ;

9. Zatozy¢ pokrywke na pojemniku na mleko.

Zwrd¢ Uwage: mycie reczne

Mycie w zmywarce do naczyri zapewnia idealng higiene wszyst-

kich elementéw pojemnika na mleko: w przypadku recznego

mycia, nalezy doktadnie umy¢ wszystkie elementy pojemnika

na mleko w goracej wodzie, zanurzyc¢ je w misce z wodg i pozo-

stawic na 30 minut, przed przystapieniem do czynnosci wskaza-

nych w punkcie 4.

9. TWARDOSC WODY

Kontrolka 5§ (B8) odkamieniania wiacza sie po ustalonym

wezesniej okresie dziatania, ktdry zalezy od twardosci wody.

Mozna zaprogramowac ekspres na podstawie twardosci wody z

sieci wodociggowej réznych regionéw, zmniejszajac w ten spo-

sob czestotliwos¢ wykonywania odkamieniania.

1. Wyjac z opakowania dofaczony do urzadzenia pasek kon-
trolny,, TOTAL HARDNESS TEST” (C6).

2. (atkowicie zanurzy¢ pasek w szklance wody z kranu na
okoto jedna sekunde.

3. Wyjac pasek z wody i lekko nim potrzasnac. Ustawic urza-
dzenie, jak wskazano w rozdziale, 7. Menu ustawien”.

Wynik Testu Twardosci wody | Przycisk | Poziom
x2 1
mIRINI | otk
woda
—rrmm | ® | 2
< woda
Sredniej
twardosc
— TN | (o« 3
woda
~  NENN twarda
lub bardzo
twarda

4. Ustawi¢ urzadzenie, jak wskazano w rozdziale ,7. Menu
ustawien”,

10. JAK UZYWAC SOFTBALLS

Softballs (C15) jest nowoczesnym system, ktéry wydtuza zywot-
no$¢ urzadzenia, nie wptywajac na jakos¢ wody i gwarantujac
parzenie kremowej i aromatycznej kawy. Aby zoptymalizowac
skutecznos¢ dziatania, przed uzyciem pozostawic Softballs na
cata noc w wodzie.

1. Wyjac pakiet Softballs z opakowania (rys. 59).




RS

59 60

2.
3.

Wyptukac pakiet Softballs pod biezaca woda (rys. 60).
Zanurzy¢ woreczek w zbiorniku na wode (A15) (rys. 61).

61

4,

Wymienia¢ woreczek Softballs co 3 miesiace (rys. 62).

11. ODKAMIENIANIE

Uwaga!

Przed uzyciem, przeczytaCinstrukje i etykiete odkamieniacza
(C7), znajdujace sie na jego opakowaniu.

Zaleca sie stosowanie wytacznie odkamieniacza firmy
De’Longhi. Uzycie nieodpowiednich odkamieniaczy, jak
réwniez nieregularnie wykonywane odkamienianie moze
doprowadzi¢ do usterek, ktérych gwarancja producenta nie
obejmuje.

Odkamieniacz moze uszkodzi¢ delikatne powierzchnie.
W razie przypadkowego rozlania, nalezy go natychmiast
wytrzec.

Aby przeprowadzi¢ odkamienianie

Odkamieniacz

Odkamieniacz De’Longhi

Pojemniki

2 0 pojemnosci 1 litra kazdy

(zas

~40min

1.

(JEZELI OBECNE, WYJAC FILTR ZMIEKCZAJACY | SOFTBAL-
LS). Wla¢ do zbiornika na wode (A15) odkamieniacz, do
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poziomu ﬁ A (opakowanie 100 ml), zaznaczonego we-
wnatrz zbiornika (rys. 63).

63 64

Dola¢ wode do osiagniecia poziomu O (rys. 64). Ponownie
wiozy¢ zbiornik na wode do urzadzenia.

Zatozyc akcesorium (C8) na tacznik LatteCrema System (A6) (rys.
65).

YO0
a5
Eﬁ

—
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Upewnic sie, ze uchwyt na filtr (C1) nie jest zaczepiony i umie-
Sci¢ pojemnik pod dozownikiem kawy i dysza goracej wody
(A7) oraz pod dysza pary (A5) (fig. 66).

Przytrzymac wcisniety przycisk || (B8), dopdki odpowiednia
kontrolka nie zacznie migac.

Uruchomi sie program odkamieniania i z dysz wypfynie woda.
Program odkamieniajacy wykonuje automatycznie caf serie
ptukan, w celu usuniecia kamienia z ekspresu , az do oproznie-
nia zbiornika.

Wytwarzanie zostanie przerwane, a kontrolka || stanie sie
biata. W tym momencie nalezy przeprowadzic cykl ptukania:

7.

Opréznic zbiornik uzyty do zebrania ptynu odkamieniajace-
go i ponownie umiesci¢ go pod dyszami.

Wyja¢ zbiornik na wode, opréznic¢ go z ewentualnych resz-
tek roztworu odkamieniajacego, wyptukac go i napetnic
$wieza woda do poziomu MAX (rys. 67). Ponownie wtozy¢
zbiornik na miejsce.




P

miejsce.

10. Pozakoriczeniu ptukania, wytwarzanie zostanie przerwane
i urzadzenie bedzie gotowe do uzytku.

11, Oprozni¢ pojemniki uzyte do zebrania wody z ptukania.

12. Wyjaci oprézni¢ tacke na skropliny, ponownie ja zatozy¢ na

13. Wyjac i napetnic $wieza woda zbiomik; ponownie go wiozy¢ na
@ miejsce.

2Zwrd¢ uwage:

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Jezeli chce sie wykonac cykl odkamieniania wezedniej, wci-
snac przycisk || przez 3 sekundy.

67 « Jezeli okdamieninie zostato uaktywnione przez przypadek,

9. Praytrzymac waisniety przycisk [ dopoki odpowiednia

wisnac przycisk || przez 10 sekund; ptukanie nie moze

) R ) ) by¢ przerwane.
kontrolka nie zacznie migac: uaktywni sie ptukanie.
12. ZNACZENIE KONTROLEK
KONTROLKI INACZENIE KONTROLEK CZYNNOSC
Wszystkie kontrolki migaja krotko Wiaczanie urzadzenia Autodiagnostyka

@) stata

Nastapito pierwsze wiaczenie urzadze-
nia i konieczne jest napetnienie ob-
wodu wodg

Postepowac jak wskazano w rozdz. “3.
Pierwsze wiaczenie urzadzenia”

stata (biata)

Urzadzenie jest gotowe do przygotowania
goracych napojow

Przygotowac ekspres i przystapi¢ do
wytwarzania

on (niebieski)

Urzadzenie jest gotowe do przygotowania
zimnych napojéw

Przygotowac ekspres i przystapi¢ do
wytwarzania

> ®®

Funkcja oszczednosci  energetycznej

Skonsultowac rozdz. “7. Menu ustawien”

stafa jest aktywna jezeli chce sie wytaczyc funkcje
(27 al Pojemnik na ziarna (A1) jest pusty Napetni¢ pojemnik ziarnami
stata
) o Chce sie wykonac¢ mielenie, ale pojem- | Napetni¢ pojemnik ziarnami
U migajaca nik na ziarna (A1) jest pusty
Niewystarczajaca ilos¢ wody w zbiorniku | Napetni¢ zbiornik lub wyjac go i ponownie,
d@ on (A15) lub zbiorik na wode jest niepraw- | prawidtowo wtozy¢
idtowo zatozony
. Chee sie przygotowac napdj, ale zbiornikna | Napetni¢ zbiornik woda
OQ migajaca wode (A15) jest pusty
A stala Alarm ogdlny Zwrocic sie do centrum serwisowego
Nie jest wiozony pojemnik na ziarna Prawidtowo wtozy¢ pojemnik na ziarna
| (A1) lub sprawdzi¢, czy jest odpowiednio
\;/ stata

wiozony. Jest wtozony prawidtowo, gdy
strzatka jest wyréwnana z symbolem é i
ustyszy sie, klikniecie”

9
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KONTROLKI

ZNACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

1
\;/ migajaca

Przefacznik, umieszczony sie u podst-
awy pojemnik na ziarna (A1), nie zna-
jduje sie na prawidtowej pozydji

Ustawic przetacznik na jednej z pozycji mie-
lenia (od 1 do 8), pamietajac, Ze nalezy:
Wyregulowac stopieri mielenia podczas
dziatania mynka
Regulowac po jednym poziomie na razi
wykonac przynajmniej 5 cyklow miele-
nia pomiedzy jedna regulacja a kolejna

Poza /! o
prawidtowym \ '

/ .
Prawidtowy
8 765 43 21 zakres

zakresem

Pojemnik na ziarna (A1) nie jest catko-
wicie wtozony: interweniuje urzadze-
nie bezpieczenstwa

Sprawdzi¢, czy pojemnik na ziarna jest praw-
idtowo wtozony

@ stata

LatteCrema System musi by¢ czyszczo-
ny po kazdym uzyciu

Po zakoriczeniu przygotowywania napojéw
mlecznych, przeprowadzi¢ automatyczne
czyszczenie, przekrecajac pokretto (D5) na
Clean

Urzadzenie jest gotowe do wytworze-

Urzadzenie osiagneto  temperature  do

stata nia pary wytwarzania pary. Przystapi¢ do wytwarza-
nia, przekrecic pokretto pary (A4)
Urzadzenie jest wiaczone i funkca | Kontrolka miga wskazujac, ze urzadzenie
oszczednosci energetycznej jest akt- | przygotowuje sie do wytworzenia pary:
ywna: pokretto pary (A4) na pozycji | wytwarzanie zacznie sig, jak tylko urzadzenie
wytwarzania pary 0siggnie temperature
& migajaca Urzadzenie jest gotowe do wytworze- | Urzadzenie osiggneto temperature odpow-

nia pary

iednig do wytworzenia pary, gdy kontrolka
jest whaczona na state

Urzadzenie wytwarza pare

IXRZN
B2

stata (pomarariczowa)

Nalezy przeprowadzi¢ odkamienianie

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
w rozdz. “11. Odkamienianie”

Avqav
2V

migajaca (pomaraniczowa)

Urzadzenie
odkamienianie

przeprowadza

Postepowac jak opisano w rozdz. “11.
Odkamienianie”

stata (biafa)

Nalezy przeprowadzi¢ ptukanie

AvAt | Ateav
D2V R2VRT

migajaca (biata)

Urzadzenie przeprowadza cykl ptukania
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KONTROLKI

ZNACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

d
@ Stafa (pomaraniczowa)

Nalezy przeprowadzi¢
dozownika kawy

(zyszczenie

d
@ migajaca (pomarariczowa)

Urzadzenie przeprowadza czyszczenie
dozownika kawy

Patrz par.“8.2 (zyszczenie dozownika kawy”

4
@ migajaca (biata)

Urzadzenie przeprowadza cykl ptukania

a@ + A migajace

jezeli urzadzenie posiada filtr zmiek-
zajacy mogto nastapi¢ uwolnienie
pecherzyka powietrza do obwodu, un-
iemozliwiajac wytwarzanie

Weisna¢ przycisk (B7) obok kontrolki ©7° :
rozpocznie si¢ wytwarzanie, nastepnie zost-
anie automatycznie przerwane

Ziarna sq zbyt drobno zmielone i dlat-
ego kawa wyptywa zbyt wolno i nie do
koica

Wyjac tyzke uchwytu na filtr (C1), powtdrzy¢
azynnosci w celu przygotowania kawy,
uwzgledniajac wskazowki z par. “4.1 Etap
1 - Mielenie (grinding) (rys. 11)"i“4.3 Etap
2 - Ubijanie (tamping) (rys. 17)"

Filtr kawy (C2) lub (C3) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda lub prze-
prowadzi¢ ptukanie za pomocg przycisku
(BS)

Zbiornik (A15) jest wtozony nieprawi-
dtowo i jego zawory s3 zamkniete

Lekko docisna¢ zhiornik, aby otworzy¢
zawory

Kamien wewnatrz obwodu

hydraulicznego

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
w rozdz.“11. Odkamienianie”

13. NIEPRAWIDLOWOSCI

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

W tacce na skropliny (A11) znajduje sie
woda

obwodéw urzadzenia

Jest to normalne dziatanie wewnetrznych

Regularnie oprézniac i czysci¢ tacka na
skropliny (A11)

%
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Kawa espresso nie wyptywa

Brak wody w zbiorniku (A15)

Napetnic zbiornik

Kontrolka ©P (B7) jest wiaczona ws-
kazujac, ze obwdd kawy lub obwéd pary
jest pusty

Weisna¢ przycisk odpowiadajacy kon-
trolce © w celu napetnienia obwodu

Filtr (C2) lub (C3) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda lub
przeprowadzi¢ ptukanie za pomoca przy-
cisku ptukania (B5)

Ibiornik (A15) jest Zle umieszczony
i zawory znajdujace sie na dnie s3
zamkniete

Delikatnie docisna¢ zbiornik, aby ot-
worzy¢ znajdujace sie na dnie zawory

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wska-
zano w rozdz.“11. Odkamienianie”

Ziarna sa zbyt drobno zmielone

Wyja¢ tyzke uchwytu na filtr (C1),
powtdrzy¢ czynnosci w celu przygotowa-
nia kawy, uwzgledniajac wskazéwki z
par.“4.1 Etap 1- Mielenie (grinding) (rys.
11)"i“4.3 Etap 2 - Ubijanie (tamping)
(rys. 17)"

Nie mozna zaczepi¢ uchwytu na filtr na
urzadzeniu

Kawa mielona nie zostata ubita lub jest
jej za duzo

Powtdrzy¢ mielenie z innymi ustawienia-
mi. Zmniejszy¢ ilos¢ dawki: sprawdzic,
czy filtr (C2) lub (C3) (1 lub 2 filizanki) jest
prawidtowo do mielonej dawki (przycisk
2x (B3) wybrany czy nie)

Kawa espresso kapie z brzegw uchwytu
na filtr (C1) zamiast z otwordw

Uchwyt na filtr jest Zle zatozony

Prawidtowo zatozy¢ uchwyt na filtr i
przekrecic¢ do oporu

Uszczelka dozownika kawy (A7) stracita
elastyczno$¢ lub jest brudna

Wymieni¢ uszczelke dozownika kawy w
Autoryzowanym Centrum Serwisowym

Filtr (C2) lub (C3) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda lub prze-
prowadzi¢ ptukanie za pomoca odpowied-
niego przycisku (B5)

Pianka na kawie jest jasna (kawa wypty-
wa z otworu szybko)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Wyja¢ tyzke, powtdrzy¢ czynnosci do
przygotowania kawy, uwzgledniajac
wskazowki z par. ,4.1 Etap 1 - Mielenie
(grinding) (rys. 11)"i,4.3 Etap 2 - Ubija-
nie (tamping) (rys. 17)"

Pianka na kawie jest ciemna (kawa
wyptywa z otworu powoli)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Wyja¢ tyzke uchwytu na filtr (C1),
powtdrzy¢ czynnosci w celu przygotowa-
nia kawy, uwzgledniajac wskazowki z
par.“4.1 Etap 1- Mielenie (grinding) (rys.
11)"i “4.3 Etap 2 - Ubijanie (tamping)
(rys. 17)"

%
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Podczas przygotowania kawy cappuccino
za pomocg LatteCrema System nie two-
rzy sie pianka na mleku

Mieko nie jest wystarczajaco zimne

Zawsze uzywac mleka z lodéwki

Pokretto (D5) nie znajduje sie na praw-
idtowej pozycji

Sprawdzi¢ i przekreci¢ pokretto na whasci-
wa pozycje ( &> maks. pianka; C $red.
pianka; &> min. pianka)

LatteCrema System jest brudny

Przeprowadzi¢ czyszczeni jak wskazano
w paragrafie, 8.7 Czyszczenie LatteCrema
System”

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wska-
zano w rozdz.“11. Odkamienianie”

Po zakoficzeniu odkamieniania, urzadze-
nie wymaga kolejnego ptukania

Podczas cyklu ptukania, zbiornik nie zos-
tat napetniony do poziomu MAX

Powtérzy¢ ptukanie (patrz rozdz. “11.
Odkamienianie”)

Urzadzenie nie mieli kawy

Wewnatrz mtynka do kawy znajduje sie
obce ciato

Wyczysci¢ zara jak wskazano w par.
“8.4 (zyszczenie zaren’, upewniajac sie
0 usunieciu wszystkich ziaren z pojem-
nika na ziarna (A2) przed jego wyjeciem.
Przed ponownym wiozeniem zarna,
usunac wszelkie resztki z jego gniazda

Pojemnik na ziarna (A1) nie znajduje sie
na prawidtowej pozycji

Pojemnik jest wtozony prawidtowo, gdy
strzatka A bedzie wyréwnana z symbo-
lem O ustyszy sie, klikniecie”

Nalezy usuna¢ wszystkie ziarna z
urzadzenia

« Oprézni¢ pojemnik na ziarna (A1)
(wykonujac mielenie bez kawy lub
usuwajac pozostajace ziarna)

- Zaczepi¢ tyzke uchwytu na filtr (C1) i
whaczy¢ mielenie bez kawy, aby opréz-
ni¢ przewdd kawy: nastepnie zaczepic
uchwyt na filtr na wylocie mfynka
(A18) wyréwnujac go z napisem IN-
SERT i przekrecic tyzke w prawo (rys.
22). Mielenie rozpocznie sie, gdy tyzka
znajdzie sie na pozycji CLOSE i zostanie
przerwane automatycznie. Powtarza,
dopdki filtr nie bedzie pusty

« Wsypac do pojemnika (A1) nowy ro-
dzaj ziaren kawy

« Jezeli po zmieleniu nie osiagnie sie
,idealnej dawki’, postepowac jak w
przypadku pierwszego uzycia

9
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Po zmieleniu, filtr kawy (C2) lub (C3) jest
pusty

Po zmieleniu, w filtrze jest zbyt duzo
kawy

Prowadnik kawy w mtynku jest zatkany

Wyczyscic jak wskazano w par.,,8.6 (zysz-
(zenie ,Smart tamping station™. Jezeli
problem trwa, przejs¢ do prowadnika
otwierajac otwér (A19) i uwolni¢ go za
pomoca wycioru

Po zmieleniu, kawa w filtrze (C2) lub (C3)
nie 0siaga,idealnej dawki”

,Smart  Tamping Station"
wyczyszczenia

wymaga

Wyczyscic jak wskazano w par. 8.6 (zysz-
(zenie,, Smart tamping station”, nastepnie
powtdrzy¢ mielenie

Nalezy wyregulowa¢ ilos¢ zmielonej
kawy

Wyregulowac ilos¢ za pomoca odpo-
wiedniego pokretta (B2), stosujac sie do
wskazéwek z par.,,,Idealna dawka™ Jezeli
pokretto znajduje sie juz na pozycji maks.,
postepowac jak wskazano w sekji,Dodat-
kowa regulacja stopnia zmielenia”

1 czasem Zarna ulegaja zuzyciu

Wymienic zarna je jak wskazano w par.
“8.5 Wymiana zaren”
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Tnainte de a utiliza aparatul, cititi intotdeauna brosura cu in-
structiunile de sigurantd.

1.

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

DESCRIERE

Descrierea aparatului - A
Recipient pentru boabe
(apac recipient boabe
Suport pentru cesti
Buton abur
Tub distribuitor de abur
Conector pentru sistemul Lattecrema
Distribuitor cafea
A8. (Gratar suport cesti pentru espresso
A9. Gratar suport cesti pentru pahare sau cani
A10. Gratar tavita
A11. Tavita de colectare a picaturilor
A12. Indicator nivel apa din tavita de colectare a picaturilor
A13. Capac rezervor apa
A14. Maner scoatere rezervor de apa
A15. Rezervor de apd
A16. Locas conector cablu de alimentare
A17. Intrerupétor general (ON/OFF)
A18. lesire résnita de cafea (Tamping station)
A19. Usitd pentru accesul la stutul rasnitei de cafea
A20. Manetd de presare

1.2 Descrierea panoului de control - B
B1. Tastd ON/Standby
B2. Buton pentru reglarea cantitatii de cafea macinata
B3. Tasta,X2": pentru a utiliza filtrul cu 2 cafele
B4. Tastd,temperaturd cafea”
B5. Tastd pentru,,clatire”
B6. Tasta "OK": pentru a distribui bautura/pentru a confirma
B7. Tastd,distributie apa calda”
B8. Tastd,decalcifiere”
B9. Tasta,My": pentru personalizarea lungimii bauturilor
B10. Buton pentru selectare functii
B11. Afisaj bauturi:
Bauturi pe baza de cafea Espresso
« Espresso
+ Americano
« Coffee
Bauturi pe baza de lapte
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Indicator,curdtare lapte”
B13. Indicatorlipsd rezervor boabe”
B14. Indicator,alarma genericd”
B15. Manometru
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B16. Indicatorlipsa apd”

B17. Indicator,rezervor boabe gol”

B18. Indicator luminos de,,economisire a energiei”

B19. Afisare setdri si proces:
« Indicd operatiunea pe care o efectueazd aparatul
« Indica setarea dozei de cafea selectatd
« Indicd setarea temperaturii cafelei selectate

1.3 Descrierea accesoriilor - C
(1. Maneta cupd suport de filtru

Q. Filtru 1 ceasca

Q3. Filtru 2 cesti

Filtre speciale pentru Espresso Cool ):
(4. Filtru 1 ceasca
(5. Filtru 2 cesti

(6. Banda reactivd pentru testarea duritatii apei ,Total Hard-
ness Test”

Decalcifiant

(8. Accesoriu pentru decalcifiere

(9. Softhalls (*numai la anumite modele)

€10. Cablu de alimentare detasabil

(C11. Perie

(12. Pensuld/racletd pentru curdtare

(13. Accesoriu pentru curatarea dozatorului de cafea
(14. Carpa

(15. Softballs (dedurizator de apa)

(16. Ac de curatare pentru tubul de aburi

@.

1.4 Accesoriile de curatare neincluse,
recomandate de producator
Pentru mai multe informatii, vizitati Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Detergent
~—— ———_ EAN:8004399333307

Pastile pentru curatare
(A se vedea 8.2 Curdtarea dozatorului
de cafea”)

1.5 Descrierea sistemului LatteCrema - D
D1. Capacrecipient lapte

D2. Conector recipient pentru lapte

D3. Buton de eliberare a capacului

D4. Duzd lapte (cu indltime reglabild)

D5. Buton de reglare a spumei

D6. Locas buton

D7. Tub preluare lapte

D8. Recipient lapte



2. PREGATIREA APARATULUI

4. PREPARAREA CAFELEI

Spalati toate accesoriile cu apd caldutd si detergent pentru vase,
apoi procedati dupd cum urmeaza:

1. Introduceti tava de colectare picaturi (A11) impreund cu
gratarul pentru cesti (A9) si gratarul pentru tava (A10) (fig.
n;

2. Scoatefi rezervorul pentru apa (A15) (fig. 2)si umpleti-I cu
apa proaspatd si curatd, avand grijd sd nu depdsiti semnul
MAX (fig. 3).

3. Apoiintroducetila loc rezervorul.

Atentie:  Nu punefiniciodatd in functiune aparatul, frd apdin rezervor sau fard

rezervor.
Retineti: Vi recomandam sd personalizati cdt mai curdnd duritatea apei, urmdnd
procedura descrisd in capitolul 7. Meniu setdri”

3. PRIMAPUNERE iN FUNCTIUNE A APARATULUI
1. Introduceti conectorul cablului de alimentare (C10) in
locasul special amenajat (A16) pe spatele aparatului (fig.
4); apoi introduceti stecrul in prizd. Asigurati-va ca intre-
rupatorul general, (A17)care se afld in partea posterioard a
aparatului, a fost apasat in pozitia I (fig. 5);
Asezati sub dozatorul de apa fierbinte (in corespondentd cu
dozatorul de cafea (A7) un recipient cu o capacitate mini-
ma de 100 ml (fig. 6);
Apdsati tasta (B7) din dreptul indicatorului luminos @7
(fig. 7): curgerea incepe si apoi se intrerupe automat. Goliti
recipientul.
Tnainte de a incepe sa utilizati aparatul, este necesar sa clétiti
circuitele interne ale aparatului. Procedati dupd cum urmeaza:
4. Cuplati cupa port-filtru (C1) cu tot cu filtru, pe aparat: pen-
tru o prindere corectd, aliniati manerul cupei port-filtru cu
simbolul ,INSERT” (fig. 8) si rotiti manerul spre dreapta, pand
cand acesta ajunge sd fie aliniat cu pozitia, CLOSE”;
Puneti un recipient sub cupa suportului filtrului si a duzei
de distribuire a aburului (A5);
Apdsati tasta (B5) corespunzatoare indicatorului luminos
@ (fig. 9): incepe distribuirea;
Dupa distribuire, rotiti butonul pentru abur (A4) (fig. 10) si
distribuiti aburul cateva secunde pentru a dldti circuitul de
abur: pentru o livrare optima a aburului, se recomanda re-
petarea acestei operatiuni de 3 sau 4 ori. Acest lucru permi-
te eliminarea apei din duzd inainte de distribuirea aburului.

Apoi, aparatul este gata de utilizare.
Retineti:  dldtirea circuitelor interne se recomand si in cazul neutilizarii indelun-
gate a aparatului.

La prima utilizare, va trebui sd preparati 4-5 cafele, pana cand
aparatul va incepe sd dea cele mai bune rezultate: acordati o
atentie deosebita dozei de cafea macinata din filtru ((C2) sau
(C3)) (consultati instructiunile din paragraful ,4.1 Faza 1 - Md-
cinare (grinding) (fig. 11)").

Procedati conform indicatiilor din capitolul,,,Doza perfecta™.
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4.1
1.

Faza 1- Macinare (grinding) (fig. 11)
Varsati boabele in recipient (A1) (fig. 12). Se recomanda
sd addugati numai boabele necesare pentru preparare: in
acest fel veti folosi intotdeauna cafea proaspata;
Selectati gradul de mdcinare (fig. 13). Setarea din fabrica
este 5 (macinare medie). Daca rezultatul nu este satisfaca-
tor, reglati nivelul in functie de gustul personal si de tipul
de cafea (reglarea trebuie facutd in timp ce rasnita de cafea
functioneazd).
Introduceti unul dintre filtrele de cafea (C2) sau (C3) in su-
portul filtrului (C1) (fig. 14). Dacd utilizati filtrul pentru 2
cesti, apsati tasta 2X (B3): cu aceastd selectie, se dubleaza,
de asemenea, cantitatea de espresso livratd.

Retineti:
Pentru a prepara ) Espresso Cool, folositi filtrele de-

dicate acestei bauturi (a se vedea cap. ,4.7 Faza 3 - Distribuire

Espresso Cool”).
)

Espresso Cool

Reglati butonul pentru cantitate (B2) plecand de la pozitia
minima (fig. 15).

—"rd
~

e

—

4.

Retineti:

Numerele indicate pe afisaj (B19)
sunt o referintd de remarcat odata ce
nivelul corect din suportul filtrului a
fost atins.

Nu corespund cu setdrile de mdcinare,
greutatea cafelei macinate (gr/oz) sau
timpul de macinare.

Consultati paragraful ,,Doza perfectd” pentru informatii
suplimentare.

5.

Cuplati suportul filtrului la orificiul de iesire al rasnitei,
(A18), aliniati-l la mesajul INSERT: apoi, rotiti cupa spre
dreapta (fig. 16). Mdcinarea incepe cand cupa ajunge in
pozitia CLOSE si se intrerupe automat.



4.2 Reglarea cantitatii de cafea macinata din
filtru

Interval extra
"o de mécinare

Fiecare varietate de boabe dd un rezultat diferit in timpul ma-

cindrii si, din acest motiv, la inceput, ajustarea dozei necesita

foarte multd atentie.

Aceastd ilustratie oferd indicatii despre modul de ajustare a

dozei, pe baza culorii de prdjire: acestea trebuie considerate un

punct de plecare, dar pot varia in functie de compozitia boabelor

de cafea.

1. Setati doza din pozitia minima.

2. Fdcand referire la culoarea boabelor prdjite, rotiti incet
butonul.

P

4.3 Faza2- Presare (tamping) (fig. 17)

1. Dupd mdcinare, coboréti maneta de presare (A20) pand la
capat (nu scoateti suportul filtrului) (fig. 18). Pentru un re-
zultat perfect, repetati de 2 ori.

2. Tineti maneta coboratd pand la sfarsit in timpul indepar-
tarii suportului filtrului (fig. 19). Apoi readuceti maneta in
pozitia sa initiala.

3. Dupa ce ati verificat dacd doza de cafea este corectd (a se
vedea,,Doza perfecta™), atasati suportul filtrului la doza-
torul de cafea (A7) (fig. 20).

»Doza perfecta”
«  Filtrele de cafea au o referinta internd pentru a identifica
doza perfectd.
,,Doza

doza perfectd corespunde liniei in relief;

+  Asigurati-vd cd dupa apasare, cafeaua se incadreazd in
nivel. Poate fi necesar sa reglati butonul (B2) de mai multe
ori inainte de a ajunge la doza perfecta.

«Incazulin care cafeaua este supra sau sub-extrasa si doza
se incadreazd in doza perfectd, reglati gradul de mdcinare
mai fin sau mai grosier (a se vedea 4.1 Faza 1 - Mdcinare

(grinding) (fig. 11)"). Tn cazul in care cafeaua este su-
pra-extrasa (livrarea este prea lentd), macinarea trebuie sa
fie mai grosierd. In cazul in care cafeaua este sub-extrasi
(livrarea este prea rapidd), macinarea va trebui sa fie mai
find.

«  Barmanul recomanda: Sa indepdrtati suportul filtrului
in timp ce maneta de presare (A20) este cobordta pentru a
obtine o finisare perfecta a dozei de cafea.

4.4  (latiti inainte de distribuirea bauturii

Cand pregatiti o bauturd rece dupd o distribuire fierbinte sau

invers, rezultatul din ceascd ar putea sd nu fie la temperatura

ideald. Pentru aceasta, se recomanda sd efectuati o clatire dupd
cum urmeaza:

1. Selectati bautura;

2. Indicatorul luminos OK se aprinde in alb (dacd bautura
selectatd este fierbinte) sau in albastru (dacd bautura se-
lectatd este rece).

3. Asezati un recipient sub dozatorul de cafea (A7);

4. Apdsatitasta @ (B5).

4.5 Faza3 - Prepararea bauturilor calde
(brewing) (fig. 21)
1. Selectati bautura doritd (fig. 22).
2. Apdsati OK (B6) pentru a incepe distribuirea (fig. 23)
(pre-infuzie si infuzie). Distribuirea cafelei se opreste
automat.

4.6 Faza3 - Distribuire Cold Brew

1. Selectati Cold Brew (fig. 22): indicatorul luminos OK (B6)
devine albastru pentru a indica faptul cd a fost selectatd o
bauturd rece.

2. Turnati 1sau 2 cuburi de gheatd in pahar (fig. 24).

3. Apdsati OK pentru a incepe distribuirea. Prepararea se
opreste in mod automat.

Retineti:

Manometrul nu se roteste in pozitii mai inalte: de fapt, nu existd

presiune pentru acest preparat.

4.7 Faza3 - Distribuire Espresso Cool
Pentru a prepara Espresso Cool, folositi filtrele dedicate pentru

aceasta bautura.
P

Espresso Cool

2>
<>
\S—

B
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Pregatiti ,Doza perfectd” astfel cum este indicat in paragrafele

,A4.1 Faza 1 - Mdcinare (grinding) (fig. 11)" si 4.2 Reglarea

cantitatii de cafea macinata din filtru”

Apoi procedati dupd cum urmeaza:

1. Selectati Espresso Cool (fig. 22): indicatorul luminos OK
(B6) devine albastru pentru a indica faptul ca este selectatd
0 bauturd rece.

2. Turnati 1sau 2 cuburi de gheatd in pahar (fig. 25).

3. Apdsati OK pentru a incepe distribuirea. Prepararea se
opreste in mod automat.

5. PREGATIREA BAUTURILOR DIN LAPTE

5.1 Spumatilaptele (fig. 26)

1. Se toarna cantitatea de lapte care trebuie incdlzitd / spu-
matd in recipientul pentru lapte (D8), tindnd cont cd vo-
lumul de lapte va creste de 2 sau 3 ori (fig. 27). Pentru a
obtine 0 spumd mai densd si omogend, se recomanda uti-
lizarea laptelui integral de vacd, la temperatura frigiderului
(aproximativ 5°C).

My LatteArt

v

1

2. Pentru a spuma laptele, asezati duza de distribuire a abu-
rului (A5) pe suprafata laptelui: procedand astfel, aerul se
amestecd cu laptele si aburul.

3. Pastrati distribuitorul de abur pe suprafatd, avand grijd s
nu captati prea mult aer, creand bule prea mari.

4. Scufundati distribuitorul de abur sub suprafata laptelui: in
acest mod se creeaza un vartej. Dupd atingerea temperatu-
rii dorite, inchideti la loc butonul pentru abur si asteptati ca
distribuirea aburului s se intrerupd complet, inainte de a
lua ibricul cu lapte.

Barmanul recomanda:

+ Laptele proaspat este cel mai bun. Utilizati intotdeau-
na lapte proaspat la temperatura frigiderului.

+  Laptele integral asigurd rezultate excelente. Rezultatul si
textura spumei variaza in functie de laptele de vacd sau
bauturile vegetale utilizate.

Dupad spumarea laptelui, indepartati bulele agiténd ibricul
de lapte.

Curdtarea dozatorului de abur:
1. Dupé fiecare utilizare, indepdrtati cu o carpd orice reziduuri
de lapte din dozatorul de abur (fig. 28). Pentru o curdtare in

profunzime se recomanda sd utilizati Eco MultiClean: asi-
qurd igiena prin indepartarea proteinelor si a grasimilor din
lapte si poate fi utilizat pentru curatarea intregului aparat.

2. Distribuiti abur cateva secunde pentru a curdta bine doza-
torul (fig. 10).

3. Asteptati ca dozatorul s se raceascd: pentru a mentine efi-
cienta dozatorului in timp, utilizati acul de curdtare (C16)
pentru a mentine cele 3 gauri libere (fig. 29).

5.2 Pregatiti bauturile din lapte cu sistemul
LatteCrema (fig. 30)
1. Varsatiin recipient (D8) lapte la temperatura frigiderului (5
°() (fig. 31).
2. Inchideti capacul (D1) (fig. 32).
3. Rotiti butonul de reglare a spumei (D5) in pozitia dorita

Pozitia manerului de reglare a spumei

L] [] [] [] L]
CLEAN s | == | | INSERT
Curdtare | Spumad |Spumad |Spuma | Pentrua
dupa MAX MED MIN extrage
fiecare saua
utilizare introduce

manerul

4. Aqgatati recipientul pentru lapte la masina (fig. 33).

5. Pregatiti doza perfectd (a se vedea 4.1 Faza 1 - Mdcinare
(grinding) (fig. 11)"si 4.3 Faza 2 - Presare (tamping) (fig.
17)") si introduceti suportul filtrului.

6. Selectati bautura din lapte doritd (fig. 34).

@) =
Cappuccino @ Flat White
Latte
Macchiato
Bz
] =
34
Bauturd | Espresso | Lapte | Spumd | Cantitate | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 4 =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330




*  Bauturi cu dozd dubld (2x): Turnati cantitatea de lapte
necesard pentru preparare in recipientul (D8), avand grijd
s nu se depaseasca nivelul MAX (fig. 31). Fiecare semn de
pe recipient corespunde cu =100 ml de lapte.

+ Laptele proaspat este cel mai bun. Utilizati intotdeau-
na lapte proaspat la temperatura frigiderului.

7. Apdsati OK (B6) pentru distribuire (fig. 23). Aparatul prepa-
rd automat cafea silapte in ordine.

Curétarea sistemului Lattecrema dupa fiecare utilizare:

1. Ldsati recipientul pentru lapte atasat la masind (nu este
necesar sd-I goliti). Asezati un recipient sub duza de distri-
buire a laptelui (D4) (fig. 35).

2. Rotiti manerul (D5) pe,,Clean” (fig. 36).

3. Ciclul de curdtare incepe si apoi se intrerupe automat. Aten-
tie: dupa curdtare, rotiti manerul intr-una din pozitiile de
reglare a spumei.

4. Scoatefi recipientul pentru lapte si puneti-l in frigider: se
recomanda sa folositi laptele rdmas in scurt timp.

Pentru o curatare in profunzime se recomanda sa utilizati Eco

MultiClean: asigurd igiena prin indepdrtarea proteinelor si a gra-

similor din lapte si poate fi utilizat pentru curatarea intregului

aparat.

6. PERSONALIZATI LUNGIMEA BAUTURILOR PE
BAZA DE CAFEA PRIN FOLOSIREA TASTEI (™)
(B9)

1. Pregatiti aparatul sa distribuie 1 sau 2 cesti de bauturd pe
bazd de cafea, in functie de cate doriti, pand cdnd fixati
complet suportul filtrului (C1) de filtrul (C2) sau (C3) si ca-
feaua macinatd. Dacd doriti sa programati o bautura pe baza
de lapte, conectati sistemul Lattecrema la aparat.

2. Rotiti butonul (B10) pentru a selecta bautura care urmeaza
sd fie programata.

3. Apdsati tasta @: lumina corespunzatoare tastei OK (B6)

se aprinde constant si lumina corespunzatoare tastei @
clipeste.

4. Apdsati tasta OK pentru a incepe distribuirea. Luminile co-

respunzatoare tastelor OK si @ clipesc.

5. Odata ce ati atins cantitatea doritd, apdsati OK. Dacd ba-
utura necesitd distribuirea unui alt ingredient, incepe dis-
tribuirea acestuia din urma: odatd atinsd cantitatea doritd,
apasati OK.

6. Apdsati tasta @ pentru a salva. Aparatul este gata pentru

0 noua utilizare, iar indicatorul luminos @ ramane aprins.
Dacd nu doriti sa salvati programarea, apdsati orice altd tasta.
Retineti:

«  Puteti programa bduturile pe bazd de cafea, dar nu cu distri-
buire de abur si apa fierbinte.

« Programarea modificd toate cantitdtile de bduturi, dar nu si
de cafea mdcinata.

« Bauturile X2” pot fi programate separat.

N g La t te H r t nu este programabil.
«  Pentru a reveni la setdrile din fabricd, tineti apdsatd

tasta @ pdnd la oprire. Bdutura selectatd revine la can-
titatea din fabricd.

Reteta de Cantitate | Cantitate programabila
cafea din fabrica
. 35ml dela251a 90 ml
= oxp | 70ml dela’501a 180 ml
= 80 ml dela501a120 ml
=y | 160ml dela1201a 240 ml

@3 120ml « espresso: dela 251a 60 ml

apa:dela251a 120 ml

& x> | 240ml « espresso: de la 50 la 120
ml
- apa:dela501a 240 ml
oy 110 ml dela90la 130 ml
LB xo [ 180ml dela 160 la 220 ml
i o 40ml dela30la50ml
s X2 | 80ml dela60la110 ml




7. MENIU SETARI

8. CURATAREA APARATULUI

1. Intratiin meniu:

Apdsati concomitent timp de 5

secunde

x2 @

2. Selectati modul de setare de programat:

B2

7))

Bautura Setare  cores- | Ajustari
punzatoare
&P Consum redus IS
—_— ) » .
Espresso de energie % Activ
@ = Oprit
1C/ Oprire €l 9 minute
Coffee automatd
& m> 1,5 ore
@-’ 3ore
@ Semnal sonor IS .
Cappuccino -% A(tIV

@ =) Oprit

Latte

Reglare extra

EPmp Interval 1

Atentie!

Pentru curdtarea aparatul nu folositi solventi, detergenti
abrazivi sau alcool.

Nu utilizati obiecte metalice pentru a indeparta depunerile
de calcar sau de cafea, deoarece ar putea zgaria suprafefele
din metal sau din plastic.

Pentru perioade de neutilizare mai lungi de o saptamana,
se recomanda clatirea acestuia inainte de a utiliza aparatul.

Pericol!

Tn timpul operatiunilor de curatare, nu introduceti nicioda-
td aparatul in apa: este un aparat electric.

Tnainte de orice operatiune de curitare a partilor externe
ale aparatului, opriti masina, scoateti stecdrul din priza de
curent si ldsati masina sa se raceascd.

=< |d

X1 v | v | X]|X

a macinarii -
] = Interval 2 > v v v
= Valori din Tineti apdsat butonul @ v v
Flat White fabrica OK timp de cel putin

5secunde, pana cand g

lumina rimane aprinsi @ﬁ X X X V4 V4
constant

° Duritateapd | €D gyice

wp

Americano

|x| = medie

@-’ duré/foarte dura

3. Salvati noile setari apasand ON/Standby (B1)

)
fo

X1V | X |V |V

oy

8.1 (Curatarea filtrelor dedicate pentru Espresso

Cool

Aceste filtre au fost concepute pentru a optimiza extractia pen-
truaceastd bauturd. Curatati bine siindepartati eventualele rezit
duuri de cafea pentru mentinerea eficientei.
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Dupa utilizare, clatiti filtrele cu apa din abundenta (fig. 37) si
apasati bine filtrul perforat astfel incat sa fie introdus corect (fig.
38).

37 38

Verificati ca orificiul de pe partea inferioara (fig. 39) sd nu

contind reziduuri.

In cazul in care curdtarea nu este suficienta i, in orice caz, cel
putin o datd pe lund, procedati dupd cum urmeaza:
1. Scoateti filtrul perforat prinzandu-| de clapeta (fig. 40).

&

@
40 4
)

2. (latiti filtrele sub jet de apd de la robinet (fig. 37).
3. Asigurati-va cd orificiile nu sunt blocate. Dacd este necesar,
utilizati un ac (fig. 39-41).
. Uscati toate componentele cu o carpd.
5. Reintroduceti filtrul perforat, apasandu-I complet (fig. 38).

8.2 (uratarea dozatorului de cafea

(and lumina .@ se aprinde (portocalie) (B5), este necesar sd

curatati circuitul de cafea. Pentru a rula ciclul de curdtare, cum-

parati pastile pentru curdtarea aparatelor de cafea. Pentru mai

multe informatii, vizitati www.Delonghi.com.

1. Introduceti filtrul de 1 ceascd (C2) in suportul filtrului (C1)
(fig. 42).

2. Introduceti accesoriul de curatare (C13) in filtru (fig. 42) si
apasati-l complet.

U=

3. Puneti pastila de curatat pe accesoriu (fig. 43).

4. Atasati suportul filtrului la dozatorul de cafea (A7).

5. Umpleti rezervorul de apd (A15). Asigurati-va cd tava de
scurgere (A11) este goald.

6. Mentineti apdsatd tasta @ pand cand lumina corespun-
zdtoare incepe sa clipeascd (portocaliu). Dupa cateva minu-
te, curdtarea se opreste automat.

+ Scoateti suportul filtrului si accesoriul de curatare.

Spalati suportul filtrului si filtrul cu apd de la robinet.
Reintroduceti suportul filtrului si continuati cu cldtirea
apasand tasta @ (B5): se recomandad sa amplasati un
recipient sub suportul filtrului.

Scoateti si goliti tava de scurgere.

Retineti:

Acest ciclu de curdtare poate fi pornit in orice moment prin apa-

sarea tastei @ (B5) timp de cateva secunde. Pentru a anula

operatiunea, apdsati butonul timp de 10 secunde.

8.3 Curatati carcasa recipientului pentru boabe

1. Asigurati-vd cd recipientul pentru boabe (A1) este gol. Dacd
este necesar, continuati cu unele macindri in gol pentru a-I
goli.

2. Desprindeti recipientul rotindu-l in sens invers acelor de
ceasornic si scoateti-| din aparat (fig. 44)



3.
4.

Aspirati resturile de cafea (fig. 45).
Curdtati locasul recipientului pentru boabe cu o carpd
umeda si uscati (fig. 46);

5. Repozitionati recipientul introducandu-l in rdsnita de
cafea. Recipientul este introdus corect cind sdgeata A este

aliniata cu simbolul ﬁ sise aude un,clic” (fig. 47).

8.4 (uratarea rasnitelor

(and curdtati recipientul pentru boabe (A1), curdtati locasul reci-
pientului si lama de macinare superioara cu o carpd umeda. Con-
tactati un centru de service pentru a indepdrta si inlocui rasnitele.
Lama de mdcinare poate fiindepartata dacd rasnita de cafea este
blocatd de un corp strdin. Dacd se intampla acest lucru, scoateti
recipientul pentru boabe si procedati dupa cum urmeaza:

1. Atasati cupa suportului de filtru (C1) si macinati ,in gol”
pentru a elibera conducta de cafea.

2. Inchideti aparatul.

3. Rotiti butonul de reglare macinare in sens invers acelor de

ceasornic pand la capat, in pozitia ,REMOVE” (fig. 48).
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Scoateti partea superioard a lamei de macinare, apucand-o
de méner (fig. 49).

Curatati lama de mdcinare cu o pensula (fig. 50) si aspirati
resturile de cafea, cu un aspirator (fig. 45).

6.
7.

introduceti lama de macinare in locasul sdu (fig. 51);

rotiti requlatorul selectand gradul de macinare dorit (fig.
13);

verificati calama de mdcinare sa fie bine introdusd, tragand-o de
maner: aceasta este introdusa corect dacd nu se miscd;

8.5 inlocuirealamelor de micinare

(and cantitatea de cafea macinata continud sa se reduca, con-
tactati un centru de service pentru a inlocui lamele de macinare:
apoi reglati din nou rasnita de cafea intrand in meniul de setari
(7. Meniu setari”) si selectand primul interval de reglare supli-
mentar al mdcindrii. Apoi, rotiti butonul de reglare a cantitatii
(B2) in pozitia MIN si reglati doza ca la prima utilizare (vezi
.»Doza perfecta™).

8.6 Curatarea,Smart tamping station”

1. Curdtarea zonei de fixare cu o pensuld (fig. 52).

2. Trageti maneta (A20) pand la capdt si curdtati maneta de
presare cu o perie (fig. 47), apoi eliberati maneta.

Cu ajutorul periei (C11)curatati stutul de cafea (fig. 54).
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S T ATI O N

8.7  Curatarea sistemului LatteCrema

Spdlati toate componentele si recipientul in masina de spalat vase,

dar retineti cd trebuie asezate in sertarul din partea de sus al ma-

sinii de spdlat vase. Dacd nu detineti o masind de spalat vase, le

puteti spdla manual, urménd instructiunile din cuprinsul notei de

|a finalul paragrafului.

1. Apasati butonul (D3) si ridicati capacul recipientului pentru
lapte (D1);

2. Scoateti dozatorul de lapte (D4) si tubul de aspiratie ((D7)
(fig. 55);

INSERT

5. Clatiti interiorul locasului but. de regl. a spumei sub jet de
apa (fig. 53);

6. Verificati dacd duza de preluare si cea de distribuire a lapte-
lui nu sunt infundate cu resturi de lapte;

7. Asamblatila loc toate componentele capacului;

8. Spalati cu atentie si clatiti recipientul pentru lapte (D8) ;

9. Prindeti la loc capacul pe recipientul pentru lapte.

Retineti: spdlare manuald

Spalarea in masina de spalat vase asigurd o perfectd igienizare a

tuturor componentelor recipientului pentru lapte: in cazul spala-

rii la mand, spalati foarte bine toate componentele recipientului

pentru lapte cu apa caldd, apoi scufundati-le intr-un bol cu apd

calda si ldsati-le aproximativ 30 de minute, inainte de a actiona

conform instructiunilor de la punctul 4.

9. DURITATE APA

Indicatorul luminos [ (B8) de decalcifiere se aprinde dupé o

anumitd perioada de functionare prestabilitd, care depinde de

duritatea apei. Este posibila programarea aparatului in functie

de duritatea reald a apei folositd in diferite regiuni, efectudnd

astfel, mai rar, operatiunea de decalcifiere.

1. Scoateti din ambalaj banda reactivd furnizata “TOTAL
HARDNESS TEST” (C6).

2. Introduceti complet banda intr-un pahar cu apa, timp de
aproximativ o secunda.

3. Scoateti banda din apa si scuturati-o usor. Configurati apa-
ratul, astfel cum este indicat in capitolul 7. Meniu setari”.

Rezultatul testului de duri- | Tasta Nivel
tate a apei
1
LI l.] x2 apa dulce
55 56
1 IR 2
3. Rotiti manerul in pozitia, Insert” si scoateti-l (fig. 57); apa medie
Fiti foarte atenti sd nu existe reziduuri de lapte in locasul si
canalul situate sub méner (fig. 58): dacd este necesar, razuiti :Dn:.] 3
canalul cu o scobitoare; apa duri
T EEEN sou oare
dura

57 58

4. (onfigurati aparatul, astfel cum este indicat in capitolul ,7.
Meniu setari”.

10. CUM SA UTILIZATI SOFTBALLS

Softballs (C15) este un sistem inovator care prelungeste dura-
ta de viatd a masinii, fard modificarea calitatii apei, asigurand
distribuirea unei cafele cremoase si aromate. Pentru a optimiza
eficienta, lasati Softballs in apd toatd noapte inainte de utilizare.
1. Scoateti pachetul de Softballs din ambalaj (fig. 59).
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59 60

63 64

2.
3.

Clatiti cu apa de la robinet pachetul de Softballs (fig. 60).
Introduceti punga in rezervorul de apa (A15) (fig. 61).

Adaugati apd pand ajungeti la nivelul O (fig. 64). Apoiintro-
duceti rezervorul pentru apd inapoi in aparat.

Introduceti accesoriul (C8) in conectorul sistemului LatteCrema (A6)
(fig. 65).

61 62

4,

Tnlocuiti punga de Softballs la fiecare 3 luni (fig. 62).

11. DECALCIFIERE

Atentie!

Tnainte de utilizare, ititi instructiunile si eticheta produsului
de decalcifiere (C7), aflate pe ambalajul acestuia.

Se recomandad sd utilizati numai decalcifiant De’Longhi.
Utilizarea unor decalcifianti necorespunzatori, precum si o
decalcifiere care nu este efectuata cu reqularitate, pot duce
la aparitia unor defectiuni ce nu sunt acoperite de garantia
producdtorului.

Decalcifiantul poate deteriora suprafetele delicate. In caz
de vdrsare accidentald a produsului, stergeti-l imediat.

Pentru a efectua ciclul de decalcifiere

Decalcifiant

Decalcifiant De’Longhi

Recipiente

2 de 1 litru fiecare

Timp

~40min

1.

(DACA ESTE PREZENT, INDEPARTATI FILTRUL DE DEDURIZA-
RE SI SOFTBALLS). Varsati in rezervorul de apa (A15) decalci-

fiantul pana la nivelul H A (corespunzator unui pachet de
100 ml) marcat in interiorul rezervorului (fig. 63).

M

FOOr
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Asigurati-va cd suportul filtrului (C1) nu este agdtat i asezati
un recipient sub dozatoarele de cafea si apd calda (A7) si sub
distribuitorul de vapori (A5) (fig. 66).

Mentineti apdsata tasta || (B8) pana cand indicatorul luminos
corespunzator incepe sd clipeasc.

Programul de decalcifiere incepe si lichidul de decalcifiere iese
din distribuitoare. Programul de decalcifiere executd automat o
serie de clatiri la intervale de timp, pentru aindeparta reziduu-
rile de calcar din interiorul aparatului de preparat cafea pana la
golirea completa a rezervorului.

Distribuirea se opreste si lumina || devine alba. Prin urmare, este
necesar sa continuati cu ciclul de clatire:

7.

Goliti recipientul folosit pentru colectarea lichidului de de-
calcifiere si plasati-1 sub dozatoare.

Scoateti rezervorul de apd, goliti- de eventuale reziduuri
de solutie de decalcifiere, clatiti-l cu apa curenta si um-
pleti-l cu apd proaspatd pand la nivelul MAX (fig. 67). Apoi
reintroduceti rezervorul in locasul sdu.




P

Retineti:

67 .

9. Tineti apdsata tasta || pand cand indicatorul luminos co-

respunzator incepe sa clipeasca: incepe clatirea.

10. Odata ce clatirea este completa, distributia se opreste si
aparatul este gata de utilizare.

11. Goliti recipientele pentru colectarea apei de cldtire.

12. Scoateti si goliti tava pentru colectarea picaturilor, apoi

reintroduceti-o.

Scoatefi i umpleti rezervorul cu apd proaspdtd, apoi

reintroduceti-I.

Acum aparatul este gata de utilizare.

« Dacd doriti sd anticipati ciclul de decalcifiere, tineti apasata
tasta [ timp de 3 secunde.

Dacd decalcifierea a fost pornitd din greseald, tineti apasatd
tasta || timp de 10 secunde; clatirea nu poate fiintrerupta.

12. SEMNIFICATIA INDICATOARELOR LUMINOASE

INDICATOARE LUMINOASE SEMNIFICATIA  INDICATOARELOR | OPERATIUNE
LUMINOASE
Toate indicatoarele clipesc scurt Pornirea aparatului Diagnosticare automata

D
@ cu lumina fixa

Este prima pornire a aparatului si este
necesara umplerea circuitului de apa

Procedati astfel cum este indicat in cap. ,3.
Prima punere in functiune a aparatului”

cu lumina fixa (alba)

Aparatul este gata sa distribuie bauturi
calde

Pregdtiti aparatul si continuati cu distribuirea

Aparatul este pregatit pentru a prepara

Pregdtiti aparatul si continuati cu distribuirea

> ®®

on (blue) bduturi reci
Functia de economisire a energiei este | Consultati cap.,7. Meniu setdri” dacd doriti sa
culuminé fixd activd dezactivati functia
(27 L Recipientul pentru boabe (A1) este gol | Umpleti recipientul pentru boabe
cu lumind fixa
w Doriti s continuati cu mdcinarea, dar | Umpleti recipientul pentru boabe
intermitenta recipientul pentru boabe (A1) este gol
Nu existd suficientd apd in rezervorul | Reumpletirezervorul sau scoatefi-lsi reintro-
d@ on (A15) sau rezervorul de apd nu este bine | duceti-lin mod corect
introdus
Q . o Doriti sd continuati cu pregatirea unei bau- | Umpleti rezervorul cu apa
9 intermitenta turi, dar rezervorul de apa (A15)este gol
s Alarma generala Adresati-va unui centru de asistentd
cu lumind fixa ’ ’
Recipientul pentru boabe nu este | Introduceti corect recipientul pentru boabe
! introdus (A1) sau verificati dacd este introdus corect.
\_/ cu lumind fixa

Este introdus corect atunci cand sdgeata este
aliniata cu simbolul ﬁ siseaude un,,clic”

9
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INDICATOARE LUMINOASE

SEMNIFICATIA  INDICATOARELOR
LUMINOASE

OPERATIUNE

1
\;/ intermitentd

Selectorul de la baza recipientului pen-
tru boabe (A1) nu este in pozitia corecta

Intoarceti selectorul intr-una din pozitiile de

mdcinare (intre 1 i 8), amintindu-va ca:

« Reglati macinarea in timp ce rasnita de
cafea este in functiune

« Reglati un nivel pe rand si faceti cel
putin 5 mdcindri intre o reglare si
urmatoarea

in afara / i
intervalului '

'\ v
ooanse _./\ Gama corecta
8 7 6 5 4 3 2 1
T T N S R |

corect

Recipientul pentru boabe (A1) nu este
complet introdus: intervine dispozitivul
de sigurantd

Verificati daca recipientul pentru boabe este
introdus corect

@ cu lumina fixa

Sistemul LatteCrema trebuie curdtat
dupa fiecare utilizare

Dupd terminarea preparatelor pe bazd de
lapte, continuati cu aceastd curdtare au-
tomata prin rotirea manerului (D5) pe Clean

Qllb cu lumina fixa

Aparatul este gata sa distribuie abur

Aparatul a atins temperatura pentru a dis-
tribui abur. Pentru a continua distribuirea,
rotiti butonul pentru abur (A4)

%‘," intermitenta

Aparatul este pornit, iar functia de
economisire a energiei este activa:
butonul de abur (A4) este in pozitia de
distribuire a aburului

Indicatorul clipeste pentru a indica faptul
cd aparatul se pregdteste sa distribuie abur:
distribuirea incepe imediat ce aparatul este
in stare de functionare

Aparatul este gata sa distribuie abur

Aparatul este la temperatura de preparare
a aburului atunci cand indicatorul luminos
ramane aprins constant

Aparatul distribuie abur

IXRZN
B2

fixd (portocalie)

Este necesar sd continuati procesul de
decalcifiere

Efectuati decalcifierea dupd cum este ilustrat
in cap.,11. Decalcifiere”

Avqav
2V

intermitenta (portocalie)

Aparatul  efectueazd operatia de
decalcifiere

Continuati prin terminarea operatiunii asa
cum este descris in cap.,,11. Decalcifiere”

fixd (alba)

Este necesar sa continuati cu clatirea

IXRZN

IXRZN

D2V R2VRT

intermitenta (alba)

Aparatul efectueaza clatirea
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INDICATOARE LUMINOASE

SEMNIFICATIA
LUMINOASE

INDICATOARELOR

OPERATIUNE

d
@ fixa (portocalie)

Este necesar sd continuati sd curatati
dozatorul de cafea

g
@ intermitentd (portocalie)

Aparatul curdtd dozatorul de cafea

A se vedea par.,8.2 Curatarea dozatorului de
cafea”

g
@ intermitentd (albd)

Aparatul efectueaza o clatire

d@ + A intermitentd

Dacd filtrul de dedurizare este prezent,
este posibil ca o bula de aer sd fi intrat
in circuit, impiedicand distribuirea

Apdsati tasta (B7) corespunzdtoare indicato-
rului luminos @J: distributia incepe si se
opreste automat

(afeaua este prea fin mdcinata, iar din
acest motiv cafeaua curge prea lent,
sau nu curge deloc

Scoateti cupa suportului de filtru (C1),
repetati operatiunile de preparare a cafelei,
tinand cont de indicatiile de la par.,4.1 Faza
1 - Mécinare (grinding) (fig. 11)"si,4.3 Faza
2 - Presare (tamping) (fig. 17)"

Filtrul de cafea (C2) sau (C3) este
infundat

Clatiti filtrele cu apd curentd sau cldtiti
apasand tasta de clatire (B5)

Rezervorul (A15) nu este introdus co-
rect si supapele corespunztoare nu
sunt deschise

Apdsati usor rezervorul pentru a deschide
supapele

Calcarin interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea conform cap. ,11.
Decalcifiere”.

13. DACA CEVA NU FUNCTIONEAZA

PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Exista apd in tava de colectare a picdturi-
lor (A11)

Face parte din functionarea normald a

circuitelor interne ale masinii

Goliti si curdtati tava de colectare a picd-
turilor (A11) in mod regulat

9
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PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Nu mai curge cafeaua espresso

Lipsa apei in rezervor (A15)

Umpleti rezervorul

Indicatorul luminos ©7° (B7) se aprinde,
indicand faptul cd circuitul de cafea sau
cel de abur este gol

Apdsati tasta din dreptul indicatorului
luminos ©J° pentru a umple circuitul

Filtrul (C2) sau (C3) este blocat

(latiti filtrele cu apa curentd sau clatiti cu
tasta de clatire (B5)

Rezervorul (A15) nu este bine introdus
si supapele din partea de jos nu sunt
deschise

Apdsati usor rezervorul, astfel incat sd se
deschida supapele din partea de jos

Calcarin interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea conform cap.,11.
Decalcifiere”.

Macinarea este prea find

Scoateti cupa suportului de filtru (C1),
repetati operatiunile de preparare a cafe-
lei, tinand cont de indicatiile de la par.
,4.1 Faza 1 - Macinare (grinding) (fig.
11)"si 4.3 Faza 2 - Presare (tamping)
(fig. 17)”

Suportul de filtru nu se cupleazd pe
aparat

(afeaua mdcinatd nu a fost presata sau
este prea multa

Repetati mdcinarea cu diferite setdri.
Reduceti cantitatea dozei: verificati dacd
filtrul (C2) sau (C3) (1 sau 2 cesti) este
corect pentru doza care trebuie macinatd
(butonul 2x (B3) este selectat sau nu)

(afeaua espresso se scurge de pe mar-
ginea suportului de filtru (C1) in loc sd se
scurga din orificii

Suportul de filtru nu este bine introdus

Introduceti corect suportul de filtru si
rotiti-l cu putere pand la capat

Garnitura dozatorului de cafea (A7) si-a
pierdut elasticitatea sau este murdara

Inlocuiti garnitura dozatorului de cafea la
un centru de service

Filtrul (C2) sau (C3) este blocat

(latiti filtrele cu apa curentd sau clatiti cu
tasta de clatire (B5)

Crema cafelei este deschisa la culoare
(curge prea repede din duzd)

Scoateti cupa, repetati operatiunile de
preparare a cafelei, tinand cont de in-
dicatiile din par. 4.1 Faza 1 - Mdcinare
(grinding) (fig. 11)"si,4.3 Faza 2 - Presa-
re (tamping) (fig. 17)"

Crema cafelei are o culoare inchisa (ca-
feaua curge lent din duzd)

Este necesar sa revizuiti setdrile
aparatului
Este necesar sa revizuii setdrile

aparatului

Scoateti cupa suportului de filtru (C1),
repetati operatiunile de preparare a cafe-
lei, tindnd cont de indicatiile de la par.
,A4.1 Faza 1 - Macinare (grinding) (fig.
11)"si 4.3 Faza 2 - Presare (tamping)
(fig. 17)"

%
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PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Nu se formeaza spuma de lapte in timp
ce preparati cappuccino cu  sistemul
LatteCrema

Laptele nu este suficient de rece

Folositi intotdeauna numai lapte de la
frigider

Manerul (D5) nu se afla in pozitie corectd

Verificati si rotiti maneru in pozitia
corectd ( &spuma max;  spuma
med; © spumd min )

Sistemul LatteCrema este murdar

Continuati sd curatati aastfel cum este
ilustrat in paragraful 8.7 Curatarea siste-
mului LatteCrema”

(alcarin interiorul circuitului de apd

Executati decalcifierea conform cap.,11.
Decalcifiere”.

La terminarea ciclului de decalcifiere,
aparatul necesitd o noua clatire

Tn timpul ciclului de clétire, rezervorul nu
a fost umplut pana la nivelul MAX

Repetati clatirea (a se vedea cap. ,11.
Decalcifiere”)

Aparatul nu macind cafeaua

Existd un corp strdin in rasnita de cafea

Continuati sd curdtati moristile astfel
cum este indicat in par. ,8.4 Curdfarea
rasnitelor”, asigurandu-va ca ati indepar-
tat toate boabele din recipientul pentru
boabe (A2) inainte de a-I scoate. inainte
de a reintroduce rasnita, aspirati cu grija
orice reziduu din locas

Recipientul pentru boabe (A1) nu se afla
in pozitie corectd

Recipientul este introdus corect cand sa-
geata A este aliniatd cu simbolul Ej si
seaude un,,clic”

Daca se doreste modificarea calitatii
cafelei

Este necesard indepartarea tuturor boab-
elor prezente in aparat

« Goliti recipientul pentru boabe (A1)
(efectuand cicluri de macinare in
gol sau, eventual, aspirdnd boabele
ramase)

Fixati cupa pentru suportul filtrului
(C1) si efectuati o mdcinare ,in gol”
pentru a elibera tubul de cafea: fixati
apoi suportul filtrului la orificiul de
iesire al ragnitei, (A18), aliniindu-l cu
mesajul INSERT si rdsucind cupa spre
dreapta (fig. 22). Mdcinarea incepe
cand cupa ajunge in pozitia CLOSE si se
intrerupe automat. Repetati pdnd cand
filtrul rdmane gol

Introduceti noua varietate de boabe de
cafea in recipientul (A1)

Dacd ,doza perfectd” nu este atinsd in
timpul macindrii, procedati ca la prima
utilizare

9
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PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Dupa macinare, filtrul de cafea (C2) sau
((3) este gol

Dupd mdcinare, pulberea de cafea din
filtru este superabundenta

Stutul de cafea al rasnitei este infundat

Continuati sd curdtati astfel cum este indi-
cat in par.,8.6 Curdtarea ,Smart tamping
station™. Dacd problema persistd, accesati
stutul deschizénd usita (A19) si elibe-
rand-o folosind peria

Dupa mdcinare, pudra de cafea din filtrul
(C2) sau ((3) nu atinge ,doza perfectd”

Este necesara curdtarea "Smart Tamping
Station”

Continuati sd curdtati astfel cum este indi-
cat in par.,8.6 Curdtarea ,Smart tamping

1

station™, apoi repetati macinarea

Este necesard reglarea cantitdtii de cafea
macinatd

Reglati cantitatea, folosind butonul rotativ
aferent (B2) si urmand instructiunile din
par. ,,Doza perfectd”. Dacd manerul este
deja in pozitia maximd, procedati conform
indicatiilor din sectiunea ,Reglare extra a

macinarii”

Tn timp, lamele de mécinare se uzeazi

Tnlocuiti lamele de micinare, urmand
indicatiile din par.,,8.5 Inlocuirea lamelor
de mdcinare”
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