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1. INLEIDING

Dank u voor het kiezen van de automatische machine voor koffie
en cappuccino.

Neem even de tijd om deze gebruiksaanwijzing te lezen. U kunt
20 gevaren of beschadiging van de machine voorkomen.

1.1 Letters tussen haakjes
De letters tussen haakjes komen overeen met de beschrijving
van het apparaat (pag. 2-3).

1.2 Problemen en reparaties

Probeer eventuele problemen allereerst op te lossen volgens de
aanwijzingen van de hoofdstukken “20. Op het display weerge-
geven berichten”en“21. Problemen oplossen”.

Wanneer deze aanwijzingen niet doeltreffend blijken te zijn of
als u verdere opheldering wenst, raden wij u aan de klanten-
service te benaderen via het telefoonnummer vermeld op het
bijgevoegde blad "Klantenservice".

Indien uw land niet op dit blad vermeld staat, bel dan het num-
mer dat vermeld wordt op de garantie. Neem voor eventuele re-
paraties uitsluitend contact op met de Technische Servicedienst
van De’Longhi. De adressen staan vermeld op het bij de machine

behorende garantiebewijs.
# Download in de
[ App Store

\ ONTDEK HET OP
‘ }/’ Google Play

1.3 Download de App!

\‘“

Download de App, maak uw account aan volgens de aanwijzin-
gen die de App geeft.

In de App vindt u recepten, informatie, tips en wetenswaardig-
heden over de wereld van koffie én heeft u alle informatie met
betrekking tot uw machine binnen handbereik beschikbaar.
CONTROLEER OF DE APP IN UW LAND BESCHIKBAAR IS:
app-availability.delonghi.com

Op de modellen met wifiverbinding kunnen enkele functies op
afstand door middel van de App Coffee Link beheerd worden.
Dit symbool markeert de functies die door middel van
o\\ de App beheerd of geraadpleegd kunnen worden.
Verder is het mogelijk om nieuwe dranken te creéren en ze in uw
machine op te slaan.
Opgelet:
Om de functies via de app te kunnen gebruiken, moet de
connectiviteit geactiveerd worden in het menu Instellin-
gen van de machine (zie “6.3 Connectiv.”).

Controleer de compatibele apparaten op “compatibledevi-
ces.delonghi.com”.

2. BESCHRLUVING

2.1 Beschrijving van het apparaat ()

A1. Deksel koffiebonenreservoir

A2. Koffiebonenreservoir

A3. Regelknop koffiemolen

A4. Trechter voorgemalen koffie

A5. Deurtje zetgroep

A6. Uitneembare zetgroep

A7. In hoogte verstelbare koffieuitloop

A8. Accessoire-aansluiting

A9. Toets d): voor in- en uitschakeling van de machine
(stand-hy)

A10. Koffiedikbakje

A11. Houder koffiedikbakje

A12. Condenshakje

A13. Kopjesblad

A14. Rooster lekbakje

A15. Lekbakje

A16. Vak voor travel mug

A17. Geheel luikje vak travel mug

A18. Rooster luikje

A19. Houder rooster luikje

A20. Niveauindicator water in lekbakje

A21. Voedingskabel

A22. Deksel waterreservoir

A23. Waterreservoir

2.2 Beschrijving van het bedieningspaneel (B)

B1. Menu dranken “Cold” (koude)

B2. Menu dranken “To go” (meenemen)

B3. Menu dranken “Hot” (warme)

B4. Menu dranken “Favourites” (favorieten)

2.3 Beschrijving van de homepage

(hoofdpagina) ()

(1. Selecteerbare dranken (directe selectie)

(2. Voor de weergave en de eventuele personalisatie van de
instellingen van de drank

(3. Menu instellingen machine

(4. Lampjes:

. @Machine in afwachting van de eerste verbinding
- ©@Lampje actieve wif
Lampje geen netvoeding
. (O)Lampje actieve energiebesparing
. @ Lampje verzoek reiniging melkkan

| Lampje verzoek ontkalking



. Q Lampje opgebruikt filter
(5. Bean Adapt Technology (moet geactiveerd worden in de
app): zie 8.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL”
(6. Personaliseerhare profielen (zie“14. Uw profiel selecteren”)

2.4 Beschrijving van de accessoires (D)
(*afhankelijk van het model)

Accessoires aanwezig in de Starter pack:
D1. Teststrookje “Total Hardness Test”

D2. Doseerschepje voorgemalen koffie

D3. Ontkalker

D4. Verzachtingsfilter

D5. Kwastje voor de reiniging

D6. Warmwaterpijpje

D7. Bakje voor ijsblokjes

D8. Koffiekan
D9. Travel mug

2.5 Beschrijving van de melkkan (hot) (E)

LatteCrema\™
HOT U

E1. Deksel melkkan

E2. Melkreservoir

E3. Regelknop schuim/reiniging (Clean)

E4. Connector-koppeling melkreservoir (afneembaar voor
reiniging)

E5. Melkpijpje (in hoogte verstelbaar)

E6. Opvoerpijpje melk (silicone)

E7. Verlengstuk melkpijpje

2.6 Beschrijving van de melkkan (cold) (F)

LatteCrema |©
cooL \il

F1.  Deksel melkkan

F2. Melkkan

F3. Schuimregel-/reinigingsknop (Clean)

F4. Connector-koppeling melkreservoir (afneembaar voor
reiniging)

F5.  Melkpijpje

F6. Opvoerpijpje melk (hard plastic)

3. ALVORENS HET APPARAAT IN WERKING TE
STELLEN &

Let op:

«  Eventuele koffiesporen in de koffiemolen zijn te wijten aan
de functionele tests van de machine voordat ze in de han-
del wordt gebracht en zijn een bewijs van onze zorgvuldige
aandacht voor het product.

Bij het eerste gebruik moeten alle afneembare accessoi-
res (melkkannen (E) en (F), travel mug* (D9), koffiekan*
(D8), waterreservoir (A22) en (A23)) die bestemd zijn in
contact te komen met water of melk met warm water ge-
spoeld worden. We raden u aan de melkkan te wassen in
de vaatwasser.

« Wij raden u aan de waterhardheid zo spoedig mogelijk in
te stellen, volgens de procedure beschreven in hoofdstuk
“17. Programmering van de waterhardheid”.

1. Sluit de voedingskabel (A21) aan op het elektriciteitsnet (afb.
1).

2. Drukop de vlag van de gewenste taal en bevestig de keuze
door te drukken op “Klaar".

Volg nu de door het apparaat op het display weergegeven

aanwijzingen:

3. Verwijder de waterreservoir (A23) (afb. 2) en vul deze tot
aan de MAX-lijn met vers, koud drinkwater (afb. 3);

4. Plaats het reservoir dan terug, en bevestig door te drukken
op “Verder”;

5. Vul het koffiebonenreservoir (A2) (afb. 4), en bevestig ver-
volgens door te drukken op “Verder”.



6. Breng het waterpijpje (D6) aan op de accessoire-aanslui-
ting (A8) (afb. 5) en plaats een bakje met een minimu-
minhoud van 200 ml onder de koffieuitloop (A7) en het
warmwaterpijpje (afb. 6);

7. Druk op “Ok” om het watercircuit te vullen: het apparaat
geeft water af uit het warmwaterpijpje (afb. 7);

8. Na de afgifte gaat de machine verder met de opwarming
door een spoeling uit te voeren met warm water dat via de
koffieuitloop wordt afgegeven (afb. 8).

Na de opwarming stelt de machine een tutorial over het gebruik
van de machine voor.

Let op:
Bij het eerste gebruik moeten er 4-5 kopjes cappuccino
worden gezet voordat het apparaat een bevredigend resul-
taat begint te geven.

Bij het eerste gebruik is het watercircuit leeg en kan de ma-
chine derhalve veel lawaai maken: het lawaai vermindert
naar mate het circuit gevuld wordt.

4, INSCHAKELING VAN HET APPARAAT

Let op:

- Bij elke inschakeling voert het apparaat automatisch een
cyclus voor voorverwarming en spoeling uit, die niet on-
derbroken mag worden. Pas na het uitvoeren van deze
cyclus is het apparaat klaar voor gebruik.

1. Druk voor de inschakeling van het apparaat op de toets

Q) (A9) (afb. 9): het apparaat wordt ingeschakeld.

2. Nadat de opwarming is voltooid, begint een fase voor
spoeling met warm water dat uit de koffieuitloop wordt
afgegeven (A7); op deze manier wordt niet alleen de ketel
verwarmd, maar laat het apparaat ook warm water door
de interne leidingen lopen, zodat ook deze verwarmd
worden.

5. UITSCHAKELING VAN HET APPARAAT

Bij elke uitschakeling en indien men koffie heeft bereid voert

het apparaat automatisch een spoeling uit.

1. Druk voor de uitschakeling van het apparaat op de toets

() (9) (afb.9).

2. Indien voorzien, zal het apparaat een spoeling met warm
water uit de koffieuitloop (A7) uitvoeren, en wordt het ver-
volgens uitgeschakeld (stand-by).

Let op:

Als het apparaat voor lange periodes niet gebruikt zal wor-

den, moet het worden uitgeschakeld en losgekoppeld van het

elektriciteitsnet.

Let op!

Vermijd om de stekker uit het stopcontact te verwijderen als het

apparaat is ingeschakeld.

6. INSTELLINGEN VAN HET MENU

6.1  Spoeling
Door middel van deze functie wordt er warm water uit de
koffieuitloop afgegeven (A7) (en, indien aangebracht, uit het




warmwaterpijpje (D6)) om het interne circuit van de machine

te reinigen en op te warmen.

Plaats onder de uitlopen een bakje met een minimuminhoud

van 100 ml (afb. 6).

Ga als volgt te werk om deze functie te activeren:

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Ganaar het menuitem “Spoeling”;

3. Druk op“Ok” om de afgifte te starten: na enkele seconden
wordt er warm water afgegeven dat het interne circuit van
de machine reinigt en verwarmt (afb. 7-8);

4. De spoeling kan worden onderbroken door te drukken op
“Stop”; wacht anders tot de afgifte automatisch wordt
onderbroken.

Opgelet:

« Wanneer het apparaat langer dan 3-4 dagen niet wordt
gebruikt, wordt sterk aanbevolen om, na het opnieuw
inschakelen, 2-3 spoelingen uit te voeren alvorens het ap-
paraat opnieuw te gebruiken;

+  Hetis normaal dat er na deze functie water aanwezig is in
het koffiedikbakje (A10).

6.2 Ontkalken
Verwijs voor de aanwijzingen betreffende de ontkalking naar
hoofdstuk “16. Ontkalking".

6.3  Connectiv.

Door middel van deze functie wordt de connectiviteit van de

machine geactiveerd of gedeactiveerd. Ga als volgt te werk:

1. Druk op het menu Instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van het item
“Connectiviteit”;

3. Drukop“Verder”;
Activeer de wifiverbinding en de bediening op afstand
(door middel van de App De'longhi Coffee Link);

5. Op het scherm wordt de PIN van de machine weergegeven,
noodzakelijk om verbinding te maken met de App;

6. Druk op“<”om de nieuwe selectie op te slaan en terug te
gaan naar het menu Instellingen;

7. Druk op“X"om terug te keren naar de homepage (C).

Op de homepage verschijnt het symbool (C4) met betrekking tot

de status van de verbinding, afgewisseld door andere symbolen

(bijv. ontkalking, enz.)

Symbool op de homepage Betekenis

Connectiviteit geactiveerd:

@ de machine is in afwachting
van de eerste verbinding
@ Het apparaat is verbonden

Symbool op de homepage Betekenis

Het apparaat is verbonden
met het wifinetwerk van de
@ woning, maar er is geen in-
ternetverbinding of de cloud
is niet bereikbaar

De verbinding is gedeacti-
veerd. Ga voor de activering
naar het menu Instellingen
@)

Opgelet
Als de verbinding op afstand is uitgeschakeld, zijn enkele
van de functies van de App niet beschikbaar (bijv. afgifte
van de dranken).
Als de naam of het wachtwoord van het wifinetwerk wordt
gewijzigd of er verbinding wordt gemaakt met een nieuw
wifinetwerk, moet de onderstaande resetprocedure wor-
den uitgevoerd:

1. Gate werk zoals eerder aangegeven van stap 1 tot stap 3;

2. Druk op“Resetten”;

3. Druk op“Ok”om de annulering van de netwerkinstellingen
te bevestigen;

4. Maak opnieuw verbinding met de App en selecteer daar-
voor de nieuwe inloggegevens.

6.4 Regeling maalgraad

De machine stelt een tutorial voor de correcte regeling van de

maalgraad en de beste resultaten voor:

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s tot aan de weergave van het item
“Regeling maalgraad”;

3. Druk op“Lees meer” om de tutorial voor de regeling van de
maalgraad te raadplegen.

Opgelet:

«  Aangeraden wordt om verdere wijzigingen pas uit te
voeren nadat er na de beschreven procedure ten minste
3 kopjes koffie zijn gezet. Wordt opnieuw een onjuiste
koffieafgifte vastgesteld, dan moet de procedure worden
herhaald.

+  De regelknop (A3) mag alleen worden verdraaid terwijl
de koffiemolen in werking is, tijdens de eerste fase van de
bereiding van dranken met koffie.

Bean Adapt Technology f“f

Wij raden aan om de functie Bean Adapt Technology, in de App
Coffee Link te gebruiken om deze parameter correct in te stellen
op basis van de gebruikte koffiebonen.

6.5 Temperatuur koffie
Ga voor de wijziging van de watertemperatuur voor de afgifte
van de koffie als volgt te werk:



1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van het item
“Temperatuur koffie”;

3. Drukop“Instellen”;
Selecteer onder de voorgestelde temperaturen de gewens-
te temperatuur;

5. Druk op“<”om de nieuwe selectie op te slaan en terug te
gaan naar het menu Instellingen;

6. Druk op“X”om terug te keren naar de homepage (C).

Opgelet:

De verandering van temperatuur is vooral van invloed op drank-

en met een grotere hoeveelheid.

Bean Adapt Technology f‘b-

Wij raden aan om de functie Bean Adapt Technology, in de App
Coffee Link te gebruiken om deze parameter correct in te stellen
op basis van de gebruikte koffiebonen.

6.6 Talen

Ga voor de wijziging van de taal van de homepage als volgt te

werk:

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van het item
“Talen”;

3. Druk op“Verder”;
Druk op de vlag van de te selecteren taal (druk op de toets
“Verder” of “Terug” om alle beschikbare talen te bekijken):
het display wordt onmiddellijk hijgewerkt naar de geselec-
teerde taal;

5. Druk op“<”om terug te keren naar het menu instellingen
met de opgeslagen nieuwe selectie;

6. Druk op“X”om terug te keren naar de homepage (C).

6.7 Profielen maken en bewerken

Door middel van deze functie kan de afbeelding en de kleur van

het icoon van de profielen gewijzigd worden. Ga voor de aan-

passing van het icoon als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van het item
“Profielen maken / bewerken”;

3. Druk op“Verder”;
Druk voor het maken van een nieuw profiel op“Toevoegen”;
Voor de wijziging van een bestaand profiel, moet eerst het
profiel geselecteerd worden, om vervolgens te drukken op
“Wijzigen”;

5. Pas naar wens aan en druk dan op “Opslaan’om te
bevestigen.

6. Druk op“X”om terug te keren naar de homepage (C).

6.8 Instelling automatische uitschakeling

Het is mogelijk de automatische uitschakeling zo in te stel-
len dat het apparaat na 15 of 30 minuten of na 1 of 3 uur van
niet-gebruik uitgeschakeld wordt.

Ga voor de programmering van de automatische uitschakeling

als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van het item
“Instelling auto uitschak.”;

3. Selecteer het gewenste tijdsinterval (15, 30 minuten of 1
of 3 uur).

4. Druk op“X"om terug te gaan naar de homepage (C) met de
opgeslagen nieuwe selectie.

6.9 Algemeen

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van het item
“Algemeen”;

Met dit item kunnen, door eenvoudig aan te raken, de volgende

functies geactiveerd of gedeactiveerd worden:

- “Geluidssignaal”: als deze functie actief is, laat de machine
bij elke handeling een geluidssignaal horen.

- "Energiebesparing”: met deze functie kan de modus ener-
giebesparing geactiveerd of gedeactiveerd worden. Wan-
neer de functie geactiveerd is, wordt een lager energiever-
bruik gegarandeerd, in overeenstemming met de Europese
normen. Om de actieve functie te signaleren, verschijnt op
de homepage @

3. Drukop“X”om terug te gaan naar de homepage (C) met de
opgeslagen nieuwe selectie.

6.10 Waterfilter
Verwijs voor de aanwijzingen met betrekking tot het filter (C4)

1

naar hoofdstuk “18. Verzachtingsfilter”

6.11 Waterhardheid

Verwijs voor de aanwijzingen met betrekking tot de instelling
van de waterhardheid naar hoofdstuk “17. Programmering van
de waterhardheid".

6.12 Fabrieksinstellingen

Met deze functie worden alle menu-instellingen en alle door

de gebruiker gemaakte aanpassingen teruggesteld naar de fa-

brieksinstellingen (behalve de taal, die de gemaakte instelling

handhaaft, en de statistiek).

Gaals volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van item
“Fabrieksinstellingen”;

3. Druk op“Verder”:
Selecteer wat er gereset moet worden: de machine of het
enkele profiel, en druk dan op “Verder”;

5. Volg de aanwijzingen tot aan de bevestiging van de reset
met“0k”;

6. Druk op“X”om terug te keren naar de homepage (C).



Let op:

Na de reset van de machine naar de fabrieksinstellingen (niet
van het enkele profiel), zal het apparaat de inleidende tutorial
voorstellen.

6.13 Ledig circuit

Voorafgaand op een periode van niet-gebruik en om het bevrie-

zen van water in het interne circuit te voorkomen, of alvorens

het apparaat naar een servicecentrum te brengen, wordt aange-

raden het hydraulische circuit van de machine te ledigen.

Ga als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van het item
“Ledig circuit”;

3. Druk op“Ok”voor de begeleide procedure;
Verwijder en ledig het koffiedikbakje (A10) en het lekbak-
je, en plaats ze terug (A15) (afb. 10); druk vervolgens op
“Verder”;
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5. Breng het afgiftepijpje (D6) aan op de aansluiting (A8)
(afb. 5);

6. Plaats onder de uitlopen een bakje van 100ml (afb. 6).
Druk op “Verder”;

7. Het apparaat voert via de uitlopen een spoeling met warm water
uit;

8. Neem, nade voltooiing van de spoeling, het waterreservoir
weg (A23) (afb. 11) en maak het leeg;

9. Verwijder, indien aanwezig, het waterfilter (D4) uit het
waterreservoir, en druk op “Verder”;

11

n

10.
1.

Plaats het (lege) waterreservoir terug en druk op “Verder”;
Wacht tot de machine de lediging uitvoert; (Opgelet: warm
water uit de uitlopen!). Naarmate het circuit leegloopt, zou
het geluidsniveau van het apparaat kunnen toenemen: dit
maakt deel it van de normale werking van de machine.
Aan het einde van de lediging moet het lekbakje worden
verwijderd, geledigd en teruggeplaatst; druk vervolgens
op “Verder”;

13. Drukop“Ok”: het apparaat wordt uitgeschakeld (stand-hy).
(Ga bij de volgende inschakeling van het apparaat te werk volgens de
aanwijzingen van hoofdstuk “3. Alvorens het apparaat in werking
te stellen”.

6.14 Statistiek

Door middel van deze functie kunnen de statistische gegevens

van de machine worden weergegeven. Ga als volgt te werk om

deze weer te geven:

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van item
“Statistieken” en de voornaamste statistische gegevens.
Druk voor de weergave van meer gegevens op “Lees meer”;

3. Druk op”<”om terug te keren naar het menu instellingen.

7. SELECTIE VAN DE DRANKEN

Met uw apparaat kunt u een groot aantal dranken bereiden.
~de met dit symbool gemarkeerde dranken zijn ook be-

~ schikbaar in het menu“To Go”,
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Ga op het paneel naar het gewenste type drank (Hot-Warme;
Cold-Koude; To go-In travel mug), en breng op de machine de
noodzakelijke accessoires aan.

8. BEREIDING VAN KOFFIEDRANKEN

8.1 De machine voorbereiden voor de
koffiedranken

Let op!

Gebruik geen groene, gekarameliseerde of gekonfijte koffiebo-

nen omdat deze aan de koffiemolen kunnen blijven kleven en

hem onbruikbaar kunnen maken.

1. Plaats 1 of 2 kopjes onder de koffieuitloop (A7);

2. Breng de uitloop omlaag, zo dicht mogelijk bij het kopje
(afb. 12): zo wordt een betere créme verkregen.

8.2 Koffiedranken met directe selectie
1. Druk, rechtstreeks op de homepage (C), op de afbeelding
van de gewenste koffiedrank (C1) (bijv. espresso, afb. 13);

Espresso

®
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2. Koffiedranken hot het apparaat start de bereiding.

Cold Extraction Technology:

« Selecteer de gewenste sterkte: “Original” of “Intens’, en
druk dan op “Verder”;

- \Voorafgaand aan de afgifte zal het apparaat de hoe-
veelheid ijshlokjes suggereren: voeg aan de beker/het
glas de aangegeven hoeveelheid ijsblokjes toe (afb. 14):
druk op “Bereiden”.
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+ Het apparaat start de bereiding. Op het display ver-
schijnt de beschrijving van de afzonderlijke fasen
(malen, bereiding, koffieafqifte).




Opgelet:

- De Coffee Extraction Technology is een manier voor
langzame extractie: de bereiding zal derhalve enkele
minuten duren.

« Alvorens Cold Brew dranken af te geven, het water-
reservoir legen, omspoelen en vullen met vers, koud
drinkwater.

« Wanneer er onmiddellijk na een warme drank een Cold
Brew-drank wordt bereid, zal de machine een koude
spoeling suggereren om ervoor te zorgen dat de drank
de juiste temperatuur heeft. Verricht in dit geval de
spoeling of druk op “Overslaan” om direct verder te gaan
met de bereiding.

Andere koude koffiedranken:

« Selecteer of u een drank “Ice” (koud) of “Extra ice” (extra
koud) wenst: druk op “Verder”;

« Afhankelijk van deze keuze zal het apparaat vooraf-
gaand aan de afgifte het aantal te gebruiken ijshlokjes
aangeven: voeg aan de beker/het glas de aangegeven
hoeveelheid ijshlokjes toe (afb. 14): druk op “Bereiden”.

« Het apparaat start de bereiding.

Op het display verschijnt een beschrijving van de afzonderlijke
fasen (malen, koffieafgifte).

Zodra de bereiding is voltooid, is het apparaat weer klaar voor
een nieuw gebruik.

8.3 Drank personaliseren

Ga als volgt te werk om koffiedranken met persoonlijke para-

meters te bereiden:

1. Druk op @ (C2) onder de afbeelding van de gewenste
koffie (bijv. espresso, afb. 15). op het display verschijnen
de parameters die op basis van uw eigen smaak kunnen
worden aangepast:

[ 4 } Espresso
k —

-

15

Hoeveelheid ‘ ®

Sterkte

13

2. Koffiedranken hot: Druk, na de instelling van de para-
meters, op “Bereiden”: het apparaat start de bereiding en
op het display verschijnt de beschrijving van de afzonder-
lijke fasen (malen, koffieafgifte);

Cold Extraction Technology: Selecteer de hoeveelheid,

druk dan op “Start”en ga als volgt verder:

« Selecteer of u een drank “Ice” (koud) of “Extra ice” (extra
koud) wenst: druk op“Verder”;

- \Voorafgaand aan de afgifte zal het apparaat de hoe-
veelheid ijshlokjes suggereren: voeg aan de beker/het
glas de aangegeven hoeveelheid ijshlokjes toe (afb. 14):
druk op “Bereiden”.

- Het apparaat start de bereiding. Op het display ver-
schijnt de beschrijving van de afzonderlijke fasen
(malen, bereiding, koffieafgifte).

Opgelet:

- De Coffee Extraction Technology is een manier voor
langzame extractie: de bereiding zal derhalve enkele
minuten duren.

- Alvorens Cold Brew dranken af te geven, het water-
reservoir legen, omspoelen en vullen met vers, koud
drinkwater.

« Wanneer er onmiddellijk na een warme drank een Cold
Brew-drank wordt bereid, zal de machine een koude
spoeling suggereren om ervoor te zorgen dat de drank
de juiste temperatuur heeft. Verricht in dit geval de
spoeling of druk op “Overslaan” om direct verder te gaan
met de bereiding.

Andere koude koffiedranken: Druk na de instelling van

de parameters op “Start” en ga als volgt verder:

« Selecteer of u een drank “Ice” (koud) of “Extra ice” (extra
koud) wenst: druk op“Verder”;

- afhankelijk van deze keuze zal het apparaat vooraf-
gaand aan de afgifte het aantal te gebruiken ijshlokjes
aangeven: voeg het aangegeven aantal ijshlokjes toe
aan de beker (afb. 14) en druk dan op “Bereiden”.

- Het apparaat start de bereiding en op het display ver-
schijnt een beschrijving van de afzonderlijke fasen
(malen, koffieafgifte).

3. Drukna de afgifte op “Opslaan” om de nieuwe instellingen
op te slaan of druk op “Annuleren” om de eerdere parame-
ters te handhaven.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

heugen van het geselecteerde profiel.

4. Druk op”“X”om terug te keren naar de homepage (C).

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.



8.4 Bereiding van de drank met gebruik van

voorgemalen koffie

Belangrijk!

+ Voeg nooit voorgemalen koffie toe aan de uitgeschakelde
machine, om te voorkomen dat er koffie in het apparaat
verspreid wordt en het zo bevuilt. In dit geval kan de ma-
chine beschadigd worden.

+ Voeg nooit meer dan 1 afgestreken doseerschepje (D2) toe,
anders kan de binnenkant van het apparaat vuil worden of
de trechter (A4) verstopt raken.

Wanneer er voorgemalen koffie gebruikt wordt, kan er slechts

één kopje koffie tegelijk gezet worden.

« Bereiding van koffie Long: voeg halverwege de bereiding,
wanneer het apparaat dat vraagt, een afgestreken doseer-
schepje voorgemalen koffie toe en druk op “Ok’.

«  Hetis niet mogelijk om de dranken Doppio+, 2x Espres-
so, Koffiekan, Cappuccino+ en de dranken Cold Brew
te bereiden met gebruik van voorgemalen koffie.

1. Druk op @ (C2) onder de afbeelding van de gewenste
koffiedrank (bijv. Espresso, afb. 15): op het display ver-
schijnen de parameters die op basis van uw eigen smaak
kunnen worden aangepast;

2. Selecteer de hoeveelheid en de voorgemalen koffie

@®&=;
3. Druk op“Bereiden”;

4. Open de deksel van de trechter voor voorgemalen koffie,
controleer dat de trechter (A4) niet verstopt is en voeg dan
een afgestreken doseerschepje (D2) voorgemalen koffie
toe (afb. 16): druk op “Ok” om de afgifte te starten
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5. Hetapparaat start de bereiding en op het display verschijnt
een beschrijving van de afzonderlijke fasen (verwarming
water, koffieafgifte).

Zodra de bereiding is voltooid, is het apparaat weer klaar voor

een nieuw gebruik.

8.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL

Een koffie-expert binnen handbereik, dankzij welke u met
slechts enkele stappen de extractie van de koffie en het resul-
taat in het kopje kunt optimaliseren.

De intelligente technologie helpt u de machine in te stellen op
basis van de gebruikte koffiebonen: van de maalgraad tot aan
de extractie wordt elke fase zo geregeld dat er met de koffiebo-
nen het beste resultaat wordt verkregen.

Download en open de App Coffee Link om meer te ontdekken.
Nadat de instellingen in deel “Bean Adapt Technology” van de
App zijn opgeslagen, kan op de homepage (C) de drank “Espres-
50 SOUL” (C1)gebruikt worden.

Ga voor het zetten van espresso te werk volgens de aanwijzin-
gen van paragraaf“8.2 Koffiedranken met directe selectie”.
Opgelet:

De hoeveelheid van het recept “Espresso SOUL" kan wor-
den aangepast zoals aangegeven in paragraaf “8.3 Drank
personaliseren”.

8.6 Algemene aanduidingen voor de bereiding

van koffiedranken

- Een waterpeil boven niveau 1 garandeert dat de bereiding
van de meeste dranken voltooid kan worden. Dus door
altijd boven niveau 1 bij te vullen, kan de machine inschat-
ten hoeveel water ze voor de afgifte van de dranken ter
beschikking heeft.

Tijdens de bereiding van de koffie door de machine is het
mogelijk om de afgifte op elk gewenst moment te onder-
breken door op “Stop” of “Annuleren” te drukken.

« Als u, onmiddellijk na de voltooiing van de afgifte, een

grotere hoeveelheid in het kopje wenst, is het voldoende
om op “Extra” te drukken: druk bij het bereiken van de ge-
wenste hoeveelheid op “Stop” of “Annuleren”.
Gedurende het gebruik worden op het display enkele be-
richten weergegeven (“Vul het reservoir met vers water tot
niveau MAX’, enz.); de betekenis van deze berichten wordt
toegelicht in hoofdstuk “20. Op het display weergegeven
berichten”.

+  Cold Extraction Technology: als Cold Brew dranken

worden bereid, is het aanbevolen het waterreservoir te
vullen met vers, koud drinkwater.
Mocht de koffie druppelsgewijs, weinig volumineus met
weinig creme of te koud worden afgegeven, raadpleeg
dan de tutorial voor de regeling van de maalgraad (zie
paragraaf “6.4 Regeling maalgraad”) en hoofdstuk “21.
Problemen oplossen’.

« Als de modus “Energiebesparing” actief is, kan het enke-
le seconden duren voordat de afgifte van de eerste koffie
begint.

8.7 Tips voor een warmere koffie

Voor het verkrijgen van een warmere koffie, raden we aan:

- voorafgaand aan de koffieafgifte een spoeling uit te voe-
ren (paragraaf’8.1 De machine voorbereiden voor de
koffiedranken”);



+ dekopjes te verwarmen met warm water (gebruik de func-
tie heet water, zie hoofdstuk “10. Warm water en warme
thee bereiden”);

« de temperatuur van de koffie te verhogen (paragraaf “6.5
Temperatuur koffie”).

8.8 Koffiekan/ Cold Brew Kan

Koffiekan en Cold Brew Kan zijn twee dranken waarvan u samen
met uw gezelschap kunt genieten; Koffiekan, op basis van es-
presso, is een lichte en gebalanceerde drank met een dunne laag
creme; Cold Brew Kan is een drank op basis van Cold Brew, voor
een gezamenlijk verfrissend moment.

Optionele accessoires voor enkele modellen:

Kan
(inhoud 1 liter)

Type: DLSC021

EAN: 8004399333642

Ga voor de afgifte van de drank als volgt te werk:

1. Druk rechtstreeks op de homepage (C) op de afbeelding
van de gewenste drank (C1);

2. Selecteer het te bereiden aantal kopjes en het gewenste

aroma;
Aantal I:(ael:::I Totale hoeveelheid (ml)*
i malen Hoffekan (olgal;:ew
2 2 250 210
3 3 375 160
! 4 500 430
: 5 625 600
6 6 750 0
* De aangegeven hoeveelheden zijn bij benadering en kunnen,

afhankelijk van het type koffie, variéren.
3. Druk op“Start” om naar de volgende fase te gaan;
Koffiekan (Hot):
« Vul het waterreservoir (A23) en het koffiebonenreservoir
(A2) volgens de aanwijzingen op het display (afh. 17).
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- Druk, na gecontroleerd te hebben of de hoeveelheid
water en koffie voldoende zijn, op "Verder”;

Cold Brew Kan:

Let op:

Alvorens Cold Brew dranken af te geven, het waterreservoir

legen, omspoelen en vullen met vers, koud drinkwater.

- Selecteer de gewenste sterkte: “Original” of “Intens”, en
druk dan op “Verder”;

+ Vul het waterreservoir (A23) met water en vul het kof-
fiebonenreservoir (A2) zoals aangegeven op het display
(afh.17).

« Druk, na gecontroleerd te hebben of het water en de
bonen voldoende zijn, op “Verder”;

5. Plaats de kan (D8) onder de koffieuitloop (A7). Druk op
“Bereiden”;

6. Het apparaat start de bereiding en maalt een voor het
aantal te bereiden kopjes geschikt aantal keren; op het dis-
play verschijnt de beschrijving van de afzonderlijke fasen
(malen, koffieafgifte).

Opgelet:

“Annuleren” of “Stop”: druk op deze toetsen om de bereiding

volledig te onderbreken en terug te keren naar de homepage.

7. Druk na de afgifte op “Opslaan” om de nieuwe instellingen
op te slaan of druk op “Annuleren” om de eerdere parame-
ters te handhaven.

8. Druk op“X”om terug te keren naar de homepage (C).

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

heugen van het geselecteerde profiel.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWING:

Laat de machine, na het bereiden van een
kan koffie (Hot), gedurende 5 minuten af-
koelen alvorens een andere drank te berei-
den. Risico op oververhitting!

8.9 Reiniging van de koffiekan

Aangeraden wordt om de koffiekan (D8) na elk gebruik te was-
sen met warm water en een mild reinigingsmiddel.

Spoel vervolgens grondig af met warm water om eventuele

resten reinigingsmiddel te verwijderen.
De koffiekan is vaatwasmachinebestendig.



9. BEREIDING VAN DRANKEN OP BASIS VAN

MELK )

9.1 Bereiding van de melkkannen (E en F)
Opgelet:

Om het verkrijgen van weinig opgeschuimde melk of grote
luchtbellen te voorkomen, moeten de melkkannen altijd gerei-
nigd worden zoals aangegeven in de paragrafen “9.6 Reiniging
van de melkkan na elk gebruik” en “15.10 Reiniging van de
melkkannen (E) en (F)"

9.2 Welke melk moet ik gebruiken?
De kwaliteit van het schuim kan variéren op basis van:

- temperatuur van de melk of het plantaardige alternatief
(gebruik, voor optimale resultaten, altijd melk of plant-
aardige dranken op koelkasttemperatuur, 5°C);

«het type melk of plantaardige drank;

«het gebruikte merk;

« deingrediénten en de voedingswaarden.

O
Lattecrem)?u |Lattecrtg(r)r(l)al_ g
Koemelk
Vol X
(vet >3,5%)
Halfvol
(vet tussen 1,5 en 1,8%) ‘/
Mager
(vet <0,5%)
Plantaardige dranken
Soja / ‘/
Amandel / ‘/
Haver / ‘/
9.3 De melkkan vullen en aanbrengen
1. Open de deksel (ET) of (F1) (afb. 18);
|
]
C L}
18 19

2. Vul de melkkan (E2) of (F2) met een voldoende hoeveel-
heid melk, maar overschrijd niet het niveau MAX aangege-
ven op de kan (afb. 19);

3. Controleer of het melkopvoerpijpje (E6) of (F6) correct en
stevig is aangebracht in de voorziene zitting op de onder-
kant van de deksel van de melkkan (afh. 20);

. Plaats de deksel terug op de melkkan;

5. Bevestig duwend de kan op de aansluiting (A8) (afb. 21).
De machine laat een geluidssignaal horen (mits de functie
actiefis);

6. Plaats een voldoende grote kop onder de tuitjes van de
koffieuitloop (A7) en onder het melkpijpje (ES) of (F5).
Het melkpijpje (E5) kan langer worden gemaakt door het
verlengstuk uit te trekken;

7. Selecteer de gewenste drank zoals beschreven in de vol-
gende paragrafen.

Opgelet:

Als de modus “Energiebesparing” actief is (zie paragraaf “6.9

Algemeen”), zou het enkele seconden kunnen duren voordat de

drank wordt afgegeven.

9.4 De hoeveelheid schuim regelen

Door de schuimregelknop (E3) of (F3) te draaien, kan de hoe-
veelheid geselecteerd worden van het melkschuim dat tijdens
de bereiding van melkdranken wordt afgegeven.

Stand Aanbevolen voor...
regelknop Hot ~ Cold
*xq)e
R~
CoPRTEATOY
— . |+ Caffelatte - C(affelatte
MIN . Warme.
) melk (niet
schuim -
opgeschuimd)
afla . . latte « (oldBrew |« Latte
MED Macchia?to Melk Macchiéto
schuim « Flat White « FlatWhite
- Cortado




oa . - (appuccino « ColdBrew | « Cappuccino
MAX . Ca'ppuccino (appuccino | « Cappycci—
schuim Mix no Mix
- Espresso - Koude
Macchiato melk
- (Cappuccino + (opge-
« Warme melk schuimd)
(opge-
schuimd)

9.5 De melkdranken bereiden

Druk rechtstreeks op de homepage (C) op de afbeelding van de
gewenste drank (C1).

Zoals voor de koffiedranken, is het mogelijk de drank te perso-
naliseren door te drukken op het symbool @ (C2) onder de
afbeelding van de drank op de homepage.

9.6 Reiniging van de melkkan na elk gebruik

Na de afgifte van melkdranken zal de machine vragen de func-

tie CLEAN uit te voeren voor de reiniging van de deksel van de

melkkan (E1) of (F1). Ga voor de start van de reiniging als volgt

te werk:

1. Laat de melkkan aangebracht op de machine (het hoeft
niet geledigd te worden);

2. Plaats een kopje of een bakje onder het melkpijpje (E5) of
(F5) (afb. 22);

3. Draai de regelknop schuim/reiniging (E3) of (F3) naar de
stand “Clean” (afb. 23) ; uit het melkpijpje wordt warm
water en stoom afgegeven. De reiniging stopt automatisch;

4. Plaats de schuimregelknop opnieuw op één van de stan-
den voor schuim;

Als ik meerdere dranken na elkaar moet bereiden:

+ Druk, om bij het verschijnen van het bericht “Clean”verder
te gaan met de volgende bereidingen, op “Annuleren”. Ver-
richt de reiniging van de melkkan na de laatste bereiding.

Aan het einde van de bereidingen is de melkkan leeg
of is de hoeveelheid melk niet voldoende voor andere
recepten
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Demonteer de melkkan, na de reiniging met de functie
“Clean’”,en reinig alle onderdelen volgens de aanwijzingen
van de paragraaf“15.10 Reiniging van de melkkannen (E)
en (F)”

Aan het einde van de bereidingen bevat de melkkan

nog een hoeveelheid melk die voldoende is voor andere

recepten

« Neem de melkkan na de reiniging met de functie “Clean”
wegen plaats het onmiddellijk in de koelkast. De kan“HOT”
U mag niet langer dan 2 dagen in de koelkast worden
bewaard, en de kan “COOL” \_] niet langer dan één dag:
reinig vervolgens alle componenten volgens de procedure
beschreven in paragraaf“15.10 Reiniging van de melkkan-
nen (E) en (F)".

Opgelet:

Als de melkkan langer dan 30 minutenbuiten de koelkast

wordt bewaard, dan moeten alle componenten gedemonteerd

en gereinigd worden volgens de procedure van paragraaf”“15.10

Reiniging van de melkkannen (E) en (F)".

Algemene opmerkingen na de

melkdranken:
Als de reiniging niet wordt uitgevoerd, dan verschijnt op de
homepage het symbool a om eraan te herinneren dat de
reiniging van de melkkan moet worden uitgevoerd.
In enkele gevallen moet voor het uitvoeren van de reini-
ging gewacht worden tot de machine is opgewarmd.

« Wacht, voor de correcte reiniging, op het einde van de
functie CLEAN. Dit is een automatische functie. De lopende
functie mag niet gestopt worden.

bereiding van

10. WARM WATER EN WARME THEE BEREIDEN -\

10.1 Voorbereiding van de machine

1. Breng het warmwaterpijpje (D6) aan op de machine (afb.
5);

2. Plaats een kopje onder het waterpijpje;

Bij het gebruik van hoge glazen/bekers:
verplaats het luikje (A17) omhoog (afb. 24) en plaats het
glasin het vak (A16);

draai het warmwaterpijpje (afb. 25).




10.2 Afgifte van warme thee

1. Druk rechtstreeks op de homepage (C) op de afbeelding
van de thee (C1);

2. Regel de hoeveelheid en de temperatuur;

3. Drukop“Bereiden”: de afgifte wordt gestart en vervolgens
automatisch onderbroken.

Opgelet:

+ De afgifte kan onderbroken worden door te drukken op
“Stop” of “Annuleren”.

+ Als u, onmiddellijk na de beéindiging van de afgifte, een
grotere hoeveelheid wenst, druk dan op “Extra”. Druk na
het bereiken van de gewenste hoeveelheid op “Stop” of
“Annuleren’.

10.3 Afgifte van warm water

Directe selectie:

1. Druk rechtstreeks op de homepage (C) op de afbeelding
van warm water (C1): de afgifte begint en wordt automa-
tisch onderbroken.

Personalisatie van de hoeveelheid:

1. Druk op @ (C2) onder de afbeelding van het warme
water: op het display verschijnt de te selecteren
hoeveelheid;

2. Drukop“Bereiden”: de afgifte wordt gestart en vervolgens
automatisch onderbroken.

Opgelet:

« De afgifte kan onderbroken worden door te drukken op
“Stop” of “Annuleren”.

« Als u, onmiddellijk na de beéindiging van de afgifte, een
grotere hoeveelheid wenst, druk dan op “Extra”. Druk na
het bereiken van de gewenste hoeveelheid op “Stop” of op
“Annuleren’.

11. DRANKEN FAVOURITES (FAVORIETEN)

Voor elk profiel kan er een lijst favoriete dranken worden aange-

maakt. Ga als volgt te werk:

1. Druk op @ (C2) onder de afbeelding van de drank die
aan de lijst moet worden toegevoegd

Espresso

Size L
—o—o

Intensity 4

o—o——o—0)

=)

2. Selecteer het hartje (afb. 26):

26

3. Druk op“X”om terug te keren naar de homepage (C).

De drank is nu opgenomen in de lijst en kan geselecteerd wor-

den door te drukken op Favourites (B4) op het bedieningspaneel

(B).

Opgelet:

De dranken van de lijst kunnen op volgorde gerangschikt

worden:

1. Drukop ’ ;

2. Selecteer de te verplaatsen drank;

3. Gebruik de pijities om de volgorde van de dranken te
wijzigen;

4. Druk op“X’, tot u terugkeert naar de homepage (C).

12. BEREIDING VAN DE DRANKEN “T0 GO” )\

“To Go” is een functie die geschikt is voor wie een gepersonali-
seerde drank wenst te creéren om mee te nemen.

Optionele accessoires voor enkele modellen:

Travel mug
(inhoud 473 ml/ 160 mm H)

Type: DLSCO73
EAN: 8004399024083

1. Bereid de machine voor met de accessoires die noodzake-
lijk zijn voor de gewenste bereiding (E, F);

2. Open het betreffende luikje (A17) (fig. 24) en plaats de
travel mug in het daarvoor bestemde vakje (A16) (afb. 27);

3. Drukop“To go” (B2);

Bij het eerste gebruik van de functie:
+  Drukop“Start”;
Door te drukken op verschijnt de informatie inzake
de hoeveelheden die overeenkomen met de afmetingen
van de travel mug;
Selecteer de afmeting van de gebruikte travel mug (Klein,
Gemiddeld, Groot) en druk dan op “Verder”;
De machine informeert dat het aan het einde van de berei-
ding mogelijk is om de hoeveelheid aan te passen om de
exacte inhoud van uw mug op te slaan. Druk op “Verder".



. Selecteer het gewenste type drank (Hot (B3) of Cold (B1));
5. Blader door de dranken op de homepage (C), tot de ge-
wenste drank wordt weergegeven: selecteer de drank en
pas de door de machine voorgestelde parameters aan. Ga
verder met de afgifte;
6. Aan het einde van de afgifte is het mogelijk om de afge-
geven hoeveelheid te corrigeren, opdat de volgende berei-
ding op maat is voor de gebruikte travel mug.

Opgelet:

+ Telkens wanneer er een andere dan de eerdere travel mug
wordt gebruikt, wordt aangeraden om dicht bij de machi-
ne te blijven om de afgegeven hoeveelheid drank te kun-
nen controleren.

« De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het
geheugen van het geselecteerde profiel.

« Om de warme dranken op temperatuur te houden, wordt
aangeraden om de travel mug met warm water voor te
verwarmen.

+ Het gebruik van de travel mug wordt alleen aangeraden
voor de dranken aanwezig op de homepage.

+In geval u een andere dan de meegeleverde travel mug
wenst te gebruiken, houd dan rekening met een maximale
hoogte van 16 cm.

Letop

« Voordat de deksel wordt vastgedraaid, moet de sluitdop ge-
opend worden om de druk af te laten;

+  Recepten met gebruik van melk: aan het einde van de
bereiding moet de melkkan gereinigd worden (zie paragraaf
“9.6 Reiniging van de melkkan na elk gebruik”).

+ Het gebruik wordt aangeraden voor een maximale tijd van
2 uur: na het verstrijken van deze tijd moet de mug gele-
digd en gereinigd worden zoals beschreven in de volgende
paragraaf.

« Verwijs voor meer informatie naar de bijsluiter van de tra-
vel mug.

12.1 Reiniging van de travel mug na elk gebruik

Om hygiénische redenen wordt aangeraden om de travel mug

(D9) na elk gebruik te reinigen. Gebruik geen schurende materi-

alen die het oppervlak van de beker kunnen beschadigen.

Ga als volgt te werk:

1. Schroef de deksel open en spoel de beker en de deksel
onder warm kraanwater (40°C).

2. Dompel de onderdelen gedurende ten minste 30 minuten onder
in heet water (40°C) met afwasmiddel. Gebruik geen geparfu-
meerde afwasmiddelen.

3. Reinig de binnenkant van de beker en de dop met een
schone spons en afwasmiddel om vuil te verwijderen.

4. Spoel alle onderdelen af onder warm kraanwater (40°C).
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5. Droog alle delen af met een schone, droge doek of met
keukenpapier en stel de beker weer samen.

6. Was de deksel eenmaal per week in de vaatwasser. De me-
talen houder mag niet in de vaatwasser gewassen worden.

13. FUNCTIE,my” (alleen dranken,,Hot“)

Met de functie “my” is het mogelijk om de drank als volgt te

personaliseren:

1. Controleer of het profiel ((6) , waarvoor men de drank
wenst te personaliseren actief is;

2. Druk op @ (C2) onder de afbeelding van de gewenste
drank;

3. Drukop(@);

4. Druk op“Start”en volg de begeleide procedure;

5. Selecteer, als de drank dat voorziet, het gewenste aroma
en druk op “Verder”;

6. Druk op“Bereiden” om de afgifte te starten;

7. Druk op “Stop” wanneer de gewenste hoeveelheid in de
kop wordt bereikt.

8. Druk, wanneer in het kopje het gewenste resultaat wordt
bereikt, op “Opslaan” om op te slaan, of op “Annuleren” om
de eerdere parameters te handhaven.

9. Druk op“X”om terug te keren naar de homepage.

Het apparaat keert terug naar de homepage (C).

Opgelet:

« De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het
geheugen van het geselecteerde profiel.

Wanneer er een enkele drank gepersonaliseerd wordt,
wordt automatisch ook de afgifte van de betreffende
dubbele drank aangepast en toont de machine het bericht
“Waarden opgesl. dubb/enkel recept”;

De programmering kan op elk gewenst mo-
ment worden afgesloten door te drukken op
“X": de waarden worden niet opgeslagen.

« Nade personalisatie van de drank verschijnen onder de in-
stellingen “Resetten” (onder de afbeelding) en“my” (onder
de selecties van de hoeveelheid). Door de drukken op “Re-
setten”, worden de instellingen van de drank hersteld naar
de fabrieksinstellingen.

Tabel hoeveelheden dranken

Drank Standaardhoe- | Program-
veelheid meerbare
hoeveelheid
ESPRESSO 40ml 20-180 ml
2X ESPRESSO 40ml +40ml 20-180 ml +
20-180 ml
KOFFIE 180 ml 100-240 ml




LONG 160 ml 115-250 ml
DOPPIO+ 120 ml 80-180 ml
AMERICANO 150 ml 70-480 ml
THEE 150 ml 20-420 ml
HEET WATER 250ml 20-420 ml

14. UW PROFIEL SELECTEREN S

Er kunnen verschillende profielen worden opgeslagen, met elk

een verschillend icoon.

Het geheugen van elk profiel bevat de personalisaties van de

dranken; de volgorde waarmee de dranken worden weergege-

ven is afhankelijk van de frequentie van hun selectie.

Ga voor de selectie van een profiel als volgt te werk:

1. Druk op de homepage (C) op het momenteel gebruikte
profiel (C6): er verschijnt een lijst met de profielen die ge-
selecteerd kunnen worden;

2. Selecteer vervolgens het gewenste profiel.

Opgelet:

« Nade selectie nemen de balken van de instellingen van de
drank dezelfde kleur als het profiel aan;

+ Hetis mogelijk om de naam van uw profiel te wijzigen;

« Verwijs voor de personalisatie van het pictogram van het
profiel naar paragraaf“6.7 Profielen maken en bewerken’.

15. REINIGING

15.1 De machine reinigen

De volgende delen van de machine moeten regelmatig gerei-

nigd worden:

- hetinterne circuit van de machine;

- hetkoffiedikbakje (A10);

- hetlekbakje (A15) en het rooster van het bakje (A14);

- het waterreservoir (A23);

- dekoffieuitloop (A7);

- detrechter voor voorgemalen koffie (A4);

- de uitneembare zetgroep (A6), bereikbaar na de opening
van het servicedeurtje (A5);

- demelkkannen (E) en (F)

- dekoffiekan (D8) (zie par.”8.9 Reiniging van de koffiekan”);

- de travel mug (D9) (zie par. “12.1 Reiniging van de travel
mug na elk gebruik”).

Let op!

«  Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol. Met de
superautomatische apparaten van De’Longhi zijn voor de
reiniging geen chemische additieven nodig.

« Gebruik geen metalen voorwerpen om aanslag of koffie-
resten te verwijderen omdat ze de metalen of plastic op-
pervlakken kunnen beschadigen.
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wassen in de vaatwasser

alleen wassen met de

hand
o

koffiedikbakje (A10) houder koffiedikbakje (A11)
lekbakje (A15) kopjesblad (A13)

houder rooster luikje (A19)

rooster luikje (A18)

rooster lekbakje (A14)

waterreservoir (A23)

melkkan “Hot”

uitneembare zetgroep (A6)

melkkan “Cold” (F)

15.2 Reiniging van het interne circuit van de
machine

In geval van perioden van inactiviteit langer dan 3-4 dagen

wordt nadrukkelijk aanbevolen om, voordat de machine weer

wordt gebruikt, 2-3 spoelingen uit te voeren door middel van

de functie “Spoelen” (paragraaf “8.1 De machine voorbereiden

voor de koffiedranken”).

Let op:

Het is normaal dat er na het uitvoeren van deze reiniging water

aanwezig is in het koffiedikbakje (A10).

15.3 Reiniging van het koffiedikbakje
Wanneer op het display hetbericht “Leeg het koffiedikbakje”
verschijnt, moet het bakje geledigd en gereinigd worden.
Zolang het koffiedikbakje (A10) niet wordt gereinigd, kan de
machine geen koffie bereiden. Het apparaat signaleert de nood-
zaak voor de lediging van het koffiedikbakje ook als het nog niet
vol is, maar er 72 uur zijn verstreken sinds de eerste bereiding
(opdat deze 72 uur correct worden berekend, mag de machine
nooit van het elektriciteitsnet worden losgekoppeld).
Let op! Gevaar voor brandwonden
Als er achter elkaar meerdere dranken op basis van melk worden
bereid, zal het metalen kopjeshlad (A13) heet worden. Wacht
tot het afkoelt alvorens het aan te raken en pak het enkel aan
de voorkant vast. Reiniging (met het ingeschakelde apparaat):
1. Neem het lekbakje (A15) en het koffiedikbakje (A10) uit
(afb. 28);
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2. Ledig en reinig het lekbakje en het koffiedikbakje grondig
en verwijder alle resten die op de bodem kunnen zijn ach-
tergebleven: de bijgeleverde kwast (D5) heeft een spatel die
geschikt is voor deze handeling.

3. Plaats het lekbakje, compleet met het rooster, en het kof-
fiedikbakje terug in de machine.

Let op!

Als het lekbakje wordt verwijderd, is het verplicht om altijd ook

het koffiedikbakje leeg te maken, ook als het nog niet vol is. Ge-

beurt dit niet dan kan het gebeuren dat, bij het zetten van verde-
re kopjes koffie, het koffiedikbakje voller raakt dan voorzien en
het apparaat zo verstopt raakt.

15.4 Reiniging van het lekbakje en van het
rooster van het bakje

Let op!

Het lekbakje (A15) is voorzien van een (rode) drijvende indicator

(A20) van het waterniveau in het bakje (afb. 29).

Voordat deze indicator buiten het kopjesblad (A13), zal steken,

moet het bakje geledigd en gereinigd worden, anders kan het

water over de rand lopen en de machine, het werkblad of het
omringende gebied beschadigen. Ga voor de verwijdering van
het lekbakje als volgt te werk:

1. Verwijder het lekbakje en het koffiedikbakje (A10) (afb.
28);

2. Controleer het rode condenshakje (A12) en maak het leeg
als het vol is;

3. Verwijder het kopjeshlad (A13) en het rooster van het lek-
bakje (A14), maak het lekbakje en het koffiedikbakje leeg
en was alle componenten;

4. Plaats het lekbakje, compleet met het rooster, en het kof-
fiedikbakje terug in de machine.

Let op!

Wanneer het lekbakje wordt verwijderd, is het verplicht om al-

tijd ook het koffiedikbakje leeg te maken, ook als het nog niet vol

is. Wordt deze handeling niet uitgevoerd, dan kan het gebeuren
dat het koffiedikbakje, bij het zetten van verdere kopjes koffie,
voller wordt dan voorzien en het apparaat verstopt raakt.

15.5 Reiniging van de binnenkant van het

apparaat

Gevaar voor elektrische schok!

Voordat de handelingen voor de reiniging van de inwendige

delen worden uitgevoerd, moet de machine worden uitgescha-

keld (zie “5. Uitschakeling van het apparaat”) en worden losge-
koppeld van het elektriciteitsnet. Dompel het apparaat nooit
onder in water.

1. Controleer regelmatig (ongeveer eenmaal per maand)
of de binnenkant van de machine (bereikbaar nadat het
lekbakje (A15)) is weggenomen, vuil is. Verwijder, indien
nodig, de koffieresten met de bijgeleverde kwast (D5) en
een spons.

2. Zuigalle resten op met een stofzuiger (afb. 30).

N
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15.6 Het waterreservoir reinigen

Reinig regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) en bij elke

vervanging van het verzachtingsfilter (D4) het waterreservoir

(A23).

1. Verwijder het waterreservoir (afb. 2), verwijder het wa-
terfilter (indien aanwezig) en spoel het reservoir onder
stromend water;

2. Leeg het waterreservoir en reinig het met warm water, indien
nodig met behulp van een schone, niet-schurende doek. Spoel
grondig af met water;

3. Plaats het filter terug (afb. 31), vul het reservoir met vers,
koud drinkwater tot het niveau MAX (afb. 3) en plaats het

reservoir terug;
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4. (alleen wanneer het waterfilter is aangebracht) Laat 100 ml
warm water afgeven om het filter te activeren.

15.7 Reiniging van de tuitjes van de koffieuitloop
1. Reinig de koffieuitloop regelmatig (A7) met een spons of
een doek (afh. 32);

2. Controleer dat de gaatjes van de koffieuitloop niet verstopt
zijn. Verwijder zo nodig de koffieresten met een tanden-
stoker (afb. 33).

15.8 Reiniging van de trechter voor voorgemalen
koffie

Regelmatig(ongeveer eenmaal per maand) moet de trechter

voor het invoeren van voorgemalen koffie gereinigd worden

(A4). Ga als volgt te werk:

1. Schakel de machine uit (zie hoofdstuk “5. Uitschakeling
van het apparaat”;

2. Open de deksel van de trechter;

3. Reinig de trechter met de bijgeleverde kwast (D5);

4. Sluit het deurtje.

Let op!

Let na de reiniging op dat er geen accessoires in de trechter

achterblijven: de aanwezigheid van vreemde voorwerpen in de

trechter kan tijdens de werking de beschadiging van de machine

veroorzaken.

15.9 Reiniging van de zetgroep

De zetgroep (A6) moet ten minste eenmaal per maand worden
gereinigd.

Opgelet!

De zetgroep kan niet verwijderd worden wanneer het apparaat
ingeschakeld is.

1. Controleer of de machine de uitschakeling correct heeft
uitgevoerd (zie hoofdstuk “5. Uitschakeling van het
apparaat”);

2. Verwijder het waterreservoir (A23) (afh. 2);

3. Open het deurtje van de zetgroep (A5) (afb. 34) aan de
rechterzijde van het apparaat;
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4. Druk de twee gekleurde ontgrendelingsknoppen naar bin-
nen en trek tegelijkertijd de zetgroep naar buiten (afb. 35);

5. Dompel de zetgroep gedurende ongeveer 5 minuten onder
in water en spoel hem vervolgens af onder de kraan;

Let op!

SPOEL ALLEEN MET WATER

GEEN REINIGINGSMIDDELEN - GEEN VAATWASMACHINE

6. Reinig de zetgroep zonder gebruik van reinigingsmiddelen
omdat deze schade kunnen veroorzaken.

7. Gebruik de kwast (D5), verwijder eventuele koffieresten uit
de zitting van de zetgroep, zichtbaar via het deurtje van
de zetgroep;

8. Plaats de zetgroep na de reiniging terug in de houder; druk
vervolgens op het opschrift PUSH tot de klik van de koppe-
ling wordt gehoord;

Opgelet:

Als het moeilijk is om de zetgroep terug te plaatsen, dan moet

hij, voorafgaand aan de terugplaatsing, naar de juiste grootte

worden gebracht door op de twee hendels te drukken (afb. 36).

9. Is de zetgroep eenmaal teruggeplaatst, controleer dan of
de twee rode toetsen naar buiten gesprongen zijn;

Sluit het deurtje van de zetgroep;

Plaats het waterreservoir terug.

10.
1.

15.10 Reiniging van de melkkannen (E) en (F)
Reinig de melkkan zoals hieronder beschreven:
1. Verwijder de deksel van de melkkan (E1) of (F1) (afh. 18);



2.

Neem het melkpijpje (E5) of (F5), het verlengstuk van het
melkpijpje (E7) (alleen kan hot) en het opvoerpijpje van de
melk (E6) of (F6) weg (afb. 37);
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Draai de schuimregelknop (E3) of (F3) rechtsom naar de
stand “Insert” (afb. 38) en neem de knop weg;
Draai de aansluiting-koppeling van de melkkan (E4) of (F4)
linksom en neem de koppeling weg (afb. 39).
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Was de onderdelen in de vaatwasser (aanbevolen) of met
de hand, zoals hieronder beschreven:

In de vaatwasser: Spoel alle hierboven beschreven on-
derdelen en de melkkan af onder warm kraanwater (ten
minste 40°C): plaats ze vervolgens in de bovenste mand
van de vaatwasser en start een wasprogramma bij 50°C,
bijvoorbeeld ECO standaard.

Met de hand: Spoel alle onderdelen en de melkkan zorg-
vuldig af onder warm kraanwater (ten minste 40°C) om alle
zichthare melkresten te verwijderen; let op dat het water
door alle gaten van de deksel stroomt (afh. 40). Dompel alle
onderdelen vervolgens gedurende ten minste 30 minuten
onder in warm kraanwater (ten minste 40°C) met afwas-
middel. Vervolgens moeten alle bovenstaande onderdelen
één voor één grondig onder warm kraanwater worden afge-
spoeld en met de handen worden schoongewreven.
Besteed bijzondere aandacht dat er in de gleuf en de groef
onder de knop (afb. 41) geen melkresten achterblijven:
schraapde groef eventueel schoon met een tandenstoker;
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7. Controleer ook dat het melkopvoerpijpje en het afgifte-
pijpje niet verstopt zijn met melkresten;
Droog alle onderdelen af met een schone, droge doek;
9. Hermonteer alle onderdelen van de deksel;
10. Bevestig de deksel op de melkkan.
Opgelet:
De machine zal er wekelijks aan herinneren dat de melkkan
grondig gereinigd moet worden en zal de correcte reinigings-
procedure voorstellen.

16. ONTKALKING

Opgelet!

«  Leesvoorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het
etiket van het ontkalkingsmiddel, zoals aangegeven op de
verpakking van het product.

«  Wij raden aan uitsluitend ontkalkingsmiddel van
De'Longhi te gebruiken. Het gebruik van ongeschikte ont-
kalkingsmiddellen, evenals het niet regelmatig ontkalken,
kan leiden tot het optreden van gebreken die niet gedekt
worden door de garantie van de fabrikant.

«  De ontkalker kan kwetshare oppervlakken aantasten.
Wordt het product per ongeluk gemorst, neem het dan
onmiddellijk op.

Om de ontkalking uit te voeren
Ontkalker Ontkalker De’Longhi
Bak Aanbevolen inhoud: 2 |
Tijd ~50min

Ontkalk de machine wanneer op de homepage (C) het betref-
fende bericht wordt weergegeven: als u de ontkalking onmid-
dellijk wenst uit te voeren, druk dan op “Ok” en volg de hande-
lingen vanaf stap (5).

Druk, om de ontkalking uit te stellen naar een later moment,
op “Annuleren”: op de homepage herinnert het symbool |‘|
(C4) eraan dat het apparaat ontkalkt moet worden. (Het bericht
wordt bij elke inschakeling opnieuw weergegeven).



Om het menu ontkalking te openen:

1.

N
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Druk op de homepage op het pictogram van het menu in-
stellingen (Q3);

Blader door de pagina’s van het menu, tot aan de weergave
van het item “Ontkalken”;

Druk op “Start” om de begeleide ontkalkingsprocedure te
openen;

Druk op “Start” om te beginnen;

Breng het waterpijpje (D6) aan (afb. 5);

Verwijder het lekbakje (A15) en het koffiedikbakje (A10) en
maak ze leeg (afb. 10): plaats ze vervolgens beide terug en
druk op“Verder”;

Verwijder het waterreservoir (A23), open de deksel (A22)
en verwijder (indien aanwezig) het filter (D4). Ledig het
reservoir volledig.

Giet de ontkalker in het waterreservoir tot aan het niveau A
(komt overeen met een verpakking van 100ml) aangegeven
op de binnenkant van het reservoir; voeg daarna water toe
(één liter) tot aan het niveau B (afh. 42). Plaats het waterre-
servoir terug (met de deksel) en druk op“Verder”;

Plaats onder de uitlopen een lege bak met een minimum-
inhoud van 2 liter (afh. 43). Druk op “Verder” om het proces
te starten (of op “Terug” om terug te keren naar het vorige
scherm of op“X” om de procedure af te sluiten, waarbij niet
vergeten moet worden dat de ontkalkingsoplossing uit het
reservoir verwijderd moet worden).

Opgelet! Gevaar voor brandwonden
Uit de uitlopen stroomt warm water dat zuren bevat. Wees der-
halve voorzichtig niet in contact te komen met deze oplossing.

10. Het ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkal-

kingsoplossing stroomt uit het warmwaterpijpje en de
koffieuitloop; er wordt automatisch, met tussenpozen, een
reeks spoelingen uitgevoerd om de kalkresten uit de ma-
chine te verwijderen;

Na ongeveer 40 minuten onderbreekt het apparaat de
ontkalking;
11. Het apparaat is nu klaar voor een spoeling met vers water.

Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing

12.

13.

4.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

gebruikte bak leeg, verwijder het waterreservoir, maak het
leeg en spoel het af onder stromend water. Vul het reservoir
tot niveau MAX met vers water en plaats het terug in de
machine (afb. 44). Druk op “Verder”;
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Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg terug onder de uitlopen en druk op“Ver-
der” om het spoelproces te starten;

Het water stroomt uit zowel het waterpijpje als uit de
koffieuitloop;

Maak, wanneer het water in het reservoir op is, de voor het
opvangen van het spoelwater gebruikte bak leeg;
Verwijder het waterreservoir en plaats, indien het eerder
werd verwijderd, het verzachtingsfilter terug. Druk op“Ver-
der” om door te gaan;

Vul het reservoir met vers water tot aan niveau MAX, plaats
het terug in de machine en druk op “Verder” om door te
gaan;

Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg terug onder de uitlopen en druk op
“Verder” om nog een spoelcyclus te starten;

Wanneer het water in het reservoir op is: ledig de voor het
opvangen van het spoelwater gebruikte bak, verwijder en
ledig het lekbakje (A15) en het koffiedikbakje (A10), en
plaats ze dan terug in de machine;

Verwijder het waterreservoir, vul het tot aan niveau MAX en
plaats het terug in de machine; druk vervolgens op “Verder”
Het ontkalkingsproces is nu voltooid: druk op “Ok". Het ap-
paraat voert een snelle opwarming uit en keert dan terug
naar de homepage.

Opgelet:

Wanneer de ontkalkcyclus niet correct eindigt (bijv. door
stroomonderbreking), wordt aangeraden om de cyclus te
herhalen;

Het is normaal dat er na het uitvoeren van de ontkalkings-
cyclus water aanwezig is in het koffiedikbakje (A10).

Het apparaat vereist een derde spoeling in het geval het
waterreservoir niet tot aan het niveau MAX gevuld is: dit



om te waarborgen dat er geen ontkalkingsoplossing in de
interne circuits van het apparaat aanwezig is. Denk eraan,
alvorens de spoeling te starten, dat het lekbakje geledigd
moet worden.

17. PROGRAMMERING VAN DE WATERHARDHEID
Het alarm voor de ontkalking wordt weergegeven na een vooraf
bepaalde periode van werking die afhankelijk is van de water-
hardheid. Het is mogelijk om de machine te programmeren op
basis van de werkelijke plaatselijke waterhardheid, zodat de
ontkalking minder vaak uitgevoerd hoeft te worden.

17.1 Meting van de waterhardheid

1. Verwijder het teststrookje “Total hardness test” (D1) uit zijn
verpakking (in de welcome pack).

2. Dompel het strookje ongeveer één seconde volledig onder
in een glas water.

3. Neem het strookje uit het water en schud het lichtjes. Na
ongeveer één minuut vormen zich 1, 2, 3 of 4 rode vier-
kantjes, afhankelijk van de hardheid van het water. Elk
vierkantje komt overeen met 1 niveau.

17.2 Instelling waterhardheid

1. Druk op de homepage (C) op het pictogram van het menu
Instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de selectie van het item
“Waterhardheid”;

3. Drukop“Instellen”;
Volg de procedure van de vorige paragraaf en meet het
niveau van de waterhardheid;

5. Druk op de stip die overeenkomt met het gemeten hard-
heidsniveau, zoals aangegeven in de volgende tabel:

Total Hardness test (D1) Waterhardheid
Groen  Rood Niveal
[T T | ™
Groen  Rood Niveau 2
Iveau
[T
G Rood
— T mmw | "
Rood
— EEEW | "

6. De machine is nu geprogrammeerd met de nieuwe instel-
ling van de waterhardheid.
7. Drukop“<”om terug te keren naar het menu instellingen.

18. VERZACHTINGSFILTER

Enkele modellen worden geleverd met een verzachtingsfilter
(D4): indien uw model hier niet over beschikt, raden wij aan er
een aan te schaffen bij de bevoegde servicecentra De’Longhi.
Volg de onderstaande aanwijzingen voor een correct gebruik van
het filter.

18.1 Het filterinstalleren

1. Druk op het menu instellingen (C3);

2. Blader door de pagina’, tot aan de weergave van het item
“Waterfilter”;

3. Druk op“0k”voor de begeleide procedure

4. Verwijder het filter uit de verpakking en draai de datumschijf
tot de volgende 2 maanden worden getoond (afh. 45);
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Opgelet:

Het filter heeft een duur van twee maanden bij normaal gebruik.

Wordt het apparaat niet gebruikt terwijl het filter geinstalleerd is,

heeft het een maximale duur van 3 weken.

5. Druk op “Verder” om door te gaan (op “Terug” om terug te
keren naar het vorige scherm; op “X” om de handeling te
annuleren);

6. Laat, om het filter te activeren, water in het middelste gat
van het filter lopen, tot het water langer dan één minuut uit
de zij-openingen stroomt (afb. 46). Druk op “Verder”;

>
3

=
i
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7. Verwijder het waterreservoir (A23) uit de machine (afb. 2)
en vul het met water; plaats het filter in het waterreservoir




en dompel ongeveer tien seconden volledig onder. Houd het
filter daarbij schuin en druk er lichtjes op om de luchtbellen te
laten ontsnappen (afh. 47). Druk op “Verder”;

8. Plaats het filter in de daarvoor bestemde ztting (afb. 48) en
druk het stevig aan; druk op “Verder”;

9. Sluit het reservoir met de deksel (A22), en plaats het reser-
voir dan terug in de machine.

10. Breng het warmwaterpijpje (D6)aan. Druk op “Verder”;

11. Plaats onder hetwarmwaterpijpje een leeg bakje met een
minimuminhoud van 0,5 liter (afb. 6) en druk op “Verder” om
het filter te activeren;

12. Het apparaat zal warm water afgeven en de afgifte automa-
tisch onderbreken. Druk op “Ok” om terug te keren naar de
homepage;

13. Hetfilteris nu actief en de machine kan gebruikt worden.

18.2 Het filter vervangen of verwijderen

Vervang het filter (D4) wanneer op de homepage (C) het betref-

fende bericht verschijnt: als u de vervanging onmiddellijk wenst

te verrichten, druk dan op “Ok” en volg de handelingen vanaf stap

3 van de vorige paragraaf. Druk, om de vervanging naar een later

moment uit te stellen, op “Annuleren”: op het display herinnert

het symbool filter eraan dat het filter vervangen moet worden.

Ga voor de vervanging als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen ((3);

2. Blader door de pagina’s, tot aan de weergave van het item
“Waterfilter”: druk op “0k”;;

3. Druk op“Ok”om de begeleide procedure te openen;

. Verwijder het waterreservoir (A23) en het opgebruikte filter.

5. Druk, om het filter te verwijderen, op “Ok” (op “Terug” om
terug te keren naar het vorige scherm; op “Annuleren” om de
handeling te annuleren);

6. Druk voor de vervanging van het filter op “Verder.” Ga verder
volgens de handelingen beschreven in de vorige paragraaf,
vanaf stap (4).

Let op:

Wanneer er twee maanden verstreken zijn (zie datumschijf), of in-
dien het apparaat gedurende 3 weken niet wordt gebruikt, moet
het filter vervangen worden, ook wanneer dit nog niet door de
machine gevraagd wordt.

19. TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning: 220-240V~ 50-60 Hz max. 10 A
Vermogen: 1450W
Druk: 1.9 MPa (19 bar)
Inhoud waterreservoir: 181
Afmetingen BxDxH: 260x450x385 mm
Lengte snoer: 1200 mm
Gewicht (afhankelijk van het model): 11,2kg
Max. inhoud koffiebonenreservoir: 300¢
Frequentiebereik: 2400 - 2500 MHz

20mwW

De'Longhi behoudt zich het recht voor om, op elk gewenst mo-
ment, de technische en esthetische kenmerken te wijzigen, terwijl
de werking en de kwaliteit van de producten onveranderd blijven.

Maximaal zendvermogen

19.1 Aanbevelingen voor de energiebesparing

« Om het energieverbruik te beperken, wordt aangeraden om,
na de afgifte van één of meer dranken, de melkkan of de ac-
cessoires te verwijderen.
Stel de automatische uitschakeling in op 15 minuten (zie pa-
ragraaf“6.8 Instelling automatische uitschakeling”);
Activeer de functie Energiebesparing (zie paragraaf “6.9
Algemeen”);
Verricht, wanneer de
ontkalkingscyclus.

machine dat vraagt, de

20. OP HET DISPLAY WEERGEGEVEN BERICHTEN

WEERGEGEVEN BERICHT BETEKENIS

OPLOSSING

Vul de tank met vers water tot het
MAX-niveau. Zorg ervoor dat u
boven niveau 1 vult

voldoende.

Ik heb niet genoeg water voor
de drankje. Vul de tank met vers
water tot het MAX-niveau. Zorg
ervoor dat u boven niveau 1 vult

Het water in het reservoir (A23) is niet

Neem het reservoir uit en vul het met vers,
koud drinkwater tot boven niveau 1, en plaats
het weer terug in de machine.




WEERGEGEVEN BERICHT

BETEKENIS

OPLOSSING

Plaats het waterreservoir

Het reservoir (A23) is niet correct geplaatst.

Plaats het reservoir correct en druk het stevig
aan.

Vul het reservoir met vers
water. Leeg het lekbakje en het
koffiedikbakje

De hoeveelheid water in het reservoir is
niet voldoende voor de bereiding van de
drank en binnenkort zal gevraagd worden
om het koffiedikbakje te ledigen.

De machine vraagt om beide handelingen uit
te voeren: op deze manier zijn er geen verdere
handelingen meer nodig en kunnen de vol-
gende dranken zonder onderbreking bereid
worden.

Plaats de zetgroep Na de reiniging is de zetgroep niet terug- | Plaats de zetgroep zoals beschreven in par.
geplaatst (A6). “15.9 Reiniging van de zetgroep”
Leeg het koffiedikbakje Het koffiedikbakje (A10)is vol. Voer de reiniging uit zoals beschreven in par.

“15.3 Reiniging van het koffiedikbakje”

Plaats het koffiedikbakje en het
lekbakje

Het koffiedikbakje (A10) en/of het lekbakje
(A15) zijn niet/niet correct geplaatst.

Plaats het lekbakje, samen met het koffiedik-
bakje, en druk ze stevig aan.

Voeg de gewenste voorgemalen
koffie toe. Opgelet maximaal één
doseerschepje!

De bereiding met voorgemalen koffie is
geselecteerd.

Controleer dat de trechter (A4) niet verstopt
is, voeg vervolgens een afgestreken doseer-
schepje (D2) voorgemalen koffie toe en druk
op het display op “Verder”; volg de aanwijzin-
gen van par. “8.4 Bereiding van de drank met
gebruik van voorgemalen koffie”.

Vul het bonenreservoir en druk op
Ok om de afgifte voort te zetten

De koffiebonen zijn op.

Vul het koffiebonenreservoir (A2) en druk op
Ok om de afgifte te hervatten

Plaats het waterpijpje

Het waterpijpje (D6) is niet/niet correct
aangebracht.

Breng het waterpijpje aan en duw het stevig
aan (afb. 5): de machine laat een geluidssig-
naal horen (mits de functie geluidssignaal
actiefis).

Plaats de melkkan voor koude/
warme melk

De melkkan (E) of (F) is niet/niet correct
aangebracht.

Breng de melkkan aan en duw het stevig aan:
de machine laat een geluidssignaal horen
(mits de functie geluidssignaal actief is).

De reiniging wordt uitgevoerd.
Ik ben over een ogenblik bij jou
terug

Het apparaat detecteert dat zijn binnen-
kant vuil is.

Wacht tot het apparaat weer klaar is voor
gebruik en selecteer opnieuw de gewenste
drank. Als het probleem aanhoudt, neem dan
contact op met het erkende servicecentrum.

De nieuwe instellingen zijn niet
opgeslagen

Tijdens de personalisatie van de drank (zie hfdst.
“13. Functie ,my" (alleen dranken ,Hot")", is de
bereiding bewust onderbroken met druk op“X’, of
is er een alarm opgetreden.

Druk op“X" om terug te keren naar de homepage (C)
en om het alarm dat de onderbreking heeft veroor-
zaakt te bekijken. Violg de aanwijzingen met betrek-
king tot het weergegeven alarm (zie hfdst. “20. Op
het display weergegeven berichten”)

9
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WEERGEGEVEN BERICHT

BETEKENIS

OPLOSSING

Het spijt me, de maalgraad

is te fijn voor deze bereiding.
Verminder het aroma en probeer
het opnieuw

De maalgraad is te fijn en de koffie loopt
daardoor te langzaam, of helemaal niet.

Selecteer een lichter “Aroma” (zie “8.3 Drank
personaliseren”)

Indien het verzachtingsfilter (D4) is gein-
stalleerd, kan er sprake zijn van een lucht-
bel in het circuit die de afgifte geblokkeerd
heeft.

Druk op “Ok” en laat een beetje water afgeven
(zie hfdst. “10. Warm water en warme thee
bereiden’, tot de waterstroom regelmatig is.
Houdt het probleem aan, verwijder het fil-
ter dan (zie par. “18.2 Het filter vervangen of
verwijderen”)

Het spijt me, de maalgraad is te
fijn voor deze bereiding. Pas de
koffiemolen aan door 1 positie

per keer te verhogen

De maalgraad is te fijn en daardoor stroomt
de koffie te langzaam of helemaal niet.

Druk op “Ok” en ga verder met de afstelling
van de koffiemolen (zie par. “6.4 Regeling
maalgraad”).

Kies een lichter aroma of
verminder de hoeveelheid
voorgemalen koffie

Eris te veel koffie gebruikt.

Selecteer een lichter “Aroma” (zie “8.3 Drank
personaliseren”) of verminder de hoeveel-
heid voorgemalen koffie (maximaal 1 do-
seerschepje). Druk op “Ok” om terug te keren
naar de homepage of wacht tot de melding
verdwijnt.

Bewaar de melkkan in de koelkast

Er is een drank met melk bereid en de
melkkan is nog op de machine aangebracht

Verwijder de melkkan en plaats hem in de
koelkast.

De machine moet ontkalkt wor-
den. Druk op Ok om te starten
("50 min)

Geeft aan dat de machine ontkalkt moet
worden.

Als u de ontkalking wenst uit te voeren, druk
dan op “0k” en volg de begeleide procedure;
druk anders op “Annuleren”: in dit geval ver-
schijnt op de homepage (C) het symbool ||
(C4) om eraan te herinneren dat de ontkal-
king moet worden uitgevoerd (zie hfdst. “16.
Ontkalking”).

De ontkalkingscyclus is onder-
broken. Druk op Ok om verder
te gaan

Ontkalking onderbroken of niet correct
voltooid

Druk op Ok om verder te gaan (zie hoofdstuk
“16. Ontkalking”).

Vervang het waterfilter.
Druk op Ok om te starten

Het verzachtingsfilter (D4) is opgebruikt.

Druk op “Ok” om het filter te vervangen of op
“Annuleren” wanneer u dit op een later mo-
ment wenst te doen. volg de aanwijzingen
van hfdst. “18. Verzachtingsfilter”.

Algemene melding: Raadpleeg de
handleiding / Coffee Link App

De binnenkant van het apparaat is zeer
vuil.

Reinig de machine zorgvuldig, zoals beschre-
ven in hfdst. “15. Reiniging”. Wanneer het be-
richt na de reiniging blijft weergegeven, neem
dan contact op met de klantenservice en/of
een erkend servicecentrum
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WEERGEGEVEN BERICHT

BETEKENIS

OPLOSSING

Het watercircuit is leeg. Druk op Ok
om het circuit te vullen

Het hydraulische circuit is leeg

Druk op “Ok” om het circuit te vullen: de af-
gifte wordt automatisch onderbroken. Het is
normaal om na het vullen water aan te treffen
in het lekbakje (A15) .

Als het probleem aanhoudt, controleer dan of
het waterreservoir (A23) correct is geplaatst.

Eris een nieuw waterfilter geplaatst (D4)

Controleer of de aanwijzingen voor de plaat-
sing van het nieuwe filter correct zijn uitge-
voerd (par. “18.1 Het filter installeren”en “18.2
Het filter vervangen of verwijderen”). Houdt
het probleem aan, verwijder het filter dan (par.
“18.2 Het filter vervangen of verwijderen”).

Profiel van de koffiebonen
gewijzigd! Zet ten minste 3
kopjes koffie alvorens het profiel
koffiebonen verder te wijzigen

De machine moet met de nieuwe koffie 3
keer koffie zetten voordat de Bean Adapt

geregeld kan worden

Laat ten minste 3 kopjes koffie afgeven met
de nieuwe koffie alvorens de Bean Adapt te
wijzigen

Voor een ideale temperatuur

Ik raad u aan om een snelle
spoeling te starten zodat ik kan
afkoelen. Plaats een bakje

van 0,2 | onder de uitlopen en
druk op Start.

Als u na de afgifte van diverse warme
dranken een “cold brew technology”-drank

wenst te bereiden

Plaats een bakje onder de uitlopen en druk op
“Start” om een snelle koude spoeling te start-
en en het koffiecircuit zo af te koelen; druk
anders op “Overslaan” om de gewenste drank
onmiddellijk af te geven.

Voor een ideale temperatuur

Ik raad u aan een snelle spoeling
te starten zodat ik kan opwar-
men. Plaats een bakje

van 0,2 | onder de uitlopen en
druk op Start.

Als u na de bereiding van “cold brew tech-
nology”-dranken een warme drank wenst

te bereiden

Plaats een bakje onder de uitlopen en druk op
“Start” om een snelle warme spoeling te start-
en en het koffiecircuit zo op te warmen; druk
anders op “Overslaan” om de gewenste drank
onmiddellijk af te geven.

Geeft aan dat de energiebesparing actief is.

Ga voor de uitschakeling van de energiebe-
sparing te werk zoals beschreven in par. “6.9
Algemeen”.

AdqAd
vAACA

Vergeet niet dat de machine ontkalkt moet

worden.

Het ontkalkingsprogramma moet zo spoedig
mogelijk worden uitgevoerd, zoals beschreven
in hfdst.“16. Ontkalking”

Vergeet niet dat het filter vervangen moet

worden (D4)

Vervang of verwijder het filter volgens de aan-
wijzingen van hfdst. “18. Verzachtingsfilter”.

Vergeet niet dat de melkkan (E) of (F)

gereinigd moet worden.

Draai de schuimregelknop (E3) of (F3) naar de
stand CLEAN.

De connectiviteit is geconfigureerd in het
menu Instellingen (C3) van de machine.

Ga verder met de verbinding in de App Coffee
Link.

Q 0O A=

Geeft aan dat het apparaat is verbonden.

Om de verbinding te verbreken, moet ge-
handeld worden zoals beschreven in par.“6.3
Connectiv.".

9
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WEERGEGEVEN BERICHT

BETEKENIS

OPLOSSING

De connectiviteit is actief, maar de cloud is
niet bereikbaar.

Als de machine sinds kort is ingeschakeld,
moet gewacht worden tot het apparaat de

inschakeling voltooit.

Als het probleem aanhoudt, probeer dan om
de verbinding te deactiveren en opnieuw
te activeren zoals beschreven in par. “6.3
Connectiv."

Controleer of de lampjes van de router aange-
ven dat het netwerk actief is.

Als het probleem nog aanhoudt, moeten de
machine en de router uitgeschakeld en weer
ingeschakeld worden.

21. PROBLEMEN OPLOSSEN

Hieronder ziet u een aantal mogelijke storingen.
Als het probleem niet op de beschreven manier kan worden verholpen, moet contact worden opgenomen met de Technische Dienst.

PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Het apparaat schakelt niet in

De stekker is niet in het stopcontact
gestoken.

Steek de stekker in het stopcontact (afb.
1).

De koffie is niet warm.

De interne circuits van het apparaat zijn
afgekoeld omdat er sinds het laatste
kopje koffie 2-3 minuten verstreken zijn.

Verwarm, alvorens koffie te zetten, de
interne circuits met een spoeling; gebruik
daarvoor de specifieke functie (zie par.
“8.1 De machine voorbereiden voor de
koffiedranken”).

De ingestelde koffietemperatuur is laag.

Stel in menu Instellingen (C3) een hogere
koffietemperatuur in (zie par.“6.5 Temper-
atuur koffie”).

De kopjes zijn niet voorverwarmd.

Verwarm de kopjes voor door ze te spoe-
len met heet water (N.B: u kunt de func-
tie heet water gebruiken).

De machine moet ontkalkt worden

Ga te werk zoals beschreven in hfdst.
“16. Ontkalking”. Controleer vervolgens
de waterhardheid (“17.1 Meting van de
waterhardheid”) en of het apparaat is in-
gesteld op de werkelijke hardheid (“17.2
Instelling waterhardheid”).

9
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PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

De koffie is weinig volumineus of heeft
weinig créme.

De koffie is te grof gemalen.

Open het menu Instellingen (C3) en volg
de aanwijzingen voor de afstelling van de
maalgraad. Het resultaat is pas zichtbaar
na het zetten van 3 kopjes koffie (zie par.
“6.4 Regeling maalgraad”).

De koffie is niet geschikt.

Gebruik koffie voor espressomachines.

De koffie is niet vers.

De verpakking van de koffie is te lang
geleden geopend en de koffie heeft zijn
aroma verloren.

De koffie wordt te langzaam of druppels-
gewijs geleverd.

De koffie i te fijn gemalen.

Open het menu Instellingen (C3) en volg
de aanwijzingen voor de afstelling van de
maalgraad. Het resultaat is pas zichtbaar
na het zetten van 3 kopjes koffie “6.4 Re-
geling maalgraad”).

De koffie loopt niet uit één of beide tuit-
tjes van de koffieuitloop.

De tuitjes van de koffieuitloop (A7) zijn
verstopt.

Reinig de koffieuitloop met een spons of
een tandenstoker.

De afgegeven koffie is slap.

De trechter (A4) is verstopt.

Reinig de trechter met behulp van de
kwast (D5) zoals beschreven in par.“15.8
Reiniging van de trechter voor voorge-
malen koffie"

De afgifte van de drank is onvoldoende

Het water in het reservoir is onvoldoende

Vul het reservoir altijd boven het niveau 1.

Het apparaat levert geen koffie.

Het apparaat detecteert dat zijn binnen-
kant vuil is: het display toont “De reini-
ging wordt uitgevoerd ...”".

Wacht tot het apparaat weer klaar is
voor gebruik en selecteer opnieuw de
gewenste drank. Als het probleem aan-
houdt, neem dan contact op met het
erkende servicecentrum.

De zetgroep (A6) kan niet uitgenomen
worden.

De uitschakeling van de machine is niet
correct uitgevoerd

Schakel de machine uit met druk op de
toets Q) (A9) (zie hfdst. “5. Uitschake-
ling van het apparaat”).

Na de voltooiing van de ontkalking ver-
eist het apparaat een derde spoeling.

Tijdens de twee spoelcycli is het reservoir
(A23) niet bijgevuld tot aan niveau MAX

Ga te werk zoals gevraagd door het apparaat,
maar ledig eerst het lekbakje (A15) om te
voorkomen dat het water overstroomt.

De melk heeft grote luchtbellen of wordt
spattend afgegeven uit het melkpijpje
(E5) of (F5).

De deksel (E1) of (F1) van de melkkan is
vuil

Reinig de deksel van de melkkan zoals
beschreven in par. “15.10 Reiniging van
de melkkannen (E) en (F)".

De deksel (E1) of (F1) is niet correct
gemonteerd.

Monteer alle onderdelen op correcte
wijze, zoals aangegeven in par. “9.1
Bereiding van de melkkannen (E en F)”
en“9.4 De hoeveelheid schuim regelen’.
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PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

De melk heeft grote luchtbellen, wordt
spattend afgegeven door het melkpijpje
(E5) of (F5) , of is weinig opgeschuimd.

De melk is niet voldoende koud of het
type melk is niet geschikt voor de ge-
wenste drank

Voor de beste resultaten moet het juiste type
melk voor de bereiding van hete of koude
dranken worden gebruikt (die par.”9.2 Welke
melk moet ik gebruiken?”). Gebruik melk op
koelkasttemperatuur (ongeveer 5°C).

De deksel (E1) of (F1) van de melkkan is
vuil

Reinig de melkkan zoals beschreven in
par. “9.6 Reiniging van de melkkan na
elk gebruik”

In de groef onder de schuimregelknop
(E3) of (F3) bevindt zich water

Verwijder de knop en droog hem goed af.

Er wordt een plantaardige drank gebruikt

Gebruik, om het resultaat te verbeteren,
dranken op koelkasttemperatuur (onge-
veer 5°C). Regel de hoeveelheid schuim
zoals aangegeven in par.“9.4 De hoeveel-
heid schuim regelen”

Het kopjeshlad (A13) is heet.

Er zijn verschillende dranken vlug achter
elkaar voorbereid

Na de reiniging is het niet mogelijk om het
lekbakje terug te plaatsen in de machine

Het condenshakje (A12) is niet correct
geplaatst

Controleer of het condensbakje correct is
aangebracht

De machine is niet in gebruik en maakt
geluid of geeft kleine wolkjes stoom af

De machine is klaar voor gebruik of is net
uitgeschakeld en enkele druppels con-
dens vallen in de nog warme verdamper

Dit verschijnsel maakt deel uit van de
normale werking van het apparaat; om
het verschijnsel te beperken, moet het
lekbakje geledigd worden.

Het apparaat geeft stoomwolkjes af uit
het lekbakje (A15) en/of het werkblad
waarop het apparaat is geplaatst is nat.

Na de reiniging is het rooster van het lek-
bakje niet teruggeplaatst (A14)

Plaats het rooster van het lekbakje terug

De drank To go is te veel of is uit de travel | Er is een onjuiste hoeveelheid | Selecteer een kleinere hoeveelheid (Ge-
mug overgestroomd geselecteerd middeld Th of Klein TP )
Pas de hoeveelheid aan op basis van de
mug, zodat de volgende bereiding wordt
afgegeven met de correcte hoeveelheid
De drank To go is onvoldoende Er is een onjuiste hoeveelheid | Selecteer een grotere hoeveelheid (Ge-
geselecteerd middeld Tt of Groot T&)

Pas de hoeveelheid aan op basis van de
mug, zodat de volgende bereiding wordt
afgegeven met de correcte hoeveelheid

De travel mug past niet in de machine

Het luikje van het vakje travel mug (A17)
is gesloten en/of de koffieuitloop (A7) is
laag geplaatst

Open het luikje en/of verplaats de kof-
fieuitloop omhoog

De app functioneert niet

Storing van de app

Sluit de app en start hem weer op

De app signaleert een probleem met de
machine dat in werkelijkheid niet aan-
wezig is

De gegevens tussen de machine en de
app zijn niet gesynchroniseerd

Deactiveer en heractiveer de connectivi-
teit (par.”6.3 Connectiv.”)
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1. INTRODUCCION

Gracias por haber elegido la méquina automética para café y
cappuccino.

Dedique un par de minutos a la lectura de estas instrucciones de
uso. As, evitard incurrir en peligros o dafiar la maquina.

1.1 Letras entre paréntesis
Las letras entre paréntesis corresponden a la descripcion del
aparato (pdgs. 2-3).

1.2 Problemasy reparaciones

En caso de problemas, intente antes de nada resolverlos siguien-
do las advertencias que figuran en los capitulos “20. Mensajes
visualizados en la pantalla”y “21. Resolucién de problemas”.

Si estas resultaran ser ineficaces o para otras aclaraciones, se
aconseja contactar el centro de asistencia a la clientela llamando
por teléfono al ndmero indicado en la hoja adjunta "Asistencia
clientes".

Si su pais no esta entre aquellos incluidos en la hoja, llame por
teléfono al ndmero indicado en la garantia. Para cualquier re-
paracion, pongase en contacto exclusivamente con la Asistencia
Técnica De'Longhi. Las direcciones estén en el certificado de ga-
rantia entregado con la cafetera.

1.3 iDescarga la App!

\‘0

Descarga la App, crea tu cuenta siguiendo las indicaciones dis-
ponibles en la App misma.

En la App se encuentran recetas informacidn, los consejos, las
curiosidades sobre el mundo del café y es posible tener a dispo-
sicion toda la informacion sobre vuestra maquina.

COMPRUEBA SI LA APLICACION ESTA DISPONIBLE ENTU PAIS:
app-availability.delonghi.com

Consiguelo en el

[ ¢ App Store

| \\, DISPONIBLE EN
| }/’ Google Play

En los modelos conectados es posible manejar a distancia algu-
nas funciones de la App Coffee Link.
Este simbolo evidencia las funciones que se pueden
o\\ gestionar o consultar en la App.
Ademds se pueden crear bebidas nuevas y guardarlas en su
méquina.
Nota Bene:
Para acceder a las funciones a través de la App, active la
conectividad desde el mend de configuracién maquina
(consulte “6.3 Conectividad”).

Verifique los dispositivos compatibles en «compatibledevi-
ces.delonghi.com».

2. DESCRIPCION

2.1 Descripcion del aparato (A)

A1. Tapa del recipiente para el café en granos
A2. Recipiente para el café en granos

A3. Botdn regulacién del molinillo de café

A4. Embudo del café pre-molido

A5. Portezuela del grupo infusor

A6. Grupo Infusor extraible

A7. Surtidor café ajustable en altura

A8. (Conector de accesorios

A9. Botén O): para encender o apagar la méquina (stand-by)
A10. Cajon para posos del café

A11. Compartimiento del cajén para posos de café
A12. Bandeja recogecondensacion

A13. Bandeja apoyatazas

A14. Rejilla bandeja

A15. Bandeja recogegotas

A16. Compartimiento para taza de viaje

A17. Conjunto portezuela del compartimiento para taza de viaje
A18. Rejilla portezuela

A19. Soporte rejilla portezuela

A20. Indicador nivel de agua en bandeja de goteo
A21. Cable de alimentacion

A22. Tapadera del depdsito de agua

A23. Depésito del agua

2.2 Descripcion del panel de control (B)
B1. Mend bebidas“Cold” (frias)

B2. Meni bebidas “To go” (para llevar)

B3. Mend bebidas “Hot" (calientes)

B4. Mend bebidas “Favourites” (favoritas)

2.3 Descripcion de la homepage (pantalla
principal) (C)
(1. Bebidas seleccionables (seleccion directa)
(2. Para visualizar, y en su caso personalizar, la configuracion
bebida
(3. Mend configuracién maquina
(4. Indicadores:
. @Méquina en espera de la primera conexién
- @ ndicador Wi Fi activo
Indicador ausencia red
. @Indicador ahorro energético activo

. @ Indicador solicitud limpieza jarra de leche

523| Indicador descalcificacion necesaria



- [ Indicadorfiltro agotado

(5. Bean Adapt Technology (activar desde App): ver““8.5 Bean
Adapt Technology & Espresso SOUL”

(6. Perfiles personalizables (véase “14. Selecciona perfil”)

2.4 Descripcion de los accesorios (D) (*diferentes
segtin el modelo)

Accesorios contenidos en el Starter pack:
D1. Tira reactiva “Total Hardness Test”

D2. Medidor dosificador del café molido

D3. Descalcificador

D4. Filtro ablandador

D5. Pincel de limpieza

D6. Surtidor de agua caliente

D7. Bandeja para cubos de hielo

D8.
DI.

Jarra de café
Taza de viaje

2.5 Descripcion de la jarra de leche (hot) (E)

LatteCrema\©
HOT U

E1.
E2.
£3.
E4.
E5.
£6.
£7.

Tapa de la jarra de leche

Recipiente de la leche

Botdn regulador espuma/limpieza (Clean)
Conector-enchufe jarra de leche (removible para limpieza)
Surtidor leche (ajustable en altura)

Tubo de aspiracion de la leche (en silicona)

Alargador surtidor de leche

2.6 Descripcion de la jarra de leche (cold) (F)

LatteCrema |©
cooL \il

Tapa de la jarra de leche

Recipiente de la leche

Botdn regulador espuma/limpieza (Clean)
Conector-enchufe jarra de leche (removible para limpieza)
Surtidor de leche

Tubo de aspiracion de la leche (en pldstico rigido)

F1.
F2.
F3.
F4.
F5.
Fé.

3. PUESTA EN MARCHA DEL DISPOSITIVO POR
PRIMERA VEZ

Nota Bene:

« Los posibles restos de café en el molinillo se deben a las
pruebas de configuracién de la maquina previas a su co-
mercializacion y son la prueba del cuidado meticuloso que
dedicamos al producto.

+ Cuando se utilice por primera vez, enjuague con agua ca-
liente todos los accesorios extraibles (jarras de leche (E)
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y (F), taza de viaje* (D9), jarra de café* (D8), depdsito de
agua (A22) y (A23)) que vayan a entrar en contacto con el
agua o la leche. Se recomienda lavar las jarras de leche en
lavavajillas.
Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del
agua, para ello siga el procedimiento descrito en el capitu-
lo“17. Programacién de la dureza del agua”.

1. Conecte el cable de alimentacién (A21) a la red eléctrica (fig. 1).

2. Pulse la banderita correspondiente al idioma deseado y
confirme la seleccién pulsando “Hecho”.

Siga adelante con las instrucciones facilitadas en la pantalla del

aparato:

3. Saqueel depdsito de agua (A23) (fig. 2) llene hasta la linea
MAX con agua potable fresca y fria (fig. 3);

4. (ologue nuevamente el mismo depésito, luego confirme
pulsando “Adelante”;

5. Llene el recipiente de granos (A2) (fig. 4), y sucesivamente
confirme pulsando “Adelante”.




6. Conecte el surtidor de agua caliente (D6) al conector de ac-
cesorios (A8) (fig. 5) y coloque un recipiente con capacidad
minima 200 ml bajo el surtidor de café (A7) y el surtidor de
agua caliente (fig. 6);

7. Pulse “Ok” para llenar el circuito de agua: el aparato dis-
pensa agua por la salida de agua caliente (fig. 7);

8. Finalizado el suministro, la maquina procede con al calen-
tamiento realizando un enjuague con el agua caliente que
sale del surtidor de café (fig. 8).

Al final del calentamiento la méaquina propone un tutorial sobre
el uso de la misma.

Nota Bene:

« (uando utilice por primera vez la méquina, serd nece-
sario preparar 4-5 cappuccini antes de obtener buenos
resultados.

« En el primer uso el circuito de agua esta vacio, por eso la
mdquina puede hacer mucho ruido: el ruido se atenuaré a
medida que el depdsito se vaya llenando.

4. ENCENDIDO DEL APARATO N

Nota Bene:

« (ada vez que se enciende el aparato, se realiza automati-
camente un ciclo de precalentamiento y de enjuague que
no se puede interrumpir. El aparato estd listo Ginicamente
después de este ciclo.

1. Para encender el aparato, pulse el boton Q) (A9) (fig.
9): el aparato se enciende.
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2. Una vez terminado el calentamiento, inicia una fase de en-
juague que hace salir agua caliente por el surtidor de café
(A7); de esta forma, ademads de calentar la caldera, el apa-
rato deja salir el agua caliente por los conductos internos
para que también estos se calienten.

5. APAGADO DEL APARATO

(ada vez que se apaga el aparato se activa un ciclo de enjuague

automatico, siempre que se haya preparado un café.

1. Paraapagar el aparato, pulse el botdn Q) (A9) (fig. 9).

2. Siestd previsto,el aparato efectda el enjuague del surtidor
de café (A7) con agua caliente y luego se apaga (stand-by).

Nota Bene:

Si el aparato no se usa por periodos prolongados, desconéctelo

de la red eléctrica después de haberlo apagado.

jAtencion!

No desconecte el enchufe cuando el aparato estd encendido.

6. AJUSTES DEL MENU

6.1 Enjuague

Con esta funcion es posible hacer salir agua caliente del surtidor

de café (A7) (y, si estd colocado, del surtidor de agua caliente

(D6)) de modo de limpiar y calentar el circuito interno de la

méquina.

Colocar debajo de los surtidores un recipiente con capacidad

minima de 100 ml (fig. 6).

Para activar esta funcion, siga los pasos descritos a continuacién:

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Visualice la entrada “Enjuague”;

3. Pulse “Ok” para iniciar el suministro: al cabo de unos se-
gundos sale agua caliente que limpia y calienta el circuito
interno de la maquina (fig. 7-8);

4. Parainterrumpir el enjuague pulse “Stop” o espere la inte-
rrupcion automatica.

Nota Bene:

- Para los periodos de inactividad superiores a 3-4 dias se
aconseja, una vez encendida la maquina, realizar 2-3 en-
juagues antes de utilizarla;




«  Esnormal que, después de haber realizado dicha funcion,
haya agua en el cajon de los posos de café (A10).

6.2 Descaldi.
Para las instrucciones correspondientes a la descalcificacion,
consulte el capitulo“16. Descalcificacion”.

6.3 Conectividad

Con esta funcién se activa o desactiva la conectividad de la ma-

quina. Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Despldcese entre las pdginas hasta ver la opcion
“Conectividad”;

3. Pulse“Adelante”;
Active la conexion Wi-Fi y el control desde remoto (se
puede realizar a través de la App De’longhi Coffee Link);

5. Enlapantalla aparece el PIN de la méquina, que es necesa-
rio para conectarse a la App;

6. Pulse”<"para guardar la nueva seleccién y volver al ment
ajustes;

7. Pulse“X"para volver a la homepage (C).

En la homepage aparece el simbolo (C4) correspondiente al

estado de la conexidn, alternando con los otros (ej. descalcifi-

cacion, etc.)

Simbolo en la homepage Significado

Conectividad habilitada: la
maquina estd en espera de la
primera conexion

o

El aparato estd conectado

°

El aparato estd conectado a
la red Wi-Fi doméstica, pero
no hay red o hien la nube no
esta disponible

S

La conexion esta desactiva-
da. Para activarla, acceda al

mend Ajustes (C3)

Nota Bene:

«  Sila conexion remota estd apagada, algunas funciones de
la App no estan disponibles (p.ej. salida de bebidas).

« Sise cambian el nombre o la contrasefia de la red Wi Fi o
si se conecta a una red Wi Fi nueva es necesario realizar
el procedimiento de restablecimiento como se indica a
continuacion:

1. Proceda segun especificado anteriormente del punto 1 al
punto 3;

2. Pulse“Reinicia”;

3. Pulse “Ok” para confirmar la cancelacién de los ajustes de
|a red;
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4. Vuelva a conectarse con la App seleccionando las nuevas
credenciales.

6.4 Regulacion molienda

La mdquina propone un tutorial para la regulacién molienda y

obtener los mejores resultados:

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcién “Regula-
cion molienda”;

3. Pulse “Lee mds” para consultar el tutorial sobre la regula-
cion del grado de la molienda.

Nota Bene:

« Se aconseja efectuar ulteriores modificaciones solo des-
pués de haber preparado al menos 3 cafés, y después de
haber sequido el procedimiento descrito. Si el café vuelve a
salir de forma incorrecta, repita el procedimiento.

« El'botdn regulador (A3) solo debe girarse mientras el mo-
linillo esta en funcionamiento en la fase inicial de prepara-
cion de bebidas.

Bean Adapt Technology f“f

Le aconsejamos acceder a Bean Adapt Technology, en la App
Coffee Link, para configurar correctamente este parametro en
funcion del grano de café que se utiliza.

6.5 Temperatura café

Si desea modificar la temperatura del agua a la que se suminis-

tra el café siga los pasos que se describen a continuacion:

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcién “Tempe-
ratura café”;

3. Pulse“Configura”;
Seleccione la temperatura deseada entre aquellas

disponibles;

5. Pulse”<"para guardar la nueva seleccién y volver al ment
ajustes;

6. Pulse“X"para volver a la homepage (C).

ijTenga en cuenta!:

La variacién de la temperatura tiene mds efecto en las bebidas
largas.

Bean Adapt Technology f“j-

Le aconsejamos acceder a Bean Adapt Technology, en la App
Coffee Link, para configurar correctamente este pardmetro en
funcion del grano de café que se utiliza.

6.6 Idiomas

Si se desea modificar el idioma de la homepage, proceda de la
siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcion “Idiomas”;
3. Pulse“Adelante”;



4. Pulse la bandera correspondiente al idioma que quiere
seleccionar (pulse el botén “Adelante” o “Atrds” para ver
todos los idiomas disponibles): el display se actualiza de
inmediato con el idioma seleccionado;

5. Pulse”<”para volver al mend configuraciones con la nueva
seleccion guardada en la memoria;

6. Pulse”X"para volver a la homepage (C).

6.7 (Creay modifica perfiles
Con esta funcién se puede modificar la imagen y el color del
icono de cada perfil. Para personalizar el icono proceda de la
siguiente manera:
1. Pulse el mend ajustes (C3);
2. Desplacese entre las pdginas hasta ver la opcién “Crea y
modifica perfiles”;
3. Pulse“Adelante”;
Para crear un nuevo perfil: pulse “Agrega”;
Para modificar un perfil existente: seleccione el perfil y
pulse “Modifica perfil”;
5. Personalice al gusto y pulse “Guarda” para confirmar.
6. Pulse“X”para volver a la homepage (C).

6.8 Configura Auto-apagado

Se puede configurar el auto-apagado para que el aparato se apa-

gue tras 15 0 30 minutos, o bien tras 10 3 horas de inactividad.

Para programar el auto-apagado, proceda del modo siguiente:

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcion “Configura
Auto-apagado”;

3. Seleccione el intervalo de tiempo que desea (15, 30 minu-
tos o bien 1 hora 0 3 horas).

4. Pulse “X” para volver a la homepage (C) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

6.9 General

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcion “General”;

En esta opcion se pueden activar o desactivar, con un simple

toque, las funciones siguientes:

- "Sefal aclstica”: cuando estd activa, la maquina emite una
sefial actistica a cada operacidn que se realiza.

- "Ahorro energético”: con esta funcion se puede activar o
desactivar el modo de ahorro energético. Cuando la fun-
cion estd activada, se garantiza un menor consumo ener-
gético, de acuerdo con las normativas europeas vigentes.
Para indicar que estd activo, en la homepage aparece ().

3. Pulse “X” para volver a la homepage (C) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

6.10 Filtro de agua
Para las instrucciones correspondientes al filtro (C4), consulte el

1

capitulo“18. Filtro ablandador™”
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6.11 Dureza del agua

Para las instrucciones correspondientes a la programacion de la
dureza del agua, consulte el capitulo “17. Programacién de la
dureza del agua”.

6.12 Valor fabrica

Con esta funcidn se restablecen todos los ajustes del mend y

todas las programaciones personalizadas por el usuario regre-

sando a los valores de fabrica (excepto el idioma, que sigue sien-

do el que se ha configurado y las estadisticas).

Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el menu ajustes (C3);

2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcion “Valores
de fabrica”;

3. Pulse“Adelante”:
Seleccione qué desea reiniciar: maquina o perfil ind., luego
pulse “Adelante”;

5. Sigalasinstrucciones correspondientes hasta que se confir-
me el restablecimiento con "0K";

6. Pulse“X"para volver a la homepage (C).

Nota Bene:

Una vez restablecidos los valores de fabrica en la maquina (no el

perfilind.), el aparato propone el tutorial de presentacion.

6.13 Vadia circuito

Antes de un periodo de inactividad, para evitar que el agua se

hiele en los circuitos internos, o de llevar el aparato a un cen-

tro de asistencia se aconseja vaciar el circuito hidraulico de la

méquina.

Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcién “Vaciar
circuito”;

3. Pulse“Ok” para iniciar el procedimiento guiado;
Extraiga, vacie y reintroduzca el cajon de posos (A10) y la
bandeja recogegotas (A15) (fig. 10), sucesivamente pulse
“Adelante”;
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5. Conecte el surtidor (D6) al conector (A8) (fig. 5);




6. (Colocar debajo de los surtidores un recipiente de 100ml
(fig. 6). Pulse “Adelante”;

7. Elaparatorealiza un enjuague con agua caliente de los surtidores;
Una vez finalizado el enjuague, saque el depdsito de agua
(A23) (fig. 11) y vacielo;

9. Siestd presente, remueva del depdsito del agua el filtro
ablandador (D4) y pulse “Adelante”;
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10. Reintroduzca el depésito (vacio) y pulse “Adelante”;

11. Espere a que la maquina realice el vaciado; (Atencion: jsale
agua caliente de los surtidores!). A medida que el circuito
se va vaciando es posible que aumente el ruido del aparato:
forma parte del funcionamiento normal de la mdquina.

12. Alfinalizar el vaciado, extraiga, vacie y reintroduzca la ban-
deja de goteo, entonces pulse “Adelante”;

13. Pulse”Ok”: el aparato se apaga (standby).

La proxima vez que se encienda el aparato, proceda segun las ins-

trucciones del capitulo “3. Puesta en marcha del dispositivo por

primera vez”.

6.14 Estadisticas

Con esta funcidn se visualizan los datos estadisticos de la cafete-

ra. Para verlos, lleve a cabo el siguiente procedimiento:

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Desplacese entre las pginas hasta ver la opcion “Estadisti-
cas”y los principales datos estadisticos: para ver mds datos,
pulse “Lee mds”;

3. Pulse“<"para volver al ment configuraciones.

7. SELECCION DE LAS BEBIDAS

Su aparato le permite preparar una gran variedad de bebidas.
*f' las bebidas marcadas con este simbolo estan disponibles
~5Y también en el menii“To Go”.

PN
moe | %0 | o
Espresso V4 X V4
S
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Cappuccino Mix *3

Espresso Macchiato

Flat White * >

Cappuccino +

Cortado

Leche *ﬁ

Funcion Té

N

Hot *.1./‘ Cold

2X Espresso 4 X X
Coffee v/ X X
Doppio+ 4 X X
Long 4 X X
Americano #ﬁ v X v
Jarra de café 4 X X
Cold Brew * ) X v4 X
Jarra Cold Brew X V4 X
Cold Brew to Mix X 4 X
Cold Brew Leche * > X 4 X
Cold Brew Cappuccino *ﬁ X v X
(afé *m X X v
Cappuccino *ﬁ 4 X v
Latte Macchiato *ﬁ v X v
(affelatte *ﬁ v X v
v X V4

v X X

v X N4

v X X

v X X

v X V4

v X X

v X X

Agua caliente




Acceda desde el panel al tipo de bebida que desea (Hot-Calien-
tes; Cold-Frias; To go-En taza de viaje), preparando la méquina
con los accesorios necesarios.

8. PREPARACION DE LAS BEBIDAS DE CAFE

8.1 Preparar la cafetera para las bebidas de café

jAtencion!

No utilice café en granos con caramelo o confitado porque se

puede pegar en el molinillo del café y estropearlo.

1. Coloque 10 2 tazas debajo del surtidor de café (A7);

2. Bajeelsurtidor hasta acercarlo lo mds posible a la taza (fig.
12): de esta forma se obtiene una crema mejor.

8.2 Bebidas café de seleccion directa
1. Pulse directamente en la homepage (C) la imagen corres-
pondiente al café deseado (C1) (ej. espresso, fig. 13);

Espresso
13
2. Bebidas de café hot el aparato procede a la
preparacion.

Cold Extraction Technology:

- Seleccione la intensidad que desea: “Original” 0 “Inten-
50", luego pulse “Adelante”;

- Antes del suministro, el aparato sugiere la cantidad de
cubitos de hielo: eche en el vaso la cantidad de cubitos
de hielo indicada (fig. 14): pulse “Suministra”.
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- el aparato efectda la preparacién. En la pantalla aparece
la descripcion de cada fase (molienda, preparacion, su-
ministro de café).

Nota Bene:

- (offee Extraction Technology es un modo de extraccion
lenta: por lo tanto tardard unos minutos.

« Antes de suministrar bebidas Cold Brew, vacie el de-

pésito de agua, enjudguelo y llénelo con agua potable

frescay fria.

Cuando se prepara una bebida Cold Brew inmediata-

mente después de una bebida caliente, la maquina

sugiere un enjuague en frio para obtener la bebida a la
temperatura correcta. En este caso, proceda al enjuague

0 pulse "Omitir" para continuar con la preparacion.

Otras bebidas de café frio:

« Seleccione si se desea una bebida“Ice” (frio) 0 “Extra ice
(extra fria): pulse “Adelante”;

- En base a la seleccion anterior, el aparato sugiere la
cantidad de cubos de hielo antes de proceder con el su-
ministro: eche en el vaso la cantidad de cubos de hielo
indicada (fig. 14): pulse “Suministrar”.

- el aparato efectua la preparacion.

En la pantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda,

suministro de café).

Una vez terminada la preparacion, el aparato estd listo para ser

utilizado de nuevo.

"

8.3 Personalizacion bebida

Para suministrar bebidas de café con los parametros personali-

zados, proceda del modo siguiente:

1. Pulse @ (C2) en la base de laimagen correspondiente al
café que desea (p.ej. espresso, fig. 15). en el display apare-
cen los pardmetros que se pueden personalizar segin sus
preferencias:



Longitud ®
Intensidad
®
2. Bebidas café hot: Una vez configurados los pardmetros,

pulse “Suministra”: el aparato efectda la preparacién y en

el display aparece la descripcion de cada fase individual

(molienda, suministro de café);

Cold Extraction Technology: Seleccione la cantidad,

pulse "Inicio" y proceda como sigue:

- Seleccione si se desea una bebida “lce” (frio) 0 “Extra ice”
(extra fria): pulse “Adelante”;

« Antes del suministro, el aparato sugiere la cantidad de
cubitos de hielo: eche en el vaso la cantidad de cubitos
de hielo indicada (fig. 14): pulse “Suministra”.

- elaparato efectua la preparacion. En la pantalla aparece
la descripcion de cada fase (molienda, preparacion, su-
ministro de café).

Nota Bene:

- (offee Extraction Technology es un modo de extraccion
lenta: por lo tanto tardard unos minutos.

- Antes de suministrar bebidas Cold Brew, vacie el de-

pésito de agua, enjudguelo y llénelo con agua potable

fresca y fria.

Cuando se prepara una bebida Cold Brew inmediata-

mente después de una bebida caliente, la mdquina

sugiere un enjuague en frio para obtener la bebida a la
temperatura correcta. En este caso, proceda al enjuague

0 pulse "Omitir" para continuar con la preparacion.

Otras bebidas de café frias: Una vez configurados

los pardmetros, pulse “Inicia” y proceda de la siguiente

manera:

- Seleccione si se desea una bebida “Ice” (hielo) o “Extra
ice” (extra hielo): pulse “Adelante”;

« en base a la seleccion anterior, el aparato sugiere la
cantidad de cubos de hielo antes de proceder con el su-

"
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ministro: eche en el vaso la cantidad de cubos de hielo
indicada (fig. 14): pulse “Suministrar”.

- El aparato efectta la preparacién y en la pantalla apa-
rece la descripcion de cada fase (molienda, suministro
de café).

3. Finalizada la salida, pulse “Guarda”para guardar los nuevos
ajustes 0 "Anula” para mantener los pardmetros anteriores.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

4. Pulse”X” para volver a la homepage (C).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

8.4 Preparacion de la bebida utilizando el café

pre-molido

jlmportante!

« Nunca café premolido con la cafetera apagada para evitar
que se disperse en su interior, y se ensucie. En este caso, la
magquina se puede estropear.

« No eche mds de 1 medida rasa de café (D2), porque se
puede ensuciar el interior de la cafetera o se (A4) puede
obstruir el embudo.

Si se utiliza el café molido, solo se puede preparar una taza de

café alavez.

«  Preparando el café Long: a la mitad de la preparacidn,
cuando lo requiere el aparato, introduzca un medidor raso
de café premolido y pulse “Ok".

« Noes posible preparar las bebidas Doppio+, 2x Espres-
so, Jarra de café, Cappuccino+ y bebidas Cold Brew
utilizando el pre-molido.

1. Pulse @ (C2) en la base de laimagen correspondiente al
café que desea (p ej. Espresso, fig. 15): en el display apare-
cen los pardmetros que se pueden personalizar segin sus
preferencias;

2. Seleccione la longitud y el café pre-molido (@) &—;
3. Pulse”Suministra”;;
4. Levante la tapa del embudo de café premolido, asegurese

de que el embudo (A4) no esté obstruido, luego coloque
una medida (D2) rasa de café pre-molido (fig. 16): pulse
“Ok” para proceder con el suministro




5. Elaparato procede con el suministro y en el display aparece
la descripcién de cada fase individual (calentamiento del
agua, suministro de café).

Una vez terminada la preparacidn, el aparato estd listo para ser

utilizado de nuevo.

8.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL

Un experto de café al alcance de sumano en tan solo unos pocos
pasos le permite optimizar la extraccion del café y el resultado
en la taza.

La tecnologia inteligente te guia en la requlacion de la maquina
segln los granos de café utilizados: el grado de molienda en la
extraccion, cada fase serd requlada para obtener lo mejor del
grano de café.

Descargue y abra la App Coffee Link para mds informacién.

Una vez guardadas en la memoria las configuraciones en la sec-
cion “Bean Adapt Technology” de la app, en la homepage (C) se
puede utilizar la bebida “Espresso SOUL” (C1).

Para preparar el café espresso, siga entonces las indicaciones del
apartado “8.2 Bebidas café de seleccion directa”.

Nota Bene:

Es posible modificar la longitud de la receta “Espresso SOUL”
como estd indicado en el parrafo “8.3 Personalizacion bebida”.

8.6 Indicaciones generales para la preparacion

de bebidas de café

+  Lacantidad de agua sobre el nivel 1, garantiza el suminis-
tro completo de la mayor parte de las bebidas. Llenando
siempre sobre el nivel 1, se permite a la maquina esti-
mar cudnta agua tiene a disposicion para suministrar las
bebidas.

« Mientras la maquina prepara el café, se puede interrumpir
su salida en cualquier momento pulsando “Stop” o “Anula”.

«  Apenas terminada la salida, si quiere aumentar la cantidad
de café, basta pulsar“Extra”: una vez alcanzada la cantidad
deseada, pulse“Stop” 0 “Anula”

« Durante el uso, en el display aparecerén algunos mensajes
(“Llena el depdsito con agua fresca hasta el Nivel MAX”,
etc.) cuyo significado esta indicado en el capitulo “20.
Mensajes visualizados en la pantalla”

+  Cold Extraction Technology: si se preparan bebidas Cold
Brew, se recomienda llenar el depdsito de agua con agua
potable fresca y fria.

+ Siel café sale en gotas o con poco cuerpo con poca crema
o demasiado frio, consulte el tutorial sobre regulacion
molienda (véase pdrrafo “6.4 Regulacion molienda”) y el
capitulo“21. Resolucién de problemas”.

+ Sielmodo“Ahorro Energético” estd activado, el primer café
podria tardar unos segundos en salir.

8.7 Consejos para obtener un café mas caliente

Para obtener un café mds caliente, le aconsejamos:

- realice un enjuague antes de suministrar el café (pérrafo
“8.1 Preparar la cafetera para las bebidas de café”);

« caliente las tazas con agua caliente (utilice la funcion
agua caliente, ver capitulo “10. Preparar agua caliente y té
caliente”);

+  aumentar la temperatura del café (apartado “6.5 Temper-
atura café”).

8.8 Jarrade café /jarra Cold Brew

Jarra de café y Jarra Cold Brew son dos bebidas para disfrutar en
compaiiia; Jarra de café, a base de café espresso, es una bebida
ligeray equilibrada, con una fina capa de crema; Jarra Cold Brew
es una bebida a base de Cold Brew para un momento refrescante
para compartir.

Accesorio opcional en algunos modelos:

Jarra
(capacidad 1 litro)

Tipo: DLSC021

EAN: 8004399333642

Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Pulse directamente en la homepage (C) la imagen corre-
spondiente al café deseado (C1);

2. Seleccione el nimero de tazas a preparar y el aroma

deseado;
Cantidad total (ml)*
Nimero | Nimero
de tazas | moliendas | Jarrade Jarra
café Cold Brew
2 2 250 240
3 3 375 360
4 4 500 480
5 5 625 600
6 6 750 720
* Las cantidades son aproximadas y pueden variar dependien-
do del tipo de cafe.

3. Pulse”Inicia” para pasar a la siguiente fase;
4, Jarra de café (Hot):
« Llene el depdsito de agua (A23) y el recipiente de granos
(A2) como se indica en la pantalla (fig. 17).



« Una vez que se haya aseqgurado de que la cantidad de
agua y de café son suficientes para la preparacién, pulse
"Adelante”;

Jarra Cold Brew:

Nota Bene:

Antes de suministrar bebidas Cold Brew, vacie el depésito

de agua, enjudguelo y llénelo con agua potable fresca y

fria.

- Seleccione la intensidad que desea: “Original” o “Inten-
50", luego pulse “Adelante”;

« Llene el depésito de agua (A23) con agua y llene el re-
cipiente de granos (A2) como se indica en la pantalla
(fig. 17).

« Una vez que esté sequro de que hay suficiente agua y
granos, pulse "Adelante";

5. Coloque la jarra (D8) bajo el surtidor de café (A7). Pulse
“Suministra”;

6. El aparato procede con la preparacién con un nimero de
moliendas adecuadas al nimero de tazas a preparar y en
la pantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda,
suministro de café).

Nota Bene:

“Anula” 0“Stop”: pulse si desea interrumpir por completo la pre-

paracién y volver a la homepage.

7. Finalizada la salida, pulse“Guarda” para guardar los nuevos
ajustes 0 “Anula” para mantener los pardmetros anteriores.

8. Pulse”X" para volver a la homepage (C).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD:

Una vez preparada la jarra de café (Hot),
deje enfriar la cafetera durante 5 minutos
antes de preparar otra bebida. jRiesgo de
sobrecalentamiento!
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8.9 Limpieza de la jarra café

Se aconseja enjuagar la jarra (D8) después de cada uso usando
agua caliente y un detergente delicado.

Luego, enjuague meticulosamente con agua caliente para elim-
inar cualquier residuo de detergente.

Lajarra de café puede lavarse en lavavajillas.

9. PREPARACION DE LAS BEBIDAS A BASE DE
LECHE

9.1 Preparacion de las jarras de leche (Ey F)
Nota Bene:

Para evitar obtener una leche poco montada, o con burbujas
grandes, limpie siempre las jarras de leche como estd descrito
en los parrafos“9.6 Limp. de las jarras de leche después de cada
uso”y“15.10 Limpieza de las jarras de leche (E) y (F)".

9.2 ;Quéleche utilizar?
La calidad de la espuma puede variar segun:

- temperatura de la leche o de la bebida vegetal (para
dptimos resultados, utilice siempre leche o bebidas ve-
getales a temperatura de nevera, 5°C);

« tipo de leche o bebida vegetal;

+ marca usada;

- ingredientes y valores nutricionales.

Lattecrema ) |Lattecr?33? 5
Leche Vacuna
Entera X
(grasa >3,5%)
Parcialmente X
desnatada
v

(grasasentre 1,5
y1,8%)
Desnatada V4
(grasa <0,5%)

Bebidas vegetales
Soja v v
Almendra N4 v
Avena V4 V4

9.3 Lleney enganche las jarras de leche
1. Levantelatapa (E1) o (F1) (fig. 18);
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2. Llene el recipiente de leche (E2) o (F2) con una cantidad
suficiente de leche, sin sobrepasar el nivel MAX estampado
en el recipiente (fig. 19);

3. Aseglrese de que el tubo de aspiracion de la leche (E6) o
(F6) esté bien colocado en el lugar previsto en el fondo de
|a jarra de la leche (fig. 20);

I

Reintroduzca la tapadera en el recipiente de leche;

5. Introducir completamente la jarra en el conector (A8) (fig.
21). La cafetera emite una sefial acdstica (si la funcion esta
activa);

6. Coloque una taza suficientemente grande debajo de las
boquillas del surtidor de café (A7) y debajo el surtidor de
leche (E5) o (F5). Es posible alargar solo el surtidor de la
leche (E5) interviniendo en el alargador;

7. Seleccione la bebida que desea tal y como indicado en los
apartados siguientes.

Nota Bene:

Si el modo “Ahorro energético” esta activado (consulte el aparta-

do “6.9 General”), la primera bebida podria tardar unos sequn-

dos en salir.

S

>
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9.4 Regularla cantidad de espuma

Girando el boton regulador de la espuma (E3) o (F3) se selec-
ciona la cantidad de espuma de la leche que se suministrard
durante la preparacion de las bebidas leche.
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Posicidn Aconsejado para...
del mando
Hot N Cold
el [ 1)
0
COLD EXTRACTION
— . | ¢ Coffelatte « (affelatte
MiN - Leche
’ Caliente (sin
espuma
espuma)
afla . . latte « ColdBrew | - Latte
MED. Macchiato Leche Macchiato
espuma | ° Flat White « FlatWhite
- (Cortado
o . |- (appucino « (oldBrew | - Cappuccno
MAX + (appuccino Cappuccino | « Cappucci-
espuma Mix no Mix
« Espresso « Leche
Macchiato Fria (Con
« (appuccino + espuma)
- Leche
Caliente (Con
espuma)

9.5 Preparar las bebidas leche

Pulse directamente en la homepage (C) la imagen correspon-
diente al café deseado (C1).

Como para las bebidas café, es posible obtener una bebida
personalizada pulsando el simbolo @ (C2) en la base de la
imagen en la homepage.

9.6 Limp. de las jarras de leche después de cada
uso

Después de cada suministro de bebida leche, la maquina solicita

realizar la funcion CLEAN para limpiar la tapadera de la jarra de

leche (E1) o (F1). Para realizar la limpieza, proceda del modo

siguiente:

1. Deje colocada la jarra de leche en la maquina (no es nece-
sario vaciar la jarra de leche);

2. Coloque una taza u otro recipiente debajo del surtidor de la
leche (E5) o (F5) (fig. 22);




3. Gire el bot6n regulador de espuma/limpieza (E3) o (F3) en
“Clean” (fig. 23) : por el surtidor de leche sale agua caliente
y vapor. La limpieza se interrumpe automaticamente;

4. Coloque el mando de regulacion en una de las selecciones
de la espuma;

Si tengo que hacer varias preparaciones seguidas:

« Para proceder a las preparaciones sucesivas, cuando apa-
rece el mensaje para la funcion “Clean”, pulse “Anula”.
Proceda con la limpieza de la jarra de leche tras la dltima
preparacion.

Alfinal de las preparaciones, la jarra de leche esta vacia o

la leche no es suficiente para otras recetas

« Después de haber realizado la funcion “Clean”, desmonte la
jarra de leche y limpie todos los componentes siguiendo el
procedimiento indicado en el apartado “15.10 Limpieza de
|as jarras de leche (E) y (F)”

Al final de las preparaciones, hay aun leche suficiente en

la jarra para otras recetas

« Después de haber realizado la limpieza con la funcion
“Clean’, retire la jarra de leche y coldquela de inmediato
en la nevera. La jarra “HOT” puede guardarse en la
nevera durante un méximo de 2 dias, y la jarra “COOL" @
durante un méximo de un dia: luego proceda a la limpie-
za de todos los componentes segin el procedimiento del
apartado “15.10 Limpieza de las jarras de leche (E) y (F)".

Atencion:

Sila jarra de leche ha estado fuera de la nevera durante mds de

30 minutos, desmonte y limpie todos los componentes segtn

el procedimiento del apartado “15.10 Limpieza de las jarras de

leche (E) y (F)".

Notas generales después de la preparacion de las bebi-

das leche:

+ Sino se realiza la limpieza, en la homepage aparece el
simbolo 5 para recordar que es necesario proceder con
la limpieza de la jarra de leche.

+ En algunos casos, para efectuar la limpieza, es necesario
esperar a que la maquina se caliente.

- Para obtener la limpieza correcta, esperar a que finalice la
funcion CLEAN. La funcién es automdtica. No debe dete-
nerse mientras estd en curso.

10. PREPARAR AGUA CALIENTEY TE CALIENTE

10.1 Preparacion de la maquina

1. Coloque el surtidor de agua caliente (D6) en la cafetera
(fig. 5);

2. (ologue una taza debajo del surtidor;

Si se utilizan vasos altos:
+  levante la portezuela (A17) (fig. 24) y coloque el vaso en el
compartimiento (A16);
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«  gireel surtidor de agua (fig. 25).

10.2 Salida del té caliente

1. Pulse directamente en la homepage (C) la imagen relativa
alté (C1);

2. Regulelalongitud y la temperatura;

3. Pulse“Suministra”: el suministro comienzay se interrumpe
automaticamente.

Nota Bene:

+ El'suministro puede detenerse pulsando “Stop” 0 “Anula”.

+ Apenas termina el suministro, si desea aumentar la canti-
dad, pulse "Extra". Una vez alcanzada la cantidad deseada,
pulse "Parar" 0 "Anula".

10.3 Salida del agua caliente

Seleccion directa:

1. Pulse directamente en la homepage (C) la imagen corres-
pondiente al agua caliente (C1): el suministro inicia y se
interrumpe de forma automatica.

Personalizacion de la longitud:

1. Pulse @ (C2) en la base de laimagen correspondiente al
agua caliente: a pantalla muestra la longitud a seleccionar;

2. Pulse”Suministra” el suministro comienza y se interrumpe
automdticamente.

Nota Bene:

« Elsuministro puede detenerse pulsando “Stop” 0 “Anula”.

-+ Apenas termina el suministro, si desea aumentar la canti-
dad, pulse "Extra". Una vez alcanzada la cantidad deseada,
pulse "Parar" o "Anula".

11. BEBIDAS FAVOURITES (FAVORITAS)

Para cada perfil es posible creare una recoleccion de las bebidas

favoritas. Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse @ (C2) en la base de la imagen correspondiente a
la bebida que se desea incluir en la recoleccion




Espresso

Size L
—o—o

Intensity 4

o—o——o—0)

O

2. Seleccione el corazén (fig. 26):

3. Pulse“X"para volver a la homepage (C).

Ahora la bebida estd incluida en la recoleccion y es accesible
desde Favoritos (B4) desde el panel de mandos (B).

Nota Bene:

Las bebidas de la recoleccion pueden reordenarse:

1. Pulse ;

Seleccione la bebida a desplazar;

Use las flechas para modificar el orden de las bebidas;
Pulse “X"hasta volver a la homepage (C).
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12. PREPARACION DE LAS BEBIDAS “T0 GO” A\

“To Go” es una funcion adecuada para quien desea crear una
bebida personalizada para llevar consigo.

Accesorio opcional en algunos modelos:

Taza de viaje
(capacidad 473 ml/ 160 mm
H)

Tipo: DLSC073

EAN: 8004399024083

1. Prepare la maquina con los accesorios necesarios para la
preparacion que se desea (E, F);

2. Levantela puerta especifica (A17) (fig. 24) y coloque la taza
de viaje en el compartimiento especifico (A16) (fig. 27);

3. Pulse“To go” (B2);
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La primera vez que se utiliza la funcion:

« Pulse”Inicia”;

+  Pulsando se ven las informaciones relativas a las
cantidades correspondientes a los tamafios de la taza de
viaje;

- Seleccione el tamafio de la taza de viaje que se usa (Piccolo,
Medio, Grande), luego pulse “Adelante”;

« La méquina le informa que al final de la preparacion en
posible regular la cantidad para memorizar la capacidad
exacta de su taza. Pulse “Adelante”.

4. Seleccione el tipo de bebida que se desea (Hot (B3) o Cold
(81));

5. Despldcese entre las bebidas en la homepage (C) hasta ver
la deseada: seleccione la bebida y personalice los pardme-
tros propuestos por la maquina. Proceda con el suministro;

6. Al final del suministro, es posible corregir la cantidad su-
ministrada para que en la siguiente preparacién esté a la
medida para la taza de viaje utilizada.

Nota Bene:

- (ada vez que se usa una taza diferente de la usada antes,
es recomendable permanecer cerca de la maquina para
controlar la cantidad de bebida suministrada.

+ Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen
en la memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

- Para mantener la temperatura de las bebidas calientes, se
recomienda precalentar la taza del viaje con agua caliente.

+  FEluso dela taza de viaje se recomienda solo para las bebi-
das presentes en la homepage.

+  Sidesea usar una taza de viaje diferente a aquella sumi-
nistrada, tenga en cuenta que su altura maxima tiene que
ser16 cm.

Atencion

+ Antes de enroscar la tapadera, abra el tapon de cierre para
expulsar la presion;

+  Recetas con leche: al final de la preparacion, limpie la jarra
de leche (consulte el apartado “9.6 Limp. de las jarras de
leche después de cada uso”).

+  Seaconseja el uso como maximo durante 2 horas: una vez
transcurrido dicho intervalo de tiempo, vacie el recipiente y
limpielo segun se indica en el apartado siguiente.

- Para més informacion, consulte el folleto adjunto a la taza
de viaje.

12.1 Limpieza de la taza de viaje después de cada
uso

Por motivos de higiene, se aconseja limpiar la taza de viaje (D9)

después de cada uso. No utilice materiales abrasivos que po-

drian dafar la superficie del recipiente.

Proceda de la siguiente manera:



1. Desenrosque la tapa y enjuague recipiente y tapa con agua
potable caliente (40°C).

2. Sumerjalos componentes en agua caliente (40°C) con detergen-
te para platos por al menos 30 minutos. No utilice detergentes
perfumados.

3. Limpie el interior del recipiente y la tapadera con una
esponja limpia y detergente para vajillas eliminando la
suciedad visible.

4. Enjuague todos los componentes con agua caliente y po-
table (40°C).

5. Seque todos los componentes con un pafio limpio y seco o
con papel absorbente, a continuacién vuelva a ensamblar
los componentes.

6. Lave la tapa en el lavavajillas una vez a la semana. El reci-
piente en metal no puede lavarse en lavavajillas.

13. FUNCION,,my”“ (sélo bebidas,,Hot“) &

Con el “my’, es posible personalizar la bebida como se indica a

continuacion:

1. Asegurese de que esté activo el perfil (C6) para el que se
desea personalizar la bebida;

2. Pulse @ (C2) en la base de la imagen correspondiente a
la bebida deseada;

3. Pulse@);

Pulse “Inicia”y siga el procedimiento guiado;

5. Silabebida lo prevé, seleccione el Aroma deseado y pulse
“Adelante”;

Pulse “Suministra” para iniciar el suministro;

7. Pulse “Stop” cuando se alcanza en la taza la cantidad
deseada.

8. Si el resultado en la taza es el deseado, pulse “Guarda”
para guardar o “Anula” para mantener los pardmetros
anteriores.

9. Pulse”X"para volver a la homepage.

El aparato vuelve a la homepage (C).

Nota Bene:

+ Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen
en lamemoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

« Personalizando una bebida individual se personaliza au-
tomdticamente también la bebida doble respectiva y la
méquina visualiza el mensaje “Valores guardados en receta
doble e individual”;

- Parasalir de la programacion en cualquier momento pulse
“X": los valores no seran guardados.

« Unavez personalizada la bebida en la configuracion apare-
cen, “Reinicia” (bajo la imagen) y “my” (entre las seleccio-
nes de la longitud). Pulsando “Reinicia” las configuraciones
de la bebida vuelven a los valores de fabrica.
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Tabla cantidad de bebidas

Bebida Cantidad Cantidad
estandar programable
ESPRESSO 40 ml 20-180 ml
2X ESPRESSO 40 ml+40ml 20-180 ml +
20-180 ml
CAFE 180 ml 100-240 ml
LONG 160 ml 115-250 ml
DOPPIO+ 120 ml 80-180 ml
AMERICANO 150 ml 70-480 ml
TE 150 ml 20-420 ml
AGUA CALIENTE | 250 ml 20-420 ml

14. SELECCIONA PERFIL

Es posible memorizar perfiles diversos, cada uno de los cuales

esta asociado a un icono diverso.

En cada perfil se mantienen en la memoria las personalizaciones

de las bebidas y el orden en que se ven todas las bebidas es en

base a la frecuencia de seleccién.

Para seleccionar un perfil, proceda del modo siguiente:

1. Pulse, en la homepage (C), el perfil que se estd usando
actualmente (C6): aparecerd la lista de los perfiles que se
pueden seleccionar;

2. Acontinuacion, seleccione el perfil que desea.

Nota Bene:

«  Después de realizar la seleccion, los colores de las barras
presentes en la configuracion de bebida seran del mismo
color del perfil;

Es posible renombrar su perfil;

« Para personalizar el icono del perfil, consulte el apartado

“6.7 Creay modifica perfiles”.

15. LIMPIEZA

15.1 Limpieza de la cafetera

Las siguientes partes de la cafetera se deben limpiar

periddicamente:

- elcircuito interno de la mdquina;

- el cajon de los posos de café (A10);

- labandejarecogegotas (A15)y larejilla de la bandeja (A14);

- el depésito de agua (A23);

- elsurtidor de café (A7);

- elembudo para echar el café premolido (A4);

- elinfusor extraible (A6), accesible después de haber abier-
to la portezuela de servicio (A5);

- lasjarras deleche (E) y (F)



- lajarrade café (D8) (véase el apdo.”8.9 Limpieza de la jarra
café”);

- lataza de viaje (D9) (véase el apdo. “12.1 Limpieza de la
taza de viaje después de cada uso”).

jAtencion!

- Para limpiar la cafetera no use disolventes, detergentes
abrasivos ni alcohol. Con las superautomaticas De’Lon-
ghi no hay que utilizar aditivos quimicos para limpiar la
cafetera.

No utilice objetos metalicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metdlicas o pldsticas.

solo lavado a mano

lavables en lavavajillas
[XT]

cajon para posos de café
(A10)

compartimiento del cajén
para posos de café (A11)

bandeja recogegotas (A15) | bandeja apoyatazas (A13)

soporte rejilla portezuela
(A19)

rejilla portezuela (A18)

rejilla bandeja (A14) depdsito del agua (A23)

jarra de leche “Hot” infusor extraible (A6)

jarra de leche “Cold” (F)

15.2 Limpieza del circuito interno de la maquina
Para periodos de inactividad superiores a 3-4 dias antes de usar
|a cafetera, se aconseja encarecidamente, encenderla y realizar
2-3 enjuagues seleccionando la funcion “Enjuague” (apartado
“8.1 Preparar la cafetera para las bebidas de café”).

Nota Bene:

Es normal que, después de haber realizado dicha funcién, haya
agua en el cajon de los posos de café (A10).

15.3 Limpieza del cajon de los posos de café
Cuando en la pantalla aparece “Vacia el recipiente de posos’, es
necesario vaciarlo y limpiarlo. Hasta que no se limpia el cajon
de los posos (A10) la cafetera no puede hacer el café. El aparato
sefiala la necesidad de vaciar el recipiente aunque no esté lleno,
sihan transcurrido 72 horas desde la primera preparacién (para
que el recuento de 72 horas se realice correctamente, la cafetera
no debe desconectarse nunca de la red eléctrica).
jAtencion! Peligro de quemaduras
Si se preparan de manera sequida bebidas a base de leche, la
bandeja apoyatazas de metal (A13) se calienta. Espere a que se
enfrie antes de tocarlo y aférrelo solamente por la parte anterior.
Para efectuar la limpieza (con la maquina encendida):
1. Extraiga la bandeja recogegotas (A15) y el cajon de los
posos de café (A10) (fig. 28);

48

28

2. Vacie y limpie meticulosamente la bandeja de goteo y el
cajon de posos procurando eliminar todos los residuos que
pueden haberse depositado en el fondo: el pincel sumi-
nistrado (D5) estd dotado de espatula adecuada para esta

operacion.

3. Vuelvaa colocar la bandeja de goteo con la rejilla y el cajon
de posos de café.

jAtencion!

Al extraer la bandeja recogegotas es obligatorio vaciar siempre
el cajon de los posos de café aunque no esté muy lleno. Si esta
operacion no se realiza puede suceder que, al preparar otros
cafés sucesivamente, el cajon de los posos se puede llenar mds
de lo previsto y se pueda obstruir la maquina.

15.4 Limpieza de la bandeja de goteo y de la
rejilla bandeja

jAtencion!

La bandeja recogegotas (A15) tiene un indicador flotante (A20)

(de color rojo) del nivel de agua contenida (fig. 29).

.4
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Antes de que este indicador empiece a asomar de la bandeja

apoyatazas (A13), es necesario vaciar la bandeja y limpiarla, de

otra forma el agua puede rebosar por el borde y dafiar la maqui-

na, la superficie de apoyo o la zona circunstante. Para retirar la

bandeja recogegotas, proceda del modo siguiente:

1. Extraiga la bandeja recogegotas y el cajén de los posos de
café (A10) (fig. 28);

2. (Controle la bandeja recogecondensacion de color rojo
(A12) y, siestd llena, vaciela;




3. Retira la bandeja de tazas (A13) , la rejilla de la bandeja
(A14), luego vacia la bandeja recogegotas y el cajon de los
posos de café y lava todos los componentes;

4. Vuelva a colocar en la méquina la bandeja de goteo con la
rejillay el cajon de posos de café.

jAtencion!

Cuando se saca la bandeja recogegotas es obligatorio vacie

siempre el cajon de posos de café incluso si esta poco lleno. Si

esta operacion no se realiza puede suceder que, al preparar otros
cafés sucesivamente, el cajon de los posos se llene més de lo pre-
visto y se obstruya la maquina.

15.5 Limpieza del interior de la cafetera

iPeligro de descargas eléctricas!

Antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza de las partes

internas, es necesario apagar la cafetera (véase “5. Apagado del

aparato”) y desconectarla de la red eléctrica. No sumerja nunca
la cafetera en el agua.

1. Compruebe periédicamente (una vez al mes mds o menos)
que el interior de la cafetera (al cual se puede acceder una
vez extraida la bandeja recogegotas (A15)) no estd sucio. Si
es necesario, elimine los posos de café con el pincel sumi-
nistrado (D5) y una esponja.

2. Aspire todos los residuos con una aspiradora (fig. 30).

A
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15.6 Limpieza del depdsito de agua

Limpie periddicamente (aproximadamente una vez al mes) y

en cada cambio del filtro ablandador (D4) el depésito de agua

(A23).

1. Extraiga el depdsito de agua (fig. 2), saque el filtro de agua
(si presente) y enjudguelo bajo agua corriente;

2. Vacie el depdsito de agua y limpielo con agua caliente, ayudan-
dose, si es necesario, con un pafio limpio, no abrasivo. Enjuague
meticulosamente con agua;

3. Vuelvaa colocar el filtro (fig. 31), llene el depdsito con agua
potable fresca y fria hasta el nivel MAX (fig. 3) y vuelva
colocar el depdsito;

b

4. (solo si se ha colocado el filtro ablandador) Suministra 100ml
de agua caliente para reactivar el filtro.

15.7 Limpieza de las boquillas del surtidor de
café
1. Limpie el surtidor de café (A7) con una esponja o un pafio
(fig. 32);

2. Compruebe que los orificios del surtidor de café no estén
obstruidos. Si es necesario, elimine los restos de café con un
palillo de dientes (fig. 33).

15.8 Limpieza del embudo para echar el café
premolido

Periédicamente (aproximadamente una vez al mes) proceda a la

limpieza del embudo para la introduccion del café pre-molido

(A4). Proceda de la siguiente manera:

1. Apague la mdquina (véase apartado “5. Apagado del
aparato”;

2. Abrala portezuela del embudo;

3. Limpie el embudo con el pincel suministrado (D5);

4. Cierre la portezuela.

jAtencion!

Después de la limpieza, preste atencion a no dejar ningtn ac-

cesorio en el embudo: la presencia de cuerpos extrafios dentro

del embudo durante el funcionamiento, puede causar dafos a la

maéquina.

15.9 Limpieza grupo infusor
El grupo infusor (A6) debe limpiarse al menos una vez al mes.



jAtencion!
El grupo de infusion no se puede extraer cuando la cafetera esta
encendida.

1.

Asegirese de que la cafetera se haya apagado correcta-
mente (véase capitulo“5. Apagado del aparato”);

Saque el depdsito de agua (A23) (fig. 2);

Abra la portezuela del grupo infusor (A5) (fig. 34) ubicada
en el lado derecho;

HTHTHTH

34 35

4. Presione hacia adentro los dos botones de desenganche de
colores y, al mismo tiempo, extraiga el grupo infusor (fig.
35);

5. Sumerja durante 5 minutos aproximadamente el grupo
infusor en el agua y enjudguelo bajo el grifo;

jAtencion!

ENJUAGUE SOLO CON AGUA

NO USE DETERGENTES - NO LAVE EN LAVAVAJILLAS

6. Limpie el grupo infusor sin usar detergentes ya que podria
estropearse.

7. Utilizando el pincel (D5), limpie los residuos de café pre-
sentes en el asiento del grupo infusor, visibles desde la
portezuela del grupo;

8. Después de lalimpieza, vuelva a colocar el grupo infusor en
el soporte; a continuacion pulse la palabra PUSH hasta oir
el clic de enganche;

Nota Bene:

Si le resulta dificil colocar el grupo de infusion, (antes de colo-
carlo) se debe Ilevar a la dimension correcta presionando las dos
palancas (fig. 36).
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9.

Después de haberlo colocado, asegurese de que los dos
botones de colores sobresalgan hacia afuera;

10. Cierre la portezuela del grupo infusor;
11. Reintroduzca el depdsito del agua.

15.10 Limpieza de las jarras de leche (E) y (F)
Limpie la jarra de leche como se describe a continuacion:

1.
2.

Extraiga la tapa de la jarra de leche (ET) o (F1) (fig. 18);
Retire el surtidor de leche (E5) o (F5), la extension del surti-
dor de leche (E7) (s6lo jarra hot) y el tubo de aspiracion de
leche (E6) o (F6) (fig. 37);
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Gire en sentido horario el boton regulador de espuma (E3)
0 (F3) hasta la posicion “Insert” (fig. 38) y sacarla;

Gire en sentido antihorario y saque el conector-enchufe de
lajarra de leche (E4) o (F4) (fig. 39).

39

Proceda con el lavado en lavavajillas (recomendado) o a
mano, en los modos indicados a continuacion:

En lavavajillas: Enjuague todos los componentes arriba
descritos y la jarra de leche con agua corriente potable
caliente (al menos 40°C): luego coldquelos en la cesta su-
perior del lavavajillas y ponga en marcha un programa de
lavado de 50°C, ejemplo ECO estandar.

A mano: Enjuague a fondo todos los componentes y el re-
cipiente de la leche con agua caliente potable del grifo (al
menos 40°C) para eliminar cualquier residuo de leche visi-
ble, teniendo cuidado de pasar el agua por todos los orifi-
cios de la tapa (fig. 40). A continuacién, sumerja todos los
componentes en agua potable caliente (al menos 40°C) con
detergente para vajillas durante al menos 30 minutos. Luego




enjuague abundantemende bajo el agua potable caliente
como estd descrito arriba, restregandolos individualmente
con las manos.

6. Preste particular atencién que en la ranura y en el canal
debajo del boton (fig. 41) no queden residuos de leche:
eventualmente raspar el canal con un palillo de dientes;

7. Verifique si el tubo de aspiracién y el tubo de salida no
estdn obstruidos por residuos de leche;

8. Seque todos los componentes con un pafio seco y limpio;

9. Vuelva a montar todos los componentes de la tapadera;

10. Vuelva a enganchar la tapa del recipiente de la leche.

Nota bene:

La mdquina recuerda semanalmente la necesidad de limpiar

minuciosamente la jarra de leche proponiendo de nuevo la se-

cuencia de limpieza correcta.

16. DESCALCIFICACION &

jAtencion!

«  Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del des-
calcificador, que figuran en su embalaje.

« Serecomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idoneos, como también la descal-
cificacion no realizada regularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

+ El descalcificador podria dafiar las superficies delicadas.
En caso de vertido accidental del producto, enjuague
inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion
Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor

Recipiente (apacidad recomendada: 2 |
Tiempo ~50min

Descalcifique la mdquina cuando aparezca el mensaje corres-
pondiente en la homepage (C): si desea proceder a la descal-
cificacion inmediatamente, pulse “Ok”y siga los pasos desde el
punto (5).
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Para posponer la descalcificacion, pulse “Anula”: en la home-

page el simbolo || (C4) recuerda que es necesario efectuar

las descalcificacion del aparato. (El mensaje seré presentado en
cada encendido).

Para acceder al ment de descalcificacion:

1. Pulse en la homepage el icono del ment ajustes (C3);

2. Desplacese entre las paginas del mend hasta ver la opcion
“Descalcificacion”;

3. Pulse“Inicia” para entrar al procedimiento de descalcifica-
cion guiado;

4. Pulse“Inicia” para comenzar;

5. Coloque el surtidor de agua (D6) (fig. 5);

6. Extraiga y vacie la bandeja recogegotas (A15) y el cajon
de posos (A10) (fig. 10): vuelva a insertarlos y pulse
“Adelante”;

7. Extraiga el depdsito de agua (A23), levante la tapa (A22) y
(si estd colocado) quite el filtro (D4). Vacie completamente
el depésito.

8. Echeen el depdsito del agua el descalcificador hasta alcanzar
el nivel A (que corresponde a un envase de 100 ml) impreso
en el interior del depdsito; a continuacion agregue agua (un
litro) hasta alcanzar el nivel B (fig. 42). Reintroduzca el depé-
sito de agua (con la tapadera) y pulse “Adelante”;

9. (Coloque debajo de los surtidores un recipiente vacio con
capacidad minima de 2 litros (fig. 43). Pulse “Adelante”
para iniciar el proceso (“Atrds” para volver a la pantalla an-
terior 0 “X" para salir del procedimiento, recordando quitar
la solucion descalcificadora del depdsito).

jAtencion! Peligro de quemaduras

Por los surtidores sale agua caliente que contiene &cidos. Asi

pues, tenga cuidado de no entrar en contacto con esta solucién.

10. El programa de descalcificacion inicia y la solucion descal-

cificadora sale tanto del surtidor de agua caliente como del

surtidor de café realizando, de modo automatico, a inter-
valos una serie de enjuagues para eliminar los residuos de
cal del interior de la cafetera;

Al cabo de unos 40 minutos el aparato interrumpe la

descalcificacion;



20.

. El aparato ya estd listo para un proceso de enjuague con

agua fresca. Vacie el recipiente utilizado para recoger la
solucién descalcificadora y saque el depdsito de agua, va-
cielo, enjuaguelo con agua corriente, llénelo hasta el nivel
MAX con agua fresca e introdtzcalo en la maquina (fig. 44).

Pulse “Adelante”;
D

44

Vuelva a colocar el recipiente que ha usado para recoger la
solucién descalcificadora debajo de los surtidores y pulse
“Adelante” para iniciar el proceso de enjuague;

. El'agua caliente sale tanto del surtidor de agua caliente

como del surtidor de café;
Cuando el agua del depésito se acabe, vacia el recipiente de
posos usado para recoger el agua de enjuague;

. Saque el depdsito de agua, vuelva a introducir, si ha sido

retirado anteriormente, el filtro ablandador. Pulse “Adelan-
te” para continuar;

. Llene el depdsito con aqua fresca hasta el nivel MAX, vuelva

a colocarlo en lamédquinay pulse "Adelante” para continuar;

. Vuelva a colocar el recipiente que ha usado para recoger

solucion descalcificadora debajo de los surtidores y pulse
“Adelante” para iniciar otro proceso de enjuague;

. Cuando el agua del depdsito se acabe vacie el recipiente

usado para recoger el agua de enjuague, saque, vacie y
vuelva a insertar la bandeja recogegotas (A15) y el cajon
de posos (A10), entonces vuelva a colocarlos en la cafetera;

. Extraiga el depdsito de agua, llene hasta el nivel max y

vuelva a colocarlo en la mdquina, luego pulse “Adelante”
El proceso de descalcificacion ha terminado: pulse “Ok” El
aparato ejecuta un calentamiento rapido y cuando finaliza
regresa a la homepage.

Nota Bene:

Siel ciclo de descalcificacion no finaliza correctamente (por
ejemplo, falta de suministro de energia eléctrica) se acon-
seja repetir el ciclo;

Es normal que, después de haber realizado el ciclo de des-
calcificacion, haya agua en el cajon de los posos de café
(A10).

52

« Hl aparato requiere un tercer enjuague, en caso de que el
depdsito de agua no se haya llenado hasta el nivel MAX:
esto para garantizar que no haya solucion descalcificadora
en los circuitos internos del aparato. Antes de iniciar el en-
juague recuerda vaciar la bandeja recogegotas.

17. PROGRAMACION DE LA DUREZA DEL AGUA

La alarma descalcificacion se visualiza durante un periodo de
funcionamiento predeterminado que depende de la dureza del
agua. Si se desea, se puede programar la maquina en funcion de
la dureza efectiva del agua usada en las diferentes regiones para
reducir la frecuencia de la operacién de descalcificacion.

17.1 Medicion de la dureza del agua

1. Saque la tira reactiva suministrada “Total hardness test” de
su embalaje (D1) (en el paquete de bienvenida).

2. Sumerja por completo la tira en un vaso de agua durante un
segundo més o menos.

3. Saque la tira del agua y sacldala ligeramente. Al cabo de
casi un minuto se forman 1, 2, 3 0 4 cuadrados pequefios de
color rojo, en funcién de la dureza del agua, cada cuadrado
corresponde a 1 nivel.

17.2 Programacion de la dureza del agua

1. Pulse en la homepage (C) el icono del menu configuracio-
nes (C3);

2. Despldcese entre las paginas hasta seleccionar la opcion
“Dureza del agua”;

3. Pulse“Configura”;

4. Efectie el procedimiento indicado en el apartado anterior y
mida el nivel de dureza del agua;

5. Pulse en el simbolo que coincide con el nivel de dureza
medido en el punto anterior tal y como especificado en la
tabla siguiente:

Total Hardness test (D1) Dureza del
agua
Verde  Rojo ivel 1
LI | ™
Verde  Rojo Nivel 2
ive
i 1 |
Verde  Rojo Nivel 3
Roi
— mmEm | "

6. En este punto, la cafetera se ha reprogramado segun la
nueva configuracion de la dureza del agua.
7. Pulse”<"para volver al ment configuraciones.



18. FILTRO ABLANDADOR

Algunos modelos se suministran con el filtro ablandador (D4):
si sumodelo no cuenta con dicho filtro, le recomendamos com-
prarlo en un centro de asistencia autorizado De’Longhi.

Para el uso correcto del filtro, siga las instrucciones que encontrara
a continuacion.

18.1 Instalacion del filtro

1. Pulse el ment ajustes (C3);

2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcién “Filtro del
agua”;

3. Pulse“Ok” para acceder al procedimiento guiado
Saque el filtro de su embalaje y girar el indicador de fecha
hasta visualizar los 2 meses siguientes (fig. 45);

0,5L
Il
W~

45 46

Nota Bene:

Si el aparato se utiliza normalmente el filtro dura dos meses; si, en

cambio, la maquina no se utiliza y tiene el filtro instalado durard al

maximo 3 semanas.

5. Pulse “Adelante” para prosequir (“Atrds” para volver a la pan-
talla precedente; “X” para anular la operacion);

6. Para activar el filtro, deje salir agua corriente del grifo en
el agujero central del filtro hasta que el agua salga por las
aberturas laterales durante mas de un minuto (fig. 46). Pulse
“Adelante”;

>
3

=
;

47 48

7. Extraiga el depdsito de agua (A23) de la cafetera (fig. 2) y
Ilénelo con agua; introduzca el filtro en el depdsito de agua y
sumérjalo completamente durante unos diez segundos, incli-

nandolo y presionéndolo ligeramente para permitir la salida
de las burbujas de aire (fig. 47). Pulse “Adelante”;

8. Insertarel filtro en el compartimiento especico (fig. 48) y pre-
sionarlo a fondo; pulse “Adelante”;

9. Vuelva a cerrar el depésito con la tapa (A22), luego coloque
de nuevo el depésito en la cafetera.

10. Inserte el surtidor de agua caliente (D6). Pulse “Adelante”;

11. Coloque debajo delsurtidor de agua caliente un recipiente
vacio con capacidad minima de 0,5 litros (fig. 6) y pulse “Ade-
lante” para activar el filtro;

12. Elaparato suministra agua caliente y se interrumpe automé-
ticamente. Pulse “Ok” para volver a la homepage;

13. Elfiltro ha quedado activado y la méquina estd ahora lista
para el uso.

18.2 Sustitucion o remocion del filtro

Sustituya el filtro (D4) cuando en la homepage (C) aparece el

correspondiente mensaje: si se desea proceder de inmediato con

la sustitucion, pulse “Ok” y siga las operaciones del punto 3 del

apartado precedente. Para posponer la sustitucion, pulse “Anula”:

en la pantalla el simbolo filtro recuerde que es necesario sustituir

el filtro.

Para cambiarlo proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (C3);

2. Desplacese entre las pdginas hasta ver la opcion “Filtro de
agua”: pulse “0k”;;

3. Pulse“Ok” para acceder al procedimiento guiado;

4. Extraiga el depdsito de agua (A23) y el filtro agotado.

5. Pararemover el filtro, pulse “Ok” (“Atrds” para volver a la pan-
talla precedente; “Cancela” para anular la operacién);

6.  Para sustituir el filtro, pulse “"Adelante” Proceda siguiendo las
operaciones descritas en el apartado anterior desde el punto
(4).

Nota Bene:

Cuando han transcurrido los dos meses de duracién (véase progra-

mador de fecha), o si no se utiliza el aparato durante 3 semanas,

es necesario realizar el cambio del filtro incluso si la méquina atn

no lo requiere.

19. DATOS TECNICOS

Tension: 220-240V~ 50-60 Hz max. 10 A
Potencia: 1450W
Presion: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidad del depdsito de agua: 181
Dimensiones LxPxH: 260x450x385 mm
Longitud cable: 1200 mm
Peso (diferente segiin el modelo): 11,2kg
(apacidad max. del recipiente granos: 300¢
Banda de frecuencia: 2400 - 2500 MHz

Potencia méxima de transmision 20mW



De'Longhi se reserva el derecho de cambiar, en cualquier momen-  «  Active el ahorro energético (consulte el apartado “6.9
to, las caracteristicas técnicas y estéticas, manteniendo inalteradas General");
las funciones y la calidad de los productos. «  (uando la méquina lo requiera, efectie el ciclo de

. - descalcificacion.
19.1 Consejos para el ahorro energético escaldiicacon

- Parareducir el consumo energético después del suministro de
una o mas bebidas, retire las jarras de leche o los accesorios.
Configure el autoapagado a 15 minutos (consulte el apartado
“6.8 Configura Auto-apagado”);

20. MENSAJES VISUALIZADOS EN LA PANTALLA

MENSAJE VISUALIZADO SIGNIFICADO SOLUCION

Llene el depdsito de agua hasta | Elaguaen el depdsito (A23) noessuficiente. | Saque el depdsito y llénelo con agua potable
en nivel MAX. Asegtirese de fresca y fria por encima del nivel 1, vuelva a
Ilenarlo por encima del Nivel 1 colocarlo en la maquina.

No tengo suficiente agua para tu
bebida. Llene el depdsito de agua
hasta en nivel MAX. Asegiirese de
llenarlo por encima del Nivel 1

Introduce el depdsito de agua El depdsito (A23) no esta correctamente | Coloque correctamente el depdsito presionan-
colocado correctamente. dolo hasta el fondo.
Llena el depdsito de agua con La cantidad de agua en el depdsito no es La mdquina requiere realizar ambas activida-
agua fresca. Vacia la bandeja suficiente para preparar la bebida y en des: de este modo no seré necesario realizar in-
recogegotas y el recipiente de breve se solicitard vaciar el recipiente de tervenciones posteriores y serd posible prepa-
pOSos Pos0s. rar mds bebidas en sucesion sin interrupciones.
Introduce el grupo infusor Después de la limpieza no se ha vuelto a | Introduzca el grupo infusor como se describe
introducir el grupo infusor (A6). en el apdo. “15.9 Limpieza grupo infusor”
Vacia el recipiente de posos El cajén de los posos (A10)de café estd | Realizar la limpieza tal y como descrito en el
lleno. apdo. “15.3 Limpieza del cajon de los posos
de café”

Introduce el recipiente pososyla | El cajon de posos (A10) y/o la bandeja re- | Colocar la bandeja de goteo junto con el cajon
bandeja recogegotas cogegotas (A15) no estan colocados correc- | de posos presionando a fondo.
tamente 0 no estan presentes.

Agrega el café pre-molido que Se ha seleccionado la preparacién con café | Asegurese de que el embudo (A4) o esté obs-
prefieras. jMaximo una medida! | tipo pre-molido. truido, a continuacién introduzca un medidor
raso (D2) de café pre-molido y pulse “Adelan-
te” en la pantalla siguiendo las indicaciones
del apdo. “8.4 Preparacion de la bebida utili-
zando el café pre-molido”.

Llene el recipiente de granos y Se ha acabado el café en granos. Llene el recipiente de granos (A2) y pulse Ok
pulse Ok para continuar con el para continuar con el suministro
suministro

S
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MENSAJE VISUALIZADO

SIGNIFICADO

SOLUCION

Introduce el surtidor agua
caliente

El surtidor (D6) no esta colocado correcta-
mente 0 no esta presente.

Introduzca el surtidor empujando a fondo (fig.
5): la cafetera emite una sefial actstica (si la
funcion de senal actstica estd activa).

Introduce la jarra de leche fria

Lajarra de leche (E) o (F) no esté colocada
correctamente o no estd presente.

Introduce la jarra de leche empujando a fondo:
la maquina emite una sefial actstica (si la fun-
cion de sefial acistica estd activa).

Estoy realizando la limpieza. En
breve estaré de nuevo contigo

El aparato detecta impurezas en su interior.

Espere a que el aparato vuelva a estar listo
para el uso y seleccione de nuevo la bebida
deseada. Si el problema persiste, contacte con
el centro de asistencia autorizado.

Las nuevas configuraciones no se
han guardado

Durante la personalizacién de la bebida (véase
cap. “13. Funcién ,my” (s6lo bebidas ,Hot")’ la
preparacion se ha interrumpido voluntariamente
pulsando“X" 0 se ha disparado una alarma.

Pulse “X" para volver a la homepage (C) para visuali-
zarla alarma que ha causado la interrupcion. Siga las
indicaciones relativas a la alarma visualizada (consul-
te el cap.”20. Mensajes visualizados en la pantalla”)

No pude suministrar la bebida.
Reduce el aroma e intenta de
nuevo

La molienda es demasiado fina. Por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no sale
del todo.

Selecciona un “Aroma” mds ligero (véase “8.3
Personalizacion bebida”)

Si el filtro ablandador estd presente (D4)
podria haberse producido una burbuja de
aire en el interior del circuito que ha blo-
queado el suministro.

Pulse”Ok”y haga salir un poco de agua (consulte
el cap.“10. Preparar agua caliente y té caliente”
hasta que el flujo sea regular. Si el problema
persiste, saque el filtro (consulte el apdo. “18.2
Sustitucion o remocidn del filtro”)

No pude suministrar la bebida.
Regule el molinillo de café au-
mentando una unidad la posicion
del botén

La molienda es demasiado fina, por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no
sale del todo.

Pulse “Ok” y proceda a la regulacién de la
molienda (consulte el apdo. “6.4 Regulacién
molienda”).

Selecciona un aroma més ligero
o reduce la cantidad de café
pre-molido

Se ha echado demasiado café.

Seleccione un “Aroma” mads suave (consulte
“8.3 Personalizacion bebida”) o bien reduzca
la cantidad de café pre-molido (méximo 1 me-
didor). Pulse “Ok” para volver a la homepage o
espere a que el mensaje desaparezca.

Conserve en la nevera la jarra
de leche

Se ha hecho una preparacion de leche y
la jarra de leche sigue introducida en la
méquina

Saque lajarra de leche y coléquela en la nevera.

La mdquina debe ser descalci-
ficada. Pulsar Ok para iniciar
("50 min)

Indica que es necesario descalcificar la
maquina.

Para realizar la descalcificacién pulse “0k” y
siga el procedimiento guiado, de lo contrario
pulse “Anula”: en este caso, en la homepage
(C) aparece el simholo | (C4) para recordar
que es necesario realizar la descalcificacion
(consulte cap. “16. Descalcificacién”).

El ciclo de descalcificacion se
ha interrumpido. Pulse OK para
continuar

Descalcificacién interrumpida o no comple-
tada correctamente

Pulse Ok para continuar (véase capitulo “16.
Descalcificacion”).

9
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MENSAJE VISUALIZADO

SIGNIFICADO

SOLUCION

Sustituir el filtro de agua.
Pulsar Ok para iniciar

Se ha agotado el filtro (D4) ablandador.

"

Pulse “Ok” para cambiar el filtro, o “Cancelar
si quiere hacerlo en otro momento. Siga las
instrucciones del cap.“18. Filtro ablandador”.

Alarma general: Consulte el
manual de uso / App Coffee Link

El interior de la mdquina estd muy sucio.

Limpie meticulosamente la cafetera como se
describe en el cap. “15. Limpieza”. Si después
de realizar |a limpieza, la méquina sigue mos-
trando el mensaje, contacte con el servicio de
atencion al cliente y/o un Centro de Asistencia
autorizado

Circuito vacio. Pulsar Ok para
iniciar el llenado

El circuito hidraulico esta vacio

Pulse “Ok” para llenar el circuito: el suministro
se interrumpe autométicamente. Es normal
encontrar agua en la bandeja recogegotas
(A15) después de llenarla.

Si el problema persiste verifique que el depé-
sito de agua (A23) estd bien introducido.

Se ha introducido un filtro ablandador
nuevo (D4)

Compruebe si ha sequido correctamente las in-
dicaciones para la introduccion del filtro nuevo
(apdo. “18.1 Instalacién del filtro”y “18.2 Sus-
titucion o remocidn del filtro”). Si el problema
persiste, retire el filtro (apdo. “18.2 Sustitucion
0 remocion del filtro”).

iEl perfil granos de café ha sido
cambiado! Recuerda suministrar
al menos 3 cafés para obtener el
mejor resultado en la taza

La mdquina necesita 3 suministros con el
nuevo café antes de permitir la regulacion
del Bean Adapt

Suministre al menos 3 cafés con el nuevo café
antes de modificar el Bean Adapt

Para una temperatura ideal

Te recomiendo iniciar un enjua-
gue répido para enfriarme. Coloca
un recipiente de 0,2 L debajo de
los surtidores y pulsa Iniciar.

Quiere preparar una bebida con "cold brew
technology" después de preparar varias
bebidas calientes

Coloque un recipiente debajo de los surtidores
de café y pulse "Iniciar" para realizar un répido
enjuague en frio y enfriar el circuito de café,
0 pulse "Omitir" para dispensar la bebida de-
seada inmediatamente.

Para una temperatura ideal

Te recomiendo iniciar un
enjuague rapido para calentarme.
Coloca un recipiente de 0,2 L
debajo de los surtidores y pulsa

Quiere preparar una bebida caliente
después de preparar bebidas con “cold
brew technology”

Coloque un recipiente debajo de los surtidores
de café y pulse "Iniciar" para realizar un répido
enjuague caliente y calentar el circuito de café,
0 pulse "Omitir" para dispensar la bebida de-
seada inmediatamente.

Iniciar.

Indica que el ahorro energético estd
activado.

Para desactivar el ahorro energético proceda
de acuerdo con lo indicado en el apdo. “6.9
General".

ISEZS
YA AL

Recuerde que es necesario descalcificar la
maéquina.

Es necesario ejecutar lo més pronto posible
el programa de descalcificacién descrito en el
cap.“16. Descalcificacion”

9

56




MENSAJE VISUALIZADO

SIGNIFICADO SOLUCION

Recuerde que es necesario cambiar el filtro | Sustituya el filtro o quitelo siguiendo las ins-
(D4) trucciones del cap.“18. Filtro ablandador”.

Recuerda que es necesario proceder a la
limpieza de la jarra de leche (E) o (F).

Gire el boton regulador de espuma (E3) o (F3)
en la posicion CLEAN.

La conectividad ha sido configurada en el
mend configuraciones (C3) de la cafetera.

Proceda con la conexion de App Coffee Link.

Q 0O A=

Indica que el aparato esta conectado.

Para desactivar la conexién, proceda tal como
descrito en el apdo. “6.3 Conectividad”.

®

La conectividad estd activa, pero la nube no
estd disponible.

Si se acaba de encender la mdquina, espere a
que finalice el encendido.

Si el problema persiste, desactive y reactive
la conexion, tal como descrito en el apdo. “6.3
Conectividad".

Verifique el los testigos del router indican que
la red estd activa.

Si el problema persiste, apague y encienda de
nuevo la mdquina y el router de la vivienda.

21. RESOLUCION DE PROBLEMAS

A continuacidn, se enumeran algunos posibles funcionamientos incorrectos.
Sino puede resolverse el problema en el modo descrito, pongase en contacto con la asistencia técnica.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El aparato no se enciende

La clavija no estd conectada a la toma.

Conecte la clavija a la toma (fig. 1).

El café no estd caliente.

Los circuitos internos del aparato se han
enfriado porque han transcurrido 2-3 mi-
nutos desde el dltimo café.

Antes de preparar el café caliente el
grupo infusor con un enjuague, usando
la funcién correspondiente (ver apdo.
“8.1 Preparar la cafetera para las bebidas
de café”).

La temperatura café configurada es baja.

Ajuste una temperatura de café mas alta
en el mend ajustes (C3) (ver apdo. “6.5
Temperatura café”).

Las tazas no se han precalentado.

(aliente las tazas enjuagandolas con
agua caliente (N.B: se puede utilizar la
funcién agua caliente).

Indica que es necesario descalcificar la
méquina

Proceder tal como descrito en el cap. “16.
Descalcificacion”. Sucesivamente verificar
el nivel de dureza del agua (“17.1 Medicion
de la dureza del agua”) y comprobar si el
aparato estd configurado segun la dureza
efectiva (“17.2 Programacion de la dureza
del agua”).

9
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El café tiene poco cuerpo o poca crema.

El café se ha molido demasiado grueso.

Acceda al mend ajustes (C3) y siga las
indicaciones para ajustar la molienda.
El efecto se nota solamente después de
haber preparado 3 cafés (véase el apdo.
“6.4 Regulacion molienda”).

El café no es adecuado.

Use café para maquinas de café espresso.

El café no es fresco.

El envase del café estd abierto desde hace
demasiado tiempo y ha perdido el aroma.

El café sale muy lentamente o goteando.

El café se ha molido demasiado fino.

Acceda al mend ajustes (C3) y siga las indi-
caciones para ajustar la molienda. El efec-
to se nota solo después de haber prepa-
rado 3 cafés “6.4 Requlacion molienda”).

El café no sale por una o por ningu-
na de las boquillas del dispositivo de
suministro.

Las boquillas del surtidor de café (A7)
estan obturadas.

Limpie el surtidor de café con una espon-
ja o con un palillo de dientes.

El café suministrado estd aguado.

El embudo (A4) estd obstruido.

Limpie el embudo con la ayuda del pincel
(D5) como esté descrito en el apdo. “15.8
Limpieza del embudo para echar el café
premolido”.

El suministro de la bebida es escaso

El agua en el depdsito no es suficiente

Llene siempre el depdsito por encima del
Nivel 1.

El aparato no suministra café.

El aparato detecta impurezas en su inte-
rior: el display visualiza “Estoy realizando
lalimpieza ..

Espere a que el aparato vuelva a estar
listo para el uso y seleccione de nuevo la
bebida deseada. Si el problema persis-
te, contacte con el centro de asistencia
autorizado.

El grupo infusor (A6) no se puede extraer.

No se ha podido lograr el apagado de
manera correcta

Apagar pulsando la tecla Ll) (A9) (con-
sulte el cap. “5. Apagado del aparato”).

Al finalizar la descalcificacién el aparato
requiere un tercer enjuague.

Durante los dos ciclos de enjuague, el
depdsito (A23) no se ha llenado hasta el
nivel MAX

Proceda como requiere el aparato, aunque
vaciando antes la bandeja recogegotas (A15)
, para evitar que rebose el agua.

La leche tiene grandes burbujas o sale
a chorros por el surtidor de leche (E5) o
(F5).

La tapa (E1) o (F1) de la jarra de leche
estd sucia

Limpie la tapa de la leche como se des-
cribe en el apdo. “15.10 Limpieza de las
jarras de leche (E) y (F)".

La tapa (E1) o (F1) no estd montada
correctamente.

Ensamble correctamente todos los com-
ponentes como estd indicado en el apdo.
“9.1Preparacion de lasjarras de leche (Ey
F)"y*“9.4 Regular la cantidad de espuma”.

9
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

La leche tiene burbujas grandes o sale a
chorros por el surtidor de leche (E5) o (F5)
0 estd poco montada.

La leche no estd suficientemente fria o
el tipo de leche no es adecuado para la
bebida solicitada

Para obtener los mejores resultados,
asegurese de utilizar el tipo de leche ade-
cuado para preparar bebidas calientes
o frias (véase la seccion “9.2 jQué leche
utilizar?”). Utilice las bebidas a la tem-
peratura de nevera (unos 5° C).

La tapa (E1) o (F1) de la jarra de leche
estd sucia

Limpie la jarra de leche como estd indica-
do en el apdo. “9.6 Limp. de las jarras de
leche después de cada uso”

En el canal situado debajo del botdn requ-
lacién espuma (E3) o (F3) hay agua

Extraiga el
debidamente.

requlador 'y seque

Se utilizan bebidas vegetales

Para mejorar el resultado utilice bebidas
a temperatura de la nevera (unos 5°C).
Regular la cantidad de espuma como
indicado en el apdo.“9.4 Regular la canti-
dad de espuma”

la bandeja apoyatazas (A13) estd
caliente.

Se han preparado varias bebidas en rdpi-
da sucesion

Después de la limpieza no se logra inser-
tar la bandeja de goteo en la méquina

La bandeja recogecondensacién (A12) no
estd colocada correctamente

Verifique que la bandeja recogeconden-
sacion esté colocada correctamente

La mdquina no estd en funcionamiento y
hace ruido o emite pequefios resoplidos
de vapor

La mdquina esté preparada para el uso o
se ha apagado hace poco y algunas gotas
de condensacién caen dentro del vapori-
zador aun caliente

Este fendmeno forma parte del normal
funcionamiento del aparato: para limi-
tarlo vacie la bandeja recogegotas.

El aparato emite resoplidos de vapor por
la bandeja de goteo (A15) y/o hay agua
sobre la superficie sobre la que estd situa-
do el aparato.

Después de la limpieza no se ha vuelto a
poner la rejilla bandeja (A14)

Vuelva a colocar la rejilla bandeja en la
bandeja recogegotas

La bebida To go es demasiada o se ha sa-
lido de la taza de viaje

La cantidad seleccionada no es adecuada

Seleccione una cantidad inferior (Medio

T o Piccolo TP )

Regule la cantidad en base a la taza para tener
el suministro correcto en la préxima preparacién

La bebida To go es escasa

La cantidad seleccionada no es adecuada

Seleccione una cantidad mayor (Medio
T o Grande fG')

Regule la cantidad en base a la taza para
tener el suministro correcto en la préxima
preparacion

La taza de viaje no entra en la maquina

La portezuela del compartimiento taza
de viaje (A17) esté cerrada y/o el surtidor
de café (A7) esta bajado

Abra la portezuela y/o levante el surtidor
de café

La app no funciona

Funcionamiento incorrecto de la app

Cierre y reinicie la app

La app sefializa un problema en la méqui-
na que no existe

Los datos entre la mdquina y la app no
estan sincronizados

Desactive y reactive la conectividad
(apdo.“6.3 Conectividad”)
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1. INTRODUCAO

Agradecemos por ter escolhido a maquina automética para café
e cappuccino.

Reserve alguns minutos para ler estas instrugdes de utilizacdo.
Evitard assim de incorrer em situagdes de perigo ou de danificar
amdquina.

1.1 Letras entre parénteses
As letras entre parénteses correspondem a descricao do apare-
lho (pdg. 2-3).

1.2 Problemas e reparacoes

Em caso de problemas, tente primeiro resolvé-los sequindo os
avisos referidos nos capitulos “20. Mensagens apresentados no
ecra”e“21. Resolugdo de problemas”.

Se estes forem ineficazes, ou para receber mais esclarecimen-
tos, aconselha-se consultar a assisténcia ao cliente, telefonando
para o nimero indicado na folha “Assisténcia ao cliente” em
anexo.

Se 0 seu pais ndo estiver entre os referidos na folha, telefone
para o nimero indicado na garantia. Para eventuais reparacoes,
dirija-se exclusivamente a Assisténcia Técnica De’Longhi. Os
enderecos encontram-se no certificado de garantia em anexo
améquina.

1.3 Descarre

ue a app!
# Descarregar na
o [ App Store
- o ( DISPONIVEL NO ‘
DeLonghi ‘ * Google Play

Descarregue a app, crie a sua conta seguindo as indicagdes den-
tro da prépria app.

Na app encontram-se receitas, informacdes, conselhos e curiosi-
dades sobre 0 mundo do café e é possivel ter ao alcance da méo
todas as informacdes sobre a sua maquina.

VERIFIQUE SE A APP ESTA DISPONIVEL NO SEU PAIS:
app-availability.delonghi.com

Nos modelos ligados, é possivel gerir remotamente algumas
fungdes a partir da App Coffee Link.
Este simbolo destaca as fungdes que podem ser geridas

o\\ ou consultadas na app.
Também é possivel criar novas bebidas e guarda-las na sua
méquina.
Observagdo:

Para aceder as funcdes da App, ative a conectividade a

partir do menu defini¢des da mdquina (veja“6.3 Conect.’).
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Verifique os dispositivos compativeis em “compatibledevi-
ces.delonghi.com”.

2. DESCRICAO

2.1 Descricao do aparelho (A)

A1. Tampa depdsito de café em gréos

A2. Depdsito para café em grao

A3. Manipulo de regulacao da moagem

A4. Funil para café pré-moido

A5. Porta do infusor

A6. Infusor removivel

A7. Bico de saida de café de altura reguldvel

A8. (Conector de acessérios

A9. Tecla d): para ligar ou desligar a méquina (stand-by)

A10. Depésito das borras de café

A11. Suporte do depésito para as borras de café

A12. Tabuleiro de recolha de condensacéo

A13. Bandeja de apoio de chévenas

A14. Grelha do tabuleiro

A15. Tabuleiro de recolha de pingos

A16. Compartimento para a travel mug

A17. Conjunto de portinhola do compartimento para a travel
mug

A18. Grelha da portinhola

A19. Suporte grelha portinhola

A20. Indicador de nivel de dgua na bandeja de recolha dos
pingos

A21. Cabo de alimentacao

A22. Tampa do reservatdrio de dgua

A23. Reservatorio de dgua

2.2 Descricao do painel de controlo (B)
B1. Menu de bebidas “Cold” (frias)

B2. Menu de bebidas “To go” (para levar)

B3. Menu de bebidas “Hot” (quentes)

B4. Menu de bebidas “Favourites” (preferidas)

2.3 Descricao da homepage (ecra principal) (C)
(1. Bebidas selecionveis (selecdo direta)
(2. Para visualizar e, eventualmente, personalizar as defini-
¢Oes da bebida
(3. Menu defini¢des da maquina
(4. Indicadores luminosos:
. @Méquina a espera da primeira ligagdo
- @ ndicador Wi-Fi ativo
Indicador luminoso de auséncia de rede
. @Indicador luminoso poupanca energética ativo

. @ Indicador pedido limpeza do depésito de leite

§E§| Indicador luminoso de pedido de descalcificacdo



. Q Indicador luminoso de filtro gasto

(5. Bean Adapt Technology (ative a partir da App): veja ““8.5
Bean Adapt Technology & Expresso SOUL”

(6. Perfis personalizaveis (veja“14. Selecione o proprio perfil”)

24 Descricao dos acessérios (D) (*diferentes

consoante 0 modelo)

Acessorios contidos no Starter pack:
D1. Tira de reacdo “Total Hardness Test”
D2. Colher medidora de café pré-moido
D3. Descalcificante

D4. Filtro amaciador

D5. Pincel para limpeza

D6. Dispensador de dgua quente

D7. Tabuleiro para os cubos de gelo

D8.
DI.

Jarro de café
Travel mug

2.5 Descricao do jarro de leite (hot) (E)

LatteCrema\©
HOT U

E1.
E2.
£3.
E4.
E5.
£6.
£7.

Tampa do jarro de leite

Recipiente de leite

Manipulo de requlagdo de espuma / limpeza (Clean)
Conector-engate jarro de leite (removivel para limpeza)
Dispensador do leite (requldvel em altura)

Tubo de aspiracdo do leite (em silicone)

Extensao do dispensador de leite

2.6 Descricao do jarro de leite (cold) (F)

LatteCrema |©
cooL \il

F1.
F2.
F3.
F4.
F5.
Fé.

Tampa do jarro de leite

Recipiente de leite

Manipulo de regulacdo de espuma / limpeza (Clean)
Conector-engate jarro de leite (removivel para limpeza)
Dispensador do leite

Tubo de aspiracdo do leite (em plastico rigido)

3. PRIMEIRA COLOCACAO DO APARELHO EM
FUNCIONAMENTO

Observagdo:

« Quaisquer vestigios de café no moinho devem-se aos tes-
tes de configuracdo da maquina antes de coloca-la no mer-
cado e sdo uma prova da aten¢do meticulosa que temos
com o produto.

Na primeira utilizagdo enxague com dgua quente todos os
acessorios removiveis (jarros de leite (E) e (F), travel mug*
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(D9), jarro de café* (D8), depdsito de dgua (A22) e (A23)) que
se destinam a entrar em contacto com &gua ou leite. Acon-
selha-se a lavar os jarros de leite na méquina de lavar louga.
Aconselha-se a personalizar o quanto antes o grau de du-
reza da dqua sequindo o procedimento descrito no capitulo
“17. Programacdo da dureza da dgua”.

1. Ligue o cabo de alimentacdo (A21) a rede elétrica (fig. 1).

2. Prima a bandeira relativa ao idioma desejado e confirme a
selecdo, premindo “Efetuado”.

Depois, siga as instrucdes indicadas no visor do préprio aparelho:

3. Extraia o reservatério de dqgua (A23) (fig. 2) encha até a
linha MAX com &qua potavel fresca e fria (fig. 3);

4. Reinsira o proprio reservatdrio, e, em sequida, confirme
premindo “Avancar”;

5. Enchaorecipiente de café em grao (A2) (fig. 4), depois con-
firme pressionando “Avancar”.

6. Insira o dispensador de dgua quente (D6) no conector aces-
sorios (A8) (fig. 5) e posicione um recipiente com capacida-



de minima de 200 ml debaixo do dispensador de café (A7)
e do dispensador de dgua quente (fig. 6);

7. Prima "0k" para encher o circuito de dgua: o aparelho dis-
pensa dgua pelo dispensador de dgua quente (fig. 7);

8. Terminada a dispensacdo, a mdquina procede ao aqueci-
mento efetuando um enxaguamento com a dgua quente
que sai pelo dispensador de café (fig. 8).

No fim do aquecimento, a maquina propde um tutorial sobre a
utilizacdo da maquina.

Observagdo:

+ Naprimeira utilizacdo, é necessario fazer 4 - 5 cappuccinos
até que a mdquina comece a dar um resultado satisfatorio
na chdvena.

Na primeira utilizacdo, o circuito de dgua esta vazio, por
isso, a maquina pode fazer muito barulho; o barulho dimi-
nuird a medida que o circuito se encher.

4. LIGACAO DO APARELHO

Observagdo:

A cada ligacao, o aparelho executa automaticamente um
ciclo de pré-aquecimento e de enxaguamento que ndo
pode ser interrompido. O aparelho estd pronto para o uso
apos a execucdo deste ciclo.

1. Para ligar o aparelho, prima a tecla Q) (A9) (fig. 9): o
aparelho liga-se.
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2. Uma vez concluido o aquecimento, inicia uma fase de en-
xaguamento com dgua quente que sai pelo dispensador de
café (A7); deste modo, além de aquecer a caldeira, o apa-
relho faz correr dgua quente pelos tubos internos, para que
eles também se aquecam.

5. DESLIGAR O APARELHO

A cada desligamento, 0 aparelho efetua um enxaguamento au-

tomatico, caso tenha sido preparado um café.

1. Paradesligar o aparelho, prima a tecla Ll) (A9) (fig. 9).

2. Se previsto, a mdquina efetua o enxaguamento a partir do
dispensador de café (A7) com dgua quente e depois desli-
ga-se (standby).

Observagdo:

Se o aparelho ndo for utilizado por um periodo prolongado,

desconecte o aparelho da rede elétrica apds ter efetuado o

desligamento.

Atengdo!

Nunca retire a ficha quando o aparelho estiver ligado.

6. DEFINICOES DO MENU S\

6.1 Enxaguamento

Com esta funcdo, é possivel fazer sair dgua quente pelo dis-

pensador de café (A7) (e, se inserido, pelo dispensador de dgua

quente (D6)) de modo a limpar e aquecer o circuito interno da
méquina.

Posicione debaixo dos dispensadores um recipiente com capaci-

dade minima de 100 ml (fig. 6).

Para ativar esta funcdo, proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicoes (C3);

2. Visualize o item “Enxaguamento”;

3. Prima "Ok" para iniciar a tiragem: alguns sequndos depois
sai dgua quente que limpa e aquece o circuito interno da
méquina (fig. 7-8);

4. Parainterromper a funcdo de enxaguamento prima “Stop”
ou aguarde a interrup¢ao automatica.




Observagdo:

«  Paraperiodos de inatividade superiores a 3-4 dias, quando
religar a maquina, é altamente aconselhado efetuar 2-3
enxaguamentos antes de utiliza-la;

« Enormal que, depois de ter executado esta funcéo, haja
dgua no depdsito das borras de café (A10).

6.2 Descalcificar
Para as instrugdes relativas a descalcificacdo, consulte o capitulo
“16. Descalcificacdo”.

6.3 Conect.

Com esta funcdo, pode ativar ou desativar a conect. da méquina.

Proceda conforme se seque:

1. Prima o menu definicdes (C3);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Conectividade”;

3. Prima“Avancar”;

4. Ative a ligacdo do Wi-Fi e o controlo remoto (através da
App De’longhi Coffee Link);

5. A pégina exibe o PIN da maquina, necessario para se co-
nectar a partir app;

6. Prima “<” para guardar a nova selecdo e voltar ao menu
definicdes;

7. Prima“X"para voltar a homepage (C).

Na pdgina inicial aparece o simbolo (C4) relativo ao estado da

conexdo, em alternativa aos outros (por ex., descalcificacdo etc.)

Simbolo na pdgina inicial Significado

Conectividade ativada: a
maquina estd a espera da
primeira ligagdo

o

A mdquina estd ligada

°

Améquina esté ligada a rede
Wi-Fi de casa, mas nao ha
rede ou a nuvem nao esta ao
alcance

S

A conexdo esta desativada.
Para a ativar, entre no menu

Definicdes (C3)

Observagdo:

« Se a conexdo remota estiver desativada, algumas fun-
¢Oes da App ndo estao disponiveis (por ex. a tiragem de
bebidas).

« (aso se mude 0 nome ou a palavra-passe da rede Wi-Fi ou
se ligue a uma nova rede Wi-Fi, é necessdrio efetuar o pro-
cedimento de reposicao conforme especificado de sequida:

1. Proceda conforme especificado anteriormente desde o
ponto 1ao ponto 3;

2. Prima“Redefinir”;
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3. Prima“Ok” para confirmar a eliminacdo das defini¢des de
rede;
4. Reconecte-se a app selecionando as novas credenciais.

6.4 Regulacao da moagem

A méquina propde um tutorial para reqular corretamente a
moagem e obter resultados superiores:

1. Prima 0 menu definicoes ((3);

2. Percorra as pdginas até visualizar o item “Regulacdo da

moagem”;

3. Prima“Ler mais”para consultar o tutorial sobre a requlacao
do grau de moagem.

Observagdo:

« Aconselha-se a fazer alteragdes adicionais somente apds
ter tirado pelo menos 3 cafés sequindo o procedimento
descrito. Caso verifique novamente uma tiragem incorreta
do café, repita o procedimento.

- O manipulo de regulacdo (A3) deve ser rodado apenas en-
quanto o moinho de café estiver a funcionar na fase inicial
de preparacdo das bebidas com café.

Bean Adapt Technology -/“f
Sugerimos-lhe que aceda ao Bean Adapt Technology, na app
(offee Link, para configurar este parametro adequadamente
segundo o café em gréo utilizado.

6.5 Temperatura do café

(aso deseje modificar a temperatura da dgua com a qual é dis-

pensado o café, proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicoes (C3);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Temperatura do
café’;

3. Prima“Configurar”;
Selecione a temperatura desejada dentre as propostas;

5. Prima “<" para guardar a nova selecdo e voltar a0 menu

definicdes;
6.  Prima“X”para voltar a homepage (C).
Observagdo:

A variacao da temperatura tem mais efeito para bebidas longas.

Bean Adapt Technology f“/-
Sugerimos-lhe que aceda ao Bean Adapt Technology, na app
Coffee Link, para configurar este parametro adequadamente
segundo o café em grdo utilizado.

6.6 Linguas
Para modificar a lingua da homepage, proceda conforme se
seque:

1. Prima o menu definicées (C3);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Linguas”;

3. Prima“Avancar”;

4. Prima a bandeirinha do idioma que deseja selecionar

(prima a tecla "Avancar" ou "Voltar" para ver todos os idio-



mas disponiveis): o visor ¢ atualizado imediatamente com

o idioma selecionado;

5. Prima “<” para voltar a0 menu de configuracdes com a
nova sele¢do memorizada;

6. Prima“X"para voltar a homepage (C).

6.7 (Criar e modificar perfis
Com esta fungdo, € possivel alterar a imagem e a cor do icone
de cada perfil. Para personalizar o icone, proceda da sequinte
maneira:
1. Prima 0 menu definicdes (C3);
2. Percorra as paginas até visualizar o item “Criar e modificar
perfis”;
3. Prima“Avancar”;
Para criar um novo perfil: prima “Adicionar”;
Para modificar um perfil existente : selecione o perfil e
prima “Modificar”;
5. Personalize a gosto e prima “Guardar” para confirmar.
6. Prima“X"para voltar a homepage (C).

6.8 Def. desligar automatico

E possivel configurar o desligamento automatico para que a

méquina se desligue apds 15 ou 30 minutos ou 1 ou 3 horas de

inatividade.

Para programar o desligar automético, proceda da sequinte

maneira:

1. Prima o menu definicdes (C3);

2. Percorra as pdginas até visualizar o item “Def. desligar
automético”;

3. Selecione o intervalo de tempo desejado (15, 30 minutos
ou 1ou 3 horas).

4. Premer”“X"para voltar a pagina inicial (C) com a nova sele-
¢do memorizada.

6.9 Geral

1. Prima o menu definicdes (C3);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Geral”;

Neste item, podem ser ativadas ou desativadas com um simples

toque as sequintes fungdes:

- “Sinal sonoro”: quando ativo, a maquina emite um aviso
acustico a cada operagdo.

- "Poupanca energética”: com esta funcéo é possivel ativar
ou desativar o modo de poupanca energética. Quando
a fundo é ativa garante menor consumo de energia, de
acordo com as normativas europeias em vigor. Para assina-
lar que estd ativo, na homepage aparece @

3. Premer”“X"para voltar a pagina inicial (C) com a nova sele-
¢do memorizada.

6.10 Filtro de agua
Para as instrugdes relativas ao filtro (C4), consulte o capitulo“18.

1

Filtro amaciador™.
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6.11 Dureza da dgua
Para as instrucdes relativas a defini¢do da dureza da dgua, con-
sulte o capitulo“17. Programacdo da dureza da dqua”.

6.12 Valores fabrica

Com esta funcdo, séo repostas todas as configuragdes do menu

e todas as personalizagdes executadas pelo utilizador, voltan-

do-se aos valores de fabrica (exceto o idioma, que permanece

aquele ja configurado, e as estatisticas).

Proceda conforme se seque:

1. Prima o menu definicdes (C3);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Valores de
fabrica”;

3. Prima“Avancar”:
Selecione o que deseja redefinir: a maquina ou um perfil
(inico e, em sequida, prima “Avangar”;

5. Siga as respetivas indicacdes até confirmar o restauro com
“0k”;

6. Prima“X"para voltar a pagina inicial (C).

Observagdo:

Quando a mdquina é reposta (ndo apenas o perfil inico) para os

valores de fabrica, a maquina repropde o tutorial introdutdrio.

6.13 Esvaziar o circuito

Antes de um periodo de inatividade, para evitar que a dgua

congele nos circuitos internos, ou antes de levar a méquina a

um centro de assisténcia, aconselha-se a esvaziar o circuito hi-

drdulico da méaquina.

Proceda conforme se seque:

1. Prima o menu definicoes (C3);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Esvaziar circuito”;

3. Prima "Ok" para iniciar o procedimento guiado;

4. Remova, esvazie e reinsira o depdsito das borras (A10) e 0
tabuleiro de recolha de pingos (A15) (fig. 10), depois prima
“Avancar”;
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5. Insira o dispensador (D6) no conector (A8) (fig. 5);
6. Posicione debaixo dos dispensadores um recipiente de

100ml (fig. 6). Prima “Avancar”;



7. A mdquina executa um enxaguamento com dgua quente dos
dispensadores;

8. Umavez terminado o enxaguamento, extraia o depdsito de
dgua (A23) (fig. 11) e esvazie-o;

9. Se presente, remova do depdsito de dgua o filtro amacia-
dor (D4) e prima “Avancar”;
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10. Reinsira o reservatdrio (vazio) e prima “Avancar”;

11. Aguarde que a mdquina esvazie; (Atencdo: dgua quente dos
dispensadores!). A medida que o circuito se esvazia, a mé-
quina pode aumentar o ruido: trata-se do funcionamento
normal da maquina.

12. No final do esvaziamento, remova, esvazie e reinsira o ta-
buleiro de recolha de pingos e prima "Avancar";

13. Prima "0k": a maquina desliga-se (standby).

Na proxima vez que o aparelho for ligado, proceda conforme as

instrugdes do capitulo “3. Primeira colocacdo do aparelho em

funcionamento”.

6.14 Estatisticas

Com esta funcdo sdo visualizados os dados estatisticos da ma-

quina. Para visualiza-los, proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (C3);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Estatisticas” e os
principais dados estatisticos: para visualizar mais dados,
prima “Ler mais”;

3. Prima“<"para regressar ao menu de configuracdes.

7. SEI.E([\O DAS BEBIDAS

0 seu aparelho permite-lhe preparar uma grande variedade de
bebidas.

*‘ as bebidas assinaladas com este simbolo encontram-se
~9 disponiveis também no menu“To Go’.

PN
moe | %0 | o
Espresso V4 X V4
S
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Cappuccino Mix *3

Espresso Macchiato

Flat White * >

Cappuccino +

Cortado

Leite *A%

Fungdo Chd

N

Hot *.1./‘ Cold

2X Espresso 4 X X
Coffee v/ X X
Doppio+ 4 X X
Long 4 X X
Americano *3 v X v
Jarro de café 4 X X
Cold Brew * ) X v4 X
Jarro de Cold Brew X v/ X
Cold Brew Mix X v/ X
Cold Brew Leite *ﬁ X v X
Cold Brew Cappuccino *3 X v X
(afé *a X X v
Cappuccino *ﬁ 4 X v
Latte Macchiato *ﬁ v X v
(affelatte *ﬁ v X v
v X V4

v X X

v X N4

v X X

v X X

v X V4

v X X

v X X

Aqua quente




Aceda pelo painel ao tipo de bebida que deseja (Hot-Quentes;
Cold-Frias; To go-In travel mug), equipando a mdquina com os
acessOrios necessarios.

8. PREPARACAO DAS BEBIDAS DE CAFE

8.1 Prepare a maquina para as bebidas de café

Atengdo!

Néo utilize graos verdes, caramelizados ou cristalizados, pois

podem colar-se ao moinho de café e tornd-lo inutilizével.

1. Posicione 1 ou 2 chdvenas debaixo do dispensador de café
(A7);

2. Baixe o dispensador de modo a aproximd-lo o mdximo
possivel da chavena (fig. 12): assim, obtém-se um creme
melhor.

8.2 Bebidas de café com selecdo direta
1. Prima diretamente na pdgina inicial (C) aimagem relativa
ao café desejado (C1) (por ex. expresso, fig. 13);

Espresso

®

13

2. Bebidas de café hot o aparelho procede a preparacao.
Cold Extraction Technology:
- Selecione a intensidade desejada: "Original" ou "Inten-
50", depois prima "Avancar";
- Antes da dispensacdo, o aparelho sugere a quantidade
de cubos de gelo: verta para o0 copo a quantidade de
cubos de gelo indicada (fig. 14): prima “Extrair”.
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- Oaparelho procede a preparacdo. No mostrador aparece
a descricdo de cada fase individual (moagem, prepara-
¢do, dispensacdo de café).

Nota Importante:

« A Coffee Extraction Technology é um modo de dispen-
sacdo lenta, por isso demorard alguns minutos.

« Antes da dispensacdo de bebidas Cold Brew, esvazie o
reservatorio da dgua, lave-o e encha-o com dgua potd-
vel fresca e fria.

« Quando se prepara uma bebida Cold Brew imediata-
mente apds uma bebida quente, a méquina sugere um
enxaguamento a frio para obter a bebida a temperatura
correta. Neste caso, prossiga com o enxaguamento ou
prima “Saltar” para prosseguir com a preparagao.

Outras bebidas de café frio:

« Selecione se deseja uma bebida “Ice” (fria) ou “Extra ice”
(extra fria): prima “Avanqar”;

- Com base na sele¢do anterior, 0 aparelho sugere a quan-
tidade de cubos de gelo antes de proceder a dispensa-
¢do: verta para o copo a quantidade de cubos de gelo
indicada (fig. 14): prima “Extrair”.

- 0aparelho procede a preparacdo.

No ecra é apresentada a descricdo de cada fase individual (moa-
gem, extracdo de café).

Uma vez terminada a preparagdo, o aparelho estara pronto para
uma nova utilizacdo.

8.3 Personalizacao da bebida

Para extrair as bebidas de café com os parametros personaliza-

dos, proceda da seguinte maneira:

1. Prima @ (C2) na base da imagem relativa ao café dese-
jado (por ex. expresso, fig. 15). no mostrador aparecem os
parametros que podem ser personalizados de acordo com
0s seus gostos:



Tamanho ®
Intensidade
®
2. Bebida de café hot: Uma vez configurados os pardme-

tros, prima “Extrair”: o aparelho procede a preparacdo e
no ecra ¢ apresentada a descri¢do de cada fase individual
(moagem, extracdo de café);

Cold Extraction Technology: Selecione a quantidade, de

seguida prima “Start” e proceda da seguinte maneira:

« Selecione se deseja uma bebida “Ice” (fria) ou “Extra ice’
(extra fria): prima “Avancar”;

« Antes da dispensacdo, o aparelho sugere a quantidade
de cubos de gelo: verta para o copo a quantidade de
cubos de gelo indicada (fig. 14): prima “Extrair”.

- Oaparelho procede a preparacdo. No mostrador aparece
a descricdo de cada fase individual (moagem, prepara-
¢do, dispensacdo de café).

Nota Importante:

« A Coffee Extraction Technology é um modo de dispen-
sacdo lenta, por isso demorard alguns minutos.

« Antes da dispensacdo de bebidas Cold Brew, esvazie o

reservatdrio da dqua, lave-o e encha-o com gua potd-

vel fresca e fria.

Quando se prepara uma bebida Cold Brew imediata-

mente apds uma bebida quente, a méquina sugere um

enxaguamento a frio para obter a bebida a temperatura
correta. Neste caso, prossiga com 0 enxaguamento ou
prima “Saltar” para prosseguir com a preparagao.

Outras bebidas de café frias: Uma vez configurados os

pardmetros, prima “Iniciar” e proceda conforme indicado a

sequir:

« Selecione se deseja uma bebida “Ice” (gelo) ou “Extra
Ice” (extra gelo): prima “Avancar”;

- em funcdo da selecdo anterior, o aparelho sugere a
quantidade de cubos de gelo antes de proceder a extra-

4

68

¢do: verta para o copo a quantidade de cubos de gelo
indicada (fig. 14): prima “Extrair”.

-0 aparelho procede a preparacdo e no ecra é apresen-
tada a descricdo de cada fase individual (moagem, ex-
tracdo de café).

3. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas definicdes ou “Anular” para manter os parametros
anteriores.

Observagdo:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memé-
ria APENAS no perfil selecionado.

4. Prima“X"para voltar a homepage (C).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

8.4 Preparacao da bebida mediante utilizacdo

de café pré-moido

Importante!

« Nunca introduza o café moido com a maquina desligada
para evitar que se espalhe no interior da maquina, sujan-
do-a. Neste caso, a mdquina pode sofrer danos.

« Nunca introduza mais do que 1 medida rasa (D2), pois
0 interior da maquina pode sujar-se ou o funil (A4) ficar
obstruido.

Se se utiliza café pré-moido, s é possivel preparar uma chavena

de café de cada vez.

« Ao preparar o café Long: a meio da preparacdo, quando
for pedido pela mdquina, insira uma medida rasa de café
pré-moido e prima "0k".

« Néo é possivel preparar as bebidas Doppio+, 2x Expres-
50, Jarro de Café, Cappuccino+ e bebidas Cold Brew
utilizando o café pré-moido.

1. Prima @ (C2) na base da imagem relativa ao café dese-
jado (por ex. Expresso, fig. 15): no mostrador aparecem os
parametros que podem ser personalizados de acordo com
05 seus gostos;

2. Selecione o tamanho e o café pré-moido (@) &—;
3. Prima“Extrair”;
4. Levante atampa do funil de café pré-moido e certifique-se

de que o funil (A4) ndo esta entupido; entdo insira uma
medida (D2) rasa de café pré-moido (fig. 16): prima “Ok”
para proceder a dispensacao
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5. 0 aparelho procede a tiragem e no ecra é apresentada a
descricdo de cada fase individual (aquecimento da dgua,
extracdo de café).

Uma vez terminada a preparagdo, o aparelho estard pronto para

uma nova utilizacdo.

8.5 Bean Adapt Technology & Expresso SOUL

Um perito em café ao alcance das maos que, em poucos passos,
Ihe permite otimizar a tiragem de café e o resultado na chavena.
A tecnologia inteligente guia-o na requlacdo da maquina con-
soante o café em grdo usado: desde o grau de moagem a extra-
¢do, cada fase é requlada para obter o melhor do café em gréo.
Descarregue e abra a App Coffee Link para saber mais.

Uma vez memorizadas as defini¢des na seccdo "Bean Adapt Te-
chnology" da app, na pégina inicial (C) pode utilizar a bebida
"Expresso SOUL" (C1).

Para preparar o café expresso, siga as indicagdes no pardgrafo
“8.2 Bebidas de café com selecdo direta”

Nota Importante:

E possivel modificar o tamanho da receita “Expresso SOUL” con-
forme indicado no pardgrafo “8.3 Personalizacdo da bebida”.

8.6 Indicacdes gerais para a preparacao de

bebidas com café

« A quantidade de dgua acima do nivel 1 garante a extra-
¢do completa da maior parte das bebidas. Encher sempre
acima do nivel 1 permite que a maquina calcule que quan-
tidade de dgua tem a disposicdo para extrair as bebidas.

- Enquantoa mdquina estd a preparar o café, a tiragem pode
ser interrompida a qualquer momento premindo “Stop” ou
“Anular”.

+ Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop” ou “Anular”.

« Durante a utilizacdo, aparecerdo no mostrador algumas
mensagens (“Encha o depdsito com dgua fresca até ao
Nivel MAXetc.) cujo significado se encontra no capitulo
“20. Mensagens apresentados no ecrd”.
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+  Cold Extraction Technology: se forem preparadas bebi-
das Cold Brew, é aconselhavel encher o reservatdrio da
dgua com agua potavel fresca e fria.

Se o café sair a gotas ou pouco encorpado, com pouco
creme ou muito frio, consulte o tutorial sobre a regulacdo
da moagem (veja paragrafo “6.4 Regulacdo da moagem”)
e 0 capitulo“21. Resolucao de problemas”.

Se a modalidade “Poupanca Energia” for ativada, a dispen-
sacdo do primeiro café poderd requerer alguns segundos
de espera.

8.7 Conselhos para um café mais quente

Para obter um café mais quente, aconselha-se:
efetue um enxaguamento, antes de extrair o café (paragra-
fo"“8.1 Prepare a maquina para as bebidas de café”);
escalde as chavenas com dqua quente (utilize a funcao
dgua quente, veja o capitulo “10. Prepare dgua quente e
chd quente”);
aumente a temperatura do café (pardgrafo “6.5 Temper-
atura do café”).

8.8 Jarro de café /jarro Cold Brew

Jarro de café e Jarro Cold Brew sdo duas bebidas para desfrutar
em companhia; Jarro de café, a base de café expresso, é uma
bebida leve e equilibrada com uma fina camada de creme; Jarro
Cold Brew é uma bebida a base de Cold Brew para um momento
refrescante para partilhar.

Acessorio opcional em alguns modelos:

(afeteira
(capacidade 1 litro)

Tipo: DLSC021

EAN: 8004399333642
Para tirar a bebida, proceda da sequinte maneira:
1. Prima diretamente na pdgina inicial (C) aimagem da bebi-

da desejada (C1);
2. Selecione o nimero de chévenas a preparar e 0 aroma
desejado;
Niimero Quantidade total (ml)*
. Numero de
chave- moagens | Jarrode Cafeteira
nas café Cold Brew
2 2 250 240
3 3 375 360
4 4 500 480
5 5 625 600
6 6 750 720
* As quantidades indicadas sdo aproximadas e podem variar

em fungdo do tipo de café.



3. Prima“Iniciar” para passar a fase sequinte;
4. Jarro de café (Hot):
« Encha o depésito da dgua (A23) e o depdsito de café em
grdo (A2) como indicado no mostrador (fig. 17).

« Depois de se ter assegurado que a quantidade de dgua e
de café é suficiente para a preparacdo, prima "Avangar";

Jarro Cold Brew:

Observagdo:

Antes da dispensacdo de bebidas Cold Brew, esvazie o

reservatdrio da dgua, lave-o e encha-o com dgua potavel
fresca e fria.

« Selecione a intensidade desejada: "Original" ou "Inten-
50", depois prima "Avancar";

« Encha o depésito da dgua (A23) com dgua e encha
0 depdsito de café em grao (A2) como indicado no
mostrador (fig. 17).

« Quando tiver a certeza de que a dgua e o café em gréo
sao suficientes, prima "Avancar";

5. Posicione o jarro (D8) debaixo do dispensador de café (A7).
Prima“Extrair”;

6. 0 aparelho procede a preparacdo com um ndmero de
moagens adequado ao nimero de chavenas a preparar e
no ecra ¢ apresentada a descri¢do de cada fase individual
(moagem, extracdo de café).

Observagdo:

“Anular” ou“Stop”: prima se desejar interromper completamen-

te a preparacdo e voltar a pdgina inicial.

7. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas definicdes ou “Anular” para manter os parametros
anteriores.

8. Prima“X" para voltar a pagina inicial (C).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

Observagdo:

Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na memo-

ria APENAS no perfil selecionado.
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ADVERTENCIA DE SEGURANCA:

Depois de ter preparado o jarro de café
(Hot), deixe a méquina arrefecer durante
5 minutos antes de preparar outra bebida.
Risco de sobreaquecimento!

8.9 Limpeza do jarro de café

Aconselha-se a enxaguar o jarro (D8) apds cada utilizagdo, com
dgua quente e detergente suave.

Em sequida, lave cuidadosamente com dgua quente para elimi-
nar todos os residuos de detergente.

0 jarro de café pode ser lavado na méquina de lavar louca.

9. PREPARACAO DAS BEBIDAS A BASE DE LEITE
DN

9.1 Preparacdo do jarro de leite (Ee F)
Observagdo:

Para evitar obter um leite com pouca espuma, ou com holhas
grandes, limpe sempre os jarros de leite conforme descrito nos
paragrafos “9.6 Limpeza depdsitos do leite apds cada uso” e
“15.10 Limpeza dos jarros de leite (E) e (F)".

9.2  Que leite utilizar?
A qualidade da espuma pode variar em funcdo de:

- temperatura do leite ou da bebida vegetal (para resul-
tados Gtimos, utilize sempre leite ou bebidas vegetais a
temperatura de, 5°C);

- tipo de leite ou bebida vegetal;

- marca usada;

- ingredientes e valores nutricionais.

LatteCrema &y [LatteCrema &
HOT U | cooL \ﬁl
Leite de vaca
Inteiro X
(gordura >3,5%)
Parcialmente desnatado X
(gorduraentre 1,5 v
1,8%)
Desnatado
(fat <0,5%) 4
Bebidas vegetais
Soja \/ /
Améndoa ‘/ /
Aveia ‘/ ‘/

9.3 Encha e engate os jarros de leite
1. Levanteatampa (ET) ou (F1) (fig. 18);
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2. Enchaodepdsito de leite (E2) ou (F2) com uma quantidade
suficiente de leite, que ndo exceda o nivel MAX. estampado
no recipiente (fig. 19);

3. Certifique-se de que o tubo de sucdo do leite (E6) ou (F6)
esteja bem inserido no encaixe apropriado previsto no
fundo da tampa do jarro de leite (fig. 20);

I

Reinsira a tampa no recipiente de leite;

5. Engate ojarro ao conector empurrando-o até ao fundo (A8)
(fig. 21). A mdquina emite um sinal actstico (se a fun¢ao
estiver ativa);

6. Posicione uma chdvena suficientemente grande debaixo
dos bicos do dispensador de café (A7) e debaixo do dis-
pensador de leite (E5) ou (F5). S6 é possivel prolongar o
dispensador do leite (E5) utilizando a extensao;

7. Selecione a bebida desejada conforme indicado nos pard-
grafos sequintes.

Observagdo:

Se 0 modo “Poupanca de energia” estiver ativado (veja o pa-

ragrafo “6.9 Geral”), a dispensacdo da bebida pode requerer

alguns sequndos de espera.

S

>
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9.4 Regular a quantidade de espuma

Rodando o manipulo de regulacdo de espuma (E3) ou (F3) sele-
ciona-se a quantidade de espuma do leite que serd dispensada
durante a preparacao das bebidas com leite.

7

Posicdo do Aconselhado para...
manipulo Hot ~~ Cold
el [ 1)
0
COLD EXTRACTION
— . | ¢ Coffelatte « (affelatte
MiN « Leite
Quente (sem
espuma
espuma)
afla . . latte « ColdBrew | - Latte
MED Macchiato Leite Macchiato
espuma | ° Flat White « FlatWhite
- (Cortado
o . |- (appucino « (oldBrew | - Cappuccno
MAX + (appuccino Cappuccino | « Cappucci-
espuma Mix no'Mlx .
« Espresso « Leite Frio
Macchiato (com
« (appuccino + espuma)
« Leite
Quente (com
espuma)

9.5 Preparar as bebidas a base de leite

Prima diretamente na pagina inicial (C) aimagem relativa a be-
bida desejada (C1).

Tal como para as bebidas de café, é possivel obter uma bebida
personalizada premindo o simbolo @ (C2) na base da ima-
gem na pgina inicial.

9.6 Limpeza depdsitos do leite apods cada uso

Depois de cada dispensacdo de bebida de leite, a maquina so-

licita que efetue a funcdo CLEAN para limpar a tampa do jarro

de leite (ET) ou (F1). Para iniciar a limpeza, proceda da sequinte

maneira:

1. Deixe ojarro de leite inserido na maquina (nao é necessario
esvaziar o depdsito do leite);

2. Posicione uma chavena ou outro recipiente debaixo do dis-
pensador de leite (E5) ou (F5) (fig. 22);




3. Rode o manipulo de regulacdo da espuma/limpeza (E3)
ou (F3) para “Clean” (fig. 23) : sai dgua quente e vapor
pelo dispensador do leite. A limpeza interrompe-se
automaticamente;

4. Reponha o manipulo de regulacao numa das selegdes da
espuma;

Se tiver de fazer varias preparagdes sucessivas:

- Paraproceder as preparagdes sequintes, quando aparecer a
mensagem para a fungao “Clean’, prima “Anular”. Proceda
a limpeza do depdsito de leite apds a tltima preparacdo.

No final das preparagodes, o recipiente do leite esta vazio

ou o leite ndo é suficiente para outras receitas

« Depois de ter efetuado a limpeza com a funcdo “Clean’,
desmonte o jarro de leite e limpe todos os componen-
tes como no procedimento referido no paragrafo “15.10
Limpeza dos jarros de leite (E) e (F)”

No final das preparagdes, ainda ha leite no recipiente

suficiente para outras receitas

« Depois de ter efetuado a limpeza com a funcdo “Clean’, ex-
traia o jarro de leite e reponha-o de imediato no frigorifico.
0 jarro "HOT" @ pode ser conservado no frigorifico mas
nunca além de 2 dias, enquanto o jarro "COOL" @ nao
pode estar mais de um dia: em sequida, proceda a limpeza
de todos os componentes como no procedimento indicado
no paragrafo“15.10 Limpeza dos jarros de leite (E) e (F)"

Atengdo:

Se 0 jarro de leite for deixado fora do frigorifico durante mais de

30 minutos, desmonte e limpe todos os componentes como no

procedimento indicado no paragrafo “15.10 Limpeza dos jarros

de leite (E) e (F)"

Notas gerais apds a preparacao das bebidas com leite:

+  Sealimpeza ndo for efetuada, na homepage aparecerd o
simbolo a para lembrar que é necessario fazer a limpeza
do jarro de leite.

« Em alguns casos, para efetuar a limpeza, é necessario
aguardar o aquecimento da méaquina.

Para obter a limpeza correta, aguarde pelo final da funcao
CLEAN. A funcdo é automatica. Nao deverd ser parada en-
quanto estd em curso.

10. PREPARE AGUA QUENTE E CHA QUENTE

10.1 Preparacao da maquina

1. Insira o dispensador de dgua quente (D6) na maquina (fig.
5);

2. (ologue sob o dispensador uma chévena;

Se forem usados copos altos:
+ levante a portinhola (A17) (fig. 24) e meta o copo no com-
partimento (A16);
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rode o dispensador de dgua (fig. 25).

10.2 Tiragem do chd quente

1. Prima diretamente na pdgina inicial (C) aimagem relativa
ao chd (C1);

2. Regule o tamanho e a temperatura;

3. Prima “Extrair”: a tiragem comeca e interrompe-se
automaticamente.

Observagdo:

- A tiragem pode ser interrompida premindo “Stop” ou
“Anular”.
Assim que a dispensacao terminar, se desejar aumentar a
quantidade, prima "Extra". Quando a quantidade desejada
for atingida, prima "Stop” ou “Anular”.

10.3 Tiragem da d4gua quente

Sele¢do direta:

1. Prima diretamente na pdgina inicial (C) aimagem relativa
adgua quente (C1): a dispensacdo comeqa e interrompe-se
automaticamente.

Personalizacdo do tamanho:

1. Prima @ (C2) na base da imagem relativa a dgua quen-
te: no mostrador aparece o tamanho a selecionar;

2. Prima “Extrair”: a tiragem comeca e interrompe-se
automaticamente.

Observagdo:

A tiragem pode ser interrompida premindo “Stop” ou
“Anular”.

Assim que a dispensacao terminar, se desejar aumentar a
quantidade, prima "Extra". Quando a quantidade desejada
for atingida, prima "Stop” ou “Cancelar”.

11. BEBIDAS FAVOURITES (PREFERIDAS)

Para cada perfil é possivel criar uma colecdo das bebidas preferi-

das. Proceda conforme se seque:

1. Prima @ (C2) na base da imagem relativa a bebida que
deseja incluir na colegdo
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2. Selecione o coracdo (fig. 26):

3. Prima“X"para voltar a pagina inicial (C).

Agora a bebida foi adicionada a colecdo e estd acessivel premin-
do Favourites (B4) no painel de comandos (B).

Observagdo:
As bebidas da colecdo podem ser pedidas novamente:
1. Prima ;

2. Selecionea bebida a deslocar;
3. Use as setas para modificar a ordem das bebidas;
4. Prima“X"para voltar a homepage (C).

12. PREPARACAO DAS BEBIDAS “T0 GO”

“To Go” é uma fun¢do adequada para quem deseja criar uma
bebida personalizada para levar consigo.

Acessorio opcional em alguns modelos:

Travel mug
(capacidade 473 ml/ 160
mm H)

Tipo: DLSC073

EAN: 8004399024083

1. Prepare a mdquina com os acessdrios necessarios para a
preparacdo que desejar (E, F);

2. Levante a porta apropriada (A17) (fig. 24) e meta a travel
mug no compartimento apropriado (A16) (fig. 27);

3. Prima“To go” (B2);

A primeira vez que usar a fun¢ao:

« Prima“Inicar”;

«  Premindo sao apresentadas as informagdes rela-

tivas as quantidades correspondentes aos tamanhos da
travel mug;
Selecione o tamanho da travel mug que pretende usar
(Pequeno, Médio, Grande) e, em sequida, prima “Avancar”;
A méquina informa-o que, no final da preparacdo, é pos-
sivel regular a quantidade para memorizar a capacidade
exata da sua mug. Premer “Avancar”.

4. Selecione o tipo de bebida que deseja (Hot (B3) ou Cold
(81));

5. Percorra as bebidas na homepage (C) até visualizar a de-
sejada: selecione a bebida e personalize os pardmetros
propostos da mdquina. Proceda a tiragem;

6. Nofinal da tiragem, é possivel corrigir a quantidade extrai-
da para que a preparacao sequinte seja sob medida para a
travel mug usada.

Observagdo:

+  Sempre que se usa uma mug diferente da usada anterior-
mente, é aconselhdvel permanecer préximo da maquina,
para controlar a quantidade de bebida extraida.

+ Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na
meméria APENAS no perfil selecionado.

- Paramanter a temperatura das bebidas quentes, é aconse-
Ihdvel pré-aquecer a travel mug com dgua quente.

« Ouso da travel mug € aconselhado apenas para as bebidas
presentes na homepage.

« Se quiser usar uma caneca de viagem diferente da forne-
cida, lembre-se de que deve ter uma altura maxima de 16
[

Atengdo

« Antes de enroscar a tampa, abra a tampa de fecho para li-
bertar a pressao;

+  Receitas com utilizacdo de leite: no final da preparagédo,
proceda a limpeza do jarro de leite (veja o pardgrafo “9.6
Limpeza depdsitos do leite apds cada uso”).

+ Ousoéaconselhado para um méaximo de 2 horas: apés esse
periodo, esvazie e proceda a limpeza conforme indicado no
pardgrafo sequinte.

- Para mais informacdes, consulte o folheto incluido com a
travel mug.

12.1 Limpeza da travel mug apds cada uso

Por razdes de higiene, recomenda-se limpar a travel mug (D9)

apos cada utilizacdo. Ndo utilize materiais abrasivos que pode-

riam danificar a superficie do recipiente.

Proceda conforme se seque:

1. Desenrosque a tampa e enxague o recipiente e a tampa
com dgua potavel quente (40 °C).



2. Mergulhe os componentes em &gua quente (40 °C) com de-
tergente liquido da louga durante pelo menos 30 minutos. Nao
utilize detergentes perfumados.

3. Limpe o interior do recipiente e a tampa com uma esponja
limpa e detergente da louga, removendo a sujidade visivel.

4. Enxague todos os componentes com dgua quente e potdvel
(40°0).

5. Seque todos os componentes com um pano limpo e seco
ou com papel absorvente e, em sequida, volte a montd-lo.

6. Lave a tampa na mdquina de lavar louga uma vez por se-
mana. 0 recipiente metalico ndo pode ser lavado na mé-
quina de lavar louca.

13. FUNCAO “my“ (s6 bebidas “Hot“)

Com o“my’, é possivel personalizar a bebida conforme se seque:

1. Certifique-se de que estd ativo o perfil (C6) para o qual de-
seja personalizar a bebida;

2. Prima @ (C2) na base da imagem relativa a bebida
desejada;

3. Prima @;

Prima“Iniciar” e siga o procedimento guiado;

5. Seabebida o requerer, selecione 0 Aroma desejado e prima
“Avancar”;

Prima ” Extrair” para iniciar a extracdo;

7. Prima “Stop” quando for alcancada na chavena a quanti-
dade pretendida.

8. Se o resultado na chavena for o desejado, prima "Guar-
dar" para guardar ou "Anular" para manter os pardmetros
anteriores.

9. Prima“X"para voltar a homepage.

0 aparelho regressa a homepage (C).

Observagdo:

« Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na
memdria APENAS no perfil selecionado.

«  Personalizando-se uma bebida individual, também se
personaliza automaticamente a respetiva bebida dupla, e
a mdquina exibe a mensagem “Valores guardados em re-
ceita dupla e Unica”;

- Epossivel sair da programacdo a qualquer momento pre-
mindo “X": os valores ndo serdo guardados.

+ Quando a bebida estiver personalizada aparecem no in-
terior das definicdes, "Redefinir" (sob a imagem) e "my"
(entre as selecdes de tamanho) . Ao premir “Redefinir’,
as definicoes da bebida sao repostas com os valores de
fabrica.
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Tabela de quantidades das bebidas

Bebida Quantidade Quantidade
padrao programéavel
ESPRESSO 40ml 20-180 ml
2X ESPRESSO 40 ml+40ml 20-180 ml +
20-180 ml
COFFEE 180 ml 100-240 ml
LONG 160 ml 115-250 ml
DOPPIO+ 120 ml 80-180 ml
AMERICANO 150 ml 70-480 ml
CHA 150 ml 20-420 ml
AGUA QUENTE | 250ml 20-420 ml

14. SELECIONE 0 PROPRIO PERFIL

E possivel memorizar os perfis diferentes, cada um dos quais

tem associado um icone distinto.

Em cada perfil sdo mantidas na memdria as personalizacdes da

bebida e a ordem pela qual sdo apresentadas todas as bebidas é

com base na frequéncia de selecdo.

Para selecionar um perfil, proceda da seguinte maneira:

1. Prima, na paginainicial (C), o perfil atualmente em utiliza-
¢do (C6): aparecerd a lista dos perfis seleciondveis;

2. Emsequida, selecione o perfil desejado.

Observagdo:

« Quando a selecdo estiver feita, as cores das barras presen-
tes nas definicdes da bebida serdo da mesma cor do perfil;
E possivel mudar o nome do préprio perfil;
Para personalizar o icone do perfil, consulte o pardgrafo
“6.7 Criar e modificar perfis”.

15. LIMPEZA

15.1 Limpeza da maquina

As seguintes pecas da mdquina devem ser limpas

periodicamente:

- odircuito interno da maquina;

- odepdsito das borras de café (A10);

- o tabuleiro de recolha dos pingos (A15) e a grelha do ta-
buleiro (A14);

- oreservatdrio da dgua (A23);

- odispensador do café (A7);

- ofunil para introdugao do café pré-moido (A4);

- oinfusor extraivel (A6), acessivel apds a abertura da porta
de servico (A5);

- osjarros de leite (E) e (F)

- ojarro do café (D8) (veja o par. “8.9 Limpeza do jarro de
café”);




- atravel mug (D9) (veja o par.”12.1 Limpeza da travel mug
ap6s cada uso”).

Atengdo!
Para a limpeza da mdquina, ndo utilize solventes, deter-
gentes abrasivos ou dlcool. Com as super automaticas
De’Longhi, ndo é necessdrio utilizar aditivos quimicos para
a limpeza da maquina.
Néo utilize objetos metalicos para retirar incrustacdes ou
depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-

talicas ou plasticas.

podem ser lavadas na
maquina de lavar louca
[XT]

s0 lavagem a mao

depdsito para borras de café
(A10)

suporte do depdsito para as
borras de café (A11)

tabuleiro de recolha de
pingos (A15)

bandeja de apoio de chave-
nas (A13)

suporte grelha portinhola | grelha da portinhola (A18)
(A19)
grelha do tabuleiro (A14) depdsito da dgua (A23)

jarro de leite “Hot” infusor extraivel (A6)

jarro de leite “Cold” (F)

15.2 Limpeza do circuito interno da maquina

Para periodos de inatividade superiores a 3-4 dias, é altamente
aconselhével, antes de utilizar a maquina, ligé-la e dispensar
2-3 enxaguamentos selecionando a funcdo “Enxaguamento”
(pardgrafo “8.1 Prepare a méquina para as bebidas de café”).
Observagdo:

E normal que, depois de efetuar esta limpeza, haja dgua no de-
pdsito das borras de café (A10).

15.3 Limpeza do depoésito das borras de café
Quando no ecrd surge “Esvazie o depdsito de borras de café’, é
necessdrio esvazid-lo e limpa-lo. Enquanto o depdsito das borras
nao for limpo (A10) a mdquina nao pode fazer o café. 0 aparelho
assinala a necessidade de esvaziar o depdsito, mesmo que ndo
esteja cheio, se tiverem decorrido 72 horas desde a primeira pre-
paracdo (para que a contagem das 72 horas seja realizada corre-
tamente, a maquina nunca deve ser desligada da alimentacao).
Atencdo! Perigo de queimaduras
Se fizer vdrias bebidas sequidas a base de leite, 0 apoio de ché-
venas em metal (A13) fica quente. Espere que arrefeca antes de
Ihe tocar e pegue nele apenas pela parte dianteira.
Para executar a limpeza (com a maquina ligada):
1. Extraia o tabuleiro de recolha de pingos (A15) e o depésito
das borras de café (A10) (fig. 28);
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2. Esvazie e limpe cuidadosamente o tabuleiro de recolha de
pingos e o depdsito das borras tendo o cuidado de remover
todos os residuos que possam ter-se depositado no fundo: o
pincel fornecido (D5) contém uma espétula adequada a esta
operacao.

3. Insira novamente o tabuleiro de recolha de pingos junta-
mente com a grelha do tabuleiro e o depdsito de borras de
café.

Atengdo!

Quando se remove o tabuleiro de recolha de pingos é obrigatério

esvaziar sempre o depdsito de borras de café ainda que esteja

pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada, pode aconte-
cer que, quando fizer os cafés sequintes, o depdsito das borras
encha mais que o previsto, e que a maquina se entupa.

15.4 Limpeza do tabuleiro de recolha de pingos e
da grelha do tabuleiro

Atengdo!

0 tabuleiro de recolha de pingos (A15) é dotado de um indicador

flutuante (A20) (de cor vermelha) do nivel da dgua contida (fig.

29).
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Antes que este indicador comece a extravasar da bandeja de
apoio de chdvenas (A13), é necessario esvaziar o tabuleiro e
limpé-lo, caso contrdrio a dgua podera transhordar pela borda
e danificar a maquina, a superficie de apoio ou a zona circun-
dante. Para remover o tabuleiro de recolha de pingos proceda
da sequinte maneira:




1. Extraia o tabuleiro de recolha de pingos e o depésito das
borras de café (A10) (fig. 28);

2. Controle o tabuleiro de recolha de condensacao de cor ver-
melha (A12) e, se estiver cheio, esvazie-o;

3. Remova a bandeja de apoio de chdvenas (A13),, a grelha do
tabuleiro (A14), em sequida, esvazie o tabuleiro de recolha
de pingos e o depdsito das borras de café e lave todos os
componentes;

4. Reinsira na maquina o tabuleiro de recolha de pingos com-
pleto com a grelha e o depdsito de borras de café.

Atengdo!

Quando se remove o tabuleiro de recolha de pingos € obrigatério

esvaziar sempre o depdsito de borras de café, ainda que esteja

pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer
que, ao fazer cafés sucessivos, 0 depdsito de borras se encha mais
que o previsto e que a maquina se entupa.

15.5 Limpeza do interior da maquina

Perigo de choques elétricos!

Antes de executar as operacdes de limpeza das peqas internas, a

méquina deve ser desligada (veja“5. Desligar o aparelho”) e des-

conectada da rede elétrica. Nunca mergulhe a méquina na dgua.

1. Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) se o
interior da mdquina (acessivel apds a remogao do tabuleiro
de recolha de pingos (A15)) ndo estd sujo. Se necessrio,
remova os residuos de café com o pincel fornecido (D5) e
uma esponja.

2. Aspire todos os residuos com um aspirador de pé (fig. 30).

A
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15.6 Limpeza do reservatorio de agua

Limpe periodicamente (cerca de uma vez por més) e a cada subs-

tituicao do filtro amaciador (D4) o depésito de dgua (A23).

1. Extraia o depésito de dgua (fig. 2), remova o filtro amacia-
dor (se presente) e enxague-o com dgua corrente;

2. Esvazie o reservatdrio da dgua e limpe-o com dgua quente,
servindo-se, se necessrio, de um pano limpo, ndo abrasivo.
Enxague cuidadosamente com dqua;

3. Reinsira o filtro (fig. 31), encha o reservatdrio com dgua
potdvel fresca e fria até ao nivel MAX (fig. 3) e reinsira o
reservatorio;

h

4. (s6 se estiver inserido o filtro amaciador) Extraia 100ml de
dqua quente para reativar o filtro.

15.7 Limpeza dos bicos dispensadores de café
1. Limpe regularmente o dispensador de café (A7) com uma
esponja ou um pano (fig. 32);

2. Verifique se os orificios do dispensador de café ndo estao
obstruidos. Se necessario, remova os residuos de café com
um palito dos dentes (fig. 33).

15.8 Limpeza do funil para a introducao de café
pré-moido

Periodicamente (cerca de uma vez por més) proceda a limpeza

do funil para a introducéo do café pré-moido (A4). Proceda con-

forme se seque::

1. Efetue o desligamento da maquina (veja o capitulo “5. De-

sligar o aparelho”;

2. Abraaportinhola do funil;

3. Limpe o funil com o pincel fornecido (D5);

4. Fecharaporta.

Atengdo!

Apds a limpeza, preste atencdo para ndo deixar nenhum acessé-

rio no funil: a presenca de corpos estranhos dentro do funil du-

rante o funcionamento pode causar danos na maquina.

15.9 Limpeza do infusor

0 infusor (A6) deve ser limpo pelo menos uma vez por més.
Atengdo!

0 infusor ndo pode ser extraido com a mdquina acesa.



1. Certifique-se de que a médquina tenha efetuado o des-
ligamento corretamente (veja o capitulo “5. Desligar o
aparelho”);

2. Extraia o depdsito de dgua (A23) (fig. 2);

3. Abraaportadoinfusor (AS) (fig. 34) posicionada na lateral
direita;
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4. Empurre para dentro as duas teclas coloridas de desengate e,
a0 mesmo tempo, extraia o infusor para o exterior (fig. 35);

5. Mergulhe o infusor em dgua por cerca de 5 minutos e de-
pois enxague-o debaixo da torneira;

Atengdo!

ENXAGUE SO COM AGUA

NAO UTILIZE DETERGENTES - NAO COLOQUE NA MAQUINA DE

LAVAR LOUCA

6. Limpar o infusor sem usar detergentes, pois isso pode
danifica-lo.

7. Utilizando o pincel (D5), limpe eventuais residuos de café
no encaixe do infusor, visiveis pela porta do infusor;;

8. Depois da limpeza, recoloque o infusor, enfiando-o no
suporte; em seguida, prima na palavra PUSH até ouvir o
clique de engate;

Observagdo:

Se o infusor for dificil de inserir, é necessdrio (antes da insercao)

colocd-lo na dimensdo certa, pressionando as duas alavancas

(fig. 36).

9. Uma vez inserido, certificar-se que as duas teclas coloridas
tenham desengatado para fora;
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10. Feche a porta do infusor;
11. Recoloque o reservatério de dgua.

15.10 Limpeza dos jarros de leite (E) e (F)

Limpe o jarro de leite conforme indicado no:

1. Extraia a tampa do jarro de leite (ET) ou (F1) (fig. 18);

2. Desenfie o dispensador de leite (E5) ou (F5), a extensao do
dispensador de leite (E7) (s6 0 jarro hot) e o tubo de aspira-
¢do do leite (E6) ou (F6) (fig. 37);

(K

37

38

3. Rode no sentido hordrio o manipulo de requlacdo de
espuma (E3) ou (F3) até a posicao “Inserir” (fig. 38) e
desenfie-o;

4. Rode no sentido anti-hordrio e desenfie o conector-engate
do jarro de leite (E4) ou (F4) (fig. 39).
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5. Proceda a lavagem na méquina de lavar louga (aconselha-
do) ou @ mao, nas modalidades indicadas de sequida:

» Na mdquina de lavar louga: Enxague todos os compo-
nentes descritos acima e o recipiente do leite com dgua
corrente potavel quente (pelo menos 40°C): coloque-os
em sequida no cesto superior da maquina de lavar louca
e inicie um programa de lavagem de 50°C, por exemplo,
0 ECO standard.

« A mao: Enxague cuidadosamente todos os componentes e
o recipiente do leite com dgua corrente potével quente (pelo
menos 40 °C) para remover qualquer residuo visivel de leite,
tendo o cuidado de fazer passar a dqua através de todos os
orificios da tampa (fig. 40). Mergulhe depois, durante pelo
menos 30 minutos, todos 0s componentes em &gua potavel
quente (40°C) com detergente da louca. Enxague depois




abundantemente sob dgua potével quente todos os compo-
nentes como acima descrito, esfregando-os individualmente
com as maos.

6. Preste particular aten¢ao para que, na cavidade e no canal
situado debaixo do manipulo (fig. 41) ndo permanegam re-
siduos de leite: eventualmente raspe o canal com um palito
dos dentes;

7. Verifique também se o tubo de succdo e o tubo de dispen-
sacdo ndo estdo obstruidos por residuos de leite;

8. Segue todos os componentes com um pano seco e limpo;

9. Remonte todos os componentes da tampa;

10. Reencaixe a tampa no recipiente de leite.

Nota Importante:

A mdquina relembra semanalmente a necessidade de limpar

cuidadosamente o jarro de leite, propondo de novo a sequéncia

de limpeza correta.

16. DESCALCIFICACAO

Atengdo!

«  Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do
descalcificante, indicadas na embalagem do proprio
descalcificante.

«E recomendével utilizar exclusivamente descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela
garantia do fabricante.

« 0 descalcificador pode danificar as superficies delicadas.
Se o produto se estragar acidentalmente, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacdo
Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor
Depésito (apacidade aconselhada: 2 |
Tempo ~50min
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Descalcifique a méquina quando na pagina inicial (C) aparecer
arespetiva mensagem: caso deseje proceder de imediato a des-
calcificacdo, prima “0k” e siga as operacdes desde o ponto (5).
Para adiar a descalcificacdo para uma outra altura, prima “Anu-
lar”: na pdgina inicial o simbolo || (C4) lembra que o apare-
lho deve ser descalcificado. (A meﬁsagem serd reposta a cada
ligacdo).

Para aceder ao menu de descalcificacao:

1. Prima na pagina inicial o icone do menu definigdes; (C3);

2. Percorra as paginas do menu até visualizar o item
“Descalcificado”;

3. Prima“Iniciar” para entrar no procedimento de descalcifi-
cagdo guiada;

4. Prima”“Iniciar” para iniciar;

5. Insira o dispensador de gua (D6) (fig. 5);

6. Extraia e esvazie o tabuleiro de recolha de pingos (A15) e
o depdsito das borras (A10) (fig. 10): depois reinsira ambos
e prima “Avancar”;

7. Extraia o depdsito de dgua (A23), levante a tampa (A22)
e (se inserido) retire o filtro (D4). Esvazie completamente
o reservatdrio.

8. Verta no depdsito de dgua o descalcificante até ao nivel A
(correspondente a uma embalagem de 100 ml) impresso no
lado do depdsito; depois adicione dgua (um litro) até atingir
o nivel B(fig. 42). Reinsira o depdsito de dgua (com a tampa)
e prima “Avancar”;

9. Posicione debaixo dos dispensadores um recipiente vazio
com capacidade minima de 2 litros (fig. 43). Prima "Avan-
car" para iniciar o processo ("Voltar" se desejar voltar a
pdgina anterior ou "X" se desejar sair do procedimento,
porém lembre-se de retirar do depdsito a solucdo de
descalcificante).

Atengdo! Perigo de queimaduras

Pelos bicos sai dgua quente contendo dcidos. Portanto, prestar

atencdo para ndo entrar em contacto com esta solugdo.

10. 0 programa de descalcificacdo inicia-se e a solugdo des-
calcificante sai tanto pelo dispensador de dgua quente
quanto pelo dispensador de café, efetuando automatica-



mente uma série total de enxaguamentos em intervalos
regulares para remover os residuos de calcdrio do interior
da mdquina;

Apés cerca de 40 minutos, o aparelho interrompe a
descalcificacdo;

1.

20.

A médquina estd agora pronta para um processo de enxa-
guamento com &gua fresca. Esvazie o recipiente utilizado
para recolher a solugdo descalcificante; extraia o depésito
de dqua, esvazie-o, enxague-o com dgua corrente, encha-o
até ao nivel MAX. com &gua fresca e insira-o na maquina
(fig. 44). Prima “Avanqar”;

MAX
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Recoloque o recipiente vazio, usado para recolher a solucao
descalcificante, sob os dispensadores e prima "Avancar"
para iniciar o processo de enxaguamento;

. A dgua quente sai quer pelo dispensador de dgua quente

como pelo dispensador de café;

. Quando a 4gua do depdsito terminar, esvazie o recipiente

usado para recolher a dgua de enxaguamento;

. Extraia o depdsito de dgua, reinsira o filtro amaciador, se

removido anteriormente. Prima “Avancar” para prossequir;

. Encha o depdsito com dqua fresca até ao nivel MAX., reinsi-

ra-0 na maquina e prima "Avancar” para prosseqguir;

. Recoloque o recipiente vazio, usado para recolher a solugdo

descalcificante, sob os dispensadores e prima "Avangar"
para iniciar um outro ciclo de enxaguamento;

. Quando a dgua terminar no depdsito, esvazie o recipiente

utilizado para recolher a dgua de enxaguamento, remova,
esvazie e reinsira o tabuleiro de recolha de pingos (A15)
e 0 depdsito das borras (A10), em sequida reinsira-os na
maquina;

. Extraia o depdsito de dgua, encha-o até ao nivel max. e

reinsira-0 na maquina e depois prima "Avancar"

0 processo de descalcificacdo esta pois concluido: prima
“Ok”. A mdquina executa um aquecimento rapido e, no
final, volta a pagina inicial.

Observagdo:

Se o ciclo de descalcificacdo ndo terminar corretamente (por

ex., auséncia de energia elétrica), é aconselhavel repetir o ciclo;
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E normal que, depois de ter efetuado o ciclo de descalcifica-
¢do, haja dgua no depdsito das borras de café (A10).

A méquina pede um terceiro enxaguamento, no caso em
que o depdsito de dgua ndo tenha sido enchido até ao nivel
MAX: isto para garantir que no haja solucio de descalcifi-
cante nos circuitos internos da maquina. Antes de iniciar o
enxaguamento, lembre-se de esvaziar o tabuleiro de reco-
Iha de pingos.

17. PROGRAMACAO DA DUREZA DA AGUA

0 alarme de descalcificacao é exibido apds um periodo de fun-
cionamento predeterminado, que depende da dureza da dgua.
Se desejar é possivel programar a maquina com base na real du-
reza da dgua fornecida pela rede nas diversas regioes, tornando
assim menos frequente a operacao de descalcificagao.

17.1 Medicao da dureza da agua

1.

Retire da sua embalagem a tira-teste do “Total hardness
test”fornecida (D1) (no Welcome Pack).

Mergulhe completamente a tira num copo com égua por
cerca um segundo.

Extraia a tira da dgua e sacuda-a ligeiramente. Cerca de um
minuto depois, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadradinhos de cor
vermelha, sequndo a dureza da dqua, cada quadradinho
corresponde a 1 nivel.

17.2 Definicao da dureza da agua

1.

Prima na pdgina inicial (C) o icone do menu definicdes;
@

Percorra as paginas até selecionar o item “Dureza da dgua”;
Prima “Configurar”;

Efetue o procedimento indicado no pardgrafo anterior e
determine o nivel de dureza da dqua;

Prima na bolinha correspondente ao nivel de dureza iden-
tificado no ponto anterior conforme especificado na tabela
sequinte:

Total Hardness test (D1) Dureza da dqua
Verde

Vermelho Nivel 1
LI T

Verde Vermelho Nivel2

ive

[T

Verde Vermelho Nivel 3

Vermelh
— mmEwW "

6.

Nesta altura a maquina é reprogramada segundo a nova
definicdo de dureza da dgua.



u_n

7. Prima“<”para regressar ao menu de configuracdes.

18. FILTRO AMACIADOR

Alguns modelos ja estao equipados com o filtro amaciador (D4):
se 0 seu modelo for desprovido, aconselhamos a adquiri-lo nos
centros de assisténcia autorizados De’Longhi. Para uma utiliza-
¢do correta do filtro, siga as instrucdes descritas de sequida.

18.1 Instalacao do filtro

1. Prima o menu definicdes (C3);

Percorra as paginas até visualizar o item “Filtro da dgua”;
Prima “Ok” para entrar no procedimento guiado

Retire o filtro da embalagem e rode o datador até visualizar
0s préximos 2 meses (fig. 45);

2.
3.
4.

c?;%J

45

46

Observagdo:

0 filtro tem duracdo de dois meses se a mdquina for utilizada nor-

malmente; pelo contrério, se a maquina permanecer inativa com o

filtro instalado, a duracgo serd de 3 semanas no méximo.

5. Prima “Avancar” para continuar (“Voltar” para retornar a pa-
gina anterior ou“X" para anular a operacdo);

6. Para ativar o filtro, faca correr a dgua da torneira no orificio
central do filtro até que a dqua saia pelas aberturas laterais
por mais de um minuto (fig. 46). Prima “Avancar”;

~
&

=~
;

47 48

7. Extraia o depdsito da dgua (A23) da maquina (fig. 2) e encha-
-0 de dgua; insira o filtro no depdsito de dgua mergulhando-o
completamente por uma dezena de sequndos, inclinando-o e
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premindo-o ligeiramente para permitir a saida das bolhas de
ar (fig. 47). Prima “Avancar”;
8. Insira o filtro no encaixe apropriado (fig. 48) e prima-o até ao
fundo; prima “Avancar”;
9. Feche de novo o depdsito com a tampa (A22), em seguida
reinsira o depdsito na maquina.
Insira o dispensador de dgua quente (D6). Prima “Avancar”;
Posicione debaixo dodispensador de dgua quente um redi-
piente vazio com capacidade minima equivalente a 0,5 litros
(fig. 6) e prima “Avancar” para ativar o filtro;
A mdquina tira dgua quente e interrompe-se automatica-
mente. Prima “0k” para voltar a pagina inicial;
Agora, o filtro estd ativo e pode-se usar a maquina.

10.
1.

12.

13.

18.2 Substituicao ou remogao do filtro

Substitua o filtro (D4) quando na pdgina inicial (C) aparecer a

respetiva mensagem: caso deseje proceder de imediato a subs-

tituicdo, prima “Ok” e siga as operagdes a partir do ponto 3 do

pardgrafo anterior. Para adiar a substituicdo para outro momento,

prima “Anular”: no ecra, o simbolo filtro recorda que é necessario

substituir o filtro.

Para a substituicao, proceda conforme se seque:

1. Prima o menu definicdes (C3);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Filtro de dgua”:
prima“0k”;;

3. Prima“Ok” para entrar no procedimento guiado;

4. Extraia o depdsito de dgua (A23) e o filtro gasto.

5. Para remover o filtro, prima “Ok” (“Voltar” para regressar a
pdgina anterior, ou “Apagar" para anular a operacao);

6.  Para substituir o filtro, prima “Avancar” Prossiga sequindo as
operagdes ilustradas no pardgrafo anterior desde o ponto (4).

Observagdo:

Quando tiverem decorrido dois meses de duracao (veja o datador)

ou se o aparelho ndo for utilizado durante 3 semanas, proceda a

substituicao do filtro mesmo que a méquina ainda ndo a solicite.

19. DADOS TECNICOS

Tensdo: 220-240V~ 50-60 Hz méx. 10 A
Poténcia: 1450W
Pressao: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidade do depdsito de dgua: 181
Dimensdes CxPxA: 260x450x385 mm
Comprimento do cabo: 1200 mm
Peso (diferente conforme 0 modelo): 11,2kg
(apacidade max. do depdsito de graos de café: 300¢
Faixa de frequéncia: 2400 - 2500 MHz
Poténcia maxima de transmissao 20mW



A De'Longhi reserva-se o direito de alterar a qualquer momentoas -
carateristicas técnicas e estéticas, mantendo inalterada a funcio-

nalidade e a qualidade dos produtos.

19.1 Conselhos de Poupanca de Energia

Defina o desligamento automatico para 15 minutos (veja o
pardgrafo “6.8 Def. desligar automatico”);

« Ative a Poupanca de Energia (veja o pardgrafo “6.9 Geral”);

- Para reduzir o consumo energético apds a extracao de uma
ou mais bebidas, remova os jarros de leite ou os acessorios.

« Quando a méquina o solicitar, execute o ciclo de
descalcificacao.

20. MENSAGENS APRESENTADOS NO ECRA

MENSAGEM VISUALIZADA

SIGNIFICADO

SOLUCAO

Encha o reservatdrio de dgua até
a0 nivel MAX. Certifique-se de
encher para ld do Nivel 1

Néo existe dgua suficiente para a
bebida. Encha o reservatério de
dqua até ao nivel MAX. Certifique-
-se de encher para 1 do Nivel 1

A dgua no depdsito (A23) ndo é suficiente.

Extraia o reservatério e encha-o com dgua
potdvel fresca e fria para |4 do nivel 1, reinse-
rindo-o0 na maquina.

Insira o depdsito da dgua

0 depdsito (A23) ndo foi inserido
corretamente.

Insira o depdsito corretamente premindo-o
até ao fundo.

Encha o reservatdrio da dgua com
dgua fresca. Esvazie o tabuleiro de
recolha dos pingos e o depdsito
de borras de café

A quantidade de dgua no depdsito nao
é suficiente para a preparacdo da bebida
e, em breve, serd pedido para esvaziar o
depésito de borras.

A mdquina pede que execute ambas as ativida-
des: deste modo, ndo serdo necessdrias as in-
tervengdes subsequentes e serd possivel execu-
tar vérias bebidas sequidas sem interrupgdes.

Insira o grupo infusor

Apods a limpeza, o infusor ndo foi reinserido
(A6).

Insira o infusor conforme descrito no pardg.
“15.9 Limpeza do infusor”

Esvazie o depdsito de horras de café

0 depdsito das borras (A10)de café esta
cheio.

Efetue a limpeza conforme descrito no pardg.
“15.3 Limpeza do depésito das borras de café”

Insira o depdsito de borras de café
e 0 tabuleiro de recolha de pingos

0 depésito das borras (A10) e/ou o ta-
buleiro de recolha de pingos (A15) ndo
foram inseridos corretamente ou nao estao
presentes.

Insira o tabuleiro de recolha dos pingos junta-
mente com o depdsito de borras empurrando
a fundo.

Adicione o café pré-moido que
preferir. Uma colher medidora no
maximo!

Foi selecionada a preparacdo com café
pré-moido.

Assegure-se de que o funil (A4) ndo estd entu-
pido; em sequida, insira uma medida rasa (D2)
de café pré-moido e prima “Avancar” no mos-
trador sequindo as indicacoes do pardg. “8.4
Preparacao da bebida mediante utilizacdo de
café pré-moido”.

Por favor, encha o recipiente
de gréos e pressione Ok para
continuar a entrega

Acabou o café em graos.

Encha o recipiente de café em grdo (A2) e
prima Ok para continuar com a dispensacdo

Insira o dispensador de dgua
quente

0 dispensador (D6) ndo estd inserido
corretamente ou ndo estd presente.

Insira o dispensador empurrando-o até ao
fundo (fig. 5): a maquina emite um sinal
actstico (se a funcdo de aviso actstico estiver
ativa).

9
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MENSAGEM VISUALIZADA

SIGNIFICADO

SOLUCAO

Insira o depdsito de leite frio/
quente

0 jarro de leite (E) ou (F) ndo estd inserido
corretamente ou ndo estd presente.

Insira o jarro do leite empurrando até ao fim;
améquina emite um sinal sonoro (se a fun¢ao
de sinalizacdo sonora estiver ativa).

Estou a realizar a limpeza. Daqui
aum momento estou de novo
pronta

0 aparelho deteta algumas impurezas no
seu interior.

Aguardar que o aparelho volte a estar pronto
para o uso e selecionar novamente a bebida
desejada. Se o problema persistir, contacte o
Centro de Assisténcia Autorizado.

As novas configuracdes nao foram
guardadas

Durante a personalizacdo da bebida (veja o cap.
“13. Funcdo “my” (s6 bebidas “Hot")’, a prepara-
¢do foi voluntariamente interrompida ao premir
“X’, ou disparou um alarme.

Prima “X" para voltar a pagina inicial (C) para visua-
lizar o alarme que causou a interrupgdo. Siga as in-
dicacdes relativas ao alarme visualizado (veja o cap.
“20. Mensagens apresentados no ecra”)

N&o me foi possivel extrair a
bebida. Reduza 0 aroma e tente
novamente

A moagem é muito fina e, portanto, o café
sai muito lentamente ou ndo sai de forma
alguma.

Selecione um “Aroma” mais ligeiro (veja “8.3
Personalizacdo da bebida”)

Se o filtro amaciador estiver presente (D4)
pode ter ocorrido a liberacdo de uma bolha
de ar dentro do circuito que bloqueou a sua
dispensacao.

Prima“0k” e dispense um pouco de dgua (veja o
cap. “10. Prepare dgua quente e chd quente”até
que o fluxo esteja reqular. Se o problema persis-
tir, remova o filtro (veja o par.“18.2 Substitui¢do
ou remogao do filtro”)

Néo me foi possivel extrair a
bebida. Regule o moinho de café
aumentando em uma unidade a
posi¢ao do manipulo

A moagem estd fina demais e, portanto, o
café sai muito lentamente ou até nem sai.

Prima “0k” e proceda a regulagdo do moi-
nho de café (veja o par. “6.4 Regulacdo da
moagem”).

Selecione um aroma mais leve
ou reduza a quantidade de café
pré-moido

Foi utilizado demasiado café.

Selecione um "Aroma" mais ligeiro (veja “8.3
Personalizacdo da bebida”) ou reduza a quan-
tidade de café pré-moido (no maximo 1 medi-
da). Prima "Ok" para voltar a pagina inicial ou
aguarde que a mensagem desvaneca.

Conserve no frigorifico o depdsito
de leite

Foi efetuada uma preparacdo a base de
leite e o jarro do leite ainda estd inserido
na maquina

Extraia o jarro do leite e recologue no frigorifico.

A mdquina tem de ser descalci-
ficada. Prima "0k" para iniciar
("50 min)

Indica que é necessdrio descalcificar a
méquina.

Se desejar proceder a descalcificagdo, prima
“0k” e siga o procedimento guiado; caso con-
trério, prima “Cancelar”: neste caso, aparece
na pagina inicial (C) o simbolo || (C4) para
lembrar que € necessério efetuar a descalcifi-
cacdo (veja o cap. “16. Descalcificacdo”).

0 ciclo de descalcificacao foi
interrompido. Prima Ok para
continuar

Descalcificagdo interrompida ou nao com-
pletada corretamente

Prima Ok para continuar (veja o capitulo “16.

Descalcificagdo”).

Substitua o filtro da dgua.
Prima Ok para iniciar

0 filtro amaciador (D4) esta gasto.

Prima “Ok” para substituir o filtro, ou “Apagar”
se pretender realizar a operacao noutra altura.
Siga as instrugdes do cap.“18. Filtro amaciador”.

9
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MENSAGEM VISUALIZADA

SIGNIFICADO

SOLUCAO

Alarme geral: Consulte o manual
de utilizagdo / App Coffee Link

0 interior da mdquina esta muito sujo.

Limpe cuidadosamente a mdquina conforme
descrito no cap. “15. Limpeza”. Se apds a limpe-
za a maquina ainda exibir a mensagem, entre
em contacto com o atendimento ao cliente e /
ou com um Centro de Assisténcia autorizado

Circuito vazio. Prima Ok para
iniciar enchimento

0 circuito hidraulico esta vazio

Prima "OK" para encher o circuito: a tiragem
interrompe-se automaticamente. E normal
encontrar dgua no tabuleiro de recolha de pin-
gos (A15) apds o enchimento.

Se 0 problema persistir, verifique se o depésito
de dgua (A23) estd inserido até ao fundo.

Foi inserido um novo filtro amaciador (D4)

Certifique-se de ter sequido corretamente as
indicaces para a insercdo do novo filtro (par.
“18.1 Instalado do filtro” e “18.2 Substituicao
ou remogdo do filtro”). Se o problema persistir,
remova o filtro (par. “18.2 Substituicdo ou re-
mogao do filtro”).

0 perfil do café em grao foi
alterado! Recorde-se de extrair
pelo menos 3 cafés para obter o
melhor resultado na chavena

A mdquina necessita de 3 extracdes com o
novo café antes de permitir a regulacao do
Bean Adapt

Extraia pelo menos 3 cafés com o novo café
antes de modificar o Bean Adapt

Para uma temperatura ideal
Recomendo que execute um
enxaguamento rapido para me
arrefecer. Meta um recipiente

de 0,2 L debaixo dos dispensado-
res e prima Iniciar.

Se desejar dispensar uma bebida “cold
brew technology”apds ter preparado vérias
bebidas quentes

Meta um recipiente por baixo dos dispensa-
dores de café e prima "Iniciar" para efetuar um
rapido enxaguamento a frio e arrefecer o cir-
cuito do café, ou prima "Saltar" para dispensar
imediatamente a bebida desejada.

Para uma temperatura ideal
Recomendo que execute um
enxaguamento rapido para me
aquecer. Meta um recipiente
de 0,2 L debaixo dos dispensa-
dores e prima Iniciar.

Se desejar dispensar uma bebida quente
apos ter preparado bebidas “cold brew
technology”

Meta um recipiente por baixo dos dispensa-
dores de café e prima "Iniciar" para efetuar um
rapido enxaguamento quente e aquecer o cir-
cuito do café, ou prima "Saltar" para dispensar
imediatamente a bebida desejada.

Indica que a modalidade poupanca de
energia estd ativada.

Para desativar a poupanca de energia, proceda
conforme descrito no pardg. “6.9 Geral”.

A4 At
vAAA

Lembra de que é necessario descalcificar a
maquina.

E necessario realizar, o quanto antes, o pro-
grama de descalcificagdo descrito no cap. “16.
Descalcificagdo”

Lembre-se de que é necessério substituir o
filtro (D4)

Substitua o filtro ou remova-o seguindo as
instrucdes do cap.“18. Filtro amaciador”.

Recorde-se de que é necessério proceder a
limpeza do jarro de leite (E) ou (F).

Rode o manipulo de regulagdo de espuma
(E3) ou (F3) para a posicao CLEAN.

9
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MENSAGEM VISUALIZADA

SIGNIFICADO

SOLUCAO

o

A conectividade foi configurada no menu
definicdes (C3) da maquina.

Proceda a ligado a partir da App Coffee Link.

=)

Indica que a maquina estd conectada.

Para desativar a conexdo, proceda como des-
crito no par.“6.3 Conect.”

A conect. estd ativa, mas a nuvem nao estd
ao alcance.

Se estd ligada hd pouco tempo, aguarde que a
méquina conclua a ligacdo.

Se o problema persistir, desative e reative a
conexdo, como descrito no par.“6.3 Conect.".

Verifique se as luzes no router indicam que a
rede estd ativa.

Se o problema ainda persistir, desligue e ligue
améquina e o router de casa.

21. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A sequir sdo referidas algumas possiveis avarias.
Se o problema ndo puder ser resolvido no modo descrito, deve-se contactar a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 aparelho ndo se liga

Aficha ndo estd ligada a tomada de corrente.

Ligue aficha a tomada de corrente (fig. 1).

0 café ndo estd quente.

Os circuitos internos da méaquina arre-
feceram porque passaram 2 - 3 minutos
desde o ultimo café.

Antes de fazer o café, aqueca os circuitos
internos com um enxaguamento utilizan-
do a fungdo especifica (veja o par.”8.1 Pre-
pare amaquina para as bebidas de café”).

A temperatura definida para o café é
baixa.

Defina uma temperatura de café mais alta
no menu defini¢des (C3) (veja o par. “6.5
Temperatura do café”).

As chavenas ndo foram preaquecidas.

Esquente com dgua quente as chdvenas
(Importante: pode-se utilizar a funcao
dgua quente).

E necessario descalcificar amaquina

Proceda conforme descrito no cap. “16.
Descalcificacdo”. Sequidamente verifique o
grau de dureza da dgua (“17.1 Medicao da
dureza da dqua”) e verifique se o aparelho
esta definido sequndo a dureza real (“17.2

Defini¢do da dureza da dgua”).

0 café é pouco encorpado ou tem pouco
creme.

0 café estd moido demasiado grosso.

Entre no menu definigdes (C3) e sigaas in-
dicacdes para regular a moagem. 0 efeito
56 é visivel apds a dispensacdo de 3 cafés
(veja o par.“6.4 Regulacdo da moagem”).

0 café ndo é adequado. Utilize café para mdquinas de café
expresso.
0 café ndo estd fresco. A embalagem de café estd aberta ha de-

masiado tempo e perdeu o gosto.

>
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 café sai muito lentamente ou as gotas.

0 café esta moido demasiado fino.

Entre no menu definicdes (C3) e siga as
indicacbes para regular a moagem. 0
efeito s6 é visivel apds a dispensacdo de 3
cafés “6.4 Regulacdo da moagem”).

0 café ndo sai por um ou por ambos os
bicos do dispensador.

0Os bicos do dispensador do café (A7)
estao entupidos.

Limpe o dispensador de café com uma
esponja ou com um palito dos dentes.

0 café tirado esta aguado.

0 funil (A4) entupiu-se.

Limpe o funil com a ajuda do pincel (D5)
conforme descrito no par. “15.8 Limpeza
do funil para a introducdo de café
pré-moido’”.

A extracdo da bebida é escassa

A dgua no reservatdrio ndo é suficiente

Encha sempre o reservatdrio para | do
Nivel 1.

0 aparelho ndo extrai o café.

0 aparelho deteta impurezas no seu
interior; o ecra exibe “Estou a realizar a
limpeza..”.

Aguardar que o aparelho volte a estar
pronto para o uso e selecionar nova-
mente a bebida desejada. Se o problema
persistir, contacte o Centro de Assisténcia
Autorizado.

0infusor (A6) ndo pode ser extraido.

0 desligamento ndo foi efetuado
corretamente

Efetue o desligamento premindo a tecla

Ll) (A9) (veja o cap. “5. Desligar o
aparelho”).

No fim da descalcificacao, o aparelho pre-
cisa de um terceiro enxaguamento.

Durante os dois ciclos de enxaguamento,
0 depdsito (A23) ndo foi enchido até ao
nivel MAX.

Proceda conforme solicitado pelo apare-
lho, esvaziando porém primeiro o tabu-
leiro de recolha de pingos (A15) , para
evitar que a dgua transhorde.

0 leite tem bolhas grandes ou sai a borri-
far pelo dispensador de leite (E5) ou (F5).

Atampa (E1) ou (F1) do jarro de leite estd
suja

Limpe a tampa do leite conforme descrito
no par. “15.10 Limpeza dos jarros de leite
(E)e(F)-

A tampa (E1) ou (F1) ndo estd montada
corretamente.

Monte corretamente todos os compo-
nentes conforme indicado no par. “9.1
Preparacdo do jarro de leite (Ee F)"e9.4
Regular a quantidade de espuma”.

9
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 leite tem bolhas grandes ou sai a borri-
far pelo dispensador de leite (E5) ou (F5)
ou tem pouca espuma.

0 leite ndo estd suficientemente frio ou
o tipo de leite ndo é adequado a bebida
requerida

Para melhores resultados, certifique-se
de utilizar o tipo certo de leite para prepa-
rar bebidas quentes ou frias (veja o par.
“9.2 Que leite utilizar?”). Utilize bebidas a
temperatura do frigorifico (cerca de 5 °C).

Atampa (E1) ou (F1) do jarro de leite estd
suja

Limpe o jarro de leite conforme indicado
no par. “9.6 Limpeza depésitos do leite
apds cada uso”

No canal situado sob o manipulo regula-
¢do de espuma (E3) ou (F3) existe dgua

Extraia o manipulo e seque bem.

Sdo utilizadas bebidas vegetais

Para melhorar o resultado, utilize bebidas
a temperatura do frigorifico (cerca de
5 °0). Regule a quantidade de espuma
como indicado no par. “9.4 Regular a
quantidade de espuma”

A base de apoio para chévenas (A13) esta
quente.

Foram preparadas varias bebidas em ra-
pida sucessao

Apés a limpeza ndo € possivel inserir o ta-
buleiro de recolha dos pingos na maquina

0 tabuleiro de recolha de condensacao
(A12) ndo se encontra corretamente
posicionado

Certifique-se de que o tabuleiro de
recolha de condensacdo estd inserido
corretamente

A médquina ndo estd em uso e emite rui-
dos ou pequenas baforadas de vapor

A mdquina estd pronta para utilizacao ou
foi desligada hd pouco tempo e algumas
gotas de condensacdo caem no interior
do vaporizador ainda quente

Este fendmeno faz parte do funciona-
mento normal do aparelho; para limitar o
fenémeno, esvazie o tabuleiro de recolha
de pingos.

0 aparelho emite baforadas de vapor pelo
tabuleiro de recolha de pingos (A15) e/ou
existe agua na superficie na qual o apare-
Iho esté colocado.

Apds a limpeza, a grelha do tabuleiro ndo
foi reinserida (A14)

Reinsira a grelha no tabuleiro de recolha
de pingos

A bebida To Go é excessiva ou transhor-
dou da travel mug

A quantidade ndo é adequada

Selecione uma quantidade inferior

(Médio i ou Pequeno G )

Regule a quantidade em funcdo da mug para
obter a extracdo correta na préxima tiragem

A bebida To Go é insuficiente

A quantidade ndo é adequada

Selecione uma quantidade maior (Médio
m ouGrande & )

Regule a quantidade em fun¢do da mug
para obter a extraco correta na proxima
tiragem

A travel mug ndo entra na maquina

A portinhola para o compartimento da
travel mug (A17) estd fechada e/ou o dis-
pensador de café (A7) estd baixado

Abra a portinhola e/ou eleve o dispensa-
dor do café

Aapp ndo funciona

Falha da app

Feche e reinicie a app

A app reporta um problema que nao exis-
te na méquina

0s dados ndo estao sincronizados entre a
méquina e a app

Desative e reative a conect. (par. “6.3
Conect”)

86




MEPIEXOMENA

1.

w

EIZATQrH 88
....88
....88
88

HEPIFPAOH 88
2.1 Neprypagn e ouokeun (A) ....88
2.2 Mepypaen tou mivaka ehéyyou (B) ....88

2.3 Mepypagn apykig o8ovne (homepage) (€)88
2.4 Nepypagn Twv e€aptnudtwv (D)

(*S1agopeTika avaldywg Tou povtéhov)......89
2.5 Nepypagn e Kavdrag yahaktog (hot) (E) .89
2.6 Nepypagn e Kavdrag yahaktog (cold) (F) 89
NPQTH OEXH XE AEITOYPIIA THE LYIKEYHX

A\ 89
ENAYZH THE ZYZKEYHI A ..coerereernrenenenne 90
ANENEPTOMOIHZH THX ZYZKEYHX............ 90
PYOMIZEIZ TOY MENOY A ....ccovererrererenne 91
6.1 =¢Byahpa 91

6.2 Agpahdtwon 91

6.3 Xuvdeow.

6.4 P0OBon dAeong
6.5  OEPUOKPAGIA KAPE......uveerrererrreeererrererennes
6.6 T\wooeC
6.7  Any. kai porom. mpo@i\
6.8  POBuon Autop. opnoipatog
6.9 Tevikd
6.10 Water filter
6.11 ZKANPOTNTA VEPOU eoevvrreerennenee
6.12 Epyootactakég pubpioelg ..
6.13 Adelaopa KUKA®HATOG .
6.14 ZTATIOTIKA OTOIKEID cvvvvverererecrererencreacreaecnneens

ENMIAOTH TAN POOHMATQN........ccceeee0eeee 93
NPOETOIMAZIA TON POOHMATON KAE A\ .
9%

8.1 [poETolpdoTe T pnxavn yia Ta poerpata
Ka@é 94
8.2 Pognuata kagé pe amevbeiag emMAOYA ........ 94
8.3 E€atopikevon Tou po@npatoc....
8.4 Tlpoetolpacia Tov po@ripatog
XPNOLLOTIOLOVTAC TPOANEGHEVO KAPE.......... 96
8.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL ...96
8.6 Tevikéc 0dnyieg yla v mposTolpacia Twv
POPNUATWY KaE
8.7  Yuppouléc yia mo (€0l Kagé
8.8  Kavdta kagé/kavdta Cold Brew.
8.9 KaBapiopdg Te Kavdtag Kagé
NPOETOIMAXIA POOHMATQN ME BAZH TO
TANA 98
9.1 MNpoetopacia Twv kavatwv yahaktog (E kat F)
98

10.

1.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.

19.

21.

ey

9.2 Tuydha va XpnotHOTIOINOEE ...cvuveveeerrencenes
9.4 PubBpiote Tv moodtnTa TOL APYPOL.
9.5 Tpoetopacia popnudtwy pe yara
9.6 KaBapiopog twv kavatwy ydhaktog petd amd

KdBe xprion 99
ETOIMAXTE ZEZTO NEPO KAI ZEZTO TZAI A ..
100

10.17 Mpoetotpacia e unxavig
10.2 Mapoxn {eoto0 Toaytov.
10.3 Mapoxn (eato vepol
POOHMATA FAVOURITES (ATATHMENA) A ...
100
MPOETOIMAZIA TQN POOHMATQN “TO GO”
A\ 101
12.1 KaBaplopog tou travel mug petd amo kdbe
xenon 101

AEITOYPTIA «<MY» (MONO POOHMATA
«HOT») 102
EMIAESTETO MPOMIA ZAL A ...cveveveeenene 102

KAGAPIZIMOZ
15.7 KaBaplopog TG HNXAVAG..eeeeereereeeerenenene 102
15.2 KaBaplopog Tou e0wTepIKoU KUKAMHATOC TNG
Hnxavng 103
15.3 KaBapiopdg tou doxeiov katakabiwv Tou Kapé
103
15.4 KaBapiopog tou diokou culoyn¢ otaydvwv
KAL TNG OXAPAC TOU GIOKOU -..evveeeeneercennees 103
15.5 KaBapiopog tou e0wtepikou Tng pnxavng..104
15.6 KaBapiopog Tou Soyeiou vepou.................
15.7 KaBaplopog twv oTopiwv Tou Kagé
15.8 KaBaplopog xwviol yla Ty €l6aywyr Tou
TIPOAAETHEVOU KOAPE ...oveeerererrreerreennens 104
15.9 KaBaplopog ToU yXUTAPU ..uuverrereverrererenene 105
15.10KaBapiopog twv kavatwv yahaktog (E) kat (F)
105

AOANATOIH N 106

MPOrPAMMATIZMOX LKAHPOTHTAZ NEPOY
107

17.1 Métpnon ¢ okAnpdTNTAC TOU VEPOD........ 108
17.2 P0OBp1ion ¢ okAnpdTnTag Tou vepol
OIATPO AMOZKAHPYNIHI .....cccovenenenees
18.1 EyKatdotaon ToU @INTPOU .....eeveercenecenecns

18.2 Avtikatdotaon 1j agaipeon Tou giktpou ...109
TEXNIKA LTOIXEIA
19.17 ZupBouléc yia Ty E§otkovopnon Evépyelag ...
109

109

. MHNYMATA NOY EMOANIZONTAI XTHN

000NH
ENIAYZH NPOBAHMATQN

110




1. EIZATQIH

g euxaploToUpe mou eMAESETE TNV aUTOPATN pnyavi yla kagé
Kal KamouToivo.

Oa ypelaoteite pepikd Aemtd yia va dlaBacete Tig mapoloeg 0dn-
yie xprionc. Me tov Tpémo autd Ba amogiyete Tou¢ KIvdivoug i
Ti¢ BAaPec oTn ouokeu.

1.1 T[pappata eviog mapévOeong
Ta ypappata viog Twv mapevOéoewv avtiaToyoly otny mepl-
YPaQN TG GUOKELNC (0€N. 2-3).

1.2 MpoPAqpara kat emdiopdwoelg

e mepintwon epgaviong mpoPAnuatwy, mpoonabhote apyika
va Ta WoeTe akohouBwvTag Tig TPogIdomoInoeL; mou avapépo-
vial ota kepdhata“20. Mnvopata mou epgaviCovtat otnv 086vy”
kat“21. ENAYZH NPOBAHMATQN".

Av autéc bev pépouv amotéleopa N yla mEPIOGOTEPES MANpPO-
@opiec, ovviotdtal va amevBuvBeite otV TEXVIKA UMOGTAPIEN
TEAATWY TNAEYWVWVTAC OTOV apIBd o umodelkvieL To GONO
«Ymootpién meAaTwy».

Av n xwpa oag dev avagépetat 1o UAO, TNAEQWVAOTE 0TOV
apiBp6 mov avagépetar oty eyyonon. Ma Tuxdv Emokevé,
anevBuvBeite amokhelotikd ot Teyviky Ymootpiln g
De’Longhi. Ot SieuBivoeig umdpyouy 0To MOTOMOINTIKG €yy0Nn-
on¢ Mo GuvodevEL TN pPnxav).

1.3 KateBaote v epappoyn!
0 o
\)

/ }\ AMOKTHETE TO 2TO
/d

DeLonghi * Google Play

KatePdote v epappoyr, dnpioupynote tov Aoyaplaopd oag
akohouBwvtag Ti¢ odnyie mou umapyovy pésa oty idla Ty
pappoyn.

Y pappoyn Ba Bpeite ouvtayég, mnpogopiec, ouuBouAéC,
€vdlapépovTa OTOIYEI Yia TOV KOOHO TOU KA Kat UMopeiTe va
éxete mpooPaon o€ ONe TiC Mnpoopie mou agopd T pnxavy
00,

BEBAIQOEITE OTI H EOAPMOTH EINAI AIAOEZIMH XTH XQPA 2A:
app-availability.delonghi.com

Afyn oto

App Store

Y1a ouvdedepéva povtéha, pmopeite va dlaxelpileote amopakpu-

opéva oplopéveg Aertoupyieg péow tng epappoyng Coffee Link.
To o0ppoho avtd umodelkviel Tig AerToupyieg TI omoieg

o\\ Hmopeite va SlayelploTeite 1 va oupBoulevTeite evidg

¢ EQappoyg.
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Mnopeite emiong va dnuiovpyoeTe véa poRpata Kal va Ta
amoBnKeVoETe 0T PNYavr oag.
ﬂpoaoxn
la va amokthoete mpooBaocn oTi¢ Aeroupyie¢ amd v
EQAPHOYN, EVEPYOTIOIOTE TN GUVOESIPOTITA ATd TO evoy
puBpiogwv T pnxavnc (beite “6.3 Luvdealp.”).
ENéyéte Ti¢ oupPatéc ouokevég ato «compatibledevices.
delonghi.com».

2. TNEPITPAOH

2.1
Al
A2.
A3.
Ad.
AS.
Aé.
A7.
A8.
A9.

Neprypagn ¢ cuokevic (A)
Kamax doyeiov KOKKwv
Doxeio yia kOKKoug
Awakomtng poBpiong dheong
Xwvi mpoaheapévou Kagpé
Oupida eyxutipa
Agpaipodpevog eyyutipag
Ytopio kagé pubpilopevou Loug
Yovdeopog €aptnpdtwy
M\Aktpo d): yla gvepyomoinon 1 amevepyomoinon tng
pnxavnc (stand-by)
A10. Aoyeio yia Ta katakdBia Tou kagé
A11. Baon doxeiov yia ta katakddia Tov Kagé
A12. Aiokog 6UNNOYRAC GUPTTUKV@HATOG
A13. Aiokog phit{aviwv
A14. Xxapa diokov
A15. Aiokog ouNoyRC oTayovwy
A16. Ymodoxn ya travel mug
A17. Lootnpa Bupidag Tng umodoyng yia travel mug
A18. Xxapa Bupidag
A19. Baon oxapag Bupidag
A20. Asiktng 0taBpng vepou atov dioko cuNAOYNC aTayOVWY
A21. Kahwédio tpogodooiag
A22. Kandki doyeiov vepol
A23. Doyeio vepol

2 2 MNeprypaeni Tou mivaka eéyyou (B)
. Mevou pognpdtwv «Cold» (kpia)

Mevol pognudtwy «To go» (o€ makéTo)
Mevol pognudtwv «Hot» ((eotd)

Mevol pognudtwv «Favourites» (ayamnpéva)

BZ.
B3.
B4.

2.3 Neprypagn apyikiic 006vng (homepage) ()
(1. Pognpata mou pmopeite va em\é€ete (ameubeiag emhoyn)
Q2. Tava deite, Kal evdexopévae va e€atopIkeVoETe, TIC pub-
pioeic pogripatog

Méevou puBpioewv pnyavig

Auyviec:

. @Mnxuvr'] 0€ QULOV TE TTPGYTNG 6UVEEONC
. 6l\uxvia Wi Fi evepyn

G.
4.



. @Auxvia amouaiag SIKTuou
. (@)/\uxvia €€0IKOVOHNONG EVEPYELAC EVEPYN
. @ Auyvia arrpatoc kaBapiopot kavdtag yahaktog

|
|
vay
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Auyvia agahdtwong
. Q Auyvia e§avtAnpévou giktpou

(5. Bean Adapt Technology (evepyomoinon amé App): deite
«“8.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL”

(6. Mpooil pe duvardtta eSatopikevong (deite “14. EmAéSte
10 mpogil oag”)

2.4 Neprypagn v efaptnpdrwv (D) (*slagopetikd
avahdyw¢ Tou Hovtélou)

E€aptipara mov mepiéyovrat oo Starter pack:

D1. Aokipaotikn tawia «Total Hardness Test»

D2. Melolpa yia tov aheapévo kagé

D3. Agahatiko

D4. Oiktpo amookAjpuveng

D5. Mvého kaBapiopol

D6. Ztopio mapoyri¢ (eaTol vepol

D7. ADiokog yia maydxia

D8. Kavdrta kagé
DI. Travel mug

2.5 MNepypapn tne kavarag yahaktog (hot) (E)

LatteCrema\>
HOT U

E1. Kamdki kavatag yahaktog

E2. Doyeio yahaktog

E3. Awakomng puBpiong agpoi/kabapiopov (Clean)

E4. YOveopog acpahion kavdtag yalaktog (agatpodpevog
yia kabapiopo)

E5. Ztpio mapoync yahaktog (pubpilopevo og o)

E6. Xwhjvag avtAnong yahaktog (amd oihikovn)

E7. Enéktaon otopiov mapoyr¢ yahaktog

2.6 MNeprypapn tne kavarag yahaktog (cold) (F)

LatteCrema ©
cooL \il

F1.  Kaméaxt kavdtag yahaktog

F2. Doxeio yahaktog

F3.  Aakémng puBpiong appol/kabapiopoo (Clean)

F4. Xlvbeopoc aopdhiong kavatag yahaktog (agaipoupevog
yia kaBaptopo)

F5. Ztopio mapoync yahaktog

F6. Xwhivag dvtAnong yahaktog (amé axkapmto mhaoTiko)

3. MPQTH OEZH ZE AEITOYPTIA THZ LYZKEYHX
N

Znpeiwon:

« TiBava ixvn kagé otov polo dheong oeilovtal oTic SOKI-
péc puBpIoNG T pnxavii¢ mpotol autr diatebei oto epmo-
plo kat amoteholv amodel§n e oyolaoTikn¢ @povtidag
o eiyVouLe yla To mpoiov.

« Kata mv mpwtn ypron Semovete pe (eoto vepd Oha Ta
agapodpeva e€aptipata (kavdta yaaktog (E) kau (F),
travel mug* (D9), kavarta kagé* (D8), doxeio vepou (A22)
Kat (A23)) mou mpoopiCovtat yia emagn pe vepo f yaha. Zu-
VIoTdTal T0 MAUGIHO TWY KAVATWY YAAAKTOC G TAUVTHPLO
TATWV.

Yuviotdrat va puBpioete To Taybtepo duvatov T okAnpo-
TNTaA TOU VEPOU oUWV pie T Sladikacia mov meplypdget
10 ke@dhato “17. Tpoypappatiopoc okAnpotnTag vepol”.

1. Zuvbéote 10 kahwdlo Tpopodoaiac (A21) 1o NAeKTPIKO Oi-

KTUo (€K, 1).

2. Tatqote T onpaiamov avtieTolyei 6Ty emBupnTr yAwooa
Kal EMKUPWOTE TNV EMAoyN matwvtag «Etotpon.

Y ouvéela akohouBnoTe Tic 00nyieg mou epgavilovtat emitng

000vn¢ ¢ idlag e pnxavc:

3. Agaipéote To doxeio vepol (A23) (eik. 2) yepiote To péxpL
T ypappi MAX pe @péako kai kplo mootpo vepo (€Ik. 3).

4. ‘Enerta Eavapahte o doyeio ot Béon Tou, Kal EMKUPWOTE
natwvtag «Emopevo.



5. Tepiote 1o doxeio kokkwv (A2) (€1k. 4), kat émerta empepat-
00TE matwvTag «Emopevoy.

-
v

6. TomoBetfote To ovoTna mapoyr¢ (eatol vepol (D6) atov
obvdeopo (A8) (ek. 5) kai TomoBetote éva doyeio eNdy!-
0Tn¢ Xwpntikétntag 200 ml katw amé T0 AKPOPUCLO KAPE
(A7) ka0 akpo@vato (eatol vepo (&IK. 6)

7. Natqote «Ok» yia va yepioete 10 KOKAwpa vepou: n ou-
okeur mapéyel vepo amod To ouoTnpa mapoyr (eatol vepou
(e.7)

8. MoMic ohokAnpwOei n mapoxn, n pnxavr mpoxwpd oe {¢-
otapa ektehwvtac éva §¢Pyahpa pe (eotd vepd mou Pyaivet
and To 0TOpI0 Mapox1ic Kagé (eik. 8).

MoAi¢ ohokAnpwbei o {éoTapa n pnxavi mpoteivel évav 0dnyo
€KPABNONC OXETIKG HE TN XPRON TNG UNXAVAC.

Znpavtiko:

« Katd mv mpwtn xpnon, Ba mpémetva kavete 4-5 kamoutoi-
VO Yla va SWOEL N Pnyavr éva IKavomoINTIKO amotéleopia
070 QAIT{avL.
Katd tv mpaytn xprion, To Kk Awpa vepoD €ivat ddeto, yia
70 A6yo autd, N pnyavi pmopei va kavel mohd Bopupo: o B6-
pupoc Ba petwvetal kaBu¢ To KUKAwpa Ba yepilel.

4, ENAYZHTHEZ IYIKEYHI

Znpeiwan:

« KaBe popd mov avapete ) ouokeun, ekteheital autdpata
évag Kukhog mpoBéppavong kat EeByahpatog o omoiog dev
nipémel va dlakomei. H pnyavi eivat étotun yia xprion povo
Ao ohoKANpwBEl autoc o KUKAoG.

1. T va evepyomoioeTe TN GUOKEVN, MATAOTE TO KOUpTi

Q) (A9) (k. 9): avaPet n ouoKELN.

2. MoMig ohokAnpwOei n Béppavon, Eekivd pia gdon §ePyar-
patog pe (e0To vepd mou TPEXEL AM6 TO GTOMIO MAPONS
Ka@é (A7). Me autov Tov Tpomo, eKTOC amd Tt B¢ppavon Tou
pmo\ep, n suakeun mpoxwpd otn dtoyétevan {eatol vepo
0TOUC E0WTEPIKOUC AYWYOUC WoTe va {eataboulv Kal auToi.

5. ANENEPIOMOIHXIH THX XYIKEYHX

Kabe popd mou oPrivel n ouokeun, exteleital autopata EPyah-

Ja, av €xel ETOLHAOTEL KAPEC.

1. Ta va oBRoete T oUOKEVR, MEOTE TO MARKTPO Q) (A9)
(ek.9).

2. Edv mpoPAémetay, n ouokeun ektehei o EEByalpa amd o
0TOpL0 TTaPOXTS KapE (A7) pe (ot vepod Kat Emetta oprvel
(stand-by).

Znpeiwon:

Edv n ouokeun dev XpnolpomoleiTal yla TAPATETAUEVO XPOVIKO

dldotnpa, amoouvdEaTe TN GUOKEUN amd T0 NAEKTPIKG PeUpa

Qo TTPWTA TNV AMEVEPYOTOINOETE.

Mpoaoyiy!

Mnv amoouv£eTe OTE TO QIC EVE 1) GUGKELN Eival avappévn.




6. PYOMIZEIZTOY MENOY

6.1 Zépyadpa

Me aut T Aettoupyia pmopeite va agnoete va Tpé¢et (eotd

VEPO amd To 0TOpI0 mapoxn¢ kagé (A7) kai, av eivat ouvdede-

pévo, amd to otopio mapoyns {eatov vepou (D6)) £tot wote va

kaBapuotei kat va {eotabei 1o e0wTEPIKO KOKAWHA TNG HNXAVAC.

TomoBetiote kdtw amd Ta oTopa mapoxn¢ éva doyeio pe eAdyl-

ot xwpntkdmta 100 mi (k. 6).

la va mpoypappatioeTe autr T Aettoupyia, MPOXwPRHOTE pE ToV

akdAovBo tpdmo:

1. Matiote To pevol pubpioswv (C3).

2. Epogaviote v kataxwpnon «=¢Pyaipua»

3. Tatfote «Ok» yia va Eekviogt n mapoyn: 0oTepa amd Aiya
deutepohemta Pyaivel {eotd vepd mou kaBapilel kai {eotai-
VELTO £0WTEPIKO KOKAWHA TNG PnYaviG (€IK. 7-8).

4. Tiava dlakopete 1o EEPyapa matnoTe «Stop» 1 TepIpéveTe
v Qutépatn dlaxomn.

Mpoaoyi:

« Tameptodoug axpnoiag peyahiTepeq Twv 3-4 nepwyv ouvi-
otarat, poNig avapet §ava n pnxavi, va v Eefydhete 2-3
(QOPEC TIPLY TN} XPNOLUOTIOIOETE.

« Eivat guotko, petd amd v ektéleon autng Te Aettoupyi-
ac, va umdpyet vepd oo doxeio pe Ta Katakadia ou Kagé
(A10).

6.2 Agaldatwon
Ma ¢ odnyiec agaldtwone, avatpéfte oto Kepdhaio “16.
Agaldtwon”

6.3 ZIuvdeotp.

Me autq ) Aertoupyia evepyomoleital 1} amevepyomoleital n

ouvdeotpotnTa T pnxavic. AkohouBrote Tov mapakdtw Tpomo:

1. Matote to pevol pubpioswv (C3).

2. MetakwnBeite otig oehidec péxpt va epgaviotei n emhoyn
«Xuvdeotpotnar.

3. MNatqote «Emopevor.
Evepyomoiote ™ olvdeon Wi-Fi kat tov tnheyepiopo
(umopei va yivel péow tng epappoync De'longhi Coffee
Link).

5. v 086vn epgaviCetal o PIN ¢ pnyavic, anapaitnto
yla T 60vdeon péow EQappoyig.

6. Tatfote “<” yia va amoBnkevoete ) véa emoyn kai va
EMOTPEPETE 0TO Levol puBpioewy

7. Natqote «X» yia va emotpépete oy apyikr oovn (C).

Ty apyikn 086vn epgaviletat to obppolo (C4) mou avtioToryei

0TNV KaTaotaon tng o0vdeong, evalas pe ta dMa (m.y. agahd-

Twon, KTA.)
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T0pBoAo 0TNV apykn oehida

o
o

Emeiiynon

Evepyomompévn ouvdeotpo-
TNTA: N PNXavR QVapéveL Ty
TpWTI Uveon

H ouokeun eivai ouvdedepévn

H ouokeun eival ouvdedepé-
vn 070 okiako diktuo Wi-Fi,
aMa bev umdpyet diktuo 1y o
cloud ev ivar mpoopdotyo

S

H olvbeon éxel amevepyo-
monBei. Na va v evepyo-
TO0ETE, PMEiTE 0T0 pevol
PuBpiogig ((3)

Mpoaoyij:

«  Edv n amopakpuopévn auvdeon eivat amevepyomoinpévn,
HEPIKEC NerToupyiag ¢ epappoyng dev eivar Sabéotpieg
(m.y. mapox Twv pognudTwy).
Av aMaete To Ovopa r Tov Kwdikd TpooBaong Tou Siktiou
Wi Fi 1} av ouvdeBeite o éva véo diktuo Wi Fi Ba mpémet va
ekteléoete T dladikaoia emavagopac we Eng:

1. Tlpoxwprote oUPQWva e TNV Tapamavw TEPypagr amod
T0 onpeio 1 wg To onpeio 3.

2. Natiote «Emavagopar.

3. Tatqote «Ok» yia va empeBaioete T dlaypagn Twv pub-
piogwv SikTUOoU.

4. Emavacuvdebeite oty epappoyn emiéyovtac ta Véa
dlamotevtipla.

6.4 PUOOpion dheong

H pnxaviy mpoteivet évav odnyd ekpddnong yla va pubpioete

0WO0Td TV AAeon Katva €xete Ta KaAITePa amoteAéopata:

1. Tatnote 0 pevol pubpioewv (C3).

2. MetakwnBeite otic oehideq péxpt va epgpaviotei n emhoyn
«PuBp1on dheongy.

3. Matfote «AidB.mepto.» yia va oupBoulevteite Tov 0dnyo
€Kpanong oxetikd pe tn puBuion tou fabuou dheong.
Mpoaoyij:
+ LuvIOTATaL va KGVETE TEPAITEPW TPOTIOMOIOELS HOVO apoU

TIPWTA €yeTe PTIAEEL TOUNAYIOTOV 3 Ka@édeg DoTepa amd T
dladikaoia mou meptypdyape. Av epgaviotei kat mahi AdBog
Tapoyr Tou kaé, enavahaPete  diadikaoia.
0 owakommg pubpione (A3) mpémel va meEPIOTPEPETAL
povo otav o polog Bpioketal oto apyikd 0Tddlo TG
TIPOETOLHAciag.
Bean Adapt Technology f‘b—
Tou ouviotoUpe va pnelg oto Bean Adapt Technology, otnv
epappoy Coffee Link, yia va puBpiceic owotd autr v napd-
LETPO aVAAOYQ L€ TOUC KOKKOUC Ka®é TIou Xpnotpomolodval.



6.5 Ocppokpacia kapé

Av emBupeite va alddete T Beppokpacia Tou vepou pe T

omoia Byaivel 0 KAQES, TPOXWPNOTE pe Tov akéhoubo Tpomo:

1. Tatnote 10 pevol pubpicewv (C3).

2. KuMiote petal Twv oeNibwv péyptva eppavioTei n katayw-
pnon «Ogppokpacia Ka@e»

3. Natqote «PuBpION».
EmA\é€te v emBupnty Beppokpacia amd exeiveq mov
ipoteivovTal.

5. MNatqote “<” yia va amoBnkeboete T véa emhoyn Kai va
EMOTPEYPETE 0TO pEVOU pubpioewv

6. Tatfote «X» yia va emotpéyete oty apyikr oBovn (C).

Mpoooyij:

Varying the temperature has most effect for long drinks.

Bean Adapt Technology _/‘»_

Xou ouviotodpe va pmelg oto Bean Adapt Technology, oy
epappoyn Coffee Link, yia va puBiogic owotd avtr Ty mapd-
HETPO avahoya e TOUC KOKKOUG Ka®é Tou Xpnotpomolodval.

6.6 TI\woosc

Edv emBupeite va aldéete T yAwooa T apyikrg 086vng, mpo-

xwpnotswczﬁnc
Matnote 10 pevol pubpioewv (C3).

2. MetakwnBeite otic oehideq péxpt va epaviotei n emhoyn
«\)o0EC».

3. Tatote «Endpevo.
Matrhote T onpaia mou avtiototyei ot yAwooa mou Béhete
va emé€ete (matiote 1o MKTPo «Emdpevo» 1y «Miow» yia
va deite OAe¢ TIg S1aBéotpec yY\woaec): n 0Bovn evnpepwve-
TaL AP€SKG Pe TV emAeypEVN YAooa.

5. MNatqote «<» yla va emoTpéPete 0To pevol pubpioelg pe
amoBnkevpévn T véa emhoyn).

6. Tatfote «X» yia va emotpéete oty apyikr oovn (C).

6.7 Dnp. kot Tpomom. mPo@iA

Me autn T Aettoupyia pmopeite va aAd€ete Ty elkova kat To

XpwHa tou elkovidiov kdbe mpogil. a va e¢atopukeloeTe 10

€IKOViOl0 evepynote w ECAC:

1. Matote To pevol pubpioswv (C3).

2. MetakwnBeite oTic oehidec péxpt va epgaviotei n emhoyn
«Anp. kai tporom. mpo@ik».

3. Natqote «Emopevor.
lla va Onpovpynoete éva véo mpo@iN: matqote
«[poaBrknp.
M va tpomomotoete éva umdpxov mpogik: emAéte To
mipo@ik Kat matrote «Tpomo.».

5. E€atopikevote katd Poulnon kat matote «Amof.» yia
EMKOpwon.

6. Matqote «X» yla va emotpéPete otnv apykr 08ovn (C).

92

6.8 PUBpion Autop. afnoiparog

Mnopeite va puBpioete o autépato oPrioto WOTE N ouoKEVR

va oprioet Ootepa amd 15 1 30 Aemtd 1 Ootepa amd 11 3 wpeg

pn xpriong.

[t va mpoypapatioeTe T0 QUTOUATO GPNGIHO, TPOXWPIOTE HE

oV ak6AouBo tpomo:

1. NatAote 0 pevol pubpiogwv (C3).

2. MetakwnPeite otic oehidec péxpt va eppaviotei n emhoyn
«P0OBpton Avtop. oPnoipatocy.

3. EmAé€te To emBupntd xpovikd didotnpa (15, 30 Aemtd f 1
wpan 3 wpeg).

4. Tathote «X» yia va emotpéPete oty apyiki 086vn (C) pe
amoBnkevpévn  véa emhoyn.

6.9 Tevikd

1. Tatote o pevol pubpicewv (C3).

2. MetakwnBeite ot oehideq péypt va eppaviotei n emhoyn
«levikan.

Y€ QuTi) TV KaTaywpnon PMOPELTE va EVEPYOTIOINOETE I va are-

VEPYOTIOIOETE e €va Ayylypa TI¢ akohouBeg Aertoupyieg:

- «Hynuko onpa»: dtav eivat evepyo, N Pnxavr EKMEQTEL pia
nxnTiki ldomoinon o€ kabe Aerroupyia.

- «Eokovopnon evépyetacy: pe avtr T Aettoupyia pmopeite
VO EVEPYOTOLNOETE 1) VAl ATEVEPYOTIOOETE T AetToupyia
e§olkovopnong evépyetag. Otav n Aerroupyia eivat evepyn,
€€ao@aNiCel pikpotepn Katavalwon evépyelag oUPQWVa
HE TOUG €V 10XV evpwmaikoug Kavoviapog. Mpokelpévou va
Qaivetat mwg eivat evepyn, oTnv apxikr 0Bovn eppavietal

3. Tatqote «X» yla va emotpépete oy apyikr 086vn (C) pe
amoBnkevpévn  véa emhoyn.

6.10 Water filter
MaTic 0dnyie¢ mou agopolv 1o giktpo (C4), avatpéste oTo Kepd-
Aato “18. Oiktpo amoskApuveng™.

6.11 IkAnpotnravepol

Ma ¢ odnyiec mou agopolv T pUBWON ¢ okAnpdTnTag
TV vepoU, avatpé€te 0to kepdhato “17. Tpoypappatiopog
OKAnpOTNTOG VEPOU”.

6.12 Epyootaciakéc puBpicelg

Mé auti ™ Nettoupyia pmopeite va enavagépete ONeg Tig pub-

pioelg Tou pevol Kat OAEC TIC TPOOWTTIKES EMAOYEC TOU XPHOTN

EMOTPEPOVTAG OTIC EPYOOTAOIAKEG pUBpioelC (ekTOC amd T

yAwooa, 1 omoia mapapével ekeivy Tou éxel 10N opLoTEL Kat Ta

OTATIOTIKA).

AkolouBroTe Tov mapakdtw Tpomo:

1. NatAote 0 pevol pubpiogwv (C3).

2. MetakwnPeite otic oehidec péxpt va epgpaviotei n emhoyn
«Epyootactiakéc pubiogigy.



3. Tatote «Endpevor:
EmAé€re Tt Béhete va emavagépete: pnxavh 1y povo mpoik
Kat émerta matiote «Emopevon.
5. AkolouBriote Tig oxeTikég umodeifelg péxpt va empPefaiw-
0T TNV Emavagopa pe «Ok»
6. Tatfote «X» yia va emotpéete oty apyikr obovn (C).
Znpeiwon:
MOAi¢ yivel emavagopd Tng pnxavig (0xt kdmotou povou mpoid)
OTIC £PYOOTAGIAKEG PUBLITELC, N GUOKEUT TIPOTEIVEL €K VEOU TOV
€10aYWYIKO 0dnyo ekpadnong.

6.13 Adciacpa KUKAwpatog

Mpw amd pia mepiodo KTOC Xprion, yia va amoQUyeTe T0 vepo va

TIAYWOEL 0TA E0WTEPIKA KUKA@UATA 1 IV 1 TPV peTagepBei n

GUOKEUR 0TO KEVTPO TEXVIKIG UMooTAPIENC, ouvioTdTal va adeld-

(eTe 10 VOPAVAIKO KUKAWHA TNG HNXAVIG.

AkohouBrioTe Tov mapakdtw Tpomo:

1. Matote To pevol pubpioswv (C3).

2. Kuliote petadh twv oeibwy péypt va epgavioTei To oTol-
xeio «Adelaopa KukA@paTog»

3. Tatqote «OK» yia exkivnon ¢ KaBodnyoupevng
dladikasiag.

4. Agaipéote, adedote Kat TomoBethote Sava to doyeio yia
katakdia (A10) kat To dioko culoyr¢ otaydvwv (A15)
(k9. 10), kat 0Tn ouvExela maThoTe «Epmpocy

10

5. Rwodyete 1o obotnpa mapoyii¢ (D6) atov olvdeopo (A8)
(€1K. 5)

6. TomoBetfiote KdTw am6 Ta oTopIa MapoXT¢ Eva doyeio Twv
100ml (k. 6). Matnote «Emdpevon.

7. H ovokeun extehei éva &¢Pyapa pe (eotd vepd amd ta oTopia
€KpoIC.

8. Mo ohokAnpwBei To {¢Byalyia, agatpéate To doxeio Tou
vepo (A23) (etk. 11) kat adedote To.

9. Edv undpyel, agatpéate amd 1o oxeio Tou vepou To giktpo
anookApuvang (D4) kat matrote «Emopevon.
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1

10. =zavapBdhre 1o doyeio (ddeto) kai matoTe «EMOpEVO».

. Neppévete éw¢ OTou n pnxav mpoxwproel oo adela-
opa. (Mpogoyn: {eoto vepd amé Ta otopa ekporict). Kabuwg
ade1dCel To KUKAWHG, N UOKELN Pmope va apyioel va akou-
YETAL TIEPLOOOTEPO: MPOKEITAL Yl KAVOVIKY AElToupyia Tou
unxavipatoc.

MoAic ohokAnpwBei To ddelaopa agaipéote, adeldote Kat
enavatomofeTiote Tov dioko GUANOYRC OTaYOVWY Kat Emel-
Ta natrote «Emdpevon.

13. Matfote «OK»: n ouokeun oprvel (standby).

Katd tnv emépevn evepyomoinon TG GUOKEUNC, evepynote 0UHQW-
va e TIc odnyieg Tou kegahaiou “3. Mpwtn Béon oe Aettoupyia g
0uokeunc”

6.14 XtamioTiKa oTolXEia

Me autr T Aetroupyia epgavifovtal Ta 6TaTIOTIKG OTOIXER TNG

unxavig. Na v eugavior Toug, mpoxwproTe pie Tov akorovdo

Tpomo:

1. MatAote o pevol pubpiogwv (C3).

2. MetakwnBeite oTic oehideq péxpt va epgpaviotei n emhoyn
«ZTOTIOTIKA» KAl To BAGIKA 0TATIOTIKA oTONXEla: yia va Ogite
TEPLOOOTEPQ OTOIXElD, MaTHoTE «AldB.MeEpLo.».

3. Tatqote «<» yla va MOTPEYETE 6T0 pevol pubpicelc.

7. EMIAOTH TQN POOHMATQN

H ouokeun oag éxet T duvatotnTa va @Tidel peydhn motkiia
pOPNUATWY.

I POQRHATA TTOU GEPOUV auTo To 0PPOMO €ivat drabéot-
“I pakat oto pevou «To Go,

/N
Hot *.1./‘ Cold
Espresso V4 X v
2X Espresso v X X
(offee V4 X X
S




)

xqe

COLD EXTRACTION
cccccccc

)
=2
o

Hot

Doppio+

Long

W
Americano =75

Kavdra kagé

Cold Brew ;5

Kavara Cold Brew

Cold Brew to Mix

Cold Brew Latte :jﬁ

Cold Brew Cappuccino :'ﬁ

v

(Coffee =29

Cappuccino :jﬁ

Latte Macchiato :jﬁ

(affelatte :'ﬁ

Cappuccino Mix :'ﬁ

Espresso Macchiato

Flat White 5%

Cappuccino +

Cortado

Mitk =55

XX XX XXX XXX XS] SIS SN S [ X XXX

STS IS ISTS SIS [ S TS S [ XXX IXX XSS IS
XIS XX S XSS TS S S | X XXX X XS [ XX

Aettoupyia Todu

Zeot0 Nepo

<
X
X

Metapeite péow Tou mivaka oTov TOMO Po@rpATOC TOU EMBULE-
1€ (Hot-Zeotd, Cold-Kpua, To go-In travel mug), suvdéovtag ot
pnxavn Ta amapaitnta e§aptApata.
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8. MPOETOIMAZIA TON POOHMATON KAQE
8.1

Mpogtotpdcte T pnyavi yia 1a po@ipata

Kagpé

Mpoaoyij!

Mn xpnotpomoteite mpdotvoug, kapaperwpévoug 1y {axapwpé-

VUG KOKKOUG Kagé yiati pmopei va koAoouy 0to iAo Kat va

TOV axpneTENGOUV.

1. TomoBetote 11 2 eAt{dvia Kdtw amd T0 akpoPholo ma-
poxiic kage. (A7)

2. Xapnhwote 10 0TOI0 MAPOYNG ET01 WOTE va MAnatddel 6go

10 duvatd meploodtepo 0o GMT{avL (€IK. 12): pe auTov Tov

TPOMO £xeTe KAAUTEPN KPENQL.

8.2 Pogrpata Kapé pe amevdsiag emhoyn

1. Natiote amevbeiag oty apyiki oehida (C) Ty €lkova mov
avioTolyel otov Kagé mov embupeite (C1) (m.y. espresso,
eIk 13).

Espresso

®

13

2. Popnpata Kagé hot n cuokeur mpoxwpd pe Ty

TipogTolasia.

Cold Extraction Technology:

« Em\é€re v évtaon mov emBupeite: “Original” iy “Inten-
50", 0Tn OUVEXELD TTaTHOTE «Emdpievo»
Mpw v mapoxx, n 6uoKeur uModeIKVOEL THY TOGOTNTA
Twv KOBwv mayov: pi€te 0o MOTHPL THY MOOOTNTA TWV
K0Bwv mdyou mou umodelkvoetal (eik. 14): matqote
«[apoyr».



‘  Espresso
k .
\ o8

14 15

«H pnxavi mpoxwpd otnv mapackeun. Xy 0Bovn poa-
vietal n meplypaon kade pepovwpévng eaong (Gheon,
TIPOETOLHaGia, Mapoyn Kagé).

:I"lil(do’l] Intensity
H teyvohoyia Coffee Extraction Technology eivar évag ®

apydc tpomog ekyihong Kat Ba ypewotodv pepikd Popnpa kaé hot: Agou pubpicete Ti¢ mapapétpoug,

‘Evtaon ®

hemmtd. natote «Mapoyii»: N GUOKEUT) MPOXWPA GTNV TIPOETOILA-
+ TMpotov etoipdoete kdmoto pognyia Cold Brew, adeidore oia kat 6Ty 006vn eppavidetat n meptypagi Kabe pepovw-
70 doeio vepou, SEMUVETE To Kal yepioTe To pe PpEoKO Hévou otadiou (@\eon, Tapoyy| Kage).
Kat kpvo MAaHo Vepo. Cold Extraction Technology: Em\éSte v moodtnta,
+ Kotd mv mpoetopacia evoc pogrpatog Cold Brew 0T OLVéXElD MaTiioTe «Start» Kal MPOYWPROTE pE TOV
apéowg petd and éva (eotd pognpa, N pnxavi akooudo Tporo:
unodeikvoel éva kpuo EByalpa yia va emreuyBei « EmAéte av emBupeite éva pognua «lce» (kpbo)
T0 pognua ot owot| Bepuokpacia. e avt| v «Extra ice» (moh0 kpvo): matrote «Emopevo»
TepimTwon, mpoxwpriote pe o &EPyakua i matote « Tpw ™y mapoyr, n GUGKEVT) UMOSEIKVUEL TV TOOOTNTA
«lapdBeyn» yia va TPoxwWPRHOETE OTNV MPOETOIPATaL. TV KUBwv mayou: pi€te 6To MOTApL TNV MOGOTNTA TV
ANha pogripata kpuou Kagé: KOBwv mayou mou umodelkvoetal (€k. 14): matqote
« Em\é€te av embupeite éva pognua «lce» (kpo) n «lapoyipp.
«Extra ice» (mohv kpUo): matrote «Emopevo» « H pnyavi} mpoxwpd 0T Mapackeui. STy 08ovI eupa-
+ avdhoya pe ™ mponyoupevn emhoyrj, n ouokev mpo- vietai n meptypan kade pepovwpévng @aong (Gheon,
TlveL pia moooTNTa amd maydkia mpotol mpoXwproeL MIPOETOIpasia, Tapoxi KAQE).
otnv mapoyr: BaAte oTo moTpL TV MOGéTNTA AM Ma- unslwaq
ydKia miov umodetkvierat (gtk. 14): matrjote lapoyry. H tegvooyia Coffee Extraction Technology eivat évag
+ H pnyavi mpoxwpd oTrv mapaokeun. apyd¢ tpomog exkyvhong kat Ba ypelaotolv pepikd
v 086vn epaviletat n meptypagn Kade pepovwpévou oTadi- \emtd.
ou (dheon, mapoy1} kage). - [lpotou etopdoete kamoto pdenpa Cold Brew, adeidote
M6Mic ohokAnpwBei ) mpoetotpaoia, n pnyave £ivat €toyn yia 70 Soxeio vepou, EEMUVETE To Kal yepioTe To [e Ppéoko
véa prion. KaL KpUo mooIpo vepo.
8.3  E€atopikevon Tou po@ijpatog « Katd v mpoetoipacia evog pogrpatog Cold Brew

apéowe petd amé éva (eotd poenua, N pnxave
umodelkviel éva kplo &Byahpa yia va emreuyBei
10 pognua ot owot Beppokpacia. e auth TV
mepimwon, mpoxwpnote e 1o Pyatua i matqote
«[TapdBheyn» yia va mpoywpriGeTe 6TV MPOETOLHAGIA.

ANa kpUa po@Rpata Kagé: Apol pubBpioeTe TI¢ mapa-

pétpoug, matrote «Evapén» kat mpoxwpnote we e€AC:

- EmAé€te edv emBupeite éva pognua «lcex (pe mayo) 1
«Extra ice» (pe é€tpa mayo): matfote «Emopevon.

[0 v mapaokevr poPnpATwY KaE e e§aTopkeupéves mapa-

péTpoug, Evepynote we §AG:

1. Matfote @ (C2) otn Bdon ¢ ewdvag Tou embupnTol
Kagé (my espresso, €. 15). v 0B6vn epgavilovtal ot
TIAPAPETPOL TIOU UMOPEITE Va TPOsAPHOoETE avaloya e Ta
youoTa oac;:
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«avahoya e Ty mponyoupevn mAOYN, 1) CUOKELN) TIPO-
TElVEL pia moooTNTa amd maydkia mpotol mpoxwprioeL
otnv mapoyn: akte oto motApt TNV MOGOTNTA MO Ta-
yakia mou umodetkvoetat (eik. 14): matote «Mapoyr».

«H ouokeun mpoywpd otnv mpoeTotpacia kat oty 0Bovn
epoaviCetal n mepypagn kade pepovawpévon otadiov
(dheon, mapoyr Kagé).

3. MoNi¢ ohokhnpwBei n mapoxy, matiete «Amof.» yia va
amoBnkevoeTe TIC véeq puBioel; i «AkUpwon» yia va oi-
QATNPROETE TIC TPONYOUEVEC TAPAPETPOUC.

Mpoaoyii:

Edv yivel amoBrkevon, ot véeg pubioeig mapapévouy 6T pvipn

MONO tou em\eypévou mpo@il.

4. Tlatfote «X» yia va emotpéete oty apyikr oovn (C).

H pnxavi €ivat étotpn yia véa xprion.

8.4 Mpocropacia Tov poprparog
XPNOIHOTOIVTAC TPOANEGHEVO KAPE

Znpavriko!

+ Mn Bddete moté mpoaheapévo Kagé pie T pnxavr ofnotn,
Y0 Vo amo@UyeTe T0 SlAOKOPMIOPO TOU OTO E0WTEPIKO
Bpwpilovtag To. Xe auth v mepimtwon n pnxavn Ba pmo-
pouoe va umootei BAAPN.

« Mn Baete moté mepioaotepo amd 1 kot peolpa (D2),
S1aQOPETIKA TO E0WTEPIKO TNG PNXaVNS Umopei va AepwBei
kat 1o Xwvi (A4) va pmoukwoeL.

Av ypnotpomoteite mpoaheopévo kaé, pmopeite va etolpdoete

J6vo éva @ATdvi kagé T popd.

«  [lpoetowpacia kaé Long: otn péon g mpostolpaciac,
0tav To {ntd n id1a ) cuoKeur, ElAyETe Pia Ko@TA pelovpa
TIPOAAEGHEVOU KAPE KAl MATAOTE «OK».

« Aev ivar duvati n mpoetolpacia pognuatwv Doppio+,
2x Espresso, Caraffa C(affe, Cappuccino+ kat
pogripara Cold Brew xpnotpomolwvtag mpoaheopiévo.

1. Mamote @ (C2) ot Bdon TG e6VaC oL AVTIOTOIXEL
oTov Kagé mou embupeite (m.y. Espresso, €. 15): oty
000vn eppaviCovtal ol MAPAPETPOL TIOU PMOPELTE VA TIPO-
0apHOGETE QVANoYa e TIC TPOTIUAOELS 0aC:

2. EmAéfte v moodtnta Kat Tov TPOGNEOpEVO Kagé

@&~
3. Natqote «Mapoynp.

4. INK®OTE TO KAMAKI TOU XWVIoU Mpoaeapévou Kagé, Bepat-
weite 011 T0 Xwvi (A4) dev Exel pmoukwoel Kat émerta fdAte
o kot peCodpa (D2) mpoaheopévou kagé (eik. 16):
natqote «OKk» yla va mpoXwproeTe 0TV mapoyK Tou Kagé

16

5. H ovokeur mpoxwpd otnv mapoxr Kat atnv 06ovn epga-
vietal n meptypagn kdbe pepovwpévou otadiov ((éotapa
vepOU, Tapox | Kag).

MoAic ohokAnpwBei n mpoeTolpacia, n Pnxavy €iva étotun yia

véa xprion.

8.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL

Evag e1dixdc Tou kagé dima oag mov e Niya Pripata oag divet
T duvatdtnta va éxete Tn PéATioTn amdotadn Tou Kagé Kat T
BéhtioTo amotéheapia oto QAT{Avt.

H ¢€umvn Texvoloyia oag kaBodnyei atn puBuien ¢ pnyavig
avaloya e TOUC KOKKOUG Ka@é mou xpnotpomololval: amnd 1o
Babpo dheang we v ekxOMon, kdBe otddio pubpiletal pe Té-
T010 TPOTIO WOTE Va A€LOMOLEITAL 0TO [EYIOTO 0 KOKKOG TOU KAE.
KateBdote kat avoi€te v epappoyr Coffee Link yia va avaka-
Aoyete meploadtepa.

Aol amoBnkeutolv ot pubpicelc oy evétnta «Bean Adapt
Technology» Tn¢ epappoync, oty apyikr 0Bévn (C) pmopeite va
Xpnotpomoqoete 1o péenua «Espresso SOUL» (C1).

Ma va euiaéete Kagé espresso, akohoubroTe Tic 0dnyie TG ma-
paypdgou “8.2 Pognuata kagé e amevBeiag emhoyn”.
Mpoaooyij:

Mnopeite va tpomomoijoeTe TV MOOOTNTA NG OLVTAYNG
«Espresso SOUL» opgwva pe T meptypagr oty mapdypago
“8.3 E§atopikevon Tou po@rpatoc”.

8.6 Tlevikéc odnyiec yla v mpocTopacia Twv
POPNUATWY KapE

« Hmoootnta vepol mavw and to emimedo 1, e€aopahiCel v
mAqpn Tapox1 ToU PEYANITEPOU HEPOUC TWY POPNUATV.
lepiCovtag mavta mavw amé 1o emimedo 1, divetat n duvato-
TITA 0TN PNXavn va eKTipd mooo vepo €xel otn Sidbeor g
ylava QTiaéel Ta pogrpaTa.

Eve) n pnyaviy @Tidyver Tov Kagé, pmopeite va otapath-
0€TE TNV Tapoy1 omotadnmote oTiyp matwvtag «Stop» 1
«AkUpwonp.

« MONic ohokAnpwBei n mapoyn, edv Bélete va avénoe-
Te TV Too0TNTA TOU Kaé, apkei va matoete «Etpa:
poAi¢ emrevyBei n emBupnT moodTa, matiote «Stop»
«AkOpwony.



« Katd ™ xpron, epoaviCovtal anv 086vn oplopéva pn-
vipata («[époe to doxeio pe péoko vepd w To Emimedo
MAX», kTh.), n eme€qynon Twv omoiwv avapépetal 0o
ke@dhato “20. Mnvopata mou epgavilovtat atnv 0Bovn”.

«  Cold Extraction Technology: cdv etopdlete kamoto
pognua Cold Brew, ouviotarart va yepilete To doxeio vepol
e PPEOKO Kal KpUo MOOIO VePO.

+ Avokagéc Byaivel o€ otayovec 1y av dev éxel awpa/éxel Niyn
Kpépa i av €ivat moAv Kpoog, oupBoulevteite Tov 0dnyo
ekpABnong oxetika pe T poBuion aheong (deite mapaypa-
@0 “6.4 PUByion dheong”) kat To kegdhato “21. EMAYZH
NPOBAHMATQN".

« Av n heoupyia «ESotkovopnon evépyelag» eivat evepyo-
TIoNpévn, 1) TAPAGKELT| TOU IPWTOU KAPE PIopEi va Xpela-
oTel pepika devtepolemta avapovii.

8.7 Xuppoulécyiamo {00 kapé

Namo (eotd kagé 6ag oupfovlevoupe:

« ekteMéote éva EEByalua mpotol mpoxwpnoETe o€ mapoy
0V Kagé (mapdypagpog «8.1 Mpoctopdote T pnxavn yia
0 POPHUATA KAPER)

« (eotdvete pe Ceot6 vepo kai Ta gAit{avia (xpnotpomotote
™ Aettoupyia (ool vepou, deite kegdhato “10. Erolpdote
(€016 vepo Kat {eoT6 Tod1")

«auénote ™ Beppokpacia Tou Kagé (mapdypagog “6.5
Oeppokpaoia kage”).

8.8 Kavdva kapé/kavara Cold Brew

H kavdta tov Kagé kai n kavdta tou Cold Brew eivar dvo
po@rpata mou pmopeite va amohaoete padi. H kavata tou kagé
e Bdon Tov Kagé eompéco ival £va eEAagpy Kat LoopPOTINEVO
poQNpa pe éva Aemto oTpwpa Kpépag. H kavata tou Cold
Brew eivau éva pognpa pe Baon o Cold Brew yia pa otiypn
Qpeakadac mou BENeTE va potpaoteite.

MpdoBero e€dptnpa o opiopéva povtéha:

Kavdra
(ywpnuikdtnTa 1 Aitpo)

Tomog: DLSC021

EAN: 8004399333642

[ va QTIASeTe T0 pOPNHa evepyROTE WG EEAC:

1. Tatnote amevBeiag otnv apyikn oehida (C) Ty €kdva mov
avTioTolyei oTo pognua mou embupeite (C1).

2. Emé€e Tov apiBpo ehitaviov mou Bélete va etolpdoete

K 10 emMOUPNTO dpwpa.

97

ZuvoMiki) moooTnTa
Ap18pé¢ Ap1Bpé¢ (ml)*
Qht{aviov | ahéocwv Kavéta Kavdta
Kapé Cold Brew
2 2 250 240
3 3 375 360
4 4 500 480
5 5 625 600
6 6 750 720

*

Or moadtnres mov avapépovtal eivat Katd mpooEyyion Kai

eviéyetar va diapépouv avdloya pe Tov TUo Kag.

Natqote «Evapén» yia va mepaoete 010 Enopevo otddio.

Kavdra kagé (Hot):

« Tepiote 1o doyeio vepol (A23) katTo doyeio koKKwY (A2)
Omwg umodelkvoeTal atny 0Bovn (€1k. 17).

Mo BeatwBeite 611 N mMOGOTNTA VEPOU Kat KAPE €ivat
QPKETH yla T mpoeToacia, matiote «Emdpevo»

Kavara Cold Brew:

Znpeiwon:

Mpotov etotpdoete kamoto pdpnua Cold Brew, adeidote to

doxeio vepol, EeMUOVETE TO Kal YERIOTE TO PE YPETKO Kal

KpUO TOOILL0 VEPO.

+ Em\é€te v évtaon mou emBupeite: “Original” Ay “Inten-
50, 0Tn ouvéxela matrote «Emépevo»

« Tepiote 0 doyeio vepol (A23) pie vepd Kat yepioTe To
doxeio kokkwv (A2) dmw¢ vmodelkvoetal oty 0Bovn
(€. 17).

« MoNg BefawBeite 0T To vepd Kal o1 KOKKOL €ival
apketoi, matfjote «Emdpevo»

TomoBetriote v kavara (D8) kdtw and To GUOTNHA Mapo-

XN¢ kagé (A7). Natote «Mapoyr».

H ouokevn mpoywpd oty MpoEToLPacia eKTENDVTAE Tov

amapaitnto apBpd aléoewv yia tov amattodpevo apibpo

oNit{aviev Kat otnv 0Bovn epgaviCetal n meptypagr kdbe
pepovwpévou atadiov (dheon, mapoyr KagE).



Npodoyij: Lattecrema\sy |Lattecrema 5)
«AKOpWON» 1 «Stop: MATHOTE av eMBUELTE va SIaKOYETE EvTe- HoT cooL
@G TV TIPOETOLA0Ial KAl VA EMOTPEYETE 0TV apyIKr oENidaL Ayehadwd [dha
7. MoNi¢ ohokAnpwOei n mapoy, matfote «Amob.» yia va Mpeg X

amoBnkeboeTe TI¢ véeg pubpioelg 1 «Akbpwon» yia va ot- (Ninoc >3,5%)

QTNPNOETE TIC TPONYODHEVE TAPAHETPOUC.
8. Matqote «X» yla va emotpéPete oty apyikn oeida (C). :Ig;g\:lsﬁouw- X
H | elvan é ¢a Xpron.
" ﬁgﬁi}'} flval €101 Y1 véa xprion (Nioc i 1.5 éc V4
Edv yivel amoBrkevan, ot vée¢ puBpioeic mapapévouy oTn pvApn 1.8%)
MONO tou em\eypévou mpo@il. Anooutupwpévo V4

{ ()
MPOEIAOMOIHZEIX AZQANEIAY: (hiro¢ <0,5%)
) ) i ) OUTIG 000

Agov TotpdoeTe Ty Kavéra Tou kagé (Hot), SuA e
QROTE T PNXAVH VO KPUWOEL yia 5 Aemta | 2V v v
mpotol €ToIudoeTe KAmoto AAo pognua. | Awdvéato v v
Kivouvog umepBépuavonc! Bpaoun v v

9.3 Tepiote Kat oUVOEDTE TIC KAVATEC YAAAKTOG

8.9 KaBapiopog ¢ Kavarac Kagpé
PIoHOCTC ckae 1. Avaonkwote o kamdki (E1) i (F1) (eik. 18

Tuviotdtatl 1o §€Pyalpa e kavatag (D8) Ootepa amd kade

) ( )
Xprion pe {eotd vepd Kal Ao AmoppUTAVTIKO.
‘Emetta Eemhovete kahd pe (ot vepo yia va amopakpuvBei kabe ‘
unoAelppa amo, 0.
Hpa amoppumavTIKoD -
—]

H kavdta tou kagé pmopei va muBei oe muvTrplo mdtwy.

L
9. [MPOETOIMAXIA POOHMATQN ME BAZH TO "
TAAA
9.1 Mpoeropacia Twv kavarwv yalaktog (E
Kat F)
Npodoyij: 18 19
Ma va v éete éva yaha pe Niyo a@pd, i pe peydhec guoali- 2. Tepiote To Soygio yahaktog (F2) ry (F2) e apkerr mosétnta
dec, kaBapiCete mdvta ¢ kavdteg yaAakTog oOpQVa pE TV yaaktoc, xwpi va Eemepdoete To emimedo MAX mou €ival
mepypagn 0TI mapaypdpoug «9.6 Kabapiopog twv kavatey onueLwyévo endve oTo doyeio (1k. 19).
yaaktog petd amé kdbe yprion» e “15.10 KaBapiopd twv 3. BeBaiwdeite o1t 0 owhijvac avinong Tov yahaktog (E6) 1
kavatav yahaktog (E) kau (F)" (F6) £xe1 tomoBeTnO<i kahd aTn £181Kr} umoSoy mow undp-
9.2 Tiydhava xpnowomomdsi; XEL 0T0 KATW PEPOC TOU Kamakloh Tng Kavatag yahaktog

(e1k. 20)

H mo6tnTa tou agpol pmopei va dlagépet avahoya pe:
« TN Beppokpasia Tov YANAKTOC F TOU GUTIKOU pOPRHATOC
(yia Téhera amoteNéoplata, Ypnotpomoteite mdvta yaa i
QUTIKG pogripata o€ Beppokpadia Yuyeiov, 5°C).
« 1OV TOMO TOU YAAAKTOG 1} TOU QUTIKOU POPRUATOC,
+ TN HGPKA TIOL XPNOIHOTIOLEITE,
+ T0.0U0TATIKA Kat T Bpemuikn agia.
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Zavapdhte To Kamaxi oTo doyeio yaAakTo.

5. Aykiotpworte méovtag péxpt téhoug Ty Kavdta oTov olv-
deapo (A8) (€. 21). H pnyavn ekmépmel éva nynTiké ofjua
(av n Nertoupyia eivar evepyn)

6. TomoBetrote éva apketd peyaho AT{avi kaTw amo o 0T6-
o mapoyn¢ kagé (A7) kat kdtw amd v mapoy yaAaktog
(E5) 1y (F5). Mmopeite va empnKOveTe PHovo To 0TOHLO0 Tapo-
XN¢ yahaktog (E5) péow Tng eméktaong.

7. EmAé€te 1o pognpa mou embupeite OMw¢ avapépetat 0TI
akoNouBe¢ mapaypagouc.

Mpoaoyii:

Av n Aettoupyia «ESoikovopnon evépyetag» €ivat evepyomoinpé-

v (beite mapaypago «6.9 Tevikd»), n MAPAOKEH TOU POYHa-

T0¢ pmopei va amaitei Aiya devtepohenta avagovi.

9.4 PuBpicte TV MOGOTNTA TOU APPOU
Mepotpépovtag Tov dlakontn pubpiong agpou (E3) A (F3) em-
\éyete TV moootnTa T0U apoyahou mou BENETE va éxeTe Kata
TNV MPOETOIHAGIA TWV POPNHATWY YAAAKTOC.

0¢on Yuviotdrayla...
Aaprig H
ot N Cold
*0e
"~
SopPTRACTION
. | ¢ Caffelatte « (affelatte
EAAXISTO | ° (ZE:)“; r:m )
appéc Xwpicapp
e . - latte « ColdBrew | - Latte
METPIO Macchiato Latte Macchiato
agpéc « FlatWhite « FlatWhite
« (ortado
o . |- Gappuccino « ColdBrew |+ Cappuccno
MAX « (Cappuccino Cappuccino | « Cappucci-
appoc Mix no Mlx
« Espresso + Kpoo
Macchiato [dha (pe
- (Cappuccino + agppo)
« Zeotd [aha
(e agpo)

9.5 Mpoctoipacia popnpudrwv pe ydla

Natqote amevbeiag oty apyikn aehida (C) Ty eova mou avti-
oTolyei 610 péenua mou embupeite (C1).

0nw¢ Kat yla 1a po@Rpata Tou Kagé, pmopeite va eatopikedoe-
T€ T0 pOPNUA 6ag maTwvTac 1o oUppolo @ (C2) otn Béon g
€IKOVaC oTnV apykr 0Bovn.
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9.6 KaBapiopog Twv Kavatwv yalaktog petd
amo kaos xpron

Méetd am6 kdBe mapaokevr po@Rpatog pe yaAa, N pnxave amat-

Tel v ektéheon ¢ Aertoupyiag CLEAN yia tov kaBaptopo tou

Kamakiov tng kavdtag yahaktog (E1) iy (F1). Na va §ekwnoete

ToV kaBaplopo, mpoxwpnoTe e Tov akoAouBo Tpomo:

1. Agnote ouvdedepévn Ty Kavdta yANakTog ot pnyavi
(Oev xpetaletar va adetdoete to doyeio yahaktoc).

2. TomoBetote éva GMt{dvi i éva aMo doyeio kaTw amé To
otopo mapoyxn¢ yahaktog (E5) A (F5) (eik. 22).

3. Mepiotpéyte Tov dlakomtn puBpIoNG appou/kabapiopol
(E3) 1y (F3) oto «Clean» (gik. 23) : amd To GTOHI0 MAPOXNS
ydaktog Byaiver (oo vepo kat atpoc. O kabapiopdg Ot-
QKOTTETaL QUTOpATA.

4, Emavagépete T Aapn pOBiong og pia armd Tic emAoyég Tou
agppou.

Av mpénetva kdvo Sidpopa mapackevacpata Stadoyika:
lta va mpoywprioeTe o€ dladoyIkéG Mapaokevée, 6Tav eji-
@aviCetal To privupa yia ™ Aertoupyia «Clean», matmote
«AkUpwon. Tpoxwpriote oTov kabaplopd ¢ Kavdtag
YANKTOC PET amd T TEAEUTAIA TAPAOKELN).

Meta Ti¢ mapaokevéc, o doyeio yahaktog givar ddeto iy

70 ydha dev emapkei yia dANEG ouvtayég

« Metd mv extéleon tou kabapiopol pe ™ Aertoupyia
«(lean», amoouvdéote T kavdta yahaktog Kat kaBapiote
0Aa ta e€aptpata oOpewva pe Tn Sladikacia mov avagé-
petal oy mapaypago “15.10 KaBapiopdg twv kavatwy
yahakrtog (E) kau (F)”

Meta ti¢ mapackevéc, e§akolovBei va umdpyet yala 6to

doyeio mov (ravel Kat yia dAAEG ouvTayég

« Metd mv ektéleon tou Kabaplopoy pe T Aettoupyia
«Clean», agaipéote TV Kavata yahaktog kat faAte v
apéowg oto Yuyeio. H kavdta «HOT» U pmopei va amo-
Bnkeutei 010 Yuyeio yia Oxt mePIOGOTEPEG amd 2 nuépeg,
&ve n kavara “COOL” \g] yla Oyt TepLoo6TEPO Mo pia
NUEPQ: OTN GUVEXELD TPOXWPROTE i TOV Kabaplopd oAwv
Twv e§apTudTwY oUPQWVA pe T dladikadia mov avagé-



petal oty mapdypago “15.10 KaBaplopdg twv kavatwv
yahaktoc (E) kat (F)".
Mpoaoyii:
Av n kavara yahaktog mapapeivel eKTO¢ Yuyeiov yia mvw amd
30 Aemta, amoouvdéote T kat kaBapiote OAa Ta e€aptipata
oUpgwva e ™ dladikacia mov avagépetal 0TV mapaypapo
“15.10 KaBaptopdg Twv kavatwv yahakto (E) kat ()"
Tevikég mapatnprioelg HoTEPA AT TRV MAPAGKEVR POPN)-
PATwV pe yaha:
« Av dev mpaypatomoinBei kaBapiopdg, oty apxiki 0bovn
epgavietal to ouppolo ¢ | mou oag umevBupiCel ott xpel-
dCetat va mpoeite o kaBaptopd ¢ kavatag yaAaktog.
Y€ |IEPIKEC TEPUTTHIOELC, Ylal va Yivel 0 kaBapiopdg, Ba mpé-
TeLva mepuyévete va BeppavOei n punyave.
0 T0v 0w0T6 KaBaplopo, mepipéveTe éw¢ To TEAOG TG Ael-
Toupyiag CLEAN. H Neroupyia ivat autopatn. Aev mpémet
va dlakomreTal eva Ppioketat oe eGENEN.

10. ETOIMAXTE ZEXTO NEPO KAI ZEXTO TZAT N

10.1 Mpostotpacia tng pnxavig

1. Zuvbéate 10 oT6pI0 Mapoyic {eaTou vepou (D6) otn pnxaviy
(€1K. 5).

TomoBetrote éva @AiT{avt kATw amd To TOpI0 MaAPOX1(.

2.

Edv xpnowpomotovvrat Pnhd motrpa:

« avaonkwote T Bupida (A17) (eik. 24) kat Bakte To moTipt
otnv umodoyn (A16).

TEPLOTPEYTE TO OTOLO Tapoxr¢ vepou (IK. 25).

10.2 Mapoyn {aTo0 T0aYI00
1. Tathote amevBeiag otnv apyikn oehida (C) Ty €kdva mou
avTiototyei oto Tad (C1).

2. PuBpiote v mosdTnTa Kat TN Beppokpaaia.

3. MNatqote «Mapoxfi»: n mapoxn &ekvd Kat otapatd
autopara.

Mpoooyij:
H mapoy pmopei va diakomei matwvtag «Stop» N
«AKkOpwony.
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MoAic ohokAnpwBei n mapoyn, av emBupite va avéoete
mv mocotnta, matqote «Extran. MONg emevyBei n
emOupNT MoodTNTA, TATHOTE «Stop» 1 «AKOPWON.

10.3 Mapoyn {cotov vepol

Anev0eiac emhoyn:

1. Natote anevbeiag otny apyiki oehida (C) Ty €kova mov
avtioTolyei oto eoto vepd (C1): H mapoyn Eexwvd kai dia-
KOMTETAL QUTOPATA.

E€atopikevon tng moootnrag:

1. Tatote @ (C2) otn Bdon g ekévag mov agopd To
Ceatd vepo: atnv 0806vn epgaviCetal to prkog mpog emoyn:

2. Matqote «Mapoxf»: n mapoyn &ekwd Kai otapatd
auTtopaTa.

Mpoaoyij:
H mapoxy pmopei va diakomei matwvtag «Stop» n
«AkUpwon.

« MOAic ohokAnpwOei n mapoxn, av emBupeite va avénoete
TV moo6tNTa, mathote «Extra». MONC emrevyBei n
emBuunTA mogdTTa, MaTHOTE «Stop» 1 «Awaypagn».

11. PO®HMATA FAVOURITES (ATATHMENA)

la kdBe mpoil pmopeite va dnuoupynoete pia ouMoyn pe

ayanmnpéva pogruata. AkohouBrote Tov mapakdtw Tpomo:

1. MNatote @ (C2) ot Baon G €1koVag MOV AVTIOTOLYEL
070 ponua mou Béete va cupmept\dBete otn culoyR

Espresso

Size L
—o— (o

Intensity 4

o——o——o—0)

O

2. Emhé€te Ty kapdid (€ik. 26):

3. Tatqote «X» yia va emotpéPete oty apyikr 0ovn (C).

To pd@npa éxet Méov mpooteei otn cuNoyr Kat eivat mpoopd-
olpo matwvtag Favourites (B4) amé tov mivaka eNéyxou (B).
Npoaoyij:

Mnopeite va ala&ete ™ oelpd Twv po@nudtev e ouMoyng:
1. Natote

2. Emié€te To po@npa mou BENETE val PETAKIVOETE.
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3. Xpnowomouote Ta BéAN yia va alddete ™ o€lpd Twv
pOPNUATOV.
4. Tatnote «X» péxptva emotpépete oty apykr oBovn (C).



12. NMPOETOIMAZIA TQN POOHMATQN “TO GO”
To «Mug To Go» €ivar pia Aettoupyia tbavikr yia émotov emBupiei
va dnpioupynoel éva e€ATOPIKEVPEVO POPNUA Yia Va TO TaipVel
padi tou.

MpdoBero e€dptnpa o opiopéva povtéha:

Travel mug
(ywpnuikdTa 473 ml/ 160
mmY)

Tomog: DLSC073

EAN: 8004399024083

1. Etowpdote T pnxavn pe Ta anapaitta e§aptiuata yla my
napaokevn mov emBupeite (E, F).

2. Avaonkwote v 1dkn Bupida (A17) (e1k. 24) kat fdkte T
travel mug ot oxetiki umodoxn (A16) (eik. 27).
3. MNatqote «To go» (B2).

Tnv mpwTn popd mov Xpnoipomolsite T Aeitovpyia:

+ MNatnote «Evapény.

Matwvrag epgavilovtat o1 MAnpoQopieg OXETIKA pe
TIC MOOOTNTEC TTOU AVTIOTOIXOUV 0TIC SlaoTdoelg Tou travel
mug.
EmAé€te to péyeBog Tou travel mug mou xpnotpomoleite
(Piccolo, Medio, Grande) kau émetta matrote «Emopevo».
H pnxaviy odg evnpepavel 6Tt 0To TENOG TNE TIAPAOKEVHC
pmopeite va pubpicete TV MooOTTA KOTE Va amoBnkeuTel
0T HvApN N akpiPic xwpntikdTnTa TV Mug oag. Matrote
«Emopevoy.
EmAé€te Tov TUmo pogrpatog mou embupeite (Hot (B3) N
Cold (B1))
MétakwnBeite evioq Twv ponudtwv oty apyikr oBovn
(C) péxpt va epoaviotei autd mov emBupieite: emAECTE To
pO@Nua Kat EEATOIKEDOTE TIC TAPAUETPOUC TTOU TIPOTEIVO-
vtat and t pnxavi. Mpoxwprote oty mapoxx.
Y10 tého¢ TG mapoxfc, pmopeite va Slopbwoete v
TapexOpevn MOOOTNTA WOTE OTNV EMOPEVN TAPAOKELN
va eivar akpiBw¢ autr mov BéNete yia To travel mug mov
XPNOLHOTOLEITE.

o
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Mpoooyij:
« KdBe @opd mou xpnowomoleite dlagopeTikd mug amd
€K€V0 TIOU XPNOIHOMO0ATE TPONYOUHEVKC, GUVIOTATAL VOl
TIAPOEVETE KOVTA 0TI PNV WOTE Vo ENEYXETE TNV TTapE-
XOpevn moa6TNTa POPrHATOC.
Edv yivel amoBrikevon, ol vée pubpioeig mapapévouy otn
pviun MONO tou emAeypévou mpoil.
la va diatnpeitat n Beppokpacia Twv {e0TwV pPOPNUATLY,
ouviotdrat va mpoBeppaivete o travel mug pe {eotd vepo.
H xprion Tou travel mug cuvioTdtal povo yia Ta po@rpata
TIOU UTIGPXOULY 0TV apXIKT) 086V,
Edv BéNete va xpnotpomotroete éva travel mug dlagope-
TIKO amd auto mou mapéyetal, AdBete umdyn 6t mpémet va
£elL péyloto 0o 16 K.

Mpoaooyij

« [lpotov Préwoete To Kamakl, avoi€te 0 MWpa oQPAyoNG
Wote va ameleubepwOei n micon.

+  Luvtayég pe Xprion YAAaKTog:0To TEA0G TG TIPOETOIAOi-
ag, mpoywpnote o kaBaplopd e kavétag yahaktog (Seite
napdypago “9.6 Kabapiopdg twv kavatwv yahaktog petd
and kdbe xprion”).

H xprion ouvioTdral yia 2 kpeg T0 PéyLoTo: apol mapéAbel
0 Xp6vog autdg, adeldote To Kat mpoywproTe aTov kadapt-
OO 0wV e TIC 0dnyieg TG akdoubng mapaypdgou.
la meploootepeg mnpogopie, avatpééte oto GUAAdI0
Tou 6uvodelel To travel mug.

12.1 KaBapiopog tov travel mug petd amo kade
Xpion

la Ayoug vylewic, ouviotdtar va yivetat kabapiopdg tou travel

mug (D9) petd and kdbe xprion. Mn xpnotpomoteite Aetavti-

KA VAIKA d10TtL pmopei va mpokAnBei {npud oty em@dvela Tou

doxeiou.

AkolouBroTe Tov mapakdtw Tpomo:

1. zeP1dwote To Kamdki kat EmUveTe To doxeio Kal To Kamdkl
pe (et mootpo vepo (40°C).

2. BuBiote Ta e€aptpata péoa oe {eoto vepd (40°C) pe amoppu-

TAVTIKO MaTwy yia Touhdytotov 30 Aemtd. Mn xpnotpomoleite

PWHATIKG AMOPPUTIAVTIK.

KaBapiote 0 e0wTEPIKO TOU SOXEIOU KAt TO KAMAKI e éval

KaBapd 6Qovyydpt Kal amoppUNIAVTIKG TATWY AYALPWVTAS

U0V opath fpwputd.

Zem\Ovete ONa Ta e§aphpata pe (eoto mootpo vepd (40°C).

Treyvaote OAa Ta e§aptipata pe éva kabapd kal oTeyvo

Tavi i he amopponTIKO Xapti Kal émetta ouvappoloynote

Ta §avd.

M\évete 1o kamdkl o€ MATAplO MATWY pia @opd TV

Bdopdda. To petalhiko doyeio Oev mpémet va mAévetal o€

TAUVTAPLO MATWV.



13. AEITOYPIIA «my» (pévo pogrpata «Hot») N

14. EMIAEZTETO NPOOIA AT N

Meé 1o «my», pmopeite va eatopikeboeTe T0 po@nua we E§RG:

1. BePawwbeite out eivat evepyd to mpogik (C6) yia To omoio

0¢hete va €l0GyETE TIC TPOSWTIKEG GAC TPOTIHAGELC Y1a TO

pOQNHa.

Matnote @ (C2) ot Bdon g ekdvag Tov emBupnTol

pogrpatog

Matote

Matnote «Evapén» kar akohouBnote Ty kaBodnyolpevn

Sladikaoia.

Edv 1o po@nua to mpoPAénel, emAéte To Apwpa mou Emi-

Bupeite kat matqote «Emopevon.

Matqote «Mapoxn» yia va ekvioeL n mapoyy.

Miéote «Stop» dtav oto GAit{avt emreuybei n emBupnty

moodTnTa.

Edv 1o amotéheapa oto gAit{dvt eivat autd mov emBupeite,

natqote «Amof.» yia amobrikevon i «AkOpwony yia va -

NPNOETE TIC MPONYOUHEVEG IAPAPETPOU,.

9. Tatfote «X» yia va emotpéete 0TV apyikr 0Bovn.

H ouokeur emotpéget ot apykr 08ovn (C).

Mpoooyij:

« Edv yivel amoBrikeuon, ot vée¢ pubpioeic mapapévouy otn
pvin MONO tou emileypévou mpo@il.

«  E§atopukevovag éva pepovwpévo poenpa, e§atopikeveTal
QUTOHATA Kat To avTioTotxo Otmhd pd@nua kat n pnxavr 6a
epgavioel To prvupa «Tipéc amoB.ae Sumhn/povn ouvtayr»

« Mnopeite va e€é\Bete amd Tov mpoypappaTiopd omotadn-
TOTE OTIpR matavTag «X»: ot Tipéq dev Ba amoBnkevTov.

« A@ob e€atopukeutei To poPnua epgaviovtal, EVIoC Twv
puBpiocwy, «Emavagpopd» (kdTw amd Ty eikdva) kat «<my»
(netadd Twv emoywv ¢ mosotntag). Natwvrag «Emava-
(@opd» 01 pUBITELG TOU POPAHATOC EMOTPEPOLV OTIC EPYO-
0Ta01aKES pubpioeLg.

NMivakag mocotiTWV popnpaTwV

Pognpa ItaBepny Npoypap-
noooTnTa pani{opevn
nogotnTa
ESPRESSO 40 ml 20-180 ml
2X ESPRESSO 40 ml + 40 ml 20-180 ml +
20-180 ml
COFFEE 180 ml 100-240 ml
LONG 160 ml 115-250 ml
DOPPIO+ 120 ml 80-180 ml
AMERICANO 150 ml 70-480 ml
TZAl 150 ml 20-420 ml
ZEXTO NEPO 250ml 20-420 ml
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Mnopeite va amoBnkevoete Slapopetikd mpogid, o kabéva amd

Ta omoia ouvOEeTal pe pia SLagopeTIKN lKova.

Ye kaBe mpo@ih dtatnpolvtal oTn PN ot EEATORIKEVGELC TwV

PO@NUATWY Kal N o€lpd e T omoia epgavilovtat OAa ta pogi-

pata avahoya pe T ouyvetnTa EMAOYNG.

Na va em\é€ete éva mpooid, mpoxwpnote pe tov akolovBo

TpoMO:

1. NatAote, oy apyikn oehida (C), To mpogik mou Ppioketal
o€ xprion TV Tpéxovoa otiypr (C6): Ba epgaviotei n Nota
pe Ta mpo@il mou pmopeite va emAECeETe.

2. EmAé€te to mpogih mou emBupeite.

Npoaoyij:

« MON yivel n emhoyn, Ta XpOMATA TWV YPAUHWY puBpioe-
WV TOU po@ripato Ba ival Tou {dlov xpwpato mpo@ik

« Mnopeite va petovopdoete To mpogil oa.
la v e§atopikevon ¢ eikdvag tou mPo@il, avatpédte
otnVv mapdypago “6.7 Anp. kat tporo. mpo@iN”.

15. KAGAPIIMOX

15.1 KaBapiopdc tng pnyavig

Ta mapakdte pépn ¢ pnxavi¢ Ba mpémet va kabapilovtat

TAKTIKG:

- TO E0WTEPIKO KUKAWHA TN UNXaVAC,

- 70 doyeio yia katakdbia kagé (A10)

- 0 dioko¢ cuNoyr¢ atayovwv (A15) kat n oydpa diokou
(A14)

- 70 doyeio vepou (A23),

- 70 0TOpL0 Mapoxn¢ kagé (A7)

- TOXwviyla Ty El6aywyr Tou mpoaleopévou Kapé (A4),

- 0 agapolpevog eyyutipac (A6), o omoio cival mpooPdot-
HOC apoU avoieTe To €101KO mopTak! (AS)

- olkavdrec yahaktoc (E) kat (F)

- n kavata Kagé (D8) (deite map. “8.9 KaBapiopdg g
Kavarag Kage”).

- ntravel mug (D9) (8eite map. «12.1 Kabapiopog Tou travel
mug pEta ano kade xpriony).

Npoaoyiy!

T tov kaBapiopd TG pnyavig, In xpnotpomoteite dlah-
T€¢ 1} SlapwTika amoppumavtikd fy aAkooA. Me Tiq umepav-
Topatec pnyavég De'Longhi dev xpetdletal va xpnotpomol-
€{te YnpIKd mpoobeta yia Tov kabaplopo.
Mn xpnotpomoteite atyunpd avTiKEipeva yla va agaipéoeTte
Ta umoA€ijpaTa ToU Kagé yiati propei va ypat{ouvicouy Ti
HETAMIKEC Kat TAAOTIKEC EMOAVELEC.




mAvoipo o€ muvtiplo mAUGIHO P6VO 0TO XéPL
marwv e
()
doxeio yla katakdba Tou | Bdon doyeiou yia Ta Katakd-
Kagé (A10) 01 Tou Kagé (A11)
dioko¢ ouMoyng otayovwy | diokog hitdavicv (A13)
(A15)
Bdon oydpac Bupidac (A19) | oxdpa Bupidag (A18)
oxapa diokou (A14) doxeio vepol (A23)
Kavéra yahaktog «Hot» APAIPOUHEVOC EYXUTIHPAG
(A6)
Kkavdta yahaktog «Cold» (F)

15.2 KaBapiopog Tou e60TEPIKOY KUKAWHATOG
e pnxavig

Ta mepLodoug pn xpnong mou Eemepvoly Ti¢ 3-4 népe ouvioTa-

Tal Beppd, mMPOTOU XPNOILOTOIOETE T PNXAVK, Va TV EVEPYO-

TIOA0ETE Kal va ektehéoete 2-3 EePydhpata emhéyovtag T Ael-

Toupyia «=éByahpa» (mapdypagog “8.1 Mpogtolpdote T pnxavy

yla Ta porpata Kage”).

Znpeiwon:

Eivat guotko, peta amé v ektéleon avto Tou kaBapiopou, va

undpyet vepd ato doeio pe Ta katakadua tou kagé (A10).

15.3 KaBapiopog tov doxeiov katakadiawv tov
Ka@é

Otav otnv 086vn epgavietar «Adelaoe To doyeio yia katakd-

Bia», Ba mpémel va 1o adedoete kai va to kaBapioete. Méxpig

0tou kaBaptotei o Soyeio amd ta umoleippata Tov Kagé (A10) n

pnxav dev pmopei va kdvet kagé. H pnxavi oag eidomotei yia my

avdykn adeidopatog Tou doxeiou akopn Kt av auto dev el yepi-

o¢l1, o€ mepimTwon mov mapéABouv 72 wpeg amd TV eKTéNEON TG

TIPWTNG MAPAOKEVAC (Y1a va YiVEL 60OTA 1) HETPNON TWV 72 wPWY,

N pnxavr Ba mpémet va gival ouvexo¢ ouvdedepévn oTo pelpa).

Mpoaoyij! Kivéuvog eykavpdrwy

e mepimTuyon OUVEXOHEVNE TAPACKEVAC poPnuaTwy pe fdon To

YaAa, o petaMikog diokog @Artlaviwv (A13) Beppaivetal. NMept-

JEVETE VA KPUWOEL TIPLV vat To ayyiSeTe Kat mAoTe T0 povo amo

UmpooTa pépog.

[ va mpoywprioete o€ kaBaptopd (e T pnxavr avaypévn):

1. Agaipéote 1o doxeio cuMoyng otayovwy (A15) kat To do-
X€io yla katakadia (A10) (k. 28)
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28

Adeidote kai kaBapiote empelw Tov ioko cuMoyn¢ otayo-

vwv Kai To doxeio yia katakadia gpovtiovtag va amopakpy-

vete Oha Ta umoleippata mou pmopei va €gouv Katakadioel

070 KATw pépoc: To mvélo Tou eomhiopiol (D5) Slabétel

KataMnAn ométouda yt' auTr TV evépyela.

3. TomoBetote kat maht 10 dioko ouNoyRAC oTayOVWY Kal T
oxdpa Tou doxeiou yla Ta katakdbia Kagé.

Mpoaoyry!

0tav agaipeite To Soxeio GUANOYIC OTAYOVWV Eival UTOXPEWTIKO

mdvTa va adeldlete To Soxeio e Ta Katakabia KaE akopn Ki av

dev el yepioel. Eav dev Tov kabapioete, gridyvovtag Toug emo-

pevoug kagédeg eival mbavov va yepioel mvw amé To KAVOVIKO

70 doyeio yla katakdbia kat va Boulwael n pnxave.

15.4 KaBapiopog Tov iokou cuAAoyR¢ oTayovwy
Kat Tn¢ oxdpag Tov dickou

Mpogoym!

To doyeio suloyr¢ otayovwy (A15) SlaBétel évav mMwTd deiktn

(A20) (kokkwou pwpatog) mou deixvel T oTABUN Tou VepoD

(e1. 29).

29

Mpotol autdg o deiktng apyioel va EempoPdahel amd tov dioko
ohrdaviov (A13), Ba mpémel va aderdoete Tov dioko Kat va Tov
kaBapioete, dlagopetika To vepd pmopei va Eexelhioet Kat va
ipokahéoel {nud ot pnxavn, oy em@dvela oThpIENG 1 6Tov
YOpw Xwpo. Ma va agaipéoete Tov dioko ouMOYRC GTaYOVWY,
evepynoTe we e€AC:

1. Bydhte 1o dioko ouMoyn¢ aTayovwy kat To doyeio ya Ta

katakadia tov kagé (A10) (k. 28)




2. ENéyéte Ttov Sioko GUMOYAC OUPTUKVGHATOG KOKKIVOU
Xpwpatog (A12) kai, av givat yepdrog, adeldote Tov.

3. Agaipéote 10 dioko @Ahlaviwy, (A13) , T oxdpa Tou
diokou (A14), kat adeidote o bioko ouMoyn¢ otayo-
VWV Kat 1o doyeio Twv umoAelupdTwy Kat mivete 6Aa Ta
e€aptipata

4. ZavaBdhte otn pnxavr Tov ioko cuMoyng otayovwy padi
pe TN oydpa kat To doxeio yia Ta katakdbia Kagé.

Mpoooyij!

Otav agatpeite 1o dioko GuNoYNAC 0TAYOVWY Eival UTIOXPEWTIKO

va adetdlete mavta to doyeio yia Ta Katakdbia Tov kagé akopun

Kat av €xel yepioel povo Aiyo. Edv dev kabapioete o doyeio pe

Ta Katakadia evoyetal, Katd TNV MAPACKELH TWV EMOHEVV Ka-

QEdWY, va yepioel mavw amd to mpofAemopevo Kat va Bouhwael

1 pnxaviy.

15.5 KaBapiopog Tov 6wTePIKOD TG PNXAVIG

Kivéuvog nAektpomAnéiac!

Mlpw amd omoiadrimote evépyela KaBaplopol Twv €0WTE-

pIK@V pepwy, Ba mpémet va offioete ) pnyavy (beite “5.

Anevepyomoinon ¢ ouokeung”) Kalva TV amoouvoEsETe amo

70 pedpa. Mn BuBiete moté T ouokeuN 0To vePO.

1. ENéyxete Taktika (mepimou pa @opd o piva) 6T T0 E0wTe-
PIKO TG pnxavi¢ (mpooBdotpo apol agaipéoete To dioko
ouMoyn¢ otayovwy (A15)) dev eivat Bpwpiko. Ev avaykn,
AQaIP£0TE TA UMIONEIPATA TOV KAQE e TO MVEND TTov Ta-
péxetal (D5) kat pe éva opouyyapt.

2. Avappo@rote OAa Ta UTTONEIPPATA e o NAEKTPIKT) GKOU-
ma (k. 30).

15.6 KaBapiopdc tou Soyeiov vepol

KaBapiCete taktka (mepimov pia @opd To prva) kai e kdbe

avTikatdotaon tou @iktpou amookAipuvong (D4) To doyeio

vepol (A23).

1. Agpaipéote To Soyeio vepou (eik. 2), apatpéote 1o Piktpo
amookAjpuvong (av umdpyer) kai Semhuvete To pe TpeyoU-
Jevo vepo

2. Adeidote 1o doyeio vepou kat kaBapiote To pe {eaTd vepo, Xpn-
olpomolwvTag, v eivar amapaitnto, éva kabapo, pn Aelavtiko
mavi. Zemovete Kahd pe vepo.

3. ZavaPdhte To giktpo (eik. 31), yepiote To doyeio e ppéoko
Kat kpoo moatpo vepo péxpt To emimedo MAX (k. 3) kau €a-
vapdhre To doyeio ot Béon Tov.

31
4. (pévo av éyet tomoBetnBei o piktpo amookAipuvenc) Aprate

va tpé€ouv 100ml Ceotd vepo yia va emavevepyormoindei to
oiktpo.

15.7 KaBapiopog Twv oTopinv Tov Kagé
1. KaBapiCete TakTika to ovotnpa mapoxn¢ kagé (A7) pe éva
apouyyapt i éva mavi (k. 32)

2. BeBawbeite ottotoméqTnemapoyric kagé dev epmodiovat.
Av xpeldletal, apaipéote Ta UTONEIPMATA TOU KAYE e pia
odovtoyhugida (€1k.33).

15.8 KaBapiopdc xwviov yia Ty €lcaywyn Tov
TIPOAAEOHEVOU KaPE

TakTikd(mepimou pia @opd To priva) mpoxwpnote o€ kabaplopo

TOU XWVI0U yla TV eloaywyn Tou aheapévou kaé. (A4). Akohou-

Brjote Tov mapakdtw Tpomo:

1. ExteMéote Ty amevepyomoinen tng pnxavrg (beite kepd-
Aato «5. Amevepyomoinon T ouoKeuf¢»

2. Avoiéte T Bupida Tou ywviov.

3. KaBapiote To ywvi pe To mvého mou mapéyetal (D5)

4. Kheiote avd To moptdL.

Mpoaooyij!

Métd Tov kaBaptopo, mpoaéETE va PNV agroeTe Kavéva e§aptn-

Ja péoa 0To Ywviz n mapousia EEVe OWPATWY 0TO E0WTEPIKG TOU

Xwviol katd ) didpkela Tg Aettoupyia, pmopei va mpokahéael

{npd o pnxavi}.



15.9 KaBapiopdg tou eyyutipa

0 eyxutipag (A6) Ba mpémet va kabapiletar Touhdylotov pia
@opd To prva.

Mpoaoyry!

0 eyyutipac dev pmopei va a@apebei 6tav n pnyav €ivat
QVappévn.

1. BePawwBeite o1t n punyav éxet ekteléoel owatd T dadika-
oia oPnoiparog (deite kepdhato “5. Amevepyomoinon g
GUOKEVAC")

Agaipéate 1o doyeio vepou (A23) (ek. 2).

Avoi€te To moptaxi Tou eyxutrpa (A5) (€ik. 34) mou Ppioke-
a0t 6e€1d meupd.

HTHTHTH

34 35

4. Tatote mpog 10 £0WTEPIKO Ta SU0 YpwpaTioTd MRKTpa Kal
TAUTOXPOVA APAIPEOTE TOV EYXUTAPA TTPOG TO ESWTEPIKO (€IK
35).

5. BuBiote Tov eyxutipa yla mepimou 5 \emtd oo vepd kai ot
ouvéyela EemOVETE Tov KaTw amd T Bpoon.

Mpoaoyij!

ZEMAYNETE MONO ME NEPO.

O0XI AMOPPYTANTIKA - OXI MAYNTHPIO MMIATON

6. KaBapiote Tov eyyutipa xwpic amoppumavTikd ylati pmopei
va mpokAnBouv BAApe.

7. Metomvého (D5), kaBapiote Tuxov umoheippata kage otn
B¢on Tou eyxutpa, mou paivovtal kat and tn Bupida Tou
EyxuTpa

8. Metd tov kaBapiopo, Tomobetote kat maht To akpo@HoLo

ot Baon. Xt ouvéxeld, MATHOTE MAVK OTNV EMyPAPH
PUSH éw¢ dtov akouotei 0Tt éKA€IOE.
Mpoooyij:
Edv n tomoBétnon tou eyyutipa e€akohoubei va givat d0okoAn,
Ba mpémel (mpw v TomoBETNON) va mpooapposETe To peyeBog
méovtag Toug 800 poyholg (€ik.36).
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Méetd v Tomobétnon, efatwBeite 0Tt Ta dlo ypwpatiotd
TAKTPa €X0uv ao@ahioel Tpog Ta £€0.

Kheiote T Bupida Tou eyyutpa.

EmavatomoBetriote o doeio vepoo.

10.
1.

15.10 KaBapiopog twv kavatwv yahaktog (E) kat
0]

KaBapiote v kavdta ydhaktoq oUpgwva pe v akéroudn

TEPLypay:

1. Agaipéote To Kamaki ¢ kavatag yahaktog (E1) f (F1) (e1k.

18)

Agpaipéote v mapoy1 yaaktog (ES) i (F5), Tv mpoékta-

on mapoyn¢ yahaktog (E7) (uévo v kavdta hot) kat To

owhva avtAnong yahaktog (E6) 1y (F6) (e1k. 37)

LJ

&)

W,
«

37 38
3. Neprotpéyte de§i0atpoga T Koupmi puBytong appov (E3)
1 (F3) péxpttn Béon «Insert» (eik. 38) kat agatpéote To.
4, TeploTpéPte aploTEPOTTPOPA KAl APAIPETTE TOV OUVOEGHO

ao@dhiong Tne kavarag yahaktog (E4) i (F4) (ewk. 39).

ll"

39




Mpoywprote 0To MU0 6€ MUVTAPLO MATWV (GuVioTdTal)
1) 070 XépL, [ TOUG TPOTTOUC TTOU AVAPENOVTAL TAPAKATW:
Le muvtiplo mdtwv: Zemivete OMa Ta e§aptrpata mou
TeplypdgovTal mapamave Kabwe kai o doyeio yahaktog e
(eat6 mooIpo Tpeyoupevo vepo (touhdytotov 40°C): émerta
TomoBeTnoTE Ta 0T0 MAvw KaAdBt Tov muvinpiov mdtwy
Kau B¢t o€ ekkivnon éva mpoypappa moong otoug 50°C,
m.y. ECO standard.

o xépu: zemvete pe mpoooyr OAa Ta e§apTrpaTa Kat T
doyeio ydhaktog pe Tpeyolpevo (eaté mootylo vepo (Touhdy1-
otov 40°C) wote va agaipéote Kabe opatd umoAelupa yaha-
KTOG L€ TTPOOOX1) WOTE Va EPATETE T VEPO Péaal amo OAeG TI
OMéC TOU Kamakiov (e1k. 40). Xt ovvéxela Bubiote yia Tou-
Aaytotov 30 Aemtd 6ha Ta e§aptrpata og {eot6 MOGIHO VePO
(touhdytotov 40°C) pe amoppumavtikd MATwV. eMAOVeTe
émerta e dpBovo (eoto moapo vepd 0Aa Ta eapTpaTa omog
avagépetal mapamdvw, TpiBovdg Ta éva éva pe Ta xépla.
Anarteitat 18laitepn mpoooyn woTe 6TV KOINGTNTA Kal 0TV
€YKOTIH IOV UTIAPYOUV KATw amd To Slakom (k. 41) va pnv
mapayévouv umoeippata yahaktog: av xpetdletal §vote Ty
€ykom pe pia odovoylugida.

40 41

BeBaiwbeite emiong 0Tt 0 cwAivag avappéenong kai o
owhvag mapoyi¢ dev éouv @pddel amd Ta umoleippata
yaAakTog.

Yteyvwote OAa Ta e€aptripata e éva oTeyvo Kat kabapo
mavi.

9. Emavacuvappoloyriote 0N Ta £§apTAATA TOU KATTAKIOU.
10.  Ac@ahioTe €k véou To kamdki oTo doxeio yahakToc.
Mpoooyij:

H unxavr odg umevBupilet o epdopadiaia pdon ot mpémel va
kaBapilete oyolaoTikd T kavdra ydhaktog akohouBwvtag T
0woTH o€lpd Kabaptopov.

16. AOANATOIH N

Mpoaoyry!

Mpw am6 ) ypnon, dtaPdote pe mpoooyn Tic 0dnyie Kat
TNV ETIKETA TOV AYANATIKOD TTOU AVAQEPOVTAL OTN OUOKEU-
aoia Tov.
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Tuviotdrat n amokAeLoTIKY Xprion vypwv Kabaplopol aAd-
Twv De'Longhi. H xprion twv akatdMnAwv mpoioviwy aga-
Mtwong, omwe kat n idta n agaldtwen mou dev ekteeital
TaKTka, pmopei va dnpioupynoet BAdBeg mou dev kahumrel
1) €yyUNON TOU KATAOKEVAOTH.

To agahatiko pmopei va mpokaréoel {nuid oTi¢ evaiodnTeg
em@dvelec. Av To poidv avamodoyupicel Tuyaia, oTEYVR-
OTE APEOWG.

Na ektéleon apardtwong

Agahatikd Agahatikd De’Longhi

Aoyeio TuvioTwpevn Ywpntikotnta: 2 |
Xpovog ~50 \em.

KaBapiote ta dhata ¢ pnyavic 6tav oty apyikn oehida (C)
€LOAVIOTEl TO avtioTolyo Prvupa: av BENETE va mpoYwpROETE
apéowg pe ™y agahdtwon, matqote «Ok» Kat akohouBRoTe Tig
Sladikaoiec amd to onpeio (5).

la va avaBddete ™y agaldtwon yia dMn oTypr, maThoTe
«AkUpwony: aTnv apxkr 006vn 0 aUpBoNo || (C4) umevBupicel
otiLn ouokeun mpémet va agahatwbei. (To ur’]vv'ua Ba epgpaviCetal
o€ KdBe évapdn).

lampoaBaon 6o pevol agardtwonc:

Matjote otV apyikn 0€Nida To elKovidio Tou pevol pubpi-
oewv (C3).

MétakwnBeite 0TIC 0ENiOEC TOU evoU PéYpLVa EPQaAVIOTE
emhoyn «Agahdtwony.

Natqote «Evapn» yia va €l6éNbete oty Kabodnyolpevn
Sladikaoia agardtwon.

4. Tatqote «Evapén» yia va EekvnoeL.
5. Zuvbéote To 0TOpI0 MapoxTic vepou (D6) (€Ik. 5).
6. Bydhte kai adeidote Tov dioko cuNoyr¢ otaydvwy (A15)

kat 1o doyeio yia katakdbia (A10) (€. 10): ot ovvéyela
avapahte ta kat ta §0o kat matiote «Emopevor

Agaipéate 1o doxeio vepol (A23), onkwote o Kamdki (A22)
kat (eav eivat tomoBetnpévo) Bydhte To giktpo (D4). Adeld-
0T€ EVTENG)C TO doyeio.

Pi€te péoa oo doyeio vepol To Uypd apaAdTwong PéXpL TO
eminedo A (mov avtioTolyei o¢ Wa ouokevaoia Twv 100ml),
T0 00{0 £iVal TUMWLEVO 0TNY E0WTEPIKR TAEUPA TOU doYEiov.
‘Enetta, mpoaBéote vepo (éva Nitpo) péxpt va gTdoel oTo emi-
medo B (e1k. 42). Zavapdhre To doyeio vepo (pie To Kamdki) Kau
natote «Emopevon.



9. TomoBetiiote KdTw AMO Ta OTOpLA MApO) G Eva ddelo doyeio
ehdylotne xwpntikotnTag 2 Nitpwv (€1k. 43). Natqote «Emo-
pevo» yia va Eekvijoel ) dladikaoia («Miow» av Békete va
EMOTPEPETE 0TNV TpoNyoUpevn 0Bovn 1j «X» av Béhete va
€€€N0ete amo T dladikaoia xwpic wotdo va Eeydoete va
Byahete o agahatikd Sidhupa amé To doyeio).

Mpoooyij! Kivéuvog eykavpdrwy

An6 ta otopa mapoxri¢ Pyaivel {eotd vepd mou mepiéyel 0éa.

Awote mpoooyn Wote va pnv épbete o€ emagn pe autd To

Sidhupa.

10. To mpdoypappa agaldtwong §ekva Kat To agahatiko bid-
Aupa Byaivel 1000 amé To 0Tépt0 mapoyri¢ (eaTou vepol 600
Kal amo To GTOMI0 TAPOYNC KAPE EKTENDVTAC AUTOHATA Kat
katd dlaotipata pua oglpd amd Eefydhpata yia Ty amopd-
Kpuven TV umoAelppATRY aAdTwy amé To E0WTEPIKO TNG
Hnavic.

Metd amo mepimou 40 Aemtd, n ouokeur Slakomtel TV

apahdtwon.

1. H pnxavn Ba eival twpa £roiun yia  dladikaoia EePydh-
patoc pe kaBapo vepo. Adeidote To doyeio mov ypnolpo-
mowoate yia ™ ouMoyn Tou dtahupatog agaldtwong,
agpaipéote 1o doyeio vepol, adeidote 1o, SePydte To pe
vepo Bpoon, yepiote To péxpt to emimedo MAX pe ppéako
vepo Kat TomoBeThoTe To 0N pnyavy (eik. 44). Matnote

«Emopevon.

MAX

44

12. ZavaPddte ddelo o doyeio mov eixate Xpnotpomouoel
yla ™ ouMoyn Tou a@ahatikod SlaAUHATOS KATW amo Tal
0TOpLa mapoy¢ Kat matijote «Emopevox yia va §ekvhoeLn
dladikacia EeBydhpatoc.

13. To Ceot6 vepo Byaivel T0o0 amd To 0TopI0 mapoyr¢ (eatod
vEPOU 000 Kal amd TO GTOHIO KaE.

14. Otav 10 vepd péoa oto doxeio Tehelwoel, adeldote To
doyeio mou ypnotomotieate yia va palépete o vepd
EeBydhparoc.

15.  Bydte 1o doyeio vepol kai EavaBdhte To giktpo amookAr-
pUVONG, OO0V TO EiyaTe aQalpéael mponyoupevwe. Matr-
oTe «Emdpevon yla va ovveyioete.

16. Tepiote 10 doyeio pie ppéako vepd péxpt To emimedo MAX,
avapdahte o ot pnyav kat matfote «Emdpevor yia va
OUVEXIOETE.

17. ZavaBdlte ddelo o doxeio mou eiyate Xpnopomouoel
yia ™ cuNoyn Tou apahatikod SIOAIHATOC KATK amd Ta
0TOpLa Tapoyn¢ kat matrote «Emopevon yia va §ekivioel
aKopn évag kukhog Eeydhpatoc.

18. ‘0tav 1o vepd péoa ato doyeio Tehelwvel, adeidote To doyeio
mov XpnotpononBnke yia ™ culoyn Tov vepol éKmhu-
ong, agaipéote, adeidote kat TomoBetrote {ava To doxeio
ouMoyn¢ otayovwy (A15) Kat to doyeio yia Ta katakadia
(A10), kat ot ouvéxela TomoBeThoTe To Eava oTn pnxavh

19. Bydte To oyeio vepol, yepiote T0 w To emimedo max, &a-
vaBdhte To ot pnxav kai émerta matote «Emopevon

20. H &wdikaoia e apahdtwong éxel méov ohokAnpwOei:
natote «Ok». H ouokeun extehei pa ypriyopn Béppavon
Kal 070 TENOC EMOTPEQPEL OTNV ApXIKT| OeNida.

Znusiwon:

« Avokokhog agardtwong bev ohokhnpwOei swotd (my. dev

undpyel pedpa) ouviotdrat va emavahdBete Tov Kukho.
Eivat guotkd, petd amod v extéleon Tou KUkAOU apardTw-
01, Va umIGpyeL vepo aTo doyeio i€ Ta katakadia Tou Kaé
(A10).
H ouokeun amaitei kai éva Tpito EPyahpa, ot mepimTwon
mou 10 doyeio vepou Oev éxel yepioel péxpt To emimedo MAX:
autd yivetaryla va dlaopahiotei 6T dev mapapiévet Sidhupa
aQaMITwON 0Ta E0WTEPIKA KUKAWpATA TG pnxaviic. Mpw
apyioei to &€Byahya, BupnBeite va adeidoete To dioko oul-
Moyii¢ oTay6vwv.

17. NPOTPAMMATIZMOX IKAHPOTHTAX NEPOY

H mpoeibomoinon agaldtwong eupavifetat botepa amd kabo-
pLopévo SraoTnpa Nettoupyiag To omoio e§aptatal amé 0 okAn-
potnTa Tou vepou. Edv Béhete, pmopeite va mpoypappatioete
N pnxavi BAoel T¢ mpaypaTikig okAnpdTnTac Tou vepou oTig
avTioToI EC TEPLOXEC, KAVOVTaC MyOTEPO TAKTIKI, i€ TOV TPOTIO
autd, T dadikasia agahdrwong.




17 1 Mérpnon ¢ okAnpdoTnTag ToU vepOU
Agaipéote and T ouokevaoia T SokipaoTiki Tawia Total
hardness test» (D1) (oto welcome pack).

2. BuBiote eviehwg TV Tawia o€ éva moTrpL vePo yia éva dev-
TepONemTo mepimov.
3. Agaipéote Ty Tawia amé o vepo kat Tva&te Ty ehagpd.

Metd and mepimou éva Aemto Ba dnpoupynBouv 1, 2, 3
4 TETpaywvAKIA KOKKIVOU Ypwpato, avahdye¢ e okAn-
pdtnTag Tou vepou, kdBe TeTpaywvdkl avtiotolyel o€ 1
eminedo.

17 2 PUBpion ¢ okAnpoTNTaG TOL VEPOU

Matqote oty apyikn oehida (C) o €lkoviblo Tou pevoy
puBpioewv (C3).

MetakwnBeite otic oehideq péxpt va epgaviotei n emhoyn
«XkAnpoTNTA VEPOUD.

Matnote «POBION».

Mpoywpriote otn dadikasia mou umodelkvueTal oTny mpo-
nyoopevn mapdypago Kat opioTe To emimedo okAnpoTNTAg
TOU VEPOU

Matqote oto pmAdKL mov avTioTolEl 0To €nimedo okAnpO-
NTAg T0U MPONYOUHEVOU EMmEGO 0w opiel 0 akoAou-
Boc mivaxac.

Total Hardness test (D1) TkAnpotTa
VEPOU
[Tpaowo
Kokkwo Eninedo 1
1|
Npdowo Kokkivo b2
minedo
[T
Mpd Ko
pdowo Kokkwo Eninedo 3
Ké
p— 11 S

6. 210 Onpeio auto N GUOKeUN el TPOYPAPHATIOTEL €K VéOU
Bdoer T véag puBpiong Tg okAnpoTNTAS TOU VEPOU.
7. NatioTte «<» yla va EMOTPEPETE 0TO PeVOU pUBITELS.

18. OIATPO AMOZKAHPYNXIHX

Optopéva poviéha dlabétouv @iktpo amookhipuveng (D4):
€Qv 10 OIKO 0ag povtého Oev labétel, oag ouvioTolpe va To
ayopdoete amo éva foualodotnpévo KEvipo mooTHPIENG TG
De’Longhi.

lla ™ owoth yprion Tou @iktpou, akohoubrote Ti¢ 0dnyieg mou
QVaQEpovTal Mapakdtw.

108

18.1 Eykardotacn tov piktpov
1. Tatote 1o pevou pubpicewv (C3).

2. MetakwnBeite oTic oehibe¢ péxpt va epaviotei n emoyn
«Oiktpo vepou.

3. Matote «OK» yia va €w0é\Bete oty kaBodnyolpevn
diadikaoia

4. Bydhte to iktpo amd T ouoKeuaoia Tou Kat eLOTPEYTE TOV

dioko npepopnviag PéYPLVa ELPAVIOTOUV 0L 2 EMOPEVOL PVEC
(e1x. 45)

46

Mpoaoyij:

To @iktpo et Sdpkera 0o pnvev €Qv n GUOKELR XpnotpoToLeiTal
kavovikd, av avtieta n pnyav dev xpnotpomoteitat Kat €gel To
@iltpo ykateaTnpévo, T0TE ALTO dlapkei 3 eBOopddeC To avwTepo.
5. TNatqote «Emdpevo yia va mpoywproete («Miow» yia va emt-
OTpEPETE 0TV PoNyolpevn 080vn, Kal «X» yia va aKupwoe-
TE IV evépyela).

lta va evepyomotqoete To Giktpo, aproTe va TpéSel vepo Ppu-
0NG P€0Q 0TNV KEVIPIKT omr Tou GiNTpoV €w¢ OTOU TO Vepo
Byer amd ta mhaiva avoiypata yia mave amé éva Aemto (eik.
46). Natqote «Emopevon.

3
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Agaipéote To doyeio vepol (A23) amd T pnyavn (€1K. 2) Kat
yepiote 1o e vepo. TomoBetote o @iktpo aTo doxeio vepou
BubiCovtdc To 0AdKAnpo yia mepimov déka deutepohemra, bi-
VoVTd Tou Ko Kat matwvag 10 ENappus WoTe va Byouy ot
@uoahioec agpa (€ik. 47). Matfote «Emopevo».

7.



8. Ewdyete 1o oiktpo otnv eldikr umodoxn (€lk. 48) kat maote
10 KaAd matrote «Emopievo»

9. Zavakheiote o doyeio e To Kamdkt (A22), kai 0T GuvEELa
avapdhre To doxeio otn pnyav).

10. TomoBetrote To 0T6pI0 Mapoyr (eoTo vepou (D6). Matiote
«Emépevoy.

1. TomoBetqote KaTw amé Tootdpto mapoy¢ (eatol vepol éva
010 doeio pe eNdytom ywpntikétnta 0,5 Nitpa (€K, 6) Kat
natote «Emdpevor yia va evepyoronBei o giktpo.

12. H ovokeun mapéyet (eotd vepd kat otapatd autdpata. Matr-
oTe «OK» Y10 Ve EMOTPEYETE 0TNY YK 0B6VN).

13. To giktpo eivat méov evepyd Kat Pmopeite va mpoxwproeTe

01N Xprion e unxaviic.

18.2 Avuikatrdotacn i agaipeon Tov giktpov
Avtikataotiote To giktpo (D4) 6tav oty apyikr 0Bovn (C) epga-
viletau o oXeTIKO Pivupa: av emBupleite va mpoywproETe apEsC
0TnV avtikatdotaon, matiote «Ok» kal akohouBRoTe Ti¢ Evépyeleg
Tou meptypd@ovTal amé To onpeio 3 g mponyoupevng mapaypad-
@ov. la va avadhete Tv avtikatdotaon yia kdmota AR oTtypr,
natote «AkOpwon»: otnv 086vn to cupBoho Tou Giktpou 6dg
umevBupiCel 0TI amarteitat avtikatdotaon Tov GiAtpov.

[la v avtikatdotaon, mpoywpnoTe e Tov akohoubo Tpomo:

1. Matrote 1o pevol puBpioewv (C3).

2. MetakwvnBeite otiq oeNideq péxpt va eppaviotei n emoyn
«Diktpo vepou»: mataTe «Oko.

Matqote «OK» yia va €0éNBete oty kaBodnyolpevn
dladkacia.

Agaipéote o doyeio vepou (A23) kai To e§avtAnpévo @iktpo.
[ va agapéoete 0 @iktpo, matfote «Ok» («liow» yia va
€MOTPEYETE TNV TponyoUpevn 080vn kat «Ataypagr» ya va
AKUPWOETE TNV EVEPYELD).

[ta v avtikatdotaon Tou giktpou, matrote «Endpevox Mpo-
Xwpnote akohouBwvTag TIC Epyasies mou avagépoviat 0TV
Tiponyouevn mapdypago Tou onpieiov . (4).

Inpeiwon:

Otav mapéNGouv ot dvo priveg (BAéme nuepopnvia), i av n pnxavi
dev xpnotpomotnBei yia 3 eBdopddec, Ba mpémet va avtikataoToe-
Te 0 iktpo akopn kat av dev To {nTnoet n pnyavi.
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19. TEXNIKA ZTOIXEIA

Taon: 220-240V~ 50-60 Hz max. 10 A
loxic: 1450 W
Nieon: 1,9 MPa (19 bar)
Xwpntikétnta doyeiou vepoo: 181
Maotdaoeic MxMxY: 260x450x385 mm
Mikog kahwdiov: 1200 mm
Bapog (S1agopetikd avdhoya jie To poviého): 11,2kg
Méyiotn ywpntikdtnta doyeiou kOKkwv: 3004
Evpoc ouyvotnTag: 2400 - 2500 MHz
Méyiotn 1ox0¢ petadoong 20mW

H De'Longhi dlatnpei to Sikaiwpa va tpomomotei, avd méoa oTiypn,
Ta TERVIKA Kat aloBnTika Yapaktnplotikd, datnpwvtag avalhoiw-
TN T AEITOUPYIKOTNTA Kal TV TTOLOTNTA TWV TPOTOVTAV.

19.1 ZupPouléc yia tnv E€otkovopnon Evépyetag
Mo va pelwoete TV Katavahwon evépyelag petd amd my
TIAPAGKELT] EVOC 1 TIEPIOOOTEPWV POPNUATWY, APAIPETTE TI
Kavateg yahaktog 1 Ta e§aptrpara.

« PuBpioe To autopato ofrioto ota 15 hemtd (Oeite mapaypa-
00 «6.8 POBION AuTO. 0noipatoc»)
Evepyomotrote Ty eSotkovopnan evépyeta (deite mapdypa-
©0"6.9 levika”)

« Otav To pnyavnua to amartei, mpoxwpRoTe o€ a@ardTwon.



20. MHNYMATA NOY EMOANIZONTAI XTHN 000NH

EMOANIZOMENO MHNYMA

ENEZHTHZH

AYZH

[epiote 10 doyeio vepol péxpt
10 emimedo MAX. Befaiwbeite
OTL €xeTe yepioel mavew amd 1o
Eninedo 1

Aev éxw apKetd vepo yia To Totd
oac. lepiote To doyeio vepou péxpl
10 enimedo MAX. BeBaiwbeite

OTL €x€Te yepioel mavew amo 1o
Enimedo 1

To vep6 oo doxeio (A23) dev eivar apkeTo.

Agaipéate To doyeio, yepioTe To pe PpEOKO Kal
kpoo moatpo vepd mdvw amd To enimedo 1 Kat
énerta SavaBahte To oTn pnyav).

TomoBetrote 1o doyeio vepou

To Goyeio (A23) Oev éxer TomoBetnOei
000Td.

TomoBetiote owotd To doxeio matwvtag To
péxpL TéNOUC.

[epiote o doyeio vepol pe
@péako vepo. Adetaoe Tov dioko
ouMoyr¢ oTayovwy Kai 1o doyeio
yla katakdia

H moo6tnta vepo oo doyeio dev emapkei
Y10 TV TApacKeur Tov poeriHaTog Kat
olvtopa Ba oag {ntndei va adedoete 10
doyeio yla katakadua.

H pnxav {nté v extéheon kat Twv 0o evep-
VELOV: e auTov Tov Tpomo dev Ba amattodvtal
petémerta mapepPaoelc kar Ba pmopeite va
QTIdETe MEPLOGOTEPA OLVEYOLEVA POPRHATA
Xwpic dtakomeg.

TomoBétnae 10 yKpoum Mapaokeurg

Metd tov kaBapiopd dev €xel cioaydei o
eyxutipac (A6).

Elodyete tov eyyutipa odppwva pe v
neptypagn e map. «15.9 Kabapiopdg tou
EYYUTHPa»

Adetaoe To doyeio yia katakdBia

To boyeio umohewppdtwv kagé (A10)eivat
yepdro.

KaBapiote omw¢ mepypdger n map.  “15.3
KaBapiopdg tou doxeiov katakabiwv Tou
KaQe”

TomoB¢tnae 1o doyeio yia
katakddia kai tov 6ioko suNoyr¢
oTayovwy

To boyeio yia Ta katakdBia (A10) kau/n o
diokoc ouNoync otayovwy (A15) bev éyouv
TomoBetn0ei owaTd  Gev umapyoLV.

Etodyete Tov dioko ouMoyr¢ otayovwv padi pe
70 doyeio yia Ta Katakdbla matwvTac kahd we
T0 Téppa.

MpoaBéate Tov mpoaheapévo
ka@é mou mpotipdte. To moAD pia
peCotpal

‘Exet emheyei mapaokeun pe kagé mpoahe-
OlLévou Tumou.

BeBawwbeite 0Tl 1o ywvi (A4) dev éxel ppa-
§e1, elodyete pa kot peovpa (D2) mpo-
a\eopévou Kagé kal matqote «Emopevor
otnv 080vn akohouBwvtag TI¢ odnyiec ¢
nap. «8.4 [poetolpacia TOU POPRHATOC
XPNOLHOTIOVTAC TPOAAETHEVO KAPED.

Tupminpwote To foyeio KOKKwY
kau matijote OK yla va ouveioet

n mapoxn

01KOKKOL TOU Kapé Teheiwaav.

[epiote 0 doyeio Twv KOKKWY (A2) kat matd-
ote Ok yia va guveyioete pe v mapoxn

TomoBetrote T0 0TOpI0 MAPOXTiG
(eatov vepou

To otépto mapoync (D6) dev éxel TomoBetn-
B¢l owotd i amouatdlel.

Elodyete tov eyyutipa vepod wbwvtag Tov
péXpL TéPUa (K. 5): n pnyavy exmépmel éva
NXNTIKO orjpa (av n Aettoupyia nynTikol onpa-
T0¢ €ival evepyn).

9
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EMOANIZOMENO MHNYMA

ENEZHTHZH

AYZH

TomoBetrote v Kavéra kpoou/
Ceotol yahaktog

H kavérta yahaktog (E) 1 (F) ev éxel
TomoBetnBei owotd 1y amovatalel.

TomoBetriote Ty Kavdta yahaktog méloviag
™V KOAG: N pnxavr eKmépmel éva nynTiko
onpa (av n Aerroupyia nyntiki¢ €wdomoinong
eivat evepyn).

Ektelw Tov kaBaptopo. X éva
\emtd Ba eipat kat mahu S1kK Gou

H ouokeun aviyvedet akabapoiec 610 €0w-
TEPIKO TG,

Mepipévete péxpic 6tou N pnxavr va eivat
roun yla xprion kat emAé€te Savd 1o poenpa
mou emBupeite. Av 1o mpoPAnpa mapapével,
ancuBuvBeite oto ESouatodotnuévo Kévipo
Texvikng Ymootqpién.

Ouvéeg puBpiogig dev Exouv
amofnkevtei

Katd ™ didpkeia ¢ eSatopikevong Tou pogi-
patog (Ocite Kkeg. «13. Aermoupyia «my» (pévo
pognyata «Hot») u», n mpoetolpaoia Slakomnke
nBeAnuéva matawvtag «X» 1§ mapevéPn kdmolog
0UVayEPHOC.

MNatrote «X» yia va eMoTpEPeTe TV apyIkr 086vn
(C) mpokewévou va deite To ouvayeppo mou mpo-
kdAeoe ) dtakom. AkohouBrjote Ti¢ odnyieg mou
agopoLy v mpoetdonoinan mou eppavidetar (eite
ke. “20. Mnvipata mov epgaviCovrar oty 0Bovn”)

Aev katdgepa va Tidw 1o
pdenua. Meiwoe To dpwpa Kat
avadokipaoe

To dAeopa €ivat moA) AemTo Kau EMOpEVEIG
0 Kaéc Pyaiver mOAU apyd n dev Pyaivel
kaBohov.

EmAé€te mo ehagpld «Apwpa» (beite “8.3
E¢atopikevon Tou pogriparoc”)

Av undpxet @iktpo amookhijpuveng (D4)
evOeyeTal va umdpyel pia guoakida aépa
0T0 E0WTEPIKO TOU KUKAWHATOG TTOU Bal €yl
m\oKApEL TV TapoxT).

Natote «0K» kat agrote va tpé€et Niyo vepo
(¢ite keg. «10. Etopdote (010 vepod Kat (e0T0
041 U» €w¢ 0TOV N por] yivel kavovikn. Av To
TpOBANua mapapével, agaipéote T0 (iktpo
(O¢ite map. «18.2 Avtikatdotaon i agaipeon
00 Qiktpou»)

Aev katdgepa va eTIGEW T0
po@nua. PuBpiote To pUNo dheong
avédvovtag katd pia B¢on Tov
dlakomTn

H d\eon €ivat moND Aemi Kal €101 0 Kaég
Byaiver mapa moAd apyd 1 dev Pyaivel
kafohov.

Mamote «Ok» kat mpoxwprote otn poBpen
dheong (Seite map. «6.4 PoBuon dAeonc»).

EmAé€te éva mo ehagpu
dpwya i} peiwoe Ty moadTTa
TIPOOAEGHEVO Kapé

XpnotpomouOnke peydn moootnTa Kage.

EmAé€te mo ehagpl «apwpar (beite «8.3
E€atopikeuon Tou po@RRATOC») | HEIWOTE TV
m006TNTA ToU TIPoaheapévou kaé (1 peColpa
10 péyroto). Matnote «OK» yia va emotpéete
0NV apyIkn oehida i mepipévete wg 0Tou T0
URVUpa €apavioTei.

Aatnpriote 070 Yuyeio T
Kavara e to yaha

OhokAnpwOnke a mapaokevr pe yaha
kar n Kkavdta yahaktoq eival akopa
TomoBetnpévn TN pnxavi

Agaipéote TV Kavdta yahaktog kai §avaPdlte
N 070 Yuysio.

H unxavi mpémetva agaatwbei.
Natqote Ok yia évapén (750 Aer.)

Aciyvel 0T mpémet va yivel agaldtwon otn
Hnxavn.

Av embupeite va mpoywprRoeTe 0TV aga-
Mtwon matote «Ok» Kai akohoubrote v
kaBodnyoupevn dladikaoia, SlaQopETKa Ta-
ote «Aaypagr»: o€ auth TV mEPImTwon,
otnv apykn 06ovn (C) eppaviCetat o obpPolo
(C4) yia va oag umevBupiCel 6T amarteital
ektéheon ¢ agaldtwong (Oeite kep. “16.
Agahdtwon”).

9




EMOANIZOMENO MHNYMA

ENEZHTHZH

AYZH

0 kUkhog apahdtwong éxet
diakomei. Natqote Ok ywava
ouveyioete

AgaNdtwon éxel Slakomei 1| Oev  €xel
ohokAnpwOei owotd

Natfote Ok yia va ouveyioete (Oeite kegdhaio
“16. Apardtwon”).

Avtikataothote To Qiktpo vepou.

Natqote «OK» yia évapén

To giktpo amookAnpuvtr (D4) éyet
e§avTnDei.

Natqote «Ok» yla va QVTIKATOOTHOETE TO
oiltpo 1y «Alaypagrp» av Béhete va To Kdvete
Kamota AAn otiypr. AkolouBrote Tic 0dnyieg
ToU Ke@. “18. Oiktpo amookhrpuvong”

[eviko¢ ouvayeppo:
Yuppoulevreite To eyyelpidio
xprong / myv egappoyn Coffee
Link

To €0WTEPIKO TOU PNYAVAHATOC €ival TOAD
Bpwpko

KaBapiote mpooektikd T pnyavy 6mwg mept-
ypdget to keg. “15. KabBapopdg” . Av petd Tov
KkaBapiopo, n pnxavr eakolouBei va epgavi-
(170 PV, EMKOWVWVAOTE e TV £§umn pé-
on mehatwv f\kat pe éva e§ouatodotnpévo
Kévtpo Ymootnpiéng

Kuk.vepou ddeto. Natrjote «OK»
yla évapén yepiopatog

To udpavhiko kUkAwpa givat ddeto

Natiote «OK» yla va yepioel To KOKAwpa: n
mapoxyy dakomtetal avtopata. Eivar guato-
hoyikd va Bpeite vepd oto doxeio ouMoyi¢
otayovwv petd (A15) yépiopa.

Av 10 mpoPAnpa mapapével, Pefaiwbeite ott
70 doyeio vepou (A23) éxel TomoBetnBei péypt
KaTO.

‘Exet e1oayei véo giktpo amookAnpuvth
(D4)

BeBawwBeite 0Tl €xete exteMéoel owOTd TI
0dnyie¢ tomoBétnong Tov véou @iktpou (map.
“18.1 Eykatdotacn tou @iktpou” kar “18.2
Avtikatdotaon 1 agaipeon tou @iktpou”). Av
10 MPOBANua mapapével, agaipéote To Giktpo
(map. “18.2 Avtikatdotaon 1 agaipeon Tou
oiktpov”).

To mpo@ih KOKKWV Kagé
dMage! QuunBeite va griddete
TouNdy10TOV 3 Ka@édeg yia va
deite 10 KAAUTEPO amoTéNEOpa
010 QAiT{avt

H pnxavi xpewdletal mpwra va ekteléoel 3
TIAPAOKEVES HE TOV VEO Ka®E TPOTOD €Mml-
Tpanei n puBpion Tov Bean Adapt

Ouaéte Touldylotov 3 KaQédec pe Tov véo
Ka@é mpotol Tpomromolfjoete o Bean Adapt

Ma davikn Beppokpacia

Yag oupBoulelw va §ekivioeTe
éva ypriyopo EEPyatya yia va pe
Pusete. Bakte éva doyeio

0,2 L kdtw am6 Ti¢ mapoyéq kat
natfote Evapén.

Oéhete va guiadete éva popnpa “cold brew
technology” agou €xete etolpdoel mod
(eota pogrpata

TomoBetote éva doyeio Kkdtw amd TG
TapoyéC Kagé kat matrote «Evapén» yia va
TipoxwproeTe o€ ypryopo Kpuo EEPyalua
Kat POTe T0 KUKAWpQ TOU Kagé 1 matfote
«lapdBAeyn» yia Ty mapox1 Tou embupntol
pogrpatoc.

Na bavikn Beppokpacia

e ouppoulelw va Eekivioelg
éva ypriyopo &€Byahpa yia va pe
(eotdvelc. Bakte éva doxeio

0,2 L kdtw amo Ti¢ mapoxEg Kat
natqote Evapén.

0é\ete va guddete éva (eotd pognua
apoU €xeTe eToIPaoeL pogrpata “cold brew
technology”

TomoBetiote éva doyelo Kkdtw amd g
mapoyéc Kagé kat matote «Evapén» yia va
TIPOXWPNOETE € Ypryopo (€0To EEPYapa Kat
(eotdvete 10 KUKAWHA TOU Ka@é 1 matiote
«[lapdBAeyn» yia Ty mapox1 Tov embupntol
pOQARaTOC.

9
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EMOANIZOMENO MHNYMA

ENEZHTHZH

AYZH

Ymodelkviel 6TL 0 TPOMOC €§0IKOVOHNONG
EVEPYELC Elval evepyog.

la v amevepyomoinon g €§otkovopnong
€Vépyelag, mPoXWPNoTe OMwG MEPYpaPel n
map. “6.9 levikd”

AdqAq
vAAqA

Aciyvel 0Tt mpémet va yivel agaldtwon ot
Hnxavn.

Eivar avaykaia n extéeon tou mpoypappaTog
agahdtwong Omwe mEPYpAPeL T0 KeP. «16.
Agpahdtwon u»

YmevBupiCet 0Tt n pnyavi xpetdletat avi-
katdotaon @iktpou (D4)

AvtikataoTnote To OiNTpo I AQaIPE0TE TO KO-
houBwvtag Tig odnyie¢ tou kep. “18. Oiktpo
amookAijpuvong”.

YmevOupiCet ot amarteital Kabaplopog e
kavdrag yahaktog (E) i (F).

YTpéPte 1o Koupmi puBong agpou (E3) 1
(F3) otn CLEAN.

H ouvdeopotta éxel Sapoppwbei oto
pevol puBpiogwv (C3) amd T pnxave.

Mpoxwprote 0Tn oUVOEON PéoW EQapUOYRC
(offee Link.

Q 0| A =

Aciyvel 6T1 n ouokevn ivat ouvdedepévn.

la amevepyomoinon ¢ o0vdeong, evepynote
OUpQWVa e TNV TEpypaen oty map. “6.3
Yuvdeo.”

H ouvdeopdtnta eivar evepyr, ald to
cloud dev eivat mpoaBdotpo.

Edv v €yete polig evepyomolqoel, mepipé-
VETE €w¢ 0Tov n pnxavry ohokAnpwoel Ty
€vepyomoinan.

Av 10 mpoBAnpa empével, amevepyomoloTe
Kl EMAVEVEPYOTTOOTE I GUVOEDN, GUPQWVA
L TV TiEpLypa@n otnv map. “6.3 Zuvdeoty.”.

Empepawwote 611 o1 Auyviec Tou router dei-
XVouv 61170 biKTUO €ival evepyo.

Av 10 mpoBAnpa empével, amevepyomoloTe
Kl EMAVEVEPYOTTOOTE TN PNXavA Kat TO OIKI-
aKo router.
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21. EMIAYZH MPOBAHMATON

Napakdtw avagépovrat ol mOavéG SUONETOUPYiEC.
Edv to mpoPAnpa dev pmopei va huBei epappolovtag tig odnyiec, ameubuvBeite oy Texvikn Ymootpién.

MPOBAHMA

MIOANH AITIA

AYIH

H ouokeun dev avdpel

To kahwdto dev éxel auvdedei oty mpida.

Yuvdéoete Ty mpida (eik. 1).

0 kagéc Oev eivar {eoTdc.

Ta €0WTEPIKA KUKAWUATA TG PNXAVAS
Y0V KpUKoEL kabwg éxouv mepdoel 2-3
\emtd amo Tov TeNeuTaio Kagé.

Mpotol riaéete Tov Kagé (eotdvete Ta
€0WTEPIKA KUKAQMaTA pe éva E€Byah-
Ha péow e adikig Aertoupyiag (Oeite
map. “8.1 Mpoetolpdote T pnxavy yia ta
POQRHATA KAPE”).

H Beppokpacia Tou kagé eivat yapnn.

PuBpiote vynhotepn Beppokpacia kagé
070 pevou puBpioewv (C3) (deite map. «6.5
Oeppokpacia KaPE»).

Aev mpoBeppdvarte Ta pMt{dvia.

Zeotavete Jie 1o (€010 vepo ta pAitlavia
(Znu.: pmopeite va xpnotpomooeTe T
\ettoupyia (€06 vepo).

Mpémel va mpoywproeTe o€ apahdtwon
e pnxavg

Evepynote oupgwva pe my mepypaon
T0U Ke@. “16. A@aldtwon”. It cuvéxela
enalnBevote Tov Pabpo okAnpotnrag tou
vepou (“17.1 Métpnon g okhnpdtntag
ToU vepou”) kal emPePaiwote 0TI N 0OL-
okevr) éxel puBuiotel obpQwva e Y
mpaypatiky okAnpétnta (“17.2 PoByion
NG okAnpoTNTag TOU VEPoU”).

0 kagéc dev eival yepdroc i éxel Aiyo
KaTpaKL.

0 aheapévog Kagég eivat moAD ovTpdc.

Mneite oto pevol pubpioewv ((3) Kat
akohouBriote Ti¢ umodeiéei¢ yia va pub-
pioete o dheopa. To amotéheopia yivetal
EHPAVEC POVO ETA TNV TTAPAOKEU 3 Ka-
€dwv (Oeite map. “6.4 PoByion dheong”).

0 kagég dev eivat katdMnAog.

Xpnowomoleite peiypa Kage yia pnyaveg
€spresso.

0 Kagég dev eival ppéakoc.

H ouokevaoia Tou kagé ivat avolyt 6w
kat oA Kaipd Kau €xel xaoel T yevon
ToU.

0 kagéc Byaivet moND apyd 1y o€ oTayoveg.

0 aheopévog kagég eivat moAD Aemtdg.

Mneite oto pevou puBpiocwv ((3) kat
akohouBnote Ti¢ umodeiéelg yia va pub-
pioete 10 dAeopa. To amotéleopa yivetat
EUPAVEC POVO PETA TNV TTapaoKeur 3 Ka-
@€dwv “6.4 PUBpion deonc”).

0 Kagéc dev Tpéyel amo To éva 1y Kat amd
Ta 600 OTORIA TOV GUGTHATOC TAPOXKC.

Ta akpoguala mapoxiic kagé (A7) éxouv
Bovhwoel.

KaBapiote 10 0TOpI0 MApOXAC KAQE e
éva agouyydpt 1 pe pa odovtoylugida.

9
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MPOBAHMA

MIGANH AITIA

AYIH

0 Kagég ivat mOAU apaloc.

To ywvi (A4) €xeL IMOUKG)OEL.

KaBapiote o ywvi pe ™ PoriBea Tou mi-
véhou (D5) olpgwva pe Ty meplypagn
otnv map. “15.8 KaBaptopdg xwvio yia
TNV €10aywyN T0U TPOAAETHEVOU KAPE”.

H mapoyr tou po@npatog sivar ENmr¢

To vepd oo doxeio dev eival apketo

[epiCete mavta 1o doyeio mavw amd To
Eninedo 1.

H ouokeun dev mapéxel kagé.

H ouokeur aviyvelel Bpwptd oto ow-
TePIKO TNG: N 080vn deiyvel «Ektedw Tov
KaBapiopo ...».

Mepipévete péxpig 6Tou N pnxavn va eivat
éroln ya ypnon kai emié€te avd o
pdenua mou emBupeite. Av o MpoPAnpa
napapével, anevBuveite oto E§ouatodo-
Tpévo Kévrpo Texvikng Ymootipiéng.

0 eyyutipac (A6) Oev pmopei va
apaipedei.

DAev éxe1 ekteheotel 0woTa T OPROIHO

YBnote matwvtag 0 MAKTPO Q) (A9)
(Ocite Kkep.  “5. Amevepyomoinon ¢
ouoKeunc”).

210 TéNOG NG AQANATWONG, N OUOKEUN
{ntd éva tpito EEPyatpa.

Katd ) didpkeia twv 600 KOKAwv §e-
Byahparoc, To doxeio (A23) dev yépioe
péxpt to emimedo MAX

Mpoywprote 6nw¢ amarteitat ané  ov-
okeun, adeldloviag wot6o0 MpWta To dioko
ouNoyn¢ otayovwy (A15) yia va amoglyete
v umepyeihion Tou vepod.

To yaha éxel peydec uoahidec i Byaivel
pe midakeg amd o 6TOpI0 Mapoyn¢ yaha-
ktoc (E5) 1} (F5).

To kamdkt (E1) 1y (F1) n kavdta yaAaktog
elval Bpupka

KaBapiote o kamdki Tou ydhaktog 6mu¢
nepypdoet n map. “15.10 Kabapiopog
Twv Kavatwy yaaktog (E) kau (F)".

To kamdki (E1) iy (F1) Sev €xet suvapplo-
\oyn0ei 6wotd.

Yuvappohoynote owotd Oha Ta §aptn-
pata 6mw¢ umodelkvoeTat oty map. «9.1
MNpoetopasia Twv kavatav ydhaktog (E
kat F)» kat “9.4 PuBpiote Ty moadtnTa
oL aQpoy”.

To ydha éxet peyaheg guoahioes 1y Pyaivel
He PekaopoUg amd To aTopI0 mapoxriq yd-
Aaktog (ES) 1y (F5) 1 éet Aiyo agpo.

To ydha dev eivar apketd kpoo 1 o Tomog
Tou ydhaktog dev eival katdMnhog yia o
AMaIToUpEvo poPnua

For best results, make sure to use the
right type of milk to prepare hot or
cold drinks (see section “9.2 Tt ydAa va
xpnotporownei;”). Use drinks at refriger-
ator temperature (about 5° C).

To kandkt (ET)  (F1) Tng kavdta yaha-
KT0G €ival Bpwpitko

Kabapiote v  kavdta  ydhaktog
Omw¢ umodewkvoetal oty map.  “9.6
KaBapiopdg Twv kavatwy yalaktog petd
amo kdbe ypron”

Yy eykomn mou undpyel KAtw amé To
Koupmi puBong agpou (E3) r (F3) umdpyet
VEPO

Bydhte to koupmi kat 0TeyvwOTE KA.

Xpnotomotolval QuTikd po@ripata

la va Pedtwoete 10 amotehéopata,
Xpnotpomotiote popnpa o€ Beppokpa-
ola Yuyeiov (mepimov 5°C). Pubpiote T
T006TNTA TOU apoU OTw deiyvel n map.
"9.4 PuBpiote v moodtnTa TOU APPOL”

9
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MPOBAHMA

MIGANH AITIA

AYIH

To pdot @NtCaviwy (A13) eivat {eoTd.

‘Exouv €topaotei moMd (eotd pogrpata
o€ ypryopn dtadoxn

Meta tov kaBapiopd dev eivat duvatd n
TomoBétnon Tou diokou ouMoyr¢ otayo-
VOV 0T pnxavi

0 diokog ouMoyn¢ oupmukvepatog (A12)
dev éxel TomoBetnBel owotd

BeBawwbeite o1t o dioko¢ ouloyng ov-
MUKV patog éxel TomoBetnBel owotd

H pnxavn dev xpnotpomoleite Kat ekmé-
HMELXOUE 1 IKPA OUVVEPAKIA ATHOU

H pnxavr €ivat éton yia xprion 1 éxet
ool edw Kat Niyo Kat HepIKES oTayoveg
OUUTIUKVWHATOC TIEYTOLV Pésa OTOV -
KaoTr mou gival akopn (eotdg

AuTd T0 Qavopevo gival pépog g Kavo-
VIKIG AEToupyiag TG GUOKELNG, yla Tov
TIEPLOPLOHO TOU PAVOpEVOU, ASEIAOTE TO
dioko cuMoyric oTayovawv.

H ouakeun Byalel suwvepdkia atpou amd
10 dioko cuMoyn¢ otayovwy (A15) kai/f
UTIAPYEL VEPO 0TV EMPAVELD TIOU EXEL TO-
noBetnOei n ouokeun.

Tov kaBapiopo, dev emavatomobetnOnke
1 0apa tou diokou (A14)

TomoBetiote Eava oto dioko ouMoyrg
atayovwv T oxdpa

To pognua To Go éxel umepPolikr mooo6-
a1y §exelhiCer amo To travel mug

H emheypévn moodtnta dev  eival
KataMnAn

EmhéSte pkpotepn moootnta (Medio

T f Piccolo T )

PuBiote Ty moodtnTa e Pdon To mug
Yo va €YETE TN 0WOTH MApOXT KaTd TNV
EMOLEVN TAPAOKER

To pognua To Go ivar eNNimég

H emheypévn moootnta Oev  eival
KATAMNAR

EmAéSte peyalutepn mosotnta (Medio

T 1 Grande G )

PuByiote v moootnTa pe fdon To mug
Yo va €YETE T 0WOTH MApOXT KaTd TNy
EMOLevN ApaoKeR

To travel mug dev xwpdel 0T pnxavi

H Bupida yia ™ Béon travel mug (A17)
elval kK\ewot kau/n n mapoyn kagé (A7)
éxeL XapnAwoel

Avoi€te T Bupida i/kal oNK&OTE TO 0TO-
{0 mapoyn¢ kagé

H epappoyn dev Netroupyei

Avohettoupyia e epappoyng

Kheiote kat emavekkviote v e@appoyn

H epappoyn epgpaviCel mpoPAnua ot
pnxavn mou dev umdpyel

Ta dedopiéva petadh pnyavig kat epap-
Hoyng dev eival ouyypoviopéva

AmevepyomounoTe Kal EMaVEKKIVAOTE TN
ouvdeotpotnta (map. “6.3 Luvdeoly.”)
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1. GiRiS

Bu otomatik kahve ve cappuccino makinesini sectidiniz icin te-
sekkiir ederiz.

Bu kullanim talimatlarini okumak icin birkag dakikanizi ayirin.
Bu sekilde, tehlikelere maruz kalinmasini veya makinenin bo-
zulmasini engelleyebilirsiniz.

1.1 Parantez icindeki harfler
Parantez iindeki harfler cihazin agiklamasina karsilik gelir (s.
2-3).

1.2 Sorunlar ve ¢oziimleri

Sorun olmasi halinde, oncelikle “20. Ekranda goriintiilenen
mesajlar” ve “21. Sorunlanin giderilmesi”bdliimlerinde verilen
uyarilara uygun hareket ederek bu sorunlar gidermeye calisin.
Bunlarin yetersiz kalmasi halinde veya daha fazla agiklama icin
ekli "Miisteri hizmetleri" belgesinde belirtilen numarayi araya-
rak miisteri hizmetlerine danismaniz tavsiye edilir.

Eger bulundugunuz ilke belgede listelenmiyorsa, garanti bel-
gesinde belirtilen numarayi arayin. Onarim islemleri icin yalniz-
ca De'Longhi Teknik Servisi'ne bagvurun. Adresleri, makine ile
birlikte verilen garanti belgesinde bulabilirsiniz.

1.3 Uygulamayi indirin!

R

Uygulamayin indirin ve Uygulamanin icindeki talimatlari izleye-
rek hesabinizi olusturun.

Bu Uygulamada kahve diinyasina iligkin tarifler, bilgiler, tavsiye-
ler, ilgi ekici konulari bulacak ve makinenizle ilgili tiim bilgileri
elinizin altinda tutabileceksiniz.

UYGULAMANIN ULKENIZDE MEVCUT OLUP OLMADIGINI KONT-
ROL EDIN:

app-availability.delonghi.com

App Store’dan

indirin

“

>\, Google Play

'DEN ALIN

Baglanti dzellikli modellerde Coffee Link Uygulamasindan bazi
fonksiyonlari uzaktan yonetebilirsiniz.
Bu isaret, Uygulamadan ydnetebileceginiz veya basvu-
o\\ rabileceginiz fonksiyonlari belirtir.
Aynca, yeni icecekler olusturabilir ve bunlan makinenizde
kaydedebilirsiniz.
Gnemli Not:
Uygulama fonksiyonlarina erisim saglamak icin makinenin
ayarlar meniisiinden baglanti dzelligini etkinlestirin (bkz.
“6.3 Baglant”).
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Cihazin uyumlulugunu “compatibledevices.delonghi.com”
adresinde kontrol edin.

2,

2.1
Al
A2.
A3.
Ad.
AS.
Aé.
A7.
A8.
A9.

TANIMLAMA

Cihazin (A) tammlamasi
Kahve cekirdedi hazne kapad
Kahve cekirdedi haznesi
Kahve cekme ayar diigmesi
Cekilmis kahve hunisi
Demlik kapagi
Cikarilabilen demlik
Yiiksekligi ayarlanabilen kahve dagiticisi
Aksesuar konektorii
d) tusu: makineyi agmak veya kapatmak icin (hazirda
bekleme)
A10. Atik kahve kabi
A11. Cekirdek kahve kabr icin destek
A12. Yogusma sivisi toplama haznesi
A13. Fincan yerlestirme tepsisi
A14. Hazne 1zgaras
A15. Damlatma tepsisi
A16. Travel mug bdlmesi
A17. Travel mug bdlmesi kapak tertibati
A18. Kapak 1zgaras
A19. Kapak 1zgarasi destegi
A20. Damlatma tepsisinde su seviyesi gdstergesi
A21. Elektrik kablosu
A22. Su haznesi kapagi
A23. Su haznesi

2.2 Kontrol panelinin tanimi (B)

B1. “Cold” (soguk) icecekler meniisii

B2. “To go”(yaninda gotiirmelik) icecekler meniisii
B3. “Hot”(sicak) icecekler meniisii

B4. “Favourites” (en sevilen) icecekler meniisii

2.3 Homepage (ana sayfa) agiklamasi (C)

(1. Secilebilen icecekler (dogrudan se¢im)

Q. lcecek ayarlarni gériintiilemek ve gerektiginde kisiselles-
tirmek igin

Makine ayarlari mendisii

ikaz lambalan:

G.
4.

. @Makine ilk baglantinin yapilmasini bekliyor
- @WiFi etkin ikaz lambasi
Ag yok ikaz lambasl
. @Enerji tasarrufu etkin ikaz lambasi
. @SUtsUrahisi temizlii isteniyor ikaz lambasi

| Kireg ozme istegi ikaz lambas!

. Q Filtre tiikendi ikaz lambasi



(5. Bean Adapt Technology (Uygulamadan etkinlegtirilir): bkz.
““8.5 Bean Adapt Technology ve Espresso SOUL”
(6. Kisisellestirilebilen profiller (bkz.“14. Profilinizi segin”)

2.4 Aksesuarlarin tanimi (D) (*modele gére farklilik
gosterir)

Starter pack (Baslangic paketi)

aksesuarlar:

D1. “Total Hardness Test” reaktif seridi

D2. Cekilmis kahve dozaj dlcegi

D3. Kireg ¢oziicii

D4. Yumusatma filtresi

D5. Temizlik fircasi

D6. Sicak su dagiticisi

D7. Buz kiipleri haznesi

icinde bulunan

D8. Kahve siirahisi
DI. Travel mug

2.5 (Sicak) siit siirahisinin agiklamasi (E)

LatteCrema\e
HOT U

E1.
E2.
£3.
E4.
E5.
£6.
£7.

2.6

Siit siirahisinin kapag

Siit haznesi

Kopiik ayar/temizlik (Clean) diigmesi

Siit siirahisi konektdri-girisi (temizlik icin ¢ikarilabilir)
Siit dagiticr (yiiksekligi ayarlanabilir)

Siit daldirma borusu (silikondan)

Siit dagitiaist uzatmasi

(Soguk) siit siirahisinin agiklamasi (F)

LatteCrema |©
cooL \il

F1.
F2.
F3.
Fa.
F5.
F6.

Siit siirahisinin kapagi

Siit haznesi

Kopiik ayar/temizlik (Clean) diigmesi

Siit siirahisi konektdri-girisi (temizlik icin ¢ikarilabilir)
Siit dagitiasi

Siit daldirma borusu (sert plastikten)

3. CiHAZIN iLK DEFA CALISTIRILMASI

Onemli Not:

Ogiitiiciideki muhtemel kahve emareleri, satisa sunul-
madan once makine iizerinde yapilan ayar testlerinin
sonucudur ve bu testler iiriine gosterdigimiz titiz 6zenden
kaynaklanir.

ilk kullanimda, su veya siitle temas edecek cikarilabilen
aksesuarlarin (siit siirahileri (E) ve (F), travel mug* (D9),
kahve siirahisi* (D8), su haznesi (A22) ve (A23)) sicak suyla
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durulayin. Siit siirahilerini bulasik makinesinde yikamak
tavsiye edilir.

« Su sertliginin “17. Su sertliginin programlanmasi” bolii-
miinde agiklanan prosediire gdre en kisa zamanda kisisel-
lestirilmesi tavsiye edilir.

1. Elektrik kablosunu (A21) elektrik sebekesine baglayin (Sek.
1).

2. istediginiz dilin bayragina dokunun ve “Tamam” dgesine
basarak secimi onaylayn.

Cihazin ekrani iizerinde gdsterilen talimatlar izleyerek ilerleyin:
3. Su haznesini (A23) (Sek. 2) cikarin, MAX cizgisine kadar

taze ve soduk igme suyu doldurun (Sek. 3).

Ardindan hazneyi yerlestirip, “ileri'6desine basarak
onaylayn.

Cekirdek kahve kabini (A2) (Sek. 4) doldurup, ardindan
“Ileri” 6gesine basarak onaylaym.




6.  Sicak su dagitiaisini (D6) aksesuar konektoriine (A8) (Sek.
5) takin ve kahve dagiticisi (A7) ile sicak su dagiticisinin al-
tina kapasitesi en az 200 ml olan bir kap yerlestirin (Sek. 6).

7. Sudevresini doldurmak icin “Ok” dgesine basin: Cihaz sicak
su dagitiasindan su dagitimi yapar (Sek. 7).

8. Dagitim tamamlandiginda, makine kahve dagiticaisinin

¢lkisinda sicak suyla durulama yaparak isitma iglemiyle
devam eder (Sek. 8).

Isitma tamamlandidinda,makinenin nasil kullanilacagiyla ilgili
bir tanitim nerilir.

Onemli Not:

« Ik kullanimda, makinenin fincanda tatmin edici bir sonug
vermeye baslamasindan 6nce 4-5 cappuccino yapmak
gereklidir.
ilk kullamimda su devresi bos oldugundan makine cok
gilriiltii gikarabilir: devre doldukga bu giiriiltii azalacaktir.

4. CiHAZIN AGILMASI

Onemli Not:

« (ihaz her agildidinda, durduramayacaginiz bir on 1sitma ve
calkalama islemini otomatik olarak uygular. Cihaz, yalnizca
bu evre tamamlandiktan sonra hazir konuma geger.

1. Cihazi agmak icin U) (A9) tusuna basin (Sek. 9): Cihaz
acilir.
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2. Isitma islemi tamamlandiginda, kahve dagiticisindan (A7)
sicak su ¢ikan bir durulama asamasi baglar; bu cihaz kazani
Isitmanin yani sira 1sinmalari icin sicak suyu i¢ kanallarda
dolagtirir.

5. CiHAZIN KAPATILMASI

Kahve hazirlama islemi yapildiysa, cihaz her kapatiliginda oto-

matik bir durulama gerceklestirir.

1. Cihazi kapatmak icin Q) tuguna (A9) basin (Sek. 9).

2. Budzellik varsa, cihaz sicak suyla kahve dagitiaisindan (A7)
durulama yapar ve ardindan kapanir (hazirda bekleme).

Gnemli Not:

Cihaz uzun siire kullanilmayacaksa, kapatma iglemini yaptiktan

sonra cihazin elektrik sebekesiyle olan baglantisini kesin.

Dikkat!

Cihaz agikken kesinlikle fisi cekmeyin.

6. MENDU AYARLARI

6.1  Durulama

Bu fonksiyonla, makinenin i¢ devresini temizlemek ve 1sitmak
icin kahve dagrticisindan (A7) (ve takilmissa sicak su dagticisin-
dan (D6)) sicak su akmasini saglayabilirsiniz.

Dagitialarin altina kapasitesi en az 100 ml olan bir kap yerles-
tirin (Sek. 6).

Bu iglevi etkin kilmak icin asagidaki gibi ilerleyin:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. “"Durulama” 6gesini goriintiileyin.

3. Dagitimi baslatmak icin “Ok” dgesine basin: Birkag saniye
sonra makinenin icindeki tesisati temizleyip isitan sicak su
disari gikar (Sek. 7-8).

4. Durulamayi durdurmak icin "Dur" tusuna basin veya oto-

matik olarak durmasini bekleyin.

Gnemli Not:

« 3-4giinden uzun siire kullanmadiktan sonra makineyi ye-
niden actiginizda kullanmaya baglamadan dnce 2-3 duru-
lama islemi yapmaniz siddetle tavsiye edilir.

Bu fonksiyonu uyguladiktan sonra atik kahve kabinda
(A10) su kalmasi normaldir.



6.2 Kireccoz
Kirec cozme islemi ile ilgili talimatlar icin “16. Kire¢ ¢6zme” bo-
limiine bakin.

6.3 Baglanti

Bu fonksiyonla makinenin baglanti 6zelliini acabilir veya kapa-

tabilirsiniz. Asagidaki gibi ilerleyin:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. "Baglanti” ddesini gorene kadar sayfalarda kaydirma
yapin.

3. “lleri”8gesine basin.
Wi-Fi baglantiyr ve uzaktan kontrolii etkinlestirin (De’Lon-
ghi Coffee Link Uygulamasiyla gerceklestirilir).

5. Ekranda makinenin PIN kodu goriintiilenir, bu kod Uygula-
madan baglanti yapmak icin gereklidir.

6. Yeni secimi kaydetmek ve ayarlar meniisiine donmek icin
“<"dgesine basin.

7. Anasayfaya (C) dénmek icin “X” 6gesine basin.

Ana sayfada, digerleriyle (6r. kire¢ cdzme, vb.) degismeli olarak

baglanti durumuyla ilgili simge (C4) gdriintiilenir

Ana sayfadaki simge Anlami

Baglanti etkinlestirildi: Ma-
kine ilk baglantinin yapilma-
sini bekler

o

Cihaz bagh

o

Cihaz evdeki Wi-Fi agina
bagli ancak ag yok veya bu-
luta ulagilamiyor

S

Baglanti devre dis1. Etkinles-
tirmek icin Ayarlar meniisii-

ne girin (3)

Gnemli Not:

« Uzaktan baglanti kapaliysa, Uygulamanin bazi fonksiyon-
lan (6r. iceceklerin dagrtimi) kullanilamaz.

« Wi Fi aginin adi ve parolasi degisirse veya yeni bir Wi Fi
agina baglant yapacaksaniz, asagida belirtildigi gibi sifir-
lama prosediiriinii gerceklestirmeniz gerekir:

1. Yukanda 1. maddeden 3. maddeye kadar belirtildigi gibi
ilerleyin.

2. “Sifirla” desine basin.

3. Ag ayarlarnin silinmesini onaylamak icin “Ok” dgesine
basin.

4. Yeni bilgileri kullanarak Uygulamadan tekrar baglanin.

6.4 Cekme ayan

Makine, cekme isleminin dogru ayarlanmasi ve en iyi sonuglarin
nasll elde edilecegi konusunda bir tanitim dnerir:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.
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2. “Kahve cekme ayari” dgesini gorene kadar sayfalarda kay-
dirma yapin.

3. Kahve cekme derecesinin ayan hakkinda tanitima bagvur-
mak icin “Daha fazla” dgesine basin.

Gnemli Not:
Diger degisiklikleri agiklanan prosediiriin ardindan en az
3 kahve dagitimi yaptiktan sonra gerceklestirmeniz tavsi-
ye edilir. Kahve daditiminin dogru olmadigini tekrar fark
ederseniz, prosediirii tekrarlayin.
Ayar diigmesi (A3) yalnizca kahve degirmeni kahveli icecek
hazirlama baslangic asamasinda calisirken cevrilmelidir.

Bean Adapt Technology _r“/_

Kullanilan kahve cekirdegine gore bu parametreyi uygun sekilde
ayarlamak icin Coffee Link Uygulamasinda Bean Adapt Techno-
logy 6gesine gitmenizi Gneririz.

6.5 Kahve sicakhgi

Kahve yapacaginiz suyun sicakligini degistirmek isterseniz, asa-

gldakl gibi ilerleyin:
Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. “Kahve sicakligi” desini gorene kadar sayfalarda kaydirma
yapin.

3. “Ayarla”6gesine basin.
Onerilenler arasindan istediginiz sicakligi secin.

5. Yeni secimi kaydetmek ve ayarlar meniisiine donmek icin
"<" bgesine basin.

6. Anasayfaya (C) dsnmek icin X" 6gesine basin.

Liitfen unutmayin:

Sicakhigr degistirmek uzun iceceklerde en biiyik etkiyi yapar.

Bean Adapt Technology f‘b—

Kullanilan kahve cekirdegine gare bu parametreyi uygun sekilde
ayarlamak icin Coffee Link Uygulamasinda Bean Adapt Techno-
logy dgesine gitmenizi oneririz.

6.6 Diller

Ana sayfada dili degistirmek istiyorsaniz, asagidaki gibi ilerleyin:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

“Diller” dgesini gorene kadar sayfalarda kaydirma yapin.

“{leri” 63esine basin.

Sec¢mek istediginiz dille ilgili bayraga basin (mevcut olan

dillerin tiimiinii gérmek icin “ileri” veya “geri” tusuna

basin): Ekran derhal segile dile gdre giincellenir.

5. Bellege alinan yeni secimle ayarlar meniisiine dénmek icin
“<" bgesine basin.

6. Anasayfaya (C) dsnmek icin X" 6gesine basin.

2.
3.
4

6.7  Profil olust. ve degis.

Bu fonksiyonla her profilin simgesini ve rengini degistirebilirsi-
niz. Simgeyi kisisellestirmek icin asagidaki gibi ilerleyin:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.



2. "Profil olust. ve dedis.” ddesini gorene kadar sayfalarda
kaydirma yapin.

3. “lleri” 6gesine basin.
Yeni bir profil olusturmak icin: “Ekle” 6gesine basin.
Var olan bir profili degistirmek icin: Profili secin ve “Degis-
tir” 6gesine basin.

5. Dilediginiz gibi kisisellestirme yapip, onaylamak iin “Kay-
det”desine basin.

6. Anasayfaya (C) donmek icin “X" 6gesine basin.

6.8 Otomatik kapanma ayari

Cihazin, 15 veya 30 dakika sonra veya 1 veya 3 saat kullaniima-

dan durmasindan sonra kapanmasinin saglanmasi icin otomatik

kapanma ayarinin yapilmasi miimkiinddr.

Otomatik kapanma 6zelliini programlamak icin asagidaki gibi

hareket edin:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. “Otomatik kapanma ayan” dgesini gdrene kadar sayfalarda
kaydirma yapin.

3. lIstediginiz zaman araligini (15, 30 dakika veya 1 veya 3
saat) segin.

4. Bellege alinan yeni secimle ana sayfaya (C) donmek icin “X”
dgesine basin.

6.9 General (Genel)

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. “Genel”dgesini gorene kadar sayfalarda kaydirma yapin.

Bu dgede basit bir dokunusla asagidaki fonksiyonlan etkinlesti-

rebilir veya devre digi birakabilirsiniz:

- “Sesli sinyal”: Etkin oldugunda her islemde bir sesli ikaz
verir.

- “Enerji tasarrufu”: Bu fonksiyonla enerji tasarrufu modunu
etkinlestirebilir veya devre digi birakabilirsiniz. Bu fonk-
siyon devrede oldugunda, Avrupa standartlarina uygun
sekilde en diisiik enerji tiketimi garanti edilir. Etkin oldu-
gunu bildirmek icin ana sayfada (®)goriintiilenir.

3. Bellege alinan yeni secimle ana sayfaya (C) donmek icin “X”
dGesine basin.

6.10 Su filtresi
Filtre (C4) ile ilgili talimatlar icin “18. Yumusatma filtresi””
boliimiine bakin.

6.11 Susertligi
Sussertliginin ayarlanmasiyla ilgili talimatlar icin“17. Su sertligi-
nin programlanmasi” boliimiine bakin.

6.12 Fabrika degerleri

Bu fonksiyonla menii ayarlarinin hepsi baslangictaki durumlari-
na ve kullania tarafindan yapilan tiim kisisellestirmeler fabrika
degerlerine doner (ancak ayarlandidi sekilde kalan dil ile istatis-
tik bilgileri bunun digindadr).

Asagidaki gibi ilerleyin:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. “Fabrika degerleri” 9gesini gorene kadar sayfalarda kaydir-
mayapin.

3. “ileri”gesine basmn.
Makineyi mi, yoksa tek bir profili mi sififamak istediginizi
secin, ardindan “{leri” 6gesine basin.

5. "Ok”ddesiyle sifirlamayr onaylayana kadar ilgili talimatlari
uygulayin.

6. Anasayfaya (C) donmek icin“X" dgesine basin.

Gnemli Not:

Makineyi (tek bir profili degil) fabrika degerlerine dondiirdiikten

sonra cihaz tanitim sunumunu yeniden sunar.

6.13 Devreyi bosalt

Dahili devrelerde suyun donmasini dnlemek icin belirli bir siire

kullanilmayacagi zaman veya cihazi teknik servis merkezine go-

tiireceginizde makinenin hidrolik devresini bosaltmaniz tavsiye

edilir.

Asagidaki gibi ilerleyin:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. “Devreyi bosalt” ddesini gorene kadar sayfalarda kaydirma
yapin.

3. Kilavuzlu prosediirii baglatmak icin “Ok” 6gesine basin.
Atik kahve kabini (A10) ve damlatma tepsisini (A15) (Sek.
10) gikanin, bosaltin ve geri takin, ardindan “ileri” gesine
basin.
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5. Dagiticyr (D6) konektore (A8) (Sek. 5) takin.

6. Dagitialann altina 100ml kapasiteli bir kap yerlestirin
(Sek. 6). “ileri” 6gesine basin.

7. Cihaz dagiticilarda sicak suyla durulama yapar.

8. Durulama tamamlanir tamamlanmaz, su haznesini (A23)
(Sek. 11) ¢ikarin ve bosaltin.

9. Varsa, su yumusatma filtresini (D4) su haznesinden gikarin
ve“ileri” esine basin.
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10. Hazneyi (bos) geri takin ve “{leri” 6gesine basin.

11, Makinenin bosaltma iglemini yapmasini bekleyin; (Dikkat:
Dagiticlardan sicak su gkar!). Devre bosaldikca cihazin
cikardidi giiriiltii artabilir: bu, makinenin normal calisma
durumudur.

12. Bosaltma islemi tamamlandiginda, damlatma tepsisini ¢I-
karin, bosaltin ve geri takin, ardindan “ileri” 6gesine basin.

13. “Ok” 6gesine basin: Cihaz kapanir (hazirda bekleme).

Cihazin bir sonraki agiliginda “3. Cihazin ilk defa calistinimasi

béliimiinde verilen talimatlara gdre ilerleyin.

6.14 istatistikler

Bu iglev ile makinenin istatistiksel verileri goriintiilenir. Goriin-

tiilemek icin asagidaki gibi uygulayin:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. “Istatistik” gesin ve baglica istatistik sayfalarini gériintii-
leyene kadar sayfalarda kaydirma yapin: Daha fazla bilgi
goriintiilemek icin “Daha fazla” gesine basin.

u_n

3. Ayarlar meniisiine dénmek icin “<” 6gesine basin.

”

7. i(E(EK SE(iMi

Cihaziniz qok gesitli icecekler hazirlamaniza olanak tanir.

#‘ Bu icecekler “To Go” meniisiinde de bulunan bu simgeyle
=

/N

ot | XAD® | g

COLD EXTRACTION
NNNNNNNNNN

Americano :# > 4 X 4
Kahve siirahisi N4 X X
Cold Brew E*% X 4 X
Cold Brew Siirahisi X V4 X
Cold Brew to Mix X V4 X
Cold Brew Latte #» X 4 X
Cold Brew Cappuccino :#3 X 4 X
Kahve #% X X 4
Cappuccino *% 4 X 4
Latte Macchiato *ﬁ 4 X 4
(affelatte #ﬁ 4 X 4
Cappuccino Mix :# > 4 X 4
Espresso Macchiato V4 X X
Flat White #ﬁ v X 4
Cappuccino + N4 X X
Cortado V4 X X
ak /X
Gay Fonksiyonu V4 X X
Sicak su N4 X X

isaretlenir.
TR
hot | X0 | o
Espresso V4 X V4
2X Espresso V4 X X
(offee V4 X X
Doppio-+ V4 X X
Long V4 X X
S

Panelden istediginiz icecek tiirine gidin (Hot-Sicak; Cold-So-
duk; To go-in Travel mug'da), makineyi gerekli aksesuarlarla
hazirlayin.




8. KAHVE iCECEKLERININ HAZIRLANMASI

8.1 Makineyi kahve icecekleri icin hazirlayin

Dikkat!

Kavrulmamis, karamelize ve sekerli kahve cekirdekleri kullan-

mayin; bunlar kahve degirmeni iizerine yapisip kullaniimaz hale

getirebilirler.

1. Kahve dagiticisinin (A7) altina 1veya 2 fincan yerlestirin.

2. Kahve dagitiasini asagi cekerek fincana yaklastinn (Sek.
12): boylece daha iyi kopiik elde edebilirsiniz.

8.2 Dogrudan secilen kahve icecegi
1. Dogrudan ana sayfada (C) istediginiz kahveyle ilgili grsele
resso, Sek. 13).

basin (C1) (or. esp

Espresso

®

13

2. Sicak kahve iceceginde cihaz hazirlama islemine geger.

Cold Extraction Technology:

« lstediginiz yogunlugu secin: “Orijina
dindan “ileri” 6desine basin.

« Dagitimdan once cihaz, buz kiipii miktarini onerir: Be-
lirtilen sayida buz kiipiinii bardaklara dokiin (Sek. 14):

“Dagit” dgesine basin.

|u

veya “Yogun’, ar-
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« (ihaz hazirlama islemine geger. Ekranda her agama-
nin (cekme, hazirlama, kahve daditimi) agiklamasi
goriintiilenir.

Onemli not:

- (offee Extraction Technology bir yavas ¢lkarma yontem-
idir: bu nedenle birkag dakika zaman alir.

« Cold Brew iceceklerin dagitimini yapmadan dnce, su
haznesini bosaltin, durulayin ve taze, soguk igme suyu
doldurun.

« Bir sicak icecegin hemen arkasina Cold Brew icecek
hazirlarsaniz, makine dogru sicaklikta icecek elde etmek
icin soguk durulama yapmanizi onerir. Bu durumda
durulama yapin veya hazirlamaya devam etmek icin
“Atla” 6gesine basin.

Diger soguk kahve icecekleri:

« “lce” (soguk) veya “Extra iced” (ekstra soguk) icecekler-
den hangisini istedidinizi secin: “ileri” 5§esine basin.

- Onceki secime gér cihaz dagitima gegmeden énce buz
kiipti miktarini 6nerir: Belirtilen sayida buz kiipiinii bar-
daklara dokiin (Sek. 14):“Dagit” gesine basin.

« (ihaz hazirlama islemine geger.

Ekranda her asamanin (cekme, kahve dagitimi) agiklamasi
goriintiilenir.
Hazirlama islemi bittiginde, cihaz yeni bir kullanim icin hazirdir.

8.3 lcecegin kisisellestirilmesi

Kahve iceceklerinin dagitimini kisisellestirilmis parametrelerle

yapmak icin asagidaki gibi ilerleyin:

1. lstediginiz kahveyle ilgili gérselin altina basin @ (@3]
(or. espresso, Sek. 15): Ekranda damak zevkinize gdre kisi-
sellestirebileceginiz parametreler goriintiilenir:




Uzunluk ‘ ®

Yogunluk
®

Sicak kahve icecegi: Parametreleri ayarladiktan sonra

“Dagit” dgesine basin: Cihaz hazirlama islemine geger ve

ekranda her asamanin (cekme, kahve dagitimi) aciklamasi

goriintiilenir.

Cold Extraction Technology: Miktar secin, ardindan

“Baslat” dgesine basin ve asagidaki gibi ilerleyin:

« “Ice” (soguk) veya “Extra iced” (ekstra soguk) icecekler-
den hangisini istediginizi secin: “ileri” 6gesine basin.

- Dagitimdan énce cihaz, buz kiipii miktarini dnerir: Be-
lirtilen sayida buz kiipiinii bardaklara dokiin (Sek. 14):
“Dagit” 6gesine basin.

« (ihaz hazirlama islemine geger. Ekranda her asama-
nin (cekme, hazirlama, kahve dagitimi) agiklamasi
goriintiilenir.

Onemli not:

- (offee Extraction Technology bir yavas ¢ikarma yontem-
idir: bu nedenle birkag dakika zaman alir.

« Cold Brew iceceklerin dagitimini yapmadan dnce, su
haznesini bosaltin, durulayin ve taze, soguk igme suyu
doldurun.

« Bir sicak icecegin hemen arkasina Cold Brew icecek
hazirlarsaniz, makine dogru sicaklikta icecek elde etmek
icin soguk durulama yapmanizi onerir. Bu durumda
durulama yapin veya hazirlamaya devam etmek icin
“Atla” 6gesine basin.

Diger soguk kahve icecekleri: Parametreleri ayarladik-

tan sonra “Bagla” 6gesine basin ve asagidaki gibi ilerleyin:

« “Ice” (buzlu) veya “Extra iced” (ekstra buzlu) icecekler-
den hangisini istedidinizi secin: “ileri” 6gesine basin.

- Onceki secime gor cihaz dagitima gecmeden dnce buz
kiipii miktarini Gnerir: Belirtilen sayida buz kiipiinii bar-
daklara dokiin (Sek. 14):“Dagit” dgesine basin.
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- (ihaz hazirlama islemine geger ve ekranda her asama-
nin (cekme, kahve dagitimi) agiklamasi gériintilenir.

3. Dagitim tamamlandidinda yeni ayarlar kaydetmek icin
“Kaydet” veya 6nceki parametreleri korumak igin “iptal”
ogesine basin.

Gnemli Not:

Kaydedilmigse, yeni ayarlar YALNIZCA secilen profilde bellekte

kalirfar.

4. Anasayfaya (C) donmek icin “X" 6gesine basin.

Cihaz yeniden kullanilmak icin hazirdir.

8.4 (Cekilmis kahve kullanarak icecek hazirlama
Gnemli!

Makinenin icine dagilip kirletmesini onlemek icin, kapali
makineye kesinlikle cekilmis kahve koymayin. Bu durumda
makine hasar gorebilir.

Kesinlikle 1 silme dlcekten (D2) fazla koymayin, aksi halde
makinenin igi kirlenebilir veya huni (A4) tikanabilir.

Cekilmis kahve kullaniyorsaniz, her seferinde yalnizca bir fincan
kahve hazirlayabilirsiniz.

5.

Long kahve hazirlarken: Hazirlama isleminin yarisinda,
cihaz istediginde bir silme dlcek cekilmis kahve koyun ve
“0k” 6gesine basin.

Cekilmis kahve kullanarak Doppio+, 2x Espresso,
Caraffa Caffe, Cappuccino+ ve Cold Brew icecekler
hazirlanamaz.

istediginiz kahveyle ilgili gdrselin altina basin @ (@)
(6r. Espresso, Sek. 15): Ekranda damak zevkinize gdre kii-
sellestirebileceginiz parametreler goriintiilenir.

Uzunlugu ve cekilmis kahveyi secin (@) &—.

“Dagit” dgesine basin.

Cekilmis kahve hunisinin kapadini kaldinn, huninin (A4)
tikali olmadigindan emin olduktan sonra bir silme dl¢ek
(D2) cekilmis kahve koyun (Sek. 16): daditima devam
etmek icin “Ok” dgesine basin

16

Cihaz dagitima geger ve ekranda her asamanin (su 1sitma,
kahve dagitimi) agiklamasi gdriintiilenir.

Hazirlama islemi bittiginde, cihaz yeni bir kullanim icin hazirdir.



8.5 Bean Adapt Technology ve Espresso SOUL
Elinizde tutabilecediniz bir kahve uzmani birka¢ adimda kahve
demlemenizi ve fincanda elde ettiginiz sonucu optimize etme-
nize olanak tanr.

Bu akilli teknoloji kullanilan cekirdek kahveye gdre makine
ayarlarinda size rehberlik eder: kahve ¢ekmeden demlemeye
kadar her asama ekirdek kahveden en iyi sekilde yararlanmak
icin ayarlanir.

Daha ¢ok bilgi almak icin Coffee Link Uygulamasini indirin ve
agin.

Uygulamanin“Bean Adapt Technology” kismindaki ayarlari hafi-
zaya aldiktan sonra, ana sayfada (C) “Espresso SOUL” icecek (C1)
kullanilabilir hale gelir.

Espresso kahve hazirlamak icin “8.2 Dogrudan segilen kahve ice-
cegi” paragrafindaki talimatlari izleyin.

Onemli not:

“Espresso SOUL” tarifinin uzunlugunu 8.3 icecedin kisisellestiril-
mesi“paragrafinda belirtildigi gibi degistirebilirsiniz.

8.6 Kahve icecegi hazirlamaya yonelik genel
talimatlar

Su miktarinin 1. seviyenin iizerinde olmasl, iceceklerin
biiyiik kisminin dagitiminin tamamlanmasini saglar. Her
zaman 1. seviyenin {izerine kadar doldurarak makinenin
iceceklerin dagitimi icin hazirda ne kadar su oldugunu tah-
min etmesine olanak tanirsiniz.

Makine kahve yaparken dagitim islemini “Dur” veya “iptal”
0gesine basarak dilediginiz zaman durdurabilirsiniz.

+  Dagitim tamamlandidinda kahve miktarini arttirmak is-

terseniz, “Ekstra” dgesine basmaniz yeterlidir: istediginiz
miktar: elde “Dur” veya“iptal” 6gesine basin.
Kullanim sirasinda ekranda anlamlan “20. Ekranda go-
riintiilenen mesajlar” bolimiinde verilen bazi mesajlar
goriintiilenir (“Hazneyi MAX Seviyesine kadar taze suyla
doldurun’, vb.).

+ Cold Extraction Technology: Cold Brew icecekler
hazirliyorsaniz, su haznesine taze ve soguk igme suyu dol-
durmaniz tavsiye edilir.

Kahve damlalar halinde ¢ikiyorsa veya sulu ve az kopiiklii
ya da ¢ok soguk gikiyorsa, kahve cekme ayariyla ilgili tani-
tima (“6.4 Cekme ayan” paragrafina bakin) ve “21. Sorun-
larin giderilmesi” bélimiine bagvurun.

“Enerji Tasarrufu” modunun etkin olmasi halinde, ilk kah-
venin hazirlanmasi birkag saniye siirebilir.

8.7 Daha sicak bir kahve icin tavsiyeler

Daha sicak bir kahve elde etmek icin asagidakilerin yapilmasi

tavsiye edilir:

+  Kahve dagitimi yapmadan dnce durulama yapin (“8.1
Makineyi kahve icecekleri icin hazirlayin” paragrafi).

Fincanlari sicak su ile isitin (sicak su islevini kullanin, “10.
Sicak su ve sicak cay hazirlama” bolimiine bakin).
Kahve sicakligini arttinn (“6.5 Kahve sicakligi”paragrafi).

8.8 Kahve siirahisi /Cold Brew siirahisi

Kahve siirahisi ve Cold Brew Siirahisi, tadini birlikte cikarabi-
leceginiz iki icecektir; Kahve siirahisi espresso kahve temellidir,
dengeli ve hafif bir icecektir, ince bir krema katmani icerir; Cold
Brew Siirahisi, paylasacaginiz bir tazelenme ani icin Cold Brew
temelli bir icecektir.

Bazi modellerde istege bagh aksesuar:

Siirahi

(kapasitesi 1 litre)

Tip: DLSC021

EAN: 8004399333642

Icecek dagrtimi yapmak icin asagidaki gibi ilerleyin:

1. Dogrudan ana sayfada (C) istediginiz icecedin gorseline

basin (C1).
2. Hazirlanacak fincan sayisini ve istediginiz aromay segin.

. Kahve Toplam miktar (ml)*
Fincan
saylisi cekme Kahve Siirahi
sayist siirahisi Cold Brew
2 2 250 240
3 3 375 360
4 4 500 480
5 5 625 600
6 6 750 720

* Belirtilen miktarlar yaklasik degerlerdir ve kahve tipine gdre
farklilik gdsterebilir.
3. Sonraki asamaya ge¢mek icin “Basla” 6gesine basin.
Kahve siirahisi (Sicak):
+ Su haznesini (A23) ve ekirdek kahve kabini (A2) ekran-
daki talimatlara gore doldurun (Sek. 17).




+ Su ve kahve miktarinin hazirlama islemi icin yeterli ol-
dugundan emin olduktan sonra, “ileri” 6gesine basin.

Cold Brew Siirahisi:

Onemli Not:

Cold Brew iceceklerin dagitimini yapmadan once, su

haznesini bosaltin, durulayin ve taze, soguk icme suyu

doldurun.

- Istediginiz yogunlugu secin: “Orijinal” veya “Yogun”, ar-
dindan “ileri” 6gesine basin.

« Su haznesine (A23) su doldurup, ¢ekirdek kahve kabini
(A2) ekrandaki talimatlara gére doldurun (Sek. 17).

« Su ve cekirdek miktarinin yeterli oldugundan emin old-
ugunuzda, “ileri” 6gesine basmn.

5. Siirahiyi (D8) kahve dagrticisinin (A7)altina yerlestirin.
“Dagit” 6gesine basin.
6. Cihaz, hazirlanacak fincan sayisina uygun kahve cekme

sayistyla hazirlamaya baglar ve ekranda her asamanin
(cekme, kahve dagitimi) agiklamasi gériintiilenir.
Onemli Not:
“Iptal” veya “Stop”: Hazirlama islemini tamamen durdurmak ve
ana sayfaya donmek istiyorsaniz, bu 6geye basin.

7. Dagitim tamamlandiginda yeni ayarlar kaydetmek icin
“Kaydet” veya tnceki parametreleri korumak icin “iptal”
dgesine basin.

8. Anasayfaya (C) donmek icin “X" 6gesine basin.

Cihaz yeniden kullaniimak icin hazirdir.

GOnemli Not:

Kaydedilmisse, yeni ayarlar YALNIZCA segilen profilde bellekte
kalirlar.

GUVENLIKLE iLGILi UYARILAR:

Kahve siirahisini (Sicak) hazirladiktan sonra,
bagka bir icecek hazirlamadan once makine-
yi 5 dakika sogumaya birakin. Asiri 1sinma
riski mevcuttur!

8.9 Kahve siirahisinin temizlenmesi

Her kullanimdan sonra siirahinin (D8) sicak su ve ok giilii ol-
mayan deterjanla temizlenmesi tavsiye edilir.

Ardindan her tiirlii deterjan artigini gidermek icin sicak suyla
iyice durulaym.

Kahve siirahisi bulasik makinesinde yikanabilir.

9. SUTTABANLIiICECEKLERIN HAZIRLANMASI

9.1 Siitsiirahilerinin (E ve F) hazirlanmasi
Onemli Not:

Siitlin az kopiirmesini veya iri kabarcikli olmasini 6nlemek icin
siit siirahilerini daima “9.6 Her kullanimdan sonra siit siirahile-
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P

rinin temizligi” ve “15.10 Siit siirahilerinin (E) ve
paragraflaninda agiklandigi gibi temizleyin.

"

(F) temizligi

9.2 Ne tiir siit kullamiimali?
Kopiik kalitesi asagidakilere gore degisiklik gosterebilir:
« Siitlin veya bitkisel icecegin sicakligina (en iyi sonuglari
elde etmek icin daima buzdolabi sicakliginda, 5°Csiitle-
ri veya bitkisel icecekleri kullanin).
« Siit veya bitkisel icecek tipine.
+ Kullanilan markaya.
« icindekilere veya besin degerlerine.

Lattecrema ) |Lattecr%g;l)aL 5)
inek Siitii
Tam yagli X
(yag orani >%3,5)
Yarim yagh X
(yag orani %1,5ila v
%1,8 aras)
Yagsiz v
(yag orani <%0,5)
Bitkisel icecekler
Soya N4 V4
Badem V4 V4
Yulaf V4 V4

9.3 Siitsiirahilerini doldurun ve takin
1. Kapadi (E1) veya (F1) (Sek. 18) kaldirin.

]
—]
-l
18 19
2. Siit kabini (E2) veya (F2) yeterli miktarda siit ile kabin
lizerine islenmig olan MAX seviyesini asmadan doldurun
(Sek. 19).
3. Siit daldirma borusunun (E6) veya (F6) siit siirahisinin ka-

padinin altindaki yuvasina iyice takildigindan emin olun
(Sek. 20).



4. Kapag siit kabinin iizerine geri takin.

5. Siirahiyi sonuna kadar iterek konektdre (A8) takin (Sek. 21).
Makineden bir sesli sinyal gelir (bu islev etkinlegtirilmigse).

6. Kahve dagitiasinin (A7) ve siit dagitiasinin (E5) veya
(F5) agizlannin altina yeterince biiyiik bir fincan yer-
lestirin. Uzatmayi kullanarak yalnizca siit dagritimi (E5)
yapabilirsiniz.

7. Asagidaki paragraflarda belirtildigi gibi istediginiz icecegi
segin.

Onemli Not:

“Enerji tasarrufu” modu etkinlestirilmigse (bkz. “6.9 General
(Genel)” paragrafi), icecek dagitimi birka¢ saniye beklemeyi
gerektirebilir.

9.4 Siit kopiigii miktarinin ayarlanmasi

Kopiik ayar diigmesini (E3) veya (F3) cevirerek siitlii iceceklerin
hazirlanmas sirasinda ne miktarda kopiirtilmis sit dagrtimi
yapilacagini secebilirsiniz.

Ayar Ne icin tavsiye edilir...
dUQmesi N
onumu Hot *“‘ Cold
"~
SopPTRATION
—_ - (affelatte - (affelatte
iy | * Skt
Kopilk (kopiiksiiz)
afla . - latte « ColdBrew | - Latte
MED Macchiato Latte Macchiato
kopiik « FlatWhite « Flat White
« (ortado
o . |- (Gappucino « ColdBrew | - Cappuccino
MAX - (appuccino (appuccino | « Cappucdi-
Kopilk Mix no Mix
« Espresso « Soguk
Macchiato Siit
« (appuccino + (Kopiikli)
« Sicak Siit
(kopiikld)
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9.5 Siitlii iceceklerin hazirlanmasi

Dogrudan ana sayfada (C) istediginiz icecekle ilgili gdrsele (C1)
basin.

Kahve iceceklerinde oldugu gibi, ana sayfadaki gdrselin al-
tinda bulunan (+) simgesine (C2) basarak 6zel icecek elde
edebilirsiniz.

9.6 Her kullanimdan sonra siit siirahilerinin
temizligi

Her siitlii icecek dagitimi yaptiktan sonra makinenin siit siira-

hisinin kapagini (E1) veya (F1)temizlemek icin makine CLEAN

fonksiyonunun uygulanmasini ister. Temizlik yapmak icin asa-

didaki gibi ilerleyin:

1. Siit siirahisini makineye takili halde birakin (siit haznesini

bosaltmaniz gerekmez).

2. Siit dagrtiasinin (E5) veya (F5) (Sek. 22) altina bir fincan
veya baska bir kap yerlestirin.

3. Kopiik ayar/temizlik diigmesini (E3) veya (F3) “Clean” (Sek.
23): Siit dagitiaisindan sicak su ve buhar gikar. Temizlik is-
lemi otomatik olarak durdurulur.

4. Ayar diigmesini kopiik seceneklerinden birine getirin.

Sonrasinda farkh hazirlamalar yapmaniz gerekirse:
“Clean” fonksiyonu mesaji goriintiilendiginde sonraki
hazirlama islemlerine devam etmek icin “iptal” 6gesine
basin. Son hazirhgin ardindan siit siirahisi temizligiyle
devam edin.

Hazirlama iglemleri tamamlandiginda siit siirahisi bos

veya bagka tarifleri hazirlamak icin yeterli siit yok
“Clean” fonksiyonuyla temizlik yaptiktan sonra, siit siirahi-
sini ¢ikarin ve su paragrafta belirtilen prosediirde oldugu
gibi tim bilegenleri temizleyin: “15.10 Siit siirahilerinin (E)
ve (F) temizligi”

Hazirlama islemleri tamamlandiginda kabin i¢inde hala
baska tarifler icin yeterli siit var
“Clean” fonksiyonuyla temizlik yaptiktan sonra, siit siira-
hisini ¢ikarin ve hemen buzdolabina koyun. “HOT” siirahisi
@ buzdolabinda en ¢ok 2 giin saklanabilirken, “COOL”
siirahisi @ bir giinden uzun siire saklanamaz: daha sonra



“15.10 Siit sirahilerinin (E) ve (F) temizligi"paragrafinda
belirtilen prosediirii kullanarak tiim bilesenleri temizleyin.
Dikkat:
Siit siirahisi buzdolabinin diginda 30 dakikadan uzun siire
kaldiysa, “15.10 Siit siirahilerinin (E) ve (F) temizligi” paragra-
finda aciklanan prosediirde oldugu gibi tim bilesenleri sokiin
ve temizleyin.

Siitlii icecekleri hazirladiktan sonrasiyla ilgili genel

notlar:
Temizlik yapiimadiysa, siit siirahisini temizlemeniz ge-
rektigini hatirlatmak amaciyla ana sayfada @ ogesi
goriintilenir.

+ Bazidurumlarda, temizlik uygulamas icin, makinenin 1sin-
mas! beklenmelidir.
Dogru temizlik elde etmek icin CLEAN fonksiyonunun sona
ermesini bekleyin. Bu fonksiyon otomatiktir. Uygulanirken
durdurulmamalidir.

10. SICAK SU VE SICAK CAY HAZIRLAMA

10.1 Makinenin hazirlanmasi
1. Sicak su dagiticisini (D6) makineye takin (Sek. 5).
2. Dagitianin altina bir fincan yerlestirin.

Uzun bardaklar kullaniyorsaniz:

- Kapagi (A17) (Sek. 24) kaldirin ve bardagi bolmeye (A16)
koyun.

+ Sudagitiasini cevirin (Sek. 25).

(
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10.2 Sicak cay dagitimi

1. Dogrudan ana sayfada (C) caylalgili gdrsele (C1) basin.

2. Uzunlugu ve sicakligi ayarlayin.

3. “Dagit” 6gesine basin: Dagitim baslar ve otomatik olarak
durur.

Gnemli Not:
“Dur” veya “Iptal” ogelerine
durdurabilirsiniz.
Dagitim islemi tamamlandiginda miktan arttirmak
isterseniz, “Extra” tusuna basin. Istediginiz miktara ul-
astiginizda, “Stop” veya “Iptal” 6gesine basin.

basarak  dagitimi

10.3 Sicak su dagitimi

Dogrudan se¢im:
1. Dogrudan ana sayfada (C) sicak suyla ilgili gorsele (C1)
basin: Dagitim otomatik olarak baslatilir ve durdurulur.

Uzunlugun kisisellestirilmesi:

1. Sicak suyla ilgili gorselin altindaki @ (C2) 6gesine basin:
Ekranda segilecek uzunluk goriintiilenir.

2. “"Dagit” dGesine basin: Dagitim baglar ve otomatik olarak
durur.

Gnemli Not:

< “Dur" veya “iptal” &gelerine
durdurabilirsiniz.
Dagitim islemi tamamlandiginda miktan arttirmak
isterseniz, “Extra” tusuna basin. Istediginiz miktara ul-
astiginizda, “Stop” veya “Iptal” 6gesine basin.

basarak  dagitimi

11. FAVOURITES (EN SEVILEN) iCECEKLER

Her profil icin en sevilen iceceklerden bir derleme olusturabilirsi-

niz. Asagidaki gibi ilerleyin:

1. Derlemeye dahil etmek istediginiz icecekle ilgili gdrselin
altindaki @ (C2) bgesine basin

Espresso

Size L
— o (o

Intensity 4

o——o——o—0)

@© 26

2. Kalp dgesini secin (Sek. 26):

3. Anasayfaya (C) dsnmek icin “X" 6gesine basin.

Artik icecek derlemeye dahil edilmistir ve kumanda panelinde
(B) Favourites dgesine (B4) basarak bu icecede erisebilirsiniz.
Gnemli Not:

Derlemedeki icecekler yeniden diizenlenebilir:

1. 0gesine basin.

2. Yeridegistirilecek icecegi segin.

3. lceceklerin sirasini degistirmek icin oklart kullanin.
4. Anasayfaya (C) donene kadar“X” 6gesine basin.

12. “T0 GO” iCECEKLERIN HAZIRLANMASI
“To Go” dzelligi, yaniniza alabileceginiz kigisellestirilmis icecek
olusturmak isteyen kisilere uygun bir fonksiyondur.




Bazi modellerde istege bagh aksesuar:

Travel mug
(kapasitesi 473 ml/ 160 mm
H)

Tip: DLSC073

EAN: 8004399024083

1. lstediginiz hazirlama iglemi igin gereken aksesuarlarla ma-
kineyi hazirlayin (E, F).

2. Ozel kapadi (A17) (Sek. 24) kaldirin ve Travel mug'i 6zel
bdlmeye (A16) (Sek. 27) koyun.
3. "Togo”(B2) dgesine basin.

Bu fonksiyonu ilk defa kullanirken:
“Basla” 6gesine basin.

. @ odesine bastiginizda Travel mug boyutlarina karsi-
Iik gelen miktarlarla ilgili bilgiler gdriintiilenir.
Kullanmak istediginiz Travel mug boyutunu (Piccolo,
Medio, Grande) secip, ardindan “ileri” 6gesine basin.

+ Hazrlama islemi tamamlandiginda makine, kupanizin
tam kapasitesini hafizaya almak icin miktar ayarlayabile-
ceginizi size bildirir. “lleri” 6§esine basin.

4. Istediginiz icecek tiiriinii secin (Hot (B3) veya Cold (B1)).

5. lstediginiz goriintiilenene kadar ana sayfada (C) icecekler-
de kaydirma yapin: icecegji secin ve makine tarafindan éne-
rilen parametreleri kisisellestirin. Dagitim islemine gegin.

6. Dagitim tamamlandiginda, sonraki dagitimin kullanilan
Travel mug'a tam olarak uygun olacagi sekilde dagitilan
miktar diizeltebilirsiniz.

Onemli Not:

- Daha dnce kullandiginizdan farklt bir kupa kullandiginizda,
dagritimi yapilan icecek miktarini kontrol etmek icin maki-
nenin yakininda durmaniz tavsiye edilir.

« Kaydedilmisse, yeni ayarlar YALNIZCA secilen profilde bel-
lekte kalirlar.

« Sicak icecekleri sicak tutmak icin Travel mug'i sicak suyla
onceden isitmaniz tavsiye edilir.

« Travel mug'in yalnizca ana sayfada bulunan icecekler icin
kullanilmasi dnerilir.
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Uriinle birlikte gelenden farkli bir Travel Mug aksesuari
kullanmak istiyorsaniz, yiiksekliginin en cok 16 cm olmasi
gerektigine dikkat edin.

Dikkat
Kapagi cevirerek kapatmadan dnce, basinai serbest birakmak
icin kapatma tapasini agin.

«  Siit kullanilan tarifler: Hazirlama isleminin sonunda siit
siirahisini temizleyin (“9.6 Her kullanimdan sonra siit siira-
hilerinin temizligi” paragrafina bakin).

En ¢ok 2 saat kullanmaniz tavsiye edilir: Bu siire dolduk-
tan sonra bosaltin ve asagidaki paragrafta belirtildigi gibi
temizleyin.

Daha fazla bilgi almak icin Travel Mug ile birlikte gelen
brosiire bakin.

12.1 Travel Mug aksesuarinin her kullanimdan
sonra temizlenmesi

Hijyenle ilgili nedenlerden otiirii Travel Mug (D9) aksesuarinin

her kullanimdan sonra temizlenmesi tavsiye edilir. Haznenin yi-

zeylerine zarar verebilecek asindiric malzemeleri kullanmayin.

Asagidaki gibi ilerleyin:

1. Kapadi cevirerek agin ve kap ile kapadi sicak (40°C) igme
suyuyla durulayin.

2. Bilesenleri en az 30 dakika bulagik deterjani konulmus sicak
(40°C) suda bekletin. Parfiimlii deterjanlar kullanmayin.

3. Haznenin icini ve kapagi temiz bir siinger ve bulasik deter-
janiyla temizleyerek goriiniir kirleri giderin.

4. Tiim bilesenleri sicak (40°C) icme suyuyla durulayin.

5. Tiim bilesenleri kuru ve temiz bir bez veya kagt havlu kul-
lanarak kurulayip, ardindan tekrar birlestirin.

6. Kapadi haftada bir bulagik makinesinde yikayin. Metal

hazne bulagik makinesinde yikanamaz.

13. ,my” fonksiyonu (yalnizca,,Hot" icecekler) A

“my” 6zelligiyle icecedi asagidaki gibi kisisellestirebilirsiniz:

1. lcecedi kisisellestirmek istediginiz profilin (C6) etkin oldu-
gundan emin olun.

2. lIstenen icecekle ilgili gorselin altindaki @ (C2) 6gesine
basin.

3. (@) ogesine basin.

4. “Basla” dgesine basin ve rehberli prosediirii uygulayin.

5. lcecekte bu dzellik varsa, istediginiz Aromayi segin ve “ileri”
ogesine basin.

6.  Dagitimi baslatmak icin “Dagit” 6gesine basin.

7. Fincandaistediginiz miktar elde ettiginizde “Stop” 6gesine
basin.

8. Fincanda elde edilen sonug istenen sonugsa, kaydetmek
icin “Kaydet” veya onceki parametreleri korumak icin
“Iptal” 6gesine basin.

9. Anasayfaya donmek icin “X” 6gesine basin.



(ihaz ana sayfaya (C) doner.

Onemli Not:
+ Kaydedilmigse, yeni ayarlar YALNIZCA segilen profilde bel-
lekte kalirlar.

« Tek bir icecegi kisisellestirdiginizde o icecekle ilgili cift
secenegi de otomatik olarak kisisellestirilir ve makine
"Degerler cift ve tek tarife kaydedildi" mesajini goriintiiler.

+  Dilediginiz zaman “X” 6gesine basarak programlamadan
¢lkabilirsiniz: Degerler kaydedilmez.

- lcecek Kisisellestirildiginde ayarlarda “Sifirla” (gdrselin
altinda) ve “my” (uzunluk secimlerinin arasinda) gériintii-
lenir. “Sifirla” 6gesine bastiginizda icecek ayarlari fabrika
degerlerine dondiiriilr.

icecek miktarlan tablosu

icecek Standart miktar | Programlanabi-
len miktar
ESPRESSO 40 ml 20-180 ml
2X ESPRESSO 40ml+40ml 20-180 ml +
20-180 ml
KAHVE 180 ml 100-240 ml
LONG 160 ml 115-250 ml
DOPPIO+ 120ml 80-180 ml
AMERICANO 150 ml 70-480 ml
CAY 150 ml 20-420 ml
SICAK SU 250 ml 20-420 ml

14. PROFiLiNizi SEQiN.\\\
Her biri farkli bir simgeyle iliskilendirilmis halde farkli profiller
hafizaya alinabilir.
Her profilde, iceceklerin kisisellestirmeleri hafizada tutulur ve
tiim iceceklerin goriintilendikleri sira secim sikligina baghdir.
Bir profili segmek icin asagidaki gibi ilerleyin:
1. Ana sayfada (C) gecerli kullanilmakta olan profile (C6)
basin: Secilebilen profillerin listesi goriintilenir.
2. Ardindan istediginiz profili secin.
Onemli Not:
« Secim yapildiktan sonra icecek ayarlarinda bulunan qubuk-
larin renkleri profil rengini alir.
Profilinizi yeniden adlandirabilirsiniz.
Profil simgesini kisisellestirmek icin “6.7 Profil olust. ve
degis.” paragrafina basvurun.

15. TEMIZLIK

15.1 Makinenin temizligi
Makinenin agagidaki kisimlan periyodik olarak temizlenmelidir:
- Makinenin i tesisatl.
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- Atk kahve kabi (A10).

- Damlatma tepsisi (A15) ve tepsi 1zgarasi (A14).

- Suhaznesi (A23).

- Kahve dagiticisi (A7).

- Cekilmis kahve doldurmak icin huni (A4).

- Cikanlabilen demlik (A6), servis kapagini (A5) actiktan
sonra erigilebilir.

- Siitsiirahileri (E) ve (F)

- Kahve siirahisi (D8) (bkz. Par. “8.9 Kahve siirahisinin
temizlenmesi”);

- Travel mug (D9) (bkz. Par. “12.1 Travel Mug aksesuarinin
her kullanimdan sonra temizlenmesi”).

Dikkat!

+ Makinenin temizlidi icin ¢dziicii maddeler ve toz deterjan-

lar veya alkol kullanmayin. Siiper otomatik De'Longhi ile

makinenin temizligi icin kimyasal katki maddeleri kullan-

maniz gerekmez.

Metal ve plastik yiizeyleri cizebileceklerinden, kireg olu-

sumlarini ve kahve birikimlerini temizlemek icin metal

objeler kullanmayin.

Bulastk makinesinde Yalnizca elde yilkama
yikanabilir
o

Atik kahve kabi (A10) Cekirdek kahve kabr icin

destek (A11)

Damlatma tepsisi (A15)

Fincan yerlestirme tepsisi
(A13)

Kapak 1zgarasi destegi (A19)

Kapak 1zgarasi (A18)

Tepsi 1zgarasi (A14)

Su haznesi (A23)

“Hot"siit siirahisi

Cikarilabilen demlik (A6)

“Cold” it siirahisi (F)

15.2 Makinenin i tesisatinin temizlenmesi

3-4 giinden uzun atil gegen siirelerde makineyi yeniden kullan-
madan 6nce “Durulama” fonksiyonunu secerek 2-3 durulama
islemi yapmaniz tavsiye edilir (“8.1 Makineyi kahve icecekleri
icin hazirlayin” paragrafi).

Gnemli Not:

Bu temizligi uyguladiktan sonra atik kahve kabinda (A10) su
kalmasi normaldir.

15.3 Atik kahve kabinin temizligi

Ekranda “Atik kahve kabini bosaltin” yazisi goriintilendiginde,
bu kabin bosaltiimasi ve temizlenmesi gerekir. Atik kahve kabi
(A10) temizlenmedidi siirece, makine kahve yapamaz. ilk dagji-
timdan itibaren 72 saat gectiginde dolu olmasa bile cihaz haz-
nenin bogaltilmasi gerektigini bildirir (72 saat sayiminin dogru



yapilabilmesi icin makinenin gii¢c beslemesinin hicbir zaman

kesilmemis olmasi gerekir).

Dikkat! Yanma tehlikesi

Siit tabanl cesitli icecekleri yaptiktan sonra metal fincan yerles-

tirme tablasi (A13) isinir. Dokunmadan dnce sogumasini bekle-

yin ve yalnizca 6n tarafindan tutun.

Temizligi gerceklestirmek icin (calisan makinede):

1. Damlatma tepsisi (A15) ve atik kahve kabini (A10) (Sek.
28) cikarin.
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Damlatma tepsisi ile atik kahve kabinin iindekileri bosaltip
dibinde birikebilecek tiim artiklan gidermeye dzen gdstere-
rek iyice temizleyin: Uriinle birlikte gelen firca (D5) bu isleme
uygun spatulayla donatilmistir.

Izgara ve ekirdek kabi ile birlikte damlatma tepsisini geri
yerine takn.

Dikkat!

Damlatma tepsisi ¢ikarildiginda, tamamen dolu olmasa dahi
cekirdek kabinin daima temizlenmesi zorunludur. Eger bu islem
yapiimazsa, sonraki kahve yapma islemlerinde ekirdek kabi
ongoriilen siireden dnce dolar ve makine tikanir.

3.

15.4 Damlatma tepsisi ile tepsi 1zgarasinin
temizlenmesi

Dikkat!

Damlatma tepsisi (A15), icerdidi su seviyesini gdsteren bir yiizer

gosterge (A20) (kirmizi renkli) icerir (Sek. 29).

/s

29

Bu gdsterge damlatma tepsisinden (A13) disan ¢lkmaya bas-
lamadan haznenin bosaltiimasi ve temizlenmesi gerekir, aksi
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halde su kenarlardan tasarak makineye, dayama yiizeyine veya

civar bélgeye zarar verebilir. Damlatma tepsisini ¢tkarmak icin

asagidaki gibi ilerleyin:

1. Damlatma tepsisi ve atik kahve kabini (A10) ¢ikartin (Sek.
28).

2. Kirmizi renkli yogusma sivisi toplama haznesini (A12)
kontrol edin, doluysa bosaltin.

3. Fincan yerlestirme tepsisini (A13), hazne 1zgarasin* (A14)
¢ikarip, ardindan damlatma tepsisini ve atik kahve kabini
bosaltip, tiim bilesenleri yikayin.

4. lzqarasi ve cekirdek kabiyla birlikte damlatma tepsisini

makineye geri takin.
Dikkat!
Damlatma tepsisi ¢ikarildiginda, tamamen dolu olmasa dahi
cekirdek kabinin daima temizlenmesi zorunludur. Eger bu islem
yapilmazsa, sonraki kahve yapma islemlerinde cekirdek kabi
ongoriilen siireden dnce dolar ve makine tikanir.

15.5 Makinenin icinin temizlenmesi

Elektrik carpmasi tehlikesi!

ic aksamda temizlik islemleri yapmadan dnce makinenin ka-
patilmig (bkz. “5. Cihazin kapatilmasi”) ve elektrik sebekesiyle
olan baglantisinin kesilmig olmasi gerekir. Makineyi asla suya
daldirmayin.

1. Makinenin icerisinde (damlatma tepsisi (A15) ¢ikartilarak
erisilebilir) herhangi bir kir kalmadigini periyodik olarak
(yaklasik ayda bir) kontrol edin. Gerekirse, kahve birikinti-
lerini iirtinle birlikte gelen fircayla (D5) temizleyin.

Tiim artiklan bir elektrikli siipiirgeyle cekin (Sek. 30).

15.6 Su haznesinin temizligi

Diizenli araliklarla (yaklagik ayda bir) ve su yumugatma filtresini

(D4) her degistirdiginizde su haznesini (A23) kontrol edin.

1. Su haznesini gkann (Sek. 2), su yumusatma filtresini
(varsa) ¢ikarin ve akan suyla durulayin.

2. Suhaznesini bosatin ve sicak suyla temizleyin, gerekirse asindi-
riciolmayan temiz bir bezden yararlanin. Suyla iyice durulayin.
3. Filtreyi (Sek. 31) geri takin, hazneye MAX seviyesine kadar

taze ve soguk icme suyu doldurun ($ek. 3) ve hazneyi geri
yerine takin.
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4. (yalnizca su yumusatma filtresi takiliysa) Filtreyi etkinlestir-
mek icin 100ml sicak su dagitimi yapin.

15.7 Kahve dagitiasi agizlarinin temizligi
1. Kahve dagtiasini (A7) bir siinger veya bez kullanarak
diizenli araliklarla temizleyin (Sek. 32).

2. Kahve dagitiasinin deliklerinin tikali olmadidindan emin
olun. Gerekirse, kahve birikintilerini kiirdanla temizleyin
(Sek.33).

15.8 Cekilmis kahve doldurma hunisinin temizligi

Cekilmig kahve doldurma hunisini (A4) diizenli araliklarla (yak-

lasik ayda bir) temizleyin. Asagidaki gibi ilerleyin:

1. Makinede kapatma iglemi yapin (“5. Cihazin kapatilmasi”
béliimiine bakin).

2. Huninin kapagini agin.

3. Uriinle birlikte gelen fircayla huniyi temizleyin (D5).

4. Kapagi tekrar kapatin.

Dikkat!

Temizlik yaptiktan sonra huninin icinde aksesuar birakmamaya

ozen gosterin: Calisirken huninin icinde yabana cisimler bulun-

masi makinenin zarar gérmesine neden olabilir.

15.9 Demlik temizligi

Demlik (A6) ayda en az bir kez temizlenmelidir.
Dikkat!

Demlik makine caligirken ¢ikartilamaz.

1. Makinenin dogru sekilde kapatildigindan emin olun (“5.
Cihazin kapatilmasi” bdliimiine bakin).

2. Suhaznesini (A23) (Sek. 2) ¢ikarin.

3. Sag yanda yer alan demlik kapagini (A5) agin (Sek. 34).
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4. Renkli iki tespit kancasini asad dogru bastirin ve ayni anda
demligi disari dogru cekin (Sek. 35).

5. Demligi yaklasik 5 dakika suya batirin ve sonra musluk al-
tinda durulayin.

Dikkat!

YALNIZCA SU ILE DURULAYIN

DETERJAN KULLANMAYIN — BULASIK MAKINESINE KOYMAYIN

6. Deterjan zarar verebileceginden, demligi deterjan kullan-
madan temizleyin.

7. Birfirca (D5) yardimiyla olasi kahve kalintilarini demlik g6-
ziinden gdriilen filtre zemininden temizleyin.

8. Temizledikten sonra demligi destegine gegirerek yerine
oturtun ve PUSH (iTiN) yazisi iizerine bastirarak tiklama
sesini duyacak sekilde sabitleyip yerlestirin.

Onemli Not:

Demligi yerlestirmek zor olursa (yerlestirmeden dnce), iki kol

(Sek. 36) iizerine basarak dogru ebada getirin.

9. Demlik takildiginda, renkli iki diigmenin disariya dogru
attiklarindan emin olun.

10. Demlik kapagini kapatin.

11. Su haznesini geri yerine takin.

15.10 Siit siirahilerinin (E) ve (F) temizligi
Siit siirahisini asagida aciklandigi gibi temizleyin:



Siirahinin (E1) veya (F1) (Sek. 18) kapagini ¢ikarin.

Siit dagrtiaisini (E5) veya (F5), siit dagiticis uzatmasini (E7)
(yalnizca sicak siirahide) ve siit daldirma borusunu (E6)
veya (F6) (Sek. 37) cikarin.
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Kopiik dagitma diigmesini (E3) veya (F3) “Insert” konumua
na (Sek. 38) kadar cevirip ¢ikarin.

Siit siirahisinin (E4) veya (F4) konektdriinii-girigini saat
yoniiniin tersine cevirin ve ¢ikarin (Sek. 39).

'l"
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Asadida belirtilen sekillerde bulagik makinesinde (tavsiye
edilir) veya elde yikayin:

Bulagik makinesinde: yukarida aciklanan bilegenlerin
timdinil ve siit haznesini akan sicak (en az 40°C) igme su-
yunda durulayin: Ardindan bunlari bulagik makinesinin iist
sepetine yerlestirin ve drnegin standart ECO programi gibi
50°C'lik bir yikama programini baslatin.

Elde: Tiim bilegenleri ve siit kabini akan sicak (en az 40°C)
icme suyunda durulayarak, her tiirli griinilr siit artiklarini
¢ikarin, kapadin tiim deliklerinden su gegmesine dzen gos-
terin (Sek. 40). Ardindan tiim bilesenleri bulagik deterjani
eklenmis sicak (en az 40°C) igme suyuna en az 30 dakika Isla-
yin. Tiim bilesenleri yukarida agiklandigi gibi sicak icme suyu
altinda bolca durulayin, ellerinizle tek tek ovalaymn.
Diigmenin altinda bulunan kanalda ve girintide (Sek. 41)
siit artiklaninin kalmamasina ozellikle dikkat edin: Gerekirse,
kanali bir kiirdanla kaziymn.
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Daldirma borusu ve dagitim borusunun siit kalintilar ile
tikanmis olmadiklarini kontrol edin.

Tiim bilegenleri kuru ve temiz bir bezle kurulayin.

. Kapagun tiim bilesenlerini geri monte edin.

10. Kapad siit kabina geri takin.

GOnemli not:

Makine, siit siirahisinin iyice temizlenmesi gerektigini her hafta
hatirlatir ve dogru temizlik sirasini dnerir.

16. KIiREC COZME
Dikkat!
« Kullanmadan dnce kireg ¢dziiciiniin etiketini ve ambalajin-
da verilen kullanma talimatlarini okuyun.

Yalniz De’Longhi kireg ¢oziicii kullanilmasi tavsiye edilir.
Uygun olmayan kire ¢oziiciilerin kullanilmasi, diizenli se-
kilde yapiimayan kire cozme islemleri gibi, iireticinin ga-
rantisi altina girmeye kusurlarin dogmasina neden olabilir.
Kire¢ ¢oziicii narin yiizeylere zarar verebilir. Uriin kazara
dokiilecek olursa, derhal kurulayin.

Kire¢ cozme islemini yapmak icin

Kireq coziicii | De'Longhi kireg ¢oziicii
Kap Tavsiye edilen kapasite: 2|
Siire ~50 dak

Ana sayfada (C) ilgili mesaj gériintiilendiginde makinenin kire-
cini ¢Bziin: ¢dziiyor hemen yapmaya karar verirseniz, “Ok” 6gesi-
ne basin ve (5). maddeden itibaren islemleri uygulayin.

Kireg ozme islemini baska bir zamana ertelemek icin “iptal”s-
gesine basin: Ana sayfada goriintiilenen || (C4) simgesi cihaz-
da kire¢ ¢ozme isleminin yapilmasi gerelzti{]ini hatirlatir. (Bu
mesaj her agilista yeniden goriintiilenir).

Kireq ¢ozme meniisiine erisim saglamak icin:

1. Anasayfada ayarlar meniisii simgesine (C3) basin.

2. “Kireq c6zme” 6gesini goriintiileyene kadar menii sayfala-
rinikaydinin.
3. Kilavuzlu kireg ¢zme prosediiriine girmek iin “Basla” 6ge-

sine basin.



4. Baslamak icin “Basla” 6gesine basin.

5. Sudagitiasini takin (D6) (Sek. 5).

6. Damlatma tepsisi (A15) ile cekirdek kabini (A10) (Sek. 10)
¢ikanp, bosaltin: Ardindan her ikisini de geri takip, “ileri”
dgesine basin.

7. Su haznesini (A23) gikarin, kapadi (A22) kaldirin ve (takil-
missa) filtreyi (D4) ¢ikarin. Hazneyi tamamen bosaltin.

8. Haznenin icinde basili olan A seviyesine kadar kireg ¢oziiciiyii
(100ml'lik bir ambalaja karsilik gelir) su haznesine ddkiin; ar-
dindan B (Sek. 42) seviyesine kadar su (bir litre) ekleyin.). Su
haznesini (kapakla birlikte) geri takin ve “ileri”dgesine basin.

0
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9. Dagrtialanin altina kapasitesi en az 2 litre olan bos bir kap
yerlestirin (Sek. 43). Islemi baglatmak icin “ileri” (Gnceki
ekrana dénmek icin “Geri” veya haznedeki kire¢ ¢6zme ¢6-
zeltisini almay1 unutmadan prosediirden ¢ikmak icin “X”)
dgesine basin.

Dikkat! Yanma tehlikesi

Dagrticilardan disan asit iceren sicak su ¢ikar. Bu nedenle bu ¢6-

zeltiyle temas etmemeye dikkat edin.

10. Kire¢ ¢c6zme programi baglar ve kire¢ ¢oziicii ¢ozelti hem
sicak su dagitiasindan, hem de kahve dagitiasindan ¢i-
karak, makinenin icindeki kire¢ artiklarini gidermek icin
aralikli bir dizi durulama iglemini kendi kendine;

Yaklastk 40 dakika sonra cihaz kire¢ ¢c6zme islemini durdurur.

11. Cihaz artik taze suyla yeni bir durulama islemi yapmaya
hazirdir. Kireg ¢oziicii ¢ozeltisini toplamakta kullandiginiz
kabi bosaltin ve su haznesini ¢ikarip bosaltin, muslugun
altinda calkalayip MAX seviyesine kadar soguk su ile dol-
durun. Ardindan su haznesini makineye yerlestirin (Sek.
44)."lleri” 5gesine basin.

135

20.

O

44

Kireg coziicii ¢dzeltiyi toplamakta kullanilan kabi bos ola-
rak daditiclarin altina yerlestirin ve durulama islemini
baslatmak icin “ileri” 6gesine basin.

Sicak su hem sicak su dagiticisindan, hem de kahve dagi-
tiasindan gikar.

Haznedeki su bittiginde, durulama suyunu toplamak icin
kullandiginiz kabi bosaltin.

Suhaznesini ¢ikarin, daha dnce ¢ikanimissa su yumusatma
filtresini geri takin. Devam etmek icin “{leri” 6gesine basin.
Hazneyi MAX seviyesine kadar taze suyla doldurun, maki-
neye geri takin ve devam etmek icin “ileri” 6gesine basin.
Kirec ¢oziicii ¢ozeltiyi toplamakta kullanilan kabi bos ola-
rak dagitialarin altina koyun ve bagka bir durulama cevri-
mi baslatmak icin “ileri” gesine basin.

Haznedeki su bittiginde, durulama suyunu toplamak iin
kullandiginiz kabi bosaltin, damlatma tepsisini (A15) ve
atik kahve kabini (A10)¢ikarip, bosaltin ve geri takin, ar-
dindan hepsini geri makineye takin.

Su haznesini gikarin, MAX seviyesine kadar doldurun ve
makineye geri takip, ardindan “ileri” 6gesini tiklayin
Boylece kireg cozme islemi tamamlanmigtir: “Ok” dgesine
basin. Cihaz hizli bir 1sitma islemi yapar, bu islem tamam-
landiginda ana sayfaya doner.

Gnemli Not:

Kireg ¢ozme islemi dogru sekilde sona ermezse (6megin,
elektrik kesilmesi nedeniyle), cevrimin yeniden baslatil-
mas| tavsiye edilir.

Kireg ¢6zme islemini uyguladiktan sonra atik kahve kabin-
da (A10) su kalmasi normaldir.

Su haznesi MAX isaretli seviyeye kadar doldurulmadiysa,
cihaz tigiincii bir durulama yapilmasini ister: bu uygulama,
cihazin i tesisatinda kireg ¢oziicii ¢dzeltinin kalmamasini
saglamak icindir. Durulamayi yeniden baglatmadan once,
damlatma tepsisini bogaltmayr unutmayin.



17. SUSERTLIGININ PROGRAMLANMASI

Kire¢ cozme alarmi, suyun sertligine bagl olarak dnceden belir-
lenmis bir calisma siiresi sonrasinda goriintiilenir. istenmesi ha-
linde makinenin blgesel farkliliklar gdsteren kullanim suyunun
gercek sertligine gdre ayarlanabilir, boylece kire¢ ¢dzme islemi
daha seyrek yapilabilir.

17.1 Susertliginin dl¢iimii

1. Uriinle birlikte gelen “Total hardness test” su sertligi 6lcme
seridini (D1) (Welcome pack icinde) ambalajindan ¢ikarin.

2. Seridi yaklagik bir saniye bir bardak su igine daldirin.

3. Seridi sudan cikartin ve hafifce silkeleyin. Yaklagik bir daki-

ka sonra 1, 2, 3 veya 4 kirmizi kutucuk olusur, her kutucuk
suyun sertlik derecesine gore 1 dereceye karsilik gelir.

17.2 Susertliginin ayarlanmasi

1. Anasayfada (C) ayarlar mendisii simgesine (C3) basin.

2. “Su sertligi” odesini secene kadar sayfalarda kaydirma
yapin.

“Ayarla”6esine basin.

Yukanidaki paragrafta belirtilen prosediirii uygulayin ve su

sertligini ol¢iin.

Asagidaki tabloda belirtildigi gibi yukanidaki maddede -

giilen sertlik seviyesine karsilik gelen topun iizerine basin:

Total Hardness test (D1)

Su sertligi

Yesil  Kirmizi

[T T
Yesil  Kirmizi

Yesil  Kirmizi

I 1]

Kirmizi

1]

Seviye 1

Seviye 2

Seviye 3

Seviye 4

6. Bu noktada makine, yeni su sertligi ayarina gore yeniden
programlanmistir.
7. Ayarlar meniisiine donmek icin “<" 6gesine basin.

18. YUMUSATMA FiLTRESI

Bazi modellere su yumugatma filtresi (D4) bulunur: sahip oldu-
gunuz modelde bu filtre yoksa, De'Longhi yetkili servis merke-
zinden tedarik edebilirsiniz.

Filtrenin dogru kullanimi icin asagidaki talimatlara uygun hareket
edin.

18.1 Filtrenin takilmasi

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. “Sufiltresi” 6gesi goriintiilenene kadar sayfalarda kaydirma
yapin.
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4,

Kilavuzlu prosediire girmek icin "0k" 6gesine basin
Filtreyi ambalajindan ikarin ve tarih diskini sonraki 2 ay go-
riintiilenene kadar cevirin (Sek. 45).
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Gnemli Not:

Makine normal sekilde kullanilirsa filtre omril iki aydir, ancak maki-
ne filtre takili halde kullaniimadan kaldiysa filtrenin dmrii en fazla
3 haftadr.

5. Devam etmek iin “ileri” (Gnceki ekrana donmek icin “Geri”;
islemi iptal etmek icin “X") 6Gesine basin.

Filtreyi etkinlegtirmek icin, yan aikliklardan disan su ¢ikana
kadar filtrenin merkez deliginden bir dakika kadar musluk
suyu akitin (Sek. 46). “ileri” 6gesine basin.
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Su haznesini (A23) makineden ¢ikarin (Sek. 2) ve su doldurun;
filtreyi on saniye kadar tamamen suya daldirarak, yana yati-
rarak ve hava kabarciklarinin gikmasini saglamak icin hafifce
bastirarak su haznesine takin (Sek. 47). “ileri” 6gesine basin.
Filtreyi 6zel yuvasina (Sek. 48) takin ve sonuna kadar bastirin;
“Ileri” 5esine basin.

Hazneyi kapakla (A22) kapatip, ardindan hazneyi makineye
geri takin.

Sicak su dagiticisini (D6) takin. “ileri” 6gesine basin.

Sicak su daditicisinin altina kapasitesi en az 0,5 litre olan bir
kap yerlestirin (Sek. 6) ve filtreyiilerletmek icin “ileri” 6gesine
basin.

(ihaz sicak su dagitimi yapar ve otomatik olarak bitirir. Ana
sayfaya donmek icin “Ok” 6Gesine basin.

10.
1.

12.



13. Artik filtre

etkin
baslayabilirsiniz.

haldedir, makineyi kullanmaya

18.2 Filtrenin degistirilmesi ve ¢tkariimasi

Ana sayfada (C) ilgili mesaj goriintiilendiginde filtreyi (D4) degis-
tirin: Degistirme islemini hemen yapmaya karar verirseniz, “Ok”
o0gesine basin ve onceki paragrafta 3. maddeden itibaren islemleri
uygulayin. Degistirme islemini baska bir zamana ertelemek icin
“Iptal” 6esine basin: Ekranda gériintiilenen filtre simgesi filtreyi
degistirilmesi gerektigini hatirlatir.

Degistirmek icin asadidaki gibi ilerleyin:

1. Ayarlar meniisiine (C3) basin.

2. “Sufiltresi” dgesi goriintiilenene kadar sayfalarda kaydirma
yapin: “Ok” dgesine basin.

3. Kilavuzlu prosediire girmek icin "Ok" dgesine basin.

4. Suhaznesini (A23) ve tiikenen filtreyi gikarin.

5. Filtreyi gikarmak icin “Ok” (Gnceki ekrana donmek icin “Geri”;
islemi iptal etmek icin “Iptal”) 6gesine basin.

6. Filtreyi dedistirmek icin “ileri” 6gesine basin. Onceki parag-
rafta gosterilen islemleri (4). maddeden itibaren uygulayarak
devam edin.

Gnemli Not:

Kullanimi iki ayr gecince (tarihe bakin) ya da cihaz 3 hafta siireyle
kullanilmazsa, makine zorunlu tutmasa dahi filtrenin yenisi ile
degistirilmesi gerekir.

20. EKRANDA GORUNTULENEN MESAJLAR

19. TEKNiK OZELLIKLER

Gerilim: 220-240V~ 50-60 Hz maks. 10 A
Giig: 1450W

Basing: 1,9 MPa (19 bar)
Su haznesi kapasitesi: 181
Ebatlar UxGxY: 260x450x385 mm
Kablo uzunlugu: 1200 mm
Aqurlik (modele gore degisiklik gosterir): 11,2kg
Kahve cekirdegi hazne kapasitesi: 3004
Frekans band: 2400 - 2500 MHz
Azami iletim giicii 20mwW

De'Longhi firmasi, iriinlerin iglevlerinde ve kalitesinde degisiklik
yapmadan, teknik ve estetik ozelliklerinde diledigi zaman degisik-
lik yapma hakkini sakli tutar.

19.1 Enerji tasarrufuyla ilgili tavsiyeler

« Birveya daha cok icecek dagitimi yaptiktan sonra enerji tiike-
timini azaltmak icin siit siirahilerini veya aksesuarlar ¢ikann.
Otomatik kapanmayi 15 dakika degerine ayarlayin (6.8
Otomatik kapanma ayan” paragrafina bakin).
Enerji Tasarrufunu etkinlestirin (“6.9 General (Genel)” para-
grafina bakin).
Makine gerektiriyorsa, kireg ¢6zme cevrimini uygulayin.

GORUNTULENEN MESA) ANLAMI

¢ozimi

Su haznesini MAX seviyesine
doldurun. 1. Seviyenin iizerine
¢ikacak sekilde doldurdugunuz-
dan emin olun

Haznedeki (A23) su yetersiz.

icecek yeterli su yok. Su hazne-
sini MAX seviyesine doldurun. 1.
Seviyenin lizerine ¢ikacak sekilde
doldurdugunuzdan emin olun

Hazneyi ¢ikarin ve 1 seviyesinin dtesine kadar
taze ve soguk icme suyu doldurun, makineye
geri takin.

Su haznesini takin

Hazne (A23) dogru yerlestirilmedi.

Hazneyi sonuna kadar bastirarak dogru sekil-
de takin.

Su haznesine taze su doldurun.
Damlatma tepsisini ve atik kahve
kabini bosaltin

Haznedeki su miktari icecek hazirlamak
icin yeterli degil ve kisa siire sonra ¢ekirdek
kabini bosaltmaniz istenecek.

Makine her iki islemi de yapmanizi ister: Bu
sekilde daha sonra miidahale yapilmasi gerek-
mez ve daha sonrasinda kesinti olmadan daha
fazla icecek hazirlayabilirsiniz.

Demlik grubunu yerlegtirin

Temizlik sonrasinda demlik (A6)takilmadi.

Su paragrafta agiklandigi gibi demligi takin:
“15.9 Demlik temizligi”

>
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Atik kahve kabini bosaltin

Atik kahve kabi (A10) dolu.

Agiklandidi gibi temizlik yapin; bkz. Par. “15.3
Atik kahve kabinin temizligi”

Atik kahve kabini ve damlatma
tepsisini takin

Atik kahve kabi (A10) ve/veya damlatma
tepsisi (A15) dogru takilmadi veya yok.

Cekirdek kabiyla birlikte damlatma tepsisini
sonuna kadar bastirarak takin.

Tercih ettiginiz cekilmis kahveyi
ekleyin. En ¢ok bir dlcek!

Cekilmis tip kahveyle hazirlama islemi
secilmis.

Huninin (A4) tikal olmadigindan emin olduk-
tan sonra bir dl¢ek (D2) cekilmis kahve koyup,
ekranda“ileri” 6gesine basin ve paragrafindaki
talimatlari izleyin. “8.4 Cekilmis kahve kulla-
narak icecek hazirlama”.

Liitfen cekirdek kahve kabini
doldurun ve devam i¢in Tamam'a
basin

Kahve cekirdegi bitti.

Cekirdek kahve kabini (A2) doldurun ve dagiti-
ma devam etmek icin Ok dGesine basin

Sicak su dagiticisini takin

Dagtici (D6) dogru takilmamis veya
mevcut degil.

Dagiticyr sonuna kadar bastirarak takin (Sek.
5): Makineden sesli ikaz sinyali gelir (sesli ikaz
fonksiyonu etkinlegtirilmisse).

Soguk/sicak siit sirahisini takin

Siit siirahisi (E) veya (F) dogru takilmamis
veya mevcut degil.

Siit siirahisini sonuna kadar bastirarak takin:
Makineden sesli ikaz sinyali gelir (sesli ikaz
fonksiyonu etkinlegtirilmigse).

Temizlik yapiyorum. Az sonra
yeniden birlikte olacagim

Cihazin icinde kirlilik oldugu algilandi.

Cihazin yeniden kullanima hazir olmasini bek-
leyip, istediginiz icecedi yeniden segin. Sorun
devam ederse, Yetkili Teknik Servis merkezine
basvurun.

Yeni ayarlar kaydedilmedi

icecedin kisisellestirilmesi sirasinda (bkz. Bl “13.
,my" fonksiyonu (yalnizca ,Hot" igecekler)’, hazir-
Iik islemi "X" dgesine basilarak kasten durduruldu
veya bir alarm devreye girdi.

Kesintiye neden olan alarmi gériintiilemek amaciyla
ana sayfaya (C) donmek icin “X" dgesine basin. Go-
riintiilenen alarmla lgili talimatlari izleyin (bkz. Bdl.
“20. Ekranda gdriintiilenen mesajlar”)

icecedi dagitamadim. Tadi azaltin
ve tekrar deneyin

Cekim cok ince ve kahve bu sebepten di-
sarya cok yavas cikiyor veya tamamen
¢tkmiyor.

Daha hafif bir“Aroma” secin (bkz. “8.3 Igecegin
kisisellestirilmesi”)

Su yumusatma filtresi (D4) varsa, devrenin
icinde dagitim yapiimasini engelleyen bir
hava kabarcigi kalmis olabilir.

“Ok” dgesine basin ve akig diizelene kadar bir
miktar su dagitimi yapin (bkz. Bol.“10. Sicak su
ve sicak ¢ay hazirlama”). Sorun devam ederse,
filtreyi ¢ikann (bkz. Par.”18.2 Filtrenin degistiril-
mesi ve ¢ikariimasi”)

ieceqi dagitamadim. Konumu
diigmeden bir birim arttirarak
degirmeni ayarlayin

Cekim cok ince ve kahve bu sebepten di-
sarya cok yavag cikiyor veya tamamen
¢lkmiyor.

“Ok” dgesine basin ve kahve cekme ayarini
yapin (bkz. par. “6.4 Cekme ayan”).

Daha hafif bir tat secin veya
cekilmis kahve miktarini azaltin

Fazla miktarda kahve kullanildi.

Daha hafif bir“Aroma” secin (bkz.“8.3 icecedin
kisisellestirilmesi”) veya cekilmis kahve mik-
tanni azaltin (en cok 1 dlcek). Ana sayfaya
donmek icin Ok dgesine basin veya mesajin
kaybolmasini bekleyin.

9

138




GORUNTULENEN MESA)

ANLAMI

cozimu

Siit siirah. buzdolabinda saklayin

Siit hazirlama islemi yapildi ve siit siirahisi
hala makinede takili halde

Siit siirahisini ¢ikarin ve buzdolabina koyun.

Makinedeki kirecin ¢dziilmesi
gerek. Baslamak icin Ok'e basin
(~50 dak)

Makinedeki kirecin ¢oziilmesi gerektigini
bildirir.

Kire¢ cozme islemini yapmak istiyorsaniz, “Ok”
ddesine basin ve kilavuzlu prosediirii izleyin,
aksi halde “iptal” dgesine basin: Bu durumda
ana sayfada (C) kire¢ ¢ozme islemi yapilmasi
gerektigini hatirlatmak iin i (C4) simgesi
goriintilenir (bkz. Bol. “16. Kireq cozme”).

%<
AR

Kire¢ c6zme cevrimi durduruldu.
Devam etmek icin Ok dgesine
basin

Kireg c6zme cevrimi durduruldu veya dogru
tamamlanmad

Devam etmek icin Ok Ggesine basin (bkz.
Bdliim “16. Kire¢ c6zme”).

Sufiltresini degistirin.
Baglamak icin Ok'e basin

Yumusatma filtresi (D4) tiikendi.

Filtreyi ~ degistirmek icin  "Ok" 0gesine
veya bagka bir zaman yapmak istiyorsaniz
"iptal" 6gesine basin. “18. Yumusatma fil-
tresi"bolimiinde verilen talimatlari izleyin.

Genel alarm: Kullanim kilavuzuna
/ Coffee Link uyg. basvurun

Makinenin ici cok kirli.

“15. Temizlik” bélimiinde agiklandigi gibi
makineyi iyice temizleyin. Temizlikten sonra
makinede hala bu mesaj gdriintiileniyorsa,
milgteri hizmetleri ve/veya yetkili Teknik Ser-
vis Merkeziyle baglanti kurun

Devre bos. Doldurmayi baslatmak
icin Ok'e basin

Su devresi bog

Devreyi doldurmak icin “Ok” dgesine basin:
Dagitim otomatik olarak durdurulur. Dol-
durma yaptiktan sonra damlatma tepsisinde
(A15) su bulunmasi normaldir.

Sorun devam ederse, su haznesinin (A23) so-
nuna kadar yerlestirildiginden emin olun.

Yeni su yumugatma filtresi takildi (D4)

Yeni filtre takma talimatlarini dogru sekilde uy-
guladiginizdan emin olun (par. “18.1 Filtrenin
takilmasi” ve “18.2 Filtrenin degistirilmesi
ve gkanimasi”). Sorun devam ederse, filtreyi
gkanin (par. “18.2 Filtrenin degistirilmesi ve
cikariimasi”).

Kahve cekirdedi profili dedisti-
rildi! Kahve cekirdegi profilini
degistirmeden dnce en az 3 kahve
dagitimi yapmay1 unutmayin

Bean Adapt ayarina izin vermeden dnce
makinenin yeni kahveyle 3 dagitim yapma-
s1 gerekiyor

Bean Adapt'i degistirmeden dnce yeni kahvey-
le en az 3 kahve dagitimi yapin

ideam bir sicaklik igin
Sogumam icin hizli durula-
may! baglatmanizi 6neririm.
Dagiticalarin

altina 0,2 I'lik bir kap koyun ve
Bagla dgesine basin.

Cesitli sicak icecekler hazirladiktan sonra
“Cold brew technology” iceceklerinden bir-
inin dagitimini yapmak isterseniz

Kahve dagiticlaninin altina bir kap yerlegtirin
ve hizli soguk durulama yapmak ve kahve
devresini sogutmak icin “Bagla” 6gesine basin
veya istenen icecegin dagitimini hemen yap-
mak icin “Atla” 6gesine basin.

9
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ideam bir sicaklik icin
Ismmam icin hizli durula-
may! baglatmanizi 6neririm.
Dagiticlarin

altina 0,2 I'lik bir kap koyun ve
Bagla dgesine basin.

“Cold brew technology” iceceklerini hazir-
ladiktan sonra sicak icecek dagrtimi yap-
mak isterseniz

Kahve dagitialarinin altina bir kap yerlestirin
ve sicak durulama yapmak ve kahve devresini
isitmak icin “Bagla” gesine basin veya istenen
icecegin dagitimini hemen yapmak icin “Atla”
o0gesine basin.

Enerji tasarrufu modunun etkin oldugunu
gosterir.

Enerji tasarrufu modunu devre disi birakmak
icin, su paragrafta aciklandigi gibi ilerleyin:
“6.9 General (Genel)".

A4 A<
YA AIA

Makinedeki kirecin ¢oziilmesi gerektigini
hatirlatir.

Su bdliimde agiklanan kireg ¢zme isleminin
miimkiin oldugu kadar cabuk yapilmasi gere-
kir:“16. Kire cozme”

Filtrenin degistirilmesi gerektigini hatirlatir
(D4)

“18. Yumugatma filtresi"bolimiindeki tali-
matlara uyarak filtreyi dedistirin ya da ¢ikarin.

Siit siirahisini (E) veya (F) temizlemek
gerektigini unutmayin.

Kopiik ayar diigmesini (E3) veya (F3) CLEAN
konumuna getirin.

Baglanti ozellikleri makinenin ayarlar me-
niisiinden (C3) ayarlanir.

(offee Link Uygulamasindan baglantiyi yapin.

0 0| A=

Cihazin bagh oldugunu gdsterir.

Baglantiyr devre disgi birakmak icin “6.3
Baglanti"paragrafinda  aciklandigi  gibi
ilerleyin.

Baglanti 6zelligi etkin ancak bulut ulagila-
bilir degil.

Yeni actiysaniz, makinenin agiima siirecini ta-
mamlamasini bekleyin.

Sorun devam ederse, baglantyr “6.3
Baglanti”paragrafinda aciklandigi gibi kapatip
geriagin.

Yonlendirici (router) ikaz lambalarinin agin
etkin oldugunu bildirdigini kontrol edin.

Sorun hala devam ediyorsa, makineyi ve evi-
nizdeki yonlendiriciyi (router) kapatip tekrar
aqin.
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Asagida bazi olasi calisma bozukluklar listelenmistir.
Sorun aciklanan sekilde ¢dziilemiyorsa, bir Teknik Servis ile temas kurun.
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Cihaz agilmiyor

Fis prize takili degil.

Fisi prize takin (Sek. 1).

Kahve sicak degil.

Son kahveden sonra 2-3 dakika getigin-
den cihazin i¢ tesisati sogudu.

Kahve yapmadan énce dzel fonksiyonu
kullanarak ig tesisati 1sitin (bkz. Par. “8.1
Makineyi kahve icecekleri icin hazirlayin”).

Ayarlanan kahve sicakhdi disiik.

Ayalar meniisiinde (C3) daha yiiksek bir
kahve sicakligi ayarlayin (bkz. Par. “6.5
Kahve sicakhigi”).

Fincanlarda on i1sitma yapilmadi.

Fincanlan sicak su ile calkalayarak isitin
(Not: sicak su fonksiyonu kullanilabilir).

Makinedeki kirecin ¢oziilmesi gerekir

“16. Kireg ¢6zme”bdliimiinde agiklandigi
gibi ilerleyin. Ardindan suyun sertlik de-
recesini kontrol edin (“17.1 Su sertliginin
ol¢iimii”) ve cihazin gercek sertlik dere-
cesine gore ayarlandigindan emin olun
(“17.2 Su sertliginin ayarlanmasi”).

Kahve sulu veya kopiigi az.

Cekilmis kahve ok iri.

Ayarlar meniisiine (C3) girin ve cekme
ayanini yapmak icin talimatlari izleyin.
Etki ancak 3 kahve dagitimindan sonra
goriilebilir (bkz. Par.“6.4 Cekme ayar”).

Kahve uygun degil. Espresso  kahve makinesi  kahvesi
kullanin.
Kahve taze degil. Kahve ambalaji cok uzun siire agik kalmis

ve lezzetini kaybetmis.

Kahve cok yavas veya damlayarak ikiyor.

Cekilmis kahve cok ince.

Ayarlar mendisiine (C3) girin ve ¢ekme
ayarini yapmak icin talimatlar izleyin.
Etkiyi ancak 3 kahve dagitimi yaptiktan
sonra gorebilirsiniz “6.4 Cekme ayar”).

Dagitim agizlarinin birinden veya her iki-
sinden kahve ¢ikmiyor.

Kahve dagiticisinin (A7) agizlan tikali.

Kahve dagiticisini bir siinger veya kiirdan
kullanarak temizleyin.

Dagitimi yapilan kahve ¢ok sulu.

Huni (A4) tikanmig.

Huniyi “15.8 Cekilmis kahve doldurma
hunisinin temizligi” paragrafinda agiklan-
digi gibi firca (D5) yardimiyla temizleyin.

icecek dagrtimi zayif

Haznedeki su yetersiz

Hazneyi 1. seviyeyi gececek sekilde
doldurun.

Cihaz kahve dagrtimi yapmiyor.

Cihazin icinde kirlilik oldugu algiland::
ekranda “Temizlik yapiyorum..” mesaji
goriintileniyor.

Cihazin yeniden kullanma hazir olma-
sini bekleyip, istediginiz icecegi yeniden
secin. Sorun devam ederse, Yetkili Teknik
Servis merkezine basvurun.

9
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Demlik (A6) ¢ikarilamiyor.

Cihaz dogru ekilde kapatilmadi

Q) (A9) tusuna basarak kapatin (bkz.
Bol. “5. Cihazin kapatiimasi”).

Kire¢ ¢dzme islemi tamamlandiginda
chaz iiclincii bir durulama yapilmasini
gerektiriyor.

iki durulama islemi sirasinda hazne (A23)
MAX seviyesine kadar doldurulmamig

(ihazin gerektirdigi gibi hareket edin, ancak
suyun tasmasni dnlemek icin nce damlatma
tepsisini (A15) bosaltin.

Siitte iri kabarciklar var veya siit dagitici-
sindan (E5) veya (F5) signyor.

Siit stirahisinin kapadi (E1) veya (F1) kirli

Siit kapagini agiklandign gibi temizleyin;
bkz. Par. “15.10 Siit siirahilerinin (E) ve
(F) temizligi”

Kapak (E1) veya (F1) dogru takilmamis.

Tiim bilegenleri “9.1 Siit siirahilerinin (E
ve F) hazirlanmasi” ve “9.4 Siit kopigi
miktarinin ayarlanmas|” paragraflarinda
aciklandigi gibi dogru sekilde monte
edin.

Siitte iri kabarciklar var veya siit dagitic-
sindan (E5) veya (F5) disan sigriyor ya da
az kopiikli.

Siit yeterince soguk dedil veya sitiin tipi
istenen icecege uygun degil

Eniyisonuglari elde etmek icin, sicak veya
soguk icecekleri hazirlarken dogru tipte
siit kullandiginizdan emin olun (bkz.
Boliim “9.2 Ne tiir siit kullamlmali?”).
Buzdolabinda sogutulmus (yaklasik 5° C)
icecekleri kullanin.

Siit siirahisinin kapadi (E1) veya (F1) kirli

Siit siirahisini su paragrafta belirtildigi
gibi temizleyin: “9.6 Her kullanimdan
sonra siit siirahilerinin temizligi”

Kopiik ayar diigmesinin (E3) o (F3) altinda
bulunan kanalda su var

Diigmeyi ¢ikarin ve iyice kurulaym.

Bitkisel icecekler kullaniliyor

Daha iyi sonug almak icin buzdolabi
soduklugunda (yaklagik 5°C) icecekler
kullanin. Kopiik ayarini belirtildigi gibi
dedistirin; bkz. par.“9.4 Siit kopiigi mik-
tarinin ayarlanmasi”

Fincan yerlestirme tablasi (A13) sicak.

Art arda hizh bir sekilde farkli icecekler
hazirlanmig

Temizlik yaptiktan sonra damlatma tepsi-
si makineye takilamadi

Yogusma sivisi toplama haznesi (A12)
dogru yerlestirilmedi

Yogusma sivisi toplama haznesinin dogru
takildigindan emin olun

Makine kullanilmiyor ve giiriiltii veya
kiiiik buhar parcalari ¢ikariyor

Makine kullanima hazir veya yeni kapa-
tilmig ve heniiz sicak olan buhar irete-
cnin icine birkag damla yogusma sivisi
damliyor

Bu durum cihazin normal calismasindan
kaynaklanir; bu durumu sinilandirmak
icin damlatma tepsisini bosaltin.

(ihaz damlatma tepsisinden (A15) kisim
kisim buhar ¢ikariyor ve/veya cihazin iize-
rine yerlegtirildigi zeminde su var.

Temizlikten sonra tepsi 1zgarasi geri yeri-
ne takilmamis (A14)

Tepsi izgarasini damlatma tepsisinin icine
takin

9
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To Go icecedi cok fazla veya Travel
mug'dan taiyor

Segilen miktar uygun degil

Daha diisiik bir miktar (Medio T veya
Piccolo TP ) secin

Sonraki dagitimda dogru miktari elde
etmek icin miktar ayanini Travel Mug'a
gore yapin

To Go icecegi az

Segilen miktar uygun degil

Daha yiiksek bir miktar (Medio T veya
Grande (G ) secin

Sonraki dagitimda dogru miktari elde
etmek icin miktar ayanini Travel Mug'a
gore yapin

Travel mug makineye girmedi

Travel mug (A17) bolmesinin kapagi ka-
pali ve/veya kahve dagiticisi (A7) asadi
indirilmis

Kapagi agin ve/veya kahve daditicisini
kaldinn

Uygulama calismiyor

Uygulamada sorun var

Uygulamayr kapatip, yeniden baslatin

Uygulama makinede olmayan bir sorun
bildiriyor

Makine verileri ile uygulama verileri
esitlenmemis

Baglantiyi kesip, yeniden kurun (par.“6.3
Baglanti”)
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