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Prima di utilizzare 'apparecchio leggere sempre il fascicolo delle
avvertenze di sicurezza.

1. DESCRIZIONE

1.1  Descrizione dell'apparecchio - A
A1. Coperchio serbatoio acqua

A2. Maniglia estrazione serbatoio acqua

A3. Serbatoio acqua

A4. Scaldatazze

A5. Erogatore caffé

A6. Interruttore generale (ON/OFF)

A7. Griglia poggiatazze

A8. Indicatore di livello acqua nella vaschetta raccogligocce
A9. Vaschetta raccogligocce

A10. Griglia bicchiere/mug

A11. Lancia vapore

A12. Manopola erogazione vapore

1.2 Descrizione pannello di controllo - B
B1. Tasto selezione 1tazza

B2. Spia“ON”(bianca) integrata al tasto

B3. Tasto selezione 2 tazze

B4. Spia“ON”(bianca) integrata al tasto

B5. Tasto vapore

B6. Spia“ON” (bianca) integrata al tasto

B7. Spia“decalcificazione” (arancione)

1.3 Descrizione degli accessori - C
(1. Portafiltro

(2. Filtro 1tazza (simbolo @ sotto il filtro
@3. Filtro 2 tazze (simbolo ®gy— sottoil iltro)
(4. Filtro per cialde (simbolo ‘ sotto il filtro)
(5. Misurino

(6. Pressino

(7. Ago di pulizia per lancia vapore

(8. Test durezzaacqua

(9. Decalcificante (*Solo in alcuni modelli)
(10. Bricco latte

1.4 Accessori pulizia non inclusi, raccomandati
dal costruttore
Per maggiori informazioni, visita Delonghi.com.

WaterFilter Filtro addolcitore
/@\ EAN: 8004399327252

2. PREPARAZIONE DELL'APPARECCHIO

Lavare con acqua tiepida e detersivo per piatti tutti gli accessori,

quindi procedere come segue:

1. Estrarre il serbatoio acqua (A3) (fig. 1) e riempirlo con
acqua fresca e pulita facendo attenzione a non superare la
scritta MAX (fig. 2)..

2. Reinserire il serbatoio premendolo leggermente in modo
da aprire le valvole situate sul fondo del serbatoio stesso
(fig. 3).

Attenzione: Non mettere mai in funzione I'apparecchio senza l'acqua nel serbatoio o
senza serbatoio.

Nota bene: Si consiglia di personalizzare al i presto la durezza dell'acqua sequen-
do la procedura descritta nel capitolo “9. Menti impostazioni”.

3. PRIMA MESSA IN FUNZIONE
DELLAPPARECCHIO

1. Inserire la spina nella presa. Premere linterruttore generale
(A6) (fig. 4).

2. Lapparecchio effettua un‘autodiagnosi segnalata dal lam-

peggiare jgsequenga dei tre tasti (fig. 5).

3. Lespie e % lampeggiano ad indicare che I'ap-
parecchio si sta portando in temperatura (fig. 6): quando
e spie rimangono accese fisse, 'apparecchio & pronto per il
risciacquo del circuito.

4. Agganciare il portafiltro alla macchina: allineare il manico
della coppetta portafiltro a“INSERT” e ruotare Iimpugnatura
verso destra, fino ad allinearla alla posizione “CLOSE” (fig. 7).

5. Posizionare un contenitore da almeno 0,5 litri sotto I'eroga-
tore caffe (A5) e la lancia vapore (A11) (fig. 8).

6. Premer il tasto
(fig. 9).

7. Ruotare la manopola vapore (A12) in posizione &%,00
(fig. 10) ed erogare acqua calda fino a svuotare il serba-
toio acqua; quindi richiudere la manopola ruotandola in
posizione 0. Questo permette di eliminare I'acqua nel tubo
prima di erogare vapore.

L'apparecchio & quindi pronto all’uso.

Notabene: £ del tutto normale trovare dellacqua nel vano

sotto il serbatoio; pertanto saltuariamente questo vano va asciu-

gato utilizzando una spugna pulita.

. Ripetere questoperazione 5 volte

4. PREPARARE IL CAFFE

1. Inserireil filtro per caffe macinato (C2) o (C3) nel portafiltro
(1) (fg. 11).

2. Riempire il filtro con il caffé macinato (fig. 12). Assicurarsi
che il caffé sia macinato fine, specifico per espresso.

3. Distribuire uniformemente il caffé macinato e premerlo
leggermente con il pressino (C6) (fig. 13). Assicurarsi che il
caffé sia a livello dopo la pressatura. Potrebbe essere neces-
sario aggiungere altro caffe.

4. Togliere eventuale eccedenza di caffé dal bordo del porta-
filtro ed agganciare quest'ultimo alla macchina (fig. 7).

5. Posizionare latazza o le tazze sotto i beccucci del portafiltro

6. Assicurarsi che le spie relative ai tasti erogazione caffé

siano accese, quindi premere il tasto erogazione

B1)o0 @ (B3).



7. Lapparecchio procede e interrompe automaticamente

I'erogazione.

8. Persganciare il portafiltro, ruotare I'impugnatura da destra
asinistra.

Nota bene:

« Perun corretto funzionamento, prima di riempirlo di caffé
macinato, assicurarsi sempre che il filtro non abbia residui
di polvere di caffe della precedente infusione.

« Mentre la macchina sta facendo il caffe, l'erogazione pud
essere fermata in qualsiasi momento premendo il tasto
erogazione premuto precedentemente.

-+ Appena terminata l'erogazione, se si vuole aumentare la
quantita di caffé nella tazza, é sufficiente tenere premuto
(entro 3 secondi) il tasto erogazione premuto precedente-
mente: I'erogazione si interrompe automaticamente dopo
alcuni secondi.

- Perevitare spruzzi, non sganciare mai il portafiltro mentre
la macchina & in erogazione ed attendere sempre qualche
secondo dopo l'erogazione.

4.1 Pressareil caffe:

La pressatura del caffé macinato & molto importante per ottene-

re un buon caffé espresso.

« Sesipreme troppo, il caffé fuoriuscira lentamente ed il caffe
sara forte.

« Sesipreme poco, invece, il caffé uscira troppo velocemente
ed il caffé sara leggero.

4.2 Consigli per un caffé piu caldo

- Riscaldare le tazze, prima di fare il caffe, risciacquandole
con un po’di acqua calda.

- Agganciare alla macchina il portafiltro (CT) con il filtro (C2)
0 (C3) inserito, senza aggiungere il caffé. Utilizzando la
stessa tazza con cui si prepara il caffé, premere il tasto 1
tazza ed erogare acqua calda in tazza, in modo da scaldare
|a tazza.

« Aumentare la temperatura del caffé nel menu programma-
zione (vedi“9. Menu impostazioni”).

+  Durante il funzionamento, lo scaldatazze (A4) diventa
caldo: appoggiarvi quindi le tazze da utilizzare.

5. COME PREPARARE L'ESPRESSO CON LE CIALDE

1. Inserire il filtro per caffé in cialde (C4) nel portafiltro (C1)
(fig. 14).

2. Inserire la cialda centrandola il pit possibile sopra il filtro
(fig. 15). Sequire sempre le istruzioni sulla confezione delle
cialde per posizionare correttamente la cialda sul filtro.

3. Agganciare il portafiltro alla macchina (fig. 7).

Posizionare la tazza sotto i beccucci del portafiltro.
5. Assicurarsi che le spie relative ai tasti erogazione caffe siano

accese, quindi premere il tasto erogazione (B1).

6. Lapparecchio procede e interrompe automaticamente
I'erogazione.

7. Persganciare il portafiltro, ruotare I'impugnatura da destra
asinistra.

5.1 Scegliere la cialda

utilizzare cialde che rispettano lo standard ESE: quest'ultimo &

riportato sulle confezioni con il marchio.

Lo standard ESE & un sistema accettato dai piu grandi produt-

tori di cialde e permette di preparare un caffé espresso in modo

semplice e pulito.

Nota bene:

«  Quando si utilizzano le cialde, & possibile procedere
con una singola erogazione alla volta.

« Mentre la macchina sta facendo il caffe, l'erogazione puo
essere fermata in qualsiasi momento premendo il tasto
erogazione premuto precedentemente.

- Appena terminata l'erogazione, se si vuole aumentare la
quantita di caffé nella tazza, ¢ sufficiente tenere premuto
(entro 3 secondi) il tasto erogazione premuto precedente-
mente: 'erogazione si interrompe automaticamente dopo
alcuni secondi.

- Perevitare spruzzi, non sganciare mai il portafiltro mentre
la macchina & in erogazione ed attendere sempre qualche
secondo dopo l'erogazione.

« Vedi sezione “4.2 Consigli per un caffe pit caldo”.

6. PROGRAMMARE LE QUANTITA DI CAFFE IN
TAZZA

La macchina @ stata preimpostata in fabbrica per erogare delle

quantita standard. Se si desidera modificare queste quantita,

procedere nel sequente modo:

1. Posizionare una o due tazze sotto i beccucci del portafiltro

().
2. Premere il tasto che si desidera programmare
(@ 0 ) e mantenerlo premuto.

3. Lamacchinainizia ad erogare caffé e I'altro pulsante di ero-
gazione caffé lampeggia ad indicare che la macchina & in
modalita programmazione.

4. Appena si raggiunge la quantita desiderata di caffé in
tazza, rilasciare il tasto: l'erogazione si interrompe e la
spia lampeggia ad indicare che la quantita & memorizzata

correttamente.
Quantitadi | Quantita programmabile
fabbrica

@ 35ml da=15a=90ml

@ 70ml da=30a=180ml




1.

COME FARE IL CAPPUCCINO

Per utilizzare bicchieri alti, rimuovere la vaschetta racco-
gligocce (A9) e poggiare il bicchiere sull'apposito vassoio
(A10) (fig. 16).

Preparare i caffé espresso come descritto nei paragrafi pre-
cedenti,nutilizzando tazze sufficientemente grandi.
Riempire il bricco latte con latte fresco a temperatura di
frigorifero (fig. 17). Il volume del latte aumentera di 2 0 3
volte

Premere il tasto @ (fig. 18). La spia lampeggia. Quan-
do la spia rimane fissa, la macchina é pronta ad erogare
vapore.

Mettere il bricco sotto la lancia vapore (A11): immergere la
lancia e ruotare la manopola in posizione dﬁ%ﬁ; (fig. 19).

v

V¥

Per schiumare il latte, appoggiare la lancia vapore sulla
superficie del latte: cosi facendo I'aria si mescola al latte e
al vapore

Mantenere la lancia vapore sulla superficie, prestando at-
tenzione a non catturare troppa aria creando bolle troppo
grosse.

Immergere la lancia vapore sotto la superficie del latte: in
questo modo si crea un vortice.

Una volta raggiunta la temperatura desiderata, ripremere
il tasto vapore e attendere che I'erogazione vapore si in-
terrompa completamente prima di rimuovere il bricco del
latte.

. Versare il latte emulsionato nelle tazze contenenti il caffe

espresso preparato in precedenza. Il cappuccino é pronto.
Zuccherare a piacere, e se si desidera, cospargere la schiu-
ma con un po’di cioccolato in polvere.

Nota bene:

71

Se si devono preparare pill cappuccini, bisogna fare prima
tutti i caffé e solo alla fine preparare il latte montato per
tutti i cappuccini;

Per uscire dalla funzione vapore, premere qualsiasi tasto. Le

spie e @ lampeggiano ad indicare che & neces-
sario procedere con il ciclo di raffreddamento.

Si consiglia un'erogazione di vapore mas-
sima di 60 secondi.

Consigli per l'uso ottimale:
Quantita consigliata per ogni cappuccino: 100 ml.

Per ottenere una schiuma densa e omogenea, utilizzare
latte a temperatura di frigorifero (circa 5°C).

Quando la macchina é pronta a schiumare il latte, prima di
procedere, mettere un contenitore vuoto sotto la lancia e
aprire la manopola vapore per eliminare I'aria dal circuito
vapore. Richiudere la manopola vpaore e procedere con la
preparazione.

7.2 Pulizia della lancia vapore

1.

Dopo ogni uso, rimuovere con un panno i residui di latte
dalla lancia vapore (fig. 20). Per una pulizia profonda, &
consigliabile utilizzare Eco MultiClean: assicura l'igiene ri-
muovendo proteine e grassi del latte e puo essere utilizzato
per pulire 'intera macchina.

Erogare vapore per alcuni secondi per pulire a fondo la lan-
cia (fig. 21)

Attendere che I'erogatore si raffreddi: per mantenere I'ef-
ficienza dell'erogatore nel tempo, utilizzare I'ago di pulizia
per mantenere libero il foro ((7) (fig. 22).

7.3  (iclo diraffreddamento
Dopo aver utilizzato la funzione vapore, le due spie @ e

sulla macchina lampeggiano simultaneamente ad indi-

care che la caldaia deve essere raffreddata per raggiungere la
temperatura corretta per fare I'espresso.. Procedere come seque:

posizionare un contenitore sotto il cappuccinatore;
aprire la manopola vapore per erogare vapore e acqua

calda: la spia lampeggia (fig. 23);

quando le spie ( e ) lampeggiano, la caldaia si
é raffreddata: richiudere la maniglia vapore (quando la cal-
daia si é raffreddata, I'erogazione siinterrompe) (fig. 24). La
macchina é ora pronta all'uso.

8. PREPARARE ACQUA CALDA

1. Posizionare un recipiente sotto la lancia vapore (A11).

2. Attendere che le spie erogazione caffé (B1) e (B3) siano
accese.

3. Ruotare la manopola (A12) in posizione {'}%)00. L'acqua
calda uscira dalla lancia vapore.

4. Per interrompere la fuoriuscita di acqua calda ruotare la

manopola in posizione 0.

Si consiglia un'erogazione massima di 60
secondi.












9. MENU IMPOSTAZIONI

1. Entrare nel menu:
Mantenere premuto
il tasto per 10
secondi, finche i tre
tasti lampeggiano in
sequenza:
2. Selezionare l'impostazione da regolare
Imposta- | Premere per selezio- | Premere per
zione corri- | nare l'impostazione cambiare
spondente impostazione
Premere @
per  selezionare
la  temperatura
Bassa
Premere
Tempe- per  selezionare
raturadi | Questa temperatura fa la (;?mperatura
infusione | riferimento all'acqua nel Media
thermoblock. £ quindi @
diversa dalla tempera- | Premere @
tura della bevanda in | PET  selezionare
tazza o dalla temperg- | 12 temperatura
tura misurata quando Alta
la bevanda esce dagli
erogatori del portafiltro.
Premere @
per selezionare la
durezza Bassa
Durezza Premere
acqua per selezionare la
durezza Media
Premere @
per selezionare la
durezza Alta
S

Premere @

per selezionare 9

minuti
Au‘to-spe- Premere
gnimento per  selezionare

30 minuti

Premere @

per selezionare 3
ore

3. Uscire dal menu

Dopo 15 secondi di inutilizzo, la macchina esce automatia-
mente dal menl impostazioni.

Nota bene:

« Laspia relativa all'impostazione modificata lampeggia ve-
locemente a conferma della modifica.

« Dopo 15 secondi di inutilizzo, la macchina esce automatia-
mente dal menl impostazioni ed & pronta all'uso.

10. VALORI DI FABBRICA (RESET)
Con questa procedura si reimposta la macchina ai valori di
fabbrica.

Procedere come seque:
1. Posizionare la lancia vapore (A11) sulla vaschetta raccogli-
gocce (A9);

2. Accedere al menu programmazione;
3. Ruotare la manopola vapore (A12) in posizione &%}00;

4. Premere il tasto . Le tre spie lampeggiano simulta-
neamente per confermare il ripristino dei settaggi originali.

5. Lespie @ e@ lampeggiano ad indicare che la ma-

nopola vapore deve essere richiusa (simbolo O).
Una volta chiusa la manopola vapore, |'apparecchio & pronto
all'uso.

11. PULIZIA DELLA MACCHINA

Le sequenti parti della macchina devono essere pulite

periodicamente:

« lavaschetta raccogli gocce (A9)

- ifiltri caffe (C2), ((3) e (C4);

« lerogatore caffé (A5);

il serbatoio dell'acqua (A3);

+ lalanciavapore (A11) come indicato al capitolo “7.2 Pulizia
della lancia vapore”;

Attenzione!

« Nessun componente o accessorio della macchina é lavabile
in lavastoviglie.




« Perlapulizia della macchina non usare solventi, detergenti
abrasivi o alcool.

+ Non utilizzare oggetti metallici per togliere le incrostazioni
0 depositi di caffe, perché potrebbe graffiare le superficiin
metallo o in plastica.

« Per periodi di inutilizzo superiori alla settimana & consi-
gliato, prima di utilizzare la macchina, di procedere ad un
risciacquo come illustrato al capitolo “3. Prima messa in
funzione dell'apparecchio”.

Pericolo!

+ Durante la pulizia, non immergere mai la macchina nell'ac-
qua: & un apparecchio elettrico.

«+ Prima di qualsiasi operazione di pulizia delle parti esterne
dell'apparecchio, spegnere la macchina, staccare la spina
dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la macchina.

11.1 Pulizia della vaschetta raccogli gocce

Attenzione!

La vaschetta raccogligocce @ provvista di un indicatore galleg-

giante (di colore rosso) del livello dell'acqua contenuta. Prima

che questo indicatore cominci a sporgere dal vassoio poggiataz-
ze (fig. 25), & necessario svuotare la vaschetta e pulirla, altrimen-

til'acqua pud traboccare dal bordo e danneggiare la macchina, il

piano di appoggio o la zona circostante.

1. Rimuovere la vaschetta (A9) (fig. 26).

2. Rimuovere la griglia poggiatazze (A7), eliminare 'acqua
e pulire con un panno la vaschetta: quindi riassemblare il
vassoio raccogli gocce. Estrarre la griglia per mug o bicchieri
(A10), pulire con acqua, asciugare e riporre;

3. Reinserire quindi la vaschetta raccogli gocce.

11.2 Pulizia dei filtri caffe

| filtri caffé sono realizzati in modo da ottenere la miglior crema

caffé possibile. Per mantenerli efficienti, i filtri devono essere

sempre puliti e senza alcun residuo di caffe.

« Dopo ogni uso, risciacquare il filtro con abbondante acqua
corrent (fig. 27), quindi premere il filtro perforato per as-
sicurarsi sia correttamente inserito nella sua sede (fig28);

- verificare cheil foro sul retro del filtro (vedi fig. 29) sia libero
da ogni residuo.

Se il filtro & ancora sporco o almeno una volta al mese, pulire i

filtri caffée come seque::

1. Estrarre il filtro perforato tirando la linguetta (fig. 30).

2. Risciacquare i filtri con acqua corrente (fig. 31).

3. Assicurarsi che i fori non siano ostruiti. Se necessario, pulire

con un ago (fig. 29-31).

Asciugare con un panno.

Reinserire il filtro perforato nella sua sede e premere fino

infondo (fig. 28).

Filtro cialde
Risciacquare con acqua corrente. Assicurarsi che i fori non siano
ostruiti. Se necessario, pulire con un ago (fig. 29-31).

11.3 Pulire l'erogatore caffé

Ogni 200 caffe, effettuare un risciacquo erogando circa 0.5 | di
acqua dall'erogatore (premere il tasto erogazione caffé senza
utilizzare caffe macinato).

11.4 Altre pulizie
1. Perlapulizia della macchina non usare solventi o detergen-
ti abrasivi. Sara sufficiente un panno umido e morbido.

2. Pulire regolarmente la coppetta porta-filtro.

11.5 Pulizia del serbatoio acqua

1. Pulire periodicamente (circa una volta al mese) e ad ogni
sostituzione del filtro addolcitore (se presente) il serbatoio
acqua con un panno umido e un po’ di detersivo delicato;
Rimuovere il filtro (se presente) e risciacquarlo con acqua
corrente;

3. Reinserire il filtro (se presente), riempire il serbatoio con
acqua fresca e reinserire il serbatoio;

(Solo per modelli con filtro addolcitore) Erogare 100ml di
acqua.

12. DECALCIFICAZIONE

Attenzione!

« Prima dell'uso, leggere le istruzioni e I'etichettatura del de-
calcificante (C9), riportate sulla confezione del decalcificante
stesso.

« Siraccomanda di utilizzare esclusivamente decalcificante
De’Longhi. L'utilizzo di decalcificanti non idonei, come pure
la decalcificazione non regolarmente esequita, pud com-
portare l'insorgenza di difetti non coperti dalla garanzia del
produttore.

« Il decalcificante puo danneggiare le superfici delicate. Se
il prodotto viene rovesciato accidentalmente, asciugare
immediatamente.

Per effettuare la decalcificazione

Decalcificante | Decalcificante De’Longhi

Contenitore | Capacita 11

Tempo ~25min

1. Eil momento di effettuare la decalcificazione quando lam-

peggia la spia @ di colore arancio.
1. Assicurarsi che il portafiltro non sia agganciato e posizio-

nare un recipiente sotto I'erogatore acqua calda e sotto la
doccia caldaia (fig. 32).
Versare la soluzione decalcificante nel serbatoio, diluendo il
decalcificante fornito con acqua (riempire il serbatoio fino
al livello MAX) (fig. 33)



E ora necessario procedere con il risciacquo.

7. Svuotare il recipiente utilizzato per la raccolta del liquido
ﬁ decalcificante e riporlo sotto gli erogatori.
+ up to
wr O

v/
=]

33
3. Mantenere premuto il tasto @per 10 secondi, finche le
3 spie lampeggiano in sequenza. 33
4. Ruotare la manopola vapore su @%00_ 8. La macchina é pronta per il risciacquo con acqua fresca e
5. Premereil tasto per avviare la decalcificazione. pulita. Estrarre il serbatoio acqua, svuotarlo, risciacquarlo
Il programma di decalcificazione si avvia ed il liquido con acqua corrente, riempirlo fino al livello MAX con acqua
decalcificante esce dalla lancia vapore. Il programma fresca (fig. 34) e reinserirlo in macchina.
di decalcificazione eseque automaticamente tutta una 9~ Assicurarsi che lamanopola vapore siain posizione &%‘)o
serie di risciacqui ad intervalli, per rimuovere i residui di , quindi premere il tasto @ per avviare il riscacquo. Du-
calcare dallinterno della macchina da caffe fino a svuo- rante la decalcificazione, per pulire anche il circuito caffe, chiude-

re di tanto in tanto la manopola vapore per erogare piccole
quantita di acqua dall'erogatore caffe.

. Effettuare un secondo risciacquo dal punto 7 al 9 inserendo
anche il filtro (se precedentemente inserito).

. Quando il serbatoio acqua é vuoto, la spia arancione si spe-

tare il serbatoio.
Nota bene: 10
Durante la decalcificazione, per pulire anche il circuito caffe,
chiudere di tanto in tanto la manopola vapore per erogare 1

piccole quantita di decalcificante dall'erogatore caffe. L .
gne e la decalcificazione & completa. Le spie e @

lampeggiano.
12. Chiudere la manopola vapore ruotandola su 0.
13. Riempire il serbatoio con acqua fresca..

Lerogazione si interrompe e la spia @ arancione con-
tinua a lampeggiare ad indicare che il ciclo di decalcificazione &

ancora in corso. o
Ora la macchina é pronta all'uso.

13. SIGNIFICATO DELLE SPIE

Spie Operazione Significato

Accensione dell'interruttore ON/OFF L'apparecchio esegue un‘autodiagnosi,

@ @ @ segnalata dal lampeggiare in sequenza

delle spie
N p

L'apparecchio & acceso Spie lampeggianti: I'apparecchio si sta
@ @ @ riscaldando per fare caffé
Spie fisse: I'apparecchio & pronto per fare caffe
Manopola vapore aperta Spie lampeggianti: richiudere la mano-
pola vapore
E richiesto il ciclo di raffreddamento Procedere come descritto al par.”7.3 Ciclo

diraffreddamento”.

9
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Spie

Operazione

Significato

© & 0

non eroga caffe

II serbatoio acqua & vuoto o la macchina

Le spie lampeggiano velocemente. Fare
riferimento al cap. “3. Prima messa in
funzione dell'apparecchio”

© © O

E richiesta la funzione vapore

Spia lampeggiante: I'apparecchio si sta
riscaldando per erogare vapore

Spia fissa: I'apparecchio & pronto per ero-
gare vapore

© © 0

E necessario esequire la decalcificazione

Esequire la decalcificazione: I'operazione

& completa quando la spia @ si

colore arancio spegne.
lampeggiante
14. SEQUALCOSA NON FUNZIONA
Problema Causa Soluzione

Non esce pit il caffe espresso

Mancanza di acqua nel serbatoio

Riempire il serbatoio

| fori di uscita caffé del portafiltro sono
otturati

Pulire i fori dei beccucci del portafiltro

I filtro & otturato 0 manca il filtro forato

Eseqguire la pulizia come indicato al par.“11.2 Puli-
zia dei filtri caffé”

Il serbatoio & mal inserito e le valvole sul
suo fondo non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in modo da apri-
re le valvole sul suo fondo

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcifica come al par.  “12.

Decalcificazione”

Il caffé espresso gocciola dai
bordi del portafiltro anziche
dai fori

I portafiltro & male inserito o & sporco

Aggandiare il portafiltro correttamente e ruotarlo
fino in fondo con forza

La guarnizione della caldaia espresso ha
perso elasticita o & sporca

Sostituire la guarnizione della caldaia espresso
presso un Centro Assistenza

| fori dei beccucci del portafiltro sono
otturati

Pulire i fori dei beccucci del portafiltro

Il filtro & otturato o manca il filtro forato

Esequire la pulizia come indicato al par.“11.2 Puli-
zia dei filtri caffe”

Il portafiltro non si aggancia
all'apparecchio

Nel filtro & stato versato troppo caffé

Utilizzare il misurino in dotazione ed accertarsi di
utilizzare il filtro corretto per il tipo di preparazione

9




Problema

Causa

Soluzione

la cema del caffe & chia-
ra (scende velocemente dal
beccuccio)

|1 caffé macinato & poco pressato

Aumentare la pressatura del caffé macinato

La quantita di caffé macinato é scarsa

Aumentare la quantita di caffé macinato

La macinatura del caffé & grossa

Utilizzare solo caffé per macinato per macchine da
caffé espresso

Qualita di caffe macinato non ¢ del tipo
corretto

(ambiare qualita di caffe macinato

La crema del caffe e scura (il
caffe scende lentamente dal
beccuccio)

Il caffe macinato é pressato troppo

Pressare meno il caffe

La quantita di caffé macinato & elevata

Diminuire la quantita di caffe macinato

La doccia caldaia espresso & ostruita

Eseguire la pulizia come indicato al par.”11.3 Pulire

7

I'erogatore caffé

I filtro & otturato

Esequire la pulizia come indicato al par. “11.2 Puli-
zia dei filtri caffe”

La macinatura del caffe & troppo fine

Utilizzare solo caffe
caffé espresso

macinato per macchine da

Il caffé macinato é troppo fine oppure &
umido

Utilizzare solo caffe macinato per macchine da
caffe espresso e non deve essere troppo umido

(alcare all'interno del circuito idraulico

Eseguire la decalcifica come al paragrafo “12.
Decalcificazione”

Dopo I'erogazione caffe, il filtro
rimane attaccato alla doccia
caldaia

Reinserire il portafiltro, erogare caffe, quindi ri-
muovere il portafiltro

La macchina non eroga alcuna
bevanda e tutte le spie lampeg-
giano per alcuni secondi

Mancanza acqua nel serbatoio

Riempire il serbatoio acqua

I serbatoio & mal inserito e le valvole sul
suo fondo non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in modo da prire
le valvole sul suo fondo

La doccia caldaia espresso € ostruita

Esequire la pulizia come indicato al par. “11.3
Pulire I'erogatore caffe”

Il filtro & otturato

Eseguire la pulizia come indicato al par.“11.2 Puli-
zia dei filtri caffé”

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcifica come al par.  “12.

Decalcificazione”

La macchina non funziona e
lampeggiano tutte le spie

Scollegare immediatamente I'apparecchio e rivol-
gersi ad un centro assistenza autorizzato

Non si forma la schiuma del
latte mentre si fa il cappuccino

I latte non é abbastanza freddo

Usare sempre latte alla temperatura di frigorifero

Il cappuccinatore & sporco

Eseguire la pulizia del cappuccinatore come de-
scritto al par. “7.2 Pulizia della lancia vapore”

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap. “12.
Decalcificazione”
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Avant d'utiliser appareil toujours lire la brochure des consignes
de sécurité.

1. DESCRIPTION

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Description de I'appareil - A
Couvercle du réservoir d'eau
Poignée extraction réservoir d'eau
Réservoir d'eau
Chauffe-tasses
Buse a café
Interrupteur général (ON/OFF)
Plateau d'appui pour tasses
A8. Indicateur du niveau de I'eau dans I'égouttoir
A9. Egouttoir
A10. Plateau verre/mug
A11. Lance a vapeur
A12. Manette de distribution vapeur

1.2 Description panneau de contréle - B
B1. Touche sélection 1 tasse

B2. Voyant « ON » (blanc) intégré a la touche

B3. Touche sélection 2 tasses

B4. Voyant « ON » (blanc) intégré a la touche

B5. Touche vapeur

B6. Voyant « ON » (blanc) intégré a la touche

B7. Voyant « détartrage »(orange)

1.3 Description des accessoires - C

(1. Porte-filtre

Q2. Filtre 1tasse (symbole @ sous le filtre

(3. Filtre 2 tasses (symbole ®g— sous le filtre)
(4. Filtre pour dosettes (symbole ' sous le filtre)
(5. Cuillére-doseuse

(6. Tasse-mouture

(7. Aiguille de nettoyage pour lance a vapeur

(8. Test dureté de I'eau

(9. Détartrant (*Seulement sur certains modeles)

(10. Pot a lait

1.4 Accessoires de nettoyage non inclus,
recommandés par le constructeur
Pour de plus amples informations, visitez Delonghi.com.

WaterFilter Filtre adoucisseur
/@\ EAN : 8004399327252

2. PREPARATION DE L'APPAREIL

Laver tous les accessoires a I'eau tiede avec du savon a vaisselle

puis procéder comme suit :

1. Extraire le réservoir d'eau (A3) (fig. 1) et le remplir d'eau
fraiche et propre en veillant & ne pas dépasser l'inscription
MAX (fig. 2).

2. Réintroduire le réservoir en le pressant |égerement de sorte

a ouvrir les clapets situés sur le fond du réservoir (fig. 3).
Attention : Ne jamais mettre en marche I'appareil sans eau dans le réservoir ou
sans réservoir.

Nota bene : // est conseillé de personnaliser le plus rapidement possible la dureté de
I'eau en suivant la procédure décrite dans le chapitre « 9. Menu parametres ».

3. PREMIERE MISE EN MARCHE DE LA MACHINE
1. Insérer la fiche dans la prise. Appuyer sur l'interrupteur
général (A6) (fig. 4).

L'appareil effectue un autodiagnostic signalé par le cligno-

tement en séguance degfrois touches (fig. 5).
et clignotent, ce qui indique que

3. Lesvoyants
I'appareil est en train de chauffer (fig. 6) : quand les voyants
restent allumés fixes, I'appareil est prét pour le ringage du
circuit.

Accrocher le porte-filtre a la machine : aligner le manche de
la coupelle porte-filtre sur « INSERT » et tourner la poignée
vers la droite, jusqua I'aligner sur la position « CLOSE » (fig.
7).

Positionner un récipient ayant une capacité d’au moins 0,5
litres sous la buse a café (A5) et la lance a vapeur (A11)
(fig. 8).

Appuyer sur la touche @ Répéter cette opération 5 fois
(fig. 9).

Tourner la manette vapeur (A12) sur la position &%,00
(fig. 10) et distribuer de I'eau chaude jusqu'a ce que le ré-
servoir d'eau se vide ; puis refermer la manette en la po-
sitionnant sur 0. Ceci permet d'éliminer 'eau dans le tube
avant de distribuer de la vapeur.

L'appareil est donc prét a I'usage.

Nota bene: I/ est tout a fait normal de trouver de I'eau dans le
compartiment sous le réservoir; par conséquent ce compartiment
doit étre séché de temps en temps a laide d'une éponge propre.

4. PREPARER LE CAFE

1. Insérer le filtre pour café moulu (C2) ou (C3) dans le porte-
filtre (C1) (fig. 11).

Remplir le filtre de café moulu (fig. 12). S'assurer que le
café est moulu fin, spécifique pour espresso.

3. Distribuer uniformément le café moulu et le presser |égere-
ment avec le tasse-mouture (C6) (fig. 13). S'assurer que le
café est a niveau apres le tassage. Il se peut quiil soit néces-
saire d'ajouter encore du café.

Enlever I'excédent de café sur le bord du porte-filtre et ac-
crocher ce dernier a la machine (fig. 7).

Placer la tasse ou les tasses sous les becs du porte-filtre
S'assurer que les voyants relatifs aux touches de distribu-
tion du café sont allumées, puis appuyer sur la touche de

(B1) ou @ (83).

distribution



7. Lappareil procéde a la préparation et interrompt automati-
quement la distribution.

8. Pour décrocher le porte-filtre, tourner la poignée de droite
agauche.

Nota bene :

+ Pour un fonctionnement correct, toujours s'assurer qu‘au-
cun résidu de poudre de café de I'infusion précédente n'est
présent dans le filtre, avant de le remplir de café moulu.

«  Pendant que la machine fait le café, la distribution peut
étre interrompue a tout moment en appuyant sur la touche
distribution pressée précédemment.

+ Déslafin dela distribution, pour augmenter la quantité de
café dans la tasse, il suffit de maintenir enfoncée (dans les
3 secondes) la touche de distribution pressée précédem-
ment : la distribution s'interrompt automatiquement apres
quelques secondes.

« Afin d'éviter les éclaboussures, il ne faut jamais décrocher
le porte-filtre pendant que la machine est en marche et
toujours attendre quelques secondes apres la distribution.

4.1 Tasserle café :

Le tassage du café moulu est trés important pour obtenir un bon

café espresso.

« Sil'on presse trop, le café sortira lentement et sera corsé.

« Silon presse peu, en revanche, le café sortira trop rapide-
ment et sera léger.

4.2 Conseils pour un café plus chaud

« (hauffer les tasses avant de faire le café, en les ringant avec
un peu d'eau chaude.

« Accrocher le porte-filtre (C1) a la machine, avec le filtre (C2)
ou (C3) inséré, sans ajouter le café. En utilisant la méme
tasse avec laquelle on prépare le café, presser la touche 1
tasse et débiter de I'eau chaude dans la tasse, de maniére
a chauffer la tasse.

« Augmenter la température du café dans le menu program-
mation (voir « 9. Menu paramétres »).

+ Durant le fonctionnement, le chauffe-tasses (A4) devient
chaud : y mettre donc les tasses a utiliser.

5. COMMENT PREPARER L’'ESPRESSO AVEC LES
DOSETTES

1. Insérer le filtre pour café en dosettes (C4) dans le porte-
filtre (C1) (fig. 14).

2. Insérer la dosette en la centrant le plus possible sur le filtre
(fig. 15). Toujours suivre les instructions figurant sur l'em-
ballage des dosettes pour les placer correctement dans le
filtre.

3. Accrocher le porte-filtre a la machine (fig. 7).

Positionner la tasse sous les becs du porte-filtre.

5. Sassurer que les voyants relatifs aux touches de distribu-
tion du café sont allumés, puis appuyer sur la touche de

distribution (B1).

6. Lappareil procede a la préparation et interrompt automati-
quement la distribution.

7. Pour décrocher le porte-filtre, tourner la poignée de droite
agauche.

5.1 Choisir la dosette

utiliser des dosettes qui répondent au standard ESE, dont la

marque figure sur les emballages.

Le standard ESE est un systéme accepté par les plus grands fa-

bricants de dosettes et permet de préparer un café espresso de

facon simple et propre.

Nota bene:

+  Lorsque l'on utilise les dosettes, une seule distribu-
tion a la fois est possible.

- Pendant que la machine fait le café, la distribution peut
étre interrompue a tout moment en appuyant sur la touche
distribution pressée précédemment.

«  Deslafin de la distribution, pour augmenter la quantité de
café dans la tasse, il suffit de maintenir enfoncée (dans les
3 secondes) la touche de distribution pressée précédem-
ment : la distribution s'interrompt automatiquement apres
quelques secondes.

« Pour éviter des éclaboussures, il ne faut jamais décrocher
le porte-filtre pendant que la machine est en train de
distribuer, toujours attendre quelques secondes apres la
distribution.

« Voirsection « 4.2 Conseils pour un café plus chaud ».

6. PROGRAMMER LA QUANTITE DE CAFE EN
TASSE

La machine a été réglée en usine pour produire des quantités

standard. Pour modifier ces quantités, procéder de la facon

suivante :

1. Placer une ou deux tasses sous les becs du porte-filtre (C1).

2. Appuyer sur la touche que l'on souhaite programmer

(@ ou @) et la maintenir enfoncée.

3. Du café commence a sécouler de la machine et l'autre
bouton de distribution café clignote pour indiquer que la
machine est en mode programmation.

4. Dés que l'on atteint la quantité de café souhaitée dans la
tasse, relacher la touche : la distribution s'interrompt et le
voyant clignote pour indiquer que la quantité est enregis-
trée correctement.



Quantité Quantité programmable
d’usine

@ 35ml de =153 =90 ml

@ 70ml de=~30a=180ml

7. COMMENT FAIRE LE CAPPUCCINO

1. Pour utiliser des verres hauts, enlever I'égouttoir (A9) et

poser le verre sur le plateau prévu a cet effet (A10) (fig. 16).

Préparer les cafés espresso comme décrit dans les para-

graphes précédents, en utilisant des tasses suffisamment

grandes.

3. Remplir le pot a lait de lait frais a la température du ré-
frigérateur (fig. 17). Le volume du lait augmentera de 2 a
3 fois

Appuyer sur la touche (fig. 18). Le voyant clignote.
Lorsque le voyant devient fixe, la machine est préte a dis-
tribuer la vapeur.

Mettre le pot sous la lance a vapeur (A11) : immerger la
lance et tourner la manette sur la position dﬁ%ﬁ; (fig. 19).

v

V5

Pour émulsionner le lait, maintenir la lance a vapeur a la
surface du lait : ce faisant, I'air se mélange au lait et a la
vapeur

Maintenir la lance a vapeur sur la surface et faire attention a
ne pas capturer trop d‘air en créant des bulles trop grosses.
Plonger la lance a vapeur sous la surface du lait : de cette
maniére il se forme un tourbillon.

Aprés avoir atteint la température souhaitée, presser a
nouveau la touche vapeur et attendre que la distribution
de vapeur s'interrompe complétement avant d'enlever le
pot a lait.

. Verser le lait émulsionné dans les tasses contenant le café
espresso préparé précédemment. Le cappuccino est prét.
Sucrer a volonté, et si souhaité, saupoudrer la mousse avec
du chocolat en poudre.

Nota bene:

« Pour préparer plusieurs cappuccinos, il faut d'abord faire

tous les cafés et uniquement a la fin préparer le lait monté

pour tous les cappuccinos ;

« Pour quitter la fonction vapeur, appuyer sur n'importe

quelle touche. Les voyants et ? clignotent, ce
quiindique qu'il faut procéder au cycle de refroidissement.

« Nous conseillons de débiter de la vapeur
pendant 60 secondes maximum.

Conseils pour une utilisation optimale :

+ Quantité conseillée pour chaque cappuccino : 100 ml.

+ Pour obtenir une mousse dense et homogeéne, utiliser du
lait a la température du réfrigérateur (environ 5°C).

+ Quand la machine est préte pour émulsionner le lait, avant

de procéder, mettre un récipient vide sous la lance et ou-

vrir la manette vapeur pour éliminer I'air du circuit vapeur.

Refermer la manette vapeur et procéder a la préparation.

7.2 Nettoyage de la lance a vapeur

1. Aprés chaque utilisation, éliminer les résidus de lait de

la lance a vapeur a l'aide d’un chiffon (fig. 20). Pour un

nettoyage profond, il est recommandé d'utiliser Eco Mul-

tiClean : il assure I'hygiene en éliminant les protéines et

les graisses du lait et peut étre utilisé pour nettoyer toute

la machine.

Distribuer de la vapeur pendant quelques secondes pour

nettoyer a fond la lance (fig. 21)

3. Attendre que la buse refroidisse : pour maintenir |'efficacité
de la buse dans le temps, utiliser I'aiguille de nettoyage
pour maintenir libre le trou ((7) (fig. 22).

7.3  Cycle de refroidissement
Aprés avoir utilisé la fonction vapeur, les deux voyants @

et sur la machine clignotent simultanément, ce qui in-
dique que la chaudiére doit étre refroidie afin d'atteindre la
bonne température pour faire I'espresso. Procéder de la maniére
suivante :

« placerun récipient sous la buse a cappuccino ;

«ouvrir la manette vapeur pour distribuer de la vapeur et de

clignote (fig. 23);
+quand les voyants ( et ) clignotent, la chau-
diere a refroidi : refermer la manette vapeur (quand la

chaudiére a refroidi, la distribution s‘interrompt) (fig. 24).
La machine est maintenant préte a I'usage.

I'eau chaude : le voyant

PREPARER DE L'EAU CHAUDE

1. Positionner un récipient sous la lance a vapeur (A11).
Attendre que les voyants de distribution du café (B1) et
(B3) soient allumés.

3. Positionner la manette (A12) sur d&%%. De I'eau chaude

sortira de la lance a vapeur.



4. Pourinterrompre [€coulement d'eau chaude tourner la ma-

nette sur la position 0.

Nous conseillons de débiter de la vapeur
pendant 60 secondes maximum.

9. MENU PARAMETRES

1. Entrer dansle menu:

Maintenir la  touche

enfoncée pendant
10 secondes, jusqua ce
que les trois touches dli-
gnotent en séquence :

2. Sélectionner le paramétre a régler

le thermoblock. Elle
est donc différente
de la température de
la boisson en tasse
ou de la température
mesurée quand la bois-
son sort des buses du
porte-filtre.

Paramétre Presser pour Presser pour
correspon- sélectionner le changer le
dant paramétre paramétre
Appuyer sur
pour
sélectionner  la
température
Basse
Appuyer sur
Tempé- ) . pour
ra tupre C(?t{e tem;‘verature fait | sglectionner Ia
dinfusion référence a l'eau dans | température

Moyenne

Appuyer sur

©

sélectionner la
température
Haute

9

Dureté de
l'eau

Appuyer sur

pour sé-
lectionner la du-
reté Basse

Appuyer sur

pour sé-
lectionner la du-
reté Moyenne

Appuyer sur

@ pour sé-

lectionner la du-
reté Haute

Arrét
automatique

Appuyer sur

©

sélectionner 9
minutes

Appuyer sur

pour
sélectionner 30
minutes

Appuyer sur

©

sélectionner 3
heures

3. Quitterle menu

tiquement le menu parametres.

Apres 15 secondes d'inutilisation, la machine quitte automa-

Nota bene :

Le voyant relatif au paramétre modifié clignote rapidement

pour confirmer la modification.

Apres 15 secondes d'inutilisation, la machine quitte au-
tomatiquement le menu parametres et est préte a I'usage.

10. VALEURS D'USINE (REINITIALISATION)

Cette procédure permet de reprogrammer la machine aux

valeurs d’usine.
Procéder de la maniére suivante :

1. Positionner la lance a vapeur (A11) sur I'égouttoir (A9) ;

Accéder au menu programmation ;

2.
3. Tourner la manette vapeur (A12) sur la position &Aoo;
4

Appuyer sur la touche

. Les trois voyants clignotent

simultanément pour confirmer |a restauration des paramé-

trages originaux.




5. Lesvoyants et@ clignotent pour indiquer que la
manette vapeur doit étre refermée (symbole O).
Une fois la manette vapeur fermée, I'appareil est prét a I'usage.

11. NETTOYAGE DE LA MACHINE

Les pieces suivantes de la machine doivent étre nettoyées pé-

riodiquement :

«  |égouttoir (A9)

+ lesfiltres a café (C2), ((3) et (C4) ;

+ labusea café (AS);

« leréservoir deau (A3);

«lalance a vapeur (A11) comme indiqué au chapitre « 7.2
Nettoyage de la lance a vapeur »;

Attention!

+ Aucun composant ou accessoire de la machine n'est lavable
au lave-vaisselle.

+ Pourle nettoyage de la machine, ne pas utiliser de solvants,
de nettoyants abrasifs ou de I'alcool.

« Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrus-
tations ou les dépots de café car ils pourraient rayer les
surfaces en métal ou en plastique.

«  Encasde périodes d'inutilisation supérieures a 1 semaine il
est recommandé, avant d'utiliser la machine, de procéder a
un rincage comme illustré au chapitre « 3. Premiére mise en
marche de la machine ».

Danger!

+ Au cours du nettoyage, ne jamais plonger la machine dans
I'eau : c'est un appareil électrique.

- Avant toute opération de nettoyage des parties extérieures
de I'appareil, éteindre la machine, retirer la fiche de la prise
de courant et laisser refroidir la machine.

11.1 Nettoyage de I'égouttoir

Attention!

L'égouttoir est pourvu d'un flotteur (rouge) qui indique le niveau

d'eau présent. Avant que ce flotteur ne commence a dépasser du

plateau d'appui pour tasses (fig. 25), il faut vider I'égouttoir et
le nettoyer, autrement I'eau peut déborder et endommager la
machine, le plateau d'appui ou la zone environnante.

1. Enlever I€gouttoir (A9) (fig. 26).

2. Enlever le plateau d'appui pour tasses (A7), éliminer l'eau
et nettoyer le bac de I'égouttoir a I'aide d’un chiffon : puis
ré-assembler I'égouttoir. Extraire le plateau pour mug ou
verres (A10), le nettoyer a I'eau, l'essuyer et le remettre en
place;

3. Réinsérer alors I'égouttoir.

11.2 Nettoyage des filtres a café

Les filtres a café sont réalisés de maniére a obtenir la meilleure
creme de café possible. Pour que les filtres soient efficaces ils
doivent toujours étre propres et sans aucun résidu de café.

«  Aprés chaque utilisation, rincer abondamment le filtre a
I'eau courante (fig. 27), puis appuyer sur le filtre perforé
pour s'assurer qu'il est inséré correctement dans son loge-
ment (fig. 28) ;

- vérifier que le trou a l'arriere du filtre (voir fig. 29) est
exempt de tout résidu.

Si le filtre est encore sale ou au moins une fois par mois, nettoyer

les filtres a café comme suit :

1. Extraire le filtre perforé en tirant la languette (fig. 30).

2. Rincerles filtres a I'eau courante (fig. 31).

3. Sassurer que les trous ne sont pas obstrués. Si nécessaire,
nettoyer a l'aide d'une aiguille (fig. 29-31).

4. Essuyer avec un chiffon.

5. Réintroduire le filtre perforé dans son logement et presser
afond (fig. 28).

Filtre dosettes

Rincer a I'eau courante. S'assurer que les trous ne sont pas ob-

strués. Si nécessaire, nettoyer a I'aide d'une aiguille (fig. 29-31).

11.3 Nettoyer la buse a café

Tous les 200 cafés, il faut effectuer un rincage en distribuant
environ 0.5 | d'eau par la buse (appuyer sur la touche de distribu-
tion du café sans utiliser de café moulu).

11.4 Autres nettoyages

1. Pour le nettoyage de la machine, ne pas utiliser de sol-
vants ni de nettoyants abrasifs. Un chiffon humide et doux
suffira.

2. Nettoyer régulierement la coupelle porte-filtre.

11.5 Nettoyage du réservoir d'eau

1. Nettoyer le réservoir d'eau réguliérement (environ une fois
par mois) et a chaque remplacement du filtre adoucisseur
(si présent) en utilisant un chiffon humide et un peu de net-
toyant doux ;

2. Retirer le filtre (si présent) et le rincer a I'eau courante ;

3. Réintroduire le filtre (si présent), remplir le réservoir d'eau
fraiche et réintroduire le réservoir ;

4. (Modeles avec filtre adoucisseur uniqguement) Faire couler
environ 100 ml d'eau.

12. DETARTRAGE

Attention!

« Avant |'utilisation, lire les instructions et I'étiquette du dé-
tartrant (C9), reportées sur I'emballage du détartrant.

+ Il est recommandé d'utiliser exclusivement du détartrant
De’Longhi. L'utilisation de détartrants non appropriés, ainsi
que le détartrage non réguliérement effectué, peut entrai-
ner I'apparition de défauts non couverts par la garantie du
producteur.

«  Ledétartrant peutabimerles surfaces délicates. Sile produit
est renversé accidentellement, essuyer immédiatement.




Pour effectuer le détartrage
Détartrant Détartrant De’Longhi
Récipient Capacité 11

Temps ~25min

Il est temps d'effectuer le détartrage lorsque le voyant @
de couleur orange clignote.

Sassurer que le porte-filtre n'est pas accroché et mettre
un récipient sous la buse & eau chaude et sous la douche
chaudiére (fig. 32).

Verser la solution détartrante dans le réservoir, en diluant
le détartrant fourni avec de I'eau (remplir le réservoir
jusqu‘au niveau MAX) (fig. 33)

MAKX level
L° |r

-
—
a—

33

Maintenir la touche enfoncée pendant 10 secondes,
jusqua ce que les 3 voyants clignotent en séquence.

Tourner la manette vapeur sur:ﬂ}%oo.

Appuyer sur la touche pour lancer le détartrage.

Le programme de détartrage démarre et le liquide dé-
tartrant sécoule par la lance a vapeur. Le programme de
détartrage effectue automatiquement et par intervalles
toute une série de rincages pour enlever les résidus de
calcaire qui se trouvent a l'intérieur de la machine a café
jusqu'a vider le réservoir.

Nota bene :

Durant le détartrage, pour nettoyer aussi le circuit du café, fer-
mer de temps en temps la manette vapeur pour débiter de
petites quantités de détartrant par la buse a café.

La distribution s'interrompt et le voyant @ orange conti-

nue a clignoter, ce qui indique que le cycle de détartrage est en-
Core en cours.

Maintenant, il faut procéder au rincage.

19

8.

10.

11.

12.

13.
4.

Vider le récipient utilisé pour la récupération du liquide dé-
tartrant et le remettre sous les buses.

MAX ﬁ

—17
—
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La machine est préte pour le rincage a I'eau froide et claire.
Extraire le réservoir d'eau, le vider, le rincer a I'eau courante,
le remplir d'eau fraiche jusqu‘au niveau MAX (fig. 34) et le
réintroduire dans la machine.

S'assurer que la manette vapeur est sur la position @%00

, puis presser la touche pour lancer le rincage. Durant
le détartrage, pour nettoyer aussi le circuit du café, fermer de
temps en temps la manette vapeur pour débiter de petites

quantités d'eau par la buse a café.

Effectuer un second rincage du point 7 a 9 en insérant aussi
|e filtre (si inséré précédemment).

Quand le réservoir d'eau est vide, le voyant orange séteint
et le détartrage est complété. Les voyants @ et @
clignotent.

Fermer la manette vapeur en la tournant sur 0.
Remplir le réservoir d'eau fraiche.

Maintenant la machine est préte a |'usage.



13. SIGNIFICATION DES VOYANTS

Opération

Description

Voyants

NN

Allumage de l'interrupteur ON/OFF

L'appareil effectue un autodiagnostic,
signalé par le clignotement en séquence
des voyants

© @ O

L'appareil est allumé

Voyants clignotants : I'appareil est en
train de chauffer pour faire le café
Voyants fixes : l'appareil est prét pour faire
le café

Manette vapeur ouverte

Voyants clignotants : refermer la manette
vapeur

Le cycle de refroidissement est requis

Procéder comme décrit au par. « 7.3 Cycle
de refroidissement ».

© & 0

Le réservoir d'eau est vide ou la machine
ne distribue pas de café

Les voyants clignotent rapidement.
Consulter le chap. « 3. Premiére mise en
marche de la machine »

© © O

La fonction vapeur est requise

Voyant clignotant : I'appareil est en train
de chauffer pour distribuer de la vapeur
Voyant fixe : I'appareil est prét pour dis-
tribuer de la vapeur

© © 0

couleur orange
clignotant

II faut effectuer le détartrage

Effectuer le détartrage : l'opération est

terminée lorsque le voyant
séteint.

14. SIQUELQUE CHOSE NE FONCTIONNE PAS

Probléme Cause

Solution

Le café espresso ne sort plus

Absence d'eau dans le réservoir

Remplir le réservoir

Les orifices de sortie du café du porte-
filtre sont bouchés

Nettoyer les orifices des becs du porte-filtre

perforé

Le filtre est bouché ou il manque le filtre

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. « 11.2 Nettoyage des filtres a café »

Le réservoir est mal inséré et les clapets
sur le fond ne sont pas ouverts

Enfoncer Iégérement le réservoir pour ouvrir les
clapets sur le fond

(alcaire

hydraulique

a lintérieur du circuit

Effectuer le détartrage comme au par. « 12.
Détartrage »

9
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Probléeme

Cause

Solution

Le café espresso goutte sur les
bords du porte-filtre et non des
orifices

Le porte-filtre est mal inséré ou est sale

Fixer correctement le porte-filtre et le tourner a
fond avec force

Le joint de la chaudiére espresso a perdu
son élasticité ou est sale

Faire remplacer le joint de la chaudiére espresso par
un Centre d'Assistance

Les orifices des becs du porte-filtre sont
bouchés

Nettoyer les orifices des becs du porte-filtre

Le filtre est bouché ou il manque le filtre
perforé

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. « 11.2 Nettoyage des filtres a café »

Le porte-filtre ne s'accroche pas
al'appareil

Trop de café a été versé dans le filtre

Utiliser la cuillere-doseuse fournie et sassurer
d'utiliser le filtre correct pour le type de préparation

La créme du café est claire (le
café sort rapidement du bec)

Le café moulu est peu pressé

Augmenter la pression du café moulu

La quantité de café moulu estinsuffisante

Augmenter la quantité du café moulu

La mouture du café est épaisse

Utiliser uniquement du café moulu pour machines
a café espresso

Qualité de café moulu incorrecte

Changer la qualité de café moulu

La creme du café est foncée (le
café sort lentement du bec)

Le café moulu est trop pressé

Moins presser le café

La quantité de café moulu est élevée

Diminuer la quantité du café moulu

La douche de la chaudiére espresso est
bouchée

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. « 11.3 Nettoyer la buse a café »

Le filtre est bouché

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. « 11.2 Nettoyage des filtres a café »

La mouture du café est trop fine

Utiliser uniquement du café moulu pour machines
a café espresso

Le café moulu est trop fin ou humide

Utiliser uniquement le café moulu pour les ma-
chines a café espresso et il ne doit pas étre trop
humide

Calcaire  a l'intérieur du circuit

hydraulique

Effectuer le détartrage comme au paragraphe « 12.
Détartrage »

Aprés la préparation du café, le
filtre reste attaché a la douche
chaudiére

Réinsérer le porte-filtre, distribuer le café, puis en-
lever le porte-filtre

9
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Probléme

Cause

Solution

La machine ne distribue aucune
boisson et tous les voyants
clignotent pendant quelques
secondes

Absence d'eau dans le réservoir

Remplir le réservoir d'eau

Le réservoir est mal inséré et les clapets
sur le fond ne sont pas ouverts

Enfoncer Iégérement le réservoir pour ouvrir les
clapets sur le fond

La douche de la chaudiére espresso est
bouchée

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. «11.3 Nettoyer la buse a café »

Le filtre est bouché

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. « 11.2 Nettoyage des filtres a café »

(alcaire  a  l'intérieur du circuit

hydraulique

Effectuer le détartrage comme au par. « 12.
Détartrage »

La machine ne fonctionne pas
et tous les voyants clignotent

Débrancher immédiatement I'appa-
reil et sadresser a un centre d‘assistance

autorisé.

La mousse du lait ne se forme
au cours de la préparation du
cappuccino

Le lait n'est pas assez froid

Utiliser toujours le lait a la température du
réfrigérateur

La buse a cappuccino est sale

Effectuer le nettoyage de la buse a cappuccino
comme décrit au par. « 7.2 Nettoyage de la lance
avapeur»

(alcaire  a  l'intérieur du  circuit

hydraulique

Effectuer le détartrage comme au chap. « 12.
Détartrage »
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Before using the appliance, always read the safety warnings.

1. DESCRIPTION

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Description of appliance - A
Water tank lid
Water tank extraction handle
Water tank
Cup warmer
Coffee spouts
Main switch (ON/OFF)
Cup grille
A8. Drip tray water level indicator
A9. Drip tray
A10. Cup/mug tray
A11. Steam wand
A12. Steam dial

1.2 Description of control panel - B
B1. 1cupbutton

B2. “ON"light (white) in the button

B3. 2 cup button

B4. “ON”light (white) in the button

B5. Steam button

B6. “ON”light (white) in the button

B7. “Descale light” (orange)

1.3 Description of accessories - C
(1. Filter holder

Q2. 1 cup filter (@ symbol under filter)
. 2 cupfilter (Fgy— symbol under filter)
(4. Pod ﬁlter(‘ symbol under filter)
(5. Measure

(6. Presser

(7. Steam wand cleaning needle

(8. Water hardness test

9. Descaler (*certain models only)

€10. Milk jug

1.4 Optional cleaning accessories recommended
by the manufacturer
For more information, visit www.delonghi.com.

¢) WaterFilter Water softener filter
B EAN: 8004399327252

2. PREPARING THE APPLIANCE

Wash all accessories with warm water and washing-up liquid,

then proceed as follows:

1. Extract the water tank (A3) (fig. 1) and fill with fresh clean
water, taking care not to exceed the MAX level (fig. 2).

2. Putthe tank back in the appliance, pressing lightly to open
the valves located on the bottom of the tank (fig. 3).
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Important: Never operate the appliance without water in the tank or without the
tank.

Please note: You should customise water hardness as soon as possible following the
instructions in section “9. Settings menu’”.

3. SETTING UP THE APPLIANCE

1. Pluginto the mains socket. Press the main switch (A6) (fig.
4).

2. The device performs a self-diagnosis, indicated by sequen-
tial ﬂ@g of tl%ee buttons (fig. 5).

3. The and lights flash to indicate the appliance
is heating up (fig. 6). When the lights stop flashing and re-

main on steadily, the appliance is ready to perform a rinse

cycle.

Attach the filter holder to the appliance; align the filter

holder handle with “INSERT”, then rotate to the right until

the handle is aligned with “CLOSE” (fig. 7).

5. Place a container with a minimum capacity of 0.5 litres
under the coffee spouts (A5) and steam wand (A11) (fig. 8).

Press the

9).

7. Turn the steam dial (A12) to the d'b/)% position (fig. 10)
and deliver hot water until the water tank is empty, then
close the dial by turning it to the 0 position. The purpose of
this procedure is to purge any water from the circuit before
using steam to prepare a beverage.

The appliance is ready for use.

Please note: /tis normal for there to be water in the space under

the tank. This should therefore be dried regularly with a clean

sponge.

button. Repeat this operation 5 times (fig.

4. MAKING COFFEE

1. Place the ground coffee filter (C2) or (C3) in the filter holder
(1) (fig. 17).

2. Fill the filter with ground coffee (fig. 12). Make sure to use
finely ground coffee specifically for espresso.

3. Distribute the ground coffee evenly and press gently down

with the presser (C6) (fig. 13). Make sure the coffee is at the

right level after tamping. You may need to add more coffee.

Remove any excess coffee from the rim of the filter holder

and attach it to the appliance (fig. 7).

5. Place the cup or cups under the filter holder spouts
Make sure the lights corresponding to the coffee buttons
are on, then press the coffee button @ (B1) or @
(B3).

7. The appliance proceeds to make the coffee and delivery
stops automatically.

8. To remove the filter holder, turn the handle from right to
left.




Please note:

« For correct operation, before filling with ground coffee,
make sure there are no coffee residues left in the filter from
the last time you made coffee.

+ While the appliance is making coffee, delivery can be in-
terrupted at any moment by pressing the coffee button
pressed previously.

« At the end of delivery (within 3 seconds), to increase the
amount of coffee in the cup, press and hold the coffee but-
ton pressed previously. Delivery stops automatically after
a few seconds.

To avoid splashes, never remove the filter holder while the
appliance is delivering coffee. Always wait for a few sec-
onds after delivery.

4.1 Pressing the coffee:

Correct pressing of the ground coffee is essential to obtain a

good espresso.

« If you press too firmly, the coffee will be delivered slowly
and will be strong.

« Ifyou press too lightly, the coffee will be delivered quickly
and will be weak.

4.2  Tips for a hotter coffee

+ Before making the coffee, warm the cups by rinsing them
with a little hot water.

«  Attach the filter holder (C1) with the filter (C2) or (C3) to the
appliance, but without adding coffee. Using the same
cup as will later be used to make the coffee, press the 1 cup
button and deliver hot water into the cup to heat it.

« Increase the coffee temperature in the settings menu (see
“9. Settings menu”).

« Stand the cups you will be using on the cup warmer (A4)
which becomes hot during operation.

HOW TO MAKE ESPRESSO COFFEE USING PODS
1. Place the pod coffee filter (C4) in the filter holder (C1) (fig.
14).

2. Insertthe pod, centring it as far as possible on the filter (fig.
15). Always follow the instructions on the pod pack to posi-
tion the pod on the filter correctly.

3. Attach the filter holder to the appliance (fig. 7).

4. Place the cup under the filter holder spouts.

5. Make sure the lights corresponding to the coffee buttons
are on, then press the coffee button (B1).

6. The appliance proceeds to make the coffee and delivery
stops automatically.

7. To remove the filter holder, turn the handle from right to
left.

5.1 Choosing the pod

use pods conforming to the ESE standard, indicated on the pack
by the symbol.
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The ESE standard is a system accepted by leading pod producers
and enables espresso coffee to be prepared simply and cleanly.
Please note:

«  When using pods, you can only make one coffee at
atime.

« While the appliance is making coffee, delivery can be in-
terrupted at any moment by pressing the coffee button
pressed previously.

At the end of delivery (within 3 seconds), to increase the
amount of coffee in the cup, press and hold the coffee but-
ton pressed previously. Delivery stops automatically after
a few seconds.

« Toavoid splashes, never remove the filter holder while the
appliance is delivering coffee. Always wait for a few sec-
onds after delivery.

See section “4.2 Tips for a hotter coffee”.

6. PROGRAMMING THE QUANTITIES OF COFFEE
IN THE CUP

The appliance is set by default to automatically deliver standard

quantities. To change these quantities, proceed as follows:

1. Place one or two cups under the filter holder spouts (C1).

2. Press and hold the button you want to programme
(@ or @).
3. The coffee maker starts delivering coffee and the other

coffee button flashes to indicate that the appliance is in
programming mode.

Once the required quantity of coffee has been delivered
into the cup, release the button. Delivery stops and the
light flashes to indicate that the quantity has been saved
correctly.

Default Programmable quantity
quantity
@ 35ml from =15 to =90 ml
@ 70ml from =30 to ~180 ml

7. HOWTO MAKE CAPPUCCINO COFFEE

1. Touse tall glasses, remove the drip tray (A9) and stand the
glasses on the mug and glass tray (A10) (fig. 16).

Prepare the espresso coffees as described in the previous
sections, using sufficiently large cups.

3. Fill the milk jug with fresh milk at refrigerator temperature
(fig. 17). The milk doubles or triples in volume
4. Press the button (fig. 18). The light flashes. When

the light remains on steadily, the machine is ready to de-
liver steam.



5. Place the jug under the steam wand (A11). Immerse the
wand and turn the dial to the d'}%% position (fig. 19).

v
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6. Tofroth the milk, rest the steam wand on the surface of the
liquid. This mixes air with the milk and steam

7. Keep the steam wand in contact with the surface, taking
care not to let in too much air and create excessively large
bubbles.

8. Immerse the steam wand below the surface of the milk,
this creates a vortex in the liquid.

9. Once the milk is heated to the desired temperature, press
the steam button again and wait for the flow of steam to
stop completely before removing the milk jug from the
machine.

10. Pour the frothed milk into the cups containing the espresso
coffee prepared previously. The cappuccino is ready.
Sweeten to taste and, if desired, sprinkle the froth with
cocoa powder.

Please note:

« To prepare more than one cappuccino, first make all the
coffees then at the end prepare the frothed milk for all the
cappuccinos;

Press any button to exit the steam function. The @ and

lights flash to indicate that the cooling cycle must
be performed.

« You should not deliver steam for more
than 60 seconds.

7.1 Tips:

Recommended quantity for each cappuccino: 100 ml.

« Foradenser more even froth, use milk at refrigerator tem-
perature (about 5 °C).

+ When the machine is ready to froth the milk, before pro-
ceeding, place an empty container under the wand and
open the steam dial to eliminate the air from the steam
circuit. Close the steam dial and proceed with preparation.

7.2 (leaning the steam wand

1. After use, always wipe the steam wand with a cloth to
remove residual deposits of milk (fig. 20). For in-depth
cleaning, we recommend using Eco MultiClean. This ensures
maximum hygiene by removing milk proteins and fats and
can be used to clean the entire machine.

2. Deliver steam for a few seconds to clean the wand (fig. 21)

3. Wait until the steam wand has cooled down. To ensure the
wand works efficiently over time, use the special cleaning
tool (C7) to make sure the holes are not blocked (fig. 22).

7.3  Cooling cycle

After using the steam function, the two lights @ and @
on the appliance flash simultaneously to indicate that the boiler
must be cooled to the correct temperature for making espresso.
Proceed as follows:

place a container under the cappuccino maker;

open the steam dial to deliver steam and hot water. The

light flashes (fig. 23);
« when the lights ( and @) flash, the boiler has

cooled down and delivery stops; close the steam handle
again (fig. 24). The appliance is now ready for use.

HEATING WATER

Place a recipient under the steam wand (A11).

Wait for the coffee lights (B1) and (B3) to come on steadily.
Turn the dial (A12) to the d_'&%% position. Hot water is

el il -1
s

delivered from the steam wand.
4. To interrupt hot water delivery, turn the dial to the 0
position.

You should not deliver hot water for more
than 60 seconds.

9. SETTINGS MENU

1. Access the menu:

Press and hold the
button for 10 seconds
until the three buttons
flash in sequence:

2. Select the setting to be adjusted

Correspond- | Presstoselectthe | Pressto change
ing setting setting the setting
S




3. Exitthe menu

After 15 seconds of inactivity, the machine automatically exits
the settings menu.

Please note:
« The light corresponding to the changed setting flashes
quickly to confirm the change.

After 15 seconds of inactivity, the machine automatically
Press @ exits the settings menu and is ready for use.
to select Low
temperature 10. DEFAULT VALUES (RESET)
This resets the machine to the default values.
Press @ to | Proceed as follows:
select Medi- | 1. Position the steam wand (A11) on the drip tray (A9);
um temperature | 2. Access the settings menu.
Brewing | This is the temperature 3. Turn the steam dial (A12) to the &%)00 position;
temperature | of the water in the ther- Press @ | 4. Press the button. The three lights flash simulta-
moblock. It is therefore | S€lect  High neously to confirm that the original settings have been
not the temperature | teMPperature restored.
of the beverage in the 5. The @ and @ lights flash to indicate that the steam
cup or the temperature dial must be closed again (O symbol).
of the beverage at the When the steam dial has been closed, the appliance is ready for
moment of release from use.
the outlets of the filter
holder. 11. CLEANING THE MACHINE
The following parts of the machine must be cleaned regularly:
Press @ drip tray (A9)
to select Low coffee filters (C2), (C3) and (C4);
hardness coffee spouts (A5);
water tank (A3);
Water Press @ to steam wand (A11) as described in section “7.2 Cleaning the
hardness select  Medi- steam wand”;
um hardness Important!
« None of the components or accessories is dishwasher safe.
Press @ to Do not use solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
select the High the coffee machine.
hardness Do not use metal objects to remove encrustations or coffee
deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.
Press @ If the appliance is not used for more than a week, before
to selet 9 using it again, we recommend you perform a rinse cycle as
minutes described in section “3. Setting up the appliance”.
Danger!
Auto-off Press Neverimmerse the coffee maker in water when cleaning: it
to select 30 is an electrical appliance.
minutes Before commencing any cleaning operation on the outside
of the machine, turn it off, unplug it from the mains socket
Press @ to and wait for it to cool down.
select3 hours | 11,1 (leaning the drip tray

Important!

The drip tray is fitted with a level indicator (red) showing the

level of water it contains. Before the indicator protrudes from the

cup tray (fig. 25), the drip tray must be emptied and cleaned,

otherwise the water may overflow the edge and damage the

appliance, the surface it rests on or the surrounding area.

1. Remove the drip tray (A9) (fig. 26).

2. Remove the cup grille (A7), empty the water and clean the
tray with a cloth, then reassemble the drip tray. Extract the



mug or glass tray (A10), clean with water, dry and put back
in the machine;
3. Putthe drip tray back in place.

11.2 (leaning the coffee filters

The coffee filters are designed to achieve the best possible coffee

froth. To keep them efficient, they must always be kept clean and

free of any coffee residue.

«  Aftereach use, rinse the filter with abundant running water
(fig. 27), then press the perforated filter to make sure it is
properly seated (fig. 28);
check that the hole on the back of the filter (see fig. 29) is
free of any residue.

If the filteris still dirty, or in any case at least once amonth, clean

the coffee filters as follows:

1. Extract the perforated filter by pulling the tab (fig. 30).

2. Rinse the filters under running water (fig. 31).

3. Make sure the holes are not blocked. If necessary, clean
with a needle (figs. 29-31).

. Wipe dry with a cloth.
5. Put the perforated filter back in its seat and push down
fully (fig. 28).
Pod filter

Rinse with running water. Make sure the holes are not blocked. If
necessary, clean with a needle (figs. 29-31).

11.3 Cleaning the coffee spouts

After every 200 coffees, rinse by delivering about 0.5 litres of
water from the spouts (press the coffee button without using
ground coffee).

11.4 Other cleaning operations

1. Do not use solvents or abrasive detergents to clean the cof-
fee maker. Use a soft damp cloth only.

2. (lean the filter holder cup.

11.5 Cleaning the water tank

1. (lean the water tank regularly (about once a month) and
whenever you replace the water softener filter (if present)
with a damp cloth and a little mild washing up liquid;

2. Remove the filter (if present) and rinse with running water;

3. Putthe filter (if present) back in the appliance, fill the tank
with fresh water and put back in the machine;

4. Deliver 100ml of water (models with water softener filter
only).

12. DESCALING

Important!
Before using the descaler, ((9)read the instructions and the
labelling on the pack.

Use De'Longhi descaler only. Using unsuitable descaler
and/or performing descaling incorrectly may result in
faults not covered by the manufacturer’s guarantee.

- Descaler can cause damage to delicate surfaces. If the prod-
uct is accidentally spilt, dry immediately.

To descale

Descaler De’Longhi descaler
Container Capacity 1L

Time ~25min

1. When the orange @ light comes on, you need to des-
cale the appliance.

2. Make sure the filter holder is not attached and position a
recipient under the hot water spout and boiler outlet (fig.
32).

3. Dilute the descaler provided with water and pour the solu-
tion into the tank (fill the tank up to the MAX level) (fig. 33)

— MAXlevel

Lo |
T
h I
; [=}
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4. Press and hold the @ button for 10 seconds until the
three buttons flash in sequence.
5. Turn the steam dial to M/, .

6. Pressthe button to start descaling.

7. The descaling programme starts and descaler liquid
comes out of the steam wand. The descale programme
removes limescale deposits from inside the appliance by
automatically performing a series of rinses and pauses
until the tank is empty.

Please note:

During descaling, close the steam dial from time to time to

deliver small quantities of descaler from the coffee spouts to

clean the coffee circuit.

Delivery stops and the orange @ light continues to flash
to indicate the descaling cycle is still underway.

You now need to rinse the appliance.



8.

9.

Empty the recipient used to collect the descaler solution
and reposition it under the spouts.
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The machine is ready for rinsing with fresh, clean water.
Extract the water tank, empty, rinse under running water,
fill with fresh water up to the MAX level (fig. 34) and put

back in the appliance.

10.

1.

12.

13.
4.

Make sure the steam dial is in the &%00 position, then

press the button to start rinsing. During descaling,
close the steam dial from time to time to deliver small quan-
tities of water from the coffee spouts to clean the coffee circuit.
Perform a second rinse cycle from points 7 to 9 with the
filter inserted (if present previously).

When the water tank is empty, the orange light goes off
and descaling is complete. The and lights
flash.

Turn the steam dial to 0.

Fill the tank with fresh water.

The machine is now ready for use.

13. EXPLANATION OF INDICATOR LIGHTS

Lights

Operation

Meaning

© e 0

NN

The ON/OFF button is turned on

The appliance performs a self-diagnosis
cycle, indicated by sequential flashing of
the lights

© & 0O

When the appliance is turned on

Flashing lights: the appliance is heating
up to make coffee

Lights on steadily: the appliance is ready to
make coffee

Steam dial open

Lights flashing: close the steam dial

Cooling cycle required

Proceed as described in section“7.3 Cool-
ing cycle”.

The water tank is empty or the machine

does not make coffee

The lights flash rapidly. See section “3.
Setting up the appliance”

©
®

The steam function is required

Flashing light: the appliance is heating
up to deliver steam

Light on steadily: the appliance is ready
to deliver steam

orange
flashing

The appliance needs descaling

Descale the appliance, the operation is

complete when the
off.

light goes
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14. TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

Espresso coffee is not delivered
any more

No water in the tank

Fill the tank

The holes in the filter holder are blocked

Clean the filter holder spout holes

The filter is blocked, or the perforated
filter is missing

Clean as described in section “11.2 Cleaning the
coffee filters”

The tank has been inserted incorrectly
and the valves on the bottom are not
open

Press the tank down lightly to open the valves on
the bottom

Limescale in the water circuit

Descale as described in section “12. Descaling”

The espresso coffee drips from
the edges of the filter holder
rather than the holes

The filter holder has been inserted incor-
rectly or is dirty

Attach the filter holder correctly and rotate firmly
as far as it will go

The espresso boiler gasket has lost elas-
ticity oris dirty

Have the espresso hoiler gasket replaced by Cus-
tomer Services

The holes in the filter holder spouts are
blocked

Clean the filter holder spout holes

The filter is blocked, or the perforated
filter is missing

Clean as described in section “11.2 Cleaning the
coffee filters”

The filter holder cannot be at-
tached to the appliance

Too much coffee has been placed in the
filter

Use the measure supplied and make sure you are
using the correct filter for the type of preparation

The espresso froth is too light
(delivered from the spout too
fast)

The pre-ground coffee is not pressed
down firmly enough

Press the pre-ground coffee more firmly

There is not enough pre-ground coffee

Increase the quantity of pre-ground coffee

The pre-ground coffee is too coarse

Use only pre-ground coffee for espresso coffee
makers

The wrong type of pre-ground coffee is
being used

Change the type of pre-ground coffee

The espresso froth is too dark
(delivered from the spout too
slowly)

The pre-ground coffee is pressed down
too firmly

Press the coffee down less firmly

The quantity of ground coffee is too high

Reduce the quantity of ground coffee

The espresso boiler outlet is blocked

Clean as described in section “11.3 Cleaning the
coffee spouts”

The filter is blocked

Clean as described in section “11.2 Cleaning the
coffee filters”

The pre-ground coffee is too fine

Use only pre-ground coffee for espresso coffee
makers

The ground coffee is too fine or damp

Use pre-ground coffee for espresso coffee makers
only and make sure it is not too damp

Limescale in the water circuit

Descale as described in section“12. Descaling”

9
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Problem

Cause

Solution

After delivering coffee, the filter
remains attached to the boiler
outlet

Insert the filter holder again, deliver coffee, then
remove the filter holder

The appliance does not make
any beverage and the lights
flash for a few seconds

No water in the tank

Fill the tank with water

The tank has been inserted incorrectly
and the valves on the bottom are not
open

Press the tank down lightly to open the valves on
the bottom

The espresso boiler outlet is blocked

(lean as described in section “11.3 Cleaning the
coffee spouts”

The filter is blocked

(lean as described in section “11.2 Cleaning the
coffee filters”

Limescale in the water circuit

Descale as described in section“12. Descaling”

The appliance does not func-
tion and all the lights flash

Disconnect the appliance immediately and contact
authorised Customer Services.

No milk froth is formed when
making cappuccino

Milk not cold enough

Always use milk at refrigerator temperature

Cappuccino maker dirty

(lean the cappuccino maker as described in section
“7.2 Cleaning the steam wand”

Limescale in the water circuit

Descale as described in section“12. Descaling”
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Vor dem Gebrauch des Gerates lesen Sie bitte immer das Heft mit
den Sicherheitshinweisen durch.

1. BESCHREIBUNG

1.1  Beschreibung des Gerites - A
A1. Deckel des Wassertanks

A2.  Griff zur Entnahme des Wassertanks
A3. Wassertank

A4. Tassenwdarmer

A5. Kaffeeauslauf

A6. Hauptschalter (ON/OFF)

A7. Tassenrost

A8. Wasserstandsanzeige in der Abtropfschale
A9. Abtropfschale

A10. Rost fiir Kaffeebecher/Mug

A11. Dampflanze

A12. Ausgabeknopf fiir Dampf

1.2 Beschreibung der Bedienblende - B
B1. Taste fiir die Auswahl von 1 Tasse

B2. IndieTaste integrierte Kontrolllampe ,ON” (weif3)
B3. Taste fiir die Auswahl von 2 Tassen

B4. IndieTaste integrierte Kontrolllampe,,ON” (weif3)
B5. Dampftaste

B6. In die Taste integrierte Kontrolllampe,,ON” (weif3)
B7. Kontrolllampe ,Entkalkung” (orange)

1.3 Beschreibung der Zubehorteile - C
(1. Siebtrager

(2. 1-Tassen-Sieb (Symbol @ unter dem Sieb
(3. 2-Tassen-Sieb (Symbol ®gy— unter dem Sieb)
(4. Pad-Sieb (Symbol ‘ unter dem Sieb)

(5. Messloffel

(6. Tamper

(7. Reinigungsnadel fiir Dampflanze

(8. Wasserhdrtetest

9. Entkalker (*nur bei einigen Modellen)

€10. Milchkénnchen

1.4 Vom Hersteller empfohlenes, nicht
im Lieferumfang enthaltenes
Reinigungszubehor

Fiir weitere Informationen besuchen Sie bitte Delonghi.com.

WaterFilter Wasserfilter
/@\ EAN: 8004399327252

2. VORBEREITUNG DES GERATES

Reinigen Sie alle Zubehérteile mit lauwarmem Wasser und Ge-

schirrspiilmittel und fahren Sie dann wie folgt fort:

1. Nehmen Sie den Wassertank (A3) heraus (Abb. 1) und fiil-
len Sie ihn mit frischem, sauberem Wasser, wobei darauf

zu achten ist, dass die Markierung MAX nicht iiberschritten
wird (Abb. 2).

2. Setzen Sie den Tank wieder ein, indem Sie ihn leicht an-
driicken, damit sich die Ventile am Boden des Tanks offnen
(Abb. 3).

Vorsicht:  Das Gerdt nie mit leerem Wassertank oder ohne Wassertank in Betrieb
setzen.

Hinweis: Wir empfehlen Ihnen, die Wasserhdrte so bald wie maglich je nach in-
dividuellem Bedarf einzustellen, indem Sie, wie in Kapitel ,,9. Menii Einstellungen”
beschrieben, vorgehen.

3. ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATES

1. Den Stecker in die Steckdose stecken. Driicken Sie den
Hauptschalter (A6) (Abb. 4).

2. Das Gerét fiihrt eine Selbstdiagnose durch, die durch das
aufeinanderfolgende Blinken der drei Tasten angezeigt
wird (Abb. 5).

3. Die Kontrolllampen und %‘ blinken, wodurch
angezeigt wird, dass das Gerdt sich autheizt (Abb. 6): wenn
die Kontrolllampen permanent eingeschaltet bleiben, ist
das Gerdt zum Durchspiilen des Kreislaufs bereit.

4. Rasten Sie den Siebtrager an der Kaffeemaschine ein: rich-
ten Sie den Griff des Siebtrégers auf,INSERT” aus und drehen
Sie ihn nach rechts, bis er mit der Position,CLOSE” iiberein-
stimmt (Abb. 7).

5. Stellen Sie einen Behalter mit einem Fassungsvermdgen
von mindestens 0,5 | unter den Kaffeeauslauf (A5) und die
Dampflanze (A11) (Abb. 8).

6. Driicken Sie die Taste
gang 5 Mal (Abb. 9).

7. Drehen Sie den Ausgabeknopf fiir Dampf (A12) auf /9y
(Abb. 10) und geben Sie Wasser aus, bis der Wassertank leer
ist; schlieBen Sie dann den Ausgabeknopf wieder, indem
Sie ihn auf 0 drehen. Dadurch wird vor der Dampfausgabe
das Wasser im Rohr beseitigt.

Danach ist das Gert betriebsbereit.

Hinweis: Es ist vollkommen normal, wenn Sie im Fach unter dem

Wassertank etwas Wasser vorfinden; trocknen Sie dieses Fach

daher ab und zu mit einem sauberen Schwamm.

. Wiederholen Sie diesen Vor-

4, ZUBEREITUNG VON KAFFEE

1. Setzen Sie das Sieb fiir Kaffeepulver (C2) oder (C3) in den
Siebtrager (C1) ein (Abb. 11).

2. Fiillen Sie das Sieb mit Kaffeepulver (Abb. 12). Verge-
wissern Sie sich, dass der Kaffee fein gemahlen und speziell
fiir Espresso ist.

3. Verteilen Sie das Kaffeepulver gleichmaBig und pressen Sie
es mit dem Tamper leicht an (C6) (Abb. 13). Vergewissern
Sie sich, dass sich der Kaffee nach dem Anpressen in die-
sem Bereich befindet. Es kinnte notwendig sein, weiteren
Kaffee einzufiillen.




4. Streichen Sie iiberschiissigen Kaffee vom Rand des Siebtra-
gers und rasten Sie den Siebtrager an der Kaffeemaschine
ein (Abb. 7):

5. Stellen Sie die Tasse oder die Tassen unter die Ausgiisse des
Siebtragers.

6. Vergewissern Sie sich, dass die Kontrolllampen der Tasten
fiir die Kaffeeausgabe eingeschaltet sind, driicken Sie dann

die Ausgabetaste (B1) oder (B3).

7. Das Gerdt beginnt mit der Ausgabe und bricht sie dann
automatisch ab.

8. Drehen Sie zum Ausrasten des Siebtrdgers den Griff von
rechts nach links.

Hinweis!
Fiir einen korrekten Betrieb vergewissern Sie sich bitte
immer vor dem Einfiillen des Kaffeepulvers, dass das Sieb
sauber ist und keine Kaffeepulverreste des vorherigen
Briihvorgangs daran verblieben sind.
Wahrend der Kaffeezubereitung kann die Kaffeeausgabe
jederzeit durch Driicken der zuvor gedriickten Ausgabetas-
te abgebrochen werden.
Wenn Sie nach abgeschlossener Kaffeeausgabe mehr
Kaffee in der Tasse mdchten, einfach die zuvor gedriickte
Ausgabetaste gedriickt halten (innerhalb von 3 Sekunden):
die Ausgabe wird nach einigen Sekunden automatisch
abgebrochen.
Um Spritzer zu vermeiden, rasten Sie den Siebtrdger nie
aus, wahrend die Maschine Kaffee ausgibt, und warten Sie
nach der Ausgabe immer einige Sekunden.

4.1 Anpressen des Kaffeepulvers:

Das Anpressen des Kaffeepulvers ist sehr wichtig, um einen

guten Espresso zuzubereiten.

« Wenn es zu fest angepresst wird, [uft der Kaffee langsam
heraus und ist stark.

« Wenn es hingegen zu wenig angepresst wird, lauft der Kaf-
fee zu schnell heraus und ist schwach.

4.2  Empfehlungen fiir einen heiBBeren Kaffee

«  Erwdrmen Sie die Tassen vor der Kaffeezubereitung, indem
Sie sie mit etwas HeiBwasser ausspiilen.
Rasten Sie den Siebtrdger (C1) mit eingesetztem Sieb (C2)
oder (C3), doch ohne Kaffee, an der Kaffeemaschine
ein. Verwenden Sie die gleiche Tasse, mit der spater der
Kaffee zubereitet wird, driicken Sie die Taste fiir 1 Tasse und
lassen Sie HeiBwasser in die Tasse laufen, um die Tasse zu
erwarmen.
Erhohen Sie die Kaffeetemperatur im Menii Programmie-
rung (siehe 9. Menii Einstellungen”).
Wahrend des Betriebs wird der Tassenwarmer (A4) heif3:
stellen Sie dann die Tassen darauf ab, die Sie verwenden
mochten.

5. ZUBEREITUNG VON ESPRESSO MIT
KAFFEEPADS

1. Setzen Sie das Pad-Sieb (C4) in den Siebtréger (C1) ein
(Abb. 14).

2. Setzen Sie das Kaffeepad mdglichst genau in die Mitte des
Siebs (Abb. 15). Zum richtigen Einsetzen der Kaffeepads in
das Sieb die Angaben auf den Packungen der Kaffeepads
stets genau beachten.

3. Rasten Sie den Siebtrager an der Maschine ein (Abb. 7).

4. Stellen Sie die Tasse unter die Ausgiisse des Siebtragers.

5. Vergewissern Sie sich, dass die Kontrolllampen der Tasten
fiir die Kaffeeausgabe eingeschaltet sind, driicken Sie dann

die Ausgabetaste (B1).

6. Das Gerdt beginnt mit der Ausgabe und bricht sie dann
automatisch ab.

7. Drehen Sie zum Ausrasten des Siebtrdgers den Griff von
rechts nach links.

5.1 Auswahl des Kaffeepads
Verwenden Sie Kaffeepads, die den E.S.E.-Standard erfiillen:
dieser ist auf den Packungen mit dem folgenden Markenzeichen
angegeben.
Der E.S.E.-Standard ist ein von fiihrenden Herstellern von Kaf-
feepads angenommenes System, das eine einfache und saubere
Zubereitung von Espresso ermdglicht.
Hinweis:
«  Bei Verwendung von Kaffeepads besteht die Mdg-
lichkeit zu jeweils nur einer Ausgabe.
Wahrend der Kaffeezubereitung kann die Kaffeeausgabe
jederzeit durch Driicken der zuvor gedriickten Ausgabetas-
te abgebrochen werden.
Wenn Sie nach abgeschlossener Kaffeeausgabe mehr
Kaffee in der Tasse mdchten, einfach die zuvor gedriickte
Ausgabetaste gedriickt halten (innerhalb von 3 Sekunden):
die Ausgabe wird nach einigen Sekunden automatisch
abgebrochen.
Um Spritzer zu vermeiden, rasten Sie den Siebtréger nie
aus, wahrend die Maschine Kaffee ausgibt, und warten Sie
nach der Ausgabe immer einige Sekunden.
Siehe Abschnitt ,4.2 Empfehlungen fiir einen heiBeren
Kaffee".

6. PROGRAMMIERUNG DER KAFFEEMENGE IN
DER TASSE

Die Kaffeemaschine wurde werkseitig fiir die Ausgabe von Stan-

dardmengen voreingestellt. Wenn Sie diese Mengen &ndern

machten, gehen Sie bitte wie folgt vor:

1. Stellen Sie eine oder zwei Tassen unter die Ausgiisse des
Siebtragers (C1).

2. Driicken Sie die Taste, die programmiert werden soll

(@ oder @), und halten Sie sie gedriickt.




Die Kaffeemaschine beginnt mit der Kaffeeausgabe und die
andere Taste fiir die Kaffeeausgabe blinkt, wodurch ange-
zeigt wird, dass sich die Kaffeemaschine im Programmier-
modus befindet.

Lassen Sie die Taste los, sobald der Kaffee in der Tasse die
gewiinschte Menge erreicht hat: die Ausgabe wird abge-
brochen und die Kontrolllampe blinkt, wodurch angezeigt
wird, dass die Menge richtig gespeichert ist.

Werksein- Programmierbare Menge
stellung

@ 35ml von =15 bis =90 ml

@ 70ml von =30 bis =180 ml

1.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

Um hohe Kaffeebecher zu verwenden, muss die Abtropf-
schale (A9) entfernt und der Becher auf den entsprechen-
den Rost (A10) gestellt werden (Abb. 16).

Bereiten Sie den Espresso, wie in den vorherigen Abschnit-
ten beschrieben, zu und verwenden Sie ausreichend groB3e
Tassen.

Fiillen Sie das Milchkdnnchen mit frischer Milch mit
Kiihlschranktemperatur (Abb. 17). Das Milchvolumen ver-
doppelt bis verdreifacht sich.

Driicken Sie die Taste @ (Abb. 18). Die Kontrolllampe
blinkt. Wenn die Kontrolllampe permanent eingeschaltet
bleibt, ist die Kaffeemaschine fiir die Dampfausgabe bereit.
Stellen Sie das Kannchen unter die Dampflanze (A11):
tauchen Sie die Lanze ein und drehen Sie den Ausgabe-

knopf auf b/, (Abb. 19).

v

| R 1

Um die Milch aufzuschdumen, legen Sie die Dampflanze
auf die Milchoberflache: so vermischt sich die Luft mit der
Milch und dem Dampf.

Halten Sie die Dampflanze auf der Oberflache und achten
Sie darauf, dass nicht zu viel Luft aufgenommen wird und
sich nicht zu groBe Blasen bilden.

Tauchen Sie die Dampflanze unter die Milchoberflache: auf
diese Weise entsteht ein Wirbel.

Sobald die gewiinschte Temperatur erreicht ist, driicken
Sie die Dampftaste erneut und warten, bis die Dampfaus-
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10.

gabe vollstdndig beendet ist, bevor Sie das Milchkénnchen
entnehmen.

Die aufgeschaumte Milch in die Tassen mit dem zuvor zu-
bereiteten Espresso gieBen. Der Cappuccino ist fertig.

Nach Belieben siiBen und, wenn Sie wiinschen, den
Schaum mit etwas Kakaopulver bestreuen.

Hinweis:

71

Wenn mehrere Cappuccinos zubereitet werden sollen, erst
alle Kaffees zubereiten und danach den Milchschaum fiir
alle Cappuccinos;

Um die Dampffunktion zu verlassen, driicken Sie eine belie-

bige Taste. Die Kontrolllampen und @ blinken,
wodurch angezeigt wird, dass der Abkiihlzyklus durchge-
fiihrt werden muss.

Es wird empfohlen, nicht langer als 60
Sekunden Dampf auszugeben.

Empfehlungen fiir den optimalen Gebrauch:
Empfohlene Menge pro Cappuccino: 100 ml.
Um einen festen und gleichmaBigen Schaum zu erhalten,
verwenden Sie Milch mit KiihIschranktemperatur (etwa
5°0).
Wenn die Kaffeemaschine zum Aufschaumen der Milch be-
reit ist, stellen Sie als erstes einen leeren Behélter unter die
Lanze und 6ffnen Sie den Ausgabeknopf fiir Dampf, um den
Kreislauf zu entliiften. SchlieBen Sie den Ausgabeknopf fiir
Dampf wieder und beginnen Sie mit der Zubereitung.

7.2 Reinigung der Dampflanze

1.

Entfernen Sie nach jedem Gebrauch die Milchriickstande
mit einem Tuch von der Dampflanze (Abb. 20). Fiir eine
griindliche Reinigung ist die Verwendung von Eco MultiCle-
an empfehlenswert: es garantiert Hygiene, da Milcheiwei-
Be und Milchfette beseitigt werden, und kann fiir die Rei-
nigung der gesamten Kaffeemaschine verwendet werden.
Geben Sie fiir einige Sekunden Dampf aus, um die Lanze
griindlich zu reinigen (Abb. 21)

Warten Sie, bis der Auslauf abgekiihlt ist: verwenden Sie
die Reinigungsnadel, um das Loch (C7) frei zu halten,
damit das Ausgaberohr langfristig funktionstiichtig bleibt
(Abb. 22).

7.3  Abkiihlzyklus
Nach Verwendung der Dampffunktion blinken die beiden Kon-

trolllampen

und an der Kaffeemaschine gleichzeit-



ig, wodurch angezeigt wird, dass der Kessel abgekiihlt werden
muss, um die richtige Temperatur fiir die Zubereitung von Es-
presso zu erreichen. Dazu wie folgt vorgehen:

- stellen Sie einen Behalter unter den Milchaufschaumer;

- Offnen Sie den Ausgabeknopf fiir Dampf, um Dampf und

HeiBwasser auszugeben; die Kontrolllampe blinkt

(Abb. 23);

« wenn die Kontrolllampen ( und ?) blinken, hat
sich der Kessel abgekiihlt: schlieBen Sie den Ausgabeknopf
fiir Dampf wieder (wenn sich der Kessel abgekiihlt hat,
wird die Ausgabe abgebrochen) (Abb. 24). Die Kaffeema-
schine ist nun betriebsbereit.

8. ZUBEREITUNG VON HEISSWASSER

Stellen Sie ein Gefdl3 unter die Dampflanze (A11).

2. Warten Sie, bis die Kontrolllampen fiir die Kaffeeausgabe
(BT) und (B3) eingeschaltet sind.

3. Drehen Sie den Ausgabeknopf (A12) aufd’}; 000. Das Heif3-

—_

wasser tritt aus der Dampflanze.
4. Um die HeiBwasserausgabe abzubrechen, drehen Sie den
Ausgabeknopf auf 0.

Es wird empfohlen, nicht langer als 60 Se-
kunden HeilBwasser auszugeben.

9. MENU EINSTELLUNGEN

1. Das Menii aufrufen:

Halten Sie die Taste

@ fiir 10 Sekunden
gedriickt, bis die drei
Tasten  nacheinander
blinken:

2. Wahlen Sie die Einstellung, die geregelt werden

soll:
Entspre- | Zur Auswahl derEin- | Zur Ainderung
chende stellung driicken | der Einstellung
Einstellung driicken
S
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Briihtempe-
ratur

Diese Temperatur bezie-
ht sich auf das Wasser
im Thermoblock. Sie we-
icht daher von der Tem-
peratur des Getrénks in
der Tasse oder von der
beim Austreten des Get-
rdnks aus den Ausldufen
des Siebtrdgers gemess-

enen Temperatur ab.

@ Driicken,

um die niedri-
ge Temperatur
zuwahlen

Driicken,
um die mit-
tlere Tempera-
tur zu wahlen

Driicken @

um die hohe
Temperatur ~ zu
wahlen

Wasserharte

@ Driicken,

um die niedri-
ge Hartestufe zu
wahlen

@ Driicken,

um die mit-
tlere Hartestufe
zuwahlen

@ Driicken,

um die hohe
Hartestufe  zu
wahlen

Auto-Ab-
schaltung

@ Driick-

en, um 9 Mi-
nuten u
wahlen

Minuten zu
wahlen

@ Driick-
en um 3

Stunden
wahlen

9




3. Das Menii verlassen

Nach 15 Minuten Nichtgebrauch verldsst die Kaffeemaschine
das Meni Einstellungen automatisch.

Hinweis:

« Die Kontrolllampe fiir die geénderte Einstellung blinkt zur
Bestatigung der Anderung schnell.

«Nach 15 Minuten Nichtgebrauch verldsst die Kaf-
feemaschine das Menii Einstellungen automatisch und ist
betriebshereit.

10. WERKSEINSTELLUNGEN (RESET)

Mit diesem Ablauf wird die Kaffeemaschine auf die Werksein-
stellungen zuriickgesetzt.

Dazu wie folgt vorgehen:

1. Legen Sie die Dampflanze (A11) auf die Abtropfschale (A9);
2. Das Menii Programmierung aufrufen;

3. Drehen Sie den Ausgabeknopf fiir Dampf (A12) auf &%}00

’

4. Driicken Sie die Taste . Die drei Kontrolllampen blin-
ken gleichzeitig zur Bestatigung, dass die urspriinglichen
Einstellungen wiederhergestellt sind.

5. Die Kontrolllampen und blinken, wodurch

angezeigt wird, dass der Ausgabeknopf fiir Dampf wieder
geschlossen werden muss (Symbol O).
Sobald der Ausgabeknopf fiir Dampf geschlossen ist, ist das
Gerdt betriebsbereit.

11. REINIGUNG DER KAFFEEMASCHINE

Folgende Teile der Kaffeemaschine miissen regelmaRBig gerei-

nigt werden:

«  Abtropfschale (A9)

+  Kaffeesiebe (C2), ((3) und (C4);

- Kaffeeauslauf (A5);

- Wassertank (A3);

» Dampflanze (A11) gemdR den Angaben im Kapitel “7.2
Reinigung der Dampflanze”;

Vorsicht!

+ Keines derTeile oder Zubehdre der Kaffeemaschine darfim
Geschirrspiiler gereinigt werden.

+ Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Ldsungs-
und Scheuermittel oder Alkohol.

+ Verwenden Sie zum Entfernen der Verkrustungen oder
der Kaffeeablagerungen keine Metallgegenstande, weil
sie Oberflachen aus Metall oder Kunststoff verkratzen
kénnten.

Bei Nichtgebrauch von mehr als einer Woche wird empfoh-
len, vor dem Gebrauch der Kaffeemaschine einen Spiilvor-
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gang durchzufiihren, wie im Kapitel “3. Erste Inbetrieb-
nahme des Gerdtes” erldutert.
Gefahr!
+ Wahrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser
tauchen: es handelt sich um ein Elektrogerat.
Vor jeder Reinigung der duBeren Teile des Gerdtes die Kaf-
feemaschine ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdo-
se ziehen und die Kaffeemaschine abkiihlen lassen.

11.1 Reinigung der Abtropfschale

Vorsicht!

Die Abtropfschale ist mit einem Schwimmer (rot) zur Anzeige

des Wasserstandes ausgestattet. Die Abtropfschale leeren und

reinigen, bevor diese Anzeige aus dem Tassenrost hervortritt

(Abb. 25), andernfalls kann das Wasser iber den Rand treten

und die Kaffeemaschine, die Aufstellflache oder den umliegen-

den Bereich beschddigen.

1. Die Abtropfschale entfernen (A9) (Abb. 26).

2. Den Tassenrost (A7) entfernen, das Wasser ausleeren und
die Abtropfschale mit einem Tuch reinigen: dann die Ab-
tropfschale wieder zusammenbauen. Den Rost fiir Kaffee-
becher oder Gldser (A10) herausziehen, mit Wasser reini-
gen, trocknen und wieder einsetzen;

3. Dann die Abtropfschale wieder einsetzen.

11.2 Reinigung der Kaffeesiebe

Die Kaffeesiebe sind gefertigt, um eine perfekte Crema zu erzeu-

gen. Um sie effizient zu halten, miissen die Siebe immer sauber

und ohne jegliche Kaffeeriicksténde sein.

+ Spiilen Sie das Sieb nach jedem Gebrauch unter reichlich
flieBendem Wasser ab (Abb. 27), driicken Sie dann das per-
forierte Sieb an, um sicherzustellen, dass es richtig in seiner
Aufnahme sitzt (Abb. 28);
liberpriifen Sie, dass das Loch auf der Riickseite des Siebs
(siehe Abb. 29) frei von jeglichen Riickstdnden ist.

Wenn das Sieb noch schmutzig ist, jedoch mindestens einmal im

Monat, reinigen Sie die Kaffeesiebe wie folgt:

1. Ziehen Sie das perforierte Sieb an der Lasche heraus (Abb.

30).

Spiilen Sie die Siebe unter flieBendem Wasser ab (Abb. 31).

3. Vergewissern Sie sich, dass die Locher nicht verstopft sind.

Reinigen Sie sie erforderlichenfalls mit einer Nadel (Abb.

29-31).

Trocknen Sie das Sieb mit einem Tuch ab.

Setzen Sie das perforierte Sieb wieder in seine Aufnahme

und driicken Sie es fest an (Abb. 28).

Pad-Sieb

Spiilen Sie es unter flieBendem Wasser ab. Vergewissern Sie sich,

dass die Locher nicht verstopft sind. Reinigen Sie sie erforderli-

chenfalls mit einer Nadel (Abb. 29-31).

.
5.



11.3 Reinigung des Kaffeeauslaufs

Fiihren Sie alle 200 Kaffees einen Spiilvorgang durch, indem Sie
etwa 0.5 | Wasser iiber den Auslauf ausgeben (driicken Sie die
Taste filr die Kaffeeausgabe, ohne Kaffeepulver zu verwenden).

11.4 Sonstige Reinigungen

1. Verwenden Sie fiir die Reinigung der Kaffeemaschine keine
Losungs- oder Scheuermittel. Ein feuchtes, weiches Tuch
reicht vollkommen aus.

2. Reinigen Sie den Siebtréger regelmaRBig.

11.5 Reinigung des Wassertanks

1. Reinigen Sie den Wassertank regelméBig (etwa einmal im
Monat) und nach jedem Auswechseln des Wasserfilters (falls
vorhanden) mit einem weichen Tuch und etwas mildem
Reinigungsmittel;

2. Entfernen Sie den Filter (falls vorhanden) und spiilen Sie
ihn unter flieBendem Wasser ab;

3. Setzen Sie den Filter (falls vorhanden) wieder ein, fiillen
Sie den Tank mit frischem Wasser und setzen Sie den Tank
wieder ein;

4. (Nur Modelle mit Wasserfilter) 100 ml HeiBwasser auslau-

fen lassen.

12, ENTKALKUNG

Vorsicht!

« Vor dem Gebrauch lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
und die Angaben auf dem Etikett des Entkalkers (C9) durch,
die sich auf der Packung des Entkalkers befinden.

« Verwenden Sie ausschlieBlich Entkalker von De’Longhi. Die
Verwendung von ungeeigneten Entkalkern sowie die nicht
regelmdBig durchgefiihrte Entkalkung kénnen zum Auf-
treten vom Defekten fiihren, die nicht durch die Hersteller-
garantie abgedeckt sind.

« Der Entkalker kann empfindliche Oberfléchen beschédi-
gen. Sollte das Produkt versehentlich verschiittet werden,
bitte sofort wegwischen.

Zur Durchfiihrung der Entkalkung
Entkalker Entkalker De’Longhi

Behdlter Fassungsvermdgen 11
Leit

~25min

1. Die Entkalkung muss durchgefiihrt werden, wenn die oran-
gene Kontrolllampe blinkt.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Siebtrdger nicht eingerastet
ist, und stellen Sie ein Gefal unter den HeiBwasserauslauf
und und unter das Duschsieb des Briihkessels (Abb. 32).

3. Fiillen Sie die Entkalkungsldsung in den Tank, indem Sie

den mitgelieferten Entkalker mit Wasser verdiinnen (fiillen
Sie den Tank bis zum Fiillstand MAX) (Abb. 33)
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Halten Sie die Taste @ fiir 10 Sekunden gedriickt, bis
die drei Tasten nacheinander blinken.

5. Drehen Sie den Ausgabeknopf fiir Dampfauf@%oo.
6. Driicken Sie die Taste , um die Entkalkung zu starten.
7. Das Entkalkungsprogramm startet und die Entkalkungs-

fliissigkeit flieBt aus der Dampflanze. Das Entkalkungs-
programm fiihrt automatisch eine Reihe von Spiilvor-
gangen und Pausen durch, um die Kalkablagerungen
in der Kaffeemaschine zu beseitigen, bis der Tank voll-
standig geleert ist.
Hinweis:
Um auch den Kaffeekreislauf wahrend der Entkalkung zu reini-
gen, schlieBen Sie von Zeit zu Zeit den Ausgabeknopf fiir
Dampf, um kleine Mengen Entkalkungsmittel aus dem Kaffee-
auslauf flieBen zu lassen.

Die Ausgabe wird abgebrochen und die orangene @
Kontrolllampe blinkt weiter, wodurch angezeigt wird, dass der
Entkalkungszyklus noch lduft.

Nun muss ein Spiilvorgang durchgefiihrt werden.
8. Leeren Sie das zum Auffangen der Entkalkungslosung ver-
wendete Gefdl3 und stellen Sie es erneut unter die Ausldufe.




Die Kaffeemaschine ist fiir den Spiilvorgang mit frischem
und sauberem Wasser bereit. Den Wassertank entnehmen,
leeren, mit flieBendem Wasser ausspiilen, bis zum Fiill-
stand MAX mit frischem Wasser fiillen (Abb. 34) und wieder
in die Kaffeemaschine einsetzen.

. Vergewissern Sie sich, dass der Ausgabeknopf fiir Dampf

auf d'}%oo steht, driicken Sie dann die Taste @, um

den Spiilvorgang zu starten. Um auch den Kaffeekreislauf wih-
rend der Entkalkung zu reinigen, schlieBen Sie von Zeit zu Zeit
den Ausgabeknopf fiir Dampf, um kleine Mengen Wasser aus

dem Kaffeeauslauf flieBen zu lassen.

13. BEDEUTUNG DER KONTROLLLAMPEN

1.

12.

13.

14.

Fiihren Sie einen zweiten Spiilgang von Punkt 7 bis 9
durch, bei dem Sie auch den Filter einsetzen (wenn er zuvor
eingesetzt war).

Wenn der Wassertank leer ist, schaltet sich die orangene
Kontrolllampe aus und die Entkalkung ist beendet. Die

Kontrolllampen und blinken.

SchlieBen Sie den Ausgabeknopf fiir Dampf, indem Sie ihn
auf 0 drehen.

Fiillen Sie den Tank mit frischem Wasser.

Nun ist die Kaffeemaschine betriebshereit.

Kontrolllampen

Vorgang

Bedeutung

© e 0

NN

Einschalten des EIN/AUS-Schalters

Das Gerdt fiihrt eine Selbstdiagnose
durch, die durch das aufeinanderfolgen-
de Blinken der Kontrolllampen angezeigt
wird

© @ O

Wenn das Gerat eingeschaltet ist.

Blinkende Kontrolllampen: das Gerat
heizt auf, um Kaffee zuzubereiten
Permanent eingeschaltete  Kontroll-
lampen: das Gerdt ist bereit, um Kaffee
2uzubereiten

Dampfdrehknopf offen

Blinkende Kontrolllampen: schlieRen Sie
den Ausgabeknopf fiir Dampf wieder

Der Abkiihlzyklus wird angefordert

GemaB den Angaben im Abschnitt “7.3
Abkiihlzyklus” vorgehen.

© & 0

DerWassertank ist leer oder die Maschine
gibt keinen Kaffee aus

Die Kontrolllampen blinken schnell.
Schlagen Sie im Kapitel “14. Be-
triebsstorungen” nach

© © O

Die Dampffunktion wird angefordert

Blinkende Kontrolllampe: das Gerdt heizt
auf, um Dampf abzugeben
Kontrolllampe leuchtet permanent: das
Gerat ist bereit, um Dampf auszugeben

werden

© © 0

Farbe Orange
blinkt

Die Entkalkung muss durchgefiihrt

Fiihren Sie die Entkalkung durch: der
Vorgang ist beendet, wenn die Kontroll-

lampe sich ausschaltet.




14. BETRIEBSSTORUNGEN

Problem

Ursache

Abhilfe

Der Espresso lauft nicht mehr
heraus

Kein Wasser im Tank

Den Tank fiillen

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers
sind verstopft

Die Locher der Ausgiisse des Siebtrdgers reinigen

Das Sieb ist verstopft oder das gelochte
Sieb fehlt

Die Reinigung gemdR den Angaben im Abschnitt
durchfiihren “11.2 Reinigung der Kaffeesiebe”

Der Wassertank ist nicht richtig einge-
setzt und die Ventile am Boden sind nicht
gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit sich die
Ventile am Boden dffnen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdR Abschnitt durchfiihren “12.
Entkalkung”

Der Espresso tropft iiber die
Rander des Siebtrdgers anstatt
aus den Lochern

Der Siebtrdger ist nicht richtig eingesetzt
oder verschmutzt

Den Siebtrdger richtig einrasten und kréftig bis
zum Anschlag drehen

Die Dichtung des Espressokessels hat an
Elastizitdt verloren oder ist verschmutzt

Die Dichtung des Espressokessels bei einem Kun-
dendienstzentrum austauschen

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers
sind verstopft

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers reinigen

Das Sieb ist verstopft oder das gelochte
Sieb fehlt

Die Reinigung gemdB den Angaben im Abschnitt
durchfiihren,11.2 Reinigung der Kaffeesiebe”

Der Siebtrager rastet nicht am
Gerdt ein

Das Sieb ist mit zu viel Kaffee gefiillt

Den mitgelieferten Messloffel verwenden und
sicherstellen, dass das richtige Sieb fiir die Zuberei-
tungsart verwendet wird

Die Crema des Kaffees ist hell
(der Kaffee lduft zu schnell aus
dem Ausguss)

Das Kaffeepulver wurde zu wenig
gepresst

Das Kaffeepulver stérker pressen

Zu wenig Kaffeepulver

Mehr Kaffeepulver verwenden

Das Kaffeepulver ist zu grob gemahlen

Nur  Kaffeepulver fiir

verwenden

Espressomaschinen

Das Kaffeepulver hat nicht die richtige
Qualitat

Kaffeepulver mit einer anderen Qualitdt verwenden

>
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Problem

Ursache

Abhilfe

Die Crema des Kaffees ist dun-
kel (der Kaffee lauft zu langsam
aus dem Ausguss)

Das Kaffeepulver wurde zu stark gepresst

Das Kaffeepulver weniger pressen

Lu viel Kaffeepulver

Weniger Kaffeepulver verwenden

Das Duschsieb des Briihkessels ist
verstopft

Die Reinigung gemdR den Angaben im Abschnitt
durchfiihren“11.3 Reinigung des Kaffeeauslaufs”

Das Sieb ist verstopft

Die Reinigung gemaB den Angaben im Abschnitt
durchfiihren,11.2 Reinigung der Kaffeesiebe”

Das Kaffeepulver ist zu fein gemahlen

Nur  Kaffeepulver  fiir
verwenden

Espressomaschinen

Das Kaffeepulver ist zu fein gemahlen
oder feucht.

Nur Kaffeepulver fiir Espressomaschinen verwen-
den, das nicht zu feucht sein darf.

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung durchfiihren gemdR Abschnitt “12.
Entkalkung”

Nach der Kaffeeausgabe bleibt
das Sieb am Duschsieb des Kes-
sels hangen

Den Siebtréger wieder einsetzen, den Kaffee aus-
geben, dann den Siebtréger entfernen

Die Kaffeemaschine gibt kein
Getrank aus und alle Kontroll-
lampen blinken fiir einige
Sekunden

Kein Wasser im Tank

Den Wassertank fiillen

Der Wassertank ist nicht richtig einge-
setzt und die Ventile am Boden sind nicht
gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit sich die
Ventile am Boden dffnen

Das Duschsieb des Briihkessels ist
verstopft

Die Reinigung gemdB den Angaben im Abschnitt
durchfiihren “11.3 Reinigung des Kaffeeauslaufs”

Das Sieb ist verstopft

Die Reinigung gemdR den Angaben im Abschnitt
durchfiihren “11.2 Reinigung der Kaffeesiebe”

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemal Abschnitt “12. Entkalkung”
durchfiihren

Die  Kaffeemaschine  funk-
tioniert nicht und alle Kontroll-
lampen blinken

Das Gerat sofort vom Stromnetz trennen und sich
an ein autorisiertes Kundendienstzentrum wenden

Bei der Zubereitung von Cap-
puccino  schaumt die Milch
nicht auf

Die Milch ist nicht kalt genug

Immer  Milch  mit

verwenden

KiihIschranktemperatur

Der Milchaufschaumer ist verschmutzt

Die Reinigung des Milchaufschdumers durch-
fiihren, wie im Abschnitt “7.2 Reinigung der
Dampflanze”beschrieben

Kalk im Wasserkreislauf

Die  Entkalkung  gemaB “12.

Entkalkung"durchfiihren

Kapitel
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Lees altijd het boekje met de veiligheidsvoorschriften voordat u
het apparaat gebruikt.

1.

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

BESCHRIJVING

Beschrijving van het apparaat - A
Deksel waterreservoir
Handgreep uitnemen waterreservoir
Waterreservoir
Verwarmplaat
Koffieuitloop
Hoofdschakelaar (ON/OFF)
Kopjesrooster
A8. Indicator waterniveau van het drupbakje
A9. Drupbakje
A10. Beker-/mugrooster
A11. Stoompijpje
A12. Stoomregelknop

1.2 Beschrijving bedieningspaneel - B
B1. Keuzetoets 1 kopje

B2. Lampje“ON" (wit) in de toets

B3. Keuzetoets 2 kopjes

B4. Lampje“ON" (wit) in de toets

B5. Stoomtoets

B6. Lampje“ON" (wit) in de toets

B7. Lampje “ontkalking” (oranje)

1.3 Beschrijving van de accessoires - C

Q1. Filterhouder

Q2. Filterzeef 1 kopje (symbool @ onder het filter)
(3. Filterzeef 2 kopjes (symbool ®gy— onder het filter)
(4. Filterzeef voor pads (symbool ‘ onder het filter)
(5. Doseerschepje

(6. Koffiestamper

(7. Naald reiniging stoomsproeier

(8. Test waterhardheid

9. Ontkalker (*Alleen bij bepaalde modellen)

€10. Melkkan

1.4 Nietinbegrepen accessoires reiniging,
aanbevolen door de fabrikant
Ga voor meer informatie naar de website Delonghi.com.

WaterFilter Verzachtingsfilter
/Q_\ EAN: 8004399327252

2. HET APPARAAT VOORBEREIDEN

Was alle accessoires met lauwwarm water en afwasmiddel en ga

dan als volgt verder:

1. Verwijder het waterreservoir (A3) (afb. 1) en vult het tot
aan de aanduiding MAX met vers en schoon water (afb. 2).
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2. Plaats het reservoir terug en druk het stevig aan om zo de
op de bodem van het reservoir gelegen ventielen te openen
(afb. 3).

Opgelet:  Stel het apparaat nooit in werking zonder water in het reservoir of zon-
der het reservoir.

Opgelet: Wijraden u aan de waterhardheid zo spoedig mogelijk in te stellen, volgens
de procedure beschreven in hoofdstuk “9. Menu instellingen”:

3. EERSTE INWERKINGSTELLING VAN HET
APPARAAT
1. Steek de stekker in het stopcontact. Druk op de hoofdscha-

kelaar (A6) (afb. 4).

2. Hetapparaat verricht een automatische diagnose, gesigna-
leerd door het op volgorde knipperen van de drie toetsen
(afh. 5).

3. De lampjes en knipperen om aan te geven

dat het apparaat aan het opwarmen is (afb. 6): wanneer de
lampjes continu blijven branden, is het apparaat klaar voor
de spoeling van het circuit.

Bevestig de filterhouder op de machine: lijn de greep van de
filterhouder uit met het opschrift “INSERT” en draai de greep
naar rechts, tot hij wordt uitgelijnd met de stand “CLOSE”
(afb. 7).

5. Plaats een bak van ten minste 0,5 liter onder de koffieuit-
loop (A5) en het stoompijpje (A11) (afb. 8).

6. Drukop de toets . Herhaal deze handeling 5 keer (afb.
9).

7. Draai de stoomregelknop (A12) naar de stand 45/300 (afb.

10) en laat heet water afgeven tot het waterreservoir leeg
is; draai de knop dan dicht naar de stand 0. Op deze manier
wordt het water uit het pijpje verwijderd alvorens stoom
af te geven.
Het apparaat is nu klaar voor gebruik.
Opgelet: Het is normaal dat er water in de ruimte onder het re-
servoir aanwezig is; daarom moet deze ruimte zo nu en dan met
een schone spons gedroogd worden.

4. KOFFIE ZETTEN

1. Plaats de filterzeef voor gemalen koffie (C2) of (C3) in de
filterhouder (C1) (afb. 11).

Vul de filterzeef met gemalen koffie (afb. 12). Gebruik een
fijn gemalen koffie, specifiek voor espresso.

Verdeel de gemalen koffie gelijkmatig en druk enigszins
aan met de koffiestamper (C6) (afb. 13). Controleer of de
koffie na het aanstampen het correcte niveau heeft. Moge-
lijk moet er meer koffie worden toegevoegd.

Verwijder het eventuele teveel aan koffie vanaf de rand van
de filterhouder en bevestig de filterhouder op de machine
(afh. 7).

Plaats het kopje of de kopjes onder de tuitjes van de
filterhouder

>
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6. Controleer of de lampjes voor koffieafgifte branden en druk

dan op de toets (B1) of% (B3).

7. Hetapparaat start en onderbreekt automatisch de afgifte.
Om de filterhouder te verwijderen, moet de greep van
rechts naar links worden gedraaid.

Let op:

« Voor een correcte werking moet, alvorens de filterzeef met
de gemalen koffie te vullen, altijd gecontroleerd worden
dat er geen resten gemalen koffie aanwezig zijn van de
vorige infusie.

Terwijl het apparaat de koffie bereidt, kan de afgifte op
ieder gewenst moment onderbroken worden door te druk-
ken op de eerder ingedrukte afgiftetoets.

Zodra de afgifte beéindigd is en men een grotere hoeveel-
heid koffie in het kopje wenst, volstaat het om (binnen 3
seconden) op de eerder ingedrukte afgiftetoets te drukken:
de afgifte stopt automatisch na enkele seconden.

« Om spatten te voorkomen, de filterhouder nooit verwijde-
ren wanneer de machine bezig is met de afgifte en wacht
altijd enkele seconden na het stoppen van de afgifte.

4.1 De koffie aanstampen:

Het aanstampen van de gemalen koffie is van groot belang om

een goede espresso te verkrijgen.

« Wanneer de gemalen koffie te veel wordt aangedrukt, zal
de koffie langzaam stromen en zal er sterke koffie gezet
worden.

Als men echter weinig aandrukt, zal de koffie te snel stro-
men en slap zijn.

4.2 Tips voor een warmere koffie

« Verwarm de kopjes voor voordat de koffie wordt gezet:
spoel ze met een beetje heet water.

+ Bevestig de filterhouder (C1) met daarin de filterzeef (C2)
of ((3) in de machine, zonder koffie toe te voegen. Druk
op toets 1 en geef heet water af in het kopje dat gebruikt
zal worden voor het zetten van de koffie, om het kopje zo
voor te verwarmen.

« Verhoog de temperatuur van de koffie in het menu pro-
grammering (zie“9. Menu instellingen”).

+ Hetkopjesblad (A4) wordt tijdens de werking warm: plaats
de te gebruiken kopjes dus op het kopjeshlad.

5. HET BEREIDEN VAN EEN ESPRESSO MET DE
PADS

1. Breng de filterzeef voor koffiepads (C4) aan in de filterhou-
der (C1) (afb. 14).

2. Plaats de pad zoveel mogelijk in het midden van de filter-
zeef (afh. 15). Volg altijd de instructies op de verpakking
van de pads om deze op correcte wijze op het filter te
plaatsen.

3. Bevestig de filterhouder op de machine (afb. 7).
4. Plaats het kopje onder de tuitjes van de filterhouder.
5. Controleer of de lampjes voor koffieafgifte branden en druk

dan op de toets (B1).
6. Hetapparaat start en onderbreekt automatisch de afgifte.
7. Om de filterhouder te verwijderen, moet de greep van
rechts naar links worden gedraaid.

5.1 Koffiepads kiezen
gebruik pads die voldoen aan de ESE-standaard: dit wordt op de
verpakkingen aangegeven met het betreffende symbool.
De ESE-standaard is een systeem dat wordt toegepast door de
voornaamste fabrikanten van pads. De pads maken u het mo-
gelijk om op een eenvoudige en schone wijze een espresso te
zetten.
Opgelet:
«  Wanneer er pads worden gebruikt, kan er slechts
één kopje per keer gezet worden.
Terwijl het apparaat de koffie bereidt, kan de afgifte op
ieder gewenst moment onderbroken worden door te druk-
ken op de eerder ingedrukte afgiftetoets.
Zodra de afgifte beéindigd is en men een grotere hoeveel-
heid koffie in het kopje wenst, volstaat het om (binnen 3
seconden) op de eerder ingedrukte afgiftetoets te drukken:
de afgifte stopt automatisch na enkele seconden.
Om spatten te voorkomen, de filterhouder nooit verwijde-
ren wanneer de machine bezig is met de afgifte en wacht
altijd enkele seconden na het stoppen van de afgifte.
Zie paragraaf“4.2 Tips voor een warmere koffie”.

6. PROGRAMMERING VAN DE HOEVEELHEID
KOFFIE IN HET KOPJE

De machine is in de fabriek ingesteld voor het zetten van stan-

daard hoeveelheden. Ga als volgt te werk om deze hoeveelhe-

den te wijzigen:

1. Plaats één of twee kopjes onder de tuitjes van de filterhou-
der (C1).

2. Druk op de te programmeren toets (@ of @) en

houd de toets ingedrukt.

3. De machine begint de afgifte van koffie en de andere af-
giftetoets koffie knippert om aan te geven dat de machine
zich bevindt in de programmeringsmodus.

4. Laat de toets los zodra de gewenste hoeveelheid koffie in
het kopje wordt bereikt: de afgifte wordt onderbroken en
het lampje knippert om aan te geven dat de hoeveelheid
correct is opgeslagen.




Hoeveelheid | Programmeerbare
fabrieksin- hoeveelheid
stelling
@ 35ml van =15 tot ~90 ml
@ 70 ml van =30 tot =180 ml

7. CAPPUCCINO BEREIDEN

1. Voor het gebruik van hoge glazen/bekers moet het drup-
bakje (A9) worden verwijderd en moet het glas/de beker
op het voorziene blad (A10) worden geplaatst (afb. 16).

2. Bereid de espressokoffie zoals beschreven in de vorige pa-
ragrafen, met gebruik van voldoende grote koppen.

3. Vul de melkkan met verse melk op koelkasttemperatuur
(afb. 17). Het volume van de melk zal 2 of 3 keer toenemen

4. Druk op de toets (afb. 18). Het lampje knippert. Als
het lampje continu blijft branden, is de machine klaar voor
de afgifte van stoom.

5. Plaats de melkkan onder het stoompijpje (A11): dompel
het stoompijpje onder en draai de stoomregelknop naar de

stand /0y (afb. 19).

v
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6. Voor het opschuimen van de melk moet het stoompijpje
op het oppervlak van de melk worden geplaatst: op deze
manier wordt de lucht met de melk en de stoom vermengd

7. Houd het stoompijpje op het oppervlak en zorg ervoor dat
er niet ze veel lucht wordt vermengd om te grote luchtbel-
len te voorkomen.

8. Dompel het stoompijpje onder het oppervlak van de melk:
op deze manier ontstaat er een draaikolk.

9. Druk, na het bereiken van de gewenste temperatuur, nog-
maals op de stoomknop en wacht tot de stoomafgifte ge-
heel stopt alvorens de melkkan weg te nemen.

10. Gietde opgeschuimde melkin de kopjes die de eerder voor-
bereide espresso bevatten. De cappuccino is klaar.

Voeg suiker naar wens toe en strooi, indien gewenst, een
beetje cacaopoeder over het schuim.

Opgelet:

- Wanneer u meer dan één cappuccino wenst te zetten, dan
moeten eerst alle espresso’s gezet worden en pas daarna de
melk voor alle cappuccino’s worden opgeschuimd.

Druk op een wiIIekeuriie toets om de functie stoom af te

sluiten. De lampjes en @ knipperen om aan te
geven dat de cyclus voor afkoeling moet worden verricht.

«  Wij raden aan de afgifte van stoom niet
langer te laten duren dan 60 seconden.

7.1 Tips voor een optimaal gebruik:
Aanbevolen hoeveelheid per cappuccino: 100 ml.
Voor het verkrijgen van dik en gelijkmatig schuim moet
melk op koelkasttemperatuur (ongeveer 5°C) worden
gebruikt.
Voordat de machine wordt gebruikt voor het opschuimen
van de melk, moet een leeg bakje onder het stoompijpje
worden geplaatst en de stoomknop open worden gedraaid
om de lucht uit het stoomcircuit af te laten. Sluit de stoom-
knop en ga verder met de bereiding.

7.2 Reiniging van het stoompijpje

1. Na elk gebruik moeten de melkresten op het stoompijp-
je met een doek verwijderd worden (afb. 20). Voor een
grondige reiniging wordt aangeraden het product Eco
MultiClean te gebruiken: op deze manier wordt de hygiéne
gewaarborgd omdat de melkeiwitten en -vetten worden
verwijderd. Het product kan voor de reiniging van de gehele
machine gebruikt worden.

2. Laat gedurende enkele seconden stoom afgeven om het
stoompijpje grondig te reinigen (afb. 21)

3. Wacht tot het stoompijpje is afgekoeld: om de efficiéntie
van het pijpje constant te handhaven, moet de naald voor
de reiniging worden gebruikt om het gaatje (C7) (afb. 22)
vrij te houden.

7.3  Koelcyclus
Na het gebruik van de functie stoom zullen de twee lampjes

en@ gelijktijdig knipperen om aan te geven dat de
ketel afgekoeld moet worden om de correcte temperatuur te
bereiken voor het zetten van de koffie. Ga als volgt te werk:
plaats een bakje onder het stoompijpje;

draai de stoomregelknop open: het lampje
(afb. 23);

« wanneer de lampjes (@ en %) knipperen, is de
ketel afgekoeld: draai de stoomregelknop dicht (wanneer

de ketel is afgekoeld, wordt de afgifte onderbroken) (afb.
24). De machine is nu klaar voor gebruik.

knippert

8. HEET WATER BEREIDEN

Plaats een bakje onder het stoompijpje (A11).

2. Wacht tot de lampjes voor koffieafgifte (B1) en (B3)
branden.

N



3. Draai de regelknop (A12) naar de stand d'},%,%. Het hete

water wordt uit het stoompijpje afgegeven.
Om de afgifte van heet water te onderbreken, moet de
knop naar de stand 0 worden gedraaid.

Wij raden aan de afgifte niet langer te laten
duren dan 60 seconden.

9. MENU INSTELLINGEN

1. Open het menu:

Houd de toets @

gedurende 10 seconden
ingedrukt, tot de drie

toetsen afwisselend
knipperen:
2. Selecteer de aan te passen instelling
Overeen- Druk om de instel- Druk om de
komstige ling te selecteren instelling te
instelling wijzigen
Druk op @
om de Lage
temperatuur  te
selecteren
Druk op @
om de Gemid-
Infusietem- | Deze temperatuur ver- | d€ldetempera-
peratuur | wist naar het water in | (V0" e selecteren
het thermoblock. Het @
betreft dus niet de tem- | Drek op
peratuur van de drank | °M de Hoge
in het kopje of de tem- | temperatuur - te
peratuur gemeten bjj | Selecteren
de afgifte van de drank
uit de tuities van de
filterhouder.
S

43

Druk op @

voor de selectie
van de Lage
hardheid

Druk op

voor de selectie
van de Gemid-
delde hardheid

Waterhard-
heid

Druk op @

voor de selectie
van de Hoge
hardheid

Druk op
voor de
lectie  van
minuten

se-
9

Automa-
tische uit-
schakeling

Druk op @

voor de selec-
tie van 30
minuten

Druk op @

voor de selectie
van 3 uur

3. Hetmenu afsluiten

Na 15 seconden van niet-gebruik zal de machine het menu
instellingen automatisch afsluiten.

Opgelet:
+  Hetlampje van de gewijzigde instelling zal snel knipperen
om de wijziging te bevestigen.
Na 15 seconden van niet-gebruik zal de machine het
menu instellingen automatisch afsluiten en is ze klaar voor
gebruik.

10. FABRIEKSWAARDEN (RESET)

Met deze procedure wordt de machine teruggesteld naar de
fabriekswaarden.

Ga als volgt te werk:

1. Plaats het stoompijpje (A11) boven het drupbakje (A9);
Open het menu programmering;

Draai de stoomregelknop (A12) naar de stand 4'.\%%:
Druk op de toets . De drie lampjes knipperen gelijk-

tijdig om het herstel van de oorspronkelijke instellingen te
bevestigen.

2.
3.
4.



5. Delampjes @ en% knipperen om aan te geven dat
de stoomregelknop dichtgedraaid moet worden (symbool
Q.

Na het dichtdraaien van de stoomknop is het apparaat klaar voor

gebruik.

11. DE MACHINE REINIGEN

De volgende onderdelen van de machine moeten regelmatig

gereinigd worden:

«  hetdrupbakje (A9)

+ defilterzeven (C2), (C3) en (C4);

« dekoffieuitloop (AS5);

- het waterreservoir (A3);

«  hetstoompijpje (A11), zoals aangegeven in hoofdstuk “7.2
Reiniging van het stoompijpje”;

Let op!

+ Geen van de onderdelen of accessoires van de machine
mag in de vaatwasmachine gereinigd worden.

« Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol.

«+ Gebruik geen metalen voorwerpen om aanslag of koffie-
resten te verwijderen omdat ze de metalen of plastic op-
pervlakken kunnen beschadigen.

« Na periodes van niet-gebruik van langer dan een week
wordt aangeraden om, alvorens de machine weer te ge-
bruiken, een spoeling uit te voeren zoals beschreven in
hoofdstuk “3. Eerste inwerkingstelling van het apparaat”.

Gevaar!

« Dompel het apparaat tijdens de reiniging nooit onder in
water: het is een elektrisch apparaat.

« Voordat de buitenkant van het apparaat wordt gereinigd,
moet het uitgeschakeld worden en moet de stekker uit het
stopcontact verwijderd worden. Laat de machine vervol-
gens afkoelen.

11.1 Reiniging van het drupbakje
Let op!
Het drupbakje is uitgerust met een drijvende (rode) indicator
van het waterniveau in het bakje. Voordat deze indicator uit het
kopjeshlad begint te steken (afb. 25), , moet het bakje geledigd
en gereinigd worden omdat het water anders over de rand zou
kunnen stromen en het apparaat, het steunvlak of de omringen-
de zone kan beschadigen.

1. Verwijder het bakje (A9) (afb. 26).

2. Verwijder het kopjesrooster (A7), verwijder het water en
reinig het bakje met een doek: stel het drupbakje daarna
weer samen. Verwijder het beker-/mugrooster (A10), rei-
nig het met water, droog het af en plaats het terug;

3. Plaats het drupbakje vervolgens terug.

11.2 Reiniging van de filterzeven

De filterzeven zijn vervaardigd voor het verkrijgen van de best

mogelijke romige koffie. Om ze efficiént te handhaven, moeten

de filterzeven altijd schoon zijn, zonder koffieresten.

« Naelk gebruik moet de filterzeef onder ruim water worden
afgespoeld (afh. 27); druk het geperforeerde filter vervol-
gens aan om te controleren dat het correct in zijn zitting is
aangebracht (afb. 28);

- controleer of het gaatje op de achterkant van de filterzeef
(zie afb. 29) vrij is van resten.

Als het filter nog vuil is, of anders ten minste eenmaal per

maand, moeten de filterzeven als volgt gereinigd worden:

1. Verwijder het geperforeerde filter door aan het lipje te
trekken (afb. 30).

2. Spoel de filters af onder stromend water (afb. 31).

3. Controleer dat de gaatjes niet verstopt zijn. Reinig de gaat-
jes, indien nodig, met een speld (afb. 29-31).

4. Droog ze af met een doek.

5. Plaats het geperforeerde filter terug in zijn zitting en druk
het stevig aan (afb. 28).

Filterzeef pads

Spoel af onder stromend water. Controleer dat de gaatjes niet

verstopt zijn. Reinig de gaatjes, indien nodig, met een speld (afb.

29-31).

11.3 De koffieuitloop reinigen

Om de 200 kopjes koffie moet er een spoeling worden uitgevo-
erd, waarbij ongeveer 0,5 | water uit de koffieuitloop moet
worden afgegeven (druk op de toets voor koffieafgifte, zonder
gebruik van gemalen koffie).

11.4 Andere reinigingen

1. Maak voor de reiniging van de machine geen gebruik van
oplosmiddelen of schurende reinigingsmiddelen. Het is
voldoende een vochtige en zachte doek te gebruiken.

2. Reinig de filterhouder regelmatig.

11.5 Het waterreservoir reinigen

1. Reinig regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) en bij ie-
dere vervanging van het verzachtingsfilter (indien aanwezig)
het waterreservoir met een vochtige doek en een beetje mild
reinigingsmiddel;

2. Verwijder het filter (indien aanwezig) en spoel het af onder
stromend water;

3. Plaats het filter (indien aanwezig) terug, vul het reservoir
met vers water en plaats het terug;

4. (Alleen voor modellen met verzachtingsfilter) Laat 100ml
water afgeven.



12. ONTKALKING

Let op!

Lees voorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het eti-
ket van de ontkalker (C9), zoals aangegeven op de verpakking
van het product.

Wij raden aan uitsluitend de ontkalker van De’Longhi te ge-
bruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers, evenals
het niet regelmatig uitvoeren van de ontkalking, kan leiden
tot het optreden van gebreken die niet door de garantie
van de fabrikant gedekt worden.

De ontkalker kan kwetsbare oppervlakken beschadigen.
Bij per ongeluk morsen van het product onmiddellijk op-
nemen en drogen.

Om de ontkalking uit te voeren

Ontkalker Ontkalker De'Longhi

Bak Inhoud 11

Tijd ~25min

1.

De machine moet ontkalkt worden als het oranje lampje

@ knippert.

Zorg ervoor dat de filterhouder niet is aangebracht en
plaats een bak onder het afgiftepijpje heet water en onder
de sproeier van de ketel (afb. 32).

Giet de ontkalkingsoplossing in het reservoir, door de gele-
verde ontkalker met wateer te verdunnen (vul het reservoir
tot aan niveau MAX) (afb. 33)

MAX level
L° |r

-
—
(]
33

Houd de toets @10 seconden ingedrukt, tot de 3 lamp-
jes op volgorde knipperen.
Draai de stoomregelknop naar{'}%oo.

Druk op de toets om de ontkalking te starten.

Het ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ont-
kalkoplossing wordt uit het stoompijpje afgegeven. Het
ontkalkingsprogramma voert automatisch, met tussen-
pozen, een reeks spoelingen uit om de kalkresten uit het
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koffiezetapparaat te verwijderen , tot het reservoir leeg
is.
Opgelet:
Om gedurende de ontkalking ook het koffiecircuit te reinigen,
moet de stoomregelknop zo nu en dan worden dichtgedraaid
om kleine hoeveelheden ontkalker uit de koffieuitloop te laten
afgeven.

De afgifte wordt onderbroken en het oranje lampje en

@ blijft knipperen om aan te geven dat de ontkalkingscyclus
nog bezig is.
Nu moet de spoeling worden uitgevoerd.

8. Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg en plaats hem terug onder de uitlopen.

MAX ﬁ

—1
—
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De machine is klaar voor de spoeling met vers en schoon
water. Verwijder het waterreservoir, ledig het, spoel het af
onder stromend water, vul het tot aan niveau MAX met vers
water (afb. 34) en plaats het terug in de machine.

Controleer of de stoomregelknop op stand d'}%% staaten

10.

druk dan op de toets om de spoeling te starten. Om
gedurende de ontkalking 0ok het koffiecircuit te reinigen, moet
de stoomregelknop zo nu en dan worden dichtgedraaid om

kleine hoeveelheden water uit de koffieuitloop te laten afgeven.
Verricht een tweede spoeling, zoals beschreven van punt
7 tot 9, en breng ook het verzachtingsfilter aan (indien
eerder aangebracht).

Als het waterreservoir leeg is, gaat het oraé'flampje uit

@

11.

12.

en is de ontkalking voltooid. De lampjes
knipperen.

Draai de stoomregelknop dicht naar de stand 0.
Vul het waterreservoir met vers water.

13.
4.

De machine is nu klaar voor gebruik.



13. BETEKENIS VAN DE LAMPJES

Handeling

Betekenis

Lampjes

NN

Activering van de AAN/UIT schakelaar

Het apparaat voert een zelfdiagnose uit,
gesignaleerd door het afwisselend knip-
peren van de lampjes

© @ O

Het apparaat is ingeschakeld

Knipperende lampjes: het apparaat
wordt voorverwarmd voor het zetten van
koffie

Continu brandende lampjes: het apparaat
is klaar voor het zetten van koffie

Stoomknop geopend

Knipperende draai  de

stoomregelknop

lampjes:

De cyclus voor koeling moet worden
uitgevoerd

Handel zoals beschreven in par. “7.3
Koelcyclus”.

© & 0

Het waterreservoir is leeg of de machine
geeft geen koffie af

De lampjes knipperen snel. Verwijs naar
hfdst. “3. Eerste inwerkingstelling van
het apparaat”

© © O

De functie stoom is gevraagd

Knipperend lampje: het apparaat wordt
voorverwarmd voor de afgifte van stoom
Continu brandend lampje: het apparaat
is klaar voor de afgifte van stoom

© © 0

oranje kleur
knipperend

De ontkalking moet worden uitgevoerd

Voer de ontkalking uit: de handeling is

voltooid wanneer het lampje
uit gaat.

14. INDIEN ER IETS NIET WERKT. .

De gaatjes van de filterhouder zijn
verstopt

Probleem Oorzaak Oplossing
Er wordt geen espresso | Geen waterin het reservoir Vul het waterreservoir
afgegeven

Maak de gaatjes van de tuitjes van de filterhouder
schoon

De filterzeef is verstopt of het geperfo-
reerde filter ontbreekt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par.“11.2
Reiniging van de filterzeven”

Het reservoir is niet goed geplaatst en de
ventielen op de bodem zijn niet geopend

Druk het reservoir licht aan om de ventielen op de
bodem te openen

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in par. “12.
Ontkalking”

9
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

De espresso druppelt over de
rand van de filterhouder in
plaats van door de gaatjes

De filterhouder is niet goed geplaatst of
is vuil

Bevestig de filterhouder correct en draai hem ste-
vig tot aan de uiterste stand vast

De pakking van de ketel espresso is niet
meer elastisch of is vuil

Laat de pakking van de ketel espresso vervangen
door een servicecentrum

De gaatjes van de tuitjes van de filterhou-
der zijn verstopt

Maak de gaatjes van de tuitjes van de filterhouder
schoon

De filterzeef is verstopt of het geperfo-
reerde filter ontbreekt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par.“11.2
Reiniging van de filterzeven”

De filterhouder kan niet op het
apparaat bevestigd worden

Eris te veel koffie in het filter toegevoegd

Gebruik het meegeleverde doseerschepje en zorg
ervoor dat het correcte filter voor de bereiding
wordt gebruikt

De creme van de koffie is licht
van kleur (de koffie stroomt
snel uit de tuitjes)

De gemalen koffie is weinig aangedrukt

Druk de gemalen koffie steviger aan

Eris weinig gemalen koffie gebruikt

Gebruik meer gemalen koffie

De koffie is grof gemalen

Gebruik  uitsluitend  koffie
espressomachines

gemalen  voor

De gemalen koffie is niet van het ge-
schikte soort

Wijzig de kwaliteit van de gemalen koffie

De créme van de koffie is don-
ker (de koffie stroomt lang-
zaam uit de tuitjes)

De gemalen koffie werd te veel
aangedrukt

De koffie minder aandrukken

Te grote hoeveelheid gemalen koffie

Verminder de hoeveelheid gemalen koffie

De sproeier van de ketel is verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par.”11.3
De koffieuitloop reinigen”

Het filter is verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par.“11.2
Reiniging van de filterzeven”

De koffie is te fijn gemalen

Gebruik  uitsluitend  koffie
espressomachines

gemalen  voor

De koffie is te fijn gemalen of is vochtig

Gebruik uitsluitend koffie gemalen voor espresso-
machines die niet te vochtig is

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in para-
graaf“12. Ontkalking”

Na de afgifte van koffie blijft
het filter aan de sproeier van de
ketel kleven

Plaats opnieuw de filterhouder, laat koffie afgeven
en verwijder vervolgens de filterhouder

9
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine geeft geen dranken
af en alle lampjes knipperen
gedurende enkele seconden

Geen water in het reservoir

Vul het waterreservoir

Het reservoir is niet goed geplaatst en de
ventielen op de bodem zijn niet geopend

Druk het reservoir enigszins aan zodat de ventielen
op de bodem geopend worden

De sproeier van de ketel is verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par. “11.3
De koffieuitloop reinigen”

Het filter is verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par.“11.2
Reiniging van de filterzeven”

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in par.“12.
Ontkalking”

De machine functioneert niet
en alle lampjes knipperen

Koppel het apparaat onmiddellijk los en neem con-
tact op met een erkend servicecentrum

Bij het bereiden van de cap-
puccino wordt de melk niet
opgeschuimd

De melk is niet koud genoeg

Gebruik altijd melk op koelkasttemperatuur

Het stoompijpje is vuil

Voer de reiniging van het stoompijpje uit zoals bes-
chreven in par.“7.2 Reiniging van het stoompijpje”

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in hfdst.
“12. Ontkalking”
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Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de sequridad.

1. DESCRIPCION

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Descripcion del aparato - A
Tapa del depdsito de agua
Asa extraccién depdsito de agua
Depésito de agua
(alientatazas
Surtidor de café
Interruptor general (ON/OFF)
Rejilla apoyatazas
A8. Indicador del nivel del agua de la bandeja recogegotas
A9. Recipiente recogegotas
A10. Rejilla vaso/mug
A11. Varilla de vapor
A12. Boton de suministro vapor

1.2 Descripcion del panel de control - B
B1. Botdn seleccion 1taza

B2. Indicador“ON” (blanco) integrado en el botén
B3. Botdn seleccion 2 tazas

B4. Indicador“ON” (blanco) integrado en el botén
B5. Botdn vapor

B6. Indicador“ON” (blanco) integrado en el botén
B7. Indicador “descalcificacion” (naranja)

1.3 Descripcion de los accesorios - C

(1. Portafiltro

(2. Filtro 1taza (simbolo '— bajo el filtro

@3. Filtro 2 tazas (simbolo T~ @— bajo el filtro)
(4. Filtro para pastillas (simbolo ‘ bajo el filtro)
(5. Medidor

(6. Prensador

(7. Aguja de limpieza para varilla de vapor

(8. Prueba de dureza del agua

9. Descalcificador (*S6lo en algunos modelos)

(10. Jarra de leche

1.4  Accesorios de limpieza no incluidos,
recomendados por el fabricante
Para mas informacion, visita Delonghi.com.

WaterFilter Filtro ablandador
/@\ EAN: 8004399327252

2. PREPARACION DEL APARATO

Lave con agua tibia y detergente para vajillas todos los acceso-

rios, después proceda de la siguiente manera:

1. Saque el depdsito de agua (A3) (fig. 1) y llénelo con agua
fresca y limpia sin superar el mensaje MAX (fig. 2).
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2. Vuelva a meter el depdsito presionandolo ligeramente de
manera que se abran las valvulas situadas al fondo del de-
pésito (fig. 3).

Atencion:  No ponga nunca en funcionamiento el aparato sin agua en el depdsito
0 sin depdsito.

Nota bene: Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del agua, para ello
siga el procedimiento descrito en el capitulo “9. Menti configuraciones”.

3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL

APARATO

1. Inserte el enchufe en la toma de corriente. Apriete el inte-
rruptor general (A6) (fig. 4).

El aparato ejecuta un autodiagndstico indicado por el par-

padeo en secuen eI s hotones (fig. 5).
Los indicadores

parpadean para indicar que
el aparato estd alcanzando a temperatura prevista (fig. 6):
cuando los indicadores permanecen encendidos fijos, el
aparato estd listo para el enjuague del circuito.

Enganche el portafiltro en la maquina: alinear el mango del
soporte portafiltro con“INSERT"y girar el mango hacia la de-
recha, hasta alinearlo con la posicion “CLOSE” (fig. 7).
Cologue un recipiente de al menos 0,5 litros bajo el surtidor
de café (A5)y la varilla de vapor (A11) (fig. 8).

Pulse el botdn . Repita 5 veces esta operacion (fig. 9).
Gire el botdn vapor (A12) a la posicion d'},%,oo (fig. 10) y
deje salir agua caliente hasta vaciar el depdsito de agua;
entonces cierre el boton girdndolo a la posicion 0. Esto per-
mite eliminar el agua en el tubo antes de que salga vapor.
El aparato estd listo para el uso.

Nota bene: Es completamente normal encontrar agua en el
hueco que hay bajo el aparato; asi pues, de vez en cuando hay que
limpiar dicho hueco con una esponja limpia.

4. PREPAREEL CAFE

1. Introduzca el filtro para café molido (C2) o (C3) en el porta-
filtro (C1) (fig. 11).

Llene el filtro con el café molido (fig. 12). Asegurese de que
la molienda del café sea fina y especifica para espresso.

3. Distribuya uniformemente el café molido y prensarlo lige-
ramente con el prensador (C6) (fig. 13). Asegurese de que el
café esté al nivel después del prensado. Podria ser necesario
afadir mds café.

Quite el exceso de café del borde del portafiltro y enganche
este (ltimo en la maquina (fig. 7).

Ponga la taza o las tazas debajo de las boquillas del
portafiltro

Asegurese de que los indicadores relativos a los botones
de suministro de café estan encendidos, entonces pulse el

botdn de suministro @ (B o (B3).
El aparato procede e interrumpe autométicamente el
suministro.




8. Para desenganchar el portafiltro, gire el mango de derecha
aizquierda.
Nota Bene:

- Para un funcionamiento correcto, antes de echar el café
molido, asegdrese de que en el filtro no hayan quedado
restos de café molido de la infusién anterior.

« Mientras la méquina estd preparando el café es posible de-
tener la salida en cualquier momento pulsando el boton de
salida que se ha presionado con anterioridad.

« Una vez terminada la salida, si se quiere aumentar la canti-
dad de café en la taza basta mantener pulsando (unos 3 se-
gundos) el botén de salida previamente pulsado: la salida se
interrumpe de forma automética al cabo de unos segundos.

+  Paraevitar salpicaduras no desenganche nunca el portafil-
tro mientras la maquina estd en suministro y espere unos
segundos después de la salida.

4.1 Prensar el café:

El prensado del café molido es fundamental para obtener un

buen café espresso.

+ Su presiona demasiado el café saldrd lentamente y sera
fuerte.

i, en cambio, presiona poco el café saldrd demasiado répi-
damente y serd ligero.

4.2 Consejos para obtener un café mas caliente

«  (aliente las tazas antes de preparar el café enjuagandolas
con un poco de agua caliente.

+ Enganche en la maquina el portafiltro (C1) con el filtro (C2)
0 (C3) insertado, sin anadir café. Utilizando la misma taza
con la que se prepara el café pulse el botdn 1 taza y deje
salir el agua caliente a la taza para calentarla.

+  Aumente la temperatura del café en el men programacién
(véase“9. Mend configuraciones”).

+ Durante el funcionamiento, el calientatazas (A4) se calien-
ta: entonces apoye sobre éste las tazas que se van a utilizar.

COMO PREPARAR EL ESPRESSO CON LAS
CAPSULAS

1. Inserte el filtro para café en pastillas (C4) en el portafiltro
(C1) (fig. 14).

Introduzca la pastilla centrandola lo més posible encima
delfiltro (fig. 15). Siga rigurosamente las instrucciones que
figuran en el envase de las pastillas para colocar la pastilla
correctamente en el filtro.

3. Enganche el portafiltro en la maquina (fig. 7).

4. Ponga la taza debajo de las boquillas del portafiltro.

5. Asegdrese de que los indicadores relativos a los botones
de suministro de café estan encendidos, entonces pulse el
botdn de suministro (B1).

6. El aparato procede e interrumpe automdticamente el

suministro.
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7. Para desenganchar el portafiltro, gire el mango de derecha
aizquierda.
5.1 Eleccion de la pastilla

Utilice las pastillas que respeten la norma ESE: esta aparece en

los envases con la siguiente marca.

La norma ESE es un sistema que han adoptado los productores

mas importantes de pastillas de café, que permite preparar un

café espresso facilmente y con pulcritud.

Nota bene:

«  Cuando se utilizan las pastillas, es posible procedera
un suministro a la vez.

« Mientras la méquina estd preparando el café es posible de-
tener la salida en cualquier momento pulsando el botén de
salida que se ha presionado con anterioridad.

« Una vez terminada la salida, si se quiere aumentar la can-
tidad de café en la taza basta mantener pulsando (unos
3 sequndos) el botdn de salida previamente pulsado: la
salida se interrumpe de forma automética al cabo de unos
segundos.

- Para evitar salpicaduras no desenganche nunca el portafil-
tro mientras la mdquina estd en suministro y espere unos
segundos después de la salida.

« Véase la seccion “4.2 Consejos para obtener un café mds
caliente”.

6. PROGRAMACION DE LA CANTIDAD DE CAFE EN
LATAZA

La cafetera se ha programado en la fabrica para producir canti-

dades estandar. Si desea modificar estas cantidades, lleve a cabo

el siguiente procedimiento:

1. Pongauna o dos tazas debajo de las boquillas del portafiltro

().

Pulse el botdn que desea programar (@ 0 @) y

manténgalo pulsado.

3. La cafetera empieza a suministrar café y el otro botén de

salida del café parpadea para indicar que la cafetera esta

en modo programacion.

Apenas alcance la cantidad de café deseada en la taza

suelte el botdn: la salida se interrumpe y el indicador

parpadea para indicar que la cantidad de ha memorizado

correctamente.
Cantidad de | Cantidad programable
fabrica
@ 35ml de=15a=90ml
@ 70 ml de=30a=180 ml




7. COMO SE PREPARA EL CAPUCHINO

1. Para poder utilizar vasos grandes, saque la bandeja recoge-
gotas (A9) y apoye el vaso en la correspondiente bandeja
(A10) (fig. 16).

2. Prepare los cafés espresso como se describe en los apar-
tados precedentes usando tazas suficientemente grandes.

3. Llene el recipiente de la leche con leche fresca a temper-
atura de nevera (17). El volumen de la leche aumentard 2
03 veces

4. Pulse el boton @ (fig. 18). Elindicador parpadea. Cuan-
do el indicador permanece encendido fijo, la maquina esta
lista para suministrar vapor.

5. Ponga la jarra debajo de la varilla de vapor (A11): sumerja
la varilla y gire el botén a la posicién @%% (fig. 19).

v
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6. Para espumar la leche, apoye la varilla de vapor sobre la
superficie de la leche: haciendo esto el aire se mezcla con
lalechey el vapor

7. Mantenga la varilla de vapor en la superficie, prestando
atencion a no capturar demasiado aire creando burbujas
demasiado grandes.

8. Sumerja la lanza de vapor bajo la superficie de la leche: de
este modo se crea un vortice.

9. Unavezalcanzada la temperatura deseada, pulse de nuevo
el botdn vapor y espere hasta que el suministro de vapor
se interrumpa completamente antes de retirar la jarra de
la leche.

10. Eche la leche emulsionada en las tazas del café espresso
previamente preparado. El capuchino esta listo.

Afada el azdcar que desee y, si lo desea, esparza chocolate
en polvo por la espuma.

Nota bene:

«  Sidebe preparar varios cappuccini es necesario hacer pri-
mero los cafés y al final preparar la leche montada para
todos los cappuccini;

Para salir de la funcion de vapor, pulse luego cualquier

botdn. Los indicadores @ y parpadean para indi-
car que es necesario proceder con el ciclo de enfriamiento.

« Seaconseja una salida de vapor maxima
de 60 segundos.

7.1  Consejos para el uso optimo:
- (antidad recomendada para cada capuchino: 100 ml.

Para obtener una espuma espesa y homogénea, utilice
leche a temperatura de nevera (5°C aproximadamente).
Cuando la mdquina estd lista para espumar la leche, antes
de proceder, cologue un recipiente vacio debajo de la vari-
Ila de vapor y abra el botén de vapor para eliminar el aire
del circuito vapor. Gire el botdn de vapor y proceda con la
preparacion.

7.2 Limpieza de la varilla de vapor

1. Después de cada uso, elimine con un pafio los residuos de
leche y vapor (fig. 20). Para una limpieza profunda, se re-
comienda utilizar Eco MultiClean: asegura la higiene remo-
viendo proteinas y grasas de la leche y puede utilizarse para
limpiar toda la maquina.

2. Suministre vapor durante unos sequndos para limpiar a
fondo la varilla (fig. 21)

3. Espereaque el surtidor se enfrie: para mantener la eficien-
cia del surtidor en el tiempo, utilice la aguja de limpieza
para mantener libre el agujero (C7) (fig. 22).

7.3 (iclo de enfriamiento
Después de haber utilizado la funcion vapor, los dos indicadores

y@ en la méquina parpadean simultdneamente para
indicar que la caldera debe enfriarse para alcanzar la temper-
atura correcta para preparar el café espresso. Proceda de la
siguiente manera:

- ponga un recipiente debajo del capuchinador;
abra el bot6n de vapor para suministrar vapor y agua ca-

liente: el indicador parpadea (fig. 23);

cuando los indicadores ( y ) parpadean, la cal-
dera se ha enfriado: cierre la asa de vapor (cuando la calde-
ra se ha enfriado, el suministro se interrumpe) (fig. 24). La
cafetera estd lista para su uso.

8. PREPARARAGUA CALIENTE

Coloque un recipiente bajo la varilla de vapor (A11).

2. Espere a que los indicadores de suministro de café (B1) y
(B3) estdn encendidos.

3. Gire el boton (A12) a la posicién c{'}a 000. El agua caliente

—_

saldrd el tubo de vapor.
4. Para interrumpir la salida de agua caliente gire el boton a
la posicion 0.

Se aconseja un suministro de vapor maximo
de 60 segundos.



9. MENU CONFIGURACIONES

1. Entre en el menu:

boton

tres botones
en secuencia:

Mantenga pulsado el

segundos, hasta que los

durante 10

parpadeen

2. Seleccione la configuracion a regular

Configura- | Pulse para seleccio- Pulse para
cion corres- | nar la configuracion cambiar la
pondiente configuracion
Pulse @
para seleccionar
la  temperatura
Baja
Pulse
Tempe- para seleccionar
raturade | Esta temperatura se re- | 12 temperatura
infusion | fiere al agua en el ther- Media
moblock. Por lo tanto, es
diferente de la tempera- | PUlse @
tura de la bebida en o | Para seleccionar
tazao delatemperaturg | 12~ temperatura
medida cuando la bebi- | Alta
da sale de los surtidores
del portafiltro.
Pulse @ para
seleccionar la du-
reza Baja
Dureza del Pulse para
agua seleccionar la du-

reza Media

Pulse @ para

seleccionar la du-
reza Alta

9
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Pulse @
para  seleccionar
9 minutos
Autoapa- Pulse para
gado seleccionar 30
minutos
Pulse @
para seleccionar
3 horas
3. Salgadel menu
Después de 15 sequndos de inactividad, la cafetera sale au-
tomdticamente del ment configuraciones.

Nota bene:

- Elindicador relativo a la configuracién modificada parpa-
dea rdpidamente para confirmar la modificacion.
Después de 15 segundos de inactividad, la cafetera sale
autométicamente del mend configuraciones y estd lista
para el uso.

10. VALORES DE FABRICA (RESET)

A través de este procedimiento se vuelve a configurar la cafetera

alos valores de fabrica.

Proceda de la siguiente manera:

1. Coloque lavarilla de vapor (A11) en la bandeja recogegotas
(R9);

2. Acceda al mend de programacion;

3. Gire el botén de vapor (A12) a la posicién c\"b/)%;

4. Pulse el boton . Los tres indicadores parpadean si-

multdneamente para confirmar el restablecimiento a la
configuracion original.

5. Los indicadores @ y parpadean para indicar que
el botén de vapor debe cerrarse (simbolo O).

Una vez cerrado el boton del vapor el aparato estd listo para el

uso.

11. LIMPIEZA DE LA CAFETERA
Las siguientes partes de la cafetera se deben limpiar
periddicamente:
la bandeja recogegotas (A9)
los filtros de café (C2), ((3) y (C4);
el surtidor de café (A5);
el depdsito de agua (A3);
|a varilla de vapor (A11) como se indica en el capitulo “7.2
Limpieza de la varilla de vapor”;




Atencion!

« Ningln componente o accesorio de la cafetera se puede
lavar en el lavavajillas.

- Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, nialcohol.

+ No utilice objetos metdlicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metdlicas o plasticas.

«  Encaso de periodos de no uso superiores a una semana se
aconseja, antes de utilizar de nuevo la méquina, enjuagarla
como se explica en el capitulo”3. Primera puesta en funcio-
namiento del aparato”.

iPeligro!
+ No sumerja la méquina en el agua durante la limpieza: es
un aparato eléctrico.

«  Antes de cualquier operacion de limpieza de las partes ex-
ternas del aparato apague la cafetera quitando la clavija de
la toma de corriente y deje enfriar la maquina.

11.1 Limpieza de la bandeja recogegotas

jAtencion!

La bandeja recogegotas tiene un indicador flotante (de color

rojo) del nivel de agua contenida. Antes de que este indicador

empiece a asomar por la bandeja apoyatazas (25), es necesario
vaciar la bandeja y limpiarla, en caso contrario el agua puede re-
bosar por el borde y estropear la maquina, la superficie de apoyo

0 la zona circundante.

1. Extraiga la bandeja (A9) (fig. 26).

2. Extraer la rejilla apoyatazas (A7), elimine el agua y limpie
con un pafio la bandeja: entonces vuelva a montar la ban-
deja recogegotas. Extraiga la rejilla para mug o vasos (A10),
limpie con agua, seque y vuelva a colocarla;

3. Vuelva a meter la bandeja recogegotas.

11.2 Limpieza de los filtros de café

Los filtros para café estan realizados de modo tal que se obtiene

la mejor crema café posible. Para mantenerlos eficientes, los fil-

tros deben estar siempre limpios y sin residuos de café.

« Después de cada uso, enjuague el filtro con abundante
agua corriente (fig. 27), luego presione el filtro perforado
para comprobar si estd insertado correctamente en su so-
porte (fig. 28);

- compruebe si el agujero en la parte posterior del filtro (ver
fig. 29) estd libre de todo residuo.

Si el filtro aun estd sucio o al menos una vez al mes, limpie los

filtros del modo siguiente:

1. Extraiga el filtro perforado tirando de la lengiieta (fig. 30).

2. Enjuague los filtros con agua corriente (fig. 31).

3. Aseglrese de que los agujeros no estan atascados. De ser
necesario, efecttia su limpieza con una aguja (fig. 29-31).

4. Seque con un pafio.

5. Reinserte el filtro perforado en su soporte y presione a
fondo (fig. 28).

Filtro capsulas

Enjuague con agua corriente. Asegurese de que los agujeros no

estdn atascados. De ser necesario, efectta su limpieza con una

aguja (fig. 29-31).

11.3 Limpiar el surtidor de café

(ada 200 cafés, efectde un enjuague dejando salir 0,5 | de agua
aproximadamente por el surtidor (pulse el botén de suministro
café sin utilizar café molido).

11.4 Otras limpiezas

1. Paralimpiar la maquina, no use disolventes ni detergentes
abrasivos. Sera suficiente un trapo himedo y suave.

2. Limpie con regularidad el soporte portafiltro.

11.5 Limpieza del depdsito de agua

1. Limpie periédicamente (casi una vez al mes) y cada vez que se
sustituya el filtro ablandador (si estd presente) el depdsito de
agua con un trapo himedo y un poco de detergente delicado;

2. Extraiga el filtro (i estd presente) y enjudguelo con agua
corriente;

3. Vuelvaamontar el filtro (si estd presente), llene el depdsito
con agua fresca y vuelva a colocar el depdsito;

4. (S6lo para modelos con filtro ablandador) Haga salir 100 ml
de agua.

12. DESCALCIFICACION

jAtencion!

+ Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del descal-
cificador (C9), que figuran en su embalaje.

« Serecomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idéneos, como también la descal-
cificacion no realizada regularmente, puede comportar la
aparicioén de defectos no cubiertos por la garantia.

« El descalcificador puede dafiar superficies delica-
das. Si el producto se derrama accidentalmente, secar
inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion
Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor

Recipiente (apacidad 11

Tiempo ~25min

1. Efectde la descalcificacion cuando comienza a parpadear el

indicador de color naranja.

2. Aseglrese de que el portafiltro no estd enganchado y
ponga un recipiente debajo del surtidor de agua caliente y
debajo de la ducha de la caldera (fig. 32).



3.

Vierta el descalcificador en el depésito, diluyendo el descal-
cificador suministrado con agua (llene el depésito hasta el
nivel MAX) (fig. 33)
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Mantenga pulsado el boton @durante 10 segundos
hasta que los 3 indicadores parpadean en secuencia.
Gire el botdn de vapor a 45/)00 :

Pulse el botdn para iniciar la descalcificacion.

El programa de descalcificacion inicia y el liquido des-
calcificador sale por el tubo de vapor. El programa de
descalcificacion realiza autométicamente una serie de
enjuagues a intervalos para eliminar los residuos de cal
del interior de la cafetera hasta vaciar por completo el
depdsito.

Nota bene:

Durante la descalcificacién, para limpiar también el circuito de
café, cierre de vez en cuando el botdn de vapor para su-
ministrar pequeias cantidades de descalcificador por el surtidor
de café.

El suministro se interrumpe y el indicador

naranja

sigue parpadeando para indicar que el ciclo de descalcificacion se
estd ejecutando.

Ahora es necesario proceder con el enjuague.

8.

10.

.

12.

13.
14.

Vacie el recipiente utilizado para recoger el liquido descalci-
ficador y pdngalo bajo los surtidores.

MAX ﬁ

v/
=]
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La médquina estd lista para el enjuague con agua fresca y
limpia. Saque el depdsito de agua, vacielo y enjudguelo con
agua corriente, llénelo hasta el nivel MAX con agua fresca
(fig. 34) y vuelva a reintroducirlo en la maquina.

Asegirese de que el botén de vapor estd en posicion

ﬂb/)o , a continuacion pulse el botén @ para niciar el

enjuague. Durante la descalcificacion, para limpiar también el cir-
cuito de café, cierre de vez en cuando el boton de vapor para

suministrar pequefas cantidades de agua por el surtidor de café.
Efectde un segundo enjuague desde el punto 7 al 9
introduciendo también el filtro (cuando introducido
previamente).

Cuando el depdsito de agua estd vacio, el indicador naranja
se apa&}a descalcificacion se ha completado. Los indica-

dores y @ parpadean.

Cierre el boton de vapor colocandolo en 0.
Llene el depdsito con agua fresca.

Ahora la maquina esta lista para el uso.

13. SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

Indicadores

Operacion

Significado

© e 0

NN

Encendido del interruptor ON/OFF

El aparato realiza un autodiagndstico se-
fialado por el parpadeo en secuencia de
los indicadores

9
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Indicadores

Operacion

Significado

© @ O

El aparato estd encendido

Indicadores intermitentes: el aparato se
estd calentando para hacer café
Indicadores fijos: el aparato estd listo para
hacer café

Botdn de vapor abierto

Indicadores intermitentes: cierre el boton
de vapor

Se requiere el ciclo de enfriamiento

Proceder como se indica en el apdo. “7.3
Ciclo de enfriamiento”.

© & 0

na no suministra café

El depdsito de agua estd vacio o la mdqui-

Los indicadores parpadean rdpidamente.
Consulte el cap. “3. Primera puesta en
funcionamiento del aparato”

© © O

Se requiere la funcién vapor

Indicador intermitente: el aparato se estd
calentando para hacer salir vapor.
Indicador fijo: el aparato estd listo para
hacer salir vapor

© © 0

color naranja
intermitente

Es necesario efectuar la descalcificacion

Efectie la descalcificacion: la operacion
se ha completado cuando el indicador

Seapaga.

14. SIALGO NO FUNCIONA

Problema

Causa

Solucion

El café espresso no sale

Falta de agua en el depdsito

Llene el depdsito

Los orificios de salida del café del porta-
filtro estan obstruidos

Limpie los orificios de las boquillas del portafiltro

El filtro esta obstruido o falta el filtro
perforado

Efectde la limpieza como se indica en el apartado
“11.2 Limpieza de los filtros de café”

El depdsito estd mal colocado y las vélvu-
las del fondo no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para abrir las val-
vulas del fondo

(al en el interior del circuito hidraulico

Efectte la descalcificacion como se indica en el
apartado “12. Descalcificacion”

El café espresso gotea por los
bordes del portafiltro en lugar
de por los orificios

El portafiltro ha sido introducido mal o
estd sucio

Enganche el portafiltro correctamente y girelo
hasta el tope con firmeza

Lajunta de la caldera espresso ha perdido
elasticidad o estd sucia

Cambie la junta de la caldera espresso en un centro
de asistencia

Los orificios de las boquillas del portafil-
tro estdn obstruidos

Limpie los orificios de las boquillas del portafiltro

El filtro estd obstruido o falta el filtro
perforado

Efectie la limpieza como se indica en el apartado
“11.2 Limpieza de los filtros de café”

9
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Problema

Causa

Solucion

El portafiltro no se engancha en
el aparato

Se ha echado demasiado café en el filtro

Utilice el medidor suministrado y asegurese de que
usa el filtro correcto para el tipo de preparacién.

La crema del café es clara (cae
rapidamente por la boquilla)

El café molido esta poco prensado

Aumente el prensado del café molido

Hay poca cantidad de café molido.

Aumente la cantidad de café molido

El molido del café es grueso

Use solo café molido para méquinas de café
espresso

La calidad de café molido no es correcta

Cambie la calidad de café molido

La crema del café es oscura (el
café sale lentamente por la
boquilla)

El café molido estd demasiado prensado

Prense menos el café

La cantidad de café molido es elevada

Reduzca la cantidad de café molido

El vertedor de la caldera del café espresso
estd obstruido

Efectde la limpieza como se indica en el apartado
“11.3 Limpiar el surtidor de café”

El filtro esta obstruido

Efectte la limpieza como se indica en el apartado
“11.2 Limpieza de los filtros de café”

El molido del café es demasiado fino

Use solo café molido para médquinas de café
espresso

El café molido es demasiado fino o estd
himedo

Use solo café molido para mdquinas de café espres-
50 que no esté demasiado himedo

Cal en el interior del circuito hidraulico

Efecttie la descalcificacion como se indica en el
apartado “12. Descalcificacion”

Después de la salida del café
el filtro se queda pegado a la
ducha de la caldera

Vuelva a meter el portafiltro, haga salir el café y
luego saque el portafiltro.

La méquina no suministra nin-
guna bebida y todos los indica-
dores parpadean durante unos
segundos

Falta agua en el depdsito

Llene el depdsito del agua

El depdsito estd mal colocado y las vélvu-
las del fondo no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para abrir las val-
vulas del fondo.

El vertedor de la caldera del café espresso
estd obstruido

Efectte la limpieza como se indica en el apartado
“11.3 Limpiar el surtidor de café”

El filtro esta obstruido

Efectde la limpieza como se indica en el apartado
“11.2 Limpieza de los filtros de café”

Cal en el interior del circuito hidraulico

Efectde la descalcificacion como se indica en el
apdo. “12. Descalcificacién”

La cafetera no funciona y todos
los indicadores parpadean

Desconecte de inmediato el aparato y dirijase a un
centro de asistencia autorizado.

Mientras se hace el capuchino
no se forma espuma de leche

La leche no esta bastante fria

Use siempre leche a temperatura de la heladera

El capuchinador estd sucio

Limpie el capuchinador como se indica en el apdo.
“7.2 Limpieza de la varilla de vapor”

Cal en el interior del circuito hidraulico

Efecttie la descalcificacion como se explica en el
cap."12. Descalcificacion”
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Antes de utilizar o aparelho leia sempre o folheto dos avisos de
seguranca.

1. DESCRICAO

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.
A8.

Descri¢ao do aparelho - A
Tampa do reservatdrio de dgua
Asa extracdo depdsito da dgua
Reservatdrio de dgua
Placa aqu. chdv.
Dispensador de café
Interruptor geral (ON/OFF)
Grelha de apoio das chavenas
Indicador de nivel da dgua no recipiente de recolha de
pingos
A9. Tabuleiro de recolha dos pingos
A10. Grelha de apoio das copo/canecas
A11. Langa de vapor
A12. Manipulo de fornecimento do vapor

1.2 Descricao do painel de comando - B
B1. Botdo sele¢do 1 chdvena

B2. Indicador“ON” (branco) integrado no botao
B3. Botdo sele¢do 2 chévenas

B4. Indicador“ON” (branco) integrado no botao
B5. Botdo de vapor

B6. Indicador“ON” (branco) integrado no botao
B7. Indicador“descalcificacdo” (laranja)

1.3 Descricao dos acessorios - C

(1. Porta-filtro

(2. Filtro 1 chdvena (simbolo '— sob o filtro
3. Filtro 2 chdvenas (simbolo Tg @— sobofiltro)
(4. Filtro para pastilhas (simbolo ‘ sob o filtro)
(5. Colher medidora

(6. Prensa

(7. Agulha de limpeza para lanca vapor

(8. Teste da dureza da dgua

9. Descalcificante (*S6 nalguns modelos)

(10. Jarro de leite

1.4  Acessorios limpeza nao incluidos,
recomendados pelo fabricante
Para mais informagdes, consulte a Delonghi.com.
Filtro amaciador
/gwer EAN: 8004399327252
2. PREPARACAO DO APARELHO
Lavar com dgua morna e detergente da louga todos os acessorios
e, em sequida, proceder conforme se seque:
1. Extrair o reservatdrio de dgua (A3) (fig. 1) e enché-lo com
dgua fresca e limpa, tendo o cuidado para ndo ultrapassar a
inscricdo MAX (fig. 2).
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2. Recolocar o reservatério, pressionando-o levemente de
modo a abrir as valvulas situadas no fundo do mesmo (fig.
3).

Atencdo:  Jamais ligar a mdquina sem dgua no reservatdrio ou sem este tiltimo.

Nota Importante: Aconselha-se personalizar o quanto antes o grau de dureza da
dgua sequindo o procedimento descrito no capitulo “9. Menu de configuragoes”

3. PRIMEIRA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

DO APARELHO

1. Introduza a ficha na tomada de corrente. Prima o interrup-
tor geral (A6) (fig. 4).

0 aparelho efetua um autodiagndstico assinalado pelo pis-

car em sequénci tre oes (fig. 5).
3. Os indicadores

piscam para indicar que o
aparelho se estd a colocara emperatura (fig. 6): quando os
indicadores limunosos permanecem acesos fixos, 0 apare-
Iho estd pronto para 0 enxaguamento do circuito.

Engate o porta-filtro na mdquina: alinhe a pega do com-
partimento porta-filtro com “INSERT” e rode o punho para a
direita, até o alinhar na posicao “CLOSE” (fig. 7).

Posicione um recipiente de pelo menos 0,5 litros sob o
dispensador de café (A5) e a lanca de vapor (A11) (fig. 8).

Prima o botdo . Repita esta operacdo 5 vezes (fig. 9).
Rode o manipulo de vapor (A12) para a posicao &%,00
(fig. 10) e extraia dgua quente até esvaziar o reservatdrio
da dgua; em sequida, volte a fechar o manipulo rodando-o
paraa posicdo 0. Isto permite eliminar a 4gua no tubo antes
de dispensar o vapor.

0 aparelho fica assim pronto para o uso.

Nota Importante: £ normal encontrar dqua no compartimento
abaixo do reservatdrio, por isso, de vez em quando é necessdrio
enxugar este compartimento utilizando uma esponja limpa.

4. PREPARAR 0 CAFE

1. Inserir o filtro para café moido (C2) ou (C3) no porta-filtro
(1) (fg. 11).

Encha o filtro com o café moido (fig. 12). Certifique-se de
que o café seja de moagem fina, especifica para o expresso.
3. Distribua uniformemente o café moido e pressione ligeira-
mente com o calcador (C6) (fig. 13). Certifique-se de que o
café esteja no nivel apds a prensagem. Poderd ser necessa-
rio adicionar outro café.

Retire 0 eventual excesso de café da borda do porta-filtro e
engate este (ltimo na maquina (fig. 7).

Posicionar a chdvena ou chévenas sob os bicos do
porta-filtro

Certifique-se de que os indicadores luminosos relativos aos
botdo de distribuicao estao acesos e em sequida prima o

(B1) ou @ (B3).

botdo de distribui¢do



7. 0 aparelho avanca e interrompe automaticamente a
extragao.

8. Para desengatar o portafiltro, rode o punho para a direita
e para a esquerda.

Atengdo:

- Para um funcionamento correto, antes de encher o filtro
com café moido, certificar-se que nao haja residuos de pé
de café do procedimento anterior.

- Enquanto a mdquina estd fazendo o café, a distribuicdo
pode ser interrompida a qualquer momento premindo a
tecla de fornecimento premida antes.

+ Quando terminar a distribuicdo, se desejar aumentar a
quantidade de café na chdavena, basta manter premido
(dentro de 3 segundos) a tecla de fornecimento premida
anteriormente: o fornecimento interrompe-se automatica-
mente apos alguns sequndos.

- Para evitar respingos, jamais desencaixar o porta-filtro
enquanto a maquina estd em funcionamento e aguarde
sempre alguns segundos apds o fornecimento.

4.1 Calcaro café:

E muito importante calcar o café moido para obter um bom café

expresso.

- Sefor excessivamente calcado, o café derramard lentamen-
te e o café serd forte.

« Se, por outro lado for pouco calcado, o café saird muito ra-
pidamente e o café fiard ligeiro.

4.2 Conselhos para um café mais quente

+ Aquecer as chdvenas antes de fazer o café. molhando-as
com um pouco de dgua quente.

« Engate namdquina o portafiltro (C1) com o filtro (C2) ou ((3)
inserido, sem adicione o café. Utilizando a mesma chave-
na com a qual se prepara o café, prima a tecla 1 chavena e
tire dgua quente na chavena, de modo a aquecer a chdvena.

+ Aumente a temperatura do café no menu de programacao
(ver”9. Menu de configuragdes”).

- Durante o funcionamento, o aquecedor de chavenas (A4)
fica quente: apoie entdo as chdvenas a utilizar.

COMO PREPARAR 0 EXPRESSO COM AS
PASTILHAS

1. Insira o filtro para o café em pastilhas (C4) no portafiltro
(C1) (fig. 14).

Inserir a pastilha centralizando-a o melhor possivel em
cima do filtro (fig. 15). Sequir sempre as instrugdes indica-
das na embalagem das pastilhas para posicionar correta-
mente 0 mesmo no filtro.

3. Engate o portafiltro na maquina (fig. 7).

Posicionar a chdvena sob os bicos do porta-filtro.
Certifique-se de que os indicadores luminosos relativos
a0s hotdes de extracdo do café estdo acesos e, em sequida,

prima botdo de extracao (B1).
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6. 0 aparelho avanca e interrompe automaticamente a
extracdo.

7. Para desengatar o portafiltro, rode o punho para a direita
e para a esquerda.

5.1 Escolhaa pastilha

utilizar pastilhas que respeitem os padrdes ESE, cuja marca é

indicada nas embalagens.

0 padréo ESE é um sistema aceito pelos maiores produtores de

pastilhas e permite preparar um café expresso de modo simples

e limpo.

Nota Importante:

«  Quando sdo usadas pastilhas, é possivel proceder a
uma tnica extracao de cada vez.

- Enquanto a mdquina estd fazendo o café, a distribuicdo
pode ser interrompida a qualquer momento premindo a
tecla de fornecimento premida antes.

+ Quando terminar a distribuicao, se desejar aumentar a
quantidade de café na chdvena, basta manter premido
(dentro de 3 segundos) a tecla de fornecimento premida
anteriormente: o fornecimento interrompe-se automatica-
mente apds alguns segundos.

- Para evitar respingos, jamais desencaixar o porta-filtro
enquanto a maquina estd em funcionamento e aguarde
sempre alguns segundos apds o fornecimento.

« (onsulte a seccdo “4.2 Conselhos para um café mais
quente”.

6. PROGRAMAR A QUANTIDADE DE CAFE NA
CHAVENA

A méquina foi predefinida na fébrica para tirar quantidades

padrdo. Caso deseje modificar estas quantidades, proceda na

sequinte maneira:

1. Coloque uma ou duas chavenas em baixo dos bicos do por-
ta-filtro (C1).

Prima o botdo que pretende programar ( @ ou @) e

mantenha-o premido.
3. Amdquina comeca a fornecer café e o outro botdo de forne-
cimento de café pisca para indicar que a maquina estd em
modalidade de programacdo.
Assim que a quantidade de café na chdvena é atingida.
solte a tecla: o fornecimento interrompe-se e o indicador
luminoso pisca para indicar que a quantidade estd guarda-

da corretamente.
Quantidade | Quantidade programavel
de fabrica
@ 35ml de~15a=90ml
70 ml de=30a=180ml

e




7. COMO FAZER 0 CAPPUCCINO

1. Para utilizar copos altos, remova a bandeja de recolha de
pingos (A9) e apoie 0s copos no respetivo tabuleiro (A10)
(fig. 16).

2. Prepare o café expresso como descrito nos pardgrafos ante-
riores, utilizando chdvenas suficientemente grandes.

3. Enchaojarrodo leite com leite fresco a temperatura do frig-
orffico (fig. 17). O volume do leite aumentard 2 ou 3 vezes

4. Prima o botdo @ (fig. 18). 0 indicador luminoso pisca.
Quando o indicador luminoso permanece fixo, a maquina
estd pronta para extrair vapor.

5. (Coloque o jarro sob a langa de vapor (A11): imerja a lanca e
rode o manipulo para a posi¢do cﬂ%% (fig. 19).

)

V5

6. Para espumar o leite, apoie a lanca de vapor na superficie
do leite: ao proceder assim, o ar mistura o leite e o vapor

7. Mantenha a lanca de vapor na superficie, prestando aten-
¢d0 para ndo captar demasiado ar, criando bolhas dema-
siado grossas.

8. Submerja a lanca de vapor sob a superficie do leite: desta
forma, cria-se um vortice.

9. Uma vez atingida a temperatura desejada, volte a fechar
0 botdo de vapor e aguarde que a dispensacdo de vapor se
interrompa completamente, antes de remover o jarro de
|eite.

10. Deitar o leite emulsificado nas chdvenas com o café expres-
so preparado antes. O cappuccino esté pronto.

Deite aglicar a gosto e, se desejar, polvilhe na espuma um
pouco de chocolate em pé.

Nota Importante:

- Se mais cappuccinos devem ser preparados, é necessario
fazer primeiro todos os cafés e somente depois preparar o
leite emulsificado para os cappuccinos;

Para sair da funcéo do vapor, prima qualquer botdo. Os in-

dicadores e @ piscam para indicar que é neces-
sdrio proceder ao ciclo de arrefecimento.

- Eaconselhavel um fornecimento por um
maximo de 60 sequndos.

7.1  Conselhos para uma utilizacdo étima:

+ Quantidade aconselhada para cada cappuccino: 100 ml.

+ Para obter uma espuma densa e homogénea, utilize leite a
temperatura de frigorifico (cerca de 5°C).

-
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Quando a méquina estiver pronta para espumar o leite,
coloque um recipiente vazio sob a langa de vapor e abra o
manipulo de vapor durante alguns sequndos para eliminar
todo o ar do circuito de vapor. Volte a fechar o manipulo de
vapor e proceda a preparacdo.

7.2 Limpeza da lanca de vapor

1. Apds cada utilizacao, remova com um pano os residuos de
leite da lanca de vapor (fig. 20). Para uma limpeza pro-
funda, é aconselhdvel utilizar o Eco MultiClean: assegura a
higiene removendo as proteinas e gorduras do leite, e pode
ser usado para limpar a maquina inteira.

2. Dispense vapor durante alguns sequndos para limpar a
fundo a lanca (fig. 21)

3. Aguarde que o dispensador arrefeca: para manter a eficién-
cia do dispensador ao longo do tempo, utilize a agulha de
limpeza para manter o orificio desobstruido (C7) (fig. 22).

7.3 (iclo de arrefecimento
Depois de ter utilizado a funcdo de vapor, os dois indicadores

e@ na maquina piscam em simultaneo para indicar
que a caldeira deve ser arrefecida, para adicionar a temperatura
correta para fazer o expresso. Proceda conforme se seque:

« cologue um recipiente em baixo do cappuccinador;
abra o manipulo de vapor para extrair vapor e dgua quente:

o indicador pisca (fig. 23);

quando os indicadores luminosos e @) piscam,
a cadeira arrefeceu: feche o manipulo de vapor (quando
a caldeira tiver arrefecido, a extracdo interrompe-se) (fig.
24). A médquina estd agora pronta para o uso.

8. PREPARAR AGUA QUENTE

Cologue um recipiente sob a langa de vapor (A11).

2. Aguarde que os indicadores luminosos de extracao do café
(B1) e (B3) se acendam.

3. Rode o manipulo (A12) para a posicdo d')%)oo. A dgua

—_

quente saird pela lanca de vapor.
4. Parainterromper a saida de dgua quente, rode o manipulo
para a posicao 0.

E aconselhével a saida por um méaximo de 60
segundos.



9. MENU DE CONFIGURACOES

1. Entre no menu:
Mantenha premido o
botdo durante
10 segundos até os trés
botdes piscarem em
sequéncia:
2. Selecione a configuracdo a regular
Configu- Prima para selecio- Prima para
racdo corres- | nar a configuragao mudar a
pondente configuracao
Prima @
para  selecionar
a  temperatura
Baixa
Prima
Tempe- para  selecionar
raturada | Esta temperatura diz | '(;?mperatura
infusao respeito G dgua no Média
thermablock. £ por isso | @
diferente da temperatu- | PMa Q
ra da bebidana chdveng | Par@  selecionar
ou da temperatura me- | @ temperatura
dida quando a bebida | Alta
sai pelos bicos de café do
porta-filtro.
Prima @
para selecionar a
dureza Baixa
Dureza da Prima
4gua para selecionar a
dureza Média
Prima @
para selecionar a
dureza Alta
S
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Prima @

para selecionar 9

minutos
Desllg’a'r Prima
automatico para  selecionar

30 minutos

Prima @

para selecionar 3
horas

3. Sairdomenu

Depois de 15 sequndos de inutilizacdo, a maquina sai auto-
maticamente do menu de configuracdes.

Nota Importante:

+ 0 indicador luminoso relativo a configuracdo modificada
psica rapidamente para confirmar a modificagao.
Depois de 15 sequndos de inutilizacao, a méquina sai au-
tomaticamente do menu de configuracdes e estd pronta a
ser utilizada.

10. VALORES DE FABRICA (RESET)

Com este procedimento reconfigura a méquina para os valores

de fabrica.

Proceda conforme se segue:

1. Posicione a lana de vapor (A11) na bandeja recolhe-gotas
(R9);

2. Aceda ao menu de programacdo;

3. Rode o manipulo do vapor (A12) para a posicao {'}%300;

4. Primao botdo . Os trés indicadores luminosos piscam
em simultaneo para confirmar a reposicao das defini¢des
originais.

5. Os indicadores @ e piscam para indicar que o
manipulo de vapor deve ser fechado (simbolo O).

Apés fechar o botdo de vapor, o aparelho estd pronto para o uso.

11. LIMPEZA DA MAQUINA
As sequintes partes da mdquina podem ser limpas
periodicamente:
o tabuleiro de recolha de pingos (A9)
os filtros de café (C2), ((3) e (C4);
o dispensador de café (A5);
o reservatdrio de dgua (A3);
alanca de vapor (A11) conforme indicado no capitulo “7.2
Limpeza da lanca de vapor”;
Atengdo!
Nenhum componente ou acessorio da maquina pode ser
lavado na maquina de lavar loua.




- Para a limpeza da méquina, ndo utilize solventes, deter-
gentes abrasivos ou lcool.

+ Ndo utilize objetos metdlicos para retirar incrustacdes ou
depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-
télicas ou plasticas.

« Para periodos de inutilizacdo superiores a uma semana, é
aconselhado, antes de utilizar a mdquina, efetuar um en-
xaguamento conforme ilustrado no capitulo “3. Primeira
colocagdo em funcionamento do aparelho”.

Perigo!

+  Durante alimpeza, jamais mergulhar a méquina na dgua: é
um aparelho elétrico.

+  Antesde qualquer operacao de limpeza das partes externas
do aparelho, desligar a mdquina, tirar o plugue da tomada
e esperar até que a maquina esfrie.

11.1 Limpeza da bandeja recolhe-gotas

Atengdo!

0 recipiente de recolha de pingos é dotado de um indicador flu-

tuante (na cor vermelha) do nivel da dgua contida. Antes que

este indicador comece a sair da bandeja de apoio das chavenas

(fig. 25), é necessdrio esvaziar o recipiente e limpd-lo, sendo a

dgua pode transbordar e danificar a maquina, a superficie de

apoio e a drea ao redor.

1. Remova o bandeja (A9) (fig. 26).

2. Remova a grelha de apoio das chdvenas (A7), elimine a
dgua e limpa com um pano a bandeja: em sequida, remon-
te a bandeja de recolha de pingos. Extraia a grelha para
mugs ou copos (A10), limpe com dgua, seque e recoloque;

3. Inserir novamente a bandeja recolhe-gotas.

11.2 Limpeza dos filtros de café

0s filtros de café sao produzidos de forma a obter o melhor

creme de café possivel. Para os manter eficientes, os filtros deve

ser sempre limpos e sem nenhum residuos de café.

« Apds cada utilizacdo, enxague o filtro com agua corrente
em abundancia (fig. 27) e, em seguida, prima filtro per-
furado para se certificar que estd corretamente inserido na
sua sede (fig28);

- verifique se o furo na parte posterior do filtro (ver fig. 29)
estd livre de todos os residuos.

Se o filtro ainda estiver sujo ou pelo menos uma vez por més,

limpa os filtros de café conforme se seque:

1. Extraia o filtro perfurando puxando pela lingueta (fig. 30).

2. Enxague novamente os filtros com dgua corrente (fig. 31).

3. Certifique-se de que os orificios ndo estdo obstruidos. Se

necessdrio, limpe com uma agulha (fig. 29-31).

Seque com um pano.

5. Reinsira o filtro perfurado na sua sede e pressione até ao
fundo (fig. 28).
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Filtro pastilhas

Lave bem com dgua corrente. Certifique-se de que os orificios
nao estdo obstruidos. Se necessério, limpe com uma agulha (fig.
29-31).

11.3 Limpe o dispensador de café

A cada 200 cafés, efetue um enxaguamento dispensando cerca
de 0,51 de dgua do dispensador (prima o botdo de dispensacao
de café sem usar café moido).

11.4 Outras limpezas

1. Paraalimpeza da maquina ndo use solventes ou detergen-
tes abrasivos. Basta um pano humedecido e macio.

2. Limpe regularmente o copo porta-filtro.

11.5 Limpeza do reservatorio de dgua

1. Limpe periodicamente (aproximadamente uma vez por més)
e a cada substituicdo do filtro amaciador (se presente) o
reservatdrio de dgua com um pano himido e um pouco de
detergente delicado;

2. Removaofiltro (se presente) e lave bem com dgua corrente;

3. Reinsira o filtro (se presente), encha o reservatdrio com

dgua fresca e reintroduza o reservatdrio;

(Somente para modelos com filtro amaciador) tirar 100 ml

de dgua.

12, DESCALCIFICACAO

Atengdo!

+  Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do des-
calcificante (C9), indicadas na embalagem do préprio
descalcificante.

« Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada requlamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela ga-
rantia do fabricante.

« 0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas.
Se o produto for acidentalmente derramado, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacdo
Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor
Depésito (Capacidade 11
Tempo ~25min

1. Ehora de efetuar a descalcificagdo, quando pisca o indicador

[uminoso de cor laranja.

2. Certifique-se que o porta-filtro ndo esteja encaixado e
coloque um recipiente em baixo do hico de saida de dgua
quente e em baixo do duco da caldeira (fig. 32).



3.

Verta a solucao descalcificante no reservatdrio, diluindo o
descalcificante fornecido com dgua (encha o reservatdrio
até ao nivel MAX) (fig. 33)

+ do

MAKX level

T o
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Mantenha premido o botdo @durante 10 segundos,
até os 3 indicadores piscarem em sequéncia.
Rode o manipulo do vapor para d'}%%.

Prima a tecla para iniciar a descalcificagdo.

0 programa de descalcificado inicia e o liquido descal-
cificante sai da lana de vapor. 0 programa de descal-
cificacdo executa automaticamente toda uma série de
enxaguamentos a intervalos regulares para remover os
residuos de calcdrio do interior da mdquina de café até
esvaziar o reservatorio.

Nota Importante:

Durante a descalcificacdo, para limpar também o circuito de café,
feche em de vez em quando o manipulo de vapor para ex-
trair pequenas quantidades de descalcificante do dispensador
de café.

A extracdo interrompe-se e o indicador luminoso

la-

ranja continua a piscar para indicar que o ciclo de descalcificacao
ainda estd em curso.

£ agora necessério proceder a um enxaguamento.

8.

10.

11.

12.

13.
4.

Esvaziar o depdsito usado para a recolha do liquido descal-
cificante e voltar a coloca-lo sob os dispensadores.

MAX ﬁ

v/
=]

33

A méquina estd pronta para o enxaguamento com dgua
fresca e limpa. Extraia o depdsito de dgua, esvazie, en-
xague-o com dgua corrente, encha até ao nivel MAX com
dgua fresca (fig 34) e reinsira-o na maquina.

Assegure-se que o bhotdo de vapor esteja na posicdo

&AOO entdo prima a tecla @ para iniciar o enxagua-

mento. Durante a descalcificacdo, para limpar também o circuito
de café, feche em de vez em quando o manipulo de vapor
para extrair pequenas quantidades de &gua do dispensador de

café.

Efetue um segundo enxaguamento do ponto 7 ao 9
inserindo também o filtro (se anteriormente inserido).
Quando o reservatdrio da dgua esta vazio, o indicador la-
ranja apaga-se e a descalcificagdo estd concluida. Os indi-

cadores luminosos e % piscam.
Fechar o manipulo do vapor rodando-o para 0.

Encha o reservatdrio com dgua fresca.

Agora a mdquina estd pronta para a utilizacdo.

13. SIGNIFICADO INDICADORES LUMINOSOS

Indicadores luminosos

Operacao

Significado

© e 0

NN

Acendimento do interruptor ON/OFF

0 aparelho efetua um autodiagnéstico,
sinalizado pelos indicadores luminosos
que piscam em sequéncia

9
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Indicadores luminosos

Operacao

Significado

© @ O

0 aparelho estd ligado

Indicadores luminosos a piscar: o apare-
Iho esté a se aquecer para fazer café
Indicadores luminosos fixos: o aparelho
estd pronto para fazer café

Botdo do vapor aberto Indicadores intermitentes: volte a fechar
0 manipulo do vapor
E solicitado o ciclo de arrefecimento Proceda conforme descrito no pardg.“7.3

Ciclo de arrefecimento”.

0 reservatério da dqua estd vazio ou a | Os indicadores luminosos piscam rapid-

@ @ @ magquina ndo extrai café

amente. Consulte o cap.”3.

Reinsira o filtro (se presente), encha o
reservatorio com dgua fresca e reintrodu-
za 0 reservatorio;”

© © 0

Exige-se a fun¢do vapor

Indicador luminoso a piscar: o aparelho
esta a se aquecer para fornecer vapor
Indicador luminoso fixo: o aparelho estd
pronto para fornecer vapor

E necessério efetuar a descaldificacio Efetue a descalcificacdo: a operagdo esta
@ @ @ completa quando o indicador luminoso
. desliga-se.
cor laranja
intermitente
14. SEALGO NAO FUNCIONAR
Problema Causa Solugdo
Nao sai mais café expresso Falta de dgua no reservatdrio Encher o reservatdrio

Os furos de saida do café do porta-filtro
estdo tapados

Limpar os furos dos bicos do porta-filtro

0 filtro esta obstruido ou falta o filtro
perfurado

Efetuar a limpeza conforme indicado na sec.“11.2
Limpeza dos filtros de café”

0 depésito esta mal inserido e ad valvula
no fundo ndo estdo abertas

Pressionar levemente o depésito de modo a abir as
vélvulas em seu fundo

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Realizar a descalcificagdo como indicado no pard-
grafo “12. Descalcificacdo”

9
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Problema

Causa

Solucao

0 café expresso pinga das bor-
das do porta-filtro e ndo através
dos furos

0 porta-filtro estd mal inserido ou estd
sujo

Encaixar o porta-filtro corretamente e gira-lo até o
fim com forca

A guarnicdo da caldeira de expresso per-
deu elasticidade ou estd suja

Substituir a guarnicdo da caldeira de expresso
junto a um Centro de Assisténcia

0s furos dos bicos do porta-filtro estao
tapados

Limpar os furos dos bicos do porta-filtro

0 filtro esta obstruido ou falta o filtro
perfurado

Efetuar a limpeza conforme indicado na sec.“11.2
Limpeza dos filtros de café”

0 porta-filtro ndo se encaixa ao
aparelho

No filtro foi deitado demasiado café

Utilize a colher doseadora fornecida juntamente e
certifique-se de utilizar o filtro correto para o tipo
de preparacdo

0 creme do café é claro (desce
rapidamente do bico)

0 café moido foi calcado pouco

Aumente a prensagem do café moido

A quantidade de café moido é escassa

Aumente a quantidade de café moido

A moagem do café esta grossa

Utilize apenas café moido para méaquinas de café
expresso

A qualidade do café moido ndo € do tipo
correto

Mudar a qualidade do café moido

0 creme do café é escuro (o café
desce lentamente do bico)

0 café moido foi calcado excessivamente

Calcar menos o café

A quantidade de café moido é grande

Diminuir a quantidade de café moido

0 duche da caldeira expresso estd
obstruido

Efetuar a limpeza conforme indicado na sec. “11.3
Limpe o dispensador de café”

0 filtro estd entupido

Efetuar a limpeza conforme indicado na sec. “11.2
Limpeza dos filtros de café”

A moagem do café é demasiado fina

Utilize apenas café moido para méquinas de café
expresso

0 café moido é muito fino ou hdmido

Utilizar somente café moido para maquinas de café
expresso e nao deve ser demasiado himido

Ha calcario no circuito hidraulico

Realizar a descalcificacdo como indicado no pard-
grafo“12. Descalcificacdo”

Depois do fornecimento de
café, o filtro permanece encai-
xado ao duche da caldeira

Reinsira o porta-filtro, tire café, entdo remova o
porta-filtro

9
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Problema

Causa

Solugdo

A mdquina ndo extrai nenhuma
bebida e todos os indicadores
luminosos piscam durante al-
guns segundos

Falta de dgua no reservatdrio

Encher o reservatdrio de dgua

0 depdsito estd mal inserido e ad vélvula
no fundo ndo estao abertas

Pressionar levemente o depdsito de modo a abir as
vélvulas em seu fundo

0 duche da caldeira expresso esta
obstruido

Efetuar a limpeza conforme indicado na sec. “11.3
Limpe o dispensador de café”

0 filtro estd entupido

Efetuar a limpeza conforme indicado na sec.“11.2
Limpeza dos filtros de café”

Ha calcario no circuito hidraulico

Efetue a descalcificacdo conforme no par. “12.
Descalcificagdo”

A maquina ndo funciona e
piscam todos os indicadores
luminosos

Desligar o aparelho imediatamente e contactar um
Centro de Assisténcia autorizado.

A espuma do leite ndo se forma
enquanto se faz o cappuccino

0 leite nao estd suficientemente frio

Utilizar sempre leite com temperatura do frigorifico

0 cappuccinador estd sujo.

Efetue a limpeza do cappuccinador conforme o de-
scrito no par.“7.2 Limpeza da lanca de vapor”

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacdo conforme indicado no cap.
“12. Descalcificagdo”
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Mpwv xpnotomotoete T ouokevr, Slapalete mvia 10 GUNO
TWV MPoEIdOTION0EWY aoaeia.

1. MEPITPAGH

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Nepypapn) ¢ ouokevng - A
Kamaxi doyeiov vepol
NaBr agaipeang doxeiou vepo
DAoxeio vepou
Bdon 6¢ppavong ehitCaviov
2610 EKpOIC KaPE
Tevikoc dtakomtng (ON/OFF)
Ixdpa otpiéne eMrlaviov
A8. Agiktng 0dBung vepol ato dioko cuMoyIi¢ aTayovev
A9. Aiokog ouMoyrg oTayovav
A10. 2xapa othpiéng motnplod/mug
A11. Akpogioto atpol
A12. AakémTng mapoyig atpou

1.2 Nepypaen mivaka ehéyyov - B

B1. Koupmi emhoyi¢ 1 Ahr{aviod

B2. Avyvia «ON» (dompn) evowpaTtwpiévn 0To Koupmi
B3. Koupmi emhoyric 2 phir{aviwv

B4. Avyvia «ON» (dompn) evowpaTtwpiévn 0To Koupmi
B5. Koupmi atpov

B6. Auyvia «ON» (dompn) evowpaTwpiévn 0To Koupmi
B7. Nvyvia «<apahdtwong» (moptokahi)

1.3 Mepypagn Twv e§aptnudtwy - C

(1. KomeMo umodoyxiic giktpou

(2. Oiktpo 1 phir¢aviod (o0pPoro @ Kkdtw amd To Piktpo

G. Oikpo 2 phelaviav (oopporo T KdTw amé To
@iktpo)

(4. Oiktpo yia atopkég pepideg (avpporo ' KATW amo 1o
@iktpo)

(5. Meobpa

(6. Mammpt

(7. Beldva kabapiopol yla akpo@Ueto atpol

(8. Teot okAnpoTnTaC VEPOD

(9. Agahatikd (*Mdvo e oplopéva povéha)

(10. Kavdra ydhaktog

14 TaeSaptipata Kabapiopou dev
nepilapBavovral, cuvIGTWVYTAL QMO TOV
KATOOKEVAOTH

la meploootepec mMinpogopieg, emokepBeite To Delonghi.com.

¢) WaterFilter Oiktpo amookApuveng
EAN: 8004399327252

2. MPOETOIMAZIATHZ LYXKEYHX

M\ovete OMa Ta e§aptripata pe XMapo vepo Kal amoppumavike
TATWY, 6TN CUVEKELD, TPOXWPROTE e Tov akoAouBo Tpomo:
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1. Bydhte 1o Soxgio vepou (A3) (eik. 1) kat yepioTe To pie @pé-
0KO Kal kaBapd vepd mpooéxovtag va pnv emepdoel Ty
évberln MAX (eik. 2).

“avapdhte to oyeio méQovtdg To EAagpu)C £T0L WOTE va
avoi€ouv ot BahBideg mou Ppiokovtal 0To KATW pPéEPOS TOU

doyeiou (k. 3).
Npoooxn:  MnBérete moté o Aetroupyia t auaeur ywpic vepd ato doyeio 1 ywpic doyelo.
Mpocoxn: Suviatdrar va pubioete To Tayitepo duvatdv T akAnpdTTa Tou VEPOU
e ™ dadikaaia mou meptypdpe To kepdato «9. MENOY PYOMIZEQN».

MY

3. APXIKH AEITOYPTIA THI LYIKEYHX
1. Ewodyete 10 @ic oty mpida. NMatiote 1o yevikd Sakomtn
(A6) (eik. 4).

2. H pnxavn exteei évav é\eyxo autodidyvweng mov emion-
Haivetat amé ta tpia koupmid Ta omoia avaBooprvouy di-
adoy1ka (&1

3. Othuyvieg @ Kat avapoopPrivouv umodelkviovtag

0tLn pnyavn mpooappoCel T Beppokpacia (€1k. 6): otav ot
Duyvie¢ mapapeivouv oTabepd avappévec, n pnxavh eivat
101N va eKTENEEL TO EEPYANA TOU KUKAWHATOG,
Aogahiote o Kheiotpo o pnxavi: evbuypappiote ™ Aapn
Tou KuméMou Tou Kheiotpou ot Béon «INSERT» kat mept-
otpéyte T hapry mpog ta Oe€id, péxptva evBuypappiote ot
0¢on «CLOSE» (eik. 7).

TomoBetiote éva doyeio XwpNTIKOTNTAC TOUAXIOTOV
0,5 Nitpou KdTw amd To oTOHI0 Kpong kagé (A5) Kal To
akpo@ualo atpol (A11) (ei. 8).

MatAote 10 Koupmi . EmavahaBete auth my evépyela
5 popéc (k. 9).

Meplotpéyte Tov Slakomtn Ttou atpol (A12) ot Béon
&%\00 (e1k. 10) kat apriote va Pyet (eoTd vepd péxpL va
adeldoet To doyeio vepou. It ouvéyela kheioTe Tov Slakod-
T meploTpépovtdg Tov otn Béon 0. Auto emtpémel Ty
QMOPAKPLYON TOU VEPOU TOU OWARVA TPWV TNV mapoyn
atpou.

H pnxavi eivat twpa €rotun yia xpron.

Mpoooxn:  Eivar amdlvta guatodoyikd va Ppeite vepd ato
XY@po kdtw amd to oxeio, Ba mpémet va 1o aTeyvwaeETe i €va kaba-
06 mavi.

4. TIPOETOIMAZIATOY KAQE

1. TomoBetote 10 @iktpo yia aheopévo kagé (C2) iy ((3) oo
kheiotpo (C1) (ewk. 11).

Tepiote 1o @iktpo pe aheopévo Kagé (e1k. 12). BeaiwBeite
0110 Kaéc eival Nemtd aleopévog, 161k yia eompéoo.
Am\wote opolopopea Tov aNEOHEVO KAE Kal TEDTE TOV
ehappwc e o matnmpt (C6) (k. 13). Befaiwbeite 611 0
Kaéc eival og quto To emimedo petd o matnpa. Evbéxetat
va xpelaotei va mpooBéoete Ki Ao Kagé.

AmopakpuveTe Tuxov mepioato kagé amo 1o yeihog Tou KAei-
0TPOU Kal ao@aNioTe To KAEIOTpo 0N pnxavy (€1K. 7).




5. TomoBetriote To AT{dvi i ta @Atdvia KATw amé Ta oTopLa
oV KAeioTpou

6. BePaiwBeite 0Tt ot Auyviec mov avtigTotody 0Ta Koupma
Tapox¢ KaQE €ival avappéves Kal EMETa MaTHOTE T0 Kou-

wninapoyic @@ @11 €Y 63)

7. Hpnxavn Eexva kat 0Tapata autopata v mapoy.

M va amoouvdéoete To kheioTpo, meplotpéyte T Aapn and
S mpog aplotepd.

ﬂpooo)(n
Mo ™ owoth Aettoupyia, mpotoU yepioete To GiNTpo e
aheopévo kaé, ehéyEte 0Tl To iktpo Oev €xel umoeippata
OKOVNG KAQE amd TV ponyodEVN TAPAOKELT.

Ev n pnyavi etolpddel Tov Kagé, Pmopeite va oTapathoeTe
TNV TIAPOYT| OTIOLASHTIOTE GTIYMR MATWVTAC TO KOUWT Tapo-
X11¢ Tou €iyaTe MaTHOEL TPONYOUREVLC.

MoAig ohokAnpw8ei n mapoyr, €dv BéNete va avénoete v
TIOOOTITA TOU KAQE 6T0 AIT(AVL, ApKEi va KpaTroeTe matn-
pévo (evtog 3 eutepolémtwv) To Koupmi mapoyr¢ mou €i-
XOTE TIATAOEL TPONYOUHEVWE: 1) TAPOXT OTARATA AUTOHATA
HETa amd pepika devtepolenta.

« Ta va amoglyete 10 MToiNIOpa, PNV amoouVOEETE TO KAei-
0TPO €VW N pnxavn ektehel T mapoyn ald mepipévete
mavTa pepika Oeutepohemta petd v ohokAjpwon Tng
napoxig.

4.1 TMdawmnpatov Kagé:

To mdtnpa Tov aheopévou kagé maiel moAd onpavTiké poho mpo-

KEWPEVOU va TIGEETE évav Kahd Kapé eompéao.

« Av matjoete moN), o kagéc Ba Pyel apyd kat Ba eival
duvardc.

« Av opwe matnBei Niyo, o kagéc Ba Byet moAy ypriyopa Ka
0a eivat ehagpig.

4.2 TupBoulégytamo {010 Kapé
Mpotol Quiddete Tov Kagé, {eotdvete Ta GAit{avia EePyd-
Covtdg Ta pe Aiyo (eotd vepo.
Aogahiote to kheiotpo otn pnxav (C1) pe to pidtpo (C2) i
(C3) TomoBetnpévo, xwpic va mpocBéoste Kagé. Xpnot-
pomolwvtag 1o i610 GAIT{dvt e To omoio MPoeTOIHAlETE TOV
Ka@é, matqote 10 MAKTPo 1 @At{avt kat aproTe va Tpédel
(€016 vepd wote va Beppdvete To GAIT{avi.
Avénote ™ Beppokpacia Tou Kagé oTo Pevol mpoypappa-
TopoU (beite «9. MENOY PYOMIZEQNS).
Katd ) 8idpketa g Aerroupyiag, n pdon B¢ppavong eA-
taviav (A4) Ceotaivetar: Palte endvw ta Ait{avia mov
TIPOKELTAL Va Y PN OIHOTIOLOETE.

5. TMPOETOIMAZIATOY EXMPEXO
XPHZIMOMOIQNTAX ATOMIKEL MEPIAEX

1. TomoBetnote 0 Giktpo mov mpoopileTal yia Kagé o€ aTopI-
Kéc pepidec (C4) péoa ato kheiotpo (C1) (k. 14).

2. TomoBeTioTe TNV ATONIKY Uepida KevTpdpovTag Ty 060 T
duvato mepLoooTEPo emavw 0To PiTpo (eIk. 15). Akolou-
Beite mavta TI¢ 0dNyie¢ 0T OLGKEVATIA TWV PEPIdWV yla T
0woTH TomoBétnon e pepidag oto iktpo.

3. Aogahiote To KAeioTpo 0N pnxavi (€1K. 7).

4. TomoBetrote To GAIT{avi KATW MO Ta 0TOHIA TOU KAEioTPOU.

5. BePaiwBeite 6Tt ot uyviec mov avtigTotyodv 0Ta Koupma
Tapox¢ KaQE €ival avappéves Kal EMETa MATHOTE T0 Kou-
pmi mapoxn¢ (B1).

6. Hpnxavn Eexva kal 0Tapata autépata tmy mapoxn.

7. Tava amoguvdéoete To KAeioTpo, meploTpéPte Tn Aapi amo
dedia mpog aplotepd.

5.1 EmoyR ¢ atopkii¢ pepidag

Xpnotpomoteite atopukég pepide¢ mov mpovv o mpétumo ESE:

QUTO EMONaivETaL EMAVK 0TI GUOKEVAOTES EOW TNG OXETIKAC

onpaveng.

H mpodiaypacpn ESE eivai éva o00tnpa amodekto amé Toug peya-

ATEpou¢ mapaywyols Pepidwv KAQE Kal EMTPEMEL TV TTPOETOL-

Haoia Kaé eompéoo pie Tpomo amhd kat kabapo.

Mpoaoyij:

«  'Otav xpnotpomotsite atopkéC pepideg, pmopeite va
TIPAYHATOMOWGETE Mia PHEPOVWHEVN TTAPOXH Kapé
™ Qopa.

Evad n pnyavn €Tolpddel Tov Kagé, Pmopeite va oTapathoeTe
v mapoy1| omoladnmoTe GTLyr) MATWVTAS TO KOV Tapo-
X1\C TTOU €iyaTE MATHAOEL MPONYOUHEVO)G.

MoAic ohokAnpwBei n mapoy, edv Bélete va avéoete Ty
TIOOOTITA TOU KAQE 6T QAIT{AVI, APKE va KPaTHOETE aTh-
pévo (evtog 3 devtepohémTwy) To Koupmi mapoxi¢ mou &i-
XOTE TATAOEL TPONYOUPEVWE: 1) TAPOXT OTARATA AUTOHATA
HETA amd pepika devtepolenta.

Mo ™y amo@uyn mMTeINOATOC, PNV AMAYKIOTPWVETE TOTE
™ B1Kn iktpov v N punyav Ppioketat o Nerroupyia ma-
POXIG Kat mepLEveTe MAVTa yia Aiyo HETA TV mapox.
Acite evotnTa «4.2 LupBouléc yia mo {eoTd Kagéx.

6. PYOMIZH MOXOTHTAX KAOE XTO OAITZANI

H pnyavn €ivat puBpiopévn amé to epyootdeto yia mapaywyn

Kavovikng moeotntag kagé. Edv Béhete va aldete avtr Ty

MoooTNTa, MPOXWPNOTE pe Tov akéAouBo Tpomo:

1. TomoBetqote éva 1} 800 PAit{avia KATw amd Ta GTOMIA TOV
kheiotpou (C1).

2. MNatqote t0 Koupmi mou Bé\ete va mpoypappatioete

(@ | ) Kal KpaToTe To matnpévo.

3. H pnxavi &ekvd Ty mapoyn Tov kagé kat To aAo Koy
E mapoyn¢ kagé avaBooPrvel yia va dei€et 6tin punyavi
€ivat 7o TpOo Aertoupyiag mpoypappatiopo.

4. Mo emrevyBei n emBupnt moodTTa KAPE 0T0 PAT(AvI,
aQnoTe To MARKTPO: N TAPOXI| TOU KAPE OLAKOTTETAL Kal




Auyvia avaBooBrvet yia va deifel 0Tt n moootnTa éxel armo-
Onkevtei owota.

Epyootaciakry | Mpoypappani{opevn
noooTnTa noootTnTa
@ 35ml am6 =15 éw¢ =90 ml
@ 70 ml amd 30 éw¢ =180 ml

7.

MPOETOIMAZIA TOY KAMOYTZINO

la va xpnotponotoete Ynho motrpL, apaipéote Tov dioko
ouMoyn¢ otayévwv (A9) kat TomoBeTioTe TO TMOTHPL OTNY
€1k faon (A10) (e1k. 16).

Etolpdote Toug Kapédeg E0MPEGO GUPPWVA e TNV TEPL-
YPagr 0TI TPONYOUEVEC TAPAYPAPOUC, XPNOIHOTOIWVTAG
@NiT{dvia mou ival apkeTa peyda.

[epiote ™V Kavdta yAlakto¢ pe @péoko ydha o€
Beppokpacia Yuyeiov (1k. 17). 0 dykog Tou ydAaktog Ba
avénbei katd 2 pe 3 opég

Mathote 10 Koupmi (e1k. 18). H Auyvia avaBooprveL.
Otav n Avyvia mapapeivel otabepd avappévn, n pnxavi
&ival £Toln va mapexeL atpo.

TomoBetiote TV Kavdta KATw amo T0 aKPOQUOLO ATOU
(A11): Bubiote T0 aKpoPUHOLO Kat MEPLOTPEYTE TOV SlakomTn

ot Béon cﬂbﬁ% (eiK. 19).

v

V5

Mo va @uagete appoyala, aKOUUTAGTE TO AKPOPUOLO
ATHOD EMAVE) OTNV EMQAVELD TOU YAAAKTOC: [E QUTOV TOV
TPOMO 0 Aépag avakatelEeTal e To YA Kal Tov aTpd
AatnprioTe T0 aKpo@O10 aTPOL 0NV EmPAvela, GpovTi-
Covtag va pnv aypawtiCetat mdpa moAvg aépag mou dnpi-
oupyei TN peydNeC OUOKANEC.

BuBiote To akpo@iato atpo KaTw amé T EM@avela Tou
yaakToc: pe autov Tov Tpomo dnpiovpyeitar pa divn.
MoAi¢ emrevyBei n embupntr Beppokpaoia, Savamatrote
T0 KOUWTI aTHOU Kat TTEPIPEVETE €W OTOU N TTapoyr) aTpol
OTAPATAOEL EVTENDC TIPOTOU AQAIPECETE TO PMPIKI HE TO
ydha.

. Pi€te 10 Kpepwdec yaha ota eAit{avia mov mepLEOLY TOV

Kagé eompéco mov mpoetolpdoate. To kamoutaivo &ivat
£rolpio.

Bakte {ayapn kata fouAnon, kat av Béhete, pi€te 0T0 appo-
yaha Aiyn cokoAdta o okovn.
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goyIj:

[la T mpoeTolacia mepLeooTEPWV KamouTaivo, Ba mpémel
V0 KAVETE IPWTA ONOUC TOUC KAPEDEC KAt HOVO 0TO TENOG Val
€101UdoeTE TO appoyaha yia OAoUC TOUS KAOUTaivO.

la va Byeite amd T Nerroupyia atpov, maTioTE OMOL00K-

mote koupmi. Ot uyvieg Kat avaBooprvouv
umodelkviovtag 6Tl &ival amapaitnTo va ekteheoTel 0 KO-
khog ueng.

Zoviotarat n péylot mapoxr ota 60
deutepohena.
ZupBouléc yia BéAtioTn Xprion:

TuvIoT@pEVN TogoTTaA yia KABe kamoutaivo: 100 ml.

[a va ivar 0 appog MUKVOG Kat OpoLoYEVIG, XPNOLoTIOLEITE
navra yaha o€ Beppokpacia Yuyeiov (mepimou 5°C).

Otav n pnyavy €ivar étoin va tolpdogl 10 agpoyaha,
TipoToL MpoywpNo€Te, TomoBeTote €va Adelo doyeio kATw
amo 1o akpoULo Kal avoiTe Tov SlakomTn atpol WoTe va
Byet 0 aépag amd 1o KUKAwpA TOU aTpOU. ZavakAeioTe TOV
SlakomTn aTHol Kal MpoXWPRHOTE 0TNV MAPAOKELH).

KaBapiopdg tov akpopuaiov atpov
Metd am6 kdBe xprion, apaipéote e éva mavi Ta umoeip-
pata yahaktog amd To akpo@lato atpov (k. 20). Ta fabu
kaBapiopo, suviotdrat va xpnotpomoteite 1o Eco MultiClean:
e€aopahilel vylewn amopakpivovTag TIC TPWTEIVES Kal Tig
Mimapég ouaieg Tov yYAAaKTOG Kal {mopei va xpnotpormotnei
yla Tov KaBaptopo oAokAnpng T pnxavic.
Agriote va Byet atpoc yia PepIKa deutepONemTa WOTE va
kaBaptotei kahd o akpo@uoto (€. 21)
Mepipévete w¢ 6TOL TO AKPOPUOLO KPUWTEL: yia va dlatn-
POETE TNV AMOTEAEGPATIKOTNTA TOU AKPOYUTIOU e TV
mdpodo Tou Xpovou, xpnotomotote T Peldva Kabapl-
opoU wote va dlatnpeitar avotyt n om (C7) (€ik. 22).

Kokhog pioénc

Aol xpnotpormowjoete ™ Aettoupyia atpou, ot d0o Auyvieg

Kal ¢ pnxavig avaBoaprvouv Ttautdyxpova

EMONUaAivovTac 6Tl To UMOAEP TIPEMEL VA KPUWGEL TIPOKEIUEVOY
va emtevyBei n owotr Beppokpacia yia Ty mapackeuy Tou
€0mpéao. AkohouBnoTe Tov MapakdTw Tpomo:

TomoBeTnoTe éva doyeio kdTw amd To §ApTNHA MapaoKe-
¢ KamouToivo,
avoite Tov dtakomTn atpol yia va Pyet atpog kat {eotd

vepo: n Auyvia avapooprvel (€1k. 23),

dtav ot Auyvie ( Kal @) avaBoaprvouy, To pmot-
\ep éxel kpuwaet: Savakheiote Tov dlakomtn atpoo (dtav To
pmotep kpuwoel, n mapoxr dtakomtetan) (eik. 24). H punya-
vij €ivat méov Etotyn yia xprion.



8. MPOETOIMAZIA ZELTOY NEPOY

1. TomoBetrote éva doxeio kdtw amd To akpo@loto atpol (A11).

2. Tlepipévete wg 6Tou ol huyvieg mapoync kagé (B1) kat (B3)
avdyouv.

3. Teplotpéyte tov dakomtn (A12) otn Béon 45/300. To
(eot0 vepd Ba Pyt amd To akpo@ieto atpoo.

4. T va otapatioet va Byaivel (eoto vepd mepLoTpéYTe Tov
Slakomtn otn Béon 0.

Yuviotdtat  péylotn  mapoyy ota 60

devtepohenta.

9. MENOY PYOMIZEQN

1. Mneive oo pevou:

Kpatiote matnpévo To

Koupmi yia 10
deutepohenta, éwg 0Tou
10 Tpia Koupmd apyi-
gowv va avaooprivouv
SladoyIkd:

2. Em\éSte T pUBpion mou BéNeTe va KaveTe

Avtigtoiyn
pUBpIoN

Natiote yia va em-
Aé€ere ) pubpion

Mathote yua
va aA\aete
pudpon

Mathote @

yla va eméSete

m  XapnAn
Beppokpacia

Matnote @

yia va emé€ete
m Meoaia
Beppokpaoia

H  Bepuokpaoia avtr

OsppoKpa- | avagépetal ato  vepd

00 thermablock.
Enopévwg biapéper amd
m Oepuokpacia Tou
popripatog ato pAir(dvi
1 ané m Beppokpacia
mov  petpiETal  otav
10 popnua  Pyaiver
amé @ akpopuola
U kuméMou pe v
umodoxri Tou pirtpov.

oia éyyuonc Natote @

yia va emhé€te

mv  YynAR
Beppokpacia

69

Matote @

yla va emhé€te

m  XapnAn
oKAnpoTT

Matote

yla va eméSete
m Meoaia
OKAnpoTNTA

IkAnpotnta
VEPOU

[latote @

yia va emé€ete

mv  YynAl
oKAnpoTNTa

MNatnote @

ylava emhééete 9
Aemta

Avtépato
opriowpo

[latote @

yia va emé€ete
30 Aentd

Matote @

ylava emhégete 3
WPEG

3. 'E€odo¢ amd to pevou

Metd am6 15 deutepOhemta pn ypnong n pnxavi Byaivet
auTopata amé To pevol pubpicewv.

Mpoooyij:
« H)uyvia mou avtiotoiyei otn pOByton mou aldéare avapo-
oprvet ypryopa emPepaiwvovtag Tnv alayn.
Metd amd 15 deutepohemta pn xpnone, n pnxavr Pyaivet
autépata amé 1o pevol pubpicewv Kkat eivat érowun yia
Xpnion.

10. EPTOXTAZIAKEX PYOMIZEIZ (RESET)

Me aut T Sladikacia yivetal emavagopd TG HnXavig ot

£pYOOTAOLAKES PUBHIOELC.

AkolouBrote Tov mapakdtw Tpormo:

1. TomoBetnote T0 akpo@uolo atpou (A11) atov dioko Gulho-
yi¢ otayovav (A9).

2. Mneite 010 pevol mpoypappatiopoo.
3. Neprotpéyte Tov Slakomtn atpou (A12) otn Béon d'}; oy
4. Tlatqote 0 Koupni . Outpetg huyvieg avaBooprvouv

Tautoxpova empefaiwvovtas T eKTéNeoN TG Enavago-
pdc 0TIC apyIKEC PUBITELC.



5. Othuyvieg @ Km@ avaBooprivouv emonpaivovtag
6110 Slakomne atpod mpémet va avakheioet (aupporo O).
Mo KAeioeL o StakdmTng atpou, 1) 6usKeuN Ba €ivat EToiun mpog

xerion.

11. KAOAPIZIMOZX THX MHXANHZ

Ta mapakdtw pépn e pnxavig Ba mpémel va kabapiCovtal

TAKTIKA:

0 biokog cuNoyr¢ otayovawy, (A9)

« tagiktpa kagé (C2), ((3) kat (C4),

+ 70 OTOWL0 Kpor¢ Kaé (A5),

710 doyeio vepoo (A3),

« 10 aKpo@lolo atpou (A11) cOpQWVa PE TV TIEPLYPARY) 6TO
Kke@ahato «7.2 KaBapiopog tov akpo@uaiov atpol».

Mpoooyij!

+ Kavéva e€dptnpa i aeoovdp e pnxavig dev mpémel va
m\évetal o€ MAUVTIPLO ATWV.

« Tatov KaBapopd TG unxaviic, pn xpnotgomolgite SlaNiTeC
N SlaBpwika amoppumavika fj ahkoo.

« Mn xpnotpomoleite atyunpd avtiKeipeva yia va agatpéoete
Ta umoheippata Tou Kagé ylati pmopei va ypat{ouvicouy Tig
ETAMIKEC Kat MAAOTIKEC EMPAVELEC.

« Tameptddou un xpriong T pnxavig mou emepvoly T pia
eBdopdda ouvioTdral, mpoToy XPnOIHOTIOIOETE Th HNXaVK,
va ekTeNéoeTe éva EEPyala GUPQWVA e TV TIEPLypagn
070 kepdhato «3. APXIKH AEITOYPTIA THY LYZKEYHE».

Kivéuvoc!

« Katd tov kaBaptopd, pn Pubilete moté Tn Guoken O€ vePO:

€ival NAEKTPIKI) GUOKELH.
Mpw amd omotadrmote epyacia kaBapiopol Twv e§wtepl-
KWV PEPWY TNG 0UOKELNC, 0BROTE T Hnxavi, amoouvdéote
0 QI¢ amd v mpifa ToV PEVPATOC KAt AQROTE T Pnxavh
Va KPUWOEL.

11.1 KaBapiopdc diokov guhhoyiig otayovidinv

Mpoaoyry!

0 dioko¢ suNoyr¢ atayovav labétel évav mMwto deiktn (KOK-

KIVOU Xpwpatoc) Tou deixvel T 0TABYN TOU VEPOU TTOU MEPIEYE-

TaL. Mpotou o deiktng autdc apyioet va mpoetéyet amd ) Paon

othpENe eAtlaviav (ek. 25), Ba mpémet va adeldete Tov dioko

kat va tov kaBapilete, dtagopeTikd To vepd pmopei va Eexeiioel

kat va mpokahéaet {nuid ot pnxavn, otny em@dvela otipténg i

070V YOpW XWpO.

1. Agaipéote Tov bioko (A9) (IK. 26).

2. Agaipéote T oydpa otpiéng eAitlaviwy (A7), adeidote
0 vepo Ka kabapiote Tov Sioko e éva mavi: émelta ema-
varomoBeTote Tov dioko GuNoyR¢ oTayovwv. Agalpéote
™ oxdpa mou mpoopiletat yia mug fj motipla (A10), ka-

Bapiote T pe vepo, oTeyvaote TV Kat avaBalte T ot
B¢on e
3. TomoBetriote {avd To 6ioko cUNOYRC OTAyOVV.

11.2 KaBapiopog Twv @iktpwv Tou Kagpé

Ta giktpa kagé eival €101 Kataokevaopéva wote va e§aopaki(ovy

000 10 duvatd KaAOTEPN Kpépa kagé. Na va latnproete Ty

amoteheopatikoTnTa TV Qiltpwy, Ba mpémel va eival mavta

kaBapd ka xwpic umoAeippata Kagé.

« Metd amo kdBe xprion, Eemhivete To @iktpo pe dpBovo Tpe-
X0UpEVO vepo (elk. 27) kau émerta méote To SidtpnTo @iktpo
yia va Beaiwbeite 6T éxel pmel owotd oty umodoyr Tou
(€1x. 28),

«  PeBaiwbeite oti n omn oo Mow pépog Tou Piktpou (deite
€1K. 29) dev epmodieTal amo umoheippata.

Edv 1o giktpo ival Bpwpiko 1 TouNdyloToV pia popd To piva,

kaBapiote Ta GiNtpa TOU KaPE WS EERC:

1. Agaipéote To Sidatpnto @iktpo tpapwvtag v mpoefoxn
(e1x. 30).

2. Zem\bvete ta @iktpa pe TpexOUEVO VePO (k. 31).

3. BePaiwBeite 0Tt o1 oméc dev eivar ppaypévec. Edv eival
anapaitno, kaBapioTe Teg pe pia ferova (eik. 29-31).

4. Yteyvwote pe éva mavi.

5. ZavaBdhte To SidtpnTo iktpo otV UTOSOXT] TOU Kl TIEOTE
¢ TO TEPHa (€1K. 28).

Oiktpo yia atopkég pepidec

Zem\OveTe e TpeXoUpEVo vepd. BeBatwBeite 0Tt ot omég ev eival

opaypévec. Eav eivar amapaitnto, KaBapiote Te¢ e pia BeNdva

(e1k. 29-31).

11.3 KaBapiote 1o 0TOHIO0 EKPORC KAPE

Avd 200 kagédec, Ba mpémel va exteleite éva E€Byahpa
dloxetetovtag mepimou 0,5 | vepod amd T0 OTOMO €KPORC
(matAoTe T Koupmi MaPOXN¢ KAPEC XWPIC va Xpnolpomoloete
ANEOYLEVO KAQE).

11.4 'AMot kaBapiopoi

1. Ta tov kaBapiopd T pnxavAg pn xpnotpomoleite Slahuteg
N Aelavika kaBaploTika. Apkei éva uypo Kal paAako mavi.

2. KaBapilete Taktika 1o KumeAaxi Brikng @iktpou.

11.5 KaBapiopdc tou Soxeiov vepol

1. KaBapilete ava taktd Saotipata (mepimou pia @opd To
piva) kat kaBe gopd mou avtikabiotare o Giktpo amookAq-
puvong (eav umdpyet) To doxeio vepol e éva uypd mavi Kat
Aiyo o amoppumavTIko.

2. Agaipéote 1o piktpo (€dv umdpyel) kat SEMUVETE To e Tpe-
XOUpEVO veEPO.

3. ZavaPdhte To @iktpo (edv umapyel), yepiote o doyeio pe
Qpéoko vepo kat EavaPdhte to doyeio atn Béon Tov.

4. (Mdvo yia povtéda pe giktpo amookAijpuvang) Agrote va
Byouv 100ml vepou.



12. AOANATOIH

ﬂpoao)(n'
Mpw ané  yprion, dtapdote Tiq 0dnyieg ka T eTkéTa Tou
agahatikov (C9) mou avaypagovtal 6T GUOKEVsia Tou.
Tuviotdtat n amokAELOTIKA Yprion vypwv kaBapiopol ahd-
Twv De'Longhi. H xprion twv akatdMnAwv mpoiovtwy aga-
Mtwong, 6nwg kat n idla n agaldtwen mou dev ekteeital
TAKTIKG, pmopei va dnpiovpynoel BAdPe mou dev kahumTel
1 €yy0noN TOU KATAOKEVAOTH.
To agahatikd vypd evdéyetal va mpokaléoel {nuid oTig
evaioBnteg emgdveteg. Av To mpoidv avamodoyupioet katd
AdBoc, 0TeEYVWOTE APECWC.

Na ektéleon apardtwong
Agahatikd | Agahatikd De’Longhi
Doyeio Xwpntikétnta 11
Xpévog ~25\em.

1. Otav n Auyvia avaBooprvel @ {e moptokai Xpwpa
onpaivel mw¢ npBe N wpa va mpaypatomooeTe Ty
apardtwon.

2. BePawbeite 611 0 KAeioTpo dev ivar ouvdedepévo Kat To-
moBetote éva doyeio KATw amd To aTopIo ekpong {eoTou
VEPOU Kal KATw amd T oita Tou pmohep (eik. 32).

3. Pi€te 10 didhupa agahdtwong péoa oto doxeio, apaiwvo-
VT0G TO AQOAATIKG TIOU TIapEETal e vepo (yepioTe To doxeio
péxptto emimedo MAX) (€1k. 33)

£:§up to

[+

MAX level
) —
h S
; =]
33
4. Kpatfjote matnpévo to Kovpni @yla 10 devtepohenta,
£w¢ 6Tou o1 3 huyviec apxioouv va avaBoaprivouv Sladoyika.
5. Tepotpéyte Tov dlakomtn atpol oto d'b/,% .

. Natote 1o koupmi ylava Eekvnoel n agahdarwon.
7. To mpoypappa a@adtwong Eekvd kal 10 a@alatiko
uypo Pyaivel amd to akpo@lolo atpov. To mpoypappa
apardTwong ektehei autopata pia oelpd amé efydpa-
Ta avd SlaoTApata, yio va agaipéoete Ta umoeippata

Ul

aMTWV Mo TO ECWTEPIKO TNG UNXAVIS TOU KAQE HEXPL
va adeldoet To doxeio.
Mpoaoyij:
Katd t ddpketa g agardtwong, yia va kabaplotei kat 1o KU-
KA T0U Ka@é, KAEIVETE pLa 6T0 T0G0 TOV S1aKOmTn atpoy
ylava Byouv PIKpEC TOOOTNTEC AYANATIKOU A6 TO OTOLO EKPONG
Ka@é.

H mapoyj otapatd kat n moptokahi Augvia @ ouveyicel
va avaBooprver emonpaivovtag 61t 0 KUkhog agaldtwong eival
aKOpa o€ €GENIEN.

2 ouvéxeta eivat anapaitTo va mpoywprioeTe ato E¢Pyahyia.
8. Abeidote To doyeio mou ypnatpomoleital yia Tn ouloyr Tou
UypoU a@ahdtwong Kat TomoBeTioTe To {avd KATw ané Ta

aKpoQuOla.
MAX ﬁ

—1
—

33

9. H pnyavn eiva €rown yia Byahya pe gpéoko Kat kabapo
vepo. Bydhte to doyeio vepou, adetdote To, SePydhte To pe
TpexoUpEvo vepd, yepioTe To péxpt To emimedo MAX pe gpé-
0Ko vepO (elK. 34) kat EavaBdhte To oTn pnyavy.

BeBaiwbeite 61t 0 Srakomng atpol eivat otn Béon ﬂb S

10.

Kal émerta matioTe To Koupmi yla va ekviogl to
&¢Byahpla. Katd m didpketa e agaAdtwong, yia va kabapiotei
Kat 10 KOKAwL ToU Ka@é, KAEIVETE pia 6To T060 ToV Stakomtn
atpou yia va Byouv [IKpEC TOGOTNTEC VePOU amd TO GTOHLO EKPONC
Kage.

Extehéote éva Oeltepo §¢Pyahpa akohouBwvtag Ta Prpata
am6 10 7 w¢ 10 9 TomoBeTwyvag Kat o @iktpo (gdv €ixe
TomoBetnBei mponyoupéva).

Otav To doxeio vepol adeidael, n moptokahi Auyvia oprivel

11.

12.
kat n agahdtwon ohokAnpwvetat. Ot Auyvieg

avaBoaprivouv.
13. Khelote Tov S1akomtn atpol meploTpépovtdg Tov oto 0.
14. Tepiote 0 doyeio pe Ppéako vepo.

Kat

H pnxavn eivat miéov €toun yia ypnon.



13. EMEZHTHIH TON AYXNIQON

Nuyviec

Evépysia

Eneéiynon

NN

© e 0

‘Evavon tov dtakdmm ON/OFF

H pnyavi mpoxwpd o autodidyvwon mou
emonyaiverat amd Ti¢ Auyviec mou avapo-
oprvouv ladoyika

© @ O

H ouokeun eivat avappévn

Auyvie¢ mou avaBooprivouv: n ouoKeun
Beppaivetat yia va dwoel kapé

Auyviec oTaBepa avappévec: n unyavn eival
€Touin va oTidgel kagé

AwakomTng atpol avoryTog

Auyvie¢ mou avaBooPrvouv: Eavakheiote
Tov S1akomn atpol

Anauteitat n extéleon voc kukhou Yugng | MpoxwproTe GUPRPWVA e TV TIEPLYPAPH

otnv map. «7.3 Kukhog Yoéne».

To doyeio vepol eivar ddeto 1y n pnyavyy | Ot Augvie¢ avaBooPrvouv  ypriyopa.

@ @ @ dev mapéyel kagé

Avatpéfte  oto  keg. «3. APXIKH
AEITOYPIIATHE ZYZKEYHI»

© © O

Anarteitan n Aerroupyia atpov.

H Auyvia avaBooprvet: n ouokeun Bep-
paivetat yla va dwoel atpod

Auyvia otaBepd avappévn: n ovokeun
€ivat Toln yla mapoxr atpo

@ @ @ TWV ONdTWV

Oa mpémet va mpoywpnoete o€ kabapiopd | Mpoxwprote o€ agakdtwon: n pyacia

éxet ohokAnpw0ei 6tav n Auyvia

€0TIPEGO

mopToKaMl ypaua opive.
avaPoaBriver
14. EAN KATI AEN AEITOYPTEI
NPOBAHMA AITIA EMIAYZH
Ae PByaiver mhéov o kagéc | EAewn vepol oto doxeio [epiote 0 doxeio

01 omég €§0dou Kagé e BNkng eiktpou
éyouv KheioeL

KaBapiote Tic omég Twv oTopiwv Tng Brikng iktpou

To giktpo éxel Bovhwoel 1 Acimel To S1d-
TpNT0 PikTpoO

Mpaypatomotjate Tov KaBaplopd omwg avaypde-
Tat oty map. «11.2 KaBapiopdg twv giktpwv Tou
Kagé»

To doyeio dev éxel tomoBetnBei owotd
kat ot PaAidec otn Baon Tou dev eival
QVOIYTEC

Méote ehagpd To doyeio 101 WOTE va avoiéel Ti
BahBidec otn Pdon Tou

Ahata péoa oto upavAiké KUKAwpa

Mpaypatonotjote Ty agaldtwen 6mw¢ avaypd-
@etaiotny map. «12. ADANATQZH»

9
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NMPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

0 kagéc eompéao oTaleL amo Ti
akpe¢ ¢ BKne Giktpou avti
Y10 TIC OTTEC

H 61kn @iktpov dev éxer TomoBetnBei
00)0Td 1 €ivat Bpwikn

Yrepewote 0wotd T Bikn GiNtpou Kat 6TpéYTE TNV
péxpLTéhoug pe divapn

H ¢havila Tou PBpactipa eompéoo
£yel xaoel TV ENaoTIkOTNTA TG 1 €ivat
Bpoopukn

Avtikataotiote T oTeydvwon Tou Ppactipa
€0mpéao o€ éva Kevtpo 2épPig

01 oméc Twv otopinv TG BAKng eiktpou
epmodiCoval

KaBapiote Tic oméc twv otopiwv e Brikne @iktpou

To @iktpo éxel Bouhwael 1 Aeimel To d1d-
TpNTo PikTpo

Mpaypatomolote Tov KaBapiopo omwe avaypdge-
Tat o map. «11.2 KaBaptopog Twv giktpwy tou
KaQé»

H Brikn tov @iktpou dev otepe-
WVETQL 0T pnyavi

10 @iktpo éxel méoel umepPolkn moad-
™mra Kagé

Xpnotgomotote 1o docopetpnt Kat Pefaiwbeite
OtLypnotpomoteite 10 600t GikTpo yla To €idog ¢
TipogTolacia.

0 agpdc Tou Kagé €ival avot-
XTOXpWHOC (KatePaivel ypriyo-
pa armd o Top0)

0 aheopévog Kagég éxet matnOei Niyo

Avénote To mdtnpa tou aheopévou Kapé

Hmoo6tnta akeopévou Kagé giva hiyn

Avérote TV moeOTNTA TOU AAEOHEVOL KapE

To dAeopia Tou Kagé eivar peydlo

Xpnotpomoteite Povo aNeopévo KaQE yla pnyavég
KaQé espresso

AavBaopévog Tomo¢ motdtnTag aAeopé-
VOU Kap¢

AMdEte TV TOL6TNTA TOU OAEOPEVOU Kapé

0 agppdg Tou Kagé €ivar oKou-
poypwpog (0 Kkagéc Pyaivel
apyd amo 1o 0TOpL0)

0 aheopévog Kagég éxet matnOei oAy

Migote Nyotepo Tov Kagé

H moodtnta aleopévov kagé eival
umepBolikn

Ehattwote Tv moodtnTa Tou aheopévou Kapé

0 katalovioTi pag Tov Ppactipa e0mpéao
epmodiceTal

Mpaypatomolote Tov kaBapiopd omwg avaypdge-
Tat oty map. «11.3 KaBapiote 1o 0TépI0 €Kpor¢
Kagé»

To giktpo £xel Bouhwael

Mpaypatomoiote Tov kabapiopo omwg avaypde-
a1 oty map. «11.2 KaBapiopog twv giktpwy tou
Kapé»

To dAeopia Tou Kagé eivat Aemo

Xpnotpomoleite povo aheopévo Kagé yla pnyavég
KaQE E0MpE00

0 aheopévog kagéq eivar moAD YPAog 1y
€ival uypog

Xpnotomoteite povo aNeopévo Kagé yia pnyavég
Kagé eampéoo kal dev mpémetva givat moAy vypdg

Ahata péoa 610 ubpavhiké KiKAwpa

Mpoywprote o€ agardTwon 6mw¢ avapépel N ma-
paypagoc «12. ADANATQIH»

Méetd v mapoyn kagé, 1o @il-
PO Tapapével KoMNpEvo oTov
Katatovnotpa

Yuvdéote Eavd ) Orikn Tov QiXtpou, PTIGETE KapE
KL 0T OUVEXELD AQaIPETTE TO

9
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MPOBAHMA

AITIA

ENIAYZH

H pnxavn dev guidyvel kavéva
poonua kai ONe¢ ot Auyvieg
avafooPrivouy  yia  pepikd
deutepohenta

ENewn vepou ato Soeio

[epiote o0 doyeio vepol

To doyeio dev éxel tomoBetnBei owotd
kat ot PaAidec otn Baon Tou dev eival
QVOIYTEC

Méote ehagpd o doyeio 101 WOTE va avoiéel Ti
BahBidec otn Pdon Tou

0 Katatoviotipag Tou Bpactipa e0mpéo
eumodidetat

Mpaypatomotjate Tov KaBaplopd omwe avaypde-
Tat oty map. «11.3 KaBapiote 1o 6TOHI0 EKPORC
Kagé»

To piktpo éxel Bovhwoel

Mpaypatomolfjate Tov KaBaplopo omwe avaypde-
Tat ot map. «11.2 KaBapiopdg Twv gidtpwy Tou
KaQE»

Ahata péoa 0To LOPavAIKG KUKAWHA
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KaBapiopog tou akpoguaiov atpo»

Ahata péoa 0To LOPavAIKG KUKAWH

Mpoywpriote 0 apahdtwon oMW avaépel T0
ke@. «12. ADANATQXH»
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For apparatet tasibruk, les alltid heftet med sikkerhetsadvarsler.
1. BESKRIVELSE

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beskrivelse av apparatet - A
Lokk vannbeholder
Héndtak pd vannbeholder
Vannbeholder
Koppevarmer
Kaffeuttak
Hovedbryter (ON/OFF)
Kopperist
A8. Vannivdindikator for dryppeskal
A9. Dryppeskal
A10. Mugge-/glassrist
A11. Dampdyse
A12. Damputtaksbryter

1.2 Beskrivelse av kontrollpanel - B
B1. Valgtast 1 kopp

B2. “ON”-lampe (hvit) integrert i tasten

B3. Valgtast 2 kopper

B4. “ON”-lampe (hvit) integrert i tasten

B5. Damptast

B6. “ON”-lampe (hvit) integrert i tasten

B7. Avkalkingslampe (oransje)

1.3 Beskrivelse av tilbehgr - C

(1. Filterholder

Q2. Filter 1 kopp (symbol .— under filteret)
Q. F|Iter2kopper(symbol @— under filteret)
(4. Posefilter (symbol ‘ underﬁlteret)

(5. Maleskje

(6. Stamper

(7. Rengjeringsndl for dampdyse

(8. Vannhardhetstest

9. Avkalkingsmiddel (*Kun pa utvalgte modeller)
€10. Melkekanne

1.4  Rengjoringstilbehor medfalger ikke,
anbefalt av produsenten
For ytterligere informasjon henvises det til Delonghi.com.

¢) WaterFilter Avherdingsfilter
R e EAN: 8004399327252

2. KLARGJORING AV APPARAT

Rengjer i lunkent vann og skéansomt vaskemiddel, og gjer der-
etter som falger:

1. Trekk ut vannbeholderen (A3) (fig. 1) og fyll den med friskt
og rent vann, og se til at nivamerkingen med teksten MAX
ikke overskrides (fig. 2).

Sett beholderen tilbake pa plass og trykk den litt inn slik at
ventilen i bunnen av beholderen &pner seg (fig. 3).
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0BS!
beholderen.
NB! Vi anbefaler at vannhardheten stilles inn ved d falge prosedyren i kapittel 9.
Programmeringsmeny”!

Apparatet md aldri startes opp uten beholder eller uten at det er vann i

3. FORSTE GANGS OPPSTART AV APPARATET

1. Sett stpslet inn i kontakten. Trykk pd hovedbryteren (A6)
(fig. 4).

Apparatet utfarer en selvdiagnostikk som varsles av de tre

tastene so kerlr efalge (fig. 5).
bI|nker for a vise at apparatet

3. Lampene

er under oppvarmlng ). Nar lampene slutter  blin-
ke og lyser uavbrutt vil apparatet vre klart for skylling av
rorkretsen.
Hekt filterholderen fast pd maskinen: Rett inn handtaket pa
filterholderkoppen med “INSERT” og vri grepet mot hayre
inntil det er rettet inn med posisjonen “CLOSE” (fig. 7).
Sett en beholder med kapasitet pd minst 0,5 liter under

kaffeuttaket (A5) og damplansen (A11) (fig. 8).

6. Trykk pd tasten . Gjenta operasjonen 5 ganger (fig.
9).
7. Vri damp-/vannbryteren (A12) til posisjon ﬂ}%ﬁ) (fig.

10) og skill ut vann til vannbeholderen er tom. Vri deretter
til posisjon 0 for a lukke igjen bryteren. Dette vil gjore det
mulig a fierne vannet i raret for det slippes ut damp.
Apparatet er nd klart til bruk.
NB! Det er helt normalt hvis det finnes vann i kammeret
under beholderen. Dette kammeret md torkes av med en ren
svamp.

4. TILBEREDELSE AV KAFFE

1. Sett inn filteret for kvernet kaffe (C2) eller (C3) i filterhol-

deren (C1) (fig. 11).

Fyll filteret med malt kaffe (fig. 12). Se til at kaffen som

brukes er av fin type spesifikk for espresso.

3. Den malte kaffen ma fordeles likt og presses ned med
stamperen (C6) (fig. 13), Se til at kaffen befinner seq pa
niva etter pressing. Det kan vaere ngdvendig 4 tilsette mer
kaffe.

4. Fjern eventuelle kafferester pa kanten av filterholderen og
hekt denne pa maskinen (fig. 7).
5. Sett koppen eller koppene under tutene pa filterholderen

Se til at kaffeuttakstastene lyser og trykk deretter pa uttak-

stasten (B1) eller (B3).

Apparatet starter tilberedelsen og avbryter den automatisk.
For & hekte av filterholderen vrirman grepet fra hayre mot
venstre.

NB:
« For en korrekt funksjon ma man pése at filteret ikke inne-

holder rester etter kaffepulver for det fylles med kvernet
kaffe.



+ Mensmaskinen tilbereder kaffe, kan flyten stanses nar som
helst ved & trykke pd uttakstasten som ble trykket tidligere.
Sa snart tilberedelsen er ferdig, og dersom man vil oke
mengden i koppen, trenger man bare & holde inne en av
tastene for kaffeuttak (innen 3 sekunder). Tilberedelsen
avbrytes automatisk etter noen sekunder.

« For @ unngd sprut ma man aldri hekte av filterholderen
mens maskinen tilbereder kaffe. Vent alltid noen sekunder
etter at tilberedelsen er fullfort.

4.1 Kaffen ma presses:

Det er svaert viktig at kaffen presses sammen nar man tilbereder

espresso.

« Hvis man presser ned for mye vil kaffen skilles ut langsomt
og kaffen vil vaere svaert sterk.

« Hvis man presser ned for lite vil kaffen skilles ut hurtig og
kaffen vil vere svaert mild.

4.2 Anbefalinger for en varmere kaffe

- Varm opp koppene for det tilberedes kaffe, ved a skylle i
litt varmt vann.

+ Hekt filterholderen fast til maskinen (C1) med filteret (C2)
eller (C3) innsatt, uten a tilsette kaffe. Bruk samme
kopp som anvendes til & tilberede kaffe. Trykk pa tasten for
1 kopp og la apparatet skille ut varmt vann slik at koppen
varmes opp.

- Foreta en okning av kaffetemperaturen i programmerings-
menyen (se "9. Programmeringsmeny”).

+ Nar maskinen er i funksjon vil koppevarmeren (A4) bli
varm. Sett koppene som skal brukes pa denne.

HVORDAN TILBEREDE ESPRESSO MED
KAPSLER.

1. Sett inn filter for kaffeputer (C4) i filterholderen (C1) (fig.
14).

Sett inn kapselen sa sentralt som mulig over filteret (fig.
15). Felg alltid anvisningene pa pakken slik at kapslene
plasseres korrekt pa filteret.

3. Hekt filterholderen fast pa maskinen (fig. 7).

Sett koppen under tutene pa filterholderen.

Se til at kaffeuttakstastene lyser og trykk deretter pa uttak-

stasten (B1).

Apparatet starter tilberedelsen og avbryter den automatisk.
For & hekte av filterholderen vrirman grepet fra hgyre mot
venstre.

5.1 Velg pute

og bruk utelukkende kaffeputer som er ESE-godkjente. Dette
oppgis pa pakken med folgende merke.

ESE-standard er et system som brukes av de sterste kapselprodu-
sentene, og garanterer en enkel og ren espresso.
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NB!

«  Narman bruker kaffeputer kan man foreta et enkelt
uttak av gangen.
Mens maskinen tilbereder kaffe, kan flyten stanses ndr som
helst ved & trykke pd uttakstasten som ble trykket tidligere.

5S4 snart tilberedelsen er ferdig, og dersom man vil gke
mengden i koppen, trenger man bare & holde inne en av
tastene for kaffeuttak (innen 3 sekunder). Tilberedelsen
avbrytes automatisk etter noen sekunder.
For & unngd sprut m& man aldri hekte av filterholderen
mens maskinen tilbereder kaffe. Vent alltid noen sekunder
etter at tilberedelsen er fullfort.
Se del "4.2 Anbefalinger for en varmere kaffe”.

6. PROGRAMMERING AV KAFFEMENGDE |
KOPPEN

Maskinen er forhdndsinnstilt av produsenten for & skille ut standard

mengder. @nsker man & endre denne mengden gjor man som falger:

1. Setten eller to kopper under tutene pa kaffefilteret (C1).

2. Trykk pd tasten man gnsker & programmere

(@ eller @) og hold den inne.
3. Maskinen skiller ut kaffe mens den andre knappen
blinker for @ varsle om at maskinen befinner seg i
programmeringsmodus.
N&r man har nadd ensket mengde kaffe i koppen slippes
knappen opp. Tilberedelsen avbrytes av en blinkende
lampe som betyr at mengden er blitt korrekt programmert.

Standard- Programmerbar mengde
mengde

@ 35ml fra =15 til =90 ml

@ 70ml fra =30 til ~180 ml

7. HVORDAN TILBEREDE CAPPUCCINO

1. Hvis man onsker 3 bruke haye glass ma man ferst fierne

dryppeskalen (A9) og sette glasset pa brettet (A10) (fig. 16).

Tilbered espressokaffe som beskrevet i de forrige avsnitte-

ne og bruk kopper som er tilstrekkelig store.

3. Fyll melkekannen med fersk melk som holder kjoleskap-
stemperatur (fig. 17). Melkevolumet vil ke 2-3 ganger

Trykk pa tasten (fig. 18). Lampen blinker. Nar lamp-
en lyser uavbrutt er maskinen klar til & skille ut damp.

Sett kannen under damplansen (A11): Dypp damplansen
ned i denne og vri bryteren til posisjon d% $y (fig. 19).

Ve



NB!
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For @ skumme melken setter man dampdysen i kontakt
med melkens overflate slik at luften blandes sammen med
melken og dampen

Hold dampdysen pa overflaten og veer serlig oppmerksom slik at
det ikke kommer inn for mye luft som igjen skaper store bobler.
Dypp dampdysen ned i melken slik at det skapes en virvel.
Nar gnsket temperatur er nadd trykker man igjen pa damp-
tasten og venter il damptilberedelsen avbrytes fullstendig
for melkekannen tas ut av maskinen.

. Hell melken i koppen med espresso som ble tilberedt tidli-

gere. Cappuccino-drikken er klar.
Tilsett sukker i henhold til egen smak og dryss over litt sjo-
koladepulver hvis enskelig.

Hvis man gnsker a tilberede flere Cappuccino, ma man farst
tilberede alle kaffedrikkene, og deretter tilberede melken
som skal brukes.

For @ ga ut av dampfunksjonen trykker man pa en hvilken

som helst knapp. Lampene 0g blinker for
vise at det md foretas en avkjglingssyklus.

Man anbefaler at damputtaket begren-
ses til 60 sekunder av gangen.

Anbefalinger for optimal bruk:

Anbefalt mengde for hver Cappuccino: 100 ml.

For @ oppna et tykkere og jevnere skumlag ma det brukes
melk som holder kjoleskapstemperatur (cirka 5°C).

Nar maskinen er klar for d skille ut damp ma man sette en tom
beholder under damplansen og vri bryteren til &pen posisjon
i noen sekunder for & tomme luften fra dampkretsen. Sett
dampbryteren i lukket posisjon og fortsett med tilberedelsen.

Rengjaring av dampdysen
Etter hver bruk ma man fjerne alle melkerester fra damplan-
sen (fig. 20). For en mer ngyaktig rengjoring anbefales det &
bruke Eco MultiClean. Dette sikrer god hygiene ved & fierne
protein og fett fra melken, og kan brukes il & rengjore hele
maskinen.
La det skilles ut damp noen sekunder for & rengjre lansen
(fig. 21)
Vent il uttaket kjgles ned. For & bevare uttakets effektivitet
over tid burde det anvendes en rengjeringsndl (C7) slik at
apningene ikke tetter seq (fig. 22).

Kjolesyklus

Etter d brukt dampfunksjonen vil de to lampene @ 0g

pa maskinen blinke samtidig for & varsle om at dampgenerator-
en ma avkjoles, slik at den ndr den korrekte temperaturen for
tilberedelse av espresso. Gjor som fglger:

Sett en beholder under melkeskummeren.

Sett dampbryteren i dpen stilling for @ skille ut damp og
varmt vann. Lampen blinker (fig. 23).

Nér lampen (@ 0g ) blinker er dampgeneratoren
avkjolt. Sett damphandtaket tilbake i lukket stilling (ndr
dampgeneratoren er avkjolt vil tilberedelsen avbrytes) (fig.
24). Maskinen er nd klar til bruk.

TILBEREDELSE AV VARMT VANN

Sett en beholder under damplansen (A11).
Vent til kaffeuttakslampene (B1) og (B3) tennes.
Vri bryteren (A12) til posisjon T/, Varmt vann kommer

by

el il -1

ut fra damplansen.
4. Vribryteren til posisjon 0 for & avbryte flyten med varmt vann.

Man anbefaler at uttaket begrenses til 60
sekunder av gangen.

9. PROGRAMMERINGSMENY

1. Apne menyen:

Hold nede tasten @ i

10 sekunder inntil de tre
tastene begynner a blin-
ke i rekkefglge:

2. Velginnstillingen som skal reguleres

Tilknyttet Trykk for & velge Trykk for
innstilling innstilling aendre
innstilling

Trykk pa @

for @ velge Lav
temperatur.

Trykk pa @

for & velge
Middels
temperatur.

Bryggetem-
peratur | Denne  temperaturen

viser til vannet i thermo- i @
block. Denne avviker fra | YKk P
for 4 velge Hoy

temperaturen til drikken

i koppen eller temperg- | tEMPeratur.
turen som mdles ndr
drikken kommer ut fra
uttaket i filterholderen.




Trykk @ pa

for & velge Lav
hardhet.

Trykk pa @
for 4 velge Mid-
dels hardhet.

Vannhardhet

Trykk pa @

for @ velge Hay
hardhet.

Trykk pa @

for @ velge 9
minutter

Trykk pa @

for @ velge 30
minutter

Autostopp

Trykk pa @

for 3@ velge 3
timer

3. Gautavmenyen

Etter 15 sekunders bruk vil maskinen ga automatisk til
innstillingsmenyen.

NB!

-+ Lampen til innstillingen som er blitt endrer blinker hurtig

for & bekrefte endringen.

« Etter 15 sekunders bruk vil maskinen g automatisk il inn-
stillingsmenyen og er klar for bruk.

10. STANDARDVERDIER (RESET)

Med denne prosedyren vil maskinen ga tilbake til
standardverdier.

Gjor som folger:

1. Settdamplansen (A11) pa dryppeskalen (A9).

2. Gatil programmeringsmenyen;

3. Vri dampbryteren (A12) til posisjon <M/,

4. Trykk pa tasten . De tre lampene blinker samtidig for
a bekrefte tilbakestilling til standardverdier.

5.

Lampene @ og%blinker for & vise at dampbryte-
ren ma lukkes (symbol ).

N&r dampbryteren er lukket er apparatet klart til bruk.

11. RENGJ@RING AV MASKINEN
Falgende deler pd maskinen ma rengjares regelmessig:
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dryppeskalen (A9)
Kaffefiltrene (C2), (C3) og (C4).

- Kaffeuttaket (A5)

+ vannbeholder (A3)

+ Damplansen (A11) som forklart i kapittel “7.2 Rengjering
av dampdysen”;

0Bs!!

+ Ingen komponenter eller tilbehgr kan vaskes i
oppvaskmaskin.
Ved rengjoring av maskinen ma man ikke bruke losemidler,
skuremidler eller sprit.
Ikke bruk metallgjenstander til & skrape los avleiringer eller
kafferester, dette kan lage riper i overflaten pa maskindeler
av metall eller plast.

« Hvis maskinen ikke brukes pa mer enn en uke, anbefales
det d utfore en skylling ndr maskinen slds pd igjen, som vist
i kapittel “3. Forste gangs oppstart av apparatet”.

Fare!
Under rengjeringen ma man ikke dyppe maskinen i vann.
Det er et elektrisk apparat.

« Forman tar til med rengjaring av eksterne deler pa appara-
tet, ma man sld av maskinen og trekke ut stapselet, slik at
maskinen kan avkjoles.

11.1 Rengjoring av dryppeskalen

08BS!

Dryppeskalen er utstyrt med en flotter (redfarget) som viser
nivdet i maskinens vannbeholder. For denne flottaren begynner
a stikke ut fra koppebrettet (fig. 25), md man temme skalen og
rengjore den. Hvis ikke kan det fore til at vannet renner over
kanten og skader maskinen, benken den star pd, eller omradet
rundt.

1. Tautskalen (A9) (fig. 26).

2. Fjern kopperisten (A7), tork av vannet og rengjor skalen
med en klut. Sett deretter skalen sammen igjen. Trekk ut
mugge-/glassristen (A10), rengjor med vann, terk av og
sett pa plass.

3. Fordtautdryppeskalen.

11.2 Rengjoring av kaffefilter

Kaffefiltrene er utviklet for @ gi en s bra krem som mulig. For &

holde dem i effektiv stand ma filtrene alltid veere rene og uten

kafferester.
Etter hver bruk m& man skylle filteret i store mengder ren-
nende vann (fig. 27) og klemme sammen det perforerte
filteret slik at det sitter korrekt pd sin anviste plass (fig. 28).
Kontroller at hullet bak pa filteret (se fig. 29) er fritt for alle
rester.

Rengjor kaffefiltrene som forklart minst en gang i maneden,

eller hvis de fortsatt er skitne.

1. Ta ut det gjennomhullede filteret ved & dra i klaffen (fig.
30).



2. Skyllfiltrene i rennende vann (fig. 31).

3. Setil at hullene ikke er blitt tilstoppet. Rengjor med en nal
hvis nadvendig (fig. 29-31).

. Tork avmed en klut.

5. Sett de gjennomhullede filteret tilbake pa plass og trykk
det heltinn (fig. 28).

Kapselfilter

Skyll i rennende vann. Se til at hullene ikke er blitt tilstoppet.

Rengjer med en ndl hvis ngdvendig (fig. 29-31).

11.3 Rengjor kaffeuttaket
For hver 200 kaffe foretar man en skylling med cirka 0,5 | vann
fra uttaket (trykk pa kaffeuttakstasten uten a bruke malt kaffe).

11.4 Annen rengjoring

1 Ved rengjering av maskinen ma man ikke bruke lgsemidler
eller etsende midler. Det er tilstrekkelig a bruk en fuktig og
myk klut.

2. Regelmessig rengjering av filterholderen.

11.5 Rengjaring av vannbeholderen

1. Rengjor vanntanken med en fuktig klut og litt skansomt vas-
kemiddel cirka en gang i maneden, eller hver gang det byttes
avherdingsfilter (pd utvalgte modeller).

2. Fjern filteret (pd utvalgte modeller) og skyll det under ren-
nende vann.

3. Settpa plass filteret (pd utvalgte modeller), fyll beholderen
med friskt vann og sett den pa plass igjen

4. (Kun modeller med vannavherder) Skill ut cirka 100ml
vann.

12. AVKALKING
08Bs!

Far bruk md man lese instruksjonene og merkingen som mer
oppgitt pa pakken med avkalkningsmiddel (C9).

Det anbefales & bruke avkalkingsmiddel utelukkende pro-
dusert av De’Longhi. Hvis det anvendes upassende avkalk-
ningsmidler, eller hvis avkalkningen utfares feil, kan dette
fore til skader som ikke dekkes av produsentens garanti.
Avkalkningsmiddelet kan skade emfintlige overflater.
Hvis produktet velter ved et uhell md man terke opp
umiddelbart.

For & utfore avkalkning

Avkalking-
smiddel

Beholder Kapasitet 1L
Tid ~25min

De’Longhi avkalkningsmiddel

1. Det er pa tide & foreta avkalking ndr den oransje lampen
@ blinker.

2. Setilatfilterholderen ikke er pdsatt, og sett en beholder under
uttaket for varmtvann og under bryggeenheten (fig. 32).

3. Hell avkalkingsmiddel i tanken og bland ut det medfal-
gende avkalkingsmiddelet med vann (fyll tanken opp til
MAX-nivd) (fig. 33).
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4. Hold nede tasten @i 10 sekunder inntil de 3 lampene
blinker i rekkefalge.

5. Vri dampbryteren til dﬁ%oo .

6. Trykk pa tasten for a starte avkalking.

7. Avkalkingsprogrammet starter og avkalkingsmiddel
kommer ut av damplansen. Avkalkningsprogrammet
utforer automatisk en serie skyllesykluser for & flerne
restene av kalk som befinner seg inne i kaffemaskinen
inntil beholderen er helt tom.

NB!

Hvis man gnsker & rengjore kaffekretsen underveis i avkalkin-

gen kan man lukke/apne dampbryteren for  slippe ut sma

mengder damp fra kaffeuttaket.

Tilberedelsen avbrytes og den oransje lampen @ fort-
setter a blinke for a vise at avkalkingssyklusen fortsatt pagdr.

Det er nd ngdvendig med en skylling.
8. Tem ut den anvendte beholderen og sett den deretter

under uttakene.
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Maskinen er klar for skylling med friskt og rent vann. Ta
ut vanntanken, tem og skyll med rennende vann, fyl opp
til MAX-niva med friskt vann (fig. 34) og sett den tilbake
i maskinen.

. Se til at dampbryteren befinner seg i posisjon Q"}A%,

trykk deretter pd tasten for 4 starte skyllingen. Hvis
man gnsker a rengjore kaffekretsen underveis i avkalkingen kan
man lukke/apne dampbryteren for a slippe ut sma mengder

vann fra kaffeuttaket.

13. BESKRIVELSE AV KONTROLLAMPENE

1.

12.

13.
4.

Foreta enda en skylling ved & felgen punkt 7 til 9 og sett inn
filteret (hvis det brukes).
Nér vanntanken er tom vil den oransje lampen slukke og

avkalkingen er ferdig. Lampene 0g blinker.
Vri dampbryteren til 0 for & lukke den.

Fyll tanken med friskt vann.

Maskinen er na klar til bruk.

Varsellamper

Operasjon

Betydning

© e 0

NN

ON/OFF-bryter lyser

Apparatet utfgrer en selvdiagnose, kon-
trollampene blinker i sekvens

© e 0O

Apparatet er slatt pa

Lampene blinker: apparatet varmer seg
opp for  tilberede kaffe

Lampene lyser: apparatet er klart til d tilbe-
rede kaffe

Dampbryter dpen

Lamper blinker: lukk igjen dampbryteren

Kjelesyklus ngdvendig

Gjor som forklart i par.“7.3 Kjalesyklus".

ikke ut kaffe

© @ 0

Vanntanken er tom og maskinen skiller

Kontrollampene blinker hurtig. Det hen-
vises til kap. “3. Farste gangs oppstart av
apparatet”

© © O

Dampfunksjonen ma aktiveres

Lampen blinker: apparatet varmer seg
opp for a skille ut damp

Lampen lyser: apparatet er klart til @ skil-
le ut damp

© © 0

oransje farge
blinkende

Det md utfares avkalking

Utfor avkalking. Operasjonen er fullfart

nar lampen slar seg av.
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14. DERSOM NOE IKKE FUNGERER

Problem

Arsak

Lasning

Det skilles ikke ut espresso

Mangler vann i beholderen

Fyll beholderen

Sporene i filterholderen er tette

Rengjor tutene pa filterholderen

Filter er tilstoppet eller filter med hull
mangler

Utfer rengjering slik som vist i par. “11.2 Reng-
jering av kaffefilter”

Beholderen er ikke satt inn korrekt og
ventilene nederst er ikke dpne

Press beholderen inn slik at ventilene dpner seg

Kalkinnvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i avsnitt “12.

Avkalking”

Det drypper espresso over kan-
ten pa filterholderen, men ikke
fra sporene

Filterholderen er satt inn feil eller den er
skitten

Sett pa filterholderen pa riktig méte og vri den helt
inn

Pakningen rundt bryggeenheten er ikke
tilstrekkelig elastisk, eller den er skitten

Bytt ut pakningen pa bryggeenheten hos din naer-
meste autoriserte forhandler

Sporene i tutene pa filterholderen er
tette

Rengjor tutene pa filterholderen

Filter er tilstoppet eller filter med hull
mangler

Utfor rengjoring slik som vist i par. “11.2 Reng-
joring av kaffefilter”

Filterholderen fester seq ikke til
apparatet

Det er blitt tilsatt for mye kaffe i filteret

Bruk den medfelgende maleskjeen og se til at kor-
rekt filter er i bruk for den aktuelle drikken

Kaffekremen er klar i fargen
(renner hurtig fra tuten)

Den  kvernede kaffen er ikke

sammenpresset

Press sammen den kvernede kaffen slik at den blir
mer kompakt

Det mangler kvernet kaffe

@k mengden kvernet kaffe

Den kvernede kaffen er for grovkornet

Bruk utelukkende kaffeblandinger som er egnet for
espressomaskiner

Kaffen er ikke av korrekt type

Prgv en annen kaffetype

Kaffekremen er mork i fargen
(renner langsomt fra tuten)

Den kvernede kaffen er for kompakt

Kaffen ma presses mindre

Det er brukt for mye kvernet kaffe

Reduser mengden kvernet kaffe

Bryggeenheten for espresso er tett

Utfor rengjering slik som vist i par. “11.3 Rengjor
kaffeuttaket”

Filteret er tett

Utfr rengjoring slik som vist i par. "11.2 Reng-
jering av kaffefilter”

Den kvernede kaffen er for finkornet

Bruk utelukkende kaffe som er egnet for
espressomaskiner

Den kvernede kaffen er for finmalt eller
den er fuktig

Bruk kun kvernet kaffe som er tilpasset espresso-
maskiner og som ikke er for fuktig

Kalkinnvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i avsnitt “12.
Avkalking”

9
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Problem

Arsak

Lasning

Etter at det er blitt tilbe-
redt kaffe sitter filteret fast i
bryggeenheten

Sett inn filterholderen, la det renne ut kaffe, ta der-
etter ut filterholderen

Maskinen tilbereder ingen
drikk og alle lampene blinker
noen sekunder

Mangler vann i beholderen

Fyll opp vannbeholderen

Beholderen er ikke satt inn korrekt og

ventilene nederst er ikke dpne

Press beholderen inn slik at ventilene dpner seg

Bryggeenheten for espresso er tett

Utfor rengjering slik som vist i par. “11.3 Rengjor
kaffeuttaket”

Filteret er tett

Utfor rengjering slik som vist i par. “11.2 Reng-
joring av kaffefilter”

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i avsnitt “12.
Avkalking”

Maskinen fungerer ikke og alle
lamper blinker

Koble fra apparatet umiddelbart og henvend deg
til et autorisert servicesenter

Det produseres ikke melkeskum
ndr  maskinen tilbereder
Cappuccino

Melken er ikke kald nok

Brukalltid melk som innehar kjgleskapstemperatur

Melkeskummeren er skitten

Utfar rengjering av melkeskummer slik som vist i
avsnitt“7.2 Rengjering av dampdysen”

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “12. Avkalking”
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Innan du anvénder apparaten, lds alltid broschyren med
sakerhetsvarningarna.

1. BESKRIVNING

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beskrivning av apparaten - A
Lock vattentank
Handtag for utdragning av vattenbehallaren
Vattenbehdllare
Koppvdrmare
Kaffedispenser
Huvudstrombrytare (PR/AV)
Kopphallarens galler
A8. Vattennivavisare for droppkaret
A9. Droppkar
A10. Galler glas/mugg
A11. Angrir
A12. Angvred

1.2 Beskrivning av mandverpanelen - B
B1. Knapp for val av 1 kopp

B2. Indikationsknapp “ON” (vit) integrerad i knappen
B3. Knapp for val av 2 koppar

B4. Indikationsknapp “ON” (vit) integrerad i knappen
B5. Angknapp

B6. Indikationsknapp “ON” (vit) integrerad i knappen
B7. Indikationslampa for “avkalkning” (orange)

1.3 Beskrivning av tillbehoren - C

(1. Filterhallare

Q2. Filter 1 kopp (symbol @ under filtret

(3. Filter 2 koppar (symbol .—underﬁltret)
(4. Filter for kaffekuddar (symbol ‘ under filtret)
(5. Kaffematt

(6. Press

(7. Rengdringsndl for dngror

(8. Testav vattnets hardhet

9. Avkalkningsmedel (*Endast pa vissa modeller)
€10. Mjolkkanna

1.4 Rengoringstillbehdr ingar inte,
rekommenderas av tillverkaren
For ytterligare informationer, besok Delonghi.com.

WaterFilt Avhérdningsfilter
Mer EAN: 8004399327252

2. FORBEREDELSE AV APPARATEN

Diska samtliga tillbehdr, med ljummet vatten och diskmedel for

tallrikar och fortsétt sedan sa har:

1. Dra ut vattentanken (A3) (fig. 1) och fyll med farskt och
rent vatten, med uppmarksamhet att texten MAX inte
dverskrids (fig. 2).
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2. For in tanken igen, genom att trycka den ndgot for att
oppna ventilerna som dr placerade pa sjalva behallarens

botten (fig. 3).
Observera: Sitt aldrig apparaten i drift utan vatten i behdllaren eller om behdllare
saknas.
Observera: Vi rekommenderar dig att snarast anpassa vattnets hdrdhet enligt pro-
ceduren som beskrivs i kapitel 9. Instdllningsmeny”.

3. FORSTA IBRUKTAGANDET AV MASKINEN

1. For in kontakten i uttaget. Tryck in huvudstrombrytaren
(A6) (fig. 4).

Apparaten utfdr en sjélvdiagnos som anges av att de tre

knapparna blinkar i se 9.5
3. Indikationslamporna
att apparaten varms till temperatur

och blinkar for att ange
(fig. 6): nér indika-
tionslamporna forblir tanda med fast ljus, & apparaten klar
for skdljning av kretsen.

Haka fast filterhdllaren pa maskinen: rikta in filterhallarens
handtag med “INSERT” och vrid handtaget at hdger tills det
arinriktat med positionen “CLOSE” (fig. 7).

Placera en behéllare pa minst 0,5 liter under kaffedispen-
sern (A5) och angroret (A11) (fig. 8).

Tryck in knappen . Upprepa denna proceduren 5
ganger (fig. 9).

Vrid angvredet (A12) till lage &%00 (fig. 10) och dispen-
sera varmvatten tills tanken ar tom; stang sedan vredet
genom att vrida det till lage 0. Detta tillater att eliminera
vattnet i roret fore dispensering av anga.

Maskinen ar nu klar for anvandning.

Observera: Det dr helt normalt att lite vatten samlas i utrym-
met under behdllaren; torka bort det med en ren svamp.

4. BEREDNING AV KAFFE

1. For in filtret for malet kaffe (C2) eller (C3) i filterhallaren
(1) (fig. 17).

Fyll filtret med malet kaffe (fig. 12). Forsdkra dig att kaffet
ar finmalet, avsett for espresso.

3. Fordela det malna kaffet jgmnt och tryck ndgot med press-
sen (C6) (fig. 13). Forsdkra dig att kaffet ar vid niva efter
pressningen. Det kan vara nddvandigt att tillsatta mer
kaffe.

Ta bort eventuellt dverflod av kaffe frén filterhdllaren och
haka fast denna pa maskinen (fig. 7).

5. Placera koppen eller kopparna under filterhallarens
munstycken

6. Forsdkra dig att indikationslamporna for kaffedispense-
ringsknapparna dr tanda och tryck sedan in dispenserings-
knappen (B1) eller % (B3).

7. Apparaten fortsdtter och avbryter automatiskt

dispenseringen.



8. Foratt haka av filterhdllaren, vrid handtaget fran hdger till

vanster.

0Obs:

- For korrekt funktion, kontrollera alltid att det inte finns
rester i filtret av kaffepulver fran foregdende anvandning
innan du fyller det med malet kaffe.

+  Medan apparaten bereder kaffet, kan dispenseringen stop-
pas ndr som helst genom att trycka in dispenseringsknap-
pen som tryckts in tidigare.

+ Sasnart dispenseringen avslutats, om du vill 6ka méngden
kaffe i koppen, dr det tillrdckligt att halla intryckt (inom 3
sekunder) knappen for dispensering som tryckts in tidigare
dispenseringen avbryts automatiskt efter ngra sekunder.
For att undvika sténk, Iyft aldrig av filterhdllaren medan
maskinen dri dispenseringslage och vénta alltid ndgra sek-
under efter dispenseringen.

4.1 Pressakaffet:

For att ditt kaffe ska fa ett bra resultat &r det mycket viktigt att

pressningen av det malna kaffet gors korrekt.

« Om du trycker for hart, kommer kaffet ut langsamt och
kaffet blir starkt.

+ Om du trycker for lite ddremot, kommer kaffet ut snabbt
och kaffet blir tunt.

4.2 Rad for varmare kaffe

« Vdrm kopparna innan du gér kaffet, genom att skdlja ur
dem med lite varmvatten.

+  Haka fast filterhdllaren pd maskinen (C1) med filtret ((2)
eller (C3) infort, utan att tillsatta kaffe. Med anvand-
ning av samma kopp, med vilken du bereder kaffet, tryck in
knappen for 1 kopp och dispensera varmt vatten i koppen,
sa att koppen varms upp.

. Oka kaffetemperaturen i programmeringsmenyn (se “9.
Installningsmeny”).

« Under funktionen blir koppvarmaren (A4) varm: placera
darfor kopparna som ska anvéndas pa den.

TILLAGNING AV ESPRESSO MED
ESPRESSOKUDDAR

1. Forin filtret for kaffekuddar (C4) i filterhallaren (C1) (fig.
14).

For in espressokudden och centrera den sa mycket som
méjligt ovanfor filtret (fig. 15). Folj alltid instruktionerna
pa espressokuddarnas forpackning for korrekt placering av
espressokudden pa filtret.

Haka fast filterhallaren pa maskinen (fig. 7).

Placera koppen under filterhdllaren.

Forsakra dig att indikationslamporna for kaffedispense-
ringsknapparna dr tanda och tryck sedan in dispenserings-

(B1).

knappen
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6. Apparaten fortsitter och avbryter automatiskt
dispenseringen.

7. Foratt haka av filterhallaren, vrid handtaget fran hdger till
vanster.

5.1 Vilj kaffekudden

anvand espressokuddar som uppfyller ESE-standarden: denna

anges pa forpackningen med foljande markning.

ESE @r ett system som dr godként av de framsta tillverkarna av

espressokuddar och med vilket espressokaffet tillreds pa ett en-

kelt och rent sdtt.

Observera:

«  Nar du anvéander kaffekuddarna, ar det majligt att
utfora en enskild dispensering at gangen.
Medan apparaten bereder kaffet, kan dispenseringen stop-
pas nar som helst genom att trycka in dispenseringsknap-
pen som tryckts in tidigare.
Sa snart dispenseringen avslutats, om du vill 6ka méngden
kaffe i koppen, ar det tillrackligt att halla intryckt (inom 3
sekunder) knappen for dispensering som tryckts in tidigare
dispenseringen avbryts automatiskt efter nagra sekunder.
For att undvika stank, lyft aldrig av filterhdllaren medan
maskinen dri dispenseringslage och vénta alltid ndgra sek-
under efter dispenseringen.
Se avsnitt 4.2 Rad for varmare kaffe”.

6. PROGRAMMERA MANGD KAFFE | KOPPEN
Maskinen ar forhandsinstélld vid fabriken for att dispensera
standardkvantiteter. Om du dnskar modifiera denna kvantitet,
utfor foljande:

1. Placera en eller tva koppar under filterhdllarens munstyck-
en (C1).

Tryck in knappen som du oOnskar programmera

(@ eller ) och hall den intryckt.

Maskinen startar dispenseringen av kaffe och den andra
dispenseringsknappen for kaffe blinkar for att ange att
maskinen dr i programmeringsldge.

Sa snart du nd den dnskade méngden kaffe i koppen, slépp
upp knappen: dispenseringen avbryts och indikationslam-
pan blinkar, for att ange at méngden sparats korrekt.

Fabriksin- Programmerbar mangd
stalld mangd
@ 35ml fran =15 till =90 ml
@ 70 ml fran =30 till =180 ml

7. HURMAN GOR EN CAPPUCCINO
1. Forattanvanda hoga glas, ta bort droppkaret (A9) och pla-
cera glaset pa den darfor avsedda brickan (A10) (fig. 16).




Bered espressokaffet som beskrivs i de foregdende avsnit-
ten, med anvandning av tillréckligt stora koppar.

3. Fyll mj6lkkannan med farsk mjolk vid kylskapstemperatur
(fig. 17). Mjdlkvolymen okar 2 eller 3 ganger

Tryck in knappen (fig. 18). Indikationslampan blin-
kar. Nar indikationslampan forblir med fast ljus, & maskin-
en klar for att dispensera anga.

Placera en kanna under angroret (A11): sank ner roret och
vrid vredet till lage d’}%% (fig. 19).

v

V5

For att skumma mjélken, placera dngrdret pa mjolkytan: pd
sa satt blandas luften med mjélken och &ngan

Hall angrdret pa ytan, med uppmarksamhet att inte fanga
upp for mycket luft och skapa alltfor stora bubblor.

Sank ner dngroret under mjdlkytan: pd detta sattet skapas
envirvel.

Nér dnskad temperatur uppnatts, tryck pd nytt pa ang-
knappen och vénta tills dngdispenseringen avbryts helt
innan du avldgsnar mjdlkkannan.

. Hall den skummade mijélken i kopparna som innehaller det
tidigare tillagade espressokaffet. Cappuccinon ar Klar.
Sockra efter behag, och om sa 6nskas, sprid lite chokladpul-
ver dver skummet.

Observera:

« Om du ska bereda flera cappuccino, maste du forst bere-

da samtliga koppar kaffe och bara dérefter forbereda den

skummade mjolken for samtliga koppar cappuccino;

For att lamna angfunktionen, tryck in vilken knapp

som helst. Indikationslamporna och blin-
kar for att ange att det & nddvandigt att fortsatta med
avkylningscykeln.

« Vi rekommenderar en dispensering av
anga pa max. 60 sekunder.

Rad for en optimal funktion:

+ Rekommenderad méngd for varje cappuccino: 100 ml.

- Foratterhdlla ett tjockt och jamnt skum, anvand mjélk vid
kylskapstemperatur (cirka 5°C).

« Nér maskinen &r klar for att skumma mjolken, placera

innan du gér vidare, en tom behdllare under réret och

oppna dngvredet for att eliminera luften frén dngkretsen.

Sténg dngvredet pa nytt och fortsétt beredningen.
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7.2 Rengoring av angroret

1. Efter varje anvéndning, avldgsna mjdlkresterna fran angro-

ret med en trasa (fig. 20). For en djup rengdring, rekommen-

deras det att anvénda Eco MultiClean: sakerstaller hygienen

genom att avldgsna proteiner och fetter frdn mjdlken och

kan anvéndas for att rengdra hela maskinen.

Dispensera dnga i ndgra sekunder for att rengdra roret or-

dentligt (fig. 21)

3. Vanta tills dispensern svalnar for att bibehalla dispenserns
prestanda i tiden, anvénd rengdringsndlen for att hélla
halet fritt ((7) (fig. 22).

7.3  Kylcykel

Efter att ha anvént angfunktionen, blinkar de tva indikation-

slamporna och pa maskinen samtidigt for att ange
att bryggruppen maste kylas av for att na korrekt temperatur for
beredning av espresso. Gor sa har:

-« placera en behéllare under cappuccinoberedaren;

- Oppna angvredet for att dispensera anga och varmvatten:

blinkar (fig. 23);

ndr indikationslamporna ( och ) blinkar, &r
bryggruppen avkyld: stang angvredet igen (nar bryggrup-
pen kylts av, avbryts dispenseringen) (fig. 24). Maskinen dr
nu klar for anvéndning.

indikationslampan

8. BERED VARMVATTEN
1. Placera en behllare under dngvredet (A11).
2. Vanta tills indikationslamporna for kaffedispensering (B1)

och (B3) tands.
3. Vrid vredet (A12) till lage cﬂ%%. Varmt vatten kommer

ut fran angroret.
4. Foratt avbryta varmvattenflodet, vrid vredet till Idge 0.

Vi rekommenderar ett utsldpp av max. 60
sekunder.

9. INSTALLNINGSMENY

1. Gdinimenyn:

Hall knappen intryckt

i 10 sekunder,
tills de tre knapparna
blinkar i:




2. Viljinstallning att justera

3. Lamnamenyn

Motsva-
rande
instéllning

Tryck in for att vdlja
installningen

Tryck in for
attéandra
installningen

Bryggtem-
peratur

Denna  temperaturen
hénvisar till vattnet i
thermoblock. Den dr
sdledes annorlunda dn
temperaturen i koppen
eller temperaturen som
uppmdts ndr drycken
kommer ut frdn filter-
hdllarens dispensrar.

Tryck in
for att vdlja tem-
peratur Lag

Tryck in @
for att vdlja
temperatur
Medium

Tryck in @

for att valja tem-
peratur Hog

Vatt. hardh

Tryck in @

for att valja hard-
hetLag

Tryck in
for att valja hard-
het Medium

Tryck in @

for att vélja hard-
het Hog

Automatisk
avstangning

Tryck in @

for att vdlia 9
minuter

Tryck in
for att vdlja 30
minuter

Tryck in @

for att vdlia 3
timmar

>
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Efter 15 sekunders inaktivitet, gar maskinen automatiskt ut ur
instéliningsmenyn.

Observera:

« Indikationslampan som motsvara den dndrade installning-
en blinkar snabbt for att ange bekraftelse av andringen.
Efter 15 sekunders inaktivitet, gar maskinen automatiskt ut
urinstéllningsmenyn och @r klar for anvandning.

10. FABRIKSVARDEN (RESET)

Med denna proceduren aterstalls maskinen till fabriksvérdena.

Gor sd har:

1. Placeraangroret (A11) pa droppkaret (A9);

2. Gatill programmeringsmenyn;

3. Vrid dngvredet (A12) i lage &%00;

4. Tryck in knappen . De tre indikationslamporna
blinkar samtidigt for att bekréfta dterstaliningen av de ur-
sprungliga instaliningarna.

5. Indikationslamporna och? blinkar for att ange
att dngvredet maste stangas (symbol eller).
Nér dngvredet stangts, ar apparaten klar for anvandning.

11. RENGORING AV MASKINEN
Féljande delar av maskinen ska rengdras regelbundet:
« droppkaret (A9)
kaffefiltren (C2), (C3) och (C4);
kaffedispensern (A5);
vattentanken (A3);
angroret (A11) enligt beskrivningen i kapitel
Rengdring av angroret”;
Varning!
Ingen av maskinens komponenter eller tillbehdr kan diskas
i diskmaskin.
Anvdnd inte Iosningsmedel, abrasiva rengdringsmedel
eller alkohol for rengdring av maskinen.
Anvdnd inte metallforemadl for att avidgsna kalkavlagring-
ar och kaffeavlagringar, eftersom dessa skulle kunna repa
metall-och plastytorna.
For perioder av stillastaende dver en vecka rekommenderas
det att, fore anvandning av apparaten, utfora en skdljning,
som anges i kapitel “3. Forsta ibruktagandet av maskinen”.
Fara!
Sank aldrig ned maskinen i vatten, under rengéringen: det
ror sig om en elektrisk apparat.
Fore varje rengdring av apparatens ytterdelar ska du stanga
av maskinen, ta ut stickkontakten ur vagguttaget och lata
maskinen svalna.

“1.2



11.1 Rengdring av droppkaret

Varning!

Droppkaret &r utrustat med en flytande indikator (i rod farg)

som visar vattennivan i dess innehdll. Innan denna indikatorn

borjar komma ut frén koppbrickan (fig. 25), &r det nddvandigt

att tomma karet och rengéra det, annars kan vattnet rinna dver

kanten och skada maskinen avstéllningsytan och det omgivande

omradet.

1. Avldgsna karet (A9) (fig. 26).

2. Avldgsna kopphallarens galler (A7), eliminera vattnet och
rengdr karet med en trasa: sdtt sedan ihop droppkaret igen.
Dra ut gallret for muggar och glas (A10), rengdr med vat-
ten, torka och sétt tillbaka;

3. Satt sedan tillbaka droppbehallaren.

11.2 Rengoring av kaffefiltren

Kaffefiltren &r utformade for att erhdlla basta méjliga kaffes-

kum. For att bibehalla dem effektiva, maste filtren alltid vara

rena och utan ndgra kafferester.
Skolj, efter varje anvéndning, kaffefiltren med rikligt med
rinnande vatten (fig. 27) tryck sedan pa det perforerade
filtret for att forsakra dig att det ar korrekt infort i sitt séte
(fig. 28);
kontrollera att halet pa filtrets baksida (se fig. 29) ar fritt
fran eventuella rester.

Om filtret fortfarande ar smutsigt eller atminstone en gang i

manaden, rengor kaffefiltren enligt nedan:

1. Drautdet perforerade filtret genom att dra i fliken (fig. 30).

2. Skdlj filtren under rinnande vatten (fig. 31).

3. Forsdkra dig att halen inte &r igentdppta. Om nodvandigt,
rengor med en nal (fig. 29-31).

. Torka med en trasa.

5. Sitt tillbaka det perforerad filtret i sitt sdte och tryck det
till botten (fig. 28).

Filter for espressokuddar

Skolj med rinnande vatten. Forsakra dig att hlen inte ar ig-

entdppta. Om nddvandigt, rengor med en nal (fig. 29-31).

11.3 Rengor kaffedispensern

Var 200:e kopp kaffe, utfor en skdljning genom att dispensera
0,5 | vatten fran dispensern (tryck in knappen for dispensering
av kaffe utan att anvanda malet kaffe).

11.4 Annan rengoring

1. Anvénd inte [6sningsmedel eller skrapande rengdringsme-
del for rengdring av maskinen. Det racker med en fuktig
och mjuk trasa.

2. Rengdr regelbundet filterhallaren.
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11.5 Rendring av vattentanken

1. Rengdr vattentanken regelbundet (ungefdr en gang i man-
aden) och vid varje byte av avhardningsfiltret (om forutsett) ,
vattentanken med en fuktig duk och lite milt diskmedel;

2. Avldgsna filtret (om befintligt) och skélj det med rinnande
vatten;

3. For in filtret pd nytt (om ndrvarande), fyll tanken med

farskt vatten och sétt tillbaka tanken;

(Endast for modeller med avhérdningsfilter) Dispensera

100ml vatten.

12. AVKALKNING

Varning!
« Fore anvandningen lds instruktionerna och etiketterna pa
avkalkningsmedlet (C9), som dterges pa sjalva avkalknings-
medlets behdllare.
Vi rekommenderar att anvénda uteslutande avkalknings-
medel fran De’Longhi. Anvandning av ej lampliga avkalk-
ningsmedel, liksom ej regelmassigt utford avkalkning, kan
medfdra uppkomst av defekter, som inte tacks av tillverka-
rens garanti.
Avkalkningsmedlet kan skada de mtaliga ytorna. Om pro-
dukten halls ut oavsiktligt, torka upp omedelbart.

For att utfora avkalkningen

Avkalknings- | Avkalkningsmedel De'Longhi
medel

Behallare Kapacitet 11

Tid ~25min

1. Det dr dags att utfora avkalkningen nar indikationslampan

blinkar med orange farg.

2. Forsdkradig att filterhdllaren dr fasthakad eller for in en be-
hallare under dispensern av varmvatten och under brygg-
ruppens munstycke (fig 32).

3. Hallavkalkningslgsningen i tanken, genom att spada ut det
medfdljande avkalkningsmedlet med vatten (fyll tanken

till MAX-niva) (fig. 33)
wpto
MAKX level

=¥
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4. Hall knappen @intryckti 10 sekunder, tills de 3 indika-
tionslamporna blinkar i sekvens.

5. Vrid &ngvredet till d'}%)oo.
Tryck in knappen for att starta avkalkningen.
Avkalkningsprogrammet startar och avkalkningsmedlet
kommer ut frén dngrdret. Avkalkningsprogrammet utfor
automatiskt en rad skéljningar med intervaller, for att
avldgsna kalkavlagringama fran kaffemaskinens inn-
anddme tills behallaren toms.

Observera:

Under avkalkningen, for att rengéra kaffekretsen, stang ang-
vredet emellanat for att dispensera sma mangder avkalk-
ningsmedel fran kaffedispensern.

Dispenseringen avbryts och den orange indikationslampan

fortsétter att blinka for att ange att avkalkningscykeln

fortfarande pagar.

Det dr nu nddvandigt att fortsétta med skdljningen.

8.

Tom behdllaren som anvants for att samla upp avkalk-
ningsvatskan och sdtt tillbaka den under dispensrarna.
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13. INDIKATIONSLAMPORNAS BETYDELSE

10.

1.

12.

13.
14.

Maskinen ar klar for skdljningen med farskt och rent vatten.
Dra ut vattentanken, tm den, skdlj den med rinnande vat-
ten, fyll den till MAX-niva med férskt vatten (fig. 34) och for
in den i maskinen igen.

Forsakra dig att dngvredet ar i lage {'}%%, tryck sedanin
knappen for att starta skdljningen. Under avkalkning-
en, for att rengora kaffekretsen, stang angvredet emellanat for
att dispensera sma mangder vatten fran kaffedispensern.

Utfor en andra skdljning fran punkt 7 till 9 och for dven in
filtret (om det var infort innan).

Nar vattentanken dr tom, sldcks den orange indikations-
lampan och avkalkningen &r fullbordad. Indikationslam-

porna och blinkar.
Sténg dngvredet genom att vrida det till 0.
Fyll tanken med farskt vatten.

Maskinen @r n klar for anvandning.

Indikationslampor

Atgard

Innebord

e 0

©
NN

Tandning av brytaren ON/OFF.

Apparaten utfor en sjalvdiagnos, som
signaleras av indikationslampornas blin-
kande sekvens

9




Indikationslampor

Rtgard

Innebord

© e

Apparaten dr paslagen Blinkande indikationslampor: apparaten
varms upp for att bereda kaffe
Indikationslampor med fast ljus: appara-
ten d redo for att bereda kaffe

Angvred dppet Blinkande indikationslampor: ~ stang
angvredet

En avkylningscykel krévs

Fortsétt enligt beskrivningen i avs. “7.3
Kylcykel”.

© e

penserar inte kaffe

Vattentanken ar tom eller maskinen dis-

Indikationslamporna  blinkar  snabbt.
Se kap. “3. Forsta ibruktagandet av
maskinen”

© @

Angfunktionen har begarts

Indikationslampor med fast ljus: appara-
ten ar klar for att dispensera dnga
Indikationslampor med fast ljus: appara-
ten ar klar for att bereda kaffe

© @

Det @ nodvandigt att
avkalkningen

utfora | Utfor avkalkningen: proceduren &r full-

bordad ndr indikationslampan

igentappta

. sldcks.
orange firg
blinkande
14. OM NAGOT INTE FUNGERAR
Fel Orsak Ldsning
Det kommer inget mer | Forlite vatten i behdllaren Fyll behdllaren
espressokaffe Hilen for kaffe i filterhdllaren ar

Rengor halen i filterhallarens pipar

Filtret &r igentdppt eller s& saknas det
perforerade filtret

Utfor rengdringen enligt avs. “11.2 Rengéring av
kaffefiltren”

Behallaren ar felaktigt isatt och ventiler-
nai botten drinte 6ppna

Tryck létt pa behallaren for att Gppna ventilerna i
botten

Kalk pd hydraulkretsens insida

Utfor rengdringen enligt avs. “12. Avkalkning”

Espressokaffet droppar fran fil-
terhallarens kanter istallet for
fran halen

Filterhdllaren dr déligt inford eller ar
smutsig

Haka fast filterhallaren korrekt och vrid den med
kraft anda ner i botten

Espressobryggarens packning har forlo-
rat elasticitet eller & smutsig

Byt ut espressobryggarens packning hos ett
servicecenter

Halen i filterhdllarens pipar drigentéppta

Rengor halen i filterhallarens pipar

Filtret &r igentdppt eller s& saknas det
perforerade filtret

Utfor rengdringen enligt avs. “11.2 Rengdring av
kaffefiltren”

9
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Fel

Orsak

Losning

Filterhdllaren hakar inte fast pd
apparaten

For mycket kaffe har hllts i filtret

Anvdnd det medfdljande filtret och forsakra dig att
du anvander ratt filter for beredningen

Kramen pa kaffet ar ljus (kaffet
rinner snabbt fran munstycket)

Det malna kaffet har pressats for lite

Oka pressningen av det malna kaffet

Méangden malet kaffe ar otillrdcklig

Oka méngden malet kaffe

Kaffet ar for grovmalet

Anvénd endast kaffe malet for espresso maskiner.

Kvaliteten pa det malna kaffet &r inte av
ratt typ

Andra kvalitet pa det malna kaffepulvret

Kramen pa kaffet & mork (kaf-
fet rinner langsamt fran pipen)

Det malna kaffet har pressats for mycket

Pressa kaffet mindre

Méangden malet kaffe &r for hog

Minska mé@ngden malet kaffe

ang munstycke for espresso ar igentappt

Utfor rengdringen enligt avs. “11.3 Rengdr
kaffedispensern”

Filtret & igentdppt

Utfor rengdringen enligt avs. “11.2 Rengdring av
kaffefiltren”

Kaffet ar for finmalet

Anvénd endast kaffe malet for espresso maskiner.

Kaffet dr alltfor finmalet eller &r fuktigt

Anvénd endast malet kaffe for espressomaskiner
och det far inte vara alltfor fuktigt

Kalk pa hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i avsnittet “12. Avkalkning”

Efter dispenseringen av kaffet,
forblir filtret fast vid bryggrup-
pens munstycke

Sétt tillbaka filterhallaren, dispensera kaffe, av-
ldgsna sedan filterhallaren

Maskinen ~ dispenserar inte
nagon dryck och alla indika-
tionslamporna blinkar i ndgra
sekunder

For lite vatten i behallaren

Fyll vattenbehdllaren

Behallaren &r felaktigt isatt och ventiler-
naibotten dr inte 6ppna

Tryck latt pa behallaren for att 6ppna ventilerna i
botten

ang munstycke for espresso ar igentdppt

Utfor rengdringen enligt avs.
kaffedispensern”

“11.3 Rengor

Filtret dr igentappt

Utfor rengdringen enligt avs. “11.2 Rengoring av
kaffefiltren”

Kalk pa hydraulkretsens insida

Utfor avkalkningen enligt avs. “12. Avkalkning”

Maskinen fungerar inte och alla
indikationslamporna blinkar

Koppla omedelbart bort apparaten och kontakta
ett auktoriserat service center

Skum bildas inte vid beredning
av cappuccino

Mjolken &r inte tillrackligt kall

Anvénd alltid mjolk vid kylskdpstemperatur

Cappuccinoberedaren ar smutsig

Utfor rengdringen av cappuccinoberedaren enligt
avs.“7.2 Rengoring av dngroret”

Kalk pa hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “12. Avkalkning”
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Lees altid sikkerhedsadvarslerne inden du bruger maskinen.

1. BESKRIVELSE

1.1  Beskrivelse af maskinen - A
A1. Lag til vandbeholder

A2. Handtag til udtag af vandbeholder
A3. Vandbeholder

A4. Kopvarmer

A5. Kaffebrygger

A6. Hovedafbryder (ON/OFF)

A7. Kopbakke

A8. Vandniveaumaler i drypbakke

A9. Drypbakke

A10. Glas-/krusbakke

A11. Dampdyse

A12. Knap til dampudlgh

1.2 Beskrivelse af kontrolpanelet - B

B1. Knap til valg af 1 kop

B2. Kontrollampen “ON” (hvid) integreret i knappen
B3. Knap til valg af 2 kopper

B4. Kontrollampen “ON” (hvid) integreret i knappen
B5. Dampknap

B6. Kontrollampen “ON” (hvid) integreret i knappen
B7. Kontrollampe “afkalkning” (orange)

1.3 Beskrivelse af tilbehgret - C

(1. Filterholder

Q2. Filter 1 kop (symbol @ under filtret

Q. Filter2kopper(symbol'_ under filtret)
(4. Filter til pods (symbol under filtret)
(5. Maleske

(6. Stempel

(7. Rengeringsndl til dampdyse

(8. Test af vandets hardhedsgrad

9. Afkalkningsmiddel (*Kun pd nogle modeller)
(10. MMzlkekande

1.4 Renggringstilbehor ikke inkluderet,
anbefalet af producenten
For mere information, besgg Delonghi.com.

WaterFilt Kalkfilter
Mer EAN: 8004399327252

2. TANDING AF MASKINEN

Vask tilbehgret med lunkent vand og opvaskemiddel og fortseet

som folger:

1. Tagvandbeholderen ud (A3) (fig 1) og fyld den op med frisk, rent
vand. Pas pd, at vandet ikke overstiger MAKS.-stregen (fig. 2).
2. Setbeholderen pd plads ved et let tryk, s& ventilerne i bun-

den af selve beholderen &bnes (fig. 3).

Advarsel:  Teend aldrig for maskinen, hvis der ikke er vand i beholderen, eller hvis
beholderen er blevet fiernet.

Bemaerk venligst: Det anbefales at tilpasse vandhdrdhedsgraden snarest muligt
ved at folge proceduren, beskrevet i kapitel 9. Menu indstillinger.

3.

FORSTE ANVENDELSE AF MASKINEN

1.

St stikket i stikkontakten. Tryk pa hovedafbryderen (A6)
(fig. 4).

Maskinen udfarer en selvdiagnose signaleret ved at de tre
taster blinkegdeekkefalge (fig. 5).

Lamperne g og blinker for at angive, at ma-
skinen er ved at nd temperaturen (fig. 6): ndr lamperne
forbliver tendt konstant, er maskinen klar til at skylle
kredslabet.

Heft filterholderen til maskinen: Juster handtaget pa filter-
holderkoppen til "INSERT" og drej hédndtaget til hajre, indtil
det er pd linje med "CLOSE"-positionen (fig. 7).

Placer en beholder pa mindst 0,5 liter under kaffebrygge-
ren (A5) og dampreret (A11) (fig. 8).

Tryk pa knappen
(fig. 9).

Drej dampknappen (A12) til position d'b/)% (fig. 10) og
afgiv varmt vand, indtil vandtanken er tom; luk derefter
knappen ved at dreje den til position 0. Dette tillader, at
vandet i raret elimineres, for der laves damp.

. Gentag denne handling 5 gange

Nu er maskinen klar til brug.

Bemaerk venligst: Det er helt normalt, at der er lidt vand rum-
met under beholderen. Men rummet skal torres af regelmessigt
med en ren svamp.

4,

KAFFETILBEREDNING

1.

Isaet filteret til formalet kaffe (C2) eller (C3) i filterholderen
(1) (fig. 11).

Fyld filteret med malet kaffe (fig. 12). Serg for, at kaffen er
fintmalet, specielt til espresso.

Fordel den formalede kaffe jeevnt og stamp den let med
stemplet (C6) (fig. 13). Serg for, at kaffen er pa niveau efter
presning. Det kan blive ngdvendigt at tilfaje mere kaffe.
Fjern eventuelt overskydende kaffe fra kanten affilterhol-
deren og haegt sidstnaevnte til maskinen (fig. 7).

Placér koppen eller kopperne under filterholderens studser
Sarg for, at kontrollamperne til kaffeknapperne er taendt, og

tryk derefter pa kaffeknappen (B1) eller @ (B3).
Maskinen fortsetter og stopper automatisk med at
dispensere.

8. For at frigare filterholderen skal du dreje handtaget fra
hgjre mod venstre.
Bemaerk:

For en korrekt funktion, skal det, inden der kommes kaffe i
filteret, altid sikres, at det ikke er snavset af kaffepulver fra
den foregdende brygning.



« Dukan pa et hvilket som helst tidspunkt afbryde kaffema-
skinen, mens den brygger kaffe, ved at trykke pa bryggek-
nappen, som der blev trykket pa for.

+ Sasnart tilberedningen er frdig, kan man gge maengden
af kaffe i koppen ved (inden for 3 sekunder) at trykke pa
bryggeknappen, som for blev trykket pd og holde den inde:
brygningen afbrydes automatisk efter nogle sekunder.

For at undga sprajt fra maskinen ma filterholderen aldrig
tages af, mens maskinen brygger. Vent altid til nogle se-
kunder efter brygningen.

41 Stamp kaffen:

For at opnd en god espresso er det meget vigtigt, at den forma-

lede kaffe stampes.

« Hvis der stampes for hérdt, vil espressokaffen lgbe lang-
somt ud, og espressokaffen bliver staerk.

« Stampes der derimod for let, vil espressokaffen lgbe ud for
hurtigt, og espressokaffen bliver tynd.

4.2  Sadan far du en varmere kaffe

+ Opvarm kopperne inden kaffen laves ved at skylle dem med
lidt varmt vand.

- Fastgerfilterholderen (C1) med filteret (C2) eller (C3) indsat
i maskinen, uden at tilseette kaffen. Brug den kop, som
kaffen skal i, tryk pa knappen 1 kop og lad det varme vand
Igbe ned i koppen for at varme koppen.

(g kaffetemperaturen i programmeringsmenuen (se "9.
Menu indstillinger”).

Under drift bliver kopvarmeren (A4) varm: Anbring de kop-
per, der skal bruges, pa den.

5. TILBEREDNING AF ESPRESSOKAFFE MED PODS
1. Indsaet filtret til kaffepods (C4) i filterholderen (C1) (fig. 14).
2. Kom en espressopod i og placér den sa vidt muligt i midten

af filteret (fig. 15). Felg altid anvisningerne pa pakningen
med pods for at placere den korrekt pa filteret.
3. Heft filterholderen pa maskinen (fig. 7).

4. Placér koppen under filterholderens studser.

5. Serg for, at kontrollamperne til kaffeknapperne er tendt,
og tryk derefter pa bryggeknappen (B1).

6. Maskinen fortsetter og stopper automatisk med at
dispensere.

7. For at frigre filterholderen skal du dreje hdndtaget fra
hgjre mod venstre.

5.1 Velgpod

brug pods, som opfylder kravene i standarden ESE: Denne findes

pa pakker med dette marke.

ESE standarden er et system, der er godkendt af de frende pro-

ducenter af pods, og som giver mulighed for at tilberede espres-

sokaffe pa en enkel og hygiejnisk made.

Bemaerk venligst:

+  Narman bruger pods er det muligt at fortsaette med
en enkelt brygning af gangen.
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Du kan pa et hvilket som helst tidspunkt afbryde kaffema-
skinen, mens den brygger kaffe, ved at trykke pa bryggek-
nappen, som der blev trykket pa for.

S& snart tilberedningen er feerdig, kan man ege maengden
af kaffe i koppen ved (inden for 3 sekunder) at trykke pa
bryggeknappen, som far blev trykket pd og holde den inde:
brygningen afbrydes automatisk efter nogle sekunder.

For at undga sprajt fra maskinen ma filterholderen aldrig
tages af, mens maskinen brygger. Vent altid nogle sekun-
der efter brygningen.

Se sektionen "4.2 Sadan far du en varmere kaffe”.

6. PROGRAMMERING AF KAFFEMANGDE |
KOPPEN

Kaffemaskinen er forprogrammeret til at udlede standard-

mangder. Hvis du ensker at &ndre disse mangder, skal du folge

denne procedure:

1. Placéren eller to kopper under filterholderens studser (C1).

2. Tryk pd den knap, som enskes programmeret

(@ eller @) 0g hold den trykket inde.

3. Maskinen begynder at brygge kaffe og den anden knap
til kaffebrygning blinker for at indikere at maskinen er i
programmeringstilstand.

Sa snart der er den gnskede mangde kaffe i koppen slippes
knappen. Udlobet afbrydes og kontrollampen blinker for at
indikere at mangden er korrekt gemt i hukommelsen.

Fabriksind- | Programmerbar maengde
stilling-
smangde

@ 35ml fra 15 til =90 ml

@ 70 ml fra =30 til =180 ml

7. SADAN LAVER MAN CAPPUCCINO

1. For at bruge hgje glas fiernes drypbakken (A9) og glasset

seettes pa den tilhgrende bakke (A10) (fig. 16).

Tilbered espressokafferne som beskrevet i de foregdende

afsnit med tilstraekkeligt store kopper.

3. Fyld melkekanden med frisk maelk ved keleskahstemperatur
(fig. 17). Maelken svulmer op 2-3 gange sin oprindelige mengde

4. Tryk pd knappen (fig. 18). Kontrollampen blinker. Nar
lyset forbliver taendt, er maskinen klar til at udlede damp.
5. Placer kanden under dampraret (A11): nedseenk roret og

drej knappen til position {'}%)00 (fig. 19).

Ve



For at skumme maelken skal du placere dampdysen péd
mlkens overflade. Derved blandes luften med malken
o0g dampen

Hold dampdysen pa overfladen, pas pa ikke at opsamle for
meget luft og skabe for store hobler.

Nedsaenk dampdysen under mzlkens overflade: dette ska-
ber en hvirvel.

Nér den gnskede temperatur er ndet, tryk pd dampknap-
pen igen og vent pa, at damptilfarslen stopper helt, for
mlkekanden fjernes.

. Hald den opskummede maelk i kopperne med espressokaf-

fe, som er blevet tilberedt pa forhdnd. cappuccinoen er klar.
Rar evt. sukker i, og strg lidt chokoladepulver hen over
melkeskummet.

Bemeerk venligst:
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Hvis der skal laves flere cappuccinoer, skal man forst lave
kaffe til alle, og farst til sidst tilberede den varme maelk til
alle cappuccinoerne.

Tryk pa en vilkarlig tast for at afslutte dampfunktionen.

Lamperne 0g blinker for at angive, at det er
ngdvendigt at fortsaette med afkalingscyklussen.

Det anbefales ikke at lukke damp ud i
mere end 60 sekunder ad gangen.

Tips til optimal brug:
Anbefalet mangde for hver cappuccino: 100 ml.
For at opna et tykt og homogent skum, bruges malk ved
kaleskabstemperatur (ca. 5°C).
Nar maskinen er klar til at skumme maelken, skal du far du
fortsaetter, placere en tom beholder under rgret og abne
dampknappen for at fjerne luften fra dampkredslgbet. Luk
dampknappen og fortsat med tilberedelsen.

7.2 Renggring af dampdyse

1.

Efter ethvert brug skal maelkerester fiernes fra damproret
med en klud (fig. 20). Til grundig rengering tilrades det at
bruge Eco MultiClean: det sikrer hygiejne ved at ferne mel-
keproteiner og fedtstoffer og kan bruges til at rengere hele
maskinen.

Udled damp i nogle sekunder for at renggre raret i dybden
(fig. 21)

Vent pa at bryggeenheden afkoles: for at bevare bryggeen-
heden effektivitet gennem tiden bruges renggringsnalen
til at holde hullet abent (C7) (fig. 22).

7.3  Afkelingscyklus
Efter brug af dampfunktionen blinker de to kontrollamper

skal afkel

og@ pa maskinen samtidigt for at angive, at kedlen
es for at nd den korrekte temperatur for at lave espres-

s0. Gd frem som folger:

Anbring en beholder under cappuccinatoren;

abn dampknappen for at udlede damp og varmt vand: lam-
pen blinker (fig. 23);

nar lamperne ( 0g ) blinker, er kedlen kelet af:
luk damphéndtaget (nar kedlen er kelet af, stopper bryg-
ningen) (fig. 24). Nu er maskinen klar til brug.

8. TILBERED VARMT VAND

1. Placer en beholder under dampraret (A11).

2. Vent pd, at kaffebrygningslamperne (B1) og (B3) tendes.

3. Drej knappen (A12) til position c\"b s Det varme vand
kommer ud af damproret.

4. For at stoppe stremmen af varmt vand skal du dreje knap-

pen til position 0.

Det anbefales ikke at lukke vand ud i mere
end 60 sekunder ad gangen.

9.

MENU INDSTILLINGER

1.

Ga ind i menuen;

Hold knappen trykket ind

til de tre knapper blinker
pa skift:

i 10 sekunder ind-

2. Valgindstillingen, der skal reguleres

Tilsvarende Tryk for at vaelge Tryk for
indstilling indstillingen at aendre
indstilling
Tryk pa
for at veelge tem-
peraturen Lav
Tryk pd @
for at velge
temperaturen
Infusions- | e temperatur hen- | Medium
temperatur | .. .
viser til vandet i termo- .
blokken. Den er derfor | TYkPd @ for
forskellig fra tempera- at veelge te'mper—
turen pd drikkevaren i | 2turen Hoj
koppen eller den tem-
peratur, der mdles, ndr
drikkevaren forlader fil-
terholderens dispensere.
S




Tryk péd @

for at veelge hérd-
heden Lav

Vandets
hardheds-
grad

Tryk pa @ for

at veelge hardhe-
den Medium

Tryk pa @

for at veelge hard-
heden Hoj

Tryk pa @

for at velge 9
minutter

Tryk pa @

for at velge 30
minutter

Auto-sluk

Tryk pé @

for at velge 3
timer

3. Forat lukke menuen

Efter 15 sekunders inaktivitet forlader maskinen automatisk
indstillingsmenuen.

Bemaerk venligst:
Lampen for den &ndrede indstilling blinker hurtigt for at
bekreefte andringen.

- Efter 15 sekunders inaktivitet forlader maskinen automa-
tisk indstillingsmenuen og er klar til brug.

10. STANDARDINDSTILLINGER (RESET)

Med denne procedure nulstilles maskinen til fabriksvaerdierne.
Ga frem som folger:

1. Placer dampreret (A11) pa drypbakken (A9);

Rbning af programmeringsmenuen;

Drej dampknappen (A12) til position @%00;

Tryk pa knappen . De tre kontrollamper blinker
samtidigt for at bekrafte gendannelsen af de oprindelige
indstillinger.

2.
3.
4

5. Kontrollamperne og@ blinker for at indikerer, at
dampknappen skal lukkes (symbol O).

N&r dampknappen er lukket, er maskinen klar til brug.

11. RENGORING AF MASKINEN
Falgende dele af kaffemaskinen skal renggres jeevnligt:
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drypbakken (A9)
kaffefiltrene (C2), (C3) og (C4);

«  kaffebryggeren (A5);

+ vandbeholderen (A3);

« damproret (A11) som vist i kapitlet “7.2 Rengering af
dampdyse”;

Advarsel!
Ingen af maskinens komponenter eller tilbehor taler
opvaskemaskine.
Der ma ikke anvendes oplgsningsmidler, slibende rengg-
ringsmidler eller sprit til renggring af kaffemaskinen.
Anvend ikke metalgenstande til at fierne kalk eller kaffeaf-
lejringer, da de kan ridse metal- eller plastikoverfladerne.

- FEfter perioder lengere end en uge uden brug, anbefales
det at foretage en skylning som vist i afsnit “3. Farste an-
vendelse af maskinen” far maskinen anvendes.

Fare!
Dyp aldrig maskinen i vand, nar den renggres: Kaffemaski-
nen er et elektrisk apparat.
Inden apparatets udvendige dele renggres, skal man sluk-
ke kaffemaskinen, tage stikket ud af stikkontakten og lade
maskinen kele af.

11.1 Rengoring af drypbakken

Advarsel!

Drypbakken er udstyret med en flydende indikator (rad), som

viser vandniveauet i den. For indikatoren stikker frem fra kop-

bakken (fig. 25), er det nodvendigt at temme bakken og rengore

den, ellers kan vandet lgbe over kanten og beskadige maskinen,

afsetningspladen eller det omkringliggende omrade.

1. Fjern bakken (A9) (fig. 26).

2. Fjern kopbakken (A7), fiern vandet og renger bakken med
en klud: Saml derefter drypbakken igen. Fjern bakken til
krus eller glas (A10), renger med vand, tor og genindseet;

3. Drypbakken iseettes derefter igen.

11.2 Renggring af kaffefiltrene

Kaffefiltrene er designet til at opnd den bedst mulige kaffec-

reme. For at holde dem effektive skal filtrene altid veere rene og

uden kafferester.

« Efter hver brug skylles filteret med rigeligt rindende vand
(fig. 27), og tryk derefter pa det perforerede filter for at
sikre, at det er sat korrekt i lejet (fig. 28);

Kontroller, at hullet pa bagsiden af filteret (se fig. 29) er fri
for rester.

Hvis filteret stadig er snavset eller mindst en gang om maneden,

skal du renggre kaffefiltrene som falger:

1. Fjern det perforerede filter ved at traekke i tappen (fig. 30).

2. Skylfiltrene med rindende vand (fig. 31).

3. Sergfor, at hullerne ikke er blokeret. Renger eventuelt med

ennal (fig. 29-31).

Tor med en klud.



5. Setdet perforerede filter tilbage i lejet og tryk det helt ned
(fig. 28).

Filter til pods

Skyl med rindende vand. Serg for, at hullerne ikke er blokeret.

Rengar eventuelt med en ndl (fig. 29-31).

11.3 Rengor kaffebryggeren

For hver 200 kop kaffe skal man skylle ved at udlede ca. 0,5 |
vand fra bryggereb (tryk pd kaffebrygningsknappen uden at
bruge malet kaffe).

11.4 Anden rengoring

1. Der mad ikke anvendes oplgsningsmidler eller slibemidler
til rengering af maskinen. Man kan nojes med at bruge en
fugtig, bled klud.

2. Filterholder skal rengares med jeevne mellemrum.

11.5 Renggring af vandbeholderen

1. Rengor vandbeholderen jeevnligt (ca. en gang om maneden)
og hver gang kalkfilteret (hvis til stede) udskiftes med en fug-
tig klud og en smule neutralt opvaskemiddel;

2. Fjern filteret (hvis til stede) og skyl det under rindende
vand;

3. Set filteret (*hvis til stede), tilbage, fyld beholderen med
frisk vand og sat den pd igen;

4. (Kun for modeller med kalkfilter) Lad 100ml vand lgbe ud.

12, AFKALKNING

Advarsel!
Lees instruktionerne og etiketten pa afkalkningsmidlets pak-
ning (C9), inden du afkalker maskinen.
Det anbefales at kun anvende De'Longhi afkalkningsmid-
del. Brugen af uegnede afkalkningsmidler samt uregel-
massig afkalkning, kan medfare, at der opstdr fejl, som
ikke daekkes af fabrikantens garanti.
Afkalkningsmidlet kan beskadige sarte overflader. Hvis
produktet, ved et uheld, haeldes ud, skal man straks torre
det op.

Sadan afkalker du

Afkalkning- | De’Longhi afkalkningsmiddel
smiddel

Beholder Kapacitet 11

Tid ~25min

1. Detertid til at udfare afkalkningen ndr den orange kontrol-

lampe @ blinker.

2. Kontrollér at filterholderen ikke er haegtet pa og placer en
beholder under varmtvandsudlsbet og under kedlens si
(fig. 32).

3. Held afkalkningsoplgsningen i vandbeholderen, fortynd
det medfalgende afkalkningsmiddel med vand (fyld vand-
beholderen op til MAKS.-niveauet) (fig. 33)
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4. Hold knappen nede @i 10 sekunder, indtil de 3 lamper
blinker i rekkefolge.

5. Drejdampknappentild'}%%.

6. Tryk pa knappen for at begynde afkalkning.

7. Afkalkningsprogrammet starter, og afkalkningsvaesken
kommer ud af damproret. Afkalkningsprogrammet ud-
forer automatisk en raekke skylninger med mellemrum,
for at fierne kalkaflejringer inde i kaffemaskinen indtil
tanken er fuldsteendigt tomt.

Bemeerk venligst:

Under afkalkning, for ogsa at rense kaffekredslgbet lukkes

dampknappen fra tid til anden for at udlede sma mangder

afkalkningsmiddel fra kaffebryggeren.

Brygningen stopper, og den @ orange lampe fortsetter
med at blinke for at angive, at afkalkningscyklussen stadig er i

gang.
Det er nu ngdvendigt at fortsette med skylning.

8. Tom beholderen der er brugt til at opsamle afkalknings-
midlet og seet den under udlederne.



10. Kontrollér at dampknappen er i position &%00 og tryk

ﬁ derefter pd knappen for at starte skylningen. Under
MAX afkalkning, for ogsa at rense kaffekredslgbet lukkes dampknap-
pen fra tid til anden for at udlede sma mangder afkalkningsmid-
del fra kaffebryggeren.
'l 11. Udfer en anden skylning fra punkt 7 til 9, og indsat ogsd
filteret (hvis det tidligere er indsat).
] 12. Nér vandbeholdren er tom, slukker den orange lampe,

og afkalkningen er fuldfert. Lamperne @ 0g
blinker.
13. Luk dampknappen ved at dreje den til 0.
33 14. Fyld vandbeholderen med frisk vand.
9. Maskinen er klar til skylning med frisk, rent vand. Fjern Ny er maskinen klar til brug.
vandbeholderen, tom den, skyl den med rindende vand,
fyld den op til MAKS-niveauet med frisk vand (fig. 34), og
seet den tilbage i maskinen.

13. KONTROLLAMPERNES BETYDNING

Kontrollamper Drift Betydning
Teending med afbryderen ON/OFF Maskinen udfgre en selvanalysering, som
@ @ @ signaleres ved at kontrollamperne blin-
ker pa skift
N AN A P
Apparatet er tendt Kontrollamper blinker: maskinen varmer
@ @ @ op til at lave kaffe
Kontrollamper taendte: maskinen er klar til
atlave kaffe
Dampknap dben Blinkende kontrollamper: luk
dampknappen
Kalecyklus er pakraevet Fortset som beskrevet i stk. “7.3

Afkelingscyklus”

Vandbeholderen er tom, eller maskinen | Kontrollamperne blinker hurtigt. Der

@ @ @ brygger ikke kaffe henvises til kap. “3. Farste anvendelse af
maskinen”

Der anmodes om dampfunktion kontrollampe blinker: Apparatet varmer

@ @ @ op til at udlede damp

Kontrollampe teendt: maskinen er klar til

at udlede damp
Maskinen skal afkalkes Afkalk maskinen: processen er afsluttet
@ @ @ nar kontrollampen @ slukkes.
Orange farve
blinker
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14. HVIS NOGET IKKE VIRKER

Problem

Arsag

Lasning

Der Igber ikke lengere espres-
sokaffe ud

Der mangler vand i vandbeholderen

Fyld vandbeholderen op

Hullerne i filterholderen er tilstoppede

Rens hullerne i filterholderens studser

Filteret er tilstoppet, eller det perforere-
de filter mangler

Gor det rent som beskrevet i afsn.“11.2 Rengering
af kaffefiltrene”

Vandbeholderen sidder ikke rigtigt, og
ventilerne pa dens bund er ikke abne

Tryk let pa vandbeholderen for at dbne ventilerne
pa dens bund

Kalk inden i det hydrauliske kredslab

Udfer afkalkning som angivet i afsnittet “12.
Afkalkning”

Espressokaffen siver ud over fil-
terholderens kanter i stedet for
gennem hullerne

Filterholderen sidder ikke rigtigt eller er
beskidt

Hagt filterholderen korrekt pd og drej den til
bunds med bestemthed

Espressokogerens ttning er ikke laenge-
re elastisk eller er beskidt

Udskift teetningen pa espressokogerens si hos et
Servicecenter

Hullerne i filterholderens studser er
tilstoppede

Rens hullerne i filterholderens studser

Filteret er tilstoppet, eller det perforere-
de filter mangler

Gor det rent som beskrevet i afsn. “11.2 Rengering
af kaffefiltrene”

Filterholderen er ikke haegtet
pa maskinen

Der er for meget kaffe i filteret

Brug den medfelgende méleske og serg for at
bruge de rigtige filtre til denne slags tilberedning

Kaffecremen er lys (espres-
sokaffen Igber hurtigt ud af
kaffestudsen)

Den formalede kaffe er ikke stampet nok

Stamp den formalede kaffe mere

Der er for lidt formalet kaffe

g mengden af formalet kaffe

Kaffen er malet for groft

Anvend kun formalet kaffe til espressomaskine.

Det er ikke den rigtige type af formalet
kaffe

Skift til en anden type formalet kaffe

Kaffecremen er mark (espresso-
kaffen Igber for langsomt ud af
kaffestudsen)

Den formalede kaffe er stampet for hardt

Stamp kaffen mindre

Der er for meget formalet kaffe

Mindsk maengden af formalet kaffe

Espressokogerens si er tilstoppet

Gor det rent som beskrevet i afsn. “11.3 Renger
kaffebryggeren”

Filteret er tilstoppet

Gor det rent som beskrevet i afsn. “11.2 Rengering
af kaffefiltrene”

Kaffen er malet for fint

Anvend kun formalet kaffe til espressomaskine.

Kaffen er malet for fint eller er fugtig

Anvend kun formalet kaffe til espressomaskiner.
Kaffen md ikke veere for fugtig

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer en afkalkning som angivet i afsnittet “12.
Afkalkning”

Efter kaffebrygningen sidder
filteret fortsat pa kedlens si

Sat filterholderen pa igen, bryg kaffen og fiern
derefter filterholderen

9
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Problem

Rrsag

Lasning

Maskinen brygger ingen drik-
kevarer, og alle kontrollamper
blinker i et par sekunder

Der mangler vand i vandbeholderen

Fyld vandbeholderen op

Vandbeholderen sidder ikke rigtigt, og
ventilerne pa dens bund er ikke dbne

Tryk let pa vandbeholderen for at dbne ventilerne
pa dens bund

Espressokogerens si er tilstoppet

Gor det rent som beskrevet i afsn. “11.3 Rengor
kaffebryggeren”

Filteret er tilstoppet

Gor det rent som beskrevet i afsn.“11.2 Rengering
af kaffefiltrene”

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer afkalkning som angivet i afsn. “12.
Afkalkning”

Maskinen fungerer ikke og alle
kontrollamperne blinker

Tag straks stikket ud af stikkontakten og henvend
dig til et autoriseret servicecenter

Mzlken bliver ikke opskum-
met, ndr der laves cappuccino

Mzlken er ikke kold nok

Brug altid keleskabskold maelk

Cappucinatoren er snavset

Gor cappuccinatoren rent som beskrevet i afsn.“7.2
Rengering af dampdyse”

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer en afkalkning som angivet i kap. “12.
Afkalkning”
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Lue aina turvallisuusohjeet siséltava asiakirja ennen laitteen
Kayttoa.

1. KUVAUS

Laitteen kuvaus - A
Vesisdilion kansi
Vesisdilion irrotuskahva
Vesisailio
Lammitystaso
Kahvisuutin
Virtakatkaisin (ON/OFF)
Kuppialustan ritild
A8. Tippa-alustan veden tason ilmaisin
A9. Tippa-alusta
A10. Lasi-/mukiritila
A11. Hoyrysuutin
A12. Hoyryn annostelunuppi

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Ohjauspaneelin kuvaus - B

B1. Tkupillisen valintandppain

B2. Nappdimen sisainen merkkivalo “ON” (valkoinen)
B3. 2kupillisen valintandppain

B4. Nappdimen sisainen merkkivalo “ON” (valkoinen)
B5. Hoyrynappdin

B6. Nappdimen sisainen merkkivalo “ON” (valkoinen)
B7. Kalkinpoiston merkkivalo (oranssi)

1.3 Varusteiden kuvaus - C

(1. Suodatinkuppi

(2. 1kupillisen suodatin (symboli @ suodattimen alla
(3. 2kupillisen suodatin (symboli ®gy— suodattimen alla)
(4. Nappisuodatin (symboli‘ suodattimen alla)

(5. Mittalusikka

(6. Tampperi

(7. Hoyrysuuttimen puhdistusneula

(8. Vedenkovuustesti

9. Kalkinpoistoaine (*Vain joissakin malleissa)

(10. Maitokannu

1.4 Valmistajan suosittelemat
puhdistusvarusteet, jotka eivat kuulu
toimitukseen

Lue lisdd sivulta Delonghi.com.

¢) WaterFilter Pehmennyssuodatin
EAN: 8004399327252

2. KEITTIMEN VALMISTELU

Pese kaikki lisdvarusteet haalealla vedelld ja astianpesuaineella

ja toimi sitten seuraavasti:

1. Irrota vesisilit (A3) (kuva 1) ja téytd se raikkaalla ja puhtaal-
a vedelld. Ole tarkkana, ettei MAX-kirjoitus ylity (kuva 2).
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2. Laita sdilio paikoilleen painamalla sitd kevyesti siten, ettd

sailion pohjassa olevat venttiilit aukenevat (kuva 3).
Varoitus:  Keitintd ei saa koskaan kdynnistda, ellei sdilidssd ole vettd tai ellei sdilio
ole paikoillaan.

Tarkeaa: Sdddd veden kovuus
on annettu luvussa 9. Asetusten valikko”

1l

an pian ohjeita, jotka

3. ENNEN KEITTIMEN KAYTTOONOTTOA

1. Laita pistoke pistorasiaan. Paina virtakatkaisinta (A6) (kuva
4).

Keitin suorittaa itsetarkistuksen, mistd on merkkind kol-

men ndppdimegyuorottainen vilkkuminen (kuva 5).
ja vilkkuvat osoittaen, ettd keitin

3. Merkkivalot
on saavuttamassa lampotilan (kuva 6). Kun merkkivalot
palavat yhtdjaksoisesti, keitin on valmis piirin huuhteluun.
Kiinnitd suodatinkuppi keittimeen: kohdista suodatinkupin
kahva “INSERT"-kohtaan ja kadnna sitd oikealle, kunnes se
on “CLOSE"-asennon kohdalla (kuva 7).

Aseta vahintaan 0,5 litran astia kahvisuuttimen (A5) ja
hdyrysuuttimen alle (A11) (kuva 8).

Paina nappadinta . Toista tamad toimenpide 5 kertaa
(kuva 9).

Kaadnnd hdyrynuppi (A12) asentoon @%ﬁ) (kuva 10)
ja annostele kuumaa vettd, kunnes vesisdilio tyhjenee;
sulje sitten nuppi uudelleen kddntdmalla se asentoon 0.
Néin putkessa oleva vesi voidaan poistaa ennen hdyryn
annostelua.

Néin keitin on kdyttovalmis.

Tarkeaa: On tdysin normaalia, ettd sdilign alla olevassa tilas-
sa on vettd. Kyseinen tila on kuivattava vdlilld puhdasta sientd
kayttdamalld.

4, KAHVIN VALMISTUS

1. Laita kahvijauhesuodatin (C2) tai (C3) suodatinkuppiin (C1)
(kuva 11).

Taytd suodatin kahvijauheella (kuva 12). Varmista, ettd
kahvi on jauhettu hienoksi ja espressoon soveltuvasti.

3. Levitd kahvijauhe huolella ja tiivistd se kevyesti tampperil-
la (C6) (kuva 13). Varmista, ettd kahvi on tasaisesti tamp-
pauksen jalkeen. Kahvia saattaa olla tarve liséta.

Poista mahdollinen liika kahvi suodatinkupin reunalta ja
kiinnitd tama keittimeen (kuva 7).

Aseta kuppi tai kupit suodatinkupin suutinten alle
Varmista, ettd kahvin annostelundppdinten merkkivalot

(B1) tai

palavat ja paina sitten annostelundppdinta
(B3).

7. Keitin jatkaa annostelua ja keskeyttdd sen automaattisesti.
8. lrrota suodatinkuppi ja kddnnd kahvaa oikealta
vasemmalle.



Tirkedd:

Oikeaoppisen toiminnan takaamiseksi ennen kahvijauheen
lisdystd on aina tarkistettava, ettei suodattimessa ole jad-
mid aiemmin uutetusta kahvijauheesta.

Kun keitin valmistaa kahvia, valutus voidaan keskeyt-
tdd milloin tahansa painamalla aiemmin painettua
annostelundppdintd.

Kun annostelu on paattynyt, jos haluat liséta kupissa ole-
vaa kahvin mdaraa riittad, ettd pidat aiemmin painamaasi
annostelundppdintd painettuna (3 sekunnin sisalld). An-
nostelu keskeytyy automaattisesti muutaman sekunnin
kuluessa.

Roiskeiden valttamiseksi dld koskaan irrota suodatinkuppia
keittimen annostellessa, vaan odota aina muutama sekunti
annostelun jlkeen.

4.1 Tamppaa kahvijauhe:

Kahvijauheen tamppaus on hyvin tdrkedd, jotta espressosta
tulisi hyvaa.

Jos kahvijauhetta tiivistetdan liikaa, kahvi tulee ulos hi-
taasti, ja se on vahvaa.

Jos kahvijauhetta tiivistetadn liian vahan, kahvi tulee ulos
nopeasti, ja se on laihaa.

4.2 Jos haluat kuumempaa kahvia

Ldmmitd kupit ennen kahvin valmistusta huuhtelemalla ne
kuumalla vedella.

Kiinnita suodatinkuppi keittimeen (C1) suodatin (C2) tai
(C3) laitettuna ilman, etta kahvia lisataan. Paina 1 ku-
pillisen ndppdintd ja annostele kuumaa vetta kahvikuppiin,
jotta se lampenisi.

Lisdd kahvin lampdtilaa ohjelmointivalikosta (katso "9.
Asetusten valikko”).

Toiminnan aikana lammitystaso (A4) kuumenee: aseta
kéytettavat kupit sen padlle.

5. ESPRESSON VALMISTUS NAPEISTA

1. Laita kahvinappisuodatin (C4) suodatinkuppiin (C1) (kuva
14).

2. Aseta nappissiten, ettd se on mahdollisimman keskelld suo-
datinta (kuva 15). Noudata aina nappipakkausten ohjeita
napin oikeaoppista suodattimeen asetusta varten.

3. Kiinnitd suodatinkuppi keittimeen (kuva 7).

4. Aseta kuppi suodatinkupin suutinten alle.

5. Varmista, ettd kahvin annostelundppdinten merkkivalot
palavat ja paina sitten annostelundppdintd (B1).

6.  Keitin jatkaa annostelua ja keskeyttdd sen automaattisesti.

7. lrrota suodatinkuppi ja kdannd kahvaa oikealta
vasemmalle.

5.1 Valitse nappi

kéytd ESE-standardin mukaisia nappeja. Standardi nakyy pakka-
uksissa alla olevana merkinténd.
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ESE on suurimpien nappivalmistajien hyvaksymd standardijarjestel-
m4, ja sen avulla espresson valmistus sujuu yksinkertaisesti ja siististi.
Tirkedd:

Kun nappeja kdytetdan, yksi annostelu voidaan
tehda kerrallaan.

Kun keitin valmistaa kahvia, valutus voidaan keskeyt-
tdd milloin tahansa painamalla aiemmin painettua
annostelundppdintd.

Kun annostelu on pdattynyt, jos haluat lisata kupissa olevaa
kahvin mddrda riittad, ettd pidat aiemmin painamaasi an-
nostelundppdintd painettuna (3 sekunnin sisalld). Annoste-
lu keskeytyy automaattisesti muutaman sekunnin kuluessa.
Roiskeiden valttamiseksi dld koskaan irrota suodatinkuppia
keittimen annostellessa, vaan odota aina muutama sekunti
annostelun jalkeen.

Katso osio “4.2 Jos haluat kuumempaa kahvia”.

6. OHJELMOI KAHVIMAARA KUPPIA KOHDEN
Kahvinkeitin on saddetty tehtaalla annostelemaan vakiomdérdn
kahvia ja maitoa. Jos haluat muuttaa néitd médrid, toimi seuraavasti:

1. Aseta yksi kuppi tai kaksi kuppia suodatinkupin suutinten
alle (C1).

2. Painandppdintd, jonka haluat ohjelmoida ( @tai @)
ja pidd sitd painettuna.

3. Keitin alkaa annostella kahvia, ja toinen kahvin annostelu-
painike vilkkuu osoittaen, etta keitin on ohjelmointitilassa.

4. Heti kun haluttu kahvimdadrd on kupissa, vapauta nappain.

Nyt annostelu keskeytyy ja merkkivalo vilkkuu osoittaen,
ettd mddrd on ohjelmoitu oikeaoppisesti.

Oletusar- Ohjelmoitava maara
voinen
maara

@ 35ml =15-=90 ml

@ 70 ml =30-=180 ml

7. MITEN CAPPUCCINO VALMISTETAAN

1. Korkeiden lasien kayttamiseksi poista tippa-alusta (A9) ja
aseta lasi asianmukaiselle alustalle (A10) (kuva 16).

2. Valmista espressokahvi edellisissd kappaleissa kerrotulla
tavalla ja kdytd riittavén suuria kuppeja.

3. Tdytd maitokannu tuoreella, jadkaappikylmélld maidolla
(kuva 17). Maidon tilavuus kasvaa 2—3-kertaiseksi

4. Paina ndppdintd @ (kuva 18). Merkkivalo vilkkuu. Kun
merkkivalo palaa yhtdjaksoisesti, keitin on valmis hdyryn
annostelua varten.

5. Laita kannu héyrysuuttimen alle (A11): upota suutin ja

kdannd nuppi asentoon &A% (kuva 19).
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Maidon vaahdottamiseksi aseta hdyrysuutin maidon pin-
taan: ndin ilma sekoittuu maitoon ja hdyryyn

Pidd hoyrysuutin pinnassa. Ole tarkkana, ettet ota likaa
ilmaa, jolloin kuplat ovat liian suuria.

Upota hdyrysuutin maidon pinnan alle. Ndin syntyy pydrre.
Kun haluttu lampétila on saavutettu, paina uudelleen
hdyryndppdinta ja odota, ettd hoyryn annostelu keskeytyy
kokonaan ennen kuin otat maitokannun pois.

. Kaada vaahdotettu maito kuppeihin, joissa on jo aiemmin

valmistettu kahvi. Cappuccino on valmis.
Sokeroi maun mukaan ja ripottele vaahdon padlle vahén
kaakaojauhetta, jos haluat.

Tarkedd:

Jos sinun on valmistettava monta cappuccinoa, ensin on
valmistettava kahvi ja vasta sitten maitovaahto kaikkia
cappuccinoja varten.

Hoyrytoiminnosta poistumiseksi paina mitd tahansa nap-

pdinta. Merkkivalot @ ja
ettd jadhdytysjakso tulee suorittaa.

Enintadn 60 sekunnin hoyryn annostelua
suositellaan.

Neuvot optimaaliseen kayttoon:
Kutakin cappuccinoa varten suositeltu madrd: 100 ml.
Sakean ja tasaisen vaahdon aikaansaamiseksi kdytd jad-
kaappikylmaa maitoa (noin 5°C).
Kun keitin on valmis vaahdottamaan maitoa, ennen kuin
jatkat, aseta tyhja astia suuttimen alle ja avaa hdyrynuppi
hdyrypiirin ilman poistamiseksi. Suoje hdyrynuppi ja jatka
valmistusta.

vilkkuvat osoittaen,

7.2 Hoyrysuuttimen puhdistus

1.

Poista liinalla maitojdamét hdyrysuuttimesta jokaisen
kayttokerran jalkeen (kuva 20). Perusteellista puhdistusta
varten suositellaan Eco MultiClean -puhdistusaineen kéyt-
tod. Se poistaa maidon proteiinit ja rasvat, ja sitd voidaan
kayttad koko keittimen puhdistukseen.

Annostele hdyrya muutaman sekunnin ajan suuttimen pe-
rusteellista puhdistamista varten (kuva 21)

Odota, ettd suutin jadhtyy. Jotta sen tehokkuus sdilyisi,
kéytd puhdistusneulaa reidn vapaana pitamiseksi (C7)
(kuva 22).

7.3 Jaahdytysjakso
Kéjlb'yry imintoa on kaytetty, kaksi keittimen merkkivaloa
ja

vilkkuvat samanaikaisesti osoittaen, ettd kanava

lan saavuttamiseksi. Toimi seuraavalla tavalla:

.

by

aseta astia cappuccinatoren alle;

avaa hb‘yryn@annostellaksesi hoyrya ja kuumaa vetta:

merkkivalo ilkkuu (kuva 23);
Kun merkkivalot ( ja ) vilkkuvat, kanava on jadhty-

nyt: sulje hdyrykahva uudelleen (kun kanava on jéhtynyt, annos-
telu keskeytyy) (kuva 24). Nyt keitin on kayttovalmis.

VALMISTA KUUMA VESI

w N

Aseta astia hoyrysuuttimen alle (A11).

Odota, ettd kahvin annostelun merkkivalot (B1) ja (B3) palavat.
K&&nna nuppi (A12) asentoon &%,00. Kuumaa vettd tulee
hdyrysuuttimesta.

Kuuman veden ulostulon keskeyttdmiseksi kd@nnd nuppi
asentoon 0.

Enintaan 60 sekunnin annostelua suositellaan.

9.

ASETUSTEN VALIKKO

1.

Siirry valikkoon:

Pida ndppdintd

painettuna 10 sekun-
nin ajan, kunnes kolme
nappaintd
vuorotellen:

vilkkuvat

2. \Valitse saadettava asetus

Vastaava Paina asetuksen Paina
asetus valitsemiseksi asetuksen
muuttamiseksi
Paina @
valitaksesi mat-
alan [émpétilan
Paina
valitaksesi ke-
Uuttamis- skikorkean
lampotila | Tamd ldmpétila koskee lampétilan
thermoblockissa olevaa | @
vettd.  Se  poikkeaa | Paind )
kupissa olevan juoman | V3 litaksesi
limpétilasta tai limpati- | K © ¥ ke an
lasta, joka mitataan, kun | 1MPOtilan
juoma tulee ulos suodat-
inpidikkeen suuttimista.
S




Paina @

valitaksesi mat-
alan kovuuden

Paina

valitaksesi  ke-
skisuuren
kovuuden

Veden
kovuus

Paina @ vali-

taksesi suuren

kovuuden

9

Paina
valitaksesi
minuuttia

Auto-
maattinen
sammutus

Paina
valitaksesi
minuuttia

30

Paina @

valitaksesi 3
tuntia

3. Valikosta poistuminen

Kun keitintd ei kdytetd 15 sekuntiin, se poistuu automaattis-
esti asetusvalikosta.

Tirkedid:

Muutettuun asetukseen liittyvé merkkivalo vilkkuu no-
peasti vahvistaen muutoksen.

Kun keitintd ei kdytetd 15 sekuntiin, se poistuu automaat-
tisesti asetusvalikosta ja on jélleen kdyttovalmis.

10. OLETUSARVOT (NOLLAUS)

Talld menetelmalld keitin palautetaan oletusarvoihin.

Toimi seuraavalla tavalla:

1. Aseta hoyrysuutin (A11) tippa-alustan padlle (A9);

Siirry ohjelmointivalikkoon.

Kaannd hoyrynuppi (A12) asentoon 45/50 .

Paina nappainta . Kolme merkkivaloa vilkkuu sa-
manaikaisesti vahvistaen nain alkuperdisten asetusten
palautuksen.

Merkkivalot ja vilkkuvat osoittaen nin, ettd
héyrynuppi tulee sulkea uudelleen (symboli O).
Kun hdyrynuppi on suljettu, keitin on kdyttvalmis.

2.
3.
4
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11. KEITTIMEN PUHDISTUS

Puhdista seuraavat keittimen osat s@énndllisin valiajoin:
tippa-alusta (A9)

kahvinsuodattimet (C2), ((3) ja (C4);

kahvisuutin (A5);

vesisdilio (A3);

hdyrysuutin (A11) noudattamalla ohjeita luvusta “7.2 Hoy-
rysuuttimen puhdistus”;

Huomio!

Keittimen mitdan osaa tai lisdvarustetta ei voida pestd
astianpesukoneessa.

Al3 Kéyta liuotinaineita, hankausaineita tai denaturoitua
spriitd keittimen puhdistukseen.

Al kayta metallisia vélineitd kalkkikerrostumien tai ko-
vettuneen kahvin poistoon, silld ne saattavat naarmuttaa
keittimen metalli- tai muovipintoja.

Jos keitinta ei kdytetd yli viikkoon, ennen kéyttda suositel-
laan huuhtelua noudattamalla ohjeita, jotka on annettu
luvussa“3. Ennen keittimen kayttoonottoa”.

Vaara!

Puhdistuksen aikana keitinta ei saa koskaan upottaa vet-
een, silld se on sahkdlaite.

Ennen minkd tahansa keittimeen kuuluvan ulkoisen osan
puhdistamista sammuta keitin, irrota pistoke pistorasiasta
ja anna keittimen jaahtya.

11.1 Tippa-alustan puhdistus

Varoitus!

Tippa-alustassa on punaisella kellukkeella varustettu veden
tason osoitin. Ennen kuin tdma osoitin alkaa tulla ulos kuppi-
alustasta (kuva 25), alusta tulee tyhjentda ja puhdistaa. Muuten
vesi voi valua ulos reunoilta ja vahingoittaa keitintd, alustaa tai
ympardivaa aluetta.

1. Irrota alusta (A9) (kuva 26).

2. lrrota kuppialustan ritild (A7), poista vesi ja puhdista astia
liinalla: kokoa tippa-alusta sitten uudelleen. Irrota muki-
tai lasialusta (A10), puhdista vedelld, kuivaa ja laita takai-
sin paikoilleen;

3. Laita tippa-alusta sitten takaisin paikoilleen.

11.2 Kahvinsuodatinten puhdistus
Kahvinsuodattimet on valmistettu siten, ettd tuloksena on paras
mahdollinen kahvivaahto. Jotta ne pysyvat tehokkaina, suodat-
timet tulee aina puhdistaa eikd niissé saa olla kahvija@mia.
Huuhtele suodatin runsaalla juoksevalla vedelld jokaisen
kdyttokerran jalkeen (kuva 27). Paina sitten reikdsuoda-
tinta varmistaaksesi, ettd se on kunnolla paikoillaan (kuva
28);

varmista, ettd suodattimen takana oleva reikd (katso kuva
29) on vapaa jaamista.



Puhdista kahvinsuodattimet seuraavasti, jos suodatin on yhd

likainen tai véhintdén kerran kuussa:

1. Irrota reikdsuodatin vetdmalld kielekkeesta (kuva 30).

2. Huuhtele suodattimet juoksevalla vedelld (kuva 31).

3. Varmista, ettd reidt eivét ole tukossa. Jos tarpeen, puhdista
neulalla (kuvat 29-31).

4. Kuivaa liinalla.

5. Laitareikdsuodatin takaisin ja paina pohjaan asti (kuva 28).

Nappisuodatin

Huuhtele juoksevalla vedelld. Varmista, ettd reidt eivét ole tu-

kossa. Jos tarpeen, puhdista neulalla (kuvat 29-31).

11.3 Puhdista kahvisuutin

Huuhtele 200 kahvin valein annostelemalla noin 0,5 litraa vetta
suuttimesta (paina kahvin annostelundppdinta ilman, ettd
kaytét kahvijauhetta).

11.4 Muut puhdistukset

1. Ald kyta liuotinaineita tai hankausaineita keittimen puh-
distukseen. Kostea ja pehmyt liina riittdd.

2. Puhdista suodatinkuppi sa@nndllisesti.

11.5 Vesisailion puhdistus

1. Puhdista vesisdilio saanndllisin véliajoin (noin kerran kuukau-
dessa) ja joka kerta kun pehmennyssuodatin (jos kuuluu var-
ustuksiin) vaihdetaan. Kayta kosteaa liinaa ja pientd madrad
mietoa puhdistusainetta.

2. lrrota suodatin (jos kuuluu varustuksiin) ja huuhtele se
juoksevalla vedelld.

3. Aseta suodatin takaisin (jos kuuluu varustuksiin), tayta sai-
|0 raikkaalla vedelld ja laita takaisin.

4. (Koskee vain vedenpehmennyssuodattimella varustettuja
malleja) Annostele 100 ml vetta.

12. KALKINPOISTO

Varoitus!

Lue huolella kalkinpoistoaineen valmistajan antamat kéyt-
toohjeet ja merkinndt ennen kéyttoa. (C9)Ne [Gytyvat kalkin-
poistoaineen pakkauksesta.

+ Suosittelemme kdyttdmddn ainoastaan De’Longhin kal-
kinpoistoainetta. Vadranlaisten kalkinpoistoaineiden kdyt-
taminen, tai jos kalkinpoistoa ei suoriteta, voi aiheuttaa
vikoja, joita valmistajan takuu ei korvaa.

Kalkinpoistoaine voi vaurioittaa herkkid pintoja. Jos tuotet-
ta ldikkyy vahingossa, kuivaa heti.

Kalkinpoiston ohjeet

Kalkinpois-
toaine

De'Longhi-kalkinpoistoaine

Kalkinpoiston ohjeet
Astia Tilavuus 11
Aika N. 25 min

1. Kalkinpoiston aika on tullut, kun oranssi merkkivalo @
vilkkuu.

2. Varmista, ettd suodatinkuppi ei ole paikoillaan ja aseta
astia kuumavesisuuttimen ja sdilion vesikanavan alle (kuva
32).

3. Kaada kalkinpoistoaine silioon ja laimenna toimitettua
kalkinpoistoainetta vedelld (tdytd sdiloi MAX-viivaan asti)

(kuva 33)
Qéup to

MAX level

L
—

—
[A—

33

4. Pidd ndppdintd @painettuna 10 sekunnin ajan, kunnes
kolme nappainta vilkkuvat vuorotellen.
5. Kaanna hoyrynuppi asentoon i’ﬁ/}%.

6. Painandppdintd kalkinpoiston aloittamiseksi.

7. Kalkinpoisto-ohjelma kéynnistyy ja hdyrysuuttimesta
tulee kalkinpoistonestettd. Kalkinpoisto-ohjelma suo-
rittaa automaattisesti huuhtelujaksosarjan kahvinkeitti-
men sisélla olevan kalkkijaaman poistamiseksi, kunnes
sdilio on tyhja.

Tirkedd:

Kahvipiirin puhdistamiseksi kalkinpoiston aikana sulje valilla

hoyrynuppi annostellaksesi pienid maarid kalkinpoistoainetta

kahvisuuttimesta.

Annostelu keskeytyy, ja oranssi merkkivalo @ vilk-
kuu edelleen osoittaen ndin, ettd kalkinpoistojakso on yha
meneilldan.

Nyt tulee huuhdella.
8. Tyhjennd kalkinpoistoainenesteen talteenotossa kéytetty
astia ja aseta se suutinten alle.



9.

MAX C@

W
=]

33

Keitin on valmis huuhteluun raikkaalla ja puhtaalla vedelld.
Irrota vesisailid, tyhjennd se, huuhtele se juoksevalla vedel-
|3 ja tdytd raikkaalla vedelld MAX-viivaan asti (kuva 34).
Laita vesisdilid sitten takaisin keittimeen.

10.

1.

12.

13.
4.

Varmista, ettd hdyrynuppi on asennossa {}; Sy, ja paina
sitten ndppdinta ? huuhtelun aloittamiseksi. Kahvipii-
rin puhdistamiseksi kalkinpoiston aikana sulje valilla hoyrynup-
pi annostellaksesi pienid méadrid vetta kahvisuuttimesta.

Suorita toinen huuhtelu kohdasta 7 kohtaan 9 ja liséa myds
suodatin (jos se oli aiemmin laitettu).

Kun vesisailio on tyhjd, oranssi merkkivalo sammuu ja kal-

kinpoisto on valmis. Merkkivalot ja
Sulje hyrynuppi kddntamalld se asentoon 0.
Tdytd vesisdilio raikkaalla vedelld.

vilkkuvat.

Nyt keitin on kdyttovalmis.

13. MERKKIVALOJEN SELITYKSET

Toiminta

Merkitys

Merkkivalot

NN

ON/OFF-kytkimen sytytys

Keitin suorittaa itsetarkistuksen, mista
on merkkind merkkivalojen vuorottainen
vilkkuminen

© e 0

Keitin on paalld

Merkkivalot vilkkuvat: keitin limpenee
kahvin valmistusta varten

Merkkivalot palavat yhtdjaksoisesti: keitin
on valmis kahvin valmistusta varten

Hoyrynuppi auki

Merkkivalot vilkkuvat: sulje hoyrynuppi
uudelleen

Jadhdytysjaksoa pyydetddn

Toimi noudattamalla ohjeita kappaleesta
7.3 Jadhdytysjakso”

Vesisdilio on tyhja tai keitin ei annostele
kahvia

Merkkivalot  vilkkuvat nopeasti. Tu-
tustu lukuun “3. Ennen keittimen
kdyttoonottoa”

©
®

Hoyrytoimintoa pyydetdan

Merkkivalo vilkkuu: keitin lampenee hoy-
ryn annostelua varten

Merkkivalo palaa yhtdjaksoisesti: keitin
on valmis hdyryn annostelua varten

O
®

oranssi
vilkkuva

Kalkinpoisto on suoritettava

Suorita kalkinpoisto: toimenpide on

tehty, kun merkkivalo sammuu.
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14. JOS ONGELMIA ILMENEE...

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Espressokahvia ei endd tule

Sailiossa ei ole vetta

Tayta sdilio

Suodatinkupin reidt ovat tukossa

Puhdista suodatinkupin suutinten reidt

Suodatin on tukossa tai reikdsuodatin
puuttuu

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on
annettu kappaleessa “11.2  Kahvinsuodatinten
puhdistus”

Sdilio on asetettu huonosti paikoilleen,
eivatka sen pohjassa olevat venttiilit ole
auki.

Paina sdiliota kevyesti niin, ettd sen pohjassa ole-
vat venttiilit avautuvat.

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu kappaleessa “12. Kalkinpoisto”

Espresso valuu suodatinkupin
reunoista eikd rei“ista.

Suodatinkuppi ei ole kunnolla paikoil-
laan tai se on likainen

Kiinnita suodatinkuppi oikeaoppisesti ja kddnnd se
loppuun asti voimakkaasti

Espressokanavan tiiviste ei ole enda kovin
joustava tai se on likainen

Vaihdata espressokanavan tiiviste

huoltokeskuksessa

Suodatinkupin reidt ovat tukossa

Puhdista suodatinkupin suutinten reidt

Suodatin on tukossa tai reikdsuodatin
puuttuu

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on
annettu kappaleessa "11.2  Kahvinsuodatinten
puhdistus”

Suodatinkuppi e
keittimeen

kiinnity

Suodattimeen on kaadettu liikaa kahvia

Kdyta mukana toimitettua mittalusikkaa ja varmis-
ta, ettd kdyttamadsi suodatin soveltuu valmistetta-
vaan juomaan

Kahvin vaahto on vaaleaa
(valuu nopeasti suuttimesta)

Kahvijauhetta ei ole tiivistetty tarpeeksi

Tamppaa kahvijauhe tiiviimmaksi

Kahvijauhetta on liian vahan

Liséa kahvijauhetta

Kahvijauhe on karkeaa Kaytd vain espressokeittimelle tarkoitettua
kahvijauhetta
Kahvijauheen laatu ei ole oikeanlainen | Vaihda kahvijauhelaatua
S
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Ongelma

Syy

Ratkaisu

Kahvin vaahto on tummaa
(valuu hitaasti suuttimesta)

Kahvijauhetta on tiivistetty liikaa

Tamppaa jauhetta vdhemmén

Kahvijauhetta on paljon.

Vahennad kahvijauheen mddrda

Vesisdilion espressokanava on tukossa

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on annet-
tu kappaleessa “11.3 Puhdista kahvisuutin”

Suodatin on tukossa

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on
annettu kappaleessa “11.2 Kahvinsuodatinten
puhdistus”

Kahvijauhe on liian hienoa

Kéytd vain tarkoitettua

kahvijauhetta

espressokeittimelle

Kahvijauhe on liian hienoa tai kosteaa

Kaytd vain espressokeittimille tarkoitettua kahvi-
jauhetta, joka ei ole liian kosteaa

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita kalkinpoisto kappaleessa osoitetulla taval-
la”12. Kalkinpoisto”

Kun kahvi on annosteltu, suo-
datin pysyy vesisdilion kana-
vassa kiinni

Laita suodatinkuppi uudelleen paikoilleen, annos-
tele kahvia ja irrota suodatinkuppi.

Keitin ei annostele mitdan
juomaa, ja kaikki merkkivalot
vilkkuvat muutaman sekunnin
ajan

Sailiossa ei ole vetta

Taytd vesisailio

Sdilio on asetettu huonosti paikoilleen,
eivdtka sen pohjassa olevat venttiilit ole
auki.

Paina sdiliota kevyesti niin, ettd sen pohjassa ole-
vat venttiilit avautuvat

Vesisdilion espressokanava on tukossa

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on annet-
tu kappaleessa “11.3 Puhdista kahvisuutin”

Suodatin on tukossa

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on
annettu kappaleessa “11.2  Kahvinsuodatinten
puhdistus”

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu kappaleessa“12. Kalkinpoisto”

Keitin i toimi, ja kaikki merkki-
valot vilkkuvat

Kytke keitin virrasta ja kaanny valtuutetun huolto-
keskuksen puoleen

Maitovaahtoa ei muodostu
cappuccinon valmistuksen
aikana

Maito ei ole tarpeeksi kylmad

Kaytd aina jadkaappikylmad maitoa

Cappucinatore on likainen

Puhdista cappucinatore noudattamalla ohjeita,
jotka on annettu kappaleessa“7.2 Hoyrysuuttimen
puhdistus”

Vesipiirissd on kalkkia

Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu luvussa“12. Kalkinpoisto”
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Mepex ucnonb3oBaHueM npubopa NpouuTaiiTe npesynpexne-
HIA 10 TeXHMKe 6e30macHoCTH.

1. OMWCAHME

2. BcraBbre 6auok Ha MecTo, CN1erka Ha/laBlB Ha Hero Takum
06pa30M, 4T06bI OTKpbINUCb KnanaHbl, pacnofiodeHHble

Ha iHe 6auka (puc. 3).
Brumanue! He sknioyatime npubop 6e3 800bl 6 6auke uu 6e3 camozo 6ayka.

1.1 OnucaHue npubopa — A

A1. Kpbiwka 6auka ans Bogbl

A2. PykosTKa u3Bneuexua 6auka ana sogbl
A3. bauok ana Bogbl

A4. Harpes valuek

AS5. Y3ennogaum kode

A6. TnaBHblil BbiKntouatens (ON/OFF)

A7. PewweTKka and vaiex

A8. WHpukatop ypoBHA BOAbI B NOAZ0HE ANA cbopa Kanenb
A9. TlopaoH cbopa kanenb

A10. PelueTka Ans cTakaHa/Kpyku

A11. Hacapka Bbinycka napa

A12. PyKoATKa perynupoBKi noaum napa

1.2 OnucaHme KOHTPONbHOM NaHenu - B

B1. Konka Bbi6opa 1 yaLuku

B2. Wnpwkatop «BKJ1» (6enbiii), BCTpOeHHDIil B KHOMKY
B3. KHonka Bblbopa 2 yaluek

B4. Wnaukatop «BKI1» (6enblit), BCTpoeHHbIii B KHOMKY
B5. KHonka nogauu napa

B6. Wnpwkatop «BKJ1» (6enbiii), BCTpOEHHDIil B KHOMKY
B7. WHaukatop yaanenns Hakiunu (opaHxeBblii)

1.3  Onucanue npunapnexHocrein — C

(1. [Jlepxatenn punbrpa

Q2. OunbTp Ha 1 valwky (CMMBON @ NOZ GUNLTPOM)

(3. OunbTp Ha 2 Yawwkm (cumBoN '.__ nog ¢punbrpom)

(4. Ounbrp ana yang (cumson ‘ nop GunbTpom)

(5. MepHan noxka

(6. Temnep

(7. Vrna ouncTkin ANA HAKOHEUHNKA napa

(8. TecT Ha XecTKOCTb Bofbl

(9. CpepcTBO ynaneHus Hakunu
MOZIENAX)

€10. TpaduH ana Mmonoka

(*TONbKO B HEKOTOPbIX

1.4 He BKnoYeHHble npucnocobnenna
ANA OYNCTKMN, peKOMeH/J0BaHHble
npoussoautenem

[JlononnuTenbHble cBefieHna cm. Ha caitte Delonghi.com.

O WaterFilter OunbTp CMArYeHUs Bofbl
EAN: 8004399327252

2. TNOAroTOBKA MPUBOPA

Tennoil Bopoli v cpeaCcTBOM ANA NOCYZbI BbIMOIiTE BCe Npucno-
C06MeHuA 1 BbINONHUTE ClefylolLee:
1. CHumure 6ayok ana Bogbl (A3) (puc. 1) u HanonwwTe ero

CBeXeil YnCToil BOAO, He npeBbiwwas otmeTky MAX (puc. 2).
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Mp . P A KaK MOXHO GbiCmpee 0mpe2y/uposarms Xecmkocme

800bI N1ymMeM BbINOTHeHUA NPoyedypel, 0nLcaHKoU 6 enase «9. Meio Hacmpoek>.

3. TNEPBOE BKNHOYEHUE MPUBOPA

1. BcTaBbTe BUAIKY B po3eTKy. HaxmuTe Ha rnaBHbIii BbIKAI0-
yartenb (A6) (puc. 4).

2. Mpunbop BbINONHAET CAMOAUATHOCTUKY, 0 YeM CUrHanM3u-

pyeT nocnesioBaZanbHoe uraHie Tpex KHoMoK (puc. 5).
3. Unaukatopbl @ n

MUraloT, yKasbiBad Ha To,
yto npuéop pasorpesaetca (puc. 6). Korga uHgMKaTopbl
fepecTaloT MiUratb, 3T0 03Ha4aeT, 4o Npubop roToB K Npo-
MbIBKE KOHTYpa.

4. TlpukpenuTe fepxatenb GuAbTPa K MaLMHe: COBMeCTUTe
Jepxatenb ¢untpa ¢ nonoxenrem «INSERT» u noepHu-
Te PyuKy BNpaBo, Moka OHA He COBMAET C MONoXeHem
«CLOSE» (puc. 7).

5. MNocTaBbTe emMKoCTb 06bemMom He meHee 0,5 11 nog y3en
nogauu Kode (A5) n Hacaaky Bbinycka napa (A11) (puc. 8).

6.  HaxmuTe KHOnKy . [loBTOpUTE AaHHYl0 onepaumio 5
pa3 (puc. 9).

7. MNosepHute pykoaTky nopaun napa (A12) B nonoxeHue
ﬂb (cTp. 10) n nopasaiite Bogy, noka 6ayok AnA BoAbI
He OMycTeeT; 3aTeM MOBEPHUTE PYKOATKY B MONOXeHue
0. 370 no3BonuT nepes nojaveli napa yaanuTb BOAy B
Tpybke.

Tenepb npubop rotos K paborte.

Npumevanue. Hanuyue 800l 8 noocmu nod 6aykom A6/A-

emca HopmanbHbim. [losmomy nepuodudecku ocywatime ee ¢

NoMOLbHo YuCcmoli 2y6Kku.

4. TPUTOTOBNEHUE KOOE

1. Yctanosute dunbtp ana monotoro Kode (C2) unm (C3) B
nepxatenb dunsrpa (C1) (puc. 11).

2. Hanontute Gunbtp MonoTbiM Kode (puc. 12). Yoeautecs,
yTo Kode MeeT MenKkiii NomoJ, NpefHa3HaueHHblit ana
MPUrOTOBAEHNA SCNPecco.

3. PaBHOMepHO pacnpepenuTe MonoTbiii kode u cnerka
npuxmute ero Temnepom (C6) (puc. 13). Y6eputecs, uto
Kode noce MpuXKMMa HaXoAMTCA Ha YpoBHe. Bo3mMoxHo,
npuaetca 4o6aBuTb elwe Kode.

4. Ypanute u3nuiwKm Kode C Kpaa Aeprkatens Gunbtpa u npu-
KpenuTe ero K MatuHe (puc. 7).

5. Tlomectute  vawky —wn
dunbTpoaepxatens.

6. Ybenutecb, YTo MHANKATOPbI, OTHOCALLMECA K KHOMKAM
nogauu Kode, ropAT, 3aTem HaXXMUTE KHOMKY nofauu kode

©on@ e

Yalkn  nog  HOCKKK



7. Tlpubop nposomxuT paboTy 1 aBTOMATMYECKI NPEKPaTUT
nogauy.

8. Urobbl 0cBO6OANTL AepaTenb GunbTpa, NOBEpHUTE py-
KOATKY CpaBa Haneso.

Mpumeyanue.

« [ina obecneuenna npaBunbHoi paboTbi nepes Hanon-
HeHvem QunbTPa CledyeT Bcerda MpOBepATb, UToObI B
HeM He 6biNIo 0CTaTKOB MOAOTOTO Kode 0T npefblayliero
CNONb30BAHMA.

« B npouecce npurotoBnexns npubopom Kode nogauy
MOXHO OCTAHOBUTb B 110601 MOMEHT MOBTOPHBIM HaXa-
THEM KHOMKM nogauun.

+  Ecm nocne 3aBeplueHna nogaum Bbl XOTUTE yBEANYUTH
KONMMYecTBO Kode B Yallke, AOCTAaTOYHO YyAepKuBaTb
HaXaToil (B TeueHue 3 ceKyHn) paHee HaXaTyk KHOMKY
nogaun. lMojaya aBTOMaTNyeCKI 3aBEPLUNTCA Yepe3 He-
CKOMbKO CeKYHA.

« Bo usbexaHue 6pbi3r HUKOTAA He CHUMaIiTe JepaTenb
GuNbTpa, KorAa KodemallHa HaXOANTCA B peXuMe Noja-
4i, BCErAia XANUTe HECKONbKO CeKYHA NoCne 3aBeplueHus
nogauu.

41 Mpwxmute Kode:

lpeccoBaHue MonoToro Kode oueHb BaXHO ANA MonyyeHua

XOpOLLIero 3cnpecco.

« Tlpuu36bITouHOM HaziaBnMBaHUN Kode OyneT nogaBarbea
MEZIEHHO 1 BYLIeT 0TNMYATBCA KPEMKUM BKYCOM.

«  [lpu HepoctatouHoM HaZaenuBaHuu Kode byner nopa-
BaTbCA C/IALIKOM ObICTPO U Gy#eT OTMYATbCA NEerKuMm
BKYCOM.

4.2 CoBeTbl ana nonyyeHna 6onee ropavero
Kode

«  [lepen npurotoBneHrem Kode Harpelite Yaliku nyTem ux
0MoMackMBaHNA ropayeli BOZOI.

«  [lpukpenute fepxatenb ¢unbtpa k MawmHe (C1) co
BCTaBNeHHbIM Gunbtpom (C2) unm ((3) , He pob6aBnas
Kode. /cnonb3ya Ty e YaluKy, 4To v ANA NPUrOTOBNEHNSA
Kode, HaxaTb KHOMKY 1 YallKu 1 NOZATb B Hee ropauyio
BOJlY, 4T06bI MOAOrPeTH YaLLKy.

+  YBenuubTe Temnepatypy Kode B MeH nporpamMmupoBa-
HUA (M. «9. MeHto HacTpoek»).

«  BoBpems pabotbl nogorpesatenb vatek (A4) craHoBuTCA
TOPAYMUM: NOCTaBLTE HA HEro YalLKin ANA UCMONb30BaHMA.

5. KAKMPUroTOBUTb 3CNPECCO C
NCnonb30BAHUEM YANQ
1. YctaHosute GuabTp AnA Kode B yannax ((4) B pepxatenn
dunbrpa (C1) (puc. 14).
2. TlomecTuTe yangy B GunbTp MakcMManbHo No LieHTpy (puc.
15). Beerga cnepyitte IHCTPYKLMAM Ha yNakoBKe Yang ans
11X NPABUbHOI YCTaHOBKM B QUALTP.

3. TloncoepmHute aepxatenb GuaLTpa k MaLuHe (puc. 7).

4. TlomecTuTe YaLLKy NOA HOCVIK AepxaTena GuabTpa.

5. Y6enutecb, YT MHAMKATOPbI, OTHOCALLMECA K KHOMKAM
Mofaun Kode, ropaT, 3aTem HaXMuTe KHOMKY nogaun kode

(B1).
6.  [lpubop nposomxuT paboTy 1 aBTOMaTMYECKI NPeKPaTUT
nopauy.
7. Yrto6bl 0cBO6OANTL AepaTenb GuabTpa, NoBepHUTe py-
KOATKY CnpaBa Haneso.

5.1 Bbi6epute yangy

licnonb3yiite yangbl, Kotopble oTBevaT cTaHgapty ESE, oH

yKa3aH Ha ynakoBKke B BIAe CNeAYIOLLero 3HakKa.

(ranaapt ESE — 370 cucTema, NpuHATaA CaMbIMIn KPYMHBIMA

MPOM3BOAUTENAMU Yang, 1 NO3BONAET Nerko 1 6bICTpo npuro-

TOBUTb 3CMPeCco.

Mpumeyanue.

« Mpn ncnonb3oBanun Yang MOXHO 3aBapuBath
OIHY MOpLMI0 3a pas.

« B npouecce npurotoBnexnsa npubopom Kode mnogauy
MOXHO 0CTAHOBHUTb B N060/ MOMEHT MOBTOPHBIM Haxa-
THEM KHOMKM MOJAuM.

« Euw nocne 3aBeplueHns nojaum Bbl XOTUTE YBENMUUTD
KONMYeCTBO Kode B YallKe, JOCTAaTOYHO YAepKUBaTb
HaXaToii (B TeueHne 3 CeKyH) paHee HaXaTylo KHOMKY
nopauu. Mojaya aBTOMATUYECKN 3aBEPLUMTCA Yepe3 He-
CKOIbKO CEKYH.

« Bo u3bexaHue OpbI3r HUKOTZA He CHUMaliTe fepxarenb
duUNbTpa, Koraa kodeMaluuHa HaXOAUTCA B peXuMe nofa-
Ui, BCEra XAUTe HecKobKo CeKyHJ Nocie 3aBepLueHus
nopaum.

+ (m. paspen «4.2 CoeTbl AnA nonyueHus 6onee ropayero
Kode».

6. MPOrPAMMMWPOBAHUE KONTUYECTBA KOOE

B YALLKE
MalumHa 3anporpaMmupoBaHa Ha NMpUroToBMeHNe CTaHAApT-
HbIX MOPLYIA HANWTKOB. YT0ObI U3MEHNTb 3TH KONMYECTBA, Bbl-

MONHUTE CleflyloLLiee:

1. TlomecTuTe OfHY WM [BE YALIKM MO HOCUKAMU fieprKaTe-
na gunbrpa (C1).

2. Haxmute KHOMKYy >Kenaemoro nporpaMMUpoBaHuA

( unm ) M yaepuBaiiTe ee Haxartoil.

3. MawuHa HauHeT nopauy Kode, a Apyraa KHomka nogaun
kode Bynet muraTb, yKasbiBad, uTo KopemalLnHa Haxo-
AUTCA B PeXMMe NPOrpamMMUpOBaHKA.

4. Kak TonbKo B yaLlKe 6yAeT AOCTUTHYTO HyXHOe Konnye-
(1B Kode, oTmycTUTe KHOMKY. Mojaya octaHoBuMTCA, a
UHANKATOP BYAeT MUraTh, yKa3biBaA Ha COXpaHeHue Ko-
NMYeCTBa B NAMATH.



3aBopckoe Mporpammupyemoe
KONMYeCTBO | KONMMYeCTBO
@ 35mn o1 =15 10 ~90 mn
@ 70 Mn o1 =30 1o =180 Mn

7. NOPAAOK NPUrOTOBNEHWUA KAMYYUHO

Ecnu Tpebyetca nonb3oBaTbCA BBICOKUMI CTakaHaMmu,
CHUMWTE BaHHOUKy AnA cbopa Kanenb (A9) v nocTaBbTe
(TaKaH Ha cnewmanbHblil nogaoH (A10) (puc. 16).
MpuroToBbTe 3CNPECCO N0 MHCTPYKLMAM U3 NPeAbIAYLLMX
naparpados, #Cnob3ya AOCTaTOYHO BoNbLIME YaLLKY.
HanonHute rpaduH CBeXMM MONOKOM TemnepaTypbl
XONoAunbHUKA (puc. 17). 06bem Monoka yBENMuuTCA B
2-3 pa3a.

Haxmute KHonky (puc. 18). UHpmkatop HauHet
muratb. Korpa wHaukatop 6yneT ropetb HenpepbiBHO,
MalLVHa roToBa K Mojjaue napa.

Momectute rpaduH nop Hacapky Bbinycka napa (A11),
norpy3uTe Hacafky 11 NoBepHUTe PYKOATKY B MONOXeHue

{}%00 (puc. 19).

V5

[InA BCNeHWBaHMA MOM0KA ONYCTUTE HAcajKy Bbinycka
fapa Ha NoBePXHOCTb MOOKA, TaKUM 06pa3om BO3AYX
CMELLIAeTCA C MOIOKOM 1 MapoMm.

[NlepxuTe HacajKy Bbinycka napa Ha NOBEPXHOCTH, CTapa-
ACb He 3aXBaTbIBaTb C/IMLLKOM MHOr0 BO3AyXa, C034aBas
CANLLKOM BonbLLMe My3bIpU.

[Torpy3uTe HacapKy Bbinycka napa HIKe NOBEPXHOCTA MO-
NI0Ka, TaKuM 06pa3om C03aeTcA BOPOHKa.

Korpa pocturtyTa HyxHan TemnepaTypa, elLie pas Haxmu-
Te KHOMKY Nofauu napa v AOXAUTeCh NOAHOIA 0CTaHOBKI
Mogauy napa o Toro, Kak ybpatb rpaduH Monoka.
Pa3nelite BcneHeHHOe MOJIOKO B YaLLIKM C paHee NpUroToB-
NeHHbIM 3cnpecco. KanyyuHo rotos.

[Nlo6aBbTe caxap Mo BKYCy W, MO enaHuio, HaHecuTe He-
MHOTO LIOKONAAHOI KPOLLIKIA.

Mpumeyanue.

Ecnu HeobxoauMo MpuroToBUTL HECKONbKO MOPLMIA Ka-
MyyuHO, CHayana Hy»<Ho NPUTOTOBMTb HECKOMbKO Yallek
Kode 1 TONbKO MoCe 3TOr0 BCMEHUTb MOMOKO ANA BCeX
nopLui.
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YT00bI BLIATIA 13 GYHKLMM NOAAYN Napa, HaXMIATE Nlo6yio

KHOMKY. MHAI/IK&TOPI)I n MUTaKT, yKa3blBad
Ha T0, 4T0 HeOOXOAMMO BbINONHUTD LKA OXNAMAEHNA.

PekomeHayeTcA nofjiaua napa B TeyeHue
He 6onee 60 cekyHA.

CoBeTbl N0 ONTUMaNbHOMY UCMONb30BaHUIO:
Pekomenayemoe KonuuecTBO ANA  KaMA[oA mopuum
KanyuuHo: 100 mn.

[lna  nonyuyeHus nNNOTHOW W OFHOPOAHOI  MeHbl
CMONb3yiiTe MONOKO W3 XONOAWNbHUKA (Temnepatypa
okono 5 °C).

Korga mawwmHa 6Gyner rotoBa K BCMEHMBAHMIO MOJOKa,
npexnae Yem NpoAoMKUTb, NOMeCTUTe MycTylo emMKOCTb
oA HacaaKy BbiMycka Mapa M OTKPOWTe PYKOATKY Ha
HECKONbKO CeKYHA, uToObl YAANUTb Becb BO3AYX U3
MapoBOro KOHTYpa. 3akpoite pyKkoATKy mojaun napa u
NpUCTynalite K NPUrOTOBAEHMI.

7.1

OyucTKa Hacapkm BbliMycKa napa
Mocne Kaxzaoro MCNONb30BaHUA yAanAiite 0CTaTkM Mono-
Ka C Hacakv Bbinycka napa TpanKoii (puc. 20). [ina bonee
TUATENbHOA OYNCTKN PeKOMeHAYeTcA ucnonb3osatb Eco
MultiClean. CpencTBo 06ecneunBaeT rurveHy, nockonbky
yAanseT npoTelHbl U XuMpbl Monoka. Ero Takxe MoxHo
UCNONb30BaTb ANA OYUCTKI BCei MALLUHBI.

2. Tlopalite nap Ha HECKONMbKO CeKYHA, uToObl TLATeNbHO
0UMCTUTD Hacaaky (puc. 21).
3. JoxpuTtech oxnaxzaeHuna y3na nofauu. ins nognepxausa

LNUTENbHOI MCNPaBHOCTY Y3N1a MOZAu NCMoNb3yiiTe ury
ANA OUNCTKM, 4Tobbl AepkaTb B umctote otBepctue ((7)
(puc. 22).

7.3 Lukn oxnaxpaeHua:
Mocne ncnonb3oBaHuA ¢yHKLIUM NOJauM Napa ABa MHAMKATOpa

" Ha MaLl1He MUTalT 0AHOBPEMEHHO, YKa3blBas
Ha T0, 4T0 boiinep HeOOXOANUMO 0XNaUTb, YTOObI JOCTUYL
HYXHOIl ~ TemnepaTypbl ANA  NPUTOTOBAEHWA  3CMIPeCco.
Boinonnute cnepylowme aeiicTana:

MOMECTUTE eMKOCTb NOZ KanyunHaTopoM;

OTKpOIiTe PyKOATKY Mofauy napa, utobbl NoAaTh nap 1 ro-

pAuyto BOZY: UHAMKATOP HauHeT murath (puc. 23);

Korfa UHANKatopbl ( " @) HauHyT MUratb, 310
03Hayaer, yto 6oiinep oCTbiN. 3aKpoiiTe PYKOATKY nogaum
napa (koraa 6oiinep oCTbIHeT, nofjaya npekpaTuTca) (puc.
24). KodemalumHa rotoBa k pabore.

NOJAYA FOPAYEN BOJbI

MocTaBbTe eMKOCTb N0} HacaaKy Bbinycka napa (A11).




2. Tlopoxaute, Moka He 3aropATcA MHAMKATOPbI MOJAuN
kode (B1) u (B3).
3. TloBepHuTe pyKkoaTky (A12) B nonoxeue q"}%)%. 113 Ha-

(afikv BbINycKa napa noigeT ropAYas Boga.
4. Yrobbl 0CTaHOBUTb Nogauy ropayeil BOAbl, MOBEPHUTE
pyuky B nonoxetue 0.

PekomeHpayeTcA nofaua BoAbl B TeYeHue He
bonee 60 cekyHg,.

9. MEHI0 HACTPOEK

1. Bxop B meHIo0:

YnepxuBalite Haxartoi

KHONKY B Teye-
Hue 10 ceKyHa, noka Tpu
KHOMKM He HauHyT no-
nefioBateNbHo MUraTh:

2. Bbi6epuTe napameTp ANA HAaCTPOITKM

CootBert- Haxmurte, 4To6bl Haxmure,
cTByloWas | BbIGpaTh HACTPOIKY 4T06bI
HacTpoiika U3MeHUTb

HaCTPONKY

Haxmure @

, UT06bI BbIOPATH
Hunskyrw
Temnepartypy

KectkocTb

Haxmute @

, ut06bl BbIGPATL
Hunskyio
KECTKOCTb

Haxmute
, ut06bl BbIOPATH
CpeaHwo0
eCTKOCTb

BoAbl

Haxmure @

, uT00bl BbIOpATH
Bbicokyto
eCTKOCTb

Haxmure @

, uT00bI BbIOpATH
9 MUHYT

ABTOBbBI-
KNlyeHue

Haxmute @

, uT00bI BbIOpaTH
30 MUHYT

Haxmute @

, ut06bl BbIGPATL
3 yaca

3. Bbixop U3 MeHI0

Yepe3 15 cekyHz NPOCTOS MaLLMHA aBTOMATUYECKM BbIXOAUT
U3 MEHI0 HacTpoek.

Haxmute @

, uT06bl BbIOpATL
CpeaHo0
Temneparypy

ma  memnepamypa

Temnepary-
pary omHocumes K 8ode

pa 3aBapku

8 mepmobroke. @
Oka  omauugemcs | Haxmure
, uT00bl BbIOpaTH

om  memnepamypel
Hanumka 6 yawke uny | BB1COKY 10
om  memnepamype;, | TEMNEP3TYPY

3amepenHol  Koz20a
Hanumok  8blxo0um
U3 y3/08  nodayu
unempodepxamens.
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Mpumeyanue.

VIHpMKaTOp M3MeHeHHOIA HaCTPOIIKI ObICTPO MUraeT, noa-
TBepXK/an U3MeHeHue.

Yepez 15 ceKyHn npocToA MallHA aBTOMATUYeCKu
BbIXOJWT 113 MEHI0 HAaCTPOEK 1 FOTOBA K CMONb30BaHMIO.

10. 3ABOJICKUE MAPAMETPbI (CBPOC)

( nomolblo 370l MpoLeaypbl MalLMHA BO3BPALLAETCA K
3aBO/ICKIM NapameTpam.
BbinonuTe cnepytoLume AeicTemA:

1.

Pacnonoxwte Hacaaky Bbinycka napa (A11) Ha BaHHOuKe
ana cbopa Kanenb (A9).

Boligute B MeHio nporpaMmupoBaHuA.

[ToBepHuTe pykoATKY nmogauu napa (A12) B nonoxeHue
9N

Haxmute KHonky @ Tou UHANUKATOPA MUFaloT 0f-
HOBPeMeHHO, MOATBEPXAAA BOCCTAHOBNEHME UCXOMHBIX
HacTpoeK.




5. WHpukatopbl @ " MUTKT, YTO YKa3blBaeT Ha
HeoBX0AVMOCTb 3aKpbiTis pykoATky napa (cumeon O).
Mocne 3aKkpbITUA PyKOATKIA Napa Npuobop roto K pabore.

11. OYUCTKA MALLUHDI

[lepropmnyeckoilt  ouncTKe MOANEXaT — Cneaylowme Yactu

npubopa:

+  BaHHOuKa AnA cbopa kanenb (A9)

«  Qunotpbl Kode (C2), ((3) n (C4);

« y3ennogaun kode (A5);

- 6auok ans Boabl (A3);

+  Hacagka Bbinycka napa (A11), kak ykasaHo B mase “7.2
OymcTKa Hacaaky BbiMycka napa”.

Brumatue!!

+  3anpeLleHo MbITb B NOCYAOMOEYHOI MalLMHe Kakue-nnbo
KOMMOHEHTbI WY NPUHAANEXHOCTU MALUMHDI.

« Hewcnonb3yiite AnAa uncTkin KodemalLnHbI pacTBOPUTENH,
abpazuBHble MOtoLLIe CPEACTBA WN CMPT.

« He ucnonb3yiite meTannnueckne npeametsl AnA yna-
NIEHNA HAKAMK W OTNOXEHWA Kode, MOCKONbKY OHM
MOryT nouapanaTb MeTanfuyeckue UM NAacTMaccoble
MOBEPXHOCTH.

«  Ecw neprop npoctoA npeBbilaeT 0AHY Hedenio, peKo-
MeHZyeTcA nepes CNefyoLiuM UCMonb30BaHeM MalLn-
Hbl BbINONHUTL OMONACKMBaHME, KaK YKa3aHo B rase “3.
[lepBoe BKNtoueHue npubopa”.

Onacro!

« [lpu ouucTke HM B KOeM Cnyyae He [omyckaiite
MOrpy»eHuA MalLHbl B BOZY, 3T0 NeKTpUYeckuii npuoop.

«  lepen nioboii onepawueii N0 OYUCTKe BHELUIHUX YacTeit
npubopa BbIKNIOYMTE €ro, BbIHbTE BUAKY U3 PO3eTKM U
[JaliTe eMy OCTbITb.

11.1 Ouucrka nopaoHa AnA c6opa Kanenb

Brumanue!

MoapoH Ans cbopa kanenb CHabeH UHAMKATOPOM-NONNABKOM

(KpacHoro LiBeTa) ypoBHA BoAbl. [lo TOro Kak MHAMKATOp Hau-

HET BbIXOAWTb 3a Npefienbl NOACTAaBKM ANA yalek (puc. 25),

HeobX0AMMO OMoPOXKHUTL MOAAOH W OUMCTUTD ero. B npoTve-

HOM Cllyyae BOfja NepeNbeTca Yepe3 Kpaii u MoXeT NoBpeauTb

Ko)eMaLLHY, ONOpHYt0 NOBEPXHOCTb UM OKPYIKAIOLLYHO 30HY.

1. CHumure notok (A9) (puc. 26).

2. CHumuTe peleTky and vaiwek (A7), cneiite Bogy U npotpu-
Te BaHHOUKY TPAMKON, 3aTeM YCTaHOBUTE ee Ha MecTo.
CHumuTe pewweTky ANA Kpyxek unu crakaHos (A10), npo-
MoiiTe BOAOW, BbICYLUMTE 1 YCTAHOBUTE Ha MECTO.

3. YcraHoBuTe Ha MecTo MOAZOH AnA c6opa Kanenb.

m

11.2 Oumncrka GunbTpPoOB Kode

OunbTpbl Kode npefHasHaueHbl AnA NoyuyeHUA Hauyulei

kodeiiHoil neHkn. Ytobbl OHM oCTaBanuch SGdeKTUBHbIMM,

UNLTPbI BCEra AOMKHbI ObITb UMCTBIMIA 11 6€3 0CTATKOB KOde.

«Tlocne Kaxaoro MCnonb3oBaHUA NPOMbIBAiATE QUILTP
60bLUNM KONMYECTBOM NPOTOYHON BOAbI (puc. 27), 3aTem
HaXMUTe Ha NeppopupoBaHHbIil GunbTp, uTobbI yoenuTb-
(A, UTO OH NPaBWIbHO BCTaBNEH B rHe3A0 (puc. 28);

«  ybepuTec, uTo OTBEPCTME Ha 3ajjHeil CTOPOHe GUALTPA
(cm. puc. 29) He 3acopeHo.

Ecnu ¢unbTp Bce ellie rpA3Hblii UMK He pexke OAHOMO pasa B

MecsLl, 0unLLaiiTe GubTpbl Kode creaytoLmm 06pasom:

1. CHumuTe nepdopupoBaHHbIi GUILTP, NOTAHYB 3a A3bIYOK
(puc. 30).

2. Mpomoiite punbTpbl IPOTOUHOI BOZOIA (puc. 31).

3. Ybeautecb, uTO OTBEPCTUA  HE  3aCOPEHbI.
Heo0XoAUMOCTY oumMcTUTe UX Mot (puc. 29-31).

4. MpocywuTe C NOMOLLbI TKaHH.

5. YctaHoBuTe nepdopUpoBaHHbIi GUALTP Ha MecTo W
HaXMmuTe Ha Hero 10 ynopa (puc. 28).

Ounbrp vang

[Tpomoiie npoTouHol Bopoi. YbeauTech, uto OTBEpCTUA He

3acopeHbl. [pu HeoOXoAMMOCTM ouMCTUTE UX MIMOi (puc.

29-31).

Mpu

11.3 Quucrute y3en nopaum Kope

Mocne npurotoBneHua kaxapix 200 nopuuii Kode npomblBaiiTe,
nogasas uepe3 y3en nogauu kode okono 0,5 1 Bogbl (HaxkmuTe
KHOMKY nofaun kode, He MCNoAb3ya MONOTbIA Kode).

11.4 [lpyrue BUAbI OMUCTKN

1. Hewcnonb3yiite AnA YNCTKM KodeMaLLUHbI pacTBOPUTENH,
abpasvBHble MotoLye cpeacTBa WY cnupt. [ind 3toro Ao-
CTaTOYHO MATKOI U BNAXHOM TKaHU.

2. PerynapHo ouuwalite aepxatens GunbTpa.

11.5 Ouucrka 6auka ans Bogbl

1. Tepuognyeckn (npubauutenbHo pas B Mecal) v npy Ka-
KO0l 3aMeHe QUIbTpa CMAryeHUa Bogbl (ecin Umeetca)
ouuLLaiiTe 6auoK AnA BOAbI BAXHON TPANKOI ¢ HebobLUMM
KONMYeCTBOM MATKOTO MOHLLEro CPezCTBa.

2. CHumue GunbTp (€CM MMeEETCA) 1 OMONOCHUTE €ro Noj
MpOTOYHOIA BOJONA.

3. MoctaBbTe Ha MecTo GuALTP (MMeeTcA), 3anonHuTe Gak
(BeXeil BOAOI 1 YCTaHOBMTE ero Ha MecTo.

4. (Tonbko Ana mopeneii ¢ unbTpom cmaryeHus Bogbl) Mo-
naitte 100 mn Bofibl.

12. YOANEHWE HAKUNK

BHumanue!

« lepen npumeHeHMem NpoymTaiiTe MHCTPYKLMM U STUKETKY
C(peAcTBa ANA yAaneHus Hakunu (C9) Ha ynakoBKe CpeaCTBa.




PexomeHayetca ncnonb3osarb ToNbKO CPeACTBO ANA YAa-
neHna Hakunu komnanuu De’Longhi. Wcnonb3oBaHue He-
MOAXOAALLVMX CPeACTB, a TakxKe HeperynspHoe yaaneHue
HaKuUMM MOTYT BbI3BaTb HEWCMPABHOCTU, HA KOTOPbIE He
pacnpoCTpaHAeTCa rapaHTUsA NpoU3BOANTENA.

CpeactBo AnA yjaneHua Hakumu MOXET NOBPeUTb
YyBCTBUTENbHbIE MOBEPXHOCTU. Ecn npogyKT cnyvaito
OMPOKIHYT, HeMeANeHHO BbICyLIMTE.

[ina ynaneHus Hakunu

CpenctBo | Cpenctso ana ynaneHus Hakunu De’Longhi
A n oA

yaanewus

HaKunu

EmkocTb Bmectumoctb 110

Bpema ~25 MUH

Korpa 3aroputca uHavkatop @ OpaHXeBoro LiBeTa,
Cnenyet YAAUTb HaKuMb.

Y6eauteco, uto epxatenb GUALTPA He yCTaHOBNEH, NO-
MecTUTe eMKOCTb N0 Y3NOM NMOZAYY ropAYeil BOAbI 1 NOZ
kaHanom 6oitnepa (puc. 32).

3aneiite pacTBOp ANA yAaneHua Hakunu B 6auok, pasba-
BUB Npunaraemblil pacTBop AnA yAaneHna Hakunu Bopoii
(3anonHuTe 6auok fo yposHa MAX) (puc. 33).

o

MAKX level
L° |y

1 o

33

YnepxmBaiite HaxaToil KHOMKY @ B TeueHue 10 ce-
KyHp, MOKa 3 KHOMKM He HauHyT nocne0BaTeNbHO MUraTb.
[ToBepHUTE pyKOATKY MOJAuM napa B MONOXeHue
&gy

HaxmuTe KHonky @ ANA Hayana yaaneHna Hakunu.
3anycTuTca NporpamMma yAaneHua Hakinu, v XUEKOCTb
ANA YAANEeHNA HaKUMU HAYHET BbIXOAUTL U3 HaCcafku
BbiMycKa Napa. [TporpaMma yZaneHus Hakunu asro-
MaTuyeckin BbIMOMHAET PAS ONONacKUBaHWI Yepes3 3a-
JlaHHbIE NPOMEXYTKN ANA YAANEHNA HAKUNU U3HYTPU

12

KodemalLnHbl 0 MOSHOTO OMOPOXKHEHNA Bauka AiA
BOZbI.

Mpumeyanue.

Bo Bpema ynaneHua Hakunu, a Takxe AnA 0UNCTKN KoeliHoro
KOHTYpa, BpeMsA 0T BpeMeHU 3aKpblBaiiTe PyKOATKY no-
Aauu napa, 4tobbl noAaBaTb HeboNbLIOE KONNYECTBO Cpef-
CTBA ANA yAaNeHna HaKUNK U3 y3na nofaun kode.

lTogaua ocTaHaBnMBaeTcA u OpaH}KeBbIVI MHANKaTOp @
NPOAONXKAET MUTATb, YKa3biBas Ha T0, YTO LIUKN YAaNeHUA HaKi-
N BCE eLLIe BbIMONHAETCA.

Mocne 3toro H€06X0ﬂI/IMO BbIMONHUTL ONONACKNBaHUE.

8.

10.

1.

12.

13.

14.

Cnelite eMKOCTb, MCMONb30BaHHYI0 AnA cbopa pacTopa
ANA YAANeHNA HaKNNu, 1 CHOBa NOMECTUTe ee Noj y3namu

MAX ﬁ

—1
—

nopauu.

33

MalunHa rotoBa K ononackiBaHuio CBeXeii YMCTo BOAOIA.
113BnekuTe 6auok Ans Bofbl, ONOPOXHUTE €ro, ONONOCHU-
Te NPOTOYHOIA BOAOIA, 3aMONHMTE YNCTOI BOAOI [0 OTMET-
ki MAX (puc. 34) n yctaHoBwTe 6a4ok Ha mecTo.

Y6eautecb, uto pyKoATKa Napa HaxopuTCA B MONOXeEHUN

/8, 3aTem HamuTe KHoKy @ [NA Havana ono-
NaCKNBaHWS. Bo BpemA yaneHus Hakunu, a Take Ans 04nCTKM
KOQEIiHOr0 KOHTYpa, BpeMs OT BpeMeHH 3aKpbiBaiiTe pyKo-
ATKY Nofiauy Napa, uTo6bl NofaBaTh HEBOMbILIOE KONMUECTBO

BO/IbI 13 y3na Nojaum Kode.

BbinonHute BTOpOE oOMonackuBaHue, ¢ MyHKTa 7 no 9,
TaKxe BCTaBUB GUALTP (eCN OH ObIN YCTaHOBAEH paHee).
Korga 6auok ana BoAbl ONMOPOXKHUTCA, OPaHKeBbI MHAN-
KaTop MOTacHeT, U yAaneHue Hakunu OyfeT 3aBepLueHo.

VInankatopbl " MUFaioT.

3aKpoiite pyKoATKy noZaun napa, NOBEpHYB ee B NoNoXe-
Hue 0.

Hanonwute 6auok YucToil BOAOiA.

MawumHa rotoBa K ncnonb3oBaHmi.



13. 3HAYEHWE CBETOBbIX UHAUKATOPOB

Nnpukatopbl

DeiicTBue

3HaueHue

© e 0

NN

BknioueHue Bbikntouatena ON/OFF

Mpu60p BINONHAET CAMOAUATHOCTUKY, O
Yem CUrHanu3upyet nocnefoBaresnbHoe
MUraHue NHAMKATopoB.

© @ O

Mpu6op BKNtoYeH

WHavKaTopb! MuraioT: npu6op Harpesa-
eTcA ANA JanbHelilero NpuroToBneHus
Kode. MHauKaTopbl ropAT PoBHbIM CBe-
TOM: npuGop roTOB K NPUTOTOBAEHMIO Kode.

PyKkoATKa nojjaum napa oTkpbiTa

Muratowme HANKaTOPbI: 3aKkpoiiTe py-
KOATKY nofauu napa

TpebyeTcs LuKn oxnaxaeHus

BbinonHute peiicTBMA, YKaaHHble B
pasg. “7.3 Lukn oxnaxpeHna:”

© & 0

bauok AnA BOAbI MYCT WK MallHA He
nogaer Koge

VInankaTopbl 6bicTpo Muratot. Cm. rn. “3.
lepBoe BKNtoyeHue npubopa”

© © O

Tpebyetca GyHKuyA napa

VInankaTop mMuraet: npubop Harpesaet-
A AnA fanbHeiillel nogayu napa.
/IHAMKaTOp ropuT POBHBIM CBETOM: NpK-
60p roToB K nogave napa.

© © 0

Heo6XoaMMOo  BBIMONHUTL  OUUCTKY OT
Hakunu

BbinoAHWTL yhaneHne Hakunu: one-
pauus 3aBeplueHa, Korga MHAUKaTop

; TacHer.
0parxesbili ygem
Muzaem
14. EC/IN UMEKOTCA HENONARKK
Mpo6nema Mpuunna YctpaHeHnue
Jcnpecco He nocTynaet Het Bogb! B 6auke 3anonHute 6auok

3aKynopeHbl BbIXOAHbIe 0TBEPCTUA KO
Ha fiepxatene GunbTpa

OumctuTe OTBEPCTUA HOCUKOB Ha [epxatene
dunbrpa

OunbTp 3acopeH AW OTCYTCTBYeT nep-
$opupoBaHHbI GuabTP

BbinonHute ouncTky, Kak ykasaxo B map. “11.2
Oumctka GunbTpoB Kode”

HenpaBunbHo ycTaHoBAEH 6ayok, u Kna-
MaHbl Ha JIHE He OTKPbITbI.

Cnerka HaxxmuTe Ha 6ayok, uTobbl OTKPbITL KNa-
MaHbl Ha fiHe.

Hanuume Hakunu B BoaAHoi cucteme

BbinonHuTe ypanexue Hakunu, Kaxk onucaHo B nap.
“12. YnaneHue Hakunu”

9
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Mpo6nema

Mpuunna

YctpaneHue

Kode scnpecco Bbixogut w3
KPOMOK fiepxatena QunbTpa,
a He 13 0TBepCTHiA

HenpasunbHo ycTaHoBREH unn 3arpss-
HeH Aepxarens dunstpa

MpaBunbHO 3aKpenuTe Aepxarens GunbTpa u no-
BEpHUTE €ro ¢ ycunuem o ynopa

Mlpoknagka 6oitnepa notepana ynpy-
TOCTb UMK 3arpA3HeHa

3ameHuTe npoknagky 6oiinepa Ana npuroTone-
HINA ICPECCO B LIEHTPe TeXHUYECKOi NoLePXKKIA

3aKynopeHbl 0TBEPCTA Ha HOCUKAX Aep-
xarena dunbtpa

Ounctute OTBEPCTMA HOCUKOB HA Jepatene
dunbTpa

OunbTp 3acopeH unu OTCYTCTBYET nep-
(GOpUpOBaHHbIil PunbTP

BbinonHute ouncTky, Kak ykasaHo B map. «11.2
OumcTka punbTpoB Kode»

[Jlepxatenb GunbTpa He 3aKpe-
NAAETCA Ha npubope.

CnnwKom MHoro Kode B GunbTpe.

Monb3yiiTecb MepHbIM CTaKaHUNKOM U3 KOMMIEK-
Ta MOCTaBKN U NPaBUWIbHO NoAbupaiite GunbTp
NS IPUTOTOBNEHUA.,

lMeHka kode cgetnoro LgeTa
(kode 6bICTPO  BbIXOAMT 13
HOCKKA).

MonoTblit
CMPeccoBaH.

K0¢e He0CTaTo4yHO

Jlyywwe npwxmute MONoTHIA Kode.

HenoctatouHoe Konnyecto MonoToro
Kode

YBenuubTe KONMYeCTBO MOSIOTOro K0¢€

CnnwwKom KpynHblii nomon Koge.

licnonb3yiiTe ToNbKO MONOTHIA Kode AnA Kodema-
LLUKH 3CNPecco.

HecooTBeTcTBYlOLLIER KAueCTBO MONOTO-
1o Kode.

3ameHuTe COpT MONOTOTO Kode.

leHka Kode TemHoro LgeTa
(kode menneHHO BbIXOAUT U3
HOCMKa)

MonoTblii Kode cnmwiKom cipeccoBaH

YMeHbLuMTe NpeccoBaHie kode

36bITOUHOE
Kode

KOJIMYeCTBO  MOJOTOr0

YMeHbLLUTE KONMYECTBO MOTOTOTO Kode

3acopeH kaHan boiinepa scnpecco

Bbinonute ounctky, Kak ykasaHo B map. “11.3
Oumctute y3en nogaum Kode”

OunbTp 3acopeH

BbinonHute ouncTky, Kak ykasavo B nmap. «11.2
OumcTka punbTpoB Kode»

Canwkom menkuit nomon Kode.

Wcnonb3yiiTe TonbKo MonoTblil kode Ana kodema-
LLUKH 3CNpecco.

[omon Kode cnmwkom Menkuit umn
Kode CIMLLIKOM BNaXKHblii

Mcnonb3yiite Tonbko MonoTblit Kode AnA Kode-
MaLLMH 3cnpecco, ybeauTech, UTo B HeM He cofiep-
KUTCA BRara.

Hanuuue Hakunu B BofAHON cucteme

BbiNonHUTE OUMCTKY OT HaKWMK, KaK yKa3aHo B
naparpade “12. yganexue Hakunu”

Mocne nmogaun Kode Gunbtp
npununaert K kaHany 6oinepa.

Ewe pa3 BcTaBbTe fiepatenb ¢punbtpa, nogaiite
Kode, 3aTem cHUMUTE Jepxatenb.

9
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Mpo6nema

Mpuunna

Yctpanenue

MalunHa He roToBUT Kakue-nu-
60 HanuTKM 1 Bce WHANKATOPbI
MUTAKOT HECKONBKO CEKYHA,.

HeT Bogibl B 6auke.

3anonHuTe 6auoK AnA Boabl

HenpaBunbHo ycTaHoBneH 6auok, 1 kna-
MaHbl Ha JIHE He OTKPbITbI.

Cnerka HaxxmuTe Ha 6ayok, uTobbl OTKPbITL KNa-
MaHbl Ha fiHe.

3acopeH kaHan 6oitnepa acnpecco

BbinonHute ounctky, Kak ykasavo B map. “11.3
OumcTuTe y3en nopaum Kope”

OunbTp 3acopeH

BbinonHute ouncTky, Kak ykasaHo B map. “11.2
Ounctka punbTpos Kode”

Hanuuue Hakunu B BoAAHOI cucTEME

BoinonHute yzaneHue Hakumu, Kak omucaHo B
pa3a. “12. YnaneHue Hakunn”

[Tpnbop He pabotaet, Bce WH-
AVKATOPbl MUTAKOT.

HemenneHHo otkntoumTe npubop ot ceTn 1 obpa-
TUTECb B ABTOPU30BAHHbIiA CEPBUCHDII LiEHTP.

He o6pa3yeTc;| NeHKa MOJIOKa
NpU NPUroTOBNEHNN KamyunHo.

HefoCTaTouHO X0N0AHOE MONOKO.

MonoKo FomKHO MeTb NPOXNajHyio TeMnepary-
py (KaK B XonoaunbHuKe)

Kanyuuxatop 3arpasen

BbinonHuTe ouncTky KanyumHatopa, kak onucaHo
B pa3A. “7.2 0uncTka Hacajkm Bbinmycka napa”

Hanuume Hakunu B BogAHoN cucteme

BbinonHuTe yganeHe Hakunu, kak ykasaHo B ril.
“12. Ynanexue Hakunun”
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KypbUiFbiHbl - NanpanaHbéac  6ypbiH
Kayincisgik epexenepiH oKpin anbiHpI3.

apKaLuaH

1. CUNATTAMACHI

1.1 KypbinfbiHbIH cunaTTaMachbl - A

AT. Cy bibICbIHbIH KaKnaFbl

A2. Cy bIfibICbIH LibIFapy TYTKACbI

A3. Cy bigbicbl

A4. Kece XbUTbITKbILL

A5. Kode wymekTepi

A6. Heriari kockbiw (ON/OFF)

AT. Kece Koto Topbl

A8. Tamwbl  HayacblHAafbl ¢y
KepceTKili

A9. Tamwwubl Hayacbl

JeHrefiHiH,

A10. Kece/canTblask, Hayacbl
Al1. By TyTiri
A12. by Teriri

1.2 backapy TaKTacblHbIH cunaTTamachbl - B
B1. 1 kece Tyiimeci

B2. Tyiime iwingeri "ON" wambi (ak)

B3. 2 kece Tyiimeci

B4. Tyiime iwingeri "ON" wambi (ak)

B5. By wbirapy Tyiimeci

B6. Tyiime iwingeri "ON" wambi (ak)

B7. "Kak Tasanay" wambl (KbI3FbliT-capbl)

1.3 Kocankbl KypanpapabiH,
cunaTtTamacobi - C

C1. Cyari ycTaTKbill

C2. 1 kece cya3rici (cy3ri acTbIHAaFbl @ 6enrici)

C3.2 kece cysrici (cysri acTbiHparbl Tg—
6enrici)

C4. XacTbIkwa cy3rici (cysri acTblHAarbl ‘
Genrici)

C5. Bnweyiw

C6. backpiw

C7. by TyTiriH Tazanay WHeci

C8. Cy KaTTbl/bIFbIH TEKCEPiLL

C9. Kak Tasanarbiw (*ken6ip ynrinepge faHa 6ap)

C10. CyT KyTbICbl

1.4 OHpipywi ycbiHFaH Ta3anayra
apHanfaH KoCbIMLUA KOCasKbl
Kypanpap

KocbiMwa aknapat any ywiH www.delonghi.com

CailTbIHa KipiHj3.

terFilter CY MYMCapTKbIw cy3ri
) Waterfilter hN vosi- 8004399327252

2. KYPbUIFbIHbI JAUBIHAAY

bapnbik KocbiMwa Kypangapabl Xbiibl CyMeH

YKBHE bIJbIC XYFbIL CYMbIKTBIKMEH XYbIMN, MblHa

dpeKeTTepAi OpbIHAAHbI3:

1. Cy bigbicbiH (A3) (1-cypeT) LbIFapbiHbI3
XaHe Tasa cyMeH MAX peHreiliHeH (2-cyper)
acbipMail TONTbIPbIHBI3 .

2. blabiCTbl  KypbUIFbIgafbl OpHbIHA  canblin
KaTKaH Ke3fie bIfbICTbIH TY6iH/Ee OPHaNacKaH
KnanaHgapAbl aly yiiH OHbl Xaiinan 6acbin
canblHplI3 (3-cyper).

MaH,bISAbI: KyprﬂFbIHbI blfbICbIHAA CY 6onmaraHaa Hemece

bIbICTbIH 03] 60/IMaraHfa elKaLaH nanganaH6aHbl3.

Eciniape 6oncbiH: Cygbiy KatTbuibifbiH "9, [lapametpnep

Ma3ipi” GenimiHgeri HycKaynapra Kyrine OTbIpbiN, Te3 apaja

PpeTTeHi3.

3. KYPbUIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

1. Po3seTkara KOCbIHbI3. Heriari KocKplwwTbl (A6)
6acbiHpI3 (4-cypeT).

2. Kypbinebl  ©3iH-63i  Tekcepy  paciMiH
opblHgaiabl, 6yn yw TyiimeHiy, (5-cyper)
Ke3ek-Ke3eK XblblIbIKTaybIMeH GiniHeAi.

3. XoHe Wwamaapbl KypbUIFbIHbIH
KpI3biM  KaTKaHbIH KepceTy  YLWiH
XbinbibiKTaliapl  (6-cypet). Llampaapabiy

XbINbINbIKTaybl TOKTamM, TYPaKTbl >aHFaH
Kesfie, KypbUIFbl WAk LMKIIH OpblHAayFa
JlaiiblH 6onagbl.

4. Cy3ri ycTaTKbIWTbI KYPbIFbIFa GEKITIHi3; cyari
yCTaTKbIWTbIH, TyTKacbiH "INSERT" »a3yblHa
TypanaHpi3, TyTka "CLOSE" pereHre (7-cyper)
TypanaHfaHLua TYTKaHbl GypaHpI3.

5. Kode wymekTepiHiH (A5) »aHe 6y TYTIriHIH,
(A11) (8-cypet) acTbiHa eH kemi 0,5 nuTp
60naTbIH 60C bIfbICTbI KOMbIHpI3.

6. @ TyMeciH 6acblHbl3. Ocbl apekeTTi 5 peT
KauTanaupi3 (9-cyper).

7. by peHrenekuwecid (A12) 45/300 KyitiHe (10-
cypeT) 6ypan, cy bifbicbl 60CaFaHLa bICTbIK,
Cy aFbl3blHpI3, COCbIH TETIKTI 0 KyMiHe Gypay
apKbUIbl  AGHTeneKileHi XXabbiHpl3. byn
npoueaypaHbl{ MakcaTbl — 6yAbl CYCbIH
JaiiblHAay MakcaTbiHAA NaiganaHy angbiHga
Cy aiHanbIMbIHAA KanFaH cyabl WbIFapy.

KypbinFbl nanaanaqyra fanbiH 6onagbl.

Eciniape 60ncbIH:  blgbICTbIH acTbiHfa a3 faHa

cy Kanca, 6yn — KanbinTbl xargai. COHZbIKTaH,
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OHbl Tasa Try6kameH TypaKTbl TypAe MYKUAT
KVpPFaTbIHbI3.

4. KO®E XXACAY

1. TaptbinFaH kodeHiH (C2) Hemece (C3)
cysriciH cyari ycTtatkpiwka (C1) canbiHpi3
(11-cyperT).

2. Cya3rini TapTbiiFaH KodeMeH TONTbIpbIHBI3
(12-cyperT). Scipece acnpecco yLwiH Maiganan
TapTbUFaH KodeHi NaitfanaHbiHbl3.

3. TaptbinFaH KodeHi GipkenKi Xaibin, KodeHi
6acy ababirbiMeH (C6) Kaitnan GacblHbi3
(13-cypet). TbiFblagayaaH CoOH, KOQEHiH,
JYpbiC [AeHrenfie eKeHiHe Ke3 XETKI3iHi3.
Kebipek kode Kocyra bonafpl.

4. Cya3riHi  yCTaTKbIWTbIH, KUEriHeH
KodeHi anbin TacTam, OHbl
GeKiTIHi3 (7-cyperT).

5. KeceHi Hemece keceneppi cy3ri ycTaTKbiw
LIYMEKTEPIHIH acTblHa KOWbIHpI3

6. Kode TyilmMenepiHe KaTbICTbl LamMAapAbiH
YKaHbIN TYpFaHblHA KO3 XEeTKi3iM, coaaH KeMiH

(B1) Hemece @ (B3) kode TyiimeciH
6acblHpI3.

7. KypbuiFbl kode kacaygbl dKamnFacTblpafbl
K3He Kyilblny aBTOMATTbI TypAie TOKTaAbl.

8. Cya3ri ycTaFblWTbl anbin TacTay YLUiH, canTbl
OHHaH COoNFa Kapai 6ypaHpl3.

EciHizge 60/cbIH:

+  [ypbic naiganaHy yLiH, TapTbinFaH kodemeH
TONTbIPMAC YLWLiH, COHFbl peT Kode XKacaFaH
Ke3fleH KanFaH Kode KangblKTapbiHbIH,
YKOKTbIFbIHA KO3 XETKI3iHi3.

+  Kobe xacan »aTkaH Kesfie Kyloabl Ke3
KenreH yakplTTa OCblFaH feiiH 6acbinfaH
Kode TyiAMeciH 6acy apKbiibl TOKTaTyFa
6onagpl.

«  Kyiibiny 6onFaH coH, (3 CcekyHp iwiHpe)
Keceperi Kode MenLepiH Ke6ehTy YLiH,
OCbifaH JielliH 6acbinFaH Kode TyiAMeCiH
6acbin TypbiHbI3. Kyiiblny GipHelle cekyHATaH
COH, aBTOMATTbl TYpAe TOKTaifbl.

« Wawblpayabl{ anAblH - any  yWiH, Cy3ri
YCTaFbIWTbl KYPbUIFbl Kode Kyilbin XaTKaH
Ke3fle elwkawaH LblFapMaHbi3. KyiiFaH CoH,
9pKaLLaH GipHeLLe MUHYT KYTiHi3.

4.1 KodeHi TbiFbi3pay:

Yakcbl acnpecco any ywiH yHTaK Ko(eHi gypbic

6acy MaHpl3fbl 6051bIN Tabblnagbl.

« Erep TbIM KaTTbl 6accaHpl3, Kode 6asy
Kyiiblnagbl XaHe Kot 6onafpl.

apTblK,
KYpbUIFbIFa

+ Erep TbIM kait 6accaHpbis,
Kyibliafbl XaHe cyiblk 6onagpl.

4.2 blcTbiFbipak Kode any Typanbl
KeHecTep

+  Kode xacamac 6GypblH KecenepAi Liamanbl
bICTbIK CYMEH LUAI0 apKblyibl XbUIbITbIHbI3.

«  Cyari ycratkpiwtbl (C1) cysriven (C2)
Hemece  (C3)  KypblnFbIMEH  GEKITiHj3,
bipak, Koge KocnaHbi3. KeiiiHipek Tafbl
naiifjanaHbinaTblH  KeceHi naiganaubin, 1
Kece Kode TyAMeCiH 6acblHpl3 fa, KeceHi
KbI3AbIPY YLUIH OFaH bICTbIK, CY KYMbIHbI3.

Kode Te3

+  MapameTpnep Ma3ipiHae Kote
TemnepatypacbiH apTTbIpbIHpI3 ("9.
MapamMeTpnep Ma3ipi" 6eNiMiH KapaHpla).

+  TaliganaHbinatbix Kecenepgai Kece

XbUIbITKbILKA KOIbIHbI3 (A4), 0N XyMbIC
icTey KesiHze biCUAbI.

5. 3CNPECCO KO®ECIH XXACTbIKLLUAJIAP
APKbIJ1bl YXACAY XO0J1bl

1. XacTbikwagarbl Kode cysriciH (C4) cyari
ycTatkpiwka (C1) (14-cypeT) KoiiblHbI3.

2. XacTblKwaHbl  cy3riHib, opTtacbiHa  (15-
cypeT) Typanan canbiHpi3. KacTbIKlWaHbl
cysrire Aypbic 6aFbiTTay YWiH JKacTblKwa

6yMacbIHAaFbl HyCcKanapgbl apKaluaH
OpbIHAAHbI3.

3. Cysri ycTaTKblWTbl KypbUIFbiFa  6EKITiHi3
(7-cypen).

4. KeceHi Cy3riHi yCTaTKplll LIYMEKTEPiHIH

acTblHa KOMbIHbI3.
5. Kode TyiimenepiHe KaTbiCTbl LWaMAapabiH

XaHblN  TYpfaHblHA Ke3 KeTKi3in,
(B1) Kode TyiMeciH 6acbiHpI3.
6. Kypbinebl Kode )xacayabl >KanFacTbipagpbl
YK3He Ky/blny aBTOMaTTbl TYpAe TOKTaigbl.
7. Cyasri ycTarbiWwTbl anbin TacTay yLWiH, canTbl
OHHaH coJiFa Kapaii 6ypaHpls.

5.1 )XacTbiKwaHbl TaHAan,
opampa 6enrimeH kepceTinreH ESE ctaHaapTbiHa
cail XxacTblKWwanapapl naitfianaHbiHpi3.
ESE cTaHfapTbl AereHimi3 KelwbacLbl XacTbIKWa
OHAiIpywinepi  KabbingaraH KdHe acmpecco
KodeciH KapanaibiM >KoHe Tasa )KOJIMEH
JalibiHAayFa MyMKIHAIK 6epeTiH xyiie.
EciHizge 60/1cbIH:
XacTbiKwanapabl naijanawfaH Kespe, ci3
6ip yakpITTa TeK 6ip kode }acaif anacbi3.
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Kode xacan )aTkaH Ke3fie Kyiofibl Ke3 KenreH
yakblTTa oOCblfaH feliH 6acbinFaH Kode
TyiMeciH 6acy apKblisbl TOKTaTyFa 6onagbl.
Kyibiny GonFaH COH (3 cekyHa iwiHae)
Kecegeri kode MenwepiH KebelTy yLiH,
OcblFaH JieliH 6acbinFaH Kode TyWMeciH
6acbin TypbIHbI3. Kyiibiny GipHelue cekyHATaH
COH, aBTOMaTTbl TYpAe TOKTangpl.
WawblpayablH  anAblH - any  yWiH, Cy3ri
YCTaFbIWTbl KYpbIFbl Kode Kyilbin XaTKaH
Kesjie ewkallaH LWbiFrapMaHnpl3. KyiiFaH coH
dpKallaH bipHelle MUHYT KYTiHj3.
4.2 blcToiFblpak  Kode any
KeHecTep" 6eniMiH KapaHpI3.

Typanbl

6. KECEQETI KO®OE MOJILLEPJIEPIH

BAF[1IAPJIAMAJIAY

KypbinFbl 9fienki napamMeTp 60MbIHIIA KanbInTbl
MerilepnepAi Kylo pexxuMmiHe aBTOMaTTbl Typae
opHatbinagbl. Ocbl Menwepnepai e3repTy yLUiH,
MbIHa dpeKeTTepAl OPbIHAAHbI3:

1.

2.

bip He eki KeceHi cy3ri ycTaTKbiw
wymekTepiHiH (CT) acTblHa KOMbIHbI3.
BarpapnamanafblHbla  KenreH

( Hemece )6acbin TypbIHbI3.

Kode KkanHaTKblll Kode Kys GacTangpl
XoHe 6acka Kode TyWMeci KYpPbUIFbIHbIH,
6argapnaManay peXuMiHae ekeHiH KepceTy
YLLiH XbINbUIbIKTaAAbI.

Kecere kanaraH kode MesLiepi KyiibisiFaH COH,
TyiiMeHi 60caTbiHpl3. Kyilbllly TOKTaTbI/bIM,
WwaM  MeJlephi{  AYpbIC  CaKTasiFaHbIH
KOpCeTY YLiH XbINbUIbIKTaHabl.

TyWMeHi

ojenki bargapnamanaHatbiH
Menwep Meep

@ 35mn ~15-=90 mn

@ 70 mn ~30-=180 mn

7. KAMMYYHUHO KO®ECIH XXACAY 9/ICI

1.

¥3blH CTaKaHAapAbl NalijanaHy yliH TamLbl
HayacblH (A9) anbin, cTakaH4apAbl canTblask,
HeMece cTakaH HayacbiHa (A10) KOiiblHbI3
(16-cyper).

dcnpecco KodeciH anpplHFbl Genimaepae
cunaTTanFaHgain  eTin  KeTKINiKTI  yiKeH
Kecenepgi nainfanaHy apkpiibl AaiiblIHAaHbI3.

10.

Cyt KyMbIpacbIH TOHa3bITKbILL
TemnepaTtypacblHaFbl Tasa cyTneH
TONTbIPbIHBI3 (17-cypeT). CyTTiH, KeneMmi eki
He yLU ece ynFasfbl

TyiimMeciH (18-cypeT) 6acbiHbi3. Llam
XbinbiblKTangbl. Lam TypakTbl JKaHfaH
Ke3jie, MallMHa by KytoFa jailblH 6onafbl.
KyTbIHbl 6y TYTIFiHIH acTbIHA KOiibIHbI3 (A11).
TYTiKTI  6aTbIpbIHbI3 JKBHE [J6HreneKLieHi

&%ﬁ, Kyitine 6ypaHbi3 (19-cyper).

v

L

CyTTi KenipLuiTy yLLiH 6y TYTiriH CYMbIKTBIKTbIH
6eTiHe KOWbIHbI3. byn ayaHbl cyTmeH aHe
6yMeH apanacTblpagbl

By TyTiriH TeK CYCbIHHbIH OeTiHe THri3iHi3
XKdHe TbIM Ken aya eHri36eHi3 XoaHe WwamagaH
YNKEH Ke6IiKTepAi WblFapMaHbi3.

By TyTiriH cyTTiH 6eTiHeH TeMeHri JeHrelire
6aTbIpbIHbI3, COHJA CYMbIKTBIK iLiHAe Wipinim
naiina 6onagpl.

CyT kanaraH TemnepaTypafa [eWiH Kpl3FaH
COH, By TYMMECIH TaFbl 6acbim, CYT KYTbICbIH
KYpbUIFbIAaH anmac GypbiH aFyAblH TOMbIK,
TOKTaFaHbIH KYTiHi3.

KenipwiriH cyTTi 6yfaH feiliH AalibiHaanFaH
acripecco  Kodeci  KyibinFaH — Kecenepre
KyMblHbI3. KannyunHo faiibiH.

KanacaHbl3 JaMiH TaTTi €TiHi3 Hemece
Ke6iKKe KaKao YHTaFbIH CeBiHi3.

Ecinizge 60cbiIH:

OipAieH acTaM KannyuuHo AaiiblHAay YLUiH,
angbiMeH 6apnbik, kodenepai xacan anbin,
COHpIHAA  KemipwiTinreH CcyTTi  6apnblK,
KanmyyuHonap YLLiH JaliblHAaHbI3;

Ma3ipAeH LWbIFY YWIH Ke3 KenreH TyiMeHi
6acbiHpI3. XaHe wampaapbl CybITy
LMK OpbIHAANYbl KEPeK eKeHiH KepceTy YLUiH
XbINbIbIKTARAI.

byabl 60 cekyHaTaH apTbIK,
KyWbin TYPMaHblI3.

7.1 KeHecTtep:
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Opbip KannyuumHoO YLLIH YCbIHbIFAH MenLep:
100 mn.



+  Kotoblpak >kaHe O6ipkenki Ke6ik any yLWiH
TOHA3bITKbILL TemnepaTypacblHAafbl
(wamamen 5°C) cyTTi naitfanaHbiHbI3.

*  MawuHa cyTTi KenipwiTyre AanbiH 6onFaH
Kesfe Kenmipwitysi 6actamac 6ypbiH 6y
TYTIFiHIH,  acTblHa 60C  bIAbIC  KOMbIHbI3
X3He 6y XOMbIHaH ayaHbl WbIFapbin TacTay
YWiH 6y [AeHrenekweciH awbiHbl3. by
JeHreneKLLIeciH Xaybin, AaiibiHaay NPOLECIH
XKanFacTbIpbIHbI3.

7.2 by TyTirid Tazanay

(B1) »oHe (B3) wampapbiHblH TypaKTbl
YKaHFaHbIH KYTIHi3.
Tetikti (A12) .ﬂ}%)oo KyiliiHe 6ypaHpi3. By

TYTIFiHEH bICTbIK, Cy aFapl.
blcTbIk, cyabl TOKTaTy YWiH AeHrenekuweHi 0
KyMiHe 6ypaHpl3.

blcTbik cyabl 60 cekyHATaH apTbliK,
KyWbin TYPMaHblI3.

0.

MAPAMETPJIEP Mo3IPI

1. MaiifanaHygaH CoH, CYTTIH KanfblKTapblH
KETIpY YWLiH 6y TYTIiriH dpKallaH WybepeKneH

1.

Ma3sipai awy:

CYPTiHi3 (20-cypeT). TepeHiHeH Ta3anay YLLiH
Eco MultiClean KkocnacblH naifanaHygbl
ycbiHambl3. On  cyT  akybi3fjapbl  MeH
MaiinapblHblH,  i34epiH KO0 apKplibl
Ta3anblKTbl 6apblHWA KaMTamacbi3 eTefi
X3He OHbl 6YKiN MaluMHaHbl Tasanay YLUiH
KonpaHyra 6onagpl.

1

TYUMe  Ke3eKneH
XbIMbUbIKTaFaHLLa

TYPbIHpI3:

@ TYWAMECIH yww

0 cekyHp 6acbin

2. by TyTiriH Tasanay ywiH GipHelle ceKyHp, 6y

2. PetTeneTiH NapamMeTppAi TaHAaHbI3

WbIFapbiHbI3 (21-cypeT)

3. By TyTiri cybifaHwWa KyTiHi3. YakpIT eTe Kene
TYTIK )KaKCbl XXYMbIC iCTECIH JeCEHi3, TeCIKTEp
oitenin kanmac ywid (C7) apHaiibl Tasanay

Tuicri Mapametpai MapameTpai
napametp TaHAay yLWiH e3repry YiWiH
6acblHpI3 6acblHpI3

KYpanbliH (22-cypeT) naifanaHbiHbI3.

7.3 CankbiHAaTy LMK
By dyHKUMACHIH NaifanaHFaH COH, KYpPbIIFbIAaFb

XaHe WwaMAaapbl 3cnpecco Xacay

VWIH  Kas3aHAbIKTbl  JypbiC  TemnepaTypara

JeiliH  cankblHAATY KepekTiriH KepceTy yLWiH

6ip yakpITTa XbinbUblKTangbl. MblHa apekeTTi

OpbIHAAHbI3:

*  bIAbICTbl KannyynmHO HKacafblll LIYMETiHIH
acTblHa KOWbIHbI3;

* Oy LIbIFapy )X3He bICTbIK Cy Kyl YWiH 6y
J6HreNeKLWeciH  alblHbI3. é Lwambl
XbINbINbIKTalAbI (23-cypeT);

«  wamgap ( XaHe ) XbINbINbIKTaraH
Ke3fle, KasaHAblK CyblFaHbl >XaHe cof
Ke3fie Kyl TOKTaiAbl; Oy TYTKACbIH Tafbl
Ja XabblHbi3 (24-cypeT). Kypbinfbl ocbifaH
KeWiH naiiiananyra AaibiH 60nagpl.

Temnepatypacel | C Y [ bl H

TyiiMeciH TemeH
TemnepaTypaHbl
TaHAay yWiH
6acblHbl3

TyiAMeciH
OpTawa
Temnepatypaxbl
TaHzay ywiH

Kaiinary TepMO6ﬂ0KT8FbI 6acblHbl3

TemMneparypachl. @ —
CoOHABIKTAaH,

8. CYKbI3[1bIPY

—_

by TyTiriHi4 (A11) acTbiHa 60C bifpbIC

: YXorapbl
MYHbI Kecejerl | rtemneparypaHbl
CYCbIHHBIH ~ HEMece TaHgay ywiH
cy3ri  YCTaFblTbIH 6acbiHbl3
WwyMmMeKTepiHEH
LUbIKKaH Kesgeri
Cycbl HHB H
Temneparypacbl jen
oiiniaManpbl3.

N

KOMbIHbI3.
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TYAMeECIH
T e m e H
KaTTblJIblKTbl
TaHaay YiiH
6acbIHpI3

TYAMeECIH
OpTauwa
KaTTblNblKTbI
TaHaay YiLiH
6acbiHpI3

Cy
KaTTbINbIfFbI

@ TyilMeciH

X ofaphbl
KaTTblNbIKTbI
TaHaay YWiH
6acbiHbl3

TYMMECIH 9
MMHYT TaHgay
YLUIH 6acbIHbI3

ABTOMaTTbI

TypAe ewipy TyumeciH 30

MMHYT TaHgay
YLUIH 6acblHbI3

TyAMECiH 3
caraT TaHpay
YLUiH 6acbiHbI3

3. MasipaeH WwbiFy

15 ceKyHA ©3apa dpeKkeTTecyfeH COH MalluHa
napamMeTpJiep Ma3ipiHe aBTOMATTbl TYpAe eTei.

EciHi3ge 60acbiIH:

*  ©a3repTinreH napameTpAiH lambl e3repTygi
pacTay YLiH XbINbUbIKTaiAbI.

* 15 MUWHYT 9peKeTCi3AIKTEH KeiliH Kypblinfbl
napameTpnep Ma3ipiHeH aBTOMaTTbl Typae
LWbIFbIM, NaliianaHyfa aanblH 6onagpl.

10. 9AENKI MOH/EP (KAJMbIHA KEJITIPY)

Byn KypbinFbiHbl  dJenKi MaHAepre KaiTa

opHaTagbl.

MbIHa SpeKeTTi OpbIHAaHbI3:

1. By Tytirih  (A11) Tamwbl  HayacbiHa
(A9) GarbITTaHpbI3;

2. TapameTpnep Ma3ipiH allblHplI3.
3. by TeririH (A12) 45/500 6arbITbIHA GypaHbI3;
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4. @ TYMMeECIH 6acbiHpI3. YW wam 6actankpl
napaMmeTpAiH, Kanta opHaTbUIFaHbIH KepceTy
YLWiH Ke3€eKMeH XbIMbUIbIKTalAbl.

5. MyHgarbl oHe wamaapbl 6y
TeTiriHiH, KauTa Xabbuybl KepekTiriH (O
6enrici) KepceTy YLWiH XbIMbIbIKTaAAbI.

By TeTiri abbliFaH COH, KypbUIfbl KaiiTa

nanganaHyra faiblH 60nagbl.

11. KYPbUIFbIHbI TA3ANTAY

KypbinFblHbIH, MblHa 66MiKTepiH TypakTbl Typae

Tasanan oTbIpy Kepek:

*  Tamuwbl Hayacbl (A9)

+  Kooe cyarinepi: (C2) (C3) xoHe (C4);

+ Kooe wymekTepi (A5);

*  cy bigbicel (A3);

« 6y Tymiri:  (A11) "7.2 by
Tasanay" 6eniMiHie cunaTTanFaHaail;

Manpisgbl!

+ beniktepsi  Hemece  Kepek-)apaKTapabl
bIJbIC XYFbILL MaLLMHAAA XYyyFa bonagpl.

«  Kode  KypbuIFbICbIH  Tasamay  YLWiH
epiTKiWTepi, KpIpFbl 3aTTapfbl HeMmece
CNUPTTI NalifanaH6aHpI3.

+  KokbiMaapabl jeHe Kode KanablKTapblH
KeTipy YWiH MeTanjaH »acanFaH 3aTTapgbl
nanfanaHbaHpl3, ce6ebi onap KypbUIFbIHbIH
MeTafil Hemece nnacTMacca 6eniKTepiH
CbIpbIN TacTaybl MyMKiH.

+  KypbinFbl 6ip anTagaH acTam yakpIT 60MblHa
KONJaHbIIMalTbIH  60oNca, OHbl KalTajaH
KonpaHbac OypblH 6i3  "2. KypblifblHbl
JalibiHAay"6enimMinge cunaTTanFaHgai eTin
LuaitFaH XeH.

Kayinri!

+ Tasanay KesiHge Kode XacarblLTbl eLlKaLlaH
cyra 6aTbipMaHbi3, cebebi on — 3neKTphiK
KYPbINFbI.

* KypbInfblHbIH CbIpTbIHaH Tasanay
XKYMbICTapbIH 6acTamac 6ypbiH, OHbl eLwipin,
po3eTKafiaH CybIpbiM, CyblFaHLIa KYTiHi3.

TYTIriH

11.1 Tamuibl HayacbiH Ta3anay

MaHpi3gbi1!

TamLbl Hayacbl OHAaFbl Cy JeHreiiiH KepceTeTiH
JeHreil  KepceTKiwimeH (KbI3bln) GenrineHreH.
Tamwbl HayacblH MHAMKATOpP Kece HayacblHaH
(25-cypeT) wbIFbIN  TypFaHFa fJeliH - 6ocaty
Kepek, aiiTnece, Cy Haya XMEriHeH acbin WbIFbIN,
KYPbUTFbIHBI, KYPbINFbl OpPHANACKaH Xepai Hemece
OHbIH, aitHanacblH 6YNAipYi MyMKIH.



1. Tamuwbl HayacblH (A9) (26-cypeT) anblHpbI3.

2. Kecenepgi woirapbin (A7), cyaaH 60caTbiHpl3
3He HayaHbl Liy6epekneH CypTin, OpHbIHA
KanTa canbiHpl3. CanTblasik, Hemece CTakaH
HayacblH (A10) WhiFapblHpI3, CyMeH Tasanan,
KenTipiHi3 fie, KYpbUIFbIFa KaliTa caNbliHbl3;

3. TaMmLwbl HayacbiH OpHbIHA CablHbI3.

11.2 Kodpe cy3rinepin Tasanay

Kode cy3rinepi kodeHi MyMKiHAiriHLe XaKcbinan

KeniplwiTeTiHAel eTin )xacanFaH. Onap Tuimgi

XYMbIC iCTEATIH KyiWje cakTay ywWiH onapabl

opjaiibiM Tasa ycTay KepeK kaHe Kode

KanAblKTapblHaH Ta3apTy Kepek.

*  OpKOnJaHFaHHaH KemiH CY3riHi aFblHAbl CyMeH
WwalbIHpI3 (27-cypeT), coAaH KeiliH OHbIH,
JYPbIC OpHATbIFaHbIHA KO3 JKEeTKi3y YLUiH
TecikTepi 6ap cy3riHi 6acblHpI3 (28-cypeT);

« CysriHi{  apTKbl  )XafblHAafbl  TeCiKTe
KangblKTap >XOK €eKeHiHe K63 )KETKi3iHj3
(29-cypeTTi KapaHbi3).

Erep cyari ani e kip 6onca Hemece Ke3 KesireH

backa xafpaiila Aa Kode cysrinepiH aiblHa

KeMiHfe 6ip peT Kenecifen Ta3anaHpl3:

1. TecikTepi 6ap cy3riHi kynakwanbl (30-cyper)
KOFapbl KeTepy apKblfibl WbIFapbIHbI3.

2. Cysrinepai afbiH cy (31-cypeT) acTbiHAa
LaNbIHbI3.

3. TecikTepaiH, 6iTenMereHiHe Ke3 XETKI3iHi3.
KaxeT 6onca, uHemeH TasanaHpia ( 29-31
cypeTTep).

4. Kyprak WybepeKneH CypTiHi3.

5. TecikTepi 6ap cy3riHi OpHbIHa casbin, TEMeH
Kapai 6acbiHpI3 (28-cypeT).

YXacTbikwanbi cy3ri

AfblH cy acTblHAa lWwanblHpI3. TecikTepaiH,

OiTenmereHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. Kaxer 6onca,

MHeMeH Tasananpi3 ( 29-31 cypeTTep).

11.3 Kode wymekTepiH Tasanay

op6ip 200 KodeneH KeWiH  WyMeKTepaeH
wamameH 0,5 IUTp cy aFbiny apKblibl LWaliblHpI3
(xode TyiMeciH TapTbinFaH Kode canmaii
nanfanaHbliHpl3).

11.4 backa Tasanay onepauusnapbl

1. Kode KacarbllWThl Tasanay  yWiH
epITKILUTEp MeH bICKbIW CYMbIKTbIKTapAbl
naiganaH6anbla. TeK HKYyMcak, —[AbIMKbIN
Wwy6epekTi NaiifanaHblHbI3.

2. Cyari ycTaTKpIWTbI Ta3aNaHbl3.
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11.5 Cy bigbiCblH Ta3anay

1. Cy bIfbICbIH TYpaKTbl TypAe (laMaMeH aiiblHa
6ip peT aHe Cy XYMCapTKbIW Cy3riHi (erep
6ap 60n1ca) OpHbIHA Ca/FaH CaliblH) AbIMKbIN
Ly6epeKneH HXaHe Lamanbl XyMcak blabic
KYFbIL CYMbIK 3aTNEH Ta3anan oTbIpblHbI3;

2. CysriHi anbiHbi3 (erep 6ap 6onca) aHe
afblHAbI CYMeH LLaiibIHpI3;

3. CysriHi (erep 6ap 6onca) KypbUIFblgaFbl
OpHblHAa CafblHbI3, bIAbICTbI Ta3a CYMeH
TONTBIPbIN, KYPbUIFbIFa KalTa CabiHbI3;

4. 100 Mn cy KyiiblHbI3 (TEK Cy XXYMCapTKbILI
cyarici 6ap Mozienbaepae).

12. KAK TASAJIAY

MaHpi13gb1!

« Kak  Tasamafbiwtbl  (C9)  konpaH6ac
OYpblH,  HycKaynapabl  )XoHe  KanTama
XancblpMacblHAaFbl  HycKaynapabl  OKpin
LWbIFbIHbI3.

« Tek De'Longhi KaK, Ta3anarblllblH

naiganaHbiipl3. backa Kak TasanafbllWTbl
naipanaHy )xoHe/Hemece Kak Ta3anaygbl
JyYpbIC OpblHAAMay 6HIM )KacaylUbICbIHbIH,
Keningiringe KapanmaraH — akaynblKTapfa
ce6en 60/ybl MYMKIH.

+ Kak Tasanarbll Ha3iK 6eTTepi 3aKkbiMAaybl
MYyMKiH. Erep 6yn eHiM 6aikaycbi3aa Terinin
KeTCe, OHbl Jlepey KypraTbiHbI3.

Kak Tazanay
Kak De'Longhi Kak TazapTKbILbl
Ta3apTKplLL

blabic CbInbIMAbUIbIFLI T 11

~25 MUH

YakpITbl

1. KbisfbinT-capbl @ Wwam XaHFaH Kesfe,
KYPbUIFbIHbI KAKTaH Ta3anaybiHbl3 Kepek.

2. Cysri ycTaTKplWTbIH, 6eKiTiMereHiHe Ke3
KETKI3iN, bIAbICTbI bICTbIK, CY LIYMETiHIH XaHe
KaWHaTKpIW LIYMETiHiH, acTblHa KOWbIHpI3
(32-cyper).

3. bepinreH Kak TasanafbllTbl Cyga epiTin,
KOCMaHbl CY  bIAbICbIHA  KyiibIHbI3  (CY
biibICbIH MAX fieHreitiHe fieitiH TONTbIPbIHbI3)
(33-cypeT)
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4, TYMECIH  yw  TyiiMe  Ke3eKneH
XbinbinbiKTaraHwa 10 cekyHp  6acbin

TYPbIHbI3.

By neHrenekuweciH @%"o Ky#liHe 6ypaHbi3.
Kak, Tasanayabl 6acTay YLWiH TyiAMeCIH
6acblHpI3.

7. Kak Tasanay 6Garmapnamacbl 6acTanagpl
oHe Oy TYTIriHeH KaK Ta3anarbiLL CYAbIKTbIK,
wbiFagbl. Kak Tasanay 6afgapnamachl
KYPbUIFbIHBIH, ilWiHAEr KaKTbl Tasanay yiiH
ipHeLle Ak 3HEe Kifipy SpeKeTTepiH
blAbIC 60caFaHLIa OpbIHAANADI.

EciHizge 60ncbiH:

Kak Tasanay kesinze kode ongapblH Tasanay

VWIH  KaK Tasanarbllll CYAbIKTbIKTbI  Ko(e

LIYMeKTEepiHeH a3 MeLLepe aFbi3bin OTbIPy YLLIH

6y TYTiriH dNCIH-3NCIH XKa6bIHpI3.

Kyiiblly TOKTanfbl X3He KbI3FbNT-capbl e

lwam KaK Tasanay NpOLECiHH, ani fe Xypin
XaTKaHblH ~ KOPCETY  YWIH  XbIMbINbIKTaybIH
XanFacTblpagbl.

OpaH KeWiH KYpbINFbIHbI WAObIHbI3 KepeK.

8. Kak Tasanafblw epiTIHAIHI XMHAY YLWiH
naiifanaHbiiFaH bIZbICTbI 6ocatbin,
LIYMEKTEpZAiH acTblHa KaiTafjaH KoMblHbI3.
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9. MawwuHa Tasa, CankblH CyMeH LiaiiblnyFa
JaiiblH. Cy bIAbICbIH LbIFApbIN  anblHpI3,
60caTbIHbl3, afblH Cy acTblHAA LWaliblHbI3
XoHe Tasa cymeH MAX peHreiliHe peiH
TONTbIPbIN  (34-CypeT), KypbUFbiFa  KaiiTa
CcanblHpI3.

10. Watopbl 6acTay ywiH 6y TeTiriH d'}%oo e
GafbITbiHA 6ypan, TYAMECIH 6acblHpI3.
Kak, Tasanay kesiHge Kode >XongapblH Tasanay

MakcaTblHAa cyabl  Kode LyMekTepiHeH a3
Mesiepge afbidy YIWiH 6y TYTIriH 3NCiH-INCIH

abbIHbI3.

11. Waro umknii KanTanay ywwiH cy3ri eHrisinreH
Kyiige 7-9 KajamzapblH OpblHAaHbI3 (erep
6ypbIHHaH 6ap 6osca).

12. Cy bigpicbl 60caraH Kesfe, KbI3FbInT-capbl
WwaM CeHefi XaHe KaK Tasanay askranagbl.

XoHe Wwampaapbl XbiMblbIKTalAabl.
13. by eHrenekwieciH 0 KyliHe 6ypaHbl3.
14. blabiCTbl Ta3a CyMeH TONTbIP.

OcblAaH KeliH KypbisFbl nanfanaHyfa fanbliH.




13. UHOUKATOP LUAMJAPbBIHbIH TYCIHAIPMECI

LWampap opekeT MarbiHacbl
ON/OFF TyitmMeciH Kocynbl KypbinFbl — ©3iH-631  Tekcepy
@ @ @ LMKNIH 6acTangpl, on
WwaMAapabIH, Ke3eKneH
NS XKbINbIbIKTaYbl apKbinbl

Y

KepceTinegi
KypbInFbiHbIH KocbiFaH kesfe | Lampaap XbINbIbIKTaca:
@ @ @ KypbiiFbl  Kode kacay ywWiH

Kbl3ysa

llampap  TypakTbl  )KaHca:
KypbinFbl Kode xacayra AailblH

By TeTiri awblIK,

Wampap XbinbUbiKTaca: 6y
JIOHreNeKLIECiH XabblHbI3

CybITy LMKNI KaxeT

"7.3 CankbiHgaty
umkni" 6enimiHae
cunaTtTanfaHpatm
anFacTbIpPbIHpI3.

© & 0

Cy bigbicbl

60oc  Hemece

KYpbUFbl Kode xacamaingbl

Llampap Tes XbiMbINbIKTaAAbI.
"14. akaynblKTapapl
0" 66NiMiH KapaHpI3

© © O

By byHKUMACH! KaXeT

LLlamMHbIH, XbINbUIBIKTAYbI:
KYpbUIFbl Oy  LblFapy  YLWiH
Kbi3yaa

LLlam TypaKTbl aHca: KypbINiFbl
Oy LWblFapyFa AaiblH

capsbl

XbINbl/IbIKTayAa

© © O

KbI3fbIIT

KypbUiFbIHbI
Kepek

KaKTaH Tasanay

KypbInFbiHbl KAKTaH TasanaHpl3,

Tasanay askTanfaHga
LaMbl COHef,.
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14. AKAYJIbIKTAP[1bl XXOI0

Mpo6nema

Cebebi

Wewimi

Scnpecco Koodeci
Myngem KyiblnMangpl

blabicTa cy oK

Cy blAbICbIH TONTbIPbIHbI3

Cyari ycTarbllTarbl TeciKTep
6iTenreH

Cyari ycTafbll WyMeriHgeri TecikTeppi
TasanaHpbl3

Cya3ri 6iTenreH Hemece TecikTepi
6ap cyari Xok,

"11.2 Kode cy3rinepiH Tazanay" 6enimae
cunaTTanFaHpaaii eTin TasanaHpl3

blabic Aypbic canblHb6aFaH XaHe | ACTbIHFbI  KNnanaHjapAbl awy  YLiH

acTblHFbl  KNanaHAap — awblIK, | bIAbICTbI XKaitnan 6acbiHbi3

emec

Cy alHanbIMbIHAA Kak, | "12. Kak Tasanay" Genimae

KanbinTackaH cunaTTanFaHpali eTin KaKTaH Ta3ananpl3
dcnpecco kodeci | Cyari ycTaTKpIL aypbic | Cyari ycTaTKpIWTbI AYPbIC 6EKITIHI3 XaHe
TeCiKTepAiH, OpHbIHA | canblHbaraH HEMecCe KIpnereH | XXETKEeH XepiHe fediH MbiKTan 6ypaHbl3
cyari YCTaTKbIWTbIH, . . . L
KUeKTepiHeH dcnpecco  KailHaTKplw  GeniriHiy | dcnpecco KaitHaTy GeniriHiH,
TaMwWbINaiigb! TONTLIPMACBIHbIK CO3bIAMANIbI | ThiFbI3faFbillibIH TYTbIHyLWbINApFa

KacueTi XoFa/iFaH HeMece o7 KipnereH | KbI3MeT KepCeTy OpHbIHA aybICTbIPTbIHbI3

Cya3ri ycTaFbllwTarbl | Cy3ri yCTaFbllW WyMeriHAeri TecikTeppi

LIYMEKTEpiHiH TeciKTepi biTeNnreH | TasanaHbl3

Cyari 6iTenreH Hemece TecikTepi | "11.2 Kode cysrinepiH Tazanay" 6enimae

6ap Cy3ri XOK, cunaTTanFaHpaii eTin TasanaHpl3
Cyari ycTaTKbiw | Cyarire TbiM ken Kode canbiHFaH | bepinreH  enweyiwTi  naiiananbikbl3
KYPb NFb Fa XoHe faliblHAay TypiHe caii cy3ri TypiH
6eKiTinmenpi naiijanaHbin XaTKaHbIHbI3Fa KO3 XKeTKI3iHi3

dcnpecco Kenipwik TbiM
CYWbIK (LUYMEKTEH TbIM
Te3 afafibl)

TapTbinFaH Kode KETKINIKTI
ThiFbI3fanbin 6acblnMaraH

TapTbinFaH KodeHi KaTTbipak, 6acblHbI3

TapTbinFaH Kode XeTKinikci3

TapTbliFaH Kode MenLepiH KebeilTiHi3

TapTbinFaH Kode TbIM ipi

Jcnpecco  KypbUIFbINapbl  YIiH - Tek
TapTbUIFaH KodeHi naifanaHblHpl3

TapTbinFaH KoheHiH aypbic eMec
TYpi Nainfanaxbinbin Xatblp

backa  TapTbuiFaH  Kode  TypiH

I'IaI7I,El,aJ'IaHbII-I,bI3

9
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Mpo6nema

Cebebi

Wewimi

dcnpecco KenipLuik TbiM
Kapa (WyMeKTeH TbIM

TapTbuiFaH Kode eTe KaTThl
TbIFbI3faNnFaH

KodeHi a3blpak Tbifbl3iaHbl3

Gasy aFafibl) . . .
TapTbinFaH Kode Meniepi TbiM ken | TapTbiiFaH Ko(e MenLLepiH a3anTbiHbi3
dcnpecco  KaiHaTKplw  Teciri | "11.3 Kode wymekTepiH Tasanay" enimae
GiTenreH cunaTTanFaHpai eTin Tazanaqbl3
Cya3ri 6iTenin KanfaH "11.2 Kode cysrinepiH Tazanay” 6enimae

cunaTTanfaHgan eTin TazanaHpl3
TapTbuiFaH Koge TbiM ycak, dcnpecco  KypbinfFbinapbl  YWiH Tek
TapTbUIFaH KodeHi naiifanaHbiHbi3
TapTbiniFaH Kode TbiM Manga | Tek  acnpecco  kodeciH  xacay
HeMece biFangbl KYPbUIFblNapblHa apHanfaH TapTbljFaH
KodeHi manfanaHbiHpl3 HKOHE OHbIH,
TbIM blfiFaj eMeC eKeHiH TEKCEpIHi3
Cy aliHanbIMblHa Kak | "12. Kak, Tasanay" oenimae
KanbinTackaH cunaTTanFaHgan eTin KakTaH Ta3anaHpl3

Kode KyilbiiFaH  COH Cy3ri yCTaTKbIWTbl EHri3iHi3, Kope

cy3ri KanHaTKpILW KYMbIHbI3, COCbIH CY3ri YCTaTKbIWTbI

wymMeriHe  6ekiTinreH LWbIFapbIN afblHpbl3

Ky#hinge kanagpl

Kypbinifbl ewkanfain | blgpicta cy xok, blabICTbl CyMeH TONTbIPbIHbI3

CycblHAbl  Xacamayga .

KoHe wamgap blabic fypbic canbiH6aFaH XoHe | ACTbIHFbI  KNnanaHfapAbl awy  YLWiH

GipHeuwe cekyHaKa acTbIHFbl KNananap allblK eMeC | bIAbICTbI Xaiinian 6acblHbl3

XKbIMbI/bIKTaUbI. dcnpecco  KaiHaTkpiw Teciri | "11.3KodewymekTepi Tasanay’ 6enimae
GiTenreH cunaTTanFaHfail eTin Tazanapl3
Cya3ri 6iTenin KanfaH "11.2 Kode cysrinepiH Tazanay” 6enimae

cunaTTanfaHgan eTin TazanaHpl3
Cy aliHanbIMbIHAA Kak, | "12. Kak, Tasanay" oenimae
KanbinTackaH cunaTTanFaHAal eTin KakTaH Ta3anaHbl3
Kypbinfbl KyMbIC KypbinFbiHbl  JAepey  po3eTKajaH

icTeMeili )xoHe GapnblK,
LaMAap XbINbINbIKTal b

aXbIpaTbif, PECMU TYTbIHYLIbILIAPAbI
KOnzay opTanbiFbIMeH xabapacbiHpl3.

KannyunHo Xacay
6apblcblHaa cyT
KenipLuiri Xacanmaigpl

CyT OHLLa canKkplH emec CyTTi dpKallaH TOHA3bITKbILL
TeMmnepaTtypacbiHa naitfanaHbiHbl3

KannyuyuHo xacarbiw Kipneren | KannyuuHo XacarblLWTbl "7.3
CankpiHaaty umkni’ GenimiHpe
cunaTtTasnFaHjai eTin Tasanaxpl3

Cy aliHanbIMbIHJa Kak | "12. Kak, Tasanay" 6enimpae

KanbinTackaH

cunaTTanFaH/aii eTin KakTaH Ta3anaHpl3
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A késziilék hasznalata eldtt mindig el kell olvasni a biztonsagos
hasznalatra vonatkozd figyelmeztetéseket tartalmazé fiizetet.
LEiRAS
A késziilék leirasa - A
Viztartély fedél
Viztartdly kiemel fogantyd
Viztartaly
(sészemelegitd
Kavé adagolo
Fékapcsold (ON/OFF)
(sészetart6 racs
A8. A csepptélcaban |évé viz szintjét mutaté piros Usz6
A9. Csepegtetd talca
A10. Pohdr/mug csészetartd racs
A11. Gézfivoka
A12. G6z adagolé gomb

1.

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Kezeléfeliilet leirasa - B

B1. 1csésze vdlasztd gomb

B2.  Anyomégombba épitett,BE” (fehér) jelz6fény
B3. 2csésze vdlasztd gomb

B4. Anyomégombba épitett,BE” (fehér) jelz6fény
B5. @6z adagolé gomb

B6. Anyomdgombba épitett,BE” (fehér) jelz6fény
B7. ,Vizkdoldds” sziikségét jelz6fény (narancssérga)

1.3 Atartozékok leirasa - C

(1. Sziirétartd

(2. 1 csésze szlird (a szdr alatt [évé @r— szimbdlum
(3. 2 csésze szt (a sz(ir6 alatt 16v6 Ty szimbolum)
(4. Kavépdrna sz(ir6 (a sz(ird alatt lévé ‘ szimbdlum)
(5. Adagoldkanal

(6. Kavétomoritd

(7. Tisztitd tdi a g6zfivokahoz

(8. Vizkeménység vizsgélata

9. Vizkdoldészer (*Csak bizonyos modellekben)

€10. Tejes kancsé

1.4 Aszallitas a tisztito tartozékokat nem
tartalmazza, de a gyarto altal ajanlottak
Tovdbbi informacidért Idtogasson el a Delonghi.com weboldalra.

WaterFilter Vizlagyito sziird
/@\ EAN: 8004399327252

2. AKESZULEK ELGKESZITESE

Langyos vizzel és konyhai mosogatészerrel mossa el az dsszes

tartozékot, majd az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Vegye ki a viztartalyt (A3) (1 abr.) és toltse fel friss, tiszta
vizzel, ligyeljen arra, hogy a viz ne Iépje tul a MAX jelzést
(2. abr.).
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2. Helyezze vissza a tartélyt dvatosan nyomva Ugy, hogy a

tartaly aljan elhelyezkedd szelepek kinyiljanak (3. dbra.).
Figyelem: Soha ne inditsa be a késziiléket, ha a tartdlyban nincs viz vagy a tartdly
nincs a helyén.
Megjegyzés: Tandcsos minél eldbb bedllitani a viz keménységét a ,9. Bedllitdsok
menii” cimii fejezetben leirtak szerint.

AKESZULEK ELSO BEINDITASA

Helyezze a dugét az aljzatba. Nyomja meg a fokapcsoldt
(A6) (4. dbr.).

A késziilék ondiagndzist végez, ezt a harom gomb egymést

kovetg villogdsa jelzi (5. abr.).
A é és jelz6fények villognak, azt jelzik, hogy a

késziilék nemsokara eléri a kivant hdmérsékletet (6. abr.):
amikor a jelz6fények tartdsan vildgitanak, a késziilék ké-
szen dll a kor &toblitésére.

Akassza a szlirGtartot a gépre: igazitsa a sz(irGtarto fo-
gantydjat ,INSERT” dllasha, és forditsa a fogantydt jobbra,
amig,,CLOSE” &lldsba nem keriil (7. dbr.).

Tegyen egy legalabb 0,5 liter Grtartalmd edényt a kédvéada-
gold (A5) és a gozfivoka ald (A11) (8. dbr.).

Nyomja meg a gombot. Ismételje meg ezt a mive-
|etet 6tszor (9. abr.).

Forgassa el a g6z szabdlyozd gombot (A12) 45/300 helyz-
etbe (10. dbr.) és addig adagoljon vizet, amig a viztartaly ki
nem {iriil; majd forgassa a fogantyut 0 dlldsba. Ez lehetdvé
teszi a viz eltdvolitasat a cséhdl, mieldtt kiengedné a gdzt.
A késziilék készen &l a haszndlatra.

Megjegyzés: Teljesen normdlis jelenség, ha viz gydlik dssze a
tartdly alatti tdlcdban; ezért ezt a tdlcdt iddnként szdrazra kell
toralni egy tiszta szivaccsal.

3.
1.

4. KAVEKESZITES

1. Helyezze az 6rdlt kavéhoz valé sz(irét a (C2) vagy (C3) szli-
rétartoba (C1) (11 &br.).

Toltse meg a sz(ir6t 6rolt kavéval (12. abr.). Gy6zddjon meg
réla, hogy a kévé finom Grlési és kifejezetten eszpresszo
kévé készitésére alkalmas legyen.

Egyenletesen ossza el az 6rolt kdvét a sz(ir6ben, majd egy
kissé nyomkodja le a kdvétomoritovel (C6) (13. dbra). Gyd-
z6djon meg arrdl, hogy a kévé a tomorités utdn egy szint-
ben van. El6fordulhat, hogy tovabbi kavét kell hozzaadni.
Tavolitsa el a felesleges kdvét a sziir6tartd szélérdl és ez
utdbbit akassza a gépre (7. dbr.).

Helyezze a csészét vagy csészéket a sz(irtartd csérei ald
Gy6zddjon meg rdla, hogy a kdvéadagold gomb jelz6fényei

vildgitanak, és nyomja meg a kévéadagolé gombot

(B1) vagy (B3).

A késziilék folytatja, majd automatikusan megszakitja az
adagoldst.



8.  Asziirtartd leakasztésahoz forgassa a foganty(it jobbrdl balra.
Megj.:

Akésziilék megfeleld miikodése érdekében, miel6tt a kavé-
f6z6 egységhe 6rolt kavét tenne, gy6z6djon meg arrél, hogy
a sz(irében nem maradt kavépor az el6z6 kavéfozéshal.
Mikdzben a gép késziti a kévét, barmelyik pillanatban
meg lehet dllitani a kavé kifolydsat az elébbi gomb
megnyomasdval.

Amint a kavéf6zés befejez6ddtt, amennyiben a csészében
|év6 kavé mennyiségét novelni szeretné, elegendd lenyom-
ni (3 mp-en beliil) az el6zéleg benyomott adagolé gom-
bot: az adagolds néhédny masodperc utdn automatikusan
abbamarad.

Azért, hogy a kévé ne froccsenjen ki, ne vegye le a sz(ir6-
tartét, amig a gép kavét adagol, és az adagoldst kdvetden
mindig vérjon néhany masodpercet.

4.1 Nyomjale a kavét:

Az 6rolt kdvé tomoritése rendkiviil fontos a jo presszokavé
f6zéséhez.

Ha nagyon Gsszetomoriti a kdvét, a kavé lassan folyik le és
erds lesz.

Ha tul kevéssé tomdriti a kavét, a kavé gyorsan folyik le és
gyenge lesz.

A kdvéfozés megkezdése elGtt némi forrg vizzel oblitse at
a csészéket.

Akassza a sziirGtartot a gépre (C1) a szdirével egyiitt (C2)
vagy (C3) beillesztve, de ne tegyen bele kavét. Tegye a
kavékészitéshez haszndlni kivant csészét a megfeleld hely-
re, nyomja meg az 1 csészéhez vald gombot, és adagoljon
forrd vizet a csészébe, hogy az felmelegedjen.

Emelje a hémérsékletet a programozas meniiben (lasd 9.
Bedllitdsok menii”).

Miikodés kozben a csészemelegitd (Ad) atforrésodik: he-
lyezze rd a haszndIni kivant csészéket.

5. PRESSZOKAVE KESZITESE KAVEPARNABOL

1. Helyezze a kdvépdarna szir6t (C4) a szdirGtartéba (C1) (14.
abr.).

2. Helyezze a kévépérndt a sz(ir6tartd kozepére, a lehetd leg-
pontosabban a szird folé (15 abra). A kavéparna megfeleld
elhelyezéséhez kovesse a gyartd altal a kavéparndk csoma-
golasan feltiintetett utasitasokat.

3. Akassza a sz(irtartot a gépre (7. abr.).

4. Helyezze a csészét a sz(ir6tartd csdrei ald.

5. Gy6z6djon meg rdla, hogy a kévéadagold gomb jelzdfényei vi-
lagitanak, és nyomja meg a kdvéadagold gombot (B1).

6. A késziilék folytatja, majd automatikusan megszakitja az
adagoldst.

7. AszlirGtartd leakasztasahoz forgassa a fogantyt jobbrol balra.
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5.1 Az ESE szabvanynak

megfeleld kavéparndkat hasznéljon: ezt a csomagoldson taldl-
hat¢, aldbbi jel mutatja.

Az ES.E szabvany a legnagyobh kdvépdrna gyarto véllalatok
altal elfogadott rendszer, mely leegyszerisiti a presszd kévé
készitését.

Megjegyzés:

Amikor kdvéparnakat haszndl, egyszerre csak egy
kavét lehet késziteni.

Mikdzben a gép késziti a kdvét, barmelyik pillanatban
meg lehet dllitani a kdvé kifolydsat az elébbi gomb
megnyomdsdval.

Amint a kdvéf6zés befejez6ddtt, amennyiben a csészében
|év6 kavé mennyiségét novelni szeretné, elegendd lenyom-
ni (3 mp-en beliil) az eldzéleg benyomott adagolé gom-
bot: az adagolds néhédny masodperc utdn automatikusan
abbamarad.

Azért, hogy a kdvé ne froccsenjen ki, ne vegye le a sz(ir6-
tartét amig a gép kdvét adagol, és az adagoldst kovetden
mindig varjon néhény masodpercet.

6. ALEFOZOTT KAVE MENNYISEGENEK
BEALLITASA

A késziilék gyari bedllitas szerint normédl mennyiségeket készit.

Amennyiben mddositani kivénja ezeket a mennyiségeket, az

aldbbiak szerint kell eljarni:

1. Helyezzen egy vagy két csészét a sziirGtarto csérei ald (CT).

2. Nyomja meg a programozni kivint gombot

(@ vagy ?) és tartsa nyomva.

A gép megkezdi a kévé adagoldsat, a masik kdvé adagold
gomb pedig villog, igy jelzi, hogy a gép programozési mdd-
ban van.

Miutén a kdvé elérte a kivant szintet a csészében, engedje
el a gombot: az adagolds abbamarad, a jelzéldmpa pedig
villogni kezd, ezzel jelzi, hogy a mennyiséget sikerrel men-

tette a gép.
Gyari Beallithaté mennyiség
mennyiség
@ 35ml ~15 ml-t6l =90 ml-ig
@ 70 ml =30 ml-t6l =180 ml-ig

7. ACAPPUCCINO KESZITES MODJA

1. Hamagas poharat szeretne haszndlni, tévolitsa el a csepeg-
tetd talcat (A9) és helyezze a poharat a megfeleld talcéra
(A10) (16. dbr.).




2. Presszokavét az el6z6 fejezetekben leirt mddon készitsen,
megfeleld nagysagu csészéket hasznélva.

3. Toltse meg a tejes kancsét hitéhideg friss tejjel (17. br.). A
tej térfogata 2-3-szorosara fog ndni

4. Nyomja meg a gombot (18. &br.). A jelz6fény villog.
Amikor a jelz6fény folyamatosan vildgit, a gép készen dll
és gzt adagol.

5. Helyezzen egy kancsét a gézfivoka ald (A11): meritse be a
flvokat és forgassa a g6z szabdlyozé gombot d'}%oo he-
lyzetbe (19. br.).

v
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6. A tej habositdsdhoz helyezze a g6zfivokét a tej feliletére:
igy a levegd keveredik a tejjel és a gdzzel

7. Tartsa a g6zfivokét a tej felszinén, tigyeljen arra, hogy ne
kapjon be tdl sok levegdt, mert azok nagy buborékokat
képeznek.

8. Meritse agézfuvokéta tejfelszine ald: igy orvény keletkezik.

9. Akivént hémérséklet elérése utén ismét nyomja meg a g6z
adagolé gombot és varjon, amig a g6z adagolds teljesen
megszakad, csak ezt kbvetden tavolitsa el a tejes kancsot.

10. Ontse a felhabositott tejet a korabban elkészitett kavét tar-
talmazé csészékbe. A cappuccino készen van.

Tetszés szerint édesitse, a tejhabot szérja meg egy kis
kakadval.

Megjegyzés:

-+ Ha tdbb cappuccinot kell készitenie, mindenekel6tt el kell
készitenie az dsszes kavét és csak legvégiil készitse el a ha-
bositott tejet a cappuccindkhoz;

Ha ki akar Iépni a g6z funkciébél, nyomja meg barmelyik

gombot. A és jelz6fények villognak, azt jelez-
ve, hogy el kell végezni a hitési ciklust.

« Javasoljuk a g6z maximum 60 mésod-
percig tart6 adagoldsat.

Az optimalis hasznalatra vonatkozo

tanacsok:

- Egy adag cappuccinéhoz javasolt mennyiség: 100 ml.

+ Ha siir és egységes habot szeretne késziteni, hiit6hideg
(kb. 5°Chémérsékletd) tejet kell hasznalni.

« Amikor a gép készen dll a tej habositésdra, annak megkez-

dése el6tt tegyen egy iires edényt a gdzfivoka ald és nyissa

ki a g6z szabélyozé gombot, hogy eltévolitsa a levegét a

g6z korbdl. Zdrja vissza a g6z szabdlyozé gombot és foly-

tassa a készitést.

1.

ey

7.2 Agozfivoka tisztitasa

1. Minden egyes haszndlat utan egy rongy segitségével el kell
tavolitani a tejmaradvanyokat a g6z favékarél (20. dbr.).
Azalapos tisztitdshoz tandcsos az Eco MultiClean-t hasz-
nélni: a tejfehérjék és tejzsirok eltavolitdséval biztositja a
higiéniét, és az egész gép tisztitésara hasznélhato.

2. Néhany mésodpercig adagoljon gdzt, hogy alaposan meg-
tisztitsa a g6z favokat (21. &br.)

3. Vdrjon, amig az adagold lehdl: ahhoz, hogy fenntartsa az
adagolé hatékonysagdt az id6k soran, haszndlja a tisztitd
t(it, hogy a lyuk szabad maradjon (C7) (22. dbr.).

7.3 Hiitési ciklus

A g6z funkcid haszndlata utén a gépen lévé @ és
jelz6fények egyidejileg villognak azt jelezve, hogy a kazant a
kavékészitésnek megfeleld homérsékletre kell lehtiteni. Az aldb-
biak szerint jarjon el:

« helyezzen egy edényt a cappuccino készitd ald;

- nyissa ki a g6z szabélyozé gombot hogy gézt és forrd vizet

adagoljon: a jelz6fény villog (23. dbr.);
amikor a jelz6fények ( és %) villognak, a kazan
leh(ilt: zdrja el a g6z szabalyozé gombot (amikor a kazan le-

hiilt, az adagolds megszakad) (24. abr.). A gép most készen
dll a haszndlatra.

8. FORRO Viz KESZITES

Helyezzen egy edényt a g6zfuvoka ald (A11).

2. Vdrja meg, amig a kdvé adagold (B1) és (B3) jelz6fények
bekapcsoljanak.

3. Forgassa a szabdlyozé gombot (A12) helyzetbe c{'}%%. A

forr6 viz a g6zfivokan keresztiil tavozik.
4. Aforré vizadagolds megszakitésahoz forgassa a szabélyozo
gombot 0 helyzetbe.

Javasoljuk a g6z maximum 60 mdsodpercig
tartd adagolasat.

N

9. BEALLITASOK MENU

1. Lépjena meniibe:

Tartsa nyomva a @

gombot 10 mésodper-
cig, mig a hdrom gomb
sorrendben el nem kezd
villogni:
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2. Valassza ki a szabalyozando beallitast

3. Kilépés a meniibdl

Megfeleld
beallitas

Nyomja meg a beal-
litas kivalasztasahoz

Nyomja meg
abeallitas
mddositasahoz

Kavéfozési
hémérséklet

£z a hémérséklet a ther-
moblock  rendszerben
lévi vizre vonatkozik.
Ezért eltér a csészében
léva ital hdmérsékletétol
vagy a szirétarté ada-
goldin keresztiil kifolyd
ital hdmérsékletétdl.

Nyomjon @

az Alacsony
homérséklet
kivalasztasahoz

Nyomjon @

a Kozepes
homérséklet
kivalasztasahoz

Nyomjon @

a Magas
homérséklet
kivalasztdsahoz

Vizkemé-
nység

Nyomjon @

a Lagy ke-
ménységi  fok
kivélasztasahoz

Nyomjon @

a  Kozepes
keménységi  fok
kivalasztasahoz

Nyomjon @

a  Kemény
kéménységi  fok
kivalasztasahoz

Automata
kikapcsolas

Nyomjon @

9 perc
kivalasztdsahoz

Nyomjon @

30 perc
kivalasztasahoz

Nyomjon

@ 3 oOra

kivalasztasahoz

9
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15 mdsodperc inaktivitds utdn a késziilék automatikusan kilép
a bedllitasok mendibdl.

Megjegyzés:
A mddositott bedllitasra vonatkozd jelz6fény gyors villoga-
sa a mddositds megerdsitését jelzi.
15 mésodperc inaktivitas utdn a késziilék automatikusan
kilép a bedllitasi meniibdl, és készen dll a haszndlatra.

10. GYARIBEALLITASOK (REZET)

Ezzel az eljardssal a gépet vissza lehet dllitani a gydri

bedllitdsokra.

Az aldbbiak szerint jérjon el:

1. Allitsa a gézfiivokat (A11) a csepegtetd talca folé (A9);

2. Nyissa ki a programozasi meniit;

3. Forgassa el a gz szabélyozé gombot (A12) d'},%,oo
helyzetbe;

4. Nyomja meg a gombot. A hdrom jelzéfény egy-
idejleg villog az eredeti bedllitasok visszadllitdsanak
megerdsitésére.

5. Avillogé és@jelzfﬁlémpékaztjelzik,hogyelkeII
zémi a g6z szabélyozo gombot (O szimbdlum).

A g6z szabélyozdgomb elzdrdsa utdn a késziilék készen &ll a

haszndlatra.

11. AGEPTISZTITASA

A késziilék alabbi részeit rendszeresen kell tisztitani:
csepegtetd talca (A9)
a kavészirék (C2), (C3) és (C4);
kévé adagold (A5);
viztartaly (A3);
g6zfivoka (A11) a ,7.2 A gozfivoka tisztitdsa” fejezet
szerint;

Figyelem!

+ A gép egyetlen komponensét vagy tartozékat sem szabad
mosogatégépben mosni.
A készilék tisztitdsdhoz ne haszndljon olddszereket, siro-
|6szereket vagy alkoholt.
A kévézacc vagy egyéb lerakddasok eltavolitdsakor nem
szabad fémtargyakat haszndlni, mert ezek megkarcolhat-
jék a gép fém- vagy miianyag feliileteit.
Egy hétnél hosszabb dllas esetén javasoljuk, hogy az Gjboli
hasznélat el6tt oblitse ki a gépet a,3. A késziilék elsé bein-
ditdsa” bekezdés (itmutatdsai alapjan.

Veszély!
Tisztitds sordn soha ne meritse a késziiléket vizhe: az egy
elektromos berendezés.




A késziilék kiils6 tisztitdsanak megkezdése eldtt kapcsolja
ki a gépet, htizza ki a hélézati csatlakozot, és hagyja a ké-
sziiléket kihdlni.

11.1 A csepptalca tisztitasa

Figyelem!

A csepegtetd talcaban van egy piros szind Usz6, amely a viz

szintjét jelzi. Még mieldtt ez a jelz6 tdlnydlik a csészetartd talcan

(25.dbr.), ki kell tiriteni és meg kell tisztitani a tartdlyt, ellenkezd

esethen a viz tdlfolyik a peremen és kart tesz a gépben, a ta-

maszt6 feliilethen vagy az azt kdriilvevd részen.

1. Vegye ki atalcat (A9) (26. dbr.).

2. Vegye ki a csészetartd rdcsot (A7), dntse ki a vizet és egy
ronggyal tisztitsa meg a tlcat: majd ismét szerelje Gssze
a csepegtetd talcat. Vegye ki a mug csésze vagy pohdrtar-
t6 récsot (A10), tisztitsa meg vizzel, szdritsa meg és tegye
vissza a helyére;

3. Ezutdn tegye vissza a cseppgy(ijto talcat.

11.2 Akavésziirok tisztitasa

A kdvésziirdket dgy tervezték, hogy a lehetd legjobb kdvékrémet
lehessen elkésziteni. Hatékonysaguk megdrzése érdekében a
szlir6knek mindig tisztanak és a kavémaradékoktdl mentesnek
kell lenniiik.

Minden hasznélat utdn oblitse ki a sz{ir6t bé folyé vizzel
(27. dbr.), majd nyomja meg a perfordlt szirét, hogy megy-
gy6z6djon a megfeleld illeszkedésrdl (28. dbr.);
Ellendrizze, hogy a szird hatoldalan Iévé lyuk (ldsd a 29.
dbrdt) maradvanyoktdl mentes-e.

Ha a sz{ir6 még mindig piszkos, vagy havonta legalabb egyszer
tisztitsa meg a kdvészirdket a kivetkezéképpen::

1. Vegye ki a perforalt sz(ir6t a fiil segitségével (30. dbr.).

2. Oblitse ki a sziirgket folyd viz alatt (31. abr.).

3. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a lyukak nincsenek eltomddve.
Sziikség esetén egy tii segitségével tisztitsa meg (29-31.
abr.).

4. Egyronggyal torolje szérazra.

5. Helyezze vissza a perforalt sziir6t a fészkébe és iitkdzésig

nyomja (28. abr.).
Kavéparna sziiré
Folyd vizzel dblitse ki. Gy6zddjon meg arrél, hogy a lyukak
nincsenek eltomddve. Sziikség esetén eqy tii segitségével tisz-
titsa meg (29-31. dbr.).

11.3 Akavé adagolo tisztitasa

Minden 200 kdvé lefdzése utdn Gblitse at kb. 0,5 liter vizzel az
adagoldbdl (nyomja meg a kédvéadagold gombot, de ne hasznal-
jon kavét).
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11.4 Egyéb tisztitasok
1. Agéptisztitdsahoz ne haszndljon olddszereket vagy strold-
szereket. Elegendd egy nedves és puha rongy.

2. Rendszeresen tisztitsa a szirGtartot.

11.5 Aviztartaly tisztitasa

1. Rendszeresen (havonta kb. egy alkalommal) és a vizldgyitd
sz(ir6 (ha van) minden cseréje alkalmdval tisztitsa meg a tar-
talyt nedves ruhdval és kiméld tisztitdszerrel;

Vegye ki a sz(ir6t (ha van) és dblitse ki folyd viz alatt;

Tegye vissza a sz(ir6t (ha van), toltse fel a tartalyt friss vizzel
és tegye vissza a tartalyt;

(Csak vizldgyitd sz(irével rendelkezé modellek esetén) Ada-
goljon 100ml vizet.

12. ViZKOOLDAS

Figyelem!

Haszndlat el6tt olvassa el a vizkdolddszer csomagoldsan taldl-
hatd utasitésokat és a cimkét (C9).

Kizdrdlag De’Longhi vizkéold6 hasznalatdt javasoljuk. Nem
megfeleld vizk6oldé haszndlata, valamint a nem szabé-
lyosan végzett vizkdoldds olyan karokat okozhat, melyek
javitdsa nem tartozik a gydrtd altal vllalt garancia kdrébe.
A vizkdoldd kdrosithatja a kényes feliileteket. Ha a termék
véletlendil kiomlik, azonnal itassa fel.

Avizkdoldas elvégzéséhez

Vizkdolddszer | De'Longhi vizkdolddszer

Edény Urtartalom 11

Id6

~25 perc

Akkor érkezett el a vizkboldds ideje, amikor a @ na-
rancssarga szin( jelz6fény villog.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sz(ir6tartd nincs beakasztva és
helyezzen egy edényt a forrd viz adagold és a kazan szr6
ald (32.dbr.).

Ontse a vizk6oldoszert a tartalyba, a kapott vizkgold6t
vizzel higitva (a tartalyt a MAX szintig toltse fel) (33. abr.)

MAX level
| CY)

v

o
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Tartsa lenyomva a gombot @10 masodpercig, amig a 3
jelz6fény egymds utan villogni kezd.

Forgassa a g6z szabélyozé gombot {'}%300 dllasha.
Nyomjameg a gombot a vizkoldas elinditdsahoz.
A vizkdoldd program kezdetét veszi és a vizk6oldé folya-
dék a g6zfivokan keresztiil tavozik. A vizkdoldd program
sordn a késziilék meghatérozott iddkdzonként szémos
dtmosast végez, amellyel eltdvolitja a kdvéfdzd készii-
Iékben képzddatt vizkdvet és teljesen kidiriti a tartalyt.

MAX ﬁ

W
=]

Megjegyzés:
VizkGoldds kdzben, a kavé kor tisztitasahoz, idordl iddre zarja
el a gz szabalyozo gombot, hogy kis mennyiség vizkéolds- 9.
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szer tdvozzon a kdvéadagoldhdl.

Az adagolds megszakad és a @ narancssarga jelzfény

A gép készen &ll az blitésre friss és tiszta vizzel. Vegye ki a
viztartalyt, dritse ki, oblitse ki folyd vizzel, toltse fel a MAX
szintig friss vizzel (34. Abr.) és tegye vissza a gépbe.

Ellendrizze, hogy a g6z szabdlyozé gomb d&%ﬁ; helyzet-

ben van, majd nyomja meg a gombot az 6blités el-
inditasahoz. Vizkdoldés kozben, a kévé kor tisztitdsahoz, iddrél
iddre zarja el a g6z szabalyozé gombot, hogy kis mennyiség(i
vizkGoldészer tévozzon a kévéadagoldhdl.

Végezzen egy mésodik oblitést is a 7-t6l a 9-ig pontig, a
sziir6t is behelyezve (ha el6zetesen behelyezték).

Amikor a viztartaly iires, a narancssarga jelz6fény kikapcsol

és a vizkdoldds véget ért. A és jelz6fények

Zérka el a g6z szabdlyozé gombot 0-ra forgatva azt.

10.

tovabb villog azt jelezve, hogy a vizk6oldd ciklus még tart.

Ekkor el kell végezni az oblitést.

8. Uritse ki a vizkéoldé folyadék dsszegy(jtéséhez hasznalt

edényt és tegye az adagolé ald. 1
12.
villognak.

13.
14.

Toltse fel a tartalyt friss vizzel.

A gép most készen all a haszndlatra.

13. AJELZOFENYEK JELENTESE

Miivelet

Jelentés

ON/OFF kapcsold bekapcsoldsa

Jelzofények

N NS

A késziilék ondiagndzist végez, ezt a jel-
z61ampék sorrendben kezdddg villogsa
jelzi

A késziilék be van kapcsolva

© @ O

Villogd jelz6fények: a késziilék melegszik
a kdvékészitéshez

Fixen vilégitd jelz6fények: a késziilék készen
all a kavékészitésre

Nyitott g6z szabalyozégomb

Villogd jelz6fények: zérja el a g6z szaba-
lyozé gombot

Hiitési ciklus elvégzésére van sziikség

A 7.3 Hiitési ciklus” bek. szerint kell
eljérni.

9
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Jelzdfények

Miivelet

Jelentés

A viztartdly dires vagy a gép nem adagol

A jelz6fények gyorsan villognak. Hivat-

© © O

@ @ @ kavét kozzon a 3. A késziilék els beinditasa”
fej.
GOz funkcid sziikséges Villogd jelz6fény: a késziilék melegszik a

kavékészitéshez

szen all a kavékészitésre

© © 0

El kell végezni a vizkGoldast

Végezze el a vizkdoldast: a mivelet akkor

van befejezve, amikor a @ jelz6-

, . ldmpa kialszik.
narancssdrga szin
villogd
14. HAVALAMI NEM MUKODIK
Probléma 0Ok Megoldas

Nem jon ki tobb presszokdvé

Nincs viz a tartalyban

Toltse fel a tartalyt

A sziirGtartd csreinek lyukai el vannak
tomédve

Tisztitsa meg a sz(ir6tartd csoreinek lyukait

A sziir6 eltomddott vagy hiényzik a sziré

Atisztitast a,11.2 A kavésziirdk tisztitasa”

A tartaly rosszul van behelyezve és az
aljan talalhato szelepek nincsenek nyitva

Finoman nyomja meg a tartélyt tgy, hogy az aljan
1év6 szelepek kinyiljanak

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezzen vizkdoldast a ,12. VizkGoldds”

A pressz6kavé nem a sz(ir6tartd
lyukain keresztiil, hanem a szé-
[én &t csepeg

A szir6tarto rosszul lett beillesztve vagy
koszos

Akassza be megfelelden a szir6tartét, és erdvel
teljesen csavarja be

A pressz6 kazan tomitése elvesztette ru-
galmassagat vagy koszos

Cserélie ki a pressz0 kazdn tomitését eqy
Szakszerviznél

A sziirGtartd cséreinek lyukai el vannak
tomddve

Tisztitsa meg a sziir6tartd cséreinek lyukait

A sziir6 eltomddott vagy hiényzik a sz(ird

Atisztitast a, 11.2 A kdvész(irdk tisztitasa”

A sziirGtartot nem lehet rda-
kasztani a késziilékre

A sziirdbe tul sok kavé lett betoltve

Haszndlja a mellékelt adagoldkanalat és gy6z6d-
jon meg arrdl, hogy a megfeleld tipusd szirt
hasznélja

A kévékrém vildgos szinli (a
kavé gyorsan folyik le a csrhél)

Az 6rolt kavé kevéssé van tomoritve

Nyomja dssze jobban az 6rolt kévét

Tul kicsi az 6rolt kavé mennyisége

Novelje az 6rolt kdvé mennyiségét

A kavé tul durvara van 6rolve

Csak presszd  kavéfozokhoz kévét

haszndljon

ajanlott

Az 6rolt kévé tipusa nem megfeleld

Haszndljon mds mindséqi 6rolt kavét
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Probléma

Ok

Megoldas

A kavékrém sotét szinii (a kavé
lassan folyik le a ¢s6rbl)

Az 6rélt kavé tdlsagosan tomoritve van

Kevésbé nyomja le a kdvét

Tul nagy az 6rolt kdvé mennyisége

Csokkentse az 6rolt kavé mennyiségét

A kazan sz(ir6je el van dugulva

Atisztitést a,11.3 A kdvé adagold tisztitdsa”

A sz(ir6 el van dugulva

Atisztitdst a,11.2 A kavésziirok tisztitasa”

Akavé tul finomra van 6rdlve

Csak presszé  kdvéfoz6khoz —ajénlott kavét

hasznéljon

Az 6rolt kavé tdlsdgosan finomra van
Grolve vagy nedves

Csak presszokavé gépeknek megfeleld 6rolt kavét
haszndljon, és a kdvé ne legyen til nedves

Vizkd van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkGoldast a bekezdéshen leirtak sze-
rint,,12. VizkGoldas”

A kévé adagoldsa utan a sziirg
csatlakoztatva marad a kazén
szlir6hoz

Tegye vissza a sz(ir6tartét, adagoljon kdvét, majd
vegye le a szirtartot

A gép semmilyen italt nem
adagol és az dsszes jelz6fény
néhany mésodpercig villog

Nings viz a tartélyban

Toltse meg a viztartalyt

A tartély rosszul van behelyezve és az
aljan talalhato szelepek nincsenek nyitva

Finoman nyomja meg a tartélyt tgy, hogy az aljan
lévd szelepek kinyiljanak

A kazén sz(ir6je el van dugulva

Atisztitdsta ,11.3 A kdvé adagolé tisztitdsa”

Asz(ir6 el van dugulva

Atisztitast a,11.2 A kavésziirok tisztitasa”

Vizkd van a hidr. rendszerben

Végezzen vizkGoldast a, 12. Vizkdoldds” bek. szerint

A gép nem miikodés és az dsz-
szes jelz6ldmpa villog

Azonnal csatlakoztassa le a késziiléket és forduljon
markaszervizhez

A tejen nem képzddik hab a ha-
bositds kdzben

Atej nem eléggé hideg

Mindig
haszndljon

hitdszekrény-hémérsékletd  tejet

A cappuccino készitd piszkos

Végezze el a cappuccino készitd tisztitdsat a,7.2 A
g6zfvoka tisztitdsa” bek. alapjan

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkboldast a,12. Vizkdoldas fejezet-
ben leirtak szerint.
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Pred poutzitim piistroje si vidy prectéte pfirucku s bezpecnost-
nimi upozornénimi.

1. POPIS

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Popis pristroje - A
Viko nddrzky na vodu
DrZadlo pro vyjmuti nddrzky na vodu
Nédrzka na vodu
Ohiivac salka
Dévkovac kavy
Hlavni vypinac (ON/OFF)
Mizka na odklddani salki
A8. Ukazatel hladiny vody v odkapdvaci misce
A9. Odkapavaci miska
A10. Mfizka na odkladani sklenice/hrnku
A11. Parni tryska
A12. Knoflik pro vydej pary

1.2 Popis ovladaciho panelu-B

B1. Tlaitko volby 1 3alku

B2. Kontrolka,ON” (bild) integrovand do tlacitka
B3. Tlacitko volby 2 3alkii

B4. Kontrolka,ON” (bild) integrovand do tlacitka
B5. Tlatitko pary

B6. Kontrolka,ON” (bild) integrovand do tlacitka
B7. Kontrolka,odvaprovaci pripravek” (oranzovd)

1.3  Popis prislusenstvi - C

Q1. Drzakfiltru

Q2. Filtrna 13alek (symbol .— pod filtrem
(3. Filtrna 23lky (symbol ®g- @— Pod filtrem)
(4. Filtr na pody (symbol ‘ pod filtrem)

(5. Odmérka

(6. Péchovadlo

(7. Jehla pro ¢isténi parni trysky

(8. Test tvrdosti vody

9. Odvépriovaci pfipravek (*pouze u nékterych modeld)
€10. Konvicka na mléko

1.4  Prislusenstvi k cisténi nejsou soucasti
dodavky, jsou doporucené vyrobcem
Dalsi informace najdete na webu Delonghi.com.

WaterFilter Imékcovaci filtr
/@\ EAN: 8004399327252

2. PRIPRAVA PRISTROJE

Umyjte veskeré pfislusenstvi teplou vodou a mycim prostied-

kem, a poté postupujte nasledovné:

1. Vyjméte nddrzku na vodu (A3) (obr. 1) a napliite ji cerstvou,
Cistou vodou, pficemZ ddvejte pozor, abyste nepfekrocili
znacku MAX (obr. 2).
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2. Zasuiite nadrzku zpét tak, Ze na ni lehce zatladite, aby se

otevrely ventily umisténé na dné nadrzky (obr. 3).
Pozor: Nikdy neuvddéjte do provozu pfistroj bez vody v nddrice nebo bez
nddrzky.
Poznamka: Doporucujeme co nejdrive provést nastaveni tvrdosti vody podle postu-
pu popsaného v kapitole 9. Menu nastaveni”:

3. PRVNI UVEDENI PRISTROJE DO PROVOZU

1. Zasurite zastrcku do zasuvky. Stisknéte hlavni vypinac (A6)
(obr. 4).

2. Pristroj provede autodiagnostiku signalizovanou postupné
bI|ka1|C|m| j tlacitky (obr. 5).

3. Kontrolky blikénim signalizuje, Ze pistroj
dosahuje teploty ékdyz kontrolky zdstanou svitit, je
piistroj pfipraven kvyplachnutl okruhu.

4. Tahdknéte drzék filtru k pfistroji: zarovnejte rukojet misky
drzaku filtru s ,INSERT" a otocte rukojeti doprava, dokud
nebude zarovnana s polohou, CLOSE" (obr. 7).

5. Umistéte nddobu o objemu alespori 0,5 litru pod ddvkovac
kévy (A5) a parni trysku (A11) (obr. 8).

6. Stisknéte tlacitko . Zopakujte tento postup 5 krat
(obr. 9).

7. Ototte knoflikem na paru (A12) do polohy (\IBA% (obr.

10) a vypoustéjte horkou vodu, dokud neni nadrzka na vodu
prazdna; poté zavfete knoflik jeho otocenim do polohy 0. To
umozni odstranit vodu z trubicky pfed vydejem pary.
Pfistroj je tak pfipraven k pouZiti.
Poznamka: Je zcela béZné najit vodu v prostoru pod nddrZkou;
proto prileZitostné tento prostor vysusujte Cistou houbickou.

PRIPRAVA KAVY
Vlozte filtr pro mletou kdvu (C2) nebo (C3) do drzéku filtru
(C1) (obr. 17).

4.
1.

2. Naplnte filtr mletou kdvou (obr. 12). Ujistéte se, Ze kdva je
namletd na jemno a urcend pro espresso.
3. Namletou kdvu rovnomérné rozprostiete a lehce ji pritlacte

péchovadlem (C6) (obr. 13). Ujistéte se, Ze je kava po upé-
chovdni zarovnand. Mozna bude potieba pridat vice kavy.
Odstrarite prebytecnou kévu z okraje drzdku filtru a zahdk-
néte drzak filtru k pfistroji (obr. 7).

5. Umistéte Salek nebo $alky pod hubice drzéku filtru
6. Ujistéte se, Ze sviti kontrolky tykajici se tlacitek pro vydej
kdvy, a poté stisknéte tlatitko pro vydej (B1) nebo
(B3).
7. Pristroj pokracuje a automaticky zastavi vydej.
8. Chcete-li drzdk filtru uvolnit, otocte rukojeti zprava doleva.

Pozndmka:
Pro sprévnou funkcnost se pfed naplnénim mletou kdvou
vzdy ujistéte, Ze na filtru nejsou zbytky kavového prasku z
predchoziho spafeni.



Béhem pfipravy kavy kdvovarem Ize vydej kdykoli zastavit
stisknutim predtim stisknutého tlacitka pro vydej.

Pokud si prejete mnozstvi kavy v $alku zvysit, staci po do-
konceni vydeje podrzet (do 3 vtefin) stisknuté tlacitko pro
vydej stisknuté predtim: vydej se po nékolika vtefindch
automaticky prerusi.

Abyste se vyhnuli postfiknuti, nikdy neuvolfiujte drzak
filtru, dokud je pfistroj v ¢innosti a pockejte vzdy nékolik
vtefin po ukonceni vydeje.

4,1 Péchovani kavy:

Péchovani mleté kdvy je velmi dilezité pro ziskani dobré kdvy
espresso.

Kdyz ji prilis stlacite, bude kéva vytékat pomalu a bude
silnd.

Zatlaci-li se naopak mélo, bude kdva vychdzet pfilis rychle
a bude slabd.

4.2 Rady pro teplejsi kavu

Pred pfipravou kdvy zahtejte $alky tak, Ze je oplachnete
trochou horké vody.

Zahaknéte k pfistroji drzék filtru (CT) s vioZenym filtrem
(C2) nebo (C3) , bez pfidani kavy. Za pouZiti stejného
$dlku, jaky se pouziva na piipravu kdvy, stisknout tlacitko 1
Salek a vydat horkou vodu do 3alku tak, aby se ohfal.
Zvyste teplotu kavy v programovaci nabidce (viz,9. Menu
nastaveni”).

Béhem provozu se ohfivac $alkli (A4) zahfivd: umistéte na
néj Salky, které chcete pouzit.

5. JAK PRIPRAVIT ESPRESSO POUZITIM
KAVOVYCH PODU

1. Vlozte filtr na kdvu v podech (C4) do drzaku filtru (C1) (obr.
14).

2. Vlozte pod co nejvice vystfedény nad filtr (obr. 15). Do-
drzujte vidy pokyny uvedené na obalu podii pro spravné
umisténi podu na filtru.

3. Zahdknéte drzak filtru k piistroji (obr. 7).

4. Umistéte Salek pod hubice drzaku filtru.

5. Ujistéte se, Ze sviti kontrolky tykajici se tlacitek pro vydej
kévy, a poté stisknéte tlacitko pro vydej (B1).

6.  Pristroj pokracuje a automaticky zastavi vydej.

7. Chcete-li drzék filtru uvolnit, otocte rukojeti zprava doleva.

5.1 Vybérpodu

pouzivejte pody, které spliiuji standard ESE: je to uvedeno na
obalu se znackou.

Standard ESE je systém piijaty nejvétsimi vyrobci podd a umoz-
fiuje piipravit kdvu espresso jednoduchym a cistym zpiisobem.
Pozndmka:

Pfi pouzivani podi je moiny jen jeden vydej
najednou.
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Béhem pfipravy kavy kdvovarem Ize vydej kdykoli zastavit
stisknutim predtim stisknutého tlacitka pro vydej.

Pokud si pejete mnoZstvi kdvy v Salku zvysit, staci po do-
konceni vydeje podrZet (do 3 vtefin) stisknuté tlacitko pro
vydej stisknuté predtim: vydej se po nékolika vtefinach
automaticky prerusi.

Abyste se vyhnuli postiiknuti, nikdy neuvolfiujte drzak
filtru, dokud je pfistroj v Cinnosti a pockejte vzdy nékolik
vtefin po ukonceni vydeje.

Viz ¢ést, 4.2 Rady pro teplejsi kavu”.

6. NAPROGRAMOVANI MNOZSTVI KAVY V SALKU
Kavovar je z vyroby pfednastaven na vydej standardnich mnoz-
stvi. Pokud chcete toto mnoZstvi zménit, postupujte nésledovné:

1. Umistéte jeden nebo dva $alky pod hubice drzéku filtru (C1).

2. Stisknéte tlacitko, které si pejete naprogramovat
(@ nebo %) adrite jej stisknuté.

3. Pristroj zacne vyddvat kévu a dalsi tlacitko pro vydej kdvy
blikd na znameni, Ze je piistroj v programovacim rezimu.

4. Jakmile je dosazena pozadované mnoZstvi kdvy v Salku,

tlaitko uvolnéte: vydej se prerusi a kontrolka blika na zna-
meni, Ze mnoZstvi je uloZeno sprvné do paméti.

Vychozi Nastavitelné mnozstvi
mnozstvi
@ 35ml od =15 do =90 ml
@ 70 ml 0d =30 do =180 ml

7. JAK PRIPRAVIT CAPPUCCINO

1. Cheete-li pouZit vysoké sklenice, vyjméte odkapdvaci misku
(A9) a postavte sklenici na k tomu urceny técek (A10) (obr. 16).

2. Pripravte kdvy espresso, jak je popsano v piedchozich od-
stavcich, s pouzitim dostatecné velkych salka.

3. Naplite konvicku na mléko cerstvym mlékem o teploté v

chladnicce (obr. 17). Objem mléka se zvysi dvakrat nebo
tiikrt.

Stisknéte tlacitko @ (obr. 18). Kontrolka blikd. Kdyz kon-
trolka zlistane rozsvicend, je pristroj pfipraven k vydeji pary.
Umistéte konvicku pod parni trysku (A11): ponofte trysku a
ototte knoflik do polohy d'}%% (obr. 19).

Ve



6. Chcete-li napénit mléko, polozte parni trysku na povrch
mléka: timto zpiisobem se vzduch smisi s mlékem a parou

7. Udrzujte parni trysku na povrchu a ddvejte pozor, abyste
nezachytili pfili§ mnoho vzduchu a nevytvofili piilis velké
bubliny.

8. Ponofte parni trysku pod povrch mléka: vytvofi se tak vir.

9. Po dosazeni pozadované teploty znovu stisknéte tlacitko
pary a pred vyjmutim konvicky na mléko pockejte, az se
privod péry zcela zastavi.

10. Nalijte napénéné mléko do 3alk{i obsahujicich pfedem pfi-
pravenou kdvu espresso. Cappuccino je hotové.
Osladte podle chuti a piipadné pénu posypte trochou ¢oko-
|ddového prasku.

Pozndmka:
Chcete-li pfipravit vice neZ jedno cappuccino, pfipravte si
nejprve viechny kdvy a teprve na konec pfipravte napéné-
né mléko pro véechna cappuccina;
Pro vystup z funkce pary stisknéte jakékoliv tlacitko. Kon-

trolky a blikaji na znameni, Ze je nutné pro-
vést cyklus chlazeni.

» Doporucuje se vydej po dobu maximélné
60 vtefin.

7.1 Rady pro optimalni pouziti:

+ Doporucené mnoZstvi na kazdé cappuccino: 100 ml.
Pro ziskani husté a homogenni pény pouzijte mléko o
teploté z chladnicky (zhruba 5 °C).
Kdyz je pristroj pipraven k napénéni mléka, nez budete po-
kracovat, umistéte prazdnou nddobu pod trysku a oteviete
knoflik na paru, abyste odstranili vzduch z parniho okruhu.
Inovu zavrete knoflik na paru a pokracujte v pfipravé.

7.2 Cisténi parni trysky

1. Pokazdém pouZiti odstrarte pomoci hadfiku zbytky mléka z
parni trysky (obr. 20). Pro diikladné Cisténi je vhodné pouzit
Eco MultiClean: zajiStuje hygienu odstranénim mlécnych
bilkovin a tuk(i a Ize jej pouzit k cisténi celého pfistroje.

2. Vydavejte paru po dobu nékolika vtefin, abyste trysku di-
kladné vycistili (obr. 21)

3. Pockejte, az davkovac vychladne: pro udrzeni ucinnosti
ddvkovace v priibéhu casu pouzivejte cistici jehlu tak, aby
byl otvor neustéle volny (C7) (obr. 22).

7.3  Cyklus chlazeni
Po pouZiti funkce pary obé kontrolky @ a% na pristroji
blikaji soucasné na znameni, Ze bojler musi vychladnout, aby
bylo dosazeno spravné teploty pro pfipravu espressa. Postupuijte
ndsledovné:

umistéte nadobu pod napénovac mléka;
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oteviete knoflik na paru pro vydej péry a horké vody: kont-
rolka @ bliké (obr. 23);

kdyZ kontrolky (@ a @) blikaji, bojler vychladl:
znovu zaviete parni rukojet (po vychladnuti bojleru se
vydej zastavi) (obr. 24). Pristroj je pfipraven k pouZiti.

PRIPRAVA HORKE VODY

s

Umistéte nddobu pod parni trysku (A11).

Pockejte, az se rozsviti kontrolky pro vydej kdvy (B1) a (B3) .
Otocte knoflikem (A12) do polohy {'}Aoo. Z parni trysky
bude vytékat horkd voda.

Chcete-li zastavit vytékani horké vody, ototte knoflik do
polohy 0.

Doporucuje se vydej po dobu maximélné 60
sekund.

9.

MENU NASTAVEN|

Vstupte do menu:

Drite stisknuté tlacit-

ko @ pod dobu 10
vtefin, dokud v3echny
tfi kontrolky postupné
blikaji:

2. \yberte nastaveni, které chcete upravit

Odpovidajici | Stisknéte pro vybér Stisknéte

nastaveni nastaveni prozménu
nastaveni

Stisknéte @

pro vybér nizké
teploty

Stisknéte @

pro vybér
stiedni teploty

Teplota

spareni

Tato teplota se vztahuje |
na vodu v termobloku, | Stisknéte @
pro vybér wvy-

Lisi se tedy od teploty :

ndpoje v Sdlku nebo | SOKE teploty
od teploty namérené,
kdyZ ndpoj  opousti
ddvkovace drZdku filtru.




Stisknéte @

pro vybér nizké
tvrdosti

Stisknéte

pro
vybér stfedni
tvrdosti

Tvrdost vody

Stisknéte @

pro vybér vy-
soké tvrdosti

Stisknéte @

pro vybér 9
minut

Automatické
vypnuti

Stisknéte @

pro vybér 30
minut

Stisknéte @

pro vybér 3
hodin

3. Vystup z nabidky

Po 15 vtefindch necinnosti pistroj automaticky opusti nabidku
nastaveni.

Pozndmka:

Kontrolka souvisejici se zménénym nastavenim rychle za-
blikd, aby zménu potvrdila.

Po 15 vtefindch necinnosti pfistroj automaticky opusti
nabidku nastaveni a je pfipraven k poufiti.

10. VYCHOZi HODNOTY (RESET)
Timto postupem se pfistroj resetuje na vychozi hodnoty.
Postupujte nasledovné:

1. Umistéte parni trysku (A11) na odkapdvaci misku (A9);

2. Vstupte do menu programovani;

3. Otocte knoflik na paru (A12) do polohy q’ﬁ%)oo;

4. Stisknéte tlacitko . Tri kontrolky blikaji soucasné na
potvrzeni obnoveni plvodnich nastaveni.

5. Kontrolky @ a @ blikaji na znamenti, ze knoflik na

paru musi byt znovu zavien (symbol O).
Jakmile je knoflik na paru zavieny, pfistroj je pfipraven k pouZiti.

11. CISTENI PRISTROJE
Nésledujici ¢asti pfistroje je nutné pravidelné distit:
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odkapdvaci miska (A9)

kévové filtry (C2), ((3) a (C4);

ddvkovac kdvy (A5);

nddrzka na vodu (A3);

parni tryska (A11) , jak je uvedeno v kapitole 7.2 Cigténi

parni trysky”;

Pozor!

Zadnou soucast nebo pislusenstvi pfistroje nelze myt v

mycce nddobi.

Na Cisténi pristroje nepouzivejte fedidla, abrazivni distici

prosttedky nebo alkohol.

Na odstraniovani vodniho kamene nebo kdvovych usazenin

nikdy nepouZivejte kovové predméty, protoze by mohlo

dojit k poskrabani kovového nebo plastového povrchu.

Pfi necinnosti delsi nez tyden se doporucuje pred pouzitim

pristroje provést vyplachovéni, jak je zobrazeno v kapitole

3. Prvni uveden pfistroje do provozu”.

Nebezpeci!

« Béhem cisténi nedavejte nikdy pfistroj do vody: je to elek-
trické zafizeni.
Pred jakoukoli operaci Cisténi vnéjsich ¢asti pfistroj vypné-
te, vytdhnéte zéstrcku ze zasuvky elektrického napéti a
nechte jej vychladnout.

11.1 (isténi odkapavaci misky
Pozor!
Odkapévaci miska je vybavena ukazatelem hladiny vody v po-
dobé plovéku (Cervené barvy), ktery indikuje hladinu obsazené
vody. Dfive neZ tento ukazatel zacne vycnivat z tacku pro odkla-
dani $alkd (obr. 25), , je nutné misku vyprazdnit a vycistit, jinak
by voda mohla pretéct pres okraj a poskodit pfistroj, opérnou
plochu €i okolni prostor.

1. Vyjméte misku (A9) (obr. 26).

2. Odstrante mfizku na odkladani 3alkdi (A7), odstranite vodu
a vycistéte tacek hadfikem: poté odkapavaci tacek znovu
sestavte. Vlyjméte mfizku na hrnky nebo sklenice (A10),
oistéte vodou, osuste a vlozte zpét;

3. Inovu zasuiite odkapdvaci misku.

11.2 Cisténi filtrd kavy

Kavové filtry jsou navrzeny tak, aby vytvofily co nejlepsi kdvovou

cremu. Aby filtry ziistaly dcinné, musi byt neustdle Cisté a bez

zbytk{ kdvy.

«  Po kazdém pouiiti proplachnéte filtr velkym mnoZstvim
tekouci vody (obr. 27), poté zatlacte na perforovany filtr,
abyste se ujistili, Ze je spravné zasunut na své misto (obr.
28);
zkontrolujte, zda v otvoru na zadni strané filtru (viz obr. 29)
nejsou Zadné zbytky.

Pokud je filtr stéle zneCiStény nebo alespoi jednou za mésic,

vycistéte kavové filtry ndsledovné:



Vyjméte perforovany filtr zataZenim za vystupek (obr. 30).

2. Oplachnéte filtry tekouci vodou (obr. 31).
3. Ujistéte se, Ze otvory nejsou ucpané. V pfipadé potteby je
vycistéte jehlou (obr. 29-31).
. Osuste hadfikem.
5. Vratte perforovany filtr zpét na své misto a zatlacte aZ na

doraz (obr. 28).
Filtr na pody
Vyplachnéte pod tekouci vodou. Ujistéte se, Ze otvory nejsou
ucpané. V pfipadé potteby je vycistéte jehlou (obr. 29-31).
11.3 (isténi davkovaée kavy
Kazdych 200 kdv proplachnéte vydejem cca 0,5 | vody z ddvk-
ovace (stisknéte tlacitko pro vydej kdvy bez pouZiti mleté kvy).
11.4 Dalsi cisténi
1. K &sténi pristroje nepouzivejte rozpoustédla ani abrazivni
Cistici prostredky. Staci pouzit vihky a mékky hadfik.

2. Cistéte pravidelné misku na filtr.

11.5 Cisténi nadrzky na vodu

1. Cistéte pravidelné (pfiblizné jednou za mésic) a pH kazdé
vyméné zmékcovaciho filtru (pokud je k dispozici) nadrz-
ku na vodu vihkym hadiikem a trochou jemného ¢isticiho
prostredku;

2. Odstrante filtr (pokud je k dispozici) a vypldchnéte jej pod
tekouci vodou;

3. Zasuiite zpét filtr (pokud je k dispozici), napliite nadrzku
Cerstvou vodou a zasurite nadrzku zpét;

4. (Pouze pro modely se zmék¢ovacim filtrem) Vydejte 100ml

vody.

12. ODVAPNENI

Pozor!
Pred pouzitim si prectéte pokyny a znaceni odvapiiovaciho
pfipravku (C9), uvedené na jeho obalu.
Doporucujeme pouzivat vyhradné odvépfovaci pfipravek
De’Longhi. Pouziti nevhodnych odvdpfiovacich pfipravki
nebo nespravné provadéni odvapnéni by mohly vést ke
vzniku zdvad, na které se nevztahuje zdruka vyrobce.
Odvapriovaci pfipravek mdze poskodit citlivé povrchy. Pokud
dojde k ndhodnému tniku produktu, okamZité jej osuste.

Pro provedeni odvapnéni

Odvépnovaci | Odvapiovaci pfipravek De’Longhi
piipravek

Nédoba Objem 11

Doba ~25min

1. Jecasna odvapnéni, kdyz blika oranZovd kontrolka @ .
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2. Ujistéte se, Ze drzak filtru neni zahdknuty, a umistéte nado-
bu pod davkovac horké vody a pod sprchu bojleru (obr. 32).
3. Nalijte odvapriovaci roztok do nadrzky, zedte dodany od-
vapnovaci pipravek vodou (naplite nadrzku az do Urovné
MAX) (obr. 33)
+ Qéup to
MAKX level
=y
=
h S
; =]
33
4. Drite stisknuté tlacitko @po dobu 10 sekund, dokud 3
kontrolky nezacnou postupné blikat.
5. Otocte knoflikem na paru na d&/}%.
6. Stisknéte tlacitko pro zahéjeni odvdpnéni.
7. Spusti se odvapfiovaci program a z parni trysky vytece

odvépnovaci kapalina. Program odvapnéni automaticky
provede celou sérii vyplachovani s pestavkami, aby se
odstranily usazeniny vodniho kamene uvnitf kavovaru az
do kompletniho vyprazdnéni nadrzky.
Pozndmka:
Chcete-li béhem odstrafiovani vodniho kamene vycistit také
okruh kdvy, zavrete po chvilkach knoflik na paru , aby se z
ddvkovace kdvy vypustila mald mnozstvi odvapriovace.

Vydej se zastavi a oranZova kontrolka @ nadale blika na
znameni, Ze cyklus odvépnéni stéle probihd.

Nyni je nutné provést vyplachovani.
8. Vyprdzdnéte nddobu pouZitou ke shéru odvapriovaciho roz-
toku a umistéte ji zpét pod davkovace.

MAX ﬁ

W
=]

33




Pfistroj je pfipraven k vyplachovani cerstvou Cistou vodou.
Vyjméte nédrzku na vodu, vyprdzdnéte ji, vypldchnéte
tekouci vodou, napliite ji aZ po irovert MAX ¢erstvou vodou
(obr. 34) a vlozte zpét do pfistroje.

. Ujistéte se, Ze je knoflik na paru v poloze {'}%%, poté

stisknutim tlacitka ? zahajte vyplachovani. Cheete-li
bé&hem odstrafovéni vodniho kamene vycistit také okruh kavy,
zavrete po chvilkach knoflik na paru , aby se z davkovace kavy
vypustila mald mnoZstvi vody.

1.

12.

13.
4.

Provedte druhé vyplachovani od bodu 7 do 9 a také vlozte
filtr (pokud byl dfive vlozen).

Kdyz je nddrzka na vodu prézdna, oranZové kontrolka zhas-
ne a odvapnéni je dokonceno. Kontrolky @ a @
blikaji.

Zavrete knoflik na paru jeho otocenim na 0.

Naplrite nadrzku erstvou vodou.

Nyni je kdvovar pfipraven k pouziti.

13. VVZNAM KONTROLEK

Kontrolky

Ukon

Vyznam

© e 0

NN

Zapnuti vypinace ON/OFF

Pristroj provadi auto-diagnozu, kterd
je signalizovéna postupnym blikdnim
kontrolek

Pistroj je zapnuty

© e 0O

Blikajici kontrolky: pfistroj se zahfivé pro
vydej kdvy

Rozsvicené (neblikajici) kontrolky: pfistroj
je pripraven pro vydej kdvy

Otocny knoflik na paru je otevfeny

Blikajici kontrolky: zaviete knoflik na
paru

Je vyzadovén cyklus chlazeni

Postupujte podle popisu v odst. ,7.3
(yklus chlazeni".

nevydavé kdvu

© & 0

Nadrzka na vodu je prdzdnd a pfistroj

Kontrolky rychle blikaji. Viz kap. ,3. Prvni
uvedenf pfistroje do provozu”

© © O

Je vyZadovéna funkce pary

Blikajici kontrolka: pfistroj se zahfiva pro
vydej pdry

Rozsvicend (neblikajici) kontrolka: pfi-
stroj je pfipraven pro vydej pary

© © O

oranZovd barva
blikd

Je nezbytné provést odvapnéni

Provedte odvapnéni: operace je dokonce-

na, kdyzZ kontrolka zhasne.




14. POKUD NECO NEFUNGUJE

Problém

Pricina

ReSeni

Kéva espresso nevytéka

Nedostatek vody v nédrzce

Napliite nddrzku

Dirky hubic drzdku filtru jsou ucpané

Vydistéte dirky hubic drzaku filtru

Filtr je ucpany nebo neni pfitomen per-
forovany filtr

Vykonejte ¢isténi, jak je popséno v odst. ,11.2
Cigténi filtrd kavy”

Nédrzka je 3patné zasunutd a ventily na
jejim dné nejsou otevrené

Lehce stisknéte nddrzku, aby se oteviely ventily na
jejim dné

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvépnéni postupem uvedenym v odst.
,12. 0dvdpnéni”

Kava espresso vytéka z okrajii
drzdku filtru namisto z direk

Drzék filtru je Spatné zasunuty nebo je
Spinavy

Umistéte spravné drzak filtru a otocte jim silou az
na doraz

Tésnéni bojleru espresso ztratilo pruznost
nebo je Spinavé

Vyméiite tésnéni bojleru espresso v servisnim
centru

Dirky hubic drzaku filtru jsou ucpané

Vycistéte dirky hubic drzaku filtru

Filtr je ucpany nebo neni pfitomen per-
forovany filtr

Vykonejte cisténi, jak je popsano v odst. ,11.2
Cistén filtrd kavy”

Drzék filtru nelze nasadit k
pristroji

Ve filtru je nasypano pfilis kavy

Pouzijte poskytnutou odmérku a ujistéte se, Ze jste
pouzili spravny filtr pro dany typ pfipravy

Péna kdvy je svétld (vytékd
rychle z hubice)

Mletd kdva je malo upéchovand

Lvyste péchovani mleté kévy

Malé mnoZstvi mleté kdvy

Zvyste mnozstvi mleté kavy

Namleti kdvy je pfilis hrubé

Pouzivejte pouze mletou kdvu uréenou pro pouZiti
v kdvovarech na espresso

Kvalita mleté kdvy neni spravného typu

Iméte kvalitu mleté kévy

Péna kévy je tmavé (kdva vyté-
ké pomalu z hubice)

Mletd kdva je pfili§ upéchovand

Snizte péchovani kavy

Velké mnozstvi mleté kévy

Snizte mnoZstvi mleté kdvy

Sprcha bojleru espresso je ucpana

Vykonejte cisténi, jak je popsdno v odst. ,11.3
(igténi davkovace kavy”

Filtr je ucpany

Vykonejte isténi, jak je popsano v odst. ,11.2
Cistént filtrd kavy”

Namleti kdvy je pfilis jemné

Pouzivejte pouze mletou kdvu uréenou pro pouZiti
v kévovarech na espresso

Mletd kdva je piilis jemné nebo vihkd

PouZivejte pouze mletou kdvu urcenou pro pfistroje
na kévu espreso, kterd nesmi byt pfilis vihka

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvépnéni postupem uvedenym v od-
stavci, 12. Odvdpnéni”

Po vydeji kdvy filtr zlistane pfi-
chyceny ke spre hojleru

Inovu nasadte drzék filtru, vydejte kavu a poté
vyjméte drzak filtru

9
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Problém

Pricina

Reseni

Pfistroj nevydava zadné ndpo-
je a viechny kontrolky nékolik
vtefin blikaji

Nedostatek vody v nddrzce

Naplfite nddrzku na vodu

Nédrzka je Spatné zasunutd a ventily na
jejim dné nejsou oteviené

Lehce stisknéte nadrzku, aby se oteviely ventily na
jejim dné

Sprcha bojleru espresso je ucpand

Vykonejte ciSténi, jak je popsano v odst. ,11.3
(igténi davkovace kavy”

Filtr je ucpany

Vykonejte cisténi, jak je popsano v odst. ,11.2
Cisténi filtrd kavy”

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvapnéni, viz odst. ,12. Odvapnéni”

Pristroj nefunguje a blikaji
vsechny kontrolky

Okamdzité pristroj odpojte z napajeni a obratte se
na autorizované servisni centrum

Pii pfipravé cappuccina se ne-
vytvaii mlénd péna

MIéko neni dost studené

PouZivejte vzdy mléko majici teplotu z lednice

Napénovac mléka je Spinavy

Vycistéte napénovac mléka, jak je popsano v odst.
,7.2 Cigténi parni trysky”

Vodni kamen v hydraulickém okruhu

Provedte odvapnéni, viz kap.,,12. Odvdpnéni”
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Pred pouZitim zariadenia si vidy preCitajte bezpecnostné
upozornenia.

1. OPIS

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Opis spotrebica - A
Kryt nddrzky na vodu
Rukovat na vytiahnutie nédrzky na vodu
Nédrzka na vodu
Ohrievac $alok
Vyddvac kdvy
Hlavny vypina¢ (ON/OFF)
Mriezka na 3alky
A8. Indikdtor hladiny vody v odkvapkavacej miske
A9. Odkvapkdvacia mriezka
A10. Mriezka na pohér/mug
A11. Vypustac pary
A12. Gombik vydaja pary

1.2 Opis ovladacieho panelu - B

B1. Tlacidlo vyberu 1 3alky

B2. Kontrolka,ON” (biela) spojend s tlacidlom
B3. Tlacidlo vyberu 2 $alok

B4. Kontrolka,ON” (biela) spojend s tlacidlom
B5. Tlacidlo pary

B6. Kontrolka,ON” (biela) spojend s tlacidlom
B7. Kontrolka,odvapriovania” (oranzovd)

1.3  Opis prislusenstva - C

(1. Drziakfiltra

Q2. Filter 13alky (symbol .— pod filtrom
(3. Filter 2 3alok (symbol @ @— Pod filtrom)
(4. Filter pre kapsuly (symbol ‘ pod filtrom)
(5. Dévkovacia odmerka

(6. Presovat

(7. Cistiaca ihla pre vydavanie pary

(8. Skdska tvrdosti vody

9. Odvépriovac (*Iba u niektorych modelov)
€10. Kanvica na mlieko

1.4 PrisluSenstvo na cistenie nezahrnuté,

odporucané vyrobcom
Viacinformdcii néjdete na Delonghi.com.

WaterFilter Zmakcovaci filter
/Q_\ EAN: 8004399327252

2. PRIiPRAVA SPOTREBICA

Vetko prislusenstvo umyte vlaznou vodou a prostriedkom na

umyvanie riadu a postupuijte takto:

1. Vytiahnite nddrzku na vodu (A3) (obr. 1) a napliite ju cer-
stvou a distou vodou, pricom dajte pozor, aby ste nepresiah-
[i rysku MAX (obr. 2).
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2. Inovu vlozte nddrzku jemnym stlacenim tak, aby sa otvorili
ventily nachddzajuce sa na dne samotnej nadrzky (obr. 3).
Pozor: Spotrebic nikdy neuvddzajte do prevddzky bez vody v zdsobniku alebo
bez zdsobnika.

Poznamka: Odporicame vdm co najskor vykonat nastavenie tvrdosti vody podia
postupu opisaného v kapitole 9. Menu nastaveni”:

PRVE UVEDENIE SPOTREBICA DO PREVADZKY
Zastrcku zapojte do zasuvky. Stlacte hlavny vypinac (A6)
(obr. 4).

3.
1.

2. Spotrebi¢ vykond samodiagnostiku signalizovan sekvenc-
nym blikanigatroch tlacidiel (obr. 5).

3. Kontrolky g blikajd, ¢im signalizuju, Ze spot-
rebi¢ sa zohrieva (obr. 6): ked kontrolky zostand svietit na-
pevno, spotrebi je pripraveny na preplachovanie okruhu.

4. Pripojte drziak filtra k spotrebicu: zarovnajte rukovat drziaka

filtra s napisom,,INSERT" a otocte rukovat smerom doprava,
kym sa nezarovnd s polohou,,CLOSE” (obr. 7).

Umiestnite nddobu s objemom aspon 0,5 litra pod vyddvac
kavy (A5) a vypustac pary (A11) (obr. 8).

Stlacte tlacidlo % Tento tikon zopakujte 5-krdt (obr. 9).
Gombik pary (A12) otocte do polohy @%ﬁ) (obr. 10) a
vyddvajte hordcu vodu, kym sa nevyprazdni nddrzka na
vodu; potom zatvorte gombik otocenim do polohy 0. Tym
sa umozni odstranit vodu v hadici pred vydajom pary.
Spotrebic je teraz pripraveny na pouZitie.

Poznamka: Je Upine normdine, ak ndjdete vodu v priestore
pod zdsobnikom; napriek tomu obcas tento priestor osuste Cistou
hubkou.

PRIPRAVA KAVY

Vlozte filter na namletd kévu (C2) alebo (C3) do drziaka
filtra (C1) (obr. 11).

Filter naplite mletou kévou (obr. 12). Uistite sa, i je
kéva namletd najemno a Specifickym spdosobom pre kévu
espresso.

Kavu rozlozte rovnomerne a jemne potlacte presovacom
(C6) (obr. 13). Uistite sa, ¢i kdva je po presovani sprvne
zarovnand. Mozno bude potrebné pridat dalSiu kavu.
Odstranite pripadné prebytky kdvy z okraja drziaka filtra a
pripojte ho k spotrebicu (obr. 7).

Umiestnite Salku alebo $alky pod dstia drZiaka filtra

Uistite sa, ¢i kontrolky tykajtice sa tlacidiel vydaja kdvy su
(B1) alebo

4.
1.

zapnuté, potom stlacte tlacidlo vydaja
(B3).

7. Spotrebi¢ vykond a automaticky prerusi vydaj.
8. Pre odpojenie drziaka filtra otocterukovétsprava dolava.
Pozndmka:

Pre spravnu prevddzku pred naplnenim mletou kdvou sa

uistite, ¢i vo filtri nie st zvy3ky kdvového prasku z predché-

dzajlceho vyldhovania.



Kym spotrebic pripravuje kévu, vydaj sa moze kedykolvek
zastavit stlacenim tlacidla vydaja stlaceného predtym.
Pokial si prajete zvysit mnoZstvo kévy v $dlke, staci po do-
konceni vydaja podrzat (do 3 sekind) stlacené tlacidlo vy-
daja kdvy, ktoré ste stlacili predtym: vydaj sa automaticky
po niekolkych sekundach prerusi.

Aby ste zabranili vy3plechnutiu, nikdy drZiak filtra neodobe-
rajte pocas vydaja a vzdy po vydaji niekolko sekind pockajte.

4.1 Presovanie kavy:

Presovanie mletej kdvy je velmi doleZité pre dosiahnutie dobrej
kévy espresso.

Ked'ju prilis stlacite, bude kdva vytekat pomaly a kdva bude silnd.
Ked'ju stlacite mélo, bude kdva vytekat rychlo a bude slaba.

4.2 Odporiicania pre dosiahnutie horucejsej
kavy

Pred pripravou kévy zohrejte $alky preplachnutim malym

mnozstvom horcej vody.

K spotrebicu pripojte drZiak filtra (C1) s filtrom (C2) alebo

(G3) zalozenym, bez pridania kavy. PouZite rovnaku

$dlku, do ktorej pripravite kavu: stlacte tlacidlo 1 3alky a do

Salky vydajte hordcu vodu, aby sa ohriala.

Zvyste teplotu kdvy v menu programovanie (pozri,9. Menu

nastaveni”).

Pocas prevadzky sa ohrievac $alok (A4) zohreje: preto naf

polozte $alky, ktoré sa pouZij.

5. PRIPRAVA ESPRESSA PRI POUZITi KAPSUL

1. Zaloite filter pre kdvu v kapsuliach (C4) do drziaka filtra
(C1) (obr. 14).

2. Zasuiite kapsulu ¢o mozno najviac do stredu nad filtrom
(obr. 15). DodrZujte vZdy pokyny uvedené na obale kapsuli
pre spravne umiestnenie kapsule na filtri.

3. Pripojte drziak filtra k spotrebicu (obr. 7).

4. Pod ustia drziaka filtra umiestnite $alku.

5. Uistite sa, ¢i kontrolky tykajtce sa tlacidiel vydaja kavy sd
zapnuté, potom stlacte tlacidlo vydaja (B1).

6. Spotrebic vykond a automaticky prerusi vydaj.

7. Pre odpojenie drziaka filtra otocterukovétsprava dolava.

5.1 Zvolte kapsulu

pouzivajte kapsuly, ktoré spifiaji standard ESE: tento je uvedeny
na baleniach so znackou.

Standard ESE je systém, ktory bol prijaty najvacsimi vjrobcami
kapsul a umoziiuje pripravovat kdvu espresso jednoduchym a
hygienickym spdsobom.

Pozndmka:

Ked'sa pouzivajii kapsuly, je mozné vykonat'vidy iba
jeden vydaj.

Kym spotrebi¢ pripravuje kévu, vydaj sa moze kedykolvek
zastavit stlacenim tlacidla vydaja stlaceného predtym.
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Pokial'si prajete zvysit mnoZstvo kdvy v $alke, staci po do-
konceni vydaja podrzat (do 3 sekind) stlacené tlacidlo vy-
daja kdvy, ktoré ste stlacili predtym: vydaj sa automaticky
po niekolkych sekundach prerusi.

Aby ste zabranili vy3plechnutiu, nikdy drZiak filtra neodobe-
rajte pocas vydaja a vzdy po vydaji niekolko sekind pockajte.

6. PROGRAMOVANIE MNOZSTVA KAVY V SALKE
Pristroj bol nastaveny vo vyrobe na vydaj Standardnych mnoz-
stiev. Ak si prajete upravit tieto mnoZstva, postupujte nasledu-

jlcim spdsobom:

1. Pod dstia drZiaka kdvy umiestnite jednu alebo dve $dlky
().

2. Stlatte  tlacidlo,  ktoré  chcete  naprogramovat

(@ alebo ) a podrite ho stlacené.

Spotrebi¢ zacne vydavat kévu a druhé tlacidlo vydava-
nia kdvy blika, ¢im signalizuje, Ze spotrebic je v rezime
programovania.

Tlacidlo uvolnite po dosiahnuti poZadovaného mnozstva
kévy v Salke: vydaj sa prerusi a kontrolka blikd na potvrde-
nie, Ze objem sa spravne ulozil do paméte.

Mnoistvoz | Programovatelné
vyroby mnoistvo
@ 35ml od =15 do =90 ml
@ 70ml 0d =30 do =180 ml

7. AKO PRIPRAVIT KAVU CAPPUCCINO

1. Pre poutitie vysokych pohdrov odoberte odkvapkdvaciu
misku (A9) a polozte pohdr na prislusny podnos (A10) (obr.
16).

2. Pripravte kévy espresso podla opisu v predchddzajicich

odsekoch, pricom pouZzite dostatocne velké $alky.

Kanvicu na mlieko naplite cerstvym mliekom s teplotou,
ktord ma v chladnicke (obr. 17). Objem mlieka sa zdvoj- aZ
strojndsobi

Stlacte tlacidlo (obr. 18). Kontrolka blika. Ked kon-
trolka zostane svietit napevno, spotrebic je pripraveny na
vydaj pary.

Kanvicu polozte pod vypustac pary (A11): vypistac pary
ponorte a gombik otocte do polohy cﬂ%% (obr. 19).

Ve



Na napenenie mlieka poloZte vypustac pary na povrch mlie-
ka: tymto spdsobom sa vzduch zmiesa s mliekom a parou
Vypuistac pary podrzte na povrchu, pricom dajte pozor, aby
ste nezachytili prili$ vela vzduchu, ¢im by sa vytvorili prilis
velké bubliny.

Vypustac pary ponorte pod povrch mlieka: takto sa vytvori vir.
Po dosiahnuti poZadovanej teploty znovu stlacte tlacidlo
pary a pockajte, kym sa vydaj pary tplne neprerusi, potom
odoberte kanvicu na mlieko.

. Nalejte emulgované mlieko do 3alok s vopred pripravenou

kévou espresso. Kéva cappuccino je pripravena.
Osladte cukrom podla chuti a, ak chcete, posypte penu
trochou praskového kakaa.

Pozndmka:
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Ak chcete pripravit viac kdv cappuccino, je potrebné najprv
pripravit vSetky kdvy a aZ nakoniec pripravit mlieko pre
vetky kdvy cappuccino.

Pre vystup z funkcie pary stlacte fubovolné tlacidlo. Kon-
trolky a blikaju, ¢im signalizujd, Ze je potreb-
né vykonat cyklus chladenia.

Odpordca sa maximélna doba vydaja
pary 60 sekind.

Odporucania pre optimalne pouzitie:
Odpordcané mnoZstvo pre kazdu kdvu cappuccino: 100 ml.
Aby ste dosiahli hustd a homogénnu penu, pouzivajte
mlieko s teplotou, ktord ma v chladnicke (priblizne 5 °C).
Ked' je spotrebi pripraveny na napenenie mlieka, pred
samotnym tikonom pod vypustac pary umiestnite prazdnu
nddobu a otvorte gombik na niekolko sekind, aby ste vy-
pustili vietok vzduch z okruhu pary. Zatvorte gombik pary
a vykonajte pripravu.

7.2 (Cistenie vypustaca pary

1.

Po kazdom poufZiti handrou odstrérite zvysky mlieka z vy-
puistaca pary (obr. 20). Pre hibkové cistenie sa odporiica
pouzit produkt Eco MultiClean: zaistuje hygienu odstrane-
nim mliecnej bielkoviny a tukov a moze sa poufit na Cistenie
celého spotrebica.

Vydévajte paru niekolko sekiind na hibkové vycistenie vy-
pustaca (obr. 21)

Pockajte, kym vydévac nevychladne: aby sa zachovala tcin-
nost vyddvaca v priebehu casu, pouzivajte cistiacu ihlu na
uvolnenie otvoru (C7) (obr. 22).

7.3  Cyklus chladenia

Po pouZiti funkcie pary dve kontrolky @ a

na spotre-

bici blikaju sicasne, ¢im signalizuju, Ze kotol sa musi ochladit,
aby sa dosiahla sprévna teplota na pripravu kdvy espresso. Pos-
tupujte nasledovne:
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Pod naperiovac mlieka umiestnite nddobu;
otvorte gombik pary na vydaj pary a horticej vody: kontrol-
ka blikd (obr. 23);

ked'kontrolky ( @ a ) blikaju, kotol sa ochladil: za-
tvorte gombik pary (ked'sa kotol ochladil, vydaj sa prerusi)
(obr. 24). Spotrebi¢ je teraz pripraveny na poufitie.

PRIPRAVA HORUCEJ VODY

s

Pod vypustac pary umiestnite nddobu (A11).

Pockajte, kym sa kontrolky vydaja kavy (B1) a (B3) nezapnu.
Otocte gombik (A12) do polohy {'}Aoo. 7 vypustaca pary
bude vytekat hortica voda.

Pre preruSenie vytekania hordcej vody otocte gombik do
polohy 0.

Odpordca sa maximalny vydaj 60 sekund.

9. MENU NASTAVENI
Vstupte do menu:
Tlacidlo podrz-

te stlacené 10 sekind,
dokym nebudd tri tla-
(idld striedavo blikat:

2. \Vyberte nastavenie, ktoré chcete upravit

Zodpo- Stlacte pre vyber Stlacte
vedajtice nastavenia pre zmenu
nastavenie nastavenia
Stlacte @
pre vyber teploty
Nizka
Stlacte @
pre vyber teploty
Teplota Stredna
vylihovania | Tdto teplota odkazuje 5
na vodu v termobloku, | Stlacte @
Preto sa odlisuje od | P'e VYDer teploty
teploty ndpoja v 3dlke | VYSOKa
alebo od teploty nam-
eranej pocas vytekania
ndpoja z vyddvacov
drZiaka filtra.




Stlacte @

pre vyber tvrdosti
Nizka

Stlacte
pre vyber tvrdosti
Stredna

Turdost vody

stae @)

pre vyber tvrdosti
Vysoka

Stlacte @

pre  vyber 9
minut

Automatické
vypnutie

Stlacte @

pre vyber 30
minut

Stlacte @

pre vyber 3
hodin

3. Navratzmenu

Po 15 sekunddch nepouZivania spotrebi¢ automaticky opusti
menu nastavenia.

Pozndmka:

Kontrolka tykajtica sa upraveného nastavenia rychlo blika
na potvrdenie pravy.

Po 15 sekundadch nepouzivania spotrebi¢ automaticky
opusti menu nastavenia a je pripraveny na pouZitie.

10. HODNOTY Z VYROBY (RESET)
Tymto postupom sa spotrebic znovu nastavina hodnoty z vyroby.
Postupuijte nasledovne:

1. Vypustac pary (A11) umiestnite na odkvapkdvaciu misku
(R9);

2. Vstipte do menu programovania.

3. Gombik pary otocte (A12) do polohy /&y

4. Stlacte tlacidlo . Trikontrolky blikaju stcasne na po-
tvrdenie obnovenia povodnych nastaveni.

5. Kontrolky @ a@ blikajd, ¢im signalizuju, ze gom-

bik pary sa musi znovu zatvorit (symbol O).
Po vréteni gombika do zatvorenej polohy je spotrebi pripraveny
na poufitie.
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11. CISTENIE SPOTREBICA

Nasledujtice Casti spotrebica je treba pravidelne distit:

« odkvapkévaciu misku (A9)
kavové filtre (C2), (C3) a (C4);
vyddvac kdvy (A5);
nddrzku na vodu (A3);
vypustac pary (A11) ako je uvedené v kapitole 7.2 Cistenie
vypustaca pary”;

Pozor!
Ziadny komponent alebo prislusenstvo spotrebica sa neu-
myva v umyvacke riadu.
Na Cistenie spotrebica nepouzivajte rozpustad|d, drsné Cis-
tiace prostriedky, ani alkohol.
Na odstranovanie vodného kamena alebo kévovych usa-
denin nikdy nepouzivajte kovové predmety, pretoze by
tak mohlo dojst k pokrabaniu kovového alebo plastového
povrchu.
Pre obdobia nepouzivania dlhsie ako tyZden sa odporica,
pred pouZitim spotrebica, vykonat preplachovanie podfa
zobrazenia v kapitole ,3. Prvé uvedenie spotrebica do
prevadzky”.

Nebezpecenstvo!
Pocas cistenia nikdy nepondrajte spotrebi¢ do vody, je to
elektrické zariadenie.
Pred akymkolvek Cistenim vonkajsich Casti spotrebica
spotrebi¢ najskor vypnite, odpojte zdstrcku od zdsuvky a
nechajte ho vychladndt.

11.1 Cistenie odkvapkavacej misky
Pozor!
Odkvapkévacia miska je vybavend plavajlicim indikétorom (Cer-
venej farby), ktory oznacuje hladinu vody. Skér ako tento indi-
kétor zacne vycnievat z odkladacej plochy na $alky (obr. 25), je
potrebné vyprazdnit misku a vycistit ju, v opacnom pripade voda
moze pretiect za okraj a poskodit spotrebic, opornd plochu alebo
okolity priestor.

1. Odoberte misku (A9) (obr. 26).

2. Odoberte mriezku odkladacej plochy na 3élky (A7), od-
strante vodu a misku vycistite handrou: potom odkvapka-
vaciu mriezku znovu nasadte. Vytiahnite mriezku pre mug
alebo pohdre (A10), vycistite vodou, osuste a znovu zalozte;

3. Vlozte naspét odkvapkévaciu misku.

11.2 (istenie filtrov kivy

Kavové filtre st vyrobené tak, aby sa dosiahla o mozno najlepsia
kavova crema. Aby ste zachovali ich tcinnost, filtre sa vzdy musia
vy(istit a nesmie byt v nich Ziadny zvySok kavy.

Po kazdom pouziti filter vyplachnite velkym mnozstvom
tecicej vody (obr. 27), potom stlacte perforovany filter, aby
sa zabezpecilo, Ze sa spravne vloZi do uloZenia (obr. 28);

.



overte, ¢ otvor na zadnej strane filtra (pozri obr. 29) je bez
zvyskov.

Ak je filter eSte 3pinavy alebo aspoii raz do mesiaca vycistite
kdvové filtre nasledujicim sposobom:

1. Vytiahnite perforovany filter potiahnutim jazycka (obr. 30).

2. Filtre preplachnite pod tecticou vodou (obr. 31).
3. Uistite sa, i otvory nie si upchaté. V pripade potreby vycis-
tite ihlou (obr. 29-31).
. Osuste handrou.
5. Perforovany filter znovu zalozte do uloZenia a zatlacte az

na doraz (obr. 28).
Filter kapsul
Vyplachnite pod tecicou vodou. Uistite sa, ¢i otvory nie sd up-
chaté. V pripade potreby vyistite ihlou (obr. 29-31).

11.3 Vydistite vydavac kavy

Po kazdych 200 kévach vykonajte preplachovanie vydanim
priblizne 0,5 | vody z vyddvaca (stlacte tlacidlo vydaja kdvy bez
pouzitia mletej kévy).

11.4 DalSie cistenia
1. Na distenie spotrebica nepouzivajte rozpistadia ani drsné
Cistiace prostriedky. Bude stacit vihka makka handricka.

2. Pravidelne distite drziak filtra.

11.5 (Cistenie nadrzky na vodu

1. Pravidelne (priblizne raz za mesiac) a pri kazdej vymene
zmakéovacieho filtra (ak je pritomny) Cistite nddrzku na vodu
vlhkou handrou a malym mnozstvom jemného (istiaceho
prostriedku;

2. Odoberte filter (ak je pritomny) a prepldchnite ho pod tec-
cou vodou;

3. Inovu zalozte filter (ak je pritomny), napliite nddrzku na
vodu erstvou vodou a nadrzku znovu zalozte;

4. (Iba pre modely so zmakcovacim filtrom) Vypustite 100 ml

hordcej vody.

12. ODVAPNOVANIE

Pozor!
Pred poutzitim si precitajte pokyny a Stitok na obale pripravku
na odvapnenie (C9).
Odportca sa pouzivat vyhradne odvapiiovacie pripravky
De’Longhi. Poutitie nevhodnych odvépriovacich pripravkov
rovnako ako nespravne vykonané odvapniovanie mozu viest
k nezrovnalostiam, na ktoré sa nevztahuje zaruka vyrobcu.
Odvaphiova¢ moze poskodit jemné plochy. Ak sa pripravok
ndhodne prevréti, okamZite osuste.

Pre vykonanie odvapiiovania

Odvapnovac
Nédoba

Odvapnovac De’Longhi
Objem 11
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Pre vykonanie odvapiovania
‘ ~25min

Cas
1.

Prisiel ¢as na vykonanie odvdpfiovania, ked blikd kontrolka

oranzovej farby.
Uistite sa, ¢i drZiak filtra nie je pripojeny a umiestnite nado-
bu pod vydavac horticej vody a pod sprchu kotla (obr. 32).
Do nddrzky nalejte odvaprovaci roztok, pricom dodany
odvapriovac rozriedte s vodou (nddrzku napliite po rysku

MAX) (obr. 33)
+ ifup to

MAX level
| CY)

v

o

33

Podrzte stlacené tlacidlo @na 10 sekdnd, kym 3 kon-
trolky nebudu postupne blikat.

Gombik pary ototte na 4’}%00 :

Stlacte tlacidlo pre spustenie odvapfiovania.
Program odvapfiovania sa spusti a odvapriovacia kva-
palina vyteka z vypustaca pary. Program odvapriovania
automaticky vykondva celt sériu preplachovani s pre-
stavkami, aby sa odstranili usadeniny vodného kamena
vn(tri kdvovaru, aZ do vyprazdnenia nadrze.
Pozndmka:

Aby sa pocas odvapriovania vycistil aj okruh kévy, obcas za-
tvorte gombik pary pre vydaj malych mnoZstiev odvapfiovaca
zvydévaca kdvy.

Vydaj sa prerusi a kontrolka oranzové dalej blikd, ¢im
signalizuje, Ze odvapRovaci cyklus este prebieha.
Teraz je potrebné vykonat preplachovanie.

8. Vyprdzdnite nddobu, ktord ste pouzivali na zber odvaprio-
vacej tekutiny, a umiestnite ju pod vyddvace.



9.

MAX C@

W
=]
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Spotrebic je pripraveny na preplachovanie cerstvou a dis-
tou vodou. Vytiahnite nddrzku na vodu, vyprazdnite ju,
vyplachnite pod tecdcou vodou, znovu ju napliite po rysku
MAX cerstvou vodou (obr. 34) aznovu zalozte do spotrebica.

10. Uistite sa, ¢ gombik pary je v prisludnej polohe a d&%o ,
potom stlacte tlacidlo pre spustenie preplachovania.
Aby sa pocas odvapriovania vycistil aj okruh kévy, obcas zatvorte
gombik pary pre vydaj malych mnozstiev vody z vyddvaca kévy.

11. Vykonajte druhé preplachovanie od bodu 7 do bodu 9,
pricom vloZte aj filter (ak bol predtym vloZeny).

12. Ked bude nadrzka na vodu prézdna, oranzova kontrolka
sa vypne a odvapfiovanie je dokoncené. Kontrolky
2 @) bl

13. Zatvorte gombik pary jeho otocenim na 0.

14. Nddrzku napliite Cerstvou vodou.

Spotrebic je teraz pripraveny na pouZitie.

13. VYZNAM KONTROLIEK

Kontrolky Ukon

Vyznam

© e 0

A N,

Zapnutie vypinata ON/OFF Spotrebi¢ vykondva autodiagnostiku,

ktord signalizuje striedavé blikanie
kontroliek

Spotrebic je zapnuty Blikaju kontrolky: spotrebi¢ sa zahrieva
@ @ @ na pripravu kévy
Kontrolky svietia: spotrebic je pripraveny na
pripravu kdvy
Otvorena rukovat pary Kontrolky blikaju: zatvorte rukovat pary
VyZaduje sa cyklus chladenia Postupujte podIa opisu v ods.,,7.3 Cyklus

chladenia”.

@ @ @ bi¢ nevydava kavu

Nédrzka na vodu je prdzdna alebo spotre- | Kontrolky rychlo blikaju. Odkazujeme

na kap. ,3. Prvé uvedenie spotrebica do
prevddzky”

© © 0

Je potrebnd funkcia pary Blika kontrolka: spotrebic sa zahrieva na

vydaj pary
Kontrolka svieti: spotrebic je pripraveny
na vydaj pary

© © O

oranZovd farba
blikd

Spotrebic je potrebné odvépnit. Vykonajte odvapnenie: je dokoncené,

ked'sa vypne kontrolka




14. AK NIECO NEFUNGUJE

Problém

Pricina

RiesSenie

Nevytekd kava espresso

Nedostatok vody v zdsobniku

Nédrzku napliite

Vystupné otvory kdvy drziaka filtra s
upchaté

Vydistite otvory Gsti drZiaka filtra.

Filter je upchaty alebo chyba perforovany
filter

Vykonajte distenie podla pokynov v ods.,11.2 Cis-
tenie filtrov kdvy”

Nadrzka je nesprévne vloZend a ventily
na jej spodnej Casti nie st otvorené

Jemne stlacte nadrzku tak, aby sa ventily na jej
spodnej casti otvorili.

Vodny kamen vndtri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvapnenie podla pokynov v ods. ,12.
Odvapnovanie”

Kdva espresso kvapka z okra-
jov drziaka filtra namiesto z
otvorov

Drziak filtra je zle vlozeny alebo je
zneCisteny

Upevnite drZiak filtra spravne a silne ho zatocte aZ
na doraz

Tesnenie kotla espressa stratilo pruznost
alebo je znedistené

Tesnenie kotla espressa vymeiite v asistencnom
centre

Otvory Usti drZiaka filtra sd upchaté

Vyistite otvory Usti drZiaka filtra.

Filter je upchaty alebo chyba perforovany
filter

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods.,11.2 Cis-
tenie filtrov kdvy”

Drziak filtra sa neuchyti na
spotrebi¢

Vo filtri je prili$ vela kévy

Pouzivajte odmerku vo vybave a uistite sa, Ze pou-
Zivate spravny typ filtra

Pena v kdve je svetld (kdva vy-
chddza rychlo z Gstia)

Namletd kdva je prili§ malo stlacend

Kévu viac stlacte

Mnozstvo namletej kdvy je malé

Zvyste mnoZstvo namletej kdvy

Prilis hrubo namletd kdva

Pouzivajte iba kdvu na pouZitie v kdvovaroch na
espresso.

Kvalita namletej kdvy nie je spravneho
typu

Imeiite kvalitu namletej kavy

Pena v kdve je tmava (kdva po-
maly vychadza z dstia)

Namletd kdva je prili$ stlacena

Stlacte kdvu menej

Mnozstvo namletej kdvy je zvysené

Inizte mnozstvo namletej kdvy

Sprcha kotla espressa je upchata

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods. ,11.3 Vy-
Cistite vyddvac kdvy”

Filter je upchaty

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods.,11.2 Cis-
tenie filtrov kévy”

Prili§ jemne namletd kéva

Pouzivajte iba kdvu na pouZzitie v kdvovaroch na
espresso.

Zomletd kéva je prili$ jemnd alebo vihkd

Pouzivajte iba kévu namletd pre kdvovary na
espresso. Kava nesmie byt prilis vihka

Vodny kamen vnitri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvdpnenie podla odseku
Odvépriovanie”

.12
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Problém

Pricina

Riesenie

Po vydani kdvy zostane filter
pripevneny k sprche kotla

Inovu zalozte drZiak filtra, vydajte kdvu a potom
odoberte drziak filtra

Spotrebi¢ nevydéva Ziadny
ndpoj a vetky kontrolky nie-
kolko sekidnd blikaju

Nedostatok vody v zdsobniku

Nadrzku napliite vodou

Nédrzka je nesprdvne vloZend a ventily
na jej spodnej Casti nie s otvorené

Jemne stlacte nddrzku tak, aby sa ventily na jej
spodnej casti otvorili.

Sprcha kotla espressa je upchata

Vykonajte cistenie podla pokynov v ods. ,11.3 Vy-
Cistite vydavac kavy”

Filter je upchaty

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods. ,11.2 Cis-
tenie filtrov kévy”

Vodny kamen vndtri  hydraulického
obvodu

Vykonajte odvdpiiovanie podla ods. ,12.

Odvapriovanie”

Stroj nefunguje a blikaja v3etky
kontrolky

Okamzite odpojte stroj od napdjania a obratte sa
na autorizované servisné stredisko

Pocas pripravy kévy cappuccino
sa nevytvdra mlietna pena

Mlieko nie je dostatocne studené

Vidy pouZzivajte mlieko s teplotou, ktord md v
chladnicke.

Naperiova¢ mlieka je znedisteny

Vykonajte Cistenie napefiovaca mlieka podfa opisu
vods. ,7.2 Cistenie vypustaca pary”

Vodny kamen vndtri  hydraulického
obvodu

Vykonajte odvapnenie podla kapitoly ,12.
Odvaprovanie”

149




Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy uwaznie prze-
zyta¢ broszure, w ktdrej wskazano ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa.

1. OPIS

1.1
A1l
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Opis urzadzenia - A
Pokrywka zbiornika na wode
Uchwyt wyjmowania zbiornika na wode
Zbiornik na wode
Podgrzewacz filizanek
Dysza kawy
Wytacznik gtowny (ON/OFF)
Kratka na filizanki
A8. Wskaznik poziomu wody w tacce na skropliny
A9. Tacka na skropliny
A10. Kratka na szklanki/kubki
A11. Lana pary
A12. Pokretto wytwarzania pary

1.2 Opis panelu sterowania - B

B1. Przycisk wyboru 1 filizanki

B2. Kontrolka,ON” (biata) w przycisku

B3. Przycisk wyboru 2 filizanek

B4. Kontrolka,ON” (biata) w przycisku

B5. Przycisk pary

B6. Kontrolka,ON” (biata) w przycisku

B7. Kontrolka,odkamieniania” (pomaraficzowa)

1.3 Opis akcesoridw - C

Q1. Uchwyt na filtr

Q2. Filtr 1filizanki (symbol @ pod filtrem
Q3. Filtr 2 filizanek (symbol ®g— pod filtrem)
(4. Filtr na saszetki (symbol pod filtrem)
(5. Miarka

(6. Praska

(7. lgta czyszczenia do lancy pary

(8. Test twardo$ci wody

9. Odkamieniacz (*Tylko w niektdrych modelach)
€10. Dzbanek na mleko

1.4 Akcesoria do czyszczenia nie dotaczone,
zalecane przez producenta
Wiecej informacji na stronie Delonghi.com.

WaterFilter Filtr zmiekezajacy
& Waterfilter ¢, so0a309307252

2. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

Wszystkie akcesoria umyc¢ w letniej wodzie z pfynem do naczyn,

nastepnie:

1. Wyjaczbiornik na wode (A3) (rys. 1) i napetni¢ go zimna i czy-
sta woda, uwazajac aby nie przekroczy¢ napisu MAX (rys. 2).
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2. Whozyc zhiornik delikatnie przyciskajac, aby znajdujace sie
na dnie zawory otworzyty sie (rys. 3).
Uwaga:  Nigdy nie wiqczac urzqdzenia bez zbiornika lub, gdy nie ma w nim wody.

Iwrdéc uwage: Zaleca sie jak najszybsze ustawienie twardosci wody zgodnie z proce-
durq opisang w rozdziale 9. Menu ustawieri”

3. PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA

1. Whozy¢ wtyczke do gniazdka. Wcisnac¢ gtéwny wytacznik
(A6) (rys. 4).

2. Urzadzenie przeprowadza automatyczng diagnostyke
wskazang sekwencyjnym miganiem trzech przyciskow
(rys. 5).

3. Kontrolki i migaja wskazujac, ze urzadzenie

osigga temperature ;rys. 6): gdy kontrolki pozostaja wia-
czone na state, urzadzenie jest gotowe do nagrzewania

obwodu.

Zaczepi¢ uchwyt na filtr w urzadzeniu: wyréwnac raczke tyzki
uchwytu na filtr z symbolem ,INSERT” i przekreci¢ uchwyt w
prawo, aby wyréwnac ja do pozycji,CLOSE” (rys. 7).

Ustawi¢ pojemnik o minimalnej pojemnosci 0,5 litra pod
dysza kawy (A5)ilancg pary (A11) (rys. 8).

Weisnac przycisk . Powtdrzy¢ taka czynnos¢ 5 razy
(rys.9).

Przekreci¢ pokretto pary (A12) na pozydje dﬁ%ﬁ, (rys. 10)
i wytworzy¢ goraca wode do momentu opréznienia zbior-
nika na wode; nastepnie zamknac pokretto przekrecajac
je na pozycje 0. Umozliwi to usuniecie wody z rurki przed
wytworzeniem pary.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Iwrocuwage: Normalne jest, Ze we wnece pod zbiornikiem
moze znajdowac sie woda; od czasu do czasu wytrze¢ wneke czy-
stq gqbkq.

4, PRZYGOTOWANIE KAWY

1. Whozyc filtr do kawy mielonej (C2) lub (C3) do uchwytu na
filtr (C1) (rys. 17).

Napetni¢ filtr kawa mielong (rys. 12). Upewnic sie, ze kawa
jest drobno zmielona i odpowiednia do kawy espresso.
Réwnomiernie rozmiesci¢ kawe mielona i delikatnie doci-
snac praska (C6) (rys. 13). Upewnic sie, ze po ubiciu kawa
znajduje sie na poziomie. Moze by¢ konieczne dosypanie
kawy.

Usuna¢ ewentualny nadmiar kawy z brzegéw uchwytu na
filtr i zaczepi¢ go w urzadzeniu (rys. 7).

Ustawic filizanke lub filizanki pod otworami uchwytu na
filtr

Upewnic sie ze kontrolki przyciskéw wytwarzania kawy s3
wiaczone i weisnac przycisk (B1) lub (B3).
Urzadzenie automatycznie rozpocznie i przerwie parzenie.
Aby odczepi¢ uchwyt na filtr, przekreci¢ uchwytz prawej w
lewa strone.




2Zwroc Uwage:

Dla prawidtowego funkcjonowania, przed napetnieniem
kawa mielong, nalezy sie upewni, ze w filtrze nie ma po-
zostatosci z poprzedniego parzenia.

Gdy ekspres przygotowuje kawe, mozna w dowolnym mo-
mencie przerwac jej wytwarzanie poprzez nacisniecie na
wecisniety wezedniej przycisk wytwarzania kawy.

Po zakoficzeniu parzenia, jezeli chce sie zwiekszy¢ ilos¢
kawy w filizance, wystarczy przytrzymac (w ciagu 3
sekund) wcisniety wczedniej przycisk wytwarzania: wy-
twarzanie zostanie automatycznie przerwane po kilku
sekundach.

Aby unikna¢ wytryskiwania nigdy nie wyjmowac uchwytu
na filtr podczas wytarzania kawy i zawsze odczekac kilka
sekund po jego zakoriczeniu.

4.1 Docisna¢ kawe:

Docisniecie kawy mielonej jest bardzo wazne dla uzyskania do-
brej kawy espresso.

Jezeli docisnie sie zbyt mocno, kawa bedzie wyptywac po-
woli i bedzie bardzo mocna.

Natomiast, jezeli docisnie sie zbyt delikatnie, kawa bedzie
wyptywac szybko i bedzie stabsza.

4.2 Porady w celu uzyskania kawy o wyzszej
temperaturze

Podgrzanie filizanek poprzez wyptukanie ich niewielka

ilodcig goracej wody.

Zamocowac uchwyt na filtr w urzadzeniu (C1) z wiozo-

nym filtrem (C2) lub (C3) , bez kawy. Uzywajac tej samej

filizanki w ktdrej przygotowano kawe, wcisnac przycisk 1

filizanki i wytworzy¢ do niej goraca wode, w celu ogrzania.

Iwiekszy¢ temperature kawy w menu programowania

(patrz,9. Menu ustawieri”).

Podczas dziatania, podgrzewacz filizanek (A4) staje sie go-

racy: umiesci¢ na nim filizanki.

5. JAKPRZYGOTOWAC KAWE ESPRESSO PRZY
UZYCIU SASZETEK

1. Whozy¢ filtra do kawy w saszetkach (C4) do uchwytu na
filtr (C1) (rys. 14).

2. Wihozyc saszetke umieszczajac ja na srodku filtra (rys. 15). W
celu prawidtowego utozenia saszetek na filtrze zawsze sto-
sowac sie do instrukgji znajdujacych sie na ich opakowaniu.

3. Zaczepic uchwyt na filtr w urzadzeniu (rys. 7).

4. Umiescic filizanke pod otworami uchwytu na filtr.

5. Upewnic sie ze kontrolki przyciskow wytwarzania kawy sa
wiaczone i weisnac przycisk (B1).

6.  Urzadzenie automatycznie rozpocznie i przerwie parzenie.

7. Aby odczepi¢ uchwyt na filtr, przekreci¢ uchwytz prawej w

lewa strone.
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5.1 Wybracsaszetke

stosowac saszetki zgodne ze standardem ESE: jest on wskazany
na opakowaniu oznaczeniem.

Standard ESE jest systemem zaakceptowanym przez wiekszos¢
producentdw kawy w saszetkach i umozliwia przygotowanie
kawy espresso w prosty i czysty sposéb.

Zwré¢uwage:

W przypadku stosowania saszetek mozna zaparzy¢
tylko jedna kawe na raz.

Gdy ekspres przygotowuje kawe, mozna w dowolnym mo-
mencie przerwac jej wytwarzanie poprzez nacisniecie na
waisniety wezesniej przycisk wytwarzania kawy.

Po zakoriczeniu parzenia, jezeli chce sie zwiekszy¢ ilos¢
kawy w filizance, wystarczy przytrzymac (w ciagu 3
sekund) wcidniety wezedniej przycisk wytwarzania: wy-
twarzanie zostanie automatycznie przerwane po kilku
sekundach.

Aby unikna¢ wytryskiwania nigdy nie wyjmowac uchwytu
na filtr podczas wytarzania kawy i zawsze odczekac kilka
sekund po jego zakoriczeniu.

Patrz sekcja 4.2 Porady w celu uzyskania kawy o wyzszej
temperaturze”.

6. PROGRAMOWANIE ILOSCI KAWY W FILIZANCE
Ekspres jest fabrycznie ustawiony na wytworzenie standardowej
iloci. Jezeli chce sie zmienic taka ilos¢, nalezy wykonac naste-
pujace czynnosci:

1. Pod otworami uchwytu na filtr umiesci¢ jedng lub dwie
filizanki (C1).

Weisna¢ przycisk, ktéry chce sie zaprogramowac
(@ lub @) i przytrzymac.

Urzadzenie zacznie wytwarzac kawe i drugi przycisk wy-
twarzania zacznie migac, wskazujac, ze ekspres znajduje
sie w trybie programowania.

Jak tylko uzyska sie zadang ilos¢ kawy w filizance, pusci¢
przycisk: wytwarzanie zostanie przerwane i kontrolka
zacznie miga¢ wskazujac, Ze ilos¢ zostata prawidtowo

zapisana.
llos¢ ust. llos¢ mozliwa do
fabrycznie zaprogramowania
@ 35ml od =15 do =90 ml
@ 70ml od =30 do =180 ml

7. JAKPRZYGOTOWAC KAWE CAPPUCCINO

1. Aby uzy¢ wysokich szklanek, wyja¢ tacke na skropliny (A9)
i ustawi¢ szklanki na odpowiedniej podstawce (A10) (rys.
16).




2. Przygotowa¢ kawe espresso jak opisano w poprzednich
paragrafach, stosujac wystarczajaco duze filizanki.

3. Napehnic¢ dzbanek na mleko zimnym mlekiem z lodéwki
(rys. 17). Objetos¢ mleka zwigkszy sie 2-3-krotnie

4. Wcisna¢ przycisk (rys. 18). Miga kontrolka. Gdy
kontrolka wiaczy sie na state, ekspres bedzie gotowy do
wytworzenia pary.

5. Ustawic¢ dzbanek pod lanca pary (A11): zanurzy¢ lance i
przekreci¢ pokretto na pozycje d'b/,‘)o (rys. 19).

6. Aby spieni¢ mleko, umiesci¢ lance pary na powierzchni
mleka: w ten sposob powietrze wymiesza sie z mlekiem i
parg

7. Utrzymywac lance pary na powierzchni, pamietajac aby
nie dostato sie zbyt duzo powietrza, ktore doprowadzi do
powstawania duzych pecherzy.

8. Zanurzy(¢lance pary pod powierzchnia mleka: w ten sposéb
wytworzy sie wir.

9. Po osiagnieciu zadanej temperatury, ponownie wcisna¢
przycisk pary i przed usunigciem dzbanka z mlekiem po-
«zekad, az wytwarzanie pary zostanie przerwane.

10. Wlac spienione mleko do filizanek z przygotowana weze-

$niej kawa espresso. Kawa cappuccino jest gotowa.
Postodzi¢ i posypac pianke odrobing kakao.
Zwrécuwage:
Jezeli chee sie przygotowac kilka kaw cappuccino, nalezy
wezesniej zaparzy¢ wszystkie kawy a dopiero potem spie-
ni¢ mleko;
Aby wyjs¢ z funkdji pary, wcisnac dowolny przycisk. Migaja

kontrolki i
cyklu chtodzenia.

Zaleca sie wytwarzanie pary przez nie
dtuzej niz 60 sekund.

Wskazowki dla idealnego stosowania:
Zalecana ilos¢ do kazdej kawy cappuccino: 100 ml.
Aby uzyskac gesta i rownomierng pianke, uzy¢ mleka z
lodéwki (o temperaturze okoto 5°C).
Gdy urzadzenie jest gotowe do spieniania mleka, przed
kontynuacja ustawi¢ pusty pojemnik pod lancg i otworzy¢
pokretto pary w celu wyeliminowania powietrza z obwodu
pary. Zamkna¢ pokretto pary i rozpoczac przygotowywanie.

wskazujac koniecznos¢ wykonania
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7.2 (zyszczenie lancy pary

1. Pokazdym uzyciu, usunac za pomoca szmatki resztki mleka
z lancy pary (rys. 20). W celu dogtebnego wyczyszczenia,
zaleca sie zastosowanie Eco MultiClean: gwarantuje higie-
ne, usuwajac biatka i ttuszcze z mleka i mozna go stosowac
do czyszczenia catego ekspresu.

Wytworzy¢ pare przez kilka sekund w celu doktadnego wy-
czyszczenia lancy (rys. 21)

Poczekac na ostygniecie dyszy: aby zagwarantowa¢ sku-
tecznos¢ dyszy, uzyc¢ igty czyszczenia (C7) w celu utrzymy-
wania wolnego otworu (rys. 22).

7.3  (ykl chtodzenia
Po uzyciu funkcji pary, jednoczesnie migaja dwie kontrolki

i znajdujace sie na urzadzeniu, wskazujac koniec-
znos$¢ ochtodzenia bojlera w celu osiagniecia prawidtowej tem-
peratury do zaparzenia kawy espresso. Postepowac nastepujaco:
ustawic pojemnik pod dysza do spieniania mleka;
otworzy¢ pokretto pary w celu wytworzenia pary i goracej
(rys. 23);

gdy kontrolki ( i ) migaja, nastepuje chtodze-
nie bojlera: zamknac pokretto pary (po ochtodzeniu bojlera,
wytwarzanie zostanie przerwane) (rys. 24). Urzadzenie jest
gotowe do uzytku.

.

.

wody: miga kontrolka

8. PRZYGOTOWAC GORACA WODE
1. Ustawi¢ pojemnik pod lanca pary (A11).
2. Poczeka¢, az kontrolki parzenia kawy (B1) i (B3) beda

wiaczone.
Przekrecic pokretto (A12) na pozycje c{'}%"o. Goraca woda

wyptynie z lancy pary.
Aby przerwa¢ wyptywanie goracej wody przekreci¢ po-
kretto na pozycje 0.

Zaleca sie wytwarzanie przez nie dtuzej niz
60 sekund.

9. MENU USTAWIEN

1. Wejsc do menu:

Przytrzyma¢  wcisniety
przez 10 sekund przycisk

, dopoki trzy przy-
ciski nie zaczng kolejno
migac:




2. Wybracustawienie do wyregulowania

3. Wyjs¢zmenu

Odpowia-
dajace
ustawienie

Wcisnac, aby
dokonac wyboru
ustawienia

Wcisnac,
aby zmieni¢
ustawienie

Temperatu-
ra parzenia

Taka temperatura
odnosi sie do wody w
thermoblock. Jest wiec
rézna od temperatury
napoju w filizance lub
od temperatury zmier-
zonej, gdy napdj wypty-
wa z dysz uchwytu na
filtr.

Weisna¢ @

,aby  owy-
brac  Niska
temperature

Weisna¢ @

aby wybra¢
Srednia
temperature

Weisna¢ @

aby wybra¢
Wysoka
temperature

Twardos¢
wody

Weisna¢ @ ,

aby wybra¢ Niska
twardo$¢

Weisna¢
aby wybra¢
Srednia
twardos¢

Weisna¢ @

aby wybra¢
Wysoka
twardos¢

Auto
wylaczenie

Wcisnac

@ , aby wy-

bra¢ 9 minut

Wcisnac

@ , aby wy-

bra¢ 30 minut

Wcisna¢ @ ,

aby wybra¢
3 godzin

>
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Po 15 sekundach nieuzytkowania, urzadzenie automatycznie
wychodzi z menu ustawie.

Zwré¢uwage:

+ Kontrolka odnoszaca si¢ do zmienionego ustawienia szyb-
ko miga, potwierdzajac zmiane.
Po 15 sekundach nieuzytkowania, urzadzenie au-
tomatycznie wychodzi z menu ustawieri i jest gotowe do
uzycia.

10. USTAWIENIA FABRYCZNE (RESET)

Za pomoc3 tej procedury nastepuje ponowne ustawienie

urzadzenia na wartosciach fabrycznych.

Postepowac nastepujaco:

1. Ustawic lance pary (A11) na tacce na skropliny (A9);

2. Wejé¢ do menu programowania;

3. Ustawic pokretto pary (A12) na pozycji 4’}%)0 ;

4. Wisna¢ przycisk . Trzy kontrolki jednocze$nie miga-
ja, aby potwierdzi¢ przywrdcenie oryginalnych ustawien.

5. Migaja kontrolki i , wskazujac, ze nalezy za-
mkna¢ pokretto pary (symbol O).
Po zakreceniu pokretta pary, urzadzenie jest gotowe do uzytku.

11. CZYSZCZENIE URZADZENIA

Nalezy okresowo my¢ nastepujace czesci ekspresu:

+ tacka na skropliny (A9)
filtry kawy (C2), (C3) i (C4);
dysza kawy (A5);
zbiornik na wode (A3);
lanca pary (A11) jak wskazano w rozdziale , 7.2 Czyszczenie
lancy pary”;

Uwaga!
Zaden komponent lub akcesorium urzadzenia nie moze by¢
myty w zmywarce.
Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikéw,
Sciernych $rodkow czyszczacych lub alkoholu.
Do usuwania kamienia osadowego lub osadéw z kawy nie
nalezy uzywa¢ metalowych przedmiotow, mogtyby one
zarysowac metalowe lub plastikowe powierzchnie.
W przypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz jeden
tydzien zaleca sie, przed ponownym uzyciem ekspresu,
przeprowadzenie ptukania, jak wskazano w rozdziale ,3.
Pierwsze wiaczenie urzadzenia”.

Niebezpieczeristwo!
Podczas mycia nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie:
jest to urzadzenie elektryczne.

+  Przed przystapieniem do czyszczenia czesci zewnetrznych
wytaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka pradu i po-
czekad, az urzadzenie wystygnie.




11.1 Czyszczenie tacki na skropliny

Uwaga!

Tacka na skropliny posiada (czerwony) ptywakowy wskaznik po-
ziomu znajdujacej sie w niej wody. Zanim wskaznik wydobedzie
sie z podstawki na filizanki (rys. 25), nalezy koniecznie oprézni¢
i wyczysci¢ tacke , w przeciwnym wypadku woda moze wyciekac
i uszkodzi¢ urzadzenie, blat lub otaczajaca strefe.

1. Wyjac tacke (A9) (rys. 26).

2. Wyjactacke nafilizanki (A7), usuna¢ wode i wyczyscic tacke
szmatka: nastepnie zmontowac tacke na skropliny. Wyjac
kratke na mug lub szklanki (A10), umy¢ woda, wytrzec i
whozy¢ na miejsce;

3. Nastepnie whozyc tacke na skropliny.

11.2 Czyszczenie filtrow kawy
Filtry kawy s wykonane w taki sposéb, aby uzyska¢ mozliwie
jak najlepsza pianke na kawie. Aby byty skuteczne, muszg by¢
zawsze czyste i bez zadnego zadnych resztek kawy.
Po kazdym uzyciu, wyptukac filtr pod duzg iloscia biezacej
wody (rys. 27), nastepnie docisna¢ perforowany filtr, aby
upewnic sie o prawidtowym umieszczeniu go na miejscu
(rys. 28);
sprawdzic, czy w otworze z tytu filtra (patrz rys. 29) nie ma
zadnych resztek.
Gdy filtr jest jeszcze brudny lub przynajmniej raz w miesigcu,
wyczysci¢ filtry w nastepujacy sposéb:

1. Wyjac perforowany filtr pociggajac za wypust (rys. 30).
2. Wyptukacfiltry pod biezaca woda (rys. 31).
3. Upewnicsie, ze otwory nie s3 zatkane. Jezeli konieczne wy-
zyscicigha (rys. 29-31).
. Wytrze¢ szmatka.
5. Ponownie wtozy¢ perforowany filtr do gniazda i wcisna¢ do

korca (rys. 28).
Filtr na saszetki
Wyptuka¢ pod biezaca woda. Upewnic sie, Ze otwory nie sg zat-
kane. Jezeli konieczne wyczyscic igta (rys. 29-31).
11.3 Wyczyscic dysze kawy
Co 200 kaw, przeprowadzi¢ ptukanie, wytwarzajac okoto 0,5

| wody z dyszy (wcisnac przycisk wytwarzania kawy bez kawy
mielonej).

11.4 Czyszczenie innych elementéw

1. nie uzywa¢ rozpuszczalnikéw lub $ciernych detergentow
do czyszczenia urzadzenia. Wystarczy wilgotna i miekka
Sciereczka.

2. Regularnie czysci¢ kubeczek uchwytu nafiltr.

11.5 Czyszczenie zbiornika na wode
1. Okresowo (mniej wiecej raz w miesicu) i zawsze po wymia-
nie filtra zmiekczajacego (gdy obecny) czyscic zbiomik na
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wode za pomoc wilgotnej szmatki i odrobiny delikatnego
Srodka czyszczaceqo;
Wyjac filtr (jesli obecny) i przeptukac go pod biezaca woda;

3. Ponownie zamontowac filtr (jesli obecny), napetnic zbior-
nik $wieza woda i ponownie go zatozy¢;
4. (Tylko w modelach z filtrem zmiekczajacym) Wytworzy¢

100 ml wody.

12, ODKAMIENIANIE
Uwaga!
+ Przeduzyciem, przeczytaCinstrukcje i etykiete odkamieniacza
(€9), znajdujace sie na jego opakowaniu.

Zaleca sie stosowanie wytacznie odkamieniacza firmy De'Long-
hi. Uzycie nieodpowiednich odkamieniaczy, jak réwniez niere-
gularnie wykonywane odkamienianie moze doprowadzi¢ do
usterek, ktdrych gwarangja producenta nie obejmuje.
Odkamieniacz moze uszkodzi¢ delikatne powierzchnie.
W razie przypadkowego rozlania, nalezy go natychmiast
wytrzeC.

Aby przeprowadzi¢ odkamienianie

Odkamieniacz | Odkamieniacz De’Longhi

Pojemnik Pojemnos¢ 11

(zas ~25min

1.

Konieczne przeprowadzenie odkamieniania, gdy miga po-
marariczowa kontrolka .

2. Upewnic sie, ze uchwyt na filtr jest zaczepiony i umiesci¢
pojemnik pod dysza goracej wody i pod sitkiem bojlera
(rys. 32).

3. WIac roztwdr odkamieniajacy do zbiornika, rozpuszczajac

dostarczony odkamieniacz z woda (napetni¢ zbiornik do
poziomu MAX) (rys. 33)

MAX level
| Ce)

v

1

33

Przytrzymac wcisniety przycisk @przez 10 sekund, do-
péki migaja 3 kontrolki.
Ustawi¢ pokretto pary na d'}%%.

Weisna¢ przycisk , aby uaktywni¢ odkamienianie.

5.
6.



trolka i
¢ykl odkamieniania.

Program odkamieniania uruchamia sie i ptyn odkamie-
niajacy wyptywa z lancy pary. Program odkamieniajacy
wykonuje automatycznie catg serie ptukan, w celu usu-
niecia kamienia z ekspresu, az do oproznienia zbiornika.

Zwré¢uwage:

Podczas odkamieniania, w celu umycia obwodu kawy, od czasu
do czasu zamkna¢ pokretto pary, aby wytworzy¢ niewielkie
ilosci odkamieniacza z dyszy kawy.

Wytwarzanie zostanie przerwane i pomaraficzowa kon-

bedzie kontynuowac¢ miga¢ wskazujac, ze trwa

Nalezy przystapic do ptukania.

Oprdzni¢ zbiornik uzyty do zebrania ptynu odkamieniajace-
go i ponownie umiesci¢ go pod dyszami.

10.

11.

12.

13.
4.

Urzadzenie jest gotowe do ptukania zimng i czysta woda.
Wyja¢ zbiornik na wode, oprézni¢ go, wyptukac pod bieza-
g woda, napetni¢ do poziomu MAX zimna woda (rys. 34) i
ponownie wiozy¢ do urzadzenia.

Upewnic sie, ze pokretto pary znajduje sie na pozydji
d'b Sy, weisna¢ przycisk , aby uaktywni¢ ptukanie.
Podczas odkamieniania, w celu umycia obwodu kawy, od czasu
do czasu zamknac pokretto pary, aby wytworzy¢ niewielkie

ilosci wody z dyszy kawy.

Przeprowadzi¢ drugie ptukanie od punktu 7 do 9 wktadajac
réwniez filtr (jezeli byt wezesniej whozony).

Gdy zbiornik na wode jest pusty, pomarariczowa kontrolka
wylacza sie i odkamienianie jest zakoriczone. Migaja kon-

trolki i @
Zamknac pokretto pary, ustawiajac je na 0.
Napetni¢ zbiornik Swieza woda.

W tym momencie ekspres jest gotowy do uzycia.

13. ZNACZENIE KONTROLEK

Kontrolki Czynnos¢

Inaczenie

© e 0

NN

Wiaczenie wytacznika ON/OFF

Urzadzenie przeprowadza autodiagno-
styke, wskazywana miganiem kontrolek
po kolei

© e 0O

Urzadzenie jest wtaczone

Kontrolki migajace: urzadzenie nagrzewa
sie w celu zaparzenia kawy

Kontrolki waczone na state: urzadzenie jest
gotowe do zaparzenia kawy

Pokretto pary odkrecone

Kontrolki migajace: zamknac¢ pokretto
pary

Jest wymagany cykl chtodzenia

Postepowac jak opisano w par.,7.3 Cykl
chtodzenia”.

9
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Kontrolki

Czynnos¢

Inaczenie

© & 0

nie parzy kawy

Zbiornik na wode jest pusty lub ekspres

Kontrolki szybko migaja. Skonsultowac
rozdz., 3. Pierwsze wigczenie urzadzenia”

© © O

Nastapito zadanie funkdji pary

Migajaca kontrolka: urzadzenie nagrze-
wa sie w celu wytworzenia pary
Kontrolka wigczona na state: urzadzenie
jest gotowe do wytworzenia pary

© © 0

Konieczne
odkamieniania

jest

przeprowadzenie

Przeprowadzi¢ odkamienianie: czynnos¢
bedzie zakoriczona, gdy wylaczy sie kon-

Kolor trolka
pomarariczowy
migajgca
14. JEZELI COS NIE DZIALA
Problem Przyczyna Rozwiazanie

Kawa espresso nie wyptywa

Brak wody w zbiorniku

Napetni¢ zbiornik

Otwory w uchwycie na filtr, przez ktdre
wylewa sie kawa sq zatkane

Wyczysci¢ otwory uchwytu na filtr

Filtr jest zatkany lub brak perforowanego
filtra

Wyczyscic jak wskazano w par. ,11.2 Czyszczenie
filtrow kawy”

Zbiornik jest Zle umieszczony i zawory
znajdujace sie na dnie s3 zamkniete

Delikatnie docisnac zbiomik, aby otworzy¢ znajdu-
jace sie na dnie zawory

Kamien wewnatrz obwodu

hydraulicznego

Przeprowadzi¢ odkamienianie jak wskazano w par.
,12. 0dkamienianie”

Kawa espresso kapie z brze-
gow uchwytu na filtr zamiast
z otworéw

Uchwyt na filtr jest Zle zatozony lub jest
brudny

Prawidtowo zatozy¢ uchwyt na filtr i przekreci¢ do
oporu

Uszczelka bojlera ekspresu stracita ela-
styczno$¢ lub jest brudna

Wymienic uszczelke bojlera Centrum Serwisowym

Otwory w uchwycie na filtr s3 zatkane

Wyczyscic otwory uchwytu na filtr

Filtr jest zatkany lub brak perforowanego
filtra

Wyczysci¢ jak wskazano w par. ,11.2 (zyszczenie
filtrow kawy”

Nie mozna zaczepi¢ uchwytu na
filtr na urzadzeniu

Wsypano zbyt duzo kawy do filtra

Uzywac miarki znajdujacej sie w wyposazeniu i
upewnic sie o zastosowaniu prawidtowego filtra

9
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Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Pianka na kawie jest jasna
(kawa wyptywa z otworu
szybko)

Nie docisnieto kawy mielonej

Mocnej docisna¢ kawe mielona

Zbyt mata ilos¢ kawy mielonej

Lwiekszyc¢ ilos¢ kawy mielonej

Kawa jest zbyt grubo zmielona

Uzywa¢ wyfacznie kawy mielonej przeznaczonej
do ekspreséw do kawy espresso

Kawa mielona jest nieodpowiedniej
jakosci

Imieni¢ rodzaj kawy mielonej

Pianka na kawie jest ciem-
na (kawa wyptywa z otworu
powoli)

Zhyt mocno docisnieto kawe mielona

Delikatniej dociskac kawe

Zbyt duza ilos¢ kawy mielonej

Imniejszy¢ ilos¢ kawy

Sitko bojlera ekspresu jest zatkane

Wyczysci¢ jak wskazano w par. ,11.3 Wyczyscic
dysze kawy”

Filtr jest zatkany

Wyczysci¢ jak wskazano w par. ,11.2 (zyszczenie
filtrow kawy”

Kawa jest zbyt drobno zmielona

Uzywac¢ wyfacznie kawy mielonej przeznaczonej
do ekspreséw do kawy espresso

Kawa jest zbyt drobno zmielona lub
wilgotna

Uzywac wytcznie kawy mielonej do ekspresow do
kawy espresso i upewnic sie, Ze nie jest wilgotna

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie wedtug opisu z pa-
ragrafu,12. Odkamienianie”

Po zaparzeniu kawy filtr pozo-
staje zaczepiony w sitku bojlera

Ponownie wtozy¢ uchwyt na filtr, zaparzy¢ kawe,
nastepnie go wyjac

Urzadzenie nie przygotowuje
zadnego napoju i wszystkie
kontrolki migaja przez kilka
sekund

Brak wody w zbiorniku

Napetni¢ zbiornik woda

Zbiornik jest Zle umieszczony i zawory
znajdujace sie na dnie sa zamkniete

Delikatnie docisnac zbiornik, aby otworzy¢ znajdu-
jace sie na dnie zawory

Sitko bojlera ekspresu jest zatkane

Wyczysci¢ jak wskazano w par. ,11.3 Wyczyscic
dysze kawy”

Filtr jest zatkany

Wyczyscic jak wskazano w par.,11.2 (zyszczenie
filtréw kawy”

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie jak wskazano w par.
,12. 0dkamienianie”

Urzadzenie nie dziafa i migaja
wszystkie kontrolki

Natychmiast odtaczy¢ urzadzenie i zwréci¢ sie do
autoryzowanego centrum serwisowego

Podczas przygotowania kawy
cappuccino nie tworzy sie pian-
ka na mleku

Mieko nie jest wystarczajaco zimne

Zawsze uzywac mleka z lodéwki

Dysza do spieniania mleka jest brudna

Wyczysci¢ dysze do spieniania mleka jak wskazano
w par.,,7.2 Czyszczenie lancy pary”

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano w
rozdz.,12. Odkamienianie”
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I'Ipe;u/l [la U3non3Bate ypeaa, npoyete BHAru (BUTbKa ¢ npe-
BynpexneHna 3a 6e3omacHocT.

1. OMWCAHME

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.
A8.

Onucanue Ha ypepa - A
Kanak Ha peepsoap 3a Boga
[JpbXKa 3a M3MbKBaHe Ha pe3epBoap 3a BOAa
Pe3epoap 3a Boga
3aTonnAHe Ha yaLun
CTpyiiHuK 3a Kade
InaseH npekbcaay (ON/OFF)
PelueTka 3a nocTaBAHe Ha vaiwm
/iHpMKaTOp 3a HMBO Ha BOAiATa BbB BaHMUKaTa 33 CbOM-
paHe Ha Kanki
A9. BaHuuKa 3a cbbupaHe Ha Kanku
A10. Pewwetka yawa/mug
A11. CrpyitHuk 3a napa
A12. Perynatop 3a nogaBaHe Ha napa

1.2 OnucaHue Ha KOHTponeH naHen - B

B1. byToH 3au36op Ha 1 yawa

B2. Wnpmkatop “ON” (64n) BrpazeH B 6yToHa

B3. byToH 3a u360p Ha 2 vawm

B4. Wnpukatop “ON” (64n) BrpazeH B 6yToHa

B5. byToH napa

B6. Wnpnkatop “ON” (64n) BrpazeH B 6yToHa

B7. WHpwkatop “oTCTpaHABaHe Ha KOTNeH KambK” (opaHeB)

1.3  OnucaHue Ha akcecoapure - C

(1. MocTaBka 3a puntbp

Q2. Owuntbp 1vawa (cumBon @ nog puntbpa

(3. Ounrbp 2 vawn (cnmson Tg— noa puarbpa)

(4. Ountbp 3a fo3u-Kade (cumBon ' nog ¢puntbpa)

(5. Mapka

(6. Tpeca

(7. Wrna 3a nouncTeaHe Ha CTpyiiHIKa 3a napa

(8. Tect3a TBbpAOCT Ha BOAA

(9. npenapart 3a 0TCTpaHsABaHe Ha KOTNeH kambk (*Camo npu
HAKON Mojienn)

(10. KaHa mnsko

1.4 He ca BKnioueHu npucTaBKU 3a NOUUCTBaHE,
npenopbyYaHu OT NpoM3BOANTENsA
3a noseye nHdopmaums, nocetete Delonghi.com.

¢ WaterFilter OmeKoTABaL GUATHP
EAN: 8004399327252

2. MOAroTOBKA HAYPEQIA

3muitTe ¢ xnaaKa Boga n npenapar 3a CbA0Be BCUYKI akceco-
apu, aen ToBa npoue,qmpal?ne N0 CNeAHNA HaulH:
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1. U3Bapete pe3epBoapa 3a Boga (A3) (¢ur. 1) 1 ro HanbA-
HeTe C MPACHa 1 YnCTa BOJA, KaTo Ce BHUMaBa f1a He ce
HazBuwaga Haanuca MAX (¢ur. 2).

2. MNocTaBeTe 0THOBO pe3epBoapa Kato NPUTUCHETE NIeKo 3a

Aa (e 0TBOPAT KnanaHWTe, pa3noiioXeH Ha AbHOTO Ha
camua peepBoap (ur. 3).
BHuumanme: Hukoza He pabomeme ¢ ypeda Ge3 eoda 6 pesepgoapa unu Ge3
pe3epeoap.

24

lpenap 8u Hati-6zp30 0a 3adademe mesp-
docmma Ha 8odama, kamo cnedgame npoyedypama, onucara g pasoen 9. Merio
Hacmpoliku'

3. NMbPBO MYCKAHE B EKCI/TOATALIUA HA
YPEQA

MocTaBete LWencena B KoHTakTa. HatucHete rnasHua npe-
Kbeau (A6) (¢ur. 4).

YpenbT U3BbPLUBA CAMOANATHOCTUK], CUTHANU3MpPaHa ot

nocnegoBarenH Tpute byToHa (dur. 5).

0 NraHE,
V|H£|I/IK3T0pI/ITE n MUraT 3a Aa yKaxart, ye

ypeasT focTura 40 Temnepatypa (Qur. 6): Korato UHANKa-
TOpUTe 0CTaBAT BKAKOUEHN C PUKCMPAHA CBETANHA, YpeabT
€ roToB 3a 3NNaKBaHe Ha Bepurata.

3akayeTe nocTaBKara Ha GUATHPA Ha MalLKHaTa: NoApaB-
HeTe pbKaBa Ha Kynara nocTaBka Ha Guntbpa Ha “INSERT”
11 3aBbpTeTe ApbKKaTa HAAACHO, 40 MOAPABHABAHE Ha No-
3uyua “CLOSE” (¢ur. 7).

[To3uwmoHnpaiite eanH cbg ot noHe 0,5 nuTpa nog cTpyii-
HuKa 3a Kade (A5) 1 cTpyiiHuKa 3a napa (A11) (¢ur. 8).

Hatucrete 6yToH . NosTopete Ta3u onepauma 5 muTn
(¢ur.9).

3aBbprTeTe perynatopa 3a napa (A12) B nosuuna &%,00
(¢ur. 10)  npuroTBeTe TONNA BOAQ 10 M3NPa3BaHe Ha pe-
3epBoapa 3a Bofa; CNlef} TOBA 3aTBOPETE OTHOBO peryna-
TOpa, Karo ro 3aBbpTuTe B no3uyus 0. ToBa no3BonAga aa
Ce OTCTpaHy BoZaTa B Tpbbata npean nofjaBaHe Ha napa.
B 70311 MOMEHT ypebT Cniej0BaTeNHO e roToB 3a ynotpeba.
3abenexka: HopmanHo e da uma Hanuyxa 8oda 8 omadesne-
Huemo nod pesepsodpa; cnedosamenHo mosea omoesieHue om
apeme Ha epeme mpA68a 0a 6s0e N0OCYwIagaHo, u3no3eatiku
yucma 2v0a.

4. TMPUTOTBAHE HA KAOE

1. Moctaete duntbpa 3a cMasHo kade (C2) unm (C3) B no-
ctaBKkarta 3a puntop (C1) (pur. 11).

2. HambnHete duntbpa cbe cMnano kade (dur. 12). Yeepere
ce, ue KadeTo e (UHO CMNIAHO, CMewManHo 3a ecripeco.

3. Pasnpepenete paBHOMEpPHO CMAAHOTO Kade u ro npu-

TUcHeTe neko ¢ npecata (C6) (¢ur. 13). Yeepete ce, ue
KadeTo e Ha HUBO nepy NpecoaHeTo. Moxe fia 6bae He-
06xo041Mo A ce 406aBY Apyro Kade.



4. oTcTpaHeTe eBeHTyanHo U3MMLIBLWTe 0T Kade oT pba Ha
10cTaBKaTa Ha GUNTbpa 1 A 3aKkaueTe Ha MaLLnHaTa (¢ur. 7).

5. TloctaBete yawwarta Wiv valuute noj CTPYAHMLMTE Ha no-
(TaBKaTa ¢ puntbpa

6. YBepeTe e, ue MHAMKATOPUTE, CHOTBETCTBALLM Ha ByTo-
HUTe 32 NPUrOTBAHE Ha kade ca BKIIKYEHN, Cnlef TOBA Ha-
TUCHeTe byTOHa 3a NPUrOTBAHE @ (B1) man @ (B3).

7. YpepbT npoAbMKaBa M MpekbcBa - aBTOMATUYHO
MPUroTBAHETO.

8. 3a fja oTKauuTe noCTaBKata Ha QUATbpa, 3aBbpTeTe

APBKKATA 0T NIABO HAAACHO.
3abenexka:

3anpasunHa pabota, npeau HaMbABaHe CbC CMAAHO Kade,
BUHAry NpoBepABaiiTe Janu GUATHPBT He 0CTaBA 0CTaTb-
LIV OT Mpax OT Kade 0T NpeANLLHOTO NPUTOTBAHE.

[lokato MalumHaTa npuroTBa Kade, NPUroTBAHETO MOXe
Ja e cnpe No BCAKO Bpeme, C HaTUCKaHe Ha npejn ToBa
HaTUCHATUAT BYTOH 3a NPUrOTBAHE.

(nep npuKntuBaHe Ha MPUTOTBAHETO, aKO XKenaete Ja
yYBENMUUTE KONMYECTBOTO Ha Kade B YalwaTa, e JoCTaTby-
HO [1a 33 bPXKNTE HATUCHAT (OKONO 3 CeKYHAM) NPEAV TOBA
HaTUCHATUAT GYTOH: NPUTOTBAHETO Ce MpeKbCBa aBTOMa-
TUYHO (e} HAKONKO CEKYHAN.

3a u3bArBaHe nNpbCkaHus, He (BanAliTe HUKOra MocTaB-
KaTa Ha QUITBPa, IOKATO MaLLMHATA € B MPUFOTBAHE U
BUHAIY U3YaKBaliTe HAKONIKO CEKYHAN CNIeS NPUTOTBAHETO.

41 pecoBaiite kadeto:

[lpecoBaHeTo Ha CMAAHOTO Kadie e MHOTO BaXKHO 3a NoyuaBaHe
Ha 1106po ecnpeco.

[Tpn npekaneHo HaTuckaHe, kadeTo U3Tiya 6aBHO 1 Kade-
T0 € CUTHO.

Mpu cnabo nputnckane, kadeto u3tnua u kaeto e cnabo.

4.2 (bBeTy 3a no-Tonno Kade

3arpeifTe yawwuTe, Npefu NPUTOTBAHE Ha kade, Kato v
u3nnakHeTe ¢ MaKko Tonna Boza.

3akaueTe Ha MalLuHata noctaskata Ha puntbpa (C1) ¢
ountbpa (2) unm ((3) noctaBeH, 6e3 aa go6aBuTe
Kade. /13non3Baiikv efHa yaia, B KOATO Ce NPUroTBA
kade, HaTucHeTe 6yToH 1 yalua v npuroTBeTe TonNa BOAa B
yalLaTa, 33 1a 3arpeeTe YallaTa.

YBennueTe Temnepatypata Ha Kadeto B MeHIOTO 3a npo-
rpamupae (Bux,,9. MeHio HacTpoikn®).

[To Bpeme Ha nporpamupaHeTo, nocTaBKara 3a 3arpaBaxe
Ha yvawwm (A4) ce HarpABa: nocTaBeTe Cfief} TOBA YaluMTe,
KOWUTO J1a Ce U3MoN3BaT.

KAK JA TPUTOTBUM ECMPECO C KOE-[03U
MocTaete GuaTbpa 3a kade-fo3n (C4) B nocTaKata Ha
duntbpa (C1) (pur. 14).
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2. TloctaBete efiHa kade-103a, KaTo A LieHTpuUpaTe, Bb3MOX-
HO Haii-BUCOKO Hap dunTbpa (¢ur. 15). BuHaru cnepgaiite
yKa3aHuATa Ha OMaKkoBKaTa Ha KancynuTe, 3a NpaBUIHO
MO3ULMOHMPAHE Ha Kancynata Bbpxy GuaTbpa.

3. 3akauete noctaBkaTa Ha GunTbpa Ha MawumHata (dur. 7).

4. Tlo3uumoHupaiiTe yaluaTa noj CTPyiHNLMTE Ha MOCTaBKa-
Ta Ha QunTbpa.

5. YBepeTe ce, ue MHAMKATOPUTE, CHOTBETCTBALM Ha Oy-
TOHUTE 33 NPUrOTBAHE Ha Kade ca BKMIOYEHM, CNief ToBa
HaTuCHeTe GyTOHa 3a NPUroTBAHE (B1).

6. YpenbT npofbMKaBa M MpPeKbcBa  aBTOMATUYHO
MPUFOTBAHETO.

7. 3a [ja oTKauuTe mnoCTaBKata Ha QuATbpa, 3aBbpTeTe
LPbXKaTa 0T NABO HafiACHO.

5.1 Us6epere go3a-Kade

ynotpebABaiiTe Kade 403, KOWTO CHOTBETCTBAT HA CTaHAApT
ESE: To3u cTangapr e 0603HaueH BbpXY ONakoBKaTa CbC Clef-
HaTa Mapka.

(ranaapta ESE e cuctema, Bb3npueTa o1 Hali-ronemute npo-
U3BOAUTENM Ha Kade-L03M 1 N03BONABA, NPUTOTBAHE Ha Kade
€Cnpeco Mo N1eceH 1 YMCT HauuH.

3abenexka:

Korato ce u3non3sar kade-f103u, e Bb3MOKHO ia e Npo-
AbIIKM C NPUTOTBAHETO Ha efiHa 03 B JaJieH MOMEHT.
[loKaTo MalunHaTa npuroTBs Kade, NpUroTBAHETO MOXe
Ja Ce Cnpe No BCAKO BpeMe, C HaTUCKaHe Ha npeau ToBa
HaTUCHATUAT BYTOH 33 MPUrOTBAHe.

(nep NpuKNKUBaHe Ha MPUTOTBAHETO, aKO Xenaete Ja
yBENNYUTE KONNYECTBOTO HA Kade B yalliaTa, e J0CTaTby-
HO 1 3a[IbPXKMTe HATUCHAT (0KONO 3 CeKYHAM) Npefy ToBa
HaTUCHATUAT BYTOH: MPUTOTBAHETO Ce MPeKbCBa aBTOMA-
TUYHO CN1ef} HAKONKO CEKYHAN.

3a u3bArBaHe NpbCKaHus, He (BanAliTe HUKOra MOCTaB-
KaTa Ha GunTbpa, AOKATO MaLlMHATA € B MPUTOTBAHE U
BITHArV U34aKBaiiTe HAKOKO CEKYHZI CTIe PUTOTBAHETO.
Bux pasgen, 4.2 (bBeTi 3a No-Tonno Kade”.

6. TMPOrPAMUPAHE KOJIUYECTBOTO HA KAOE B
YALUIATA

MalumHara e HacTpoeHa GabpuuHo 3a NPUroTBAHE Ha Kade Cbe

(TaHAAPTHO KONMYECTBO. AKO XKerlaeTe Ja MPOMEHWTE TOBa Ko-

IMYECTBO, HANpaBeTe CNIeAHOTO:

1. MocTaBeTe eHa v ABe YalLn MOA AH03UTe Ha NOCTaBKaTa
3a guntop (C1).

2. HatucHete 6yToHa, KOilTO enaeTe ha nporpamupare
(@ um ) M TO 3aApHKTeE HATUCHAT.

3. MawwmHara 3anousa Aa npurotsa Kade 1 Apyrua byToH 3a

MPUTOTBAHE Ha Kahe MuTa 3a 1a MOKAXKe, Ye MalLMHaTa e B
PEXXUM Ha NPOrpamupaxe.



BenwHara cnep kato ce JOCTUrHe »eNaHOTO KONNYECTBO
Ka¢€ B YalliaTa, OTNyCHeTE 6yTOHaZ NPUroTBAHETO Ce npe-
Kb(Bd N UHANKATOPBT MUTa 3a [la NOKaXe, Ye KONYecTso-
TO € 3anameTeHO NpaBUHO.

Konuuectso, | KonnyectBo, nognexawyo
3ajlafieHo Ha nporpamupasxe
(pabpuuHo

@ 35ml o1 =15 10 290 ml

@ 70 ml ot =300 =180 ml

1.

KAK 1A CE NPUTOTBU KANYYUHO

3a #a u3non3Bate BUCOKM Yaluu, OTCTpaHeTe BaHata 3a
(bbupaHe Ha Kanku (A9) n nocTaBeTe yaluata Bbpxy Cne-
LvanHata 1abna (A10) (¢wr. 16).

[TpuroTeaiiTe Kade ecnpeco, KakTo e OMNCAHO B NpeaXoa-
HUTe naparpadu, U3non3Baiki JOCTaTbYHO roNemMi YaLlu.
HambnHeTe cbga ¢ MpACHO MAAKO Ha Temnepatypa OT
xnapunnuka (¢ur. 17). Konnuectsoto MAsKo Lue ce yBenu-
un 2 unn 3 Nt

Hatucnete GyToH (¢ur. 18). NHpmkatopbT Mura.
Korato uHAuKatopbT oCTaHe BKMIOYeH € uKCMpaHa
(BETNMHA, MaLLIHaTa e FoTOBa J1a NPUroTBM Napa.

[locTaBete KaHWuka nop cTpyiiHuka 3a napa (A11):
noToneTe CTPyiiHUKa ¥ 3aBbpTETe perynaropa B nouLua

/0 (dur.19).

| R 1

3a fja pa3neHuTe MIAKOTO, MOCTaBeTe CTPYyiiHMKa 3a napa
Ha MOBBPXHOCTTA HA MAIAKOTO: MO TO3M HAUMH Bb3AyXa Ce
(MeCBa C MIIIKOTO 1 Mapara

MoaabpaiiTe CTpyiiHNKa 33 Napa Ha NOBBPXHOCTTA, KaTo
BHUMaBaTe fa He Obje 3aCMyKaHa MpeKaneHo MHOro
napa, Cb3faBaiikv MpeKaneHo ronemu Mexypu.

MoToneTe CTpyiiHWKa 32 Napa NOZ NOBbPXHOCTTA HA MAIS-
KOTO: 0 TO3U1 HAUMH Ce Cb3/}aBa BOOBBPTEX.

(nep KaTo e 0CTUTHAT XeaHaTa TeMNepaTypa, HaTucHe-
Te 0THOBO OYTOHa Napa 1 M3uaKaiite NPUroTBAHETO Napa Aa
MpeKbCHe HAMbIHO NPV A OTCTPAHNTE KaHaTa ¢ MASKO.
(uneTe emynrupaHoTo MAAKO B YallWTe, CbIbpXaLy
Kade ecnpeco, NpuroTBeHo npeagaputenHo. KanyunuHoro
e roToBo. Mogcnazete Ha BKYC, 1 aKo XenaeTe, nopbeete
NAHATa C MasnKo LIOKOMaJ Ha npax.

160

3abenexka:

71

73

Ako TpAGBa A ce MPUrOTBAT MOBEYE OT eHO KamyuuHo,
TpA6Ba Aa 6bAaT NPUroTBEHN NpeBapUTENHO BCUYKN Ka-
dera 11 camo Cefj ToBa A ce NOATOTBM MAAKOTO Ha NAHA
3 KamnyuuHo;

3a fa ce u3nee oT GYHKLMATA Napa, HaTUCHeTe NPON3BO-

neH 6yToH. VHpukaTopuTe n murar, 3a ja
yKaxar, ue e HeobXoMMO 1 Ce MPOABIKN € LMK Ha
OXNnax/aHe.

lpenopbuBa ce nojaBaHe Ha napa 3a
MaKcmym 60 cekyHan.

(bBeTy 32 ONTMManHa ynotpe6a:
KonuuecTso, nopbuaHo 3a Bcako kanyunro: 100 ml.
3a fa ce npuroTBI rbCTa M IMajKa nAHa, u3non3saire
MAAKO C TeMnepaTypa oT xnaauntuka (okono 5°C).
Korato malmHaTa e rotoBa 3a pasneHBaHe Ha MAAKO,
npeau Aa NpOLbMXMTe, NMOCTaBeTe efMH MpaseH CbA
noj CTpyliHUKa ¥ OTBOpeTe perynatopa 3a mapa 3a ja
OTCTPaHUTe Bb3[yXa OT Bepurata 3a napa. 3atBopere
perynaTopa 3a napa it npofbixkeTe C IPUTOTBAHETO.

MouncTBaHe Ha CTpyiiHUKa 3a Napa
(nez BcAKa ynotpea, 0TCTpaHeTe C eHa Kbpna 0CTaTh-
LTe OT MIAKO OT CTpYiiHuKa 3a napa (¢ur. 20). 3a egHo
Lb60KO NOYMCTBAHE, Ce NpenopbyBa Aa e u3non3sa Eco
MultiClean: ocurypsBa xurueHa, kato oTCTpaHABa npote-
WHITE 1 Ma3HUHWUTE OT MIAKOTO 1 MOXe Aa Gbjle u3non3-
BaH 3 N0OYNCTBAHE Ha LiANaTa MaLLNHA.
MycHeTe napa 3a HAKONKO CEKYHAY 33 Aa MOUNCTUTE f0-
Kpail cTpyitHuka (¢ur. 21)
I13yaKaiiTe CTPYIHUKBT Aa ce 0Xnaju: 3a Aa ce NOAAbPXA
eUKacHOCTTa Ha CTYiiHUKa BbB BPeMeTo, U3non3gaiite
WrnaTa 3a NOYNCTBaHe 3a Aa NoAAbPKaTe (BoBOZEH OTBO-
pa ((7) (¢ur. 22).

Llukbn Ha oxnaxpaxe

Cnep KaTo e u3non3gaHa d)yHKIJ,I/IﬂTa 3anapa, iBata MHAKKATOPa

n Ha MallWHaTa murat efHOBPeMEHHO, 3a Aa

yKax<ar, ue KoTensT TpA6Ba Ja Obae oxnajeH, 3a Aa AOCTUrHe
npaBWiHaTa Temnepatypa 3a NpUTOTBAHE HA ecmpeco.
[pouenupaiite KakTo CnefBa:

MOCTaBeTe Cby MOA CTPYIIHIKA 32 KanyuyHo;
0TBOpeTe perynaropa 3a napa 3a a npuroTBUTe napa u

mura (¢ur. 23);
KOraro uHauKaTopure ( n ) MUFaT, KOTENbT ce
OXNajWN: 3aTBOPETE PerynaTopa 3a napa (Korato KoTeNst

Ce e OXNajNN, NpUroTBAHETO Ce Npekbeaa) (dur. 24). Ma-
LUMHaTa e ToTOBa 3a ynoTpe6a.

Tonna BoAa: NHANKATOPBT



8. TPWUTOTBETE TOMNA BOJA

1. Mo3uumoHupaiite eAnH CbA Moz CTPyiHUKa 3a napa (A11).

2. |13vakaiite uHANKaTopuUTe 3a NpUroTBAHe Ha kade (B1) u
(B3) ca BKknioyeHu.

3. 3agbprete perynatopa (A12) B no3uuua &/)00. Tonnata

BOAA LLie U3Teye 0T CTPYIHWKa 3a napa.
3a J1a NpeKbCHeTe U3TMYHETO Ha T BOAa, 3aBbpTeTe
perysniaTopa B no3uuus 0.

[penopbyBame NPUroTBAHE C MAKCUMaHa
NPOABKUTENHOCT OT 60 CeKyHAN.

9. MEHI0 HACTPOIIKM
1. Bne3ste B MeHIOTO:
3agpbxTe HaTuc-
HaT 6yToHa 3a
10 cekyHau, Jokato
Tpute OyTOHA 3amurat
noc/e0BaTeNHO:
2. U36epete HacTpoiikaTa 3a perynupaHe
CboTBeT- HatucHete 3a gam3- | HatucHere 3a
CTBaLa Gepete HacTpoiikaTa | fAa C(MeHUTe
HacTpoiika HacTpoiikaTta
HatucHerTe
3a
aa n3bepere
Temnepatypata
Hucka
HatucHerte
3a
Ta3u  memnepamypa
Temnepa- ce omHacs 00 gobayrza oy abepere
TypaHa ) mepmotions TemnepaTtypaTta
uHoy3ua - | CpeaHa
C(nedosamenHo H
e  pasiuyHa - om arncHeTe
memnepamypama  Ha @ 3
Hanumkama é yawama | pa n3bepete
wiu om usmepeHama | TemnepaTtypata
memnepamypa, | Bucoka
Ko2amo  Hanumkama
u3muya om Ot3ume Ha
HoCaya Ha unmapa.

161

HatucHerte

© -

n3bepete TBHP-
noctta Hueka

HatucHe-

e 3a
Jif: n3bepete
TBBPAOCTTA
CpegHa

TBbpAocT Ha
BopaTa

HatucHe-

Te@ 33

n3bepete
TBBPAOCTTA
Bucoka

HatucHerte

© - =

n3bepere 9

Auto-off ManyT?

(ABTo- HatucHerte

MaTUYHO
U3KNI0YBa-
He)

32 fa
n3bepere 30

MUHYTH

HatucHere

© ..

n3bepere 3
yaca

3. U3nesre ot meHioTO

(nen 15 cekyHpu Heynotpeba, MaluMHaTa  M3nM3a

dBTOMATUYHO OT MEHK Ha(TpOI?IKI/I.

3abenexka:

«  VHAuKaTopwT, CbOTBETCTBALL HA NPOMEHEHaTa HaCTPoiika
mura 6bp30 3a ia NOTBbPAN NPOMAHATA.
(nep 15 cekyHau Heynotpeba, MalnHata W3nM3a
ABTOMATNYHO OT MeHI0 HAaCTPOIAKIA 1 € FoTOBa 3 ynoTpeba.

10. ®ABPUYHM CTOMHOCTU (RESET)

(CTa3u npowefypa ce NpeHacTpoiiBa MalLnHaTa Ha GabpuuHuTe

CTOIHOCTY.

[Tpouenupaiite KakTo CnefBa:

1. No3numoHnpaiite cTpyitHuka napa (A11) Bbpxy BaHMUKaTa

3a cbbupate Ha Kanku (A9);

Bneste B MeHIo nporpamupane;

3a37TeTe perynatopa Ha napata (A12) B no3uuua
0

&0

>



4. HatucHete 6yToH . TouTe MHANKATOpA MUTAT eIHO-
BPEMEHHO, 3a /1a NOTBbPAAT Bb3(TaHOBABAHETO Ha OpU-
THANHUTE HACTPOVKI.

5. Wnaukatopure " MIFaT 3a /1a NOKaXar, ye

perynaTopbT 3a napa Tpg nAa 6bae 3aTBOpeH (cumBon
@)

(Cnep kato 6bae 3aTBOPEHa perynaropa 3a napa, ypeawr e rotos
3aynotpeba.

11. NOYUCTBAHE HA MALUNHATA

(nefHuTe YacT Ha MaluuHata, TpAbBa fAa ce mouncTBat
PefoBHo:

BaHIuKaTa 3a CbOupaHe Ha kanku (A9)

duntpute 3a kade (C2), ((3) n (C4);

(TpyitHuKa 3a kade (A5);

pe3epBoapa 3a Boga (A3);

CTpyliHMKa 3a napa (A11) KaKkTo e nocoyeHo B pasgen “7.2
[TouncTBaHe Ha CTpyiiHMKa 3a napa”;

Brumanue!

HUTO enMH KOMNOHEHT WK akcecoap Ha MalUMHaTa He
MOXe f1a Ce Mye B MUANHA MaLUMHa.

3a NOYMCTBAHETO Ha MaLLIMHATA He W3MoN3BaiiTe PasTBo-
puTeny, abpasuBHN NOYUCTBALLN NpenapaTin Wam CpT.
He n3non3galite MeTanHn npegMeTit 3a NpeMaxBaHe Ha
HanenwTe WK OCTaTbLKTe OT Kade, Thii KaTo TOBA MOXe
[a Hajipacka MeTafHuTe Ui NNacTMacoByU NOBLPXHOCTH.
3a nepvoau Ha Hen3non3gaxe, 3a noBeye 0T efiHA CeAMM-
Lia ce npenopbuBa, Npeau ynotpea Ha MallMHaTa, Aa ce
3BbPLUM M3NNaKBaHe, KaKTo e MoKa3aHo B naparpad “3.
[TbpBo nyckaHe B eKcnnoatauya Ha ypeaa”.

Onacrocm!

[lo Bpeme Ha noOUMCTBaHETO, HWUKOra He moTansiite
MalLKHaTa BbB BOZA: TOBA € eNeKTPUYECKM Ypes.

Mlpean BcAKa onepauus MO MOYMCTBAHE HA BBHLUHUTE
YaCTW Ha ypesa, U3KNioueTe MalllHaTa, U3BajeTe Len-
Cena T eNeKTPUYECKUA KOHTAKT M OCTaBeTe MaLUMHaTa Ja
N3CTUHE.

11.1 MouucrBaHe Ha BaHMYKaTa 3a (bbupaHe Ha
Kanku

BHumanue!

BaHuukata 3a CbbupaHe Ha Kanku WMa nnaBally MHAMKaTOp

(yepBeH Ha LiBAT) 3a HUBOTO Ha CbibPXaHaTa BoAa. lpen no-

Ka3BaHe Ha TO3W MHANKATOP OT BaHaTa 3a NOCTaBAHE Ha Yalum

(ur. 25), TpAbBa Aa e M3cune BaHMYKaTa U Ja ce NOYUCTH, B

MpOTUBEH Cyyaii BoJaTa MoXe Jia u3Teue no pbba 1 a nospe-

IV MaLlMHaTa, MoTa 3a NoCTaBAHE 11 OKOJTHATa 30Ha.

1. U3Bapete BaHuuKara (A9) (dwr. 26).

2. OtcTpaHete pelueTkata 3a nocTaBAHe Ha yawn (A7), o1-
(TpaHeTe BoJaTa M NOUMCTeTe C efiHa Kbpna BaHMUKaTa:
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Cnef ToBa Crno6eTe OTHOBO TaBUYKaTa 3a CbOUpaHe Ha
Kanku. 3mbKkBaiite peluetkata 3a mug i yawm (A10),
noumcTeTe ¢ BOAQ, NOJACYLLETe 1 NOCTaBeTe 0THOBO;

3. TlocTaBeTe BaHMuKata 3a (bﬁl/lpaHe Ha Kanku.

11.2 MouucrBaHe Ha duntpute 3a Kade

OuntpuTe 3a kade ca u3paboteHn Taka, ye Aa ce MOCTUTHe
Bb3MOXHO Haii-fobpua Kaitmak. 3a Aa rv nopabpxare B
106po CbcToAHMe, GunTpuTe TPAGBA A GbAAT BUHATM YUCTY I
63 HMKaKBM OCTATBLY OT Kade.

Cnen BcAKa ynotpeba, u3nnakHete ¢untbpa ¢ 06UnHO
KONYeCTBO Teyalla Boda (¢ur. 27), cnef ToBa HaTicHeTe
nepopupaHna GuaTbp, 3a Aa ce yBepuTe, Ye € NoCTaBeH
MpaBUIHO B HEroBoTo cefanuiue (¢ur. 28);

npoBepeTe Aani 0TBOPa OT 33jHaTa CTPpaHa Ha GuITbpa
(BUK dur. 29) e cBOOOAEH OT BCAKAKBM OCTATbLMN.

AKo GUNTHPDT € Bee OLLe 3aMbPCEH, NOHE eINH BT Ha Mecell,
nouncTBaiiTe GUATPUTE 3a KAde M0 CNeHUA HAUNH:

1. W3mbKHeTe nepdopupaHua ¢puntbp, Kato ro ugbpnate
3a e3uyeto (¢ur. 30).

2. W3nnakHete puntpute ¢ Teyawya Boga (dur. 31).

3. YBepeTe e, ue oTBOpUTE He ca 3amyweHu. Ako e
HeobxoauUmo, noumcTeTe ¢ eHa urna (our. 29-31).

4. MNogcywerte cKbpna.

5. Moctasete 0THOBO MepdopupaHua GUATLP B HEroBOTO

ceflanuLLie 1 HaticHete Ao aony (dur. 28).
Ountbp Kade-no3u
/l3nnakHeTe ¢ Teyawa BoAa. YBepeTe Ce, Ye OTBOPUTE He a
3anyweHn. Ako e Heobxogumo, nounctete ¢ efHa urna (ur.
29-31).

11.3 TMouuncrerte cTpyiiHKKa 3a Kade

Ha Bcekn 200 KadeTa, M3BbPLLBAIATE €HO U3NNAKBAHE, KaTO
npurotBuTe okono 0.5 | Bopa o CTpyitHuKa 3a kade (HaTucHeTe
6)’TOHa 3a NPUroTBAHE Ha Ka¢e, 6e3 fia n3non3pare CMNIAHO

kade).

11.4 [lipyro nouncrsane

1. 3a NOYMCTBAHeTO Ha MallMHaTa He U3non3Baiite pasTBo-
puTeny, abpasvBHI NOUMCTBALLM MpenapaTiA unn abpa-
3UBHM MOYMCTBALM npenapati. M3non3gaiite meka u
BNIaXHa Kbpna.

PeZloBHO MOUMCTBaliTe Kynuukata Ha MOCTaBKaTa Ha
dunTbpa.

11.5 MouncrBaHe Ha pe3epBoapa 3a Bofa

1. TlouncTBaiite pefoBHO (MOHe BeAHBX B Meceua) U npu
BCAKA CMAHA HA OMEKOTABALLMAT QUATHP (aKO e HannueH)
pe3epBoapa 3a BOAA € BMaXHa Kbpna It ¢ Manko JefKkaTeH
MIOYNCTBALL Npenapar;

(Banete GpunTbpa (aKo e HanMueH) 1 ro U3nnakHere  Te-
yalla Boda;



3. MoctaBete GunTbpa (aKo € HanuyeH), HambiHeTe pe3ep-
B0Apa C NPACHA BO/iA 1 NOCTaBeTe 0THOBO pe3epB0apa;
4. (Camo 3a mopenuTe C 0MeKoTABALY GUNTHP) OCTaBeTe Aa

u3tekar 100 mn. Boga.

12. OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH KAMBK
BrHumatrue!

Mpean ynotpeba, npoueTeTe WUHCTPYKLMUTE W ETUKETa Ha
npenapata 3a 0TCTpaHABaHe Ha KoTneH kambk (C9), nocove-
HIN BbPXY OMaKOBKaTa Ha (aMuA Npenapar 3a 0TCTpaHABaHe
Ha KOT/EH KaMbK.

[lpenopbuBa ce U3noN3BaHe Camo Ha npenapar 3a no-
yncTBaHe Ha KotneH Kambk De’Longhi. M3non3saHeto Ha
HenoAXoAALYM NpenapaTi 3a OTCTPaHABAHe Ha KOTNeH
KaMbK 11 HepeZlOBHO NOYNCTBAHE, MOXe ia oBeze [0 Je-
(eKTu, HENOKPHUTM OT rapaHLMA Ha NPON3BOANTENA.
[TpenaparsT 3a OTCTpaHABaHE Ha KOTIEH KaMbK MOXe Aa
noBpeau AennKaTHUTe NOBbPXHOCTA. AKO NPOAYKTBT Ciy-
YailHo e pa3nee, NoACyLLeTe He3a0aBHO.

3a a ce M3BbPLLM OTCTPAHABAHETO Ha KOTNEH KaMbK
Mpenapar  3a | lpenapat 3a OTCTpaHABaHE Ha KOTIEH
0TCTpaHABaHe Ha | Kambk De’Longhi

KOT/EH KaMbk

(6] Kanauuret 11

Bpeme ~25min

Bpeme € [ (€ U3BBPLUM OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KAMDBK,

KOraTo mMura UHAUKaTop®T COpaHXeB LBAT.

2. YBepete e, ye NOCTaBKATa Ha GUATHPA He e 3aKaueHa
rocTaBeTe eiH Cbji NOA CTPYIIHKMKA 3 TOMNA BOAA U NOA
(TpyiiHMKa Ha TonnoreHepatopa (¢ur. 32).

3. (unete pa3TBOpa 3a OTCTPAHABAHE HA KOTTIEH KAMbK, KaTo

pa3pepuTe NpefoCTaBeHA NPenapar 3a KOTNeH KaMbK ¢
BoZa (HanmbAHeTe pe3epBoapa Ao HuBo MAX) (¢ur. 33)

33

4. 3appbXTe HaTUCHaT byToHa @3&1 10 cekyHam, fokato
3-Te MHAMKATOPa MUraT NoCieA0BaTeNHo.
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3aBbpTeTe perynatopa 3a napa Ha &/000.
Hatucrete 6yToH
KOT/IeH KaMbK.
[lporpamata 3a oTCTpaHABaHe Ha KOTNeH KaMbK e
(TapTvpa M TEYHOCTTA 33 OTCTPAHABAaHE HA KOTNeH
KaMbK U3TUYa OT CTpyiHUKa 3a napa. lporpamara 3a
OTCTPaHABAHE HA KOT/IEH KaMbK, U3MbHABA aBTOMa-
TYHO LANa MopeauLa oT U3NaKkBaHNA Ha MHTepBanK,
33 OTCTPaHABAHE Ha 0CTaTbLUTE OT KOT/IEH KaMbK BbB
BBTPELUHOCTTA Ha KademaluuHaTa 40 U3npa3BaHeTo Ha
pe3epBoapa.

3abenexka:

llo Bpeme Ha OTCTPaHABAHETO Ha KOTNIeH KaMbK, 3a Jia Noumc-
TUTe CbLLO 1 Bepurata 3a kade, 3aTBapaiiTe OT Bpeme Ha
BpeMme perynartopa 3a napa 3a /ja nycHeTe MaNkin Konnue-
CTBA MaK KONNYECTBA NPeNapat 3a OTCTPaHABAHE Ha KOT/eH
KaMbK OT CTPYyiiHIKa 3a Kade.

3a /la 3anoy4He 0TCTpaHABaHe Ha

[ToaaBaHeto ce NpeKkb(Ba N OPaHXEBUAT UHANKATOP U

MPOAbAXABA a MiTa 33 1a NOKAXKE, Ue LMKABT 33 OT-
(TpaHABAHE Ha KOTNIEH KaMbK BCE OLLIE (€ U3MbIIHSBA.

(era e Heo6xoauMO Aa Ce NPOABMKY C U3MNaKBAHETO.

8. |13npa3Hete cbAa, M3N0N3BaH 33 CbOUpaHe Ha TEYHOCTTA
33 OTCTPaHABaHe Ha KOTNeH KaMbK 1 To MocTaBeTe nog
CTpyiHULMTE.

I?
—

33

MaiwvHata e rotoa 3a M3nnakBaHe C MpACHa W uucTa
BoAa. /3MbKHeTe pesepBoapa 3a BOAa, u3npasHere ro,
U3nnakHeTe ro C Teyalla BOAQ, HAMbAHETe 0 [0 HUBO
MAX ¢ npacHa Boga (ur. 34) 1 ro noctaete 0THOBO B
MallVHaTa.

YBepeTe ce, Ye perynatopa 3a napa e B nosuuma &Aoo,

10.

CN1el0BaTeJIHO HaTUCHETe 6yTOH 3a Aa (TapTuparte

LMKBA Ha NPOMIBAHE. Mo Bpeme Ha OTCTPaHABAHETO Ha KOT-
JIeH KaMbK, 3a f1a MOYNCTUTE CbLLO U BEpUTaTa 3a Kade, 3aTBa-
pAiiTe OT BpeMe Ha Bpeme perynaTopa 3a napa 3a ia u3rnua

MasKo KONIMYECTBO BOAA OT CTPYIHIKA 3a Kade.



11. V3Bbpluete BTOPO M3nnakBaHe 0T Touka 7 Jo 9, kato
nocTaBuTe C(bljo Taka ¢uaTbpa (ako e nocTaBeH
npeABapuUTeNnHo).

13. 3aTBOpeTe perynatopa 3a napa, kato ro 3aBbpTuTe Ha 0.
14. HanbnHete pe3epBoapa ¢ NpAcHa Boja.

(era MalLMHaTa € roToBa 3a yn01pe6a.

12. Korato pe3epBoapbT 3a BOfia € NPa3eH, 0PaHKEeBUAT UH-
JMKaTOp Ce U3K/K0YBA U OTCTPAHABAHETO Ha KOTEH KaMbK

€ 3aBbpLUEHO. MIHANKaTopuTe Mirar.
13. 3HAYEHWE HA UHAUKATOPUTE
Nnpukatopm Onepauus 3HaueHne

© & 0
-

BkniouaHe Ha npekbcay ON/OFF

YpembT M3BbPLIBA CaMOAMATHOCTUKA,
yKa3aHa 0T MoCefloBaTeNHO MUraHe Ha
UHINKaTOpHTE

© e 0

Ype,ubT € BKJTOYEH

Murawy vHguKaTopy: ypeasT 3arpsisa
3a NPUroTBAHE Ha Kade

BknioueHn ¢ ¢uKcMpaHa CBETIMHA WH-
JVKATOPIA: YPEAbT € FOTOB 33 MPUTOTBAHE Ha
kade

0TBOpEH perynatop 3a napa

Muralwy cBeTAMHM: 3aTBOpETe perynato-
pa 3a napa

Heobxoaum e LUnKbA 3a 0XNaxaaHe

[Tpoueaupaiite, KakTo e OMMCaHO B Nap.
“7.3 Lnkbn Ha oxnaxpaxe”.

© & 0

Pe3epBoapbT 3a Boja e npaseH Wnn
MallMHaTa He NpuroTeA Kade

WHpuKaTopuTe murat 6bp30.
Kowcyntupaiite pa3g. “3. TbpBo nyckaxe
B eKCnioatayua Ha ypega”

© © O

W3nckBa ce dyHKuMATa napa

Murawyy uHAVKaTop: ypeasT 3arpsaBa 3a
MPUTrOTBAHE Ha napa

BkntoueH ¢ GuKcupaHa (BETAMHA HAN-
Katop: YpeabT e roToB 3a MpUroTBAiHE
Ha napa

UHOUKamop

© © 0

0paHxes ysam
semJiuHeH

Heobxogumo e pa ce
MOYNCTBAHE HA KOTEH KaMbK

U3BBHPLLN

M3B'prIJET€ NMOYNCTBAHETO HA KOTNeH
KaMbK: onepaluATta e 3aBbplleHa, Ko-

raTo UHAUKATOPBT (e U3KNKun.
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14. KOTATO UMA POBNEM

Mpo6nem

Mpuunna

Pewenne

He u3Tnua kade ecnpeco

Jluncea Boga B pe3epBoapa

Hanbnkere pesepBoapa

OTBOpYTE 3a M3THYaHE Ha Kade Ha Abp-
Kaua Ha puTbpa Ca 3anyLueHn

MouncTeTe oTBOpUTE Ha Al03aTa Ha AbpKaua Ha
dunTbpa

OunTbPDT € 3anyLueH uniu Nuncea nep-
dopupaH GunTbp

[13BbpLUETE MOUMCTBAHE KAKTO € yKa3aHo B map.
“11.2 MounctaHe Ha GunTpute 3a Kade”

Pe3epBoapbT He e fobpe noctaBeH
KanaHuTe Ha bHOTO MY He Ca 0TBOPEHN

Hatucrete neko pe3epBoapa, Taka ye Aa Ce 0TBO-
PAT KnanaHuTe Ha bHOTO

KotneH kambk BbB BbBTPELIHOCTTa Ha
XnapaBiinyHata Bepiura

/13BbpLueTe OTCTPaHABAHETO Ha KOTNEH KaMbK,
KaKTo e ykasaHo B nap. “12. OtctpaHABaHe Ha
KOTNeH KambK”

Kadeto ecnpeco u3tmya Ha
Kanku ot pbbosete Ha Abp-
*aua Ha GunTbpa, a He oT
0TBOpUTE

[TocTaBKaTa Ha GunTbpa He e Jobpe no-
(TaBeHa UK e 3aMbpceHa

[ToctaeTe fAbpiaua Ha GuATHpA U To 3aBbPTETE
CbC Cuna JoKpail

YNbTHEHMETO Ha KOTeNa He e eNacTuyHo
Wn e 3aMbpCeHo

(MeHeTe yNTBTHEHNETO Ha KOTeNa Ha ecnipeco Ma-
winHara B CepBu3eH LieHTbp 3a 06cnyxBaHe

0TBOpUTE Ha J103MTe HA Abpkaua Ha
dunTbpa ca 3anywenn

MouncteTe oTBOpUTE Ha Al03aTa Ha Abpaya Ha
dunTbpa

QunTbpbT € 3anylieH unn nUNcBa nep-
hopupaH GunTbp

/A3BbpLUETE MOUMCTBAHE KAKTO € yKa3aHo B map.
,11.2 TlounctaHe Ha gpunTpute 3a Kade”

MocTaBkata Ha GuATBpA He ce
3akaya Ha ypesa

BbB dunTbpa B noctaeHo npekanexo
MHOr0 Kade

/13non3Baite MApKaTa B A0CTaBKaTa U nposepeTe
[ann u3non3sate npaBuNHNAT ¢VI1'IT'bp 3a BuAa
noAroToBKa

KaiimakbT Ha kadeTo e cBeTHN
(n31ya 6bp30 0T Ato3aTa)

CMNAHOTO Kade He € MHOTO NPecoBaHo

YBeuyeTe NpecoBaHeTo Ha CMAAHOTO Kade

Konuyectsoto cmnaHo Ka¢e € MaJiko

YBennyete KONYeCTBOTO Ha CMAAHO Ka¢e

Kadeto e eapo cmnaHo

/13non3Baiite camo CMAAHO Kade 3a kademaLnHu
ecnpeco

KauectBoto Ha cmnAHoTo Kade He e
nobpo

(meHeTe KayecTBOTO Ha CMAAHO Ka¢e
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Mpo6nem

Mpuunna

PeweHue

KaiimakbT Ha KadeTo e TbmeH
(Kadeto ce cTuya 6aBHO oOT
Ato3ata)

(mnaHoTo Ka<|>e € npekaneHo npecoBaHo

lpecoBaiite no-manko Kadeto

KonnuectBoto cmnaHo kade e npekane-
HO MHOFO

Hamanete KouuecTBoTo Ha CMAAHO Kade

(TpyiiHUKBT Ha TomnoreHepatopa 3a
ecnpeco e 3anylueH

/13BbpLueTe MoOUNCTBaHE KaKTO € yKa3aHo B nap.
“11.3 MouucteTe CTpyiiHIKa 3a Kage”

OuaTbpbT e 3anyleH

/3BbpLLUETE MOUMCTBAHE KAKTO € yKa3aHo B map.
,11.2 TlouncrBate Ha punpute 3a Kade”

CMunaHeTo Ha Ka¢€ € npekaneHo CUTHoO

/13non3gaitTe camo cMAAHO Kade 3a kademalLnHm
ecnpeco

(mnaHoTO Kade e MHOrO QuHO Wan
BNIAXHO

113non3Baitte camo cMAAHO Kade 3a kademalumHm
ecnpeco 11 70 He TpAGBA Aa 6be MHOTO BNaXHO

KotneH kambk BbB BBTPELIHOCTTa Ha
XuapaBniyHata Bepura

0TCTpaHeTe KOTNeHNA KaMbK, CMOPes OMMCaHoTo
B naparpad “12. OTcTpaHABaHe Ha KOTeH KambK”

Cnen u3TyaHe Ha kadero,
OUATHPBT 0CTaBa 3aKaueH Ha
CTPYiiHUKa Ha KoTena

locTaBeTe 0THOBO MOCTaBKaTa Ha GUATHPA, Npu-
rotBeTe Kade CfefloBaTeNHO (BaneTe NocTaBKata
Ha GuATbHpa

Mawntata He npuroTeA Hu-
KaKBa HaMuTKa W BCUYKN UH-
OUKaTOPU MUraT 3a HAKONKO
CeKyHan

Jiunca Ha Boga B pe3epBoapa

Hanbnete pe3epBoapa 3a Boja

Pe3epBoapbT He e fo6pe noctaBeH
KNanaHuTe Ha bHOTO My He Ca 0TBOPEHN

Hatucnete neko pe3epBoapa, Taka ye aa ce 0TBO-
PAT KNanaHuTe Ha iIbHOTO

(CTpyiiHUKBT Ha TOMMOreHepatopa 3a
ecnpeco e 3anyleH

/3BbpLLUETE MOUMCTBAHE KAKTO € yKa3aHo B map.
“11.3 Nouncrete cTpyiiHKa 3a Kade”

OunTbpbT € 3anylweH

/13BbpLLETE MOYMCTBAHE KAKTO € YKa3aHo B Map.
“11.2 NouncraHe Ha GunTpute 3a Kade”

KotneH KambK BbB BBTPELIHOCTTA Ha
XWApaBNNYHaTa Bepura

/3BbpLUeTE OTCTPAHABAHETO HA KOTNEH KaMbK,
KaKTo e ykasaHo B map. “12. OTcTpaHABaHe Ha
KOT/NEH KambK”

MawnHata He paﬁom W murat
BCUYKW NHANKATOPU

BeaHara u3knioyere ypena u ce 06'pr9Te KbM
0TOPU3MPAH LEHTDHP 3a NOAAPDKKA

He ce obpa3yBa Kaiimak Ha
MAAKOTO MU MPUrOTBAHE Ha
KanyunHo

MnAKoTo He e JOCTaTbUHO CTYAEHO BuHaru  u3nonsgaiite  MAAKO  C  XNagunHa
TemnepaTtypa
CTpyiHUKDBT 3a KanyulHo e 3aMbpCeH /3BbplieTe  MmouMcTBaHe  Ha  CTpyiHUKa

33 KamyuuHo, Kakto e ykasaHo B nmap. 7.2
[TouncTBaHe Ha CTpyitHuKa 3a napa”

KotneH KambK BbB BBLTPELIHOCTTA Ha
XWApaBNNYHaTa Bepura

/13BbpLLUeETE OTCTPAHABAHETO HA KOTIIEHNA KaMbK,
cnopez OnucaHoTo B pasa. “12. 0TcTpaHABaHe Ha
KOT/NEH KambK”
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Tnainte de a utiliza aparatul, cititi intotdeauna brosura cu in- 2. Introduceti rezervorul la loc, apasandu- usor pentru a per-
structiunile de siguranta. mite deschiderea supapelor de pe fundul acestuia (fig. 3).
Atentie:  Nu punefiniciodatd in functiune aparatul, frd apdin rezervor sau fard
1. DESCRIERE rezenor P L -
tineti: Vd rec sd per cdt mai curdnd duritatea apei, urmdnd
1.1 Descrierea aparatului -A procedura descrisd in capitolul 9. Meniu setari”.
2;: ﬁ;’:;’fjj;’:::i;wm deaps 3. PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE A APARATULUI
A3. Rezervor de apé 1. Introduceti stecherul in prizd. Apdsati intrerupdtorul gene-
A4. Incalzitor de cesti ral (A6) (fig. 4). . ) )
A5. Distribuitor cafea 2. Aparatul efectueazad un ciclu de diagnosticare, semnalat
A6. Intrerupator general (ON/OFF) de aprinderea intermitentd una dupa alta a celor trei taste
A7, Gratar de suport pentru cest 3 I(Egi'c?t'oarele luminoase si @ se aprind inter-
A8. Indicator nivel apa din tavita de colectare a picaturilor o, < K ap
A9, Tavita de colectare a piciturilor mltent, indicand faptul ca a[{aratul se. |nfalzg§tg pentru a
L ; ajunge la temperatura setatd (fig. 6): cdnd indicatoarele
A10. Gratar pentru pa.har/cana luminoase riman aprinse cu luminé fixd, aparatul este gata
AT1. Tub pentru aburi pentru clitirea circuitului.
A12. Buton distribuire abur 4. Cuplati suportul de filtru pe aparat: aliniati manerul cupei de
1.2 Descrierea panoului de control - B suport filtru cu textul ,INSERT” si rotiti ménerul spre dreapta,
B1. Tastd de selectare 1 ceasci pand cand ajunge sd fie aliniat cu pozitia, CLOSE” (fig. 7).
B2. Indicator luminos,ON” (alb) incorporat in tastd 5. Asezati un vas de cel putin 0,5 litri dedesubtul distribuitorului
B3. Tastd de selectare 2 cesti de cafea (A5) si dedesubtul tubului pentru aburi (A11) (fig. 8).
B4. Indicator luminos,ON” (alb) incorporat in tasta 6. Apdsati tasta . Repetati aceastd operatiune de 5 ori
B5. Tasta abur (fig. 9).
B6. Indicator luminos,ON” (alb) incorporat in tasta 7. Rotiti butonul pentru abur (A12) pe pozitia d&%ﬁs (fig.
B7. Indicator luminos, decalcifiere” (portocaliu) 10) si ldsati sa curgd apa, pand la golirea rezervorului de

1.3 Descrierea accesoriilor - C

Q1. Port-filtru

Q2. Filtru 1 ceascd (simbolul @ dedesubtul filtrului)
@3.  Filtru2 cesti (simbolul ®gy— dedesubtul fltrului)
(4. Filtru pentru paduri de cafea (simbolul ‘ dedesubtul
filtrului)

Masurd pentru dozare

Presa

Ac de curatare pentru tubul de aburi

(8. Test de duritate a apei

(9. Decalcifiant (*numai la anumite modele)

C10. Ibric lapte

.
(6.
@.

1.4 Accesoriile de curatare neincluse,

recomandate de producator
Pentru mai multe informatii, vizitati Delonghi.com.
O WaterFilter Filtru de dedurizare a apei
EAN: 8004399327252

2. PREGATIREA APARATULUI

Spalati toate accesoriile cu apd cdldutd si detergent pentru vase,

apoi procedati dupa cum urmeaza:

1. Scoateti rezervorul pentru apd (A3) (fig. 1) si umpleti- cu
apa proaspata si curatd, avand grija sa nu depdsiti semnul
MAX (fig. 2).
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apa; inchideti apoi la loc méanerul, rotindu-I pe pozitia 0.
Acest lucru permite eliminarea apei din duza inainte de
distribuirea aburului.
Apoi, aparatul este gata de utilizare.
Retineti: Este absolut normal sa gdsiti apd in compartimentul
aflat sub rezervor; asadar, din cdnd in cand, acest compartiment
trebuie sters cu o lavetd curatd.

4. PREPARAREA CAFELEI

1. Introduceti filtrul pentru cafea mdcinata (C2) sau (C3) in
suportul de filtru (C1) (fig. 11).

Umpleti filtrul cu cafeaua macinata (fig. 12). Verificati ca-
feaua, asigurandu-va cd este macinata fin si este specifica
pentru espresso.

Repartizati uniform cafeaua mdcinata si presati-o usor cu
presa (C6) (fig. 13). Asigurati-va ca dupa apdsare, cafeaua
se incadreaza in nivel. Este posibil sd fie nevoie sa mai ada-
ugati cafea.

Indepartati eventualul surplus de cafea de pe marginea su-
portului de filtru si cuplati suport pe aparat (fig. 7).

Asezati ceasca sau cestile sub duzele suportului de filtru
Asigurati-va cd indicatoarele luminoase corespunzatoare
tastelor de distribuire cafea sunt aprinse, apoi apdsati tasta

(B1)sau @ (83).

o o

de distribuire



7.

8.

Aparatul prepard cafeaua si apoi opreste automat
distribuirea.

Pentru a scoate suportul de filtru, rotiti manerul dinspre
dreapta spre stanga.

Retineti:

4.1

Pentru o corectd functionare, inainte de a-l umple cu cafea
macinata, asigurati-vd intotdeauna cd pe filtru nu au ramas
resturi de pulbere de cafea, de la prepararea anterioara.

In timp ce aparatul prepard cafeaua, curgerea poate fi
oprita in orice moment, prin apdsarea tastei de distribuire
apasata in prealabil.

Imediat dupa ce prepararea s-aincheiat, dacd doriti sa aveti
0 cantitate mai mare de cafea in ceascd, este suficient sa
tineti apasata (in interval de 3 secunde) tasta de preparare
apasata in prealabil: distribuirea se va intrerupe automat,
dupa cateva secunde.

Pentru a evita stropirea, nu decuplati niciodata suportul
de filtru in timp ce aparatul prepard cafeaua, i asteptati
intotdeauna cateva secunde, dupd terminarea distribuirii.

Presarea cafelei:

Presarea cafelei macinate este foarte importantd, pentru a obti-
ne o cafea espresso buna.

Dacd apasati mult, cafeaua va iesi lent si va fi o cafea tare.
Dacd apdsati putin, in schimb, cafeaua va ieti prea repede
siva fi o cafea slaba.

4.2  Recomandari pentru o cafea mai fierbinte

Incélziti cestile inainte de a prepara cafeaua, clatindu-le cu
putind apd calda.

Cuplati pe aparat suportul de filtru (C1) cu filtrul (C2) sau
(C3) introdus, fara a adauga cafeaua. Folosind aceeasi
ceascd cu care se prepard cafeaua, apdsati tasta 1 ceascd
si distribuiti apd caldd in ceascd, astfel incdt aceasta sd se
incdlzeasca.

Mariti temperatura cafelei, din meniul programare (consul-
tati, 9. Meniu setari”).

Tn timpul functionarii, incalzitorul pentru cesti (A4) seincal-
zeste: asezati pe acesta cestile pe care doriti sa le utilizati.

5. CUM SA PREGATIM UN ESPRESSO CU CAPSULE
DE CAFEA

1. Introduceti filtrul pentru paduri de cafea (C4) in suportul de
filtru (C1) (fig. 14).

2. Introduceti padul, centrdndu-l cdt mai bine cu putintd
peste filtru (fig. 15). Respectati intotdeauna instruciunile
de pe pachetul cu capsule de cafea, pentru a aseza corect
capsula pe filtru.

3. Cuplati suportul de filtru pe aparat (fig. 7).

4. Asezati ceasca sub duzele suportului de filtru.

5. Asigurati-vd cd indicatoarele luminoase corespunzatoare

tastelor de distribuire cafea sunt aprinse, apoi apasati tasta

de distribuire (B1).
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6. Aparatul prepard cafeaua si apoi opreste automat
distribuirea.

7. Pentru a scoate suportul de filtru, rotiti ménerul dinspre
dreapta spre stanga.

5.1 Alegerea padurilor de cafea

folositi paduri de cafea care respecta standardul ESE: acesta este

indicat pe pachetele de cafea, cu marcajul.

Standardul ESE este un sistem acceptat de cei mai mari produ-

catori de capsule si permite prepararea unei cafele espresso in

mod simplu si curat.

Retineti:

+  Atunci cand folositi padurile, se poate prepara cate o
singura cafea o data.

«In timp ce aparatul prepard cafeaua, curgerea poate fi
opritd in orice moment, prin apdsarea tastei de distribuire
apdsatd in prealabil.

«+ Imediat dupa ce prepararea s-a incheiat, daca doriti sd aveti
0 cantitate mai mare de cafea in ceascd, este suficient sa
tineti apdsata (in interval de 3 secunde) tasta de preparare
apdsatd i prealabil: distribuirea se va intrerupe automat,
dupa cdteva secunde.

« Pentru a evita stropii, nu decuplati niciodatd suportul de
filtru i timp ce aparatul distribuie cafea, ci asteptati cateva
secunde dupa ce a terminat.

« Consultati sectiunea 4.2 Recomandari pentru o cafea mai
fierbinte”.

6. SELECTAREA CANTITATII DE CAFEA PENTRU 0
CEASCA

Aparatul a fost setat din fabricd pentru a prepara cantitati stan-

dard. Daca doriti sa modificati aceste cantitdti, procedati dupa

cum urmeaza:

1. Asezati una sau doud cesti sub duzele suportului de filtru
().

2. Apdsati tasta pe care doriti sd o programati
( sau ) si tineti-o apdsata.

3. Aparatul incepe sa distribuie cafea si celdlalt buton de
distribuire a cafelei se aprinde intermitent, pentru a indica
faptul cd aparatul este in modul de programare.

4. Imediat ce se ajunge la cantitatea de cafea dorita in ceasca,

eliberafi tasta: distribuirea se intrerupe si indicatorul lumi-
nos se aprinde intermitent, pentru a indica faptul cd a fost
corect memorata cantitatea.

Cantitate din | Cantitate programabila
fabrica
@ 35ml intre =15 5i 290 ml
@ 70 ml intre =30 5i =180 ml




7. CUM SE PREPARA CAFEAUA CAPPUCCINO

1. Pentru a utiliza pahare inalte, scoateti tavita de colectare a
picaturilor (A9) si asezati paharul pe tava respectiva (A10)
(fig. 16).

2. Preparati cafeaua espresso, urmand indicatiile din paragra-
fele anterioare, folosind cesti suficient de mari.

3. Umpletiibricul de lapte cu lapte proaspat, pastrat la frigider
(fig. 17). Volumul laptelui se va mdri de 2 sau de 3 ori

4. Apdsati tasta (fig. 18). Indicatorul luminos se aprin-
de intermitent. Cand indicatorul luminos ramane aprins cu
lumind fixd, aparatul este pregatit pentru a distribui aburul.

5. Asezati ibricul sub tubul pentru aburi (A11): introduceti
tubul si rotiti butonul pe pozitia @%‘30 (fig. 19).

)
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6. Pentru a spuma laptele, sprijiniti tubul pentru aburi pe
suprafata laptelui: in felul acesta, aerul se va amesteca cu
laptele si cu aburul

7. Mentineti tubul pentru aburi pe suprafatd, avand grija sa
nu captati prea mult aer, cu consecinta formadrii unor bule
prea mari.

8. Introduceti tubul pentru aburi sub suprafata laptelui: in
felul acesta se va forma un vartej.

9. Dupa atingerea temperaturii dorite, apasati din nou tasta
abur si asteptati ca distribuirea aburului sa se intrerupa
complet, inainte de a lua ibricul cu lapte.

10. Turnati laptele spumat in cesti care contin cafeaua espresso
preparatd anterior. Cappuccino dvs. este gatal
Addugati zahdr dupd qust, si dacd doriti, presdrati putin
praf de ciocolatd peste spuma.

Retineti:

+  Dacd trebuie sd se pregateascd mai multe cappuccino, in
primul rénd preparati toate cafelele, si doar spre sfarsit pre-
parati lapte spumat pentru toate cappuccino;

+ Pentru a iesi de pe functia abur, apasati o tasta oarecare.

Indicatoarele luminoase si se aprind inter-
mitent, indicand faptul cd trebuie efectuat ciclul de racire.

« Va recomandam o distribuire a aburului
de maximum 60 de secunde.

7.1 Recomandari pentru o folosire cat mai
corecta:
- (antitate recomandatd pentru fiecare cappuccino: 100 ml.

+ Pentru a obtine o spumd densa si omogena, folositi lapte
pastrat la frigider (temperatura de aproximativ 5°C).

«  (and aparatul este pregatit pentru a spuma laptele, inain-
te de a continua, asezati un vas gol sub tubul si deschideti
butonul pentru abur, pentru a elimina aerul din circuitul de
aburi. Tnchideti la loc butonul pentru abur si apoi preparati
bautura.

7.2 Curatarea tubului pentru aburi

1. Dupa fiecare utilizare, indepartati cu o lavetd resturile de
lapte de pe tubul pentru aburi (fig. 20). Pentru o curdtare
profunda, se recomandd folosirea produsului Eco Multi-
Clean: asigura igiena, indepartand proteinele si grasimile
din lapte si poate fi folosit pentru curatarea intregului
aparat.

2. Distribuiti abur timp de cateva secunde, pentru a curata
foarte bine tubul (fig. 21)

3. Asteptati ca distribuitorul s se rceascd: pentru a mentine
eficienta distribuitorului in timp, folositi acul de curatare
pentru a mentine libera gaura acestuia (C7) (fig. 22).

7.3  Cicluderacire
Dupé ce ati folosit functia abur, cele doud indicatoare luminoase

§i@ de pe aparat se aprind intermitent concomitent,
indicand faptul cd este necesara rdcirea cazanului, pentru ca
aparatul sd ajungd la temperatura corectd pentru prepararea
cafelei espresso. Procedati dupa cum urmeaza:

- asezati un vas sub dispozitivul pentru cappuccino;

« deschideti butonul pentru abur, pentru a distribui abur si
apa calda: indicatorul luminos
tent (fig. 23);

«  cand indicatoarele luminoase (@ si ) se aprind
intermitent, cazanul s-a rdcit: inchideti la loc butonul pen-
tru abur (cdnd cazanul s-a racit, distribuirea se intrerupe)
(fig. 24). Aparatul este acum gata pentru a fi utilizat.

se aprinde intermi-

8. PREPARAREA APEI CALDE

1. Asezati un vas dedesubtul tubului pentru aburi (A11).

2. Asteptati ca indicatoarele luminoase de distribuire cafea
(B1) si (B3) sd fie aprinse.

3. Rotiti butonul (A12) pe pozitia c{'_\,%)oo. Apa caldd va curge

din tubul pentru aburi.
4. Pentru a intrerupe curgerea apei calde, rotiti butonul pe
pozitia 0.

Se recomanda un flux de apa fierbinte de
maxim 60 de secunde.



9. MENIU SETARI

1. Intratiin meniu:
Tineti apdsatd tasta
timp de 10 secun-
de, pana cand cele trei
taste se aprind intermi-
tent, una dupa alta:
2. Selectati setarea ce trebuie reglata
Setare Apasati pentrua Apasati pentru
corespunza- selecta setarea amodifica
toare setarea
Apasati @
pentru a selec-
ta  temperatura
Joasa
Apasati
Tempe- pentru a selec-
raturade | Aceastd temperaturd se ta (;?mperatura
infuzare | referd la apa din grupul Medie
termic. Prin urmare, este | @
diferitd de temperatura | APasafi
bauturii din ceascd sau | PENTTU- @ selec-
de temperatura mésu- | @ temperatura
ratd atunci cind bautu- | Ridicata
ra ese din dozatoarele
suportului filtrului.
Apasati @
pentru a selecta
duritatea Joasa
Apasati
. 3 pentru a se-
Duritate apa lecta duritatea
Medie
Apdsati @
pentru a  se-
lecta  duritatea
Ridicata
S
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Apdsati @
pentru a selecta
9 minute
Oprire ) Apasati
automata pentru a selecta
30 minute
Apasati @
pentru a selecta
3 ore
3. lesirea din meniu
Dupa 15 secunde de neutilizare, aparatul iese automat din
meniul setdri.

Retineti:

Indicatorul luminos corespunzdtor setdrii modificate se
aprinde intermitent rapid, pentru a confirma modificarea.
Dupa 15 secunde de neutilizare, aparatul iese automat din
meniul setdri si este gata de utilizare.

10. VALORI DIN FABRICA (RESETARE)

Aceasta procedura permite readucerea aparatului la valorile din
fabricd.

Procedati dupd cum urmeaza:

1. Pozitionati tubul pentru aburi (A11) pe tavita de colectare
a picaturilor (A9);

2. Accesati meniul de programare;

3. Rotiti butonul pentru aburi (A12) pe pozitia &/}00;

4. Apdsati tasta . Cele trei indicatoare luminoase se
aprind intermitent concomitent, pentru a confirma readu-
cerea aparatului la setdrile initiale.

5. Indicatoarele luminoase i se aprind intermi-

tent, indicand faptul ca butonul pentru aburi trebuie inchis
la loc (simbolul O).
Dupa ce afi inchis butonul pentru abur, aparatul este gata de
utilizare.

11. (URI\]’AREA APARATULUI

Urmadtoarele pdrii ale aparatului trebuie sa fie curdtate periodic:
tdvita de colectare a picaturilor (A9)

filtrele de cafea (C2), ((3) si (C4);

distribuitorul de cafea (A5);

rezervorul pentru apa (A3);

tubul pentru aburi (A11) urmand indicatiile din capitolul
,7.2 Curdtarea tubului pentru aburi”;

Atentie!

Nicio componenta sau accesoriu al aparatului nu se poate
spala in masina de spalat vase.




Pentru curdtarea aparatului nu folositi solventi, detergenti
abrazivi sau alcool.

Nu utilizati obiecte metalice pentru a indeparta depunerile
de calcar sau de cafea, deoarece ar putea zgaria suprafefele
din metal sau din plastic.

In cazul unor perioade de neutilizare a aparatului de peste
0 saptamand, se recomandd, inainte de a utiliza aparatul,
sa se efectueze un ciclu de clatire, conform indicatiilor din
capitolul 3. Prima punere in functiune a aparatului”.
Pericol!

In timpul operatiunilor de curatare, nu introduceti nicio-
datd aparatul in apa: este un aparat electric.

Tnainte de orice operatiune de curatare a partilor externe
ale aparatului, opriti masina, scoateti stecarul din priza de
curent si ldsati masina sa se rdceasca.

11.1 Curatare a tavitei de colectare a picaturilor
Atentie!

Tavita pentru colectarea picaturilor este prevazuta cu un indica-
tor plutitor (de culoare rosie) ce indica nivelul de apd din aceas-
ta. Inainte ca acest indicator sa se ridice pe suportul pentru cesti
(fig. 25), , trebuie sd goliti tava si sa o curatafi, in caz contrar apa
se poate revarsa peste margini, putdnd avaria aparatul, suprafa-
ta de sprijin sau zonele invecinate.

1. Scoateti tavita (A9) (fig. 26).

2. Scoatefi gratarul de suport pentru cesti (A7), aruncati apa
si curatati tavita cu o lavetd: dupa aceea, asamblati la loc
tavita de colectare a picaturilor. Scoateti gratarul pentru
cani sau pahare (A10), curatati-l cu apd, stergeti-l si pu-
neti-la loc;

Dupd aceea, introduceti la loc tdvifa de colectare a
picaturilor.

11.2 Curatarea filtrelor de cafea

Filtrele de cafea sunt realizate in asa fel incat sd se obtina cea
mai bund cremd de cafea cu putintd. Pentru a le mentine efi-
ciente, filtrele trebuie sa fie intotdeauna curate, fara nicio urma
de cafea.

Dupa fiecare utilizare, cldtiti abundent filtrul sub jet de apa
de la robinet (fig. 27), apoi apasati filtrul perforat pentru a
vd asigura cd este corect introdus in locasul sdu (fig. 28);
verificati ca gaura de pe spatele filtrului (consultati fig. 29)
sd nu fie infundata cu niciun fel de resturi.

Dacé filtrul este inca murdar sau cel putin o data pe luna, curdtati
filtrele de cafea dupd cum urmeaza:

1. Scoateti filtrul perforat, tragand clapeta (fig. 30).
2. (latiti filtrele sub jet de apd de la robinet (fig. 31).
3. Asigurati-vd cd gdurile nu sunt infundate. Dacd este cazul,

curatati cu un ac (fig. 29-31).
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4.
5.

Stergeti cu o lavetd.

Introduceti filtrul perforat la loc in locasul sdu si apasati-|
pand la capt (fig. 28).

Filtru capsule

Clatiti sub jet de apd de la robinet. Asigurati-va ca gdurile nu sunt
infundate. Dacd este cazul, curdtati cu un ac (fig. 29-31).

11.3 Curatarea distribuitorului de cafea

0 datd la 200 de cafele, efectuati un ciclu de clatire, ldsand sa
curga aproximativ 0,5 | de apa din distribuitor (apdsati tasta de
distribuire cafea, fara a folosi cafea macinata).

11.4 Alte operatiuni de curatare

1. Pentru curdtarea aparatului, nu folositi solventi sau deter-
genti abrazivi. Va fi suficientd o lavetd umeda si moale.
2. (urdtati cu regularitate cupa de suport filtru.

11.5 Curatarea rezervorului de apa

1. Curdtati periodic (aproximativ o datd pe lund) si la fiecare
inlocuire a filtrului de dedurizare (dacd este prevazut) rezer-
vorul pentru ap, cu o lavetd umeda si putin detergent delicat;

2. Scoatefifiltrul (dacd este prevazut) si cldtiti-l sub jet de apa
de la robinet;

3. Introducetila loc filtrul (dacd este prevdzut), umpleti rezer-
vorul cu apd proaspata si introduceti-l la loc;

4. (Doar pentru modelele cu filtru de dedurizare) Distribuiti

100 ml de apd.

12, DECALCIFIERE

Atentie!

Tnainte de utilizare, ititi instructiunile si eticheta produsului
de decalcifiere (C9), aflate pe ambalajul acestuia.

Se recomandad sd utilizati numai decalcifiant De’Longhi.
Utilizarea unor decalcifianti necorespunzatori, precum si o
decalcifiere care nu este efectuatd cu regularitate, pot duce
la aparitia unor defectiuni ce nu sunt acoperite de garantia
producatorului.

Decalcifiantul poate deteriora suprafetele delicate. In caz
de vdrsare accidentald a produsului, stergeti-l imediat.

Pentru a efectua ciclul de decalcifiere

Decalcifiant | Decalcifiant De’Longhi

Recipient (apacitate 11

Timp ~25min

Este momentul sd efectuati ciclul de decalcifiere, cénd se

aprinde intermitent indicatorul luminos portocaliu.
Asigurati-va cd suportul de filtru nu este cuplat si asezati un
vas dedesubtul distribuitorului de apa calda si dedesubtul
camerei incalzitorului (fig. 32).



3. Turnati solutia de decalcifiere in rezervor, diluand cu apa
decalcifiantul pus la dispozitie (umpleti rezervorul pand la

nivelul MAX) (fig. 33)
+ i:fup to

MAKX level
L° |r
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4. Tineti apdsata tasta @timp de 10 secunde, pana cand
cele 3 indicatoare luminoase se aprind intermitent, unul
dupa altul.

5. Rotiti butonul pentru aburi pe 45/)00.

Apdsati tasta pentru a fncepe ciclul de decalcifiere.

7. Programul de decalcifiere incepe, iar lichidul decalcifi-
ant curge din tubul de aburi. Programul de decalcifiere
executd automat o serie de clatiri la intervale de timp,
pentru a indepdrta reziduurile de calcar din interiorul
aparatului de preparat cafea pand la golirea completd a
rezervorului.

Retineti:

Tn timpul decalcifierii, pentru a curata si circuitul de cafea, inchi-

deti din cand in cand butonul pentru abur pentru a lasa sd

curga mici cantitati de decalcifiant, din distribuitorul de cafea.

Distribuirea se va intrerupe, iar indicatorul luminos
portocaliu continud sd se aprindd intermitent, indicand faptul cd
ciclul de decalcifiere este incd in curs de desfasurare.

Tn acest moment, este necesara o clitire.

8.

Ned

10.

1.

12.

13.
14.

Goliti recipientul folosit pentru colectarea lichidului de de-
calcifiere si plasati-l sub dozatoare.

MAX ﬁ

v/
=]
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Aparatul este pregatit pentru ciclul de clatire cu apa proas-
pata si curatd. Scoateti rezervorul de apd, goliti-l, clatiti-I
cu apd de la robinet, umpleti-l pand la nivelul MAX cu apa
proaspdta (fig. 34) si introduceti-l inapoi in aparat.

Asigurati-va cd butonul pentru abur este pe pozitia &%‘30

, apoi apasati tasta pentru a incepe clatirea. In timpul
decalcifierii, pentru a curata si circuitul de cafea, inchideti din
cand in cand butonul pentru abur pentru a lasa sd curgd mici

cantitéti de apa, din distribuitorul de cafea.

Efectuati incd un ciclu de clatire de la pasul 7 la pasul 9,
introducand si filtrul (dacd a fost introdus in prealabil).
Cénd rezervorul de apd s-a golit, indicatorul luminos porto-
caliu se stinge, iar ciclul de decalcifiere se finalizeazd. Indi-
catoarele luminoase i @ se aprind intermitent.

Inchideti butonul pentru abur, rotindu-I pe 0.
Umpleti rezervorul cu apd proaspata.

Aparatul este gata pentru a fi utilizat.

13. SEMNIFICATIA INDICATOARELOR LUMINOASE

Indicatoare luminoase Operatiune Semnificatie
Aprinderea intrerupatorului ON/OFF Aparatul efectueazé o auto-diagnoza,
@ @ @ semnalatd de aprinderea intermitentd in
N AN secventd a indicatoarelor luminoase
S




Indicatoare luminoase

Operatiune

Semnificatie

© @ O

Aparatul este pornit

Indicatoare luminoase: aparatul se incdl-
zeste pentru prepararea cafelei
Indicatoare luminoase cu lumind fixa:
aparatul este gata de a prepara cafeaua

Buton de abur deschis

Indicatoare luminoase cu aprindere
intermitentd: inchideti butonul pentru
abur

Este necesar ciclul de racire

Urmati instructiunile din par. 7.3 Ciclu
de rdcire”.

Rezervorul de apd s-a golit, sau aparatul | Indicatoarele luminoase se aprind inter-

@ @ @ nu prepara cafeaua

mitent, rapid. Consultati cap. ,3. Prima
punere in functiune a aparatului”

© © O

Este solicitata functia abur

Indicator luminos cu aprindere intermi-
tentd: aparatul se incdlzeste pentru a
distribui abur

Indicator luminos fix: aparatul este gata
de a distribui abur

Este necesard executarea operatiunii de | Executati decalcifierea: operatiunea este

@ @ @ decalcifiere

culoare portocalie
intermitentd

completd atunci cand indicatorul luminos

sestinge.

14. DACA CEVA NU FUNCTIONEAZA

Problema

Cauza

Solutie

Nu mai curge cafeaua espresso

Lipsa apei in rezervor

Umpleti rezervorul

Orificiile duzelor suportului de filtru sunt
infundate

Curatati orificiile duzelor suportului de filtru

Filtrul este infundat sau lipseste filtrul
perforat

Curdtati, urmand indicatiile din par.,11.2 Curdtarea
filtrelor de cafea”

Rezervorul nu este bine introdus si supa-
pele din partea de jos nu sunt deschise

Apdsati usor rezervorul, astfel incét sa se deschida
supapele din partea de jos

(alcarin interiorul circuitului de apd

Efectuati decalcifierea conform punct. ,12.
Decalcifiere”

9
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Problema

Cauza

Solutie

(afeaua espresso se scurge de
pe marginea suportului de fil-
tru, inloc sd se scurgd din orificii

Suportul de filtru nu a fost bine introdus
sau este murdar

Introduceti corect suportul de filtru si rotiti- cu
putere pand la capat

Garnitura incdlzitorului espresso si-a
pierdut elasticitatea sau este murdara

Tnlocuiti gamitura incélzitorului espresso la un
Centru de Asistentd

Orificiile duzelor suportului de filtru sunt
infundate

Curdtati orificiile duzelor suportului de filtru

Filtrul este infundat sau lipseste filtrul
perforat

Curdtati, urméand indicatiile din par.,11.2 Curdtarea
filtrelor de cafea”

Suportul de filtru nu se cuplea-
zd pe aparat

Infiltru a fost pusa prea multa cafea

Utilizati masura din dotare si asigurati-va cd utili-
zati filtrul corect pentru tipul de preparare

Crema cafelei este deschisa la
culoare (curge prea repede din
duza)

(afeaua mdcinatd a fost putin presata

Mariti presarea cafelei mécinate

(antitatea de cafea macinata este pufind

Mariti cantitatea de cafea mdcinata

(afeaua a foost macinata grosier

Utilizati doar cafea mdcinatd pentru aparatele de
praparat cafea espresso

(alitatea cafelei macinate nu este de tip
corect

Schimbati calitatea cafelei macinate

Crema cafelei are o culoare
inchisa (cafeaua curge lent din
duza)

(afeaua mdcinatd a fost presatd prea
mult

Presati cafeaua mai putin

(antitatea de cafea mdcinata este prea
mare

Reducefi cantitatea de cafea macinata

(Camera incdlzitorului de cafea espresso
este infundatd

Curdtati, urménd indicatiile din par.,11.3 Curdtarea
distribuitorului de cafea”

Filtrul este infundat

Curdtati, urménd indicatiile din par.,11.2 Curdtarea
filtrelor de cafea”

(afeaua a fost mdcinatd prea fin

Utilizati doar cafea mdcinata pentru aparatele de
praparat cafea espresso

(afeaua mdcinata este prea find sau este
umeda

Utilizati doar cafea macinata pentru aparatele de
praparat cafea espresso, care nu trebuie sa fie prea
umedd

(alcar in interiorul circuitului de apd

Executati decalcifierea conform paragrafului ,12.
Decalcifiere”

Dupd distribuirea cafelei, fil-
trul rdméne prins la camera
incdlzitorului

Introduceti din nou suportul de filtru, distribuiti
cafea, indepdrtati deci suportul de filtru

9
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Problema

Cauza

Solutie

Aparatul nu prepard nicio bau-
turd, iar toate indicatoarele lu-
minoase se aprind intermitent
timp de cateva secunde

Nu este apd in rezervor

Umpleti rezervorul cu apa

Rezervorul nu este bine introdus si supa-
pele din partea de jos nu sunt deschise

Apdsati usor rezervorul astfel incat sa se deschida
supapele din partea de jos

(amera incdlzitorului de cafea espresso
este infundata

Curdtati, urmand indicatiile din par. ,11.3 Curdtar-
ea distribuitorului de cafea”

Filtrul este infundat

Curdtati, urmand indicatiile din par.,11.2 Curdtarea
filtrelor de cafea”

Calcar in interiorul circuitului de apa

Efectuati decalcifierea, urmand indicatiile din par.
,12. Decalcifiere”

Aparatul nu functioneazd si se
aprind intermitent toate indica-
toarele luminoase

Deconectati imediat aparatul si adresati-va unui
centru de asistentd autorizat

Laptele nu face spuma in timp
(e se prepard cappuccino

Laptele nu este suficient de rece

Folositi intotdeauna numai lapte de la frigider

Accesoriul
murdar

pentru  cappuccino  este

Curdtati dispozitivul pentru cappuccino, urmand
indicatiile din par. 7.2 Curdtarea tubului pentru
aburi”

Calcar in interiorul circuitului de apa

Executati  decalcifierea  conform 2.

Decalcifiere”.

cap.
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Prije uporabe uredaja uvijek procitajte sigurnosna upozorenja.

1. OPIS

Pozor:
spremnika.
Zabiljeska: Preporucijivo je prilagoditi tvrdocu vode Sto je prije moguce slijedeci

Nikada nemojte pokretati uredaj bez vode u spremniku ili bez

1.1  Opis uredaja-A

A1. Poklopac spremnika za vodu

A2. Rucka za vadenje spremnika za vodu
A3. Spremnik za vodu

A4. Grijac Salica

AS. lzljev kave

A6. Glavna sklopka ON/OFF (ukljuceno/iskljuceno)
A7. Resetka za Salice

A8. Indikator razine vode u sabirnici kapljica
A9. Sabirnica kapljica

A10. Reetka za Cade/3alice

A11. Cijev za paru

A12. Rucica za isporuku pare

1.2 Opis upravljacke ploce - B

B1. Tipkazaizbor 1 3alice

B2. Pokazatelj“ON” (bijeli) integriran u tipku
B3. Tipka zaizbor 2 3alice

B4. Pokazatelj“ON” (bijeli) integriran u tipku
B5. Tipkaza paru

B6. Pokazatelj“ON” (bijeli) integriran u tipku
B7. Pokazatelj deklacifikatora (narandzasto)

1.3  Opis dodatnog pribora - C

(1. Nosacfiltra

(2. Filtar 1 3alica (simbol @ ispod filtra

(3. Filtar 2 salice (simbol "__ ispod filtra)

(4. Filtar za kapsule (simbol ‘ ispod filtra)

(5. Mjerica

(6. Pritiskac

(7. lglaza ciscenje pame cijevi

(8. Test zaispitivanje tvrdoce vode

9. Sredstvo za uklanjanje kamenca
modela)

€10. Vr¢ za mlijeko

(*Samo kod nekih

1.4  Pribor ciscenje koji nije ukljucen, ali ga
proizvodac preporucuje
Za vise informacija posjetite Delonghi.com.
O WaterFilter Filtar za omek3avanje vode
EAN: 8004399327252

2. PRIPREMA APARATA

Operite sve dodatke s toplom vodom i deterdZentom za posude,

zatim postupite na slijedeci nacin:

1. lzvadite spremnik vode (A3) (sl. 1) i napunite ga svjezom
vodom pazedi da ne prekoracite MAX razinu (sl. 2).

2. Ponovno postavite spremnik lagano pritiskajuci na nacin da
otvorite ventil koji se nalazi na dnu istog spremnika (sl. 3).

postupak u poglaviju 9. Izbornik postavki”

3. PRVO POKRETANJE APARATA

1. Utaknite utika¢ u uticnicu. Pritisnite glavnu sklopku (A6)
(sl. 4).

2. Uredaj provodi samodijagnozu koju signaliziraju tri tipke

koje trepcu u piau (sl. 5
3. Pokazatelji g i trepcuéi pokazuju da uredaj
sl.

postize temperaturu (sI. 6): kada svjetla ostanu upaljena,
uredaj je spreman za ispiranje kruga.

4. Zakacite drzac filtera na stroj: poravnajte rucku casice drzaca
filtera na "INSERT" i zakrenite rucku udesno, dok se ne porav-
na s polozajem "CLOSE" (sl. 7).

5. Stavite posudu od najmanje 0,5 litara ispod posude za kavu
(A5) i cijevi za paru (A11) (sI. 8).

6. Pritisnite tipku . Ponovite ovu operaciju 5 puta (sl. 9).

7. Okrenite rudicu za paru (A12) u polozaj /8 (sl. 10) i
ispustajte toplu vodu dok se spremnik za vodu ne isprazni;
zatim ponovno zatvorite gumb okrecudi ga u polozaj 0. To
omogucuje uklanjanje vode iz cijevi prije ispustanja pare.

Uredaj je sada spreman za rad.

Zabiljeska: Sasvim je normalno pronaci vodu u prostoru pod

spremnikom; stoga povremeno posusite taj prostor koristei Cistu

SpUZvU.

4, PRIPREMANJE KAVE

1. Postavite filtar za mljevenu kavu (C2) ili (C3) u nosac filtra
(€M) (sl 11).

2. Filtar napunite mljevenom kavom (sl. 12). Provjerite je li
kava fino mljevena, posebno za espresso.

3. Ravnomjerno rasporedite mljevenu kavu i lagano je priti-
snite preSom za kavu (C6) (sl. 13). Provjerite je li kava na
razini nakon presanja. Mozda cete morati dodati jo3 kave.

4. Uklonite viak kave s ruba drzaca filtera i zakacite ga na
aparat (sl. 7).

5. Salicuili 3alice postavite ispod grla rucke

6. Provjerite jesu li upaljene lampice koje se odnose na tipke
za kavu, zatim pritisnite tipku za kavu

al @ Bl @

7. Aparat priprema i zatim dolazi do automatskog prekida.

8. Zaskidanje nosaca filtra, okrenite rucku s desna na lijevo.

Zabiljeska:

- Zaispravan rad, prije punjenja mljevenom kavom, uvjerite
se da nafiltru nema ostataka kave od prethodnog punjenja.
Dok aparat priprema kavu moZete prekinuti ispustanje iste
u bilo kojem trenutku tako Sto ce te pritisnuti istu tipku za
ispustanje koju ste pritisnuli za pocetak pripremanja.




(im se zavrsi sa ispustanjem kave, ako Zelite povecati koli-
Cinu kave u 3alici, dovoljno je da drZite pritisnutim (u traja-
nju od 3 sekunde) tipku za ispustanje koju ste prethodno
pritisnuli.

Kako biste izbjegli prskanje, nemojte nikada skidati nosa¢
filtra dok kava izlazi iz stroja, vec sacekajte nekoliko sekundi
nakon prekida rada.

4.1 Pritisnite kavu:

Presanje mljevene kave je izuzetno vazno za dobivanje dobre
espresso kave.

Ukoliko pritisnete prejako, kava ce lagano izlaziti i biti ¢e
jaca.

Ukoliko pritisnete preslabo, kava ce lagano izlaziti i biti ¢e
slabija.

4.2  Savjeti za topliju kavu

Ugrijete da Salice, prije nego pocnete praviti kavu, tako Sto
Cete ih isprati sa malo vruce vode.

Zakacite nosac filtra (C1) s umetnitum filtrom (C2) ili (C3)
na aparat, bez da ga napunite kavom. Koristei istu
Salicu sa kojom se priprema kava, pritisnite tipku 11 sace-
kajte da izade topla voda, tako da je na taj nacin prethodno
zagrijete.

Povecajte temperaturu kave u meniju za podesavanje (vidi
“9. Izbornik postavki”).

Za vrijeme rada,grijac Salica (A4) se zagrijeva: postavite na
njega Salice koje Cete koristiti.

5. KAKO PRIPREMITI ESPRESSO KAVU KORISTECI
KAPSULE

1. Postavite filtar za kavu u kapsulama (C4) u nosac filtra (C1)
(sl. 14).

2. Postavite kapsulu namjestajuci je Sto je vise moguce iznad
filtra (sl. 15). Uvijek slijedite upute na pakiranju kapsula
kako biste ispravno postavili kapsula na filtar.

3. Zakaite nosac filtera na stroj (sl. 7).

4. Salicu postavite ispod grla nosac filtera.

5. Provjerite jesu li upaljene lampice koje se odnose na tipke
za kavu, zatim pritisnite tipku za isporuku (B1).

6. Aparat priprema i zatim dolazi do automatskog prekida.

7. Zaskidanje nosaca filtra, okrenite rucku s desna na lijevo.

5.1 Odaberite kapsulu

Koristite kapsule koji su sukladne sa standardom ESE: on se nala-
zi na pakiranju sa oznakom.

Standard ESE je sustav koji je prihvacen od strane vecine proizvo-
daca kapsula, te omogucava da espresso kavu napravite na ist
i jednostavan nacin.

Zabiljeska:

Kada koristite kapsule, moguce je nastaviti s jed-
nom isporukom istodobno.
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Dok aparat priprema kavu mozete prekinuti ispustanje iste
u bilo kojem trenutku tako Sto e te pritisnuti istu tipku za
ispustanje koju ste pritisnuli za pocetak pripremanja.

(im se zavrsi sa ispustanjem kave, ako Zelite povecati koli-
¢inu kave u 3alici, dovoljno je da drZite pritisnutim (u traja-
nju od 3 sekunde) tipku za ispustanje koju ste prethodno
pritisnuli.

Kako biste izbjegli prskanje, nemojte nikada skidati nosa¢
filtra dok kava izlazi iz stroja, ve¢ saekajte nekoliko sekundi
nakon prekida rada.

Pogledaijte poglavlje “4.2 Savjeti za topliju kavu”.

6. PROGRAMIRANJE KOLICINE KAVE U SALICI
Aparat je prethodno programiran za ispustanje standardne ko-
licine napitaka. Zelite Ii modificirati ove kolicine, postupite na
slijededi nacin:

1. Postavite jednu ili dvije Salice postavite ispod grla nosaca
filtra (C1).

Pritisnite tipku koju Zelite programirati ( @ ili @) te
je drZite pritisnutom.

Uredaj zapoinje ispustanje kave, a druga tipka za pri-
premu kave treperi te oznacava da je uredaj u nacinu
programiranja.

(im se dostigne Zeljena kolicina kave, otpustite tipku: ispu-
Stanje se prekida i indikacijsko svijetlo treperi te pokazuje
da je kolicina ispravno pohranjena.

Tvornicka Kolicina koja se moze
kolicina programirati
@ 35ml od =15 do =90 ml
@ 70 ml 0d =30 do =180 ml

KAKO NAPRAVITI CAPUCCINO
Za koristenje velikih ¢asa, uklonite sabirnicu kapljica (A9) i
stavite Salicu na odgovarajuci pladanj (A10) (sl. 16).
Pripremite espresso kavu kako je opisano u prethodnim
paragrafima, koristeci dovoljno velike Salice.

Napunite posudu za mlijeko svjezim mlijekom na temperaturi
hladnjaka (sl. 17). Zapremnina mlijeka povecava 2 ili 3 puta

Pritisnite tipku (sI. 18). Pokazatelj treperi. Kada sv-
jetlo ostane upaljeno, stroj je spreman za ispustanje pare.
Stavite vrCispod cijevi za paru (A11): uronite cijev i okrenite
rucicu u polozaj db/)oo (sI.19).

Ve



6.  Zapjenjenje mlijeka, postavite cijev za ispustanje pare na po-
vréinu mlijeka: na taj nacin zrak se mijesa s mlijekom i parom

7. Drzite mlaznicu za paru na povrsini, pazedi da ne uhvati
previde zraka, stvarajuci prevelike mjehure.

8. Uronite cijev za paru ispod povriine mlijeka: to stvara vrtlog.
Kad se postigne Zeljena temperatura, ponovo pritisnite
tipku za paru i pricekajte da se dovod pare potpuno zaustavi
prije uklanjanja vrca za mlijeko.

10. Uspite emulgirano mlijeko u 3alice koje sadrZe espre-
sso kavu koja je prethodno pripremljena. Capuccino je
spreman.

Po3ecerite po Zelji, te ukoliko Zelite, pjenu pospite sa malo
Cokolade u prahu.

Zabiljeska:

+ Ukoliko Zelite pripremiti vide Salica capuccina, najprije pri-
premite kavu za sve a tek na kraju pripremite pjenu za sva
capuccina;

Za izlaz iz funkcije pare, pritisnite bilo koju tipku. Svjetla

i % trepere, Sto znadi da je potrebno nastaviti
s ciklusom hladenja.

« Savjetuje se ispustanje pare najdulje u
trajanju od 60 sekundi.

7.1 Savjeti za optimalnu upotrebu:
Preporucena kolicina za svaki cappuccino: 100 ml.
Kako bi dobili jos guScu i homogeniju pjenu, koristite obra-
no ili djelomicno obrano mlijeko na temperaturi hladnjaka
(oko 5°C).
Kada je stroj spreman za pjenjenje mlijeka, stavite praznu
posudu ispod cijevi za paru i otvorite ruicu za paru na ne-
koliko sekundi kako biste uklonili sav zrak iz kruga pare.
Zatvorite rucicu za paru i nastavite s pripremanjem.

7.2 Ciscenije cijevi za paru

1. Nakon svake uporabe krpom uklonite ostatke mlijeka s cijevi
za paru (sl. 20). Za dubinsko ¢iScenje preporudljivo je koristiti
Eco MultiClean: osigurava higijenu uklanjanjem mlijecnih bje-
lancevina i masti, a moZe se koristiti za ¢icenje cijelog stroja.

2. Pustite paru nekoliko sekundi kako biste temeljito oistili
cijev (sl. 21)

3. Pricekajte da se dozator ohladi: kako biste odrzali ucinko-
vitost dozatora tijekom vremena, koristite iglu za CiScenje
kako biste otvor zadrZali slobodnom (C7) (sl. 22).

7.3  (Ciklus hladenja

Nakon koristenja funkcije pare, dva pokazatelja @ i @ na
aparatu istovremeno trepere kako bi oznacili da se kotao mora
ohladiti kako bi se postigla ispravna temperatura za pripremu
espressa. Postupite na slijededi nacin:

postavite ispod cappuccinatora neku posudu;
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otvorite ruicu za paru za ispustanje pare i vruce vode: po-
kazatelj treperi (sl. 23);

kada lampice ( i ) trepere, kotao se ohladio:
zatvorite rucicu za paru (kada se kotao ohladi, isporuka se
zaustavlja) (sl. 24). Sada je uredaj spreman za rad.

PRIPREMA VRUCE VODE

—_

Stavite posudu ispod cijevi za paru (A11).

Sacekajte da se pokazatelji za ispustanje kave (B1) i (B3)
ukljuce.

Okrenite rucicu (A12) u poloZaj {')%300. Vruca voda pocinje
izlaziti iz cijev za paru.

Da biste zaustavili protok vruae vode, okrenite rucicu u
polozaj 0.

Savjetuje se da vodu ispustate najdulje 60
sekundi.

9.

1ZBORNIK POSTAVKI

Udite u izbornik:

DrZite pritisnutom tipku

dok tri tipke ne trepere u
slijedu:

na 10 sekundi, sve

2. Odaberite postavku koju Zelite prilagoditi

Odgovaraju- | Pritisnite za odabir Pritisnite za
ca postavka postavke promjenu

postavke

Pritisnite @
za odabir Niske
temperature

Pritisnite @
za odabir Sred-
nje temperature

Temperatu-

rainfuzije | Ova se temperatura |
odnosi navodu u termo- | PrUsnite @
bloku. Stoga se razlikuje | 2 odabir
od temperature napitka | V 15 © k e
u Salici ili od tempera- | teMperature
ture  izmjerene  kada
napitak napusti ispuste
drZaca filtra.

S




Pritisnite @
za odabir Niske
tvrdoce

Pritisnite
za odabir Sred-
nje tvrdoce

Tvrdoca
vode

Pritisnite @
za odabir Vi-
soke tvrdoce

Pritisnite @
za odabir 9
minuta

Automatsko
iskljucivanje Pritisnite @
pza odabir 30
minuta

Pritisnite @

zaodabir 3 sata

3. lzadite izizbornika

Nakon 15 sekundi neaktivnosti, uredaj automatski izlazi iz iz-
bornika postavki.

Zabiljeska:

- Lampica koja se odnosi na promijenjenu postavku brzo tre-
peri kako bi potvrdila promjenu.

Nakon 15 sekundi neaktivnosti, uredaj automatski izlazi iz
izbornika postavki i spremna ja za upotrebu.

10. TVORNICKE POSTAVKE (RESETIRANJE)

Ovim postupkom stroj se vraca na tvornicke vrijednosti.
Postupite na slijedeci nacin:

1. Stavite cijev za paru (A11) na sabirnicu kapljica (A9);

2. Udite uizbornik programiranja;

3. Okrenite ruticu za paru (A12) u polozaj d'_\%%?

4. Pritisnite tipku . Tri indikaciona svjetla trepere isto-
vjetno kako bi potvrdili vracanje na tvornicke postavke.

5. Svjetla i@ trepere kako bi ozna¢ili da se mora

zatvoriti rutica za paru (simbol O).
Nakon $to zatvorite rucicu za paru, uredaj je spreman za uporabu.

11. CISCENJE APARATA

Sljededi dijelovi aparata moraju se redovito Cistiti:
sabirnica kapljica (A9)
filtri za kavu (C2), (C3) i (C4);
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mlaznica za kavu (A5);
spremnik za vodu (A3);
cijev za paru (A11) kako je naznaceno u poglavlju “7.2
(iécenje cijevi za paru”;

Pozornost!
Niti jedan sastavni dio ili dodatak stroja se moZe prati u
perilici posuda.
Za (idcenje aparata, ne koristite otapala, abrazivna sredstva
niti alkohol.
Za uklanjanje naslaga i taloga kave ne koristite metalne
predmete jer mogu ostetiti metalne ili plasti¢ne povrsine.
Za periode nekoristenja dulje od jednog tjedna preporuca
se prije, uporabe stroja, vrSenje ispiranja, kako je opisano u
poglavlju“3. Prvo pokretanje aparata”.

Opasnost!
Tijekom ¢iS¢enja, uredaj nikada ne uranjajte u vodu: radi se
o elektricnom uredaju.
Prije bilo kojeg postupka ciScenja vanjskih dijelova ureda-
ja, iskljucite uredaj, iskopcajte utikac iz uticnice i ostavite
uredaj da se ohladi.

11.1 C(iscenje sabirnice kapljica

Pozornost!

Sabirnica kapljica je opremljena s pokazivacem (crvene boje) ra-

zine vode. Prije nego $to pokazatelj izviri iz pladnja za 3alice (sl.

25), ispraznite i oistite posudu, jer se voda moze preliti s ruba i

ostetiti uredaj, radnu povrdinu ili okolno podrucje.

1. Uklonite sabirnicu (A9) (sl. 26).

2. Uklonite reSetku za Salice (A7), uklonite vodu i oistite
posudu krpom: zatim ponovo sastavite sabirnicu kapljica.
lzvucite reSetku za Salice ili ade (A10), ocistite vodom, osu-
Site i vratite;

3. Zatim vratite sabirnicu kapljica.

11.2 (iScenije filtra za kavu
Filtri za kavu dizajnirani su za dobivanje najbolje moguce kreme
za kavu. Kako bi bili ucinkoviti, filtri moraju uvijek biti isti i bez
ostataka kave.
Nakon svake uporabe, isperite filtar s puno tekuce vode (sl.
27), zatim pritisnite perforirani filtar kako biste bili sigurni
da je ispravno umetnut u svoje sjediste (sl. 28);
provierite je li rupa na straznjoj strani filtra (vidi sl. 29) bez
ikakvih ostataka.
Ako je filtar jo3 uvijek prljav ili barem jednom mjesecno, odistite
filtre za kavu na sljedeci nacin:
1. Uklonite perforirani filtar povlacenjem jezicka (sl. 30).
2. Isperite filtre tekucom vodom (sl. 31).
3. Provjerite da rupe nisu zacepljene. Ako je potrebno, oistite
iglom (sl. 29-31).
Osusite krpom.
Vratite perforirani filtar u njegovo sjediste i pritisnite ga do
kraja (sl. 28).



Filtar za kapsule
Isperite tekucom vodom. Provjerite da rupe nisu zacepljene. Ako
je potrebno, ocistite iglom (sI. 29-31).

11.3 (iscenje izljeva za kavu

Svakih 200 kava isperite ispustanjem oko 0,5 | vode iz dozato-
ra (pritisnite tipku za ispustanje kave bez koristenja mljevene
kave).

11.4 Druga CiScenja
1. Za CiSCenje uredaja nemojte koristiti otopine ili abrazivne
deterdZente. Dovoljno je upotrebljavati meku i vlaznu krpu.

2. Redovno distite nosac filtra.

11.5 C(iscenje spremnika za vodu

1. Povremeno odistite spremnik za vodu (otprilike jednom mje-
secno) i pri svakoj promijeni filtra za vodu (je prisutan) s vlaz-
nom krpom i malo blagog deterdZenta;

2. Uklonite filtar (ako je prisutan) i isperite pod teku¢om
vodom;

3. Vratite filtar (je prisutan), napuniti spremnik s vodom i po-
novno umetnite spremnik;

4. (Samo za modele s filtrom za omek3avanje vode) Ispustite

100 ml vode.

12. UKLANJANJE KAMENCA

Pozornost!
Prije uporabe uvijek procitajte upute i oznake sredstva za
uklanjanje kamenca (C9) na pakiranju.
Preporucuje se iskljuciva uporaba sredstva za uklanjanje
kamenca De’Longhi. Uporaba neodgovarajucih sredstava
za uklanjanje kamenca, kao i redovito provodenje uklanja-
nja kamenca, moZe dovesti do pojave nedostataka koji nisu
obuhvaceni jamstvom proizvodaca.
Sredstvo za uklanjanje kamenca moZe ostetiti osjetljive po-
vrsine. Ako se proizvod slucajno prolije, odmah ga osusite.

Za uklanjanje kamenca

Sredstvo  za
uklanjanje
kamenca

Sredstvo za uklanjanje kamenca De’Longhi

Spremnik Kapacitet 11

Vrijeme ~25min

1. Vrijeme je za uklanjanje kamenca kada treperi @ naran-
Casto svjetlo.

2. Uvjerite se da drZac filtra nije spojen i postavite spremnik
pod Zlijeb za izlaz vruce vode i ispusta za paru (sl. 32).
3. Ulijte otopinu za uklanjanje kamenca u spremnik, razri-

jedivsi prilozeno sredstvo za uklanjanje kamenca vodom
(napunite spremnik do razine MAX) (sl. 33)
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MAX level
v

| Cel

1
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Drzite pritisnutom tipku @na 10 sekundi, sve dok 3
tipke ne trepere u slijedu.
Okrenite rucicu za paru na dl/%y .

Pritisnite tipku
kamenca.
Program za uklanjanje kamenca se pokrece i tekucina za
uklanjanje kamenca izlazi iz cijevi za paru. Program za
uklanjanje kamenca automatski izvodi cijeli niz ispiranja
kako bi se uklonio kamenac iz uredaja , sve dok se spre-
mnik u cijelosti ne isprazni.

Zabiljeska:

Tijekom uklanjanja kamenca, kako biste oistili krug za kavu,
s vremena na vrijeme zatvorite rucicu za paru kako biste
izbacili male kolicine sredstva za uklanjanje kamenca iz izljeva
za kavu.

za pokretanje procesa uklanjanja

Isporuka se zaustavlja, a narancasto svjetlo @ nastavlja
treptati Sto ukazuje da je ciklus uklanjanja kamenca jo3 u tijeku.

Sada je potrebno nastaviti s ispiranjem.
8. Ispraznite spremnik koji se koristi za skupljanje tekucine za
uklanjanje kamenca i spremite ga ispod spremnika.

33

Stroj je spreman za ispiranje svjezom, Cistom vodom.
Izvadite spremnik za vodu, ispraznite ga, isperite tekucom

9.



vodom, napunite svjeom vodom do razine MAX (sl. 34) i
vratite u stroj.

. Uvjerite se da je rucica za paru u polozaju d’l%%, a zatim

pritisnite tipku 9 kako bi pokrenuli ispiranje. Tijekom
uklanjanja kamenca, kako biste oistili krug za kavu, s vremena
na vrijeme zatvorite rucicu za paru kako biste ispustili male

koli¢ine vode iz izljeva za kavu.

. lzvrdite drugo ispiranje od tocke 7 do 9, takoder umetnuvsi

filtar (ako je prethodno umetnut).

12.

13.
4.

Kada je spremnik za vodu prazan, narancasto svjetlo se
gasi i uklanjanje kamenca je zavrieno. Pokazatelji

i trepere.
Zatvorite rucicu za paru okretanjem na 0.
Napunite spremnik svjezom vodom.

Sada je stroj spreman za koristenje.

13. ZNACENJE POKAZATELJA

Pokazatelji

Postupak

Inacenje

© e 0

NN

Ukljucivanje sklopke ON/OFF

Uredaj vrsi automatsku dijagnozu, a istu
signalizira ~ treperenjem indikacijskih
svjetala u nizu

Uredaj je ukljucen

© @ O

Trepereca svjetla: uredaj se zagrijeva za
pripremu kave

Stalna svjetla: uredaj je spreman za pripremu
kave

Rucica za paru je otvorena

Trepcuca svjetla: zatvorite ruicu za paru

Potreban je ciklus hladenja

Nastavite kako je opisano u stav. “7.3
Ciklus hladenja”

ispusta kavu

© & 0

Spremnik za vodu je prazan ili aparat ne

Svjetla brzo trepere. Pogledajte pog. “3.
Prvo pokretanje aparata”

© © O

Zahtijeva se funkcija pare

Treperece svjetlo: uredaj se zagrijeva za
ispustanje pare

Stalno svjetlo: uredaj je spreman za ispu-
Stanje pare

© © 0

narancasta boja
treperece

Potrebno je izvriti uklanjanje kamenca

lzvrsite uklanjanje kamenca: operacija je

zavriena kada se svjetlo iskljudi.




14. AKO NESTO NE RADI

Problem

Uzrok

Rjesenje

Espresso kava vise ne izlazi

Nema dovoljno vode u spremniku

Napunite spremnik

Otvori za izlaz kave u rucki su zacepljene.

Ocistite rupe na grlu rucke

Filtar je zacepljen ili nedostaje perforirani
filtar

lzvisite CiScenje kao Sto je navedeno u pog. “11.2
(i3cenje filtra za kavu”

Spremnik je loe postavljen, te ventili na
njegovom dnu se ne otvara

Lagano pritisnite spremnik tako da otvorite ventile
na njegovom dnu

Kamenac unutar hidrauli¢nog kruga

lzvrdite uklanjanje kamenca kao Sto je navedeno u
pog. “12. Uklanjanje kamenca”

Espresso kava kapa sa rubova
rucke umjesto iz rupica

Rucka je lo3e postavljenaili prljava

Zakacite ispravno rucku, te je snazno okrenite
prema dnu

Brtva ispusta za paru je izqubila elastic-
nost ili je prijava

Zamijenite brtvu ispusta za paru u Centru za pomo¢

Rupe na grlu rucke filtra su zacepljene

Ocistite rupe na grlu rucke

Filtar je zacepljen ili nedostaje perforirani
filtar

lzvisite Cidcenje kao Sto je navedeno u pog. “11.2
(icenje filtra za kavu”

Nosac filtra se ne kvadi na
uredaj

U filtar je stavljeno je previe kave

Koristite prilozenu mjericu i uvjerite se da filtar od-
govara vrsti pripreme

Pjena kave je blijeda (kava brzo
izlazi)

MIjevena kava je slabo pritisnuta

Bolje pritisnite mljevenu kavu

Kolicina mljevene kave je mala

Povecajte koli¢inu mljevene kave

Kava je krupno mljevena

Koristite samo kavu za mljevenje u uredajima za
espresso kavu

Kvaliteta mljevene kave nije dobra

Koristite kvalitetniju mljevenu kavu

Pjena kave je tamna (kava
sporo izlazi)

MIjevena kava je previse pritisnuta

Popustite pritisak na kavi

Prevelika kolicina mljevene kave

Smanjite kolicinu mljevene kave

Ispust za paru je zacepljen

lzvrsite ciScenje kao Sto je navedeno u pog. “11.3
(icenje izljeva za kavu”

Filtar je zacepljen

lzvisite CiScenje kao Sto je navedeno u pog. “11.2
(idcenje filtra za kavu”

Kava je previse fino mljevena

Koristite samo kavu za mljevenje u uredajima za
espresso kavu

MIjevena kava je previse fina ili vlazna

Koristite samo mljevenu kavu za aparat za espresso
kavu i uvjerite se da nije vlazna

Kamenac unutar hidrauli¢nog kruga

lzvrsite CiScenje od kamenca kako je opisano u po-
glavlju“12. Uklanjanje kamenca”

Nakon spremanja kave, filtar
ostaje pricvricen za ispust za
paru

Ponovo postavite nosac filtra, napravite kavu, a
zatim uklonite nosac filtra

9

182




Problem

Uzrok

Rjesenje

Uredaj ne pravi bilo kakav napi-
tak i sva svjetla trepere u traja-
nju od nekoliko sekundi

Nema dovoljno vode u spremniku

Napunite spremnik za vodu

Spremnik je loSe postavljen, te ventili na
njegovom dnu se ne otvara

Lagano pritisnite spremnik tako da otvorite ventile
na njegovom dnu

Ispust za paru je zacepljen

lzvrsite ciScenje kao Sto je navedeno u pog. “11.3
(i¥cenje izljeva za kavu”

Filtar je zacepljen

lzvrsite ciScenje kao $to je navedeno u pog. “11.2
(iscenje filtra za kavu”

Kamenac unutar hidrauli¢nog kruga

zvrdite uklanjanje kamenca kao Sto je navedeno u
pog. “12. Uklanjanje kamenca”

Uredaj ne radi i trepere sva
svjetla

0dmah iskljucite uredaj i obratite se se najblizem
ovlaStenom servisu

Tijekom pravljenja cappuccina,
ne formira se pjena

Mlijeko nije dovoljno hladno

Koristite uvijek mlijeko Cija je temperatura na razini
temperature hladnjaka

Cappuccinator je prljav

lzvrsite CiScenje cappuccinatora kao Sto je navede-
no u pog. “7.2 (iScenje cijevi za paru”

Kamenac unutar hidrauli¢nog kruga

lzvrsite cicenje od kamenca kako je opisano u pog.
“12. Uklanjanje kamenca”
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Pred uporabo aparata vedno preberite zvezek z varnostnimi
opozorili.

1. OPIS

1.1 Opis aparata-A

A1. Pokrov rezervoarja vode

A2. Rocaj za odstranitev rezervoarja vode
A3. Rezervoar za vodo

A4. Grelnik skodelic

A5. Dulecza kavo

A6. Glavno stikalo (ON/OFF)

A7. Resetka za skodelice

A8. Indikator nivoja vode na posodi za zbiranje kapljevin
A9. Posoda za zbiranje kapljevine

A10. Redetka za kozarce/vecje skodelice
A11. Cev za paro

A12. Gumb za tocenje pare

1.2 Opis krmilne plo3ce - B

B1. Tipka zaizbiro 1 skodelice

B2. Lucka "VKLOP" (bela) vgrajena v tipko

B3. Tipka za izbiro 2 skodelic

B4. Lucka "VKLOP" (bela) vgrajena v tipko

B5. Tipka za paro

B6. Lucka "VKLOP" (bela) vgrajena v tipko

B7. Lucka "odstranjevanja vodnega kamna" (oranzna)

1.3  Opis opreme - C

(1. Nosilecfiltra

Q2. Filter 1 skodelice (simbol @ pod filtrom

(3. Filter 2 skodelici (simbol g~ pod filtrom)

(4. Filter za kapsule (simbol pod filtrom)

(5. Merilna posodica

6. Pestic

(7. Cistilna igla za penilec

(8. Testiranje trdote vode

(9. Sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna (*samo neka-
teri modeli)

€10. Vr¢ za mleko

1.4  Pribor za ¢iScenje ni priloZen, priporoca
proizvajalec
Za ve¢ informacij obis¢ite Delonghi.com.

¢ WaterFilter Filter za meh¢anje vode
EAN: 8004399327252

2. PRIPRAVA APARATA

Ves pribor operite zmlacno vodo in detergentom za posodo, nato

naredite kot sledi:

1. Odstranite rezervoar za vodo (A3) (sl. 1) ter ga napolnite s
svezo in Cisto vodo, pri tem pazite, da ne prekoracite oznake
MAX (sl. 2).
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2. Rezervoar ponovno vstavite tako, da ga narahlo pritisnite, s

tem se odpreta ventila na dnu samega rezervoaria (slika 3).
Pozor: Aparata nikoli ne prizgite, Ce je rezervoar prazen ali e rezervoar ni
vstavijen.

Opomba: Svetujemo, da aparat ¢im prej prilagodite stopnji trdote vode na nacin,
opisan v poglavju »9. Nastavitveni meni.

3.
1.

PRVI VKLOP APARATA

Vstavite vti¢ v vticnico. Pritisnite na glavno stikalo (A6)
(slika 4).

Aparat opravi samodejno diagnosticiranje, kar javi zapo-

redno ufgipanje treh tipk (slika 5).
utripata in s tem nakazujeta, da se
(slika

Lucki in

aparat segreva 6): ko lucki svetita neprekinjeno, je
aparat pripravljen za izpiranje sistema.

Vstavite nosilec filtra v aparat: poravnajte rocaj ¢ase filtra na
“INSERT” ter obrnite drZalo v desno, dokler ni poravnano s

polozajem “CLOSE” (slika 7).

5. Postavite posodo prostornine vsaj 0,5 litra pod dulec kave
(A5) in cev pare (A11) (slika 8).
6. Pritisnite tipko .Ta postopek 5-krat ponovite (slika 9).

Obrnite gumb za paro (A12) v polozaj d'}%% (slika 10)
in tocite toplo vodo, dokler rezervoar za vodo ni prazen;
nato zaprite gumb tako, da ga obrnete v polozaj 0. S tem se
odstrani voda iz cevi pred dovajanjem pare.

Aparat je s tem pripravljen za uporabo.

Opomba: Povsem normalno je, da se na dnu posode pod rezervo-
arjem nabira nekaj vode; obcasno jo posusite s isto gobo.

4.
1.

PRIPRAVA KAVE

Vstavite filter za mleto kavo ali (C2) (C3) v ¢ado filtra (C1)
(slika 11).

Filter napolnite z mleto kavo (sklika 12). Prepricajte se, da
je kava drobno mleta, specificno za espresso.

Mleto kavo enakomerno porazdelite in jo narahlo potlacite
s pesticem (C6) (slika 13). Po stiskanju preverite, ali je kava
na nivoju. Kavo bo morda potrebno dodati.

Odstranite morebitno odvecno kavo z roba nosilca filtra in
slednjega pritrdite na aparat (slika 7).

Skodelico ali skodelice postavite pod dulec nosilca filtra
Prepricajte se, da svetijo lucke tipk za tocenje kave, nato

pritisnite topko za tocenje (B1) ali (B3).
7. Aparat natodi kavo in nato samodejno prekine s tocenjem.
8. Zaodvzem Cade filtra obrnite rocaj z desne proti levi.
Opomba:
- Ia zagotovitev pravilnega delovanja se pred polnjenjem
filtra z mleto kavo vselej prepricajte, da v njem ni ostankov
kavnega prahu predhodne priprave kave.
Med pripravo kave lahko to kadarkoli prekinete s pritiskom
tipke za tocenje, ki ste jo predhodno pritisnili.
(e Zelite povecati kolicino kave v skodelici, takoj po konca-
nem tocenju (v roku 3 sekund) pridrZite tipko za tocenje,




ki ste jo prej pritisnili; tocenje se po nekaj sekundah samo-
dejno prekine.

Da bi se izognili brizganju tekocine, case filtra nikoli ne
snemite med samo pripravo napitka, po tocenju vedno po-
(akajte nekaj sekund.

4.1 Kavo potlacite:

Tlacenje mlete kave je za pripravo okusne kave zelo pomembno.
(e jo preve¢ potlacite, se bo kava pocasi natocila in bo kava
mocna.

Ce jo premalo potlacite, bo kava hitro natocila in bo kava
lahka.

4,2 Nasveti za toplejso kavo

Pred pripravo kave skodelice segrejete, tako da jih splakne-
te z vroco vodo.

Na aparat namestite ¢aso filtra (C1) z vstavljenim filtrom
(C2) ali (C3) brez dodane kave. Uporabite isto skodelico
za pripravo kave, pritisnite tipko za 1 kavo in v skodelico
natoite vroco vodo, da se skodelica segreje.

LviSajte temperaturo kave v meniju programiranja. (glejte
»9. Nastavitveni meni«).

Med delovanjem se grelnik skodelic (A4) segreje: nanj torej
postavite skodelice za uporabo.

5. KAKO PRIPRAVITI EKSPRESNO KAVO S
KAPSULAMI

1. Vstavite filter za kavo v kapsulah (C4) v caso filtra (C1) (slika
14).

2. Vstavite kavno kapsulo in jo kar se da dobo centrirajte nad
filtrom (slika 15). Za pravilno namestitev kapsule v filtru
sledite navodilom na ovitku kavnih kapsul.

3. Caso filtra namestite na aparat (slika 7).

4. Skodelico postavite pod dulec ¢ase filtra.

5. Prepricajte se, da svetijo lucke tipk za tocenje kave, nato
pritisnite topko za tocenje (B1).

6. Aparat natoci kavo in nato samodejno prekine s tocenjem.

7. Zaodvzem Cade filtra obrnite rocaj z desne proti levi.

5.1 Izberite kapsulo

uporabljajte le kapsule, ki so skladne s standardom ESE: ta je
naveden na ovitkih s znakom:

Standard E.S.E. je sistem, ki se ga posluZujejo najvedji proizva-
jaldi kavnih kapsul in ki omogoca pripravo ekspresne kave na
preprost in cist nain.

Opomba:

Pri uporabi kapsul je mogoce pripraviti le eno kavo
naenkrat.

Med pripravo kave lahko to kadarkoli prekinete s pritiskom
tipke za tocenje, ki ste jo predhodno pritisnili.

(e Zelite povecati kolicino kave v skodelici, takoj po konca-
nem tocenju (v roku 3 sekund) pridrZite tipko za tocenje,
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ki ste jo prej pritisnili; tocenje se po nekaj sekundah samo-
dejno prekine.

Da bi se izognili brizganju tekocine, ¢ase filtra nikoli ne
snemite med samo pripravo napitka, po tocenju vedno po-
Cakajte nekaj sekund.

Glejte razdelek »4.2 Nasveti za toplejso kavo«.

6. PROGRAMIRANJE KOLICINE KAVE V SKODELICI

Aparat je tovarnisko nastavljen za tocenje standardnih kolicin. Ce

Zelite te koli¢ine spremeniti, naredite naslednje:

1. Skodelico ali skodelici postavite pod cevki case filtra (CT).

2. Pritisnite tipko, ki jo Zelite programirati (@ ali @)
in jo drZite pritisnjeno.

Aparat prine tociti kavo in druga tipka za toenje kave

utripa ter s tem javlja, da se aparat nahaja v nacinu

programiranja.

Takoj, ko je Zelena kolicina kave v skodelici doseZena, spus-

tite tipko; tocenje se prekine in signalna lucka utripa ter s
tem javlja, da je podatek o kolicini pravilno shranjen.

Tovarniska Nastavljiva kolicina
kolicina
@ 35ml od =15 do =90 ml
@ 70ml 0d =30 do =180 ml

KAKO PRIPRAVITI KAPUCINO

Za uporabo visokih kozarcev odstranite posodo za zbiranje
kapljevine (A9) in kozarec postavite na namenski pladenj
(A10) (slika 16).

1.

2. Pripravite ekspresno kavo kot je opisano v prejénjih odstav-
kih, z uporabo dovolj velikih skodelic.

3. napolnite vr¢ s svezim mlekom s temperaturo hladilnika
(slika 17). Prostornina mleka se bo 2-3-krat povecala

4. Pritisnite tipko (slika 18). Lucka utripa. Ko zasveti
neprekinjeno, je aparat pripravljen za tocenje pare.

5. Vr¢ postavite pod cev za paro (A11): cev potopite in gumb

obmite v polozaj dﬁ%{’o (slika 19).

v

V5

Za penjenje mleka postavite cev pare na gladino mleka: na
ta nacin se bo zrak mesal z mlekom in paro

Cev za paro naj bo na povrsini, pri cemer pazite, da ne zaja-
mete prevec zraka in ustvarite prevelike mehurcke.
Potopite cev pare pod povrSino mleka: to ustvari vrtinec.




9. Ko dosezete Zeleno temperaturo, ponovno pritisnite gumb
za paro in pocakajte, da se dovajanje pare popolnoma usta-
vi, preden odstranite vrc za mleko.

. Spenjeno mleko vlijte v skodelice s predhodno pripravljeno
ekspresno kavo. Kapucino je pripravljen.

Sladkajte po osebnem okusu in ¢e Zelite, na peno potresite
Cokolado v prahu.
Opomba:
«  CeZelite pripraviti ve¢ kapucinov, najprej pripravite vse kave
in Sele nato pripravite spenjeno mleko za vse kapucine;
Za izhod iz funkcije pare pritisnite katero koli tipko. Lucki

in @ utripata, kar pomeni, da je treba opraviti
cikel ohlajanja.

« Priporoamo, da paro ne tocite ve¢ kot 60
sekund.

Nasveti za optimalno rabo:

Priporocena kolicina za kapucino: 100 ml.

« Zagosto in homogeno peno uporabite mleko pri tempera-
turi hladilnika (priblizno 5°C).

« Ko je aparat pripravljen za penjenje mleka, preden nada-
ljujete, postavite prazno posodo pod cev in odprite gumb
pare, da odstranite zrak iz parnega kroga. Zaprite gumb
pare in nadaljujte s pripravo.

7.2 (iscenje cevi pare

1. Povsaki uporabi s krpo odstranite ostanke mleka s cevi pare
(slika 20). Za globinsko ciScenje je priporocljivo uporabiti
Eco MultiClean: zagotavlja higieno z odstranjevanjem mle¢-
nih beljakovin in mascob in ga lahko uporabljate za CiScenje
celotnega stroja.

2. Tocite paro nekaj sekund, da temeljito oCistite cev (slika 21)

3. Pocakajte, da se cev ohladi: za ohranjanje ucinkovitost

dulca uporabite Cistilno iglo, da ostane odprtina prosta (C7)

(slika 22).

7.3  Cikel ohlajanja

Po uporabi funkdije pare obe lucki, @ in @ , Na aparatu
hkrati utripata, kar pomeni, da je treba kotel ohladiti, da doseze
pravo temperaturo za pripravo espressa. To opravite na naslednji
nacin:
- pod nastavek za kapucino postavite posodo;
+  odprite gumb za tocenje pare in vroce vode: lucka
utripa (slika 23);
« kolucki (@ in @) utripata, se je kotel ohladil: zapri-
te rocaj pare (ko se kotel ohladi, se tocenje ustavi) (slika
24). Aparat je sedaj pripravljen za uporabo.
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. PRIPRAVA VROCE VODE

Pod cev za paro postavite posodo (A11).

1.
2. Poclakajte, da se lucki za tocenje kave (B1) in (B3) vklopita.
3.

Obrnite gumb (A12) v poloZaj d&/&. Vroca voda bo pri-

tekla iz cevi za paro.
Za prekinitev izhajanja vroce vode obrnite gumb v poloZaj
0.

Priporocamo vam, da pustite iztekati najvec
60 sekund.

9.

NASTAVITVENI MENI

1. Vstopite v meni:

Za 10 sekund drzite

pritisnjeno tipko
, dokler tri tipke zapo-
redno utripajo:

2. lzberite nastavitev, ki jo Zelite prilagoditi

Pritisnite za
spreminjanje
nastavitve

Pritisnite za izbiro
nastavitve

Ustrezna
nastavitev

Pritisnite @
7a izbiro nizke
temperature

Pritisnite

a iz
biro srednje
temperature

Temperatu-

reinfuzije | Ja

temperatura  se
nanasa na vodo v ter-
mobloku. Zato se raz-
likuje od temperature

Pritisnite @

zaizhiro visoke

temperature
napitka v skodelici ali od P
temperature, izmerjene,
ko pijaca pritece iz dul-
cev Case filtra.
S




Pritisnite @
za izbiro majh-
ne trdote

Pritisnite
zaizhiro sredn-
je trdote

Trdota vode

Pritisnite @

za izbiro velike
trdote

Pritisnite @
7a izbio 9
minut

Avtomatski
izklop Pritisnite @

za izhiro 30

minut

Pritisnite @

zaizbiro 3 ur

3. Zapustite meni

Po 15 sekundah nedejavnosti aparat samodejno zapusti meni
z nastavitvami.

Opomba:
«Lucka spremenjene nastavitve hitro utripa, da potrdi
spremembo.

Po 15 sekundah nedejavnosti aparat samodejno zapusti
meni nastavitev in je pripravljen za uporabo.

10. DEFAULT VALUES (RESET)

S tem postopkom se aparat ponastavi na tovarniske vrednosti.
To opravite na naslednji nacin:

1. Postavite cev za paro (A11) na pladenj za zbiranje kaplje-
vine (A9);

2. Vstopite v meni programiranja;

3. Obmite gumb za paro (A12) v polozaj /Oy

4. Pritisnite tipko . Tri signalne lucke utripajo socasno,
kar potrjuje vzpostavitev originalnih nastavitev.

5. Signalni lucki in utripata in s tem nakazujeta,

ga je treba gumb znova zapreti (simbol O).
Ko gumb za paro zaprete, je aparat pripravljen za uporabo.

11. CISCENJE APARATA
Naslednje dele aparata je potrebno redno Cistiti:
posoda za zbiranje kapljevine (A9)
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filtri kave (C2), ((3) in (C4);

dulec za kavo (AS);

rezervoar vode (A3);

cev za paro (A11) kot je navedeno v poglavju “7.2 Cid¢enje
cevi pare”;

Pozor!

Nobena komponenta ali pripomocek aparata ni primerna
za pranje v pomivalnem stroju.

Za (i3Cenje aparata ne uporabljajte topil, grobih detergen-
tov ali alkohola.

Za odstranjevanje oblog ali usedlin kave ne uporabljajte
kovinskih predmetov, ker bi lahko odrgnili kovinske ali pla-
sticne povrsine.

Po obdobjih neuporabe, ki so daljSi od enega tedna, je
priporocljivo, da pred ponovno uporabo aparata opravite
izpiranje, kot je opisano v poglavje “3. Prvi vklop aparata”.
Nevarnost!

Med ciscenjem aparata nikoli ne potapljajte v vodo, to je
elektricni aparat.

Pred katerim koli postopkom ¢iS¢enja zunanjih delov apa-
rata, ugasnite aparat, izvlecite vti¢ iz vticnice in pustite, da
se aparat ohladi.

11.1 C(iicenje posode za zbiranje vode

Pozor!

Posoda za zbiranje tekocine je opremljena s plovcem (rdece

barve) za prikaz nivoja v njej zbrane vode. Preden ta indika-

tor seZe izven pladnja za skodelice (slika 25), morate posodo
izprazniti in odistiti, sicer se voda lahko zlije ¢ez rob in poskoduje
aparat, odlagalno povrsino in obmocje okrog nje.

1. Odstranite posodo (A9) (slika 26).

2. Odstranite reSetko za skodelice (A7), odstranite vodo in s
krpo ocistite posodo, nato znova sestavite pladenj za zbi-
ranje tekocine. Izvlecite redetko za vrcke ali kozarce (A10),
oCistite jo vodo, osusite in znova vstavite;

3. Inova vstavite posodo za zbiranje tekocine.

11.2 (iscenje kavnih filtrov

Kavni filtri so zasnovani za pripravo najboljSe mozne kreme za

kavo. Da bi ohranili njihovo ucinkovitost, morajo biti filtri vedno

Cisti in brez ostankov kave.
Po vsaki uporabi filter operite z obilo tekoce vode (slika 27),
nato pritisnite perforirani filter, da se prepricate, da je pra-
vilno vstavljen v sedez (slika 28);
preverite, ali je luknja na zadnji strani filtra (glejte sliko 29)
brez ostankov.

(e je filter e vedno zamazan ali vsaj enkrat na mesec, odistite

filtre za kavo na naslednji nain:

1. Perforirani filter izvlecite s potegom za jezicek (slika 30).

2. Filtre operite s tekoco vodo (slika 31).

3. Prepricajte se, da luknje niso zamasene. Po potrebi oistite
ziglo (slika 29-31).



4.
5.

Osusite s krpo.

Perforirani filter vstavite nazaj v lezis¢e in ga do konca
potisnite navzdol (slika 28).

Filter kapsul

Operite s tekoco vodo. Prepricajte se, da luknje niso zamasene.
Po potrebi o€istite z iglo (slika 29-31).

11.3 (iscenje dulca za kavo
Vsakih 200 kav operite tako, da iz dulca natocite priblizno 0,5 |
vode (pritisnite gumb za tocenje kave brez uporabe mlete kave).

11.4 Drugo CiScenje
1. Za{idcenje aparata ne uporabljajte topil ali abrazivnih de-
tergentov. Dovolj bo, da uporabite vlazno in mehko krpo.

2. Redno distite caso filtra.

11.5 (is¢enje rezervoarja vode

1. Rezervoar za vodo redno (istite (priblizno enkrat mesecno) in
ob vsaki zamenjavi filtra za mehcanje vode (*¢e je prisoten) z
vlazno krpo ter nekoliko blagega distila;

2. Odstranite filter (Ce je prisoten) in ga splaknite pod tekoco
vodo;

3. Filter (*Ce je prisoten) znova namestite, napolnite rezervo-
ar s svezo vodo ter ga vstavite;

4. (samo pri modelih s filtrom za mehcanje) Natocite 100 ml

vode.

12. ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA

Pozor!

Pred uporabo preberite navodila in etiketo sredstva za odstra-
njevanje vodnega kamna (C9),navedeno na ovitku samega
sredstva.

Priporocamo le uporabo sredstva za odstranjevanje vo-
dnega kamna De'Longhi. Uporaba neprimernih sredstev
za odstranjevanje vodnega kamna, tako kot tudi neredno
odstranjevanje, lahko povzrodi pojav napak, ki jih ne krije
garancija proizvajalca.

Sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna lahko posko-
duje obéutljive povrsine. Ce se izdelek po nesredi razlije,
takoj osusite.

Za odstranjevanje vodnega kamna

Sredstvo  za | Odstranjevalec vodnega kamna De’Longhi
odstranje-

vanje vodne-

gakamna

Posoda Prostornina 11

(as ~25min

1. (as za odstranjevanje vodnega kamna je, ko utripa @
oranzna lucka.
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Prepricajte se, da casa filtra ni name3cena, ter postavite
vsebnik pod cev za vroco vodo ter pod sito grelnika (slika
32).

3. Sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna nalijte v rezer-
voar, razredcite jo z vodo (posodo napolnite do nivoja MAX)
(slika 33)

+ Qéup to
MAX level
=y
=
h —
; =)
33

Gumb drZite pritisnjen @10 sekund, dokler 3 lucke ne
utripajo zaporedno.

Obrnite gumb pare na d&%ﬁ,.

Pritisnite tipko za zacetek postopka odstranjevanja
vodnega kamna.

Program za odstranjevanje vodnega kamna se zaZene in
tekocina priteCe iz cevi za paro. Program za odstranjeva-
nje vodnega kamna v presledkih samodejno opravi celo
vrsto izpiranj, da odstranite ostanke vodnega kamna
iz notranjosti kavnega aparata, dokler se rezervoar ne
izprazni.

Opomba:

Med odstranjevanjem vodnega kamna, da ofistite tudi obtok
kave, ob¢asno zaprite gumb za paro, da iz dulca za kavo od-

stranite majhne kolicine sredstva.

Tocenje se prekine in oranzna lucka utripa ter s tem
javlja, da cikel odstranjevanja vodnega kamna S vedno poteka.

Zdaj je treba opraviti izpiranje.
8. lzpraznite posodo, ki ste jo uporabili za zbiranje tekocine za
odstranjevanje kotlovca, ter jo namestite pod dulca.



10.

MAX C@

—17 n
—

12.

33 13.

Aparat je pripravljen za izpiranje s sveZo, Cisto vodo. Od-

14.

stranite rezervoar za vodo, ga izpraznite, sperite s tekoco
vodo, napolnite s svezo vodo do nivoja MAX (slika 34) in ga
vstavite nazaj v aparat.

Prepricajte se, da je gumb za paro v poloZaju 45/30 , nato

pritisnite tipko Za zagon izpiranja. Med odstranjeva-
njem vodnega kamna, da ocistite tudi obtok kave, ob¢asno zapri-
te gumb za paro, da iz dulca za kavo odstranite majhne kolicine

vode.

Opravite $e drugo izpiranje od tocke 7 do 9, pri Cemer
vstavite tudi filter (Ce je bil prej vstavljen).

Ko je rezervoar za vodo prazen, oranzna lucka ugasne in

odstranjevanje vodnega kamna je koncano. Lucki

in % utripata.
Gumb za paro zaprite tako, da ga obrete na 0.
Napolnite rezervoar s svezo vodo.

Aparat je sedaj pripravljen za uporabo.

13. POMEN SIGNALNIH LUCK
Signalne lucke Postopek Pomen
Vklop stikala ON/OFF Aparat izvaja samodejno diagnosticira-
@ @ @ nje, javljeno z zaporednim utripanjem
signalnih luck
N 9
Aparat je vklopljen Signalne lucke utripajo: aparat se segreva
@ @ @ za pripravo kave
Stalne signalne lucke: aparat je pripravijen
7a pripravo kave
Odprt gumb za paro Utripajoce lucke: zaprite gumb za paro

Potreben je cikel hlajenja

Naredite, kot je opisano v odst. “7.3 Cikel
ohlajanja”.

© &

@ ne to¢i kave

Rezervoar za vodo je prazen ali pa aparat | Lucke hitro utripajo. Glejte pog. “3. Prvi

vklop aparata”

© @

Zahtevana je funkcija pare

Signalna lucka utripa: aparat se segreva
za pripravo pare

Stalna signalna lucka: aparat je priprav-
ljen za pripravo pare

© @

@ nega kamna

oranzna barva
utripajoca

Potrebno je opraviti odstranjevanje vod- | Izvedba odstranjevanja vodnega kamna:

postopek je zakljucen, ko signalna lucka

ugasne.
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14. CE KARKOLI NE DELUJE

Tezava

Vzrok

Resitev

Ekspresna kava ne izhaja ve¢

Odsotnost vode v rezervoarju

Napolnite rezervoar

Odprtini za tocenje kave Case filtra sta
zamaseni

Ocistite odprtine Sob na casi filtra

Filter je zamaSen ali manjka perforirani
filter

Opravite CiScenje, kot je opisano v odst. “11.2
(iscenje kavnih filtrov”

Rezervoar je slabo vstavljen in ventila na
dnu nista odprta

Rahlo pritisnite na rezervoar, da se odpreta ventila,
ki se nahajata na njegovem dnu

Vodni kamen v vodni napeljavi

Opravite odstranjevanje vodnega kamna, kot
je opisano v odst. “12. Odstranjevanje vodnega
kamna”

Ekspresna kava kaplja na robu
Case filtra, namesto skozi Sobe

(asafiltra je slabo vstavljena ali umazana

(aso filtra pravilno namestite in jo do konca
zategnite

Tesnilo grelnika ni vec elasticno ali je
umazano

Aparat odnesite v servisni center, kjer naj zamenja-
jo tesnilo grelnika

Odprtini na ¢asi filtra sta zamaseni

Ocistite odprtine Sob na casi filtra

Filter je zamasen ali manjka perforirani
filter

Opravite Cidcenje, kot je opisano v odst. »11.2
(idcenje kavnih filtrov«

(asa filtra se ne priklopi na
aparat

Vfiltru je prevec kave

Uporabite merico iz pribora in se prepricajte, ali
uporabljate za vrsto priprave pravilen filter

Krema na kavi je svetle barve

Mieta kava je premalo stisnjena

Kavo v filtru bolje potlacite

(kava hitro izteka skozi Sobo)

Kolicina mlete kave je majhna

Dodajte ve¢ mlete kave

Kava je pregrobo zmleta

Uporabljajte samo mleto kavo za aparate za pripra-
vo ekspresne kave

Kakovost mlete kave ni ustrezna

Uporabite drugo vrsto mlete kave

Kavna krema je temne barve

Mleta kava je premocno potlacena

Kavo manj potlacite

(kava pocasi tece skozi obo)

Kolicina mlete kave je prevelika

Imanjsajte kolicino mlete kave

Sito grelnika je zamaSeno

Opravite CiScenje, kot je opisano v odst. “11.3
(i¢enje dulca za kavo”

Filter je zamasen

Opravite CiScenje, kot je opisano v odst. »11.2
(iscenje kavnih filtrov«

Kava je predrobno zmleta

Uporabljajte samo mleto kavo za aparate za pripra-
vo ekspresne kave

MIeta kava je predrobna ali vlazna

Uporabljajte samo mleto kavo za aparate za pripra-
vo ekspresne kave, ki naj ne bo preve¢ vlazna

Vodni kamen v vodni napeljavi

Ocistite vodni kamen kot opisano v poglavju “12.
Odstranjevanje vodnega kamna”

9
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Tezava

Vzrok

Resitev

Po pripravi kave ostane filter
prilepljen na sito grelnika

Inova vstavite ¢aso filtra, pripravite kavo, nato od-
stranite ¢aso filtra

Aparat ne toci nobene pijace in
vse lucke utripajo nekaj sekund

Odsotnost vode v rezervoarju

Napolnite rezervoar vode

Rezervoar je slabo vstavljen in ventila na

dnu nista odprta

Rahlo pritisnite na rezervoar, da se odpreta ventila,
ki se nahajata na njegovem dnu

Sito grelnika je zamaseno

Opravite Ciscenje, kot je opisano v odst. “11.3
(is¢enje dulca za kavo”

Filter je zamasen

Opravite CiScenje, kot je opisano v odst. “11.2
(is¢enje kavnih filtrov”

Vodni kamen v vodni napeljavi

Opravite odstranjevanje vodnega kamna, kot
je opisano v odst. “12. Odstranjevanje vodnega
kamna”

Aparat ne deluje in vse signalne
lucke utripajo

Aparat takoj izklopite in se obrnite na pooblas¢en
servisni center

Pri pripravi kapucina se mleko
ne speni

Mieko ni dovolj hladno

Vedno uporabljajte mleko s temperaturo hladilnika

Nastavek za kapucino je umazan

Opravite CiScenje nastavka za kapucino, kot je opis-
ano v odst. 7.2 Ciscenje cevi pare”

Vodni kamen v vodni napeljavi

Odstranite vodni kamen, kot navedeno v pog. “12.
Odstranjevanje vodnega kamna”
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I'Iepen BUKOPUCTAHHAM TNpunafly 3aBXau yuTaiite nonepe-
JKEHHA oo be3nekwu.

1. 0nunc

11
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Onuc npunagy - A
Kpuwika KoHTeliHepy AnA Bou
Pyuka ana 3HATTA pesepsyapy And Boaw
KonTeitHep ana Bopu
MipirpiBay vatwok
bnokv nopavi kasu
[onoBHuit Bumukay BKIT./BUMK.(ON/OFF)
Pewitka ana vawwok
A8. IHauKaTop piBHA BOAY Y MiAJOHI ANA Kpanenb
A9. NingoH AnA Kpanenb
A10. MipcTaBKa AnA vawwok/reynka
A11. Tpybka Ana napu
A12. Perynatop ana napu

1.2 Onuc naneni ynpasniHxa - B

B1. kHonka 1 nopuji

B2. Ingukatop “BKJ." (6inuit) Ha Kronwi

B3. KHonka 2 nopuji

B4. Ingukatop “BKJ" (6inuit) Ha Kronwi

B5. KHonka ana napu

B6. Inaukatop “BKJ (6inuit) Ha Kronwi

B7. Ingukatop «BupaneHHa Hakuny» (oBTorapaunii)

1.3  Onucnpunapas - C

(1. Tpumau inbrpy

(2. Oinbtp Ana 1 vawku (@ cumson nig inbTpom)
(3. OinbTp AnA 2 vawok (':_ umBon Mif GinbTpom)
(4. OinbTp AnA vang (. CUMBON Nif dinbTpom)

(5. MipHa noxka

(6. YwinbHioBay

(7. Tonka ana yniLeHHA Tpy6Ku AnA napu

(8. Tect xopcTKocTi BOAM

(9. JexanbuuHatop (*nuwe B feAkux mogenax)

(10. Tneunk ana monoka

1.4 [lopaTKoBi akcecyapy AnA OUMILEHHS,
peKomeH0BaHi BUPoOGHNKOM

[lna oTpuMaHHA JopaTKoBOI iHdopMaLil BiaBidaiiTe www.

delonghi.com.

¢) WaterFilter QinbTp ANA NoM'AKIIEHHA BOAN
EAN: 8004399327252

2. MNIATOTOBKA NPUNALY

Bumuiite Bci akcecyapu Tennoto BoZow Ta 3acobom AnA MUTTA

MocyAy, @ NOTIM BUKOHAIATe HaCTynHi Aii:

1. BuitmiTb KoHTeiiHep Ana Bogy (A3) (puc. 1) Ta HanoBHiTb
CBIKOI0 UMCTOI0 BOAOID, CTEXAUM 32 TUM, 106 He nepeBy-
wwti piBeHb MAX (puc. 2).
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2. BcTaHOBITb KOHTeliHep Ha Micue y Npunag, 3nerka npuTnc-

HYBLLK, LI.|06 BiﬂKpI/ITI/I KnanaHu, L0 3HaX0AATbCA Ha [Hi
KOHTeliHepa (man. 3).
Bawnuso: Hikonu He sukopucmosyiime npunad 6e3 600u y koHmetixepi a6o Ge3
KoHmeliHepa.
Byab nacka, 3BepHiTb yBary: Mu pekomendyemo AkHaiiweuduie Hanawmy-
8aMU XOpCmKicmb 800U, CAIYIOYU BKa3igkam, Hasederum y po3dini «9. Mekio
Hanawmysarxs».

3.
1.

HANALUTYBAHHA NPUNARY

MligkntounTb BUAKY y po3eTKy. HaTUCHITb rooBHMiA BUMM-
Kau (A6) (man. 4).

[TpucTpili BUKOHYE CAMOAIATHOCTUKY, L0 BKA3YETbCA NO-
CNiBOBHIM ONMGRHHAM TPROX KHOMOK (Man. 5).
IHanKaTopy @ Ta é 6nMMaloTh, WO 03Hauae
HarpiaHHa npunagy (man. 6). Konu, iHaukatopn npu-
MUHAIT 6AumaTih, npunap roToBMA BUKOHATU LUKA
MPOMMBAHHA.

3aKpinitb TpUMay GinbTpa Ao Npunaay; BUpIBHAIATe pyuky
TpuMaya dinbtpa 3 Hanucom “INSERT’, motim nosepHitb
npaBopyy, MOKW pyuka He Oyade BMpiBHAHA 3 Hanucom
“CLOSE” (man. 7).

[ocTaBTe eMHicTb MiHiManbHO MicTKicTIo 0,5 1 nif 610k
nogaui kasv (A5) Ta Tpy6ky nogaui napu (A11) (man. 8).
HatucHiTb KHonky .NoBTOpYUTM Lyt0 ONepauiito 5 pasiB
(man.9).

MoBepHitb perynatop napu (A12) B nonoxeHHa &%,00
(man. 10) Ta cnycTiTb rapAdy BOAY, MOKW KOHTelHep Ans
BOJM He CTaHe MOPOXHiM, Tenep 3aKpuiite perynatop, no-
BepHyBLUK i1oro B nosioxeHHA 0. MeTolo L€l npoueaypu €
oumLLeHHA Byab-AK0T BOAM 3 KOHTYPY Nepes BUKOPUCTaH-
HAM Napu ANA NPUTOTYBaHHA HaMok.

[Tpunag rotoBmil ANA BUKOPUCTAHHA.

Bynb nacka, 3BepHirtb yBary: Akwo nio koHmetinepom
3’8unaca 600a - ye € HopmansHum Asuwem. O0Hax 80y no-
mpi6Ho pe2ynapHo sumupamu 3a donomo20to Yucmoi 2y6Ku.

4. MPUTOTYBAHHA KABU

1. BctaHosiTb ¢inbTp Ana meneHoi Kasu (C2) um (C3) y Tpu-
may ¢inbtpa (C1) (man. 11).

HanoBHiTb GinbTp MeneHolo Kaoto (Man. 12). 0608'A3-
KOBO BUKOPUCTOBYIiTe KaBy ApibHOro nomeny cnevjanbHo
ANA NPUTOTYBaHHA ecrpeco.

PiBHOMipHO po3noginiTb MeneHy KaBy Ta 3nerka npuTuc-
HiTb npecom AnA kaBw (C6) (man. 13). MepekoHaiiTecs, Lo
KaBa 3HaX0AMTbCA Ha NOTPIGHOMY piBHi nicna TpambyBaH-
HA. Moxn1Bo, BaM 3Ha00UTbCA AoaaTh binbLue KaBu.
Bupanitb HagnMwKm KaBm 3 KpaiB TpUMaya dinbTpa i 3a-
Kpinitb ioro Ao npunagy (man. 7).

MocTaBTe yaluky abo YaLuKm nig HOCMKN TpUMaya dinbTpa




6. [llepekoHariTecs, Lo iHAMKATOPY, L0 BIANOBIAAITb KHO-
MKaM KaBW, ropATb, a NOTIM HAaTUCHITb KHOMKY ANA KaBu

(1) G2 (83).
7. Tlpunag rotye KaBy i ii Nojaya 3ynMHAETbCA aBTOMATUYHO.
8. o6 3HATM TpUMau QinbTpy, NOBEPHITL PyuKy Cmpasa

Hanio.
byde nacxa, 386epHimo yeazy:
[na npaBunbHoi poboTn, neped TUM AK HaCUNaTH MeneHy
KaBy, BNEBHITbCA, LU0 Y GINbTPi He 3aMLLMN0Ch 3aNNLLKIB
KaBM 3 MUHYNOTO pasy, KON B FOTYBaM KaBy.
Konu npunag rotye KaBy, B1 MoxeTe nepepBaty nojayy y
6yab-AKMIA MOMEHT, nonepeAHb0 HaTUCHYBLLN Byab-AKy
KHOMKY A1 KaB.
B Kinui nopaui (npotarom 3-x cekyHg), wob 36inblwnty
KINbKICTb KaBM B YallLyj, HATUCHIT i yTpUMyiiTe KHOMKY
ANA KaBM, AKY BU HATUCHYNK paHilLe. Yepes KinbKa cekyH
Mofaya NPUNMHAETLCA ABTOMATUYHO.
[ Toro, w06 yHUKHYTM GPU30K, HiKONM He 3HiMaitTe Tpu-
May dinbTpa nig uac pobotu npunagy i nosayi kasu. 3aBx-
[V 334eKaliTe NpOTAroM feKinbKoX CeKyHA Mics nojayi.

4.1 TpambyBaHHA KaBu:

LL{o6 oTpUmaT CMauHe ecnpeco, Bax<NMBO NPaBUMbHO YLLinb-
HUTI MeNeHy KaBy.

flKwo By 3aHaATO YWinbHUTE KaBy, BOHA Oyhe BuTIKaT!
MOBINIbHO Ta BIAE AYXe MiLHOI0.

fKwwo Bu nerko BTpambyeTe ii, BoHa byze BuTikaTy WBMA-
K0 Ta BuiiZe fiyxe cnabKoto.

4.2 Mopapu wopo rapaviloi kKaBu

[lepeq npuroTyBaHHa KagM, MigirpiiiTe YaLlKu, TPOXK ono-
NIOCHYBLLN iX FapAY0H0 BOA0H0.

Mpukpinitb Tpumay dinbrpy (C1) 3 pinstpom (C2) abo (C3)
[0 npunagy, ane 6e3 poaaBaHHA KaBu. Bukopuctosy-
104 Ty camy yalLky, y AKili Bu byfeTe roTyBaTu Kay, Ha-
TUCHITb KHOMKY 1 YaLLKa Ta HafuiiTe rapAyy BOAY Y YaLuKy,
o6 nigirpitn ii.

36inbluiTb TemnepaTypy KaBu B HanaLITYBaHHAX MeHI0
(cTop. «9. MeHio HanawutyBaHHs»).

3anuiuTe YaLIKK, WO BUKOPUCTOBYBATUMYTHCA ANA KaBH
Ha nigirpiBaui vawok (A4) Akmit HarpiBaeTbeA nig yac
BUKOPUCTaHHA.

AK3POBUTU KABY ECNIPECO,
BUKOPUCTOBYHOYU YAN U

Bcranositb ¢inbp (C4) ana vang y tpumay dinsrpa (C1)
(man. 14).

2. BcraBTe yangy, no LEHTPY HacKinbKn MOXANUBO Y Ginbtp
(man. 15). 3aBx v BOTPUMYIATECH IHCTPYKLA Ha YNaKoBL
yang, o6 npaBMaAbHO BCTABUTH Yanay y Ginbtp.

3. 3akpinitb Tpumay insTpa 4o npunagy (man. 7).

4. TocTaBTe YaLuKy NiJ HOCUKKM TPUMaya GinbTpa.
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5. TepekoHaiiTecs, Lo iHAMKATOPY, WO BIANOBIAAIOTb KHO-
MKaM KaBW, ropATb, @ NOTIM HAaTUCHITb KHOMKY ANA KaBu
(B1).
6. [lpunag rotye kasy i ii nojaya 3ynMHAETbCA aBTOMATUYHO.
7. o6 3HATM TpUMau QinbTPY, NOBEPHITL PyyKy Cmpasa
HaniBo.
5.1 fAxsubpatu vanau

BukopuctoyiiTe yanam, Wwo Bignogigaiotb ctaHaapty ESE, we
BKa3YETbCA HA YNaKOBLI cneLjianbHIM CUMBOAIOM.

Cranpapt ESE - ue cucrema, 3aTBepkeHa OCHOBHUMM BUPOO-
HUKaMK yanj Ta 3abesneuye npocte Ta unCTe NPUrOTYBaHHA
KaBM ecnpeco.

bydo nacka, 36epHime yeazy:

BukopuctoBylouu Yanau, BU MoxeTe NpUroTyBaTH
nuLe OfHY NopLilo KaBy 3a pas.

Konu npunag rotye KaBy, Bu MoxeTe nepepeaty nojayy y
Oynb-AKMA MOMEHT, nonepesHbO HaTUCHYBLUN Byab-AKY
KHOMKY A KaBu.

B kinui nopaui (npotarom 3-x cekyHp), wob 36inblwnty
KINbKICTb KaBM B YallLyi, HATUCHITb i yTpUMYiiTe KHOMKY
ANA KaBM, AKY BU HATUCHYNM paHilue. Yepes KinbKa cekyHn
Mojjaya NPUNMHAETLCA aBTOMATUUHO.

[Ina Tor0, 11406 YHUKHYTY 6PU30K, HIKONW He 3HiMaiiTe TpU-
May dinbTpa nig yac poboTv Npunagy i Nofayi Kasu. 3aBx-
A1 334eKaliTe NPOTAroM AeKinbKoX CeKyHA Micis nopayi.
[lu.. po3gin «4.2 Mopaay Wozo rapAayiLLoi KaBu».

6. TMPOrPAMYBAHHA KINIbKOCTI KABU'Y YALULLI
[Tpunap 3a 3aMOBYYBaHHAM HANALLTOBAHMIl HA aBTOMATUYHY
BUZauy CTaHZapTHOI KinbkocTi. LLo6 3miHuTM Wio KinbKicTb,
BUMKOHaliTe HaCTynNHi Aii:

1. BcraHoBiTb 0Hy abo ABi YaLLKy nig HOCUKM TpUMaya dinb-
pa (C1).

2. HaTucHitb Ta yTpUMyiiTe KHOMKY, AIKY BI X0ueTe 3anporpa-
myBatu ( abo @).

3. KaBoBapka nouHe nojauy KaBu, a iHlwa KHOMKa ANA Kau
Oyne 6nMary, Lo 03HAYaE, LU0 NPUNAZ 3HAXOANTLCA B
PeXuMi NporpamyBaHHs.

4. Ak Tinbku B yalwky 6yno nogaHo 6axaHy KinbKictb Kasy,

BiANYcTiTb KHOMKY. MMojaya NpUNUHAETbCA, a iHAMKaTOp
6nMMae, Lo 03HauaE, WO KinbKictb byna 36epexeHa

MpaBWsIbHO.
Kinbkictb 3a | Kinbkictb, Wwo
3amoBYYy- nporpamyeTbcs
BaHHAM

@ 35mn Bin =15 10 290 mn

@ 70 M0 Big =30 00 =180 mMn




1.

MPUTOTYBAHHA KANYYNHO

Lllo6 BMKOPUCTOBYBaTM BMCOKI CKMAHKIA, 3HIMITb MiLAOH
ana kpanenb (A9) i noctaBTe CKNAHKW Ha MigaoH AnA
Kyxna Ta cknanok (A10) (man. 16).

[puroTyiiTe KaBy ecnpeco, Ak ONMCAHO y NONepeaHix po3-
ZAinax, BUKOPUCTOBYIOYN SOCTATHBO BENUKI YLLK,
HanoBHiTb rneunk ana monoka CBiXxum MosoKoM 3 Xono-
aunbHuka (man. 17). 06car monoka 36inbluyeTbca BABivi
abo BTpuui

Hatuchitb @ KHonky (man. 18). Inaukatop 6numac.
Konu ingukatop noctiliHo ropitume, MatuMHa rotoa Ao
nojavi napu.

Moctasre rneunk nig Tpybky Ana napu (A11). 3aHypre
ManuuKy Ta MnoBepHiTb perynatop {'}; S y nonoxenns
(man. 19).

)

V5

LL|o6 cniuTi MONOKO, BUKNAAITD WAAHT ANA Napy Ha no-
BepXHI0 piauH. Lle cnpuae 3miLuyBanHio NoBiTpA 3 Mono-
KOM i napoto

Tpumaiite Tpy6Ky AnA napy Ha NoBepXHi, CTeXauu, o6 He
noTpanaAno 3aHaATo 6arato noBiTpA i He YTBOPOBaNUCH
3aHagTo BenvKi bynbbatuky.

3aHypTe TpyOKY ANA Napu niZ NOBEPXHIO MONOKa, Lie yTBO-
pUTb BUXOP B PifNHI.

Konu monoko Harpietbca o motpibHoi Temnepatypu,
3HOBY HATUCHITb KHOMKY NoAayi napu Ta 3aueKaiiTe, NoKu
noTiK Napy NOBHICTIO MPUNMHUTBLCA, NepL HiXK BUAHATU
rNeYnK AN MONOKA 3 Npunagy.

. Hanwiite cnikeHe MONOKO B YalLKy, L0 MiCTATb KaBy ec-

fpeco, NpUroToBaHi paHiLue. Kanyunxo rotose.
Jlogaiite  uykpy 3@ Cmakom,  nmocunTe
KaKao-nopoLLKoM.

NiHKY

bydo nacka, 36epHime yeazy:

Lllo6 npuroTyBath Ginblue OFHOrO KamyuuHo, CMOYaTky
NpUroTyiTe KaBy, a B KiHLi NpUroTyiiTe CMiHeHe MOJIOKO
ANA BCiX KanyyuHo;

HatucHiTb Byab-AKY KHOMKY, 06 BUIATY 3 GYHKLIT nopayi

napu. lHaukaropu Ta 6nMMaloTh, Lo BKa3ye
Ha Te, 1140 HEOBXIAHO BUKOHATY LIMIKN OXONIOZKEHHS.

He MoxHa Bunyckatn napy binbLue, Hix
npotarom 60 cekyHA.

194

71

Mopagu:
Pekomenzi0BaHa KinbKictb AnA ofHiei nopuii KanyyuHo:
100 mn.
[InA oTpMaHHA 6inbLu LWinbHOT PIBHOMIPHOT Miky BUKO-
PUCTOBYIATE MOJOKO 3 XONoAMIbHIKA (61M3bKo 5°C).
Konu mauvna bype rotoa Ao CniHioBaHHA MOOKa, nepLu
HiX MPOAOBXUTM, NOCTaBTE MOPOXKHIO EMHICTb Mg TPYOKY
i BiKpUiiTe perynatop nogaui napy, o6 BUANNTI NOBI-
TPA 3 NapOBOro KOHTYPY. 3aKpuiiTe perynaTop nogavi napu
Ta NPOAOBXITb MPUrOTYBAHHA.

7.2 OuuwieHHs Tpy6Kku ana napu

1.

MlicnA BUKOPUCTaHHA 3aBX AN NpoTUpaliTe TpY6KY And napu
TKaHUHOI0, 106 BUAANUTYA 3alULLKN Monoka (man. 20).
[Ina rn6OKOro OUMILEHHA PEKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBY-
Bati Eco MultiClean. Llei 3aci6 3a6e3neuye mMakcumanbHy
ririeHy, BUAANAYM MONOYHI 6inKu Ta Xupu, i ioro Takox
MOHa BUKOPUCTOBYBATI 1A OUMLLIEHHA BCi€l MaLLMHI.
Bunyctitb napy Ha Kinbka cekyHz, Wwob ounctutin Tpy6Ky
(man. 21).

3auekaiiTe, noku Tpybka ana napu oxonowe. LLlo6 Tpy6ka
He 3HOCMNACA 3 YacoM, CKOPUCTAITeCA CneLianbHUM iH-
crpymenTom (C7) AN ounLeHHA 0TBOPIB Bif 3a6pyaHeHDb
(man. 22).

7.3 Lukn oxonomxeHHa
Micna BuKopuCTaHHA GyHKLIT napy, ABa iHANKaTopu @ Ta

Ha npunagi 6n1maloTb 0ZHOYACHO, BKa3yluu Ha Te, L0

JANA NPUTOTYBaHHA ecnpeco Goiinep HeobXigHo oXonoauTH Ao
noTpibHoi Temnepatypy. BukoHaiite HacTynHi Aii:

NOCTaBTe EMHICTb Nifj KaMy4uHaTop;

Bi\KpuiiTe perynaTop nogavi napu AnA nogaui napu Ta ra-
pAyYoi BoAY. IHAMKaTop 6numae (puc. 23);

Konu 671MatoTb amnouKm ( i ), 6oiinep oxo-
NOHYB | N0Aa4a NPUNMHAETHCA; 3HOBY 3aKpuiiTe perynatop
nogayi napy (man. 24). Tenep npunag rotoga 210 po6otu.

8. MIAITPIBAHHA BOAKN

1. Mocrasre emHicTb nig Tpy6Ky nogavi napu (A11).

2. 3ayekaiiTe, noKu inauKaTopu kasu (B1) Ta (B3) He ropitu-
MyTb NOCTiIHO.

3. TloBepHitb perynatop (A12) B NON0XeHHA <{|}> Sy - Tapsua
BO/JA NOJAETHCA 3 TPYOKN AN napu.

4. lllo6 nepepsatin nogauy rapAYoi BoaM, NOBEPHITb peryna-

TOp Y NONOXEHHA 0.

He moxHa Bunyckatu rapayy sogy AoBLUe,
HiX npotarom 60 cekyHa.



9. MEHI0 HAJIALUTYBAHHA

HatucHite,

1. Jloctyn go meHio: @ 1106
HatuchiTb Ta yTpumyiire obpatun 9
KHOMKY npoTArOM AsToMa- XBUNUH
10 cekyHa, noku Tpu THuHe " . @
KHOMKI  He  Gnumatu- BUMKHEHHS aTNCHITS
MyTb 10: , o6 obpatn 30
XBUIUH
2. BuGepiTb HanawTyBaHHA, AKe  MNOTPiGHO Hatucaito @
BiperynioBary + Wob obpamn 3
roAaviHn
BignosigHe HatucHitb, HatucHitb, .
Hanawrty- 106 Bu6paTH 1406 3MiHUTH 3. Buxin 3 mento
BaHHA HanawTyBaHHA HanawTyBaHHA Yepes 15 cekyHA Oe3pianbHOCTI Npunas aBTOMaTUYHO BUiiae
3 MEeHH0 HaNaLUTyBaHb.
HatucHiTh | Byde nacka, 3eepuime yeazy:
@ ,Wwo6 of- | *  IHAKATOp, W0 BIANOBIAAE 3MiHEHOMY HAnALITYBaHHI,
patn HusbKy 6n1Mae LWBMAKO, LU0 NIATBEPAXKYE 3MiHY.
Temnepatypy Yepe3 15 cekyHa 6e3pianbHOCTi mpunag aBTOMaTMy-
- HO BWilie 3 MeHI0 HanalwTyBaHb i Oyse roToBuil Ao
Hatucuite, BUKOPUCTAHHA.
Temnepary- 1106
pY 32Bapio- o6patu Ce- | 10. 3ABOACHKI HAIALUTYBAHHA (CKWAAHHSA)
BaHHS Uememnepamypa 800u p e A H 1o | Leckupaenpunag 4o 3aBoaCbKUX HanaLITyBaHb.
6 mepmo6royi. Omaxe, Temneparypy BukoHaitTe HacTynHi pii:
ye He meMnepqmypa Hatuenite 1. Po3rawyiite Tpy6Ky Ana nogavi napu (A11) Ha niggoH ana
Hanok 6 vawyi abo ’ kpanenb (A9);
memnepamypa Hanoko @ wob 06- | 2. YBiiAiTb y MEHI0 HanalTyBaHb.
6 MomeHm eunycky | pat Bucoky | 3. MosepHitb perynatop napu (A12) B nonoxeHHs {'}/90;
3 .omeop 6 Mpumasa-| Temneparypy 4. HatucHitb KHOMKy . Tpu iHpnkaTopu 6numatotb
insmpa. OfIHOYACHO, WO MIATBEPAXKYE, L0 Oyno BigHOBAEHO OpH-
HatucHits, TiHaNbHI HaNALUTYBAHHS.
@ wo6 o6- | 5. Inaukatopu @ Ta 6numaloTb, WO 03HaYaKTb
pat Husbky Te, WO perynATop napu notpi6ro 3xosy 3akputu (O
OPCTKICT CUMBON).
Hatucito, Konu perynatop napu 6yno 3akpwuto, nmpunap rotoBuii £o
BUKOPUCTaHHA.
Mopcrkictb @ wo6 06-
BOM patn Cepep- | 11. OYULIEHHA KABOMALIWUHN
HIO XOPCTKICTb HacTynHi getani kaBoBapKu NOTPIOHO OUNLLATY perynapHo:
HatucHite | ° NiAAoH AnA kpanens (A9)
«  Qinbtpu ana kasu (C2), ((3) Ta (C4);
@ , 106 06- 670K nogavi kaeu (A5);
pam Bucoky KoHTeilHep ans Boau (A3);
KOPCTKiCTb Tpybka ana napu (A11), Ak onucaqo B po3gini «7.2 Oum-
N LeHHA TpY6KU AnA napu»;




Baxnueo!

KoaHy fetanb abo npunaggs He MOXHa MUTI B NOCYZ0-
MUIAHIT MaLLNHI.

[InA ounLyeHHA KaBOMALUMHI He BUKOPUCTOBYBATU PO3-
YMHHUKI, abpa3uBHi Muioui 3acobu abo cnmpr.

He BukopucToBYBaTV MeTanesi npeAmeT AnA BUZaneHHs
Hakumy abo KaBOBOTO HANbOTY, OCKINbKN BOHU MOXYTb
noapAnaTh MeTaneBi abo NNacTKoBi NOBEPXHi.

flKwo npunag He BUMKOPUCTOBYETHCA Oinblue TUXHA,
nepe 10ro BUKOPUCTAHHAM M PEKOMEHZY€EMO BUKOHATH
LMKN NPOMUBAHHA, AK onucaHo B po3aini "»3. Hanawry-
BaHHA Npunagy»".

Hebe3nexka!

B »oaHoMy pasi He 3aHyploiiTe KaBOBapKY Y BOAY Mif Yac
UYMLLEHHA: Lie eneKTPUYHNIA npunaz.

Mepww Hix po3nounHaTi 6yAb-AKi onepauii 3 0unLLeHHA Ha
30BHILLIHiil CTOPOHI MaLUMHK, BUMKHITB i, Bify'€AHaliTe Big
PO3€eTKI Ta 3a4eKaliTte, OKI BOHA OXOJOHe.

11.1 OuuLieHHA NifAOHY ANA Kpanenb

Baxnuso!

MipnoH Ans Kpanenb OCHALLEHO iHANKATOPOM PiBHA (4epBOHO-

ro KOnbopy), Lo nokasye piBeHb Boau y nisgoHi. o Toro, AK

TaKuil iHguKaTop BUiiae 3a Mexi nisZoHy Ana 360py kpanenb

(man. 25), HeobXiaHO 3BINbHUTW MiAA0H i OUUCTUTH 1H0r0, B

iHWOMY BUNaZKy BOJA MOXe MepenuTuca yepes Kpaii Ta no-

LWKOAUTI NpUNag, Ta NOBEPXHI0, HA AKIAl CTOITb Npunag abo

HaBKOJMLLHE CepefloBuLLe.

1. Burtarwitb nigno ana 36opy kpanens (A9) (man. 26).

2. 3HimiTb pewwiTky Ana vawok (A7), BunniiTe Bogy Ta npo-
TPiTb NiAAOH AN 360py Kpanenb TKaHUHOK, Ta NOCTaBTe
Ha Micue. ButarHitb nigctaky ana Kyxna abo cknaHok
(A10), , npomuiiTe BOZOI, BUCYLLITb Ta NOCTABTE Ha3aA y
npunag;

3. BcraHoBiTb niggoH AnA kpanenb Ha micue.

11.2 OuuLieHHA KaBOBUX QinbTpiB

OinbTpu ANA KaBI CNPUAIOTb YTBOPEHHIO HAIKPALLOT MiHKI Ha
kaBi. LLlo6 BoHI 36epiranin cBoto eYeKTUBHICTD, iX 3aBXAN CNig
TPUMATIN Y YACTOTi Ta OYMLLIATY Bify BYAb-AKIX 3aNNLLKIB KaBH.
[licna KoXHOro BUKOPUCTAHHA NpoMUBaiiTe GinbTp Beaw-
KoK KinbKicTio npoTouHoi Boan (Man. 27), notim nputuc-
HiTb nepdopoBaHuii $inbTp Ta nepesipTe, W06 BiH po3Ta-
LUyBaBCA Ha CBOEMY Micui (man. 28);

nepesipTe, LL06 0TBip Ha 3BOPOTHIil CTOPOHI inbTpy (ANB.
marn. 29) He by 3abpyaHeHui.

fIkwo dinbTp 336pyAHMBCA, Ta B byaAb-AKOMY BUNAZKY OAUH pa3
Ha MicALb, 0uuLLyiiTe GINbTPY ANA KaBI HACTYMHUM YNHOM:

1. Buitmitb nepdopoBaHnii GinbTp, NOTATHYBLUN 3@ BYLIKO
(man. 30).

[TpomuitTe inbTpu nig NpoTouHot BoAOK (Man. 31).

2.
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3. TlepekoHaiitecs, 140 0TBOPY He 3a6110KOBaHi. AKLLO Heob-
XifIHO, MOYNCTITb 110T0 3a JONOMOTOH0 ok (man. 29-31).

4. TlpocywwiTb TKAHUHHOI CEPBETKOI.

5. BcraBTe neppopoBaHuit GinbTp Hasaj Ha (BOE Micle Ta

HaTUCHITL 0 ynopy (man. 28).
Qinbtp Ana vang
[Tpononockati npoTouHoto Bogoto. lepekoHaiitecs, 1o 0TBOPK
He 3a610Kk0BaHi. fKILO HeobXifHO, NOUMCTITh /0ro 3a 0NOMO-
rowo ronku (man. 29-31).

11.3  QuuwieHHa 6noky nopadi kaBu

[licna npuroTyBaHHA KoxHux 200 nopuiin kKaBu npomuBaiite
dinbTp 0,5 nitpamm Boan uepe3 610k nogaui (HaTUCHITL KHOMKY
ANA NPUrOTYBaHHA KaBY, He 3aCMNaloyn MeNeHy KaBy).

11.4 IHwi onepaLii 3 ounLLeHHA

1. He BuKopuCTOBYiiTE ANA OUMLLEHHA KaBOBAPKY PO3UMH-
HIKI 4n abpa3vBHi Mutoui 3acobu. Bukopuctosyiite nuwwe
M'AKY BONOTY TKaHUHY.

2. OunctiTb yawky Tpumava dinbrpa.

11.5 OunwieHHA KOHTeliHepa AN BOJU

1. PerynapHo ounwLaTit KoHTeiiHep AnA BoAv (npubnusHo pa3
Ha MicALb) abo KOXHOro pasy, KoM BIt 3aMiHIoeTe inbTp
JZNA NOM'SKLLEHHS BOAN (AKLLLO TaKMil €) 32 JONOMOTO0H BO-
JI0TOT TKAHUHI Ta HEBENMKOI KiNbKOCTi AeNiKaTHOro MUOYoro
3ac06y;

3HiMiTb GinbTp (AKLLO TaKWii €) Ta npomuiiTe iioro NpoToy-
HOI0 BOAOI0;

MocTaTe GinbTp (AKWO Takuit €) Ha3ap y npunag, Ha-
MOBHITb pe3epByap CBiOl BOAOI0 Ta NOCTaBTe Ha3af Y
npunag;

BukonaTn nopauy 100mn Bogy (nuwe mMogeni 3 dinbtpom
ANA NOM'AKLUEHHA BOAM).

12, BUOANEHHA HAKMNY

Baxnueo!

llepen BuKopuCTaHHAM 3acoby ANA BUAANEHHA Hakuny
(C9) npouwTaiite iHCTPYKLT | MapKyBaHHA Ha ynaKoBL.
BukopuctoByiite nuwe 3aci6 AnA 3HATTA Hakuny Bif
De’Longhi. BukopuctanHa HeBignoBigHux 3acobie ana
BUZANEHHA HaKIMY, @ TAKOX HenpaBubHe BUAANEHHA Ha-
Kimy, MoXe Npu3BecTH A0 BUHUKHEHHA fedeKTiB, Ha AKi
He MOLUMPIOETbCA FapaHTiA BUPOBHUKA.

3aci6 AnA BUAANEHHA HaKuUNy MOXe NOLUKOANTY AeniKaTHi
noBepxHi. flKio 3acib BUNaAKkoBO PO3inneTba, oppasy
BUTpITb i0ro0.

[na 3uarTa Hakuny

3ac6  pna
BUAANEHHA
Hakuny

[Nexkanbumtatop De’Longhi




[inA 3HATTA Hakuny
€MHiCTb 06’'em 1n
Yac ~25x8

1. Konv BMUKAETbCA NOMapaHueBe (BITIO @ Lie 03Hayae,
LU0 C71iJy BUAANUTY HAKUN 3 NPUNAZY.

2. lepekoHaiiTecs, wWo Tpumay ¢inbTpa He 3akpinnexui, Ta
M0CTaBTe EMHICTb Nig 610KOM Nojayi rapAYoi BoAM Ta BU-
MyCKHUM OTBOPOM Harpigaya (man. 32).

3. Po3unHiTb BofOI0 3aCi6 ANA BUAANEHHA HaKUNY Ta BUAMIA-
Te PO3UUH Y KOHTeliHep AnA BOAN (HANOBHITb KOHTeHep
ana oau Ao pisHa MAX) (man. 33)

33

4. HatucHiTb Ta yTpUMyiiTe KHOMKY @ npotarom 10 ce-
KYHZ, NOKI TPU KHOMKM He 61umaTiumyTh Mo yep3i.

5. TloBepHiTb perynatop And napy Ha ‘{'}%)00.

6. HaTuchitb KHonKy , o6 po3noyatn BuAaneHHsa
Hakuny.

7. Po3nounHaeTbcA nporpama AnA BUZANEHHA HaKumy i
pinuHa i3 3acobom BUXOAMTL Yepe3 TpybKy Ana napu.
[lporpama BuganeHHa Hakumy BUAANAE Hakun ycepen-
WHi NPUNAZY WAAXOM aBTOMATUYHOrO BUKOHAHHS pAgY
MoNoCKaHb i nay3, NOKM KOHTe/iHep ANA BoAN He bype
MOPOXHIM.

byde nacka, 38epHime yeazy:

Mlia yac npouenypy 3 BUAANEHHA HakuMy yac Bif Yacy 3aKpu-

BaiiTe perynATop napm, o6 po3uvH ANA BUAANEHHA Hakuny

BIXOANB Y HeBeNUKiil KinbKocTi 3 610Ky nogavi kasu, wob oun-

CTUTM KaBOBMUIi KOHTYP.

[Tofaya NpUNMHAETBCA, KONM NOMapaHueBMUid iHAWKaTOp

NPUNUHSE OUMATH, 1110 O3HAYAE, LLIO LKA BUAANEHHS
HaKuny BCe LLie TPUIBaE.

Bam cnig BUKoHaTH NPOMNBAHHA Npunaay.
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8.

10.

1.

12.

13.
14.

CnopoXHiTb EMHICTb, L0 BUKOPUCTOBYBaNaca And 36opy
PO3uiHy ANA BUJANEHHA HAKUMY Ta 3HOBY NOCTaBTe i nif,
610k nogaui.

I‘?
—
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MaluvHa rotosa And npouegypu NPOMUBAHHA XONOAHOI0
YMCTOK BOAOH. 3HIMITb KOHTeiiHEp ANA BOAW, NPOMMUIA-
Te 110ro NiJi MPOTOYHOI0 BOJOH, 3auiiTe (BiXO0i BOAN 10
pigHa MAX (man. 34) piBHA Ta BCTaBTe Ha3ag y npunag.

[lepekoHaiiTecs, L0 perynaTop napu 3HaxopuTbCA B No-

NOXeHHi 45/)% , NOTIM HaTUCHITb KHOMKY , o6

po3noyatit npoMuUBaHHA. Mig yac npoLesypy 3 BUBaNeHHa Ha-
Kuny yac Big yacy 3aKpuBaiite perynaTop napw, o6 po3umH
ANA BUJANEHHA HaKNNy BUXOAMB Y HEBENNKil KiNbKOCTi 3 6noky

nojayi kasi, L6 0YUCTUTY KABOBWI KOHTYP.

BukoHaiiTe apyruit uMKn NpoMuBaHHA Big MyHKTY 7 10
9 3i BcTaBneHUM GinbTpom (AKLLO Fioro 6yno BCTaBneHo
paHile).

Konu KonTeiiHep ana Boan byne nopoxHim, nomapaHue-
BUIl iHANKATOP 3raca€ i BUAANEHHA HAKUMY 3aBePLUYETHCA.

Brumatotb iHankaTopu @ Ta % .
MoBepHiTb perynatop And napu Ha 0.

HanoBHiTb pe3epByap CBix0i0 BOAOH.

Tenep malumHa rotoBa o poboti.



13. NOACHEHHA CBITNOBUX IHANKATOPIB

InankaTopu

OyHKuia

3HaueHHa

NN

© e 0

YBimMKHeHa KHonka ON/OFF

I'Ipvma,q NOYHEe LMKN aBTORIarHOCTUKM,
L0 BKa3yeTbCA Nnoyeproso Onumatoun-
MU iH,U,I/IKaTOpaMI/I

© @ O

Konu npunap BMUKaeTbCA

[HpvKaTopu, Lo 6numaloTb: npunaz Ha-
rpiBa€ETbCA ANA NPUTOTYBaHHA KaBy
[HAMKaTOpY ropATb MOCTIiHO: Npunag ro-
TOBMIt 10 NPUTOTYBAHHA KaBl

Perynatop ana napu BigKpuTuii

InankaTop 6anmac: 3akpuiite perynatop
napu

MoTpibeH WNKN 0XONOKEHHS

BukoHaitte fii, AK onucaHo B po3aini
«7.3 LInkn oxonomxeHHs».

KoHTeiiHep Ana BoAu nopoxHili abo npu- | Inankatop wenako 6numac. lug. posgin

@ @ @ Nl He TOTye KaBy

«3. HanawtyBaHHa npunagy»

© © O

MoTpibHa GyHKLiA napn

[HaMKaTop, Wo 6numae: npunag Harpi-
Ba€TbCA ANA noJavi napu

[HAMKaTOp ropuTb NOCTIitHO: NpUnag ro-
TOBWIA 40 Nofjaui napu

© © 0

MoTpibHo BUAANUTYM Hakun 3 npunagly | Bumanit Hakun 3 mpunapy, onepauia

3aBeplleHa, Konn iH,[lVIKaTOp

. race.
nomapaxyesuti
6numae
14. YCYHEHHA HECMPABHOCTE#
HecnpaBHictb Mpuunna YcyHeHHA

KaBa ecnpeco He noAaeTbCA

Hepoctatibo Bogu B pesepeyapi Ans
BOAM

HanoBHiTb pe3epeyap AnA BoAy

OTBOpY TpMaya ¢inbTpa 3a6n0K0BaHi

QuucTiTb 0TBOPY HOCUKIB TPUMaya ¢inbTpa

OinbTp 3abnokoBaHuil abo BiACyTHIN
nephopoBaHmii ¢inbtp

OumctiTh, AK onucaxo B po3aini «11.2 OunLLenHs
KaBoBVX iNbTpiB»

KoHTeithep ana Bogn 6yno BCTaBneHo
HenpaBUIbHO, | KNamaHu Ha [Hi He
BigKpunuca

3nerka NpUTUCHITb OHN3Y KOHTeliHep ANA BOAM,
L1406 BiAKpUANCA KNanaHu 3Hn3y

Hakun y BHyTpiLLHiil cucTemi

Bupanitb Hakun, Ak onucano B po3aini «12. Bupa-
JIEHHA HaKUMy»

9
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HecnpaBHicTb

Mpuunna

YcyHeHHs

KaBa ecnpeco Kamae 3 Kpaig
yTpuMyBaua QinbTpa, a He
0TBOpIB

Tpvmau dinbTpa byB BCTaBNEHWI Henpa-
BUbHO a60 3a6pyAHUBCA

BcraHoBiTb TpuMay dinbTpa npaBMAbHO i Ta no-
BepTaiiTe 0 ynopy

[Tpoknaaka HarpiBaya ecnpeco BTpatna
enacTuyHicTb abo 3abpyaHunaca

Motpi6bHo, 106 npoknagky 3aminuna Cnyx6a 06-
CJIyroBYBaHHA CNOXMBaYiB

OTBOPM HOCUKIB  TpUMaua  dinbrpa
3a6n0KoBaHi

0OumcTiTh OTBOPU HOCUKIB TPUMAYa inbTpa

Oinbtp 3abnokoBaHmit abo BiACyTHii
nepdoposanuil GinbTp

OumcTitb, AK onMcaHo B po3gini «11.2 OunwieHHaA
KaBoBUX GinbTpiB»

Toumau inbTpa He MoXHa
MPUKpINUTIA S0 NpUNagy

Y dinbrp byno Hacunaxo 3abarato KaBu

BukopucToByiiTe MipHy NoXKy, WO e B Komn-
NeKTi Ta NepeKoHaiiTeca, Lo BM BUKOPUCTOBY-
€Te NpaBUNbHWI TN GINLTPY Y 3anexHocTi Bif
MpUroTyBaHHA

MiHKa Ha KaBi pyxe piaka (no-
faya 3 610Ky AyXxe LBMAKA)

MeneHa KaBa He
yTpam6oBaHa

byna  wWwinbHo

LUlinbHiwe yTpambyiite meneHy KaBy

HenoctaTHbo MeneHoi KaBu

30inbLLiTb KiNbKiCTb MeNeHoi KaBu

MeneHa kaBa 3aHagTo pr60 nomeneHa

BuKopuCTOBYiiTe NULLE MENeHy KaBy ANA KaBOBA-
POK ecnpecco.

BukopucTaHo iHwnii TUn meneHoi Kasu

3MiHiTb TN MeNeHoi KaBu

MiHka Ha ecnpeco 3aHaATo
TeMHa (nogaeTbea 3 610Ky no-
Javi 3aHaATo NOBINbHO)

MeneHa kaBa 6yna Ayxe LWinbHo
yTpamboBaHa

He Tpambyiite KaBy 3aHaATo LWiNbHO

KinbKicTb MeneHoi kaBu 3aHaATo BENNKa

3MeHLLITh KinbKICTb MeNEHOT KaBi

BunyckHuii 0TBip HarpiBaya | OuucTitb, AK onucano B po3aini «11.3 OunwieHHa
3abnokoBaHuit 610Ky nogaui kau»
QinbTp 336nokoBaHmil OumcTiTb, AK OnMcaHo B po3gini «11.2 OunweHHaA

KaBoBUX (inbTpiB»

MeneHa kaBa 3aHazTo Minko nomeneHa

BukopucToByiiTe NULIE MeNeHy KaBy ANA KaBOBA-
poK ecnpecco.

MeneHa kaBa 3aHaaTo Minko nomeneHa
abo Bonora

BukopucToByiiTe nuwe meneHy KaBy AnA KaBo-
BAPOK ecnpecco Ta nepesipTe, o6 BoHa He byna
BOJIOTOI0

Hakun y BHyTpiLuHiit cucTemi

Bupanitb Hakun, Ak onucano B po3pini «12. Bupa-
TIEHHA HaKumy»

Micna nogaui KaBw, QinbTp
3aNULUBCA NPUKPINAEHUM L0
BUNYCKHOrO 0TBOPY HarpiBaya

3HoBy BCTaBTe Tpumay Ginbrpa, 3nuiiTe Kasy,
MoTiM BUTATHITL TpUMay inbrpa

9
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HecnpaBHictb

Mpuunna

YcyHeHHA

llpunag He rotye XoAHOMO
Hanolo, a iHaukatopu 6numa-
10Tb [ieKinbKa CeKyH,

Hepoctatibo Bogu B pe3epeyapi Ans
BOAM

HanoBHWTY KoHTeliHep AnA BoAN

KoHTeithep ana Bogn 6yno BCTaBneHo
HenpaBUIbHO, | KNamaHu Ha [Hi He
BigKpunnca

3nerka NpUTUCHITb JOHN3Y KOHTeIiHep ANA BOAM,
L1406 BigKpUANCA KNanaHu 3Hn3y

Bunyckhnii 0TBip HarpiBaya | OumcTitb, AK onucao B po3aini «11.3 OunwieHHs
3abnokoBaHuit 6noky nogaui kasu»
QinbTp 3a6n0K0BaHMIA QuucTitb, AK onncaHo B po3gini «11.2 OuniLeHHA

KaBoBUX GiNbTpiB»

Hakun y BHyTpiLLHiit cucTemi

Buganitb Hakun, AK onucaHo B po3aini «12. Buga-
NIeHHS HaKny»

Mpunap He npauioe, a iHANKa-
Topy 6aUMatoTh

Oppas3y BigKMouiTb NpUnag Ta 3B'AKITbCA 3 aBTO-
pu3oBaHoto Cnyx60t0 NIATPUMKI KOPUCTYBAYIB.

Mlin vac npuroTyBaHHA Ka-
MyYyuHo MOMOYHA MiHKA He
YTBOPHETHCA

Monoko He A0CTaTHbO X0NoAHe

3axau BI/IKOpI/ICTOByVITe MOJIOKO 3 X0NOoAMNbHUKA

Kanyunnatop 3abpyaHusca

QuucTiTb KanyyuHaTop, AK ONMCAHO B PO3ANi «7.2
OuuLeHna TpyoKi AnA napu»

Hakun y BHyTpilLHili cucTemi

Buganitb Hakun, AK onucaxo B po3aini «12. Buga-
NIeHHA HaKuny»
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Cihazi kullanmadan dnce giivenlikle ilgili uyanlar kitapgigini
daima okuyun.

1. TANIMLAMA

1.1 Cihazin tanimlamasi - A
A1. Suhaznesi kapad

A2. Suhaznesi ¢ilkarma tutamagi
A3. Suhaznesi

A4. Fincanisitia

AS5. Kahve dagiticisi

A6. Ana salter (ON/OFF)

A7. Fincan yerlestirme izgarasi

A8. Damlatma tepsisi su seviye gostergesi
A9. Damlatma tepsisi

A10. Bardak/kupa izgarasi

A11. Buhar borusu

A12. Buhar dagitim digmesi

1.2 Kontrol panelinin tanimlamasi - B
B1. 1fincan segim tusu

B2. Tugla biitiinlesik "ACIK” (beyaz) ikaz lambasi
B3. 2fincan se¢im tusu

B4. Tugla biitiinlesik "ACIK” (beyaz) ikaz lambasi
B5. Buhartusu

B6. Tusla biitiinlesik "ACIK” (beyaz) ikaz lambasi
B7. “Kirec ¢6zme”ikaz lambasi (turuncu)

1.3 Aksesuarlarin tanimlamasi - €

(1. Filtre tutucu

Q. 1fincan filtresi (filtrenin altinda @ simgesi
(3. 2fincan filtresi (filtrenin altinda T simgesi)
(4. Kapsiil filtresi (filtrenin altinda simgesi)
(5. Olgek

(6. Pres

(7. Buhar borusu iin temizleme ignesi

(8. Susertlii testi

Q9. Kireg ¢oziicii (*Yalnizca bazi modellerde)

C10. Siit kabi

1.4  (riine dahil olmayan, iiretici tarafindan
tavsiye edilen temizlik aksesuarlar
Daha fazla bilgi iin Delonghi.com adresini ziyaret edin.

¢) WaterFilter Yumugatma filtresi
D e EAN: 8004399327252

2. CiHAZIN HAZIRLANMASI

Tiim aksesuarlari ilik su ve bulagik deterjani kullanarak yikayip,
asagidaki gibi ilerleyin:

1. Suhaznesini (A3) (Sek. 1) cikarip, taze ve temiz suyla doldu-
run ancak MAX yazisini (Sek. 2) gegmemeye 6zen gosterin.
Hazneyi yerine yerlegtirin ve haznenin tabaninda bulunan
valflerin agilacagi sekilde hafifce bastirin (Sek. 3).

2.
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Dikkat:  Haznenin icinde su olmadan veya hazne yerinde yokken cihazi kesinlik-
le calistirmayim.

Onemli not: Su sertliginin “9. Ayarlar Meniisii” béliimiinde agiklanan prosediire
gdire en kisa zamanda kisisellestirilmesi tavsiye edilir.

3. CiHAZIN iLK DEFA CALISTIRILMASI

1. Fisi prize takin. Ana saltere (A6) (Sek. 4) basin.

2. (ihaz kendi kendine aniza tespiti yapar ve bu durum iig
t mral%de yanip sénmesiyle bildirilir (Sek. 5).

3. ve ikaz lambalari yanip sonerek cihazin ge-

reken sicakliga getirilmekte oldugunu bildirir (Sek. 6): ikaz
lambalar sabit yanmaya basladiginda, cihaz su devresinde
durulama yapmak icin hazirdir.

4. Filtre tutucuyu makineye takin: Filtre tutucunun kiigiik kabi-
nin kolunu “INSERT” yazisiyla hizalayin ve sapini “CLOSE” ko-
numuyla aynr hizaya gelene kadar saga dogru cevirin (Sek. 7).

5. Kahve dagiticisi (A5) ile buhar borusunun (A11) (Sek. 8)

altina kapasitesi en az 0,5 litre olan bir kap yerlestirin.
tusuna basin. Bu islemi 5 kez tekrarlayin (Sek. 9).
Buhar diigmesini (A12) &%}% (Sek. 10) konumuna cevi-
rin ve su haznesi bosalana kadar sicak su dagitimi yapin; ar-
dindan diigmeyi 0 konumuna cevirerek kapatin. Bu, buhar
dagitimindan dnce borudaki suyun giderilmesini saglar.
Boylece cihaz artik kullanima hazirdr.
Onemlinot: Haznenin altindaki bélmede su bulunmasi son
derece normaldir; ancak bu bolmenin temiz bir siinger kullanilarak
arada sirada kurulanmasi gerekmektedir.

4.
1.

KAHVE HAZIRLAMA

Cekilmis kahve filtresini (C2) veya (C3) filtre tutucuya (C1)
yerlestirin (Sek. 11).

Filtreye cekilmig kahve koyun (Sek. 12). Kahvenin ince
¢ekilmis ve espresso icin dzel oldugundan emin olun.
Cekilmis kahveyi esit sekilde dagitin ve kahve presiyle ha-
fifce bastirin (C6) (Sek. 13). Presleme yaptiktan sonra kah-
venin gereken seviyede oldugundan emin olun. Daha fazla
kahve eklemeniz gerekebilir.

Filtre tutucunun kenarinda varsa kahvenin fazlasini alin ve
filtre tutucuyu makineye takin (Sek. 7).

Filtre tutucu agizlarnin altina fincani veya fincanlan
yerlestirin

Kahve dagitim tuglanyla ilgili ikaz lambalaninin yandi-
dindan emin olduktan sonra

@ (B1) veya @ (B3)
dagitim tusuna basin.

Cihaz caligir ve dagitimi otomatik olarak keser.

8. Filtre tutucuyu gikarmak icin, sapini sagdan sola dogru
cevirin.
Onemli Not:

Dogru sekilde calismas icin ¢ekilmis kahveyi doldurmadan
once filtrede onceki islemden kahve artiklarinin kalmadi-
dindan emin olun.



Makine kahve yaparken, daha dnce bastiginiz dagitim tu-
suna basarak makineyi dilediginiz zaman durdurabilirsiniz.
Kahve hazirlama islemi tamamlandiginda, fincandaki
kahve miktarini artirmak isterseniz, daha dnce bastiginiz
dagitim tusunu (3 saniye) basili tutmaniz yeterlidir: birkag
saniye sonra dagitim otomatik olarak kesilir.

Sigramalan 6nlemek icin kahve dagitim halindeyken filtre
tutucuyu kesinlikle ¢lkarmayin ve dagitimdan sonra daima
birkag saniye bekleyin.

4,1 Kahveyi bastirin:

Cekilmis kahvenin bastinlmasl, iyi bir espresso kahve elde etmek
agisindan cok Gnemlidir.

(ok fazla bastinirsaniz, kahve disari yavas akar ve sert olur.
Tersine, az bastinirsaniz, kahve disart hizli akar ve yumusak olur.

4.2 Daha sicak bir kahve icin tavsiyeler

+ Kahveyi yapmadan dnce bir miktar sicak suyla durulayarak
fincanlartisitin.

Filtre tutucuyu (C1) filtre (C2) veya (C3) takili haldeyken,
kahve eklemeden makineye takin. Kahve hazirlamak
istediginiz fincani kullanarak 1 fincan tusuna basin ve fin-
cani isitacak sekilde fincana sicak su dagrtimi yapin.
Programlama meniisiinde kahvenin sicakhgini arttirn
(bkz."9. Ayarlar Meniisi”).

Calisirken fincan isitici (A4) isinir: Dolayisiyla kullanacaginiz
fincanlar iizerine koyabilirsiniz.

5. POSET KAHVEYLE NASIL ESPRESSO
HAZIRLANACAGI

1. Kapsiil kahve filtresini (C4) filtre tutucuya (C1) (Sek. 14)
yerlestirin.

2. Kapsiili filtreye mimkiin oldudu kadar ortalayarak yer-
lestirin (Sek. 15). Poseti filtrenin Gizerine dogru sekilde
yerlestirmek icin daima poset kahve ambalajinda yer alan
talimatlan izleyin.

3. Filtre tutucuyu makineye takin (Sek. 7).

4. Fincanifiltre tutucunun adizlarinin altina yerlestirin.

5. Kahve dagitim tuslanyla ilgili ikaz lambalaninin yandigin-
dan emin olduktan sonra (BT) dagrtim tusuna basin.

6.  Cihaz caligir ve dagitimi otomatik olarak keser.

7. Filtre tutucuyu gikarmak icin, sapini sagdan sola dogru cevirin.

5.1 ESEstandardina

uygun kapsiilleri kullanin: bu durum markayla birlikte ambalajin
tizerinde belirtilir.

ESE standardi en biiyiik kapsiil kahve iireticileri tarafindan kabul
edilen bir sistemdir ve espresso kahvenin en basit ve temiz sekil-
de hazirlanmasina olanak tanir.

Onemli not:

Kapsiil kullandiginizda her seferinde tek bir dagitim
yapabilirsiniz.

Makine kahve yaparken, daha dnce bastiginiz dagitim tu-
suna basarak makineyi dilediginiz zaman durdurabilirsiniz.
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Kahve hazirlama islemi tamamlandiginda, fincandaki
kahve miktarini artirmak isterseniz, daha once bastiginiz
dagrtim tusunu (3 saniye) basili tutmaniz yeterlidir: birkag
saniye sonra dagitim otomatik olarak kesilir.

Sigramalari onlemek icin kahve dagitim halindeyken filtre
tutucuyu kesinlikle ¢ikarmayin ve dagitimdan sonra daima
birkag saniye bekleyin.

“4.2 Daha sicak bir kahve icin tavsiyeler” bélimiine bakin.

FINCANDAKI KAHVE MIKTARININ
PROGRAMLANMASI

Makine, standart miktarda dagrtim yapmak iizere fabrikada
ayarlanmistir. Bu miktarlari degistirmek isterseniz, asagidaki
gibi ilerleyin:

1. Filtre tutucunun (C1) aizlannin altina bir veya iki fincan
yerlestirin.

Programlamak istediginiz tusu (@ veya @) basili
tutun.

Makine kahve dagitimina baslar ve diger kahve dagitim
diigmesi yanip sonerek makinenin programlama modunda
oldugunu bildirir.

Fincanda olmasini istediginiz kahve miktarina ulasinca,
tusu birakin: dagrtim durdurulur ve ikaz lambasi yanip s6-
nerek bu miktarin dogru sekilde hafizaya alindigini bildirir.

6.

Fabrika ayari | Programlanabilen miktar
miktar

@ 35ml =15ila=90 ml

@ 70 ml =30ila =180 ml

7. NASIL CAPPUCCINO HAZIRLANACAGI

1. Uzun bardaklar kullanacaginiz zaman, damlatma tepsisini
(A9) cikarin ve bardaklari dzel tepsinin (A10) (Sek. 16) iize-
rine yerlestirin.

2. Espresso kahveyi yukandaki paragraflarda agiklandigi gibi,
yeterli biiyiiklikte fincanlar kullanarak hazirlayin.

3. Siit kabina buzdolabindan ¢ikarilmig taze siit koyun (Sek.
17). Siittin hacmi 2 veya 3 katina gikar

4. (Sek. 18) tusuna basin. ikaz lambasi yanip sner.
ikaz lambasi sabit yanmaya basladiginda, makine buhar
dagitimina hazirdir.

5. Kopiirtme kabini buhar borusunun (A11) altina ye-

rlestirin: Boruyu daldinn ve digmeyi c!_'ﬁ%% (Sek.
19) konumuna gevirin.

\
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6.  Siitii kdpirtmek icin, buhar borusunu siitiin yiizeyinin iize-
rine getirin: Bu sekilde yaptiginizda hava siitle ve buharla
kansir

7. Buharborusunu yiizeyde tutun ancak asir iri kdpiik olustu-
racak sekilde cok fazla hava almamasina dikkat edin.

8. Buharborusunusiit yiizeyinin altina daldinin: Bu sekilde bir
burgac olusturursunuz.

9. Istediginiz sicakliga ulastiginda, buhar tusuna yeniden
basin ve siit kpiirtme kabini ¢ikarmadan dnce buhar da-
gitiminin tamamen durmasini bekleyin.

10. Emilsifiye edilen siitii daha dnce hazirladiginiz espresso
kahve iceren fincanlara dokiin. Cappuccino hazirdir.

Arzuya gore seker atin ve dilerseniz, kopiigiin iizerine bir
miktar toz cikolata serpistirin.

Onemli not:

Daha fazla cappuccino hazirlamaniz gerekiyorsa, tiim kah-
veleri yapmali, tiim cappuccino fincanlan icin siitii en son
hazirlamalisiniz;

Buhar fonksiyonundan ¢ikmak icin herhangi bir tusa basin.

ve @ ikaz lambalari yanip sonerek sogutma cev-
riminin yapilmasi gerektigini bildirirler.

« En ok 60 saniye buhar dagitimi yapma-
niz tavsiye edilir.

7.1  Enuygun kullamim icin tavsiyeler:
Her cappuccino icin tavsiye edilen miktar: 100 ml.
Yogun ve homojen bir kdpiik elde etmek icin buzdolabindan
¢ikardiginiz soguk (yaklagik 5°C) siit kullanin.
Makine siit kdpiirtmeye hazir oldudunda, devam etmeden 6nce
borunun altina bos bir kap yerlestirin ve buhar devresindeki ha-
vay! ¢ikarmak icin buhar diigmesini acin. Buhar diigmesini geri
kapatin ve hazirlama iglemine devam edin.

7.2 Buhar borusunun temizlenmesi

1. Her kullanimdan sonra buhar borusundaki siit artiklarini
bir bezle giderin (Sek. 20). Derinlemesine temizlik yapmak
icin Eco MultiClean iiriintiniin kullanilmasi tavsiye edilir: Siit
proteini ve yaglarini gidererek hijyen saglar ve biitiin maki-
neyi temizlemekte kullanilabilir.

2. Boruyu sonuna kadar temizlemek icin birkag saniye buhar
dagitimi yapin (Sek. 21)

3. Dagrtianin sogumasini bekleyin: Dagiticinin zaman icinde
verimli kalmasini saglamak icin, deligi (C7) (Sek. 22) agik
tutmak amaciyla temizlik ignesini kullanin.

7.3 Sogutma cevrimi
Buhar fonksiyonunu kullandiktan sonra, makinedeki @ ve
ikaz lambalari ayni anda yanip sonerek, espresso hazir-
lamak icin kazanin dogru sicakliga ulastirlacak sekilde sogutul-
masi gerektidini bildirirler. Asagidaki gibi ilerleyin:
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Cappuccino hazirlayicinin altina bir kap yerlestirin.
Buhar ve sicak su dagritimi yapmak icin buhar diigmesini

aqin: ikaz lambasi yanip soner (Sek. 23).

ikaz lambalan ( ve ) yanip sonmeye basladi-
dinda, kazan sogumustur: Buhar diigmesinin kapatilmasi
gerekir (kazan sogutuldugunda, dagitim kesilir) (Sek. 24).
Makine artik kullanima hazirdur.

8. SICAK SU HAZIRLAMA

1. Buhar borusunun (A11) altina bir kap yerlegtirin.

2. Kahve dagitimi ikaz lambalarinin (B1) ve (B3) yanmasini
bekleyin.

3. Diigmeyi (A12) @%)00 konumuna cevirin. Buhar borusun-

4.

dan disari sicak su cikar.
Sicak su cikisini kesmek icin diigmeyi 0 konumuna cevirin.

En cok 60 saniye daditim yapmaniz tavsiye edilir.

9.

AYARLAR MENUSU

Meniiye girin:

sirali sekilde yanip sone-
ne dek 10 saniye basili
tutun:

tusunu Gi¢ tus

2. Yapilacak ayari secin

ilgili ayar Ayan se¢mek icin Ayan degistir-
basin mek icin basin

Diisiik sicak-
Ik se¢mek icin

ogesine
basin

Orta sicak-
Ik se¢mek icin

Demleme
sicakligr | Bu sicaklik termoblok | paqn

ogesine

icindeki suyu temel alir.
Dolayisiyla, - fincandaki
icecegin  sicakligindan
veya icecek filtre tutu- dgesine
cunun - dagiticilarindan | basin

¢iktiginda olciilen sicak-
liktan farklidr.

YiiksekSicak-
ik se¢mek icin




Diisiik  sert-
lik se¢mek icin

ogesine
basin

Orta sertlik sec-

mek icin @

0gesine basin

Su sertligi

Yiiksek sert-
lik segmek icin

ogesine
basin

9 dakika
secmek icin

@ 0gesine

basin

30 dakika
secmek icin

@ ogesine

basin

Otomatik
kapanma

3 saat se¢mek

igin @ 0ges-

ine basin

3. Meniiden ¢ikma

15 saniye kullanilmadan kaldiginda, makine ayarlar
meniisiinden kendiliginden ikar.

GOnemlinot:

Degistirilen ayarla ilgili ikaz lambasi degisikligi onaylamak
icin hizli yanip soner.

15 saniye kullanlmadan kaldiginda, makine ayarlar
meniisiinden kendiliginden ¢ikar ve kullanima hazir hale
gelir.

10. FABRIKA DEGERLERI (SIFIRLAMA)
Bu prosediirle makine yeniden fabrika degerlerine ayarlanabilir.
Asagidaki gibiilerleyin:

1. Buhar borusunu (A11) damlatma tepsisinin (A9) iizerine
yerlestirin.

2. Programlama meniisiine erisim saglayn.

3. Buhardiigmesini (A12) @%300 konumuna gevirin.

4. tusuna basin. U¢ ikaz lambasi ayni anda yanip sone-
rek orijinal ayarlara geri dondiiriildigiinii onaylar.

5. ve ikaz lambalari yanip sonerek buhar diig-

mesinin ka%lmaﬂ gerektigini bildirir (O simgesi).
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Buhar diigmesi kapatildiktan sonra cihaz kullanima hazirdir.

11. MAKINENIN TEMIZLENMESI

Makinenin asagidaki kisimlari periyodik olarak temizlenmelidir:

damlatma tepsisi (A9)

kahve filtreleri (C2), (C3) ve (C4).

kahve dagiticisi (A5).

Su haznesi (A3).

“7.2 Buhar borusunun temizlenmesi” boliimiinde goster-

ildigi gibi buhar borusu (A11).

Dikkat!

+ Makinenin bilesen veya aksesuarlarindan hibiri bulasik
makinesinde yilkanamaz.
Makinenin temizligi icin ¢oziicii maddeler ve toz deterjan-
lar veya alkol kullanmayin.
Metal ve plastik yiizeyleri cizebileceklerinden, kireg olu-
sumlarini ve kahve birikimlerini temizlemek icin metal
objeler kullanmayin.
Makinenin kullanilmadan bekledigi siireler bir haftayi
astiginda, kullanilmadan dnce “3. Cihazin ilk defa calisti-
rilmasi” bolimiinde belirtildigi gibi makinede durulama
yapilmasi siddetle tavsiye edilir.

Tehlike!

« Temizlik sirasinda makineyi asla suya daldirmayin: bu ele-
ktrikli bir cihazdr.
Cihazin dis kisimlarinda herhangi bir temizlik isleminden
once makineyi kapatin, fisi prizden cekin ve makinenin
sogumasini bekleyin.

11.1 Damla toplama haznesinin temizligi

Dikkat!

Damlatma tepsisi, icerdigi su seviyesini gdsteren bir yiizer
gosterge (kirmizi renkli) icerir. Bu gdsterge fincan yerlestirme
tepsisinden (Sek. 25) ¢ikinti yapmaya baglamadan dnce kiiveti
bosaltmak ve temizlemek gereklidir, aksi taktirde, su kenarlar-
dan tagip makineye, yerlestirme kati ve etrafindaki bolgeye zarar
verebilir.

1. Hazneyi cikarin (A9) (Sek. 26).

2. Fincan yerlestirme 1zgarasini (A7) gikarin, suyu ddkiin ve
hazneyi bir bezle temizleyin: Ardindan damlatma tepsisini
geri monte edin. Kupa veya bardak 1zgarasini (A10) ¢ikarin,
suyla temizleyin, kurulayin ve geri yerlestirin.

3. Ardindan damla toplama haznesini geri yerlestirin.

11.2 Kahve filtrelerinin temizlenmesi

Kahve filtreleri miimkiin olan en iyi kahve kremasini elde edecek
sekilde imal edilmislerdir. Verimlerini korumak icin filtrelerin
her zaman temiz olmalari, hicbir kahve artiginin bulunmamasi
gerekir.

Her kullanimdan sonra filtreyi bol akan suda (Sek. 27) du-
rulayip, ardindan yuvasina dogru sekilde oturdugundan
emin olmak icin delikli filtreyi bastirin (Sek. 28).



Filtrenin arka tarafindaki deligin (bkz. Sek. 29) her tiirlii
artiktan temizlendiginden emin olun.

Filtre hala kirliyse veya en azindan ayda bir kez kahve filtrelerini
asagidaki gibi temizleyin:

1. Tirmadi cekerek delikli filtreyi cikarin (Sek. 30).

2. Filtreleri akan suda durulayin (Sek. 31).
3. Deliklerin tikali olmadiklarindan emin olun. Gerekirse, bir
igneyle temizleyin (Sek. 29-31).
. Birbezle kurulaymn.
5. Delikli filtreyi yuvasina geri takip, sonuna kadar bastirin
(Sek. 28).
Kapsiil filtresi

Akan suda durulayin. Deliklerin tikali olmadiklarindan emin
olun. Gerekirse, bir igneyle temizleyin (Sek. 29-31).

11.3 Kahve dagiticisinin temizlenmesi

Her 200 kahvede bir, dagitiadan yaklagik 0,5 | su dagitimi yapar-
ak durulama yapin (cekilmis kahve kullanmadan kahve dagitimi
tusuna basin).

11.4 Diger temizlik islemleri

1. Makineyi temizlemek icin asindinc ¢oziiciiler veya de-
terjanlar kullanmayin. Nemli ve yumusak bir bez yeterli
olacaktir.

2. Filtre tutucu kiiciik kab diizenli olarak temizleyin.

11.5 Su haznesinin temizligi
1. Su haznesini nemli ve biraz deterjanli bir bez ile periyodik
olarak (yaklagik ayda bir kez) ve yumusatma filtresi (varsa)

degistikee temizleyin.

2. Filtreyi (varsa) ¢kartin ve muslugun altinda su ile
temizleyin.

3. Filtreyi (varsa) geri takin, taze suyla doldurdugunuz hazne-
yi geri takin.

4. (Yalnizca su yumusatma filtresi bulunan modellerde)

100ml su dagitimi yapin.

12. KIREC (OZME

Dikkat!
Kullanmadan dnce kireg ¢oziiciiniin (C9) etiketini ve ambala-
jinda verilen kullanma talimatlarini okuyun.
Yalniz De'Longhi kire¢ ¢oziicii kullanilmasi tavsiye edilir.
Uygun olmayan kireg ¢dziiciilerin kullanilmasi, diizenli ge-
kilde yapiimayan kireg ¢6zme islemleri gibi, Greticinin ga-
rantisi altina girmeye kusurlarin dogmasina neden olabilir.
Kireg coziicii narin yiizeylere zarar verebilir. Uriin kazara
dokiilecek olursa, derhal kurulayn.

Kire¢ ¢ozme iglemini yapmak icin

Kireg coziicii | De’'Longhi kireg ¢oziicii

Kap Kapasite 11
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Kireg cozme iglemini yapmak icin

Siire ‘ ~25dak
1. Turuncu renkli @ ikaz lambast yanip sonmeye bagladi-
dinda kireg cozme islemini yapma zamani gelmistir.
2. Filtre tutucunun takili olmadigindan emin olup, sicak su da-
ditiastile kazan dusunun (Sek. 32) altina bir kap yerlestirin.
3. Temin edilen kire¢ ¢oziiciiyii suyla seyrelterek, kireg ¢oziicii
cozeltiyi hazneye dokiin (hazneyi MAX seviyesine kadar
doldurun) (Sek. 33)
+ ifup to
MAKX level
= |y
=
h E—
; =]
33
4. 3ikaz lambasi sirali olarak yanip sonene kadar @ tusu-
nu 10 saniye basili tutun.
5. Buhar diigmesini {'}A% konumuna gevirin.
6.  Kireg cozme islemini baglatmak icin tusuna basin.
7. Kireg cozme programi baslatilir ve sivi kireg ¢dziicli buhar

borusundan disan ¢ikar. Kireg ¢6zme programi baglar
kahve makinesinin icinden kire¢ kalintilarini temizlemek
icin hazne bogalana kadar otomatik olarak belirli aralik-
larla bir dizi durulama islemi yapar.
Onemli not:
Kireq c6zme islemi sirasinda kahve devresini de temizlemek icin
arada sirada buhar diigmesini kapatarak kahve dagiticisin-
dan az miktarda kireg ¢dziicii dagitimi yapin.

Dagitim kesilir ve turuncu renkli ikaz lambasi yani
sonerek kireg ¢5zme isleminin hala devam etmekte oldugunu
bildirir.

Artik durulama islemine gegmeniz gerekir.

8. Kireg coziicii siviyr toplamak icin kullanilan kabi bosaltip,
dagrtialarin altina geri yerlestirin.



10. Buhar diigmesinin &/300 konumunda oldugundan emin

olup, ardindan durulamayi baglatmak icin @ tusuna
MAX basin. Kireg ¢zme islemi sirasinda kahve devresini de temizlemek
icin arada sirada buhar diigmesini kapatarak kahve dagiticisin-
dan az miktarda su dagrtimi yapin.
I? 'l 11. Filtreyi de (daha once ¢ikardiysaniz) geri takarak 7 ila 9
i arasindaki maddelerle ikinci bir durulama yapin.

12. Su haznesi bosaldiginda, turuncu ikaz lambasi soner ve

kire¢ ¢ozme tamamlanir. @ ve @ ikaz lambalari
yanip soner.
13.  Buhar diigmesini 0 konumuna cevirerek kapatin.
33
14. Hazneye taze su doldurun.

9. Makine taze ve temiz suyla durulama yapmaya hazirdir.
Su haznesini ¢ikarin, bosaltin, akan suda durulayin, MAX
seviyesine kadar taze su doldurun (Sek. 34) ve makineye
geri takin.

Artik makine kullanima hazirdir.

13. IKAZLAMBALARININ ANLAMLARI
ikaz lambalan islem Anlami
ON/OFF  (ACMA/KAPAMA)  salterinin | Cihaz kendi kendine test yapar ve bu

@ @ @ acllmasi durum ikaz lambalanni sirali sekilde

anip sonmesiyle bildirilir
NN ey
(ihaz agik ikaz lambalar yanip séner: cihaz kahve
@ @ @ yapmak icin 1siniyor
ikaz lambalan sabit yanar: cihaz kahve yap-
maya hazir
Buhar diigmesi acik ikaz lambalari yanip séner: buhar diig-

mesini kapatin

Sogutma cevrimi isteniyor “7.3  Sogutma cevrimi” paragrafina
aciklandigi gibi ilerleyin.

Su haznesi bos veya makine kahve | ikaz lambalan hizli yanip séner. “3. Gi-

@ @ @ dagitimi yapmiyor hazin ilk defa calistinimasi” bdliimiine
bakin.

Buhar fonksiyonu isteniyor ikaz lambasi yanip soner: cihaz buhar

@ @ @ dagrtimi icin isiniyor

ikaz lambasi sabit yanar: cihaz buhar da-
gitimina hazir

Kire cozme islemi gerekli i . o
@ @ @ Kireg ¢ozme islemi yapin:
ikaz  lambasi  sondiigiinde islem
turuncu renk tamamlanmigtir.
yanip séner
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14. HERHANGI BIR SEY CALISMIYORSA

Sorun

Nedeni

Coziimii

Espresso kahve ¢lkmiyor

Haznede su yok

Hazneyi doldurun

Filtre tutucunun kahve gikis delikleri
tikanmig

Filtre tutucunun agizlarindaki delikleri temizleyin

Filtre tikali veya delikli filtre yok

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“11.2 Kahve filtrelerinin temizlenmesi”

Hazne kotii yerlestirilmis ve altindaki va-
nalar agik degil

Altindaki vanalar acacak sekilde hazneyi hafifce
bastirn

Hidrolik devrenin igi kireclenmig

Su paragrafta belirtildigi gibi kireg ¢ozme islemi
yapin: “12. Kireg cozme”

Espresso kahve delikler yerine
filtre tutucunun kenarlarindan
damliyor

Filtre tutucu kotii yerlestirilmig veya kirli

Filtre tutucuyu dogru sekilde takin ve sonuna kadar
kuvvetli bir sekilde cevirin

Espresso kazaninin contasi elastikligini
yitirmis veya kirli

Espresso kazaninin contasini bir Yetkili Serviste
degistirin

Filtre tutucunun agizlarindaki delikler
tikanmig

Filtre tutucunun agizlarindaki delikleri temizleyin

Filtre tikali veya delikli filtre yok

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“11.2 Kahve filtrelerinin temizlenmesi”

Filtre tutucu cihaza takilmamig

Filtreye cok fazla kahve koyulmug

Uriinle birlikte gelen dlcegi kullanin ve hazirlik ti-
pine agisindan dogru filtreyi kullandiginizdan emin
olun

Kahve kremasi ack renkli
(ugtan hizli bir sekilde akiyor)

Cekilmis kahve fazla bastinlmamis

Cekilmis kahveyi daha siki bastirnn

Cekilmis kahve miktan az

Cekilmis kahve miktarini arttirin

Kahve iri cekilmig

Yalnizca espresso kahve makinesine uygun incelik-
te cekilmis kahve kullanin

Cekilmis kahvenin kalitesi dogru tipte
degil

Cekilmis kahvenin kalitesini degistirin
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Sorun

Nedeni

Coziimii

Kahve kremasi koyu renkli
(ugtan yavas bir sekilde akiyor)

Cekilmis kahve fazla bastinlmis

Kahveyi daha az bastirin

Cekilmis kahve miktari cok

Cekilmis kahve miktarini azaltin

Espresso kazani damlatma aparati tikali

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“11.3 Kahve dagiticisinin temizlenmesi”

Filtre tikanmis

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“11.2 Kahve filtrelerinin temizlenmesi”

Kahve cok ince cekilmis

Yalnizca espresso kahve makinesine uygun incelik-
te cekilmis kahve kullanin

Cekilmig kahve cok ince veya nemli

Yalnizca espresso kahve makinesine uygun incelik-
te cekilmis ve cok nemli olmayan kahveleri kullanin

Hidrolik devrenin igi kireglenmis

Su paragrafta belirtildigi gibi kire¢ ¢6zme islemi
yapin: “12. Kireq cozme”

Kahve dagitimindan sonra filtre
kazan dusuna takili kaliyor

Filtre tutucuyu geri takin, kahve dagitimi yapin,
ardindan filtre tutucuyu ¢ikanin

Makine hibir icecek dagitimi
yapmiyor ve tiim ikaz lambalan
birkag saniye yanip séniiyor

Haznede su yok

Su haznesini doldurun

Hazne kotii yerlestirilmis ve altindaki va-
nalar acik degil

Altindaki vanalan acacak sekilde hazneyi hafifce
bastinn

Espresso kazani damlatma aparati tikali

Su paragrafta belirtildidi gibi filtreyi temizleyin:
“11.3 Kahve dagiticsinin temizlenmesi”

Filtre tikanmig

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“11.2 Kahve filtrelerinin temizlenmesi”

Hidrolik devrenin ici kireclenmig

“12. Kireg c6zme” paragrafinda belirtildigi gibi kireg
¢ozme islemi yapin

Makine calismiyor ve tiim ikaz
lambalari yanip soniiyor

Cihazin baglantisini derhal kesin ve yetkili servis
merkezine basvurun

Cappuccino hazirlarken siitte
kdpiik olusmuyor

Siit yeterince soguk degil

Daima buzdolabi soguklugunda siit kullanin

Cappuccino hazirlayia kirli

“7.2 Buhar borusunun temizlenmesi” paragrafinda
belirtildigi gibi cappuccino temizleyicide temizlik
yapin

Hidrolik devrenin ici kireclenmig

“12. Kireg ¢cozme” bdliimiinde belirtildigi gibi kireg
¢ozme iglemi yapin.
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