
DEDICA MAESTRO PLUS 
EC950

COFFEE MACHINE
Quick guide

For more details please check out the
De’Longhi How to videos
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قبل استخدام الجهاز، اقرأ تحذيرات السلامة دائمًا.

1. وصف الجهاز
غطاء خزان الماء   .A1

خزان الماء  .A2
باب الملحقات  .A3

رافعة البخار  .A4
ذراع البخار  .A5

يقاف مفتاح التشغيل/الاإ  .A6
صنبور القهوة  .A7

وعاء تجميع القطرات  .A8
فرشاة  .A9

إبرة التنظيف  .A10
المكبس  .A11

ية )بعض الموديلات فقط( سبات الج�ي مزيل ال�ت  .A12
ة ن الصغ�ي صينية وضع الفناج�ي  .A13

حامل المرشح  .A14
مرشح 2 فنجان  .A15
مرشح 1 فنجان  .A16
إبريق الحليب  .A17
مغرفة القياس  .A18

اختبار عسر الماء ورقة المؤ�ش  .A19

1.1 لوحة التحكم
زر حرارة النقع   .B1

مصباح مؤ�ش خزان الماء  .B2
سبات مصباح مؤ�ش إزالة ال�ت  .B3

زر حرارة الحليب  .B4
يسو × 2 زر إس�ب  .B5

يسو زر إس�ب  .B6
زر مستوى خفق الحليب  .B7

2. قبل الاستخدام
بماء   )A2( الماء  خزان  ذلك  ي 

�ن بما  الملحقات،  جميع  وجفف  اغسل    •

ي
ئ وصابون. إن جميع المكونات أو الملحقات ليس آمنةً للغسيل �ن دا�ن

غسالة الائطباق.
أخرج خزان الماء عن طريق سحبه نحو الائعلى )الشكل 1(.    •

1

افتح غطاء خزان الماء )A1( واملائ خزان الماء )A2( بماء نظيف وجديد،    •
مع الانتباه إلى عدم تجاوز مستوى الحد الائقصى MAX )الشكل 2(. 

2

ي الماكينة، مع الضغط عليه برفق من أجل فتح 
أعد وضع خزان الماء �ن   •

ي قاع الخزان.
الصمامات الموجودة �ن

. قم بتشغيل الماكينة عن  ي
قم بتوصيل الجهاز بمقبس التيار الكهربا�ئ   •

طريق الضغط على مفتاح A6( On/Off( )شكل 3(.

3

ويتوقف  الصب  يبدأ   .)4 )شكل   )B6( الزر   على  اضغط    •
أوتوماتيكياً. أفرغ وعاء تجميع القطرات.

4

قبل استخدام ماكينة صنع القهوة، يجب شطف الدوائر الداخلية للماكينة. 
: اعمل على النحو التالىي

.)A14( ي حامل المرشح
ن )A15( أو )A16( �ن ضع مرشح الفناج�ي   •

ثبِّت حامل مرشح بالماكينة مع محاذاة مقبض حامل المرشح مع كلمة  •
ن ح�ت تتم محاذاته  "INSERT" )أدخل(، ثم بتدوير المقبض نحو اليم�ي

ي الموضع "CLOSE" )غلق()الشكل 5(.
�ن
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ن المطحون بشكل صحيح  . كبس ال�ب ن قد تحتاج إلى إضافة بعض ال�ب
سو جيدة. إذا قمت بالكبس  يعدُّ أمراً أساسياً للحصول على قهوة إس�ب
إذا  ثقيلة.  وستكون  ببطء  القهوة  اللازم، سيتم صب  من  أك�ش  بقوة 
بسرعة  القهوة  صب  سيتم  اللازم،  من  أك�ش  بخفة  بالكبس  قمت 

وستكون خفيفة.
تمرير  على  اعمل  الماكينة،  ي 

�ن المرشح  حامل  وضع  قبل  للنادل:   نصائح 
تدفق قص�ي من الماء ع�ب صنبور القهوة )A7(. سيعمل ذلك على استقرار 

الحرارة قبل الاستخراج.
المرشح  حامل  وثبِّت  المرشح  حامل  حافة  على  من  زائد  بن  أي  أزل   •

بالماكينة  )الشكل 5(. 
تحت فوهات   )A8( القطرات  تجميع  وعاء  ن على  اثن�ي أو  فنجاناً  ضع   •
ن  ة )A13( للفناج�ي ن صغ�ي حامل المرشح. استخدم صينية وضع فناج�ي

ة. الصغ�ي

1.3 حرارة تحض�ي القهوة
أجل  من  بأكملها  التحض�ي  عملية  أثناء  الماء  حرارة  درجة  ي 

�ن التحكم  يتم 
حرارة  درجات   3 الماكينة  تمتلك  الاستخراج.  أثناء خطوة  استقرارها  ضمان 

للنقع.
من  تشكيلة  نموذجي على  بشكل  فعلياً  المستخدمة  الحرارة  ستعتمد درجة 
بينما  منخفضة،  حرارة  درجة  روبوستا  تتطلب حبوب  والتحميص:  الحبوب 
الحبوب  على  الائمر  نفس  يسري  أعلى.  حرارة  درجة  أرابيكا  حبوب  تتطلب 

. المحمصة الداكنة أو الحبوب المحمصة الفاتحة، على التوالىي
ضع الزر  )B1( من أجل ضبط مستوى درجة حرارة النقع المرغوب   •

بها:

مستوى درجة 
الحرارة

مصباح المؤ�ش 
المقابل

مستوى التحميص

الحد الائد�ن 
)~ 92°مئوية(

داكن

متوسط-داكنمتوسط )~ 94°مئوية(

الحد الائقصى 
)~ 96°مئوية(

ضوء - متوسط

ي
�ن الماكينة  تبدأ   .)B5( أو    )B6( الزر  على  اضغط  •

تحض�ي القهوة ويتم إيقاف الصب أوتوماتيكياً. أثناء تحض�ي الماكينة 

الزر  الضغط على  بواسطة  لحظة  أية  ي 
�ن الصب  يمكن قطع  للقهوة، 

الذي تم الضغط عليه سابقاً.

اليسار.  إلى  ن  اليم�ي من  المقبض  أدر  المرشح،  حامل  إزالة  أجل  من   •

من أجل تجنب الرشات، لا تقم أبداً بإزالة حامل المرشح أثناء صب 

الماكينة للقهوة. انتظر دائماً بضع ثوانٍ بعد الصب.

ن قبل تحض�ي القهوة: يرُجى ملاحظة:  نوصيك بتدفئة الفناج�ي

 )A14( عن طريق شطفها بالقليل من الماء الساخن أو تثبيت حامل المرشح

 ، ن ي مكانه ولكن بدون إضافة ال�ب
بالماكينة مع مرشح الفنجان )A15 أو A16( �ن

باستخدام نفس الفنجان الذي سيُستخدم لاحقًا لصنع القهوة، اضغط على 

ي الفنجان لتسخينه. 
الزر  )B6( وقم بصب الماء الساخن �ن

ي الفنجان
2.3 برمجة كميات القهوة �ف

. من  اضياً على صب كميات قياسية بشكلٍ أوتوماتيكيي الماكينة مضبوطة اف�ت

أجل تغي�ي هذه الكميات، اعمل على النحو:

ي
اضغط واستمر بالضغط على الزر  أو  الذي ترغب �ن •

برمجته. 

المؤ�ش  مصباح  ويومض  القهوة  صب  ي 
�ن القهوة  صنع  ماكينة  تبدأ   •

مجة. ي وضع ال�ب
شارة إلى أن الماكينة �ن بسرعة من أجل الاإ

الزر.  اترك  الفنجان،  ي 
�ن القهوة  من  المطلوبة  الكمية  صب  بمجرد   •

يتوقف الصب وتصبح ماكينة صنع القهوة جاهزة للاستخدام.

اضية مجةكمية اف�ت كمية قابلة لل�ب

من ⋍20 إلى ⋍90 مل35 مل

من ⋍40 إلى ⋍180 مل70 مل

ي قسم 
�ن الواردة  التعليمات  انظر  اضية  الاف�ت الكميات  إلى  العودة  أجل  من 

.4.5

وبات بالحليب  4. صنع م�ش

1.4 التبخ�ي الاأوتوماتيكيي

ن موضع الحد الائد�ن  املائ إبريق الحليب )A17( بحليب طازج وبارد )ب�ي •

والحد الائقصى l(. سيصل الحليب إلى ثلاثة أضعاف حجمه. للحصول 

على رغوة أك�ش كثافة، يجب استخدام حليب على درجة حرارة الثلاجة 

)حوالىي 5° مئوية(.

الحليب  حرارة  درجة  ضبط  أجل  من    )B4( الزر   على  اضغط   •

المرغوب بها:

 درجة الحرارة الصغرى )60°مئوية(

درجة الحرارة المتوسطة )65°مئوية(  

 درجة الحرارة المرتفعة )70°مئوية(

الحليب  قوام  نوع  ضبط  أجل  من    )B7( الزر   على  اضغط   •

المرغوب فيه:

 شكل الحليب - قوام برغوة دقيقة

 قوام خفيف

 قوام كثيف

تسهيل  أجل  )شكل 10( من   “M“ الوضع إلى   )A5( البخار  ذراع  ارفع   •

وضع إبريق الحليب )A17( تحت ذراع البخار.



6

6

1 2 3

Frothing milk (manual) Schiumatura latte Milch aufschäumen Lait moussant 
Espuma de leche

5°C

Min
Max

STOP

54

(x 1) 

7

4

ن المطحون بشكل صحيح  . كبس ال�ب ن قد تحتاج إلى إضافة بعض ال�ب
سو جيدة. إذا قمت بالكبس  يعدُّ أمراً أساسياً للحصول على قهوة إس�ب
إذا  ثقيلة.  وستكون  ببطء  القهوة  اللازم، سيتم صب  من  أك�ش  بقوة 
بسرعة  القهوة  صب  سيتم  اللازم،  من  أك�ش  بخفة  بالكبس  قمت 

وستكون خفيفة.
تمرير  على  اعمل  الماكينة،  ي 

�ن المرشح  حامل  وضع  قبل  للنادل:   نصائح 
تدفق قص�ي من الماء ع�ب صنبور القهوة )A7(. سيعمل ذلك على استقرار 

الحرارة قبل الاستخراج.
المرشح  حامل  وثبِّت  المرشح  حامل  حافة  على  من  زائد  بن  أي  أزل   •

بالماكينة  )الشكل 5(. 
تحت فوهات   )A8( القطرات  تجميع  وعاء  ن على  اثن�ي أو  فنجاناً  ضع   •
ن  ة )A13( للفناج�ي ن صغ�ي حامل المرشح. استخدم صينية وضع فناج�ي

ة. الصغ�ي

1.3 حرارة تحض�ي القهوة
أجل  من  بأكملها  التحض�ي  عملية  أثناء  الماء  حرارة  درجة  ي 

�ن التحكم  يتم 
حرارة  درجات   3 الماكينة  تمتلك  الاستخراج.  أثناء خطوة  استقرارها  ضمان 

للنقع.
من  تشكيلة  نموذجي على  بشكل  فعلياً  المستخدمة  الحرارة  ستعتمد درجة 
بينما  منخفضة،  حرارة  درجة  روبوستا  تتطلب حبوب  والتحميص:  الحبوب 
الحبوب  على  الائمر  نفس  يسري  أعلى.  حرارة  درجة  أرابيكا  حبوب  تتطلب 

. المحمصة الداكنة أو الحبوب المحمصة الفاتحة، على التوالىي
ضع الزر  )B1( من أجل ضبط مستوى درجة حرارة النقع المرغوب   •

بها:

مستوى درجة 
الحرارة

مصباح المؤ�ش 
المقابل

مستوى التحميص

الحد الائد�ن 
)~ 92°مئوية(

داكن

متوسط-داكنمتوسط )~ 94°مئوية(

الحد الائقصى 
)~ 96°مئوية(

ضوء - متوسط

ي
�ن الماكينة  تبدأ   .)B5( أو    )B6( الزر  على  اضغط  •

تحض�ي القهوة ويتم إيقاف الصب أوتوماتيكياً. أثناء تحض�ي الماكينة 

الزر  الضغط على  بواسطة  لحظة  أية  ي 
�ن الصب  يمكن قطع  للقهوة، 

الذي تم الضغط عليه سابقاً.

اليسار.  إلى  ن  اليم�ي من  المقبض  أدر  المرشح،  حامل  إزالة  أجل  من   •

من أجل تجنب الرشات، لا تقم أبداً بإزالة حامل المرشح أثناء صب 

الماكينة للقهوة. انتظر دائماً بضع ثوانٍ بعد الصب.

ن قبل تحض�ي القهوة: يرُجى ملاحظة:  نوصيك بتدفئة الفناج�ي

 )A14( عن طريق شطفها بالقليل من الماء الساخن أو تثبيت حامل المرشح

 ، ن ي مكانه ولكن بدون إضافة ال�ب
بالماكينة مع مرشح الفنجان )A15 أو A16( �ن

باستخدام نفس الفنجان الذي سيُستخدم لاحقًا لصنع القهوة، اضغط على 

ي الفنجان لتسخينه. 
الزر  )B6( وقم بصب الماء الساخن �ن

ي الفنجان
2.3 برمجة كميات القهوة �ف

. من  اضياً على صب كميات قياسية بشكلٍ أوتوماتيكيي الماكينة مضبوطة اف�ت

أجل تغي�ي هذه الكميات، اعمل على النحو:

ي
اضغط واستمر بالضغط على الزر  أو  الذي ترغب �ن •

برمجته. 

المؤ�ش  مصباح  ويومض  القهوة  صب  ي 
�ن القهوة  صنع  ماكينة  تبدأ   •

مجة. ي وضع ال�ب
شارة إلى أن الماكينة �ن بسرعة من أجل الاإ

الزر.  اترك  الفنجان،  ي 
�ن القهوة  من  المطلوبة  الكمية  صب  بمجرد   •

يتوقف الصب وتصبح ماكينة صنع القهوة جاهزة للاستخدام.

اضية مجةكمية اف�ت كمية قابلة لل�ب

من ⋍20 إلى ⋍90 مل35 مل

من ⋍40 إلى ⋍180 مل70 مل

ي قسم 
�ن الواردة  التعليمات  انظر  اضية  الاف�ت الكميات  إلى  العودة  أجل  من 

.4.5

وبات بالحليب  4. صنع م�ش

1.4 التبخ�ي الاأوتوماتيكيي

ن موضع الحد الائد�ن  املائ إبريق الحليب )A17( بحليب طازج وبارد )ب�ي •

والحد الائقصى l(. سيصل الحليب إلى ثلاثة أضعاف حجمه. للحصول 

على رغوة أك�ش كثافة، يجب استخدام حليب على درجة حرارة الثلاجة 

)حوالىي 5° مئوية(.

الحليب  حرارة  درجة  ضبط  أجل  من    )B4( الزر   على  اضغط   •

المرغوب بها:

 درجة الحرارة الصغرى )60°مئوية(

درجة الحرارة المتوسطة )65°مئوية(  

 درجة الحرارة المرتفعة )70°مئوية(

الحليب  قوام  نوع  ضبط  أجل  من    )B7( الزر   على  اضغط   •

المرغوب فيه:

 شكل الحليب - قوام برغوة دقيقة

 قوام خفيف

 قوام كثيف

تسهيل  أجل  )شكل 10( من   “M“ الوضع إلى   )A5( البخار  ذراع  ارفع   •

وضع إبريق الحليب )A17( تحت ذراع البخار.
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