EC935X
La Specialista

PRESTIGIO
MACCHINA DA CAFFE
COFFEE MAKER
MACHINE A CAFE
KAFFEEMASCHINE
KOFFIEZETAPPARAAT
CAFETERA
MAQUINA DE CAFE
MHXANH T1A KAOE
KAFFEMASKIN
KAFFEMASKIN
KAFFEMASKINE
KAHVINKEITIN
KOOEMALLIVHA

KO®E XACAF bILLI
KAVEFOZOGEP
KAVOVAR

KAVOVAR

EKSPRES DO KAWY
APARAT DE PREPARAT CAFEA
895 diSlo

(DeLonghi)




IT
pag.6
NO
sid. 116
SK
str. 245

page 19
sV
sid. 129
PL

str. 259

FR
pag. 32
DA
sid. 142

DE NL ES PT EL
S.45 pag. 60 pag. 74 pdg. 87 0ed 101
FI RU Kz HU c
siv. 155 1p.168 181-6eT old. 217 str. 231

AR
2
B16 B14 B12
B15 \313 \Bn
L@L@ % |&H—1—B10
Ll v | B
,,,,,,,,,, w -

DSoftBalls
//\

B8
4
10
N
AE)



Smart TAMPING

A5

A6

A12
A13

A14

A15

A16
A17




16

@
]

)
N
X




[T S

LTI

1o




Prima di utilizzare 'apparecchio leggere sempre il fascicolo delle
avvertenze di sicurezza.

1. DESCRIZIONE

1.1  Descrizione dell'apparecchio - A
A1, Coperchio contenitore chicchi

A2. Contenitore chicchi

A3. Poggiatazze

A4. Manopola vapore

A5. Erogatore acqua calda

A6. Tubo erogatore vapore

A7. Griglia poggiatazze per espresso

A8. (Griglia poggiatazze per bicchieri o mug
A9. Griglia vaschetta

A10. Vaschetta raccogligocce

A11. Indicatore di livello acqua nella vaschetta raccogligocce
A12. Coperchio serbatoio acqua

A13. Maniglia estrazione serbatoio acqua

A14. Serbatoio acqua

A15. Sede filtro addolcitore

A16. Sede connettore cavo alimentazione

A17. Interruttore generale (ON/OFF)

A18. Erogatore caffé

A19. Uscita macinacaffe (Tamping station)
A20. Leva pressino

A21. Sportellino per accedere allo scivolo del macinacaffe

1.2 Descrizione pannello di controllo - B
B1. Tasto ON/Standby
B2. Manopola regolazione quantita caffé macinato
B3. Tasto”X2": per utilizzare il filtro 2 caffe
B4. Tasto "temperatura caffé”
B5. Tasto“OK": per erogare la bevanda/per confermare
B6. Tasto“erogazione acqua calda”
B7. Tasto“My”: per personalizzare la lunghezza delle bevande
B8. Manopola selezione funzioni
« Espresso
+ Americano
« Coffee
« Decalcificazione
B9. Spia“decalcificazione”
B10. Spia “pronto vapore”
B11. Spia“mancanza contenitore chicchi”
B12. Spia “risparmio energetico”
B13. Spia“Pulizia” (vedi“8.1 Cleaning of the coffee outlet”)
B14. Spia “contenitore chicchi vuoto”
B15. Spia“mancanza acqua”
B16. Spia “pressatura”
B17. Manometro

1.3  Descrizione degli accessori - C
(1. Coppetta portafiltro

Q2. Filtro 1tazza

(3. Filtro 2 tazze

(4. Striscia reattiva “Total Hardness Test”
(5. Decaldficante

(6. Cavo alimentazione removibile

(7. Scovolino

(8. Accessorio pulizia erogatore caffé
9. Softballs

€10. Bricco latte

(11. Ago di pulizia per lancia vapore

1.4 Accessori pulizia non inclusi, raccomandati
dal costruttore
Per maggiori informazioni, visita Delonghi.com.

@ Pastiglie pulizia

(Vedi“8.1 Pulizia dell'erogatore caffe”)
OEcoMultiClean Detergente
~——  ——— EAN: 8004399333307

2. PREPARAZIONE DELL'APPARECCHIO

Lavare con acqua tiepida e detersivo per piatti tutti gli accessori,

quindi procedere come seque:

1. Inserire il contenitore chicchi (A2) nel macinacaffe (fig. 1).Il
contenitore & inserito correttamente quando la freccia A &
allineata al simbolo ﬁ e si sente un“click” (fig. 2).

2. Inserire il vassoio raccogligocce (A10) completo di griglia
poggiatazze (A8) e griglia vaschetta (A9) (fig. 3);

3. Estrarre il serbatoio acqua (A14) (fig. 4) e riempirlo con
acqua fresca e pulita facendo attenzione a non superare la
scritta MAX (fig. 5).

4. Quindi reinserire il serbatoio.

Attenzione: Non mettere mai in funzione I'apparecchio senza I'acqua nel serbatoio o
senza serbatoio.

Nota bene: Si consiglia di personalizzare al it presto la durezza dell'acqua sequen-
do la procedura descritta nel capitolo “7. Menti impostazioni”.

3. PRIMA MESSA IN FUNZIONE
DELL’APPARECCHIO

1. Inserire il connettore del cavo alimentazione (C6) nell'ap-
posita sede (A16) sul retro dell'apparecchio (fig. 6); quindi
inserire la spina nella presa. Assicurarsi che linterruttore
generale (A17), posto sul retro dell'apparecchio sia premuto
in posizione | (fig. 7);

2. Posizionare sotto I'erogatore acqua calda (in corrisponden-
za dell'erogatore caffé (A18)) un contenitore con capienza
minima di 100 ml (fig. 8);

3. Premere il tasto (B6) in corrispondenza della spia (&
(fig. 9): I'erogazione inizia e si interrompe automaticamen-
te. Svuotare il contenitore.




Prima diiniziare a utilizzare la macchina, & necessario risciacqua-

re i circuiti interni della macchina. Procedere come seque:

4. Agganciare la coppetta portafiltro (C1) completa difiltro alla
macchina: per un aggancio corretto, allineare il manico della
coppetta portafiltro a“INSERT” (fig. 10) e ruotare Iimpugna-
tura verso destra, fino ad allinearla alla posizione “CLOSE”;

5. Mettere un contenitore sotto la coppetta portafiltro e al
tubo erogatore vapore (A6);

6. Premere il tasto OK (B5) (fig. 11): 'erogazione comincia;

7. Finita l'erogazione, ruotare la manopola vapore (A4) (fig.
12) ed erogare vapore per alcuni secondi in modo da ri-
sciacquare il circuito vapore: per un'erogazione ottimale di
vapore, si consiglia di ripetere questoperazione per 3 0 4
volte. Questo permette di eliminare 'acqua nel tubo prima
di erogare vapore.

L'apparecchio € quindi pronto all'uso.
Nota bene: il risciacquo dei circuiti interni é consigliato anche in caso di prolungato
inutilizzo dell'apparecchio.

Al primo utilizzo & necessario fare 4-5 caffé prima che la macchi-
na comingi a dare un risultato soddisfacente: dedicare particola-
re attenzione alla dose caffé macinata nel filtro ((C2) o (C3)) (vedi
istruzioni al paragrafo “4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding)”).

m

Procedere come indicato al capitolo “La “dose perfetta™.

4. PREPARARE IL CAFFE

4.1 Fase 1-Macinatura (grinding)

1. Versare i chicchi nel contenitore (A2) (fig. 13). E consiglia-
bile versare solo i chicchi necessari alla preparazione: in
questo modo si utilizzera sempre caffé fresco;

2. Selezionare il grado di macinatura (fig. 14). Limpostazione
difabbrica & 5 (macinatura media). Se il risultato non fosse
soddisfacente, regolare il livello in base al gusto personale
eal tipo di caffe (Ia regolazione va effettuata durante il fun-
zionamento del macinacaffe).

Nota bene: //grado di macinaturatra 3 e 6 é consigliato per la

maggior parte dei caffé. Il risultato della macinatura con selezione

su 102, émolto fine, da utilizzare solo con caffé molto particolare

(tostato leggero).

3. Inserire uno dei filtri caffe (C2) o (C3) nel portafiltro (C1)
(fig. 15). Se si utilizza il filtro per 2 tazze, premere il tasto
X2 (B3): con questa selezione raddoppia anche la quantita
erogata di espresso.

4. Regolare la manopola quantita (B2) partendo dalla posi-
zione minima (fig. 16).

Fare riferimento al paragrafo“Regolare la quantita di caffé maci-

nato nel filtro” per ulteriori indicazioni.

5. Agganciare il portafiltro all'uscita macinacaffeé (A19) alli-
neandolo alla scritta INSERT: quindi ruotare verso destra la
coppetta. La macinatura inizia quando la coppetta raggiun-
ge la posizione CLOSE e si interrompe automaticamente.

Regolare la quantita di caffé macinato nel filtro

MEDIO - SCURO

CURO
X-SCURO

CHIARO Extra range di

macinatura

X-CHIARO

%,
%,
%
%
)
s
=
H

Ogni varieta di chicco da un risultato diverso durante la maci-

natura e per questo all'inizio la regolazione della dose richiede

estrema cura.

Questa illustrazione da delle indicazioni su come regolare la

dose, basate sul colore di tostatura: sono da considerarsi un

punto di partenza, ma possono variare in base alla composizione

dei chicchi caffe.

1. Impostare la dose dalla posizione minima.

2. Facendo riferimento al colore di tostatura del vostro caffe,
ruotare lentamente la manopola.

4.2 Fase2 - Pressatura (tamping)

1. Dopo la macinatura, abbassare la leva pressatura (A20) fino
a fine corsa (non rimuovere il portafiltro) (fig. 17). Per un
risultato perfetto, ripetere 2 volte.

2. Mantenere abbassata la leva fino a fine corsa durante la
rimozione del portafiltro (fig. 18). Poi riportare la leva nella
posizione iniziale.

3. Una volta verificato che la dose caffe sia corretta (vedi “La
“dose perfetta™), agganciare il portafiltro all'erogatore caffe
(A18) (fig. 19).

Nota bene: Se dopo la pressatura rimane del caffé residuo

lungo i bordi del filtro, questo non pregiudica assolutamente la

qualita dellestrazione e quindi il risultato finale.

La“dose perfetta”
- | filtri caffé, hanno un riferimento interno per identificare
la dose perfetta.

Dose

Marcatura a laser Marcatura in rilievo

- Filtri con marcatura a laser: la dose perfetta corrispon-
de alla linea superiore della marcatura;

- Filtri con marcatura in rilievo: la dose perfetta corri-
sponde alla linea in rilievo;



« Assicurarsi che il caffé sia a livello dopo la pressatura. Po-
trebbe essere necessario regolare piu volte la manopola
(B2) prima di arrivare alla dose perfetta.

+ Seil caffe & sovra- o sotto-estratto e la dose & all'interno
della dose perfetta, regolare il grado di macinatura pit fine
0 pili grossolana (vedi“4.1 Fase 1- Macinatura (grinding)").
Se il caffe e sovra- estratto (erogazione troppo lenta) la
macinatura dovra essere pill grossolana. Se il caffe & sot-
to-estratto (erogazione troppo veloce) la macinatura dovra
essere pill fine.

Il barista consiglia: Estrarre il portafiltro mentre la leva
del pressino (A20) & abbassata per ottenere una perfetta
finitura della dose di caffe.

«  Sesi utilizza caffé pre-macinato:

- versare il caffé premacinato nel filtro;

- ruotare la manopola su e—;

- agganciare il portafiltro all'uscita macinacaffe;
- abbassare la leva pressatura.

4.3 Fase 3 - Erogazione (brewing)

1. Selezionare la temperatura (fig. 20) (vedi “La temperatura
per preparare il caffe”).

2. Selezionare la bevanda desiderata (fig. 21).

3. Premere OK (B5) per iniziare I'erogazione (fig. 11) (pre-in-
fusione ed infusione). Lerogazione caffé si interrompe
automaticamente.

La temperatura per preparare il caffé

La temperatura dell’acqua & controllata durante 'intero processo
di preparazione per garantimne la stabilita in fase di estrazione.
La Specialista Prestigio offre 3 temperatura di infusione* che
corrispondono ad un range trai 92°Ce i 96°C.

A seconda della varieta e della tostatura dei chicchi, si consiglia
una temperatura diversa: i chicchi di Robusta richiedono una
temperatura bassa; i chicchi di Arabica una temperatura alta. Lo
stesso vale per i chicchi con tostatura scura o per i chicchi appena
tostati.

Livello di Spia Livello di
temperatura corrispondente tostatura
MIN Scuro

—}

MED Medio-scuro

MAX Chiaro - medio

*  Questa temperatura fa riferimento all'acqua nel thermo-
block. E quindi diversa dalla temperatura della bevanda in
tazza o dalla temperatura misurata quando la bevanda esce
dagli erogatori del portafiltro.

5. PREPARAZIONE BEVANDE LATTE

5.1 Schiumareil latte

1. Versare nel bricco (C10) la quantita di latte che si vuole
scaldare/schiumare, tenendo conto che il volume del latte
aumentera di 2 o 3 volte (fig. 22). Per ottenere una schiu-
ma piu densa e omogenea, & consigliabile utilizzare latte
vaccino intero ed a temperatura di frigorifero (circa 5° C).

My LatteArt Q)
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2. Per schiumare il latte, appoggiare il tubo erogatore vapore
(A6) sulla superficie del latte: cosi facendo I'aria si mescola
al latte e al vapore.

3. Mantenere |'erogatore vapore sulla superficie, prestando
attenzione a non catturare troppa aria creando bolle troppo
grosse.

4. Immergere I'erogatore vapore sotto la superficie del latte:
in questo modo si crea un vortice. Una volta raggiunta la
temperatura desiderata, richiudere la manopola vapore e
attendere che l'erogazione vapore si interrompa completa-
mente prima di rimuovere il bricco del latte.

Il barista consiglia:

« Illatte fresco & migliore. Utilizzare sempre latte fresco a
temperatura di frigorifero.

« Per un risultato migliore, si consiglia di riporre sempre il
brico del latte in frigorifero.

+  Illatte intero assicura ottimi risultati. Il risultato e la texture
della schiuma variano a seconda del latte vaccino o delle
bevande vegetali utilizzate.

« Dopo aver schiumato il latte, eliminare le bolle roteando
leggermente il bricco del latte.

Pulizia dell'erogatore vapore:

1. Dopo ogni uso, rimuovere con un panno i residui di latte
dall'erogatore vapore (fig. 23). Per una pulizia profonda, &
consigliabile utilizzare Eco MultiClean: assicura l'igiene ri-
muovendo proteine e grassi del latte e puo essere utilizzato
per pulire lintera macchina.



2. Erogare vapore per alcuni secondi per pulire bene l'eroga-
tore (fig. 12).

3. Attendere che l'erogatore si raffreddi: per mantenere I'ef-
ficienza dell'erogatore nel tempo, utilizzare I'ago di pulizia
(C11) per mantenere liberi i 3 fori (fig. 24).

6. PERSONALIZZARE LA LUNGHEZZA DELLE

BEVANDE CAFFE CON IL TASTO @ (B7)

1. Preparare la macchina per erogare 10 2 tazze della bevan-
da caffé che si desidera erogare, fino ad agganciare il por-
tafiltro (C1) completo di filtro (C2) 0 (C3) e caffé macinato.

2. Ruotare la manopola (B8) per selezionare la bevanda da
programmare.

3. Premere il tasto @: |a spia corrispondente al tasto @
lampeggia.

4. Premere il tasto OK per iniziare I'erogazione. Le spie corri-
spondenti ai tasti OK e @ lampeggiano.

5. Una volta raggiunta la quantita desiderata, premere OK.
Se la bevanda prevede |'erogazione di un altro ingrediente,
comincia |'erogazione di quest'ultimo: una volta raggiunta
la quantita desiderata, premere OK.

6. Premereil tasto @ per salvare. L'apparecchio € pronto per

un nuovo utilizzo e la spia @ rimane accesa.
Se non si desidera salvare la programmazione, premere qualsiasi
altro tasto.
Nota bene:
Si possono programmare le bevande con caffé, ma non l'ero-
gazione di vapore e acqua calda.
La programmazione modifica le quantita delle bevande, ma
non del caffé macinato.
Lebevande “X2” possono essere programmate separatamente.
«  Perritornare alle impostazioni di fabbrica, mantenere

premuto il tasto @ fino allo spegnimento. La bevanda
selezionata torna alla quantita di fabbrica.

7. MENU IMPOSTAZIONI

1. Entrare nel menu:

Premere  contemporaneamente
per 5 secondi

x2 @

2. Impostazioni con selezione da manopola (B8)

Americano

Espresso Coffee

P
2~ =

Impostazione | Ruotare su Regolazioni
corrispondente
i Espresso X2
Regolazione o =>Range 1
extra della =
macinatura = ¢ b Range2
Durezza acqua W X2 = dolce
Americano

=5 = media

= dura/molto dura
Auto- &P X2 = 9 minuti
spegnimento Coffee

Srmp 1,5 ore

= 3 ore
3. Impostazione con selezione da tasto:

>
) ) ) & = Attivo
Risparmio energetico
>
@ =) Spento
Mantenere premuto
er almeno 5 secondil

Valori di fabbrica P K .

tasto ™Y, finche la spia

rimane accesa fissa

4, Salvare le nuove impostazioni premendo ON/
Standby (B1)

9

Ricetta Quantita | Quantita programmabile
caffe difabbrica
2 | 3Bml da25a90ml
=2y |70ml da50a180ml
= 80 ml da50a120ml
=y |160ml da120a240ml
w 120 ml « espresso: da 25 a 60 ml
- acqua: da25a 120 ml
m@]m X2 | 240ml - espresso: da 50a 120 ml
« acqua: da 50 a 240 ml
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8. PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Attenzione!

« Perlapulizia della macchina non usare solventi, detergenti
abrasivi 0 alcool.

+ Non utilizzare oggetti metallici per togliere le incrostazioni
0i depositi di caffe, perché potrebbero graffiare le superfici
in metallo o in plastica.

« Per periodi di inutilizzo superiori alla settimana & consi-
gliato, prima di utilizzare la macchina, di procedere ad un
risciacquo.

Pericolo!

+ Durante la pulizia, non immergere mai la macchina nell'ac-
qua: & un apparecchio elettrico.

« Prima di qualsiasi operazione di pulizia delle parti esterne
dell'apparecchio, spegnere la macchina, staccare la spina
dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la macchina.

DISHWASHEY
SAFE
ces 2
9 MultiClean
e ean

X | X | X | V|V

8.1 Pulizia dell'erogatore caffe
Quando la spia »g%) si accende (arancione) (B13), & necessario
procedere alla pulizia del circuito caffé. Per eseguire il ciclo di pu-

lizia, acquistare le pastiglie per la pulizia per macchine da caffe.

Per maggiorni informazioni, visitare www.Delonghi.com.

1. Inserire il filtro 1 tazza (C2) nel portafiltro (C1) (fig. 25).

2. Inserire nel filtro I'accessorio pulizia (C8) (fig. 25) e premer-
lo afondo.

3. Mettere la pastiglia per la pulizia sull'accessorio (fig. 26).

4. Attaccare il portafiltro all'erogatore caffeé (A18).

5. Riempire il serbatoio acqua (A14). Assicurarsi che la va-
schetta raccogligocce (A10) sia vuota.

6. Mantenere premuto il tasto (67> (B6), finché si accende la
spia @ (B13). Dopo alcuni minuti, la pulizia si interrom-
pe automaticamente.

7. Rimuovere il portafiltro e 'accessorio pulizia.

8. Lavareil portafiltro ed il filtro sotto I'acqua corrente.

9. Reinserire il portafiltro e procedere con un risciacquo pre-
mendo il tasto &P :si consiglia di mettere un contenitore
sotto il portafiltro.

10. Rimuovere e svuotare la vaschetta raccogligocce.

Nota bene:

Questo ciclo di pulizia pud essere avviato in ogni momento pre-

mendo il tasto @ per alcuni secondi. Per cancellare f'opera-

zione, premere il pulsante per 10 secondi.

8.2 Pulire I'alloggiamento del contenitore
chicchi

1. Assicurarsi che il contenitore chicchi (A2) sia vuoto. Even-
tualmente procedere con alcune macinature a vuoto per
svuotarlo.

2. Sganciare il contenitore ruotandolo in senso antiorario ed
estrarlo dalla macchina (fig. 27)

3. Aspirareiresidui di caffe (fig. 28).

4. Pulire con un panno umido la sede del contenitore chicchi
e asciugare (fig. 29);

5. Riposizionare il contenitore inserendolo nel macinacaffe. Il
contenitore € inserito correttamente quando la freccia A &
allineata al simbolo ﬂ e si sente un “click” (fig.30).

8.3 Pulizia delle macine

Quando si pulisce il contenitore chicchi (A2), pulire la sede del con-

tenitore e la macina superiore con un panno umido. Rivolgersi ad

un centro assistenza per rimuovere e sostituire le macine.

E possibile rimuovere la macina qualora il macinacaffé fosse

bloccato da un corpo estraneo. Se questo dovesse accadere, ri-

muovere il contenitore chicchi e procedere come segue:

1. Aggandiare la coppetta portafiltro (C1) e fare una macina-
tura“a vuoto” per liberare il condotto caffe.

2. Spegnere 'apparecchio.

3. Ruotare in senso antiorario il regolatore di macinatura fino
afine corsa, in posizione “REMOVE” (fig. 31).

4. Estrarre la parte superiore della macina, afferrandola
dall'apposita maniglia (fig.32).



5. Pulirelamacina con un pennello (fig. 33) e aspirare i residui
di caffé con un aspirapolvere (fig. 28).

6. Inserire la macina nella sua sede (fig. 34);

7. Ruotare il regolatore selezionando il grado di macinatura
desiderato (fig. 14);

Verificare che la macina sia ben inserita, tirandola per la mani-

glia: la macina & correttamente inserita se non si muove.

8.4 Sostituzione delle macine

Quando la quantita di caffé macinato si riduce ancora, rivolgersi
ad un centro assistenza per sostituire le macine: poi regolare di
nuovo il macinacaffé entrando nel ment impostazioni (“7. Menu
impostazioni”) e selezionando il primo range della regolazione
extra della macinatura. Quindi, ruotare la manopola regolazio-
ne quantita (B2) in posizione MIN e regolare la dose come ad il
primo utilizzo (vedi“La dose perfetta”).

8.5 Pulizia della“Smart tamping station”

1. Pulire lazona di aggancio con un pennello (fig. 35).

2. Tirarelaleva (A20) fino a fine corsa e pulire con un pennello
il pressino (fig. 36), quindi rilasciare la leva.

3. Utilizzando lo scovolino (C7), pulire lo scivolo caffé (fig. 37).

SmartTAMPING

S T AT I O N

9. DUREZZA ACQUA

La spia [ (B9) decalcificazione si accende dopo un periodo
di funzionamento predeterminato che dipende dalla durezza
dell'acqua. E possibile programmare la macchina in base alla

n

reale durezza dell'acqua in utenza nelle varie regioni, rendendo

cosi meno frequente I'operazione di decalcificazione.

1. Togliere dalla sua confezione la striscia reattiva in dotazio-
ne“TOTAL HARDNESS TEST” (C4).

2. Immergere completamente la striscia in un bicchiere d’ac-
qua per circa un secondo.

3. Estrarre la striscia dall'acqua e scuoterla leggermente. Im-
postare I'apparecchio, come indicato nel capitolo “7. Menu

impostazioni”.
Risultato Test Durezza Acqua | Tasto Livello
X2 1
[T T s
dolce
_ [I1'wm| = 2
=¥ acqua
media
— TN | (o« 3
acqua dura
_ EEEN o molto
dura

4. Impostare |'apparecchio, come indicato nel capitolo “7.
Menu impostazioni”.

10. COME UTILIZZARE SOFTBALLS

Softballs (C9) & un sistema innovativo che allunga la vita della
macchina, senza alterare le qualita dell'acqua, garantendo I'e-
rogazione di un caffé cremoso e aromatico. Per ottimizzare I'ef-
ficacia, lasciare Softballs nell'acqua per lintera notte precedente
all'uso.

1. Estrarre il pacchetto di Softballs dall'imballo (fig. 38 ).

38 39

2. Risciacquare con acqua corrente il pacchetto di Softballs
(fig. 39).
3. Immergere il sacchetto nel serbatoio acqua (A14) (fig. 40).
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Sostituire il sacchetto di Softhalls ogni 3 mesi (fig. 41).

11. DECALCIFICAZIONE

Attenzione!

Prima dell'uso, leggere le istruzioni e I'etichettatura del de-
calcificante (C5), riportate sulla confezione del decalcificante
stesso.

Si raccomanda di utilizzare esclusivamente decalcificante
De’Longhi. L'utilizzo di decalcificanti non idonei, come pure
la decalcificazione non regolarmente esequita, puo com-
portare 'insorgenza di difetti non coperti dalla garanzia del
produttore.

I decalcificante puo danneggiare le superfici delicate. Se
il prodotto viene rovesciato accidentalmente, asciugare
immediatamente.

Per effettuare la decalcificazione

Decalcificante

Decalcificante De’Longhi

Contenitore

Capacita 2 litri

Tempo

~40min

(SE PRESENTI, TOGLIERE IL FILTRO ADDOLCITORE E
SOFTBALLS). Versare nel serbatoio acqua (A14) il decalcifi-

cantefinoal IivelloﬁA (corrispondente a una confezione
da 100ml) impresso sul lato interno del serbatoio (fig. 42).

EcoDecalk Q
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Aggiungere acqua fino a raggiungere il livello O (fig. 43).
Reinserire quindi il serbatoio acqua in macchina.
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Assicurarsi che il portafiltro (C1) non sia agganciato e posizio-
nare un recipiente sotto gli erogatori caffé, acqua calda e sotto
I'erogatore vapore (A6) (fig. 44).

Ruotare lamanopola (B8) su || (fig. 45): la spia OK si accen-
de di colore arancio e la spia || lampeggia.

Premere il tasto OK: la spia OK lampeggia.

II programma di decalcificazione si avvia ed il liquido decalci-
ficante esce dagli erogatori. Il programma di decalcificazione
esegue automaticamente tutta una serie di risciacqui ad inter-
valli, per rimuovere i residui di calcare dall'interno della mac-
china da caffé fino a svuotare il serbatoio.

L'erogazione si interrompe e la spia OK diventa bianca. E quindi
necessario procedere con il ciclo di risciacquo:

7.

9.
10.

Svuotare il recipiente utilizzato per la raccolta del liquido
decalcificante e riporlo sotto gli erogatori.

Estrarre il serbatoio acqua, svuotarlo da eventuali residui di
soluzione decalcificante, sciacquarlo con acqua corrente e
riempirlo con acqua fresca fino al livello MAX (fig. 46). Rein-
serire quindi il serbatoio nella sua sede.
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Premere il tasto OK: il risciacquo si avvia.
Una volta completato il risciacquo, I'erogazione si interrom-
pe e 'apparecchio & pronto all'uso.

0=




11. Svuotare i recipienti di raccolta dell'acqua di risciacquo.
12. Estrarre e svuotare il vassoio raccogligocce, quindireinserirlo. ~ «
13.  Estrarre e riempire il serbatoio con acqua fresca, quindi reinserirlo.

Ora I'apparecchio & pronto all'uso.

Nota bene:

Il ciclo di decalcificazione pud essere avviato in ogni mo-
mento (anche se la relativa spia non & ancora accesa).

+ Nel caso la decalcificazione sia stata avviata per shaglio,
premere il tasto OK per 10 secondi; il risciacquo non puo
essere interrotto.

12. SIGNIFICATO DELLE SPIE

SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

Tutte le spie lampeggiano brevemente

Accensione dell'apparecchio

Autodiagnosi

@) fissa

E la prima accensione della macchina
ed @ necessario procedere al riempi-
mento del circuito acqua

Procedere come indicato al cap. “3. Prima
messa in funzione dell'apparecchio”

fissa (bianca)

«  Spia 8: indica la temperatura caffé
selezionata

«  Spia @ :indica che lamacchina
pronta ad erogare acqua calda

Lamacchina é pronta per l'erogazione

Preparare la macchina e procedere con la
preparazione della bevanda

% fissa

La funzione risparmio energetico &
attiva

Fare riferimento al cap.“7. Menl impostazio-
ni”se si desidera disattivare la funzione

‘27 fissa

Il contenitore chicchi (A2) & vuoto

Riempire il contenitore chicchi

7 e
lampeggiante

Si vuole procedere con la macinatura,
ma il contenitore chicchi (A2) & vuoto

Riempire il contenitore chicchi

w lampeggia brevemente ad
intervalli regolari

La manopola (B2) & ruotata sulla po-

sizione di regolazione massima
S

o
™

Min

-

Quando dopo la macinatura il caffe nel filtro
e insufficiente, selezionare un nuovo range
di macinatura come indicato nel capitolo “6.
Menu settings”.

QQ fissa

L'acqua nel serbatoio (A14) non é suffi-
ciente oppure il serbatoio acqua non e
ben inserito

Riempire il serbatoio oppure estrarre e re-
inserire correttamente il serbatoio

9




SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

a@ lampeggiante

Si vuole procedere con la preparazione di
una bevanda, ma il serbatoio acqua (A14)
e vuoto

Riempire il serbatoio acqua

La macinatura & troppo fine e quindi
il caffé fuoriesce troppo lentamente o
non esce del tutto

Estrarre la coppetta portafiltro (C1), ripetere
le operazioni per fare il caffe tenendo presen-
te le indicazioni del par. “4.1 Fase 1 - Maci-
natura (grinding)” e “4.2 Fase 2 - Pressatura
(tamping)”

I filtro caffe (C2) o (C3) & otturato

Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente

Il serbatoio (A14) & mal inserito e le re-
lative valvole non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in modo
da aprirne le valvole

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap.“11.
Decalcificazione”

dﬁ) fissa

L'apparecchio & pronto per I'erogazione
divapore

L'apparecchio ha raggiunto la temperatura
per erogare vapore. Per procedere con
I'erogazione, ruotare la manopola vapore (A4)

C{E) lampeggiante

L'apparecchio & acceso e la funzione
risparmio energetico é attiva: la ma-
nopola vapore (A4) & in posizione per
erogare vapore

La spia lampeggia ad indicare che I'apparec-
chio si sta preparando per erogare vapore:
I'erogazione inizia appena I'apparecchio & in
temperatura

L'apparecchio & pronto per I'erogazione
divapore

L'apparecchio & in temperatura per la prepa-
razione di vapore quando la spia rimane fissa

L'apparecchio sta erogando vapore

|
\;/ fissa

Il contenitore chicchi non & inserito

Inserire correttamente il contenitore chicchi
(A2) o verificare che sia correttamente in-
serito. Il contenitore @ inserito correttamente
quando la freccia A ¢ allineata al simbolo
6 e si sente un “click”

9




SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

|
\;/ lampeggiante

La regolazione del selettore del grado
di macinatura non & corretta o € oltre la
regolazione massima possibile

Riportare il selettore in una delle posizioni di
macinatura (tra 1e 8), rammentando di:

Regolare la macinatura mentre il maci-
nacaffé & in funzione

Regolare di un livello alla volta e fare al-
meno 5 macinature tra una regolazione

elaltra

\

Il

FUORI dal \oor
range |

counse e [ \ Range
8 7 6 5 4 3 2 1 corretto

corretto

.[L fissa

L'apparecchio richiede la pressatura

E stata appena esequita la macinatura ed il

portafiltro & agganciato al macina caffe

II portafiltro e stato sganciato dal maci-
na caffé senza pressare

Sganciare il portafiltro e procedere pressan-
do il caffe come descritto al par. “La “dose
perfetta™“Se si utilizza caffé pre-macinato:”

II portafiltro & stato sganciato senza
concludere la macinatura o la pressatu-
ra é stata eseguita troppo presto

Ripetere la macinatura

Lo scivolo caffée del macinacaffe e
intasato

Procedere alla pulizia come indicato al

“8.5 Pulizia della “Smart tamping station™.

par.

1

Se il problema persiste, accedere allo scivolo

aprendo I'apposito sportellino e liberarlo
lizzando lo scovolino

uti-

Le macine sono bloccate da un corpo
estraneo

Rimuovere il corpo estraneo e pulire le ma-
cine come indicato al par. “8.3 Pulizia delle

macine”.

|| fissa (rossa)

E  necessario
decalcificazione

procedere con la

Esequire la decalcificazione come illustrato al

cap.“11. Decalcificazione”

|| lampeggia (ossa) +

lampeggia (arancione)

L'apparecchio  sta
decalcificazione

eseguendo la

Procedere completando l'operazione come

descritto al cap.“11. Decalcificazione”

|| lampeggia (rossa) +

fissa (bianca)

E necessario procedere con il risciacquo

|| lampeggi (rossa) +

lampeggia (bianca)

L'apparecchio sta eseguendo il risciacquo
del ciclo decalcificazione
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SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

d
@ fissa (arancione)

E necessario procedere con la pulizia
dell'erogatore caffe

d
da lampeggiante (arancione)

L'apparecchio sta eseguendo la pulizia
dell'erogatore caffé

Vedi par.”8.1 Pulizia dell'erogatore caffe”

Tutte le spie lampeggiano

Allarme generico

Rivolgersi ad un centro assistenza

13. SE QUALCOSA NON FUNZIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

(% dell'acqua nella vaschetta raccogli-
gocce (A10)

Fa parte del normale funzionamento dai
circuiti interni della macchina

Svuotare e pulire regolarmente la
vaschetta raccogligocce

Non esce piu il caffé espresso

Mancanza di acqua nel serbatoio (A14)

Riempire il serbatoio

La spia (€ (B6) & accesa ad indicare
che il circuito caffé o circuito vapore &
vuoto

Premere il tasto corrispondente alla spia
@ per riempire il circuito

I filtro (C2) o (C3) & otturato

Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente

Il serbatoio (A14) & mal inserito e le val-
vole sul suo fondo non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in
modo da aprire le valvole sul suo fondo

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap.
“11. Decalcificazione”

Macinatura troppo fine

Estrarre la coppetta portafiltro (C1),
ripetere le operazioni per fare il caffé
tenendo presente le indicazioni del par.
“4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding)” e
“4.2 Fase 2 - Pressatura (tamping)”

Il portafiltro  non i

all'apparecchio

aggancia

I caffé macinato non é stato pressato o &
in quantita eccessiva

Ripetere la macinatura con delle impo-
stazioni diverse. Ridurre la quantita della
dose: verificare che il filtro (C2) 0 ((3) (10
2 tazze) sia corretto rispetto alla dose da
macinare (tasto 2x (B3) selezionato o no)

Il caffé espresso gocciola dai bordi del
portafiltro (C1) anziche dai fori

II portafiltro & male inserito

Agganciare il portafiltro correttamente e
ruotarlo fino in fondo con forza

La guarnizione dell'erogatore caffe (A18)
ha perso elasticita o & sporca

Sostituire la guarnizione dell'erogatore
caffé presso un Centro Assistenza

I filtro (C2) 0 (C3) € otturato

Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente

La crema del caffe & chiara (scende ve-
locemente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dell'apparecchio

Estrarre la coppetta, ripetere le operazi-
oni per fare il caffé tenendo presente le
indicazioni del par.“4.1 Fase 1 - Macinat-
ura (grinding)” e “4.2 Fase 2 - Pressatura
(tamping)”

%




PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

La crema del caffé e scura (il caffe scende
lentamente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dell'apparecchio

Estrarre la coppetta portafiltro (C1), ripe-
tere le operazioni per fare il caffé tenendo
presente le indicazioni del par. “4.1 Fase
1 - Macinatura (grinding)” e “4.2 Fase 2
- Pressatura (tamping)”

Al termine della decalcificazione, 'appa-
recchio richiede un altro risciacquo

Durante il ciclo di risciacquo, il serbatoio
non é stato riempito fino al livello MAX

Ripetere il risciacquo (vedi cap. “11.
Decalcificazione”)

L'apparecchio non macina il caffe

Allinterno del macinacaffé & presente un
corpo estraneo

Procedere alla pulizia delle macine come
indicato al par.“8.3 Pulizia delle macine’,
assicurandosi di aver rimosso tutti i chic-
chi dal contenitore chicchi (A2) prima di
estrarlo. Prima di reinserire la macina,
aspirare accuratamente ogni  residuo
dalla sua sede

I contenitore chicchi (A2) non & in po-
sizione corretta

Il contenitore € inserito correttamente
quando la freccia A & allineata al sim-
bolo ﬂ e si sente un“click”

Se si desidera cambiare qualita di caffé

E necessario eliminare tutti i chicchi pre-
senti nella macchina

« Svuotare il contenitore chicchi (A2)
(facendo delle macinature a vuoto
o eventualmente aspirando i chicchi
residui)

Agganciare la coppetta portafiltro (C1)
e fare delle macinatura “a vuoto” per
liberare il condotto caffé: agganciare
quindi il portafiltro all'uscita macina-
caffe (A19) allineandolo alla scritta
INSERT e ruotare verso destra la cop-
petta. La macinatura inizia quando la
coppetta raggiunge la posizione CLOSE
e si interrompe automaticamente. Ri-
petere finche il filtro rimane vuoto
Inserire nel contenitore (A2) la nuova
varieta di chicchi di caffé

Se alla macinatura non si raggiunge
la “dose perfetta’, procedere come al
primo utilizzo

%
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

Dopo la macinatura, il filtro caffé (C2) o
(C3) & vuoto

Dopo la macinatura, la polvere caffé nel
filtro & sovrabbondante

Lo scivolo caffé del macinacaffe & intasato

Procedere alla pulizia come indicato al par.
“8.5 Pulizia della“Smart tamping station™.
Se il problema persiste, accedere allo sci-
volo aprendo |'apposito sportellino (A21) e

liberarlo utilizzando lo scovolino

/

Dopo la macinatura, la polvere caffé nel
filtro (C2) o (C3) non raggiunge la “dose
perfetta”

La "Smart Tamping Station" necessita
pulizia

Procedere alla pulizia come indicato al par.

“8.5 Pulizia della“Smart tamping station”,
quindi ripetere la macinatura

E necessario regolare la quantita di caffe
macinato

Regolare la quantita con la manopola de-
dicata (B2) sequendo le indicazioni al par.
La “dose perfetta” Se la manopola & gia in
posizione max, procedere come indicato
nella sezione “7. Menu impostazioni” -
“Regolazione extra della macinatura”

Con il tempo le macine si usurano

Procedere alla sostituzione delle macine
come indicato al par.“8.4 Sostituzione
delle macine”




Before using the appliance, always read the safety warnings.

1. DESCRIPTION

1.1  Description of appliance - A
A1. Beans container lid

A2. Beans container

A3. Cuptray

A4. Steam dial

AS5. Hot water spout

A6. Steam wand

A7. Cup grille for espresso

A8. Cup grille for glasses or mugs

A9. Drip tray grille

A10. Drip tray

A11. Drip tray water level indicator

A12. Water tank lid

A13. Water tank extraction handle

A14. Water tank

A15. Water softener filter housing

A16. Power cord connector socket

A17. Main switch (ON/OFF)

A18. Coffee spout

A19. Coffee mill outlet (tamping station)
A20. Presser lever

A21. Cover giving access to coffee mill funnel

1.2 Description of control panel - B
B1. ON/Standby button
B2. Ground coffee quantity dial
B3. “2x"button: selection of 2-coffee filter
B4. Coffee temperature button
B5. "OK" button: delivery of beverage/confirm
B6. Hot water button
B7. "My" button: customization of beverage quantity
B8. Function selector dial
« Espresso
+ Americano
+ Coffee
+ Descale
B9. "Descale" light
B10. "Steam ready" light
B11. "No beans container" light
B12. "Energy saving" light
B13. “Clean”light (see “8.1 Cleaning of the coffee outlet”)
B14. "Beans container empty" light
B15. "No water" light
B16. “Press”light
B17. Pressure gauge

1.3 Description of accessories - C
(1. Filter holder

Q. 1cupfilter

(3. 2 cupfilter

(4. "Total Hardness Test" paper

(5. Descaler

(6. Removable power cord

(7. Tubebrush

(8. Coffee outlet cleaning accessory
9. Softhalls

€10. Milk jug

(11. Steam wand cleaning needle

1.4 Optional cleaning accessories recommended
by the manufacturer
For more information, visit www.delonghi.com.

Cleaning tabs
(see”8.1 Cleaning the coffee outlet”)

OEcoMultiClean Cleaner
~—— ———__ EAN:8004399333307

2. PREPARING THE APPLIANCE

Wash all accessories with warm water and washing-up liquid,

then proceed as follows:

1. Locate the beans container in the (A2) coffee mill (fig.
1).The container is correctly in place when the arrow A
aligns with the ﬁ symbol and a“click”is heard (fig. 2).

2. Locate the drip tray (A10) together with the cup grille (A8)
and drip tray grille (A9) (fig. 3);

3. Take out the water tank (A14) (fig. 4) and fill with fresh
clean water, taking care not to exceed the MAX level (fig. 5).

4. Putthe tank back in the appliance.

Important: Never operate the appliance without water in the tank or without the
tank.

Please note: You should customise water hardness as soon as possible following the
instructions in section “7. Settings menu’.

3. SETTING UP THE APPLIANCE

1. Plug the power cord connector (C6) into the socket (A16) at
the back of the appliance (fig. 6), then plug into the mains
socket. Make sure the main switch (A17) at the back of the
appliance is pressed and in the I position (fig. 7);

2. Place a container of at least 100 ml capacity under the hot
water spout (next to the coffee spout (A18)) as illustrated
(fig. 8).

3. Press the button (B6) next to the & indicator light (fig.
9): delivery will start and then stop automatically. Empty
the container.

Before using the coffee maker, the internal circuits of the ma-

chine must be rinsed. Proceed as follows:

4. Attach the filter holder (C1) complete with filter to the appli-

19 ance. To attach correctly, align the filter holder handle with




"INSERT" (fig. 10), then turn the handle to the right until itis
aligned in the "CLOSE" position;

5. Place a container under the filter holder and the steam
wand (A6);

6.  Press the OK button (B5): delivery will start (fig. 11);

7. When delivery has finished, turn the steam dial (A4) (fig.
12) and release the jet for a few seconds so as to rinse the
steam circuit: to ensure best possible results, repeat the
operation 3 or 4 times. The purpose of this procedure is
to purge any water from the circuit before using steam to
prepare a beverage.

The appliance is ready for use.
Please note: We also recommend rinsing the internal circuits if the appliance is
not used for a long period.

The first time you use the appliance, you need to make 4-5 cups
of coffee before the appliance starts to give satisfactory results.
Pay particular attention to the quantity of pre-ground coffee
in the filter ((C2) or (C3)) (see instructions in section “4.1 Step
1- Grinding”).

Proceed as described in section “The “perfect dose™

4, PREPARATION OF COFFEE

4.1 Step1-Grinding

1. Put coffee beans in the container (A2) (fig. 13). It is best to
grind only a quantity of beans sufficient forimmediate use,
so that the coffee will always be fresh.

2. Select the grinding level (fig. 14). The factory setting is 5
(medium ground). If this is too fine or too coarse, adjust
the level according to personal taste and to the type of cof-
fee being used (the adjustment must be made only when
the coffee mill is in operation).

Please note: A grinding level between 3 and 6 is recommended

for most coffees. A grinding level of 1 or 2 is very fine and should

be used with special coffees only (light roasted)

3. Place the ground coffee filter (C2) or (C3) in the filter holder
(C7) (fig. 15); If the 2-cup filter is in use, press the 2x button
(B3): this will also double the quantity of espresso coffee
delivered from the spout.

4. Set the quantity by adjusting the dial (B2), starting from
the minimum position (fig. 16).

Refer to the section on “Adjusting the quantity of ground coffee

in the filter”for further indications.

5. Attach the filter holder to the outlet of the coffee mill
(A19), aligning it with "INSERT", then turning it to the right.
Grinding begins when the filter holder reaches the CLOSE
position, then stops automatically.

Adjusting the quantity of ground coffee in the filter

MEDIUM
- DARK

DARK
X-DARK

LIGHT

X-LIGHT /-\,,"
Min E

&

Extra grinding
range

Different varieties of coffee bean give different results when

ground: consequently, the initial adjustment of the dosage re-

quires special care.

This illustration shows how to regulate the dosage, based on the

roast colour: this should be taken as a general guide, given that

in practice, the final adjustment can vary according to the com-

position of the beans.

1. Set the dosage starting from the minimum position.

2. Looking at the roast colour of your particular beans, turn
the dial slowly to find the right adjustment.

4.2 Step2-Tamping

1. Following the grinding step, bring the tamping lever (A20)
down completely (keeping the filter in place under the
outlet) (fig. 17). For a perfect result, repeat the step twice.

2. Keep the tamping lever fully down when removing the
filter holder (fig 18) and then return the lever to its initial
position.

3. Having checked that the dosage is as required (see “The
“perfect dose™), attach the filter holder to the brewer out-
let (A18) (fig. 19).

Please note: (offee left on the edges of the filter after pressing

does not in any way compromise the quality of the brewing and

therefore the end result.

The “perfect dose”
A reference mark inside the coffee filters identifies the per-
fect quantity.

The “perfect

Laser marking Relief mark

- Laser marked filters: the perfect quantity corresponds
to the top line of the mark.
- Filters with relief mark: the perfect quantity corre-
sponds to the line in relief.
« Make sure the coffee is at the right level after tamping. It
might be necessary to adjust the level a few times using the
dial (B2) before the ideal dosage is achieved.



+  If the coffee is extracted too strongly or too weakly even
at the ideal dosage, this can be corrected by grinding the
beans more finely or more coarsely (see“4.1 Step 1 - Grind-
ing”). To correct over-extraction (coffee released too slow-
ly), select a coarser setting. To correct under-extraction
(coffee released too quickly), select a finer setting.

«  Baristatips: Draw the filter holder away from the tamper
with the lever (A20) still down, so that the dose of coffee
has a perfectly smooth finish.

+  When using pre-ground coffee:

- spoon the pre-ground coffee into the filter;
- turnthe dial to e—;

- attach the filter holder to the grinder outlet;
- lower the tamping lever.

43 Step3-Brewing

1. Select the temperature (fig. 20) (see “Coffee preparation
temperature”).

2. Select the desired beverage (fig. 21).

3. Press OK (B5) to start brewing (fig. 11) (pre-infusion and
infusion). Delivery of the coffee will stop automatically.

Coffee preparation temperature

The water temperature is controlled during the entire prepa-
ration process to ensure its stability during the extraction step.
The Specialista Prestigio offers 3 infusion temperatures* setin a
range between 92 and 96 °C.

The temperature effectively utilized will depend typically on
the variety of been and the roast: Robusta beans require a lower
temperature, and Arabica beans a higher temperature. The
same applies for dark roasted beans or for light roasted beans,
respectively.

Temperature level | Corresponding Roast colour

indicator light
MIN Dark

—}

L] s
a 8
o
L] b
o 8
*  This is the temperature of the water in the thermoblock.
It is therefore not the temperature of the beverage in the

cup or the temperature of the beverage at the moment of
release from the outlets of the filter holder.

MED Medium-dark

MAX Light - Medium

5. MAKING MILK BEVERAGES

5.1 Frothing the milk

1. Fill the jug (C10) with the amount of milk to be warmed/
frothed, bearing in mind that the volume of the milk will
increase 2- or 3-fold (fig. 22). For a denser and more evenly
distributed froth, best results will be achieved using whole
cow's milk at refrigerator temperature (about 5 °C).
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2. To froth the milk, offer the nozzle of the steam wand (A6)
to the surface of the liquid: this will allow air to mix with
the milk and steam.

3. Keep the steam nozzle just in contact with the surface,
taking care not to let in too much air and create unsuitably
large bubbles.

4. Immerse the nozzle just beneath the surface of the milk:
this will create a vortex in the liquid. Once the milk is heat-
ed to the desired temperature, turn off the steam and wait
for the flow to stop completely before removing the milk
jug from the machine.

Barista tips:
+  Fresh milk is best. Always use fresh milk straight from
the fridge.

For best results, always replace the milk jug in the fridge
when not in use.

Whole milk ensures optimum results. The appearance and
texture of froth depending on the nature of the dairy milk
or vegetable beverages utilized.

After frothing the milk, eliminate unwanted bubbles by
swirling the jug gently.

Cleaning the steam wand:

1. Following use, always wipe the steam wand (fig. 23) with a

cloth to remove residual deposits of milk. The recommend-
ed procedure for in-depth cleaning is to use Eco MultiClean:
this product ensures maximum hygiene by removing milk
proteins and fats, and can be used for cleaning the entire
machine.
Release steam for a few seconds to clean the wand (fig. 12).
Wait until the steam wand has cooled down: to ensure the
wand works efficiently over time, use the special cleaning
tool (C11) to free the 3 holes (fig. 24) of any obstruction.



6. CUSTOMISING THE QUANTITY OF COFFEE

BEVERAGES WITH THE (™) BUTTON (B7)

Prepare the appliance to deliver 1 or 2 cups of the coffee
beverage you want to make, as far as attaching the filter
holder (C1) complete with the (C2) or (C3) filter and ground
coffee.

Turnthe dial (B8) to select the beverage being programmed.
Press the @ button: the light associated with the @
button blinks.

Press the OK button to start delivery. The lights associated
with the Ok and () buttons blink.

When the required quantity is reached, press OK. If the bev-
erage includes another ingredient, the machine will start
delivering this one as well: once the required quantity has
been reached, press OK.

Press the @ button to save. The appliance is now ready

again for further use and the @Iight remains on.

If there is no wish to save the new setting, simply press any other
button.
Please note:

(offee beverages can be programmed, but the delivery of
steam and hot water can not.

Programming changes the quantity of beverage delivered,
but not the quantity of ground coffee

“2x" beverages can be programmed separately.

To restore the default factory settings, press and hold

the @ button until the light goes off. The selected beverage
reverts to the default quantity.

Coffee Default Programmable quantity
recipe quantity
= 35ml from 25to 90 ml
2o | 70ml from 50 to 180 ml
= 80 ml from 50 to 120 ml
= x| 160ml from 120 to 240 ml
w 120 ml « espresso: from 25 to 60 ml
« water: from 25 to 120 ml
& o | 240ml - espresso: from 50 to 120
ml
« water: from 50 to 240 ml
7. SETTINGS MENU
1. Enter the menu:
S
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Press together and hold for 5

2X
seconds

2. Settings selected with dial (B8)

Americano

Espresso Coffee

&~ =

Corresponding | Turn to Adjustments
setting
indi Espresso 2
Ext.ra grinding op X2 mpRange 1
adjustment =
= =)Range 2
Water X2 mpgoft
hardness Amglm
=5 = medium
=) hard/very hard
Auto-off &P X2 = 9 minutes
Cge
= 5= 1.5 hours
= 3 hours
3. Settings selected with buttons
: ] CP ap pctive
nergy saving
P/ o

Press the button and
hold for at least 5 sec-
onds @ until the light
remains permanently on

Default values

4, Save the new settings by pressing ON/Standby
(B1)




8. CLEANING THE APPLIANCE

Important!

Do not use solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
the coffee machine.

- Do not use metal objects to remove encrustations or coffee
deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.

- Should the machine remain idle for more than a week, it
is advisable to carry out a rinse cycle before preparing any
beverages.

Danger!

« Neverimmerse the coffee maker in water when cleaning: it
is an electrical appliance.

Before commencing any cleaning operation on the outside
of the machine, turn it off, unplug it from the mains socket
and wait for it to cool down.

== |
Xy v x X
A IRl R A
XXX vV
XXX | vV
XX v X

(=]

ngxx‘/‘/

8.1 (leaning the coffee outlet

When @ light comes on (orange) (B13), it means that the

coffee circuit needs to be cleaned. This requires special cleaning

tabs for coffee makers, which must be purchased separately. For

more information, visit www.Delonghi.com.

1. Insert the 1-cup filter (C2) in the holder (C1) (fig. 25).

2. Position the cleaning accessory in the filter (C8) (fig. 25)
and press home.

3. Place the cleaning tab on the accessory (fig. 26).

Attach the filter holder to the coffee outlet (A18).

Fill the tank(A14) with water. Make sure the drip tray (A10)

is empty.
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Press and hold the ) button (B6) until the light @
(B13) comes on. After a few minutes, the cleaning cycle
stops automatically.

Remove the filter holder and the cleaning accessory.

Wash the filter holder and the filter under running water.
Attach the filter holder again and run a rinse cycle by press-
ing the &) button: it is advisable to place a container
under the filter holder.

10. Remove and empty the drip tray.

Please note:

This cleaning cycle can be initiated at any time by pressing the
&) button and holding for a few seconds. To cancel, press and
hold the button for at least 10 seconds.

8.2 (leaning the beans container housing

1. Make sure the beans container (A2) is empty. If in doubt,
operate the mill briefly to make certain.

Release the container by turning it anticlockwise and de-
tach it from the machine (fig. 27).

3. Remove coffee residues using a vacuum cleaner (fig. 28).
(lean the beans container housing with a moist cloth, and
wipe dry (fig. 29);

Reposition the beans container in the coffee mill. The con-
taineris correctly in place when the arrow A isaligned with
the el symbol and a “click”is heard (fig.30).

8.3 (leaning the burrs

When cleaning the beans container (A2), clean the container hous-
ing and the top burr with a moist cloth. If the burrs need to be
removed and replaced, contact a service centre.

The burr can be removed in the event of the coffee mill being
jammed by the presence of foreign matter. Should this occur,
remove the beans container and proceed as follows:

1. Attach the filter holder (C1) and operate the mill briefly
without beans to free the internal duct.

Turn the appliance off.

3. Turn the grinding adjustment dial anticlockwise as far as it
will go, which is the “REMOVE” position (fig. 31).

Gripping the top burr by the handle, pull it up and out of
the housing (fig.32).

(lean the burr with a brush (fig. 33) and remove coffee res-
idues using a vacuum cleaner (fig. 28).
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1. Remove the "TOTAL HARDNESS TEST" indicator paper (C4)
from its pack.

2. Immerse the paper completely in a glass of water for one
second.

3. Remove the paper from the water and shake lightly. Set the
machine accordingly, as indicated in the section “7. Settings
menu’”.

Water Hardness Test Result | Button | Level

W | <2 |

soft water

6. Replace the burrin the housing (fig. 34);

7. Turnthe adjustment dial to select the desired grinding level
(fig. 14);

Check that the burr is properly seated by pulling on the handle: if

itis correctly in place, it will not move.

8.4 Replacing the burrs

When the quantity of ground coffee becomes less than expect-
ed, contact a service centre to have the burrs replaced: with the
new burrs fitted, adjust the coffee mill by accessing the settings
menu (“7. Settings menu”) and selecting the first range of the
“extra grinding adjustment” setting. Next, turn the ground cof-
fee quantity adjustment dial (B2) to the MIN position and set
the dose as for first-time use (see “The “perfect dose™).

8.5 (leaning the “Smart tamping station”
1. Clean the attachment area with a brush (fig. 35).

2. Pull the lever (A20) down completely and clean the tamper
with a brush (fig. 36), then release the lever.
3. Use the tube brush (C7) to clean the coffee funnel (fig. 37).

SmartTAMPING

S T AT I
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9. WATER HARDNESS

The descale light [5§] (B9) comes on following a predetermined
period of operation that depends on a water hardness setting.
The machine can also be programmed according to the actual
hardness of the local water supply, in which case descaling may
be required less frequently.
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1 2
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medium
water
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hard or

T EEEN very hard

water

4. Set the machine accordingly, as indicated in the section “7.
Settings menu’”.

10. HOW TO USE SOFTBALLS

Softballs (C9) are an innovative treatment system that prolongs
the life of the machine, without altering the properties of the
water, while ensuring consistently creamy and aromatic coffee.
To optimize the effectiveness of the treatment, leave Softballs in
the water overnight before use.

1. Take the sachet of Softballs from the wrapper (fig. 38).
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2. Rinse the sachet of Softballs under running water (fig. 39).
3. Immerse the sachet in the water tank (A14) (fig. 40).



4.

40 4
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Change the sachet of Softballs every 3 months (fig. 41).

11. DESCALING

Important!

Before using the descaler, (C5)read the instructions and the
labelling on the pack.

Use De’'Longhi descaler only. Using unsuitable descaler
products and/or performing the descale procedure incor-
rectly could give rise to faults not covered by the manufac-
turer's guarantee.

Descaler can cause damage to delicate surfaces. If the prod-
uct is accidentally spilt, dry immediately.

To descale

Descaler De’Longhi descaler
Container (apacity 2 litres
Time ~40min

1.

(REMOVE WATER SOFTENER AND SOFTBALLS, IF PRESENT).
Pour the descaler into the water tank (A14) up to the first

level ﬂ A marked on the inside of the tank (which corre-
sponds to the contents of one 100ml pack) (fig. 42).

:

2 83

2.

Add water up to level O (fig. 43). Now reposition the water
tank in the machine.

Make sure that the filter holder (C1) is not attached. Position a
container under the coffee outlet and the hot water spout, and
another under the steam wand (A6) (fig. 44).

Turn the knob (B8) to || (fig. 45): the OK light comes on,
orange in colour and the || light blinks.

Press the OK button: the OK light blinks.

The descaling programme starts and the descaler liquid comes
out of the spouts. The descale programme removes limescale
deposits from inside the appliance by automatically perform-
ing a series of rinses and pauses until the tank is empty.

Descaling ceases and the colour of the OK light turns to white.
This means that a rinse cycle must be carried out:

7.

9.
10.

1.
12.

Empty the containers used to collect the descaler solution
and reposition them under the spouts.

Remove the water tank, empty out any residual descaler
solution, rinse under running water and fill with fresh
water up to the MAX level (fig. 46). Put the tank back in

its housing.
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Press the OK button: the rinse cycle will start.

Once the rinse cycle has been completed, water will stop
draining out and the machine is ready for use.

Empty the containers used to collect the rinse water.
Remove and empty the drip tray, then reposition it in the
machine.




13. Remove the tank, fill with fresh water, and reposition in the

machine.
The machine is now ready for use.

Please note:

« The descaling cycle can be started up at any time (even if
the relative light has not yet come on).
Should descaling be started up by mistake, it can be
stopped by pressing the OK button and holding for 10 sec-
onds; the rinse cycle cannot be stopped.

12. EXPLANATION OF INDICATOR LIGHTS

LIGHTS

EXPLANATION OF LIGHTS

OPERATION

All lights blink briefly

Turning the machine on

Self-diagnosis

@7

permanently on

The machine has been turned on for the
first time and the water circuit must be
filled

Proceed as indicated in section“3. Setting up
the appliance”

permanently on (white)

. 8 light: indicates the selected coffee

te%rature
. P light: indicates the machine

is ready to deliver hot water

The machine is ready to deliver fluids

Set up the machine and proceed with prepa-
ration of the beverage

% permanently on

Energy saving is enabled

Refer to section “7. Settings menu” for in-
structions on disabling the function

©
permanently on

The beans container (A2)is empty

Fill the beans container

w blinking

The grinding function has been se-
lected, but the beans container (A2) is
empty

Fill the beans container

w blinkingmomentarilyatregular
intervals

The dial (B2) has been set to the MAX
adjustment

When the freshly ground coffee in the filter is
not sufficient, select a new grinding range as
indicated in section “6. Menu settings”.

d@ permanently on

There is not enough water in the tank
(A14) or the tank is not correctly in place

Fill the tank with water, or remove the tank
and reposition it correctly

9




LIGHTS

EXPLANATION OF LIGHTS

OPERATION

d@ blinking

An attempt is being made to prepare a
beverage, but with water tank (A14) empty

Fill the tank with water

Because the beans are too finely
ground, the coffee is delivered too
slowly or not at all

Remove the filter holder (C1) and repeat the
coffee-making steps, bearing in the mind
the indications given in sections “4.1 Step 1
- Grinding”and “4.2 Step 2 - Tamping”

The coffee filter (C2) or (Q3) is
obstructed

Rinse the filters under running water

The tank (A14) is not properly in place
and the relative valves are not open

Press down lightly on the tank to open the
valves

Limescale in the water circuit

Descale as described in section “11.
Descaling”

dﬁ) permanently on

The machine is ready to deliver steam

The machine s at the right temperature to de-
liver steam. To deliver steam from the wand,
turn the steam dial (A4)

& blinking

The machine is switched on and energy
saving is enabled. The steam dial (A4) is
in the steam delivery position

The indicator light blinks to indicate that the
machine is preparing to deliver steam. Deliv-
ery begins as soon as the steam circuit is up
to temperature

The machine is ready to deliver steam

The machine is at the right temperature to
provide steam when the light remains per-
manently on

The machine is delivering steam

1
\;/ permanently on

The beans container is not in place

Position the beans container (A2) correctly,
or check that it is correctly in place The con-
taineris correctly in place when the arrow A
is aligned with the ﬂ symbol and a “click” s
heard

9
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LIGHTS

EXPLANATION OF LIGHTS

OPERATION

|
\;/ blinking

The setting of the grinding level adjust-
ment selector is incorrect, or beyond
the maximum adjustment possible

Return the selector to one of the regular set-
tings (between 1and 8), remembering that:
The grinding adjustment must be made
with the mill in operation
The mill should be adjusted one level
at a time, and used at least 5 times be-
tween one adjustment and the next

0UT OF
correct range '

|
connse D Correct range
8 7 6 5 4 3 2 1

JL permanently on

The machine calls for tamping

The coffee has just been ground and the filter
holder is attached to the coffee mill

The filter holder has been detached
from the coffee mill without tamping

Release the filter holder and proceed, tamp-
ing the coffee as described in section “The
“perfect dose™ “When using pre-ground
coffee:”

The filter holder has been released with
grinding incomplete, or the tamping
step has occurred too quickly

Repeat the grinding step

The coffee mill funnel is clogged

(lean as described in section “8.5 Cleaning the
“Smart tamping station™. If the problem per-
sists, access the funnel by opening the relative
cover and clear the blockage using the tube
brush

The burrs are jammed by foreign matter

Remove the foreign matter and clean the
burrs as indicated in section “8.3 Cleaning
the burrs”.

|‘ |permanently on (red)

Descaling is required

Carry out descaling as described in section
“11. Descaling”

JE2[ binks (req) +

‘ blinks (orange)

Descaling is in progress

Complete the operation as described in sec-
tion“11. Descaling”

[E2] binks (req) +

permanently on (white)

Rinsing is required
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LIGHTS

EXPLANATION OF LIGHTS

OPERATION

JE2] btk (red) +

blinks (white)

Rinsing is in progress following comple-
tion of the descale cycle

d
@ permanently on (orange)

The coffee outlet requires cleaning

d
@ blinking (orange)

(leaning of the coffee outlet is in
progress

See section“8.1 Cleaning the coffee outlet”

Allindicator lights blink

General alarm

Contact Customer Services

13. TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

There is water in the drip tray (A10)

This water comes from the internal cir-
cuits of the machine and is a normal con-
sequence of their operation

Empty and clean the drip tray on a reg-
ular basis

The machine fails to produce espresso
coffee

No water in the tank (A14)

Fill the tank

The @7 (B6) light is on, meaning that
the coffee circuit or the steam circuit is
empty

Press the button associated with the
&P light to fill the circuit

Blockage in the coffee filter (C2) or (C3)

Rinse the filters under running water

The tank (A14)is not properly in place and
the valves at the bottom are not open

Press down lightly on the tank to open
the valves at the bottom

Limescale in the water circuit

Descale as described in section “11.
Descaling”

(offee ground too finely

Remove the filter holder (C1) and repeat
the coffee-making steps, bearing in the
mind the indications given in sections
“4.1 Step 1 - Grinding” and “4.2 Step 2
- Tamping”

The filter holder cannot be attached to
the coffee outlet

The ground coffee has not been tamped
or the quantity is excessive

Repeat the grinding step with different
settings. Reduce the dosage quantity:
check that the filter (C2) or (C3) (1 or 2
cups) and the grinding dosage are cor-
rectly matched (2x button (B3) selected
or otherwise)

The espresso coffee drips from the edges
of the filter holder (C1) instead of from
the holes

The filter holder is not properly attached

Attach the filter holder correctly and ro-
tate firmly as far as it will go

The seal of the coffee outlet (A18) has lost
flexibility or is dirty

Have the coffee outlet seal replaced by a
Service Centre

Blockage in the coffee filter (C2) or (C3)

Rinse the filters under running water

%
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

The espresso cream is too white (deliv-
ered from the spout too fast)

The machine settings need to be
reappraised

Remove the filter holder and repeat the
coffee-making steps, bearing in the mind
the indications given in sections “4.1 Step
1-Grinding” and “4.2 Step 2 - Tamping”

The espresso cream is too dark (delivered
from the spout too slowly)

The machine settings need to be
reappraised

Remove the filter holder (C1) and repeat
the coffee-making steps, bearing in the
mind the indications given in sections
“4.1 Step 1 - Grinding” and “4.2 Step 2
-Tamping”

On completion of the descale cycle, the
machine calls for a further rinse

During the rinse cycle, the water tank has
not been filled to the MAX level

Repeat the rinse cycle (see section “11.
Descaling”)

The machine does not grind the coffee

Foreign matter has found its way into the
coffee mill

(lean the burrs as described in section
“8.3 Cleaning the burrs’, making sure
you remove all the beans from the beans
container (A2) before extracting it. Be-
fore putting the burr back, vacuum all
residues from the housing

The beans container (A2) is not correctly
positioned

The container is correctly in place when
the arrow A is aligned with the ﬁ sym-
bol and a“click”is heard

Changing to a different type of coffee

All beans currently in the machine must
first be removed

« Empty the beans container (A2) (oper-
ating the coffee mill without beans or
removing any beans still present with
avacuum cleaner)

« Attach the filter holder (C1) and op-
erate the mill a few times without
beans to free the internal duct: now
attach the filter holder to the coffee
mill outlet (A19) aligning it with the
INSERT mark, and turn it to the right.
Grinding begins when the filter holder
reaches the CLOSE position, then stops
automatically. Repeat until the filter is
empty

- Fill the container (A2) with the new
variety of coffee beans

« If the amount of ground coffee does
not give the perfect dose, proceed to
set up the machine as for first-time use

9
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

After grinding, the coffee filter (C2) or
(3) is empty

After grinding, there is too much coffee
in the filter

The funnel of the coffee mill is clogged

(lean as described in section “8.5 Cleaning
the “Smart tamping station™. If the prob-
lem persists, access the funnel by open-
ing the relative cover (A21) and clear the
blockage using the tube brush

After grinding, the amount of coffee in
the filter (C2) or (C3) does not give the
“perfect dose”

The "Smart Tamping Station" needs
cleaning

(lean as described in section“8.5 Cleaning
the “Smart tamping station”, then repeat
the grinding step

The quantity of ground coffee needs
adjusting

Adjust the quantity of coffee with the dial
(B2), following the instructions in section
“The “perfect dose™ If the dial is already in
the max. position, proceed as described in
section “7. Settings menu” - “Extra grind-

ing adjustment”

QOver time the burrs wear down

Have the burrs replaced as indicated in
section “8.4 Replacing the burrs”.
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Avant d'utiliser appareil toujours lire la brochure des consignes
de sécurité.

1. DESCRIPTION

1.1  Description de I'appareil - A

A1. Couvercle du réservoir a grains

A2. Réservoir a grains

A3. Grille d'appui pour tasses

A4. Manette vapeur

A5. Buse a eau chaude

A6. Tube buse vapeur

A7. Grille d'appui pour tasses espresso

A8. Grille d'appui pour verres ou mugs

A9. Grille égouttoir

A10. Egouttoir

A11. Indicateur du niveau de I'eau dans I'€gouttoir
A12. Couvercle réservoir d'eau

A13. Poignée extraction réservoir d'eau

A14. Réservoir d'eau

A15. Logement filtre adoucisseur

A16. Logement connecteur cordon d'alimentation
A17. Interrupteur général (ON/OFF)

A18. Buse a café

A19. Sortie moulin a café (Tamping station)

A20. Levier tasseur

A21. Volet pour accéder a la goulotte du moulin a café

1.2 Description panneau de contréle - B
B1. Touche ON/Veille
B2. Bouton de réglage de la quantité de café moulu
B3. Touche « X2 »: pour utiliser le filtre 2 cafés
B4. Touche « température café »
B5. Touche « OK » : pour préparer la boisson/pour confirmer
B6. Touche « écoulement eau chaude »
B7. Touche « My» : pour personnaliser la longueur des hoissons
B8. Bouton de sélection fonctions
« Espresso
+ Americano
- (afé
- Détartrage
B9. Voyant « détartrage »
B10. Voyant « vapeur préte »
B11. Voyant « absence réservoir a grains »
B12. Voyant « économie d*énergie »
B13. Voyant « Nettoyage » (voir «8.1 Nettoyage de la buse a
café »)
B14. Voyant « réservoir a grains vide »
B15. Voyant « manque d'eau »
B16. Voyant « tassage »
B17. Manométre

1.3 Description des accessoires - C
(1. Coupelle porte-filtre

Q2. Filtre T tasse

(3. Filtre 2 tasses

(4. Bande réactive « Total Hardness Test »
(5. Détartrant

(6. Cordon d'alimentation amovible

(7. Ecouvillon

(8. Accessoire de nettoyage buse a café

9. Softballs

€10. Pot a lait

(11. Aiguille de nettoyage pour lance a vapeur

1.4  Accessoires de nettoyage non inclus,
recommandeés par le constructeur
Pour de plus amples informations, visitez Delonghi.com.

Pastilles de nettoyage

(Voir « 8.1 Nettoyage de la buse a
café »)
OEcoMultiClean Nettoyant
~— ———_ EAN:8004399333307

2. PREPARATION DE L'APPAREIL

Laver tous les accessoires a I'eau tiede avec du savon a vaisselle

puis procéder comme suit :

1. Insérer le réservoir a grains (A2) dans le moulin a café (fig.
1). Le réservoir est inséré correctement lorsque la fleche
A est alignée au symbole 6 et que I'on entend un « clic
» (fig. 2).

2. Insérer 'égouttoir (A10) avec la grille d'appui pour tasses
(A8) et la grille égouttoir (A9) (fig. 3) ;
Extraire le réservoir d'eau (A14) (fig. 4) et le remplir d'eau
fraiche et propre en veillant a ne pas dépasser l'inscription
MAX (fig. 5).

4. Puis réinsérer le réservoir.

Attention : Ne jamais mettre en marche I'appareil sans eau dans le réservoir ou

sans reservoir.

Nota bene : // est conseillé de personnaliser le plus rapidement possible la dureté de
I'eau en suivant la procédure décrite dans le chapitre « 7. Menu parametres ».

3. PREMIERE MISE EN MARCHE DE LA MACHINE

1. Insérer le connecteur du cordon d’alimentation (C6) dans
le logement prévu a cet effet (A16) a I'arriére de I'appareil
(fig. 6) ; puis brancher la fiche sur la prise. Sassurer et vé-
rifier que l'interrupteur général (A17), au dos de I'appareil,
est enfoncé sur la position I (fig. 7) ;

2. Positionner un récipient ayant une capacité minimale de
100 ml sous la buse a eau chaude (au niveau de la buse a
café (A18)) (fig. 8) ;

3. Appuyer sur la touche (B6) au niveau du voyant & (fig.
9) : I'écoulement commence et s'interrompt automatique-
ment. Vider le récipient.




Avant de commencer a utiliser la machine, il faut rincer les cir-
cuits internes de la machine. Procéder de la maniére suivante :
4. Accrocher la coupelle porte-filtre (C1) munie du filtre a la
machine : pour un accrochage correct, aligner la poignée de
a coupelle porte-filtre a « INSERT » (fig. 10) et tourner la poi-
gnée vers la droite, jusqu'a I'aligner a la position « CLOSE » ;
Mettre un récipient sous la coupelle porte-filtre et le tube
de la buse vapeur (A6);

Appuyer sur la touche OK (B5) (fig. 11): la préparation
commence ;

Une fois la préparation finie, tourner le bouton vapeur (A4)
(fig. 12) et débiter de la vapeur pendant quelques secondes
de maniére a rincer le circuit vapeur : pour une distribution
optimale de vapeur, on conseille de répéter cette opération
3 ou 4 fois. Ceci permet d*éliminer I'eau dans le tube avant
de distribuer de la vapeur.

L'appareil est donc prét a I'usage.
Nota bene : Le ringage des circuits internes est conseillé méme en cas d'inutilisation
prolongée de ['appareil.

A'la premiere utilisation il faut faire 4-5 cafés avant que la ma-
chine ne commence a donner un résultat satisfaisant : préter une
attention particuliére a la dose de café moulu dans le filtre ((C2)
ou (C3)) (voirinstructions du paragraphe « 4.1 Phase 1- Mouture
(grinding) »).

Procéder comme indiqué au chapitre « La « dose parfaite » ».

4. PREPARER LE CAFE

4.1 Phase 1- Mouture (grinding)

1. Verser les grains dans le réservoir (A2) (fig. 13). Il est re-
commandé de ne verser que les grains nécessaires a la
préparation : de cette maniére on utilisera toujours du café
frais ;

Sélectionner le degré de mouture (fig. 14). Le parametre
d’usine est 5 (mouture moyenne). Si le résultat n'est pas
satisfaisant, régler le niveau en fonction du godt personnel
et du type de café (le réglage doit étre effectué durant le
fonctionnement du moulin a café).

Nota bene : Le degré de mouture entre 3 et 6 est conseillé pour
la plupart des cafés. En sélectionnant 1ou 2, on obtient une mou-
ture trés fine, a utiliser uniquement avec du café trés particulier
(torréfié léger).

3. Insérer I'un des filtres café (C2) ou (C3) dans le porte-filtre
(C1) (fig. 15). Si l'on utilise le filtre pour 2 tasses, appuyer
sur la touche X2 (B3) : cette sélection permet de doubler la
quantité d'espresso préparée.

Régler le bouton quantité (B2) en partant de la position
minimale (fig. 16).

Se référer au paragraphe « Régler la quantité de café moulu dans
le filtre » pour de plus amples indications.
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Accrocher le porte-filtre a la sortie du moulin a café (A19)
enl'alignant a linscription INSERT : puis tourner la coupelle
vers la droite. La mouture commence lorsque la coupelle
atteint la position CLOSE et s'interrompt automatiquement.

Régler la quantité de café moulu dans le filtre

MOYEN-
FONCE

FONCE
X-FONCE

et Plage extra de

mouture

X-CLAIR

Chaque variété de grain donne un résultat différent durant
la mouture c'est pourquoi, au début, le réglage de la dose de-
mande le plus grand soin.

Cette illustration donne des indications sur la maniére de régler
la dose, basées sur la couleur de torréfaction : elles doivent étre
considérées comme un point de départ, mais peuvent varier sui-
vant la composition des grains de café.

1. Programmer la dose en commencant par la position
minimale.

En faisant référence a la couleur de torréfaction de votre
café, tourner lentement le bouton.

2.

4.2 Phase 2 -Tassage (tamping)

1. Apres la mouture, abaisser le levier de tassage (A20)

jusqu'en butée (ne pas enlever le porte-filtre) (fig. 17). Pour

un résultat parfait, répéter 2 fois.

Maintenir le levier abaissé jusquen butée durant le retrait

du porte-filtre (fig. 18). Puis ramener le levier dans la po-

sition initiale.

3. Apres avoir vérifié que la dose est correcte (voir « La « dose
parfaite » »), accrocher le porte-filtre a la buse a café (A18)
(fig. 19).

Nota bene: Siaprés le tassage il reste du café le long des bords

du filtre, cela ne compromet absolument pas la qualité de lextrac-

tion et, donc, le résultat final.

La « dose parfaite »
« Lesfiltres café, ont un repére interne pour identifier la dose

parfaite.
i : ’ i
Marquage en relief

Marquage au laser

Dose
parfaite



- Filtres avec marquage au laser : la dose parfaite cor-
respond a la ligne supérieure du marquage ;

- Filtres avec marquage en relief : la dose parfaite cor-
respond a la ligne en relief ;

« Sassurer que le café est a niveau apres le tassage. Il pour-
rait étre nécessaire de régler plusieurs fois le bouton (B2)
avant de parvenir a la dose parfaite.

« Sile café est sur- ou sous-extrait et que la dose est a I'inté-
rieur de la dose parfaite, régler le degré de mouture le plus
fin ou le plus grossier (voir « 4.1 Phase 1 - Mouture (grin-
ding) »). Si le café est sur-extrait (distribution trop lente) la
mouture devra étre plus grossiere. Sile café est sous-extrait
(distribution trop rapide) la mouture devra étre plus fine.

+  Le barista conseille : Extraire le porte-filtre alors que le
levier du tasseur (A20) est abaissé pour obtenir une finition
parfaite de la dose de café.

«  Sil'on utilise du café prémoulu :

- verser le café prémoulu dans le filtre ;

- tournerle bouton sure—;

- accrocher le porte-filtre a la sortie du moulin a café ;
- abaisser le levier de tassage.

4.3 Phase 3 - Distribution (brewing)

1. Sélectionner la température (fig. 20) (voir « La température
pour préparer le café »).

Sélectionner la boisson souhaitée (fig. 21).

Appuyer sur OK (B5) pour commencer la distribution (fig.
11) (pré-infusion et infusion). La distribution du café s'in-
terrompt automatiquement.

La température pour préparer le café

La température de |'eau est contrélée durant tout le processus de
préparation afin de garantir sa stabilité en phase d'extraction. La
Specialista Prestigio offre 3 températures d'infusion* qui corres-
pondent a une plage entre 92°C et 96°C.

On conseille une température différente en fonction de la variété
et de la torréfaction des grains : les grains de Robusta requiérent
une température basse ; les grains d'Arabica une température
haute. Il en va de méme pour les grains avec une torréfaction
foncée ou pour les grains a peine torréfiés.

Niveau de Voyant Niveau de
température correspondant torréfaction
MIN Foncé
a— 8
Moy Moyen-foncé
[ ] =
o 8
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MAX Clair - moyen

—s

*  (ette température fait référence a I'eau dans le thermo-
block. Elle est donc différente de la température de la
boisson en tasse ou de la température mesurée quand la
boisson sort des buses du porte-filtre.

5. PREPARATION DE BOISSONS A BASE DE LAIT

5.1 Emulsionner le lait

1. Verserdans le pot (C10) la quantité de lait que I'on souhaite
chauffer/émulsionner, en tenant compte du fait que le vo-
lume du lait augmentera de 2 a 3 fois (fig. 22). Pour obtenir
une mousse plus dense et homogene, il est recommandé
d'utiliser du lait de vache entier et a la température du ré-
frigérateur (environ 5°C).

My LatteArt Q)
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Pour émulsionner le lait, appuyer le tube buse vapeur (A6)
sur la surface du lait : de cette fagon |'air se mélange au lait
etalavapeur.

3. Maintenir la buse vapeur sur la surface, en veillant a ne pas

capturer trop d'air en créant des bulles trop grosses.

Plonger la buse vapeur sous la surface du lait : de cette

maniére il se forme un tourbillon. Aprés avoir atteint la

température souhaitée, refermer le bouton vapeur et at-
tendre que la distribution de la vapeur sinterrompe com-
pletement avant d'enlever le pot a lait.

Le barista conseille :

« Lelaitfrais est meilleur. Toujours utiliser du lait frais a la
température du réfrigérateur.

« Pour un meilleur résultat, on conseille de mettre le pot a
lait au réfrigérateur.

+  Lelait entier assure d'excellents résultats. Le résultat et la
texture de la mousse varient en fonction du lait de vache
ou des boissons végétales utilisées.

« Aprésavoir émulsionné le lait, éliminer les bulles en faisant

tournoyer Iégérement le pot a lait.

Nettoyage de la buse vapeur :
1. Aprés chaque utilisation, éliminer les résidus de lait de
la buse vapeur a l'aide d'un chiffon (fig. 23). Pour un



nettoyage profond, il est recommandé d'utiliser Eco Mul-
tiClean : il assure I'hygiene en éliminant les protéines et les
graisses du lait et peut étre utilisé pour nettoyer toute la
machine.

Distribuer de la vapeur pendant quelques secondes pour
bien nettoyer la buse (fig. 12).

Attendre que la buse refroidisse : pour maintenir I'efficacité
de la buse dans le temps, utiliser I'aiguille de nettoyage
(C11) pour maintenir libres les 3 trous (fig. 24).

PERSONNALISER LA LONGUEUR DES
BOISSONS AU CAFE A L'AIDE DE LA TOUCHE

@) (B7)

Préparer la machine pour faire 1ou 2 tasses de la boisson au
café que I'on souhaite préparer, jusqu‘a accrocher le porte-
filtre (C1) doté de filtre (C2) ou (C3) et de café moulu.
Tourner le bouton (B8) pour sélectionner la boisson a
programmer.

Appuyer sur la touche @ - le voyant correspondant a la

touche @clignote.
Appuyer sur la touche OK pour commencer la distribu-

tion. Les voyants correspondants aux touches OK et @
clignotent.

Apres avoir atteint la quantité souhaitée, appuyer sur OK.
Sila boisson prévoit la préparation d’un autre ingrédient, la
préparation de ce dernier commence : aprés avoir atteint la
quantité souhaitée, appuyer sur OK.

Appuyer sur la touche @ pour enregistrer. Lappareil est

prét pour une nouvelle utilisation et le voyant @ reste
allumé.

Si l'on ne souhaite pas enregistrer la programmation, appuyer
sur n'importe quelle autre touche.
Nota bene :

Il est possible de programmer les boissons a base de café, mais
non la distribution de vapeur et deau chaude.

La programmation modifie les quantités des boissons, mais
non du café moulu.

Les boissons « X2 » peuvent étre programmées séparément.
Pour repasser aux paramétres d'usine, maintenir la

touche @ enfoncée jusqu'a l'arrét. La boisson sélectionnée
revient a la quantité d'usine.

Recette Quantité | Quantité programmable
café d’usine
= 35ml de 25390 ml
=2y | 70ml de 50180 ml
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Recette Quantité | Quantité programmable
café d’usine
= 80 ml de50a120ml
= xp | 160ml de 1204240 ml
w 120 ml - espresso: de 25360 ml
- eau:de25a120 ml
& x> | 240ml « espresso : de 50a 120 ml
+ eau:de50a240 ml
7. MENU PARAMETRES

1. Entrerdansle menu:

Presser simultanément pendant

5 secondes X

@)

2. Parametres avecsélection a partir du bouton (B8)

Americano

Espresso Coffee

wp
2~ =

Parametre | Tournersur Réglages
correspondant
Réglage extra Fopreso | X2 mpPlage 1
de la mouture =
Srmp Plage 2
Dureté de W X2 = douce
I'eau Americano
Somp moyenne
= dure/trés dure
Arrét &P X2 = 9 minutes
automatique Coffee
Srmp 1,5 heures
= 3 heures
3. Parametre avecsélection a partir de la touche :
>
) o & = Activée
Economie d'énergie
> Z
© = Eteinte

9




Maintenir enfoncée la
touche @ pendant
au moins 5 secondes,
jusqu'a ce que le voyant
reste allumé fixe

Valeurs d'usine

4, Enregistrer les nouveaux paramétres en ap-
puyant sur ON/Veille (B1)
:ﬂm Ol
8. NETTOYAGE DE LAPPAREIL

Attention!

« Pourle nettoyage de lamachine, ne pas utiliser de solvants,
de nettoyants abrasifs ou de I'alcool.

« Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrus-
tations ou les dépdts de café car ils pourraient rayer les
surfaces en métal ou en plastique.

« Pour des périodes d'inutilisation supérieures a 1 semaine il
est recommandé, avant d'utiliser la machine, de procéder
aunringage.

Danger!

« Aucours du nettoyage, ne jamais plonger la machine dans
I'eau : c'est un appareil électrique.

- Avant toute opération de nettoyage des parties extérieures
de I'appareil, éteindre la machine, retirer la fiche de la prise
de courant et laisser refroidir la machine.

HI[ SRS /‘ﬂgﬁ l
X | v |v|x]|X
VXX |v|v
X | X | X|v|v
X | X | X|v|v
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8.1 Nettoyage de la buse a café

Quand le voyant xg%) sallume (orange) (B13), il faut procéder
au nettoyage du circuit café. Pour effecteur le cycle de net-
toyage, acheter les pastilles de nettoyage pour machines a café.
Pour de plus amples informations, visiter www.Delonghi.com.
1. Insérer lefiltre 1tasse (C2) dans le porte-filtre (C1) (fig. 25).

2. Insérer I'accessoire de nettoyage (C8) dans le filtre (fig. 25)
et le presser a fond.

3. Mettrela pastille pour le nettoyage sur I'accessoire (fig. 26).

4. Accrocher le porte-filtre a la buse a café (A18).

5. Remplir le réservoir d'eau (A14). S'assurer que |'égouttoir
(A10) est vide.

6. Maintenir enfoncée la touche G (B6), jusqu'a ce que le
voyant @ (B13) s'allume. Aprés quelques minutes, le
nettoyage s'interrompt automatiquement.

7. Enlever le porte-filtre et I'accessoire de nettoyage.

8. Laverle porte-filtre et le filtre a I'eau courante.

9. Réinsérer le porte-filtre et procéder a un rincage en ap-
puyant sur la touche () : on conseille de mettre un
récipient sous le porte-filtre.

10. Enlever et vider I'égouttoir.

Nota bene:

(e cycle de nettoyage peut étre lancé a tout moment en ap-
puyant sur la touche (6> pendant quelques secondes. Pour
annuler l'opération, appuyer sur le bouton pendant 10 secondes.

8.2 Nettoyer le logement du réservoir a grains
1. Sassurer que le réservoir a grains (A2) est vide. Eventuel-
lement procéder a quelques moutures a vide pour le vider.

2. Décrocher le réservoir de la machine en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d’une montre (fig. 27)

3. Aspirer les résidus de café (fig. 28).

4. Nettoyer le logement du réservoir a grains a l'aide d’un
chiffon humide et essuyer (fig. 29) ;

5. Repositionner le réservoir en l'insérant dans le moulin a

café. Le réservoir est inséré correctement quand la fleche
A est alignée au symbole ﬁ et que 'on entend un « clic»
(fig.30).



8.3 Nettoyage des meules

Lorsqu'on nettoie le réservoir a grains (A2), nettoyer le logement

du réservoir et la meule supérieure a l'aide d'un chiffon humide.

S'adresser a un centre d'assistance pour enlever ou remplacer les

meules.

II'est possible d'enlever la meule au cas ot le moulin a café serait

bloqué par un corps étranger. Si c'est le cas, enlever le réservoir a

grains et procéder de la maniére suivante :

1. Accrocher la coupelle porte-filtre (C1) et faire une mouture
«avide » pour libérer le conduit du café.

2. Eteindre I'appareil.

3. Tourner le régulateur de mouture dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre jusqu'en butée, sur la position « RE-
MOVE » (fig. 31).

4. Extraire la partie supérieure de la meule, en la saisissant par
la poignée prévue a cet effet (fig.32).

5. Nettoyer la meule a I'aide d'un pinceau (fig. 33) et aspirer
les résidus de café avec un aspirateur (fig. 28).
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3. En utilisant I'couvillon (C7), nettoyer la goulotte café (fig.
37).

Smart TAMPING

S TATI O N__ ]

9. DURETE DE LEAU

Le voyant 5] (B9) détartrage sallume aprés une période de

fonctionnement prédéfinie qui dépend de la dureté de I'eau. Il

est possible de programmer la machine en fonction de la dureté

réelle de I'eau courante dans les différentes régions, en rendant

ainsi l'opération de détartrage moins fréquente.

1. Retirer la bande réactive fournie « TOTAL HARDNESS TEST »
(C4) de son emballage.

2. Plonger entierement la bande réactive dans un verre d'eau
pendant environ une seconde.

3. Extraire la bande de I'eau et la secouer légérement. Pro-
grammer I'appareil, comme indiqué dans le chapitre «7.

6. Insérer lameule dans son logement (fig. 34) ;

7. Tourner le régulateur en sélectionnant le degré de mouture
souhaité (fig. 14) ;

Vérifier que la meule est bien insérée, en la tirant par la poignée :

la meule est insérée correctement si elle ne bouge pas.

8.4 Remplacement des meules

Quand la quantité de café moulu diminue encore, s'adresser a
un centre d‘assistance pour remplacer les meules : puis régler a
nouveau le moulin a café en entrant dans le menu paramétres
(«7. Menu paramétres ») et en sélectionnant la premiére plage
du réglage extra de la mouture. Puis, tourner le bouton de ré-
glage quantité (B2) sur la position MIN et régler la dose comme
a la premieére utilisation (voir « La « dose parfaite » »).

8.5 Nettoyage de la « Smart tamping station »

1. Nettoyer la zone d'accrochage avec un pinceau (fig. 35).

2. Tirer le levier (A20) jusqu'en butée et nettoyer le tasseur a
I'aide d'un pinceau (fig. 36), puis relacher le levier.

Menu parametres ».
Résultat Test Dureté De I'Eau | Touche | Niveau
X2 1
LI l.] eau douce
m—— T
=5 eau
moyenne
_ [T 3
Eau dure
_ W EN outés
dure

4. Programmer I'appareil, comme indiqué dans le chapitre « 7.
Menu parameétres ».

10. COMMENT UTILISER SOFTBALLS

Softballs (C9) est un systéme innovant qui prolonge la durée de
vie de la machine, sans altérer la qualité de I'eau, en garantissant
la préparation d'un café crémeux et aromatique. Pour optimiser
Iefficacité, laisser Softballs dans I'eau pendant toute la nuit pré-
cédant |'utilisation.

1. Extraire le paquet de Softballs de I'emballage (fig. 38).
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2.
3.

4,

Rincer le paquet de Softballs & I'eau courante (fig. 39).
Plonger le sachet dans le réservoir d'eau (A14) (fig. 40).

40 4

Remplacer le sachet de Softballs tous les 3 mois (fig. 41).

11. DETARTRAGE

Attention!

Avant ['utilisation, lire les instructions et I'étiquette du dé-
tartrant (C5), reportées sur I'emballage du détartrant.

Il est recommandé d'utiliser exclusivement du détartrant
De’Longhi. L'utilisation de détartrants non appropriés, ainsi
que le détartrage non régulierement effectué, peut entrai-
ner |'apparition de défauts non couverts par la garantie du
producteur.

Ledétartrant peut abimerles surfaces délicates. Sile produit
est renversé accidentellement, essuyer immédiatement.

Pour effectuer le détartrage

Détartrant Détartrant De’Longhi

Récipient Capacité 2 litres
Temps ~40min
1. (SI PRESENTS, ENLEVER FILTRE ADOUCISSEUR ET SOFT-

BALLS). Verser dans le réservoir d'eau (A14) le détartrant

jusqu‘au niveau ﬁ A (correspondant a un emballage de
100ml) imprimé sur le coté interne du réservoir (fig. 42).
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2. Ajouter de l'eau jusqu‘au niveau O (fig. 43). Réinsérer donc
le réservoir d'eau dans la machine.
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3. Sassurer que le porte-filtre (C1) n'est pas accroché et position-
ner un récipient sous les buses a café, a eau chaude et sous la
buse vapeur (A6) (fig. 44).

4. Tourner le bouton (B8) sur |

(fig. 45) : le voyant OK s'al-
lume en orange et le voyant | dignote.,;

5. Appuyer sur la touche OK : le voyant OK clignote.

6. Le programme de détartrage démarre et le liquide détartrant
s'écoule des buses. Le programme de détartrage effectue au-
tomatiquement et par intervalles toute une série de rincages
pour enlever les résidus de calcaire qui se trouvent a l'intérieur
de la machine a café jusqu‘a vider le réservoir.

La distribution s'interrompt et le voyant OK devient blanc. Il est

donc nécessaire de procéder au cycle de rincage :

7. Vider le récipient utilisé pour la récupération du liquide dé-
tartrant et le remettre sous les buses.

8. Extraire le réservoir d'eau, le vider d'éventuels résidus de
solution détartrante, le rincer a I'eau courante et le remplir
d'eau fraiche jusqu‘au niveau MAX (fig. 46). Réinsérer donc
le réservoir dans son logement.




P

9. Appuyer sur la touch la touche OK : le ringage démarre.

10.  Une fois le ringage terminé, la distribution s'interrompt et
I'appareil est prét a I'emploi.

11. Vider les récipients de récupération de 'eau de rincage.

12. Extraire et vider 'égouttoir, puis le réinsérer.
Extraire et remplir le réservoir d'eau fraiche, puis le réinsérer.

13.
! @ L'appareil est maintenant prét a I'usage.
Nota bene :

+ Le cycle de détartrage peut étre lancé a tout moment
(méme si le voyant correspondant n'est pas encore allumé).
+ Aucasou le détartrage aurait été lancé par erreur, appuyer
sur la touche OK pendant 10 secondes ; le ringage ne peut
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pas étre interrompu.

12. SIGNIFICATION DES VOYANTS

VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

Tous les voyants clignotent brievement

Allumage de I'appareil

Autodiagnostic

@ fixe

Cest le premier allumage de la machine
et il est nécessaire de procéder au rem-
plissage du circuit eau

Procéder comme indiqué au chap. «3.
Premiére mise en marche de la machine »

‘ fixe (blanc)

Voyant 8 indique la température
café selectlonnee

Voyant \2/~ :indique que la ma-
chine est préte a distribuer de l'eau
chaude

La machine est préte pour la distribution

Préparer la machine et procéder a la prépara-
tion de la boisson

% fixe

La fonction économie d'énergie est
activée

Se référer au chap. « 7. Menu paramétres » si
I'on souhaite désactiver la fonction

w

fixe

Le réservoir a grains (A2) est vide

Remplir le réservoir a grains

w

clignotant

On souhaite procéder a la mouture,
mais le réservoir a grains (A2) est vide

Remplir le réservoir a grains

clignote brievement a
intervalles réguliers

(27

Le bouton (B2) est tourné sur la position
de réglage maximale

Min

\
o
an

S—

Quand, aprés la mouture, le café dans le fil-
tre est insuffisant, sélectionner une nouvelle
plage de mouture comme indiqué dans le
chapitre « 7. Menu parameétres ».

fixe

L'eau dans le réservoir (A14) n'est pas
suffisante ou le réservoir d'eau n'est pas
bien inséré

Remplir le réservoir ou extraire et réinsérer
correctement le réservoir

9




VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

OQ clignotant

On souhaite procéder a la préparation d'une
boisson, mais le réservoir d'eau (A14)est
vide

Remplir le réservoir d'eau

La mouture est trop fine et le café sort
par conséquent trop lentement ou ne
sort pas du tout

Extraire la coupelle porte-filtre (C1), répéter
les opérations pour faire le café en tenant
compte des indications du par. « 4.1 Phase
1 - Mouture (grinding) » et « 4.2 Phase 2 -
Tassage (tamping) »

Le filtre café (C2) ou (C3) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante

Le réservoir (A14) est mal inséré et les
clapets correspondants ne sont pas
ouverts

Presser légérement le réservoir de maniére a
en ouvrir les clapets

(alcaire a l'intérieur du circuit
hydraulique

Effectuer le détartrage comme au chap. « 11.
Détartrage »

ﬂb fixe

L'appareil est prét pour la distribution
de vapeur

L'appareil a atteint la température pour dis-
tribuer de la vapeur. Pour procéder a la distri-
bution, tourner le bouton vapeur (A4)

4!5 clignotant

L'appareil est allumé et la fonction
économie d'énergie est activée : la
manette vapeur (A4) est en position
pour distribuer de la vapeur

Le voyant clignote pour indiquer que I'appa-
reil est en train de se préparer pour distribuer
de la vapeur : la distribution commence dés
que l'appareil est en température

L'appareil est prét pour la distribution
de vapeur

L'appareil est a la bonne température pour
la préparation de vapeur lorsque le voyant
reste fixe

L'appareil est en train de distribuer de
la vapeur

|
\;/ fixe

Le réservoir a grains n'est pas inséré

Insérer correctement le réservoir a grains
(A2) ou vérifier qu'il est inséré correctement.
Le réservoir est inséré correctement quand la
fleche A est alignée au symbole ﬁ et que
I'on entend un « clic»

>
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VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

|
\;/ dignotant

Le réglage du sélecteur du degré de
mouture n'est pas correct ou dépasse le
réglage maximal possible

Remettre le sélecteur sur 'une des positions

de mouture (entre 1 et 8), en se souvenant

de:

« Régler la mouture alors que le moulin a
café est en marche

« Régler d’un niveau a la fois et faire au
moins 5 moutures entre un réglage et
l'autre

Il

OUT of correct senove
range

lcoanse e\ Correct
8 7 6 5 4 3 2 1 range

Qa, o

.[L fixe

L'appareil requiert le tassage

La mouture vient d'étre effectuée et le
porte-filtre est accroché au moulin a café

Le porte-filtre a été décroché du moulin
a café sans tasser

Décrocher le porte-filtre et tasser le café
comme décrit au par. « La « dose parfaite » »
«Si 'on utilise du café prémoulu : »

Le porte-filtre a été décroché sans ter-
miner la mouture ou le tassage a été
effectué trop vite

Répéter la mouture

La goulotte café du moulin a café est
engorgée

Effectuer le nettoyage en suivant les instruc-
tions du par. «8.5 Nettoyage de la « Smart
tamping station »». Si le probléme persiste,
accéder a la goulotte en ouvrant le volet prévu
a cet effet et la libérer en utilisant 'écouvillon

Les meules sont bloguées par un corps
étranger

Enlever le corps étranger et nettoyer les
meules comme indiqué au par. «8.3 Net-
toyage des meules ».

| | fixe (rouge)

Il est nécessaire de procéder au
détartrage

Effecteur le détartrage comme illustré au
chap. « 11. Détartrage »

|| dignote (rouge) +

clignote (orange)

L'appareil est en train deffectuer le
détartrage

Compléter I'opération comme décrit au chap.
«11. Détartrage »

| |cI|gnote (rouge) +

‘ fixe (blanc)

I faut procéder au rincage

4




VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

| | clignote (rouge) +

clignote (blanc)

L'appareil est en train d'effectuer le rin-
cage du cycle détartrage

@ fixe (orange)

|1 faut procéder au nettoyage de la buse
a café

g
@ clignotant (orange)

L'appareil est en train d'effectuer le net-
toyage de la buse a café

Voir par. « 8.1 Nettoyage de la buse a café »

Tous les voyants clignotent \ EN l)Hllom'nt S'adresser a un centre d,al'lage
delaplage correcte
13. SIQUELQUE CHOSE NE FONCTI correcte
PROBLEME CAUSE SOLUTION
Il'y a de I'eau dans Iégouttoir (A10) Cela fait partie du fonctionnement nor- | Vider et nettoyer  réguliérement
mal des circuits internes de la machine | I'égouttoir

Le café espresso ne sort plus

Absence d'eau dans le réservoir (A14)

Remplir le réservoir

Levoyant & (B6) est allumé etindique
que le circuit café ou le circuit vapeur est
vide

Appuyer sur la touche correspondante au
voyant ©) pour remplir le circuit

Le filtre (C2) ou (C3) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante

Le réservoir (A14) est mal inséré et les
clapets sur le fond ne sont pas ouverts

Enfoncer Iégérement le réservoir pour
ouvrir les clapets sur le fond

(alcaire @ l'intérieur du circuit | Effectuer le détartrage comme au chap.
hydraulique «11. Détartrage »
Mouture trop fine Extraire la coupelle porte-filtre (C1),

répéter les opérations pour faire le café
en tenant compte des indications du par.
« 4.1 Phase 1 - Mouture (grinding) » et
«4.2 Phase 2 - Tassage (tamping) »

Le porte-filtre ne saccroche pas a
I'appareil

Le café moulu n'a pas été tassé ou est en
quantité excessive

Répéter la mouture avec des parameétres
différents. Réduire la quantité de la dose :
vérifier que le filtre (C2) ou (C3) (1 ou 2
tasses) est correct par rapport a la dose a
moudre (touche 2x (B3) sélectionnée ou
non sélectionnée)

Le café espresso goutte sur les bords du
porte-filtre (C1) et non des orifices

Le porte-filtre est mal inséré

Fixer correctement le porte-filtre et le
tourner a fond avec force

Le joint de la buse a café (A18) n'est plus
élastique ou est sale

Remplacer le joint de la buse a café
auprés d'un Centre d'Assistance

Le filtre (C2) ou (C3) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante

4




PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

La creme du café est claire (le café sort
rapidement du bec)

|l faut revoir les parameétres de I'appareil

Extraire la coupelle, répéter les opéra-
tions pour faire le café en tenant compte
des indications du par. «4.1 Phase 1
- Mouture (grinding) » et « 4.2 Phase 2 -
Tassage (tamping) »

La créme du café est foncée (le café sort
lentement du bec)

Il faut revoir les parameétres de I'appareil

Extraire la coupelle porte-filtre (C1),
répéter les opérations pour faire le café
en tenant compte des indications du par.
« 4.1 Phase 1 - Mouture (grinding) » et
«4.2 Phase 2 - Tassage (tamping) »

Au terme du détartrage, I'appareil a be-
soin d'un autre rincage

Durant le cycle de rincage, le réservoir n'a
pas été rempli jusquau niveau MAX

Répéter le rincage (voir chap. « 11.
Détartrage »)

L'appareil ne moud pas le café

Un corps étranger est présent a l'intérieur
dumoulin a café

Effectuer le nettoyage des meules en
suivant les instructions du par. «8.3
Nettoyage des meules», en sassurant
d‘avoir enleveé tous les grains du réservoir
a grains (A2) avant de l'extraire. Avant
de réinsérer la meule, aspirer soigneuse-
ment chaque résidu de son logement

Le réservoir a grains (A2) n'est pas dans la
position correcte

Le réservoir est inséré correctement
quand la fleche A est alignée au sym-
bole ﬁ et que I'on entend un « clic»

Si I'on souhaite changer de qualité de
café

Il est nécessaire d'éliminer tous les grains
présents dans la machine

« Vider le réservoir a grains (A2) (en
faisant des moutures a vide ou éven-
tuellement en aspirant les grains
résiduels)

Accrocher la coupelle porte-filtre (C1)
et faire des moutures «a vide» pour
libérer le conduit du café: accrocher
le porte-filtre a la sortie du moulin a
café (A19) en l'alignant a l'inscription
INSERT et tourner la coupelle vers la
droite. La mouture commence lorsque
a coupelle atteint la position CLOSE et
sinterrompt automatiquement. Répé-
ter jusqu'a ce que le filtre soit vide
Insérer la nouvelle variété de grains de
café dans le réservoir (A2)

Sila «dose parfaite » n'est pas atteinte
lors de la mouture, procéder comme a
la premiére utilisation

9
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PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

Apres la mouture, le filtre café (C2) ou
(C3) est vide

Aprés la mouture, la poudre de café dans
|e filtre est surabondante

La goulotte café du moulin a café est
engorgée

Effectuer le nettoyage en suivant les
instructions du par. « 8.5 Nettoyage de
la « Smart tamping station » ». Si le pro-
bléme persiste, accéder a la goulotte en
ouvrant le volet (A21) prévu a cet effet et
la libérer en utilisant Iécouvillon

/

Apres la mouture, la poudre de café dans
|e filtre (C2) ou (C3) n'atteint pas la « dose
parfaite »

La « Smart Tamping Station » a besoin
d'étre nettoyée

Effectuer le nettoyage en suivant les ins-
tructions du par. « 8.5 Nettoyage de la
« Smart tamping station » », puis répéter
la mouture

II faut régler la quantité de café moulu

Régler la quantité a I'aide du bouton dédié
(B2) en suivant les indications du par. « La
«dose parfaite » ». Si le bouton est déja sur
a position max, procéder comme indiqué
alasection « 7. Menu parametres » - « Ré-
glage extra de la mouture »

Avec le temps les meules s'usent

Procéder au remplacement des meules
comme indiqué au par. « 8.4 Remplace-
ment des meules »
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Vor dem Gebrauch des Gerates lesen Sie bitte immer das Heft mit
den Sicherheitshinweisen durch.

1. BESCHREIBUNG

1.1  Beschreibung des Gerites - A
A1. Deckel des Kaffeebohnenbehélters

A2. Kaffeebohnenbehélter

A3. Tassenrost

A4. Ausgabeknopf fiir Dampf

A5. HeiBwasserauslauf

A6. Dampfausgaberohr

A7. Tassenrost fiir Espresso

A8. Tassenrost fiir Glaser oder groBe Tassen
A9. Rost der Abtropfschale

A10. Abtropfschale

A11. Wasserstandsanzeige in der Abtropfschale
A12. Deckel des Wassertanks

A13. Griff zur Entnahme des Wassertanks
A14. Wassertank

A15. Aufnahme fiir Wasserfilter

A16. Aufnahme Steckverbindung Netzkabel
A17. Hauptschalter (ON/OFF)

A18. Kaffeeauslauf

A19. Mahlwerkausgang (Tamperstation)
A20. Anpresshebel

A21. Tiir fiir den Zugang zur Rutsche des Mahlwerks

1.2 Beschreibung der Bedienblende - B
B1. Taste ON/Bereitschaft
B2.  Mengenregler fiir Kaffeepulver
B3. Taste,X2": zur Verwendung des Siebs fiir 2 Kaffees
B4. TasteKaffeetemperatur”
B5. Taste,OK": zur Ausgabe des Getranks/Bestétigung
B6. Taste,HeiBwasserausgabe”
B7. Taste ,My”: zur individuellen Einstellung der Menge des
Getranks
B8. Funktionswahlschalter
« Espresso
- Americano
- Kaffee
« Entkalkung
B9. Kontrolllampe ,Entkalkung”
B10. Kontrolllampe,, Dampf bereit”
B11. Kontrolllampe , Kaffeebohnenbehalter fehlt”
B12. Kontrolllampe ,Energiesparmodus”
B13. Kontrolllampe ,Reinigung” (siehe “8.1 Cleaning of the cof-
fee outlet”)
B14. Kontrolllampe , Kaffeebohnenbehalter leer”
B15. Kontrolllampe,,Wasser fehlt”
B16. Kontrolllampe,, Anpressen”
B17. Manometer

1.3  Beschreibung der Zubehérteile - C
(1. Siebtrager

(2. 1-Tassen-Sieb

(3. 2-Tassen-Sieb

(4. Reaktionsstreifen,Total Hardness Test”
(5. Entkalker

(6. Abnehmbares Netzkabel

(7. Biirste

(8. Reinigungszubehr fiir Kaffeeauslauf
9. Softballs

(10. Milchkénnchen

(11. Reinigungsnadel fiir Dampflanze

1.4 Vom Hersteller empfohlenes, nicht
im Lieferumfang enthaltenes
Reinigungszubehor

Fiir weitere Informationen besuchen Sie bitte Delonghi.com.

@ Reinigungstabs

(Siehe 8.1
Kaffeeauslaufs”)
JEco MultiClean Reinigungsmittel
~——  ——— EAN: 8004399333307

Reinigung  des

2. VORBEREITUNG DES GERATES

Reinigen Sie alle Zubehdrteile mit lauwarmem Wasser und Ge-

schirrspiilmittel und fahren Sie dann wie folgt fort:

1. Setzen Sie den Kaffeebohnenbehalter (A2) in das Mahl-
werk ein (Abb. 1). Der Behdlter ist richtig eingesetzt, wenn
der Pfeil A mit dem Symbol ﬁ tibereinstimmt und ein
Klicken" zu hdren ist (Abb. 2).

2. Setzen Sie die Abtropfschale (A10) zusammen mit dem
Tassenrost (A8) und dem Rost der Abtropfschale (A9) ein
(Abb. 3);

3. Nehmen Sie den Wassertank heraus (A14) (Abb. 4) und fiil-
len Sie ihn mit frischem, sauberem Wasser, wobei darauf
zu achten ist, dass die Markierung MAX nicht iiberschritten
wird (Abb. 5).

4. Setzen Sie dann den Wassertank wieder ein.

Vorsicht:  Das Gerdt nie mit leerem Wassertank oder ohne Wassertank in Betrieb
setzen.

Hinweis: Wir empfehlen Ihnen, die Wasserhdirte so bald wie maglich je nach in-
dividuellem Bedarf einzustellen, indem Sie, wie in Kapitel ,7. Menii Einstellungen”
beschrieben, vorgehen.

3. ERSTEINBETRIEBNAHME DES GERATES
Stecken Sie die Steckverbindung des Netzkabels (C6) in
ihre Aufnahme (A16) an der Riickseite des Gerdtes (Abb. 6);
stecken Sie dann den Stecker in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Hauptschalter (A17) an der Riickseite des
Gerdtes auf I steht (Abb. 7);




2. Stellen Sie einen Behdlter mit einem Mindestfassungsver-
mdgen von 100 ml unter den HeiBwasserauslauf (in Hohe
des Kaffeeauslaufs (A18)) (Abb. 8);

3. Driicken Sie die Taste (B6) fiir die Kontrolllampe@) (Abb.

9): die Ausgabe beginnt und wird automatisch abgebro-

chen. Leeren Sie den Behélter.
Vor dem ersten Gebrauch der Kaffeemaschine miissen die inter-
nen Leitungen der Kaffeemaschine durchgespiilt werden. Dazu
wie folgt vorgehen:
4. Rasten Sie den Siebtréger (C1) mit dem Sieb an der Kaffee-
maschine ein: zum richtigen Einrasten muss der Griff des
Siebtragers auf ,INSERT” (Abb. 10) ausgerichtet und der
Handgriff nach rechts gedreht werden, bis er mit der Posi-
tion,,CLOSE” iibereinstimmt;
Stellen Sie einen Behdlter unter den Siebtrdger und das
Dampfausgaberohr (A6);
Driicken Sie die Taste OK (B5) (Abb. 11): die Ausgabe
beginnt;
Drehen Sie nach Beendigung der Ausgabe den Ausgabe-
knopf fiir Dampf (A4) (Abb. 12) und geben Sie fiir einige
Sekunden Dampf aus, um den Dampfkreislauf durchzu-
spiilen: fiir eine optimale Dampfausgabe wird empfohlen,
diesen Vorgang drei- oder viermal zu wiederholen. Dadurch
wird vor der Dampfausgabe das Wasser im Rohr beseitigt.

Danach ist das Gerat betriebsbereit.
Hinweis:  das Spiilen der internen Leitungen wird auch bei ldngerem Nichtge-
brauch des Gerdites empfohlen.

Beim ersten Gebrauch miissen Sie mindestens 4-5 Kaffees zu-
bereiten, bevor die Kaffeemaschine ein zufriedenstellendes Re-
sultat erzielt: achten Sie besonders auf die in das Sieb ((C2) oder
(G3)) gemahlene Kaffeemenge (siehe Anleitung im Abschnitt
4.1 Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)”).
GemdB den Angaben im Kapitel
Menge"“vorgehen.

,Die ,perfekte

4, ZUBEREITUNG VON KAFFEE

4.1 Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)

1. Fiillen Sie die Bohnen in den Behélter (A2) (Abb. 13). Es ist
empfehlenswert, nur die fiir die Zubereitung bendtigten
Bohnen einzufiillen: auf diese Weise ist der Kaffee bei der
Verwendung immer frisch;

Mahlgrad einstellen (Abb. 14). Die werkseitige Einstellung
ist 5 (mittlerer Mahlgrad). Sollte das Resultat nicht zu-
friedenstellend sein, kann die Stufe anhand des eigenen
Geschmacks und der Kaffeesorte eingestellt werden (Ein-
stellung muss bei laufendem Mahlwerk erfolgen).
Hinweis: Der Mahlgrad zwischen 3 und 6 wird fiir die meisten
Kaffees empfohlen. Bei der Einstellung des Mahlgrads auf 1 oder
2 ist das Resultat sehr fein; sie sollte daher nur bei sehr speziellen
Kaffees verwendet werden (leicht gerdistet).
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Setzen Sie eines der Kaffeesiebe (C2) oder (C3) in den
Siebtrager (C1) ein (Abb. 15). Wenn das Sieb fiir 2 Tassen
verwendet wird, muss die Taste X2 (B3) gedriickt werden:
bei dieser Auswahl wird auch die doppelte Menge Espresso
ausgegeben.

Regeln Sie den Drehknopf zur Auswahl der Menge (B2),
indem Sie auf kleinster Stufe beginnen (Abb. 16).

Fiir weitere Angaben wird auf den Abschnitt,,Die in das Sieb ge-
mahlene Kaffeemenge einstellen” verwiesen.

5.

4,

Rasten Sie den Siebtrdger am Ausgang des Mahlwerks
(A19) ein und richten Sie ihn zum Text INSERT aus: drehen
Sie dann den Siebtrdger nach rechts. Der Mahlvorgang be-
ginnt, wenn der Siebtréger die Position CLOSE erreicht und
wird automatisch abgebrochen.

Die in das Sieb gemahlene Kaffeemenge einstellen

MITTEL-DUNKEL
DUNKEL

Jede Kaffeebohnensorte erzielt ein anderes Mahlergebnis; die

Einstellung der Menge muss daher zu Beginn sehr sorgfaltig

erfolgen.

Diese Erlduterung gibt Hinweise zur Einstellung der Menge, die

auf der Rostfarbe basieren: sie sind als Ausgangspunkt zu ver-

stehen, kdnnen aber anhand der Zusammensetzung der Kaffee-

bohnen variieren.

1. Stellen Sie die Menge der kleinsten Position ein.

2. Drehen Sie den Drehknopf langsam unter Beriicksichtigung
der Rostfarbe Ihres Kaffees.

4.2 Schritt 2 - Anpressen (tamping)

1. Driicken Sie nach dem Mahlvorgang den Anpresshebel
(A20) bis zum Anschlag nach unten (entfernen Sie den
Siebtrdger nicht) (Abb. 17). Fiir ein perfektes Resultat muss
derVorgang zweimal wiederholt werden.

2. Halten Sie den Hebel beim Entfernen des Siebtragers bis
zum Anschlag nach unten gedriickt (Abb. 18). Bringen Sie
den Hebel dann wieder in die Ausgangsstellung zuriick.

3. Rasten Sie den Siebtrdger, nachdem sie gepriift haben,

dass die Kaffeemenge korrekt ist (siehe ,Die ,perfekte
Menge™), am Kaffeeauslauf ein (A18) (Abb. 19).



Hinweis: Wenn nach dem Anpressen Kaffeeriickstdnde an den
Réndern des Siebs verbleiben, beeintrdchtigt dies in keiner Weise
die Qualitdt der Extraktion und des Endresultats.

Die ,perfekte Menge”
Die Kaffeesiebe haben innen eine Markierung fiir die An-
zeige der perfekten Menge.

Perfekte

Lasermarkierung Erhabene
Markierung

- Siebe mit Lasermarkierung: die perfekte Menge ent-
spricht der oberen Linie der Markierung;

- Siebe mit erhabener Markierung: die perfekte Menge
entspricht der erhabenen Linie;

Vergewissern Sie sich, dass sich der Kaffee nach dem An-

pressen in diesem Bereich befindet. Es konnte notwendig

sein, den Drehknopf (B2) mehrfach zu regeln, bevor die

perfekte Menge erreicht ist.

Wenn der Kaffee iiber- oder unterextrahiert ist und sich die

Dosierung im Bereich der perfekten Menge befindet, muss

der Mahlgrad feiner oder grober eingestellt werden (siehe

4.1 Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)”). Wenn der Kaffee

tiberextrahiert ist (Ausgabe zu langsam), muss der Mahl-

grad grober eingestellt werden. Wenn der Kaffee unterex-

trahiert ist (Ausgabe zu schnell), muss der Mahlgrad feiner

eingestellt werden.

«  Der Barista empfiehlt: Nehmen Sie den Siebtrager (A20)
heraus wahrend der Anpresshebel nach unten gedriickt ist,
um das Kaffeepulver perfekt gleichmaRig zu verteilen.

«  Wenn vorgemahlener Kaffee verwendet wird:

geben Sie den vorgemahlenen Kaffee in das Sieb;

- drehen Sie den Drehknopfaufc—

- rasten Sie den Siebtrager am Ausgang des Mahlwerks
ein;

- driicken Sie den Anpresshebel nach unten.

4.3  Schritt 3 - Ausgabe (brewing)

1. Wahlen Sie die Temperatur (Abb. 20) (siehe,,Temperatur fiir
die Kaffeezubereitung”).

2. Wahlen Sie das gewiinschte Getrénk (Abb. 21).

3. Driicken Sie OK (B5), um mit der Ausgabe zu beginnen
(Abb. 11) (Vorbriihen und Briihen). Die Kaffeeausgabe wird
automatisch abgebrochen.

Temperatur fiir die Kaffeezubereitung

Die Wassertemperatur ist wahrend des gesamten Zuberei-
tungsprozesses kontrolliert, um ihre Stabilitat in der Extrak-
tionsphase zu gewahrleisten. Die Specialista Prestigio bietet 3
Briihtemperaturen*, die einem Bereich zwischen 92°C und 96°C
entsprechen.

Ja nach Sorte und Réstgrad der Bohnen wird eine unterschied-
liche Temperatur empfohlen: Robusta-Bohnen erfordern eine
niedrige Temperatur; Arabica-Bohnen eine hohe Temperatur.
Das gleiche gilt fiir Bohnen mit dunkler Rdstung oder fiir frisch
gerdstete Bohnen.

Temperaturstufe | Entsprechende Rostgrad
Kontrolllampe
MIN Dunkel
= 8
MED Mittel-dunkel
s =
s 8
MAX -_—— Hell - Mittel
[ J b
s 8

*  Diese Temperatur bezieht sich auf das Wasser im Thermo-
block. Sie weicht daher von der Temperatur des Getrénks in
derTasse oder von der beim Austreten des Getranks aus den
Auslaufen des Siebtrdgers gemessenen Temperatur ab.

5. ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN

5.1 Milch aufschdumen

1. Fiillen Sie das Kannchen (C10) mit der Milchmenge, die er-
hitzt/aufgeschdumt werden soll; beachten Sie dabei, dass
sich das Milchvolumen verdoppelt bis verdreifacht (Abb.
22). Um einen ippigeren und gleichmaBigeren Schaum
zu erhalten, verwenden Sie Kuhvollmilch mit Kiihlschrank-
temperatur (etwa 5°C).

My LatteArt

D
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2. Um die Milch aufzuschdumen, legen Sie das Dampfausga-
berohr (A6) auf die Milchoberflache: so vermischt sich die
Luft mit der Milch und dem Dampf.

3. Halten Sie das Dampfausgaberohr auf der Oberfléche und
achten Sie darauf, dass nicht zu viel Luft aufgenommen
wird und sich nicht zu groBe Blasen bilden.

4. Tauchen Sie das Dampfausgaberohr unter die Milchober-
flache: auf diese Weise entsteht ein Wirbel. Sobald die




gewiinschte Temperatur erreicht ist, schlieBen Sie den Aus-
gabeknopf fiir Dampf wieder und warten, bis die Dampf-
ausgabe vollstandig beendet ist, bevor Sie das Milchkann-
chen entnehmen.

Der Barista empfiehlt:

Frische Milch ist besser. Verwenden Sie immer Milch mit
Kiihlschranktemperatur.

Fiir ein besseres Resultat wird empfohlen, das Milchkann-
chen immer in den KiihIschrank zu stellen.

Vollmilch bietet ausgezeichnete Resultate. Das Resultat
und die Textur des Schaums variieren, je nachdem, ob Kuh-
milch oder pflanzliche Getrénke verwendet werden.
Schwenken Sie das Milchkannchen nach dem Aufschdu-
men leicht, damit die Blasen aufplatzen.

Reinigung des Dampfausgaberohrs:

1.

Entfernen Sie nach jedem Gebrauch die Milchriickstande
mit einem weichen Tuch vom Dampfausgaberohr (Abb.
23). Fiir eine griindliche Reinigung ist die Verwendung von
Eco MultiClean empfehlenswert: es garantiert Hygiene, da
MilcheiweiBe und Milchfette beseitigt werden, und kann
fiir die Reinigung der gesamten Kaffeemaschine verwen-
det werden.

Geben Sie fiir einige Sekunden Dampf aus, um das Ausga-
berohr gut zu reinigen (Abb. 12).

Warten Sie, bis der Auslauf abgekiihlt ist: verwenden Sie
die Reinigungsnadel (C11), um die 3 Locher frei zu halten
(Abb. 24), damit das Ausgaberohr langfristig funktions-
tiichtig bleibt.

INDIVIDUELLE EINSTELLUNG DER MENGE DER
KAFFEEGETRANKE MIT DER TASTE (™) (B7)

Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor, um 1 oder 2 Tassen
des gewiinschten Kaffeegetrénks auszugeben, und rasten
Sie den Siebtrager (C1) mit Sieb (C2) oder (C3) und mit Kaf-
feepulver ein.

Drehen Sie den Drehknopf (B8), um das Getrénk auszuwdh-
len, das programmiert werden soll.

Driicken Sie die Taste @: die Kontrolllampe fiir die Taste
() blinkt.

Driicken Sie die Taste OK, um mit der Ausgabe zu beginnen.
Die Kontrolllampen fiir die Tasten OK und @ blinken.
Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, driicken Sie
OK. Falls das Getrdnk die Ausgabe einer weiteren Zutat
vorsieht, beginnt deren Ausgabe: sobald die gewiinschte
Menge erreicht ist, driicken Sie OK.

Driicken Sie die Taste @, um zu speichern. Das Gerat ist
fiir einen neuen Gebrauch bereit und die Kontrolllampe @
bleibt eingeschaltet.
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Wenn die Programmierung nicht gespeichert werden soll, drii-
cken Sie eine beliebige andere Taste.
Hinweis:

Kaffeegetrdinke kinnen programmiert werden, nicht aber die
Dampfausgabe und die HeiBwasserausgabe.

Die Programmierung dndert die Mengen der Getrénke, aber
nicht die Menge des gemahlenen Kaffees.

Die Getrdinke ,X2" kdnnen separat programmiert werden.

Um zu den Werkseinstellungen zuriickzukehren, halten

Sie die Taste @ bis zur Ausschaltung anhaltend gedriickt.
Das gewdhlte Getrdink kehrt auf die Werkseinstellung zuriick.

Kaf- Werksein- | Programmierbare Menge
feerezept | stellung
= 35ml 25 bis 90 ml
= oxp | 70ml 50 bis 180 ml
= 80 ml 50 bis 120 ml
2y [160ml 120 bis 240 ml
m 120 ml « Espresso: 25 bis 60 ml
« Wasser: 25 bis 120 ml
& x> |240ml « Espresso: 50 bis 120 ml
« Wasser: 50 bis 240 ml

7. MENU EINSTELLUNGEN

1. Das Menii aufrufen:

Driicken Sie gleichzeitig fiir 5

Sekunden x2

@)

2. Einstellungen mit Auswahl iiber den Drehknopf
(B8)

Americano

Espresso Coffee

Q/\Q)

Entsprechende | Drehen auf Regelungen
Einstellung

Erweiterte ESp'eS)SO X2 =) Bereich 1
Einstellung &r

des Mahlgrads = v mb Bereich 2

%




Wasserharte

X2 = weich

wp

Americano

= o mittel

= hart/sehr hart

Aut

Abschaltung

0- X2 =9 Minuten

Coffee

Srmp 1,5 Stunden

=) 3 Stunden

3.

Einstellungen mit Auswahl iiber die Taste:

Ene

e = Aktiv

©p
Ausgeschaltet

rgiesparmodus
giesp -

Werkseinstellungen

Halten Sie die Taste

fiir mindestens 5
Sekunden gedriickt,
bis die Kontrolllampe
permanent eingeschal-
tet bleibt

4,

Speichern Sie die neuen Einstellungen durch Drii-
cken von ON/Bereitschaft (B1)

8.

REINIGUNG DES GERATES

Vorsicht!

Gefahr!

Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Losungs-
und Scheuermittel oder Alkohol.

Verwenden Sie zum Entfernen von Verkrustungen oder Kaf-
feeablagerungen keine Metallgegenstande, weil sie Ober-
flachen aus Metall oder Kunststoff verkratzen kénnten.

Bei Nichtgebrauch von mehr als einer Woche wird empfoh-
len, vor dem Gebrauch der Kaffeemaschine einen Spiilvor-
gang durchzufiihren.

Wahrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser
tauchen: es handelt sich um ein Elektrogerat.

Vor jeder Reinigung der duBeren Teile des Gerdtes die Kaf-
feemaschine ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdo-
se ziehen und die Kaffeemaschine abkiihlen lassen.
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8.1

Reinigung des Kaffeeauslaufs

Wenn die Kontrolllampe @ sich einschaltet (orange) (B13),
muss der Kaffeekreislauf gereinigt werden. Kaufen Sie die Rei-
nigungstabs fiir Kaffeemaschinen, um den Reinigungszyklus
durchzufiihren. Fiir weitere Informationen besuchen Sie bitte
www.Delonghi.com.

1.

10.

Setzen Sie das 1-Tassen-Sieb (C2) in den Siebtréger (C1)
(Abb. 25).

Setzen Sie das Reinigungszubehdr (C8) in das Sieb (Abb.
25) und driicken Sie es fest nach unten.

Legen Sie den Reinigungstab auf das Zubehdr (Abb. 26).
Rasten Sie den Siebtrédger am Kaffeeauslauf (A18) ein.
Fiillen Sie den Wassertank (A14). Vergewissern Sie sich,
dass die Abtropfschale (A10) leer ist.

Halten Sie die Taste (6> (B6) gedriickt, bis sich die Kon-
trolllampe @ (B13) einschaltet. Nach einigen Minuten
wird die Reinigung automatisch abgebrochen.

Entnehmen Sie den Siebtréger und das Reinigungszubehdr.
Waschen Sie den Siebtréger und das Sieb unter flieBendem
Wasser.

Setzen Sie den Siebtréger wieder ein und fiihren Sie einen
Spiilvorgang durch, indem Sie die Taste (& driicken: es
wird empfohlen, einen Behdlter unter den Siebtréger zu
stellen.

Nehmen Sie die Abtropfschale heraus und leeren Sie sie.



Hinweis:

Dieser Reinigungszyklus kann jederzeit gestartet werden, indem
dieTaste (6 fiir einige Sekunden gedriickt wird. Um den Vor-
gang abzubrechen, driicken Sie die Taste fiir 10 Sekunden.

8.2 Reinigen Sie das Fach des
Kaffeebohnenbehalters

1. Vergewissern Sie sich, dass der Kaffeebohnenbehélter (A2)

leer ist. Lassen Sie das Mahlwerk eventuell einige Male leer

laufen, um es zu leeren.

Rasten Sie den Kaffeebohnenbehilter aus, indem Sie ihn

nach links drehen, und ziehen Sie ihn aus der Kaffeema-

schine (Abb. 27).

Saugen Sie Kaffeeriickstande auf (Abb. 28).

Reinigen Sie die Aufnahme des Kaffeebohnenbehalters mit

einem feuchten Tuch und trocknen Sie sie ab (Abb. 29);

Setzen Sie den Kaffeebohnenbehalter wieder in das Mahl-

werk ein. Der Behdlter ist richtig eingesetzt, wenn der Pfeil

A mitdem Symbol ﬁ tibereinstimmt und ein,Klicken" zu

horen ist (Abb. 30).

8.3 Reinigung der Mahlwerkzeuge

Wenn der Kaffeebohnenbehalter (A2) gereinigt wird, miissen auch

die Aufnahme des Behdlters und das obere Mahlwerkzeug mit

einem feuchten Tuch gereinigt werden. Wenden Sie sich an ein

Kundendienstzentrum, um die Mahlwerkzeuge zu entfernen und

auszutauschen.

Das Mahlwerkzeug kann entfernt werden, wenn das Mahlwerk

durch einen Fremdkdrper blockiert ist. Sollte dies passieren, ent-

fernen Sie den Kaffeebohnenbehalter und gehen Sie wie folgt

vor:

1. Rasten Sie den Siebtrager (C1) ein und lassen Sie das
Mahlwerk einmal ,leer” laufen, um den Kaffeeschacht zu
befreien.

2. Schalten Sie das Gerdt aus.

3. Drehen Sie den Mahlgradregler bis zum Anschlag nach
links auf die Position,, REMOVE” (Abb. 31).

4. Ziehen Sie den oberen Teil des Mahlwerkzeugs an seinem
Griff heraus (Abb. 32).

5. Reinigen Sie das Mahlwerkzeug mit einem Pinsel (Abb. 33)

und saugen Sie Kaffeeriickstande mit einem Staubsauger
auf (Abb. 28).
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6.
7.

Setzen Sie das Mahlwerkzeug in seine Aufnahme (Abb. 34);
Drehen Sie den Regler auf den gewiinschten Mahlgrad
(Abb. 14);

Uberpriifen Sie, ob das Mahlwerkzeug richtig eingesetzt ist,
indem Sie am Griff ziehen: das Mahlwerkzeug ist richtig einge-
setzt, wenn es sich nicht bewegt.

8.4 Austauschen der Mahlwerkzeuge

Wenn sich die Kaffeepulvermenge weiterhin reduziert, wenden
Sie sich an ein Kundendienstzentrum, um die Mahlwerkzeu-
ge auszutauschen: stellen Sie dann das Mahlwerk erneut ein,
indem Sie das Menii Einstellungen (,7. Menii Einstellungen”)
aufrufen und den ersten Bereich der erweiterten Einstellung des
Mahlgrads wahlen. Drehen Sie dann den Mengenregler (B2) auf
MIN und stellen Sie die Menge wie beim ersten Gebrauch eine
(siehe, Die ,perfekte Menge™).

8.5 Reinigung der,Smart Tamping Station"

1. Reinigen Sie den Bereich zum Einrasten mit einem Pinsel
(Abb. 35).

Ziehen Sie den Hebel (A20) bis zum Anschlag und reinigen
Sie den Tamper mit einem Pinsel (Abb. 36); lassen Sie dann
den Hebel wieder los.

Reinigen Sie die Kaffeerutsche mit einer Biirste (C7)(Abb.
37).

SmartTAM

S T AT

(=0
el
7 2 2

PING

37




9. WASSERHARTE

Die Kontrolllampe [ (B9) Entkalkung schaltet sich nach einer

voreingestellten Betriebszeit ein, die von der Wasserharte ab-

héngt. Die Kaffeemaschine kann je nach der in den verschie-

denen Wohnregionen vorhandenen Wasserhdrte programmiert

werden, sodass die Entkalkung weniger héufig durchgefiihrt

werden muss.

1. Nehmen Sie den mitgelieferten Reaktionsstreifen ,TOTAL
HARDNESS TEST” (C4)aus seiner Packung;

2. Den Streifen etwa eine Sekunde lang vollsténdig in ein Glas
Wasser eintauchen.

3. Den Streifen aus dem Wasser nehmen und leicht schiitteln.
Stellen Sie das Gerdt gemdl3 den Angaben im Kapitel ,7.
Menii Einstellungen” ein.

Ergebnis Wasserhartetest Taste Stufe
X2 1
LI l.] weiches
Wasser
_ [T | = 2
=5 normales
Wasser
_ [T 3
hartes oder
T EEEN sehr hartes
Wasser

4. Stellen Sie das Gerdt gemdR den Angaben im Kapitel ,7.

Menii Einstellungen” ein.

10. VERWENDUNG VON SOFTBALLS

Softballs (C9) ist ein innovatives System, das die Lebensdauer
der Kaffeemaschine verlangert, ohne die Wasserqualitat zu
beeinflussen, und so die Ausgabe eines cremigen und aroma-
tischen Kaffees garantiert. Um die Wirksamkeit zu optimieren,
sollte Softhalls vor dem Gebrauch iiber Nacht im Wasser gelas-
sen werden.

1. Nehmen Sie das Softballs-Paket aus der Verpackung (Abb.

38).
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2. Spiilen Sie das Softballs-Paket unter flieBendem Wasser ab
(Abb. 39).
3. Tauchen Sie den Beutel in den Wassertank (A14) (Abb. 40).
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4. Tauschen Sie den Softballs-Beutel alle 3 Monate aus (Abb.

41).

11. ENTKALKUNG

Vorsicht!

« Vor dem Gebrauch lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
und die Angaben auf dem Etikett des Entkalkers (C5) durch,
die sich auf der Packung des Entkalkers befinden.
Verwenden Sie ausschlieBlich Entkalker von De’Longhi. Die
Verwendung von ungeeigneten Entkalkern sowie die nicht
regelmaBig durchgefiihrte Entkalkung kdnnen zum Auf-
treten vom Defekten fiihren, die nicht durch die Hersteller-
garantie abgedeckt sind.

Der Entkalker kann empfindliche Oberflédchen beschadi-
gen. Sollte das Produkt versehentlich verschiittet werden,
bitte sofort wegwischen.

Zur Durchfiihrung der Entkalkung
Entkalker Entkalker De’'Longhi
Behalter Fassungsvermdgen 2 Liter
Zeit
1. (FALLS VORHANDEN, DEN WASSERFILTER UND SOFTBALLS
ENTFERNEN). Geben Sie den Entkalker bis zum auf der In-

nenseite des Tanks aufgedruckten Fiillstand ﬂ Ain den
Wassertank (A14) (entspricht einer 100ml Packung) (Abb.
42).

~40min




2. Fiillen Sie bis zum Fiillstand A B mit Wasser auf (Abb. 43).

Setzen Sie dann den Wassertank wieder in die Kaffeemaschine ein.
B \ /7\ Espresso Ar‘ﬁiﬂo Coffee
I N\ | L
oQooo 000

=N H
— s
— pa—
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3. Stellen Sie sicher, dass der Siebtrager (C1) nicht eingerastet ist,
und stellen Sie ein GefaR unter den Kaffee- und HeiBwasser-
auslauf und unter das Dampfausgaberohr (A6) (Abb. 44).

4. Drehen Sie den Drehknopf (B8) auf || (Abb. 45): die Kont-
rolllampe OK schaltet sich in Orange ein; die Kontrolllampe
[ blinkt

5. Driicken Sie die Taste OK: die Kontrolllampe OK blinkt.

6.  Das Entkalkungsprogramm startet und die Entkalkungsldsung

tritt aus den Ausldufen heraus. Das Entkalkungsprogramm
fiihrt automatisch eine Reihe von Spiilvorgangen und Pausen
durch, um die Kalkablagerungen in der Kaffeemaschine zu be-
seitigen, bis der Tank vollstandig geleert ist.

Die Ausgabe wird abgebrochen und die Kontrolllampe OK wird
weif3. Nun muss ein Spiilvorgang durchgefiihrt werden:

7.

Leeren Sie das zum Auffangen der Entkalkungsldsung ver-
wendete Gefal3 und stellen Sie es erneut unter die Auslaufe.
Entnehmen Sie den Wassertank, leeren Sie mdgliche Riick-
stande der Entkalkungsldsung aus, spiilen Sie den Tank
unter flieBendem Wasser aus und fiillen Sie ihn bis zum
Fiillstand MAX mit frischem Wasser (Abb. 46). Setzen Sie
dann den Wassertank wieder in seine Aufnahme.
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9. Driicken Sie die Taste OK: der Spiilvorgang beginnt.

10. Nach Beendigung des Spiilvorgangs wird die Ausgabe ab-
gebrochen und das Gerat ist betriebsbereit.

11. Leeren Sie die zum Auffangen des Spiilwassers verwende-
ten GefdBe.

12. Ziehen Sie die Abtropfschale heraus, leeren Sie sie und set-
zen Sie sie dann wieder ein.

13. Ziehen Sie den Wassertank heraus, fiillen Sie ihn mit frischem
Wasser und setzen Sie ihn dann wieder ein.

Nun ist das Gerat betriebshereit.

Hinweis:
Der Entkalkungszyklus kann jederzeit gestartet werden
(auch wenn die entsprechende Kontrolllampe noch nicht
eingeschaltet ist).
Falls die Entkalkung versehentlich gestartet wurde, dri-
cken Sie die Taste OK fiir 10 Sekunden; der Spiilvorgang
kann nicht abgebrochen werden.



12. BEDEUTUNG DER KONTROLLLAMPEN

KONTROLLLAMPEN BEDEUTUNG DER | VORGANG
KONTROLLLAMPEN
Alle Kontrolllampen blinken kurzauf | Einschalten des Gerats Eigendiagnose

D
@ leuchtet permanent

Die Kaffeemaschine wurde zum ersten
Mal eingeschaltet und der Kreislauf
muss mit Wasser gefiillt werden

Gemd[ den Angaben im Kapitel vorgehen 3.
Erste Inbetriebnahme des Gerates”

‘ leuchtet permanent (weil)

Kontrolllampe 8 zeigt die gewdhlte
Kaffeetemperatur an

(T
Kontrolllampe :zeigt an, dass

die Maschine fiir die HeiBwasseraus-
gabe bereit ist

Die Kaffeemaschine ist fiir die Ausgabe
bereit

Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor und be-
reiten Sie das Getrank zu

% leuchtet permanent

Der Energiesparmodus ist aktiv

Auf den Abschnitt “7. Menii Einstellungen”
Bezug nehmen, wenn die Funktion deaktiv-
iert werden soll

0
U leuchtet permanent

Der Kaffeebohnenbehalter (A2) ist leer

Kaffeebohnenbehlter fiillen

(27 blinkt

Der Mahlvorgang soll durchgefiihrt
werden, aber der Kaffeebohnenbe-
halter (A2) ist leer

Kaffeebohnenbehlter fiillen

U blinkt in regelmaBigen
Absténden kurz auf

Der Drehknopf (B2) ist auf die hdchste
Stufe gestellt

3 g ﬁ’
o
™

Min

-

Wenn nach dem Mahlvorgang zu wenig
Kaffee im Sieb ist, muss gemdf den Anga-
ben im Kapitel “6. Menu settings” ein neuer
Mahlbereich gewahlt werden.

OQ leuchtet permanent

Das Wasser im Tank (A14) ist nicht aus-
reichend oder der Wassertank ist nicht
richtig eingesetzt

Den Wassertank fiillen oder den Wassertank
entnehmen und wieder korrekt einsetzen

9
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KONTROLLLAMPEN

BEDEUTUNG DER
KONTROLLLAMPEN

VORGANG

&S blinkt

Ein Getrank soll zubereitet werden, aber der
Wassertank (A14) ist leer

Den Wassertank fiillen

Der Mahlgrad ist zu fein, sodass der
Kaffee zu langsam oder gar nicht
herauslauft

Den Siebtrdger (C1) entnehmen, die Vorgan-
ge fiir die Kaffeezubereitung wiederholen
und dabei die Angaben im Abschnitt ,4.1
Schritt 1 - Mahlvorgang (grinding)” und 4.2
Schritt 2 - Anpressen (tamping)” beachten

Das Kaffeesieb (C2) oder (C3) ist
verstopft

Die Filter unter flieBendem Wasser abspiilen

Der Wassertank (A14) ist nicht richtig
eingesetzt und die Ventile am Boden
sind nicht gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit sich
die Ventile 6ffnen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdB Kapitel “11.
Entkalkungdurchfiihren

dﬁ) leuchtet permanent

Das Gerdt ist fiir die Dampfausgabe
bereit

Das Gerdt hat die Temperatur erreicht, um
Dampf auszugeben. Fiir die Ausgabe den Aus-
gabeknopf fiir Dampf (A4) drehen

& blinkt

Das Gerdt ist eingeschaltet und der En-
ergiesparmodus ist aktiv: der Ausgabe-
knopf fiir Dampf (A4) ist eingestellt, um
Dampf auszugeben

Die Kontrolllampe blinkt, um anzuzeigen,
dass das Gerat sich vorbereitet, um Dampf
auszugeben: die Ausgabe beginnt, sobald
das Gerdt aufgeheizt ist

Das Gerdt ist fiir die Dampfausgabe
bereit

Das Gerdt ist fiir die Dampfausgabe aufge-
heizt, wenn die Kontrolllampe permanent
leuchtet

Das Gerdt gibt gerade Dampf aus

1
\;/ leuchtet permanent

Der Kaffeebohnenbehélter ist nicht
eingesetzt

Den Kaffeebohnenbehilter (A2) richtig
einsetzen oder iberpriifen, dass er richtig
eingesetzt ist. Der Behalter ist richtig einge-
setzt, wenn der Pfeil A mit dem Symbol 6
tibereinstimmt und ein,,Klicken" zu horen ist

9
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KONTROLLLAMPEN

BEDEUTUNG DER
KONTROLLLAMPEN

VORGANG

|
\;/ blinkt

Der Wahlschalter des Mahlgrads
ist nicht richtig eingestellt oder die
maximal mdgliche Einstellung ist
liberschritten

Den Wahlschalter wieder auf eine der Mahl-
positionen (zwischen 1 und 8) stellen und
dabei folgendes beachten:
Den Mahlgrad einstellen wahrend das
Mahlwerk in Betrieh ist
Immer nur um eine Stufe verstellen und
zwischen zwei Einstellunaen mindesten

AUSSERHALB 5 Mahlvorgénge duRichtiger

~des richtigen— —Bereich
Bereichs seove coanse ane [\ LOFTECT
range 8 7 6 5 4 3 2 1 range

JL leuchtet permanent

Das Gerat fordert das Anpressen an

Der Mahlvorgang wurde gerade durch-
gefiihrt und der Siebtrager ist am Mahlwerk
eingerastet

Der Siebtrager wurde ohne Anpressen
vom Mahlwerk ausgerastet

Den Siebtrdger ausrasten und den Kaffee,
wie im Abschnitt beschrieben, anpressen
“Die ,perfekte Menge™ “Wenn vorgemahl-
ener Kaffee verwendet wird:"

Der Siebtrager wurde ausgerastet,
ohne den Mahlvorgang zu beenden,
oder das Anpressen ist zu friih erfolgt

Den Mahlvorgang wiederholen

Die Kaffeerutsche des Mahlwerks ist
verstopft

Wie im Abschnitt “8.5 Reinigung der ,Smart
Tamping Station™ beschrieben, die Reinigung
durchfiihren. Wenn das Problem weiterhin
besteht, die entsprechende Tiir 6ffnen und die
Rutsche mithilfe der Biirste von der Verstop-
fung befreien

Die Mahlwerkzeuge sind durch einen
Fremdkdrper blockiert

Den Fremdkérper entfernen und die Mahl-
werkzeuge reinigen, wie im Abschnitt ,8.3
Reinigung der Mahlwerkzeuge” beschrieben.

|| leuchtet permanent (rot)

Die Entkalkung muss durchgefiihrt
werden

Die Entkalkung durchfiihren, wie im Kapitel
erldutert“11. Entkalkung”

JE%[ ikt rot) +

‘ blinkt (orange)

Das Gerdt fiihrt gerade die Entkalkung
durch

Den Vorgang zu Ende fiihren, wie im Kapitel
“11. Entkalkung”beschrieben

9
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KONTROLLLAMPEN

BEDEUTUNG
KONTROLLLAMPEN

VORGANG

JE%] ikt rot) +

leuchtet permanent (weil)

Der Spiilvorgang muss durchgefiihrt
werden

[E%] tinkt rot) +

blinkt (weiR)

Das Gerét fiihrt gerade den Spiilvorgang
des Entkalkungszyklus durch

d
@ leuchtet permanent (orange)

Die Reinigung des Kaffeeauslaufs muss
durchgefiihrt werden

d
d3) blinkt (orange)

Das Gerét fiihrt gerade die Reinigung
des Kaffeeauslaufs durch

Siehe  Abschnitt
Kaffeeauslaufs”

“8.1 Reinigung des

Alle Kontrolllampen blinken

Allgemeine Stdrung

Wenden Sie sich an eine Kundendienststelle

13. BETRIEBSSTORUNGEN

PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

In der Abtropfschale (A10) befindet sich
Wasser

Dies gehdrt zum normalen Betrieb der
internen Kreislaufe der Kaffeemaschine

Die Abtropfschale regelmaRig leeren und
reinigen

Der Espresso lauft nicht mehr heraus

Kein Wasser im Tank (A14)

Den Tank fiillen

Die Kontrolllampe @5 (B6) ist
eingeschaltet, um anzuzeigen, dass der
Kaffeekreislauf oder der Dampfkreislauf
leer ist.

Die Taste fiir die Kontrolllampe ©J
driicken, um den Kreislauf zu fiillen

Das Sieb (C2) oder (C3) ist verstopft

Die Filter unter flieBendem Wasser
abspiilen

Der Wassertank (A14) ist nicht richtig
eingesetzt und die Ventile am Boden sind
nicht gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit
sich die Ventile am Boden 6ffnen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdB Kapitel “11.
Entkalkung durchfiihren

Mahlgrad zu fein

Den Siebtrdger (C1) entnehmen, die
Vorgange fiir die Kaffeezubereitung
wiederholen und dabei die Angaben im
Abschnitt “4.1 Schritt 1 - Mahlvorgang
(grinding)”und “4.2 Schritt 2 - Anpressen
(tamping)”beachten

Der Siebtrdger rastet nicht am Gerdt ein

Das Kaffeepulver wurde nicht gepresst
oder die Menge ist zu grof

Den Mahlvorgang mit anderen Einstel-
lungen wiederholen. Die Dosiermenge
reduzieren: iiberpriifen, dass das Sieb
(C2) oder (C3) (1 oder 2 Tassen) fiir die
zu mahlende Menge richtig ist (Taste 2x
(B3) gewahlt oder nicht)

9
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PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Der Espresso tropft iiber die Rénder des
Siebtragers (C1) anstatt aus den Lochern

Der Siebtrdger st nicht richtig eingesetzt

Den Siebtréger richtig einrasten und
kraftig bis zum Anschlag drehen

Die Dichtung des Kaffeeauslaufs (A18)
hat an Elastizitat verloren oder ist
verschmutzt

Die Dichtung des Kaffeeauslaufs
bei  einem  Kundendienstzentrum
austauschen

Das Sieb (C2) oder (C3) ist verstopft

Die Filter unter flieBendem Wasser abspiilen

Die Crema des Kaffees ist hell (der Kaffee
[duft zu schnell aus dem Ausguss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
tiberpriift werden

Den Siebtréger entnehmen, die Vorgange
fiir die Kaffeezubereitung wiederholen
und dabei die Angaben im Abschnitt “4.1
Schritt 1 - Mahlvorgang (grinding)” und
“4.2 Schritt 2 - Anpressen (tamping)”
beachten

Die Crema des Kaffees ist dunkel (der Kaf-
fee lduft zu langsam aus dem Ausgquss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
tiberpriift werden

Den Siebtrdger (C1) entnehmen, die
Vorgdnge fiir die Kaffeezubereitung
wiederholen und dabei die Angaben im
Abschnitt ,4.1 Schritt 1 - Mahlvorgang
(grinding)” und, 4.2 Schritt 2 - Anpressen
(tamping)” beachten

Nach Beendigung der Entkalkung fordert
das Gerdt einen weiteren Spiilvorgang an

Wahrend des Spiilvorgangs wurde der
Tank nicht bis zum Fiillstand MAX gefillt

Den Spiilvorgang wiederholen (siehe Ka-
pitel “11. Entkalkung”)

Das Gerat mahlt den Kaffee nicht

Im  Mahlwerk befindet sich ein

Fremdkorper

Die Mahlwerkzeuge gema den An-
gaben im Abschnitt ,8.3 Reinigung der
Mahlwerkzeuge” reinigen und sich dabei
vergewissern, dass alle Bohnen aus dem
Kaffeebohnenbehdlter (A2) entfernt
wurden, bevor er herausgezogen wird.
Bevor das Mahlwerkzeug wieder einge-
baut wird, miissen alle Riickstande sorg-
féltig von seiner Aufnahme abgesaugt
werden

Der Kaffeebohnenbehélter (A2) befindet
sich nicht in der richtigen Position

Der Behdlter ist richtig eingesetzt, wenn
der Pfeil A mit dem Symbol ﬁ liberein-
stimmt und ein ,Klicken" zu horen ist

9
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PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Wenn die Kaffeesorte gewechselt werden
soll

Es miissen alle in der Kaffeemaschine
vorhandenen Kaffeebohnen entfernt
werden

- Den Kaffeebohnenbehlter (A2) leert
en (das Mahlwerk leer laufen lassen
oder restliche Kaffeebohnen eventuell
aufsaugen)

+ Den Siebtrdger (C1) einrasten und das
Mahlwerk,,leer” laufen lassen, um den
Kaffeeschacht zu befreien: dann den
Siebtrdger am Ausgang des Mahl-
werks (A19) einrasten, indem er zum
Text INSERT ausgerichtet wird, und
den Siebtrager nach rechts drehen.
Der Mahlvorgang beginnt, wenn der
Siebtrdger die Position CLOSE erreicht
und wird automatisch abgebrochen.
Den Vorgang wiederholen, bis das Sieb
leer bleibt

- Den Behalter (A2) mit der neuen Kaf-
feebohnensorte fiillen

« Wenn beim Mahlvorgang nicht die
,perfekte Menge" erreicht wird, wie
beim ersten Gebrauch vorgehen

Nach dem Mahlvorgang ist das Kaffees-
ieb (C2) oder (C3) leer

Nach dem Mahlvorgang ist zu viel Kaf-
feepulver im Sieb

Die Kaffeerutsche des Mahlwerks ist
verstopft

Wie im Abschnitt ,8.5 Reinigung der
,Smart Tamping Station beschrieben,
die Reinigung durchfiihren. Wenn das
Problem weiterhin besteht, die entspre-
chende Tiir (A21) 6ffnen und die Rutsche
mithilfe der Biirste von der Verstopfung
befreien
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PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Nach dem Mahlvorgang erreicht das Kaf-
feepulver im Sieb (C2) oder (C3) nicht die
,perfekte Menge"

Die ,Smart Tamping Station" muss
gereinigt werden

Wie im Abschnitt ,8.5 Reinigung der
,Smart Tamping Station” beschrieben,
die Reinigung durchfiihren, dann den
Mahlvorgang wiederholen

Die Kaffeepulvermenge muss eingestellt
werden

Die Menge mit dem entsprechenden Dreh-
knopf (B2) einstellen, indem die Angaben
im Abschnitt ,Die ,perfekte Menge™
befolgt werden. Wenn der Drehknopf
bereits auf hdchster Stufe steht, gemaR
den Angaben im Abschnitt ,7. Menii Ein-
stellungen” - Erweiterte Einstellung des
Mahlgrads" vorgehen

Mit der Zeit nutzen sich die Mahlw-
erkzeuge ab

Die Mahlwerkzeuge, wie im Abschnitt“8.4
Austauschen der Mahlwerkzeuge”bes-
chrieben, austauschen
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Lees altijd het boekje met de veiligheidsvoorschriften voordat u
het apparaat gebruikt.

1. BESCHRIVING

1.1  Beschrijving van het apparaat - A
A1. Deksel koffiebonenreservoir

A2. Koffiebonenreservoir

A3. Kopjeshlad

A4. Stoomknop

A5. Afgiftepijpje heet water

A6. Stoompijpje

A7. Kopjesrooster voor espresso

A8. Kopjesrooster voor glazen of bekers

A9. Rooster drupbakje

A10. Drupbakje

A11. Indicator waterniveau van het drupbakje
A12. Deksel waterreservoir

A13. Handgreep uitnemen waterreservoir
A14. Waterreservoir

A15. Zitting verzachtingsfilter

A16. Zitting aansluiting voedingskabel

A17. Hoofdschakelaar (ON/OFF)

A18. Koffieuitloop

A19. Uitlaat koffiemolen (Tamping station)
A20. Hendel koffiestamper

A21. Luikje voor bereiken koffiegoot koffiemolen

1.2 Beschrijving bedieningspaneel - B
B1. Toets ON/Stand-by
B2. Regelknop hoeveelheid gemalen koffie
B3. Toets“X2": voor gebruik filter 2 kopjes koffie
B4. Toets "koffietemperatuur”
B5. Toets“0K": voor afgifte drank / voor bevestiging
B6. Toets“afgifte heet water”
B7. Toets“My”: voor personalisatie hoeveelheid dranken
B8. Selectieknop functies
« Espresso
+ Americano
« Koffie
« Ontkalken
B9. Lampje “ontkalking”
B10. Lampje “stoom klaar”
B11. Lampje “koffiebonenreservoir ontbreekt”
B12. Lampje “energiebesparing”
B13. Lampje “Reiniging” (zie “8.1 Reiniging koffieuitloop”)
B14. Lampje “koffiebonenreservoir leeg”
B15. Lampje “geen water”
B16. Lampje “koffiestamper”
B17. Manometer

1.3  Beschrijving van de accessoires - C
Q1. Filterhouder

Q2. Filter 1kopje

(3. Filter 2 kopjes

(4. Teststrookje "Total Hardness Test"
(5. Ontkalker

(6. Afneembare voedingskabel

(7. Rond borsteltje

(8. Reinigingsaccessoire koffieuitloop
9. Softhalls

€10. Melkkan

(11. Naald reiniging stoomsproeier

1.4 Nietinbegrepen accessoires reiniging,
aanbevolen door de fabrikant
Ga voor meer informatie naar de website Delonghi.com.

@ Reinigingstabletten

(Zie 8.1 Reiniging koffieuitloop”)
JEco MultiClean Reinigingsmiddel
~——  ——— EAN: 8004399333307

2. HETAPPARAAT VOORBEREIDEN

Was alle accessoires met lauwwarm water en afwasmiddel en ga

dan als volgt verder:

1. Plaats het koffiebonenreservoir (A2) in de koffiemolen (afb.
1). Het reservoir is correct geplaatst als het pijltje A is uit-
gelijnd met het symbool (3 en er een “klik” wordt gehoord
(afh.2).

2. Plaats het drupbakje (A10) compleet met het kopjesrooster
(A8) en het rooster van het drupbakje (A9) (afb. 3);

3. Verwijder het waterreservoir (A14) (afb. 4) en vult het tot
aan de aanduiding MAX met vers en schoon water (afb. 5).

4.  Plaats het waterreservoir dan terug.

Opgelet:  Stel het apparaat nooit in werking zonder water in het reservoir of zon-
der het reservoir.

Opgelet: Wijraden u aan de waterhardheid zo spoedig mogelijk in te stellen, volgens
de procedure beschreven in hoofdstuk “7. Menu instellingen”’

3. EERSTE INWERKINGSTELLING VAN HET
APPARAAT

1. Steek de connector van de voedingskabel (C6) in de daar-
voor bestemde aansluiting (A16) op de achterkant van het
apparaat (afb. 6); steek vervolgens de stekker in het stop-
contact. Zorg ervoor dat de hoofdschakelaar (A17), op de
achterkant van het apparaat, geplaatst is op stand I (afh. 7);

2. Plaats onder het afgiftepijpje heet water (ter hoogte van
de koffieuitloop (A18)) een bakje met een minimuminhoud
van 100 ml (afb. 8);

3. Druk op toets (B6) in overeenstemming met het lampje
@ (afb. 9): de afgifte start en wordt vervolgens auto-
matisch onderbroken. Maak het bakje leeg.




Voorafgaand aan het eerste gebruik van de machine moeten

haar interne circuits gespoeld worden. Ga als volgt te werk:

4. Breng de filterhouder (C1), compleet met filterzeef, aan op
de machine: voor een correcte bevestiging moet de greep
van de filterhouder uitgelijnd worden met “INSERT” (afh. 10)
en vervolgens naar rechts worden gedraaid tot hij is uitge-
lijnd met de stand “CLOSE”;

5. Plaats een bakje onder de filterhouder en onder het stoom-

pijpje (A6);

Druk op de toets OK (B5) (afb. 11): de afgifte begint;

7. Draai, na het voltooien van de afgifte, de stoomknop (A4)
(afb. 12) en laat enkele seconden stoom afgeven om het
stoomcircuit te spoelen: voor een optimale stoomafgifte
wordt aangeraden deze handeling 3 of 4 keer te herhalen.
Op deze manier wordt het water uit het pijpje verwijderd
alvorens stoom af te geven.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.
Opgelet:  de spoeling van de interne circuits wordt ook aangeraden in geval van
een langdurig niet-gebruik van het apparaat.

Bij het eerste gebruik moeten er 4-5 kopjes koffie worden gezet
voordat de machine een bevredigend resultaat begint te geven:
besteed bijzondere aandacht aan de hoeveelheid gemalen koffie
in het filter ((C2) of (3)) (zie de aanwijzingen van paragraaf“4.1
Fase 1- Malen (grinding)").

Ga verder zoals aangegeven in hoofdstuk “De “perfecte dosis™.

4, KOFFIE ZETTEN

4.1 Fase 1-Malen (grinding)

1. Giet de koffiebonen in het reservoir (A2) (fig. 13). Aange-
raden wordt om slechts de hoeveelheid koffiebonen toe
te voegen die noodzakelijk is voor de bereiding: op deze
manier gebruikt u altijd verse koffie;

2. Selecteer de maalgraad (afh. 14). De fabrieksinstelling is
5 (gemiddelde maalgraad). Als het resultaat niet bevredi-
gend is, pas het niveau dan aan op basis van uw persoon-
lijke smaak en het type koffie (de regeling moet gebeuren
tijdens de werking van de koffiemolen).

Opgelet: Voor de meeste soorten koffie wordt een maalgraad

tussen 3 en 6 aanbevolen. De instelling van de maalgraad op 10f2

geeft een zeer fijn gemalen koffie, alleen te gebruiken voor speciale
soorten koffie (licht gebrand).

3. Plaats een van de filterzeven (C2) of (C3) in de filterhouder

(C1) (afh. 15). Als de filterzeef voor 2 kopjes wordt gebruikt,

druk dan op toets 2X (B3): met deze selectie wordt ook de

afgegeven hoeveelheid espresso verdubbeld.

Stel de regelknop hoeveelheid (B2) in; begin bij de mini-

male stand (afb. 16).

Verwijs naar paragraaf “Aanpassing van de hoeveelheid koffie in

de filterzeef” voor meer informatie.

4.
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5. Bevestig de filterhouder op de uitloop van de koffiemolen
(A19) en lijn het opschrift INSERT uit: draai de filterhouder
vervolgens naar rechts. De maling start wanneer de houder
de stand CLOSE bereikt en wordt automatisch onderbroken.

Aanpassing van de hoeveelheid koffie in de filterzeef

MEDIUM
-DONKER  DONKER

MED
X-DONKER

%,
P"
A
%
)
s
Min -

De verschillende soorten koffiebonen geven tijdens de maling

verschillende resultaten; om deze reden is er aan het begin van

de regeling van de dosering uiterste aandacht nodig.

Deze afheelding geeft aan hoe de dosis moet worden aangepast

op basis van de kleur van de gebrande koffie: neem deze aan-

wijzingen als uitgangspunt, maar het resultaat kan variéren op

basis van de samenstelling van de koffiebonen.

1. Stel de dosis in vanaf de minimale stand.

2. Verwijs naar de kleur van de gebrande koffiebonen en draai
de knop langzaam.

LICHT e

maalbereik
X-LICHT

4.2 Fase 2 - Aanstampen (tamping)

1. Verplaats, na het malen, de hendel voor aanstampen (A20)
omlaag naar de uiterste stand (verwijder de filterhouder
niet) (afb. 17). Voor een perfect resultaat moet deze han-
deling 2 maal herhaald worden.

2. Houd de hendel op de uiterste lage stand tijdens de ver-
wijdering van de filterhouder (afb. 18). Breng de hendel
vervolgens terug naar de uitgangsstand.

3. Controleer of de koffiedosis correct is (zie “De “perfecte
dosis™), en breng de filterhouder aan op de koffieuitloop
(A18) (afb. 19).

Opgelet: Als er na het aanstampen koffie achterblijft op de ran-

den van het filter, zal dit geen gevolgen hebben voor de kwaliteit

van de extractie en dus het eindresultaat.

De “perfecte dosis”
De koffiefilters hebben aan hun binnenkant een markering
voor de identificatie van de perfecte dosis.

ié “ 9?

f
dosis
Lasermarkering Reliéfmarkering



- Filters met lasermarkering: de perfecte dosis komt
overeen met de bovenste lijn van de markering;

- Filters met reliéfmarkering: de perfecte dosis komt
overeen met de reliéflijn;

« (ontroleer of de koffie na het aanstampen het correc-
te niveau heeft. Mogelijk moet de knop (B2) meerdere
keren geregeld worden voordat de perfecte dosis wordt
gevonden.

« Als de afgegeven koffie te sterk of te slap is en de dosis in
de filterzeef is perfect, stel dan een fijnere of grovere maal-
graad in (zie “4.1 Fase 1- Malen (grinding)”). Als de koffie
te sterk is (te langzame afgifte), dan moet de maalgraad
grover zijn. Als de koffie te slap is (te snelle afgifte), dan
moet de maalgraad fijner zijn.

«  De barista adviseert: Vlerwijder de filterhouder terwijl u
de hendel van de koffiestamper (A20) omlaag houdt, om
een perfecte afwerking van de koffiedosis te verkrijgen.

+  In geval van gebruik van voorgemalen koffie:

- vul de filterzeef met voorgemalen koffie;

- draaideknop naare—;

- breng de filterhouder aan op de uitgang van de
koffiemolen;

- verplaats de hendel van de koffiestamper omlaag.

4.3 Fase 3 - Afgifte (brewing)

1. Selecteer de temperatuur (afb. 20) (zie “De temperatuur
het de koffieafgifte”).

Selecteer de gewenste drank (afb. 21).

Druk op OK (B5) om de afgifte te starten (afb. 11) (voor-
infusie en infusie). De koffieafgifte wordt automatisch
onderbroken.

De temperatuur het de koffieafgifte

De temperatuur van het water wordt gedurende het gehele
bereidingsproces gecontroleerd om stabiliteit ervan tijdens de
extractiefase te garanderen. De Specialista Prestigio biedt 3
infusietemperaturen® die overeenkomen met een bereik tussen
92°Cen 96°C.

Afhankelijk van het soort en het brandingsniveau van de koffie-
bonen worden verschillende temperaturen aanbevolen: Robus-
ta-bonen vereisen een lage temperatuur, terwijl Arabica-bonen
een hoge temperatuur behoeven. Hetzelfde geldt voor donker
gebrande koffiebonen of voor pas gebrande bonen.

Temperatuurni-
veau

MIN

Overeenkomstig
lampje

—}

Brandingsniveau

Donker
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MED Medium-donker

MAX Licht - medium

*  Deze temperatuur verwijst naar het water in het thermo-

block. Het betreft dus niet de temperatuur van de drank in
het kopje of de temperatuur gemeten bij de afgifte van de
drank uit de tuitjes van de filterhouder.

5. BEREIDING MELKDRANKEN

5.1 Melk opschuimen

1. Vul de melkkan (C10) met de te verwarmen/op te schui-
men hoeveelheid melk; houd er rekening mee dat het vo-
lume van de melk 2 of 3 keer zal toenemen (afb. 22). Voor
rijker en gladder schuim wordt aangeraden om volle koe-
melk op koelkasttemperatuur te gebruiken (ongeveer 5°C).

My LatteArt
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Voor het opschuimen van de melk, moet het stoompijpje
(A6) op het oppervlak van de melk steunen: op deze manier
zal de lucht zich mengen met de melk en de stoom.

Houd het stoompijpje op het opperviak van de melk en
let op niet te veel lucht te mengen om grote luchtbellen
te voorkomen.

Dompel het stoompijpje onder het oppervlak van de melk:
op deze manier ontstaat er een draaikolk. Draai de stoom-
knop dicht na het bereiken van de gewenste temperatuur
en wacht tot de stoomafgifte volledig stopt alvorens de
melkkan weg te nemen.

De barista adviseert:

«  Geef de voorkeur aan verse melk. Gebruik altijd verse
melk op koelkasttemperatuur.

Voor optimale resultaten wordt aangeraden om de melk-
kan altijd in de koelkast te bewaren.

Volle melk geeft de beste resultaten. Het resultaat en de
textuur van het schuim variéren afhankelijk van de ge-
bruikte koemelk of plantaardige drank.




« Verwijder na het opschuimen van de melk, de luchtbellen
door de melkkan een draaiende beweging te laten maken.

Reiniging van het stoompijpje:

1. Naelk gebruik moeten de melkresten met een doek van het
stoompijpje verwijderd worden (afb. 23). Voor een grondi-
ge reiniging wordt aangeraden het product Eco MultiClean
te gebruiken: op deze manier wordt de hygiéne gewaar-
borgd door de melkeiwitten en -vetten te verwijderen.
Het product kan voor de reiniging van de gehele machine
gebruikt worden.

2. Laat gedurende enkele seconden stoom afgeven om het
stoompijpje goed schoon te maken (afb. 12).

3. Wacht tot het stoompijpje is afgekoeld: om de efficiéntie
van het pijpje constant te handhaven, moet de naald voor
de reiniging (C11) worden gebruikt om de 3 gaatjes vrij te
houden (afb. 24).

PERSONALISATIE VAN DE HOEVEELHEID VAN
DE KOFFIEDRANKEN MET TOETS () (B7)

1. Bereid de machine voor, voor het zetten van 1 of 2 kopjes
van de gewenste koffiedrank, tot aan het aanbrengen van
de filterhouder (C1), compleet met filterzeef (C2) of (C3) en
gemalen koffie.

2. Draai de knop (B8) om de te programmeren drank te
selecteren.

3. Druk op de toets @: het met de toets overeenkomende

lampje @ knippert.

Druk op de toets OK om de afgifte te starten. De lampjes

van de toetsen OK en @ knipperen.

5. Druk, wanneer de gewenste hoeveelheid wordt bereikt, op
OK. Als de drank de afgifte van een ander ingrediént voor-
ziet, zal deze afgifte starten: druk, wanneer de gewenste
hoeveelheid wordt bereikt, op OK.

6. Druk op toets @ om op te slaan. Het apparaat is klaar voor

een nieuw gebruik en het lampje @ blijft continu branden.
Als u het programma niet wenst op te slaan, druk dan op een
willekeurige andere toets.
Opgelet:
« Het is mogelijk om de dranken met koffie te programmeren,
maar niet de afgifte van stoom en heet water.
De programmering wijzigt de hoeveelheden van de dranken,
maar niet van de gemalen koffie.
De dranken “X2” kunnen apart geprogrammeerd worden.
+  Houd, om terug te keren naar de fabrieksinstellingen,

de toets @ ingedrukt tot aan de uitschakeling. De geselec-
teerde drank keert terug naar de fabrieksinstelling.
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Recept Hoev- Programmeerbare
koffie eelheid hoeveelheid
fabriek-
sinstelling
= 35ml van 25 tot 90 ml
= oxp | 70ml van 50 tot 180 ml
= 80 ml van 50 tot 120 ml
= xp | 160ml van 120 tot 240 ml
m@ 120 ml « espresso: van 25 tot 60 ml
« water: van 25 tot 120 ml
& y) | 240ml « espresso: van 50 tot 120
ml
« water: van 50 tot 240 ml
7. MENU INSTELLINGEN

1. Open het menu:

Druk gedurende 5 seconden ge-

lijktijdig op X2

@)

2. Instellingen met selectie door middel van knop

(B8)

Americano

Espresso Coffee

wp
2 =

Overeenkom- | Draai naar Instellingen
stige instelling
f _ Espresso 2 il

Extra instel o X2 =pBereik 1

ling van de =

maalgraad = 5w Bereik 2

Waterhardheid W X2 = zacht

Americano

= 5w middelhard
= hard/zeer hard
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Automatische & X2 = 9 minuten
uitschakeling Coffee
Srmp 1,5 uur
= 3 yur
3. Instelling met selectie door middel van toets:
e = Actief
Energiebesparin
giebesparing ©p -
Uitgeschakeld
Houd de toets @ ten

Fabriekswaarden

minste 5 seconden in-
gedrukt, tot het lampje
continu blijft branden

4, Sla de nieuwe instellingen op door te drukken op

ON/Standby (B1)

jﬁ

8.

REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!

Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol.

Gebruik geen metalen voorwerpen om aanslag of koffie-
resten te verwijderen omdat ze de metalen of plastic op-
pervlakken kunnen beschadigen.

Als de machine langer dan één week niet wordt gebruikt,
wordt aangeraden een spoeling uit te voeren alvorens de
ze weer te gebruiken.

Gevaar!

Dompel het apparaat tijdens de reiniging nooit onder in
water: het is een elektrisch apparaat.

Voordat de buitenkant van het apparaat wordt gereinigd,
moet het uitgeschakeld worden en moet de stekker uit het
stopcontact verwijderd worden. Laat de machine vervol-
gens afkoelen.
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8.1 Reiniging koffieuitloop

Als het lampje @ (oranje) gaat branden, (B13), moet de
reiniging van het koffiecircuit worden uitgevoerd. Voor de rei-
nigingscyclus moeten reinigingstabletten voor koffiemachines
worden aangeschaft. Ga voor meer informatie naar de website
www.Delonghi.com.

1.

10.

Breng de filterzeef 1 kopje (C2) aan in de filterhouder (C1)
(afh. 25).

Plaats het reinigingsaccessoire (C8) in de filterzeef (afb. 25)
en druk stevig aan.

Plaats de reinigingstablet op het accessoire (afb. 26).
Breng de filterhouder aan op de koffieuitloop (A18).

Vul het waterreservoir (A14). Zorg ervoor dat het drupbakje
(A10) leeg is.

Houd de toets @ (B6) ingedrukt, tot het lampje @
(B13) gaat branden. De reiniging wordt na enkele minuten
automatisch onderbroken.

Verwijder de filterhouder en het reinigingsaccessoire.
Spoel de filterhouder en de filterzeef onder stromend
water.

Plaats de filterhouder terug en laat een spoeling uitvoeren
door te drukken op toets (& : we raden aan een bakje
onder de filterhouder te plaatsen.

Verwijder en ledig het druphakje.



Opgelet:

Deze reinigingscyclus kan op elk moment gestart worden door
de toets @)> enkele seconden ingedrukt te houden. Houd de
toets gedurende 10 seconden ingedrukt als u de handeling
wenst te annuleren.

8.2 Reiniging van het koffiebonenreservoir

1. Zorg ervoor dat het koffiebonenreservoir (A2) leeg is. Maal
eventueel enkele keren, zonder koffiebonen toe te voegen,
om het reservoir te ledigen.

2. Neem het reservoir weg uit de machine door het linksom
te draaien (afh. 27)

3. Zuig de koffieresten op (afb. 28).

4. Reinig de zitting van het koffiebonenreservoir met een
vochtige doek en droog daarna af (afb. 29);

5. Plaats het reservoir terug in de koffiemolen. Het reservoir is

goed geplaatst als het pijltje A is uitgelijnd met het sym-
bool ﬁ en er een “klik” wordt gehoord (afh.30).

8.3  Reiniging van het maalmechanisme

Bij de reiniging van het koffiebonenreservoir (A2), moeten ook de

zitting van het reservoir en het bovenste maalmechanisme met

een vochtige doek gereinigd worden. Neem voor de verwijde-

ring en vervanging van het maalmechanisme contact op het een

servicecentrum.

In geval de koffiemolen geblokkeerd raakt door een vreemd

voorwerp, is het mogelijk om het maalmechanisme te verwijde-

ren. Verwijder in dat geval het koffiebonenreservoir en handel

als volgt:

1. Breng de filterhouder (C1) aan en maal eenmaal, zonder
koffiebonen, om het traject van de koffie vrij te maken.

2. Schakel het apparaat uit.

3. Draai de regelknop van de maalgraad naar de uiterste
stand “REMOVE” (afb. 31).

4. Trek het bovenste deel van het maalmechanisme uit door
het vast te pakken bij de daarvoor bestemde greep (afh.32).

5. Reinig het maalmechanisme met een kwast (afb. 33) en
zuig de koffieresten op met een stofzuiger (afb. 28).

6.  Plaats het maalmechanisme terug in zijn zitting (afb. 34);
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7. Draai de regelknop en selecteer de gewenste maalgraad
(afh. 14);

Controleer de correcte plaatsing van het maalmechanisme door
aan de greep te trekken; een goed aangebracht maalmechanis-

me beweegt niet.

8.4 Het maalmechanisme vervangen

Neem, als de hoeveelheid gemalen koffie verder afneemt,
contact op met een servicecentrum om het maalmechanisme
te laten vervangen. Vervolgens moet de koffiemolen worden
afgesteld: open menu instellingen (“7. Menu instellingen”) en
selecteer het eerste extra regelbereik van de maalgraad. Draai
de regelknop van de hoeveelheid (B2) vervolgens naar stand
MIN en pas de dosis aan zoals voor het eerste gebruik (zie “De
“perfecte dosis™).

8.5 Reiniging van het “Smart tamping station”
1. Reinig het bevestigingsgebied met een kwast (afh. 35).

2. Trek de hendel (A20) tot aan het einde van zijn beweging
en reinig de koffiestamper met een kwast (afb. 36); laat de
hendel vervolgens los.

Reinig de koffiegoot met het ronde borsteltje ((7) (afb. 37).

S T AT I

Smart TAMPING

9. WATERHARDHEID

Het lampje [5{] (B9) ontkalking gaat branden na een vooraf
bepaalde periode van werking die afhankelijk is van de water-
hardheid. Het is mogelijk om de machine te programmeren op
basis van de werkelijke plaatselijke waterhardheid, zodat de
ontkalking minder vaak uitgevoerd hoeft te worden.

1. Verwijder het meegeleverde reactiestrookje “TOTAL HARD-

NESS TEST” (C4)uit zijn verpakking.

2. Dompel het strookje ongeveer één seconde geheel onder
in een glas water.
3. Neem het strookje uit het water en schud het lichtjes. Stel

het apparaat in zoals beschreven in hoofdstuk “7. Menu
instellingen”.



Resultaat test waterhardheid | Toets Niveau
X2 1
LI l.] zacht water

m— 1
= middelhard

water
_ [T 3

hard of
_  NEEEm zeerhard

water

4. Stel het apparaat in zoals beschreven in hoofdstuk “7. Menu
instellingen’.

10. SOFTBALLS GEBRUIKEN

Softballs (C9) is een innovatief systeem dat de levensduur van
de machine verlengt, zonder de kwaliteit van het water te wij-
zigen, en de afgifte van romige en geurende koffie garandeert.
Om de doeltreffendheid ervan te verbeteren, moet Softballs
voorafgaand aan het gebruik een hele nacht in het water gela-
ten worden.

1. Neem het zakje Softballs uit de verpakking (afb. 38).

e

R

38 39

2. Spoel het zakje Softhalls onder stromend water (afb. 39).
3. Dompel het zakje onder in het waterreservoir (A14) (afb.
40).

40 4
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4.

1.

Vervang het zakje Softballs om de 3 maanden (afb. 41).

ONTKALKING

Let op!

Lees voorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het eti-
ket van de ontkalker (C5), zoals aangegeven op de verpakking
van het product.

Wij raden aan uitsluitend de ontkalker van De'Longhi te ge-
bruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers, evenals
het niet regelmatig uitvoeren van de ontkalking, kan leiden
tot het optreden van gebreken die niet door de garantie
van de fabrikant gedekt worden.

De ontkalker kan kwetshare opperviakken beschadigen.
Bij per ongeluk morsen van het product onmiddellijk op-
nemen en drogen.

Om de ontkalking uit te voeren

Ontkalker Ontkalker De’Longhi

Bak Inhoud 2 liter
Tijd ~40min
1. (INDIEN AANWEZIG, HET VERZACHTINGSFILTER EN DE

SOFTBALLS VERWIJDEREN). Giet de ontkalker in het water-

reservoir (A14), tot aan niveau ﬂ A (komt overeen met
een verpakking van 100ml), aangegeven op de binnenkant
van het reservoir (afh. 42).

42 43

2.

Voeg water toe tot aan niveau O (afb. 43). Plaats het water-
reservoir terug in de machine.



stromend water en vul het met vers water tot aan niveau
MAX (afh. 46). Plaats het reservoir dan terug in zijn zitting.

P

| —

)
U
oQooo 000

[
— —
i [,

3. Zorg ervoor dat de filterhouder (C1) niet is aangebracht en 46

plaats een bakje onder de uitlopen van koffie en heet water en

onder het stoompijpje (A6) (afb. 44). 9. Druk op de toets OK: de spoeling begint.
4. Draai de knop (B8) naar || (afb. 45): het lampje OK wordt ~ 10. Na het voltooien van de spoeling wordt de afgifte onder-

oranje verlicht en het lampje || knippert. broken en is het apparaat klaar voor gebruik.
5. Druk op de toets OK: het lampje OK knippert. 11. Ledig de voor het opvangen van het spoelwater gebruikte
6.  Het ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkalkings- bak.

Vioeistof stroomt uit de uitlopen. Het ontkalkingsprogramma 12 Verwijder en ledig het drupbakje en plaats het terug.
voert automatisch, met tussenpozen, een reeks spoelingen uit 13. Verwijder het waterreservoir, vul het met vers water en plaats

om de kalkresten uit het koffiezetapparaat te verwijderen , tot het terug.
het reservoir leeg is. Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

De afgifte stopt en het lampje OK wordt wit gekleurd. Vervolgens ~ Opgelet:
moet er een spoelcyclus worden uitgevoerd: + Decyclus voor ontkalking kan op elk gewenst moment ge-

7. Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing start worden (ook als het betreffende lampje niet brandt).
gebruikte bak leeg en plaats hem terug onder de uitlopen. ~ * Mocht de ontkalking per ongeluk zijn gestart, houd de

8. Verwijder het waterreservoir, verwijder de eventuele res- toets OK dan 10 seconden ingedrukt; de spoeling kan niet
ten van ontkalkingsoplossing, spoel het reservoir af onder onderbroken worden.

12. BETEKENIS VAN DE LAMPJES

LAMPJES BETEKENIS VAN DE LAMPJES HANDELING
Alle lampjes knipperen kort Inschakeling van het apparaat Lelfdiagnose
Het betreft de eerste inschakeling van | Ga te werk zoals beschreven in hfdst. “3.
@3 continu brandend de machine en het watercircuit moet | Eerste inwerkingstelling van het apparaat”
gevuld worden
De machine is klaar voor de afgifte Bereid de machine voor en ga verder met het
continu brandend (wit) zetten van de drank

Lampje 8: geeft de geselecteerde
koffietemperatuur aan

Lampje _) . geeft aan dat de
machine klaar is voor de afgifte van
heet water
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LAMPJES

BETEKENIS VAN DE LAMPJES

HANDELING

% continu brandend

De functie energiebesparing is actief

Verwijs voor de eventuele deactivering van
de functie naar hfdst.“7. Menu instellingen”

0
U continu brandend

Het koffiebonenreservoir (A2) is leeg

Vul het koffiebonenreservoir

0
U knipperend

Er is geprobeerd koffie te malen, maar
het koffiebonenreservoir (A2) is leeg

Vul het koffiebonenreservoir

(27 kort knipperend met
regelmatige intervallen

De knop (B2) is gedraaid naar de stand

voor maximale instelling
-

o
™

Min

P

Als de koffie in de filterzeef na het malen
onvoldoende is, selecteer dan een nieuw
maalbereik, zoals aangegeven in hoofdstuk
“7. Menu instellingen’.

d@ continu brandend

Het water in het reservoir (A14) is niet
voldoende of het waterreservoir is niet
goed geplaatst

Vul het reservoir of verwijder het en plaats
het correct terug

QQ knipperend

Er is geprobeerd een drank te bereiden,
maar het waterreservoir (A14)is leeg

Vul het waterreservoir

De maalgraad is te fijn en de koffie
loopt daardoor te langzaam of hele-
maal niet

Verwijder de filterhouder (C1) en herhaal
de handelingen voor het zetten van koffie
volgens de aanwijzingen van par. “4.1 Fase
1 - Malen (grinding)" en “4.2 Fase 2 - Aan-
stampen (tamping)”

De filterzeef (C2) of (C3) is verstopt

Spoel de filterzeven af onder stromend water

Het reservoir (A14) is niet goed ge-
plaatst of de ventielen ervan zijn niet
geopend

Druk het reservoir licht aan om de ventielen
ervan te openen

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in
hfdst.“11. Ontkalking”

4'5 continu brandend

Het apparaat is klaar voor de afgifte van
stoom

Het apparaat heeft de temperatuur bereikt
voor de afgifte van stoom. Voor de afgifte
moet de stoomknop (A4) gedraaid worden

4&3 knipperend

Het apparaat is ingeschakeld en de
functie energiebesparing is actief: de
stoomknop (A4) staat op de stand voor
de afgifte van stoom

Het knipperende lampje geeft aan dat het
apparaat zich voorbereid op de afgifte van
stoom: de afgifte start zodra het apparaat op
temperatuur is

Het apparaat is klaar voor de afgifte van
stoom

Het apparaat is op temperatuur voor de
bereiding van stoom als het lampje continu
brandt

Het apparaat geeft stoom af

>
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LAMPJES

BETEKENIS VAN DE LAMPJES

HANDELING

|
\;/ continu brandend

Het koffiebonenreservoir is niet
aangebracht

Plaats het koffiebonenreservoir (A2) of
controleer de correcte plaatsing ervan. Het
reservoir is goed geplaatst als het pijltje A
is uitgelijnd met het symbool (J en er een
“klik” wordt gehoord

|
\;/ knipperend

De regeling van de knop van de maal-
graad is onjuist of voorbij de maximaal
mogelijke instelling

Breng de keuzeschakelaar naar één van de
standen voor malen (van 1 tot 8) en denk
eraan:
De maalgraad moet worden afgesteld
tijdens de werking van de koffiemolen
Pas één niveau per keer aan en maal ten
minste 5 keer tussen de verschillende
aanpassingen

\

Il

OUT of correct sewove
range

connse -/ \ Correct
8 7 6 5 4 3 2 1 range

'213 \ 24

v n

J]. continu

Het apparaat vraagt de koffie aan te
stampen

Er is net koffie gemaald en de filterhouder is
aangebracht op de koffiemolen

De filterhouder werd zonder aan
te stampen losgekoppeld van de
koffiemolen

Koppel de filterhouder los en stamp de koffie
aan zoals beschreven in par. “De “perfecte
dosis™ “In geval van gebruik van voorge-
malen koffie:”

De filterhouder is losgekoppeld zonder
dat de maling was voltooid of het aan-
stampen is te vroeg uitgevoerd

Herhaal de maling

De koffiegoot van de koffiemolen is
verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par.
“8.5 Reiniging van het “Smart tamping sta-
tion™ Als het probleem aanhoudt, open dan
het luikje om de koffiegoot te bereiken en
reinig de goot met het ronde borsteltje

Het maalmechanisme is geblokkeerd
door een vreemd voorwerp

Verwijder het vreemde voorwerp en
reinig het maalmechanisme zoals aan-
gegeven in par. “8.3 Reiniging van het
maalmechanisme’”.

§:| continu brandend (rood)

De ontkalking moet worden uitgevoerd

Voer de ontkalking uit zoals aangegeven in
hfdst.”11. Ontkalking”

9
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LAMPJES

BETEKENIS VAN DE LAMPJES

HANDELING

| | knipperend (rood) +

‘ knipperend (oranje)

Het apparaat is de ontkalking aan het
uitvoeren

Ga verder met de handeling volgens de bes-
chrijvingen van hfdst.”11. Ontkalking”

|§f| knipperend (rood) +

continu brandend (wit)

De spoeling moet worden uitgevoerd

|:Ef| knipperend (rood) +

knipperend (wit)

d
@ continu brandend (oranje)

Het apparaat is de spoeling van de ont-

BUITEN, het uitvoeren Bereik

bereik correct
. "_.c'(')‘r“r.e_cth moet gereinigd | Zie par.“8.1 Reiniging koffieuitloop”
worden

d
da knipperend (oranje)

Het apparaat is de reiniging van de kof-
fieuitloop aan het uitvoeren

Alle lampjes knipperen

Algemeen alarm

Neem contact op met een servicecentrum

13. ALSERIETS NIET WERKT

PROBLEEM

O0ORZAAK

OPLOSSING

Er is water aanwezig in het drupbakje
(A10)

Dit maakt deel uit van de normale werk-
ing van de interne circuit van de machine

Ledig en reinig het drupbakje regelmatig

Er wordt geen espresso afgegeven

Geen water in het reservoir (A14)

Vul het waterreservoir

Het lampje @ (B6) brandt om aan
te geven dat het koffie- of stoomcircuit
leegis

Druk op de toets van het lampje ©J° om
het circuit te vullen

De filterzeef (C2) of (C3) is verstopt

Spoel de filterzeven af onder stromend
water

Het reservoir (A14) is niet goed geplaatst
en de ventielen op de bodem ervan zijn
niet geopend

Druk het reservoir licht aan om de venti-
elen op de bodem te openen

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven
in hfdst.”11. Ontkalking”

Te fijne maalgraad

Verwijder de filterhouder (C1) en herhaal
de handelingen voor het zetten van kof-
fie volgens de aanwijzingen van par. “4.1
Fase 1 - Malen (grinding)” en “4.2 Fase
2 - Aanstampen (tamping)”

De filterhouder kan niet op het apparaat
bevestigd worden

De gemalen koffie is niet aangestampt of
de filterhouder bevat te veel koffie

Herhaal de maling met andere instellin-
gen. Verminder de hoeveelheid koffie:
controleer of de filterzeef (C2) of (C3) (1
of 2 kopjes) correct zijn ten opzichte van
de te malen dosis (toets 2x (B3) wel of
niet geselecteerd)

9
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PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

De espressokoffie druppelt over de rand
van de filterhouder (C1) in plaats van
door de gaatjes

De filterhouder is niet goed geplaatst

Bevestig de filterhouder correct en draai
hem stevig tot aan de uiterste stand vast

De pakking van de koffieuitloop (A18) is
niet langer elastisch of is vuil

Laat de pakking van de koffieuitloop
vervangen door een servicecentrum

De filterzeef (C2) of (C3) is verstopt

Spoel de filterzeven af onder stromend
water

De créme van de koffie is licht van kleur
(de koffie stroomt snel uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijder de filterhouder en herhaal de
handelingen voor het zetten van koffie
volgens de aanwijzingen van par. “4.1
Fase 1 - Malen (grinding)” en “4.2 Fase
2 - Aanstampen (tamping)”

De creme van de koffie is donker (de kof-
fie stroomt langzaam uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijder de filterhouder (C1) en herhaal
de handelingen voor het zetten van kof-
fie volgens de aanwijzingen van par. “4.1
Fase 1 - Malen (grinding)” en “4.2 Fase
2 - Aanstampen (tamping)”

Na het voltooien van de ontkalking ver-
eist het apparaat nog een spoeling

Tijdens de ontkalking is het reservoir niet
tot aan het niveau MAX gevuld

Herhaal de spoeling (zie hfdst. “11.
Ontkalking”)

Het apparaat maalt de koffie niet

Een vreemd voorwerp in de koffiemolen

Reinig de maalmechanismen zoals be-
schreven in par. “8.3 Reiniging van het
maalmechanisme’, en zorg ervoor dat
alle koffiebonen uit het koffiehonenre-
servoir (A2) zijn verwijderd voordat het
reservoir wordt weggenomen. Vooraf-
gaand aan de terugplaatsing moeten alle
resten zorgvuldig uit de zitting van het
reservoir worden opgezogen

Het koffiebonenreservoir (A2) is niet cor-
rect geplaatst

Het reservoir is goed geplaatst als het
pijitje A is uitgelijnd met het symbool
a en u een “klik” hoort

9
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PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Als u het type koffie wenst te wijzigen

Alle in de machine aanwezige koffiebo-
nen moeten verwijderd worden

- Maak het koffiebonenreservoir (A2)
leeg (door te malen zonder koffiebo-
nen toe te voegen of door de resteren-
de bonen op te zuigen)

« Breng de filterhouder (CT) aan en maal
een paar keer zonder koffiebonen toe
te voegen om het kanaal van de ge-
malen koffie vrij te maken: bevestig de
filterhouder vervolgens op de uitloop
van de koffiemolen (A19), uitgelijnd
met het opschrift INSERT, en draai de
houder naar rechts. De maling start
wanneer de houder de stand CLOSE
bereikt en wordt automatisch onder-
broken. Herhaal tot de filterhouder
leeg blijft

+ Voeg de nieuwe kwaliteit koffie toe
aan het koffiebonenreservoir (A2)

« Als met de maling niet de “perfecte
dosis”wordt verkregen, ga dan te werk
zoals voor het eerste gebruik

Na het malen is de filterzeef (C2) of (C3)
leeg

Na de maling bevat de filterzeef te veel
koffie

De koffiegoot van de koffiemolen is
verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in
par. “8.5 Reiniging van het “Smart tam-
ping station™. Als het probleem aanhoudt,
open dan het luikje (A21) om de koffie-
goot te bereiken en reinig de goot met het
ronde borsteltje
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PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Na de maling bereikt de gemalen koffie
in de filterzeef (C2) of (C3) niet de “per-
fecte dosis”

Het “Smart Tamping Station” moet
gereinigd worden

Voer de reiniging uit zoals beschreven in
par. “8.5 Reiniging van het “Smart tam-

ping station™, en herhaal vervolgens de
maling

De hoeveelheid gemalen koffie moet
worden aangepast

Regel de hoeveelheid met de daarvoor
bestemde knop (B2) en volgens de aan-
wijzingen van par. “De “perfecte dosis”.
Als de knop al op stand max staat, ga dan
te werk zoals aangegeven onder paragraaf
“7. Menu instellingen” - “Extra instelling

van de maalgraad”

Het maalmechanisme zal na verloop van
tijd verslijten

Vervang het maalmechanisme zoals
aangegeven in par.“8.4 Het maalmecha-
nisme vervangen”
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Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de sequridad.

1. DESCRIPCION

1.1  Descripcion del artefacto - A

A1. Tapa del recipiente de granos

A2. Recipiente de granos

A3. Bandeja de tazas

A4. Marcacion de vapor

A5. Salida de agua caliente

A6. Varillay boquilla de vapor

A7. Rejilla de taza para espresso

A8. Rejilla para vasos o tazones

A9. Rejilla de la bandeja de goteo

A10. Bandeja de goteo

A11. Indicador de nivel de agua bandeja de goteo
A12. Tapa del depésito de agua

A13. Asa de extraccion del depésito de agua
A14. Depésito de agua

A15. Alojamiento filtro ablandador

A16. Enchufe del cable de alimentacion

A17. Interruptor principal (ON/OFF)

A18. Salida del café

A19. Salida del molino de café (tamping station)
A20. Palanca de presion

A21. Tapa para acceder al molino de café guia del café

1.2 Descripcion del panel de control - B
B1. Botdn ON/Standby
B2. Marcacién de la dosis de café
B3. Botdn“X2": para usar el filtro de 2 cafés
B4. Botdn de la temperatura del café
B5. Botdon “OK": para suministrar bebida/confirmar
B6. Botdn agua caliente
B7. Botén“My”: para personalizar la cantidad de la bebida
B8. Marcacion selector de bebida
« Espresso
+ Americano
« Coffee
« Descalcificacion
B9. Luz“Descalcificacion”
B10. Luz“vapor listo”
B11. Luz"Sin recipiente de granos”
B12. Luz“Ahorro de energia”
B13. Luz"limpieza” (véase “8.1 Limpieza de la salida del café”)
B14. Luz “recipiente de granos vacio”
B15. Luz“Sin agua”
B16. Indicador prensado
B17. Manémetro

1.3 Descripcion de los accesorios - C
(1. Portafiltro

Q2. Filtro 1taza de café

(3. Filtro 2 tazas de café

(4. Papel indicador“Prueba de dureza del agua”
(5. Descalcificador

(6. (able de alimentacion extraible

(7. Cepillo de tubo

(8. Accesorio del disco de limpieza de la salida del café
9. Softballs

(10. Jarra de leche

(11. Aguja de limpieza para la boquilla de vapor

1.4 Accesorios de limpieza opcionales recomendados
Visite Delonghi.com para mds informacion.

@ Tableta de limpieza

(véase “8.1 Limpieza del surtidor de
café”)
OEcoMultiClean Detergente
~——  ——— EAN: 8004399333307

2. PREPARAZIONE DELL'APPARECCHIO

Lave con agua tibia y detergente para vajillas todos los acceso-

rios, después proceda de la siguiente manera:

1. Vuelva a colocar el recipiente (A2)introduciéndolo en el
molinillo (fig. 1). El recipiente esta bien colocado cuando
la flecha A esté alineada con el simbolo Ej y se escucha
un“dic” (fig. 2).

2. Introduzca la bandeja de goteo (A10)completa con la rejilla
de tazas (A8) y la rejilla de la bandeja de goteo (A9) (fig. 3);

3. Saqueel depdsito de aguaa (A14) (fig. 4) y llénalo con agua
fresca y limpia sin superar el mensaje MAX (fig. 5).

4. A continuacion vuelva a meter el depésito

Atencion:  No ponga nunca en funcionamiento el aparato sin agua en el depdsito
0 sin depdsito.

Nota Bene: Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del agua, para ello
siga el procedimiento descrito en el capitulo “7. Menti configuraciones”.

3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL
APARATO

1. Introduzca el conector del cable de alimentacién (C6) en
su soporte (A16),situado en la parte posterior del aparato
(fig. 6); a continuacién meta la clavija en la toma. Asegu-
randose que el interruptor general (A17), que se encuentra
en la parte posterior del aparato esté pulsado en la posicion
1(fig. 7);

2. (ologue un recipiente con una capacidad minima de 100 ml
debajo del pico del agua caliente (fig. 8);

3. Pulse &P (B6) (fig. 9): la salida comienza y se interrumpe
autométicamente. Vacie el recipiente.

Antes de empezar a utilizar la cafetera es necesario enjuagar sus
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4. Enganche la copa portafiltro (C1) con el filtro a la méquina
para un enganche correcto; alinée el asa de la copa portafil-
tro a «INSERT» (fig. 10) y gire el asa hacia la derecha, hasta
alinearla a la posicién «CLOSE»;

5. Meta un recipiente debajo de la copa portafiltro y del ca-
puchinador (A6);

6.  Pulse el botdn OK (B5) (fig. 11): empieza la salida;

7. Una vez terminada la salida, gire el botén vapor (A4) (fig.

12) y deje salir el vapor durante 10 sequndos para enjuagar
el circuito vapor: para un rendimiento dptimo del vapor, le
recomendamos que repita esta accion 3 o 4 veces. Esto es
para purgar el vapor antes de espumar o vaporizar la leche.

El aparato estd listo para el uso.
Nota Bene: seaconseja enjuagar los circuitos internos también en caso de que no se
use el aparato durante un tiempo prolongado.

Cuando utilice por primera vez la cafetera, serd necesario prepa-
rar 4-5 cafés antes de obtener buenos resultados: dedique aten-
cion especial a la dosis de café molida en el filtro ((C2) ou (C3))
(éanse las instrucciones en el apartado “4.1 Fase 1 - Molienda
(grinding)”).

Proceda tal y como indicado en el capitulo “La“dosis perfecta™.

4. PREPARAREL CAFE

4.1 Fase 1-Molienda (grinding)

1. Vierta los granos en el recipiente (A2) (fig. 13). Se reco-
mienda verter solo los granos necesarios para la prepara-
cion: de este modo se utilizard siempre café fresco;
Seleccione el grado de molienda (fig. 14). La configuracion
de fébrica es 5 (molienda media). Si el resultado no fuera
satisfactorio, regule el nivel en base al gusto personal y al
tipo de café (la regulacién debe realizarse durante el fun-
cionamiento del molinillo).

Nota bene:  Se recomienda el ajuste de molido entre 3y6 para
la mayoria de los cafés. El resultado de la molienda con seleccidn en
102, es muy fino, para ser utilizado solo con café muy particular
(tostado ligero).

3. Introduzca uno de los filtros de café (C2) ou (C3) en el por-
tafiltro (C1) (fig. 15). Sise utiliza el filtro para 2 tazas, pulse
el botdn X2 (B3): con esta seleccién se dobla también la
cantidad suministrada de espresso.

4. Regule el boton cantidad (B2) partiendo de la posicion mi-

nima (fig. 16).
Véanse las instrucciones en el apartado “Regule la cantidad de
café molido en el filtro”.

5. Enganche el portafiltro a la salida del molinillo (A19) ali-
neéndolo con el mensaje INSERT: a continuacidn gire hacia
la derecha la copa. La molienda inicia cuando la copa al-

canza la posicién CLOSE y se interrumpe automdticamente.
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Regule la cantidad de café molido en el filtro

MEDIO -0SCURO

0SCURO
X-0SCURO
CLARO Extra rango de
molienda
X-CLARO %,
%
Min E
&—-

(ada variedad de grano da un resultado diverso durante la
molienda y por esto al inicio la regulacién de la dosis requiere
cuidado extremo.

Esta ilustracion da las indicaciones sobre cémo regular la dosis,
basadas en el color del tostado: se deben considerar un punto
de partida, pero pueden variar en base a la composicion de los
granos de café.

1. Configure la dosis desde la posicion minima.

2. Haciendo referencia al color del tostado de su café, gire
lentamente el botdn.
4.2 Fase2 - Prensado (tamping)

1. Después de la molienda, baje la palanca de prensado (A20)
hasta final de carrera (no quite el portafiltro) (fig. 17). Para
un resultado perfecto, repitalo 2 veces.

2. Mantenga bajada la palanca hasta el final de carrera du-
rante la remocion del portafiltro (fig. 18). Para regresar la
palanca a la posicién inicial.

3. Una vez verificada que la dosis de cafés sea correcta (vedi

1

“La“dosis perfecta
café (A18) (fig. 19).
Nota bene: Si después del prensado queda algun residuo de
café en los bordes del filtro, esto no afecta en modo alguno a la
calidad de la extraccion y por tanto al resultado final.

), enganche el portafiltro al surtidor del

La “dosis perfecta”
+ Los filtros de café tienen un marcado interno para identifi-

car el nivel para la dosis perfecta.
Dosis

i ) 7 i

Marcado en relieve

perfecta
Marcado con laser

- Filtro con marcado con laser: la dosis perfecta corres-
ponde a la linea superior del marcado.

- Filtro con marcado en relieve: la dosis perfecta corres-
ponde a la linea en relieve.



«  Aseglrese de que el café esté al nivel después del prensado.
Podria ser necesario regular el botdn més veces (B2)antes
de llegar a la dosis perfecta.

« Siel café estd sobre- o bajo-extraido y la dosis estd dentro
de la dosis perfecta, regule el grado de molienda mds fino
0 mds grueso (véase “4.1 Fase 1- Molienda (grinding)”). Si
el café estd sobre- extraido (suministro demasiado lento)
la molienda debera ser mas gruesa. Si el café estd bajo-ex-
traido (suministro demasiado rapido) la molienda debera
ser mds fina.

«  El barman aconseja: Saque el portafiltro mientras la
palanca del prensador (A20) estd bajada para obtener un
acabado perfecto de la dosis de café.

«  Cuando se usa café premolido:

- llenar el filtro con café premolido

- girar el marcacion de la dosis de café hasta e—;
- conecte el portafiltro;

- halela palanca hacia abajo

4.3 Fase 3 - Suministro (brewing)

1. Seleccione la temperatura (fig. 20) (vedi “4.4 Ajustar la
temperatura”).

2. Selezionare la bevanda desiderata (fig. 21).

3. Pulse OK (B5) para iniciar el suministro (fig. 11) (pre-in-
fusion e infusién). El suministro del café se interrumpe
autométicamente.

4.4 Ajustar la temperatura

La temperatura del agua se controla con precision durante todo
el proceso de elaboracién para garantizar la estabilidad de tem-
peratura ideal para la extraccion. La Specialista Prestigio ofrece
hasta 3 perfiles de temperatura de infusién * para seleccionar,
correspondientes a un rango de temperaturas entre 92 °y 96 ° C.
Las variedades de granos de café y los colores de tostado requie-
ren su propio ajuste de temperatura especifico para obtener la
mejor extraccion: los granos de café robusta prefieren una tem-
peratura més baja; Ardbica prefiere temperaturas més altas. Lo
mismo se aplica a los granos de color tostado mds oscuro 0 a los
granos recién tostados que los desgasificados con el tiempo.

Nivel de la Luz Nivel de tostado
temperatura correspondiente | de café
MIN Oscuro
a— 8
MED Medio-oscuro
[} =
o 8

MAX Claro-medio

—s

Esta temperatura se refiere al agua dentro del termoblo-
que. Esto difiere de la temperatura de la bebida en la taza
o de la temperatura medida cuando la bebida sale por las
boquillas del portafiltro.

PREPARACION DE BEBIDAS A BASE DE LECHE

Espumar la leche
Vierta en el recipiente de la leche (C10) la cantidad de leche
que se desea calentar/espumar, teniendo en cuenta que el
volumen de la leche aumentard 2 o 3 veces (fig. 22). Para
obtener una espuma més densa y homogénea, se reco-
mienda utilizar leche entera de vaca y a temperatura de la
heladera (aproximadamente 5° C).

My LatteArt Q)

TS0
Ve

Para espumar la leche, apoye el tubo de salida del vapor
(A6) en la superficie de la leche: haciendo esto el aire se
mezcla con la leche y el vapor.

Mantenga el tubo de salida de vapor en la superficie, pres-
tando atencién a no capturar demasiado aire creando bur-
bujas demasiado gruesas.

Sumerja el tubo de salida de vapor bajo la superficie de la
leche: de este modo se crea un vértice. Una vez alcanzada
la temperatura deseada, vuelva a cerrar el botn de vapory
espere a que el suministro de vapor se interrumpa comple-
tamente antes de quitar la jarra de leche.

El barman aconseja:

.
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Il latte fresco & migliore. Utilizzare sempre latte fresco a
temperatura di frigorifero.

Para obtener mejores resultados, guarde la jarra de leche
en el refrigerador.

La leche entera asequra resultados dptimos. El resultado y
|a textura de la espuma varian de acuerdo a la leche de vaca
o de las bebidas vegetales utilizadas.

Después de haber espumado la leche, elimine las burbujas
agitando la jarra de la leche.



Limpieza del surtidor de vapor:

1.

Después de cada uso, remueva con un pafio los residuos
de leche del surtidor de vapor (fig. 23). Para una limpieza
profunda, se recomienda utilizar Eco MultiClean: asegura la
higiene removiendo proteinas y grasas de la leche y puede
utilizarse para limpiar toda la méquina.

Suministre vapor por algunos sequndos para limpiar bien
el surtidor (fig. 12).

Espere hasta que el surtidor se enfrie: para mantener
la eficiencia del surtidor en el tiempo, utilice la aguja de
limpieza (C11) para mantener libres los 3 orificios (fig. 24).

PERSONALICE LA LONGITUD DE LAS BEBIDAS
DE CAFE CON EL BOTON (™) (B7)

Prepare la cafetera para hacer 10 2 tazas de la bebida café
que desee, hasta enganchar el portafiltro (C1) con el filtro
(C2) 0 (€3) el café molido.

Gire el botdn (B8) para seleccionar la bebida a programar.
Pulse la tecla @: la spia corrispondente al tasto @
lampeggia.

Premere il tasto OK per iniziare I'erogazione. El indicadores
corrispondientse a las teclas OK y @ parpadean.

Una vez alcanzada la cantidad deseada, pulse OK. Si la be-
bida prevé el suministro de otro ingrediente, comienza el
suministro de este Gltimo: una vez alcanzada la cantidad
deseada, pulse OK.

Pulse la tecla @ para guardar. El aparato estd listo para un

nuevo uso y el indicador @ permanece encendido.

Si no se desea quardar la programacion, pulse cualquier otra
tedla.
Nota bene:

Se pueden programar las bebidas con café, pero no el sumi-
nistro de vapor y agua caliente.

La programacion modifica las cantidades de las bebidas, pero
no del café molido.

Las bebidas “X2” pueden programarse separadamente.

Para regresar a las configuraciones de fdbrica, man-

tenga pulsada la tecla @ hasta el apagado. La bebida
seleccionada regresa a la cantidad de fdbrica.

Recetade | Cantidad | Cantidad programable
café de fabrica
az. | 35ml de25a90ml
=2y |70ml de 502180 ml
= 80 ml de50a120ml
=y |160ml de120a240ml
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Recetade | Cantidad | Cantidad programable
café de fabrica
m 120 ml « espresso: de 25260 ml
- acqua: de 25a 120 ml
m@] X2 | 240ml - espresso: de 50 a 120 ml
- acqua: de 50 a 240 ml
7. MENU CONFIGURACIONES

1. Entre en el meni:

Pulse contempordneamente por

5 segundos X2

1. Seleccione el ajuste con la perilla (B8)

Americano

Espresso Coffee

Q’/\Q’

Configuracion | Bebida Regulaciones
correspon-
diente
i4 Espresso 2

Regulacién o X2 =pRango 1
extra el grado =
de molienda Simp Rango2
Dureza del W X2 = planda
agua Americano

== media

= dura/muy dura
Autoapagado & X2 = 9 minutos

C@e

Srmp 1,5 horas

=) 3 horas
1. Seleccione el ajuste con boton

e = Activo
Ahorro energético

>
© =) Apagado

9




Mantenga pulsada por
al menos 5 segundo el
boton @ hasta que
elindicador permanece
encendido fijo

Valor fabrica

2. Guarde las nuevas configuraciones pulsando ON/
Standby (B1)

=

J)oo o

o=,

8. LIMPIEZA DEL APARATO

Attenzione!

jAtencion!

- Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, ni alcohol.

+ No utilice objetos metdlicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metalicas o plasticas.

«  Para periodos de inutilizacion superiores a una semana se
recomienda, antes de utilizar la méquina, proceder a un

enjuague.

iPeligro!

+ No sumerja la mdquina en el agua durante la limpieza: es
un aparato eléctrico.

«  Antes de cualquier operacion de limpieza de las partes ex-
ternas del aparato apague la cafetera quitando la clavija de
la toma de corriente y deje enfriar la mdquina.

0| e | T /‘ﬂgﬁ l
X | v |v|x]|X
VXX |v|v
X | X | X|v|v
X | X | X|v|v
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8.1 Limpieza del surtidor de café

Cuando el indicador @ se enciende (naranja) (B13), es nece-

sario proceder a la limpieza del circuito café. Para realizar el ciclo

de limpieza, compre las pastillas para la limpieza de méquinas

de café. Para més informacidn, visite www.Delonghi.com.

1. Introduzca el filtro 1taza (C2) en el portafiltro (C1) (fig. 25).

2. Introduzca en filtro el accesorio de limpieza (C8) (fig. 25) ey
presionelo hasta el fondo.

3. Meta la pastilla para la limpieza en el accesorio (fig. 26).

Conecte el portafiltro al surtidor de café (A18).

Llene el depdsito del agua (A14).Asegurese de que la ban-

deja recogegotas (A10) esté vacia.

Mantenga pulsada la tecla &P (B6), hasta que el in-

dicador .@ (B13) comienza a parpadear (naranja).

Después de algunos minutos, la limpieza se interrumpe

automdticamente.

7. Rimuovere il portafiltro e 'accessorio pulizia.

8. Laveel portafiltro y el filtro bajo agua corriente.

9. Vuelva a colocar el y proceda con un enjuague pulsando la
tecla G : se recomienda colocar un recipiente debajo del
portafiltro.

10. Quite y vacie la bandeja recogegotas.

Nota Bene:

Este ciclo de limpieza puede ponerse en marcha en cualquier
momento pulsando la tecla &> por unos segundos. Para can-
celar la operacidn, pulse el boton por 10 sequndos.

8.2 Limpie al alojamiento del recipiente del café
en granos

1. Asegdrese de que el recipiente del café en granos (A2) esté

vacio. Eventualmente proceda con algunas moliendas al

vacio para vaciarlo.

Desenganche el recipiente girdndolo en sentido antihorario

y sdquelo de la maquina (fig. 27)

3. Aspire los residuos de café (fig. 28).

Limpie con un pafio himedo el lugar del recipiente del café

en granos y séquelo (fig. 29);

Limpie con un pafio himedo el lugar del recipiente del café

en granos y séquelo (fig.30).



8.3 Limpieza de las muelas

Cuando se limpia el recipiente del café en granos (A2), limpie el
soporte del recipiente y la muela superior con un pafio himedo.
Dirfjase a un centro de asistencia para quitar y cambiar las muelas.
Es posible quitar la muela en el caso de que el molinillo estu-
viera blogueado por un cuerpo extrafio. Si esto sucede quite el
recipiente del café en granos y proceda de la siguiente manera:
1. Enganche la copa portafiltro (C1) y haga una molienda “al

vacio” para liberar el conducto del café.

2. Apague el aparato.

3. Gire en sentido antihorario el requlador de molienda hasta
el final de carrera, a la posicion “REMOVE” (fig. 31).

4. Extraiga la parte superior de la muela, agarrandola por la
respectiva asa (fig.32).

5. Limpie la muela con una brocha (fig. 33) y aspire los resi-
duos de café con un aspirador (fig. 28).
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6. Metalamuela en susoporte (fig. 34);
7. Gire el regulador seleccionando el grado de molienda de-

seado (fig. 14);
Verifique si la mdquina esta bien metida tirando de ella por el
asa: si no se mueve, significa que la muela estd bien metida.

8.4 Sustitucion de las muelas

Cuando la cantidad de café molido se reduce aun mas, dirijase a
un centro de asistencia para cambiar las muelas: después regule
de nuevo el molinillo entrando en el meni configuraciones (“7.
Mend configuraciones”) y seleccionando el primer rango de la
regulacion extra del grado de molienda. Luego, gire el botén re-
gulacion cantidada (B2) a posicién MiN y regule la dosis como en
el primer uso (véase “La “dosis perfecta™).

8.5 Limpieza de la“Smart tamping station”
1. Limpie la zona de enganche con un pincel (fig. 35).

2. Tirela palanca (A20) hasta final de carrera y limpie con un
pincel el prensador (fig. 36), luego suelte la palanca.
3. Limpie larampa de café con el cepillo ((7) (fig. 37).

79

Smart TAMPING
O N

S T AT I

9. DUREZA AGUA

Elindicador [ (B9) descalcificacion se enciende después de un
periodo de funcionamiento predeterminado que depende de la
dureza del agua. Si lo desea, es posible programar la mdquina
en funcion de la dureza real del agua de las diferentes regio-
nes, de esta forma la operacion de descalcificacion serd menos
frecuente.

1. Saque de su envase la tira suministrada «TOTAL HARDNESS
TEST» (C4).

Immergere completamente la striscia in un bicchiere d'ac-
qua per circa un secondo.

3. Saque la tira del agua y sacddala ligeramente. Confi-
gure el aparato, como se indica en el capitulo “7. Mend
configuraciones”.

Resultado Prueba Dureza del | Boton Nivel
Agua
x2 1
[T T agua dulce
— rrmm| =, |
=¢ agua
media
_ [T 3
agua dura
~  NENN om
dura

4. (onfigure el aparato, como se indica en el capitulo “7. Mend

configuraciones”.

10. COMO UTILIZAR SOFTBALLS

Softballs (C9) es un sistema innovador que prolonga la vida de
la mdquina, sin alterar las cualidades del agua, garantizando
el suministro de un café cremoso y aromatico. Para optimizar la
eficacia, deje Softballs en el agua toda la noche antes del uso.

1. Saque el paquete de Softballs del empaque (fig. 38 ).
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2.

3.

Enjuague con agua corriente el paquete de Softballs (fig.
39).
Sumerja la bolsa en el depésito de agua (A14) (fig. 40).
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1.

Sustituya la bolsa de Softballs cada 3 meses (fig. 41).

DESCALCIFICACION

jAtencion!

Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del descal-
cificador (C5), que figuran en su embalaje.

Se recomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idoneos, como también la descal-
cificacién no realizada reqularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

El descalcificador puede dafar superficies delica-
das. Si el producto se derrama accidentalmente, secar
inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion

Descalcificador

Descalcificador De’Longhi

Recipientes

de 2 litros

Tiempo

~40min

1.

(SI'LO HAY, QUITE EL FILTRO ABLANDADOR Y LAS SOFT-
BALLS). Vierta en el depdsito de agua (A14) el descalcifica-
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dor hasta el nivel ﬁ A (correspondiente a un embalaje de
100ml) impreso del lado interno del depdsito (fig. 42).
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Agregue agua hasta alcanzar en nivel O (fig. 43). Vuelva a
meter el depdsito de agua en la mdquina.

Aseguirese de que el portafiltro (C1) no esté enganchado y
coloque un recipiente debajo de los surtidores de café y agua
caliente y debajo del surtidor de café (A6) (fig. 44).

Gire el selector de funciones (B8) a la posicion || (fig. 45):
elindicador luminoso OK se enciende naranja y el indicador
luminoso [F{ parpadea.

Pulse OK: el indicador luminoso OK parpadea.

El programa de descalcificacion comienza y el liquido descalci-
ficador sale de los surtidores. El programa de descalcificacién
realiza automaticamente una serie de enjuagues a intervalos
para eliminar los residuos de cal del interior de la cafetera hasta
vaciar por completo el depdsito.

El suministro se interrumpe y el indicador OK se pone blanco.
Luego es necesario proceder con el ciclo de enjuagado:

7.

Vacie el recipiente utilizado para recoger el liquido descalci-
ficador y pdngalo bajo los surtidores.

Saque el depdsito del agua, vacielo de los eventuales re-
siduos de solucién descalcificadora, enjudguelo con agua
corriente y llénelo con agua fresca hasta el nivel MAX (fig.
46). Vuelva a meter el depdsito en su soporte.
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9. Pulse OK: el enjuague se pone en marcha.

10.

1.
12.

13.

Una vez completado el enjuague, el suministro se inte-
rrumpe y el aparato estd listo para el uso.

Vacie los recipientes de recogida del agua del enjuague.
Saque y vacie la bandeja recogegotas y vuelva a meterla
después.

Saque y llene el depdsito con agua fresca, vuelva a meterlo
después.

El aparato estd listo para el uso.

Nota bene:

El ciclo de descalcificacion se puede ejecutar en cualquier
momento;.

En caso de que inicie el ciclo de descalcificacién por error,
puede presionar el boton OK durante 10 segundos; el ciclo

de enjuague no se puede detener

12. SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

INDICADORES

SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

OPERACION

Todos los indicadores luminosos par-
padean brevemente

Encendido del aparato

Autodiagndstico

@) fija

Es el primer encendido de la maquina
y es necesario llenar el circuito de agua

Proceda como se indica en el cap.“3. Primera
puesta en funcionamiento del aparato”

fija (blanca)

+  Indicador B: nivel de temperatura
Indicador P méquina esta

lista preparar agua caliente

La méquina estd lista para preparar
bebidas

Preparar la méquina y proceder

% fija

La funcién ahorro energético estd
activa

Consulte el cap.”7. MenU configuraciones” se
si desidera disattivare la funzione

‘27 fija

El recipiente del café en granos (A2)
estd vacio

Llene el recipiente del café en granos

()
U parpadea

Si se desea proceder con la molienda,
pero el recipiente del café en granos
(A2) estd vacio

Llene el recipiente del café en granos

w parpadea brevemente a
intervalos regulares

El botdn (B2) se ha girado hasta alcan-
zar el ajuste méximo a

\
O
s

Cuando la cantidad molida no es suficiente
para que la dosis sea correcta, seleccione el
nuevo rango de molienda siguiendo las in-
strucciones del apdo. “6. Menu settings”.

LS fia

El agua del depdsito (A14) es insuficiente
o el depdsito del agua no estd bien metido

Llene el depdsito o sdquelo y vuelva a meter-
lo correctamente
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INDICADORES

SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

OPERACION

‘,Q parpadea

Se desea proceder con la preparacion de
una bebida, pero el depésito de agua (A14)
estd vacio

Llene el depdsito del agua

La molienda es demasiado fina. Por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no
sale del todo.

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.1 Fase
1-Molienda (grinding)”’y“4.2 Fase 2 - Pren-
sado (tamping)”

El filtro de café (C2) o ((3) estd
obstruido

Enjuague los filtros

El depésito (A14) estd mal colocado y
las relativas valvulas no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para abrir
las valvulas

Cal en el interior del circuito hidraulico

Efecttie la descalcificacion como se explicaen
el cap.“11. Descalcificacion”

ﬂb fija

El aparato estd listo para |'uso

El aparato ha alcanzado la temperatura para
suministrar vapor. Para proceder con el sum-
inistro gire el botdn vapor (A4)

& parpadea

El aparato estd encendido y la funcion
ahorro energético estd activa: el botén
(A4) estd en posicion para suministrar
vapor

El indicador luminoso parpadea para indic-
ar que el aparato se estd preparando para
suministrar vapor: la salida empieza en
cuanto el aparato alcanza la correspondiente
temperatura

El aparato estd listo para el suministro
de vapor

El aparato estd en temperatura para la prepa-
racién de vapor cuando el indicador perman-
ece fijo

El aparato estd suministrando vapor

|
\;/ fija

El recipiente del café en granos no estd
metido

Introduzca en el recipiente del café en granos
(A2) en el molinillo de café.

El recipiente estd colocado correctamente
cuando la flecha estd alineada con el simbolo

ﬁyse oye un“clic”.

9
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INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

1
\;/ parpadea

El selector, en la base del recipiente del
café en granos , no estd en la posicién
correcta o estd fuera de rango

Regrese el selector a una de las posiciones de

molienda (entre 1y 8), recordando:

« Regular la molienda mientras el molini-
Ilo estd en funcionamiento

« Regular un nivel a la vez haga al menos
5 moliendas entre una requlacién y la
otra

Il

FUERA DE RANGO \“"'."”"

c:AR‘ISES 5 4 3 2 F:NE RANGO

.[L fija

El aparato requiere el prensado

Se acaha de realizar la molienda y el portafil-
tro estd enganchado al molinillo

El portafiltro se ha desenganchado del
molinillo de café sin prensar

Desenganche el portafiltro y prense el café
como se indica en el apdo. “La “dosis perfec-
ta"“Cuando se usa café premolido:”

El portafiltro ha sido desenganchado
sin haber finalizado la molienda o bien
el prensado ha sido realizado demasia-
do pronto

Repita la molienda

La rampa del café del molinillo esta
obstruido

Limpiela como se indica en el apdo. “8.5
Limpieza de la “Smart tamping station™. Si el
problema persiste, acceda a la rampa abrien-
do la respectiva puerta y libérelo utilizando la
escobilla

Las muelas estan bloqueadas por la
presencia de un cuerpo extrafio

Elimine el cuerpo extraio y limpie las muelas
tal y como indicado en el apdo. “8.3 Limpieza
de las muelas”.

|'| fija (rojo)

Es necesario efectuar la descalcificacion

Efectde la descalcificacion como se explica en
el cap. “11. Descalcificacion”

|§:| parpadeaa (rojo) +

parpadea (naranja)

El aparato estd efectuando la
descalcificacion

Termine la operacion como se describe en el
cap.“11. Descalcificacién”

§:| parpadea (rojo) +

fija (blanco)

Es necesario proceder con el enjuague
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INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

|:§:| lampeggi (rojo) +

lampeggia (blanco)

Es necesario proceder con el enjuague

d
@ fissa (naranja)

Es necesario proceder con la limpieza
del surtidor de café

El aparato estd efectuando la limpieza

Vease “8.1 Limpieza del surtidor de café”

4
da lampeggiante (naranja) del surtidor de café
Todos los indicadores luminosos | Alarma general Dirijase a un centro de asistencia
parpadean

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Hay agua en la bandeja de goteo (A10)

Esto es normal: debido a las operaciones
de los circuitos internos de agua

Regularmente vacie y limpie la bandeja
de goteo

No es suministrado café espresso

No hay agua en el depésito (A14)

Llene el depdsito

Laluz (&P (B6) estd encendida para
indicar que el circuito de café o de vapor
estd vacio

Pulse el botdn correspondiente a la luz
©P para llenar el circuito

Elfiltro de café (C2) o (C3) estd bloqueado

Enjuague los filtros bajo abundante agua
corriente

El depdsito (A14) ha sido insertado inco-
rrectamente y las vélvulas del fondo no
estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para
abrir las vélvulas del fondo

(alcificacion en el circuito de agua

Descalcifique como se describe en la sec-
cién “11. Descalcificacién”

El café estd molido muy fino

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.1
Fase 1- Molienda (grinding)"'y “4.2 Fase
2 - Prensado (tamping)”

El portafiltro no se engancha en el
aparato

El café molido no ha sido prensado o hay
excesiva cantidad

Repita la molienda con diferentes con-
figuraciones. Reduzca la cantidad de la
dosis: verifique que el filtro (2) 0 (C3) (1
0 2 tazas) sea correcto respecto a la dosis
amoler (boton 2x (B3) seleccionado 0 no)

El café espresso gotea por los bordes
del portafiltro (C1) en lugar de por los
orificios

El portafiltro estd mal colocado

Enganche el portafiltro correctamente y
girelo hasta el tope con firmeza

Lajunta del surtidor de café (A18) ha per-
dido elasticidad o esta sucia

Sustituya la junta del surtidor de café en
un Centro de Asistencia

El filtro (C2) o (C3) esta obstruido

Enjuague los filtros bajo el agua corriente

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

La crema del café es clara (cae répida-
mente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Saque la copa, repita las operaciones para
hacer el café teniendo presentes las indi-
caciones del apdo. “4.1 Fase 1 - Molien”
da (grinding)”y “4.2 Fase 2 - Prensado
(tamping)”

La crema del café es oscura (el café sale
lentamente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.1
Fase 1- Molienda (grinding)" e “4.2 Fase
2 - Prensado (tamping)”

Al finalizar la descalcificacién el aparato
requiere un nuevo enjuague

Durante el enjuague el depésito no se ha
Ilenado hasta el nivel MAX

Repita el enjuague (véase apdo. “11.
Descalcificacion”)

El aparato no muele el café

Dentro de la molienda hay un cuerpo
extrafio

Limpie las muelas como se indica en el
apdo. “8.3 Limpieza de las muelas’, asee
gurandose de haber quitado todos los
granos del recipiente del café en granos
(A2) antes de sacarlo. Antes de volver a
colocar la muela, aspire cuidadosamente
todo residuo de su lugar

El recipiente del café en granos (A2) no
estd en la posicion correcta

El recipiente estd bien colocado cuando
laflecha A estd alineada con el simbolo
ayse escucha un“clic”

Si desea cambiar la calidad del café

Es necesario eliminar todos los granos
presentes en la maquina

« Vacie el recipiente de café en granos
(A2) (moliendo en vacio o, en su caso,
aspirando los granos residuales).
Enganche la copa portafiltro (C1) y
haga moliendas “en vacio” para liberar
el conducto del café: a continuacién
enganche el portafiltro a la salida del
molinillo (A19)alineandolo el mensaje
INSERT gire la copa hacia la derecha. La
molienda inicia cuando la copa alcan-
za la posicion CLOSE y se interrumpe
automdticamente. Repita hasta que el
filtro se quede vacio

Coloque en el recipiente (A2) el nuevo
tipo de granos de café

Si con la molienda no se alcanza la
“dosis perfecta’, proceda como en el
primer uso

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Después de la molienda, el filtro de café
(€2) 0 (C3) estd vacio

Una vez terminada la molienda, el polvo
de café en el filtro es excesivo

La rampa del café del molinillo estd
obstruido

Limpiela como se indica en el apdo. “8.5
Limpieza de la “Smart tamping station™.
Si el problema persiste, acceda a la rampa
abriendo la respectiva puerta (A21) y libé-

relo utilizando la escobilla

Después de la molienda, el polvo de café
en el filtro (C2) o (C3) no alcanza la “dosis
perfecta”

La "Smart Tamping Station" precisa de
limpieza

Limpiela como se indica en el apdo. “8.5

Limpieza de la “Smart tamping station”,
luego repita la molienda

Es necesario reqular la cantidad de café
molido

Regule la cantidad con el botdn correspon-
diente (B2) siguiendo las indicaciones en
el apdo. “La “dosis perfecta”. Si el boton
estd ya en posicion mdx, proceda como
se indica en la seccion “7. Mend configu-
raciones” - “Requlacion extra el grado de
molienda”

Con el tiempo las muelas se desgastan

Proceda a la sustitucion de las muelas tal y
como indicado en el apdo."8.4 Sustitucion
de las muelas”
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Antes de utilizar o aparelho leia sempre o folheto dos avisos de
seguranca.

1. DESCRICAO

1.1  Descricao do aparelho - A

A1. Tampa depésito de café em gréos

A2. Depésito café em grdos

A3. Superficie de apoio das chdvenas

A4. Botdo do vapor

A5. Bico de saida de dgua quente

A6. Tubo dispensador do vapor

A7. Grelha de apoio das chdvenas para expresso

A8. Grelha de apoio das chdvenas para copos ou malgas
A9. Grelha do tabuleiro

A10. Bandeja recolhe-gotas

A11. Indicador de nivel da dgua no recipiente de recolha de pingos
A12. Tampa do reservatdrio de dgua

A13. Asa extracdo depdsito da dgua

A14. Reservatdrio de dgua

A15. Sede do filtro amaciador

A16. Sede do conector do cabo de alimentacdo

A17. Interruptor geral (ON/OFF)

A18. Dispensador de café

A19. Saida do moinho de café (Tamping station)

A20. Alavanca de pressao

A21. Portinhola para aceder a tremonha do moinho de café

1.2 Descricao do painel de comando - B
B1. Tecla ON/Standby
B2. Manipulo de regulacdo quantidade café moido
B3. Tecla"X2": para a utilizar o filtro 2 de café
B4. Botdo“temperatura do café”
B5. Tecla”OK": para dispensar a bebida/para confirmar
B6. Tecla de“dispensacdo dgua quente”
B7. Tecla”My": para personalizar o comprimento das bebidas
B8. Botao de selecdo de funcdes
« Espresso
+ Americano
« Coffee
« Descalcificacdo
B9. Indicador luminoso de “descalcificagdo”
B10. Indicador luminoso “pronto vapor”
B11. Indicador “auséncia depdsito de café em grao”
B12. Indicador luminoso “poupanca energética”
B13. Indicador luminoso “Limpeza” (ver“8.1 Limpeza do dispen-
sador de café”)
B14. Indicador luminoso “depésito de café em gréos vazio”
B15. Indicador luminoso “falta dgua”
B16. Indicador luminoso “prensagem”
B17. Manémetro

1.3  Descricao dos acessorios - C
(1. Compartimento porta-filtro

Q2. Filtro 1 chévena

3. Filtro 2 chdvenas

(4. Tira-teste “Total Hardness Test”

(5. Descaldificante

(6. (abo de alimentacao removivel

(7. Escova

(8. Acessério limpeza dispensador de café
9. Softballs

€10. Jarro de leite

(11. Agulha de limpeza para lanca vapor

1.4  Acessorios limpeza nao incluidos,

recomendados pelo fabricante
Para mais informagdes, consulte a Delonghi.com.

@ Pastilhas limpeza

(Ver “8.1 Limpeza do dispensador de
café”)
OEcoMultiClean Detergente
~— ——— EAN: 8004399333307

2. PREPARA([\O DO APARELHO

Lavar com dgua morna e detergente da louga todos os acessorios

e, em sequida, proceder conforme se seque:

1. Insira o depdsito de café em grdos (A2) no moinho de café
(fig. 1). O depdsito estd inserido corretamente quando
aseta A fica alinhada com o simbolo ﬁ e sente-se um
estalido (fig. 2).

2. Inserir o recipiente de recolha de pingos (A10) completo
com grelha de apoio das chdvenas (A8) e grelha do tabu-
leiro (A9) (fig. 3);

3. Extrair o reservatdrio de dgua (A14) (fig. 4) e enché-lo com
dgua fresca e limpa, tendo o cuidado para ndo ultrapassar a
inscricio MAX (fig. 5).

4. Emsequida, reinserir o depdsito.

Atencao:  Jamais ligar a mdquina sem dgua no reservatdrio ou sem este tiltimo.

Nota Importante: Aconselha-se personalizar o quanto antes o grau de dureza da

dgua seguindo o procedimento descrito no capitulo “7. Menu de configuragges”

3. PRIMEIRA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO
DO APARELHO

1. Inserir o conector do cabo de alimentacdo (C6) no aloja-
mento especifico (A16) na traseira do aparelho (fig. 6); em
seguida, introduzir a ficha do aparelho na tomada elétrica.
Certificar-se de que o interruptor geral (A17), situado na
parte traseira do aparelho, esta premido na posicao I (fig.
7);

2. (oloque sob o dispensador de dgua quente (em correspon-
déncia ao dispensador de café (A18)) um recipiente com
capacidade minima de 100 ml (fig. 8);




3. Premir a tecla (B6) correspondente ao indicador luminoso
©P (fig. 9): a dispensacdo inicia e interrompe-se auto-
maticamente. Esvaziar o depdsito.

Antes de comegar a utilizar a maquina, é necessdrio enxaguar

os circuitos internos da mesma. Proceda da seguinte maneira:

4. Encaixar o compartimento porta-filtro (C1) completo com
filtro na mdquina: para um encaixe correto, alinhar a pega do
compartimento porta-filtro com “INSERT” (fig. 10) e rodar o
manipulo para a direita, até o alinhar com a posicao “CLOSE”;

5. (Cologue um recipiente sob o copo porta-filtro e o tubo dis-
pensador do vapor (A6);

6. Prima o botdo OK (B5) (fig. 11): a dispensacdo comeca;

7. Uma vez terminada a dispensacdo, rode o manipulo do

vapor (A4) (fig. 12) e dispense vapor durante alguns se-
gundos, de forma a enxaguar o circuito de vapor: para uma
dispensacdo 6tima do vapor, aconselha-se a repetir esta
operacdo 3 ou 4 vezes. Isto permite eliminar a 4gua no tubo
antes de dispensar o vapor.

0 aparelho fica assim pronto para o uso.
Nota Importante: o enxaguamento dos circuitos internos é recomendado tam-
bém em caso de inutilizagdo prolongada do aparelho.

Na primeira utilizacdo, é necessario fazer 4-5 cafés antes de a
madquina comegar a dar um resultado satisfatdrio: dedique par-
ticular aten¢do a dose de café moido no filtro ((C2) ou (C3)) (ver
instrucdes na seccdo “4.1 Fase 1- Moagem (grinding)”).

Proceder conforme o indicado no capitulo “A“dose perfeita””

4. PREPARAR 0 CAFE

4.1 Fase 1-Moagem (grinding)

1. Verta os graos para o depdsito (A2) (fig. 13). E aconselhével
verter apenas os graos necessarios para a preparacao: desta
forma, serd sempre usado café fresco;

Selecione o grau de moagem (fig. 14). A configuracdes de
fébrica é 5 (moagem média). Se o resultado ndo for satis-
fatdrio, regule o nivel com base no sabor pessoal e no tipo
de café (a regulacdo deve ser efetuada durante o funciona-
mento do moinho de café).

Nota Importante: 0 grau de moagem entre 3 e 6 € aconselha-
do para a maior parte dos cafés. 0 resultado da moagem com a
selegdo em 1 ou 2, € muito fina, devendo apenas ser utilizada com
café muito especifico (tostagem leve).

3. Insira um dos filtros de café (C2) ou (C3) no porta-filtro (C1)
(fig. 15). Caso seja usado o filtro para 2 chdvenas, prima o
botdo X2 (B3): com esta selecdo, duplica também a quanti-
dade de expresso dispensada.

4. Regule o manipulo da quantidade (B2) partindo da posi¢do

minima (fig. 16).
Para mais indicagdes, consulte a seccdo “Regular a quantidade
de café moido no filtro”.
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EngEngate o porta-filtro a saida do moinho de café (A19)
alinhando-o com a mensagem INSERT: em sequida, rode
para a direita o copo. A moagem tem inicio quando o com-
partimento atinge a posido CLOSE e é automaticamente
interrompida.

Regular a quantidade de café moido no filtro

MEDIO
-ESCURO

ESCURO
X-ESCURO

CLARO Extra range de
moagem
X-CLARO %,
%
%
Min a
a—-

(ada variedade de grdo dd um resultado diferente durante a
moagem e para tal, no inicio da requlacdo da dose, é necessdrio
um extremo cuidado.

Esta ilustracdo dd indicacdes sobre como regular a dose, com
base na cor de tostagem: devem ser consideradas como um
ponto de partida, mas podem variar em funcdo da composicdo
do café em grao.

1. Configure a dose a partir da posi¢do minima.

2. Verificando a cor de tostagem do seu café, rode lentamente
o manipulo.
4.2 Fase2 - Prensagem (tamping)

1. Apdsamoagem, abaixe a alavanca de prensagem (A20) até
ao fim de curso (ndo remova o porta-filtro) (fig. 17). Para
um resultado perfeito, repita 2 vezes.

2. Mantenha a alavanca abaixada até ao fim de curso durante
aremogdo do porta-filtro (fig. 18). Em sequida, recologue a
alavanca na posicao inicial.

3. Depois de se certificar de que a dose do café estd correta

(ver “A“dose perfeita™), engate o porta-filtro no dispensa-
dor de café (A18) (fig. 19).
Nota Importante: Se depois da prensagem permanecerem
residuos de café ao longo das bordas do filtro, isto ndo prejudica
de forma alguma a qualidade da extragéo e, por conseguinte, o
resultado final.

A“dose perfeita”
« Os filtros de café possuem uma referéncia interna para

identificar a dose perfeita.
D

i e > i

Marcagdo em relevo

perfeita
Marca de laser




- Filtros com marcacéo de laser: a dose perfeita corres-
ponde a linha superior da marcagao;

- Filtro com marcagao em relevo: a dose perfeita corres-
ponde a linha em relevo;

«  (ertifique-se de que o café esteja no nivel apds a prensa-
gem. Poderd ser necessario regular mais vezes o manipulo
(B2) antes de se chegar a dose perfeita.

+ Se o café for sobre ou subextraido e a dose estiver dentro
da dose perfeita, regule o grau de moagem para mais fino
ou mais grosso (ver“4.1 Fase 1 - Moagem (grinding)”). Se 0
café estiver sobreextraido (dispensa¢do demasiado lenta),
amoagem deverd ser mais grossa. Se o café estiver subex-
traido (dispensacdo demasiado rdpida), a moagem devera
ser mais fina.

« 0 barista aconselha: Extraia o porta-filtro enquanto a
alavanca da prensa (A20) € abaixada para obter um acaba-
mento perfeito da dose de café.

+  Seseutilizar café pré-moido:

- vertaocafé pré—moidoEra ofiltro;

- rode o manipulo para <o—;

- engate o porta-filtro a saida do moinho de café;
- abaixeaalavanca de prensagem.

4.3 Fase 3 - Dispensacao (brewing)

1. Selecione a temperatura (fig. 20) (ver “A temperatura para
preparar o café”).

2. Selecione a bebida desejada (fig. 21).

3. Prima OK (B5) para iniciar a preparacdo (fig. 11) (pré-in-
fusdo e infusdo). A preparacdo do café interrompe-se
automaticamente.

A temperatura para preparar o café

A temperatura da dgua é controlada durante todo o processo
de preparacdo, para garantir a estabilidade na fase de extracdo.
A Specialista Prestigio oferece 3 temperaturas de infusao* que
correspondem a um intervalo entre 92°Ce 96°C.

Consoante a variedade e a tostagem do café em grao, aconse-
Iha-se uma temperatura diferente: o café em grao Robusta exige
uma temperatura baixa, o café em grdo Arabica uma tempera-
tura alta. 0 mesmo € valido para o café em gréo com tostagem
escura ou para o café em grao acabado de tostar.

Nivel de Indicador lumino- | Nivel de tostagem
temperatura 50 correspondente
MiN Escuro
o 8
MED Médio-escuro
s -
anm 8
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MAX. Claro - médio

a
L] -
o 8
Esta temperatura diz respeito a gua no thermoblock. E por
isso diferente da temperatura da bebida na chavena ou da

temperatura medida quando a bebida sai pelos bicos de
café do porta-filtro.

5. PREPARACAO DE BEBIDAS A BASE DE LEITE

5.1 Espume o leite

1. Verta para o jarro (C10) a quantidade de leite que pretende
aquecer/espumar, tendo em conta que o volume do leite ird
aumentar para o dobro ou o triplo (fig. 22). Para obter uma
espuma mais densa e homogénea, é aconselhdvel utilizar
|eite de vaca gordo a temperatura de frigorifico (cerca de
5°0).

My LatteArt Q)

TS0
Ve

2. Para espumar o leite, apoie o tubo dispensador do vapor
(A6) na superficie do leite: ao proceder assim, o ar mistura
0 leite com o vapor.

3. Mantenha o dispensador do vapor na superficie, prestando

atencdo para ndo captar demasiado ar, criando bolhas de-

masiado grossas.

Submerja o dispensador de vapor sob a superficie do leite:

desta forma, cria-se um vértice. Uma vez atingida a tem-

peratura desejada, volte a fechar o manipulo do vapor e

aguarde que a dispensacao de vapor se interrompa com-

pletamente, antes de remover o jarro de leite.

0 barista aconselha:

« 0 leite fresco é melhor. Utilizar sempre leite fresco a
temperatura do frigorifico.

- Para um resultado melhor, é aconselhavel voltar a colocar
sempre o jarro do leite no frigorifico.

+ 0 leite gordo assegura resultados 6timos. O resultado e as
texturas da espuma variam consoante seja leite de vaca ou
bebidas vegetais.

« Depois de ter espumado o leite, elimine as bolhas rodando
ligeiramente o jarro do leite.




Limpeza do dispensador de vapor:

) izaci . Receitade | Quanti- Quantidade programavel
1. Apos cada. utilizacdo, remova com um pano os re5|d.uos de café dade de
|eite do dispensador de vapor (fig. 23). Para uma limpeza fabrica
profunda, é aconselhével utilizar o Eco MultiClean: assequ- =
ra a higiene removendo as proteinas e gorduras do leite, e e X2 | 70 de502180ml
pode ser usado para limpar a maquina inteira. @ 80 ml de50a120ml
2. Dispense vapor durante alguns segundos para limpar bem o
o dispensador (fig. 12). 2y [160ml de 1202240 ml
3. Aguarde que o dispensador arrefeca: para manter a eficién-
guarceq P §a: param w 120 ml « expresso: de 25a 60 ml
cia do dispensador ao longo do tempo, utilize a agulha de Americana <qua: de 25 2120 ml
limpeza (C11) para manter os 3 orificios desobstruidos (fig. * dgua:des>allum
24). m@] X2 | 240ml - expresso: de 50a 120 ml
« dgua: de 50 a 240 ml
6. PERSONALIZAR O COMPRIMENTO DAS ]
BEBIDAS A BASE DE CAFE COMATECLA @) 7. MENU DE CONFIGURACOES
(B7) 1. Entreno menu:
1. Prepa]rara méquirla para dis.pen.sar Tou2 chévenas da be- Prima em simultaneo durante 5
bida a base de café que deseja dispensar, até engatar o por- segundos X2 @
ta-filtro (C1) completo com filtro (C2) ou (C3) e café moido. > = : :
2. Rodeomanipulo (B8) para selecionarabebidaaprogramar, | 2+ Configuragdes com seleco a partir do manipulo
3. Prima o botdo @: 0 indicador luminoso correspondente L
Americano
ao botdo @ pisca. .
4. Prima o hotdo OK para iniciar a dispensacao. Os indicadores ESES;SO/J\ éef
luminosos correspondentes aos botdes OK e @ piscam.
5. Uma vez atingida a quantidade desejada, prima OK. Se a
bebida previr a dispensacdo de outro ingrediente, comeca
a dispensacdo deste dltimo: uma vez atingida a quantidade
desejada, prima OK.
6. Prima o botdo @ para guardar. O aparelho estd pronto Configuracdo | Rode para Regulacdes
para uma nova utilizagao e o indicador luminoso (@) per- correspondente
manece aceso. Regulagdo ESWES)SO X2 mpRange 1
(aso ndo deseje guardar a programagdo, prima qualquer outro extrada &P
botdo. moagem =,
=¢
Nota Importante: = Range 2
- Epossivel programar as bebidas com café, mas ndo a dispen- Dureza da P X2 = macia
sagdo de vapor e dqua quente. dgua Americano
« A programagdo modifica as quantidades das bebidas, mas = 5w média
ndo do café moido.
« Asbebidas "X2” podem ser programadas separadamente. = dura/muito dura

Para regressar ds configuragdes de fdbrica, mantenha

premido o botdo @ até ao seu desligamento. A bebida
selecionada regressa a quantidade de fabrica.

9

Receitade | Quanti- Quantidade programavel
café dade de
fabrica

= 35ml de25a90ml




X2 = 9 minutos

Desligar &
automético Coffee
Srmp 1,5 horas
= 3 horas
3. (Configuragdo com selecao a partir do botao:
e = Ativo
Poupanca de energia
>
@ =" Desligado

Mantenha premido
durante pelo menos 5
segundos o botdo @
até o indicador luminoso
permanecer continua-
mente aceso

Valores fabrica

4, Guarde as novas configuracoes premindo ON/
Standby (B1)

—t

qE.S
8. LIMPEZA DO APARELHO
Atengdo!

+  Para a limpeza da mdquina, ndo utilize solventes, deter-
gentes abrasivos ou dlcool.

+ Ndo utilize objetos metalicos para retirar incrustacoes ou
depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-
télicas ou plasticas.

«  Para periodos de inutilizacdo superiores a semana é
aconselhado, antes de utilizar a maquina, proceder a um
enxaguamento.

Perigo!

« Durante alimpeza, jamais mergulhar a mdquina na dgua: é
um aparelho elétrico.

+  Antesde qualquer operacao de limpeza das partes externas
do aparelho, desligar a mdquina, tirar o plugue da tomada
e esperar até que a maquina esfrie.
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8.1 Limpeza do dispensador de café

Quando o indicador luminoso ¥3%) se acender (laranja) (B13), é

necessdrio proceder a limpeza do circuito do café. Para efetuar o

ciclo de limpeza, adquira as pastilhas para a limpeza de maqui-

nas de café. Para mais informacdes, visite www.Delonghi.com.

1. Insira nofiltro 1 chdvena (C2) no porta-filtro (C1) (fig. 25).

2. Insira no filtro o acessério de limpeza (C8) (fig. 25) e pri-
ma-o a fundo.

3. (Coloque a pastilha para a limpeza no acessorio (fig. 26).

4. Engate o porta-filtro no dispensador de café (A18).

Encha o reservatdrio de dgua (A14). Certifique-se de que o

tabuleiro de recolha dos pingos (A10) esta vazio.

6. Mantenha premido o botdo G (B6), até que se acenda
o indicador luminoso @ (B13). Apés alguns minutos, a
limpeza interrompe-se automaticamente.

7. Remova o porta-filtro e 0 acessdrio de limpeza.

8. Lave o porta-filtro e o filtro sob dgua corrente.

9. Reinsira o porta-filtro e proceda a um enxaguamento, pre-
mindo o botdo (& :aconselha-se a colocar um recipiente
sob o porta-filtro.

10.  Remova e esvazie o tabuleiro de recolha pingos.

Nota Importante:

Este ciclo de limpeza pode ser iniciado a qualquer momento pre-

mindo o botdo @) durante alguns sequndos. Para cancelar a

operagao, prima o botdo durante 10 segundos.

wv



8.2 Limpe o alojamento do recipiente de
depdsito em graos

1. Certifique-se de que o recipiente de depdsito em grdos (A2)
esteja vazio. Eventualmente, proceda a efetuar algumas
moagens no vazio para o esvaziar.

2. Desengate o recipiente rodando-o para a esquerda e ex-
traia-o da maquina (fig. 27)

3. Aspirar os residuos de café (fig. 28).
Limpar com um pano macio a sede do depésito do café em
grdo e secar (fig. 29);

5. Reposicione o depésito inserindo-0 no moinho de café. 0
depdsito estd inserido corretamente quando a seta A fica
alinhada com o simbolo 6 e sente-se um estalido (fig.30).

8.3 Limpeza dos moinhos

Quando se limpa o depésito para café em grao (A2), limpe a sede

do depdsito e 0 moinho superior com um pano himido. Dirija-se

a um centro de assisténcia para remover e substituir os moinhos.

E possivel remover o moinho sempre que o moinho de café es-

tiver bloqueado por um corpo estranho. Se tal ocorrer, remova o

depdsito para café em gréo e proceda como explicado a sequir:

1. Engate o copo do porta-filtro (C1) e faca uma moagem “no
vazio” para escoar a conduta do café.

2. Desligar o aparelho.

3. Rodar para a esquerda o regulador de moagem até ao ba-
tente, na posicdo “REMOVE” (fig. 31).

4. Extraia a parte superior do moinho, pegando no mesmo
pela correspondente asa (fig.32).

5. Limpar o moinho com um pincel (fig. 33) e aspirar os resi-
duos de café com um aspirador do pé (fig. 28).

6. Inserir o moinho no seu alojamento (fig. 34);

7. Rodar o regulador selecionando o grau de moagem dese-
jado (fig. 14);

Verificar se 0 moinho se encontra bem inserido, puxando-o pela

asa: 0 moinho encontra-se corretamente inserido caso nao se

mova.

8.4 Substituicao dos moinhos

Quando a quantidade de café moido diminuir ainda mais, diri-
ja-se a um centro de assisténcia para substituir os moinhos: em
seguida, regule de novo o moinho de café entrando no menu de
configuracdes (“7. Menu de configuraces”) e selecionando o
primeiro range de regulacdo adicional da moagem. Em sequida,
rode o manipulo de regulacdo da quantidade (B2) para a posicdo
MiN e requle a dose como para a primeira utilizaco (ver“A“dose
perfeita™).

8.5 Limpeza da“Smart tamping station”
1. Limpar azona de engate com um pincel (fig. 35).

2. Puxeaalavanca (A20) até ao fim de curso e limpe com um
pincel a prensa (fig. 36) e, em sequida, solte a alavanca.

3. Utilizando a escova (C7), limpar a tremonha de café (fig.
37).

Sm
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9. DUREZA DA AGUA

0 indicador luminoso | (B9) de descalcificagdo acende-se

depois de um periodo de funcionamento pré-determinado, que

depende do grau de dureza da agua. £ possivel programar a ma-

quina com base na dureza real da dgua fornecida pela rede nas

diversas regides, tornando, assim, menos frequente a operacao

de descalcificacdo.

1. Retirar da embalagem a tira reativa a fornecida “TOTAL
HARDNESS TEST” (C4).

2. Mergulhe completamente a tira num copo com dgua du-
rante cerca de um segundo.

3. [Extraia a tira da dgua e sacuda-a ligeiramente. Configure
o aparelho, conforme indicado no capitulo “7. Menu de
configuragdes”.

Resultado do teste de dureza | Tecla Nivel

da dgua

[T T | x2 !

dgua doce

| =, |
=¢ dgua
média




Resultado do teste de dureza | Tecdla Nivel
da dgua
— TTHNN| (o« |, 3
dguadura
_  NEEEm ou muto
dura

4.

Menu de configuracdes”.

10. COMO UTILIZAR SOFTBALLS

Configure o aparelho, conforme indicado no capitulo “7.

Softballs (C9) consiste num sistema inovador que prolonga a
vida util da maquina sem alterar as qualidades da dgua, garan-
tindo a extracdo de um café cremoso e aromatico. Para otimizar
a eficicia, deixe Softballs na dgua durante a noite anterior a
utilizagdo.

1.

Extraia o pacote de Softballs da embalagem (fig. 38).

e

N

38

39

2.
3.

4.

Enxague com dgua corrente o pacote de Softballs (fig. 39).
Submerja a saqueta no reservatério de dgua (A14) (fig. 40).

40

I

Substitua a saqueta de Softballs a cada 3 meses (fig. 41).
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1.

DESCALCIFICACAO

Atengdo!

Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do des-
calcificante (C5), indicadas na embalagem do proprio
descalcificante.

Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela ga-
rantia do fabricante.

0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas.
Se o produto for acidentalmente derramado, seque-o de
imediato.

Para efetuar a descalcificacao
Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor

Depésito (apacidade de 2 litros
Tempo ~40min

(SE PRESENTES, RETIRE O FILTRO AMACIADOR E SOF-
TBALLS). Verta o descalcificante no depdsito de dgua (A14)

até ao nivel ﬂ A (correspondente a uma embalagem de
100 ml) impresso no lado interno do depésito) (fig. 42).

<) Q@
EcoDecalk

42

43

2.

Adicione &qua até atingir o nivel O (fig. 43). Em sequida,
reintroduza o reservatdrio de dgua na maquina.

oD
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Certifique-se de que o porta-filtro (CT) ndo esteja engatado e
coloque um recipiente sob os dispensadores de café, de dgua
quente, e sob o dispensador de vapor (A6) (fig. 44).

Rode 0 manipulo (B8) para | (fig. 45): o indicador lumino-
50 OK acende-se a laranja; o indicador luminoso || pisca.
Prima o botdo OK: o indicador luminoso OK pisca.

0 programa de descalcificacdo inicia e o liquido descalcificante
sai pelos dispensadores. O programa de descalcificacao executa
automaticamente toda uma série de enxaguamentos a inter-
valos regulares para remover os residuos de calcdrio do interior
da mquina de café até esvaziar o reservatério.

A dispensacdo é interrompida e o indicador luminoso OK passa a
branco. E entdo necessério proceder a um ciclo de enxaguamento:

7.

Esvaziar o depdsito usado para a recolha do liquido descal-
cificante e voltar a coloca-lo sob os dispensadores.

Extrair o reservatério de dgua, esvazid-lo de eventuais
residuos de solucdo descalcificador, enxagud-lo com dgua
corrente e enché-lo com dgua fresca até ao nivel MAX (fig.
46). Reinserir depois o depésito no seu alojamento.

P
@

10.

11.
12.

13.

Prima o botdo OK: 0 enxaguamento arranca.

Uma vez concluido o enxaguamento, a dispensacdo inter-
rompe-se e 0 aparelho estd pronto para ser utilizado.
Esvaziar os depdsitos de recolha da dgua de enxaguamento.
Extrair e esvaziar o compartimento de recolha de pingos e,
em sequida, voltar a inseri-lo.

Extrair e encher o reservatdrio de dgua com dgua fresca e, em
sequida, voltar a inseri-lo.

0 aparelho assim esta pronta ao uso.

Nota Importante:

0 ciclo de descalcificacdo pode ser iniciado a qualquer mo-
mento (mesmo se o respetivo indicador luminoso ainda
ndo se tiver acendido).

(aso a descalcificacdo tenha sido acionada por engano,
prima o botao OK durante 10 segundos; o enxaguamento
nao pode ser interrompido.

46
12. SIGNIFICADO DOS INDICADORES LUMINOSOS
INDICADORES LUMINOSOS SIGNIFICADO
LUMINOSOS

INDICADORES

OPERACAO

Todos os indicadores luminosos piscam
curtamente

Ligacdo do aparelho

Auto-diagnéstico

@) fixo

circuito da dgua

E a primeira ativacdo da maquina e é
necessario proceder ao enchimento do

Proceda conforme o indicado no cap. “3.
Primeira colocagdo em funcionamento do
aparelho”

fixo (branco)

Indicador luminoso 8: indica a tem-
peratura do café selecionada
Indicador luminoso _): indica
que a maquina estd ponta para dis-
pensar dgua quente

Améquina estd pronta para a extracdo

Prepare a mdquina e proceda a preparacdo
da bebida
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INDICADORES LUMINOSOS

SIGNIFICADO
LUMINOSOS

INDICADORES

OPERACAO

% fixo

A fun¢do de poupanca energética en-
contra-se ativa

Consulte o cap. “7. Menu de configuracdes”
caso deseje reativar a funcao

(27 fixo

0 depdsito de café em gréos (A2) estd
vazio

Encher o depdsito de café em graos

(07 ) )
intermitente

(aso deseje proceder a moagem, mas o
recipiente de café em grdos (A2) estiver
vazio

Encher o depésito de café em gréos

w pisca curtamente a intervalos
regulares

0 manipulo (B2) estd rodado para a
posi¢ao de regulagég méxima

Quando apds a moagem o café no filtro for
insuficiente, selecione um novo range de
moagem conforme indicado no capitulo “7.
Menu de configuragdes”.

o@ fixa

Adgua no depdsito (A14) ndo é suficiente
ou 0 reservatorio de dgua ndo se encontra
bem inserido

Encher o depdsito ou extrair e voltar a inserir
corretamente o depdsito

OQ intermitente

(aso deseje proceder a preparacdo de uma
bebida, mas o reservatdrio de dgua (A14)
esteja vazio

Encher o reservatdrio de dgua

A moagem é muito fina e, portanto, o
café sai muito lentamente ou nao sai
de todo.

Extrair o compartimento (C1), repetir as
operacdes para fazer o café, tendo em mente
as indicaces da sec. “4.1 Fase 1 - Moa-
gem (grinding)” e “4.2 Fase 2 - Prensagem
(tamping)”

0 filtro de café (C2) ou (C3) esta
obturado

Enxague os filtros sob dgua corrente

0 depdsito (A14) estd mal inserido e as
respetivas valvulas ndo estdo abertas

Prima levemente o reservatdrio de forma a
abrir as valvulas

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificagdo conforme indicado
no cap.“11. Descalcificagdo”

& fixo

0 aparelho esta pronto para a dispen-
sacdo de vapor

0 aparelho atingiu a temperatura para dis-
pensar vapor. Para proceder & dispensagdo,
rode o manipulo do vapor (A4)

9
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INDICADORES LUMINOSOS

SIGNIFICADO
LUMINOSOS

INDICADORES

OPE

RACAO

& intermitente

0 aparelho esté ligado e a funcdo de
poupanca energética encontra-se ativa:
0 hotéo do vapor (A4) estd na posicdo
de dispensacdo de vapor

0 indicador luminoso pisca a indicar que o
aparelho se estd a preparar para dispensar

vapo
estej

r: o dispensador inicia mal o aparelho
a a temperatura

0 aparelho estd pronto para a dispen-
sacdo de vapor

0 aparelho estd a temperatura para a prepa-
racao de vapor quando o indicador luminoso
permanece fixo

0 aparelho esté a dispensar vapor

|
\;/ fixo

0 depdsito de borras de café ndo esta
inserido

Insira corretamente o depdsito para café em

grao

(A2) ou certifique-se de que esteja cor-

retamente inserido. O depésito estd inserido
corretamente quando a seta A fica alinhada

wom

o simbolo 6 e sente-se um estalido

|
\;/ intermitente

A regulacdo do seletor do grau de mo-
agem nao estd correta ou estd para I
da regulagdo mdxima possivel

Volte a colocar o seletor numa das posicdes
de moagem (entre e 8), lembrando-se de:

Regular a moagem enquanto o moinho
de café estd em funcionamento

Regule em um nivel de cada vez e faca
pelo menos 5 moagens entre uma regu-
lagdo e a outra

Il

FORA do /| 2
intervalo

ICOARSE
8 7

-/ \ Intervalo
Lit i3 %1/ / correto

correto

96




INDICADORES LUMINOSOS

SIGNIFICADO INDICADORES

LUMINOSOS

OPERACAO

.I]. fixa

0 aparelho requer a prensagem

Acabou de ser realizada a moagem e o por-
ta-filtro foi engatado no moinhos de café

0 porta-filtro foi desengatado do moin-
ho do café sem prensar

Desengate o porta-filtro e proceda prensan-
do o café conforme o descrito na sec.“A“dose
perfeita”“Se se utilizar café pré-moido:”

0 porta-filtro foi desengatado sem
concluir a moagem ou a prensagem foi
efetuada demasiado cedo

Repetira moagem

A tremonha do café do moinho de café
estd entupida

Proceder a limpeza conforme indicado na sec.
“8.5 Limpeza da “Smart tamping station™. Se
o problema persistir, aceda a tremonha ab-
rindo a portinhola correspondente e solte-a
utilizando a escovinha

0s moinhos estdo encravados devido a
um corpo estranho

Remova o corpo estranho e limpe os moinhos
conforme indicado no par. “8.3 Limpeza dos
moinhos”.

|¥§| fixo (vermelho)

<

E necessario proceder a descalcificacio

Efetuar a descalcificacdo conforme o ilustra-
do nasec.“11. Descalcificagdo”

v
%
L1
v
M

{| intermiténcia (vermelha) +

intermiténcia (laranja)

0 aparelho encontra-se a realizar a
descalcificagdo

Proceda realizando a operacao conforme o
descrito no cap.“11. Descalcificagao”

|| intermiténcia (vermelha) +

fixa (branca)

Enecessério procederao enxaguamento

v
I
vl
33

intermiténcias (vermelha) +

intermiténcia (branca)

0 aparelho estd a efetuar o enxaguamen-
to do ciclo de descalcificagdo

d
49) fixa (laranja)

E necessario proceder  limpeza do dis-
pensador de café

d
@ intermitente (laranja)

0 aparelho esté a efetuar a limpeza do
dispensador de café

"

Ver par.”8.1 Limpeza do dispensador de café

Todos os indicadores luminosos piscam

Alarme genérico

Dirija-se a um centro de assisténcia
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13. SEALGO NAO FUNCIONAR

PROBLEMA

CAUSA

SoLUCA0

Estd presente dgua no tabuleiro de recol-
ha dos pingos (A10)

Faz parte do funcionamento normal dos
circuitos internos da méaquina

Esvazie e limpe regularmente o tabuleiro
de recolha de pingos

Ndo sai mais café expresso

Falta de dgua no reservatério (A14)

Encher o reservatério

0 indicador luminoso &) (B6) esta
aceso para indicar que o circuito de café
ou circuito de vapor estd vazio

Prima o botdo correspondente ao indica-
dor luminoso ©J° para encher o circuito

0filtro (C2) ou (C3) estd obturado

Enxague os filtros sob dqua corrente

0 depésito (A14) estd mal inserido e ad
valvula no fundo ndo esto abertas

Pressionar levemente o depdsito de
modo a abir as valvulas em seu fundo

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacdo conforme indi-
cado no cap.“11. Descalcificacao”

Moagem demasiado fina

Extrair o compartimento (C1), repetir as
operagdes para fazer o café, tendo em
mente as indicaces da sec. “4.1 Fase 1 -
Moagem (grinding)” e “4.2 Fase 2 - Pren-
sagem (tamping)”

0 porta-filtro ndo se encaixa ao aparelho

0 café moido ndo foi prensado ou esta em
quantidade excessiva

Repita a moagem com configuracdes di-
ferentes. Reduza a quantidade da dose:
certifique-se de que o filtro (C2) ou ((3)
(1 ou 2 chdvenas) estd correto em relacao
a dose a moer (botdo 2x (B3) selecionado
ou nao)

0 café expresso pinga das bordas do por-
ta-filtro (C1) e ndo através dos furos

0 porta-filtro estd mal inserido

Encaixar o porta-filtro corretamente e
gird-lo até o fim com forca

0 vedante do dispensador do café (A18)
perdeu elasticidade ou estd suja

Substitua o vedante do dispensador de
café junto de um Centro de Assisténcia

0 filtro (C2) ou (C3) estd obturado

Enxague os filtros sob dgua corrente

0 creme do café é claro (desce rapida-
mente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Extrair o compartimento, repetir as oper-
acdes para fazer o café, tendo em mente
as indicacdes da sec. “4.1 Fase 1 - Moag-
em (grinding)” e “4.2 Fase 2 - Prensagem
(tamping)”

0 creme do café é escuro (o café desce
lentamente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Extrair o compartimento (C1), repetir as
operagdes para fazer o café, tendo em
mente as indicages da sec. “4.1 Fase 1 -
Moagem (grinding)” e “4.2 Fase 2 - Pren-
sagem (tamping)”

No término da descalcificacdo, o aparelho
precisa de outro enxaguamento

Durante o ciclo de enxaguamento, 0
depdsito ndo foi enchido até ao nivel MAX

Repita 0 enxaguamento (ver cap. “11.
Descalcificacdo”)

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

0 aparelho ndo méi o café

No interior do moinho de café esté pre-
sente um corpo estranho

Proceder a limpeza dos moinhos con-
forme indicado na sec. “8.3 Limpeza dos
moinhos’, certificando-se de remover
todo o café em gréos do depdsito do café
em graos (A2) antes de o extrair. Antes de
reinserir o moinho, aspire cuidadosamen-
te todos os residuos da sua sede

0 depésito de café em grao (A2) ndo esta
na posicao correta

0 depdsito estd inserido corretamente
quando a seta A fica alinhada com o
simbolo 6 e sente-se um estalido

Se se desejar alterar a qualidade do café

E necessario eliminar todo o café em
graos presente na maquina

- Esvazie o depdsito café em gréos (A2)
(fazendo moagens em vazio ou even-
tualmente aspirando o café em graos
residual).
Engate o compartimento porta-filtro
(C1) e efetue moagens “vazias” para li-
bertar o tubo de passagem do café: en-
gate em sequida o porta-filtro a saida
do moinho do café (A19) alinhando-o
com a inscricdo INSERT e rode para a
direita o copo. A moagem tem inicio
quando o compartimento atinge a
posicao CLOSE e é automaticamente
interrompida. Repetir até que o filtro
permaneca vazio
Insira no depdsito (A2) a nova varieda-
de de café em grao
- Se a moagem nao atingir a “dose per-
feita”, proceda conforme na primeira
utilizacao

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

Apés a moagem, o filtro de café (C2) ou
(C3) esta vazio

Apés a moagem, o pd do café no filtro é
demasiado abundante

A tremonha do café do moinho de café
estd entupida

Proceder a limpeza conforme indicado
na sec. “8.5 Limpeza da “Smart tamping
station™. Se o problema persistir, aceda
a tremonha abrindo a portinhola corres-
pondente (A21) e solte-a utilizando a
escovinha

Apds a moagem, o café em pd no filtro
(C2) ou (C3) ndo atinge a “dose perfeita”

A "Smart Tamping Station" precisa de ser
limpa

Proceder a limpeza conforme indicado na
sec.“8.5 Limpeza da “Smart tamping sta-

1

tion™, em sequida, repita a moagem

E necessario reqular a quantidade de café
moido

Regular a quantidade com o manipulo cor-
respondente, (B2) sequindo as indicagdes
na secg. “A “dose perfeita™. Se o manipulo
j estiver na posicdo max., proceda confor-
me indicado na secgdo “7. Menu de confi-

guragdes” - “Regulacdo extra da moagem”

Com o tempo os moinhos desgastam-se

Proceder a substitui¢do dos moinhos con-
forme indicado na sec.“8.4 Substituicao
dos moinhos”

100




Mpwv xpnotomotoete T ouokevr, Slapalete mvia 10 GUNO
TWV MPoEIdOTION0EWY aoaeia.

1. MEPITPAGH

1.1 Nepypapn) ¢ ouokevng- A
A1, Kamdki doyeiou KOKKwv

A2. Doygio yia KOKKoug

A3. Aiokog phrlavicv

A4. AakomTng atpod

A5. 1o mapoyng {eatou vepou

A6. Xwhivag mapoxic atpo

A7. Zxapa @hit{avicv yla espresso

A8. Xxapa ehit{aviav yla motrpla i} KoUTeg
A9. Xxapa diokou

A10. Aiokog ouNoyi¢ aTayovwy

A11. Agiktng 0tdBpng vepol oo dioko cuMoyri¢ aTayovev
A12. Kamdxi doyeiou vepol

A13. AaBnr agaipeang doxeiou vepod

A14. hoyeio vepou

A15. O1kn iktpou amookArpuvang vepo
A16. Znpeio abvdeong kahwdiou Tpopodosiag
A17. Tevikoc Slakomng (ON/OFF)

A18. Akpoguato kapé

A19.'E§odo¢ pudov kagé (Tamping station)
A20. MoxAd¢ matntnptod

A21. Tloptakt yia mpéoBaon 0To wvi Tou poNou Kagé

1.2 Nepypaen mivaka ehéyyov - B
B1. Koupni ON/Standby
B2. Koupmi puByiong moodtntag aheopévou Kagé
B3. Koupmi «X2»: yia xprion tou @iktpou 2 Kapedwv
B4. Koupmi «Beppokpacia kagé»
B5. Koupmi «OK»: yia v mapoyn pogripatoc/yia empeBaiwon
B6. Koupmi «mapoyn (eotol vepol»
B7. Koupmi «My»: yla e§atopiikeuon tng yebong twv po@npdtwy
B8. Awakomtng emhoyn¢ Aettoupylwv
« Espresso
+ Americano
« Coffee
- Apaldtwon
B9. Avyvia «<apahdtwon»
B10. Auyvia «€totpog atpdc»
B11. Avyvia «amouaia doxgiou yia KOKkou¢»
B12. Avyvia «e€otkovopnon evépyetacy
B13. Auyvia «KaBapiopoe»  (deite «8.1 KaBapiopdg tou
aKPOPUTIOU KaPE»)
B14. Avyvia «ddeto doxeio yia KOKKoue»
B15. Auyvia «amouaia vepou»
B16. Auyvia «rieon»
B17. Mavopetpo

1.3 Nepypagn twv e€aptnpatwy - €
(1. KomeMo Brikng @iktpou

Q. Oiktpo 1 @hitdaviod

(3. Oiktpo 2 philaviv

(4. Doxipaotikr Tawia «Total Hardness Test»
(5. Agahatiko

(6. Amoomwievo NAEKTPIKO Kahwdlo

(7. Bouptodkt

(8. EEdptnpa kabapiopol akpo@uaiou kagé
9. Softhalls

€10. Mmpikt ydhaktog

(11. Behova kaBapiapol yia akpo@ueto atpol

14 TaeSapripara Kabapiopov dev
nepiappavovtal, CuVIGTWVYTAL AMO TOV
KATAOKEVAOTH

[ meploo6tepec minpogopieg, emokepBeite To Delonghi.com.

Tapmhétec kaBapiopou

(Acite «8.1 KaBapiopog Tou akpo@uai-
0V KaQé»)
OEcoMultiClean Amoppumavtike
~— ——— EAN: 8004399333307
2. MPOETOIMAXZIATHEI XYZKEYHX
Movete 0Ma Ta e§aptipata pe YNapo vepo Kat amoppumavTike
TIATOV, 0T OUVEXELD, TPOXWPIOTE e Tov akoAouBo Tpomo:
1. TomoBetnote o doyeio yia kokkoug (A2) otov pUAo deong
Kagé (eik. 1). To doyeio TomoBeteital 0wotd 6tav 10 Péhog
A cvBuypappiCetal pe o o0pPolo 6 Kal akouyetal éva
«KNIK» (€IK. 2).
2. TomoBetrote to dioko culoyn¢ otayovwv (A10) padi pe T
oxdpa ehir{aviwv (A8) kaitn oxdpa diokou (A9) (eik. 3).
3. Agaipéote 1o doyeio vepol (A14) (eik. 4) Kat yepiote To pe
Qpéoko Kat kaBapd vepd e mpoooxn woTe va pnv &emepd-
oete v emtypa@r MAX (eik. 5).

4. ¥ ovvéyela eloayete To doyeio.

Mpocoxn:  Mn 6¢tete moté o Aettoupyia T auakeur ywpic vepd ato Soxelo 1 ywpic

boyeio.

InpavTiko: Zuviotdrar va puBpioete o tayitepo Suvatdv t okAnpdtnta Tov vepou
jupwva e ™ diadikaota mov meptypdye! 10 kepdAaio «7. MENOY PYOMIZEIS.

3. APXIKH AEITOYPIIA THX LYZKEYHX

1. Zuvbéote 1o Kahwdlo Tpoodosiac (C6) oty avtioTolyn
B¢on (A16) oto miow pépog Tou pnyavipatog (€. 6) kai
0Tn ouvéyela Bahte o kahwdio otnv mpia. Befaiwbeite ot
0 yevikdg dlakommng (A17), mou Bpioketal 60 miow péPog
C pnxavng eivat matmpévog ot Béon I (e1k. 7)

2. TomoBetote katw amé 1o akpogialo {eotol) vepol (og
avtieTolyia pe To akpouolo kaé (A18)) éva doxeio eAd-
Xlotn¢ xwpntikdtntag 100 ml (ew. 8).




3. Namfote To mhjktpo (B6) mou avriatoikei ot Augvia G
(e1. 9): n mapoyn apyiCel ka draxénTetat autopata. Adeld-
oTe 10 boyeio.

Mpw exvnoete T xprion T unxavig mpémet va §emivete Ta
€0WTEPIKA KUKAWLATA TNG. AkohouBroTe Tov MapakdTw Tpomo:
4. Yuvbéote ohokAnpo To KimeMo Brkng gidtpou (CT) ot
pnxavi: yla ) owotr olveon euBuypappiote T Aapn tou
kuméMou Bjkn¢ iktpou oo adpBolo «INSERT» (1k. 10) kat
oTpéyte TN AaPn mpog Ta de1d péxpt va Ty eubuypappioete
otn B¢on «CLOSE».

TomoBetote éva doyeio katw amd To KimeMo umodoyrc
Tou @iktpou Kat aTov owhijva mapoxi¢ atpol (A6).

Miéote o mfjktpo OK (B5) (etk. 11): n mapoyn Sexvd.
MoAi¢ ohokAnpwBei n mapoxy, meploTpéPTe Tov dlakémn
atpov (A4) (ek. 12) Kat apnoTe va Pyl aTuog yla pept-
ka devtepolenta £tol wote va emubei To KUKAwpA Tou
aTpoU: yia va éxete T BéAtioTn mapoyr atpol, ouvioTtd-
Tat va enavahdPete autr Ty evépyela 3 i 4 popéc. Autd
EMTPEMEL TNV ATOPAKPUVOT) TOU VEPOD TOU GWARVA IV TV
mapoy1 atuov.

H pnxavi €ivat twpa £rotun yia yprion.

InpavTiko: 1o &EPyalua Twy E0WTEPIKWY KUKAWUAT®WY OUVIOTATal Kal O MEpImTwan
Taparetaiévg mepiddov aypnaiag e unxaviis.

Katd v mpatn xpnon, Ba mpénel mpwta va mapaokevdoete
4-5 ka@édec mpokelpévou To pnydvnua va apyioet va divet ka-
vomonTké amotéleopa: dwote taitepn mpoooyr ot 66on Tou
aleopévou kagé oto giktpo ((C2) 1y (C3)) (Seite odnyieg oty
napdypago «4.1 2tddio 1-Aheon (grinding)»).

mpoxwpriote Omw¢ umodelkvoetal oto ke@dhato «H «téleta
doon»».

4, TNPOETOIMAZIATOY KAOE

41
1.

Ztadio 1-Akeon (grinding)
Pi€te Toug Kokkoug péoa oto doyeio (A2) (. 13). Zuvi-
oTarat va pixvete povo Toug KOKKOUG Tou amarrouvtal yia
NV MApACKELT: PE auTov Tov TPOTO Xpnolpomolgite mAvTa
(PPEOKO KAE.
EmAé€te tov Pabpd dheong (ew. 14). H epyootactakn
p0BLon €ivat oto 5 (pétpla dAean). Av To amotéleopia dev
€ivat ikavomonTiko, puBiote To enimedo pe Pdon v mpo-
OWIKI 00¢ TPOTIHNON Kat Tov TUMO Tou Kagé (n pOBiton
TIpEMeL va mpaypatomoleital katd T Sidpkela Aettoupyiag
TOU {UAOU KaQE).
Inpavtiko: 0 Babudc dAeang amd 3 éwg 6 eivar autdg mov
OUVIOTATal yla TOUS TTEPIOTETEPOUS Kapédes. EmAéyovtac fabuo
dAeang 11 2, 1o anotédeaua tn¢ dAeang Ba eivar moAv Aentd kat
TIDEMEL va Ypnaipomoleital tdvo ae moAU IBIaITEPES MEPITTWOEIS
Kkaé (eAagpd kaPoupdioua).
3. Ewodyete éva and ta @iktpa Tov kaé (2) 1 (3) péoa ot
Orikn Tou @iktpou (C1) (eik. 15). Avxpnotpomotroete To Gil-
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0 yla Ta 2 eAit{avia, matiote o Kovpri X2 (B3): pe avtn
v emoyn StmhactddeTal Kal 1) moooTNTA TOU eSPresso mou
napéyetal.

PuBpiote Tov dlakomtn ¢ mosdtntac (B2) Eekvavag amd
v ehdyton Béon (eik. 16).

Yuppouleuteite v mapdypago «Pubpiote v mosdTNTA TOU
aNEOpEVOL Kagé 0To GINTPO» Yia TIEPIOOOTEPEC 0ONYiEC.

5. Yuvbéote To KUmeNo pe To @iktpo oty €§odo Tou pOAoY
kagé (A19) evBuypappilovtdg to pe v évder§n INSERT:
0T OLVéKEla TEPLOTPEYTE TO KUmeMo mpog Ta deid. H
dNeon &exva otav To kUmeMo @tacet otn Béon CLOSE kat
SlakomTETal QUTOPATA.

PuBpiote v mogotnTa ToU aAEGpEVOU Kapé 6T0 Piktpo

METPIOZ
-3KOYPOx ZKOYPOX

ANOIXTOZ

EZTPA
ANOIXTOX

KdBe mokihia kOKkkou divel SlagopeTikd amotéleapa katd ) Ot-

dpketa ¢ dAeong Kat yu' autd otV apyn n puBpion g doong

anartel eEapETIKN MPOGoy.

H eova autr divel odnyiec we mpog T puBpion Tng doong, pe

Bdon o xpwpa Tou Ynaipatog: mpémet va Bewpolval onpieio ex-

Kivnong, wotooo evdéxetat va dlapépouv avahoya pe T olvbeon

TWV KOKKWV TOU KaQE.

1. PuBpiote ™ 660n and tnv eNdyiotn Béon.

2. 'Exovtac w¢ ava@opd To Xpwpa Ynoipatog Tov Kapé 0ac,
TIEPLOTPEYTE apyd TO KU

4.2 Itadio 2 - Micon (tamping)

1. Metd v dheon, katefdote Tov poxAd mieong Tou Kagé
(A20) péxpt o Téppa (Unv agaipeite 1o KOmeNO e T0 QiN-
00) (€1K. 17).. Na va éxete Téeto amotéleopla, emavardpete
2 popég.

Kpatiote xaunAwpévo tov poyhé wg To Téppa e Stadpo-
pR¢ katd ™ Sidpketa e agaipeong ¢ Bikng @iktpou
(e1x. 18). Emerta emavagépete Tov poxAd otnv apyiki Béon.
Moig empBePaiwoete 6T n d0on ToU Kapé €ival owoTH
(beite «H «téhela doon»»), ouvdéate ) BNKN Tou iktpou
070 akpo@Uoto Kagé (A18) (eik. 19).

Inpavuike: Edv perd to mdmua tov Kagé mapapévovy vmo-
Aeiypara kagé katd pirixog Tov yeidoug Tov pidtpou, auTd dev emn-
ped(et kaBAov T moIdTNTA TNE EKYUAIONG Kat W EK TOUTOU Kat TO
TEIKO amotédeapa.



H «té\era 66on»
Ta @iktpa Tou Kagé dabétouy eowtepikn évoel§n avago-
pdc yla Tov mpoadloptopo ¢ Téelag 6oong.

i éTMﬂa 600”9 i

Xapaén pe Méwlep Avayhuen xdpaén

Oiktpa pe xdpaén Melep: n téhea §6on avriotolyei
0TV mdvw ypappn e xdpagng.

Oiktpa pe avaylugn xdpaén: n téheta doon avtiotor-
Xl ot avayluen ypappn.

BeBaiwBeite 611 0 Kagég €ival oe autd To emimedo petd To
natnpa. Mmopei va xpelaotei va pubpioete meploooTepeC
Qopé¢ To Koupmi (B2) mpotou gtacete oty Téhela doon.
Av o kagég umep- 1 umo-ekyuNiletat kat n d0on Ppioke-
Tau evtog ¢ téheag doong, pubpiote Tov Babpo dheong
o mo Aemtd 1} mo Xovtpo (deite «4.1 Zddio 1 - Aheon
(grinding)»). Av o Kkagéc umep-ekxuhietal (oAU apyn
mapoyn) n dheon mpémel va givat mo Xovtpr. Av 0 Kagég
umo-ekyuAietat (moAu ypriyopn mapoyr) n dheon mpémetva
€ivatmo Aemtn.

0 pmapiota ouviatd: Bydhte ) B1ijkn Tov @iktpov v
0 HoxAd¢ Tou matnTnplol (A20) €ival xapnAwpévog yia va
éxete éva Téhelo QIVipLopa g $6on¢ Tou Kagé.

Edv ypnowonoteitai mpoadeopévog Kapég:

pi¢te Tov mpoaheapévo kagé ato Giktpo,

TEPLOTPEYTE TOV SIAKOTITN 6TO 6—

ouvdéote Ty umodoxl Tou giktpou oty €€odo Tou
0oL GAeone Kagé,

XAUNAGOTE ToV POXAG Tieang.

4.3 Xtdio 3 - Napoyx (brewing)

1. Emé€te ™ Beppokpaoia (eik. 20) (deite «H Beppokpaoia
Y10 TV TPOETOIHAGia TOU Kapé»).

EmAé€te 1o emBupnTo poonua (e. 21).

Matqote OK (B5) yia va Eexwioel n mapoyn (ew. 11)
(mpo-€yxuan kat éyxuon). H mapoyn Tov kagé dlakometat
autopata.

H Beppokpacia yia Tnv mposTolpacia Tov Kapé

H Beppokpacia tou vepol eNéyxetat kaB’ oAn T Sidpketa ¢ di-
adikaciag mpoetolpasiag mpokelpévou va eaopahiletal n ota-
Bepomoinon ¢ oto 0Tddto T ekyuAang. H Specialista Prestigio
Mpoo®épel 3 Beppokpacieg éyxuanc™ mou avtiaTolyolv o€ EUPOC
petagh 92°C kai 96°C.

Avdhoya pe Tv motkihia Kat To PROIUO TV KOKKWY, GUVIOTATL
dlapopetikn Beppokpaoia: ot kOKKol Robusta amartolv yapnAn
Beppokpacia, eve ot kokkol Arabica amartodv unAr Beppokpa-
oia. To {610 1oYVEL yla TOUG KOKKOUG e 0koOPO YiaLo 1} y1a ToUg
eNAQPWS PN EVOUS KOKKOUC.
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Emimedo Avtiotoiyn Auyvia | Emimedo
Beppokpaoiag Pnoiyatog
EAAXIZTO IKoUpo
s 8
METPIO Métpio - okoupo
[ J s
s 8
METIZTO b Avoiyto
Pr— - - Métpio
s 8

Autd n Beppokpacia avagépetat 6To vepo péoa oto Bep-
popmAOK. Emopévag Slagépet amd Tt Beppokpacia Tou po-
@rpato 0to GM{dvi 1y amd ) Beppokpacia mov peTpiéTal
otav To péenua Byaivet amé Ta akpo@Uola Tou KuméNou pie
v umodoyr Tou giktpou.

5. NPOETOIMAZIA POOHMATQN FAAAKTOX
5.1 Mpoeropacia tov appdyalov
1. Pi€te oto pmpiki (C10) v mosdtnta ydhaktog mou Béhete

va (eotdvete/va agpioete, AapBdvovtag umoyn 6t o Gykog
Tou ydhaktog Ba avénBei kata 2 i 3 opé (ik. 22). MNa va
£Y€TE MO TIUKVO Kal opoloyevr) agppd, ouvigTatal n xpron
m\ijpoug ayehadvol yahaktog oe Beppokpacia Yuyeiou
(mepimou 5°C).

My LatteArt

0D
VT

M va guaéete 10 appoyaha, TomoBeTioTe Tov GwAva
mapoyn¢ atpol (A6) mdvw oty em@dvela Tou YAAAKTOG:
Je quTOV Tov TPOMO 0 aépag avaKaTeVETal fe To YAAa Kat
Tov aTpo.

AatnprioTe T0 akpoPOL0 TOU ATHOU AV 0TV EMPAVELD,
@povtifovtag va pnv AapPdvete mpa moAd aépa dnpiovp-
YovTag moAU peyaNec GOUOKANEC.

BuBiote 10 akpo@Uol0 aTPOL KATW AMo TNV EMPAvELN TOV
YAAaKTOG: pe autév Tov Tpomo dnuioupyeital wa divn.
MoMi¢ emreuyBei n emBupnt Beppokpaoia, Savakheiote
TOV SLaKOTTN aTOU Kal MEPIPEVETE EWC GTOU I} IAPOYT) TOU

\
v




ATHOU OTAPATAOEL EVIEAWC TTPOTOD APAIPEDETE TO PMPIKI e
0 ydAa.

0 pnapiota ouviotd:

To ppéoko ydAa eivar kahiTepo. Xpnolyomoleite mdvia
(péako yaha o€ Beppokpaoia Yuyeiov.

la éva kahutepo amotéheopa, ouviotdtat va avaPalete
TavTa To pmpiki Tou YAANAKTOG PéGa 0TO Yuyeio.

To mijpeq yaha divel dpiota amoteléopata. To amotéheopa
Kat ) u@n Tov aepob dlagépouv avdloya pie To ayehadvo
YaAa i pe Ta QUTIKA POPRHATA TIOU XPNaLHoToLOUVTaL.
Agov gridéete o a@poyala, AMOPAKPOVETE TIC YOUOKANEC
QVOAKIVOVTOG KUKAIKA e EAagpég KIVAGELS TO pmpiKl pe TO
yaha.

KaBapiopog Tou akpopuaiov atpou:

1.

Metd and kabe ypron, agaipeite pe éva mavi Ta umoAeiy-
pata Tou yAAaKTo¢ amd To aKPOPUOLo TOU aTHOU (€IK.
23). Na éva Bado kabapiopa, uviotdral n xprion Tou Eco
MultiClean: e¢ag@ahiCer Ty vylewn a@apwvTag Ti¢ MpwTe-
vec kat Ta Nimn Tou yaAakTog Kat pmopei va ypnotpomotn e
yla tov kaBapiapd oAGKANPNG TNG pnXavNc.

Agriote va Byet atpoc yia pepika deutepolenta wote va
kaBaptotei kahd o akpo@Uolo (giK. 12).

Mepipévete éw¢ 6TOL TO AKPOPUOL0 KPUWEL: yia va dlatn-
PROETE TNV AMOTEAEGPATIKOTNTA TOU AKPOPUGHOU i€ TO Té-
pacya Tov xpdvou, xpnotpomotrote T fehdva kabapiopol
(C11) yia va dratnpeite ehelBepeg Tiq 3 oméc (1K, 24).

ESATOMIKEYZH THZ MOXOTHTAL TON
POOHMATON KAOE ME TO KOYMRI (™) (B7)

Etowpdote ™ pnxavn yia v mapoxn 11 2 Airdavicv tou
pogruatog kagé mov emBupeite, péxptva ouvdedei n Brkn
Tou piktpou (C1) padi pe o piktpo (C2) 1 (C3) Tov aheapiévo
Kapé.

Mepotpé e Tov Slakomtn (B8) yia va emAé§ete To pognpa
mou Ba mpoypappaTioeTe.

Matote To Koupmi @: 1 Auyvia mou avTioTolxEi 0TO Kou-
i @ avaBooprivel.

MNatqote To koupmi OK yia va Eekvijoel n mapoy. Ot Auyvieg
oV avTiaTolxoUv ota koupmad OK kat @ avaBooBrvouv.
MoAi¢ emtrevyBei n emBupnT mosdta, matrote OK. Av to
pOQnHa mpoBAEmeL TV Tapoy Kat KAmotou Mo ouoTatl-
KoU, &ekivd n mapoyr autou: PONC emteuyBei n embupnTy
moootnta, matqote OK.

Matqote 0 Koupmi @ yla amoBrkevon. H ouokeun €ival

£1olun yia véa xpnon kat n Avyvia @ TIAPAYEVEL QVApHEVN.

Av dev emBuyieite va amoBnKeloETE TOV POYPARHATIONO, TaTH-
oTe omolodrmote dMo koup.

Znpavtixo:

Mnopeite va mpoypayatioete ta popriuara kaé, ald dyi
v mapox1j atuou Kai (eatod) vepol.

0 mpoypappatiouds aAAdler Ti¢ moodTTeS TwWY POPNUATWY,
aMd dx1 tov aAeauévou Kagé.

Ta pogriuata «<X2» pmopodv va mpoypauatioTolv Eeywplotd.
lia va emotpépete oI epyootaciakéc pubpioeic,
Kpatijate matnpévo 1o mAKTpo @ Uéxpt va aprioel.
To emAeyuévo popnua emavépyetal atny €pyootaciakn
moodtTa.

Tuvtayn Epyootaciakny | Mpoypappau{dpevn
Kagé noooTnTa noooTnTa
=2 35ml and 25 £w¢ 90 ml
= x2 | 70ml and 50 £w¢ 180 ml
= 80 ml an6 50 éwg 120 ml
=& xp [160ml and 120 éw¢ 240 ml
m@ 120 ml « espresso: amd 25 £wg
60 ml
« vepo: am6 25 ¢ 120 ml
m@] X2 | 240ml - espresso: amd 50 éwg
120 ml
- vepo: amd 50 éwg 240 ml

7. MENOY PYOMIZEIX

18

Mnzeite oo pevou:

Matjote Tautdypova ya 5
devtepolenta

X2

@)

2.

PuBpiceic pe emhoyn péow Srakomtn (B8)

Americano

Espresso Coffee

Q/\Q)

Avtiotoiyn | NeptotpéPte | Pubpioeic
p0Bon 010
. , Eeor .
EETRG p0BuIon 563)30 X2 =leio 1
¢ dheong -

= 5= fledio 2
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YkAnpotTa W X2 = naako

vepou Americano

Somp pérpo

= okAnpo/mord
GKAnpo

Autopato & X2 = 9\emtd

oprioiyo Coffee
Srmp 1,5 Gpeg

@\@/ﬁ?@

= 3 (peg

3. PuBpion pe emhoyn péow MARKTPOL:

e = Evepyo

E¢otkovopnon evépyelag

>
© = Avevepyd

Kpatiote matnpévo
yla TouAdxtotov 5 deu-
TepONEmTa T0 MANKTPO
@, £w¢ 0tou N Auyvia
napapeivel otabepd
avappévn

Epyootaotakég pubpioeig

4. AmoBnkevote Tig véeg puBpicelc matwvrag ON/
Standby (B1)

—t

L1~ -

8. KAOAPIIMOXTHX XYIKEYHX

Mpoaoyij!

« Tatov KaBapopd TG unxavic, pn xpnotgomoleite SlaNiTeg
N SlaBpwrika amoppumavika fj ahkool.

+ Mn xpnotpomoteite peTalhikd avTikeipeva yla va apaipéo-
1€ Ta dhata ) Ta katakada kagé yiati pmopei va ypat{ouvi-
0TOUV 01 PETAMIKEC ) TAAOTIKEC EMPAVELEC.

« Xemepimwon mou dev EXETe XpNOIUOTOOEL T UnXaVA yia
mdvew and pia eBdopdda ouviaTdral, Mool T EMavaypn-
OLLOTION 0€TE, Va eKTENEOETE €va EEByapa.

Kivéuvoc!

+ Katdtov kabapiopd, pn Bubiete moté Tn ouoKeLN OF VePo:
€vat N\EKTPIKT OUOKELN.

« Npw and omowadnmote pyacia kabapiopol Twv e§wTepl-
K@V PEPWV TNG 0UOKELNC, 0BROTE T Hnxavi, amoouvdéoTe
0 QI¢ amd TV mpila ToV PEVPATOC Kat APROTE T PNXavA
V0 KPUWOEL
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8.1

KaBapiopdg tov akpopuoiov kagpé

0tav avdper n Auyvia @ (moptokai) (B13), eivai amapaitnto
va Tpoxwp1oeTe 0Tov KaBapiopd Tou KUKAWUATOC Tou Kagé. Na
va eKTENETETE TOV KUKNO KaBaplopov, mpopnBeuteite Tiq Tapmé-
T€¢ KaBapiopov yia pnxavn kagé. Na meploodtepe¢ mnpogopi-
€, emoke@Beite To www.Delonghi.com.

1.

10.

TomoBetrote 10 @iktpo T ehir{aviov (C2) otn Brikn Tou @iN-
pou (C1) (ewk. 25).

TomoBetrote oT0 Piktpo 1o e€dpTnpa Kabapiapol (C8) (ik.
25) Kat méoTe 1o Kohd.

Eloayete v Tapméta kabapiopol oo efdptnua (k. 26).
Tuvdéote T Brkn Tou @iktpou 0T akpouato kaé (A18).
[epiote 1o doyeio vepou (A14). Befawbeite Tt o diokog
ouMoyn¢ otayovwy (A10) eivat ddetog.

Kpamote mampiévo to nhviktpo G (B6), péxptva avapel
n Auyvia @ (B13). Yotepa amd pepikd Aentd, o kabapt-
Op0¢ oTapaTd autopata.

Agaipéote ™ OAkn Tou @idtpov Kal To €§aptnua
kaBapiopov.

MMhovete T BNKn Tov @iktpou kaiTo Piktpo pe vepd Bpuong.
Zavapdhte To KomeAo Tou @iktpou Kat mpoywproTe o€ &¢-
Byahua matevag To koupmi (§° : cuviotdrat n Tomoém-
o1 evog doyeiov kdTw amd To KhmeAho Tou Piktpou.
Agaipéote kat adeidote Tov dioko GUMOYRC oTayOVWV.



Znpavtiko:

Autdc 0 KbkNo¢ kaBaplopol pmopei va Tebei o exkivnon omota-
SIMOTE OTIyHI MATOVTAE T0 Koupni (6> yia pepikd deutepode-
mta. 10 va aKupwoETe TNV Evépyela, mathoTe To Koupri ya 10
deutepoenta.

8.2 KaBapiote Tnv umodoyn Tou doyeiou yia
KOKKOUC

1. BePawbeite 611 T0 doyeio yia kokkoug (A2) eivar adelo.
Evbexopévwg eKTENEOTE pEPIKEC ANEDELC €V KEVW YIa VAl TO
adeidoerte.

2. Amoouvbéote o doxEio MEPLOTPEPOVTAC TO APLOTEPOOTPO-
@a kat Tpapiéte o amé m pnyav (€. 27)

3. Avappo@rote Ta umoAeippaTa Tou Kagé (€Ik. 28)
KaBapiote pe éva vypd mavi v umodoyr Tou doyeiou Kok-
KWV Kal 0TEYVWOTE (€IK. 29).

5. ZavaPdhte to doyeio ot B€on Tou ouvOEOVTAC TO OTOV MO
Tou Kagé. To doxeio TomoBeteital owatd otav 1o Péhog A
€ival eBuypapptopévo pie 1o o0pPoAo ﬁ Kal aKoyeTal éva
«KNIK» (€1K.30).

8.3  KaBapiopog twv podwv

0tav kaBapilete o0 Soyeio Twv KoKKwY (A2), kabapiete Ty umo-

oy Tou doyeiou Kat Tov poAo 0To AW PEPOG e éva Uypo Tavi.

AneuBuvBeite o€ éva KEVTPO UOOTAPIENG Y1a vV AYAIPETETE Kal va

QVTIKATAOTHOETE TOUC PUAOUE AAean.

Mmopeite va agaipéoete Tov pUNo dAeong o mePIMTwON OV 0

MO0 Tou Kagé pmhokdpel e€artiag kamotou Eévou owpatog. Edv

OUBE KATL TETOL0, AQAIPEDTE TO HOYEID YIa KOKKOUE Kat oy w-

proTe WG NG

1. Yuvbéote To kUmeMo Brikne @iktpou (C1) kat ektehéoTe pia
deon «ev Keva» yla va eheuBepwBei n diodog Tou Kagé.

2. AmevepyomolqoTe T 6UOKEUN.

3. Teplotpéyte aplotepdoTpo@a Tov pubpIoTr dAeong péxpl
0 Téppa, 0tn Béon «REMOVE» (eik. 31).

4. Agaipéote 1o mavew pépog Tou HUAou dNeong, mAvovtdg Tov
kahd a6 v €101k Aapn (€ik.32).

5. KaBapiote Tov poo pe éva mvédo (€1k. 33) kat avappopdte
T0 UTIOAEIUPA KAE JE Pia nAEKTPIKK oKouTa (€Lk. 28).

6.  Eioayete Tov poho otn Béon tou (€Ik. 34).

7. Nepiotpéyte tov pubpiot emhéyovtag tov fadpé dheong
mou embupeite (e1k. 14).

BeBaiweite 611 0 pulog dheonc éxel TomoBetnBei owotd, Tpapw-

vtag Tov amd  Aapn: o polog dheong xet TomoBetnBei owotd

dtav autdg dev Kwveitat.

8.4 Avukardctaocn Twv puAwv dAeong

'0tav n moedTNTa ToU aAeopévou Kapé pelwbei kL Mo, amevBuv-
Beite o€ éva KEvTpo UMOOTAPIENE YA VA AVTIKATAOTAOETE TOUG
HONoug AAeon: Emeta pubpioTe ek véou Tov OO TOU KaQE pmai-
vovtag 0To pevol PuBpioeig («7. MENOY PYOMIZEIZ») kau emhé-
yovtag 1o mpwto medio ¢ §Tpa puBpIong T dheong. Enetta,
TEPLOTPEYTE TO Koupni puBptong moadtntag (B2) ot Béon MIN
Kat puBpioTe T 00N OMwWE Kata TV MPKyTN Xprion (eite «H «té-
\ewa §oon»»).

8.5 KaBapiopog tou «Smart tamping station»

1. KaBapiote v meptoxn oivdeonc pe éva mvého (elk. 35).

2. TpapPndre Tov poyd (A20) péxpt To Téppa TG dladpopc,
kaBapiote pe éva mvélo To matnTipl (€K, 36) Kal émerta
aQROTE TOV {loxAO.

3. Mé éva okoundki (C7), kaBapiote Ty €€0do Tou Kagé (€K
37).

S T A T 1

Smart TAMPING
O N

35

9. XIKAHPOTHTA NEPOY

Hyvia 5] (B9) agahdtwong avaBel peta and éva mpokabopt-

opévo didotnpa Aettoupyiag mov e€aptatat amd  okAnpdtnTa

Tou vepou. Mmopeite va mpoypappatioete T pnyavy Bdogt g

TIPAYHATIKAG GKANPOTITAC TOU VEPOD OTIC AVTIOTOLXES TTEPLONEC,

kavovtag Myotepo Taktiki, pe Tov Tpomo auto, T dladikacia

apahdtwong.

1. BydMe anmd t ovokevasia ¢ v Tawia avtiépaong
«TOTAL HARDNESS TEST» (C4).

2. BuBiote TV evielwe og éva MOTAPL VEPO Yla €va OeuTepo-
\emto mepimou.

3. Agpaipéote v Tawia amd to vepo kat Tvaste Ty ehagpa.
PuBpiote T ouoker 6w UMOdEIKVUETAL 0TO KeAAaIO «7.
MENOY PYOMIZEIZ».




Anotéheopa Dokupiic | Kovpmi | Itd8pn
IkAnpotntac Nepou

[T T | x2 1

pahaké
vepo

m—— IR
=f

ETPLO VEPO

— [N 3

okAnpo

— EEEN ol 2 4
oKkhnpo
vepo 4. AvtikaBiotdte To oakouhdkt pe Ta Softballs kaBe 3 prveg

(e1. 47).
4. PuBpiote T ouoKeur OMuC UTOSEIKVETAL 0TO KEGAALO «7.

MENOY PYOMIZEIZ». 11. AOANATQEH

10. NOZ NAXPHEIMONOIHEETE TASOFTBALLS  "Poooxt
— - - - « Tlpw amd  xpron, dafdote Tic 0dnyieg Kal TV €TkETa TOU

Ta Softhalls (C9) €ivat éva Kavotopo GUOTNHA MOV EMUNKUVEL agabamikod {C5) mow avarypdpovial o quokebasla Tou,

T pkeia {wijg Te pnav ywpic va aMotdve Ty moita TuvIoTATal i AmoKAELOTIKI) XPRON LYPWV Kueaplcuobla)\d—

oV vepoU, e§aopahifovag évav Kpepmdn Kal apwpaTIkG KapE. v DeLonghi. H ypiion Ty akatéM\wy Tpoidviy aga-

M va BehloTOMOIN0ETE TNV AMOTEAEOHATIKOTNTA, APNOTE Ta

) . ) . ; Ndtwong, 6mu¢ kat n idia n agaldtwon mouv dev exteheital
Softballs oo vep6 yia jua ohoKAnen vt mpw and T xpon. TAKTIKG, pmopei va dnpiovpynoel BAdPeg mou dev kahumTel
1. Bydhte o makéto pe Ta Softhalls péoa and t cuokevaoia

N €yy0non Tou KATAOKEVAOTH.
(e. 38). « To agahatikd vypd evdéyetal va mpokahéoel (nuid otic
€uaioBnTeg empaveiec. Av To mpoidv avamodoyupioel Kata
AaBog, 0TEYVWOTE ApETWC.

Na ektéleon apardtwong

Agaratikd | Agahatiko De’Longhi

Doxeio Xwpntikétnta 2 Aitpa

Xpovog ~40 hem.

1. (AN YMAPXOYN, AQAIPEXTE TO OIATPO ANOZKAHPYN-
IHX KAI TA SOFTBALLS). Pi€te ato doyeio vepol (A14) to

38 39 apahatiko péxpt 1o eminedo ﬂ A (avioTolyei o€ pa ov-
okevaoia twv 100ml), To omoio avaypa@etal 0Ty E0WTEPIKA
2. Zem\vete e vepd Bpuong to makéto pe ta Softhalls (ik. mhevpd o Soygiou (€ik. 42).
39).
3. BuBiote to oaKouldkl péca ato doyeio vepou (A14) (eik.
40).
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2. MNpoaBéate vepo péxpt To eninedo O (€. 43). 2t ovvéyela
SavaPdhre To doyeio vepol ot pnyav).
B /7\ Espresso Ar‘aiﬂo Coffee
I U 2=
- oQooo 000 |
- -1
— s
— pa—
44 45
3. BePawbeite 611 T0 kUmeMo vmodoyr¢ Tov giktpou (C1) dev
elvat ouvdedepévo kai TomoBetnote éva doyeio katw amd Ta
akpo@Uata Tou kapé kat Tou {eatol vepol kat Kdtw ané to
aKpo@Ua10 Tou atpoU (A6) (eik. 44).
4. Neprotpére Tov dakomm (B8) 1o || (e1K. 45): n huyvia OK
avdpel pe moptokahi xpwpa; n Auyvia || avaBoaPrvet.
5. Tatqote To Koupmi OK: n Auyvia OK avaBooPrvet.
6. To mpoypappa agahdtwong Eekivd Kat T0 agalatikd uypd

Byaivet amd ta akpopuola. To mPOYPApHA AQANGTWONG EKTE-
Aei autopata pia oelpd amd EePydlpata ava dlaotipara, yia
VA aQalpéoeTe Ta UMoNEiPpaTa aNdTwV amd To E0WTEPIKO TNE
HNYavAC Tou Kagé péxpt va adeidoel To doyeio.

H mapoyn dtakometat kat n Augvia OK yivetat dormpn. £t ouvéyela
€lval amapaitnto va mpoxwprioete oTov Kiko EeBydatoc:

7.

Aderdote To doxeio mou xpnatpomoleital yia T ouMoyr Tou
UypoU a@ahdtwong Kat TomoBeTHoTE To §ava KATw amo Ta
akpoQuOLa.

Agaipéote 1o doyeio vepou, adeldote To amo TuyOv umoeip-
pata agahatikol Slahupatog, EemUVETE To i vepo Bpiong
Kal YepioTe To pe ppéako vepo péxpt to emimedo MAX (eik.
46). TomoBetrote {ava to doyeio otn Béon Tov.

46

9. Natote 10 kovpni OK: T0 {€Byahpa §exwd.

10.  MoMig ohokAnpwbei o E€Pyalpa, n mapoyn oTapatd kain
GUOKEUN €ival ETowpn yia xpron.

11, Adeidote Ta doyeia cuMoyr¢ Tou vepou §efydhpatoc.

12. Agaipéote kat adeidote To doyeio oulhoyr¢ oTaydvwy Kat
TN GLVEXELD ELOAYETE TO §avd.

13, Agaipéote Kat yepiote To doyeio e Ppéako vepd, Kat oty ouVE-
Xeta TomoBeTrote To §avd.

H pnxavi Twpa eivat £rowun yia xpron.

Znpavtiko:
Mmopeite va Eekvioete Tov KUKMo ag@aldtwong omoladn-
TOTE OTIYpr (aKOUN Ka av n oxeTikn Auyvia dev éxet akopa
avdpet).
e mepintwon mov N agaldtwon xel ekvioel katd Adboc,
natote 1o koupni OK yia 10 deutepohenta. To E€Byahpa
dev pmopei va dlakomei.
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12. EMEZHTHIH TON AYXNIQON

AYXNIEX

EMESHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

'0\eg ot huyviec avaBoaprvouv oivtopa

Evapén me pnxavig

Autodidyvwon

©p

otabepn

Eivat n mpwtn ekkivnon Aeroupyiag
NG PNXavng Kat PEMeL va YepioeTe To
KOKAwHa vepou

Mpoxwprote oUpQwva pe TIg umodeiéelg Tou
ke@. «3. APXIKH AEITOYPTIA THZ XYZKEYHY»

otabepr (dompn)

Auyvia 8; deiyvel v emeypévn
Beppokpacia Tou kagé
Auyvia . Oeiyvel 6TL N pnyxav

eival éron yia v mapoyn {eotou
VEPOU

H pnyavi eivau €rotn yia Ty mapoxi

Etopdote ™ pnyavn Kai mpoxwpniote ot
TIAPAOKELT TOU POPRHATOC

722

H hettoupyia e€otkovopnong evépyetag
eiva evepyn

Avatpé€te oto ke@. «7. MENOY PYOMIZEIL»
av embupeite va  amevepyomooETE TN

otabepn
\eroupyia
w ) To doyeio kOKKwv (A2) eivar adeto [epioTe 10 doyeio TV KOKKwWY
otabepn
w Oé\ete va mpoywprioete otV dheon, | lepiote 10 doyeio TV KOKKwWY
avaBooprvet M\ To Soyeio Kokkwv (A2) eivat adeto

avaBooprvelolvtopaavataktd

w

0 diakomtng (B2) eival yupiopévog ot
B¢on péylotng puBdptong

=]

o
™

Edv petd v d\eon o kagéc péoa ato giktpo
dev emapkei, emAéCTe éva véo medio dheong
O0pQWVa pe TV TEPLYpagn 0To Ke@ahaio
«7. MENOY PYOMIZEIL».

0woTd

dlaothpata
To vepo oto doxeio (A14) dev eivat apketd | lepiote 10 dogeio 1 agaipéote  Kat
OQ otaBepr| i 1o doyeio vepol dev el TomoBenBei | TomoBetiiate avd kal owaTd To doyeio

9
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AYXNIEZ

ENEZHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

a@ avapooprivel

OéNeTe va MPOYWPIIOETE 0TIV TAPAOKELY
€vd¢ pognuatog, aMd to doxeio vepol
(A14)eivar ddeto

[epiote o0 doyeio vepol

H dheon eivat moh0 Nemr Kat emopévag
0 ka@éc Byaivetmohd apyd n bev Byaivel
kafoAov.

Agaipéote To kUmeMo Brkng giktpou (C1),
EMAVONABETE TIC EVEPYELEC TAPAOKEVTG TOU
Ka@é hapBdvovtag umoyn Tig umodeiSelc g
map. «4.1 21ado 1 - Akeon (grinding)» kat
«4.2 ¥1dd1o0 2 - Nieon (tamping)»

To @iktpo kagé () n (B) éxeal
Bouhwoel

ZeByahte ta @iktpa pe vepd Bpuong

To doyeio (A14) dev éxer TomoBetnbei
0wOoTd Kat ot avtioTolye¢ Parpideg dev
¢youv avoicel

Miéote ehappw¢ t0 doyeio étol woTe va
avoiouv ot Bahpideg Tou

Ahata péoa 0To LSPAVAIKG KUKAWA

Mpoywpriote o€ apahdtwon Onwe avapépet
10 Ke@. «11. ADANATQZ H»

& otabepny

H ouokeun eivat étown yia Ty mapoxn
atpoly

H ouokeu éxel @taoel oy KatdMnhn
Beppokpaoia yia ™y mapoyr atpov. Na va
TIPOXWPNOETE OTNV TIAPOY), MEPLOTPEYTE TOV
Slakomn atpo0 (A4)

& avaoopnvel

H ouokevy eival avappévn Kat n
Aettoupyia  eotkovopnong  evépyelag
elvar evepyn: To koupni Tou atpou (A4)
elvai o€ B¢on yla Ty mapoyr atpol

To @w¢ avaBooPrvet yia va deiet 61t n ov-
oKeun etolpaletar va dlaveipet atpo: n dio-
vopr} €ektvd pohic n povdda ivar otn 0wotA
Bepuokpacia

H ouokeun eivat étown yia Ty mapoxn
atpol

H ouokeun eivai e kataMnAn Beppokpacia
ylao v mapoxy atpol otav n Auyvia
apapével otabepd avappévn

H ouokeun mapéyet atpo

1
\;/ otafepn

To doyeio yia KOKkoug dev  éxel
TomoBetnBei

TomoBetiote 0wWOTA TO OOXEIO Yia KOKKOUC
(A2) 1 emPBePaiwote o1 éxel TomoBetnOei
00)0Td. To doyeio TomoBeteital owotd 6Tav 10
Béhoc A eivar svBuypappopévo pe To oUp-
Bodo 6 Kal akoUyetat éva «kAIK»

9
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AYXNIEZ

ENEZHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

\i/ avapooprivel

H puBpion Tou emhoyéa fabpol dheong
dev eivar owoth 1 éxel Eemepaoel

TomoBetrote Tov emhoyéa o¢ pia amo Tig B¢-
o€1¢ aheonc (petadl 1 kat 8) kat BupnBeire:

péyiotn duvartr pubpion Na puBpiete T dAeon eve o poog Tou
Kkagé Bpioketal og Aertoupyia
Na puBpilete éva eminedo n @opd Kau
va ekteheite Touhdylotov 5 aMéoelg pe-
1aéV TG pag puBpLong Kai g Mg
EKTOX ow- /\ .owe onrce e |\ ZWOTO
otov gbpoug |\ tresse ey D £0pog
corretto

.[L \ettoupyia

H unxavi xpetdetat mieon

‘Exet pohig ohokAnpwBei n dheon kat n Brkn
@iktpou éxel ouvdeDei oTo POAO TOL Kapé

H Brkn eiktpou éxel amoouvdebei amo
ToV pOA0 TOU Kaé xwpic micon

Agaipéate t0 KUmeENo umodoyn¢ @iktpou
kal mpoxwprote meEfoVTag Tov Kage 6muwg
nepypagetal oty map. «H «téheta doon»»
«Edv xpnotpomoteital mpoaheopévoq Kapeg:»

To komeMo  umodoxii¢  @iktpou
éxel  amoouvdeBel  Ywpic va  €xel
ohokAnpwBei n d\eon i n micon Tou
KaQé €ytve MOND Vwpic

EnavahdBete v deon

To ywvi Tou Ka@¢é Tou pUNOU Exel
UTOUKWOEL

KaBapiote omw¢ avaypagetal oy map. «8.5
KaBaptopdg tou «Smart tamping station»».
Av to mp6PAnpa empével, mpogeyyioTe To ywvi
avoiyovTag To €IOIKO TOPTAK! Kat KaBapioTe T0
XPnotpomolwvTa 1o fouptodk

Ot podot éxouv pmokapet anmd kdmolo
&évo owpa

Agaipéote 10 £vo wpa Kat kaBapiote Toug
HONOUC OUpQWVa e TIC 0dnyiec oty map.
«8.3 KaBapiopdg twv puhwv».

v
I
Y
AR

otabepry (KOKkwvn)

Oa mpémel va  TPOXWPNHOETE  OF
KaBapiopd Twv aNdtwv

[Tpoxwpriote o€ aQaAdTwon COUPWVA HE TI
umodeielc Tou keg. «11. ADAANATQZH»

| | avaBooprivel (Kokkwn) +

avaBooprvet (mopTokahi)

H unxavn extelei apahdtwon

Mpoywpriote olokAnpwvovtag Ty
Sladikaoia omw¢ meptypdpeTal oTo Ke@. «11.
AQANATQZH»

|| avaBooprivet (kokkwn) +

otabepn (dorpn)

Eivat amapaitnto va mpoywprioete oto
EEByapa

m




AYXNIEZ

ENEZHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

|§:| avaooPrvet (kokkwvn) +

avafooPrvet (dompn)

H ouokeur extehei To E€Byahpa tou KU-
Kkhou apardtwong

()
@ otabepr (moptokahi)

Eivat amapaitto va mpoywprjoete otov

Acite map. «8.1 KaBapiopog Tou akpoguaiov

KaBaptopd Tou akpoeuaioL Kapé KaQé»
) H ouokeun extelei Tov kabaptopo tou
@ avapooprivel (moptokahi) aKPOPUGIOU Kapé
0\eg ot huyviec avaBoaprvouv TevikOC ouvayeppog AmevBuvBeite 0 KEVIPO  TEXVIKNAC
umooTHPIENS
13. AN KATI AEN AEITOYPTEI
MPOBAHMA AITIA EMIAYIH

Yndpyet vepd péoa otov Sioko ouloyrig
otayovwy (A10)

Ogeiletar o€ puatoloyikn Aertovpyia Twv
E0WTEPIKWV KUKAWUATWY TNG Pnyavig

Adetalete kat mAévete TAKTIKA Tov Oioko
ouNoyn¢ oTayovwy

Ae Byaivel méov 0 Kapég eompéoo

EMéewn vepou oto doyeio (A14)

[epiote 10 doyeio

H uyvia ©P (86) avape
umodetkvuovTag 0Tt To KUKAwpA ToU Kagé
1} T0 KUKAwpa TV aTpoD €ivat Gdeto

[latote To koupni mou avtioTolei 0Tn
ugvia @7 yiava yepioet to kiKMwpa

To giktpo (C2) 1y (C3) €ivai Bouwpiévo

ZeBydhte Ta @iktpa pe vepd Ppuong

To doyeio (A14) dev €xer TomoBetnOei
0001 Kat ot Bapidec otn fdon Tou bev
€ivat avotytég

Miéote ehagpd 10 doxeio €T0l WOTE Val
avoiel Tic BahBidec otn fdon Tou

Ahata péoa oto upavAiké KUKAwpa

Mpoywprote oe  agadtwon  6OmMuC
ava@épet 1o Ke@. «11. ADANATQXH»

Moo Aemrtr) dheon

Agpaipéote 10 KUmeNo Brkng @iXtpou
(C1), emavaNdBete TC  evépyeleC
Tapackeu¢ Tou Kagé Aappdvovtag
umoyn Tiq umodeierg e map. «4.1Xtddlo
1 - A\eon (grinding)» kat «4.2 Z1ddto 2 -
llicon (tamping)»

H B1ikn Tou @iktpou dev oTepewvetal oTn
pnyavi

0 aheopévog Kagég dev éxel matnBei 1
€ivat og umepPoliki moooTnTa

EnavaldBete T deon pe OlaQOpPETIKES
pubpicelc. Mewote ™y mosoTNTA TNG
doong: emPefaiwote ot 0 @iktpo (C2)
1 () (11 2 phrldvia) eival owoTo o€
oxéon pe  doon ¢ dheong (koupmi 2x
(B3) emheypévo 1y Ox1)

9
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MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

0 ka@éc espresso otalel amd 1o eihog
¢ OnKkng Tov @iktpou (C1) kat 61 amo
TIG OMéC

H Onkn @iktpou dev éxel TomoBetnOei
KON

Ytepewote owotd ) Bikn @iltpou ka
OTPEYTE TNV péxpL TéNUG e Slvapn

To oteyavomoinTikd mapéppuopa Ttou
akpoguoiov kagé (A18) éyaoe TV
€\aoTIKOTNTA TOU 1 €ivat Bpwpiko

AVTIKATAOTAOTE  TO  GTEYAVOTIOINTIKG
napéppuopa Tou akpoeuoiou Kaé o€
éva Kévtpo Ymootpiéng

To giktpo ((2) iy (C3) eivai Bovhwpévo

=eByahte Ta giktpa e vepo Bpuong

0 appd¢ Tou Kagé €ivat avolxToXpwHOG
(kateaivel ypriyopa amd To 0TL0)

Eivar amapaitnto va ehéyete ek véou TiC
PUBIOELC TNG OUOKEVRC

Apaipéote T0 KUmEMo, emavaldpete
TI¢ dtadikaoiec yia va KAveTe Tov KaQE
AapBavovtag umoyn Tic umodeifelc e
map. «4.1 Xtddo 1 - Akeon (grinding)»
kat «4.2 ¥1adio 2 - Mieon (tamping)»

0 agpd Tou Kagé eivar okoupoXPWHOC (0
Kagég Byaivet apyd amé To 0TOHI0)

Eivat amapaitno va eNéyéete ek véou Tig
PUBioELC TNG OUOKELN

Agaipéote 10 KOmeMo Bikng @iktpou
(C1), emavaNdBete TIg evépyeleg mapa-
OKeUN¢ ToU Kagé Aappavovag umoyn Tig
umodei€elg e map. «4.1 Xtddio 1-Aheon
(grinding)» Kkat «4.2 tddo 2 - MNieon
(tamping)»

¥10 Tého¢ TG apaNdTwong, N OUOKEVR
xpetalerar ki Mo &Byahpa

Katd ™ Oidpkela  Tou  Kukhou
&ePydpatoc, To doyeio éxel yepioet péypt
0Tn 0tdfyun MAX

EmavohaBete To EByahpa (Oeite ke, «11.
AOANATQZH»)

H ouokeun dev aNéBel Tov Kagé

Y10 €0WTEPIKO TOU MONOU TOU KaQE
undpyet kdmoto &évo owpa

MpoxwproTe 0Tov KaBapIopoC Twv PAwY
omw¢ umodetkvoetat oty map. «8.3 Ka-
Baptopog Twv polwv», Pefalwdeite Ott
EXETE APaIPETEL ONOUC TOUG KOKKOUC amo
70 doyeio KoKkwv (A2) mpw To agaipéoe-
1€. Mpotol emavatomobetnoete Tov PoAo
d\eong, avappognoTe MPOGEKTIKA TUXOV
UMoA€ijpaTa armo Ty umodox Tou

To doyeio yia kokkoug (A2) dev €ivar oe
000t Béon

To doxeio tomoBeteital owotd dtav To
Béhoc A eivar evBuypappiopévo pe To
obpBolo EJ Kl AKOUYETaL €Val <KAIK»
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MPOBAHMA AITIA EMIAYZH
Av edv emBupeite va aMaéete molomta | Ba mpémel va agaipéoete 6houg Toug | + Adeldote To Ooyeio yla  KOKKOUG
Kagé KOKKOU ammo Tn pnxavn (A2) (extehovtag aMéoelg ev Kevw

N avappouvtag evdexopévag Ta
UMOAEIUPATA TWV KOKKWV).

- 2uvdéote o kUmeMo tou @iktpou (C1)
Kal aMEOTE <€V Kevw» Yla va eheuBe-
pwlei 0 aywyog diéhevong Tou Kage:
0Tn ouvéela ouvbEaTe To KimeAho Tou
oiktpou oty €§0d0 Tou poAov (A19)
evBuypappilovtdg 1o pe v évdeidn
INSERT kat meptotpéPte 10 MPOG Tt
de€1a. H dheon ekivd dtav To KmeNo
@taoet ot Béon CLOSE kat Sakomretat
autopata. EmavahdBete €w¢ 6tou TO
oiktpo adeldoet.

« Eiodyete oto doxeio (A2) T véa moiki-
o KOKKwv Kagé

+ AvKata v dAeon dev emuyyavetatn
«téhela 50on», MPOXWPHOTE aKPIPWE
0mw¢ oTNV TPWTN Xprion

Méetd v dheon, To iktpo Tou Kagé (C2)
1} ((3) €ivar ddelo

Metd v dheon, n okévn Tou Kagé 0To
@iNtpo ivar oD peydhn

To ywvi Tou Kagé TOU HONOU é€xel
HMOUKWOEL

KaBapiote omw¢ avaypdgetal otnv map.
«8.5 KaBapiopdc tou «Smart tamping
station»». Av To mpoBAnpa empével, mpo-
o€yyiote T0 Xwvi avoiyovtag To €ldikd
moptdkt (A21) kat kaBapioTe To Ypnoio-
ToLVTAC TO BoupTadKL
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MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

Metd v dheon, n okovn Tov Kagé 0To
oiktpo (C2) 1 (C3) bev @ravel ya my
«téhela boon»

To «Smart Tamping Station» ypeldletat
kaBapiopo

KaBapiote omw¢ avaypdgetal oty map.
«8.5 KaBapiopdc tov «Smart tamping
station»», kat émerta emavahaPete v
dheon

[lpémel va mpooappocete Ty moodTnTa
TOU aNeOpéVOL Kapé

PubBpiote v moedTnTa e T0 €161KO Ko
(B2) axohouBwvtag T evdeileic e map.
«H «téheta doonp». Av o SlakomTng eivat
110N o B¢0n max, mpoywpnoTe GOPPWVa
pe T odnyiec oty evotnta «7. MENOY
PYOMIZEIZ» - «E§tpa puByion tng dheong»

Me t0 xpdvo ot poot pBeipovtal

MNpoxwprioTe o€ avTIKATAOTAON TV POAWY
dheong omw¢ umodelkvUETaL 6TV Tap.
«8.4 Avtikatdotaon Twv poAwv dheong»
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For apparatet tasibruk, les alltid heftet med sikkerhetsadvarsler.

1. BESKRIVELSE

1.1 Beskrivelse av apparatet - A
A1. Lokk pd bennebeholder

A2. Bonnebeholder

A3. Koppebrett

A4. Dampbryter

AS5. Varmtvannsuttak

A6. Damprar

A7. Rist til espresso-koppebrett

A8. Rist til glass- eller muggebrett

A9. Rist pa dryppeskal

A10. Dryppeskal

A11. Vannivdindikator for dryppeskal

A12. Lokk vannbeholder

A13. Handtak pd vannbeholder

A14. Vannbeholder

A15. Holder for avherdingsfilter

A16. Plass for koblingsstykke stramledning
A17. Hovedbryter (ON/OFF)

A18. Kaffeuttak

A19. Utgang pa kaffekvern (Tamping station)
A20. Pressespak

A21. Luke som gir tilgang til kaffekverntrakten

1.2 Beskrivelse av kontrollpanel - B
B1. Bryter ON/Standby
B2. Bryter for regulering av mengde kvernet kaffe
B3. “X2"-tast: for bruk av 2-koppfilter
B4. Kaffetemperaturtast
B5. “OK"-tast: for  skille ut drikken / bekrefte valg
B6. Tast for uttak av varmt vann
B7. “My"-tast: brukes til egendefinering av drikkenes styrke
B8. Funksjonsvalgbryter
« Espresso
+ Americano
- Kaffe
« Avkalking
B9. Lampe “avkalking”
B10. Lampe “damp klar”
B11. Lampe “mangler kaffebgnnebeholder”
B12. Lampe “energisparing”
B13. Lampe “Rengjering” (se“8.1 Rengjoring av kaffeuttaket”)
B14. Lampe “bgnnebeholder tom
B15. Lampe “mangler vann”
B16. Lampe “pressing”
B17. Manometer

13
Q.
Q.
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1.4

Beskrivelse av tilbehor - C
Filterkopp
1-koppfilter
2-koppfilter
Reagensstrimmel “Total Hardness Test”
Avkalkingsmiddel
Forsyningskabel (avtakbar)
Spatel
Tilbeher for rengjering av kaffeuttak
Softballs
Melkekanne
Rengjaringsnal for dampdyse

Rengjgringstilbeher medfolger ikke,
anbefalt av produsenten

For ytterligere informasjon henvises det til Delonghi.com.

Rengjeringstablett
(Se "8.1 Rengjering av kaffeuttaket”)

&

CJEco MultiClean Rengjoringsmidler
/_\

2.

EAN: 8004399333307

KLARGJORING AV APPARAT

Rengjor i lunkent vann og skansomt vaskemiddel, og gjer der-
etter som folger:

1.

4.
0BS!

Sett inn bonnebeholderen (A2) i kaffekvernen (fig. 1). Be-
holderen er korrekt satt pa plass nar pilen A er pa linje
med symboletﬁ og det kan hgres et klikk (fig. 2).

Sett inn dryppeskalen (A10) komplett med koppebrettrist
(A8) og dryppeskalrist (A9) (fig. 3).

Trekk ut vannbeholderen (A14) (fig. 4) og fyll den med
ferskt og rent vann, og se til at nivamerkingen med teksten
MAX ikke overskrides (fig. 5).

Sett deretter inn beholderen igjen.
Apparatet md aldri startes opp uten beholder eller uten at det er vann i

beholderen.
NB! Vi anbefaler at vannhardheten stilles inn ved d falge prosedyren i kapittel 7.
Programmeringsmeny”!

3.

FORSTE GANGS OPPSTART AV APPARATET

1.

Sett kontakten pd stremledningen (C6) inn pa baksiden av
apparatet (A16) (fig. 6), og sett deretter stopselet inn i stik-
kontakten. Se til at hovedbryteren (A17), som finnes bak pa
apparatet er trykket inn i posisjon I (fig. 7).

Sett en beholder med kapasitet pa minst 100 ml under
varmtvannsuttaket (samme som kaffeuttaket (A18)) (fig.
8).

Trykk pd tasten (B6) ved siden av lampen @ (fig.
9): tilberedelsen vil starte og stoppe automatisk. Tom
beholderen.

For man tar maskinen i bruk ma de innvendige rorkretsene pa
maskinen skylles. Gjor som falger:



4. Hekt filterkoppen (C1) komplett med filter pa maskinen. For
en korrekt fasthekting, hold handtaket til filterkoppen pa
linje med symbolet INSERT (fig. 10), og drei deretter handta-
ket mot hayre, til den star pa hayde med posisjonen CLOSE.

5. Sett en beholder under filterkoppen og damputtaksreret
(A6).

6. Trykk pa OK-tasten (B5) (fig. 11) for & starte tilberedelsen.

7. Nar uttaket er ferdig vrir man pa dampbryteren (A4) (fig.

12) og slipper ut damp noen sekunder slik at dampkretsen
skylles. For et optimalt uttak anbefales det a gjenta denne
operasjonen 3 eller 4 ganger. Dette vil gjore det mulig &
flerne vannet i rret for det slippes ut damp.

Apparatet er nd klart til bruk.

NB! Skyllingen av de innvendige kretsene burde utfores ogsd ndr apparatet
ikke har vaert i bruk over en lengre periode.

Forste gang apparatet brukes ma man tilberede 4-5 kaffedrikker
for resultatet begynner 4 bli tilfredsstillende. Veer srlig opp-
merksom pa kaffemengden som kvernes i filteret ((C2) o (C3))
(se instruksjoner i paragrafen "4.1 Fase 1 - Maling (grinding)”).
Gjor som vist i kapittel "“Perfekt dose™

4. TILBEREDELSE AV KAFFE

41
1.

Fase 1- Maling (grinding)
Hell banner i beholderen (A2) (fig. 13). Det anbefales & kun
bruke den mengden benner som er nadvendig for tilbere-
delsen. P& denne maten vil man alltid bruke fersk kaffe.
Velg onsket malegrad (fig. 14). Fabrikkinnstilling er 5
(middels malegrad). Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende
kan man regulere nivdet i henhold til ens egen smak og
kaffetypen (regulering ma utfares mens kaffekvernen er i
funksjon).
NB! En malegrad pd mellom 3 og 6 er anbefalt for de fles-
te kaffedrikker. Ved bruk av malegrad 1 eller 2 vil resultatet av
oppmalingen vil blir sveert finkornet, og dette er kun anbefalt for
spesielle kaffetyper (lettbrent kaffe).

3. Sett inn en av kaffefiltrene (C2) eller (C3) i filterholderen
(C1) (fig. 15). Hvis det brukes filter for 2 kopper, trykker
man pd tasten 2X (B3). Med dette valget dobles ogsd
mengden espresso.

4. Mengdebryteren (B2) requleres med utgangspunkt i min-

ste posisjon (fig. 16).
Det henvises til paragrafen “Reguler mengden malt kaffe i filte-
ret. for ytterligere anvisninger.

5. Hekt pd filterholderen til utgangen pa kaffekvernen (A19)
og rett inn med teksten INSERT. Vri deretter filterkoppen
mot hayre. Kverningen starter nar filterkoppen nar posisjo-

nen CLOSE og avbrytes deretter automatisk.
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Reguler mengden malt kaffe i filteret.

MEDIUM
M@RK

M@RK

%,
‘/-\"
.,
%
s
H
Min -

&

Ekstra
kverneomrade
X-LYs

Hver type kaffebenne gir et forskjellig resultat nar det males, og
reguleringen vil derfor kreve stor presisjon i begynnelsen.
Denne illustrasjonen gir anvisninger om hvordan dosen regule-
res, basert pa brenningsgraden til kaffen. De ma anses som et
utgangspunkt, men kan variere avhengig av typen kaffebgnner.
1. Stillinn dosen for minste posisjon.

2. Man mad basere seg pa brenningsgraden til kaffen som bru-
kes og vri langsomt pa bryteren.

4.2 Fase2 - Pressing (tamping)

1. Etterat oppmalingen er ferdig md man senke pressespaken
(A20) helt ned (ikke ta ut filterholderen) (fig. 17). Gjenta 2
ganger for et perfekt resultat.

2. Hold pressespaken helt nede ndr filterholderen tas ut (fig.
18). Sett deretter spaken tilbake i startposisjon.

3. Nar man har kontroller at kaffedosen er korrekt (se "“Per-

fekt dose™), kan man hekte filterholderen pa kaffeuttaket
(A18) (fig. 19).
NB! Hvis det blir vaerende rester av kaffe langs borden pad
filteret, vil ikke dette pdvirke kvaliteten eller det endelige resultatet
pd noen mdte.

“Perfekt dose”
Kaffefiltrene har et innvendig referansemerke som angir

den perfekte dosen.
i ’ i
Stempelmerket

Lasermerket

Perfekt
< dose

Lasermerket filter: Den perfekte dosen samsvarer
med den gvre lasermerkede linjen.

Stempelmerket filter: Den perfekte dosen samsvarer
med den stempelmerkede linjen.

Se til at kaffen befinner seq pa niva etter pressing. Det kan
vere nodvendig & regulere bryteren (B2) flere ganger for
man oppnar en perfekt dose.

Hvis den malte kaffen er for fin eller grov, men dosen be-
finner seg innenfor perfekt dose, kan man prove 4 regulere



malegraden slik at den blir enten grovere eller finere (se
"4.1 Fase 1 - Maling (grinding)”). Hvis kaffen er for finmalt
(langsom flyt) ma den gjeres grovere. Hvis kaffen er for
grovmalt (hurtig flyt) ma den gjeres finere.

«  Vdr barista anbefaler: Ta ut filterholderen mens presses-
paken (A20) er senket for & oppna en perfekt avslutning pd
kaffedosen.

«  Hvis det brukes forhdndsmalt kaffe:

- Hell forhdndsmalt kaffe i filteret.

- \Vribryteren tile—.

- Festfilterholderen til utgangen pa kaffekvernen.
- Senk pressespaken.

4.3 Fase 3 - Brygging (brewing)

1. Velg temperatur (fig. 20) (se "Temperatur for tilberedelse
av kaffe”).

2. Velg gnsket drikk (fig. 21).

3. Trykk pa OK (B5) for 4 starte tilberedelsen (fig. 11) (for-
handsbrygging og brygging). Tilberedelsen starter opp og
avbrytes automatisk.

Temperatur for tilberedelse av kaffe

Vanntemperaturen er kontrollert under hele tilberedelsen for a
garantere stabilitet i ekstraksjonsfasen. Specialista Prestigio til-
byr 3 bryggetemperaturer * som tilsvarer et temperaturomrade
pa mellom 92°C og 96°C.

Det anbefales 4 tilpasse temperaturen til den enkelte kaffebgn-
nens brenningsgrad. Robusta-bgnner har behov for en lavere
temperatur, mens Arabica-bgnner har behov for en hgyere tem-
peratur. Det samme gjelder for banner med en mark brennings-
grad eller for lettbrente bgnner.

Temperaturnivd | Tilknyttet lampe | Brenningsniva

MIN Mark

—

MED Medium merk
[ J =
o 8
MAX -a—— Minimum
medium

— 8:

s

*  Denne temperaturen viser til vannet i thermoblock. Denne
avviker fra temperaturen til drikken i koppen eller tem-

peraturen som males nar drikken kommer ut fra uttaket i
filterholderen.

5. TILBEREDELSE AV MELKEDRIKK

5.1 Skumme melken

1. Hell mengden melk som gnskes & skummes ned i kannen
(C10) og husk at melkevolumet vil gke 2-3 ganger (fig. 22).
For et tykkere og mer homogent melkeskum anbefales det
a bruke hel kumelk som holder kjoleskaptemperatur (cirka
5°0).

My LatteArt

TS0
Ve

2. For 3 skumme melken holder man dampraret (A6) pa mel-
kens overflate slik at luften blandet seg med melken og
dampen.

3. Hold dampraret pa overflaten og veer seerlig oppmerksom
slik at det ikke kommer inn for mye luft som igjen kan
skape store bobler.

4. Dypp dampraret ned i melken slik at det skapes en virvel.
N@r gnsket temperatur er nadd lukker man igjen dampre-
ret og venter til damptilberedelsen avbrytes fullstendig for
melkekannen tas ut av maskinen.

Var barista anbefaler:
«  Fersk melk er a foretrekke. Bruk alltid melk som holder
kjoleskapstemperatur.

For et bedre resultat anbefales det a oppbevare melkekan-
nen i kjoleskap.

Helmelk garanterer optimale resultater. Resultatet og
skummets tekstur varierer avhengig av om det brukes ku-
melk eller vegetalske melketyper.

Etter & ha skummet melken ma man flerne boblene ved &
riste litt pa melkekannen.

Rengjoring av damputtaket:

1. Etter hver bruk ber man fjerne melkerester fra damputtaket
med en klut (fig. 23). For en mer nyaktig rengjering anbe-
fales det a bruke Eco MultiClean. Dette sikrer god hygiene
ved & fierne protein og fett fra melken, og kan brukes til &
rengjore hele maskinen.

2. La det skilles ut damp noen sekunder slik at uttaket ren-
gjores (fig. 12).

3. Venttil uttaket kjoles ned. For & bevare uttakets effektivitet
over tid burde det anvendes en rengjeringsnal (C11) til &
frigjore de 3 dpningene (fig. 24).



6. KAFFEMENGDE KAN EGENDEFINERES VED A 7. PROGRAMMERINGSMENY
TRYKKE PA TASTEN @ (B7) 1. & -
1. Klargjer maskinen slik at den tilbereder 1 eller 2 kopper av - Tipnemenyen:
gnsket Kaffedrikk. Fest deretter filterholderen (C1) kom- | Hold inne samtidig i 5 sekunder X2 @
plett med filter (C2) eller (C3) og malt kaffe. —
2. Vii pa bryteren (B8) for & velge drikken som skal | 2 Inmstillingersom velges fra bryter (B8)
programmeres. Americano
3. Trykk pd tasten @ Lampen i den aktuelle tasten @ Fepresso Cotee
vil blinke. S
4. Trykk pa OK-tasten for & starte tilberedelsen. Lampene i
OK-tastene og @ blinker.
5. Nérman har nddd ensket mengde trykker man pa OK. Hvis
drikken har behov for flere ingredienser ma man starte til-
beredeolsen av denne. Nar onsket mengde er nddd trykker | 1|k yttet | Vit Reguleringer
man pa OK. innstilling
6. Trykkpd tasten @fora lagre. Apparatet er klart for ny bruk Ekstra Espres)so X2 =homrade 1
og lampen @forblirtent. regulering av &F
Hvis man ikke ansker & lagre programmeringen trykker man pé | yaffekvern - .
en hvilken som helst tast. == Omride 2
NB! Vannhardhet W X2 = plgtt
« Det er mulig d programmere kaffedrikker, men ikke uttak av Armrioano
damp og varmtvann. e
Programmeringen endrer mengden til drikkene, men ikke til = middels
den malte kaffen, = hardt/svart
Drikkene “X2” kan programmeres separat. hardt
«  For d ga tilbake til standardverdier holder man inne Autostopp & X2 = 9 minutter
tasten @ inntil maskinen sldr seq av. Den valgte drikken Goffee
qdr tilbake til fabrikkinnstillinger. =5 b 1,5 timer
Kaf- Standard- | Programmert mengde
feoppskrift | mengde = 3 timer
=2 35ml fra 25 ti1 90 ml 3. Innstillinger som velges fra tast:
2 x2 | 70ml fra 50til 180 ml . ©P p pxiv
- nergisparing
=
= 80 ml fra50til 120 ml [N Avslitt
[ .
= x |160ml fra 120 til 240 ml B Hold innetasten@iS
@ 10ml + Espresso: fra 25 til 60 ml Fabrikkinnst. sekunder inntil lampen
- vann: fra 25 til 120 ml tennes og lyser uavbrutt.
&y | 240ml « Espresso: fra 50 til 120 ml 4. Lagre de nye innstillingene ved a trykke pa ON/
« vann: fra 50 til 240 ml Standby (B1)

f |
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8. RENGJORING AV APPARATET

08Bs!

Ved rengjering av maskinen m& man ikke bruke losemidler,
skuremidler eller sprit.

Ikke bruk metallgjenstander til & skrape lgs avleiringer eller
kafferester, da dette kan lage riper i overflaten til deler av
metall eller plast.

For oppholdsperioder som overgar en uke, anbefales det &
foreta en skyllesyklus for maskinen igjen tas i bruk.

Fare!

Under rengjeringen ma man ikke dyppe maskinen i vann.
Det er et elektrisk apparat.

For man tar til med rengjoring av eksterne deler pd appara-
tet, ma man sl& av maskinen og trekke ut stapselet, slik at
maskinen kan avkjoles.
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8.1 Rengjering av kaffeuttaket

Nér lampen @ tennes (oransje) (B13) md man ga videre til
rengjoring av kafferarkretsen. For a foreta en rensesyklus mé det
anvendes tabletter for rengjering av kaffemaskiner. For ytterli-
gere informasjon bes man besgke www.Delonghi.com.

1. Settinn 1-koppfilter (C2) i filterholderen (C1) (fig. 25).

2. Sett inn rensekoppen i filteret (C8) (fig. 25) og trykk den
heltinn.

3. Legg tabletten i rensekoppen (fig. 26).

4. Festfilterholderen til kaffeuttaket (A18).

5. Fyll opp vannbeholderen (A14). Se til at dryppeskalen

(A10) er tom.
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6. Hold inne tasten @) (B6) inntil lampen @ (B13)
tennes. Etter noen minutter vil rengjoringen avbrytes
automatisk.

7. Fjern filterholderen og rensekoppen.

8. Skyll filterholderen og filteret i rennende vann.

9. Sett tilbake filterholderen og foreta deretter en skylling
med tasten (&> . Det anbefales & sette en beholder under
filterholderen.

10. Fjern og tom ut dryppeskalen.

NB!

Denne rengjeringssyklusen kan startes nar som helst ved a tryk-
ke pd tasten [§)> i noen sekunder. For & avbryte operasjonen
kan man holde inne knappen i 10 sekunder.

8.2 Rengjer rundt posisjonen til
bennebeholderen

Se til at bonnebeholderen (A2) er tom. Foreta eventuelt

noen malingssykluser uten benner for & tomme den.

1.

2. Hekt av beholderen ved a vri den mot klokkeretningen og
ta den ut av maskinen (fig. 27)

3. Sug opp alle kafferester (fig. 28).

4. Rengjor med en fuktig klut rundt bennebeholderen og terk
av (fig. 29).

5. Sett beholderen tilbake i kaffekvernen. Beholderen er kor-

rekt satt pa plass nar pilen A er pa linje med symboletﬁ
og det hores et klikk (fig.30).

8.3 Rengjering av kvernene

Nar bgnnebeholderen (A2) rengjores ma man huske & rengjo-

re rundt beholderen og kaffekvernen med en fuktig klut. Man

bes henvende seg til et servicesenter for fieming og bytting av

kvernene.

Kvernen kan tas ut hvis den er blokkert av et fremmedlegeme.

Hvis dette skulle inntreffe ma man fjerne bennebeholderen og

gjore folgende:

1. Festfilterholderen (C1) og foreta en tom kvernesyklus for &
frigjore kaffekretsen.

2. Sldavapparatet.

3. Vri kaffekvernregulatoren helt rundt mot klokkeretningen,
helt til den kommer i posisjon "REMOVE" (fig. 31).

4. Trekk ut den gvre delen av kvernen ved 4 ta tak i det anviste
handtaket (fig.32).

5. Rengjor kvernen med en barste (fig. 33) og fjern alle kaffe-

rester med en stavsuger (fig. 28).
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6.  Sett kvernen pa plass (fig. 34).

7. Vriregulatoren for 4 velge gnsket malegrad (fig. 14).
Kontroller at kvernen er godt satt inn ved & dra i handtaket. Kver-
nen er korrekt satt inn hvis den ikke beveger seg.

8.4 Bytte av kverner

Nér den oppkvernede kaffemengden reduseres ytterligere bes
man henvende seg til et servicesenter for & bytte ut kvernene.
Etterpd ma man regulere kaffekvernen ved & ga til innstillings-
menyen ("7. Programmeringsmeny”) og velge forste regule-
ringsomrade. Vri deretter mengdereguleringsbryteren (B2) til
posisjon MIN og regulere dosen som ved farste gangs bruk (se
"“Perfekt dose™).

8.5 Rengjering av“Smart tamping station”

1. Rengjer sonen rundt holderen med en pensel eller bgrste
(fig. 35).

2. Dra spaken (A20) helt ut og rengjar pressen med en kost
(fig. 36). Slipp deretter opp spaken.

3. Bruk den lille barsten (C7)til @ rengjore kaffetrakten (fig.
37).
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9. VANNHARDHET

Avkalkingslampen [] (B9) vil vises etter et forhandsbestemt
bruksintervall som avhenger av vannets hardhetsgrad. Det er
mulig & programmere maskinen etter hvor hardt vannet man

bruker faktisk er, og pd denne maten endrer man frekvensen for

hvor hyppig denne meldingen vises.

1. Ta den medfelgende teststrimmelen “TOTAL HARDNESS
TEST” ut av forpakningen (C4).

2. Dypp strimmelen helt ned i et glass med vann i ca. et
sekund.

3. Tastrimmelen ut av vannet og rist lett pa den. Still inn ap-
paratet som vist i kapittel 7. Programmeringsmeny”.

Tast

Resultat vannhardhetstest Niva

[T T | x2 1

blgtt vann

—hrmw| s, |2
=¢

middels
hardt vann
_ [T 3
hardt eller
T EEEN suert hart
vann
4. Still inn  apparatet som vist i kapittel 7.

Programmeringsmeny”.

10. HVORDAN BRUKE SOFTBALLS

Softballs (C9) er et innovativt system som forlenger maskinens
levetid uten at det pavirker vannkvaliteten, noe som gir en kaffe
som er kremete og aromatisk. For en bedre ytelse anbefales det &
legge Softballs i blgtt gjennom natten for de skal brukes.

1. Taut pakken med Softballs fra emballasjen (fig. 38).
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2. Skyll pakken med Softhalls rennende vann (fig. 39).
3. Legg posen ned i vannbeholderen (A14) (fig. 40).
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Skift ut pakken med Softhalls hver 3. maned (fig. 41).

11. AVKALKING

08Bs!

Far bruk md man lese instruksjonene og merkingen som mer
oppgitt pa pakken med avkalkningsmiddel (C5).

Det anbefales & bruke avkalkingsmiddel utelukkende pro-
dusert av De’Longhi. Hvis det anvendes upassende avkalk-
ningsmidler, eller hvis avkalkningen utfares feil, kan dette
fore til skader som ikke dekkes av produsentens garanti.
Avkalkningsmiddelet kan skade emfintlige overflater.
Hvis produktet velter ved et uhell md man terke opp
umiddelbart.

For & utfore avkalkning

Avkalking- | De'Longhi avkalkningsmiddel
smiddel
Beholder Kapasitet 2 liter

~40min

(TA UT VANNAVHERDERFILTER 0G SOFTBALLS HVIS N@D-
VENDIG). Hell avkalkingsmiddel i vannbeholderen (A14)

opp til niva ﬂ A (tilsvarer en pakke pa 100ml) avmerket
pd innsiden av tanken (fig. 42).

=3
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Tilsett vann inntil man nir niviet OB (fig. 43). Sett deretter
beholderen inn i maskinen igjen.
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Se til at filterholderen (C1) ikke er satt inn og sett deretter en
beholder under kaffeuttaket og damputtaket (A6) (fig. 44).
Vri bryteren (BS) til || (fig. 45). Lampen OK vil tennes og
lyse oransje. Lampen || blinker.

Trykk pa tasten OK: Lampen OK blinker.
Avkalkingsprogrammet starter opp og avkalkingsmiddel kom-
mer ut fra uttakene. Avkalkningsprogrammet utfgrer automa-
tisk en serie skyllesykluser for a fierne restene av kalk som be-
finner seq inne i kaffemaskinen inntil beholderen er helt tom.

Tilberedelsen avbrytes og lampen OK lyser hvitt. Det er nd nadven-
dig & foreta en skyllesyklus.

7.

1.

Tom ut den anvendte beholderen og sett den deretter
under uttakene.

Trekk ut vannbeholderen, tom den for eventuelle rester
etter avkalkingsmiddel, skyll den med vann, og fyll den
deretter med friskt vann opp til MAX-niva (fig. 46). Settinn
beholderen i holderen igjen.

P
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Trykk pé tasten OK for & starte skyllingen.

Nar skyllingen er ferdig vil tilberedelsen avbrytes og appa-
ratet er klart til bruk.

Tom beholderen som ble brukt til @ samle opp skyllevann.




12. Ta ut og tem dryppeskalen, og sett den deretter tilbake i

apparatet.

13. Trekk ut og fyll beholderen med friskt vann for den settes inn

igjen.
Apparatet er nd klart til bruk.

NB!

« Avkalkingssyklusen kan startes nar som helst (selv om den

tilhgrende lampen ennd ikke er tent).

Hvis avkalkingen er blitt startet opp ved et uhell ma man
holde inne OK-tasten i 10 sekunder. Skyllesyklusen kan ikke

avbrytes.

12. BESKRIVELSE AV KONTROLLAMPER

VARSELLAMPER BESKRIVELSE AV OPERASJON
KONTROLLAMPENE
Alle lampene blinker kort SIa pd apparatet Selvdiagnose

€p
=/ fastlysende

Det er forste gang maskinen slds pd,
0g man ma la vannkretsene i maskinen

fylle seg opp

Man ma gjare som vist i kap.“3. Forste gangs
oppstart av apparatet”

lyser uavbrutt (oransje)

Lampen 8: Viser den valgte
kaffetemperaturen
Lampen P Viser at maskinen er

klar til & skille ut varmt vann

Apparatet er klart til bruk

Gjor klar maskinen og ta til med tilberedelse
av drikken

722

fast lysende

Funksjonen Energisparing er ikke aktiv.

Det henvises til kap. “7. Programmer-
ingsmeny” hvis man gnsker & deaktivere
funksjonen

0
fast lysende

Kaffebgnnebeholderen (A2) er tom

Fyll kaffebennebeholderen

h)
W)

blinkende

Man gnsker & male opp kaffe, men ben-
nebeholderen (A2) er tom

Fyll kaffebennebeholderen

blinker kort ved regelmessige

w

Bryteren (B2) er vridd til maksimal
reguleringsposisjon

Hvis  kaffemengden etter malingen
ikke er ftilstrekkelig ma det velges et
annet malingsniva som vist i kapittel “7.

intervaller @ Programmeringsmeny’”.
Det er ikke nok vann i beholderen (A14), | Fyll beholderen eller trekk ut og sett inn igjen
"Q Lyser vavbrutt eller vannbeholderen er ikke korrekt satti | beholderen

9
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VARSELLAMPER

BESKRIVELSE AV
KONTROLLAMPENE

OPERASJON

d@ blinkende

Hvis man onsker a tilberede en drikk, men
bennebeholderen (A14)er tom.

Fyll opp vannbeholderen

Kaffen er for finmalt og renner ut for
langsomt eller ikke i det hele tatt.

Trekk ut filterkoppen (C1) og gjenta opera-
sjonen for a tilberede kaffe i samsvar med
det som er oppgitt i par. "4.1 Fase 1 - Ma-
ling (grinding)” og "4.2 Fase 2 - Pressing
(tamping)”

Kaffefilteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann

Beholderen (A14) er satt inn feil og
ventilene nederst er ikke dpne

Press beholderen forsiktig inn slik at ven-
tilene pner seg

Kalk innvendig i den hydrauliske
kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “11
Avkalking”

dﬁ) fast lysende

Apparatet er klart for & skille ut damp

Apparatet har nadd temperaturen for 4 skille
utdamp. For a ga videre til uttaket vrir man pa
dampbryteren (A4)

& blinkende

Apparatet er pdslatt og funksjonen En-
ergisparing er aktivert. Dampbryteren
(A4) stari posisjon for & skille ut damp.

Lampen blinker for @ vise at apparatet er
klart for 4 skille ut damp. Uttaket starter med
en gang apparatet har korrekt temperatur.

Apparatet er klart for a skille ut damp

Apparatet har nadd temperaturen for & skille
ut damp ndr lampen lyser uavbrutt

Apparatet skiller ut damp

[
\;/ fastlysende

Kaffebannebeholderen er ikke satt i

Sett inn bannebeholderen (A2) eller kontrol-
ler at den er korrekt satt inn Beholderen er
korrekt satt pa plass nar pilen A er pad linje
med symbolet ﬁ og det hares et klikk

|
\;/ blinkende

Regulering av bryteren for malegrad er
ikke korrekt eller den overskrider mak-
simalt tilgjengelig niva

Sett velgeren i en av maleposisjonene (mel-
lom 109 8) og husk falgende:
Regulering av malegrad ma skje mens
kaffekvernene er i funksjon
Kvernen ma reguleres ett niva av gan-
gen, og det ma foretas minst fem male-
sykulser mellom hver regulering.

UTENFOR; / e
omrade:

|
connse e/ \ OMrade
8 7 6 5 4 3 2 1 korrekt

korrekt
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VARSELLAMPER

BESKRIVELSE AV
KONTROLLAMPENE

OPERASJON

.I]. fast lysende

Apparatet er avhengig av at kaffen
presses sammen

Kverning er blitt utfert og filterholderen er
festet til kvernen.

Filterholderen er lgsnet fra kvernen
uten at pressing er utfort

Losne filterholderen og press sammen kaffen
som forklart i par. ““Perfekt dose™ “Hvis det
brukes forhdndsmalt kaffe:”

Filterholderen er blitt frakoblet uten at
malingen er blitt fullfort, eller pressin-
gen er blitt gjort for tidlig

Gjenta kverningen

Kaffetrakten i kvernen er tilstoppet.

Maskinen ma rengjeres som forklart i par.“8.5
Rengjgring av “Smart tamping station
problemet vedvarer ma man fa tilgang il trak-
ten ved a dpne den anviste luken og deretter
lgsne den med spatelen

1

" Hvis

Kvernen  er  blokkert av et

fremmedlegeme

Fjern fremmedlegemet og rengjor kver-
nen som forklart i par.
kvernene”.

"8.3 Rengjoring av

|v'| Lyser (red)

Det ma utfores avkalking

Utfor avkalking som illustrert i kap. “11.
Avkalking”

)+

blinker (oransje)

Apparatet utfgrer avkalking

Fullfert operasjonen som forklart i kap. “11.
Avkalking”

|| blinker (redt) +

. Lyser (hvitt)

Det ma utfores skylling

| blinker (rodt) +

‘ blinker (hvitt)

Apparatet utfarer skyllingen som er del
av avkalkingssyklusen

q
da Lyser (oransje)

Det er ngdvendig & foreta rengjering av
kaffeuttaket

d
@ Blinker (oransje)

Apparatet  utforer

kaffeuttaket

rengjering  av

Se par.“8.1 Rengjering av kaffeuttaket”

Alle lampene blinker

Generell alarm

Man bes henvende seg til De'Longhi
servicesenter

13. HVIS NOE IKKE FUNGERER

PROBLEM

ARSAK

LASNING

Det er vann i dryppeskalen (A10)

Dette er en normal del av funksjonen il
maskinens innvendige kretser

Tom og rengjor dryppeskalen regelmessig

9
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PROBLEM

ARSAK

LASNING

Det skilles ikke ut espresso

Mangler vann i beholderen (A14)

Fyll beholderen

Lampen (&7 (B6) lyser for 4 vise at kaf-
fekretsen og dampkretsen er tom

Trykk pa tasten ved lampen ©7 for &
fylle kretsen

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann

Beholderen (A14) er ikke satt inn korrekt
og ventilene nederst er ikke dpne

Press beholderen inn slik at ventilene
apner seg

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “11.
Avkalking”

For finmalt

Trekk ut filterkoppen (C1) og gjenta oper-
asjonen for 4 tilberede kaffe i samsvar
med det som er oppgitt i par. “4.1 Fase
1 - Maling (grinding)” og “4.2 Fase 2 -
Pressing (tamping)”

Filterholderen fester seq ikke til apparatet

Den malte kaffen er ikke blitt presset,
eller det er for mye malt kaffe

Gjenta malingen med andre innstillinger.
Reduser dosemengden. Kontroller at
filteret (C2) eller (C3) (1 eller 2 kopper)
er blitt korrekt satt inn for den aktuelle
dosen (tast 2x (B3) valgt eller ikke)

Det drypper espresso over kanten pa fil-
terholderen (C1) men ikke fra dpningene

Filterholderen er ikke satt inn korrekt

Sett pa filterholderen pa riktig mate og
vriden heltinn

Pakningen pa kaffeuttaket (A18) er blitt
elastisk eller er skittent

Skift ut pakningen i kaffeuttaket hos et
Servicesenter

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann

Kaffekremen er klar i fargen (renner hur-
tig fra tuten)

Man md gd over innstillingene til
apparatet

Trekk ut filterkoppen, gjenta operasjonen
for 4 tilberede kaffe som er gjengitt i par.
“4.1 Fase 1 - Maling (grinding)” og “4.2
Fase 2 - Pressing (tamping)”

Kaffekremen er merk i fargen (renner
langsomt fra tuten)

Man md ga over innstillingene ftil
apparatet

Trekk ut filterkoppen (C1) og gjenta ope-
rasjonen for 4 tilberede kaffe i samsvar
med det som er oppgitt i par. “4.1 Fase 1
- Maling (grinding)” og "4.2 Fase 2 - Pres-
sing (tamping)”

Nér avkalkningen er blitt utfert vil appa-
ratet ha behov for en ekstra skyllesyklus

Under denne skyllesyklusen er ikke be-
holderen fylt opp til MAX-niva

Gjenta skylling (se kap.“11. Avkalking”)

9

126




PROBLEM

ARSAK

LASNING

Apparatet maler ikke opp ikke kaffe

Det finnes fremmedlegemer inne i
kaffekvernen

Kvernene ma rengjgres som forklart i par.
"8.3 Rengjering av kvernene’, men pése
at alle bonner er flernet fra kaffebgnne-
beholderen (A2) for den tas ut. Far kver-
nen settes tilbake pa plass ma man suge
opp alle urenheter rundt denne

Bennebeholderen (A2) befinner seq ikke i
korrekt posisjon

Beholderen er korrekt satt pa plass nar
pilen A er pa linje med symbolet 6 0g
det hores et klikk

Hvis man gnsker kan kaffetypen byttes.

Man méd flerne alle kaffebonner i
maskinen.

+ Tom kaffebgnnebeholderen  (A2)
(kvern opp gjenvarende innhold eller
bruk en stovsuger til & temme den).

« Hekt pa filterkoppen (C1) og foreta en
kverning pa tomgang for a rense opp
kaffekretsen: Hekt filterholderen pa
utgangen til kaffekvernen (A19) og
rett inn med teksten INSERT. Vri deret-
terfilterkoppen mot heyre. Kverningen
starter nar filterkoppen nar posisjonen
CLOSE og avbrytes deretter automa-
tisk. Gjenta inntil filteret er tomt

- Tilsett en nye type kaffebgnner i be-
holderen (A2)

« Hvis malegraden ikke nar “perfekt
dose” gjor man som forklart for forste
gangs bruk

Etter maling er kaffefiltrene (C2) eller
(C3) tomme

Etter kverningen er kaffefilteret fullt av
kaffepulver

Kaffetrakten i kvernen er tilstoppet.

Maskinen ma rengjares som forklart i par.
"8.5 Rengjoring av “Smart tamping stati-
on”. Hvis problemet vedvarer md man fa
tilgang til trakten ved a dpne den anviste
luen (A21) og deretter lgsne den med
spatelen
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PROBLEM

ARSAK

LASNING

Etter kverningen nar ikke kaffepulveret i
filtrene (C2) eller (C3) “perfekt dose”

"Smart Tamping Station" har behov for
rengjoring

Maskinen ma rengjores som forklart i par.
"8.5 Rengjering av “Smart tamping stati-
on™ fgr man gjentar kverningen

Mengden kvernet kaffe ma reguleres

Foreta requlering med den anviste betje-
ningshryteren (B2) og folg anvisningene i
par. "“Perfekt dose™. Hvis bryteren allere-
de er i max-posisjon gjer man som forklart
i delen "7. Programmeringsmeny” - “Ek-
stra requlering av kaffekvern”

Med tiden vil kvernene slites ned

Skift ut disse kvernene som forklart i par.
“8.4 Bytte av kverner”
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Innan du anvénder apparaten, lds alltid broschyren med
sakerhetsvarningarna.

1. BESKRIVNING

1.1  Beskrivning av apparaten - A
A1, Lock for behdllaren for kaffebdnor

A2. Behdllare for kaffebonor

A3. Koppbricka

A4. Angknapp

A5. Varmvattendispenser

A6. Angrr

A7. Galler koppbricka for espresso

A8. Galler koppbricka for glas eller mugg
A9. Droppkarets galler

A10. Droppbricka

A11. Vattennivavisare for droppkaret

A12. Lock vattentank

A13. Handtag for utdragning av vattenbehallaren
A14. Vattenbehallare

A15. Utrymmer for avhérdningsfilter

A16. Utrymme for matningskabelns kontakt
A17. Huvudstrombrytare (PR/AV)

A18. Kaffedispenser

A19. Utgang kaffekvarn (Tamping station)
A20. Spak press

A21. Lucka for att komma ét kaffekvarnens glidbana

1.2 Beskrivning av mandverpanelen - B
B1. Knapp PA/Standby
B2. Vred for justering av méngd malet kaffe
B3. Knapp“X2": for att anvanda filtret for 2 kaffe
B4. Knapp "kaffetemperatur”
B5. Knapp“OK": for att dispensera dryck/for att bekrafta
B6. Knapp “dispensering av varmt vatten”
B7. Knapp“My":for att personalisera méngden av dryck
B8. Valratt funktioner
« Espresso
+ Americano
« Coffee
« Avkalkning
B9. Varningslampa for “avkalkning”
B10. Varningslampa “klar dnga”
B11. Varningslampa “behéllare for kaffebonor saknas”
B12. Varningslampa “energibesparing”
B13. Varningslampa “Rengdring” (se “8.1 Rengdring av
kaffedispensern”)
B14. Varningslampa “behallare kaffebdnor tom”
B15. Varningslampa “vatten saknas”
B16. Varningslampa pressning
B17. Manometer

1.3  Beskrivning av tillbehdren - C
Q1. Filterhdllare

Q2. Filter 1kopp

Q3. Filter 2 koppar

(4. Reaktionssticka "Total Hardness Test"
(5. Avkalkningsmedel

(6. Stromkabel borttagbar

(7. Borste

(8. Tillbehdr rengdring av kaffedispenser
9. Softballs

€10. Mjolk kanna

C11. Rengdringsnal for angror

1.4 Rengoringstillbehdr ingar inte,
rekommenderas av tillverkaren
For ytterligare informationer, besdk Delonghi.com.

@ Rengoringspastiller

(Se”8.1Rengdringav kaffedispensern”)
JEco MultiClean Rengdringsmedel
~——  ——— EAN: 8004399333307

2. FORBEREDELSE AV APPARATEN

Diska samtliga tillbehdr, med ljummet vatten och diskmedel for

tallrikar och fortsétt sedan sa har:

1. Forin behallaren for kaffebonor (A2) i kaffekvarnen (fig. 1).
Behallaren ar korrekt inford nar pilen A ér inriktad med
symbolen EJ och du hor ett “klick” (fig. 2).

2. Forin droppkaret (A10) komplett med koppbrickans galler
(A8) och droppkarets galler (A9) (fig. 3);

3. Dra ur vattentanken (A14) (fig. 4) och fyll med férskt och
rent vatten, se till att texten MAX inte dvertécks (fig. 5) .

4. Forsedan in tanken.

Observera: Sdtt aldrig apparaten i drift utan vatten i behdllaren eller om behdllare
saknas.

Observera: Vi rekommenderar dig att snarast anpassa vattnets hdrdhet enligt pro-
ceduren som beskrivs i kapitel "7. Instdllningsmeny”.

3. FORSTA IBRUKTAGANDET AV MASKINEN

1. Sétt i kontakten till elsladden (C6) i avsett sate (A16) pa
baksidan av apparaten (fig. 6); och satt sedan i stickkontak-
tenieluttaget. Forsdkra dig att huvudstrdmbrytaren (A17),
pa apparatens baksida ar intryckt i lage I (fig. 7);

2. Placera en behdllare med minimum kapacitet pd 100 ml,
under dispensern for varmt vatten (i hojd med kaffedispen-
sern (A18)) (fig. 8);

3. Tryckin knappen (B6) i h6jd med indikationslampan (&
(fig. 9): dispenseringen startar och avbryts automatiskt.
Tom behallaren.

Innan du bdrjar anvanda maskinen, ar det ndvandigt att skélja

maskinens interna kretsar. Utfor foljande:




4. Haka fast filterhllarenheten (C1) komplett med filter vid
maskinen: for korrekt fasthakning, rikta in handtaget pa
filterhallaren med "INSERT” (fig. 10) och vrid greppet mot
hdger, tills det ar inriktat med ldget "CLOSE”;

5. Placera en behdllare under filterkoppen och angroret (A6);

6. Tryckin knappen OK (B5) (fig. 11): dispenseringen startar;

7. Vid avslutad dispensering, vrid dngvredet (A4) (fig. 12) och

dispensera dnga i nagra sekunder for att skélja angkret-
sen: for en optimal dispensering, rekommenderas det att
upprepa denna procedur 3 eller 4 ganger. Detta tillater att
eliminera vattnet i roret fore dispensering av dnga.

Maskinen &r nu klar for anvandning.
Observera: skdljningen av de interna kretsarna rekommenderas dven om appara-
ten inte anvinds under en lingre tid.

Vid den forsta anvandningen dr det nddvandigt att bereda 4-5
kaffe innan maskinen bérjar ge ett tillfredsstallande resultat:
var sérskilt uppmarksam pd méngden malet kaffe i filtret ((C2)
eller (C3)) (se instruktionerna i avsnitt "4.1 Fas 1 - Malning
(grinding)”).

Fortsétt enligt beskrivningen i kapitel “Den “perfekta dosen

1
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Fas 1- Malning (grinding)
Héll bonorna i behéllaren (A2) (fig. 13). Det rekommende-
ras att halla i endast bonorna som kravs for beredningen:
pa detta sattet anvander du alltid farskt kaffe;
Vdlj malningsgrad (fig. 14). Fabriksinstéliningen &r 5
(medium malning). O resultatet inte ar tillfredsstallande,
justera malningsgraden beroende pé personlig smak och
typen av kaffe (justeringen ska utforas nar kaffekvarnen
arigang).
Observera:  Malningsgraden mellan 3 och 6 rekommenderas
for de flesta typerna av kaffe. Resultatet av malningen med val
pa 1eller 2 dr mycket fin, att anvdnda endast med mycket speciellt
kaffe (ttrostat).

3. Forin ett av kaffefiltren (C2) eller (C3) i filterhallaren (C1)
(fig. 15). Om du anvénder filtret for 2 koppar, tryck in knap-
pen 2X (B3): med detta val fordubblas dven méngden dis-
penserad espresso.

4. Justera vredet for méngden (B2) med utgéng frén mini-

mumlaget (fig. 16).
Se avsnittet "Justera dosen malet kaffe i filtret” for ytterligare
indikationer.

5. Haka fast filterhllaren vid kaffekvarnens utgang (A19) och
rikta in den med texten INSERT: vrid sedan filterkoppen &t
hdger. Malningen startar nér filterhdllaren nér laget CLOSE

och avbryts automatiskt.
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Justera dosen malet kaffe i filtret

MEDIUM-MORKT

MORKT

M A
X-MORKT

LJusT

X-LIUST /-\,,"
Min E

&

Extrarange av
malning

Varje typ av bona ger ett annorlunda resultat vid malningen och
darfor krdver justeringen av dosen i bdrjan av malningen stor
omsorg.

Denna illustration ger indikationer om hur man justerar dosen,
pa grundval av fargen pa rostningen: de ska anses vara en ut-
gangspunkt men kan skifta beroende pa sammansattningen av
kaffebdnorna.

1. Stéllin dosen pa minimumlage.

2. Med referens till rostningsférgen pa ditt kaffe, vrid vredet
ldngsamt.

4.2 Fas2 - Pressning (tamping)

1. Efter malningen, sank presspaken (A20) till grénslaget (av-

ldgsna inte filterhallaren) (fig. 17). For ett perfekt resultat,
upprepa 2 ganger.

Hall spaken nedtryckt till gransléget under avldgsnandet
av filterhdllaren (fig. 18). For sedan tillbaka spaken till
utgangsldget.

Nér du kontrollerat att kaffedosen &r korrekt (se “Den “per-
fekta dosen™), haka fast filterhdllaren pa kaffedispensern
(A18) (fig. 19).

Observera:  Om efter pressningen, kaffe finns kvar ldings filtrets
kanter, paverkar detta absolut inte kvaliteten av extraktionen och
sdledes slutresultatet.

Den “perfekta dosen”
Kaffefiltren har en invandig referens for att identifiera den
perfekta dosen.

Lasermérkning Upphojd markning

Filter med lasermarkning: den perfekta dosen mot-
svarar markningens dvre linje;

Filter med upphdjd mérkning: den perfekta dosen
motsvarar den upphdjda linjen;

Forsakra dig att kaffet ar vid niva efter pressningen. Set kan
vara nddvéndigt att justera vredet (B2) flera ganger innan
du uppnar den perfekta dosen.



Om kaffet & over-eller underutvunnet och den interna
dosen &r perfekt, justera malningsgraden till mera finma-
let eller grovmalet (se "4.1 Fas 1 - Malning (grinding)”).
Om kaffet ar verutvunnet (alltfor langsam dispensering),
mdste malningsgraden vara grévre. Om kaffet ar underut-
vunnet (alltfor snabb dispensering) maste malningsgraden
vara finare.

Bartendern rekommenderar: Ta ut filterhdllaren medan
presspaken (A20) ar nedsankt for att erhdlla en perfekt fi-
nish av kaffedosen.

Om du anviinder formalet kaffe:

héll det formalna kaffet i filtret;

- vrid vredet pa e—;
- haka fast filterhdllaren vid kaffekvarnens utgang;
- sank presspaken.
4.3 Fas 3 - Dispensering (brewing)
1. Vélj temperaturen (fig. 20) (se "Temperaturen for bered-

ning av kaffe”).

Valj onskad dryck (fig. 21).

Tryck in OK (B5) for att starta dispenseringen (fig. 11)
(for-bryggning och bryggning). Kaffedispenseringen av-
bryts automatiskt.

Temperaturen for beredning av kaffe

Vattnets temperatur kontrolleras under hela tillagningsproces-
sen, for att garantera stabilitet i extraktionsfasen. Specialista
Prestigio erbjuder 3 bryggningstemperaturer* som motsvarar
ett omrade mellan 92°Coch i 96°C.

Beroende pa bonornas typ och rostning, rekommenderar vi olika
temperatur: Robusta bonor kréver en ldg temperatur; Arabica
bonor en hdg temperatur. Detsamma galler for bonor med mor-
krostning eller for just malna bonor.

Motsvarande
varningslampa

Temperaturniva Rostningsniva

MIN Morkt
o 8
MED Medium-morkt
[ J =
s 8
MAX - Ljust - Morkt
o =
o 8

*  Denna temperaturen hénvisar till vattnet i thermoblock.

Den ér saledes annorlunda dn temperaturen i koppen eller
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temperaturen som uppméts ndr drycken kommer ut fran
filterhallarens dispensrar.

5. FORBEREDELSE AV MJOLKDRYCKER
5.1 Skumma mjélken
1. Hallméngden mjdlk, i kannan, (C10) som du 6nskar varma/

skumma, med hansyn till att mjélkvolymen kommer att
oka 2 eller 3 ganger (fig. 22). For att fa ett tjockare och
jémnare skum, rekommenderas det att anvanda helmjdlk
vid kylskapstemperatur (ungefar 5° C).

My LatteArt

)
T

)
U

4

2. Foratt skumma mjolken, placera angroret (A6) pa mjolkens
yta: pd sd satt blandas luften med mjdlken och angan.

3. Hall dngroret pa ytan, med uppmarksamhet att inte fanga
upp for mycket luft och skapa alltfor stora bubblor.

4. Sank ner angroret under mjolkytan: pa sa satt skapas en

virvel. Nér onskad temperatur uppnatts, stang angvredet
och vanta tills dispenseringen av anga avbryts helt innan
du avlagsnar mjolkkannan.
Bartendern rekommenderar:
Farsk mjolk ar bast. Anvand alltid farsk mjolk vid
kylskdpstemperatur.
For ett battre resultat, rekommenderar vi att alltid forvara
mjolkkannan i kylskap.
Helmjolk garanterar utmérkta resultat. Resultatet och
skummets kvalitet skiftar beroende pa om du anvénder
komjolk eller vegetabiliska drycker.
Efter att ha skummat mjélken, eliminera bubblorna genom
att rotera mjolkkannan latt.

.

Rengoring av angroret:

1. Efter varje anvandning, avldgsna mjolkrester frdn dngroret
med en duk (fig. 23). For en djup rengdring, rekommende-
ras det att anvanda Eco MultiClean: sakerstéller hygienen
genom att avldgsna proteiner och fetter fran mjélken och
kan anvéndas for att rengdra hela maskinen.

Dispensera dnga nagra sekunder for att rengdra dispensern
ordentligt (fig. 12).

Vadnta tills dispensern svalnar for att bibehalla dispenserns
prestanda i tiden, anvénd rengdringsnalen (C11) for att
halla de 3 hélen fria (fig. 24).

3.



6.

PERSONALISERA MANGDEN AV
KAFFEDRYCKERNA MED KNAPPEN (™) (B7)

Forbered maskinen for att dispensera 1 eller 2 koppar av
kaffedrycken som du onskar dispensera, innan du hakar
fast filterhdllaren (C1) komplett med filter (C2) eller (C3)
och malet kaffe.

Vrid vredet (B8) for att vélja drycken att programmera.

Tryck in knappen @: indikationslampan som motsvarar
knappen @ blinkar.
Tryck in knappen OK for att starta dispenseringen. Var-

ningslamporna motsvarande knapparna OK och
blinkar.

Nér onskad mangd uppnatts, tryck in OK. Om drycken
forutser dispensering av en annan ingrediens, startar dis-
penseringen av denna: ndr 6nskad mangd uppnatts, tryck
in OK.

Tryck in knappen @ for att spara. Apparaten r klar for en

ny anvandning och varningslampan @férblirténd.

Om du inte vill spara programmeringen, tryck in vilken annan
knapp som helst.
Observera:

Det dr mdjligt att programmera kaffedrycker, men inte dis-
pensering av dnga och varmt vatten.

Programmeringen dndrar mdngden av dryckerna, men inte
av det malna kaffet.

Dryckerna “X2” kan programmeras separat.

For att ga tillbaka till fabriksinstdllningarna, hdll

knappen intryckt @ tills den sldcks. Den valda drycken
gdrtillbaka till den fabriksinstdllda mangden.

Kafferecept | Fabrik- Programmerbar mangd
sinstalld
mangd
= 35ml fran 25 till 90 ml
oy | 70ml fran 50 till 180 ml
= 80 ml fran 50 till 120 ml
= x |160ml fran 120 till 240 ml
w 120 ml « espresso: fran 25 till 60 ml
« vatten: fran 25 till 120 ml
& x> | 240ml « espresso: fran 50 till 120
ml
- vatten: fran 50 till 240 ml

7.

INSTALLNINGSMENY

1. Gainimenyn:

Tryck in samtidigt i 5 sekunder X2

2. Instéllningar med val fran vredet (B8)

Americano

Espresso Coffee

Q/\Q’

Motsvarande | Vrid till Justeringar
installning
Extra justering ESES)SO X2 =Range 1
avmalningen =

== Range 2
Vatt. hardh @] X2 = mjukt

Americano

=5 = medium

=) hart/mycket hart
Automatisk & X2 = 9 minuter
avstangning Coffee

Srmp 1,5 timmar

=) 3 timmar
3. Instéllningar med val fran knapp:

o ©P o axtiverad
Energisparlage
>
© =) Avstingd

Hall knappen @, in-
tryckt i minst 5 sekunder
tills varningslampan
forblir tand med fast ljus

Fabriksvarden

4, Spara de nya installningarna genom att trycka in
ON/Standby (B1)
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8. RENGORING AV APPARATEN

Varning!

+Anvdnd inte losningsmedel, abrasiva rengdringsmedel
eller alkohol for rengdring av maskinen.

« Anvénd inte metallféremal for att avldgsna kalkavlagring-
ar och kaffeavlagringar, eftersom dessa skulle kunna repa
metall-och plastytorna.

For perioder av stillastiende dver en vecka, rekommen-
deras det, fore anvéndning av maskinen, att utfora en
skéljning.

Fara!

- Sank aldrig ned maskinen i vatten, under rengdringen: det
ror sig om en elektrisk apparat.

- Forevarje rengdring av apparatens ytterdelar ska du stanga
av maskinen, ta ut stickkontakten ur vagguttaget och lata
maskinen svalna.

DISHWASHEY
SAFE

cee OEco
Q MultiClean
MuliiClean

®¢§XXXJJ

8.1 Rengoring av kaffedispensern
Nér varningslampan xg%) tands (orange) (B13), ar det nodvan-
digt att utfora rengdringen av kaffekretsen. For att utfora rengd-
ringscykeln, kop pastillerna for rengdring av kaffemaskiner. For
ytterligare informationer, besok www.Delonghi.com.
1. Forin filtret for 1 kopp (C2) i filterhdllaren (C1) (fig. 25).
2. Forin rengdringstillbehdret i filtret (C8) (fig. 25) och tryck
till botten.
3. Placera rengdringspastillen pa tillbehoret (fig. 26).
Fdst filterhallaren pa kaffedispensern (A18).

5. Fyll vattentanken (A14). Forsakra dig att droppkaret (A10)
artomt.

6. Hall knappen @3 (B6) intryckt, tills varningslampan
tdnds .@ (B13). Efter ndgra minuter avbryts rengoring-
en automatiskt.

7. Avldgsna filterhallaren och rengdringstillbehoret.

8. Diska filterhallaren och filtret under rinnande vatten.

9.  Sétt tillbaka filterhallaren och utfor en skdljning genom att
trycka in knappen &P : vi rekommenderar att placera en
tom behallare under filterbehallaren.

10. Avldgsna och tom droppkaret.

Observera:

Denna rengdringscykel kan startas ndr som helst genom att

trycka in knappen &) i ndgra sekunder. For att radera proce-

duren, tryck in knappen i 10 sekunder.

8.2 Rengor facket for behallaren for kaffebonor

1. Forsdkra dig att behallaren for kaffebdnor (A2) ar tom.
Utfor eventuellt ndgra malningar utan bonor och tom den.

2. Haka av behdllaren genom att vrida den moturs och dra ut
den ur maskinen (fig. 27)

3. Sug upp kafferesterna (fig. 28).

4. Rengor utrymmet for behallaren for kaffebonor med en
fuktig trasa och torka (fig. 29);

5. Sétt tillbaka behdllaren genom att fora in den i kaffekvar-
nen. Behallaren &r korrekt inford nar pilen A &r inriktad
med symbolen 6 och du hor ett “klick” (fig.30).

8.3 Rengoring av kvarnarna

Nar du rengdr behallaren for kaffebonor (A2), rengdr behallarens

utrymme och den dvre kvarnen med en fuktig trasa. Kontakta ett

service center for att avldgsna och byta ut kvarnarna.

Det dr mdjligt att avidgsna kvarnen om maskinen skulle vara

blockerad av ett frimmande foremdl. Om detta skulle intraffa,

avldgsna behdllaren for kaffebdnor och gér sa har:

1. Haka filterkoppen (C1) och utfdr en "tom” malning for att
befria kaffekanalen.

2. Stdngav apparaten.

3. Vrid malningsregulatorn moturs, till grénsléget, i lage "RE-
MOVE” (fig. 31).

4. Drautkvarnens dvre del, genom att gripa den med det sar-
skilda handtaget (fig.32).

5. Rengdr maskinen med en pensel (fig. 33) och sug upp res-
terna av kaffe med en dammsugare (fig. 28).
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1. Ta ut den medfdljande reaktionsstickan“TOTAL HARDNESS
TEST” ur forpackningen (C4).

2. Forinstickan helt i ett glas vatten i ungefar en sekund.

3. Draupp remsan ur vatten och skaka ltt. Stall in apparaten
,som anges i kaptilet “7. Instéliningsmeny”.

6. Forinkvarnen i dess utrymme (fig. 34);

7. Vrid requlatorn och vélj dnskad malningsgrad (fig. 14);
Kontrollera att kvarnen dr val inford, genom att dra i handtaget:
kvarnen ar korrekt inford om den inte ror sig.

8.4 Utbyte av kvarnarna

Nér mangden malet kaffe minskar ytterligare, kontakta ett
service center for att byta ut kvarnarna och justera sedan kaf-
fekvarnen igen genom att gd in i installningsmenyn ("7. In-
stdllningsmeny”) och vélja det forsta omradet for extra justering
av malningen. Vrid sedan ratten for justering av méngden (B2)
till Iage MIN och justera dosen som vid forsta anvandningen (se
"Den “perfekta dosen™).

8.5 Rengoring av "Smart tamping station"

1. Rengor fasthakningsomradet med en pensel (fig. 35).

2. Draispaken (A20) till andldget och rengdr pressen med en
pensel (fig. 36), sldpp sedan spaken.

3. Rengdrmed hjélp av skrapan (C7), glidbanan for kaffet (fig.
37).

Smart TAMPING
S (@] N ]

T A T |

0[S0 Peso)
T—— T
o
=\
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9. VATTNETS HARDHET

Indikationslampan 5] (B9) avkalkning, tands efter en for-
handsbestdmd funktionstid, som beror pa vattnets hardhet.
Det &r mdjligt att programmera maskinen beroende pa vattnets
verkliga hardhetsgrad i de olika regionerna, och pa sd sétt gora
proceduren for avkalkning mindre frekvent.

Testresultat Vattnets | Knapp Niva
Hardhet
x2 1
mIRINI | i
vatten
_ [I1’wm| = 2
=¢ medelhart
vatten
E— ] 3
hart eller
_ NEEN mydeet
hart vatten

4. Stéllinapparaten,somangesikaptilet 7. Installningsmeny”.

10. HUR MAN ANVANDER SOFTBALLS

Softballs (C9) & ett innovativt system som forlanger maski-
nens livstid, utan att forandra vattnets kvalitet och garanterar
en dispensering av kramigt och aromatiskt kaffe. For att opti-
mera effektiviteten, Idmna Softballs i vattnet hela natten fare
anvandningen.

1. Dra ut Softballs-paketet ur forpackningen (fig. 38).

38 39

2. Skdlj Softhalls-paketet med rinnande vatten (fig. 39).
3. Sank ner pasen i vattentanken (A14) (fig. 40).
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4. Byt ut Softballs-pasen var 3:e manad (fig. 41).

11. AVKALKNING

Varning!

Fore anvandningen Ids instruktionema och etiketterna pd
avkalkningsmedlet (C5), som dterges pa sjalva avkalknings-
medlets behallare.

Vi rekommenderar att anvénda uteslutande avkalknings-
medel fran De’Longhi. Anvandning av ej lampliga avkalk-
ningsmedel, liksom ej regelmassigt utford avkalkning, kan
medfdra uppkomst av defekter, som inte tacks av tillverka-
rens garanti.

Avkalkningsmedlet kan skada de 6mtaliga ytorna. Om pro-
dukten halls ut oavsiktligt, torka upp omedelbart.

For att utfora avkalkningen

Avkalknings- | Avkalkningsmedel De’'Longhi
medel
Behallare Kapacitet 2 liter
Tid ~40min
1. (OM NARVARANDE, TA UT AVHARDNINGSFILTRET OCH

SOFTBALLS). Hall avkalkningsmedlet i vattentanken (A14)

till nivan A i A (motsvarande en forpackning pa 100ml)
som ar tryckt pd tankens insida (fig. 42).

EcoDecalk Q

42 43
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Tillsatt vatten tills nivin _©_ B nds (fig. 43). For sedan in vatten-
tanken i maskinen igen.
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Forsakra dig att filterhallaren (C1) inte r fasthakad och placera
en behdllare under dispensrarna for kaffe och varmt vatten ,
och under angroret (A6) (fig. 44).

Vrid vredet (B8) pa || (fig. 45): varningslampan OK ténds
med orange férg; varningslampan || blinkar.

Tryck in knappen OK: varningslampan OK blinkar.
Avkalkningsprogrammet startar och avkalkningsmedlet kom-
mer ut fran dispensrarna. Avkalkningsprogrammet utfor au-
tomatiskt en rad skdljningar med intervaller, for att avidgsna
kalkavlagringarna frén kaffemaskinens innandome tills behal-
[aren toms.

Dispenseringen avbryts och varningslampan OK blir vit. Det &
saledes nddvandigt att utfora skoljningscykeln:

7.

9.
10.

Tom behallaren som anvants for att samla upp avkalk-
ningsvatskan och satt tillbaka den under dispensrarna.

Dra ut vattentanken, tom den frdn eventuella rester av
avkalkningsmedel, skolj den med rinnande vatten och
fyll den med férskt vatten upp till MAX nivan (fig. 46). For
sedan in tanken i dess utrymme.

P
@
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Tryck in knappen OK: skdljningen startar.
Nér skdljningen har fullbordats, avbryts dispenseringen
och apparaten dr klar for anvandning.

0=




11. Tém behallarna for uppsamling av skdljvattnet.
12. Dra ut och tom droppkaret och for sedan in det igen. .
13. Dra ut och fyll tanken med férskt vatten och sétt sedan tillbaka

den.
Maskinen ar nu redo for anvéndning.

Observera:

Avkalkningscykeln kan startas nar som helst (dven om den
relativa varningslampan annu inte ar tand).

Om avkalkningen skulle ha startats av misstag, tryck in
knappen OK i 10 sekunder, skéljningen kan inte avbrytas.

12. INDIKATIONSLAMPORNAS BETYDELSE

INDIKATIONSLAMPOR INDIKATIONSLAMPORNAS | ATGARD
BETYDELSE
Alla  indikationslamporna  blinkar | Pdslagning av maskinen Sjalvdiagnos

samtidigt

@) fast

Det & den forsta pdslagningen av
maskinen och det ar nddvandigt att
utfora pafyliningen av vattenkretsen

Utfor vad som anges i kap. “3. Forsta ibrukta-
gandet av maskinen”

fast (vit)

«  Indikationslampa 8: anger den
valda kaffetemperaturen
o @).
Indikationslampa : anger att

maskinen dr redo att dispensera varmt
vatten

Maskinen & klar for dispensering

Forbered maskinen och fortsatt med bered-
ningen av drycken

72

Energibesparingen dr aktiverad

Se kap. “7. Instéllningsmeny” om du onskar

fast inaktivera funktionen
w st Behallaren for kaffebdnor (A2) értom | Fyll pa behallaren for kaffebonor
as
Om du vill fortsatta med malningen, | Fyll pa behallaren for kaffebdnor
(27 blinkande men behallaren for kaffebonor (A2) ar

tom

blinkar kortvarigt med jamna

(27

Vredet (B2) dr vridet till ldget for max-
imal reglering

Om kaffet i filtret efter malningen &r ofill-
rackligt, vélj ett nytt malningsomrade, som
anges i kapitel “7. Instéliningsmeny”.

="
intervaller O
Vattnet i tanken (A14) dr inte tillrdckligt | Fyll pa tanken eller dra ut och stt tillbaka
OQ fast eller sa &r inte kaffetanken ordentligt | tanken korrekt

inford

9
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INDIKATIONSLAMPOR

INDIKATIONSLAMPORNAS
BETYDELSE

ATGARD

a@ blinkande

Du vill bereda en dryck men vattentanken
(A14)drtom

Fyll vattenbehallaren

Malningen dr for fin och kaffet kommer
darfor ut for langsamt eller inte alls

Dra ut filterhdllaren (C1), upprepa proce-
durerna for att bereda kaffet, med hénsyn
till indikationerna i avs. 4.1 Fas 1 - Mal-
ning (grinding)” och "4.2 Fas 2 - Pressning
(tamping)”

Kaffefiltret (C2) eller (C3) &r igensatt

Skdlj filtret under rinnande vatten

Tanken (A14) &r felaktigt inford och de
relativa ventilerna dr dppna

Tryck létt pd tanken s att ventilerna Gppnas

Kalk pd hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “11. Avkalkning”

dﬁ) fast

Apparaten &r klar for dispensering av
anga

Apparaten har uppnatt temperaturen for att
dispensera anga. For att utfora dispenserin-
gen, vrid angvredet (A4)

& blinkande

Apparaten dr paslagen och energibe-
sparingen dr aktiverad: dngvredet (A4)
drildge for att dispensera dnga

Indikationslampan blinkar for att ange att
apparaten forbereder sig for att dispensera
anga: dispenseringen startar sa snart appa-
raten ndtt temperaturen

Apparaten &r klar for dispensering av
anga

Apparaten &r vid temperatur for beredning
av anga ndr varningslampan lyser med fast
ljus

Apparaten dispenserar dnga

|
\;/ fast

Behallaren for kaffebonor ar inte inford

For in behallaren for kaffebdnor korrekt (A2)
eller kontrollera att den ar korrekt inford.
Behallaren &r korrekt inford ndr pilen A ar
inriktad med symbolen ﬁ och du hor ett
“klick”

9

137




INDIKATIONSLAMPOR

INDIKATIONSLAMPORNAS
BETYDELSE

ATGARD

|
\;/ blinkande

Justeringen av véljaren for malnings-
grad ar inte korrekt eller ar utover den
maximalt méjliga justeringen

For tillbaka valjaren till ett av [agena for mal-
ning (mellan 1 och 8) och kom ihdg att:
«Justera malningen medan kaffekvarnen
drigang
Justera med en nivd 3t gangen och ut-
fora minst 5 malningar mellan en juste-

- UTANFOR—

ring och den pafdljande
—Omrade

omradet sewove
korrekt

coanse e/ \ korrekt
8 7 6 5 4 3 2 1 [a"ge

JL fast

Apparaten kraver pressning

En malning har just utforts och kaffefiltret ar
fasthakat pa kaffekvarnen

Filterhllaren har hakats av kaffekvar-
nen utan att pressa

Haka av kaffefiltret och fortsdtt genom att
pressa kaffet som beskrivs i avs. “Den “per-
fekta dosen™ "Om du anvénder formalet
kaffe:”

Filterhdllaren har hakats av innan
malningen avslutats eller sa har press-
ningen utforts for tidigt

Upprepa malningen

Kaffekvarnens glidbana dr igentappt

Utfor rengdringen enligt avs. "8.5 Rengdring
av"“Smart tamping station™. Om felet kvarstar,
kom ét glidbanan genom att 6ppna den darfor
avsedda luckan och befria den med anvand-

ning av horsten

Kvarnarna dr blockerade av ett fram-
mande foremal

Avldgsna det fraimmande foremalet och ren-
gor kvarnarna enligt avs. "8.3 Rengdring av
kvarnama”.

|| fast (rott)

Det @ nodvandigt att utfora
avkalkningen

Utfor avkalkningen som illustreras i kap. "11.
Avkalkning”

| blinkar (rétt) +

‘ blinkar (orange)

Apparaten utfor avkalkningen

Fortsdtt och komplettera proceduren som
beskrivs i kap. “11. Avkalkning”

[E%] tinkar (tt) +

fast (vitt)

Det & nodvandigt att utfora
skdljningen
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blinkar (vitt)

skdljning

INDIKATIONSLAMPOR INDIKATIONSLAMPORNAS | ATGARD
BETYDELSE
|'v| blinkar (r3tt) + Apparaten utfor  avkalkningscykelns

d
@ fast (orange)

Det &r nddvéndigt att utfora rengdrin-
gen av kaffedispensern

4
d3) blinkande (orange)

Apparaten  utfor
kaffedispensern

rengoring  av

Se par.”8.1 Rengoring av kaffedispensern

”

Alla varningslamporna blinkar Allmént larm Kontakta ett servis center
13. OM NAGOT INTE FUNGERAR
FEL ORSAK LOSNING

Det finns vatten i droppkaret (A10)

Det &r en del av den normala funktionen
av maskinens interna kretsar

Tom och rengdr regelbundet droppkaret

Det kommer inget mer espressokaffe

For lite vatten i behallaren (A14)

Fyll behallaren

Indikationslampan (&7° (B6) ar tand for
att ange att kaffekretsen eller dngkretsen
artom

Tryck in knappen som motsvarar varning-
slampan & for att fylla kretsen

Filtret (C2) eller (C3) &r igentdppt

Skdlj filtret under rinnande vatten

Behallaren (A14) &r felaktigt isatt och
ventilerna i botten dr inte dppna

Tryck latt pa behallaren for att dppna
ventilerna i botten

Kalk pd hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. "11.
Avkalkning”

Alltfor finmalet

Dra ut filterhdllaren (C1), upprepa pro-
cedurerna for att bereda kaffet, med
hansyn till indikationerna i avs. "4.1 Fas
1 - Malning (grinding)” och "4.2 Fas 2 -
Pressning (tamping)”

Filterhdllaren hakar inte fast

apparaten

pa

Det malna kaffet har inte pressats eller &r
overdrivet

Upprepa malningen med annorlunda in-
stéllningar. Minska dosen: kontrollera att
filtret (C2) eller (C3) (1 eller 2 koppar) dr
korrekt for dosen som ska malas (knapp
2x (B3) vald eller inte)

Espressokaffet droppar frén filterhallar-
ens (C1) kanter istéllet for fran halen

Filterhdllaren ar daligt inford

Haka fast filterhallaren korrekt och vrid
den med kraft dnda ner i botten

Kaffedispenserns packning (A18) har for-
lorat elasticitet eller & smutsig

Byt ut kaffedispenserns packning hos ett
service center

Filtret (C2) eller (C3) dr igentappt

Skolj filtret under rinnande vatten

9
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FEL

ORSAK

LOSNING

Kramen pa kaffet ar ljus (kaffet rinner
snabbt fran munstycket)

Det dr nddvéndigt att se dver apparatens
installningar

Dra ut filterhallaren, upprepa procedurer-
na for att bereda kaffet, med hénsyn till
indikationerna i avs. "4.1 Fas 1 - Malning
(grinding)” och "4.2 Fas 2 - Pressning
(tamping)”

Krémen pa kaffet & mork (kaffet rinner
ldngsamt fran pipen)

Det ar nodvéndigt att se dver apparatens
installningar

Dra ut filterhdllaren (C1), upprepa pro-
cedurerna for att bereda kaffet, med
hansyn till indikationerna i avs. "4.1 Fas
1 - Malning (grinding)” och "4.2 Fas 2 -
Pressning (tamping)”

Vid avslutad avkalkning kraver apparaten
ytterligare en skoljning

Behdllaren har inte fyllts till MAX-niva
under skdljningen

Upprepa skdljningen
Avkalkning”)

(se  kap. "11.

Apparaten maler inte kaffe

Det finns ett frammande foremal inuti
kaffekvarnen

Utfor rengdringen av kvarnama enligt
avs. "8.3 Rengdring av kvarnarna’och
forsakra dig att du avldgsnat alla bénor-
na fran behallaren for kaffebonor (A2)
innan du drar ut den. Innan du for in
kvarnen, sug noggrant ut alla rester fran
dess utrymme

Behallaren for kaffebonor (A2) ar inte i
ratt lage

Behallaren dr korrekt inford ndr pilen A
ar inriktad med symbolen E] och du hor
ett “klick”

0Om du dnskar byta kaffesort

Det &r nddvandigt att avldgsna alla kaffe-
bonorna i maskinen

« Tom behdllaren for kaffebonor (A2)
(genom att utféra tomma malnin-
gar eller eventuellt suga upp de
kvarstdende honorna)
Haka fast filterhallaren (C1) och utfor
"tomma” malningar, for att befria kaf-
fekanalen: haka sedan fast filterhal-
laren vid kaffekvarnens utgang (A19)
rikta in texten INSERT och vrid filter-
hallaren at hoger. Malningen startar
nar filterhallaren nar laget CLOSE och
avbryts automatiskt. Upprepa tills fil-
tret ar tomt
For in i behallaren (A2) den nya typen
av kaffebdnor
« Om den “perfekta dosen” inte uppnds
vid malningen, upprepa proceduren
for forsta anvandningen

9
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FEL

ORSAK

LOSNING

Kaffefiltret (C2) eller (C3) dr tomt efter
malningen

Efter malningen &r kaffepulvret i filtret
for mycket

Kaffekvarnens glidbana dr igentdppt

Utfor rengdringen enligt avs. “8.5 Ren-
goring av "Smart tamping station”. Om
felet kvarstar, kom &t glidbanan genom
att oppna den darfor avsedda luckan (A21)
och befria den med anvandning av borsten

Efter malningen uppnar inte kaffet i fil-
tret (C2) eller (C3) den "perfekta dosen”

"Smart Tamping Station” behdver

rengoras

Utfor rengdringen enligt avs. "8.5 Rengd-
ring av "Smart tamping station”, upprepa
sedan malningen

Det dr nddvandigt att justera mangden
malet kaffe

Justera mangden med det avsedda vredet
(B2) genom att fdlja indikationerna i avs.
"Den “perfekta dosen™. Om vredet redan
arilage max, fortsatt som anges i avsnitt
"7. Instdllningsmeny” - “Extra justering av
malningen”

Kvarnarna slits med tiden

Utfor bytet av kvarnarna enligt indikation-
ernaiavs. "8.4 Uthyte av kvarnarna”
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Lees altid sikkerhedsadvarslerne inden du bruger maskinen.

1. BESKRIVELSE

1.1  Beskrivelse af maskinen - A
A1. Lag til kaffebannebeholder

A2. Kaffebennebeholder

A3. Kopbakke

A4. Dampknap

A5. Varmtvandsudlgb

A6. Dampdyse

A7. Rist til kopbakke il espresso

A8. Rist til kopbakke til glas eller krus
A9. Bakkerist

A10. Drypbakke

A11. Vandniveaumaler i drypbakke

A12. Lag til vandbeholder

A13. Handtag til udtag af vandbeholder
A14. Vandbeholder

A15. Leje til kalkfilter

A16. Leje til stromstik

A17. Hovedafbryder (ON/OFF)

A18. Kaffeudlob

A19. Udtag til kaffekvaern (Tamping station)
A20. Stempel

A21. Luge der giver adgang til kaffekvaern

1.2 Beskrivelse af kontrolpanelet - B
B1. Knap til ON/Standby
B2. Knap til requlering af mangde formalet kaffe
B3. "X2"-knap til brug af filteret 2 kopper kaffe
B4. "Kaffe-temperatur”-knap
B5. “OK”knap: til udledning af drik/bekraftelse af drik
B6. Knap til “udledning af varmt vand”
B7. “My”knap: til indstilling af foretrukken maengde af drik
B8. Knap til funktionsvalg
+ Espresso
+ Americano
- (offee
« Afkalkning
B9. Kontrollampe for anmodning om “afkalkning”
B10. Kontrollampe "damp klar”
B11. “Bennebeholder mangler”-knap
B12. Kontrollampe "energibesparelse”
B13. Kontrollampe  "Rengaring” (se “8.1
kaffebryggeren”)
B14. "Benneneholder tom”-kontrollampe
B15. Kontrollampe "vandmangel”
B16. Kontrollampe "tryk”
B17. Manometer

Rengaring  af

1.3 Beskrivelse af tilbehgret - C
(1. Filterholder

Q2. Filtertil 1kop

3. Filtertil 2 kopper

(4. Malestrimmel "Total Hardness Test"
(5. Afkalkningsmiddel

(6. Aftaglig el-ledning

(7. Barste

(8. Tilbeher til rengering af kaffeudlgb
9. Softballs

(10. Malkekande

(11. Rengeringsnal til dampdyse

1.4 Rengoringstilbehor ikke inkluderet,
anbefalet af producenten
For mere information, besag Delonghi.com.

@ Renggringstabletter

(Se "8.1 Rengering af kaffebryggeren”)
OEcoMultiClean Yaskemiddel
~——— EAN: 8004399333307

2. TANDING AF MASKINEN

Vask tilbehgret med lunkent vand og opvaskemiddel og fortseet

som falger:

1. Indsat bennebeholderen (A2) i kaffekvaernen (fig. 1).Be-
holderen er isat korrekt, nar pilen A er justeret med sym-
bolet ﬁ og der hgres et "klik” (fig. 2).

2. Indst dryphakken (A10) inklusive kopbakkeristen (A8) og
bakkeristen (A9) (fig 3);

3. Tag vandbeholderen ud (A14) (fig 4) og fyld den op med
frisk, rent vand. Pas pd, at vandet ikke overstiger MAX-stre-
gen (fig. 5).

4. Genindsat beholderen.

Advarsel:  Teend aldrig for maskinen, hvis der ikke er vand i beholderen, eller hvis

beholderen er blevet fieret.

Bemaerk venligst: Det anbefales at tilpasse vandhdrdhedsgraden snarest muligt
ved at falge proceduren, beskrevet  kapitel “7. Menu indstillinger !

3. FORSTE ANVENDELSE AF MASKINEN

1. Set stromstikket (C6) i lejet (A16) pd bagsiden af maski-
nen (fig. 6); set derefter stikket i stikkontakten. Serg for, at
hovedafbryderen (A17)pd bagsiden af maskinen er blevet
tendt I (fig. 7);

Anbring en beholder med en minimumskapacitet pa 100
ml under varmtvandsheholderen (nar kaffedispenseren
(A18)) (fig. 8);

3. Tryk pa knappen (B6) der svarer til kontrollampen (&
(fig. 9): brygningen begynder og afbrydes automatisk. Tom
beholderen.

Inden maskinen tages i brug er det nedvendigt at skylle alle in-

terne kredslgh igennem. Ga frem som falger:




4. Isat filterholderen (C1) pa maskinen:for at satte den rigtigt
i skal hdndtaget pa filterholderen veere lige ud for symbolet
"INSERT” (fig 10) og drej handtaget mod hgjre indtil det er
lige ud for "CLOSE”;

5. Set en beholder under filterholderkoppen og dampdysen
(R6);

6. Tryk pd knappen OK (B5) (fig. 11): brygningen begynder;

7. FEfter brygningen drejes dampknappen (A4) (fig. 12) og
dampdyse i et par sekunder for at skylle dampkredslgbet:
For optimal dampudlgb anbefales det at gentage denne
handling 3 eller 4 gange. Dette tillader, at vandet i roret
elimineres, for der laves damp.

Nu er maskinen klar til brug.
Bemaerk venligst:  hvis maskinen ikke har vaeret i brug i lengere tid anbefales det
at skylle det interne kredslab.

Forste gang du bruger maskinen, skal der laves 4-5 kopper kaffe,
inden kaffemaskinen begynder at give et tilfredsstillende resul-
tat: veer seerligt opmaerksom pé den doserede mangde formalet
kaffe i filtret ((C2) eller (C3)) (se vejledningen i afsnit "4.1 Fase
1- Formaling”).

Fortsaet som angivet i kapitel “Den “perfekte dosis™.

4, KAFFETILBEREDNING

4.1 Fase1-Formaling

1. Held bannerne i beholderen (A2) (fig. 13). Det tilrades kun
at bruge de nadvendige bgnner til tilberedning: pa denne
made bruger du altid frisk kaffe;

2. Velg malegrad (fig. 14). Fabriksindstillingen er 5 (medi-
um maling). Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende, skal
niveauet justeres efter personlig smag og typen af kaffe
(justeringen skal foretages, mens kaffekvaernen kerer).

Bemaerk venligst:  Der anbefales en malegrad pd mellem 3 og

6 til de fleste slags kaffe. Malingsresultatet ved valg af 1 eller 2 er

meget fint og bruges kun til en meget sarlig slags kaffe (let ristet).

3. Indset et af kaffefiltrene (C2) eller (C3) i filterholderen (C1)
(fig. 15). Hvis du bruger filteret til 2 kopper, skal du trykke
pa X2-knappen (B3): med dette valg fordobles ogsa den
leverede maengde espresso.

4. Juster kvantitetsknappen (B2) startende fra minimumspo-
sitionen (fig. 16).

Se afsnit "Reguler maengden af formalet kaffe i filtret” for yder-

ligere information.

5. St filterholderen pd kaffekveernens udtag (A19) centrer
den med skriften INSERT: drej filterholderen mod hajre.
Formalingen begynder nar filterholderen star pa CLOSE og
den stopper automatisk.

Reguler maengden af formalet kaffe i filtret

MIDDEL
- M@RK

M@RK
X-M@RK

%,
‘/-\"
.,
%
s
H
Min -

&

Y5 Extra range af

formaling
X-LYS

Hver sort af benner giver forskellige resultater under forma-

ling, og af denne grund kraever dosisjusteringen forsigtighed i

starten.

Denne illustration giver indikationer pa, hvordan dosis justeres,

baseret pa ristefarven: det skal betragtes som et udgangspunkt,

men det kan variere alt efter kaffebgnnernes sammensatning.

1. Indstil dosis fra minimumspositionen.

2. Drej langsomt pa knappen med henvisning til din kaffes
ristefarve.

4.2 Fase2-Stampning

1. Efter formalingen presses handtaget (A20) ned sa langt
som muligt (tag ikke filterholderen ud) (fig. 17). Gentag 2
gange for at fa det bedste resultat.

2. Hold handtaget sd langt nede som muligt, mens du fjerner
filterholderen (fig. 18). Seet derefter hdndtaget tilbage i
dets oprindelige position.

3. Nar du har kontrolleret, at kaffedosis er korrekt (se "Den
"perfekte dosis™), skal du fastgere filterholderen til kaffe-
udlgbet (A18) (fig. 19).

Bemaerk venligst: Hvis der efter stampning er kafferester

langs filterets kanter, pavirker dette pd ingen mdde kvaliteten af

ekstraktionen og derfor det endelige resultat.

Den "perfekte dosis”
Kaffefiltrene har et indvendigt referencemarke, der viser
den perfekte mangde.

Perfekt
Lasermaerkning Praeget markning

- Filtre med lasermzrkning: den perfekte maengde sva-
rer til markningens overste linje;
- Filtre med praeget markning: den perfekte maengde
svarer til den frmhavede linje;
« Serg for, at kaffen er pd niveau efter presning. Det kan vaere
ngdvendigt at justere knappen flere gange (B2), for du nar
den perfekte dosis.



« Huis kaffen over- eller underekstraheres, og dosis er inden
for den perfekte dosis, skal du justere graden afformaling
finere eller grovere (se “4.1 Fase 1 - Formaling”). Hvis kaf-
fen overekstraheres (for langsom brygning), skal forma-
lingen veere grovere. Hvis kaffen er underekstraheret (for
hurtigt brygning) skal formalingen vzere finere.

«  Baristaen anbefaler: Fjern filterholderen, mens presse-
handtaget (A20) er senket for at opna en perfekt finish pa
kaffedosis.

*  Hvis der bruges formalet kaffe:

- Held den formalede kaffe i filtret;

- drejjusteringsknappen til e—;

- fastgor filterholderen til kaffekvaernens udlgb;
- sank og pres pa handtaget.

4.3 Fase 3 - Brygning

1. Velg temperatur (fig. 20) (se "Temperaturen til tilbered-
ning af kaffe”).

2. Velg den gnskede drik (fig. 21).

3. Trykpa OK (BS) for at starte brygning (fig. 11) (preeinfusion
og infusion). Kaffebrygningen stopper automatisk.

Temperaturen til tilberedning af kaffe

Vandtemperaturen styres under hele forberedelsesprocessen for
at sikre dens stabilitet under udlgbsfasen. La Specialista Presti-
gio byder pd 3 bryggetemperaturer®, som svarer til et niveau
mellem 92°Cog 96°C.

Alt efter kaffebannernes sort og ristning anbefales forskellige
temperaturer: Robustabgnner kraever lav temperatur; Arabi-
cabgnner hgj temperatur. Det samme geelder for merkristede
bgnner eller letristede bonner.

Tilsvarende
kontrollampe

MIN Mark

—}

Temperaturniveau Ristningsniveau

MED Middel-merk

=&

=0

MAKS Lys - merk

*  Denne temperatur henviser til vandet i termoblokken.
Den er derfor forskellig fra temperaturen pa drikkevaren i
koppen eller den temperatur, der males, nar drikkevaren
forlader filterholderens dispensere.

5. TILBEREDNING AF MALKEDRIKKE

5.1 Atskumme malken

1. Held den mangde melk i kanden (C10) som skal varmes/
skummes, under hensyntagen til, at mangden af malk
gges med 2 eller 3 gange (fig. 22). For at opnd et mere taet
0g homogent skum anbefales det at bruge sedmaelk ved
kaleskabstemperatur (ca. 5 °C).

My LatteArt

TS0
i

2. Forat skumme mzlken skal du placere dampdysen (A6) pa
malkens overflade. Derved blandes luften med malken og
dampen.

3. Hold dampdysen pa overfladen, pas pa ikke at opsamle for
meget luft og skabe for store bobler.

4. Nedsenk dampdysen under malkens overflade: dette
skaber en hvirvel. Nar den gnskede temperatur er ndet luk
dampknappen og vent pa, at damptilferslen stopper helt,
for maelkekanden fiernes.

Baristaen anbefaler:

«  Frisk maelk er bedst. Brug altid frisk malk ved
keleskabstemperatur.

For et bedre resultat anbefales det altid at sette malke-
kanden tilbage i kaleskabet.

Sedmeelk sikrer fremragende resultater. Resultatet og
skummets struktur varierer alt efter den anvendte komalk
eller vegetabilske drikkevarer.

Efter at have skummet malken, fiernes boblerne ved at
rotere malkekanden let.

Rengoring af dampdysen:

1. Fjern alle malkerester fra dampdysen efter hver brug med
en klud (fig. 23). Til grundig rengoring tilrades det at bruge
Eco MultiClean: det sikrer hygiejne ved at fierne maelke-
proteiner og fedtstoffer og kan bruges til at rengere hele
maskinen.

2. Lavdamp i et par sekunder for at renggre dysen grundigt
(fig. 12).

3. Vent pa at dispenseren afkales: for at bevare dispenserens
effektivitet gennem tiden bruges rengeringsnalen (C11) til
at holde de 3 huller frie (fig. 24).



6.

INDSTIL MANGDE AF VAND | KAFFERNE EFTER
EGEN SMAG MED KNAPPEN (™) (B7)

Forbered maskinen pé at udlede 1eller 2 kopper nsket kaf-
fedrik indtil filterholderen (C1) er komplet med filter (C2)
eller (C3) formalet kaffe.

Drej pa knappen (B8) for at valge den drik, der skal
programmeres.

Tryk pd knappen @: Kontrollampen, der svarer til tasten
() blinker.

Tryk pa OK-knappen for at starte brygningen. Kontrollam-

perne, der svarer til 0K og @ blinker.

Nér den gnskede mangde er ndet tryk pa OK. Hvis drikken
forudsiger brygningen af en anden ingrediens, begynder
brygningen af sidstnavnte: ndr den gnskede mangde er
naet trykkes pa OK.

Tryk pa knappen @ for at gemme. Maskinen er klar til ny

brug, og kontrollampen @ forbliver taendt.

Hvis man ikke vil gemme programmeringen trykkes pa en hvil-
ken som helst anden knap.
Bemaerk venligst:

Man kan programmere drikke med kaffe, men ikke brygning
af damp og varmt vand.

Programmeringen éendrer maengden af drikke, men ikke af
den formalede kaffe.

Drikkene "X2” kan programmeres separat.

For at vende tilbage til fabriksindstillingerne, hold

tasten @ nede indtil den slukkes. Den valgte drik vender
tilbage til fabriksindstillingsmangden.

Kaffeop- Fabrik- Programmerbar mangde
skrift sind-
stilling-
smaengde
= 35ml fra 25 til 90 ml
oy | 70ml fra 50 til 180 ml
= 80 ml fra50til 120 ml
= x |160ml fra 120 til 240 ml
w 120 ml - espresso: fra 25 til 60 ml
« vand: fra 25 til 120 ml
& x> | 240ml « espresso: fra 50 til 120 ml
- vand: fra 50 til 240 ml
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7.

MENU INDSTILLINGER

1. Gaindimenuen:

Tryk samtidigt i 5 sekunder X2

2. Indstilling med justeringsknap (B8)

Americano

Espresso Coffee

Q/\Q’

Tilsvarende | Drejtil Justeringer
indstilling
Espr

Ekstra . 565)50 X2 =pRange 1
requlering af =
formaling Simp Range 2
Vandets X2 = plodt
hardhedsgrad Ame@m]am

=5 = medium

= hardt/meget

hérdt
Auto-sluk @ X2 = 9 minutter

Cge

s m1,5time

= 3 timer
3. Indstilling med valg af knap:

& = Aktiv
Energibesparelse

>
© =) Slukket

Hold @ knappen nede
i mindst 5 sekunder, indtil
kontrollampen lyser konstant

Nulstil til standard

4. Gem de nye indstillinger ved at trykke pa ON/
Standby (B1)




8. RENGORING AF MASKINEN

Advarsel!

+ Der md ikke anvendes oplgsningsmidler, slibende rengg-
ringsmidler eller sprit til rengering af kaffemaskinen.

« Anvend ikke metalgenstande til at fierne kalk eller kaffeaf-
lejringer, da de kan ridse metal- eller plastikoverfladerne.

| perioder hvor den ikke tages i brug i mere end en uge an-
befales det at skylle den, for maskinen tages i brug.

Fare!

+ Dyp aldrig maskinen i vand, nér den rengares: Kaffemaski-
nen er et elektrisk apparat.

+ Inden apparatets udvendige dele renggres, skal man sluk-
ke kaffemaskinen, tage stikket ud af stikkontakten og lade

maskinen kole af.
=i

DISHWASHEY
SAFE
| cee

Xl v | v | X ]| X

DEco
MultiClean
AT

X | X | X |V |V

8.1 Rengering af kaffebryggeren

Nér kontrollampen x3%) teendes (orange) (B13), er det nadven-

digt at rengore kaffekredslgbet. For at kere renggringscyklussen

skal der kebes renggringstabletter til kaffemaskiner. For mere

information, besag www.Delonghi.com.

1. Indsaet filter til 1 kop (C2) i filterholderen (C1) (fig. 25).

2. Satrengeringsudstyret i filteret (C8) (fig. 25), og tryk det
helt ned.

3. Setrengeringstabletten pa tilbehgret (fig. 26).

. Fastger filterholderen til kaffebryggeren (A18).

5. Fyld vandtanken (A14). Serg for, at drypbakken (A10) er

tom.

6. Hold knappen nede & (B6)indtil kontrollampen tzn-
des @ (B13). Efter et par minutter stopper renggringen
automatisk.

7. Fjern filterholderen og rengaringstilbehoret.

8. Vask filterholderen og filteret under rindende vand.

9. St filterholderen i igen, og fortset med skylning ved at
trykke pd knappen & : det anbefales at placere en be-
holder under filterholderen.

10. Fjern og tem drypbakken.

Bemaerk venligst:

Denne rengaringscyklus kan startes nar som helst ved at trykke

pd knappen (&7 i et par sekunder. For at annullere handlingen

skal du trykke pa knappen i 10 sekunder.

8.2 Rengor bennebeholderens leje

1. Serg for, at bannebeholderen (A2) er tom. Fortsaet om ned-
vendigt med et par tomme malinger for at tomme det.

2. Fjern beholderen ved at dreje den mod uret, og tag den ud
af maskinen (fig. 27)

3. Stevsug kafferesterne op (fig. 28).

4. Rengpr lejet til bannebeholderen med en fugtig klud og ter
(fig. 29);

5. Sat beholderen i kaffekvaernen igen. Beholderen er indsat
korrekt, ndr pilen A er justeret med symbolet Ej og der
hares et "klik” (fig.30).

8.3  Rengoring af kaffekveernene

Nar du renger bannebeholderen (A2), skal du renggre beholderens

leje og den gverste kvaern med en fugtig klud. Kontakt et ser-

vicecenter for at fierne og udskifte kvaernen.

Kvaernen kan flernes, hvis kveernen er blokeret af et fremmed-

legeme. Hvis dette sker, fiern bannebeholderen og fortset som

folger:

1. Fastger filterholderkoppen (C1), og udfer en "tom” forma-
ling for at frigore kaffekanalen.

2. Sluk for maskinen.

3. Drejformalingsregulatoren helt i bund imod urets retning ,
til "REMOVE” (fig. 31).

4. Tag det gverste af kveernen ud ved hjalp af dens handtag
(fig.32).

5. Rengor kvaernen med en pensel (fig. 33) og stavsug kaffe-
resterne (fig. 28).
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6.  Genindt kveernen i lejet (fig. 34);

7. Drejregulatoren alt efter hvilken grad af formaling der gn-
skes (fig. 14);

Kontroller at kvaernen er sat godt i ved at traekke i handtaget:

kvaernen er isat korrekt hvis ikke den bevaeger sig.

8.4 Udskiftning af kaffekveernene

N&r mangden af formalet kaffe reduceres yderligere, kontakt et
servicecenter for at udskifte kvaernen: Juster derefter kveernen
igen ved at ga til indstillingsmenuen ("7. Menu indstillinger”)
og valge det farste interval for den ekstra formalingsjustering.
Drej derefter maengdejusteringsknappen til (B2) MIN-position,
og juster dosis som ved farste brug (se "Den “perfekte dosis™).

8.5 Rengoring af "Smart tamping station”
1. Renger pdhaegtningsstedet med en pensel (fig. 35).

2. Trekihandtaget (A20)ibund og rens stemplet med en lille
pensel (fig. 36) og slip herefter hdndtaget.
3. Rengr kaffetragten med den lille barste (C7)(fig. 37).

SmartTAMPING

S T AT I

9. VANDETS HARDHEDSGRAD

Kontrollampen [] (B9), der indikerer afkalkning, taender efter
en forudbestemt periode, som afhanger af vandets hérdheds-
grad. Det er muligt at programmere kaffemaskinen i overens-
stemmelse med vandets reelle hardhed i omradet. P den made
skal afkalkning udfgres mindre ofte.

1. Tag den medfelgende teststrimmel “TOTAL HARDNESS
TEST” ud af pakningen (C4).

2. Dypstrimlen helt nedi et glas vand i ca. et sekund.

3. Tagstrimlen op af vandet, og ryst den let. Indstil maskinen
som angivet i kapitel 7. Menu indstillinger”.

Resultat af
Hardhedsgrad

Vandets | Knap Niveau

| x2 | ]

blgdt vand

—nrmW| =, |2
=¢

mellem-
hardt vand
_ [T 3
hardt eller
_ HWEEN meget
hardt vand

4. Indstil maskinensomangivetikapitel “7.Menuindstillinger”.

10. SADAN BRUGES SOFTBALLS

Softballs (C9) er et innovativt system, der forlaenger maskinens
levetid uden at @ndre vandets kvalitet, hvilket garanterer bryg-
ning af en cremet og aromatisk kaffe. For at maksimere effektivi-
teten skal du efterlade Softballs i vandet natten over inden brug.
1. Fjern pakken med Softballs fra emballagen (fig. 38).
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2. Skyl Softballpakken under rindende vand (fig. 39).
3. Senk posen ned i vandtanken (A14) (fig. 40).
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Udskift posen med Softballs hver 3. maned (fig. 41).

11. AFKALKNING

Advarsel!

Lees instruktionerne og etiketten pa afkalkningsmidlets pak-
ning (C5), inden du afkalker maskinen.

Det anbefales at kun anvende De'Longhi afkalkningsmid-
del. Brugen af uegnede afkalkningsmidler samt uregel-
massig afkalkning, kan medfgre, at der opstar fejl, som
ikke daekkes af fabrikantens garanti.

Afkalkningsmidlet kan beskadige sarte overflader. Hvis
produktet, ved et uheld, haeldes ud, skal man straks torre
det op.

Sadan afkalker du

Afkalkning- | De’Longhi afkalkningsmiddel
smiddel

Beholder Kapacitet 2 liter

Tid ~40min

(HVIS DE FINDES, FIERN BLADG@RINGSFILTER 0G SOFT-
BALLS). Haeld afkalkningsmiddel i vandtanken (A14) op til

niveau ﬁ A (svarende til en 100 ml pakke) markeret pa

indersiden aftanken ( g 42)
"F:‘
t\z \

43

148

2.

Tilsaet vand op til niveauet O (fig. 43). Seet derefter vandtan-
ken tilbage i maskinen.

_{|leQoo o 000
e )

—{( ———

/"\‘
_J
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3.

Serg for, at filterholderen (C1) ikke er haegtet pa, og anbring
en beholder under kaffe- og varmtvandsudighene og under
dampdysen (A6) (fig. 44).

Drej justeringknappen (B8) hen pa || (fig. 45): kontrollampen
0K tendes med en orange farve; kontrollampen || blinker.
Tryk pé knappen OK: kontrollampen OK blinker.
Afkalkningsprogrammet starter, og afkalkningsvaesken kom-
mer ud af tudene. Afkalkningsprogrammet udfarer automatisk
en rekke skylninger med mellemrum, for at fierne kalkaflejrin-
gerinde i kaffemaskinen indtil tanken er fuldstndigt tomt.

Brygningen afbrydes og kontrollampen OK bliver hvid. Det er nu
nedvendigt at fortsatte med en skylningscyklus:

7.

1.

Tom beholderen der er brugt til at opsamle afkalknings-
midlet og seet den under udlederne.

Tag vandbeholderen ud, tom den for eventuelle rester af af-
kalkningsmiddel, skyl den med rindende vand og fyld den
med rent vand op til MAX niveau (fig. 46). Set beholderen

pa plads.

46

Tryk pé knappen OK: skylningen sattes i gang.

Nar skylningen er udfert afbrydes udlgbet og maskinen er
klar til brug.

Tom beholderen med det opsamlede skyllevand.

U=




12. Tag drypbakken ud og tem den for skyllevand. Bemaerk venligst:
13. Tagheholderen ud og fyld den med rent vand og szt den tilbage. - Afkalkningscyklussen kan startes nar som helst (selvom
Nu er maskinen klar til brug. kontrollampen endnu ikke er teendt).

Hvis afkalkningen er startet ved en fejltagelse, trykkes pd

knappen OK i 10 sekunder; skylning kan ikke afbrydes.

12. KONTROLLAMPERNES BETYDNING

KONTROLLAMPER KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

Alle kontrollamperne blinker kort Teending af apparatet

Selvdiagnose

Det er forste gang maskinen an-

@) Iyser fast vendes og det er ngdvendigt at fylde
vandkredslgbet

Fortsaet som angivet i kap. “3. Farste anven-
delse af maskinen”

Maskinen er klar til brygning
Lyser fast (hvid)

«  Kontrollampen 8: angiver den valg-

Gor maskinen klar og fortsaet med at tilbere-
de drikken

te kaffetemperatur
Kontrollampen _) ;. angiver,
at maskinen er klar til udledning af
varmt vand
% Energisparefunktionen er aktiv Se kap. “7. Menu indstillinger” hvis man vil
lyser fast deaktivere funktionen
w Kaffebgnnebeholder (A2) er tom Fyld kaffebennebeholder
lyser fast
w Man ensker at formale, men bgnnebe- | Fyld kaffebennebeholder
blinker holderen (A2) er tom

Justeringsknappen (B2) er drejet hen
pa positionen maksimal justering
="

(27 Blinker kort med regelmaessigt
interval

3
™

Min

S—-

N@r kaffen i filteret efter formalingen ikke er
tilstraekkelig, veelges et nyt formalings range
som angivet i kapitlet“7. Menu indstillinger”.

Der er ikke nok vand (A14) i beholderen
OQ lyser fast eIIte.r vandbeholderen er ikke ordentligt
sati

Fyld beholderen eller tag den ud og set den
i korrekt

9
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KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

a@ blinker

Man snsker at tilberede en drik, men vand-
beholderen (A14)er tom

Fyld vandbeholderen op

Malegraden er for fin, og kaffen Igber
for langsomt eller slet ikke ud

Tag filterholderen ud (C1), gentag handlin-
gen for at lave kaffe imens man husker pa
anvisningerne i afsn. "4.1 Fase 1 - Forma-
ling” og "4.2 Fase 2 - Stampning”

Kaffefilteret (C2) eller (C3) er stoppet

Skyl filtrene under rindende vand

Tanken (A14) er isat forkert, og dens
ventiler er ikke dbne

Tryk let pa tanken for at dbne ventilerne

Kalk inden i det hydrauliske kredslab

Udfer en afkalkning som angivet i kap. “11.
Afkalkning”

dﬁ) lyser fast

Maskinen er klar til at udlede damp

Maskinen er ndet temperaturen til at udlede
damp. For at fortsaette med brygningen skal
dampknappen drejes (A4)

& blinker

Maskinen er tendt og energispare-
funktionen er aktiv: dampknappen
(A4) er i position til at udlede damp

Kontrollampen blinker for at advare om at
den er pa vej til at udlede damp: udlednin-
gen begynder sd snart maskinen har den
rette temperatur

Maskinen er klar til at udlede damp

Maskinen har den rette temperatur til for-
beredelse af damp nér kontrollampen for-
bliver tendt

Maskinen udleder damp

[
\;/ lyser fast

Bonnebeholderen er ikke sat i

St bennebeholderen i korrekt (A2) eller
kontroller at den er korrekt isat. Beholderen
er indsat korrekt, ndr pilen A er justeret
med symbolet ﬁ og der hares et "klik"

|
\;/ blinker

Indstillingen af malegradsveelgeren er
ikke korrekt eller overgdr den maksi-
malt mulige indstilling

Seet veelgeren i en af malepositionerne (mel-
lem 1 0g 8), og husk pa:
Juster formalingen mens kvaernen kerer
Juster et niveau ad gangen, og lav
mindst 5 malinger mellem den ene ind-
stilling og den naste

UDENFOR: /\ e
range:

|
connse -~/ \ Range
T2t %3/ /korrekt

korrekt
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KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

.[L lyser fast

Maskinen kraver stampning

Der er foretaget en formaling og filterholder-
en er sat pd kaffekveernen

Filterholderen er taget af kaffekvaernen
uden af blive presset

Tag filterholderen af og stamp kaffen som
beskrevet i afs. “Den “perfekte dosis™ “Hvis
der bruges formalet kaffe:”

Filterholderen er hzgtet af uden at
ferdiggere formaling, eller stampning
er udfert for tidligt

Gentag formalingen

Tragten pa kaffekvaernen er stoppet

Udfer rengering som beskrevet i afs. “8.5
Rengering af “Smart tamping station™. Hvis
problemet fortstter, skal du abne tragten

ved at dbne lugen og frigare den med borsten

Kvernene er blokerede af et
fremmedlegeme

Fjern fremmedlegemet og rens kvarnene
som beskrevet i afsn. "8.3 Rengaring af
kaffekvaernene”.

|v‘| Lyser fast (redt)

Det er ngdvendigt at udfere afkalkning

Udfer en afkalkning som angivet i kap. “11.
Afkalkning”

)+

i
. blinker (orange)

Maskinen udfarer afkalkning

Fortset med at afslutte handlingen som
beskrevet i kap.“11. Afkalkning”

| | blinker (radt) +

. Lyser fast (hvidt)

Det er ngdvendigt at foretage en
skylning

| blinker (rodt) +

‘ blinker (hvidt)

Maskinen er i gang  med
afkalkningscyklussen

q
da lyser fast (orange)

Det er nodvendigt at udfere en
rengering af kaffebryggeren

d
@ blinker (orange)

Maskinen er i gang med at udfore
rengering af kaffebryggeren

Se afs.“8.1 Rengering af kaffebryggeren”

Alle kontrollamper blinker

General alarm

Ret henvendelse til servicecenter
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13. HVIS NOGET IKKE VIRKER

PROBLEM

ARsAG

LASNING

Der er vand i drypbakken (A10)

Det er en del af normal drift af maskinens
interne kredslgb

Tom og renger drypbakken regelmaessigt

Der lgber ikke lengere espressokaffe ud

Der mangler vand i vandbeholderen
(A14)

Fyld vandbeholderen op

Kontrollampen (©7° (B6) er tndt for at
angive, at kaffe- eller dampkredslabet er
tomt

Tryk pé knappen ud for kontrollampen
&P for at fylde kredslobet

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende vand

Vandbeholderen (A14) sidder ikke rigtigt,
og ventilerne pd dens bund er ikke abne

Tryk let pa vandbeholderen for at abne
ventilerne pa dens bund

Kalk inden i det hydrauliske kredslab

Udfer en afkalkning som angivet i kap.
“11. Afkalkning”

Formaling er alt for fin

Tag filterholderen ud (C1), gentag han-
dlingen for at lave kaffe imens man husk-
er pd anvisningerne i afsn. “4.1 Fase 1
- Formaling™ 0g“4.2 Fase 2 - Stampning

”

Filterholderen er ikke haegtet pa
maskinen

Den formalede kaffe er ikke blevet presset
eller forefindes i overdreven mangde

Gentag formalingen med andre indstil-
linger. Reducer dosismangden: Kon-
troller, at filteret (C2) eller (C3) (1 eller 2
kopper) er korrekt for den dosis, der skal
males (2x knap (B3) valgt eller ikke)

Espressokaffen siver ud over filterhol-
derens kanter (C1) i stedet for gennem
hullerne

Filterholderen sidder ikke rigtigt

Hagt filterholderen korrekt pa og drej
den til bunds med bestemthed

Kaffebryggerens pakning (A18) har tabt
elasticiteten eller er beskidt

Udskift pakningen pa kaffebryggeren hos
et service center

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende vand

Kaffecremen er lys (espressokaffen lober
hurtigt ud af kaffestudsen)

Det er nodvendigt at gennemgd maskin-
ens indstillinger

Tag filterholderen ud, gentag handlingen
for at lave kaffe imens man tager anvis-
ningerne i afsn. “4.1 Fase 1 - Formaling”
0g“4.2 Fase 2 - Stampning”

Kaffecremen er mark (espressokaffen
Igber for langsomt ud af kaffestudsen)

Det er nodvendigt at gennemga maskin-
ens indstillinger

Tag filterholderen ud (C1), gentag hand-
lingen for at lave kaffe imens man husker
pa anvisningerne i afsn. "4.1 Fase 1 - For-

maling™ og "4.2 Fase 2 - Stampning”
Efter afkalkningscyklussens afslutning | Under skyllecyklussen er beholderen ikke | Gentag ~ skylningen (e kap. “11.
anmoder maskinen om en yderligere | blevet fyldt til niveauet MAX Afkalkning”)
skylning
S
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PROBLEM

ARsAG

LASNING

Maskinen formaler ikke kaffen

Der er et fremmedlegeme tilstede internt
i kaffekvaernen

Udfer rengering som beskrevet i afsn.
"8.3 Rengering af kaffekveernene’, sorg
for at have flernet alle kaffebgnner fra
beholderen (A2) inden den tages af.
Inden kvaeaernen genindsattes skal lejet
stovsuges for enhver rest

Benneholderen (A2) er ikke positioneret
korrekt

Beholderen er indsat korrekt, nar pilen
A erjusteret med symbolet a og der
hares et "klik"

Hvis man gnsker at skifte kvaliteten af
kaffen

Er det ngdvendigt at flerne alle eksister-
ende kaffebgnner i maskinen

« Tom kaffebanne beholderen (A2) (ved
at udfere nogle formalinger uden
kaffebgnner eller ved eventuelt at
stovsuge resterende bgnner op)

« Set filterholderen (C1) pa og lav en
"tom” formaling for at frigere kaffe-
kanalen: set filterholderen pa hanen
til formalet kaffe (A19) ved at centre-
re den med teksten INSERT og dreje
holderen mod venstre. Formalingen
begynder nar filterholderen star pa
CLOSE og den stopper automatisk.
Gentag indtil filteret er tomt

- Set det nye sortiment af kaffebgnner i
beholderen (A2)

« Hvis den "perfekte dosis" ikke nds
under formaling, fortsettes som ved
forste brug

Efter formaling er kaffefilteret (C2) eller
(C3) tomt

Efter formalingen er der for meget kaf-
fepulver i filtret

Tragten pa kaffekvaernen er stoppet

Udfor rengering som beskrevet i afs. "8.5
Rengering af "Smart tamping station™.
Hvis problemet fortsztter, skal du dbne
renden ved at dbne lugen (A21) og frigere

den med bgrsten
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PROBLEM

ARSAG

LASNING

Efter formaling ndr kaffepulveret i filteret
(Q2) eller (C3) nar ikke den "perfekte
dosis"

"Smart Tamping Station" skal renggres

Udfor rengering som beskrevet i afs. “8.5

Rengering af "Smart tamping station”,
gentag derfor formalingen

Det er ngdvendigt at ege mangden af
formalet kaffe

Regulér mangden med den srlige knap
(B2) ved at folge anvisninger i afsn. “Den
"perfekte dosis™. Hvis knappen allerede er
i maks. position fortseettes som angivet i
afsnittet “7. Menu indstillinger” - “Ekstra
regulering af formaling”

Kvaernene slides med tiden

Udfer udskiftning af kvaernene som
beskrevet i afsn. “8.4 Udskiftning af
kaffekvaernene”
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Lue aina turvallisuusohjeet siséltava asiakirja ennen laitteen
Kayttoa.

1. KUVAUS

1.1 Laitteen kuvaus - A

A1. Kahvipapusdilion kansi

A2. Kahvipapusdilio

A3. Kuppialusta

A4. Hoyrynuppi

A5. Kuumavesisuutin

A6. Hoyryn annosteluputki

A7. Espressokuppiritild

A8. Kuppiritild laseille tai mukeille

A9. Alustan ritild

A10. Tippa-alusta

A11. Tippa-alustan veden tason ilmaisin
A12. Vesisailion kansi

A13. Vesisailion irrotuskahva

A14. Vesisailio

A15. Pehmennyssuodattimen paikka
A16. Virtajohdon liittimen paikka

A17. Virtakatkaisin (ON/OFF)

A18. Kahvisuutin

A19. Kahvimyllyn ulostulokohta (Tamping station)
A20. Tampperin vipu

A21. Luukku kahvimyllyn kahvikourua varten

1.2 Ohjauspaneelin kuvaus - B
B1. ON/Standby-néppdin
B2. Jauhetun kahvin mdardn saatonuppi
B3. Néppdin "X2": 2 kahvin suodattimen kdyttdmiseksi
B4. Kahvin lampdtilan ndppain
B5. "OK"-ndppdin: juoman annostelu/vahvistus
B6. Kuuman veden annostelundppdin
B7. "My"-ndppdin: juomien mééran muokkaus
B8. Toimintojen valintanuppi
« Espresso
+ Americano
« Coffee
- Kalkinpoisto
B9. Kalkinpoiston merkkivalo
B10. Hoyry valmis -merkkivalo
B11. Kahvipapusailion puuttumisen merkkivalo
B12. Energiansddston merkkivalo
B13. Puhdistuksen merkkivalo (katso “8.1 Kahvisuuttimen
puhdistus”)
B14. Tyhjan kahvipapusdilion merkkivalo
B15. Veden puuttumisen merkkivalo
B16. Tamppauksen merkkivalo
B17. Painemittari

1.3 Varusteiden kuvaus - C
(1. Suodatinkuppipidike

(2. 1kupin suodatin

(3. 2 kupin suodatin

(4. "Total Hardness Test" -reagenssiliuska
(5. Kalkinpoistoaine

(6. Irrotettava virtajohto

(7. Puhdistusharja

(8. Kahvisuuttimen puhdistusvaline
9. Softhalls

(10. Maitokannu

(11, Hayrysuuttimen puhdistusneula

1.4 Valmistajan suosittelemat
puhdistusvarusteet, jotka eivit kuulu
toimitukseen

Lueli Delonghi.com.
Puhdistustabletit

(Katso "8.1
puhdistus”)

Kahvisuuttimen

OEcoMultiClean Puhdistusaine
~— ———__ EAN:8004399333307

2. KEITTIMEN VALMISTELU

Pese kaikki lisavarusteet haalealla vedelld ja astianpesuaineella

ja toimi sitten seuraavasti:

1. Laita kahvipapusdilio (A2) kahvimyllyyn (kuva 1).Sili6 on
asetettuna oikeaoppisesti, kun nuoli A on kohdistettuna
symboliin Y ja kuuluu Klik-aani (kuva 2).

2. laita tippa-alusta (A10), jossa on kuppiritild (A8) ja alustan
ritild (A9) (kuva 3).

3. Irrota vesisailio (A14) (kuva 4) ja tdyta se raikkaalla ja puh-
taalla vedelld. Ole tarkkana, ettei MAX-kirjoitus ylity (kuva
5).

4. laita sdilio sitten takaisin paikoilleen.

Varoitus:  Keitintd ei saa koskaan kdynnistda, ellei sdilidssd ole vettd tai ellei sdili
ole paikoillaan.
Tarkeaa: Sdddd veden kovuus mahdollisi pian lla ohjeita, jotka

on annettu luvussa 7. Asetusten valikko”

3. ENNEN KEITTIMEN KAYTTOONOTTOA

1. Aseta virtajohdon liitin (C6) paikoilleen (A16) keittimen
taakse (kuva 6). Laita sitten pistoke pistorasiaan. Varmista,
ettd laitteen takaosassa oleva virtakatkaisin (A17) on pai-
nettu asentoon | (kuva 7).
Laita kuumavesisuuttimen alle (kahvisuuttimen kohdalle
(A18)) astia, jonka tilavuus on véhintaan 100 ml (kuva 8).

3. Paina ndppaintd (B6) merkkivalon &> (kuva 9) kohdalla:
annostelu alkaa ja paattyy automaattisesti. Tyhjennd astia.

Ennen kuin keitintd aletaan kdyttdd, sen sisapiirit on huuhdelta-

va. Toimi seuraavasti:




4. Kiinnita suodattimella varustettu suodatinkuppipidike (C1)
keittimeen: sen oikeaan kiinnittymistd varten aseta suo-
datinkuppipidikkeen kahva kohdakkain symbolin "INSERT"
kanssa (kuva 10) ja kddnnd kahvaa oikealle, kunnes se aset-
tuu "CLOSE"-kohtaan;

5. laita astia suodatinpidikkeen ja hdyrysuuttimen alle (A6).

6. Paina OK-ndppdintd (B5) (kuva 11): annostelu alkaa.

7. Kun annostelu on paattynyt, kddnnd hoyrynuppia (A4)

(kuva 12) ja annostele hoyryd muutaman sekunnin ajan
hdyrypiirin huuhtelemiseksi: parasta hdyryannostelua var-
ten suosituksena on toistaa tama toimenpide 3—4 kertaa.
Néin putkessa oleva vesi voidaan poistaa ennen hdyryn
annostelua.

Néin keitin on kdyttovalmis.
Tarkeda:  Sisdisten piirien huuhtelua suositellaan tehtdvdksi myds silloin, kun
keitintd ei kdytetd pitkddn aikaan.

Ensimmaiselld kdyttokerralla tulee valmistaa 45 kahvia ennen
kuin keittimen valmistama kahvi on hyvaa. Kiinnitd huomiota
erityisesti: suodattimessa olevaan kahvijauheen méaéraan ((C2)
tai ((3)) (katso ohjeet kappaleesta “4.1 1. vaihe - Jauhatus
(grinding)”).

Toimi noudattamalla ohjeita luvusta “Taydellinen annos”.

4. KAHVIN VALMISTUS

4.1
1.

1. vaihe - Jauhatus (grinding)
Lisaa pavut sdilioon (A2) (kuva 13). Suosituksena on, ettd
kahvipapuja lisdtdan ainoastaan valmistuksessa tarvittava
mdara: ndin kahvi on aina tuoretta.

2. Valitse jauhatuskarkeus (kuva 14). Oletusasetuksena on
5 (keskihieno jauhatus). Jos tulos ei tyydytd, sdadd tasoa
oman makusi ja kahvityypin mukaan (sadto tulee tehda
kahvimyllyn toimiessa).

Tarkeda:  Jauhatuskarkeutta vdlilli 3-6 suositellaan

useimmil-le  kahveille. Valinnan ~ ollessa 1 tai 2

jauhatuskarkeus on hyvin hieno, ja sitd tulee kdyttdd vain
erityiskahvin tapauksessa (kevyt paahto).

3. laita yksi kahvisuodattimista (C2) tai (C3) suodatinpi-
dikkeeseen (C1) (kuva 15). Jos kédytat 2 kupin suodatinta,
paina nappdintd X2 (B3): kun tdmd on valittuna, myds an-
nostellun espresson madra kaksinkertaistuu.

4. Sadda madran nuppia (B2) minimiasennosta alkaen (kuva

16).
Katso lisdtietoa kappaleesta “Sadda kahvijauheen maardd
suodattimessa”.

5. Kiinnité suodatinpidike kahvimyllyn ulostulokohtaan (A19)
ja kohdista se INSERT-tekstiin: kd&@nna kuppia sitten oikeal-
le. Jauhatus alkaa, kun kuppi saavuttaa CLOSE-asennon, ja

keskeytyy automaattisesti.
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Saada kahvijauheen maaraa suodattimessa

KESKITUMMA
TUMMA

NOR|
X-TUMMA

VAALEA Jauhatuksen

lisdvaihteluvali
X-VAALEA

%,
%,
%
)
s
=
H

Jokainen kahvipapulaji antaa eri jauhatustuloksen, joten annok-
sen sdato tulee tehdd tarkoin alussa.

Tdssa kuvassa ndytetddn, miten annos sdaddetddan paahtovarin
perusteella: tiedot ovat suuntaa antavia ja voivat vaihdella kah-
vipapujen koostumuksen perusteella.

1. Aseta annos minimiasennosta.

2. Kdannd nuppia hitaasti kahvin paahtovarin perusteella.

4.2 2.vaihe - Tamppaus (tamping)

1. Kunjauhatus on valmis, laske tamppausvipu (A20) loppuun
asti (dld irrota suodatinpidikettd) (kuva 17). Taydellista tu-
losta varten toista 2 kertaa.

2. Pidd vipua painettuna loppuasennossa suodatinpidikkeen
irrotuksen ajan (kuva 18). Tuo vipu sitten alkuasentoon.

3. Kun on tarkistettu, ettd kahviannos on oikein (katso “Tay-

dellinen annos”), liitd suodatinpidike kahvisuuttimeen
(A18) (kuva 19).
Tarkeda: Jos kahvia jdd suodattimen sivuille tamppauksen aika-
na, uuttamislaatu ja ndin ollen lopputulos ei kuitenkaan heikkene.

Taydellinen annos
Kahvisuodattimilla on sisdinen merkinta ihanteellisen

an-noksen tunnistami_s'eksi. )
i ) Tayde”mené i
Kohomerkinta

annos
Lasermerkinta

Lasermerkinnalld varustetut suodattimet:
tdydellinen annos vastaa merkinndn ylintd viivaa;
Kohomerkinnalld varustetut suodattimet:
tdydellinen anos vastaa koholla olevaa viivaa;
Varmista, ettd kahvi on tasaisesti tamppauksen jalkeen.
Nuppia (B2) saatetaan joutua sadtamdan monta kertaa
ennen kuin annos on taydellinen.

Jos kahvi on yli- tai aliuuttunut ja annos on taydellisen an-
noksen mukainen, sadda jauhatuskarkeus hienommaksi tai
karkeammaksi (katso “4.1 1. vaihe - Jauhatus (grinding)”).
Jos kahvi on yliuuttunut (annostelu liian hidas), jauhatuk-



sen tulee olla karkeampi. Jos kahvi on aliuuttunut (annos-
telu liian nopea), jauhatuksen tulee olla hienompi.

«  Baristan vinkit: Irrota suodatinpidike tamppausvivun
(A20) ollessa laskettuna, jotta kahviannoksen viimeistely
onnistuisi.

«  Jos kdytetddn esijauhettua kahvia:

- lisdd esijauhettua kahvia suodattimeen

- kdannd nuppi asentoon e—

- kiinnitd suodatinpidike kahvimyllyn ulostulokohtaan
- laske tamppausvipu.

4.3 3.vaihe - Annostelu (brewing)

1. Valitse [ampdtila (kuva 20) (katso “Kahvin valmistuksen
|dmpatila”).

2. Valitse haluamasi juoma (kuva 21).

3. Paina OK (B5) annostelun aloittamiseksi (kuva 11) (esiuut-
taminen ja uuttaminen). Kahvin annostelu alkaa ja keskey-
tyy automaattisesti.

Kahvin valmistuksen lampatila

Veden ldmpdtilaa hallinnoidaan koko valmistusvaiheen aikana
tasaisuuden takaamiseksi annosteluvaiheessa. Specialista Pres-
tigio tarjoaa 3 uuttamislampdtilaa®, jotka vastaavat vaihteluva-
lid 92-96°C.

Papulajikkeen ja paahtoasteen perusteella suositellaan eri
|dmpétilaa: Robusta-pavut edellyttavét alhaista lampbatilaa,
ja Arabica-pavut edellyttévat korkeaa lampdtilaa. Sama patee
tummapaahtoisiin papuihin tai juuri paahdettuihin papuihin.

Lampétilan taso | Vastaava Paahtoaste

merkkivalo

MIN. Tumma
o 8

NORM. Keskitumma
L] =
s 8

MAKS. - Vaalea
Pr— - - Keskitumma
a— 8

*  Tama ldmpotila koskee thermoblockissa olevaa vettd. Se
poikkeaa kupissa olevan juoman ldmpétilasta tai lampoti-
lasta, joka mitataan, kun juoma tulee ulos suodatinpidik-
keen suuttimista.

5. MAITOJUOMIEN VALMISTUS

5.1 Vaahdota maito

1. Lisdd kannuun (C10) maito, jonka tahdot ldmmittdd/
vaahdottaa. Ota huomioon, ettd maidon tilavuus 2- tai
3-kertaistuu (kuva 22). Jotta vaahto olisi tiiviimpda ja yh-
tendisempdd, suosituksena on kdyttad taysmaitoa, joka on
jadkaappikylmdd (noin 5°C).

My LatteArt

TS0
i

2. Maidon vaahdottamiseksi aseta hdyryn annosteluput-
ki (A6) maidon pintaan: ndin ilma sekoittuu maitoon ja
hdyryyn.

3. Pidd hoyrysuutin pinnassa. Ole tarkkana, ettet ota liikaa
ilmaa, jolloin kuplat ovat liian suuria.

4. Upota hoyrysuutin maidon pinnan alle. Néin syntyy pyor-
re. Kun haluttu ldmpétila on saavutettu, sulje hdyrynuppi
uudelleen ja odota, etta hoyryn annostelu keskeytyy koko-
naan ennen kuin otat maitokannun pois.

Baristan vinkit:

«  Tuore maito on parasta. Kdytd aina tuoretta ja jadkaap-
pikylmda maitoa.

Parempaa tulosta varten maitokannu kannattaa aina lait-
taa takaisin jadkaappiin.

Tdysmaito takaa erinomaiset tulokset. Vaahdon koos-
tumus ja tulos riippuvat kdytetystd lehménmaidosta ja
kasvijuomasta.

Kun maito on vaahdotettu, poista kuplat pyorittamalla
maitokannua kevyesti.

Hoyrysuuttimen puhdistus:

1. Poista jokaisen kdyton jélkeen liinalla maitojadmat hoy-
rysuuttimesta (kuva 23). Perusteellista puhdistusta varten
suositellaan Eco MultiClean -puhdistusaineen kdyttod. Se
poistaa maidon proteiinit ja rasvat, ja sitd voidaan kayttad
koko keittimen puhdistukseen.

2. Annostele hoyryd muutaman sekunnin ajan puhdistaaksesi
suuttimen kunnolla (kuva 12).

3. Odota, ettd suutin jadhtyy. Jotta sen tehokkuus sdilyisi,
kdytd puhdistusneulaa (C11) 3 reidn vapaana pitamiseksi
(kuva 24).



6. MUOKKAA KAHVIJUOMIEN PITUUTTA

NAPPAIMESTA ™) (B7)

1. Valmistele keitin annostelemaan 1 tai 2 kupillista kah-
vijuomaa, jota tahdotaan annostella, kunnes kiinnite-
tddn suodatinpidike, (C1) jossa on suodatin, (C2) tai (C3)
kahvijauhetta.

2. Kdana nuppia (B8) valitaksesi ohjelmoitavan juoman.

3. Paina ndppdintd @: nappaintd @ vastaava merkkiva-
o vilkkuu.
4. Paina OK-ndppdintd annostelun aloittamiseksi. Merkkiva-

lot, jotka vastaavat nappdimia OK ja @ vilkkuvat.

5. Kun mddrd on sopiva, paina OK. Jos juomaan kuuluu jonkin
muun ainesosan annostelu, taman annostelu alkaa. Kun
haluttu maard on saavutettu, paina OK.

6. Painandppdintd @ tallentaaksesi. Keitin on valmis uuteen

kdyttoon, ja merkkivalo @ palaa.
Jos ohjelmointia ei haluta tallentaa, paina mitd tahansa muuta
nappainta.
Tirkedd:
Kahvijuomat voidaan ohjelmoida, mutta ei hdyryn ja kuu-
man veden annostelua.
Ohjelmointi muokkaa juomamddrid, mutta ei jauhetun kah-
vin mddrdid.
Juomat "X2" voidaan ohjelmoida erikseen.
« Tehdasasetuksiin palaamiseksi pidd painettuna

ndppdintd @ sammumiseen asti. Valittu juoma palaa
oletusarvoon.

Kahvin ohje | Oletusar- | Ohjelmoitava maara
voinen
maara
2 (3 25-90ml
2 5 | 70ml 50-180 ml
= 80ml 50-120ml
= xp [t60ml | 120-240ml
w 120 ml « espresso: 25-60 ml
« vesi:25-120ml
By | 240ml - espresso: 50-120 ml
« vesi: 50-240ml
7. ASETUSTEN VALIKKO
1. Siirry valikkoon:
Pidd painettuna samanaikaisesti
5 sekunnin ajan X2 @
S
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2. Asetukset nupista tehtavalla valinnalla (B8)

Americano

Espresso @J Coffee
2

Vastaava asetus | Kaannd Saadot

kohtaan
Jauhatuksen ESES)SO X2 =p\aihteluvili 1
lisdsaato =

= 5w Vaihteluvli 2

Veden kovuus Ol X2 = pehmei
Americano
= 5= puolikova
= kova/hyvin kova
Automaattinen & X2 = 9 minuuttia
sammutus Coffee

Srmp 1,5 tuntia

=) 3 tuntia

3. Asetukset nappaimesta tehtavalla valinnalla:

©P o psats

Energian sdasto

e =)' Pois pailta

Pida nappéintd (™)
painettuna vahintdan 5
sekunnin ajan niin kauan
kuin merkkivalo palaa
yhtdjaksoisesti

Oletusarvot

4. Tallenna uudet asetukset painamalla ON/Stand-
by-nappainta (B1)




8. KEITTIMEN PUHDISTUS

Varoitus!

N3 kdytd liuotinaineita, hankausaineita tai denaturoitua
spriitd keittimen puhdistukseen.

« N3 kdytd metallisia valineita kalkkikerrostumien tai ko-
vettuneen kahvin poistoon, silld ne saattavat naarmuttaa
keittimen metalli- tai muovipintoja.

Jos kéytto kestdd pidempddn kuin viikon, ennen keittimen
kdyttod suosituksena on huuhdella se.

Vaara!

« Puhdistuksen aikana keitintd ei saa koskaan upottaa ve-
teen, silld se on sahkolaite.

Ennen minkd tahansa keittimeen kuuluvan ulkoisen osan
puhdistamista sammuta keitin, irrota pistoke pistorasiasta
ja anna keittimen jadhtya.

DISHWASHE
SAFE
coe OEco
© 9 MuliiClean

X1 v | v | X]|X

®¢§XXX/‘/

8.1 Kahvisuuttimen puhdistus

Kun merkkivalo xg%) syttyy (oranssi) (B13), kahvipiiri tulee

puhdistaa. Puhdistusjaksoa varten osta kahvinkeittimien puh-

distustabletteja. Lisatietoja on sivulla Delonghi.com.

1. Laita 1 kupin suodatin (C2) suodatinpidikkeeseen (C1)
(kuva 25).

2. Laita suodattimeen puhdistusvaline (C8) (kuva 25) ja paina
se pohjaan.

3. laita puhdistustabletti valineeseen (kuva 26).
Kiinnitd suodatinpidike kahvisuuttimeen (A18).

5. Tdyta vesisdilio (A14). Varmista, ettd tippa-alusta (A10) on
tyhja.

6. Pidd painettuna néppdintd @) (B6), kunnes syttyy merk-
kivalo @ (B13). Puhdistus keskeytyy automaattisesti
muutaman minuutin kuluttua.

7. lrrota suodatinpidike ja puhdistusvaline.

8. Pese suodatinpidike ja suodatin juoksevan veden alla.

9. Laita suodatinpidike takaisin ja jatka huuhtelua painamalla
ndppéintd &P : suosituksena on asettaa astia suodatinpi-
dikkeen alle.

10. Poista ja tyhjennd tippa-alusta.

Tarkedid:

Tamd puhdistusjakso voidaan kdynnistdd milloin tahansa paina-

malla ndppdintd @) ja pitdmalld sitd painettuna muutaman

sekunnin ajan. Toimenpiteen peruuttamiseksi pida painiketta
painettuna 10 sekunnin ajan.

8.2 Puhdista kahvipapusailion tila

1. Varmista, ettd kahvipapusailio (A2) on tyhja. Tee tarvittaes-
sa joitakin tyhjajauhantoja tyhjentadksesi sen.

2. lrrota sdilio kdantamalld sitd vastapdivaan ja irrota se keit-
timestd (kuva 27)

3. Imuroi kahvijaamat pois (kuva 28).

4. Puhdista kostealla liinalla kahvipapusailion paikka ja kui-
vaa (kuva 29).

5. Laita sailio takaisin kahvimyllyyn. Sailio on asetettuna oi-
keaoppisesti, kun nuoli A on kohdistettuna symboliin ﬁ
ja kuuluu klik-aani (kuva 30).

8.3  Myllyjen puhdistus
Kun kahvipapusdili (A2) puhdistetaan, puhdista silin tila ja yla-
mylly kostealla liinalla. Ka&nny huoltokorjaamon puoleen myllyjen
irrotusta ja vaihtoa varten.
Mylly voidaan irrottaa, mikali kahvimylly on jumissa sinne jou-
tuneen vieraan esineen vuoksi. Jos ndin tapahtuu, irrota kahvi-
papusdili ja etene seuraavasti:
1. Kiinnitd suodatinkuppipidike (C1) ja suorita tyhjdjauhatus
kahvikanavan vapauttamiseksi.
2. Sammuta keitin.
3. Kdannd jauhatuskarkeuden saadin raja-asentoon asti “RE-
MOVE"-kohtaan (kuva 31).
Poista myllyn yldosa tarttumalla siihen kahvasta (kuva 32).
5. Puhdista mylly sudilla (kuva 33) ja imuroi kahvija@mat pois
(kuva 28).
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6. Laita mylly paikoilleen (kuva 34).

7. Kdannd sdadintd ja valitse haluamasi jauhatuskarkeus
(kuva 14).

Tarkista, ettd mylly on kunnolla paikoillaan, vetdmalla sita kah-

vasta. Mylly on oikeaoppisesti paikoillaan, jos se ei liiku.

8.4 Myllyjen vaihto

Kun jauhettu kahvimdéra véhenee entisestdan, kdanny huol-
tokorjaamon puoleen myllyjen vaihtamiseksi. Sdada sitten uu-
delleen kahvimyllyd siirtymalla asetusvalikkoon (7. Asetusten
valikko”) ja valitsemalla jauhatuksen ensimmdisen lisdsaadon
vaihteluvalin. Kddnnd sitten maaran saatonuppi (B2) MIN-asen-
toon ja sdddd annosta samoin kuin ensimmaiselld kéyttokerralla
(katso "Taydellinen annos”).

8.5 Puhdistus: “Smart tamping station”
1. Puhdista kiinnitysalue sudilla (kuva 35).

2. Veda vipu (A20) loppuun asti ja puhdista tampperi (kuva
36) sudilla. Vapauta sitten vipu.
3. Puhdista kahvikouru puhdistusharjalla (C7)(kuva 37).

S T AT I

SmartTAMPING

9. VEDEN KOVUUS

Kalkinpoiston merkkivalo [3¥] (B9) syttyy ennalta mdaritetyn
toiminta-ajan pddtteeksi. Aika riippuu veden kovuudesta. Keitin
voidaan ohjelmoida myds kayttamasi veden kovuudelle, jolloin
myos kalkinpoistoon liittyvista toimenpiteistd tulee harvempia.
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1. Ota varustuksiin kuuluva reagenssiliuska pois pakkaukses-
ta "TOTAL HARDNESS TEST" (C4).

2. Upota se kokonaan vesilasiin noin sekunnin ajaksi.

3. Otaliuska vedestd ja ravista sitd kevyesti. Tee keittimen ase-
tukset noudattamalla ohjeita luvusta “7. Asetusten valikko".

Veden kovuustestin tulos Néppdin | Kovuusaste
x2 1
(] pehmed vesi

T | =, |,
== i

puolikova
vesl
i | ]| 3
kova tai
T EEEN hyvin kova
vesi

4. Tee keittimen asetukset noudattamalla ohjeita luvusta 7.
Asetusten valikko”.

10. SOFTBALLSIEN KAYTTO

Softballs (C9) on innovatiivinen jarjestelmd, joka pidentda
keittimen kdytt6ikdd veden laatua muuttamatta. Néin se takaa
kermaisen ja aromaattisen kahvin. Tehokkuuden optimoimiseksi
jétd Softballsit veteen kokonaiseksi yoksi ennen kdyttoa.

1. Poista Softballs-paketti pakkauksesta (kuva 38).
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2. Huuhtele Softballs-paketti juoksevalla vedella (kuva 39).
3. Upota pussi vesisailioon (A14) (kuva 40).



4.
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Vaihda Softhalls-pussi 3 kuukauden vadlein (kuva 41).

11. KALKINPOISTO

Varoitus!

Lue huolella kalkinpoistoaineen valmistajan antamat kéyt-
toohjeet ja merkinndt ennen kéyttoa. (C5)Ne [Gytyvat kalkin-
poistoaineen pakkauksesta.

Suosittelemme kdyttamaan ainoastaan De’Longhin kal-
kinpoistoainetta. Vadranlaisten kalkinpoistoaineiden kdyt-
taminen, tai jos kalkinpoistoa ei suoriteta, voi aiheuttaa
vikoja, joita valmistajan takuu ei korvaa.

Kalkinpoistoaine voi vaurioittaa herkkid pintoja. Jos tuotet-
ta ldikkyy vahingossa, kuivaa heti.

Kalkinpoiston ohjeet

Kalkinpois- | De'Longhi-kalkinpoistoaine

toaine

Astia Tilavuus 2 litraa

Aika ~40min
1. (JOS ON, POISTA PEHMENNYSSUODATIN JA SOFTBALLS).

Lisdd vesisdilioon (A14) kalkinpoistoainetta tasoon
A asti (vastaa 100 ml:n pakkausta). Se on merkitty sailion
sisapuolelle (kuva 42).
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2.

Lisaa vettitasoon O B (kuva 43) asti. Laita sdili sitten takaisin
keittimeen.

_{|leQooo 000
e )
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_J
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3.

Varmista, ettd suodatinpidike (C1) ei ole kiinnitettynd ja aseta
astia kahvi- ja kuumavesisuutinten alle ja hdyrysuuttimen alle
(A6) (kuva 44).

Kaénnd nuppi (B8) asentoon || (kuva 45): OK-merkkivalo
syttyy ja alkaa palaa oranssina; merkkivalo || vilkkuu.
Paina OK-ndppdinta: merkkivalo OK vilkkuu.
Kalkinpoisto-ohjelma  kdynnistyy, ja kalkinpoistonestettd
alkaa tulla ulos suuttimista. Kalkinpoisto-ohjelma suorittaa
automaattisesti huuhtelujaksosarjan kahvinkeittimen sisalla
olevan kalkkija@mén poistamiseksi, kunnes sailid on tyhjd.

Annostelu keskeytyy, ja merkkivalosta OK tulee valkoinen. Huuh-

telujakso on tarpeen:

7. Tyhjennd kalkinpoistoainenesteen talteenotossa kéytetty
astia ja aseta se suutinten alle.

8. Irrota vesisailio, tyhjennd se mahdollisista kalkinpoistoai-
neliuoksen jaamistd, huuhtele se juoksevassa vedessd ja
tdytd se raikkaalla vedelld MAX-tasoon asti (kuva 46). Laita
saili sitten takaisin paikoilleen.
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9. Paina OK-nappainta: huuhtelu alkaa.

10. Kun huuhtelu on suoritettu, annostelu keskeytyy ja keitin
on kdyttovalmis.

11. Tyhjennd huuhteluveden kerdysastiat.



12. Irrota ja tyhjennd tippa-alusta ja laita se sitten takaisin

paikoilleen.

13. Irota sdilio ja tdytd se raikkaalla vedelld. Aseta takaisin

paikoilleen.
Nyt keitin on kayttgvalmis.

Tarkedd:

+ Kalkinpoistojakso voidaan kaynnistad milloin tahansa

(vaikka vastaava merkkivalo ei palaisikaan).

Jos kalkinpoisto aloitettiin vahingossa, pidd OK-ndp-
pdinta painettuna 10 sekunnin ajan. Huuhtelua ei voida

keskeyttda.

12. MERKKIVALOJEN SELITYKSET

MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Kaikki merkkivalot vilkkuvat lyhyesti

Keittimen kdynnistys

[tsemdarittely

@)

Keitin kdynnistetdan ensimmadistd ker-

Etene noudattamalla ohjeita, jotka on

’ palaa yhtdjaksoisesti

(valkoisena)

Merkkivalo 8 osoittaa valitun kah-
vin lampétilan

Merkkivalo @) . osoittaa, ettd
keitin on valmis annostelemaan kuu-
maa vettd

palaa yhtjaksoisesti taa, ja vesipiiri on taytettava. annettu luvussa “3. Ennen keittimen
kdyttoonottoa”
Keitin on valmis annostelemaan Valmistele  keitin ja jatka juoman

valmistukseen

72

palaa yhtdjaksoisesti

Energiansddstotoiminto on paalla

Katso lukua 7. Asetusten valikko’, jos tahdot
ottaa toiminnon pois paaltd

w

palaa yhtdjaksoisesti

Kahvipapusdilio (A2) on tyhja

Téytd kahvipapuséilio

w

vilkkuva

Jauhatusta tahdotaan jatkaa, mutta
kahvipapusdilio (A2) on tyhja

Téytd kahvipapusaili

Vilkkuu lyhyesti tasaisin
aikavalein

(27

Nuppi (B2) on kdannettynd enim-
mdissadddn asentoon

j | ﬁ}
o
™

Min

S—-

Kun suodattimessa oleva kahvin maard ei
riitd jauhatuksen jélkeen, valitse uusi jau-
hatuksen vaihteluvali noudattamalla ohjeita
luvusta“7. Asetusten valikko”.

palaa yhtdjaksoisesti

Siliossa (A14) ei ole riittavasti vetta tai
vesisaili ei ole kunnolla laitettuna

Taytd sdilio tai irrota sdilid ja laita se oikeaop-
pisesti jlleen paikoilleen

9
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

LS vilkkuva

Juoman valmistusta tahdotaan jatkaa,
mutta vesiséilid (A14)on tyhjé

Tayta vesisdilio

Kahvi on liian hienoksi jauhettua, ja
kahvi valuu taman vuoksi liian hitaasti
tai sitd ei tule ollenkaan.

Irrota suodatinkuppipidike (C1) ja toista
kahvin valmistuksen toimenpiteet ottamalla
huomioon ohjeet kappaleesta "4.1 1. vaihe -

Jauhatus (grinding)”’ja "4.2 2. vaihe - Tamp-
paus (tamping)”

Kahvinsuodatin (C2) tai (C3) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla

Sailio (A14) on asetettu huonosti pai-
koilleen, eivdtka sen venttiilit ole auki

Paina sdiliota kevyesti niin, ettd sen venttiilit
avautuvat

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
jotka on annettu luvussa“11. Kalkinpoisto”

dﬁ) palaa yhtdjaksoisesti

Keitin on valmis annostelemaan hoyryd

Keitin on saavuttanut riittavan ldmpdoti-
lan hoyryn annostelua varten. Annostelun
tekemiseksi kadnnd hoyrynuppia (A4)

& vilkkuva

Keitin on pddlld ja energiansddstdto-
iminto on paalla: hoyrynuppi (A4) on
asemissa hdyryn annostelua varten

Merkkivalo vilkkuu osoittaen, etta keitin
valmistautuu  hdyryn annosteluun. An-
nostelu alkaa heti kun keitin on oikeassa
lampdtilassa

Keitin on valmis annostelemaan hdyrya

Keittimen Idmpotila on oikeaoppinen hdy-
ryn valmistukseen, kun merkkivalo palaa
yhtdjaksoisesti

Keitin annostelee hoyrya

1
\;/ palaa yhtdjaksoisesti

Kahvipapusdilio on ei ole paikoillaan

Laita kahvipapusailio (A2) kunnolla paikoil-
leen tai tarkista, etta se on kunnolla paikoil-
laan. Séilio on asetettuna oikeaoppisesti,
kun nuoli A on kohdistettuna symboliin 6
ja kuuluu klik-aani

9
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Jauhatuskarkeuden valitsinta ei ole
sdadetty oikein tai se ylittdd suurim-
man sallitun asetuksen

Vie valitsin yhteen jauhatusasennoista
(vélilld 1-8) ja muista tehdd seuraavat
toimenpiteet:
Sdddd jauhatusta kahvimyllyn toimiessa
Saada yksi taso kerrallaan ja tee vahin-
tddn 5 jauhatusta saatdjen valissa

Il

\i/ ilkk VAI HTE-: ! REMOVE lcoarse FINE Vaihteluvali
e LUVALIN tiesieti/ /oikein
ulkopuolella
oikein
Keitin pyytdd tamppausta Jauhatus on juuri suoritettu, ja suodatinkup-

JL palaa yhtdjaksoisesti

pi on kiinnitetty kahvimyllyyn

Suodatinpidike on irrotettu kahvimyl-
lystd tampperista

Irrota suodatinpidike ja jatka tamppaamalla
kahvi noudattamalla ohjeita, jotka on ker-
rottu kappaleessa “Taydellinen annos” “Jos
kdytetdan esijauhettua kahvia:"

Suodatinpidike on irrotettu ennen jau-
hatuksen lopetusta tai tamppaus on
tehty liian aikaisin

Toista jauhatus

Kahvimyllyn kahvikouru on tukossa

Puhdista noudattamalla ohjeita, jotka on
annettu kappaleessa “8.5 Puhdistus: “Smart
tamping station™. Jos ongelma jatkuu, siirry
kourun kohdalle avaamalla luukku ja vapauta

se kdyttdmalld puhdistusharjaa

Vieras esine on tukkinut myllyt

Poista vieras esine ja puhdista myllyt nou-
dattamalla ohjeita kappaleesta “8.3 Mylly-
jen puhdistus”.

|| palaa yhtdjaksoisesti (punaisena)

Kalkinpoisto on tarpeen

Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
jotka ovat luvussa“11. Kalkinpoisto”

|| vilkkuu (punainen) +

vilkkuu (oranssi)

Keitin suorittaa kalkinpoistoa

Suorita toimenpide loppuun noudattama-
lla ohjeita, jotka on annettu luvussa “11.
Kalkinpoisto”

|| vilkkuu (punainen) +

palaa yhtéjaksoisesti

(valkoinen)

Huuhtelu on tarpeen
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

|§:| vilkkuu (punainen) +

vilkkuu (valkoinen)

Keitin  suorittaa
huuhtelun

kalkinpoistojakson

maaliin toimintaan

3 Kahvisuuttimen puhdistus on tarpeen | Katso  kappale “8.1  Kahvisuuttimen
@ palaa yhtéjaksoisesti (oranssi) puhdistus”
3 Keitin  suorittaa  kahvisuuttimen
@ vilkkuu (oranssi) puhdistusta
Kaikki merkkivalot vilkkuvat Yleinen halytys Kdanny huoltokorjaamon puoleen
13. JOS ON ONGELMIA
ONGELMA SYy RATKAISU
Tippa-alustassa (A10) on vettd Témd kuuluu keittimen sisapiirien nor- | Tyhjennd ja puhdista tippa-alusta

saannollisesti

Espressokahvia ei endd tule

Sailiossa ei ole vettd (A14)

Taytd sailio

Merkkivalo @) (B6) palaa osoittaen,
ettd kahvi- tai hoyrypiiri on tyhja

&r

Paina ndppdintd merkkivalon
kohdalla piirin tayttamiseksi

Suodatin (C2) tai (C3) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden
alla

Séilio (A14) on asetettu huonosti paikoil-
leen, eivétkd sen pohjassa olevat vent-
tiilit ole auki

Paina sdiliotd kevyesti niin, ettd sen
pohjassa olevat venttiilit avautuvat.

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita  kalkinpoisto  noudattamalla
ohjeita, jotka on annettu luvussa “11.
Kalkinpoisto”

Liian hieno jauhatus

Irrota suodatinkuppipidike (C1) ja toista
kahvin valmistuksen toimenpiteet ot-
tamalla huomioon ohjeet kappaleesta
“4.1 1. vaihe - Jauhatus (grinding)"” ja
“4.2 2. vaihe - Tamppaus (tamping)”

Suodatinkuppi ei kiinnity keittimeen

Jauhettua kahvia ei ole tampattu tai sitd
on likaa

Toista jauhatus eri asetuksilla. Vdhennd
annoksen mddraa: tarkista, ettd suoda-
tin (C2) tai (C3) (1 tai 2 kuppia) on oikea
suhteessa jauhatettavaan annokseen
(ndppdin 2x (B3) valittuna vai ei)

Espresso valuu suodatinkupin reunoista
(C1) eika rei‘ista

Suodatinkuppi ei ole kunnolla paikoillaan

Kiinnitd suodatinkuppi oikeaoppisesti ja
kddnnd se loppuun asti voimakkaasti

Kahvisuuttimen tiiviste (A18) on loysty-
nyt tai likaantunut

Vaihda kahvisuuttimen tiiviste valtuute-
tussa huoltokeskuksessa

Suodatin (C2) tai (C3) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla

>
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ONGELMA

SYyY

RATKAISU

Kahvin vaahto on vaaleaa (valuu nopeasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Irrota pidike ja toista kahvinvalmistus-
toimenpiteet ottaen huomioon ohjeet
kappaleesta “4.1 1. vaihe - Jauhatus
(grinding)” ja “4.2 2. vaihe - Tamppaus
(tamping)”

Kahvin vaahto on tummaa (valuu hitaasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Irrota suodatinkuppipidike (C1) ja toista
kahvin valmistuksen toimenpiteet ot-
taen huomioon ohjeet kappaleesta "4.1
1. vaihe - Jauhatus (grinding)”ja "4.2 2.
vaihe - Tamppaus (tamping)”

Keitin pyytdd toisen huuhtelun kalkin-
poiston paatteeksi

Sdiliotd ei ole taytetty MAX-tasoon asti
huuhtelujakson aikana

Toista huuhtelu (katso luku  “11.

Kalkinpoisto”)

Keitin ei jauha kahvia

Kahvimyllyn sisélld on vieras esine

Puhdista myllyt noudattamalla ohjei-
ta, jotka on annettu kappaleessa "8.3
Myllyjen puhdistus”. Varmista, ettd olet
poistanut kaikki pavut kahvipapusdilids-
td (A2) ennen sen poistoa. Ennen myllyn
laittamista uudelleen paikoilleen imuroi
kaikki jadmat sen kohdalta

Kahvipapusdilio (A2) ei ole oikeaoppises-
sa asennossa

Sdilio on asetettuna oikeaoppisesti, kun
nuoli A on kohdistettuna symboliin
ja kuuluu klik-aani

Jos halutaan vaihtaa kahvilaatua

Kaikki keittimessa olevat pavut on
poistettava

« Tyhjennd  kahvipapusilio (A2)
(tekemalld tyhjdjauhatuksia tai imuro-
imalla jaljelle jaaneet pavut).

« Kiinnita ~ suodatinkuppipidike  (C1)
ja tee tyhjdjauhatuksia kahvikana-
van vapauttamiseksi. Kiinnitd sitten
suodatinkuppipidike ~ kahvimyllyn
ulostulokohtaan (A19) ja kohdista se
INSERT-kirjoitukseen. Kdannd sitten
pidikettd oikealle. Jauhatus alkaa,
kun kuppi saavuttaa CLOSE-asennon,
ja keskeytyy automaattisesti. Toista,

kunnes suodatin on tyhja
- Laita sdilioon (A2) uusi
kahvipaputyyppi

« Jos jauhatus ei saavuta tdydellista an-
nosta, toimi samoin kuin ensikdyton
kohdalla

9
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ONGELMA

SYyY

RATKAISU

Jauhatuksen jalkeen kahvisuodatin (C2)
tai ((3) on tyhjd

Suodattimessa on liikaa kahvijauhetta

Kahvimyllyn kahvikouru on tukossa

Puhdista noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu kappaleessa 8.5 Puhdistus:
"Smart tamping station”. Jos ongelma
jatkuu, siirry kourun kohdalle avaamalla
luukku (A21) ja vapauta se kdyttamalla
puhdistusharjaa

Jauhatuksen jdlkeen suodattimessa on
kahvijauhetta (C2) tai ((3) ei saavuta
tdydellista annosta

"Smart  Tamping  Station"  on

puhdistettava

Puhdista noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu kappaleessa 8.5 Puhdistus:

"Smart tamping station™, ja toista sitten
jauhatus

Jauhetun kahvin maaraa on saadettava

Sddda maarda omasta nupista (B2) nou-
dattamalla ohjeita kappaleesta "Taydel-
linen annos”. Jos nuppi on jo max-asen-
nossa, etene noudattamalla ohjeita
osiosta "7. Asetusten valikko” - "Jauhatuk-
sen lisdsdato”

Myllyt kuluvat ajan myota

Vaihda myllyt noudattamalla ohjeita
kappaleesta “8.4 Myllyjen vaihto”
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Mepex ucnonb3oBaHueM npubopa NpouuTaiiTe npesynpexne-
HIA 10 TeXHMKe 6e30macHoCTH.

1. OMWCAHME

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Onucanue npubopa — A
Kpbiwwka KoHTeiiHepa ana 3epeH
KowTeliHep AnA 3epex
[ToacTaBka and vawek
PykoATKa nogaun napa
Y3en nopauu ropaveii Bogbl
Tpy6Ka nopauv napa
PelwueTka nogcTaBKi AnA yalLek AN 3CNpecco
A8. PelweTka noaCTaBKM ANA yalLiek ANA CTakaHOB WK KPy»KeK
A9. Pewerka nogaoHa
A10. MopaoH Ana cbopa Kanenb
A11. iupukaTop ypoBHA BoAbI B NOAA0HE ANA cbopa Kanenb
A12. Kpbiwwka 6auka Ans Bogbl
A13. PykosTka u3Bneuexuna 6auka ana sogbl
A14. bauok ana Bogbl
A15. MecTononoxeHue GpunbTpa CMArYEHUA BOAbI
A16. [He30 pa3bema LWHYpa nUTaHNA
A17. [naBHbli BbiKntouatens (ON/OFF)
A18.Y3en nogaun kode
A19. Boixon kodemonku (Tamping station)
A20. Pvivar npupasnueatens
A21. [1Bepua aoctyna k xeno6y kodemonku

1.2 OnucaHue KOHTPONbHOI NaHenu - B
B1. Knonka ON/Standby
B2. PykoATKa perynupoBKu KonuuecTsa Mosnotoro kode
B3. Knonka X2: ucnonb3oBaHue ¢punbrpa 2 kode
B4. KHonka «temnepartypa kode»
B5. Kxonka OK: nogaua HanuTka/noaTBepXaeHme
B6. KHonka nogaum ropaueli Bogpl
B7. KHonka My: uHamBuzyanbHbiii nos6op obbema HanuTkos
B8. Pyuka Bbibopa ¢yHKuMii
« Espresso
Americano
- Kode
« YnaneHue Hakunu
B9. Wupwkatop ynanenus Hakumn
B10. inaukatop rotoBHOCTM Napa
B11. MHpmkatop oTCyTCTBUA KOHTEIIHEPa ANA 3epeH
B12. MHpmkatop pexuma sHeprocbepexenusa
B13. Unpnkatop oumctkn (cm. “8.1 Ounctka y3na nopaum
Kode”)
B14. Nnpmkatop nycToro KoHTeliHepa AnA 3epex
B15. NHpmkatop oTcyTCTBNA BOAbI
B16. inaukatop npeccoBaHus
B17. MaHometp
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1.3 Onucanue npuHagnexHocreit — C
(1. Ounbtpopepxaten

(2. OunbTp 1 vawwKm

(3. OunbTp 2 valwek

(4. WnaukatopHas nonocka Total Hardness Test
(5. CpepcTBO ANA yAaneHna Hakumn

(6. WHyp nuTaHMA CbemHbli

(7. Epumk

(8. Tpucnocobnexue fns ounCTK y3na nogaun kode
9. Softhalls

€10. TpaduH Ana monoka

(11, Wrna ouncTkn AnA HakoHeuHnKa napa

1.4 He BKnoyeHHble npucnocobnexna
ANA OYUUCTKU, PEKOMEHJ0BaHHbIe
npoussopuTenem

ﬂono@le (BezieHua CM. Ha caiite Delonghi.com.
Ta6neTku gns oYNCTKMN

(cm. «8.1 Ounctka y3na nopaum Kode»)

JEco MultiClean Hucrawee cpepcreo
— ——— EAN:8004399333307

2. NOArOTOBKA MPUBOPA
Tennoit Bogoli 1 CpeAcTBOM AN NOCYAbI BbIMOIATe BCe Npucno-
o6neHnA 1 BbINONHUTE CledyloLLee:
1. YctanoBwTe KoHTeiiHep AndA 3epeH (A2) B Kodemonky (puc.
1). KoHTeliHep ycTaHOBNEH NpaBUAbHO, CIN CTPeNKaA
BbIPOBHEHa C CUMBOJIOM (O] 11 CIbILLIMTCA LenyoK (puc. 2).
YctaHoBuTe noafoH ans cbopa kanenb (A10) B Komnnek-
Te C pewweTkoii NoACTaBKM ANA yawek (A8) n ¢ pelwetkoit
nogAoHa (A9) (puc. 3).
CHumuTe 6ayok ana Boabl (A14) (puc. 4) n HanonHuTe ero
(BeXeil unCToil Bopoii, He npesbilwas otmetky MAX (puc.
5).
4. YctaHoBWTE Ha MeCTO 6auoK Ans BOAbI.
Buumanme! He sxmoyatime npubop 6e3 800b! 6 6auke unu 6e3 camozo 6ayka.
Mpumeyanne. Pekomendyemcs Kkak MoxHo Gbicmpee ompe2ynuposame

KecmKocmb 80061 Nymem 8bIN0/IHEHUSA npoyedypbl, onucaHHol  2nase «7. MeHto
Hacmpoex>.

3.
1.

NEPBOE BKTIOYEHWUE MPUBOPA

YcTaHoBuUTe pa3bem LuHypa nutanua (C6) B cnewnanbHoe
rHe3no (A16) czapm npubopa (puc. 6), 3aTem BCTaBbTe
BIIKY B PO3€TKY. Y6eAuTeCh, UTo IMaBHbIil BbIKNIOYATENb
(A7), HaxozAwmitcA (3azm NprOOpa, HaXaT B NONOKEHUM
I (puc. 7).

MomecTute nog y3nom nojaum ropaveii Boabl (pAZOM ¢
y3nom nogauu kode (A18)) eMKOCTb MUHUMaNbHbLIM 061b-
emom 100 mn (puc. 8).




3. Haxmute kHonky (B6) panom c unpmkatopom (6> (puc.
9), MOJAUA HAUHETCA W OCTAaHOBUTCA ABTOMATMUECKM.
(neiite eMKOCTb.

llepeq Hauanom nonb30BaHWA MaLUMHOM  HeobxoaMMo
MPOMbITb BHYTPEHHUE KOHTYpbl. BbinonHute cnemywowme
neiicTBNS:

4. Hapebre dunbtpopepxatens (C1) Bmecte ¢ dunbtpom Ha
kodemaLumHy. Ytobbl npaBUAbHO 3aKpenuTb GuibTpodep-
aTenib, BbIpOBHATe ero pyuky ¢ Haanucbro «INSERT» (puc.
10) u noBepHUTe PyKOATKY BMPaBO A0 BbIPaBHUBAHMA C
no3uuueit «CLOSE».

[lomectte emMKocTb MoA GunbTpoaepxatenem 1 nop
Tpy6KOil nofaun napa (A6).

Haxmute kronky OK (B5) (puc. 11), HauHeTca nopava.
Korpa nogaua 3aBepLueHa, noepHuTe pykoATKy napa (A4)
(puc. 12) n nogaiiTe nap B TeueHue HeCKONbKMUX CEKYHA,
yT06bl 0MONOCHYTH KOHTYp Napa. /A onTumanbHoli noga-
4u napa pekoMeHzyeTca NOBTOPUTD 3T0 AeiicTBUe 3 n 4
pasa. 370 N03BOAUT Nepez NoZaueil napa yAanuTb BoZy B
TpyOke.

Tenepb npu6op rotos k pabore.

p
nocse OUMenbHo20 NPOCMos npu6opa.

[lpn nepBoM MCNONb30BaHUU ANA NOMYYEHUA YAOBNETBOPH-
TeNbHOro pe3ynbTata HeoOXoAMMO NpUroToBUTL 4—5 valuek
kode. Ocoboe BHMMaHue 0bpaTuTe Ha L03y MonoToro Kode B
dunstpe ((C2) wm (C3)) (cM. uHCTpYKUMM B naparpade «4.1
J1an 1- lomon (grinding)»).

BoinonHute pelicTBuA, ykasaHHble B mase «lpeanbHoe
KONMYECTBO.

P P VP

)yemca marxe

4. TPUTOTOBNEHUE KOOE

41
1.

37an 1-MNomon (grinding)
3acbinbTe 3epHa B KouTeiiHep (A2) (puc. 13). Pekomenpy-
€TCA 33CbINaTb TONbKO TO KONIMYECTBO 3ePeH, KoTopoe Tpe-
byetca ana npurotonenus. Takum o6pasom Kode Bcerpa
bypeT nenonb30BaTbCA (BEXIM.
Bbibepute cTeneHb nomona (puc. 14). 3aBopckas Ha-
CTpoiika 5 (cpegHuit nomon). Ecm pesynbrat HeypoeneT-
BOPUTENbHIiA, 0TPerynupyiite ypoBeHb B 3aBUCMMOCTY OT
06CTBEHHOTO BKYCa 11 OT TUMa Kode (perynnpoBky cnepy-
€T BbINOHATb BO BpeMA paboTbl Kopemonku).
Mpumeyanue. (menexs nomona om 3 do 6 pekomeHdyemcs
0na 6obuHcmea munog koge. [pu evibope 3xayeHua 1 unu
2 noMon 04eHb MesKul, Komopaiti UCnosib3yemca mosibko 0N
0cobbix munos Kogpe (cneaka obxapeHHbll).
3. Tlomectute oguH u3 dunstpo Kode (C2) unm (C3) B Punb-
Tponepxatens (C1) (puc. 15). Ecm ncnonb3yetca ¢punbrp
ANA 2 vallek, HaxmuTe KHonKy X2 (B3). bnaropapa stomy
B/IBOE YBENMYNTCA KONAYECTBO N0JIaBAEMOT0 ICMPecco.
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4. Otperynupyiite pyKoATKY Konnuectsa (B2) HaumHaa ¢ mu-
HUManbHOro nonoxeHus (puc. 16).
O6patuTech k naparpady «PerynupoBka KonmuecTBa MooToro

K0¢€ B ¢vmpre» 3a AONOJIHUTENbHBIMUN YKa3aHUAMMN.

5. 3akpenute QunbTpopepxatenb Ha BbIXOAe KoDeMONKu
(A19), BblpoBHAB ero oTHocuTenbHO Hagnmc INSERT,
3aTem NoBepHUTe GunbTpoaepxatesb Bnpaso. [lomon Ha-
UMHAETCA, Koraa Aepxatenb aocturaet nonoxeHusa CLOSE,

N NpeKpaLliaeTca aBTomaTnyecki.

PerynupoBKa Konuuecrsa monoToro kode B punbrpe

CPEQHE-

TEMHbII  TEMHbIA
IKCTPA-

cp

CBET/IbIN

JKcTpa
KCTPA o
CBET/IbIN

Min
a
S

Kaxpblit copT 3epHa JaeT pasNuuHblil pe3ynbraT Bo Bpems
MoMona, Mo3ToMy B Hauane CefyeT BbINOMHUTD TLLATENbHYI0
perynupoBKy KonnuecTsa.

Ha n306paxeHun 2aloTca MHCTPYKLIUM NO perynupoBKe Konuye-
(TBA Ha OCHOBeE LBeTa 06XapKu. VX MOXHO paccMaTpuBaTh Kak
WUCXOfHbIE, HO OHI MOTYT OTANYATLCA B 3aBUCMMOCTH OT COCTaBA
KodeilHbIX 3epeH.

1. HactpoiiTe KonuuecTBO HauMHad C  MMHUMANbHOMO
MONOXEHNA.

MegneHHo BpaLuaiite pyKoATKY C yu4eTOM LiBeTa 06KapKm
BaLUMX KODEIAHDIX 3epeH.

J1an 2 - lpeccoBanue (tamping)
lTocne nomona onyctute pbluar npuxuma (A20) go ynopa
(He cHumaitte punbrpogepxatens) (puc. 17). ina nonyue-
HUA OTAINYHOTO pe3ynbTaTa NoBTopuTE 2 pasa.
Bo Bpema cHATMA QunbTpojepxatens yaepusaiite
pbluar onyLLeHHbIM o ynopa (puc. 18). 3atem npuseguTe
pblyar B UCXOAHOE NMONOXEHMe.
MTocne Toro, Kak ybeaunmnco, uTo KoNMYeCTBO Kode npa-
BUNbHOE (M. «MaeanbHoe KOANYeCTBO»), 3aKpenute
dunbTpogepxarens Ha y3ne nogaun kode (A18) (puc. 19).
Mpumevanue. Ecru nocre npeccosarus no Kpasm guasmpa
0cmaemca Koghe, 3Mo HUKAK He 8/1UAeM HA KAYecmao 3a8apku
U, C1e008aMesTbHO, HA KOHeYHbIL pesytbman.

NpeanbHoe KonuuecTBo
OunbTpbl Kode BHYTPY UMEIOT MapKUPOBKY ANA onpepe-
NeHVs UZeanbHoro KONMYecTBa.



UdeanvHoe
< >
Ko/uyecmeo

JlazepHas MapKupoBKa PenbedHaa mapkupoBka

- OunbTpbl ¢ nasepHoii MapKMpOBKOW: MAeanb-
HOe KONNYeCTBO COOTBETCTBYET BepXHEll NUHMN
MapKMpOBKH.

- Ownbpbl ¢ penbedHoil MapKUPOBKOIL: MAeanbHoe
KONMYECTBO COOTBETCTBYET IMHUM BbIMYKAOCTH.

« Y6enuTech, uTo Kode NoCe NPUKIMA HAXOAUTCA Ha YPOB-
He. MoxeT noTpe6oBaTbA HECKONbKO pa3 perynupoBarb
pykoATKy (B2) A0 nonyueHna naeanbHoOro KoNMYecTBa.

+ Eowm kode camwkom SKCTparvpoBaH MAM Hepo3KCTpa-
TPOBaH, a KOMMYECTBO HAXoAMUTCA B [uanasoHe uie-
anbHOro, OTperynupyiite nomon Ha Gonee Menkuii i
6onee KpynHblii (cm. «4.1 31an 1 - Momon (grinding)»).
Ecnn sKcTpakuma Kode noBbilLeHa (CIMLWKOM MefneHHas
nofaya), nomon omxkeH 6biTb KpynHee. Ecnm 3kcTpakuma
Kode Hu3Kas (CnuwwKom BbicTpas nogaya), NOMon AoMmKeH
ObITb Menbye.

»  bapucma pexomendyem: [loctaaiite ¢punbtpopepxa-
Tenb, Korja pblyar npuaasnuaqna (A20) onyiieH, Tak
MONYYAETCA OTANYHBIN NPUKIAM J03bI KOde.

«  Ecnu ucnonesyemca npedeapumenvHo monomolii
Kogpe:

- HacoimbTe MpeBapuTenbHO N MonoTblit Koe B GunbTp;

- YCTaHOBUTE PYKOATKY Ha O

- 3aKkpenuTe  QunbTpoZepkaten  Ha
Kodemonku;

- ONyCTUTE pbluar NPIKMMA.

BbIxoze

4.3 3tan3 - Mopaua (brewing)

1. Bobibepute Temnepatypy (puc. 20, cm. «Temnepatypa ana
NpUroTOBNEHNA Kode).

2. Boblbepute xenaemblit Hanutok (puc. 21).

3. Haxmure OK (B5) ana Hauana nopaum (puc. 11) (npepga-
puTenbHaA 3aBapKa 1 3aBapka). lofaua kode oCTaHOBUT-
51 aBTOMATUYECKI.

Temneparypa Ana npurotoBnenus kope

KoHTponb 3a Temnepatypoii BoAbl 0CylLecTBAAETCA Ha NPOTA-
KeHuI BCero NpoLiecca NpuroToBAeHus, 4tobbl 06ecneynts ero
(TabunbHOCTL Ha dTane kcTpakumm. La Specialista Prestigio
npeAnaraeT 3 ypoBHA TemnepaTypbl 3aBapku, KoTopble C00T-
BETCTBYHOT AManasoHy ot 92° o 96 °C.

B 3aBucumocTI 0T TN 1 CTeneHu 06xapky 3epeH peKomeH-
[LYeTcA UCNONb30BaHMe Pa3NMUHbIX YPOBHel TemnepaTypb:
3epHa pobycTbl TpebyeT 6onee HU3Koii TemMnepaTypbl, a 3epHa
apabuku - 6onee BbICOKOIA. Te xe TpeboBaHNA AeCTBUTENbHDI
W ANA 3epeH TeMHOI 00XapKu W ToNbKo YT 06XapeHHbIX
3epeH.

YpoBeHb CooTBETCTBYIO- YpoBeHb
Temneparypbl LA MHANKaTOp | 06KapKu
MUH. TeMHbIN
s 8
CPEQ CpepHe-TeMHblil
[ J s
o 8
MAKC. b CBET/I0-TeMHblil
[ J =
a— 8

*  JTa TemnepaTypa OTHOCUTCA K Boge B Tepmobsoke. OHa
OTANYAETCA OT TeMNEpaTypbl HAMUTKA B Yaluke Wn ot
TemnepaTypbl, 3aMePEHHO KOTAa HaNUTOK BbIXOAUT U3
Y3108 nofiaun GunsTpopepxatens.

5. MPUTOTOBJIEHUE MONIOYHbIX HAUTKOB

5.1 BcneHnBaHue monoka

1. Haneiite 8 rpagun (C10) KonuuectBO MONOKa, KoTopoe
Bbl X04uTe noJorpeTb/BcneHnTb. (neayeT MOMHUTb, YTo
o6bem Monoka yenuuuTca B 2 uam B 3 pasa (puc. 22).
[Ina nonyyeHua 6onee NNOTHOI 1 OJHOPOAHOI NeHbI pe-
KOMEHZYeTCA UCMoNb30BaTh LefbHoe KOPOBbe MOJOKO
npoxnaaHoii Temnepartypsl (okono 5 °C).

My LatteArt Q)

LD
Ve

2. [Ina BcneHMBaHMA MooKa omycTuTe Tpybky nogaun napa
(A6) Ha MoBepxHOCTb MOMOKa, Takum 06pasom BO3ayX
CMELLIAETCS C MOJIOKOM 1 Napom.

3. YnepxuBaiiTe y3en nojauu napa Ha noBepXHOCTI U Cliegu-
Te, yT06bl He M0Naaano CULIKOM MHOT0 BO3[yXa, 0T 3T0r0
BO3HUKAKOT UTMLIKOM oNbLLMe My3bIpIA.

4. Morpy3uTe y3en nojaum napa HKe NOBEPXHOCTY MONIOKa,
TaKuM 06pa3om C03haeTcs BopoHka. Korma mocTuryta
Hy>Has TeMnepaTypa, 3aKpoiite pyKoATKy napa 1 foXau-
Tecb NONHOI 0CTAHOBKM NoZauy napa [0 Toro, Kak yopaTb
rpauH MonoKa.




bapucma pexomendyem:

+  Jlyywe ncnonb3oBatb npoxnagHoe monoko. Beerga
bepuTe (BeXee MONOKO NPOXNAZHOI TeMnepaTypbl.

+ Yro6bl NonyynTb HaUMYULIMIA pe3ynbTat, pekoMeHayeTca
BCerfia epaTb rpaduH C MONOKOM B XONOAMIbHIKE.

+  LlenbHoe monoko o6ecneynBaeT OTANYHBIN pe3ynbrar. Pe-
3yNbTaT 11 TEKCTYpa NeHbl 3aBUCAT OT TOTO, MCMONb3yeTca
I KOPOBbE MONOKO MW PacTUTENbHblE HANUTKM.

+  [llocne BcneHnBaHWA yaanuTe ny3bipu U3 MoNoKa nytem
He60MbLLOr0 BpaLLieHIA No Kpyry rpaduHa ¢ MONoKoM.

OuucTKa y3na nofaum napa:

1. Tlocne Kaxporo uCnonb30BaHUA TPANKOIi yaanuTe ocTat-
Kt MoOMOKa € y3na nogauu napa (puc. 23). na Gonee
TILATENbHOI OYUCTKI PEKOMEHAYETCA UCnonb3oBaTh Eco
MultiClean. CpepcTBo 0becneynBaeT rurieHy, noCKoNbKy
yaanaeT npoTeUHbl U XMpbl Monoka. Ero Takxe mMoxHo
1CNONb30BATb ANA OYUCTKI BCEIl MALUMHDI.

2. Mogaiite nap B TeueHue HECKONbKMX CeKyHA, uTobbl Xopo-
LU0 0YNCTUTb y3en nogaun (puc. 12).

3. [Jloxputech oxnaxzexua y3na nogaun. [ina nopaepxa-
HUA ANUTENbHOI MCPABHOCTY Y3Na MOAAYM UCNONb3yiiTe
urny ansa ounctki (C11) , utobbl Aepatb BOGOAHBIMK 3
oTBepcTua (puc. 24).

6. WHAMBUAYANIbHbIA NOABOP OBEMA
KOOEAHBIX HAUTKOB C MOMOLLbI0

KHOMKK ™) (B7)

1. TlonrotoBbTe MawmHy AnA nogaun 1 unm 2 yaluek xena-
TebHOTO KOQEIHOro HanuTKa BNAOTb [10 YCTAaHOBKM Aep-
xarens (C1) ¢ dunbrpom (C2) unm (C3) n monotoro kode.

2. TloepHute pykoatky (B8) mna Bbibopa HanuTka AnA
MporpaMM1poBaHus.

3. HaxmuTe KHonky @: HauHET MUraTb CBETOBO MHAMKa-

TOP, COOTBETCTBYIOLLMI KHOMKE @
4. Haxmure kHonky OK ana Hauana nogaun. VHankaTopbl

KHomnok OK @ MUTloT.

5. TMocne JoCTVXKeHMA HEOOXOAMMOTO KONNYECTBA HAXMUTE
OK. Ecn HanuToK npeaycmaTpuBaeT nojjauy elle 0fHoro
HTPeNeHTa, HauMHaetca ero nopaya. fMocne goctuxe-
HNA HeobXoaMMOro Konnyectaa Haxmure OK.

6. Haxmure kxonky @ NS coxpaHenus. Mpubop rotos K

HOBOMY MCMONb30BaHMH0, MHAMKATOP @ 0CTAeTCA FopeTb.
Ecnv Bbl He X0TUTe COXpaHUTb MPOrpaMMUPOBaHIE, HAXMUTE
NK06YI0 APYryH0 KHOMKY.
Mpumeyanue.
« MoxHo npozpammuposame KogeliHbie HANUMKL, Ho He no-
dayy napa u 2opayeli 800bl.

«  [lpoapammuposarue u3meHsem Kosuyecmeo HanUMKoe, a
He Koniu4ecmeo Mo/1omozo Kohe.

«  Hanumku  «X2»  MOXHO
omoesbHocmu.

+  Ymo6er eepHymobca K 3ag00ckum napamempam,
yoepxueaiime Haxamoli KHONKy @ 00 BbIKIHO-
YeHus. BbiGpanHbili HANUMOK 8epHemca K 3a800CKUM
napamempanm.

npozpammuposame  no

Peuent 3aBoackoe | Mporpammupyemoe
Kode KONMNYeCTBO | KONMYECTBO
= 35mn 01257090 Mn
= x2 | 70mn 0150 10 180 mn
= 80 mn 0150 g0 120 mn
&= 2 | 160mn 0t 120 80 240 mn
- 120 Mn « 3Cnpecco: o1 25 4o 60 mn
« BOJAa: 0T 2500 120 Mn
B x) | 240mn « 3cnpecco: o1 50 o 120 mn
« Bopaa: ot 50 10 240 mn

7. MEHI0 HACTPOEK

1. Bxoa B meHIo0:

HaXMMaiiTe 0fHOBPEMEHHO B Te-
YeHue 5 cekyHa

x2 @)

2. Hactpoiiku, Bbi6upaembie pykoaTkoi (B8)

Americano

Espresso Coffee

Q/\Q)

(CooTBeTCTBYl0- [ToBepHyTb
Lad HaCcTpoiika | Ha

Perynuposku

JlononHuTenbHas ESES;O X2 = nyanason 1
perynupoBka =
fnomora

Srmp nanasoH 2

%




KecTkocTb BOfbI X2 = yarkas

wp

Americano
Zrmp
HeCTKOCTH

cpepHeil

= wectkas/

0YeHb Xec(TKan

ABTOBbIKNIOUEHME X2 = 9 munyt

Coffee

Srmp 1,5vaca

= 3 yaca

3. Hactpoiiku, Bbi6upaemble KHONKON:

@

= NopKNIoYeHo

IKOHOMMA IHeprun

@

BbIK/IIOYEHO

=

YnepxuBalite HaxxaToit
B TeYeHue 5 CeKyHa
kHonky 1Y), noka
UHANKATOP He byaeT
rOpeTb POBHbIM
(BETOM

3aBopicKMe NapameTpbl

4. (CoxpaHute HOBble HacTpoiiku Haxatuem ON/
Standby (B1)

—t

8. OYNCTKA NMPUBOPA

BHumanue!

He ncnonb3yiite 4ns YNCTKI KodeMALUMHBI PACTBOPUTENH,

a6pa3|/|BHb|e MoHoLLine CcpescTBa Um Cnupr.

He I/I(I10Jlb3yI7ITE MeTajuinyeckne npeametol Ana yAa-
NEHNA HAKUMU UK OTNOXKEHNI KO¢E, NOCKONbKY OHIN
MOryT OLapanatb MeTajinyeckue uan nnactmaccoBble

NoBEePXHOCTU.

B Cnyyae nNpocToeB CBbiLLE 0HOIA HeZenu nepea nosTop-
HbIM 1CNONTb30BaHNEM MalLLUHbI peKOMEHAYETCA BbINos-

HUTb ononackusaHue.

Onacro!

Tpu 0UMCTKe HYM B KOEM Clyuae He AONYCKaiiTe morpyxe-

HUA MaLlViHbI B BOAY, 3TO 3ﬂeKTpVIl{€(KI/II7I I'Ipl/lﬁOp.
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Mlepen nto6oil onepawyeil o 0UNCTKE BHELIHMX yacTeli
npubopa BbIKMIOUNTE €ro, BbIHbTE BUAIKY W3 PO3ETKM U
[Jaiite emy 0CTbITb.
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8.1

Ouuncrtka y3na nopaum kodpe

Korpa nHamkatop «3%) 3aropaetca (opaHxeBblit) (B13), Heob-
XOZMMO BbINONHUTL OUNCTKY KOHTYpa Kode. [inA BbinonHeHua
LMK 0YMCTKI NprobpeTuTe TabneTkn Ans 0UNCTKM Kodema-
wuH. bonee noapobHble (BedeHNA (M. Ha Beb-caiite Www.

Delonghi.com.

1. Ycraroute ¢unbtp 1 vawku ((2) B dunbtpogepaten
(C1) (puc. 25).

2. Ycranosute B GunbTp npucnocobnerue ana ounctku (C8)
(puc. 25) n HaxxmuTe 10 ynopa.

3. MNonoxute Tabnetky AnA OUNCTKM Ha nmpucnocobnenue
(puc. 26).

4. 3akpenuTe puncTpopepxaten Kk y3ny nogaun kode (A18).

5. Hanonuute 6auok ana Boabl (A14). Yoeautech, uto nog-
JoH ana cbopa Kanenb (A10) nycr.

6. YnepxuBaiite Haxaroit KHonky &P (B6), noka He 3aro-
putca unankatop »3%) (B13). Yepes Heckonbko MUHYT
0YMCTKA ABTOMATIYECKM OCTAHOBUTCA.

7. CHumute dunbTposepxatenn n npucrnocobneHme And 04uCTKI.

8. BbimoiiTe unbTpopepxatent 1 GuabTp nog npoToyHoii BOZOIA.

9. YctaHoBUTE Ha MeCTO QuALTpoAepXKaTeNb U BbIMONHUTE

ononacknuBaHne Haxartiem KHONKK @) ; pekomeHAayeT-
(A YCTaHOBUTb €MKOCTb N0A ¢I/IJ'Ipr0£l€p)KaT€J'|€M.



10.  CHumuTe 1 cneitte nosdoH Ana cbopa Kanenb.
Mpumeyanue.

ITOT LYMKN OUNCTKN MOXHO 3anyCTUTb B NIt060 MOMEHT Haxa-
THEM KHOMKN (&) B TeueHne HeCKONbKIX CeKyHp. [1ns 0TMeHb
neiicTBuA yneﬁmzaﬁne KHOMKy 10 cekyHA.

8.2  Oyucrtute mecTo pasmeLeHNA KOHTeiiHepa
Ind 3epeH

Y6epuTech, uto KoHTeiiHep AnA 3epeH (A2) nycr. Mpu Heob-

XOZUMOCTH BbIMONHUTE HECKONbKO MYCTbIX MOMONOB AN

€10 MOMHOTO ONOPOXKHEHNS,

2. OTcoemuHwTe KOHTeliHep NyTeM ero NoBOPOTa NPOTKB Ya-
COBOII CTPENKIA U CHUMMTE ero ¢ MalLuHbl (puc. 27)

3. Octatku kode ybepuTe nbinecocom (puc. 28).

4. BnaxHoil TPANKOI 0YMCTUTE MECTO PacrnonoXeHUs KOH-
TeiiHepa AN 3epeH 1 BbicywmTe (puc. 29).

5. YctaHoBuTe KoHTeiiHep B Kodemonky. KoHTeiiHep ycTa-

HOBJIEH NPaBUNbHO, €CIN CTPeNKa A BbIPOBHEHA C CUM-
BONIOM () ¥ CIbILLMTCA Lenyok (puc. 30).

8.3  OuucrKka xepHOBOB

Korna BbINONHAETCA 0uMCTKa KOHTeliHepa AnA 3epeH (A2), oun-

CTUTe MECTO PACroNoXeHUA KOHTelHepa 1 BEPXHUIA XepHOB ¢

MOMOLLbI0 BNAXHOI TpANKW. O6paLuaiitech B cepBUCHBIl LEHTP

[NA CHATUA U 3aMEHbI ePHOBOB.

MoXHo CHATb epHOB, e Kodemonka 3abnokmpoBaxa no-

CTOPOHHUM NpeAMeToM. ECan 3T0 NPOM30LLNO, CHUMUTE KOH-

TeliHep ANA 3epeH 1 BbINOAHNUTe CliefytoLuee:

1. 3akpenute dunstpogepxatens (C1) u BbinonHuTe NycToil
nomon Ans 0cBoboXaeHNa kaHana kode.

2. Bobikniouute npubop.

3. MoBepHuTe NPOTUB YacoBOIi CTPENK perynaTop nomona
10 ynopa B nonoxetne «<REMOVE» (puc. 31).

4. JlocTaHbTe BepXHIOI0 YaCTb KEPHOBA 33 CMewuanbHyt
pyuKy (puc. 32).

5. OunctuTe XepHoB KICTOUKOIA (puc. 33) n nbinecocom ybe-

puTe KodeliHble ocTaTki (puc. 28).

6.  YcTaHOBUTE KEPHOB B (BOE THE3A0 (puc. 34).
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7. TloBepHuTte perynatop u Bblbepute xenaemyw cTeneHb
nomona (puc. 14).
Y6eautecb, uTo XepHOB XOPOLUIO MOCAXEH, MOTAHYB ero 3a

PYYKY: OH XOPOLLIO YCTAaHOBNEH, €C/NI HE ABUTAETCA.

8.4 3ameHa KepHoBOB

Ecnu konuuecTBo monotoro kode cHOBa yMeHbLLaeTca, 06patu-
Tecb B CEPBUCHDIIA LLEHTP ANA 3aMeHbl XepHOBOB. 3aTem CHOBa
oTperynupyiite kopemonky yepes mMeHio HacTpoek («7. MeHio
HacTpoeK») nyTem BbiGOpa NepBOro AuanasoHa JononHuTeNb-
HOli perynupoBKy Nomona. 3atem noBepHUTe PyKOATKY pery-
nnpoBku konuuectsa (B2) B nonoxenue MIN u otperynupyiite
KONMYeCTBO KaK MU NepBOM UCMONb30BaHUN (M. «/ipeanbHoe
KONMYEeCTBO»).

8.5 Oumcrka Smart tamping station

1. OumcTute 30Hy KpenneHua KuctouKoii (puc. 35).

2. Totanute pbivar (A20) fo ynopa v KICTOUKOI oumncTUTe
npugaBnuBaTenb (puc. 36), 3aTem OTNYCTUTE pblyar.

3. CnomoLublo epwuka (C7)oumctute xenob kode (puc. 37).

Smart TAMPING
OMN )

S TAT

9. MXECTKOCTb BOAbI

Wnankarop [5] (B9) ynaneHus Hakuny 3aropaetca yepes onpe-
JeneHHblii nepuoZ paboTbl, NMPOROMKUTENBHOCTD KOTOPOro
3aBUCUT OT XeCTKOCT Bofbl. MOXHO 3amporpammupoBatb
npr6op Ha OCHOBaHNI GaKTUUECKOI KECTKOCTI BOAbI B Pa3HbIX
peruoHax. Takium 06pa3om yBennumuBaeTcA UHTepBan npoBese-
HUA OnepaLuy No yAANeHNIo HaKuMu.

[JlocTaHbTe U3 ynakoBKI MHANKATOPHYH NONOCKY U3 KOM-
nnekTa noctasku TOTAL HARDNESS TEST (C4).

[TonHoCTbIO MOrpy3uUTe NONOCKY B CTaKaH BOAbI Ha OAHY
CeKYHLY.

[JlocTanbTe nonocky U3 Bogbl U oTpAxHUTe ee. Hactpoiite
npu6op, KaK ykasaHo B rase «7. MeHto HacTpoek».

Pe3ynbrar Knonka | Crenenb

KeCTKOCTU BOAbl

npoBepKu

1
msArkas
BOjA

X2




Pe3ynbrat npoBepkn | KHonka | CreneHb 11. YRANEHUE HAKUNU

!
KECTKOCTH BOAbI Buumanue! ]
« Tepen npumeHeHMeM NPOYNTAITE UHCTPYKLMM 1 STUKETKY

:D]:[.:.] = 2 CpecTBa Ans yaanexus Hakuny (C5) Ha ynakoBKe CpencTBa.

BOAA

ope, ,ul:ieﬁ «  PekomeHayeTca MCNONb30BaTb TONbKO CPEACTBO ANA yaa-
KECTKOCTH neHuA Hakunu komnanun De’Longhi. icnonb3oBakue He-
MOAXOAALLMX CPEACTB, @ TaKXKe HeperynapHoe yaaneHue

:I:l:.:.:.] @ 3 HaKnunu MOryT Bbi3BaTb HEUCMPABHOCTW, Ha KOTOPbIE He

KeCTkaA PaCMPOCTPAHAETCA FaPaHTHA NPOU3BOLUTENS.

. 1 111 WIMOYEHD | . (pencTBO AR yAANeHNA HakuMi MOET MOBPEAT

KeCTkaA UyBCTBUTENbHbIE TIOBEPXHOCTH. ECAN MPOIYKT cnyyaiiHo
BOAd OMPOKMHYT, HeMeATIEHHO BbiCyLLNTe.
4. Hacrpoiite npubop, Kak ykasaHo B rmase «7. MeHo | Nngynanenus akunm
HACTPOEK.
(pencTBo ana (peacTBO AnA yAaneHus Hakmu

10. KAKM10/1b30BATbCAl SOFTBALLS yaanetus Hakun_ | DefLonghi

Softhalls (C9) ABNAETCA MHHOBALMOHHOA CMCTEMOIA, KoTOpas EmKocTb 06bem 2 nuTpa

NPO/IEBAET CPOK CNYObl MaLLHbI, HE BIMAET HA KAyecTBo Bpew 40 v,

BOAbl U 0becneunBaeT nogauy apomarHoro Kode C MbllHOI
newkoii. Ana HaubonbLuedi pdexTusocTn octasbre Softballs 1. (CHUMUTE OWNLTP CMATYEHUA BOLbI U SOFTBALLS,
B BOZE Ha BCIO HOUb N1EPes UCTI0Nb30BaHMEM. ECNIN UMEIOTCH). 3aneiite B 6auok ana Boabl (A14) cpen-
1. Joctaubre naker Softballs u3 ynakosku (puc. 38). (TBO ANA YAaneHns Hakunu [0 YpoBHS ﬂ A (cooTBeT-
CTBYeET ynakoBke Ha 100 Mn), yKa3aHHOTO Ha BHYTpeHHeii
cTopoHe 6auka (puc. 42).

R

N W

38 39

2. OnonocHuTe npoTouHoit Bogoit naker Softballs (puc. 39). 4) 43
3. Morpy3ure naket B 6auok ana oAbl (A14) (puc. 40).

2. [loneiite Bogy [0 YpoBHA O (puc. 43). YctaouTe 6auok
ANIA BOAbI HA MaLLIHY.
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4. 3amensiite naker Softballs kaxzble 3 mecaua (puc. 41). 44
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Yoenutecs, uto dunsrposepxartens (C1) He 3akpenneH, nome-
(TUTe eMKOCTb MOJ Y3Nbl Nofauy Kode, ropaueii BOAbI 1 Noj
y3en nogauu napa (A6) (puc. 4).

MosepHute pykoATKy (B8) Ha | (puc. 45), nHpmkatop OK

3aropuTca OpaHMeBbIM C(BETOM: HAYHET MuUraTb (BETOBOW

WHAVKaTop | .
Haxmute kKHonky OK: HauHeT Muratb CBETOBOIN MHAMKATOP
OK.

3anyckaetca mporpamma yaaneHua Hakunu, a Xugkoctb Ana
yaaneHua HaKumu BbIXOZUT U3 y3M0B noaaun. Mporpamma ypa-
NeHUA HaKINM aBTOMATUYECKM BbIMONHAET PAS ONONACKNBAHMIA
yepe3 3afjaHHble NPOMEXYTKN ANA yAaneHna Hakunu U3HyTpn
KodemaLLMHbI 0 NOAHOr OMOPOXHeHMA 6auka AnA BoZbl.

logaua octaHaBnuBaetcs, a NHANKaTop OK cTaHoBuTCA Genbim.
H€06XOAVIMO BbIMNONHUTDH LIKKN 0NONACKNBAHUA:

7.

Cnelite emKoCTb, MCNONb30BaHHYl0 AnA cbopa pacTBopa
ANA yAaneHna Hakunu, 1 CHOBa NOMeCTUTe ee MO y3namin
nogaun.

[llocTanbTe 6auok AnA BoAbl, CneiiTe 0CTaTK PacTBOpa ANA
ynaneHns Hakunu, NPOMOIATe ero NPOTOYHOI BOZOI 1 3a-
neiite cexyto Bogy o otmetku MAX (puc. 46). YctaHoBuTe
6auoK Ha mecTo.

46

9.

10.

11.
12.

13.

HaxmuTe kronky OK, 3anyckaeTca ononackuBaHme.

[Tocne 3aBeplueHMA OMONACKMBAHNA NOfAYa 0CTaHABIN-
BaeTCA, a Npubop rotoB K UCMONb30BaHMI0.

Cneitte emkocTi c60pa BO/bl ONMONACKMBAHWS.

[llocTaHbTe u cneiTe nofAoH Ans c6opa kanenb, 3aTem ycTa-
HOBMTE €r0 Ha MecTo.

[loctaubTe 6auoK Ans BOAbI v HaneiiTe (BEXYI0 BOAY, 3aTeM 10~
(TaBbTE €0 Ha MECTo.

Tenepb Npu6OP roToB K NPUMEHEHMH.

Mpumeyanue.

LInkn ynaneHna Hakunu MOXHO 3anycTuTb B Mioboil Mo-
MEHT (aXke ecu COOTBETCTBYIOLLMI MHANKATOP elle He
ropu).

Ecnu ynanexue Hakunu 3anyuieHo no olwmbKe, yaepxu-
Baiite kHonky OK B Teuenue 10 cekyna. Ononackusatue
Henb3A npepBarth.

12. 3HAYEHWE CBETOBbIX UHANKATOPOB

WHAUKATOPbI 3HAYEHUE CBETOBbIX | JEACTBUE
WHAWKATOPOB
Bce nHaukatopbl 6bicTpo Muratot Bkntouenne npnbopa CamopmarHocTuka

(X

ropUT POBHO

370 NepBoe BKNoueHne KopeMalLmHbl,
Mo3TOMy  Heo6XOAUMO  HaMoMHUTL
KOHTYP BOfibI.

BbinonHute feiicTBNA, yKasaHHble B . “3.
MNepBoe BKnloueHne npubopa”

9
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WHAUKATOPbI 3HAYEHUE CBETOBbIX | AENCTBUE
WHAUKATOPOB
’ MaluvHa rotoBa K nogaue MoarotoBbTe  MallMHy U BbINONHUTE
@ ropuT poBHO (6enblit) NpUroToBNEHNe HaNUTKa
. WUnpvkatop 8: yKa3blBaeT BblOpaH-
Hyl0 Temnepm%xod)e
«  VHpmkatop : yKa3blBaeT, uTo
MallHa roToBa K nojauve ropﬂuel?l
BOAbI
% MoaknioueHa GyHKkuma | O6patutecs K rn. “7. MeHio HacTpoek” , ecnn
roput poBHO SHeprocbepexeHns. XOTUTe OTKMIOUNTD GYHKLIMIO
(l_l7 KoHTeiiHep ans 3epeH (A2) nyct HanonHuTe KoHTeliHep AnA 3epeH
TOPUT POBHO
(27 Heobxoaumo BbINOAHUTL MOMoA, HO | HanonHuTe KoHTeliHep AnA 3epeH
muraet

KOHTeliHep AnA 3epeH (A2) nyct

6bICTPO MUTaeT B perynsapHble
NPOMEXYTKM

Pyuka (B2) nosepHyTa B nonoxexue
MaKCMManbHoil per%ml/lpOBKI/l
=

v
o
s

Ecan nocne nomona kode B dunbrpe
HeA0CTaTouHo, BblbepuTe HOBbIN Ananas3oH
nomona, Kak ykasaHo B rnase “7. MeHwo

HacTpoek”.

QQ TOpUT HeMpepbIBHO

HepoctatouHo Boapl B 6auke (A14) unu
6auoK N4 BOAbI N10X0 YCTAaHOBNEH

HanonHute 6ayok wnu n3Bnekute ero n

NpaBUIIbHO YCTaHOBUTE.

GQ Muraet

HeobX0AnuMo BbINOMHUTL MPUTOTOBNEHME
HanuTka, Ho 6auok Ana Boabl (A14)nyct

3anonHuTe 6auoK Ana Boabl

CnwKom  Menkuii - nomon,  Kode
BbIXOAUT MeANEHHO WU He BbIXOAUT
BooOLLe.

CHumute dunstpopepxatens (C1), nosTo-
pute NeiCTBUA NO NPUroToBNEHUI0 Kode
C Y4eTOM MHCTPYKUMii u3 nap. «4.1 3tan 1
- Momon (grinding)» n «4.2 31an 2 - MNpecco-

BaHue (tamping)»

Ounbrp Kode (C2) unu (C3) 3aKynopen

OnonocHute  GUALTPbI
BOJ0IA

noj MpOTOYHOI

Bauok (A14) nnoxo ycTaHOBAeH, a Co-
OTBETCTBYIOLLME KNanaHbl He OTKPbITbI

Cnerka HaxmuTe Ha 6a4okK, UTo6bl OTKPbITL

KnanaHbl

Hanuume Hakunu B BOAAHON cucTeme

BbinonHute yoaneHue Hakmnu, Kak ykasaHo

B rN."“11. YnaneHue Hakunu”

d&l TOPUT POBHO

Mpu6op roToB K noaaue napa

Mpubop AocTur Temnepatypbl AnA Nofaum

napa.
pyKoATKy napa (A4)

[ina  Havana nogaum noBepHUTe

& muraet

Mpubop  BKAYEH,  MOAKNKYEHA
byHKUNA SHeprocbepexeHns.
PykoaTka napa (A4) Haxoautca B
NONOXKeHUN ANA NoAaum napa

NHpnkatop muraert, coobuias, uto npubop
rOTOBUTCA K Nofjaue napa. Mofaya HauHeTcs,
KaK TONbKO Mpubop Harpeetca 0 Hy»KHOI

Temnepartypbl.

Mpu6op roToB Kk noaaue napa

Ecin mHaukatop roput poBHo, npubop
Harpenca Ao Temnepatypbl, HeobXoAumoii

AnAanogayv napa

Npubop nopaet nap

>
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WHAUKATOPbI

3HAYEHUE CBETOBbIX
WHAUKATOPOB

DENCTBUE

\;/ TOPUT HEMPEPbIBHO

KOHTEIZHep [N1A 3epeH He Y(TaHOB/NEeH

MpaBunbHoO yCTaHoBUTE KOHTeliHep
ona 3eped (A2) wnu ybeputecb, uTo OH
npaBUnbHO YycTaHoBNeH KoHTeiiHep ycTa-
HOBJIEH MPABWIbHO, eCAIN CTPeKa A Bbl-
POBHEHA C CUMBOJIOM ﬁ V UIbILLEH LLeNYoK

[}
\;/ muraet

HeBepHas perynupoBka cenektopa
CTeneHu MOMONA, OH  HAXOAUTCA
3a  npejenamym  MaKCUMasbHOIA
BO3MOXHOI perynunpoBKu

lpuBeUTe CENEKTOP B OHO U3 MONOXKEHNIA

nomona (mexay 1u 8), nomHuTe, uto:

+ (lefyeT perynuposaTtb NOMoON, KOraa
Kodemorika HaxoauTcs B pabote

+ (lejyeT  perynupoBatb Ha  OAWH
YPOBEHb 3a pa3 M BbINMONHUTL He
MeHee 5 NOMONOB Mexay ABYMA

perynupoBkamun
3ATPE-/\ renove oanee wwe [\ TpaBUNbHBINA
DENAMU AnanasoH
NpaBUbLHOO JAN
AvanasoHa

I TOPUT POBHO

Mpun6op TpebyeT npeccoBaHme.

Tonbko 4TO  6biN1  BbINOMHEH MoOMoO,
u  dunbTposepKatenb  3aKpenneH  Ha
Kodpemorke.

OunbTpoaepxaTenb CHAT C KOGEMOTKM
6e3 npeBapUTeIbHOMO MPECCOBAHA.

CHUMNTE GUALTPOAEPXKATEND U BbINOHUTE
npeccoBaHue Kode, Kak NpeACTaBleHo
B nap. “WmeanbHoe KonuuectBo” “Ecnn
MCNONb3YeTCA MPefBapUTENbHO  MOJIOTBIiA
Kode:”

OunbTpoaepxatenb 6bin CHAT
[0  3aBeplieHNA  momona, WM
npeccoBaHve  6bUI0  BbIMOJIHEHO
CIMLLIKOM paHo

nOBTOpI/ITe nomon

3akynopeH xenob Kode kodpemonku

BbinonHute OUMCTKY, Kak yKasaHo B nap.
“8.5 Oumctka Smart tamping station”. Ecnn
npobnema He ycTpaHeHa, OTKpoiiTe JBepLy
AnAa [oCTyna K »Kenoby u npounctute ero
epLUNKOM

epHoBa 610KMpOBaHbI NOCTOPOHHUM
npeameTom

Yanute noCTOpOHHUIA NPeAMET U 0UUCTUTe
KePHOBA, KaK yKa3aHo B nap. «8.3 Ouncrka
)KePHOBOB».

|§§| TrOpUT POBHO (KpacHbIit)

Heobxoanmo BbINOAHUTD ynaneHue
Hakunun

BbinonHuTe yaaneHne Hakunu, Kak ykasaHo
B . “11. Ynaneuue Hakunu”

|§§| Muraet (KpacHblii) +

muraeT (opaHeBblin)

Mpn6op BbINONHAET yAaneHne HaKumu

3aBepLunTe AeiCTBUE, KaK NPeACTaBNEHO B
™m.“11. Ynanenue Hakunu”

9
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ropuT HempepbIBHO (6enbilii)

WHAUKATOPbDI 3HAYEHUE CBETOBbIX | AEACTBUE
WHAUKATOPOB

Eél MuraeT (Kpackbiii) + Heobxoaumo BbINONHUTb
ononackuBaHue

|g:| MUraeT (KpacHbii) +

muraet (6enblit)

I'Ipmﬁop BbIMOJIHAET OnoJiackKuBaHue n3
LUMKna yaaneHna Hakunm

4
@ rOpUT POBHO (OpaHXeBblit)

Heobxoanmo  BbINONHUTL
y3na nogauu kope

OYUCTKY

1Y) .
@ MuraeT (opaH»eBblit)

Mpubop BbINOAHAET OUNCTKY Y3na
nogauun kope

Cm. nap. “8.1 OumncTka y3na nogaun kope

”

Bce VHANKATOPbI MUTaloT

06wee npeaynpexaexue

0bpatuTtech B CEpBUCHDIi LIEHTP

13. ECUIN UMEKOTCA HENONALKU

MPOBJIEMA

MPUYUHA

YCTPAHEHUE

EcTb Boaa B noaaoHe ans cbopa Kanenb
(A10)

3To BXOAMT B HOpPManbHyl paboty
BHYTPEHHIX KOHTYPOB MaLLNHbI

PerynapHo cnuBaiite n  ounwaiite

NoAA0H AnA cbopa Kanesb

3cnpecco He noctynaet

Het Boap! B 6auke (A14)

3anonHute 6auok

Wugmkatop &P (B6) roput, uTo
03HAuaeT, uTo KOHTYp Kode uim KoHTyp
napa nycr

HaxXmute KHOMKY, COOTBETCTBYHOLLYIO
unankatopy &P , ana 3anonueHus
KOHTYypa

Ounbrp (C2) unn (C3) 3akynopen

OnonocHuTe GuUALTPbI NOA NPOTOUHOI
BOJOIA

HenpaBunbHo yctaHoBneH 6auok (A14) ,
W KnanaHbl Ha HE He OTKPbITbI.

(nerka Haxmute Ha 6ayok, uToObI

OTKPbITb KnanaHbl Ha AHe.

Hanuuue Hakunu B BoAAHON cucteme

BbinonHute yAaneHue Hakunu, Kak

yKa3zaHo B rn.“11. Yaanenue Hakunn”

CNULIKOM MenKuii nomon

CHumute  punbtpopepkatens — (C1),
noBTOPUTE 1/ICTBUA MO NPUTOTOBAEHNIO
Kode ¢ yueTom WHCTPYKUWil 3 nap. “4.1
31an 1 - Momon (grinding)” n “4.2 3tan
2 - MpeccoBanue (tamping)”

[lepxatenb GunbTpa He 3akpennsetca
Ha npubope.

Monotblit Kode He 6bin NpuaaBneH, uin
€ro CINLLKOM MHOTO

loBTOpUTE NOMON C APYrUMM HACTPONA-
Kamu. YMeHbLUUTE KONMYeCTBO A03bl.
Yoeputecb, uto dunbtp (C2) nnm (Q3)
(1 vnn 2 vawkm) npaBunbHO NofobpaH
B 3aBUCMMOCTM OT [03bl AnsA Momona
(kHomKa 2x (B3) BbibpaHa 1nu Her)

>
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NMPOBJIEMA

MPUYUHA

YCTPAHEHUE

Kode >cmpecco Bbixoant no Kpasm
dunbtpopepxkatena (C1) , a He u3
0TBEpCTUI

[lepxaTenb GunbTpa nioxo ycraHoBneH

MpaBunbHO  3aKpenuTe  fepxaTesb
GunbTpa 1 NoBEpHUTE ero ¢ ycunuem Ao
ynopa

Mpoknagka y3na nopaun Kode (A18)
noTepsia ynpyrocTb Uu 3arpsA3HeHa

3ameHuTe NPOKIagKy y3na nojauun kode
B CEPBUCHOM LieHTpe

Ounbtp (C2) unn (C3) 3aKynoper

OnonocHute  GuAbTpbI
BOJOM

NoA  NMPOTOYHOI

MNenka kode cBetnoro wuBeta (Kode
6bICTPO BbIXOANUT U3 HOCUKA).

Heobxoaumo
HaCTpoiKu npubopa

OTKOPPEKTUPOBATb

CHumuTe  flepatenb,  nmoBTopuTe
NeiicTBUA MO NPUroToBNeHno Kode ¢
yYeToM WHCTPYKuMii n3 nap. “4.1 31an
1 - Momon (grinding)” u “4.2 3tan 2 -
MpeccoBanue (tamping)”

Menka Kode TemHoro uBeTa
MeZINIEHHO BbIXOAUT U3 HOCKKA)

(kode

Heobxoaumo
HacTpoiiku npnbopa

OTKOPPEKTUPOBATL

CHumute dunstpopepxatens (C1), mo-
BTOpUTE [eiiCTBUA MO NPUrOTOB/IEHUIO
Kode C yueTom UHCTPYKLMIA u3 nap. «4.1
3tan 1 - Momon (grinding)» u «4.2 31an
2 - NpeccoBanue (tamping)»

lMocne 3aBepluieHns ypaneHns Haku-
nu npubop 3anpalunBaet elle OAHO
ornonackuBaHue.

Bo Bpems uuKna ononackmneaHma 6auok
He 6bIn HanosHeH 1o oTMeTKN MAX

lMogTopute ononackusanue (cm. rm. “11.
Ynanenue Hakunn")

Mpubop He BbINONHAET Nomon Kode BryTpu Kodemonkn HaxoauTcA | BbINONHMTE 0UNCTKY XKEPHOBOB, KaK yKa-
NOCTOPOHHWIA NpeamMeT 3aHo B map. «8.3 OuncTKa epHOBOB»,
ybeauTecb, 4TO U3 KOHTeliHepa AnA
3epeH yaaneHbl Bce 3epHa (A2) nepen
TeMm, KaK ero foctatb. [lepes yctaHoBKoW
)KEpPHOBA Ha MecTo TiaTenbHo ybepute
BCe 0CTATKN C MeCTa ero pacnonokeHus
KoHTeiinep  ana  3epeH  (A2) B | KoHTeiiHep ycTaHOBNEH MpaBUNbHO,
HenpaBWIbHOM MONOXeHNUN e cTpenka A BbIPOBHEHA C CUMBO-
noM () W CAIbILLEH LUEeNYoK
Ecnn BbI X0TUTE NOMEHATb COPT Kode Heobxogumo  ypanutb Bce 3epHa, | » OnopoxHute KOHTeiiHep ana

nmerLlineca B MallHe

3epeH (A2) (c nomowpbl MyCTbIX
MOMOJIOB UAN C NOMOLYbI YAaneHns
OCTaBLUMXCA 3epeH).

- 3akpenute dunbrpoaepxatens (C1) n
BbINOMHUTE MOMON BXONOCTYI0, UTOObI
0cB060AMTL KaHan Kode. 3akpenu-
Te Jepxatenb QuibTpa Ha Bbixoae
Kopemonkn (A19), BblpoBHANTE o
Hagnuen INSERT n nosepHuTe Bnpa-
BO Aepxatenb. llomon HaumHaeTcs,
Koraa Aepxatesnb AOCTUrAeT Nonoxe-
HuA CLOSE, n npekpaluaeTca aBToma-
Thyecku. MoBTopuTe, NoKa GUALTP He
OCTAHETCA MYCTbIM

- [MomecTute B KoHTeliHep (A2) HOBbIii

CopT KodelHbIX 3epeH
- Ecm npu nomone He pocturaetca
nfeanbHoe  KONMYECTBO,  BbINON-

HUTe [eiiCTBMA Kak npn nepsom
MUcnonb30BaHun

9
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NMPOBJIEMA

MPUYUHA

YCTPAHEHUE

Mocne nomona ¢unbtp kode (C2) unn
(C3) mycr

locne momona B ¢uabTpe CAMLIKOM
MHOro KoeliHoro nopoLuKa

3aKynopeH xenob kode Kopemonkn

BbinonHuTe 04MCTKY, KaK yKka3aHo B nap.
«8.5 Ouuctka Smart tamping station».
Ecnn npobnema He ycTpaHeHa, OTKpoiite
ngepuy (A21) pna poctyna K »xenoby u
NPOYNCTUTE €ro epLUMKOM

Mocne nomona KodeiiHblil NOPOLLOK
B ¢unbtpe (C2) unm (C3) He pocTuraet
1AeanbHoOro KoamyecTsa

Smart  Tamping  Station  (Bbixop
KopeMonKn) Hy<aaeTca B 0UnCTKe

BbinonHuTe 04MCTKY, KaK ykasaHo B nap.
«8.5 Ouuctka Smart tamping station»,
3aTem NoBTOpUTE NOMON

Heobxoanmo 0TperynnpoBartb
KONNYeCTBO MONOTOr0 Kode

OTperynupyiite KonMuYecTBO NpY MOMOLLM
cneunanbHoii  pykoatkn (B2) cornacHo
yKa3aHuAM u3 nap. «/lpeanbHoe Konuye-
cTBO». ECn pyKoATKa yxKe B nonoxeHnu
MaKC, BbINONHNTE ANCTBUA, YKa3aHHble
B pazgene «7. MeHio HacTpoek» - «[lonon-
HUTeNIbHAA perynnpoBKa nomona»

Co BpeMeHeM KepHOoBa U3HaLUNBAKTCA

BbinonHuTe 3aMmeHy epHOBOB, Kak
yKa3aHo B nap. “8.4 3ameHa xepHoBoB”
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KypbUiFbiHbl  NanpanaHbac  6ypbiH
Kayincisgik epexenepiH oKpin anbiHpI3.

apKaLuaH

1. CUNATTAMACDI
1.1 KypbinFbiHbIH cunaTTamachbl - A

A1.  [15H biAbICbIHbIH KaKnafbl

A2.  [15H bigpichbl

A3. Kece Hayacbl

A4. by Teriri

A5.  blcTbik cy wymeri

A6. By TyTiri

A7.  Jcnpeccora apHanFaH Kece TOpbl

A8.  LlbiHblasiKTap MeH KpyXKanapfa apHanfaH
TOp

A9.  Tamiwubl HayacbIHbIH TOPbI

A10. Tamuwbl Hayacbl

A11. Tamwbl HayacblHAafbl Cy  [AeHrediHiH
KepceTKilli

A12. Cy bIbICbIHbIH, KaKNaFbl

A13. Cy bIbICbIH LibIFapy TYTKAaCbI

A14. Cy bigbicbl

A15. Cy yMcapTKbIL Cy3riHiH Kopnycbl

A16. KyaT CbIMbIH KOCKbILL YALUIbIFbI

A17. Herisri kockbiw (ON/OFF)

A18. Kode wymeri

A19. Kode TapTKpIWTbIH WbIFbICHI (TbiFbI3Aay
CTaHLMACHI)

A20. Tbifbi3farblLl TETIr

A21. Kode TapTKbILL KYiiFbICbIHbIH KaKnafbl

1.2 backapy TaKTacblHbIH, CUNaTTaMachbl
-B

B1. ON/Standby Tyiimeci

B2. TapTbinFaH kode MenwepiH  peTTey
neHreneri

B3. "2x" Tyiimeci: 2 kodenik cy3riHi TaHaay

B4. Kode TemnepatypacbiH peTTey Tyiimeci

B5.  "OK" Tyiimeci: cycbiHabI Kyto/pacTay

B6. blcTbIk cy Tyiimeci

B7. "My" TyiMeci: cycblH MenLuepiH peTTey

B8.  ®yHKumMsAHbI TaHAay AeHreneri
*+ 3cnpecco
* AmepukaHo
+ Kode
+ KakraH Tasanay

B9. "Kak Tasanay" wambl

B10. "By paiibiH" WwWambl
B11. "[laH biAbICbl XOK' WaMbl
B12. "Kyat yHempey" wambl
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B13. "Tasanay" wambl ("8.1 Kode wymeriH
Tasanay" 6enimiH KapaHpl3)

B14. "[aH bigpicbl 60C” Wambl

B15. "Cy oK' wambl

B16. "bacy" wambl

B17. KbicbiM MaHOMETpI

1.3 Kocankbl KypangapAblH cunaTramachbl
-C

C1.  CyariycTaTKpiw

C2. 1 kece cyarici

C3. 2kece cyarici

C4. "Kannbl KaTTbIbIKTbI TEKCEpPY" KaFasbl

C5. Kak TasapTipiw

C6. AnbiHb6anbl KyaT CbiMbl

C7.  TyTik werkachbl

C8. Kode wymeriH Tazanay kepek-xaparbl

C9. XKymcak Ty#ipwikTep

C10. CyT KyTbICbI

C11. By TyTiriH Ta3anay uHeci

1.4 OHpipywi ycbiHFaH Ta3anayra

apHanfaH KOCbIMLUA KOCasKbl
Kypanaap
KocbiMwa aknapat any ywiH www.delonghi.com
CalTbIHA KipiHi3.

Tazanay TabneTkacbl

("8.1 Kode wymerin Tazanay"

6eniMiH KapaHplI3)
OEco MultiClean Tasanafbiu

~——  ——_ EAN koapbl: 8004399333307

2. KYPbIJIFbIHbI IAUBIHAAY
bapnblk KocbiMWwa Kypangapbl Xbiibl CYMeH
KQHE bIABIC XYFbIW CYMbIKTBIKNEH XYbIM, MbIHA
9peKeTTepsi OpbIHAAHbI3:
1. [aH bigbicbiH (A2) kode TapTKbiwka (1-
CypeT) canbiHbi3. A KepceTkici (} GenriciHe
Typa KenreHpe >koHe "CbIpT" eTKeH Abl6biC
eCTiNreHfe bIAbIC OpPHbIHA JYPbIC TYCKEHi
(2-cyper).
Tamuwwbl HayacbiH (A10) kece Topbl (A8) xaHe
TaMmlWbl HayacblHblH, TopbiMeH (A9) Gipre
OpHbIHA CaNbiHbI3 (3-cyper);
Cy bigpicbiH (A14) (4-cypeT) LWbIFapbiHbI3
XoHe Tasa cymeH MAX peHreitiHeH (5-cyper)
acbipMai TONTbIPbIHbI3.
blabICTbI KYpbUFbIAaFbl OPHbIHA CasbIHbI3.




MaHbi3abl:  KypbiiFbiHbl bIAbICbIHAA CY 60NMaFaHaa Hemece
bIAbICTbIH 63i 60/IMaFaAa eWKaLaH MaiganaH6anbi3.

Eciniane 6oncbiH: Cygbiy KatTbiibifbiH "7 [lapameTprep
Ma3ipi" GeniMiHAeri HycKaynapra Kyrine OTbIpbiN, Te3 apaja
PETTEHI3.

3. KYPbUIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

1. KyaT  cbIMblHbIH, ~ XanfafblwblH  (C6)
KYPbUTFbIHBIH, apTKbl JXaFblHAaFbl YsILIbIKKA
(A16) eHri3iHis (6-cypeT), cogmaH KeMiH
po3seTkara KOCbIHbI3. KYpbIFbIHbIH,
apTbiHAAFbl  HErisri  KOCKbIWThIH,  (A17)
GacblFaHblHa XaHe | KyliHe opHaTbIFaHbIHA
KO3 XeTKi3iHi3 (7-cypeT);

2. blcTbiK cy WYMETiHIH aCTbIHa CbliibIMAbUIbIFbI
100 mn 60cC biabICTbI (Kode wymeriHiH (A18)
XaHbIHa) cypeTTe KepceTinrenaei KoMblHpI3
(8-cyper).

3. ©P wvHAMKaTOp  WaMblHbIK  (9-cypeT)
XaHblHAafFbl (B6) TyMMeciH 6acblHbI3: Kyio
6actanagpl ja, aBTOMaTTbl TypAe TOKTaAbl.
blabicTbl 60CaTbIHBI3.

Kode >kacafblwTbl  naipanaHéac — GypblH,

KYPbUTFbIHBIH iLUKi aiiHaMbIM YO0nAapbl Waiibiybl

Kepek. MbIHa apeKeTTi OpbIHAAHbI3:

4. Cysrici canblHFaH cy3ri ycTatkbiwTbl (CT)
KYPbINFblFa 6eKiTiHi3. ypbIc 6eKITY YILiH, cy3ri
yCTaTKpIWTbIH, TyTKacbiH INSERT 6enriciHe
(10-cyper) TypanaHplI3 Aa, TYTKaHbl OHFa Kapai
CLOSE 6enriciMeH TypanaHfaHLUa 6ypaHpI3;

5. Cy3ri ycTaTKbIWTbIH XaHe 6y TyTiriHiH (A6)
acTblHa bIAbIC KOWbIHbI3;

6. OK TyitmeciH (B5) 6acblHplI3: Kyto 6acTanagpl
(11-cyper);

7. Koto askranfaH kesge, 6y TeTiriH (A4) (12-
cypeT) 6ypan, 6y alHaNbIMbIH LWAK YLiH
GipHelle CeKyHA 6y bITKbITbIN LibFapbiHbI3:
€H )KaKCbl HITWXe 60Mybl YIWiH OCbl
apekeTTi 3 HeMece 4 peT KalTanaHpl. byn
npouesypaHbl{ MakcaTbl — 6yAbl CYCbIH
JaiiblHAay MakcaTbIHAA naiaanaHy angbiHaa
Cy aliiHanbIMbIHAA KanFaH cyAbl WblIFapy.

KypbinFbl nanfanatyra faibliH 6onagbl.
EciHispge 6oncbiH:  KypbisiFbl y3aK YaKbIT
nanganaHbiMaraH Kesze Ae iLKi Xynenepai WwasiraH XeH.

KypbInFbiHbl  GipiHWI peT naipanaHFaH Kespe,
ON KaHaraTTaHapnblk, HaTWXeHi 4-5 kece Kode
acaraHHaH KeliH 6epegi. Cyarigeri ((C2) Hemece
(C3)) TapTbinFaH KodeHiH MenwepiHe epekiue
Hasap aypapblHpi3 ("4.1 1-kagam - yHTakTay"
GeniMiHAeri Hyckaynapabl KepiHi3).

60iibl

m m

MiHci3 Menwep
XanfacTbIpblHbI3.

6eniMiHae cunatTanFaHgan

4. KOOE JAWbIHOAY

41 1-Kapam - yHTaKTay
OoH bigbicbiHa  (A2)  Kkode  maHAepiH
canbiHpi3 (13-cypeT). [oHAepaiH TeK Kasip
KOMAaHbINaTbIH MOJILLEPIH FaHa TapTKAH XKeH,
COHAA Kode apKallaH Xac 6onagpbl.

2. KodeHi TapTy peHreitin TanaaHpiz (14-
cypeTt). 3aybITTblK napametrp — 5 (oprawa
Tapty). Erep on TbiM Maitja Hemece TbiM
ipi 6onca, JeHreifi >Xeke TanFamFa XoHe
KonfaHbinyaarbl Kode TypiHe call peTTeHi3
(peTTeyni Tek Kode TapTKpIW XYMbIC icTen
XaTKaH Ke3fie FaHa opblHJayFa 6onagpl).

EciHiape 6oncbin:  KenTereH kogenep ywiH 3

JKoHe 6 apanbiFbIHAaFbl TAPTY JEHreHi YCbIHbINAABI.

1 Hemece 2 TapTy JeHreinepi KoQeHi TbiM ycakK

eTefli, COHAbIKTaH onapAbl Tek 6enrini 6ip Koge

TypAIepiHe (a3 FaHa KybIpbisiFaH) FaHa naigananFaH

JKOH

3. (C2) Hemece (C3) TapTbinFaH Kode cy3riciH
cysri yctarbiwka (C1) (15-cypeT) canbiHpbi3;
erep 2 Kecesik cy3ri KonjaHbiibin aTca,
2x TyiiMeciH (B3) GacblHbI3: 6yn CcoHpaut-
aK, LYMeKTeH aFaTblH 3cnpecco KOQECiHiH,
MeJLLepiH eKi ecenenpiipei.

4. Menwep feHreliH OpHaTy YWiH AeHrenexTi
(B2) eH a3 KyipeH GacTan >oFapbl Kapau
peTTeHi3 (16-cyper).

KocbiMwa Hyckaynapgbl "Cy3rigeri TapTbiiFaH

Kode MenwepiH peTTey" 66NiMiHEH KapaHbI3.

5. Cy3riycTaTKbIWTbl KO(E TAPTKBILTbIH WbIFbIC
TeciriHe (A19) 6ekiTin, oHbl "INSERT" )a3yblHa
TypanaHpl3 Jja, OHFa Kapaii 6ypaHpi3. KodeHi
TapTy cy3ri yctatkpiw CLOSE paeHrediHe
KETKeH Kesfe 6acTanbin, aBTOMaTTbl Typae
TOKTaifpbl.
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Cy3riperi TapTbinFaH Kode MeniepiH peTtey
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KodeHi TapTKaH Ke3ge, apTypii Kode cypbinTapbl

APTYPNi HATWXKEHI 6epefi: COHABIKTAH, Menwepgi

6acTankbla peTTereHfie eTe MyKuaT 601ybiHbI3

Kepex.

Byn cypeTTe Kyblpy TyCiHe 6aitfiaHbICTbl MeLIEpAi

peTTey dfici KOpCeTiNreH: MyHbl XXanmnbl HYcKay

peTiHge KabblngaraH >XeH, cebebi ic XysiHge

COHFbl PeTTey J9HAEPLIH KYpaMblHa 6aitNaHbICTbl

apTYpi 6051ybl MYMKIH.

1. Menwepai eH TeMeHri
peTTeHis.

2. benrini 6ip gsHAepAiH Kyblpy TyciHe Kapan,
Jypbic fieHrengi Taby YWiH [eHreneKTi
aKbIpbIH 6ypaHpbI3.

KyiifeH 6acTan

4.2 2-kapam - Tbifbi3fay

1. Kode TapTy KajambiH OpblHAaN OTbIpbIN,
TbIFbI3gay TeTiriH (A20) TONbIFbIMEH TOMEH
TYCipiHi3 (CY3riHi LWyMeK acTbIHAaFbl OPHbIHAA
Kangbipa otbIpbin) (17-cypeT). MiHci3 HaTUXe
any ywWiH ocbl KafaMabl eKi peT KanTanaxpi3.

2. Cyasri ycTarbiwTbl (18-cypeT) Whirapy KesiHge
TbIFbI3fjay TETIriH TONbIK TOMeH 6acbin, ofaH
KemiH 6acTankpl KyiliHe KaiTapblHpl3.

3. MenwepgiH KaxeTTi JeHreiiie eKeHiHe Ke3
XeTKize oTbipbin ("MiHci3 Menwep™ 6eniMiH
KapaHpI3), cy3ri ycTarbiwTbl (A18) (19-cyper)
KaNHATKbILL LYMEriHe BeKITIHi3.

Ecini3pe 6oncbiH:  bacygaH  KeifiH  Cy3riHiH

JKUeKTepiHge KanraH Koge ewe6ip xarjaiga

KaiHaTy canacblHa HYKCaH KenTipMengi, siFHu,

COHFbI HATUXKETE Jje acep eTneii.

"MiHci3 menwep”
+  Kode cy3rinepiHiy iwiHAeri aHbIKTaMa Genrici
MiHCi3 Menwepai 6ingipen,.

"MiHci3
menwep”

By

ey

Nasep 6enrici Byabip 6enri

- Jlasep 6enrici 6ap cy3rinep yLiH: 6enriHiH,

XKOFapfbl  CbI3blfbl
Gingipeai.
- byaplp 6enrici 6ap cysrinep: 6yabipnbl
CbI3bIK MiHCI3 Menwepai 6ingipeai.

« Tbifbl3gayaaH coH, KodeHiH aypbic AeHreige
eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. MiHci3 Menwepre Kon
XKETKI3Y YIWIH JeHrensi peTTey AeHreneriMeH
(B2) 6ipHewe peT peTTey KaxeT 6onybl
MYMKIH.

« Erep kode TiNTi MiHCI3 Ao3aja TbiM KOO
Hemece TbiM alblK 6OMbIN LWbIKCA, OHbI
JoHAepAi ManjanaHy Hemece ipiney eTin
TapTy apkpiibl petTeyre 6Gonmagbl ("4.1
1-kagam - yHTakTay' 6eniMiH KapaHpl3).
ApTbIn WbIFyAbI TY3eTY yiWiH (Kode TbiM 6asy
WbIKCa), ipiney napaMeTpAi TaHAaHpI3. Kemin
LWbIFYAbI TY3€TY YILiH (Kode TbIM Te3 LWbIKCa),
Mailjanay napameTpai TaHaHbl3.

¢ bapucta Kenectepi:  Cy3ri yCTaFbllbIH
TeTik (A20) onmi TeMmeHfe TypFaH Kesfe
ThIFbI3JAFbIWTAH LWbIFapbIHbI3, COHAA Kode
MeriLLepi MiHCI3 6ipKenki 6051bIn WhbiFagbl.

¢ TapTbutFaH KoeHi naigananraH Ke3ge:

- TapTbUiFaH KodeHi cyari iliHe KacbIKmeH
TbIFbI3aHbI3;

- TeTiKTi &— KyliiHe bypaxpi3;

- CY3ri YCTaFbIWTbI TAPTKBILTbIH WYMEriHe
OEKITIHI3;

- TbIfbl3Aay TETIriH TOMEHre TYCIpiHi3.

MiHCI3  Menwepai

4.3 3-KapaM - KailHaTy

1. TemnepaTypaHbl  TaHAaHbl3  (20-cyper)
("Kode paibiHpay Temnepatypacbl’ 6eniMiH
KapaHpl3).

2. KanaraH cycbiHAbl TaHAaHbI3 (21-cypeT).

3. KaiiHaTyabl 6acTtay ywiH OK (B5) TyimeciH
6acbiHpI3 (11-cypeT) (aempaey oHe anfblH
ana paempey). Kode Kyibinybl aBTOMATTbl
TypAe TOKTalAbl.

Kode paitbingay Temnepartypacbl

KodeHi afbldy 6apbicbiHAa 6yKin paiblHpay
NPOLECIHI{  TYPaKTbUIbIFbIH  KaMTaMacbl3 ety
VWiH CcyAbl{ TemnepaTypacbl 6akplnaHagpl.
Specialista Prestigio kypbinfbicbiHaa 3 femaey
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Temnepatypacbl* 6ap, onap 92 »aHe 96°C
apacblHa peTTenegi.

TemnepaTypaHblH, TWIMAI JeHreli AaH cypbl6bl
MEeH KybIpblly JleHrefiHe 6aitnaHbICTbl peTTeneai:
Pobycta faHpepi ywiH TemeHipek, an apabuka
JIoHAEpi YLWIH XOoFapblpak TeMnepaTypa KaxeT. A3
KybIPbUIFaH XaHe KaTTbl KybIpbliFaH A3HAEP YLWiH
[Jle TeMnepatypa ocbliail peTTenes,.

Temnepatypa | TuicTi Kybipy Tyci
JeHrefti UHAMKaTOp
wambl
MuHumym Kapa

—y

Oprawa Oprawa-kapa

Makcumym AwbIK-

=

L) 8: Oprawa
[ J

Byn—TepMobnoKTaFbl CyAbIHTEMMEPaTYpachbl.
COHAbIKTaH, MyHbl  Kecefieri  CYCbIHHbIH
HEMece Cy3ri YCTafbllTblH LYMeKTepiHeH
WbIKKAH Ke3feri CYCbIHHbIH, TeMnepaTypachbl
Jlen oinamMaHpl3.

5. CYT CYCbIHJAPbIH XXACAY

5.1 CyrTi KenipwiTty

1.

KytbiHbl  (C10) KaliHaraH CYTTiH KeneMi
2-3 ece yiFanaTblHbIH  ecenke  ana
OTbIpbIN XbIbITbIATbIH/KONipLITINETiH
CYT  MenwepiMeH  TONTbIpbIHpI3  (22-
cypet).  KenmipwiH TbIFbi3 aHe 6ipKenki
60oNybl  YWiH CMbIPAbIH  TOHA3bITKpIWTA
TemnepaTypacbiHAa (wamameH 5°C)
CaKTanfFaH  KalMarbl  anblH6aFaH  CyT
KONAaHbINybl KEpPeK.

My LatteArt

o0
Ve

2. CyTTi Kenmipwity ywiH 6y TyTiriHiH, (A6)
canTamacblH CYMbIKTbIKTbIH 6eTiHe TUFi3iHi3:
OyNn ayaHblH CyTNeH XaHe 6yMeH apanacyblHa
MYMKiHAIK 6epegi.

3. by cantamacblH TeK CYCbIHHbIH, 6eTiHe
TUri3iHi3 XKaHe TbIM Ken aya eHris36eH|3 XaHe
KaXeTCi3 YNKeH Ke6iKTeppi WhbiFapMaHpbI3.

4. CanTtama ylWbIH TeK CYTTiH 6eTiHe faHa
6aTbIPbIHbI3, COHAA CYMbIKTbIK, iLliHAE MipiniM
naiifa 6onafbl. CyT KanafaH TemnepaTypara
JeiliH KbI3FaH COH, OyAbl eLWipiHi3 Ae, cyT
KYTbICbIH KYpbIIFbIJaH anmac 6ypblH aFyAbiH
TOMbIK TOKTaFaHbIH KYTIHi3.

bapucta KexecTepi:

*  )Kac cyTTi naiananfaH eTe yxakcbl 6onagbl.
OpKallaH TOHA3bITKbIWTAH )KaHa faHa
anblHFaH Xac CYTTi nanjanaHbiHpbI3.

« EH kakcbl HATWXenmep any VWiH cyT
KYTbICbl MaifanaHbiIMaraH Kesfe, OHbl
TOHA3bITKbILIKA CaNbIN KOWbIHbI3.

+ Kalimarbl anblH6aFaH CYT XaKcbl HaTVXKenep
6epeni. KenipwikTiH, Typi MeH TeKcTypacbl
KONAaHbINaTbiH CYTTIH TYpi MeH KOKeHic
CcycbIHfapbiHa 6aitnaHbICTbl 6onagpl.

CyTTi KemipTKEH COH, KYTblHbl alnan
ailHangbipa lWaiKay apKblibl KaXeT emec
KebIKTepi XONbIHBI3.

By TyTiriH Tasanay:

1. KonpgaHypaH KeiliH cy TyTiriH (23-cypeT)
apKalWaH  lybepekneH  CypTin,  CyT
KanblKTapblH KETipin 0TbIpbiHbI3. TepeHiHeH
Tasanay yLWiH yCbIHbINaTbIH Npoueaypa — Eco
MultiClean eHimiH maipanaHy: 6yn eHim cyT
aKybl3fjapbl MeH MaiinapbiH )OO apKblbl
MaKcUMangbl  TasanblKNeH —KamTamachbi3
eTefli XoHe OHbl GYKIN KypbliFblHbl Tasanay
YLWiH nanfanaHyra 6onagbl.

2. by TyTiriH Tasanay ywiH GipHewle ceKyHp, 6y
wbirapbiHbI3 (12-cyperT).

3. By TyTiri cyblFaHWa KyTiKi3: yaKpIT eTe Kene
Oy TYTIFi TMIMZA] XYMbIC icTeyi yWiH 3 TecCiKTi
(24-cypeT) apHaiibl Tazanay KypanbimeH (C11)
Ke3 KeJreH KeieprifieH TasanaHpls.

KO®E CYCbIHAAPbIHbIH, MOJILLEPIH
@Y TYAMECIMEH (B7) PETTEY

1. Cyari ycratkpiwTbl (C1) ((C2) Hemece (C3)
cy3rici canblHFaH )X3He TapTbUFaH Kode
canblHFaH) 6EKITKEH COH,  KYPbUIFbiHbI
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KacarblHpI3 KenreH Kode CyCbIHbIHbIH, 1
HeMece 2 KececiH KyloFa jaiblHAaHbI3.
barpapnamanaHatbiH CyCblHAbI TaHAAY YLiH
neHrenekTi (B8) 6ypaHpbis.

@ TYAMeCiH 6acblHpI3: @ TYAMECIHIH,
LIaMbl XbIMbUIbIKTaAAbI.

Kytoapbl 6acTay ywiH OK TyiMeciH 6acbiHbi3.
0K xoHe @ TyAMenepiHiy,  Wamaapbl
XbINbINbIKTAAAbI.

KaxeTTi Menwepre eTkeH coH, OK TyiMeciH
6acbiHpl3. Erep cycbiHfa 6acka MHrpeaueHT
6onca, KYypbinFbl OHbl ja Kylofbl 6acTaigbl:
KaXXeTTi MerLep KyibliFaH coH, OK TyiiMeciH
6acblHpI3.

Cakray ywiH @ TyiiMeciH 6acbiHpi3. OcblaH
KeliH KypbinFbl KaliTa nailfjanaHyra [ablH
6onajbl KaHe @ WwaMbl KaHFaH Kynge
Kanagbl.

Erep )xaHa napaMeTppi cakTaFblHpI3 KeNIMece, Ke3
KenreH 6acka TyiiMeHi 6acbiHbl3.
EciHizge 60ncbiH:

Koge cycbingapbin 6arpapnamanayra 60nagsl,
6ipaK 6y X aHe bICTbIK Cy KYIo/ibl 6argapnamanay
MYMKIH eMec.

barpapnamanaypad CcoH TapTbifiFaH — Koge
MeJiepi eMec, KyiblnaTbiH CYCbIHHbIH MeJILLepi
faHa esreprinegi

"2x" cycbiHpapbiH 6enek barjapnamanayra
6onapbl.

o4enki 3aybITTblK napameTpnepai KannbiHa
KenTipy ywin @ TYHMECIH 1WaM COHreHLie

6acbin TYpbiHbI3. TaHZanFaH CycbiH agenKi
MeJiLiepre KaiTa opHaTbinajbl.

Kode ojenki barpapnamanaHatbiH
peuenri Menwep | Menwep
. 35mn 25-90 mn
az, 2x | 70Mn 50-180 mn
= 80 mMn 50-120 mMn
= 2x | 160 mn 120-240 mn
= 120 mn + acnpecco: 25-60 mn
* ¢y: 25-120 mn
W 9x |240mn |- acnpecco:  50-120
M
* cy: 50-240 mn

185

7. NMAPAMETPJIEP MO3IPI

1. Magsipre KipiHj3:

bipre 5 cekyHa 6acbin

2x @)

TYPbIHBI3
2. (B8) JeHreneriMe OpHaTbINaTbIH
napameTpnep
Americano
Espresso @] Coffee
Tuicrti|Kenecire|[apamerpnep
napamertp OypaHpI3
Kode ESES;O X2 =p1-ayKpim
TapTyabl -
KOCbIMLLA = s m2-aykpim
peTTey
Cy wp X2 =) yymcak,
KaTTbUbIFbl Americano
Somp oprawa
SE KaTTbl/eTe
KaTTbl
ABTOMATTbI A X2 = 9 MuHYT
TypAe eLwipy Coffee _
=&mp 1.5 carar
= 3 caraT
3. TyiimenepMeH opHaTbINaTblH NapaMeTpnep
& = Bencenpi
Kyat yHemaey
e =)’ Buipy
TyMeHi keminge
5 cekygacmn
3penki Manae Typbin ),
ACMKI MIHACP Lwam TypakTbl
60NbIMN XaHFaHAa
XibepiHia

%




4. )ana napameTpnepgi ON/Standby
TyimeciH (B1) 6acy apKbinbl caKTaHpi3

8. KYPbUIFbIHbl TA3AJIAY

MaHpi13gb1!

+ Kode  KypbinFbiCbIH  Tasamay  YLWiH
epiTKiWTepi, KpIpFbiw 3aTTapfAbl Hemece
CNUPTTI NaiifanaH6aHpI3.

«  KokpiMaapgbl oHe Kode KanjblKTapbiH
KeTipy YWiH MeTanjaH acanfaH 3aTTapAbl
nanpanavbaqpi3, ceb6ebi onap KypbUIFbIHbIH
MeTafil HeMmece nnacTMacca 6eniKTepiH
CbIpbIN TacTaybl MYMKiH.

« KypbinFbl 6ip anTafaH actam YakblT 60iibl
naiijlanaHblIMaiTbiH -~ 60Nica, Ke3  KesreH
CYCbIHAbl AaliblHAAMac GYPbIH WA LMKAIH
OpbIHAaFaH XeH 6onagbl.

Kayinri!

+  Ta3sanay KesiHge Kode XacarblLTbl eLKallaH
cyFa 6aTblpMaHpl3, ce6ebi on — aneKTpnik
KYPbINFbl.

+ KypbInfbiHbIH, CbIPTbIHAH Tasanay
XYMbICTapblH 6acTamac 6ypbiH, OHbl eLipin,
po3eTKafiaH CybIpbir, CyblFaHLIa KYTiHi3.

=
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8.1 Kode wymeriH Tasanay

4% wWwambl JKaHFaH Ke3pe (KbI3FbINT-capbl)

(B13), 6yn kode >XonpapblH Tasanay Kaxer

Jered ce3. On ywiH 6enek caTbin anblHybl THiC,

Koe Xacarblll MallMHanapFa apHasFaH apHaiibl

TabneTkanap kaxeT. KocbiMLia aknapat any yLwiH

www.Delonghi.com caiiTbiHa KipiHi3.

1. 1 kece Kode cya3riciH (C2) cy3ri ycTaTKplwwKa
(C1) enrisinis (25-cyper).

2. Tasamay Kepek-aparblH cyarire (C8) (25-
CypeT) opHanacTbIpbIn, yil TYAMECIH 6aCbIHbI3.

3. Tasanay Ta6neTkacblH Kocankbl Kypanfa (26-
CYpET) cablHpI3.

4. Cysri ycTaFblwTbl Koge wwymeriHe (A18)
OeKITIHi3.

5. blapicTbl (A14) cymMmeH TONTbIPbIHbI3. TaMLbl
HayacblIHbIH (A10) 60C eKeHiHe K3 XeTKi3iHi3.

6. ©p Tyiimecin (B6) 3D (B13) wambl

KaHfaHwa 6acbin  TypbiHbi3.  bipHewe
MWHYTTaH COH, Tasanay LMKNi aBTOMATTbl
TYpLe TOKTalAbl.

7. Cysri ycTaFbllWTbl XaHe Tasanay Kocankbl
KypasblH LWbIFapbIn anbiHpl3.

8. Cyari ycTafblWTbl )KHE CY3riHi afblH CY
acTblHAQA XYbIHbI3.

9. Cysri ycTafblwTbl OpHbIHA 6GekiTin, @&
TyilMeciH 6acy apkbibl WAl  LUKAIH
OpbIHAAHPI3: CY3ri YCTaFbl acTblHa 60C
bIAbIC KOWFaH X6H.

10. Tamwbl HayacblH anbin, 60caTbIHbI3.

EciHizge 60/1cbIH:

Ocbl Tasanay UMKNiH @) TyAMeCiH 6GipHelue

CeKyHZ 6acbin Typy apKbifbl Ke3 KeNireH yakbITTa

opblHjayFa 6onagpl. bac TapTy ywiH TyiimeHi

KeMiHge 10 cekyHp 6acbin TypbIHbI3.

8.2 [13H bifbICbIHbIH, KOPNYCbIH Ta3anay

1. [oH bifpbicbiHblY, (A2) 60C eKeHiHe Ke3
KETKI3iHi3. KyaiKTeHCEH|3, K83 XeTKi3y YLiH
Ko(e TapTKbILIKA a3 FaHa XYMbIC iCTETiHi3.
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2. blabicTbl caFaT TiniHe Kapcbl 6ypay apKbibl
60caTbin, KypbiFblfaH LbIFapbin anbiHbli3

(27-cyper).

3. Kode KangblKTapbiH LIAHCOPFbILLNEH
TasanaHpi3 (28-cyper).

4. [I19H  bIfbICbIHbIH,  KOPNYyCbIH binFan
wy6epekneH  CypTin, apTblHWA  KypFaK,

LyGepeKneH cypTin KenTipiHis (29-cypet);

5. [loH bifbiCblH Kode TapTKblWTaFbl OpHbIHA
canblHpl3. A  KepCeTKici B TaH6acblHa
TypanaHfaHaa >aHe "CbIpT' eTKeH Abl6biC
ecTinrenfie, biAbiC OPHbIHA TONbIK, TYCKEHi
(30-cyper).

8.3 KawayTicTeppai Tasanay

[IoH bigbicbiH (A2) Tasanan XaTKaH Kesfie, biAbic

KOPNYCbIH )KoHe )KOFapFbl KALayTiCTi AbIMKbIN

WwybepekneH Tasanawpla. Erep KawayTicTi anbin,

aybICTbIpy KaXeT 60sca, KbI3MET OpTafblfbIMeH

XabapnacblHpl3.

Erep Kote TapTKpIl 6erfe 3aT KecipiHeH 6iTenin

Kasnca, KalayTicTi LblFapbin anyfa 6Gonagbl.

MyHpaii XaFgan 6onca, 19H bIbICbIH LbIFapbIN

a”nblin, MblHaHbl OPbIHAAHDI3:

1. Cyari ycrarbiwtbl (C1) 6ekiTin, iWwKi xongpl
6ocaTy YyWwiH Kode TapTKpIWTbl KpicKa
YaKbITKa iCKE KOCbIHpI3.

2. KypbinfblHbl BLUIPIHi3.

3. TapTyabl peTTey [eHreneriH cafaT TiniHe
Kapcbl 6arblTTa GapraH XXepiHe AeiiiH, AFHK,
"REMOVE" kyitiHe peiiiH 6apraHwwa 6ypaHbi3

(31-cyper).

4. )KofapFbl KaWayTiCTi TYTKAcblHAaH ycTan,
KOpnycTaH TapTbinl  LWbIFapbin  anbiHpI3
(32-cyper).

5. KawayTicTi KpinwakneH (33-cypet) Tasanan,
Koe KanpblKTapblH LIAHCOPFLIWINEH anbin
TacTaHpI3 (28-cyperT).

6. KawayTicTi Kopnycka canbiHbi3 (34-cyper);

7. PetTey AeHreneriH KanafaH TapTy AeHrefiH
TaHpay ywiH 6ypanpbi3 (14-cyper);

TyTKaHbl TapTy apKbiibl KalayTiCTiH, AypbiC

OpHanacTbIpbIFaHblH  TEKCEPIHI3: O  OpHbIHA

JypbIC TycCe, Ko3Fanmaiigbl.

8.4 KawayTicTepgi aybiCTbipy

TapTbinFaH KoQeHiH Menwuepi KyTKeHAerifeH a3
6OMbIN LWbIKCA, KWAyTiCTEpPAi aybICTbIpy YLUiH
KbI3MET KePCeTYy OpTasbifbIMEH XabapnacbIHbi3:
KaHa KallayTicTepAi opHaTKaH COH, napameTpnep
mazipiHe (7. Mapametpnep Masipi’) Kipy XaHe
"TapTyAbl KOCbIMLUA peTTey" napaMeTpiHiH GipiHLLi
ayKbIMbIH TaHfay apkbiibl Kode TapTKbIWTbI
peTTeHi3. OfiaH KelliH, TapTbiFaH Kohe MenLuepiH
pettey peHreneriH (B2) MIN KyiiiHe opHaTbin,
GipiHWIi peT KonAaxFaHaa canblHybl TUIC MenLepai
canblHpI3 ("MiHci3 Menwep™ 6eniMiH KapaHbi3).

8.5 "AKbingbl Tbifbi3fay CTAHLUACDIH"

Tasanay
1. bekity alMarbiH
(35-cyper).

2. Tetikti (A20) TombifbIMEH TeMeHre 6acbin,
ThIFbI3AAFbILTLI  WeTKaMeH  (36-cypeT)

TasanaHbl3 1a, TETIKTI XibepiHi3.

3. Kode KkyiirbicblH (37-cypeT) Tasanay YLWiH
TYTIK weTKanbl (C7) naitaanaHbiHpl3.

Smart TAMPING

S TATI O NJ

LeTKaMeH TasanaHpl3

5

37

9. CY KATTbUJIblFbl

Kak Tasanay wambl [ (B9) cy KaTTbinbifbl
napameTpiHe  6alnaHbiCTbl  anfbiH  ana
aHbIKTaNIFaH YXYMbIC Ke3eHiHeH KelliH )XaHafpbl.
Byn KypbIIFbIHbI Ci3 TYPaTbIH XXepAeri HaKTbl cy
KaTTbUIbIFbIHA Call barfapnamanayfa aa 6onagbl,
COHJIa XMi KaK Tasanay KaxxeT 60Maiifbl.

1. TOTAL HARDNESS TEST KkepceTKill Kara3blH

(C4) opambiHaH LbIFapbIHbI3.
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2. Kafa3fpl CTakaHfafbl Cyfa 6ip CeKyHAKa
TONbIFbIMEH 6aTbIpPbIN anblHbI3.

3. Kafasgbl  cygaH  lWbiFapbim,  Kannan
CinkiHi3.  KypbiFbiibl "7, TMapameTpnep
Ma3ipi" beniMiHge KepceTinreHaen THiCiHWe
OpHaTbIHbI3.

Cy KaTTbinbiFbl | Tyiime | [leHrent
CbIHaFbIHbIH, HOTHXKECI
[Tl | x2 1
XyYMcaK,
cy
OO | =, | 2
=% | oprawa
cy
TN 3
KaTTbl
1 1| Hemece
eTe
KaTTbl Cy
4. KypbinfblHbl ~ "7.  Tlapametpnep  masipi”
GeniMinae KepceTinreHaeit TUiCiHLWE
OpHaTbIHbI3.

10. YXYMCAK TYMIPLLIKTEPAI
NAUOANAHY djiICI

Xymcak Tyiipwiktep (C9) pAereHiMis cyabiH

KacueTTepiH e3repTnei, KYPbIFbIHbIH

KapamabiblK ~ Mep3iMiH  y3apTaTbiH  XaHe

KoeHi 6ipKanbINTbl KO YKaHE XOLI WICTi eTeTiH

MHHOBALMANbIK, JKyile. OHAeyAiH  TUIMZINIriH

KaKcapTy YLLiH )XyMcak, TyiipLikTepai kongaH6ac

OYpbIH 6ip TYHre CyFa canbin KOWbIHpI3.

1. KyMcak, TyilipwiKTep KanTalbIFblH OpamMHaH
WbIFapbiHbI3 (38-cypeT).

38 39

2. Xymcak, TYMIpLiKTep KanTalbFblH aFblH CY
(39-cypeT) acTbiHAA WaliblHpI3.

3. KanTawbiKTbl Cy biAbICbiHA 6aTbIPbIHbI3
(A14) (40-cyperT).

40 41

4. )ymcak TyMipwWiKTep KanTawblfblH 3 ait
caliblH aybICTbIPbIHpI3 (41-cypeT).

11. KAK TA3AJIAY

MaHpi3gbi!

+ Kak  TasanafbllWThl (C5) KonjaH6ac
OYpblH,  HycKaynapibl  )XoHe  KanTama
XancbipMacblHAaFbl  HycKaynapabl  OKbin
WbIFbIHBI3.

« Tek De’Longhi KaK, Ta3anarblllbIH
naiilanaHbiipi3. backa Kak Tasanarbiw
eHIMAepai naiifianaHy >koHe/HeMece Kak,

Tasanay npoLeaypacbiH AypbiC OpblHAamay
6HIM )KacayLUbICbIHbIH, Keningiringe
KapanMaFaH aKkaynblkTapFa ceben 60nybl
MYMKIH.

+  Kak Tasanarblll Ha3ik 6eTTepi 3akbIMAaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6aikaycbi3aa Terinin
KeTce, OHbl iepey KypraTblHbI3.

Kak Tazanay

K a k | De'Longhi Kak Ta3apTKplILLbl
Ta3apTKpILl

blabic CbINbIMABUbIFBI — 2 IUTP
YakpITbl ~40 MuH

1. (ETEP BOJICA, CY XYMCAPTKbILITBI XoHE
XYMCAK  TYMIPWIKTEPAI  LUBIFAPBIM
ANbIHbI3). Kak TasanafblwTbl Cy biAbICbIHA
(A14) iwinperi GipiHwi AeHreiire H oA
JeliH ToNTbIpbin KyMbiHpI3 (6yn 6ip 100 Mn
Kaniwblkka TeH) (42-cyper).
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I, 43

Cynbl OB JeHreitiHe e KyilbIHbI3 (43-cyper).
CocblH CY bIbICbIH KYPbUTFbIFa CasblHbI3.

oD
(r ~

byn kesge cyari yctarbiwbl (C1) GekiTinmereH
oonybl kepek. Kode WwyMeriHiH XaHe bICTbIK Cy
LUYMETIHIH acTbIHa 60C blAbIC KOWbIM, 6y TYTIFiHIK
(A6) (44-cypet) acTbiHa pma Gemek 6ip bigpic
KOWbIHpI3.

TeTikTi (B8) || KyiliHe (45-cypeT) 6ypaHbi3:
OK wambl KbI3fFbINT-capbl TYCTE XKaHafbl: ||
LaMbl XbINbIbIKTaAgbI.

OK  TyimeciH  6acbiHpi3:  OK
XbINbIbIKTARAbI.

Kak Tasanay Garpapnamacbl 6acTanafbl XoHe
LIYMEKTEH Kak, Taanafblll CY/blK, 3aT LWbIFagbl.
Kak Tasanay 6arjapnamacbl  KYpbUIFbIHbIH
iWinaeri KakTbl Tasanay YWiH GipHewe wWato
XOHe Kifjipy opekeTTepiH biabic 6ocaFaHwwa
OpbIHAAAADI.

Lambl

Kak, Tasanay TokTan, OK wambl eHfi ak 6onbin
KaHafbl. byn wWwaio uuKni opbiHAANybl KAXKeT JereHgi
6ingipeai:

7. Kak Tasanarblll epiTiHAiHI

XUHAY  YLWiH
naiifianaHbliFaH blbICTbl 60CaTbIM, OnapAbl
LYMEKTep acTbiHA KanTa KOMbIHpI3.

10.

11.

12.

13.

Cy bIfbICbIH LWbIFapbIN anblin, Kak, Tazanarbill
ePITIHAIHIH, ~ Ke3  KenreH  KanpgblfblHaH
6ocaTbIHpI3 [13, aFbIH Cy acTbIHAA Waiibin, MAX
JeHrefliHe JeliH Tasa CYMeH TONTbIpbiHbI3
(46-cypet). Cy blabiCblH Kopnycka KailTa

CanblHpI3.

46

6acblHpI3:

OK  TyiMecCiH waw LKA
6acTanajbl.

LLlato LumMKni asiKTanFaH COH, Cy aFybl TOKTanabl
[Ja, KypbUiFbl Naiifiananyfa AaibiH 6onagpl.
LLlasTbIH cyabl XWHAY YIIIH KONAAHbINATbIH
blAbICTapAbl 60CaTbIHbI3.

TaMLbl HayacblH WbIFapbIn anbimn, 60caTbIHbI3
[, KYpbI/FblIFa KaiTa canblHpl3.

blabicTbl WhIFapbin, Tasa CyMeH TONTbIPbIN,
OpHbIHA KailTa CaNbIHbI3.

OcblAaH KeliH KypbisFbl nanfanaHyra fanbliH.
EciHizge 6oncbiH:
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Kak Tasanay UMKNiH Ke3 KenreH yakpiTTa
6acTayra 6onagbl (TWICTi Wwam ani xaH6aca
na).

Kak Tasamay ¢yHKUMsICbl KaTenikneH icke
KOCbINbIN KeTce, oHbl OK TyiimeciH 10 cekyHA
bacbin TYpy apKblibl TOKTaTyFa Gonafpl; an
LUato LMKANIH TOKTATy MYMKIH eMec.



12. UHOWUKATOP LUAMJAPbBIHbIH TYCIHAIPMECI

LWAMIOAP

LWAMAAPAbIH TYCIHAIPMECI

XYMBIC TYPI

bapnblk, wampap a3 faHa
YaKbIT XbINbIbIKTanabl

KypbinFbl icke Kocblnyaa

O3iH-83i Tekcepyge

@7

TYpPaKTbl XXaHaAbl

KypbinFbl  GipiHWi  peT icke
KOCbIIFaH JX3He Cy aiHany
XOnAapbl TONTbIPbINYbI KEpek

Keneci  6eniMpe  KepceTinre
HycKaynapibl OpblHAaHbI3: 3.
KypbiniFbl napameTpnepiH opHaty"

TYPaKTbI XaHagbl (ak)

. 8 WaMbl: TaHAanFaH kobe
TemnepaTtypacblH kepceTegi

. WaMbl: KYPbUIFbIHbIK,
CYy Kylofa [aiiblH  eKeHiH
KepceTegi

KypbiniFbl CyibIKTbIKTapAbl KYlOFa
JailblH

napamMeTpJiepiH
JanblHzayabl

Kypbinfbl
opHaTbIn,
6acTaHpbI3

CYCbIH

% TYPaKTbl XaHagpl

Kyat yHemzey @yHKumsCbI
icKe KoCblIFaH

byn GyHKUMSHBI aXbIpaTy Typanbl
Hyckaynapabl "7. [apameTpnep
Ma3ipi” 6eniMiHeH KapaHpl3

“_'7 TypPaKTbl XXaHaAbl

[oH bippichl (A2) 6oc

[18H bIAbICbIH TONTbIPbIHBI3

(]
(&) XbINbi/bIKTayAa

Kope Tapty  dyHKumsCbI
TaHAanfFaH, 6ipaK [oH bifbiCbl
(A2) 6oc

[13H bIAbICbIH TONTbIPbIHBI3

07 TypakTbl apanbikTapsa
KbICKa yaKbIT
XbIMbIbIKTaAbI

DeHrenek (B2) MAX KyiliHe

OpHaTbliFaH
=
Dose ove

o
™

Min
S—

Cysrigeri »aHa TapTbilFaH Kode
XeTKinikcia 6onFaH Kespe, 7.
MapameTpnep Masipi’ GenimiHge
TYCiHAipinreH aHa Kode TapTy
ayKbIMbIH TaHAaHbI3.

d@ TYPaKTbI XaHafbl

blabicTa XeTKiniKTi 60C OpbIH
X0k (A14) Hemece bifbic
OpHbIHA AYpbIC casblHGaFaH

blabictbl  cymeH
HeMece blJbICTbl
JypbicTan canbiHpI3

TONTbIPbIHPI3
anbin, OHbI

9
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LWAMJAP

WAMZAP/bIH TYCIHAIPMECI

XYMbIC TYPI

OQ XbINblNbIKTayAa

CycblH  pailblHAay  opeKeTi
opblHZanyga, 6ipak Cy blabiChbl
(A14) 60c

blabICTbl CyMeH TONTbIPbIHbI3

[oHpep TbiM Maiiga 6onbin
TapTbUIFaHAbIKTaH, Koe
eTe Jall Kyiibllyaa Hemece
MYNIZEM KyiibliMayaa

Cyari ycTafblwTbl (C1) wWbiFapbin
anbin, kode >xacay kagampapbiH
KalTanan  opblHAaHpI3,  6ipak,
"A.1 1-kapaM - yHTaKTay' >aHe
‘42 2-kapam - TbiFbi3gay”
6enimaepiHge KepceTinreH
HycKaynapfibl ecenke anbiHbi3

(C2) Hemece (C3) kode cyarici
GiTenreH

Cysrinepai
LIANbIHbI3

afblH Cy acTbiHAa

blabic (A14) opHblHa Aypbic
canbiH6aFaH  XoHe  TMICTi
KnanaHgap allbliMaraH

Knanangapabl awy YiWiH bigbICTbl
YCTiHEH Xaiinan 6acblHbl3

Cy  aiiHanbiMbiHAA  KaK
KanbInTacKaH

"11. Kak Tasanay" 6enimae
cunaTTanfaHfan - eTin  KakTaH
Tasanapl3

& TYPaKTbl )XaHagbl

KypbinFbl 6y WhbiFapyFa AaiibiH

KypbinFbl 6y wbiFapyFa 6onatbiH
€H Komnainibl TeMnepaTypara XeTTi.
By TyTiriHeH Oy wblFapy ywWwiH 6y
neHrenerid (A4) 6ypaHpi3

dlb XbINblbIKTayAa

KypbuniFbl icKe KOCYNbl XaHe
KyaT yHempaey (YHKUMSACDI
XyMbic icTen Typ. by geHreneri
(A4) 6y wbiFapy Ky#iHae

MHauKaTop Wambl KYPbUIFbIHbIH,
Oy lWblFapyFa  AaiiblHzanbin
XaTKaHblH KepceTy YLWiH
XbINbbIKTanAbl. by aiiHanbim
XOnbl  TWICTI  TemnepaTypara
XKETKeH Ke3fe, Kyilbiny 6actanagpl

Kypbinfbl 6y WbiFapyFa aaibiH

llam TypakTbl >KaHFaH Kyige
KanfaH Kesfe, KypbUIFbl THICTI
TemnepaTypara XXeTKeHi

KypbuniFbl 6y WbiFapyza

|
") TYPaKTbl )XaHagbl

JIET] bIAbICbI
canblHbaraH

OpHbIHA

[oH bigbicbiH  (A2) pypbicTan
CanbiHbl3 HeMece OHbIH, OpHbIHA
JYpbIC CarblHFaHbIH  TeKCepiHi3.
blabic A kepceTkici O TaH6acbiHa
TypanaHfaHja XaHe "CbIpT" eTKeH
JbI6bIC WbIKKaHAA OPHbIHA JypbIC
TYCKeHi

9
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LWAMJAP

WAMZAP/bIH TYCIHAIPMECI

XYMbIC TYPI

|
\;/ XbinbUblKTayaa

Kode Tapty AeHreitiH peTTey
TaHAaFbIWbIHbIY,  MapaMeTpi
JypbiC eMec HeMmece eH
)KOFapfbl  pyKcaT  eTifireH
JeHreizieH acbin Typ

TaHAaFbIWTbI KanbInTbl
napameTprepaiHbipiHeKanTapbIHbI3
(1 »oHe 8 apanbifblHa), Gipak
MbIHaHbI €CKepiHi3:

+ Kotpe TapTy peHreiii kode
TapTKpILL XKYMbIC iCTeN TypFaH
Ke3fe peTTenyi Tuic

« TapTKpblw 6Gip peTTereHge Tek
6ip AeHreiire XbUDKbITbINYbI
THiC XoHe 6ip peTTeyaeH
Keneci peTteyre feiH KeMiHge
5 peT nanganaHbiybl Kepek

\

Il

ﬂYP blc: REMOVE
aykpimaa \ '

ICOARSE FINE ﬂvpblc
57654321Day|‘b|M

emec

.[L TypaKTbl XXaHapbl

Kypbinfbl kodeHi TbiFbi3gay bl
cypangpl

Kode xaHa FaHa TapTbingbl XaHe Cy3ri
ycTarbll Kode TapTKplWKa GekiTingi

Cyari yCTaTKpILL Koe
TapTKpILWTaH KodeHi
TbIFbl3faMait TYpbIN
aXKblpaTbl/iFaH

Cyari YCTaTKbIWTbI wewwin
anbin, KodeHi Keneci Genimae
cunaTTasiFaHzan eTin ThiFbl3faHbl3:
"Minci3a  menwep™  "TapTbiiFaH

KodeHi nanganaxFaH Kesge:"

Cysri ycTafblw Kode TapTy
asikTanMai TypbIn WbiFapbliFaH
Hemece TbiFbl3fay KafaMbl
TbIM Te3 OpblHAaNFaH

Kode TapTy KafaMbIH KalTanaHpl3

Kode TapTKpIWTbIH, KYAFbICI
6iTenrex

8.5 "AKbIngbl TbIFbI3fay
CTaHuMsCbIH" Tasanmay" Genimpe
cunaTTanFaHjail eTin Tasanabl3.
Mpobnema  kaitTanaHa  Gepce,
KyiFblFa  6apaTbiH  aybi3fblH
KaKnarblH albin, TYTIK WeTKaMeH
GiTenreH Xeppi Tazanaxpl3

KawayTicTepre 6erge 3atTap
XabbICKaH

berne 3atTapabl anbin TacTan,
kawayTicTepai "8.3 Kawaytictepgi

Tasanay" Geniminge
TYCiHAIpinrenen eTin TasanaHpl3.
9
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LWAMJAP

WAMZAP/bIH TYCIHAIPMECI

XYMbIC TYPI

|'| TYpaKTbl XaHagbl (Kbl3bln)

Kak Tasanay Kaxert eTinegi

Kak, Tasanaygbl Keneci 6enimpae
KepceTinreHgei opbiHAaHbI3: "11.
Kak Tazanay”

N
AdA

. )KbIHbIJ'IbIKTaVIIJ,bI

(KbI3FBINT-Capbl)

| XbINbUIbIKTaAAbI (KbI3bi)

Kak Tasanay opblHganyaa

MpoueaypaHbl "11. Kak Tasanay"
oeniMinge cunaTTanfaHpan eTin
OpbIHAAHbI3

|'| XKbINbIbIKTaAAbI (KbI3blN)
+

TypaKTbl XaHafbl (aK)

LLlato umKni opbIHAANYbI KAXKET

|'| XKbINbIbIKTaAAbI (KbI3biN)
+

XbINbUbIKTaAb! (aK)

Kak Tasanay LMKNi asKTanFaH
COH, LAk KaJjaMbl OPbIHAaNabl

XbIMbUIbIKTalAbI

0 Kode wymeriH Tasanay kaxet | "8.1 Kode wymeriH Tasanay"
9 TypaKTbI XaHafbl 6eniMiH KapaHpI3

(kpI3FbINT-CapbI)

0 Kope  wymerin  Tasanay
d) XbinbinbiKTayaa opblHAaNyAQ

(kpI3FbINT-CapbI)

Bapnblk MHAMKaTOp Wamaapb! | Xannbl eckepTy TyTbIHYyWbINapapl Kongay

KbI3MeTTepiMeH XxabapnacblHpl3

13. AKAYJIbIKTAP[Ibl YXOI0

MPOBJIEMA CEBEBI LUELLIMI
Tamwwbl HayacbiHga (A10) cy 6ap | Byn ¢y  KypbUiFbiHbIH  ilKi | TaMllbl ~ HayacblH  TypaKTbl
ailHanbIm XonpapblHaH | Typfe  60caTbiHpI3  XKaHe
WbIFaAbl XXoHe 6yn onapAblH | Ta3anaHpl3
XKYMbICbIHaH KeliH 60naTbiH
KanbInTbl HIpCe
N
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MPOBJIEMA

CEBEBI

LUELLIMI

KypbinFbl - acnpecco  kodeciH
acan anMayaa

blabicTa cy xok (A14)

Cy blAbICbIH TONTbIPbIHbI3

&P (B6) wambl kode Hemece
6y ailHanbIMbl 60C  EKeHiH
KepCeTY YLUiH XaHagpl

Kyiteni TonThipy ywin ©F
WwaMblHa  TUecini  TyAMeHi
6acblHpI3

(C2) Hemece (C3) kode cya3rici
GiTenreH

Cy3rinepi afblH Cy acTblHpa
LWanbIHbI3

blabic (A14) opHblHa Jypbic
CanblHOaFaH  )XoHe  OHbIH

Ty6iHgeri knanaHgapabl  awy
YILIH bIABICTbI YCTIHEH Xainan

Ty6iHAeri Knanangap auwblk | 6acbiHpI3
emec
Cy aliHanbIMbIHJa Kak | "11. Kak Tasanay" Genimpge

KanbinTacKaH

cunaTTanFaHgan eTin  KakTaH
TasanaHpl3

Kope TbiM Maiiga eTinin | Cy3riycTarbiwTbl (C1) WwhiFapbin

TapTbUIFaH anbin, kode xacay kKaflaMpapbIH

KalTanan opbiHAAHbI3, 6ipaK,

"4.1 1-KapaMm - yHTaKTay" XoHe

"4.2 2-kapam - TbiFbi3gay”

Genimaepinge KepceTifireH

HYCKaynap/bl ecenke asblHpl3

Cyari  ycTafblll  KypbiiFbiFa | TapTbiiFaH kode | Kope Tapty  KagampapblH
GekiTinmeyze Tbifbl3fjaNIMaraH Hemece Kode | apTyphi napameTpsiepMeH
MeJiLLepi TbiM Ken KanTanan KOpiHj3. [o3sa

menwepiH a3aity: (C2) Hemece
(C3) cyarici (1 Hemece 2 Kece)
MeH Kode TapTy Menwepi
6ip-GipiHe caiiKeC eKeHiH (2x
Tyiimeci (B3) TaHganraH Hemece
TaHflaNMaraHblH) TEKCepiHi3

dcnpecco Kodeci TecikTepaeH
emec, cysri ycTarblwTbiy, (C1)
XMEeKTepiHeH TaMLWblNnaingbl

Cyari yCTarbllWbl
6ekiTinmereH

Aypbic

Cysri  ycTaTKplWTbl  JAypbiC
GEKITIHi3 YKoHe XXETKEH XepiHe
NeiH MbIKTan 6ypaHbi3

Kode wwymeriHiy (A18) aparnbik,
TbIFbI3AAFbIWbIHBIH,  WINTILTIrI
HawapnaraH  Hemece  on
KipnereH

Kode  wymeriHi{  apanblk,
ThIFbI3[aFbILbIH Kbl3MeT
OpTanbifbiHa aybICTbIPTbIHbI3

(C2) Hemece (C3) kode cysrici
GiTenreH

Cysrineppi afblH cy acTbiHAa
LWalbIHpI3

%
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dcnpecco  Kinereiii  TbIM  aK,
(wymeKTeH TbiM Te3 aFafbl)

KypbinFbl napametpnepi Kaitta
OpHATbINTYbl KepeK

Cy3ri yCTafblWTbl  LWibIFapbIn
anbin, kode xacay KafamMmaapbIH
KalTanan opblHAaHbI3, Gipak,
"4.1 1-kajaMm - yHTaKTay" XaHe
"42 2-kapam - TbiFbl3gay”
Genimaepinge KepceTinreH
HycKaynapfbl ecernke anbiHbi3

dcnpecco Kinereidi TbiM Kapa
(wymeKTeH TbiM Gasy aFagbl)

KypbinFbl mapametprepi Kaiita
OpHAaTbINTybl KEpeK

CyariycTarbiwTbl (C1) WhiFapbin
anbin, Kode xacay kKafiaMmzapblH
KaiTanan opblHAaHbI3, Gipak,
"4.1 1-KafaMm - yHTaKTay" XoHe
"4.2 2-kapam - TbiFbi3pay”
Genimaepinge KepceTifreH
HYCKaynapzpl ecerke asnbiHpi3

Kak Tasanmay uukni askranfaH
COH, KYpbUIFbl a0 LMKAIH
opbiHAAyAbl cypaiiabl

Wato uukni GapbicbliHaa cy
biabicbl MAX peHreitiHe peiiH
TONTbIPbINIMaraH

Wato umkniH Kaittanaupis ("11.
Kak Tasanay" 6enimiH kapaHpl3)

Kypbingbl kodeHi TapTnaigbl

Kooe TapTipilwTa 6erge 3at 6ap

KawayrticTepai "8.3
KawayrticTepai Tasanay"
Geniminge  TyciHgipinreHaen
Tasanan, IaH blAbICbIH (A2) OHbI
WbIFapbin anmac 6ypbiH OHbIH,
iWiHgeri AoHAEpAH, 6apnbifbiH
anbin - TacTaHpi3. KawayTicTi
OpHbIHa canmac 6ypblH, 6apblk,
KangblKTapAbl KopnycTaH
LIAHCOPFbILLNEH anbin TacTaHbi3

[OoH bigbicbl  (A2)
AypbIC canblHb6araH

OpPHbIHa

A KepceTKici B ranbacbiva
TypanaHfaHfja JkoHe "cbIpT”
€TKeH JibI6bIC eCTiNreH e, bifbiC
OPHbIHA TOMbIK TYCKEHi

%
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Backa Kode TypiHe aybiCTbIpy

Kasip Kypbinfbl iWwiHAe TypraH
Kode anblHbIN TacTanybl Kepek

« [lonpep  bigbicblH - (A2)
60caTblIHbI3 (kode
TapTKbIWbIH ~ A3H  canmaii
XKYMbIC ~ icTeTy  Hemece
iWwinge KanfFaH  JoHAepai
LIAHCOPFbILUNEH Tasanay
apKpliNbl)

lwki >xongbl Tasanay yLwWwiH
cya3riycTarbiwTbl (CT) opHbIHA
6ekiTin, Kode TapTKpIWTHI
[9HAep canbiHGarFaH KyiiiHae
WwaManbl KYMbIC iCTETiHi3:
eHJi Cy3ri ycTaFbllWTbl Kode
TapTKpIWTbIH WwymeriHe (A19)
INSERT 6enriciHe Typanan
OTbIpbIN GEKITIHi3 [e, OHbl
OHfa Kapam 6ypaHbi3. KodeHi
TapTy cy3ri ycTaTkpiw CLOSE
NeHreliHe KeTKeH Kesje
6acTanbin, aBTOMaTTbl TypAe
TOKTanabl. Ocbl 9peKeTTi Cy3ri
6ocaraHLIa KalTanaxpl3
blabictbl  (A2) xaHa Kode
LoHAepi CYpblbbIMeH
TONTbIPbIHbI3

Erep  TaptbinFaH  Kode
Menwepi  KYTKeH  MiHCi3
Menwep 6onMan  WbIKCA,
KYPbINFbI napameTpnepiH
KYPbINFbIHbI anFawkpl
naifjanaHyra  AaMblHAaraH
Ke3ferifieil peTTeHi3

9
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KodeHi TapTkaH coH, (C2) | Kode TapTKbIWTbIH KyitFbichl | "8.5  "Akpingbl  Tbifbl3fay

Hemece (C3) kode cyarici | 6iTenreH CTaHUMACBIH" Tasanay"

6ocaiifbl Genimae cunatTanfaHaan
. . etin  TasanaHpi3. [lpobnema

Kodeni Taptkan cow, cyaripe KaliTanaHa  6epce,  Kyiffbifa

TbIM Ken KOdJe Kanapbl

GapaTblH aybI3fiblH, KaKnarblH
(A21) awsbin, TYTIK LiETKAMEH
6iTenreH Xeppi Tazanaxpi3

KodeHi TapTkaH coH, (C2)
Hemece (C3) CY3TiCIHIH,
iwingeri koe Menwepi "MiHci3
Menwepre” xetnengi

"AKpInabl Thifbi3fay
CTaHUusIcbl" Ta3anaHybl Kepek

"8.5 "AKbINAbI ThIfbI3gay
CTaHumACbIH" Tasanay"
GenimiHpe TYCiHAIpinrengei
Tasanan, TapTy  KajaMblH
KalTanaHpi3

TapTbinFaH  Kode
peTTenyi Kaxer

menLepi

Kode MenwepiH AeHrenekneH
(B2) petren, "MiHci3 menwep”
GeniMinaeri HyCKaynapabl
opblHaHpI3. Erep  perenek
MaKc. KyWliHae OyFaH fediH
TypFaH  6onca, oHga 7.
MapameTpnep Masipi’ - "Kode
TapTyAbl  KocbiMwa  petTey”
GeniMiHge TYCiHAipinreH
9PEKETTi OpbIHAaHbI3

YakpIT eTe Kene KalwayTicTep
T03ajpbl

KawayTictepai "8.4
KawayTicTepai aybicTbipy"
6Geniminae KepceTinreHzen
aybICTbIPbIHpI3.
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A késziilék hasznalata eldtt mindig el kell olvasni a biztonsagos
hasznalatra vonatkozd figyelmeztetéseket tartalmazé fiizetet.

1. LEIRAS

A késziilék leirasa - A
Szemes kavé tartd fedele
Szemes kavé tartd
(sészetartd
G0z szabélyozdgomb
Forré viz adagold
G6z adagold cs6
Csészetartd racs espresso kdvéhoz
A8. (sészetartd rdcs pohdrhoz vagy mug csészéhez
A9. Csepptdlca récs
A10. Csepptdlca
A11. A csepptélcaban 1év6 viz szintjét mutaté piros Usz6
A12. Viztartély fedél
A13. Viztartély kiemeld fogantyd
A14. Viztartdly
A15. Vizldgyitd szdrG helye
A16. Tapkabel csatlakozé helye
A17. Fékapcsold (ON/OFF)
A18. Kavé adagol6
A19. Kdvédaralo kimenet (Tamping station)
A20. K&vétomoritd kar
A21. Fedél a kévédarald csiszdajahoz

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Kezeldfeliilet leirasa - B

B1. ON/Standby gomb

B2. Orolt kavé mennyiségét szabalyozo gomb

B3. ,X2"gomb: a 2 kévé sz(ird hasznélatahoz

B4. ,Kavé hémérséklete” gomb

B5. ,0K”gomb: az ital adagoldsahoz/jévahagyashoz
B6. ,Forr6 viz adagolé” gomb

B7. ,My” gomb: az italok hosszdsdganak egyéni izlés szerinti
beallitésa

Funkciévalasztd gomb

« Espresso

- Americano

« Kavé

- Vizkdoldas

B9. ,Vizkdoldas” jelz6fény

B10. ,G6z készen van” jelz6fény

B11. ,Nincs szemes kavé tart¢” jelz6fény

B12. ,Energiatakarékossdg” jelz6fény

B13. ,Tisztitas” jelz6fény (Idsd “8.1 A kdvéadagold tisztitasa”)
B14. ,Szemes kavé tartd lires” jelz6fény

B15. ,Nincs viz" jelz6fény

B16. ,Tomorités” jelz6fény

B17. Manométer

B8.
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1.3 Atartozékok leirasa - C
(1. Sziir6tarté egység

(2. 1 csésze sziirg

(3. 2csésze sziir6

(4. Vizkeménység mérg csik "Total Hardness Test"
(5. Vizkdolddszer

(6. Eltévolithatd tapkabel

(7. Tisztito kefe

(8. Kdvéadagold tisztito tartozék
9. Softballs

€10. Tejes kancso

(C11. Tisztitd tdi a g6zfivokahoz

1.4 Aszallitas a tisztito tartozékokat nem

tartalmazza, de a gyarto altal ajanlottak
Tovabbi informéaciéért Iatogasson el a Delonghi.com weboldalra.

@ Tisztito tablettak

(Ldsd, 8.1 A kévéadagold tisztitdsa”)
OEcoMultiClean Tisztitdszer
~——  ——— EAN: 8004399333307

2. AKESZULEK ELOKESZITESE

Langyos vizzel és konyhai mosogatdszerrel mossa el az dsszes
tartozékot, majd az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Tegye a szemes kavé tartot (A2) a kévédardldba (1. dbr.).
A tartdly megfelelden van behelyezve, ha a A nyil a ﬁ
szimbdlumhoz igazodik, és,kattandst” hall (2. dbr.).
Helyezze be a csepptalcat (A10) és a csészetartd racsot (A8),
valamint a csepptalca rdcsot (A9) (3 dbr.);

Vegye ki a viztartélyt (A14) (4 abr.) és toltse fel friss, tiszta
vizzel, iigyeljen arra, hogy a viz ne Iépje tdl a MAX jelzést
(5. dbr.).

4. Majd helyezze be a tartélyt.

Figyelem: Sohane inditsa be a késziiléket, ha a tartdlyban nincs viz vagy a tartdly
nincs a helyén.

Megjegyzés: Tandcsos minél eldbb bedilitani a viz keménységét a 7. Bedllitdsok
menii” cimii fejezetben leirtak szerint.

3. AKESZULEKELSO BEINDITASA
1. lllessze a tapkabel csatlakozojat (C6) a késziilék hatuljan

kialakitott helyre (A16) (6 dbr.); majd illessze a villdsdugét
a csatlakozd aljzatba. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék
hatuljan lév fékapcsold (A17) I dlldsban van lenyomva (7
abr.);

Helyezzen a forr6 viz adagolé ald (a kédvéadagoldval egy-
vonalban (A18)) egy legaldbb 100 ml Grtartalmu edényt
(8.4br.);

Nyomja meg a gombot (B6) a jelz6fénnyel egy magassag-
ban @ (9 abr.): kezdetét veszi az adagolds és automati-
kusan félbeszakad. Uritse ki a tartot.



A gép haszndlata eldtt at kell obliteni a gép belsé hidr. kdreit. Az

aldbbiak szerint jérjon el:

4. Akassza a sz(ir6tartd egységet (C1) a gépre: a helyes akasz-
tashoz dllitsa ey vonalba a sz(ir6tartd egyséq karjét az,,IN-
SERT” szimbélummal (10 dbr.) és forgassa a nyelet jobbra,
amig egy vonalba nem keriil el a, CLOSE” poziciéval;

5. Helyezzen egy edényt a sz(irGtarté egység és a g6z adagold
¢s@ ald (A6);

6. Nyomja meg az OK gombot (B5) (11. &br.): az adagolds
megindul;

7. Az adagolds végén forgassa el a gz szabalyozégombot
(A4) (12. &br.) és engedjen ki g6zt par masodpercig a g6z
kor tisztitdsa érdekében: a g6z megfeleld kiengedéséhez
javasoljuk, hogy ismételje meg ezt a miiveletet 3 vagy 4
alkalommal. Ez lehet6vé teszi a viz eltdvolitdsat a cs6hél,
mieldtt kiengedné a gézt.

Akésziilék készen dll a haszndlatra.

Megjegyzés: A belsd kork oblitését a késziilék hosszabb ledlldsa utdn is ajdn-
lott elvégezni.

Els6 hasznalatkor 4-5 kavét kell lefdzni, mieldtt a késziilék kielé-
gitd eredményt produkdina: kiilondsen figyeljen a sz(ir6be tett
6rolt kavé adagra ((C2) vagy (C3)) (I4sd a,4.1 1. szakasz - Orlés
(grinding)” bekezdéshen foglalt utasitésokat).

A,A,tokéletes adag™ fejezetben leirtak szerint jérjon el.

4. KAVEKESZITES

4.1 1.szakasz- Orlés (grinding)

1. Ontse a kdvészemeket a tartéba (A2) (13. dbra). Javasol-
juk, hogy mindig csak az elkészitéshez sziikséges kdvé-
szem-mennyiséget dntse be: igy mindig friss kavét haszndl;

2. Valassza ki az 6rlés finomsagat (14. abr.). A gyari bedllitas
az 5 (kdzepes finomsagu 6rlés). Ha az eredmény nem ki-
elégitd, allitsa be a szintet az eqyéni izlésnek és a kdvé ti-
pusanak megfeleléen (a bedllitdst a kdvédardlé mikodése
kozben kell elvégezni).

Megjegyzés: A legtibb kdvé esetében a 3 és 6 kdzdtti Grlés fi-

nomsdg javasolt. Az 1vagy 2 bedllitdssal dardlt kdvé eredménye

nagyon finom drlemény, csak kiilénleges kdvékhoz javasolt (keves-
bé porkdlt).

3. Helyezze be az egyik kdvész(ir6t (C2) vagy (C3) a sziir6tar-
téba (C1) (15. &br.). Ha a 2 csészéhez vald sziirdt haszndlja,
nyomja meg az X2 gombot (B3): ezzel a vélasztdssal meg-
kett6zi az adagolt espresso mennyiségét is.

4. Forgassa el a mennyiség bedllitd gombot (B2) a minimum
helyzetr6l indulva (16. abr.).

Tovabbi informdciéért lasd a ,Szabélyozza a sz(irében 1évé 6rolt

kavé mennyiségét” bekezdést.

5. Akassza a szirGtartot a kavédaralo kimenetére (A19), az
INSERT felirattal egyvonalban: ezutén forgassa jobbra az

eqységet. Az Grlés akkor veszi kezdetét, amikor a kar eléri
a CLOSE pozicidt és automatikusan félbeszakad.

Szabalyozza a sziirében Iévo 6rolt kavé mennyiségét

KOZEPES
-SOTET  SOTET

X-SOTET

VILAGOS &F: Orlés extra
tartomany
X-VILAGOS %,
%
)
Min &
a&—-

Minden kavészem fajta més-mds eredményt ad az 6rlés soran,
ezért kiilonds gonddal kell eljérni az adag elsé bedllitdsakor.

Ez a magyardzat utasitdsokat ad arra vonatkozéan, hogy ho-
gyan dllitsa be az adagot a porkolés szine alapjan: ezt kiinduldsi
pontként kell kezelni, amely valtozhat a kdvészemek dsszetétele
alapjan.

1. Aminimum poziciétdl kell bedllitani az adagot.

2. Akdvé porkolési szinének alapjan forgassa lassan a gombot.

4.2 2.szakasz - Tomorités (tamping)

1. Az 6rlés utan engedje le a tomoritd kart (A20) a végalla-
sig (ne vegye ki a sz(ir6tartot) (17. dbr.). A tokéletes ered-
ményért ismételje meg 2-szer.

2. Tartsa lent a kart végdllasban a szirtartd eltévolitdsa
sordn (18. dbr.). Ezutdn helyezze vissza a kart az eredeti
helyzetébe.

3. Miutdn ellendrizte, hogy a kdvé adag megfeleld (ldsd ,A
tokéletes adag™), csatlakoztassa a szir6tartot a kavéada-
goldra (A18) (19. dbr.).

Megjegyzés: Ha a tdmdrités utdn a sz(ird peremén marad némi

kdvé, az egydiltaldn nem befolydsolja az adagolds mindségét, illet-

ve a végeredmeényt.

A tokéletes adag”
Akavésziirck egy belsé jellel rendelkeznek a tokéletes adag
jeloléséhez.

A tokeéletes
Lézer jeldlés Domboru jelolés

- Lézer jeldléssel rendelkezd sz(irk: a tokéletes adag a
jelolés felsd vonalanak felel meg;

- Dombord jeldléssel rendelkezd szirék: a tokéletes
adag a jel6lés kidomborodd vonalanak felel meg;



Gy6zdjon meg arrél, hogy a kavé a tomdrités utdn egy
szintben van. Lehetséges, hogy tobbszor kell bedllitani a
gombot (B2), miel6tt eléri a tokéletes adagot.

Ha a kavé tdl- vagy alul kivont, és az adag a tokéletes ada-
gon beliil van, éllitsa finomabbra vagy durvdbbra az 6rlés
mértékét (Iasd ,4.1 1. szakasz - Orlés (grinding)”). Ha a
kévé tdlzottan kivont (az adagolds tdl lassd), az 6rlésnek
durvébbnak kell lennie. Ha a kavé kevéshé kivont (az ada-
golds tdl gyors), az 6rlésnek finomabbnak kell lennie.

A barista javaslata: Akkor hizza ki a sz(irGtartot, amikor
a tomoritd kar (A20) le van engedve, hogy a kdvé adagja
tokéletes legyen.

Ha elre érlt kdvét haszndl:

- Ontse az elGre 6rolt kavét a szlirdbe;

- forgassa a kapcsoldgombot e— allasha;

- akassza a szlir6tartot a kavédarald kimenetére;

- engedje le a tomoritd kart.

4.3 3.szakasz- Adagolas (brewing)

1.

Vdlassza ki a hdmérsékletet (20. dbr.) (Iasd, A kdvékészités-
hez sziikséges hdmérséklet”).

Vdlassza ki a kivant italt (21. dbr.).

Nyomja meg az OK gombot (B5) az adagolds megkezdé-
séhez (11. abra) (eldinfizié és infiizio). A kdvé adagoldsa
automatikusan ledll.

A kdvékészitéshez sziikséges homérséklet

A viz hémérséklete a kavékészités teljes folyamata sordn elle-
ndrzott, igy garantalt a stabilitésa a kivonds sordn. A Specialista
Prestigio 3 kdvéf6zési hémérsékletet™ kinl, melyek egy 92 °Cés
96 °C kozotti tartoménynak felelnek meg.

A kévészemek fajtajatol és porkolésétdl fiiggden kiilonbozo
hémérséklet javasolt: a Robusta kdvészemekhez alacsony hé-
mérséklet, mig az Arabica kavészemekhez magas hémérséklet
sziikséges. Ugyanez érvényes a sotét porkolési vagy kevéshé

porkolt kdvészemekre.
Homérséklet Vonatkoz6 Porkolés szintje
szintje jelz6fény
MIN Sotét
a— 8
MED Kozepes-sotét
[ ] =
o 8
MAX - Vilagos - sotét
[ J b
s 8
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Ez a hémérséklet a thermoblock rendszerben 1évg vizre
vonatkozik. Ezért eltér a csészében lévé ital homérsék-
letét6l vagy a szirétarté adagoldin keresztiil kifolyé ital
hémérsékletétol.

TEJ ALAPU ITALOK KESZITESE

A tej habositasa
Ontstn a kancsoba (C10) annyi tejet, amennyit melegiteni/
habositani kivan, de vegye figyelembe, hogy a tej térfogata
2 vagy 3-szorosdra fog ngvekedni (22. &br.). Siriibb és ho-
mogénebb tejhab készitéséhez tandcsos zsiros, hiitdszek-
rény-hémérsékletd tehéntejet (kb. 5 °C) haszndlni.

My LatteArt

D
Ve

A tej habositésahoz helyezze a g6z adagold csovet (A6) a
tej feliiletére: ennek sordn a levegd osszekeveredik a tejjel
és a gozzel.

Tartsa a g6zflvokat a feliileten, tigyelve arra, hogy ne fog-
jon egyszerre tul sok levegét, amely tul nagy buborékokat
képez.

4. Meritse a g6z adagolét a tej felszine alé: ezzel orvényt hoz
|étre. A kivant hdmérséklet elérése utdn zérja el a g6z sza-
balyozd gombot és vérja meg, amig a g6z adagolds teljesen
ledll, miel6tt kivenné a tejkancsot.

A barista javaslata:

.

A friss tej a legjobb. Mindig friss, hitdszekrény-hémér-
séklet(i tejet haszndljon.

Jobb eredményért tandcsos a tejeskancsét mindig a hd-
tdszekrénybe tenni.

A zsiros tej kivalo eredményeket biztosit. Az eredmény és a
hab texturdja a felhasznalt tehéntejtél vagy nvényi italok-
t6l figgden véltozik.

Miutén felhabositotta a tejet, a kancsot korkdrosen moz-
gassa finoman a buborékok eltvolitasahoz.

A goz adagolé tisztitasa:

1.

Minden haszndlat utan ruhdval tévolitsa el a tejmaradvé-
nyokat a g6z adagoldbdl (23. dbr.). Az alapos tisztitdshoz
tandcsos az Eco MultiClean-t haszndlni: a tejfehérjék és
tejzsirok eltdvolitdséval biztositja a higiéniat, és az egész
gép tisztitdsdra hasznalhato.

Engedjen par masodpercig gdzt az adagolé megfeleld tisz-
titasahoz (12. abr.).



Varja meg, amig az adagold leh(il: ahhoz, hogy fenntartsa
az adagold hatékonysagat az id6k sordn, haszndlja a tisztitd
tdt (C11), hogy a 3 lyuk szabad maradjon (24. dbr.).

EGYENI iZLES SZERINT ALLITSA BE A KAVE

ALAPU ITALOK HOSSZUSAGAT A @ (B7)
GOMBBAL

Készitse elg a gépet 1 vagy 2 csésze kavé alapu ital készité-
sére, akassza be a szlir6tart6t (C1) a sziirGvel (C2) vagy (C3)
és dardlt kavét.

Forgassa el a gombot (B8) a programozandd ital
kivdlasztdsahoz.

Nyomja meg a @ gombot: a @ gombnak megfeleld
jelz6fény villog.

Az adagolds megkezdéséhez nyomja meg az OK gombot.
Az OK és a gomboknak megfeleld fények @ villognak.
Miutdn elérte a kivant mennyiséget, nyomja meg az OK
gombot. Ha az ital mds Gsszetevé adagoldsat is igényli,
akkor megkezdddik annak adagoldsa: ha elérte a kivént
mennyiséget, nyomja meg az 0K gombot.

Nyomja meg a @ gombot a mentéshez. A késziilék készen

all az ij haszndlatra, és a jelz6fény @ folyamatosan vildgit.
Ha nem akarja menteni a programozast, nyomjon meg egy bar-
mely mds gombot.
Megjegyzés:
A kdvé alapui italokat lehet programozni, de a gdz és a forré
viz adagoldst nem.
A programozds mddositja az italok mennyiségét, de az 6rilt
kdvéét nem.
Az ,X2” italokat kiildn-kiilon is be lehet programozni.
A gydri bedllitdsaihoz valo visszatéréshez tartsa le-

nyomva a @ gombot a kikapcsoldsig. A kivdlasztott ital
visszadll a gydri bedilitott mennyiségre.

Kavé recept | Gyari Programozhato
mennyiség | mennyiség
2, 35ml 25-t6190 ml-ig
= oxp | 70ml 50-t61 180 ml-ig
= 80 ml 50-t61 120 ml-ig
=2 x2 | 160ml 120-t61 240 ml-ig
w 120 ml « espresso: 25-t61 60 ml-ig
+ Viz: 25-t61120 ml-ig
MEPW X2 | 240ml - espresso: 50-t6l 120 ml-ig
« viz: 50-t61 240 ml-ig
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7. BEALLITASOK MENU
1. Lépjena meniibe:
Tartsa nyomva egyidejdleg 5
mésodpercig X @
2. Beallitasok a kapcsoldgomb altali kivalasztassal (B8)
Americano
Espresso @ Coffee
Megfeleld | Forgassaa Bedllitdsok
bedllitds
A, kléve'da- ESES)SO X2 =pRange 1
rdld extra - _
beallitasa =& =) Range 2
Vizkeménység X2 = |agy
Am@:]ano —_—
=& =) kizepes
> kemény/nagyon
kemény
Automata &P X2 = 9 perc
kikapcsolds Coffee
Srmp 1,5 6ra
= 3 6ra
3. Beallitasok gomb altali kivalasztassal:
e =) Bekapcsolt
Energiatakarékossdg
e =) Kikapcsolt
Legaldbb 5 mésodpercig
Gy értékek tartsa Ienyor’nva.a Y
gombot, amig a jelz6fény
folyamatosan vildgit

4, Az ON/Standby (B1) megnyomasaval mentse el az
uij beallitasokat
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8. AKESZULEK TISZTITASA

Figyelem!

« A késziilék tisztitdsdhoz ne haszndljon olddszereket, siro-
|6szereket vagy alkoholt.

+ A kdvézacc vagy egyéb lerakédasok eltavolitasakor nem
szabad fémtdrgyakat hasznalni, mert ezek megkarcolhat-
jék a gép fém- vagy mianyag feliileteit.

«  Egy hétnél hosszabb llas esetén javasoljuk, hogy az djbéli
hasznélat el6tt oblitse ki a gépet.

Veszély!

« Tisztitds sordn soha ne meritse a késziiléket vizhe: az egy
elektromos berendezés.

« A késziilék kiils6 tisztitdsanak megkezdése el6tt kapcsolja
ki a gépet, htizza ki a hélézati csatlakozot, és hagyja a ké-
sziiléket kihdlni.

DISHWASHES
SAFE

oo OEco
Q MultiClean
MuliClean

W§><><><JJ

8.1 Akavéadagolo tisztitasa
Amikor a @ jelz6ldmpa kigyullad (narancssarga) (B13), meg
kell tisztitani a kavé kort. A tisztitasi ciklus elvégzéséhez vasarol-

jon a kévéfdz6khoz vald tisztitd tablettakat. Tovabbi informécié-

ért Idtogasson el a www.Delonghi.com oldalra.

1. Helyezze az 1 csésze sziir6t (C2) a sziirGtartoba (C1) (25.
abr.).

2. Helyezze a tisztit6 tartozékot (C8) a szlir6be (25. dbr.) és
nyomja le teljesen.

3. Tegye atisztitd tablettat a tartozékra (26. dbr.).

4. (satlakoztassa a sz(ir6tart6t a kavéadagoldra (A18).

5. Toltse fel a viztartalyt (A14). Ellendrizze, hogy a csepptalca
(A10) iires-e.

6. Tartsa lenyomvaa @) (B6) gombot, amig fel nem gyul-
lad a @ jelz6fény (B13). Néhany perc mdlva a tisztitds
automatikusan ledll.

7. Tavolitsa el a szirGtartt és a tisztitd tartozékot.

8. Mossa el a sziir6tart6t és a sz(ir6t foly6 viz alatt.

9. Helyezze vissza a szlir6tartét, és folytassa az oblitéssel a
&P gomb megnyomdsdval: ajanlott egy edényt a sz(ir6-
tart6 ald tenni.

10. Vegye ki és iiritse ki a csepptalcat.

Megjegyzés:

Ez a tisztitdsi ciklus barmikor elindithaté a G gomb néhany

masodperces lenyomdsdval. A mivelet megszakitdsahoz nyomja

a gombot 10 mdsodpercig.

8.2 Tisztitsa meg a szemes kavé tarto hazat

1. Ellendrizze, hogy a szemes kévé tart6 (A2) iires-e. Ha sziik-
séges, végezzen néhany iires rlést annak kiiiritéséhez.

2. Az éramutatd jérasdval ellentétes iranyba forgatva oldja ki
a tartalyt, és vegye ki a gépbdl (27. &br.)

3. Akdvé maradvanyokat szivja fel (28 dbr.).

4. Tisztitsa meg a szemes kavé tartd hazat nedves ruhaval és
széritsa meg (29. br.);

5. Helyezze vissza a tartot a kavédaraloba. A tartaly megfe-
lelden van behelyezve, ha a A nyil a 6 szimb6lumhoz
igazodik, és,kattandst” hall (30. dbr.).

8.3 Adardlok tisztitasa

A szemes kavé tart6 (A2) tisztitdsakor nedves ruhdval tisztitsa meg

a tartly fészkét és a felsd daralot. A daralok eltavolitésahoz és cse-

réjéhez forduljon szervizkdzponthoz.

A dardl¢ eltdvolithat6, ha a kévédardlét idegen test blokkolja.

Ha ez megtdrténik, vegye ki a szemes kavé tart6t és az alabbiak

szerint jérjon el:

1. Helyezze vissza a szir6tarté egységet (C1) és 6roljon egyet
,iresen” a kdvécsatorna felszabaditasahoz.

2. Kapcsolja ki a késziiléket.

3. Forgassa az 6rlés szabdlyzojat az dramutatd jardsaval ellen-
tétes irdnyba iitkozésig, ,REMOVE" pozicidba (31 dbr.).

4. Azerre a célra szolgdl6 fogantydval hizza ki a dardlé felsd
részét (32. abr.).



5. Tisztitsa meg a dardlét egy ecsettel (33. dbr.) és szivja el a
kdvémaradvanyokat egy porszivéval (28. dbr.).
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6. Helyezze a darédl6t a helyére (34 dbr.);

7. Forgassa el a szabdlyozot, a kivant 6rlési fok kivalasztasaval
(14 abr.);

Ellendrizze, hogy a darélé megfelel6en van-e behelyezve, a fo-

gantytnél fogva hizza: a darélé megfeleléen van behelyezve,

ha nem mozog.

8.4 Daralok cseréje

Ha az 6rolt kavé mennyisége tovabb csokken, Iépjen kapcsolatba
a szervizkozponttal a dardlok cseréjéhez: majd dllitsa be Ujra a
dardlot a bedllitdsok meniibe (,7. Bedllitdsok menii”) lépve és az
extra drléshedllitds elsé tartomanyanak kivalasztésaval. Ezutdn
forditsa a mennyiség bedllitd gombot (B2) MIN éllasba, és allitsa
be az adagot az els hasznélathoz hasonldan (Iasd A, tokéletes
adag™).

8.5 A,Smart tamping station” tisztitasa

1. Tisztitsa meq az akasztési teriiletet egy ecsettel (35 abr.).

2. Hizza meg a kart (A20) a végallasig és tisztitsa meg egy
ecsettel a tomoritdt (36. br.): majd engedje vissza a kart.

3. Eqy kefével (C7)tisztitsa meg a kévé cstiszdat (37 abr.).

SmartTAMPING

S T AT I

O N

9. VIiZKEMENYSEG
A T (B9) vizkGoldas jelz6fény egy, a viz keménységétdl fiiggs,
eldre bedllitott id6tartam utdn felgyullad. A késziiléket bedllit-
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hatja a teriilet vizvezeték halézatét jellemzd valés vizkemény-

ségre, igy a késziilék ritkabban végez vizkdoldast.

1. Vegye ki a csomagoldshél a készletben 1évG vizkeménység
mér6 csikot "TOTAL HARDNESS TEST" (C4).

2. Koriilbeliil egy masodpercre meritse a csikot egy pohdr
vizhe.

3. Vegye ki a csikot a vizbGl és enyhén rézza meg. A, 7. Bedlli-
tdsok menii” fejezet szerint dllitsa be a késziiléket.

A vizkeménységi  teszt | Gomb Szint
eredménye

x2 1

mimimi s

_ 7w | = 2
=¢ kdzepes viz

_ [T 3
kemény

_  EEEw ot
nagyon
kemény viz

4. A,7.Bedllitasok menii” fejezet szerint dllitsa be a késziiléket.

10. ASOFTBALLS HASZNALATA

A Softhalls (C9) egy innovativ rendszer, amely meghosszabbitja
a gép élettartamat anélkiil, hogy megvaltoztatnd a viz mindsé-
gét, és igy krémes és aromds kavét biztosit. Hatékonysaguk op-
timizaldsa érdekében hagyja a Softballs-okat egész éjjel vizben
azni, mieldtt felhaszndInd dket.

1. Vegye ki a Softballs csomagot a csomagoldshol (38. br.).

38 39

2. Oblitse le foly6 viz alatt a Softballs csomagot (39. dbr.).
3. Meritse a csomagot a viztartalyba (A14) (40. abr.).



4.

40

4

\ i

44

45

3 havonta cserélje ki a Softballs csomagot (41. dbr.).

11. ViZKOOLDAS

Figyelem!

Hasznélat el6tt olvassa el a vizk6olddszer csomagoldsan taldl-
hato utasitasokat és a cimkét (C5).

Kizérolag De’Longhi vizkdoldd haszndlatét javasoljuk. Nem
megfeleld vizk6oldd haszndlata, valamint a nem szabd-
lyosan végzett vizkdoldds olyan karokat okozhat, melyek
javitdsa nem tartozik a gyartd altal vallalt garancia kdrébe.
A vizk6oldd kdrosithatja a kényes feliileteket. Ha a termék
véletleniil kiomlik, azonnal itassa fel.

Avizkdoldas elvégzéséhez

Vizkéolddszer

De’Longhi vizkGolddszer

Edény Kapacitas 2 liter
|d6 ~40 perc
1. (HA VAN, VEGYE KI A VIZLAGYITO SZUROGT ES A SOFT-

BALLS-T). Ontson a viztartdlyba (A14) vizkdoldét a tartaly

belsd oldaldra vésett ﬂ A szintig (ez egy 100 ml-es cso-
magoldsnak felel meg) (42. abr).

4

43

2.

Adjon hozzd vizet 2.0 Bsint eléréséig (43. br.). Tegye vissza
a viztartalyt a gépbe.
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Gydz6djon meg arrdl, hogy a szirGtartd (C1) nincs beakasztva
és helyezzen egy edényt a kavé és a forr6 viz adagoldk, vala-
mint a g6z adagold (A6) ald (44. dbr.).

Forgassa a kapcsoldgombot (B8) a || allasha (45. dbra): az
0K jelz6fény narancssérgan vildgit; a | jelz6fény villog.
Nyomja meg az OK gombot: a OK jelzéfény villog.

A vizkold program elindul, és a vizkdoldd folyadék az adago-
[6kon keresztiil tévozik. A vizk6oldd program sordn a késziilék
meghatérozott id6kozonként szdmos dtmosdst végez, amellyel
eltavolitja a kévéféz késziilékben képzddatt vizkdvet és telje-
sen kidiriti a tartalyt.

Az adagolds megszakad és az OK jelz6fény fehérre valt. El kell vé-
gezni az oblitési ciklust:

7.

1.
12.
13.

Uritse ki a vizkGoldo folyadék dsszegyiijtéséhez hasznalt
edényt és tegye az adagolé ald.

Vegye ki a viztartalyt, ontse ki bel6le a vizk6oldd folyadék
esetleges maradvanyait, 6blitse ki folyd vizzel és toltse fel
friss vizzel a MAX szint jelzésig (46. dbr.). Tegye vissza a tar-

talyt a helyére.
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Nyomja meg az OK gombot: az dblités elindul.

Az dblités végén az adagolds megszakad és a késziilék ké-
szen &l a haszndlatra.

Uritse ki az 8blitdviz dsszegytijtésére hasznalt edényeket.
Emelje ki és ritse ki a csepptélcat, majd tegye vissza.
Emelje ki és toltse fel a tartalyt friss vizzel, majd tegye vissza.




Ekkor a késziilék készen éll a hasznalatra. + Ha a vizkbolddst tévedéshdl inditotta el, nyomja meg
Megjegyzés: az OK gombot 10 mdsodpercig; az dblitést nem lehet
« A vizkboldd ciklust bérmely pillanatban el lehet inditani félbeszakitani.

(akkor is, ha a vonatkozd jelz6fény még nem ég).

12. AJELZOFENYEK JELENTESE

JELZOFENYEK AJELZOFENYEK JELENTESE MUVELET
Az bsszes jelz6fény roviden villog Akésziilék bekapcsoldsa Onellendrzés
@) - Ez a gép els6 beinditdsa és a hidr. kort | Az alabbi fejezetben leirtak szerint jarjon el.
=/ folyamatosan ég6 fel kell tolteni vizzel “3. A késziilék elsd beinditdsa”
A késziilék készen éll az adagoldsra Készitse el6 a gépet és folytassa az ital

folyamatosan vilagit (fehér) elkészitésével

. 8 jelz6fény: a kivalasztott kavé ho-

mérsékletét jelzi

P jelzofény: jelzi, hogy a gép
készen dll a forr6 viz adagoldsdra

% Az energiatakarékossag funkcié aktiv | Lasd a “7. Bedllitdsok meni” fej. a funkcid
folyamatosan ég6 kikapcsoldsahoz
‘27 o A szemes kavé tartd (A2) iires Toltse meg a szemes kavé tart6t
folyamatosan ég6
(27 Kavét kivan dardlni, de a szemes kavé | Toltse meg a szemes kdvé tart6t
villogé tartd (A2) iires
A kapcsologombot (B2) a maximalis | Ha a kdvédardlds utan a sz(irében Iévé kavé
bedllitas dlldsaba forgattak nem elegendd, valasszon egy j drlési tar-
L= toményt a “7. Bedllitdsok menii” fejezethen

w rovid ideig, szabalyos o
idokozokkel villog /—\ eirtak szerint.

Min

e

-

A tartdlyban 1év6 viz (A14) mennyisége | Toltse fel a tartdlyt vagy vegye ki vagy a viz-
OQ folyamatosan ég nem elegendd vagy a viztartdly nem | tartdly nem jol van betéve
megfelelden van betéve

9
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JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

&S villogo

Italt kivan késziteni, de a viztartély (A14)
lires

Toltse meg a viztartalyt

A kévét tul finomra Grolte, igy a kdvé
csak nagyon lassan vagy egyaltaldn
nem folyik le

Vegye ki a szlirftarté egységet (C1), ismé-
telje meg a kdvéf6zo miveleteket a ,4.1 1.
szakasz - Orlés (grinding)” és ,4.2 2. sza-
kasz - Tomorités (tamping)” bekezdések
figyelembevételével

A (C2) vagy (C3) kdveé sz(ird eltomddott

Oblitse le a szirdket folyo vizzel

A tartdly (A14) rosszul van behelyez-
ve és a vonatkozé szelepek nincsenek
nyitva

Finoman nyomja meg a tartélyt tgy, hogy a
szelepek kinyiljanak

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkGoldast a“11. VizkGoldas"fe-
jezetben leirtak szerint.

%‘," folyamatosan égé

Akészilék készen dll a g6z adagoldsara

A késziilék elérte a g6z adagoldsahoz
sziikséges homérsékletet. Az adagolds meg-
kezdéséhez forgassa el a g6z szabalyozdgom-
bot (A4)

& villogé

A késziilék be van kapcsolva és az en-
ergiatakarékossag funkcio aktiv: a géz
szabdlyozégomb (A4) g6z adagold
pozicioban all

A villogd jelz6fény azt jelzi, hogy a késziilék
késziil a g6z adagoldséra: az adagolds azon-
nal megkezdddik, amint a késziilék eléri a
hémérsékletet

A késziilék készen dll a g6z adagoldséra

A késziilék hémérséklete akkor megfeleld
a g0z készitéséhez, ha a jelz6fény folyama-
tosan kezd el égni

A késziilék g6zt enged ki

[
\;/ folyamatosan ég6

A szemes kdvé tartd nincs behelyezve

Helyezze be megfeleléen a szemes kavé
tartot (A2) vagy ellendrizze, hogy megfele-
|6en van-e behelyezve. A tartaly megfeleld-
envan behelyezve, haa A nyila ﬂ szimho-
lumhoz igazodik, és,kattandst” hall

9
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JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

|
\;/ villogd

Az 6rlési fokot kivalaszté kapcsold
bedllitdsa nem megfeleld vagy a lehetd
legnagyobb bedllitasi fokon tdlhaladt

Allitsa a valasztkapcsol6t az egyik 6rlési po-

ziciéba (1 és 8 kozott), figyelvén arra, hogy:

« Az 6rlést akkor kell bedllitani, amikor a
kévédardlé miikodésben van

- Egyszerre egy szintet dllitson és lega-
|dbb 5 daralast végezzen, miel6tt mésik
allasha forgatja

TARTOMA- /
NYON kiviil

REMOVE

|
cosnse e/ \ Tartomany
8 7 6 5 4 3 2 1 helyes

helyes

/7 Y\
\{7,33 .

.[L folyamatosan ég

A késziilék tomdritést igényel

A gép éppen most végzett dardldst és a
sziirtartot a kavédardlora akasztottdk

A szirtartot  leakasztottdk  a
kavédaralorol, de nem tomoritettek

Akassza le a sziirGtartdt és tomaritse a kdvét
a bekezdésben leirtak szerint. “A ,tokéletes
adag”"“Ha eldre 6rolt kavét haszndl:”

A szlir6tartot lecsavartak anélkiil, hogy
befejzték volna a dardlast vagy tdl
gyorsan végezték el a tomoritést

Ismételje meg az 6rlést

A kévédardlo kavé csuszddja el van
tomddve

Végezze el a tisztitast a“8.5 A, Smart tamping
station” tisztitasa” bekezdéshen leirtak szerint.
Ha a probléma tovabbra is fenndll, nyissa ki a
cstiszda fedelét és a tisztitd kefével szabaditsa
fel a cstiszdat

A dardlok idegen test miatt ledlltak

Tavolitsa el az idegen testet és tisztitsa meg
adardlokat a,8.3 A daralok tisztitasa” bekez-
déshen leirtak szerint.

| | folyamatosan vilgit (piros)

El kell végezni a vizkGoldast

Végezze el a vizkdoldast az alabbi bekezdés
szerint.“11. Vizk6oldds”

|| villog (piros) +

villog (narancssarga)

A késziilék vizkdoldast végez

A miiveletet a “11. Vizkdoldds” fejezethen
leirtak szerint végezze.

|| villog (piros) +

‘ folyamatosan égd (fehér)

Oblitést kell végezni

|| villog (piros) +

villog (fehér)

A késziilék a vizkdoldo ciklus oblitési sza-
kaszat végzi
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(narancssérga)

d
@ villogd (narancssdrga)

A késziilék a kdvéadagold tisztitdsdt
végzi

JELZOFENYEK AJELZOFENYEK JELENTESE MUOVELET
3 Meg kell tisztitani a kdvéadagol6t ldsd a “8.1 A kdvéadagol6 ftisztitdsa”
@ folyamatosan ég6 bekezdést.

Az bsszes jelz6fény villog

Altalanos riasztés

Forduljon egy mérkaszervizhez

13. HAVALAMI NEM MUKODIK

PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

Viz van a csepptdlcaban (A10)

Ez a gép belsé koreinek normal mikodési
jelensége

Rendszeresen iiritse ki és tisztitsa meg a
csepptalcat

Nem jon ki tobb presszokdvé

Nings viz a tartélyban (A14)

Toltse fel a tartélyt

A &P (Bo) jelzéfény vilagit jelezvén,
hogy a kdvékor vagy a g6z kor ires

Nyomjamega (©J° jelz6fényhez tartozé
gombot a hidr. kor feltdltése érdekében

A (C2) vagy (C3) sz(ir6 eltomddott

Oblitse le a szirgket folyo vizzel

A tartdly (A14) rosszul van behelyezve
és az aljan talalhato szelepek nincsenek
nyitva

Finoman nyomja meg a tartalyt Ugy,
hogy az aljan lévd szelepek kinyiljanak

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkdolddst a “11. Viz-
kdoldds"fejezetben leirtak szerint.

Tal finomra 6rolt kavé

Vegye ki a szlirtartd egységet (C1),
ismételje meg a kdvéfdz6 miiveleteket
a"4.1 1. szakasz - Orlés (grinding)” és
“4.2 2. szakasz - Tomdrités (tamping)”
bekezdések figyelembevételével

A sziir6tartot nem lehet rdakasztani a
késziilékre

Az 6rolt kévé nem lett tomdritve vagy
tdl sok

Ismételje meg a kavédarélast eltérd be-
allitasokkal. Csokkentse az adag meny-
nyiségét: ellendrizze, hogy a (C2) vagy
(C3) szird (1 vagy 2 csésze) megfelel-e az
6rlendd adagnak (2x gomb (B3) ki van-e
vdlasztva vagy sem)

Az espresso kdvé nem a szfirGtartd (C1)
lyukain keresztiil, hanem a szélén &t
csepeg

A szirétartd rosszul lett behelyezve

Akassza be megfelelen a sziirdtartét, és
erdvel teljesen csavarja be

Akdvéadagold (A18) tomitése elvesztette
rugalmassagét vagy szennyezett

Cserélje ki a kdvéadagold tomitését egy
szakszerviznél

A (C2) vagy (C3) sz(ir6 eltomddott

Oblitse le a szirdket folyd vizzel

A kdvékrém vildgos szinii (a kdvé gyorsan
folyik le a csérbél)

Meg kell vizsgalni a késziilék bedllitasait

Vegye ki az egységet, ismételje meg a
kavéfézé miveleteket a “4.1 1. szakasz
- Orlés (grinding)” és “4.2 2. szakasz -
Tomdrités (tamping)” bekezdések szerint

9
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PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

A kavékrém sotét szinli (a kavé lassan
folyik le a cs6rbél)

Meg kell vizsgdlni a késziilék bedllitasait

Vegye ki a szlirétarté egységet (C1), is-
mételje meg a kdvéf6z6 miiveleteket a
,4.11. szakasz - Orlés (grinding)” és 4.2
2. szakasz - Tomorités (tamping)” bekez-
dések figyelembevételével

A vizkdoldds végeztével a késziilék egy
Gjabb oblitést igényel

Az oblitési ciklus kdzben a tartaly nem
toltodott fel a MAX szintig

Ismételje meg az oblitést (lasd a “11.
Vizkoldas"fejezetet)

A késziilék nem daral kavét

Idegen test keriilt a kavédarald belsejébe

Tisztitsa meg a dardlokat a,8.3 A daralok
tisztitasa” bekezdésben leirtak szerint,
gy6zdjon meg arrdl, hogy eltévolitotta
az osszes kavészemet a szemes kavé tar-
tobol (A2) annak kivétele eldtt. MielGtt
visszatenné a dardlét, gondosan tavolit-
son el minden maradékot a fészkéhdl

A szemes kavé tartd (A2) nincs a megfe-
el§ helyzetben

A tartaly megfelelden van behelyezve, ha
a A nyil aészimbélumhoz igazodik, és
,kattandst” hall

Amennyiben més mindségd kdvét sze-
retne hasznélni

El kell tavolitani a gépben Iévé Gsszes
kdvészemet

« Uritse ki a szemes kévé tartot (A2)
(végezzen iires jarathan Grléseket vagy
sziikség esetén szivja el a maradék
szemeket)

Akassza be a sz(irétart egységet (C1)
és végezzen tobb Orlést ,ires” jarat-
ban, hogy szabadda tegye a kévé cso-
vet: akassza a sz(irtartot a kavédarald
kimenetére (A19) egy vonalba dllitva
az INSERT felirattal és a szir6tart6t
forgassa el jobbra. Az 6rlés akkor veszi
kezdetét, amikor a kar eléri a CLOSE
poziciot és automatikusan félbesza-
kad. Ismételje meg, amig a szdrd iires
nem lesz

Tegye a tartdba (A2) az Uj fajtaju sze-
mes kavét

Ha a dardldskor nem éri el a , tokéletes
adagot’, jrjon el Ggy, mint a legelsd
hasznélatkor

%
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PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

Az Grlést kovetden a (C2) vagy (C3) kdvé
sz(ird lires

a szlirében

A kdvédardlo kdvé csiszddja el van
tomédve

Végezze el a tisztitdst a ,8.5 A ,Smart
tamping station” tisztitdsa” bekezdéshen
|eirtak szerint. Ha a probléma tovabbra is
fennall, nyissa ki a cstiszda fedelét (A21) és
a tisztitd kefével szabaditsa fel a csiszdat

/

A dardlds utan az 6rolt kavé a (C2) vagy
(C3) szlirében nem éri el a ,tokéletes
adagot”

A ,Smart Tamping Station”-t meg kell
tisztitani

Végezze el a tisztitdst a,8.5 A, Smart tam-
ping station” tisztitasa” bekezdésben leir-
tak szerint, majd ismételje meg az rlést

Be kell allitani az 6rolt kavé mennyiségét

Szabélyozza a mennyiséget az e célt szol-
galé szabélyozdgombbal (B2) a ,A ,toké-
letes adag™ bekezdéshen leirt utasitdsok
szerint. Ha a gomb mdr a max dlldshan
van, a,7. Bedllitdsok menii” - ,A kavéda-
rdld extra bedllitdsa” szakaszban leirtak
szerint jrjon el

|dvel a darélok elkopnak

Cserélje ki a dardlokat a“8.4 Daralok
cseréje” bekezdésben leirtak szerint.
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Pred poutzitim piistroje si vidy prectéte pfirucku s bezpecnost-

nimi upozornénimi.

1. POPIS

1.1 Popis pristroje - A

A1. Viko zésobniku na kdvovd zrma

A2. Zasobnik na kévova zrna

A3. 0dkladaci prostor na $alky

A4. Otocny knoflik na paru

A5. Dévkovac horké vody

A6. Trubicka davkovace pary

A7. Odklddaci mfizka pro $alky na espresso
A8. 0dkladaci mfizka pro sklenice nebo hrnky
A9.  Mfizka misky

A10. Odkapavaci miska

A11. Ukazatel hladiny vody v odkapdvaci misce
A12. Viiko nadrzky na vodu

A13. Drzadlo pro vyjmuti nédrzky na vodu
A14. Nddrzka na vodu

A15. UloZeni zmékcovaciho filtru

A16. UloZeni konektoru napéjeciho kabelu
A17. Hlavni vypina¢ (ON/OFF)

A18. Davkovac kévy

A19. Vystup mlynku kévy (Tamping station)
A20. Packa péchovadla

A21. Dvitka pro pfistup ke kartacku mlynku na kévu

1.2 Popis ovladaciho panelu-B
B1. Tlacitko ON/Standby
B2. Regulacni knoflik mnozstvi mleté kavy
B3. Tlatitko,X2": pro pouziti filtru 2 kévy
B4. Tlatitko,teplota kdvy”
B5. Tlatitko,0K": pro vydej ndpoje/pro potvrzeni
B6. Tlacitko,vydej horké vody”
B7. Tlatitko,My": pro osobni nastaveni mnozstvi napoj
B8. Otocny knoflik volby funkci
« Espresso
+ Americano
+ Kéva
« Odvéapnéni
B9. Kontrolka,odvapnéni”
B10. Kontrolka,pdra pfipravena”
B11. Kontrolka,,chybi z&sobnik na kévové zrna”
B12. Kontrolka, Uspora energie”
B13. Kontrolka,Cisténi” (viz,8.1 Cisténi davkovace kavy")
B14. Kontrolka,,prazdny zésobnik na kdvové zra”
B15. Kontrolka,nedostatek vody”
B16. Kontrolka, péchovani”
B17. Tlakomér
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1.3  Popis piislusenstvi - C

Q.
Q.
aG.
4.
.
(6.
@.
(@.
Q.

Miska drzak filtru

Filtr 1 Salek

Filtr 2 S&lky

Testovaci prouzek,,Total Hardness Test”
Odvaphovaci pfipravek

Odnimatelny napdjeci kabel

Kartacek

Prislusenstvi pro ciSténi davkovace kévy
Softballs

€10. Konvicka na mléko
C11. Jehla pro ¢isténi parni trysky

1.4  Prislusenstvi k ciSténi nejsou soucasti

dodavky, jsou doporucené vyrobcem

Dalsi informace najdete na webu Delonghi.com.

Cistici tablety
(Viz,8.1 Cisténi davkovace kavy”)

&

OEcoMultiClean Cistic prostiedek
o~

2.

EAN: 8004399333307

PRIPRAVA PRISTROJE

Umyjte veskeré piisludenstvi teplou vodou a mycim prostfed-
kem, a poté postupujte nésledovné:

1.

Zasuite zésobnik na kévova zma (A2) do mlynku na kavu
(obr. 1).Z&sobnik je zasunut spravné, kdyz je Sipka A za-
rovnana se symbolem ﬁ a je slySet zacvaknuti (obr. 2).
Zasurite tdcek na odkapavani (A10) spolu s miizkou na od-
kladani $alkd (A8) a miizkou misky (A9) (obr. 3);

Vyjméte nédrzku na vodu (A14) (obr. 4) a napliite ji Cerst-
vou a ¢istou vodou, pficemz ddvejte pozor, abyste neprekro-
Cili napis MAX (obr. 5).

4. Poté zasunte zpét nadrzku.
Pozor: Nikdy neuvddéjte do provozu pfistroj bez vody v nddrice nebo bez
nddrzky.

Poznamka: Doporucujeme co nejdrive provést nastaveni tvrdosti vody podle postu-
pu popsaného v kapitole 7. Menu nastaveni”:

3.

PRVNi UVEDENI PRISTROJE DO PROVOZU

1.

3.

Zasunite konektor napdjeciho kabelu (C6) do pislusného
umisténi (A16) na zadni strané pfistroje (obr. 6); poté za-
sunte zastrcku do zasuvky. Ubezpecte se, Ze hlavni vypinac
(A17), umistény na zadni strané pfistroje, je stisknuty v
poloze I (obr. 7);

Umistéte pod davkova¢ horké vody (v trovni ddvkovace
kdvy (A18)) nddobu o minimaInim objemu 100 ml (obr. 8);
Stisknéte tlacitko (B6) v trovni kontrolky & (obr. 9):
vydej se zahdji a automaticky pirerusi. Nddobu vyprézdnéte.

NezZ zalnete piistroj pouZivat, je nutné vypléchnout jeho vnitfni
okruhy. Postupujte ndsledovné:



4. Pripevnéte misku drzdk filtru (C1) spolu s filtrem k pfistroji:
pro spravné pfipevnéni zarovnejte rukojet drzaku filtru se
symbolem “INSERT” (obr. 10) a otocte rukojeti smérem do-
prava, az do zarovnani s polohou “CLOSE";

5. Umistéte nadobu pod misku drzak filtru a trubicku ddvko-
vace pary (A6);

6. Stisknéte tlacitko OK (B5) (obr. 11): spusti se vydej;

7. Po dokonceni vydeje otocte knoflikem na paru (A4) (obr.

12) a nékolik vtefin vyddvejte péru tak, aby se proplachl
parni okruh: pro optiméini vydej pary se doporucuje tento
postup zopakovat 3 nebo 4krét. To umozni odstranit vodu z
trubicky pfed vydejem pary.
Pristroj je tak pfipraven k pouZiti.
Poznamka: vyplachovdni vnitinich okruhii je doporuceno také v pripadé delsiho
nepouZivdni pristroje.
PYi prvnim poufZiti je nutné pfipravit 4-5 kdv pedtim, nez pfistroj
zatne podavat uspokojivy vysledek: vénujte zvlaStni pozornost
ddvce mleté kdvy ve filtru ((C2) nebo (C3)) (viz pokyny v odstavci
,A.1Krok 1-MIeti (grinding)”).
Postupujte, jak je uvedeno v kapitole,,,Dokonala davka

i

4. PRIPRAVA KAvY

4.1 Krok1- Mleti (grinding)

1. Nasypte zrna do zdsobniku (A2) (obr. 13). Doporucujeme
nasypat pouze zrna nezbytna pro pripravu: timto zpliso-
bem budete vidy pouzivat cerstvou kdvu;

Vyberte stupefi mleti (obr. 14). Vyichozi tovdrni nastaveni je
5 (stfedni mleti). Pokud vysledek neni uspokojivy, upravte
stuperi podle vlastni chuti a druhu kdvy (nastaveni se pro-
védi, kdyz je mlynek na kévu v provozu).

Poznamka:  Stupeii mleti mezi 3 a 6 je doporuceny pro vétsinu
kdv. Vysledek mleti s vybérem na 1 nebo 2 je velmi jemny, lze jej
pouZit pouze se specidini kdvou (lehce prazenou).

3. Vlozte jeden z filtrli kdvy (C2) nebo (C3) do drzaku filtru
(C1) (obr. 15). Pokud se pouziva filtr na 2 3alky, stisknéte
tlacitko X2 (B3): timto vybérem se zdvojndsobi také vydané
mnoZstvi espressa.

4. Provedte nastaveni knofliku mnoZstvi (B2) pocinaje od mi-

nimaIni polohy (obr. 16).
Pro dalsi pokyny nahlédnéte do odstavce ,Nastaveni mnozstvi
mleté kdvy ve filtru” .

5. Pripevnéte misku drzak filtru k vystupu mlynku (A19) a za-
rovnejte jej s ndpisem INSERT: poté otocte misku smérem
doprava. Mleti je zahdjeno, kdyZ se miska dostane do polo-

hy CLOSE a automaticky se zastavi.
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Nastaveni mnozstvi mleté kavy ve filtru

STREDNE-TMAVA y
MAVA

S .
X-TMAVA

SVETLA

X-SVETLA /-\,,
%
Min E

A=

Extra rozsah
mleti

-

Kazdy druh zrna dava béhem mleti jiny vysledek, a proto je pfi
(pravé davky nutné zpocatku postupovat velmi opatrné.

Tento obrézek ukazuje, jak upravit ddvku podle barvy prazeni:
je tfeba je povazovat za vychozi bod, ale mohou se liSit podle
slozeni kdvovych zm.

1. Nastavte davku z minimdIni polohy.

2. Podle barvy praZeni vasi kdvy pomalu otdcejte knoflikem.

4.2 Krok 2 - Péchovani (tamping)

1. Ponamleti sklopte péchovaci packu (A20) aZ na doraz (ne-
odstrariujte drzak filtru) (obr. 17). Pro dokonaly vysledek
zopakuijte 2 krat.

2. Pii demontdzi drzdku filtru drzte packu sklonénou az na
doraz (obr. 18). Poté uvedte packu do vychozi polohy.

3. Po ovéfeni sprdvné davky kévy (viz ,,Dokonald davka™)

zahdknéte drzak filtru k davkovaci kavy (A18) (obr. 19).
Poznamka: Pokud po stlaceni zistanou zbytky kdvy po
okrajich filtru, nijak to neovlivni kvalitu extrakce a tim i konecny
vysledek.

»Dokonala davka”
Kavové filtry maji vnitini referencni znaceni pro urceni do-

konalé ddvky.
Reliéfni znaceni

Laserové znaceni

Dokonald
< ddvka >

Filtry s laserovym znacenim: dokonald dévka odpovi-
da horni ¢arce znaceni;

Filtry s reliéfnim znacenim: dokonald ddvka odpovida
reliéfni linii;

Ujistéte se, Ze je kdva po upéchovani zarovnand. Miize byt
nutna opakovana regulace knofliku (B2), nez je dosazeno
dokonalé ddvky.

Pokud je kdva nadmérné nebo nedostatecné extrahovana
a dévka je v ramci dokonalé dévky, upravte stupen hru-
bosti mleti na jemnéjsi nebo hrubsi (viz 4.1 Krok 1 - Mleti
(grinding)”). Pokud je kdva nadmérné extrahovéna (vydej
pfili§ pomaly), mleti bude muset byt hrubsi. Pokud je kdva



nedostatecné extrahovana (vydej pfilis rychly), mleti bude
muset byt jemnéjsi.

Barman doporucuje: \yjméte drzdk filtru, zatimco je
packa péchovadla (A20) sklopend, abyste dosahli dokona-
|ého zakonceni davky kavy.

Pokud se pouzivd predemletd kdva:

nasypte predemletou kévu do filtru;

otocte knoflikem na U—

zavéste drzak filtru na vystup mlynku na kdvu;;
sklopte péchovaci packu.

4.3 Krok 3 - Vydej (brewing)

1. Ivolte teplotu (obr. 20) (viz,Teplota pro piipravu kavy”).
2. Vyberte pozadovany népoj (obr. 21).
3. Stisknéte OK (B5) pro zahdjeni vydeje (obr. 11) (pfed-spare-

ni a spafeni). Vydej kdvy se automaticky prerusi.

Teplota pro pfipravu kavy

Teplota vody je kontrolovdna béhem celého procesu pfipravy,
aby byla zajisténa jeji stabilita béhem extrakéni faze. La Specia-
lista Prestigio nabizi 3 teploty spafeni*, které odpovidaji rozsahu
mezi 92°Ca 96°C.

V z4vislosti na odr(idé a prazeni kdvovych zrn se doporucuje od-
i$nd teplota: zma Robusta vyZaduji nizkou teplotu; zrna Arabica
vysokou teplotu. TotéZ plati pro tmavé prazend zrma nebo pro
Cerstvé uprazend zrna.

Urovefi teploty Odpovidajici Stupen prazeni
kontrolka
MIN tmava
o 8
MED stfedné-tmava
— 8:
s
MAX - svétle - tmava
e 8:
o
*  Tato teplota se vztahuje na vodu v termobloku. Lisi se tedy
od teploty ndpoje v $dlku nebo od teploty namérené, kdyz
ndpoj opousti davkovace drzaku filtru.
5. PRIPRAVA NAPOJE S MLEKEM
5.1 Napénéni mléka
1. Nalijte do konvicky (C10) mnoZstvi mléka, které se md

ohiét/napénit, s ohledem na to, Ze se objem mléka zvysi
dvakrét nebo tfikrat (obr. 22). Pro ziskani hustsi a homo-
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mléko majici teplotu z lednice (zhruba 5 °C).

My LatteArt

J5ED
Ve

Pro napénéni mléka umistéte trubicku davkovace pary (A6)
na povrch mléka: timto zplisobem se vzduch misi s mlékem
a pdrou.

&

3. Udrzujte ddvkovac pary na povrchu, a ddvejte pozor, abyste
nezachytili piilis mnoho vzduchu vytvorenim pfilis velkych
bublin.

4. Ponoite dévkovac pary pod povrch mléka: timto zplsobem

se vytvofi vir. Po dosazeni pozadované teploty zaviete
otocny knoflik na paru a pred vyjmutim konvicky na mléko
pockejte, az se vydej pary zcela pierusi.
Barman doporucuje:
Lepsi je studené mléko. PouZivejte vidy studené mléko
zlednice.
Pro lepsi vysledek se doporucuje vzdy umistit konvicku na
mléko do lednice.
PInotucné mléko zajisti vynikajici vysledky. Vysledek a
struktura pény se liSi podle pouzitého kravského mléka
nebo rostlinnych népoji.
Po napénéni mléka odstrarite bubliny mirnou rotaci konvi¢-
ky na mléko.

.

(isténi davkovace pary:

1. Po kazdém poufiti odstraite zbytky mléka z davkovace
pary hadfikem (obr. 23). Pro hloubkové cisténi je vhodné
pouzit Eco MultiClean: zajiStuje hygienu odstranénim
mlécnych bilkovin a tukii a miize byt pouZit k iSténi celého
pristroje.

Vyddvejte paru nékolik sekund, aby se ddvkovac dobfe vy-
Cistil (obr. 12).

Pockejte, az davkovac vychladne: pro udrZeni Gcinnosti
ddvkovace v prlibéhu casu pouzijte Cistici jehlu (C11) tak,
aby 3 otvory byly neustale volné (obr. 24).

6. PRIZPUOSOBENi MNOZSTVi KAVOVYCH
NAPOJO TLACITKEM @) (B7)

1. Pfipravte piistroj pro vydej 1 nebo 2 $alkdi pozadovaného
kavového népoje az po zahaknuti drzaku filtru (C1) vybave-
ného filtrem (C2) nebo (C3) a mletou kdvou.

2. Otocte knoflikem (B8) pro vybér ndpoje ureného k

naprogramovani.



3. Stisknéte tlacitko @: kontrolka v drovni tlacitka @ Odpovidajici | Otocitna Regulace
blikd. nastaveni
4. Stisknéte tlacitko OK pro zahdjeni vydeje. Kontrolky odpo- Extra nastave- Espresso X2 ®pRozsah 1
vidajici tacitkim OK a @) blikaji ni mleti &r
5. Jakmile dosdhnete pozadovaného mnoZstvi, stisknéte OK. Zre
Pokud npoj predvida vydej dalsi pisady, zahdii se vydej ~ ™ Rozsah2
druhé piisady: jakmile je dosazeno poZadovaného mnoz- Tvrdost vody W X2 = mékka
stvi, stisknéte OK. Americano
6. Stisknéte tlacitko @ pro uloZeni. Pfistroj je pfipraven k =5 ) stfedné tvrdd
novému poufiti a kontrolka @ sviti. o
Pokud programovani uloZit nechcete, stisknéte jakékoliv jiné = tvrdd/velmi
o tvrda
tlacitko.
Pozndmka: Automatické (O X2 = 9 minut
Je mozné naprogramovat ndpoje s kdvou, ale ne vydej pdry vypnuti Coffee
ahorké vody. == 1,5 hodiny
Programovdni méni mnoZstvi ndpoji, ale ne mleté kdvy.
Ndpoje , X2” mohou byt naprogramovdny oddélené. = 3 hodiny
+  Chcete-li se vrdtit k tovdrnimu nastaveni, podrite 3. Nastaveni vjbérem pomodi tlacitka:
stisknuté tlacitko @ , dokud se nevypne. Vybrany ndpoj
se vrdti na vychozi mnoZstvi. ’ €D up pktivni
Kavovy Vychozi Nastavitelné mnozstvi Uspora energe &P
recept mnoistvi — =V Vypnuto
2 35 ml od 25 do 90 ml Drite stisknuté tlacitko
A dobu nejméné 5
Vychozi hodnot po
a2 X2 | 70ml 0d 50 do 180 ml ¢ 4 sekund, dokud kontrolka
= 80l 0d50do 120 ml nezlistane rozsvicend
4. Ulozte nova nastaveni stisknutim ON/Standby
= x |160ml 0d 120 do 240 ml (B1)
w 120 ml « espresso: od 25 do 60 ml
« voda: od 25 do 120 ml
& x> | 240ml - espresso: od 50 do 120 ml
- voda: od 50 do 240 ml (]
. drg
7. MENU NASTAVENI ;dr §
1. Vstupte do menu:

Stisknéte soucasné po dobu 5 vtefin X2

@

2. Nastaveni vybérem pomoci knofliku (B8)

Americano

Espresso DJ Coffee
Q> \/J\ @)
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8. CISTENI PRISTROJE
Pozor!
Na cisténi pristroje nepouzivejte fedidla, abrazivni distici
prosttedky nebo alkohol.
Na odstranovani vodniho kamene nebo kdvovych usazenin
nikdy nepouZivejte kovové predméty, protoze by mohlo
dojit k poskrabani kovového nebo plastového povrchu.
Pokud pfistroj nepouzivate déle nez tyden, doporucuje se
pred pouZitim provést vyplachovani.
Nebezpeci!
Béhem (isténi nedévejte nikdy pfistroj do vody: je to elek-
trické zafizeni.




« Pred jakoukoli operaci ¢isténi vnéjsich casti pfistroj vypné-
te, vytahnéte zdstrcku ze zasuvky elektrického napéti a
nechte jej vychladnout.

B[P |
T
v . - ’ ‘
X X - ’ :
X < 8 ’ '
X X / ’ i
X X “ ’ '

8.1 (isténi davkovace kavy

Kdyz se kontrolka @ rozsviti (oranzovd) (B13), je nutné vy-
Cistit okruh kavy. Cheete-li spustit cistici cyklus, kupte si Cistici
tablety pro kdvovary. Dalsi informace najdete na webu www.
Delonghi.com.

1. Vlozte filtr 1 3alek (C2) do drzaku filtru (C1) (obr. 25).

2. Vlozte do filtru Cistici prislusenstvi (C8) (obr. 25) a zatlacte
jej na doraz.

3. VloZte (istici tabletu na pfisludenstvi (obr. 26).

4. Pripojte drzak filtru k dévkovaci kavy (A18).

5. Naplite nadrzku na vodu (A14). Zkontrolujte, zda je odka-
pdvaci miska (A10) przdna.

6. Drite stisknuté tlacitko @) (B6), dokud se nerozsviti
kontrolka %) (B13). Po nékolika minutach se cisténi
automaticky prerusi.

7. Odstrante drzak filtru a istici piislusenstvi.

8. Umyjte drzék filtru a filtr pod tekouci vodou.

9. Zasuiite zpét drzdk filtru a provedte vyplachovani stisk-

nutim tlacitka (&7 : doporucuje se vloZit pod drzak filtru
nadobu.
10. Vyjméte a vyprazdnéte odkapavaci misku.
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Pozndmka:

Tento distici cyklus Ize spustit v jakémkoliv okamZiku stisknutim
tlacitka @) nanékolik vtefin. Chcete-li operaci zrusit, stisknéte
tlatitko na 10 vtefin.

8.2 (isténi ulozeni zasobniku na kdvova zrna

1. Ujistéte se, ze je zdsobnik na kdvové zrna (A2) prézdny. Pfi-
padné provedte nékolik mleti naprazdno.

2. Vyhdknéte zasobnik jeho otocenim proti sméru hodinovych
rucicek a vyjméte ji z kdvovaru (obr. 27)

3. Vysajte zbytky kdvy (obr. 28).

4. Qcistéte ulozeni zdsobniku na kdvova zra vlhkym hadfi-
kem a osuste (obr. 29);

5. Vlozte zésobnik zpét do mlynku na kévu. Zdsobnik je zasu-

nut spravné, kdyz je Sipka Azarovnand se symbolem ﬁ a
je slySet zacvaknuti (obr. 30).

8.3  (isténi mlecich kamenii

Pri Cisténi zasobniku na kdvovd zma (A2) odistéte ulozeni nadoby a
horni mleci kdmen vlhkym hadiikem. Pro vyjmuti a vyménu mle-
cich kamend se obratte na servisni stfedisko.

Mleci kdmen Ize vyjmout, pokud je zablokovan cizim télesem.
Pokud k tomu dojde, vyjméte zdsobnik na kdvovd zrma a postu-
pujte nésledovné:

1. Zahaknéte misku drzdk filtr (C1) a provedte mleti“naprdzd-
no” pro uvolnéni kdvového potrubi.

2. Vypnéte piistroj.

3. Otocte proti sméru hodinovych rucicek requldtor mleti az
na doraz, do polohy “REMOVE” (obr. 31).

4. Vlyjméte horni cast mleciho kamene uchopenim za piislus-
nou rukojet (obr. 32).

5. Mleci kdmen vycistéte Stéteckem (obr. 33) a zbytky kdvy

odsajte vysavacem (obr. 28).

6.
7.

Vlozte mleci kdmen na své misto (obr. 34);

Otocte regulatorem pro zvoleni pozadovaného stupné hru-
bosti mleti (obr. 14);

Ovéite, zda je mleci kimen dobie zasunuty, tim Ze zatdhnete za
jeho rukojet: mleci kimen je spravné viozeny, pokud se nepohne.



8.4 Vyména mlecich kamenii

KdyZ se mnozstvi mleté kdvy dale sniZi, obratte se na servisni
stredisko ohledné vymény mlecich kamend: poté mlynek znovu
sefidte tak, Ze vstoupite do menu nastaveni (,7. Menu nastave-
ni“) a vyberete pruni rozsah extra regulace mleti. Poté otocte
knoflikem pro regulaci mnozstvi (B2) do polohy MIN a upravte
ddvku jako pfi prvnim pouZiti (viz,,,Dokonald dévka™).

8.5 (Cisténi,Smart tamping station”

1. Vycistéte oblast zahdknuti pomoci Stétecku (obr. 35).

2. Zatdhnéte za packu (A20) az na doraz a Stéteckem vycistéte
péchovac (obr. 36), poté packu uvolnéte.

3. Pouzitim kartacku (C7)vycistéte skluz kdvy (obr. 37).

Smart TAMPING

S TAT I ,

9. TVRDOSTVODY

Kontrolka 5] (B9) odvapnéni se zapne po predem stanovené

dobé provozu, kterd zdvisi na tvrdosti vody. Podle potfeby je

mozné pfistroj naprogramovat podle skutecné tvrdosti vody

pouzivané v rliznych oblastech a sniZit tak interval odvapnéni.

1. Vyjméte z obalu dodany testovaci prouzek “TOTAL HARD-
NESSTEST” (C4).

2. Priblizné na jednu sekundu ponofte cely prouzek do skle-
nice s vodou.

3. Vytdhnéte prouZek z vody a lehce jim zatfepejte. Nastavte
pristroj, jak je oznaceno v kapitole, 7. Menu nastaveni".

10. JAK POUZIVAT SOFTBALLS

Softballs (C9) je inovativni systém, ktery prodluzuje Zivotnost
pristroje, aniz by ménil kvalitu vody, a zajistuje vydej krémové
a aromatické kdvy. Pro optimalizaci Ucinnosti nechte Softballs
ped pouZitim po celou noc ve vodé.

1. Vyjméte sacek se Softballs z obalu (obr. 38).

38 39

2. Propldchnéte sacek se Softballs tekouci vodou (obr. 39).
3. Ponofte sécek do nadrzky na vodu (A14) (obr. 40).

40 4

4. Vyménte sacek se Softhalls kazdé 3 mésice (obr. 41).

11. ODVAPNENI

Vysledek testu tvrdosti vody | Tlacitko | Stupen
X2 1
mimini i -
voda
_ T1TTWm| = 2
=5 stiedné
tvrdd voda
_ TN 3
tvrdd nebo
— EEEN velmitrd
voda

4. Nastavte pfistroj, jak je oznaceno v kapitole ,7. Menu
nastaveni”.

Pozor!

+ Pred pouZitim si prectéte pokyny a znaceni odvépriovaciho
pfipravku (C5), uvedené na jeho obalu.
Doporucujeme pouzivat vyhradné odvdpriovaci pripravek
De'Longhi. Pouziti nevhodnych odvapriovacich pfipravki
nebo nespravné provadéni odvapnéni by mohly vést ke
vzniku zdvad, na které se nevztahuje zaruka vyrobce.
Odvdphovaci pipravek milze poskodit citlivé povrchy.
Pokud dojde k ndhodnému dniku produktu, okamZité jej
osuste.



Pro provedeni odvapnéni Vydej se prerusi a kontrolka OK bude bila. Je proto nutné pokracovat

ve vyplachovacim cyklu:
Odvapriovaci | Odvapiovai pfipravek De'Longhi 7. Vyprazdnéte nadobu pouZitou ke sbéru odvapfovaciho roz-
piipravek toku a umistéte ji zpét pod davkovate.
Nadoba Objem 2 litry 8. Vyjméte nddrzku na vodu, vyprazdnéte ji od veskerych
Doba —40min zbytkd odvapvnov?cvlho roztoku, oplavchne’te ji ?od tekoud
vodou a napliite ji Cerstvou vodou az do trovné MAX (obr.

1. (POKUD JSOU K DISPOZICI, VYJMETE ZMEKCOVACI FILTR A 46). Poté nadrzku znovu zasurite do jejiho uloZeni.
SOFTBALLS). Nalijte do nadrzky na vodu (A14) odvapiiovaci

pripravek aZ do trovné il A (odpovidaji jednomu baleni

100ml) vytlacené na vnitini strané nadrzky (obr. 42). ﬁ
@

46
9. Stisknéte tlacitko OK: spusti se vyplachovdni.
4) 43 10. Po dokonceni vyplachovani se vydej pferusi a pfistroj je

pripraven k pouZiti.
2. Pridejte voduaz do dromé_O B (obr. 43). Zasuite zpétnadrzku ~ 11. Vyprazdnéte shérné nadoby oplachové vody.

na vodu do pfistroje. 12. Vyjméte a vyprdzdnéte odkapdvaci misku a znovu ji zasuiite.
13. Vyjméte a napliite nddrzku Cerstvou vodou a znovu ji zasurite.
Nyni je piistroj pfipraven k pouZiti.

Pozndmka:
Cyklus odvapnéni Ize spustit v jakémkoliv okamZiku (i kdyz
prislusnd kontrolka jesté nesviti).
Pokud bylo odvapnéni spusténo omylem, stisknéte tlacitko
OK na 10 vtefin; vyplachovéni nelze prerusit.

4

3. Ujistéte se, Ze drzak filtru (CT) neni zahdknuty a umistéte nd-
dobu pod ddvkovace kdvy a horké vody, a pod ddvkovac pary
(A6) (obr. 44).

4. Otocte knoflikem (B8) na || (obr. 45): kontrolka OK se roz-
sviti oranzové; kontrolka [ biké.

5. Stisknéte tlacitko OK: kontrolka OK blika.

6. Spustise odvapriovaci program a z davkovaci vytece odvépiio-
vai kapalina. Program odvapnéni automaticky provede celou
sérii vyplachovani s prestdvkami, aby se odstranily usazeniny
vodniho kamene uvnitf kavovaru az do kompletniho vyprazd-
néni nadrzky.
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12. VYZNAM KONTROLEK

KONTROLKY

VYZNAM KONTROLEK

UKON

Viechny kontrolky krdtce blikaji

Zapnuti pfistroje

Autodiagnostika

@) sviti

Jednd se o prvni zapnuti pfistroje a je
nutné provést napInéni vodniho okruhu

Postupuijte, jak je oznaceno v kap. 3. Prvni
uvedeni pfistroje do provozu”

sviti (bila)

Kontrolka 8: oznacuje teplotu vy-
brané kavy

Kontrolka @) : oznacluje, Ze je
pristroj pfipraven k vydeji horké vody

Kavovar je pripraven k vydeji

Pfipravte kavovar a pfistupte k pfipravé
napoje

% sviti

Funkce dspory energie je aktivni

Pro deaktivaci funkce odkazujeme na kap. 7.
Menu nastaveni”

w

sviti

Zasobnik na kdvova zma (A2) je prézdny

Napliite zdsobnik na kdvovd zra

w

blikd

Pokud chcete pokracovat v mleti, ale
zésobnik na kévovd zra (A2) je prézdny

Napliite zésobnik na kdvovd zra

krétce blikd v pravidelnych

(27

Knoflik (B2) je otoceny do polohy max-
imalni regulace

Pokud je po mleti kdva ve filtru nedostate¢nd,
vyberte novy rozsah mleti, jak je uvedeno v
kapitole,7. Menu nastaveni”.

intervalech /—\
» V nddrice (A14) neni dostatek vody nebo | Napliite nédrzku nebo ji vyjméte a znovu
OQ svit nadrzka na vodu neni spravné zasunuta | zasuiite
(heete-Ii pokracovat v pfipravé ndpoje, ale | Napliite nddrzku na vodu
nddrzka na vodu (A14)je prdzdnd
Namleti je piilis jemné a kdva tedy vy- | Vyjméte misku drZzdk filtru (C1), zopakujte
téka pomalu nebo viibec. kroky pro pfipravu kavy s odkazem na po-
kyny v odst. 4.1 Krok 1 - Mleti (grinding)” a
OQ blikd 4.2 Krok 2 - Péchovani (tamping)”
Kavovy filtr (C2) nebo (C3) je ucpany Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou
Nédrzka (A14) je Spatné zasunutd a piii- | Lehce nddrzku zatlacte tak, aby se oteviely
sludné ventily nejsou oteviené ventily
Vodni kdmen v hydraulickém okruhu | Provedte odvapnéni, vizkap.,11.Odvapnéni”
Pristroj je pfipraven na vydej pary Pfistroj dosahl teploty pro vydej pary. Chcete-
ﬂb sviti li pokracovat ve vydeji, otocte knoflikem na

paru (Ad)

9
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KONTROLKY

VYZNAM KONTROLEK

UKON

& blika

Pfistroj je zapnuty a funkce dspory en-
ergie je aktivni: otocny knoflik na paru
(A4) je v poloze pro vydej pary

Kontrolka blika na znameni, Ze se pfistroj
pripravuje na vydej pary: vydej se zahdji, jak-
mile pfistroj dosdhne spravnou teplotu

Pfistroj je pfipraven na vydej pary

Kdyz kontrolka ziistane rozsvicend, dosahl
pristroj teplotu pro pfipravu pary

Pfistroj vydava paru

|
\;/ sviti

Zasobnik na kavova zrna neni zasunuty

Zasurite spravné zasobnik na kdvovd zrna
(A2) nebo zkontrolujte, zda je sprdvné
zasunuty. Zasobnik je zasunut spravné, kdyz
je Sipka A zarovnand se symbolem ﬁ aje
slySet zacvaknuti

|
\;/ blika

Nastaveni voli¢e stupné mleti neni
spravné nebo je nad maximalnim
moznym nastavenim

Uvedte volic do jedné z poloh mleti (mezi 1a
8) a nezapomerite:
Regulovat mleti, kdyZ je mlynek na kdvu
v provozu
Provadét regulaci po jednotlivych stup-
nich a vykonat nejméné 5 mleti mezi
jednotlivymi nastavenimi

Il

MiMo, e
spravny

connse e [\ SPravny
8 7 6 5 4 3 2 1 rozsah

rozsah

.[L sviti

Pistroj vyZaduje péchovani

Bylo prévé provedeno péchovani a drzak filt-
ru je piipojen ke kavovaru

Drzék filtru byl sejmut z mlynku kévy,
bez upéchovani

Sejméte drzak filtru a provedte péchovani
kévy podle popisu v odst.,,,Dokonald davka™
,Pokud se pouZiva predemletd kdva:”

Drzék filtru byl odpojen bez dokonceni
mleti nebo péchovani bylo provedeno
pfilis brzy

Opakujte mleti

Skluz kévy mlynku je ucpany

Provedte cisténi, jak je oznaceno v odst. 8.5
(isténi ,Smart tamping station”. Pokud
problém pretrvavd, piistupte ke Zldbku ote-
vienim pfislusnych dvifek a uvolnéte jej po-
moci kartacku

Mieci kameny jsou blokovény cizim
télesem

Odstrarite cizi téleso a vycistéte mleci kame-
ny, jak je uvedeno v odst. ,8.3 Cisténi mlecich
kamend".

9
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KONTROLKY

VYZNAM KONTROLEK

UKON

|§:| sviti (Cervend)

Je tieba pfistoupit k odvapnéni

Provedte odvapnéni, jak je zobrazeno v kap.
,11. 0dvdpnéni”

|gf| bliké (¢ervend) +

‘ blika (oranzova)

Pristroj provadi odvapnéni

Pokracujte a dokoncete operaci podle popisu
v kap.,11. 0dvdpnéni”

|"| blik (¢ervend) +

sviti (bild)

Je nutné provést vyplachovani

| blika (Cervend) +

‘ blika (bild)

Pistroj provadi vyplachovani odvéprio-
vaciho cyklu

d
@ sviti (oranzova)

Je nutné provést Cisténi davkovace kavy

d
d9) bk (oranzovs)

Pfistroj provadi cisténi ddvkovace kdvy

Viz odst. 8.1 Cisténi dévkovace kavy”

V3echny kontrolky blikaji

Vieobecny alarm

Obratte se na servisni stiedisko

13. POKUD NECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RESENI

V odkapdvaci misce (A10) je voda

Jedné se o jev souvisejici s béznym
provozem vnitinich okruhd pfistroje

Pravidelné vyprazdiujte a Cistéte od-
kapavaci misku

Kava espresso nevytéka

Nedostatek vody v nédrzce (A14)

Napliite nadrzku

Kontrolka &7 (B6) sviti, coz znamend,
Ze okruh kdvy nebo okruh péry je prézdny

Stisknéte tlacitko odpovidajici kontrolce
&P pro napInéni okruhu

Filtr (C2) nebo (C3) je ucpany

Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou

Nédrzka (A14) je Spatné zasunutd a venti-
ly na jejim dné nejsou oteviené

Lehce stisknéte nadrzku, aby se otevely
ventily na jejim dné

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvapnéni,
Odvapnéni”

viz kap. ,11.

Prili$ jemné namleti

Vyjméte misku drzk filtru (C1), zopaku-
jte kroky pro pfipravu kdvy s odkazem
na pokyny v odst. ,4.1 Krok 1 - Mleti
(grinding)” a ,4.2 Krok 2 - Péchovani
(tamping)”

Drzak filtru nelze nasadit k pfistroji

Mletd kdva nebyla napéchovana nebo je
ji pfilis mnoho

Opakujte mleti s rliznymi nastavenimi.
Snizte mnozstvi dévky: zkontrolujte, zda
je filtr (C2) nebo (C3) (1 nebo 2 Salky)
sprdvny pro davku uréenou k namleti
(tlaitko 2x (B3) zvoleno nebo ne)

9

220




PROBLEM

PRICINA

RESENI

Kéva espresso vytéka z okrajd drzéku filt-
ru (C1) namisto z direk

Drzék filtru je Spatné zasunuty

Umistéte spravné drzak filtru a otocte jim
silou aZ na doraz

Tésnéni davkovace kdvy (A18) ztratilo
pruznost nebo je znecisténé

Vyméiite tésnéni ddvkovace kévy v ser-
visnim stfedisku

Filtr (C2) nebo (C3) je ucpany

Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou

Péna kavy je svétld (vytékd rychle z
hubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

Vyjméte misku, zopakujte kroky pro
pfipravu kdvy s odkazem na pokyny v
odst., 4.1 Krok 1 - Mleti (grinding)” a,4.2
Krok 2 - Péchovéni (tamping)”

Péna kdvy je tmavd (kdva vytékd pomalu
zhubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

Vyjméte misku drzdk filtru (C1), zopa-
kujte kroky pro pfipravu kdvy s odkazem
na pokyny v odst. ,4.1 Krok 1 - Mleti
(grinding)” a ,4.2 Krok 2 - Péchovani
(tamping)”

Na konci odvdpnéni pfistroj vyZaduje
dalsi vyplachovani

Béhem cyklu vyplachovéni nebyla nédrz-
ka napInéna az po trovert MAX

Zopakujte vyplachovani (viz kap. ,11.
Odvdpnéni”)

Pristroj nemele kdvu

Uvnitf mlynku na kdvu je cizi téleso

Provedte cisténi mlecich kamend, jak je
oznaceno v odst. 8.3 Cisténi mlecich ka-
mend”, pricemz se ujistéte, Ze jste odstra-
nili viechna zrna ze zdsobniku na kdvova
zrna (A2) pfed jeho vyjmutim. Pred opé-
tovnym vlozenim mleciho kamene opatr-
né vysajte veskeré zbytky z jeho uloZeni

Zasobnik na kavova zrna (A2) neni ve
spravné poloze

Z&sobnik je zasunut spravné, kdyz je
Sipka A zarovnand se symbolem é aje
sly3et zacvaknuti

Pokud si prejete zménit kvalitu kdvy

Jenutné odstranit vsechna zrna nachdze-
jici se v kdvovaru

« Vyprazdnéte zasobnik na kdvova zrna
(A2) (provedenim mleti naprdzdno
nebo pfipadné zbyld zra vysajte)
Pripevnéte misku drzék filtru (C1) a
provedte mleti ,naprdzdno” pro uvol-
néni vedeni kdvy: pfipevnéte drzdk
filtru na vystup mlynku (A19) a za-
rovnejte jej s napisem INSERT a otocte
misku smérem doprava. Mleti je zaha-
jeno, kdyz se miska dostane do polohy
CLOSE a automaticky se zastavi. Opa-
kujte, dokud filtr neziistane prazdny
Nasypte do zasobniku (A2) novy typ
kdvovych zm

Pokud b&hem mleti neni dosazena
4dokonald dévka“, postupujte jako pi
prvnim pouZiti

9
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PROBLEM

PRICINA

RESENI

Po mleti je kdvovy filtr (C2) nebo ((3)
prazdny

Po umleti je ve filtru nadmémé mnozstvi
kavového prasku

Skluz kévy mlynku je ucpany

Provedte ¢isténi, jak je oznaeno v odst.
,8.5 Cisténi ,Smart tamping station””
Pokud problém pretrvdvd, pfistupte ke
Zlabku otevienim pfislusnych dvitek (A21)

a uvolnéte jej pomoci kartacku

Po namleti kévovy praek ve filtru (C2)
nebo (C3) nedosahne, dokonalou davku”

,Smart Tamping Station" potfebuje
vydistit

Provedte cisténi, jak je oznaceno v odst.

,8.5 Cisténi, Smart tamping station™, poté
mleti zopakujte

Mnozstvi mleté kavy musi byt upraveno

Nastavte mnozstvi pomoci pfisludného
knofliku (B2) podle pokynii v odst.,, Doko-
nald davka™. Pokud je knoflik jiz v poloze
mayx, postupujte podle pokynd v ¢asti 7.
Menu nastaveni” -, Extra nastaveni mleti”

Casem se mleci kameny opotfebuji

Provedte vyménu mlecich kamend, jak
je uvedeno v odst. 8.4 Vyména mlecich
kamen{i”
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Pred pouzitim zariadenia si vidy preditajte bezpetnostné 1.3  Opis prislusenstva - C

upozornenia. .
Q.
1. OPIS €]
4.

1.1 Opis spotrebica - A

A1. Veko zésobnika zmkovej kdvy G.
A2. Zasobnik zrkovej kévy .
A3. Odkladacia plocha na $alky %
A4. Gombik pary Eg

A5. Vydavac hortcej vody
A6. Hadicka na vydavanie pary
A7. Mriezka na Salky na espresso

Drziak filtra
Filter 1 3alky

. Filter 2 salok

Reakeny prizok,, Total Hardness Test”
Odvépriovac

Napdjaci kabel odstranitelny

Kefka

Prislusenstvo na Cistenie vydavaca kavy
Softballs

€10. Kanvica na mlieko
(11. Cistiaca ihla pre vydavanie pary

A8. Mriezka na pohre alebo hrnceky 1.4 Prislusenstvo na Cistenie nezahrnuté,

A9. Mriezka odkvapkdvacej misky

A10. Odkvapkavacia miska

A11. Indikétor hladiny vody v odkvapkavacej miske
A12. Kryt nédrzky na vodu

A13. Rukovat na vytiahnutie nédrzky na vodu

odporucané vyrobcom

Viac informdcii ndjdete na Delonghi.com.

Cistiace tablety
(Pozri, 8.1 Cistenie vydavaca kdvy”)

A14. Nédrzka na vodu OEco MultiClean Cistiaci prostriedok

A15. Ulozné miesto zmakéovacieho filtra
A16. Zasuvka na konektor napéjacieho kabla

EAN: 8004399333307

A17. Hlavny vypinac (ON/OFF) 2. PRIPRAVA SPOTREBICA
A18. Vyddvac kavy Vetko prislusenstvo umyte vlaznou vodou a prostriedkom na
A19. Vystup kévového mlynceka (Tamping station) umyvanie riadu a postupuijte takto:
A20. Pdka presovaca 1. Zalozte zasobnik zrnkovej kdvy (A2) do kavového mlynce-

A21. Dvierka pre vstup do sklzu kavového mlynceka

1.2 Opis ovladacieho panelu - B

B1. Tlacidlo ON/Standby

B2. Gombik nastavenia mnoZstva mletej kdvy

B3. Tlacidlo,X2": pre pouZitie filtra 2 kdv

B4. Tlacidlo,teplota kévy”

B5. Tlacidlo,0K": na nastavenie ndpoja/potvrdenie
B6. Tlacidlo,vydaj hortcej vody”

ka (obr. 1).Zasobnik je zaloZeny sprévne, ked Sipka A je
zarovnand so symbolom ﬁ a budete pocut ,zakliknutie”
(obr. 2).

Vlozte odkvapkdvaciu misku (A10) spolu s mriezkou na
$alky (A8) a mriezkou misky (A9) (obr. 3);

Vytiahnite nédrzku na vodu (A14) (obr. 4) a napliite ju
Cerstvou Cistou vodou, dbajte na to, aby ste neprekrocili
znacku MAX (obr. 5).

lacidl bné ie dlsky naooi 4. Potom vlozte nadrzku naspat.
B7. Tladi 0"My N osobné nastavenie dizky napojov Pozor: Spotrebic nikdy neuvddzajte do prevddzky bez vody v zdsobniku alebo
B8. Gombik pre volbu funkii bez zdsobnika.
« Espresso Poznamka: Odporiicame vdm co najskdr vykonat nastavenie tvrdosti vody podla
. postupu opisaného v kapitole 7. Menu nastaveni”:
+ Americano
- Kdva . . .
Odvipnenie 3. PRVEUVEDENIE SPOTREBICA DO PREVADZKY
p 1. Zasurite konektor napéjacieho kabla (C6) do prislusného

B9. Kontrolka,odvapriovanie”

B10. Kontrolka,para pripravend”

B11. Kontrolka,,chyba zésobnik zrmkovej kévy”

B12. Kontrolka ,reZim tspory energie”

B13. Kontrolka, Cistenie” (pozri,8.1 Cistenie vydavaca kavy”)

2.
B14. Kontrolka,prazdny zésobnik zrmkovej kévy”
B15. Kontrolka,nedostatok vody”
B16. Kontrolka,,presovanie” 3

B17. Manometer
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miesta (A16) na zadnej strane spotrebica (obr. 6); potom
zasuiite zastrcku do elektrickej zasuvky. Uistite sa, Ze hlavny
vypinac (A17), nachddzajuci sa v zadnej Casti spotrebica je
v polohe I (obr. 7);

Pod vydéva¢ horicej vody (v sdlade s vydavacom kdvy
(A18)) polozte nadobu s minimdlnym objemom 100 ml
(obr. 8);

Stlacte tlacidlo (B6) vedla kontrolky (87> (obr.9): spustisa
vydaj a zastavi sa automaticky. Vyprazdnite nddobu.



Pred zacatim pouZivania spotrebica je potrebné oplachnut vni-
torné obvody stroja. Postupujte takto:

4. Pripojte drziak filtra (C1) spolu s filtrom k spotrebicu: pre
sprdvne pripojenie zarovnajte rukovdt drziaka filtra s ,IN-
SERT” (obr. 10) a otocte rukovét doprava, az kym nebude
zarovnana s polohou,, CLOSE”;

5. Pod drziak filtra a k hadici vydavaca pary polozte nddobu
(e);

6. Stlacte tlacidlo OK (B5) (obr. 11): vydaj sa zacne;

7. Po dokonceni vydaja otocte gombikom pary (A4) (obr. 12)

a niekolko sekind vydévajte paru, aby sa preplachol okruh
pary: pre optimélny vydaj pary sa odportica tento tkon
zopakovat 3 alebo 4-krét. Tym sa umoZni odstranit vodu v
hadici pred vydajom pary.

Spotrebic je teraz pripraveny na pouZitie.

Poznamka: prepldchnutie vniitornych okruhov sa odportica aj po dlhsej dobe necin-

nosti spotrebica.

Pri prvom pouZiti je potrebné pripravit 4-5 kdv, az potom spotre-
bi¢ zacne ddvat uspokojivy vysledok: osobitnd pozornost venujte
ddvke mletej kavy vo filtri ((C2) alebo (C3)) (pozri pokyny v odse-
ku,4.1Faza 1- Mletie (grinding)”).

Postupujte podla pokynov v kapitole,,, Perfektnd dévka™.

4. PRIPRAVA KAvY

41
1.

Faza 1- Mletie (grinding)
Nasypte zrmké do zasobnika (A2) (obr. 13). Odporica sa
nasypat iba tolko zrniek, kolko je potrebnych na pripravu:
takto sa vzdy pouije cerstvd kdva;
Zvolte stupen mletia (obr. 14). Nastavenie z vyroby je 5
(stredné mletie). Ak by vysledok nebol uspokojivy, nastavte
Groven podla osobnej chuti a podla typu kévy (nastavenie
sa vykondva pocas prevadzky kévového mlynceka).
typov kdvy. Vysledok mletia s volbou na 1 alebo 2 je velmi jemny,
moZe sa pouZitiba s velmi Specifickou kdvou (svetlé praZenie).

3. Vlozte jeden z kdvovych filtrov (C2) alebo (C3) do drZiaka
filtra (C1) (obr. 15). Ak sa pouZzije filter na 2 $alky, stlacte
tlacidlo X2 (B3): touto volbou sa zdvojnasobi aj vydany
pocet kdvy espresso.

4. Nastavte gombik mnoZstva (B2) zacinajlic od minimainej

polohy (obr. 16).
Odkazujeme na odsek ,Nastavenie mnozstva mletej kévy vo fil-
tri” pre dalie ddaje.
5. Pripojte drziak filtra k vystupu kdvového mlynceka (A19)
a zarovnajte ho s napisom INSERT: potom drziak otocte
doprava. Mletie sa spusti, ked'sa drZiak dostane do polohy
CLOSE, a automaticky sa zastavi.
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Nastavenie mnozstva mletej kavy vo filtri

STREDNE
TMAVE

TMAVE

S ;
X-TMAVE

SVETLE 1
G=

X-SVETLE
Min
a&—-

Kazdy typ zrniek dd pocas mletia iny vysledok a z tohto dovodu sa

na zaciatku nastavenia davky vyZzaduje mimoriadna pozornost.

Tato ilustracia poskytuje informacie o tom, ako nastavit dévku,

na zdklade farby prazenia: musi sa brat do tvahy vychodiskovy

bod, ale moze sa menit na zaklade zloZenia zrniek kavy.

1. Ddvku nastavujte z minimainej polohy.

2. 0dkazujtc na farbu prazenia vasej kévy, gombikom pomaly
otdcajte.

Extra rozsah
mletia

o
o
[l nl““

4.2
1.

Faza 2 - Presovanie (tamping)
Po namleti zniZte presovaciu paku (A20) az na doraz (ne-
odoberte drziak filtra) (obr. 17). Pre dokonaly vysledok
zopakujte 2-krét.
Paku drzte znizent aZ na doraz pocas odoberania drZiaka
filtra (obr. 18). Potom péku uvedte do pociatocnej polohy.
Po overeni, ¢ davka kavy je spravna (pozri ,,Perfektnd
davka™), pripojte drZiak kdvy k vyddvacu kavy (A18) (obr.
19).
Poznamka: Ak aj po presovani zostani zvysky kdvy pozdl;
hrdn filtra, to absoltitne nezniZi kvalitu extrakcie a teda ani konec-
ny vysledok.

»Perfektna davka”
Filtre kdvy maju vnitorné oznacenie na identifikdciu per-

fektnej davky.
Reliéfové oznacenie

Laserové oznacenie

Perfektnd
< ddvka >

Filtre s laserovym oznacenim: perfektna davka zodpo-
vedd hornej Ciare oznacenia;

Filtre s reliéfovym oznacenim: perfektnd ddvka zod-
poveda Ciare v reliéfe;

Uistite sa, ¢i kdva je po presovani spravne zarovnand. Mohlo
by byt potrebné viackrét nastavit gombik (B2) , kym sa ne-
dostanete k perfektnej ddvke.

Ak je kdva pre-alebo podextrahovand a dévka je v rdmci
perfektnej davky, nastavte jemnejsi alebo hrubsi stupen
mletia (pozri 4.1 Faza 1 - Mletie (grinding)”). Ak je kdva



preextrahovand (prili§ pomaly vydaj), mletie bude mu-
siet byt hrubsie. Ak je kava podextrahovand (prilis rychly
vydaj), mletie bude musiet byt jemnejsie.

+  Barista odporica: Vytiahnite drziak filtra, kym je paka
presovaca (A20) znizend, aby ste dosiahli perfektnti povr-
chov tpravu davky kvy.

«  AkpouZivate mletii kdvu:

- dofiltra nasypte mletu kavu;

- gombik otocte na e—;
pripojte drZiak filtra k vystupu kdvového mlynceka;
- Znizte presovaciu paku.

4.3 Faza3 -Vydaj (brewing)

1. volte teplotu (obr. 20) (pozri,Teplota na pripravu kdvy”).

2. Ivolte pozadovany népoj (obr. 21).

3. Stlacte OK (B5) pre spustenie vydaja (obr. 11) (predvyltho-
vanie a vylihovanie). Vydaj sa zastavi automaticky.

Teplota na pripravu kavy

Teplota vody sa kontroluje pocas celého procesu pripravy, aby sa
zarucila jeho stabilita vo faze extrakcie. Model Specialista Pres-
tigio pontka 3 teploty vylihovania®, ktoré zodpovedajd rozsahu
medzi 92 °Ca 96 °C.

Podla druhu a prazenia zrmiek sa odportca odlisnd teplota: zrnkd
kévy Robusta si vyZaduju nizku teplotu; zrnké kévy Arabica vy-
soku teplotu. To isté plati pre zrnkd s tmavym praZenim alebo pre
prave uprazené zrnkd.

Teplotné droveri | Zodpovedajica Stupen prazenia
kontrolka
MIN Tmavé
c— 8
MED Stredne tmavé
- 8:
o
MAX - Svetlo-
o - i
8‘ Stredne tmavé
a—

*  Tato teplota sa tyka vody v termobloku. Preto sa odliSuje od
teploty népoja v Salke alebo od teploty nameranej pocas
vytekania ndpoja z vydavacov drziaka filtra.

5. PRIPRAVA NAPOJOV S MLIEKOM

5.1 Napeiite mlieko

1. Do kanvice (C10) nalejte mnoZstvo mlieka, ktoré chcete zo-
hriat/napenit, pricom berte do Gvahy, Ze objem mlieka sa
zdvoj- alebo strojndsobi (obr. 22). Aby ste ziskali hustejSiu
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a homogénnejsiu penu, odpordca sa pouZivat pinotucné
kravské mlieko s teplotou z chladnicky (priblizne 5 °C).

My LatteArt

J5ED
28

2. Pre napenenie mlieka prilozte hadicku vyddvaca pary (A6)
na povrch mlieka: tym sa vzduch vmieSa do mlieka a do
pary.

3. Vydavac pary ponechajte na povrchu, pricom dévajte pozor,
aby ste nezachytili prili vela vzduchu, &im by sa vytvorili
prilis velké bubliny.

4. \Vydavac pary ponorte pod povrch mlieka: takto sa vytvori
vir. Po dosiahnuti poZadovanej teploty zatvorte gombik
pary a pockajte, kym sa vydaj pary dplne neskondi, az
potom odoberte kanvicu na mlieko.

Barista odporiica:

«  Cerstvé mlieko je najlepsie. Vidy pouZivajte Cerstvé
mlieko s teplotou, ktort ma v chladnicke.

Lepsi vysledok dosiahnete, ak kanvicu na mlieko vzdy
znovu odloZite do chladnicky.

PInotucné mlieko zaisti najlepsie vysledky. Vysledok a
textura peny sa menia podla pouzitého kravského mlieka
alebo rastlinnych ndpojov.

+ Po napeneni mlieka odstrafite bubliny lahkym kritenim
kanvice na mlieko.

Cistenie vydavaca pary:

1. Po kazdom pouziti handrickou odstrarite zvysky mlieka z
vydavaca pary (obr. 23). V pripade hibkového ¢istenia sa
odpordca pouzit Eco MultiClean: zabezpedi hygienu od-
stranenim mliecnej bielkoviny a tukov a méZe sa pouzit na
vycistenie celého spotrebica.

2. Niekolko sekind vydavajte paru na dobré vycistenie vyda-
vaca (obr. 12).

3. Polkajte, kym vyddvac nevychladne: aby sa zachovala
Gcinnost vydavaca v priebehu casu, pouzivajte cistiacu ihlu
(C11) na to, aby 3 otvory zostali volné (obr. 24).

6. PRISPOSOBENIE DLZKY KAVOVYCH NAPOJOV

POMOCOU TLACIDLA @ (B7)

1. Pripravte spotrebi¢ na vydaj 1 alebo 2 3dlok kévového
napoja, ktory chcete pripravit, a to az do bodu pripojenia
drziaka filtra (C1) spolu s filtrom (C2) alebo (C3) a mletou
kévou.




Otocte gombik (B8) pre volbu ndpoja na naprogramovanie.
Stlacte tlacidlo @: kontrolka zodpovedajtica tlacidlu
(™) bliks.

Stlacte tlacidlo na spustenie vydaja. Kontrolky zodpoveda-
jice tlacidlm 0K a () blikajd.

7.

MENU NASTAVENI

1. Vstupte do menu:

Stcasne stlacte na 5 sekind X2

@
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) e ) . . | 2. Nastavenia s volbou pomocou gombika (B8)
Po dosiahnuti pozadovaného mnozstva stlacte OK. Ak si A
ndpoj vyzaduje vydaj dalsej ingrediencie, najprv sa zatne
jej vydaj: po dosiahnuti po7adovaného mnozstva stlacte ESES,SO C%ef
oK. = /J\_
Stlacte tlacidlo @ pre uloZenie. Spotrebic je pripraveny na
nové poufitie a kontrolka @ zostane zapnutd.
Ak nechcete uloZit naprogramovanie, stlacte lubovolné iné
tlaidlo.
Pozndmka: Zodpovedaju- | Otocte na Regulacie
Mozu sa naprogramovat kdvové ndpoje, ale nie vydaj pary a ce nastavenie
horicej vody. Nastavenie Espresso | X2 mpRozsah 1
Naprogramovanim sa zmenia mnoZstvd ndpojov, ale nie extra mletia &P
namletej kdvy. -
Ndpoje ,X2" sa moZe naprogramovat'samostatne. == Rozsah 2
Pre ndvrat k nastaveniam z vyroby podrzte stlacené Turdost vody W X2 = mikka
tlacidlo @ az do vypnutia. Zvoleny ndpoj sa vrdti na Americano
mioZstvoZ vyroby. = 5 = stredne tvrda
Kavovy Mnoistvo | Naprogramovatelné
recept zvyroby | mnoistvo " tvrda/velmi
vrda
= 35ml 0d 25 do 90 ml —
Automatické @ X2 = 9 minit
2oy [70ml 0d 50 do 180 ml vypnutie Cofee
=t i
= |l 0d50do 120 ml = 1,5 hodiny
® x |160m | o0d120do240ml €= 3 hodiny
3. Nastavenia s volbou pomocou tlacidla:
w 120 ml « espresso: od 25 do 60 ml
« voda: od 25 do 120 ml
. ) € = Aktivna
=y | 240ml « espresso: od 50 do 120 ml Uspora energie ;
« voda: od 50 do 240 ml © =) Vypnuta
Podrite stlatené aspon
Hodnoty z vjroby na'S sekind tlaadlo@
, kym kontrolka nezosta-
ne zapnutd napevno

4, Nové nastavenia uloite stlacenim ON/Standby
(B1)




8. CISTENIE SPOTREBICA

Pozor!

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte rozpustad|, drsné Cis-
tiace prostriedky, ani alkohol.

Na odstranovanie vodného kamena alebo kdvovych usa-
denin nikdy nepouzivajte kovové predmety, pretoze by
tak mohlo déjst k poskrabaniu kovového alebo plastového
povrchu.

V pripade obdobi nepouzivania dlhsich ako jeden tyz-
den sa odporica, pred pouZitim spotrebica, vykonat
preplachovanie.

Nebezpecenstvo!

+  Potas Cistenia nikdy neponérajte spotrebic do vody, je to
elektrické zariadenie.

Pred akymkolvek Cistenim vonkajsich Casti spotrebica
spotrebi¢ najskor vypnite, odpojte zdstrcku od zasuvky a
nechajte ho vychladndit.

B==]p
T
i el Nl A
el ol A 4
Sl ol el R
1
Sl ol el R

8.1 (istenie vydavaca kavy

Ked'sa kontrolka xd%) zapne (oranzové) (B13), je potrebné vy-
konat Cistenie okruhu kavy. Pre vykonanie cyklu distenia si kipte
tablety na cistenie kavovaru. Viac informdcii ndjdete na www.
Delonghi.com.

1. Vlozte filter 1 3alky (C2) do drZiaka filtra (C1) (obr. 25).

2. Dofiltra vloZte Cistiace prisluSenstvo (C8) (obr. 25) a zatlac-
te ho az na doraz.

3. NaprisluSenstvo poloZte tabletu na Cistenie (obr. 26).
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4. Drziak filtra pripevnite k vyddvacu kavy (A18).

5. Naplite nédrzku na vodu (A14). Uistite sa, ¢i odkvapkdvacia
miska (A10) je prézdna.

6. Podrzte stlacené tlacidlo @) (B6), kym sa nezapne kon-

trolka @ (B13). Po niekolkych mindtach sa Cistenie
automaticky prerusi.

7. Vyberte drZiak filtra a Cistiace prisluSenstvo.
8.  DrZiak filtra a filter umyte pod tecticou vodou.
9. Znovu zalozte drziak filtra a vykonajte preplachovanie stla-

Cenim tlatidla (& : odporiica sa pod drZiak filtra polozit
nddobu.
10. Odoberte a vyprazdnite odkvapkévaciu misku.
Pozndmka:
Tento cyklus Cistenia sa moze spustit kedykolvek stlacenim tla-
Gidla €5 na niekolko sekind. Ukon zrusite stlacenim tlacidla
na 10 sekund.

8.2 Vydistite uloZenie zasobnika zrnkovej kavy

1. Uistite sa, Ci zdsobnik zrnkovej kévy (A2) je prazdny. Even-
tudlne vykonajte niekolko mleti naprazdno, aby ste ho
vyprazdnili.

Odpojte zasobnik otdcanim proti smeru otdcania hodino-
vych ruciciek a vytiahnite ho zo spotrebica (obr. 27)

Zvysky kdvy povysdvajte (obr. 28).

VIhkou handrickou vycistite 16zko zasobnika zrnkovej kdvy
a osuste (obr. 29);

Inovu zalozte zasobnik zasunutim do kavového mlynceka.
Zasobnik je zalozeny spravne, ked'Sipka A je zarovnand so
symbolom 6 a budete pocut,zakliknutie” (obr. 30).

8.3 (istenie mlynéekov

Ked Cistite zasobnik zrnkovej kdvy (A2), vycistite 10zko zésobnika a
hornt mlyncek vihkou handrickou. Pre odobratie a vymenu mlyn-
Cekov sa obrdtte na asistencné centrum.

Je mozné odobrat mlyncek v pripade, ak by kédvovy mlyncek bol
zablokovany cudzim telesom. Ak by k tomuto doslo, odoberte
zdsobnik zrkovej kdvy a postupuijte nasledujticim spdsobom:

1. Pripevnite drZiak filtra (C1) a vykonajte mletie,,naprazdno”,
aby sa uvolhilo vedenie pre kavu.

2. Spotrebic vypnite.

3. Reguldtor mletia otocte v smere dolava tplne na doraz do
polohy,,REMOVE” (obr. 31).

4. Vytiahnite hornd cast mlynceka, pricom ju chytte za pris-
lusnd rukovdt (obr. 32).

5. Mlyncek vycistite Stetcom (obr. 33) a vysdvatom povysévaj-

te zvysky kdvy (obr. 28).
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2. Uplne ponorte priizok do pohéra vody asi na jednu sekundu.
3. Vytiahnite pruzok z vody a zlahka nim zatraste. Spotrebi¢
nastavte podla pokynov uvedenych v kapitole ,7. Menu

6. mlyncek uloZte na jeho miesto (obr. 34);

7. otocte gombik a vyberte poZadovany stupeii mletia (obr.
14);

potiahnutim za rukovat overte, ¢ je mlyncek dobre zasunuty: je

sprévne vloZeny, ak sa nehybe.

8.4 Vymena mlyncekov

Ked' sa mnozstvo namletej kavy eSte znizi, obratte sa na asis-
tencné centrum za Gcelom vymeny mlyncekov: potom kdvovy
mlynéek znovu nastavte po vstupe do menu nastaveni (,7. Menu
nastaveni”) a zvolte prvy rozsah extra nastavenia mletia. Potom
otocte gombik nastavenia mnoZstva (B2) do polohy MIN a na-
stavte davku ako pri prvom pouZiti (pozri,,,Perfektnd davka™).

8.5 (istenie,Smart tamping station”
1. Vycistite oblast uchytenia pomocou kefky (obr. 35).

2. Potiahnite paku (A20) az na doraz a Stetcom vycistite pre-
sovac (obr. 36), potom paku uvolhite.
3. Pomocou kefky ((7) vycistite skiz kavy (obr. 37).

Smart TAMPING

S T AT I

9. TVRDOSTVODY

Kontrolka odvapnenia [ (B9) sa zapne po stanovenej dobe

pouzivania, ktord zavisi od tvrdosti vody. Spotrebi¢ moZete na-

programovat'v zavislosti od skutocnej tvrdosti vody pouzivanej v

roznych regionoch a zniZit tak frekvenciu odvapriovania.

1. Vytiahnite z obalu testovaci prazok,TOTAL HARDNESS TEST”
(C4).

nastaveni”.
Vysledok testu tvrdosti vody | Tlacidlo | Uroven
x2 1
LI l.] sladka voda
_ [1Twm | = 2
=¥ stredne
tvrdd voda
L Ll ’
tvrdd alebo
— EEEN velmitvrda
voda

4. Spotrebi¢ nastavte podfa pokynov uvedenych v kapitole 7.
Menu nastaveni".

10. AKO POUZIVAT SOFTBALLS

Softballs (C9) je inovativny systém, ktory predlzuje Zivotnost
spotrebica bez zmeny vlastnosti vody, pricom sa garantuje vydaj
krémovej a aromatickej kvy. Pre optimalizaciu G¢innosti nechaj-
te Softballs vo vode na celd noc pred pouzitim.

1. Balik Softhalls vytiahnite z obalu (obr. 38).

38 39

2. Balik Softballs preplachnite pod tecticou vodou (obr. 39).
3. Vrecko ponorte do nédrzky na vodu (A14) (obr. 40).

40 41




4.

1.

Vrecko Softballs vymeite kazdé 3 mesiace (obr. 41).

ODVAPNOVANIE

Pozor!

Pred poutitim si precitajte pokyny a Stitok na obale pripravku
na odvapnenie (C5).

Odporica sa pouzivat vyhradne odvépiiovacie pripravky
De’Longhi. Poufitie nevhodnych odvapiiovacich pripravkov
rovnako ako nespravne vykonané odvapriovanie mozu viest
k nezrovnalostiam, na ktoré sa nevztahuje zaruka vyrobcu.
Odvépriovac mdze poskodit jemné plochy. Ak sa pripravok
ndhodne prevréti, okamZite osuste.

3. Uistite sa, ¢i drZiak filtra (C1) nie je pripevneny a pod vydavace
kdvy a horticej vody a pod vyddvac pary (A6) (obr. 44).
4. Otocte gombik (B8) na || (obr. 45): kontrolka OK sa zapne

na oranzovo: kontrolka [ biké

5. Stlacte tlacidlo OK: kontrolka OK blika.

6. Program odvapiovania sa spustia odvépiovacia tekutina vyte-
kd z vydavacov. Program odvapriovania automaticky vykondva
celu sériu preplachovani s prestavkami, aby sa odstranili usa-
deniny vodného kamefia vnditri kévovaru, az do vyprazdnenia
nddrze.

Vydaj sa prerusi a kontrolka OK zmeni farbu na bielu. Potom je

potrebné vykonat preplachovaci cyklus:

Pre vykonanie

odvapiiovania

Odvépriovac

Odvapnova¢ De'Longhi

Nadoba

Objem 2 litre

Cas

~40min

(AK SA NACHADZA, ODOBERTE ZMAKCOVACI FILTER A
SOFTBALLS). Do nadrzky na vodu (A14) nalejte odvapriovac

azporysku ﬂ A (zodpovedd 100 ml baleniu) vytlacend na
vnitornej strane nadrzky (obr. 42).

42 43
2. Priddvajte vodu, kjm nedosiahnete hladinu O (obr. 43).
Potom nédrzku na vodu znovu zasurite do spotrebica.
— e B
oY 2
_[llo©ooo 00QlJ|] O
(N @) [
[
— —
44

7. Vyprazdnite nadobu, ktort ste pouzivali na zber odvéprio-
vacej tekutiny, a umiestnite ju pod vydavace.

8. Vyberte nddrzku na vodu, vyprazdnite z nej v3etky zvysky
odvépriovacieho roztoku, oplachnite ju tecticou vodou a na-
pliite ju ¢erstvou vodou aZ do Grovne MAX (obr. 46). Potom
nadrzku vloZte na jej miesto.

46

9. Stlatte tlacidlo OK: spusti sa preplachovanie.

10.  Po dokonceni preplachovania sa vydaj prerui a spotrebic je
pripraveny na poufZitie.

11. Vyprdzdnite oplachovd vodu zo zbernych nadob.

12. Vyberte a vyprazdnite odkvapkdvaciu misku a potom ju
znova vlozte.

13.  Vyberte a napliite nddrzku cerstvou vodou a znovu ju vlozte.

Spotrebic je tak pripraveny na pouZzitie.

Pozndmka:
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(yklus odvépriovania sa moze spustit kedykolvek (aj ked
prislusnd kontrolka nie je eSte zapnutd).

V pripade, ak sa odvépriovanie spustilo omylom, stlacte
tlacidlo na 10 sekind; preplachovanie sa nemoze prerusit.



12. VYZNAM KONTROLIEK

KONTROLKY

VYZNAM KONTROLIEK

UKON

Vietky kontrolky krétko zablikaju

Zapnutie spotrebica

Automatickd diagnostika

@) pevna

Je to prvé zapnutie spotrebica a je po-
trebné naplnit vodny okruh

Postupujte podla pokynov v kap. ,3. Prvé
uvedenie spotrebica do prevadzky”

pevna (biela)

«  Kontrolka 81 signalizuje  zvolent
teplotu kdvy
Kontrolka @)

. signalizuje, Ze
spotrebic je pripraveny na vydaj ho-

Spotrebic je pripraveny na vydaj

Pripravte spotrebi¢ a vykonajte pripravu
napoja

zmkovej kavy (A2) je prazdny

ricej vody
% Funkcia uspory energie je aktivna Odkazujeme na kap.,,7. Menu nastaveni” , ak
pevnd cheete deaktivovat funkciu
w ) Zésobnik zmkovej kdvy (A2) je prézdny | Napliite z&sobnik zrnkovej kdvy
pevnd
w Chcete vykonat mletie, ale zdsobnik | Napliite z&sobnik zrnkovej kdvy
blika

blikd krétko v pravidelnych

w

Gombik (B2) je otoceny do polohy max-

imdlneho nastavenia
oy

o
™

Ked' pomleti vo filtri nie je dostatocné
mnozstvo kdvy, zvolte novy rozsah mletia
podla kapitoly, 7. Menu nastaveni”.

intervaloch
Hladina vody v nddrzke (A14) nie je | Napliite nddrzku alebo vyberte a znova
OQ pevna dostatocnd alebo nddrzka na vodu nie je | spravne vlozte nadrzku
vloZend sprdvne
(hcete vykonat pripravu ndpoja, ale nddrz- | Nadrzku napliite vodou
ka na vodu (A14)je prdzdna
Kavovy mlyncek melie prilis jemne, | Vyberte drZiak filtra (C1), zopakujte opera-
a preto kdva vytekd velmi pomaly alebo | cie pripravy kdvy, riadte sa pritom pokynmi
nevytekd vobec. v ods. 4.1 Faza 1 - Mletie (grinding)” a,4.2
d@ bk Faza 2 - Presovanie (tamping)
Kavovy filter (C2) alebo (C3) je upchaty | Filtre preplachnite pod te¢ticou vodou
Nédrzka (A14) je nesprdvne vloZend a | Jemne stlacte nddrzku tak, aby sa ventily
prislusné ventily nie st otvorené otvorili
Vodny kamen vnitri hydraulického | Vykonajte odvdpnenie podla kapitoly ,11.
obvodu Odvapriovanie”
Spotrebic je pripraveny na vydaj pary | Spotrebi¢ dosiahol teplotu na vydaj pary. Ak
4!5 pevnd cheete vykonat vydaj, otocte rukovat pary

(M)

9
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dll) blikd

Spotrebic je zapnuty a funkcia dspory
energie je aktivna: gombik pary (A4) je
v polohe vydaja pary

Kontrolka blikd, o znamend, Ze spotrebic
sa pripravuje na vydaj pary: vydaj sa spus-
ti, akondhle spotrebi¢ dosiahne prislu$nd
teplotu

Spotrebic je pripraveny na vydaj pary

Spotrebi¢ dosiahol prislusnd teplotu na
pripravu pary, ked'kontrolka zostane pevna

Spotrebic vyddva paru

1
\;/ pevnd

Zasobnik zrnkovej kdvy nie je zaloZeny

Zasobnik zrnkovej kévy zalozte spravne (A2)
alebo overte, i je spravne zalozeny. Zasob-
nik je zalozeny spravne, ked' Sipka A je
zarovnand so symbolom ﬁ a budete pocut
,Zakliknutie”

|
\;/ blika

Nastavenie volica stupiia mletia nie je
spravne alebo je mimo maximalneho

Voli¢ uvedte do jednej z poloh mletia (medzi
1a8), nezabudnite:

mozného nastavenia Mletie nastavte, kym je kavovy mlyncek
v prevédzke
Nastavte zakazdym o jednu droven a
urobte aspofi 5 mleti medzi jednym a
druhym nastavenim
MIMot ‘ REMOVE ICOARSE FINE ’ Rozsah
rozsahu, | ' g7es sy D spravny
spravny
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.[L svieti

Spotrebic vyZaduje presovanie

Prave bolo vykonané mletie a drziak filtra je
pripevneny k mlynceku na kavu

Drziak filtra bol vytiahnuty z mlynceka
na kévu bez stlacenia

Vytiahnite drziak filtra a pokracujte
presovanim kdvy, ako je popisané v ods.
.operfektnd davka™ ,Ak pouzivate mletu
kévu:”

Drziak filtra sa uvolnil bez skoncenia
mletia alebo presovanie sa vykonalo
prilis rychlo

Zopakujte mletie

Skiz kévy na kdvovom mlynceku je
upchaty

Vykonajte istenie podla pokynov v ods. ,8.5
Cistenie, Smart tamping station™, Ak problém
pretrvéva, dostaite sa k sklzu otvorenim
prisludnych dvierok a uvolnite ho pomocou

kefky

Miyn¢ek je zablokovany cudzim
telesom

Odstrénite cudzie teleso a mlyncek vydis-
tite podfa pokynov v ods. ,8.3 Cistenie
mlyncekov”.

| | pevnd (Cervend)

Je potrebné vykonat odvapriovanie

Vykonajte odvapnenie podla pokynov v kap.
,11. 0dvdprovanie”

. blikd (oranzovd)

Spotrebic vykondva odvapfiovanie

Pokracujte v dokonleni operdcie podla
pokynov v kap.,,11. Odvdpriovanie”

[E%| ik (cervens) +

pevné (biela)

Je potrebné vykonat preplachovanie

JE%[ ik (cervens) +

blika (biela)

Spotrebi¢ vykondva preplachovanie pocas
cyklu odvdpriovania

q
da pevné (oranzova)

Je potrebné vykonat Cistenie vydavaca
kévy

d
@ blikajica (oranzova)

Spotrebi¢ vykondva Cistenie vydavaca
kévy

u"

Pozri ods. 8.1 Cistenie vydavaca kavy

V3etky kontrolky blikajd

Vieobecny alarm

Obratte sa na asistencné centrum
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13. AK NIECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

V odkvapkavacej misky je voda (A10)

Tvori stcast normdlnej prevadzky z
vntornych okruhov spotrebica

Odkvapkdvaciu misku pravidelne vy-
prazdnite a vycistite

Nevytekd kdva espresso

Nedostatok vody v zdsobniku (A14)

Nédrzku napliite

Kontrolka ©J° (B6) svieti, ¢im signal-
izuje, Ze okruh kdvy alebo okruh pary je
prazdny

Stlacte tlacidlo zodpovedajtice kontrolke
&P pre doplnenie okruhu

Filter (C2) alebo (C3) je upchaty

Filtre preplachnite pod tectcou vodou

Nadrzka (A14) je nespravne vloZend
a ventily na jej spodnej Casti nie st
otvorené

Jemne stlacte nddrzku tak, aby sa ventily
na jej spodnej casti otvorili.

Vodny kamed vndtri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvapnenie podla kapitoly
,11. 0dvépfiovanie”

Mletie prilis jemné

Vyberte drziak filtra (C1), zopakujte
operdcie pripravy kavy, riadte sa pri-
tom pokynmi v ods. 4.1 Fdza 1 - Mletie
(grinding)” a ,4.2 Fdza 2 - Presovanie
(tamping)”

Drziak filtra sa neuchyti na spotrebi¢

Namletd  kdva  nebola  stlacend
presovatom alebo je v nadmernom
mnoZstve

Zopakujte mletie s inymi nastaveniami.
Inizte mnozstvo davky: overte, ¢ filter
(C2) alebo (C3) (1 alebo 2 3alok) je sprav-
ny vzhladom k ddvke na pomletie (tla-
Cidlo 2x (B3) zvolené alebo nezvolené)

Kéva espresso kvapkd z okrajov drZiaka
filtra (C1) namiesto z otvorov

DrZiak filtra je vloZeny nesprévne

Upevnite drziak filtra sprévne a silne ho
zatoCte az na doraz

Tesnenie vydavaca kdvy (A18) stratilo
pruznost alebo je Spinavé

Vymenite tesnenie vyddvata kdvy v
asistencnom centre

Filter (C2) alebo (C3) je upchaty

Filtre preplachnite pod tecticou vodou

Pena vkéve je svetld (kdva vychddza
rychlo z stia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Vyberte drziak, zopakujte operdcie
pripravy kvy, riadte sa pritom pokynmiv
ods.,4.1Fdza 1- Mletie (grinding)“a, 4.2
Faza 2 - Presovanie (tamping)”

Pena vkave je tmava (kdva pomaly vy-
chadza z ustia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Vyberte drziak filtra (C1), zopakujte
operdcie pripravy kdvy, riadte sa pri-
tom pokynmi v ods. 4.1 Fdza 1 - Mletie
(grinding)” a ,4.2 Fdza 2 - Presovanie
(tamping)”

Po dokonceni odvdphiovania si spotrebi¢
vyZaduje dalsie preplachovanie.

Pocas cyklu preplachovania nebola
nadrzka naplnend az po rysku MAX.

Preplachovanie zopakujte (pozri kap. ,11.
Odvdpniovanie”)

9
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PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Spotrebi¢ nemelie kdvu

Vndtri kdvového mlynceka sa nachddza
cudzie teleso

Vykonajte cistenie mlyncekov podla po-
kynov v ods. ,8.3 Cistenie mlyncekov” a
uistite sa, Ze ste z neho pred odstranenim
zésobnika zrnkovej kdvy (A2) odstranili
vetky zrka kdvy. Skor ako znovu vlozite
mlyncek, dokladne povysdvajte vetky
zvy3ky z jeho 6Zka

Zasobnik zrnkovej kavy (A2) nie je v
spravnej polohe

Zasobnik je zaloZeny spravne, ked' Sipka
A je zarovnand so symbolom ﬂ a bu-
dete pocut,,zakliknutie”

Ak si prajete zmenit kvalitu kavy

Je potrebné odstranit v3etky zmka kdvy
nachddzajlce sa v kdvovare

« Vyprdzdnite zasobnik zrnkovej kavy
(A2) (vykonanim mleti naprézdno
alebo pripadne vysatim zvysSnych zfn).

« Pripojte drziak filtra (C1) a vykonajte
mletie,naprdzdno”, aby sa uvolhilo ve-
denie pre kdvu: potom pripojte drZiak
filtra k vystupu kévového mlynceka
(A19) , zarovnajte ho s ndpisom IN-
SERT a otocte drZiak doprava. Mletie sa
spusti, ked'sa drziak dostane do polohy
CLOSE, a automaticky sa zastavi. Opa-
kujte, dokym filter nezostane prézdny

+ Do zésobnika (A2) nasypte novii odro-
du zrnkovej kdvy

« Ak sa pri mleti nedosiahne ,perfekt-
nd ddvka“, postupujte ako pri prvom
pouZiti

Po mleti je kdvovy filter (C2) alebo (C3)
prazdny

Po zomleti je mnoistvo kdvy vo filtri
prebytocné

Sklz kdvy na kévovom mlynéeku je
upchaty

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods.
,8.5 Cistenie ,Smart tamping station”.
Ak problém pretrvdva, dostafite sa k sklzu
otvorenim prislusnych dvierok (A21) a

uvolnite ho pomocou kefky

234




PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Po mleti kavovy prasok vo filtri (C2) alebo
(C3) nedosahuje ,perfektnt davku”

Je potrebné vydistit ,Smart Tamping
Station”

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods.

,8.5 Cistenie ,Smart tamping station",
potom zopakujte mletie

Je potrebné nastavit mnozstvo mletej
kavy

Nastavte mnoZstvo prislusnym gombikom
(B2) podla pokynov uvedenych v ods.
sPerfektnd davka™. Ak gombik je uz v
polohe max, postupujte podla pokynov
uvedenych v oddiele ,7. Menu nastaveni”
-,Nastavenie extra mletia”

PouZivanim sa mlynceky opotrebuju

Vykonajte vymenu mlyncekov podla
pokynov uvedenych v ods. 8.4 Vymena
mlyncekov”
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Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy uwaznie prze-
zyta¢ broszure, w ktdrej wskazano ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa.

1. OPIS

1.1  Opis urzadzenia - A

A1. Pokrywa pojemnika na ziarna

A2. Pojemnik na ziarna

A3. Podstawka na filizanki

A4. Pokretto pary

A5. Dysza goracej wody

A6. Rurka wytwarzania pary

A7. Kratka na filizanki espresso

A8. Kratka na filizanki - szklanki lub kubki
A9. Kratka tacki

A10. Tacka na skropliny

A11. Wskaznik poziomu wody w tacce na skropliny
A12. Pokrywa zbiornika na wode

A13. Uchwyt wyjmowania zbiornika na wode
A14. Zbiornik na wode

A15. Migjsce na filtr zmiekczajacy

A16. Gniazdo tacznika kabla zasilajacego
A17. Wytacznik gtéwny (ON/OFF)

A18. Dozownik kawy

A19. Wylot mtynka (Tamping station)

A20. Dzwignia praski

A21. Otwdr dostepu do prowadnika mtynka do kawy

1.2 Opis panelu sterowania - B
B1. Przycisk ON/Standby
B2. Pokretto regulacji ilosci zmielonej kawy
B3. Przycisk,X2": do uzycia filtra a 2 kawy
B4. Przycisk,,temperatura kawy”
B5. Przycisk,0K": przygotowanie napoju/potwierdzenie
B6. Przycisk,wytwarzanie goracej wody”
B7. Przycisk,My”: personalizacja ilosci napojow
B8. Pokretto wyboru funkgji
« Espresso
+ Americano
+ Kawa
- Odkamienianie
B9. Kontrolka,odkamienianie”
B10. Kontrolka,gotowa para”
B11. Kontrolka,brak pojemnika na ziarna”
B12. Kontrolka,0szczednos¢ energetyczna”
B13. Kontrolka, Czyszczenie” (patrz“8.1 Czyszczenie dozownika
kawy”)
B14. Kontrolka,,pusty pojemnik na ziarna”
B15. Kontrolka,brak wody”
B16. Kontrolka ,ubijanie”
B17. Manometr

1.3 Opis akcesoriow - C

Q1. tyzka uchwytu na filtr

Q2. Filtrna 1 filizanke

(3. Filtrna 2 filizanki

(4. Pasek kontrolny twardosci wody,Total Hardness Test”
(5. Odkamieniacz

(6. Odfaczany kabel zasilajacy

(7. Wycior

(8. Element czyszczenia dozownika kawy
9. Softballs

€10. Dzbanek na mleko

(1. Igta czyszczenia do lancy pary

1.4  Akcesoria do czyszczenia nie dotaczone,
zalecane przez producenta
Wiecej informacji na stronie Delonghi.com.

@ Tabletki czyszczace

(Patrz ,8.1 (zyszczenie dozownika
kawy”)
OEcoMultiClean Detergent
~——  ——— EAN: 8004399333307

2. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

Wszystkie akcesoria umyc w letniej wodzie z ptynem do naczyn,

nastepnie:

1. Wtozy¢ pojemnik na ziarna (A2) do miynka do kawy (rys.
1). Pojemnik jest wiozony prawidtowo, gdy strzatka A
bedzie wyréwnana z symbolem Eji ustyszy sie, klikniecie”
(rys. 2).

2. Wiozyc tacke na skropliny (A10) wraz z kratka na filizanki
(A8) i kratka tacki (A9) (rys. 3);

3. Wyjac zbiornik na wode (A14) (rys. 4) i napetnic go zimna
i czysta woda, uwazajac aby nie przekroczy¢ napisu MAX
(rys.5).

4. Ponownie wtozy¢ zbiornik na miejsce.

Uwaga:  Nigdy nie wigczac urzqdzenia bez zbiomika lub, gdy nie ma w nim

wody.

ZIwrdéc uwage: Zaleca sie jak najszybsze ustawienie twardosci wody zgodnie z proce-
durq opisanq w rozdziale 7. Menu ustawieri”

3. PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA

1. Wiozyc facznik kabla zasilajacego (C6) do odpowiedniego
gniazda (A16) znajdujacego sie z tytu urzadzenia (rys. 6);
nastepnie whozy¢ wtyczke do gniazdka. Upewnic sie, ze
wytacznik gtowny (A17), znajdujacy sie z tytu urzadzenia,
jest weisniety na pozydji | (rys. 7);

2. Pod dysza goracej wody (w poblizu dozownika kawy (A18))
ustawi¢ pojemnik o minimalnej pojemnosci 100 ml (rys. 8);

3. Waisnac przycisk (B6) obok kontrolki G (rys. 9): roz-
pocznie sie wytwarzanie wody, ktdre zostanie przerwane
automatycznie. Opréznic pojemnik.




Przed rozpoczeciem uzytkowania ekspresu, nalezy przeptukac
jego wewnetrzne obwody. Nalezy postepowac nastepujaco:

4. Zaczepi¢ tyzke uchwytu na filtr (C1) wraz z filtrem w eks-
presie: w celu prawidtowego zaczepienia, wyréwnac raczke
tyzki z symbolem ,INSERT” (rys. 10) i przekreci¢ uchwyt w
prawo, az do ustawienia na pozycji,CLOSE”;

Umiesci¢ pojemnik pod fyzka uchwytu na filtr i rurka wy-
twarzania pary (A6);

Weisna¢ przycisk OK (B5) (rys. 11): rozpocznie sie
wytwarzanie;

Po zakoficzeniu wytwarzania, przekrecic pokretto pary (A4)
(rys. 12) i przez kilka sekund wytwarzac pare, aby wyptukac
obwdd pary: dla idealnego wytwarzania pary, zaleca sie 3
lub 4 krotne powtdrzenie takiej czynnosci. Umozliwi to
usuniecie wody z rurki przed wytworzeniem pary.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Iwrécuwage:  plukanie wewnetrznych obwoddw jest zalecane réwniez w przy-
padku dhugiego okresu niestosowania urzqdzenia.

Przy pierwszym uzyciu nalezy zaparzy¢ 4-5 kaw celem uzyska-
nia zadowalajacego efektu: zwrdci¢ szczegdlng uwage na dawke
kawy mielonej w filtrze ((C2) lub (C3)) (patrz instrukcje w para-
grafie, 4.1 Etap 1- Mielenie (grinding)”).

Postepowac jak wskazano w rozdziale,,Idealna dawka

m

4, PRZYGOTOWANIE KAWY

4.1
1.

Etap 1 - Mielenie (grinding)
Wsypac¢ ziarma do pojemnika (A2) (rys. 13). Zaleca sie
wsypanie tylko niezbednej iloci ziaren do przygotowania
wybranego napoju: w ten sposéb stosuje sie zawsze Swiezq
kawe;
Wybrac stopien zmielenia (rys. 14). Ustawienie fabryczne
wynosi 5 (Sredni stopieri zmielenia). Jezeli wynik nie be-
dzie zadowalajacy, wyregulowa¢ poziom na podstawie
osobistego smaku i rodzaju kawy (regulacji nalezy dokonac¢
podczas dziatania miynka).
Iwrdé¢ uwage: Stopieri zmielenia od 3 do 6 jest zalecany do
wigkszosci typow kawy. Rezultatem mielenia ze stopniem 1 lub 2
jest bardzo drobna kawa, do uzycia tylko w przypadku
szczegdlne-go typu kawy (jasno palona).

3. Wihozyc jeden z filtrow kawy (C2) lub (C3) do uchwytu na
filtr (C1) (rys. 15). Jezeli uzywa sie filtra na 2 filizanki, wci-
sna¢ przycisk 2X (B3): takim wyborem podwaja sie réwniez
ilos¢ zaparzonej espresso.

4. Wyregulowac pokretto ilosci (B2) poczynajac od minimal-

nej pozydji (rys. 16).
Skonsultowa¢ paragraf ,Wyregulowac ilos¢ kawy mielonej w
filtrze”w celu uzyskania dodatkowych wskazéwek.

5. Zaczepi¢ uchwyt na filtr na wylocie mtynka do kawy (A19)

Zaczepi¢ uchwyt na filtr na wylocie mtynka do kawy. Miele-
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nie rozpocznie sie, gdy fyzka znajdzie sie na pozycji CLOSE i
zostanie przerwane automatycznie.

Wyregulowad ilos¢ kawy mielonej w filtrze

SRED-
NIO-CIEMNY CIEMNY
X-CIEMNY

SR

JASNY

G=
Extra zakres sto-
X-JASNY %, pnia zmielenia
%
)
Min H
a -

Kazdy rodzaj ziaren daje inny rezultat podczas mielenia i z tego

powodu, na poczatku regulacji dawki jest wymagana szczegdlna

uwaga.

llustracja przedstawia wskazowki na temat sposobu reguladji

dawki, w zaleznosci od koloru palenia: nalezy je zastosowac jako

punkty wyjsciowy, ale moga sie zmienia¢ w zaleznosci od sktadu

ziaren kawy.

1. Ustawi¢ dawke na minimalnej pozycji.

2. 0dnoszac sie do koloru palenia stosowanej kawy, powoli
obrdci¢ pokretto.

4.2 Etap 2 - Ubijanie (tamping)

1. Pozmieleniu obnizy¢ do korica dZzwignie ubijania (A20) (nie
wyjmowac uchwytu na filtr) (rys. 17). Powtérzy¢ 2 razy dla
uzyskania idealnego rezultatu.

Podczas wyjmowania uchwytu na filtr, utrzymywac dzwi-
gnig obnizong do ogranicznika (rys. 18). Nastepnie ustawi¢
dZwignie na pozycji wyjéciowej.

Po upewnieniu sie ze dawka kawy jest prawidtowa (patrz
Idealna dawka™), zaczepi¢ uchwyt filtra na dozowniku
kawy (A18) (rys. 19).

Zwroc uwage: Ewentualne resztki kawy pozostate po ubijaniu
na krawedziach filtra, pod Zadnym wzgledem nie wplywajq na
jakos¢ parzenia i w zwigzku z tym na koricowy rezultat.

sIdealna dawka”
Filtry kawy posiadaja wewnetrzne oznaczenie, okreslajace

idealna dawke.
i ’ i
0Oznaczenie wypukte

0Oznaczenie laserowe

Idealna
< dawka

Filtry z oznaczeniem laserowym: idealna dawka
od-powiada gdrnej linii oznaczenia;

Filtry z oznaczeniem wypuklym: idealna dawka
odpo-wiada wypuktej linii;



Upewni sie, ze po ubiciu kawa znajduje sie na poziomie.
Przed uzyskaniem idealnej dawki, moze sie okazac koniecz-
ne kilkukrotne wyregulowanie pokretfa (B2).

Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba lub zbyt mocna, a
dawka znajduje sie w zakresie idealnej dawki, wyregulo-
wac drobniejszy lub grubszy stopieri zmielenia (patrz 4.1
Etap 1 - Mielenie (grinding)”). Jezeli ekstrakcja kawy jest
zbyt mocna (wytwarzanie zbyt wolne), stopier zmielenia
musi by¢ grubszy. Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba
(wytwarzanie zbyt szybkie), stopieri zmielenia musi by¢
drobniejszy.

Barman radzi: Wyjac uchwyt na filtr gdy dZwignia praski
(A20) jest opuszczona w celu uzyskania idealnego wykori-
czenia dawki kawy.

W przypadku stosowania kawy mielonej:

wsypac kawe mielonido filtra;

ustawic pokretto na <o—;

zaczepic uchwyt na filtr na wylocie mtynka do kawy;
Obnizy¢ dZwignie ubijania.

4.3 Etap 3 - Parzenie (brewing)

1. Wybrac¢ temperature (rys. 20) (patrz ,Temperatura przygo-
towania kawy”).

2. Wybrac¢ zadany napéj (rys. 21).

3. Wcisna¢ OK (B5), aby rozpoczac parzenie (rys. 11) (wstepne

parzenie i parzenie). Wytwarzanie kawy zostanie przerwa-
ne automatycznie.

Temperatura przygotowania kawy

Temperatura wody jest kontrolowana podczas catego cyklu
procesu przygotowywania w celu zagwarantowania stabilnosci
na etapie ekstrakgji. Specialista Prestigio oferuje 3 temperatury
parzenia*, ktdre odpowiadaja zakresowi od 92° do 96°C.

W zaleznosci od rodzaju i palenia ziaren zaleca sie r6zna tem-
perature: ziarna Robusta wymagaja niskiej temperatury; ziarna
Arabica wysokiej. Dotyczy to réwniez ziaren o ciemnym kolorze
palenia lub ziarna palone.

Poziom Odpowiadajaca Poziom palenia
temperatury kontrolka
MIN. ciemny
o 8
SRED. Srednio-ciemny
L] =
s 8
MAKS. - Jasno - ciemny
o =
o 8
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*  Taka temperatura odnosi sie do wody w thermoblock. Jest
wiec rézna od temperatury napoju w filizance lub od tem-
peratury zmierzonej, gdy nap6j wyptywa z dysz uchwytu
na filtr.

5. PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW MLECZNYCH

5.1 Spieni¢ mleko

1. Wlac¢ do dzbanka (C10) ilos¢ mleka, ktére chce sie pod-

grzac/spieni¢, pamietajac, ze objetos¢ mleka zwiekszy sie
2 lub 3 razy (rys. 22). Aby uzyskac bardziej gesta i obfita
pianke, powinno sie uzywac krowiego mleka z lodéwki
(okoto 5°C).

My LatteArt

» )
A

W celu spienienia mleka, umiescic rurke wytwarzania pary
(A6) na jego powierzchni: w ten sposéb powietrze wymie-
sza sie zmlekiem i para.

Utrzymywac dysze pary a powierzchni, pamietajac aby nie
wychwytywac zbyt duzo powietrza, ktére wytworzy duze
pecherzyki.

Zanurzy¢ dysze pary pod powierzchnig mleka: w ten spo-
sob wytworzy sie wir. Po osiagnieciu zadanej temperatury,
zamkna( pokretto pary i przed wyjeciem dzbanka z mle-
kiem poczekac, az wytwarzanie pary zostanie catkowicie
przerwane.

Barman radzi:

Zimne mleko jest lepsze. Zawsze uzywal zimnego
mleka prosto z lodowki.

Dla uzyskania lepszego rezultatu, nalezy zawsze wtozy¢
dzbanek z mlekiem do lod6wki.

Thuste mleko gwarantuje idealny rezultat. Rezultat i struk-
tura pianki s3 zalezne od rodzaju zastosowanego mleka
krowiego lub napojéw roslinnych.

Po spienieniu mleka, usunac pecherzyki delikatnie przekre-
cajac dzbanek na mleko.

W
U

.

Czyszczenie dyszy pary:

1. Po kazdym uzyciu, usuna¢ resztki mleka z dyszy pary (rys.
23) za pomocg szmatki. W celu dogtebnego wyczyszczenia,
zaleca sie zastosowanie Eco MultiClean: gwarantuje higie-
ne, usuwajac biatka i ttuszcze z mleka i mozna go stosowac
do czyszczenia catego ekspresu.



2. W celu doktadnego wyczyszczenia dyszy (rys. 12) wytwo- 7. MENU USTAWIEN
rzy¢ przez kilka sekund pare.
3. Poczeka¢ na ostygniecie dyszy: aby zagwarantowac sku- 1. Wejs¢ do menu:
tecznosc dyszy, uzycigty czyszczenia (C11) w celu utrzymy- Réwnoczesnie wdisnaé na 5
wania wolnych 3 otworéw (rys. 24). sekund X2 @
6. SPERSONALIZOWACILOSC NAPOJUNABAZIE | 2 Ustawieniazwyborem za pomoca pokretia (B8)
KAWY, UZYWAJAC PRZYCISKU @ (B7) Amﬁﬁm
1. Przygotowac urzadzenie do wytworzenia 1 lub 2 filizanek Fopresso i
napoju na bazie kawy, az do zaczepienia uchwytu na filtr P,
(C1) wraz z filtrem (C2) lub (C3) i kawg mielona.
2. Przekreci¢ pokretto (B8) w celu wybrania napoju do
zaprogramowania.
3. Wisna¢ przycisk @: miga kontrolka odpowiadajaca
przyciskowi @ Odpowiadaja- | Ustawi¢ na Regulacje
4. Wcisna¢ przycisk OK, aby rozpocza¢ przygotowywanie. ce ustawienie
Kontrolki odpowiadajace przyciskom OKii @ beda migac. Dodatkowa Espresso | X2 mb 7akres 1
5. Poosiagnieciu zadanejilosci, wcisna¢ OK. Jezeli napéj prze- regulacja stop- =P
widuje kolejny sktadnik, rozpoczyna sie jego wytwarzanie: nia zmielenia = 5w Zakres 2
iagnieciu zadanej ilosci, waisnac OK. —
po .05|qg’]n|ecuf z3danejilosc w.as?qc N Twardogé X2 = mickka
6. Wcisnac przycisk @ aby zapisac. Urzadzenie jest gotowe wody P
Americano —_—
do ponownego uzycia i kontrolka @ pozostaje wiaczona. =6 = grednia
Jezeli nie chce sie zapisa¢ programowania, wcisna¢ dowolny
przycisk. = twarda/bardzo
Zwréé uwage: twarda
« Mozna zaprogramowac napoje z kawg, ale nie da sie zapro- Auto w° X2 = 9 minut
gramowac wytwarzania pary i gorqcej wody. wylaczenie Coffee
« Programowanie zmienia ilosci napojow, ale nie ilos¢ zmielo- Srmp 1,5 godz.
nej kawy.
« Napoje ,X2” mogq by¢ programowane oddzielnie. = 3 godz.
« Aby przywréci¢ ustawienia fabryczne, przytrzymac 3. Ustawienie zwyhorem za pomoca przycisku:
weisniety przycisk @ az do momentu wytqczenia. Wy-
brany napdj powrdci do ustawien fabrycznych. ©P = Aktywny
Kawa llos¢ust. | llosémozliwa do Oszczednose energetyczna o
fabrycznie | zaprogramowania — = Wylaczony
= 35ml od 25 do 90 ml Przytrzymac wcisniety
przycisk Y przez
az, X2 | 70ml 0d 50 do 180 ml Ustawienia fabryczne przynajmniej 5 sekund,
= 80 ml 0d 50 do 120 ml dopé.ki kontrolka nie
bedzie wiaczona
= x2 | 160ml 0d 120 do 240 ml 4. Zapisac nowe ustawienia wciskajac ON/Standby (B1)
w 120 ml « espresso: od 25 do 60 ml
« woda: od 25 do 120 ml
= x| 240ml - espresso: od 50 do 120 ml
« woda: od 50 do 240 ml
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8. (CZYSZCZENIE URZADZENIA

Uwaga!

« Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikow,
sciernych $rodkéw czyszczacych lub alkoholu.

+ Do usuwania kamienia osadowego lub osadéw z kawy nie
nalezy uzywa¢ metalowych przedmiotow, mogtyby one
zarysowa¢ metalowe lub plastikowe powierzchnie.

W przypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz jeden
tydzien zaleca sig, przed ponownym uzyciem ekspresu,
przeprowadzenie ptukania.

Niebezpieczeristwo!

+ Podczas mycia nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie:
jest to urzadzenie elektryczne.

+  Przed przystapieniem do czyszczenia czeéci zewnetrznych
wylaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka pradu i po-
czekac, az urzadzenie wystygnie.

DISHWASHEY
SAFE

cee OEco
Q MultiClean
MuliiClean

®¢§XXXJJ

8.1 (zyszczenie dozownika kawy

Gdy whaczy sie kontrolka @ (pomaraniczowa) (B13), koniecz-

ne jest wykonanie czyszczenia obwodu kawy. W celu przepro-

wadzenia cyklu czyszczenia, nalezy zakupic specjalne tabletki

do czyszczenia ekspresu do kawy. Wiecej informacji na www.

Delonghi.com.

1. Wtozycfiltr na 1 filizanke (C2) do uchwytu na filtr (CT) (rys.
25).

2. Wihozy¢ do filtra element czyszczacy (C8) (rys. 25) i do-
pchna¢ do dna.

3. Umiescic¢ tabletke w elemencie (rys. 26).

4. Zamocowa¢ uchwyt na filtr w dozowniku kawy (A18).

5. Napetni¢ zbiornik woda (A14). Upewni¢ sie ze tacka na
skropliny (A10) jest pusta.

6. Przytrzymacprzycisk @) (B6), dopoki nie whaczy sie kon-
trolka @ (B13). Po kilku minutach, czyszczenie koficzy
sie automatycznie.

7. Wyja¢uchwyt na filtr i element czyszczacy.

8. Umycuchwyt nafiltrifiltr pod biezaca woda.

9. Zatozy¢ uchwyt nafiltr i przeprowadzic ptukanie, wciskajac
przycisk @ : pod uchwytem na filtr zaleca sie ustawienie
pojemnika.

10. Wyjaci oprozni¢ tacke na skropliny.

Zwréc uwage:

Taki cykl czyszczenia mozna uaktywnic¢ w kazdej chwili, wciska-

jac przycisk @ P przez kilka sekund. Aby anulowac czynnosc,

wisnac przycisk przez 10 sekund.

8.2 Wyczysci¢ gniazdo pojemnika na ziarna

1. Upewnicsie, ze pojemnik na ziarna (A2) jest pusty. Ewentu-
alnie wykonac kilka proceséw mielenia bez ziaren, aby go
oproznic.

2. Odczepi¢ pojemnik, przekrecajac go w lewo i wyjac z eks-
presu (rys. 27)

3. Usunac wszelkie resztki kawy (rys. 28).

4. Wyczyscic wilgotng szmatka gniazdo pojemnika na ziarna i
wytrzec na sucho (rys. 29);

5. Umiesci¢ pojemnik wktadajac w go do miynka kawy.
Pojemnik jest wtozony prawidtowo, gdy strzatka A be-
dzie wyréwnana z symbolem 5 i ustyszy sie ,klikniecie”
(rys.30).

8.3 (zyszczenie zaren

Podczas czyszczenia pojemnika na ziarna (A2), wyczysc¢ jego

gniazdo i gérne zamo wilgotna szmatka. Zwrécic sie do centrum

serwisowego w celu usuniecia lub wymiany zaren.

Mozna wyjac zamo, jezeli mtynek zostanie zablokowany przez

obce ciato. Jezeli tak sie stanie, wyja¢ pojemnik na ziarna i po-

stepowac nastepujaco:

1. Zaczepi¢tyzke uchwytu na filtr (C1) i wykonac jeden proces
mielenia bez ziaren, w celu uwolnienia przewodu kawy.

2. Wylaczy¢ urzadzenie.

3. Przekreci¢ requlator zmielenia w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara, az do ogranicznika, na
pozycje,,REMOVE” (rys. 31).

4. Wyjac g6rng czes¢ zarna, chwytajac za odpowiedni uchwyt
(rys.32).

5. Wyczysci¢ zaro pedzelkiem (rys. 33) i usunac resztki kawy
za uzywajac odkurzarka (rys. 28).



sieci wodociggowej roznych regiondw, zmniejszajac w ten spo-

s6b czestotliwos¢ wykonywania odkamieniania.

1. Wyjac z opakowania dofaczony do urzadzenia pasek kon-
trolny, TOTAL HARDNESS TEST” (C4).

2. (atkowicie zanurzy¢ pasek w szklance wody z kranu na
okoto jedna sekunde.

3. Wyjac pasek z wody i lekko nim potrzasnac. Ustawic urza-
dzenie, jak wskazano w rozdziale,,7. Menu ustawien”.

Wynik Testu Twardosci wody | Przycisk | Poziom

x2 1
. mIRINI | otk
woda

6. Whozy¢ zamo do gniazda (rys. 34); I EE _ 2

7. Przekrecic regulator wybierajac zadany stopien zmielenia =¢ woda
(rys. 14); s’rednigj.

Sprawdszic, czy zarno jest dobrze whozone, pociagajac za uchwyt: twardosci

zamo jest prawidtowo wiozone, jezeli jest nieruchome. N 11| @ 3

8.4 Wymiana zaren woda
PR ) L L twarda

Gdy ilos¢ zmielonej kawy zmniejszy sie, zwrdcic sie do centrum :m:.] 1ub bardzo

serwisowego w celu wymiany zaren: ponownie wyregulowac twarda

miynek wchodzac do menu ustawieri (,7. Menu ustawien”) i

wybierajac pierwszy zakres requlacji extra zmielenia. Nastepnie 4. Ustawi¢ urzadzenie, jak wskazano w rozdziale ,7. Menu

przekrecic pokretto regulagji ilosci (B2) na pozycje MIN i wyregu- ustawien”.
lowac dawke, jak w przypadku pierwszego uzycia (patrz,,,Ide- . i
alna dawka™). 10. JAKUZYWACSOFTBALLS
. . . Softballs (C9) jest nowoczesnym system, ktéry wydtuza zywot-
8.5 (zyszazenie,Smart tamping station” nos¢ urzadzenia, nie wptywajac na jakos¢ wody i gwarantujac

1. Wyczyscid strefe zaczepienia za pomoca pedzelka (rys. 35). - parzenie kremowej i aromatycznej kawy. Aby zoptymalizowa¢

2. Pociggna¢ dzwignie (A20) do korica i wyczyscic praske (rys.  skutecznos¢ dziatania, przed uzyciem pozostawic Softballs na
36) pedzelkiem, nastepnie pusci¢ dZwignie. cata noc w wodzie.

3. Ia pomocg wycioru (C7) wyczyscié prowadnik kawy (rys. 1. Wyjac pakiet Softballs z opakowania (rys. 38).

37).
Smart TAMPING

S T AT

—
==
—_——
c—
/'/v__lijl

|

O
35
38 39
L. 2. Wyptukac pakiet Softballs pod biezaca woda (rys. 39).
9. TWARDOSCWODY 3. Zanurzy¢ woreczek w zbiorniku na wode (A14) (rys. 40).

Kontrolka 5] (B9) odkamieniania wiacza sie po ustalonym
wezesniej okresie dziatania, ktory zalezy od twardosci wody.
Mozna zaprogramowac ekspres na podstawie twardosci wody z
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4.

40

4

Wymienia¢ woreczek Softballs co 3 miesiace (rys. 41).

11. ODKAMIENIANIE

Uwaga!

Przed uzyciem, przeczyta¢instrukgje i etykiete odkamieniacza
(C5), znajdujace sie na jego opakowaniu.

Zaleca sie stosowanie wytacznie odkamieniacza firmy
De’Longhi. Uzycie nieodpowiednich odkamieniaczy, jak
réwniez nieregularnie wykonywane odkamienianie moze
doprowadzi¢ do usterek, ktérych gwarancja producenta nie
obejmuje.

Odkamieniacz moze uszkodzi¢ delikatne powierzchnie.
W razie przypadkowego rozlania, nalezy go natychmiast
wytrzeC.

Aby przeprowadzic odkamienianie

Odkamieniacz

Odkamieniacz De’Longhi

Pojemnik

Objetos¢ 2 litry

(zas

~40min

(JEZELI OBECNE, WYJAC FILTR ZMIEKCZAJACY | SOFTBAL-
LS). Wla¢ do zbiornika na wode (A14) odkamieniacz, do

poziomu ﬂ A (opakowanie 100 ml), zaznaczonego we-
wnatrz zhiornika (rys. 42).
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2.

Dola¢ wode do osiagniecia poziomu O (rys. 43). Ponownie
wiozy¢ zbiornik na wode do urzadzenia.
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Upewnic sie, ze uchwyt na filtr (C1) nie jest zaczepiony i umie-
Sci¢ pojemnik pod dozownikiem kawy i dysza goracej wody
oraz pod dysza pary (A6) (rys. 44).

Ustawic pokretto (B8) na || (rys. 45): kontrolka OK zapala
sie na pomaranczowo: miga kontrolka ||

Weisna¢ przycisk OK: miga kontrolka OK.

Uruchomi sie program odkamieniania i z dysz wyptynie woda.
Program odkamieniajacy wykonuje automatycznie catg serie
ptukan, w celu usuniecia kamienia z ekspresu, az do opréznie-
nia zbiornika.

Wytwarzanie zostanie przerwane, a kontrolka OK stanie sig biata.
W tym momencie nalezy przeprowadzic cykl ptukania:

7.

1.

Opréznic zbiornik uzyty do zebrania ptynu odkamieniajace-
go i ponownie umiesci¢ go pod dyszami.

Wyjac zbiornik na wode, oprozni¢ go z ewentualnych resz-
tek roztworu odkamieniajacego, wyptukac go i napetni¢
Swiezq woda do poziomu MAX (rys. 46). Ponownie whozy¢

zbiornik na miejsce.
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Weisnac przycisk OK: uaktywni sie ptukanie.

Po zakoficzeniu ptukania, wytwarzanie zostanie przerwane
i urzadzenie bedzie gotowe do uzytku.

Oprdzni¢ pojemniki uzyte do zebrania wody z ptukania.

U=




12. Wyjaci oprézni¢ tacke na skropliny, ponownie ja zatozy¢ na

miejsce.

13. Wyjac i napetnic $wieza woda zbiomik; ponownie go wlozy¢ na

Zwrd¢ uwage:

+ W kazdej chwili mozna uaktywni¢ cykl odkamieniania

(nawet, jezeli dana kontrolka nie jest jeszcze wiaczona).

miejsce. Jezeli odkamieninie zostato uaktywnione przez przypadek,
Urzadzenie jest gotowe do uzycia. wcisna¢ na 10 sekund przycisk OK; ptukanie nie moze by¢
przerwane.
12. ZNACZENIE KONTROLEK
KONTROLKI ZNACZENIE KONTROLEK CZYNNOSC
Wszystkie kontrolki migaja krétko Wiaczanie urzadzenia Autodiagnostyka

@) stata

Nastapito pierwsze wiaczenie urzadze-
nia i konieczne jest napetnienie ob-
wodu woda

Postepowac jak wskazano w rozdz. “3.
Pierwsze wiczenie urzadzenia”

stata (biata)

Kontrolka 8: wskazuje wybrang
temperature kawy
Kontrolka @) :wskazuje, Ze urza-

dzenie jest gotowe do wytworzenia
goracej wody

Urzadzenie jest gotowe do wytwarzania

Przygotowac urzadzenie i przystapic do przy-
gotowywania napoju

% stata

Funkcja oszczednosci - energetycznej
jest aktywna

Skonsultowac rozdz. “7. Menu ustawien”
jezeli chee sie wytaczy¢ funkcje

w

stata

Pojemnik na ziarna (A2) jest pusty

Napetni¢ pojemnik ziarnami

w

migajaca

Chce sie wykonac mielenie, ale pojem-
nik na ziarna (A2) jest pusty

Napetni¢ pojemnik ziarnami

krotko miga w regularnych
odstepach czasu

(27

Pokretto (B2) jest ustawione na pozycji
maksymalnej regulgcji

3
™

Min

S—-

Jezeli po mieleniu w filtrze znajduje sie
niewystarczajaca ilos¢ kawy, wybra¢ nowy
zakres mielenia, jak wskazano w rozdziale
“7. Menu ustawien”.

stata

Niewystarczajaca ilos¢ wody w zbiorniku
(A14) lub zbiornik na wode jest niepraw-
idtowo zatozony

Napetni¢ zbiornik lub wyja¢ go i ponownie,
prawidtowo wozy¢

9
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KONTROLKI ZNACZENIE KONTROLEK CZYNNOSC
Chee sie przygotowac napdj, ale zbiornikna | Napetni¢ zbiornik woda
wode (A14) jest pusty

d@ migajaca

Ziarna sq zbyt drobno zmielone i dlat-
ego kawa wyptywa zbyt wolno i nie do
korica

Wyjac tyzke uchwytu na filtr (C1), powtd-
rzy¢ czynnosc w celu przygotowania kawy,
uwzgledniajac wskazowki z par. 4.1 Etap 1
- Mielenie (grinding)”i,4.2 Etap 2 - Ubijanie
(tamping)”

Filtr kawy (C2) lub (C3) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda

Zbiornik (A14) jest wtozony nieprawi-
dtowo i jego zawory sa zamkniete

Lekko docisna¢ zhiornik, aby otworzy¢
zawory

Kamien wewnatrz obwodu
hydraulicznego

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
w rozdz. “11. Odkamienianie”

dﬁ) stata

Urzadzenie jest gotowe do wytworze-
nia pary

Urzadzenie osiggnefo  temperature  do
wytwarzania pary. Przystapi¢ do wytwarza-
nia, przekrecic pokretto pary (A4)

& migajaca

Urzadzenie jest wiaczone i funkdja
oszczednosci energetycznej jest akt-
ywna: pokretto pary (A4) na pozydji
wytwarzania pary

Kontrolka miga wskazujac, Ze urzadzenie
przygotowuije sie do wytworzenia pary: wy-
twarzanie zacznie sig, jak tylko urzadzenie
osiggnie temperature

Urzadzenie jest gotowe do wytworze-
nia pary

Urzadzenie osiagneto temperature odpow-
iednig do wytworzenia pary, gdy kontrolka
jest whaczona na state

Urzadzenie wytwarza pare

|
\;/ stata

Nie jest wiozony pojemnik na ziarna

Prawidtowo wtozy¢ pojemnik na ziarna (A2)
lub sprawdzi¢, czy jest prawidtowo wtozony.
Pojemnik jest wtozony prawidtowo, gdy
strzatka A bedzie wyréwnana z symbolem
6 i ustyszy sie, klikniecie”

9
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KONTROLKI

ZNACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

|
\;/ migajaca

Regulacja przefacznika stopnia zmiele-
nia jest nieprawidtowa lub powyzej
maksymalnego dopuszczalnego

Ustawic przetacznik na jednej z pozycji mie-
lenia (od 1 do 8), pamietajac, Ze nalezy:
Wyregulowac stopieri mielenia podczas

poziomu dziatania mynka
Regulowac po jednym poziomie na razi
wykonac przynajmniej 5 cyklow miele-
nia pomiedzy jedna regulacja a kolejna
Poza \ - e\ Prawidtowy
prawidtowym ' tiestsii/ /zakres
zakresem

.[L stata

Urzadzenie zada ubijania

Zostato wykonane mielenie i uchwyt na filtr
jest zaczepiony w miynku kawy

Uchwyt na filtr zostat odczepiony z
miynka kawy bez ubicia

Odczepi¢ uchwyt na filtr i ubic¢ kawe jak opis-
ano w par. “,Idealna dawka™ “W przypadku
stosowania kawy mielonej:”

Uchwyt na filtr zostaly odczepiony
przed zakoriczeniem mielenia lub zbyt
szybko ubito kawe

Powtdrzy¢ mielenie

Prowadnik kawy w mtynku jest zatkany

Wyczyéci¢  jak wskazano w par. “8.5
(zyszczenie ,Smart tamping station™. Jezeli
problem trwa, przejé¢ do prowadnika otwi-
erajac otwdr i uwolni¢ go za pomoca wycioru

7arna sa zablokowane przez obce ciato

Usunac obce ciato i wyczysci¢ zarma jak wska-
zano w par. ,8.3 (zyszczenie zaren'”.

v
I
Y
AR

stata (czerwona)

Nalezy przeprowadzi¢ odkamienianie

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
w rozdz. “11. Odkamienianie”

|| miga (czerwona) +

miga (pomaraficzowa)

Urzadzenie przeprowadza

odkamienianie

Postepowac jak opisano w rozdz. “11.
Odkamienianie”

|| miga (czerwona) +

stafa (biata)

Konieczne przeprowadzenie ptukania

|| miga (czerwona) +

miga (biata)

Urzadzenie przeprowadza ptukanie cyklu
odkamieniania
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KONTROLKI

ZNACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

d
@ Stafa (pomaraniczowa)

Nalezy przeprowadzi¢
dozownika kawy

(zyszczenie

d
@ migajaca (pomarariczowa)

Urzadzenie przeprowadza czyszczenie
dozownika kawy

Patrz par.“8.1 Czyszczenie dozownika kawy”

Migaja wszystkie kontrolki Alarm ogdlny Zwrdci¢ sie do centrum serwisowego
13. NIEPRAWIDLOWOSCI
PROBLEM PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

W tacce na skropliny (A10) znajduje sie
woda

Jest to normalne dziatanie wewnetrznych
obwodéw urzadzenia

Regularnie oprézniac i czysci¢ tacke na
skropliny

Kawa espresso nie wyptywa

Brak wody w zbiorniku (A14)

Napetni¢ zbiornik

Kontrolka &P (B6) jest whyczona ws-
kazujac, ze obwdd kawy lub obwéd pary
jest pusty

Weisna¢ przycisk odpowiadajacy kon-
trolce ©2° w celu napetnienia obwodu

Filtr (C2) lub (C3) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda

Zbiornik (A14) jest Zle umieszczony
i zawory znajdujace sie na dnie s3
zamkniete

Delikatnie docisna¢ zbiornik, aby ot-
worzy¢ znajdujace sie na dnie zawory

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wska-
zano w rozdz.“11. Odkamienianie”

Ziarna s zbyt drobno zmielone

Wyja¢ tyzke uchwytu na filtr (C1),
powtdrzy¢ czynnosci w celu przygot-
owania kawy, uwzgledniajac wskazéwki
z par.“4.1 Etap 1 - Mielenie (grinding)”i
“4.2 Etap 2 - Ubijanie (tamping)”

Nie mozna zaczepi¢ uchwytu na filtr na
urzadzeniu

Kawa mielona nie zostata ubita lub jest
jej za duzo

Powtdrzy¢ mielenie z innymi ustawienia-
mi. Zmniejszy¢ ilos¢ dawki: sprawdzic,
azy filtr (C2) lub (C3) (1 lub 2 filizanki) jest
prawidtowo do mielonej dawki (przycisk
2x (B3) wybrany czy nie)

Kawa espresso kapie z brzegéw uchwytu
na filtr (C1) zamiast z otworéw

Uchwyt na filtr jest Zle zatozony

Prawidtowo zatozy¢ uchwyt na filtr i
przekrecic do oporu

Uszczelka dozownika kawy (A18) stracita
elastycznos¢ lub jest brudna

Wymieni¢ uszczelke dozownika kawy w
Autoryzowanym Centrum Serwisowym

Filtr (C2) lub (C3) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca wodg

Pianka na kawie jest jasna (kawa wypty-
wa z otworu szybko)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Wyja¢ tyzke, powtdrzy¢ czynnoéci do
przygotowania kawy, uwzgledniajac
wskazéwki z par. “4.1 Etap 1 - Miele-
nie (grinding)” i “4.2 Etap 2 - Ubijanie
(tamping)”

%
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Pianka na kawie jest ciemna (kawa
wyptywa z otworu powoli)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Wyjac tyzke uchwytu na filtr (C1), po-
wtdrzy¢ czynnosci w celu przygotowania
kawy, uwzgledniajac wskazéwki z par.
,A.1 Etap 1 - Mielenie (grinding)” i 4.2
Etap 2 - Ubijanie (tamping)”

Po zakoniczeniu odkamieniania, urzadze-
nie wymaga kolejnego ptukania

Podczas cyklu ptukania, zbiornik nie zos-
tat napetniony do poziomu MAX

Powtdrzy¢ ptukanie (patrz rozdz. “11.
Odkamienianie”)

Urzadzenie nie mieli kawy

Wewnatrz mtynka do kawy znajduje sie
obce ciato

Wyczysci¢ zara jak wskazano w par. 8.3
(zyszczenie zaren”, upewniajac sie o usu-
nieciu wszystkich ziaren z pojemnika na
ziarna (A2) przed jego wyjeciem. Przed
ponownym wiozeniem zarna, usunac
wszelkie resztki z jego gniazda

Pojemnik na ziarna (A2) nie znajduje sie
na prawidtowej pozydji

Pojemnik jest wtozony prawidtowo, gdy
strzatka A bedzie wyréwnana z symbo-
lem O ustyszy sie Klikniecie”

Nalezy usuna¢ wszystkie ziafma z
urzadzenia

« Opr6zni¢ pojemnik na ziarna (A2)
(wykonujac mielenie bez kawy lub
usuwajc pozostajace ziarna)

Zaczepic fyzke uchwytu na filtr (C1)
i wiaczy¢ mielenie bez kawy, aby
oprézni¢ przewéd kawy: nastepnie
zaczepi¢ uchwyt na filtr na wylocie
miynka (A19) wyréwnujac go z napi-
sem INSERT i przekreci¢ tyzke w prawo.
Mielenie rozpocznie sie, gdy tyzka
znajdzie sie na pozydji CLOSE i zostanie
przerwane automatycznie. Powtarzac,
dopoki filtr nie bedzie pusty

Wsypa¢ do pojemnika (A2) nowy ro-
dzaj ziaren kawy

Jezeli po zmieleniu nie osiagnie sie
Jidealnej dawki’, postepowac jak w
przypadku pierwszego uzycia

%
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Po zmieleniu, filtr kawy (C2) lub (C3) jest
pusty

Po zmieleniu, w filtrze jest zbyt duzo
kawy

Prowadnik kawy w mtynku jest zatkany

Wyczyscic jak wskazano w par.,,8.5 (zysz-
(zenie ,Smart tamping station™. Jezeli
problem trwa, przejs¢ do prowadnika
otwierajac otwér (A21) i uwolni¢ go za
pomoca wycioru

Po zmieleniu, kawa w filtrze (C2) lub (C3)
nie 0siaga,idealnej dawki”

,Smart  Tamping Station"
wyczyszczenia

wymaga

Wyczyscic jak wskazano w par.,8.5 Czysz-
(zenie,, Smart tamping station”, nastepnie
powtdrzy¢ mielenie

Nalezy wyregulowa¢ ilos¢ zmielonej
kawy

Wyregulowac ilos¢ za pomoca odpo-
wiedniego pokretta (B2), stosujac sie do
wskazéwek z par.,,,Idealna dawka™ Jezeli
pokretto znajduje sie juz na pozycji maks.,
postepowa¢ jak wskazano w sekgji ,7.
Menu ustawied” - ,Dodatkowa regulacja
stopnia zmielenia”

1 czasem Zarna ulegaja zuzyciu

Wymienic zarna je jak wskazano w par.
“8.4 Wymiana zaren”
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Tnainte de a utiliza aparatul, cititi intotdeauna brosura cu in-
structiunile de sigurantd.

1. DESCRIERE

1.1 Descrierea aparatului- A

A1. Capacrecipient boabe

A2. Recipient pentru boabe

A3. Suport pentru cesti

A4. Buton abur

A5. Distribuitor apd calda

A6. Duza de distribuire a aburului

A7. Gratar suport cesti pentru espresso

A8. Gratar suport cesti pentru pahare sau cani
A9. Gratar tavita

A10. Tavita de colectare a picdturilor

A11. Indicator nivel apa din tavita de colectare a picaturilor
A12. Capac rezervor apa

A13. Maner scoatere rezervor de apa

A14. Rezervor de apd

A15. Locas filtru de dedurizare a apei

A16. Locas conector cablu de alimentare

A17. Intrerupétor general (ON/OFF)

A18. Distribuitor cafea

A19. lesire résnita de cafea (Tamping station)
A20. Manetd de presare

A21. Usitd pentru accesul la stutul rasnitei de cafea

1.2 Descrierea panoului de control - B
B1. Tastd ON/Standby
B2. Buton pentru reglarea cantitatii de cafea macinata
B3. Tasta,X2": pentru a utiliza filtrul cu 2 cafele
B4. Tastd,temperaturd cafea”
B5. Tastd,OK": pentru a prepara bautura/pentru a confirma
B6. Tastd, distributie apa calda”
B7. Tasta,My": pentru personalizarea lungimii bauturilor
B8. Buton pentru selectare functii
« Espresso
+ Americano
- (afea
+ Decalcifiere
B9. Indicator luminos de,decalcifiere”
B10. Indicator luminos ,abur pregatit”
B11. Indicatorlipsd rezervor boabe”
B12. Indicator luminos de,,economisire a energiei”
B13. Indicator luminos,,Curatare” (a se vedea 8.1 Curatarea do-
zatorului de cafea”)
B14. Indicator,rezervor boabe gol”
B15. Indicator luminos ,lipsa apa”
B16. Indicator luminos,presare”
B17. Manometru

1.3 Descrierea accesoriilor - C

(1. Manetd cupd suport de filtru

Q. Filtru 1 ceascd

(3. Filtru 2 cesti

(4. Banda reactivd pentru testarea duritatii apei ,Total Hard-
ness Test”

(5. Decalcifiant

(6. (ablu de alimentare detasabil

(7. Perie

(8. Accesoriu pentru curdtarea dozatorului de cafea

9. Softhalls

€10. lbric lapte

(C11. Acde curatare pentru tubul de aburi

1.4 Accesoriile de curatare neincluse,

recomandate de producator
Pentru mai multe informatii, vizitati Delonghi.com.

Pastile pentru curatare

(A se vedea 8.1 Curdtarea dozatorului
de cafea”)
OEcoMultiClean Detergent
~— ——— EAN: 8004399333307
2. PREGATIREA APARATULUI
Spalati toate accesoriile cu apa caldutd si detergent pentru vase,
apoi procedati dupa cum urmeaza:
1. Introduceti recipientul pentru boabe (A2) in rasnita de
cafea (fig. 1). Recipientul este introdus corect cand sdgeata
A este aliniatd cu simbolul ﬁ sise aude un,clic” (fig. 2).
2. Introduceti tava de colectare picaturi (A10) impreuna cu
gratarul pentru cesti (A8) si gratarul pentru tava (A9) (fig.
3);
3. Scoateti rezervorul pentru apa (A14) (fig. 4) si umpleti-l cu
apd proaspatd si curatd, avand grijd s nu depdsiti semnul
MAX (fig. 5).

4. Apoiintroducetila loc rezervorul.

Atentie:  Nu puneti niciodatd in functiune aparatul, fard apdin rezervor sau fard
rezervor.

Retineti: Vi rec ddm s per: {i cdt mai curdnd duritatea apei, urmdnd
procedura descrisd in capitolul, 7. Meniu setdri”

3. PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE A APARATULUI

1. Introduceti conectorul cablului de alimentare (C6) in lo-
casul special prevdzut (A16) pe spatele aparatului (fig. 6);
apoi introduceti stecdrul in prizd. Asigurati-va ca intreru-
patorul general, (A17)care se afld in partea posterioara a
aparatului, a fost apasat in pozitia I (fig. 7);

2. Asezati sub dozatorul de apd fierbinte (in corespondentd
cu dozatorul de cafea (A18)) un recipient cu o capacitate
minima de 100 ml (fig. 8);




3. Apasati tasta (B6) din dreptul indicatorului luminos (&
(fig. 9): curgerea incepe si apoi se intrerupe automat. Goliti
recipientul.

Tnainte de a incepe sa utilizati aparatul, este necesar sa cltiti
circuitele interne ale aparatului. Procedati in felul urmator:

4. Cuplati cupa de suport a filtrului (C1) cu tot cu filtru, pe
aparat: pentru o cuplare corectd, aliniati manerul cupei de
suport a filtrului cu simbolul ,INSERT” (fig. 10) si rotiti ma-
nerul spre dreapta, pdnd cdnd acesta va fi aliniat cu pozitia
,CLOSE”;

Puneti un recipient sub cupa suportului filtrului si a duzei
de distribuire a aburului (A6);

Apdsati tasta OK (B5) (fig. 11): incepe distribuirea;

Dupa distribuire, rotiti butonul pentru abur (A4) (fig. 12) si
distribuiti aburul cateva secunde pentru a cldti circuitul de
abur: pentru o livrare optima a aburului, se recomanda re-
petarea acestei operatiuni de 3 sau 4 ori. Acest lucru permi-
te eliminarea apei din duzd inainte de distribuirea aburului.

Apoi, aparatul este gata de utilizare.
Retineti:  dldtirea circuitelor interne se recomand si in cazul neutilizdrii indelun-
gate a aparatului.

La prima utilizare, va trebui sd preparati 4-5 cafele, pana cand
aparatul va incepe sa dea cele mai bune rezultate: acordati o
atentie deosebita dozei de cafea mdcinata din filtru ((C2) sau
(C3)) (consultati instructiunile din paragraful ,4.1 Faza 1 - Md-
cinare (grinding)”).

Procedati conform indicatiilor din capitolul,,,Doza perfecta™.

4. PREPARAREA CAFELEI

41
1.

Faza 1 - Macinare (grinding)
Varsati boabele in recipient (A2) (fig. 13). Se recomanda
sd addugati numai boabele necesare pentru preparare: in
acest fel veti folosi intotdeauna cafea proaspdtd;
Selectati gradul de mdcinare (fig. 14). Setarea din fabrica
este 5 (mdcinare medie). Daca rezultatul nu este satisfaca-
tor, reglati nivelul in functie de gustul personal si de tipul
de cafea (reglarea trebuie facutd in timp ce rasnita de cafea
functioneazd).
Retineti:  Gradul de mdcinare intre3 si 6 este recomandat
pentru majoritatea tipurilor de cafea. Rezultatul mdcindrii cu se-
lectie pe 1 sau 2 este foarte fin; se recomandd a fi utilizat numai cu
cafea foarte speciald (prdjitd usor).

3. Introduceti unul dintre filtrele de cafea (C2) sau (C3) in su-
portul filtrului (C1) (fig. 15). Daca utilizati filtrul pentru 2
cesti, apdsati tasta X2 (B3): cu aceasta selectie, se dubleaza,
de asemenea, cantitatea de espresso livratd.

4. Reglati butonul pentru cantitate (B2) plecand de la pozitia

minima (fig. 16).
Consultati paragraful ,Reglati cantitatea de cafea mdcinatd in
filtru” pentru informatii suplimentare.
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Agatati suportul filtrului la orificiul de iesire al rasnitei de
cafea (A19)aliniindu-I cu mesajul INSERT: apoi rasuciti cupa
cdtre dreapta. Macinarea incepe cand cupa ajunge in pozi-
tia CLOSE i se intrerupe automat.

Reglati cantitatea de cafea macinata in filtru

USOR Interval extra
de macinare
X-USOR %
%
)
Fl
Min -
&

Fiecare varietate de boabe da un rezultat diferit in timpul md-
cindrii i, din acest motiv, la inceput, ajustarea dozei necesita
foarte multa atentie.

Aceastd ilustratie oferd indicatii despre modul de ajustare a
dozei, pe baza culorii de prajire: acestea trebuie considerate un
punct de plecare, dar pot varia in functie de compozitia boabelor
de cafea.

1. Setati doza din pozitia minima.

2. Facand referire la culoarea hoabelor prdjite, rotiti incet
butonul.

4.2 Faza2 - Presare (tamping)

1. Dupd mdcinare, coborati maneta de presare (A20) pand la
capat (nu scoateti suportul filtrului) (fig. 17). Pentru un re-
zultat perfect, repetati de 2 ori.

2. Tineti maneta coboratd pand la sfarsit in timpul indepar-
tdrii suportului filtrului (fig. 18). Apoi readuceti maneta in
pozitia sa initiala.

3. Dupa ce ati verificat dacd doza de cafea este corectd (a se
vedea ,,Doza perfecta™), atasati suportul filtrului la doza-
torul de cafea (A18) (fig. 19).

Retineti:  Dacd dupd presare rdmane cafea de-a lungul mar-

ginilor filtrului, acest lucru nu afecteazd calitatea extractiei si, prin
urmare, rezultatul final.

»Doza perfecta”
« Filtrele de cafea au o referinta internd pentru a identifica
doza perfectd.
Doza
perfectd

iy

Marcaj cu laser

’ i
Marcaj in relief

Filtre cu marcaj laser: doza perfecta corespunde liniei
superioare a marcajului;



Filtre cu marcaj in relief: doza perfectd corespunde
liniei in relief;

Asigurati-vd cd dupd apdsare, cafeaua se fncadreazd in
nivel. Poate fi necesar sd reglati butonul (B2) de mai multe
ori fnainte de a ajunge la doza perfecta.

In cazul in care cafeaua este supra sau sub-extrasa si doza
se incadreazd in doza perfecta, reglati gradul de macinare
mai fin sau mai grosier (a se vedea 4.1 Faza 1 - Mdcinare
(grinding)”). In cazul in care cafeaua este supra-extrasa
(livrarea este prea lentd), macinarea trebuie s fie mai gro-
sierd. In cazul in care cafeaua este sub-extrasé (livrarea este
prea rapidd), macinarea va trebui sa fie mai find.
Barmanul recomandad: S& indepartati suportul filtrului
in timp ce maneta de presare (A20) este coboratd pentru a
obfine o finisare perfectd a dozei de cafea.

Dacd se utilizeazd cafea pre-mdcinata:

se toarnd cafeaua pre-mdcinata in filtru;

rotiti butonul catre e—;

Agétati suportul filtrului la orificiul de iesire al rasnitei
de cafea;

coborati maneta de presare.

4.3 Faza3 - Distribuire (brewing)

Selectati temperatura (fig. 20) (a se vedea ,Temperatura
pentru prepararea cafelei”).

Selectati bautura doritd (fig. 21).

Apdsati OK (B5) pentru a incepe distribuirea (fig. 11)
(pre-infuzie si infuzie). Distribuirea cafelei se opreste
automat.

Temperatura pentru prepararea cafelei

Temperatura apei este controlata pe parcursul intregului proces
de preparare pentru a asigura stabilitatea acesteia in timpul
fazei de extractie. Specialistul Prestigio oferd 3 temperaturi de
infuzie* care corespund unui interval cuprins intre 92 °Csi 96 °C.
Tn functie de varietatea si de gradul de prajire a boabelor de
cafea, se recomandd o temperaturd diferitd: boabele de cafea
Robusta necesita o temperaturd joasa; boabele de cafea Arabica,
0 temperaturd ridicata. Acelasi lucru este valabil si pentru boa-
bele prdjite de culoare inchisd, sau pentru boabele care tocmai
au fost prdjite.

Nivel de Indicator luminos | Nivel de prdjire
temperatura corespunzator
MIN intunecat
a— 8
MED Mediu-intunecat
[ J =
s 8
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MAX Usor-intens

—s

*  Aceasta temperatura se referd la apa din termobloc. Prin
urmare, este diferita de temperatura bduturii din ceascd
sau de temperatura mdsuratd atunci cand bautura iese din
dozatoarele suportului filtrului.

5. PREGATIREA BAUTURILOR DIN LAPTE

5.1 Spumatilaptele

1. Setoarnd cantitatea de lapte care trebuie incdlzita/spuma-

td in ibric (C10), tindnd cont cd volumul de lapte va creste
de 2sau 3 ori (fig. 22). Pentru a obtine o spuma mai densa
si omogend, se recomanda utilizarea laptelui integral de
vacd la temperatura frigiderului (aproximativ 5 °C).

My LatteArt Q)

N
T

A
Lt

2. Pentru a spuma laptele, asezati duza de distribuire a abu-
rului (A6) pe suprafata laptelui: procedand astfel, aerul se
amesteca cu laptele si aburul.

3. Pastrati distribuitorul de abur pe suprafatd, avand grijd s
nu captati prea mult aer, creand bule prea mari.

4. Scufundati distribuitorul de abur sub suprafata laptelui: in

acest mod se creeazd un vartej. Odatd ce temperatura do-
ritd este atinsa, inchideti butonul pentru abur si asteptati
ca distribuirea aburului sa se opreasca complet inainte de a
scoate ibricul de lapte.
Barmanul recomanda:
Laptele proaspat este cel mai bun. Utilizati intotdeau-
na lapte proaspat la temperatura frigiderului.
Pentru cele mai bune rezultate, se recomanda sa puneti
intotdeauna ibricul cu lapte in frigider.
Laptele integral asigura rezultate excelente. Rezultatul si
textura spumei variaza in functie de laptele de vaca sau
bauturile vegetale utilizate.
Dupd spumarea laptelui, indepartati bulele rotind usor
ibricul cu lapte.

.

Curatarea dozatorului de abur:

1. Dupd fiecare utilizare, indepdrtati cu o carpa orice reziduuri
de lapte din dozatorul de abur (fig. 23). Pentru o curatare in
profunzime se recomanda sa utilizati Eco MultiClean: asi-



gurd igiena prin indepdrtarea proteinelor si a grasimilor din
lapte si poate fi utilizat pentru curatarea intregului aparat.
Distribuiti abur cateva secunde pentru a curata bine doza-
torul (fig. 12).

Asteptati ca dozatorul s se raceascd: pentru a mentine efi-
cienta dozatorului in timp, utilizati acul de curatare (C11)
pentru a mentine cele 3 gauri libere (fig. 24).

PERSONALIZAREA LUNGIMII BAUTURILOR PE
BAZA DE CAFEA CU AJUTORUL TASTEI (™) (B7)

Pregatiti aparatul pentru a prepara 1 sau 2 cesti cu hdutura pe
hazé de cafea pe care o doriti, pand la cuplarea suportului de filtru
(C1) cu tot cu filtrul (C2) sau (C3) i cu cafeaua mécinatd.

Rotiti butonul (B8) pentru a selecta bautura care urmeaza
sd fie programata.

Apdsati tasta @: indicatorul luminos corespunzator tas-

tei @clipegte.

Apdsati tasta OK pentru a incepe distribuirea. Luminile co-
respunzatoare tastelor OK si @ clipesc.

Odata ce ati atins cantitatea doritd, apasati OK. Daca ba-
utura necesita distribuirea unui alt ingredient, incepe dis-
tribuirea acestuia din urmd: odatd atinsa cantitatea doritd,
apasati OK.

Apdsati tasta @ pentru a salva. Aparatul este gata pentru
0 noud utilizare, iar indicatorul luminos @ rdmane aprins.

Dacd nu doriti sa salvati programarea, apdsati orice altd tasta.
Retineti:

Puteti programa bduturile pe bazd de cafea, dar nu cu distri-
buire de abur si apd fierbinte.

Programarea modificd toate cantitdtile de bduturi, dar nu si
de cafea mdcinata.

Bauturile ,X2” pot fi programate separat.

Pentru a reveni la setdrile din fabricd, tineti apdsatd

tasta @ pdnd la oprire. Béutura selectatd revine la can-
titatea din fabricd.

Reteta de Cantitate | Cantitate programabila
cafea din fabrica
=2 35ml dela251a90ml
=2 x| 70ml dela’501a 180 ml
g 80ml dela50la120ml
& x |160ml dela 120 1a 240 ml
w 120ml « espresso: dela 25 1a 60 ml
- apa:dela25la120ml
= x| 240ml - espresso: dela501a 120 ml
- apa:dela501a 240 ml
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7.

MENIU SETARI

1. Intratiin meniu:

Apdsati simultan timp de 5

X2
secunde

2. Setari cu selectie din maner (B8)

Americano

Espresso Coffee

P
2~ =

Setare cores- | Rotiti spre Ajustari
punzatoare
Regl.are ) ESES)SO X2 =pInterval 1
suplimentard =
amacinari = 5w Interval 2
Duritate apa W X2 = dulce
Americano
=5 = medie
= duri/foarte dura
Oprire 4 X2 = 9 minute
automatd Coffee
Srmp 1,5 ore
= 3 ore
3. Setare cu selectare din tasta:
>
) & = Activ
Consum redus de energie
>
© =) Oprit

Tineti apasata tasta

timp de cel putin 5
secunde, pana cand indi-
catorul luminos ramane
aprins constant

Valori din fabrica

4. Salvati noile setari apasand ON/Standby (B1)




8. CURATAREA APARATULUI

Atentie!

Pentru curdfarea aparatului nu folositi solventi, detergenti
abrazivi sau alcool.

Nu utilizati obiecte metalice pentru a indeparta depunerile
de calcar sau de cafea, deoarece ar putea zgaria suprafefele
din metal sau din plastic.

Pentru perioade de neutilizare mai lungi de o saptaméana,
se recomanda clatirea acestuia inainte de a utiliza aparatul.
Pericol!

Tn timpul operatiunilor de curatare, nu introduceti nicioda-
td aparatul in apa: este un aparat electric.

Tnainte de orice operatiune de curatare a partilor externe
ale aparatului, opriti masina, scoateti stecdrul din priza de
curent si ldsati masina sa se rdceasca.

== |
Xy v x X
A IRl R A
XXX vV
XXX | vV
XX v X

(=]

ngxx‘/‘/

8.1 Curatarea dozatorului de cafea
Cand lumina @ se aprinde (portocalie) (B13), este necesar sd
curdtati circuitul de cafea. Pentru a rula ciclul de curdtare, cum-
parati pastile pentru curdtarea aparatelor de cafea. Pentru mai
multe informatii, vizitati www.Delonghi.com.

1. Introduceti filtrul de 1 ceascd (C2) in suportul filtrului (C1)
(fig. 25).

2. Introduceti accesoriul de curdtare (C8) in filtru (fig. 25) si
apasati-l complet.

3. Puneti pastila de curdtat pe accesoriu (fig. 26).

4. Atasati suportul filtrului la dozatorul de cafea (A18).

253

5. Umpleti rezervorul de apd (A14). Asigurati-va cd tava de
scurgere (A10) este goald.

6. Mentinefi apasata tasta (6> (B6), pana cand se aprinde
indicatorul luminos xg%) (B13). Dupd cateva minute, cu-
ratarea se opreste automat.

7. Scoateti suportul filtrului si accesoriul de curdtare.

8. Spalati suportul filtrului si filtrul cu apa de la robinet.

9. Reintroduceti suportul filtrului si continuati cu cldtirea apa-
sand tasta (&P : se recomanda sa amplasati un recipient
sub suportul filtrului.

10. Scoateti si goliti tava de scurgere.

Retineti:

Acest ciclu de curdtare poate fi pornit in orice moment prin apa-
sarea tastei @ timp de cateva secunde. Pentru aanula opera-
tiunea, apasati butonul timp de 10 secunde.

8.2 (Curatati carcasa recipientului pentru boabe

1. Asigurati-vd cd recipientul pentru boabe (A2) este gol. Daca
este necesar, continuati cu unele macindri in gol pentru a-I
goli.

2. Desprindeti recipientul rotindu-l in sens invers acelor de
ceasornic i scoateti-1 din aparat (fig. 27)

3. Aspirati resturile de cafea (fig. 28).

4. Curdtati locasul recipientului pentru boabe cu o carpd
umeda si uscati (fig. 29);

5. Repozitionati recipientul introducandu-l in rasnita de

cafea. Recipientul este introdus corect cand sageata A
este aliniatd cu simbolul 8 sise aude un,clic” (fig.30).

8.3 (Curatarea rasnitelor

(and curdtati recipientul pentru boabe (A2), curdtati locasul reci-
pientului si lama de macinare superioara cu o carpd umeda. Con-
tactati un centru de service pentru a indepdrta si inlocui résnitele.
Lama de mdcinare poate fiindepartata dacd rasnita de cafea este
blocatd de un corp strdin. Daca se intampla acest lucru, scoateti
recipientul pentru boabe si procedati dupa cum urmeaza:

1. Atasati cupa suportului de filtru (C1) si macinati ,in gol”
pentru a elibera conducta de cafea.

2. Inchideti aparatul.

3. Rotiti butonul de reglare macinare in sens invers acelor de
ceasornic pand la capat, in pozitia ,REMOVE” (fig. 31).

4. Indepartati partea superioara a lamei de macinare, apu-
cand-o de manerul corespunzdtor (fig. 32).

5. Curdtati lama de mdcinare cu o pensuld (fig. 33) si aspirati

resturile de cafea, cu un aspirator (fig. 28).
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1. Scoateti din ambalaj banda reactivd furnizata “TOTAL
HARDNESS TEST” (C4).

2. Introduceti complet banda intr-un pahar cu apd, timp de
aproximativ o secundd.

3. Scoatefi banda din apa si scuturati-o usor. Configurati apa-
ratul, astfel cum este indicat in capitolul 7. Meniu setari”.

Rezultatul testului de duri- | Tasta Nivel

tate a apei

(]| x2 !

apa dulce

6. introduceti lama de mdcinare in locasul su (fig. 34);

7. rotiti regulatorul selectind gradul de mdcinare dorit (fig
14);

Verificati ca lama de mdcinare sd fie bine introdus, tragénd-o

de maner: aceasta este introdusd corect dacd nu se miscd.

8.4 Inlocuirea lamelor de micinare

(and cantitatea de cafea macinata continud sa se reduca, con-
tactati un centru de service pentru a inlocui lamele de macinare:
apoi reglati din nou ragnita de cafea intrand in meniul de setari
(,7. Meniu setari”) si selectand primul interval de reglare supli-
mentar al mdcindrii. Apoi, rotiti butonul de reglare a cantitatii
(B2) in pozitia MIN si reglati doza ca la prima utilizare (vezi
»Doza perfectda™).

8.5 Curatarea,Smart tamping station”
1. Curdtarea zonei de fixare cu o pensula (fig. 35).

2. Trageti maneta (A20) pand la capat si curdtati maneta de
presare cu o perie (fig. 36), apoi eliberati maneta.
3. Cuajutorul periei ((7)curatati stutul de cafea (fig. 37).

SmartTAMPING

S T AT I
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9. DURITATE APA

Indicatorul Tuminos 5| (B9) de decalcifiere se aprinde dupd o
anumitd perioada de functionare prestabilitd, care depinde de
duritatea apei. Este posibild programarea aparatului in functie
de duritatea reald a apei folosita in diferite regiuni, efectuand
astfel, mai rar, operatiunea de decalcifiere.

BN - 2
== 5

apd medie
_ [T 3
apa durd
_  EEEw sau oarte
durd

4. (onfigurati aparatul, astfel cum este indicat in capitolul ,7.
Meniu setdri”.

10. CUM SA UTILIZATI SOFTBALLS

Softballs (C9) este un sistem inovator care prelungeste durata
de viatd a masinii, fard modificarea calitatii apei, asigurand
distribuirea unei cafele cremoase si aromate. Pentru a optimiza
eficienta, lasati Softballs in apa toatd noapte inainte de utilizare.
1. Scoateti pachetul de Softballs din ambalaj (fig. 38).

38 39

2. (latiti cu apd de la robinet pachetul de Softballs (fig. 39).
3. Introduceti punga in rezervorul de apa (A14) (fig. 40).
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40 M 44
nlocuiti punga de Softballs la fiecare 3 luni (fig. 41). 3. Asigurati-vd cd suportul filtrului (C1) nu este agatat si asezafi
un recipient sub dozatoarele de cafea si apa calda i sub distri-
11. DECALCIFIERE buitorul de abur (A6) (fig. 44).
Atentie! 4. Rotiti butonul (B8) spre || (fig. 45): indicatorul luminos OK
«Inainte de utilizare, cititi instructiunile si eticheta produsului se aprinde in culoarea portocaliu: indicatorul luminos ||
de decalcifiere (C5), aflate pe ambalajul acestuia. dipeste
Se recomandd sd utilizati numai decalcifiant De'longhi. 5. Apésati tasta OK: indicatorul luminos OK dlipeste.
Utilizarea unor decalcifianti necorespunzatori, precumsio 6, Programul de decalcifiere incepe si lichidul de decalcifiere iese

decalcifiere care nu este efectuatd cu regularitate, pot duce
la aparitia unor defectiuni ce nu sunt acoperite de garantia
producatorului.

Decalcifiantul poate deteriora suprafetele delicate. In caz
de vdrsare accidentald a produsului, stergeti-l imediat.

Pentru a efectua ciclul de decalcifiere

Decalcifiant

Decalcifiant De’Longhi

Recipient

(apacitate 2 litri

Timp

~40min

1.

(DACA ESTE PREZENT, INDEPARTATI FILTRUL DE DEDURIZA-
RE SI SOFTBALLS). Vérsati in rezervorul de apd (A14) decalci-

fiantul pana la nivelul ﬂA (corespunzator unui pachet de
100 ml) marcat in interiorul rezervorului (fig. 42).

42

43

2.

Addugati apa pand ajungeti la nivelul O (fig. 43). Apoi pu-
neti rezervorul de apd inapoi in masind.
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din distribuitoare. Programul de decalcifiere executd automat o
serie de clatiri la intervale de timp, pentru a indepdrta reziduu-
rile de calcar din interiorul aparatului de preparat cafea pand la
golirea completd a rezervorului.

Distribuirea se opreste si indicatorul luminos OK devine alb. Prin
urmare, este necesar sa continuati cu ciclul de clatire:

7.

10.

1.

Goliti recipientul folosit pentru colectarea lichidului de de-
calcifiere si plasati- sub dozatoare.

Scoateti rezervorul de apd, goliti- de eventuale reziduuri
de solutie de decalcifiere, clatiti-l cu apa curenta si um-
pleti-I cu apa proaspatd pand la nivelul MAX (fig. 46). Apoi
reintroduceti rezervorul in locasul sau.

P
@

46

Apésati tasta OK: incepe clatirea.

Odatd ce clatirea este completd, distributia se opreste si
aparatul este gata de utilizare.

Goliti recipientele pentru colectarea apei de clatire.



12. Scoateti si goliti tava pentru colectarea picaturilor, apoi

reintroduceti-o.

13. Scoateti si umpleti rezervorul cu apd proaspatd, apoi

reintroduceti-1.
Acum aparatul este gata de utilizare.

Retineti:

Ciclul de decalcifiere poate fi pornit oricand (chiar dacd in-
dicatorul luminos corespunzator nu este inca aprins).

Dacd decalcifierea a fost pornitd din greseald, tineti apasatd
tasta OK timp de 10 secunde; clatirea nu poate fi intrerupta.

12. SEMNIFICATIA INDICATOARELOR LUMINOASE

INDICATOARE LUMINOASE SEMNIFICATIA  INDICATOARELOR | OPERATIUNE
LUMINOASE
Toate indicatoarele clipesc scurt Pornirea aparatului Diagnosticare automata

©»
constant

Este prima pornire a aparatului si este
necesara umplerea circuitului de apa

Procedati astfel cum este indicat in cap. ,3.
Prima punere in functiune a aparatului”

constant (alb)

«  Indicatorul luminos 8:indicé tempe-
ratura cafelei selectate

«  Indicatorul luminos @) . indica
faptul ca masina este gata cu distribu-
itor de apa calda

Masina este gata pentru distribuire

Pregatiti masina si continuati cu prepararea
bauturii

% constant

Functia de economisire a energiei este
activa

Consultati cap.,,7. Meniu setari” daca doriti sd
dezactivati functia

w

constant

Recipientul pentru boabe (A2) este gol

Umpleti recipientul pentru boabe

w

intermitenta

Doriti s continuati cu macinarea, dar
recipientul pentru boabe (A2) este gol

Umpleti recipientul pentru boabe

clipeste intermitent scurt la
intervale regulate

(27

Butonul (B2) este rotit in pozitia de re-
glare maxima

(Cand dupd mdcinare, cafeaua din filtru este
insuficientd, selectati un nou interval de
macinare astfel cum este indicat in capitolul
,7. Meniu setari".

constant

Nu exista suficientd apd in rezervorul
(A14) sau rezervorul de apd nu este bine
introdus

Reumpleti rezervorul sau scoatefi-I i reintro-
duceti-1in mod corect

9
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INDICATOARE LUMINOASE

SEMNIFICATIA  INDICATOARELOR
LUMINOASE

OPERATIUNE

d@ intermitentd

Doriti sd continuati cu pregatirea unei bau-
turi, dar rezervorul de apd (A14)este gol

Umpleti rezervorul cu apd

Macinarea este prea fing, iar din acest
motiv cafeaua curge foarte lent sau nu
curge toatd

Scoateti cupa suportului de filtru (C1), re-
petati operatiunile de preparare a cafelei,
tinand cont de indicatiile de la par.,4.1 Faza
1 - Macinare (grinding)” si,4.2 Faza 2 - Pre-
sare (tamping)”

Filtrul de cafea (C2) sau (C3) este
infundat

Clatiti filtrele cu apd de la robinet

Rezervorul (A14) nu este introdus co-
rect si supapele corespunzdtoare nu
sunt deschise

Apdsati usor rezervorul pentru a deschide
supapele

Calcar in interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea conform cap. ,11.
Decalcifiere”.

dﬁ) constant

Aparatul este gata sa distribuie abur

Aparatul a atins temperatura pentru a dis-
tribui abur. Pentru a continua distribuirea,
rotiti butonul pentru abur (A4)

& intermitenta

Aparatul este pornit, iar functia de
economisire a energiei este activa:
butonul de abur (A4) este in pozitia de
distribuire a aburului

Indicatorul clipeste pentru a indica faptul
cd aparatul se pregdteste sa distribuie abur:
distribuirea incepe imediat ce aparatul este
in stare de functionare

Aparatul este gata sa distribuie abur

Aparatul este la temperatura de preparare
a aburului atunci cand indicatorul luminos
ramane aprins constant

Aparatul distribuie abur

|
\;/ constant

Recipientul pentru boabe nu este
introdus

Introduceti corect recipientul pentru boabe
(A2) sau verificati dacd este introdus corect.
Recipientul este introdus corect cand sageata
A este aliniata cu simbolul ﬂ siseaude un
Jclic”

9
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INDICATOARE LUMINOASE

SEMNIFICATIA
LUMINOASE

INDICATOARELOR

OPERATIUNE

|
\;/ intermitentd

Reglarea selectorului gradului de
macinare nu este corectd sau depaseste
setarea maxima posibila

Intoarceti selectorul intr-una din pozitiile de

mdcinare (intre 1 i 8), amintindu-va ca:

« Reglati macinarea in timp ce rasnita de
cafea este in functiune

« Reglati un nivel pe rand si faceti cel
putin 5 mdcindri intre o reglare si
urmatoarea

- INAFARA—

Interval 1

intervalului sewove
corect

|
cosnse D corect
8 7 6 5 4 3 2 1
range

l constant

Aparatul necesitd efectuarea fazei de
presare

Tocmai a fost efectuatd mdcinarea, iar supor-
tul pentru filtru a fost fixat pe aparatul de
cafea

Suportul de filtru a fost decuplat de la
lama de macinare fard sa fi efectuat
presarea

Decuplati suportul filtrului si continuati cu
presarea cafelei, conform instructiunilor din
par. ,,Doza perfectd” ,Dacd se utilizeaza
cafea pre-mdcinata:”

Suportul de filtru a fost decuplat, fara a
se finaliza macinarea, sau presarea s-a
efectuat prea devreme

Repetati operatiunea de mdcinare

Stutul de cafea al rasnitei este infundat

Continuati sd curdtati astfel cum este indicat
in par. ,8.5 Curdtarea ,Smart tamping sta-
tion™. Daca problema persistd, accesati stutul,

deschizand usita si eliberand-o folosind peria

Lamele de macinare sunt blocate de un
corp strdin

Indepartati corpul stréin si curitati lamele de
macinare astfel cum este indicat in par. ,8.3
Curdtarea rasnitelor”.

v
I
Y
AR

constant (rosu)

Este necesar sd continuati procesul de
decalcifiere

Efectuati decalcifierea dupd cum este ilustrat
in cap.,11. Decalcifiere”

|| intermitent (rosu) +

intermitent (portocaliu)

Aparatul  efectueaza

decalcifiere

operatia de

Continuati prin terminarea operatiunii asa
cum este descris in cap.,,11. Decalcifiere”

|< ||nterm|tent (rosu) +

constant (alb)

Este necesar sa continuati cu clatirea
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intermitent (alb)

INDICATOARE LUMINOASE SEMNIFICATIA INDICATOARELOR | OPERATIUNE
LUMINOASE
E?lintermitent (rosu) + Aparat.ul efectueazd dlatirea ciclului de
- decalcifiere

d
@ constant (portocaliu)

Este necesar sa continuati sa curatati
dozatorul de cafea

g
@ intermitentd (portocalie)

Aparatul curdtd dozatorul de cafea

A se vedea par.,8.1 Curdtarea dozatorului de
cafea”

Toate indicatoarele luminoase clipesc
intermitent

Alarma generald

Adresati-va unui centru de asistentd

13. DACA CEVA NU FUNCTIONEAZA

PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Exista apd in tava de colectare a picdturi-
lor (A10)

Face parte din functionarea normald a
circuitelor interne ale masinii

Goliti si curdtati tava de colectare a pica-
turilor in mod requlat

Nu mai curge cafeaua espresso

Lipsa apei in rezervor (A14)

Umpleti rezervorul

Indicatorul luminos ©&7° (B6) se aprinde,
indicdnd faptul ca circuitul de cafea sau
cel de abur este gol

Apasati tasta din dreptul indicatorului
luminos ©7° pentru a umple circuitul

Filtrul (C2) sau (C3) este blocat

(latiti filtrele cu apa de la robinet

Rezervorul (A14) nu este bine introdus
si supapele din partea de jos nu sunt
deschise

Apdsati usor rezervorul, astfel incat sd se
deschida supapele din partea de jos

Calcar in interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea conform cap. ,11.
Decalcifiere”.

Macinarea este prea find

Scoateti cupa suportului de filtru (C1),
repetati operatiunile de preparare a cafe-
lei, tindnd cont de indicatiile de la par.
,A4.1 Faza 1 - Mdcinare (grinding)”si 4.2
Faza 2 - Presare (tamping)”

Suportul de filtru nu se atageaza la aparat

(afeaua mdcinatd nu a fost presata sau
este prea multa

Repetati mdcinarea cu diferite setdri.
Reduceti cantitatea dozei: verificati dacd
filtrul (C2) sau (C3) (1 sau 2 cesti) este
corect pentru doza care trebuie macinatd
(butonul 2x (B3) este selectat sau nu)

Cafeaua espresso se scurge de pe mar-
ginea suportului de filtru (C1) in loc sd se

Suportul de filtru nu este bine introdus

Introduceti corect suportul de filtru si
rotiti-l cu putere pand la capat

scurga din orificii

Garnitura dozatorului de cafea (A18) si-a
pierdut elasticitatea sau este murdara

Inlocuiti garnitura dozatorului de cafea la
un centru de service

Filtrul (C2) sau (C3) este blocat

(latiti filtrele cu apd de la robinet

>
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PROBLEMA CAUZA SOLUTIE

(rema cafelei este deschisa la culoare | Este necesar sd revizuiti setdrile | Scoatefi cupa, repetati operatiunile

(curge prea repede din duzd) aparatului de preparare a cafelei, tindnd cont de
indicatiile din par. ,4.1 Faza 1 - Mdcin-
are (grinding)” si ,4.2 Faza 2 - Presare
(tamping)”

(rema cafelei are o culoare inchisd (ca- | Este necesar sd revizuiti setdrile | Scoateti cupa suportului de filtru (C1), re-

feaua curge lent din duzd)

aparatului

petati operatiunile de preparare a cafelei,
tinand cont de indicatiile de la par. ,4.1
Faza 1- Mdcinare (grinding)”si, 4.2 Faza
2 - Presare (tamping)”

La terminarea ciclului de decalcifiere,
aparatul necesitd o noua clatire

In timpul ciclului de clitire, rezervorul nu
a fost umplut pana la nivelul MAX

Repetati clatirea (a se vedea cap. ,11.
Decalcifiere”)

Aparatul nu macind cafeaua

Existd un corp strdin in rasnita de cafea

Continuati sd curdtati moristile astfel
cum este indicat in par. ,8.3 Curdfarea
ragnitelor’, asigurandu-va cd ati indepdr-
tat toate boabele din recipientul pentru
boabe (A2) inainte de a-| scoate. inainte
de a reintroduce rasnita, aspirati cu grija
orice reziduu din locas

Recipientul pentru boabe (A2) nu se afla
in pozitie corectd

Recipientul este introdus corect cand sa-
geata A este aliniatd cu simbolul Ej si
seaude un,,clic”

Daca se doreste modificarea calitatii
cafelei

Este necesard indepartarea tuturor boab-
elor prezente in aparat

« Goliti recipientul pentru boabe (A2)
(efectuand cicluri de madcinare in
gol sau, eventual, aspirdnd boabele
ramase)

Fixati cupa pentru suportul filtrului
(C1) si efectuati o macinare ,in gol”
pentru a elibera tubul de cafea: fixati
apoi suportul filtrului la orificiul de
iesire al rasnitei (A19), aliniindu-l cu
mesajul INSERT si rdsucind cupa spre
dreapta. Mdcinarea incepe cénd cupa
ajunge in pozitia CLOSE si se intrerupe
automat. Repetati pand cand filtrul
raméne gol

Introduceti noua varietate de boabe de
cafea in recipientul (A2)

Dacd ,doza perfectd” nu este atinsa in
timpul mdcindrii, procedati ca la prima
utilizare

9
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PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Dupa macinare, filtrul de cafea (C2) sau
((3) este gol

Dupd mdcinare, pulberea de cafea din
filtru este superabundenta

Stutul de cafea al rasnitei este infundat

Continuati sd curdtati astfel cum este indi-
cat in par.,8.5 Curdtarea ,Smart tamping
station™. Dacd problema persistd, accesati
stutul deschizénd usita (A21) si elibe-
rand-o folosind peria

/

Dupa mdcinare, pudra de cafea din filtrul
(C2) sau ((3) nu atinge ,doza perfectd”

Este necesara curdtarea "Smart Tamping
Station”

Continuati sd curdtati astfel cum este indi-
cat in par.,8.5 Curdtarea ,Smart tamping

1

station™, apoi repetati macinarea

Este necesard reglarea cantitdtii de cafea
macinatd

Reglati cantitatea, folosind butonul rotativ
aferent (B2) si urmand instructiunile din
par. ,,Doza perfectd”. Dacd butonul este
deja in pozitia maximd, procedati conform
indicatiilor din sectiunea,,7. Meniu setdri”

- Reglare suplimentard a macinarii”

Tn timp, lamele de mécinare se uzeazi

Tnlocuiti lamele de micinare, urmand
indicatiile din par.,,8.4 Inlocuirea lamelor
de mdcinare”
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