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1. INLEIDING

2. BESCHRLUVING

Dank u voor het kiezen van de automatische machine voor koffie
en cappuccino.

Neem even de tijd om deze instructies voor het gebruik te lezen.
U kunt zo gevaren of schade aan de machine voorkomen.

1.1 Letters tussen haakjes
De letters tussen haakjes verwijzen naar de legenda in de be-
schrijving van het apparaat (pag. 2-3).

1.2 Problemen en reparaties

Probeer eventuele problemen allereerst op te lossen met behulp
van de aanwijzingen van de hoofdstukken “21. Op het display
weergegeven berichten " en“22. Problemen oplossen A\,
Indien deze aanwijzingen niet doeltreffend blijken te zijn of
u verdere opheldering wenst, raden wij u aan contact op te
nemen met de klantenservice op het nummer vermeld op het
bijgevoegde blad "Klantenservice".

Als uw land niet op dit blad wordt vermeld, bel dan naar het
nummer aangegeven op de garantie. Neem voor eventuele re-
paraties uitsluitend contact op met de Technische Servicedienst
van De’Longhi. De adressen staan vermeld op het garantiecerti-
ficaat dat bij de machine geleverd wordt.

1.3 Download de App!
# Download in de
S App Store

\ ONTDEK HET OP
}/’ Google Play

Download de App, maak uw account aan volgens de aanwijzin-
gen die de App geeft.
Dankzij de App De’Longhi Coffee Link is het mogelijk om enkele
functies op afstand te beheren.
In de App vindt u ook informatie, tips en wetenswaardigheden
over de wereld van koffie én heeft u alle informatie betreffende
uw machine binnen handbereik beschikbaar.
Dit symbool markeert de functies die door middel van
o\\ de App beheerd of geraadpleegd kunnen worden.
Verder is het mogelijk om nieuwe dranken te creéren en ze in uw
machine op te slaan.
Opgelet:
« Om de functies via de App te openen, moet de connec-
tiviteit op het menu instellingen van de machine worden
geactiveerd (zie “6.3 Connectiviteit”).

« Controleer de compatibele apparaten op “compatibledev-
ices.delonghi.com”.

DE’'LONGHI

2.1 Beschrijving van het apparaat (pag.2- A)

A1. Kopjeshlad

A2. Deksel trechter voorgemalen koffie

A3. Trechter voorgemalen koffie (uitneembaar)

A4. Opbergruimte doseerschepje voorgemalen koffie

A5. Deksel koffiehonenreservoir

A6. Koffiebonenreservoir

A7. Hoofdschakelaar (ON/OFF)

A8. Zitting stekker voedingskabel

A9. Toets d): om het apparaat in en uit te schakelen
(stand-by)

A10. Deurtje zetgroep

A11. Uitneembare zetgroep

A12. Klepje koppeling melkreservoir en ontkalkingsuitloop

A13. Koppeling melkreservoir en ontkalkingsuitloop

A14. In hoogte verstelbare uitloop koffie/heet water

A15. Kapje uitloop

A16. Bovenste mondstuk uitloop

A17. Onderste mondstuk uitloop

A18. Condenshakje

A19. Deksel waterreservoir

A20. Waterreservoir

A21. Kopjesblad

A22. Rooster lekbakje

A23. Indicator waterniveau van het lekbakje

A24. Lekbakje

A25. Koffiedikbakije

A26. Houder koffiedikbakje

2.2 Beschrijving van de homepage
(hoofdscherm) (pag.3 - B)

B1. Bean AdaptTechnology (activerenin de App): zie“7.5 Bean
Adapt Technology & Espresso SOUL”

B2. Programmeerbare profielen (zie“15. Uw profiel selecteren u”)

B3. Voor de weergave, en eventueel de aanpassing, van de in-
stellingen van de drank

B4. Selecteerbare dranken (directe selectie)

B5. Display

B6. Menu instellingen machine

Lampjes verzoek onderhoud

B7. Lampje verzoek ontkalking

B8. Lampje verzoek reiniging melkreservoir
B9. Lampje opgebruikt filter

2.3 Beschrijving van de accessoires (pag.3 - ()

(1. Reactiestrookje “Total Hardness Test” (gevoegd bij de
snelgids)

(2. Doseerschepje voorgemalen koffie (geplaatst in de op-
bergruimte (A4))
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cessoires in de Starter Set:

. Ontkalkmiddel

Verzachtingsfilter (*alleen voor bepaalde modellen)
Kwastje voor de reiniging

. Voedingskabel

. Ontkalkingsuitloop (bewaar de uitloop na elk gebruik)

cessoires aanwezig voor slecht bepaalde modellen:
. Koffiekan (*alleen voor bepaalde modellen)
. Travel mug (*alleen voor bepaalde modellen)

2.4 Beschrijving van het melkreservoir (pag. 3 - D)

D1.

Deksel melkreservoir

D2. Deurtje bijvullen melk

D3.

Regelknop schuim/reiniging (Clean)

D4. Zitting regelknop

D5.

Koppeling melkreservoir (kan verwijderd worden voor
reiniging)

D6. Zitting melkuitloop

D7. Melkuitloop (in hoogte verstelbaar)
D8. Verlengstuk melkuitloop (verstelbaar)
D9. Opvoerpijpje melk

D1

0. Melkreservoir (*thermos, alleen voor bepaalde modellen)

EERSTE INWERKINGSTELLING VAN HET
APPARAAT

Opgelet:

Eventuele koffiesporen in de koffiemolen zijn te wijten aan
de functionele tests van de machine voordat ze in de han-
del wordt gebracht en zijn een bewijs van onze zorgvuldige
aandacht voor het product.

Bij het eerste gebruik moeten alle afneembare accessoires
die met water of melk in contact komen met warm water
worden afgespoeld (melkreservoir (D), travel mug (C9),
koffiekan (C8), waterreservoir (A20)). We raden aan om
het melkreservoir in de vaatwasser te wassen.

Wij raden u aan de waterhardheid zo spoedig mogelijk in
te stellen volgens de procedure die beschreven wordt in
hoofdstuk“18. Programmering van de waterhardheid &,

2.

Steek de stekker van de voedingskabel (C6) in zijn zitting
(A8) op de achterkant van het apparaat, sluit het apparaat
aan op het elektriciteitsnet (afb. 1) en zorg ervoor dat de
hoofdschakelaar (A7) op de achterkant van het apparaat is
ingedrukt (afb. 2);

Druk op de vlag van de gewenste taal.

Ga dan verder volgens de aanwijzingen die verschijnen op het
display (B5) van het apparaat:

Verwijder het waterreservoir (A20) (afb. 3) en vul het met
vers water tot aan de lijn MAX (aangegeven op de binnen-
kant van het reservoir) (afb. 4);

Plaats het reservoir dan terug (afb. 5), en bevestig door te
drukken op “Verder”;
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5.

Vul het koffiebonenreservoir (A6) (afb. 6), en bevestig door
te drukken op “Verder”.




6. Breng het ontkalkingspijpje (C7)(onderdeel van de Starter
Set) aan op de aansluiting voor het melkreservoir (A13)
(afb. 7) en plaats een bakje met een minimuminhoud van
100 ml onder de koffieuitloop (A14) en het ontkalkings-
pijpje (afb. 8);

7. Druk op “Ok” om het wa-
tercircuit te vullen: het
apparaat geeft water af
uit de uitlopen (afh. 9);

8. Na het voltooien van de
afgifte gaat de machine
verder met de opwarming
door via de koffieuitloop
(A14) een spoeling met
heet water uit te voeren.

9. Na de opwarming toont
de machine een inlei-
dende video van de
homepage (B).

Let op:

«  Bij het eerste gebruik moeten er 4-5 kopjes cappuccino
worden gezet voordat het apparaat een bevredigend resul-
taat begint te geven.

«  Bijheteerste gebruikis het watercircuit leeg en kan de ma-
chine derhalve veel lawaai maken: het lawaai vermindert
naar mate het circuit gevuld wordt.

+ Verwijder aan het einde van de eerste inschakeling de uit-
loop (C7) en bewaar hem: deze uitloop is noodzakelijk voor
het uitvoeren van enkele onderhoudswerkzaamheden van
de machine.

4. INSCHAKELING VAN HET APPARAAT

Opgelet:

« Controleer, alvorens het apparaat in te schakelen, of de
hoofdschakelaar (A7) is ingedrukt (afb. 2).

+ Bij elke inschakeling voert het apparaat automatisch een
cyclus van voorverwarming en spoeling uit, die niet onder-
broken mag worden. Pas na het uitvoeren van deze cyclus
is het apparaat klaar voor gebruik.

1. Druk voor de inschake-

ling op de toets Q)
(A9)(afb. 10): het appa-
raat wordt ingeschakeld
2. Nadat de opwarming
is voltooid, begint een
fase voor spoeling met
warm water dat uit de
koffieuitloop  stroomt
(A14); op deze manier
wordt niet alleen de

ketel verwarmd, maar laat het apparaat ook warm water
door de interne leidingen lopen, zodat ook deze verwarmd
worden.

5. HET APPARAAT UITSCHAKELEN

Bij elke uitschakeling, mits er koffie is gezet, voert het apparaat

automatisch een spoeling uit.

1. Druk, om het apparaat uit te schakelen, op toets Q)
(A9) (afb. 10).

2. Indien voorzien, voert het apparaat een spoeling met warm
water via de koffieuitloop (A14) uit, om vervolgens uit te
schakelen (stand-by).

Let op:

Wanneer het apparaat voor langere tijd niet gebruikt wordt,

koppel het dan los van het elektriciteitsnet:

3. Zet de hoofdschakelaar (A7) op de achterkant van het ap-
paraat op uit (afb. 2).

Let op!

Druk nooit op de hoofdschakelaar wanneer het apparaat is

ingeschakeld.

6. INSTELLINGEN VAN HET MENU S\

6.1  Spoeling

Met deze functie kan er heet water worden afgegeven via de

uitloop voor koffie/heet water (A14) (en, indien aangebracht,

uit de ontkalkingsuitloop (C7)) om het interne circuit van de

machine te reinigen en te verwarmen.

Plaats onder de uitlopen een bak met een minimuminhoud van

100 ml (afb. 8).

Ga als volgt te werk om deze functie te activeren:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Spoelen”;

3. Druk op“Ok” om de afgifte te starten: na enkele seconden
stroomt er heet water dat het interne circuit van de machi-
ne reinigt en verwarmt (afb. 9);

4. Druk, om de afgifte te onderbreken, op “Annuleren” of
wacht op de automatische onderbreking.

Opgelet:

- Wanneer het apparaat langer dan 3-4 dagen niet wordt
gebruikt, wordt sterk aanbevolen om, na het opnieuw
inschakelen, 2-3 spoelingen uit te voeren alvorens het ap-
paraat opnieuw te gebruiken;
Het is normaal dat er na het uitvoeren van deze functie
water aanwezig is in het koffiedikbakje (A25).

6.2 Ontkalken
Zie voor de instructies betreffende de ontkalking het hoofdstuk
“17. Ontkalking "




6.3 Connectiviteit

Door middel van deze functie wordt de connectiviteit van de

machine geactiveerd of gedeactiveerd. Ga als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het item “Connectiviteit”;

3. Drukop“Verder”;

4. Activeer de wifiverbinding en de bediening op afstand
(door middel van de App DeLonghi Coffee Link);

5. Op het scherm wordt de PIN van de machine weergegeven,
noodzakelijk om verbinding te maken met de App;

6. Druk op “<” om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

Op het menu instellingen (B6) verschijnt het symbool van de

status van de verbinding, afgewisseld door de andere symbolen

(bijv. ontkalking, enz.)

Symbool op de homepage Betekenis

@ Het apparaat is verbonden

Het apparaat is verbonden
met het wifinetwerk van de
@ woning, maar er is geen in-
ternetverbinding of de cloud
is niet bereikbaar

De verbinding is gedeacti-
veerd. Ga voor de activering
naar het menu “Instellingen”

(B6)

Opgelet:
Als de verbinding op afstand is uitgeschakeld, zijn enkele van
de functies van de app niet beschikbaar (bijv. afgifte van de
dranken).

Als de naam of het wachtwoord van het wifinetwerk wordt

gewijzigd of er wordt verbinding gemaakt met een nieuw wi-

finetwerk, moet de resetprocedure worden uitgevoerd zoals

hieronder aangegeven:

1. gaverder zoals eerder aangegeven van stap 1 naar stap 3;

2. druk op“Resetten”;

3. druk op“Ok” om te bevestigen dat de netwerkinstellingen
gewist moeten worden;

4. maak opnieuw verbinding met de App en selecteer daar-
voor de nieuwe inloggegevens.

6.4 Regeling maalgraad

Wij raden aan om de functie _/‘&_ Bean Adapt Technology in
de App Coffee Link te gebruiken om deze parameter correct in te
stellen op basis van de gebruikte koffiebonen

Als u echter via het menu instellingen wenst te handelen, ga
dan als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het item “Regel maalgraad”: op het display (B5)
wordt een tutorial voorgesteld met suggesties voor de
maalgraad: wenst u deze presentatie over te slaan, druk
dan op “Overslaan”. Druk anders op “Verder” om de tutorial
te volgen;

3. Selecteer de gewenste maalgraad, volgens de aanwijzin-
gen van de tutorial, door te drukken op een van de num-
mers die geselecteerd kunnen worden binnen de getoonde
reeks;

4. Druk op”Ok”om de selectie te bevestigen: “Het gewijzigde
resultaat in het kopje is merkbaar na ongeveer 5 afgiftes”;

5. Druk op “Ok” om te bevestigen en terug te keren naar de
homepage (B) met de opgeslagen nieuwe selectie.

Opgelet:

«  Aangeraden wordt om verdere wijzigingen pas uit te
voeren nadat er na de beschreven procedure ten minste
5 kopjes koffie zijn gezet. Wordt opnieuw een onjuiste
koffieafgifte vastgesteld, dan moet de procedure worden
herhaald.

»  Het is niet mogelijk om meer dan één regelniveau
aan te passen indien er eerder niet ten minste twee
koffiedranken zijn gezet.

Druk op “Voorinstelling” om terug te keren naar de fa-
brieksinstellingen van de koffiemolen (aangegeven met
en sterretje).

6.5 Temperatuur koffie

Ga als volgt te werk wanneer u de watertemperatuur voor de

koffieafgifte wenst te wijzigen:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Temperatuur koffie”;

3. GaindeApp naarf“f Bean Adapt Technology om deze
functie optimaal te benutten. Als u echter via het menu
instellingen wenst te handelen, druk dan op “Ok”;

4. Selecteer onder de voorgestelde temperaturen de gewens-
te temperatuur;

5. Druk op “<" om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

Opgelet:

+  Het is mogelijk om voor ieder profiel een verschillende
temperatuur in te stellen (zie hoofdstuk “14. Begeleide
personalisatie van de drank (My)").

De temperatuurwijziging is effectiever voor de dranken
waarvoor een grotere hoeveelheid is voorzien.

6.6 Taalinstellen

Als u de taal op het display (B5) wenst te wijzigen, ga dan als
volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Selecteer taal”;



3. Druk op de vlag van de te selecteren taal (druk op de toet
“Verder” of “Vorige” om alle beschikbare talen te bekijken):
het display wordt onmiddellijk bijgewerkt naar de geselec-
teerde taal;

4. Druk op “<" om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

6.7 Profiel wijzigen

Door middel van deze functie kan de afbeelding en de kleur van

het pictogram van de profielen gewijzigd worden. Ga voor de

aanpassing van het pictogram als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Wijzig profiel”;

3. Selecteer het profiel en druk op “Verder”;

4. Pas naar behoefte aan en druk op “Ok” om te bevestigen.

5. Druk op “<” om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

Opgelet:

Er zijn 3 of 5 personaliseerbare profielen, afhankelijk van het

model.

6.8 Automatische uitschakeling

Het is mogelijk de automatische uitschakeling in te stellen zodat

het apparaat na 15 of 30 minuten of na 1, 2 of 3 uur van niet-ge-

bruik uitgeschakeld wordt.

Ga voor de programmering van de automatische uitschakeling

als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Autom. uitschak.’;

3. Selecteer het gewenste tijdsinterval (15, 30 minuten of 1,
2 of 3 uur).

4. Druk op “<" om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

6.9 Algemeen

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Algemeen”;

Met dit item kunnen, door eenvoudig aan te raken, de volgende

functies geactiveerd of gedeactiveerd worden:

- "“Geluidssignaal”: wanneer deze functie actief is, laat de
machine bij elke handeling een geluidssignaal horen.

- "“Energiebesparing”: met deze functie kan de modus ener-
giebesparing geactiveerd of gedeactiveerd worden. Wan-
neer de functie actief is, wordt een lager energieverbruik
gegarandeerd, in overeenstemming met de Europese nor-
men. Om de actieve modus te signaleren, verschijnt op het
pictogram van het menu instellingen (B6) @

6.10 Waterfilter
Zie voor de aanwijzingen met betrekking tot het filter (C7)
hoofdstuk “19. Verzachtingsfilter ",

6.11 Waterhardheid

Verwijs voor de aanwijzingen met betrekking tot de instelling
van de waterhardheid naar hoofdstuk “18. Programmering van
de waterhardheid ",

6.12 Fabriekswaarden

Met deze functie worden alle menu-instellingen en alle door

de gebruiker gemaakte aanpassingen teruggesteld naar de

fabriekswaarden (behalve de taal, die de gemaakte instelling
handhaaft, en de statistiek).

Gaals volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Fabrieksw.”;

- Druk, om de machine te resetten naar de fabriekswaarden,
op “Ok”. Druk anders, voor het resetten van één enkel pro-
fiel, op de pijl om verder te gaan naar het volgende scherm,
selecteer het te resetten profiel en druk op “Ok”;

3. Druk nogmaals op “Ok” om de reset naar de fabriekswaar-

den te bevestigen;

4. Druk op “Ok” om het menu af te sluiten en terug te keren
naar de homepage (B).

Opgelet:

Na de reset van de machine (niet van het afzonderlijke profiel)
naar de fabriekswaarden zal het apparaat de inleidende video
voorstellen.

6.13 Het watercircuit ledigen

Voorafgaand op een periode van niet-gebruik en om het bevrie-

zen van water in het interne circuit te voorkomen, of alvorens

het apparaat naar een servicecentrum te brengen, wordt aange-

raden het hydraulische circuit van de machine te ledigen.

Ga als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Ledig circuit”;

3. Druk op“Ok”voor de begeleide procedure;

4. Ledig het koffiedikbakje (A25) en het lekbakje (A24) (afb.
11) en druk vervolgens op “Verder”;
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5. Breng de uitloop (C7) aan op de koppeling van het melkre-
servoir (A13) (afh. 7) ;




6.  Plaats onder de uitlopen een bak van 0,51 (afb. 8). Druk op
“0k”;

7. Het apparaat voert via de uitlopen een spoeling met heet
water uit;

8. Verwijder, na de voltooiing van de spoeling, het waterre-
servoir (A20) (afb. 12) en maak het leeg; verwijder, indien
aanwezig, het verzachtingsfilter ((7) uit het waterreservoir
en druk op “Verder”;

9.  Plaats het reservoir (leeg) terug en druk op “Ok”;

10. Wacht tot de machine de lediging uitvoert; (Opgelet: heet
water uit de uitlopen!). Naarmate het circuit leegloopt, zou
het geluidsniveau van het apparaat kunnen toenemen: dit
maakt deel uit van de normale werking van de machine.

11. Aan het einde van de lediging moet het lekbakje worden
verwijderd, geledigd en teruggeplaatst; druk vervolgens
op “Verder”;

12. Drukop“Ok”: het apparaat wordt uitgeschakeld (stand-by).

(a bij de volgende inschakeling van het apparaat te werk volgens de

aanwijzingen van hoofdstuk “3. Eerste inwerkingstelling van het ap-

paraat

6.14 Statistiek

Door middel van deze functie kunnen de statistische gegevens

van de machine worden weergegeven. Ga voor de weergave als

volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Statistiek”: bekijk de gege-
vens door met “Verder” of “Vorige” te bladeren door de
schermafbeeldingen.

3. Drukop“<"om terug te keren naar de homepage (B).

7. KOFFIE ZETTEN

71
Let op!
Gebruik geen groene, gekarameliseerde of gekonfijte koffiebo-
nen omdat deze aan de koffiemolen kunnen blijven kleven en
hem onbruikbaar kunnen maken.
1. Plaats 1 of 2 kopjes onder de koffieuitloop (A14);

T T 2. Breng de uitloop om-
‘u‘ L] | laag, zo dicht mogelijk
‘ bij het kopje (afb. 13): zo
— | { wordt een betere créme

- verkregen.

= ‘ 3. Selecteer de gewenste
v ‘ koffie volgens de aanwij-
W |

Koffie zetten met koffiebonen

{=
4=

zingen van de volgende
| paragrafen.

I S/
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7.2 Uw koffie met slechts één klik

ONE TOUCH

Druk voor de afgifte van de
koffiedranken op de home-
page (B) rechtstreeks op de
afbeelding van de gewenste
koffiedrank  (bijv. Espresso,
afb. 14): het apparaat start
de bereiding. Op het display
(B5) verschijnt de afbeelding
van de geselecteerde drank,
samen met een voortgangs-
balk die wordt opgevuld naar
mate de bereiding vordert en
een beschrijving van elke af-
zonderlijke fase (maalgraad,

Espresso

®

koffieafgifte).

Na de voltooiing van de bereiding verschijnt op het display het
bericht “Uw drank is klaar! ”: het apparaat is klaar voor een
nieuw gebruik.

14

7.3 Dedrank personaliseren

Ga als volgt te werk om kof-
fiedranken met persoonlijke
parameters te bereiden:

Dk op (+) (B3)
onder de afbeelding
van de gewenste drank
(bijv. Espresso, afb. 15):
op het display (B5) ver-
schijnen de parameters
die volgens uw eigen
smaak kunnen worden
ingesteld:

FULL
ADJUSTABLE

DRINK SETTINGS

Hoeveelheid 1)

Aroma 0

®

2. Druk na de instelling van de parameters op “Start”: het
apparaat start de bereiding en op het display verschijnt
de afbeelding van de geselecteerde drank, samen met
een voortgangshalk die wordt opgevuld naar mate de be-
reiding vordert, en een beschrijving van elke afzonderlijke
fase (maalgraad, koffieafqifte);

3. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om de
nieuwe instellingen op te slaan of op “Annuleren” om de
eerdere parameters te handhaven.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

10 heugen van het geselecteerde profiel.



4. Druk op“Ok”om terug te keren naar de homepage (B).
Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

7.4 Koffie bereiden met voorgemalen koffie

Let op!

-« Voernooit voorgemalen koffie in de uitgeschakelde machi-
ne om te voorkomen dat de koffie de binnenkant van de
machine bevuilt. In dit geval kan de machine beschadigd
raken.

« Voeg nooit meer dan 1 afgestreken doseerschepje (C2) toe,
anders kan de binnenkant van het apparaat vuil worden of
de trechter (A3) verstopt raken.

« Wanneer er voorgemalen koffie gebruikt wordt, kan er
slechts één kopje koffie tegelijk gezet worden.

« Koffie LONG zetten: voeg halverwege de bereiding, wan-
neer het apparaat dat vraagt, een afgestreken doseer-
schepje voorgemalen koffie toe en druk op “Ok’.

« Koffie DOPPIO+ kan niet bereid worden met gebruik van
voorgemalen koffie.

1. Druk op @ (B3) onder de afbeelding van de gewenste
koffiedrank (bijv. Espresso, afb. 15): op het display (B5)
verschijnen de parameters die volgens uw eigen smaak
kunnen worden ingesteld;

2. Selecteer de voorgemalen koffie:

Oy @&

3. Til de deksel van de trechter voor voorgemalen koffie op
(A2) en controleer dat de trechter (A3) niet verstopt is;
voeg dan een afgestreken doseerschepje (C2) voorgemalen
koffie toe (afb. 16): druk op “Ok”;

4. Selecteer de hoeveelheid
en druk op “Start” om de
bereiding te starten: op
het display verschijnt de
afbeelding van de gese-
lecteerde drank, samen
met een voortgangshalk
die  wordt opgevuld
naar mate de bereiding
vordert, en een beschrij-
ving van elke afzonder-
lijke fase (maalgraad,
koffieafgifte).

7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL

Een deskundige op gebied van koffie, binnen handbereik, met
slechts enkele stappen, om de extractie van de koffie en het re-
sultaat in het kopje te optimaliseren.

Type koffie

De machine wordt door de intelligente technologie automatisch
geregeld op basis van de gebruikte koffiebonen: van de maal-
graad tot de extractie, elke fase wordt zo geregeld dat het beste
uit de koffiebonen wordt verkregen.

Download en open de app Coffee Link om meer te ontdekken.
Nadat de instellingen in deel “Bean Adapt Technology” van de
app zijn opgeslagen, kan op de homepage de drank “Espresso
SOUL” gebruikt worden.

Ga voor het zetten van espresso te werk volgens de aanwijzin-
gen van paragraaf“7.2 Uw koffie met slechts één klik”.
Opgelet:

De hoeveelheid van het recept “Espresso SOUL” kan gewij-
zigd worden zoals aangegeven in paragraaf “7.3 De drank
personaliseren’.

7.6 Algemene aanduidingen voor de bereiding

van koffiedranken

« Terwijl het apparaat de koffie bereidt, kan de afgifte op

ieder gewenst moment onderbroken worden door te druk-
ken op “Stop” of op “Annuleren”.
Zodra de afqifte beéindigd is en men een grotere hoeveel-
heid koffie in het kopje wenst, volstaat het om te drukken
op “Extra”: druk bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid op “Stop”.

«  Tijdens het gebruik verschijnen er op het display (B5) enke-
le berichten (“VUL RESERVOIR MET VERS WATER, “LEDIG
KOFFIEDIKBAKJE’, “LEDIG LEKBAKJE’, enz.) waarvan de be-
tekenis wordt beschreven in hoofdstuk “21. Op het display
weergegeven berichten "

« Loopt de koffie druppelsgewijs, is de koffie weinig volumi-
neus, met weinig créme, of te koud, lees dan de tips van
paragraaf“6.4 Regeling maalgraad” en hoofdstuk “22. Pro-
blemen oplossen .

« Wanneer de modus “Energiebesparing” actief is, kan het
enkele seconden duren voordat de eerste koffie wordt
afgegeven

7.7 Tips voor een warmere koffie

Voor het verkrijgen van een warmere koffie wordt aangeraden

om:

- een spoeling uit te voeren door “Spoelen” te selecteren in
menu instellingen (B6) (paragraaf“6.1 Spoeling”);
de kopjes te verwarmen met warm water (gebruik de func-
tie heet water, zie hoofdstuk “13. Afgifte heet water N ");

« de temperatuur van de koffie te verhogen (paragraaf “6.5
Temperatuur koffie”).

8. KOFFIEKAN )
Deze drank, op basis van espressokoffie, is een licht en even-
wichtig recept, met een dunne laag créme, ideaal om van te
genieten in gezelschap.




Optionele accessoires voor enkele modellen:

Kan
(inhoud 1 liter)

Type: DLSC021

EAN: 8004399333642

Ga voor de afgifte van de drank als volgt te werk:

1. Druk op de homepage (B) rechtstreeks op de afbeelding
van de koffiekan;

2. Selecteer de gewenste sterkte voor één kopje en het ge-
wenste aantal afgiften:

Sterkte voor Hoeveelheid in .
. . . Aantal afgiften
één kopje kopje*
- Extra-grote kop
Extra-mild (= 250ml) van 1tot 3
. Grote kop
Mild (= 190ml) van 1tot4
A Normale kop
Medium (= 150ml) van 1tot 5
Kleine kopje
Sterk (= 125 m) van 1tot 6

* De aangegeven hoeveelheden Zzijn indicatief en kunnen af-
hankelijk van het type koffie wijzigen.

3. Druk op“Verder” om over te gaan naar de volgende fase;

3. Vul het waterreservoir (A20) en het koffiebonenreservoir
(A6) (afb. 17): druk, na gecontroleerd te hebben of de
hoeveelheden voor water en koffie voldoende zijn, op

"Verder”;

i
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4. Plaats de kan (C8) onder de uitlopen (afb. 18). Druk op
“0k”;

5. Het apparaat start de afgifte en op het display (B5) ver-
schijnt de afbeelding van de geselecteerde drank, samen
met een voortgangshalk die wordt opgevuld naar mate de
bereiding vordert, en een beschrijving van elke afzonderlij-
ke fase (maalgraad, koffieafgifte).

Opgelet:

“Annuleren” of “Stop”: druk op deze toetsen om de bereiding

volledig te onderbreken en terug te keren naar de homepage.

6. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om de
nieuwe instellingen op te slaan of op “Annuleren” om de
eerdere parameters te handhaven.

7. Druk op“Ok”om terug te keren naar de homepage (B).

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

heugen van het geselecteerde profiel.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWING:

Laat de machine, na het bereiden van een
kan koffie, 5 minuten afkoelen alvorens
een andere drank te bereiden. Risico op
oververhitting!

8.1 Reiniging van de kan

Aangeraden wordt om de kan na elk gebruik te spoelen met
heet water en een mild reinigingsmiddel.

Spoel daarna goed af met heet water om alle sporen van reini-
gingsmiddel te verwijderen.

9. OVERICE (Alleen ECAMG61X.7Y)

Ga voor de afgifte van de drank als volgt te werk:

1. Druk op de homepage (B) rechtstreeks op de afbeelding
Over lce:

2. Selecteer de parameters die op basis van uw smaak geperso-
naliseerd kunnen worden en druk na elke keuze op “Verder”:

Aroma 0

®

Hoeveelheid O

®

B

4. Voeg de ijshlokjes toe aan het glas (aanbevolen hoeveel-
heid: 6 ijshlokjes);

]

5. Plaats het glas onder de
koffieuitloop (A14) (afh.
19) en druk op “Ok”: het
apparaat start de berei-
ding en op het display
verschijnt de afbeelding
van de geselecteerde
drank, samen met een
voortgangshalk die wordt
opgevuld naar mate de
\ bereiding vordert, en
een beschrijving van elke
afzonderlijke fase (maal-
graad, koffieafgifte);




Opgelet:

« "Annuleren” of “Stop”: druk op deze toetsen om de berei-
ding volledig te onderbreken en terug te keren naar de
homepage.

« Zodra de afgifte beéindigd is en men een grotere hoeveel-
heid koffie in het kopje wenst, volstaat het om op “Extra” te
drukken: druk bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid op “Stop”.

6. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om de
nieuwe instellingen op te slaan of op “Annuleren” om de
eerdere parameters te handhaven.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

heugen van het geselecteerde profiel.

7. Druk op“0k” om terug te keren naar de homepage (B).

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

10. BEREIDING VAN MELKDRANKEN

Let op:

Om te voorkomen dat de melk weinig wordt opgeschuimd of
grote luchtbellen heeft, moet het melkreservoir (D) altijd gerei-
nigd worden zoals beschreven in paragrafen“10.5 Reiniging van
het melkreservoir na ieder gebruik” en“16.10 Reiniging van het
melkreservoir (D)".

10.1 Het melkreservoir vullen en plaatsen
1. Til de deksel op (D1) (afb. 20);
5°cg —

— MAX —

21

2. Vul het melkreservoir (D10) met een voldoende hoeveel-
heid melk, niet meer dan het niveau MAX aangegeven op
het reservoir (afb. 21). Denk eraan dat ieder op het reser-
voir aangegeven streepje overeenkomt met ongeveer 100
ml melk;

3. Zorg ervoor dat het melkopvoerpijpje (D9) stevig is aan-
gebracht op de voorziene zitting op de onderkant van de
deksel van het melkreservoir (afb. 22);

4. Plaats de deksel terug op het melkreservoir;

5. Plaats het melkreservoir (D) en druk het stevig aan op de
spuitmonden (A13) (afb. 23): de machine laat een geluids-
signaal horen (indien de functie zoemer actief is);

6. Plaats eenvoldoende grote kop onder de tuitjes van de kof-
fieuitloop (A14) en onder de melkuitloop (D7) (afb. 24). De
melkuitloop kan langer worden gemaakt door te handelen
op het verlengstuk (D8);

—

7. Selecteer de gewenste drank zoals beschreven in de vol-
gende paragrafen.

Opgelet:

+ Op de deksel bevindt zich een luikje (D2) voor het bijvullen
van melk (afb. 25): als tijdens de bereiding wordt opge-
merkt dat de melk opraakt, kan, om de bereiding van de
drank te voltooien, via dit luikje melk worden bijgevuld
zonder dat het reservoir verwijderd moet worden.

Voor dikker en homogener schuim moet magere of half-
volle melk op koelkasttemperatuur (ongeveer 5° C) wor-
den gebruikt.

o ECAMG61X.7V: Als er melk op de ideale temperatuur (on-
geveer 5°C) wordt gebruikt, verzekert de thermoskan
gedurende ongeveer 30 minuten buiten de koelkast de
efficiéntie van het systeem LatteCrema.



«  Als de modus “Energiebesparing” actief is (zie paragraaf
“6.9 Algemeen”), zou het enkele seconden kunnen duren
voordat de drank wordt afgegeven.

« Dekwaliteit van het schuim kan variéren op basis van:
«het type melk of plantaardige drank;

«het gebruikte merk;
« deingrediénten en de voedingswaarden.

10.2 De hoeveelheid schuim regelen

Door middel van de schuimre-
gelknop (D3) (afb. 26) wordt
de hoeveelheid melkschuim
geselecteerd die tijdens de
bereiding van melkdranken
wordt afgegeven.
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Stand Beschrijving | Aanbevolen voor...

regelknop

— . | Geenschuim | WARME MELK (niet op-
geschuimd) /CAFFELATTE

ama . |Weinig|CORTADO/FLATWHITE

schuim

o . | Max.schuim | CAPPUCCINO/ CAPPUCCI-
NO+ / CAPPUCCINO MIX/
ESPRESSO MACCHIATO/
LATTE MACCHIATO / WARME
MELK (opgeschuimd)

10.3 Uw melkdrank met slechts één klik

Druk voor de afgifte van melkdranken op de homepage (B)
rechtstreeks op de afbeelding van de gewenste drank: het ap-
paraat start de bereiding en op het display (B5) verschijnt de
afbeelding van de geselecteerde drank en een voortgangshalk
die wordt opgevuld naar mate de bereiding vordert, en een be-
schrijving van elke afzonderlijke fase (maalgraad, koffieafgifte,
melkafgifte, enz.).

Wanneer de bereiding is voltooid, verschijnt op het bedie-
ningspaneel het bericht “Uw drank is klaar!”: het apparaat is
klaar voor een nieuwe bereiding.

Let op:

Zodra de afgifte beéindigd is en men een grotere hoeveelheid
koffie in het kopje wenst, volstaat het om op “Extra” te drukken:
druk bij het bereiken van de gewenste hoeveelheid op “Stop”.

10.4 Drank personaliseren

Ga voor de afgifte van een gepersonaliseerde drank met melk

als volgt te werk:

1. Druk onder @ (B3) op de afbeelding van de gewenste
drank: op het display (B5) verschijnen de parameters die
op basis van uw eigen smaak gepersonaliseerd kunnen

worden:
Hoeveelheid @
®
Aroma 0
®
Type koffie
@y Oc—

2. Druk na de instelling van de parameters op “Start”;

3. Het apparaat start de bereiding en op het display verschijnt
de afbeelding van de geselecteerde drank, samen met een
voortgangshalk die wordt opgevuld naar mate de bereiding
vordert, en een beschrijving van elke afzonderlijke fase
(maalgraad, melkafgifte, koffieafgifte, enz.).

4. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om op
te slaan, of op “Annuleren” om de eerdere parameters te
handhaven.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

heugen van het geselecteerde profiel.

5. Druk op“0Ok”om terug te keren naar de homepage (B).

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

10.5 Reiniging van het melkreservoir na ieder
gebruik

Na de afgifte van de melkdrank vraagt het display (B5) de reini-

ging van de melkopschuimer. Ga voor de start van de reiniging

als volgt te werk:

1. Laat de melkkan (D) in de machine geplaatst (het is niet
nodig om de melkkan te ledigen);

2. Plaats een kop of bakje onder het afgiftepijpje voor opge-
schuimde melk (D7) (afh. 27);




3. Draai de schuimregelknop
(D3) naar “Clean” (afh.
28): uit de melkuitloop
stroomt heet water en
stoom (afb. 29). De reini-
ging stopt automatisch;

4. Plaats de schuimregel-
knop terug naar één
van de selecties van het
schuim;

5. Verwijder het melkreser-
voir en bewaar het in de

koelkast.

Opgelet:

.

Als er meerdere koppen drank op basis van melk bereid
moeten worden, reinig het melkreservoir dan na de laatste
bereiding. Om door te gaan met de verdere bereidingen
wanneer het bericht voor de functie “Clean” verschijnt,
moet gedrukt worden op “Annuleren”.

Als de reiniging niet wordt uitgevoerd, verschijnt op het
display het symbool a (B8) om eraan te herinneren
dat de reiniging van het melkreservoir moet worden
uitgevoerd.

Het reservoir met de melk kan in de koelkast bewaard
worden.

In enkele gevallen moet, voor het uitvoeren van de reini-
ging, gewacht worden tot de machine is opgewarmd.
Wacht, voor de correcte reiniging, op het einde van de
functie “Clean”. De reiniging van het melkreservoir kan in
elk geval onderbroken worden door te drukken op “Stop’”.

11. MUGTO GO (Alleen ECAMG61X.7Y)

Mug To Go is een functie die geschikt is voor wie een geperso-
naliseerde drank wenst te creéren om mee te nemen. De ingre-
diénten kunnen geselecteerd worden (alleen koffie, koffie met
melk of koffie met heet water) en de volgorde van de afgifte;
0ok kan de gewenste hoeveelheid gepersonaliseerd worden.
Ga voor de afgifte van de drank als volgt te werk:

1. Verwijder de deksel van
\ de travel mug (C9);

[:L 2. Verplaats de koffieuitloop
J (A14) omhoog en plaats

i

— 1 T er de travel mug onder
H (afb. 30);
— 3. Druk op de homepage (B)

rechtstreeks op de afbeel-
ding van de functie Mug
to go;

)| Als de drank reeds is opgesla-

gen, zal het apparaat de berei-

ding starten.

Als het de eerste keer s dat de drank wordt bereid, ga dan als volgt

te werk:

4. Selecteer maximaal 2 ingrediénten met de gewenste volgor-
de van afgifte en druk op “Verder”;

5. Selecteer de voorkeuren voor de geselecteerde ingrediénten
en druk op“Verder”;

6. Druk op”Ok”om de bereiding te starten;

7. Druk op “Stop” wanneer de gewenste hoeveelheid van het
afgegeven ingrediént wordt bereikt;

8. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om het
recept op te slaan, of op “Annuleren” als u niet wenst op te
slaan

9. Druk op”“Ok”om terug te keren naar de homepage.

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

Tabel programmeerbare hoeveelheden voor de af-
zonderlijke ingrediénten (zorg ervoor dat de totale hoe-
veelheid van de 2 ingrediénten niet de inhoud van de travel

mug overschrijdt)

Ingrediént Minimale Maximale
hoeveelheid hoeveelheid
Koffie 40ml 240ml
Melk 50 ml 470ml
Water 50 ml 260 ml
Opgelet

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het
geheugen van het geselecteerde profiel.

Voor verbeterde prestaties wordt aangeraden om de mug
voor te verwarmen met heet water.

Het gebruik van de travel mug wordt alleen aanbevolen
voor de dranken die aanwezig zijn in de machine.
Recepten met gebruik van het melkreservoir (D): aan
het einde van de bereiding moet het melkreservoir gereinigd
worden (zie paragraaf“10.5 Reiniging van het melkreservoir
na ieder gebruik”) waarna het bewaard moet worden in de
koelkast.

In geval u een andere dan de meegeleverde travel mug
wenst te gebruiken, houd dan rekening met een maximale
hoogte van 14 cm.

Letop

Gebruik de bereidingen met melk niet voor pasgeborenen.
Het gebruik wordt aangeraden voor een maximale tijd van
2 uur: na het verstrijken van deze tijd moet de mug gele-
digd en gereinigd worden zoals beschreven in de volgende
paragraaf.

11.1 Reiniging travel mug na elk gebruik
Om hygiénische redenen wordt aangeraden om de travel mug
(C9)na elk gebruik te reinigen.



G

1.

a als volgt te werk:

Open de travel mug en spoel de beker en de deksel met
warm water (40°C).

Verwijder zichtbaar vuil met een sponsje.

Dompel alle onderdelen gedurende ten minste 30 mi-
nuten onder in warm water (40°C) met een mild /
neutraal reinigingsmiddel; spoel vervolgens grondig af
onder warm water (40°C). Gebruik geen geparfumeerde
reinigingsmiddelen.

Reinig de binnenkant van de beker met een mild / neutraal
reinigingsmiddel en spoel af onder warm water (40°C).
Gebruik geen schurende materialen omdat deze het op-
pervlak van de beker zouden kunnen beschadigen.

Droog alle onderdelen met een droge en schone doek of
met keukenpapier en stel ze vervolgens weer samen.

per week in de vaatwas-
ser. De beker van de travel
mug mag niet in de vaat-
wasser gewassen worden.

; 6. Was de deksel eenmaal

12. FUNCTIE THEE

Ga voor het zetten van thee als

volgt te werk:

1. Plaats het theezakje in
het kopje en plaats het
kopje onder de uitloop
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(A14) (afb. 31);

Druk op de homepage (B) op de afbeelding van de functie
thee;

De drank kan op basis van uw eigen smaak gepersonali-
seerd worden met de instelling van de parameters:

“Hoeveelheid” ©

®

“Temperatuur”
®

Bij elke temperatuur verschijnt een

verschillende soort thee (witte, groene,

oolong, zwarte)

4.

Druk op “Start” om de bereiding te starten: het apparaat
start de bereiding en op het display (B5) verschijnt de af-
beelding van de drank, samen met een voortgangsbalk die
wordt opgevuld naar mate de bereiding vordert, en een
beschrijving van de fase (waterafgifte);

Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om op
te slaan, of op “Annuleren” om de eerdere parameters te
handhaven;

6. Druk op“Ok”om terug te keren naar de homepage.

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

Opgelet:

« De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het
geheugen van het geselecteerde profiel.

Wanneer de modus “Energiebesparing” actief is, kan
het enkele seconden duren voordat er heet water wordt
afgegeven.

De afgifte kan handmatig onderbroken worden door te
drukken op “Stop” of “Annuleren’.

« Zodra de afgifte beindigd is en men een grotere hoeveel-
heid water in het kopje wenst, volstaat het om op“Extra”te
drukken: druk bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid op “Stop”.

13. AFGIFTE HEET WATER

Ga voor de afgifte van heet water als volgt te werk:

1. Plaats een kop onder de uitloop (A14).

2. Selecteer de functie volgens de aanwijzingen van de vol-
gende paragrafen.

13.1 Uw drank met slechts één klik

Druk op de homepage (B) rechtstreeks op de afbeelding heet
water: het apparaat start de bereiding en op het display (B5)
verschijnt de afbeelding van de drank, samen met een voort-
gangshalk die wordt opgevuld naar mate de bereiding vordert,
en een beschrijving van de fase (waterafgifte).

Wanneer de bereiding is voltooid, verschijnt op het bedie-
ningspaneel het bericht “Uw drank is klaar!”: het apparaat is
klaar voor een nieuwe bereiding.

Opgelet:

Zodra de afgifte beéindigd is en men een grotere hoeveelheid
water in het kopje wenst, volstaat het om op “Extra”te drukken:
druk bij het bereiken van de gewenste hoeveelheid op “Stop’”.

13.2 Drank personaliseren

Ga voor de afgifte van de gewenste hoeveelheid heet water als

volgt te werk:

1. Druk op @ (B3) de onderkant van de afbeelding heet
water: op het display (B5) verschijnt de hoeveelheid die op
basis van uw smaak gepersonaliseerd kan worden:

5]
®
Druk na de selectie van de hoeveelheid op “Start”: het ap-
paraat start de bereiding en op het display verschijnt de
afbeelding van de drank, samen met een voortgangshalk
die wordt opgevuld naar mate de bereiding vordert, en een
beschrijving van de fase (waterafgifte).
3. Drukna de voltooiing van de bereiding op “Opslaan” om op

te slaan, of op “Annuleren” om de eerdere parameters te
handhaven.

“Hoeveelheid”




4. Druk op“Ok” om terug te keren naar de homepage.

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

Opgelet:

+Indien de modus“Energiebesparing” actief is, kan het enkele
seconden duren voordat er heet water wordt afgegeven.

« Druk, om de afgifte van heet water handmatig te onder-
breken, op "Stop” en “Annuleren”.

«  Zodra de afgifte be€indigd is en men een grotere hoeveel-
heid koffie in het kopje wenst, volstaat het om te drukken
op “Extra”: druk bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid op “Stop”.

14. BEGELEIDE PERSONALISATIE VAN DE DRANK
(MY)

Deze functie dient voor de personalisatie van alle dranken die,

onder instellingen van de drank, onderop de afbeelding het

symbool MY weergeven (druk op de homepage (B) op @ op
de onderkant van de afbeelding van de gewenste drank). Ga
voor de personalisatie als volgt te werk:

1. Controleer of het profiel (B2), waarvoor men de drank
wenst te personaliseren actief is;

2. Drukop @ (B3) op de onderkant van de afheelding van
de gewenste drank;

3. Drukop @ onder de afbeelding van de gewenste drank;

4. Druk op“0k”en volg de begeleide procedure;

5. Selecteer de voorkeur en druk op “Verder” voor de volgen-
de fase (of op “Vorige” om terug te keren naar het vorige
scherm);

6. Druk op“Ok” om de afgifte te starten;

7. De bereiding start en het apparaat toont het scherm voor
de personalisatie van de hoeveelheid, weergegeven door
een verticale balk (als de drank meerdere ingredién-
ten heeft, moeten beide ingrediénten gepersonaliseerd
worden).

8. Wanneer de hoeveelheid de minimaal programmeerbare
waarde bereikt, verschijnt op het display (B5) de melding
“Stop”.

9. Druk op “Stop” wanneer in de kop de gewenste hoeveel-

heid wordt bereikt.

Druk, wanneer in het kopje het gewenste resultaat wordt

bereikt, op “Opslaan”om op te slaan, of op “Annuleren” om

de eerdere parameters te handhaven.

11. Druk op“Ok” om terug te keren naar de homepage.

Het apparaat keert terug naar de homepage.

Opgelet:

« De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het
geheugen van het geselecteerde profiel.

« Wanneer er een enkele drank gepersonaliseerd wordt,
wordt automatisch ook de afgifte van de betreffende

dubbele drank aangepast en toont de machine het bericht
“Waarden opgesl. dubb/enkel recept”;

« De dranken kunnen ook gepersonaliseerd worden door
middel van de App DeLonghi Coffee Link.

De programmering kan op elk gewenst mo-
ment worden afgesloten door te drukken op
“Annuleren”: de waarden worden niet opgeslagen.

« Nade personalisatie van de drank verschijnen onder de in-
stellingen “Resetten” (onder de afbeelding) en “my” (onder
de selecties van de hoeveelheid). Door te drukken op “Re-
setten” worden de instellingen van de drank teruggesteld

naar de fabriekswaarden.
Tabel hoeveelheden dranken
Drank Standaardhoe- | Program-
veelheid meerbare

hoeveelheid

ESPRESSO 40ml 20-180 ml

OPTIMALE 40ml 30-60 ml

ESPRESSO

2X ESPRESSO 40 ml +40ml 20-180 ml +
20-180 ml

KOFFIE 180 ml 100-240 ml

LONG 160 ml 115-250 ml

DOPPIO+ 120 ml 80-180 ml

AMERICANO 150 ml 70-480 ml

THEE 150 ml 20-420 ml

HEET WATER 250ml 20-420ml

Alleen modellen 61x.7y
LONG BLACK 200ml 90-480 ml
OVER ICE 100 ml 40-240 ml

15. UW PROFIEL SELECTEREN

Afhankelijk van het model kunnen er 3 of 5 verschillende pro-

fielen worden opgeslagen, elk gekoppeld met een verschillend

pictogram.

Inelk profiel worden de personalisaties van de dranken opgesla-

gen (zie hfdst."14. Begeleide personalisatie van de drank (My)

AV; de volgorde van weergave van de dranken is afhankelijk

van de frequentie waarmee ze geselecteerd worden.

Ga voor de selectie van een profiel als volgt te werk:

1. Druk op de homepage (B) op het momenteel gebruikte
profiel (B2): er verschijnt een lijst van de profielen die ge-
selecteerd kunnen worden;

2. Selecteer vervolgens het gewenste profiel.




Opgelet:

+ Nade selectie nemen de balken van de instellingen van de
drank dezelfde kleur als het profiel aan;

« Het is mogelijk uw profiel te hernoemen door middel van
de DeLonghi Coffee Link App;

« Verwijs voor de personalisatie van het pictogram van het
profiel naar paragraaf“6.7 Profiel wijzigen”.

16. REINIGING

16.1 Reiniging van de machine

De volgende delen van de machine moeten regelmatig gerei-

nigd worden:

- hetinterne circuit van de machine;

- hetkoffiedikbakje (A25);

- hetlekbakje (A24) en het rooster van dit bakje (A22);

- het waterreservoir (A20);

- dekoffieuitloop (A14);

- de trechter voor het toevoegen van voorgemalen koffie
(A3);

- de zetgroep (A11), toegankelijk na het openen van het
servicedeurtje (A10);

- het melkreservoir (D).

Opgelet!

«  Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol. Met de
superautomatische apparaten van De’Longhi zijn voor de
reiniging geen chemische additieven nodig.

«  Devolgende onderdelen kunnen in de vaatwasser gewas-
sen worden:

+ het melkreservoir (D)

«het koffiedikbakje (A25)

« het lekbakje (A24)

«het rooster van het lekbakje (A22)

«de mondstukken van de koffieuitloop (A16) en (A17)

« Gebruik geen metalen voorwerpen om aanslag of koffie-
resten te verwijderen omdat zulke werktuigen de metalen
of plastic oppervlakken kunnen beschadigen.

16.2 Reiniging van het interne circuit van de
machine

In geval van perioden van inactiviteit langer dan 3-4 dagen

wordt nadrukkelijk aanbevolen om, alvorens de machine weer

te gebruiken, 2-3 spoelingen uit te voeren door middel van de

functie“Spoelen” (paragraaf “6.1 Spoeling”).

Opgelet:

Het is normaal dat er na het uitvoeren van deze reiniging water

aanwezig is in het koffiedikbakje (A25).

16.3 Reiniging van het koffiedikbakje
Wanneer op het display (B5) de melding “Ledig koffiedikbakje”
verschijnt, moet dit bakje geledigd en gereinigd worden. Zolang
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het koffiedikbakje (A25) niet gereinigd wordt, kan de machine
geen koffie zetten. Het apparaat signaleert de noodzaak voor
de lediging ook als het bakje niet geheel vol is, maar er 72 uur
verstreken zijn sinds de eerste bereiding (opdat de 72 uur goed
berekend worden, moet de machine nooit worden uitgescha-
keld met de hoofdschakelaar - (A7)).
Let op! Gevaar voor brandwonden
Als er achter elkaar meerdere dranken op basis van melk worden
bereid, zal het metalen kopjeshlad (A21) heet worden. Wacht
tot het blad afkoelt alvorens het aan te raken en pak het enkel
aan de voorkant vast.
Reiniging (met ingeschakeld apparaat):
1. Verwijder het lekbakje
(A24) en het koffiedik-
bakje (A25) (afb. 32);
Ledig en reinig het lek-
bakje en het koffiedik-
bakje grondig en verwij-
der alle resten die op de
bodem kunnen zijn ach-
tergebleven: de meege-
leverde kwast (C5) heeft
een spatel die geschikt is
voor deze handeling.
3. Plaats het lekbakje, compleet met het rooster, en het kof-
fiedikbakje terug in de machine.
Let op!
Wanneer het lekbakje wordt verwijderd, is het verplicht om
altijd ook het koffiedikbakje leeg te maken, ook als het nog
niet vol is. Wordt deze handeling niet uitgevoerd, dan kan het
gebeuren dat, bij het zetten van verdere kopjes koffie, het kof-
fiedikbakje voller wordt dan voorzien en het apparaat verstopt
raakt.

16.4 Reiniging van het lekbakje en van het
rooster van het bakje

Opgelet!

Het lekbakje (A24) is voorzien van een (rode) drijvende indicator

(A23) van het waterniveau in het bakje (afh. 33). Voordat deze

indicator buiten het kopjesblad (A1) zal steken, moet het bakje

geledigd en gereinigd worden, anders kan het water over de

rand lopen en de machine, het werkblad of het omringende

gebied beschadigen. Ga voor de verwijdering van het lekbakje

als volgt te werk:

1. Verwijder het lekbakje en het koffiedikbakje (A25) (afb.
32);

2. (Controleer het rode opvangbakje van de condens en maak
het leeg als het vol is;



3. Verwijder het kopjesblad
(A21), het rooster van het
lekbakje (A22), en ledig
dan het lekbakje en het
koffiedikbakje; was alle
onderdelen;

4. Plaats het lekbakje, com-
pleet met het rooster, en
het koffiedikbakje terug
in de machine.

Let op!

Wanneer het lekbakje wordt verwijderd, is het verplicht om al-
tijd ook het koffiedikbakje leeg te maken, ook als het nog niet
vol is. Wordt deze handeling niet uitgevoerd, dan kan het ge-
beuren dat het koffiedikbakje, bij het zetten van verdere kopjes
koffie, voller wordt dan voorzien en het apparaat verstopt raakt.

16.5 Reiniging van de binnenkant van de

machine

Gevaar voor elektrische schok!

Voordat de handelingen voor de reiniging van de binnenkant

worden uitgevoerd, moet de machine worden uitgeschakeld

(zie “5. Het apparaat uitschakelen”) en losgekoppeld van het

elektriciteitsnet. Dompel het apparaat nooit onder in water.

1. Controleer regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) of
de binnenkant van het apparaat (bereikbaar nadat het
lekbakje is weggenomen) (A24) vuil is. Verwijder, indien
nodig, de koffieresten met de bijgeleverde kwast (C5) en
een spons.

2. Zuig alle resten op met een stofzuiger (afh. 34).
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16.6 Reiniging van het waterreservoir

Regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) en bij elke vervan-

ging van het verzachtingsfilter. moet(C7) het waterreservoir

(A20)gereinigd worden.

1. Verwijder het waterreservoir (afb. 3), verwijder het wa-
terfilter (indien aanwezig) en spoel het onder stromend
water;

2. ledig het waterreservoir en reinig het met een vochtige
doek en een beetje afwasmiddel. Spoel grondig af met
water;

3. Plaats het filter terug (afb. 35), vul het reservoir met vers
water tot aan niveau MAX (aangegeven op de binnenkant
van het reservoir) (afb. 4), en plaats het reservoir terug
(afh.5);

4. (alleen als het verzachtingsfilter is aangebracht) Laat 100 ml
heet water afgeven om het filter weer te activeren.

Opgelet:

In geval van perioden van inactiviteit langer dan 3-4 dagen,

wordt aanbevolen om het reservoir te reinigen zoals hierboven

beschreven.

16.7 Reiniging van de mondstukken
koffieuitloop

De reiniging van de mondstukken van de koffieuitloop (A16) en

(A17) moet, wanneer de machine dat vraagt (ongeveer eenmaal

per maand), worden uitgevoerd zoals hieronder aangegeven.

Opgelet:

Als u de reiniging wenst uit te stellen naar een later moment,

druk dan op “Annuleren”: bij de volgende inschakeling zal het

apparaat de melding nogmaals tonen.

1. Verwijder het kapje van de uitloop (A15) door het naar bui-
ten weg te trekken; trek de mondstukken vervolgens naar
beneden weg (afb. 36): druk op “Verder”;

2. Scheid de twee mond-
stukken (A16) en (A17)
(afb. 37);

Spoel de mondstukken
af onder stromend water
(afb. 38): wij raden aan
ze in de vaatwasser te
wassen. Anders kunnen
ze goed gereinigd worden
met lauwwarm water en
een mild reinigingsmiddel;




4. Reinig de zitting van de uitneembare mondstukken met een
spons (afb. 39);

5. Monteer de mondstukken weer en koppel ze op de uitloop:
zorg ervoor dat het opschrift “INSERT” zich boven bevindt
en na de plaatsing van de mondstukken zichtbaar is;

6. Sluit de uitloop af met het kapje.

7. Druk op“Ok”om de reiniging te bevestigen.

16.8 Reiniging van de trechter voor het invoeren
van voorgemalen koffie

Regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) moet de trechter

voor het invoeren van voorgemalen koffie (A3) gereinigd wor-

den. Ga als volgt te werk:

1. Open de deksel (A2) (afh.
2 o

2. Verwijder de trechter (afh.
¢ 40) en reinig hem met de

bijgeleverde kwast (C5);

3. Reinig de trechter, indien
nodig, met warm water
en afwasmiddel, of in de
vaatwasser;
Plaats de trechter terug in
Zijn zitting;
5. Sluit de deksel.
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16.9 Reiniging van de zetgroep

De zetgroep (A11) moet ten minste eenmaal per maand gerei-
nigd worden.

Let op!

De zetgroep kan niet verwijderd worden als de machine is
ingeschakeld.

1. Controleer of de machine de uitschakeling correct heeft
uitgevoerd (zie hoofdstuk “5. Het apparaat uitschakelen”);

2. Verwijder het waterreservoir (A20) (afh. 4);

3. Open het deurtje van de zetgroep (A10) (afb. 41) aan de
rechterzijde van het apparaat;
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4. Druk de twee gekleurde ontgrendelingsknoppen naar bin-
nen en trek tegelijkertijd de zetgroep naar buiten (afb. 42);

5. Dompel de zetgroep voor ongeveer 5 minuten onder in
water en spoel hem vervolgens af onder de kraan;

Opgelet!

SPOEL ALLEEN MET WATER AF

GEEN REINIGINGSMIDDELEN - GEEN VAATWASSER

6. Reinig de zetgroep zonder gebruik van reinigingsmiddelen
omdat deze schade kunnen veroorzaken.

7. Gebruik het kwastje (C5)

om eventuele koffieres-

ten te verwijderen uit de

zitting van de zetgroep,

zichtbaar via het deurtje

van de zetgroep;

Plaats de zetgroep na

de reiniging terug in de

houder; druk vervolgens

op het opschrift PUSH tot

de klik van de koppeling

wordt gehoord;

Opgelet:

Als het moeilijk is om de zetgroep terug te plaatsen, dan moet

hij (voor de terugplaatsing) op de juiste grootte gebracht wor-

den gebracht door op de twee hendels te drukken (afb. 43).

9. Controleer na de terugplaatsing of de twee gekleurde
knoppen correct naar buiten gesprongen zijn;

10. Sluit het deurtje van de zetgroep;

11. Plaats het waterreservoir terug.

16.10 Reiniging van het melkreservoir (D)

Reinig het melkreservoir na elke bereiding met melk, zoals hier-

onder beschreven:

1. Til de deksel van het melkreservoir op (D1) (afb. 20);

2. Neem de melkuitloop (D7), het verlengstuk van de mel-
kuitloop (D8) en het opvoerpijpje (D9) weg (afb. 44);
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3. Draai de schuimregelknop (D3) rechtsom naar de stand
“Insert” (afb. 45) en neem de knop weg;

4. Draai en neem de koppeling van het melkreservoir (D5)
weg (afb. 46).

5. Was alle onderdelen en
het reservoir in de vaat-
wasser, waarbij ze echter
in de bovenste mand ge-
plaatst moeten worden.
Beschikt u niet over een
vaatwasmachine,  was
alles dan met de hand,
zoals aangegeven in de
opmerking aan het einde
van de paragraaf.

6. Let bijzonder op dat er in de gleuf en het kanaaltje onder de
regelknop (afb. 47) geen melkresten achterblijven:

schraap het kanaaltje eventueel schoon met een tandenstoker;

7. Spoel de binnenkant van de zitting van de schuimregel-
knop en de opening voor de koppeling van het melkreser-
voir af onder stromend water (afb. 48);

8. Controleer ook of het opvoerpijpje en het afgiftepijpje vrij
zijn van melkresten;

9. Hermonteer alle onderdelen van de deksel;

10. Bevestig de deksel op het melkreservoir.

Opgelet: wassen met de hand

De vaatwasser verzekert een perfecte hygiéne voor alle onder-
delen van het melkreservoir. Wanneer er met de hand wordt
gewassen, moeten alle onderdelen van het melkreservoir zorg-
vuldig gewassen worden met warm water en moeten ze gedu-
rende ongeveer 30 minuten worden ondergedompeld in een
bakje met warm water alvorens te handelen zoals aangegeven
onder stap (6).

17. ONTKALKING

Let op!

«  Leesvoorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het
etiket van de ontkalker, aangegeven op de verpakking van
het product.

« Wij raden aan om uitsluitend de ontkalker van De’Longhi
te gebruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers,
zoals ook het niet regelmatig ontkalken, kan leiden tot het
optreden van gebreken die niet gedekt worden door de
garantie van de fabrikant.

«  De ontkalker kan kwetshare oppervlakken aantasten.
Wordt er per ongeluk product gemorst, neem het dan on-
middellijk op.

Om de ontkalking uit te voeren
Ontkalking- | Ontkalkingsmiddel De’Longhi
smiddel

Bak Aanbevolen inhoud: 2 |

Tijd ~50min

Ontkalk de machine wanneer op het display (B5) de betreffende

melding verschijnt: als u de ontkalking onmiddellijk wenst uit

te voeren, druk dan op “Ok” en voer de handelingen uit vanaf

stap (8).

Druk, om de ontkalking uit te stellen naar een later moment,

op “Annuleren”: op de homepage (B) herinnert het symbool ||

(B7) eraan dat het apparaat ontkalkt moet worden. (Het bericht

wordt bij elke inschakeling herhaald).

Om het menu ontkalken te openen:

1. Druk op het display op het pictogram van het menu instel-
lingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Ontkalken”;

3. Druk op “Verder” om de begeleide ontkalkingsprocedure
te openen;

4. Druk op“Ok”voor de start;

5. Breng de ontkalkingsuitloop (C7) aan (afb. 7);

6. Verwijder het lekbakje (A24) en het koffiedikbakje en
maak ze leeg (A25) (afb. 11): plaats ze terug en druk op
“Verder”;

7. Verwijder het waterreservoir (A20), til de deksel op (A19)
en verwijder (indien aanwezig) het filter (C7);



Giet de ontkalker in het wa-
terreservoir tot aan het ni-
veau A (komt overeen met
een verpakking van 100ml)
aangegeven op de binnen-
kant van het reservoir; voeg
daarna water toe (één liter)
tot aan het niveau B (afb.
49). Plaats het waterreser-
voir terug (met de deksel)
en druk op“Verder”;
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Plaats onder de uitlopen een lege bak met een minimum-
inhoud van 2 liter (afb. 8). Druk op “Ok” om het proces te
starten (of op “Vorige” om terug te keren naar het vorige
scherm of op “Annuleren” om de procedure af te sluiten,
waarbij niet vergeten moet worden dat de ontkalkingsop-
lossing uit het reservoir verwijderd moet worden)

Let op! Gevaar voor brandwonden

Uit de uitlopen stroomt heet water dat zuren bevat. Wees der-
halve voorzichtig niet in contact te komen met deze oplossing.

9.

10. IHet ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkal-
kingsoplossing stroomt uit zowel de ontkalkingsuitloop als
uit de uitloop voor koffie/heet water (afb. 9); er wordt auto-
matisch, met intervallen, een reeks spoelingen uitgevoerd
om de kalkresten uit de machine te verwijderen;

Na ongeveer 30 minuten onderbreekt het apparaat de

ontkalking;

11. Het apparaat is nu klaar voor een spoeling met vers water.

Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing

gebruikte bak leeg, verwijder het waterreservoir, maak het

leeg en spoel het af onder stromend water. Vul het reservoir
tot niveau MAX met vers water en plaats het terug in de
machine. Druk op “Verder”;

Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing

gebruikte bak leeg terug onder de uitlopen en druk op “Ok”

om het spoelproces te starten;

Het hete water stroomt uit zowel de ontkalkingsuitloop als

uit de uitloop voor koffie/heetwater;

Maak, wanneer het water in het reservoir op is, de voor het

opvangen van het spoelwater gebruikte bak leeg;

Verwijder het waterreservoir en plaats, indien het eerder

werd verwijderd, het verzachtingsfilter terug. Druk op “Ver-

der” om door te gaan;

Vul het reservoir met vers water tot aan niveau MAX, plaats

het terug in de machine en druk op “Verder” om door te

gaan;
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. Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg terug onder de uitlopen en druk op“Ok”
om nog een spoelcyclus te starten;

De spoeling wordt gestart;

Ledig, wanneer het water in het reservoir op is, de voor
het opvangen van de ontkalkingsoplossing gebruikte bak
terug, verwijder, ledig en plaats het lekbakje (A24) en het
koffiedikbakje (A25) terug;

Verwijder het waterreservoir, vul het tot aan niveau MAX en
plaats het terug in de machine; druk vervolgens op“Verder”
Het ontkalkingsproces is nu voltooid: druk op “Ok". Het ap-
paraat voert een snelle opwarming uit en keert dan terug
naar de homepage.

Opgelet:
+ Alsde ontkalkingscyclus niet correct wordt beéindigd (bijv.
vanwege stroomuitval), wordt aangeraden om de cyclus te
herhalen;

Het is normaal dat er na het uitvoeren van de ontkalkings-
cyclus water aanwezig is in het koffiedikbakje (A25).

Het apparaat vereist een derde spoeling in het geval het
waterreservoir niet tot aan het niveau MAX gevuld is: dit
om te waarborgen dat er geen ontkalkingsoplossing in de
interne circuits van het apparaat aanwezig is. Denk eraan,
alvorens de spoeling te starten, dat het lekbakje geledigd
moet worden.

18.
19.

20.

21.

18. PROGRAMMERING VAN DE WATERHARDHEID
Het alarm voor de ontkalking wordt weergegeven na een vooraf
bepaalde periode van werking die afhankelijk is van de water-
hardheid. De machine is in de fabriek ingesteld op “Niveau 4”
van hardheid. Het is mogelijk om de machine te programmeren
op basis van de werkelijke plaatselijke waterhardheid, zodat de
ontkalking minder vaak uitgevoerd hoeft te worden.

18.1 Meting van de waterhardheid
1. Verwijder het bij de “Quick start guide” geleverde reac-
tiestrookje “Total hardness test” (C1) uit zijn verpakking.

2. Dompel het strookje ongeveer één seconde volledig onder
in een glas water.
3. Neem het strookje uit het water en schud het lichtjes. Na

ongeveer één minuut vormen zich 1, 2, 3 of 4 rode vakjes;
elk vakje komt overeen met 1 niveau van waterhardheid.

18.2 Instelling waterhardheid
1. Druk, op het display, (B5) op het pictogram van het menu
instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Waterhardheid”;

3. Volg de procedure van de vorige paragraaf en meet het ni-
veau van de waterhardheid;

4. Druk op de stip die overeenkomt met het gemeten hard-

heidsniveau, zoals aangegeven in de volgende tabel:



Total Hardness test (C1) Waterhardheid
Groen  Rood Niveau |
HINIE B
Groen  Rood Niveau 2
T
G Rood
— T EEw | "
Rood
— EEEwm | "

5. De machine is nu geprogrammeerd met de nieuwe instel-
ling van de waterhardheid.
6. Druk op“<"om terug te keren naar de homepage (B).

19. VERZACHTINGSFILTER N

Enkele modellen worden geleverd met een verzachtingsfilter
(C7): indien uw model hier niet over beschikt, raden wij aan er
een aan te schaffen bij de bevoegde servicecentra van De’Longhi.
Volg de onderstaande instructies voor een correct gebruik van
het filter.

19.1 Het filter installeren

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Waterfilter”;

3. Druk op“Ok”voor de begeleide procedure

4. Verwijder het filter uit de verpakking en draai de datum-
schijf tot de volgende 2 maanden worden getoond (afh.

50);
51
Opgelet:
Het filter heeft een duur van twee maanden bij normaal gebruik.
Wordt het apparaat niet gebruikt terwijl het filter geinstalleerd is,
heeft het een maximale duur van 3 weken.
5. Druk op “Verder” om door te gaan (of op “Vorige” om terug

te keren naar het vorige scherm, of op “Annuleren” om de
handeling te annuleren);

50

6. Laat, om het filter te activeren, water in het middelste gat
van het filter lopen (afb. 51) tot het water meer dan één
minuut uit de zij-openingen stroomt. Druk op “Verder”;

7. Verwijder het waterreservoir (A20) uit de machine (afb. 3)
en vul het met water; plaats het filter in de watertank en
dompel enkele tientallen seconden helemaal onder. Houd
het filter daarbij schuin en druk er lichtjes op om de lucht-
bellen te laten ontsnappen (afh. 52). Druk op “Verder”;

~
&

~
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8.  Plaats het filter in de daarvoor bestemde zitting (afb. 53) en
druk het stevig aan; druk op “Verder”;

9. Sluit het reservoir af met de deksel (A19), en plaats het re-
servoir terug in de machine (afb. 5).

10. Breng de ontkalkingsuitloop aan (C7). Druk op “Verder”;

11. Plaats onder de ontkalkingsuitloop een lege bak met een
minimuminhoud van 0,5 liter (afb. 8) en druk op “Ok” om
het filter te activeren;

12. Het apparaat zal heet water afgeven en de afgifte automa-
tisch onderbreken. Druk op “Ok” om terug te keren naar de
homepage (B);

13. Het filteris nu actief en de machine kan gebruikt worden.

19.2 Vervanging van het filter

Vervang het filter (C7) wanneer op het display (B5) het betref-

fende bericht verschijnt: wenst u het filter onmiddellijk te ver-

vangen, druk dan op “Ok” en volg de handelingen vanaf stap 4.

Druk, om de vervanging uit te stellen naar een later moment,

op “Annuleren”: op het display herinnert het symbool (B9) eraan

dat het filter vervangen moet worden.

Ga voor de vervanging als volgt te werk:;

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Vervang waterfilter”: druk op
“Verder”;

3. Drukop“0k”om de begeleide procedure te openen;

4. Verwijder het waterreservoir (A20) en het opgebruikte fil-
ter. Druk op “Verder” om door te gaan (“Vorige” om terug te
keren naar het vorige scherm; “Annuleren” om de handeling
te annuleren);



5. Gaverder volgens de handelingen beschreven in de vorige
paragraaf vanaf punt (4).

Opgelet:

Wanneer er twee maanden verstreken zijn (zie datumschijf), of

indien het apparaat gedurende 3 weken niet gebruikt wordt,

moet het filter vervangen worden ook wanneer dit nog niet door

de machine gevraagd wordt.

19.3 Het filter verwijderen

Wanneer men het apparaat zonder het filter (C7) wenst te ge-

bruiken, moet het verwijderd worden en moet de verwijdering

kenbaar worden gemaakt. Ga als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Verwijder filter” en druk op
“Verder”;

3. Verwijder het waterreservoir (A20) en het opgebruikte fil-
ter. Plaats het reservoir dan terug in de machine (afb. 6);

4. Druk op “Ok” om de verwijdering van het filter te
bevestigen;

5. Het apparaat heeft de wijziging opgeslagen. Druk op “Ok”
om terug te keren naar de homepage (B).

Let op!

Wanneer er twee maanden verstreken zijn (zie datumschijf), of

indien het apparaat gedurende 3 weken niet gebruikt wordt,

moet het filter verwijderd worden ook wanneer dit nog niet door

de machine gevraagd wordt.

20. TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning: 220-240V~ 50-60 Hz max. 10 A
Vermogen: 1450 W
Druk: 1.9 MPa (19 bar)
Inhoud waterreservoir: 2,21
Afmetingen BxDxH: 262x485x390 mm
Lengte snoer: 1750 mm
Gewicht (afhankelijk van het model): 13/12,2kg
Max. inhoud koffiebonenreservoir: 500g
Frequentiebereik: 2400 - 2500 MHz
Maximaal zendvermogen 20mW

De’Longhi behoudt zich het recht voor om, op elk gewenst
moment, de technische en esthetische kenmerken te wijzigen,
waarbij de functies en de kwaliteit van de producten onveran-
derd blijven.

20.1 Aanbevelingen voor de energiebesparing

+ Om na de afgifte van één of meer dranken het energiever-
bruik te verminderen, moeten het melkreservoir (D) of de
accessoires verwijderd worden.

« Stel de automatische uitschakeling in op 15 minuten (zie
paragraaf “6.8 Automatische uitschakeling”);
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Activeer de energiebesparing
Algemeen”);

Voer, wanneer de machine daarom vraagt, de ontkalkings-
cyclus uit.

(zie paragraaf “6.9



21. OP HET DISPLAY WEERGEGEVEN BERICHTEN

WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Vul waterreservoir met vers water

Het water in het reservoir (A20) is niet
voldoende.

Verwijder het reservoir en vul het met
vers water; plaats het reservoir terug in de
machine.

Het reservoir (A20) is niet correct geplaatst.

Plaats het reservoir correct en druk het stevig
aan.

Vul waterreservoir en ledig
koffiedikbakje

De hoeveelheid water in het reservoir is
niet voldoende voor de bereiding van de
drank en binnenkort zal gevraagd worden
om het koffiedikbakje te ledigen.

De machine vraagt om beide handelingen uit
te voeren: op deze manier zijn er geen verdere
handelingen meer nodig en kunnen de vol-
gende dranken zonder onderbreking bereid
worden.

Na de reiniging is de zetgroep (A11) niet
teruggeplaatst.

Plaats de zetgroep zoals beschreven in par.
“16.9 Reiniging van de zetgroep”

Het koffiedikbakje (A25) is vol.

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par.
“16.3 Reiniging van het koffiedikbakje”
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIKE 00RZAAK

OPLOSSING

Plaats koffiedikbakje en lekbakje

Het koffiedikbakje (A25) en/of het lekbakje
(A24) zijn niet correct geplaatst of zijn niet
aanwezig.

Plaats het lekbakje, samen met het koffiedik-
bakje, en druk ze stevig aan.

Voeg voorgemalen koffie toe, max
een doseerschepje

De bereiding met voorgemalen koffie is
geselecteerd.

Controleer dat de trechter (A3) niet verstopt is
en voeg vervolgens een afgestreken doseer-
schepje (C2) voorgemalen koffie toe; druk op
het display op “Verder” en volg de aanwijzin-
gen van par. “7.4 Koffie bereiden met voorge-
malen koffie”.

De koffiebonen zijn op.

Verwijder het koffiebonenreservoir (A6).

Verwijder afdekking middelste
uitloop en spuitmond koffie

JITTITTNNNY

De reiniging van de mondstukken (A16) en
(A17) moet worden uitgevoerd.

Ga te werk zoals aangegeven in par. “16.7
Reiniging van de mondstukken koffieuitloop”
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIKE 00RZAAK

OPLOSSING

Plaats uitloop ontkalking

<

I
|l’, I

De ontkalkingsuitloop (C7) is niet correct
geplaatst of is niet aanwezig.

Breng de uitloop aan en duw hem stevig aan
(afb. 7): de machine laat een geluidssignaal
horen (indien de functie zoemer actief is).

Plaats melkreservoir

Het melkreservoir (D) is niet correct
geplaatst of is niet aanwezig.

Plaats het melkreservoir en druk het stevig
aan (afb. 23): de machine laat een geluidssig-
naal horen (indien de functie zoemer actiefis).

Vul, indien nodig, het melkreser-
voir via het luikje

Tijdens de bereiding van dranken met
melk, en wanneer de hoeveelheid melk
in het reservoir niet voldoende is voor de
geselecteerde drank, raadt het apparaat
aan om het reservoir (D) bij te vullen
zonder het reservoir te verwijderen.

Open het luikje (D2) op de deksel (D1) en
giet melk bij, zonder het niveau MAX te
overschrijden.

Het apparaat detecteert dat zijn binnen-
kant vuil is.

Wacht tot het apparaat weer klaar is voor
gebruik en selecteer opnieuw de gewenste
drank. Als het probleem aanhoudt, neem dan
contact op met het erkende servicecentrum.

Nieuwe waarden niet opgeslagen

A\

Tijdens de personalisatie van de drank (zie hfdst.
"14. Begeleide personalisatie van de drank (My)
u") is de bereiding bewust onderbroken door
te drukken op “Annuleren’, of is er een alarm
opgetreden.

Druk op “Ok” om terug te keren naar de homepage
(B) om het alarm dat de onderbreking heeft veroor-
zaakt te bekijken. Volg de aanwijzingen met betrek-
king tot het weergegeven alarm (zie hfdst.“21. Op
het display weergegeven berichten ")

9
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Te fijn gemalen. Regel maalgraad
via menu instellingen.

>

De maalgraad is te fijn en de koffie wordt

daardoor langzaam of niet afgegeven.

Druk op “Ok” en ga verder met de afstel-
ling van de koffiemolen (zie “6.4 Regeling
maalgraad”).

Als het verzachtingsfilter (C7) aanwezig is,
zou er sprake kunnen zijn van een luchtbel
in het crcuit die de afgifte heeft

geblokkeerd.

Druk op “Ok” en laat een beetje water afgeven
(zie hfdst. “13. Afgifte heet water u” tot de wa-
terstroom regelmatig is. Houdt het probleem
aan, verwijder het filter dan (zie par. “19.3 Het
filter verwijderen”)

Selecteer lichter aroma of
verminder hoeveelheid koffie

>

Eris te veel koffie gebruikt.

Selecteer een lichter “Aroma” (zie “7.3 De
drank personaliseren”) of verminder de hoe-
veelheid voorgemalen koffie (maximaal 1 do-
seerschepje). Druk op “Ok” om terug te keren
naar de homepage of wacht tot de melding
verdwijnt.

Functie voorgemalen koffie niet
toegestaan voor deze drank

>

De functie voorgemalen is geselecteerd
voor een drank die niet het gebruik van

voorgemalen koffie voorziet.

Druk op“Ok” om terug te keren naar het vorige
scherm.

Zet het melkreservoir in de
koelkast

>

Er is een drank met melk bereid en het
melkreservoir is nog op de machine

aangebracht

Verwijder het melkreservoir en bewaar het in
de koelkast.

Ontkalken nodig. Druk Ok voor
start ("50 min)

>

Geeft aan dat de machine ontkalkt moet

worden.

Als u de ontkalking wenst uit te voeren, druk
dan op “Ok” en volg de begeleide procedure;
druk anders op “Annuleren”: in dit geval ver-
schijnt op de homepage (B) het symboo |'|
(B7) om eraan te herinneren dat de ontkalking
uitgevoerd moet worden (zie hfdst. “17. Ont-
kalking ")

Vervang waterfilter.
Druk Ok voor start

>

Het verzachtingsfilter (C7) is opgebruikt.

Druk op “Ok” om het filter te vervangen of op
“Annuleren” wanneer u dit op een later mo-
ment wenst te doen. Volg de aanwijzingen
van hfdst.“19. Verzachtingsfilter ",
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Algemeen alarm: raadpleeg
handleiding of Coffee Link App

VAN

De binnenkant van het apparaat is zeer

vuil.

Reinig de machine zorgvuldig zoals beschre-
ven in hfdst. “16. Reiniging u”. Wanneer het
bericht na de reiniging blijft weergegeven,
neem dan contact op met de klantenservice
en/of een erkend servicecentrum

Circuit leeg. Druk Ok voor vullen

VAN

Het hydraulische circuit is leeg

Druk op “Ok” om het circuit te vullen: de af-
gifte wordt automatisch onderbroken. Het is
normaal om na het vullen water aan te treffen
in het lekbakje (A24).

Indien het probleem aanhoudt, controleer dan
of het waterreservoir (A20) stevig geplaatst is.

Eris een nieuw waterfilter geplaatst (C7)

Controleer of de aanwijzingen voor de plaat-
sing van het nieuwe filter correct zijn uitge-
voerd (par.”19.1 Het filter installeren” en“19.2
Vervanging van het filter”). Houdt het pro-
bleem aan, verwijder het filter dan (par.“19.3
Het filter verwijderen”).

8

Vergeet niet dat de

machine ontkalkt moet worden en/of het
filter vervangen moet worden ((7)

Voer de ontkalking zo spoedig mogelijk uit,
z0als beschreven in hfdst. “17. Ontkalking
en/of vervang of verwijder het filter volgens
de aanwijzingen van hfdst. “19. Verzachtings-
filter A,

Geeft aan dat de energiebesparing actief is.

Voor het deactiveren van de energiebespa-
ring, te werk gaan zoals beschreven in par.
“6.9 Algemeen”.

o &

Geeft aan dat het apparaat is verbonden.

Om de verbinding te verbreken, moet ge-
handeld worden zoals beschreven in par. “6.3
Connectiviteit”.

De connectiviteit is actief, maar de cloud is

niet bereikbaar.

Als de machine sinds kort is ingeschakeld,
moet gewacht worden tot het apparaat de
inschakeling voltooit.

Als het probleem aanhoudt, probeer dan om
de verbinding te deactiveren en opnieuw
te activeren zoals beschreven in par. “6.3
Connectiviteit”.

Controleer of de lampjes van de router aange-
ven dat het netwerk actief is.

Als het probleem nog aanhoudt, moeten de
machine en de router uitgeschakeld en weer
ingeschakeld worden.

Dit symbool verschijnt op de dranken die in

de app gecreéerd zijn.
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WEERGEGEVEN BERICHT MOGELIJKE 00RZAAK OPLOSSING
w0 Vergeet niet dat de machine ontkalkt moet | Voer de ontkalking zo spoedig mogelijk uit
24: worden. volgens de beschrijving van hfdst. “17. Ont-
Kalking "
Vergeet niet dat het filter vervangen moet | Vervang het filter of verwijder het volgens
worden ((7) de aanwijzingen van hoofdstuk “19. Verzach-
tingsfilter N,
@ Vergeet niet dat de interne leidingen van | Draai de schuimregelknop (D3) naar de stand
het melkreservoir (D) gereinigd moeten | CLEAN (afb. 28).
worden.

22. PROBLEMEN OPLOSSEN S\

Hieronder worden een aantal mogelijke storingen aangegeven.
Als het probleem niet op de beschreven wijze kan worden op-
gelost, neem dan contact op met de Technische Servicedienst.

PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Het apparaat wordt niet ingeschakeld

De stekker van de voedingskabel (C6) is
niet goed geplaatst.

Plaats de stekker stevig in de daarvoor
bestemde zitting op de achterkant van het
apparaat (afb. 1).

De stekker is niet in het stopcontact
geplaatst.

Steek de stekker in het stopcontact (afb.
1).

De hoofdschakelaar (A7) is niet
ingeschakeld.

Druk op de hoofdschakelaar (afb. 2).

De koffie is niet warm.

De kopjes zijn niet voorverwarmd.

Verwarm de kopjes voor door ze te spoe-
len met heet water (N.B: u kunt de func-
tie heet water gebruiken).

De interne circuits van het apparaat zijn
afgekoeld omdat er sinds het laatste
kopje koffie 2-3 minuten verstreken zijn.

Verwarm de interne circuits met een
spoeling alvorens koffie te zetten; ge-
bruik daarvoor de specifieke functie (zie
par.“6.1 Spoeling”).

De koffietemperatuur is laag ingesteld.

Stel een hogere koffietemperatuur in in
het menu instellingen (B6) (zie par. “6.5
Temperatuur koffie”).

De machine moet ontkalkt worden

Ga te werk zoals beschreven in hfdst. “17.
Ontkalking ", Controleer vervolgens
de waterhardheid (“18.1 Meting van de
waterhardheid”) en of het apparaat is in-
gesteld voor de werkelijke hardheid (“18.2
Instelling waterhardheid”).

9
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PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

De koffie is weinig volumineus of heeft
weinig créeme.

Het wordt aanbevolen om de Bean Adapt-technologie in de Coffee Link-app te gebru-
iken om de ideale parameters aan te passen aan de gebruikte boon.

Controleer ook het volgende:

De koffie is te grof gemalen.

Open het menu instellingen (B6) en regel
de koffiemolen. Het resultaat is pas zicht-
baar na het zetten van 5 kopjes koffie (zie
par.“6.4 Regeling maalgraad”).

De koffie is niet geschikt.

Gebruik koffie voor espressomachines.

De koffie is niet vers.

De verpakking van de koffie is te lang
geleden geopend en de koffie heeft zijn
aroma verloren.

De koffie wordt te langzaam of druppels-
gewijs geleverd.

De koffie i te fijn gemalen.

Open het menu instellingen (B6) en regel
de koffiemolen. Het resultaat is pas zicht-
baar na het zetten van 5 kopjes koffie (zie
par.“6.4 Regeling maalgraad”).

De koffie loopt niet uit één of uit beide
tuitjes van de koffieuitloop.

De tuitjes van de koffieuitloop (A16) en
(A17) zijn verstopt.

Reinig de tuitjes zoals beschreven in par.
“16.7 Reiniging van de mondstukken
koffieuitloop”.

De afgegeven koffie is slap

Het wordt aanbevolen om de Bean Adapt-technologie in de Coffee Link-app te gebru-
iken om de ideale parameters aan te passen aan de gebruikte boon.

Controleer ook het volgende:

De trechter (A3) voor voorgemalen koffie
is verstopt.

Open het deurtje (A2), verwijder de
trechter en reinig hem met het kwastje
(C5) zoals beschreven in par. “16.8 Rei-
niging van de trechter voor het invoeren
van voorgemalen koffie”.

Het apparaat levert geen koffie

Het apparaat detecteert dat zijn binnen-
kant vuil is: het display toont “Reiniging
bezig".

Wacht tot het apparaat weer klaar is
voor gebruik en selecteer opnieuw de
gewenste drank. Als het probleem aan-
houdt, neem dan contact op met het
erkende servicecentrum.

De zetgroep kan niet verwijderd worden

De uitschakeling van het apparaat is niet
correct uitgevoerd

Schakel het apparaat uit door te drukken op
de toets Ll) (A9) (zie hfdst.”5. Het appa-
raat uitschakelen”).

Na het voltooien van de ontkalking ver-
eist het apparaat een derde spoeling

Tijdens de twee spoelcycliis het reservoir
(A20) niet tot aan het niveau MAX gevuld

(Ga te werk zoals gevraagd door het apparaat,
maar ledig eerst het lekbakje (A24) om te
voorkomen dat het water overloopt.

De melkuitloop geeft geen melk af (D7)

De deksel (D1) van het melkreservoir (D)
is vuil

Reinig de deksel van het melkreservoir
zoals beschreven in par. “16.10 Reiniging
van het melkreservoir (D)"

9
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PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

De melk heeft grote luchtbellen, komt
met spatten uit de melkuitloop (D7) of
wordt weinig opgeschuimd

De melk is niet voldoende koud of het is
geen halfvolle of magere melk.

Gebruik magere of halfvolle melk op
koelkasttemperatuur (ongeveer 5°C). Als
het resultaat nog steeds niet naar wens
is, probeer dan een ander merk melk.

De deksel (D1) van het melkreservoir is
vuil

Reinig het melkreservoir zoals aangege-
ven in par. “10.5 Reiniging van het melk-
reservoir na ieder gebruik”

Er wordt een plantaardige drank
gebruikt.

Gebruik, om het resultaat te verbeteren,
dranken op koelkasttemperatuur (onge-
veer 5°C). Regel de hoeveelheid schuim
zoals aangegeven in par. “10.4 Drank
personaliseren”

Het kopjesblad (A1) is heet.

Er zijn verschillende dranken vlug achter
elkaar voorbereid

De machine is niet in gebruik en geeft
geluid of kleine wolkjes stoom af

De machine is klaar voor gebruik of is net
uitgeschakeld en enkele druppels con-
dens vallen in de nog warme verdamper

Dit verschijnsel maakt deel uit van de
normale werking van het apparaat; om
het verschijnsel te beperken, moet het
lekbakije geledigd worden.

Het apparaat geeft stoomwolkjes af uit
het lekbakje (A24) en/of het werkopper-
vlak waarop het apparaat is geplaatst is
nat.

Na de reiniging is het rooster van het
bakje (A22) niet teruggeplaatst.

Plaats het rooster van het lekbakje terug.

De binnenkant van de machine is nat en
eris condens aanwezig

Het koelcircuit van de machine werkt
niet naar behoren. De machine wordt
gebruikt ondanks het feit dat het alarm
“ONJUISTE  KOELING MACHINE” werd
weergegeven

Schakel de machine uit en laat haar af-
koelen. Neem contact op met de klanten-
service en/of een erkend servicecentrum

De app functioneert niet

Storing van de app

Sluit de app en start hem weer op

De app signaleert een probleem met de
machine dat in werkelijkheid niet aan-
wezig is

De gegevens tussen de machine en de
app zijn niet gesynchroniseerd

Deactiveer en heractiveer de connectivi-
teit (par.”6.3 Connectiviteit”).
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1. INTRODUCCION

2. DESCRIPCION

Gracias por haber elegido la maquina automética para café y
cappuccino.

Dedique un par de minutos a la lectura de estas instrucciones de
uso. Asf evitard incurrir en peligros o dafiar la maquina.

1.1 Letras entre paréntesis
Las letras que figuran entre paréntesis corresponden a la leyen-
da que figura en la descripcion del aparato (pag 2-3).

1.2 Problemasy reparaciones

En caso de problemas, intente siempre solucionarlos ante todo
siguiendo las advertencias incluidas en los capitulos “21. Men-
sajes visualizados en el display "y “22. Solucién de proble-
mas ',

Si estas resultaran ser ineficaces o para otras aclaraciones, se
aconseja contactar el centro de asistencia a la clientela llamando
por teléfono al ndmero indicado en la hoja adjunta "Asistencia
clientes".

Si su pais no esta entre aquellos incluidos en la hoja, llame por
teléfono al nimero indicado en la garantia. Para cualquier re-
paracion, pongase en contacto exclusivamente con la Asistencia
Técnica De'Longhi. Las direcciones figuran en el certificado de
garantia adjunto a la mdquina.

1.3 Descarga la App!

, # Consiguelo en el
DE'LONGHI @& AppStore

\\, DISPONIBLEEN
}/’ Google Play
Descarga la App, crea tu cuenta siguiendo las indicaciones dis-
ponibles en la App misma.

Gracias a la App De'Longhi es posible gestionar de forma remota
algunas funciones.

Enla App se encuentra también la informacion, los consejos, las
curiosidades sobre el mundo del café y es posible tener a dispo-
sicion toda la informacion sobre vuestra maquina.

Este simbolo evidencia las funciones que se pueden

o\\ gestionar o consultar en la App.

Ademds se pueden crear bebidas nuevas y guardarlas en su

méquina.

Nota Bene:

«+ Para acceder a las funciones a través de la App, active la
conectividad desde el mend de configuracién maquina
(consulte “6.3 Conectividad”).

« Verifique los dispositivos compatibles en «compatibledev-
ices.delonghi.com.

2.1 Descripcion del aparato (pag. 2- A)

A1. Bandeja apoyatazas

A2. Tapadera embudo café premolido

A3. Embudo café premolido (extraible)

A4. Soporte medidor café premolido

A5. Tapadera del recipiente de granos

A6. Recipiente de granos

A7. Interruptor general (ON/OFF)

A8. Soporte del conector del cable de alimentacién

A9. Botdn d): para encender o apagar la maquina (standby)

A10. Portezuela del grupo infusor

A11. Grupo Infusor extraible

A12. Portezuela conector recipiente de leche y surtidor
descalcificador

A13. Conector para recipiente de leche y surtidor descalcificador

A14. Surtidor de café/agua caliente ajustable en altura

A15. Tapadera surtidor

A16. Boquilla surtidor superior

A17. Boquilla surtidor inferior

A18. Bandeja recogecondensacion

A19. Tapadera del depésito de agua

A20. Depésito de agua

A21. Bandeja apoyatazas

A22. Rejilla bandeja

A23. Indicador del nivel del agua de la bandeja de goteo

A24. Bandeja de goteo

A25. Cajén para posos del café

A26. Compartimiento del cajon para posos de café

2.2 Descripcion de la homepage (pantalla
principal) (pég.3-B)

B1. Bean Adapt Technology (activar desde App): ver “7.5 Bean
Adapt Technology & Espresso SOUL”

B2. Perfiles programables (ver“15. Seleccionar el propio perfil
N

B3. Para visualizar, y en su caso personalizar, la configuracién
bebida

B4. Bebidas seleccionables (seleccién directa)

B5. Display

B6. Meni ajustes mdquina

Pilotos de mantenimiento necesario

B7. Piloto descalcificacion necesaria

B8. Piloto limpieza necesaria recipiente de leche
B9. Piloto filtro agotado

2.3 Descripcion de los accesorios (pag. 3 - ()
(1. Tira reactiva “Total Hardness Test” (se adjunta la guia
répida)



(2. Medidor dosificador del café premolido (colocado en el
compartimiento (A4))

Accesorios incluidos en el Starter Set:

(3. Descalcificador

(4. Filtro ablandador (*s6lo en algunos modelos)

(5. Pincel de limpieza

(6. (able de alimentacion

(7. Surtidor para descalcificacion (conservar el surtidor
después del uso)

Accesorios presentes sélo en algunos modelos:
(8. Jarra de café (*s6lo en algunos modelos)
9. Taza de viaje (*s6lo en algunos modelos)

2.4  Descripcion del recipiente de leche (pég.3- D)
D1. Tapadera del recipiente de leche

D2. Portezuela llenado leche

D3. Botdn regulador espuma/limpieza (Clean)

D4. Compartimiento botdn regulador

D5. Conector-enganche recipiente leche (extraible para
limpieza)

Compartimiento surtidor leche

Surtidor leche (ajustable en altura)

D8. Alargador surtidor leche (ajustable)

D9. Tubo de aspiracion de leche

D10. Recipiente de leche (*térmico, en algunos modelos)

D6.
D7.

3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL
APARATO N
Nota Bene:

« Los posibles restos de café en el molinillo se deben a las
pruebas de configuracion de la maquina previas a su co-
mercializacién y son la prueba del cuidado meticuloso que
dedicamos al producto.

«  Antes de usar por primera vez el aparato, enjuagar con
agua caliente todos los accesorios extraibles (recipiente
de leche (D), taza de viaje (C9), jarra de café (C8), depésito
de agua (A20)) destinados al contacto con agua o leche. Le
aconsejamos lavar el recipiente de leche en el lavavajillas.

« e aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del
agua, para ello siga el procedimiento descrito en el capitu-
10”18 Programacion de la dureza del agua A"
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1. Introduzca el conector del cable de alimentacion (C6) en su
compartimiento (A8) ubicado en la parte trasera del aparato,
conecte el aparato a la red eléctrica (fig. 1) y asegurese de
que el interruptor general (A7) ubicado en la parte trasera
del aparato esté activado (fig. 2);

2. Pulse la bandera correspondiente al idioma que quiere
seleccionar.

A continuacién proceda siguiendo las instrucciones del display

(B5) del aparato:
| -

<=

4

3. Extraiga el depdsito de agua (A20) (fig. 3), llene hasta la
linea MAX (impresa en el interior del depdsito) con agua
fresca (fig. 4);

4. Entonces reintroduzca el depésito mismo (fig. 5), y sucesi-
vamente confirme pulsando “Adelante”;




5. Llene el recipiente de granos (A6) (fig. 6), y sucesivamente
confirme pulsando “Adelante”.

6. Insertar el surtidor para descalcificacion (C7) (incluido en
el Starter Set) en el conector para recipiente de leche (A13)
(fig. 7) y colocar un recipiente con capacidad minima de
100 ml bajo el surtidor de café (A14) y el surtidor para des-
calcificacion (fig. 8);

7. Pulse “Ok” para llenar el
circuito de agua: el apara-
to suministra agua por los
surtidores (fig. 9);

8. Una vez finalizada la sali-
da, la maquina ejecuta el
calentamiento realizando
un enjuague que hace
salir agua caliente por el
surtidor de café (A14).
Una vez finalizado el ca-
lentamiento, la mdquina
propone un video de
presentacién de la pagina
principal (B).

Nota Bene:

« Cuando utilice por primera vez la cafetera, serd nece-
sario preparar 4-5 cappuccini antes de obtener buenos
resultados.

« Enel primer uso el circuito de agua esta vacio, por eso la
maéquina puede hacer mucho ruido: el ruido se atenuard a
medida que el depdsito se vaya llenando.

«Alfinal de la primera puesta en funcionamiento, retire el
surtidor (C7) y guardelo: serd necesario para realizar algu-
nas operaciones de mantenimiento en la maquina.

4. ENCENDIDO DEL APARATO N

Nota Bene:
+  Antes de encender el aparato, asegrese de que el inte-
rruptor general (A7) esté pulsado (fig. 2).

36

- (ada vez que se enciende el aparato, se realiza automati-
camente un ciclo de precalentamiento y de enjuague que
no se puede interrumpir. El aparato estd listo Gnicamente
después de este ciclo.

1. Para encender el aparato,

pulse el boton Q) (R9)
(fig. 10): el aparato se
enciende

2. Una vez terminado el
calentamiento, inicia una
fase de enjuague que
hace salir agua caliente
por el surtidor de café
(A14); de esta forma,
ademds de calentar la
caldera, el aparato deja
salir el agua caliente por
los conductos internos
para que también estos se
calienten.

5. APAGADO DEL APARATO

(ada vez que se apaga el aparato se activa un ciclo de enjuague

automatico, siempre que se haya preparado un café.

1. Paraapagar el aparato, pulse el boton U) (A9) (fig. 10).

2. Siestd previsto, el aparato efectda el enjuague del surtidor
de café (A14) con agua caliente y luego se apaga (stand-by).

Nota Bene:

Sino utiliza el aparato durante periodos prolongados, desconéc-

telo de la red eléctrica:

3. Desconecte el interruptor general (A7) situado en la parte
posterior del aparato (fig. 2).

jAtencion!

No pulse nunca el interruptor general mientras el aparato esté

encendido.

6. AJUSTES DEL MENU

6.1 Enjuague

Con esta funcidn se puede hacer salir agua caliente por el surti-

dor de café/ agua caliente (A14) (y cuando esté introducido, por

el surtidor para descalcificacién (C7)) para limpiar y calentar el

circuito interno de la mdquina.

Colocar debajo de los surtidores un recipiente con capacidad

minima de 100ml (fig. 8).

Para activar esta funcion proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Enjuague”;

3. Pulse “Ok” para iniciar el suministro: al cabo de unos se-
gundos sale agua caliente que limpia y calienta el circuito
interno de la méquina (fig. 9);




4. Para interrumpir el enjuague pulse “Cancelar” o espere la
interrupcion automatica.

Nota Bene:

«  Para los periodos de inactividad superiores a 3-4 dias se
aconseja, una vez encendida la maquina, realizar 2/-3 en-
juagues antes de utilizarla;

« Esnormal que, después de haber realizado dicha funcién,
haya agua en el cajon de los posos de café (A25).

6.2 Descalcificacion
Para las instrucciones correspondientes a la descalcificacion,
consulte el capitulo“17. Descalcificacion S\,

6.3 Conectividad

Con esta funcion se activa o desactiva la conectividad de la mé-

quina. Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend configuracion (B6);

2. Seleccione la opcion “Conectividad”;

3. Pulse“Adelante”;

4. Active la conexion Wi-Fi y el control desde remoto (se
puede realizar a través de la App Delonghi Coffee Link);

5. Enlapantallaaparece el PIN de la méquina, que es necesa-
rio para conectarse a la App;

6. Pulse “<” para volver a la homepage (B) con la seleccién
nueva guardada en la memoria.

En el ment ajustes (B6) aparece el simbolo relativo al estado de

la conexion, en alternancia a los demés (p.ej. descalcificacion,

etc.)

Simbolo en la homepage Significado

El aparato estd conectado

o

El aparato estd conectado a
la red Wi-Fi doméstica, pero
no hay red o bien la nube no
estd disponible

S

La conexion estd desactiva-
da. Para activarla, acceda al
men “Ajustes” (B6)

Nota Bene:
Sila conexion remota esta apagada, algunas funciones de la app
no estan disponibles (p.ej. salida de bebidas).

Cuando se cambia el nombre o la contrasefia de la red wifi o al

conectarse a una red wifi nueva es necesario efectuar el procedi-

miento de reinicio segtin se indica a continuacion:

1. proceda segun especificado anteriormente del punto 1 al
punto 3;

2. pulse“Reiniciar”;

3. pulse “Ok” para confirmar la cancelacion de las configura-
ciones de red;
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4. vuelva a conectarse con la App seleccionando las nuevas
credenciales.

6.4 Ajuste de lamolienda

Le aconsejamos acceder a _/‘»_ Bean Adapt Technology, en la

App Coffee Link, para configurar correctamente este pardmetro

en funcion del grano de café que se utiliza

En cambio, si desea proceder desde el mend ajustes, proceda de

la siguiente manera:

1. Pulse el menu ajustes (B6);

2. Seleccione la opcién “Ajuste de la molienda”: en el display
(B5) se visualiza un video tutorial con sugerencias sobre el
grado de molienda: si desea omitir esta presentacion pulse
“Saltar”, de lo contrario pulse “Adelante” para continuar con
el tutorial;

3. Seleccione el nivel de molienda que desea, siguiendo las
indicaciones anteriores del tutorial, pulsando directamen-
te en uno de los niimeros que se pueden seleccionar en el
intervalo evidenciado;

4, Pulse “Ok” para confirmar la seleccion: “La variacion
de los resultados en la taza se nota después de unas 5
preparaciones”;

5. Pulse “Ok” para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

Nota Bene:

- Se aconseja efectuar ulteriores modificaciones solo des-
pués de haber preparado al menos 5 cafés, y después de
haber sequido el procedimiento descrito. Si el café vuelve a
salir de forma incorrecta, repita el procedimiento.

»  Noes posible efectuar mas de un nivel de ajuste a la
vez, sin haber preparado antes al menos dos bebi-
das a base de café.

« Pulse “De serie” para regresar a los ajustes de fabrica del
molinillo de café (indicados por una estrella).

6.5 Temperatura del café

Si desea modificar la temperatura del agua a la que se suminis-

tra el café siga los pasos que se describen a continuacion:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Temperatura del café”;

3. Acceda desde la App a f”f Bean Adapt Technology a
fin de utilizar de forma dptima esta funcién. En cambio, si
desea volver al mend ajustes, pulse “Ok”;

4. Seleccione la temperatura deseada entre aquellas
disponibles;

5. Pulse “<" para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

Nota Bene:

- Esposible programar una temperatura diferente para cada
perfil (ver capitulo “14. Personalizacion guiada de la bebi-
da (My) ).



+  Lavariacion de temperatura es mds eficaz en las bebidas
largas.

6.6 Seleccion del idioma

Si desea modificar el idioma del display (B5), proceda de la si-

guiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Seleccion idioma”;

3. Pulse la bandera correspondiente al idioma que quiere
seleccionar (pulse el boton “Adelante” o “Atrds” para ver
todos los idiomas disponibles): el display se actualiza de
inmediato con el idioma seleccionado;

4. Pulse “<" para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

6.7 Modificar el perfil

Con esta funcion se puede modificar la imagen y el color del

icono de cada perfil. Para personalizar el icono proceda de la

siguiente manera:

1. Pulse el ment configuracion (B6);

2. Seleccione la opcion “Modificar el perfil”;

3. Seleccione el perfil y pulse “Adelante”;

4. Personalizar como desea y pulse “Ok” para confirmar.

5. Pulse “<" para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

Nota Bene:

Los perfiles que pueden ser personalizados son 3 o 5, depen-

diendo del modelo.

6.8 Auto-apagado

Se puede programar el auto-apagado para que el aparato

se apague tras 15 o 30 minutos, o bien tras 1, 2 0 3 horas de

inactividad.

Para programar el auto-apagado, proceda del modo siguiente:

1. Pulse el mend configuracion (B6);

2. Seleccione la opcion “Auto-apagado”;

3. Seleccione el intervalo de tiempo que desea (15, 30 minu-
tos o bien 1 hora, 2 0 3 horas).

4. Pulse “<" para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

6.9 General

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “General”;

En esta opcion se pueden activar o desactivar, con un simple

toque, las funciones siguientes:

“Sefal aclistica”: cuando estd activa, la maquina emite una
sefial aclstica a cada operacion que se realiza.

- "Ahorro energético”: con esta funcion se puede activar o
desactivar el modo de ahorro energético. Cuando la fun-
cion estd activada, se garantiza un menor consumo ener-
gético, de acuerdo con las normativas europeas vigentes.

Para sefializar que estd activado, en el icono del mend
ajustes (B6) aparece @

6.10 Filtro de agua
Para las instrucciones correspondientes al filtro (C7), consulte el
capitulo“19. Filtro ablandador .

6.11 Durezadel agua

Para las instrucciones correspondientes a la programacion de la
dureza del agua, consulte el capitulo “18. Programacion de la
dureza del agua u".

6.12 Valores de fabrica

Con esta funcidn se restablecen todos los ajustes del mend y

todas las programaciones personalizadas por el usuario regre-

sando a los valores de fabrica (excepto el idioma, que sigue sien-
do el que se ha configurado y las estadisticas).

Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Valores de fabrica”;

- Pararestablecer los valores de fabrica en la maquina pulse
“Ok” de lo contrario, para restablecer un perfil individual,
pulse la flecha para ir a la pantalla siguiente, seleccione el
perfil a restablecer y pulse “0k”;

3. Pulse de nuevo “Ok” para confirmar el restablecimiento de
los valores de fabrica;

4. Pulse”Ok” para salir del mend y volver a la homepage (B).

Nota Bene:

Una vez restablecidos los valores de fabrica en la maquina (no el

perfil individual), el aparato propone el video de presentacion.

6.13 Vaciado circuito

Antes de un periodo de inactividad, para evitar que el agua se

hiele en los circuitos internos, o de llevar el aparato a un cen-

tro de asistencia se aconseja vaciar el circuito hidréulico de la

méquina.

Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcidn “Vaciar el circuito de agua”;

3. Pulse”0k” para iniciar el procedimiento guiado;

4. Vaciarel cajon de posos de café (A25) y la bandeja de goteo
(A24) (fig. 11) y sucesivamente pulse “Adelante”;
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Coloque 1 o 2 tazas debajo
del surtidor de café (A14);
Baje el surtidor hasta
acercarlo lo mds posible
a lataza (fig. 13): de esta
forma se obtiene una
‘ crema mejor.

Seleccione el café que
desea tal y como se es-
pecifica en los apartados
siguientes.

5. Inserte el surtidor (C7) en el conector del recipiente de
leche (A13) (fig. 7);

6. Colocar debajo de los surtidores un recipiente de 0,51 (fig.
8). Pulse “0k”;

7. El aparato realiza un enjuague con agua caliente por los
surtidores;

8. Una vez finalizado el enjuague, extraiga el depdsito de
agua (A20) (fig. 12) y vaciarlo; retire el filtro ablandador
del depdsito de agua (C7) y pulse “Adelante”;

9. Reintroduzca el depdsito (vacio) y pulsar “Ok”;

10. Espere a que la mdquina realiza el vaciado; (Atencidn: jsale
agua caliente por los surtidores!). A medida que el circuito
se va vaciando es posible que aumente el ruido del aparato:
forma parte del funcionamiento normal de la méquina.

11. Alfinalizar el vaciado, extraiga, vacie y reintroduzca la ban-
deja de goteo, entonces pulse “Adelante”;

12. Pulse”Ok": el aparato se apaga (standby).

Con el encendido sucesivo del aparato, proceda siguiendo las instruc-
ciones del capitulo “3. Primera puesta en funcionamiento del aparato
A

6.14 Estadistica

Con esta funcidn se visualizan los datos estadisticos de la cafete-

ra. Para verlos, proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcién “Estadistica”: para visualizar los datos
desplazarse por las pantallas pulsando “Adelante” 0 “Atras”.

3. Pulse”<"para volver a lahomepage (B).

7. PREPARACION DEL CAFE
7.1

Preparacion del café usando el café en
granos

jAtencion!

No utilice café en granos con caramelo o confitado porque se
puede pegar en el molinillo del café y estropearlo.

39

7.2 Tucafé con un toque
Para preparar las bebidas de
café, pulse directamente en
la homepage (B) la imagen
correspondiente al café que
desea (p.ej. Espresso, fig. 14):
el aparato procede a la prepa-
racion. En el display (B5) apa-
rece la imagen de la bebida
Espresso seleccionada con una barra de
progreso que se llena segin
avanza la preparacion, y tam-
@ 14 bién una descripcion de cada
fase (molienda, salida café).
Una vez finalizada la preparacion en el display aparece el men-
saje “iTu bebida estd lista! ": el aparato estd listo para ser utili-
zado de nuevo.

ONE TOUCH

7.3  Personalizacion de bebida

Para  suministrar  bebidas

de café con los pardmetros

personalizados, proceda del
modo siguiente:

1. PuIse@(B3)enlabase
de la imagen correspon-
diente al café que desea
(p.ej. Espresso, fig. 15):
en el display (B5) apare-
cen los pardmetros que
se pueden personalizar

FULL
ADJUSTABLE
DRINK SETTINGS

o—o

segun sus preferencias:
Longitud ©
? ®
Aroma 0
®




2. Una vez configurados los pardmetros, pulse “Empezar”: el
aparato procede a la preparacion y en el display del panel
de control aparece laimagen de la bebida seleccionada con
una barra de progreso que se llena segtin avanza la prepa-
racion, y también una descripcién de cada fase (molienda,
salida de café);

3. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar los nue-
vos ajustes o “Cancelar” para mantener los pardmetros
anteriores.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

4. Pulse”0k” para volver a la homepage (B).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

7.4 Preparacion del café con café premolido

jAtencion!

« Noeche nunca café olido con la cafetera apagada para evi-
tar que se disperse en el interior, y lo ensucie. En este caso,
la cafetera se puede estropear.

« No eche mds de 1 medidor raso de café (C2), porque se
puede ensuciar el interior de la cafetera o se puede (A3)
obstruir el embudo.

« Sise utiliza el café molido, solo se puede preparar una taza
de café ala vez.

« Preparando el café LONG: a la mitad de la preparacion,
cuando lo requiere el aparato, introduzca un medidor raso
de café premolido y pulse “Ok”.

« No se puede preparar el café DOPPIO+ con el café
premolido.

1. Pulse @ (B3) en la base de la imagen correspondiente
al café que desea (p.ej. Espresso, fig. 15); en el display (B5)
aparecen los parametros que se pueden personalizar segdn

sus preferencias;
2. Seleccionar el tipo de café pre-molido:
Tipo café e Oz ® o
3. Levante la tapadera del
embudo de café premoli-

do (A2) asegurese de que
el embudo (A3) no estd
obstruido, entonces in-
troduzca un medidor (C2)
raso de café pre-molido
(fig. 16): pulse “0k”;

4. Seleccione las longitu-
des y pulse “Empezar”
para proceder a la pre-
paracion: en el display
aparece la imagen de la

bebida seleccionada con una barra de progreso que se llena
seglin avanza la preparacién, y también una descripcién de
cada fase (molienda, salida de café).

7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL

Un experto de café al alcance de su mano en tan solo unos pocos
pasos le permite optimizar la extraccion del café y el resultado
enla taza.

La tecnologia inteligente regula automdticamente la méquina
dependiendo de los granos de café que se utilizan: del grado
de molienda a la extraccion, cada fase estard regulada a fin de
obtener lo mejor del grano de café.

Descargue y abra la app Coffee Link para mds informacién.
Después de haber guardado los ajustes en la seccién “Bean
Adapt Technology” de la app, en la homepage se puede utilizar
la bebida “Espresso SOUL.

Para preparar el café espresso, siga entonces las indicaciones del
apartado “7.2 Tu café con un toque”.

Nota bene:

Es posible modificar la cantidad de la receta “Espresso SOUL”
seguin se indica en el apartado “7.3 Personalizacién de bebida”.

7.6 Indicaciones generales para la preparacion

de bebidas de café

« Mientras la cafetera prepara el café, se puede interrum-
pir su salida en cualquier momento pulsando “Stop” o
“Cancelar”.

+ Apenastermina la salida, si quiere aumentar la cantidad de
café en la taza, basta «Extra»: una vez alcanzada la canti-
dad deseada pulse «Stop».

«  Durante el uso, en el display (B5) aparecen unos mensajes
(“LLENAR EL DEPOSITO CON AGUA FRESCA’, “VACIAR EL
CAJON DE POSOS’, “VACIAR LA BANDEJA DE GOTEQ’, etc.)
cuyo significado estd indicado en el capitulo“21. Mensajes
visualizados en el display ",

« Siel café sale goteando o con poco cuerpo y poca crema,
0 esta demasiado frio, lea los consejos que figuran en el
apartado “6.4 Ajuste de la molienda” y en el capitulo “22.
Solucién de problemas u”.

« Sielmodo“Ahorro energético” estd activado, el primer café
puede tardar unos segundos en salir

7.7 Consejos para obtener un café mas caliente

Para obtener un café mds caliente, le aconsejamos:

- realizarun enjuague, seleccionando “Enjuague”en el ment
ajustes (B6) (apartado“6.1 Enjuague”);

- caliente las tazas con agua caliente (utilice la funcion agua
caliente, ver capitulo“13. Salida de agua caliente N\ ”);

- aumentar la temperatura del café (apartado “6.5 Tempe-
ratura del café”).



8. JARRADE CAFE &

Este bebida, a base de café espresso, es una receta suave y
equilibrada, con una capa fina de nata, ideal para compartir en
compaiia.

Accesorio opcional en algunos modelos:

Jarra
(capacidad 1 litro)

Tipo: DLSC021

EAN: 8004399333642

Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Pulse directamente en la homepage (B) la imagen corres-
pondiente a la jarra de café;

2. Seleccione la intensidad que desea para cada taza y el ni-
mero de suministros:

Intensidad para | Cantidad enla Nimero de
taza individual taza* suministros
Extra-suave Zaz);l)a;?; dela3
Suave Ia:za1ggr(e)1rr1:|§ dela4
Media T?ia T;; ::T)a dela5
Fuerte T?ia 2;2”;:? de1a6

* Las cantidades son aproximadas y pueden variar dependien-
do del tipo de cafe.

3. Pulse“Adelante” para pasar a la fase siguiente;

3. Llene el depésito de agua (A20) y el recipiente de granos
(A6) (fig. 17): tras comprobar si la cantidad de agua y café
son adecuadas para la preparacion, pulse "Adelante”;

1T
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4. Coloque la jarra (C8) debajo de los surtidores (fig. 18).
Pulse “0k”;

5. El aparato procede al suministro y en el display (B5) apa-
rece la imagen de la bebida seleccionada con una barra
de progreso que se llena segun avanza la preparacién, y
también una descripcion de cada fase (molienda, salida
de café).

Nota Bene:

“Cancelar” 0 “Stop”: pulse si desea interrumpir por completo la

preparacion y volver a la homepage.

6. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar los nue-
vos ajustes o “Cancelar” para mantener los pardmetros
anteriores.

7. Pulse”Ok” para volver a la homepage (B).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD:

Una vez preparada la jarra de café, deje
enfriar la cafetera durante 5 minutos
antes de preparar otra bebida. jRiesgo de
sobrecalentamiento!

8.1 Limpiezadelajarra

Se aconseja enjuagar la jarra después de cada uso usando agua
caliente y un detergente delicado.

Para eliminar todo residuo de detergente, enjuague bien con
agua caliente.

9. OVERICE (Sdlo ECAM61X.7Y)

Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Pulse directamente en la homepage (B) la imagen corres-
pondiente a over ice:

2. Seleccione los pardmetros que se pueden personalizar
seglin sus preferencias pulsando “Adelante” después de

cada seleccion:
Aroma 0
®
Longitud )
, ® ,
B

4. Echar los cubitos de hielo en el vaso (cantidad recomenda-
da: 6 cubitos);

5. Coloque el vaso debajo del surtidor de café (A14) (fig. 19)
y pulse “Ok”: el aparato procede a la preparacién y en el
display del panel de control aparece laimagen de la bebida
seleccionada con una barra de progreso que se llena segin
avanza la preparacion, y también una descripcion de cada
fase (molienda, salida de café);



Nota Bene:

« “Cancelar”o”Stop”: pulse si desea interrumpir por comple-
to la preparacion y volver a la homepage.

« Apenas termina el suministro, si se quiere aumentar la
cantidad de café en la taza, basta pulsar “ Extra": una vez
alcanzada la cantidad deseada pulse ” Stop”.

6. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar los nue-
vos ajustes o “Cancelar” para mantener los parametros
anteriores.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

7. Pulse”0Ok” para volver a la homepage (B).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

10. PREPARACION DE BEBIDAS DE LECHE

Nota Bene:

Para evitar que la leche salga poco espumada o con burbujas
grandes limpie siempre la tapadera del recipiente de leche (D)
como se describe en los apartados “10.5 Limpieza del recipiente

de leche después de cada uso”y “16.10 Limpieza del recipiente
de leche (D)".

10.1 Llenadoy enganche del recipiente de leche
1. Levante la tapadera (D1) (fig.20);

5°cg —

— MAX —
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2. Llene el recipiente de leche (D10) con una cantidad sufi-
ciente de leche, procurando no superar el nivel MAX im-
preso en el recipiente (fig. 21). Tenga siempre en cuenta
que cada barra impresa en el recipiente corresponde a 100
ml de leche;

3. Aseglrese de que el tubo de aspiracién de la leche (D9)
esté bien colocado en el soporte situado en el fondo de la
tapadera del recipiente de la leche (fig. 22);

4. Reintroduzca la tapadera en el recipiente de leche;

5. Enganche empujando a fondo el recipiente de la leche (D)
en las boquillas (A13) (fig. 23): la maquina emite una sefial
aclstica (si la funcién de sefial acdstica estd activa);

6. Coloque una taza suficientemente grande bajo las boqui-
Ilas del surtidor de café (A14) y bajo el surtidor de leche
(D7) (fig. 24). Es posible alargar el surtidor de leche ac-
tuando en el alargador (D8);

—

7. Seleccione la bebida que desea tal y como indicado en los
apartados siguientes.

Nota Bene:

«  En la tapadera, se encuentra una portezuela (D2) por
donde llenar la leche (fig. 25): si durante la preparacion se
observa que la leche es poca, aiiada leche por la portezuela
sin extraer la jarra y finalice la preparacion de la bebida.

+  Para obtener una espuma mds densa y homogénea, es
necesario utilizar leche desnatada o semidesnatada a tem-
peratura de nevera (5° Caproximadamente).

«  ECAM61X.7Y: Usando la leche a la temperatura ideal
(aproximadamente 5°C), el recipiente térmico garantiza la
eficacia del sistema LatteCrema durante unos 30 minutos
fuera de la nevera.

Si el modo “Ahorro energético” estd activado (consulte el
apartado “6.9 General”), la primera bebida podria tardar
unos segundos en salir.



«  lacalidad de la espuma puede variar segdn:
- tipo de leche o behida vegetal;
+ marca usada;
- ingredientes y valores nutricionales.

10.2 Regular la cantidad de espuma

Girando el botén regulador
de espuma (D3) (fig. 26),
se selecciona la cantidad de
espuma de la leche que serd
suministrada durante la pre-
paracion de las bebidas de
leche.
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Posicion | Descripcion | Aconsejado para...

del botdn

— . | Sinespuma | LECHE CALIENTE (no monta-
da) /CAFFELATTE

ama . | Pocaespuma | CORTADO /FLATWHITE

o . | Max.espuma | CAPPUCCINO/ CAPPUCCI-
NO+ / CAPPUCCINO MIX/
ESPRESSO MACCHIATO/
LATTE MACCHIATO / LECHE
CALIENTE (montada)

10.3 Tubebida de leche con un toque

Para preparar las bebidas de leche, pulse directamente en la ho-
mepage (B) la imagen correspondiente a la bebida que desea:
el aparato procede a la preparacion y en el display (B5) aparece
la imagen de la bebida seleccionada con una barra de progreso
que se llena segtin avanza la preparacion, y también una des-
cripcion de cada fase (molienda, salida de café, salida de leche,
etc...).

Una vez finalizada la preparacién en el panel de control aparece
el mensaje “iTu bebida estd lista! ": el aparato estd listo para ser
utilizado de nuevo.

Nota Bene:

Apenas termina el suministro, si se quiere aumentar la cantidad
de café en la taza, basta pulsar “ Extra”: una vez alcanzada la
cantidad deseada pulse” Stop”.

43

10.4 Personalizacion bebida

Para preparar una bebida de leche personalizada, proceda del

modo siguiente:

1. Pulse @ (B3) en la base de la imagen correspondiente
a la bebida deseada: en el display (B5) aparecen los pard-
metros que se pueden personalizar segun sus preferencias:

Longitud ©
‘ ®
Aroma 0
O]
Tipo café
@y Oc—

2. Después de configurar los pardmetros, pulse “Empezar”;

3. FElaparato procede a la preparacion y en el display aparece la
imagen de la bebida seleccionada con una barra de progre-
50 que se llena segln avanza la preparacion, y también una
descripcion de cada fase (molienda, salida de café, salida de
leche, etc.).

4. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar o“Cance-
lar” para mantener los pardmetros anteriores.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

5. Pulse“0k” para volver a la homepage (B).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

10.5 Limpieza del recipiente de leche después de
cada uso

Después de cada suministro de bebida leche, el display (B5)

requiere la limpieza del espumador de leche. Para realizar la

limpieza, proceda del modo siguiente:

1. Deje dentro de la maquina el recipiente de leche (D) (no es
necesario vaciarlo);

2. Ponga una taza u otro recipiente debajo del tubo de salida
de leche montada (D7) (fig. 27);




Girar el boton regulador
espuma (D3) en “Clean”
(fig. 28): por el surtidor
de leche sale agua ca-
liente y vapor (fig. 29).
La limpieza se interrumpe
automaticamente;
Coloque el mando de
regulacién en una de las
selecciones de la espuma;
Extraiga el recipiente de
leche y guérdelo en la
nevera.

Nota Bene:

«  Encaso de que haya que preparar mds tazas de bebidas a
base de leche, limpie el recipiente de la leche después de la
(ltima preparacion. Para proceder a las preparaciones su-
cesivas, cuando aparece el mensaje para la funcion“Clean’,
pulse “Cancelar”.

+ Silalimpieza no se efectda, en el display aparece el sim-
bolo 5(B8) que recuerda que es necesario limpiar el
recipiente de leche.

«  Elrecipiente con la leche puede conservarse en la nevera.

+ En algunos casos, para efectuar la limpieza, es necesario
esperar a que la maquina se caliente.

«  Para obtener la limpieza correcta, esperar a que finalice la
funcién CLEAN. De todos modos, es posible interrumpir la
limpieza del recipiente de leche pulsando “Stop”.

11. MUGTO GO (PARA LLEVAR) (Sélo ECAM61X.7Y)
Mug to go es una funcién adecuada para quien desea crear una
bebida personalizada para llevar consigo. Se eligen los ingre-
dientes (café solo, café con leche o café con agua caliente) y el
orden de salida y se personaliza la cantidad adecuada.
Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:
] ] 1. Extraiga la tapa de la taza
de viaje (C9);
2.
' ’ (A14) y coloque debajo el
‘ ‘ recipiente de la taza de
viaje (fig. 30);
homepage (B) la imagen
correspondiente a la fun-
¢ion Mug to go;

Levante el surtidor de café
3. Pulse directamente en la

Si la bebida ya ha sido guardada, el aparato procede a la
preparacion.
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Si es la primera vez que se prepara la bebida, proceda de la si-

guiente manera:

4. Seleccione hasta 2 ingredientes en el orden de salida desea-
doy pulse “Adelante”;

5. Selecciones las preferencias para los ingredientes selecciona-
dos y pulse “Adelante”;

6. Pulse“0k”para comenzar la preparacion;

7. Pulse “Stop” cuando se alcanza la cantidad deseada del in-
grediente que estd siendo suministrado;

8. Una vez finalizado el suministro, pulse “Guardar” para guar-
dar la receta 0 “Cancelar”si no desea guardarla

9. Pulse”0k” para volver a la homepage.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Tabla de cantidades que se pueden programar para
cada ingrediente (asegurese de que la cantidad total de
los 2 ingredientes no supere la capacidad de la taza de viaje)
Ingrediente Cantidad Cantidad
minima méxima

(Café 40 ml 240ml

Leche 50 ml 470ml

Agua 50 ml 260 ml

Nota Bene:

« Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen
en la memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

- Paramejorar el rendimiento se aconseja calentar la taza de
viaje con agua caliente.

«  Seaconseja usar la taza de viaje para las bebidas presentes
en la mdquina.

«  Recetas con uso de recipiente de leche (D): al final de la
preparacion, limpie el recipiente de leche (consulte el apar-
tado“10.5 Limpieza del recipiente de leche después de cada
us0”) y después gudrdelo en la nevera.

« Sidesea usar una taza de viaje diferente a aquella sumi-
nistrada, tenga en cuenta que su altura maxima tiene que
ser 14.cm.

Atencion

« No utilice para la preparacién de leche para neonatos.

« Seaconseja el uso como maximo durante 2 horas: una vez
transcurrido dicho intervalo de tiempo, vacie el recipiente y
limpielo segtn se indica en el apartado siguiente.

11.1 Limpieza de la taza de viaje después de cada
uso
Por motivos de higiene, se aconseja limpiar la taza de viaje (C9)
después de cada uso.
Proceda de la siguiente manera:
1. Abra la taza de viaje y enjuague el recipiente y la tapadera
con agua caliente potable (40°C).



2. Elimine la suciedad con una esponja.

3. Sumerja todos los componentes en agua caliente a 40°C
con un detergente delicado / neutro durante al menos 30
minutos y enjuague con abundante agua caliente a 40°C.
No utilice detergentes perfumados.

4. Limpie el interior del recipiente con detergente delicado
/ neutro y enjuague con agua caliente potable a 40°C. No
utilice material abrasivo: podria dafiar la superficie del
recipiente.

5. Seque todos los componentes con un pafio o trapo limpio y
seco, 0 con papel absorbente, luego vuelva a ensamblarlos.

6. Una vez a la semana, lave |a tapadera en el lavavajillas.
El recipiente de la taza de viaje no se puede lavar en el
lavavajillas.

12. FUNCION TE

Para preparar el té, proceda del

modo siguiente:

1. Ponga dentro de la taza la
bolsita de té y coldquela
debajo del surtidor (A14)
(fig. 31);

2. Pulse en la homepage (B)
la imagen correspondien-
tealafuncion té;

3. Ajuste los pardmetros que
se pueden personalizar

sequin sus preferencias:
“Longitud” ©
: ® :
“Temperatura” I

(on cada valor de temperatura aparece
un tipo de té distinto (blanco, verde, oo-
long, negro)

4. Pulse “Empezar” para iniciar el suministro: el aparato pro-
cedealapreparaciony en el display (B5) aparece laimagen
de la bebida seleccionada con una barra de progreso que se
llena seguin avanza la preparacion, y también una descrip-
cion de cada fase (salida de agua);

5. Finalizada la salida, pulse “Guardar”para guardar o “Cance-
lar” para mantener los pardmetros;

6. Pulse”Ok” para volver a la homepage.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Nota Bene:

« Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen
en lamemoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

« Siel modo “Ahorro energético” estd activado, la salida del
agua caliente podria requerir unos segundos de espera.

- Para interrumpir manualmente el suministro pulse
“Stop”o “Cancelar”.

+ Apenas termina el suministro, si se quiere aumentar la
cantidad de agua en la taza, basta con pulsar “Extra”: tras
alcanzar la cantidad que desea, pulse “Stop”.

13. SALIDA DE AGUA CALIENTE

Para preparar agua calienta, proceda del modo siguiente:

1. Coloque una taza debajo del surtidor (A14).

2. Seleccione la funcién tal y como se especifica en los apar-
tados siguientes.

13.1 Labebida con un toque

Pulse directamente en la homepage (B) la imagen correspon-
diente al agua caliente: el aparato procede con la preparacion y
en el display (B5) aparece la imagen de la bebida con una barra
de progreso que se llena segiin avanza la preparacion, y también
una descripcion de la fase (salida de agua).

Una vez finalizada la preparacion en el display aparece el men-
saje “iTu bebida estd lista! " el aparato estd listo para ser utili-
zado de nuevo.

Nota Bene:

Apenas termina el suministro, si se quiere aumentar la cantidad
de agua en la taza, basta pulsar“Extra”: tras alcanzar la cantidad
que desea, pulse “Stop”.

13.2 Personalizacion bebida

Para suministrar la cantidad que desea de agua caliente, proce-

da del modo siguiente:

1. Pulse @ (B3) en la base de laimagen correspondiente al
agua caliente: en el display (B5) aparece la longitud que se
pueden personalizar segin sus preferencias:

“Longitud” ©
: ® :

2. Unavezseleccionada la longitud, pulse “Empezar”: el apa-
rato procede con la preparacion y en el display aparece la
imagen de la bebida con una barra de progreso que se llena
seglin avanza la preparacién, y también una descripcién de
la fase (salida de agua).

3. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar 0 “Cance-
lar” para mantener los pardmetros anteriores.

4. Pulse”0k” para volver a la homepage.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Nota Bene:

«Siel modo “Ahorro energético” estd activado, el suministro
de agua caliente podria tardar unos segundos en salir.

- Para interrumpir manualmente la salida de agua caliente
pulse “Stop”y“Cancelar”.




+ Apenas termina la salida, si quiere aumentar la cantidad de
café en la taza, basta «Extra»: una vez alcanzada la canti-
dad deseada pulse «Stop».

14. PERSONALIZACION GUIADA DE LA BEBIDA
(MY)

Con esta funcién se pueden personalizar todas las bebidas que

incluyen, en la configuracién bebida, el simbolo MY en la base

delaimagen (en homepage (B) pulse @ en la base de laima-

gen correspondiente a la bebida deseada). Para personalizar

proceda de la siguiente manera:

1.

Asegurese de que esté activo el perfil (B2) para el que se
desea personalizar la bebida;

2. Pulse @ (B3) en la base de la imagen correspondiente a
la bebida deseada;

3. Pulse @ en la base de la imagen correspondiente a la
bebida deseada;

4. Pulse”0k"y siga el procedimiento guiado;

5. Seleccione la preferencia y pulse “Adelante” para pasar
a la fase sucesiva (0 bien “Atrds” para volver a la pantalla
anterior);

6.  Pulse“Ok” para iniciar el suministro;

7. La preparacion inicia y el aparato visualiza la pantalla de
personalizacién de la longitud mostrada por una barra
vertical (en el caso de bebidas con mds ingredientes, se
procede a la personalizacién de ambos ingredientes).

8. Cuando la longitud alcanza la cantidad minima programa-
ble, en el display (B5) aparece “Stop”.

9. Pulse “Stop” cuando se alcanza en la taza la cantidad
deseada.

10. Si el resultado en la taza es lo deseado, pulse “Guardar”
para guardar o “Cancelar” para mantener los pardmetros
anteriores.

11. Pulse“Ok” para volver a la homepage.

El aparato vuelve a la homepage.
Nota Bene:

.

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen
en lamemoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.
Personalizando una bebida individual se personaliza au-
tomaticamente también la bebida doble respectiva y la
madquina visualiza el mensaje “Valores guardados en receta
doble e individual”;

Es posible personalizar las bebidas incluso conectandose a
la App DeLonghi Coffee Link.

Para salir de la programacion en cualquier momento pulse
“Cancelar”: los valores no seran guardados.

Una vez personalizada la bebida en la configuracin apare-
cen “Reiniciar” (bajo la imagen) y “my” (entre las seleccio-
nes de la longitud). Pulsando “Reiniciar” la configuracion
de la bebida regresa a los valores de fabrica.
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Tabla cantidad de bebidas

Bebida Cantidad Cantidad
estandar programable
ESPRESSO 40ml 20-180 ml
ESPRESSO 40ml 30-60 ml
OTTIMALE
2X ESPRESSO 40ml +40ml 20-180 ml +
20-180 ml
CAFE 180 ml 100-240 ml
LONG 160 ml 115-250 ml
DOPPIO+ 120 ml 80-180 ml
AMERICANO 150 ml 70-480 ml
TE 150 ml 20-420 ml
AGUA CALIENTE | 250 ml 20-420 ml
Solo modelos 61x.7y
LONG BLACK 200ml 90-480 ml
OVER ICE 100 ml 40-240 ml

15. SELECCIONAR EL PROPIO PERFIL
Dependiendo del modelo, se pueden guardar en la memoria
hasta 3 o 5 perfiles diferentes, cada uno de ellos asociados a
un icono distinto.
En cada perfil se guardan en la memoria las personalizaciones
de las bebidas (ver el cap."14. Personalizacién guiada de la bebi-
da (My) "y el orden en que se visualizan todas las bebidas se
realiza segun la frecuencia de seleccion.
Para seleccionar un perfil, proceda del modo siguiente:
1. Pulse, en la homepage (B), el perfil actualmente en uso
(B2): aparecera la lista de los perfiles seleccionables;
2. Acontinuacion, seleccione el perfil que desea.
Nota Bene:
Después de realizar la seleccion, los colores de las barras
presentes en la configuracion de bebida serén del mismo
color del perfil;
Es posible dar un nuevo nombre al propio perfil conectan-
dose con la DeLonghi Coffee Link App;
Para personalizar el icono del perfil, consulte el apartado
“6.7 Modificar el perfil”.

16. LIMPIEZA

16.1 Limpieza de la cafetera

Las siguientes partes de la cafetera se deben limpiar
periddicamente:

- elcircuito interno de la mdquina;




- elcajon de los posos de café (A25);

- labandeja de goteo (A24) y la rejilla bandeja (A22);

- eldepdsito de agua (A20);

- surtidor de café (A14);

- elembudo para echar el café pre-molido (A3);

- el grupoinfusor (A11), accesible después de haber abierto
la portezuela de servicio (A10);

- elrecipiente de leche (D).

jAtencion!

« Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, ni alcohol. Con las superautométicas De’Lon-
ghi no hay que utilizar aditivos quimicos para limpiar la
cafetera.

+  Los componentes que se pueden lavar en el lavavajillas
son:

« recipiente de leche (D)

+ cajon de posos (A25)

« bandeja de goteo (A24)

- rejilla bandeja (A22)

« boquillas surtidores de café (A16) y (A17)

« No utilice objetos metélicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metalicas o pldsticas.

16.2 Limpieza del circuito interno de la maquina
Para periodos de inactividad superiores a 3-4 dias, antes de vol-
ver a usarla, se aconseja encarecidamente encenderla y realizar
2-3 enjuagues seleccionando la funcion “Enjuague” (apartado
“6.1 Enjuague”).

Nota Bene:

Es normal que, después de haber realizado la limpieza, haya
agua en el cajon de los posos de café (A25).

16.3 Limpieza del cajon de los posos de café

Cuando en el display (B5) aparece “Vaciar el cajon de posos’, es

necesario vaciarlo y limpiarlo. Hasta que no se limpia el cajon de

los posos (A25) la mdquina no puede preparar café. El aparato

indica la necesidad de vaciar el cajon aunque no esté lleno, si

han pasado 72 horas desde la primera preparacion realizada

(para que la cuenta de las 72 horas se realice correctamente,

la mdquina no debe apagarse nunca con el interruptor general

-(A7)).

jAtencion! Peligro de quemaduras

Si se preparan de manera sequida bebidas a base de leche, la

bandeja apoyatazas de metal (A21) se calienta. Espere a que

se enfrie antes de tocarlo y agdrrelo solamente por la parte

anterior.

Para efectuar la limpieza (con la maquina encendida):

1. Extraiga la bandeja de goteo (A24) y el cajén de posos
(A25) (fig. 32);
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2. Vacie y limpie meticulo-
samente la bandeja de
goteo y el cajon de posos
procurando eliminar
todos los residuos que
pueden haberse depo-
sitado en el fondo: el
pincel suministrado (C5)
estd dotado de espatu-
la adecuada para esta
operacion.

Vuelva a colocar la bande-
ja de goteo con la rejilla y
el cajén de posos de café.

jAtencion!

Al extraer la bandeja de goteo es obligatorio vaciar siempre el
cajon de los posos de café aunque no esté muy lleno. Si esta ope-
racién no se realiza puede suceder que, al preparar otros cafés
sucesivamente, el cajon de los posos se puede llenar més de lo
previsto y se pueda obstruir la cafetera.

16.4 Limpieza de la bandeja de goteo y de la

rejilla bandeja

jAtencion!

La bandeja de goteo (A24)

tiene un indicador flotante

(A23) (de color rojo) del nivel

de agua contenida (fig. 33).

Antes de que este indicador

empiece a asomar de la ban-

deja apoyatazas (A21), es
necesario vaciar la bandeja

y limpiarla, de otra forma el

agua puede rebosar por el

borde y dafiar la maquina, la
superficie de apoyo o la zona
circunstante.

Para retirar la bandeja de goteo, proceda del modo siguiente:

1. Extraigala bandeja de goteo y el recipiente de los posos de
café (A25) (fig. 32);

2. (Controle la bandeja de goteo de color rojo y, se estd llena,
vaciela;

3. Remueva la bandeja apoyatazas (A21), la rejilla bandeja
(A22), luego vacie la bandeja de goteo y el cajén de los
posos y lavar todos los componentes;

4. Vuelvaa colocar la bandeja de goteo con la rejilla y el cajon
de posos de café.

jAtencion!

Cuando se saca la bandeja de goteo es obligatorio vaciar siem-

pre el cajon de posos de café incluso si esta poco lleno. Si esta




operacion no se realiza puede suceder que, al preparar otros
cafés sucesivamente, el cajon de los posos se llene mds de lo
previsto y se obstruya la cafetera.

16.5 Limpieza del interior de la maquina

iPeligro de descargas eléctricas!

Antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza de las partes

internas, es necesario apagar lamaquina (véase 5. Apagado del

aparato”) y desconectarla de la red eléctrica. No sumerja nunca
|a cafetera en el agua.

1. Compruebe periédicamente (una vez al mes mas o menos)
que el interior de la mdquina (al cual se puede acceder una
vez extraida la bandeja de goteo) (A24) no esta sucio. Sies
necesario, elimine los restos de café con el pincel suminis-
trado (C5) y una esponja.

2. Aspire todos los residuos con una aspiradora (fig. 34).
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16.6 Limpieza del depdsito de agua

Limpie periddicamente (aproximadamente una vez al mes) y

cada vez que se cambia el filtro ablandador(C7) el depdsito de

agua (A20).

1. Extraiga el depésito de agua (fig. 3), saque el filtro de agua
(si presente) y enjudguelo bajo agua corriente;

2. Vacie el depdsito de agua y limpielo con un pafio himedo
y una pequefia cantidad de detergente para vajillas. Enjua-
gue meticulosamente con agua;

3. Reintroduzca el filtro (fig. 35), llene el depésito con agua
fresca hasta el nivel MAX (impreso en el lado interno) (fig.
4) y reintroduzca el depdsito (fig. 5);

4. (solamentesi estd introducido el filtro ablandador) Suministre
100ml de agua caliente para reactivar el filtro.

Nota Bene:

Para periodos de inactividad superiores a 3-4 dias se aconseja

limpiar el depdsito segtn descrito arriba.

16.7 Limpieza de las boquillas de café

Proceder a la limpieza de las boquillas de café (A16) y (A17)
cuando lo requiere la maquina (aproximadamente una vez al
mes) segun se indica a continuacién.

Nota Bene:

Si se desea realizar la limpieza en otro momento, pulse “Cance-

lar”: al siguiente encendido el aparato volverd a mostrar el aviso.

1. Retire la tapadera del surtidor (A15) tirando de este hacia
afuera, luego extraiga hacia abajo las boquillas (fig. 36):
pulse “Adelante”;

Separe las dos boquillas
(A16)y (A17) (fig. 37);
Enjuague las boquillas
bajo agua corriente (fig.
38): se aconseja lavarlas
en el lavavajillas. Como al-
ternativa, limpie bien con
agua tibia y detergente
37 delicado;

4. Limpie con una esponja
el compartimiento de las
boquillas extraibles (fig.
39);

5. Reensamblar las boquillas, luego engancharlas en el sur-
tidor: asegdrese de que la palabra “INSERT” se encuentre
en la parte superior y sea visible después de introducir las
boquillas;

6. Vuelva a tapar el surtidor con la cubierta.

7. Pulse“Ok” para confirmar la limpieza.



16.8 Limpieza del embudo para echar el café

premolido

Periddicamente (aproximadamente una vez al mes) proceda a
la limpieza del embudo para la introduccién del café pre-molido
(A3). Proceda de la siguiente manera:

1. Abralatapadera (A2) (fig.
) 0
2. Extraiga el embudo (fig.
¢ 40) y limpielo con el pin-
cel suministrado (C5);
3. De ser necesario, lave el
embudo con agua ca-

liente y detergente para
vajillas 0 en el lavavajillas;
Vuelva a montar el embu-
do en su soporte;

Cierre la tapadera.

40 5

16.9 Limpieza del grupo infusor

El grupo infusor (A11) debe limpiarse al menos una vez al mes.
jAtencion!

El grupo infusor no se puede extraer cuando la cafetera esta
encendida.

Asegirese de que la cafetera se haya apagado correcta-
mente (véase capitulo “5. Apagado del aparato”);

Saque el depdsito de agua (A20) (fig. 4);

Abra la portezuela del grupo infusor (A10) (fig. 41) ubicada
en el lado derecho;

| —
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4. Presione hacia adentro los dos botones de desenganche de
colores y, al mismo tiempo, extraiga el grupo de infusion
(fig. 42);
5. Sumerja durante 5 minutos aproximadamente el grupo
infusor en el agua y enjudguelo bajo el grifo;
jAtencion!

ENJUAGUE SOLAMENTE CON AGUA
NO USE DETERGENTES - NO LAVE EN LAVAVAJILLAS
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6. Limpie el grupo infusor
sin usar detergentes ya
que podria estropearse.

7. Utilizando el pincel (C5),
limpie los residuos de café
presentes en el soporte
del grupo infusor, visibles
desde la portezuela de la

unidad;

8. Después de la limpieza,
vuelva a colocar el grupo
infusor en el soporte; a

continuacion pulse la pa-

labra PUSH hasta oir el clic

de enganche;

Nota Bene:

Si le resulta dificil colocar el grupo infusor, (antes de colocarlo)

se debe llevar a la dimensidn correcta presionando las dos pa-

lancas (fig. 43).

9. Después de haberlo colocado, asegurese de que los dos
botones de colores sobresalgan hacia afuera;

10. Cierre la portezuela del grupo infusor;

11. Reintroduzca el depdsito del agua.

16.10 Limpieza del recipiente de leche (D)

Limpie el recipiente de la leche después de cada preparacién de

leche, como se indica a continuacion:

1. Levante la tapadera del recipiente de leche (D1) (fig. 20);

2. Extraiga el surtidor de leche (D7), el alargador surtidor de
leche (D8) y el tubo de aspiracién (D9) (fig. 44);

N

;

3. Gire en sentido horario el botén regulador de espuma (D3)
hasta la posicion “Insert” (fig. 45) y sacarlo;

4. Girey extraiga el conector del recipiente de leche (D5) (fig.
46).
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5. lave en el lavavajillas
todos los componentes y
el recipiente, colocdndolos
en la cesta superior del
lavavajillas. Si no dispone
de lavavajillas, realice el
lavado manual tal y como
seindica en la nota al final
de apartado.

Tenga especialmente cui-

dado de que dentro de

la ranura y del conducto
situado bajo el boton (fig.

47), no queden restos de

leche:

en su caso rasque el conducto con un palillo de dientes;

7. Enjuague el interior del compartimiento del botén requ-
lador espuma con agua corriente (fig. 48) y el agujero de
enganche del conector recipiente de leche;

8. Compruebe también que el tubo de aspiracion y el tubo de
salida no estén obstruidos con restos de leche;

9. Vuelva a montar todos los componentes de la tapadera;

10. Vuelva a enganchar la tapa del recipiente de la leche.

Nota Bene: lavado manual

El lavado en lavavajillas garantiza la higiene perfecta de todos

los componentes del recipiente de leche: en el caso de lavado

manual, lave meticulosamente todos los componentes del re-
cipiente de leche con agua caliente y dejélos en remojo dentro
de un cuenco con agua caliente durante 30 minutos, antes de

proceder segun indicado en el punto (6).

17. DESCALCIFICACION

jAtencion!

«  Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del des-
calcificador, que figuran en su embalaje.

« Se recomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idéneos, como también la descal-
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cificacion no realizada reqularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

- El descalcificador podria dafar las superficies delicadas:
En caso de vertido accidental del producto, enjuague
inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion

Descalcifica-
dor

Descalcificador De’Longhi

Recipiente (apacidad recomendada: 2 |

Tiempo ~50min

Descalcificar la mdquina cuando en el display (B5) aparece el

mensaje correspondiente: si quiere efectuar inmediatamente

la descalcificacion, pulse “Ok” y siga las operaciones desde el

punto (8).

Para posponer la descalcificacion, pulse “Cancelar”: en la home-

page (B) el simbolo || (B7) recuerda que es necesario efectuar

la descalcificacion delvaparato. (El mensaje serd presentado en
cada encendido).

Para acceder al ment de descalcificacion:

1. Pulse en el display el icono del mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Descalcificacion”;

3. Pulse “Adelante” para acceder al procedimiento de descal-
cificacion guiado;

4. Pulse“Ok”"para iniciar;

Inserte el surtidor para descalcificacion (C7) (fig. 7);

6. Extraigay vacie la bandeja de goteo (A24) y cajon de posos
(A25) (fig. 11): vuelva a insertarlos y pulse “Adelante”;

7. Extraiga el depdsito de agua (A20), levante la tapadera
(A19) y (si estd insertado) quite el filtro (C7);

8. Echeenel depdsito del agua el descalcificador hasta alcanzar
el nivel A (que corresponde a un envase de 100 ml) impreso
en el interior del depdsito; a continuacion eche agua (un litro)
hasta alcanzar el nivel B (fig. 49). Reintroduzca el depdsito de
agua (con la tapadera) y pulse “Adelante”;

9. (Coloque debajo de los
surtidores un  recipiente
‘V‘

o

vacio con capacidad mi-
nima de 2 litros (fig. 8).
Pulse “Ok” para iniciar el
proceso (“Atrés” para vol-
ver a la pantalla anterior
0 “Cancelar” para salir del
procedimiento, recordan-
do quitar la solucion des-
calcificador del depésito)

U

[

49




jAtencion! Peligro de quemaduras

Por los surtidores sale agua caliente que contiene dcidos. Asf

pues, tenga cuidado de no entrar en contacto con esta solucion.

10. El programa de descalcificacion inicia y la solucion descal-

cificadora sale tanto por el surtidor para descalcificacion

como por el surtidor de café/agua caliente (fig. 9) realizan-
do automdticamente una serie de enjuagues para eliminar
los residuos de cal del interior de la mdquina;

Al cabo de unos 30 minutos el aparato interrumpe la

descalcificacion;

11. El aparato ya estd listo para un proceso de enjuague con

agua fresca. Vacie el recipiente utilizado para recoger la

solucién descalcificadora y sacar el depdsito de agua, va-
cielo, enjuaguelo con agua corriente, llénelo hasta el nivel

MAX con agua fresca e introddzcalo en la méquina. Pulse

“Adelante”;

Vuelva a colocar el recipiente que ha usado para recoger la

solucién descalcificadora debajo de los surtidores y pulse

“0k” para iniciar el proceso de enjuague;

El agua caliente sale tanto por el surtidor para descalcifica-

cion como por el surtidor de café/agua caliente;

Cuando el agua del depdsito se acabe, vacie el recipiente

usado para recoger el agua de enjuague;

Saque el depdsito de agua, vuelva a introducir, si ha sido

retirado anteriormente, el filtro ablandador. Pulse “Adelan-

te” para continuar;

Llene el depésito con agua fresca hasta el nivel MAX, vuelva

acolocarlo enla maquinay pulse“Adelante” para continuar;

Vuelva a colocar el recipiente que ha usado para recoger

solucion descalcificadora debajo de los surtidores y pulse

“0k” para iniciar el proceso de enjuague;

Comienza el enjuague;

Cuando el agua del depésito se acabe vacie el recipiente

usado para recoger el agua de enjuague, extraer, vaciar y

reintroducir la bandeja de goteo (A24) y el cajon de posos

(A25);

Extraiga el depdsito de agua, llene hasta el nivel méx y

vuelva a colocarlo en la maquina, luego pulse “Adelante”

El proceso de descalcificacion ha terminado: pulse “Ok. El

aparato ejecuta un calentamiento répido y cuando finaliza

regresa a la homepage.

Nota Bene:

« Sielcclo de descalcificacion no finaliza correctamente (por
ejemplo, falta de suministro de energia eléctrica) se acon-
seja repetir el ciclo;

+ Esnormal que, después de haber realizado el ciclo de des-
calcificacion , haya agua en el cajén de los posos de café
(A25).

18.
19.

20.

21.
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« El aparato requiere un tercer enjuague, en caso de que el
depdsito de agua no se haya llenado hasta el nivel MAX:
esto para garantizar que no haya solucion descalcificadora
en los circuitos internos del aparato. Antes de iniciar el en-
juague acuérdese de vaciar la bandeja de goteo.

18. PROGRAMACION DE LA DUREZA DEL AGUA A

La alarma descalcificacion se visualiza durante un periodo de
funcionamiento predeterminado que depende de la dureza del
agua. La cafetera se ha programado en fabrica para el “Nivel 4”
de dureza. Si se desea, se puede programar la cafetera en fun-
cion de la dureza efectiva del agua usada en las diferentes regio-
nes para reducir la frecuencia de la operacion de descalcificacion.

18.1 Medicion de la dureza del agua

1. Saque del envase la tira reactiva “Total hardness test” (C1)
adjunta a la“Quick start guide” (quia répida).

2. Sumerja por completo la tira en un vaso de agua durante un
segundo més o menos.

3. Saque la tira del agua y sacldala ligeramente. Al cabo de
casi un minuto se forman 1, 2, 3 0 4 cuadrados pequeios de
color rojo, en funcion de la dureza del agua, cada cuadrado
corresponde a 1 nivel.

18.2 Programacion de la dureza del agua

1. Pulse en el display (B5) el icono del mend de configuracién
(B6);

2. Seleccione la opcion “Dureza del agua”;

3. Efectie el procedimiento indicado en el apartado anterior y

mida el nivel de dureza del agua;

Pulse en el simbolo que coincide con el nivel de dureza

medido en el punto anterior tal y como especificado en la

tabla siguiente:

Total Hardness test (C1) Dureza del
agua
Verde  Rojo ivel 1
HINIE B
Verde  Rojo Nivel 2
[T
Verd Roj
a— 1 D
>
— mEEw | "

5. En este punto, la cafetera se ha reprogramado segun la
nueva configuracion de la dureza del agua.

6. Pulse”<"paravolver a la homepage (B).



19. FILTRO ABLANDADOR

Algunos modelos se suministran con el filtro ablandador (C7): si
sumodelo no cuenta con dicho filtro, le recomendamos comprar-
lo en un centro de asistencia autorizado De’Longhi.

Para el uso correcto del filtro, siga las instrucciones que encon-
trard a continuacion.

19.1 Instalacion del filtro

1. Pulse el mend ajustes (B6);

Seleccione la opcion “Filtro de agua”;

Pulse “Ok” para acceder al procedimiento guiado

Saque el filtro de su embalaje y girar el indicador de feche
hasta visualizar los 2 meses siguientes (fig. 50);

il
Nyl /"
ﬁﬂ

Si el aparato se utiliza normalmente el filtro dura dos meses; si, en
cambio, la maquina no se utiliza y tiene el filtro instalado durard
al méximo 3 semanas.

2.
3.
4
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5. Pulse “Adelante” para continuar (“Atrds” para volver a la
pantalla anterior; “Cancelar” para anular la operacion);
6. Para activar el filtro, deje salir agua corriente del grifo por

el agujero central del filtro (fig. 51) hasta que el agua salga
por las aberturas laterales durante mds de un minuto. Pulse
“Adelante”;

7. Extraiga el depdsito de agua (A20) de la maquina (fig. 3) y
lénelo con agua; introduzca el filtro en el depdsito de agua
y sumérjalo completamente durante unos diez segundos,
inclindndolo y presiondndolo ligeramente para permitir la
salida de las burbujas de aire (fig. 52). Pulse “Adelante”;
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8. Insertar el filtro en el compartimiento especifico (fig. 53) y
presionarlo a fondo; pulse “Adelante”;

9. Cierre el depdsito con la tapadera (A19), a continuacion,
reintroduzca el depdsito en la mdquina (fig. 5).

10. Insertar el surtidor para descalcificacion (C7). Pulse
“Adelante”;

11. Coloque debajo del surtidor para descalcificacion un reci-
piente vacio con capacidad minima de 0,5 litros (fig. 8) y
pulse “Ok” para activar el filtro;

12. El aparato suministra agua caliente y se interrumpe auto-
méticamente. Pulse “Ok” para volver a la homepage (B);

13. Elfiltro ha quedado activado y la mdquina esté ahora lista

para el uso.

19.2 Cambio del filtro

Cambie el filtro (C7) cuando en el display (B5) aparece el mensaje

correspondiente: si desea, si quiere efectuar inmediatamente el

cambio, pulse “Ok” y siga las operaciones a partir del punto 4.

Para posponer el cambio, pulse “Cancelar”: en el display el sim-

bolo (B9) recuerda que es necesario cambiar el filtro.

Para cambiarlo proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcién “Cambiar el filtro de agua”: pulse
“Adelante”;

3. Pulse“Ok” para acceder al procedimiento guiado;

4. Extraiga el depdsito de agua (A20) y el filtro agotado. Pulse
“Adelante” para continuar (“Atrds” para volver a la pantalla
anterior; “Cancelar” para anular la operacién);

5. Proceda siguiendo las operaciones que se ilustran en el

apartado precedente al punto (4).
Nota Bene:
Cuando han transcurrido los dos meses de duracion (véase
programador de fecha), o si no se utiliza el aparato durante 3
semanas, es necesario realizar el cambio del filtro incluso si la
mdquina adn no lo requiere.



19.3 Extraccion del filtro

Si se desea sequir utilizando el aparato sin el filtro ((7), es ne-
cesario extraerlo e indicar la extraccion. Proceda de la siguiente
manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcién “Retirar el filtro”y pulse “Adelante”;

3. Extraiga el depdsito de agua (A20) y el filtro agotado. A
continuacion, reintroduzca el depésito en la mdquina (fig.
6);

4. Pulse“0k”para confirmar que se ha retirado el filtro;

5. Elaparato ha guardado el cambio. Pulse “Ok” para volver a
la homepage (B).

iNota Bene!

Cuando han transcurrido los dos meses de duracién (véase indi-
cador de fecha), o si no se utiliza el aparato durante 3 semanas,
es necesario realizar el cambio del filtro incluso si la méquina
aln no lo requiere.

20. DATOS TECNICOS

Tension: 220-240V~ 50-60 Hz mdx. 10 A
Potencia: 1450 W
Presion: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidad del depdsito de agua: 221
Dimensiones LxPxH: 262x485x390 mm
Longitud cable: 1750 mm

Peso (diferente segdn el modelo): 13/12,2kg
(apacidad max. del recipiente granos: 500g
Banda de frecuencia: 2400 - 2500 MHz
Potencia mdxima de transmisién 20mW

De’Longhi se reserva el derecho de cambiar, en cualquier mo-
mento, las caracteristicas técnicas y estéticas, manteniendo inal-
teradas las funciones y la calidad de los productos.

20.1 Consejos para el ahorro energético
Para reducir el consumo energético después del suministro
de una o mds bebidas, retirar el recipiente de leche (D) o
los accesorios.
Configurar el auto-apagado a 15 minutos (consulte el apar-
tado “6.8 Auto-apagado”);

«  Activar el ahorro energético (consulte el apartado “6.9
General”);
Cuando la mdquina lo requiera, efectie el ciclo de
descalcificacion.

21. MENSAJES VISUALIZADOS EN EL DISPLAY S

MENSAJE VISUALIZADO POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Llenar el depdsito con agua fresca

No hay suficiente agua (A20) en el depésito.

Extraer el depdsito y llenarlo con agua fresca,
volver ainsertarlo en la méquina.

correctamente.

El depésito (A20) no estd colocado

Colocar correctamente el depdsito presiondn-
dolo hasta el fondo.
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Llenar el depdsito de agua y
vaciar el cajon de posos

<

La cantidad de agua en el depdsito no es
suficiente para preparar la bebida y en
breve se solicitard vaciar el cajon de posos.

La médquina requiere realizar ambas activida-
des: de este modo no serd necesario realizar in-
tervenciones posteriores y serd posible prepa-
rar mas bebidas en sucesion sin interrupciones.

Insertar ensamblaje del infusor
g —1

Después de la limpieza no se ha vuelto a
poner el grupo infusor (A11).

Introduzca el grupo infusor como se descri-
be en el apartado. “16.9 Limpieza del grupo
infusor”

El cajén de los posos (A25) de café estd
Ileno.

Realizar la limpieza tal y como descrito en el
apdo. “16.3 Limpieza del cajén de los posos
de café”

Colocar el cajon de posos y la
bandeja de goteo

El cajon de posos (A25) y/o la bandeja de
goteo (A24) no han sido colocados correc-
tamente o no estan presentes.

Colocar la bandeja de goteo junto con el cajon
de posos presionando a fondo.

Verter café pre-molido, maximo
un medidor

Se ha seleccionado la preparacién con café
tipo pre-molido.

Asegurese de que el embudo (A3) no esté obs-
truido, a continuacion introduzca un medidor
raso (C2) de café pre-molido y pulse “Adelan-
te” en el display siguiendo las indicaciones
del apdo. “7.4 Preparacién del café con café
premolido’”.
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Llenar el recipiente de granos
de café

Se ha acabado el café en granos.

Llenar el recipiente de granos de café (A6).

Quitar la cubierta del surtidor
central y a boquilla del café

Es necesario limpiar las boquillas (A16)
(A17).

y

Proceder tal como indicado en el apdo. “16.7
Limpieza de las boquillas de café".

El surtidor para descalcificacién (C7) no
estd colocado correctamente o no estd
presente.

Introduzca el surtidor empujando a fondo (fig.
7): la mdquina emite una sefial acdstica (si la
funcién de sefial actstica estd activa).

El recipiente de leche (D) no esté colocado
correctamente o no estd presente.

Introduzca el recipiente de leche empujando
a fondo (fig. 23): la maquina emite una sefal
aclstica (si la funcion de sefial aclstica esta
activa).
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Si es necesario, llenar el recipiente
de leche usando el depdsito
correspondiente

Durante la preparacién de las bebidas

a base de leche, el aparato recomienda
llenar la jarra (D), sin necesidad de
quitarla, en dicho caso la leche en la jarra
no es suficiente para preparar la bebida
seleccionada.

Abra la portezuela (D2) presente en |a tapade-
ra(D1)y eche laleche sin superar el nivel MAX.

El aparato detecta impurezas en su interior.

Espere a que el aparato vuelva a estar listo
para el uso y seleccione de nuevo la bebida
deseada. Si el problema persiste, contacte con
el centro de asistencia autorizado.

Nuevos valores no guardados

A\

Durante la personalizacion de la bebida (consul-
te cap. “14. Personalizacién quiada de la bebida
(My) "), la preparacion ha sido interrumpida
intencionadamente pulsando “Cancelar” o se ha
activado una alarma.

Pulse “Ok” para volver a la homepage (B) para vi-
sualizar a alarma que produjo su interrupcion. Siga
las indicaciones relativas a la alarma visualizada
(consulte el cap. “21. Mensajes visualizados en el
display )

Molienda demasiado fina. ajuste
la molienda en el mend ajustes.

A\

La molienda es demasiado fina. Por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no sale
del todo.

Pulse “Ok” y proceda a la regulacion del mo-
linillo (consulte “6.4 Ajuste de la molienda”).

Si estd presente el filtro ablandador (C7)
podria

haber burbujas

de aire en el interior del circuito que ha blo-
queado el suministro.

Pulse”0k"y haga salir un poco de agua (consulte
el cap. “13. Salida de agua caliente A hasta
que el flujo sea reqular. Si el problema persiste,
saque el filtro (consulte el apdo.”19.3 Extraccién
del filtro”)

Seleccionar un gusto més suave o
reducir cantidad pre-molido

>

Se ha echado demasiado café.

Seleccionar un “Aroma” mds suave (consulte
“7.3 Personalizacién de bebida”) o bien redu-
cir la cantidad de café pre-molido (méximo 1
medidor). Pulse “Ok” para volver a la homepa-
ge 0 espere a que el mensaje desaparezca.

El modo pre-molido no se puede
usar para esta bebida

>

Ha sido seleccionada la funcion pre-molido
para una bebida en la que no es posible o
no esté previsto el uso del café premolido.

Pulse“Ok” para volver a la pantalla precedente.
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Colocar el recipiente de la leche
enla nevera

>

Se ha preparado una bebida con leche y el
recipiente de leche atin estd insertado en la
maéquina

Extraiga el recipiente de leche y gudrdelo en la
nevera.

Descalcificacion necesaria. Pulsar
Ok para iniciar ("50 min)

>

Indica que es necesario descalcificar la
cafetera.

Para realizar la descalcificacién pulse “Ok” y
siga el procedimiento guiado, de lo contrario
pulse “Cancelar”: en esto caso, en la home-
page (B) aparece el simbolo || (B7) para
recordar que es necesario realizar la descalci-
ficacion (consulte el cap. “17. Descalcificacién

A

Cambiar el filtro de agua.
Pulsar Ok para iniciar

>

Se ha agotado el (C7) filtro ablandador.

Pulse “Ok” para cambiar el filtro, 0 “Cancelar”si
quiere hacerlo en otro momento. Siga las ins-
trucciones del cap.“19. Filtro ablandador ",

Alarma general: consultar el
manual o la App Coffee Link

>

Elinterior de la cafetera esta muy sucio.

Limpie meticulosamente la mdquina como
se describe en el cap. “16. Limpieza A", Si
después de realizar la limpieza, la maquina
sigue mostrando el mensaje, contacte con el
servicio de atencion al cliente y/o un Centro de
Asistencia autorizado

Circuito vacio. Pulsar Ok para
iniciar el llenado

>

El circuito hidraulico esta vacio

Pulse “Ok” para llenar el circuito: el suministro
se interrumpe automdticamente. Es normal
encontrar agua en la bandeja de goteo (A24)
después del llenado.

Si el problema persiste verifique que el depé-
sito de agua (A20) estd bien introducido.

Se ha introducido un filtro ablandador
nuevo ((7)

Compruebe si ha seguido correctamente las in-
dicaciones para la introduccion del filtro nuevo
(apdo.“19.1 Instalacion del filtro” y“19.2 Cam-
bio del filtro”). Si el problema persiste, retire el
filtro (apdo. “19.3 Extraccion del filtro”).

I

Recuerde que es necesario descalcificar la
cafetera y/o cambiar el filtro ((7)

Es necesario realizar lo antes posible el pro-
grama de descalcificacion descrito en el cap.
“17. Descalcificacion N\ y/o cambiar el filtro
o sacarlo siguiendo las instrucciones del cap.
“19. Filtro ablandador A"

8

Indica que el ahorro energético esta
activado.

Para desactivar el ahorro energético proceda
de acuerdo con lo indicado en el apdo. “6.9
General”.

9
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

—

Indica que el aparato estd conectado.

Para desactivar la conexién, proceda tal como
descrito en el apdo. “6.3 Conectividad’,

=

La conectividad esté activa, pero la nube no
estd disponible.

Si se acaba de encender la mdquina, espere a
que finalice el encendido.

Si el problema persiste, desactive y reactive
la conexion, tal como descrito en el apdo. “6.3
Conectividad”.

Verifique el los testigos del router indican que
la red estd activa.

Si el problema persiste, apague y encienda de
nuevo la maquinay el router de la vivienda.

Este simbolo aparece en las bebidas crea-
das desde la app.

ISEZS
YA AL

Recuerde que es necesario descalcificar la
cafetera.

Es necesario ejecutar lo antes posible el pro-
grama de descalcificacion descrito en el cap.
“17. Descalcificacion Y .

0

Recuerde que es necesario cambiar el filtro
(@)

Sustituya el filtro o quitelo siguiendo las ins-
trucciones del cap.”19. Filtro ablandador ",

b

Recuerde que es necesario limpiar los con-
ductos internos del recipiente de la leche

D).

Girar el botdn regulador espuma (D3) a la
posicién CLEAN (fig. 28).

22. SOLUCION DE PROBLEMAS S

A continuacion, se enumeran algunos posibles funcionamientos incorrectos.
Sino puede resolverse el problema en el modo descrito, pdngase en contacto con la asistencia técnica.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El aparato no se enciende

no esta bien introducido.

El conector del cable de alimentacién (C6) | Coloque a fondo el conector en el soporte

adecuado en la parte trasera del aparato
(fig. 1).

La clavija no estd conectada a la toma.

Conecte la clavija ala toma (fig. 1).

encendido.

El interruptor general (A7) no estd | Apriete el interruptor general (fig. 2).

>
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El café no esta caliente.

Las tazas no se han precalentado.

(aliente las tazas enjuagéndolas con
agua caliente (N.B: se puede utilizar la
funcién agua caliente).

Los circuitos internos del aparato se han
enfriado porque han transcurrido 2/-3
minutos desde el Gltimo café.

Antes de preparar el café caliente el
grupo infusor con un enjuague, usando
la funcion correspondiente (ver apdo. “6.1
Enjuague”).

La temperatura programada del café es
baja.

Configurar una temperatura del café més
altaen el mend ajustes (B6) (ver apdo.“6.5
Temperatura del café”).

Indica que es necesario descalcificar la
cafetera

Proceder tal como descrito en el cap. “17.
Descalcificacion A . Sucesivamente veri-
ficar el nivel de dureza del agua (“18.1 Me-
dicion de la dureza del agua”) y comprobar
si el aparato estd configurado segun la
dureza efectiva (“18.2 Programacion de la
dureza del agua”).

El café tiene poco cuerpo o poca crema.

El café se ha molido demasiado grueso.

Acceder al mend ajustes (B6) y regu-
lar el molinillo. El efecto se nota sola-
mente después de haber preparado 5
cafés (véase el apdo. “6.4 Ajuste de la
molienda”).

El café no es adecuado.

Use café para cafeteras de café expreso.

El café no es fresco.

El envase del café esta abierto desde hace
demasiado tiempo y ha perdido el aroma.

El café sale muy lentamente o goteando.

El café se ha molido demasiado fino.

Acceder al menu ajustes (B6) y requ-
lar el molinillo. El efecto se nota sola-
mente después de haber preparado 5
cafés (véase el apdo. “6.4 Ajuste de la
molienda”).

El café no sale por una o por ningu-
na de las boquillas del dispositivo de
suministro.

Las boquillas del surtidor de café (A16) y
(A17) estan obstruidas.

Limpiar las boquillas tal como indicado
en el apdo. “16.7 Limpieza de las boqui-
Ilas de café”.

El café preparado estd aguado

El embudo (A3) para el café pre-molido
estd obstruido.

Abra la portezuela (A2), extraiga el em-
budo y limpielo con un pincel (C5) como
se describe en el apdo. “16.8 Limpieza del
embudo para echar el café premolido’”.

El aparato no suministra café

El aparato detecta impurezas en su in-
terior: el display visualiza “Limpieza en
curso”.

Espere a que el aparato vuelva a estar
listo para el uso y seleccione de nuevo la
bebida deseada. Si el problema persis-
te, contacte con el centro de asistencia
autorizado.

9
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El grupo infusor no se puede extraer

No se ha podido lograra el apagado de
manera correcta

Apague apretando el boton I (A9)
(consulte cap.“5. Apagado del aparato”).

Al finalizar la descalcificacion el aparato
requiere un tercer enjuague

Durante los dos ciclos de enjuague, el
depdsito (A20) no se ha llenado hasta el
nivel MAX

Proceda como requiere el aparato, aunque va-
ciando antes la bandeja de goteo (A24), para
evitar que rebose el agua.

No sale leche por el surtidor de leche (D7)

La tapadera (D1) del recipiente de la
leche (D) estd sucia

Limpie la tapadera de la leche como se
describe en el apdo. “16.10 Limpieza del
recipiente de leche (D)".

La leche hace burbujas grandes o sale a
chorros por el surtidor de leche (D7) o
estd poco montada

La leche no esta suficientemente fria
0 no es parcialmente descremada o
descremada.

Utilice leche desnatada o semidesnatada,
a la temperatura de la nevera (unos 5°C).
Sino se obtiene un buen resultado, inten-
te cambiar la marca de la leche.

La tapadera (D1) del recipiente de la
leche esta sucia

Limpie el recipiente de leche como in-
dicado en el apdo. “10.5 Limpieza del
recipiente de leche después de cada uso”

Se utilizan bebidas vegetales.

Para mejorar el resultado utilice bebidas
a temperatura de la nevera (unos 5°C).
Regular la cantidad de espuma como in-
dicado en el apdo. “10.4 Personalizacion
bebida”

Lasuperficie para tazas (A1) estd caliente.

Se han preparado varias bebidas en rdpi-
da sucesién

La maquina no estd en funcionamiento y
hace ruido o emite pequefios resoplidos
de vapor

La mdquina esté preparada para el uso o
se ha apagado hace poco y algunas gotas
de condensacién caen dentro del vapori-
zador aun caliente

Este fendmeno forma parte del normal
funcionamiento del aparato: para limi-
tarlo vacie la bandeja de goteo.

El aparato emite resoplidos de vapor por
la bandeja de goteo (A24) y/o hay agua
sobre la superficie sobre la que estd situa-
do el aparato.

Después de la limpieza no se ha vuelto a
poner la rejilla bandeja (A22).

Vuelva a colocar la rejilla bandeja en la
bandeja de goteo.

El interior de la mdquina estd mojado y
presenta agua de condensacion

El circuito de enfriamiento de la méqui-
na no funciona correctamente. Se sigue
usando la cafetera a pesar de que ha
aparecido la alarma “ERROR EN EL EN-
FRIAMIENTO DE LA MAQUINA”

Apague la mdquina y deje que se enfrie.
Contacte con el servicio de atencién al
cliente y/o con un centro de asistencia
autorizado

La app no funciona

Funcionamiento incorrecto de la app

Cierre y reinicie la app

La app sefializa un problema en la méaqui-
na que no existe

Los datos entre la maquina y la app no
estan sincronizados

Desactive y reactive la conectividad
(apdo. “6.3 Conectividad”).
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1. INTRODUCAO

2. DESCRICAO

Agradecemos por ter escolhido a maquina automética para café
e cappuccino.

Reserve alguns minutos para ler estas instrudes de utilizagdo.
Assim fazendo poderd evitar situacdes de perigo ou danos a
maquina.

1.1 Letras entre parénteses
As letras entre parénteses correspondem a legenda presente na
Descri¢do da maquina (pdg. 2 - 3).

1.2 Problemas e reparagdes

Em caso de problemas, procure antes de tudo resolvé-los se-
guindo as adverténcias presentes nos capitulos “21. Mensagens
visualizadas no visor " e “22. Resolugéo de problemas ",
Se estas forem ineficazes ou para obter mais esclarecimentos,
aconselha-se a consultar a assisténcia ao cliente, telefonando
para o niimero indicado na folha “Assisténcia ao cliente” em
anexo.

Se 0 seu pais nao constar entre os listados na folha, telefone
para o nimero indicado na garantia. Para eventuais reparacoes,
dirija-se exclusivamente a Assisténcia Técnica De’Longhi. Os
enderecos encontram-se no certificado de garantia em anexo
améquina.

1.3 Descarregue a app!

# Descarregar na

¢ App Store

DE'LONGHI

DISPONIVEL NO
}/’ Google Play
Descarregue a app, crie a sua conta sequindo as indicagdes den-
tro da prépria app.
Gracas a app De'Longhi Coffe Link, é possivel gerir algumas fun-
¢Oes em remoto.
Na app, também se encontram informagdes, conselhos e curiosi-
dades sobre o mundo do café e é possivel ter ao alcance da méo
todas as informacdes sobre a sua maquina.

Este simbolo destaca as fungdes que podem ser geridas

o\\ ou consultadas na app.

Também é possivel criar novas bebidas e guarda-las na sua

méquina.

Nota:

- Para aceder as funces da app, ative a conect. a partir do
menu defini¢des da maquina (consulte “6.3 Conect.’).

« Verifique os dispositivos compativeis em “compatibledev-
ices.delonghi.com”.

2.1 Descricio da maquina (pag.2-A)

A1. Prateleira de apoio para chdvenas

A2. Tampa do funil de café pré-moido

A3. Funil de café pré-moido (removivel)

A4. Alojamento da medida de café pré-moido

A5. Tampa do depésito de café em gréo

A6. Depbsito para café em grao

A7. Interruptor geral (ON / OFF)

A8. Tomada do conector do cabo de alimentacao

A9. Tecla d): para ligar ou desligar a méquina (standby)

A10. Porta do infusor

A11. Infusor removivel

A12. Porta do conector do recipiente de leite e do bico de
descalcificar

A13. Conector do recipiente de leite e do bico de descalcificar

A14. Bico de café / dgua quente reguldvel em altura

A15. Tampa do bico

A16. Bico de tiragem superior

A17. Bico de tiragem inferior

A18. Tabuleiro de recolha de condensacao

A19. Tampa do depésito de dgua

A20. Depésito de dgua

A21. Bandeja de apoio de chévenas

A22. Grelha do tabuleiro

A23. Indicador de nivel de dgua do tabuleiro de recolha de
pingos

A24. Tabuleiro de recolha de pingos

A25. Depdsito de borras de café

A26. Suporte do depdsito para as de borras de café

2.2 Descri¢do da pagina inicial (pagina
principal) (pég.3-B)

B1. Bean Adapt Technology (ative na app): consulte “7.5 Bean
Adapt Technology & Expresso SOUL”

B2. Perfis programéveis (consulte “15. Selecione o seu perfil
N

B3. Para visualizar e, se necessario, personalizar as definicoes
da bebida

B4. Bebidas seleciondveis (selecao direta)

B5. Visor

B6. Menu definicdes da maquina

Luzes-piloto de pedido de manutengao

B7. Luz-piloto de pedido de descalcificacdo

B8. Luz-piloto de pedido de limpeza do recipiente de leite
B9. Luz-piloto de filtro gasto

2.3 Descricao dos acessorios (pag.3 - ()
(1. Tira-teste “Total Hardness Test” (anexada ao Guia Rapido)
(2. Medida de café pré-moido (posicionada na sede (A4))



Acessorios contidos no Starter Set:

aG.
4.
.
(6.
.

Descalcificante

Filtro amaciador (*apenas em alguns modelos)

Pincel para limpeza

(abo de alimentacdo

Bico para descalcificacdo (mantenha o bico apos cada
utilizacao)

Acessorios presentes apenas nalguns modelos:

(.
Q.

(afeteira de café (*apenas em alguns modelos)
(aneca de viagem (*apenas em alguns modelos)

2.4 Descri¢do do recipiente de leite (pdg.3-D)

D1.
D2.
D3.
D4.
D5.

De6.
D7.
D8.
DI.

Tampa do recipiente de leite

Porta de enchimento do leite

Manipulo de regulacao de espuma / limpeza (Clean)

Sede do manipulo

Conector-engate do recipiente de leite (removivel para a
limpeza)

Sede do bico de leite

Bico de leite (reguldvel em altura)

Extensdo do bico de leite (requlavel)

Tubo de succdo de leite

D10. Recipiente de leite (*térmico, em alguns modelos)

3.

ANTES DA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO
DA MAQUINA

Nota:

Quaisquer vestigios de café no moinho devem-se aos tes-
tes de configuracdo da maquina antes de colocd-la no mer-
cado e sdo uma prova da atencdo meticulosa que temos
com o produto.

Na primeira utilizacdo, enxague todos os acessorios re-
moviveis com dgua quente (recipiente de leite (D), caneca
de viagem (C9), cafeteira de café (C8), depdsito de dgua
(A20)) que se destinam ao contacto com &gua ou leite.
Aconselha-se a lavagem do recipiente de leite na mdquina
de lavar louga.

Aconselha-se a personalizar o quanto antes o grau de du-
reza da dgua sequindo o procedimento descrito no capitulo
“18. Programacdo da dureza da agua "
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2.

Insira o conector do cabo de alimentacdo (C6) na respetiva
tomada (A8) atrds da maquina, ligue a maquina a rede elé-
trica (fig. 1) e certifique-se de que o interruptor geral (A7)
posicionado atrés da maquina esteja premido (fig. 2);

Prima a bandeirinha relativa ao idioma desejado.

Siga entdo as instrucdes indicadas no visor (B5) da propria
méquina:

Extraia o depdsito de dgua (A20) (fig. 3) e encha até a linha
MAX. (impressa no lado interno do depdsito) com &gua
fresca (fig. 4);

Reinsira entdo o mesmo depdsito (fig. 5), depois confirme
premindo “Avancar”;

5

5.

Encha o depdsito de café em grao (A6) (fig. 6), depois con-
firme premindo “Avancar”.



1. Para ligar a mdquina,

prima a tecla d) (A9)
(fig. 10): a mdquina
liga-se

2. Quando o aquecimento
estiver concluido, inicia
uma fase de enxagua-
mento com a dgua quente
a sair pelo bico de café
(A14); deste modo, além
de aquecer a caldeira, a
maquina faz correr dgua

6. Insira o dispensador para descalcificacdo (C7) (contido no
starter Set) no conector para recipiente do leite (A13) (fig.
7) e coloque um recipiente com capacidade minima de 100
ml sob o dispensador do café (A14) e sob o dispensador
para descalcificacdo (fig. 8);

7. Prima “Ok” para encher o
circuito de dgua: a maqui-
na tira dgua pelos bicos
(fig. 9);

8. Uma vez terminada a
extracdo, a mdquina
procede ao aquecimento
efetuando um enxagua-
mento com dgua quente
que sai do dispensador
do café (A14). No fim do
aquecimento, a maquina
propde um video intro-
dutério da pdgina inicial

(B).

Nota:

« Naprimeira utilizacdo, é necessario fazer 4 - 5 cappuccinos
até que a maquina comece a dar um resultado satisfatdrio
na chdvena.

« Na primeira utilizacdo, o circuito de dgua estd vazio, por
iss0, a maquina pode fazer muito barulho; o barulho dimi-
nuird a medida que o circuito se encher.

+ Nofinal da primeira ligacdo, remova o bico (C7) e conser-
ve-0: serd necessario para executar algumas operagdes de
manuten¢ao da maquina.

4, LIGA([\O DA MAQUINA

Nota:

+  Antes de ligar a maquina, certifique-se de que o interrup-
tor geral (A7) esteja premido (fig. 2).

« A cada ligacdo, a méquina executa automaticamente um
ciclo de pré-aquecimento e de enxaguamento que ndo
pode ser interrompido. A maquina estd pronta para a utili-
zacdo apenas ap0s a execucao deste ciclo.
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quente pelas condutas
internas para que estas
também se aquecam.

5. DESLIGAR A MAQUINA

Sempre que a maquina € desligada efetua um enxaguamento

automatico caso tenha preparado um café.

1. Paradesligara maquina, prima a tecla U (A9) (fig. 10).

2. (aso previsto, a maquina efetua o enxaguamento a partir
do bico de café (A14) com dgua quente e depois desliga-se
(stand-by).

Nota:

Se améquina ndo for utilizada por periodos prolongados, desco-

necte a maquina da rede elétrica:

3. Desligue o interruptor geral (A7) posicionado atras da mé-
quina (fig. 2).

Atengdo!

Nunca prima o interruptor geral quando a mdquina estiver

ligada.

6. DEFINICOES DO MENU

6.1 Enxaguamento

Com esta funcdo, é possivel fazer sair dgua quente pelo bico de

café / dgua quente (A14) (e, se inserido, pelo bico para descal-

cificagdo (C7)) de modo a limpar e a aquecer o circuito interno
da mdquina.

Coloque sob os bicos um recipiente com capacidade minima de

100 ml (fig. 8).

Para ativar esta funcdo, proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Enxaguamento”;

3. Prima "Ok" para iniciar a tiragem: alguns sequndos depois
sai dgua quente que limpa e aquece o circuito interno da
maquina (fig. 9);

4. Para interromper o enxaguamento, prima “Apagar” ou
aguarde pela interrupcao automatica.




Nota:

«  Paraperiodos de inatividade superiores a 3-4 dias, quando
religar a mdquina, é altamente aconselhado efetuar 2-3
enxaguamentos antes de utilizé-la;

- Enormal que, depois de ter executado esta funcdo, haja
dgua no depdsito de borras de café (A25).

6.2 Descalcificar
Para as instrugdes relativas a descalcificacdo, consulte o capitulo
“17. Descalcificacio N

6.3 Conect.

Com esta funcdo, pode ativar ou desativar a conect. da méquina.

Proceda da seguinte maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Conect.’;

3. Prima“Avancar”;

4,  Ative a conexdo Wi-Fi e o controlo remoto (através da app
Delonghi Coffee Link);

5. A pdgina exibe o PIN da mdquina, necessario para se co-
nectar a partir app;

6. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B) com a nova sele-
¢d0 memorizada.

No menu defini¢des (B6) aparece o simbolo relativo ao estado da

conexao, em alternativa aos outros (por ex. descalcificado etc.)

Simbolo na pagina inicial Significado

A mdquina estd ligada

o

A mdquina estd ligada a rede
Wi-Fi de casa, mas nao ha
rede ou a nuvem nao estd ao
alcance

S

A conexao estd desativada.
Para ativa-la, entre no menu

"Definicdes" (B6)

Nota:
Se a conexdo remota estiver desativada, algumas fungdes da
app nao estao disponiveis (por ex. a tiragem de bebidas).

(aso altere 0 nome ou a senha da rede Wi-Fi ou se conecte a

uma nova rede Wi-Fi, é necessario efetuar o procedimento de

reposicao conforme especificado de sequida:

- proceda conforme especificado anteriormente desde o
ponto 1ao ponto 3;

«  prima "Repor";

«  prima "0k" para confirmar a anulacdo das definicoes de
rede;

+  reconecte-se com a app selecionando as novas credenciais.
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6.4 Regulacdao da moagem

Sugerimos que aceda a f‘./- Bean Adapt Technology, na app

(offee Link, para configurar este parametro adequadamente

segundo o café em grédo utilizado

Se, a0 invés, desejar proceder a partir do menu definigdes, pro-

ceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Requlacdo da moagem”: no visor (B5) é
proposto um tutorial com sugestdes sobre o grau de moa-
gem: se desejar ignorar esta apresentacao, prima "Saltar",
caso contrdrio, prima "Avancar" para prossequir no tutorial;

3. Selecione o nivel de moagem desejado sequindo as in-
dicacdes precedentes do tutorial, premindo diretamente
num dos nimeros seleciondveis no intervalo colocado em
evidéncia;

4. Prima "0k" para confirmar a selecdo: "A variacdo do re-
sultado na chdvena s6 serd percetivel apds cerca de 5
tiragens";

5. Prima "Ok" para confirmar e voltar a pagina inicial (B) com
a nova selecao memorizada.

Nota:

« Aconselha-se a fazer alteragdes adicionais somente apds
ter tirado pelo menos 5 cafés sequindo o procedimento
descrito. Caso verifique novamente uma tiragem incorreta
do café, repita o procedimento.

+  Nao é possivel efetuar mais do que um nivel de re-
gulagdo de cada vez, se antes nao tiverem sido tira-
das pelo menos duas bebidas a base de café.

« Prima“Predefinido” para voltar as configuracdes de fabrica
do moinho de café (indicadas por uma estrelinha).

6.5 Temperatura do café

(aso deseje modificar a temperatura da dgua com a qual o café

é feito, proceda da seguinte maneira:

1. Prima o menu definices (B6);

2. Selecione o item “Temperatura do café”;

3. Acedaapartirdaappa f‘b— Bean Adapt Technology para
aproveitar a0 mdximo esta funco. Se, ao invés, desejar
proceder a partir do menu definicdes, prima "0k";

4. Selecione a temperatura desejada dentre as propostas;

5. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B) com a nova sele-
(a0 memorizada.

Nota:

- Epossivel configurar uma temperatura diferente para cada
perfil (consulte o capitulo “14. Personalizacdo guiada da
bebida (My) ")

- Avariacdo da temperatura é mais eficiente nas bebidas
longas.



6.6 Selecione oidioma

Se desejar modificar o idioma do visor (B5), proceda da sequinte

maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Selecione o idioma”;

3. Prima a bandeirinha do idioma que deseja selecionar
(prima a tecla "Avancar" ou "Voltar" para ver todos os idio-
mas disponiveis): o visor ¢ atualizado imediatamente com
o idioma selecionado;

4. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B) com a nova sele-
¢d0 memorizada.

6.7 Modifique o perfil

Com esta funcdo, € possivel alterar a imagem e a cor do icone

de cada perfil. Para personalizar o icone, proceda da seguinte

maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Modifique o perfil”;

3. Selecione o perfil e prima "Avancar";

4. Personalize a seu gosto e prima "Ok" para confirmar.

5. Prima“<"para voltar a pdgina inicial (B) com a nova sele-
¢d0 memorizada.

Nota:

0s perfis personalizdveis sdo 3 ou 5, dependendo do modelo.

6.8 Desligar automatico

E possivel configurar o desligar automético para que a maqui-

na se desligue apds 15 ou 30 minutos ou 1, 2 ou 3 horas de

inatividade.

Para programar o desligar automatico, proceda da sequinte

maneira:

1. Prima o menu definicoes (B6);

2. Selecione o item “Desligar automatico”;

3. Selecione o intervalo de tempo desejado (15 ou 30 minu-
tosou 1,2 ou 3 horas).

4. Prima“<"para voltar a pdgina inicial (B) com a nova sele-
¢do memorizada.

6.9 Geral

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Geral”;

Neste item, podem ser ativadas ou desativadas com um simples

toque as sequintes fungdes:

- "Aviso actstico”: quando ativo, a méquina emite um aviso
actstico a cada operacdo.

- "“Poupanca energética”: com esta funcéo é possivel ativar
ou desativar o modo de poupanca energética. Quando a
funcdo estd ativa, garante um menor consumo de energia,
de acordo com os regulamentos europeus. Para sinalizar
que esta ativo, no icone do menu definicdes (B6) aparece
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6.10 Filtro agua
Para as instrucdes relativas ao filtro (C7), consulte o capitulo“19.
Filtro amaciador Y .

6.11 Dureza da agua
Para as instrucdes relativas a configuracdo da dureza da dgua,
consulte o capitulo”18. Programagéo da dureza da dgua .

6.12 Valores de fabrica

Com esta funcdo, sao repostas todas as configuragdes do menu

e todas as personalizacdes executadas pelo utilizador, voltan-

do-se aos valores de fabrica (exceto o idioma, que permanece

aquele j& configurado, e as estatisticas).

Proceda da sequinte maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Valores de fébrica”;

- Para reconfigurar a méquina para os valores de fabrica,
prima "Ok", caso contrdrio, para repor um perfil especifico,
prima a seta para ir para a pagina sequinte, selecione o
perfil a ser reconfigurado e prima "0k";

3. Prima "0k" novamente para confirmar a reposi¢ao dos va-
lores de fabrica;

4. Prima"0k" para sair do menu e voltar a pagina inicial (B).

Nota:

Quando a mdquina é reposta (ndo apenas o perfil indivi-

dual) para os valores de fabrica, a maquina repropde o video

introdutdrio.

6.13 Esvaziamento de circuito

Antes de um periodo de inatividade, para evitar que a dgua
congele nos circuitos internos, ou antes de levar a méquina a
um centro de assisténcia, aconselha-se a esvaziar o circuito hi-
drdulico da méquina.

Proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

Selecione o item “Esvazie o circuito”;

Prima "Ok" para iniciar o procedimento guiado;

Esvazie o depdsito de borras (A25) e o tabuleiro de recolha
de pingos (A24) (fig. 11) de sequida prima “Avancar”;

2.
3.
4.




5. Insira o bico (C7) no conector do recipiente de leite (A13)
(fig. 7);

6. Cologue sob os hicos um depdsito de 0,5 | (fig. 8). Prima
“0k”;

7. A mdquina executa um enxaguamento com dgua quente
dos bicos;

8. Quando o enxaguamento terminar, extraia e esvazie o
depdsito de dgua (A20) (fig. 12) se existir, remova o filtro
amaciador do depésito de dgua (C7) e prima "Avancar";

9. Reinsira o depdsito (vazio) e prima "0k";

10. Aguarde que a méaquina esvazie; (Atencdo: dgua quente
dos bicos!). A medida que o circuito se esvazia, a maquina
pode aumentar o ruido: trata-se do funcionamento normal
damaquina.

11. No final do esvaziamento, remova, esvazie e reinsira o ta-
buleiro de recolha de pingos e prima "Avancar";

12. Prima "0k": a maquina desliga-se (standby).

Na préxima vez que a méquina for ligada, proceda conforme as instru-

¢des do capitulo”3. Antes da colocacdo em funcionamento da méquina
A

6.14 Estatisticas

Com esta fungdo sdo visualizados os dados estatisticos da mé-

quina. Para os visualizar, proceda da sequinte maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Estatisticas”: visualize os dados percor-
rendo entre as paginas “Avancar” ou “Voltar".

3. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B).

7. PREPARACAO DO CAFE

7.1  Preparacao do café utilizando o café em
grao

Atengdo!

Néo utilize graos de café ver-
des, caramelizados ou crista-
lizados, pois podem colar-se
no moinho de café e torna-lo
inutilizavel.

‘ 1. Coloque 1 ou 2 chdvenas
sob o bico de café (A14);
Abaixe o bico de modo a
aproximd-lo o maximo

possivel da chavena (fig.

3 13): assim, obtém-se um

creme melhor.
3. Selecione o café desejado conforme especificado nos se-
guintes paragrafos.

7.2 0seu café com um toque
Para tirar bebidas de café,
prima diretamente na pdgina
inicial (B) a imagem referen-
te ao café desejado (por ex.
Espresso, fig. 14): a maquina
procede a preparacdo. No
visor (B5) aparece a imagem
da bebida selecionada, com
Espresso uma barra de progresso que
se enche a medida que a
preparacdo avanca, além de
@ 14 TS descricdo de cada fase
individual (moagem, tiragem
de café).
Quando a preparacdo terminar, aparece no visor a mensagem
“Bebida pronta! : agora a maquina esta pronta para um novo
uso.

ONE TOUCH

7.3 Personalizacao da bebida

Para tirar as bebidas de café

com 0s parametros persona-

lizados proceda da seguinte
maneira:

1. Prima @ (B3) na base
da imagem relativa ao
café desejado (por ex.
Espresso, fig. 15): no visor
(B5) aparecem os pard-
metros que podem ser
personalizados de acordo
com 0 seu gosto:

FULL
ADJUSTABLE
DRINK SETTINGS.
oO—0
—0— o

Comprimento )

Aroma 0

®

2. Quando os parametros estiverem configurados, prima “Ini-
ciar”: a maquina procede a preparacdo e no visor aparece
a imagem da bebida selecionada com uma barra de pro-
gresso que se enche a medida que a preparagdo avana,
além de uma descricdo de cada fase individual (moagem,
tiragem de café);

3. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas defini¢des ou “Apagar” para manter os parametros
anteriores.

Nota:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memo-

ria APENAS no perfil selecionado.




4. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial (B).
A mdquina estd pronta para um novo uso.

7.4 Preparacao do café utilizando café pré-

moido

Atengdo!

+ Nunca introduza o café pré-moido com a maquina desli-
gada, para evitar que se espalhe no interior da maquina,
sujando-a. Neste caso a mdquina poderia danificar-se.

« Nunca introduza mais do que 1 medida rasa (C2), pois
o interior da mdquina pode sujar-se ou o funil (A3) ficar
entupido.

« (aso utilize café pré-moido, s6 pode preparar uma chavena
de café de cada vez.

« Ao preparar o café LONG: a meio da preparacdo, quando
for pedido pela mdquina, insira uma medida rasa de café
pré-moido e prima "0k".

« Nao é possivel preparar o café DOPPI0+ utilizando o café
pré-moido.

1. Prima @ (B3) na base da imagem relativa ao café de-
sejado (por ex. Espresso, fig. 15): no visor (B5) aparecem
0s parametros que pode personalizar em funcdo dos seus
gostos;

2. Selecione o café pré-moido:

Tipo de café O Oz ® o

3. Levante a tampa do funil de café pré-moido (A2) certifi-
que-se de que o funil (A3) ndo esteja entupido, e insira
uma medida (C2) rasa de café pré-moido (fig. 16): prima
e

4. Selecione o comprimento
e prima "Iniciar" para pro-
ceder com a preparacdo:
no visor aparece a ima-
gem da bebida selecio-
nada com uma barra de
progresso que se enche a
medida que a preparacdo
avanca, além de uma des-
cricao de cada fase indivi-
dual (moagem, tiragem
de café).

7.5 Bean Adapt Technology & Expresso SOUL

Um perito em café ao alcance das mdos que, em poucos passos,
Ihe permite otimizar a tiragem de café e o resultado na chévena.
Atecnologia inteligente requla automaticamente a méquina se-
gundo o café em grao utilizado: do grau de moagem a tiragem,
cada fase serd regulada para obter o maximo do café em grao.
Descarregue e abra a app Coffee Link para saber mais.
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Quando as defini¢des estiverem memorizadas na seccao "Bean
Adapt Technology" da app, pode utilizar na pdgina inicial a be-
bida "Expresso SOUL".

Para preparar o café expresso, siga as indicagdes no pardgrafo
"7.2 0 seu café com um toque”.

Nota Importante:

E possivel alterar a quantidade da receita “Espresso Ottimale’,
conforme indicado no parégrafo“7.3 Personalizacdo da bebida”.

7.6 Indicacdes gerais para a preparacao de

bebidas com café

« Enquantoa maquina estd a preparar o café, a tiragem pode
ser interrompida em qualquer momento premindo “Stop”
ou“Apagar”.

Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".

«  Durante a utilizacdo, no visor (B5) aparecerdo algumas
mensagens (“ENCHA O DEPOSITO COM AGUA FRESCA',
“ESVAZIE 0 DEPOSITO DE BORRAS”,“ESVAZIE O TABULEIRO
DERECOLHA DE PINGOS” etc.) cujo significado estd indicado
no capitulo“21. Mensagens visualizadas no visor .

Se o café sair a gotas ou pouco encorpado, pouco cremoso
ou muito frio, leia os conselhos indicados no paragrafo “6.4
Regulacdo da moagem” e no capitulo “22. Resolucdo de
problemas u".

Se 0 modo “Poupanca energética” estiver ativado, a ti-
ragem do primeiro café pode pedir alguns segundos de
espera

7.7 Conselhos para um café mais quente

Para obter um café mais quente, aconselha-se a:
efetuar um enxaguamento, selecionando “Enxaguamento
no menu definicdes (B6) (paragrafo“6.1 Enxaguamento”);
escaldar as chdvenas com agua quente (utilizar a funcéo
dgua quente, consulte o capitulo “13. Tiragem de dgua
quente ");

«  aumentar a temperatura do café (paragrafo “6.5 Tempera-
tura do café”).

1

8. CAFETEIRA DE CAFE

Esta bebida, a base de café expresso, é uma receita leve e equili-
brada, com uma fina camada de creme, ideal para partilhar em
companhia.

Acessorio opcional em alguns modelos:

(afeteira
(capacidade 1 litro)

Tipo: DLSC021
EAN: 8004399333642




Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:

1. Prima diretamente na pdgina inicial (B) a imagem relativa
a cafeteira de café;

2. Selec. intens. desejada para chdvena ind. e o nimero de
tiragens desejadas:

Intens. chavena | Quantidade em Niimero de
ind. chavena* tiragens
Chévena extra
Muito leve grande del1a3
(= 250 ml)
Chdvena grande
Leve (= 190 m) det1a4d
. Chavena média
Média (= 150ml) de1a5s
Forte Chdvena pequena de126
(= 125ml)

*  As quantidades indicadas sdo aproximadas e podem variar
segundo o ipo de café.

3. Prima“Avancar” para passar a fase sequinte;

3. Encha o depdsito de dgua (A20) e o depésito de café em
grdo (A6) (fig. 17): quando a quantidade suficiente de
dgua e café para a preparacdo estiver garantida, prima

"Avancar”;

|
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4. (oloque a cafeteira (C8) sob os bicos (fig. 18). Prima “Ok”;

5. A mdquina procede a tiragem e no visor (B5) aparece a
imagem da bebida selecionada com uma barra de pro-
gresso que se enche a medida que a preparacdo avanga,
além de uma descricdo de cada fase individual (moagem,
tiragem de café ).

Nota:

“Apagar” ou “Stop”: prima se desejar interromper completa-

mente a preparado e voltar a pagina inicial.

6. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas definicdes ou “Apagar” para manter os parametros
anteriores.

7. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial (B).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

Nota:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memo-
ria APENAS no perfil selecionado.

ADVERTENCIA DE SEGURANCA:

Apds ter preparado a cafeteira de café, deixe
a maquina arrefecer por 5 minutos antes
de preparar uma outra bebida. Risco de
sobreaquecimento!

8.1 Limpeza da cafeteira

Aconselha-se a enxaguar a cafeteira apés cada utilizacao com
dgua morna e detergente suave.

Para eliminar qualquer residuo de detergente, enxague bem
com &gua morna.

9. COM GELO (Apenas ECAM61X.7Y)

Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:

1. Prima diretamente na pagina inicial (B) a imagem relativa
ao Com gelo:

2. Selecione os pardmetros que podem ser personalizados
de acordo com o seu gosto, premindo "Avancar" apds cada
selecdo:

Aroma 0

®

Comprimento )

®

B

4. Verta os cubinhos de gelo no copo (quantidade sugerida:
6 cubinhos);

5. Coloque o copo sob o bico

' \ de café (A14) (fig. 19) e
prima “Ok”: a mdquina
L J procede a preparacdo e

| = no visor aparece a ima-
‘ ‘ gem da bebida selecio-
nada com uma barra de
progresso que se enche a
medida que a preparacdo

=, avanga, além de uma des-

/ s \ aricdo de cada fase indivi-

T ) dual (moagem, tiragem
de café);

Nota:
“Apagar” ou “Stop”: prima se desejar interromper comple-
tamente a preparacdo e voltar a pagina inicial.



+ Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".

6. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas definicdes ou “Apagar” para manter os pardmetros
anteriores.

Nota:

Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na memo-

ria APENAS no perfil selecionado.

7. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial (B).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

10. PREPARACAO DE BEBIDAS DE LEITE N

Nota:

Para evitar obter um leite com pouca espuma ou com bolhas
grandes, limpe sempre o recipiente de leite (D) conforme descri-
to nos pardgrafos “10.5 Limpeza do depdsito de leite apds cada
uso”e“16.10 Limpeza do recipiente de leite (D)"

10.1 Encha e encaixe o recipiente de leite
1. Levante a tampa (D7) (fig. 20);
5°C g —

— MAX —

21

2. Encha o recipiente de leite (D10) com uma quantidade
suficiente de leite, ndo superando o nivel MAX. impresso
no recipiente (fig. 21). Tenha presente que cada marca im-
pressa no recipiente corresponde a cerca de 100 ml de leite;

3. Certifique-se de que o tubo de succdo do leite (D9) esteja
bem inserido na sede prevista, no fundo da tampa do reci-
piente de leite (fig. 22);

4. Reinsira a tampa no recipiente de leite;

5. Encaixe, empurrando a fundo, o recipiente de leite (D) nos
bicos (A13) (fig. 23); a maquina emite um sinal actistico (se
a fungdo de aviso acistico estiver ativada);

6. Coloque uma chavena suficientemente grande sob os bicos
do bico de café (A14) e sob o bico de leite (D7) (fig. 24).
E possivel prolongar o bico de leite mexendo na extensdo
(D3);

|

7. Selecione a bebida desejada conforme indicado nos pard-
grafos sequintes.

Nota:

« Natampa, hd uma portinhola (D2) para atestar o leite (fig.
25): caso durante a preparacdo se veja que o leite €é escas-
so, adicione o leite pela portinhola sem retirar a cafeteira e
conclua a preparacdo da bebida.

«  Para obter uma espuma mais densa e homogénea, €é ne-
cessario utilizar leite magro ou meio-gordo e a temperatu-
ra do frigorifico (cerca de 5 °C).

o ECAMG61X.7Y: Ao utilizar o leite a temperatura ideal (cerca
de 5 °C), o recipiente térmico garante a eficiéncia do siste-
ma LatteCrema (Leite Nata) durante cerca de 30 minutos
fora do frigorifico.

Se 0 modo “Poupanga energética” for ativado (consulte o
paragrafo “6.9 Geral”), a tiragem da bebida pode pedir al-
guns segundos de espera.



+ Aqualidade da espuma pode variar em funco de:
- tipo de leite ou bebida vegetal;
+ marca usada;
- ingredientes e valores nutricionais.

10.2 Regule a quantidade de espuma

Ao rodar o manipulo de re-
gulacdo de espuma (D3) (fig.
26), seleciona a quantidade
de espuma de leite que serd
tirada durante a preparacdo
das bebidas de leite.

Posicao do
manipulo

Descricdo Aconselhado para...

Semespuma | LEITE QUENTE (sem espuma)

/ CAFFELATTE
CORTADO / FLAT WHITE

— .

Pouca espuma

CAPPUCCINO / CAPPUCCI-
NO-+/ CAPPUCCINO MIX
/ ESPRESSO MACCHIATO /
LATTE MACCHIATO / LEITE
QUENTE (com espuma)

Méx. espuma

10.3 Asua bebida de leite com um toque

Para tirar bebidas de leite, prima diretamente na pgina inicial
(B) a imagem referente a bebida desejada: a mdquina procede
a preparagao e no visor (B5) aparece a imagem da bebida se-
lecionada com uma barra de progresso que se enche a medida
que a preparacdo avanca, além de uma descri¢do de cada fase
individual (moagem, tiragem de café, tiragem de leite etc.).
Quando a preparacdo terminar, no painel de controlo aparece a
mensagem “Bebida pronta!”; agora a maquina esté pronta para
UM Novo uso.

Nota:

Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de café, basta premir "Extra": quando a quantidade desejada for
atingida, prima "Stop".

10.4 Personalizacao da bebida
Para tirar uma bebida de leite personalizada, proceda da seguin-
te maneira:

7

1. Prima @ (B3) na base da imagem relativa a bebida de-

sejada: no visor (B5) aparecem os parametros que podem
ser personalizados de acordo com o seu gosto:

Comprimento @
P ®
Aroma 0
O]
Tipo de café
@y Oc—

2. Quando os pardmetros estiverem definidos, prima "Iniciar";

3. A'méquina procede a preparacao e, no visor aparece a ima-
gem da bebida selecionada, com uma barra de progresso que
se enche a medida que a preparacdo avanqa, além de uma
descricdo de cada fase individual (moagem, tiragem de leite,
tiragem de café etc.).

4. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar ou
“Apagar” para manter os parametros anteriores.

Nota:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memo-

ria APENAS no perfil selecionado.

5. Prima“0k” para voltar a pagina inicial (B).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

10.5 Limpeza do deposito de leite apds cada uso

Apés cada tiragem de bebida de leite, o visor (B5) pede a lim-

peza do batedor de leite. Para iniciar a limpeza, proceda da

seguinte maneira:

1. Deixe inserido na maquina o recipiente de leite (D) (ndo é
necessario esvaziar o recipiente de leite);

2. Coloque uma chdvena ou um outro recipiente sob o tubo de
tiragem de leite com espuma (D7) (fig. 27);




3. Rode o manipulo de
requlacgio de espuma
(D3) para “Clean” (fig.
28): do bico de tiragem
de leite sai dgua quen-
te e vapor (fig. 29). A
limpeza  interrompe-se
automaticamente;

4. Recoloque o manipulo de
regulacdo numa das sele-
¢es da espuma;

5. Extraia o recipiente de
leite e reponha-0 no
frigorifico.

Nota:

« Na preparacdo de diversas chdvenas de bebida a base de
|eite, a limpeza do recipiente de leite serd efetuada apds
a (ltima preparacdo. Para proceder as preparacdes seguin-
tes, quando aparecer a mensagem para a funcao “Clean’,
prima “Apagar”.

« Sealimpeza ndo for efetuada, no visor aparece o simbolo
a (B8) a lembrar que é necessario proceder a limpeza do
recipiente de leite.

« Orecipiente com o leite pode ser conservado no frigorifico.

+ Em alguns casos, para efetuar a limpeza, é necessario
aguardar o aquecimento da méquina.

«  Paraobter a limpeza correta, aguarde pelo final da funcdo
CLEAN. No entanto, pode parar a limpeza do recipiente de
|eite premindo “Stop”.

11. MUGTO GO (Apenas ECAM61X.7Y)

0 Mug To Go é uma funcdo adequada para quem deseja criar
uma bebida personalizada para levar consigo. Escolhem-se os
ingredientes (apenas café, café com leite ou café com agua
quente) e a ordem de tiragem e personaliza-se a quantidade
adequada.

Para tirar a bebida, proceda da sequinte maneira:

’ : 1. Extraia atampa da caneca
421 [:L de viagem (C9);
2.

Levante o bico de café
(A14) e coloque por baixo

C=p ..
- o recipiente da caneca de
H A viagem (fig. 30);

— 3. Prima diretamente na pé-

gina inicial (B) a imagem
relativa a funcdo Mug to
q0;
Se a bebida tiver sido ja quar-
dada, a mdquina procede a
preparacao.
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Se for a primeira vez que prepara a bebida, proceda da seguinte

maneira:

4. Selecione até 2 ingredientes na ordem de tiragem desejada
e prima “Avancar”;

5. Selecione as preferéncias para os ingredientes selecionados
e prima “Avancar”;

6. Prima“0k”para iniciar a preparacdo;

7. Prima“Stop” quando atingir a quantidade desejada do ingre-
diente que estd a tirar;

8. Terminada a tiragem, prima“Guardar” para guardar a receita
ou“Apagar” se ndo quiser guardar

9. Prima“Ok”para voltar a pagina inicial.

A méquina esté pronta para um novo uso.

Tabela de quantidades programaveis de cada ingre-
diente (preste atencdo para que a quantidade total dos 2
ingredientes nao exceda a capacidade da caneca de viagem)
Ingrediente Quantidade Quantidade
minima méxima

(Café 20ml 240ml

Leite 50 ml 470ml

Agua 50ml 300 ml

Nota:

Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na
meméria APENAS no perfil selecionado.

Para melhorar o desempenho, é aconselhdvel pré-aquecer
a caneca com dgua quente.

0 uso da caneca de viagem é recomendado apenas para as
bebidas existentes na maquina.

+  Receitas com utilizacao de recipiente de leite (D): no
final da preparacdo, proceda a limpeza do recipiente de leite
(consulte o paragrafo “10.5 Limpeza do depdsito de leite
ap6s cada uso”) depois reponha-o no frigorifico.

Se quiser usar uma caneca de viagem diferente da forne-
cida, lembre-se de que deve ter uma altura maxima de 14
.

Atengdo
N&o use para preparar leite para recém-nascidos.

0 uso é aconselhado para um méximo de 2 horas: apds esse
periodo, esvazie e proceda a limpeza conforme indicado no
paragrafo seguinte.

11.1 Limpeza da caneca de viagem apés cada uso

Por raz6es de higiene, recomenda-se limpar a caneca de viagem

(C9)apés cada uso.

Proceda da sequinte maneira:

1. Abraa caneca de viagem e enxague o recipiente e a tampa
com dgua quente potdvel (40 °C).

2. Remova a sujidade visivel com uma esponja.



3. Mergulhe todos os componentes em dgua quente a 40 °C
com detergente suave / neutro durante pelo menos 30 mi-
nutos e enxague abundantemente com dgua quente a 40
°C. Ndo use detergentes perfumados.

4. Limpe o interior do recipiente com detergente suave / neu-
tro e enxague com &gua quente potavel a 40 °C. Nao use
material abrasivo: pode danificar a superficie do recipiente.

5. Seque todos os componentes com um pano ou uma toalha
de mesa limpa e seca ou com papel absorvente e depois
remonte.

‘ 6. Semanalmente, lave a
tampa na mdquina de
lavar louca. O recipiente

— da caneca de viagem ndo

pode ser lavado na mé-
quina de lavar louga.

12. FUNCAO CHA

Para tirar chd, proceda da se-

guinte maneira:

1. Meta na chdvena o saqui-
nho de chd e coloque-a
sob o bico (A14) (fig. 31);

2. Prima na pagina inicial (B) aimagem relativa a funcao chd;

3. Regule os parametros que podem ser personalizados de
acordo com 0 seu gosto:
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“Comprimento” S}

®

“Temperatura” I

. ® -
A cada temperatura, aparece um tipo
de chd diferente (branco, verde, oolong,
preto)

4. Prima "Iniciar" para iniciar a tiragem: a maquina procede
a preparacdo e no visor (B5) aparece a imagem da bebida
selecionada, com uma barra de progresso que se enche a
medida que a preparagdo avanca, além de uma descri¢ao
da fase (tiragem de dgua);

5. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar ou
“Apagar” para manter os pardmetros anteriores;

6. Prima“0k” para voltar a pagina inicial.

Agora a maquina estd pronta para um novo uso.

Nota:

« Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na
memdria APENAS no perfil selecionado.

« Se 0 modo “Poupanca energética” estiver ativo, a tiragem
de dgua quente pode pedir alguns segundos de espera.

« Para interromper a tiragem manualmente, prima
“Stop” ou“Apagar”.

+ Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quan-
tidade de dgua na chdvena, basta premir“Extra”: quando a
quantidade desejada for atingida, prima "Stop".

13. TIRAGEM DE AGUA QUENTE N

Para tirar dgua quente, proceda da seguinte maneira:

1. Cologue uma chévena sob o bico (A14).

2. Selecione a funcdo conforme especificado nos paragrafos
sequintes.

13.1 Abebida com um toque

Prima diretamente na pdgina inicial (B) a imagem relativa a
dgua quente; a mdquina procede a preparacao e, no visor (B5)
aparece a imagem da bebida, com uma barra de progresso que
se enche a medida que a preparacdo avanca, além de uma des-
cricdo da fase (tiragem de dgua).

Uma vez concluida a preparacao, no visor é exibida a mensagem
“Bebida pronta!”; agora a mdquina estd pronta para um novo
uso.

Nota:

Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de dgua na chdvena, basta premir“Extra”: quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".

13.2 Personalizacdo da bebida

Para tirar a quantidade desejada de dgua quente, proceda da

seguinte maneira:

1. Prima @ (B3) na base da imagem relativa a dgua quen-
te: no visor (B5) aparece o comprimento para personalizar
de acordo com o seu gosto:

“Comprimento” ©

®

2. Quando o comprimento estiver selecionado, pressione "Ini-
ciar": a maquina procede a preparacao e no visor aparece
a imagem da bebida selecionada, com uma barra de pro-
gresso que se enche a medida que a preparacdo avanca,
além de uma descricdo de cada fase (tiragem de dgua).

3. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar ou
“Apagar” para manter os parametros anteriores.

4. Prima“0k” para voltar a pagina inicial.

Agora a maquina estd pronta para um novo uso.

Nota:

«  Seomodo”“Poupanca energética” estiver ativo, a distribuicdo
de dgua quente pode pedir alguns sequndos de espera.

«  Parainterromper manualmente a tiragem de dgua quente,
prima “Stop” e “Apagar”.

+ Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".




14. PERSONALIZAGAO GUIADA DA BEBIDA (MY)
N

Com esta funcdo, é possivel personalizar todas as bebidas, com

o simbolo MY na base da imagem (na pdgina inicial (B), dentro

das definicdes de bebidas, prima @ na base da imagem rela-

tiva a bebida desejada). Para personalizar proceda da sequinte

maneira:

1. Certifique-se de que o perfil (B2) para o qual deseja perso-
nalizar a bebida esta ativo;

2. Prima @ (B3) na base da imagem relativa a bebida
desejada;

3. Prima @ na base da imagem relativa a bebida;

4. Prima“0k” e siga o procedimento guiado;

5. Selecione a preferéncia e prima “Avancar” para passar a
fase sequinte (ou “Voltar” para voltar a pagina anterior);

6. Prima "Ok" para iniciar a tiragem;

7. Apreparacao comeca e a maquina propde a pagina de per-
sonalizacdo do comprimento ilustrada por uma barra ver-
tical (no caso de bebidas com vérios ingredientes, prossiga
com a personalizacdo de ambos os ingredientes).

8. Quando o comprimento atingir a quantidade minima pro-
gramavel, no visor (B5) aparece “Stop”.

9. Prima “Stop” ao ser atingida a quantidade desejada na

chévena.

Se o resultado na chdvena for o desejado, prima "Guardar"

para guardar ou "Apagar" para manter os pardmetros

anteriores.

11. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial.

A mdquina volta a pagina inicial.

Nota:

+ Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na
memoria APENAS no perfil selecionado.

+  Personalizando-se uma bebida individual, também se
personaliza automaticamente a respetiva bebida dupla, e
a mquina exibe a mensagem “Valores guardados em re-
ceita dupla e dnica”;

« E possivel também personalizar bebidas conectando-se a
app DeLonghi Coffee Link.

« Epossivel sair da programacdo a qualquer momento pre-
mindo “Apagar”: os valores nao serdo guardados.

+ Quando a bebida estiver personalizada aparecem no inte-
rior das definicdes, "Repor” (sob a imagem) e "my" (entre
as selecdes de comprimento) . Premindo “Repor” as defini-
¢Oes da bebida voltam aos valores de fabrica.

Tabela de quantidades das bebidas

Bebida Quantidade Quantidade
padrao programavel
ESPRESSO 40 ml 20-180ml
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ESPRESSO 40ml 30-60ml
OTTIMALE
2X ESPRESSO 40ml+40ml 20-180ml +
20-180ml
CAFE 180 ml 100 - 240 ml
LONG 160 ml 115-250ml
DOPPIO+ 120 ml 80-180ml
AMERICANO 150 ml 70- 480 ml
CHA 150 ml 20-420ml
AGUA QUENTE | 250 ml 20-420ml
Apenas modelos 61x.7y
LONG BLACK 200 ml 90- 480 ml
COM GELO 100 ml 40- 240 ml

15. SELECIONE 0 SEU PERFIL s\

Conforme 0 modelo, é possivel memorizar 3 ou 5 perfis diferen-

tes, cada um dos quais associado a um icone diferente.

Em cada perfil, as personalizacdes das bebidas sao mantidas na

memoria (consulte o cap.”14. Personalizacdo guiada da bebida

(My) AN e aordem em que todas as bebidas sao exibidas é ba-

seada na frequéncia de selecdo.

Para selecionar um perfil, proceda da seguinte maneira:

1. Prima na pdgina inicial (B), o perfil atualmente em uso
(B2): aparecera a lista de perfis seleciondveis;

2. Selecione entdo o perfil desejado.

Nota:

« Quando a selecdo estiver feita, as cores das barras presen-
tes nas definicdes da bebida serdo da mesma cor do perfil;
E possivel renomear o seu perfil conectando-se a DeLonghi
Coffee Link App;

- Para personalizar o icone do perfil, consulte o pardgrafo
“6.7 Modifique o perfil”.

16. LIMPEZA

16.1 Limpeza da maquina

As sequintes partes da madquina devem ser limpas

periodicamente:

- odircuito interno da maquina;

- odepdsito de borras de café (A25);

- o tabuleiro de recolha de pingos (A24) e a grelha do tabu-
leiro (A22);

- odepdsito de dgua (A20);

- obicodo café (A14);

- o funil para introduzir café pré-moido (A3);

- oinfusor (A11), acessivel depois de se abrir a porta de ser-
vico (A10);




- orecipiente de leite (D).

Atengdo!

- Para a limpeza da méquina, ndo utilize solventes, de-
tergentes abrasivos ou dlcool. Com as superautomaticas
De’Longhi, ndo é necessdrio utilizar aditivos quimicos para
alimpeza da méquina ..

« 0s componentes que podem ser lavados na mdquina de
lavar louga sao:

- recipiente de leite (D)

- depdsito de borras de café (A25)

« tabuleiro de recolha dos pingos (A24)
« grelha do tabuleiro (A22)

« bicos de tiragem de café (A16) e (A17)

« Ndo utilize objetos metélicos para retirar incrustacoes ou
os depdsitos de café, porque podem riscar as superficies
metalicas ou pldsticas.

16.2 Limpeza do circuito interno da maquina

Para periodos de inatividade superiores a 3 - 4 dias, € altamen-
te aconselhavel, antes de usd-la, ligé-la e tirar 2 - 3 enxagua-
mentos selecionando a funcdo “Enxaguamento” (pardgrafo “6.1
Enxaguamento”).

Nota:

E normal que, depois de efetuar esta limpeza, haja dgua no de-
pésito de borras de café (A25).

16.3 Limpeza do depdsito de borras de café
Quando no visor (B5) aparece “Esvazie o depdsito de borras’, é
necessdrio esvazia-lo e limpa-lo. Enquanto o depdsito de borras
nao for limpo (A25) a maquina nao pode fazer café. A maquina
sinaliza a necessidade de esvaziar o depdsito, mesmo que néo
esteja cheio, quando tenham decorrido 72 horas desde a execu-
¢do da primeira preparacdo (para que a contagem de 72 horas
seja executada corretamente, a mdquina nunca deve ser desli-
gada com o interruptor geral - (A7)).

Atengdo! Perigo de queimaduras

Se fizer vdrias bebidas sequidas a base de leite, o apoio de ché-
venas em metal (A21) fica quente. Aquarde que arrefeca antes
de Ihe tocar e agarre-o apenas pela parte frontal.

Para executar a limpeza (com a maquina ligada):

1. Extraia o tabuleiro de re-
colha de pingos (A24) e 0
depdsito de borras (A25)
(fig. 32);

Esvazie e limpe cuidado-
samente o tabuleiro de
recolha de pingos e o de-
posito de borras tendo o
cuidado de remover todos
os residuos que podem
ser depositados no fundo:
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o pincel em dotacdo (C5)
estd equipado com uma
espatula adequada para
esta operacdo.

3. Insira novamente o tabuleiro de recolha de pingos junta-
mente com a grelha do tabuleiro e o depdsito de borras de
café.

Atengdo!

Quando se remove o tabuleiro de recolha de pingos é obrigatério

esvaziar sempre o depdsito de borras de café ainda que esteja

pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer
que, ao fazer cafés sucessivos, o depdsito de borras encha mais
que o previsto e a maquina se entupa.

16.4 Limpeza do tabuleiro de recolha de pingos e

da grelha do tabuleiro

Atencdo!

0 tabuleiro de recolha de pingos (A24) dispde de um indicador

flutuante (A23) (vermelho) do nivel de dgua contido (fig. 33).

Antes que este indicador comece a extravasar da bandeja de

apoio de chavenas (A21), é necessario esvazid-la e limpd-la,

caso contrdrio a dgua podera transhordar pela borda e danificar

a maquina, a superficie de apoio ou a zona circundante. Para

remover o tabuleiro de recolha de pingos proceda da sequinte

maneira:

1. Extraia o tabuleiro de recolha de pingos e o depdsito de
borras de café (A25) (fig. 32);

2. Verifique o tabuleiro de recolha de condensacdo vermelho
e, se estiver cheio, esvazie-o;

3. Remova a bandeja de
apoio de chdvenas (A21),
a grelha do tabuleiro
(A22), depois esvazie o
tabuleiro de recolha de
pingos e o depdsito de
borras e lave todos os
componentes;

4, Reinsira na mdquina o
tabuleiro de recolha de
pingos completo com a
grelha e o depdsito de
borras de café.

Atencdo!

Quando se remove o tabuleiro de recolha de pingos é obrigatério
esvaziar sempre o depdsito de borras de café, ainda que esteja
pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer
que, ao fazer cafés sucessivos, o depdsito de borras se encha
mais que o previsto e que a maquina se entupa.



16.5 Limpeza das partes internas da maquina

Perigo de choques elétricos!

Antes de efetuar as operaces de limpeza das partes internas,

deve desligar a maquina (consulte “5. Desligar a maquina”) e

desconectd-la da rede elétrica. Nunca mergulhe a maquina na

dgua.

1. Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) que
o interior da maquina (acessivel quando o tabuleiro de
recolha de pingos for removido (A24) ndo esteja sujo. Se
necessdrio, remova os depodsitos de café com o pincel em
dotacdo (C5) e uma esponja.

2. Aspire todos os residuos com um aspirador de pé (fig. 34).

0
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16.6 Limpeza do depésito de dgua

Limpe periodicamente (cerca de uma vez por més) e a cada

substituicdo do filtro amaciador(C7) o depésito de dgua (A20).

1. Extraia o depdsito de dgua (fig. 3), remova o filtro amacia-
dor (se existente) e enxague-o0 com dgua corrente;

2. Esvazie o depdsito de dgua e limpe-o com um pano hi-
mido e um pouco de detergente para a louca. Enxague
cuidadosamente com &qua;

3. Reinsira o filtro (fig. 35), encha o depdsito com dgua fresca
até ao nivel MAX. (impresso no lado interno) (fig. 4) e rein-
sira o depdsito (fig. 5);

4. (apenas se o filtro amaciador estiver inserido) tire 100 ml de
dgua quente para reativar o filtro.

Nota:

Para periodos de inatividade superiores a 3-4 dias, é altamente

aconselhavel, proceder a limpeza do depdsito conforme descrito

acima.

16.7 Limpeza dos bicos de café

Proceda a limpeza dos bicos de café (A16) e (A17) quando pedi-

do pela maquina (cerca de uma vez por més) como especificado

a sequir.

Nota:

Se quiser proceder a limpeza noutra altura, prima “Apagar”: na

préxima vez que ligar a méquina repete o aviso.

1. Remova a tampa do bico (A15) tirando-a para o exte-
rior, depois extraia para baixo os bicos (fig. 36): prima
“Avancar”;
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2. Separe os dois bicos (A16)
e (A17) (fig. 37);

3. Enxague os bicos com
dqgua corrente (fig. 38):
recomenda-se a lavagem
na maquina de lavar louca.
Em alternativa, limpe bem
com &gua morna e deter-
gente suave;

4. Limpe a sede dos bicos
removiveis com uma es-

37 ponja (fig. 39);

5. Remonte os bicos e depois engate-os novamente no bico:
preste atencdo para que a palavra "INSERIR" esteja na
parte superior e visivel quando os bicos esto inseridos;

6. Feche o bico com a tampa.

7. Pressione "Ok" para confirmar a limpeza.

16.8 Limpeza do funil para a introducéo do café
pré-moido

Periodicamente (cerca de uma vez por més) proceda a limpeza

do funil para a introducéo do café pré-moido (A3). Proceda da

seguinte maneira:



1. Abra a tampa (A2) (fig.
16);

. Extraia o funil (fig. 40) e
) limpe-o com o pincel em

dotacdo (C5);

3. Se necessdrio, limpe o
funil com dgua quente e
detergente para a louca
ou na mdquina de lavar

louga;

Reinsira o funil na sua
sede;

Feche a tampa
novamente.

16.9 Limpeza do infusor

0Oinfusor (A11) deve ser limpo ao menos uma vez por més.
Atengdo!

0 infusor ndo pode ser extraido com a maquina ligada.

1. Certifique-se de que a maquina se desligou corretamente
(consulte o capitulo“5. Desligar a méquina”);

2. Extraia o depdsito de dgua (A20) (fig. 4);

3. Abra a porta do infusor (A10) (fig. 41) posicionada na la-
teral direita;

4
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4. Empurre para dentro as duas teclas coloridas de desencaixe
€, 0 mesmo tempo, extraia o infusor para o lado de fora (fig.
42);

5. Mergulhe o infusor em dgua por cerca de 5 minutos e de-
pois enxague-o com agua corrente;

Atengdo!

ENXAGUE SO COM AGUA

NAO UTILIZE DETERGENTES - NAO COLOQUE NA MAQUINA DE

LAVAR LOUCA
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Limpe o infusor sem usar
detergentes, pois isso
pode danifica-lo.
Utilizando o pincel (C5),
limpe eventuais residuos
de café na sede do infusor,
visiveis através da respeti-
va porta;

Depois da limpeza, rein-
sira o infusor, enfiando-o
no suporte; em sequida,
prima na palavra PUSH
até ouvir o clique de
encaixe;

Nota:

Se for dificil inserir o infusor, é necessdrio (antes da insercdo)
colocd-lo na dimensédo adequada, premindo as duas alavancas
(fig. 43).

9. Quando estiverinserido, certifique-se de que as duas teclas
coloridas estejam viradas para fora;

Feche a porta do infusor;

Recoloque o depdsito de dgua.

10.
1.

16.10 Limpeza do recipiente de leite (D)

Limpe o recipiente de leite apds cada preparacdo do leite, como

descrito a sequir:

1. Levante a tampa do recipiente de leite (D1) (fig. 20);

2. Desenfie o bico do leite (D7), a extensao do bico (D8) e o
tubo de succdo (D9) (fig. 44);

-
@
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3. Rode em sentido hordrio o manipulo de requlacdo de espu-
ma (D3) até a posicdo “Inserir” (fig. 45) e desenfie-o;

4. Rode e desenfie o conector do recipiente de leite (D5) (fig
46).
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5. Lave na maquina de lavar
louga todos os componen-
tes e o recipiente, colocan-
do-os contudo no cesto su-
perior da mdquina de lavar
louca. Se ndo tiver uma
maquina de lavar louga,
proceda a lavagem a mdo,
conforme indicado na nota
no final do pardgrafo.
Preste muita aten¢ao para
que ndo fiquem residuos
de leite no entalhe e na
calha localizada sob 0 ma-
nipulo (fig. 47): eventual-
mente raspe a calha com
um palito;

7. Enxague o interior da sede do manipulo de regulacdo de
espuma com dgua corrente (fig. 48) e o furo de engate do
conector do recipiente de leite;

8. Verifique também se nao hd residuos de leite a obstruir o
tubo de sucgdo e o tubo de tiragem;

9. Remonte todos os componentes da tampa;

10. Reencaixe a tampa no recipiente de leite.

Nota: lavagem a méo

Alavagem na méquina de lavar louca garante uma higiene per-

feita de todos os componentes do recipiente de leite: no caso de

lavagem a méo, lave cuidadosamente todos os componentes do
recipiente de leite com dgua quente e mergulhe-os numa bacia
de dgua quente e deixe-os por cerca de 30 minutos, antes de

prosseguir como indicado desde o ponto (6).

17. DESCALCIFICACAO N

Atengdo!
«  Antes de utilizar, leia as instrucdes e o rétulo do descalcifi-
cante indicados na embalagem do produto.

Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificado ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela
garantia do fabricante.

0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas
Se o produto se estragar acidentalmente, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacao
Descalcifi- | Descalcificante De'Longhi
cante
Depésito (apacidade aconselhada: 2 |
Tempo ~50min

Descalcifique a mdquina quando no visor (B5) aparece a respeti-
va mensagem: se desejar proceder de imediato com a descalcifi-
cagdo, prima “Ok” e siga as operacdes desde o ponto (8).

Para adiar a descalcificacdo para uma outra altura, prima “Apa-

gar”: na paginainicial (B) o simbolo|§§| (B7) lembra que mdqui-

na deve ser descalcificada. (A mensa'gem reaparecera sempre
que for ligada).

Para aceder ao menu de descalcificacao:

1. Prima no visor o icone do menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Descalcificar”;

3. Prima“Avancar” para entrar no procedimento de descalci-
ficagdo quiado;

4. Prima "0k" para iniciar;

5. Insira o bico para a descalcificagdo ((7) (fig. 7);

6. Extraia e esvazie o tabuleiro de recolha de pingos (A24) e
0 depdsito de borras (A25) (fig. 11): depois reinsira ambos
e prima “Avancar”;

7. Extraia o depdsito de dgua (A20), levante a tampa (A19) e
(se inserido) retire o filtro (C7);

8. Verta no depdsito de dgua o descalcificante até ao nivel A
(correspondente a uma embalagem de 100 ml) impresso no
lado do depdsito; depois adicione dgua (um litro) até atingir
o nivel B(fig. 49). Reinsira o depdsito de dgua (com a tampa)
e prima “Avancar”;

‘V~$
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9. Coloque sob os bicos um
recipiente vazio com ca-
pacidade minima de 2
litros (fig. 8). Prima "0k"
para iniciar o processo
("Voltar" se desejar vol-
tar a pagina anterior ou
"Apagar" se desejar sair
do procedimento, porém
lembre-se de retirar a
solugdo de descalcificante

49 do depdsito)




Atengdo! Perigo de queimaduras
Pelos bicos sai dgua quente contendo dcidos. Portanto, preste
atencdo para ndo entrar em contacto com essa solugdo.
10. Oprograma de descalcificacdo inicia-se e a solucdo de
descalcificante sai tanto pelo bico de descalcificagdo como
pelo bico de café / dgua quente (fig. 9), executando au-
tomaticamente toda uma série de enxaguamentos por
intervalos para remover os residuos de calcario do interior
da méquina;

Apés cerca de 30 minutos, a mdquina interrompe a

descalcificacdo;

11. A mdquina estd agora pronta para um processo de enxa-

guamento com dgua fresca. Esvazie o recipiente utilizado

para recolher a solugdo descalcificante; extraia o depésito
de dgua, esvazie-o, enxague-o0 com dgua corrente, encha-o
até ao nivel MAX. com dgua fresca e insira-0 na maquina.

Prima “Avangar”;

Recoloque o recipiente vazio, usado para recolher a solucdo

descalcificante, sob os bicos e prima "Ok" para iniciar o pro-

cesso de enxaguamento;

A dgua quente sai tanto pelo bico para descalcificacdo

como pelo bico de café / dgua quente;

Quando a dgua do depdsito terminar, esvazie o recipiente

usado para recolher a dgua de enxaguamento;

Extraia o depdsito de dgua, reinsira o filtro amaciador, se

removido anteriormente. Prima “Avangar” para prossequir;

Encha o depdsito com dqua fresca até ao nivel MAX., reinsi-

ra-0 na méaquina e prima "Avancar” para prossequir;

Recoloque o recipiente vazio, usado para recolher a solugéo

descalcificante, sob os bicos e prima "Ok" para iniciar um

outro ciclo de enxaguamento;

0 enxaguamento inicia-se;

Quando a dgua do depdsito terminar, esvazie o recipiente

usado para recolher a dgua de enxaguamento, remova, es-

vazie e reinsira o tabuleiro de recolha de pingos (A24) e o

depdsito de borras (A25);

Extraia o depésito de dgua, encha-o até ao nivel mdx. e

reinsira-0 na maquina e depois prima "Avancar"

0 processo de descalcificacdo estd pois concluido: prima

“Ok. A mdquina executa um aquecimento rdpido e, no final,

volta a pagina inicial.

Nota:

« Se o cico de descalcificacio ndo terminar corretamente
(por ex., auséncia de energia elétrica), é aconselhdvel re-
petir o ciclo;

- Enormal que, depois de ter executado o ciclo de descalcifi-
cacdo, haja dgua no depdsito de borras de café (A25).

« A méquina pede um terceiro enxaguamento, no caso em
que o depdsito de dgua ndo tenha sido enchido até ao nivel
MAX: isto para garantir que ndo haja solugdo de descalcifi-

18.
19.

20.

21.
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cante nos circuitos internos da maquina. Antes de iniciar o
enxaguamento, lembre-se de esvaziar o tabuleiro de reco-
Iha de pingos.

18. PROGRAMA([\O DA DUREZA DA AGUA N

0 alarme de descalcificacdo é exibido apds um periodo de fun-
cionamento predeterminado, que depende da dureza da dgua. A
madquina é pré-programada na fabrica no “Nivel 4” de dureza. Se
desejar, é possivel programar a maquina com base na dureza real
da dgua fornecida pela rede nas diversas regides, tornando assim
menos frequente a operacdo de descalcificacdo.

18.1 Medicdo da dureza da agua

1. Retire da sua embalagem a fita-teste em dotacdo “Total
hardness test” (C1) anexada a0 “Guia de Inicio Rapido”.

2. Mergulhe completamente a fita num copo com dgua por
cerca de um segundo.

3. Extraia afita da dgua e sacuda-a ligeiramente. Cerca de um
minuto depois, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadradinhos de cor
vermelha, de acordo com a dureza da dgua cada quadradi-
nho corresponde a 1 nivel.

18.2 Configuracdo da dureza da dgua

1. Prima no visor (B5) o icone do menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Dureza da dgua”;

3. Efetue o procedimento indicado no pardgrafo anterior e
detete o nivel de dureza da dqua;

4. Prima na bolinha correspondente ao nivel de dureza iden-
tificado no ponto anterior conforme especificado na tabela
a sequir:

Total Hardness test (C1) Dureza da dqua
[T T T | ivel
[T THI | Niel2

— TTHN | e

— WEEN e

5. Nesta altura a maquina estd reprogramada segundo a nova
configuracdo de dureza da dgua.
6. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B).

19. FILTRO AMACIADOR A\

Alguns modelos tém em dotacao o filtro amaciador ((7): se 0 seu
modelo ndo o tiver, aconselhamos a adquiri-lo nos centros de
assisténcia autorizados De’Longhi.

Para utilizar o filtro corretamente, siga as instrugdes descritas a
sequir.




19.1 Instalagao do filtro

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

Selecione o item “Filtro dgua”;

Prima “Ok” para entrar no procedimento guiado

Retire o filtro da embalagem e rode o datador até visualizar

0s préximos 2 meses (fig. 50);
51
Nota:

0 filtro tem duragdo de dois meses se a méquina for utilizada nor-
malmente; pelo contrdrio, se a maquina permanecer inativa com o
filtro instalado, a duragdo serd de 3 semanas no maximo.

5. Prima“Avancar” para prossequir (“Voltar” para voltar a pa-
gina anterior; "Apagar” per anular a operacdo);

Para ativar o filtro, faca escorrer a dgua da torneira no
orificio central do filtro (fig. 51) até que a dgua saia pelas
aberturas laterais por mais de um minuto. Prima “Avancar”;
Extraia o depdsito de gua (A20) da médquina (fig. 3) e
encha-o de dgua; insira o filtro no depdsito de dgua mer-
gulhando-o completamente por dez de segundos, inclinan-
do-o e premindo-o ligeiramente para permitir a saida das
bolhas de ar (fig. 52). Prima “Avancar”;

2.
3.
4

50

~
&

52 53

Insira o filtro na sede apropriada (fig. 53) e prima-o a fundo;
prima“Avancar”;

Feche novamente o depdsito com a tampa (A19), depois
reinsira o depdsito na maquina (fig. 5).

Insira o bico para a descalcificagdo (C7). Prima “Avangar”;
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11. Coloque sob o bico de descalcificacdo um depdsito vazio
com capacidade minima de 0,5 litros (fig. 8) e prima "Ok"
para ativar o filtro;

A méquina tira dgua quente e interrompe-se automatica-
mente. Prima “Ok” para voltar a pagina inicial (B);

Agora, o filtro estd ativo e pode-se usar a maquina.

12.

13.

19.2 Substituicao do filtro

Substitua o filtro (C7) quando a respetiva mensagem (B5) apare-
cer no visor: se desejar prosseguir imediatamente com a substi-
tuicdo, prima“Ok” e siga as operagdes desde o ponto 4. Para adiar
a substituicdo para outra altura, prima "Apagar": o simbolo no
visor (B9) lembra que o filtro deve ser substituido.

Para a substituicao, proceda da seguinte forma:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

Selecione o item“Substitua filtro de d4gua”: prima“Avancar”;
Prima “Ok” para entrar no procedimento guiado;

Extraia o depdsito de dgua (A20) e o filtro gasto. Prima
“Avancar” para proceder (“Voltar” para voltar a pagina an-
terior; “Apagar” per anular a operacdo);

Proceda sequindo as operacdes ilustradas no paragrafo an-
terior a partir do ponto (4).

Nota:

Apés dois meses de duragdo (ver o datador) ou se a maquina
ndo for utilizada por 3 semanas, proceda a substituicao do filtro
mesmo que a maquina ainda ndo o pega.

19.3 Remogdo do filtro

Se desejar continuar a utilizar a maquina sem o filtro ((7), é
necessario remové-lo e sinalizar a sua remogdo. Proceda da se-
guinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

Selecione o item “Remover o filtro” e prima “Avancar”;
Extraia o depdsito de dgua (A20) e o filtro gasto. Em sequi-
da, reinsira o depdsito na mdquina (fig. 6);

Prima “Ok” para confirmar a remogao do filtro;

A mdquina guardou a modificagdo. Prima “Ok” para voltar
a pagina inicial (B).

Atengdo!

Apds dois meses de duracdo (ver o datador), ou se a mdquina ndo
for utilizada por 3 semanas, proceda a remogao do filtro mesmo
que a maquina ainda nao o peca.

2.
3.
4.

20. DADOS TECNICOS

Tensao: 220-240V~ 50 - 60 Hz mdx. 10 A
Poténcia: 1450 W
Pressao: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidade do depdsito de dgua: 2,21
Dimensoes (xLxA: 262x485x390 mm
Comprimento do fio: 1750 mm



Peso (diferente conforme o modelo): 13/12,2kg
(apacidade méx. do depésito de café em grdo: 500 ¢
Faixa de frequéncia: 2400 - 2500 MHz
Poténcia maxima de transmissao 20mW

A De'Longhi reserva-se o direito de alterar as caracteristicas téc-
nicas e estéticas a qualquer momento, mantendo a funcionali-
dade e a qualidade dos produtos.

20.1 Conselhos para a Poupanca energética

- Para reduzir o consumo de energia apds a tiragem de uma
ou mais bebidas, remova o recipiente de leite (D) ou os
acessorios.
Configure o desligar autom. para 15 minutos (consulte o
paragrafo“6.8 Desligar automatico”);
Ative a Poupanca energética (consulte o pardgrafo “6.9
Geral");

« Quandoamdquina o pedir, efetue o ciclo de descalcificacdo.

21. MENSAGENS VISUALIZADAS NO VISOR S

MENSAGEM VISUALIZADA POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

Encha o depdsito com dgua fresca

A dgua no depdsito (A20) ndo é suficiente.

Extraia o depdsito e encha-o com dgua fresca,
reinsira-0 na maquina.

corretamente.

0 depdsito (A20) ndo estd inserido

Insira o depdsito corretamente empurrando-o
a fundo.

Encha o depdsito de dgua e
esvazie o depdsito de borras

depodsito de borras.

A quantidade de dgua no depdsito nao
é suficiente para a preparacdo da bebida
e, em breve, serd pedido para esvaziar o

A médquina pede que execute ambas as ativida-
des: deste modo, ndo serdo necessarias as in-
tervengdes subsequentes e serd possivel execu-
tar vdrias bebidas sequidas sem interrupcoes.

Insira 0 grupo infusor
1 —

(A1).

Apods a limpeza, ndo foi inserido o infusor

Insira o infusor como descrito no par. “16.9
Limpeza do infusor”
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

soLUCAo

Esvazie o depdsito de borras

0 depdsito de borras (A25) de café esta
cheio.

Limpe conforme descrito no par. “16.3 Limpe-
za do depdsito de borras de café”

Insira o depdsito de borras e o
tabuleiro de recolha dos pingos

0 depdsito de borras (A25) e / ou o ta-
buleiro de recolha dos pingos (A24) ndo
foram inseridos corretamente ou ndo estao
presentes.

Insira o tabuleiro de recolha dos pingos junta-
mente com o depdsito de horras empurrando
a fundo.

Introduza café pré-moido, uma
medida no maximo

Foi selecionada a preparacdo com café
pré-moido.

Certifique-se de que o funil (A3) ndo esteja
entupido; em sequida, insira uma medida
rasa ((2) de café pré-moido e no visor prima
"Avangar", sequindo as instrugdes do par. “7.4
Preparacdo do café utilizando café pré-moido”.

0 café em grdo acabou.

Encha o depdsito de café em gréo (A6).

Remova a tampa do bico
central e o bico do café

E necessario proceder a limpeza dos bicos
(A16) e (A17).

Proceda como indicado no par. “16.7 Limpeza
dos bicos de café”.

82




MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

soLUCAo

Insira o bico descalcificado

I
|l’, I

0 hico de descalcificagao (C7) ndo estd in-
serido corretamente ou ndo estd presente.

Insira o bico de empurrando-o a fundo (fig. 7);
a maquina emite um sinal acdstico (se a fun-
¢do de aviso acustico estiver ativada).

Insira o recipiente de leite

0 recipiente de leite (D) ndo estd inserido
corretamente ou ndo estd presente.

Insira o recipiente de leite empurrando-o a
fundo (fig. 23); a mdquina emite um sinal
acustico (se a funcdo de aviso actstico estiver
ativada).

Se necessdrio, utilize a portinhola
para adicionar leite na cafeteira

Durante a preparacdo das bebidas a base
de leite, a mdquina aconselha a atestar a
cafeteira (D), sem ter de retird-la, caso o
|eite na cafeteira ndo seja suficiente para
preparar a bebida selecionada.

Abra a porta (D2) na tampa (D1) e verta o leite
sem superar o nivel MAX.

0 aparelho deteta algumas impurezas no
seu interior.

Aguarde que a mdquina volte a estar pronta
para o uso e selecione novamente a bebida
desejada. Se o problema persistir, contacte o
(entro de Assisténcia Autorizado.
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAO

Novos valores ndo guardados

>

Durante a personalizacdo da bebida (consulte
cap. “14. Personalizagdo guiada da bebida (My)
V), a preparacio foi voluntariamente inter-
rompida premindo “Apagar’, ou disparou um
alarme.

Prima “Ok” para voltar a pagina inicial (B) para vi-
sualizar o alarme que causou a interrupcao. Siga as
indicagdes relativas ao alarme visualizado (consulte
0 cap.”21. Mensagens visualizadas no visor ")

Moagem muito fina. Regule a
moagem no menu definicdes.

>

A moagem estd fina demais e, portanto, o
café sai muito lentamente ou até nem sai.

Prima “Ok” e proceda a regulagdo do moi-
nho de café (consulte “6.4 Regulacdo da
moagem”).

Se o filtro amaciador estiver presente ((7)
pode

ter sido liberada uma bolha

de ar no interior do circuito que lhe blo-
queou a tiragem.

Prima “Ok” e tire um pouco de dgua (consulte
cap. “13. Tiragem de dgua quente A\ até que
o fluxo esteja regular. Se o problema persistir,
remova o filtro (consulte par.“19.3 Remogdo do
filtro”)

Escolha um sabor mais suave
ou reduza a quantidade de café
pré-moido

>

Foi utilizado muito café.

Selecione um "Aroma" mais leve (consulte“7.3
Personalizacdo da bebida”) ou reduza a quan-
tidade de café pré-moido (no maximo 1 medi-
da). Prima "Ok" para voltar a pagina inicial ou
aguarde que a mensagem desvaneqa.

Néo pode utilizar o modo de café
pré-moido para esta bebida

>

A fun¢do pré-moido foi selecionada para
uma bebida em que ndo € possivel / ndo
estd previsto o uso de café pré-moido.

Prima “Ok” para voltar a pagina anterior.

Coloque o recipiente do leite no
frigorifico

>

Foi feita uma preparacdo de leite e o re-
cipiente de leite ainda esta inserido na
maéquina

Extraia o recipiente de leite e reponha-o no
frigorifico.

A descalcificagdo € necessaria.
Prima "0k" para iniciar ("50 min)

>

Indica que é necessario descalcificar a
méquina.

Se desejar proceder a descalcificagdo, prima
“0k” e siga o procedimento guiado; caso con-
trério, prima "Apagar": neste caso, aparece na
pdgina inicial (B) o simbolo (B7) para lem-
brar que a descalcificacdo deve ser realizada
(consulte o cap.”17. Descalciﬁcagéo.\\\ ).

Substitua filtro de dgua.
Prima Ok para iniciar

>

0 filtro amaciador (C7) estd gasto.

"

Prima “Ok” para substituir o filtro, ou “Apagar
se pretender realizar a operacdo noutra altura.
Siga as instrucdes do cap.“19. Filtro amaciador
A
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAO

Alarme genérico: consulte o
manual ou App Coffee Link

VAN

0 interior da mdquina esta muito sujo.

Limpe cuidadosamente a méquina como
descrito no cap. “16. Limpeza A", Se apés a
limpeza a mdquina ainda exibir a mensagem,
entre em contacto com o atendimento ao
cliente e / ou com um Centro de Assisténcia
autorizado

Circuito vazio. Prima Ok para
iniciar enchimento

VAN

0 circuito hidraulico esta vazio

Prima "0K" para encher o circuito: a tiragem
interrompe-se automaticamente. E normal
encontrar dgua no tabuleiro de recolha dos
pingos (A24) apds o enchimento.

Se 0 problema persistir, verifique se o depdsito
de dgua (A20) estd inserido a fundo.

Foi inserido um novo filtro amaciador (C7)

Certifique-se de ter sequido corretamente as
indicacdes para a insercao do novo filtro (par.
“19.1 Instalacdo do filtro” e “19.2 Substituicdo
do filtro”). Se o problema persistir, remova o
filtro (par.”19.3 Remogdo do filtro”).

8

Lembra de que é necessario descalcificar a
mdquina e / ou substituir o filtro (C7)

E necessario executar o mais répido possivel o
programa de descalcificacdo descrito no cap.
“17. Descalcificagio N e / ou substituir o
filtro ou remové-lo sequindo as instrugdes do
cap.“19. Filtro amaciador A\

Indica que a Poupanca energética estd
ativada.

Para desativar a Poupanca energética, proceda
conforme descrito no par.“6.9 Geral".

9|8

Indica que a mdquina esta conectada.

Para desativar a conexao, proceda como des-
crito no par.“6.3 Conect.,

A conect. estd ativa, mas a nuvem nao estd
ao alcance.

Se estd ligada hd pouco tempo, aguarde que a
maéquina conclua a ligado.

Se o problema persistir, desative e reative a
conexao, como descrito no par.“6.3 Conect.”

Verifique se as luzes no router indicam que a
rede estd ativa.

Se o problema ainda persistir, desligue e ligue
améquina e o router de casa.

Este simbolo aparece nas bebidas criadas
pela app.

AC Al
vAAA

Lembra que é necessario descalcificar a
maquina.

E necessario executar o quanto antes o pro-
grama de descalcificagao descrito no cap. “17.
Descalcificacio AN

Lembra que é necessario substituir o filtro
@

Substitua o filtro ou remova-o seguindo as
instrugdes do cap.“19. Filtro amaciador A\ .

9
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAO

b

Lembra que € necessdrio proceder a
limpeza das condutas internas do recipi-
ente de leite (D).

Rode o manipulo de regulagdo de espuma
(D3) para a posicao CLEAN (fig. 28).

22. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Abaixo estdo listadas algumas possiveis avarias.
Se 0 problema ndo puder ser resolvido no modo descrito, deve contactar a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

A méquina ndo liga

0 conector do cabo de alimentacdo (C6)
ndo estd bem inserido.

Insira a fundo o conector na respetiva to-
mada na parte traseira da méaquina (fig. 1).

A ficha ndo estd ligada a tomada de
corrente.

Ligue a ficha a tomada de corrente (fig.
1).

O interruptor geral (A7) ndo estd ligado.

Prima o interruptor geral (fig. 2).

0 café ndo estd quente.

As chavenas ndo foram pré-aquecidas.

Escalde as chévenas enxaguando-as com
dgua quente (Nota: pode utilizar a funcao
dgua quente).

Os circuitos internos da mdquina arre-
feceram porque passaram 2 - 3 minutos
desde o dltimo café.

Antes de fazer o café, aqueca os circuitos
internos com um enxaguamento usando
a funcdo especifica (consulte par. “6.1
Enxaguamento”).

A temperatura do café definida esta
baixa.

Configure uma temperatura do café mais
altano menu definicdes (B6) (consulte par.
“6.5 Temperatura do café”).

E necessario descalcificar amaquina

Proceda como descrito no cap.“17. Descal-
cificacdo N, Sequidamente verifique o
grau de dureza da gua (“18.1 Medicao da
dureza da dgua”) e verifique se a maquina
estd configurada segundo a dureza real
(“18.2 Configuracao da dureza da dgua”).

0 café estd pouco encorpado ou pouco
remoso.

A moagem do café é muito grossa.

Entre no menu definicdes (B6) e regule o
moinho de café. O resultado s6 é visivel
apos a tiragem de 5 cafés (consulte par.
“6.4 Regulacdo da moagem”).

0 café ndo é adequado. Utilize café para mdquinas de café
expresso.
0 café ndo é fresco. A embalagem de café estd aberta hd de-

masiado tempo e perdeu o gosto.

0 café sai muito lentamente ou as gotas.

A moagem do café é muito fina.

Entre no menu definicoes (B6) e regule o
moinho de café. O resultado s6 é visivel
apos a tiragem de 5 cafés (consulte par.
“6.4 Regulacao da moagem”).

9
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAo

0 café ndo sai de um ou de ambos os bicos
de tiragem.

Os bicos de tiragem de café (A16) e (A17)
estdo obstruidos.

Limpe os bicos como indicado no par.
“16.7 Limpeza dos bicos de café”.

0 café tirado estd aguado

0 funil (A3) para o café pré-moido esta
entupido.

Abra a porta (A2), extraia o funil e limpe-
-0 com a ajuda do pincel (C5) como des-
crito no par.“16.8 Limpeza do funil para a
introdugao do café pré-moido”.

A méquina ndo tira o café

A médquina deteta impurezas no seu in-
terior; o visor exibe “Limpeza em curso’”.

Aguarde que a mdquina volte a estar
pronta para o uso e selecione novamente
a bebida desejada. Se o problema per-
sistir, contacte o Centro de Assisténcia
Autorizado.

0infusor ndo pode ser extraido

0 desligar ndo foi efetuado corretamente

Desligue premindo a tecla Q) (A9) (con-
sulte cap.”5. Desligar a maquina”).

No final da descalcificagdo, a maquina
pede um terceiro enxaguamento

Durante os dois ciclos de enxaguamento,
0 depdsito (A20) ndo foi enchido até ao
nivel MAX.

Proceda como pedido pela maquina, mas
esvaziando primeiro o tabuleiro de recolha
de pingos (A24), para evitar que a dgua
transborde.

0 leite ndo sai pelo bico de leite (D7)

A tampa (D1) do recipiente de leite (D)
estd suja

Limpe a tampa do leite como descrito
no par. “16.10 Limpeza do recipiente de
leite (D)".

0 leite tem bolhas grandes ou sai do bico
de leite por esguichos (D7) ou tem pouca
espuma

0 leite ndo estd suficientemente frio ou
nao é meio-gordo ou magro.

Utilize leite magro ou meio-gordo a tem-
peratura do frigorifico (cercade 5 °C). Se 0
resultado ainda ndo for o desejado, tente
com outra marca de leite.

A tampa (D1) do recipiente de leite estd
suja

Limpe o recipiente de leite como indicado
no par.”10.5 Limpeza do depdsito de leite
apos cada uso”

Sdo utilizadas bebidas vegetais.

Para melhorar o resultado, utilize bebidas
a temperatura do frigorifico (cerca de
5 °0). Regule a quantidade de espuma
como indicado no par. “10.4 Personaliza-
¢ao da bebida”

A prateleira de apoio para chévenas (A1)
estd quente.

Foram preparadas muitas bebidas em
rapida sucessao

A mdquina ndo estd em uso e emite rui-
dos ou pequenas baforadas de vapor

A méquina estd pronta para o uso ou foi
desligada hd pouco tempo e algumas
gotas de condensa¢do caem no interior
do vaporizador ainda quente

Este fendmeno faz parte do funciona-
mento normal da maquina; para limitar o
fenémeno, esvazie o tabuleiro de recolha
de pingos.

A mdquina emite baforadas de vapor
pelo tabuleiro de recolha de pingos (A24)
e / ou existe dgua na superficie onde a
méquina estd colocada.

Apds a limpeza, a grelha do tabuleiro ndo
foi reinserida (A22).

Reinsira a grelha do tabuleiro no tabulei-
ro de recolha de pingos.
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAo

0 interior da mdquina estd molhado e

0 circuito de arrefecimento da maquina

Desligue a mdquina e deixe-a arrefecer.

apresenta condensagdo ndo esté a funcionar corretamente. A md- | Entre em contacto com o Atendimento ao
quina continua a ser utilizada, apesar de | cliente e / ou com um Centro de assistén-
ter sido exibido o alarme "ARREFECIMEN- | cia autorizado
T0 IRREGULAR DA MAQUINA”

Aapp ndo funciona Falha da app Feche e reinicie a app

A app reporta um problema que ndo ex-
iste na maquina

0s dados ndo estdo sincronizados entre a
méquina e a app

Desative e reative a conect. (par. “6.3
Conect.).
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1. BBEAEHUE

bnaropapum Bac 3a BbI00p aBTOMATa AA NPUTOTOBNEHNA Kode
W KanyyuHo.

A cefiuac ypenuTe HeckoNbKO MUHYT AA 03HAKOMEHNA C AaH-
HbIMU UHCTPYKUMAMYU 10 MPUMEHeHUI0. Takum 06pa3om Bbl
CMoXeTe 06ecneynTb 6e30MacHOCTb 1 COXPAHHOCTb NpUBopa.

1.1  BykBbl B ckobKax
BykBbl B (K06KaX COOTBETCTBYIOT YC/OBHbIM 0603HaUeHNAM,
npuBeeHHbIM B onincaHun npubopa (cTp. 2-3).

1.2 HencnpaBHOCTM 1 UX yCTpaHeHue

[Tonpobyiite pewwnTb BO3HUKLIME NPoBAeMbl, Mpexze Bcero,
C NOMOLLbHO peKoMeHJaLNii, NpuBeaeHHbIX B rnaax «21. (o-
06LLeHNA Ha auncnnee N » 1 «22. YcTpaHeHue HeucnpaBHoCTed
.\\\ »,

Ecnm 310 OKaxeTca 6e3pesynbTaTHbiM U ecn notpebyotca
HONONHUTENbHbIE Pa3bACHeHMs, 0bpaTuTech B Cyx0y nomo-
LUV KNMEHTaM, M03BOHNB 10 HOMEPY, yKa3aHHOMY B npunarae-
moit 6poLutope «Cnyx6a nomoLLn KNneHTam».

Ecnu Bawweii CTpaHbl HeT B JaHHOM CMUCKe, MO3BOHUTE MO HO-
Mepy, yKka3aHHOMY B rapaHTUiiHOM cBuaeTenbcTae. Mpn Heob-
X0AMMOCTU PeMOHTa 06paLLaiiTecb UCKMKUNTENBHO B (YO
TexHuyeckoit noaaepxkn De’'Longhi. Aapeca yka3zaHbl B rapaH-
TUIHOM CBUAETENbCTBE, KOTOPOE MPIUNAraeTCa K MalLHe..

1.3  (kavaiite npunoxeHue!

#Z 3arpysute B

App Store

DE'LONGHI

OOCTYMHO B

})’ Google Play

(kauaifTe NpUNoXeHue 1 Co34aiiTe YYETHYIO 3aMNCb COMMAcHO

VHCTPYKLMAM 13 NPUAOXKEHUS.

bnarogapa npunoxenunio De’Longhi Coffee Link moxHo ypa-

NIeHHO YNPaBAATb HEKOTOPbIMU QYHKLMAMI.

B npunoxeHun umetotca Takxe cefieHns, pekomeHzaLum,

nobonbITHbIE GakTbl 0 Koe, Gnarogapa emy Tenepb MOXHO

UMETb NOZ PYKOiA BClo MHGOPMALINIO 0 BalLleli KodemalLnHe.
\ [JlaHHbIil (MMBON yKa3blBaeT Ha QYHKLMM, KOTOPbIMY

o\\ MOXHO YNPaBAATL WK K KOTOPbIM MOXHO 06paLLiaTh-

€A B IPUNOXKEHIM.

Takxe MOXHO C0311aBaTb HOBbIE HAMUTKM U COXPAHATD UX B Ma-

MATY BaLLeli KodemaLUMHbI.

Mpumeyanue.

« [lna poctyna K QyHKUMAM NpUNOXKeHWA BbINOAHUTE

MOAKNIOUEHNe U3 MEHI0 HACTPOeK MaLUMHbl (M. «6.3
CoeuHeHue»).

90

- [lpoBepbTe COBMeCTUMbIe YCTPOICTBa Ha caiite compati-
bledevices.delonghi.com.

2. OMUCAHUE

2.1
Al
A2.
A3.

OnucaHue npubopa (ctp. 2 — A)

[oacTaBKa AnA valexk

KpblLuka BOPOHKM AANA NpeBapUTENIbHO MOIOTOM0 Kode

BopoHka ana  npenBapuTenbHo  MonoToro  Kode

(BblBIKHAA)

(OTcex MepHOIl NOXKN ANA NpefBapuTeNbHO MOJIOTOro

kode

Kpblwuka KoHTeliHepa AnA 3epeH

KoHTeiiep AnA 3epe

[naBHblii BbIKtouatens (ON/OFF)

[He3no pa3bema LUHypa nuTaHus

KHonka d): BKJIH0YEHME UN BbIKNIOYEH e KodeMaLUMHbI

(pexum oxuaanms)

A10. [lBepua 3aBapoyHoro y3na

A11. BblaBUXHOI 3aBapOyHbIil y3en

A12. [IBepua pazbema KoHTeliHepa AnA MOoKa 1 y3na yaane-
HNA HAKNMN

A13. Pa3bem AnA KOHTeilHepa ANA MOOKA 11 y3en yaaneHus
Hakunu

A14.Y3en nogaun Kode/ropaueil BoAbl C perynnupoBKoil no
BbICOTE

A15. Kpbiwka y3na nogaun

A16. BepxHas Hacaaka y3na nogaun

A17. HuxHAA Hacajka y3na nogaum

A18. MoaaoH AnA cbopa KoHAEHCaTa

A19. Kpblwka 6auka ana Boabl

A20. bauok ans Bozbl

A21. MopaoH AnA valek

A22. Pewietka nogaoHa

A23. inaunkatop ypoBHsA BoAbl B NOAAOHe AnA cbopa Kanenb

A24. NMoppoH Ana cbopa kanenb

A25. KoHTeitHep Ana KodeitHol rywum

A26. Onopa KoHTeliHepa Ana KodeitHoi rywm

A4.

AS.
A6.
A7.
A8.
A9.

2.2 OnucaHne gomallHei CTpaHuLb (NaBHoe
OKHO) (cTp.3 —B)

Bean Adapt Technology (moakntouenue u3 npunoxenus):

M. «7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL»

lporpammupyemble npodunn (cm. «15. Bbibop cobcTBeH-

Horo npoduna AN »)

[Ina BbiBOJA W WHAMBWAYaNbHOTO Mojdopa HacTpoek

HanuTKka

Bbibop HanuTKoB (mpAmoii BbIGOp)

[Nlucnneit

MeHio HacTpoek KopemalLnHbl

B1.
B2.
B3.
B4.
BS.

B6.
B7.



WNnpaukatopbl 3anpoca o06cnyuBanua

B8. Wupwkatop 3anpoca yaaneHns Hakunu

B9. VHaukatop 3anpoca 0unCTKIN KOHTeiiHEepa ANA MOJOKa
B10. NHpmkatop otpabotaHoro dunbpa

2.3 OnucaHume aKceccyapoB (crp.3 — ()

(1. WupnkatopHas nonocka Total Hardness Test (B npunoxe-
HIM K KPaTKOMY pyKOBOJCTBY)

(2. MepHas noxKa npeaBapuTeNnbHo MosoToro kode (pazme-
Laerca B oTceke (A4))

AKceccyapbl U3 MCXOAHOTO KOMMNEKTa:

(3. CpencTBo And yaaneHus Hakumn

(4. OunbTp Ana cmAryeHua Bopbl (*TONbKO B HEKOTOPbIX
MOZENAX)

(5. Kncrouka ana ouncrkm

(6. LHyp nuTaHua

(7. Y3en ana ynanenus Hakunu (coxpaHsiite y3en nocne
KaX/0ro UCnonb30BaHuA)

AKceccyapbl TONbKO ANA HEKOTOPbIX MoAenei:
(8. TpaduH ana Kode (*T071bKO B HEKOTOPbIX MOAENAX)
9. Travel mug (*TonbKo B HEKOTOPbIX MopenAx)

2.4 OnucaHue KoHTeiiHepa ANA MonokKa (ctp.
3—D)

D1. Kpbiwka KoHTeiiHepa ans Monoka

D2. [lBepua 3anuBKu Monoka

D3. Pykostka perynupoBku monoka/ounctku (Clean)

D4. THe3gmo pykoaTkn

D5. Pa3bem/BCTaBKa KOHTeiiHepa ANA MOJOKa (CbeMHbIi Ans
0uNCTKM)

D6. Mecto ana y3na nogaun Monoka

D7. Y3en nogaun monoka (perynupyetca no Bbicote)

D8. Ynaunutens y3na nogaunm monoka (perynupyembii)

D9. Tpy6ka BcacbiBaHNA Monoka

D10. KoHTeliHep Ana monoka (*Tepmo B HEKOTOPbIX MOAENAX)

3. MEPBOE BKNIOYEHWE NPUBOPA

Mpumeyanue.

+  Bo3moxHble cnefbl Kode B Kopemonke noABUANCH Tam
1oc/e HaCTpoek MalLWHbI Nepex ee BbIMyCKOM B NpoJa-
Xy. OHN (BUAETENbCTBYIOT O CKPyNyne3HbIX NpoBepKax,
KOTOpbIM NOABEpraeTca usaenue.

+ [lpu nepom 1cnonb3oBaHMK NPOMOoIiTe B ropayeli Boge
BCe C(beMHble aKceccyapbl (KoHTeliHep Ana monoka (D),
travel mug (C9), rpadun kode (C8), 6auok ana Bogbl
(A20)), koTopble BCTYNAIOT B KOHTAKT C BOZOIA WA MOAO-
KoM. PekomeHpyeTcA BbIMbITb KOHTelHep ANA MOOKa B
MOCYAOMORYHOIN MALLIMHE.

«  PekomeHpyetca Kak MOXHO ObicTpee oTperynupoBatb
eCTKOCTb BOAbI MyTeM BbINOAHEHUA NPOLEaYpbI, onu-
CaHHoil B ase «18. [IporpaMmupoBaHue XecTkocTu
BOZbI N,

1 N 2

1. BcraBbre pasbem LHypa nuTakus (C6) B npesycMoTpeHHoe
LN Hero rHe3z0 (A8) c3aav npubopa, noakniounTe npubop
B NeKTpHYeckyto ceTb (puc. 1) U ybeauTech, uTo raBHblil
BblKkNiouatenb (A7) c3agv npubopa Haxar (puc. 2).

2. HaxmuTe Ha GnaoK HyKHOTO A3bIKa.

3aTem NpoAoIKITE COMMACHO MHCTPYKLMAM, KOTOpbIe BbIZaKT-

€A Ha ancnnee (B5) camum npubopom:

3 4

3. JloctaHbre 6ayok ana Boabl (A20) (puc. 3), 3aneiite cBe-
Xylo Bogy Ao otmeTku MAX (Haxogutcs ¢ BHyTpeHHeit
CTOPOHbI 6auKa, puc. 4).

4. YctaHoBuTe Ha MecTo 6auok (puc. 5), 3aTem noaTBepawTe
HaxaTnem «flanee».




5.

3anonuuTe KoHTeiiHep Ana 3epeH (A6) (puc. 6), 3atem
NoATBepATe HaxaThem «[lanee».

6.

YctaHoute y3en ana ypanedua Hakunu ((7) (M3
MCXO[HOTO KOMMNNEKTa) Ha pasbeM ANA KOHTeilHepa
ana monoka (A13) (puc. 7) u nomectute eMmKoCTb
MUHMManbHbIM 06bemom 100 M nog y3en nopaum kode
(A14) v nog y3en pna yaanexua Hakunu (puc. 8).

7. Haxmute «Ok», uT06bI
3anUTb BOAY B KOHTYP,
npubop nogact Bogy u3
Y3108 nopauv (puc. 9).

8. Tllocne 3aBepLUeHua
nopaum MaLLnHa
NpOJOMKaeT  Harpes
" BbINONHAET
ononackuBaHme
ropaueil  BOJOA  Ha
BbIXOfe M3 y3na nogaun
kope  (A14).  Tlocne

3aBeplueHna  Harpesa
MallMHa  mpegnaraet
03HAKOMUTENbHbIN
ponuK TNaBHOI
cTpanmubl (B).

lpumeyanue.

.

[Tpv nepBoM BKMtoueHMN He0OXOANMO NOAaTh 4—5 valuek
KamnyyuHo, Npex e uem MaLlMHa HAUHET BblaBaTh Y0B-
NETBOPUTENbHbIIA pe3ynbrar.

[Tpn nepBom BKMIOYEHUN TUAPOCMCTEMA MYCTa, NO3TOMY
MaLLMHa MOXET U3/aBaTb NMOBbILLEHHbIN WyM. LLlym byaet
YMEHbLIATLCA N0 Mepe 3anoHeHNA TAPOCUCTEMbI.
Mocne nepBoro 3anycka cHumute y3en (C7) n coxpanute
ero. OH NOHafobuUTCA ANA BbINONHEHNA HEKOTOPbIX Aeil-
CTBWIA N0 YXOAY 33 KOdeMaLUMHON.
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4, BKIOYEHME NPUBOPA N

Mpumeyanue.

« [lepen BkmoueHuem npubopa ybeputecb, uTo Haxar
TNaBHbIi BbIKNYaTenb (A7) (puc. 2).

+ [lpu Kaxgom BKMoYeHUM Npubopa aBTOMATUYeCKU Bbl-
MONHAETCA LKN NPeBAPUTENbHOTO HarpeBa 1 ononacki-
BaHUA, KOTOPbIit HeNb3A NpepbiBaTh. MaluHa byper roto-
Ba K CMOMIb30BaHMK0 TONbKO MOCAE BbINONHEHMA TaKoro
LMKna.

1. [ina BKntoyeHna npubopa

HaXMuTe KHOMKY Q)
(A9)(puc.  10), npubop
BKNIOYUTCA

2. MNocne 3aBepleHns Ha-
rpeBa HauMHaeTca 3Tan
ononackuaHuA ropayei
BOIOW Ha BbIXxoge U3
y3na nogaun kode (A14).
Takum 06pazom He ToNb-
Ko HarpeBaetca 6oiinep,
HO 1 nopaeTca ropavas
BO/1A BO BHYTPeHHMe Ka-
Hanbl ANA UX HarpeB.a.

5. BbIKJIOYEHUE NPNBOPA

Ecnm 110 31010 roTOBUNCA KOde, KaXablii pa3 npu BbIKOUEHNI

BbINONHAETCA aBTOMATNUECKOE OMOMacKUBaHMeE.

1. [InA BbIKNKoYeHMA Npubopa HaXMuUTE KHOMKY U) (A9)
(puc. 10).

2. Ecwm npepycmoTpeHo, npubop BbIMOHUT onofackuBaHue
ropaueil BoRoi u3 y3na nopauu kode (A14) n 3atem ot-
KNIOUMTCA (PEXIM 0XKINFAHNA).

lpumeyanue.

Ecnu npubop He ucnonb3yeTca NPoAOMKMTENbHOE BPEMS, ero

CneslyeT OTKIIOUNTD OT CETH INEKTPUYECKOro MUTAHKA:

3. Otnyctute raBHblil BbIKlouaTens (A7), pacnonoxeHHbiii
3an npubopa (puc. 2).

BHumanue!

Hu B Koem Cyyae He HaXMaiiTe Ha TaBHbIN BbIKNKOYaTENb,

Koraa npubop BKAKYEH.

6. HACTPOAKA MEHI0

6.1 OnonackuBaHue

( NoMOLLbI0 3O/ GYHKLMM MOXHO CUTH TopAYyl BOZy U3
y3na nogaun kode/ropaueir sogbl (A14) (u, ecnn yctaHoBneH,
u3 y3na Ana ynanenus Hakunu (C7)) Tak, ytobbl 0UMCTUTL 1
HarpeTb BHyTPEHHME KaHanbl MalLMHbI.

MomecTuTe MOA y3Mbl MOAAYM EMKOCTb MUHUMANbHBIM 06be-
mom 100 mn (puc. 8).




Ytobbl  MoAKMouNTL

anegylolee:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Boibepute no3uuuio «Ononackmsaxue.

3. Haxmure «Ok» ana 3anycka nogaun. Yepe3 Heckonbko
CeKyHp BbliiZieT ropAvan BoAa, KOTOPaA OUMLLET U Harpe-
BaeT BHYTPeHHMe KaHanbl kodematlukbl (puc. 9).

4. Yrobbl 0CTaHOBUTL OMONACKUBaHME, HaXMUTe «0TMeHa»
WU 0K AUTECH ABTOMATUYECKOI OCTAHOBKM.

Mpumeyanue.

+ B cnyuae npoctoa cBbilwe 3—4 AHeil oueHb pekoMeHAy-
€TCA MoCNe BKMKUYEHNA MaLUMHbI BbINOMHUTL 2—3 ono-
NacKMBaHNA Nepej HAYanoM ee NPUMEHEHNS.

« Mocne BbINoNHeHWA 370l GyHKLIM HOPMATIbHBIM ABMIEHN-
em OyzeT Boda B KoHTeilHepe Ana kodeitHoi rywm (A25).

JaHHylo  QyHKUMIO,  BbINOMHUTE

6.2 Ypanenue Hakunu
VIHCTpYKLMY 1O yAaneHnio Hakunu NpuBoaATcA B rase «17.
Yanexue Hakunu ) ».

6.3 CoeauHeHmne

C nomoLybio TR YHKLMK MOAKMIOYALTCA UAKM OTKIIOUaeT-

(A COE[MHEHMe MALLMHbI C CeTblo. BoinonHute cnepytowme

neiicTBuA:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Bolbepute no3uumto «CoeuHeHnex.

3. Haxmure «[Jlanee».

4. TNopkniounte coepnnexne Wi-Fi n ynaneHHblli KOHTPONb
(BbinonHaetca yepe3s npunoxenue Delonghi Coffee Link).

5. Ha skpaHe noka3aH PIN-Kop MaLumMHbI, KOTOpbIii Heobxo-
ZUM ANA COBANHEHNA Yepe3 NPUNoKEHHe.

6. HaxmuTe «&» nnd Bo3Bpata Ha rasHyto cTpaHuuy (B) ¢
COXpaHeH1em HOBOTO Bblbopa.

B MeHIo HacTpoek (B6) noABUTCA CUMBON COCTOAHNA COBANHE-

HUA, YepedylLniica CnpounMu (Hanpumep, yAaneHue Hakunu

11 npoy.)

(umBon  Ha  JOMalLHeii | 3HaueHne
(TpaHuLe
@ Mpubop coeguHen
Mpnbop coeamHeH ¢ gomawu-

Heii cetbto Wi-Fi, Ho HeT ceTn
WIN HET (BA3M C 00N1aUHbIM
epBuUCcOM

S

CoefiHeHMe  BbIKMIOYEHO.
[Ina ero noaknYeHNs Boii-
auTe B MeHio «HacTpoliku»

(B6)
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lpumeyanue.
Ecnn ynaneHHoe coeuHeHme BbIKNIOYEHO, HeKoTOpble (yHK-
LM NPUNOXEHNA HeAOCTYNHbI (HaNpUMep, N0Aaya HanuTKoB).

Ecnu n3meHunocb uma nonb3osatena unn naponb cetn wifi

160 BbINONHAETCA COBANHEHME C HOBOIA CeTbio Wifi, Heobxoau-

MO BbINONHUTL NpoLieaypy c6poca COrnacHo yKa3aHUAM Hixe:

+ BbINOMHUTE NPEOCTABNEHHbIE BbILLE YKa3aHUA HauMHasA
0T MyHKTa 1 A0 NyHKTa 3;

« Haxmute «COpoc»;

« Haxmute «Ok» ana noATBEpPKAEHNA YAaneHNa HaCTpoeK
cetu;

+  BbINONMHUTE MOACOEANHEHME Yepe3 MpUnoXxeHue C UC-
M0/1b30BaHNEM HOBbIX yYETHbIX AaHHbIX.

6.4 PerynupoBka nomona

PekomeHzyetca BoiiTn B f“f Bean Adapt Technology B npu-

noxeun Coffee Link ana HacTpoiiku 3Toro napametpa B 3aBu-

CMMOCTM OT MCNOAb3YeMOro KOdeiiHoro 3epHa

Ecnn Bbl X0TUTe UCMONb30BaTb MEHI0 HACTPOeK, BbINOMHMUTE

cnegytouee:

1. Haxmute Ha MeHIo HacTpoek (B6).

2. Boibepure nosuumio «Perynuposka nomonar. Ha aucnnee
(B5) BbIBOAATCA MOACKA3KM O CTeneHu nomona. Ecim Bbl
X0TUTe NPONYCTUTb 3Ty Npe3eHTaumto, HaxmuTe «[Tpony-
CTUTb», B MPOTUBHOM C/lyyae HaxmuTe «flanee», 4tobbl
MPOCMOTPETb MOACKA3KM.

3. BblbepuTe xenaemyto cTeneHb nomona, cesya UHCTPYK-
LMAM U3 NOACKA30K. [nA 3T0ro HenoCpeACTBEHHO HaXMI-
Te Ha 0fiHY U3 LGP B NPeACTaBNEHHOM MHTepBane.

4. Haxmure «Ok» gna noareepxpexna Bbibopa: «/13meHe-
Hue pe3ynbTata byAeT 3aMeTHO nocne 5 nopayy.

5. Haxmure «Ok» gna noaTBepaeHUA v BO3BPaTa Ha Mas-
Hylo cTpaHuLy (B) C HOBbIM BbI6OPOM B NamATy.

lpumeyanue.

«  PekomeHpyeTca BHOCWTb JOMONHUTENbHbIE U3MEHEHUA
TONbKO MOCTe MOZAuM He MeHee 5 vawek Kode nocne
npeAcTaBneHHoi Bblwe npouedypbl. Ecm nopava kode
0yZeT HeBepHOIA, NOBTOPUTE NPOLIeAYpY.

« HeB03MOXHO BbINOMHUTL HECKONbKO YPOBHeN perynu-
POBKY Cpay, ek 10 3T0r0 He 6bIN0 NofaHo XoTA Obl ABa
KodeliHbIX HanuTKa.

+ Haxmute «YcTaHoBN.», 4T06bI BEPHYTLCA K 3aBOACKUM
napameTpam Kodemonku (0603HaueHbl 3Be3[0UKON).

6.5 Temnepatypa kode

Mp1 HeOGX0AUMOCTI U3MEHEHUA TeMnepaTypbl BOAbI MoAauN
Kode BbINONHUTE CieiyloLune AeiicTBUA:

1. Haxmute Ha MeHIo HacTpoek (B6).

2. Boibepute no3uumio «Temnepatypa Kode».



3. Yepe3 npunoxeHue Boiigute B f“f Bean Adapt
Technology, uTobbl Hannyywmm o06pasom ncnonb3oBaTh
3Ty yHKuMI0. ECnu BbI XOTUTE NPOZOMKUTD Yepe3 MeHIo
HacTpoek, HaxmuTe «Ok».

4. Bolbepute HyHyl0 Temnepatypy W3 MpeAnoeHHbIX
3HaueHuNiA.

5. HaxmuTe «<» nnd Bo3Bpata Ha rasHyto cTpaHuuy (B) ¢
COXpaHeHuem HOBOro Bblbopa.

Mpumeyanue.

+ MoxHo ycTaHOBUTb Pa3ninuHyto TeMnepaTypy AnA KaXao-
ro npoduna (cm. rasy «14. PykoBoACTBO N0 MHANBUAY-
anbHomy nonbopy Hanutka (My) A »).

«  V3meHeHue Temnepatypbl 60nee IOGEKTUBHO B KIULKUX
HanuTKax.

6.6 Bbi6op A3bIKa

Ecnu xotute u3menutb A3bik pucnnea (B5), BbinonHuTe

nenytouuee:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Bblbepure no3uumto «Bbibop A3bika».

3. HaxmuTe Ha GnaxoK, KOTOPbIi COOTBETCTBYET HYKHOMY
A3bIKY (HaxumaiiTe KHonKy «[lanee» unu «Hazagy, utobbl
MpOCMOTPETb BCe UMeloLLMecs A3bIKu), aucnneil 06Ho-
BUTCA Ha BbIOPaHHOM A3blKe.

4. HaxmuTe «&» [nd B03BpaTa Ha rMasHyto cTpaHuuy (B) ¢
COXpaHeHuem HoBOro Bblbopa.

6.7 U3meHeHue npoduns

C nomoLLbto 3TOA GYHKLMM MOXKHO M3MeHUTb M306paxeHie

11 UBET 3HauKa Kaxporo npoduna. Ytobbl M3MeHUTb 3HaUoK,

BbINONHUTE CeAytoLLlee:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Bblbepure nosuumto «M3meHeHune npoduns».

3. Bblbepute npodunb u HaxmuTe «[lanee».

4. Bblbepute HaCcTPOiKI MO Xenanmio 1 Haxmute «Ok» ana
MOATBEPXKAEHNA.

5. HaxmuTe «&» fnd Bo3Bpata Ha rmasHyto cTpauuy (B) ¢
COXpaHeHuem HOBOrO Bblbopa.

Mpumeyanue.

B 3aBucumoctin o1 mogenu MoxHo nopobpatb 3 wnm 5

npoduneit.

6.8  ABTOBBIKNIOYEHUE

ABTOMaTMYeCKOe BbIKIOUeHe MOXHO 3ajaTb TaK, uToObl
npubop otkntouanca yepe3 15 unan 30 MuyT, 1, 2 wn 3 vaca
npocToA.

Yro6bl 3amporpamMMMpoBaTb aBTOMATUUECKOE BbIKIIOUeHNe,
BbIMONHUTE CNefytoLLee:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Boibepute no3uuuio «ABTOBbIKNIOUEHMEY.

3. Boibepute HyxHbiii uHTepBan Bpemenm (15 unn 30 MuyT
nmbo 1,2 nnn 3 vaca).

4. Haxmute «<» And Bo3BpaTa Ha MaeHylo cTpaHuLy (B) ¢
COXpaHeH1eM HOBOT0 Bbl6Opa.

6.9 06wee

1. HaxmuTe Ha MeHio HacTpoek (B6).

2. Boibepute no3uumto «06wwas nHpo».

B 3T0il N03uLMM NPOCTbIM KacaHneM MOXHO NMOAKIIOYNTD WA

OTKMIOUNTb CIeAyloLLme GYHKLMK:

- «3BYKOBOIl CUrHa»: eCN MOAKNKUEH, MallHA NojaeT
3BYKOBOE NPeAyNpPeXaeHIe NPU KaXI0M AelicTBUM.

- «IKOHOMUA IHEPTUM»: C MOMOLLbI 3TOI GYHKLMM BKIK0-
YAETCA WM OTKMIOYAETCA PEXUM IHEProcoeperkeHus.
MoaknioueHHas QYHKLMA rapaHTUpyeT MeHblune 3Hep-
ro3atpatbl B COOTBETCTBUN C [EiACTBYOLIMMU eBponeii-
CKUMUM HopMami. O MOAKMIOYEHHOM PeXuMe CoobLiaeT
nosB/EHNE Ha 3HAUKe MeHI0 HacTpoek (B6) ().

6.10 OunbTp Ansa Bopbl
WHcTpyKumMm oTHocuTenbHo Gunbrpa (C7) npuBoAATCA B rase
«19. OunbTp CMArYeHna Bogbl N,

6.11 MecTKocTb Bofbl
MHCprKLl,I/IVI no Ha(Tp0I7IKe KECTKOCTW BOAbl NPUBOAATCA B
rnase «18. lIporpaMmipoBaHime XecTKOCTY BObl AN »,

6.12 3aBopckue napameTpbl

(NoMOLLbH0 370l GYHKLMI BOCCTAHABANBAIOTCA BCE HACTPOIAKM

MeHI0, a BCe MHANBMAYaNbHble HACTPOIKY MoNb30BaTeNs B03-

BPALLAKTCA K 3aBOACKIM NapameTpam (kpome A3blKa, KOTO-

Pblil 0CTAeTCA 3aZaHHBIM, 1 CTATUCTUKI).

BbinonnuTe cnenylotwme aeincTeua:

1. Haxmute Ha MeHIo HacTpoek (B6).

2. Bblbepute no3mumio «3aB. nap-pbi».

- Yrobbl BepHyTb MaLUMHY K 3aBOACKIM NapameTpam, Ha-
xmute «Ok». [ina BOCCTaHOBAEHNA OTAENBHOMO Npoduna
HaXMuTe CTPenKy AnA Nepexofa Ha CeytLuyo CTpaHu-
Ly, Bblbepute Npodunb AnA nepeHacTpoRKM U HaXMUTe
«Ok».

3. Ewe pa3 HaxmuTe «Ok» AnA NOATBEPXAEHNA BO3BpaTA K

33BOACKUM MapameTpam.

4. Haxmure «Ok» ana BbIXoAa 13 MeHI0 1 BO3BpaTa Ha IMaB-
Hyto cTpanmuy (B).

Mpumeyanue.

Mocne Bo3BpaTa MalLinHbl (He OTAENbHbIX Npoduneit) K 3aBog-
CKUM MapameTpam npu6op BHOBb MPEANOXUT MOCMOTPETb
03HaKOMUTENbHbI POTIHIK.

6.13 Onopox<HeHNe rMAPOCMCTEMbI
Bo nzbexaHue 3aMOpaXnBaHUA BOAbl BO BHYTPEHHUX KOHTY-
pax nepes nepeBofoM npubopa B pexxum NpocTos Uin nepeg



€ro OTNPaBKOVi B CEBYCHbIIl LIEHTP peKOMeH/YeTcA 0nopoXx-
HUTb FMAPABNNYECKYH0 CUCTEMY KODEMALLMHBI.
BbinonHuTe cnepytowue AeiicTeus:

1.

2.
3.
4

HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

BbibepuTe nosuumio «Cneitte KOHTYp».

Haxmute «Ok» 404 3anycka MacTepa HacTpoIiKy.

Cneitte KoTeliHep ana kodeliHoi rywm (A25) u nop-
IoH ana cbopa Kanenb (A24) (puc. 11), 3aTem HaxmuTe
«Jlanee».

11

12

o

12.

Bcrasbre y3en nopaun ((7) B pasbem KoHTeiiHepa AnA
monoka (A13) (puc. 7).

MomecTue nop y3namm nogaun emkoctb 06bemom 0,5 n
(puc. 8). Haxmure «Oko».

[Tpnbop BbINOAHMT ononackuBaHue ropaveit Bogol 13
y310B NOJAYM.

Mocne 3aBeplueHMA ononackvBaHua AOCTaHbTe 6auok
ana soabl (A20) (puc. 12) u cneiite ero. CHumure, ecnm
nmeetca, U3 6auka Gunbtp Ana cmaryerua Bogsl ((7) u
HaxmuTe «Jlanee».

YctaHoBuTe Ha MecTo 6auok (nyctoii) u Haxmute «Ok.
JloxzauTec, KOrAa MallMHa HauHeT onopoxHeHue. (Octo-
POXHo, ropayas Boaa 3 y3nos nopaun'). o mepe onopox-
HeHUA CCTeMbI MOXET YBENUYMBATLCA LyM OT npubopa.
370 ABNAETCA YaCTbH HOPMATbHON PabOTbI KOGEMALLIHDI.
Mocne 3aBeplueHna oNOpoXHeHUA [OCTaHbTe, Creifte 1
YCTaHOBMTE Ha MeCTo MOAAOH AnA cBopa Kanenb, 3aTem
HaxmuTe «Jlanee».

Haxmute «Ok», Npr6op BLIKIOUNTCA (DEXMM OXMAAHMS).

Tpw nocneytoLiem BKAloYeH NPUGOPa CeAyiiTe MHCTPYKLMAM U3
masbl «3. MepBoe BKMKoueHMe npubopa N »,

6.14 Cratuctuka

C nomotwbio 3TOA GYHKUMN MOXKHO NMPOCMOTPeTb CTaTUCT-
yeckue faHHble npmﬁopa. l‘|T06b| BbIBE€CTU Ha ,U,I/ICHHGVI Takne
JldHHblE:

1.

HaxmuTe Ha MeHIo HacTpoek (B6).

95

7.

Bbibepute mo3uumio «(TaTUCTUKa»: BbIBOAMTE AaHHble
NOCPEACTBOM NEPEXOfia MEXAY CTPaHULAMU € OMOLLbH
«[lanee» unn «Hazagy.

HaxmuTe «<» Anq Bo3BpaTa Ha rnasHylo cTpaHuLy (B).

NPUTOTOBNEHNE KOOE N

71

MpurotoBnenue Kope U3 KopeiiHbIX 3epeH
Brumanue!

He wucnonb3yiite 3eneHble,
3acaxapeHHble  3epHa  Wnm

‘ Kapamenu3upoBaHHblit Kode,
4 MOCKONbKY OHYU MOTYT MpHKne-

UTbCA K KOGEMONKe 1 BbIBECTH
‘ ee U3 cTpos.

6\1.

T |
|

Momectute T unm 2 yawkm
nog y3nom nogaun kode
(A14).

2. Onyctute y3en nopaun
Takum o6pazom, uToObl

15

OH I1pl46ﬂl/|3l/|ﬂ(ﬂ Kyallke

3.

Kak MOXHO 6amxe (puc.
13). Tak monyumtca nyy-
LIas neHKa.
BbibepuTe xenaemblit kode, Kak yka3aHo B CliefytoLmuX
naparpagax.

7.2 Baw Kode 3a 0AHO KacaHue

ONE TOUCH

Y0661 MPUTOTOBUTL KO-
deilHble  HanuTKM,  Heno-
C(PeACTBEHHO HA  [aBHOIi
cTpaHuue (B) Haxmute Ha
u300paxeHne  Kenaemo-
0 Hanutka  (Hanpumep,
Espresso, puc. 14). Mpubop
HauHeT MpPUTrOTOBMEHNE.
Ha pucnnee (B5) nosBuTca
n306paxeHne  BblOpaHHOro
HanuTKa 1 pacTylas WKana,
KoTopas oToOpaxaer npo-
LieCC MPUroTOBNEHN, a TaKXKe
OnucaHue Kaxaoro oTaenb-
Horo 3Tama (nomon, nogaua

kode).

Espresso

©)

Mocne 3aBepLUEHNA NPUroTOBJIEHUA Ha Aucnyiee noABNAETCA
C006UJ,EHVIE «Baw Hanutok rotos!» , I1p|/|60p FOTOB K HOBOMY
NCNonb30BaHNK.



7.3 WupuBupyanbHblil nog6op HanuTKa

Yrobbl noaaBatb MHAMBHUAY-

anbHo nopobpaHHble Kodeil-

Hble HamUTKW, BbINONHUTE

cesytouee:

1. Haxmute @ (B3)
BHU3Y U306paeHus xe-
naemoro Kode (Hanpu-
mep, Espresso, puc. 15),
Ha aucnnee (B5) noassr-
(A MapaMeTpbl, KoTopble

FULL
ADJUSTABLE
DRINK SETTINGS

o0— o

—0—0©

MOXHO U3MEHATb B 3aBU-
CMMOCTK OT C06CTBEHHOr0
BKyca:

k-Bo ® ©

Bryc 0

2. Tlocne HacTpoiiku napameTpoB HaxmuTe «Crapt». Mpubop
HauHET NpUroTOBJIEHNE, A Ha ANUCTNee NOABUTCA M300pa-
eHue BbIOPaHHOrO HanWTKa, pacTyLas LKana, KoTopas
0T06paxaeT NpoLecc NPUroTOBEHNS, a TakXKe OnuCcaHue
KaXf0ro 0TAeNbHOr0 37ana (nomor, nogaua kode).

3. Tlocne 3aBepwenna nopgaunm Haxkmute «CoXpaHuTLY,
yT06bl COXPAHUTb HOBbIE HACTPOIKN, N «OTMEHUTbY,
yT06bI COXPAHUTL NPEAbIAYLLNE NAPAMETPbI.

Mpumeyanue.

Ecnu Bbl BbIGpany coxpaHeHme, HOBble HAaCTPOITKN 0CTaHyTCA B

namatu TOJIbKO B BbiGpaHHOM npodune.

4. Haxmure «Ok» ZnA Bo3BpaTa Ha rMaBHylo cTpaHuLy (B).

[Tpubop roToB K HOBOMY UCMONb30BAHMIO.

7.4  TpuroToBneHue Kode U3 npeaBapuUTENbHO

MON0TOro Kode

Brumanue!

+ Hukorga He 3acbinaiite MonoTblil Kode B BbIKNIOYEHHbII
npubop, uTobbl NPefOTBPaTUTL €10 NonajaHue BHYTPb
MaLLWHBI 11 ee 3arpA3HeHme. IT0 MOXKET NpUBECTU K No-
BpeX/eHuio npubopa.

«  Huxorpa He 3acbinaiite 6onbLue 1 mepHoii noxkn ((2), B
MPOTUBHOM C/yyae 3T0 MOKET NPUBECTY K 3arpA3HEHNI0
MaLLVHbI U3HYTPY UNK K 3aKynopke (A3) BOPOHKH.

«  [lpu ucnonb3oBaHuu npeaBapuTenbHO MonoToro Kode
MOXHO NPUFOTOBUTb 0AHOBPEMEHHO TONIbKO OfHY YLLKy
Kode.

« Mpu npurotoBnenun kode LONG: nocepeanHe npurotos-
NeHna, Koraa toro Tpebyet npubop, 3acbinatb MepHyt
NOXKY NPeABapUTENbHO MONOTOT0 Kode 11 HaxaTb «Ok».

+ HeBo3moxHo npurotouth kode DOPPIO+ u3 npessapy-
TENbHOT0 MOJI0TOr0 Koe.

1. Haxmute @ (B3) BHM3y uM300paxeHns xenaemoro
kode (Hanpumep, Espresso, puc. 15), Ha aucnnee (B5) no-
ABATCA NapaMeTPbl, KOTOPble MOXHO U3MEHATb B 3aBUCK-
MOCTY OT CO6CTBEHHOTO BKYCa.

2. BobibepuTe npeaBapuTenbHO MONOTIiA KOde:

Tun kode

Ol @&

3. TMogHumuTe KpbILLKY BOPOHKY NPeABApUTENbHO MOJIOTO-
ro kode (A2) , ybenuTecs, uto BopoHKa (A3) He 3aKynope-
Ha, 3aTeMm 3acbinbTe 0fiHY MepHylo noxky (C2) npeagapu-
TenbHo MonoToro Kode (puc. 16), Haxmute «Ok.

4. Bblbepute  Konnuecto
N Haxmute «(TapT» ans
Hauana MpUroTOBNEHNS.
Ha aucnnee nossutca
n3o06paxeHne BblOpaH-
HOTO HanuTKa, pacTylias
lIKana, Kotopasi 0ToOpa-
YKaeT NpoLecc NpuroToB-
NIeHIs, a TaKKe onucaHue
KaXaoro  OTAeNbHOro
3Tana (nomon, nojava

kode).

7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL
3HaToK Kode B BalleM pacropAXKeHUN: BCEro 3a Heckonbko
LIAroB OH NOMOXeT ONTUMU3UPOBATh IKCTPAKLIMIO Kode 1 pe-
3yNbTAT B YallKe.

YMHas TexHONOruA BbINONHAET aBTOMATYECKYIO PerynupoBKy
KOGeMaLLWHbI B 33BUCUMOCTY 0T MCMIONb30BaHHbIX KOdEIiHbIX
3€peH, 0T CTeneH| NOMONa, 0T IKCTpaKLymn. Kaxablil 3ran bypet
OTPEryNMpoBaH TaK, uToObl HaUMyywnm 06pazom UCMonb3o-
BaTb KodeilHble 3epHa.

Ytobbl y3HaTb 6oMblue, CKauaiiTe W OTKpoOIiTe MpUAOXeHUe
(offee Link.

Mocne coxpaHeHna HacTpoek B pa3ene Bean Adapt Technology
MPUNOKEHSA, Ha TNIaBHOI CTPAHULIe MOXHO UCMIONb30BaTh Ha-
nutok Espresso SOUL.

Yro6bl NpUroTOBMTb 3CMPecco, CefyiiTe yKazaHUAM 13 napa-
rpada «7.2 Baw Kode 3a 0HO KacaHue».

lpumeyanue.

MoxHo n3meHuTb KonmyectBo peuenta Espresso Ottimale
COrnacHo ykasaHHomy B naparpade «7.3 WHAMBUAYanbHbIi
noAbop HanuTKa».

7.6  06wwe yKa3aHuA N0 NPUrOTOBNEHUIO
Ko¢eiHbIX HANNTKOB
. B npowecce npuroToByieHNA K0¢e MOXHO NnpepBatb no-
JayvyB Nto60ii MOMEHT HaxaTiem «CTon» unu «0TMeHa.



«  Ecnv cpasy nocne 3aBeplueHns nojaun Bbl XoTuTe yBenu-
YUTb KONMYECTBO Kode, A0CTaTouHO HaxaTb Extra. Koraa
HYXHOE KONMYeCTBO AOCTUTHYTO, HaXmuTe «(Tom».

» B npouecce ncnonb3osanua Ha aucnnee (B5) noasnsaior-
A HekoTopble coobiwenua («3ANIUTH CBEXYHO BOLY B
BAK», «OYNCTUTE KOHTEMHEP ANA TYWW», «CIEATE
MO 10H iNA KANENb» 1 npou.). Ux 3Hauenne npuoguT-
ca B mase «21. Co06LLeHNs Ha Ancnnee M ».

« Ecwm Kode BbIXOAMT Kannamm, CIULLKOM XIAKUIA, C He-
007bLLIMM KONMUECTBOM NEHKI UMK CTIALLKOM XOJOZHbIIA,
(M. pekomeHZauuu B naparpade «6.4 PerynupoBka no-
Mona» U B FnaBe «22. YcTpaHeHue HeucnpasHocTeil AN »,

«  [lpu MOZKNIOYEHHOM peXume «IKOHOMUA SHEprum»
MOXeT NoTpeboBaTbCA HECKONbKO CeKyHA ANA NpUroToB-
NeHUA NepBOil YaLlKn Kode.

7.7 CoBetbl gna nonyueHus bonee ropauero
Kode

[ina nonyuexua 6onee ropauero Kode pekomeHpyeTc:

+  BbINOMHUTL OMONAcKWBaHMe, BbIGPaB «Ononackuaue»
B MeHI0 HacTpoek (B6) (maparpad «6.1 OnonackusaHue);

+ HarpeTb YaluKu ropaveii Bogoli (Mcnonb3yiite GyHKLMIO
ropaueil Bogbl, M. rmasy «13. logaua ropaueii Bogbl
Ay);

+  yBennuuTbL Temnepatypy kode (naparpad «6.5 Temnepa-
Typa Kode»).

8. TPAOUH KOOE N

ITOT HaNUTOK Ha OCHOBe KO(I)E 3(Npecco ABNAETCA NEerkum
n (6aﬂaH(I/Ip0BaHHbIM peuentom ¢ HeOonblwUM  Cnoem
neHku. Hamutok wpeanbHo NOAXOAWT [ANA  COBMECTHOMO
BpeMANpenpoBOXAeHNA.

JlononHutenbHblit aKceccyap B HEeKOTOpbIX moaenax:

[paduH
(06bem 1utp)

Type: DLSC021

EAN: 8004399333642

[InA nofiaum HanuTKa BbIMONHNUTE CRefytoLLee:

1. HenocpepcTBeHHO Ha rnaBHoii cTpanuue (B) HaxmuTe Ha
1n306paxenue rpaduHa Kode.

2. BblbepuTe xenaemyr Kpenoctb B OTAEbHON Yalke U
KONMYECTBO XKeNaeMblX Nojay:

Kpenoctb B Konuuecreo B KonuuectBo
OfIHOW YallKe Yaluke* nopgay
, Kpyxka
(Bepxnerkuit (= 250m1) otr1103

Kpenoctb B Konuuecrso B Konuuecrso
O0/1HOI YalLKe yawke* nogau
; b
Nerkuit OF:bLuf;Oq;:f)Ka or1n04
(peaHas valika

CpepHas (= 150 wn) o105
ManeHbkas

Kpenkuii yalka otr1106
(= 125mn)

*  [lpuedeHHoe Komuyecmeo ABnAeMcA NPUMEPHbIM U
MOXem MeHAMbCA 8 3a8UCUMOCMU 0m mund Koge.

3. Haxmue «[lanee», uTo6bl NepeitTv K CnedyloLemy sTany.

3. 3aneiite Bogy B 6aK (A20) u HanonHuTe KoHTeliHep AN
3epeH (A6) (puc. 17). Ecin KonnuecTBo Boabl 1 Kode fo-
CTAaTOYHO /151 MPUTOTOBNIEHNS, HaXMUTE «[lanee»,

[@a=—) ’
>
18
4. Momectute rpadun (C8) nop y3namu nopaun (puc. 18).

Haxmure «Ok.

5. Tpubop HauHeT mogauy, a Ha aucnnee (B5) noautca
n306paxeHue BbIGPAHHOrO HaNMMTKA 11 PacTylLas LWKana
MPUTOTOBNEHMA, 3 TaKXe ONUCaHIE KAXJOr0 0TAENbHOro
31ana (nomon, nogaua kode).

lpumeyanue.

«OTMeHa» nm «CTon»: HAXXMIUTE, eCIN XOTUTE NONIHOCTbH 0CTa-

HOBUTb NPUTOTOBIIEHUE U BEPHYTHCA HA FABHYI0 CTPAHIALY.

6. [Mocne 3aBeplweHus nopjaunm Haxmute «CoXpaHuTbY,
YT00bI COXPAHUTL HOBbIE HACTPOIKN, WK «OTMEHNUTDY,
4T06bI COXPAHUTL NPesblayLLe NapamMeTpbl.

7. Haxmute «Ok» AnA Bo3BpaTa Ha rnasHylo cTpauLy (B).

[pu6op rotoB K HOBOMY UCMONb30BAHMIO.

lpumeyanue.

Ecnn Bbl BbIOpany coxpaHeHue, HoBble HACTPOITKM 0CTaHyTCA B

namatyu TOJTbKO B BbI6paHHOM npodune.

NPEAYNPEXAEHUE M0 BE30MACHOCTU.
Mocne npuroToBneHua rpaduHa Kode

97 [JAiiTe MaLLNHeE OCTbITb 5 MUHYT Nepes npu-



rOTOBNeHMeM ApYrux HanuTKoB. ONacHOCTb
neperpesa!

8.1 Ouucrkarpaduna

[ocne kaxmoro 1Cnoab30BaHNA PEKOMEHAYETCA NPOMbIBATb
rpaduH ropAYeil BOAO 1 MATKIM MOIOLMM CPEACTBOM.
Xopowwo ononocHute ropayeii Bogoid, utobbl YAANUTL BCe
Cnefibl MotoLLero cpeacTsa.

9. OVERICE (Tonoko ECAM61X.7Y)

[inA nopaum HanuTKa BbINONHUTE ClefylolLee:

1. HenocpencTBeHHO Ha rnaBHoii cTpanuue (B) HaxmuTe Ha
1306paxeHue over ice:

2. Boibepute pocTynHble AnA U3MeHeHUs napameTpbl B
3aBUCMOCTY OT Ballero BKyca. Mocne Kaxzjoro Bblbopa

Haxumaiite «[lanee».
Bkyc 0
K-80 ©
: ® :

4. Tonoxute Kybukm Nbfa B yalKy (pekomeHayetca 6
Ky6uKoB).

5. Momectute vawky nog
y3noM  nojaun - Kode
(A14) (puc. 19) n Haxmu-
Te «Ok». Mpubop HauHet
MpUroToBNeHne, a Ha
Aucnnee nosABUTCA W30-
6paxeHne  BblOpaHHoro
HanuTka W pacTywas
LWKana, Kotopasa otobpa-
aeT npoLecc NpuroTos-
NIeHNs, a Takxe onucaHue
KaXIOro  OTAeNbHOro

19 Tana (nomon, mnojaya

Kode).

Mpumeyanue.

« «OTmeHa» uan «(Ton»: HAXXMUTE, eCAIN XOTUTE NOAHOCTbIO
OCTaHOBUTb MPUTOTOBEHNE W BEPHYTbCA HA [NaBHYI0
CTpaHuLy.

«+ Ecnm cpasy nocne 3aBepLueHuA noaum Bbl XoTUTe yBeENM-
YUTb KONMYECTBO Kode, LOCTaTOUHO Haxarth Extra. Korga
HYXKHOE KONMYECTBO AOCTUTHYTO, HaxmuTe «(Tom».

6. Mocne 3aBeplweHua nojaum Haxmute «CoXpaHUTb»,
yT06bl COXPAHUTb HOBbIE HACTPOKN, WK «OTMEHUTbY,
yT06bI COXPAHUTL NPEAbIAYLLNE NAPAMETPbI.

Mpumeyanue.

Ecnu Bbl BbIGpany coxpaHeHme, HOBble HAaCTPOITKY 0CTaHyTCA B

namati TOJIbKO B BbiGpaHHOM npodune.

7. Haxmute «Ok» A0 Bo3BpaTa Ha IMaBHyto CTpatuLly (B).
Mpu6op roToB K HOBOMY MCMONb30BaHUIO.

10. MPUTOTOBJIEHWUE MOMTOYHDBIX HAMUTKOB
lpumeyanue.

[ins nonyyeHna NbILLHOA MOAOYHOI NeHbl WA NeHbl 6e3 Kpyn-
HbIX My3blpeil Bceraa ounLaiite KoHTeiiHep AnA monoka (D),
kak onucaHo B naparpadax «10.5 Quuctka KoHTeiiHepa AnA
MOJI0Ka Mocne Kaxzoro npumeHeHna» u «16.10 0uncTka KoH-
TeiiHepa AnA monoka (D)».

10.1 HanonHeHue v 3aKpenneHue KOHTeliHepa

ANnA MONOKa
1. NMogHumuTe Kpbiwwky (D1) (puc. 20).

5°C

— MAX —

2. Haneite B KoHTeitHep ana monoka (D10) goctatouHoe
KOnnuecTBo MooKa, Mpu 3TOM He CefyeT NpeBbiLlaTh
otmeTky MAX Ha KowTeiiHepe (puc. 21). MomHuTe, uto
KaX/as 0TMeTKa Ha KoHTeilHepe cooTBeTcTBYeT 100 M.

3. Y6eputecs, uTo Tpy6Ka BCacbiBaHUA Monoka (D9) npouHo
BCTaBMeHa Ha (BOe MeCTO Ha JHe KPbILLKY KOHTeiiHepa
ANA MonoKa (puc. 22).

4. YcTaHoBMTe KPBILLKY HA KOHTeliHep ANA MONoKa.

5. TlpoTonkHute fo ynopa KoHTeiiHep Ans monoka (D)u
3akpenuTe Ha pacnbiiutenax (A13) (puc. 23), mawmHa
NOAACT 3BYKOBOI CMrHan (ecnn MopKMtoueHa GyHKuuA
3BYKOBOrO NpeAynpexaenns).



6. [lomecTue J0CTaTOuHO 6OMbLLYHO YaLLKY NOL HOCUKAMU
y3na nogaun kode (A14) n nog y3nom nopaun mMonoka
(D7) (puc. 24). MoxHO yAnMHUTD Y3en NoAaun MooKa ¢
nomoLLbto yanuuutena (D8).

|

|
N
|

|

B 25

7. BblbepuTe enaemblit HaNUTOK, Kak yKa3aHo B Criedyio-
LWux naparpadax.

Mpumeyanue.

«  Ha Kpblwwke umeetca okowko (D2) Ana JonnBKM MonoKa
(puc. 25). Ecm Bo Bpema MpUroTOBNEHMA BUAHO, YTO
MOJI0Ka He XBaTaeT, 06aBbTe MOMIOKO Yepe3 OKOLKO 6e3
Heo6XoAMMOCTY M3BNeYeHUA rpaduHa 1 3aBepLumTe npu-
TOTOBMEHME HaMUTKa.

« [ina nonyyeHna Gonee NnOTHOA U OZHOPOAHON MEHKM
ucnonb3yiite 06e3xnpeHHoe Ui YacTUYHO 0be3xKupeH-
HOe MOJIOKO, KOTOpOe UMeeT NpoXNaZHylo TemnepaTypy
(okono 5°C).

«  ECAMG61X.7Y: Ecnn Monoko umeeT naeanbHyto Temnepa-
Typy (npumepHo 5°C), TepmoKoHTeliHep obecneunBaeT
3GdeKTMBHOCTL CUCTEMbI MONOKO/NeHKa B Teuene 30
MUHYT BHE XONOANNbHNKA.

« Ecw nopkntoueH pexum SKoHoMUIM SHeprum (cM. napa-
rpad «6.9 06wee»), Ana nogaun HanuTKa MoryT noTpe6o-
BaTbCA HECKONbKO CEKYHA OXKIMAAHNA.

+ KonuuectBo neHbl MOXKET U3MEHATBCA B 3aBUCUMOCTH:

+ 0T TUNA MONOKA WK PaCTUTENbHOTO HAMUTKa;
* 0T CNOb30BAHHOI MapKM;
* OT MIHrPeANeHTOB 1 MALLEBOI LIEHHOCTH.

10.2 PerynupoBKa Konuyectsa neHbl

[ToBOpOTOM pYKOATKM pery-
nupoBky nebl (D3) (puc. 26)
MOXHO BblﬁpaTb Konu4ecTso
MOJIOYHOI NeHbl, KoTopaa
6yp,eT nojaHa BO BpemA
NPUroTOBJIEHNA ~ MOJIOYHbBIX
HanuTKoB.

Monoxenue | OnucaHue Pekomenpyetca ana...

perynaropa

—_— . be3 newbl [OPAYEE MOMOKO (6e3
neHbl) /CAFFELATTE

P S Mano newbr | CORTADO / FLAT WHITE

o . Makc.neqa CAPPUCCINO/ CAPPUCCI-
NO-+/ CAPPUCCINO MIX/
ESPRESSO MACCHIATO/
LATTE MACCHIATO /
TOPAYEE MOJTOKO (c
neHol)

10.3 Balu MoNOYHbIN HANUTOK 33 OAHO KacaHKe
Yro6bl MojaTb MOMOYHbIE HAMWTKM, HEMoCpeACTBEHHO Ha
rMaBHoil cTpanyLe (B) HaXxMuTe Ha M306paXkeHne HYKHOTO Ha-
nuTKa. Mpubop HauHeT NpuroToBnexue, a Ha Ancnnee (B5) nos-
BUTCA M300paxkeHie BLIOPAHHOTO HaMUTKa 1 pacTylLas Wkana
MPUTOTOBNEHMS, a TaKxKe ONKCaHIe KaXA0ro 0TAENbHOr0 3Tana
(nomon, nopaya Kode, noaaya MoNoKa v mpou.).

Mocne 3aBepLueRUA NPUTOTOBAEHNA HA KOHTPOLHOIA NaHenu
noABMTCA coobLueHme «Bawu HanuTok rotos!»: npubop roTos K
HOBOMY UCMONb30BaHMIO.

lpumeyanue.

Ecnn cpasy nocne 3aBepLueHma Mojaum Bbl X0TUTe yBEANUUTD
KonnuecTBo Kode, AoCTaTouHO HaxaTb Extra. Korda HyxHoe
KONMuecTBo AOCTUTHYTO, HaxmuTe «(Ton>.

10.4 UxpuBMayanbHbIi nof6op HaNUTKa

[ina nogaun MHAMBUAYanbHO MOAOOPAHHOTO MOIOYHOTO Ha-

MUTKa BbINONHUTE CNleAyloLLlee:

1. Haxmute @ (B3) BHU3y M306paxeHus, OTHOCALLEroCA
K enaemomy HanuTky, Ha gucnnee (B5) noagarca na-
PaMETpbl, KOTOPbIE MOXHO U3MEHWUTb B 3aBUCUMOCTY OT

C06CTBEHHOTO BKYCa:
K-o S)
: ® :
Bkyc (]
: @) :
Tun kode
@0y O~

2. Tlocne HaCTPOiKI NapaMeTpoB HaxMuTe «(TapT».

3. Tlpubop HauHeT MpUrOTOBMEHME, @ HA AUCNee MOABMUTCA
u306pakeHne BbIOPAHHOTO HAMWTKA M PacTyLaA LiKana,
KoTOpas 0T06paXaeT NPOLECC NPUTOTOBAEHNA, a TAKXE ONK-
(aHue KaXX/0ro OTAENbHOT0 3Tana (MoMos, Nofiaua MonoKa,
nopaya kode nT.a.).



4. Tocne 3aBepieHna nofaun Haxmute «CoxpaHuTb» ana
coxpaHeHna unu «0TmMeHa» ANA COXpaHeHus npenbipy-
LMX NapaMeTpoB.

Mpumeyanue.

Ecnu Bbl BbIGpany coxpaHeHme, HOBble HAaCTPOITKY 0CTaHyTCA B
namati TOJIbKO B BbiGpaHHOM npodune.

5. Haxmute «Ok» AnA Bo3BpaTa Ha rnasHylo cTpanmLy (B).
[Tpubop roToB K HOBOMY UCMONb30BAHMIO.

10.5 Ouucrka KoHTeiiHepa ANA MonoKa nocne
KaX<Aoro npumeHeHus

locne Kaxpoil nofauM MoSIOYHOr0 HanuTKa Ha aucnnee (BS)

MOABNAETCA 3aMPOC OUUCTKY YCTPOICTBA ANA B3OMBAHNA MO-

NoKa. [nA 3anycka 0YnCTKIA BbINONHUTE ClefytoLuee:

1. He cHumaiite ¢ MaLwmHbl KoHTeliHep Ana monoka (D) (et

HeobX0ANMOCTI C/IMBATb MONOKO).

[TomecTuTe YaLKy uam Apyryto eMKocTb Mog TpybKoi no-

[Jlaun MonoyHoil newbl (D7) (puc. 27).

MoBepHuTe pyKoATKY pe-
rynupoBky nexbl (D3) Ha
Clean (puc. 28), u3 y3na
nojjauu Monoka Bbliiget
ropayas Boga v nap (puc.
29). OuncTKa 0CTaHOBUT-
(A aBTOMATUYeCKM.
YcTaHoBUTE  pyuKy pe-
TYIMPOBKA Ha OAWH U3
yYpOBHeii MNOTHOCTU
neHbl.

JloctaHbTe  KoHTeiiHep
ANA MOIOK U MoMecTUTe
€r0 B XONOAWNbHYK.

Mpumeyanue.

+ Ecw Tpebyerca npuroToBUTb HeCKONbKO Yallek HanuTka
Ha OCHOBE MOJOKA, BbIMOIATE KOHTeilHep AnA Monoka
nocne nocnegHeli NpUrotoBAeHHoi nopuuy. Yrobol npo-
AOMKUTD NPUrOTOBAEHIe, NOCNE NOABNEHNA Co0bLLeHNa
dyHkumm Clean Haxmute «OTMeHa».
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« Ecnm ounctka He BbinonHeHa, Ha Ancniee NoABUTCA C(UM-
BOJ a (B8) , HanomuHatOLLMiT 0 HEOOXOAUMOCTY BbINONI-
HeHWA 0UNCTKY KOHTeliHepa AnA MONoKa.

+ KoHTeiiHep C MONOKOM MOXHO XPaHUTb B XONOAUNbHYKe.

« B HekoTopbIX Cnyuasx ANA OUMCTKM HeobXopuMmo [o-
XAATbCA, NOKA KodeMaLLMHA HarpeeTca.

« Y706bl nONYyYMTL NPaBUBHYH OUNCTKY, AOKAATHCA OKOH-
yauna GyHkumum CLEAN. MoXHO 0CTaHOBMTb 0UUCTKY KOH-
TeliHepa AnA MonoKa Haxatuem «Ctom».

11. MUGTO GO (Toneko ECAM61X.7Y)

Mug To Go ABnAeTcA PyHKUMeN, NpefHa3HAUeHHON AnA Tex,
KTO X0UeT MHAMBUAYaNbHO NOA0OPATL HAMUTOK U YHECTY ero ¢
co6oii. Bbibepute nHrpeanenTb (Tonbko Kode, kode C MoNOKOM
unu Kode ¢ ropayeit BOZOIA), NOCNeA0BATENLHOCTL NOAAUN 1
UHANBMAYaNbHO NoAbepUTe NOAX0AALLEe KONMYECTBO.

[InA nogaum HanNuTKa BbINONHUTE ClefytoLLee:

1. CHumute Kpblwky travel
mug (C9).

MopHumuTe y3en nogaum
kode (A14) n nomectu-
Te M0A HUM KOHTeiiHep
travel mug (puc. 30).
Haxmute Henocpen-
CTBEHHO Ha [MaBHOil CTpa-
Haue (B) w3o06paxenue,
OTHOCALLeeCA K QyHKLMN
Mug to go.

Ecnu Hanutok yxe 6bin co-
XpaHeH,  npubop  HauHeT
MpUroToBNEHNe.

Ecnn HanuToK roToBUTCA B NepBbIii pas, BbINOAHUTE CledyloLLee:

4. Bblbepute MakcMym 2 UHTPeZMEHTa B HyXHOM NopAaKe
noJaun 1 Haxmute «Jlanee».

5. Boibepute npesnouteHa Ana BblOpaHHbIX UHTPEAUEHTOB U
HaxmuTe «[lanee».

6.  Haxmure «Ok» AnA Hauana npuroToBneHuA.

7. Haxmure «Cron», Korga JOCTUTHYTO HYXHOE KOMMYECTBO
M0AaBaeMOr0 UHTPEAMEHTa.

8. Tlocne 3aBeplenna nopaun Haxmute «CoXpaHUTL» AN
CoxpaHeHus peuenta v «OTMeHa», eCn HeT Heobxoau-
MOCTU B COXPAHEHMN.

9. Haxmure «Ok» ana Bo3BpaTa Ha rMaBHyH CTPaHNLY.

Mpu6op roToB K HOBOMY MCMONb30BaHMIO.

Ta6nuua nporpamMmupyemoro Konu4ectBa Kaxpjoro
0TAeNbHOT0 MHrpeaueHTa (0bpatute BHUMaHHe, YToGbI
0bLLiee KONMYECTBO 2 MHTPEUEHTOB He MPeBbILLano 06bem
travel mug)




Wurpepuent MunumanbHoe | MakcumanbHoe
KONnyecTBo KONMyecTBo
Kode 20 mn 240 mn
Monoko 50 mn 470 mn
Bopa 50 mn 300 mn
Mpumeyanue.

« Ecnm Bbl Bbibpanu coxpaHeHue, HOBbIe HAaCTPOWKH 0CTa-
HyTca B namaty TOJIbKO B BbiGpaHHOM npodune.

+ Yrobbl ynyywmuTb KauectBo, peKOMEHAYeTCA NoZorpeTb
mug ¢ NOMOLLbH0 ropAYeil BoAbl.

+ Ucnonb3oBaHue travel mug pekomenpyetca Tonbko ana
MMEIOLLMXCA HA MALLIMHE HAMUTKOB.

+  Peuentbl ¢ ucnonb3oBaHuem KoHTeiiHepa ana mo-
noka (D): B KoHUe NpUroToBNeHUA BbINONHUTE OYMCTKY
KOHTeiiHepa ana monoka (cwm. naparpad «10.5 Oumctka
KOHTeiiHepa AnA MOJOKa MOCe Kaaoro NpuMeHeHus»),
3aTeM NOMECTHTE €ro B XONOAUNbHUK.

«+ Ecm xotute ncnonb3oatb travel mug, Kotopas He Bxogut
B KOMMAEKT NOCTaBKy, CNefyeT NOMHUTb, YTO ee MaKCu-
MabHaA BbICOTA J0MKHA ObITb 14 cMm.

BHumanue!
+  He ncnonb30Batb 4014 NPUrOTOBNEHNA MONIOYHBIX CMecelt
IS MNAJIEHLIEB.

«  Pexomenpyerca ucnonb3osatb Makcumym 2 vaca. [lo
UCTEYEHUN 3TOTO BPEMEHMU CrIeiiTe i BbIMOSTHUTE OUMCTKY,
KaK yKa3aHo B naparpade Hinxe.

11.1 Ouucrka travel mug nocne Kaxpgoro
Mcnonb30BaHuA

Mo rurueHnyeckum  coobpaxeHnamM  pekomeHayetca

BbIMONHATL  ouncTky travel mug (C9)mocne  kaxzoro

1CNONb30BAHMA.

Bbinonnute ciepylowme aeiicTua:

1. OtkpoiiTe travel mug 1 NPoMoiiTe eMKOCTb 11 KPbILLIKY ro-
pAyeil nuTbeBoil Bogoi (40°C).

2. Ynanute BUAMMbIe 3arpA3HeHNA rybKoil.

3. Tlorpy3ute Bce KOMNOHEHTbI B ropAYYI0 BOAY TeMnepary-
pbl 40 °C ¢ MATKUM/HERTPaNbHbIM MOIOLIMM CPeACTBOM
Ha 30 MUHYT 1 06uUNbHO NpOMOiiTe ropAyeli BOLOI Tem-
nepartypbi 40 °C. He cnegyet ncnonb3oBatb apomaTianpo-
BaHHble MotoLLMe CPeACTBA.

4. QuucTuTe KOHTEWHEp WU3HYTPU MATKUM/HEATpanbHbIM
MOHLLM CpefCTBOM M MPONonocKaiite ropAyei nuTbe-
Boli Bogoil Temnepatypbl 40 °C. He cnegyet ucnonb3oBatb
abpasuBHbIil MaTepuan, nocKonbky OH MOXKeET MOBPeSUTb
NOBEPXHOCTb KOHTeIiHepa.

5. Bbicywnte Bce KOMMOHEHTbI TKaHbIO WAM YMCTHIM U
CYXUM KyXOHHbIM WM GYMaXHbIM MOJOTEHLIEM, 3aTeM
cobepure.

6. ExenegenbHo  MoiiTe
KPbILUKY B MOCYAOMOEY-
Hol MaLunHe. KoHTeliHep
travel mug He cnepyet
MbITb B MOCYAOMOEYHOI
MaLlmHe.

12. OYHKLMNAYAA

Y706bI nogaTh Yaii, BbINONHU-

Te CepyloLLee:

1. MNMomectute B yawky na-
KETUK uYaa 1 MomecTuTe

w

YaluKy nof y3nom nopa-

un (A14) (puc. 31).

2. Ha rnasHoii cTpanuue (B) HaxmuTe n3obpaxeHue, 0THO-
cALeeca K yHKLMM yas.

3. Otperynupyiite napameTpbl, KOTOpble MOXHO M0A06PaTL
WUHAVBIAYaIbHO, B 3aBICMMOCTI OT COBCTBEHHOTO BKY(a:

K-o @
, ® :

Tem-Typa ® i

Kaxdomy 3Havenuto memnepamypel
coomeemcmeyem  pasuyHell  copm
yas (Bentbil, 3e/1eHbIl, YyH, YEPHBIL).

4. Haxmute « CrapT» Ana 3anycka nogauu. Mpubop Bbinon-
HUT NpuroToBeHne, a Ha Aucnnee (B5) noasutca u3o-
6GpaXkeHue HaNWTKa U pacTyLas LWKana, oTobpaxatLyan
npoLiecc NPUroToBNeHNA, a Takxe onucanue 3tana (nopa-
4a BoAbl).

5. Tlocne 3aBepwienna nogaun Haxmute «CoxpaHuTb» Ans
coxpaHeHna unu «0TmMeHa» ANA COXpaHeHUA npefblay-
LLMX NapameTpoB.

6. Haxmure «Ok» 104 B03BpaTa Ha rMaBHYH CTPaHILLY.

Mpubop rotoB K HOBOMY UCMOB30BaHMI.

lpumeyanue.

« Ecnw Bbl BbiGpany coxpaHeHue, HOBble HACTPOIiKM ocTa-
HyTca B namaty TOJIbKO B BbiGpaHHom npodune.

«  [lpu MOAKMIOUEHHOM peXuMe «IKOHOMUA SHeprim»
MOXeT noTpeboBaTbCA HECKONbKO CeKyHA ANA Havana
noJauv ropayeil Bogbl.

« Yrobbl  BpyuHylo  OCTaHOBHTb
«Cron» unn «0TmeHa.

« Ecnm cpasy nocne 3aBeplueHna nogaun Bbl XoTuTe yBe-
NMYNTD KOAWYECTBO BOAbI B YallKe, AOCTATOMHO Ha-

nojavy, Haxmute



xatbExtra. Korma KonnuectBo [0CTaTOYHO, HAXMUTE
«(Cron».

13. MOJAYA rOPAYEH BOAbI N

Yro6bl nopaTh ropAuyto BOAY, BbINOAHUTE ClieaytoLLee:

1. Momectute yawKy nog y3en nopaum (A14).

2. BblbepuTe dyHKUMI0, KaK CKa3aHO B naparpadax Hike.

13.1 Hanutok 3a ofHO KacaHue

HenocpecTBEHHO Ha rnaBHoii cTpanuue (B) HaxmuTe Ha U30-
bparkeHue ropaveil Boabl. Mpubop HauHeT NpUroTOBNEHME, a
Ha ancnnee (B5) noaButca n3obpaxeHne HanuTka 1 pactywas
LUKana, KoTopas 0To6parkaeT NpoLecc NpUroToBIEHNA, a Takxe
OnucaHue 3tana (nogaya Bofbl).

Mlocne 3aBepLUeHKA NPUTOTOBNEHNA Ha AUCTINEE NOABUTCA CO-
obeHue: «Baw Hanutok rotos!» Tenepb npubop rotoB K Ho-
BOMY UCMIONb30BaHMI0.

lpumeyanue.

Ecnu cpasy nocne 3aBepLueHna nojaum Bbl XOTUTE YBENUYNTD
KONMYECTBO BO/bI B YallKe, A0CTaTOYHO HaxaTb Extra. Korga
KONNYECTBO JI0CTaTOUHO, HaXmuTe «CTom>.

13.2 WnpmBuayanbHblil nop6op Hanutka

Yro6bl OTperynupoBath HyKHOe KONMYeCTBO ropayveii BOAbl,

BbIMONHNUTE CNefytoLLee:

1. Haxmure @ (B3) BHU3Y M306pakeHuA ropayeii BOAbI.
Ha aucnnee (B5) noABUTCA KONMYECTBO ANA U3MeHEHUA B
33BUCUMOCTY OT COBCTBEHHOTO BKY(Ca:

K-Bo ©

®

Mocne Bbibopa KonuuectBa Haxmute «Ctapt». [pubop

HayHeT NpUroToBAeHHe, a Ha AuCnNee NOABUTCA 306pa-

KeHWe HanuTka C pacTyweil WKanoil, otobpaxaioLeit

MpoLecc NPUroToBAEHUA, @ TaKkxKe OnMcaHue 3Tana (no-

[nlaua Bofpbl).

Mocne 3aBepluenna nogaun Haxmute «CoxpaHUTL» AnA

coxpaHeHna unu «0TMeHa» ANA COXpaHeHus npeablpy-

LUMX NapaMeTpoB.

4. Haxmure «Ok» anA Bo3BpaTa Ha rnaBHyt CTpaHuLL.

[Tpubop roToB K HOBOMY UCMONb30BAHMIO.

Mpumeyanue.

« [lpu nopkntoueHHOM pexxume «IKOHOMMA SHEPTUN» MOXKeT
noTpe60BaTLCA HECKONbKO CEKYHA ANA Havana nojaum ro-
pAyYeil BoAbI.

+ Yro6bl BpyuHyt OCTAHOBMTb MOAAYY ropAyeit Bodbl, Ha-
Xmute «Cron» u «0TmMeHan.

« Ecnm cpasy nocne 3aBepluenua nogaum Bbl XoTUTe yBenu-

UNTb KONIMYECTBO Kode, A0CTaTouHO Haxarb Extra. Korpa

HYXKHOE KONMYeCTBO AOCTUTHYTO, HaxmuTe «(Tom».
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14. PYKOBOACTBO N0 UHAUBUAYANIbHOMY
noAab60PY HAMUTKA (MY) A

CnoMOLLbI0 3TOi yHKLIM MOXHO MHANBMAYANbHO NoA6UpaTh

BCE HANUTKM, KOTOpble B HACTPOIiKax UmetoT cumson MY BHU3Y

n306paxeHus (Ha rnaBHoii cTpaHiie (B) Haxatb @ 1o u30-

6OpakeHuem HyXHOTo HanuTKa). YTo6bl BbINOMHUTb UHAMBUAY-

anbHblii noabop, caenaiite cnepyiolLee:

1. Y6eautecs, uto npoduns (B2) , rae Tpebyetca MHANBUZY-
anbHO No7100paTb HAMMUTOK, aKTUBEH.

2. Haxmure @ (B3) BHU3y u3obpaxeHus xenaemoro
HanuTKa.

3. Haxmute @ BHW3Y 1300paXeHna HanuTka.

4. Haxmure «Ok» n cnepyiiTe yKa3aHUAM MacTepa HacTpoexK.

5. Cpenaiite BbiGop 1 HaxmuTe «[lanee» ana nepexopa K
cnegytowiemy stany (nm6o «Hazag» Ana Bo3Bpata K npe-
AblAYLLEMY OKHY).

6.  Haxmute «Ok» 404 3anycka nopaun.

7. HauHetca npurotoBneHue, npubop BbiedeT 0kHO noa6o-
pa KonnyecTBa ¢ BepTUKaNbHOI WKanoi (AnA HanuTKoB
C HeCKONbKUMU MHIpeaueHTaMKU BbiNonHAeTcA nopbop
060X UHrPENEHTOB).

8. Korza KonuuectBo AOCTUTHET MUHUMAMBHOTO MPOrpam-
mupyemoro, Ha Aucnnee (B5) noasnsetca «(rom».

9. Haxmute «Cron», Korga B valke 6yaer Heobxopumoe
KONNYecTBO.

10. Ecnn pe3ynbrat aBnseTca Tem, KoTopblit Tpebyetcs, Ha-
XmuTe «CoXpaHuTb» AnA coxpaHeHua unu «0TmeHa» ans
B03BPaTa K NpeablAyLMM NapameTpam.

11, Haxmute «Ok» ans Bo3BpaTa Ha rMaBHyt CTPaHULL.

Mpubop Bo3BpALLALTCA K INABHOI CTPaHULE.

lpumeyanue.

« Ecm Bbl Bblbpanu coxpaHeHie, HOBble HAaCTPOIIKKM OCTa-
HyTca B namaty TOJIbKO B BbiGpaHHom npodune.

+  HauBuayanbHbI NoabOp OAHOMO HaNMTKA aBTOMATU-
YecKil 03HauaeT To Xe feilCTBIe ANA CO0TBETCTBYHLLEro
[BOIAHOTO HanuTKa. KodemalumHa BbIBOAUT coobLLeHNe:
«3Hau. COXP. B ABO/HOM 1 OMHAPHOM peLienTe».

« MoxHo uHanBupyanbHo nmoabupatb HanuTKM W yepe3
npunoxeue DeLonghi Coffee Link.

« B nwboit  MOMEHT  MOXHO
Kima nporpamMm1poBaHua
«0TmeHa», 3HaueHuA He ByayT coXpaHeHbl.

+ [locne 3aBepLueHnA MHANBUAYANbHOrO NoA60pa HaNUTKa
B HacTpoiikax nosgnaetca «Bocc-Tb» (nop n3obpaxenu-
em) n My (cpean BapuaHToB Konnuecta). Ecnu Haxatb
«Bocc-Tb», HaCTPOIKN HaNUTKa BEPHYTCA K 3aBOACKUM
napameTpam.

BbIITM M3 pe-

Haxarnem



Ta6nuua Konu4ecTBa HaNUTKOB
Hanutok (raHpapTHoe Nporpam-
KONMyYecTBo mupyemoe
KONMyecTBo
ESPRESSO 40 mn 20-180 mn
OﬂTvMMAnb- 40 mn 30-60 mn
HbIU ESPRESSO
2X ESPRESSO 40 mn + 40 mn 20-180 mn +
20-180 mn
KOOE 180 mn 100-240 mn
LONG 160 mn 115-250 mn
DOPPIO+ 120 mn 80-180 mn
AMERICANO 150 mn 70480 mn
YAl 150 mn 20420 mn
FOPAYAA BOJA | 250 mn 20-420 mn
Tonbko modenu 61x.7y
LONG BLACK 200 mn 90-480 mn
OVER ICE 100 mn 40-240 mn

15. BbIBOP COBCTBEHHOTO MPOOMNA N

B 3aBucuMOCTI OT MOZENN MOXKHO COXPaHUTb 3 AN 5 pasnny-

HbIX Npoduned, Kax[oMy U3 KoTopbix OyaeT npucBoeH cBoii

3HAYOK.

B kaxzom npodune B namaTyh COXPaHAIOTCA UHANBIAYaNbHbIE

XapaKTepucTvKy HanuTKoB (cm. rn.«14. PyKoBOACTBO N0 UHAY-

BUAyanbHoMy noA6opy HanuTka (My) S » ), a nopsI0K BbIBO-

[1a BCeX HaMUTKOB 3aBUCHT OT YacToTbl BbiGopa.

[ BbI6opa Npoduna BbINONHUTE CNepyloLLee:

1. Ha masHoil ctpaHuue (B) HaxmuTte Ha Tekywuii npo-
dunb (B2), noaBuTcA cincok npoduneii, Kotopble MOXHO

Bbl6paTb.
2. Boibepute HyxHblI npodunb.
Mpumeyanue.

+ Korma Bbibop caienaH, LBeTa WKan B HACTPOIiKax HaNnTKa
ByayT TOro e LBeTa, 4to U NPOPUD.

+ MoXHo nepevmeHoBaTb COBCTBEHHbII NpoYUIb Takxe
yepe3 npunoxenue DeLonghi Coffee Link App.

+ 06 uHausupyansHom nopbope 3Hauka npoduna cm. B na-
parpade «6.7 13meHeHune npoduns».

16. 0YUCTKA N

16.1 OuucTKa KopemalmHbI
I'Iepuo,qmueCKon OUNCTKE nopnexar cneaywLne 4Yactn
npubopa:

- BHYTPEHHWI KOHTYp MaLLMHbI;

- KOHTeiiHep AnA KodeiiHoii rywm (A25);

- MOAJOH AnA cbopa kanenb (A24) n peweTka nogfoHa
(A22);

- 6avok ana Bogbl (A20);

- y3ennogaun kode (A14);

- BOPOHKA ANA 3acbiNku NpeaBapuTENbHO MONOTOTO Kode
(A3);

- 3aBapouHblit y3en (A11), BoCTynHbIii Mocne OTKPbITUA
cnyxebHoit aBepusl (A10);

- KoHTeliHep And monoka (D).

Brumanue!

« He ncnonb3yiite Ans uncTk KodeMaluMHbl pacTBopuTe-
N1, abpa3nBHble MoloLLme cpeacTBa uan cinpt. (ynepas-
Tomarbl De’Longhi He TpebytoT cnonb3oBaHuA Xumunye-
CKIX 106aBOK ANA 0YUCTKM.

B nocynomoeuHoil MalunHe MOXHO MbiTb Criepyiolne
KOMMOHEHTb:

« KOHTeiiHep ana monoka (D),

+ KOHTeiiHep AnA KodeiiHoi rywm (A25)

« MOAAOH AnA cbopa kanenb (A24)

- pelweTka noggoHa (A22)

« Hacapku y3noB nogaun kode (A16) n (A17)

+ He ncnonb3yiite meTannnyeckve npegmetbl AnA yna-
NEHNA HAKUMU UAK OTNOXEHNIA Kode, MOCKONbKY OHM
MOrYT NoLapanatb MeTaMyeckie Wik nnacTMaccosble
MOBEPXHOCTH.

16.2 OuncTKa BHYTPEHHEro KOHTypa MaLUMHbI
Mocne nepuopoB npocTon CBbille 3—4 AHeil HacToiuMBO pe-
KOMeH/IyeTcA Nepes Hayanom UCnoNb30BaHUA BKIKOYUTL Ma-
LIMHY 1 BLINOMHUTL 2—3 0NONACKMBAHUA C NOMOLLbIO (YHKLMM
«OnonackmBaue» (naparpad «6.1 Ononackusanue»).
Mpumeyanue.

Mocne BbIMONHEHWA TO/ OYMCTKN HOPManNbHBIM ABNEHUEM
6yneT Bojja B KOHTeliHepe ana KodeliHoii rywy (A25).

16.3 QuucTKa KOHTeliHepa AnA KodeiiHoN rywm
Korpa Ha aucnnee (B5) noasnaetca «Quuctue KoHTeiiHep AnA
TyLUW», HeOBXOANMO CIUTb 11 OUMCTUTD KoHTeiiHep. MoKa KoH-
TeliHep AnA rywy He 6ymet ounwieH (A25) , KodemalumHa He
CMOXeET NpuroToBuTH Kode. Mpubop MoxeT coobiath 0 Heob-
XOZUMOCTY OMOPOXKHUTD KOHTEIHEP 11 B TOM CJTyyae, KOraa oH
eLLle He 3aMOJHEH 10 KOHLIA, HO MPOLLY 72 Yaca nocre nepeo-
r0 MPUroTOBNEHIA (4T0ObI OTCUET 72 YacoB BbIMOMHANCA Npa-
BUNbHO, KOEMALLIMHY HU B KOEM CJTyuae Helb3A BbIKIIoUaTh ¢
MOMOLLbIO IMIaBHOTO BblKouaTens - (A7)).

BHumanue! OnacHocmeb 0x0208

Ecnu nocneioBaTenbHO roTOBATCA HECKOMIbKO MOMOYHBIX Ha-
MUTKOB, METannNyeckas NoacTaBka ans vawek (A21) Harpe-



Baetca. JloxpuTech ee oxnaxpaeHus 1 Gepute ee Tonbko 3a
nepeaHIoi YacTb.
Yr06bI BBINONHUTL 0UMCTKY (HA BKAKOUEHHOM npubope):
1. [loctaHbTe noaaoH anA
cbopa kanenb (A24) n
KOHTeilHep  AnA  rywy
(A25) (puc. 32).
CneitTe  u TwarenbHo
OuMCTUTE MOAJOH ANA
cbopa Kanenb u KoHteit-
Hep AnA KodeitHoi rywy.
(rapaittecb yanuTb
BCe OCTaTKM, KoTopble
MOTYT CKanavBaTbeA Ha
AHeil. Ha knctouke u3
KOMMIeKTa  MOCTaBKy
(C5) mmeetca wnatens,
MOAXOAALMA ANA TaKuX
LeicTBUIA.
3. MocraBbTe Ha MeCTo NOAAOH ANA cbopa Kanenb BMecTe ¢
PeLLeTKOIi 1t KOHTeiHepOM AN KOdEiiHON ryLum.
Brumanue!
Mpu u3BneyeHnn nopfoHa Ana cbopa Kanenb o06A3aTeNbHO
BCerAa OMOPOXHATb KOHTeliHep ANA KodeilHoii rywm, paxe
€CM OH NOYTU He 3anonHeH. Ecin He BLINONHATL Takylo one-
pauuio, TO NpU NOCNEAYIOLUX MPUTOTOBAEHNAX KODe KOH-
TeliHep ANA TyLUM NepenofHUTCA, YT NpuBeJeT K 3aCOpeHmio
KoemaLLuHbl.

16.4 Ouucrka nopaoHa gnA c6opa Kanenb U

peLueTKu nopaoHa

BHumanue!

MopnoH ana cbopa kanenb (A24) nmeeT NonnaBKoOBbIA MHAK-

katop (A23) (kpacHoro LgeTa) ypoBHa BoAb! (puc. 33). [lo Toro,

KaK MHAMKATOP HauHeT BbIXOAWTb 13 MOACTABKN ANA uallek

(A21), HeobxoaMMO CINTb W OUUCTUTL NOAJOH. B npoTMBHOM

(lyyae BoJa MOXET NepennTbcaA yepes Kpail U NOBpeauTb

KodemalLnHy, onopHyto NOBEPXHOCTb WK 30HY BOKpYT. YT00bI

CHATb NOAA0H ANA c6opa Kanenb, BbINONHUTE ClefytoLLee:

1. [JloctaHbte mopaoH Ans
cbopa kanenb 1 KoHTeli-
Hep AnA KodeiHoii rywm
(A25) (puc. 32).

2. [lpoBepbTe MOAAOH AnA
cbopa KoHAeHcata Kpac-
Horo ugeta. (neiite, ecn
OH MOJIOH.

3. (HumwTe NopCTaBKY Ana valuek (A21), peLueTky nognoHa
(A22), 3aTem crieiiTe noAA0H Ans c60pa Kanenb 1 oNOpoX-
HUTE KOHTeIHep ANA YLLK, BbIMOWTE BCe KOMMOHEHTbI.
4. YcTaHoBUTE Ha MaLUMHY NOAAOH AnA cBopa Kanenb BMe-
(Te C peLUeTKoil 1 KOHTeliHep ANA KOQeHO ryLm.
Brumanue!
Mpu n3BneyeHnn nogpoHa aAna cbopa kanenb o0b6A3aTenbHO
OMOPOXKHAITe KOHTeiiHep AnA KodeiiHoil rywm, Aaxe ec
OH He 3anofHeH [0 KOHLA. ECn He BbINONHATL Takylo one-
pauuio, T0 npu NOCAEAYIOWMX NPUFOTOBAEHUAX KOode KOH-
TeliHep ANA TyLM NepenosiHUTCA, YTo NPUBEAET K 3aCOpeHNio
KoeMaLLUHbl.

16.5 OuncTKa BHyTPEHHEIl YacTV MaLLUHbI

OnacHocme 3neKmpuyeckux nopaxeHuii!

MNepes BbiNonHeHUeM Nio6oil Onepawuy No 0YUCTKE BHYTPEH-

HUX YacTeit HeobxoAMMo BbIKNOYMTb Mpubop (cm. «5. Bbiknto-

YeHue npubopa») N OTCORANHUTL ero oT anekTpoceTn. Hi B

KoeM Cllyuae He onycKaiite npubop B BOAY.

1. Tlepvopnyeckn (npumepHo pa3 B MecAl) npoBepsiite
4nCTOTY KodemallmHbl M3HYTPU (ANA 3TOT0 AOCTaTOUHO
CHATb MoAAoH (A24) ana cbopa Kanenb). [pu Heobxo-
AVMOCTU YAANUTe KodeliHble OTNOXEHUA KUCTOUKOIA U3
komnnekTa noctaski (C5) n ry6Koii.

2. CobepuTe Bce 0CTaTKM Nblnecocom (puc. 34).
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16.6 Ouucrka 6auka gna Bofpbl

Mepuopnyecky (MpumepHo pa3 B MecAL) i NI Kax[0il 3ameHe

dunbtpa cvaryenms Bogbl((7) ounwaiite 6auok ana sogbl (A20).

1. JloctaHbre 6auok ana Bopbl (puc. 3), cHumute Guabtp
CMArYeHna BoAbl (e ecTb) 1 NPoMOoiiTe ero nop npo-
TOYHOI BOJOIA.

2. (neiite 6a40K AnA BOAbI M OUYNCTUTE €70 BAAXHOI TKAHbIO
1 HeBOMbLUIMM KONMYECTBOM MOKLLEro CpeCcTBa ANA No-
cynbl. TwarenbHo ononocHuTe BOAON.

3. Bcrasbre Ha mecto ¢unbtp (puc. 35), 3anelite B 6auok
cBexyto Bogy Ao otmeTku MAX (yka3aHa Ha BHyTpeHHeil
CTOPOHe, puc. 4) 1 ycTaHoBUTe 6auok Ha MecTo (puc. 5).

4. (Tonbko npu Hanuuum GunbTpa cmaryenna Boabl) Mopaiite
100 mn ropayeit Boabl ANA aKTUBALMY GUABTPA.



Mpumeyanue.
B cnyuae npoctoes Bbille 3—4 Heit pekoMeH/yeTca BbINos-
HUTb OYMCTKY BauKa, KaK yKa3aHo BblLue.

16.7 OuucTka Hacapok Kode

Boinonkaiite ouncrky Hacapok kode (A16) u (A17) no 3anpocy

npubopa (NpUMepHO pa3 B MecAL), kak yKa3aHo anee.

Mpumeyanue.

Ecnn Bbl X0TUTE OTNOXMT 0UMCTKY, HaMuTe «OTMeHa». lpu cne-

JAytoLLiem BKIK0YeHUN NpUbop onATb NOAACT 3aNpPOC Ha OUNCTKY.

1. CHumuTe KpbILLKY C y3na nogaun (A15) , noTaHyB Ha ceba,
3aTeM JIBUKEHIEM BHIU3 CHUMUTE Hacagku (puc. 36), Ha-
xmuTe «[lanee».
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2. Pa3penute fBe Hacapku
(A16) n (A17) (puc. 37).
3. Ononocuure HacaaKku
(puc.  38)  nmpotouHoit
BOJOI,  PeKoMeHpyeTca

MOiika B MOCYAOMOEYHO
MaluuHe. B npoTvBHOM
(lyyae XOpoLLO OYMCTUTe
TENNON BOAOIA 1 MATKUM
MOKLUM CPeSICTBOM.
[y6Koii ouncTuTe rHe3[0
CbeMHbIX Hacajok (puc.
39).
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5. CobepuTe Hacakw, 3aTem 3aKkpenuTe UX Ha y3ne NOJAYM.
Cnepue, uto6bl Hapnucs INSERT 6bina BuaMMoil 1 B Bepx-
Heil YacT1 Nocse YCTaHOBKM HaCaAoK.

6. 3aKkpoiite y3en noaum KpbiLLKON.

7. Haxmure «Ok» AnA noaTBepKAEHNA OUNCTKM.

16.8 OuncTKa BOPOHKM ANA 3aCbINKK
npepBapuUTenbHo MoNoToro koge

Mepuonmnueckn (NpuMepHO OAMH pa3 B MecAL) BbiNONHAiTe

OUMCTKY BOPOHKI ANA 3acbiNKu NpeABapuUTeNbHO MONOTOro

kode (A3). BbinonHuTe cnepytowme feiicTeus:

1. Otkpoiite Kpblwky (A2)

* (puc. 16).
2. [loctaHbTe BOPOHKY (pucC.
3 40) w ounctute ee Ku-
cToukoii (C5).
3. Mpn HeobXxoauMOCTY

0UNCTTE BOPOHKY ropA-
yeli BOAOK M MOKLLUM
CpeacTBOM AnA nocyabl
wM B MOCyAOMOEYHOI
MalllHe.

YcTaHoBMTE BOPOHKY Ha
MecTo.

5. 3aKpoiite KpbILLKY.

16.9 Ouuctka 3aBapoyHoro ysna

3aBapouHblil y3en (A11) Heo6X0AMMO OUNLLATD He pexe 0fHO-
ro pa3a B Mecal.

Brumanue!

Henb3a BblHMMaTb 3aBapoYHbIi y3en, koraa npubop BKAKOYEH.

1. Y6egutecb B TOM, 4T0 NpMOOP NPaBMAbHO BbINOMHUN
npoueaypy oTknioueHus (cM. masy «5. BblknioueHue
npubopa).

W3BnekuTe 6avok Ana Bogbl (A20) (puc. 4).

Otkpoiite ABepuy 3aBapouHoro y3na (A10) (puc. 41), ko-
TOPbIiA PacnonoXeH Ha NPaBoil CTOPOHe.

T | s——




4. HaxmuTe BOBHYTPb ABe LiBETHbIE KHOMKM OTCOEAMHEHUA 1
0/AHOBPEMEHHO MOTAHWTe 3aBapOYHbIil y3en Hapyy (puc.
42).

5. OnmyctuTe npumepHO Ha 5 MMHYT 3aBapouHblil y3en B

BOZY, 3aTeM NPOMONOLLITE ero Noj KpaHoM.

BrHumaHrue!

OMONACKIBATb TONbKO BOAOM.

3AMPELEHBI MOWLME CPEACTBA. 3ANPELLEHA MOWKA B
MOCYZOMOEYHOM MALLMHE

Oumnctute  3aBapouHblit
y3en 6e3 ucnonb3oBaHua
MOHLLNX CPeACTB, uToObI
He NoBpeanTS ero.
Kuctoukoit (C5) ounctu-
Te THe3[0 3aBapOyHOro
y3na 0T 0CTaTKoB Kode,
KOTOpble MOXHO YBUAETb
yepe3 [iBepLy 3aBapoy-
HOro y3na.

Mocne ouncTkn BCTaBbTE
Ha MeCTo 3aBapOuHbli
y3en, 3aBes ero B onopy.
Motom HaxkmuTe Ha PUSH
[0 LLeNUKa.

Mpumeyanue.

Ecnn 3aBapouHblit y3en BCTaBnAeTcA ¢ TpynoM, Heo6XoAMMO

(nepen ycTaHOBKOIA Ha MeCTO) MPUAATL eMy HyXHblil pa3mep,

HaXaB Ha JiBa pbluara (puc. 43).

9. Tlocne ycTaHoBKY y3na ybeautech B TOM, UTO JBE LiBETHbIe
KHOMKV BbILLIN HapyKy.

10. 3aKpoiiTe ZBepLiy 3aBapOYHOTO y3na.

11. YcTaHoBWTe Ha MeCTo 6auoK AnA BOAbI.

16.10 Ouncrka KoHTeiiHepa ana monoka (D)

MTocne Kaxaoro NpUroTOBMEHNA HAMUTKOB Ha OCHOBE MOJIOKA

oumLLaiiTe 6auoK AnA MoMoKa CeAyIoLLMm 06pa3om:

1. TopsHumuTe KpbILLKY KOHTeiHepa And monoka (D1) (puc. 20).

2. CHumure y3en nopaun monoka (D7), yanuuutenn y3na
nogaun monoka (D8) u Tpy6ky BcacbiBanms (D9) (puc. 44).

-
@
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3. [loBepHuTe NO 4acoBOIl CTPeNKe PYKOATKY perynupoBKu
neHbl (D3) no nonoxenus Insert (puc. 45) u cHumure ee.
4. TloBepHuTe 1 CHUIMWTE pa3bem KOHTeilHepa AnA Monoka

(D) (puc. 46).

BbiMoiiTe B NOCYAOMOEYHOI MALLMHE BCE KOMMOHEHTHI 1
KOHTeiiHep. [1nA 3T0ro pa3mectuTe ux B BepXHeil KOp3uHe
MOCYAOMOEUHO/ MaLUMHbI. [Tpn OTCYTCTBUN NOCYAOMOEY-
HOIl MALLUMHBI BbINOAHUTE PYYHYK MOIIKY COTMAcHO WH-
CTPYKLMAM B NPUMEYaHIH B KOHLIe naparpada.

6. 0Ocobo cnepure, utobbl B
BblemKe 1 B Masy nog py-
KOATKON (puc. 47) He ocTa-
BaNMCb OCTATKM MOMOKa.
Mpu HeobxoaUMOoCTH 0un-
CTUTe na3 3y60umcTKoil.
OnonocHute BHYTPY
rHe3ja [nA  PyKOATKM
PerynupoBKi neHbl npo-
TOUHOI BoAOi (puc. 48),
OMnoNoCHUTE  0TBEPCTUE
BBOJA pa3bema KoHTeli-
Hepa A MOJoKa.
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8. Ybeputecb Takxke, uto TpybKa BCacbiBaHUA MOMOKA M
TpybKa nogaum He 3acopeHbl 0CTaTKaMu MOJOKa.

9. Cobepute Bce KOMMOHEHTbI KPbILLKH.

10. YcTaHoBHTe KpbILLKY HA KOHTEliHep ANA MONOKa.

lpumeyanue. Pyynas moliika

Moiika B MOCyAOMOEUHOI MaLUMHe rapaHTUpyeT uaeanbHylo
TUrMeHy BCeX KOMMOHEHTOB KOHTeliHepa AnA monoka. [pu
PYYHOIi MOViKe CliefyeT TLaTeNbHO MPOMbITb BCe KOMMOHEHTbI
KOHTeiiHepa AN MoJIoKa ropAyeil BOJ0 1 Norpy3uTb UX B eM-
KOCTb ¢ ropAveit Bogoii. OcTaBuTb Ha 30 MIHYT, 3aTeM BbINoN-
HUTb YKa3aHWA U3 nyHKTa (6).

17. YOANEHWUE HAKUNK A

BHumanue!

« Tepes npumeHeHnem NpoUMTAiTe UHCTPYKLMN U ITUKET-
Ky CpeAiCcTBa ANA yAaneHua Hakuny Ha ynakoBKe CpeACTBa.




PekomenpyeTca cnonb30Batb TONbKO CPEACTBO ANA ya-
neHna Hakunu komnanun De’Longhi. Wcnonb3oBaHue He-
MOAXOAALLMX CPeACTB, a TakxKe HeperynApHoe yaaneHue
HaKuUMM MOTYT BbI3BaTb HEWCMIPABHOCTH, HA KOTOPblE He
PacnpoCTPaHATCA rapaHTUA NPOU3BOAUTENS.

CpeacTBO ANA yAaneH!a Hakmu MOXeT NOBPeANTb Xpyn-
Kute noBepxHOCTU. Ecnu cpeicTBO Cyuaitio NposnuTo, He-

MeL/IeHHO BbiCyLuWTe ero.

[inA ypaneHna Hakunu

(CpenctBo Cpencto ana ynanenua Hakunu De’Longhi
ans

ynaneHua

Hakunu

EmkocTb PekomeH/10BaHHblii 00bem: 2 1

Bpema ~50 MUH

Ynanaiite Hakunb 13 MalUmMHbl, KorAa Ha Aucnnee (BS5) noss-
NAeTCA CO0TBETCTBYlolLee coobiueHme. Ecnm Bbl XoTuTe Cpasy
BbINONHUTL YAAneHue Hakunu, Haxmute «OKk» 1 BbINOAHUTE
[LeiCTBIA, HAUNHAA C NyHKTa (8).

Yro6bl OTNOXUTL YAaneHUe Hakumu, Haxmute «OTMeHa», Ha
TnaBHoli cTpaHue (B) cumeon || (B7) HanomuHaer, uto npu-
60p HyXaaeTca B yaaneHum HaKinW. (CoobuyeHue bymet noAs-
NATHCA NPU KAKLOM BKMIOYEHUIN).

[ina foctyna B MeHt yAaneHua Haknu:

1. Ha aucnnee HaxmuTe 3HAYOK MeHI0 HacTpoek (B6).

2. Bblbepure no3uumio «YaaneHue Hakunm.

3. Haxmure «[lanee», yTo6bl OTKPLITL MacTepP HAaCTpoeK no
yOANEeHuio HaKumu.

4. Haxmute «Ok» ans Hauana.

5. Yctanoswte y3en ana yaanenua Hakunu (C7) (puc. 7).

6. [loctaHbte u cneiite nopfoH AnA cbopa kanenb (A24) n
KoHTeiiHep ana rywm (A25) (puc. 11), 3aTem ycTaHoBuTe
06a Ha MecTo 1 HaxkmuTe «flanee».

7. Doctaubre 6auok Ana Bogbl (A20), nogHUMUTE KpbILLKY

(A19) u cHumute dunbtp (ecnn yctaHosnen) ((7).

8. 3aneiite B 6auok ans Boabl
CPeACTBO ANA  yAaneHua
Hakumu go yposHa A (co-
OTBETCTBYeT  YMaKoBKe
Ha 100 mn), yKazaHHoro
Ha BHYTPEHHel CTOpOHe
bauka. [lobaBbte BOZY
(ommH nuTp) Ko ypoHa B
(puc. 49). YctaHoue Ha
Mecto 6ayok Ana BOAbI
(C KpbILWKOA) U HaXMUTE
«[lanee».
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llomecTute MOA y3namu Mojaun mycTyl emKoCTb MM-
HUManbHbIM 06bemom 2 nuTpa (puc. 8). Haxmure «Ok»
AN 3anycka npotecca («Haagy, ecan xotuTe BepHyTbCA
Ha npeablayLLyto cTpaHuly, win «0TMeHa», ecin XoTuTe
BbIATI, OJHAKO CNeflyeT CIUTb PacTBOP ANA yAaneHus
Hakunm 13 6auka)

Brumanue! OnacHocme ox0208

/13 y3n0B nogauu BbIXOAWT ropAvas Boja, Cofepallan Kuc-
notbl. Cnegute 3a Tem, uTo6bl Ha BaC He NOMan TaKoil pacTBop.
10. |HauHeTca nporpamma no yAaneHuo Hakumu, a pacteop
ANA yoaneHus Hakunu BbIAET U3 y3na Ana yAaneHna Ha-
Kunu 1 u3 y3na nogaun kode/ropayeii Bogbl (puc. 9). As-
TOMaTnyecku byseT BbINONHEH PAZ 0MonackuBaHuii yepe3
onpeseneHHble MPOMeXYTKM, uTobbl yaanuTb 0CTaTki
13BECTKOBOTO HaNeTa U3HYTPU MaLLHbI.

Yepes 30 MUHYT NpubOp OCTAaHOBUT yaaNneHme Hakumu.

11. Tenepb npubop roToB K NpoLeccy ononackuBaHua (exeit
BOAOA. OnopoxHUTe emMKocTb AnA cbopa pacTBopa ans
yOaneHus Hakunu U U3BRekuTe 6auok AnA Bogbl, ono-
POXHUTE €ro, ONONOCHUTE NPOTOYHOIA BOJO, 3anN0NHUTe
uucroii Bopoii 2o otmeTku MAX n ycTaHoBUTe 6auok Ha
mecTo. Haxmute «[lanee».

[TomecTuTe nod y3namu nofauy nycTyio eMKoCTb, UCNonb-
30BaHHyI0 AnA cbopa pacTopa yAaneHua Hakumu, 1 Ha-
xmute «Ok» Ana 3anycka npoLecca ononackiBaHua.
TopAyad Boja BbIiAZET U3 y3Na ANA yAANEHNA Hakunu 1 u3
y3na nogauu kode/ropaueii Boabl.

Korpa Boga B 6auke 3akoHuMnach, Cneiite emKoCTb, UC-
noNb30BaHHYH AA c6opa BOAbI 0MONACKNBAHMA.

. [locTaHbTe 6auoK AnA BOABI, YCTaHOBUTE, €CNU Bbin paHee
CHAT, GUALTP CMAryeHna Bodbl. Haxmute «[lanee» ana
MPOJOMKEHNA.

3aneiite B 6auoK cBexyto Bogy Ao oTMeTKI MAX, ycTaHoBu-
Te er0 Ha MaLLMHY 1 HaxmuTe «[lanee» Ana npofomKeHua.
llomecTute noZ y3namu nogauum myctyl emKocTb, UC-
nonb30BaHHylo AnA cbopa pacTBopa yAaneHua Haku-
nu, u Haxmute «Ok» AnAa 3anycka ele OAHOrO LMKNA
0nonackinBaHua.

3anyckaeTca ononackiuBatue.

Korpa Boga B 6auke 3akoHuMnach, Cneiite emKoCTb, UC-
noNb30BaHHyl AnA c6opa BOAbI OMONACKMBAHWA, CHU-
MuTe, CneiiTe 1 yCTaHOBUTE HA MeCTo MOAAOH AnA cbopa
kanenb (A24) n koHTeitHep ana rywm (A25).

[llocTanbTe 6auoK Ana BoAbl, AoneiiTe ero o OTMETKM Max
11 YCTAHOBUTE Ha MaLLHY, 3aTeM HaxMuTe «[lanee».
Mpouecc ynaneHna Hakunu 3aBeplueH, Haxmute «Ok».
[Tpubop BbINOAHAET BbICTPbIAl HarpeB 1 Nocne ero 3aBep-
LUEHNA BO3BPALLAETCA K IMABHON CTPaHULLe.

18.
19.

20.

21.



Mpumeyanue.

Ecnu umkn ynanenna Hakunu 3aBepLunnca HenpasunbHO
(Hanpumep, n3-3a OTCYTCTBIA MOAAYM SNEKTPOIHEPTIM),
peKoMeHAYeTCA NOBTOPUTL LIMKI.

EcTecTBeHHo, uTo mocne 3aBeplueHMA LUKNa yAaneHua
HaKUMHN 0CTaeTCA BOAA B KOHTeiHepe AnA KodeitHoM rywm
(A25).

[Tpubop 3anpalunBaet TpeTUii LMK ONOAACKNBAHUA B TOM
1yyae, ecn 6ayok AnA BOAbI He 3aMONHeH [0 OTMeETKM
MAX. 310 Heobxoa1Mo, UT06bI rapaHTMPOBATb OTCYTCTBUE
CpeacTBa ANA yAaneHna Hakunu BHyTpu npubopa. Mepes
HayanoMm OMoNackMBaHUA CneflyeT ONOPOXKHUTb MOAJOH
AnA cbopa Kanenb.

18. MPOrPAMMUWPOBAHWE XECTKOCTU BOJbI

D

CurHan 06 ynaneHm HakiNNy BbIBOJUTCA NOCTE ONpezeneHHoro
nepuoga paboTbl, KOTOPbI 3aBUCUT OT XKeCTKOCTH Bobl. Mpu-
6op nmeet GpabpuuHble HacTpoiiki Ha 4-i YPOBEHD xecTkocTu.
o »enaHnto MoXXHO 3anporpammipoBaTb Npubop Ha ocHoBa-
HIUM GaKTUYECKON eCTKOCTM BObl B Pa3HbIX pernoHax. Takum
00pa3oM yBeNMUMBALTCA MHTEPBAN NPOBeAEHUA onepawyui no
yaaneHuio Hakunu.

18.1 U3mepeHue XeCTKOCTM BOAbI
1. JlocTaHbTe M3 YMaKoBKA WHAMKATOPHYK  MOMOCKY
Total hardness test (C1) , uto npunaraetca K KpaTkomy

PYKOBOACTBY.

2. TlonHoCTblo Morpy3ute Nofocky B CTakaH BOAbI Ha OfHY
CeKyHY.

3. [locTaHbTe nonocky u3 Bogbl U oTpAxHuTe ee. Mpubnu-

3UTENbHO Yepe3 MUHYTY NoABATCA 1, 2, 3 unn 4 KpacHbIX
KBafpaTiKa B 3aBUCUMOCTY OT XeCTKOCTU BoAbl. Kaxablil
KBafpaTUK COOTBETCTBYET OAHOMY YPOBHIO.

18.2 Hactpoiika »ecTKoCT! BOAbI
1. Haxmure Ha gucnnee (B5) MKoHKY MeHto HacTpoek (B6).

2. Bblbepure no3uumto «KecTkocTb Bogbl».

3. BoinonHute AeiicTBMA M3 npeAblmyuiero naparpaga u
onpeaenuTe ypoBeHb XeCTKoCTH BOAbI.

4. HaxmuTe Ha KPyXOK, COOTBETCTBYIOLLMI YPOBHIO KeCTKO-

CTU, KOTOPbIil ONPefieNeH CornacHo UHCTPYKLMAM 13 Mpe-
Iblaywero nyHkTa. (M. cnepytoLuyio Tabnmy:

Total Hardness test (C1) MectkocTb
BO/bI

[ T IT TN | Yposeus1

[ 1T 1IN | Yposens2
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YpoBeHb 3

YpoBeHb 4

5. Tenepb KopemalunHa HACTPOEHA HA HOBble MapameTpbl
KECTKOCTU BOfb.
6. Haxmute «&» ana Bo3Bpata Ha rasHylo cTpaxuy (B).

19. OUALTP CMATYEHUA BOABI

HekoTopble Mojenu ocHalleHbl QUIBTPOM ANA CMATYEHUA
Bogbl ((7). Ecnm B nprobpeTenHoil Bamu Mogenu Takoil Guabtp
OTCYTCTBYeT, Mbl peKOMeHayeM NpuobpecTy ero B aBTopu30-
BaHHbIX CepBUCHbIX LieHTpax De’Longhi.

lpouenypa NpaBUAbHOTO UCMONb30BaHNA GUALTPA MPUBOANT-
€A B UHCTPYKUNAX Aanee.

19.1 YcraHoBKa ¢punbrpa

1. HaxmuTe Ha MeHIo HacTpoek (B6).

2. Bbibepute nozuumio «Ounbtp AnA BoAbI».

3. Haxmure «Ok», uTo6bl nepeiiTv K MacTepy HacTpoek

4. JlocTaHbTe GUALTP M3 YNaKoOBKM, BpaLaiite KaneHpapb

TaK, uTo6bl N0Ka3aTb CnedytoLume 2 Mecaua (puc. 50).

N ﬁ/‘
51
Mpumeyanue.

(pok aeilcTBUA GUAbTPa COCTaBNAET [1Ba MeCALA NpU HOpManb-
HOM ucnonb3oBaHuu npubopa. Ecin npubop npoctansaer ¢ yxe
YCTaHOBMEHHbIM B HeM GULTPOM, MaKCUMNbHbIIi CPOK paBeH
3 Hepienam.

5. Haxmure «lanee» ana npopomkenua (<Hasag» ana Bo3spa-
Ta K npefbiayLuemy okHy, «0TMeHa» Ana 0TMeHbl JeficTBuA).
Yro6bl akTMBMPOBATb GUILTP, 3aneiiTe BOAONPOBOAHY
BOAY B LieHTpanbHoe oTBepcTue dunbtpa (puc. 51), noka
BO/A He HauHET BbIXOAUTb 113 HOKOBbIX OTBEPCTHIA B Teye-
Hue 6onee uem 0ZHOM MUHYTbI. HaxmuTe «lanee».
CHumute 6ayok ana Bogbl (A20) ¢ MawmHbl (puc. 3) u
HanonHWTe ero BOAON. YctaHoBUTE GUALTP B BauoK Tak,
yTo6bl MOrpy3uTh €ro NONHOCTbIO Ha AecATb CeKyHA. Ha-
KNOHAIATe 1 CNIerka HaXwuMmaiiTe Ha GUABLTP, Y4ToObI BbILLAN
B03ZyLUHbIe Ny3bIpy (puc. 52). Haxmute «Jlanee».
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8. YctaHouTe GuAbTP B NpeaycmMoTpeHHoe MecTo (puc. 53) n
HaXMUTe Ha Hero Ao ynopa. Haxmute «[lanee».

9. 3akpoliite 6auok KpblwKoi (A19), ycTaHoBuTe 6auoK Ha
MaLUmHy (puc. 5).

10. YctaHosuTe y3en ana ypanenua Hakunn (C7). Haxmute
«Jlanee».

11. Tlomectute nog y3nom ANA yHaneHus Hakunu myctyio
eMKOCTb MUHUMaNbHLIM 06bemom 0,5 nuTpoB (puc. 8) u
HaxmuTe «Ok» AnA aKTMBaLMM GUAbTpa.

12. Tpubop nopact ropauyio BOAY v aBTOMATUYECKM OCTAHOBHT-
¢A. Haxmure «Ok» fna Bo3BpaTa Ha rasHyto cTpaxuy (B).

13. Tenepb ¢unbTP aKTMBMPOBAH, M MOXHO WUCMONb30BaTh
KodemaLumHy nanee.

19.2 3ameHa ¢punbrpa

3ameHute dunbtp (C7) , ecnu Ha pucnnee (B5) noasunoch coor-

BETCTBYtoLLee C006LLeHe. ECnn Bbl XoTUTE BBINOMHUTD 3aMeHy

cpazy, HaxmuTe «Ok» 1 BbINONHUTE AeICTBIA HAUMHAA C NYHKTA

4. Yto6bl 0TNOXUTDL 3aMeHy, HaxmuTe «0TMeHa». Ha aucnnee

cumBon (B9) HanomuHaeT 0 HeobX0AUMOCTU 3aMeHUTb GUALTP.

[InA 3ameHbl BbINONHWTE CnedytoLLee:

1. Haxmure Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Bbibepute nosuumio «3ameHa GunbTpa AnA BOAbI», Ha-
XmuTe «[lanee».

3. Haxmure «Ok», uto6bl nepeiiTit K MacTepy HacTpoex.

4. Jloctanbre 6auok Ana Bogbl (A20) U oTpaboTaHHblil
dunbTp. Haxmure «[laneex, utobbl npogomxuTh («<Hazap»
ANA BO3BpaTa K npezblayLiemy okHy, «0TMeHa» And oTme-
Hbl eiCTBIA).

5. BbinonHute ykasaHHble B npeablaylyem naparpage Aeii-
CTBUA C NYHKTA (4).

Mpumeyanue.

Yepe3 Ba MecALA UCNONb30BaHNA (CM. OTMETKI B KaneHzape)

NN B CNlyyae NpocTos npubopa Ha NpoTsxeHun 3 Hefenb He-

06X0MMO 3aMeHUTb QUABTP Aaxe B TOM Clyuae, eClin MaLlMHa

ellie He NOZana CUrHan 0 3ameHe.

19.3 Ypanenue punbtpa
Ecnu Heobxoaumo nonb3oBatbea npubopom 6e3 dpunbrpa ((7),
HeoOX0ZMMO €ro CHATb 1 CO0BLYUTb 0 ero oTcyTCTBIM. Bbinon-
HUTe Creyloluye AeiicTBUS:
1. Haxmure Ha meHIo HacTpoek (B6).
2. Boibepute no3uumio «CHUMUTE GUALTP BOABI» 1 HAXMITE
«[lanee».
3. [Jloctanbre 6auok ana Bogbl (A20) 1 otpaboTaHHblit
dunbTp. YcTaHoBuTe 6auok Ha MaLumHy (puc. 6).
HaxmuTe «Ok» ana noaTBepxaeHua ysaneHna unbtpa.
5. Tipu6op coxpaHun usmenenua. Haxmute «Ok» gna Bo3-
BpaTa Ha raBHyto cTpaxuuy (B).
Mpumeyanue.
Yepe3 aBa MecALa UCNONb30BaHNA (CM. OTMETKN B KaneHzape)
NN B CNlyyae npoctos npubopa Ha NpoTAXeHuN 3 Hefenb He-
06X0/MMO 3aMeHUTb QUALTP Aaxe B TOM Clyuae, eCln MaLlMHa
elLie He nofiana CUrHan o 3ameHe.

20. TEXHUMECKUE JAHHBIE

Hanpsxenue: 220-240 B~ 5060 Iy makc. 10 A
MowHocTb: 1450 Br
[JlaBnenue: 1,9 mMa (19 6ap)
EmKocTb 6auka ans Bofbl: 2,21
Pasmepbt LxPxH: 262x485x390 Mm
[Jlnuna wHypa: 1750 Mm

Bec (otnuuaetca B 3aBucumoctyt ot mogenn): 13 /12,2 kr

Makc. eMKoCTb KOHTeilHepa AnA 3epeH: 500r
lonoca vactor: 2400 — 2500 Ml
MakcumanbHaa MoLHOCTb Nepesayn 20 mBr

Komnanua De'longhi octaBnder 3a coboii npaso B ntoboii
MOMEHT M3MEHUTb TeXHUYECKIe U BHELLHUE XapaKTepueTuKm,
1PV 3TOM COXPaHAA YHKLIMOHANBHOCTD U KauecTBO U3LeNMii.

20.1 PeKkomeHpAauuU N0 SKOHOMMY SHEPruM

+ Yrobbl CcHU3UTL SHepronoTpebneHne, mocne mnogaun
OfJHOTO WM HECKOMbKUX HANUTKOB CHUMUTE KOHTeliHep
ana monoka (D) unu akceccyapbl.

+  3apaiite aBTOBbIKMIOYeHNe yepe3 15 MuHYT (Cm. napa-
rpad «6.8 ABTOBbIK/KOUEHE).

« Bkntounte pexxum 3KoHOMUN SHeprim (cm. naparpad «6.9
06wee»).

+ Korza mawwHa 3toro Tpe6yet, BbINOSHUTE LUK 0YACTKN
OT HaKUMK.



21. COOBLLEHMA HA BUCTIEE N

BbIBEAEHHOE COOBLIEHUE

BO3MOXHAA MPUYUHA

PELIEHUE

3anuTb cBexylo Bogy B bak

HepoctatouHo Bozbl B 6auke (A20) .

JloctaHbTe 6ayok u 3aneiite ero cBexeit
BOZJO1, YCTAHOBHUTE €0 Ha MaLLIMHY.

bauok (A20) HenpaBuUAbHO yCTaHOBNEH.

npaBW’IbHO BCTaBbTe 63UOK, HaXaB [0 ynopa.

3aneiite Bogy B 6aK 1 cneiire
KOHTeiiHep AnA rywu

Konuuectso Boabl B 6auke HeJ0CTaTouHO
ANA NPUTOTOBNEHMSA HAMNUTKA, BCKOpe
noTpedyeTca CIUTb KOHTEIiHep ANA Ko-
deitHoi rywu.

MatwuHa TpebyeT BbINONHUTL 06a AeiicTBUS,
TaKiM 06pa3oMm He noTpebyloTca AanbHeiilume
JLONONHUTENbHbIE AACTBYS, U MOXHO Npuro-
TOBUTb BONbLLIE HANUTKOB 663 NepepbiBa.

Mocne ouncTKM He ObIN YCTaHOBMEH Ha
MeCTo 3aBapouHblii y3en (A11).

BcraBbTe 3aBapouHblil y3en, Kak onucaHo B
nap. «16.9 0uncTka 3aBapoyHoro y3na»

Konteitnep ana kodeitHoit rywm (A25)
NOMOH.

BbinonHute ouMcTKy, Kak ykasaHo B map.
«16.3 Qunctka KoHTeliHepa ana KoQeitHoit
rywm»
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BbIBEJJEHHOE COOBLUEHUE

BO3MOXHAA MPUYMHA

PEWUEHUE

BcTaBbTe KoHTeiiHep AN ryww u
MOA/I0H AN KaneNnb

Konteitnep ana rywm (A25) u (un) nog-
JI0H AnA cbopa kanenb (A24) HenpaBunbHo
YCTAHOBNEHDI NN OTCYTCTBYIOT.

YcTaHoBWMTE NOAAOH ANA cbopa Kanenb Bme-
(Te C KOHTE/HEPOM JANA TYLLUM W HAXMUTE 0
ynopa.

3acbinbTe MOoTIii Kode,
MaKCMYM OfSHY MEpHYI0 NOXKKY

BbiOpaH pexum NpuroToBAEHIA € NpeaBa-
PUTENbHO MOJIOTBIM Kode.

Yoeautech, uto BopoHKa (A3) He 3aKynopeHa,
3acbinbTe 0fHy MepHyto noxky ((2) npeaga-
pUTENbHO MONOTOro Kode u HaxmuTe «[lanee
Ha pvcnnee. Cnepyiite MHCTPYKLMAM M3 map.
«7.4 MpuroToBneHue Kode u3 npesBapuTeNb-
HO MONOTOrO Kode.

HanonHute KoHTeiiHep KodeitHbl-
MU 3epHamu

3aKoHuMnCA Kode B 3epHax.

HanonHute KoHTeiiHep 3epHamu (A6).

CHUMUTE KPBILLKY LEHTPaNbHOMO
y37a Nofjaum 1 HacagKy kode

JITTITTENNNY

Heobxoaumo BbINONHUTL OUNCTKY Haca-
1ok (A16) u (A17) .

Bbinonnwute pelicTBUA COMNACHO MHCTPYKLK-
AMu3 nap. «16.7 0uncTka Hacagok Kode».

m




BbIBEJJEHHOE COOBLUEHUE

BO3MOXHAA MPUYMHA

PEWUEHUE

BcTaBbTe y3en yaaneHua Hakunu

I
|l’, I

Y3en ana yaanenus Hakunu ((7) Henpa-
BINIbHO BCTABJIEH WIW OTCYTCTBYET.

YcTaHoBWTE y3€n 1 NPOTONKHUTE €ero Ao yropa
(puc. 7), KodemalumHa nofacT 3ByKOBON CUr-
Han (ecnu NopKmKyeHa GyHKLMA 3BYKOBOTO
npeaynpexaeHus).

BctaBbTe KoHTeiiHep Ans Monoka

KowTeiihep ana monoka (D) HenpaBunbHo
BCTaBMEH UM OTCYTCTBYET.

YcTaHOBUTE KOHTeilHep AnA MONOKa W npo-
TONKHUTe ero 4o ynopa (puc. 23), Kodemalum-
Ha NoJacT 3ByKOBOIA CUrHan (ecn noaknioye-
Ha GYHKLIA 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHns).

[Tpn HeobxoanMoCTI Hanon-
HUTe KOHTeilHep MosoKa vepe3
OKOLLIKO.

Bo Bpema npurotoBneHna MOnouHbIX
HanuTKoB Npubop peKomeHayeT JoNNTb
rpadu (D), He CHUMAsA ero ¢ MaLLNHbI B
TOM C/lyuae, €M MOJIOKa B HeM HeJlocTa-
TOYHO ANA NPUTOTOBNEHNA BbIGPAHHOIO
HanuTKa.

Otkpoiite okowko (D2) Ha Kpbiwke (D1) n
Jonelite MOJIOKO, He NpeBblLuaiTe OTMETKY
MAX.

[Tpnbop 06Hapyun 3arpa3HeHNA BHYTPU.

Mogoxpwute, noka npubop He npuper B8
PEeXIM FOTOBHOCT, a 3aTeM BHOBb Bblbepu-
Te Kenaemblit HanuTok. Ecnu npobnema He
yCTpaHeHa, 06paTuTeCh B CEPBIUCHBII LIEHT.

HoBble 3HaueHus He COXPaHeHbI

Bo Bpema uHauBMAYanbHoro noabopa HanuTka
(em. . «14. PykoBOACTBO MO MHAMBULYaNb-
Homy nonBopy Hanutka (My) N\») npurotos-
nexue 6bin0 npepBano Haarnem «OTMeHa»,
nuo cpabotan aBapuiiHblil CurHan.

Haxmute «Ok» fna Bo3Bpata Ha rMaBHylo CTpa-
Huwy (B), uTobbl nocmoTpeTb aBapuiiHblii curHan,
BbI3BABLLMIT 0CTaHOBKY. (N1ef0BaTb MHCTPYKLUMAM,
KacaloLumea aBapuitHoro curvana (e, m. «21.
Coobuuernst Ha ancrinee N »)

9
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BbIBEJJEHHOE COOBLUEHUE

BO3MOXXHAA NPUMUHA

PELWUEHUE

CnuLIKom MenKuii nomon,
OTPerynupyiite NOMoA B MeHI0
HacTpoex.

Cnvwkom Menkuit nomon, Kode BbIXOAUT

MeNIEHHO UNI He BbIXOAWT BOOOLLE.

Haxmute «Ok» 1 BbINONHMTE perynupos-
Ky kodemonku (cm. «6.4 PerynupoBka
nomona»).

Ecm umeetca ¢unbtp cmAryenna Bopbl

(C7), moxeT 6bITb
BO3AYLUHbIIA My3bIpb

BHYTPU KOHTypa, KoTOpblii 6nokupyet

nopauy.

Haxmute «Ok» u nopaiite HeMHOro Bozbl (CM.
. «13. Mogava ropadeii Bogbl N> , noka
MoTOK He OypeT paBHoMepHbIM. Ecin npobne-
Ma He ycTpaHeHa, cHumute dunbtp (nap. «19.3
Ynanexue dunbrpar)

BbibepuTe 6onee nerkuii Bkyc
WNN YMEHbLUMTE KONNYeCTBO
MOnoToro Kode

>

Bbino ncnonb3oBaHo CMLWKOM 6onbluoe

Konu4ecTso K0¢e.

Bbibepute Gonee nerkuii Bkyc (cm. «7.3 nau-
BUZYyanbHbI N0A60P HanUTKa») AN yMeHb-
WKUTe KOMMYECTBO NPefBapuUTeNnbHO Moso-
TOro Kode (Makcumym 1 mepHaa noxka).
Haxmute «Ok» Ana Bo3BpaTa Ha rMaBHyw
CTPaHWLY UNKM JOXANTECh, KOTAA C006LLeHMe
NCYe3HeT.

Monoblii kode Henb3a
1CNoNb30BaTb ANA 3TN0 HANUTKA

>

BbibpaHa dyHKuMA npeaBapuTeNbHO Mo-
n0TOr0 Kode ANA HANUTKA, FIe HEBO3MOXK-
HO/He MpedyCMOTPEHO MCMONb30BaHUe

MONI0TOr0 Kode.

Haxmute «OKk» ins Bo3BpaTa K npeablaylle-
MY OKHY.

[locTaBbre KoHTelHep AnA
MOJI0Ka B XONOAUNbHIK

>

bbino  BbinonHeHo

CTOUT Ha MalLlnHe

NpUroToBNEHNE
MOJOKa, HO KOHTEiiHep S MOMOKa ellle

[locTaHbTe  KOHTeilHEp AnA  MoONoOKa M
MOMECTUTE €r0 B XONOAWIbHUK.

Tpebyetca ynanenue Hakunu.
Haxmute Ok gns Hauana ("50
MUH)

>

YKa3blBaeT, uTo HeO6X0AUMO YaanuTh Ha-

Knb U3 MaLUHbI.

Ecnn Bbl X0TUTE BBINOMHUTD YAianeHue Haku-
nu, Haxmute «Ok» u cnepyitte ykasaHuam
mactepa Hactpoek. B nmpotuBHom cnyuae
HaxmuTe «0TMeHa», B 3TOM Cllyuae Ha rf1as-
Holi cTpaHuue (B) nossuTca cumBon |‘| (B7)
, HANOMUHAILLWIA 0 He0OX0AUMOCTY BbIMON-
HUTb yAaneHue Hakunu (cm. . «17. Ynanexue
Hakum AN »).

3ameHa GunbTpa Bobl.
Haxmure Ok ana Hauana

>

Ounbtp ana cmaryenna sogsl ((7)
0TpaboTaH.

Haxmvute «Ok» ana 3ameHbl dunbtpa wnu
«0TMeHa», ecu XOTUTE OTAOXUTb 3aMeHy.
Cnepyitte uHCTpyKLUMAM 13 . «19. Ounbtp
MAryeHna Bofibl N »,

13




BbIBEJJEHHOE COOBLUEHUE

BO3MOXHAA MPUYMHA

PELWUEHUE

[Tpepynpexpexne: cm.
UHCTpyKuwn uam npun. Coffee
Link

Mpu60p BHYTPM CINLLIKOM 3arpsA3HeH.

TwarenbHo ounctute npubop, Kak onucaHo
B M. «16. Ounctka ) ». Ecu nocne oumct-
KI MalLWHa ONATb BbIBOAUT 3T0 CO0OLLEHNE,
obpatutecb B CNyX0y NoAJEPKKI KNUEHTOB
1 (Unu) B aBTOPU30BAHHbIIi CEPBUCHDIIA LIEHTP

[uppocuctema nycra. Haxmute
OK anst Hauana HanosHeHusa

[napocucrema nycra.

Haxmute Ok gna Hauana HamonHeHus,
Mojjaya OCTaHOBUTCA aBTOMatuyecki. Hop-
ManbHbIM fiBNeHuem byaeT Hebonbluoe Ko-
MYECTBO BOAbI B NOAAOHE ANA c6opa Kanenb
(A24) nocne HanonHeHWs.

Ecnn Henonapka He ycTpaHeHa, ybenuTech,
yto 6ayok ana Boppl (A20) ycTaHoBneH Ao
ynopa.

Bbin ycTaHoBneH HOBBIIA YUALTP cMArYe-
Hua Boabl. ((7)

Ybenutecb, 4T NPaBWIbHO  BbINONHEHbI
VHCTPYKLMM NO YCTaHOBKe HOBOro dunbtpa
(nap. «19.1 YctaHoBka punbtpa» 1 «19.2 3a-
MeHa dunbtpa»). Ecm npobnema e yctpa-
HeHa, cHumute dunbtp (nap. «19.3 Yaanenme
dunbrpar).

S

HanomuHaet o HeobxoaMMOCTH yaaneHua
Hakunm

13 MaLUMHbl 1 (1K) 0 3ameHe Gunbtpa.
(@)

Heobxopnmo Kak MOXHO ObicTpee Bbinon-
HUTb MPOrpaMMy YAaneHua Hakumu, onu-
CaHHyI0 B . «17. Yaanenue Hakunu Mru
(unm) 3ameHUTb UK CHATb GUABTP COrMacHO
UHCTPYKLUMAM B 1. «19. OuabTp cvmArdeHna
BOZAbI N,

Yka3biBaeT Ha NOAKNKYEHHYHO ¢yHKL|,I/IIO
IKOHOMMWU SHEPT UK.

Yrobbl OTKMIOUNTb QYHKLMIO SHeprocbepe-
KeHnA, BbINONHUTE UHCTPYKLMN U3 nap. «6.9
0O6Lee».

o |&

(03Hauaer, uto npubop B ceTu.

Yrobbl OTKNKOUMTL CORAMHEHUE, BbIMONHNUTE
yKa3aHua u3 nap. «6.3 CoeiuHeHme»,

CoenvHEHMe aKTUBHO, HO 06MAuHbII cep-
BUCHEAOCTYNEH.

Eom  kodemawmHa  BKMiOYeHa  Hejas-
HO, MOZOXZUTE 3aBepLIeHUA MpoLEypbl
BK/HOYEHUA.

Ecnu npobnema He ycTpaHeHa, Bbikniouute n
MOAKNIoUNTE COBANHEHNE COrNACHO YKa3aHN-
AM 13 nap. «6.3 CoepnHeHne».

YbenuTecb, uTo MHAMKATOPbI pyTepa CUrHa-
NM3MPYIOT 0 NOAKNIOUEHHO CETi.

Ecnn npo6nema He ycTpaeHa, BbIK/ouMTe 1
BKJIOUMTE MALLMHY W LOMALLIHWIA pyTep.

ITOT CUMBOJ MOABNAETCA HA HAMUTKaX,
CO3/1aHHbIX NPUNOXEHUEM.
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BbIBEAEHHOE COOBLUEHWE | BO3MOMHAA MPUYMHA PELLEHUE
w0 HanomuHaet o HeobxogumocTi yaaneHusa | Heobxodumo Kak MOXHO ObicTpee Bbinon-
\d
:4: HaKUMM 13 MaLLNHbI. HUTb MPOTPaMMY N0 YAANEHUI0 HAKUMK, OnK-

CaHHY10 B 1. «17. YaaneHue Hakunmn Ao,

HanomuHaer, uto Heo6XoAUMO 3amMeHNTb
dunetp. ((7)

3ameHuTe GUALTP WM CHUMUTE ero COrNacHo
UHCTPYKLMAM U3 T, «19. QuAbTp CMAryeHna
BoAbl N,

b

HanomuHaet 0 HeooXoauMoCTH
BbINOHUTD OUMCTKY BHYTPEHHNX KaHanoB
KOHTeiiHepa ana monoka (D).

loBepHuTe pYKOATKY perynnpoBkm newbl (D3)
B nonoxeHue CLEAN (puc. 28).

22. YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTER

Hinxe nepeymncneHbl HekoTopble BO3MOXHbIE HEUCPABHOCT.
Ecnn npo6nema He MOXeT BbITb YCTpaHeHa onucaHHbIM 06pa3om, Heo6X0AMMO 06pPATUTLCS B LIEHTP TEXHINYECKOI NOLAEPKKM.

HarpeTbl.

HEUCMIPABHOCTb BO3MOMHAA MPUYMHA PELWIEHVE
Mpubop He BKloyaeTCA Pasbem wHypa nutanua (C6) nnoxo | BctaBbTe pasbem Ao ymopa B COOTBeT-
BCTaBJIEH. CTBylOLLEee THe3[0 3aau npubopa (puc.
1).
Llitencenb He BKOUeH B PO3ETKY. MogkniounTe wWTencenb B po3eTky (puc.
1).
[naBHblit  BbiKmoyatenb (A7)  He | Haxmute Ha rnaBHblii BbIKMouaTenb
BKJIH0YEH. (puc. 2).
Kode e ropaumii. Yawkn He 6biu npepBaputensHo | Mogorpeiite Yalku myTem ux ononacku-

BaHWA ropAveii BOZOA (npumeyaHue:
MOXHO UCNONb30BaTb (QYHKLMIO rops-
Yeil Bogbl).

BHyTpeHHne  KOHTYpbl  KodemalunHbl
0XNaAMANCb, TaK KaK nocie nocneaHero
npuroToBneHna Kode npowno 6onee
2-3 MUHYT.

[lepeq npurotoBneHuem Kode Harpeiite
BHYTPEHHME KOHTYpbI C NOMOLLbI0 0ro-
NacKUBaHWA, ANA 3TOTO  WCNONb3ylite
cneunanbHylo dyHkumio (cv. nap. «6.1
Ononackusatxue).

3ajaHa UIMWKOM HU3KaA TemnepaTypa
kode.

3apaiite Gonee BbiCOKYlo TemnepaTypy
Kode B MeHto HacTpoek (B6) (cm. nap. «6.5
Temnepartypa koge»).

Heobxogumo  yganutb  Hakumb 13

MaLLWHbI.

Bbinonuute pelicteus w3 m. «17. Yna-
nenuie Hakumu AV». 3atem nposepbTe
CTeneHb XecTkocti Bogbl («18.1 3mepe-
HIne XeCTKOCTI BOAbI») 1 ybeautech, uto
HacTpoikv npubopa COOTBETCTBYHT K-
Thyeckoii xectkoctn («18.2 Hactpoiika
KECTKOCTU BOAbI»).

9
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HEUCMIPABHOCTb

BO3MOXHAfA MPUYMHA

PEWIEHUE

Kode HepocTatouHo Kpenkuii uam mano
neHKi.

(KoM KpynHblii nomMon Koge.

Boigute B MeHlo Hactpoek (B6) u o1-
perynupyiite  Kodemonky. Pe3ynbrat
3aMeTeH ToNIbKO NoCie NPUroToBEHIA 5
nopuwii kode (cm. nap. «6.4 Perynupos-
ka nomona).

He nogxoaut Tun kode.

Wcnonb3yiite Tvn Kode Ana KodemalumH
Janpecco.

Kode He cBexmil.

YnakoBka Kkode Obna OTKpbITa MHOTO
BPeMeHI Ha3ap, No3Tomy Kode notepan
(BOIA BKYC.

Kode BbIX0AUT CIMLIKOM MeANeHHO uan
10 Kanasm.

Cnnwkom Menkmit nomon kode.

Boitgute B MeHto HacTpoek (B6) u ot-
perynupyiite  kodemonky. Pesynbrat
3aMeTeH TofIbKO Nocsie NPUroToBneHna 5
nopuuii kode (cm. nap. «6.4 Perynupos-
ka nomona).

Kode He BbIXo4UT U3 0ZAHOrO MK 060X
HOCUKOB y3M1a opauu.

Hacagku y3na nogaum kode (A16)
(A17) 3aKynopeHbl.

OumcTuTe HacazKm COrnacHo yKazaHuAm
u3 nap. «16.7 QuncTka Hacapok Kode».

Kode nonyuunca BogaHucTbIm.

Bopotka (A3) ana npegsaputenbHo Mo-
notoro Kode 3aKynopexa.

Otkpoiite nBepuy (A2), focTaHbTe BO-
POHKY 1 0YNCTUTE ee C MOMOLLbI Kil-
ctoukm (C5) cornacHo MHCTpyKLMAM U3
nap. «16.8 Qunctka BOPOHKM Ans 3acbin-
Kl npeABapuTenbHO MOOTOr0 Koder.

[Tpnbop He nopaet kode.

Mpubop obHapyun 3arpA3HeHUs BHY-
TPW, Ha Aucnnee BbiBeieHo coobLeHue
«Mpet ouncrkar.

Monoxpute, noka npubop He npuaet
B PeXUM TOTOBHOCTM, @ 3aTeM BHOBb
BblbepuTe Kenaemblit HanuToK. Ecnm
npobnema He yctpaHeHa, obpatutecs B
CePBUCHDIIA LIEHTP.

3aBapoyHblil y3en HeNb3A CHATb

BblkntoueHne He 6bln0  BbINONHEHO
NpaBuIbHO

BbinonHute  BblKMloueHne  Haxatiem
kHonky ( | ) (A9) (cm. rn. «5. Bbiknioue-
Hue npubopan).

Mocne 3aBeplueHUa yhaneHus HaKunu
npubop Tpebyet TpeTbe ononackuBaHme

B npouecce AByX LMKNOB ononackuea-
HuA 6auok (A20) He 6bIN HaMoAHeH A0
otmeTKn MAX

Bbinonute 3anpoc mpubopa, Ho CHauana
cneiite nopAoH Ana cbopa kanenb (A24),
41061 U36exaTb NEpenBa BOAbI.

Monoko He BbIXOAWT M3 y3na nopaun
moroka (D7)

Kpbiwka (D1) KoHTeiiHepa AnA monoka
(D) 3arpa3HeHa

OumcTUTE KPBILLKY KOHTE/HEpa ANA Mo-
N0Ka, Kak onucawo B nap. «16.10 Ouuct-
Ka KOHTeiiHepa Ana monoka (D)».

9
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HEUCMIPABHOCTb BO3MOXHASA MPUYUHA PELWIEHVE

Monoko cunbHo my3bipuTca, unm Bbixo- | Monoko  HefocTaTouHo — XonogHoe, | Mcnonb3yiite noMHOCTbI0 06e3xKMpeHHoe
AUT 6pbi3ramu U3 y3na NOJAuM MONOKa | He  YaCTUUYHO  00e3KMpeHHoe WK | UAN YacTUYHO 06e3upeHHoe MONOKO
(D7), unu nnoxo nenmTca 06e3xupeHHoe. npoxnagHoii Temnepatypbl (okono 5°C).

Ecnn xenaemblii pe3ynbTat He AoCTUr-
HyT, nonpobyiite MONOKO APYroii MapKm.

Kpbiwka (D1) KoHTeitHepa AnA monoka
rpA3Han

OumcTute KoHTeliHep ANA MOOKa CO-
MacHo MHCTpyKumam w3 nap. «10.5
OuncTKa KoHTeliHepa AnA MOIOKa nocsie
KaX/0ro npumeHeHua»

Wcnon b3YI0TCA PaCTUTENbHbIE HAMUTKN.

Y1o6bl ynyywwmTb pesynbrat, MCNOAb3yil-
Te HamuTKW NpOXNajHoil TemnepaTypbl
(okono 5°C). Otperynupyiite KonnuecTso
MeHbl COINAcHO WHCTPYKUMAM W3 nap.
«10.4 IHpuBUAYanbHblil noA6OP HanuTKa»

MopcTaBka ans vawek (A1) ropauas.

bbiNo BbINONHEHO NPUTOTOBMEHME pa3-
NINYHbIX HANUTKOB OZH 33 APYIUM

MavwunHa He B pabote, HO U3paeT Wym
UM HebonbLUne BbIBPOCHI Napa

Kodemalumta rotosa k paborte unu bbina
HeZlaBHO BbIKIHOYEHa, NPY 3TOM HeKoTo-
pble Kanmu KoHAeHcaTa najakot B elle
ropsiuee yCTpoiicTBo Napa.

JT0 ABMeHMe ABNAETCA YaCTblo HOp-
ManbHoii  pabotbl  npubopa. Ytobbi
YMEHbLUNTb MPOABIIEHUA, OMOPOXHUTE
MOAZOH And cbopa Kanenb.

Mpubop BbiNycKaeT nap 13 nopAoHa AnA
c6opa kanenb (A24) n (unu) ectb Boga Ha
MOBEPXHOCTH, /i€ HAXOAUTCA NPU6op .

Mocne ouncTkm He 6bina ycTaHoBMeHa Ha
MECTO peLueTka nopdoHa (A22).

YcTaHoBMUTE Ha MOAAOH AnA c6opa Ka-
nenb peLeTky.

BHYTpy MalunHa Mokpas, a Takxe ume-
€TCA KOHfeHCaT

KoHTyp oxnmaaeHua MalumHbl nmeet
HeucnpasHocTy. [poaomKaeTca ncnonb-
30BaHUe KOGeMaLLNHBI HeCMOTPA Ha No-
ABUBLUMIACA aBapUIiiHbIiA curHan «HEPAB-
HOMEPHOE OXNAXJEHVUE MALLWHDI»

Bolkntounte kodemalumHy u paitte eil
0CTbITb. 06paTuTech B C1yx0y NoaAepx-
KIn KNUEHTOB 11 (111n) B aBTOPU30BaHHbIiA
CePBUCHDIIA LIEHTP

lpunosxeHne He pabotaet

HeMCHpaBHOCTb npunoxeHna

3aKpolite 1 nepe3anyctuTe NpunoxeHue

Mpunoxenne  curHanusupyer o
npo6neme B MaLLNHe, KOTOPOIA HeT.

Her CUHXPOHM3AUKUKN  [aHHbIX  MeXAY
MaLLWUHON U NPUNoXeHnem

OTKNlouMTe U BKAKOYMTE COEAMHEHNE
(nap. «6.3 CoegnHerme).

17
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1. KIPICNE

Ocbl [I9HHEH 3CMpPecco )XaHe KamnyyuHo Xxacay
KYPbUTFbICbIH TaHJaFaHbIHbI3Fa paxMmeT.

Ocbl manpanaHy HyCKAymbIfblH OKbIM LIbIFyFa
OipHewe MUWHYT 6eniHi3. byn 6apnblk Kayin-
KaTepnep MeH KYPbUIFbIHbIH, 3aKbIMAAHYbIHbIH,
anjblH anagbl.

1.1 Xakwaparbl apintep

Xakwa iwingeri opintep 2-3  6GerTepgeri
"Kypbinfbl cunattamacbl” 6eniMiHAeri WapTTbl
oenrinepre cinteigi.

1.2 AxkaynbiKTapfbl XOI0 X3He eHAaey
Mpobnemanap 6onFaH )kaFfaiifa, angbiMeH
onapabl  Keneci  Genimpepae  KepceTifireH
aknapaTTbl OKy apKblibl LWewin KepiHi3: "21.
KepcerTineTiH xabapnap " xaHe "AkaynblKTapgbl
xoro AN,

Erep npo6nema ocblnait weLwinmece
KOHE  KOCbIMILA aKmapaT —Tananm — eTCeHis,
"TyTbIHYWbINApAbl KONAAy KbI3MeTi" KOCbIMLIA
naparblHa 6GepinreH Hemipre KOHblpay Lany
apKpibl  TYTbIHYWbIHbI  KONAAY KbI3METiMeH
XabapnacblHpi3.

Erep eniHi3 6epinreH engep TisiMiHeH TabblaiMaca,
Keningikte  GepinreH  Hemipre  KOHblpay
wanbixpi3. Erep xeHaey kaxet 6onca, De'Longhi
TYTbIHYWbIHbl  KONfAY KbI3METTEpiMEH FaHa
xabapnacbiHpi3. MekeHXaitnap  KypbUIFbIMeH
Gipre 6epinreH Keningik KyaniriHae 6epinre.

1.3 KonpaaH6aHbl XXyKTen ajiblH,bi3!

) # Download on the
DE'LONGHI | @& App Store

Google Play
APKbI/bl XXYKTEHI3
BargapnamaHbl XXYKTen anblif, aKKayHT acay
YILiH KonpaH6afarbl HYCKaynapbl OpblHAAHbI3.
OyHkumsnapabld, ke6iH De'Longhi Coffee Link
KONAaH6acbIMeH KallblKTaH 6ackapyFa 6onagbl.
KonpaH6aga caycak  yWwbIMeH — TypTKeHje
KYpbUIFblAarbl  MafliMeTTepMeH  Gipre  Kode
aneMi Typanbl MaNMeTTepfi, KEHECTepAi XaHe
KbI3bIKTbl MaNiMeTTepAi Tabyra 6onagbl.

Do
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byn 6enri KongaH6aHbl KongaHbin 6ackapy
o\\ HeMece KeHec 6epy Typanbl GyHKLUsSNapAbl
epekueneingi.

CoHpali-ak, >XaHa cycblHAap »acan, onapipl
KYpbINFblAa cakTayFa 6onagbl.

EckepiHi3:

OyHKumanapabl konjaHba apKbiibl 6ackapy
YWiH KYpblFblHbl 6anTay MasipiHEH KOCbinly
MYMKIHZIriH icke KocbiHpI3 ('6.3 Connectivity
(Kocy MyMKiHgiri)" 6eniMiH KepiHis).
Yinecimgai KYpbInFbinapabl
"compatibledevices.delonghi.com” caitTbiHaH
KOpiHi3.

2. CUNATTAMA

2.1 KypbinFbIHbIH, cunaTTaMachbl (2-6ert, A)

A1. Kece Tekuweci

A2. AnpblH ana YHTaKTasFaH
BOPOHKACbIHbIH, KaKnafbl

A3. TapTbinFaH Koe BopoHKachl (anbiH6anbl)

A4, AnpblH ana yHTakTanFaH KodeHi enwey
eniri

A5. [1sHzep blbICbIHbIH, KaKaFbl

A6. [15H bigbICbl

A7. Herisri kockbiw (ON/OFF (KOCY/BLUIPY))

A8. KyaT CbIMbIH KOCKbILI YSILUbIFbI

A9. (1) Tyitme: KypbInFbIHbl iCKe KOCY XoHe
ewipy (KyTy pexumi)

A10. [Jempey TOpbIHbIH KaKnaFbl

A11. AnbiH6anbl fempeyil

A12. CyT bifbICbl MEH Kak, Ta3anay Lwymeri

KanfFarbllWbIHbIH KaKnaFbl

CyT bIAbICbl MeH KaK Ta3anay

LIYMETiHiH, XanFarblLbl

Kode/bIcTbik cy WwymekTepi (GUIKTiri

petTenegi)

OpTaHfbl LWbIFbIC TECIK KaKnaFbl

Yoraprbl Kode Lwymeri

TemeHri kode wymeri

Cy uHanaTbIH Haya

Cy blfbICbIHbIH KaKnafbl

Cy bigbiCbl

Kece Hayacbl

Haya Topbl

TamLLbl HayacbIHAAFbI Cy AeHreMiHIH,

KepceTKiLLi

Tamwwbl Hayacbl

TapTbinFaH Kode biabicbl

TapTbinFaH Koge blAbICbIHbIH, Tiperi

Kote

A13.
Al4.

A15.
A16.
A17.
A18.
A19.
A20.
A21.
A22.
A23.

A24.
A25.
A26.



2.2 bacTbl 6eTTiH, (Heri3ri 3KpaHHbIH,)
cunaTTamachl (3-6er, B)

B1. Bean Adapt Technology ([oHai 6eiiimaey
TexHomorusicbl) (KonpaH6a apkpiibl  icke
kocbinagpl): "7.5 Bean Adapt Technology

(Oanpi  Geilimaey  TEXHOMOrMSICbI) KoHe
Espresso SOUL (9cnpecco pyXxbl)
GyHKuMAnapbl" 6eniMiH KepiHi3

B2. Pertenetii  npodunbpep  ("15.  XKeke

npodunbai Tanaay " 6enimiHeH KopiHia)
B3. CycblH napamMeTpnepiH KOPCeTy XaHe peTTey
B4. Tikenen TaHganatbiH cycbiHAAp
B5. [ucnneit
B6. Kypbinfbl napameTtpnepi Masipi

TexHuKanbIk, Kbi3MeT KopceTy Typainbl eCKepTy
WwamMaapbl

B7. KafblH Ta3anay Tanan etinegi wambl

B8. CyT bibICbIH Ta3anay Kaxet

B9. Cy3riHiH, 6iTeny wambl

2.3 Kepek-apaKTapAbliH,
cunaTTamacbli(3-6ert, C)

C1. "Tonblk, KaTTbIbIKTbI TeKcepy' WHAWKATOp
KaFasbl (KbICKaLLa HYCKAYNbIKKA TipKeNreH)

C2. AnpgblH ana yHTakTanFaH kodeHi enwey ((A4)
Geniriige)

BacTankbl XubIH K0pabbiHfaFbl akcecyapnap:

C3. Kak TasanafbiL

C4. Cy xyMmcapTkplw cy3ri (*kei6ip ynrinepae
FaHa 6ap)

C5. Tasanay weTKacbl

C6. Kyat cbimbl

C7. Kak Tasanmay wymeri (wymekTi
KONJaHyAaH COH, YK bINTan cak TaHbi3)

Akcecyapnap Tek Keiibip ynrinepmeH faHa 6ipre

6epinepi:

C8. Kode waiineri
6onagpl)

C9. Tepmoc Kypilke (*ken6ip ynrinepae faHa
6onagpl)

ap6ip

(*ken6ip ynrinepae faHa

2.4 CyT bipbICbIHbIH, cUNaTTaMachbl" (6er:
3-D)

D1. CyT biAbICbIHbIH KaKNaFbl

D2. CyTTi KailTa TONTbIPY KaKnarbl

D3. KebikTi peTTey/Ta3anay feHreneri)

D4. [leHreneK epLuiri

D5. CyT bifbICblH KanfFafbllw (Tasanay yLiH
anblHagbl)

D6. CyT WwyMeriHiH epLwiri
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D7. CyT wymeri (6uikTiri petTenesi)

D8. CyT wyMeriHiH y3apTKbilbl (peTTenesi

D9. Cyt copy TyTiri

D10. CyT bifpichl (*Keli6ip ynrinepae TepMocneH
Gonagbl)

3. KYPbUIFbIHbI BAMTAY &

EckepiHi3:

Kode TapTKbiwTarbl KodeHiH i3aepi
caTbliFaHFa JieiiiH KypbUFblAa XyprisinreH
napameTpnep  CblHaFbIHbIH  HITUXenepi,
6i3MiH, BHIMAEpre fereH MYKUAT KaMKOPIbIK,
neH HasapAblH Aaneni.

KypbInFbiHbl anFawl peT naiifianaHFaH Kesge,
Cy Hemece CYT TWeTiH 6GapnblK anbiH6anbl
akceccyapnap (cyT bigbicbl (D), Tepmoc
Kypiwke (C9), kode 6akpipawbl (C8),
cy bigpichl (A20)) bICTbIK CYMeH XyblIn-
Lwalibinybl Kepek. CYT bIAbICbIH bIAbIC XYFbILL
MallMHaja XyyFa 6onagbl.

CynpblH, KaTTbinbiFbIH "18. Cy KaTTblbIfbIH
opHaty A" GenimiHgeri Hyckaynapra yriqe
OTbIpbIN, T€3 apajia PeTTeHi3.

2

KyaT  cbiMbiHbI  XanfarblwTbl  (C8)
KYPbUIFbIHbIH, apTKbl XKaFbIHAaFbl PO3eTKaFa
(A8) xxanFan, KypbIFbIHbI TOK KO3iHE XaNFaHbl3
(1-cypeT). KypbliFblHbIH, apTKbl KafblHAAfbl
Heriari KockplWTblH, (A7) 6acbiiFaHblHa Ke3
XKETKI3iHi3 (2-cyper);

2. KanafaH TingiH, KaHblHAaFbl  Kanayapl
6acblHpI3.
OpnaH  KeidiH  KypbinFbl — gucnneiiHge  (B5)

KOpCETiJ’IFEH MbIHa HyCKaynapabl OpbIHAaHbI3:



3 4

3. Cy biabicblH anbiHpi3 (A20) (3-cypet), MAX
CbI3blfblHA (bIABICTbIH, iWiHAE 6enrineHreH)
JeiiiH Tasa cy KyiblHbI3 (4-cypeT);

OpaH KeiliH bIAbICTbl (5-CypeT) OpHbIHa
canbiHpi3 xaHe "Next" (Kemeci) Tyimecid
6acy apKblibl pacTaHpl3;

5

5. [oH bigbicbiH (A6) (6-cypeT) ToONTbIpbIN,
"Next" (Keneci) TyiimeciH 6acy apKpliibl
pacTaHpI3.

6. Kak Tasanay wymerin (C7) (bacTankpl XublH
KopabblHAa GepinreH) CcyT  bIJbICHIHbIH
XanfarblwbiHa (A13) (7-cypeT) eHrisin, kode
wymekTepiHi{ (A14) XeHe Kak Tasanay
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LIYMeriHiH, (8-cypeT) acTblHa CblibIMABIbIFbI
KeMinge 100 Mn 60naTbiH bibICTbl KOWbIHbI3;

7. Cy)XymeciH TonTbIpy
ywiH "OK" TyiiMeciH
6acblHbI3: KYpbUIFbl
LIYMeKTEepiHEH  cy
arbl3bin Xatblp
(9-cyper);

8. Kylo TOKTaFaH COH,
Kodpe  MalmHachl
Kode lwymMeKTepiHeH
(A14) bicTBIK CYy
arbi3a OTbIpbIM,

9 wato LMKNIH
opbiHaanapl. TuicTi
TemnepaTtypara
KETKeH COH,
K'Y P bl 1 Ff bl
6acTbl  6eTTi  (B)
TYycCiHpipeTiH
TAaHBICTHIPY
6GeifHeciH kepceTepi.

EckepiHi3:

*  KypbUi¥blHbl ~ anfaw peT  nanjanaxrad
Kespe, Keceperi HOTUXenep
KaHaFaTTaHAbIpMaibiHWwa, 4-5 KannyyuHo
a3ipney Kepek.

+  KypbUiFbiHbl anFail peT nanfanaxraH kespe,
Cy Xymeci 60c 6onajpbl XoHe KypbliFbl eTe
Wwynbl 6051ybl MYMKIH. Xyiie cyFa TOJIFaH COH,
wy asasfbl.

*  KypbUiFblHbl anFawl peT icke KOCKaH COH,
wymekti  (C7) anbin, yKkpInTan cakran
KOWbIHbI3. 0N KypbinfFbIMeH  Keiibip
onepauusnapAbl  OpbIHAAY YWIH  KAXeT
6onappl.

4. KYPbINFbIHbI ICKE KOCY &

EckepiHi3:

KypbInfFbiHbl icke Kocnac 6YpblH, Heriari
KOCKbIWTBIH, (A7) KOCbIIIFaHbIH TEKCepiHi3
(2-cyper).

KypbinFbl  icke  KOCblnFaH — cailblH,  On
Kefiepri jacayra 60/MaiATblH anfblH ana
KbI3[bIPy JK3He LWak LMKMIH aBTOMATTbl
TypAe opblHAaiAbl. KypbiiFbl TEK OCbl LKA
asKTaNfaH COH, faHa nNaijanaHyFa AaiblH
6onappl.



1. KypbinFbiHbl icke KOCY YLiH Q) TYNMECIH
(A9) (10-cypeT) 6acbiHpl3: KypbUIFbl icKe
Kocbinagbl

KypbinFbl Temnepatypagia 6onFaH Kesge, onl
waKw UMKNiH Kode wymekTepiHeH (A17)
OpbIHAaNAbL.  bICTbIK Cy alHaNbIMbIHbIK
acepiHeH cy KanHaTy beniriMeH Koca, 6y iLuKi
aFblH TYTIKTEPiH Jie KbI3AbIpajbl.

5. KYPbIJIFblHbI
owiIPy
Kypbinfbl Kode
xacay YLLiH
naipanaHblnFaHHaH
KeiliH  Ke3  KenreH
yaKbITTa 071 aBTOMATThl
wato NpoLieciH
opblHAaNAbI.
1. KypblafblHbl
ewipy ywiH
TyiimeciH (A9) (10-

cypeT) 6acblHpbI3.

Erep wato ¢yHKumMsacbl 6onca, KypbinFbl

Kode wymekTepiHeH (A7) bICTbIK Cy aFbl3y

apKbInbl Wato LMKIIH OpblHAanabl Aa, eweni

(KyTy pexxumite eTep).

EckepiHi3:

KypbinFbiHbl 6ipas yakbIT 601ibl nanfganaH6anTbIH

60caHpl3, po3eTKajiaH aXKblpaTbiHpI3:

3. KypbinfbiHbIH, apTbiHAAFbI HETi3ri KOCKbIWTbI
(AT) 6ocaTblIHbI3 (2-cyper).

Manpi3gbi!

KypbinFbl icke Kocynbl 6GonFaH Ke3ge Herisri

KOCKbILITbI elKaLlaH 6acnaHbi3.

6. MEHIO MAPAMETPJIEP] &\

6.1 Law

Byn dyHKuusHbI Kode/bICTbIK CY LYMeKTepiHeH
(A8) (erep eHrisinreH 6onca, kak Tasanay
wymeriHeH (C7)) KypbUIFbIHbIH ilWKi cy aiiHany
XYMeciH Tazanay XaHe Kbl3fiblpy MakcaTblHAa Cy
aFbl3y YLUIH NaiifianaHblHbI3.

LLlymeKTeppiH, acTblHa CbINbIMAbINbIFbI KeMiHAe
100 M5 6onaTbIH bIAbICTbI KObIHpI3 (8-CypeT).
Byn dyHKUMAHbI icke KOCY YWiH, MblHA
apeKeTTepAi OpbIHAAHbIS3:

1. MapameTtpnep Ma3zipiH (B6) 6acbIHpI3;

2. Taupay "Rinsing" (LLato);
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3. Kytoapl 6acTay ywiH "OK" TyiiMeciH 6acbiHbI3:
OipHelle CeKyHATaH COH  KYPbUIFbIHbIH
ilWKi  adHanbiMAapblH Ta3apTaTblH )KaHe
Kbl3[bIpaTblH bICTbIK Cy afafbl (9-cyper);
LWatoabl TokTaTy ywiH "Cancel” (bac Tapty)
TYMMECIH 6acbIHpI3 HEMEece aBTOMATThbI TYpAe
TOKTATY YLUiH LWAtOAbl XaNFacTbIpbIHpI3.

EcKepiHi3:
* Erep KYPbISfbl 3-4 KYH 60iibl
naiijanaHbiiMaraH  6onca, KaiTa  icke

KOCKAH Ke3fie OHbl Mmaiifjananbac 6ypbiH 2-3
peT LWalofibl KaTaH, YCbIHaMbI3;

TasanaraHHaH KeiiiH kode bipicbiHaa (A10)
CYAbIH 601ybl KaNbINTbl XaFAai.

6.2 KakTbl Tazanay
Kak Tasanay ywiH opbiHAanaTblH apeKeTTepai
"17. Kak Tasanay " 6eniMiHeH KepiHis.

6.3 Connectivity (Kocy MymKiHgiri)

Byn QyHKUMAHBI KOCY MYMKIHAIMIH icke Kocy

Hemece 6wWipy VWiH naitfanaHbipl3. MbiHa

9PEKEeTTi OpbIHAAHpI3:

1. MapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHbi3;

2. "Connectivity" (Kocy MyMKiHZiri) onuusicbiH
TaHJaHbI3;

3. "Next" (Keneci) TyiiMeciH 6acblHpbI3;

4. Wi-Fi 6aiinaHbICbIH XaHe KallblKTaH 6ackapy
MYMKIHAIriH icke Kocy (Delonghi Coffee Link
KongaH6acbl apKpliibl);

5. KonpaH6ameH 6GalnaHbICTbIPY YIIIH KaXeT
PIN Kogb! aKkpaHfa KepceTineai;

6. XaHa TaHmayAbl cakTay yWiH ‘<" TyiAMeCiH

6acbin, 6acTbl 6eTke (B) opanblHpbi3.
MNapameTpnep MasipiHge (B6) 6aiinaHbic KyWiH
KepceTeTiH 6enri 6acka GenrinepmeH 6ipre
KesekneH KepceTinegi (Mbicanbl, Kak, Tasanay,
T1.6.)

bacTbl 6eTTeri 6enri

o

MarbiHachbl

Ky p b
6aiinaHbicTa

n ¥ bl

Kypbinfbl yiigeri Wi-Fi
XeniciHe  KOCblfiFaH,
GipaKk  Keni KoK
HeMece OfFaH KOCblyly
MYMKIH 60n1Magpbl




bacTbl 6eTTeri 6enri MarblHacbl

baiwwnatHbec
axblpatbingbl. Icke
Kocy ywiH "Settings”
(MapameTpnep)
Ma3ipiHe KipiHi3" (B6)

EckepiHis:

KalwbikTaH 6ackapy MyMKiHZiri ewipyni 6onca,
KONAaHbaHbIH Kelibip GyHKLMsANapbl KOMKeTIMCI3
6onafpl (Mbicabl, CyCbIH Kyio GyHKLMUACHI).

Wi-Fi xeniciHiH, KynuscesiH e3repTceHi3 Hemece
xaHa Wi-Fi keniciHe KocblicaHpl3, KOCbiny

MYMKIHJIriH  Kenecified KailTa  OpHaTYbIHbI3

KaXeT:

+ 13 Kajamzapgapl TYCiHZipinreHaeit
OpbIHAAHbI3;

"Reset" (KaliTa opHaTy) TyiAMeCiH 6acbIHpI3;
Xeni napameTpnepiH XOWAbl pacTay YLiH
"0k" TyitmMeciH 6acblIHbI3;

aHa napameTpnepii  Tanzay
KonflaH6aMeH KanTa KoCbUbIHbI3.

apKblbl

6.4 Kode TapTKbIWITbI peTTey

Byn  napametppi  KonjaWbinatbiH  Kode
J9HAEPIHIH napameTpiepiHe COKeCTEHAIPY YLWiH
Coffee Link App KonpaH6acblHAafbl f”/- Bean
Adapt Technology ma3ipiHe Kipygi ycbiHaMbI3

An  napametpnep  Ma3ipiHae  napameTpgi
peTTeriHi3 Kence, Keneci 9peKeTTi OPbIHAAHbI3:

1. TMapametpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "Adjust mill" (Kode TapTKblWTbI peTTey)
ONUUSChIH TaHJaHbI3. JOucnneitne
(B5)  KodeHi TapTy AeHreiiiHe KaTbICTbl
YCbIHbICTApAbl  KOPCETETIH  HYCKayLubl
Whifagbl; erep 6yn KepceTiniMAai ©TKI3in
XibepriHia kence, "Skip" (BTKi3y) TyiMeciH,
an  HYCKAYLWbIHbIH, KYMbICbl KanfaccblH
neceHis, "Next" (Keneci) TyiimeciH 6acblHpbI3;
BenektenreH  apanblkTa  TaHganMmanbl
caHfapAblH OipiH Tikenen 6acy apKbiibl
KQXeTTi TapTy we6epniriH TaHAay YLWiH,
HYCKayNbIKTaFbl  anfblHFbl  Hyckaynapabl
OpbIHAAHDI3;

Tawpgayabl pactay ywiH "OK" TyiiMeciH
6acbiHpi3: "The result in the cup will be
perceived after about 5 deliveries” (LlamameH
5 KyloAaH KelliH Kecefieri HOTUXe ce3inegi);
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5. Pactay ywiH "OK" TyiiMeciH 6acbiHbl3 Aa,
aHa TaHaayAbl cakTail OTblpbin  6acTbl
6eTke (B) opanblHbi3.

EckepiHi3:

Yorapblarbl NpoLeaypaHbl OpbIHAAFaH COH,

KalTagaH peTteMec GypbliH KeMiHze 5 Kode

Kyloabl ycbiHambl3. Kode Kyl ani gypbic

6o051Maca, npoLieAypaHbl KanTanaxpls.

KemiHge eki kode HerisiHfgeri CycblH

acanMaiiblHWa, 6ip yakplTTa GipAeH apTblIK,

Kode TapTy AeHrediH opHaTa anMaiicbl3.

Kode TapTKbIWTbI{  3aybITTblK  9AenKi

napameTpniepiH KanTta opHaTy ywiH "Default”

(9nenki) TYMECIH (Kynppi3wameH

KepCeTiNreH) 6acbiHpbl3.

6.5 Kode temnepartypacbl

Kotde »acay ywiH nanganaHbinatblH CyAbiH
TemnepaTypacblH ©3repTy VLWiH, MblHanapAbl
OpbIHAAHBI3:

1. NapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHpI3;
2. TaHmay '"Coffee  temperature”
Temneparypacbl);

byn @yHKuMsHbI GapbiHWwa nanganaxy yLid
KonaaHbafarbl f“f Bean Adapt Technology
(OoHpi 6Geitimaey TeXHONOTMSChbI) Ma3ipiH
aWwbiHpl3.  An napameTpnep  Mas3ipiHeH
WbIKKbIHbI3 Kence, "OK" TyiiMeciH 6acbiHbI3;
YcbIHbINFaH TemnepaTypanapfaH KaXeTTiciH
TaHAaHbI3;

YXaHa TaHaayabl cakTay YIWiH “<” TyWMeCiH
6Gacblin, 6acTbl 6eTke (B) opanbiHpi3.
EckepiHi3:

9p6ip npodumnb yLLiH IPTYpNi TeMnepaTypaHbl
TaHgayra 6onagpl ("14. CycblHAbl HYcKayFa
cait pettey (MeHiH) A" 66niMiH KOpiHj3).
TemnepaTypaHblH, e3repyi KebiHece Y3blH
cycblHAapFa acep eTep.

(Kode

3.

4.

5.

6.6 Tinpi Tanpay

[ucnneii Tiniv (B5) e3repTy yLWiH, MbIHa dpeKeTTi
OpbIHAAHbI3:

1. MapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHbi3;

2. "Select language” (Tingi TaHaay) napameTpiH
TaHAaHbI3;
3. OpHaTbimaTblH Tinre CaliKec >KanayllaHbl

6acbiHbi3  (6apnblk  KoMKeTIMAI  Tinaeppi
KepceTy ywiH "Next" (Keneci) Hemece "Back”
(ApTka) TylimeciH 6acbiHbi3). lucnnei fepey
TaHJanFaH TiIMEH XaHapTbinagbl;



4. )aHa TaHgayabl cakTay ywiH "¥" TyiAMeciH
6acblin, 6acTbl 6eTke (B) opanbiHbi3.

6.7 TMpodunbpi esrepry

Op6ip Npounb YLWiH CYpeTTi XaHe OeNrilleHiH,
TYCiH  ©3repTy  yWiH, ocbl  (YHKUMSHbI
nanpanavyra 6onagbl. benriweHi petTey yuwiH,
MblHa KafiaMAapAbl OPbIHAAHbI3:

1. TMapametpnep MasipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "Edit  profile"  (Mpodunbai  e3repTy)
napameTpiH TaHAaHbI3;

3. Mpodunbai TaHgan, "Next" (Keneci) TyimeciH
6acblHbl3;

4. KanaraHblHpbI3[al eTin peTTen, XanracTblpy
ywwiH "OK" TyiimMeciH 6acblHpbI3.

5. Xana Tanpayapl cakray ywid "N" TyiimeciH

6acblin, 6acTbl 6eTke (B) opanbiHbi3.
EckepiHi3:
Kypbingbl ynariciHe kapaih 3 He 5 npodunbpi
petTeyre 6onagpl.

6.8 ABTOMaTTbI TYpAe ewipy

ABTOMATTbI Typfe eLWipy yakpITblH Kypblifbl 15

He 30 MuHyTTaH HeMece 1, 2 Hemece 3 caFaTTaH

KeliH eLLipineTiH eTin e3repTyre 6onagbl.

ATomMaTTbl  Typge  ewipy  GYHKUMSCHIH

GaFgapnaManay  ywiH, MblHa  9peKkeTTepAi

OpbIHAAHDbI3:

1. MapameTtpnep Ma3zipiH (B6) 6acbIHpI3;

2. "Auto-Off"  (ABTOMaTTbl  Typge
napameTpiH TaHAaHbI3;

ewipy)

3. KanaraH yakbIT apanbifblH (15 He 30 MUHYT
Hemece 1, 2 He 3 carar).
4. )KaHa TaHpmayabl cakTay ywiH "I" TyAMeciH

6acblin, 6acTbl 6eTke (B) opanblHbi3.

6.9 XXannbi

1. TapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "General" ()Xannbl) napamMeTpiH TaHAaHbI3;
Ocbl Kepae KapanailbiM TYpTyMeH Keneci
(yHKuMANapabl KOCyFa Hemece aXblpaTyra
6onagpl:

"Beep" (CurHan): KocbliFaH Kesge, apekeT
OpblHAaNFaH Ke3 KesreH yakpiTTa KypbliFbl
CUrHaJ LWblFapagbl.

"Energy saving” (KyaT yHempey): KyaTTbl
yHemzey GyHKUMACHIH KOCY HeMece aXblpaTy
YLWiH, ocbl QYHKUMAHbI NaiifanaHbiHbI3. byn
(GyHKuMA icke KocbinFaH Kesge, Eyponanbik
epexenepre cail KyaT TYTblHY MesiLepi
asasgbl. KocbinFaH Kesge, napameTprep
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Masipgeri benriwene @ TaHb6acbl kepceTineai
(B6).

6.10 Cy cysrici
Cysri (C7) 6oiibiHwa Hyckaynapabl "19. Cy
KYMCapTKbILL cy3ri A" 6eiiMiHeH KapaHbl3.

6.11 Cy KaTTbiNbifbl

Cy KaTTbUIbIFbIH OpHATYy Typasbl HycKaynapgpl
"18. Cy KaTTbiibifblH OpHaTy " 6eniMiHeH
KepiHi3.

6.12 9penki MaHpep

Byn Gapnblk M33ip  napameTpnepi  MeH
naiifanaHylbl 6anTaynapbiH 9fenki MaHjepre
KailTa opHaTafibl (OpHaTbINFaH Kyiile KanatblH
Tifl MeH CTaTUCTUKaZaH 6acka).

MblIHa 9peKeTTi OpbIHAAHbI3:

1. MapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHbi3;

2. '"Default  values"  (9penki  MaHaep)
napameTpiH TaHJaHbI3;

KypbInFbIHbl 3fleMNKi MaHAepre Kaiita opHaTy
ywiH "OK" TyiMeciH 6acbIHpI3; 6oIMaca, Xeke
6ip npodunbai KaiiTa opHaTy MakcaTblHAa
Keneci 9KpaHfa eTy YLUiH KepCeTKiHi 6acbIHpI3,
KaliTa opHaTbINaTbiH Npodunbpi TaHaan, "0K"
TYAMECIH 6aCblIHpI3;

Ofenki MaHfepre KailTa opHaTyfbl pacrtay
ywiH "OK" TyiimMeciH TaFbl 6acbiHbi3;

3.

4. MasipaeH LWbIFy XaHe 6acTbl 6eTke (B) opany
ywiH "OK" TyiimeciH 6acbIHpI3.

EcKepiHi3:

KypbinFbl  (keke npodunb  emec)  afenki

MaHZepiHe KailTa OpHaTbliFaH Keafe, KypbliFbl
KaiTagaH Kipicne 6eiiHeHi yCbIHagbI.

6.13 AiitHanbimpbl 6ocaty

Xyiegeri cyabl{ KaTyblHa on  6epmey
YWiH KypbinFbl  6enrini  6ip  yakplT  60Mbl
naiijanaHbUIMaiTblH -~ 6oJica  HEMeCce  OHbl

KbI3MET KepceTy OpHblHa anbin 6apmac GypblH
CY XYMeciH 6ocaTyAbl YCbIHaMbi3.

MblIHa 9peKeTTi OpbIHAAHbI3:

1. MapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHbI3;

2. Tanpay "Empty water circuit” (Cy yiieciH
6ocary);

Hyckaypaarbl npoueaypaHbl 6actay ywiH "0K"
TYAMECIH 6aCblIHpI3;

TapTtbinFaH Kode bigbicbiH  (A16) kaHe
Tamibl HayacbiH (A20) (11-cypet) 6ocaTbin,
"Next" (Keneci) TyiMeciH 6acbiHbI3;

3.

4.



o

LLymekTi (C7) cyT bigbicbiHa (A9) (7-cyper)

€Hri3iHi3;

Lymek (8) acTbiHa 0,5 nuTP bIABICTDI

KoWbIHpI3. "OK" TyiMeCiH 6acbiHbI3;

KypbUiFbl  LIYMEKTEH bICTbIK CYy  aFbl3y

apKbUIbl A0 LMKNIH OpbIHAANAbI;

LLatopablH, cOHbIHAA Ccy biabicbiH (A23) (12-

cypeT) anbin, 6ocaTbiHbi3; erep 6onca, cy

XyMcapTKblw cy3riHi (C7) cy blAbICbIHaH

woiFapbin anbin, "Next" (Keneci) TyiimeciH

0acblHbl3;

Boc cy bIgbICbIH KypbUiFbiFa Kalta canbim,

"OK" TyiMeciH 6acbiHbI3;

10. KypbiFbIHbIH alHanbIM XYeciH 60caTKaHbIH
KYTiHi3; (MaHbI3/bl: WYMEKTEPAEH LbFaTbIH
cy bicTblK 6onmagbl!). Cy Xyieci 6ocaraH
Ke3fie, KYPbIIFbl LWYbl apTybl MYMKiH. byn
KanbInTbl XYMbIC icTeyaiH, 6ip 6eniri 60nbIn
Tabbliazbl.

11. Xyite 60oc  6onca, TaMmiwbl  HayacblH
LWbIFapbIHbI3 XoHE 60CATbIHbI3, COCbIH OHbI
KypbinFblfa KaiTafaH canbiHbl3 pa, "Next"
(Keneci) TyiimeciH 6acblHpI3;

12. "OK" TyiimeciH 6acbiHpI3. KypbinFbl ewwepi
(KyTy pexumiHe eTefj).

KypbinFbl  Keneci  XXofbl  KOCbIiFaH

"3.  KypbunFbiHbl  6anTay A"

HyCKaynapzbl OpbIHAaHbI3.

o

~

o

©

Kesfe,
GenimiHperi

6.14 CtaTucTHKa

Byn  KypbiniFblFa  KaTbICTbl  CTAaTUCTUKaHbI

KepceTegi. CTaTucTuKanapgpbl Kepy yiliH, MblHa

apeKeTTepAi OpbIHAAHDbIS3:

1. MapameTtpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHbI3;

2. 'Statistics"  (CtaTucTuka)  nmapameTpiH
TaHOaHbl3.  AKnapaTTbl  KepceTy  KaHe
9KpaHpap apacblHfa anHangbipy ywix, "Next"

(Keneci) Hemece "Back” (ApTka) TyiiMeciH
6acbIHbI3.

3. bactbl 6etke (B) opany ywiH "X TyiMeciH
6acblHbI3.

7. KO®E XXACAYN

7.1 Kode paHpepineH kode xacay

Manpizgbl!

EwkawaH »acbly, KapamesbfieHreH Hemece

KaHT KOCbINiFaH Kode AoHAepiH nainfanaHbaHbls,

ce6ebi onap Kode TapTKbIWKA XabbICbIM, OHbl

nanganaHyra XxapamaiTbIH €Tyi MYMKiH.

1. Kooe wymekTepiHiH (A8) acTbiHa 1 Hemece 2

T I Kece KOMbIHpI3;

[‘L L | 2. WymekTepgai
Kecere Kapai

‘ MYMKIHJITiHWe

_7] ToMeHgeTiHi3 (13-

= cypet).  Kinereiini

v ‘ Koe ocblian

‘ Xacanagbl.

\ J | 3. Keneci exeneppe

RE
4=

cunaTtTanfaHpaun
kobe  paiibiHpay
13 YLLiH, KodeHi
TaHJaHpI3.

7.2 bBip TYpTYMeH KON XeTKi3inetiH kope
Kode Herisingeri
CcycbIHAApAbI Kyto
YWiH, KanaraH Kodere
calikec KeneTiH 6acTbl

oetteri (B) cyperTi
TaHAaHpI3 (mbiC.,
acnpecco,  14-cyper).

Kypbinfbl falibiHaayabl
XanfacTbipapbl.
Tanpanrau CYCblIH
cypeTi aucnnenge
(B5) apekeT opblHAany
@ 14 6apbicblHAa 6ipTe-
6ipTe TONATbIH
KONaKMEeH XaHe ap6ip XeKe Ke3eHHiH (TapTy, kode
KaiiHaTy) cunaTTamacbiMeH 6ipre kepceTinegi.
[aiibiHAay coHbiHAa Aaucnneiige "Your beverage
is ready!" (CycblH pailbiH) xabapbl KepceTinep,.
KypbinFbl eHAi KalTafaH nanfanaHyra fgaibiH.

Espresso




7.3 CycblHpappabl peTTey

PerTenreH napametpnepmeH Kode HerisiHgeri

CyCblHAApAbl Xacay YLWiH, MblHAa dpekeTTeppi

KanFacTbIpPbIHbI3:

1. KanaraH KodeHiH
XaHblHJaAF bl
CYpPeTTiH  TeMeHri
XaFbIHAaFbl @
TYMeCIH (B3)
6acbiHbI3 (Mbicanbl,
acnpecco, 15-cyp.).
MapameTpnepai
aucnnenge (B5)
KepceTineTiH
Jampaepre  caiikec
petTeyre 6onagpi:

FULL
ADJUSTABLE
DRINK SETTINGS

M i S,

esnLuepi ‘ ® ‘
Aroma 0
(Oami) —@

2. TlapameTpnepai opHaTKaHHaH KeiiiH, "Start"
(CtapT) TyiimeciH 6acbiHbi3. KypbinFbl Kode
JanblHjayAbl 6acTanibl JKeHe TaHjasnFaH
CYCbIH CypeTi 9peKkeT opblHAany 6apbicbiHAa
6ipTe-6ipTe TONaTbiH XXONAKMeEH XaHe apbip
Xeke KeseHHiH, (TapTy, Kode KailHaTy)
cunaTTamacbiMeH bipre KepceTineai;

3. Kyl askTanFaH Kespe XaHa napameTtpnepai
cakTay ywiH "Save" (Cakray) TyWMeciH
6acbiHbl3 Hemece OYpbiHFbl napameTpnepgi
kangpblpy ywiH "Cancel” (bac TapTy) TyitMeciH
6acblHpI3.

EckepiHi3:

)XaHa napametpnepi cakTacaupi3, onap TEK

TaHAanFaH npodunb XafplHAa cakTanagbl.

4. bactbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK" TyiiMeciH
6acblHpI3.

KypbinFbl KalTagaH nainfanaqyra aaiblH.

7.4 TaptbinFaH KodepeH Kode xacay

MaHpi3gb1!

« KypbinFbl ewipyni 6onFaH Kesfe eLwkallaH
TapTbUIfaH KodeHi canMmaHpl3, anTnece on
KYPbUIFbIHbIH, KYbIC-KybICTapblHa Tapanbir,
OHbl 6blnFaybl MYMKIH. Byn  KypbiifbiHbl
3aKbIMAaybl MyMKIiH.

« FEwkawaH 1 peHreini menwepaeH (C2)
apTblK NaiifianaHbanpl3, aiTnece on Koge

KYPbUIFbICbIHbIH,  iWiH  6binFaybl  Hemece
BOPOHKaHbI (A3) GiTen TacTaybl MyMKIH.

«  TapTbinFaH KodeHi naliganaHraH Kesge, 6ip
yaKbITTa Tek 6ip kece Kode xacayra 6onagbl.

« LONG (¥3bIH) KodbeciH xacay: failbIHAayabIH
apTbICbIHA KEeNreH Ke3fe, KYPbIsFbl cyparaH
Kesfie, eleyilned 6ip AeHrei anabiH ana
TapTbUfaH KodeHi Kocbin, "OK" TyiMeciH
6acblHpI3.

« AnpblH ana yHTakTanFaH KogeHi KongaHbin
DOPPIO+ ([lonnuo+) KodeciH AaibiHpay
MYMKIH emec.

1. KanaraH KoOQeHIH )KaHblHAaFbl CYPeTTiH,
TOMEHTi KafblHAaFbl @ TyiimMeciH  (B3)
6acblHpi3  (Mbicanbl, 3cnpecco, 15-cyp.).
MapameTpnepai Aucnneiiie  KepceTineTiH
nompepre caitkec petTeyre 6onagpl (B5);

2. TapTbinFaH KodeHi TarAaHbI3:

Ol @®©&=

3. TaptbutFaH  Koge
BOPOHKACbIHbIH
Kakmafhbl H
(A2) KeTepin,
BOPOHKAHBIH
(A3) 6itenin
KanMafaHblHa
Ke3 KeTKI3IHi3,
COCbIH erleyiluneH
(C2) 6ip peHreit

Coffee type
(Kode Typi)

TapTbliFaH  Kode
CcabiHbl3 (16-
cypeT): "OK"

TYAMECIH 6aCblIHpI3;
4. Kode wmenwepiH TaHgan, "Start" (bacray)
TyiiMeciH  6acbiHpI3.  KypbuiFbl  kode
JailblHpayabl 6GacTailfibl oHe TaHAanFaH
CYCbIH CYpeTi apeKkeT opbIHAany GapbIcbiHfa
6ipTe-6ipTe TONATbIH XONAKMEH XaHe apbip
Xeke KeseHHiH, (TapTy, Kode KaiiHaTy)
cunaTTamacbIMeH bipre KepceTinegi.

7.5 Bean Adapt Technology (JaHpai
6Geilimaey TeXHONOrMAChI) He
Espresso SOUL (3cnpecco pyxbi)

dyHKUManapbl
Byn - kode KaiiHaTy NpoLeciH OHTaNNaHAbIpyFa
XoHe OGipHewe KajamMaa HATWXKe  anyFa

KOMEKTECETIH KON acTbIH[afbl Kode KeHeclLLici.



Byn  akbingbl  TEXHONMOMUSt  KYPbUIFbIHbI
KONAaHbinaTblH  Kode  AsHAepiHe  caiikec
aBTOMaTTbl TypAe peTTeiisi (Kode TapTyaaH
6acTan, KanHaTyra [eiliHri ap6ip KeseH Kooge
JOHIEPIHEH XaKCbl HITUXe any YLLiH peTTenepi).
KocbiMwa aknapat any ywiH Coffee Link
KONAaH6ACbIH XYKTeN asblHbi3.

Mapametpnep Konpav6aHblH, "Bean  Adapt
Technology”  (Kode  pmaHpepin  6eitlimaey
TEXHONOTUACHI)  GeniMiHAe  CaKTalFaH  COH,

6acTbl 6eTTe "Espresso SOUL" (3cnpecco pyxbl)
CyCbIHbIH NaiiaanaHyra 6onagpl.

dcnpecco KodeciH asipney ywiH "7.2 bip
TYPTYMEH KON XKETKi3ineTiH kode" GeniMiHgeri
HYCKaynapzbl OpbIHAAHbI3.

EcKepiHi3:

Kotde menwepnepid "7.3 Cycbinpapabl pettey”
GeniMiHge cunattanraH "ldeal Espresso” (MiHcis
acnpecco) peuebinaeriaeii earepTe anachi3.

7.6 Kode Herisingeri cycbiHpapabl
AaiiblHAayFa apHanfaH yannbol
HYcKaynap

KypbinFbl Kode faiibinfan xaTkaHaa, "Stop”
(Toktaty) Hemece "Cancel’ (Bbac TapTy)
TyiAMeciH 6acy apKbiibl KyloFa Ke3 KenreH
CaTTe Kefepri Kentipyre 6onagpl.

Kyto askTanFaH 6oiija Kode MenwwepiH
apTTbIpy YLWiH, Xai fFaHa "Extra" (KocbiMLia)
TyAMeciH 6acbiHpl3. KaxeTTi Mmenwepre
XeTkeH coH, " Stop" (TokTaTty) TyiiMeciH
6acblHpI3.

¢ KypbinFblHbl naifanaHy KesiHae aucnnenpe
(B5) kenTereH xabapnap WbIFybl MyMKiH ("FILL
TANK WITH FRESH WATER" (bIJbICTbl TA3A
CYMEH TONTbIPbIHbI3), "EMPTY GROUNDS
CONTAINER" (TAPTbIJIFAH KO®E bI[bICbIH
BOCATbIHbI3), "EMPTY DRIP TRAY" (TaMuubl
HayacblH 60caTblHbI3) XaHe T.6.). OnapabiH
MarbiHanapbl "21. Kepcerinetin xa6apnap "
GeniMiHae TyCiHAipinreH.

« erep Kope Tamwbinam, eTe Gasy Hemece
XETKINIKTI  TypAe Kinerenni emec 6onbin
WbIKCa HeMece TbIM CanKplH 6onca, "6.4
Kode TapTKplwTbl peTTey’ ikoHe "22.
AxaynbikTapgbl o " 6GeniMmaepiHgeri
KEHecTepAi OKbIHbI3.

Erep "KyaT yHemaey' pexumi 6GenceHgi
6onca, 6ipiHwi kKode KyhbiMac 6YpbiH
GipHeLLe CeKyHA KYTY Kepek 6051ybl MyMKIH

7.7 blcTbiFbipak, Kode any Typanbl

KeHecTep
blcTbiFblpak, Kode any ywiH MblHanapgpl
OpbIHAAHBI3:
* napametpnep MasipiHge (B6)  "Rinsing"

(Wato) napameTpiH TaHfay apKblibl A0
LMKNiH opbiHAaHbI3 ("6.1 LLako" Genimi);

« Kecenepai  bICTbIK Cy  (YHKUUsSCbIMEH
XbUIbITbIHbI3 ("13. bICTbIK cy Kyto " 6eiMiH
KepiHj3);

+  Kote TemnepaTtypacbIiH apTTbipy ( "6.5 Kode
Temnepatypacbl” 6enimi).

8. KOOE LUBNHEK N

dcnpecco KodeciHiH HerisiHae 6y CYCblH CYMbIK,
Hemece oOpTala, KeGIKTIH yKa KabaTbIMeH,
Kernwinik opTtacblHfa 6enicyre biHfFaisbl 60MbIn
WhIFagbl.

Keii6ip ynrinepgeri kocbiMiia akceccyap:

LLIanHek
(coliibIMabinbiFbl 1
nuTp)

Typi: DLSC021
EAN: 8004399333642

CycbIHAbI faliblHAaY YLUiH, MbIHAHbI OPbIHAAHbI3:

1. bactbl 6eTTe (B) Kode LWaiiHeriHe KaTbICTbI
KeCKiHJi 6acblHbI3;

2. Opbip Kece YLWiH KaXeT AaMJi XaHe Kecenep
CaHblIH TaHAaHbI3:

2')::::;: Kece Kecenep
P Menwepi* CaHbl
AdM
OTe ynKeH
OTe cyiiblK, Kece 1-3
(= 250 mn)
. YnKeH Kece
CyiibIk, (~ 190 mn) 1-4
Oprawa kece
OpTawwa (~ 150 mn) 1-5
LaFbIH Kece
Koto (= 125 mn) 1-6

*  KepcertinireH Meswepnep XybIKTanraH XoHe
Kogbe TypiHe Kapaii apTypsi 6071yl MyMKIH.

3. Keneci kapamra eTy ywiH, "Next" (Keneci)
TYNMECiH 6aCbiHbI3;



blabictel  (A12) cymMeH TONTbIPbIN, [dH
bIAbICbIH  TONTbIPbIHBI3  (A6)  (17-cypeT).
[JailblHAaFbIHbI3 KenreH Kode YiH cy MeH
KOeHiH XXEeTKINIKTI eKeHiHe Ke3 XXeTKi3reH
coH, "Next" (Keneci) TyiMeciH 6acbiHpI3;

1T

i

\ |
18

4. Kode woitHeriH (C8) wyMeKTepaiH acTbiHa
KOMbIHbI3 (18-cypeT). "OK" TyiMeciH 6acblHbi3;
5. Kypbingbl )acayfabl )anfacTblpabl >XoHe

TaHJaNnFaH CYCbIHHbIH, CYpeTi Aucnnenge
(B5) pmaibiHgay npouecimeH 6ipre 6ipTiHgen
TONATbIH )KONMaKMeH XXoHe apb6ip Ke3eHHIH,
(kodeHi TapTy, KaifHaTy) cunaTTamMacbiMeH
Gipre KepiHep,.
EckepiHi3:
"Cancel" (bac TapTy) Hemece "Stop" (TokTaTy):
JaiiblHAayAbl TONbIFbIMEH TOKTATy XaHe 6acTbl
6eTKe opany YLUiH, 6acbIHpI3.
Kyto askTanfaH kesge )aHa napametprepai
caktay ywiH "Save" (Cakray) TyiimeciH
6acblHpbl3 HeMece OYpblHFbl MapaMeTprepai
Kangpblpy ywiH "Cancel” (bac TapTy) TyitMeciH
0acblHbl3.
BacTbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK" TyitMeciH
0acblHbl3.
KypbiniFbl KaTafiaH naiifianaHyra AanbiH.
EckepiHi3:
)XaHa napameTpnepi cakTacaHpl3, onap TEK
TaHanFaH npodunb XxaablHaa cakTanagbl.

KAYINCI3AIK ECKEPTYI:

bip wenHek kode paiblHparaH
COH, 6acka CcycblHAbl AaWblHAay
anablHAA KYpbUFbIHbI 5 MUHYT
CYbITbIN KOWbIHbI3. Kbi3bin KeTy

Kayni 6ap!

7.
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8.1 Kode woiiHerin Tasanay

Kode GakblpalibiH dp KONAaHyfiaH COH bICTbIK,
CYMEH )XaHe XXYMCaK, XYFblll 3aTMeH Ta3aNaHbl3.
KanFaH Xyrblll 3aTTbl KETipy YWiH bICTbIK CYMeH
LanbIHbI3.

9. MY3KOCY (rex ECAM61X.7Y
yaricinge)

CycbIHAbl fanbIHAaY YLiH, MbIHaHbl OPbIHAAHBI3:
1. bactbl 6erte (B) My3 KocyFa KaTbiCTbl
KECKIHJi 6acblHbI3:

2. Op TaHzayaaH keiiiH "Next" (Keneci) TyiMeciH
6acy apkplbl ©3 TanFamblHpI3fa cail
napaMeTprepAi TaHAaHbI3:

Aroma 0
(Oami) ®
Menwwepi C,
P ®
3. Crakanra My3

KecekTepiH
canb H bl 3

(ycblHbBINFaH
mernLep: 6 Kecek);

4. Crakaufbl kode

WYyMeKTEepPiHIHK

acTblHa KOMbIHbI3

(A14) (19-cype)

xoHe "OK" TyimeciH

71 6acbiHpl3.  Kypbingbl

19 kohe  paiiblHpayabl

6acTaigbl XoHe

TaHjanFaH  CyCblH

cyperi apeket

opb HAaAanNy

GapbicbiHaa  6ipte-

bipTe TONaTblH

XOnaKmeH XoHe

9pbip KeKe KeseHHiH
cunatTaMacbiMeH
bipre KepceTinegi
(tapty, kode KaliHaTy);
EckepiHj3:
"Cancel” (bac TapTy) Hemece "Stop" (TokTaty):
JaliblHAayAbl TOMbIFbIMEH TOKTATy JKoHe
6acTbl 6eTKe opany YLiH, 6acbIHpI3.
Kyto asktanfaH 6oia Kode MesnwepiH
apTTbIpy YLWiH, Xail FaHa "Extra” (KocbiMLia)
TyAMeciH 6acbiHpl3. KaxeTTi Menwepre



XeTkeH coH, " Stop" (TokTaTty) TyiiMeciH
6acblHbl3.

5. Kylo asKranfaH Kesfe xaHa napameTpnepai
caktay ywiH "Save" (Cakrtay) TyiimeciH
6acbiHbl3 HeMece GYpbIHFbl napameTpnepgi
Kangpblpy ywid "Cancel” (bac TapTy) TyitMeciH
6acblHbl3.

EcKepiHi3:

)XaHa napameTpnepgi cakrtacawbl3, onap TEK

TaHganFaH npodunb xajblHAa cakTanagbl.

6. bactbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK" TyiiMeciH
6acblHbl3.

KypbuiFbl KanTaziaH naiiiananyra aanbiH.

10. CYT HETI3IHAETI CYCbIHAAPAbI
WACAY D

EckepiHi3:

CyTTiH, Kenipwiri a3 6onyblHa Hemece YNKeH

Ke6iKTepAiH 6onyblHa Xon 6epMec  YLiH,

apKawwaH cyT biapbicbiH (D) "10.5 CyT biAbICbIH

naiijlanaHfad coH Tasanay" kaHe "16.10

Cyt bigbicoii (D) Tasanay” 6enimpaepiHge

cunaTTasnFaHfan Tasanambl3.

10.1 CyT biAbICbIH TONTbIPY X3He beKiTy
1. KaknakTtbl keTepini3 (D1) (20-cypeT);

s%ﬁ -

4. CyT blAbICbIHbIH KaKNaFbIH XabblHbI3;

5. CyT bigbicbiH (D) xanray KoHAbIpManapbiHa
(A9) eHri3in, eTKeH XepiHe feliH UTepiHj3
(23-cypeT). Kypbinfbl curHan wbiFapagbl
(curHan dyHKUMsCHI icKe KOCbUFaH 6051ca);

— MAX —

20 21

2. Cyt bigbicbiH  (D10)  >KeTKinikTi cyT
MesnwepiMeH bigbicTa 6GenrineHreH MAX
(21-cypeT) peHreiiiHe AedliH TONTHIPbIHBIS.
blabicTaFbl ap6ip TaH6a wamameH 100 mn
CYTKe CaliKec Kenep,;

3. Cyr copy TyTiriHi4 (D9) cyT bigbichl
KaKnarblHblH, acTblHAa AYPbIC CaNblHFAHbIH
TeKcepiHi3 (22-cyper);

6. Kode wymekTepiHiH (A8) XaHe CyT WyMeriHiH
(D7) acTbiHa YNKeHAiri XeTKiNiKTi KeceHi
KOWbIHpI3 (24-cypeT). CyT wyMmeriH y3apTy
YLWiH y3apTKbIWTbl (D8) peTTeHis;

7. Keneci exenepfe cunattanfaHfjai KanaraH
CYCbIHbI TAHAAHBI3.

EcKepiHi3:

+  CyT bIApbICbIHbIH KaknarbiHaa (D2) KocbiMLa
CYT KylOFa apHaiFaH TONTbIpy Kaknakiachbl
Gonagbl (25-cypet). [ailblHaay KesiHpe cyT
NleHreili TOMeH eKeHiH 6ailkacaHpl3, biAbICTbI
anmaii Kaiita TONTbIpy Kaknarbl apKblbl CYTTi
KOCbI, CYCbIHAbI fanbIHAAYAbI AfKTaHbI3.

« Kotonay Kenipiwikke KON KETKI3y YLLUiH
TOHA3bITKpILI TEMNepaTypacbiHia (LiamMaMeH
5°C) cakTanraH WailKanFaH HeMece XapTbinaii
WwaiikanfFaH CyTTi nanganaHy Kepek.

o ECAMG61X.7Y:OTekonannbl TeMnepaTtypagarbl
(wamamen 5°C) cyTTi naiiganaHFaH Kesge,
Tepmangblk kopnyc MilkCream (cyT-kinereit)
KYWECiHIH,  TMIMAINIriH  TOHA3bITKpIWTbIH



CbIPTbIHAA GoNFaHAa WaMameH 30 MUHYTTaiA
ycTan Typagpl.

Erep "Energy Saving" (KyaT yHemaey) pexxumi
kocbiiFaH ("6.9 Yannbl" 6eniMiH KapaHpl3)

6osica, CYCblH KyiiblnMaiblHWa 6ipHelue
CEKYHA KYTY Kepek 601ybl MyMKIH.
Kemipwik canacbl  KefeciHiH,  HerisiHae

apTypni 6onagpi:

* CYT Typi HEMece KOKBHIC CYCbIHbI;

* naiifanaHblnraH 6peHg;

* WHTPEAMUEHTTEP MEH KYHap/bIIbIFbl.

10.2 Kenipwik MenwepiH pettey

10.3 bip peT TypTy apKbinbl cyT
HerisiHaeri cycblH
CyT  HerigiHgeri cycblHAApAbl Kyl  YLUiH,
6acTbl 6eTTe (B) KanaFaH cycblHFa CalKec
CypeTTi 6acbiHbl3.  Kypbinfbl  AalblHAayAbl
KanFacTblpafibl JKoHe TaHAanfaH CYCbIHHbIH,
cypeti aucnneiife (B5) palibiHaay npouecimeH
6ipre 6ipTiHAen ToNaTbiH XONakMneH XaHe apbip
Ke3eHHiH, (KodeHi TapTy »aHe KalHaTy, CyT Kyto,
T.6.) cunaTTaMacbIMeH Gipre KepiHegi.
[aiibiHaay coHbiHAa aucnneiige "Your beverage
is ready!" (CycblH pailbiH) xabapbl KepceTineg.
KypbinFbl eHfi KalTafaH nanfanaHyra faibiH.
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KannyunHo »aHe cyT .
Herisingeri KkoQenepgi  LCKEPIHI3: . _

p ; Kyto asikTanraH 6oiiia kode MenwepiH apTTbipy
fanblHpay KesiHge ) N ., ; Lo
cyTTeri KoGikTi perrey  YWiH, Xail faHa Extra (KocbimLua) Ty/imeciH
VUM KeGiKTi peTTey 6aCb'I'H,bI3. KaxerTi menuiepre XeTkeH COH,
peHrenerin (D3) (26- Stop” (TokTaTy) TyiiMeCiH 6acbIHbI3.
cyper) 6ypaHpi3. 10.4 CycbiHaapAbl peTTey

PeTTenreH cyT Herisgeri CyCblHfbl KYIO YLLiH,
MbIHa 3peKeTTepAi OpbIHAAHbI3:
1. KanaraH cycblHFa COWKeC CypeTTiH TeMeHri
XafblHAa @ (B3) TyiimeciH 6acblHbi3.
NapameTpnepai gucnneiige (B5) kepceTineTiH
JaMZepre caiikec peTTeyre 6onafbl:
Jenrenek | Cunatrama Keneci YLLiH Menuwepi ©
6arbITbl yCbIHbINAAbI... O
— - |[No froth | HOT MILK (blcTbik Aroma ([ami) 0
(Kenipuikcia) | cyT) (kenipuwikcis) / ®
CAFFELATTE (Tat7e) | [ Coffee type
- . s CORTADO / FLAT (Kope ©s O=
menwepgeri | WHITE (KOPTAZLO/ Typi)
Kenipwik ®NI3T YAUT) 2. MNapameTpnepai opHaTkaH coW "Start’
(bacTay) TyiMeciH 6acbiHpI3;
- Max. frqth CAPPUCCINO 3. Kypbinfbl faiiblHAayabl XanFacTblpadbl XaHe
(Makc. ke6ik) | (KATTYHHO)/ TaHJanFaH CYCbIHHbIH CypeTi Aucrneiige

CAPPUCCINO+ y . . -

(KATITYYMHO+)/ JaiiblHAay  npovecimeH 6|pre_ 6|pT|H,ugn

CAPPUCCINO TONaTblH )XONakneH >XoHe 9p6|p Ke3eHHIH

MIX (APATTAC (kodeHi TapTy aHe KailHaTy, cyT Kyio, T.6.)

KAMMYYUHO)/ cunaTTamacbIMeH bipre KepiHeai.

ESPRESSO 4. Kyto asikTanFaH Ke3fe napameTpnepai cakray

MACCHIATO ywiH "Save" (Cakray) TyiiMeciH 6acbiHpI3

(3cnpPecco Hemece OypblHFbI MapameTpnepai Kangblpy

MOKKWATO)/ LATTE ywin "Cancel” (5ac TapTy) TyiiMeciH 6acbiHpbI3.

MACCHIATO (TIATT3 Eckepini3:

MOKKWATO)/ LATTE )XaHa napameTpnepai caktacaHbl3, onap TEK

CALDO (JIATT3 TaHfanFaH npodwnb XablHAa cakTanagpl.

KAIb/10) (schiumato 5. bactbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK" TyiimeciH

(wymwato)) 6

acblHbI3.



KypbinFbl KalTagaH naitfanaHyra AaiblH.

10.5 CyT bipbICbIH NaiianaHFaH CoH,

Tasanay
CyT Heri3iHgeri CycblH >KacanFaH caiiblH,
aucnneitpe  (B5) cyT  KemipTKiwTi  Tasanay

cypaybl KepiHegi. Tazanayabl 6acTay yLLiH, MblHA

9peKeTTepsi OpbIHAAHpI3:

1. CyT bigpicbiH (D) KypbUFblia KangblpblHbi3
(oHbI BoCaTYAbIH KAXETi XOK);

2. Kenipwitinred cyt wymeriHiy, (D7) acTbiHa
KeceHi Hemece 6acka bIAbICTbl KOMbIHbI3
(27-cyper);
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3. Kenipwikti petrey aeHrenerin (D3) "Clean”
(Tasanay) 6afbiTblHa GypaHpi3 (28-cyper). CyT
LIYMEriHEH bICTbIK, Cy MeH by bepinepi (29-cyper).
Ta3anay aBTOMAaTTbl TypAe TOKTal bl

4. NeHrenekrTi
. KenipLLiK TYpAepiHiH
GipiHe KanTa

OypaHpI3;
5. Cyr bIAbICbIH
Wbl Fapbon
anbin, OHbI
TOHa3bITKbIWKA

CasblHpbI3.

EckepiHi3:

bipHewe KannyynHo >XaHe CYT HerisiHAeri
Kodenepai faiibiHAay YWiH, KYPbINFbIHbI
TEK COHfbl CYCblH JaliblHAanFaH COH FaHa
TasanaHpl3. Keneci cycbiHAapabl >acayfa
api Kapai eTy ywiH, "Clean” (Tasanay)
xabapbl KepiHreH ke3ae, "Cancel” (bac TapTy)
TYAMECIH 6acbIHpI3.

131

CyT bifibiCbiH Ta3anayabl KanamacaHpbis,
é Tasanay KaXeTTiriH ecke cany YLLiH,
aucnneiige (B8) TaH6achl KepceTinegi.

CyT bIAbICbIH TOHA3bITKbILTA CaKTayFa 6onagbl.
Keii6ip XaFpaiinapaa KYPbINFbIHbIH
KbI3FaHbIH KYTYiHi3 Kepek.

Tasanay Aaypbic opblHpanybl ywid CLEAN
(Tasanay) yHKUMSICbIHBIH, ~ asiKTasFaHbIH
KYTiHi3. JereHmen, "Stop” (TokTaTy) TyiiMeciH
6acy apkbiibl CYT biAbICbiH Ta3anayabl
TOKTaTyFa 6onagpl.

11. MUGTO GO (AJIbIM KETY KYPILIKECI)
(rek ECAM61X.7Y ynricinge)

Mug to Go dyHKuMACbI 63iMEH bipre anbin KeTyre

GonaTblH XKeKe CYCbIH )XacaFbiCbl KeneTiHaepre

eTe bIHFailnbl. MHrpeaneHTTepai (Tek Kode, cyTTi

Kode Hemece bICTbIK Cy KOCbUFaH Koe) XaHe

KYI0 pPeTiH TaHzan, Menwepai peTTew;s.

JE— CycblHfbl  pablHpay
YLUiH, MbIHaHbI
OpbIHAAHDbI3:

R il 1. Tepmoc KypilKeHiH
ﬂ KaKnafblH allbIHbI3
e (©9)

2. Kode wymeKTepiH

(A14) KeTepin,

TEPMOC  KYPiLIKeHi

, ; OHbIH, acTblHa

\ ‘ K O i bl H bl 3
3d (30-cyper);

3. bactbl 6ette (B) Mug to Go ¢yHKuMACHIHA
KaTbICTbl KECKiHJi 6aCbIHbI3;

Erep cycbiH 6ypbiH cakTanFaH 6onca, KYpbiiFbl

JailbIHaayAbl XanFacTblpagpl.

CycbiHAbl anfall PeT )Kacan XaTcaHbl3, Keneci

dpeKeTTepAi OPbIHAAHbIS:

4. KyloAblH, KanaraH peTiH XaHe 2 UHTpeaNeHTTi
TaHgan, "Next" (Keneci) TyiiMeciH 6acbiHbl3;

5. TanjanfaH MHrpefueHTTep GOMbIHILA HKeke
napametpnepai  TaHgan, "Next" (Keneci)
TYWMECIH 6aCblHpI3;

6. [HaibiHpayabl 6actay ywiH "OK" TyiimeciH
6acbliHpI3;

7. Kyilbinbin  aTKaH  WHTPEAMEHT  KaXeTTi

Meniepre JXeTkeH kespge, "Stop” (Tokraty)
TYWMECIH 6aCblHpI3;

KytofaH KeiiH peuenTTi caktay ywiH "Save"
(Cakray) TyMMeciH Hemece OHbl CaKTaFblHbl3



9.

kenmece "Cancel’ (bac Tapty) TyiiMeciH

6acbiHbl3

6acblHbI3.

KypbInFbl KaiiTafaH naiianaqyra faibliH.

bacTbl 6eTke opany ywiH, "OK" TyiMeciH

Opbip uHrpegueHT YywiH 6arpapnamanayra
6onatblH Menwepnep KecTeci (2
WHrPEMEHTTIH, Xannbl  Meniepi TepMmoc
KYPILLKEHiH, CbIbIMAbUIbIFbIHAH acnaiTbIHbIHA
KO3 XeTKi3iHi3)

KocbutFaH, 40°C TemnepaTypafafbl bICTbIK,
cyfa 6aTbipbin KOMbIHbI3 fa, 40°C cymeH
MYKMAT  WanbiHbI3.  Xow  MICTI  KyFblw
3aTTapAbl KONAaHO6aHbI3.

blabicTbIH iWiH XyMmcak/6enTapan
XYFbIW 3aTMeH TasanaHpl3 xaHe 40°C
Temnepatypajasbl  bICTbIK aybl3 CyMeH
WwanbiHbI3.  A6pasuBTi  MaTepuangapipl
naifanaHbanpl3, cebe6i onap biapic GeTiHe
HYKCaH KenTipyi MyMKIH.

bapnblk  KOMMOHeHTTepAi Tasa, Kypfak,
wy6epekneH Hemece CiHipriw KaFasbeH
KYPFaTbIHbI3, COAAH KeliiH KaliTa XXMHaHbI3.
KaknakTbl anTa caiiblH bIfbIC KYFbIWTa
XYbIHbI3. TepMOC KYpilIKeHi bIAbIC XYFbill
MallMHaaa XyyFa 6onmangpl.

Wurpepnent | EH a3 EH, ken
Menwep Menwep
Kode 20 mn 240 mn
Milk (CyT) 50 mn 470 mn
Water (Cy) 50 M 300 mn
EckepiHi3:

YXaHa napameTpnepai caktacaHbis, onap TEK
TaHAanFaH Npodunb XajblHaa cakTanagbl.
TWimZinikTi  6apblHWa  apTTbipy  YLWiH
KYPILUKEHi bICTbIK, CYMEH XbUbITbIHbI3.

Tek KypbUiblja 6ap CycblHAapra apHanfaH
TEPMOC KYPilLKeHi FaHa NanganaHyblHbl3 Kepek.
CyT bigpbicbiH (D) KONAAHYAbI KaXeT eTeTiH
peuenTinep: [aiblHAAYAbIH, COHbIHAA CYT
bigbicbiH TasanaHbid ("10.5 CyT blAbICbIH
naiifanaHFaH coH Tasanay" 6eniMiH kapaHpis),
COCbIH TOHA3bITKpILIKA CaNlbIHbI3.

BepinreH KypiwkeaeH 6ackacblH naiipanany
YLIH OHbIH, 6MIKTIri 14 cM acnailTbiHbIHA K63
KETKI3iHj3.

MaHpbi38b1

bananapra cyT
naiijanaHbaHpi3.
Kypilukere KyiblnFaH CycbiH 2 cafar iwWwiHae
KOnAaHbinybl Kepek. byn yakblT eTKeH
COH OHbl Keneci 6enimae cunatTanFaHpaan
60caTbiHbI3 XHe TasanaHpl3.

JanblHpay YWiH

11.1 Tepmoc KypilukeHi naiiganaHypaH

TasanbIKThbI

KeiliH Tasanay

CaKTay MaKcatblHaa  TepMoC

KypilkeHi (C9) KonjaHFaH COH apKaluaH Tasanan
OTbIPY Kepex.
MbIHa 9PEKETTi OpbIHAAHbI3:

1.

2.
3.

KypilwkeHi awbin, bigbIc MeH KAKNaKTbl
bICTbIK aybl3 CyMeH XyblHpI3 (40°C).
KepiHeTiH KipAi rybkameH Ta3anaHbi3.
Bapnblk,  KomnoHeHTTepai  Keminge 30

MUHYTKA KyMcak/6eiiTapan Kyrbliw 3aT132

12. 1AW OYHKLMACHI

Wan pempey  ywWiH
MbIHaHbl OpbIHAAHbI3:

1. LWen KanTalwbIFbIH
Kecere canblir, OHbl
LyMeK acTblHa
KObIHpI3 (A14)
(31-cyper);

2. bactbl Gette (B) wait
dYHKUMSCbIHA KATbICTbI
KECKiH/li 6aCbIHpbI3;

\|3. MapameTtpnepai

TanfamaapblHbl3fa

cail emin petTeyre

6onappl:
" - v
Quantlty_ , ®
(Menwepi)
"Temperature” | ® _ Y
(Temnepartypa)

opbip cy TemnepaTypacbiMeH
apTypni  Wok  (aK, Kackis,
KbI3bl1 Hemece Kapa LUdH)
Kepcerinegi

Kytogbl GacTay ywiH "Start" (bacray)
TYAMeCIH 6acbiHbl3; KYpbINFbl JanblHAayabl
KanFacTblpafibl  XdHe  CYCblH  CypeTi
dpeKeT opblHAany 6apbicbiHha 6ipTe-6ipTe
TONATbIH XONAKMEH )XaHe Ke3eHHIH (Cy Kyio)
cunaTTamacbiMeH 6ipre aucnneiige (B5)

KepceTinegj;
Kyto askTanFaH Ke3fe napameTpnepgi
caktay ywiH "Save" (Cakray) TyiimeciH



6acbiHbl3 Hemece OYpbiHFbI napameTpnepgi
kangplpy ywiH "Cancel” (bac Tapty) TyitMeciH
0acblHbl3;

bactbl 6eTke opany ywiH, "OK" TylimeciH
6acblHpI3.

KypbiniFbl enpii KaliTafiaH nanfanadyra fabiH.
EckepiHi3:

)XaHa napameTpnepai cakracaHbi3, onap TEK
TaHanFaH npodunb XxaablHAa cakTanagbl.
Erep "Energy Saving" (KyaT yHemaey) pexxumi
6enceHgi 60nca, bICTbIK CY Kyiblamac 6ypbiH
GipHeLLe CEKYHA KYTY Kepek 6011ybl MYMKiH.
Kytogpl KOMMeEH TOKTaTy YLLiH
"Stop" (TokTaty) Hemece "Cancel’ (bac TapTy)
TYAMECIH 6aCbIHbI3.

Kyto askrtanraH 6onzia kecegeri cy MenLiepiH
apTTbIpy YLWiH, Xail faHa "Extra” (KocbiMLa)
TyAMeCiH 6acbiHpl3. KaxeTTi Mmenwepre
XeTkeH coH, " Stop" (TokTaTty) TyiMeciH
6acblHbl3.

6.

13. bICTBIK, CY K YI0 &

blcTbiK, Ccy Kyl VLLiH,

OpbIHAAHbI3:

1. Lllymek acTblHa Kece KOMbIHbI3 (A14).

2. Keneci exeneppe cunattanfaH QyHKUMSHbI
TaHAaHbI3.

MblHa 9peKeTTepai

13.1 bip peT TypTy apK,buUibl CyCbIHAbI any
BacTbl 6eTTe (B) bICTbIK CyFa KaTbICTbl KECKiHAI
6acbiHpI3. KypbinFbl faiibIHAayabl XanFacTbipagpl
KOHE CYCbIH CYpETi 9peKeT opbiHAany 6apbicbiHAa
6ipTe-6ipTe TONATbIH XXONAKMEH )XOHE KE3EeHHH,
(cy kyto) cunaTTamacbiMeH Gipre gucnneige (B5)
KepceTineni.

[Naibigay coHbiHAa aucnneiige "Your beverage
is ready!" (CycblH pailblH) xabapbl KepceTinegi.
KypbinFbl eHfji KanTafaH naiifanaHyra AaiblH.
EckepiHi3:

Kyto askrtanaH 6oiifa keceperi cy MesnwepiH
apTTbipy YWiH, ait faHa "Extra" (KocbimLia)
TYAMeCiH 6acbiHpl3. KaXeTTi Mesiliepre XeTkeH
COH, " Stop" (ToKTaTy) TyiMeCiH 6aCbIHbI3.

13.2 CycbiHAapAbl peTTey

blcTblK, cyAblH KanaFaH MeJWepiH Kyl YLWiH

MbIHaHbl OPbIHAAHbI3:

1. blcTblK cyFa KAaTbICTbl KECKIiHHIH, TOMEHFi
KaFbIHAaFbl @ (B3) TyiimeciH 6acblHpI3:
Jamjepre caii peTTenyi Tuic Menwep
avcnneige (B5) kepceTinegi:
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"Quantity” )

(Menwepi)

®

2. Menwepai TaHparaH coH, "Start" (bacray)
TyMeCiH 6acbIHpI3: KypbinFbl fanbiHaayabl
XKanFacTblpaZibl  XoHe  CYCblH  CypeTi
apeKkeT opblHAany 6apbicbiHAa 6ipTe-6ipTe
TONaTbIH JKONMAKMeH JKoHe Ke3eHHiH (cy
KYI0) cunaTTamacbiMeH 6ipre paucnneiige
KepceTineai.

3. Kyto asikTanFaH Kesge napameTpnepai cakray
ywiH "Save" (Cakray) TyiiMeciH GacblHbI3
Hemece OypblHFbl MapameTpnepai Kangblpy
ywiH "Cancel" (bac TapTy) TyiiMeciH 6acbiHpI3.

4. bactbl 6eTke opany ywiH, "OK" TyimeciH

6acblHpI3.
KypbinFbl eHfi KalTafaH nanfanaHyra faibiH.
EckepiHi3:
Erep "Energy Saving” (KyaT yHempzey) pexumi
6encenpi 6onca, bICTbIK, CY KyiiblaMac GypbIH
GipHeLue CeKYHJ KYTY Kepek 60/ybl MYMKIH.
Kyibinbin )KaTKaH bICTbIK CyAbl KONMMEH
ToKTaTy ywiH, "Stop" (TokTaTy) TyiAMECIH
xaHe "Cancel" (bac mapmy) mRiimecit 6aceiXei3.
Kyto asktanfaH 6oiga Kode MenwepiH
apTTbIpy YLWiH, Xail faHa "Extra” (KocbiMLua)
TyMeciH 6acbiHbi3. KaxeTTi Menwepre
XeTkeH coH, " Stop" (TokraTy) TyiimeciH
6acblHpI3.

14. CYCbIHAbI HYCKAYFA CAN PETTEY
(MEHIH)

CycblH nmapameTpnepiHfieri CypeTTiH TeMeHri

XarbiHgarbl MY (MeHiH) TaHb6acbl 6ap 6apnbik,

cycblHAapAbl 6anTay VWiH, OCbl (YHKLMSHDI

naiifianavyra 6onagpl (6actbl 6eTTe (B) KaxerTi

CyCblHFa COWKEC KeneTiH CYpeTTiH, TeMeHri

XafblHAA @ TyiiMeciH 6acbiHpI3). bacTay yLLiH,

MbIHa apeKeTTepAi OpbIHAAHbI3:

1. CycbiH perTenetiH npodunbiy, (B2) icke
KOCYJbl eKeHiHe K& 3 XEeTKI3iHi3;

2. KanafaH CycblHFa COiKeC CypeTTiH TOMEeHri
XaFblHAa @ (B3) TyiMeciH 6acbiHpI3;

3. CycblHFa cailkec CypeTTiH TOMeHri XarblHAa
@ TYMMECIH 6aCbiHbI3;

4. Xeke Tanfamfa caii peTTey npouefypacbiH
opbliHAay ywiH "OK" TyiMeciH 6acbiHbI3;

5. )Keke napameTpai TaHaan, Keneci kajamra

KoUKy ywiH "Next" (Keneci) TyiimeciH
6acblHbI3 (HeMece anpblHFbl dKpaHFa opany
ywwiH "Back” (ApTka) TyiMeCiH 6acbIHbI3);



o

Kytoabl 6acTay ywiH "OK" TyiiMeciH 6acblHplI3;
Daitbivgay  6acTanagbl  Aa, Agucnnenge
MeJILLepAi peTTey aKpaHbl TiK Xonak, TypiHze
nanga 6Gonagbl  (BipHewe  MHTPeAMEHTI
6ap cycblHaap YLWiH, €Ki WHrpeaveHTTi fe
peTTeH;i3).

Meniuep eH a3 OpHaTbIIFaH JeHreire XeTKeH
Kesge, aucnneige (B5) "Stop” (Tokrarty)
)asybl KepiHeai.

9. Kecere KaXeTTi Meswep KyiibUFaH Ke3pe,
"Stop” (TokTaTy) TyNMeCiH 6acbiHpI3.
10. Kecepneri Menwiep ci3 yLLiH XeTKiNiKTi 6onca,

napameTpnepai caktay ywiH "Save” (Cakray)
TYAMeCiH Hemece anfblHFbl NapameTpnepgi
cakray ywiH "Cancel’ (bongbipmay) TyiimeciH
6acblHbl3.

bacTbl 6eTke opany ywid, "OK" TyiMeciH
0acblHbl3.

KypbiiFbl 6acTbl 6eTKe opanagbl.

EcKepiHi3:

)XaHa napameTpnepai caktacaHbis, onap TEK
TaHganFaH npodunb XxaablHAa cakTanagbl.
YKanfbl3 CycblHAbl peTTereH Kespe, THICTI
KocapnaHFaH  Hyckacbl Ja  peTTeneji
XaHe "Settings saved on both double and
single option” (KocapnahfaH aHe anfbi3
HyCKajia cakTanaTblH napameTprep) xa6apbl
KepceTineai;

CycbiHpapgbl DelLonghi  Coffee Link App
KonpaHb6acbIMeH KOCbLTy apKblibl ja peTTeit
anacbis.

Kes kenreH vyakpiTTa 6argapnamanayga
wbiFy ywiH, "Cancel" (bac TapTy) TyiimeciH
6acblHpI3. byn MaHaep cakTanmaiigbl.

CycblH peTTenreH Kesge, napameTpnepae
"Reset” (KaiiTa opHaTy) (cypeTTiH, acTblHAa)
XaHe "my" (MeHiH) (Menweppi Tawaaynap
apacbiHfa) napametpi kepcetinegi. CycblH
YWiH aaenki mapameTpnepii KaiTta opHaty
ywiH, "Reset” (KaifTa opHaTy) TyiMeciH
6acblHbl3.

11.

CycbiH Menepi kecTeci

CycbiH Kanbintbl | bafgapnamananatbii

Meniep | menwep
ESPRESSO |40 mn 20-180 mn
(3cnPECCO)
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IDEAL 40 mn 30-60 mn
ESPRESSO
(MIHCI3
3CMPECCO)
2X ESPRESSO | 40 mn + | 20-180 mn +
(EKI ECE | 40 mn 20-180 mn
3CMPECCO)
COFFEE(Kode) | 180 mn | 100-240 mn
LONG (Nlowr) | 160 mn | 115-250 mn
DOPPIO+|120mn |80-180 mn
(Aonnuo+)
AMERICANO | 150 mn 70-480 mn
(AMEPUKAHO)
TEA (LLI3iA) 150 mn | 20-420 mn
HOT WATER | 250 mn | 20-420 mn
(bICTBIK, CY)

TeK 61x.7y ynrinepinge
LONG BLACK | 200 mn | 90-480 mn
(NOHT BN3K)
OVERICE(MY3 | 100 mn | 40-240 mn
KOCbINIFAH)

15. XKEKE NPOOUIbAI TAHOAY N
opTypni ynrinepae 3 He 5 Typni npodunbai ecte
cakTayra 6onafbl, onapablH apKaicbICbl pTYpAi
GenriwemeH bannaHbICTbIpbinagpl.

op npodunbje peTTeNreH CycbiH napameTpnepi
caktanagpl ("14. CycblHAbl HyckayFa cail peTTey
(MeHiH) A" 6enimiH KapaHpli3). bapnbik cycbiHAap
KOpCeTiNreH Ke3jeri peT TaHAay XKuiniriHe
6aiinaHbIcTbl 6onafpbl.

Mpodunbai TaHAay ywWwiH, MbiHA dpeKkeTTepAi

OpbIHAaHBI3:
1. bactbl 6etTe (B) afbiMAarbl KONJaHbICTaFbI
npopunbai  (B2) GacbliHbI3. TaHaanatbiH

npodunbaep TisiMi kepceTinen;
2. 0OpaH KelliH KQXeTTi npounbAi TaHAaHbI3.
EckepiHi3:
TaHgay »acafaH COH, CYCblH nmapameTphnepi
KONaKTapblHblH, ~ 6ap/blFbl  NpodunbMeH
6ipaen TycTe KepceTinep;



DeLonghi Coffee Link App KonaaH6acbimMeH
KOCY apKbl/bl XXeke NpoQUAbiHi3fiH aTblH
e3repTe anacbls;

Mpodunb GenriweciH peTTey ywid, "6.7
Mpodunbgi e3repTy” 6eniMiH KapaHpI3.

16. TA3ANIAY N

16.1 KypbinfbiHbl Tazanay

KypbInFbIHbIH, MbIHA GONIKTEPIH TYpaKTbl Typae
Ta3anan oTbIpy Kepek:

KYPbIFbIHbIH, iLLKi aliHaNbIMbI;

TapTbinFaH Kode bigbichl (A10);

Tamwbl Hayacbl (A14) MeH Tamwbl Haya
TOpbI(A13);

cy bigpicbl (A16);

Kode wymekTepi(A8);

angblH ana yHTakTanFaH kode BOPOHKAchl
(A3);

aemaeyiwTi (A19), nemaeyiw KaknarbiH (A10)
allKaHHaH KeliH KomkeTiMai 6onagpl;

CYT bigbichbl (D).

MaHpi3gb1!

Kode  KypbinfFbicblH  Tasanay  YLiH
epiTKiWTepi, KbIpFblll 3aTTapAbl Hemece
CRMPTTI naiganaHbanpl3. De’Longhi
cynepaBTOMaTTbl  Kode MalMHanapbiMeH
Tasanay MakcaTbl YIIH ewo6ip XUMUANbIK,
3aTTbIH, KQXETI XOK,

TeMeHAeri KOMMOHEHTTEPAI bIAbIC XKYFbILL
MalLMHaga XyyFa 6onafbl:

* cyT bigbickl (D)

* TapTbUFaH Kode biabicbl (A25)

* TaMiubl Hayacbl (A24)

* TaMLUbl HayacbIHbIH Topbl (A22)

* (A16) xaHe (A17) Kode wymeKTepi
KokbiMpapabl aHe Kode KanablKTapbiH
KeTipy YIIiH MeTanjaH acanraH 3aTTapgbl
naiganaH6aqbi3, ce6ebi onap KypbUFblHbIH
MeTann HeMmece nnacTMacca 6eniKTepiH
CbIpbIN TacTaybl MYMKiH.

16.2 lwki aiiHanbIMAbl Ta3anay

Erep kypbinFbl 3/4 KYHHEH acTaM yakbIT 60Wbl
naiijanaHbiiMaca, OHbl KailTa nanpanaH6ac
OypbIH icke Kocbin, "Rinse” (LLlat) hyHKUMACHIH
TaHAay apkpinbl 2/3 peT MiHAETTI Typae Lwako
Kepek 6onagpl ("6.1 LWato" 6enim).

EcKepiHi3:

TasanaraHHaH KeiliH Kode bigbicbiHga (A10)
CyAbIH 60Mybl KaNbINTbl XaFAal.
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16.3 TapTbinFaH Ko¢e biAbICbIH Ta3anay

[ucnneiige"Empty grounds container” (TapTbiiFaH
Kode bIfbICbIH 60CaTbIHbI3) Xabapbl KepceTinreH
ke3ge (B5), TapTbinFaH Kode bifbICbiH GocaTy
XoHe Tasanay KaxeT. Byn KypbuiFbl TapTbiFaH
Kode bigbicbl (A10) TasanaHbaiiblHWa Kode
)acay YLLiH naiiganaHbinmMaiigbl. Tonbik 60n1Maca
[Ia, 6ipiHwWi kode fanbIHAANFaHHaH KelliH 72 caFaT
iWiHAe TapTbinFaH Koge bIAbICbIH 6ocaTy Typanbl
xa6ap (empty grounds container) kepceTinegi. 72
caFaTTbl lypbIC eCenTey YLLiH, KYPbUTFbIHbI KyaT
KOCKbILLbIMEH (A7) eluKaluaH eLLipMey Kepek.

Manpi3gel! Kyiin Kany Kayni 6ap

BipiHeH KeWiH 6ipiH 6ipHewe cyT HerisiHgeri

CycblHAapAbl AailblHAAcaHbl3, MeTann Hayacbl

(A11) kbi3bin KeTedi. OHbl ycTamac GyYpbIH

CYbIFaHbIH KYTiM, TeK anfiblHaH FaHa yCTaHbl3.

Tasanay ywWiH (TeK KypbUIFbIMeH):
1.

TamMwbl  HayacbiH
(A14) XoHe
TapTbiFaH  Kode

bIfbICbIH (A25) (32-
CYpeT) WbIFapbIHbI3;

Tamuibl Hayacbl
MeH TapTblsiFaH
Kote bIbICbIH
6ocatbin,  Ty6iHae
KaJiFaH 6apnblk,

KanpablKTapAbl
KeTIpY YILiH MYKusT
TazanaHb 3.
OHbl 6epinreH
wertkagarol  (C5)
Kbl pfbllnmneH
opbiHpayFa 6onagbl.
3. TaMmwbl aFaTblH HayaHbl TOPbIMEH Gipre XaHe
TapTbliFaH Kode bIbICbIH KYPbIIFbIFa KaliTa
CanbiHpI3.
Manpizgb!!
TaMmLUbl HayacbIH anbin XaTKaH Ke3fie TapTblFaH
Kode blfbICbIH TiNTi OHAA WwaManbl kode Kanca
na 6ocaty Kepek. Erep 6ocatbiniMaca, Keneci
Kodenepai acafaH Ke3ge, TapTbliFaH Kode
bIZbICbI WaMajiaH TbIC TOMbIN KETiM, KypbUiFbl
apHanapbIH 6iTeyi MyMKIH.




16.4 TaMwbl HayacblH XdHe TaMLUbl
HayacbliHbIH, TOPbIH Ta3anay

MaHpi3gbil!

Tamuwubl Hayacbl (A24) on KaMTUTBIH Cy MenLepai

KOPCETETIH JieHreil MHAMKaTopbiMeH  (A23)

(kpI3bin) 6enrineHreH (33-cypet). TaMLUbl HayacblH

MHAMKATOpP Kece HayacblHaH (A11) wbiFbIn

TypFaHfa Aeilin 6ocaTy Kepek, aWTnece, cy Haya

KMEriHEH acbin LWbIFbIM, KYPbUIFbIHbI, KYPbUIFb

OpHanackaH J)XepAi Hemece OHbIH aifHanacblH

OyNAIPYI MyMKiH. TaMLubl HayacblH LWbIFapbIn any

YLUIH, MbIHa dpeKeTTepAi OpbIHAAHbI3:

1. TaMwbl HayacblH )3He TapTbliFaH Kode

biabicbiH (A10) (32-cypeT) WbiFapbiHpI3;

2. Kpi3bin cy xuHany
HayacblH  (KblI3bi)
TEKCepiHj3 XaHe
KaXet 6onca
60CcaTbIHpI3;

3. Kece HayacblIH
(A11) »aHe Tamuwbl
Hayacbl TOPbIH
(A13)  wbirapbin,
TamLbl Hayacbl
MeH TapTbUFaH
Kode bIAbICbIH
6ocaThbl Hbl3
XaHe 6apnblik,
benwekTepai
XYbIHbI3.

4. TaMmLWbl aFaTbiH HayaHbl TOPbIMEH bipre XaHe
TapTbiFaH Kode bIAbICbIH KypbUIFbIFa KaiiTa
CasblHpbI3.

MaHpi3gbi1!

TaMLLbl HayacblH anbln XaTKaH Ke3fe TapTbliFaH

Kode bIAbICbIH TINTi OHAA Wamanbl Kode Kanca

Ja 6ocaty kepek. Erep 6ocatbiniMaca, Keneci

kodenepni >acaraH Kesfge, TapTbUiFaH Kode

bIbIChl LWaMafaH TbiC TOMbIN KETiM, KypbliFbl
apHanapblH 6iTeyi MyMKiH.

16.5 KypbinfFbiHbIH, iWwiH Tazanay

Tok cory Kayni 6ap!

llWKi GenikTepai Tasanamac 6ypblH, KYPblFbiHbI

ewipy ("5. KypbinFbiHbl ewipy" GeniMiH KepiHi3)

XHe po3eTKajjaH axblpaTy KepeK. KypbiiFblHbl

eLLKaLLaH cyFa 6aTbipMaHbi3.

1. KypbinFbiHblH, iwi (Tamwbl HayacbiH (A21)
anFaH CoH KoM XeTimzi 60nafbl) KipneMereHiH
TYpaKTbl Typae (amMameH anTacbiHa 6ip perT)
TeKcepin OTbIpblHpI3.  KaxeT 6onca, Kode

KangblKTapblH 6epinreH L eTKaMeH

oHe ry6KkaMeH TasanaHpl3.
2. bapnblk  KanablKTapabl

TasanaupI3 (34-cyper).

(C5)

LIaHCOpPFbilINEH

35

16.6 Cy biabICbIH Tasanay

Cy bigbicbiH (A16) TypakTbl Typae, LamameH

ailblHa 6ip peT XaHe cy XyMcapTKbiw cy3riHi (C7)

aybICTbIpFaH Ke3fie TasanaHpis.
Cy biabicbiH (3-CypeT) LWbIFapbin anbin, cy
XYMcapTKbIW cy3riciH (6ap 6onca) anbikpl3
[, OHbl aFbIH CYMEH LLaiibIHpbI3;

2. Cy blAbicbiH 6ocaTbin, binFan wybepekneH
KHE a3fian Xyy CyMbIKTbIFbIMEH Ta3aNnaHbl3.
CyMeH MYKMAIT WailbIHbI3;

3. CyariHi KypbinFblfarbl OpHbiHa canbin (35-
cypeT), biablcTbl MAX paeHreiiive (6yn 6enri
bIAbIC iWiHAE) AeliH TonTbIpbin (4-cyper),
bIbICTbI OPHbIHA CanbIHpI3 (5-CypeT);

4. (Tek cy XXymcapTKplw cy3rici 6ap ynrinepae)
Cy3riHi KaiiTa 6encengipy ywiH 100 MA bICTbIK,
CY KYWbIHbI3.

EcKepiHi3:
Erep KYPbISfbl 3-4 KYHHeH acTam
nanganaHblaMaca, bIAbICTbI XOFapblja

cunaTTanFaH/ail TasanaybiHpbl3 Kepek.

16.7 Kode wymekTepiH Tasanay

Kode kystbiH (A16) >aHe (A17) wwymeKTepiH
KYPbIFbl CypafaH Ke3fe (wamaMeH aiibiHa 6ip
peT) TOMeH[e cunaTTanFaHan TasanaHbl3.
EcKepiHi3:

Ke#iHipek Tasanay ywid "Cancel' (bac TapTy)
TyiAMeciH 6acbiHbi3. KypbinFbl Kenecife icke
KOCbISIFaH Ke3fie, byn xabap Tafbl a KepiHepi.
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36

1. OpTaHfbl WbiFbic KaknakTbl (A15) cbipTKa
Kapail TapTbin auwbin, Kode LyMeKTepiH
TOMeHre TapTbin LWbIFapbiHpl3  (36-cypeT).
"Next" (Keneci) TyiMeciH 6acbiHpI3;

2. Eki wymekTi 6eniniz (A16) xoHe (A17)
(37-cyper);

3. LymekTepai afblH cy
acTblHAa LIANbIHpI3

(38-cyperT).
Onapabl blAbIC
XYFbIW  MalLMHAja
XyyFa 6onafpl.
CoHbIMeH Kartap,
XblJIbl CYMEH )XoHe
XKYMCaK, KYFbIL

CYMbIKTbIKNEH
MYKUSIT XYbIHbI3;
Anbl HG6an”b
wymekTepai
ry6kameH
TaszanaHbhb 3
(39-cyper);

5. LUymekTepai opblHAapbIHA Cafbif, OPTaHFbl
WhbIFbIC TecikKe KailTa GekiTiHi3. "INSERT"

(EHrisy) cesiHiH XOFapFbl XKaKTa 60NybIH XaHe
WYMEKTEP EHrisiireH Kesfe onap KepiHin
TYpaTbIHbIH TEKCEPIHi3;
6. OpTaHfbl WbIFbIC TeCiK KaknaFblH OpHbIHA
carblHbi3.
7. Tasanayppl
0acblHbl3.

pactay ywiH "OK" TyiimeciH

16.8 TapTbinFaH Koe BOPOHKACbIH
Tasanay

CAngbiH ana yHTaKTanFaH Koge BOPOHKACbIH

(A3) binFan wy6epekneH xyieni Typae (wamameH

ailblHa 6ip peT) Tasanan TypbiHbi3. MblHa 9peKeTTi

OpbIHAAHbI3:

1. KaknakTbl aliblHpbI3

(A2) (16-cypeT);

* 2. BopoHKaHH®BI

LWbIFapbin anbin

(40-cyper), GepinreH

KpinwakneH  (C5)

TasanaHpl3;

3. Kaxer 6onca,
BOPOHKaHbl  bICTbIK,
CyMeH, aspan Xyy
CYAbBIKTbIfbIMEH

Hemece bIAbIC
40 XYFblll  MalMHaza
Tasanaupi3;

4. BopoHKaHbI Kepi KypblIFbIFa CaNbIHbI3;
5. KaknakTbl }abbiHpl3.

16.9 [lempeyiwTi Tasanay

[JempeyiwTi (A19) KeMiHge aitbiHa 6ip peT Tazanan
OTbIpy Kepek.

MaHpi3gbl!

KypbinFbl icke Kocynbl 6onFaH Kespe pempey
TOPbIH anyra 6onMangbl.

1. KypbinFblHbIH,  AypbiC  ewWipinreHiHe Ke3
XeTKi3iHi3 ("5. KypbnFbiHbl ewipy" 6eniMiH
KapaHbi3);

2. Cy bigbICbIH
(4-cyper);

3. KypbuUifblHbIH, OH )KafblHaFbl Jempeyill
kaknarblH (A10) (41-cypeT) awWwbiHbI3;

(A16) anbin  wWbiFapbiHbI3
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4. EKi Typni-TyCTi 60CcaTy TyAMenepiH ilwke Kapan
6acbin Typbin, AemMAey TOPbIH CbIpTKA Kapan
TapTbiN WhIFapblIHbI3 (42-cypeT);

5. [lempey TOpblH Cyfa laMameH 5 MUHYT
6aTbipbin  KOIbIN, afblHAbI CYy acTblHAA
LaNbIHpI3;

MaHpi3gb1!

TEK CYMEH LLIANbIHbI3

bIAIC XYFbILL CYMbIK 3ATTbl XOHE bifbIC

XXYFbILL MALLMHAHBI MAAOANAHBAHBI3

6. DempeyiwTi

bifibIC KYFbIL
CYMbIK, 3aTChbi3
TasanaHpl3, ce6ebi

0N 3aKbIMAaHybl

MYMKIH.

ODempeyiuw

Kaknafbl  apKbljibl

KepiHeTiH geMaeywi

KopnycblHfa KanFaH

Kode KangablKTapblH

KeTipy YLUiH,

(C5) LeTKaHbI

nananaHbiHpi3;

8. TasanaraH COH JeMAey TOpbIH ilKi Tipekke
Kapail CbIpFbITY apKbiiibl OPHbIHA CarbiM,
«CbIpT» €Tin  OpHblHa TyckeHwe PUSH
(UTEPY) 6enriciH TONbIK eHreHLUe ilKe Kapan
6acblHbI3;

EckepiHi3:

Erep fempey TOpbIH eHri3y KublH 6onca, eHrisbec

OYpbIH OHbl €Ki inrekTi 6acy apKblibl THICTI

enwemre 6ertiMmaeH|3 (43-cyper).

9. CarblHFaH COH, eKi TYCTi TYIMEHIH, LibIKKAHbIHA
KO3 XKEeTKI3iHj3;

10. [Jempeyilw KaknarblH XabblHbi3;

11. Cy bIAbICbIH OPHbIHA CablHbI3.

16.10  CyT bigbicbiH (D) Tasanay

CyT paitblHgan 6GonFaH caifblH CYT bIAbICBIH

TeMeHfe cunaTTanFaHali eTin Tazanaxpi3:

1. CyT bifpbICbiHbIH KaknarbiH (D1) KeTepiHi3
(20-cyper);

2. Cyt wymeri (D7), wymeK y3apTKbiwbiH (D8)
K3HE CYTTi iluKe TapTy TyTiriH (D9) WhiFapbin
anbiHpbI3 (44-cypeT);

3. KenipwikTi pettey pewrenerii (D3) "Insert"
(EHrisy) nosuumsicbiHa (45-cypeT) kapai caFa
TiniMeH 6ypbin, TapTbIHpI3;

4. CyT biAbiCbl XXanFarbllblH 6Gypan anbiHbl3
(D5)(46-cyperT).

5. bapnblK KOMMOHEHTTEP MEH bIAbICTbI XKYFbiLl
MaLLMHAHbIH, XOFapFbl ceGeTiHe KOMbIN Xyyra
oonaabl. Erep cizge biAbIC XYFblll MaluMHa
6onmaca, ocbl GeniMHiH, COHpIHAA 6epinreH
€CKepTNere caii KOJIMEH XYbIHbI3.

6. [leHrenekTiH acTblHAaFbl 60C OpbIHAA oHEe
OMbIKTa CYT KanzbIKTapbl kanMmacbIH (47-cypeT):

KaxeT 6onca, olibIKTblI TiC Ta3apTKplLL TasiKWaMeH

KbIpFbINaHpbI3;

7. KebiKTi peTTey ieHreneriHiy epLuirii XaHe cyT
bIZbIChI YKANFaFblLbIHbIK, TECITIH aFblH CYMeH
WwalbiHpI3 (48-cypeT);
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8. lwke Tapty TyTIri
MeH LWYMEeKTIH cyT
KanablKTapbiMeH
6iTenin KanMaraHbIH
TEKCepiHj3;

KaknakThblH
6apnblk, Kypampac

GenikTepiH  KaliTa
KYpacTbIpbIHbI3;

. Kaknakrbl cyT
blAbICbIHA  KailTa

OPHaNacTbIPbIHbI3.

EcKepiHi3: KonmeH Xyy

blabic Xyy MalMHAcbIHAA XYY CYT bIbICbIHbIH,
Gapnblk, 6enleKkTepiHiH Tasa 6onyblHa Keningik
6onagbl. KonmeH XyraH Ke3fe, CYT blfbICbIHbIH
Gapnblk, 6eMIEKTePiH bICTbIK CYMEH MYKUSIT
Xybin, (6) 6enimMiHfe cunaTTanFaH HyckayAbl
opblHAaMac 6ypbiH onapAbl bICTbIK, CY KyibliFaH
biAbicka 30 MUHYTKA Casbin KOMbIHbI3.

17. KAK TA3AJIAY

MaHpi3gbl!

+  KonpgaHbac 6ypblH Hyckaynapibl XoHe Kak,
TasapTKbIWTaFbl  XancbipManapfbl  OKplIn
LWbIFbIHbI3.

+ Tek De'longhi Kak TasanafbllblH FfaHa
nanfanaHy MaHpi3abl 60nbin  Tabbinagpl.
backa Kak TasanafblluTbl NanfanaHy xaHe/
HeMece KakTbl Tazanayfbl ypbic OpblHAamay
OHIM )KacayLUbICbIHbIH, Keningiringe
KapanMaraH akaynblkTapFa ce6en 6onybl
MYMKIH.

+ Kak Tasanarblll Ha3ik 6eTTepi 3aKkbiMAaaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHim 6alikaycbiaga Terinin
KeTCe, OHbl iepey KYPFaTbiHbi3.

Kak, Tasanay

K a k| De'Longhi kak Ta3apTKbiLbl
Tas3apTKpiLL

blabic YCbIHbUIFaH CblibIMABUIbIK: 2 N1
YakpbITbl ~50 MuH

Oucnneige (B5) TwicTi xabap KepiHreH kespe,

KYPbUFbIHBIH, KafblH Ta3anaHbl3. KypbiiFbIHbIH,
KaFblH Jiepey Tadanay YLUiH, MblHaHbl GacbIHbI3:
"OK" TyiimeciH 6acbin, (8) nyHKTIHeH 6acTan
HYCKaynapzabl opbIHAaHbI3.

KypbUIFbIHbIH, KafblH KeiliHipek Tasanay YLWiH
"Cancel’” (bac TapTy) TyiAMeciH 6acbIHbl3.
KypbInFbiHbIH - KaFblH Tasanay KaXeT eKeHiH
€CKepTy YLLiH, 6acTbl 6eTTe (B) || TaHbacbl (B7)
KepceTinegi. (byn xa6ap Kvpbmrbf iCKe KOCbl/FaH
cailblH naiifa 6onagpl).

KakTaH Tazanay Ma3ipiHe KON XeTKi3y YLUiH:

1. [Oucnneiige napamMetprep MB33ipiHiH,
GenriweciH 6acbiHpI3 (B6);

2. "Descale” (KakTbl Tasanay) napameTpiH
TaHaHbI3;

3. Kak Tasanay npouepypacbiHblH HycKaynapbiH
awy ywi "Next" (Keneci) TyiMeciH 6acbiHpI3;

4. bacTay ywiH "OK" TyiimeciH 6acbIHpI3;

5. blcTbIk cy wymeriH (C7) eHrisini3 (7-cyper);

6. Tamy HayacblH (A24) )aHe TapTbliFaH Kode
bIabICbIH (A25) (11-cypeT) WbIFapbIHbI3 XaHe
6ocaTbiHbl3, COCbIH eKeyiH fJe Kypblifbifa
canbin, "Next" (Keneci) TyiiMeciH 6acbIHpbI3;

7. Cy biapbIcblH(A25) WhiFapbin anbin, KAKNaKTbl
KeTepiHi3(A24) xaHe (erep eHrisinreH 6onca)
cy3riHi(C7) woiFapbin anbiHpbI3;

8. Kak TasanafblwTbl
A peHreitine pemiH
Kyibin  (6ip 100
M/l OpaMblHa TeH),
ofaH Keilin (1 nuTp)
B neHrentive peiiH

N Cy KyilbiHpi (49
N cypet). Cy biAbICbIH

I (kaknarbiMeH) KaliTa
canbin,  anfplHFbl
€CiKTI XabbIHbI3
49 na, "Next" (Keneci)
TYAMECIH 6acbIHbI3;
9. LUymeKTepaiH acTbiHa 60C 2 MMTPAIK bIAbICTbI
KOMbIHpI3 (8-cypeT). Kak Tasanaygbl 6actay
ywiH OK TyiimMeciH 6acbiHpl3  (AngblHFbl
aKpaHFa opany ywid "Back” (ApTka) TyiimeciH
6acbiHbl3 Hemece NpoLeAypafaH LWbIFY YLWiH
"Cancel" (bac TapTy) TyiMeciH 6acbiHbi3,
bIAbICTAaH KAK Tasanay epiTiHiCiH Terypi
YMbITNaHbI3)

Manpi3gpil! Kysiin Kany Kayni 6ap

LLlymekTepAeH KypambIHAA KbILKbIfbl 6ap bICTbIK,
cy afaabl. byn epiTiHAIHIH wWalbipaHabinapbl
ci3re TUin KeTneciH.
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10. IKak, Tasanay 6araapnamacbl 6acTanagbl
XOHe Kak Tasanay  CYMbIKTbIFbl  Kak,
Tasanay LWYyMeriHeH XXoHe Kode/bICTbIK Cy
LIyMeKTepiHeH WbiFagbl (9-cyper).

BipHewle waw UMKNi Kode KypbiiFbICbIHbIH

iwingeri 6apnblk KAk KanAblKTapblH KeTipy

YLLiH aBTOMATTbI TYpAe OpblHAanagbl;
lamameH 30 MuHYTTaH KeWiH KaKTbl Tasanay

TOKTaTbiNagbl;

11. OpaH KeiliH KypbUIFbl Tasa CyMeH Liatofa
JanblH 6onaabl. KakTbl Tasanay epiTiHAICIH
XKWHAY YWIH KONAaHbINATbIH KOHTeNHepAi
6ocaTbiHbl3. Cy  bIAbICbIH  LUbIFapbIHbI3,
6ocaTbIHpI3, afblH Cy acTblHAa LaWbIHpbI3
XoHe Tasa cymeH MAX peHreiliHe pAeniH
TONTLIPbIN, KypbUIFbiFa canbiHpl3. "Next"
(Keneci) TyiimeciH 6acblHpI3;

12. LLlymekTeppiH acTbiHa KaK, Tasanay epiTiHgici
KyibINaTblH 60C bIAbICTbI KOMbIHBI3 Aa,
watoAbl 6acTay ywiH "OK" TyiiMeciH 6acblHpI3;

13. blcTbIK cy Kak Tasanay wymeriHeH fie, kKode/
bICTbIK, CY LUYMEKTEpIHEH Jie aFafbl;

14. blgpicTafbl cy TaycbinFaH Ke3pe, WaiibinaTbiH
CyAbl  OKMHaKTay  YWiH  KOMAaHbINATbIH
KOHTeNHepAi 60CcaTbIHpI3;

15. Cy bIAbICbIH WbIFapbIN abiM, CY XXYMCapTKbILL
CY3riHi (erep GyraH fJeiliH anblHFaH Gonca)
OpHbIHa canblHpI3. XanracTblpy ywiH, "Next"
(Keneci) TyiimeciH 6acblHpI3;

16. blabicTbl Taza cymeH MAX paeHreiiHe feifiH
TONTbIPbIHBI3 13, KYPbUIFbIFA KalTa canblHpl3
XaHe KanFacTblpy ywiH "Next" (Keneci)
TYAMECiH 6aCbiHbI3;

17. LlymeKkTepAiH acTblHa Kak, Tasanay epiTiHgici
KyMbINaTblH  60C bIAbICTbI KOMbIHBI3 [a,

watofpl  Kaitanay ywiH "OK" TyiimeciH
0acblHbl3;

18. LLato 6acTtanaabl;

19. Cy blAbICbiHAQ Cy TaycbinFaH — Kespe,

LWaibIIFaH CY XXUHaNaTbIH biAbICTbI 60CaTbImN,
TaMLLbl HayacblH (A14) aHe TapTbiFaH Kode
bigbicbiH  (A10) WbiFapbin, WaibiHbI3 Aa,
KYPbIIFbIFa KaliTa CablHbl3;

20. Cy bIAbICbIH LWbIFaPbIN anblHpbl3, €H XKOFapFbl
JeHreil 6enriciHe feniH TONTbIPbIHBI3, COCbIH
KypbIiFbiFa  KaifTa canbiHpid  fa, "Next'
(Keneci) TyiimeciH 6acblHpI3

21. EHAi KakTbl Tasanay npoueci askranibl.
"0K" TyiiMeciH 6acbiHbI3. KypbuUiFbl Xbingam

angpblH ana Kpl3ablpy UUKAiIH OpbiHAan, 6acTbl
6eTke opanagbl.

EcKepiHi3:

« Erep kak Tasamay pypbic oOpblHZanMaca
(Mbicanbl, XapblK XOK), LMKNAi KanTanaygabl
YCbIHaMbI3;

« KakTbl Tasanan 6onfaHHaH KeliH TapTy
bigbicbiHaa (A10) cyablH 60Aybl KanbinTbl
Xarpjan.

« Cy bigbicel  MAX  peHredtiHe  peifiH
TONTbIpbINATBIH -~ 6ONCa, KakTbl  Tasanay
COHbIHAA KYPbUIFbIHBIH, iWKi aiHaNbIMbIHaH
KaK ~ Tasanafblll  epiTiHAi  TOMbIFbIMEH
XOWbIIMaTbIHbIHA  KeningeMe 6epy  YLWiH
YWiHWi pet watogbl cypanapl. Latoabl
6acTamac 6ypblH, TaMLLbl HayacblH 6ocaTyabl
YMbITNaHpI3.

18. CY KATTbIJIbIf blH OPHATY &

bip Ke3eHfiK yaKbIT 6TKEH COH, Cy KaTTbUIbIfblHA
cail KaK Tasanay eckepTyi kepceTinepi. Kypbinfbl
ajenkine 'Level 4" (4-[OEHMEN) KaTTbiibIK,
JeHreiliHe opHaTbInFaH Kynae 6onagabl. CoHbIMeH
KaTtap, 6yNn KypbinFblHbl 3p Typni aiMakTapiarbl
KyOblp CYbIHbIHKATTbUbIFbIHA Call 6aF fapnamanay
apKbINbl KYPbIFbIHbI CUPEripeK Tasanay Kaxer
bonaTbiHAal eTin opHaTyFa 6onagbl.

18.1 Cy KaTTbUIbIFbIH elLey

1. "TonblK KATTbINbIKTbI TeKcepy' MHAMKATOp
kafasblH  (C1)  KabblHaH  LWbIFapbIHbI3
(kpICKaLLa HYCKaYNbIKKa TipKenreH).

2. Kafasppl cTakaHpafbl CyFa 6ip CeKyHAKa
TONbIFbIMEH 6aTbIPbIN aMbIHbI3.

3. Kafasppl cyfaH LWbIFapbIn, Xainan Cinkixis.
LLlamameH 6ip MUHYTTaH COH 1, 2, 3 HeMmece
4 KbI3blN WapLbl CYAblH, KATTbIIbIFbIHbIK,
JeHreftiHe Kapaii KepiHepi. Opbip waplubl 6ip
JieHreil 6onbIn ecenTenepi.

18.2 Cy KaTTbI/IbIFbIH OPHATY

1. [JOucnneitpe (B5) napameTpnep
6enriweciH (B6) 6acbiHpI3;

2. "Water hardness” (Cy KaTTbI/IbIFbl) napamMeTpiH
TaHAaHbI3;

3. Céenimpe cunaTtTanFaH npoueaypaHbl
OpbIHAAM, CY KAaTTbIIbIFbIH OILLEH;3;

4. Keneci KecTefe KepceTinreHgen, anablHaa
OJILIEHTEH CY KATTbUIbIFbIHA CIWKEC HYKTEHi
6acblHbl3:

Ma3ipi
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Yannbl KaTTbbIK CbiHaFbl (C1) | Cy KaTTbIbIFbI
|. 1-peHrein
(I | 2-penreii
_ TN | 3-pexrei
— W | penei

5. Kypbinfbl con Ke3fie xaHa cy KaTTblbIFbIHbIH,
napameTpiMeH baFjapnamanaHagpl.

6. bactbl 6etke (B) opany ywiH "B TyiiMeciH
6acblHpI3.

19. CY YXYMCAPTKbILI CY3I1 N

Ken6ip ynrinepre cy >xymcapTkpiw cysri (C7)
canblHagbl. Erep cisperi ynrige oHaai 6onmaca,
De’Longhi TyTbIHYWbIHbI KONAAy Kbl3MeTTepiHeH
caTbin anyfbl YCbIHAMbI3.

CysriHi  gypbic naiganaHy YLWiH,
HYCKanapabl OpbIHAAHbI3.

TOMeHJEeri

19 1 CysriHi opHaTy
MapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHpI3;

2. TaHpay "Water filter" (Cy cya3rici);

3. Xeke Tanramra cail peTTey npoleaypacbiH
opbiHAay ywiH "OK" TyiMeciH 6acblHpI3

4. CyariHi KabblHaH LWbIFapbIn, Keneci eKi aigabl
Kepy VIWiH KYH WHAMKATOPbIH GypaHpl3
(50-cyper);

50 51

EckepiHi3:

Kypbinfbl gypbic naiganaHbinca, 6yn cysri eki
aitFa )xapamppl 6onagbl. Erep kode acafbllWTbIH,
Ccy3rici eHrisinreH Kyiife nanjanablimaii Kanca,
Cy3ri TeK yLU anTara )apamppl 6onagbl.
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5. )anfacTbipy ywiH "Next" (Keneci) TyiMeciH
6acblHbI3 (angblHFbl 9KpaHFa opany YLiH
"Back” (ApTka) TyiiMeciH 6acbiHbl3; DPEKeTTeH
6ac TapTy ywi "Cancel” (bac TapTy) TyiiMeciH
6acblHbI3);

6. Cy3rini icke KOcy YwWiH, cy3ri iwiHgeri
TECIK apKblibl CYy afbl3blHbI3, Cy GyMipaeri
TecikTepieH 6ip MMHYTTaH acTam aFybl
kepek (51-cypet). "Next" (Keneci) TyiimeciH
0acblHbl3;

7. Cy bigblicbiH (A25) (3-cypeT) WhbIFapbin anbin,
CyMeH TONTbIPbIHBI3; CY3TiHi CYy blAbICbIHA
canbifn, lIamMaMeH OH CeKyHAka 6aTbipbin
KOWbIHBI3 13, KeniplikTepai LWbiFapy YLWiH
OHblI KeNBeiTiHi3 YaHe Xaitnan 6acbiHbi3 (52-
cypet). "Next" (Keneci) TyiiMeciH 6acbiHpI3;

~
3

52 53

8. CyariHi cy3ri KopnycblHa canbiHpi3 (53-cyper)
KoHEe OpHblHAa eTKeHWe 6acbiHpi3; "Next"
(Keneci) TyitMeciH 6acblHpI3;

9. blgbicTbl KaknakneH (A19) xayblin, biAbICTbI
KYPbINFbIFa KaiiTa canbiHpl3 (5-cyper).

10. Kak, Tasanay wymerid (C7) eHrisiHis. "Next"
(Keneci) TyiimeciH 6acblHpbI3;

11. ColbIMAbINbIFbl Keminge 0,5 nutp 6onatbiH
60C bIAbICTbI KaK Ta3anay LyMeriHiH, (8-
CypeT) acTbiHa KOWbIM, Cy3riHi 6encenfipy
ywiH "OK" TyiiMeciH 6acblHpI3;

12. KypbinFbl bICTbIK CY Kyibir, aBTOMATTbl TypAe
ToKTaiabl. bacTbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK"
TYAMECiH 6aCbIHbI3;

13. CopaH KeifiH cy3ri 6enceHpi 6onapbl aHe
Kode KypbI/IFbICbIH MaitfanaHa anacbi3.

19.2 CysriHi aybicTbIpy

Cyarini (C7) aucnneitge (B5) TvicTi xa6ap KepiHreH
Ke3fie aybiCTbIpbIHbI3. Cy3riHi fepey aybICTbIpy
ywin, "OK" TyitmeciH 6acbin, 4-nyHKTTeH 6acTtan
HycKaynapfbl OpblHAaHbI3. Cy3riHi  KeliHipek



aybICTbIpy ywiH, "Cancel” (bac TapTy) TyiMeciH

6acblHpl3. Cya3riHi aybICTbIpy KAXETTIFiH ecke

cany ywiu, aucnnenge TaH6a (B9) kepcetinegi.

AybICTbIpY YWWiH MblHaNapAbl OPbIHAAHbI3:

1. MapameTtpnep Ma3sipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "Replace  water filter" (Cy cy3riciH
aybICTbIPbIHbI3) onuuacbiH Tawaan, "Next"
(Keneci) TyiimMeciH 6acblHpI3;

3. Xeke TanFamFa cail peTTey npoLefypacbiH
opbIHAay ywiH "OK" TyiMeciH 6acbiHbi3;

4. Cy biabicbiH (A25) XaHe TaycbliFaH Cy3riHi
WbiFapbin  anbiHpl3.  KanFacTbipy  YLUiH,
"Next" (Keneci) TyiMeciH 6acblHbl3 (angblHFbl
aKpaHra opany yiwiH, "Back” (ApTka) TyiiMeciH
6acblHbl3; apeKeTTeH 6ac TapTy yLiH, "Cancel”
(bac TapTy) TyiMeCiH 6aCbiHbI3);

5. (4)-nyHkTTeH 6actan angblHFbl GeniMae
cunaTTasFaH apeKeTTepai OpblHAaHbI3.

EckepiHi3:

Eki aiifjaH coH, (KyH KepceTKilliH KepiHi3) Hemece

KypbInFbl 3 anTa 6oilbl naiifanaHbiaMaca, Cy3riHi

aybICTbIPbIHbI3, Xabap ani KepceTinmece pe

CY3riHi aybICTbIPY Kepex.

19.3 Cy3riHi wbirapy

Erep KypbinfbiHbl cysricis (C7) nalifananrbinbl3

Kence, OHbl anbif, KypbliFbifa OHbIH anblHFaHbl

Typanbl  eCKepTyiHi3 KepeK. MbiHa apekeTTi

OpbIHAAHBI3:

1. Napametpnep MagipiH (B6) 6acbIHbI3;

2. "Replace water filter" (Cy cyariciH anbiHpI3)
onumsicbiH TaHgan, "Next" (Keneci) TyiimeciH
6acblHpI3;

3. Cy biabicbiH (A25) aHe TaycbUFaH Cy3riHi
LWbIFapbIN anbiHbi3. blAbICTbI KYpPbINFbIAAFLI
OpHbIHa canbiHpI3 (6-cypeT);

4. Cy3riHi{ anblHFaHblH pacTay  YLiH
TYWMECIH 6acbIHbI3;

5. Oasrepic caktangpl. bactbl 6eTke (B) opany
ywiH, "OK" TyiiMecCiH 6acbIHbI3.

Eckepini3!

Eki aiaH coH (KYH KepceTKilliH KepiHi3) Hemece

KYpbInFbl 3 anTa 60iibl NaiifanaHbiaMaca, cy3riHi

aybICTbIPbIHbI3, Xabap ani KepceTinmece fe

CY3riHi aybICTbIPY Kepex.

"0K"

20. TEXHUKANDbIK NEPEKTEP

KepHey: 220-240 B~ 50-60 Iy makc. 10 A
Kyar: 1450 Bt
KbICbIM: 1,9 MNa (19 6ap)
Cy bl bICbIHbIH, CbINbIMAbIbIFbI: 22n
¥x[xb enwemi: 262x485x390 Mm
CbIM Y3bIHAbIFbI: 1750 Mm
Canmarbl (op ynrige apTypni):  13/12,2kr

[loHAaep bIAbICbIHbIH ChlitbIMAbINbIFLL: 500 T

Xuinik: 2400 - 2500 My,
Makcumangbl 6epinic KyaTbl 20 mMBT
De'Longhi  KoMmaHusCbIHAA ©3  ©HIMAEpiHiH,

TeXHUKanbIK cunaTTamanapbl MeH KypbiibIMbIH
Ke3 KeNreH YakpITTa onapfblH, QYHKLMSICbI MeH
canacblHa 6Ll e3repic )xacamail e3repTy KYKbIfbl
6ap.

20.1 Kyat yHempey }onpaapbl Typanbl
KeHecTep

+  KyaT TyTbiHy MenLepiH a3aiTy ywiH, 6ip He
GipHelle CYCbIH KyiifaH COH, CYT bIfbICbIH
(D) Hemece KepeK-XapakTapfbl LiblFapbin
anbiHbI3.

« AsToMmaTtTbl Typae ewyni 15 MuHyTKa ( "6.8
ABTOMaTTbI TypAe ewipy" 6eniMiH KapaHpl3)
OpHATbIHbI3;

«  KyaT yHempey pexumiH icke Kocy ("6.9
Yannbl" TapaybiH KapaHbi3);

+  KypbinFbl cyparaH Ke3fie, Kak Tasanay LMKIiH
OpbIHAAHbI3.
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21. KOPCETUIETIH XABAPJIAP

KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAN CEBEBI

LWEWIMI

Fill tank with fresh water
(blabicTbl Ta3a cymeH
TONTbIPbIHbI3)

blabicTarbl (A16) cy XeTKiniKcis.

blabicTbl WbIFapbin  anbin, Tasa
CYMEH TONTbIPbIHbI3 13, KYpblJFbiFa
KaiTa canblHbl3.

Insert water tank
bIJbICbIH CaNlbIHbI3)

(Cy

blabic  (A16)
cabiHb6araH.

OpHblHAa  AypbIC

Cy bIAbICbIH AYpbICTan eHrisiHi3
)3He OpHbIHA TYCKEHLLE 6acbIHbI3.

Fill water tank and empty
grounds container (Cy
bIAbICbIH TONTHIPbIN,

TapTbiiFaH Kode bIAbIChIH

60caTbIHbI3)

Cy blbICbIHAAFbI CYAbIH,
MeJiLLepi CycbiHAbI fanblHAayFa
XKETKINiKci3, ken y3amaii
aKpaHfa Kode blAbICbIH
60caTyabl CypanTbiH xabap
KepiHeai.

Kypbinfbl €Ki opeKeTTi Kepepricis
OpblHAAyAbI XoHe GipHewwe
CYCbIHAbI 6ipiHEH COH, 6ipiH y3aiKci3
KYIOZbl Cypaitfbl.

Insert infuser assembly

(Oempaeyiw XnHaFbIH

€Hri3iHi3)
7

(

TasanaHFaHHaH KeiiiH, Aemaeyiw
(A19) opHbIHa canblHbaFaH.

Nempey TopbiH "16.9 [empeyiwTi
Tasanay" 6enimae cunaTTanFaHpai
€TiN eHri3iHi3
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KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAN CEBEBI

LWEWIMI

Empty grounds container
(TapTbinFaH kode bifbIChIH
60caTbIHpI3)

TapTbiiFaH Kode bigpicbl (A10)
TOMbIMN KETKEH.

"16.3 TapTbinFaH Kote
bIAbICbIH Ta3anay 16"  6enimge
cunaTTanFaHjai eTin Tasanampl3

Insert grounds container
and drip tray (TapTbinFaH
Kode blAbICbIH XaHe
TaMLUbI HayacblIH
canblHpi3)

TapTbiiFaH  kode  biAbIChbl
A25)  xoHe/Hemece  TaMLUbl
Hayacbl (A24) opHbiHa Aypbic
caJibiH6araH HEMECe YKOK,

—_

TaMmuwubl Hayacbl MeH KO(I)E blAibICbIH
canbln, OpHbiHa TYCKEHLLE MTepiHi3.

Add pre-ground coffee,
maximum one measure
(EH ke6i — 6ip enwem
TapTbUFaH Kode
KOCbIHbI3)

AngplH ana TapTbiiiFaH KohemeH
Kobe  paiiblHgay  onuuAchl
TaHaanabl.

BopoHKaHbIH (A3) Gitenin
KanMaFaHblH TeKcepin, TapTbliFaH
Ko(eHiH, 6ip AeHreinik MenwepiH
(C2)  canbiHbI3,  gucnneiigeri
"Next" (Keneci) TyiMmeciH 6acbin,
"7.4 TapTbinfaH kodeneH Kode
»acay" 6enimiHgeri Hyckaynapgbl
OpbIHAaHBI3.

Fill beans container ([1ax
bIfbICbIH TONTbIPbIHbI3)

Kode faHaepi TaycbiiFaH.

[aH bigbICbIH (A6) TONTbIPbIHbI3.
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KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAN CEBEBI

LWEWIMI

Remove central outlet
cover and coffee spout
(OpTaHFbl WbiFbIC TeCIK
KaKmafblH XaHe kode
LUYMETiH WbIFapbIn
alnblHbl3)

1

.

JTTTTTTTNNN
L

(A16) xaHe (A17) wymekTepi

Tadanayabl KaXxeT ETeAi.

"16.7 Kode wymekTepiH Tasanay”
6enimiHpge cunaTTanraHgan
asFacTbIpbIHbI3.

Insert descaling spout
(Kak Tazanay wwymeriH
€Hri3iHi3)

Kak Tasanay wymeri (C7)
OpHbIHA AYpbIC CanblHGaFaH
HeMece oK,

LLlyMeKTi €Hri3iHi3 >XoHe OpHbIHA
TyCKeHwWwe  6acbiHbi3  (7-cypeT).
KypbinFbl  curHan  wbiFapagbl
(curHan ¢yHKuUMsCbI iCKe KOCbIFaH
6onca).

Insert milk container (Cyt
bIJbICbIH EHri3iHi3)

CyT bigpicbl (D) Aypbic
carblH6aFaH.

CYT blAbICbIH CanblHbl3  XaHe
OpHblHA  TYCKeHLe UTepiHj3
(23-cypeT).  Kypbinfbl  curHan
whiFapagbl (curHan  dyHKUUsChI
icke KoCblsiFaH 6onca).
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KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAN CEBEBI

LWEWIMI

If needed, fill milk
container using the
refill lid (KaxxeT 6onca,
CYT biAbICbIH TONTbIPY
KaKnarbl apKbl/ibl
TONTHIPbIHbI3)

CyT HerisiHaeri cycblHAapAbl

JaiiblHaay KesiHae, TaHganraH

CYCbIHAbI flafibIHAAY YLUiH,
bIAbICTaFbl CYT XETKINIKCI3

60s1ca, KYpbIFbl OHbI WhIFapbiM
anmaii, bigbicTbl (D) TONTbIpYAbI

CyT bIAbICbIHbIH  KaKnarbIHAAFbI
(D7) kaiiTa TONTbIPY KaKnaKwWacbIH

(D2) awbin, OHbIH iwiHe MAX
neHreniHeH acbipmaii cyT
KYMbIHbI3.

yCbIHafbl.
Cleaning underway | Kypbinfbl 63iHiH iwki | KypbinfFbiHbIH, KaiiTa naipanaxyfra
(Tazanay opblHaanyna) aHanbIMblHAA NacTbIKTbl | AalbIHABIFbIH - TeKCEpin, KAKeTT
aHbIKTagbl. CYMbIKTBIKTbI ~ KaliTa  TaHfAaHbI3.

Erep  npobnema  oliblnmaca,

TYTbIHYLWbINAPAbI Konpgay

KbI3MeTiMeH xabapnacblHpl3.

New settings not saved
(KaHa napameTpnep
caKTanMaraH)

A\

CycblHpapabl petTered kesge ('14.
HyCKayFa cail petTey
KapaHpi3),
FaitbiHgayra "Cancel’ (bac Taprty)
aneni
Keiepri )kacaiFaH Hemece CurHan

CycbiHab!

(Meni) A" 6enimin

TyiMECiH ~ 6acy  apKbiibl

LibIFapblUiFaH.

KezepriieH TybIHZAHTbIH  CUrHanbl
kapay ywiH, 6acTbl 6eTke (B) opany
MakcaTbiHa "OK" TyIMECIH 6acblHbl3.
KepcerTinreH CHUrHasnFa calikec
Hyckaynapibl  OpbiHZaHbi3  (“21.
Kepcertinetiv xabapnap " 6enimin
KapaHpi3)

Ground too fine. Adjust
mill using the dedicated
function in machine
settings (Kode Tbim

ycak TapTbinFaH. Kode
TapTKbIWTbI KYPbUFbIHbIH
napameTpnep Ma3ipiHgeri
apHaiibl GyHKLMSIMEH
peTTeH;3).

VAN

TapTbinFaH kode TbiM Manga
XaHe Kode eTe aWl Kyibinyaa

Hemece MyNJieM KyilbinMayga.

"0K" TyiMMeciH 6acblHpI3 KaHe
Kode TapTKpIWTbl peTTeHi3 (6.4
Kode TapTKbIWTbI perTey” 6eniMiH
KapaHbl3).

Erep cy xymcapTkpiw cy3ri (C7)

6osca, Xyiie iwinge
KYIOFa KeJlepri XXacaiTbIH

aya Kenipwiri wWbIKKaH 60nybl

MYMKIH.

"0OK"  TyiAMeciH  6acbin,  aFblH
TypaKTaHFaHLLIa wamanbl cy
KyibiHbi3  ("13. blcTblK cy  Kyto
A" 6eniMiH KapaHpiz). Macene
wewinmece, cysriHi anbiHpis ('19.3
CysriHi Wwhirapy" 6eniMiH KapaHpl3)
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KOPCETINETIH XABAP | bIK TUMAJ CEBEBI WELWIMI
Select a milder taste Ote ken Menwepaeri Kode | Xymcarbipak ~ "Aroma’  AaMiH
or reduce the quantity nanfanaHbiIFaH. TaHgaupla (7.3 CycblHpapgbl
of pre-ground coffee peTTey" GeniMiH KapaHbl3) HeMece
(ymcarblpak gampai angbiH ana yHTaKTanFaH Kode
TaH/aHpI3 HeMece MeLLepiH a3alTbiHpI3 (MaKCUMyM
TapTblFaH Kode 1 enwem). bactbl 6eTke 6Ty YLUIiH,
MeJILLEpiH a3aNTbIHpI3) "0K" TyilMeciH 6acbiHbl3 Hemece
j xabap XONbIFaHLLA KYTiHi3.
Pre-ground mode is Angbix ana  yHTakTanFaH | ANfiblHFbl  3KpaHFa opany  YLWiH,
not allowed with this Kobe  QyHKuusCHI angpblH | "OK" TyiMeciH 6acbiHbl3.
beverage (TapTbinFaH ana YHTaKTasFaH KodeHi
Kogpe 6yn cycbiH TypiHe nanjanaHy — MyMKiH  emec/
KongaHblnmMangbl) KapacTbIpblIMaNTbIH CYCbIH
j YLLiH TaHzanfaH.
STORE milk container Cyt Herisingeri cycblH | CYT blAbICbIH WbIFapbIN anblif, OHbI

in the fridge (Cyt
bIJbICbIH TOHA3bITKpILITA
CaKTaHbI3)

VAN

JaiiblHAANABI JXoHE CYT bIAbIChI
Al KypbUIFbIa

TOHA3bITKbILIKA CallbIHbI3.

Descaling needed. Press
"OK" to start ("50 min)
(Kak Tasanay Kaxer,
6acTay ywiH OK TylimeciH
6acblHpI3 (LuamameH 50

MUH.))

KypbiniFbl KaFblH Tasanay Kepek.

KakTbl Tasamayfbl KanFacTbipy
ywid, "OK" TyiimeciH 6acbiHbI3
XaHe CYCbIHIbI XeKe TafiFaMFa cait
peTTey NpouefypaHbl OpblHAAHbI3,
aitnece "Cancel’ (bac TapTy)
TyYAMeCiH 6acbiHbl3. byn xarpanga
Kak ~ Tasamay  npoueAypacblH
OpbIHAAYAbIH KAXET eKeHiH ecKepTy
ywiH 6actbl 6etTe (B) | eenrici
(B7) kepineai ("17. Kak Tasanay "
6eniMiH KapaHpl3).

9
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KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAN CEBEBI

LWEWIMI

Replace water filter.
Press OK to start (Cy
CY3FiCiH aybICTbIPbIHbI3.
bacTay ywiH OK TyiMeciH
6acbIHpbI3)

VAN

Cy »yMcapTkpiw cy3ri (C7)
GiTenin KanraH.

CyariHi aybICTbIpy HeMece any YLLUiH,
"OK" TyiiMeciH 6acbiHpI3 Hemece
npouenypaHbl Ke#iHipeK opblHAay
ywiH, "Cancel” (bac TapTy) TyiimeciH
6acbiHpI3. "19. Cy >XymcapTKplIL
cysri N\" 6enimingeri Hyckaynapgpl
OpbIHAAHBI3.

General alarm: refer to
user manual / Coffee
Link App (Xannbl
€CKepTy: NaitfanaHyLubl
HyckaynbiFblH / Coffee
Link konpgan6acbiH
KepiHi3)

VAN

KypbInFblHbIH, ii eTe nac.

KypbInFbiHbIH, iLWiH "16. Tazanay "
6enimiHae cunaTTanFaHpan eTin
MYKUAT Ta3anabl3. TazanaraH COH
fla xabap ani KepceTineTiH 6onca,
De'Longhi TyTbiHywWwbINapabl Konaay
Kpl3MeTiHe XabapnacblHbi3

Water circuit empty.
Press OK to start filling
process (Cy xyiieci 60c.
TonTbIpyAbl 6acTay yLiH
OK TyiimMeciH 6acbiHpI3)

VAN

Cy xyiieci 60c

XyieHi cymeH TONTbIpy  YLWiH
"0K" TyimeciH 6acbiHbI3. Kyinbiny
aBTOMaTTbl Typfe TokTaiigbl. Cy
TONTbIPFaH COH, TaMLLbl HayacbiHAa
cyablH, 605ybl — KanbinTbl Hapce
(A24).

Erep akay koifbinmaca,  cy
blAbICbIHbIH, (A16) TONbIK,
€HrI3iNreHiH TeKCepiHi3.

YaHa cy x)ymcapTKpIL cy3ri
canblhfaH (C7)

)aHa cy3riHi canyra apHanfaH
HyCKaynapablH OpbIHAANFaHbIH
TekcepiKiz ("19.1 CyasriHi opHaty"
X3He  "19.2 CysriHi aybICTbipy"
Genimaepi). Macene wewinmece,
CY3riHi wWbiFapbin anbiHpl3 ("19.3
CyariHi woirapy" Genimi).

| \Ll

KypbinFbl KaFblH Tasanay Kepek
)X9He/HeMece Cy3riHi aybICTbIpy
Kepek (C7)

"17. Kak Tasamay A" o6eniminge
cunaTTanFaH Kak Tasanay
MpoLeAypacbiH OpbIHAAY Kepek oHe/
Hemece Cy3riHi aybICTblpy —Hemece
OHbl "19. Cy ymcapTkpiw cy3ri A"
beniMiHge cunaTTanFaHpail LWbiFapbin
any Kepek.

9

148




KOPCETINIETIH XABAP | bIKTUMAJ CEBEBI LWEWIMI

KyaT yHemzey Kocbinaspi. KyaTTbl yHeMpeyai axbIpaTy YLiH,
"6.9 XXannbl" 6eniMinje cunaTTanFaH
9peKeTTepfii OpbIHAAHbIS3.

Ky p bl n § bl H bl H|bBaiinaHbicTbl axblpaTy ywiH "6.3
6ainaHbliCTbipblnfaHblH | Connectivity (Kocy MymKiHgiri)"
KepceTei. 6enimiHge cunaTTanfaH
HyCKaynap/bl OpbIHAaHbI3,

o |8

bainaubic 6encenpi, 6ipak ofaH | Erep >xait faHa Kocynbl 6onca,
KOCbLJTy MYMKIH 60n1Magbl. KYPbINFbIHBIH, iCKe KOCbITYy NPOLECi
anKTaFaHIa KyTe TYPbIHpI3.

Mpob6nema xanracca, "6.3 Connectivity
(Kocy  MmymkiHpgir)"  6eniMinge
cunatTanFaHpan GannaHbICTbI
aXbIpaTbIn, KailTa KOCbIHbI3.

MapLpyTusatopgarbl  WwaMAaapFa
Kapan, JXeniHiH 6enceHfi eKeHiH
TeKCepiHi3.

Mpo6nema weLlinMece, KYpbIiFbIHbI
X3He yiperi MapLpyTu3aTopgbl
ewipin, KanTa KOCbIHbI3.

byn 6enri konpaHbaaa xacanfaH
cycblHAapFa KepiHeg,.
|52| KypbinFbl KaFbiH Tadanay kepek. | 17, Kak Tasanay " 6eniminge
K cunatTasnFaH Kak, Tasanay
npoLeaypacbl opblHAanybl Kepek.
Cyariwi aybicTbipy kepek (C7) Cy3riHi CanblHpl3 HEMece OHbl
"19. Cy »ymcapTkpiw cy3ri A"
6enimiHae cunatTanFaHgan  eTin
anblHbl3.
@ Cyt KOHTeliHepi iwiHgeri | Kenipwikti  perTey  feHreneriH
TyTikwenepai (D) Tazanay kepek. | (D3) "CLEAN" (Tasanay) 6afbiTbiHa

6ypaHbi3 (28-cyper).

22. AKAYNbIK TAPAbI XXOI0 &
TemeHJie Kelbip bIKTUMan akaynbikTap KepceTinreH. Erep npoébnema cunatTanFaHgai apicneH
Lwewinmece, TYTbIHYWbINapAbl KONAay KbI3MeTTepiMEH XxabapacbiHpl3.

MPOBJIEMA bIK TUMAN CEBEBI LWEWIMI
KypbiniFbl icke KoCbiMaiigbl KyaT CbIMbIHbIH, KanfaFbllbl | XanFarblwTbl KYPbUIFbIHBIH,
(C8) mypblc eHrisinMereH. apTblHAarbl  YAlWbIKKA 6apFaH

XepiHe JieiiiH eHri3iHi3 (1-cyper).

On po3eTKara KOCbl/IMaFaH. Po3eTkara KocblHbI3 (1-cyper).

Heriari  Kockpll (A7) icke | Heri3ri KOCKbIWTbl 6acblHbI3
KOCblIMaFaH. (2-cyper).
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MPOBJIEMA

bIKTUMAN CEBEBI

WELWIMI

Kode bicTbIK emec.

Kecenep angblH ana | Kecenepai  bICTbIK  CyMeH

Kbl3[bIpbliMangpl. WwaKw apKblibl angbiH - ana
XbUIbITbIHbI3 (EckepiHis:
bICTBIK, €Y  (YHKUMACHIH
nalifianaHa anacbi3).

KyYpbINFbIHbIH, iwki | Kode paiibingamac 6ypbiH, Wwato

ailHanbIMpapbl Cybin  KaFaH,
ce6ebi COHFbI Kode XacanFanbl
2-3 MUHYT OTKEH.

(GYHKUMsACHl  KOMeriMeH  Lwaio
apKpl/bl ilWKi aliHanbIMAapabl
KblafplpbiHpi3  ("6.1  Llaw"
6eniMiH KapaHpl3).

TemeHri Kote TemnepaTypachbl
OpHaTbIngpl.

MapameTpnep MasipiHae Kode
TemnepaTypacbiH  apTTbipblHbI3
(B6) ("6.5 Kodpe Temnepatypachbl”
6eniMiH KapaHpI3).

KypbInFbl KaFblH Ta3anay Kepek

"I7.  Kak Tasamay A’
GeniMiHpge cunatTanFaHgan
KanFacTbIPbIHpI3. OnaH

KeiH cy KaTTbinbifbiH ("18.1
Cy  KaTTbiMbiFblH  enwey")
TEKCepin, KYpbUFbIHbIH, HAKTbl
KaTTbIbIKKA  OpHATbIIFaHbIH
("18.2 Cy kaTTbinbIfbIH OpHaTY")
TeKCepiHi3.

Kode anciz Hemece Kenipuiri
KETKINIKCI3.

Kode TbiM ipi eTinin TapTbiIFaH.

MapameTtpnep MasipiHe (B6)
Kipin,  Kode  TapTKpIWTbI
petTeHi3. HaTwxke Tek 5 Kode
acaFaH COH, faHa 6epinegi
(MblHa 6enimpi KapaHpi3: "6.4
Kode TapTKpIWTHI peTTey”).

Kooe xapamcbi3.

9cnpecco
apHanfaH
nanfanaHblHpI3.

KYpbUIFbInapbiHa
KodeHi

Kooe xaHa emec.

Kode kanTamacbl TbiM y3aK
YaKbIT —aliblK, TYpFaH )KoHe
OHbIH, [1I9Mi XOFanfaH.

Kode TbiM 6asly Kyiibinagbl
Hemece TaMLblan Typagbl.

Kope TbiM Maitga eTinin

TapTblFaH.

MNapameTpnep MasipiHe (B6)
Kipin,  Kode  TapTKpIWTbI
peTTeHi3. HaTuxe Tek 5 Kode
)KacaFaH COH, faHa 6epinegi
(MbiHa 6enimpi KapaHpi3: "6.4
Kode TapTKpIWTHI peTTey").

9
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NPOBJIEMA bIK TUMAJ CEBEBI LWELIMI

Kode Gip Hemece eki wymekTeH | (A8)  »aHe  (A17) kode | "16.7  Kode  wymekTepiH

e aknaigbl. LyMeKTepi BiTenin KanfFaH. Tasanay" benimae

cunaTtTanraHaan eTin
Tasanaubl3.

KyiibinFaH Kodege cy ken AnpbiH ana TapTbuiFaH Kode | EcikTi (A2) awbin, BOpPOHKaHbI
BopoHKacbl ~ (A3)  6iTenin | wbiFapbiHpl3 A, LETKAMeH
KanfFaH. (C5) "16.8 TapTbinFaH Kode

BOPOHKACbIH Tasanay"
6enimiHpae cunaTTanFaHgan
TasanaHbl3.

KypbinFbl Kode xacamaigbl Kypbinfbl 63iHiH iWKi | KypbinFbIHbIH KanTa
aitHanbIMbIHAA nacTbiKTbl | NanganaHyra BaiibIHAbIFbIH
aHbIKTagbl. "Cleaning underway" | Tekcepin, KaXeTTi CYMbIKTbIKTbI
(Tasanay opblHganyna) xabapbl | KaitTa TaHAaHbI3. Erep
KepiHep,i. npo6nema XoWblniMaca,

TYTbIHYWbINAPAbI Kongay

Kbl3MeTiMeH XabapnacblHpl3.

Jempeyiw anbiH6aiigbl

Kypbinfbl Jypbic

Q) TylimeciH (A9) Gacy apKblibl

@XKblpaTblIMaraH KypbinFbiHbl  ewipinis (‘5.
KypbingbiHbl  ewipy"  6enimiH
KapaHpbl3).
KakTbl ~ Tasanay  coHplHAa | Eki wato umkni 6apbicbiHga cy | Kypbinfbl KOpCEeTKeH

KYPbI/IFbl YWWIHLWI Watoabl Tanan
eTepi

bigbicbl (A16) MAX paeHreiiHe
JA€iliH TONTbIpbIIMaraH

HycKaynapabl OpbIHAaHbI3, bipak,
CYAbIH, aFyblHa Xon Gepmey YLUiH,
anablMeH Tamiwbl HayacbiH (A14)
60caTbIHpI3.

CyT wymeKTeH aknaingbl (D7) CyT biabicbiHblH, (D1) Kaknarbl | CyT  blAbICbIHbIH,  KaKMaFblH
(D) nac "16.10 Cyt bIJbICbIH
(D)  Tasamay"  GenimiHge
cunaTTanfaHjain eTin
Ta3anaHpl3.
S
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NMPOBJIEMA bIK TUMAN CEBEBI WELLIMI
CytTi ynkeH Kebiktep 6ap | CyT  >XeTKinikTi  jeHreiije |T o H a 3 bl T K bl W
XoHe on cyT wymeriHeH (D7) | cankblH eMec Hemece On|TeMnepaTypacbiHJafb

WwawbIpan wWbiFagbl Hemece a3
FaHa KenipwiK LWbiFagpl

apTbinai LaiikanfaH Hemece
waikKanfa.

(wamameH 5°)
ManWcbi3faHAbIpbIAFaH
Hemece XapTbinan
Maiicbl3faHabIpbliFaH  CYTTI
nanfanaHfaH  XeH. Erep
HOTWXe  ci3  KanaraHjau

6onmMaca, 6acka KOMMaHUSHbIH,
CYTiH naiiaanaHbin KepiHj3.

"CyT biapbICbiHbIH, Kaknarbl (D1
nac" 6enimje cunatTanfaHja
eTin peTTeH|3

)
n

CyT bigbicbiH "10.5 CyT biabICbIH
naipanaHFaH coH Tasanay"
6enime cunaTTanFaHpaii erin
TasanaHbl3

"KekeHic cycbiHaapbl”
6enimae cunatTanFaHgan etin
TasanaHpl3.

EH  )Kakcbl  HaTUxenepre
Kon KETKI3y YLUiH,
cycbiHAapAbl TOHA3bITKbILL
TemnepaTtypacblHfa (llamameH
5°C) naiipanaHblHpl3. KenipLwik
menwepiH "10.4 CycblHAapabl
petTey”

Kece Tekweci (A1) bICTbIK, bipHewe  cycblH  Ke3ekneH
Ke3eK 6ipfieH AalibiHaanFaH
MainganaHbinMaraH Ke3ge | KypbinFbl  KonfaHyra AaiiblH | Byn KanbinTbl XKyMbiC icTeyAiH,
MaluMHaZiaH WybIfap HeMece | Hemece XaKplHAa faHa | 6ip Geniri 6Gonbin Tabbinagpl.
LWaFbIH TYTIHAEP WbIFafbl ewipinreH JKaHe KoHjeHcaT | byn Ky6binbicTbl a3aiTy YLWiH,
bICTbIK 6y )KacarbllLKa eHye TaMLLbl HayacblH 60caTbIHbI3.
KypbiiFbl TaMLWbl HayacbiHaH 6y | Tamwbl  Haya Topbl (A22) | TaMwbl Haya TOpbIH TaMmLubl
TYTiHiH woirapagbl (A24) xaHe/ | TasanaygaH KeiliH | HayacblHa KaliTa canblHbi3.
Hemece KypbUIfbl GeTiHfe Cy | ayblCTpbliMaraH.
KanFaH.
KypbinFbl iwwi biFan xaHe oHAa | KypbiiFblHbIH cankplHAAaTy | KypbinFblHbl  LWipin,  OHbIH
KoHZeHcar 6ap aitHanbIMbl AYPbIC XYMbIC iCTeN | canKblHAaybIHa MYMKIHJIK
TypraH xoK. TinTeH "MACHINE | 6epiHi3.  Akay  cakranca,
COOLING FAULT" (KypbinfbiHbl | De'Longhi  TyTbiHywbinapabl
CankplHAATY akaybl) CUrHanbl | Kongay KbI3MeTiHe
KepceTince fie, KYpbUIFbiHbl | XabapnacblHbl3
naifanaHyibl  KanFacTbIpbin
XKaTbIpChI3
Konpan6a xyMblic icTeMenpi KonpaH6a akaynblifbl KonpaHbaHbl )xaybin, KanTa
KOCbIHbI3

KonpaH6a aKaynbIKTbl
KepceTyae, 6ipak, Kypbinfblaa
ew6ip npo6rema Xok,

[lepektep  KypbU¥bl  MeH
KonaaH6a apacblHfa
CUHXpOHAANMaiifbl

Kocy MyMKiHAiriH axblpaTbin,
Kaita icke KocbiHpI3 ("6.3
Connectivity (Kocy MyMmKingiri)"
Genimi).
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1. BCTYN

Jakyemo Bam 3a Bubip aBTOMaTYHOI MaLLMHI ANA NPUroTy-
BaHHA KaBy eCnpeco Ta KanyymHo.

[puainitb AeKinbKa XBUNMH Ha BUBYEHHA Lii€i IHCTPYKLT 3 BU-
KopuctanHA. Lle 103BOAUTb YHUKHYTI YCiX PU3MKIB Ta MOLLKO-
[PKeHHA KaBOMaLLMHY.

1.1 Jlirepu B pyxKax
Jlitepu B py»Kax BIRHOCATHCA O YMOBHUX NO3HAYeHb, HaBe-
ZAenvx B po3gini Onuc npunagy Ha ctop. 2-3.

1.2 TowykK i ycyHeHHA HecnpaBHOCTeM Ta
PemMOoHT
Y BuNazky HecnpasHoCTeiA, cnoyaTky cnpobyiite BUPILLMTA iX,
NpounTaBLUN BKA3iBKM, HaBedeHi B po3pinax «21. losigom-
NeHHA Ha uCnnei AN Ta «YCyHeHHA HecnpaBHoCTedt N ».
flKwo uboro byse HepocTaTHbO, abo 3HaR06AATLCA NodanbLui
PO3'ACHEHHA, M1 peKOMeHAYEMO Bam 3BepHyTICA [0 CepBiCHOI
Cnyx6u, 3aTenedoHyBaBLLN 32 HOMEPOM, 3a3HaUeHNM Y 0fa-
HoMy apKyLwi «Cnyx6a Aonomoru KnieHTam».
flKwo y nepeniky KpaiH y JaHOMY apKywi He BKa3aHa Bawa
KpaiHa, 3aTenedoHyiiTe 3a HOMepOM, 3a3HaYeHNM Y rapaHTiii-
HOMY TanoHi. Y pasi notpe6u pemoHTy 3BepTaiiteca BUHATKOBO
10 cepBicHoi cnyx6m komnanii De'Longhi. Agpeca Bka3aHa B
rapaHTiliHoMy cepTudikari, AKNiA LOAAETHCA 10 KABOMALLNHN.

1.3 3aBaHTaxuTth goparok!
#  Download on the
¢ App Store

3ABAHTAXMTAZ |

| Google Play |

3aBaHTaXTe 3aCTOCYHOK, a NOTIM CMligyiiTe HCTpYKLiAM, moG
CTBOPUTH CBIil aKayHT.

Pap dyHKLil MoXHa NepeBipuTI AUCTAHUIIHO 33 JONOMOTO0I0
nopartky De’Longhi Coffee Link App.

Y nopatky BU TakoX MoXeTe 3HaiiTi iHdopMmaLlito, nopagm Ta
LikaBi GaKTI Mpo CBIT KaBMW, @ TAKOX MaTUMeTe 3aBX.u Nif

pyKoto iHhopMmaLlito came Npo BaLl npunag.

Lleit cumBon no3Hauae QyHKLii, AKi B MOXeTe nepe-
o\\ BipUTI 360 OTPMMATV KOHCYbTaLil0, BUKOPUCTOBYIOUMN
A0[ATOK.
Bu Takox moxeTe cTBOpUTY HOBI Hanoi Ta 36eperti ix Ha Ba-
oMy npunagi.
bydo nacka, 36epHime ysazy:
LUlo6 otpumatin soctyn o ¢yHKuii 3 [lopaTky, akTuByiiTe
Nif'€AHAHHA Y MeHI0 HanaLTyBaHHA npunagy (auB. «6.3
MligKnoueHHa»).

DE'LONGHI

e

.
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- [lepesipTe cymicHi npuctpo Ha caiiti "compatibledevices.
delonghi.com".

2.

2.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.
A8.
A9.

onnc

Onuc npunapy (ctop. 2-A)

[onuua ang yatok

Kpuwwka BopoHKM Ans nonepeaHbo MefieHoi Kau

BopoHka ana meneHoi kaBu (3HiMHa)

Biacik ana mipHoi NOXKN ANA MeeHoi KaBu

KpuLuka KoHTeliHepy and 3epeH

KoHTeiiHep fnA kaBoBuX 3epeH

TonoBHwit BUMuKkay (BKJ1./BUMK.)

Po3'em ans Kabento uBNeHHa

d) KHOMKa: BMUKAa€E Ta BMMUKAE NpUnag (pexum

0UiKyBaHHA)

A10. BikoHue 3aBaptoBanbHoro 610Ky

A11. 3HiMHUi 3aBaptoBanbHUii 610K

A12. OTBip ANA Nip'efHaHHA KOHTeliHepa AnA MonoKa Ta 6noky
noaui Ans BUAANEHHA Hakumy

A13. Hacapka ans KoHTeiiHepa Ans MonoKa Ta 610Ky BuganeH-
HA Hakuny

A14. bnok nogaui kasu/rapauoi Boan (perymoeTbca no BUCOTI)

A15. Kpuwka ueHTpanbHoro 6noky

A16. BepxHili 6ok nogauvi kasu

A17. HwxHiii 6nok nopaui Kasu

A18. NigaoH AnA KoHAeHcATY

A19. Kpuiuka KoHTeiiHepy Ana Boau

A20. KoHTeiiHep ana Boau

A21. NMincTaBKa AnA valLwok

A22. PewwiTka niggoHy

A23. IHpuKaTop piBHA BOAY Y MiAZOHI ANA Kpanenb

A24. TlipnoH Ana Kpanenb

A25. KoHTeiiHep AnA KaBOBOI ryLLi

A26. Onopa KoHTeiiHepa AnA KaBOBOI ryLLi

2.2 OnKUCronoBHOI CTOPiHKM (roNOBHOTO
eKpaHa) (cropitka 3 - B)

Bean Adapt Technology (aktvyeTbca 3 [lopatky): AuB.

«7.5Bean Adapt Technology & Espresso SOUL»

HanawrysaHHa npodinis (aus. «15. Bubip nepcoHanbHo-

ro npodinio N »)

LL|o6 Bigo6pa3wuTi Ta HanaLUTyBaTV NApameTpy Hanois

Hanoi, o 061patoTbea NPAMIM HaTUCKAHHAM

Nlucnneit

MeHio HanawTyBaHHaA npunagy

B1.
B2.

B3.
B4.
BS.
B6.

IHANKaTOp 3anUTy Ha BUKOHAHHA 06CNYroByBaHHA

B7. Inpmkatop, WO BKasye Ha HeobXiAHICTb BUAANeHHA
Hakuny

[oTpi6HO BUKOHATY OUULLEHHA KOHTEliHepa ANA MONoKa
[HAMKaTOP 3HOLWEHOrO inbTpa

BS.
B9.



2.3 Onuc gopatkoBoro npunaaaa (crop.3-C)

(1. IHAUKaTOpHA CMyKa «TecT 3aranbHoi XOpCTKoCTi» (3a-
Kpinneruit 4o CopoueHoT iHCTPYKLi)

(2. MipHa noxka Ana meneHoi kasu (y Biaciky (A4))

AKcecyapu, Wwo MicTATbCA Y Habopi Starter Set:

(3. [lekanbuuHatop

(4. OinbTp AnA nom'AKWeHHA BoaM (*nuwe B AeAKNX
mozensax)

(5. LliTouka aAna ynLLeHHA

(6. Kabenb xmBneHHs

(7. bnok nogaui BuAaneHHa Hakuny (36epiraiite HacapKy
NiCNA KOXXHOro BUKOPUCTaHHA)

Akcecyapu, WO MOCTAYalWTbC(A NuWe 3 [AeAKUMM
moaenamu;

(8. [neunk ans Kasu (*nuLue B eAKNX MOAENAX)

9. Kyxonb ana kasu 3 coboto (*nuwwe B feAkux mogenax)

2.4 OnucKoHTeiiHepy ANA MonoKa (crop. 3 - D)

D1. Kpuiwka KoHTeiiHepy AnA MONOKa

D2. Kpuwka oTBOpY ANA 3aNMBaHHA MOJOKA

D3. Pyuka peryntoBaHHs ninkn/Ouniieqs (Clean)

D4. Thi3po perynatopa

D5. 3'eaHyBau KoHTeliHepa AnA MOMOKA (3HiMaeTbcA Ana
OYMLLEHHA)

D6. Thi3go 6noky nogaui monoka

D7. Bnok nogaui monoka (perynioeTbca no BUCOTi)

D8. Moposxysau ana 6noky nogayi Monoka (perynioetbea)

D9. Tpybka AnA BCMOKTYBaHHA MOJIOKA

D10. KoHTeliHep Ana monoka (*Tepmoi3onauiiinuit B feakux
mozensax)

3. HAJIALUTYBAHHA MPUNAZY N

bydo nacka, 36epHime ysazy:

« MoxnuBi Cnipn KaBM B KaBOMONLi € pe3ynbraTom Bu-
npo6yBaHb HanallTyBaHb, L0 NPOBOAWINCH HA MpUNag
nepef MPOJAXeM, L0 € NIATBEPIKEHHAM peTeNbHOI
TypboTM Ta yBarK, AKY MU BKNAZAEMO y CBOIO MPOAYKLto.

« [lpu nepLuomy BUKOpUCTaHHI Npunagy BCi 3HIMHI akcecya-
pu (KoHTeiiHep And monoka (D), Kyxonb AnA kau 3 coboto
(€9), kapadka ans kasu ((8), koHTeliHep Ana oAy (A20)),
LU0 KOHTAKTYBaTUMYTb 3 BOAO0K ab0 MONOKOM, CNli npo-
MUTM rapAaYolo BOA0K. Min peKoMeHAyeMo MUTH KOHTell-
Hep AnA MO0Ka B NOCYAOMUIAHIN MaLLNHI.

+ Mu pekomeHpyemo AKHalLIBMALLE HANALITYBaTU XOp-
CTKICTb BOAM, CIiAYI04I BKA3iBKaM, HaBeJleH!M y po3gini
«18. HanaluTyBaHHa )opcTKoCTi BoaM ;M.

1 N 2

1. Bcrasre 3'efHyBanbHuil Kabenb (C8) y po3'em (A8) Ha 3a-
[Hii CTIHL npunagy Ta MigKNioyiTb ioro 4o Mepexi (Man.
1). MNepexoHaiiTeca, L0 BI HATUCHYNN TONOBHUIA BUMMKaY
(A7), po3TaLLIoBaHMii Ha 3ajHiil CTiHLi npunagy (man. 2);

2. HatucHitb npanop, Lo BianoBigae 6axaHiii MoBi.

Motim poTpumyiiTech BKa3iBOK, AKi 3'ABNAOTLCA Ha Aucnnei

npunagy (B5):

3. BumarniTb KoHTeliHep Ana Boan (A20) (man. 3) Ta Hanos-
HiTb iAoro Ao Ninii MAX (BigmiueHoi BcepeanHi KoHTeliHe-
pa) XonoAHo BOAOI0 (Man. 4);

4. icna yoro BCTaBTe KOHTeiAHep Ha Micue (Man. 5) Ta nig-
TBEPAiTb, HaTUCHYBLIM "Bnepes”;




5. HanoBHiTb KoHTeiiHep AnA KaBoBUX 3epeH (A6) (man. 6),
noTiM NiATBEPAITb, HaTUCHYBLUKM “Briepen”.
6. BcrasTe 6nok ana BupaneHHa Hakuny (C7) (BxopuTb y

KomnnekT Starter Set) y po3’'em KoHTeiiHepa AnA Monoka
(A13) (puc. 7) i noctasTe emicTb 06’emom 100 mn nig
6nok nopaui kasu (A14) i 6nok Ana BupanexHa Hakuny
(puc. 8);

Hatuchitb “OK’, w06 Ha-
MOBHUTY CACTEMY MoZaui
Boan: 3 6noky nogaui
npunagy (man. 9) BuTika-
TVMe BOa;

Konm nogava 3aBepiuy-
€Tb(A, KaBOBapKa BIKO-
HYE LMKN NpOMMUBAHHS,
nopaloun rapavy Bogy 3
6noky nopaui kasu (A14).
Konu npunag nocarte no-
TpibHoT TemnepaTypu, BiH

MPONOHYE  NepernaHyTn
KOpoTKe BCTYMHe Bifieo 3
MOACHEHHAM yHKLiA ro-
NIOBHOI CTOPiHKM (B).

bydo nacka, 36epHime ysazy:

.

[epwunii pas, Konu B BIUKOPUCTOBYETE NPUCTPIiA, NOTpi6-
HO 3p06UTYH 4-5 KanyunHo, NepLL Hix pe3ynbrat cMaky B
yaLui byse 3a10BinbHuUIA.

[Tpn nepiomy BUKOPUCTaHHI Npunagy BOAAHWI KOHTYp
MOPOXHlA, | punas Moxe npawioaty ayxe ryuso. Lym
CTa€ MEHLLMM, KON KOHTYP 3aMOBHIOETBCA.

[licna nepwioro BBIMKHeHHA npunafy BUAMITb HacajKy
(C7) a 36epexitb i 0 HACTYNHOro BUKOPUCTaHHA. BoHa
BaM 3HaZ00UTHCA ANA BUKOHAHHA NEBHMX onepaLiil 3 06-
CNIyroByBaHHA Npunagy.
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4. YBIMKHEHHA NPUNARY

bydob nacka, 36epHimo ygazy:

« [lepen Tum, AK yBIMKHYTM NPUNag, NepekoHaiTecs, Lo Bu
HaTUCHYAN roNOBHMIA BUMUKaY (A7) (man. 2).

« KoxHoro pasy nepes yBiMKHEHHAM Npunaay, BiH BUKOHYE
aBTOMATUYHII NONepezHiil HarpiB Ta LMK NPOMUBAHHS,
AKWIA He MOXHa nepepusaty. lpunag rotoBuii 40 BUKO-
PUCTaHHA UL NiCNA 3aKIHYEHHA LbOTO LMKTY.

1. o6 ysimkHyTM npunag,

HaTUCHITb KHOMKY Ll)
(A9) (man. 10): npunag
BMUKAETbCA
[JlocarHyswm  notpi6Hol
Temnepatypu,  npunag
BUKOHYE LMK MpOMM-
BaHHA, Mif yac sKoro 3
6noky nopaui Kasu Bu-
nuBaetbca  Boda(A17).
Okpim nigirpisy Harpiga-
Ya, BCepefuHi npunapy
rapavolo BOAOK TaKOX
NPOMUBATUMYTbCA  BHY-
TPiLLHI KaHan.

5. BUMKHEHHA NPWIALY

Mpu KOXHOMY BUMKHEHHi KaBOBapKW, MicNA TOro AK BOHA

roTyBana Kay, MPUNaj BUKOHYE LNKN aBTOMATMYHOMO

NPOMUBAHHA.

1. o6 BUMKHYTM NpuUnag, HaTUCHITb KHOMKY Q) (A9)

(man. 10).

flKwo ue nepenbaueHo, Npunag BIKOHYE LMKN MPOMM-

BaHHA. Mogatoum rapauy Bogy 3 6noky nopaui kasu (A17),

MicnA Yoro Npunas BUMUKAETLCA (MEPEXOANTb B PEXUM

0UiKyBaHHS).

bydwb nacka, 36epHimeo ysazy:

fKLL0 BU He BMKOpUCTOBYBaTUMETE Npuiaz NpoTAroM TpUBa-

N10T0 Yacy, BUMKHITb NPUNAZ 3 PO3ETK eNIeKTPOMKMBIIEHHS:

3. Bignycritb ronoBHuii BUMuKau (A7) , po3TaLuoBaHuii Ha
3a[Hift cTiHui npunagy (man. 2).

Baxnueo!

Hikonu He HaTuckaiite ronoBHWA BUMUKAY, KOAM npunag

YBIMKHEHO.

6. HANALITYBAHHSA MEHI0

6.1 MpomuanHa

BukopuctoByitTe Lo GyHKLito AnA nopayi rapayoi Boau 3 6noky
nopayi rapavoi Bopw/kasu (A8) (1a, AKLLO BCTaBNEHMit 3 6noky
nopaui BuganexHa Hakuny (C7)), wob ounctuty Ta migirpitn
BHYTPILLIHili KOHTYP npunagy.




llocTaBTe KoHTeliHep MiHiManbHium 06'emom B 100 mn nig 6n0-
kamu nogavi (man. 8).

LL|o6 akTMBYBaTM Lit0 GYHKLil0, BUKOHAIITE HACTYMHe:

1. HaTucxitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

2. Bubepitb «[pomuBaHHA»;

3. Hatuchitb «OK», w06 noyatin nogauy: yepe3 Aekinbka ce-
KYHZ, NOAAETHCA rapaya BoAa, AKa 0UNLLYE Ta NigirpiBae
BHYTPLLHIil KOHTYp npunagy (man. 9);

4. llo6 3ynuHUTY NPOMIBAHHA, HAaTUCHITD “BigmiHa" a6o 3a-

yeKaiiTe, NOKV MPOMUBAHHA 3aBePLLUTHCA aBTOMATUYHO.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

« flKwo npunag He BUKOPUCTOBYBaBCA Ginblue 3-4 AHiB,
MpY NOBTOPHOMY BMUKaHHi, M1 PeKOMEHZYEMO BIKOHATI
2-3 UMKNM NPOMUBAHHA Nepes BUKOPUCTAHHAM;

+ HopmanbHo, AKLLO nicnA npoesypu NPOMIUBAHHA B KOH-
TeliHepi ana 360py rywi (A10) 3'ABUTbCA BOAQ.

6.2 BupaneHs Hakuny
[HCTPYKLT W00 BUAANEHHA HakuNy AuB. B po3aini «17. Buga-
NIEHHA Hakuny N,

6.3 MipknioueHna

BukopucroByiiTe Lito dyHKLito, L1406 akTUBYBaTM 260 BUMKHYTU
nif'efHaHHA. BukoHaiiTe HacTynHi pii:

1. HaTucuitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

06epitb «[ligkniou.»;

Hatuchitb “Bnepen”;

YBiMKHITb nipkniouenHa fo Wi-Fi 1a guctaHuiiine kepy-
BaHHs (yepe3 goaatok Delonghi Coffee Link);

PIN-kog npunagy, HeobxigHuit AnA NigKNIoueHHA yepe3
3aCTOCYHOK, Bio6PaxaETbCsA Ha eKpaHi;

HaTucHiTh «<», W06 36epertin HoBWiA BNGIp Ta NOBEPHY-
TUCA [0 TONOBHOI CTOPIHKM (B).

Y MeHio HanawTyBaHb (B6)cumBon, L0 BKa3ye Ha (TaH 3'eq-
HaHHA, YepryeTbca 3 iHWUMIU CUMBONAMU (HanpuUKnag, BUAa-
NIEHHA HaKuy TOLL0.)

2.
3.
4

CumBon TONOBHiil | 3HaueHHA

CTOpiHUi

Ha

Mpunap nigkntoyeHui

o

[puctpiit  nigknioyeHo Ao
nomatwHboro  Wi-Fi, ane
mepexa BiacyTHa, abo He
MOHa 0TpUMaTy JOCTyn 0
XMapHoro cepBicy

S

3'€HaHHA  BIiJKMIOUYEHO.
[lna nigknioyeHHa yBiligitb
y MeHio "HanawryBaHHa"
(B6)
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bydb nacka, 36epHime ygazy:
fKwwo BipZaneHe 3'efHaHHA BUMKHEHO, psn GYHKLili nporpa-
Mu Gyne HeoCTYNHMIA (HaNPUKNAZ, MPUTOTYBAHHA HaNoiB).

flKkwo Bu 3miHuAw im'a napona Wi-Fi abo nigkniounnucs fo

HoBoi Mepexi Wi-Fi, Bam noTpibHO CKUHYTY 3'€iHaHHA HacTyn-

HUM YHHOM:

+  MPOAOBXYBATH, AK MOACHEHO 3 Kpoky 1 A0 3;

+ HaTUCHITb «CKUHYTU»;

+ HaTUCHiTb «OK», 06 NiATBEpAUTY BiAMIHY HANALITYBAHb
Mepexi;

+ 3HoBy nia'efHaiiTeca 40 3aCTOCYHKY, BUOMPaKun HOBI
HanalLTyBaHHA.

6.4 PerynioBaHHA KaBOMONKM

Mu nponoHyemo Bam oTpuUMaTin focTyn '@.f 1o Bean Adapt

Technology B nogatky Coffee Link App, 06 HanawTyBaT Leii

napameTp A4 BIANOBIAHOTO HANAWTYBAHHA ANA BUKOPUCTO-

BYBaHIX KaBOBIAX 3epeH

flKiwo, 3 iHworo 6oKy, BM XoueTe BiAperynioBaT! napametp y

MEHI0 HanalLTyBaHb, BUKOHANTe HACTYMHI Aji:

1. HatucHitb MeHto HanawwTyBaHb (B6);

2. 06epitb "PerynioBaHHA nomeny". Ha aucnnei 3'agnaetbca

MOKPOKOBe KepiBHULTBO (B5) i3 pekomeHZauiamu wozo

CTyNeHIo NoMeny; AKLO BY XoueTe MPONYCTUTH Lo npe-

3eHTaujito, HaTUCHITL «[TponycTutu» abo «Bnepen», wob

MPOAOBKUTY 03HANOMAEHHS;

Jlotpumyiitecb nonepepHix BKasiBOK Yy HaBYanbHOMY

nocioHuKy, o6 BUOpaTM HEOOXiAHWI CTYNiHL Momeny,

HaTUCHYBLUM Ge3nocepefHbo Ha 0fHe 3 06paHuX yncen y

BUAINEHOMY iHTepBari;

HatucHitb «OK», wob nigteepantin BUGip: "3miHa cmaky

KaBM BifuyTHa nicna nogavi 5 nopuin';

Hatucrits “OK”, w06 niaTBEpANTI Ta NOBEPHYTICA Ha rO-

NOBHY CTOPIHKY (B) 3 HOBUM 36epexkeHnm Bubopom.

bydb nacka, 36epHimeo ysazy:

+  [licna BMKOHaHHA BuLie3a3HAYeHOi NpoLieAypY MU peKo-
MeHZY€EMO NpUroTyBaTh NPUHAIMHI 5 NOpLili KaBy, nepLu
HiX peryntoary ii 3HoBY. AKL0 NoJaua KaBw Bce Lue He
npaBwsbHa, NOBTOPITb NpoLeAypy.

+ 32 OMH pa3 HEMOXNMBO 3MiHUTY BinbLue 0AHOTO CTyne-
HA nomeny, AKLLo He 6yno 3pobneHo NpuHaiiMHi Ba Hanoi
Ha OCHOBI KaBH.

+ HaTucHitb "3aBoACHKI HanawwTyBaHHA", W06 CKMHYTH Ka-
BOMOIKY A0 3aBOACbKIX NapameTpiB (BKa3aHi 3ipoukoo).

6.5 Temnepatypa KaBu

LLlo6 3miHuTU TemnepaTypy BOAY, LU0 BUKOPUCTOBYETHCA ANA
NPUroTYBaHHA KaBH, BUKOHalTe Taki Ail:

1. HatucHitb MeHto HanawwTysaHb (B6);

2. Bubepitb "Temnepatypa KaBu'";



3. YBiilgitb Ao f‘.f Bean Adapt Technology i3 3acTocyHky,
106 BUKOpUCTaTH o GYHKLIl0 AKHaIIKpaLLe. AKLLo X Bu
X0ueTe NepeiiTi 3 MeHI0 HanaLLTyBaHb, HATUCHITb «OK»;

4. BubepiTb HeobXigHy Temnepatypy i3 3anponoHoBaHoi;

5. Hatuchitb «<», W06 36epertin HoBwi BUGIp Ta NOBEPHY-

TUCA [0 TONOBHOI CTOPIHKM (B).

bydo nacka, 36epHime ysazy:

« [Ina KOXHOro MpoQini MOXHA BCTAHOBUTM PIi3HY Tem-
nepatypy (auB. Po3pin «14. [HCTpyKUiA 3 nepcoHanizavii
Hanoto (My) ).

+  3MiHa Temnepatypy binbLue BNMBAE Ha HAaNoi y BENMKIUX
nopuiax.

6.6 06paHHA MOBU
1106 3miHuTI MOBY Ha Aucnnei (BS), BUKoHaiiTe HacTynHi Aji:
1. HaTucxitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "06epitb moBy";

3. Hatuchitb npanop, Lo BiANoBIa€E MOBI, AKy B XoueTe
BCTAHOBUTI (HaTUCHiTL "Bnepen” un "Ha3ag" , wob Bigo-
6pa3uTu JocTynHi MoBw). [lucnneii Binpasy OHOBMIOETbCA
3 BUUOpaHOI0 MOBO;

4. HatucHiTb «<», W06 36epertin HoBWi BUGIp Ta NOBEPHY-

TUCA [0 TONOBHOI CTOPIHKM (B).

6.7 PeparyBaHHa npodinio

Bu moxete BMKOPUCTOBYBaTU L0 QYHKUilo, W06 3MiHUTA
300paeHHA Ta Konip nikTorpamu ana koxHoro npoginto. LLlo6
HanawTyBaTh NiKTOrpamy, BUKOHalTe BKa3aHi Huxuye Ail:

1. HaTuchitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "3minnTn npodiny";

3. 06epiTb Npodinb Ta HaTUCHITL “Bnepen”;

4. Hanawryiite 3a cB0im 6axaHHAM, a noTiM HaTUCHITb "OK",
1406 NPOAOBXMTH.

5. Hatuchitb «<», w06 36epertin HoBuii BUGIp Ta NOBEpHY-

TUCA A0 TONOBHOI CTOPIHKM (B).
byds nacka, 36epHime ysazy:
B 3anexHocTi Bif mopeni MoxHa nepcoxanizysatu 3 a6o 5
npodinis.

6.8 ABTOMaTUYHEe BUMKHEHHsA

ABTOMaTMuHe BUMKHEHHA MpUnajy MOXHa 3anporpamyBaTyt
yepe3 15 abo 30 xBunuH, abo uepe3s 1,2 abo 3 roguHu.

106 3anporpamyBaTin aBTOMATYHE BUMKHEHHS, BUKOHaiTe
HaCTynHe:

1. HatucHiTb MeHio HanawTyBaHb (B6);

2. 06epiTb "ABT. BUMKHEHHA";

3. 06epitb 6axaHuit npomixok uacy (15 un 30 xBunuH, abo
1,2 4n 3 roauHM).

4. HatucHiTb «<», W06 36epertin HOBWi BUGIP Ta NOBEPHY-

TUCA 0 TONOBHOT CTOPIHKIA (B).
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6.9 3aranbHe

1. HatucHitb MeHto HanawwTysaHb (B6);

2. 06epitb "3aranbHe";

TyT BM MOXeTe YBIMKHYTI Uit BUMKHYTI HACTYNHi QyHKLT 3a

JAOMOMOTO0I0 IPOCTOT0 HATUCKAHHA:

- "3ByK": npv YBIMKHeHHi NpUCTPili NOAAE 3BYKOBMIl CUTHAN
KOXHOTO pa3y, KON BUKOHYETbCA onepaLia.

- "EHepro3bepexeHHa": BUKOpUCTOBYiATe Lo GYHKLito, 06
aKTUBYBaTU 260 BUMKHYTYH QYHKLit eHepro3bepexeHHs.
Komu @yHKuia aKTUBOBaHa, Le AO3BONAE 3MEHLIMTH
CMOXWBAHHA eneKTpoeHeprii 3rifHo 3 €Bponeiicbkum
pernameHToM. Konu dyHKLiA aKTMBOBaHA B MEHI0 Hana-

WTyBaHb (B6) 3'ABNAETLCA 3HAUOK (P) .

6.10 QinbTp Ana Boan
[HcTpyKuii wopo dinbpa (C7), AvB. y po3gini «19. Oinbtp Ana
NOM'SKLLEHHS BogN A ».

6.11 opcrkicTb BOAU
[HCTPYKLUIT L1040 HANALLTYBAHHA XOPCTKOCTi BOAW JUB. B PO3-
Aini «18. HanawutyBaHHA XO0pCTKOCTi BOAN BYY

6.12 3aBopacbKi HanawTyBaHHA

Lla dyHKLiA cKnpae BC HaNALLTYBAHHA MEHI0 Ta HANALUTYBaHHA
KOpUCTYBaya A0 CTaHAAPTHUX 3HaueHb (3a BUHATKOM MOBH,
AKa 3aNNLUIAETbCA HANALUTOBAHOIO, Ta CTaTUCTUKY).

BukoHaiiTe HacTynHi gii:

1. HaTucHitb MeHto HanawwTyBaHb (B6);

2. 06epiTb «3aBoACbKi HanaLw.»;

- o6 ckuHyTV NpuUnag A0 3aBOACHKUX HANALLTYBaHb, Ha-
TUCHITb «OK»; B iHIOMY BUNAAKY ANA CKUAAHHA iHAVBI-
JyanbHoro Npodinto HaTUCHITb CTPIAKY ANA Nepexopy Ao
HaCTYNHOro ekpaHa, B1bepitb Npodinb AnA CknaaHHA Ta
HaTUCHITb «OK»;

3HoBY HaTucHiT OK AnA NiaTBEpAKEHHA Ta CKUAAHHA A0
33BOAICHKUX HaNALLTYBaHb;

Hatucrito “OK’, w06 BMiATU 3 MeHI0 Ta NOBEPHYTUCA Ha
TOSI0BHY CTOPIHKY (B).

bydb nacka, 36epHime yeazy:

Konu npuctpiit (a He inAWBIayanbHuii npodinb) CKMaAETLCA o
3aBOACbKMX HanalUTyBaHb, NPUCTPIli NPONOHYE MOBTOPHO MO-
AUBUTUCA BCTYMHE Bifieo.

6.13 3nuBaHHA (ucTemn

[ina Toro, Wob YHUKHYTU 3aMOPOXKyBaHHA BOAN B CUCTEMI,
AKLLO NpUnag He byze BUKOPUCTOBYBATUCH MPOTAFOM TPUBANO-
ro nepiopy uacy, abo, NepLL Hix 34Ty iioro B cepBicHMii LieHTp,
MIn peKOMeHAYEMO 31UTH BOAY 3 KOHTYPY LIMPKYNALi BOAN.
BukoHalite HacTynHi ii:

1. HatucHitb MeHto HanawwTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "3nutu rigpocuctemy”;

3. HatucHitb «OK», wo6 noyaty Bigo6paxeHHs iHCTPYKUIT;



4. (nopoXHIiTb KOHTeliHep AnA kaBoBoi rywwi (A16) Ta nignoH

ana kpanenb (A20) (man. 11), notim HaTucHiTs “Bnepen”;

11

12

Bcragre Hacazky (C7) po 3'eaHyBaua KoHTeiiHepa AnAa Mo-
noka (A9) (man. 7);

Moctaste 0,5 n eMHicTb nif 610k nogaui (man. 8). Hatuc-
HiTb «0K»;

[lpunag BUKOHYE LMKN MPOMUBAHHA TapAuol BOZOK
yepe3 610k nopaui;

B KiHLi npoM1BaHHA BUiAMiTb KOHTeiiHep AnA Boau (A23)
(man. 12) i cnopoXHiTb 10r0; AKLLO €, BUIAMITD GinbTp ANA
nom’akiwenHA Boau ((7) 3 KoHTeilHepa ANA BOAM i HATUC-
HiTb «Bnepep;

[TocTaBTe NopoXHili KOHTeiIHEp ANA BOAW Ha3aZ B npunag
i HaTUCHITb «OK»;

3auekailte, NOKM CACTEMA MoAaui BOAM He CMOPOXHIE;
(BaxnuBo: 3 6noky nogaui BUIMBAETbCA rapaya Bogal).
OckinbKi cuctema noJavi BOAW MOPOXHA, Npuiaj Moxe
npavtoBaTy ryyHiLue. Lie 3BuuaitHe GyHKLiOHyBaHHA.
Konn KoHTYp NOpOXHili, BUTATHITb Ta CMOPOXHITL Mif-
[OH 1A Kpanenb, NOCTaBTe Ha3aj y Npunag i HaTUCHiTh
«Bnepepy;

Hatuchito «OK». Mpunap BUMUKAETbCA (NepexoanTb B
PEXIM 0UiKyBaHHS).

Hactyntoro pasy npu yBiMKHeHHi npunagy, cuigyitte iHCTpyK-
LjiAM B po3aini «3. HanawtyBaHHs npvmaﬂy.\\\».

12.

6.14 (ratuctuka

Lla GyHKuis Bigobpaxae CTaTMCTUKY, WO CTOCYETbCA KaBOBAp-
Ku. LL{o6 nepernaHyTi CTaTCTUKY, BUKOHAIATE HACTYMHi Aii:

1. HaTuchitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

2. 06epitb "Cratuctuka". LLo6 Bigobpasuty inpopmauito Ta
MPOKpPYYYBaT! MiX CTOPIHKaMM, HaTUCHITL "Bnepea” abo
"Hazap".

3. HamucHiTb «&», 106 NOBEPHYTUCA Ha TONOBHY CTOPIHKY

(B).
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NPUTOTYBAHHA KABU

MpuroTyBaHHA KaBu 3 BUKOPUCTAHHAM

KaBOBUX 3epeH

Baxnueo!

He BuKopucTOBYiiTe 3eneHi, kapamenizoaHi abo 3auykpo-

BaHi KaBOBi 3epHa, OCKINbKN BOHM MOXYTb NMPUANMHYTA [0

KaBOMONKW, MicnA yoro ii mojanblue 3acTOCYBaHHA CTaHe

HEMOXTUBIM.

I [ ]1. Mocraste 1 un 2 vawku

” \—‘ | nin OnoK nojayi Kasw
(A8);

‘ Onyctito HOCMKN  6MOKY

nojaui Kaeu AKOMOra
OnKYe 0 YalKK (man.

‘ 13). Lle 36inblwutb niHKy

7.
71

f— ‘ Ha KaBi.
‘ | 3. Bubepitb kaBy, AKy Bu
- . XoyeTe  3pobuTi,  AK
I ONWCAHO B  HACTYMHUX
13 naparpagax.
7.2 Balwwa KaBa OfjHUM JOTUKOM
llo6 npurotyBatM  Hanoi

Ha OCHOBI KaBW, HaTWCHITb
300paXeHHA Ha  ToNoBHili
cTopiHi (B), wo Bignosigae
noTpibHii KaBi (Hanpuknag,
ecnpeco, man. 14). lMpunap
po3noyHe niaroTosKy. 306pa-
eHHA  BuOpaHoro Hanoto
3'ABAAETLCA Ha gucnnei (BS),
Espresso pa3om 3 iHAMKaTopom npu-
FOTYBaHHA, WO MOCTYNOBO
3aNOBHIOETLCA NO Mipi Mpocy-
@ BaHHA NPOLIECy, i OMNC KOXHOT
oKpemoi ¢asu (nomen, 3aBa-
PIOBaHHA KaBM).
Hanpukinui niarotoBkin Ha ancnnei 3'ABUTCA NOBIZOMNEHHA
"Baw Haniii rotomit!". Tenep NpucTpiil roToBIi 0 NOBTOPHOMO
BUKOPUCTaHHA.

ONE TOUCH
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7.3 TlepcoHani3auis HanoiB
LLlo6 npurotyBaTin KaBoBi Hanoi 3a iHANBIAYaNnbHIMI Napame-
TPpamu, BUKOHaliTe Taki Aii:



FULL 'I
ADJUSTABLE .
DRINK SETTINGS

Hatucuitb @ (B3)
BHU3Y 300paeHHs, Lo
BiZiNOBifa€ 6axaHili KaBi
(Hanpuknap,  espresso,
man. 15). Ha awmcnnei
3'ABNAKTLCA NapameTpy,
AKi MOXHA HanawTyBaTi
BiAMOBIAHO [0 BawUX
makis (B5):

o—o

Kinbkictb ©

Miunictb 0
®

MlicnA HanalwTyBaHHA napameTpiB, HaTUCHITL «(TapT».

Mpunap nounHae rotyBatin Kasy, i 306paxeHHs Bubpa-

HOrO Hanot 3'ABNAETHCA Ha AUCIAel, pa3oM 3 iHAMKa-

TOPOM MPUFOTYBAHHS, LU0 NOCTYNOBO 3aMOBHIOETHCA MO

Mipi NPOCYBaHHA NPOLECY, i ONUC KOXHOT oKpemoi dasu

(nomen, 3aBaploBaHHA KaBw);

3. Tlo3aBepLueHH0 Nopavi, HaTUCHITL «36eperTin», o6 36e-
PErT HOBI HanaLLTYBaHHA, abo «BigmiHa», o6 3anuwm-
TV nonepesHi napameTpu.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

fKwo Bu 36epiracTe HOBI HanalLTyBaHHA, BOHI 3anam'AToBY-

totbea TINBKM B 06paHomy npodini.

4. Hatuchitb “OK” , 406 NOBEPHYTUCA HA FONOBHY CTOPIHKY

(B).

[TpucTpili roTOBMIA O NOBTOPHOTO BIUKOPUCTAHHA.

N

7.4 TpuroTyBaHHA KaBy 3 BUKOPUCTAHHAM
MeieHoi KaBu

Baxnueo!

« Hikonn He HacunaitTe MeneHy KaBy, KOMM MallUHA
BUMKHeHa, TOMy L0 KaBa MOXe PO3CMnaTUCA BCepe-
ZIHI KaBoBapky i 3abpyaHuTy Ti. Lie moxe nowwkoguti
MaLLHY.

+ Hikonu He 3actocoByiite binblwe 1 mipHoi noxku (C2) ,
TOMY LYO HAANLLOK KaBU MOXe 3a0pyAHUTU BHYTPILLHIO
CMcTeMy KaBoBapKi abo X 3a6moKyBaTi BOPOHKY (A3).

« Konu BM BUKOPUCTOBYETE MeneHy KaBy, MOXHA NPUrOTYy-
BaTM WLLIE OZIHY YaLLIKY 3 OfMH pa3.

«  MpurotysanHa kaBu LONG : Ha cepeauHi npuroTyBaHHs,
Ha 3anuT npunagy, A0AaiiTe ofHY MipHY NOXKY MeneHoi
KaBy Ta HaTucHiTb "0K".

+  BuHe moxerte npurotysaty kay DOPPIO+ , Bukopucto-
BY0UY NONepeAHbO MefieHy Kasy.

1. Hatucxit @ (B3) BHU3Y 306pakeHHs, (WO BiaNoBiae
6axaHiit kagi (Hanpuknag, Espresso, man. 15). Ha gucnnei
3'ABNAKTLCA NapameTpy, AKi MOXHa HanaLuUTyBaTH BiAno-
BifHO /0 BaLLMX cMaKiB (BS);

2. Bubepitb MeneHy Kay:

Tun kaBn

Ol @®@&=

3. TligHiMiTb KpULLKY BOPOHKM MONepefHbO MeNeHoi KaBu
(A2), nepeKoHaitTecb, L0 BopoHKa (A3) He 3a6nokoBaHa,
a noTim JoAaiite o4Hy MipHy NoXKy (C2) nonepeaHbo me-
NeHoi kaBu (puc. 16): HaTUCHITb «OK»;

4. BubepiTb KinbKicTb KaBu
Ta  HatucHitb "Crapt".
[lpunap noumHae rory-
BaTU KaBy, i 300paxeH-
HA  BUOpaHOro Hamoio
3'ABNAETbCA HA Aucnnei,
pa3om 3 iHANKaTopom
MPUrOTYBaHHA, WO no-
(TYMOBO  3aMOBHIETHCA
no Mipi  NpocyBaHHsA
npouecy, i OnUC KOXHOI
okpemoi ¢asu (momen,
3aBaplOBaHHA KaBMm).

7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL
Ekcnept 3 kaBu y Bawwomy po3nopAAKeHHi, AKWIl foNoMOoxe
BaM ONTMMIi3yBaTy NPUrOTYBAHHA KaBM Ta CMaK Y BaLLii YaLLL
3a KinbKa KpokiB.

Po3ymHa TexHonoris aBTOMaTUYHO perynioe npunag Biano-
BiIHO [0 BUKOPUCTOBYBAHWX KaBOBWX 3epeH - Bif nomeny Ao
3aBapIOBaHHS, KOXHa Ga3a byae perynioatuca, o6 Bu oTpu-
Manv HaiKkpaLLe Bifj KaBOBUX 3epeH.

3aBaHTaxte 3actocyHok Coffee Link App, wob AisHatuca
binbLue.

Micna 36epexeHHA HanawTyBaHb y po3pin "Bean Adapt
Technology" y 3acTocyHKY, BI MOXeTe BUKOPUCTOBYBATY Haniit
"Espresso SOUL" Ha ronoBHiit cTopiHLi.

LL{o6 npurotyBath KaBy espresso, AOTPUMYIATECH IHCTPYKLl ¥
po3gini «7.2 Bawwa kaBa 0AHUM AOTUKOMY.

byde nacka, 36epHimo yeazy:

By MoxeTe 3mMiHuTK KinbKocTi B peuenTi "|geanbHuii espresso”,
AK onuCcaHo B po3gini «7.3 lepcoHanizavis Hanoig».

7.6 3aranbHi pekomeHAaLii ANA NPUroTyBaHHA
KaBOBMUX HanoiB

« Konu mawuuHa roTye Kay, Bi MoXeTe nepepBaTy nogauy
y byab-AKuii MoMeHT, HaTcHyBLwK "Cron” a6o "Bigmina".

+ Oppa3y nicna 3aKkiHueHHA NPUroTyBaHHA, Wb 36inblwm-
TN KiNbKICTb KaBY, OCTAaTHbO HAaTUCHYTM KHOMKY "Extra".
Konu 6yna pocardyta notpibHa KinbKictb, HaTUCHITH
"Cron".



+  Ha ucnnei moxyTb 3'ABNATICA pi3Hi nonepesxeHHs (BS)
nig vac Bukopuctanua npunagy (<HAMOBHITH KOHT.
X0N0Z BOZOI0», «QUUCTITb KOHT. ANA TYLLI», «3NNiA-
TE BOAY 3 NMIAAOHA» Ta iH.). TXHE 3HAUEHHA NOACHIOETbCA
B po3Aini «21. lToigomneHHa Ha avcnnei A,

+ flKwo iHogi kaBa MOJAETHCA Kpanna 3a Kpanneio, fyxe
po36aBneHa abo 6e3 niHku, abo aye X0NoAHO, NpouH-
TaliTe pekomeHAaLii B po3aini «6.4 PerynioBaHHA KaBo-
MOAIKI» Ta «YCyHeHHA HecnpaBHoCTel AN »,

+ flKwo yBimkHeHo pexum «EHeprozbepexeHHa», MoXnM-
B0 NOTPIOHO 3aueKaTy AeKiNbKa CeKyHA, NOKM MPUroTy-
€TbCA NepLUa NopLiA KaBM

7.7 Nopaawu wopao rapAviwoi KaBu

Ll{o6 oTpumaTy rapauiLLy KaBy, BUKOHaliTe HaCTynHe:

+  BUKOHaiiTe LKA NpoMMBaHHSA, 06paBLum ¢yHKuilo "Mpo-
MUBaHHA" B HanawTyBaHHAX MeHio (B6) (po3din «6.1
lTpomuBaHHs»);

« 06MTI YaLLKK rapayor BOSOI0, BUKOPUCTOBYIOUN GYHK-
Ljito rapauoi Boay (avB. po3ain «13. Mogaua rapauoi Boan
M),

«+ 306inblmMTIA TeMnepaTypy Kasy (41B. po3ain «6.5 Temne-
paTypa KaBu»).

8. TNEYUK KABM
Takuii Haniil Ha 0CHOBI KaBIN ecnpeco Nerkuit i 36anaHcoBaHuii,
3 TOHKMM LLIAPOM MiHKK, ifeanbHo NiAX0AUTb A7 KOMMaHi.

[JlopaTKoBi aKkcecyapu B AeAKNUX MOAenAX:

neuuk
(06'em 1 nitp)

Tun: DLSC021

EAN: 8004399333642

[InA npuroTyBaHHA Hanoto, BIKOHaiTe HacTymHi Aii:

1. Ha ronoHiit cTopiHui (B) HaTUCHITL Ha 306paxeHHs, Ake
BiANOBIAAE KapadLi kaBy;

2. BubepiTb HeobXigHM CMaK ANA KOXHOI OKpemoi yaLukm
Ta KinbKiCTb NOpLiiA:

Miunictb gna Kinbkictb B Kinbkictb
OJIHi€l YalKu Yawui* YaloK
Hapnerka Ll(aimza 5)(()_:\2:3e Bin 1003
Nerka Bfimﬁ;;ﬁ';a Bin1a04
Cepent Ce(‘:”;' ;‘0”;5'1])"3 Bin 1405
MiuHa Ma?i":;g :lanL;'Ka Bin1006

* 3a3HaveHi Kinlbkocmi € npUGTIUHUMU MA MOXYMb 3G71EXa-
mu 8id muny Kasu.

3. HatucHitb "Bnepes’, 1wo6 nepeiitin 10 HACTYMHOTO KPOKY;

3. HanoBHutyi KoHTeiiHep Ana Boan (A12) Ta 3acunte KaBoBi
3epHa B KOHTeiiHep AnA KaBoBux 3epeH (A6) (man. 17).
lepeKoHaBLUMCb, LU0 ANA HANOIB, AKI BY X0ueTe NpUroTy-
BaTW, IOCTAaTHbO BO/M Ta KaBM, HATUCHITL «Bnepesy;

[ '
>
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4. Tloctare kapadky Ans kasv (C8) nig 6noku nogavi (man. 18).

Hatucuitb «0K»;

5. Tlpunag noumHae npuroTyBaHHa, i 306paxeHHa BubpaHo-
ro Hanoto 3'ABNAETbCA Ha Aucnnei (B5)pasom 3 iauka-
TOPOM MPUTOTYBAHHA, LU0 MOCTYNOBO 3aNOBHIOETHCA MO
Mipi NpocyBaHHA NpoLecy, i OMUC KOXHOT oKpemoi dasu
(nomen, 3aBaptoBaHHs KaBM).

bydb nacka, 36epHimeo ygazy:

«BigmiHa» abo «CTon»: HATUCHITb W06 NOBHICTIO NPUNUHUTY

MPUrOTYBaHHA Ta NOBEPHYTUCb HA FONIOBHY CTOPIHKY.

6. o 3aBepLLeHHI0 NoAayi, HATUCHITL «36eperTiny, o6 36e-
PErTi HOBI HanaLTyBaHHs, a60 «BiamiHav, o6 3anuwm-
TV nonepesHi napameTpu.

7. HatucHitb “OK” , 406 NoBepHYTMCA Ha FONOBHY CTOPIHKY
(B).

[TpucTpiit roTOBMIA 40 NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHA.

bydo nacka, 36epHime ygazy:

flKiwo By 36epiraeTe HOBI HaNaLUTyBaHHs, BOHY 3anam'ATOBY-

totbca TINIbKK B 06paHomy npodini.

3ACTEPEMEHHA LL,OA0 BE3NEKK:

Micna npuroTyBaHHA KapaQku KaBu 3a-
NVWTe mpunag OXONMOHYTU MPOTATOM 5
XBUIMH, NEpLU HiXK 3p00UTI iHWWA Hanil.
Pu3nk neperpisy!

8.1 OumweHHA KapadKku ANA KaBu

Mlicna KoXHOro BUKOPUCTAHHA KapadKy ANA KaBu CNif ounLa-
W rapAaYol BOAOKD Ta M'AKIM MUMIOYMM 3aco6oM. PetenbHo



MpOMMUiiTe Tapayor BOAOK, 06 YCYHYTI BCi 3aNULLIKN MUt0-
yoro 3acoby.

9. OVERICE (nuwe ECAM61X.7Y)

[inA npuroTyBaHHA Hanoto, BIKOHaiiTe HacTymHi Aii:

1. Ha ronoiit cTopiui (B) HaTucHiTb 306paXkenHs, Biano-
BifiHe over ice:

2. BubepiTb napamerpu, AKi noTpibHO HanaLTyBaTy Nif Baw
CMaK, HaTicKaloun "Bnepen” nicna KoXxHoro Bubopy:

Miunictb 0
®

Kinbkictb )

®

4. TloknagitbKybuku noopy
B CKNAHKY (peKomeh-
[0BaHa  KinbKicTb: 6
KybuKkis);

5. TMoctaBte CKNAHKY nig

ﬂ 6nok nopaui kasu (A14)

— (man. 19) Ta HaTucHiTb

"OK". Tlpunag noumHae

pobuTi KaBy, Ha Aucnnei

3'ABNAETLCA  300paxeH-

HA  BUOpaHOro  Hanoko

pa3om 3 iHAMKaTopom

MpUroTYBaHHA, AKa no-

(TYNOBO  3aNOBHHETHCA
10 Mipi NPOCYBaHHA NPOLIECY Ta OMUCOM KOXHOI OKpeMoi
(a3u (nomen, 3aBaploBaHHA Kasw);

bydo nacka, 36epHime ysazy:

«  «Bigmina» abo «CTon»: HaTUCHITL W06 NOBHICTIO NpunK-
HUTW NPUTOTYBAHHA Ta MOBEPHYTUCH HA FONOBHY CTOPIHKY.

« Oppasy nicna 3akiHueHHA NpUroTyBaHH, (W06 36inbLum-
TN KinbKIiCTb KaBW, JOCTAaTHbO HAaTUCHYTU KHOMKY "Extra".
Konu 6yna pocardyta notpibHa KinbKicTb, HaTUCHITH
"Cron".

6.  [lo 3aBepLueHHI0 Nopaui, HaTUCHITL «36eperTin», o6 36e-
PErTi HOBI HanaLTyBaHHA, abo «BigmiHax, o6 3anuwm-
TV nonepezHi napameTpu.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

fKwwo By 36epiraeTe HOBI HanaLUTYBaHHA, BOHY 3anam'AToOBY-

totbca TUIbKM B 06paxomy npodini.

7. Hatuctitb “OK”, 406 noBepHYTUCA Ha FONOBHY CTOPIHKY
(B).

[TpucTpili roToBMIA 0 NOBTOPHOr0 BUKOPUCTAHHA.

10. MPUTOTYBAHHA HAMOIB HA OCHOBI
MOJOKA

bydob nacka, 36epHimo ygazy:

LLo6 yHUKHYTY HerycToi niHKu abo BennKix bynbbaLliok, 3aBX-

AN ounwaiiTe KoHTeiiHep Ana monoka (D), AK onucaHo B po3-

gdinax «10.5 OunLeHHA KoHTeiiHepy AnA MONOKa NicnA BUKO-

pucTaHHA» Ta «16.10 QumLLEHHA KOHTeliHepy AnAa monoka (D)».

10.1 HanoBHeHHA Ta BCTaHOBJIEHHSA KOHTeiHepY
ANA MonokKa
1. Nigrimite Kpuwky(D1) (Man.20);

5°cg —

— MAX —

21

2. HanoBHiTb KoHTeithep ana monoka (D10) AocTaTHbOW
KiNbKICTIO MONOKa, He NepeBuLLyouy MAKCUMANBHWI
piBeHb, N03HaueHNii Ha KoHTeiiHepi (Man. 21). KoxHa no-
3HauKa Ha KOHTeiiHepi Bianogiaae npu6a. 100 mn monoka;

3. TlepekoHaiitecs, o TpybKka BCMOKTYBaHHA Monoka (D9)
NpaBUNbHO PO3TALLIOBAHA HA [IHi KPULLKN KOHTeliHepa Ans
MoJI0Ka (man. 22);

22 23

4. TloctasTe KPULLKY Ha KOHTeliHep AnA MONOKa;

5. 3akpinitb KoHTeilHep ana monoka (D) 4o po3nunioBavis
(A9) Ta wwTOBXAIiTe CTINbKM, CKINbKM BiH NPOCYBaTUMETb-
¢ (man. 23). KaBoBapka nogae 3ByKoBuii CurHan (AKLLO
dyHKLiA yBIMKHEHa);




6. [locTaBTe JOCTaTHLO BeWKY yaLLKy nig 610k nopavi kasu
(A8) Ta monoka (D7) (man. 24). LLlo6 nogoBxutin 610K No-
Jaui MonoKa, Biaperynioiite nogosxysau(D8);

7. Bubepitb 6GaxaHwii Haniii, AK OMUCaHO B HACTYMHUX

naparpadax.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

+  Kpuwka KoHTeiiHepy AnA Monoka Mae kpuiweuky (D2) ana
HanoBHeHHA MonoKa (Man. 25). fKLLo nig yac niaroToBKN
BU MOMITUIH, O PiBEHb MOJOKA € HU3bKUM, Aopaiite
MOJI0KO Yepe3 KpHULLKY HanOBHEHHA, He BUTATYIOUN KOH-
TeilHep, a NOTiM 3aBepLUiTb MiATOTOBKY HAMoK.

« [ina oTpuMaHHA 6inbLu rycTol NiHKW, NoTPibHO BUKOPHUCTO-
BYBATU 3HEXMPeHe ab0 YACTKOBO 3HEXUpPEHe MOOKO 3a
Temneparypy xonogunbHuka (6n13bko 5°C).

«  ECAMG61X.7Y: BukopucToBytoun MOnoKo npy ineanbHiii
Temnepartypi (6au3bko 5 °C), TepmiuHMi Kopnyc rapaHTye
edekTuBHicTb cucremu MilkCream npotarom 30 xBunuH
11032 XONOANNbHUKOM.

«  flkwo yBiMKHeHO pexum "EHepro3bepexenHs”, (aus.
po3nin «6.9 3aranbHe»)Moxe 3HapoOMTMCA 3auekaTu
KinbKa cekyHp nepes npuroTyBaHHAM NepLUOro Hanok.

«  KinbKicTb MONOYHOI NiHKN 3aneXnTb Bif:

+ TUNY MOMOKA 260 POCIMHHOTO HaMoo;
* BUKOPUCTOBYBAHOI MapKu;
* CKNagy Ta NOXMBHOI LlIHHOCTI.

10.2 PerynioBaHHA KinbKoCTi NiHKK

loBepraitte perynatop cni-
HioBaHHA Monoka (D3) (man.
26), wob BiaperynioBatn
KiNbKICTb NiHN Ha Monoui nif
Yac NpUroTyBaHHA KanyunHo
60 HanoiB 3 MONOKOM.
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MonoxenHsa | Onuc

perynatopa

PekomeHpyeTbca Ana...

TAPAYE  MOJIOKO
ninkw) / CAFFELATTE

CORTADO / FLATWHITE

be3 niHku (6e3

MiH. niHka

CAPPUCCINO/
CAPPUCCINO+/
CAPPUCCINO MIX/
ESPRESSO MACCHIATO/
LATTE MACCHIATO / TAPS-
YE MOJIOKO (cniHene)

Makc. niHka

10.3 Bawu Haniil 3 MOIOKOM OZJHUM OTUKOM

[lnA npuroTyBaHHA HanoiB 3 MONOKOM, Ha JOMALLIHIli CTOPiHL
(B) HaTuCHITL 306paxeHHs, AKe BiANOBIAAE baxkaHOMY Hanok.
Mpunapg noumHae MpuroTyBaHHA, i 306paxeHHA BubpaHoro
Hanoto 3'ABNAETbCA Ha Aucnnei, (B5)pazom 3 iHAMKaTopom
MPUroTYBaHHS, LU0 MOCTYNOBO 3aNOBHIETHCA MO Mipi NPOCy-
BaHHA NpOLIeCy, | OMNC KOXHOT okpemoi ¢asu (nomen, 3aBapto-
BaHHA KaBu, NOfjaya MONOKa Ta iH.).

Hanpukinui niarotoBkin Ha ancnnei 3'ABUTHCA NOBIZOMNEHHA
"Baw Haniii rotomit!". Tenep NpucTpiil roToBIi 0 NOBTOPHOMO
BUKOPUCTaHHA.

bydo nacka, 36epHime yeazy:

0npasy nicnA 3aKiHYeHHsA NPUroTYBaHHA, W06 36iNbLUNTY Kiflb-
KiCTb KaBM, JOCTAaTHbO HaTUCHYTU KHomky "Extra”. Konu byna
JOCATHYTa NOTPiBHa KiNbKicTb, HaTMCHITL "CTon’".

10.4 TepcoHanisauia HanoiB

LLlo6 npuroTyBaTin NepcoHasbHMi Hanili, BUKOHaliTe HaCTyNHe:

1. HatucHiTs @ (B3)3Hm3y 306paxeH-
HA, Lo BianoBizae 6axxaHomy Hanoto. Ha gucnnei 3'agna-
H0TbCA NapameTpu, AKi MOXHA HanallTyBaTy BiANOBIAHO

J10 BalLmx cmakis (BS):
Kinbkicto ® ©
Miynictb 0
O]
Tun kasm R
@olg O
2. [icna HanawwTyBaHHA NapaMeTpiB HaTUCHITL «(TapT»;
3. Tlpunaa nounHae roTyBatv kasy, i 306paxeHHa BubpaHoro

Hanolo 3'ABNAETbCA Ha ANCNAE], pa3oM 3 iHAMKATOPOM npu-
rOTYBaHHA, L0 MOCTYNOBO 3aNOBHIOETHCA MO Mipi MPOCYBaH-
HA MPOLLeCy, i OMUC KOXHOT OKpemoi pasu (nomen, nogava
MOJI0Ka, 3aBapioBaHHA KaBy i T.4.).



4. Tlo 3aBepLeHHI0 NOZaui, HAaTUCHITL «36eperTu» , W06
36eperTu HanawTyBaHHs, abo «BigmiHa», Wwob 3anuwuTn
nonepejHi napameTpu.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

fKwwio By 36epiracTe HOBI HanaLUTyBaHHA, BOHY 3amam'ATOBY-

totbea TINBKK 8 06paHomy npodini.

5. Hatuchitb “OK” , w06 noBepHYTUCA Ha FONOBHY CTOPIHKY
(B).

[TpucTpiid roToBYIA 40 NOBTOPHOIO BUKOPUCTAHHA.

10.5 OunwieHHA KOHTeNHepy ANA MONOKa nicnA
BUKOPUCTaHHA

KoxHoro pasy, konu B pobuTe Haniil Ha OCHOBI MOMOKa, Ha

Ancnnei 3'ABNATUMETbCA 3aNUT LWOAO OYMLLEHHA CMiHIoBaYa

ana monoka (BS). LLlo6 nouaty ounieHHs, BUKOHaiiTe HACTYMHi

qi:

1. 3anuwre KoHTeitHep Ana monoka (D) B npunagi (Bam He
noTPi6HO i0ro CNOpoXHIOBaTH);

2. TloctaBTe yawwKy abo iHwWwy emMHiCTb Mmig 6n0koM nopayi
cnineHoro monoka (D7) (man. 27);

3. MosepHitb  perynatop
nikkw (D3) Ha Hanuc Clean
(Ounwenna) (man. 28).
3 6noky nopaui monoka
M0AABATUMETbCA rapAva
BoZa Ta nmapa (man. 29).
OuniLeHHA 3aBepLuyETb-
(A aBTOMATUYHO;

4. TosepHiTb  perynatop
Ha3ap Ao Bubopy MiHKK;

5. 3HimMiTb KOHTeilHep AnA
MOIOKa i MOMICTiTb 110ro
B XONOAWIbHUK.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

« o6 npuroTyBaTit LeKinbka KamyuuHo Ta KaBM 3 Mo-
NIOKOM, OUMLLLyiiTe KOHTeiHep MuLe MiCNA OCTaHHbOro
npurotoBaHoro Hanoto. LLlo6 nepeiitv o npurotyBaHHa

HaCTYMHUX HanoiB, N yac BiAo6paxeHHA NOBIAOMEHHA
"Clean", HaTUCHITb «BigMiHa».

+ fAlKwWo BU He ouMLLyBATUMETE KOHTeIHEp ANA MOOKa, Ha
ancnnei 3'aBnaeTbea cumson ¢ | (B8), wo Haragysatume
NP Te, 1140 NOTPIGHO BUKOHATI OUMLLEHHS.

«  KoHTeiiHep 3 Monokom  MoTPibHO
XONOAUNBHNKY.

« B peaxux Bunapkax, 06 ouncTuTv npunag notpioHo 3a-
yeKaru, MKW Npunag HarpieTbca.

+  lllo6 3a6e3neunTyn npaBunbHe OUMLLEHHS, 3aueKaiiTe 3a-
eplwenHa GyHkuii CLEAN. OnHak BY MoxeTe nepepBaty
OUNLLEHHA EMHOCTI 3 MOJIOKOM, HaTUCHYBLUY "CTon'".

3bepiratn B

11. MUGTO GO (nuwe ECAM61X.7Y)

OyHKuia Mug to Go igeanbHo NigxoauTb ANA BCX TX, XTO X0ue
CTBOPUTY CBili BNACHWIl Hanili, AKNIA MOXHA B3ATU 3 o600,
BubepiTb iHrpeaieHT (nuiwe KaBa, KaBa 3 MONOKOM abo KaBa
3 TapAayol0 BOZOI) Ta MOPAAOK Nojavi, a NoTiM HanawTyiite
KiNbKiCTb.

[InA npuroTyBaHHsA Hano, BUKOHAiTe HACTYNHi Aji:

1. 3HIMITb KpULKy 3 Kyxna
A Kasu 3 coboto (C9);

2. TlipHiMiTb  HOCMKM ana

= kasu (A14) i noctasre nig

HUX EMHICTb Kyxna (Man.

= 30);

3. Ha ronoBili ctopiui (B)
HaTUCHITb  300paXeHHs,
gignogigHe dyHkuii Mug
to Go;

flKwo Haniii  yxe 36epe-

KEHWiA, Mpunag  po3nouHe

MPUFOTYBaHHA.

flKwo Bv roTyeTe Hanili Bneplue, NPOAOBXYWTe y HACTYMHOMY

MOPAAKY:

4. Bubepitb 50 2 iHrpegienTiB y HeobXigHOMY nopAZKy noaaui,
noTiM HaTUCHITb «Bnepepy;

5. Bubepitb napametpu Ana BubpaHux iHrpenieHTiB, a notim
HaTuCHITb «Bnepeny;

6.  Hatncuitb "OK", wob noyatn npurotyBaHHs;

7. Konu byze gocarHyTa HeobxifHa KinbKicTb iHrpegienTa, wo
MOAETHCA, HATUCHITH «(TOMY;

8. Konn nopaya 3aBeplumMTbea, HaTUCHITL «36epertu», wob
36eperTy pewent, abo «BigmiHax, AKILO B He XoueTe 1ioro
36epern

9. Hatncxitb “OK’, w06 noBepHYTUCA Ha FONOBHY CTOPIHKY.

[pucTpiit roToBuIA 0 NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHA.



HICTb Kyxns)

Tabnuua KinbkocTeil, AKi MOXHa 3amporpamyBaTu
ANA KOXHOTO OKPeMOro iHrpefienTa (nepekoHaiitech,
LU0 3aranbHa KinbKicTb 2 iHIPefieHTIB He nepeBulLye M-

Inrpepient MinimanbHa MakcumanbHa
KinbKicTb KinbKicTb

KaBa 20 mn 240 mn

Monoko 50 mn 470 Mn

Boga 50 mn 300 mn

byde nacka, 386epHimo yeazy:

« fKuwo By 36epiracTe HOBI HANALLTYBaHHS, BOHY 3anam's-

Mpocywitb BC KOMMOHEHTU YUCTUM CYXVM PYLUHUKOM
abo BOMpalouMm nanepom, MmicnA yoro 3HoBy 36epiTb
KOMMOHEHTH.

LLloTKHA MuiiTe KPULLIKY B NOCYAOMUIAHIA MaLLUHI. KoH-
TeifHep AOPOXHBLOTO KYXNA He MOXHa MUTU B MOCYRO-
MUIHIR MaLLWHI.

12. OYHKLIA YA#

LL{o6 npuroTyBaTy Yaii, BUKOHAITE HACTYMHE:

ToBytoTbCA TTbKI B 06panomy npodini.

QA Kpawjoro pesynbraty Harpilite Kyxofib rapauoto
BOA00.

BukopucToByiiTe BOPOXHIi KyX0nb TiNbKKM ANA HANOIB, AKi
roTye Npunag.

PeuenTy 3 BUKOPUCTAHHAM KOHTeliHepa AnA Mono-
Ka (D): HanpuKiHUi NPUrOTYBaHHA OUUCTITb KOHTeiiHepy
AnA Monoka (avB. po3gin «10.5 QunwieHHA KoHTeliHepy
ANA MONOKa NiCNA BUKOPUCTAHHAY), NICAA YOT0 NOCTaBTe B
XONOAMNBHUK.

LL{o6 BuKOpUCTOBYBATH OPOXKHIi KyXONb, BiAMIHHMUIA Bl
TOr0, L0 NOCTABNAETLCA B KOMMNEKTi, nepeKoHalitech,
110 BiH He BuLLe 14 cm.

Baxnueo

He BuKopucTOBYIiTe ANA AUTAYUX MOTIOYHMX CYMiLLIEiA.

By noBuHHI cnoxuTin BMicT npotarom 2 rogu. ficnd 3a-
KIHUEHHS LibOro 4acy CopoXHiTb i OYNCTITb, K OMNCaHO
B HACTYNHOMY po3Aini.

11.1 OuuLIeHHA AOPOKHBLOFO KYXNA Micna

BUKOPUCTAHHA

3 ririeHiuHnx npuumH fopoxHiit Kyxonb (C9) 3aBxan cig oum-
LLATI NICNA BUKOPUCTAHHSA.
BukoHaiite HacTynHi pii:

1.

Biakpuiite nOpOXHili Kyxonb Ta MPOMMIATE €MHICTb Ta
KPULLIKY rapauoio nutHoto Bogoto (40°C).

Bupanitb Bugnmuii 6pya rybkoto.

3aHypTe BCi KOMNOHEHTY B rapAdy BOAy Npu Temnepatypi
40°C 3 M'AKUM / HeliTpanbHUM MUIOYMM 3acobom npu-
HailMHi Ha 30 XBUAKH, MiCAA YOrO PeTeibHO MpomuiiTe
Bogoto npu Temnepatypi 40°C. He Bukopuctoyiite apo-
MaTN30BaHi MUioYi 3aco6u.

OymcTiTb BHYTPILUHIO YaCTUHY EMHOCTI M'AKAM / Heii-
TPanbHUM MUKYMM 3aC060M Ta NpOMMUiTe rapayok nuT-
Hoto Bogoto npyu Temnepatypi 40°C. He BukopucToByiiTe
abpasvBHi MaTepiany, OCKiNbKM BOHI MOXYTb NOLIKOAM-
TV NOBEPXHI0 EMHOCTI.

1. TlomicTiTb NaKeTUK Yaio y yawwky i noctagre nig 6ok no-
naui (A14) (man. 31);
2. Ha ronosHiii cTopiHui (B) HaTucHiTb 306paxeHHs, Biano-
BiiHe dyHKLi vato;
3. Hanawrtyiite napameTpu, AKi MOXHa nepcoHanisyBaT nig
BaLll CMaK:
"Kinbkictb" )
®
"Tem-pa” £
@

Pi3Hi gudu ato (6inut, 3enenut, ynome
a0 4YopHuLi) 39671A10MbCA 3 OKPEMOI0
memnepamyporo 8oou

4. Hatuchitb «Crapt», Wwob novatv nopauy: npunag nouu-
Ha€ NpUroTyBaHHA, i 300paxkeHHA Hanoto 3'ABNAETLCA Ha
aucnnei (B5) , pa3om 3 iHAMKATOPOM NPUrOTYBaHHA, L0
MOCTYNOBO 3aMOBHIETHCA NO Mipi NPOCYBaHHA NpoLecy, i
onuc etany (nogaua Boau);

5. Tlo 3aBeplueHHi0 nopaui, HaTUCHITL "36eperti’, o6
36eperi HanawTyBaHHs, abo «BigmiHa», Wob 3anuwmTi
nonepeaHi napameTpy;

6. HatucHitb “OK”, 406 noBepHyTUCA Ha rONOBHY CTOPIHKY.

Tenep NpucTpiit rotoBMUiA 40 NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHA.

bydb nacka, 36epHimo ygazy:

« flKwo Bu 36epiraeTe HOBI HaNaLLTYBaHHA, BOHY 3anam's-

ToBytoTbCA TINBKN B 06-
paHomy npodini.

+ fAKwo YBIMKHeHO
pexum "Exeprobepe-
KEHHA" MOXINBO no-

TpibHo Oyme 3auekatu
JeKiNbKa CekyHpy nepes
M, K TMOYHETbCA MO~
Java rapauoi Boau.

« o6 3aBepwutvt no-

Jauy BPYUHY, HaTUCHITb

"Cron" a6o "BigmiHa».

w
—

+ Oppasy nicna 3akiHueH-
HA MPUroTyBaHHA, W06

36inbLUNTY KINbKICTb KaBU B YaLLLLi, LOCTATHBO HATUCHYTH
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kHonky «Extra». Konu 6yna aocartyTa notpibHa KinbKicTb,
HaTucHiTb "Cron’”.

13. NMOAAYA FAPAYO0I BOAU N

[lna nogaui rapayoi BOAN BUKOHaliTe HAaCTYNHi Aii:

1. MocragTe yaLuKy ip 6nokom nogayi (A14).

2. BubepiTb dyHKLito, AK ONMCAHO B HACTYMHWX Naparpadax.

13.1 Baw Hanii ogHUM AOTUKOM

Ha ronoBHiit cTopiHui (B)HaTucHITL 306paxeHHs, BiAnoBiaHe
rapayiil Bogi. lpunas NouMHae NPUroTyBaHHs, i 306paxeHHs
Hanow 3'ABNAETbCA Ha Aucnnei (B5) pasom 3 iHAMKaTOpoM
MpUrOTYBaHHS, LU0 NOCTYNOBO 3aNOBHIETLCA MO Mipi Npocy-
BaHHA NpoLiecy, i onuc etany (nogaya Boam).

HanpukiHui niarotoBku Ha Ancnnei 3'ABUTLCA NOBIAOMAEHHA
"Bawy Haniit rotomid!". Tenep NpuCTpiil roToBNIA 10 NOBTOPHOIO
BMKOPUCTaHHA.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

Onpasy nicnA 3akiHueHHA NPUroTyBaHH, 106 36inbLwnTy Kinb-
KiCTb KaBV B YaLLILLi, LOCTaTHbO HATUCHY T KHOMKY "Extra". Konu
Byna focarHyTa notpibHa KinbKictb, HatucHiTs "Cron".

13.2 TMepcoHanisauis Hanois

[na nopaui 6axaHoi KinbKocTi rapadyoi BOAW, BUKOHaliTe

HacTynHe:

1. Hatucuits @ (B3) 3Hu3y 306paenHs, Lo BiANoBiAa€
rapAyiil BOAi: Ha Ancnnei 3'ABUTbCA KiNbKiCTb, AKY MOXHa
06pati 3riHo Baworo cMaky (BS):

"KinbKicTb" ©

®

06paBLuy KinbKicTb, HaTCHTH «CTapT»: lpunag nounHae

MpUrOTYBaHHS, | 306paXeHHA Hanolo 3'ABNAETHCA Ha Na-

Heni ynpaBniHHA, pa3oMm 3 iHAUKATOPOM MPUTOTYBAHHA,

1|0 MOCTYMOBO 3aNOBHKETLCA N0 Mipi NPOCYBaHHA NpoLie-

¢y, i onuc eTany (nogaua Bogm).

[lo 3aBeplueHHI0 mopaui, HaTUcHiTL "36eperti’, w406

36eperTu HanawwTyBaHHs, abo «BigmiHax, WwWob 3anuwmtn

nonepeaHi napameTpu.

4. Hatuchitb “OK”, o6 noBepHYTICA HA TONOBHY CTOPIHKY.

Tenep npucTpiil roToBMil 40 NOBTOPHOO BUKOPUCTAHHS.

byde nacka, 386epHimo yeazy:

+ fIKwo yBiMKHeHO pexxum "EHepro3bepexeHHa’, MOxn1Bo
noTpibHo Byne 3auekaT JekinbKa CekyHA nepes TUM, AK
MOYHETHCA N0AAYa rapayoi BoaM.

« Lllob BpyuHy 3ynuHMTIA Nogauy rapaYoi BOAM, HATUCHITD
"Cron" a60 «BigmiHa».

+ Onpasy nicna 3akiHueHHA NpUroTyBaHHA, W06 36inbLum-

TN KiNbKIiCTb KaBW, JOCTAaTHbO HAaTUCHYTU KHOMKY "Extra".

Konu 6yna pocarkyta notpibHa KinbKicTb, HaTUCHITH

"Cron’".
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14. IHCTPYKLIIA 3 NEPCOHANI3ALITHANOK
(MY) D

Bu moxeTe BUKOPUCTOBYBATY W0 QYHKLK ANA HanaLTyBaH-

HA BCX HanoiB 3a onomoroto cumBony MY y HUXHII YacTUH

300pa)KeHHA B HaNALLTYBAHHAX HANOIB (Ha AOMALLHIi CTOPiHL

(B), HaTUCHITb @ BHU3Y 306paXeHHs, AKe BiANoBifae Heob-

XinHomy Hanoto). LLlo6 nepcoHani3aLii, BukoHaiite HacTynHi gii:

1. YneBHiTbca, Wwo npodinb (B2) , AnA AKoro Bu xoueTe BUKO-
HaTV NepCoHaNbHI HaNaLUTYBaHHA, aKTUBOBAHMWI;

2. Hatucuitb @ (B3) 3HuM3y 306paxeHHs, L0 Bianosiaae
6axaHomy Hanoo;

3. Hatucuitb @ 3HU3y 300paxeHHs, LLo BianoBiaae 6axa-
HOMY Hanoto;

4. HatucHiTb «OK», L1406 noyatin BUKOHaHHSA HCTPYKLji;

5. BubepiTb (BOI HanawTyBaHHA Ta HaTUCHITb «Bnepes»,
o6 nepeiiTn 40 HacTynHoro Kpoky (a6o «Hasady, wo6
MOBEPHYTICA 10 NONePeAHbOro eKpaHy);

6.  Hatuchitb «OK», wob noyatn nogauy;

7. TlounHaeTbCA NPUroTyBaHHA i Npunag Bifobpaxae ekpaH
nepcoHanisavii KinbkocTi y BUrNAAi BepTUKabHOI NiHiKN
(y Bumagky 3 Aekinbkoma iHrpedieHTamn HanawTyiite
06upBa iHrpesienTy).

8. Konm KinbKictb AocArHe MiHIManbHoi KinbKocTi, AKy
MOXHa BCTaHOBUTU, Ha Aucnnei (B5)3'ABUTbcA cumBon
«CTon».

9. Konu notpi6Ha KinbKicTb byna BuaaHa y valuky, HaTUcHiTb
"Cron".

10. flKwWwo By 3a40BOEHi pe3yNbTaToM Y Yalulli, HaTUCHITH
«3bepertu», o6 36eperti HanawTyBaHHs, abo «Bigmi-
Ha», W06 36eperTv nonepeHi napameTpu.

11, Hatucxitb “OK”, 406 noBepHYTMCA Ha FONOBHY CTOPIHKY.

[Tpunap noBepTaeTbCA Ha ros10BHY CTOPIHKY.

bydo nacka, 36epHime ygazy:

+ flKwo Bu 36epiraeTe HOBi HANALLTYBAHHA, BOHY 3anam'a-
ToBytoTbCA TIIbKIA B 06paHomy npodini.

+ Konu B¥ HanawwToByeETe OAMH Haniil, BiANOBIAHA NoABiiiHa
BEPCiA TaKOX HANALLTOBYETbCA, a NPUCTPIil Bifobpaxae
noBifoMAeHHA «36epex. AnA NoAiB. Ta OAH. peLenTay;

+ TaKox BU MOXeTe nepcoHanisyBatu Hamoi, NPOLLIOBLIM
3a nocunaxHam DeLonghi Coffee Link App.

«  HamucHitb "BigmiHa", Wwob BwitTW 3 nmporpamyBaHHA B
6Oyab-AKUA MOMEHT. 3HaueHHA He ByayTb 36epexeHi.

« Konu Haniit 6yno HanawTOBaHO, B HaNaLITyBaHHAX 3'AB-
nAawTbca napametpu "Ckunytn" (nig 306paxeHHam) Ta
"my" (cepen KinbkocTi Ha Bu6ip). Hatucitb "CkuHyTn',
11106 CKHYTIN 3HAYeHHA 0 3aBOACHKMX HANaLUTyBaHb ANA
Hanokw.

Tabnuusa KinbKocTi Hanois




Hanii (TaHpapTHa KinbKictb, Wwo
KinbKicTb nporpamyeTbcs
ESPRESSO 40 mn 20-180 mn
IDEAL 40 mn 30-60 mn
ESPRESSO
2X ESPRESSO 40 Mn + 40 mn 20-180 mn +
20-180 mn
KABA 180 mn 100-240 mn
LONG 160 mn 115-250 mn
DOPPIO+ 120 Mn 80-180 mn
AMERICANO 150 mn 70-480 mn
YAil 150 Mn 20-420 mn
TAPAYABOAA | 250 mn 20-420 mn
nuwe modeni 61x.7y
LONG BLACK 200 mn 90-480 mn
OVER ICE 100 mn 40-240 mn

15. BUBIP MEPCOHANIBHOTO MPOOUTI N

B 3anexxHocTi Biz MoAeni B1 MOXKeTe BHECTU B MaM'ATb Bif 3

10 5 pi3HUX NPOQiniB, KOXeH 3 AKUX NPUB'A3YETbCA 40 OKPeMOT

iKOHKM.

[TepcoHani3oBaHi HanaLTyBaHHA Hanot 36epiraioTbea B OKpe-

Momy npodini (auB. po3pin «14. IHCTpyKLia 3 nepcoHanisavi

Hanoto (My) D). Nopagok, y AKOMY BigobpaxatTbca yci

Hanoi, 6a3yeTbA y 3aneXHOCTi Bid YacToTn BUbOpY.

LL{o6 06patu npodinb AiliTe HACTYMHUM YUHOM:

1. Ha ronowiit cTopiHui (B) HaTUCHITL noTouHMiA Npodinb
(B2). 3'aButbca cnucok npodinis, o MoxHa obpati;

2. MNotim BubepiTb NoTpibHMIA Npodinb.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

MMicna Baworo B6opy, NaHeni HanalTyBaHHA Hanoto Bi-

[106paxKaTUMyTbCA Y TOMY X KONbOpi, L0 i Npodinb;

By moxeTe 3MiHUTY Ha3BY CBOrO BNacHoro npodinto, npu-

€HaBLmcb o pogatky DeLonghi Coffee Link;

Lllo6 nepcoHanisyBaty ikoHKy npodinto, auB. po3gin «6.7

Peparysanxa npodinto».

.

16. OYULIEHHA N

16.1 OuunLieHHA KAaBOMALUWHK

HacTynHi getani kaBoBapKu NoTpi6HO OuNLLATH peryaapHo:
BHYTPILLHIl KOHTYp Npunagy;

KOHTeliHep AnA KaBoBoi rywi (A10);

nipaoH Ana kpanenb (A14) Ta pewitka nigaoHy Ana
Kkpanenb(A13);

KoHTeiiHep ans Bopu (A16);
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6nok nogaui kasn(A8);

BOPOHKA ANA MeneHoi kau (A3);

3aBaptoBanbHuii 610k (A19), BocTyn 10 AKOT0 BUKOHYETb-

€A yepe3 ABepLATa AnA obcnyroByBanHa (A10);

KoHTeiiHep Ana Monoka (D).

Baxnueo!

« JInA OuMeHHA KaBOMALMHM He BMKOPUCTOBYBATM
PO3UMHHUKM, abpa3uBHi Muioui 3acobu abo cnupt. [ina
CynepaBTOMaTUYHUX KaBomaLuuH De’Longhi He noTpibHo
BUKOPUCTOBYBAT XiMiUHi 33C06V ANA YNLLEHHSA.

+  HacTynHi KOMNOHeHTU MOXHa MWTU B NOCYLOMMUIAHl
MaLUVH:

« KOHTeiiHep ans monoka (D)

+ KOHTeiiHep AnA KaBoBoi ryLyi (A25)

- MigAoH AnA kpanens (A24)

« pewwiTka niggoHy ana kpanenb (A22)
- 6nok nopaui kasu (A16) 1a (A17)

+ He BuKopucTOBYBaTH MeTanesi npeAMeTU AN BUAaNeH-

HA HaK1My abo KaBOBOrO HaNbOTY, OCKINbKI BOHI MOXYTb

noApAnaTy MeTaneBi abo NNACTUKOBI NOBEPXH.

16.2 QuuLLEHHA BHYTPILUHLOFO KOHTYPY

fIKLo npunag He BUKOPUCTOBYETLCA binblue 3/4 AHiB, nepes
i10ro0 BMKOPUCTAHHAM MU PEKOMEHAYEMO YBIMKHYTY 1100 Ta
BUKOHATW 2/3 LMKNM NpomuBaHHa, obpasiun dyHkuito "lMpo-
MuBaHHA" (po3pin «6.1 pomuBaHHAY).

bydb nacka, 36epHimo ysazy:

HopmanbHo, AKLLO micnA mpoLieypy NPOMUBAHHA B KOHTeliHe-
pi ana 360py rywi (A10) 3'ABUTbCA BOAA.

16.3 OuuLieHHA KOHTeHepY ANA KaBOBOI ryLyi
Konu «CnopoxH. KoHT. Ana rywi» 3'aBuTbca Ha ancnnei (B5),
Heo0XiZHO BUYNCTTY Ta BUMUTU KOHTeIHEp ANA KaBOBOI ryLLj.
[Tpunag He MOXHa BUKOPUCTOBYBATY ANA MPUTOTYBAHHA KaBH,
AKLLO BU HE MOYMCTUNI KOHTeiiHep AnA kaBoBoi rywi (A10).
HaBiTb, AKLLO BiH He MOBHNIA, NOBIZOMEHHA NPO OYMLLIEHHA
KOHTeliHepa 3'ABNAETLCA Yepe3 72 rofuHu, nicns Toro, Ak byno
NPUroTOBaHO 0CTaHHIo KaBy. LLlo6 72 rognHu 6ynu npasunbHO
MOPaXoBaHi, HiKONM He BUMUKaIITe MaLLNHY, BUKOPUCTOBYOYN
ronoBHUI BUMIKau (A7).

Baxxnueo! He6e3neka onikie

[licns NpUroTyBaHHA KinbKox HamoiB 3 MONOKOM NOCNifb, Me-
Tanesa noauua Ana vaiwok (A11) cTae rapadoto. 3auekaiite,
MOKM BOHA OXONOHe, Ta TOPKAITeCA ii nuLe cnepesy.

LLo6 BuKOHATH OuNLLIEHHA (NPK YBIMKHEHOMY NpUnagi):
3HimiTb niggoH ana 36opy kpanenb (A14) Ta KoHTeilHep
AnA KaBoBoi rywi (A25) (man. 32);

CnopoXHiTb i akypaTHO OYNCTITb MiAAOH ANA Kpanenb Ta
KOHTeiiHep AnA ryLui, no6asLuy npo BuAaneHHsa BCiX Ha-
ABHMX Ha JiHi 3anuLLKiB. Lle MoxHa 3pobuty 3a gonomo-
roto cnevianbHoi witoukn (C5) , 1o BXoAMTb B KOMMAEKT.



MoctaBte nigmoH Ana
360py Kpanenb pasom 3
peLiTKol Ta KOHTeliHe-
pom N4 KaBoBOI rywli
Ha3af y npunag.
Baxnueo!

Mpu 3HATTI NigAOHY ANA Kpa-
nenb 060B'A3KOBO 3aBXAN
YUCTUTI KOHTeiiHep AnA Ka-
BOBOI yLLi HaBiTb, AKLO BiH
TPILKM  3anoBHeHui. AKLwo
LbOro He pobuTH, MOXe CTa-
TUCA TaK, LWo Konu Bu Gyperte
TOTYBaT HACTYNHOro  pasy
KaBy, KOHTeilHep nepenos-
HUTbCA, LWO NpU3Bese Ao 3a-
CMiYeHHSA KaBOMALLMHY.

16.4 OuuwieHHA NifAOHY ANA Kpanenb Ta
pewiTkmn
Baxnueo!
MignoH ana kpanenb (A24) OCHALLEHO iHAMKATOPOM piBHA
(A23) (uepBoHOro KonboOpy), L0 MOKA3ye KiMbKicTb BOAM Y
nigAoHi (man. 33). [lo Toro, AK TaKuil iHAMKATOP BUiAZE 33 MeXi
niacTaBkn ana vawok (A11), HeoOXigHO 3BINbHUTU MiAA0H
i ouMcTUTK ioro, B iHLIOMY BUMAKy BOJA MOXe NMepenuTu-
(A yepe3 Kpaii Ta NOLIKOAUTIA NpuUiaz, Ta NOBEPXHI, HA AKIl
(T0iTb Npunag abo HaBKoAMLIHE cepegouLe. LLob BUTArHyTH
nigaoH AnA 360py Kpanenb, BUKOHaliTe HACTYNHi Aii:
1. 3HimiTb nipaoH AnA 360py Kpanenb Ta KOHTelHep Ans Ka-
B0BOi Ty (A10) (man. 32);
[lepesipTe NigAoH AnA KoHpeHcaty (4epBOHWIA) Ta cno-
POXHITb 10T Npi HeobXigHOCTi;
3. 3HimiTb nigcTasky AnA
yawok (A11)1a pewitky
nigooHy Ana  Kpanenb
(A13), noTim CNOpOXHITb
NiAAOH AnA Kpanenb Ta
KOHTeliHep ANA KaBoBOI
rywi i nomwire ya ix
KOMMOHEHTH.
loctaBTe nipaoH ana
36opy kpanenb pasom 3
PeLiTKOI Ta KOHTeliHe-
pom AnA KaBoBOi rywui
Ha3ag y npunag.

2.

Baxnueo!

[lpu 3HATTI NiggoHy AnA Kpanenb 000B'A3KOBO 3aBXAM M-
CTUTW KOHTeliHep A KaBOBOI TYLLi HaBiTb, AKLLO BiH TPiLUKu
3anoBHeHMiA. fIKLLO LbOro He pobuTH, MOXe CTaTUCA TaK, Lo
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konu Bu bypeTe roTyBaT HacTyMHOrO pasy Kasy, KOHTeiiHep
NepenoBHUTLCA, LLO NPU3BE/e 10 3aCMiYeHHA KaBOMALLMHY.

16.5 OunieHHA KaBOMaLUMHYN BcepeauHi
Heb6e3neka ypaxceHHs esiekmpuyHum cmpymom!

lepen TUM, AK BUKOHYBATIN OYMLLEHHA BHYTPILLHIX YaCTUH, Ma-
LUMHY NOTPIOHO BUMKHYTI (AMB. po3ain «5. BUMKHeHHA npu-
nafly») Ta Bif'efHaTI Bif enexkTpomepexi. MMig yac oumLLeHHa
Npunagy Hikonu He 3aHypioiiTe iA0ro B BOAY.

1. TlepiognuHo nepesipATh (6n13bKo pa3 Ha MicAub), 106
BHYTPILLHI YaCTUHM MaLLMHK (AKI MOXHa AicTaTit micna
3HATTA NiggoHy ana 36opy kpanenb (A21)) He bynu 3a-
OpyaHeHi. AKIWO HeobXiAHO, 3HATU 3aNUWKKM KaBM 3a
ponomorolo wwitoukn (C5), wo ine B KoMnAexTi, Ta rybku.
Buaanuti BC 3anMwwku 3a 4oMomorolo nuaococa (man.
34).
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16.6 OunLieHHA KOHTeliHepa AnA BoAu

PerynapHo ounwaiite KoHTeliHep ana Boan (A16) , npubanzHo
pa3 Ha MicALb | KOXHOro pa3y, KoM BU MiHAETe GinbTp AnA
nom'aKLwenHa Boan (C7).

1. Buiimitb KoHTeiiHep ana Boau (Man. 3), BUitMiTb ¢inbTp
ANA NOM'AKIIEHHA BOAN (AKWO BiH €) Ta NpomuiiTe nig
MPOTOYHOI0 BOAOK;

CnopoXHiTb KOHTeiiHep ANA BOAM Ta NpOTpiTh Foro cep-
BETKOK 3 HEBENMKOIO KINbKICTIO MUIOYOI piavHK. PeTenb-
HO NpOMMUiiTe BOAOIO;

MocTasTe GinbTp Hasag y npunag (Man. 35), HaNOBHUTI
KOHTeilHep AnA Boau CBixoto Bojoo Ao piBHA MAX (no-
3HaueHuil BcepeauHi) (Man. 4), nocTaBuUTH KOHTeiiHep AnA
BOAM Ha Micue (man. 5);

(Muwe mopeni, WwWo maioTb nom'aKLLyBanbHuiA Ginbtp) Cny-
ctvit 100 MA rapAYol BOAY, 106 akTuByBaTI Ginbrp.

bydob nacka, 36epHimeo ygazy:

flKiwo npunag He BUKOPUCTOBYETbCA Binblue 3-4 pHiB, iy
OUMCTUTIN KOHTENHEP, AK OMUCAHO BULLLE.

16.7 OuuwieHHA 6noKy nopaui kaBu

Oumcritb 6nok nopavi kasu (A16) Ta (A17) 3a 3anutom Big Npu-
nagy (npubnusHo pa3 Ha MicALb), AK OMMCAHO HIXKYe.

bydob nacka, 36epHime ygazy:



llo6 oumctuTin ni3Hilwe, HatucHiTL «Bigmina». HactynHoro
pasy, Konu NpUCTPiii YBIMKHETbCA, NOBIJOMAEHHA Bifobpaxa-

TUMETbCA 3HOBY.
‘i
[
v'
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1. 3HiMiTb KpULLKY LieHTpanbHoro 6noky, (A15) BUTATHYBLLN
Ha30BHi, NiCNA Yoro 3HiMiTb 610K NOAYI KaBy, NOTATHYB-
wm BHU3 (Man. 36). HatuckiTs “Bnepen”;

2. Bigokpemre fBa HOCMKY
(A16) Ta (A17) (man. 37);

3. [lpomuiite HocuKu npo-
TOUHOI0 BOZ0H (Man. 38).
Mu pekomengyemo mutn
X B NOCYAOMUIAHIN MaLwy-
Hi. fIK BapiaHT, peTenbHo
BUMUITE Tennol BOAOK
Ta  MAKAM  MUIOYMM
3aco60m;

4. 0uncTiTb THI3AO 3HIMHMX

37 HOCUKiB  Ty6Kolo  (man.

39);

5. 306epiTb 3HOBY 610K Nogaui, NicnA Yoro NpueaHaitTe ix 4o
LieHTpanbHoro 6noky. llepekoHaiitecs, o cnoo «INSERT»
3HaXOANTBLCA Bropi i 0ro BUAHO, Konu 610K BCTaBNeHWI;

6. MocTaBTe KPULLKY LIEHTPANbHOrO 6110KY.

7. Hatuchito "0K" gna nigTepaKeHHA 0UMLLeHHs.

16.8 OuniieHHA BOPOHKM ANA MeJieHOi KaBU
PerynapHo ounwyitte BOPOHKY AnA meneHoi kasu (A3) (npu-
6713HO Pa3 Ha MiCALb) BONOTOK0 TKAHUHOK. BuKoHaiiTe Ha-
CTYNHi Aii:

1. Bipkpuiite kpuwky (A2)
(man. 16);

2. ButArnito BopoHKy (man.

) 40) Ta MOYMCTITb LiTOY-
K010, LU0 /1€ B KOMMNEKTi
(G5);

3. flkwo HeobxigHo, npo-

MUiiTe BOPOHKY rapauoo

BOZJOK 3 MUKYUM 3aC0-

6om abo B nocynomuitHii

MaLLVHi;

40 |4 BcraHoBiTb BOpOHKY Ha
Micue y npunag;

5. 3aKpwiite KpULLKy.

16.9 OuuLieHHA 3aBaplOBaNbHOro 6noKa
3aBaptoBanbHuii 6n0k (A19) noTpibHo unCTUTM MpUHAlIMHI
0fUH Pa3 Ha MicALb.

Baxcnueo!

3aBaploBanbHuii 60K He MOXHa 3HIMaTW, AKWO MalUKHA
YBIMKHeHa.

1. TlepekoHalitecs, Lo kaBoBapKa byna BUMKHeHa npaBinb-
HO (A1B. PO3Ain «5. BUMKHEHHA npunagy»);

2. BwmarHiTb KoHTeitHep Ana Boay (A16) (man. 4);

3. Binkpuiite aBepuATa 3aBapioBanbHoro 6noky (A10) (man.
41) 3 npaoro 6oky npunagy;

]
‘ T
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4. HaTucHiTb ABi KONbOPOBI KHOMKY BCEPEAWHY i B TOIA e uac
MOTATHITL 3aBaploBanbHHil 610K Ha30BHi (Man. 42);

5. Hamouuty 3aBapioBanbHuil 610K y BOAI NpubnM3Ho Ha 5
XBUNVH, NOTIM NPOMUTI Mifj KPaHOM;

Baxnueo!

CMONICKYBATW NULLE BOLOI0




HE 3ACTOCOBYBATI MUIOYI 3ACOBM - HE MUTK Y NOCYL0-
MUAHIA MALIWHI

Ynctuty 3aBapioBanbHuii
6n0K, He BMKOPUCTOBY-
foun  Mutounx  3acobis,
OCKINbKM  iloro  MOXHa
MOLIKOANTI.
Bukopuctoyitte - witoy-
Ky, (C5) wob Buzanutn
6yab-AKi 3aNuLWKI KaBK 3
THi34a 3aBaploBasnbHOro
6noky, foctyn fo AKoro

BiIKPUBAETbCA  uYepe3
[ABepuATa 3aBapioBab-
HOro 6710Ky;

8. TlicnA ouMLLEHHA, BCTaHOBITb 3aBaptoBanbHuii 6MoK y

BHYTPILLHIO ONOPY, NOTiM HATUCHITb Ha 3Ha4oK PUSH, noku

He NouyeTe KnaLaHHs;

bydo nacka, 38epHime ysazy:

flKwwo 3aBaptoBanbHUIi 610K BaXKO BCTABNAETHCA, Nepes TUM,

AK 3p06UTI Lie, Biperynioiite NpaBuNbHHIA Po3Mip, HaTUCHYB-

LUK Ha iBa Baxeni (Man. 43).

9. Tlicna Toro, AK 3aBaptoBanbHuii 610K 6yno BCTagneHo,
nepeKoHaliTecs, WO fiBi KONbOPOBI KHOMKM 3aMKHYNNCA;

10. 3aKpuiite ABEpLATA 3aBAPIOBANLHOTO O110KY;

11, BcTaHOBiTb Ha MicLie KOHTeliHep ANA BOAN.

16.10 OunLLeHHA KOHTeliHepy ana monoka (D)
OuuiaiiTe KOHTeHEP ANA MONOKA KOXHOTO pasy, AK BIA TOTYE-
Te MOJIOKO, BUKOHYIOUM HACTYMHi Ail:

1. MigHimMiTb KpULKY KoHTeiiHepa ana monoka (D1) (man.
20);

Burarnits 6nok nopaui monoka (D7), nogoxysau 6noky
nogayi monoka (D8) Ta TpybKy AnA BCMOKTYBaHHA MONO-
Ka (D9) (man. 44);

44
[ToBepHiTb pyuky peryntoBaHHA nikku (D3) npoti roguHx-
HWUKOBOT 10 NoNOMeHHs «Insert» (Man. 45) Ta NOTATHITH;

3.
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4. TloBepHiTb Ta BUTATHITb 3'€AHYBAY KOHTeiiHepa ANA Mo-

noka (D5)(man. 46).

Bci KOMNOHEHTN Ta KoH-
TeilHep MOXHa MUTH B
MOCYAOMUIHI  MaLLWHI,
po3miLLyroun ix y Bepx-
HbOMY KoWWKy. AKwo y
BAC HeMae nocyaoMUIHOT
MaLUMHK, MuiiTe iX BpYY-
HY, AIK OMUCAHO B NPUMITLi
B KiHLi po3giny.
MNepekoHaiitecs, wwo6 y
THi3AI Ta B Xonobi mip
perynatopom He 6yno 3a-
NNLKIB MonoKa (Man. 47):
AKLLL0 HeoOXiHO, 0UNCTITb 0100 3 IONOMOTOI0 3y60UNCTKN;
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7. Tpomuiite BCepefuHi THI3H0 Pyuku ANA PerynioBaHHsA
NiHKI Ta OTBIp ANA KOHTeiiHepa ANA MO/OKa NPOTOYHOI0
BoAoi0 (Man. 48);

8. [lepesipTe, 06 TpyOKN BCMOKTYBaHHA Ta 610K nojjayi He
6ynu 3a6pyaHeHi 3annLLIKamMn MOAOKa;

9. 36epiTb yCi KOMNOHEHTM KpULLKM;

10.  3aKpiniTb KPULLKY Ha KOHTEIiHepi ANA MOOKa.

3sepHime ysazy: pyyre mumms

MuTTA B NOCYAOMUIHIN MaLLHi rapaHTYe ifeanbHy ririeHy Beix
KOMMOHEHTIB KOHTeiiHepy AnA Monoka. [ig yac MuTTa BpyuHy
peTenbHO NpoMuiATe BOAOIO BCi KOMMOHEHTI KOHTeliHepa A
MOJI0Ka i 3aHYpTe iX y MICKY 3 rapayoto Bof0 Ha 30 XBUHH,
MepLU HiX NPOAOBXITH, AK ONUCAHO B MYHKTI (6).

17. BUAANEHHA HAKMNY

Baxnueo!

+  [lepen 3acTocyBaHHAM NpouuTaiiTe IHCTPYKLIT Ta MapKy-
BaHHA Ha YNaKoBLi i3 3aC060M AnA BAANEHHA HaKuny.

+ JlyXe BaXn1BO BUKOPUCTOBYBATY NHLLE AeKanbLuHaTop
Bin De’Longhi. BukopuctanHa HesianogiaHux 3acobis ana
BUHANEHHA HaKWMy, @ TaKOX HenpaBuibHe BULANEHHA




HaKumy, MOXe NPU3BECT 0 BUHUKHEHHA JedeKTiB, Ha
A He NOLUMPIOETbCA rapaHTiA BUPOOHUKA.

[JlekanbuyuHaTop MOXe MOLIKOAWTM JeniKaTHi MOBEPXHi.
flKwwo 3a¢i6 BMNaZKoBO PO3iNNETbCA, 0APa3y BUTPITb ioro.

[inA 3HATTA HakuNy

3aci6  pana | Jexanbumnatop De'Longhi
BUJANEHHA

Hakuny

EMHicTb PekomeH10BaHuiA 06'€M: 2 n
Yac ~50xB.

Bupanaiite Hakun 3 npunagy, Konu Ha Aucnnei 3'ABUTHCA Bifi-
nogigHe noigomnenHa (B5). Llo6 oppasy 3amyctutut umkn
BUAANeHHA Hakuny, HaTUCHiTh “0K" Ta cnipyiiTe iHCTpyKuiam Big
KpOKYy (8).

Lllo6 BMAANUTI HaKMN Mi3HiLue, HaTUCHITH "Biamina". Ha ronos-
Hilli cTopiHui (B) 3'ABUTbCA CMMBON || (B7) , AKnii HaragyBa-
TUMe BaM Npo Te, LU0 NOTPi6HO BUAANATA HAKIN 3 npunagy.
(noBiBOMAEHHA 3'ABNAETLCA KOXKHOTO a3y, KON BU BMUKAETe
npunag).

LLl06 yBiliT B MeHt0 NpoLieaypy BULANEHHA HaKuMy:

1. HapncnneiHaTUCHITD NiKTOrpamy MeHto HanaluTyBaHb(B6);

2. 06epitb "BuganeHna Hakuny";

3. Hatuchitb “Bnepes’, o6 yBiiiTn 8o iHCTPYKLIi Wwopo Bu-
[LaneHHA HaKuny;

4. Hatucxitb «OK» and 3anycky;

5. Bcragre 6nok nogaui Boau (C7) (man. 7);

6.  ButarHitb Ta ouncTiTh NipZoH Ana kpanenb (A24) Ta KO-
TeliHep AnA kaBoBoi rywi (A25) (man. 11), notim obuasa
KOMMOHEHTI MOCTaBTe Ha Miclie B Mpunaj Ta HaTUCHITb
“Bnepen”;

7. ButarHitb KoHTeliHep AnA Boau(A25), NiAHIMITL KpULLKY-
(A24) 1a (aKwo €) BuTarHits ¢inbtp(C7);

8. Hanwitre 3aci6 ana Bupa-
NeHHA HaKuny B KOHTeii-
Hep AnA BOAM A0 PiBHA A
A+B , NO3HaYeHuit BCepepuHi
KOHTeilHepa (LLi0 AOpiBHIOE
% oguiin 100 M ynakosLi),
S notim fJopaiite soan (1
nitp) Zo piBHA B (man.
I 49). MocTaBTe KoHTeliHep
AA BOAN (3 KPULLKOIO) Ha
MicLe y npunag, 3a4uHiTb
49 [ABEpUATa Ta  HATUCHITH
"Bnepea";
9. TloctaTe MOPOXHINl KOHTeliHep 06'emom 2 niTpa nia

6nokamu nogaui (man. 8). Hatuctitb OK, wob novatn Bu-
JanenHa Hakuny ("Hasaa", wob noepHyTMCA Ao nonepe-
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AHbOT cTopiHKK abo "Bipmina", wob BuitTh 3 npoueaypy,
He 3a0yBLUM 3NMTIN PO3YNH ANA 3HATTA HAKUMY 3 KOHTeli-
Hepa Ana Bogu)

Baxnueo! He6e3nexa onikie

3 6noky nmopaui BUNMBATUMETbCA rapAya BOAa, WO MiCTUTb

kucnoty. MoBodbteca 06epexHo, W06 YHUKHYTU KOHTaKTY 3

6py3Kamu LibOTO PO3UIHY.

10. 13anyckaeTbea nporpama AnA BUAANEHHA Hakuny, i pign-
Ha ANA BUAANEHHA HaKUMy BUXOAWTb 3 610Ky noAaui ana
BIAANeHHA Hakuny Ta 610K nopavi kasu / rapayoi Boau
(man. 9). ABTomaTnuHo BifbyBaTUMETbCA Cepia NPOMM-
BaHb, Mifj Yac AKUX BUAANATUMETbCA YBECb HAMIT, L0 3i-
6paBcA BcepeAVHi KaBOMALLIHY;

Mpu6nu3Ho yepe3 30 XBUAuH Npolieaypa 3 BUAANEHHA Hakumy

NPUNUHAETbCA;

11. Tenep npunag roToBuil 40 NPOMUBAHHA YUCTOI BOAOH.

CnOpoXHITb EMHICTb, L0 BUKOPUCTOBYBanaca Ana 36opy

PO3UUHY ANA BUAANEHHA Hakuny. BUTArHITL KoHTeilHep

ANA BOAW, NPOMUIATE 10r0 Nif, NPOTOYHOI BOAOH, 3anuiiTe

cgixoi Boayn 2o MAKCUMAJIbHOTO piBHsA Ta BCTaBTe Ha3ag

y npunag. Hatucwitb “Bnepes”;

[TocTaBTe NOPOXKHIO EMHICTD, LU0 BUKOPUCTOBYBANACA ANst

360py po3unHy ANA BUAANEHHA Hakuny, nig 6noku nogaui

Ta HaTUCHITb «OK» ANl 3anycky NPOMUBaHHS;

[apAya BoAa NOAAETLCA 3 ABOX ONIOKIB — ANA BUAANEHHSA

HaKuny Ta nojayi Kasw/rapaJoi BOAY;

Konu Bopa B KoHTeilHepi AN BOAM 3aKiHUNTBCA, CMOPOX-

HITb EMHICTb, 1110 BUKOPUCTOBYBaNacA Ana 36opy Boau nip

Yac NPOMMBAHHS;

BuTArHiTb KOHTeliHep ANA BOAW Ta BCTAaHOBITb Ha Micue

OINLTP ANA NOM'AKIIEHHA BOAM, AKWA [0 Lboro 6yno

3H4T0. HatncHiTh "Bnepea”, o6 npososxmTy;

HanoBHITb KOHTeiiHep ANA BOAW XONOAHOK BOJOK A0

MAKCUMAIIbHOTO piBHs, BCTaHOBITb Ha Micue y npunag

Ta HaTUCHITb "Bnepen”, W06 NpoRoBXUTH;

[ToctaBTe NOPOXHI0 EMHICTb, L0 BUKOPUCTOBYBanacs

AnA 360py po3unHy ANA BUAANEHHA Hakuny, nig 6noku

nofaui Ta HatucHiTb «OK», W06 moyatn Apyrui LUKN

MPOMUBAHHA;

[TounHa€eTbCA NPOMUBAHHS;

Konu Bopa B KoHTeiiHepi AnA BoAN 3aKiHuMIaca, Cnopox-

HITb EMHICTb, WO BUKOPUCTOBYBanaca Ana 36opy Boau

Nifl YaC NPOMUBAHHA, BUTATHITb Ta CMOPOXHITb MiA[O0H

ana kpanenb (A14) Ta KoHTeiiHep AnA kaBogoi rywi (A10),

nicns Yoro nocTaBTe iX Ha3af B npunag;

BuTArHiTb KOHTellHep AnA BOAM, HAMOBHITb A0 MaKCK-

ManbHOro PiBHA, NOCTaBTe Ha MicLe B Npunag Ta HaTuC-

HiTb “Bnepen”

18.
19.

20.



21. Tenep npoLiec BUAANEHHs Hakuny 3aBepLunBCs. HaTUCHITb
«OK». Tlpunap BUKOHYeE LUBWAKMIA LMKN MonepesHbOro
HarpiBaHHs, a NoTiM NOBEPTAETHCA HA FONIOBHY CTOPIHKY.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

flKwo UMKN BUBaneHHA Hakuny 6yno 3aBepLueHo Henpa-

BUIbHO (Hanp. HecTaua enekTpoeHeprii) Mu pekomeHay-

€MO NOBTOPUTI LMKN;

Lle HopmanbHo, AKLLO micnA NpoLeaypu 3HATTA Hakuny B

KoHTeliHepi ana 360py rywwi (A10) 3'aBuTbcA BOAA.

KL KoHTeiiHep ANA BOAN He 6yB HanoBHeHUi 1o MAK-

CUMANIBHOTO piBHA, HanpuKiHLi LMKy AekanbLyHaLii,

npunag notpe6ysatme BUKOHAHHA TPETbOTO LMKAY Npo-

MUBaHHS, W06 3abe3neunTy NOBHe BUAANEHHSA PO3UMHY

ANA 3HATTA HaKUMY 3 BHYTPILLHbOI cucTemu. lepes novar-

KOM NPOMUBAHHA, NaM'ATailTe, L0 NOTPIBHO CNOPOXHUTY

NiAA0H ANA Kpanenb.

18. HANALUTYBAHHSA XOPCTKOCTI BOAN N
[TonepemxeHHA Npo BUAANeHHA Hakuny BifoOpaxaeTbca yepe3
nepen6ayeHIii NPOMIXKOK Yacy, AKMIA 3aneXxuTb Bif XXOPCTKOCTI
BoAu. Mpunap mae nonepefHi 3aBOACHKI HanaLUTyBaHHA Xop-
CTKOCTi Ha "PiBeHb 4". 3a 6aXaHHAM MOXXHa 3anporpamyBaTy
MALLVMHY Y 3aNeXHOCTi Bifj peanbHOI X0PCTKOCTI BOAN Mepexi
BOJONOCTAYaHHA Y Pi3HUX PerioHax, Lo MoXe 3MEHLINTY yac-
TOTY NPOBeAEHHA NPOLEAYPY 3i 3HATTA HaKuMy.

18.1 BumiproBaHHA KOPCTKOCTi BOAM

1. BuTArHITb 3 ynakoBKM peakTuBHY cmyxKy “"Total hardness
test" (“Tect 3aranbHoi xopctkoci”) (C1) 3 ynakoBKM (3a-
KpinneHoi 4o CkopoyeHoi iHCTpyKuji.

2. 3aHypuTi CMYXKKY NOBHICTIO Y CKNAHKY 3 BOAOK NpU6am3-
HO Ha OfiHY CeKYHAY.
3. Butarti amyxky 3 Boan Ta Tpoxi ctpycuti ii. Micna npu-

6nu13Ho oHi€i xBUANHY BY nobauute 1, 2, 3 abo 4 KBagpa-
TUKI YEPBOHOTO KOMbOPY, Y 3aNeXHOCTi Bifi XOPCTKOCTI
BoAN. KoxeH KBajpaTyK BiANoBiZaE OAHOMY PiBHIO.

18.2 HanawTyBaHHA }OPCTKOCTi BOAU
1. Ha pucnnei (B5), HaTUCHITb iKOHKY MeHI0 HanawTyBaHb
(Bo);

2. 06epitb "XopcTkictb BoAN";

3. BukoHaiite npouegypy, onucaty B nonepesHbOMY Po3Aini
Ta BUMipAiTe XXOPCTKICTb BOAK;

4. HaTucHiTb Kpanky, LLo BiANOBIAAE paHiLLe BUMIPAHIi Xop-
CTKOCTi BOAM, AIK BKa3aHO B HACTYMHili Tabnuui:

Tect 3aranbHoi xopctkocri (C1) MopcTkictb
BOAM
[T T | Pisess 1
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[T THIN | Pisens2
. . . PieHb 3
. . . . PiBenb 4

5. Tenep kaBoBapky byno nepenporpamoBaHo Ha HOBi Hana-
LUTYBAHHA XOPCTKOCTi BOAY.
6. HaTucHiTb «&», 106 MOBEPHYTUCA HA FONOBHY CTOPIHKY

(B).
19. OIILTP A1 NOM'AKLIEHHSA BOAN N

[Jleaki mopeni ocHalueHo GiNbTPOM ANA NOM'AKILEHHA BOAW
(C7). AKwo Ha Bawwiit Mogeni ioro HeMae, MU PEKOMEHZYEMO
Bam npupa6ati ¢inbTp, 38epHyBLLICH A0 LieHTpy 06CnyroByBaH-
K4 cnoxusauis De’'Longhi.

[InA npaBUNbHOTO BUKOPUCTAHHA QINLTPY, BUKOHYIATE HUXKYe-
HaBe/eHi IHCTPYKLI.

19.1 BcraHoBneHHs dinbrpy

1. HaTucxitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

Bubepitb "OinbTp Ana Boan'";

Hatuctitb OK, o6 yBiiitn fo iHcTpyKLii

Butarnite ¢inbTp 3 ynakoBKM Ta NOBEpHITb iHAMKATOP

[aTu TaK, wob 6yno BUAHO ABa HACTYMHUX MicAui (Man.
50

50);
51
bydo nacka, 36epHime ysazy:

Tepmit ekcnnyarauii GinbTpy cknagae ABa MicALi npu Hopmanb-
Hiil po6oTi. fIKLL0 KaBOBapKa He BUKOPUCTOBYETbCA 3 BCTaHOBNeE-
HUM QiNbTPOM, BiH NpaLjloBaTUMe MaKCUMYM TPU TUKH.

2.
3.
4.

5. Hatucite "Bnepen’, wo6 npoposxutu ("Hasaa', wob
MOBepHYTUCA 0 NonepeHboi CTopiHKK, "BigmiHa', wob
(KacyBaT onepavito);

6. Lllo6 akTuByBatM dinbTp, NpONYCTiTh BOAY 3 KpaHy yepe3

0TBIp y LeHTpi dinbTpa (Man. 51), Nokn Boga He nouHe
BUXOAUTU KPi3b G0OKOBI 0TBOPM NPUONM3HO MPOTATOM XBY-
NuHN. HatuckiTs “Bnepen”;



7. Butarnitb KouTeithep ana oan (A25) (man. 3) Ta Ha-
MOBHITb BOA0I0; BCTaBTe (iNbTp Y KOHTeiiHep 3 BOZOK Ta
MOBHICTIO 3aHypTe /ioro NPUBAM3HO Ha JeCATb CeKYHA, Ha-
XWNVBLUY Ta 371eTKa NPUTUCHYBLUMK, L0 BIIALLAN NOBITPAH
Bynbbaiwku (man. 52). Hatucitb “Bnepeg”;

~
&
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8. Bcrasre inbTp y ioro rHi3go (Man. 53) Ta HaTUCHITL 10
ynopy; HaTUcHiTb "Bnepen";

9. 3akpwitte KoHTeliHep KpuLwKoto (A19), MoTiM BCTaHOBITH
iioro 3HOBY y KaBoBapky.(Man. 5).

10. Bcrasre 6nok nopaui Bupanenna Hakuny (C7). Hatuchitb
“Bnepen”;

11. TlocTaBTe MOPOXHil KOHTeliHep MiHiManbHUM 06'emom
0,5 nitpa nig 6nok nojaui BUAaneHHa Hakuny (man. 8) Ta
HaTUCHITL «OK», 106 akTMByBaTU diNbTP;

12. Tlpunap nogae rapauy Bogy, NiCNA Yoro Mojaya 3ynuHa-
€TbCA aBTOMaTUuHO. Hatuckits “OK”, wob noepHyTUCA
Ha rofI0BHY CTOPIHKY (B);

13. Tenep dinbTp 6yno akTMBOBAHO i BI MOXKETE BUKOPUCTOBY-
BaTI (B0 KABOMALLIVHY.

19.2 3amina dinbrpy

Cnip 3amintoBatit Ginbtp (C7) , KOAW Ha Aucnnei 3'ABNAETbCA

BianoBigHe nogigomnenna (B5). o6 oapasy 3amikutu inbtp,

HaTucHiTh “OK" Ta cnipyiite BKasiBkam 3 Kpoky 4. LLlo6 3amikuTu

GinbTp ni3Hilwe, HaTMCHITL “Bigmita”. Cumson (BI) 3'ABnAeTob-

A Ha aucnnei, Wwob HaraaaTy Bam Npo HeoOXigHICTb 3aMiHuTy

dinbTp.

LL{o6 BIKOHATY 3aMiHy, BUKOHaIATe HACTYMHI Aii:

1. HaTucxitb MeHto HanawyBaHb (B6);

2. Bubepitb "3aminiTb ¢inbTp AnA BoAM" Ta HATMCHITH
“Bnepen”;

3. Hatuchitb OK, w06 yBiliTin 0 iHCTpyKLji;

4. 3HimiTb KoHTeiiHep AnA Boaw (A25) Ta 3HoweHuii inbTp.
Hatuchito "Bnepea”, wo6 npogoxut ("Hasap', wob
MOBepHYTUCA A0 NonepeHboi CTopiHKK, "Bigmina", wob
(KacyBaTi onepaLito);

5. TpopoBxyiiTe BUKOHYBATV ONepaLiii, AK onucaHo B none-
PeAHbOMY PO3AiNi 3 MyHKTY (4).

bByde nacka, 38epHime ysazy:

Yepe3 aBa micaui (amB. iHaukaTop Aati) abo, Koam npunag He
BUKOPUCTOBYBABCA NMPOTATOM 3 TUXHIB, BU NOBUHHI 3aMiHUTH
QINbTp, HaBITb AKLLO NOBIZOMIIEHHS LLie He 3'ABNANOCA.

19.3 3HAaTTa pinbTpa

flkwwo By xouete BUKopucTOBYBaTM Npunaz 6e3 dinbtpy ((7), Bu

MOBYHHI 3HATY 14010 Ta MOBIOMUTY NPUNaZ Npo iioro BiACyTHICTb.

BukoHaitte HacTynHi gii:

1. HatuckiTb meHio HanawTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "3Himitb ¢inbTp AnA BoAM" Ta HaTUCHITb
“Bnepeg”;

3. 3HimiTb KoHTeliHep AnA Boan (A25) Ta 3HOLeHHil GinbTp.
BctaHoBiTb Ha Micue KoHTeiiHep AnA BoM B npunag (mMan.
6);
Hatucritb «OK», w06 nigTBepaUTY 3HATTA GiNbTpa;

5. 3minm bynu 36epexeni. Hatucwits “0K”, o6 noepryTu-
(A Ha rON0BHY CTOpIHKY (B).

byoe nacka, 38epHime yeazy!

Yepe3 Ba micaui (auB. iHgukatop gatn) abo, Konu npunag He

BUKOPUCTOBYBABCA MPOTATOM 3 TUXKHIB, BU NOBUHHI 3aMiHUTH

$InbTp, HaBITb AKLLO NOBISOMAEHHS LLe He 3'ABAANOCA.

20. TEXHIYHI AHI

Hanpyra: 220-240V~ 50-60 Hz makc. 10 A
MoTyXHicTb: 1450 Br
Tuck:1,9 MMa (19 6ap)

06'em KoHTeiiHepa Ans BOAY: 2,21
Po3mip [IxIxB: 262x485x390 mm
JloBXW1Ha Kabento XXMBNeHHS: 1750 Mm
Bara (3anexHo Big mogeni): 13/12,2&r
(06'em KoHTeliHepy AnA 3epeH: 500t
Yacrota: 2400 - 2500 MIy
MakcumanbHa noTyHicTb nepepavi 20mB

De'Longhi 3anuwae 3a co6oto npaBo B byab-AKNit MOMEHT 3Mi-
HIOBATM TeXHiUHi XapaKTepuCTUKI Ta CTUNI3aLlito CBOEI NPOAYyK-
Lii, He nopyLuyioun ii GyHKLiIOHaNbHICTb Ta AKICTb

20.1 Mopapu wopo eHepro3beperkeHHA

« Lllo6 3mMeHWIUTH CNOXWBaHHA eHepril, nicnAa nogaui oAHo-
10 260 1eKinbKox HamnoiB BUAMITb EMHiCTb 3 Monokom (D)
a6o JopaTkoBe NpunaazA.

+  YcTaHOBiTb aBTOMATWYHE BIAKMIOUEHHA Ha 15 XBUMMH
(mB. po3gin «6.8 ABTOMATUYHE BUMKHEHHSY);

«  Aktusyiite pexxum EneprozbepexkeHHa (auB. nyHKT «6.9
3aranbHe»);

« Konu npunap BuMarae, BUKOHAiiTe LMKN BULANEHHA
Hakuny.



21. NOBIAOMIEHHA HA AUCAAET N

NOBIAOMAEHHA
AuCnnEi

HA

MOMJINBA MPUYNHA

CNoCIb YCYHEHHA

HanoBHiTb KOHT. X0n04. BoOK

HepoctaTHbo BoAN B KOHTEIIHepi AnA BoaK
(A16).

BUTATHITD KOHTeliHep Ta HamoBHiTb XonoA-
HOI0 BOZOI, MOTIM MocTaBTe ioro Hasap y
npuna.

Kowreiitep ana (A16) Bogy 6yno BcTaHoB-
NEHO HenpaBMAbHO.

BcrasTe KoHTeiiHep NpaBUAbHO Ta HATUCHITb
Ao ynopy.

HanoBHiTb KOHT. AnA BoAW Ta
CNOPO3H. KOHT. ANA rywui

KinbkicTb BoAN B KOHTeiiHepi Ans BoAN
HeZ0CTaTHA ANA NPUTOTYBAHHA Hanoo, i
He3abapom Ha aucnnei 3'ABUTHCA NOBI-
JZIOMJIEHHA NP0 OUMLLIEHHA KOHTeiiHepa
ANA KaBOBO ryLL.

lpunag npocuTb BUKOHATV 06MABI onepalii,
1106 He 6yn0 HeobXiAHOCTI MOAANbLUOrO BTPY-
YaHHA, i o6 MoxkHa byno npurotysat 6inb-
Lue HanoiB miapAg.

Bcrare 3aapHuii By3on
g —

( S ——

Bu He BcTaBWAM 3aBapioBanbHuil 6nok
(A19) nicna ounLLEHHS.

BcragTe 3aBaptoBanbHuii 610K, AK onucaHo
B po3Aini «16.9 QuuLieHHA 3aBaptoBaNbHOMO
6noka»

KoHTeitHep aAna kaBoBoi rywii (A10) noBHi-
CTH0 3aMOBHEHNIA.

OuuctiTb, AK onucano B po3aini «16.3 Oun-
LLIeHHS KOHTeIiHepy AN KaBOBOI ryLLi»

174




NOBILOMEHHA HA
AUCINEI

MOMJINBA MPUYMHA

CNnocib YCYHEHHA

BcragTe KOHT. AnA rywi Ta niggoH
ANA Kpanenb

KonTeiitep ana kaBoBoi rywui (A25) Ta/a60
nigAoH ana kpanenb (A24) BcTapneHi He-
npaBubHO a60 BiACYTHI.

BcragTe niggoH Ana 360py Kpanenb pasom 3
KOHTeHepoM A4 KaBOBOI ryLLi Ta HATUCHITb

1o ynopy.

3awnTe MeneHy KaBy, MaKc.
O3HY NOXKY

byno BubpaHo npuroTyBaHHa Hanot 3 no-
nepefHbO-MeNeHoi KaBM.

lepeKoHaitTecs, Lo BopoHKa (A3) He 3abno-
KOBaHa, NoTiM [OAaliTe OfHY MIpHY NOXKY
(C2) meneHoi kaBu, HaTUCHITL “Bnepes” Ha
Aucnnei Ta alipyinTe iHCTPYKLiAM B po3aini
«7.4 TpuroTyBaHHA KaBu 3 BUKOPUCTAHHAM
MeNeHOI KaBu».

CKiHUMANCA KaBOBI 3epHa.

HanoBHiTb KOHTeilHep ANA KaBOBUX 3epeH
(A6).

3HIMITb KpULLKY LEHTPanbHoro
6noky Ta 6nok nogaui kasu

Bnokn nogaui (A16) Ta (A17) notpebytotb
OUMLLEHHA.

BukoHaiite gii, Ak onucaHo B po3gini «16.7
OymLeHHA 6noky nopayi Kasu.
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NOBILOMEHHA
AUCINEI

HA

MOMJINBA MPUYMHA

CNnocib YCYHEHHA

Bcragre 610K nogaui BuganeHHs
Hakuny

bnok nogaui Buganexna Hakuny (C7)
BCTaBNEHHi HeMpaBuIbHO a6o BIACYTHIM.

BcrasTe 6noK nogauvi Ta MPOLUTOBXHYTA [0
ynopy (man. 7). Npunag nogae 3ByKoBuii cur-
Han (AKLLO ¢YHKUIA yBIMKHEHa).

Konteiitep ana monoka (D) 6yno Bctasne-
HO HeMpaBMAbHO.

BctaBTe KowTeliHep ANA Monmoka Ta Mpo-
WTOBXHYT A0 ymopy (man. 23). lpunag
MOAAE 3BYKOBUA CUTHAn (AKIWO GyHKUiA
YBIMKHEHa).

fIKLL10 HeOOXiIHO, HAMOBHITH
KOHT. 111 MONOKa uepe3 BiKoHLe

lin yac NpUroTyYBaHHA HamMoiB 3 MONOKOM,
AKLLO MONOKa B KOHTEVHEPi He JOCTaTHbO
ANA NPUroTYBaHHA 06paHoro Hanolo,
NpUNag pekomeHzaye AoNUTH MOOKO B
KoHTeliHep (D), He BUTArytouM if0ro.

Binkpuiite kpuwky oTBOpY HanoBHeHHs (D2)
Ha KpuLLi KoHTeiiHepa ana monoka (D1) Ta
HanuiiTe MONOKO, He NepeBuLLYIouM piBeHb
MAX.

Mpunap BuABUB 3abpyAHEHHA BHYTPiL-
HbOTO KOHTYpY.

3auexaiite, noku npunaz He 6yze roToBuii Ta
3HOBY 06epiTb NOTPiGHMIA Haniit. Akiwo npo-
6nema He ycyBa€TbCs, 3BePHITbCA [0 CepBiC-
HOTO LIEHTPY.
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NOoBIAOMJIEHHA HA

AUCINEI

MOMJINBA MPUYNHA

CNnocib YCYHEHHA

HoBi 3HaueHHsA He 36epexeHi

Mig yac nepconanizauii HanoiB (auB. po3ain «14.
ICTpyKLiA 3 nepconanizauii Hanoto (My) M),
MPUroTyBaHHA 6yno HaBMICHO NepepBaHe Ha-
TUCKaHHAM KHONKW «BigmiHa» abo cnpavyiosas
aBapiitHuii curkan.

Hatuchits "OK", Wwo6 noBepHyT!ca o ronoBHoi
cTopiHku (B), w06 nepernaHyT! asapiliHuii cur-
Han, Lo CPUYMHUB NepepuBaHKA. Jlorpumyiitech
IHCTPYKLi#A, Wo BianoBiBakTb BifoOpaxyBaHoMy
aapiiiHomy curHany (avs. po3gin «21. Mogigom-
TIeHHA Ha ucrnei N »)

Momen myxe api6Huii. Biper.
MOMeN B MeHH0 HaaLLTyBaHb.

Momen pyxe ApibHuiA, ToMy KaBa noja-
€TbCA 3aHAATO MOBINbHO abo 30BCiM He
BUXOAWTb.

Hatucwitb «OK» Ta Bigperynioiite KaBOMONKY
(auB. «6.4 PerynioBaHHA KaBOMONKIA»).

fKwwo BCTaHOBNEHNiA GINbTp ANA nom'ak-
wenHa Bopu ((7) , MOXAVBO, LU0 NOBITPA-
Hi 6ynb6aLukm

noTpanuam

BCEPEAHY KOHTYPa, YTPYAHIOKYM Nogauy.

Hatuctits «OK» Ta 3nmiite Tpoxu BogM (avB.
po3gin «13. lopava rapadoi Boam ) noku
MOTiK He CTaHe piBHOMIpHUM. fIKiLo npobnema
He 3HUKHe, BUTATHIT GinbTp (AuB. po3gin «19.3
3HATTA hinbTpa)

3MEHLLITb MiLHiCTb 260
3MEHLLITb KifbKiCTb MeneHoi
KaBy

>

Byno BukopuctaHo 3abarato Kasu.

06epiTb MeHwwy "Miumicts" (amB. «7.3 Mep-
COHani3aLis HanoiB») Yn 3MEeHLLITb KiNbKiCTb
MeneHoi kaBi (Makcumym 1 noxka). Hatue-
HiTb "OK, o6 noBepHyTMCA A0 TONOBHOI
CTOpiHKI, ab0 MoueKaiiTe MOKM He 3HUKHe
NOBIZOMAEHHS.

Pexxum men. KaBin He MOXHa
BUKOPUCT. ANA LIbOT0 Hamok

>

[lna npurotyBaHHA Hanoto byna obpaHa
QYHKLiA nonepeaHbo MeneHoi kasi, Ae
BMKOPUCTAHHA NonepesHbo MefeHol KaBi
HeMOX/1BO / He nepefbaueHo.

Hatuchito "OK", wo6 noBepHyTMcA Ao none-
PenHbOi CTOPIHKIA.

[TOCTABTE konTeitHep ana
MOJI0Ka B XONOAWIbHUK

>

Byno npurotoBaHo Hanili 3 Monokom, a
KOHTellHep AnA MONOKa BCe Lue BCTaBne-
HWiAy npunag

3HIMiTb KOHTeilHep AnA MONOKa i MOMiCTiTh
i10ro B XONOAUNbHMK.

MoTpibHo 3HATU Hakun. TucH. Ok
AN 3anycky (~50x8)

>

MoTpi6HO BUZANUTI HAKUN 3 NPUNAZY.

o6 npomoBXUTU BUAANEHHA HaKuMy, Ha-
TncHiTh "0K» Ta cnipyiiTe iHCTPYKLIT CTOCOBHO
npoueaypw, abo, B iHWOMY BUNAAKY HaTUC-
HiTb "Bigmina". B ubomy Bunaaky cumson u
(B7) 3'aBnA€TbCA Ha ronoBHiii cTopinui (B),
LLi0 HarafyBaTiMe BaM Npo HeobXiaHICTb Bu-
JanuTiA Hakun (aue. po3pin «17. Bupanexxa
Hakuny »).

9
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NOBILOMEHHA HA
AUCINEI

MOMJINBA MPUYNHA

CNnocib YCYHEHHA

3aMiH. dinbTp AnA BoAM.
Hatuct. Ok pna 3anycky

VAN

OinbTp AnA nom'akwweHHsa sogm ((7)
3HOLLEHMIA.

Hatucritb “ OK’, w06 3aminuti abo 3HATM
dinbTp abo “BigmiHa” , w06 BUKOHATU Lo
npoueaypy niHiwe. Cnigyite iHCTPYKLiAM B
po3pini «19. QinbTp ANA NOM'AKLIEHHA BOAN
.\\\ »,

3aranbHa HecnpasH.: AB.
iHCTpYKuito abo fopatok Coffee
Link

A\

Mpunaz BcepenmHi ayxe 3a6pyaHeHuil.

PetenbHO ouncTuTM NpuUnag, AK OnUCaHo B
po3gini «16. OunwieHHaA A, Akwo nosi-
LOMAeEHHA Bif0OPaXaeTbeA HaBitb nicnA
OUMILLIEHHS, 3BEPHITbCA A0 (ePBiCHOTO LEHTPY
De'Longhi

liapocuctema nopoxHs.
Hatucritb OK, 11106 HanoBHUTI

VAN

(ncrema BoAoNOCTayaHHA NOPOXKHA

Hatucito “OK’, w06 HamoBHUTU KOHTYp.
[logaua npunuHAETbcA aBTomMatuuHo. Ha-
ABHICTb BOAW B MifJ0HI ANA Kpanenb € Hop-
ManbHUM ABuLLem (A24) nicna 3anoBHeHHA.
flKiwo npobnema He ycyBaeTbCA, nepeKoHali-
TecA, Lo KoHTeiiHep ana Boaw (A16) Bctagne-
HUil NpaBUNbHO.

Bv BcTaBunn HoBiil GinbTp Ana nom'ak-
wenHa Boau ((7)

[lepexoHaiiTecs, Lo BY CRiAYBaN iHCTPYKLIT 3
BCTaHOBNEHHA HOBOTO dinbTpy (po3ginu «19.1
BcranosneHHa ¢inbTpy» Ta «19.2 3amiHa dinb-
Tpy»). AKWO0 npobnema He 3HUKHe, BUTATHITL
dinbTp (po3in «19.3 3HATTA dinbTpar).

|

\ 4

[oTpibHO BUAaNUTYM HaKun 3 npunagy
Ta/abo notpibHo 3amiHuTi dinbrp (C7)

(nip BMKOHaTV NPOLIEAYPY BUUBANEHHA HAKVNY, LLO
OnucaHa B po3paini «17. BupanexHa Hakuny M
Ta/abo notpi6Ho 3amiHuTK abo 3HATU inbTp, AK
onucao B po3aini «19. QinbTp AnA NOM AKLIEHHA
BoAM .

YBIMKHEHO PEXUM eHepro36epexeHHs.

LLlo6 BUMKHYTI pexum eHepro3bepexeHHs,
BUMKOHaiTe BKa3iBKY, HaBefeHi B po3aini «6.9
3aranbHe».

o &

(03Hauae, Lo Npunaa niaKoYeHui.

o6 BMMKHYTW MIKNIOYEHHS, BUKOHAIi-
Te BKa3iBKW, HaBedeHi B po3gini «6.3
MinKnoueHHs»,

9
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NOBILOMEHHA HA | MOXUBA NPUYUHA
AUCINEI

CNnocib YCYHEHHA

MigKNIoYeHHs aKTUBOBAHO, ane XMapHuil
CEPBIC He BOCTYMHMUA.

=

AKLLO NigKI0UEHHA 6YNO LLOIHO YBIMKHEHO,
3ayeKaiiTe, MOKM NPUNaj 3aBEpLINTb NpoLie-

BypY 3aMycky.

flKwo npobnema He ycyBaeTbCA, BiAKNOUITL
3'€[lHaHHA, a NOTIM YBIMKHITb 3HOBY, AK ONK-
CaHo B Po3Aini «6.3 MMigKnoueHHs».

[lepekoHaiiTech, WO iHAMKATOPU HA MapLu-
pyTM3aTopi BKa3yloTb Ha YBIMKHEHY Mepexy.

flKiwo npobnema He ycyBaeTbcA, BUMKHITH
npunag Ta AOMALLHIA MapLupyTh3aTop, a
MOTiM 3HOBY YBIMKHITb.

Lleit cumBon 3'ABRAETbCA ANA  Hamois,
CTBOPEHVX i3 3aCTOCYHKY.
1 MoTpibHO BUAANUTY HaKuN 3 Npunagy. HeobxigHo BUKOHATU NpoLeaypy BUAaNeHHA
v P
;4: HaKuMy, Lo onucaxa B po3aini «17. Bupane-
HA Hakuny )y,
HeobxigHo 3aminuTu dinbtp (C7) 3amiHuTi dinbTp abo 3HATM, AK ONUCaHO B
po3gini «19. OinbTp AnA NOM'AKILEHHA BOAW
.\\\».
@ MotpibHo oumctutin Tpy6KIM BCepemuHi | MoBepHitb perynatop miHku (D3) Ha Hamuc
KOHTeliHepy AnA monoka (D). CLEAN («QYUCTUTW») (man. 28).

22. YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Huxxue HaBeieHO nepenik MOXAMBIX HeCNpaBHOCTeIA.

flKwo npobnemy HeMOXAMBO BUPILLIMTYM 33 AOMOMOTOI0 X
BKa3iBOK, 3BepHiTbCA 710 (epBiCHOrO LieHTpY.

HECMPABHICTb MOXNTNBA MPUYMHA CNOCIb YCYHEHHA
[Tpunap He BMUKAETLCA Po3'em Kabento xmeneHHsa ((8) BctaBne- | BcTaBTe po3'em Ao ynopy B rHi3go Ha 3a-
HO HenpaBuIbHoO. [LHiil CTiHLi npunaga (man. 1).

€IEKTPOXKUBNEHHA.

[lpunap He nigknioyeHo [0 Mepexi | BcrasTe BUAKY Y po3eTKy Mepexi enek-

TPOXKMBNEHHA (Man. 1).

TonoBHuit BUMUKaY (A7) He yBIMKHeHMIA. | HaTUCHITL Ha ronoBHuiA BUMUKay (Man.

2).

9
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HECMPABHICTb

MOMJINBA MPUYNHA

CNocib YCYHEHHA

KaBa He rapava.

Yavwkw He Gynm nigirpiri.

Migirpilite yawkw, 06anBLLK TX rapayok
Bopoio (Ipumitka: BU MoXeTe BUKOPU-
CTaTin QyHKLit rapAyol Boam).

BHYTPILUHIil KOHTYp Npunaja 0XomnoHys,
TOMY L0 MPOMLLNO 2-3 XBUAUHN NiCNA
MPUroTYBaHHA 0CTAHHbOT KaBMU.

[lepes npuroTyBaHHAM Kagm, po3irpiitte
BHYTPILLHIE KOHTYp, BWKOPUCTOBYIOUN
dyHKLilo NPOMUBAHHA (AuB. po3ain «6.1
[poMUBaHHAY).

Byno BcTaHoBREHO HU3bKY TemnepaTypy
KaBy.

B MeHI0 HanaLwTyBaHb BCTAHOBITH rapayi-
Wy Temnepatypy Kasu (B6) (aB. po3pin
«6.5 Temnepartypa kasu»).

[ToTpibHO BUAANUTY HaKMN 3 Npunagy

BukoHaiite gii, Ak onucaHo B po3pini
«17. Bupanenns Hakuny ». llepesipre
xopctkicto Boan («18.1 BumiptoBaHa
KOPCTKOCTi BOAI») Ta NepeKoHaliTecs, Lo
KaBOBapKa HanalToBaHa Ha (aKTuHe
3HaueHHa xopctkocTi («18.2 Hanawry-
BaHHSA XOPCTKOCTI BOANY).

KaBa po36asneHa i 30Bcim 6€3 MiHKM.

Kaga byna nomeneHa pyxe rpy6o.

YBiilAiTb B MeHIo HanawTysaHb (B6) Ta
BiAperynioiite kKaBoMonky. Pe3ynbrar i
nobauuTe nuwWe MicnA NpUroTYBaHHA 5
YaLloK KaBw (avB. po3ain «6.4 Perynio-
BaHHs KaBOMOJKI»).

KaBa He nigxoauTb.

BuKopucToBYiiTe KaBy ANA KaBOMALLUH
ecrnpeco.

KaBa He cBixa.

Maker 3 kaBoto 6yB BiAKpUTHIA TPUBaNMIA
yaci KaBa BTpaTuna CBiil CMak.

KaBa nogaetbca pyxe noinbHO abo
Kpannamu.

KaBa 6yna nomeneHa pyxe api6Ho.

YBIilAiTh B MeHI0 HanalwTyBaHb (B6) Ta
Biperyntoiite KaBomoiky. Pesynbrar B
nobaunTe NMLWe MICNA NPUrOTYBaHHA 5
Yalwok kasw (auB. po3pin «6.4 Perynio-
BaHHA KaBOMOJIKIA»).

KaBa He Buxogutb 3 0aHOro abo 3 06ox
0TBOpIB 610Ky Nopavi.

bnokn nopaui kaBu(A8) Ta (A17)

320710K0BaHi.

Quucritb, AK onncao B po3pini «16.7
OumwieHHA 6noKy nofayi Kasu».

anII'OTOBaHa KaBa BOAAHUCTa

3acmiTinaca BOPOHKa ANA MeneHoi KaBu
(A3).

Bigkpuiite nBepuata (A2), BUTArHITb
BOPOHKY Ta OYMCTITb 3a JOMOMOTOH Luj-
Touku (C5) , AK onmcaxo B po3pini «16.8
QunLLeHHA BOPOHKY AA MeNeHOi KaBu».

MNpunag He byne roTyBati Kay

lpunaz BuABIB 3a0pyAHEHHSA BHYTPILL-
HbOrO KOHTYpy. Bigobpaxaetbca nosi-
JOMNeHHA "TPUBAE 0UMLLeHHA".

3auekalite, noku npunag He byae roto-
BUIi Ta 3HOBY 00epiTb NOTPiBHMIA Hanii.
flKwo npobnema He ycyBaeTbcA, 3Bep-
HITbCA [0 CEPBICHOTO LIEHTPY.

9
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HECMPABHICTb

MOMJINBA MPUYNHA

CNocib YCYHEHHA

He MoXHa BUTATHYTM 3aBaploBabHMil
6nok

Mpunag 6yno BiaKKYEHO HeNPaBIbHO

BUMKHITb Mpunaz, HaTMCHYBLUM KHOMKY
Q) (A9) (mmB. po3gnin «5. BUMKHeHHs
npunagy»).

Hanpukihui  npouesypn  Buaane-
HA HaKumy, Npunag BUKOHAE TpeTe
NPOMUBAHHA

Mlin yac ABOX UMKNIB MPOMUBAHb, KOH-
TeitHep ana Boau (A16) He byno Hanos-
HeHo 710 BigMiTKu MAX

(nigyiite iHCTPYKLUiAM, WO 3'ABAAIOTHCA HA
Aucnnei npunagy, ane Cnovatky CnopoXHIiTb
NiAKoH Ana kpanenb (A14) , o6 yHUKHyTM
NPOTIKaHHA PiAuHY.

Monoko He BuTikae 3 6noky nogaui Mmo-
noka (D7)

Kpuwka (D1) KoHTeliHepa Ana monoka
(D) 3a6pyaHunaca

OuncTUTI KPULLKY KOHTeliHepa Ans Mo-
NOKa, AK onucano B po3aini «16.10 Ouu-
LLeHHA KOHTeiiHepy ana monoka (D)».

Monoko Buxoguts 3 650Ky nogaui mono-
ka Benukumu Bynbbaukamu abo 6pus-
Kamu (D7) ab0 HeJ0CTaTHBO CMIHIETHCS

Monoko HepocTaTHbo XonopHe abo
He 4acTKOBO 3HeXUpeHe abo He
3HeXupeHe.

BukopucToyiiTe 3HexmpeHe abo Hanig-
3HeXUpeHe MONOKO npu Temnepatypi
xonoaunbHuka (npubn. 5° C). Akuio pe-
3yNbTaT He Takuil, AK BU baxanu, cnpo-
6yiiTe 3MiHUT MapKy KaBy.

Kpuiwka KowTeitHepa ana monoka (D1)
3abpyaHunaca

OuncTuTM KOHTeiiHep ANA MOMOKa, AK
onncaHo B po3gini «10.5  Oumwen-
HA KOHTeilHepy AnA Monoka nicna
BUKOPUCTaHHA»

BUKOPUCTOBYBANMCA HANoi POCIMHHOTO
MOXOZKEHHS.

[Ina Kpaworo pesynbraty, BUKOpUCTO-
BYIATe HaNoi 3a TemnepaTypu XonoANb-
Huka (npuén. 5° C). Bipperyntoiite Kinb-
KiCTb MiHKK, AK onucaxo B po3aini «10.4
[lepconanizaujia Hanois»

Monuua ana vawok (A1) rapaua.

byno npuroToBaHo Aekinbka Hanoig y
LWIBWAKII NOCAIA0BHOCTI

MawwHa BuAae 3Byku abo HeBenwki
XMapuHKI napu B TOil yac, Konn He
BUKOPUCTOBYETHCA

Mpunap roToBuii 10 BUKOPUCTaHHS, a60
HeLL0/aBHO BiH OyB BUMKHEHHii, Ta KOH-
JeHCaT HaKpanaB Y rapAuMii BUMapHUK

Lle 3BuvaiiHe yHkuLioHyBaHHA. LLio6
3HU3UTH Lie ABWILLLE, CTIOPOXKHITD MifAOH
AnA 360py Kpanenb.

Mpunag BuUMyckae CTpymeHi mapu 3
nipaoHy ana kpanenb (A24) Ta/abo Ha
MOBEPXHi NpUnazy 3aNnLIaETbCA BOAA.

Pewitka nigpoHy ana kpanens (A22)
He Oyna BCTaBmeHa Ha Micue nicna
OUMLLEHHS.

locTasTe pewiTky nipAoHY AN Kpanenb
Ha Micue B npunag.

Bcepeauni npunapy 3ibpanaca sonora
yepes KoHAeHcaLito

KoHTyp oxonoZ»eHHA MalMHK He npa-
LIOE HaneXHUM YnHoM. Bin npogoBiy-
€Te KOPUCTYBATUCb NPUNajioM, HaBiTb
AKLLO Ha Aucnnei BinobpaxkaeTbca cur-
Han npo nomunky "HEMPAB. OXOJOLX.
MALLVHI."

BuMmKHiTL npunap i 3anuwrte itoro oxono-
HyTu. flKLo npobnema He 3HuKHe, 3Bep-
HiTbCA 0 CnyX6m nipTpumkm De'Longhi

3aCTOCYHOK He npaLioe

HecnpasHicTb 3aCTOCYHKY

3aKpuiiTe 3aCTOCYHOK, a MOTIM 3amycTiTh
3HOBY

3acToCyHOK BKasye Ha mpobriemy, ane
npunag CpasHuii

[laHi MiX 3aCTOCYHKOM Ta Npunagom He
CUHXPOHI30BaHi

Bigkniouitb  3'¢gHaHHA, a  noTim
nip'epHaitTe  3WoBy  (po3pin  «6.3
MiaKnoueHHA»).
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