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1. INLEIDING

2. BESCHRLUVING

Dank u voor het kiezen van de automatische machine voor koffie
en cappuccino.

Neem even de tijd om deze instructies voor het gebruik te lezen.
U kunt zo gevaren of schade aan de machine voorkomen.

1.1 Letters tussen haakjes
De letters tussen haakjes verwijzen naar de legenda in de be-
schrijving van het apparaat (pag. 2-3).

1.2 Problemen en reparaties

Probeer eventuele problemen allereerst op te lossen met behulp
van de aanwijzingen van de hoofdstukken “21. Op het display
weergegeven berichten N\ " en“22. Problemen oplossen A\,
Indien deze aanwijzingen niet doeltreffend blijken te zijn of
u verdere opheldering wenst, raden wij u aan contact op te
nemen met de klantenservice op het nummer vermeld op het
bijgevoegde blad "Klantenservice".

Als uw land niet op dit blad wordt vermeld, bel dan naar het
nummer aangegeven op de garantie. Neem voor eventuele re-
paraties uitsluitend contact op met de Technische Servicedienst
van De’Longhi. De adressen staan vermeld op het garantiecerti-
ficaat dat bij de machine geleverd wordt.

1.3 Download de App!

DE’'LONGHI

# Download in de
[ ¢ App Store

}\ ONTDEK HET OP
X 4
/

Google Play

Download de App, maak uw account aan volgens de aanwijzin-
gen die de App geeft.
Dankzij de App De’Longhi Coffee Link is het mogelijk om enkele
functies op afstand te beheren.
In de App vindt u ook informatie, tips en wetenswaardigheden
over de wereld van koffie én heeft u alle informatie betreffende
uw machine binnen handbereik beschikbaar.
Dit symbool markeert de functies die door middel van
o\\ de App beheerd of geraadpleegd kunnen worden.
Verder is het mogelijk om nieuwe dranken te creéren en ze in uw
machine op te slaan.
Opgelet:
« Om de functies via de App te openen, moet de connec-
tiviteit op het menu instellingen van de machine worden
geactiveerd (zie “6.3 Connectiviteit”).

Controleer de compatibele apparaten op “compatibledev-
ices.delonghi.com’”.

2.1 Beschrijving van het apparaat (pag.2- A)

A1. Kopjesblad

A2. Deksel trechter voorgemalen koffie

A3. Trechter voorgemalen koffie (uitneembaar)

A4. Opbergruimte doseerschepje voorgemalen koffie

A5. Deksel koffiebonenreservoir

A6. Koffiebonenreservoir

A7. Hoofdschakelaar (ON/OFF)

A8. Zitting stekker voedingskabel

A9. Toets U): om het apparaat in en uit te schakelen
(stand-hy)

A10. Deurtje zetgroep

A11. Uitneembare zetgroep

A12. Klepje koppeling melkreservoir en ontkalkingsuitloop

A13. Koppeling melkreservoir en ontkalkingsuitloop

A14. In hoogte verstelbare uitloop koffie/heet water

A15. Kapje uitloop

A16. Bovenste mondstuk uitloop

A17. Onderste mondstuk uitloop

A18. Condenshakje

A19. Deksel waterreservoir

A20. Waterreservoir

A21. Kopjesblad

A22. Rooster lekbakje

A23. Indicator waterniveau van het lekbakje

A24. Lekbakje

A25. Koffiedikbakje

A26. Houder koffiedikbakje

2.2 Beschrijving van de homepage
(hoofdscherm) (pag.3 - B)

B1. Bean AdaptTechnology (activerenin de App): zie“7.5 Bean
Adapt Technology & Espresso SOUL”

B2. Programmeerbare profielen (zie“15. Uw profiel selecteren u”)

B3. Voor de weergave, en eventueel de aanpassing, van de in-
stellingen van de drank

B4. Selecteerbare dranken (directe selectie)

B5. Display

B6. Menu instellingen machine

Lampjes verzoek onderhoud

B7. Lampje verzoek ontkalking

B8. Lampje verzoek reiniging melkreservoir
B9. Lampje opgebruikt filter

2.3 Beschrijving van de accessoires (pag. 3 - ()

(1. Reactiestrookje “Total Hardness Test” (gevoegd bij de
snelgids)

(2. Doseerschepje voorgemalen koffie (geplaatst in de op-
bergruimte (A4))



Accessoires in de Starter Set:

(3. Ontkalkmiddel

(4. Verzachtingsfilter (*alleen voor bepaalde modellen)

(5. Kwastje voor de reiniging

(6. Voedingskabel

(7. Ontkalkingsuitloop (bewaar de uitloop na elk gebruik)

Accessoires aanwezig voor slecht bepaalde modellen:
(8. Koffiekan (*alleen voor bepaalde modellen)
(9. Travel mug (*alleen voor bepaalde modellen)

2.4 Beschrijving van het melkreservoir (pag. 3 - D)

D1. Deksel melkreservoir

D2. Deurtje bijvullen melk

D3. Regelknop schuim/reiniging (Clean)

D4. Zitting regelknop

D5. Koppeling melkreservoir (kan verwijderd worden voor
reiniging)

D6. Zitting melkuitloop

D7. Melkuitloop (in hoogte verstelbaar)

D8. Verlengstuk melkuitloop (verstelbaar)

D9. Opvoerpijpje melk

D10. Melkreservoir (*thermos, alleen voor bepaalde modellen)

3. EERSTE INWERKINGSTELLING VAN HET
APPARAAT

Opgelet:

« Eventuele koffiesporen in de koffiemolen zijn te wijten aan
de functionele tests van de machine voordat ze in de han-
del wordt gebracht en zijn een bewijs van onze zorgvuldige
aandacht voor het product.

« Bij het eerste gebruik moeten alle afneembare accessoires
die met water of melk in contact komen met warm water
worden afgespoeld (melkreservoir (D), travel mug (C9),
koffiekan (C8), waterreservoir (A20)). We raden aan om
het melkreservoir in de vaatwasser te wassen.

+ Wij raden u aan de waterhardheid zo spoedig mogelijk in
te stellen volgens de procedure die beschreven wordt in
hoofdstuk“18. Programmering van de waterhardheid &,

1. Steek de stekker van de voedingskabel (C6) in zijn zitting
(A8) op de achterkant van het apparaat, sluit het apparaat
aan op het elektriciteitsnet (afb. 1) en zorg ervoor dat de
hoofdschakelaar (A7) op de achterkant van het apparaat is
ingedrukt (afb. 2);

2. Drukop de vlag van de gewenste taal.

Ga dan verder volgens de aanwijzingen die verschijnen op het

display (B5) van het apparaat:
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3. Verwijder het waterreservoir (A20) (afb. 3) en vul het met
vers water tot aan de lijn MAX (aangegeven op de binnen-
kant van het reservoir) (afb. 4);

4. Plaats het reservoir dan terug (afb. 5), en bevestig door te
drukken op “Verder”;

5. Vulhet koffiebonenreservoir (A6) (afb. 6), en bevestig door
te drukken op “Verder".




6. Breng het ontkalkingspijpje (C7)(onderdeel van de Starter
Set) aan op de aansluiting voor het melkreservoir (A13)
(afb. 7) en plaats een bakje met een minimuminhoud van
100 ml onder de koffieuitloop (A14) en het ontkalkings-
pijpje (afb. 8);

7. Druk op “Ok” om het wa-
tercircuit te vullen: het
apparaat geeft water af
uit de uitlopen (afh. 9);

8. Na het voltooien van de
afgifte gaat de machine
verder met de opwarming
door via de koffieuitloop
(A14) een spoeling met
heet water uit te voeren.

9. Na de opwarming toont
de machine een inlei-
dende video van de
homepage (B).

Let op:

«  Bij het eerste gebruik moeten er 4-5 kopjes cappuccino
worden gezet voordat het apparaat een bevredigend resul-
taat begint te geven.

«  Bijheteerste gebruikis het watercircuit leeg en kan de ma-
chine derhalve veel lawaai maken: het lawaai vermindert
naar mate het circuit gevuld wordt.

+ Verwijder aan het einde van de eerste inschakeling de uit-
loop (C7) en bewaar hem: deze uitloop is noodzakelijk voor
het uitvoeren van enkele onderhoudswerkzaamheden van
de machine.

4. INSCHAKELING VAN HET APPARAAT A\

Opgelet:

« Controleer, alvorens het apparaat in te schakelen, of de
hoofdschakelaar (A7) is ingedrukt (afb. 2).

« Bij elke inschakeling voert het apparaat automatisch een
cyclus van voorverwarming en spoeling uit, die niet onder-
broken mag worden. Pas na het uitvoeren van deze cyclus
is het apparaat klaar voor gebruik.

1. Druk voor de inschake-
ling op de toets Q)
(A9)(afb. 10): het appa-
raat wordt ingeschakeld

2. Nadat de opwarming
is voltooid, begint een
fase voor spoeling met
warm water dat uit de
koffieuitloop  stroomt
(A14); op deze manier
wordt niet alleen de

ketel verwarmd, maar laat het apparaat ook warm water
door de interne leidingen lopen, zodat ook deze verwarmd
worden.

5. HET APPARAAT UITSCHAKELEN

Bij elke uitschakeling, mits er koffie is gezet, voert het apparaat

automatisch een spoeling uit.

1. Druk, om het apparaat uit te schakelen, op toets Q)
(A9) (afb. 10).

2. Indien voorzien, voert het apparaat een spoeling met warm
water via de koffieuitloop (A14) uit, om vervolgens uit te
schakelen (stand-by).

Let op:

Wanneer het apparaat voor langere tijd niet gebruikt wordt,

koppel het dan los van het elektriciteitsnet:

3. Zet de hoofdschakelaar (A7) op de achterkant van het ap-
paraat op uit (afh. 2).

Let op!

Druk nooit op de hoofdschakelaar wanneer het apparaat is

ingeschakeld.

6. INSTELLINGEN VAN HET MENU S\

6.1  Spoeling

Met deze functie kan er heet water worden afgegeven via de

uitloop voor koffie/heet water (A14) (en, indien aangebracht,

uit de ontkalkingsuitloop (C7)) om het interne circuit van de
machine te reinigen en te verwarmen.

Plaats onder de uitlopen een bak met een minimuminhoud van

100 ml (afb. 8).

Gaals volgt te werk om deze functie te activeren:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Spoelen”;

3. Druk op“Ok” om de afgifte te starten: na enkele seconden
stroomt er heet water dat het interne circuit van de machi-
ne reinigt en verwarmt (afb. 9);

4. Druk, om de afgifte te onderbreken, op “Annuleren” of
wacht op de automatische onderbreking.

Opgelet:

- Wanneer het apparaat langer dan 3-4 dagen niet wordt
gebruikt, wordt sterk aanbevolen om, na het opnieuw
inschakelen, 2-3 spoelingen uit te voeren alvorens het ap-
paraat opnieuw te gebruiken;

+ Het is normaal dat er na het uitvoeren van deze functie
water aanwezig is in het koffiedikbakje (A25).

6.2 Ontkalken
Zie voor de instructies betreffende de ontkalking het hoofdstuk
“17. Ontkalking "




6.3 Connectiviteit

Door middel van deze functie wordt de connectiviteit van de

machine geactiveerd of gedeactiveerd. Ga als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het item “Connectiviteit”;

3. Drukop“Verder”;

4. Activeer de wifiverbinding en de bediening op afstand
(door middel van de App DeLonghi Coffee Link);

5. Op het scherm wordt de PIN van de machine weergegeven,
noodzakelijk om verbinding te maken met de App;

6. Druk op “<”" om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

Op het menu instellingen (B6) verschijnt het symbool van de

status van de verbinding, afgewisseld door de andere symbolen

(bijv. ontkalking, enz.)

Symbool op de homepage Betekenis

@ Het apparaat is verbonden

Het apparaat is verbonden
met het wifinetwerk van de
@ woning, maar er is geen in-
ternetverbinding of de cloud
is niet bereikbaar

De verbinding is gedeacti-
veerd. Ga voor de activering
naar het menu “Instellingen”

(B6)

Opgelet:
Als de verbinding op afstand is uitgeschakeld, zijn enkele van
de functies van de app niet beschikbaar (bijv. afgifte van de
dranken).

Als de naam of het wachtwoord van het wifinetwerk wordt

gewijzigd of er wordt verbinding gemaakt met een nieuw wi-

finetwerk, moet de resetprocedure worden uitgevoerd zoals

hieronder aangegeven:

1. gaverder zoals eerder aangegeven van stap 1 naar stap 3;

2. druk op“Resetten”;

3. druk op“Ok” om te bevestigen dat de netwerkinstellingen
gewist moeten worden;

4. maak opnieuw verbinding met de App en selecteer daar-
voor de nieuwe inloggegevens.

6.4 Regeling maalgraad

Wij raden aan om de functie f‘./- Bean Adapt Technology in
de App Coffee Link te gebruiken om deze parameter correct in te
stellen op basis van de gebruikte koffiebonen

Als u echter via het menu instellingen wenst te handelen, ga
dan als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het item “Regel maalgraad”: op het display (B5)
wordt een tutorial voorgesteld met suggesties voor de
maalgraad: wenst u deze presentatie over te slaan, druk
dan op “Overslaan”. Druk anders op “Verder” om de tutorial
te volgen;

3. Selecteer de gewenste maalgraad, volgens de aanwijzin-
gen van de tutorial, door te drukken op een van de num-
mers die geselecteerd kunnen worden binnen de getoonde
reeks;

4. Druk op”Ok”om de selectie te bevestigen: “Het gewijzigde
resultaat in het kopje is merkbaar na ongeveer 5 afgiftes”;

5. Druk op “Ok” om te bevestigen en terug te keren naar de
homepage (B) met de opgeslagen nieuwe selectie.

Opgelet:

«  Aangeraden wordt om verdere wijzigingen pas uit te
voeren nadat er na de beschreven procedure ten minste
5 kopjes koffie zijn gezet. Wordt opnieuw een onjuiste
koffieafgifte vastgesteld, dan moet de procedure worden
herhaald.

»  Het is niet mogelijk om meer dan één regelniveau
aan te passen indien er eerder niet ten minste twee
koffiedranken zijn gezet.

Druk op “Voorinstelling” om terug te keren naar de fa-
brieksinstellingen van de koffiemolen (aangegeven met
en sterretje).

6.5 Temperatuur koffie

Ga als volgt te werk wanneer u de watertemperatuur voor de

koffieafgifte wenst te wijzigen:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Temperatuur koffie”;

3. GaindeApp naarf“/- Bean Adapt Technology om deze
functie optimaal te benutten. Als u echter via het menu
instellingen wenst te handelen, druk dan op “Ok”;

4. Selecteer onder de voorgestelde temperaturen de gewens-
te temperatuur;

5. Druk op “<" om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

Opgelet:

+  Het is mogelijk om voor ieder profiel een verschillende
temperatuur in te stellen (zie hoofdstuk “14. Begeleide
personalisatie van de drank (My)").

De temperatuurwijziging is effectiever voor de dranken
waarvoor een grotere hoeveelheid is voorzien.

6.6 Taal instellen

Als u de taal op het display (B5) wenst te wijzigen, ga dan als
volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Selecteer taal”;



3. Druk op de vlag van de te selecteren taal (druk op de toet
“Verder” of “Vorige” om alle beschikbare talen te bekijken):
het display wordt onmiddellijk bijgewerkt naar de geselec-
teerde taal;

4. Druk op “<” om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

6.7 Profiel wijzigen

Door middel van deze functie kan de afbeelding en de kleur van
het pictogram van de profielen gewijzigd worden. Ga voor de
aanpassing van het pictogram als volgt te werk:

Druk op het menu instellingen (B6);

Selecteer het menuitem “Wijzig profiel”;

Selecteer het profiel en druk op “Verder”;

Pas naar behoefte aan en druk op “Ok” om te bevestigen.
Druk op “<" om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

Opgelet:

Er zijn 3 of 5 personaliseerbare profielen, afhankelijk van het
model.

RAEE SRRl A

6.8 Automatische uitschakeling

Het is mogelijk de automatische uitschakeling in te stellen zodat

het apparaat na 15 of 30 minuten of na 1, 2 of 3 uur van niet-ge-

bruik uitgeschakeld wordt.

Ga voor de programmering van de automatische uitschakeling

als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Autom. uitschak.”;

3. Selecteer het gewenste tijdsinterval (15, 30 minuten of 1,
2 of 3 uur).

4. Druk op “<" om terug te keren naar de homepage (B) en
om de nieuwe selectie op te slaan.

6.9 Algemeen

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Algemeen”;

Met dit item kunnen, door eenvoudig aan te raken, de volgende

functies geactiveerd of gedeactiveerd worden:

- “Geluidssignaal”: wanneer deze functie actief is, laat de
machine bij elke handeling een geluidssignaal horen.

- "Energiebesparing”: met deze functie kan de modus ener-
giebesparing geactiveerd of gedeactiveerd worden. Wan-
neer de functie actief is, wordt een lager energieverbruik
gegarandeerd, in overeenstemming met de Europese nor-
men. Om de actieve modus te signaleren, verschijnt op het
pictogram van het menu instellingen (B6) (®).

6.10 Waterfilter
Zie voor de aanwijzingen met betrekking tot het filter (C7)
hoofdstuk “19. Verzachtingsfilter ",

6.11 Waterhardheid

Verwijs voor de aanwijzingen met betrekking tot de instelling
van de waterhardheid naar hoofdstuk “18. Programmering van
de waterhardheid ",

6.12 Fabriekswaarden

Met deze functie worden alle menu-instellingen en alle door

de gebruiker gemaakte aanpassingen teruggesteld naar de

fabriekswaarden (behalve de taal, die de gemaakte instelling
handhaaft, en de statistiek).

Gaals volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Fabrieksw.”;

- Druk, om de machine te resetten naar de fabriekswaarden,
op “Ok”. Druk anders, voor het resetten van één enkel pro-
fiel, op de pijl om verder te gaan naar het volgende scherm,
selecteer het te resetten profiel en druk op “Ok”;

3. Druk nogmaals op “Ok” om de reset naar de fabriekswaar-

den te bevestigen;

4. Druk op “Ok” om het menu af te sluiten en terug te keren
naar de homepage (B).

Opgelet:

Na de reset van de machine (niet van het afzonderlijke profiel)
naar de fabriekswaarden zal het apparaat de inleidende video
voorstellen.

6.13 Het watercircuit ledigen

Voorafgaand op een periode van niet-gebruik en om het bevrie-

zen van water in het interne circuit te voorkomen, of alvorens

het apparaat naar een servicecentrum te brengen, wordt aange-

raden het hydraulische circuit van de machine te ledigen.

Ga als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Ledig circuit”;

3. Druk op“Ok”voor de begeleide procedure;

4. Ledig het koffiedikbakje (A25) en het lekbakje (A24) (afb.
11) en druk vervolgens op “Verder”;
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5. Breng de uitloop (C7) aan op de koppeling van het melkre-
servoir (A13) (afh. 7) ;




6. Plaats onder de uitlopen een bak van 0,5! (afb. 8). Druk op
“0k”;

7. Het apparaat voert via de uitlopen een spoeling met heet
water uit;

8. Verwijder, na de voltooiing van de spoeling, het waterre-
servoir (A20) (afb. 12) en maak het leeg; verwijder, indien
aanwezig, het verzachtingsfilter (C7) uit het waterreservoir
en druk op“Verder”;

9.  Plaats het reservoir (leeg) terug en druk op “Ok”;

10. Wacht tot de machine de lediging uitvoert; (Opgelet: heet
water uit de uitlopen!). Naarmate het circuit leegloopt, zou
het geluidsniveau van het apparaat kunnen toenemen: dit
maakt deel uit van de normale werking van de machine.

11. Aan het einde van de lediging moet het lekbakje worden
verwijderd, geledigd en teruggeplaatst; druk vervolgens
op “Verder”;

12. Drukop”Ok”: het apparaat wordt uitgeschakeld (stand-by).

@a bij de volgende inschakeling van het apparaat te werk volgens de

aanwijzingen van hoofdstuk “3. Eerste inwerkingstelling van het ap-

paraat ",

6.14 Statistiek

Door middel van deze functie kunnen de statistische gegevens

van de machine worden weergegeven. Ga voor de weergave als

volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Statistiek”: bekijk de gege-
vens door met “Verder” of “Vorige” te bladeren door de
schermafbeeldingen.

3. Drukop“<"om terug te keren naar de homepage (B).

7. KOFFIE ZETTEN

7.1  Koffie zetten met koffiebonen
Let op!
Gebruik geen groene, gekarameliseerde of gekonfijte koffiebo-
nen omdat deze aan de koffiemolen kunnen blijven kleven en
hem onbruikbaar kunnen maken.
1. Plaats 1 of 2 kopjes onder de koffieuitloop (A14);
T T 2. Breng de uitloop om-
‘u‘ L] | laag, zo dicht mogelijk
‘ bij het kopje (afh. 13): zo
— | { wordt een betere créme
- verkregen.

= ‘ 3. Selecteer de gewenste
v ‘ koffie volgens de aanwij-
— / ‘ zingen van de volgende
R 1 paragrafen.
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7.2 Uw koffie met slechts één klik

Druk voor de afgifte van de
koffiedranken op de home-
page (B) rechtstreeks op de
afbeelding van de gewenste
koffiedrank  (bijv. Espresso,
afb. 14): het apparaat start
de bereiding. Op het display
(B5) verschijnt de afbeelding
van de geselecteerde drank,
samen met een voortgangs-
balk die wordt opgevuld naar
mate de bereiding vordert en
een beschrijving van elke af-
zonderlijke fase (maalgraad,

ONE TOUCH

® 1

koffieafgifte).

Na de voltooiing van de bereiding verschijnt op het display het
bericht “Uw drank is klaar! ": het apparaat is klaar voor een
nieuw gebruik.

7.3 Dedrank personaliseren

Ga als volgt te werk om kof-
fiedranken met persoonlijke
parameters te bereiden:

1. Dk op (+) (B3)
onder de afbeelding
van de gewenste drank
(bijv. Espresso, afb. 15):
op het display (B5) ver-
schijnen de parameters
die volgens uw eigen
smaak kunnen worden
ingesteld:

FULL
ADJUSTABLE

DRINK SETTINGS

Hoeveelheid )

Aroma 0

®

2. Druk na de instelling van de parameters op “Start”: het
apparaat start de bereiding en op het display verschijnt
de afbeelding van de geselecteerde drank, samen met
een voortgangshalk die wordt opgevuld naar mate de be-
reiding vordert, en een beschrijving van elke afzonderlijke
fase (maalgraad, koffieafqifte);

3. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om de
nieuwe instellingen op te slaan of op “Annuleren” om de
eerdere parameters te handhaven.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

heugen van het geselecteerde profiel.




4. Druk op“0Ok” om terug te keren naar de homepage (B).
Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

7.4 Koffie bereiden met voorgemalen koffie

Let op!

- Voernooit voorgemalen koffie in de uitgeschakelde machi-
ne om te voorkomen dat de koffie de binnenkant van de
machine bevuilt. In dit geval kan de machine beschadigd
raken.

« Voeg nooit meer dan 1 afgestreken doseerschepje (C2) toe,
anders kan de binnenkant van het apparaat vuil worden of
de trechter (A3) verstopt raken.

« Wanneer er voorgemalen koffie gebruikt wordt, kan er
slechts één kopje koffie tegelijk gezet worden.

« Koffie LONG zetten: voeg halverwege de bereiding, wan-
neer het apparaat dat vraagt, een afgestreken doseer-
schepje voorgemalen koffie toe en druk op “Ok’.

« Koffie DOPPIO+ kan niet bereid worden met gebruik van
voorgemalen koffie.

1. Druk op @ (B3) onder de afbeelding van de gewenste
koffiedrank (bijv. Espresso, afb. 15): op het display (B5)
verschijnen de parameters die volgens uw eigen smaak
kunnen worden ingesteld;

2. Selecteer de voorgemalen koffie:

Ol @©&=

3. Til de deksel van de trechter voor voorgemalen koffie op
(A2) en controleer dat de trechter (A3) niet verstopt is;
voeg dan een afgestreken doseerschepje (C2) voorgemalen
koffie toe (afb. 16): druk op “Ok”;

4. Selecteer de hoeveelheid
en druk op “Start” om de
bereiding te starten: op
het display verschijnt de
afbeelding van de gese-
lecteerde drank, samen
met een voortgangshalk
die  wordt opgevuld
naar mate de bereiding
vordert, en een beschrij-
ving van elke afzonder-
lijke fase (maalgraad,
koffieafgifte).

7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL

Een deskundige op gebied van koffie, binnen handbereik, met
slechts enkele stappen, om de extractie van de koffie en het re-
sultaat in het kopje te optimaliseren.

Type koffie

n

De machine wordt door de intelligente technologie automatisch
geregeld op basis van de gebruikte koffiebonen: van de maal-
graad tot de extractie, elke fase wordt zo geregeld dat het beste
uit de koffiebonen wordt verkregen.

Download en open de app Coffee Link om meer te ontdekken.
Nadat de instellingen in deel “Bean Adapt Technology” van de
app zijn opgeslagen, kan op de homepage de drank “Espresso
SOUL” gebruikt worden.

Ga voor het zetten van espresso te werk volgens de aanwijzin-
gen van paragraaf“7.2 Uw koffie met slechts één klik".
Opgelet:

De hoeveelheid van het recept “Espresso SOUL” kan gewij-
zigd worden zoals aangegeven in paragraaf “7.3 De drank
personaliseren’.

7.6 Algemene aanduidingen voor de bereiding

van koffiedranken

« Terwijl het apparaat de koffie bereidt, kan de afgifte op

ieder gewenst moment onderbroken worden door te druk-
ken op “Stop” of op “Annuleren’”.
Zodra de afgifte beéindigd is en men een grotere hoeveel-
heid koffie in het kopje wenst, volstaat het om te drukken
op “Extra”: druk bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid op “Stop”.

«  Tijdens het gebruik verschijnen er op het display (B5) enke-
le berichten (“VUL RESERVOIR MET VERS WATER, “LEDIG
KOFFIEDIKBAKJE’, “LEDIG LEKBAKJE’, enz.) waarvan de be-
tekenis wordt beschreven in hoofdstuk “21. Op het display
weergegeven berichten ",

« Loopt de koffie druppelsgewijs, is de koffie weinig volumi-
neus, met weinig créme, of te koud, lees dan de tips van
paragraaf“6.4 Regeling maalgraad” en hoofdstuk “22. Pro-
blemen oplossen .

« Wanneer de modus “Energiebesparing” actief is, kan het
enkele seconden duren voordat de eerste koffie wordt
afgegeven

7.7 Tips voor een warmere koffie

Voor het verkrijgen van een warmere koffie wordt aangeraden

om:

- een spoeling uit te voeren door “Spoelen” te selecteren in
menu instellingen (B6) (paragraaf“6.1 Spoeling”);
de kopjes te verwarmen met warm water (gebruik de func-
tie heet water, zie hoofdstuk “13. Afgifte heet water N ");

« de temperatuur van de koffie te verhogen (paragraaf “6.5
Temperatuur koffie”).

8. KOFFIEKAN
Deze drank, op basis van espressokoffie, is een licht en even-
wichtig recept, met een dunne laag créme, ideaal om van te
genieten in gezelschap.




Optionele accessoires voor enkele modellen:

Kan
(inhoud 1 liter)

Type: DLSC021

EAN: 8004399333642

Ga voor de afgifte van de drank als volgt te werk:

1. Druk op de homepage (B) rechtstreeks op de afbeelding
van de koffiekan;

2. Selecteer de gewenste sterkte voor één kopje en het ge-
wenste aantal afgiften:

Sterkte voor Hoeveelheid in .
. . . Aantal afgiften
één kopje kopje*
. Extra-grote kop
Extra-mild (= 250ml) van 1tot 3
) Grote kop
Mild (= 190ml) van1tot4
A Normale kop
Medium (= 150ml) van 1tot 5
Kleine kopje
Sterk (= 125m) van 1tot 6

* De aangegeven hoeveelheden Zzijn indicatief en kunnen af-
hankelijk van het type koffie wijzigen.

3. Druk op“Verder” om over te gaan naar de volgende fase;

3. Vul het waterreservoir (A20) en het koffiebonenreservoir
(A6) (afb. 17): druk, na gecontroleerd te hebben of de
hoeveelheden voor water en koffie voldoende zijn, op

"Verder”;

|
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4. Plaats de kan (C8) onder de uitlopen (afh. 18). Druk op
“0k”;

5. Het apparaat start de afgifte en op het display (B5) ver-
schijnt de afbeelding van de geselecteerde drank, samen
met een voortgangsbalk die wordt opgevuld naar mate de
bereiding vordert, en een beschrijving van elke afzonderlij-
ke fase (maalgraad, koffieafgifte).

Opgelet:

“Annuleren” of “Stop”: druk op deze toetsen om de bereiding

volledig te onderbreken en terug te keren naar de homepage.

6. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om de
nieuwe instellingen op te slaan of op “Annuleren” om de
eerdere parameters te handhaven.

7. Druk op“Ok”om terug te keren naar de homepage (B).

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

heugen van het geselecteerde profiel.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWING:

Laat de machine, na het bereiden van een
kan koffie, 5 minuten afkoelen alvorens
een andere drank te bereiden. Risico op
oververhitting!

8.1 Reiniging van de kan

Aangeraden wordt om de kan na elk gebruik te spoelen met
heet water en een mild reinigingsmiddel.

Spoel daarna goed af met heet water om alle sporen van reini-
gingsmiddel te verwijderen.

9. OVERICE (Alleen ECAMG61X.7Y)

Ga voor de afgifte van de drank als volgt te werk:

1. Druk op de homepage (B) rechtstreeks op de afbeelding
Over Ice:

2. Selecteer de parameters die op basis van uw smaak geperso-
naliseerd kunnen worden en druk na elke keuze op “Verder”:

Aroma 0

®

Hoeveelheid O

®

B

4. Voeg de ijshlokjes toe aan het glas (aanbevolen hoeveel-
heid: 6 ijshlokjes);

i

5. Plaats het glas onder de
koffieuitloop (A14) (afh.
19) en druk op “Ok”: het
apparaat start de berei-
ding en op het display
verschijnt de afbeelding
van de geselecteerde
drank, samen met een
voortgangshalk die wordt
opgevuld naar mate de
\ bereiding vordert, en
een beschrijving van elke
afzonderlijke fase (maal-
graad, koffieafgifte);




Opgelet:

« “Annuleren” of “Stop”: druk op deze toetsen om de berei-
ding volledig te onderbreken en terug te keren naar de
homepage.

« Zodra de afgifte beéindigd is en men een grotere hoeveel-
heid koffie in het kopje wenst, volstaat het om op “Extra” te
drukken: druk bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid op “Stop”.

6. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om de
nieuwe instellingen op te slaan of op “Annuleren” om de
eerdere parameters te handhaven.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

heugen van het geselecteerde profiel.

7. Druk op“Ok” om terug te keren naar de homepage (B).

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

10. BEREIDING VAN MELKDRANKEN

Let op:

Om te voorkomen dat de melk weinig wordt opgeschuimd of
grote luchtbellen heeft, moet het melkreservoir (D) altijd gerei-
nigd worden zoals beschreven in paragrafen“10.5 Reiniging van
het melkreservoir na ieder gebruik” en“16.10 Reiniging van het
melkreservoir (D)".

10.1 Het melkreservoir vullen en plaatsen
1. Til de deksel op (D1) (afb. 20);
swﬁ —

— MAX —
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2. Vul het melkreservoir (D10) met een voldoende hoeveel-
heid melk, niet meer dan het niveau MAX aangegeven op
het reservoir (afb. 21). Denk eraan dat ieder op het reser-
voir aangegeven streepje overeenkomt met ongeveer 100
ml melk;

3. Zorg ervoor dat het melkopvoerpijpje (D9) stevig is aan-
gebracht op de voorziene zitting op de onderkant van de
deksel van het melkreservoir (afb. 22);

13
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Plaats de deksel terug op het melkreservoir;

5. Plaats het melkreservoir (D) en druk het stevig aan op de
spuitmonden (A13) (afh. 23): de machine laat een geluids-
signaal horen (indien de functie zoemer actief is);

6. Plaats eenvoldoende grote kop onder de tuitjes van de kof-
fieuitloop (A14) en onder de melkuitloop (D7) (afb. 24). De
melkuitloop kan langer worden gemaakt door te handelen
op het verlengstuk (D8);

23

7. Selecteer de gewenste drank zoals beschreven in de vol-
gende paragrafen.

Opgelet:

+ Op de deksel bevindt zich een luikje (D2) voor het bijvullen
van melk (afb. 25): als tijdens de bereiding wordt opge-
merkt dat de melk opraakt, kan, om de bereiding van de
drank te voltooien, via dit luikie melk worden bijgevuld
zonder dat het reservoir verwijderd moet worden.

Voor dikker en homogener schuim moet magere of half-
volle melk op koelkasttemperatuur (ongeveer 5° C) wor-
den gebruikt.

«  ECAMG61X.7V: Als er melk op de ideale temperatuur (on-
geveer 5°C) wordt gebruikt, verzekert de thermoskan
gedurende ongeveer 30 minuten buiten de koelkast de
efficiéntie van het systeem LatteCrema.



« Als de modus “Energiebesparing” actief is (zie paragraaf
“6.9 Algemeen”), zou het enkele seconden kunnen duren
voordat de drank wordt afgegeven.

« Dekwaliteit van het schuim kan variéren op basis van:
«het type melk of plantaardige drank;

«het gebruikte merk;
« deingrediénten en de voedingswaarden.

10.2 De hoeveelheid schuim regelen

Door middel van de schuimre-
gelknop (D3) (afh. 26) wordt
de hoeveelheid melkschuim
geselecteerd die tijdens de
bereiding van melkdranken
wordt afgegeven.
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Stand Beschrijving | Aanbevolen voor...

regelknop

— . | Geenschuim | WARME MELK (niet op-
geschuimd) /CAFFELATTE

ama . |Weinig|CORTADO/FLATWHITE

schuim

o . | Max.schuim | CAPPUCCINO/ CAPPUCCI-
NO+ / CAPPUCCINO MIX/
ESPRESSO MACCHIATO/
LATTE MACCHIATO / WARME
MELK (opgeschuimd)

10.3 Uw melkdrank met slechts één klik

Druk voor de afgifte van melkdranken op de homepage (B)
rechtstreeks op de afbeelding van de gewenste drank: het ap-
paraat start de bereiding en op het display (B5) verschijnt de
afbeelding van de geselecteerde drank en een voortgangshalk
die wordt opgevuld naar mate de bereiding vordert, en een be-
schrijving van elke afzonderlijke fase (maalgraad, koffieafgifte,
melkafgifte, enz.).

Wanneer de bereiding is voltooid, verschijnt op het bedie-
ningspaneel het bericht “Uw drank is klaar!": het apparaat is
klaar voor een nieuwe bereiding.

Let op:

Zodra de afgifte beéindigd is en men een grotere hoeveelheid
koffie in het kopje wenst, volstaat het om op “Extra” te drukken:
druk bij het bereiken van de gewenste hoeveelheid op “Stop’”.

10.4 Drank personaliseren

Ga voor de afgifte van een gepersonaliseerde drank met melk

als volgt te werk:

1. Druk onder @ (B3) op de afbeelding van de gewenste
drank: op het display (B5) verschijnen de parameters die
op basis van uw eigen smaak gepersonaliseerd kunnen
worden:

Hoeveelheid 5]
®
Aroma 0
®
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2. Drukna de instelling van de parameters op “Start”;

3. Het apparaat start de bereiding en op het display verschijnt
de afbeelding van de geselecteerde drank, samen met een
voortgangshalk die wordt opgevuld naar mate de bereiding
vordert, en een beschrijving van elke afzonderlijke fase
(maalgraad, melkafgifte, koffieafgifte, enz.).

4. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om op
te slaan, of op “Annuleren” om de eerdere parameters te
handhaven.

Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het ge-

heugen van het geselecteerde profiel.

5. Druk op“Ok”om terug te keren naar de homepage (B).

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

10.5 Reiniging van het melkreservoir na ieder
gebruik

Na de afgifte van de melkdrank vraagt het display (B5) de reini-

ging van de melkopschuimer. Ga voor de start van de reiniging

als volgt te werk:

1. Laat de melkkan (D) in de machine geplaatst (het is niet
nodig om de melkkan te ledigen);

2. Plaats een kop of bakje onder het afgiftepijpje voor opge-
schuimde melk (D7) (afh. 27);




Draai de schuimregelknop
(D3) naar “Clean” (afh.
28): uit de melkuitloop
stroomt heet water en
stoom (afb. 29). De reini-
ging stopt automatisch;
Plaats de schuimregel-
knop terug naar één
van de selecties van het
schuim;

Verwijder het melkreser-
voir en bewaar het in de

koelkast.

Opgelet:

«  Als er meerdere koppen drank op basis van melk bereid
moeten worden, reinig het melkreservoir dan na de laatste
bereiding. Om door te gaan met de verdere bereidingen
wanneer het bericht voor de functie “Clean” verschijnt,
moet gedrukt worden op “Annuleren”.

« Als de reiniging niet wordt uitgevoerd, verschijnt op het
display het symbool ﬂ (B8) om eraan te herinneren
dat de reiniging van het melkreservoir moet worden
uitgevoerd.

« Het reservoir met de melk kan in de koelkast bewaard
worden.

In enkele gevallen moet, voor het uitvoeren van de reini-
ging, gewacht worden tot de machine is opgewarmd.

« Wacht, voor de correcte reiniging, op het einde van de
functie “Clean”. De reiniging van het melkreservoir kan in
elk geval onderbroken worden door te drukken op “Stop’”.

11. MUGTO GO (Alleen ECAM61X.7Y)

Mug To Go is een functie die geschikt is voor wie een geperso-

naliseerde drank wenst te creéren om mee te nemen. De ingre-

diénten kunnen geselecteerd worden (alleen koffie, koffie met

melk of koffie met heet water) en de volgorde van de afgifte;

ook kan de gewenste hoeveelheid gepersonaliseerd worden.

Ga voor de afgifte van de drank als volgt te werk:

1. Verwijder de deksel van
de travel mug (C9);

421 [:L 2. Verplaats de koffieuitloop

{ J (A14) omhoog en plaats
— | 1S5 er de travel mug onder
] (afb.30);

— 3. Druk op de homepage (B)
M1 rechtstreeks op de afbeel-
U ding van de functie Mug

to go;

)| Als de drank reeds is opgesla-

gen, zal het apparaat de berei-

ding starten.
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Als het de eerste keer s dat de drank wordt bereid, ga dan als volgt
te werk:

4,

Selecteer maximaal 2 ingrediénten met de gewenste volgor-
de van afgifte en druk op “Verder”;

5. Selecteer de voorkeuren voor de geselecteerde ingrediénten
en druk op“Verder”;

6. Druk op”Ok”om de bereiding te starten;

7. Druk op “Stop” wanneer de gewenste hoeveelheid van het
afgegeven ingrediént wordt bereikt;

8. Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om het
recept op te slaan, of op “Annuleren” als u niet wenst op te
slaan

9. Druk op”“Ok”om terug te keren naar de homepage.

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

Tabel programmeerbare hoeveelheden voor de af-
zonderlijke ingrediénten (zorg ervoor dat de totale hoe-
veelheid van de 2 ingrediénten niet de inhoud van de travel
mug overschrijdt)

Ingrediént Minimale Maximale
hoeveelheid hoeveelheid
Koffie 40 ml 240ml
Melk 50 ml 470 ml
Water 50 ml 260 ml
Opgelet:

De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het
geheugen van het geselecteerde profiel.

Voor verbeterde prestaties wordt aangeraden om de mug
voor te verwarmen met heet water.

Het gebruik van de travel mug wordt alleen aanbevolen
voor de dranken die aanwezig zijn in de machine.
Recepten met gebruik van het melkreservoir (D): aan
het einde van de bereiding moet het melkreservoir gereinigd
worden (zie paragraaf“10.5 Reiniging van het melkreservoir
na ieder gebruik”) waarna het bewaard moet worden in de
koelkast.

In geval u een andere dan de meegeleverde travel mug
wenst te gebruiken, houd dan rekening met een maximale
hoogte van 14 cm.

Letop

11.1

Gebruik de bereidingen met melk niet voor pasgeborenen.
Het gebruik wordt aangeraden voor een maximale tijd van
2 uur: na het verstrijken van deze tijd moet de mug gele-
digd en gereinigd worden zoals beschreven in de volgende
paragraaf.

Reiniging travel mug na elk gebruik

Om hygiénische redenen wordt aangeraden om de travel mug
(C9)na elk gebruik te reinigen.


janette
Sottolineato


G

1.

a als volgt te werk:

Open de travel mug en spoel de beker en de deksel met
warm water (40°C).

Verwijder zichtbaar vuil met een sponsje.

Dompel alle onderdelen gedurende ten minste 30 mi-
nuten onder in warm water (40°C) met een mild /
neutraal reinigingsmiddel; spoel vervolgens grondig af
onder warm water (40°C). Gebruik geen geparfumeerde
reinigingsmiddelen.

Reinig de binnenkant van de beker met een mild / neutraal
reinigingsmiddel en spoel af onder warm water (40°C).
Gebruik geen schurende materialen omdat deze het op-
pervlak van de beker zouden kunnen beschadigen.

Droog alle onderdelen met een droge en schone doek of
met keukenpapier en stel ze vervolgens weer samen.

ser. De beker van de travel
mug mag niet in de vaat-
wasser gewassen worden.

6. Was de deksel eenmaal

per week in de vaatwas-

12. FUNCTIE THEE

Ga voor het zetten van thee als

volgt te werk:

1. Plaats het theezakje in
het kopje en plaats het
kopje onder de uitloop

\ ‘j
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(A14) (afb. 31);

2. Druk op de homepage (B) op de afbeelding van de functie
thee;
3. De drank kan op basis van uw eigen smaak gepersonali-
seerd worden met de instelling van de parameters:
“Hoeveelheid” ©
®
“Temperatuur” &
®
Bij elke temperatuur verschijnt een
verschillende soort thee (witte, groene,
oolong, zwarte)
4. Druk op “Start” om de bereiding te starten: het apparaat

start de bereiding en op het display (B5) verschijnt de af-
beelding van de drank, samen met een voortgangshalk die
wordt opgevuld naar mate de bereiding vordert, en een
beschrijving van de fase (waterafgifte);

Druk na de voltooiing van de afgifte op “Opslaan” om op
te slaan, of op “Annuleren” om de eerdere parameters te
handhaven;

6. Druk op“Ok”om terug te keren naar de homepage.

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

Opgelet:

- De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het
geheugen van het geselecteerde profiel.

Wanneer de modus “Energiebesparing” actief is, kan
het enkele seconden duren voordat er heet water wordt
afgegeven.

De afgifte kan handmatig onderbroken worden door te
drukken op “Stop” of “Annuleren”’.

« Zodra de afgifte be€indigd is en men een grotere hoeveel-
heid water in het kopje wenst, volstaat het om op“Extra” te
drukken: druk bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid op “Stop”.

13. AFGIFTE HEET WATER

Ga voor de afgifte van heet water als volgt te werk:

1. Plaats een kop onder de uitloop (A14).

2. Selecteer de functie volgens de aanwijzingen van de vol-
gende paragrafen.

13.1 Uw drank met slechts één klik

Druk op de homepage (B) rechtstreeks op de afbeelding heet
water: het apparaat start de bereiding en op het display (B5)
verschijnt de afbeelding van de drank, samen met een voort-
gangsbalk die wordt opgevuld naar mate de bereiding vordert,
en een beschrijving van de fase (waterafgifte).

Wanneer de bereiding is voltooid, verschijnt op het bedie-
ningspaneel het bericht “Uw drank is klaar!”: het apparaat is
klaar voor een nieuwe bereiding.

Opgelet:

Zodra de afgifte beéindigd is en men een grotere hoeveelheid
water in het kopje wenst, volstaat het om op “Extra”te drukken:
druk bij het bereiken van de gewenste hoeveelheid op “Stop”.

13.2 Drank personaliseren

Ga voor de afgifte van de gewenste hoeveelheid heet water als

volgt te werk:

1. Druk op @ (B3) de onderkant van de afbeelding heet
water: op het display (B5) verschijnt de hoeveelheid die op
basis van uw smaak gepersonaliseerd kan worden:

©
® )
Druk na de selectie van de hoeveelheid op “Start”: het ap-
paraat start de bereiding en op het display verschijnt de
afbeelding van de drank, samen met een voortgangsbalk
die wordt opgevuld naar mate de bereiding vordert, en een
beschrijving van de fase (waterafgifte).
3. Drukna de voltooiing van de bereiding op“Opslaan” om op

te slaan, of op “Annuleren” om de eerdere parameters te
handhaven.

“Hoeveelheid”

2.



4. Druk op“Ok”om terug te keren naar de homepage.

Het apparaat is klaar voor een nieuw gebruik.

Opgelet:

+Indien de modus“Energiebesparing” actief is, kan het enkele
seconden duren voordat er heet water wordt afgegeven.

+ Druk, om de afgifte van heet water handmatig te onder-
breken, op "Stop” en “Annuleren”.

«  Zodra de afgifte be€indigd is en men een grotere hoeveel-
heid koffie in het kopje wenst, volstaat het om te drukken
op “Extra”: druk bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid op “Stop”.

14. BEGELEIDE PERSONALISATIE VAN DE DRANK
(MY)

Deze functie dient voor de personalisatie van alle dranken die,

onder instellingen van de drank, onderop de afbeelding het

symbool MY weergeven (druk op de homepage (B) op @ op
de onderkant van de afbeelding van de gewenste drank). Ga
voor de personalisatie als volgt te werk:

1. Controleer of het profiel (B2), waarvoor men de drank
wenst te personaliseren actief is;

2. Drukop @ (B3) op de onderkant van de afheelding van
de gewenste drank;

3. Drukop @ onder de afbeelding van de gewenste drank;
Druk op “Ok” en volg de begeleide procedure;

5. Selecteer de voorkeur en druk op “Verder” voor de volgen-
de fase (of op “Vorige” om terug te keren naar het vorige
scherm);

Druk op “Ok” om de afgifte te starten;

7. De bereiding start en het apparaat toont het scherm voor
de personalisatie van de hoeveelheid, weergegeven door
een verticale balk (als de drank meerdere ingredién-
ten heeft, moeten beide ingrediénten gepersonaliseerd
worden).

8. Wanneer de hoeveelheid de minimaal programmeerbare
waarde bereikt, verschijnt op het display (B5) de melding
“Stop”.

9. Druk op “Stop” wanneer in de kop de gewenste hoeveel-

heid wordt bereikt.

. Druk, wanneer in het kopje het gewenste resultaat wordt
bereikt, op “Opslaan”om op te slaan, of op “Annuleren” om
de eerdere parameters te handhaven.

11. Druk op“Ok” om terug te keren naar de homepage.

Het apparaat keert terug naar de homepage.

Opgelet:

« De opgeslagen nieuwe instellingen blijven ALLEEN in het

geheugen van het geselecteerde profiel.

« Wanneer er een enkele drank gepersonaliseerd wordt,
wordt automatisch ook de afgifte van de betreffende
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dubbele drank aangepast en toont de machine het bericht
“Waarden opgesl. dubb/enkel recept”;

«  De dranken kunnen ook gepersonaliseerd worden door
middel van de App DeLonghi Coffee Link.

De programmering kan op elk gewenst mo-
ment worden afgesloten door te drukken op
“Annuleren”: de waarden worden niet opgeslagen.

« Nade personalisatie van de drank verschijnen onder de in-
stellingen “Resetten” (onder de afbeelding) en “my” (onder
de selecties van de hoeveelheid). Door te drukken op “Re-
setten” worden de instellingen van de drank teruggesteld

naar de fabriekswaarden.
Tabel hoeveelheden dranken
Drank Standaardhoe- | Program-
veelheid meerbare

hoeveelheid

ESPRESSO 40 ml 20-180 ml

OPTIMALE 40 ml 30-60 ml

ESPRESSO

2X ESPRESSO 40 ml +40ml 20-180 ml +
20-180 ml

KOFFIE 180 ml 100-240 ml

LONG 160 ml 115-250 ml

DOPPIO+ 120 ml 80-180 ml

AMERICANO 150 ml 70-480 ml

THEE 150 ml 20-420 ml

HEET WATER 250ml 20-420 ml

Alleen modellen 61x.7y
LONG BLACK 200ml 90-480 ml
OVER ICE 100 ml 40-240 ml

15. UW PROFIEL SELECTEREN

Afhankelijk van het model kunnen er 3 of 5 verschillende pro-

fielen worden opgeslagen, elk gekoppeld met een verschillend

pictogram.

Inelk profiel worden de personalisaties van de dranken opgesla-

gen (zie hfdst."14. Begeleide personalisatie van de drank (My)

AV’; de volgorde van weergave van de dranken is afhankelijk

van de frequentie waarmee ze geselecteerd worden.

Ga voor de selectie van een profiel als volgt te werk:

1. Druk op de homepage (B) op het momenteel gebruikte
profiel (B2): er verschijnt een lijst van de profielen die ge-
selecteerd kunnen worden;

2. Selecteer vervolgens het gewenste profiel.




Opgelet:

+ Nade selectie nemen de balken van de instellingen van de
drank dezelfde kleur als het profiel aan;
Het is mogelijk uw profiel te hernoemen door middel van
de DeLonghi Coffee Link App;

« Verwijs voor de personalisatie van het pictogram van het
profiel naar paragraaf“6.7 Profiel wijzigen”.

16. REINIGING

16.1 Reiniging van de machine

De volgende delen van de machine moeten regelmatig gerei-

nigd worden:

- hetinterne circuit van de machine;

- hetkoffiedikbakje (A25);

- hetlekbakje (A24) en het rooster van dit bakje (A22);

- het waterreservoir (A20);

- dekoffieuitloop (A14);

- de trechter voor het toevoegen van voorgemalen koffie
(A3);

- de zetgroep (A11), toegankelijk na het openen van het
servicedeurtje (A10);

- het melkreservoir (D).

Opgelet!

«  Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol. Met de
superautomatische apparaten van De’Longhi zijn voor de
reiniging geen chemische additieven nodig.
De volgende onderdelen kunnen in de vaatwasser gewas-
sen worden:
+ het melkreservoir (D)
«het koffiedikbakje (A25)
« het lekbakje (A24)
«het rooster van het lekbakje (A22)
«de mondstukken van de koffieuitloop (A16) en (A17)

+  Gebruik geen metalen voorwerpen om aanslag of koffie-
resten te verwijderen omdat zulke werktuigen de metalen
of plastic oppervlakken kunnen beschadigen.

16.2 Reiniging van het interne circuit van de
machine

In geval van perioden van inactiviteit langer dan 3-4 dagen

wordt nadrukkelijk aanbevolen om, alvorens de machine weer

te gebruiken, 2-3 spoelingen uit te voeren door middel van de

functie“Spoelen” (paragraaf “6.1 Spoeling”).

Opgelet:

Het is normaal dat er na het uitvoeren van deze reiniging water

aanwezig is in het koffiedikbakje (A25).

16.3 Reiniging van het koffiedikbakje
Wanneer op het display (B5) de melding “Ledig koffiedikbakje”
verschijnt, moet dit bakje geledigd en gereinigd worden. Zolang
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het koffiedikbakje (A25) niet gereinigd wordt, kan de machine
geen Koffie zetten. Het apparaat signaleert de noodzaak voor
de lediging ook als het bakje niet geheel vol is, maar er 72 uur
verstreken zijn sinds de eerste bereiding (opdat de 72 uur goed
berekend worden, moet de machine nooit worden uitgescha-
keld met de hoofdschakelaar - (A7)).
Let op! Gevaar voor brandwonden
Als er achter elkaar meerdere dranken op basis van melk worden
bereid, zal het metalen kopjeshlad (A21) heet worden. Wacht
tot het blad afkoelt alvorens het aan te raken en pak het enkel
aan de voorkant vast.
Reiniging (met ingeschakeld apparaat):
1. Verwijder het lekbakje
(A24) en het koffiedik-
bakje (A25) (afb. 32);
Ledig en reinig het lek-
bakje en het koffiedik-
bakje grondig en verwij-
der alle resten die op de
bodem kunnen zijn ach-
tergebleven: de meege-
leverde kwast (C5) heeft
een spatel die geschikt is
voor deze handeling.
3. Plaats het lekbakje, compleet met het rooster, en het kof-
fiedikbakje terug in de machine.
Let op!
Wanneer het lekbakje wordt verwijderd, is het verplicht om
altijd ook het koffiedikbakje leeg te maken, ook als het nog
niet vol is. Wordt deze handeling niet uitgevoerd, dan kan het
gebeuren dat, bij het zetten van verdere kopjes koffie, het kof-
fiedikbakje voller wordt dan voorzien en het apparaat verstopt
raakt.

16.4 Reiniging van het lekbakje en van het
rooster van het bakje

Opgelet!

Het lekbakje (A24) is voorzien van een (rode) drijvende indicator

(A23) van het waterniveau in het bakje (afh. 33). Voordat deze

indicator buiten het kopjesblad (A1) zal steken, moet het bakje

geledigd en gereinigd worden, anders kan het water over de

rand lopen en de machine, het werkblad of het omringende

gebied beschadigen. Ga voor de verwijdering van het lekbakje

als volgt te werk:

1. Verwijder het lekbakje en het koffiedikbakje (A25) (afb.
32);

2. Controleer het rode opvangbakje van de condens en maak
het leeg als het vol is;



3. Verwijder het kopjesblad
(A21), het rooster van het
lekbakje (A22), en ledig
dan het lekbakje en het
koffiedikbakje; was alle
onderdelen;

4. Plaats het lekbakje, com-
pleet met het rooster, en
het koffiedikbakje terug
in de machine.

Let op!

Wanneer het lekbakje wordt verwijderd, is het verplicht om al-
tijd ook het koffiedikbakje leeg te maken, ook als het nog niet
vol is. Wordt deze handeling niet uitgevoerd, dan kan het ge-
beuren dat het koffiedikbakje, bij het zetten van verdere kopjes
koffie, voller wordt dan voorzien en het apparaat verstopt raakt.

16.5 Reiniging van de binnenkant van de

machine

Gevaar voor elektrische schok!

Voordat de handelingen voor de reiniging van de binnenkant

worden uitgevoerd, moet de machine worden uitgeschakeld

(zie “5. Het apparaat uitschakelen”) en losgekoppeld van het

elektriciteitsnet. Dompel het apparaat nooit onder in water.

1. Controleer regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) of
de binnenkant van het apparaat (bereikbaar nadat het
lekbakje is weggenomen) (A24) vuil is. Verwijder, indien
nodig, de koffieresten met de bijgeleverde kwast (C5) en
een spons.

2. Zuig alle resten op met een stofzuiger (afh. 34).

Q
@
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16.6 Reiniging van het waterreservoir

Regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) en bij elke vervan-

ging van het verzachtingsfilter. moet(C7) het waterreservoir

(A20)gereinigd worden.

1. Verwijder het waterreservoir (afb. 3), verwijder het wa-
terfilter (indien aanwezig) en spoel het onder stromend
water;
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2. ledig het waterreservoir en reinig het met een vochtige
doek en een beetje afwasmiddel. Spoel grondig af met
water;

3. Plaats het filter terug (afb. 35), vul het reservoir met vers
water tot aan niveau MAX (aangegeven op de binnenkant
van het reservoir) (afb. 4), en plaats het reservoir terug
(afh.5);

4. (alleen als het verzachtingsfilter is aangebracht) Laat 100 ml
heet water afgeven om het filter weer te activeren.

Opgelet:

In geval van perioden van inactiviteit langer dan 3-4 dagen,

wordt aanbevolen om het reservoir te reinigen zoals hierboven

beschreven.

16.7 Reiniging van de mondstukken
koffieuitloop

De reiniging van de mondstukken van de koffieuitloop (A16) en

(A17) moet, wanneer de machine dat vraagt (ongeveer eenmaal

per maand), worden uitgevoerd zoals hieronder aangegeven.

Opgelet:

Als u de reiniging wenst uit te stellen naar een later moment,

druk dan op “Annuleren”: bij de volgende inschakeling zal het

apparaat de melding nogmaals tonen.

1. Verwijder het kapje van de uitloop (A15) door het naar bui-
ten weg te trekken; trek de mondstukken vervolgens naar
beneden weg (afb. 36): druk op “Verder”;

2. Scheid de twee mond-
stukken (A16) en (A17)
(afh. 37);

Spoel de mondstukken
af onder stromend water
(afb. 38): wij raden aan
ze in de vaatwasser te
wassen. Anders kunnen
ze goed gereinigd worden
met lauwwarm water en
een mild reinigingsmiddel;




4. Reinig de zitting van de uitneembare mondstukken met een
spons (afb. 39);

5. Monteer de mondstukken weer en koppel ze op de uitloop:
zorg ervoor dat het opschrift “INSERT” zich boven bevindt
en na de plaatsing van de mondstukken zichtbaar is;

Sluit de uitloop af met het kapje.
7. Druk op“0k” om de reiniging te bevestigen.

16.8 Reiniging van de trechter voor het invoeren
van voorgemalen koffie

Regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) moet de trechter

voor het invoeren van voorgemalen koffie (A3) gereinigd wor-

den. Ga als volgt te werk:

1. Open de deksel (A2) (afh.
) o

2. Verwijder de trechter (afh.
¢ 40) en reinig hem met de

bijgeleverde kwast (C5);

3. Reinig de trechter, indien
nodig, met warm water
en afwasmiddel, of in de
vaatwasser;
Plaats de trechter terug in
zijn zitting;
Sluit de deksel.
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16.9 Reiniging van de zetgroep

De zetgroep (A11) moet ten minste eenmaal per maand gerei-
nigd worden.

Let op!

De zetgroep kan niet verwijderd worden als de machine is
ingeschakeld.

1. Controleer of de machine de uitschakeling correct heeft
uitgevoerd (zie hoofdstuk “5. Het apparaat uitschakelen”);

2. Verwijder het waterreservoir (A20) (afh. 4);

3. Open het deurtje van de zetgroep (A10) (afb. 41) aan de
rechterzijde van het apparaat;
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4. Druk de twee gekleurde ontgrendelingsknoppen naar bin-
nen en trek tegelijkertijd de zetgroep naar buiten (afb. 42);

5. Dompel de zetgroep voor ongeveer 5 minuten onder in
water en spoel hem vervolgens af onder de kraan;

Opgelet!

SPOEL ALLEEN MET WATER AF

GEEN REINIGINGSMIDDELEN - GEEN VAATWASSER

6. Reinig de zetgroep zonder gebruik van reinigingsmiddelen
omdat deze schade kunnen veroorzaken.

7. Gebruik het kwastje (C5)

om eventuele koffieres-

ten te verwijderen uit de

zitting van de zetgroep,

zichtbaar via het deurtje

van de zetgroep;

Plaats de zetgroep na

de reiniging terug in de

houder; druk vervolgens

op het opschrift PUSH tot

de klik van de koppeling

wordt gehoord;

Opgelet:

Als het moeilijk is om de zetgroep terug te plaatsen, dan moet

hij (voor de terugplaatsing) op de juiste grootte gebracht wor-

den gebracht door op de twee hendels te drukken (afb. 43).

9. Controleer na de terugplaatsing of de twee gekleurde
knoppen correct naar buiten gesprongen zijn;

10. Sluit het deurtje van de zetgroep;

11. Plaats het waterreservoir terug.

16.10 Reiniging van het melkreservoir (D)

Reinig het melkreservoir na elke bereiding met melk, zoals hier-

onder beschreven:

1. Til de deksel van het melkreservoir op (D1) (afb. 20);

2. Neem de melkuitloop (D7), het verlengstuk van de mel-
kuitloop (D8) en het opvoerpijpje (D9) weg (afb. 44);



3. Draai de schuimregelknop (D3) rechtsom naar de stand
“Insert” (afh. 45) en neem de knop weg;

4. Draai en neem de koppeling van het melkreservoir (D5)
weg (afh. 46).
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5. Was alle onderdelen en
het reservoir in de vaat-
wasser, waarbij ze echter
in de bovenste mand ge-
plaatst moeten worden.
Beschikt u niet over een
vaatwasmachine, ~ was
alles dan met de hand,
zoals aangegeven in de
opmerking aan het einde
van de paragraaf.

6. Let bijzonder op dat er in de gleuf en het kanaaltje onder de
regelknop (afb. 47) geen melkresten achterblijven:

schraap het kanaaltje eventueel schoon met een tandenstoker;

7. Spoel de binnenkant van de ztting van de schuimregel-
knop en de opening voor de koppeling van het melkreser-
voir af onder stromend water (afb. 48);

8. Controleer ook of het opvoerpijpje en het afgiftepijpje vrij
zijn van melkresten;

9. Hermonteer alle onderdelen van de deksel;

. Bevestig de deksel op het melkreservoir.
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Opgelet: wassen met de hand

De vaatwasser verzekert een perfecte hygiéne voor alle onder-
delen van het melkreservoir. Wanneer er met de hand wordt
gewassen, moeten alle onderdelen van het melkreservoir zorg-
vuldig gewassen worden met warm water en moeten ze gedu-
rende ongeveer 30 minuten worden ondergedompeld in een
bakje met warm water alvorens te handelen zoals aangegeven
onder stap (6).

17. ONTKALKING

l.etop'

Lees voorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het
etiket van de ontkalker, aangegeven op de verpakking van
het product.

+ Wij raden aan om uitsluitend de ontkalker van De’Longhi
te gebruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers,
zoals ook het niet regelmatig ontkalken, kan leiden tot het
optreden van gebreken die niet gedekt worden door de
garantie van de fabrikant.

«  De ontkalker kan kwetshare oppervlakken aantasten.
Wordt er per ongeluk product gemorst, neem het dan on-
middellijk op.

Om de ontkalking uit te voeren
Ontkalking- | Ontkalkingsmiddel De’Longhi
smiddel

Bak Aanbevolen inhoud: 2 |

Tijd ~50min

Ontkalk de machine wanneer op het display (B5) de betreffende

melding verschijnt: als u de ontkalking onmiddellijk wenst uit

te voeren, druk dan op “Ok” en voer de handelingen uit vanaf

stap (8).

Druk, om de ontkalking uit te stellen naar een later moment,

op “Annuleren”: op de homepage (B) herinnert het symbool| |

(B7) eraan dat het apparaat ontkalkt moet worden. (Het bericht

wordt bij elke inschakeling herhaald).

Om het menu ontkalken te openen:

1. Druk op het display op het pictogram van het menu instel-
lingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Ontkalken”;

3. Druk op “Verder” om de begeleide ontkalkingsprocedure
te openen;

. Druk op“Ok”voor de start;

5. Breng de ontkalkingsuitloop (C7) aan (afb. 7);

6. Verwijder het lekbakje (A24) en het koffiedikbakje en
maak ze leeg (A25) (afb. 11): plaats ze terug en druk op
“Verder”;

7. Verwijder het waterreservoir (A20), til de deksel op (A19)
en verwijder (indien aanwezig) het filter (C7);



8.  Gietde ontkalkerin het wa-
terreservoir tot aan het ni-
veau A (komt overeen met
een verpakking van 100ml)
aangegeven op de binnen-

\V kant van het reservoir; voeg

daarna water toe (één liter)

tot aan het niveau B (afh.

49). Plaats het waterreser-

voir terug (met de deksel)

en druk op “Verder”;
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9. Plaats onder de uitlopen een lege bak met een minimum-
inhoud van 2 liter (afb. 8). Druk op “Ok” om het proces te
starten (of op “Vorige” om terug te keren naar het vorige
scherm of op “Annuleren” om de procedure af te sluiten,
waarbij niet vergeten moet worden dat de ontkalkingsop-
lossing uit het reservoir verwijderd moet worden)

Let op! Gevaar voor brandwonden

Uit de uitlopen stroomt heet water dat zuren bevat. Wees der-

halve voorzichtig niet in contact te komen met deze oplossing.

10. IHet ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkal-
kingsoplossing stroomt uit zowel de ontkalkingsuitloop als
uit de uitloop voor koffie/heet water (afb. 9); er wordt auto-
matisch, met intervallen, een reeks spoelingen uitgevoerd
om de kalkresten uit de machine te verwijderen;

Na ongeveer 30 minuten onderbreekt het apparaat de

ontkalking;

11. Het apparaat is nu klaar voor een spoeling met vers water.
Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg, verwijder het waterreservoir, maak het
leeg en spoel het af onder stromend water. Vul het reservoir
tot niveau MAX met vers water en plaats het terug in de
machine. Druk op “Verder”;

12. Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg terug onder de uitlopen en druk op “Ok”
om het spoelproces te starten;

13. Het hete water stroomt uit zowel de ontkalkingsuitloop als
uit de uitloop voor koffie/heetwater;

14.  Maak, wanneer het water in het reservoir op is, de voor het
opvangen van het spoelwater gebruikte bak leeg;

15. Verwijder het waterreservoir en plaats, indien het eerder
werd verwijderd, het verzachtingsfilter terug. Druk op “Ver-
der” om door te gaan;

16. Vul het reservoir met vers water tot aan niveau MAX, plaats
het terug in de machine en druk op “Verder” om door te
gaan;

17. Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg terug onder de uitlopen en druk op“Ok”
om nog een spoelcyclus te starten;

18. De spoeling wordt gestart;

19. Ledig, wanneer het water in het reservoir op is, de voor
het opvangen van de ontkalkingsoplossing gebruikte bak
terug, verwijder, ledig en plaats het lekbakje (A24) en het
koffiedikbakje (A25) terug;

20. Verwijder het waterreservoir, vul het tot aan niveau MAX en
plaats het terug in de machine; druk vervolgens op “Verder”

21. Het ontkalkingsproces is nu voltooid: druk op “Ok”". Het ap-
paraat voert een snelle opwarming uit en keert dan terug
naar de homepage.

Opgelet:

+ Als de ontkalkingscyclus niet correct wordt beéindigd (bijv.
vanwege stroomuitval), wordt aangeraden om de cyclus te
herhalen;

Het is normaal dat er na het uitvoeren van de ontkalkings-
cyclus water aanwezig is in het koffiedikbakje (A25).

+  Het apparaat vereist een derde spoeling in het geval het
waterreservoir niet tot aan het niveau MAX gevuld is: dit
om te waarborgen dat er geen ontkalkingsoplossing in de
interne circuits van het apparaat aanwezig is. Denk eraan,
alvorens de spoeling te starten, dat het lekbakje geledigd
moet worden.

18. PROGRAMMERING VAN DE WATERHARDHEID
Het alarm voor de ontkalking wordt weergegeven na een vooraf
bepaalde periode van werking die afhankelijk is van de water-
hardheid. De machine is in de fabriek ingesteld op “Niveau 4”
van hardheid. Het is mogelijk om de machine te programmeren
op basis van de werkelijke plaatselijke waterhardheid, zodat de
ontkalking minder vaak uitgevoerd hoeft te worden.

18.1 Meting van de waterhardheid

1. Verwijder het bij de “Quick start guide” geleverde reac-
tiestrookje “Total hardness test” (C1) uit zijn verpakking.

2. Dompel het strookje ongeveer één seconde volledig onder
in een glas water.

3. Neem het strookje uit het water en schud het lichtjes. Na
ongeveer één minuut vormen zich 1, 2, 3 of 4 rode vakjes;
elk vakje komt overeen met 1 niveau van waterhardheid.

18.2 Instelling waterhardheid

1. Druk, op het display, (B5) op het pictogram van het menu
instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Waterhardheid”;

3. Volg de procedure van de vorige paragraaf en meet het ni-
veau van de waterhardheid;

4. Druk op de stip die overeenkomt met het gemeten hard-
heidsniveau, zoals aangegeven in de volgende tabel:



Total Hardness test (C1) Waterhardheid
Groen  Rood Niveal
LTI | ™
Groen  Rood Niveau 2
T
G Rood
— T mEw | "
Rood
— EEEw | "

5. De machine is nu geprogrammeerd met de nieuwe instel-
ling van de waterhardheid.
6. Druk op“<"om terug te keren naar de homepage (B).

19. VERZACHTINGSFILTER

Enkele modellen worden geleverd met een verzachtingsfilter
(C7): indien uw model hier niet over beschikt, raden wij aan er
een aan te schaffen bij de bevoegde servicecentra van De’Longhi.
Volg de onderstaande instructies voor een correct gebruik van
het filter.

19.1 Het filter installeren

1. Druk op het menu instellingen (B6);

Selecteer het menuitem “Waterfilter”;

Druk op “Ok” voor de begeleide procedure

Verwijder het filter uit de verpakking en draai de datum-
schijf tot de volgende 2 maanden worden getoond (afh.

50);
51
Opgelet:
Het filter heeft een duur van twee maanden bij normaal gebruik.
Wordt het apparaat niet gebruikt terwijl het filter geinstalleerd is,
heeft het een maximale duur van 3 weken.
5. Druk op “Verder” om door te gaan (of op “Vorige” om terug

te keren naar het vorige scherm, of op “Annuleren” om de
handeling te annuleren);

2.
3.
4

50
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Laat, om het filter te activeren, water in het middelste gat
van het filter lopen (afb. 51) tot het water meer dan één
minuut uit de zij-openingen stroomt. Druk op “Verder”;
Verwijder het waterreservoir (A20) uit de machine (afb. 3)
en vul het met water; plaats het filter in de watertank en
dompel enkele tientallen seconden helemaal onder. Houd
het filter daarbij schuin en druk er lichtjes op om de lucht-
bellen te laten ontsnappen (afb. 52). Druk op “Verder”;

~
3

~
S

c—0

52 53

Plaats het filter in de daarvoor bestemde zitting (afb. 53) en
druk het stevig aan; druk op “Verder”;

Sluit het reservoir af met de deksel (A19), en plaats het re-
servoir terug in de machine (afb. 5).

Breng de ontkalkingsuitloop aan (C7). Druk op “Verder”;
Plaats onder de ontkalkingsuitloop een lege bak met een
minimuminhoud van 0,5 liter (afb. 8) en druk op “Ok” om
het filter te activeren;

. Het apparaat zal heet water afgeven en de afgifte automa-
tisch onderbreken. Druk op “Ok” om terug te keren naar de
homepage (B);

Het filter is nu actief en de machine kan gebruikt worden.

10.
1.

13.

19.2 Vervanging van het filter

Vervang het filter (C7) wanneer op het display (B5) het betref-
fende bericht verschijnt: wenst u het filter onmiddellijk te ver-
vangen, druk dan op “Ok” en volg de handelingen vanaf stap 4.
Druk, om de vervanging uit te stellen naar een later moment,
op “Annuleren”: op het display herinnert het symbool (B9) eraan
dat het filter vervangen moet worden.

Ga voor de vervanging als volgt te werk:;

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Vervang waterfilter”: druk op
“Verder”;

3. Druk op“Ok”om de begeleide procedure te openen;

4. Verwijder het waterreservoir (A20) en het opgebruikte fil-

ter. Druk op “Verder” om door te gaan (“Vorige” om terug te
keren naar het vorige scherm; “Annuleren” om de handeling
te annuleren);



5. Gaverder volgens de handelingen beschreven in de vorige
paragraaf vanaf punt (4).

Opgelet:

Wanneer er twee maanden verstreken zijn (zie datumschijf), of

indien het apparaat gedurende 3 weken niet gebruikt wordt,

moet het filter vervangen worden ook wanneer dit nog niet door

de machine gevraagd wordt.

19.3 Het filter verwijderen

Wanneer men het apparaat zonder het filter (C7) wenst te ge-

bruiken, moet het verwijderd worden en moet de verwijdering

kenbaar worden gemaakt. Ga als volgt te werk:

1. Druk op het menu instellingen (B6);

2. Selecteer het menuitem “Verwijder filter” en druk op
“Verder”;

3. Verwijder het waterreservoir (A20) en het opgebruikte fil-
ter. Plaats het reservoir dan terug in de machine (afb. 6);

4. Druk op “Ok” om de verwijdering van het filter te
bevestigen;

5. Het apparaat heeft de wijziging opgeslagen. Druk op “Ok”
om terug te keren naar de homepage (B).

Let op!

Wanneer er twee maanden verstreken zijn (zie datumschijf), of

indien het apparaat gedurende 3 weken niet gebruikt wordt,

moet het filter verwijderd worden ook wanneer dit nog niet door

de machine gevraagd wordt.

20. TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning: 220-240V~ 50-60 Hz max. 10 A
Vermogen: 1450 W
Druk: 1.9 MPa (19 bar)
Inhoud waterreservoir: 2,21
Afmetingen BxDxH: 262x485x390 mm
Lengte snoer: 1750 mm
Gewicht (afhankelijk van het model): 13/12,2kg
Max. inhoud koffiebonenreservoir: 500g
Frequentiebereik: 2400 - 2500 MHz
Maximaal zendvermogen 20mW

De’Longhi behoudt zich het recht voor om, op elk gewenst
moment, de technische en esthetische kenmerken te wijzigen,
waarbij de functies en de kwaliteit van de producten onveran-
derd blijven.

20.1 Aanbevelingen voor de energiebesparing

« Om na de afgifte van één of meer dranken het energiever-
bruik te verminderen, moeten het melkreservoir (D) of de
accessoires verwijderd worden.

+ Stel de automatische uitschakeling in op 15 minuten (zie
paragraaf “6.8 Automatische uitschakeling”);
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Activeer de energiebesparing (zie paragraaf “6.9
Algemeen”);

Voer, wanneer de machine daarom vraagt, de ontkalkings-
cyclus uit.



21. OP HET DISPLAY WEERGEGEVEN BERICHTEN

WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Vul waterreservoir met vers water

Het water in het reservoir (A20) is niet
voldoende.

Verwijder het reservoir en vul het met
vers water; plaats het reservoir terug in de
machine.

Het reservoir (A20) is niet correct geplaatst.

Plaats het reservoir correct en druk het stevig
aan.

Vul waterreservoir en ledig
koffiedikbakje

De hoeveelheid water in het reservoir is
niet voldoende voor de bereiding van de
drank en binnenkort zal gevraagd worden
om het koffiedikbakje te ledigen.

De machine vraagt om beide handelingen uit
te voeren: op deze manier zijn er geen verdere
handelingen meer nodig en kunnen de vol-
gende dranken zonder onderbreking bereid
worden.

Plaats zetgroep
T

Na de reiniging is de zetgroep (A11) niet
teruggeplaatst.

Plaats de zetgroep zoals beschreven in par.
“16.9 Reiniging van de zetgroep”

Het koffiedikbakje (A25) is vol.

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par.
“16.3 Reiniging van het koffiedikbakje”
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Plaats koffiedikbakje en lekbakje

Het koffiedikbakje (A25) en/of het lekbakje
(A24) zijn niet correct geplaatst of zijn niet
aanwezig.

Plaats het lekbakje, samen met het koffiedik-
bakje, en druk ze stevig aan.

Voeg voorgemalen koffie toe, max
een doseerschepje

De bereiding met voorgemalen koffie is
geselecteerd.

Controleer dat de trechter (A3) niet verstopt is
en voeg vervolgens een afgestreken doseer-
schepje (C2) voorgemalen koffie toe; druk op
het display op “Verder” en volg de aanwijzin-
gen van par. “7.4 Koffie bereiden met voorge-
malen koffie”.

De koffiebonen zijn op.

Verwijder het koffiebonenreservoir (A6).

Verwijder afdekking middelste
uitloop en spuitmond koffie

TN TITNNNANY

De reiniging van de mondstukken (A16) en
(A17) moet worden uitgevoerd.

Ga te werk zoals aangegeven in par. “16.7
Reiniging van de mondstukken koffieuitloop’”.
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Plaats uitloop ontkalking

De ontkalkingsuitloop (C7) is niet correct
geplaatst of is niet aanwezig.

Breng de uitloop aan en duw hem stevig aan
(afb. 7): de machine laat een geluidssignaal
horen (indien de functie zoemer actief is).

Het melkreservoir (D) is niet correct
geplaatst of is niet aanwezig.

Plaats het melkreservoir en druk het stevig
aan (afb. 23): de machine laat een geluidssig-
naal horen (indien de functie zoemer actiefis).

Vul, indien nodig, het melkreser-
voir via het luikje

Tijdens de bereiding van dranken met
melk, en wanneer de hoeveelheid melk
in het reservoir niet voldoende is voor de
geselecteerde drank, raadt het apparaat
aan om het reservoir (D) bij te vullen
zonder het reservoir te verwijderen.

Open het luikje (D2) op de deksel (D1) en
giet melk bij, zonder het niveau MAX te
overschrijden.

Het apparaat detecteert dat zijn binnen-

kant vuil is.

Wacht tot het apparaat weer klaar is voor
gebruik en selecteer opnieuw de gewenste
drank. Als het probleem aanhoudt, neem dan
contact op met het erkende servicecentrum.

Nieuwe waarden niet opgeslagen

A\

Tijdens de personalisatie van de drank (zie hfdst.
"14. Begeleide personalisatie van de drank (My)
u") is de bereiding bewust onderbroken door
te drukken op “Annuleren’, of is er een alarm

opgetreden.

Druk op “Ok” om terug te keren naar de homepage
(B) om het alarm dat de onderbreking heeft veroor-
zaakt te bekijken. Violg de aanwijzingen met betrek-
king tot het weergegeven alarm (zie hfdst. “21. Op
het display weergegeven berichten )

9
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIKE 00RZAAK

OPLOSSING

Te fijn gemalen. Regel maalgraad
via menu instellingen.

>

De maalgraad is te fijn en de koffie wordt

daardoor langzaam of niet afgegeven.

Druk op “Ok” en ga verder met de afstel-
ling van de koffiemolen (zie “6.4 Regeling
maalgraad”).

Als het verzachtingsfilter (C7) aanwezig is,
zou er sprake kunnen zijn van een luchtbel
in het crcuit die de afgifte heeft

geblokkeerd.

Druk op “Ok” en laat een beetje water afgeven
(zie hfdst. “13. Afgifte heet water u” tot de wa-
terstroom regelmatig is. Houdt het probleem
aan, verwijder het filter dan (zie par. “19.3 Het
filter verwijderen”)

Selecteer lichter aroma of
verminder hoeveelheid koffie

>

Eris te veel koffie gebruikt.

Selecteer een lichter “Aroma” (zie “7.3 De
drank personaliseren”) of verminder de hoe-
veelheid voorgemalen koffie (maximaal 1 do-
seerschepje). Druk op “Ok” om terug te keren
naar de homepage of wacht tot de melding
verdwijnt.

Functie voorgemalen koffie niet
toegestaan voor deze drank

>

De functie voorgemalen is geselecteerd
voor een drank die niet het gebruik van

voorgemalen koffie voorziet.

Druk op“Ok” om terug te keren naar het vorige
scherm.

Zet het melkreservoir in de
koelkast

>

Er is een drank met melk bereid en het
melkreservoir is nog op de machine

aangebracht

Verwijder het melkreservoir en bewaar het in
de koelkast.

Ontkalken nodig. Druk Ok voor
start ("50 min)

>

Geeft aan dat de machine ontkalkt moet

worden.

Als u de ontkalking wenst it te voeren, druk
dan op “Ok” en volg de begeleide procedure;
druk anders op “Annuleren”: in dit geval ver-
schijnt op de homepage (B) het symbool ||
(B7) om eraan te herinneren dat de ontkalking
uitgevoerd moet worden (zie hfdst. “17. Ont-
kalking "),

Vervang waterfilter.
Druk Ok voor start

>

Het verzachtingsfilter (C7) is opgebruikt.

Druk op “Ok” om het filter te vervangen of op
“Annuleren” wanneer u dit op een later mo-
ment wenst te doen. Volg de aanwijzingen
van hfdst.“19. Verzachtingsfilter ",
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIKE 00RZAAK

OPLOSSING

Algemeen alarm: raadpleeg
handleiding of Coffee Link App

YN

De binnenkant van het apparaat is zeer

vuil.

Reinig de machine zorgvuldig zoals beschre-
ven in hfdst. “16. Reiniging u”. Wanneer het
bericht na de reiniging blijft weergegeven,
neem dan contact op met de klantenservice
en/of een erkend servicecentrum

Circuit leeg. Druk Ok voor vullen

VAN

Het hydraulische circuit is leeg

Druk op “Ok” om het circuit te vullen: de af-
gifte wordt automatisch onderbroken. Het is
normaal om na het vullen water aan te treffen
in het lekbakje (A24).

Indien het probleem aanhoudt, controleer dan
of het waterreservoir (A20) stevig geplaatst is.

Eris een nieuw waterfilter geplaatst (C7)

Controleer of de aanwijzingen voor de plaat-
sing van het nieuwe filter correct zijn uitge-
voerd (par.”19.1 Het filter installeren” en“19.2
Vervanging van het filter”). Houdt het pro-
bleem aan, verwijder het filter dan (par.“19.3
Het filter verwijderen”).

I

Vergeet niet dat de

machine ontkalkt moet worden en/of het
filter vervangen moet worden ((7)

Voer de ontkalking zo spoedig mogelijk uit,
z0als beschreven in hfdst. “17. Ontkalking "
en/of vervang of verwijder het filter volgens
de aanwijzingen van hfdst. “19. Verzachtings-
filter V",

Geeft aan dat de energiebesparing actief is.

Voor het deactiveren van de energiebespa-
ring, te werk gaan zoals beschreven in par.
“6.9 Algemeen”.

o &

Geeft aan dat het apparaat is verbonden.

Om de verbinding te verbreken, moet ge-
handeld worden zoals beschreven in par. “6.3
Connectiviteit”.

De connectiviteit is actief, maar de cloud is

niet bereikbaar.

Als de machine sinds kort is ingeschakeld,
moet gewacht worden tot het apparaat de
inschakeling voltooit.

Als het probleem aanhoudt, probeer dan om
de verbinding te deactiveren en opnieuw
te activeren zoals beschreven in par. “6.3
Connectiviteit”.

Controleer of de lampjes van de router aange-
ven dat het netwerk actief is.

Als het probleem nog aanhoudt, moeten de
machine en de router uitgeschakeld en weer
ingeschakeld worden.

Dit symbool verschijnt op de dranken die in

de app gecreéerd zijn.
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WEERGEGEVEN BERICHT MOGELIJKE 00RZAAK OPLOSSING
W Vergeet niet dat de machine ontkalkt moet | Voer de ontkalking zo spoedig mogelijk uit
24: worden. volgens de beschrijving van hfdst. “17. Ont-
kalking A"
Vergeet niet dat het filter vervangen moet | Vervang het filter of verwijder het volgens
worden ((7) de aanwijzingen van hoofdstuk “19. Verzach-
tingsfilter N,
@ Vergeet niet dat de interne leidingen van | Draai de schuimregelknop (D3) naar de stand
het melkreservoir (D) gereinigd moeten | CLEAN (afb. 28).
worden.

22. PROBLEMEN OPLOSSEN

Hieronder worden een aantal mogelijke storingen aangegeven.
Als het probleem niet op de beschreven wijze kan worden op-
gelost, neem dan contact op met de Technische Servicedienst.

PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Het apparaat wordt niet ingeschakeld

De stekker van de voedingskabel (C6) is
niet goed geplaatst.

Plaats de stekker stevig in de daarvoor
bestemde zitting op de achterkant van het
apparaat (afb. 1).

De stekker is niet in het stopcontact
geplaatst.

Steek de stekker in het stopcontact (afb.
1).

De hoofdschakelaar (A7) is niet
ingeschakeld.

Druk op de hoofdschakelaar (afb. 2).

De koffie is niet warm.

De kopjes zijn niet voorverwarmd.

Verwarm de kopjes voor door ze te spoe-
len met heet water (N.B: u kunt de func-
tie heet water gebruiken).

De interne circuits van het apparaat zijn
afgekoeld omdat er sinds het laatste
kopje koffie 2-3 minuten verstreken zijn.

Verwarm de interne circuits met een
spoeling alvorens koffie te zetten; ge-
bruik daarvoor de specifieke functie (zie
par.“6.1 Spoeling”).

De koffietemperatuur is laag ingesteld.

Stel een hogere koffietemperatuur in in
het menu instellingen (B6) (zie par. “6.5
Temperatuur koffie”).

De machine moet ontkalkt worden

Ga te werk zoals beschreven in hfdst. “17.
Ontkalking A\’ Controleer vervolgens
de waterhardheid (“18.1 Meting van de
waterhardheid”) en of het apparaat is in-
gesteld voor de werkelijke hardheid (“18.2
Instelling waterhardheid”).

9
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PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

De koffie is weinig volumineus of heeft
weinig créme.

Het wordt aanbevolen om de Bean Adapt-technologie in de Coffee Link-app te gebru-
iken om de ideale parameters aan te passen aan de gebruikte boon.

Controleer ook het volgende:

De koffie is te grof gemalen.

Open het menu instellingen (B6) en regel
de koffiemolen. Het resultaat is pas zicht-
baar na het zetten van 5 kopjes koffie (zie
par.“6.4 Regeling maalgraad”).

De koffie is niet geschikt.

Gebruik koffie voor espressomachines.

De koffie is niet vers.

De verpakking van de koffie is te lang
geleden geopend en de koffie heeft zijn
aroma verloren.

De koffie wordt te langzaam of druppels-
gewijs geleverd.

De koffie i te fijn gemalen.

Open het menu instellingen (B6) en regel
de koffiemolen. Het resultaat is pas zicht-
baar na het zetten van 5 kopjes koffie (zie
par.“6.4 Regeling maalgraad”).

De koffie loopt niet uit één of uit beide
tuitjes van de koffieuitloop.

De tuitjes van de koffieuitloop (A16) en
(A17) zijn verstopt.

Reinig de tuitjes zoals beschreven in par.
“16.7 Reiniging van de mondstukken
koffieuitloop”.

De afgegeven koffie is slap

Het wordt aanbevolen om de Bean Adapt-technologie in de Coffee Link-app te gebru-
iken om de ideale parameters aan te passen aan de gebruikte boon.

Controleer ook het volgende:

De trechter (A3) voor voorgemalen koffie
is verstopt.

Open het deurtje (A2), verwijder de
trechter en reinig hem met het kwastje
(C5) zoals beschreven in par. “16.8 Rei-
niging van de trechter voor het invoeren
van voorgemalen koffie”.

Het apparaat levert geen koffie

Het apparaat detecteert dat zijn binnen-
kant vuil is: het display toont “Reiniging
bezig".

Wacht tot het apparaat weer klaar is
voor gebruik en selecteer opnieuw de
gewenste drank. Als het probleem aan-
houdt, neem dan contact op met het
erkende servicecentrum.

De zetgroep kan niet verwijderd worden

De uitschakeling van het apparaat is niet
correct uitgevoerd

Schakel het apparaat uit door te drukken op
de toets Q) (A9) (zie hfdst.”5. Het appa-
raat uitschakelen”).

Na het voltooien van de ontkalking ver-
eist het apparaat een derde spoeling

Tijdens de twee spoelcycli is het reservoir
(A20) niet tot aan het niveau MAX gevuld

(Ga te werk zoals gevraagd door het apparaat,
maar ledig eerst het lekbakje (A24) om te
voorkomen dat het water overloopt.

De melkuitloop geeft geen melk af (D7)

De deksel (D1) van het melkreservoir (D)
is vuil

Reinig de deksel van het melkreservoir
zoals beschreven in par. “16.10 Reiniging
van het melkreservoir ()"

9
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PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

De melk heeft grote luchtbellen, komt
met spatten uit de melkuitloop (D7) of
wordt weinig opgeschuimd

De melk is niet voldoende koud of het is
geen halfvolle of magere melk.

Gebruik magere of halfvolle melk op
koelkasttemperatuur (ongeveer 5°C). Als
het resultaat nog steeds niet naar wens
is, probeer dan een ander merk melk.

De deksel (D1) van het melkreservoir is
vuil

Reinig het melkreservoir zoals aangege-
ven in par. “10.5 Reiniging van het melk-
reservoir na ieder gebruik”

Er wordt een plantaardige drank
gebruikt.

Gebruik, om het resultaat te verbeteren,
dranken op koelkasttemperatuur (onge-
veer 5°C). Regel de hoeveelheid schuim
zoals aangegeven in par. “10.4 Drank
personaliseren”

Het kopjeshlad (A1) is heet.

Er zijn verschillende dranken vlug achter
elkaar voorbereid

De machine is niet in gebruik en geeft
geluid of kleine wolkjes stoom af

De machine is klaar voor gebruik of is net
uitgeschakeld en enkele druppels con-
dens vallen in de nog warme verdamper

Dit verschijnsel maakt deel uit van de
normale werking van het apparaat; om
het verschijnsel te beperken, moet het
lekbakje geledigd worden.

Het apparaat geeft stoomwolkjes af uit
het lekbakje (A24) en/of het werkopper-
vlak waarop het apparaat is geplaatst is
nat.

Na de reiniging is het rooster van het
bakje (A22) niet teruggeplaatst.

Plaats het rooster van het lekbakje terug.

De binnenkant van de machine is nat en
eris condens aanwezig

Het koelcircuit van de machine werkt
niet naar behoren. De machine wordt
gebruikt ondanks het feit dat het alarm
“ONJUISTE  KOELING MACHINE” werd
weergegeven

Schakel de machine uit en laat haar af-
koelen. Neem contact op met de klanten-
service en/of een erkend servicecentrum

De app functioneert niet

Storing van de app

Sluit de app en start hem weer op

De app signaleert een probleem met de
machine dat in werkelijkheid niet aan-
wezig is

De gegevens tussen de machine en de
app zijn niet gesynchroniseerd

Deactiveer en heractiveer de connectivi-
teit (par.”6.3 Connectiviteit”).
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1. INTRODUCCION

2. DESCRIPCION

Gracias por haber elegido la méquina automética para café y
cappuccino.

Dedique un par de minutos a la lectura de estas instrucciones de
uso. Asf evitard incurrir en peligros o dafiar la maquina.

1.1 Letras entre paréntesis
Las letras que figuran entre paréntesis corresponden a la leyen-
da que figura en la descripcion del aparato (pag 2-3).

1.2 Problemasy reparaciones

En caso de problemas, intente siempre solucionarlos ante todo
siguiendo las advertencias incluidas en los capitulos “21. Men-
sajes visualizados en el display "y “22. Solucién de proble-
mas ',

Si estas resultaran ser ineficaces o para otras aclaraciones, se
aconseja contactar el centro de asistencia a la clientela llamando
por teléfono al ndmero indicado en la hoja adjunta "Asistencia
clientes".

Si su pais no estd entre aquellos incluidos en la hoja, llame por
teléfono al nimero indicado en la garantia. Para cualquier re-
paracion, pongase en contacto exclusivamente con la Asistencia
Técnica De'Longhi. Las direcciones figuran en el certificado de
garantia adjunto a la mdquina.

1.3 Descarga la App!

# Consiguelo en el

¢ App Store

DE’'LONGHI

' DISPONIBLE EN
.
/

Google Play

Descarga la App, crea tu cuenta siguiendo las indicaciones dis-
ponibles en la App misma.
Gracias a la App De'Longhi es posible gestionar de forma remota
algunas funciones.
Enla App se encuentra también la informacion, los consejos, las
curiosidades sobre el mundo del café y es posible tener a dispo-
sicion toda la informacion sobre vuestra méaquina.

Este simbolo evidencia las funciones que se pueden
o\\ gestionar o consultar en la App.
Ademds se pueden crear bebidas nuevas y guardarlas en su
méquina.
Nota Bene:
Para acceder a las funciones a través de la App, active la
conectividad desde el ment de configuracion mdquina
(consulte “6.3 Conectividad”).

Verifique los dispositivos compatibles en «compatibledev-
ices.delonghi.com».

2.1 Descripcion del aparato (pag. 2- A)

A1. Bandeja apoyatazas

A2. Tapadera embudo café premolido

A3. Embudo café premolido (extraible)

A4. Soporte medidor café premolido

A5. Tapadera del recipiente de granos

A6. Recipiente de granos

A7. Interruptor general (ON/OFF)

A8. Soporte del conector del cable de alimentacién

A9. Botén U): para encender o apagar la méquina (standby)

A10. Portezuela del grupo infusor

A11. Grupo Infusor extraible

A12. Portezuela conector recipiente de leche y surtidor
descalcificador

A13. Conector para recipiente de leche y surtidor descalcificador

A14. Surtidor de café/agua caliente ajustable en altura

A15. Tapadera surtidor

A16. Boquilla surtidor superior

A17. Boquilla surtidor inferior

A18. Bandeja recogecondensacion

A19. Tapadera del depdsito de agua

A20. Depésito de agua

A21. Bandeja apoyatazas

A22. Rejilla bandeja

A23. Indicador del nivel del agua de la bandeja de goteo

A24. Bandeja de goteo

A25. Cajén para posos del café

A26. Compartimiento del cajén para posos de café

2.2 Descripcion de la homepage (pantalla
principal) (pég.3-B)

B1. Bean Adapt Technology (activar desde App): ver “7.5 Bean
Adapt Technology & Espresso SOUL”

B2. Perfiles programables (ver“15. Seleccionar el propio perfil
N

B3. Para visualizar, y en su caso personalizar, la configuracién
bebida

B4. Bebidas seleccionables (seleccién directa)

B5. Display

B6. Men ajustes mdquina

Pilotos de mantenimiento necesario

B7. Piloto descalcificacion necesaria

B8. Piloto limpieza necesaria recipiente de leche
B9. Piloto filtro agotado

2.3 Descripcion de los accesorios (pg. 3 - ()
(1. Tira reactiva “Total Hardness Test” (se adjunta la guia
répida)



(2. Medidor dosificador del café premolido (colocado en el
compartimiento (A4))

Accesorios incluidos en el Starter Set:

(3. Descalcificador

(4. Filtro ablandador (*s6lo en algunos modelos)

(5. Pincel de limpieza

(6. (able de alimentacion

(7. Surtidor para descalcificacion (conservar el surtidor
después del uso)

Accesorios presentes sélo en algunos modelos:
(8. Jarra de café (*sélo en algunos modelos)
9. Taza de viaje (*s6lo en algunos modelos)

2.4 Descripcion del recipiente de leche (pég.3- D)
D1. Tapadera del recipiente de leche

D2. Portezuela llenado leche

D3. Botdn regulador espuma/limpieza (Clean)

D4. Compartimiento botdn regulador

D5. Conector-enganche recipiente leche (extraible para
limpieza)

Compartimiento surtidor leche

Surtidor leche (ajustable en altura)

D8. Alargador surtidor leche (ajustable)

D9. Tubo de aspiracion de leche

D10. Recipiente de leche (*térmico, en algunos modelos)

D6.
D7.

3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL
APARATO N
Nota Bene:

« Los posibles restos de café en el molinillo se deben a las
pruebas de configuracion de la maquina previas a su co-
mercializacion y son la prueba del cuidado meticuloso que
dedicamos al producto.

«  Antes de usar por primera vez el aparato, enjuagar con
agua caliente todos los accesorios extraibles (recipiente
de leche (D), taza de viaje (C9), jarra de café (C8), depésito
de agua (A20)) destinados al contacto con agua o leche. Le
aconsejamos lavar el recipiente de leche en el lavavajillas.

«  Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del
agua, para ello siga el procedimiento descrito en el capitu-
l0“18. Programacion de la dureza del agua A"
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1 N 2

1. Introduzca el conector del cable de alimentacion (C6) en su
compartimiento (A8) ubicado en la parte trasera del aparato,
conecte el aparato a la red eléctrica (fig. 1) y asegurese de
que el interruptor general (A7) ubicado en la parte trasera
del aparato esté activado (fig. 2);

2. Pulse la bandera correspondiente al idioma que quiere
seleccionar.

A continuacién proceda siguiendo las instrucciones del display

(B5) del aparato:

4

3. Extraiga el depdsito de agua (A20) (fig. 3), llene hasta la
linea MAX (impresa en el interior del depdsito) con agua
fresca (fig. 4);

4. Entonces reintroduzca el depésito mismo (fig. 5), y sucesi-
vamente confirme pulsando “Adelante”;




5. Llene el recipiente de granos (A6) (fig. 6), y sucesivamente
confirme pulsando “Adelante”.

6. Insertar el surtidor para descalcificacion (C7) (incluido en
el Starter Set) en el conector para recipiente de leche (A13)
(fig. 7) y colocar un recipiente con capacidad minima de
100 ml bajo el surtidor de café (A14) y el surtidor para des-
calcificacion (fig. 8);

7. Pulse “Ok” para llenar el
circuito de agua: el apara-
to suministra agua por los
surtidores (fig. 9);

8. Una vez finalizada la sali-
da, la maquina ejecuta el
calentamiento realizando
un enjuague que hace
salir agua caliente por el
surtidor de café (A14).
Una vez finalizado el ca-
lentamiento, la maquina
propone un video de
presentacién de la pagina
principal (B).

Nota Bene:

« Cuando utilice por primera vez la cafetera, serd nece-
sario preparar 4-5 cappuccini antes de obtener buenos
resultados.

« Enel primer uso el circuito de agua estd vacio, por eso la
méquina puede hacer mucho ruido: el ruido se atenuard a
medida que el depdsito se vaya llenando.

«Alfinal de la primera puesta en funcionamiento, retire el
surtidor (C7) y guardelo: serd necesario para realizar algu-
nas operaciones de mantenimiento en la maquina.

4. ENCENDIDO DEL APARATO N

Nota Bene:
+  Antes de encender el aparato, asegurese de que el inte-
rruptor general (A7) esté pulsado (fig. 2).
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- (ada vez que se enciende el aparato, se realiza automati-
camente un ciclo de precalentamiento y de enjuague que
no se puede interrumpir. El aparato estd listo Gnicamente
después de este ciclo.

1. Para encender el aparato,

pulse el botén Q) (A9)
(fig. 10): el aparato se
enciende

2. Una vez terminado el
calentamiento, inicia una
fase de enjuague que
hace salir agua caliente
por el surtidor de café
(A14); de esta forma,
ademds de calentar la
caldera, el aparato deja
salir el agua caliente por
los conductos internos
para que también estos se
calienten.

5. APAGADO DEL APARATO

(ada vez que se apaga el aparato se activa un ciclo de enjuague

automético, siempre que se haya preparado un café.

1. Paraapagar el aparato, pulse el boton U) (A9) (fig. 10).

2. Siestd previsto, el aparato efectda el enjuague del surtidor
de café (A14) con agua caliente y luego se apaga (stand-by).

Nota Bene:

Sino utiliza el aparato durante periodos prolongados, desconéc-

telo de la red eléctrica:

3. Desconecte el interruptor general (A7) situado en la parte
posterior del aparato (fig. 2).

jAtencion!

No pulse nunca el interruptor general mientras el aparato esté

encendido.

6. AJUSTES DEL MENU

6.1 Enjuague

Con esta funcion se puede hacer salir agua caliente por el surti-

dor de café/ agua caliente (A14) (y cuando esté introducido, por

el surtidor para descalcificacién (C7)) para limpiar y calentar el

circuito interno de la mdquina.

Colocar debajo de los surtidores un recipiente con capacidad

minima de 100ml (fig. 8).

Para activar esta funcion proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Enjuague”;

3. Pulse “Ok” para iniciar el suministro: al cabo de unos se-
gundos sale agua caliente que limpia y calienta el circuito
interno de la maquina (fig. 9);




4. Para interrumpir el enjuague pulse “Cancelar” o espere la
interrupcion automatica.

Nota Bene:

«  Para los periodos de inactividad superiores a 3-4 dias se
aconseja, una vez encendida la maquina, realizar 2/-3 en-
juagues antes de utilizarla;

«  Esnormal que, después de haber realizado dicha funcién,
haya agua en el cajon de los posos de café (A25).

6.2 Descalcificacion
Para las instrucciones correspondientes a la descalcificacion,
consulte el capitulo“17. Descalcificacion .

6.3 Conectividad

Con esta funcion se activa o desactiva la conectividad de la mé-

quina. Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend configuracion (B6);

2. Seleccione la opcion “Conectividad”;

3. Pulse“Adelante”;

4. Active la conexion Wi-Fi y el control desde remoto (se
puede realizar a través de la App Delonghi Coffee Link);

5. Enlapantalla aparece el PIN de la maquina, que es necesa-
rio para conectarse a la App;

6. Pulse “<" para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

En el menu ajustes (B6) aparece el simbolo relativo al estado de

la conexion, en alternancia a los demés (p.ej. descalcificacion,

etc)

Simbolo en la homepage Significado

El aparato estd conectado

o

El aparato estd conectado a
a red Wi-Fi doméstica, pero
no hay red o bien la nube no
estd disponible

S

La conexion estd desactiva-
da. Para activarla, acceda al
men( “Ajustes” (B6)

Nota Bene:
Sila conexion remota esta apagada, algunas funciones de la app
no estan disponibles (p.ej. salida de bebidas).

Cuando se cambia el nombre o la contrasefia de la red wifi o al

conectarse a una red wifi nueva es necesario efectuar el procedi-

miento de reinicio segtin se indica a continuacion:

1. proceda segun especificado anteriormente del punto 1 al
punto 3;

2. pulse“Reiniciar”;

3. pulse “Ok” para confirmar la cancelacion de las configura-
ciones de red;

37

4. vuelva a conectarse con la App seleccionando las nuevas
credenciales.

6.4 Ajuste de la molienda

Le aconsejamos acceder a 4»— Bean Adapt Technology, en la

App Coffee Link, para configurar correctamente este pardmetro

en funcion del grano de café que se utiliza

En cambio, si desea proceder desde el mend ajustes, proceda de

la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcién “Ajuste de la molienda”: en el display
(B5) se visualiza un video tutorial con sugerencias sobre el
grado de molienda: si desea omitir esta presentacion pulse
“Saltar”, de lo contrario pulse “Adelante” para continuar con
el tutorial;

3. Seleccione el nivel de molienda que desea, siguiendo las
indicaciones anteriores del tutorial, pulsando directamen-
te en uno de los niimeros que se pueden seleccionar en el
intervalo evidenciado;

4. Pulse “Ok” para confirmar la seleccion: “La variacion
de los resultados en la taza se nota después de unas 5
preparaciones”;

5. Pulse “Ok” para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

Nota Bene:

-« Se aconseja efectuar ulteriores modificaciones solo des-
pués de haber preparado al menos 5 cafés, y después de
haber sequido el procedimiento descrito. Si el café vuelve a
salir de forma incorrecta, repita el procedimiento.

»  Noes posible efectuar mas de un nivel de ajuste a la
vez, sin haber preparado antes al menos dos bebi-
das a base de café.

« Pulse “De serie” para regresar a los ajustes de fabrica del
molinillo de café (indicados por una estrella).

6.5 Temperatura del café

Si desea modificar la temperatura del agua a la que se suminis-

tra el café siga los pasos que se describen a continuacion:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Temperatura del café”;

3. Acceda desde la App a f”f Bean Adapt Technology a
fin de utilizar de forma dptima esta funcién. En cambio, si
desea volver al mend ajustes, pulse “Ok”;

4. Seleccione la temperatura deseada entre aquellas
disponibles;

5. Pulse “<" para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

Nota Bene:

+  Esposible programar una temperatura diferente para cada
perfil (ver capitulo “14. Personalizacion guiada de la bebi-
da (My) ).



«  Lavariacién de temperatura es mas eficaz en las bebidas
largas.

6.6 Seleccion del idioma

Si desea modificar el idioma del display (B5), proceda de la si-

guiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Seleccion idioma”;

3. Pulse la bandera correspondiente al idioma que quiere
seleccionar (pulse el boton “Adelante” o “Atrds” para ver
todos los idiomas disponibles): el display se actualiza de
inmediato con el idioma seleccionado;

4. Pulse “<" para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

6.7 Modificar el perfil

Con esta funcion se puede modificar la imagen y el color del
icono de cada perfil. Para personalizar el icono proceda de la
siguiente manera:

Pulse el mend configuracién (B6);

Seleccione la opcion “Modificar el perfil”;

Seleccione el perfil y pulse “Adelante”;

Personalizar como desea y pulse “Ok” para confirmar.
Pulse “<" para volver a la homepage (B) con la seleccién
nueva guardada en la memoria.

Nota Bene:

Los perfiles que pueden ser personalizados son 3 o 5, depen-
diendo del modelo.

6.8 Auto-apagado

Se puede programar el auto-apagado para que el aparato

se apague tras 15 o 30 minutos, o bien tras 1, 2 0 3 horas de

inactividad.

Para programar el auto-apagado, proceda del modo siguiente:

1. Pulse el mend configuracion (B6);

2. Seleccione la opcion “Auto-apagado”;

3. Seleccione el intervalo de tiempo que desea (15, 30 minu-
tos o bien 1 hora, 2 0 3 horas).

4. Pulse “<" para volver a la homepage (B) con la seleccion
nueva guardada en la memoria.

6.9 General

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “General”;

En esta opcion se pueden activar o desactivar, con un simple

toque, las funciones siguientes:

- “Sefial actistica”: cuando estd activa, la maquina emite una
sefial aclstica a cada operacion que se realiza.

- "Ahorro energético”: con esta funcion se puede activar o
desactivar el modo de ahorro energético. Cuando la fun-
cion estd activada, se garantiza un menor consumo ener-
gético, de acuerdo con las normativas europeas vigentes.

Para sefializar que estd activado, en el icono del mend
ajustes (B6) aparece @

6.10 Filtro de agua
Para las instrucciones correspondientes al filtro (C7), consulte el
capitulo“19. Filtro ablandador A",

6.11 Dureza del agua

Para las instrucciones correspondientes a la programacion de la
dureza del agua, consulte el capitulo “18. Programacion de la
dureza del agua u".

6.12 Valores de fabrica

Con esta funcidn se restablecen todos los ajustes del mend y

todas las programaciones personalizadas por el usuario regre-

sando a los valores de fabrica (excepto el idioma, que sigue sien-
do el que se ha configurado y las estadisticas).

Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Valores de fabrica”;

- Pararestablecer los valores de fabrica en la maquina pulse
“Ok” de lo contrario, para restablecer un perfil individual,
pulse la flecha para ir a la pantalla siguiente, seleccione el
perfil a restablecer y pulse “0k”;

3. Pulse de nuevo “Ok” para confirmar el restablecimiento de
los valores de fabrica;

4. Pulse”Ok” para salir del mend y volver a la homepage (B).

Nota Bene:

Una vez restablecidos los valores de fabrica en lamaquina (no el

perfil individual), el aparato propone el video de presentacion.

6.13 Vaciado circuito

Antes de un periodo de inactividad, para evitar que el agua se

hiele en los circuitos internos, o de llevar el aparato a un cen-

tro de asistencia se aconseja vaciar el circuito hidréulico de la

méquina.

Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcion “Vaciar el circuito de agua”;

3. Pulse”0k” para iniciar el procedimiento guiado;

4. Vaciarel cajon de posos de café (A25) y la bandeja de goteo
(A24) (fig. 11) y sucesivamente pulse “Adelante”;
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5. Inserte el surtidor (C7) en el conector del recipiente de
leche (A13) (fig. 7);

6. (Colocar debajo de los surtidores un recipiente de 0,51 (fig.
8). Pulse “0k”;

7. El aparato realiza un enjuague con agua caliente por los
surtidores;

8. Una vez finalizado el enjuague, extraiga el depdsito de
agua (A20) (fig. 12) y vaciarlo; retire el filtro ablandador
del depdsito de agua (C7) y pulse “Adelante”;

9. Reintroduzca el depdsito (vacio) y pulsar “Ok”;

10. Espere a que la mdquina realiza el vaciado; (Atencién: jsale
agua caliente por los surtidores!). A medida que el circuito
se va vaciando es posible que aumente el ruido del aparato:
forma parte del funcionamiento normal de la maquina.

11. Alfinalizar el vaciado, extraiga, vacie y reintroduzca la ban-
deja de goteo, entonces pulse “Adelante”;

12. Pulse”Ok”: el aparato se apaga (standby).

Con el encendido sucesivo del aparato, proceda siguiendo las instruc-

ciones del capitulo “3. Primera puesta en funcionamiento del aparato
A

6.14 Estadistica

Con esta funcidn se visualizan los datos estadisticos de la cafete-

ra. Para verlos, proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcién “Estadistica”: para visualizar los datos
desplazarse por las pantallas pulsando “Adelante” 0 “Atrds”.

3. Pulse“<"para volver a lahomepage (B).

7. PREPARACION DEL CAFE

7.1  Preparacion del café usando el café en
granos

jAtencion!

No utilice café en granos con caramelo o confitado porque se

puede pegar en el molinillo del café y estropearlo.
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Coloque 1 0 2 tazas debajo
del surtidor de café (A14);
Baje el surtidor hasta
acercarlo lo mds posible
ala taza (fig. 13): de esta
forma se obtiene una
crema mejor.

Seleccione el café que
desea tal y como se es-
pecifica en los apartados
siguientes.

Para preparar las bebidas de
café, pulse directamente en
la homepage (B) la imagen
correspondiente al café que
desea (p.ej. Espresso, fig. 14):
el aparato procede a la prepa-
racion. En el display (B5) apa-
rece la imagen de la bebida
seleccionada con una barra de
progreso que se llena segin
avanza la preparacion, y tam-
bién una descripcion de cada
fase (molienda, salida café).

Una vez finalizada la preparacion en el display aparece el men-
saje “iTu bebida estd lista! ": el aparato estd listo para ser utili-

zado de nuevo.

7.3 Personalizacion de bebida

FULL
ADJUSTABLE

DRINK SETTINGS

Para  suministrar  bebidas
de café con los pardmetros
personalizados, proceda del
modo siguiente:

1.

Pulse @ (B3) enlabase
de la imagen correspon-
diente al café que desea
(p.¢j. Espresso, fig. 15):
en el display (B5) apare-
cen los pardmetros que
se pueden personalizar

seguin sus preferencias:
Longitud ®)
! ®
Aroma 0
@




2. Una vez configurados los pardmetros, pulse “Empezar”: el
aparato procede a la preparacion y en el display del panel
de control aparece [aimagen de la bebida seleccionada con
una barra de progreso que se llena segln avanza la prepa-
racion, y también una descripcion de cada fase (molienda,
salida de café);

3. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar los nue-
vos ajustes o “Cancelar” para mantener los pardmetros
anteriores.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

4. Pulse”0k” para volver a la homepage (B).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

7.4 Preparacion del café con café premolido

jAtencion!

« Noeche nunca café olido con la cafetera apagada para evi-
tar que se disperse en el interior, y lo ensucie. En este caso,
|la cafetera se puede estropear.

« No eche mds de 1 medidor raso de café (C2), porque se
puede ensuciar el interior de la cafetera o se puede (A3)
obstruir el embudo.

- Sise utiliza el café molido, solo se puede preparar una taza
de caféalavez.

« Preparando el café LONG: a la mitad de la preparacion,
cuando lo requiere el aparato, introduzca un medidor raso
de café premolido y pulse “Ok”.

« No se puede preparar el café DOPPIO+ con el café
premolido.

1. Pulse @ (B3) en la base de la imagen correspondiente
al café que desea (p.ej. Espresso, fig. 15); en el display (B5)
aparecen los pardmetros que se pueden personalizar segdn

sus preferencias;
2. Seleccionar el tipo de café pre-molido:
Tipo café O (A ® a
3. Levante la tapadera del
embudo de café premoli-

do (A2) asegurese de que
el embudo (A3) no estd
obstruido, entonces in-
troduzca un medidor (C2)
raso de café pre-molido
(fig. 16): pulse “0k”;

4. Seleccione las longitu-
des y pulse “Empezar”
para proceder a la pre-
paracién: en el display
aparece la imagen de la
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bebida seleccionada con una barra de progreso que se llena
seglin avanza la preparacion, y también una descripcion de
cada fase (molienda, salida de café).

7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL

Un experto de café al alcance de su mano en tan solo unos pocos
pasos le permite optimizar la extraccion del café y el resultado
enla taza.

La tecnologia inteligente requla automaticamente la maquina
dependiendo de los granos de café que se utilizan: del grado
de molienda a la extraccion, cada fase estara requlada a fin de
obtener lo mejor del grano de café.

Descargue y abra la app Coffee Link para mds informacion.
Después de haber guardado los ajustes en la seccion “Bean
Adapt Technology” de la app, en la homepage se puede utilizar
la bebida “Espresso SOUL.

Para preparar el café espresso, siga entonces las indicaciones del
apartado “7.2 Tu café con un toque”.

Nota bene:

Es posible modificar la cantidad de la receta “Espresso SOUL”
segln se indica en el apartado “7.3 Personalizacién de bebida”.

7.6 Indicaciones generales para la preparacion

de bebidas de café

«  Mientras la cafetera prepara el café, se puede interrum-
pir su salida en cualquier momento pulsando “Stop” o
“Cancelar”.

+  Apenastermina la salida, si quiere aumentar la cantidad de
café en la taza, basta «Extra»: una vez alcanzada la canti-
dad deseada pulse «Stop».

«  Durante el uso, en el display (B5) aparecen unos mensajes
(“LLENAR EL DEPOSITO CON AGUA FRESCA’, “VACIAR EL
CAJON DE POSOS’, “VACIAR LA BANDEJA DE GOTEQ’, etc.)
cuyo significado estd indicado en el capitulo“21. Mensajes
visualizados en el display ",

«  Siel café sale goteando o con poco cuerpo y poca crema,
0 estd demasiado frio, lea los consejos que figuran en el
apartado “6.4 Ajuste de la molienda” y en el capitulo “22.
Solucion de problemas u”.

« Sielmodo “Ahorro energético” estd activado, el primer café
puede tardar unos segundos en salir

7.7  Consejos para obtener un café mas caliente

Para obtener un café mds caliente, le aconsejamos:

- realizar un enjuague, seleccionando“Enjuague”en el ment
ajustes (B6) (apartado“6.1 Enjuague”);

- caliente las tazas con agua caliente (utilice la funcion agua
caliente, ver capitulo“13. Salida de agua caliente A7

- aumentar la temperatura del café (apartado “6.5 Tempe-
ratura del café”).



8. JARRADE CAFE N

Este bebida, a base de café espresso, es una receta suave y
equilibrada, con una capa fina de nata, ideal para compartir en
compaiia.

Accesorio opcional en algunos modelos:

Jarra
(capacidad 1 litro)

Tipo: DLSC021

EAN: 8004399333642

Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Pulse directamente en la homepage (B) la imagen corres-
pondiente ala jarra de café;

2. Seleccione la intensidad que desea para cada taza y el nu-
mero de suministros:

Intensidad para | Cantidad enla Numero de
taza individual taza* suministros
Extra-suave Iizaz);—(l)arrgs dela3
Suave Iizagg r::; del1a4
Media T?f T;:L:Ba dea5s
Fuerte T?ia 2;2”;?; de1aé6

* Las cantidades son aproximadas y pueden variar dependien-
do del tipo de cafe.

3. Pulse“Adelante” para pasar a la fase siguiente;

3. Llene el depésito de agua (A20) y el recipiente de granos
(A6) (fig. 17): tras comprobar si la cantidad de agua y café
son adecuadas para la preparacion, pulse "Adelante”;

)
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4. Coloque la jarra (C8) debajo de los surtidores (fig. 18).
Pulse “0k”;

5. El aparato procede al suministro y en el display (B5) apa-
rece la imagen de la bebida seleccionada con una barra
de progreso que se llena segun avanza la preparacién, y
también una descripcion de cada fase (molienda, salida
de café).

Nota Bene:

“Cancelar” 0 “Stop”: pulse si desea interrumpir por completo la

preparacion y volver a la homepage.

6. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar los nue-
vos ajustes o “Cancelar” para mantener los pardmetros
anteriores.

7. Pulse”Ok” para volver a la homepage (B).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD:

Una vez preparada la jarra de café, deje
enfriar la cafetera durante 5 minutos
antes de preparar otra bebida. jRiesgo de
sobrecalentamiento!

8.1 Limpiezadelajarra

Se aconseja enjuagar la jarra después de cada uso usando agua
caliente y un detergente delicado.

Para eliminar todo residuo de detergente, enjuague bien con
agua caliente.

9. OVERICE (Solo ECAM61X.7Y)

Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Pulse directamente en la homepage (B) la imagen corres-
pondiente a over ice:

2. Seleccione los pardmetros que se pueden personalizar
seglin sus preferencias pulsando “Adelante” después de

cada seleccion:
Aroma 0
®
Longitud o
, ® ,
B

4. Echar los cubitos de hielo en el vaso (cantidad recomenda-
da: 6 cubitos);

5. Coloque el vaso debajo del surtidor de café (A14) (fig. 19)
y pulse “Ok”: el aparato procede a la preparacién y en el
display del panel de control aparece laimagen de la bebida
seleccionada con una barra de progreso que se llena segin
avanza la preparacion, y también una descripcion de cada
fase (molienda, salida de café);



Nota Bene:

« “Cancelar”o"Stop”: pulse si desea interrumpir por comple-
to la preparacion y volver a la homepage.

« Apenas termina el suministro, si se quiere aumentar la
cantidad de café en la taza, basta pulsar “ Extra": una vez
alcanzada la cantidad deseada pulse” Stop”.

6. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar los nue-
vos ajustes o “Cancelar” para mantener los pardmetros
anteriores.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

7. Pulse”0k” para volver a la homepage (B).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

10. PREPARACION DE BEBIDAS DE LECHE

Nota Bene:

Para evitar que la leche salga poco espumada o con burbujas
grandes limpie siempre la tapadera del recipiente de leche (D)
como se describe en los apartados “10.5 Limpieza del recipiente
de leche después de cada uso”y “16.10 Limpieza del recipiente
de leche (D)".

10.1 Llenadoy enganche del recipiente de leche
1. Levante la tapadera (D1) (fig.20);

5°cg —

— MAX —
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2. Llene el recipiente de leche (D10) con una cantidad sufi-
ciente de leche, procurando no superar el nivel MAX im-
preso en el recipiente (fig. 21). Tenga siempre en cuenta
que cada barra impresa en el recipiente corresponde a 100
ml de leche;

3. Aseglrese de que el tubo de aspiracién de la leche (D9)
esté bien colocado en el soporte situado en el fondo de la
tapadera del recipiente de la leche (fig. 22);

22 23

Reintroduzca la tapadera en el recipiente de leche;

5. Enganche empujando a fondo el recipiente de la leche (D)
en las boquillas (A13) (fig. 23): [a maquina emite una sefial
aclstica (si la funcién de sefial acdstica estd activa);

6. Coloque una taza suficientemente grande bajo las boqui-
Ilas del surtidor de café (A14) y bajo el surtidor de leche
(D7) (fig. 24). Es posible alargar el surtidor de leche ac-
tuando en el alargador (D8);

7. Seleccione la bebida que desea tal y como indicado en los
apartados siguientes.

Nota Bene:

«  En la tapadera, se encuentra una portezuela (D2) por
donde llenar la leche (fig. 25): si durante la preparacion se
observa que la leche es poca, aiiada leche por la portezuela
sin extraer la jarra y finalice la preparacion de la bebida.

+  Para obtener una espuma mds densa y homogénea, es
necesario utilizar leche desnatada o semidesnatada a tem-
peratura de nevera (5° C aproximadamente).

«  ECAM61X.7Y: Usando la leche a la temperatura ideal
(aproximadamente 5°C), el recipiente térmico garantiza la
eficacia del sistema LatteCrema durante unos 30 minutos
fuera de la nevera.

Si el modo “Ahorro energético” estd activado (consulte el
apartado “6.9 General”), la primera bebida podria tardar
unos segundos en salir.



«  lacalidad de la espuma puede variar segin:
« tipo de leche o bebida vegetal;
+ marca usada;
- ingredientes y valores nutricionales.

10.2 Regular la cantidad de espuma

Girando el botén regulador
de espuma (D3) (fig. 26),
se selecciona la cantidad de
espuma de la leche que serd
suministrada durante la pre-
paracion de las bebidas de
leche.
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Posicion | Descripcion | Aconsejado para...

del boton

— . | Sinespuma | LECHE CALIENTE (no monta-
da) /CAFFELATTE

amn . | Pocaespuma | CORTADO/FLATWHITE

o . | Max.espuma | CAPPUCCINO/ CAPPUCCI-
NO+ / CAPPUCCINO MIX/
ESPRESSO MACCHIATO/
LATTE MACCHIATO / LECHE
CALIENTE (montada)

10.3 Tubebida de leche con un toque

Para preparar las bebidas de leche, pulse directamente en la ho-
mepage (B) la imagen correspondiente a la bebida que desea:
el aparato procede a la preparacion y en el display (B5) aparece
laimagen de |a bebida seleccionada con una barra de progreso
que se llena segtin avanza la preparacion, y también una des-
cripcion de cada fase (molienda, salida de café, salida de leche,
etc...).

Una vez finalizada la preparacion en el panel de control aparece
el mensaje “iTu bebida estd lista! ”: el aparato estd listo para ser
utilizado de nuevo.

Nota Bene:

Apenas termina el suministro, si se quiere aumentar la cantidad
de café en la taza, basta pulsar “ Extra”: una vez alcanzada la
cantidad deseada pulse” Stop”.
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10.4 Personalizacion bebida

Para preparar una bebida de leche personalizada, proceda del

modo siguiente:

1. Pulse @ (B3) en la base de la imagen correspondiente
a la bebida deseada: en el display (B5) aparecen los pard-
metros que se pueden personalizar seguin sus preferencias:

Longitud 5]
‘ ®
Aroma 0
®
Tipo café
@y Oc—

2. Después de configurar los pardmetros, pulse “Empezar”;

3. FElaparato procede a la preparacion y en el display aparece la
imagen de la bebida seleccionada con una barra de progre-
s0 que se llena segtin avanza la preparacion, y también una
descripcion de cada fase (molienda, salida de café, salida de
leche, etc.).

4. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar o “Cance-
lar” para mantener los pardmetros anteriores.

Nota Bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la

memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

5. Pulse“0k” para volver a la homepage (B).

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

10.5 Limpieza del recipiente de leche después de
cada uso

Después de cada suministro de bebida leche, el display (B5)

requiere la limpieza del espumador de leche. Para realizar la

limpieza, proceda del modo siguiente:

1. Deje dentro de la maquina el recipiente de leche (D) (no es
necesario vaciarlo);

2. Ponga una taza u otro recipiente debajo del tubo de salida
de leche montada (D7) (fig. 27);




Girar el boton regulador
espuma (D3) en “Clean”
(fig. 28): por el surtidor
de leche sale agua ca-
liente y vapor (fig. 29).
La limpieza se interrumpe
automaticamente;
Coloque el mando de
regulacién en una de las
selecciones de la espuma;
Extraiga el recipiente de
leche y quérdelo en la
nevera.

Nota Bene:

«  Encaso de que haya que preparar mds tazas de bebidas a
base de leche, limpie el recipiente de la leche después de la
(ltima preparacion. Para proceder a las preparaciones su-
cesivas, cuando aparece el mensaje para la funcion“Clean’,
pulse “Cancelar”.

+ Silalimpieza no se efectda, en el display aparece el sim-
bolo 5(B8) que recuerda que es necesario limpiar el
recipiente de leche.

«  Elrecipiente con la leche puede conservarse en la nevera.

+ En algunos casos, para efectuar la limpieza, es necesario
esperar a que la maquina se caliente.

- Paraobtener la limpieza correcta, esperar a que finalice la
funcién CLEAN. De todos modos, es posible interrumpir la
limpieza del recipiente de leche pulsando “Stop”.

11. MUGTO GO (PARA LLEVAR) (Solo ECAM61X.7Y)
Mug to go es una funcién adecuada para quien desea crear una
bebida personalizada para llevar consigo. Se eligen los ingre-
dientes (café solo, café con leche o café con agua caliente) y el
orden de salida y se personaliza la cantidad adecuada.

Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Extraiga la tapa de la taza

' ‘ de viaje (09);
2. Levanteel surtidor de café
' == ’ (A1'4? y coloque debajo el
D recipiente de la taza de
viaje (fig. 30);

3. Pulse directamente en la
homepage (B) la imagen
correspondiente a la fun-
¢ion Mug to go;

i \

Si la bebida ya ha sido guardada, el aparato procede a la
preparacion.
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Si es la primera vez que se prepara la bebida, proceda de la si-

guiente manera:

4. Seleccione hasta 2 ingredientes en el orden de salida desea-
doy pulse “Adelante”;

5. Selecciones las preferencias para los ingredientes selecciona-
dos y pulse “Adelante”;

6. Pulse“Ok”para comenzar la preparacion;

7. Pulse “Stop” cuando se alcanza la cantidad deseada del in-
grediente que estd siendo suministrado;

8. Una vez finalizado el suministro, pulse “Guardar” para guar-
dar la receta 0 “Cancelar”si no desea guardarla

9. Pulse“0k” para volver a la homepage.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Tabla de cantidades que se pueden programar para
cada ingrediente (asegurese de que la cantidad total de
los 2 ingredientes no supere la capacidad de la taza de viaje)
Ingrediente Cantidad Cantidad
minima méxima

(Café 40 ml 240ml

Leche 50 ml 470 ml

Agua 50ml 260 ml

Nota Bene:

+ Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen
en la memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

« Para mejorar el rendimiento se aconseja calentar la taza de
viaje con agua caliente.

« Seaconseja usar la taza de viaje para las bebidas presentes
en la maquina.

+  Recetas con uso de recipiente de leche (D): al final de la
preparacion, limpie el recipiente de leche (consulte el apar-
tado“10.5 Limpieza del recipiente de leche después de cada
uso”) y después gudrdelo en la nevera.

« Sidesea usar una taza de viaje diferente a aquella sumi-
nistrada, tenga en cuenta que su altura maxima tiene que
ser 14 cm.

Atencion

« No utilice para la preparacion de leche para neonatos.

« Seaconseja el uso como maximo durante 2 horas: una vez
transcurrido dicho intervalo de tiempo, vacie el recipiente y
limpielo seguin se indica en el apartado siguiente.

11.1 Limpieza de la taza de viaje después de cada
uso
Por motivos de higiene, se aconseja limpiar la taza de viaje (C9)
después de cada uso.
Proceda de la siguiente manera:
1. Abralataza de viaje y enjuague el recipiente y la tapadera
con agua caliente potable (40°C).



2. Elimine la suciedad con una esponja.

3. Sumerja todos los componentes en agua caliente a 40°C
con un detergente delicado / neutro durante al menos 30
minutos y enjuague con abundante agua caliente a 40°C.
No utilice detergentes perfumados.

4. Limpie el interior del recipiente con detergente delicado
/ neutro y enjuague con agua caliente potable a 40°C. No
utilice material abrasivo: podria dafiar la superficie del
recipiente.

5. Seque todos los componentes con un pafio o trapo limpio y
seco, 0 con papel absorbente, luego vuelva a ensamblarlos.

6. Una vez a la semana, lave la tapadera en el lavavajillas.
El recipiente de la taza de viaje no se puede lavar en el
lavavajillas.

12. FUNCION TE

Para preparar el té, proceda del

modo siguiente:

1. Ponga dentro de la taza la
bolsita de té y coléquela
debajo del surtidor (A14)
(fig. 31);

2. Pulse en la homepage (B)
la imagen correspondien-
tealafuncion té;

3. Ajuste los pardmetros que
se pueden personalizar

segun sus preferencias:
“Longitud” ©
: ® :
“Temperatura” &

(Con cada valor de temperatura aparece
un tipo de té distinto (blanco, verde, oo-
long, negro)

4. Pulse “Empezar” para iniciar el suministro: el aparato pro-
cedealapreparaciony en el display (B5) aparece laimagen
dela bebida seleccionada con una barra de progreso que se
Ilena seguin avanza la preparacion, y también una descrip-
cion de cada fase (salida de agua);

5. Finalizada la salida, pulse “Guardar” para guardar o “Cance-
lar” para mantener los pardmetros;

6. Pulse“Ok” para volver a la homepage.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Nota Bene:

+ Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen
en lamemoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

« Siel modo “Ahorro energético” estd activado, la salida del
agua caliente podria requerir unos segundos de espera.

«  Para interrumpir manualmente el suministro pulse
“Stop”o “Cancelar”.

« Apenas termina el suministro, si se quiere aumentar la
cantidad de agua en la taza, basta con pulsar “Extra": tras
alcanzar la cantidad que desea, pulse “Stop”.

13. SALIDA DE AGUA CALIENTE

Para preparar agua calienta, proceda del modo siguiente:

1. Coloque una taza debajo del surtidor (A14).

2. Seleccione la funcién tal y como se especifica en los apar-
tados siguientes.

13.1 Labebida con un toque

Pulse directamente en la homepage (B) la imagen correspon-
diente al agua caliente: el aparato procede con la preparacion y
en el display (B5) aparece laimagen de la bebida con una barra
de progreso que se llena segiin avanza la preparacidn, y también
una descripcion de la fase (salida de agua).

Una vez finalizada la preparacion en el display aparece el men-
saje “iTu bebida estd lista! " el aparato estd listo para ser utili-
zado de nuevo.

Nota Bene:

Apenas termina el suministro, si se quiere aumentar la cantidad
de agua en la taza, basta pulsar“Extra”: tras alcanzar la cantidad
que desea, pulse “Stop”.

13.2 Personalizacion bebida

Para suministrar la cantidad que desea de agua caliente, proce-

da del modo siguiente:

1. Pulse @ (B3) en la base de laimagen correspondiente al
agua caliente: en el display (B5) aparece la longitud que se
pueden personalizar segtn sus preferencias:

“Longitud” ©
: ® :

2. Unavezseleccionada la longitud, pulse “Empezar”: el apa-
rato procede con la preparacion y en el display aparece la
imagen de la bebida con una barra de progreso que se llena
seglin avanza la preparacién, y también una descripcién de
la fase (salida de agua).

3. Finalizadala salida, pulse “Guardar”para guardar o “Cance-
lar” para mantener los pardmetros anteriores.

4. Pulse”0k” para volver a la homepage.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Nota Bene:

«Siel modo “Ahorro energético” estd activado, el suministro
de agua caliente podria tardar unos segundos en salir.

« Para interrumpir manualmente la salida de agua caliente
pulse "Stop”y “Cancelar”.




« Apenastermina a salida, si quiere aumentar la cantidad de
café en la taza, basta «Extra»: una vez alcanzada la canti-
dad deseada pulse «Stop».

14. PERSONALIZACION GUIADA DE LA BEBIDA
(MY)

Con esta funcién se pueden personalizar todas las bebidas que

incluyen, en la configuracién bebida, el simbolo MY en la base

de laimagen (en homepage (B) pulse @ en la base de laima-

gen correspondiente a la bebida deseada). Para personalizar

proceda de la siguiente manera:

1. Asegurese de que esté activo el perfil (B2) para el que se
desea personalizar la bebida;

2. Pulse @ (B3) en la base de la imagen correspondiente a
la bebida deseada;

3. Pulse @ en la base de la imagen correspondiente a la
bebida deseada;

4. Pulse”0k"y siga el procedimiento guiado;

5. Seleccione la preferencia y pulse “Adelante” para pasar
a la fase sucesiva (o bien “Atrds” para volver a la pantalla
anterior);

6.  Pulse”Ok” para iniciar el suministro;

7. La preparacion inicia y el aparato visualiza la pantalla de
personalizacién de la longitud mostrada por una barra
vertical (en el caso de bebidas con mds ingredientes, se
procede a la personalizacién de ambos ingredientes).

8. Cuando la longitud alcanza la cantidad minima programa-
ble, en el display (B5) aparece “Stop”.

9. Pulse “Stop” cuando se alcanza en la taza la cantidad

deseada.

. Si el resultado en la taza es lo deseado, pulse “Guardar
para guardar o “Cancelar” para mantener los pardmetros
anteriores.

11. Pulse“Ok” para volver a la homepage.

El aparato vuelve a la homepage.

Nota Bene:

« Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen

en lamemoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

« Personalizando una bebida individual se personaliza au-
tomaticamente también la bebida doble respectiva y la
méquina visualiza el mensaje “Valores guardados en receta
doble e individual”;

+ Esposible personalizar las bebidas incluso conectandose a
la App DeLonghi Coffee Link.

«  Parasalir de la programacion en cualquier momento pulse
“Cancelar”: los valores no seran guardados.

« Unavez personalizada la bebida en la configuracion apare-
cen “Reiniciar” (bajo la imagen) y “my” (entre las seleccio-
nes de la longitud). Pulsando “Reiniciar” la configuracion
de la bebida regresa a los valores de fabrica.

"
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Tabla cantidad de bebidas

Bebida Cantidad Cantidad
estandar programable
ESPRESSO 40ml 20-180 ml
ESPRESSO 40 ml 30-60 ml
OTTIMALE
2X ESPRESSO 40ml+40ml 20-180 ml +
20-180 ml
CAFE 180 ml 100-240 ml
LONG 160 ml 115-250 ml
DOPPIO+ 120 ml 80-180 ml
AMERICANO 150 ml 70-480 ml
TE 150 ml 20-420 ml
AGUA CALIENTE | 250 ml 20-420 ml
Solo modelos 61x.7y
LONG BLACK 200 ml 90-480 ml
OVER ICE 100 ml 40-240 ml

15. SELECCIONAR EL PROPIO PERFIL N

Dependiendo del modelo, se pueden guardar en la memoria

hasta 3 o 5 perfiles diferentes, cada uno de ellos asociados a

un icono distinto.

En cada perfil se guardan en la memoria las personalizaciones

de las bebidas (ver el cap."14. Personalizacién guiada de la bebi-

da (My) "y el orden en que se visualizan todas las bebidas se
realiza segun la frecuencia de seleccion.

Para seleccionar un perfil, proceda del modo siguiente:

1. Pulse, en la homepage (B), el perfil actualmente en uso
(B2): aparecera la lista de los perfiles seleccionables;

2. Acontinuacién, seleccione el perfil que desea.

Nota Bene:

« Después de realizar la seleccion, los colores de las barras
presentes en la configuracion de bebida serén del mismo
color del perfil;

Es posible dar un nuevo nombre al propio perfil conectan-
dose con la DeLonghi Coffee Link App;

- Para personalizar el icono del perfil, consulte el apartado
“6.7 Modificar el perfil”.

16. LIMPIEZA

16.1 Limpieza de la cafetera

Las siguientes partes de la cafetera se deben limpiar
periddicamente:

- elcircuito interno de la mdquina;




- elcajon de los posos de café (A25);

- labandeja de goteo (A24) y la rejilla bandeja (A22);

- eldepésito de agua (A20);

- surtidor de café (A14);

- elembudo para echar el café pre-molido (A3);

- el grupo infusor (A11), accesible después de haber abierto
la portezuela de servicio (A10);

- elrecipiente de leche (D).

jAtencion!

- Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, ni alcohol. Con las superautométicas De’Lon-
ghi no hay que utilizar aditivos quimicos para limpiar la
cafetera.

« Los componentes que se pueden lavar en el lavavajillas
son:

« recipiente de leche (D)

+ cajon de posos (A25)

« bandeja de goteo (A24)

« rejilla bandeja (A22)

« boquillas surtidores de café (A16) y (A17)

No utilice objetos metalicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metalicas o plasticas.

16.2 Limpieza del circuito interno de la maquina
Para periodos de inactividad superiores a 3-4 dias, antes de vol-
ver a usarla, se aconseja encarecidamente encenderla y realizar
2-3 enjuagues seleccionando la funcion “Enjuague” (apartado
“6.1 Enjuague”).

Nota Bene:

Es normal que, después de haber realizado la limpieza, haya
agua en el cajon de los posos de café (A25).

16.3 Limpieza del cajon de los posos de café

Cuando en el display (B5) aparece “Vaciar el cajon de posos’, es

necesario vaciarlo y limpiarlo. Hasta que no se limpia el cajon de

los posos (A25) la mdquina no puede preparar café. El aparato

indica la necesidad de vaciar el cajon aunque no esté lleno, si

han pasado 72 horas desde la primera preparacion realizada

(para que la cuenta de las 72 horas se realice correctamente,

la mdquina no debe apagarse nunca con el interruptor general

- (A7)).

jAtencion! Peligro de quemaduras

Si se preparan de manera sequida bebidas a base de leche, la

bandeja apoyatazas de metal (A21) se calienta. Espere a que

se enfrie antes de tocarlo y agdrrelo solamente por la parte

anterior.

Para efectuar la limpieza (con la maquina encendida):

1. Extraiga la bandeja de goteo (A24) y el cajén de posos
(A25) (fig. 32);
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2. Vacie y limpie meticulo-
samente la bandeja de
goteo y el cajon de posos
procurando eliminar
todos los residuos que
pueden haberse depo-
sitado en el fondo: el
pincel suministrado (C5)
estd dotado de espétu-
la adecuada para esta
operacion.

Vuelva a colocar la bande-
ja de goteo con la rejilla y
el cajon de posos de café.

jAtencion!

Al extraer la bandeja de goteo es obligatorio vaciar siempre el
cajon de los posos de café aunque no esté muy lleno. Si esta ope-
racién no se realiza puede suceder que, al preparar otros cafés
sucesivamente, el cajon de los posos se puede llenar més de lo
previsto y se pueda obstruir la cafetera.

16.4 Limpieza de la bandeja de goteo y dela

rejilla bandeja

jAtencion!

La bandeja de goteo (A24)

tiene un indicador flotante

(A23) (de color rojo) del nivel

de agua contenida (fig. 33).

Antes de que este indicador

empiece a asomar de la ban-

deja apoyatazas (A21), es
necesario vaciar la bandeja

y limpiarla, de otra forma el

agua puede rebosar por el

borde y dafiar la maquina, la
superficie de apoyo o la zona
circunstante.

Para retirar la bandeja de goteo, proceda del modo siguiente:

1. Extraiga la bandeja de goteo y el recipiente de los posos de
café (A25) (fig. 32);

2. (ontrole la bandeja de goteo de color rojo y, se estd llena,
vaciela;

3. Remueva la bandeja apoyatazas (A21), la rejilla bandeja
(A22), luego vacie la bandeja de goteo y el cajén de los
posos y lavar todos los componentes;

4. Vuelvaa colocar la bandeja de goteo con la rejilla y el cajon
de posos de café.

jAtencion!

Cuando se saca la bandeja de goteo es obligatorio vaciar siem-

pre el cajon de posos de café incluso si esta poco lleno. Si esta




operacion no se realiza puede suceder que, al preparar otros
cafés sucesivamente, el cajon de los posos se llene mds de lo
previsto y se obstruya la cafetera.

16.5 Limpieza del interior de la maquina

iPeligro de descargas eléctricas!

Antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza de las partes

internas, es necesario apagar lamaquina (véase 5. Apagado del

aparato”) y desconectarla de la red eléctrica. No sumerja nunca
|a cafetera en el agua.

1. Compruebe periédicamente (una vez al mes mds o menos)
que el interior de la mdquina (al cual se puede acceder una
vez extraida la bandeja de goteo) (A24) no estd sucio. Sies
necesario, elimine los restos de café con el pincel suminis-
trado (C5) y una esponja.

2. Aspire todos los residuos con una aspiradora (fig. 34).

0
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16.6 Limpieza del depdsito de agua

Limpie periddicamente (aproximadamente una vez al mes) y

cada vez que se cambia el filtro ablandador(C7) el depdsito de

agua (A20).

1. Extraiga el depdsito de agua (fig. 3), saque el filtro de agua
(si presente) y enjudguelo bajo agua corriente;

2. Vacie el depdsito de agua y limpielo con un pafio himedo
y una pequefia cantidad de detergente para vajillas. Enjua-
gue meticulosamente con agua;

3. Reintroduzca el filtro (fig. 35), llene el depésito con agua
fresca hasta el nivel MAX (impreso en el lado interno) (fig.
4) y reintroduzca el depdsito (fig. 5);

4. (solamente si estd introducido el filtro ablandador) Suministre
100ml de agua caliente para reactivar el filtro.

Nota Bene:

Para periodos de inactividad superiores a 3-4 dias se aconseja

limpiar el depdsito segdn descrito arriba.

16.7 Limpieza de las boquillas de café

Proceder a la limpieza de las boquillas de café (A16) y (A17)
cuando lo requiere la maquina (aproximadamente una vez al
mes) segun se indica a continuacién.

Nota Bene:

Si se desea realizar la limpieza en otro momento, pulse “Cance-

lar": al siguiente encendido el aparato volverd a mostrar el aviso.

1. Retire la tapadera del surtidor (A15) tirando de este hacia
afuera, luego extraiga hacia abajo las boquillas (fig. 36):
pulse “Adelante”;

Separe las dos boquillas
(A16)y (A17) (fig. 37);
Enjuague las boquillas
bajo agua corriente (fig.
38): se aconseja lavarlas
en el lavavajillas. Como al-
ternativa, limpie bien con
agua tibia y detergente
37 delicado;

4. Limpie con una esponja
el compartimiento de las
boquillas extraibles (fig.
39);

5. Reensamblar las boquillas, luego engancharlas en el sur-
tidor: asegdrese de que la palabra “INSERT” se encuentre
en la parte superior y sea visible después de introducir las
boquillas;

6. Vuelva a tapar el surtidor con la cubierta.

7. Pulse“Ok” para confirmar la limpieza.



16.8 Limpieza del embudo para echar el café

premolido

Periddicamente (aproximadamente una vez al mes) proceda a
la limpieza del embudo para la introduccion del café pre-molido
(A3). Proceda de la siguiente manera:

1. Abra latapadera (A2) (fig.
) 0
2. Extraiga el embudo (fig.
¢ 40) y limpielo con el pin-
cel suministrado (C5);
3. De ser necesario, lave el
embudo con agua ca-

liente y detergente para
vajillas o en el lavavajillas;
Vuelva a montar el embu-
do en su soporte;

Cierre la tapadera.
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16.9 Limpieza del grupo infusor

El grupo infusor (A11) debe limpiarse al menos una vez al mes.
jAtencion!

El grupo infusor no se puede extraer cuando la cafetera estd
encendida.

Asegirese de que la cafetera se haya apagado correcta-
mente (véase capitulo “5. Apagado del aparato”);

Saque el depdsito de agua (A20) (fig. 4);

Abra la portezuela del grupo infusor (A10) (fig. 41) ubicada
en el lado derecho;

41 42
4. Presione hacia adentro los dos botones de desenganche de
colores y, al mismo tiempo, extraiga el grupo de infusion
(fig. 42);
5. Sumerja durante 5 minutos aproximadamente el grupo
infusor en el agua y enjudguelo bajo el grifo;
jAtencion!

ENJUAGUE SOLAMENTE CON AGUA
NO USE DETERGENTES - NO LAVE EN LAVAVAJILLAS
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6. Limpie el grupo infusor
sin usar detergentes ya
que podria estropearse.

7. Utilizando el pincel (C5),
limpie los residuos de café
presentes en el soporte
del grupo infusor, visibles
desde la portezuela de la
unidad;

8. Después de la limpieza,
vuelva a colocar el grupo
infusor en el soporte; a

continuacién pulse la pa-

labra PUSH hasta oir el clic

de enganche;

Nota Bene:

Si le resulta dificil colocar el grupo infusor, (antes de colocarlo)

se debe Ilevar a la dimensién correcta presionando las dos pa-

lancas (fig. 43).

9. Después de haberlo colocado, asegirese de que los dos
botones de colores sobresalgan hacia afuera;

10. Cierre la portezuela del grupo infusor;

11. Reintroduzca el depdsito del agua.

16.10 Limpieza del recipiente de leche (D)

Limpie el recipiente de la leche después de cada preparacién de

leche, como se indica a continuacion:

1. Levante la tapadera del recipiente de leche (D1) (fig. 20);

2. Extraiga el surtidor de leche (D7), el alargador surtidor de
leche (D8) y el tubo de aspiracion (D9) (fig. 44);

-
@
‘.

3. Gire en sentido horario el botén regulador de espuma (D3)
hasta la posicion “Insert” (fig. 45) y sacarlo;

4.  Girey extraiga el conector del recipiente de leche (D5) (fig.
46).



5. lave en el lavavajillas
todos los componentes y
el recipiente, colocdndolos
en la cesta superior del
lavavajillas. Si no dispone
de lavavajillas, realice el
lavado manual tal y como
se indica en la nota al final
de apartado.

Tenga especialmente cui-

dado de que dentro de

la ranura y del conducto
situado bajo el boton (fig.

47), no queden restos de

leche:

en su caso rasque el conducto con un palillo de dientes;

7. Enjuague el interior del compartimiento del botdn regu-
lador espuma con aqua corriente (fig. 48) y el agujero de
enganche del conector recipiente de leche;

8. Compruebe también que el tubo de aspiracion y el tubo de
salida no estén obstruidos con restos de leche;

9. Vuelva a montar todos los componentes de la tapadera;

10. Vuelva a enganchar la tapa del recipiente de la leche.

Nota Bene: lavado manual

El lavado en lavavajillas garantiza la higiene perfecta de todos

los componentes del recipiente de leche: en el caso de lavado

manual, lave meticulosamente todos los componentes del re-
cipiente de leche con agua caliente y dejélos en remojo dentro
de un cuenco con agua caliente durante 30 minutos, antes de

proceder segun indicado en el punto (6).

17. DESCALCIFICACION

jAtencion!

« Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del des-
calcificador, que figuran en su embalaje.

« Se recomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idéneos, como también la descal-
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cificacion no realizada reqularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

- El descalcificador podria dafar las superficies delicadas:
En caso de vertido accidental del producto, enjuague
inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion

Descalcifica-
dor

Descalcificador De’Longhi

Recipiente (apacidad recomendada: 2 |

Tiempo ~50min

Descalcificar la mdquina cuando en el display (B5) aparece el

mensaje correspondiente: si quiere efectuar inmediatamente

la descalcificacion, pulse “Ok” y siga las operaciones desde el

punto (8).

Para posponer la descalcificacion, pulse “Cancelar”: en la home-

page (B) el simbolo || (B7) recuerda que es necesario efectuar

la descalcificacion delvaparato. (El mensaje serd presentado en
cada encendido).

Para acceder al ment de descalcificacion:

1. Pulse en el display el icono del mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcién “Descalcificacion”;

3. Pulse “Adelante” para acceder al procedimiento de descal-
cificacion guiado;

4. Pulse“Ok" para iniciar;

5. Inserte el surtidor para descalcificacion (C7) (fig. 7);

6. Extraigay vacie la bandeja de goteo (A24) y cajon de posos
(A25) (fig. 11): vuelva ainsertarlos y pulse “Adelante”;

7. Extraiga el depdsito de agua (A20), levante la tapadera
(A19) y (si estd insertado) quite el filtro (C7);

8. Echeenel depdsito del agua el descalcificador hasta alcanzar
el nivel A (que corresponde a un envase de 100 ml) impreso
en el interior del depdsito; a continuacion eche agua (un litro)
hasta alcanzar el nivel B (fig. 49). Reintroduzca el depésito de
agua (con la tapadera) y pulse “Adelante”;

9. (Coloque debajo de los
surtidores un  recipiente
vacio con capacidad mi-
nima de 2 litros (fig. 8).
Pulse “Ok” para iniciar el
proceso (“Atrés” para vol-
ver a la pantalla anterior
0 “Cancelar” para salir del
procedimiento, recordan-
do quitar la solucién des-
calcificador del depésito)




jAtencion! Peligro de quemaduras

Por los surtidores sale agua caliente que contiene dcidos. Asf

pues, tenga cuidado de no entrar en contacto con esta solucion.

10. El programa de descalcificacion inicia y la solucion descal-

cificadora sale tanto por el surtidor para descalcificacion

como por el surtidor de café/agua caliente (fig. 9) realizan-
do automdticamente una serie de enjuagues para eliminar
los residuos de cal del interior de la maquina;

Al cabo de unos 30 minutos el aparato interrumpe la

descalcificacion;

11. El aparato ya estd listo para un proceso de enjuague con

agua fresca. Vacie el recipiente utilizado para recoger la

solucion descalcificadora y sacar el depdsito de agua, va-
cielo, enjuaguelo con agua corriente, llénelo hasta el nivel

MAX con agua fresca e introddzcalo en la méquina. Pulse

“Adelante”;

Vuelva a colocar el recipiente que ha usado para recoger la

solucion descalcificadora debajo de los surtidores y pulse

“Ok” para iniciar el proceso de enjuague;

. Elagua caliente sale tanto por el surtidor para descalcifica-

¢ion como por el surtidor de café/agua caliente;

Cuando el agua del depdsito se acabe, vacie el recipiente

usado para recoger el agua de enjuague;

. Saque el depdsito de agua, vuelva a introducir, si ha sido
retirado anteriormente, el filtro ablandador. Pulse “Adelan-
te” para continuar;

. Llene el depdsito con agua fresca hasta el nivel MAX, vuelva

acolocarlo enla méquinay pulse“Adelante” para continuar;

Vuelva a colocar el recipiente que ha usado para recoger

solucion descalcificadora debajo de los surtidores y pulse

“0k” para iniciar el proceso de enjuague;

Comienza el enjuague;

Cuando el agua del depésito se acabe vacie el recipiente

usado para recoger el agua de enjuague, extraer, vaciar y

reintroducir la bandeja de goteo (A24) y el cajén de posos

(A25);

Extraiga el depdsito de agua, llene hasta el nivel max y

vuelva a colocarlo en la maquina, luego pulse “Adelante”

El proceso de descalcificacion ha terminado: pulse “Ok. El

aparato ejecuta un calentamiento répido y cuando finaliza

regresa a la homepage.

Nota Bene:

« Sielcclo de descalcificacion no finaliza correctamente (por
ejemplo, falta de suministro de energia eléctrica) se acon-
seja repetir el ciclo;

« Esnormal que, después de haber realizado el ciclo de des-
calcificacion , haya agua en el cajén de los posos de café
(A25).

18.
19.

20.

21.
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-l aparato requiere un tercer enjuague, en caso de que el
depdsito de agua no se haya llenado hasta el nivel MAX:
esto para garantizar que no haya solucion descalcificadora
en los circuitos internos del aparato. Antes de iniciar el en-
juague acuérdese de vaciar la bandeja de goteo.

18. PROGRAMACION DE LA DUREZA DEL AGUA

La alarma descalcificacion se visualiza durante un periodo de
funcionamiento predeterminado que depende de la dureza del
agua. La cafetera se ha programado en fébrica para el “Nivel 4”
de dureza. Si se desea, se puede programar la cafetera en fun-
cion de la dureza efectiva del agua usada en las diferentes regio-
nes para reducir la frecuencia de la operacion de descalcificacion.

18.1 Medicion de la dureza del agua

1. Saque del envase la tira reactiva “Total hardness test” (C1)
adjunta a la“Quick start guide” (quia répida).

2. Sumerja por completo la tira en un vaso de agua durante un
segundo més o menos.

3. Saque la tira del agua y sacldala ligeramente. Al cabo de
casi un minuto se forman 1, 2, 3 0 4 cuadrados pequeios de
color rojo, en funcién de la dureza del agua, cada cuadrado
corresponde a 1 nivel.

18.2 Programacion de la dureza del agua

1. Pulse en el display (B5) el icono del mend de configuracién
(B6);

2. Seleccione la opcion “Dureza del agua”;

3. Efectie el procedimiento indicado en el apartado anterior y

mida el nivel de dureza del agua;

Pulse en el simbolo que coincide con el nivel de dureza

medido en el punto anterior tal y como especificado en la

tabla siguiente:

Total Hardness test (C1) Dureza del
agua
Verde  Rojo Nivel 1
LI | ™
Verde  Rojo Nivel 2
[T
Verde  Rojo Nivel 3
Roi
p— 1 1 | S

5. En este punto, la cafetera se ha reprogramado segun la
nueva configuracion de la dureza del agua.

6. Pulse”<"paravolver a la homepage (B).



19. FILTRO ABLANDADOR

Algunos modelos se suministran con el filtro ablandador (C7): si
sumodelo no cuenta con dicho filtro, le recomendamos comprar-
lo en un centro de asistencia autorizado De’Longhi.

Para el uso correcto del filtro, siga las instrucciones que encon-
trard a continuacion.

19.1 Instalacion del filtro

1. Pulse el mend ajustes (B6);

Seleccione la opcion “Filtro de agua”;

Pulse “Ok” para acceder al procedimiento guiado

Saque el filtro de su embalaje y girar el indicador de feche
hasta visualizar los 2 meses siguientes (fig. 50);

il
Nl
ﬁﬂ

Si el aparato se utiliza normalmente el filtro dura dos meses; si, en
cambio, la maquina no se utiliza y tiene el filtro instalado durard
al maximo 3 semanas.

5. Pulse “Adelante” para continuar (“Atrds” para volver a la
pantalla anterior; “Cancelar” para anular la operacion);
Para activar el filtro, deje salir agua corriente del grifo por
el agujero central del filtro (fig. 51) hasta que el agua salga
por las aberturas laterales durante mds de un minuto. Pulse
“Adelante”;

Extraiga el depdsito de agua (A20) de la maquina (fig. 3) y
lénelo con agua; introduzca el filtro en el depésito de agua
y sumérjalo completamente durante unos diez segundos,
inclindndolo y presiondndolo ligeramente para permitir la
salida de las burbujas de aire (fig. 52). Pulse “Adelante”;

2.
3.
4

50

52

~
3
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8. Insertar el filtro en el compartimiento especifico (fig. 53) y
presionarlo a fondo; pulse “Adelante”;

9. Cierre el depdsito con la tapadera (A19), a continuacion,
reintroduzca el depdsito en la mdquina (fig. 5).

10. Insertar el surtidor para descalcificacion (C7). Pulse
“Adelante”;

11. Coloque debajo del surtidor para descalcificacion un reci-
piente vacio con capacidad minima de 0,5 litros (fig. 8) y
pulse “Ok” para activar el filtro;

12. El aparato suministra agua caliente y se interrumpe auto-
méticamente. Pulse “Ok” para volver a la homepage (B);

13. Elfiltro ha quedado activado y la mdquina esté ahora lista

para el uso.

19.2 Cambio del filtro

Cambie el filtro (C7) cuando en el display (B5) aparece el mensaje

correspondiente: si desea, si quiere efectuar inmediatamente el

cambio, pulse “Ok” y siga las operaciones a partir del punto 4.

Para posponer el cambio, pulse “Cancelar”: en el display el sim-

bolo (B9) recuerda que es necesario cambiar el filtro.

Para cambiarlo proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcién “Cambiar el filtro de agua”: pulse
“Adelante”;

3. Pulse”Ok” para acceder al procedimiento guiado;

Extraiga el depdsito de agua (A20) y el filtro agotado. Pulse

“Adelante” para continuar (“Atrds” para volver a la pantalla

anterior; “Cancelar” para anular la operacion);

Proceda siguiendo las operaciones que se ilustran en el

apartado precedente al punto (4).

Nota Bene:

Cuando han transcurrido los dos meses de duracién (véase

programador de fecha), o si no se utiliza el aparato durante 3

semanas, es necesario realizar el cambio del filtro incluso si la

mdquina adn no lo requiere.



19.3 Extraccion del filtro

Si se desea sequir utilizando el aparato sin el filtro ((7), es ne-

cesario extraerlo e indicar la extraccion. Proceda de la siguiente

manera:

1. Pulse el mend ajustes (B6);

2. Seleccione la opcidn “Retirar el filtro”y pulse “Adelante”;

3. Extraiga el depdsito de agua (A20) y el filtro agotado. A
continuacidn, reintroduzca el depésito en la mdquina (fig.
6);

4. Pulse“0k” para confirmar que se ha retirado el filtro;

5. Elaparato ha guardado el cambio. Pulse “Ok” para volver a
la homepage (B).

iNota Bene!

Cuando han transcurrido los dos meses de duracion (véase indi-
cador de fecha), o si no se utiliza el aparato durante 3 semanas,
es necesario realizar el cambio del filtro incluso si la méquina
aln no lo requiere.

20. DATOS TECNICOS

Tension: 220-240V~ 50-60 Hz mdx. 10 A
Potencia: 1450 W
Presion: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidad del depdsito de agua: 221
Dimensiones LxPxH: 262x485x390 mm
Longitud cable: 1750 mm

Peso (diferente segdn el modelo): 13/12,2kg
(apacidad max. del recipiente granos: 500g
Banda de frecuencia: 2400 - 2500 MHz
Potencia mdxima de transmisién 20mW

De’Longhi se reserva el derecho de cambiar, en cualquier mo-
mento, las caracteristicas técnicas y estéticas, manteniendo inal-
teradas las funciones y la calidad de los productos.

20.1 Consejos para el ahorro energético
Para reducir el consumo energético después del suministro
de una o mds bebidas, retirar el recipiente de leche (D) o
los accesorios.
Configurar el auto-apagado a 15 minutos (consulte el apar-
tado “6.8 Auto-apagado”);

«  Activar el ahorro energético (consulte el apartado “6.9
General");
Cuando la mdquina lo requiera, efectiie el ciclo de
descalcificacion.

21. MENSAJES VISUALIZADOS EN EL DISPLAY N\

MENSAJE VISUALIZADO POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Llenar el depdsito con agua fresca

No hay suficiente agua (A20) en el depésito.

Extraer el depdsito y llenarlo con agua fresca,
volver a insertarlo en la méquina.

correctamente.

El depdsito (A20) no estd colocado

Colocar correctamente el depdsito presiondn-
dolo hasta el fondo.
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Llenar el depdsito de agua y
vaciar el cajon de posos

La cantidad de agua en el depdsito no es
suficiente para preparar la bebida y en
breve se solicitard vaciar el cajon de posos.

La médquina requiere realizar ambas activida-
des: de este modo no serd necesario realizar in-
tervenciones posteriores y serd posible prepa-
rar mas bebidas en sucesion sin interrupciones.

Insertar ensamblaje del infusor

AN

IR
€

Después de la limpieza no se ha vuelto a
poner el grupo infusor (A11).

Introduzca el grupo infusor como se descri-
be en el apartado. “16.9 Limpieza del grupo
infusor”

El cajén de los posos (A25) de café estd
Ileno.

Realizar la limpieza tal y como descrito en el
apdo. “16.3 Limpieza del cajon de los posos
de café”

Colocar el cajon de posos y la
bandeja de goteo

El cajon de posos (A25) y/o la bandeja de
goteo (A24) no han sido colocados correc-
tamente o no estan presentes.

Colocar la bandeja de goteo junto con el cajon
de posos presionando a fondo.

Verter café pre-molido, mdximo
un medidor

Se ha seleccionado la preparacién con café
tipo pre-molido.

Asegrese de que el embudo (A3) no esté obs-
truido, a continuacion introduzca un medidor
raso (C2) de café pre-molido y pulse “Adelan-
te” en el display siguiendo las indicaciones
del apdo. “7.4 Preparacién del café con café
premolido’”.
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Llenar el recipiente de granos
de café

Se ha acabado el café en granos.

Llenar el recipiente de granos de café (A6).

Quitar la cubierta del surtidor
central y la boquilla del café

Es necesario limpiar las boquillas (A16) y
(A17).

Proceder tal como indicado en el apdo. “16.7
Limpieza de las boquillas de café".

Colocar surtidor descalcificador

El surtidor para descalcificacién (C7) no
estd colocado correctamente o no estd
presente.

Introduzca el surtidor empujando a fondo (fig.
7): la mdquina emite una sefial acdstica (si la
funcién de sefial acdstica estd activa).

El recipiente de leche (D) no esté colocado
correctamente o no estd presente.

Introduzca el recipiente de leche empujando
a fondo (fig. 23): la méquina emite una sefial
actstica (si la funcién de sefial acistica esta
activa).
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Si es necesario, llenar el recipiente
de leche usando el depdsito
correspondiente

Durante la preparacién de las bebidas

a base de leche, el aparato recomienda
llenar la jarra (D), sin necesidad de
quitarla, en dicho caso la leche en la jarra
no es suficiente para preparar la bebida
seleccionada.

Abra la portezuela (D2) presente en |a tapade-
ra(D1) y eche laleche sin superar el nivel MAX.

El aparato detecta impurezas en su interior.

Espere a que el aparato vuelva a estar listo
para el uso y seleccione de nuevo la bebida
deseada. Si el problema persiste, contacte con
el centro de asistencia autorizado.

Nuevos valores no guardados

A\

Durante la personalizacin de la bebida (consul-
te cap. “14. Personalizacién guiada de la bebida
(My) "), la preparacion ha sido interrumpida
intencionadamente pulsando “Cancelar” o se ha
activado una alarma.

Pulse “Ok" para volver a la homepage (B) para vi-
sualizar la alarma que produjo su interrupcidn. Siga
las indicaciones relativas a la alarma visualizada
(consulte el cap. “21. Mensajes visualizados en el
display ")

Molienda demasiado fina. ajuste
la molienda en el mend ajustes.

A\

La molienda es demasiado fina. Por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no sale
del todo.

Pulse “Ok” y proceda a la regulacion del mo-
linillo (consulte “6.4 Ajuste de la molienda”).

Si estd presente el filtro ablandador (C7)
podria

haber burbujas

de aire en el interior del circuito que ha blo-
queado el suministro.

Pulse”0k"y haga salir un poco de agua (consulte
el cap. “13. Salida de agua caliente A hasta
que el flujo sea reqular. Si el problema persiste,
saque el filtro (consulte el apdo.“19.3 Extraccion
del filtro”)

Seleccionar un gusto més suave o
reducir cantidad pre-molido

>

Se ha echado demasiado café.

Seleccionar un “Aroma” mds suave (consulte
“7.3 Personalizacién de bebida”) o bien redu-
cr la cantidad de café pre-molido (méximo 1
medidor). Pulse “Ok” para volver a la homepa-
ge 0 espere a que el mensaje desaparezca.

El modo pre-molido no se puede
usar para esta bebida

>

Ha sido seleccionada la funcion pre-molido
para una bebida en la que no es posible o
no esté previsto el uso del café premolido.

Pulse“Ok” para volvera la pantalla precedente.
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Colocar el recipiente de la leche
enla nevera

>

Se ha preparado una bebida con leche y el
recipiente de leche atin esté insertado en la
maéquina

Extraiga el recipiente de leche y gudrdelo en la
nevera.

Descalcificacion necesaria. Pulsar
Ok para iniciar (“50 min)

>

Indica que es necesario descalcificar la
cafetera.

Para realizar la descalcificacion pulse “0k” y
siga el procedimiento guiado, de lo contrario
pulse “Cancelar”: en esto caso, en la home-
page (B) aparece el simbolo || (B7) para
recordar que es necesario realizar la descalci-
ficacion (consulte el cap. “17. Descalcificacién

A

Cambiar el filtro de agua.
Pulsar Ok para iniciar

>

Se ha agotado el (C7) filtro ablandador.

Pulse“Ok” para cambiar el filtro, 0 “Cancelar”si
quiere hacerlo en otro momento. Siga las ins-
trucciones del cap.“19. Filtro ablandador A",

Alarma general: consultar el
manual o la App Coffee Link

>

El interior de la cafetera esta muy sucio.

Limpie meticulosamente la méquina como
se describe en el cap. “16. Limpieza ", Si
después de realizar la limpieza, la méquina
sigue mostrando el mensaje, contacte con el
servicio de atencion al cliente y/o un Centro de
Asistencia autorizado

Circuito vacio. Pulsar Ok para
iniciar el llenado

>

El circuito hidraulico esta vacio

Pulse “Ok” para llenar el circuito: el suministro
se interrumpe automdticamente. Es normal
encontrar agua en la bandeja de goteo (A24)
después del llenado.

Si el problema persiste verifique que el depé-
sito de agua (A20) estd bien introducido.

Se ha introducido un filtro ablandador
nuevo ((7)

Compruebe si ha seguido correctamente las in-
dicaciones para la introduccion del filtro nuevo
(apdo.“19.1 Instalacién del filtro”y “19.2 Cam-
bio del filtro”). Si el problema persiste, retire el
filtro (apdo.“19.3 Extraccion del filtro”).

d

Recuerde que es necesario descalcificar la
cafetera y/o cambiar el filtro ((7)

Es necesario realizar lo antes posible el pro-
grama de descalcificacion descrito en el cap.
“17. Descalcificacion ;N\ y/o cambiar el filtro
o sacarlo siguiendo las instrucciones del cap.
“19. Filtro ablandador A"

8

Indica que el ahorro energético esta
activado.

Para desactivar el ahorro energético proceda
de acuerdo con lo indicado en el apdo. “6.9
General”.

9
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

—

Indica que el aparato estd conectado.

Para desactivar la conexién, proceda tal como
descrito en el apdo. “6.3 Conectividad’,

=

La conectividad esté activa, pero la nube no
estd disponible.

Si se acaba de encender la mdquina, espere a
que finalice el encendido.

Si el problema persiste, desactive y reactive
la conexion, tal como descrito en el apdo. “6.3
Conectividad”.

Verifique el los testigos del router indican que
la red esté activa.

Si el problema persiste, apague y encienda de
nuevo la maquinay el router de la vivienda.

Este simbolo aparece en las bebidas crea-
das desde la app.

AdqAd
vAAdA

Recuerde que es necesario descalcificar la
cafetera.

Es necesario ejecutar lo antes posible el pro-
grama de descalcificacion descrito en el cap.
“17. Descalcificacion N .

0

Recuerde que es necesario cambiar el filtro
@

Sustituya el filtro o quitelo siguiendo las ins-
trucciones del cap.”19. Filtro ablandador ",

b

Recuerde que es necesario limpiar los con-
ductos internos del recipiente de la leche

D).

Girar el botdn regulador espuma (D3) a la
posicién CLEAN (fig. 28).

22. SOLUCION DE PROBLEMAS S

A continuacion, se enumeran algunos posibles funcionamientos incorrectos.
Si no puede resolverse el problema en el modo descrito, pdngase en contacto con la asistencia técnica.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El aparato no se enciende

no esta bien introducido.

El conector del cable de alimentacién (C6) | Coloque a fondo el conector en el soporte

adecuado en la parte trasera del aparato
(fig. 1).

La clavija no estd conectada a la toma.

Conecte la clavija a la toma (fig. 1).

encendido.

El interruptor general (A7) no estd | Apriete el interruptor general (fig. 2).

>
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El café no esta caliente.

Las tazas no se han precalentado.

(aliente las tazas enjuagéndolas con
agua caliente (N.B: se puede utilizar la
funcién agua caliente).

Los circuitos internos del aparato se han
enfriado porque han transcurrido 2/-3
minutos desde el Gltimo café.

Antes de preparar el café caliente el
grupo infusor con un enjuague, usando
la funcién correspondiente (ver apdo. “6.1
Enjuague”).

La temperatura programada del café es
baja.

Configurar una temperatura del café més
altaen el mend ajustes (B6) (ver apdo.“6.5
Temperatura del café”).

Indica que es necesario descalcificar la
cafetera

Proceder tal como descrito en el cap. “17.
Descalcificacion A\ . Sucesivamente veri-
ficar el nivel de dureza del agua (“18.1 Me-
dicion de la dureza del agua”) y comprobar
si el aparato estd configurado segun la
dureza efectiva (“18.2 Programacion de la
dureza del agua”).

El café tiene poco cuerpo o poca crema.

El café se ha molido demasiado grueso.

Acceder al mend ajustes (B6) y regu-
lar el molinillo. El efecto se nota sola-
mente después de haber preparado 5
cafés (véase el apdo. “6.4 Ajuste de la
molienda”).

El café no es adecuado.

Use café para cafeteras de café expreso.

El café no es fresco.

El envase del café estd abierto desde hace
demasiado tiempo y ha perdido el aroma.

El café sale muy lentamente o goteando.

El café se ha molido demasiado fino.

Acceder al menu ajustes (B6) y requ-
lar el molinillo. El efecto se nota sola-
mente después de haber preparado 5
cafés (véase el apdo. “6.4 Ajuste de la
molienda”).

El café no sale por una o por ningu-
na de las boquillas del dispositivo de
suministro.

Las boquillas del surtidor de café (A16) y
(A17) estan obstruidas.

Limpiar las boquillas tal como indicado
en el apdo. “16.7 Limpieza de las boqui-
Ilas de café”.

El café preparado estd aguado

El embudo (A3) para el café pre-molido
estd obstruido.

Abra la portezuela (A2), extraiga el em-
budo y limpielo con un pincel (C5) como
se describe en el apdo. “16.8 Limpieza del
embudo para echar el café premolido’”.

El aparato no suministra café

El aparato detecta impurezas en su in-
terior: el display visualiza “Limpieza en
curso”.

Espere a que el aparato vuelva a estar
listo para el uso y seleccione de nuevo la
bebida deseada. Si el problema persis-
te, contacte con el centro de asistencia
autorizado.

9
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El grupo infusor no se puede extraer

No se ha podido lograra el apagado de
manera correcta

Apague apretando el boton I (A9)
(consulte cap.“5. Apagado del aparato”).

Al finalizar la descalcificacién el aparato
requiere un tercer enjuague

Durante los dos ciclos de enjuague, el
depdsito (A20) no se ha llenado hasta el
nivel MAX

Proceda como requiere el aparato, aunque va-
ciando antes la bandeja de goteo (A24), para
evitar que rebose el agua.

No sale leche por el surtidor de leche (D7)

La tapadera (D1) del recipiente de la
leche (D) estd sucia

Limpie la tapadera de la leche como se
describe en el apdo. “16.10 Limpieza del
recipiente de leche (D)".

La leche hace burbujas grandes o sale a
chorros por el surtidor de leche (D7) o
estd poco montada

La leche no esta suficientemente fria
0 no es parcialmente descremada o
descremada.

Utilice leche desnatada o semidesnatada,
a la temperatura de la nevera (unos 5°C).
Sino se obtiene un buen resultado, inten-
te cambiar la marca de la leche.

La tapadera (D1) del recipiente de la
leche esta sucia

Limpie el recipiente de leche como in-
dicado en el apdo. “10.5 Limpieza del
recipiente de leche después de cada uso”

Se utilizan bebidas vegetales.

Para mejorar el resultado utilice bebidas
a temperatura de la nevera (unos 5°C).
Regular la cantidad de espuma como in-
dicado en el apdo. “10.4 Personalizacion
bebida”

La superficie para tazas (A1) esté caliente.

Se han preparado varias bebidas en rdpi-
da sucesion

La mdquina no estd en funcionamiento y
hace ruido o emite pequefios resoplidos
de vapor

La mdquina esté preparada para el uso o
se ha apagado hace poco y algunas gotas
de condensacién caen dentro del vapori-
zador adn caliente

Este fendmeno forma parte del normal
funcionamiento del aparato: para limi-
tarlo vacie la bandeja de goteo.

El aparato emite resoplidos de vapor por
la bandeja de goteo (A24) y/o hay agua
sobre la superficie sobre la que estd situa-
do el aparato.

Después de la limpieza no se ha vuelto a
poner la rejilla bandeja (A22).

Vuelva a colocar la rejilla bandeja en la
bandeja de goteo.

El interior de la méquina estd mojado y
presenta agua de condensacion

El circuito de enfriamiento de la méqui-
na no funciona correctamente. Se sigue
usando la cafetera a pesar de que ha
aparecido la alarma “ERROR EN EL EN-
FRIAMIENTO DE LA MAQUINA”

Apague la mdquina y deje que se enfrie.
Contacte con el servicio de atencién al
cliente y/o con un centro de asistencia
autorizado

La app no funciona

Funcionamiento incorrecto de la app

Cierre y reinicie la app

La app sefializa un problema en la maqui-
na que no existe

Los datos entre la maquina y la app no
estan sincronizados

Desactive y reactive la conectividad
(apdo.“6.3 Conectividad”).
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1. INTRODUCAO

2. DESCRICAO

Agradecemos por ter escolhido a maquina automética para café
e cappuccino.

Reserve alguns minutos para ler estas instrugdes de utilizacdo.
Assim fazendo poderd evitar situacdes de perigo ou danos a
maquina.

1.1 Letras entre parénteses
As letras entre parénteses correspondem a legenda presente na
Descri¢do da maquina (pdg. 2 - 3).

1.2 Problemas e reparacoes

Em caso de problemas, procure antes de tudo resolvé-los se-
guindo as adverténcias presentes nos capitulos “21. Mensagens
visualizadas no visor " e“22. Resolugéo de problemas ",
Se estas forem ineficazes ou para obter mais esclarecimentos,
aconselha-se a consultar a assisténcia ao cliente, telefonando
para o nimero indicado na folha “Assisténcia ao cliente” em
anexo.

Se 0 seu pais nao constar entre os listados na folha, telefone
para o nimero indicado na garantia. Para eventuais reparacoes,
dirija-se exclusivamente a Assisténcia Técnica De’Longhi. Os
enderecos encontram-se no certificado de garantia em anexo
améquina.

1.3 Descarregue a app!

# Descarregar na

DE’'LONGHI

¢ App Store

\\,_ DISPONIVELNO
}/’ Google Play
Descarregue a app, crie a sua conta seguindo as indicagdes den-
tro da prépria app.
Gracas a app De'Longhi Coffe Link, é possivel gerir algumas fun-
¢0es em remoto.
Na app, também se encontram informagdes, conselhos e curiosi-
dades sobre o mundo do café e é possivel ter ao alcance da méo
todas as informacdes sobre a sua maquina.

Este simbolo destaca as fungdes que podem ser geridas
o\\ ou consultadas na app.
Também é possivel criar novas bebidas e guarda-las na sua
méquina.
Nota:
- Para aceder as funces da app, ative a conect. a partir do
menu defini¢des da maquina (consulte “6.3 Conect.’).

Verifique os dispositivos compativeis em “compatibledev-
ices.delonghi.com”.

2.1 Descricio da maquina (pag.2-A)

A1. Prateleira de apoio para chavenas

A2. Tampa do funil de café pré-moido

A3. Funil de café pré-moido (removivel)

A4. Alojamento da medida de café pré-moido

A5. Tampa do depdsito de café em grao

A6. Depdsito para café em grao

A7. Interruptor geral (ON / OFF)

A8. Tomada do conector do cabo de alimentacéo

A9. Tecla d): para ligar ou desligar a méquina (standby)

A10. Porta do infusor

A11. Infusor removivel

A12. Porta do conector do recipiente de leite e do bico de
descalcificar

A13. Conector do recipiente de leite e do bico de descalcificar

A14. Bico de café / &gua quente requldvel em altura

A15. Tampa do bico

A16. Bico de tiragem superior

A17. Bico de tiragem inferior

A18. Tabuleiro de recolha de condensacéo

A19. Tampa do depdsito de dgua

A20. Depésito de dgua

A21. Bandeja de apoio de chdvenas

A22. Grelha do tabuleiro

A23.Indicador de nivel de &gua do tabuleiro de recolha de
pingos

A24. Tabuleiro de recolha de pingos

A25. Depésito de borras de café

A26. Suporte do depésito para as de borras de café

2.2 Descri¢ao da pagina inicial (pagina
principal) (pég.3-B)

B1. Bean Adapt Technology (ative na app): consulte “7.5 Bean
Adapt Technology & Expresso SOUL”

B2. Perfis programéveis (consulte “15. Selecione o seu perfil
N

B3. Para visualizar e, se necessario, personalizar as definicdes
da bebida

B4. Bebidas seleciondveis (selecao direta)

B5. Visor

B6. Menu definicoes da maquina

Luzes-piloto de pedido de manutengao

B7. Luz-piloto de pedido de descalcificacdo

B8. Luz-piloto de pedido de limpeza do recipiente de leite
B9. Luz-piloto de filtro gasto

2.3 Descricao dos acessorios (pag.3 - ()
(1. Tira-teste “Total Hardness Test” (anexada ao Guia Rapido)
(2. Medida de café pré-moido (posicionada na sede (A4))



Acessorios contidos no Starter Set:

(3. Descaldificante

(4. Filtro amaciador (*apenas em alguns modelos)

(5. Pincel para limpeza

(6. (abo de alimentacao

(7. Bico para descalcificacio (mantenha o bico apos cada
utilizacao)

Acessorios presentes apenas nalguns modelos:

(8. (afeteira de café (*apenas em alguns modelos)

(9. (Caneca de viagem (*apenas em alguns modelos)

2.4 Descri¢do do recipiente de leite (pdg.3-D)
D1. Tampa do recipiente de leite

D2. Porta de enchimento do leite

D3. Manipulo de regulacdo de espuma / limpeza (Clean)
D4. Sede do manipulo

D5. Conector-engate do recipiente de leite (removivel para a
limpeza)

Sede do bico de leite

Bico de leite (requlével em altura)

D8. Extensao do bico de leite (regulavel)

D9. Tubo de sucgdo de leite

D10. Recipiente de leite (*térmico, em alguns modelos)

Dé.
D7.

3. ANTES DA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO
DA MAQUINA

Nota:

+ Quaisquer vestigios de café no moinho devem-se aos tes-
tes de configuracdo da maquina antes de colocd-la no mer-
cado e sdo uma prova da atencdo meticulosa que temos
com o produto.

+ Na primeira utilizacdo, enxague todos os acessérios re-
moviveis com dgua quente (recipiente de leite (D), caneca
de viagem (C9), cafeteira de café (C8), depésito de dgua
(A20)) que se destinam ao contacto com dgua ou leite.
Aconselha-se a lavagem do recipiente de leite na mdquina
de lavar louga.

« Aconselha-se a personalizar o quanto antes o grau de du-
reza da dgua sequindo o procedimento descrito no capitulo
“18. Programacdo da dureza da dgua ",
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1 | | 2

1. Insira o conector do cabo de alimentacdo (C6) na respetiva
tomada (A8) atrds da maquina, ligue a maquina a rede elé-
trica (fig. 1) e certifique-se de que o interruptor geral (A7)
posicionado atrés da maquina esteja premido (fig. 2);

2. Primaa bandeirinha relativa ao idioma desejado.

Siga entdo as instrucdes indicadas no visor (B5) da prdpria

méquina:

3. Extraia o depdsito de dgua (A20) (fig. 3) e encha até a linha
MAX. (impressa no lado interno do depdsito) com &gua
fresca (fig. 4);

4. Reinsira entdo 0 mesmo depésito (fig. 5), depois confirme
premindo “Avancar”;

5

5. Encha o depdsito de café em grao (A6) (fig. 6), depois con-
firme premindo “Avancar”.




8

1. Para ligar a maquina,

prima a tecla Q) (A9)
(fig. 10): a mdquina
liga-se

2. Quando o aquecimento
estiver concluido, inicia
uma fase de enxagua-
mento com a dgua quente
a sair pelo bico de café
(A14); deste modo, além
de aquecer a caldeira, a
maquina faz correr dgua

6. Insira o dispensador para descalcificacdo (C7) (contido no
starter Set) no conector para recipiente do leite (A13) (fig.
7) e cologue um recipiente com capacidade minima de 100
ml sob o dispensador do café (A14) e sob o dispensador
para descalcificacdo (fig. 8);

7. Prima “Ok” para encher o
circuito de dgua: a maqui-
na tira dgua pelos bicos
(fig. 9);

8. Uma vez terminada a
extracgdo, a mdquina
procede ao aquecimento
efetuando um enxagua-
mento com dgua quente
que sai do dispensador
do café (A14). No fim do
aquecimento, a maquina
propde um video intro-
dutdrio da pégina inicial

(B).

Nota:

« Naprimeira utilizacdo, é necessario fazer 4 - 5 cappuccinos
até que a maquina comece a dar um resultado satisfatdrio
na chavena.

« Na primeira utilizacdo, o circuito de dgua esta vazio, por
iss0, a maquina pode fazer muito barulho; o barulho dimi-
nuird a medida que o circuito se encher.

« No final da primeira ligacao, remova o bico (C7) e conser-
ve-0: serd necessario para executar algumas operagdes de
manuten¢ao da maquina.

4, LIGA([\O DA MAQUINA

Nota:

«  Antes de ligar a maquina, certifique-se de que o interrup-
tor geral (A7) esteja premido (fig. 2).

+ A cada ligacdo, a méquina executa automaticamente um
ciclo de pré-aquecimento e de enxaguamento que ndo
pode ser interrompido. A maquina estd pronta para a utili-
zacdo apenas ap0s a execucao deste ciclo.
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quente pelas condutas
internas para que estas
também se aquecam.

5. DESLIGAR A MAQUINA

Sempre que a maquina € desligada efetua um enxaguamento

automatico caso tenha preparado um café.

1. Paradesligara maquina, prima a tecla Q) (A9) (fig. 10).

2. (aso previsto, a maquina efetua o enxaguamento a partir
do bico de café (A14) com dgua quente e depois desliga-se
(stand-by).

Nota:

Se amaquina ndo for utilizada por periodos prolongados, desco-

necte a maquina da rede elétrica:

3. Desligue o interruptor geral (A7) posicionado atras da mé-
quina (fig. 2).

Atengdo!

Nunca prima o interruptor geral quando a mdquina estiver

ligada.

6. DEFINICOES DO MENU

6.1 Enxaguamento

Com esta funcdo, é possivel fazer sair 4gua quente pelo bico de

café / dgua quente (A14) (e, se inserido, pelo bico para descal-

cificagdo (C7)) de modo a limpar e a aquecer o circuito interno
da mdquina.

Coloque sob os bicos um recipiente com capacidade minima de

100 ml (fig. 8).

Para ativar esta funcdo, proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definies (B6);

2. Selecione o item “Enxaguamento”;

3. Prima "Ok" para iniciar a tiragem: alguns sequndos depois
sai dgua quente que limpa e aquece o circuito interno da
maquina (fig. 9);

4. Para interromper o enxaguamento, prima “Apagar” ou
aguarde pela interrupcao automatica.




Nota:

«  Paraperiodos de inatividade superiores a 3-4 dias, quando
religar a maquina, é altamente aconselhado efetuar 2-3
enxaguamentos antes de utiliza-la;

- Enormal que, depois de ter executado esta funcéo, haja
dgua no depdsito de borras de café (A25).

6.2 Descalcificar
Para as instrugdes relativas a descalcificacdo, consulte o capitulo
“17. Descalcificacio N,

6.3 Conect.

Com esta funcdo, pode ativar ou desativar a conect. da méquina.

Proceda da seguinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Conect.’;

3. Prima“Avancar”;

4. Ative a conexdo Wi-Fi e o controlo remoto (através da app
Delonghi Coffee Link);

5. A pégina exibe o PIN da maquina, necessario para se co-
nectar a partir app;

6. Prima“<"para voltar a pdgina inicial (B) com a nova sele-
¢d0 memorizada.

No menu definicdes (B6) aparece o simbolo relativo ao estado da

conexao, em alternativa aos outros (por ex. descalcificado etc.)

Simbolo na pdgina inicial Significado

A médquina estd ligada

o

A mdquina estd ligada a rede
Wi-Fi de casa, mas nao ha
rede ou a nuvem nao esta ao
alcance

S

A conexao esta desativada.
Para ativa-la, entre no menu

"Definicdes" (B6)

Nota:
Se a conexdo remota estiver desativada, algumas fungdes da
app nao estao disponiveis (por ex. a tiragem de bebidas).

(aso altere 0 nome ou a senha da rede Wi-Fi ou se conecte a

uma nova rede Wi-Fi, é necessario efetuar o procedimento de

reposicao conforme especificado de sequida:

- proceda conforme especificado anteriormente desde o
ponto 1ao ponto 3;

+  prima "Repor";

-+ prima "0k" para confirmar a anulacdo das definicoes de
rede;

«+  reconecte-se com a app selecionando as novas credenciais.
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6.4 Regulacdo da moagem

Sugerimos que aceda a f“f Bean Adapt Technology, na app

(offee Link, para configurar este parametro adequadamente

segundo o café em grao utilizado

Se, a0 invés, desejar proceder a partir do menu definicdes, pro-

ceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Regulacdo da moagem”: no visor (B5) é
proposto um tutorial com sugestdes sobre o grau de moa-
gem: se desejar ignorar esta apresentacdo, prima "Saltar",
caso contrario, prima "Avancar" para prosseguir no tutorial;

3. Selecione o nivel de moagem desejado seguindo as in-
dicacdes precedentes do tutorial, premindo diretamente
num dos nimeros seleciondveis no intervalo colocado em
evidéncia;

4. Prima "0k" para confirmar a selecdo: "A variacdo do re-
sultado na chdvena s serd percetivel apds cerca de 5
tiragens";

5. Prima "Ok" para confirmar e voltar a pagina inicial (B) com
a nova selecdo memorizada.

Nota:

« Aconselha-se a fazer alteracdes adicionais somente apés
ter tirado pelo menos 5 cafés sequindo o procedimento
descrito. Caso verifique novamente uma tiragem incorreta
do café, repita o procedimento.

+  Nao é possivel efetuar mais do que um nivel de re-
gulacdo de cada vez, se antes nao tiverem sido tira-
das pelo menos duas bebidas a base de café.

« Prima“Predefinido” para voltar as configuracdes de fabrica
do moinho de café (indicadas por uma estrelinha).

6.5 Temperatura do café

(aso deseje modificar a temperatura da dgua com a qual o café

é feito, proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Temperatura do café”;

3. Acedaapartirdaappa '@'f Bean Adapt Technology para
aproveitar a0 mdximo esta funco. Se, ao invés, desejar
proceder a partir do menu definicdes, prima "0k";
Selecione a temperatura desejada dentre as propostas;

5. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B) com a nova sele-
(a0 memorizada.

Nota:

- Epossivel configurar uma temperatura diferente para cada
perfil (consulte o capitulo “14. Personalizacdo guiada da
bebida (My) ")

« A variacdo da temperatura é mais eficiente nas bebidas
longas.



6.6 Selecione o idioma

Se desejar modificar o idioma do visor (B5), proceda da sequinte

maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item“Selecione o idioma”;

3. Prima a bandeirinha do idioma que deseja selecionar
(prima a tecla "Avangar" ou "Voltar" para ver todos os idio-
mas disponiveis): o visor ¢ atualizado imediatamente com
o idioma selecionado;

4. Prima“<"para voltar a pdgina inicial (B) com a nova sele-
¢d0 memorizada.

6.7 Modifique o perfil

Com esta funcdo, € possivel alterar a imagem e a cor do icone
de cada perfil. Para personalizar o icone, proceda da sequinte
maneira:

Prima o menu definicdes (B6);

Selecione o item “Modifique o perfil”;

Selecione o perfil e prima "Avancar";

Personalize a seu gosto e prima "Ok" para confirmar.
Prima“<" para voltar a pdgina inicial (B) com a nova sele-
¢d0 memorizada.

Nota:

0s perfis personalizdveis sdo 3 ou 5, dependendo do modelo.

hEaI NS -

6.8 Desligar automatico

E possivel configurar o desligar automético para que a maqui-

na se desligue apds 15 ou 30 minutos ou 1, 2 ou 3 horas de

inatividade.

Para programar o desligar automético, proceda da sequinte

maneira:

1. Prima o menu definicoes (B6);

2. Selecione o item “Desligar automatico”;

3. Selecione o intervalo de tempo desejado (15 ou 30 minu-
tosou 1,2 ou 3 horas).

4. Prima“<"para voltar a pdgina inicial (B) com a nova sele-
¢do memorizada.

6.9 Geral

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Geral”;

Neste item, podem ser ativadas ou desativadas com um simples

toque as sequintes fungdes:

- "Aviso acdstico”: quando ativo, a maquina emite um aviso
acustico a cada operagdo.

- "“Poupanca energética”: com esta funcdo é possivel ativar
ou desativar o modo de poupanca energética. Quando a
funcdo estd ativa, garante um menor consumo de energia,
de acordo com os regulamentos europeus. Para sinalizar
que esta ativo, no icone do menu definicdes (B6) aparece
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6.10 Filtro dgua
Para as instrucdes relativas ao filtro (C7), consulte o capitulo“19.
Filtro amaciador & .

6.11 Dureza daagua
Para as instrucdes relativas a configuracdo da dureza da dgua,
consulte o capitulo”18. Programagéo da dureza da dgua .

6.12 Valores de fabrica

Com esta funcdo, sao repostas todas as configuragdes do menu

e todas as personalizacdes executadas pelo utilizador, voltan-

do-se aos valores de fabrica (exceto o idioma, que permanece

aquele j& configurado, e as estatisticas).

Proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicoes (B6);

2. Selecione o item “Valores de fabrica”;

- Para reconfigurar a méquina para os valores de fabrica,
prima "Ok", caso contrdrio, para repor um perfil especifico,
prima a seta para ir para a pagina seguinte, selecione o
perfil a ser reconfigurado e prima "0k";

3. Prima "0k" novamente para confirmar a reposi¢ao dos va-
lores de fabrica;

4. Prima"0k" para sair do menu e voltar a pagina inicial (B).

Nota:

Quando a mdquina é reposta (ndo apenas o perfil indivi-

dual) para os valores de fabrica, a maquina repropde o video

introdutdrio.

6.13 Esvaziamento de circuito

Antes de um periodo de inatividade, para evitar que a dgua
congele nos circuitos internos, ou antes de levar a maquina a
um centro de assisténcia, aconselha-se a esvaziar o circuito hi-
drdulico da maquina.

Proceda da seguinte maneira:

1. Prima o menu definies (B6);

Selecione o item “Esvazie o circuito”;

Prima "Ok" para iniciar o procedimento guiado;

Esvazie o depdsito de borras (A25) e o tabuleiro de recolha
de pingos (A24) (fig. 11) de sequida prima “Avancar”;

2.
3.
4.




5. Insira o bico (C7) no conector do recipiente de leite (A13)
(fig. 7);

6. Coloque sob os bicos um depésito de 0,5 | (fig. 8). Prima
“0k”;

7. Améquina executa um enxaguamento com dgua quente
dos bicos;

8. Quando o enxaguamento terminar, extraia e esvazie o
depdsito de dgua (A20) (fig. 12) se existir, remova o filtro
amaciador do depdsito de dgua (C7) e prima "Avancar";

9. Reinsira o depésito (vazio) e prima "0k";

10. Aguarde que a maquina esvazie; (Atenco: dgua quente
dos hicos!). A medida que o circuito se esvazia, a maquina
pode aumentar o ruido: trata-se do funcionamento normal
damaquina.

11. No final do esvaziamento, remova, esvazie e reinsira o ta-
buleiro de recolha de pingos e prima "Avancar";

12. Prima "0k": a maquina desliga-se (standby).

Na proxima vez que a maquina for ligada, proceda conforme as instru-

¢Bes do capitulo”3. Antes da colocacdo em funcionamento da méquina

A

6.14 Estatisticas

Com esta funcdo sao visualizados os dados estatisticos da mé-

quina. Para os visualizar, proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicoes (B6);

2. Selecione o item “Estatisticas”: visualize os dados percor-
rendo entre as paginas “Avancar” ou “Voltar”.

3. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B).

7. PREPARAGAO DO CAFE

7.1 Preparacao do café utilizando o café em
grao

Atengdo!

Néo utilize graos de café ver-
des, caramelizados ou crista-
lizados, pois podem colar-se
no moinho de café e torna-lo
inutilizavel.

‘ 1. Coloque T ou 2 chdvenas
sob o bico de café (A14);
Abaixe o bico de modo a
aproxima-lo o maximo

possivel da chavena (fig.

3 13): assim, obtém-se um

creme melhor.
3. Selecione o café desejado conforme especificado nos se-
guintes paragrafos.

7.2 0seu café com um toque
Para tirar bebidas de café,
prima diretamente na pdgina
inicial (B) a imagem referen-
te ao café desejado (por ex.
Espresso, fig. 14): a maquina
procede a preparacdo. No
visor (B5) aparece a imagem
da bebida selecionada, com
uma barra de progresso que
se enche a medida que a
preparacdo avanca, além de
@ 14 R descricio de cada fase
individual (moagem, tiragem
de café).
Quando a preparacdo terminar, aparece no visor a mensagem
“Bebida pronta! : agora a maquina esta pronta para um novo
uso.

ONE TOUCH

7.3  Personalizacao da bebida

Para tirar as bebidas de café

com 0s parametros persona-

lizados proceda da seguinte

maneira:
Prima @ (B3) na base
da imagem relativa ao
café desejado (por ex.
Espresso, fig. 15): no visor
(B5) aparecem os pard-
metros que podem ser
personalizados de acordo
com 0 seu gosto:

FULL
ADJUSTABLE
DRINK SETTINGS
oO—0
—0— o

Comprimento )

Aroma 0

®

2. Quando os parametros estiverem configurados, prima “Ini-
ciar”: a maquina procede a preparacdo e no visor aparece
a imagem da bebida selecionada com uma barra de pro-
gresso que se enche a medida que a preparacdo avanca,
além de uma descricdo de cada fase individual (moagem,
tiragem de café);

3. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas defini¢des ou “Apagar” para manter os parametros
anteriores.

Nota:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memo-

ria APENAS no perfil selecionado.




4. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial (B).
A mdquina estd pronta para um novo uso.

7.4 Preparacao do café utilizando café pré-

moido

Atengdo!

+ Nunca introduza o café pré-moido com a maquina desli-
gada, para evitar que se espalhe no interior da maquina,
sujando-a. Neste caso a mdquina poderia danificar-se.

« Nunca introduza mais do que 1 medida rasa (C2), pois
o interior da mdquina pode sujar-se ou o funil (A3) ficar
entupido.

«+ (aso utilize café pré-moido, s6 pode preparar uma chévena
de café de cada vez.

« Ao preparar o café LONG: a meio da preparacao, quando
for pedido pela mdquina, insira uma medida rasa de café
pré-moido e prima "0k".

« Ndo é possivel preparar o café DOPPI0+ utilizando o café
pré-moido.

1. Prima @ (B3) na base da imagem relativa ao café de-
sejado (por ex. Espresso, fig. 15): no visor (B5) aparecem
0s parametros que pode personalizar em funcdo dos seus
gostos;

2. Selecione o café pré-moido:

Tipo de café O (A ® a

3. Levante a tampa do funil de café pré-moido (A2) certifi-
que-se de que o funil (A3) ndo esteja entupido, e insira
uma medida (C2) rasa de café pré-moido (fig. 16): prima
e

4. Selecione o comprimento
e prima "Iniciar" para pro-
ceder com a preparagdo:
no visor aparece a ima-
gem da bebida selecio-
nada com uma barra de
progresso que se enche a
medida que a preparacdo
avanca, além de uma des-
cricdo de cada fase indivi-
dual (moagem, tiragem

16 de café ).

7.5 Bean Adapt Technology & Expresso SOUL

Um perito em café ao alcance das maos que, em poucos passos,
Ihe permite otimizar a tiragem de café e o resultado na chévena.
Atecnologia inteligente regula automaticamente a mdquina se-
gundo o café em grao utilizado: do grau de moagem a tiragem,
cada fase serd regulada para obter o maximo do café em grao.
Descarregue e abra a app Coffee Link para saber mais.
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Quando as defini¢des estiverem memorizadas na seccao "Bean
Adapt Technology" da app, pode utilizar na pagina inicial a be-
bida "Expresso SOUL".

Para preparar o café expresso, siga as indicagdes no pardgrafo
"7.2 0 seu café com um toque”.

Nota Importante:

E possivel alterar a quantidade da receita “Espresso Ottimale”,
conforme indicado no parégrafo“7.3 Personalizacdo da bebida”.

7.6 Indicacdes gerais para a preparacao de

bebidas com café

« Enquantoa mdquina estd a preparar o café, a tiragem pode
ser interrompida em qualquer momento premindo “Stop”
ou“Apagar”.

Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".

+  Durante a utilizagdo, no visor (B5) aparecerdo algumas
mensagens (“ENCHA O DEPOSITO COM AGUA FRESCA",
“ESVAZIE 0 DEPOSITO DE BORRAS', “ESVAZIE O TABULEIRO
DERECOLHA DE PINGOS” etc.) cujo significado estd indicado
no capitulo“21. Mensagens visualizadas no visor .

Se o café sair a gotas ou pouco encorpado, pouco cremoso
ou muito frio, leia os conselhos indicados no paragrafo “6.4
Regulacdo da moagem” e no capitulo “22. Resolucdo de
problemas u”.

Se 0 modo “Poupanca energética” estiver ativado, a ti-
ragem do primeiro café pode pedir alguns segundos de
espera

7.7  Conselhos para um café mais quente

Para obter um café mais quente, aconselha-se a:
efetuar um enxaguamento, selecionando “Enxaguamento
no menu defini¢des (B6) (pardgrafo “6.1 Enxaguamento”);
escaldar as chdvenas com &gua quente (utilizar a funcéo
dgua quente, consulte o capitulo “13. Tiragem de dgua
quente ");

«  aumentar a temperatura do café (paragrafo “6.5 Tempera-
tura do café”).

1

8. CAFETEIRA DE CAFE N

Esta bebida, a base de café expresso, é uma receita leve e equili-
brada, com uma fina camada de creme, ideal para partilhar em
companhia.

Acessorio opcional em alguns modelos:

(afeteira
(capacidade 1 litro)

Tipo: DLSC021
EAN: 8004399333642




Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:
1. Prima diretamente na pdgina inicial (B) a imagem relativa

a cafeteira de café;
2. Selec. intens. desejada para chdvena ind. e o nimero de
tiragens desejadas:
Intens. chavena | Quantidade em Numero de
ind. chavena* tiragens
Chdvena extra
Muito leve grande de1a3
(= 250 ml)
Chdvena grande
Leve (= 190 ml) de1a4d
- Chdvena média
Média (= 150m) dela5s
Chdvena pequena
Forte (= 125 ml) de1a6

¥ As quantidades indicadas sdo aproximadas e podem variar
segundo o fipo de café.

3. Prima“Avancar”para passar a fase sequinte;

3. Encha o depdsito de dgua (A20) e o depdsito de café em
grdo (A6) (fig. 17): quando a quantidade suficiente de
dgua e café para a preparacdo estiver garantida, prima

"Avancar”;

|

18
Coloque a cafeteira (C8) sob os bicos (fig. 18). Prima “0k”;

5. A mdquina procede a tiragem e no visor (B5) aparece a
imagem da bebida selecionada com uma barra de pro-
gresso que se enche a medida que a preparacdo avanca,
além de uma descricao de cada fase individual (moagem,
tiragem de café ).

Nota:

“Apagar” ou “Stop”: prima se desejar interromper completa-

mente a preparado e voltar a pagina inicial.

6. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas definicdes ou “Apagar” para manter os parametros
anteriores.

7. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial (B).

A méquina estd pronta para um novo uso.

Nota:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memé-
ria APENAS no perfil selecionado.

ADVERTENCIA DE SEGURANCA:

Ap0s ter preparado a cafeteira de café, deixe
a méquina arrefecer por 5 minutos antes
de preparar uma outra bebida. Risco de
sobreaquecimento!

8.1 Limpeza da cafeteira

Aconselha-se a enxaguar a cafeteira apds cada utilizacdo com
dgua morna e detergente suave.

Para eliminar qualquer residuo de detergente, enxague bem
com dgua morna.

9. COM GELO (Apenas ECAM61X.7Y)

Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:

1. Prima diretamente na pdgina inicial (B) aimagem relativa
ao Com gelo:

2. Selecione os pardmetros que podem ser personalizados
de acordo com o seu gosto, premindo "Avancar" apds cada
selecdo:

Aroma 0

®

Comprimento o

®

B

4. Verta os cubinhos de gelo no copo (quantidade sugerida:
6 cubinhos);

5. Coloque o copo sob o bico

' \ de café (A14) (fig. 19) e
prima “Ok”: a madquina
L J procede a preparacdo e

= no visor aparece a ima-
‘ ‘ gem da bebida selecio-
nada com uma barra de
progresso que se enche a
medida que a preparacdo
avanca, além de uma des-
cricdo de cada fase indivi-
dual (moagem, tiragem
de café);

Nota:
“Apagar” ou “Stop”: prima se desejar interromper comple-
tamente a preparacao e voltar a pagina inicial.



+ Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".

6. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas definicdes ou “Apagar” para manter os parametros
anteriores.

Nota:

Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na mem¢-

ria APENAS no perfil selecionado.

7. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial (B).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

10. PREPARACAO DE BEBIDAS DE LEITE N

Nota:

Para evitar obter um leite com pouca espuma ou com bolhas
grandes, limpe sempre o recipiente de leite (D) conforme descri-
to nos pardgrafos “10.5 Limpeza do depésito de leite apds cada
uso”e“16.10 Limpeza do recipiente de leite (D)".

10.1 Encha e encaixe o recipiente de leite
1. Levante a tampa (D7) (fig. 20);
5°C I;E —

— MAX —

21

2. Encha o recipiente de leite (D10) com uma quantidade
suficiente de leite, ndo superando o nivel MAX. impresso
no recipiente (fig. 21). Tenha presente que cada marca im-
pressa no recipiente corresponde a cerca de 100 ml de leite;

3. Certifique-se de que o tubo de succdo do leite (D9) esteja
bem inserido na sede prevista, no fundo da tampa do reci-
piente de leite (fig. 22);

22 23

Reinsira a tampa no recipiente de leite;

5. Encaixe, empurrando a fundo, o recipiente de leite (D) nos
bicos (A13) (fig. 23); a mdquina emite um sinal actstico (se
a fungdo de aviso acistico estiver ativada);

6. Coloque uma chavena suficientemente grande sob os bicos
do bico de café (A14) e sob o bico de leite (D7) (fig. 24).
E possivel prolongar o bico de leite mexendo na extensdo
(D3);

7. Selecione a bebida desejada conforme indicado nos pard-
grafos sequintes.

Nota:

« Natampa, hd uma portinhola (D2) para atestar o leite (fig.
25): caso durante a preparacdo se veja que o leite € escas-
so, adicione o leite pela portinhola sem retirar a cafeteira e
conclua a preparacdo da bebida.

« Para obter uma espuma mais densa e homogénea, €é ne-
cessario utilizar leite magro ou meio-gordo e a temperatu-
ra do frigorifico (cerca de 5 °C).

«  ECAMG61X.7V: Ao utilizar o leite a temperatura ideal (cerca
de 5 °C), o recipiente térmico garante a eficiéncia do siste-
ma LatteCrema (Leite Nata) durante cerca de 30 minutos
fora do frigorifico.

Se 0 modo “Poupanca energética” for ativado (consulte o
paragrafo “6.9 Geral”), a tiragem da bebida pode pedir al-
guns segundos de espera.



+  Aqualidade da espuma pode variar em funco de:
« tipo de leite ou bebida vegetal;
+ marca usada;
- ingredientes e valores nutricionais.

10.2 Regule a quantidade de espuma

Ao rodar o manipulo de re-
gulacao de espuma (D3) (fig.
26), seleciona a quantidade
de espuma de leite que serd
tirada durante a preparacao
das bebidas de leite.

Posicdo do
manipulo

Descri¢do Aconselhado para...

Semespuma | LEITE QUENTE (sem espuma)

/ CAFFELATTE
CORTADO / FLAT WHITE

Pouca espuma

CAPPUCCINO / CAPPUCCI-
NO-+/ CAPPUCCINO MIX
/ ESPRESSO MACCHIATO /
LATTE MACCHIATO / LEITE
QUENTE (com espuma)

Max. espuma

10.3 Asua bebida de leite com um toque

Para tirar bebidas de leite, prima diretamente na pdgina inicial
(B) a imagem referente a bebida desejada: a maquina procede
a preparagao e no visor (B5) aparece a imagem da bebida se-
lecionada com uma barra de progresso que se enche a medida
que a preparacdo avanca, além de uma descricdo de cada fase
individual (moagem, tiragem de café, tiragem de leite etc.).
Quando a preparacdo terminar, no painel de controlo aparece a
mensagem “Bebida pronta!”; agora a maquina esté pronta para
um novo uso.

Nota:

Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de café, basta premir "Extra": quando a quantidade desejada for
atingida, prima "Stop".

10.4 Personalizacao da bebida
Para tirar uma bebida de leite personalizada, proceda da sequin-
te maneira:

7

1. Prima @ (B3) na base da imagem relativa a bebida de-

sejada: no visor (B5) aparecem os parametros que podem
ser personalizados de acordo com o seu gosto:

Comprimento ©
P ®
Aroma 0
®
Tipo de café
@y Oc—

2. Quando os pardmetros estiverem definidos, prima "Iniciar";

3. A'méquina procede a preparacao e, no visor aparece a ima-
gem da bebida selecionada, com uma barra de progresso que
se enche a medida que a preparacdo avanga, além de uma
descricdo de cada fase individual (moagem, tiragem de leite,
tiragem de café etc.).

4. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar ou
“Apagar” para manter os parametros anteriores.

Nota:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memo-

ria APENAS no perfil selecionado.

5. Prima“0k” para voltar a pagina inicial (B).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

10.5 Limpeza do depdsito de leite apds cada uso

Apés cada tiragem de bebida de leite, o visor (B5) pede a lim-

peza do batedor de leite. Para iniciar a limpeza, proceda da

seguinte maneira:

1. Deixe inserido na maquina o recipiente de leite (D) (ndo é
necessario esvaziar o recipiente de leite);

2. Cologue uma chdvena ou um outro recipiente sob o tubo de
tiragem de leite com espuma (D7) (fig. 27);




3. Rode o manipulo de
requlacgio de espuma
(D3) para “Clean” (fig.
28): do bico de tiragem
de leite sai dgua quen-
te e vapor (fig. 29). A
limpeza interrompe-se
automaticamente;

4. Recoloque o manipulo de
regulacdo numa das sele-
¢Oes da espuma;

5. Extraia o recipiente de
leite e reponha-0 no
frigorifico.

Nota:

« Na preparacdo de diversas chdvenas de bebida a base de
|eite, a limpeza do recipiente de leite serd efetuada apds
a (ltima preparacdo. Para proceder as preparacdes sequin-
tes, quando aparecer a mensagem para a fungao “Clean’,
prima “Apagar”.

« Sealimpeza ndo for efetuada, no visor aparece o simbolo
a (B8) a lembrar que é necessério proceder a limpeza do
recipiente de leite.

0 recipiente com o leite pode ser conservado no frigorifico.

+ Em alguns casos, para efetuar a limpeza, é necessario
aguardar o aquecimento da maquina.

- Paraobter a limpeza correta, aguarde pelo final da funcdo
CLEAN. No entanto, pode parar a limpeza do recipiente de
|eite premindo “Stop”.

11. MUGTO GO (Apenas ECAM61X.7Y)

0 Mug To Go é uma funcao adequada para quem deseja criar
uma bebida personalizada para levar consigo. Escolhem-se os
ingredientes (apenas café, café com leite ou café com dgua
quente) e a ordem de tiragem e personaliza-se a quantidade
adequada.

Para tirar a bebida, proceda da sequinte maneira:

’ : 1. Extraia atampa da caneca
421 [:L de viagem (C9);
2.

Levante o bico de café
(A14) e coloque por baixo

C=t ..
- o recipiente da caneca de
H A viagem (fig. 30);

— 3. Prima diretamente na pé-

gina inicial (B) a imagem
relativa a funcdo Mug to
q0;
Se a bebida tiver sido ja guar-
dada, a mdquina procede a
preparacao.
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Se for a primeira vez que prepara a bebida, proceda da seguinte

maneira:

4. Selecione até 2 ingredientes na ordem de tiragem desejada
e prima “Avancar”;

5. Selecione as preferéncias para os ingredientes selecionados
e prima “Avancar”;

6. Prima“Ok”para iniciar a preparacao;

7. Prima“Stop” quando atingir a quantidade desejada do ingre-
diente que estd a tirar;

8. Terminada a tiragem, prima“Guardar” para guardar a receita
ou“Apagar” se ndo quiser guardar

9. Prima“0k”para voltar a pagina inicial.

A mdquina estd pronta para um novo uso.

Tabela de quantidades programaveis de cada ingre-
diente (preste atencdo para que a quantidade total dos 2
ingredientes nao exceda a capacidade da caneca de viagem)
Ingrediente Quantidade Quantidade
minima méxima

(Café 20ml 240ml

Leite 50 ml 470 ml

Agua 50 ml 300 ml

Nota:

Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na
memdria APENAS no perfil selecionado.

Para melhorar o desempenho, é aconselhdvel pré-aquecer
a caneca com dgua quente.

0 uso da caneca de viagem é recomendado apenas para as
bebidas existentes na maquina.

+  Receitas com utilizacao de recipiente de leite (D): no
final da preparagdo, proceda a limpeza do recipiente de leite
(consulte o pardgrafo “10.5 Limpeza do depdsito de leite
ap6s cada uso”) depois reponha-o no frigorifico.

Se quiser usar uma caneca de viagem diferente da forne-
cida, lembre-se de que deve ter uma altura maxima de 14
.

Atengdo
N&o use para preparar leite para recém-nascidos.

0 uso é aconselhado para um méximo de 2 horas: apds esse
periodo, esvazie e proceda a limpeza conforme indicado no
paragrafo seguinte.

11.1 Limpeza da caneca de viagem apos cada uso

Por razoes de higiene, recomenda-se limpar a caneca de viagem

(C9)apés cada uso.

Proceda da sequinte maneira:

1. Abraa caneca de viagem e enxague o recipiente e a tampa
com dgua quente potdvel (40 °C).

2. Remova a sujidade visivel com uma esponja.



3. Mergulhe todos os componentes em dgua quente a 40 °C
com detergente suave / neutro durante pelo menos 30 mi-
nutos e enxague abundantemente com dgua quente a 40
°C. Nao use detergentes perfumados.

4. Limpe o interior do recipiente com detergente suave / neu-
tro e enxague com dgua quente potavel a 40 °C. Nao use
material abrasivo: pode danificar a superficie do recipiente.

5. Seque todos os componentes com um pano ou uma toalha
de mesa limpa e seca ou com papel absorvente e depois
remonte.

JE— 6. Semanalmente, lave a
tampa na mdquina de
lavar louca. O recipiente

E da caneca de viagem nao

pode ser lavado na md-
] quina de lavar louca.

12. FUNCAO CHA

Para tirar chd, proceda da se-

guinte maneira:

1. Meta na chdvena o saqui-
nho de chd e coloque-a
sob o bico (A14) (fig. 31);

2. Prima na pagina inicial (B) aimagem relativa a funcao chd;

3. Regule os parametros que podem ser personalizados de
acordo com 0 seu gosto:

o
31

“Comprimento” ©

®

“Temperatura” &

, ® -
A cada temperatura, aparece um tipo
de chd diferente (branco, verde, oolong,
preto)

4. Prima "Iniciar" para iniciar a tiragem: a maquina procede
a preparacdo e no visor (B5) aparece a imagem da bebida
selecionada, com uma barra de progresso que se enche a
medida que a preparacdo avanca, além de uma descricdo
da fase (tiragem de dgua);

5. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar ou
“Apagar” para manter os pardmetros anteriores;

6. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial.

Agora a mdquina estd pronta para um novo uso.

Nota:

+ Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na
memdria APENAS no perfil selecionado.

+ Se 0 modo “Poupanca energética” estiver ativo, a tiragem
de dgua quente pode pedir alguns segundos de espera.

« Para interromper a tiragem manualmente, prima
“Stop” ou“Apagar”.

+ Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quan-
tidade de dgua na chdvena, basta premir “Extra”: quando a
quantidade desejada for atingida, prima "Stop".

13. TIRAGEM DE AGUA QUENTE

Para tirar dgua quente, proceda da seguinte maneira:

1. Cologue uma chévena sob o bico (A14).

2. Selecione a funcdo conforme especificado nos paragrafos
sequintes.

13.1 Abebida com um toque

Prima diretamente na pdgina inicial (B) a imagem relativa a
dgua quente; a maquina procede a preparacdo e, no visor (B5)
aparece a imagem da bebida, com uma barra de progresso que
se enche a medida que a preparacdo avanca, além de uma des-
cricdo da fase (tiragem de dgua).

Uma vez concluida a preparacao, no visor é exibida a mensagem
“Bebida pronta!”; agora a mdquina estd pronta para um novo
uso.

Nota:

Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de dgua na chdvena, basta premir “Extra”: quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".

13.2 Personalizacao da bebida

Para tirar a quantidade desejada de dgua quente, proceda da

seguinte maneira:

1. Prima @ (B3) na base da imagem relativa a dgua quen-
te: no visor (B5) aparece o comprimento para personalizar
de acordo com o seu gosto:

“Comprimento” ©

®

2. Quando o comprimento estiver selecionado, pressione "Ini-
ciar': a maquina procede a preparagao e no visor aparece
a imagem da bebida selecionada, com uma barra de pro-
gresso que se enche a medida que a preparacdo avanca,
além de uma descricdo de cada fase (tiragem de dgua).

3. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar ou
“Apagar” para manter os parametros anteriores.

4. Prima“0k” para voltar a pagina inicial.

Agora a maquina estd pronta para um novo uso.

Nota:

«  Seomodo“Poupanca energética” estiver ativo, a distribuicdo
de dgua quente pode pedir alguns segundos de espera.

. Parainterromper manualmente a tiragem de dgua quente,
prima “Stop” e “Apagar”.

+ Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".




14. PERSONALIZAGAO GUIADA DA BEBIDA (MY)
N

Com esta funcdo, é possivel personalizar todas as bebidas, com

o simbolo MY na base da imagem (na pdgina inicial (B), dentro

das definicdes de bebidas, prima @ na base da imagem rela-

tiva a bebida desejada). Para personalizar proceda da seguinte

maneira:

1. Certifique-se de que o perfil (B2) para o qual deseja perso-
nalizar a bebida esta ativo;

2. Prima @ (B3) na base da imagem relativa a bebida
desejada;

3. Prima (my) na base da imagem relativa a bebida;

. Prima“0k” e siga o procedimento guiado;

5. Selecione a preferéncia e prima “Avancar” para passar a

fase sequinte (ou “Voltar” para voltar a pagina anterior);
. Prima "0k" para iniciar a tiragem;

7. Apreparacao comeca e a maquina propde a pagina de per-
sonalizacdo do comprimento ilustrada por uma barra ver-
tical (no caso de bebidas com vérios ingredientes, prossiga
com a personalizacdo de ambos os ingredientes).

8. Quando o comprimento atingir a quantidade minima pro-
gramavel, no visor (B5) aparece “Stop”.

9. Prima “Stop” ao ser atingida a quantidade desejada na

chévena.

. Se o resultado na chévena for o desejado, prima "Guardar"
para guardar ou "Apagar" para manter os pardmetros
anteriores.

11. Prima“Ok” para voltar a pdgina inicial.

A mdquina volta a pagina inicial.

Nota:

+ Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na

memdria APENAS no perfil selecionado.

+  Personalizando-se uma bebida individual, também se
personaliza automaticamente a respetiva bebida dupla, e
a maquina exibe a mensagem “Valores guardados em re-
ceita dupla e dnica”;

« E possivel também personalizar bebidas conectando-se &
app DeLonghi Coffee Link.

« Epossivel sair da programacdo a qualquer momento pre-
mindo “Apagar”: os valores nao serdo guardados.

+ Quando a bebida estiver personalizada aparecem no inte-
rior das definicdes, "Repor” (sob a imagem) e "my" (entre
as selecdes de comprimento) . Premindo “Repor” as defini-
¢Oes da bebida voltam aos valores de fabrica.

Tabela de quantidades das bebidas

Bebida Quantidade Quantidade
padrao programavel
ESPRESSO 40 ml 20-180 ml
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ESPRESSO 40 ml 30-60ml
OTTIMALE
2X ESPRESSO 40 ml+40ml 20-180 ml +
20-180 ml
CAFE 180 ml 100 - 240 ml
LONG 160 ml 115-250ml
DOPPIO+ 120 ml 80-180ml
AMERICANO 150 ml 70- 480 ml
CHA 150 ml 20-420ml
AGUA QUENTE | 250 ml 20-420ml
Apenas modelos 61x.7y
LONG BLACK 200 ml 90- 480 ml
COM GELO 100 ml 40-240 ml

15. SELECIONE 0 SEU PERFIL

Conforme 0 modelo, é possivel memorizar 3 ou 5 perfis diferen-

tes, cada um dos quais associado a um icone diferente.

Em cada perfil, as personalizacdes das bebidas sao mantidas na

memoria (consulte o cap.”14. Personalizacdo guiada da bebida

(My) A" e a ordem em que todas as bebidas sdo exibidas é ba-

seada na frequéncia de selecdo.

Para selecionar um perfil, proceda da sequinte maneira:

1. Prima na pdgina inicial (B), o perfil atualmente em uso
(B2): aparecera a lista de perfis seleciondveis;

2. Selecione entdo o perfil desejado.

Nota:

« Quando a selecdo estiver feita, as cores das barras presen-
tes nas definicdes da bebida serdo da mesma cor do perfil;
E possivel renomear o seu perfil conectando-se a DeLonghi
Coffee Link App;

- Para personalizar o icone do perfil, consulte o pardgrafo
“6.7 Modifique o perfil".

16. LIMPEZA

16.1 Limpeza da maquina

As sequintes partes da mdaquina devem ser limpas

periodicamente:

- odircuito interno da maquina;

- odepdsito de borras de café (A25);

- o tabuleiro de recolha de pingos (A24) e a grelha do tabu-
leiro (A22);

- odepdsito de dgua (A20);

- obicodo café (A14);

- ofunil para introduzir café pré-moido (A3);

- oinfusor (A11), acessivel depois de se abrir a porta de ser-
vico (A10);




- oredpiente de leite (D).

Atengdo!

-« Para a limpeza da méquina, ndo utilize solventes, de-
tergentes abrasivos ou dlcool. Com as superautomaticas
De’Longhi, ndo é necessdrio utilizar aditivos quimicos para
a limpeza da méquina.

« 0s componentes que podem ser lavados na mdquina de
lavar louga sao:

- recipiente de leite (D)

« depdsito de borras de café (A25)

« tabuleiro de recolha dos pingos (A24)

« grelha do tabuleiro (A22)

« bicos de tiragem de café (A16) e (A17)

Néo utilize objetos metalicos para retirar incrustacdes ou
os depdsitos de café, porque podem riscar as superficies
metalicas ou pldsticas.

16.2 Limpeza do circuito interno da maquina

Para periodos de inatividade superiores a 3 - 4 dias, € altamen-
te aconselhavel, antes de usd-la, ligé-la e tirar 2 - 3 enxagua-
mentos selecionando a funcdo “Enxaguamento” (pardgrafo “6.1
Enxaguamento”).

Nota:

E normal que, depois de efetuar esta limpeza, haja agua no de-
pdsito de borras de café (A25).

16.3 Limpeza do depésito de borras de café
Quando no visor (B5) aparece “Esvazie o depdsito de borras’, é
necessdrio esvazid-lo e limpa-lo. Enquanto o depdsito de borras
nao for limpo (A25) a maquina ndo pode fazer café. A mdquina
sinaliza a necessidade de esvaziar o depdsito, mesmo que ndo
esteja cheio, quando tenham decorrido 72 horas desde a execu-
¢do da primeira preparacdo (para que a contagem de 72 horas
seja executada corretamente, a mdquina nunca deve ser desli-
gada com o interruptor geral - (A7)).

Atengdo! Perigo de queimaduras

Se fizer vdrias bebidas sequidas a base de leite, 0 apoio de ché-
venas em metal (A21) fica quente. Aquarde que arrefeca antes
de Ihe tocar e agarre-o apenas pela parte frontal.

Para executar a limpeza (com a maquina ligada):

1. Extraia o tabuleiro de re-
colha de pingos (A24) e 0
depésito de borras (A25)
(fig. 32);

Esvazie e limpe cuidado-
samente o tabuleiro de
recolha de pingos e o de-
pésito de borras tendo o
cuidado de remover todos
o0s residuos que podem
ser depositados no fundo:
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o pincel em dotacdo (C5)
estd equipado com uma
espatula adequada para
esta operacdo.

3. Insira novamente o tabuleiro de recolha de pingos junta-
mente com a grelha do tabuleiro e o depdsito de borras de
café.

Atengdo!

Quando se remove o tabuleiro de recolha de pingos é obrigatdrio

esvaziar sempre o depdsito de borras de café ainda que esteja

pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer
que, ao fazer cafés sucessivos, o depdsito de borras encha mais
que o previsto e a maquina se entupa.

16.4 Limpeza do tabuleiro de recolha de pingos e

da grelha do tabuleiro

Aten¢do!

0 tabuleiro de recolha de pingos (A24) dispde de um indicador

flutuante (A23) (vermelho) do nivel de dgua contido (fig. 33).

Antes que este indicador comece a extravasar da bandeja de

apoio de chavenas (A21), é necessario esvazid-la e limpd-la,

caso contrdrio a dgua podera transhordar pela borda e danificar

a maquina, a superficie de apoio ou a zona circundante. Para

remover o tabuleiro de recolha de pingos proceda da sequinte

maneira:

1. Extraia o tabuleiro de recolha de pingos e o depdsito de
borras de café (A25) (fig. 32);

2. Verifique o tabuleiro de recolha de condensacdo vermelho
e, se estiver cheio, esvazie-o;

3. Remova a bandeja de
apoio de chdvenas (A21),
a grelha do tabuleiro
(A22), depois esvazie o
tabuleiro de recolha de
pingos e o depdsito de
borras e lave todos os
componentes;

4, Reinsira na mdquina o
tabuleiro de recolha de
pingos completo com a
grelha e o depdsito de
borras de café.

Aten¢do!

Quando se remove o tabuleiro de recolha de pingos é obrigatério
esvaziar sempre o depdsito de borras de café, ainda que esteja
pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer
que, ao fazer cafés sucessivos, o depdsito de borras se encha
mais que o previsto e que a mdquina se entupa.



16.5 Limpeza das partes internas da maquina

Perigo de choques elétricos!

Antes de efetuar as operaces de limpeza das partes internas,

deve desligar a maquina (consulte “5. Desligar a maquina”) e

desconectd-la da rede elétrica. Nunca mergulhe a maquina na

dgua.

1. Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) que
o interior da maquina (acessivel quando o tabuleiro de
recolha de pingos for removido (A24) ndo esteja sujo. Se
necessdrio, remova os depdsitos de café com o pincel em
dotacdo (C5) e uma esponja.

2. Aspire todos os residuos com um aspirador de pé (fig. 34).

o)
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16.6 Limpeza do depésito de agua

Limpe periodicamente (cerca de uma vez por més) e a cada

substituicdo do filtro amaciador(C7) o depésito de dgua (A20).

1. Extraia o depdsito de dgua (fig. 3), remova o filtro amacia-
dor (se existente) e enxague-o0 com dgua corrente;

2. Esvazie o depdsito de dgua e limpe-o com um pano hi-
mido e um pouco de detergente para a louca. Enxague
cuidadosamente com &qua;

3. Reinsira o filtro (fig. 35), encha o depdsito com dgua fresca
até ao nivel MAX. (impresso no lado interno) (fig. 4) e rein-
sira o depdsito (fig. 5);

4. (apenas se o filtro amaciador estiver inserido) tire 100 ml de
dgua quente para reativar o filtro.

Nota:

Para periodos de inatividade superiores a 3-4 dias, é altamente

aconselhdvel, proceder a limpeza do depdsito conforme descrito

acima.

16.7 Limpeza dos bicos de café

Proceda a limpeza dos bicos de café (A16) e (A17) quando pedi-

do pela mdquina (cerca de uma vez por més) como especificado

a sequir.

Nota:

Se quiser proceder a limpeza noutra altura, prima “Apagar”: na

préxima vez que ligar a maquina repete o aviso.

1. Remova a tampa do bico (A15) tirando-a para o exte-
rior, depois extraia para baixo os bicos (fig. 36): prima
“Avancar”;

2. Separe os dois bicos (A16)
e (A17) (fig. 37);

3. Enxague os bicos com
dgua corrente (fig. 38):
recomenda-se a lavagem
na maquina de lavar louca.
Em alternativa, limpe bem
com &gua morna e deter-
gente suave;

4. Limpe a sede dos bicos
removiveis com uma es-

37 ponja (fig. 39);

5. Remonte os bicos e depois engate-os novamente no bico:
preste atencdo para que a palavra "INSERIR" esteja na
parte superior e visivel quando os bicos estdo inseridos;

6. Feche o bico com a tampa.

7. Pressione "Ok" para confirmar a limpeza.

16.8 Limpeza do funil para a introducéo do café
pré-moido

Periodicamente (cerca de uma vez por més) proceda a limpeza

do funil para a introducéo do café pré-moido (A3). Proceda da

seguinte maneira:



1. Abra a tampa (A2) (fig.
16);

. Extraia o funil (fig. 40) e
> limpe-o com o pincel em
dotacdo (C5);

Se necessario, limpe o
funil com dgua quente e
detergente para a louga
ou na méquina de lavar

o

w

louga;

Reinsira o funil na sua
sede;

Feche a tampa
novamente.

16.9 Limpeza do infusor

0infusor (A11) deve ser limpo ao menos uma vez por més.
Atengdo!

0 infusor ndo pode ser extraido com a mdquina ligada.

1. Certifique-se de que a méquina se desligou corretamente
(consulte o capitulo“5. Desligar a maquina”);

2. Extraia o depdsito de dgua (A20) (fig. 4);

3. Abra a porta do infusor (A10) (fig. 41) posicionada na la-
teral direita;

41
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4. Empurre para dentro as duas teclas coloridas de desencaixe
€, 30 mesmo tempo, extraia o infusor para o lado de fora (fig.
42);

5. Mergulhe o infusor em dgua por cerca de 5 minutos e de-
pois enxague-o com &gua corrente;

Atengdo!

ENXAGUE SO COM AGUA

NAO UTILIZE DETERGENTES - NAO COLOQUE NA MAQUINA DE

LAVAR LOUCA
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Limpe o infusor sem usar
detergentes, pois isso
pode danifica-lo.
Utilizando o pincel (C5),
limpe eventuais residuos
de café na sede do infusor,
visiveis através da respeti-
va porta;

Depois da limpeza, rein-
sira o infusor, enfiando-o
no suporte; em sequida,
prima na palavra PUSH
até ouvir o dlique de
encaixe;

Nota:

Se for dificil inserir o infusor, é necessdrio (antes da inser¢do)

colocd-lo na dimensédo adequada, premindo as duas alavancas

(fig. 43).

9. Quando estiverinserido, certifique-se de que as duas teclas
coloridas estejam viradas para fora;

10. Feche a porta do infusor;

11. Recologue o depdsito de dgua.

16.10 Limpeza do recipiente de leite (D)

Limpe o recipiente de leite apds cada preparacdo do leite, como

descrito a sequir:

1. Levante a tampa do recipiente de leite (D1) (fig. 20);

2. Desenfie o bico do leite (D7), a extensao do bico (D8) e o
tubo de succao (D9) (fig. 44);

-
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3. Rode em sentido hordrio o manipulo de requlacdo de espu-
ma (D3) até a posicao “Inserir” (fig. 45) e desenfie-o;

4. Rode e desenfie o conector do recipiente de leite (D5) (fig.
46).




5. Lave na maquina de lavar
louga todos os componen-
tes e o recipiente, colocan-
do-os contudo no cesto su-
perior da mdquina de lavar
louga. Se ndo tiver uma
mdquina de lavar louga,
proceda a lavagem a mao,
conforme indicado na nota
no final do parégrafo.
Preste muita atencao para
que ndo fiquem residuos
de leite no entalhe e na
calha localizada sob o ma-
nipulo (fig. 47): eventual-
mente raspe a calha com
um palito;

7. Enxague o interior da sede do manipulo de regulacdo de
espuma com dgua corrente (fig. 48) e o furo de engate do
conector do recipiente de leite;

8. Verifique também se ndo hd residuos de leite a obstruir o
tubo de sucgdo e o tubo de tiragem;

9. Remonte todos os componentes da tampa;

10. Reencaixe a tampa no recipiente de leite.

Nota: lavagem a méo

Alavagem na maquina de lavar louca garante uma higiene per-

feita de todos os componentes do recipiente de leite: no caso de

lavagem a méo, lave cuidadosamente todos os componentes do
recipiente de leite com dgua quente e mergulhe-os numa bacia
de dgua quente e deixe-os por cerca de 30 minutos, antes de

prossequir como indicado desde o ponto (6).

17. DESCALCIFICACAO N

Atengdo!
+  Antes de utilizar, leia as instrucdes e o rétulo do descalcifi-
cante indicados na embalagem do produto.
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«  Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela
garantia do fabricante.

« 0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas
Se o produto se estragar acidentalmente, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcifica¢ao
Descalcifi- | Descalcificante De'Longhi
cante
Depésito (apacidade aconselhada: 2 |
Tempo ~50min

Descalcifique a mdquina quando no visor (B5) aparece a respeti-
va mensagem: se desejar proceder de imediato com a descalcifi-
cagdo, prima “Ok” e siga as operacdes desde o ponto (8).

Para adiar a descalcificacdo para uma outra altura, prima “Apa-

gar”: na paginainicial (B) o simbolo|§| (B7) lembra que mdqui-

na deve ser descalcificada. (A mensa'gem reaparecera sempre
que for ligada).

Para aceder ao menu de descalcificacdo:

1. Prima no visor o icone do menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Descalcificar”;

3. Prima“Avancar” para entrar no procedimento de descalci-
ficagdo guiado;

4. Prima "0k" para iniciar;

5. Insira o bico para a descalcificagdo ((7) (fig. 7);

6. Extraia e esvazie o tabuleiro de recolha de pingos (A24) e
o depdsito de borras (A25) (fig. 11): depois reinsira ambos
e prima “Avancar”;

7. Extraia o depdsito de dgua (A20), levante a tampa (A19) e
(se inserido) retire o filtro (C7);

8. Verta no depdsito de dgua o descalcificante até ao nivel A
(correspondente a uma embalagem de 100 ml) impresso no
lado do depdsito; depois adicione dgua (um litro) até atingir
o nivel B(fig. 49). Reinsira o depdsito de dgua (com a tampa)
e prima “Avancar”;

9. Coloque sob os bicos um
recipiente vazio com ca-
pacidade minima de 2
litros (fig. 8). Prima "0k"
para iniciar o processo
("Voltar" se desejar vol-
tar a pagina anterior ou
"Apagar" se desejar sair
do procedimento, porém
lembre-se de retirar a
solugdo de descalcificante
do depdsito)




Atencdo! Perigo de queimaduras
Pelos bicos sai dgua quente contendo &cidos. Portanto, preste
atencdo para ndo entrar em contacto com essa solugdo.
10. Oprograma de descalcificacao inicia-se e a solucdo de
descalcificante sai tanto pelo bico de descalcificagdo como
pelo bico de café / dgua quente (fig. 9), executando au-
tomaticamente toda uma série de enxaguamentos por
intervalos para remover os residuos de calcdrio do interior
da mdquina;

Apds cerca de 30 minutos, a maquina interrompe a

descalcificacdo;

11. A mdquina estd agora pronta para um processo de enxa-

guamento com &gua fresca. Esvazie o recipiente utilizado

para recolher a solucdo descalcificante; extraia o depésito
de dgua, esvazie-o, enxague-o com &gua corrente, encha-o
até ao nivel MAX. com &gua fresca e insira-0 na maquina.

Prima “Avancar”;

Recoloque o recipiente vazio, usado para recolher a solucéo

descalcificante, sob os bicos e prima "Ok" para iniciar o pro-

cesso de enxaguamento;

. A &gua quente sai tanto pelo bico para descalcificacdo

como pelo bico de café / dgua quente;

Quando a dgua do depdsito terminar, esvazie o recipiente

usado para recolher a dgua de enxaguamento;

. Extraia o depésito de dgua, reinsira o filtro amaciador, se

removido anteriormente. Prima “Avangar” para prossequir;

. Encha o depésito com dqua fresca até ao nivel MAX., reinsi-

ra-0 na maquina e prima "Avancar” para prossequir;

. Recoloque o recipiente vazio, usado para recolher a solucao

descalcificante, sob os bicos e prima "Ok" para iniciar um

outro ciclo de enxaguamento;

0 enxaguamento inicia-se;

Quando a dgua do depdsito terminar, esvazie o recipiente

usado para recolher a dgua de enxaguamento, remova, es-

vazie e reinsira o tabuleiro de recolha de pingos (A24) e o

depdsito de borras (A25);

Extraia o depdsito de dgua, encha-o até ao nivel mdx. e

reinsira-o na maquina e depois prima "Avancar"

0 processo de descalcificacdo estd pois concluido: prima

“Ok. A mdquina executa um aquecimento rapido e, no final,

volta a pagina inicial.

Nota:

« Se o ciclo de descalcificacdo ndo terminar corretamente
(por ex., auséncia de energia elétrica), é aconselhdvel re-
petir o ciclo;

- Enormal que, depois de ter executado o ciclo de descalcifi-
cacdo, haja dgua no depdsito de borras de café (A25).

« A méquina pede um terceiro enxaguamento, no caso em
que o depdsito de dgua ndo tenha sido enchido até ao nivel
MAX: isto para garantir que ndo haja solucdo de descalcifi-

18.
19.

20.

21.
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cante nos circuitos internos da maquina. Antes de iniciar o
enxaguamento, lembre-se de esvaziar o tabuleiro de reco-
Iha de pingos.

18. PROGRAMAG\O DA DUREZA DA AGUA N

0 alarme de descalcificacdo é exibido apds um periodo de fun-
cionamento predeterminado, que depende da dureza da dgua. A
madquina é pré-programada na fabrica no “Nivel 4” de dureza. Se
desejar, é possivel programar a maquina com base na dureza real
da dgua fornecida pela rede nas diversas regides, tornando assim
menos frequente a operacdo de descalcificado.

18.1 Medicao da dureza da agua

1. Retire da sua embalagem a fita-teste em dotacdo “Total

hardness test” (C1) anexada a0 “Guia de Inicio Rapido”.

Mergulhe completamente a fita num copo com égua por

cerca de um segundo.

3. Extraia afita da dgua e sacuda-a ligeiramente. Cerca de um
minuto depois, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadradinhos de cor
vermelha, de acordo com a dureza da dgua cada quadradi-
nho corresponde a 1 nivel.

18.2 Configuracdo da dureza da dgua

1. Prima no visor (B5) o icone do menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Dureza da dgua”;

3. Efetue o procedimento indicado no pardgrafo anterior e
detete o nivel de dureza da dqua;

Prima na bolinha correspondente ao nivel de dureza iden-
tificado no ponto anterior conforme especificado na tabela
asequir:

Total Hardness test (C1) Dureza da dgua
[T T | ivel
[T THI | Niel2

— TTHN | e

— NN | e

5. Nesta altura a mdquina estd reprogramada segundo a nova
configuracdo de dureza da dgua.
6. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B).

19. FILTRO AMACIADOR

Alguns modelos tém em dotacao o filtro amaciador (C7): se 0 seu
modelo ndo o tiver, aconselhamos a adquiri-lo nos centros de
assisténcia autorizados De’Longhi.

Para utilizar o filtro corretamente, siga as instrugdes descritas a
sequir.




19.1 Instalagao do filtro

1. Prima o menu definicdes (B6);

Selecione o item “Filtro dgua”;

Prima “Ok” para entrar no procedimento guiado

Retire o filtro da embalagem e rode o datador até visualizar

0s préximos 2 meses (fig. 50);
51
Nota:

0 filtro tem duragdo de dois meses se a méquina for utilizada nor-
malmente; pelo contrdrio, se a maquina permanecer inativa com o
filtro instalado, a duragdo serd de 3 semanas no méximo.

5. Prima “Avancar” para prossequir (“Voltar” para voltar a pa-
gina anterior; "Apagar” per anular a operagdo);

Para ativar o filtro, faca escorrer a dgua da torneira no
orificio central do filtro (fig. 51) até que a dgua saia pelas
aberturas laterais por mais de um minuto. Prima “Avancar”;
Extraia o depdsito de gua (A20) da médquina (fig. 3) e
encha-o de dqua; insira o filtro no depdsito de dgua mer-
gulhando-o completamente por dez de segundos, inclinan-
do-o e premindo-o ligeiramente para permitir a saida das
bolhas de ar (fig. 52). Prima “Avancar”;

2.
3.
4

50

~
3

52 53

Insira o filtro na sede apropriada (fig. 53) e prima-o a fundo;
prima“Avancar”;
Feche novamente o depdsito com a tampa (A19), depois
reinsira o depdsito na maquina (fig. 5).

. Insira 0 bico para a descalcificacdo (C7). Prima “Avanqar”;
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. Coloque sob o bico de descalcificagdo um depdsito vazio
com capacidade minima de 0,5 litros (fig. 8) e prima "Ok"
para ativar o filtro;

A mdquina tira dgua quente e interrompe-se automatica-
mente. Prima “Ok” para voltar a pagina inicial (B);

13. Agora, o filtro estd ativo e pode-se usar a maquina.

19.2 Substituicao do filtro

Substitua o filtro (C7) quando a respetiva mensagem (B5) apare-
cer no visor: se desejar prossequir imediatamente com a substi-
tuicdo, prima“Ok” e siga as operacdes desde o ponto 4. Para adiar
a substituicdo para outra altura, prima "Apagar": o simbolo no
visor (B9) lembra que o filtro deve ser substituido.

Para a substituicdo, proceda da sequinte forma:

1. Prima o menu definicoes (B6);

Selecione o item“Substitua filtro de dgua”: prima “Avancar”;
Prima “Ok” para entrar no procedimento guiado;

Extraia o depdsito de dgua (A20) e o filtro gasto. Prima
“Avancar” para proceder (“Voltar” para voltar a pagina an-
terior; “Apagar” per anular a operacao);

Proceda sequindo as operagdes ilustradas no pardgrafo an-
terior a partir do ponto (4).

Nota:

Apés dois meses de duragdo (ver o datador) ou se a maquina
ndo for utilizada por 3 semanas, proceda a substituico do filtro
mesmo que a maquina ainda ndo o pega.

19.3 Remogao do filtro

Se desejar continuar a utilizar a maquina sem o filtro ((7), é
necessario remové-lo e sinalizar a sua remogdo. Proceda da se-
guinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

2.
3.
4.

2. Selecione o item “Remover o filtro” e prima “Avancar”;

3. Extraia o depdsito de dgua (A20) e o filtro gasto. Em sequi-
da, reinsira o depdsito na maquina (fig. 6);

4. Prima"0k" para confirmar a remocdo do filtro;

5. A'méquina guardou a modificacdo. Prima “Ok” para voltar

a pagina inicial (B).
Atengdo!
Apds dois meses de duracdo (ver o datador), ou se amdquina ndo
for utilizada por 3 semanas, proceda a remogao do filtro mesmo
que amaquina ainda ndo o peca.

20. DADOS TECNICOS

Tensao: 220-240V~ 50 - 60 Hz mdx. 10 A
Poténcia: 1450 W
Pressao: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidade do depésito de dgua: 2,21
Dimensoes CxLxA: 262x485x390 mm
Comprimento do fio: 1750 mm



Peso (diferente conforme 0 modelo): 13/12,2kg
(apacidade méx. do depdsito de café em grdo: 500 ¢
Faixa de frequéncia: 2400 - 2500 MHz
Poténcia mdxima de transmissao 20mW

A De'Longhi reserva-se o direito de alterar as caracteristicas téc-
nicas e estéticas a qualquer momento, mantendo a funcionali-

dade e a qualidade dos produtos.

20.1 Conselhos para a Poupanca energética

Para reduzir o consumo de energia apés a tiragem de uma
ou mais bebidas, remova o recipiente de leite (D) ou os
acessorios.

Configure o desligar autom. para 15 minutos (consulte o
pardgrafo“6.8 Desligar automético”);

Ative a Poupanca energética (consulte o pardgrafo “6.9
Geral");

Quando amaquina o pedir, efetue o ciclo de descalcificacdo.

21. MENSAGENS VISUALIZADAS NO VISOR S\

MENSAGEM VISUALIZADA POSSIVEL CAUSA

soLucio

Encha o depdsito com dgua fresca | A dgua no depdsito (A20) ndo é suficiente.

Extraia o depdsito e encha-o com dgua fresca,
reinsira-0 na maquina.

corretamente.

0 depdsito (A20) ndo estd inserido | Insira o depdsito corretamente empurrando-o

afundo.

Encha o depdsito de dgua e
esvazie o depdsito de borras

depdsito de borras.

A quantidade de dgua no depdsito nao
é suficiente para a preparacdo da bebida
e, em breve, serd pedido para esvaziar o

A médquina pede que execute ambas as ativida-
des: deste modo, ndo serdo necessdrias as in-
tervengdes subsequentes e serd possivel execu-
tar vdrias bebidas sequidas sem interrupgoes.

Insira 0 grupo infusor

( ——

(A1).

Apds a limpeza, ndo foi inserido o infusor | Insira o infusor como descrito no par. “16.9

Limpeza do infusor”
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

Esvazie o depdsito de borras

0 depdsito de borras (A25) de café esta
cheio.

Limpe conforme descrito no par. “16.3 Limpe-
za do depdsito de borras de café”

Insira o depdsito de borras e 0
tabuleiro de recolha dos pingos

0 depdsito de borras (A25) e / ou o ta-
buleiro de recolha dos pingos (A24) ndo
foram inseridos corretamente ou ndo estao
presentes.

Insira o tabuleiro de recolha dos pingos junta-
mente com o depdsito de horras empurrando
afundo.

Introduza café pré-moido, uma
medida no maximo

Foi selecionada a preparacdo com café
pré-moido.

Certifique-se de que o funil (A3) ndo esteja
entupido; em sequida, insira uma medida
rasa (C2) de café pré-moido e no visor prima
"Avanqar", sequindo as instrugdes do par.“7.4
Preparacdo do café utilizando café pré-moido”.

0 café em gréo acabou.

Encha o depdsito de café em gréo (A6).

Remova a tampa do bico
central e o bico do café

E necessario proceder a limpeza dos bicos
(A16) e (A17).

Proceda como indicado no par. “16.7 Limpeza
dos bicos de café”.
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

Insira o bico descalcificado

0 bico de descalcificagdo (C7) ndo estd in-
serido corretamente ou ndo estd presente.

Insira o bico de empurrando-o a fundo (fig. 7);
a mdquina emite um sinal acustico (se a fun-
¢do de aviso acustico estiver ativada).

0 recipiente de leite (D) ndo estd inserido
corretamente ou ndo estd presente.

Insira o recipiente de leite empurrando-o a
fundo (fig. 23); a mdquina emite um sinal
actstico (se a funcdo de aviso acistico estiver
ativada).

Se necessdrio, utilize a portinhola
para adicionar leite na cafeteira

Durante a preparacdo das bebidas a base
de leite, a mdquina aconselha a atestar a
cafeteira (D), sem ter de retird-la, caso o
|eite na cafeteira ndo seja suficiente para
preparar a bebida selecionada.

Abra a porta (D2) na tampa (D1) e verta o leite
sem superar o nivel MAX.

0 aparelho deteta algumas impurezas no
seu interior.

Aguarde que a mdquina volte a estar pronta
para o uso e selecione novamente a bebida
desejada. Se o problema persistir, contacte o
(entro de Assisténcia Autorizado.
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

Novos valores ndo guardados

>

Durante a personalizacdo da bebida (consulte
cap. “14. Personalizagdo guiada da bebida (My)
V), a preparacio foi voluntariamente inter-
rompida premindo “Apagar’, ou disparou um
alarme.

Prima “Ok” para voltar a pagina inicial (B) para vi-
sualizar o alarme que causou a interrupcao. Siga as
indicades relativas ao alarme visualizado (consulte
0 cap.“21. Mensagens visualizadas no visor ")

Moagem muito fina. Requle a
moagem no menu definigdes.

>

A moagem estd fina demais e, portanto, o
café sai muito lentamente ou até nem sai.

Prima “Ok” e proceda a regulacdo do moi-
nho de café (consulte “6.4 Regulacdo da
moagem”).

Se o filtro amaciador estiver presente (C7)
pode

ter sido liberada uma bolha

de ar no interior do circuito que lhe blo-
queou a tiragem.

Prima “Ok” e tire um pouco de dqua (consulte
cap. “13. Tiragem de dgua quente N\" até que
o fluxo esteja regular. Se o problema persistir,
remova o filtro (consulte par.“19.3 Remocéo do
filtro”)

Escolha um sabor mais suave
ou reduza a quantidade de café
pré-moido

>

Foi utilizado muito café.

Selecione um "Aroma" mais leve (consulte“7.3
Personalizacao da bebida”) ou reduza a quan-
tidade de café pré-moido (no maximo 1 medi-
da). Prima "Ok" para voltar a pagina inicial ou
aguarde que a mensagem desvaneca.

Néo pode utilizar o modo de café
pré-moido para esta bebida

>

A fun¢do pré-moido foi selecionada para
uma bebida em que néo é possivel / ndo
estd previsto o uso de café pré-moido.

Prima “Ok” para voltar a pdgina anterior.

Coloque o recipiente do leite no
frigorifico

>

Foi feita uma preparacdo de leite e o re-
cipiente de leite ainda esta inserido na
maéquina

Extraia o recipiente de leite e reponha-o no
frigorifico.

A descalcificagdo € necessaria.
Prima "0k" para iniciar ("50 min)

>

Indica que é necessdrio descalcificar a
méquina.

Se desejar proceder a descalcificagdo, prima
“0k” e siga o procedimento guiado; caso con-
trério, prima "Apagar": neste caso, aparece na
pdgina inicial (B) o simbolo|§:f| (B7) para lem-
brar que a descalcificacdo deve ser realizada
(consulte o cap.“17. Descalcificaio ).

Substitua filtro de dgua.
Prima Ok para iniciar

>

0 filtro amaciador (C7) estd gasto.

Prima “Ok” para substituir o filtro, ou “Apagar”
se pretender realizar a operacdo noutra altura.
Siga as instrugdes do cap.“19. Filtro amaciador
A
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

Alarme genérico: consulte o
manual ou App Coffee Link

YN

0 interior da mdquina esta muito sujo.

Limpe cuidadosamente a méquina como
descrito no cap. “16. Limpeza A", Se apés a
limpeza a mdquina ainda exibir a mensagem,
entre em contacto com o atendimento ao
cliente e / ou com um Centro de Assisténcia
autorizado

Circuito vazio. Prima Ok para
iniciar enchimento

VAN

0 circuito hidraulico esta vazio

Prima "OK" para encher o circuito: a tiragem
interrompe-se automaticamente. E normal
encontrar dgua no tabuleiro de recolha dos
pingos (A24) apds o enchimento.

Se 0 problema persistir, verifique se o depdsito
de dgua (A20) estd inserido a fundo.

Foi inserido um novo filtro amaciador (C7)

Certifique-se de ter sequido corretamente as
indicacdes para a insercao do novo filtro (par.
“19.1 Instalagdo do filtro” e “19.2 Substituicao
do filtro"). Se o problema persistir, remova o
filtro (par.”19.3 Remocdo do filtro”).

8

Lembra de que é necessario descalcificar a
mdquina e / ou substituir o filtro (C7)

E necessario executar o mais répido possivel o
programa de descalcificacdo descrito no cap.
“17. Descalcificagio N e / ou substituir o
filtro ou remové-lo sequindo as instrugdes do
cap.“19. Filtro amaciador "

Indica que a Poupanca energética estd
ativada.

Para desativar a Poupanca energética, proceda
conforme descrito no par.“6.9 Geral".

9|8

Indica que a mdquina esta conectada.

Para desativar a conexao, proceda como des-
crito no par.“6.3 Conect.,

A conect. esta ativa, mas a nuvem ndo estd
ao alcance.

Se estd ligada hd pouco tempo, aguarde que a
méquina conclua a ligagdo.

Se o problema persistir, desative e reative a
conexao, como descrito no par.“6.3 Conect.”

Verifique se as luzes no router indicam que a
rede estd ativa.

Se o problema ainda persistir, desligue e ligue
amaquina e o router de casa.

Este simbolo aparece nas bebidas criadas
pela app.

Ad A
vAACA

Lembra que é necessario descalcificar a
maquina.

E necessario executar o quanto antes o pro-
grama de descalcificagao descrito no cap. “17.
Descalcificacio AN

Lembra que é necessario substituir o filtro
@

Substitua o filtro ou remova-o seguindo as
instrugdes do cap.“19. Filtro amaciador A\ .

9
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

b

Lembra que € necessdrio proceder a
limpeza das condutas internas do recipi-
ente de leite (D).

Rode o manipulo de regulacdo de espuma
(D3) para a posicao CLEAN (fig. 28).

22. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Abaixo estdo listadas algumas possiveis avarias.
Se 0 problema ndo puder ser resolvido no modo descrito, deve contactar a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

A méquina ndo liga

0 conector do cabo de alimentacdo (C6)
ndo estd bem inserido.

Insira a fundo o conector na respetiva to-
mada na parte traseira da maquina (fig. 1).

A ficha ndo estd ligada a tomada de
corrente.

Ligue a ficha a tomada de corrente (fig.
1).

Ointerruptor geral (A7) ndo estd ligado.

Prima o interruptor geral (fig. 2).

0 café ndo estd quente.

As chavenas ndo foram pré-aquecidas.

Escalde as chévenas enxaguando-as com
dgua quente (Nota: pode utilizar a funcao
dgua quente).

Os circuitos internos da mdquina arre-
feceram porque passaram 2 - 3 minutos
desde o dltimo café.

Antes de fazer o café, aqueca os circuitos
internos com um enxaguamento usando
a funcdo especifica (consulte par. “6.1
Enxaguamento”).

A temperatura do café definida estd
baixa.

Configure uma temperatura do café mais
altano menu definicdes (B6) (consulte par.
“6.5 Temperatura do café”).

E necessario descalcificar amaquina

Proceda como descrito no cap.“17. Descal-
cificacio AN". Sequidamente verifique o
grau de dureza da dgua (“18.1 Medicao da
dureza da dqua”) e verifique se a mdquina
estd configurada sequndo a dureza real
(“18.2 Configuracdo da dureza da dgua”).

0 café estd pouco encorpado ou pouco
remoso.

A moagem do café é muito grossa.

Entre no menu definicdes (B6) e regule o
moinho de café. O resultado s6 é visivel
apds a tiragem de 5 cafés (consulte par.
“6.4 Regulacdo da moagem”).

0 café ndo é adequado. Utilize café para mdquinas de café
expresso.
0 café ndo é fresco. A embalagem de café estd aberta hd de-

masiado tempo e perdeu o gosto.

0 café sai muito lentamente ou as gotas.

A moagem do café é muito fina.

Entre no menu definicdes (B6) e requle o
moinho de café. O resultado s6 é visivel
apos a tiragem de 5 cafés (consulte par.
“6.4 Regulacao da moagem”).

9
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 café ndo sai de um ou de ambos os bicos
de tiragem.

Os bicos de tiragem de café (A16) e (A17)
estdo obstruidos.

Limpe os bicos como indicado no par.
“16.7 Limpeza dos bicos de café”.

0 café tirado esta aguado

0 funil (A3) para o café pré-moido esta
entupido.

Abra a porta (A2), extraia o funil e limpe-
-0 com a ajuda do pincel (C5) como des-
crito no par.“16.8 Limpeza do funil para a
introducdo do café pré-moido”.

A médquina ndo tira o café

A mdquina deteta impurezas no seu in-
terior; o visor exibe “Limpeza em curso’”.

Aguarde que a mdquina volte a estar
pronta para o uso e selecione novamente
a bebida desejada. Se o problema per-
sistir, contacte o Centro de Assisténcia
Autorizado.

0infusor ndo pode ser extraido

0 desligar ndo foi efetuado corretamente

Desligue premindo a tecla Q) (A9) (con-
sulte cap.”5. Desligar a maquina”).

No final da descalcificacdo, a mdquina
pede um terceiro enxaguamento

Durante os dois ciclos de enxaguamento,
0 depdsito (A20) ndo foi enchido até ao
nivel MAX.

Proceda como pedido pela mdquina, mas
esvaziando primeiro o tabuleiro de recolha
de pingos (A24), para evitar que a dgua
transhorde.

0 leite ndo sai pelo bico de leite (D7)

A tampa (D1) do recipiente de leite (D)
estd suja

Limpe a tampa do leite como descrito
no par. “16.10 Limpeza do recipiente de
eite (D)".

0 leite tem bolhas grandes ou sai do bico
de leite por esguichos (D7) ou tem pouca
espuma

0 leite ndo estd suficientemente frio ou
nao é meio-gordo ou magro.

Utilize leite magro ou meio-gordo a tem-
peratura do frigorifico (cercade 5 °C). Se o
resultado ainda ndo for o desejado, tente
com outra marca de leite.

A tampa (D1) do recipiente de leite estd
suja

Limpe o recipiente de leite como indicado
no par.”10.5 Limpeza do depdsito de leite
apos cada uso”

Sao utilizadas bebidas vegetais.

Para melhorar o resultado, utilize bebidas
a temperatura do frigorifico (cerca de
5 °C). Regule a quantidade de espuma
como indicado no par. “10.4 Personaliza-
¢ao da bebida”

A prateleira de apoio para chévenas (A1)
estd quente.

Foram preparadas muitas bebidas em
rdpida sucessao

A médquina ndo estd em uso e emite rui-
dos ou pequenas baforadas de vapor

A méquina estd pronta para o uso ou foi
desligada hd pouco tempo e algumas
gotas de condensacdo caem no interior
do vaporizador ainda quente

Este fendmeno faz parte do funciona-
mento normal da maquina; para limitar o
fenémeno, esvazie o tabuleiro de recolha
de pingos.

A mdquina emite baforadas de vapor
pelo tabuleiro de recolha de pingos (A24)
e / ou existe dgua na superficie onde a
méquina estd colocada.

Apds a limpeza, a grelha do tabuleiro ndo
foi reinserida (A22).

Reinsira a grelha do tabuleiro no tabulei-
ro de recolha de pingos.
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 interior da mdquina estd molhado e

0 circuito de arrefecimento da mdquina

Desligue a maquina e deixe-a arrefecer.

apresenta condensacdo ndo estd a funcionar corretamente. Ama- | Entre em contacto com o Atendimento ao
quina continua a ser utilizada, apesar de | cliente e / ou com um Centro de assistén-
ter sido exibido o alarme "ARREFECIMEN- | cia autorizado
TO IRREGULAR DA MAQUINA”

Aapp ndo funciona Falha da app Feche e reinicie a app

A app reporta um problema que ndo ex-
iste na maquina

0s dados ndo estdo sincronizados entre a
méquina e a app

Desative e reative a conect. (par. “6.3
Conect.).
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1. BBEAEHUE

bnaropapum Bac 3a BbIO0P aBTOMATa ANA NPUTOTOBNEHNA Kode
1 KanyyuHo.

A cefiuac ypenuTe HecKoNbKO MIAHYT 1A 03HAKOMIEHUA C AaH-
HbIMU UHCTPYKLMAMYU N0 NPUMEHeHUI0. Takum 06pa3om Bbl
cmoxeTe obecnieunTb 6e30MacHOCTb 1 COXPaHHOCTb Npubopa.

1.1  BbykBbl B ckobKax
BykBbl B (K06KaX COOTBETCTBYIOT YC/OBHbIM 0603HaUeHUAM,
npuBedeHHbIM B oniucaHun npubopa (ctp. 2-3).

1.2 HencnpaBHOCTM 1 UX yCTpaHeHue

Monpobyiite pewnTb Bo3HUKLLME NPobAEMbI, Npexae BCero,
C NOMOLLbHO peKoMeH/aLNii, NpuBeaeHHbIX B rnaBax «21. Co-
o61uieHus Ha ucnnee N » 1 «22. YcTpaHeHHe HeucnpasHocTedt
.\\\ »,

Ecnu 310 OKaxeTca 6e3peynbTaTHbM U ecn notpebyotca
AONONHUTENbHbIE Pa3bACHeHus, 0bpaTuTech B Cyx0y nomo-
LM KNUeHTaM, N03BOHMB N0 HOMepY, yKa3aHHOMY B npunarae-
Moii 6poLutope «Cyx6a oMo KNueHTaM».

Ecnn Balweii cTpaHbl HET B JaHHOM CMUCKe, NO3BOHNUTE M0 HO-
Mepy, yKka3aHHOMY B rapaHTUiiHOM cBuaeTenbcTae. Mpn Heob-
X0AMMOCTU PeMOHTa 0bpaLLaiiTech UCKMKUNTENBHO B CYXKOY
TexHuyeckoii nopaepxku De'Longhi. Anpeca yka3aHbl B rapah-
TUIHOM CBIAETENbCTBE, KOTOPOE NPUIAraeTca K MaLLuHe..

1.3  (kavaiite npunoxeHue!

4  3arpysute B

DE'LONGHI

App Store

OOCTYNHO B

})’ Google Play

(kauaiTe NpUNoXeHue U CO3aiiTe YUETHYIO 3anuch cornacto

VHCTPYKLMAM U3 NPUAOXKEHIA.

bnarogapa npunoxenuio De’Longhi Coffee Link moxHo ypa-

NIEHHO YNPaBAATb HEKOTOPbIMU QYHKLMAMI.

B npunoxenun umetotca Takxe cefieHns, pekomeHZaLum,

nobonbITHbIE GakTbl 0 Koe, Gnarogapa emy Tenepb MOXHO

UMETb NOZ PYKOiA BClo MHGOPMALINIO 0 BaLLlel KopemalLnHe.
[JlaHHbIRl (MMBOA yKa3bIBAET Ha QYHKLMM, KOTOPbIMY

o\\ MOXHO YNpaBAATL WK K KOTOPbIM MOXHO 06paLLiaTh-

A B IPUNOXKEHIM.

Takxe MOXHO 0311aBaTb HOBbIE HAMUTKM U COXPAHATD X B Na-

MATY BaLLeli KodemaLLHbI.

Mpumeyanue.

« [lna poctyna K QyHKUMAM NPUNOXKeHWA BbINOAHUTE

MOAK/IOUEHNe U3 MEHI0 HACTPOeK MaLUMHbl (M. «6.3
CoeuHeHme»).
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- [lpoBepbTe cOBMeCTUMble YCTPOICTBA Ha CaiiTe compati-
bledevices.delonghi.com.

2,

2.1
Al
A2.
A3.

ONMUCAHUE

OnucaHue npubopa (ctp. 2 — A)

MopcTaBKa Ans vallek

KpblLuka BOPOHKM ANA NpeBapUTENIbHO MOIOTOMO Kode

BopoHka ana  npesBapuTenbHo - MONoOToro - Kode

(BblABIKHas)

OTcek MepHORl NOXKW ANA NpeABapuTENbHO MOOTOrO

kode

Kpbiluka KoHTeilHepa AnA 3epeH

KoHTeiinep nnd 3epeH

InaBHblit BbIKMoyatensb (ON/OFF)

[He30 pasbema WHypa NuTaHuA

Knonka U): BK/I0YEHME UN BbIKNIOYEHIE KodeMalUMHbI

(pexum oxuaanms)

A10. [1Bepua 3aBapouHoro y3na

A11. BbigBUXHOI 3aBapouHblil y3en

A12. [IBepua pa3bema KoHTeiiHepa AnA MONOKa V1 y3na yane-
HUA HaKumu

A13.Pa3bem Ana KoHTeliHepa AnA MO0Ka U y3eN YAaneHua
Hakunu

A14.Y3en nopaun kode/ropaueii Boabl C PerynupoBKoil no
BbICOTE

A15. Kpbiwka y3na nogauu

A16. BepxHsaa Hacaaka y3na nogaun

A17. HuxHas Hacaaka y3na noaun

A18. MopaoH ana cbopa KoHAeHcaTa

A19. Kpbiwwka 6auka ans Bogpl

A20. bauok ana Boabl

A21. Mopa0H AN yallek

A22. PewieTka noaaoHa

A23. MHankaTop ypoBHA BoAbI B NoJ0He Ans cbopa Kanenb

A24. NMopaoH ana cbopa Kanenb

A25. KouTeitHep Ana kodeitHoi rywm

A26. Onopa KoHTeiiHepa Ana KoGelHoli rywyy

Ad.

AS.
Aé.
A7.
A8.
A9.

2.2 OnucaHne gomallHei CTpaHuLbi (raBHoe
OKHO) (cTp.3 —B)

Bean Adapt Technology (moakntouenue u3 npunoxenus):

M. «7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL»

lporpammupyemble npodunn (cm. «15. Bbibop cobcTBeH-

Horo npoduna AN »)

[ina BbiBOJA W WHAWBUAYaNbHOTO nojdopa HacTpoek

HanuTKka

Bbibop HanuTKoB (mpAmoii BbIGOp)

[Nlucnneit

MeHio HacTpoeK KopemalLnHbl

B1.
B2.
B3.
B4.
BS.

B6.
B7.



WNnpukatopbl 3anpoca o06cnyuBanua

B8. WHpwkatop 3anpoca yaaneHns Hakunu

B9. naukatop 3anpoca 0uMCTKIN KOHTeiiHEpa ANA MOJIOKa
B10. NHpmkatop otpabotaHoro dunbrpa

2.3 OnucaHume aKkceccyapo (crp.3 — ()

(1. WupnkatopHas nonocka Total Hardness Test (B mpunoxe-
HIM K KPaTKOMY pyKOBOZCTBY)

(2. MepHas noxKa npeaBapuTeNnbHo MosoToro kode (pazme-
wiaercs B otceke (A4))

AKceccyapbl U3 MCXO[HOTO KOMMIEKTa:

(3. CpeacTBO ANA yHaneHna Hakunu

(4. Qunbtp Ana cmAryeHua Bopbl (*TONbKO B HEKOTOPbIX
MOZENAX)

(5. Kncrouka pna ounctku

(6. LHyp nuTaHua

(7. Y3en ana ynanenus Hakunu (coxpaHsiiTe y3en nocne
KaX/0ro UCnob30BaHuA)

AKceccyapbl TONbKO ANA HEKOTOPbIX Mofenei:
(8. TpaduH ana Kode (*T0NbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX)
9. Travel mug (*TonbKo B HEKOTOPbIX MogenAx)

2.4 OnucaHue KoHTeiiHepa ANA MonokKa (ctp.
3—D)

D1. Kpbiwka KoHTeiiHepa ans Monoka

D2. [lBepua 3anuBKu Monoka

D3. Pykoatka perynupoBku monoka/ounctku (Clean)

D4. The3go pykoaTkn

D5. Pa3bem/BCTaBKa KOHTeiiHEpa AnA MOIOKa (CbeMHbIi Ans
0UNCTKI)

D6. Mecto ana y3na nogaun Mmonoka

D7. Y3en nogaun monoka (perynupyetca no Bbicote)

D8. Ynaunwuens y3na nogaun mosnoka (perynupyembiii)

D9. Tpybka BcacbiBaHuA Monoka

D10. KoHTeliHep Ana monoka (*Tepmo B HEKOTOPbIX MOZENAX)

3. NEPBOE BKNIOYEHWE TPUBOPA

Mpumeyanue.

+  Bo3moxHble cnepbl Kode B KopemonKe MOABUANCH TaM
nocne HacTpoek MalLWHbI Nepex ee BbIMyCKOM B Npofa-
Xy. OHU (BUAETENbCTBYIOT O CKPyMyne3HbIX NpoBepKax,
KOTOpbIM NOABEpraeTca usgenue.

« [lpn nepom 1cnonb3oBaHMK NPOMOoIiTe B ropayeli Boge
BCe C(beMHble aKceccyapbl (KoHTeliHep Ana monoka (D),
travel mug (C9), rpadun kode (C8), 6auok ana Bogbl
(A20)), koTopble BCTYNAIOT B KOHTAKT C BOZOI WA MOO-
KoM. PekomeHpyeTca BbIMbITb KOHTelHep ANA MOOKa B
MOCYAOMORYHOI MALLIUHE.

«  PekomeHpyetca Kak MOXHO ObicTpee oTperynupoBatb
eCTKOCTb BOAbI NyTeM BbINONHEHUA NPOLEaypbl, onu-
aHHoil B mase «18. [IporpaMmupoBaHue ecTkocTn
BOZbI N,

1 N 2

1. Bcrabre pasbem LHypa nuTakus (C6) B npesycmoTpeHHoe
[N Hero rHe3z0 (A8) c3aav npubopa, noakniounTe npubop
B 3NeKTpUYeckyt ceTb (puc. 1) v ybeautecs, uTo rnasHblii
BbIkniovatens (A7) c3aau npubopa Haxar (puc. 2).

2. HaxmuTe Ha GnaoK HyKHOTO A3bIKa.

3aTem NpoAOIKITE COMMACHO MHCTPYKLMAM, KOTOpbIe BbIZaKT-

€A Ha ancnnee (B5) camum npubopom:

3 4

3. JlocaHbre 6ayok ana Boabl (A20) (puc. 3), 3aneiite cBe-
Xylo Bogy fo otmeTku MAX (HaxoauTcs ¢ BHyTpeHHeit
CTOpOHbI 6auKa, puc. 4).

4. YctaHoBuTe Ha MecTo 6auok (puc. 5), 3aTem noaTBepawTe
HaxaTnem «[lanee».




5. 3anonHute KoHTeliHep ana 3epeH (A6) (puc. 6), 3atem
MOATBEPANTE HaxaTieM «[lanee.

6. YctaHoBute y3en ana ynanewua Hakunu (C7) (u3
MCXOHOTO KOMMJEKTa) Ha pa3bem ANA KOHTeiiHepa
ana monoka (A13) (puc. 7) M nomectute emKOCTb
MUHMManbHbIM 06bemom 100 M nog y3en nopaum kode
(A14) n nop y3en AnA yaanexua Hakunu (puc. 8).

7. Haxmute «Ok», uT0ObI
3anUTb BOAY B KOHTYP,
npubop nogact Bogy U3
Y3108 nopauv (puc. 9).

8. Tllocne 3aBepLUeHua
nopauu MalLWHa
npopomKaet Harpes
" BbINONHAET
ononackuBaHue
ropAyeil  BOAOW  Ha
BbIXOZe U3 y3Ma mojaun
kope  (A14).  Tlocne
3aBeplleHna  Harpesa
MallMHa  npeanaraet
03HAKOMMUTENbHbII
ponuk TNaBHOI
cTpaHuubl (B).

Mpumeyanue.

« [lpn nepBom BKAKOYEHNI HE0OX0AUMO NMOAATL 45 valuek
KanyyuHo, Npex e uem MaLliHa HaUYHeT BblaBaTh y0B-
NETBOPUTENbHbIA pe3ynbrar.

+ [lpu nepBom BKMKOYEHMN TUAPOCMCTEMA MyCTa, NO3TOMY
MalLVHa MOXeET 3aBaTb NOBbILLEeHHbIN Wwym. LLym byper
YMEHbLIATLCA N0 Mepe 3anoHeHNA TAPOCUCTEMbI.

« Tlocne neporo 3anycka cHumute y3en (C7) u coxpanute
ero. OH NOHafobuUTCA ANA BbINONHEHNA HEKOTOPbIX Aeil-
CTBWIA N0 YXOAY 33 KOdeMaLUMHON.

92

4, BKIOYEHME NPUBOPA N

Mpumeyanue.

« [lepen BkmoueHuem npubopa ybeputecb, uTo Haxar
TNaBHbIA BbIKNoYaTensb (A7) (puc. 2).

« [lpu Kaxgom BKMoYeHUM Npubopa aBTOMATUYECKU Bbl-
MONHAETCA KN NPeABaPUTENbHOTO Harpesa 1 ononacki-
BaHWA, KOTOPbIii HeNb3A NpepbiBaTh. MaluuHa byger roto-
Ba K CMOMIb30BaHMI0 TONbKO MOCAE BbINONHEHMA TaKoro
LMKna.

1. [ina BKnioyeHna npubopa

HaXMmuTe KHOMKY Q)
(A9)(pnc.  10), npubop
BKNIOYMTCA

2. Tocne 3aBepleHna Ha-
rpeBa HauMHaetca 3Tan
ononackuaHuA ropayeit
BOIOW Ha BbIxoge U3
y3na nogaun kode (A14).
Takum 06pazom He ToNb-
ko HarpeBaetca 6oiinep,
HO 1 nopaeTca ropavas
BOJ1A BO BHYTPeHHMe Ka-
Hanbl ANA UX HarpeB.a.

5. BbIKHOYEHUE NPNBOPA

Ecnm 110 31010 roTOBUNCA KOQe, KaXablii pa3 npu BbIKOUEHNI

BbINONHAETCA aBTOMATUYECKOE OMONaCKMBaHME.

1. [InA BbIKNKoYeHMA Npubopa HaXMUTE KHOMKY U) (A9)
(puc. 10).

2. Ecw npepycmotpeHo, npubop BbIMOHUT ononackugaHue
ropaueil Bogoi u3 y3na nogauu kode (A14) n 3atem ot-
KNIOUMTCA (PEXIUM OXKUAAHNA).

lpumeyanue.

Ecnu npubop He ucnonb3yeTca NPoJOMKMTENbHOE BPEMS, ero

CnelyeT OTKIIOUUTD OT CETH INEKTPUYECKOro MUTAHKA:

3. Otnyctute raBHblil BbIKlouaTenb (A7), pacnonoxeHHbiii
3an npubopa (puc. 2).

BHumanue!

Hu B Koem Cyyae He HaXMaiiTe Ha TaBHbIN BbIKNKOYaTENb,

Korfia npubop BKMIOYEH.

6. HACTPOAKM MEHI0

6.1 OnonackuBaHue

C nomoLLbI0 3TOil GYHKLMM MOXHO CUTH TopAuylo Body U3
y3na nogaun kode/ropaueit sogbl (A14) (u, ecnn yctaHoBneH,
u3 y3na Ana ynanenus Hakunu (C7)) TaK, yto6bl 0UMCTUTL 1
HarpeTb BHYTPEHHME KaHasbl MaLLUHbI.

MomecTuTe MOA y3Mbl NOAAYM EMKOCTb MUHUMANbHBIM 06be-
mom 100 mn (puc. 8).




Ytobbl  MoAKMoUNTL

nenytoLLee:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Bblbepure no3uumto «OnonackuBanme.

3. Haxmure «Ok» ana 3anycka nojaun. Yepes Heckonbko
CeKyHJ BbliiZieT ropAvad BoAa, KOTOPad OUMLLAET 1 Harpe-
BaeT BHyTPeHHUe KaHanbl kodemaLumHbl (puc. 9).

4. Yrobbl 0CTaHOBUTL OMONACKMBaHME, HaXMuTe «0TMEeHa»
WU 0K AUTECH ABTOMATUYECKOI OCTAHOBKM.

Mpumeyanue.

+ B cnyuae npoctoa cBbiwe 3—4 AHeil oueHb pekoMeHpy-
€TCA MoCe BKAKUYEHNA MaLLMHbI BLINOMHUTL 2—3 ono-
NaCcKMBAHNA Nepezl HAYaNoM ee NPUMEHEHU.

« Mocne BbINONHEHNA 370 GYHKLIMM HOPMATIbHBIM ABMIEHN-
em OyzeT Boga B KoHTeiiHepe AnA kodeitHoi rywm (A25).

JaHHylo  QyHKUMIO,  BbINOMHUTE

6.2 YmaneHue Hakunu
JHCTpYKLMM N0 yaaneHuio Hakunu NPUBOAATCA B rnase «17.
Ynanexue Hakunu ) ».

6.3 CoeauHeHme

C nomoLybto TR GyHKLMK MOAKMIOYAETCA UAKM OTKIIOYaeT-

(A COEMHEHMe MaLLMHbI C CeTblo. BoinonHute cnepytowme

neiicTBnA:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Bobibepure nozuumto «CoepuHeHnex.

3. Haxmure «[lanee».

4. TNopkntounte coepnnerne Wi-Fi n ynaneHHblii KOHTPONb
(BbInonHAeTca uepe3 npunoxetue Delonghi Coffee Link).

5. Ha 3kpaHe noka3aH PIN-Kop MaLUMHbI, KOTOpbIii HeobXo-
JUM ANA COBANHEHNA Yepe3 NPUNOKEHHe.

6. HaxmuTe «<» nnd Bo3Bpata Ha rMasHyto cTpaHuLy (B) ¢
COXpaHeHnem HOBOTO Bblbopa.

B MeHIo HacTpoek (B6) noABUTCA CMMBON COCTOAHUA COBANHE-

HUA, YepeylLniica CNpouMMu (Hanpumep, yAaneHue Hakunu

1 npoy.)

(umBon  Ha  JOMalLHeli | 3HaueHne
(TpaHuLe
@ Npubop coeauHen
Mpnbop coemnHeH ¢ gomaw-

Heii cetbto Wi-Fi, Ho HeT ceTn
WIN HET (BA3M C 06N1aUHbIM
CepBIUCOM

S

CoefiHeHMe  BbIKIIOYEHO.
[Ina ero noaknueHns Boii-
AuTe B MeHio «HacTpoiiku»
(B6)
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Mpumeyanue.
Ecnn ypaneHHoe coefiuHeHme BbIKNIOYEHO, HeKoTopble GyHK-
LM NPUNOXEHNA HeROCTYNHbI (HaNpUMep, MoAaya HanuTKoB).

Ecnu n3meHunocb uma nonb3osatena unn naponb cetn wifi

1160 BbINONHAETCA COBANHEHME C HOBOIA CeTbio Wifi, Heobxoau-

MO BbINOAHUTL NpoLieaypy c6poca CornacHo yKka3aHUAM Hixe:

+  BbINONHUTE NPESOCTABNEHHbIE BbILE YKa3aH!A HauMHasA
0T MyHKTa 1 A0 NyHKTa 3;

« Haxmute «Copoc»;

« Haxmute «Ok» anA noATBEpPKAEHNA yAaneHna HacTpoeK
cetu;

+  BbINONHUTE MOACOEANHEHNME Yepe3 MpUnoxeHue ¢ UC-
M0/b30BaHNEM HOBbIX YUYETHbIX JAHHbIX.

6.4 PerynupoBkanomona

PekomeHayeTca BoiiTn B f“f Bean Adapt Technology B npu-

noxeHuu Coffee Link ana HacTpoiiku 3Toro napameTpa B 3aBu-

CUMOCTY OT MCTIONb3yeMoro KodeiiHoro 3epHa

Ecnn Bbl X0TUTe MCNONB30BaTb MEHI0 HAaCTPOEK, BbIMONHUTE

clegylolee:

1. HaxmuTe Ha MeHio HacTpoek (B6).

2. Boibepute no3uuuio «Perynuposka nomona». Ha ancnnee
(B5) BbIBOAATCA NOACKa3KY 0 CTeneHn nomona. Ecm Bbl
XOTUTe NPONYCTUTD 3Ty Npe3eHTaLmio, HaxmuTe «pony-
CTUTb», B NPOTUBHOM Cyyae Haxmute «[flanee», ytobbl
NPOCMOTPETb NOACKA3KM.

3. Bolibepute xenaemyto cTeneHb NOMona, Cesya UHCTPYK-
LIMAM 13 NOACKA30K. [1nA 3T0r0 HenocpeACTBEHHO HaXMU-
Te Ha OZHY U3 LGP B NPEACTaBAEHHOM MHTEpBane.

4. Haxmure «Ok» gna noareepxpeqna Bbibopa: «/13meHe-
Hue pe3ynbTata byAeT 3aMeTHo nocne 5 nogauy.

5. Haxmure «Ok» Ana noaTBepxaeHUA v BO3BPaTa Ha rMas-
Hyto cTpaHuLy (B) c HOBbIM BbIOOPOM B NamATy.

lpumeyanue.

«  PekomeHpyeTca BHOCWTb JONONHUTENbHbIE U3MEHEHUA
TONbKO MOCe Mofaun He MeHee 5 vallek Kode mocne
npeacTaBneHHoi Bbiwe npouedypbl. Ecm nopava kode
6yZeT HeBepHOIi, NOBTOPUTE NPOLIEAYPY.

« HeB03MOXHO BbINONHUTL HECKONbKO YPOBHEN perynu-
POBKM Cpazy, eciit 40 3TOr0 He 6biNo NojiaHo XoTs 6bl ABa
KodeliHbIX HanuTKa.

+ Haxmute «YcTaHoBN.», UTOObI BEPHYTLCA K 3aBOACKUM
napameTpam Kodemonku (0603HaueHbl 3Be3[0UKON).

6.5 Temnepatypa Kode

Mpy HeobXoAUMOCTI M3MeHeHNA TeMnepaTypbl BOAbI NoAauY
Kode BbINoNHUTE Cnefyloluye AeiicTBIA:

1. Haxmute Ha MeHIo HacTpoek (B6).

2. Boibepute nozuumio «Temnepatypa kode».



3. Yepe3 npunoxeHue Boigute B f“f Bean Adapt
Technology, uTobbl Hannyywmm obpasom mcnonb3oBaTh
3Ty GyHKUW0. ECnn Bbl X0TUTE NPOAOMIKNTL Yepe3 MeHio
HacTpoek, HaxmuTe «Ok».

4. Bbibepute HyXHylo TemnepaTypy W3 MpeanoeHHbiX
3HaYeHuil.

5. HaxmuTe «<» fnd Bo3BpaTa Ha MaBHylo cTpauLy (B) ¢
COXpaHeH1em HOBOrO Bblbopa.

Mpumeyanue.

+ Mo3Ho yCTaHOBUTb pasnnyHyio TeMneparypy Ans Kax/o-
ro npoduna (cm. rmasy «14. PyKoBOACTBO MO MHAMBUAY-
anbHomy nonbopy Hanutka (My) N »).

+ |13meHeHne Temnepatypbl 6onee SOOEKTUBHO B XUAKUX
HanuTKax.

6.6 Bbi6op A3bIKa

Ecnu xotute u3menutb A3biK aucnnes (B5), BbinonHute

nenytovuee:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Boblbepure no3uumto «Bbibop A3bikan.

3. HaxmuTe Ha Gnaxok, KOTOPbIi COOTBETCTBYET HYKHOMY
A3bIKY (HaxumaiiTe kHonky «[lanee» unu «Hazagy, uto6bl
MPOCMOTPETb BCE UMeloWMeca A3bIKN), aucnneil 06Ho-
BUTCA Ha BbIOPaHHOM A3blKe.

4. HaxmuTe «&» nd Bo3BpaTa Ha rMasHyto cTpaHuuy (B) ¢
COXpaHeHuem HoBOro Bblbopa.

6.7 U3meHeHne npoduns

C nomoLLbto 3TOi GYHKUMM MOXKHO U3MeHUTb M306paxeHue

11 UBET 3HauKa Kaxporo npoduna. Ytobbl M3MeHUTb 3HauoK,

BbINONHUTE CeAyloLLiee:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Boblbepure nosuumio «M3meHeHne npodunsy.

3. Bolbepute npodunb u HaxmuTe «[lanee».

4. BblbepuTe HacTPOWKI N0 Xenanmio n Haxmute «Ok» ana
MOATBEPXKAEHNA.

5. HaxmuTe «<» nd Bo3BpaTa Ha rMaBHylo cTpanuLy (B) ¢
COXpaHeHuem HOBOrO Bblbopa.

Mpumeyanue.

B 3aBucumoctin o1 mogenu MoxHo nopobpatb 3 wnm 5

npoduneit.

6.8  ABTOBbIKNIOYEHUE

ABTOMaTMYeCKOe BbIK/IOYEHUe MOXHO 3ajaTb TaK, uToObl
npubop otkntouanca yepe3 15 uan 30 MuyT, 1, 2 wn 3 vaca
npocTo.

Yro6bl 3amporpamMmmpoBaTb aBTOMATUYECKOE BbIKIIOUeHMe,
BbINONHNUTE CNefyloLLee:

1. Haxmure Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Boibepute no3uuuio «<ABTOBbIKNIOUEHNMEY.

3. Bblbepute HyxHblit uHTepBan Bpemeny (15 wn 30 MuHyT
nmbo 1,2 unn 3 vaca).

4. HaxmuTe «&» And Bo3BpaTa Ha MasHyt cTpaHuy (B) ¢
COXpaHeHuem HoBoro Bblbopa.

6.9 06wee

1. HaxmuTe Ha MeHio HacTpoek (B6).

2. Boibepute nozuumto «06wwas nHpo».

B 3701 No3numMu NPOCTbIM KacaHeM MOXHO NOAKMIOYUTD M

OTKMKUMTb CleytoLuye QYHKLMM:

- «3BYKOBOIl CUrHan»: eC NOJKAIOYEH, MalliHa nopaet
3ByK0BOE NpeAynpexaeHIe Npu KaxaoM AeicTBIM.

- «IKOHOMMIA SHEPTUM»: C NOMOLLbIO 3TOI GYHKLMUM BKIHO-
YAeTCA WM OTKMIOUAETCA PEXUM dHeprochepexxeHus.
MoaknioueHHas QYHKUNMA rapaHTUpYeT MeHbLuMe dHep-
ro3atparbl B COOTBETCTBUN C [elCTBYHOLLUMY eBponeii-
CKumn Hopmamu. O MoAKNtoUeHHOM pexxime coobLaet
nosB/IEHNE Ha 3HAUKe MeHI0 HacTpoek (B6) @

6.10 @unbTp AN Bopbl
WHcTpyKumm oTHocuTenbHo Gunbrpa (C7) npuBoAATCA B rase
«19. OunbTp CMArYeHns Bogbl N,

6.11 MecTKocTb BOAbI
V|HCprKL|,I/IVI no Ha(TpOI?IKe KEeCTKOCTW BOAbl NPUBOAATCA B
rnase «18. lIporpaMmipoBaHie XecTKOCTY BObl AN »,

6.12 3aBopckue napameTpbl

C nomoLbto 3T0ii GyHKLMN BOCCTAHABAMBAKOTCA BCe HACTPOITKM

MeHI0, a BCe MHAVBIAYaNbHbIe HACTPOITKM NoNb30BaTeNA BO3-

BPALLAOTCA K 3aBOACKIM NapameTpam (Kpome A3blka, KOTO-

Pblii 0CTaeTCA 3aAaHHbIM, 1 CTaTUCTUKN).

BbinonHuTe cnepytouye feiicTauA:

1. Haxmute Ha MeHIo HacTpoek (B6).

2. Bbibepute no3mumio «3aB. nap-pbi».

- Yro6bl BepHyTb MaLLMHy K 3aBOACKIM NapamMeTpam, Ha-
xmute «Ok». [Ind BOCCTaHOBNEHNA OTAENbHOTO Npoduna
HaXMUTe CTPenKy ANA Nepexopa Ha ClefylolLyto CTpaxu-
Ly, BblbepuTe npodunb AnA nepeHacTpoiikin i HaXMUTe
«Ok».

3. Ewe pa3 Haxmurte «Ok» ana noATBepX/AeHNA BO3BpaTa K

3aBOACKMM NapameTpam.

4. Haxmute «Ok» An4 BbIXOAA U3 MEHH 11 BO3BPaTa Ha rMaB-
Hyto cTpanmuy (B).

Mpumeyanue.

Mocne Bo3BpaTa MalLNHbI (He OTAENbHbIX Npodunei) K 3aBog-
CKUM MapameTpam npu6op BHOBb MPeANOXUT MOCMOTPETb
03HaKOMUTENbHbIN POSUK.

6.13 OnopoxHeHue ruapocucTeMbl
Bo nzbexaHue 3aMOpaX1BaHNA BOAbI BO BHYTPEHHUX KOHTY-
pax nepeg nepeBofoM npubopa B pexxium NpocTos Uin nepeg



€ro 0TNPaBKOil B CEPBUCHDI LIEHTP pekoMeHAYeTCA 0nopox-

HUTb MAPABIMYECKYH0 CACTEMY KOdEMALLUHDI.

Boinonnure cnepylowme geiicTana:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Bolbepute nosuumio «(neite KOHTYp».

3. Haxmute «Ok» And 3anycka macTepa HaCTpOMKu.

4. (neitte KoHTeilHep AnA KodeitHoit rywm (A25) u nog-
IoH ana copa Kanenb (A24) (puc. 11), 3aTem HaxmuTe
«Jlanee».

1

12

5. Bcrasbre y3en nogaun (C7) B pasbem KoHTeilHepa ans
monoka (A13) (puc. 7).

6. [lomecTuTe nog y3namn nosaumn emKoctb 06bemom 0,5 1
(puc. 8). Haxmute «Ok».

7. TNpubop BbINOMHUT ononackueaHue ropayeii BOZOI U3

y310B NOAAYM.

8. Mocne 3aBepluieHMA oOnonackvBaHuaA AOCTaHbTe 6auok
ana sogpl (A20) (puc. 12) u cnelite ero. Chumure, ecim
nmeetca, U3 6auka Gunbtp Ana cmaryenua Bogsl ((7) u
HaxmuTe «Jlanee».

YcTaHoBUTE Ha MecTo 6auok (nycToit) u HaxmuTe «Oko.

. JloxzauTecs, KOTAa MaluMHa HauHeT onopoxHeHue. (Octo-

POXHo, ropayas Boaa 13 y3nos noaaun!). o mepe onopox-

HeHUA CUCTeMbI MOXET YBENUYMBATLCA LyM OT npubopa.

370 ABNAETCA YaCTbH0 HOPMANbHON PabOTbI KOGEMaLLINHDI.

Mocne 3aBeplueHna ONOPOXHeHUA JOCTaHbTe, Creiite 1

YCTaHOBMTE Ha MeCTO MOAAOH AnA cBopa Kanenb, 3aTem

HaxmuTe «Jlanee».

12, Haxmure «Ok», npnbop BbIKAKUMTCA (PEXIM 0KIFAHIA).

Mpu nocneayloLLem BKIoYeH NPUGOPa CleayitTe MHCTPYKLMAM U3

masbl «3. MepBoe BKMloueHMe npuoopa N »,

o

6.14 (raTuctuka

C nomoLubto 3TOI GYHKLMM MOXHO MPOCMOTPETL CTaTUCTU-
yeckue faHHble npubopa. Ytobbl BbIBECTU Ha AUCNAeN Takue
JaHHble:

1. HaXmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).
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2. Bbibepute no3uumo «CTaTUCTUKa»: BbIBOAUTE AaHHblE
nocpeCTBOM NepexoAa Mexay CTpaHnLamin C OMOLLbI
«[lanee» unn «Hazagy.

3. HaxmuTe «&» AnA Bo3BpaTa Ha rnasHylo cTpaHuLy (B).

7. NPUTOTOBNEHUE KOOE N

7.1 MpurotoBneHue Kode u3 KodeitHbIX 3epeH

BrHumanue!

He wucnonb3yiite 3eneHble,
3acaxapeHHble  3epHa  Wnm
‘ Kapamenu3nupoBaHHblit Kode,
MOCKOMbKY OHU MOTYT NpUKne-
‘ UTBCA K KODEMOIKeE U BbIBECTH

i ee U3 CTpos.

‘ 1. Tlomectute T i 2 yatwku
nog y3nom nogaun Kode
(A14).

Onyctvte y3en nopaun
Takum o6pazom, uToObl

15

OH le/lﬁﬂI/BI/IﬂCﬂ Kyallke

Kak MOXHO 6amxe (puc.
13). Tak nmonyumtca nyy-
LA neHKa.
3. Boibepute xenaemblii Kode, kak ykasaHo B ClepyloLLux
naparpagax.

7.2 Baw Kode 3a ofHO KacaHue

Y706b1  MPUrOTOBNTH
deilHble  HanuUTKM,  Heno-
(PeACTBEHHO HA  [aBHOIi
cTpaHuue (B) Haxmute Ha
u300paxeHne  Kemaemo-
0 Hanutka  (Hanpumep,
Espresso, puc. 14). Mpubop
HauHeT MPUTrOTOBMEHHNE.
Ha pucnnee (B5) nossutca
n306paxeHne  BblbpaHHOro
HanuTKa 1 pacTywas LKana,
KoTopas oToOpaxaer npo-
LieCC MPUroTOBNEHNA, a TaKXKe
OnMcaHne Kaxporo oTaenb-
Horo 3Tama (momon, nogaua
Kode).

Mocne 3aBepLueHNs MPUTOTOBNEHNA Ha ANCTee MOABNAETCA
Co0bLLeHme «Baw HanuTok roToB!» , Mpu60P roToB K HOBOMY
NCNoNb30BaHMIO.

KO-

ONE TOUCH

Espresso

®



7.3 WnpmBuayanbHblii nop6op Hanutka

Yrobbl nogasatb MHAMBUAY-

anbHo nopobpaHHble Kodeil-

Hble  HamUTKK, BbIMOMHUTE

cesytouuee:

1. Haxmute @ (B3)
BHU3y M300paXeHns xe-
naemoro Kode (Hampu-
mep, Espresso, puc. 15),
Ha aucnnee (B5) nosBAT-
(51 MapameTpbl, KoTopble

FULL
ADJUSTABLE
DRINK SETTINGS

[ Smm—y}

—0— o0

MOHO U3MEHATD B 3aBU-
CUMOCTM OT COOCTBEHHOTO
BKyCa:

K-80 ® ©

Bkyc 0

2. Mocne HacTpoiiku napameTpoB HaxmuTe «Crapt». Mpubop
HAUHET NpUroTOBJIEHNE, A Ha ANUCTNee NOABUTCA U300pa-
eHue BbIOpaHHOro HanuTKa, pacTyLas LWKana, KoTopas
0T06paxaeT NpoLecc NPUroTOBMEHNS, a TakXKe OnuCcaHue
KaX[0ro 0TAeNbHOro 37ana (nomor, nogaua kode).

3. Tlocne 3aBepwenua nopgaunm Haxmute «CoXpaHuTLY,
yT06bl COXPAHUTb HOBblE HACTPOKN, WK «OTMEHUTbY,
yT06bI COXPAHUTL NPEAbIAYLLME NapaMETPbI.

Mpumeyanue.

Ecnu Bbl BbIGpany coxpaHeHme, HoBble HAaCTPOITKY 0CTaHyTCA B

namati TOJIbKO B BbiGpaHHOM npodune.

4. Haxmure «Ok» AnA Bo3BpaTa Ha rnasHylo cTpanuLy (B).

[Tpubop roToB K HOBOMY UCMONB30BAHNIO.

7.4  TpuroToBneHue Kode U3 npeaBapuUTENbHO

MONOTOro Kode

Brumanue!

+ Hukorpa He 3acbinaiite MonoTblil Kode B BbIKMIOYEHHbII
npubop, uTobbl NPeLOTBPATUTL €10 NonajaHue BHYTPb
MaLLWHBI 11 ee 3arpA3HeHme. ITo MOXKeET NpUBECTU K Mo-
BpeX/eHuio npubopa.

« Hukorpa He 3acbinaitte 6onbLue 1 mepHoii noxkn (C2), B
MPOTUBHOM C/yyae 3T0 MOKET NPUBECTY K 3arpA3HEHNI0
MaLLVHbI U3HYTPY NN K 3aKynopke (A3) BOPOHKY.

+  [lpu ucnonb3oBaHun npeaBapuTeNnbHO MONOTOr0 Kode
MOXHO NPUFOTOBUTb 0AHOBPEMEHHO TOMIbKO OfHY YLLKy
Kode.

« Mpu npurotoBnenun kode LONG: nocepeanHe npurotos-
NeHna, Koraa toro Tpebyet npubop, 3acbinatb MepHyt
NOXKY NPeABapUTENbHO MONOTOT0 Kode 1 HaxaTb «Ok».
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« Heso3moxHo npurotoBuTb KOGe DOPPIO0+ 13 npeggapu-
TeNbHOro Mos0Toro Kode.

1. Haxmure @ (B3) BHM3y u300paxeHns xenaemoro
kode (Hanpumep, Espresso, puc. 15), Ha aucnnee (B5) no-
ABATCA NApaMeTPbl, KOTOPbIe MOXHO U3MEHATb B 3aBUCH-
MOCTY OT COBCTBEHHOTO BKYCa.

2. BobibepuTe npeaBapuTenbHO MONOTIiA KOde:

Ol @&

3. TogHumuTe KpbILLKY BOPOHKY NPeBApUTENbHO MOJIOTO-
ro kode (A2) , ybenuTecs, uto BopoHKa (A3) He 3aKynope-
Ha, 3aTeMm 3acbinbTe 0ZHY MepHyio Noxky (C2) npegsapu-
TenbHo MonoToro Kode (puc. 16), Haxmute «Ok.

4. Bblbepute  KonnuectBo
N HaxmuTe «(TapT» s
Hauana MpUroTOBNEHNS.
Ha aucnnee nossutcsa
n3obpaxeHne BblOpaH-
HOTO HanuTKa, pacTylias
lKana, Kotopas oTo6pa-
YKaeT NpoLecc NpuroTos-
NeHIs, a TaKKe onucaHue
KaXaoro  OTAeNbHOro
3Tana (nomon, mojava

kode).

7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL
3HaToK Kode B BalleM pacropAKeHUN: BCEro 3a Heckonbko
LIAroB OH NOMOXeT ONTUMU3UPOBATh IKCTPAKLIMIO Kode 1 pe-
3yNbTaT B YallKe.

YMHas TeXHONOrUA BbINONHAET aBTOMATYECKYIO PerynupoBKy
KOeMaLLWHbI B 3aBUCUMOCTY 0T MCMIONb30BaHHbIX KOdEIiHbIX
3€peH, 0T CTeneHn NOMONa, 0T IKCTpaKLmn. Kaxablil 3ran bynet
OTPErynMpoBaH TaK, uTobbl Haunyywum 06pazom K1Cnonb3o-
BaTb KodeilHble 3epHa.

Ytobbl y3HaTb 6oMblue, CKauyaiiTe W OTKpoOIiTE MpUNOXeHue
Coffee Link.

Mocne coxpaHeHna HacTpoek B pa3gene Bean Adapt Technology
MPUNOKEHUSA, Ha TNIaBHOI CTPAHULIe MOXHO UCMIONb30BaTh Ha-
nutok Espresso SOUL.

Yro6bl NPUroTOBMTb 3CMPecco, CefyiiTe yKasaHuAM 13 napa-
rpada «7.2 Baw Kode 3a 0HO KacaHue».

lpumeyanue.

MoxHo m3meHuTb KonmuectBo peuenta Espresso Ottimale
COrnacHo ykasaHHomy B naparpade «7.3 WHAMBUAYanbHbIi
noAbop HanuTKa».

Tun kode

7.6  06wwue yKa3aHUA N0 NPUrOTOBNEHUIO
Ko¢eliHbIX HANNTKOB
« B npouecce npurotoBnenua kode MoXHo npepBatb no-
Jauy B Nio6oil MOMeHT HaxaTinem «Cron» i «0TMeHay.



« Ecnm cpasy nocne 3aBepLueHuA nojaum Bbl XoTUTe YBeNM-
YUTb KONMYECTBO Kode, LOCTaTOUHO HaxaTb Extra. Korga
HYXHOE KONNYeCTBO AOCTUTHYTO, HaxmuTe «(Tom».

+ B npouecce ncnons3oBatua Ha aucnnee (B5) noasnatotr-
A Hekotopble coobuienma («3ANIATb CBEXYHO BOAY B
BAK», «QYUCTUTE KOHTEMHEP ANA TYWWN», «CNEATE
MO 10H iNA KAMENb» 1 npou.). Ux 3HaueHne npuoguT-
¢ 8 rase «21. CoobLieHma Ha gucnnee M,

« Ecwm Kode BbIXOAMT Kannamm, CIULLKOM XIAKHIA, C He-
6ONbLLNM KONMYECTBOM NEHKIN AN CIULIKOM XONOAHbIiA,
(M. pekomeHZauuu B naparpade «6.4 Perynuposka no-
Mona» 1 B rnaBe «22. YcTpaHeHue HeucnpasHocTeil AN »,

«  [lpu NOZKNIOUEHHOM peXume «IKOHOMUA SHeprum»
MOXeT NoTpeboBaTbCA HECKONbKO CeKYHA ANA NpUroToB-
NeHUsA NepBoil YaLwkn Kode.

7.7 CoBetbl gna nonyueHus 6onee ropauero
Kode

[Ina nonyuerua Gonee ropayero Kohe pekomeHAyeTcA:

+  BbIMOMHUTL OMONacKuBaHMe, BbIGPaB «Ononackuame»
B MeHI0 HacTpoek (B6) (maparpad «6.1 OnonackusaHue);

+ HarpeTb YaLLKu ropayeil BOROW (Mcnonb3yiite GyHKLMIO
ropaueil Bogbl, (M. rmasy «13. lMogaua ropaueil Bogbl
Ay);

+  yBenuuuTbH Temnepatypy kode (naparpad «6.5 Temnepa-
Typa Kode»).

8. TPAOUH KOOE N

ITOT HaNUTOK Ha OCHOBe K0¢e 3(Npecco ABNAETCA NErkum
n (6aﬂaH(I/Ip0BaHHbIM peuentom ¢ HebonblwMM  cnoem
neHku. Hamutok wpeanbHo NOAXOAWT ANA  COBMECTHOrO
BpeMANpenpoBOXAeHUA.

JlononHutenbHblit aKceccyap B HEKOTOPbIX Moaenax:

[paduH
(06bem 1nutp)

Type: DLSC021

EAN: 8004399333642

[InA nogauv HanuTKa BbINOMHNTE CledytoLLee:

1. HenocpepcTBeHHO Ha rnaBHoii cTpanuue (B) HaxmuTe Ha
1306paxenue rpaduHa Kode.

2. Bbibepute xenaemyto KpenocTb B OTAENbHON yallKe
KONMYECTBO enaeMblX Nojay:

Kpenoctb B Konuuecreo B Konuuecrso
OfIHON YallKe yaluke* nopgay
, Kpyxka
(Bepxnerkuit (= 250M1) ot1103

Kpenoctb B KonuuecrBo B Konuuecrso
O0/1HOI1 YalLKe yawke* nogau
bonbluan vawka

Nerkuia oT1m04
(= 190 mn) A

Cpegnan Cpg"f ;]Oq;%Ka oT1H05
ManeHbKas

Kpenkuit yalka otr1106
(= 125mn)

* [lpusedeHHoe Konuyecmeo ABAAEMCA NPUMEPHLIM U
MOXem MeHAMbCA 6 3aUcUMocmu om muna koge.

3. Haxmure «[lanee», uto6bl NepeitTv K CnedytoLemy stany.

3. 3aneitre Bogy B 6ak (A20) u HanonHuTe KoHTeliHep AN
3epeH (A6) (puc. 17). Ecnn KonnyecTBo Boabl 1 Kode f0-
CTAaTOYHO A5 MPUTOTOBIIEHNS, HaXMUTE «[lanee»,

4. Momectute rpadun (C8) nog y3namu nopaun (puc. 18).
Haxmure «Ok.

5. Tpubop HauHeT mogauy, a Ha aucnnee (B5) noautca
n306paxeHue BbIGPAHHOrO HaNMMTKA 11 pacTylLas LWKana
MPUFOTOBEHMA, 3 TAKXE ONMCaHUE KAXJOT0 0TAENbHOro
31ana (nomon, nogaua kode).

lpumeyanue.

«OTMeHa» nnm «CTon»: HAXXMIUTE, eCIN XOTUTE NONIHOCTbH 0CTa-

HOBUTb NPUTOTOBIIEHUE U BEPHYTHCA HA FMABHYI0 CTPaHIALY.

6. [locne 3aBepweHus nopaunm Haxmute «CoXpaHuTb»,
YT00bI COXPAaHUTL HOBbIE HACTPOWKN, N «OTMEHNTbY,
4yT06bI COXPAHUTL NPeblayLLe NapamMeTpbl.

7. Haxmure «Ok» fnA Bo3BpaTa Ha rnasHylo cTpatmLy (B).

[pubop roToB K HOBOMY UCMONB30BAHNIO.

lpumeyanue.

Ecnn Bbl BbIOpany coxpaHeHue, HoBble HACTPOIAKM 0CTaHyTCA B

namaty TOJTbKO B BbI6paHHOM npodune.

NMPEAYNPEXAEHWUE MO BE3ONACHOCTU.
Mocne npurotoBneHna rpaduHa Kode

97 [laTe MaLLINHe OCTbITb 5 MWHYT nepea npu-



roToBNeHMeM Apyrux HanuTkoB. OnacHoCTb
neperpesa!

8.1 Ouucrkarpaduna

[ocne kaxgoro 1Cnoab30BaHNA PEKOMEHAYETCA NPOMbIBATb
rpaduH ropAYeil BOAOI 1 MATKUM MOIOLLMM CPEACTBOM.
Xopowwo ononocHuTe ropAdeii BogoiA, uTobbl YAAMUTL Bce
Cnefibl MotoLLero cpeacTsa.

9. OVERICE (Tonnoko ECAM61X.7Y)

[InA nojauv HanuTKa BbINOMHNTE CliedyloLuee:

1. HenocpencTBeHHO Ha rnaBHoii cTpanuue (B) HaxmuTe Ha
1306paxeHue over ice:

2. Bolbepute fBocTynHble ANA W3MeHeHWA napameTpbl B
3aBUCAMOCTY OT Ballero BKyca. Mocne Kaxzjoro Bblbopa

Haxkumaiite «[lanee».
Bryc 0
K-8o ©
: ® :

4. Tlonoxute Kyoukn nbja B yawky (pekomeHpyetca 6
Ky6uKoB).

5. MomecTute vawky nog
y3noM  nopaum  Koge
(A14) (puc. 19) n Haxmu-
Te «Ok». Mpubop HauHet
MpUroTOBNeHNe, a Ha
Aucnnee noABUTCA W30-
bpakeHue  BblGpaHHOTO
HanuTKa W pacTyiwas
LWKana, Kotopas otobpa-
aeT npoLecc NpuroTos-
NeHNs, a TaKXe onicaHne
KaXOoro  OTAeNbHOro

19 Tana (nomon, mnogaya

Kode).

Mpumeyanue.

+ «OTmeHa» nnm «CTony»: HaXKMUTE, eCII XOTUTE NOAHOCTbI
0CTaHOBUTb MPUTOTOBAEHNE 11 BEPHYTHCA HA TNaBHYH
CTpaHuLy.

« Ecw cpasy nocne 3aBepluenns nopaun Bbl XoTUTe yBenu-
UNTb KONIMYECTBO KOde, Z0CTaTouHo Haxarb Extra. Korpa
HY>XXHOE KONNYECTBO JOCTUTHYTO, HaxkmuTe «CTom».

6. Mocne 3aBeplweHua nojaum Haxmute «CoXpaHuTb»,
yT06bl COXPAHUTL HOBbIE HACTPOIIKN, WK «OTMEHUTbY,
yT06bI COXPAHUTL NPEAbIAYLLME NAPAMETPbI.

Mpumeyanue.

Ecnu Bbl BbIGpany coxpaHeHme, HOBble HAaCTPOITKY 0CTaHyTCA B

namati TOJIbKO B BbibpaHHOM npodune.

7. Haxmute «Ok» fnA Bo3BpaTa Ha rnasHylo cTpaHuLy (B).
Mpu6op roToB K HOBOMY UCMONbL30BAHNI.

10. MPUTOTOBJIEHWUE MOMTOYHDBIX HAMUTKOB N
lpumeyanue.

[InA nonyyeHnA NbILLHOA MONOYHOI NeHbI UK NeHbl 6e3 Kpyn-
HbIX My3blpeil Bceraa oumLaiite KoHTeiiHep AnA monoka (D),
kak onucaHo B naparpadax «10.5 Ouuctka KoHTeiiHepa AnA
MOJI0Ka Mocne Kaxzoro npumeHeHna» u «16.10 0uncTka KoH-
TeiiHepa Ana monoka (D)».

10.1 HanonHeHue 1 3aKpenneHune KoHTeliHepa
ANA MONOKa
1. NMogHumuTe Kpbiwwky (D1) (puc. 20).

5°C

— MAX —

2. Haneite B KoHTeitHep Ana monoka (D10) goctatouHoe
KONMuecTBo MoIOKa, Mpy 3TOM He CefyeT NpeBbillaTb
otmeTky MAX Ha KowTeiiHepe (puc. 21). MomHuTe, uto
Kaxas 0TMeTKa Ha KoHTeiiHepe cooTBeTcTBYeT 100 M.

3. Y6eputecs, uTo Tpy6Ka BCacbiBaHMA Monoka (D9) npouHo
BCTaB/eHa Ha (BOe MeCTO Ha AHe KPbILLKM KOHTeiiHepa
ANA Monoka (puc. 22).

22 23

YcTaHOBWTE KPbILLKY Ha KOHTEiiHep AnA MOMoKa.

5. TlpotonkHute fo ynopa KoHTeiiHep Ana monoka (D)u
3akpenuTe Ha pacnbiiutenax (A13) (puc. 23), mawmHa
NoAacT 3BYKOBOI CMrHan (ecnn MmopkMtoueHa dyHKuuA
3BYKOBOrO NpeAynpexaenns).




6. [lomecTuTe J0CTaTOYHO 60OMBLLYHO YaLLKY MO HOCUKAMU
y3na nogaun kode (A14) n nog y3nom nopaun mMonoka
(D7) (puc. 24). MoxHO yAnMHUTD Y3en NoAaun MooKa ¢
nomoLLbto yanuuutena (D8).

7. BblbepuTe enaemblit HaNUTOK, Kak yKa3aHo B criedyio-
Lux naparpadax.

Mpumeyanue.

+  Ha Kpblwwke umeetca okowko (D2) Ana fonnBkM Monoka
(puc. 25). Ecnn Bo Bpems MpUroTOBNEHUA BUAHO, YTO
MOJIOKa He XBaTaeT, ,06aBbTe MOMIOKO Yepe3 OKOLLKO 6e3
Heo6X0AMMOCTY M3BNeYEHUA rpaduHa 1 3aBepLumTe npu-
TOTOBMEHME HaMUTKa.

« [ina nonyyeHna Gonee NAOTHOA U OZHOPOAHON MEHKM
ucnonb3yiite 06e3xnpeHHoe U YacTUYHo 0be3KupeH-
Hoe MOJIOKO, KOTOpOe WMeeT NpoXNaZHylo Temnepatypy
(okono 5°C).

«  ECAMG61X.7Y: Ecnn Monoko umeeT naeanbHyto Temnepa-
Typy (npumepHo 5°C), TepmoKoHTeiiHep obecneunBaet
3QdeKTMBHOCTL CUCTEMbI MONOKO/NeHKa B TeueHne 30
MUHYT BHe XONOANNbHIKA.

« Ecw nopkntoyeH pexum SKoHoMUI SHeprum (cM. napa-
rpad «6.9 06wwee»), AnA noaaun HanuTKa MoryT noTpebo-
BaTbCA HECKONbKO CEKYHA OXKIAAHNA.

+ KonuuectBo neHbl MOXeET U3MEHATBCA B 3aBUCUMOCTH:

+ 0T TUNA MONOKA WK PaCTUTENbHOTO HANUTKa;
* 0T CNOb30BAHHO MapKM;
* OT MIHrPeANeHTOB U MALLEBOI LIEHHOCTH.

10.2 PerynupoBKa KonuyectBa neHbl

MoBopoTtom pykoATKM pery-
nupoBku neHbl (D3) (puc. 26)
MOXHO Bbl6paTb KONnyecTBo
MOJIOYHOI NeHbl, KoTopaa
byneT nogaHa Bo Bpems
NPUroTOBJIEHNA ~ MOJIOYHbIX
HanuTKoB.

Monoxenne | OnucaHue Pekomenpyetca ana...

perynaropa

—_— . be3 neHbl [OPAYEE MOMOKO (6e3
neHbl) /CAFFELATTE

e . Mano nenbr | CORTADO / FLAT WHITE

o . Makc.neqa CAPPUCCINO/ CAPPUCCI-
NO-+/ CAPPUCCINO MIX/
ESPRESSO MACCHIATO/
LATTE MACCHIATO /
TOPAYEE MOJTOKO (c
neHol)

10.3 Bawu MonouHbI HANUTOK 33 OAHO KacaHne
Yrobbl MOAATb MONMOUHbIE HAMUTKK, HEMOCPeACTBEHHO Ha
rNIaBHO CTpaHuLe (B) HaXMUTe Ha M306paxeHme HYKHOTO Ha-
nuTKa. Mpubop HauHeT NpuroToBnexue, a Ha Ancnnee (B5) nos-
BUTCA M300paXkeHie BbIOPAHHOTO HaMUTKa 11 pacTylLas Wkana
MPUrOTOBNEHNS, a TaKxKe ONKCaHMe KaXA0ro 0TAENbHOr0 3Tana
(nomon, nopaya Kode, noaaya MoNoKa v mpou.).

Mocne 3aBepLueUA NPUTOTOBAEHNA HA KOHTPOBHOIA NaHenu
noABMTCA coobLLeHne «Bal HanuToK roToB!»: npubop rotos K
HOBOMY UCMONb30BaHMIO.

Mpumeyanue.

Ecnn cpasy nocne 3aBepLueHma Mojaum Bbl X0TUTe YBENNUUTD
KonnuecTBo Kode, A0CTaTouHO HaxaTb Extra. Korga HyxHoe
KONWUYeCTBO AOCTUTHYTO, HaxmuTe «(Tom».

10.4 WnpuBupyanbHblii nog6op Hanutka

[ina nogaun MHAMBMAYanbHO MOA0OPAHHOTO MOJIOYHOTO Ha-

MUTKa BbINONHUTE CNlefyloLLee:

1. Haxmute @ (B3) BHU3y M306paxeHms, OTHOCALLEroCA
K »Kenaemomy HanuTky, Ha aucnnee (B5) nosgatca na-
PaMETPbl, KOTOPblE MOXHO U3MEHUTb B 3aBUCUMOCTY OT

C06CTBEHHOTO BKYCa:
K-o S]
: ® :
Bkyc 0
: SO :
Tun kode
@y O—

2. Tlocne HaCTPOiKN NapameTpoB HaxmuTe «(TapT».

3. Tlpubop HauHeT MpUrOTOBMEHME, @ HA ANCNee NOABMUTCA
n300paxeHne BbIOPAHHOT0 HaMWTKA M PacTylas LWKana,
K0TOpas 0ToOparkaeT NPoLIeCC NPUroTOBIEHNS, @ TaKXe Onu-
(aHue KaXX/i0ro OTAENbHOT0 3Tana (MoMof, nofiaua MonoKa,
nogaya kode u T.4.).



4. Tocne 3aBepLueHna nofaun Haxmute «CoxpaHuTb» ana
coxpaHeHusa unun «OTMeHa» AnA CoXpaHeHua npeabiay-
LLMX NapaMeTpoB.

Mpumeyanue.

Ecnu Bbl BbIGpany coxpaHeHme, HOBble HaCTPOIiKY 0CTaHyTCA B
namati TOJIbKO B BbiGpaHHOM npodune.

5.

Haxmute «Ok» 04 Bo3BpaTa Ha rnasHyto ctpanmLy (B).

[Tpubop rotoB K HOBOMY UCMONL30BAHNIO.

10.5 Ouucrka KoHTeiiHepa ANA MonoKa nocne

KaX[oro npumeHeHua

[ocne Kaxpoil nofauM MoSIOYHOrO HanuTKa Ha aucnnee (BS)
MOABNAETCA 3aNPOC OUMCTKY YCTPOICTBA ANA B3OUBAHNA MO-
noka. [na 3anycka 0unCTKIN BbINONHUTE ClefytoLLee:

1.

He cHumaiie ¢ MaLwnHbl KoHTeliHep Ana monoka (D) (et
Heo6X0AMMOCTH CIBATb MOOKO).

MomecTuTe yaLLKy Wi pyryto eMKoCTb nop Tpy6Koii mo-
[aum MonoyHoil newbl (D7) (puc. 27).

3. TloBepHute pyKoATKYy pe-
rynupoBky nekbl (D3) Ha
Clean (puc. 28), u3 y3na
noJauu Mosoka Bbliifet
ropAyas Boga v nap (puc.
29). Qunctka oCTaHOBUT-
(51 aBTOMATUYECKM.

4. YcTaHoBUTE pYuKy pe-
TYIMPOBKN HA OAMH U3
YpOBHeit NNOTHOCTY
neHbl.

5. [JloctaHbTe  KoHTeliHep

ANA MOJIOKa U nomectuTe
€r0 B X0JI0AWTbHUK.

Mpumeyanue.

Ecnn TpebyeTca npuroToBUTb HECKONbKO YallieK HanuTKa
Ha OCHOBE MOJIOK, BbIMOIiTE KOHTeiiHep AnA Monoka
nocne nocnefHeli NpuUrotoBReHHoi nopuuu. Yrobol npo-
LOMMKUTb NPUrOTOBNEHNE, NOCe NOABNEHUA C006LLEHA
dyHkumm Clean Haxmute «OTMeHa».
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Ecnm ouncTka He BbINoNHeHa, Ha Ancniee NOABUTCA CUM-
BON ﬂ (B8) , HaMOMMHaIOLLNI 0 HEOOXOAUMOCTY BbINOA-
HEeHIA 0UNCTKY KOHTeliHepa AnA MONokKa.

KoHTeitHep ¢ MONIOKOM MOXHO XpaHWTb B XONOAUAbHUKE.
B HekoTopblX Cnyyasx ANA OUUCTKM HeobXoaumo [o-
AATbCA, NOKA KodeMaLLMHa HarpeeTca.

Y706bI NONYUMTb NPABUNBHYIO OYUCTKY, I0MKAATHCA OKOH-
yanua ¢pyHkumm CLEAN. MoXHO 0CTaHOBITb OUNCTKY KOH-
TeliHepa AnA MonoKa Haxatuem «Cton».

11. MUGTO GO (Toneko ECAM61X.7Y)

Mug To Go ABnAeTcA PyHKUMeN, NpefHA3HAUeHHOR ANA Tex,
KTO X0U€T MHAMBUAYaNbHO NoA06paTb HANUTOK 1 YHECTH ero ¢
co6oii. Bbibepute nHrpeanenTb (Tonbko Kode, kode c MoNOKOM
unn kode ¢ ropaueli BOZON), NocneoBaTenbHOCTb Mojaun U
VUHAVBIAYaNbHO NofbepuTe MoAXOAALLEE KONMYECTBO.

[inA nojjaum HanuTKa BbINONHKTE ClefytoLLee:

1. CHumute Kpblwwky travel
mug (C9).

2. MopHumuTe y3en nopauu
kode (A14) n nomectu-

= Te NOA HUM KOHTeiiHep
D travel mug (puc. 30).
= 3. Haxmurte Henocpen-

(TBEHHO Ha FMaBHOV CTpa-
Haue (B) w3o06paxenue,
OTHOCALLEECA K GYHKLMN

) Mug to go.
‘—3& Ecnu Hanutok yxe 6bin co-
XpaHeH, — npubop  HauHet

NpUroToBAEHMe.

Ecnu HanuTok rotoBuTCA B nepBblil a3, BbINONHUTE CllefyoLLee:

4.

9.

BbibepuTte MakcuMym 2 UHFPeANeHTa B HYXKHOM NopAaKe
Nnoauy u HaxmuTe «[lanee».

BbibepuTe npeanoyTeHNs AnA BbIOPAHHBIX UHIPEAUEHTOB I
HaxmuTe «Jlanee».

Haxmute «Ok» ana Hayana npuroToBneHua.

Haxmute «CTom», Korda AOCTUTHYTO HYXKHOE KONWYECTBO
10/}aBAEMOr0 UHIPeAVEHTa.

Mocne 3aBeplieHna nojaun Haxmute «CoxpaHuTb» AnA
CoXpaHeHus pewenta uam «0TMeHa», eCin HET HeobXoaN-
MOCTU B COXPAHEHMN.

Haxmute «Ok» ana Bo3BpaTa Ha rnaBHyto CTPaHULLY.

Mpu6op roToB K HOBOMY UCMOb30BaHMIO.

Tabnuua nporpammupyemoro Konu4ecTBa Kaxpjoro
0TAENbHOro UHrpeAuenTa (0bpatute BHUMaHWe, YTOObI
o6LLee KONNYECTBO 2 MHTPEANEHTOB He NPeBbILLano 06bem
travel mug)




5. Bbl(yllJVITe BC(€ KOMMOHEHTbI TKaHbl WIN YUCTbIM 1
CYXUM KYXOHHbIM unnu 6yMa)KHbIM NnoJioTeHLIeM, 3aTem

6. ExenegenbHo  MmoiiTe
KPbILUKY B MOCYAOMOEY-
Hol MaLunHe. KoHTeliHep

travel mug He cnepyer

Wnrpeguent MunumanbHoe | MakcumanbHoe
KONNYeCTBO KONNUYecTBo
cobepure.
Koge 20 Mn 240 mn
Monoko 50 mn 470 mn
Bopa 50mn 300 mn
Mpumeyanue.

« Ecnm Bbl Bbibpanu coxpaHeHue, HOBble HAaCTPOWKN 0CTa-
HyTca B namaty TOJIbKO B BbiGpaHHOM npodune.

+ Yro6bl ynyywmTb KauectBo, peKOMEHAYETCA NOZOrpeTb
mug ¢ NOMOLLbI ropAYeil BOAbI.

+ Ucnonb3oBaHue travel mug pekomeHpyetca Tonbko Ana
UMEIOLLIXCA HA MALLNHE HAMUTKOB.

+  Peuentbl ¢ ucNonb3oBaHMeM KOHTeillHepa AnA Mo-
noka (D): B KOHLe MpUroTOBAEHUA BbIMOMHUTE OYUCTKY
KOHTeiiHepa Ana monoka (cwm. naparpad «10.5 Oumctka
KOHTeiiHepa AnA MOJOKa MOCe KaXaoro NpuMeHeHus»),
3aTeM NOMECTHTe ero B XONOAUNbHUK.

+ Ecnm xotute ncnonb3oatb travel mug, Kotopas He Bxogut
B KOMM/IEKT NOCTaBKy, CefyeT NOMHUTb, YTO ee MaKCu-
MabHaA BbICOTA A0MKHA ObITb 14 cM.

BHumarue!
« He ncnonb3oBatb Ans NPUroTOBNEHUS MONOYHBIX CMeceii
JNA MNAJIEHLIEB.

+  PekomeHpyetca ucnonb3oBatb Makcumym 2 vaca. fo
CTEYEHIN 3TOTO BPEMEHI CNIeiiTe 1 BLIMONHUTE OYUCTKY,
KaK yKa3aHo B naparpade Hinxe.

11.1 Ouucrka travel mug nocne Kaxpgoro
ncnonb3oBaHna

Mo rurveHnyeckum  coobpakeHUAM  pekomeHAyeTca

BbINOMHATL  ounctky travel mug (C9)nocne  Kaxporo

NCNONb30BaHMA.

BoinonHute cnegytowye geiicreua:

1. OtkpoiiTe travel mug 1 NPoMoiiTe eMKOCTb 11 KPbILLKY Fo-
pAayeil nuTbeBoil Bogoii (40°C).

2. Ynanute BUAMMbIe 3arpA3HeHNA rybKoil.

3. Tlorpy3uTte Bce KOMMOHEHTbI B rOpAYYI0 BOAY TeMnepary-
pbl 40 °C ¢ MATKUM/HERTPaNbHbIM MOIOLMM CPeACTBOM
Ha 30 MUHYT 1 06uNbHO NpOMOiiTe ropayeli BOZO Tem-
nepatypbl 40 °C. He cnegyet ncnonb3osatb apomaTianpo-
BaHHble MOtoLLMe CPeACTBA.

4. QuucTuTe KOHTEWHEp W3HYTPU MATKUM/HEATpanbHbIM
MOIOLLAM CpefCTBOM M MpononocKaiite ropayei nutbe-
Boii Bogoil Temnepatypbl 40 °C. He cnegyet ucnonb3oBatb
abpa3uBHbI MaTepuan, nocKoNbKy OH MOXeET MoBpeaUTb
NOBEPXHOCTb KOHTEIAHepa.

MbITb B I'IOC)ID,OMOEHHOI?I
MaluuHe.

12. OYHKLNA YAA

| Yro6bl noaaTh Yaii, BbINONHY-

Te ClefytoLyee:

1. Momectute B Yawky na-
KETUK uYaa 1 MomecTuTe

w

YaluKy nof y3nom nopa-

un (A14) (puc. 31).

2. Ha rnaHoii cTpauue (B) HaxmuTe n3obpaxeHue, 0THO-
cALeeca K GYHKLMM vas.

3. Otperynupyiite napameTpbl, KOTopble MoXH0 Nofo6paTh
WUHAMBIAYaNbHO, B 3aBIUCMMOCTI OT COBCTBEHHOTO BKY(a:

K-Bo ©
, ® :

Tem-Typa i

®

Kaxdomy 3HaveHuto memnepamypel
coomeemcmeyem  pasnuyHbili - copm

yas (6envill, 3es1eHbil, yiyH, YepHbIL).

4. Haxmute « CrapT» Ana 3anycka nogauu. Mpubop Bbinon-
HUT MpUroTOBAeHMe, a Ha Ancnnee (B5) noasuTca u3o-
6GpaXkeHue HaNWTKa 1 pacTyLan LWKana, oTobpaxatLyan
NPOLeCC NPUroTOBAEHNUA, a TaKxe onucaHue dTana (nopa-
4ya Bogb).

5. Tlocne 3aBepwienna nogaun Haxmute «CoxpaHuTb» Ans
coxpaHeHna unu «0TMeHa» AnA COXpaHeHUA npefblay-
LLMX NapameTpoB.

6.  Haxmute «Ok» AnA BO3BpaTa Ha MaBHYI0 CTPHMULLY.

Mpubop rotoB K HOBOMY UCMOb30BaHMI.

lpumeyarue.

« Ecnw Bbl BbIGpany coxpaHeHue, HOBble HACTPOIiKM OCTa-
HyTca B namaty TOJIbKO B BbiGpaHHom npodune.

«  [lpu MOAKMOUEHHOM peXuMe «IKOHOMUA SHeprim»
MOXeT noTpeboBaTbCA HECKONbKO CeKyHA ANA Havana
noJauu ropayeil Bogbl.

« Yrobbl  BpyuHylo  OCTaHOBHTb
«Cron» unn «0TmeHa.

« Ecnm cpasy nocne 3aBeplueHna nogaun Bbl XoTuTe yBe-
NMYNATD KOAWYECTBO BOAbI B YallKe, AOCTATOMHO Ha-

nojavy, Haxmute



XaTtbExtra. Korma KonnuectBO [0CTAaTOYHO, HaxmuTe
«CTon».

13. MOJAYA rOPAYE BOAbI N

Yro6bl nopaTh ropAdyto BOAY, BbINOMHNUTE ClieaytoLLee:

1. Momectute yawKy nog y3en nopaum (A14).

2. Bbibepute GyHKLMIO, KaK Cka3aHO B naparpadax Huke.

13.1 Hanutok 3a ofHO KacaHue

HenocpepcTBEHHO Ha rnaBHoil cTpanmue (B) HaxmuTe Ha U30-
6OpaxeHue ropayeii Bogbl. [lpubop HauHeT npuroTonenue, a
Ha ancnnee (B5) noasutca n3obpaxeHne HanuTka 1 pactywas
LIKana, KoTopas 0To6parKaeT NPoLecC NPUTroTOBMEHNS, @ TaKKe
onucaHue 3tana (nojaya Bofbl).

Mocne 3aBepLueHna NpUroToBAeHNA Ha JUCnee NOABUTCA CO-
obueHme: «Baw Hanutok rotog!» Tenepb npubop rotoB K Ho-
BOMY UCMONb30BAHMUIO.

Mpumeyanue.

Ecnu cpasy nocne 3aBeplueHs Mofauy Bbl X0TUTE YBENUYUTD
KONMYeCTBO BOAbI B YallIKe, 0CTaTOUHO HaxaTb Extra. Korga
KONIMYECTBO JOCTATOUHO, HaXMUTE «(Tom>.

13.2 WnpmBuayanbHblil nop6op HanuTka

Yro6bl OTperynupoBath HyHOe KONUYeCTBO ropAayel Bogbl,

BbINONHNUTE CNefytoLLee:

1. Haxmute @ (B3) BHU3Y M306paxeHuA ropayeii BOAbI.
Ha aucnnee (B5) noABUTCA KONUYECTBO ANA U3MeHeHUA B
33BUCUMOCTY OT COBCTBEHHOTO BKY(Ca:

K-Bo ©

®

Mocne Bbibopa KonuuecTBa Haxmute «Ctapt». [pubop
HauHET NPUroToBNEHUe, a Ha Jucniee NOABUTCA 306pa-
KeHUe HanuTKa ¢ pacTyweil WKanoi, otobpaxatoLueit
MpoLecc NPUroToBAEHUA, @ TakxKe OnMcaHue 3Tana (no-
[naua Bofpbl).

3. Tlocne 3aBepluenns nogaum Haxmute «CoxpaHuTb» Ana
coxpaHeHua unu «OTMeHa» Ans COXpaHeHUA npegblay-
LUMX NapameTpoB.

4. Haxmure «Ok» Ans BO3BPATA Ha IMaBHYH0 CTPAHNLLY.

[Tpubop roToB K HOBOMY MCMONB30BAHNIO.

Mpumeyanue.

« [lpn NoAKNKOYEHHOM pexmMMe «IKOHOMIA SHEPTIAM» MOXKET
noTpe60BaTbCA HECKONbKO CEKYHA ANA Hauana nojauu ro-
pAyYei BoAbI.

+ Yro6bl BpyuHyt OCTAHOBMTb MOAAYY ropAyeii Bodbl, Ha-
xmute «Cron» u «0TMeHa».

« Ecm cpasy nocne 3aBepLueHns nojauin Bol XoTuTe yBenu-
YNTb KONMYECTBO Kode, AOCTaTOUHO HaxaTh Extra. Korga
HYXKHOE KONMYeCTBO AOCTUTHYTO, HaxmuTe «(Tom».
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14. PYKOBOACTBO N0 UHAUBUAYANIbHOMY
noAb60PY HAMUTKA (MY) A

CnomoLLbIo 3TOi YHKLIM MOXHO MHANBMAYANbHO Noabupath

BCE HAMUTKM, KOTOpble B HACTPOIiKax umetoT cumaon MY BHU3Yy

n306paxeHus (Ha rnaeHoii crpaHiie (B) Haxatb @ 1o U30-

6GpakeHneM HyXHOTo HanuTKa). YTo0bl BbINOMHUTD UHAMBUAY-

aNbHblil nop6bop, caenaiite Cieylowee:

1. Y6eautecs, uto npoduns (B2) , rae Tpebyetca MHANBUDY-
anbHO NoJ100paTb HAMMUTOK, aKTUBEH.

2. Haxmute @ (B3) BHU3y wn3obpaxeHua xenaemoro
HanuTKa.

3. Haxmure @ BHU3Y U300paxeHna HanuTKka.

4. Haxmure «Ok» n cnepyitTe yKa3aHUAM MacTepa HacTpoexK.

5. Cpenaiite BbiGop 1 HaxmuTe «[lanee» ana nepexopa K
cnegytowemy stany (nm6o «Hazag» Ana Bo3Bpata K npe-
AblAyLLEMY OKHY).

6. Haxmute «Ok» 404 3anycka nopaum.

7. Hauetca npurotoBneHue, npubop BbiBeaeT 0kHO noa6o-
pa KonnyecTBa ¢ BepPTUKaNbHOI WKanoi (AnA HanuTKoB
C HeCKONbKUMU MHIpeaueHTaMK BbiNonHAeTcA nopbop
060X UHrPENEHTOB).

8. Korza KonuuectBO JOCTUTHET MUHUMAMBHOTO MPOrpam-
mupyemoro, Ha Aucnnee (B5) noasnsetca «(ron».

9. Haxmute «Cron», Korga B valke byaer Heobxopumoe
KONNYeCTBO.

10. Ecnn pe3ynbrat aBnseTca Tem, KoTopblil Tpebyetcs, Ha-
XmuTe «CoXpaHuTb» AnA coxpaHeHuna unm «0TmeHa» ana
B03BPaTa K MpeablAyLMM NapameTpam.

11, Haxmute «Ok» ans Bo3BpaTa Ha rMaBHyt CTPaHULL.

Mpubop Bo3BpALLALTCA K TNABHOI CTPaHULE.

lpumeyanue.

« Ecm Bbl Bblbpanu coxpaHeHue, HOBble HAaCTPOIIKKM OCTa-
HyTca B namaty TOJIbKO B BbiGpaHHom npodune.

+ WHauBuayanbHblit NoAbop OAHOTO HanWTKa aBToMaTy-
YecKil 03HauaeT To Xe fieilcTBIe ANA CO0TBETCTBYHLLEro
[BOIAHOTO HanuTKa. KodematunHa BbIBOAUT coobLLeHNe:
«3Hau. COXP. B ABOWHOM 1 OMHAPHOM peLienTe».

« MoxHo uHaMBMAYanbHO MoAbupaTb HanuTKM W yepe3
npunoxetue DeLonghi Coffee Link.

« B nwboit  MOMEHT  MOXHO
Kima MporpamMmM1poBaHua
«0TMeHa», 3HaueHuA He ByayT coXpaHeHbl.

« [locne 3aBepLueHna MHANBUAYANbHOTO N0A60pa HaNUTKa
B HacTpoilkax nosgnaetca «Bocc-Tb» (nop n3obpaxenu-
em) n My (cpean BapuaHToB Konnyecta). Ecnu Haxatb
«Bocc-Tb», HaCTONKN HaNUTKa BEPHYTCA K 3aBOACKUM
napameTpam.

BbIITM M3 pe-

Haxatnem



Tab6nuua KonuuecTBa HaNUTKOB
Hanutok (raHpapTHoe Nporpam-
KONMy4ecTBo mupyemoe
KONMyecTBo
ESPRESSO 40 mn 20-180 mn
OrITvI/IMAII b- 40 mn 30-60 mn
HbIW ESPRESSO
2X ESPRESSO 40 mn + 40 mn 20-180 mn +
20-180 mn
KOOE 180 mn 100-240 mn
LONG 160 mn 115-250 mn
DOPPIO+ 120 Mn 80-180 mn
AMERICANO 150 mn 70480 mn
YAl 150 mn 20-420 mn
TOPAYAA BOAA | 250 mn 20-420 mn
Tonbko modenu 61x.7y
LONG BLACK 200 mn 90480 mn
OVER ICE 100 mn 40-240 mn

15. BbIGOP COBCTBEHHOTO MPOOMNA N

B 3aBucuMOoCTI OT MOAENN MOXKHO COXPaHUTb 3 AN 5 pasany-

HbIX MpoQunedi, KaxAoOMy U3 KoTopbix OyAeT npucBoeH CBoii

3HAYOK.

B kaxzom npodune B namaTyh COXPaHAIOTCA UHANBIAYaNbHbIE

XapaKTepucTvky HanuTKoB (cm. rn.«14. PyKoBOACTBO M0 UHAY-

BUAyanbHomy noabopy Hanutka (My) M»),a MOpALOK BbIBO-

[1a BCeX HaMUTKOB 3aBUCHT OT YacToTbl BbiGopa.

[In BbI6Opa Npoduna BbINONHUTE CNiepyloLLee:

1. Ha masHoil ctpaHuue (B) HaxmuTte Ha Tekywuii npo-
dunb (B2), noasuTca cnncok npoduneii, Kotopble MOXHO

Bbl6paTb.
2. Boibepute HyxHbl npodunb.
Mpumeyanue.

+ Korza Bbibop caienaH, LBeTa LWKan B HACTPOiiKax HaNUTKa
ByayT TOro e LBeTa, 4to U NPOPUD.

+ MoXHo nepevmeHoBaTb COBCTBEHHbII NpoYUIDb Takxe
yepe3 npunoxenue DeLonghi Coffee Link App.

06 uHausuayansHom nopbope 3Hauka npoduna cv. B na-
parpade «6.7 13meHeHue npoduns».

16. 0YUCTKA N

16.1 Ouucrka KopemalmHbI
ﬂepmo,qmueCKoﬁ OUNCTKE nopnexar cnefywLne 4Yactn
npubopa:

- BHYTPEHHWIl KOHTYp MaLlUHbI;

- KoHTeliHep ana KodeliHoii rywm (A25);

- nopJoH ana cbopa kanenb (A24) W peleTka nopmoHa
(A22);

- bavok ana soabl (A20);

- y3ennogaun kode (A14);

- BOPOHKA J/1A 3aCbINKi NpeaBapUTeNbHO MOOTOr0 Kode
(A3);

- 3aBapouHblit y3en (A11), LOCTYNHbIA NoCne OTKPbITUA
cnyxe6Hoii aBepubl (A10);

- KOHTeliHep Ana monoka (D).

BHumanue!

+ He ncnonb3yiite ana UnCTKM KodemalumHbl pacTBopuTe-
N1, abpa3uBHble MoloLLKe cpeacTBa uan cinpt. (ynepas-
Tomarbl De’Longhi He TpebytoT Mcnonb3oBaHuA xumunye-
CKMX [100aBOK ANA OUNCTKM.

+ B nocynomoeyHoii mMalwmHe MOXHO MbITb CriefyloLme
KOMMOHEHTbI:

« KOHTeiiHep ana monoka (D),

« KOHTeilHep ana kodeitHoii rywm (A25)

« MOAAOH AnA cbopa kanenb (A24)

« pelueTka noggoHa (A22)

+ Hacapku y3noB nogaun kode (A16) n (A17)

+  He ucnonb3yiite metannuueckue npeameTbl AnA YAa-
NeHNA HaKUMU UAW OTNOXEeHNIA Kode, MOCKONbKY OHM
MOryT nouapanarb MeTannyeckiie Win niactmMaccoble
MOBEPXHOCTH.

16.2 OuncTKa BHYTPEHHEro KOHTypa MaLUIMHbI
Mocne nepuopo npocton ¢Bblle 3—4 AHeil HAaCTOUNBO pe-
KOMeH/yeTcA nepes Hayanom UCnoab3oBaHNA BKAKYUTb Ma-
LUWHY ¥ BBINOHUTb 2—3 ONONACKNBAHUA C TOMOLLbIO YHKLMN
«Ononackusaxue» (naparpad «6.1 0nonackusatue»).
lpumeyanue.

Mocne BbINONHEHMA 3TOM OUMCTKA HOPMANbHBIM ABNEHMEM
6yneT Bojja B KOHTeliHepe ana KodeliHoii rywm (A25).

16.3 0QumcTKa KOHTeliHepa Ana KodenHoi rywu
Korpa Ha ancnnee (B5) noasnaetca «Qunctue KoHTeiiHep Ana
ryLUW», HeOBXOANMO CIUTL 11 OUUCTUTD KOHTeiiHep. MoKa KOH-
TeliHep AnA rywy He bymet ounwieH (A25) , KodemalumHa He
CMOXeET NpuroToBUTH Kode. Mpubop MoxeT coobLiath 0 Heob-
XOZUMOCTY OMOPOXKHUTL KOHTEIHEP 11 B TOM CJyyae, KOraa oH
elLle He 3aMoHeH [0 KOHLA, HO NPOLLAK 72 yaca nocsie nepBo-
ro NpuroToBneHusa (4Tobbl 0TCYET 72 YacoB BbIMOAHANCA Npa-
BUNbHO, KOEMALLIMHY HU B KOEM CJTyuae Helb3A BbIKIIoYaTh ¢
MOMOLLIbIO IMaBHOTO BblKoYaTens - (A7)).

BHumanue! OnacHocmb 00208

Ecnu nocnejioBaTenbHO roTOBATCA HECKOMbKO MOMOYHDBIX Ha-
MUTKOB, MeTanNnueckan NoAcTaBka ana yawek (A21) Harpe-



Baetca. [loxautech ee oxnaxzaeHua u bepute ee TONbKO 3a
nepesHIoH YacTb.
Yt06bI BBINONHUTL 0UNCTKY (HA BKAKOUEHHOM npubope):
1. [JloctaHbte nozmoH Ana
cbopa kanenb (A24) n
KOHTeliHep AnA  rywm
(A25) (puc. 32).
(neiitte 1 TwWATENbHO
ouncTuTe MOAJOH AnA
cbopa Kanenb 1 KoHTeil-
Hep AnA KodeitHoi rywy.
(Tapaiitecb yAanUTh
BCe OCTaTKM, KoTopble
MOTYT CKananBatbca Ha
nHeil. Ha kuctouke u3
KomnnekTa  MocTaBKy
(C5) umeetcs wnarens,
MOAXOAALMA ANA TaKuX
NeNCTBUA.
3. TloctaBbTe Ha MecTo NopdoH AnA cbopa Kanenb BmecTe
PELLETKON 1 KOHTeiiHepom AnA KodeitHoi rywu.
Brumanue!
Mlpn u3Bneuexun nogfoHa ana cbopa kanenb 06A3atenbHo
BCerfja OMOPOXHATL KOHTeliHep ANA KOQelHoil rywm, daxe
€N OH NOYTY He 3anonHeH. Ecnu He BbINONHATD Takylo one-
paumio, T0 Npu MOCNEAYIOWMUX NPUTOTOBNEHMAX Kode KOH-
TeliHep ANA TYLYW NepenofHUTCA, YTo NPUBEAET K 3aCOpeHinto
KodemalLuHbl.

16.4 Ouucrka nopaoHa gnA c6opa Kanenb U

peLleTKu nopaoHa

BHumanue!

MopnoH ana cbopa kanenb (A24) nmeeT NonnaBKoBbIA MHAK-

katop (A23) (kpacHoro LgeTa) ypoBHA BoAbI (puc. 33). [lo Toro,

KaK MHAMKATOP HauHeT BbIXOAWTb 13 MOACTABKN ANA vallek

(A21), HeobxoaMMO CNTb W OYUCTUTL NOAJOH. B npoTMBHOM

(Nlyyae BoZa MOXET MepenuTbcA yepes Kpail U NOBPeAuTb

KodemalLnHy, onopHyto NOBEPXHOCTb WK 30HY BOKpYT. YTobbI

CHATb NOAJ0H ANA c6opa Kanenb, BbINONHUTE CleaytoLLee:

1. JloctaHbTe noajoH Ans
cbopa Kanenb U KoHTeil-
Hep AnA KoQeiiHoii rywm
(A25) (puc. 32).

2. [lpoBepbTe MOAAOH AnA
cbopa KoHpeHcaTa Kpac-
Horo LgeTa. Cneitte, ecin
OH MOJIOH.

3. (HumwTe nopcTaBKy Ana vaiuek (A21), pewueTky nognoHa
(A22), 3aTem cnieiiTe noAA0H Ans c60pa Kanenb 1 ONOPoX-
HUTe KOHTeIHep ANA ryLUK, BbIMOVTE BCe KOMMOHEHTbI.
4. YcTaHOBMTE Ha MaLUMHY NOAAOH ANA c6opa Kanenb BMe-
(Te C peLueTKoil 1 KOHTeliHep ANA KOYeiHO ryLm.
BHumanue!
Mpu n3BneyeHnn noaaoHa Ana cbopa kanenb ob6a3atenbHo
ONOPOXHAIATE KOHTeilHep AnA KodeilHol rywm, paxe ecm
OH He 3anofiHeH 0 KoHUA. Ecnu He BbINOMHATB Takylo one-
pauuto, To nNpu NOCneayLnxX NPUTOTOBAEHUAX KOPe KOH-
TeliHep ANA Tyl NepenofiHUTCA, YTo NpUBELET K 3aCopeHNio
KodemaLLHbl.

16.5 OuncrKa BHYTPEHHE YacTi MaLUMHbI

OnacxHocme 3neKmpuyeckux nopaxeHuii!

MNepes BbiNonHeHMeM Nio6oil Onepawuy Mo 0YUCTKE BHYTPEH-

HIIX YacTeil HeobXoANMO BbIKMIOUUT NpuBOP (M. «5. Bbiknio-

YeHue npubopa») N OTCORAUHNUTL ero oT anekTpoceTu. Hu B

KoeM crlyyae He onycKaiite npubop B BOAY.

1. Tlepvopnyeckn (npumepHo pa3 B MecAl) nposepaiite
4nCToTy KodemalumHbl M3HYTPU (ANA 3TOT0 AOCTaTOUHO
CHATb MOAAOH (A24) ana cbopa Kanenb). [pu Heobxo-
AMMOCT YAAnuTe KodeliHble OTNOXEHUA KUCTOUKOIA U3
komnnekTa noctasku (C5) u ry6Koil.

2. CobepuTe BCe 0CTaTKM Mblnecocom (puc. 34).

16.6 Ouncrka 6auka ans Bogbl

Mepuopnyecky (MpumepHo pa3 B MecAL) i NI Kax[0il 3ameHe

dunbtpa cvaryenms Bogbl((7) ounwaiite 6auok ana sogbl (A20).

1. [JloctaHbTe 6auoKk ana Bogbl (puc. 3), cHumute GunbTp
CMATYeHNa Bofbl (eCN eCTb) M NPOMOiiTe ero nog npo-
TOYHOW BOJOIA.

2. (neiite 6a40K AN BOAbI M OUYNCTUTE €70 BAAXHOI TKAHbIO
11 HeBOMbLUIMM KONMYECTBOM MOKLLEro CpesCTBa ANA no-
CyAp!. TwatenbHo 0noaocHUTe BOAON.

3. Bcrasbre Ha mecto ¢unbtp (puc. 35), 3aneiite B 6auok
cBexyto Bogy Ao otmeTku MAX (yka3aHa Ha BHyTpeHHeil
CTOPOHe, puC. 4) n ycTaHoBUTE 6auoK Ha MecTo (puc. 5).

4. (Tonbko Npu Hanuuum GunbTpa cmaruenna Bopbl) Mopaiite
100 mn ropayeit Boabl ANA aKTUBALMN GUABTPA.



Mpumeyanue.
B cnyuae npoctoes cBbiwe 3—4 AHelt pekomMeHAYeTcA Bbinon-
HUTb 0UMCTKY 6auKa, KaK yKa3aHo BblLLe.

16.7 Ouucrka Hacapiok Kode

Boinonuaiie ouncrky Hacapok kode (A16) u (A17) no 3anpocy

npubopa (NpUMepHO pa3 B MecAL), kak yKa3aHo Janee.

Mpumeyanue.

Ecnn Bbl x0TuTe 0TNOXMTL 0UMCTKY, HaxmuTe «OTMeHa». [pu cne-

JAyloLLiem BKK0YeHUN NpU6Op onATb NOAACT 3aNpPOC Ha OUNCTKY.

1. CHumuTe KpbILLKY C y3na nopaun (A15) , noTaHyB Ha ceba,
3aTeM JBUKEHIEM BHIU3 CHUMUTE Hacaku (puc. 36), Ha-
xmuTe «[lanee».

[ITETENNNNNY
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2. Pa3penute fBe Hacajgku
(A16) n (A17) (puc. 37).
3. Ononocuure HacaKku
(puc.  38)  nmpotouHoit
BOJOl,  PeKoMeHpyetca

MOiika B MOCYAOMOEYHOi
MalunHe. B npoTuBHOM
(lyyae XOpoLLO OuMCTUTe
TENNON BOAOIA 1 MATKUM
MOKLLUM CPeSiCTBOM.
[ybkoil oumncTuTe rHesgo
CbeMHbIX Hacapok (puc.
39).
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5. CobepuTe Hacajiku, 3aTeM 3aKpenuTe uX Ha y3ne nojauu.
Cnenute, utobbl Hapnucb INSERT 6bina BUAMMOIA 1 B BepX-
Heli YacTn nocne yCTaHoBKY HacazioK.

6. 3aKpoiiTe y3en noaum KpbiLLKOM.

7. Haxmute «Ok» 05 NOATBEPXAEHNA OUNCTKIA.

16.8 OuncTKa BOPOHKM ANA 3aCbINKK
npeABapuUTeNbHO MOJIOTOr0 Kode

Mepuoanyeckun (MpUMepHO OANH pa3 B MeCAL) BbINOAHAIATE

OYMCTKY BOPOHKI ANA 3acbiNKu MpefBapuTenbHO MonoToro

kode (A3). BbinonHuTe cnepytowume feiicTeus:

1. Otkpoiite KpblwKy (A2)

* (puc. 16).
2. [JloctaHbre BOpoHKY (puc.
) 40) w ounctute ee Ku-
ctoukoii (C5).
3. Mpn HeobXxoauMOCTY

0UNCTTE BOPOHKY rops-
yeli BOJOK M MOKLLUM
CpeacTBOM AnA nocyabl
WM B NOCYAOMOEYHOI
MalllHe.

YcTaHoBMTE BOPOHKY Ha
MecTo.

5. 3aKpoiite KpbILLKY.

16.9 OuumcTka 3aBapo4HOro y3na

3aBapouHblil y3en (A11) Heo6X0AMMO OUNLLATD He pexe 0fHO-
ro pa3a B Mecall.

Brumanue!

Henb3A BbIHUMATb 3aBapOYHbIii y3en, Koraa npubop BKYeH.

1. Y6emutecb B TOM, YTO NPMOOP NMPaBMAbHO BbINOMHUN
npoueaypy OTKMioueHUs (cM. masy «5. BblknioueHue
npubopa).

W3BnekuTe 6auok Ana Bogbl (A20) (puc. 4).

Otkpoiite ABepuy 3aBapouHoro y3na (A10) (puc. 41), ko-
TOPbIA PacnonoXeH Ha NpaBoil CTOPOHe.
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4. Haxmute BOBHYTPb BE LIBETHbIE KHOMKIA OTCORANHEHNS 1
0/IHOBPEMEHHO MOTAHWTE 3aBapOuHbIil y3eN Hapyxy (puc.
42).

5. Onyctute NpUMepHO Ha 5 MUHYT 3aBapouHblii y3en B

BOZY, 3aTeM NPOMONOLLNTE ero Noj KpaHoM.

BrHumatrue!

OMONACKIBATb TOMbKO BOAON.

SAMPELLEHbI MOIOLLVUE CPEACTBA. 3ANPELIEHA MOVKA B
MOCYNOMOEYHOI MALIVHE

Ounctute  3aBapoyHblit
y3en 6e3 ucnonb3oBaHua
MOIOLLMX CPeACTB, uTobbI
He NoBpeanTD ero.
Kncroukoii (C5) ounctu-
Te THe3[0 3aBapoyHoro
y3na 0T 0CTaTKoB Kode,
KOTOpble MOXHO yBUAETb
yepe3 [iBepLy 3aBapoy-
HOro y3na.

Mocne oumcTkn BCTaBbTe
Ha MecTo 3aBapouHblit
y3en, 3aBes ero B onopy.
[otom HaxmuTe Ha PUSH
[0 LLeNuKa.

Mpumeyanue.

Ecnu 3aBapouHblil y3en BCTaBnAeTca ¢ Tpyaom, Heobxopumo

(nepen ycTaHOBKOI Ha MeCTo) NpuAaTh emy HyXHblii pasmep,

Ha)XaB Ha 1Ba pblyara (puc. 43).

9. Tlocne ycTaHoBKY y3na ybeauTech B TOM, YTO /iBE LiBETHbIE
KHOMKM BbILLN HApY»Ky.

10. 3akpoiiTe BepLY 3aBapOYHOr0 y3na.

1. YctaHoBwTe Ha MecTo 6a4oK AnA BOABI.

16.10 Ouncrka KoHTeiiHepa gna monoka (D)

[Tocne Kaxaoro NpUroTOBNEHNA HAMUTKOB Ha OCHOBE MOJIOKA

oumLLaiiTe 6auoK AnA MoNoKa CleayloLLMm 06pa3om:

1. TlogHUMuUTE KpbILLKY KOHTeiiHepa ana monoka (D1) (puc. 20).

2. CHumute y3en nopgaun monoka (D7), yanuuutenn y3na
nogaun monoka (D8) u Tpy6Ky BcacbiBanms (D9) (puc. 44).

-
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3. TloBepHuTe Mo YacoBoii CTPeNKe PYKOATKY perynupoBKm
neHbl (D3) ao nonoxerus Insert (puc. 45) u cHumure ee.
4, ToBepHuUTe M CHUMWTE pa3bem KOHTeiiHepa Ans Mooka

(D5) (puc. 46).

BbiMoiiTe B NOCYAOMOEYHOI MALLMHE BCE KOMMOHEHTHI 1
KOHTeiiHep. [1nA 370r0 pa3mectuTe ux B BepXHeil KOp3uHe
MOCYAOMOEUHO/ MaLUMHbI. [Tpn OTCYTCTBUN NOCYAOMOEY-
HOIl MALMHBI BbINOAHUTE PYYHYl MOIIKY COTNIAcHO WH-
CTPYKLMAM B MPUMEYaHIH B KOHLIe naparpada.

6. Ocobo cnepue, uytobbl B
BblemKe 1 B Masy nog py-
KOATKON (puc. 47) He ocTa-
BaNMCb OCTATKM MONOKa.
Mpu HeobxoaUMOCTH 0un-
CTUTe Na3 3y60uncTKoil.
OnonocHute BHYTPY
rHe3da [nA  PYKOATKM
PerynupoBKi neHbl npo-
TOYHOI Bopoil (puc. 48),
0MnonoCHUTE  0TBEPCTUE
BBOJA pa3bema KoHTeli-
Hepa AnA MOJoKa.

48

8. Ybeputecb Takxe, uto TpybKka BCacbiBaHUA MOOKA M
Tpy6Ka nogaun He 3acopeHbl 0CTaTKaMu MOJOKa.

9. Cobepute Bce KOMMOHEHTbI KPbILLKH.

10. YcTaHoBuTe KpbILLKY Ha KOHTEliHep ANA MONOKa.

lpumeyanue. Pyynas molika

Moiika B NMOCYZAOMOEUYHOI MaLUMHE rapaHTUpyeT uaeanbHylo
TUTNeHy BCEX KOMMOHEHTOB KOHTeiiHepa AnA monoka. [pu
PYYHOIi MoViKe CliefyeT TLaTeNbHO NMPOMbITb BCe KOMMOHEHTbI
KOHTeiiHepa AnA MoJoKa ropAyeil BoJoI 1 norpy3uTb UX B eM-
KOCTb ¢ ropAayveit Bogoii. OcTaBuTb Ha 30 MIHYT, 3aTeM BbINon-
HUTb YKa3aHWA U3 nyHKTa (6).

17. YOANEHUE HAKUNU

BHumanue!

« Tepen npumeHeHnem NpoumTaiiTe NHCTPYKLMN U ITUKET-
Ky CpeAiCcTBa ANA yAaneHua Hakuny Ha ynakoBKe CpeACTBa.




PexomeHayetca ncnonb3osarb ToNbKO CPeACTBO ANA YAa-
neHna Hakunu komnanun De’Longhi. Wcnonb3oBaHue He-
MOAXOAALLMX CPeACTB, a TakxKe HeperynspHoe yaaneue
HaKuUMM MOTYT BbI3BaTb HEUCMIPABHOCTU, HA KOTOPbIE He
PacnpoCTPaHACTCA rapaHTUA NPOU3BOANTENS.

CpeacTBO ANA yAaneHna Haknu MOXET NOBPeANTb Xpyn-
Kite noBepxHoCTU. ECin cpeacTBO ClyyaitHo nponunTo, He-

MeZNEeHHO BbICyLLUTE ero.
[ina ynaneHus Hakunu

(penctBo CpepcTo ana ynaneHua Hakunu De’Longhi
ana

yaanexus

HaKunu

EmkocTb PekomeH/10BaHHblil 00bem: 2 1

Bpema ~50 MUH

Ynansiite Hakunb U3 MalUMHbI, KOrAa Ha Aucnnee (B5) noss-
NAETCA CO0TBETCTBYlOLLEe coobLieHie. Ecnn Bbl XoTUTe Cpasy
BbIMOMHUTDL yZaneHue Hakumu, Haxmute «Ok» 1 BbINONHUTE
[LeiiCTBIA, HAUNHaA C NyHKTa (8).

Yro6bl OTNOXKUTL yAaneHue Hakunu, Haxmute «0TMeHa», Ha
TnaBHoli cTpaHue (B) cumpon || (B7) HanomuHaer, uto npu-
60p HyXaaeTcA B yAaneHmn HaKinW. (CoobuyeHue byzmet noAs-
NATLCA NPU KAXKOM BKIIOUEHIH).

[lns focTyna B MeHIo yAaneHua Hakumu:

1. Ha aucnnee HaxmuTe 3HaUOK MeHIo HacTpoek (B6).

2. Bblbepure no3uumto «YaaneHue Hakunm.

3. Haxmute «[lanee», uT06bl OTKPbITH MACTEP HACTPOEK MO
yOANEeHuio Hakumu.

Haxmute «Ok» Ana Hayana.

YctanoBuTe y3en ana yaanenua Hakunu (C7) (puc. 7).
[JlocTaHbre 1 cnelite nopaoH ana cbopa Kanenb (A24) u
KoHTeitHep ana rywm (A25) (puc. 11), 3aTem ycTaHoBuTe
06a Ha MecTo 1 HaxmuTe «[lanee».

[JlocTaHbre 6auok AnA Boabl (A20), nogHUMUTE KpbILLKY
(A19) u cHumuTe dunbtp (ecnn yctaHosnen) ((7).

8. 3aneiite B 6auok ana Boabl

C(PeACTBO  ANA  yAaneHua
Hakunu o ypoBHA A (co-
OTBETCTBYeT  YNaKoBKe
Ha 100 mn), yKa3zaHHoro
Ha BHYTPeHHeil CTOpOHe
bauka. [lobaBbte BoOZYy
(o nuTp) Bo yposHa B
(puc. 49). YctaHouTe Ha
MecTo 6auok And BOAbI
(C KpbILWKOA) U HaXMUTE
«[lanee».

7
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llomecTute Mog y3namu mojaun mycTyl emMKOCTb Mu-
HUManbHbIM 06bemom 2 autpa (puc. 8). Haxmute «Ok»
AnA 3anycka npouecca («Hasag», ecim xoTuTe BepHYTHCA
Ha npeablayluyto cTpaHuLy, unn «0TmeHa», ecm xotuTe
BbIAiTM, OfHAKO CNeAyeT CIUTb pacTBOp ANA yhaneHus
Hakunu 13 6auka)

Brumanue! OnacHocme ox0208

113 y3n0B nogauv BbIXOAUT ropaAyan BOAQ, COAEpXHaLLAd KIC-
notbl. Cnegute 3a Tem, uTo6bl Ha BaC He NOMan Takoil pacTBop.
10. IHauHeTcA nporpaMma Nno yAaneHnio Hakunu, a pacTeop
ANA yoaneHus Hakunu BbIeT U3 y3na AN yAaneHna Ha-
Kunu 1 u3 y3na nogaun kode/ropayeii oabl (puc. 9). As-
TOMaTnyecku byseT BbINONHeH PAZ 0MonackuBaHuii yepe3
onpeseneHHble MPOMeXYTKM, uTobbl yaanuTb 0CTaTki
113BeCTKOBOTO HA/eTa U3HYTPU MaLLUVHbI.

Yepes 30 MuHYT Npubop 0CTaHOBUT yaaneHme Hakunu.

11. Tenepb npubop roToB K NpoLeccy ononackuBaHuaA ceexeli
BOf0i. OnopoxHuUTe eMKocTb AnA cbopa pacTBopa ans
yoaneHus Hakunu U U3BRekuTe 6auok AnA BoAbl, Ono-
POXHUTE ero, ONONOCHUTE NPOTOYHOIA BOJON, 3aN0NHuTe
uucroii Bopoii 2o otmeTku MAX n ycTaHoBUTe 6auok Ha
mecto. HaxmuTe «[lanee».

[TomecTuTe no y3namu nojauy nycTyo eMKoCTb, UCnonb-
30BaHHyI0 AnA cbopa pacTopa yAaneHua Hakumu, u Ha-
xmute «Ok» Ana 3anycka npoLecca ononackiBaHua.
[opAuas Bopa BbIAET U3 y3na ANA yAaneHna Hakumm u u3
y3na nogauu kode/ropaueii Boabl.

Korpa Boga B 6auke 3akoHuMnach, Cneiite emKoCTb, UC-
noNb30BaHHyt AA c6opa BOAbI 0MONACKNBAHMA.
[JlocTanbTe 6auoK AnA BOABI, YCTaHOBUTE, eCNi Bbin paHee
CHAT, GUALTP cmAryeHna Bodbl. Haxmute «[lanee» ana
NpOAOMKeHNA.

3aneiite B 6auok cBex<yto Bopy A0 oTmeTKi MAX, ycTaHoBY-
Te ero Ha MaLLMHY W HaxmuTe «[lanee» Ana npofomKeHua.
llomecTute noZ y3namu nogauum myctylo emKocTb, UC-
nonb30BaHHylo AnA cbopa pacTBOpa ymaneHua Haku-
nu , u Haxmute «Ok» AnAa 3anycka ele OAHOrO LMKNA
0nonacknBaHua.

3anyckaeTca ononacknBaxue.

Korpa Boga B 6auke 3akoHuMnach, Cneiite emKoCTb, UC-
noNnb30BaHHyl AnA c6opa BOAbI OMONACKWBAHWA, CHU-
MUTe, CeliTe M YCTaHOBUTE Ha MeCTo NoAJoH An cbopa
kanenb (A24) n koHTeitHep ana rywm (A25).

[JlocTanbTe 6auoK Ans BoAbl, JoneiiTe ero 0 OTMETKM Max
11 YCTAHOBUTE Ha MaLLVHY, 3aTeM HaxMmuTe «[lanee».
Mpouecc yraneHna Hakunu 3aBeplueH, Haxmute «Ok».
[Tpubop BbINOAHAET BbICTPbIAl HarpeB 1 Nocne ero 3aBep-
LUeHNA BO3BPALYALTCA K INABHOI CTPaHuLe.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.



Mpumeyanue.

Ecnu umkn ynanenua Hakunu 3aBepLunnca HenpaBuabHO
(Hanpumep, n3-3a OTCYTCTBIA NOJAYM SNEKTPOIHEPTUM),
peKoMeHAYETCA NOBTOPUTL LIMKI.

EcTecTBeHHO, uTO MOCTe 3aBeplueHMA LUKNA yAaneHua
HaKIMN 0CTAeTCA BOAA B KOHTeiHepe AnA KodeitHoM ryln
(A25).

[Tpubop 3anpalunBaet TpeTUii LMK ONOAACKNBAHUA B TOM
nyyae, ecnn 6ayoK AnA BoAbl He 3aNONHEH 0 OTMETKM
MAX. 310 Heobxoa1Mo, UT06bI rapaHTMPOBATb OTCYTCTBUE
CpeacTBa ANA yAaneHna Hakunu BHyTpu npubopa. Mepeg
HayanoMm OMoNackMBaHUA CneflyeT ONOPOXKHUTb MOAJOH
ana cbopa Kanenb.

18. MPOrPAMMMWPOBAHWE MECTKOCTU BOJbI

A\

CurHan 06 ynaneHM HakiNNy BbIBOAUTCA NOCIE ONpezeneHHoro
nepuosa paboTbl, KOTOPbIii 3aBUCUT OT ecTKoCTH BoAbI. Mpu-
60p umeet dpabpuuHble HacTpoiiku Ha 4-it YPOBEHb xectkocTu.
Mo XenaHuto MoXHo 3anporpammmpoBaTb Npubop Ha ocHOBa-
HIM GaKTUYECKON eCTKOCTM BOAbI B Pa3HbIX pernoHax. Takum
00pa30M yBeNMUMBALTCA MHTEPBAN NPOBeAEHUA onepawyui no
yaaneHuio Hakunu.

18.1 W3mepeHue eCTKOCTH BOAbI

1. JlocTaHbTe M3 yNnaKkoBKM WHAMKATOPHYIO  MOMOCKY
Total hardness test (C1) , uTo npunaraetca k Kpatkomy
PYKOBOACTBY.

[TonHOCTbIO NOrpy3uTe MONOCKY B CTaKaH BOAbI HA OfHY
CeKYHAY.

[locTaHbTe monocky M3 BoAbl U OTpAXHUTE ee. Mpubnu-
3UTENbHO Yepe3 MUHYTY NoABATCA 1, 2, 3 unn 4 KpacHbIX
KBa/paTiKa B 3aBUCUMOCTY OT XeCTKOCTU BoAbl. Kaxablil
KBafpaTUK COOTBETCTBYET 0HOMY YPOBHIO.

18.2 Hactpoiika xecTKOCTU BOAbI
1. Haxmure Ha gucnnee (B5) MkoHKy MeHto HacTpoek (B6).

2. Bolbepure no3uumto «KecTkocTb Bogbl».

3. BoinonHute AeilcTBUA M3 npeAblmyuiero naparpaga u
onpeenuTe ypoBeHb XeCTKoCTH BOAbI.

4. HaxmuTe Ha KPyXOK, COOTBETCTBYIOLLMI YPOBHIO KeCTKO-

CTW, KOTOPbIil ONPefieNeH CornacHo UHCTPYKLMAM 13 Mpe-
ZIblaywero nyHkTa. (M. cnepytoLuyio Tabnmuy:

Total Hardness test (C1) MectkocTb
BO/bI

[ T T THH | Yposers1

[ 1T 1IN | Yposens2
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1]
— e eEw

YpoBeHb 3

YposeHb 4

5. Tenepb KopemalnHa HACTPOEHa HA HOBble MapameTpbl
KECTKOCTU BOfIbI.
6. Haxmute «&» ana Bo3Bpata Ha rasHylo cTpaxuy (B).

19. OUILTP CMATYEHUA BOABI A

HekoTopble Mojenu ocHalleHbl GUIBTPOM ANA CMATYEHUA
Boabl (C7). Ecnu B nprobpeTeHHol Bamu Moaeny Takoit punbtp
OTCYTCTBYeT, Mbl peKOMeHAyeM NpuobpecTy ero B aBTOpU30-
BaHHbIX cepBUCHBIX LieHTpax De'Longhi.

lpouenypa NpaBUIbHOTO UCMOAb30BAHNA GUALTPA MPUBOANT-
€A B MHCTPYKUNAX Aanee.

19.1 YcraHoBka dpunbrpa

1. Haxmute Ha MeHio HacTpoek (B6).

2. Bblbepute nosuumo «OuabTp ANA BOAbI».

3. Haxmure «Ok», ytobbl NepeiiTn K MacTepy HacTpoek

4. JloctaHbTe GunbTp U3 ynakoBKM, BpallaiiTe KaneHdapb

TaK, uT06bl NOKa3aThb Cneaytowme 2 Mecaua (puc. 50).

AN ﬁ/
51
lpumeyanue.

(pok feilcTBUA GUAbTPa COCTaBNAET [1Ba MeCALA NpU HOpManb-
HOM ucnonb3oBaHuy npubopa. Ecin npubop npoctansaer ¢ yxe
YCTaHOBMEHHbIM B HeM GUNLTPOM, MaKCUMANbHbII CPOK paBeH
3 Hepenam.

5. Haxmwre «[lanee» ana npopomkenua (<Hasag» ana o3spa-
Ta K npefblayLuemy okHy, «0TMeHa» Ana 0TMeHbl JeficTBuA).
Yro6bl aKTMBUPOBATb GUILTP, 3aneiiTe BOAONPOBOAHY
BOAlY B LieHTpanbHoe oTBepcTUe dunbtpa (puc. 51), noka
BO/A He HaUHET BbIXOAUTb 113 6OKOBbIX OTBEPCTHIA B Teye-
Hue 6onee yem 0ZHOM MUHYTbI. HaxmuTe «lanee».
CHumute 6ayok ana Bogbl (A20) ¢ MawmHbl (puc. 3) u
HanonHWTe ero BOAON. YctaHoBUTe GUALTP B BauoK Tak,
yTo6bl MOrpy3UTH €ro MONHOCTbIO Ha AecATb CeKyHA. Ha-
KNOHAIATe 1 CfIerka HaxuMmaiiTe Ha GUALTP, YToObI BbILLAN
B03ZyLUHbIe Ny3bipy (puc. 52). Haxmute «[lanee».
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8. YctaHouTe GuAbTP B NpeaycmMoTpeHHoe MecTo (puc. 53) n
HaXMUTe Ha Hero Ao ynopa. Haxmute «[lanee».

9. 3akpoiite 6auoKk KpbilwKoii (A19), yctaHoBMTE 6auoK Ha
MaLUmHy (puc. 5).

10. YctaHoswTe y3en ana ypanenua Hakunu (C7). Haxmute
«Jlanee».

11. Tlomectute nog y3nom ANA yHaneHus Hakunu myctyio
eMKOCTb MUHUMaNbHLIM 06bemom 0,5 nuTpoB (puc. 8) u
HaxmuTe «Ok» AnA akTMBaLmmM GunbTpa.

12. Tpubop nogact ropAuyio BOAY 1 aBTOMATINYECKY OCTaHOBUT-
¢A. Haxmure «Ok» fna Bo3BpaTa Ha rmasHyto cTpaquy (B).

13. Tenepb ¢unbTp aKTMBMPOBAH, M MOXHO WUCMOb30BaTh
KodemaluuHy nanee.

19.2 3ameHa ¢punbrpa

3amerute dunbTp (C7) , ecnu Ha pucnnee (B5) noaBunoch coor-

BETCTBYl0LLEE coobuieHne. Ecin Bbl XOTUTE BLINONHUTD 3aMeHy

cpazy, Haxmute «Ok» 1 BbINONHUTE AeICTBUA HAUMHAA C MYHKTA

4. Yto6bl 0TNOXMTb 3aMeHy, HaxmuTe «0TMeHa». Ha aucnnee

uMBOA (B9) HanoMMHaET 0 HEOOXOANMOCTY 3aMEHUTb PUALTP.

[l 3ameHbl BbINONHNTE CleytoLee:

1. HaxmuTe Ha MeHto HacTpoek (B6).

2. Boibepute mouumio «3ameHa GunbTpa Ans BOAbI», Ha-
XmuTe «[lanee».

3. Haxmure «Ok», uto6bl nepeiiTit K MacTepy HacTpoek.
[Jloctanbre 6Gauok AnA Bogbl (A20) 1 otpaboTaHHblil
dunbTp. Haxmure «[lanee», utobbl npogomxuTh («Hazap»
N5 BO3BpaTa K NpezblayLemy okHy, «0TMeHa» And oTMe-
Hbl eiiCTBIA).

5. BbinonHute yka3aHHble B Mpedblayliem naparpade peii-
CTBMA C NYHKTA (4).

Mpumeyarue.

Yepe3 aBa MecALa CNONb30BaHNA (CM. OTMETKI B KaneHzape)

NN B CNlyyae Npoctos npubopa Ha NpoTAxeHun 3 Hefenb He-

06X0/MMO 3aMeHUTb QUALTP Aaxe B TOM Clyuae, eCln MaLlMHa

ellle He NOZana CUrHan 0 3ameHe.

19.3 Ypanenue punbtpa

Ecnu Heobxoaumo nonb3oBatbea npubopom 6e3 gpunsrpa ((7),

HEo6X0AMMO ero CHATb U cooBLWTb 0 ero oTcyTCTBUM. Bbinon-

HUTe CnepyloLye feicTBUA:

1. Haxmure Ha meHIo HacTpoek (B6).

2. Bbibepute no3uuuio «CHUMITE GUALTD BOABI» 1 HAXMUTE
«[lanee».

3. [lloctanbre 6auok ana Bogbl (A20) 1 otpaboTaHHblit
dunbTp. YcTaHoBUTe 6auok Ha MaLmHy (puc. 6).

4. Haxmure «Ok» gna nopTBepxaeHna yaaneHna Gunbrpa.

5. Tipubop coxpaHun usmenenua. Haxmute «Ok» gna Bo3-
BpaTa Ha raBHyto cTpaxuuy (B).

Mpumeyanue.

Yepe3 aBa MecALa UCNONb30BaHNA (CM. OTMETKI B KaneHzaape)

unn B Clyyae NpocTos Npubopa Ha NPOTAXeHUN 3 Hefienb He-

00X0711MO 3aMeHNTb (UALTP Aaxke B TOM Cyyae, e MaLMHA

elLje He MoJiana CurHan o 3ameHe.

20. TEXHUMECKWUE BAHHBIE

Hanpsxenue: 220-240 B~ 5060 Iy makc. 10 A
MowHocTb: 1450 Bt
[JlaBnenue: 1,9 mMa (19 6ap)
EmKocTb 6auka ans Bofbl: 2,2n
Pa3mepbl LxPxH: 262x485x390 Mm
[lnuna whypa: 1750 vm

Bec (otnuuaetca B 3aBucumoctyt ot mogenn): 13 /12,2 kr

Makc. eMKoCTb KOHTeilHepa Ans 3epex: 500r
lonoca vactot: 2400 — 2500 Ml
MakcumanbHas MOLLHOCTb Nepefaunt 20 mBt

Komnanmua De'longhi octaBnder 3a coboii npaso B ni6oii
MOMEHT M3MEHUTb TeXHUYECKIE U BHELLHNE XapaKTepueTuKm,
1PV 3TOM COXPaHAA GYHKLIMOHANBHOCTD U KaUeCTBO U3LeNMii.

20.1 PekomeHpaaLuU N0 SKOHOMMY SHEPruM

+ Yrobbl cHU3UTL SHepronoTpebneHve, mocne nogaun
OfIHOTO WM HECKOMbKUX HANUTKOB CHUMUTE KOHTeliHep
ana monoka (D) unu akceccyapbl.

+  3apaiite aBTOBbIKMIOYeHNe yepe3 15 MuHYT (cm. napa-
rpad «6.8 ABTOBbIK/KOUEHE).

« Bkntounte pexxum 3KoHOMUM SHeprim (cm. naparpad «6.9
06wee»).

+ Korma mawmwHa 3toro Tpe6yet, BbINOSHUTE LUKA 0YACTKN
OT HaKuMK.



21. COOBLLEHMA HA JUCTIIEE N

BbIBEAAEHHOE COOBLUEHUE

BO3MOXHAA MPUYUHA

PELIEHUE

3anuTb (BeXylo By B 6aK

HepnocraTtouHo Bozibl B 6auke (A20) .

JlocTaHbte 6auoK U 3aneifTe ero CBexeil
BOZIO, YCTAHOBHUTE €0 Ha MaLLIMHY.

bauok (A20) HenpaBuUAbHO yCTaHOBNEH.

I'IpanmbHo BCTaBbTe 6aUOK, HaXaB A0 ynopa.

aneiite Bogy B 6aK 1 cneiite
KOHTeIiHep AnA ryLm

Konuuectso Boabl B 6auke HeJ0CTaTouHO
ANA NPUFOTOBNEHMA HAMITKa, BCKope
noTpebyeTca CNUTb KOHTEIiHep ANA Ko-
deitHoi rywu.

Mawmta Tpebyer BbInonHUTL 06a JeiicTBUA,
TaKuM 06pa3om He noTpebytoTca fanbHeliwne
JLONONHUTENbHbIE AeiCTBUA, U MOXHO NpHro-
TOBUTb O0NbLUE HANUTKOB 63 nepepbiBa.

Mocne ouncTKM He ObIN YCTaHOBMEH Ha
MeCTo 3aBapouHblii y3en (A11).

BcraBbTe 3aBapouHblil y3en, Kak onucaHo B
nap. «16.9 0uncTKa 3aBapouHoro y3na»

KonTeliHep ana kodeitHoit rywm (A25)
MOMOH.

BbinonHuTe ouMcTKy, Kak yka3aHo B map.
«16.3 Qunctka KoHTeliHepa Ana KodeitHoit
rywm»
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BbIBEJLEHHOE COOBLUEHUE

BO3MOXHAA MPUYMHA

PELIEHUE

BcraBbTe KoHTeliHep ana rywm u
MOA/I0H NS Kanenb

Konteiinep ana rywwm (A25) u (un) nop-
J0H AnA cbopa kanenb (A24) HenpaBunbHo
YCTAHOBNEHDI NN OTCYTCTBYHOT.

YcTaHoBUTE NOA0H AnA cBopa Kanenib BMe-
CTe C KOHTEIHEPOM ANS TYLLY 11 HAXKMUTE 10
ynopa.

3acbinbTe MONOTHIN Kode,
MaKCMYM OfHY MepHYI0 NOXKKY

BbiOpaH pexum NpuroToBAEHIA C NpeaBa-
PUTENbHO MOJIOTBIM Kode.

Yoeautech, uto BopoHKa (A3) He 3aKynopeHa,
3acbinbTe 0OAHY MepHyto noxky ((2) npenga-
pUTENbHO MONIOTOr0 Kode i HaxmuTe «[lanee
Ha pucnnee. Cneayiite MHCTPYKUNAM U3 map.
«7 4 TipuroToBneHue Kode 13 npeaBapuTeNb-
HO MonoTOro Koder.

HanonHute KoHTeiiHep KodeiiHbl-
M1 3epHaMK

3aKoHumunca K0¢€ B 3€pHax.

Hanonnute KoHTeiiHep 3epHamu (A6).

CHumnte KPbILLKY LeHTpanbHOro
y3na nojauu n Hacapgky K0¢e

JITTITTENNNY

HeoGxoaumo BbIMONHUTb OUMCTKY Haca-
nok (A16) u (A17).

BbinonHute feidCTBUA COMMACHO MHCTPYKLY-
AM 13 nap. «16.7 QuncTka HacaJok Koder.

m




BbIBEJLEHHOE COOBLUEHUE

BO3MOXHAA MPUYMHA

PELIEHUE

BcTaBbTe y3en yaaneHua Hakunu

Y3en ana yaanenus Hakunu ((7) Henpa-
BINbHO BCTABJIEH WIN OTCYTCTBYET.

YcTaHoBWTE y3€n 1 NPOTONKHUTE €ero A0 yropa
(puc. 7), KodemalumHa nofacT 3ByKOBON CUr-
Han (ecn nogkmioyeHa GyHKLMA 3BYKOBOrO
npegynpexaeHus).

KowTeiihep ana monoka (D) HenpaBunbHo
BCTaBMeH WM OTCYTCTBYeT.

YcTaHOBUTE KOHTeilHep AnA MONOKa W npo-
TONKHUTe ero 4o ynopa (puc. 23), KodemaLum-
Ha N0JiaCT 3BYKOBOI CMrHan (eCN NOAKMHYe-
Ha GyHKLMA 3BYKOBOTO NPeAyNpexaeHus).

[Tpn HeobxopnmoCTI Hanon-
HUTE KOHTEIiHep MOJOKa Yepe3
OKOLLIKO.

Bo Bpema npurotoBneHna MonouHbIX
HanuTKoB Npnbop peKomeHayeT JoNNTb
rpadu (D), He CHUMAA ero ¢ MaLLNHbI B
TOM C/lyuae, €M MOJIOKa B HeM HeJlocTa-
TOYHO ANA NPUTOTOBNEHNA BbIGPaHHOIO
HanuTKa.

Otkpoiite okowko (D2) Ha Kpbiwke (D1) n
LoneliTe MOJIOKO, He MpeBblLLaiiTe OTMETKY
MAX.

[Tpubop 0bHapyun 3arpa3HeHNA BHYTPU.

Mogoxpwute, noka npubop He npuper B
PEeXIM FOTOBHOCTH, a 3aTeM BHOBb Bblbepu-
Te Kenaemblit HanuTok. Ecnu npobnema He
yCTpaHeHa, 06paTuTeCh B CePBIUCHII LIEHT.

HoBble 3HaueHus He COXPaHeHbI

A\

Bo Bpema uHavBIAYyanbHoro noatopa HanuTka
(em. . «14. PykoBOACTBO MO MHAVBUAYaN-
Homy nonBopy Hanutka (My) N») npurotos-
neHue 6bin0 npepBano Haatuem «OTMeHa»,
nuo cpaboTan aBapuitHblil CurHan.

Haxmure «Ok» ana Bo3BpaTa Ha rMaBHylo CTpa-
Huwy (B), uTobbl nocmoTpeTb aBapuiiHblit curHan,
BbI3BABLLMIT 0CTAHOBKY. (N1€/i0BaTb MHCTPYKLUAM,
Kacalowumea aBapuitHoro curvana (em. m. «21.
Coobuuerns Ha ancrnee N »)

9
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BbIBEJJEHHOE COOBLLUEHUE

BO3MOXHAA MPUYMHA

PELWIEHUE

CnuwKom Menkuii nomon,
OTPerynupyiite NOMoA B MeHI0
HacTpoex.

Cnnwkom Menkuit nomon, Kode BbIXOAUT

Me/IEHHO UIN He BbIXOAWT BOOOLLE.

Haxmute «Ok» 1 BbINONAHMTE perynupos-
Ky kodemonku (cm. «6.4 PerynupoBka
nomona»).

Ecm umeetca ¢M11pr C(MAr4YeHna BoAbI

(C7) , moxeT 6bITb
BO3/yLLIHbIiA Ny3bIpb

BHYTPU KOHTYpa, KOTOpblii Gnokupyer

nogayy.

Haxmute «Ok» 1 nopaiite HeMHoro Bozbl (CM.
. «13. Mopaua ropaueit Bogbl ANV» , noka
MoTOK He OypeT paBHoMepHbIM. Ecin npobne-
Ma He ycTpaHeHa, cHumuTe dunbrp (nap. «19.3
Ynanexue dunbrpar)

BbibepuTe 6onee nerkuii Bkyc
UIN YMEHbLLUWTe KONINYeCTBo
MON0TOro Kode

>

Bbino ncnonb3oBaHo cnwKom 6onbluoe

Konu4ecTso KO(I)E.

Bbibepute Gonee nerkuii Bkyc (cm. «7.3 Vnau-
BUAYaNbHbIA NOAOOP HAMUTKA») UK yMeHb-
WMUTE KOMMYECTBO NPEeABApUTENbHO MOJIO-
TOro Kode (Makcumym 1 mepHaa noxka).
Haxmute «Ok» pna Bo3BpaTa Ha MMaBHylo
CTpaHuLy UK J0XAUTECh, KOraa Co0bLLeHne
NCYE3HET.

Monoblii kode Henb3A
UCNoNb30BaT ANA 3TOT0 HANUTKA

>

BbibpaHa ¢yHKumA npeaBaputenbHo Mo-
N0TOr0 Kode ANA HANUTKA, Fie HEBO3MOX-
HO/He MpedyCMOTPEHO WCMONb30BaHMe

MONI0TOr0 Kode.

Haxmute «Ok» ains Bo3BpaTa K npeablaylle-
MY OKHY.

[locTaBbTe KoHTeliHep AnA
MOJI0Ka B XONOANNbHIK

>

bbino  BbinonHeHo

CTOWUT Ha MalLlnHe

NpUroToBNEeHNe
MOJOKa, HO KOHTEiiHep S MOMOKa ellle

[locTaHbTe  KOHTeilHep  AnA  MonoKa W
NOMECTHTE €ro B XONOAUIbHUK.

Tpebyetca ynaneHue Hakunu.
Haxmute Ok gna Hauana ("50
MUH)

>

YKa3blBaeT, uTo HeoOX0AUMO yAaNuTh Ha-

Knb U3 MaLUHbI.

Ecnn Bbl X0TUTE BBINONHUTD YAaneHue Haku-
nu, Haxmute «Ok» u cnepyitte ykasaHuam
mactepa Hactpoek. B npotuBHoM cnyuae
HaxmuTe «0TMeHa», B 3TOM Cllyuae Ha rfas-
Holi cTpaHuue (B) nosBuTca cumBon || (B7)
, HANOMUHALLMIA 0 He0OXOAUMOCTY BbIMON-
HUTb yAaneHue Hakunu (cm. . «17. Ynanexue
Hakum AN »).

3ameHa GunbTpa Bobl.
Haxmure Ok ana Hauana

>

Ounbp ana cmaryexna ogpl (C7)
0TpaboTaH.

Haxmvute «Ok» ana 3ameHbl dunbtpa wnm
«OTMeHa», e XOTUTe OTNOXUTb 3aMeHy.
Cnepyie uHCTpyKUMAM 13 . «19. Ounbtp
MArYeHna Bofibl N »,

13




BbIBEJJEHHOE COOBLLUEHUE

BO3MOXHAA MPUYMHA

PELWIEHUE

[pepynpexpeHne: cm.
uHCTpyKuwn uam npun. Coffee
Link

Mpr6op BHYTPM CMLLKOM 3arpA3HEH.

TwarenbHo ounctute npubop, Kak onucaHo
B M. «16. Ounctka ». Ecu nocne oumct-
KI MaLLWHA ONATb BbIBOAUT 3T0 CO0OLLEHNE,
obpaTutecb B CNyX0y NoAJEpKI KNUEHTOB
1 (Mnu) B aBTOPU30BAHHbIIi CEPBICHBIIA LIEHTP

[uapocuctema nycra. Haxmure
OK anst Hayana HanosHeHusa

[uppocucrema nycra.

Haxmute Ok gna Hauana HanonHeHus,
Mojjaya OCTaHOBUTCA aBTOMatuuecki. Hop-
ManbHbIM fiBNeHuem byneT Hebonbluoe Ko-
NYECTBO BOAbI B NOAAOHE ANA c6opa Kanefb
(A24) nocne HanonHeHus.

Ecnn Henonapka He ycTpaHeHa, ybenuTech,
yto 6ayok ana Boppl (A20) ycTaHoBneH Ao
ynopa.

bbin ycTaHoBneH HOBBIIA GUALTP cMArYe-
Hua Bogbl. ((7)

Yoenutecb, 4T NpaBUNbHO  BbINONHEHbI
WHCTPYKLMM N0 YCTaHOBKE HOBOTO GUAbTpa
(nap. «19.1 YctaHoBka unbtpar» u «19.2 3a-
MeHa dunbtpa»). Ecm npobnema He yctpa-
HeHa, cHumuTe Gunbtp (nap. «19.3 Ynanenue
dunbrpa).

8

HanomuHaet o HeobxogumocTy yaanexua
Hakunm

13 MaLUnHbl 1 (1K) 0 3ameHe Gunbtpa.
@

Heobxoanmo Kak MOXHO ObicTpee Bbinon-
HUTb MpOrpamMmy YAaneHUs Hakumu, onu-
CaHHyl0 B . «17. Yaaneue Hakunu M u
(unm) 3ameHUTb UK CHATb GUABTP COrMAcHO
UHCTPYKLUMAM B 1. «19. OuabTp cvArdeHna
BOAbI M.

Yka3biaeT Ha NOAKNKYEHHYHO (I)yHKLlI/IK)
3KOHOMWI SHEPT UK.

Yrobbl OTKMOUNTL QYHKLMIO SHeprocbepe-
KeHnA, BbINONHUTE UHCTPYKLMN U3 nap. «6.9
O6wee.

o 1€

(03Hauaer, uto npubop B ceTu.

UYrobbl OTKNKUMTL CORAUHEHUE, BbIMONHNUTE
yKa3aHua u3 nap. «6.3 CoeuHenme»,

CoenvHeHMe akTUBHO, HO 06MauHbIi cep-
BUCHEAOCTYNEH.

Ecom  kodemawmHa  BKlOYeHa  Hejas-
HO, MOZOXZUTE 3aBepLUeHUA MpoLeaypbl
BK/HOYEHUA.

Ecnu npobnema He ycTpaHeHa, Bbikniouute n
MOAKIoUNTE COBANHEHNE COrNACHO YKa3aHu-
AM 13 nap. «6.3 CoefnHeHne».

YbenuTecb, uTo MHAMKATOPbI pyTepa CUrHa-
NM3MPYHOT 0 NOAKNIOUEHHO CeTi.

Ecnn npo6nema He ycTpaeHa, BbIK/loumTe 1
BKJIIOUMTE MALLMHY W LOMALUHWIA pyTep.

ITOT CUMBOJ MOABNAETCA HA HAMUTKaX,
C03JaHHbIX NPUNOXKEHUEM.

14




BbIBEAEHHOE COOBLUEHWUE | BO3MOMHAA MPUYMHA PELUEHUE
W HanomuHaet o HeobxogumocTi yaaneHusa | Heo6xodmo Kak MOXHo ObicTpee Bbinon-
\d
:4: HaKUMM 13 MaLLNHbI. HUTb MPOTPaMMY N0 YAANEHUI0 HaKNMK, onk-

CaHHyI0 B 1. «17. Yaanenue Hakunmn Ao,

HanomuHaer, uto HeobXoAUMO 3aMeHNTb
dunetp. ((7)

3ameHuTe QUALTP VAN CHUMUTE €r0 COTNACHO
UHCTPYKUMAM 13 1. «19. QUALTP cvMArueHmna
BoAbl M.

b

HanomuHaet 0 HeobXxoauMoCTH
BbINONHUTD OUMCTKY BHYTPEHHNX KaHanoB
KOHTeiiHepa Ana monoka (D).

MoBepHuTe pyKOATKY perynnpoBKm newbl (D3)
B nonoxeHue CLEAN (puc. 28).

22. YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

Hinke nepeymncneHbl HekoTopble BO3MOXHbIE HEUCPABHOCT.
Ecnn npo6nema He MOXeT BbITb YCTpaHeHa OnucaHHbIM 06pa3oM, He0X0AMMO 06pPATUTLCA B LIEHTP TEXHINYECKOI NOLAEPKKM.

HEUCMIPABHOCTb BO3MOMHAA MPUYMHA PELIEHME
Mpubop He BKloyaeTCA Pasbem wHypa nutanua (C6) nnoxo | BctaBbTe pasbem Ao ymopa B COOTBeT-
BCTaBJIEH. CTBylOLLee THe3[0 3aau npubopa (puc.
1).
Llitencenb He BKOYeH B PO3ETKY. MogkniounTe wWwTencenb B po3eTky (puc.
1).
[naBHblit ~ Bbikmioyatenb (A7)  He | Haxmute Ha rMaBHblil BbIKMKOYaTeNb
BK/IHOYEH. (puc. 2).
Kode e ropaumii. Yawkn He 6bim npepBaputensHo | Mogorpelite Yalku myTem ux ononacku-
HarpeTbl. BaHWA ropAveii BOROA (npumeyaHue:

MOXHO UCMONb30BaTh QYHKLMI rops-
yeil Bofbl).

BHyTpeHHne  KOHTYpbl  KodemalunHbl
0XNaAMANCb, TaK KaK Nocie nocaeaHero
npuroToBneHna Kode npowno 6onee
2-3 MUHYT.

[lepeq npurotoBneHnem Kode Harpeiite
BHYTPEHHME KOHTYpbI C NOMOLLbIO 0ro-
NacKUBaHWA, ANA 3TOTO WCNONb3yiite
cneumanbHylo GyHKumMio (cm. nap. «6.1
Ononackvsatxue).

3ajaHa CMWKOM HU3KaA Temnepatypa
kode.

3apaiite Gonee BbICOKyl0 Temnepatypy
Kode B MeHto HacTpoek (B6) (cm. nap. «6.5
Temneparypa kode»).

Heobxogumo  yaanuTb
MaLlUVHbI.

Hakunb U3

Bbinonuute peictBus w3 m. «17. Yna-
nenue Hakumu V. 3atem nposepbTe
(TeneHb XecTkocti Bogbl («18.1 3mepe-
HIne XeCTKOCTI BOAbI») 1 ybeautech, uto
HaCTpolikv npubopa COTBETCTBYHT K-
Thyeckoil xectkoctn («18.2 Hactpoiika
KECTKOCTM BOfbI»).

9
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HEUCMIPABHOCTb

BO3MOXHAfA MPUYMHA

PEWIEHUE

Kode HenocTaTouHo Kpenkuii uin mano
neHKy.

CnuLLKoM KpynHblii nomon Kode.

Boiigute B meHio Hactpoek (B6) u o1-
perynupyiite  Kodemonky. Pe3ynbrat
3aMeTeH TONbKO N0Cre NPUTOTOBNeHNA 5
nopumii kode (cm. nap. «6.4 Perynupos-
ka nomona).

He nogxoaut Tun kode.

Wcnonb3yiite Tvn Kode Ana KodemalumH
Jcnpecco.

Kode He cBexmit.

YnakoBka Kkode Obna OTKpbITa MHOTO
BPEMeHY Ha3ap, No3Tomy Kode notepan
CBOIA BKYC.

Kode BbIXOAUT CINLIKOM MeANeHHO un
10 Kanasm.

Cnnwkom Mmenkmit nomon kode.

Boiigute B MeHto HacTpoek (B6) u ot-
perynupyiite  kodemonky. Pesynbtar
3aMeTeH ToJIbKO Nocre NpUroToBeHna 5
nopuuii koe (cm. nap. «6.4 Perynupos-
ka nomona).

K0¢€ He BbIXOAUT U3 OJIHOT0 nnn o06ounx
HOCIKOB Yy3/1a nofjaun.

Hacagku y3na nogaum kode (A16) n
(A17) 3aKynopeHbl.

OumcTuTe HacazKm COrNacHo yKazaHUAM
13 nap. «16.7 OuncTKa HacaAoK Koden.

Kode nonyuunca BogaHucTbIm.

Bopotka (A3) ana npeggaputenbHo Mo-
notoro Kode 3aKynopexa.

Otkpoiite nBepuy (A2), focTaHbTe BO-
POHKY U 0YMCTUTE ee ¢ MOMOLLbIO Ki-
ctoukm (C5) cornacHo MHCTpyKLMAM U3
nap. «16.8 Qunctka BOPOHKM Ans 3acbin-
K npeABapuTenbHO MOOTOr0 Koder.

Mpnbop He nopaet kode.

Mpubop obHapyxun 3arpa3HeHns BHY-
TPW, Ha Aucnnee BbiBeeHo coobLeHue
«Mpet ouncrka».

Monoxpute, noka npubop He mpuaet
B PeXUM TOTOBHOCTW, @ 3aTeM BHOBb
BblbepuTe Kenaemblit HanuTok. Ecnm
npobnema He ycTpaHeHa, obpatuTecs B
CePBUCHDIIA LIEHTP.

3aBapoyHbIil y3eN Henb3A CHATb

BblkntoueHne He 6bino  BbINONHEHO
NpaBubHO

BbinonHute  BbiKMioueHUe  HaxaTuem
kHonky ( | ) (A9) (cm. rn. «5. Bbiknioue-
Hue npubopan).

Mocne 3aBeplueHUs YAANeHUa Hakumu
npuGop TpebyeT TpeTbe ononackuBanue

B npouecce ABYX LMKNOB ononackuBa-
Hua 6auok (A20) He Obin HanomHeH /10
otmeTK MAX

BbinonHuTe 3anpoc npu6opa, Ho CHavana
cneiite nopdoH Ana cbopa kanenb (A24),
4T06bI U36exaTb NepenBa BObI.

Monoko He BbIxoguT U3 y3na mopaum
moroka (D7)

Kpbiwka (D1) KoHTeiiHepa AnA monoka
(D) 3arpA3HeHa

OumcTuTe KpbILLKY KOHTe/iHepa AnA Mo-
N0Ka, Kak onucaHo B nap. «16.10 Ounct-
Ka KOHTeiiHepa Ana monoka (D)».

9
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HEUCMPABHOCTb BO3MOXKHAS MPUYMHA PELUEHUE

Monoko cunbHo ny3blpuTca, un Bbixo- | Monoko  HemocTaTouHo  XonofHoe, | Mcnonb3yiite nonHOCTbIO 06e3XMpeHHoe
AUT OpbI3ramu 13 y3na NoJaul MoNoKa | He  YaCTWYHO  00€3KMPEHHOE  WAW | N YaCTUYHO 06EIKMPEHHOe MOMOKO
(D7), wnw nnoxo nexuTCA 06€3:XMpeHHoe. npoxnagHoii Temnepatypbl (okono 5°C).

Ecn xenaemblii pe3ynbTat He focTr-
HyT, nonpobyiite MONOKO APYroii MapKm.

Kpbiwka (D1) KoHTeiiHepa ana monoka
rpA3Has

OuncTute KoHTeliHep ANA MOOKa CoO-
TMacHO MHCTpyKumam u3 nap. «10.5
OuncTka KoHTeliHepa AnA MOIOKa nocie
KaX/0ro npumeHeHua»

Vl(l'lOﬂbSleT(ﬂ PacTUTeNIbHbIE HANUTKK.

Yro6bl ynyywwmTb pesynbrat, UCNOAb3yil-
Te HanWTKW MpOXNajHOR TemnepaTypbl
(okono 5°C). Otperynupyiite KonuuecTso
MeHbl COTNAcHO WMHCTPYKUMAM W3 nap.
«10.4 IHpuBUAYanbHblit noA6op HanuTKa»

MopcTaBka ans vawek (A1) ropavas.

bbiNo BbINONHEHO NPUTOTOBMEHME pa3-
NINYHbIX HANUTKOB OZNH 33 APYIUM

MalwmHa He B paboTe, HO U3paeT Wwym
nnn HebonbLUne BbIGPOCHI Napa

Kodematumta rotosa k pabote unm 6bina
HE/IaBHO BbIK/IIOYEHa, MPY 3TOM HEKOTO-
pble Kanau KOHAEH(aTa nafauT B elwe
ropsuee yCTpoiicTBO napa.

IT0 ABNEHMe ABNAETCA uacTblo HoOp-
ManbHoii  pabotbl npubopa. Ytobbl
YMEHbLUNTb MPOABIEHNA, OMOPOXHUTE
NOAAOH And cbopa Kanenb.

Mpubop BbIMycKaeT nap u3 nofAoHa AnA
c6opa kanenb (A24) n (unu) ectb Boga Ha
MOBEPXHOCTH, i€ HaXOAMTCA MpUoop .

Mocne ouncTkm He 6bina ycTaHOBNEHa Ha
MeCTO peLueTka nopdoHa (A22).

YcTaHoBMUTE Ha MOAAOH AnA c60pa Ka-
nenb peLeTky.

BHyTpy MalunHa Mokpas, a Takxe ume-
€TCA KOHfeHCaT

KoHTyp oxnaaeHua MalimHbl vmeet
HeucnpasHocTy. [popomKaeTca ncnonb-
30BaHe KOGeMaLLNHBI HeCMOTPA Ha No-
ABUBLLUMICA aBapUIiHbIiA curHan «HEPAB-
HOMEPHOE OXNAXJEHVUE MALLWHDBI»

Boikntounte kodemalmHy v paitte eil
0CTbITb. 06paTuTech B C1yx0y NoaAepx-
KI KNWEHTOB 11 (11n) B aBTOPU30BaHHbIiA
CePBUCHDIIA LIEHTP

MpunoxeHue He pabotaet

Hel/l(l'lpaBHO(Tb npunoxexHuna

3aKp017IT€ nnepesanycrute npunoxeHue

Mpunoxenue  curHanusupyer o
npo6neme B MaLLNHe, KOTOPOIA HeT.

Her CUHXPOHM3ALUNKU  AAHHBIX Mexay
MaLLUHON U NPU0XKeHnem

OTKNlouMTe U BKAKOYMTE COEAMHEHNE
(nap. «6.3 CoepinHeHme).
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1. KIPICNE

Ocbl [i9HHEH 3CMPecco )XaHe KamnyyuHo )xacay
KYPbUTFbICbIH TaHJaFaHbIHbI3Fa paxMeT.

Ocbl nmanfanaHy HYCKAYMbIfblH OKbIM LUbIFYFa
OipHewe MUWHYT 6eniHi3. byn 6apnblk Kayin-
KaTepnep MeH KYPbUIFbIHbIH, 3aKbIMAAHYbIHbIH,
anjpblH anagbl.

1.1 Xakwaparbl apintep

Xakwa iwiHgeri apintep 2-3  6eTTepaeri
"KypbinFbl cunatTamacbl’ GeniMiHgeri WapTTbl
6enrinepre cintengi.

1.2 AxkaynbiKTapAbl XOI0 X3He XeHAeY
Mpo6nemanap GonFaH KaFpaiifa, anfbiMeH
onapabl  Keneci  6enimaepae  KepceTiire
aknapaTTbl OKy apKbinbl wWewwin KepiHi3: "21.
KepcertinetiH xabapnap " aHe "AkaynbiKTapgbl
KO N,

Erep npo6nema ocblna wewlinmece
XoHe KOCbIMWA aKnapaT —Tanan  eTCeHi3,
"TyTbIHyWbINApAbl KONAay KbI3MeTi' KocbiMLIA
naparblHfa 6GepinreH Hemipre KOHbipay Lany
apKbUIbl  TYTbIHYWbIHbI  KONAAy KbI3METIMEH
XabapnacbIHpi3.

Erep eniHi3 6epinrex enpep TisiMiHeH Tabblnmaca,
Keningikte  GepinreH  Hemipre  KOHblpay
wanbixpl3. Erep xeHaey kaxeT 6onca, De'Longhi
TYTbIHYWbIHbI  KONJAy KbI3METTepiMeH FaHa
XabapnacblHpl3. MeKeHxaiinap  KypblIFbIMeH
Gipre 6epinreH Keningik KyaniriHae 6epinrex.

1.3 KonpgaH6aHbl XXyYKTen aibiH,bi3!

¢

Download on the

App Store

DE'LONGHI

}\. Google Play
/ APKbI/bl XXYKTEHI3
barfapnamaHbl XYKTen asbif, aKKayHT )Xacay
YLLiH KonfaH6aAaFbl HYCKaynapAbl OpblHAaHbI3.
OyHkuusnapabi ke6iH De'Longhi Coffee Link
KonaH6acbIMeH KalublKTaH 6ackapyra 6onafpl.
KonpaH6aa caycak — VibIMeH — TypTKeHe
KYpbUIfblAafrbl  ManiiMeTTepMeH  Gipre  kode
aneMi Typanbl MINMeTTepfi, KEHECTEpAi XaHe
KbI3bIKTbl MafliMeTTepAi TabyFa 6onagpbl.
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Byn 6enri KongaH6aHbl KongaHbin 6ackapy
o\\ HeMmece KeHec 6epy Typanbl GyHKuusnapabl
epekuenengi.

CoHpai-ak, >XaHa CyCblHAap >acam, onapapl
KYPbINFblaa caKTayFa Gonagpl.

EckepiHi3:

OyHKumanapabl kongaHba apkbiibl 6ackapy
YWiH KYpblFblHbl 6anTay MasipiHEH KOCbIly
MYMKIHZIriH icke KocbiHpI3 (6.3 Connectivity
(Kocy MyMKiHgairi)" 6eniMiH KepiHi3).
Yinecimgai KYpbInFbinapbl
"compatibledevices.delonghi.com" caitTbiHaH
KOpiHi3.

2. CUNATTAMA

2.1 KypbinFbIHbIH, cunaTTaMachbl (2-6ert, A)
Al. Kece Tekwweci

A2. AnpblH ana YHTaKTanfaH
BOPOHKACbIHbIH, KaKnafbl
TapTbinFaH Kode BOpPOHKAchI (anbiH6anbl)
AnpblH ana yHTakTanFaH KodeHi enwey
Geniri

[loHAEep bIAbICbIHbIH KaKnaFbl

[15H biapIChbI

Heriari kockpiw (ON/OFF (KOCY/BLLIPY))
IYaT CbIMbIH KOCKbILU YSLUbIFbI

(1) Tyilme: KypblnFbiHbI iCKe KOCY JKaHe
ewwipy (KyTy pexumi)

AT10. [lemaey TOpbIHbIH KaKnarbl

A11. AnbiH6anbl fempeyiw

A12. CyT bifibiCbl MEH Kak, Ta3anay wymeri
KaNFarbllWbIHbIH KaKnaFbl

CyT biAbICbI MEH KaK Ta3anay

LWYMETIHIH, XanFafblLlbl

Kode/bICTbIK Cy WwyMeKTepi (GUiKTiri
petTenepi)

OpTaHFbl WbIFbIC TECIK KaknaFbl

Yorapfbl Kode Lymeri

TemeHri kode Wwymeri

Cy XXuHanaTbIH Haya

Cy blfbICbIHbIH KaKnaFbl

Cy bigbiCbl

Kece Hayacbl

Haya Topbl

TaMwbl HayacbIHAAFbI CY JEeHreMiHiH,
KepCeTKilli

Tamuibl Hayacbl

TapTbinFaH Koge biabicbl

TapTbinFaH Kode blAbICbIHbIH Tiperi

Koe

A3.
A4,

A5.
A6.
AT.
A8.
A9.

A13.
Al4.

A15.
A16.
A17.
A18.
A19.
A20.
A21.
A22.
A23.

A24.
A25.
A26.



2.2 bacTbl 6eTTiH, (Heri3ri 3KpaHHbIH,)
cunaTTamachl (3-6er, B)

B1. Bean Adapt Technology ([oHai 6eiiimaey
TexHonorusicbl) (KongaH6a apkblibl - icke
Kocbinagbl): "7.5 Bean Adapt Technology

(OaHpi  Geitimaey TEXHOMOrMSICbl) KdHe
Espresso SOUL (9cnpecco pyXxbl)
(GyHKumManapbl' 6eniMiH KepiHj3

B2. Pertenetii  npodunbpep  ("15.  XKeke

npodunbai TaHaay A" 6enimiHeH KepiHis)
B3. CycblH napameTpnepiH KepceTy XaHe peTTey
B4. Tikenei TaHAanaTbiH cycblHAAp
B5. Oucnneit
B6. KypbinFbl napametpnepi Masipi

TexHuKanbIK, KbI3MeT KOpCceTy Typasibl eCKepTy
wampapbl

B7. KafblH Ta3anay Tanan etinegi wambl

B8. CyT bibICbIH Ta3anay Kaxet

B9. Cy3riHiH 6iTeny wambl

2.3 Kepek-xapakTapAblH,
cunaTTamacbli(3-6ert, C)

C1. "TonblK, KATTbINbIKTbI TeKCepy' WHAWUKATOP
Karasbl (KbICKalla HYCKaYmbIKKa TIPKENreH)

C2. AnpplH ana yHTakTanFaH KodeHi enwey ((A4)
6eniringe)

BacTank bl XXUbIH K0pPabblHAaFbl aKcecyapnap:

C3. Kak TasanarfbiL

C4. Cy xyMcapTkplw cy3ri (*kei6ip ynrinepae
FaHa 6ap)

C5. Tasanay wweTKkacbl

C6. Kyart cbiMbl

C7. Kak Tasanay wymeri (wymekTi
KON/iaHyAaH COH, YKbINTaN CaKTaH,bi3)

Akcecyapnap TeK Keiibip ynrinepmeH faHa bipre

6epinepi:

C8. Kode waiineri
6onagpl)

C9. Tepmoc Kypilke (*ken6ip ynrinepae faHa
6onagpl)

ap6ip

(*ken6ip ynrinepge faHa

2.4 CyT bipbICbIHbIH, cUNaTTaMachbl" (6er:
3-D)

D1. CyT bifbICbIHbIH KaKNaFbl

D2. CyTTi KaiTa TONTbIPY KaKnarbl

D3. KeGikTi peTTey/Tasanay feHreneri)

D4. [leHrenek epLuiri

D5. CyT bIfbICblH Kanfafbllw (Tasanay yLWiH
anblHagbl)

D6. CyT WyMeriHiH epLwiri
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D7. CyT wymeri (6uikTiri peTtenesi)

D8. CyT WwyMeriHiH y3apTKbilbl (peTTenesi

D9. Cy copy TyTiri

D10. CyT bifpIchl (*Keli6ip ynrinepae TepMocneH
6onagbl)

3. KYPbUIFbIHbI BAMTAY &

EckepiHi3:

Kode TapTKplwTarbl KodeHi i3aepi
caTbUIFaHFa [ediH KYpbUIFbIJa KYPrisinreH
napameTpyiep  CblHafblHbIH  HaTIXenepi,
6i3MiH, 6HIMAEpre AereH MYKUAT KaMKOPIbIK,
MeH Ha3apAblH AdNeni.

KypbInfFbiHbl anfFaw peT nanjanaHFaH Kesge,
Cy Hemece CYT TWeTiH 6apnblK anbiHb6anbl
akceccyapnap (cyt bigbicbl (D), Tepmoc
Kypiwke (C9), kode 6akpipawbl (C8),
cy bigpicbl (A20)) bICTbIK CyMeH Xyblin-
Wwanblnybl KepeK. CyT bIAbICbIH bIAbIC XYFbiLL
MallMHaja XyyFa 6onagbl.

CynpblH, KaTTbinbiFblH "18. Cy KaTTbibIfbIH
opHaty A" GenimiHgeri Hyckaynapra xyriHe
OTbIpbIN, T€3 apajia PeTTeHi3.

(= \

e/
1 2
1. KyaT  cbiMbiHbIY  XanfafbiwTbl  (C8)

KVPbINFbIHbIH, apTKbl XKaFblHAaFbl PO3eTKara
(A8) xanFan, KypblnFbIHbl TOK KO3iHE Xa/FaHbl3
(1-cypeT). KypbinFbiHblH, apTKbl KaFblHAAFb
Heriari KOcKplWTbIH, (A7) 6acbiifaHblHa Ke3
XeTKi3iHi3 (2-cyper);

2. KanafaH TingiH, KaHblHAaFbl  Kanayapl
6acblHbI3.
OpaH  KeiliH  KypbiiFbl  aucnnedinge  (B5)

KOpCETiﬂFEH MbIHa HyCKaynappbl OpbIHAaHbI3:
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3. Cy biabicblH anbiHpi3 (A20) (3-cypet), MAX
Ccbi3bifblHA (bIABICTbIY iWiHAE GenrineHren)
JeiiiH Tasa cy KyiblHbI3 (4-cypeT);

OpaH KeiliH bIAbICTbl (5-CypeT) OpHbIHa
canblHbi3 xaHe "Next' (Keneci) TyiimeciH
6acy apKblibl pacTaHpl3;
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5. [oH bigbicbiH (A6) (6-cypeT) TonTbIpbIN,
"Next" (Keneci) TyiimeciH 6acy apKpifbl
pacTaHpI3.

6. Kak Tasanay wymerin (C7) (bacTankpl XublH
KopabblHga 6epinreH) CYT  blAbICbIHbIH
XanfarblwbiHa (A13) (7-cypeT) eHrisin, kode
wymekTepiHi{ (A14) XeHe Kak Tasanay
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LUYMETiHiH, (8-CypeT) acTblHa CbIibIMABIbIFbI
keMinge 100 Mn 60natbiH bibICTbl KOWbIHbI3;
7. Cy)XymeciH TonTbIpy

ywin "OK" TyiimeciH
6acblHbI3. KYpbINFbl
LIYMeKTepiHEH  cy
arbl3bin XaTbIp
(9-cyper);

Kyto TOKTaFaH COH,
Kodpe  MalmHachl
Kode lwymMeKTepiHeH
(A14) bicTbIK CYy
arbi3a OTbIpbIn,
waro LMKNIH
opbiHaanapl. TuicTi

EcKepiHi3:

TeMnepaTtyparfa
XeTKeH COH,
K Y p bl 1 f bl
6actbl  6eTTi  (B)
TYCiHpipeTiH
TaHbBICTHIPY
6enHeciH kepceTtepi.

KypbUiFbiHbl  anfaL nanpganaxraH
Kesfe, Kecegeri HOTUXenep
KaHaFaTTaHAbIpMailbiHWa, 4-5 KannyyuHo
a3ipney Kepex.

KypbInFbiHbl anFawl peT naiifianaHFaH Kesge,
Cy Xymeci 60c 6onafpbl XoHe KypbliFbl eTe
ynbl 6051ybl MYMKIH. Xyiie cyFa TOJIFaH COH,

pet

wy asasfbl.

*  KypbinFblHbl anFawl peT icke KOCKaH COH,
wymekTi (C7) anbin, yKkpINTan cakran
KOWbIHbI3. 0N KypbinfFbIMeH  Keiibip
onepauusnapAbl  OpbIHAAY YWIH  KAXeT
6onappl.

4. KYPbINFbIHbI ICKE KOCY &

EckepiHi3:

KypbInfFbiHbl icke Kocnac 6YpbIH, HEriari
KOCKbIWTbIH, (A7) KOCbIIIFaHbIH TeKCepiHi3
(2-cyper).

KypbinFbl  icke  KOCblFaH — cailblH,  On
Kefiepri jacayra 60JMaiiTblH anfblH ana
KbI3AbIPy JK3He LWak LMKMIH aBTOMATTbl
TypAe opblHAaiAbl. KypbinFbl TEK OCbl LKA
asKTaNfaH COH faHa nNaijanaHyFa AaliblH
6onagbl.



1. KypbinfFbiHbl icke KOCY YLiH Q) TYNMECIH
(A9) (10-cypeT) 6acbiHpl3: KypbUIFbl icKe
Kocblnagbl

KypbinFbl Temnepatypaa GonFaH Kesge, on
waKw UMKNiH Kode wwymekTepiHeH (A17)
OpbiHAaNAbL.  bICTbIK Cy aliHanbIMbIHbIH
acepiHeH cy KanHaTy 6eniriMeH Koca, 6y iLuKi
aFblH TYTIKTEPiH Jie KbI3AbIpajbl.

5. KYPbIJIFbIHbI
owiPy

Kypbinfbl Kode

xacay YLLiH

naipanaHbinFaHHaH

KeiliH  Ke3  KenreH

yaKbITTa 071 aBTOMATThl

wato NpoLieCiH

opblHAANAbI.

1. KypblafblHbl
ewipy ywiH
TyiimeciH (A9) (10-
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CcypeT) 6acbliHpI3.

Erep wato ¢yHKumMsacbl 6onca, KypbinFbl

Kode wymekTepiHeH (A17) bicTbIK CY aFbl3y

apKblInbl Wato LMKIIH OpblHAanabl Aa, eweni

(KyTy pexxumite eTepj).

EckepiHi3:

KypbinFblHbl 6ipa3 yakbIT 601ibl nanfganaH6anTbiH

60caHpl3, po3eTKafiaH aXKbIpaTblHpI3:

3. KypbinFblHbIH, apTbiHAAFbI HETi3ri KOCKbIWTbI
(A7) 6ocaTblIHbI3 (2-cyper).

Manpi3gbi!

KypbinFbl icke Kocynbl 6GonFaH Ke3ge Herisri

KOCKbILITbI elKaLlaH 6acnaHbi3.

6. MEHIO MAPAMETPJIEPI &\

6.1 Law

Byn dyHKUusHbI Kode/bICTbIK CY LWYMeKTepiHeH
(A8) (erep eHrisinreH 6onca, kak Tasanay
wymeriHeH (C7)) KypbINFbIHbIH iWKi cy aiiHany
XKYAeciH Tazanay XaHe Kbl3fiblpy MakcaTblHAa Cy
aFbl3y YLUIH NalifianaHblHpI3.

LLlymeKTeppiH, acTblHa CbINbIMAbINbIFbI KeMiHAe
100 M5 60naTbIH bIAbICTbI KOWbIHpI3 (8-CypeT).
Byn GyHKUMsHBI icKe KOCYy YIiH, MblHa
apeKeTTepAi OpbIHAAHDIS3:

1. TMapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. Taupay "Rinsing" (LLato);
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3. Kytoapl 6acTay ywiH "OK" TyiiMeciH 6acbiHbI3:
OipHelle CeKyHATaH COH  KYPbUIFbIHbIH
iWKi  adHanbiMAapblH  Ta3apTaTblH )KaHe
KbI3[bIpaTblH bICTbIK Cy afafbl (9-cyper);
LWatoabl TokTaTy ywiH "Cancel” (bac Tapty)
TYMMECIH 6acbIHpbI3 HEMECe aBTOMATThbI TYpAe
TOKTATY YLUiH LWAOAbI XaNFacTbIpbIHpI3.
EcKepiHi3:
+  Erep KYPbISfbl 3-4 KYH 60iibl
naiijanaHbiiMaraH  6onca, KaiTa  icke
KOCKaH Ke3fie OHbl maiifjananbac 6ypbiH 2-3
peT Watoabl KaTaH, YCbIHaMbI3;

TasanaraHHaH KeiiiH kode bipicbiHaa (A10)
CYAbIH 601ybl KaNbINTbl XaFAai.

6.2 KakTbl Tazanay
Kak Tasanay ywWiH opblHAanatbiH 3pekeTTepAi
"17. Kak Tasanay " 6eniMiHeH KepiHis.

6.3 Connectivity (Kocy MymKingiri)

Byn QyHKUMSHBI KOCY MYMKIHAIMIH icKe Kocy
HemMece 6wWipy VWiH naitfanaHbibi3. MbiHa
9PEKeTTi OpbIHAAHbI3:

1. MapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHbi3;

2. "Connectivity" (Kocy MyMKiHZiri) onuusicbiH
TaHAaHbI3;

3. "Next" (Keneci) TyiiMeciH 6acbIHpbI3;

4. Wi-Fi 6aiinaHbICbIH aHe KallblKTaH 6ackapy
MYMKiHgiriH icke kocy (Delonghi Coffee Link
KongaH6acbl apKpliibl);

5. KonpaH6ameH 6GalnaHbICTbIPY YIIIH KaXeT
PIN Kogb! aKpaHfa KepceTineai;

6. XaHa TaHzayabl cakTay YWIiH “<” TYAMeCIH

6acbin, 6acTbl 6eTke (B) opanbiHpbi3.
MapameTpnep MasipiHge (B6) 6aiinaHbic KyWiH
KepceTeTiH 6enri 6acka GenrinepmeH 6ipre
KesekneH KepceTinegi (Mbicanbl, Kak, Tasanay,
T1.6.)

bacTbl 6eTTeri 6enri

o

MarbiHachbl

Ky p bl
6aiinaHbicTa

n ¥ bl

Kypbinebl yiigeri Wi-Fi
XeJliciHe  KOCbUTFaH,
Gipak,  Xeni  KOK
HeMece OFaH KOCbljly
MYMKiH 601Magbl




bacTbl 6eTTeri 6enri MarbiHacbl

baiwnatHbec
axblpaTbingpl.  Icke
Kocy ywiH "Settings”
(MapameTpnep)
Ma3ipiHe KipiHi3" (B6)

Eckepini3:

KawblkTaH 6ackapy MyMKiHAiri ewipyni 6onca,
KonAaH6aHbIH Keibip hyHKLUMANAPbI KOMKETIMCI3
6onagbl (Mblcasbl, CYCbIH Kyt0 GYHKUMACHI).

Wi-Fi xeniciHiH, KynuscesiH e3repTceHi3 Hemece
XaHa Wi-Fi keniciHe KocblicaHpl3, KoCbiny

MYMKIHAIFIH  Kenecified KalTa  OpHaTYblHpI3

KAXeT:

+ 13 Kajampaapapl TYCiHAipinreHaen
OpbIHAAHbI3;

"Reset" (KaliTa opHaTy) TyiAMeciH 6acbIHpI3;
Xeni napameTpnepiH oAbl pacTay YLWiH
"0Ok" TyiMeciH 6acbiHpbI3;

aHa napameTpnepii  Tanzay
KONAaH6aMeH KailTa KOCbIIbIHbI3.

apKblbl

6.4 Kode TapTKbIITbI peTTey

Byn  napametppi  KonjaWbinaTtblH  Kode
JOHAEPIHIH napameTpiepiHe COKeCTEHAIPY YLWiH
Coffee Link App konpaH6acblHAafbl f‘b— Bean
Adapt Technology ma3ipiHe Kipygi ycbiHaMbI3

An  napametpnep  MasipiHae  napameTpgi
peTTeriHi3 Kence, keneci apeKeTTi OPbIHAAHbI3:

1. Tapametpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "Adjust mill" (Kode TapTKblWTbI peTTey)
ONUUSACHIH TaHfaHbI3. JOucnneitne
(B5)  KodeHi TapTy AeHreiiHe KaTbICTbl
YCbIHbICTApAbl  KOPCeTEeTIH  HYCKayLubl
WbiFafbl; erep 6yn KepceTiniMAai eTKi3in
Xi6epriHia kence, "Skip" (BTKi3y) TyWMeciH,
an  HYCKAyLWbIHbIH, KYMbICbl KanfaccblH
pecehis, "Next" (Keneci) TyiiMeciH 6acbiHpI3;
BenektenreH  apanbikTa  TaHganMmanbl
CaHAapablH  6ipiH Tikeneid 6acy apKplibl
KQXeTTi TapTy LwebepniriH TaHAay YLiH,
HYCKAyNbIKTaFbl ~ anfblHFbl  Hyckaynapabl
OpbIHAAHDI3;

TaHpayabl pactay ywiH "OK" TyiMeciH
6acbiHbI3: "The result in the cup will be
perceived after about 5 deliveries" (LlamameH
5 KyloAaH KelliH Kecefieri HaTUXe cesinegi);
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5. Pactay ywiH "OK" TyiiMeciH 6acblHbI3 3,
aHa TaHAayAbl cakTail OTbipbin  6acTbl
6eTke (B) opanbiHbi3.

EckepiHi3:

Yorapblfarbl NpoLeaypaHbl OpbIHAAFaH COH,

KalTagaH peTTeMec GypbiH KeMiHge 5 Kode

Kyloabl ycbiHambl3. Kode Kyt ani aypbic

6omaca, npoLiefiypaHbl KanTanapls.

Keminge eki kode HerisiHgeri CycbiH

acanmaiibiHwa, 6ip yakplTTa GipAeH apTbIK,

Kote TapTy AieHrediH opHaTa anmaiicbl3.

Kode TapTKbIWTbI{  3aybITTbIK  9AEnNKi

napameTpniepiH KaiTta opHaTty ywiH "Default’

(9nenki) TYWMECIH (Kynppi3wameH

KepCeTiNnreH) 6acbiHpl3.

6.5 Kode Temnepartypacbl

Kode »acay ywiH nanganaHbinatblH CyAbiH
TemnepaTtypacbiH ©3repTy VIliH, MbIHanapabl
OpbIHAAHbI3:

1. MapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHpI3;
2. TaHmay '"Coffee  temperature”
Temnepatypacbl);

Byn dyHKUMSHbI 6apbiHWa nanganaHy yLwid
KonaaHbanarbl f“j- Bean Adapt Technology
(OoHpi 6Geitimaey TeXHONOTMsCbI) Ma3ipiH
awbIHbi3. An  napameTpnep  Mas3ipiHeH
WbIKKbIHbI3 Kence, "OK" TyiiMeciH 6acbliHpI3;
YcbIHbIIFaH TeMnepaTypanapfaH KaXeTTiciH
TaHAaHbI3;

YXaHa TaHaayAbl cakTay YIWiH “<” TyWMeCiH
6Gacbin, 6acTbl 6eTke (B) opanbiHpi3.
EckepiHi3:

9p6ip npodmnb yLLiH IPTYpNi TeMnepaTypaHbl
TaHgayra 6onagbl ("14. CycblHAbl Hyckayra
cait pettey (MeHiH) A" 66niMiH KopiHj3).
TemnepaTypaHblH, e3repyi KebiHece Y3blH
cycblHAapFa acep eTepi.

(Kode

3.

4.

5.

6.6 Tinpi Tanpay

[ucnneii Tiniv (B5) e3repTy yLWiH, MbIHa 9peKeTTi
OpbIHAAHbI3:

1. MapameTtpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHbI3;

2. "Select language” (Tingi TaHaay) napameTpiH
TaHAaHpbI3;
3. OpHaTbinaTblH Tinre CAOWKeC XanayluaHbl

6acbiHbi3  (6apnblk  KOMMKeTIMAI  Tinaepai
Kepcety ywiH "Next" (Keneci) Hemece "Back”
(ApTka) TyliMeciH 6acbiHbI3). [ucnneil aepey
TaHfanFaH TiNIMeH XaHapTbinagbl;



4. )KaHa TaHpayabl cakray ywiH "[l" TynmMeciH
6acblin, 6acTbl 6eTke (B) opanbiHbi3.

6.7 TMpodunbpi esrepty

9p6ip Npounb YWiH CYpPeTTi XoHe GenrilieHiH,
TYCIH  e3repTy  YWiH, ocbl  QYHKUUSHDI
naiganaHyra 6onafpl. benriweHi peTTey yuWiH,
MbIHa KajlaMapAbl OPbIHAAHbI3:

1. Tapametpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "Edit  profile"  (Mpodunbai  e3repty)
napameTpiH TaHAaHbI3;

3. Mpodunbai TaHpan, "Next" (Keneci) TyimeciH
0acblHbl3;

4. KanafaHblHbI3[ali eTin peTTen, XanFacTblpy
ywwiH "OK" TyiiMecCiH 6acbIHbI3.

5. )XaHa Tanaayabl cakray ywiH "X" TyiMeciH

6acblin, 6acTbl 6eTke (B) opanbiHbi3.
EckepiHi3:
KypbinFbl ynriciHe Kapait 3 He 5 npodunbai
petTeyre 6onagpl.

6.8 ABTOMaTTbI TYpAe ewipy

ABTOMATTbl TYpfe eLWipy yakpITbIH Kypblifbl 15

He 30 MuHyTTaH Hemece 1, 2 Hemece 3 caFaTTaH

KeliH eLLipineTiH eTin e3repTyre 6onagbl.

ATomaTTbl  TypAe  ewipy  GYHKUMSCHIH

baFgapnaManay  yWwiH, MblHa  9peKkeTTepAi

OpbIHAAHbI3:

1. TMapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "Auto-Off"  (ABTOMaTTbl  TypAe
napameTpiH TaHAaHbI3;

ewipy)

3. KanaraH yakbIT apanbifblH (15 He 30 MUHYT
Hemece 1, 2 He 3 carFar).
4. )KaHa TaHpmayabl cakTay ywiH "I" TyAMeciH

6acblin, 6acTbl 6eTke (B) opanblHbi3.

6.9 Xannbi

1. Tapametpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "General" ()Xannbl) napamMeTpiH TaHAaHbI3;
Ocbl Xepfe KapanailbiM TYPTYMeH Keneci
dyHKuMANapabl KOCyFa Hemece aXblpaTyra
6onagbl:

"Beep" (CurHan): KocbliFaH Kesfe, apekeT
OpblHAaNFaH Ke3 KesreH yakpiTTa Kypbiifbl
CUrHaJ LWbiFapagbl.

"Energy saving” (KyaT yHempey): KyaTTbl
yHemzey GYHKLMACHIH KOCY HEMece aXblpaTy
YLWiH, ocbl QYHKUMAHbI NalifanaHbiHbi3. byn
(GyHKuMA icke KocbinFaH kesge, Eyponanbik
epexenepre cail KyaT TYTblHY Menepi
asasgbl. KocbinFaH Kesge, napameTprep
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Ma3ipaeri benriwese @ TaH6acbl KepceTinesi
(B6).

6.10 Cy cysrici
Cysri (C7) 6oifbiHwa Hyckaynapabl "19. Cy
KYMCapTKbILL cy3ri A" 6eiiMiHeH KapaHbi3.

6.11 Cy KaTTbUIbIfbl

Cy KaTTbINbIFbIH OpHATYy Typanbl Hyckaynapgpl
"18. Cy KaTTbiibifblH OpHaTy " 6eniMiHeH
KepiHi3.

6.12 9penKi MaHaep

Byn Gapnblk  M33ip  napameTpnepi  MeH
naiifanaHylbl 6anTaynapbiH 9fenki MaHfepre
KailTa opHaTafibl (OpHaTbINFaH Kyiile KanatblH
Tifl MeH CTaTUCTUKaZaH 6acka).

MblHa 9peKeTTi OpbIHAAHbI3:

1. MapameTpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHbi3;

2. '"Default  values"  (9penki  MaHaep)
napameTpiH TaHAaHbI3;

KypbinFblHbl 3fieMNKi MaHAepre Kaiita opHaTy
ywiH "OK" TyiMeciH 6acbIHpI3; 6oMaca, Xeke
6ip npodunbai KaiiTa opHaTy MakcaTblHAa
Keneci 9KkpaHfa eTy YLUiH KePCETKiHi 6acbIHpI3,
KaliTa opHaTbINaTblH Npodunbpai TaHaan, "0K"
TYAMECIH 6aCbIHpI3;

Ofenki MaHfepre KailTa opHaTyfbl pacrtay
ywiH "OK" TyiimMeciH TaFbl 6acbiHbi3;
MasipieH LWbIFY XaHe 6acTbl 6eTKe (B) opany
ywiH "OK" TyiimMeciH 6acbIHpI3.

EcKepiHi3:

KypbinFbl  (keke npodunb emec)  afenki
MoHZepiHe KailTa OpHaTbliFaH Keafe, KypbliFbl
KaliTagaH Kipicne 6eiiHeHi yCbIHaAbI.

3.

4.

6.13 AiitHanbimpbl 6ocaty

Xyieperi cyabl{ KaTyblHa on  6epmey
YWiH KypbinFbl  6enrini  6ip  yakplT  60Mbl
naiijanaHbUIMaiTbiH -~ 60Jica  HEMECe  OHbl

KbI3MeT KepceTy OpHblHA anbin 6apmac 6ypbIH
CY XYyMeciH 6ocaTyAbl YCbIHAMbI3.

MbIHa 9pPEeKeTTi OpbIHAAHbI3:

1. MapameTtpnep Ma3ipiH (B6) 6acbIHbI3;

2. TaHpay "Empty water circuit” (Cy yiieciH
6ocary);

3. Hyckayparbl npoueaypaHbl 6actay ywid "OK"
TYAMECIH 6acbIHpI3;

4. TapTbinFaH Kode biabicbiH  (A16) kaHe

Tamwbl HayacbiH (A20) (11-cypet) 6ocaTbin,
"Next" (Keneci) TyiMeciH 6acbiHbI3;
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5. LymexkTi (C7) cyT bigbicbiHa (A9) (7-cyper)
EHri3iHi3;

6. Llymek (8) actbiHa 0,5 nuTp bIAbICTHI
KOVibIHbI3. "OK" TyiiMeciH 6acbIHpI3;

7. KypbinFbl LYMEKTEH bICTbIK CYy aFbl3y
apKblbl WAt LMKITiH OpbIHAARAbI;

8. LaloaplH, COHbIHAA cy biabicbiH (A23) (12-
cypeT) anbin, 6ocaTbiHbi3; erep 6onca, cy
XyMcapTKblw cy3riHi (C7) ¢y blAbICbIHaH
woiFapbin anbin, "Next" (Keneci) TyiimeciH
0acblHbl3;

9. boc cy bifbICbIH KypbUIFbiFa Kanuta canbi,
"OK" TyiMeciH 6acbiHbI3;

10. KypbUiFbIHbIH alHanbIM XYieciH 60caTKaHbIH
KYTiHi3; (MaHbI3abl: WWYMEKTEPAEH WbIFaTbIH
cy bicTblK 6onagbl!). Cy Xyheci 6ocaraH
Kesfie, KypbUbl WYbl apTybl MyMKiH. byn
KanbINTbl XXYMbIC icTeyaiH 6ip Geniri 6onbin
Tabblnagbl.

11. Xyite 6oc  6onca, TaMmiwbl  HayacblH
WbIFapbiHbl3 X3dHe 60CaTbiHbI3, COCbIH OHbl
KYpbINFblFa KaiiTagaH canbiHpl3 fAa, "Next'
(Keneci) TyiimeciH 6acbIHpbI3;

12. "OK" TylimeciH 6acbiHpI3. KypbinFbl ewepi
(KyTy pexxumiHe eTefj).

KypbinFbl — Keneci  onbl  KOCbIJIFaH

"3.  KypbinfbiHbl  6antay A"

HycKaynapbl OpblHAaHbI3.

Kesfe,
GenimiHperi

6.14 CraTtuctuka

Byn  KypbinFblFa  KaTbICTbl  CTAaTUCTUKaHbI

KepceTegi. CTaTucTuKanapgbl Kepy yiliH, MbiHa

apeKeTTepAi OpbIHAAHDIS3:

1. TMapametpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. '"Statistics"  (CtaTucTMka)  napameTpiH
TaHOaHbI3. AKnapaTTbl  KepCeTy  JKaHe
9KpaHaap apacbiHfa aiHangbIpy ywiH, "Next"

(Keneci) Hemece "Back” (ApTka) TyiiMeciH
6acblHpI3.

3. bactbl 6etke (B) opany ywiH "X TyiMeciH
6acblHpI3.

7. KOOE XXACAYA

7.1 Kode panpepiHeH kode xacay
Manpizgb!!
EwkawaH »acbly, KapamesbfieHreH Hemece
KaHT KOCbINiFaH Kode AoHAepiH nanfanaHbaHqbls,
ce6ebi onap Kode TapTKpIWKA XabbICbIM, OHbl
nanganaHyra XxapamaiTbIH €Tyi MYMKiH.
1. Kooe wymekTepiHiH (A8) acTbiHa 1 Hemece 2
“ “ Kece KOMbIHpI3;
| L | 2. WymekTepgi
Kecere Kapain
‘ MYMKIHJITiHWe
] ToMeHgeTiHi3 (13-
cypet). Kinereitni
‘ Koe ocblnan
Xacanagbl.
Keneci exenepge
cunaTtTanfaHpau
kobe  paiibiHpay
13 YLUiH, KodeHi
TaHZaHpbI3.

v
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7.2 bBip TYpTYMeH KON XeTKi3inetiH kope
Kode HerisiHgeri
cycblHAapabl Kyio
YWiH, KanaraH Kodere
colKec KeneTiH 6acTbl
oetteri  (B) cyperTi
TaHJaHpI3 (mbIC.,
acnpecco,  14-cyper).
Kypbinfbl falibiHaayabl
XanfacTtblpagbl.
Tanpanrau CYCblIH
cyperi aucnnenge
(B5) apekeT opblHaany
@ 14 6apbicblHAa 6ipTe-
oipTe TONATbIH
YKONaKMeH XaHe ap6ip Xeke Ke3eHHIH (TapTy, kode
KaiiHaTy) cunaTTamacbiMeH 6ipre kepceTinesi.
DaiibiHaay coHbiHAa aucnneiige "Your beverage
is ready!" (CycblH pailbiH) xabapbl KepceTinep.
KypbinFbl eHfi KaiTafjaH nanjanaHyra fgaibiH.

Espresso




7.3 CycbiHpapabl peTTey

PerTenreH napametpnepmeH Kode HerisiHgeri

CyCbIHAApAbl )acay YWiH, MblHa dpeKeTTepai

KanFacTblpbIHbI3:

1. KanafaH  KodeHiH
XaHblHJafF bl
CYpPeTTiH  TeMeHri
XaFbIHAaFbl @
TYMECIH (B3)
6acbiHbI3 (Mbicanbl,
acnpecco, 15-cyp.).
MapameTtpnepai
aucnnenge (B5)
KepceTiNneTiH
Jampaepre  caiikec
petTeyre 6onapi:

FULL
ADJUSTABLE

DRINK SETTINGS

i ©
Menwepi ‘ ® ‘
Aroma 0
(Aami) ®

2. TapameTpnepai opHaTKaHHaH KeiiiH, "Start"
(Capt) TyitmeciH 6acbiHbi3. KypbinFbl Kode
JanblHjayAbl 6acTamibl JKeHe TaHjasnFaH
CYCbIH CypeTi 9peKkeT opblHAany 6apbicbiHAa
6ipTe-6ipTe TonaTbiH XXONAKMeH XaHe apbip
XeKke KeseHHIH (TapTy, Kode KaiHaTy)
cunatTamacbiMeH bipre KepceTineai;

3. Kyto asKranfaH Kesfie XxaHa napamertpnepai
cakTay ywiH "Save" (Cakray) TyiWMeciH
6acbiHbl3 Hemece OypbiHFbI napameTpnepai
Kanablpy ywiH "Cancel” (bac Tapty) TyiimeciH
6acblHpI3.

EckepiHi3:

)XaHa napametpnepgi cakracaupi3, onap TEK

TaHAanFaH npo@unb XafplHAa cakTanagbl.

4. bactbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK" TyiiMeciH
6acblHpI3.

KypbinFbl KalTagaH nainfanaqyra AablH.

7.4 Taprbunran kodegeH Kode xacay

MaHpi13gb1!

« Kypbinfbl ewipyni 6onFaH Kesfe eLKallaH
TapTbUIFaH KoeHi canMaHpl3, anTnece on
KYPbUFbIHBIH,  KYbIC-KybICTapblHa Tapanbin,
OHbl 6biniFaybl MYMKiH. Byn  KypblifbiHbl
3aKbIMAaybl MYMKIiH.

« FEwkawaH 1 peHreini MenwepaeH (C2)
apTblK naiifanaHbaHpl3, aiiTnece on Kode

KYPbUIFbICbIHbIH,  iWiH  6binFaybl  Hemece
BOPOHKaHbI (A3) GiTen TacTaybl MyMKIH.

«  TapTbinFaH KodeHi naiiganaHraH Kesge, 6ip
yaKbITTa Tek 6ip kece Kode xacayra 6onagbl.

« LONG (¥3bIH) kodbeciH xacay: failbIHAayabIH
apTbICbIHA KEeNreH Ke3fe, KYPbIsFbl cyparaH
Kesfe, enleyilwned 6ip AeHreit anablH ana
TapTbUlfaH KodeHi Kocbin, "OK" TyiMeciH
6acblHpI3.

« AnpblH ana yHTakTanFaH KogeHi KongaHbin
DOPPIO+ ([lonnuo+) KodeciH AaibiHAay
MYMKIH emec.

1. KanaraH KoQeHIH )KaHblHAaFbl CYPETTiH,
TOMEHTi )KafblHAaFbl @ TyiiMeciH  (B3)
6acbiHpi3  (Mbicanbl, 3cnpecco, 15-cyp.).
MapameTpnepai aucnneiiie  KepceTineTiH
nompepre caiikec petTeyre 6onagpl (B5);

2. TapTbinFaH KodeHi Tar4aHbI3:

Coffee type Oy @ea—

(Kode Typi)

3. TaptbuiFaH  Ko(e
BOPOHKACbIHbIH
KaKnafhblH
(A2) KeTepin,
BOPOHKAaAHDIH
(A3) 6itenin
KanMafaHblHa
Ke3 XKeTKI3IHi3,
COCbIH eJiLeyiluneH
(C2) 6Gip peHreit

TapTblFaH  Kode
CasblHpbI3 (16-
cypeT): "OK"

TYNMECIH 6aCbiHbI3;
4. Kode wmenwepiH TaHgan, "Start" (bacray)
TyAMeciH  6acbiHbi3.  KypbinFbl  Kode
JalibiHaayabl 6acTailfibl XXoHe TaHAanFaH
CYCbIH CYpeTi d9peKeT opblHAany 6apbicbiHAa
6ipTe-6ipTe TONATbIH XXONaKMeH XaHe apbip
Xeke KeseHHiH, (TapTy, Kode KaiiHaTy)
cunaTTamacbIMeH bipre KepceTinegi.

7.5 Bean Adapt Technology (JaHpai
6Geilimaey TeXHONOrMAChI) IHe
Espresso SOUL (3cnpecco pyxbi)

dyHKUusANapbI
Byn - kode KaiiHaTy NpoLeciH OHTaNNnaHAbIpyFa
X3He OipHewe Kajampa HITWXKe  anyfa

KOMEKTECETiH KON acTbIHfafFbl Kode KeHeclLuici.



Byn  akbingbl  TEXHONMOMUS  KYPbUIFbIHbI
KONAaHbinatblH  Kode  AsHAepiHe  caiikec
aBTOMaTTbl Typae petTengi (kode TapTygaH
6acTan, kanHaTyFa fewiHri ap6ip KeseH kode
JOHIEPIHEH XaKChl HITUXe any YLLiH peTTenen).
KocbiMwa aknmapat any vywiH Coffee Link
KONAaH6acbIH XYKTEN anblHpI3.

Mapametpnep Konpavb6aHblH, "Bean  Adapt
Technology”  (Kode  pmaHpepin  6eitimpey
TEXHOMNOTUACHI)  GeniMiHAe  CaKTalFaH  COH,

6actbl 6eTTe "Espresso SOUL" (3cnpecco pyxbl)
CyCbIHbIH NaiianaHyra 6onagpl.

9cnpecco  KodeciH a3ipney ywiH 7.2 bip
TYPTYMEH KON XKeTKi3ineTiH kode" 6enimiHgeri
HYCKaynapzbl OpbIHAaHbI3.

EckepiHi3:

Kode menwepnepit "7.3 CycbiHpapabl pettey”
GeniMmiHge cunattanrad "ldeal Espresso” (MiHcis
acnpecco) peuebinaeriaeii earepTe anachi3.

7.6 Kode HerisiHperi cycbiHaapabl
AailblHAayFa apHaiFaH annbl
HyCKaynap

KypbinFbl Kode paitbliHfan aTkaHaa, "Stop”
(Toxtaty) Hemece "Cancel’ (bac TapTy)
TyiiMeciH 6acy apKbiibl KyloFa Ke3 KenreH
CaTTe Kefiepri Kentipyre 6onagpl.

Kyto askTanFaH 6oiija Kode MenwwepiH
apTTbIpy YLWiH, Xai FaHa "Extra" (KocbIMLia)
TyAMeciH 6acbiHpl3. KaxeTTi Menwepre
XeTkeH coH, " Stop" (TokTaTty) TyiiMeciH
6acblHpI3.

¢ KypbinFblHbl ManfanaHy KesiHae gucnnenpe
(B5) kenTereH xabapnap WbIFybl MyMKiH ("FILL
TANK WITH FRESH WATER" (bIJbICTbl TA3A
CYMEH TONTbIPbIHbI3), "EMPTY GROUNDS
CONTAINER" (TAPTbIJIFAH KO®E bI[bICbIH
BOCATbIHbI3), "EMPTY DRIP TRAY" (TaMuubl
HayacblH 60caTbIHbI3) XaHe T.6.). OnapabiH
MarblHanapbl "21. KepcetineTiH xabapnap A"
GeniMiHae TyCiHaipinreH.

« erep Kope Tamwbinam, eTe Gasy Hemece
XKETKINIKTI  Typae Kinerenni emec 6onbin
WbIKCa Hemece TbIM caNikblH 6onca, "6.4
Kode TapTKplwTbl peTTey’ ikoHe "22.
Akaynbiktapabl ol N\"  6enimaepiHaeri
KEHeCTep/i OKbIHbI3.

Erep "KyaT yHemaey' pexumi 6enceHgi
6onca, 6ipiHwi Kode KyhbiMac 6ypbiH
GipHeLLe CeKyYHA KYTY Kepek 6011ybl MyMKIH

7.7 blcTbiFbipak, Kode any Typanbl
KeHecTep
blcTbifbipak,  Kode

OpbIHAAHBI3:

* napametpnep MasipiHge (B6)  "Rinsing"
(Wato) mapameTpiH TaHfay apKblibl a0
LMKNiH opblHAaHbI3 ("6.1 LLako" Genimi);

©  KecenepAi  bICTbIK ¢y  (YHKLMACBIMEH
XbUIbITbIHbI3 ("13. bICTbIK cy Kyto N 6eiMiH
KepiHj3);

+  Kote TemnepaTtypacbIH apTTbipy ( "6.5 Kode
Temnepatypacbl” 6enimi).

any ywiH MblHanapapl

8. KOOE LWONHEK N

dcnpecco KodeciHiH HerisiHae 6y CYCblH CYMbIK,
HemMece opTala, Ke6IiKTiH XXyKa KabaTbIMeH,
Kernwinik opTtacblHga 6enicyre biHfFaisbl 605bIn
WwbIFajbl.

Keii6ip ynrineppgeri kocbimwa akceccyap:

LLIaiHek
(cbiiibiMApbInbIFbl 1
nmuTp)

Typi: DLSC021

EAN: 8004399333642

CycbIHAb! AalibiHAAY YLWiH, MbIHaHbl OPbIHAAHbI3:

1. bactbl 6eTTe (B) Kode LWaiiHeriHe KaTbICTbI
KECKiHJli 6acblIHbI3;

2. Opbip Kece YliH KAXET AaMfi XaHe Kecenep
CaHbIH TaHAaHpI3:

aapHK::;:r: Kece Kecenep
P Menwepi* CaHbl
J 1Y
OTe ynkeH
OTe cyibIK, Kece 1-3
(= 250 mn)
o YnKeH Kece
CyiibIk, (~ 190 mn) 1-4
Oprawa kece
OpTawa (~ 150 m) 1-5
LaFbIH Kece
Koto (= 125 mn) 1-6

*  KepcertinreH MeLIepNep XybIKTanraH XoHe
Koge TypiHe Kapasi apTypsi 60/1ybl MyMKIH.

3. Keneci kapamra eTy ywiH, "Next" (Keneci)
TYNMECIH 6aCbiHbI3;



blabictel  (A12) cymeH TONTbIPbIN, [dH
bIAbICbIH  TONTbIPbIHBI3  (A6)  (17-cyper).
JanbiHparbiHpI3 KenreH Kode ywWiH cy MeH
KOEHIH, XKEeTKINiKTi eKeHiHe Ke3 XXEeTKisreH
coH, "Next" (Keneci) TyitMeciH 6acbIHbI3;

|
18
4. Kode woitHeriH (C8) wyMeKTepAiH acTbiHa
KOilbIHpI3 (18-cyper). "OK" TyliMeciH 6acbIHpI3;
KypbinFbl Kacayfbl JKanFacTblpafbl XaHe
TaHAaNFaH CYCbIHHbIH CypeTi aucnnenge
(B5) pmaibiHgay npouecimeH 6ipre 6ipTiHgen
TONaTblH )KONMAKMEH JXoHe 3pbip Ke3eHHIH,
(kodeHi TapTy, KailHaTy) cunaTTamMacbiMeH
6ipre kepiHeni.
EcKepiHi3:
"Cancel" (bac TapTy) Hemece "Stop” (TokTaTy):
JaiiblHAayAbl TONbIFbIMEH TOKTATy XaHe 6acTbl
6eTKe opany YLUiH, 6acbIHpI3.
6. Kyto askranfaH Kesfie XaHa napamertpnepgi
caktay ywiH "Save" (Cakrtay) TyiimMeciH
6acbiHpl3 Hemece OYpbIHFbI MapameTpnepgi
Kanabipy ywin "Cancel” (bac Tapty) TyiimeciH
6acblHpI3.
BacTbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK" TyitMeciH
6acblHpI3.
KypbinFbl KalTagaH nainfanaHyra AaiblH.
EcKepiHi3:
)XaHa napametpnepi cakTacaupi3, onap TEK
TaHanFaH npodunb xaablHAa cakTanagbl.

KAYINCI3AIK ECKEPTYI:

bip wenHek kode paiblHparaH
COH, 6acka CcycblHAbl AaWblHAay
anabiHAa KYpbUWbIHbI 5 MUHYT
CYbITbIN KOWbIHbI3. Kbi3bin KeTy

kayni 6ap!

5.

7.
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8.1 Kode woiiHerin Tasanay

Kode GakblpalblH 3p KONAaHyfaH COH bICTbIK,
CYMEH )XaHe XXYMCaK, XYFbill 3aTMeH Ta3aNaHbl3.
KanFaH Xyrblll 3aTTbl KETipy YWiH bICTbIK CYMeH
LaNbIHbI3.

9. MY3KOCY (rex ECAM61X.7Y
yaricinge)

CycbIHbl fanbIHAaY YLIiH, MbIHaHbl OPbIHAAHbI3:
1. bactbl 6erte (B) My3 KocyFa KaTbiCTbl
KECKIHJi 6acblHbl3:

2. Op TaHzayaaH keiiiH "Next" (Keneci) TyiMeciH
6acy apkplbl 63 TanfamblHpi3fa cai
napameTprepAi TaHAaHbI3:

Aroma 0
(Oami) ®
Menuwepi L,
P ®
3. Crakanra My3

KeceKTepiH
canob Hb 3

(ycblHBINFaH
menLep: 6 Kecek);
4. Crakaugbl kode
WYyMEeKTEepiHIiH
acTblHa KOMbIHbI3
(A14) (19-cypeT)
XoHe "OK" TyiiMeciH
6acbiHbI3.  Kypbinfbl
kode  paiiblHaayabl
6acTaibl XoHe
TaHJanFaH  CYCblH
cyperi apekeT
opblHAgaAanNy
bapbicbliHga  bipTe-
oipTe TONaTbIH
XONaKneH XaHe

9pbip KeKe KeseHHiH
cunatTaMachbiMeH
bipre KkepceTinegi
(tapty, kode KaliHaTy);
EckepiHi3:
"Cancel" (bac TapTy) Hemece "Stop" (TokTaTy):
JaiiblHAayAbl TONMbIFbIMEH TOKTATy JKoHe
6acTbl 6eTKe opany YLiH, 6acbIHpI3.
Kyto asktanfaH 6oia Kode MenwepiH
apTTbIpy YLWiH, Xail faHa "Extra” (KocbiMLia)
TyAMeciH 6acbiHpl3. KaxeTTi Menwepre



XeTKeH coH, " Stop" (TokTaTy) TyiMeciH
6acblHpI3.

5. Kyto asKTanfaH Kesfe )xaHa napameTpnepai
cakTtay ywiH "Save" (Cakray) TyhMeciH
6acblHbl3 HEMEce 6YpblHFbl MapaMeTpnepai
Kanabipy ywiH "Cancel" (bac Tapty) TyiimeciH
6acblHbl3.

EckepiHj3:

)XaHa napameTpnepi cakTacaHpl3, onap TEK

TaHAanFaH Npodunb XajblHAa cakTanagbl.

6. bactbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK" TyiiMeciH
6acblHbl3.

KypbuiFbl KanTaziaH naiiiananyra aanbiH.

10. CYT HETI3IHAETI CYCbIHAAPADI
XACAY N

EckepiHi3:

CyTTiH, Kenipwiri a3 6onyblHa Hemece YKeH

Keb6iKTepAiH 6onyblHa Xon 6epMec  YLiH,

apKawwaH cyT bigpbicbiH (D) "10.5 CyT biAbICbIH

naiijlanalfaH coH Tasanay' kaHe "16.10

Cyt bigbicoiH (D) Tasanay” 6enimpaepiHge

cunatTanFaHfan TasanaHpl3.

10.1 CyT biAbICbIH TONTbIPY XdHe beKiTy
1. KaknakTbl keTepiHi3 (D1) (20-cyper);

=F

— MAX —

20 21

2. Cyt bigbicbiH  (D10)  >KeTKinikTi cyT
MeJilepiMeH  biabicTa  6enrineHreH  MAX
(21-cypet) peHreitiHe feliH TONTHIPbIHbI3.
blabicTaFbl ap6ip TaH6a wamameH 100 mn
CYTKe CaliKec Keneai;

3. Cyr copy TyTiriHi4 (D9) cyT bigbichl
KaKMaFblHbIH, acTblHa JYpbIC CasblHFAHbIH
TeKcepiHi3 (22-cyper);

22 23

4. CyT blAbICbIHbIH KaKNaFbIH XabblHbI3;

5. CyT biabicbiH (D) xanray KoHAblpManapbiHa
(A9) eHri3in, )eTKeH XepiHe feliH UTepiHj3
(23-cypeT). Kypbinifbl cuUrHan wWbiFapagbl
(curHan dyHKuUmsCHI icKe KocblFaH 60sca);

-

'f

]

T—

BN
) 25

6. Kode wymekTepiHiK (A8) aHe CYT WyMETIHIH,
(D7) acTbiHa YNKeHAiri XeTKiNiKTi KeceHi
KOWbIHpI3 (24-cypeT). CyT wyMmeriH y3apTy
YLWiH y3apTKbIWTbi (D8) peTTeHis;

7. Keneci exenepge cunattanfaHfjan KanaraH
CYCbIHibl TAHAAHBI3.

EcKepiHi3:

+  CyT biApICbIHbIH KaknaFbiHaa (D2) KocbiMLwa
CYT KylOFa apHaifaH TONTbIPY Kaknakwachbl
Gonagbl (25-cypet). [ailblHpay KesiHfe cyT
JleHrei ToMeH eKeHiH 6aliKacaHpl3, biIbICTbI
anmaii KaiTa TOnTbIpy Kaknafbl apKbliibl CYTTi
KOCbIr, CYCbIHAbI fanbIHAAYAbI asKTaHbI3.

+ Kotonay Keniplwikke KON KETKI3y YLUiH
TOHA3bITKpIL TEMNepaTypacbiHAa (LiamMaMeH
5°C) cakTanraH WailkanFaH Hemece XapTbinaii
WwankanFaH cyTTi nanfanaHy Kepek.

*  ECAMG61X.7Y:BTekonaiinbl Temnepartypagarbl
(wamamen 5°C) cyTTi naiiganaHFaH Kesge,
Tepmangblk kopnyc MilkCream (cyT-kinereit)
KYWECIHIH,  TMIMAINIriH  TOHA3bITKpIWTbIH




CbipTbiHAa 6onFanfa WwamameH 30 MUHYTTaN
ycTan Typagpl.

Erep "Energy Saving" (KyaT yHemaey) pexxumi
KocbinFaH ("6.9 Xannbl" GeniMiH KapaHbi3)

6onca, CycblH KylblnMaiibiHWwa GipHelwe
CeKYHJ KYTY Kepek 601ybl MyMKIH.
Kemipwik canacbl  KeneciHiH,  HerisiHae

apTypni 6onagbl:

* CYT Typi HEMece KOKBHIC CYCbIHbI;

* naitanaHbuUiFaH 6peHg;

* WHIPeAUEHTTEP MEH KYHap/bIIbIFbl.

10.2 Kenipwik MenwepiH pettey

10.3 bip peT TypTy apKbinbl cyT
HerisiHaeri cycblH
CyT  HerigiHaeri cycbiHAapAbl Kyl  YLUiH,
6acTbl 6eTTe (B) KanaraH cycblHFa CaliKec
CypeTTi  6acbiHbl3.  KypbinFbl  AalblHAayAbl
XanFacTblpagbl JK9He TaHAanFaH CYCbIHHbIH
cypeTi aucnneiife (B5) palibiHaay npouecimeH
6ipre 6ipTiHAen ToNaTbiH XOoNakKMeH XaHe apbip
Ke3eHHiH, (KodeHi TapTy »aHe KaliHaTy, CyT Kyto,
T.6.) cunaTTaMacbIMeH Gipre KepiHegi.
[aiibiHaay coHbiHAa Aaucnneiige "Your beverage
is ready!" (CycblH pailbiH) xabapbl KepceTinepi.
KypbinFbl eHfi KalTafaH nanfanaHyra fgaibiH.
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KannyunHo >aHe cyT .
HerisiHgeri kodenepgi Ecxepinys: . .
p ; Kyto askTanraH 6oiiia Kode MenwepiH apTTbipy
JaitblHgay KesiHpe ) o " ] —
cyTTeri KeGikti perrey  YWiH, Xail faHa Extra (KocbiMLwua) TyiiMeciH
VWM KeGiKTi peTTey ﬁaCb'I'H,bI3. KaxerTi menuiepre eTkew COH,
peHrenerin (D3) (26- Stop” (TokTaTy) TyiiMeCiH 6acbIHbI3.
CypeT) 6ypaHpI3. 10.4 CycbiHpapabl peTTey
PeTTenreH cyT Heri3feri CYCbIHAbl Kyt VLLiH,
MbIHa 3peKeTTepAi OpbIHAAHbI3:
1. KanafaH cycblHFa CAliKeC CypeTTiH TeMeHri
XaFblHAa (B3) TyiimeciH 6acbiHbi3.
NapameTpnepai gucnneiige (B5) kepceTineTiH
JaMepre calikec peTTeyre 6onagbl:
[Jexrenek | Cunatrama Keneci YLLiH Menwepi ©
6arbITbl YCbIHbINAAI... @®
— «  |No froth | HOT MILK (blcTbik Aroma ([ami) 0
(Kenipuuikcis) | cyT) (Kemipuikcia) / ®
CAFFELATTE (Ta1Te) | [ "Goffee type
- CORTADO / FLAT (Koge ®©0s O&=
menwepgeri | WHITE (KOPTAZLO/ TYpi)
KenipwiK ®NI3T YAUT) 2. MapameTpnepai opHaTkaH coH "Start’
(bacTay) TyiMeciH 6acbiHpI3;
- Max. frqth CAPPUCCINO 3. Kypbinfbl faiibiHAayabl XanFacTblpadbl XaHe
(Makc. ke6ik) | (KATYMHO)/ TaHJanFaH CYCbIHHbIH CypeTi Aucnneiige
CAPPUCCINO+ , . . i
(KATINYYHHO#)/ JailblHAay  npovecimeH 6|pre' 6|pT|H,ue:n
CAPPUCCINO TONaTblH )XONakKkneH >XoHe 9p6|p Ke3eHHIH
MIX (APAJTAC (KodeHi TapTy oHe KailHaTy, CyT Kyio, T.6.)
KAMNYYMHO)/ cunaTTamacbIMeH bipre KepiHeai.
ESPRESSO 4. Kyto asikTanFaH Ke3ge napameTprepai cakray
MACCHIATO ywin "Save" (Cakray) TyiiMeciH GacblHbI3
(3cnpPecco Hemece OypblHFbI MapameTpnepai Kangblpy
MOKKWATO)/ LATTE ywin "Cancel” (bac TapTy) TyliMeciH 6acbiHbI3.
MACCHIATO (JIATT3 Eckepini3:
MOKKWATO)/ LATTE XaHa napameTtpnepai cakTacaHpi3, onap TEK
CALDO (JIATT3 TaHfanFaH npodunb XajblHAa cakTanagpl.
KATIbII0) (schiumato 5. bactbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK" TylimeciH
(wymwarto)) 6
acblHbI3.



Kypbinebl KalTagaH nainfanaHyra aaiblH.

10.5 CyT bIAbICbIH NaiifanaHfaH COH,

Tasanay
CyT HerisiHgeri CycblH KacanFaH caiiblH,
pucnneitpe  (B5) cyT  KemipTKiwTi Tasanay

cypaybl KepiHepgi. Tazanayabl 6acTay yLLiH, MblHA

apeKeTTepAi OpbIHAAHDbIS3:

1. CyT bigbicbiH (D) KypbUIFblAa KanfblpbiHbi3
(oHbI 60CaTYAbIH, KAXKETI XOK);

2. Kenipwitinred cyt wymeriHiy, (D7) acTbiHa
KeceHi Hemece 6acka blfbICTbl KOWbIHbI3
(27-cyper);

3. Kenipwikti petrey aeHrenerin (D3) "Clean”
(Tasanay) 6arbiTbiHa 6ypaHbi3 (28-cypeT). CyT
LYMEriHEH bICTbIK, Cy MeH by bepinepi (29-cyper).
Ta3anay aBTOMaTTbl Type TOKTaibl;

4. NeHrenekrTi
T KemipLUiK TYpAepiHiH
GipiHe KanTa

OypaHpI3;
Cyt bIAbICbIH
Wbl Fapbon
anbin, OHbI
TOHa3bITKbIWKA

CasblHbI3.

EcKepiHi3:

bipHewe KannyynHo >XaHe CYT HerisiHAeri
Kodbenepai [panbiHEay YLWiH, KYPbUFbIHbI
TeK COHFbl CYCblH JaliblHJanFaH COH, faHa
TasanaHbl3. Keneci cycbiHpapabl Jacayra
9pi Kapai eTy yuwiH, "Clean” (Tasanay)
xabapbl KepiHreH ke3ae, "Cancel” (bac TapTy)
TYAMECIH 6acbIHpI3.
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CyT biabiCbiH Ta3anayfbl KanamacaHbl3,
%l Tasanay KaXeTTiriH ecke cany YLLiH,
aucnneiine (B8) TaH6achl KepceTinegi.

CyT bIAbICbIH TOHA3bITKbILTA CaKTayFa 6onagbl.
Keitbip XaFgannapga KYPbINFbIHbIH
KbI3FaHbIH KYTYiHi3 Kepek.

Tasanay Aaypbic opblHpanybl ywid CLEAN
(Tasanay) YHKUMACBIHbIH,  asiKTanFaHbIH
KYTiHi3. JereHme, "Stop” (TokTaTy) TyiiMeciH
6acy apkbinbl CYT biAbICbIH Tasanayabl
TOKTaTyFa 6onagpl.

11. MUGTO GO (AJIbIM KETY KYPILIKECI)
(rek ECAM61X.7Y ynricinge)

Mug to Go dyHKumACbI 63iMEH bipre anbin KeTyre

GonaTblH XeKe CYCbIH )XacafbiCbl KeneTiHaepre

eTe blHFailsbl. MHrpeaneHTTepai (Tek Kode, cyTTi

Kode Hemece bICTbIK Cy KOCbLIFaH Koge) xaHe

KYI0 peTiH TaHzan, Menwepgi peTTew;s.

JE— CycblHfbl  JalblHpay
YLUiH, MbIHaHbI
OpbIHAAHbI3:

) = ! 1. Tepmoc KypiLIKeHIH
ﬂ KaKnafblH allblHbl3
| (©9);

2. Kode wymeKTepiH

(A14) KeTepin,

TEPMOC  KYPiLLKeHi

, ; OHblH, acTblHa

\ ‘ K O i bl H bl 3
36 (30-cyper);

3. bactbl 6ette (B) Mug to Go ¢yHKuMACHIHA
KaTbICTbl KECKiHJi 6aCbIHbI3;

Erep cycblH 6ypbiH cakTamFaH 6onca, KypbuiFbl

JailbIHAay bl XKanFacTblpagpbl.

CycbiHAbl anfall peT )acan )XaTcaHbl3, Keneci

dpeKeTTepAi OPbIHAAHbI3:

4. KyloAblH KanaraH peTiH XaHe 2 UHFpeaueHTTi
Tangan, "Next" (Keneci) TyitMeciH 6acbiHpi3;

5. TaHpanfaH WHrpefueHTTep 6OilbIHILIA JKeke
napametpnepai TaWgan, 'Next" (Keneci)
TYWMECIH 6acblHpI3;

6. [anbiHpayabl 6actay ywiH "OK" TyiimeciH
6acblHpI3;

7. Kylibinbin  )XaTKaH  MHIPEMEHT  KAKETT
Merwepre XeTkeH Kesge, "Stop" (TokTaty)
TYWMECIH 6aCblHpI3;

8. KytopaH KkeiiH peuenTTi caktay ywiH "Save"

(Cakray) TyiMeciH HemMece OHbl CaKTaFblHbl3



9. bacTtbl 6Getke opany ywiH, "OK" TylimeciH

kenmece "Cancel" (bac Tapty) TyiiMeciH

6acblIHpI3

6acblHpI3.

KypbinFbl KailTapaH naiifanaHyra fanbiH.

Opbip uHrpepueHT YywiH 6arpapnamanayra
6onatblH Menwepnep KecTeci (2
WHrPEMEHTTIH, )Kannbl  Meniuepi TepMmoc
KYPILLKEHiH, CbIbIMAbIbIFbIHAH acnaiTbIHbIHA
KO3 XeTKi3iHi3)

KocbuiFaH, 40°C TemnepaTypafafbl bICTbIK,
cyfa 6aTbipbin KOMbIHbI3 fa, 40°C cymeH
MYKMAT  WanbiHbI3. Xow  MICTI  KYFblL
3aTTapAbl KONAaH6aHbI3.

blabICTbIH, iWiH Xymcak/6eiTapan
XKYFbIW 3aTneH TasanaHbi3 aHe 40°C
Temnepatypajarbl  bICTbIK aybl3 CyMeH
WwanbiHbI3.  A6pasuBTi  MaTepuangapgpl
naiganaHbanpl3, cebebi onap bipic GeTiHe
HYKCaH KenTipyi MyMKIH.

bapnblk  KOMMOHeHTTepAi Tasa, Kypfak,
wy6epekneH Hemece CiHipriw KaFasbeH
KYpFaTbiHbI3, COAAH KeliiH KaliTa XXMHaHbI3.
KaknakTbl anTa caiiblH bIfbIC KYFbITa
XYbIHbI3. TepMoC KypilKeHi bIAbIC XYFbil
MaluMHaga Xyyra 6onmaigbl.

Wurpepuent | EH a3 EH, ken
Menwep Menwep
Kode 20 mn 240 mn
Milk (CyT) 50 mn 470 mn
Water (Cy) 50 mn 300 mn
EcKepiHi3:

)XaHa napameTpnepai caktacaHbis, onap TEK
TaHAanFaH Nnpodunb XafplHa cakTanagbl.
TWimginikTi  6apblHWa  apTTbipy  YLWiH
KYPILUKEHi bICTbIK CYMEH XbIbITbIHbI3.

Tek KypbinFblja 6ap CycblHAapra apHanfaH
TEPMOC KYPiLLKeHi FaHa nanfanaHyblHbl3 Kepek.
CyT bigbicbid (D) KonAaHyAbl KaXeT eTeTiH
peuenTinep: JAaiblHAAYAbIH, COHbIHAA CYT
bIAbICbiH TasanaHpid ("10.5 CyT bigbICbIH
naiifanaHFaH coH Tasanay" 6eniMiH kapaHpis),
COCbIH TOHA3bITKpILIKA CallbIHbI3.

bepinreH KypiwkeaeH 6ackacblH Naiipanany
YLUIH OHbIH, 6MIKTIri 14 cM acnailTbiHbIHA K63
KETKI3iHj3.

Manpbi3gb1

bananapra cyT
naiijanaHbaHpl3.
Kypilwkere KyiblnFaH CycbiH 2 cafar iwWwiHae
KONAaHbINybl  KepeK. byn  yakpIT ©TKeH
COH, OHbl Keneci 6eniMae cunatTanFaHjau
60CaTbIHpI3 XaHE Ta3anaHbl3.

JanblHpay YLWiH

11.1 Tepmoc KypiluKkeHi naiiganaHygaH

TasanbIKThbl

KeiliH Tasanay

CaKTay MakcatblHaa  TepMoC

Kypilkeni (C9) KonpjaHFaH COH apKaluaH Tasanan
OTbIpY Kepex.
MbIHa 9PEKETTi OpbIHAAHbI3:

1.

2.
3.

KypilwkeHi awbin, bigbIc MEH KAKNAKTbl
bICTbIK aybl3 CYMeH XyblHpI3 (40°C).
KepiHeTiH KipAi rybkameH Ta3anaHbi3.
Bbapnbik,  KomnoHeHTTepai  Keminge 30

MUHYTKA )XymMcak/6eiiTapan Kyfbil 3aT]32

12. LIS GYHKLIMACDI
Wan pempey  ywWiH
[:L MbIHaHbI OpbIHAAHbI3:

1. Wen KanTalwbIFbIH
Kecere carblif, OHbl
wymek
KOMbIHbI3
(31-cyper);

2. bBactbl Gette (B) wait
(YHKLMSCbIHA KATbICTb
KECKiH/li 6aCbIHpbI3;

3. MNMapameTpnepai

acTblHa
(A14)

‘ 3{ TaNfaMmpaapblHpI3Fa
cai eTin peTTeyre
6onappl:
"Quantity” , ® v
(Menwepi)
"Temperature” | _ ® . Y
(Temnepartypa)
opoip cy TemnepatypacbiMeH
apTypni  Wok  (aK, Kacein,
KbI3bll Hemece Kapa LUdH)
Kepcertinegi

4. Kyiopbl 6actay ywiH "Start" (bacray)

TYAMeCIH 6acbiHbl3; KYpbINFbl JanblHAayAbl
XKanFacTblpafbl  3He  CYCblH  CypeTi
apekeT opblHAany 6apbicbiHAa 6ipTe-6ipTe
TONaTbIH XXONAKMEH )XaHe Ke3eHHIH (Cy Kyio)
cunaTTamacbiMeH 6ipre pucnneiige (B5)
KepceTineaj;

5. Kyt askranfaH
caKTay yWiH

Kesfe napameTpnepgi
"Save" (Cakrtay) TyiimeciH



6acbiHbl3 Hemece OYpbiHFbI napameTpnepgi
Kanablpy ywiH "Cancel” (bac Tapty) TyiimeciH
0acblHbl3;

bactbl 6eTke opany ywiH, "OK" TylimeciH
6acblHpI3.

KypbuiFbl eHpii KaliTafiaH nanjanadyra faibiH.
EcKepiHi3:

)XaHa napameTpnepai cakracaHbi3, onap TEK
TaHanFaH npodunb XxaablHAa cakTanagbl.
Erep "Energy Saving" (KyaT yHemaey) pexxumi
6enceHgi 60nca, bICTbIK CY Kyiblimac 6ypbiH
BipHeLLe CEKYHA KYTY Kepek 6011ybl MYMKiH.
Kytogpl KOJIMeH TOKTaTy YLLiH
"Stop" (TokTaty) Hemece "Cancel’ (bac TapTy)
TYAMECiH 6aCbIHbI3.

Kyto asikTanFaH 6oia Keceferi cy MenLepiH
apTTbIpy YLWiH, Xai faHa "Extra" (KocbiMLia)
TyAMeciH 6acbiHpl3. KaxeTTi Menwepre
XeTKeH coH, " Stop" (TokTaTy) TyiMeciH
6acblHbl3.

6.

13. bICTBIK, CY KYI0 &

blcTbiK, Ccy Kyl YLLiH,

OpbIHAAHbI3:

1. Lllymek acTblHa Kece KOMbIHbI3 (A14).

2. Keneci exeneppe cunattanfaH QyHKUMSHbI
TaHAaHbI3.

MblHa 9peKeTTepai

13.1 bip peT TypTy apK,buUibl CyCbIHAbI any
BacTbl 6eTTe (B) bICTbIK, CyFa KaTbICTbl KECKiHAI
6acblHblI3. Kypbinfbl faiibiHAAY AblXKanFacTbipajbl
KHE CYCbIH CYpETi 9peKeT opblHAany 6apbicbiHAa
0ipTe-6ipTe TONATbIH XXONAKMEH )XOHE KE3EeHHH,
(cy kyto) cunaTTamacbiMeH Gipre gucnneige (B5)
KepceTinesi.

[Naibingay coHbiHAa aucnneiige "Your beverage
is ready!" (CycblH pailbiH) xabapbl KepceTinegi.
KypbinFbl eHfii KanTafaH naiifanaHyra AaiblH.
EcKepiHji3:

Kyto askrtanfaH 6oiifja keceperi cy MesnwepiH
apTTbipy YWiH, ait faHa "Extra" (KocbimLia)
TYAMeCiH 6acbiHpl3. KaXeTTi Mesiliepre XeTkeH
CcoH, " Stop” (ToKTaTy) TyiiMeciH 6acbIHbI3.

13.2 CycbiHAapAbl peTTey

blcTblK CyAblH, KanafaH MeflepiH Kyl YLUiH

MbIHaHbl OPbIHAAHbI3:

1. blcTblK cyfa KaTbICTbl KECKIiHHIH, TOMeH i
KaFbIHAaFb @ (B3) TyitMeciH 6acbiHpIs3:
Jamjepre cail peTTenyi TuiC Menwep
aucnneige (B5) kepceTinepi:
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"Quantity” o

(Menwepi) ®

2. Menwepai TaHparaH coH, "Start" (bacray)
TYMECIH 6acbIHbI3: KypbinFbl fJaibiHAayabl
XanFacTbipagbl  )XaHe  CYCblH  CypeTi
apeKkeT opblHAany 6apbicbiHAa 6ipTe-6ipTe
TONaTblH JKONMAKMeH JKoHe Ke3eHHiH (cy
Kylo) cunaTTamacbiMeH 6ipre aucnneige
KepceTineai.

3. Kyto asikTanFaH Kesge napameTpnepai cakray
ywin "Save" (Cakray) TyiMeciH GacblHbI3
Hemece OypblHFbl MapameTpnepai Kangblpy
ywin "Cancel” (bac TapTy) TyiiMeciH 6acbIHbl3.

4. bactbl 6etke opany ywiH, "OK" TyimeciH

6acblHpI3.
KypbinFbl eHi KaiTafaH nanganaHyra faibiH.
EckepiHi3:
Erep "Energy Saving” (KyaT yHempzey) pexumi
6encenfi 60nca, bICTbIK, CY KyiblnMac GypbIH
GipHeLue CeKYHJ KYTY Kepek 60/1ybl MYMKIH.
Kyfbinbin )KaTKaH bICTbIK CyAbl KONMMEH
TOKTaTy ywWwiH, "Stop" (TokTaTy) TyiAMECIH
xaHe "Cancel" (bac mapmy) mRiimecit 6aceiRei3.
Kyto askTanfaH 6oia koe MenwepiH
apTTbipy YLWiH, Xal faHa "Extra" (KocbiMiwa)
TyAMeciH 6acbiHpl3. KaxeTTi Menwepre
XeTkeH coH, " Stop" (TokraTty) TyiimeciH
6acblHpI3.

14. CYCbIHAbI HYCKAYFA CAW PETTEY
(MEHIH) N

CycblH nmapameTpnepiHferi CypeTTiH TeMeHri

XarbiHgarbl MY (MeHiH) TaHb6acbl 6ap 6apnbik,

cycblHAapAbl 6anTay VWiH, OCbl (YHKLMSHDI

naiifianavyra 6onagpl (6actbl 6eTTe (B) KaxerTi

CyCblHFa COWKeC KeneTiH CYpeTTiH, TeMeHri

XafblHAA @ TyiiMeciH 6acbiHbi3). bacTay yLuiH,

MblIHa apeKeTTepfi OPbIHAAHDI3:

1. CycbliH perTenetiH npodunbiy, (B2) icke
KOCY/bl eKEHiHe K83 XeTKI3iHi3;

2. KanafaH cycblHFa CaJiKeC CypeTTiH TOMeHri
XafFblHAa @ (B3) TyiMeciH 6acbiHpI3;

3. CycblHFa cailkec CypeTTiH TeMeHri XarblHAa
@ TYMMECIH 6aCbiHbI3;

4. Xeke Tanfamfa caii peTTey npouefypacbiH
opblHAay ywiH "OK" TyiMeciH 6acbibI3;

5. )Keke napameTpai TaHaan, Keneci kajamra

Xbimky ywiH  "Next" (Keneci) TyiMeciH
6acblHbI3 (HeMece anpblHFbl dKpaHFa opany
ywwiH "Back” (ApTka) TyiMecCiH 6acbIHbI3);



Kytoapl 6actay ywiH "OK" TyiiMeciH 6acbiHbi3;
Naibivgay  6actanagbl  Aa, Aaucnnenge
MeriLepii peTTey SKpaHbl TiK Xonak TypiHae
naiga Gonagbl  (6ipHewe  MHrpeaueHTi
6ap cycblHaap YLWiH, eKi WHIpPeAveHTTI gae
peTTeHis).

Meniuep eH a3 OpHaTbIIFaH JeHreire XeTKeH
Kesge, aucnneiige (B5) "Stop” (TokTaty)
)Ka3ybl KepiHep|.

Kecere KaxeTTi Menwep KyibUiFaH Ke3ge,
"Stop” (TokTaTy) TyMeCiH 6acbiHpI3.
Keceperi Menwep ci3 ywiH XeTKinikTi 6onca,
napameTpnepai caktay ywiH "Save” (Cakray)
TYAMeCiH Hemece anpblHFbl NapameTpnepgai
cakray ywiH "Cancel” (bongpipmay) TyiMeciH
6acblHpI3.

bactbl 6eTke opany ywiH, "OK" TylimeciH
6acblHpI3.

KypbinFbl 6acTbl 6eTKe opanagbl.

EcKepiHi3:

)XaHa napameTpnepai cakracaHbi3, onap TEK
TaHpanFaH npodunb XxaablHAa cakTanagbl.
Xanfbl3 cycbiHAbl peTTereH Kesge, THICTI
KocapaHFaH — Hyckacbl —ja  petTenepi
*aHe "Settings saved on both double and
single option” (KocapnaHfaH »aHe anfbi3
HyCKajia cakTanaTblH napameTprep) xa6apbl
KepceTinegi;

CycbiHpapgbl DeLonghi  Coffee Link App
KONAaH6acbIMEH KOCbIy apKblibl fja peTTel
anacbi3.

Kes «kenreH yakpiTTa 6argapnamanaypaH
wbiFy ywiH, "Cancel" (bac TapTy) TyiimeciH
6acbIHbI3. byn MaHzep cakTanMmaiigbl.

CycblH peTTenreH Kespae, napameTpnepge
"Reset” (Kaiita opHaTy) (cypeTTiH, acTblHAa)
XaHe "my" (MeHiH) (Menweppi Tawaaynap
apacbiHfa) napametpi kepcetinegi. CycblH
YWiH djenki napameTpnepai kaita opHaty
ywiH, "Reset” (KaifTa opHaTy) TyiMeciH
6acblHpI3.

10.

11.

CycblH Menwepi KecTeci

CycbiH Kanbintbl | baFgapnamananatbii

Menwep | menwep
ESPRESSO |40 mn 20-180 mn
(3cnPECCO)
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IDEAL 40 mn 30-60 mn
ESPRESSO
(MIHCI3
3CMPECCO)
2X ESPRESSO | 40 mn + | 20-180 mn +
(EKI ECE | 40 mn 20-180 mn
3CMPECCO)
COFFEE(Kode) | 180 mn | 100-240 mn
LONG (Nlowr) | 160 mMn | 115-250 mn
DOPPIO+|120mn |80-180 mn
(Monnuo+)
AMERICANO | 150 mn 70-480 mn
(AMEPUKAHO)
TEA (LLI3iA) 150 Mn | 20-420 mn
HOT WATER | 250 mn | 20-420 mn
(bICTBIK, CY)

TeK 61x.7y ynrinepinge
LONG BLACK | 200 mn | 90-480 mn
(NOHT BN3K)
OVERICE(MY3 | 100 mn | 40-240 mn
KOCbI/NIFAH)

15. YKEKE NPOOUIbAI TAHOAY N
OpTypAi ynrinepae 3 He 5 Typni npodunbAi ecte
cakTayra 6onafibl, onapAblH, apKaicbiCbl APTYPA
GenriwemeH 6aiinaHbICTbIpbINagbl.

op npodunbie peTTenreH CycblH napameTprepi
caktanagpl ("14. CycblHAbl HycKayFa cail peTTey
(MeHiH) A" 6enimiH KapaHpli3). bapnbik cycbiHAap
KepceTinreH Kesferi peT TaHgay KuiniriHe
6alinaHbIcTbl 6onaapl.

Mpodwunbai TaHmay VywWiH, MblHA dpeKeTTepa

OpbIHAAHbI3:
1. bactbl 6etTe (B) afbiMAarbl KONJaHbICTaFbI
npodunbai  (B2) GacbiHbI3. TaHaanatbiH

npodunbaep TisiMi kepceTineai;
2. 0paH KeiliH KaXeTTi npodunbAi TaHAaHpI3.
EcKepiHi3:
TaHgay XacaFaH COH, CYCbIH MapameTpnepi
YKONAKTapblHbl{, ~ 6apnbifbl  NpoguabMeH
6ipaen TycTe KepceTines;



DeLonghi Coffee Link App kongaH6acbiMeH
KOCY apKpinbl Xeke NpodunbiHI3AIH aTbiH
e3repTe anacbis;

Mpodunb GenriweciH peTTey ywiH, "6.7
Mpodunbgi e3repTy” 6eniMiH KapaHbI3.

16. TA3ANIAY &

16.1 KypbinfbiHbl Tazanay

KypbUTFbIHbIH, MblHa GeJIKTepiH TypaKTbl Typae
Tasanan oTbIpy Kepek:

KYPbIFbIHbIH iLLKi aliHaNbIMbI;

TapTbinFaH Kode bigbichl (A10);

Tamwbl Hayacbl (A14) MeH Tamwbl Haya
TOpbI(A13);

cy bigpicbl (A16);

Kode wymekTepi(A8);

angblH ana yHTakTanFaH kode BOPOHKachbl
(A3);

aemaeyiwTi (A19), nemaeyiw KaknarbiH (A10)
allKaHHaH KeliH KomkeTiMai 6onagpl;

CYT bigbichbl (D).

MaHpi13gb1!

Kode  KypbinfFbicblH  Tasanmay  YLiH
epiTKiWTepsi, KbIpFblll 3aTTapAbl Hemece
CANPTTI nanganaHbaHbi3. De’Longhi
cynepaBTOoMaTTbl Kode MaluMHanapbiMeH
Tasanay MakcaTbl VIUIH ewo6ip XUMUANbIK,
3aTTblIH, KQXETI XOK,.

ToMeHAeri KOMMOHEHTTEPAI bIAbIC XKYFbILL
MalunHaga XyyFa 6onagbl:

* cyT bigbicel (D)

* TapTbUiFaH Kode biabicbl (A25)

* TaMiubl Hayacbl (A24)

* TaMILbl HayacbIHbIH TOpbl (A22)

* (A16) xaHe (A17) Kode wymeKTepi
KokbiMaapabl xaHe kode KanablKTapbiH
KeTipy YLWiH MeTanfaH acanfaH 3aTTapabl
nanfanaH6aqpl3, ce6ebi onap KypbUIFbIHbIH
MeTann Hemece nyiacTMacca 6enikTepid
CbIpbIN TacTaybl MYMKIH.

16.2 lwki aiiHanbiMAbl Ta3anay

Erep kypbinFbl 3/4 KYHHEH acTaM yakbIT 60ibl
naiifjanaHbiiMaca, OHbl KalTa nanpanaHéac
OypbIH icke Kocbin, "Rinse” (LLlat) hyHKUMACHIH
TaHAay apkpinbl 2/3 peT MiHAETTI Typhe Lwako
Kepek 6onagbl (6.1 LLatko" 6enim).

EcKepiHi3:

TasanafaHHaH KelliH Kode bifbicbiHaa (A10)
CyAbIH, 60Nybl KaNbINTbI XaFgan.
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16.3 TapTbinFaH Kode bIAbICbIH Ta3anay

[ucnneiige"Empty grounds container” (TapTbinFaH
Kode bIfbICbIH 60CaTbIHbI3) Xabapbl KepceTinreH
kesge (B5), TapTbinFaH Kode bifbICbIH GocaTy
XoHe Tasanay KaxeT. Byn KypbiiFbl TapTbiFaH
Kode bigbickl (A10) TasanaH6aiiblHa Kode
)acay YLLiH naiiganadbinmMaiigbl. Tonbik 60n1Maca
I3, 6ipiHwwi Kode AanblHAaNFaHHaH KeniH 72 caFat
iWiHAe TapTbiNFaH Koge bIAbICbIH 6ocaTy Typanbl
xabap (empty grounds container) kepceTinegi. 72
caFaTTbl JlypbIC eCenTey YLLiH, KYPbITFbIHbI KyaT
KOCKbILLbIMEH (A7) eLuKaLuaH eLLipMey Kepek.

Manpi3gel! Kyiin Kany Kayni 6ap

BipiHeH KeWiH O6ipiH 6ipHelwe cyT HerisiHAeri
CycblHAApAbl AalibiHAAcaHbl3, MeTani Hayachl
(A11) kbi3bin KeTedi. OHbl ycTamac GyYpbIH
CybIFaHbIH KYTin, TEK anfblHaH faHa yCTaHpI3.
Tasanay ywiH (TeK KypbUIFbIMeH):

1. Tamwbl  HayacblH
(A14) XoHe
TapTbUiFaH  Kode

bIfbICbIH (A25) (32-
CYpeT) WbIFapbIHbI3;

Tamubl Hayacbl
MeH TapTbUIFaH
Koe bIfIbICbIH
6ocatbin, Ty6iHae
KaJiFaH 6apnblK,

KanpablkTapabl
KeTIpy YILiH MYKusT
TasanaHbl3.
OHbl 6epinreH
wertkagarol  (C5)
KblpFblWMNeEeH
opblHaayFa 6onagpl.
3. TaMuwbl aFaTbliH HayaHbl TOPbIMEH Gipre XaHe
TapTbUIFaH Kode bIfbICbIH KypbUIFbIFa KaiiTa
CasblHpI3.
Manpizgbl!
TaMLLbl HayacbIH anbin XaTKaH Ke3fie TapTblyiFaH
Kode biAbICbIH TINTi OHAA WaManbl Kode Kanca
na 6ocaty Kepek. Erep 6ocatbinMaca, Keneci
Kodenepai »acaraH Kesfie, TapTbliFaH Kode
bIJbICbI WaMaflaH TbIC TOMbIN KETiM, KYpbliFbl
apHanapblIH 6iTeyi MyMKIH.




16.4 TaMibl HayacblH XdHe TaMLUbl

HayacbIHbIH, TOPbIH Ta3anay
MaHpi3gbil!
Tamuwbl Hayacbl (A24) on KaMTUTbIH cy MenLuepai
KOpCeTeTiH JieHreil uHAMKaTopbiMeH  (A23)
(kpI3bin) 6enrineHreH (33-cypet). TaMLLbl HayacblH
WHAMKATOp Kece HayacblHaH (A11) wWbiFbIn
TypFaHfa fAeiliH 6ocaTy Kepek, aiTnece, cy Haya
YKMEriHeH acbin LWbIFbIM, KYPbUIFbIHbI, KYPbUIFbI
OpHanackaH >XepAi Hemece OHbIH aliHanacblH
OyNAIpYi MyMKiH. TamLLbl HayacblH LWbIFapbin any
YLUIH, MblHa dpeKeTTepAi OpbIHAAHbI3:
1. TaMwbl HayacblH )dHe TapTbliFaH Kode

biabICbIH (A10) (32-cypeT) WhbiFapbIHbl3;
2.

KbI3bin cy uHany
HayacblH  (KblI3bl)
TeKCepiHj3 XaHe
KaxeT 6osnca
60CaTbIHpI3;

3. Kece HayacblIH
(A11) xaHe TamLwbl
Hayacbl TOPbIH
(A13)  wbirapbin,
TamLbl Hayacbl
MeH TapTblFaH
Kote bIAbICbIH
6ocaThbl Hbl3
XaHe 6apnblik,
benwekTepai
XYbIHbI3.

4. TaMLWbl aFaTblH HayaHbl TOPbIMEH Gipre XaHe
TapTbiFaH Kode bIAbICbIH KypbUFbiFa KaiiTa
CasblHpbI3.

MaHpi3gbil!

TaMLLbl HayacblH anbln XaTKaH Ke3fe TapTbliFaH

Kode bIAbICbIH TINTi OHAA Wamanbl kode Kanca

Ja 6ocaty kepek. Erep 6ocatbiniMaca, Keneci

kodenepai >acaraH Kesge, TapTbUiFaH Kode

bIbIChl WaMafaH TbiC TOMbIN KETiM, KypblUiFbl
apHanapblIH 6iTeyi MyMKiH.

16.5 KypbinfFbiHbIH, iWwiH Tazanay

Tok cory Kayni 6ap!

llWKi GenikTepai Tasanamac 6ypblH, KYPbIFbIHbI

ewipy ("5. KypbinfblHbl ewipy” 6eniMiH KepiHi3)

XX9He po3eTKaflaH aXblpaTy KepeK. KypbinFbiHbl

elKallaH cyra 6aTbipMaHbl3.

1. KypbinFbiHblH, iwi (Tamwbl HayacblH (A21)
anFaH CoH KO XeTiMzi 6onafbl) KipnemereHiH
TYpaKTbl TYpAe (WamaMeH anTacbliHa 6ip peT)
TeKcepin OTbIpbIHpI3.  KaxeT 6onca, Kode

KangblKTapbiH 6epinreH LeTKaMeH
YKaHe rybkameH Ta3anaHpi3.
2. bapnblk  KanablKTapabl

(C5)

LIaHCOpPFbiLINEH

Tasanaupi3 (34-cypert).
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16.6 Cy biabICbIH Tasanay

Cy bigbicbiH (A16) TypakTbl Typae, LuamameH

ailbIHa 6ip peT XaHe cy XyMcapTKbiw cy3riHi (C7)

aybICTbIpFaH Ke3fie TasanaHpi3.
Cy biabicbiH (3-cypeT) wWbIFapbin anbin, cy
XXYMcapTKbIW cy3riciH (6ap 6onca) anbikpl3
4, OHbl aFblH CYMEH LLaiiblHbI3;

2. Cy blabicbiH 6ocaTbin, binFan wybepekneH
KHE a3fan Xyy CyMbIKTbIFbIMEH Ta3aNaHbl3.
CyMeH MYKUAIT WaibiHbI3;

3. Cy3riHi KypbinFblaaFbl OpHbiHAa canbin (35-
cypeT), biabicTel MAX peHreliive (6yn 6enri
bIAbIC iWiHAe) AeliH TonTbIpbin (4-cyper),
bIbICTbI OPHbIHA CanbIHpI3 (5-CypeT);

4. (Tek cy XXymcapTKplw cy3rici 6ap ynrinepae)
Cy3riHi KaiiTa 6encengipy ywiH 100 MA bICTbIK,
CY KYMbIHbI3.

EckepiHi3:
Erep KYPbInfbl 3-4 KYHHeH acTam
nanfanaHblaMaca, bIAbICTbI XofFapblga

cunaTTanFaHfan TazanaybiHbl3 Kepek.

16.7 Kode wymekTepiH Tasanay

Kode kystbiH (A16) >aHe (A17) wwymeKTepiH
KYPbIFbl CypafaH Ke3fe (wamaMeH aiibiHa 6ip
peT) TeMeHe cunaTTanFaHgan TasanaHbl3.
EckepiHi3:

Ke#inipek Tasanay ywid "Cancel' (bac TapTy)
TyiiMeciH 6acbiHbi3. KypbinFbl Kenecife icke
KOCbIJIFaH Ke3fie, byn xabap Tafbl a KepiHepi.
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[TERRRRNANNY

36

1. OpTaHfbl lWbiFbic KaknakTbl (A15) cbipTKa
Kapaii TapTbin awbin, Kode LWYMEKTEPIH
TOMeHre TapTbin LWbIFapbiHpI3 (36-cypeT).
"Next" (Keneci) TyiMeciH 6acbiHplI3;

2. EKi wymekTi 6eninia (A16) xaHe (A17)
(37-cyper);

3. LlymekTepai afblH cy
acTblHAa LIAMbIHpI3

(38-cyperT).
Onapabl blAbIC
XYFbIW  MalLMHaja
XyyFa 6onagpl.
CoHbIMeH Kartap,
Xblibl CYMEH )oHe
XKYMCcak, KYFbIL

CYNbIKTbIKNEH
MYKUSIT XYbIHbI3;
Anbl HG6anb
wymekTepai
ry6kamedH
TaszanaHb 3
(39-cyper);

5. LlymeKkTepai opblHAApbiHA Cabif, OPTaHFbl
WbIFbIC Tecikke KanTa 6ekiTiHi3. "INSERT"

(EHrisy) cesiHiH XOoFapFbl XKaKTa 60NybIH XoHe
LWYMEKTEp EHri3inreH Kespge onap KepiHin
TYpaTbIHbIH TEKCEPIHi3;
6. OpTaHfbl WbIFbIC TeCiK KaknaFbiH OpHbIHA
carblHbl3.
7. Tasanayppbl
6acblHpI3.

pactay ywiH "OK" TyiimeciH

16.8 TapTbinFaH koe BOPOHKACbIH
Tasanay

CAnpblH ana yHTakTanFaH Koe BOPOHKACbIH

(A3) binFan wy6epekneH xyieni Typae (wamameH

ailblHa 6ip peT) Tasanan TypbiHpbI3. MblHa 9peKeTTi

OpbIHAAHBI3:

1. KaknakTbl awblHpI3
(A2) (16-cyper);

* 2. BopoHKaHH®BI

WbIFapbIn anbin

(40-cyper), GepinreH

KpinwakneH  (C5)

TasanaHbi3;

3. Kaxer 6onca,
BOPOHKaHbl  bICTbIK,
CyMeH, asgan Xyy
CYAbIKTbIfbIMEH

Hemece bIAbIC
40 XYFblll  MalMHaza
TasanaHpi3;

4. BopoHKaHbI Kepi KypbliFbIFa CabiHbi3;
5. KaknakTbl )Xa0OblHpl3.

16.9 [lempeyiwTi Tasanay

[JempeyiwTi (A19) KeMiHge aitbiHa 6ip peT Tazanan
OTbIpy Kepek.

Manpi3gbl!

KypbinFbl icke Kocynbl 6onFaH Kesje pempey
TOPbIH anyra 6onMaigbl.

1. KypbinFblHbIH, ~ AypbiC  ewWipinreHiHe Ke3
XeTKi3iHi3 ("5. KypbUnFbiHbl ewipy" 6eniMiH
KapaHpi3);

2. Cy bigbICbIH
(4-cyper);

3. KypbinfFbiHbIH, OH )KaFblHAaFbl fempeyill
KaknarbiH (A10) (41-cypeT) albiHpI3;

(A16) anbin  wWbiFapbiHbI3
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4. EKi Typni-TyCTi 60CcaTy TyAMenepiH ilwke Kapan
6acbin TypbIn, AeMAey TOPbIH CbIpTKa Kapau
TapTbin WhIFapblHbI3 (42-cypeT);

5. [lempey TOpblH Cyfa llaMameH 5 MUHYT
6aTbIpbin  KOWbIM, afblHAbl CYy acTblHAA
LaNbIHpI3;

MaHpi3gb1!

TEK CYMEH LIAMbBIHbI3

bIIbIC XYFbIL CYMbIK 3ATTbl XXOHE bIAbIC

XYFbILL MALLMHAHbI MANIAJTAHBAHbI3

6. DempeyiwTi
blfbIC KYFbIL
CYMbIK, 3aTChbi3
TasanaHpl3, ce6ebi
0N 3aKbIMAaHybl
MYMKIH.

. Dempeyiuw
Kaknarbl  apKbljibl
KepiHeTiH gemaeywi
KopnycblHfa KanFaH
Kode KangblKTapblH
KeTipy YLWiH,
(C5) LeTKaHbI
nanfanaHbiHpl3;

8. TasanaraH COH [eMAey TOpbIH ilKi Tipekke
Kapall CbIpFbITY apKpbinbl OpHblHA Ccanbln,
«CbIpT» €TiN  OpHblHa TyckeHwe PUSH
(UTEPY) 6enriciH TONbIK eHreHLUe ilKe Kapan
6acblHbI3;

EcKepiHi3:

Erep femey TOpbIH eHri3y KublH 6onca, eHrisbec

OYpbIH OHbl €Ki inrekTi 6acy apKbibl THICTI

enwemre 6entiMaeH|3 (43-cyper).

9. CarblHFaH COH, eKi TYCTi TYIMEHIH, LblKKAHbIHA
KO3 XETKI3iHj3;

10. [empeyiw KaknarblH XabblHbI3;

11. Cy bIAbICbIH OPHbIHA CablHbI3.
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16.10  CyT bigbicbiH (D) Tasanay
CyT pnaibiHaan 605iFaH caifblH CYT  bIAbICbIH
TomMeH[e CI/II'IaTTaJ'IFaHAaVI eTin Ta3anaHbl3:

1.

2.

CyT biApbicbiHbIH KaknarbiH (D1) KeTepiHi3
(20-cyper);

CyT wymeriH (D7), wymek y3apTkpiwwbiH (D8)
K3HE CYTTi iluke TapTy TyTiriH (D9) WhiFapbin
anbiHpI3 (44-cypeT);

KenipwikTi pettey nexrenerii (D3) "Insert’
(Enrisy) nosuumsicbiHa (45-cypeT) kapai caFa
TiNiMeH 6ypbin, TapTbIHpI3;

CyT blAbiCbl XanFafblwblH Gypan anbiHbi3
(D5)(46-cyper).

5.

6.

BapniblK, KOMMOHEHTTEP MEH bIAbICTbI XKYFblIll
MalLMHaHbIH, XXOFapFbl cebeTiHe KOiibIn Xyyra
6onaabl. Erep cisge bigbIC XYFblll MaluMHa
6onmaca, ocbl GeniMHiH, COHbIHAA 6epinreH
ecKepTrnere cai KOJIMEH XYbIHbI3.

[leHrenexTiy, acTbiHAaFbl 60C OpbIHAA XXoHe
OMbIKTa CYT KanablKTapbl KanMacblH (47-cyper):

KaxeT 60/ca, OibIKTbI TiC Ta3apTKbIlL TagKWaMeH
KbIPFbINaHbi3;

7.

KeGiKTi peTTey AeHreneriHiy, epLirii )xoHe cyT
bIZbIChI YANFaFbILbIHbIK, TECITIH aFblH CYMeH
WwanblHbI3 (48-cypeT);



8. lwke Tapty TyTIMi
MEH LYMEKTIH CyT
KanablKTapbiMeH
6iTenin KanMaraHblH
TEKCEpIHi3;

KaknaekThblH
6apnblk  Kypampaac

GenikTepiH  Kailta
KYPacTbIpbIHbI3;

. Kaknakrbl cyT
biAbICbIHA  KailTa

OpHanacTbIpbIHpI3.

EcKepiHi3: KoNMeH yy

blabic Xyy MalMHAcbIHAA XYY CYT bIAbICbIHbIH,
6apnblk, GenweKTepiHiH, Ta3a 6onyblHa Keningik
6onagbl. KonmeH XyraH Ke3fe, CYT blfbICbIHbIH
6apnblK 66enleKTepiH bICTbIK CYMeH MYKUAT
Xybin, (6) 6eniMiHae cunatTanFaH HyCKayabl
opblHAamac 6ypbiH onapfpl bICTbIK Cy KyMblyiFaH
biAbicka 30 MUHYTKA Casbin KOMbIHbI3.

17. KAK TA3AJIAY

MaHpi13gb1!

+  KonpgaHbac 6ypblH Hyckaynapibl XoHe Kak,
TasapTKbIWTaFbl  KancbipManapgbl  OKplIn
WbIFbIHbI3.

« Tek De'longhi Kak TasanafbllblH FfaHa
nanfanaHy MaHpi3abl 60nbin  Tabbinagpl.
backa Kak TasanafblluTbl NanfanaHy xaHe/
HeMece KaKTbl Tazanayfbl ypbic OpbIHAaMay
OHIM )KacayLUbICbIHbIH, Keningiringe
KapanMaFaH aKkaynblkTapFa ceben 6o0nybl
MYMKIH.

+ Kak Tasanarblll Ha3ik 6eTTepi 3akbIMAaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6aiikaycbi3aa Terinin
KeTCe, OHbl iepey KypraTblHbI3.

Kax, Tasanay
K a k| De'Longhi kak TasapTKpliLubl
Ta3apTKbliLL
blapbic YCbIHbUIFaH CblbIMABUIbIK: 2 N1
YakpbITbl ~50 MuH

Oucnnege (B5) TwicTi xabap KepiHreH Kesfe,

KYPbUFbIHBIH, KafblH Ta3anaHbl3. KypbiiFbIHbIH,
KaFblH Jiepey Ta3anay YLUiH, MblHaHbl GacbIHbI3:
"OK" TyiimeciH 6acbin, (8) nyHKTIHeH 6acTan
HYCKaynapzbl OpbIHAaHbI3.

KypbinFbiHbIH, KaFblH KeWiHipek Ta3anay YLLiH
"Cancel" (bac TapTy) TyiiMeciH 6acbiHbi3.
KyYpbUIFbIHbIH, KaFblH Ta3anay KaeT eKeHiH
€cKepTy YLWiH, 6acTbl 6eTTe (B) | TaHbacbl (B7)
KepceTinegi. (byn xa6ap KypbiFbl icke KOCblIFaH
cailblH naiifa 6onagpl).

KakTaH Tazanay Ma3ipiHe KON XeTKi3y YLLiH:

1. [Oucnneiige napamMetprnep MB33IpiHiH,
enriweciH 6acbiHpI3 (B6);

2. "Descale” (KakTbl Tasanay) napameTpiH
TaHJaHbI3;

3. Kak Tasanay npoueaypacbiHblH HycKaynapbIH
awy ywiH "Next" (Keneci) TyiiMeciH 6acbiHpI3;

4. bacTay ywiH "OK" TyiimeciH 6acbIHpI3;

5. blcTblk cy wymeriH (C7) eHrisini3 (7-cyper);

6. Tamy HayacblH (A24) oHe TapTbliFaH Kode
blbICbIH (A25) (11-cypeT) LWblFapbIHbI3 XaHe
6ocaTbiHbl3, COCbIH eKeyiH fJe KypbliFbifa
canbin, "Next" (Keneci) TyiiMeciH 6acbIHbI3;

7. Cy biabicblH(A25) whiFapbin anbin, KAKNaKTbl
KeTepiHi3(A24) xaHe (erep eHrisinreH Gonca)
cy3riHi(C7) woirapbin anbiHpI3;

. Kak  TasanarbiwTbl

A peHreitine pemiH

kyibin ~ (6ip 100

Ml OpaMblHa TeH),

ofaH Keliin (1 nuTp)

B neHredtive peiiH

V

\~ Cy KyiblHbI3  (49-
N cypet). Cy blAbICbIH

I (kaknarbiMeH) KaliTa

canbin,  anfblHFbl

€CiKTI XabbIHbI3

49 na, "Next" (Keneci)
TYAMECIH 6acbIHbI3;
9. LlymekTepaiH acTbiHa 60C 2 MMTPAIK bIAbICTbI
KOMbIHpI3 (8-cypeT). Kak, Tasanayabl 6actay
ywiH OK TyiimMeciH 6acbiHpI3  (AngblHFbl
aKpaHFa opany ywid "Back” (ApTka) TyiimeciH
6acbiHbl3 HemMece NpoLefypafaH LWbIFY YLWiH
"Cancel" (bac TapTy) TyiAMecCiH 6acbiHbi3,
bIAbICTAaH KAK Tasanay epiTiHiCIH Terypai
YMbITNaHbI3)

Manpi3gbi! Kysiin Kany kayni 6ap

LLlymekTepAeH KypambIHAA KbILKbIfbl 6ap bICTbIK,
cy afapbl. byn epiTiHAIHIH wWalbipaHabinapbl
ciare TUin KeTneciH.
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10. IKak, Tasanay 6araapnamacbl 6actanagbl
XOHe KAk ~Tasanay CYMbIKTbIFbl  KakK,
Tasanay LWYyMeriHeH >aHe Kode/bICTbIK Cy
LIyMeKTepiHeH wWhbiFagbl (9-cyper).
bipHewe waw umkni kKode KypbinFbiCbIHbIH
iWiHaeri 6apnblk, KaK KanablKTapblH KeTipy
YLUiH aBTOMATTbI TypAe OpbIHAANagbl;

llamameH 30 MuHYTTaH KeWiH KakTbl Tasanay

TOKTaTbinagbl;

11. OpaH KeWiH KypblNFbl Tasa CyMeH LWarkoFa
JanblH 6onagabl. KakTbl Tasanay epiTiHAICIH
XKMHAy YWIH KONJaHbINaTbiH KOHTelHepAi
6ocaTbiHbl3. Cy bIAbICbIH  LbIFAPbIHbI3,
6ocaTbiHbl3, aFblH Cy acTbiHAA LWaMbiHbI3
XoHe Tasa cymeH MAX peHreiliHe pAeiH
TONTBIPbIN, KypbUifbiFa canbikpi3.  "Next”
(Keneci) TyiimMeciH 6acblHbi3;

12. LymeKTepaiH acTbiHa Kak, Tasanay epiTiHgici
KyMbINaTblH  60C  bIAbICTbI  KOWbIHBI3  Aa,
watofpbl b6actay ywwiH "OK" TyiiMeciH 6acblIHpI3;

13. blcTbIK cy Kak Tasanay wymeriHeH fie, kKode/
bICTbIK, CY LUYMeKTepIHeH Aie aFajbl;

14. blppicTafbl cy TaycbinFaH Ke3fe, WaiibinaTbiH
CyAbl  JKWHAKTay  VYIIIH  KONMAaHbINATbIH
KOHTeliHepAi 60caTbiHbI3;

15. Cy bl bICbIH LbIFApPbIN anbif, CY )XYMCapTKpILL
CY3riHi (erep GyraH fJeiliH anblHFaH Gonca)
OpHbIHA canblixpI3. XanracTbipy ywiH, "Next"
(Keneci) TyiimMeciH 6acblHbi3;

16. blapicTbl Taza cymeH MAX peHrefiHe feifiH
TONTBIPbIHBI3 13, KYPbIFbIFa KaliTa canbiHbi3
XoHe KanFacTblpy ywiH "Next’ (Keneci)
TYAMeECIH 6acbIHbI3;

17. LymekTeppiH acTbiHa Kak, Tasanay epiTiHgici
KyMbinaTblH  60C  bIAbICTbI  KOWbIHbI3 Aa,

watofpl  Kaitanay ywiH "OK" TyilmeciH
6acblHbl3;

18. LLato 6acTtanagbl;

19. Cy blAbICbiHAQ Cy TaycbinFaH — Kesfe,

LWabIIFaH CY XXUHaNaTbIH biAbICTbI 60caTbIm,
TaMLLbl HayacblH (A14) aHe TapTbiiFaH Kode
biAbicblH (A10) wWbIFapbin, LWaiiblHpI3 Aa,
KYPbI/IFbIFa KanTa cabiHbi3;

20. Cy biAbICbIH LWbIFaPbIN anblHpbl3, €H XOFapFbl
JeHreil 6enriciHe feniH TONTbIPbIHBI3, COCbIH
KypblnFblFa  KaiiTa canbiipi3  fAa, "Next
(Keneci) TyiimeciH 6acblHbI3

21. EHAi KakTbl Ta3anay npoueci askranjbl.
"0K" TyiiMeciH 6acbiHbI3. KypbUiFbl Xbingam

angpblH ana Kpl3ablpy UMKAiH OpbiHAaN, 6acTbl
6eTKe opanagbil.

EcKepiHi3:

+ Erep kak Tasamay pypbic oOpblHAanMaca
(Mbicanbl, XapblK, XOK), LMKNAi KanuTanayabl
YCbIHaMbI3;

« KakTbl Tasanan 6onfaHHaH KeiliH TapTy
bigbicbiHAa (A10) cyablH 60Aybl KanbInTbl
Xarpan.

« Cy bigbicel  MAX  peHreftiHe  peifiH
TONTbIPbINATBIH -~ 6ONCa, KaKTbl  Tasanay
COHbIHAA KYPbUIFbIHbIH, iWKi aiHaNbIMbIHaH
KaK ~ Tasanafblll  epiTiHAI  TOMbIFbIMEH
XOWbIIMalTbIHbIHA  KeningeMe 6epy  YLWiH
VWiHWi peT watoabl cypaigbl. Larogbl
6acTamac 6ypblH, TaMLLbl HayacblH 6ocaTyabl
YMbITNaHpI3.

18. CY KATTbIJIbIf blH OPHATY &

bip Ke3eHAiK yaKbIT 6TKEH COH Cy KaTTblIbIFbIHA
cail Kak Tasanay eckepTyi kepceTinegi. Kypbinfbl
ajenkige "Level 4" (4-OEHMEN) KaTTbinbIK,
JeHreiliHe opHaTbInFaH Kynae 6onaabl. CoHbIMeH
KaTtap, 6yNn KypbinFbiHbl 3p TYpAi aiMakTapiarbl
KyObIp CYbIHbIHKATTbUbIFbIHA Call 6aF fapnamanay
apKbiNbl KYPbI/FbIHbI CUPEripeK Tasanay Kaxer
6onaTbliHAal eTin opHaTyFa 6onagbl.

18.1 Cy KaTTbINbIFbIH eJiLLey

1. "Tonblk KaTTbUIbIKTbI TeKcepy' WHAWKaTOp
karasblH  (C1)  KabblHaH  LWbIFapbIHbI3
(kpICcKaLLa HYCKayNbIKKa TipKenreH).

2. Karasgbl cTakaHparbl CyFa 6ip CeKyHAKa
TONbIFbIMEH 6aTbIPbIN aMbIHbI3.

3. Karasgbl CyfaH LWbIFapbIn, Xaiinan Cinkiis.
LLlamameH 6ip MUHYTTaH CoH 1, 2, 3 Hemece
4 KbI3blN WapLbl CYAblH, KATTbIIbIFbIHbIH,
JeHreiiiHe Kapai kepiHepi. Op6ip wapLwbl 6ip
JieHreil 60NbIn ecenTenefi.

18.2 Cy KaTTbI/IbIFbIH OPHATY

1. [Jucnneitpe (B5) napameTpnep
6enriweciH (B6) 6acbiHpI3;

2. "Water hardness” (Cy KaTTbIsIbIFbl) napamMeTpiH
TaHJaHpbI3;

3. Co6enimpe cunartTanFaH npoueaypaHbl
OpbIHAAM, CY KATTbIbIFbIH OJILLEH3;

4. Keneci Kectefe KepceTinreHgen, anablHaa
OJILIEHreH CY KATTbUIbIFbIHA CINKEC HYKTEHi
6acblHbl3:

Ma3ipi
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Yannbl KaTTbbIK CbiHaFbl (C1) | Cy KaTTbIbIfbI
I |. 1-neHrei
[T 2-peHren

— TTHNIN | 3-pexrei

— W | penrei

5. Kypbinfbl con Ke3fie xaHa cy KaTTblbIFbIHbIH,
napameTpiMeH GaFfiapnamanaHagpl.

6. bactbl 6eTke (B) opany ywiH "B TyiMeciH
6acblHpI3.

19. CY YXYMCAPTKbILLI CY3I1 N

Ken6ip ynrinepre cy >xymcaptkpiw cysri (C7)
canblHagbl. Erep cisperi ynrige oHaai 6onmaca,
De’Longhi TyTbIHYWbIHbI KONAAY Kbl3MeTTepiHeH
caTbin anyzbl YCbIHAMBI3.

CysriHi  gypbic naiganaHy YWid, TeMeHAeri
HYCKanapapbl OpbIHAAHbI3.

19.1 Cya3riHi opHaty

1. Tapametpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. Taupay "Water filter" (Cy cy3rici);

3. )Keke Tanfamra call peTTey npoLeAypacblH
opbiHAAy ywiH "0K" TyiMeciH 6acbiHbI3
Cy3riHi KabblHaH LbIFapbIn, Keneci eki angbl
KOpy VYWiH KyH WHAMKATOpbIH 6ypaHbi3
(50-cyper),

>

50 51

EckepiHi3:

Kypbinfbl gypbic naiganalbinca, 6yn cysri eki
aitFa )xapamppl 6onagbl. Erep kode acafbllTbIH,
cy3rici eHrisinreH Kyiife nanjanaHbliMail Kanca,
Cy3ri TeK yLU anTara Xapamfpl 6onagbl.
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5. XanfacTbipy ywiH "Next" (Keneci) TyiMeciH
6acblHbI3 (anablHFbl 3KpaHFa oOpany YLiH
"Back” (ApTKa) TyiiMeciH 6acbiHbI3; 9PEKETTEH
6ac TapTy ywi "Cancel” (bac TapTy) TyiiMeciH
6acblIHbI3);

6. Cyarini icke Kocy ywWwiH, cy3ri iwiHAgeri
TeciK apKbiibl Cy aFbl3biHbl3, cy Oyiipgeri
TecikTepAieH 6ip MMHYTTaH acTaMm afybl
kepek (51-cypet). "Next" (Keneci) TyiimeciH
0acblHbl3;

7. Cy bigbicbiH (A25) (3-cypeT) WhbIFapbin anbin,
CYMeH TONTbIPbIHBI3; CY3TiHi CYy blAbICbIHA
canbifn, lIamMaMeH OH CeKyHAKa 6aTbipbin
KOWbIHbI3 [a, KenipwikTepAi LWbiFapy YLWiH
OHbl KeNbeiTiHi3 XaHe Xaitnan 6acbiHbI3 (52-
cypeT). "Next" (Keneci) TyiiMeciH 6acbiHpI3;

~
3

52 53

8. CyariHi cy3ri KopnycblHa canbiHpI3 (53-cyper)
)K9He OpHbIHA JXeTKeHwwe 6acbiHpI3; "Next"
(Keneci) TyiMeciH 6acblHpbI3;

9. blgbicTbl KaknakneH (A19) xaybin, bIAbICTbI
KYPbINFbIFa KaiiTa canbiHpI3 (5-cyper).

10. Kak, Tasanay wymerid (C7) eHrisiHis. "Next"
(Keneci) TyiimMeciH 6acblHbI3;

11. ColibIMAbINbIFbl Keminge 0,5 nutp 6onatbiH
60C bIAbICTbI KAK Ta3anay LWyMeriHiH, (8-
CypeT) acTblHa KOWbIN, CY3riHi 6enceHgipy
ywiH "OK" TyitMeciH 6acblHbI3;

12. KypbinFbl bICTbIK CY Kyibir, aBTOMATTbl TypAe
ToKTalabl. bacTbl 6eTke (B) opany ywiH, "OK"
TYWMeCIH 6acbIHpI3;

13. CopaH KeiliH cy3ri 6enceHpi 6onapbl aHe
Kode KypbI/IFbICbIH MaitfanaHa anacbi3.

19.2 CysriHi aybicTbIpy

Cyarini (C7) gucnneitge (B5) TicTi xabap KepiHreH
Ke3fie ayblCTbIpbIHbI3. Cy3riHi Aepey aybICTbIpy
ywiH, "OK" TyiMeciH 6acbin, 4-NyHKTTeH 6acTtan
Hyckaynapabl OpblHAaHbI3. Cy3riHi  KeWiHipek



aybICTbIpy ywiH, "Cancel” (bac TapTy) TyiMeciH

6acbiHpl3. Cy3riHi aybiCTbIpy KAXEeTTiriH ecke

cany yuwin, aucnneipe TaH6a (B9) kepceTineai.

AybICTbIpY YWWiH MblHaNapAbl OPbIHAAHbI3:

1. Tapametpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "Replace  water filter" (Cy cy3riciH
aybICTbIPbIHbI3) onuuacbiH Tawaan, "Next"
(Keneci) TyiimeciH 6acblHpbI3;

3. Xeke TanFamFa cail peTTey npoLeAypacbiH
opbIHAay ywwiH "OK" TyiMeciH 6acbiHbi3;

4. Cy biabicblH (A25) XXaHe TaycbliFaH Cy3riHi
WbiFapbin  anbiHpl3. KanFacTblpy  YLUiH,
"Next" (Keneci) TyiimMeciH 6acbiHpl3 (anablHFbl
aKpaHFa opany yuwiH, "Back” (ApTka) TyiiMeciH
6acbIHbl3; 9peKeTTeH 6ac TapTy yLwiH, "Cancel”
(bac TapTy) TyiMeCiH 6acbiHbI3);

5. (4)-nyHKkTTeH 6acTan angblHFbl GeniMae
cunaTTasFaH apeKeTTepai OpblHAaHbI3.

EckepiHi3:

Eki aiaH coH (KYH KepceTKilliH KepiHi3) Hemece

KypbinFbl 3 anTa 6oilbl naiifanaHbiamaca, Cy3riHi

aybICTbIPbIHbI3, Xabap ani KepceTinmece pe

CY3riHi aybICTbIPY KepekK.

19.3 Cys3riHi woirapy

Erep KkypbinfbiHbl cysricis (C7) naliganaurbinbl3

Kence, OHbl anbif, KypbliFbifa OHbIH ablHFaHb

Typanbl  eckepTyiHi3 KepeK. MbiHa apekeTTi

OpbIHAAHKBI3:

1. Mapametpnep Ma3ipiH (B6) 6acbiHbI3;

2. "Replace water filter" (Cy cyariciH anbiHpI3)
onumsicbiH TaHgan, "Next" (Keneci) TyiimeciH
6acblHpI3;

3. Cy bigbicblH (A25) aHe TaycblFaH Cy3riHi
LWbIFapbIN anbiHpi3. blAbICTbI KYpPbINFbIAAFbI
OpHbIHa canbiHpi3 (6-cypeT);

4, Cy3riHi{ anblHFaHbiH pacTay YLiH
TYWMECIH 6acbiHbI3;

5. Oasrepic caktangpl. bacTbl 6eTke (B) opany
ywiH, "OK" TyiMeCiH 6acbIHbI3.

Eckepini3!

Eki aiaH coH (KYH KepceTKilliH KepiHi3) Hemece

KYpbInFbl 3 anTa 60iibl NaiifanaHbiaMaca, cy3riHi

aybICTbIPbIHbI3, Xabap ani KepceTinMmece fe

CY3riHi aybICTbIPY Kepek.

"0K"

20. TEXHWKANDIK NEPEKTEP

KepHey: 220-240 B~ 50-60 Iy makc. 10 A
Kyar: 1450 Bt
KbICbIM: 1,9 MNa (19 6ap)
Cy bl bICbIHbIH, CbINbIMAbIbIFbI: 22n
¥x[Ixb enwemi: 262x485%390 MM
CbIM Y3bIHAbIFbI: 1750 Mm
Canmarbl (op ynrige apTypni):  13/12,2kr

[loHAaep bIAbICHIHbIH ChlbIMAbIbIFLL: 500 T

Xuinik: 2400 - 2500 mIy
Makcumangbl 6epinic KyaTbl 20 MBT
De'Longhi  KoMMaHusCbIHAA ©3  ©HIMAEpIHiH,

TEXHUKanbIK cunaTTamanapbl MeH KypbUlbIMbIH
Ke3 KenreH yakpiTTa onapblH OYHKUMACHI MeH
canacblHa 6Ll e3repic )xacamaii 63repTy KyKbifbl
6ap.

20.1 Kyat yHempey xonpgapbl Typanbl
KeHecTep

+  KyaT TyTbiHy MenLepiH a3aiTy ywiH, 6ip He
GipHelle CYCbIH KyiifaH COH, CYT bIJbICbIH
(D) Hemece KepeK-apakTapfbl LiblFapbin
anbiHbI3.

« AstomartTbl Typae ewyni 15 MuHyTKa ( "6.8
ABTOMaTTbI TYpAe ewipy" 6eniMiH KapaHpl3)
OpHATbIHbI3;

«  KyaT yHempey pexumiH icke kocy ("6.9
Yannbl" TapaybIH KapaHbi3);

+  KypbinFbl cyparaH Kesfie, Kak Tasanay LMKIiH
OpbIHAAHbI3.
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21. KOPCETUIETIH XABAPJIAP

KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAN CEBEBI

LWEWIMI

Fill tank with fresh water
(blabicTbl Tasa cymeH
TONTbIPbIHbI3)

blabicTarbl (A16) cy XeTKifiKci3.

blabICTbl WbIFapbin  anbin, Tasa
CyMeH TONTbIPbIHbI3 13, KYpblJFbiFa
KaiTa canblHbl3.

Insert water tank (Cy
bIAbICHIH CaNblHpI3)

blabic  (A16)
cabiHb6araH.

OpHbIHA  AypbIC

Cy bIAbICbIH AYpbICTan eHrisiHi3
YKaHe OpHbIHa TYCKeHLIe 6acbIHbI3.

Fill water tank and empty
grounds container (Cy
bIZbICbIH TONTBIPbIM,

TapTbiiFaH Kode biAbIChIH

60caTbIHbl3)

Cy blAbICbIHAAFbI CYAbIH,

MerLLepi CycbiHAbI fanblHAayFa

XKETKiniKci3, ken y3amain
3KpaHja Kode blAbICbIH
60caTyAbl CypanTbIH xabap
KepiHefi.

Kypbinfbl €Ki opeKeTTi Kepepricis
OpblHAAyAbI XoHe GipHeLwe
CYCbIHAbI 6ipiHEH COH, 6ipiH y3piKci3
KYIOZbl Cypailfbl.

Insert infuser assembly
(Dempeyiw XnHaFbIH
€Hri3iHi3)

TasanaHfaHHaH KeiliH, Aemaeyiw

(A19) opHbIHa canbiHbaFaH.

Nemgey TopbiH "16.9 [JempeyiwTi
Tasanay" 6enimae cunaTTanFaHza
€TiN eHri3siHi3
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KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAN CEBEBI

LEWIMI

Empty grounds container
(TapTbinFaH kode bifbIChIH
60caTbIHpI3)

TapTbinFaH Kode bifbiCh
TONbIN KETKEH.

I (A10)

"16.3 TapTbinFaH Kote
bIAbICbIH Ta3anay 16"  6enimge
cunaTTanFaHjai eTin TazanaHpl3

Insert grounds container
and drip tray (TapTbinFaH
Kode blAbICbIH XaHe
TaMLUbI HayacbIH

canblHpi3)

TapTbUiFaH Koe
(A25)  xaHe/Hemece
Hayacbl (A24) opHbIHa
caJibiH6araH HeMece YOK,

biAbICbl

TaMLbl
RypbiC

TaMmuubl Hayacbl MeH KOd)e biAbICbIH
canbin, OpHbIHa TYCKEHLLE MTepiHi3.

Add pre-ground coffee,
maximum one measure
(EH ke6i — 6ip enwem
TapTbliFaH kode
KOCbIHbI3)

AnpbiH ana TapTbinFaH KOdJEMeH

kobe  palibiHaay
TaHaanabl.

onuuaAcobl

BopoHKaHbIH (A3) Gitenin
KasMaraHblH TeKcepin, TapTbliFaH
KodeHiH, 6ip AeHreinik MenwepiH
(C2)  canbiHbI3,  gucnneiigeri
"Next" (Keneci) TyiMeciH 6acbin,
"7.4 TapTbinFaH kodeneH Kode
xacay" 6enimiHgeri Hyckaynapgbl
OpbIHAAHbI3.

Fill beans container ([1aH
bIJbICbIH TONTbIPbIHpI3)

Kotde aoHaepi TaycbliFaH.

[3H bifpbICbIH (A6) TONTbIPbIHBIS.
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KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAN CEBEBI

LEWIMI

Remove central outlet
cover and coffee spout
(OpTaHFbl WhiFbIC TeCIK
KaKmafblH XaHe kode
LIYMETiH WbIFapbIn
anblHbl3)

(A16) xoHe (A17) wyMekTepi

Tasanayfbl KaXeT eTegi.

"16.7 Kode wymekTepiH Tasanay”
6enimiHpe cunaTTanraHgan
KaJIFacTbIpPbIHbI3.

Insert descaling spout
(Kak Tazanay wyMeriH
€Hri3iHi3)

Kak Tasanay wymeri (C7)
OpHbIHA AYpbIC CanblHGaFaH
HeMece oK,

LLlyMeKTi €Hri3iHi3 >XaHe OpHbIHA
TYCKeHwWwe  6acbiHbi3  (7-cypeT).
KypbinFbl  curHan  wbiFapagbl
(curHan ¢yHKuUMsCbI iCKe KOCbIFaH
6onca).

Insert milk container (Cyt
bIAbICbIH EHTi3iHi3)

CyT bigpicbl (D) Aypbic
carblH6aFaH.

CYT bIfbICbIH CaNblHbI3  XKaHe
OpHbIHA  TYCKEHWe  WTepiHi3
(23-cyper).  Kypbunfbl  curHan
whiFapagbl (curHan  dyHKUusChI

icke KocblsiFaH 6onca).
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KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAN CEBEBI

LEWIMI

If needed, fill milk
container using the
refill lid (KaxxeT 6onca,
CYT biAbICbIH TONTbIPY
KaKnarbl apKbi/ibl
TONTbIPbIHbI3)

CyT HerisiHaeri cycblHAapAbl

JaiiblHaay KesiHae, TaHganraH

CYCbIHAbI faliblHAAY YLUiH,
bIAbICTaFbl CYT XETKINIKCIi3

6011ca, KypbIFbI OHbI LbIFapbIn
anmai, biabicTbl (D) TONTbIPYAbI

CyT bIfbICbIHbIH  KaKnaFbIHAAFbI
(D7) KkaiiTa TONTbIPY KaKnaKwWacbIH

(D2) awbin, OHbIH iwiHe MAX
JeHreniHeH acbipmaii cyT
KYMbIHbI3.

yCbIHafbI.
Cleaning underway | Kypbinsbl 63iHiH iwKi | KypbinFbiHbIH KailTa naiganaHyra
(Tazanay opbliHaanyna) aitHanbIMbIHAA NacTbIKTbl | AalbIHABIFbIH - TeKCepin, KAKeTT
aHbIKTagbl. CYMbIKTBIKTBI ~ KalTa  TaHAaHbI3.

Erep  npobnema  oiibinmaca,

TYTbIHYLWbINAPAbI Kongay

Kbl3MeTiMeH XabapyiacblHpbI3.

New settings not saved
(XKaHa napameTpnep
caKTasIMaraH)

A\

CycblHpapabl petTered kesge ('14.
caii pettey

Kapanpl3),
faitbiHgayra "Cancel’ (bac Tapry)
aneni
Kefiepri )kacaiFaH Hemece CUrHan

CycbiHAbl  Hyckayra
(Meni) " 6enimin
TyiMecCiH ~ 6acy  apKbibl

LibIFapbliFaH.

KezeprieH TybIHZAHTbIH  CUrHaNgbl
kapay ywiH, 6actbl 6eTke (B) opany
MakcaTbiHa "OK" TyiiMeCiH 6acblHplI3.
KepcerinreH CHUrHarnFa calikec
Hyckaynapibl  OpbiHAaHbI3  (“21.
Kepcerinetin xabapnap " 6enimin
KapaHpi3)

Ground too fine. Adjust
mill using the dedicated
function in machine
settings (Kode Tbim

ycak TapTbinFaH. Koge
TapTKbILWTbI KYPbUIFbIHbIH
napameTpnep Ma3ipiHaeri
apHaiibl GYHKLMAMEH
peTTeHi3).

VAN

TapTbinFaH kode TbiM Malga
XaHe Kode eTe Xail Kyiibinyaa

Hemece MyNJieM KyilblnMayza.

"OK" TyiiMeciH 6acblHbI3 KaHe
Kode TapTKplWTbl peTTeHi3 (6.4
Kote TapTKpIWTbl peTTey” 66iMiH
KapaHbl3).

Erep cy xymcapTkbiw cy3ri (C7)

6onca, Xxyie ilwiHge
KYIOFa Kefiepri XXacaiTbIH

aya KenipLiri LWbIKKaH 6onybl

MYMKIH.

"0K"  TyiAMeciH  6acbin,  aFblH
TypaKTaHFaHLLIa wamanbl cy
KyibiHbi3  ("13. blcTblk cy Kyto
A" 6eniMiH KapaHpiz). Macene
wetwinmece, cysriHi anbiHpis ("19.3
Cy3riHi Wwhirapy" 6eniMiH KapaHpl3)
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KOPCETINETIH XABAP | bIK TUMAJ CEBEBI WELWIMI
Select a milder taste Ote kenm Menwepgeri Kode | XXymcarbipak ~ "Aroma’  AdMIH
or reduce the quantity nanfanaHblIFaH. TaHganpla (7.3 CycblHpapgbl
of pre-ground coffee peTTey" GeniMiH KapaHbl3) HeMece
(ymcarbipak gampai angblH ana yHTaKTanFaH Kode
TaHJaHbI3 Hemece MenLLepiH a3alTbiHpI3 (MaKCUMyM
TapTbl/iFaH Kode 1 enwem). bacTtbl 6eTke 6Ty YLiH,
MeJILLEpiH a3aNTbIHpI3) "0K" TyiiMeciH 6acbiHbl3 Hemece
j xabap XONbIFaHLLA KYTiHi3.
Pre-ground mode is Anpgbix ana YHTaKTanFaH | ANfiblHFbl  9KpaHFa opany  YLLiH,
not allowed with this Koe dyHKUMACHI angbiH | "OK" TyiiMeciH 6acbIHpI3.
beverage (TapTbinFaH ana YHTaKTasFaH KodeHi
Koge 6yn cycbiH TypiHe nanfjanaHy  MyMKiH  emec/
KongaHbinMaigbl) KapacTbIpblIManTbIH CYCbIH
j YLUiH TaHJaNFaH.
STORE milk container Cyt Herisingeri cycbIH | CYT bIAbICbIH LbIFApbIN anbif, OHbI

in the fridge (Cyt
bIJbICbIH TOHA3bITKpILITA
CaKTaHbI3)

A\

JaiibIHAANABI JKoHE CYT bIAbIChI
Al KypbUIFbIA

TOHA3bITKbILIKA CaslbiHpI3.

Descaling needed. Press
"OK" to start ("50 min)
(Kak Tasanay Kaxer,
6acTay ywi OK TylimeciH
6acblHpI3 (LuamameH 50

MUH.))

KypbIniFbl KaFbiH Ta3anay Kepek.

KakTbl Tasamayfbl KanFacTbipy
ywid, "OK" TyitmeciH 6acblHbI3
XOHe CYCbIHAbI XeKe TaFaMFa cail
peTTey npouefypaHbl OpblHAAHbI3,
antnece "Cancel’ (bac TapTy)
TyAMeCiH 6acbiHbl3. byn xarpanga
Kak ~ Tasamay  npoueAypacbiH
OpbIHAAYAbIH KAXET eKeHiH ecKepTy
ywin 6actbl 6erTe (B) || eenrici
(B7) kepiHegi ("17. Kak Tazanay "
6eniMiH KapaHpl3).

9
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KOPCETINIETIH XABAP

bIKTUMAJ CEBEBI

WEWIMI

Replace water filter.
Press OK to start (Cy
CY3FiCiH aybICTbIPbIHbI3.
BacTay ywiH OK TyiMeciH
6acblHbI3)

AN\

Cy »yMcapTkpiw cy3ri (C7)
6iTenin KanFaH.

CyariHi aybICTbIpy HeMece any YLLUiH,
"OK" TyiiMeciH 6acbiHpI3 Hemece
npouenypaHbl KewiHipeK opblHAay
ywin, "Cancel” (bac TapTy) TyiMeciH
6acbiHpI3. "19. Cy >XymcapTKpliw
cysri ' 6enimiHgeri Hyckaynapabl
OpbIHAaHBI3.

General alarm: refer to
user manual / Coffee
Link App (Kannbl
€CKepTy: NaitfanaHyLubl
HyckaynbiFbiH / Coffee
Link kongaH6acbIH
KepiHi3)

VAN

KypbInFbIHbIH ilLi 6Te nac.

KypbiiFbiHbIH, iwwiH "16. Tasanay "
6eniMiHae cunaTTanFaHpan  eTin
MYKUAT Ta3anabl3. TazanaraH COH
Jla xabap ani KepceTineTiH 6onca,
De'Longhi TyTbiHywWbINapabl Kongay
Kpl3MeTiHe XabapnacblHbi3

Water circuit empty.
Press OK to start filling
process (Cy »yiieci 6oc.
TonTbIpyAbl 6acTay ywiH
OK TyiimMeciH 6acbiHpI3)

VAN

Cy xyiteci 60c

XyileHi cymMeH TONTbIpYy  YLWiH
"0K" TyimeciH 6acbiHbI3. Kyinbiny
aBTOMaTTbl Typge TokTaiigbl. Cy
TONTbIPFaH COH, TaMLLUbl HayacbiHAA
cyAblH, 60nybl — KanbinTbl Hapce
(A24).

Erep akay >koWbinmaca, cy
bIAbICbIHbIH, (A16) TOMbIK,
€HrI3iNreHiH TeKCepiHi3.

YaHa cy )ymcapTKpIL cy3ri
canblxfaH (C7)

XaHa cy3riHi canyra apHanfaH
HyCKaynapablH OpbIHAANFaHbIH
TekcepiHiz ("19.1 CyasriHi opHaty"
X3He  "19.2 CysriHi aybICTbipy"
Genimaepi). Macene wewinmece,
CY3riHi wWbiFapbin anbiipl3 ("19.3
CyariHi woirapy" Genimi).

I

KypbinFbl KaFblH Tasanay Kepek
)X9He/HeMece Cy3riHi aybiCTbIpy
Kepek (C7)

"17. Kak Tasanay N\" Geniminge
cunaTTanFaH Kak, Tasanay
npoLeAypacblH OpblHAAY Kepek aHe/
Hemece Cy3riHi aybICTblpy Hemece
oHbl "19. Cy xymcapTkbiw cyari A"
beniMiHge cunaTTanFaHpail LWbiFapbin
any Kepex.

9
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KOPCETINIETIH XABAP | bIKTUMAJ CEBEBI WEWIMI

Kyat yHempey Kocbinagpl. KyaTTbl yHeMfeyAi aXbIpaTy YLLiH,
"6.9 XXannbl" 6eniMinge cunaTTanraH
9peKeTTep/li OpbIHAAHbI3.

8

:@ K y p bl n § bl H bl H|balinaHbicTbl axblpaTy ywiH "6.3
_— G6aitnmaHbliCThlipblifaHblH | Connectivity (Kocy MyMKiHgiri)"
KepceTei. 6enimiHpe cunatTanfaH

HyYCKaynapzibl OpbIHAAHbI3,

bainaubic 6enceHpi, 6ipak ofaH | Erep >xait faHa Kocynbl 6onca,
KOCbLJTy MYMKIH 60n1Magbl. KYPbINFbIHBIH, iCKe KOCbIy NpOLECi
asiKTasFaHLLa KyTe TYPbIHbI3.

Mpobnema xanracca, "6.3 Connectivity
(Kocy  MymkiHpir)"  6eniminge
cunatTanFaHpan GainaHbICTbI
aXbIpaTbin, KailTa KOCbIHbI3.

MapLpyTusatopgarbl  WaMAaapFa
Kapan, JXeniHiH 6enceHfii eKeHiH
TeKcepiHis.

Mpo6nema weLinmece, KYpbUIFbIHbI
XaHe yiiferi MaplpyTusaTopapl
ewipin, KanTa KOCbIHbI3.

byn 6enri kongaHb6aaa xacanfaH
cycblHAapFa KepiHep,.
i KypbinFbl KafblH Tasanay Kepek. | "7, Kak Tasanay " 6enimiHge
w cunatTanfaH Kak, Tasanay
npoLeaypachl opblHAanybl Kepex.
Cyariwi aybicTbipy kepek (C7) Cy3riHi CanblHpl3 HEMece OHbl
"19. Cy XymcapTkpiw cy3ri "
6enimiHae cunaTtTanFaHpan  eTin
anblHpI3.
@ Cyt KOHTelHepi iwiHgeri | Kenmipwikti  pettey  AeHreneriH
TyTiKwenepai (D) Tazanay kepek. | (D3) "CLEAN" (Tasanay) 6afbITbiHa

6ypaHpI3 (28-cyperT).

22. AKAYNbIKTAPADbI XXOI0 N
TemeHzie Kelbip bIKTUMan akaynbikTap KepceTinreH. Erep npoébnema cunatTanFaHpai apicneH
Lewinmece, TYTbIHYWbINapAbl KONAAY KbI3MeTTepIMEH XabapacbiHpI3.

NPOBJIEMA bIK TUMAJ CEBEBI LWELIMI
KypbiniFbl icke KOCbIMaiifbl KyaT CbIMbIHbIH, KanFafbilbl | XKanFarbiwTbl KYPbUFbIHbIH,
(C8) mypblc eHrisinMereH. apTbiHAaFbl  YAWbIKKA 6apFaH

XepiHe JieiliH eHri3iHi3 (1-cyper).

On po3eTKara KOCbl/IMaFaH. PoseTkara KocblHbI3 (1-cyper).

Heriari  kockpll (A7) icke | Heri3ri KOCKbIWTbl 6acblHbI3
KOCblIMaFaH. (2-cyper).
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MPOBJIEMA

bIKTUMAJ CEBEBI

LWEWIMI

Koge bicTbIk emec.

Kecenep angblH
KbI3AbIpbLIMaifbl.

ana

Kecenepai  bICTbIK  CyMeH
Wak  apKbUibl  angblH - ana
XbUTbITbIHbI3 (EckepiHis:
bICTbIK,  CY (YHKUMSACBIH

nalifianaHa anacbi3).

KyYpbINFbIHbIH, iLLIKi
ailHanbIMpapbl CybiN  KaFaH,
ce6ebi COHFbI Kode XxacanFanbl
2-3 MUHYT OTKEH.

Kooe paiibinfaMmac 6ypbiH, Wwato
(GYHKUMsACHI  KOMeriMeH  Lwaio
apKpl/bl ilWKi aliHanbIMAapabl
Kbl3fplpbiHpi3  ("6.1  Llaw"
6eniMiH KapaHpi3).

TemeHri Kote TemnepaTypachbl
OpHaTbIngpl.

MapameTpnep MasipiHae Kode
TemnepaTypacbiH  apTTbipblHbI3
(B6) ("6.5 Kodpe Temnepatypachbl”
6eniMiH KapaHpI3).

KypbinFbl KaFbIH Ta3anay Kepek

"I7.  Kak Tasamay A’
GenimiHpge cunatTanFaHaan
KanFacTbIpPbIHpI3. OnaH

KediH cy KaTTbiibifbiH ("18.1
Cy  KaTTbiNbiFblH  enwey")
TEKCepin, KYPbUFbIHbIH HAKTbl
KaTTbIIbIKKA  OpHATbIFaHbIH
("18.2 Cy kaTTbInbIfbIH OpHaTY")
TeKCepiHi3.

Koge anci3 Hemece kenipuuiri
XeTKinikcis.

Kode TbIM ipi eTinin TapTbiiFaH.

MNapameTtpnep MasipiHe (B6)
Kipin,  kode  TapTKbIWTbI
peTTeHi3. Hatuxe Tek 5 kode
acaFaH COH, faHa 6epinegi
(MblHa 6enimpi KapaHbi3: "6.4
Kode TapTKpIWTHI peTTey”).

Kooe xapamcbi3.

Jcnpecco
apHanfaH
nanganaHblHplI3.

KYpbUIFbINapbiHa
KodeHi

Kooe xaHa emec.

Kode kantamacbl TbiM Y3aK,
YaKbIT ~allblK TYpFaH JKaHe
OHbIH, 13Mi XKOFaNFaH.

Kode TbiM 6asly Kyitbinagbl
HeMece TaMLblnan Typagbl.

Kobe Tbim Maiga eTinin

TapTblFaH.

MNapameTpnep MasipiHe (B6)
Kipin,  Kode  TapTKpIWTbI
peTTeHi3. Hatmxke Tek 5 Kode
acaraH COH, faHa 6epinegi
(MbiHa 6enimpi KapaHpi3: "6.4
Kode TapTKpIWTHI peTTey").

9
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MPOBJIEMA bIK TUMAN CEBEBI LWEWIMI

Kode Gip Hemece eki wymekTeH | (A8)  xaHe  (A17) kode | "16.7  Kode  wymekTepiH

e aknaigbl. LyMeKTepi BiTenin KanfFaH. Tasanay" Genimae

cunaTTanfaHpaan eTin
TasanaHbl3.

KyitbinFaH Kodege cy ken AnpbiH ana TapTbuiFaH Kode | EcikTi (A2) awbin, BOpOHKaHbI
BopoHKacbl  (A3)  GiTenin | wbiFapbiHpl3 A, LETKAMeH
KanfFaH. (C5) "16.8 TapTtbinFaH Kode

BOPOHKACbIH Tasanay"
6enimiHpae cunaTTanFaHgan
TasanaHpl3.

KypbinFbl Kode xacamaigbl Kypbinfbl 63iHiH iWKi | KypbinFbIHbIH KanTa
aliHanbIMbIHAA NacTbIKTbl | NaiifanaHyfra LalbIHAbIFbIH
aHbIKTagbl. "Cleaning underway" | Tekcepin, KaXeTTi CYMbIKTbIKTbI
(Tasanay opbiHAanyaa) xabapbl | KaitTa TaHAaHbI3. Erep
KepiHep,i. npo6nema XoMblnMaca,

TYTbIHYLWbINAPAbI Kongay

Kbl3MeTiMeH XabapnacblHpl3.

Jempeyiw anbiH6aiifbl

Kypbinfbl Aypbic

Q) TylimeciH (A9) Gacy apKblibl

@XKbIpaTblIMAraH KypbinFbiHbl  ewipinis ("5
KypbingbiHbl  ewipy"  6enimiH
KapaHpbl3).
KakTbl ~ Tasanay  coHplHAa | Eki wato umkni 6apbicbiga cy | Kypbingbl KOPCEeTKeH

KYPbI/IFbl YWIHLWI Watoabl Tanan
eTepi

bigbicbl (A16) MAX paeHreiiHe
NeiH TONTbIPbIIMaraH

HycKaynapabl OpbIHAaHbI3, bipak,
CYAbIH aFyblHa XON 6epmey YLUiH,
angblMeH Tamwwbl HayacbiH (A14)
60caTbIHpI3.

CyT wymekTeH aknangbl (D7) CyT biabicbiHbiH, (D1) Kaknarbl | CyT  blAbICbIHbIH,  KaKMaFblH
(D) nac "16.10 Cyt bIJbICbIH
(D)  Tasamay"  GenimiHge
cunatTanraHaan eTin
Ta3anaHpl3.
S
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NPOBJIEMA bIK TUMAJ CEBEBI LWELIMI
CytTi ynkeH kebiktep 6ap | CyT  >xeTKinikTi  peHreiige [T 0 H a 3 bl T K bl W
XoHe on cyT wymeriHeH (D7) | cankblH emMec Hemece On|TemMnepaTypacbliHpafbl

WwawbIpan wWbiFagbl Hemece a3
FaHa KenipLLiK WbiFagbl

apTbiNai LaiikanFaH Hemece
waiKanfaH.

(wamameH 5°)
Mancbi3faHAbIpbIAFaH
Hemece XapTbinan
MailCbI3faHabIpbIIFaH  CYTTi
naipanaHFaH  xeH.  Erep
HaTWXe  Ci3  KanaraHpail

6onmMaca, 6acka KOMMaHUSAHbIH,
CYTIH naiiaanaHbin KepiHi3.

"CyT biAbICbIHbIH, KaknaFbl (D1)
nac" 6eniMae cunatTanFaHpaii
€Tin peTTeHi3

CyT bigblcbiH "10.5 CyT biAbICbIH
nanfanaHfFaH coW, Tasanay"
6enime cunaTTanFaHjaii erin
Ta3anaHpl3

"KekeHic cycbiHaapbl”
6enimMae cunatTanFaHgan etin
TasanaHpl3.

EH  Kakcbl  HaTWXenepre
Kon KETKi3y YLUIH,
CyCbIHAApAbl TOHA3bITKbILL

TemnepaTtypacblHja (lwamameH
5°C) naiifanaHblHpl3. KenipLwuik
menwepiH "10.4 CycblHAapabl
petTey"

Kece Tekweci (A1) bICTbIK, bipHewe  cycblH  Ke3ekneH
Ke3eK 6ipfieH AalibiHaanFaH
MaiganaHbinMaraH Ke3ge | KypbinFbl  KonfaHyra AailbiH | Byn KanbinTbl XyMbIC icTeYAiH,
MaluMHaZiaH WybIfap Hemece | Hemece XaKplHAa faHa | 6ip Geniri 6onbin Tabbinagpl.
LWaFbIH TYTIHAEP WhbIFafbl ewipinreH JKaHe KoHAeHcaT | byn Ky6binbiCTbl a3aiTy YLWiH,
bICTbIK, 6Y YKaCaFbILLKa eHyze TaMLLbl HayacblH 60caTbIHbI3.
KypbUiFbl TaMLWbI HayacbiHaH 6y | Tamwbl  Haya Topbl (A22) | TaMwbl Haya TOPbIH TaMLbl
TYTiHiH WbiFapagbl (A24) xaHe/ | TasanaygaH KelliH | HayacblHa KaliTa canblHbi3.
Hemece KypbliFbl GeTiHAe cy | aybICTpblIMaFaH.
KanFaH.
KypbinFbl iwWwi biFan xaHe oHAa | KypbiiFblHbIH cankplHAaTy | KypbinFblHbl  LWipin,  OHbIH
KOHAeHcaT 6ap aitHanbIMbl AYPbIC XYMbIC iCTeN | canKblHAaybIHa MYMKIHJIK
TypraH XoK. TinteH "MACHINE | 6epiHi3. ~ Akay  cakranca,
COOLING FAULT" (KypbinfbiHbl | De'Longhi  TyTbiHywbinapabl
CanKplHAATY akaybl) CUrHanbl | Kongay KbI3MeTiHe
KepceTince fie, KYpbUIFbiHbl | XabapnacblHbl3
naifianaHyibl  anFacTbIpbin
KaTbIpChI3
KonpaH6a xyMblic icTemenpi KonpaHba akaynbifbl KonpanbaHbl  )xaybin, KaWTa
KOCbIHbI3
KonpaH6a akaynbIKTbl | [lepekTep  KypbUiFbl  MeH | Kocy MyMKIHZIriH axblpaTbim,
KepceTyge, 6ipak KypbiiFblaa | KongaHba apacblHfla | KaitTa icke KocblHpl3 ('6.3
eLw6ip npo6rema Xok, CUHXpOHJANMangpl Connectivity (Kocy MyMKingiri)"

Genimi).
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1. BCTYN

[Jlakyemo Bam 3a BuGip aBTOMaTUUHOI MalLWHKM ANA NPUTOTY-
BaHHA KaBy eCpeco Ta KanyymHo.

[Tpuainitb AekinbKa XBUNMH Ha BUBYEHHA Lii€i IHCTPYKLIT 3 BU-
KopucTaHHA. Lle 103BOAUTb YHUKHYTI YCiX PU3MKIB Ta MOLLKO-
[PKeHHA KaBOMaLLMHY.

1.1 Jlirepu B gyxKax
Jlitepu B py»Kax BIRHOCATHCA O YMOBHUX NO3HAYeHb, HaBe-
ZAeHwx B po3gini Onuc npunagy Ha ctop. 2-3.

1.2 TowyK i ycyHeHHA HecnpaBHOCTeM Ta
PemoHT
Y BuUNazky HecnpasHoCTeiA, cnoyaTky cnpobyiite BUpILMTL iX,
NpOYMTaBLUN BKa3iBKM, HaBefeHi B po3ginax «21. MoBigom-
NeHHA Ha ucnnei AN Ta «YcyHeHHA HecnpaBHoCTedt N ».
fKwo uboro byse HepocTaTHBO, abo 3Haf06AATLCA NodanbLUi
PO3'ACHEHHA, MU peKoMeHZYeMO Bam 3BepHYTUCA A0 cepBiCHOT
Cnyx6u, 3aTenedoHyBaBLLN 32 HOMEPOM, 3a3HaUeHNM Y I0Aa-
HoMy apKyLwi «Cnyx6a Aonomoru KnieHTam».
flKwo y nepeniky KpaiH y AaHOMY apKywi He BKa3aHa Bawa
KpaiHa, 3aTeneoHyiite 3a HOMEPOM, 3a3HaUYEHUM Y rapaHTiil-
HOMY TanoHi. Y pasi notpe6u pemoHTy 3BepTaiiteca BUHATKOBO
10 cepBicHoT cnyx6m komnanii De'Longhi. Agpeca Bka3aHa B
rapaHTiiiHoMy cepTudikari, AKNiA LOAAETHCA 10 KABOMALLNHN.

1.3 3aBaHTaxuTh gopartok!
#  Download on the
¢ App Store

/ N\, 3ABAHTAXMT/3
}/’ Google Play
3aBaHTaXTe 3aCTOCYHOK, a NOTIM CMigyiiTe HCTPYKLiAM, moG

CTBOPUTH CBIfl aKayHT.

Pap dyHKLili MoXHa nepeBipuTI AUCTAHUIHO 33 AONOMOTO0I0
nopartky De’Longhi Coffee Link App.

Y nopjatky BU TakoX MoXeTe 3HailTn iHdopMmaLlito, nopaam Ta
LikaBi GaKT! Mpo CBIT KaBM, @ TAKOX MaTUMeTe 3aBX.u Nif

pyKoto iHhopMmaLlito came Npo BaLu npunag.
Lleit cumBon no3Hauae GyHKLUIi, AKi B MoxeTe nepe-
o\\ BipuTH ab0 OTPUMATU KOHCYNbTaLLi0, BUKOPUCTOBYHOYM
A0AATOK.
Bu Takox moxeTe cTBOpUTY HOBI Hanoi Ta 36eperti ix Ha Ba-
oMy npunagi.
bydo nacka, 36epHime ysazy:
« Lllo6 otpumatin Zoctyn Ao GYHKLIi 3 [opaTky, akTuByiiTe
Nif'€AHAHHA Y MeHI0 HanawTyBaHHA npunagy (auB. «6.3
MigKnoueHHa»).

DE'LONGHI
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« [lepeBipTe cymicHi npuctpo Ha caiiti "compatibledevices.
delonghi.com".

2,

2.1
Al
A2.
A3.
Ad.
AS.
Aé.
A7.
A8.
A9.

onnc

Onuc npunapy (crop. 2- A)

Monuua ang yaiok

KpuLuka BopoHKi AnA nonepeAHbo MeneHoi KaBu

BopoHka ana meneHoi kasu (3HiMHa)

Biacik ana mMipHoi NOXKN ANA MeNeHoi KaBu

Kpuuka KoHTeliHepy and 3epeH

KoHTeiiHep fnq KaBoBuX 3epeH

TonosHwuit BuMuKkau (BKJ1./BUMK.)

Po3'em ans kabento XuBneHHs

d) KHOMKa: BMMKAa€E Ta BMMUKAE Npunag (pexum

0uiKyBaHHA)

A10. BikoHue 3aBaptoBanbHoro 6moky

A11. 3HiMHuii 3aBaptoBanbHuii 610K

A12. OTBip AnA Nip'efHaHHA KOHTeliHepa AnA MonoKa Ta 610Ky
nojiayi AnA BULANEHHA HaKuny

A13. Hacagka AnA KoHTeiiHepa AnA MooKa Ta 610Ky BuaneH-
HA Hakumy

A14. bnok nopaui kaBu/rapayoi Boau (perynioeTbea no BUCoTi)

A15. Kpuika ueHTpanbHoro 6noky

A16. BepxHiit 6nok nopayi kasu

A17. HuxHili 6nok nogavi kasu

A18. NipaoH Ana KoHpeHcaty

A19. Kpuika KoHTeiiHepy Ans Boy

A20. KonTeitep ana Bogu

A21. NipctaBKa Ang yailok

A22. PewiTka nipaoHy

A23. Ingukatop piBHA BOAN y NiAJOHI ANA Kpanenb

A24. TligmoH ans kpanenb

A25. KoHTeiiHep AnA KaBoBOi ryLui

A26. Onopa KoHTeliHepa ANA KaBOBOI ryLLi

2.2 OnKUCronoBHOI CTOPiHKM (roNoOBHOTO
eKpaHa) (cropitka 3 - B)

Bean Adapt Technology (aktvyeTbca 3 [lopatky): AuB.

«7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL»

HanawrysaHHa npodinis (aus. «15. Bubip nepcoHanbHo-

ro npodinio M »)

LL|o6 Bigo6pa3uTi Ta HanaLUTyBaTV NapameTpy Hanois

Hanoi, 1o 06MpatoTbCA NPAMMM HaTUCKAHHAM

[Nlucnneit

MeHto HanawwTyBaHHA Npunagy

B1.
B2.

B3.
B4.
BS.
B6.

IHAVKaTop 3anuTy Ha BUKOHAHHA 06CNyroByBaHHA

B7. Ingmkatop, W0 BKasye Ha HeobXiAHICTb BUAANeHHA
Hakuny

[oTpi6HO BUKOHATI OUULLEHHA KOHTEliHepa ANA MONoKa
[HAMKaTOP 3HOLWEHOrO inbTpa

B8.
B9.



2.3 Onuc gopatkoBoro npunagaa (crop.3-C)

(1. IHAUKaTOpHA CMyKa «TecT 3aranbHoi XOpcTKocTi» (3a-
kpinneruit 4o CopoueHor iHCTPYKLi)

(2. MipHa noxka Ana meneHoi kasu (y Biaciky (A4))

Akcecyapu, wo mictaTbca y Habopi Starter Set:

(3. [lekanbuuHatop

(4. Oinbtp AnA nom'AKWeHHA BoAM (*nuwe B AeAKNX

mozensax)

LlliTouka Ans unwieHHs

Kabenb xuBneHHs

bnok nopaui BupanenHa Hakuny (36epiraitte HacapKy

NiCNA KOXXHOro BUKOPUCTaHHA)

.
(6.
@.

Akcecyapy, WO noCTayalTbcA NUWe 3 AeAKUMU
mogenamu;

(8. [neunk ans Kasu (*nuLue B JeAKNX MOAENAX)

9. Kyxonb ana kasu 3 coboto (*nuwwe B feaknx mogenax)

2.4  OnucKoHTeiiHepy ANA MonoKa (crop. 3 - D)

D1. Kpuiwuka KoHTeiiHepy AnA MONOKa

D2. Kpwiwka oTBOpY ANA 3aNMBAHHA MONIOKA

D3. Pyuka perynioBanHa niku/Qunwiexns (Clean)

D4. Thi3po perynatopa

D5. 3'enHyBau KoHTeiiHepa ANA MOMOKA (3HiMaeTbeA AnA

OUMLLEHHA)

[Hi3po 6noKy nogaui Monoka

bnok nogaui Mmonoka (peryntoeTbea no BUCoTi)

D8. MogosxyBau ana 6noky nogayi Monoka (perynioetbea)

D9. Tpybka ana BCMOKTYBaHHA MooKa

D10. KoHTeliHep Ana monoka (*Tepmoi3onauiiinuil B AeAkux
mozensax)

D6.
D7.

HANALITYBAHHA NPUIAZY

bydo nacka, 36epHime ysazy:

« MoxnuBi Cnipn KaBu B KaBOMONLi € pe3ynbTaTom Bu-
npobyBaHb HanalTyBaHb, L0 NPOBOAMINCL HA NpUNagi
nepef NpoJaxeM, WO € MiATBEPMKEHHAM peTesbHOI
TypbOTY Ta yBaru, AKY M1 BKNIaAEMO Y CBOIO MPOAYKLit0.

« [lpu nepLuomy BUKOpUCTaHHI Npunagy BCi 3HIMHI akcecya-
pu (KoHTeiiHep AnA monoka (D), Kyxonb AnA kau 3 coboto
(€9), kapadka ans kasu ((8), koHTeliHep Ana oAy (A20)),
LU0 KOHTaKTYBaTUMYTb 3 BOAO0K ab0 MONOKOM, CNlif npo-
MUTH rapAYoto BOA0K. Min peKoMeHAyeMo MUTH KOHTelA-
Hep AnA MO0Ka B NOCYLAOMUIAHIN MaLLMHI.

+ Mu pekomeHpyemo AKHalLIBMALLE HANALITYBATU XOp-
CTKICTb BOAM, CNIiAYI04N BKA3iBKaM, HaBeJleH!M y po3gini
«18. HanaluTyBaHHa )opcTKoCTi Boau AN ».

3.

155

2

1. Bcrasre 3'efHyBanbHuil Kabenb (C8) y po3'em (A8) Ha 3a-
[Hii CTIHU npunagy Ta NigKnioyiTb ioro 4o Mepexi (Man.
1). MNepekoHaiiTec, L0 BI HATUCHYNN TONOBHUIA BUMMKaY
(A7), po3TaLLIoBaHuii Ha 3ajHill CTiHLi npunagy (man. 2);

2. HatucHitb npanop, Lo Bianosigae 6axaHiii MoBi.

Motim poTpumyiiTech BKa3iBOK, AKi 3'ABNAIOTLCA Ha Aucnnei

npunagy (B5):

3 4
3. BwmArniTb KoHTeliHep Ana Boan (A20) (man. 3) Ta Hanos-
HiTb iAoro Ao Ninii MAX (BigmiueHoi BcepeanHi KoHTeliHe-
pa) X0N0AHo BOAOI0 (Man. 4);
4. icna yoro BCTaBTe KOHTeIAHep Ha Micue (Man. 5) Ta nig-

TBEPAiTb, HaTUCHYBLIM "Bnepes”;




5. HanoBHiTb KoHTeiiHep AnA KaBoBuX 3epeH (A6) (man. 6),
MOTiM NiATBEPAITb, HATUCHYBLLN “Brepes”.
7 8
6. Bcrasre 6nok ana Bupaneqna wakuny (C7) (BxopuTb y

KomnnekT Starter Set) y po3'em KoHTeilHepa AnA MonoKa
(A13) (puc. 7) i noctaBTe emHicTb 06'emom 100 mn nig
6nok nopavi kasu (A14) i 6nok AnA BUBANEHHA HaKumy
(puc.8);

Hatuchitb “OK’, wob Ha-
MOBHUTY CACTEMY MOZaui
Bogn: 3 Onoky nogaui
npunagy (man. 9) BuTika-
TUMe BOAR;

Konu nogaua 3asepuuy-
€TbCA, KaBOBApKa BMUKO-
HYE LMKN NpOMMUBAHHS,
nofakum rapauy Bogy 3
6noky nopaui kasu (A14).
Konu npunap pocarxe no-
Tpi6Hoi Temnepatypy, BiH

MPONOHYE  NepernaHyTn
KOpOTKe BCTYMHe Bifeo 3
MOACHEHHAM yHKLiA ro-
NOBHOI CTOPiHKM (B).

bydo nacka, 36epHime ysazy:

[epwunii pas, Konu B BUKOPUCTOBYETE NPUCTPIiA, NOTpi6-
HO 3p06UTH 4-5 KanyunHo, NepLL Hix pe3ynbrat cMaky B
yaLui byse 3a0BinbHuUIA.

[Tpn nepwiomy BUKOPUCTaHHI Npunagy BOAAHUI KOHTYp
MOPOXHlA, | punas Moxe npawioaty ayxe ryuxo. Lym
CTa€ MEHLLMM, KON KOHTYP 3aMOBHIOETBCA.

[licnA nepwioro BBIMKHeHHA Npunagy BUAMITb HacajKy
(C7) 1a 36epexiTb i 40 HACTYNHOrO BUKOPUCTaHHA. BoHa
BaM 3HaZ06UTbCA ANA BUKOHAHHA NeBHUX onepaLliii 3 06-
CNIyroByBaHHA Npunagy.
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4. YBIMKHEHHA NPUNARY

bydob nacka, 36epHimeo ygazy:

« [lepen Tum, AK yBIMKHYTM NpUNag, NepekoHaiTecs, o Bu
HaTUCHY N roNoBHNIA BUMUKaY (A7) (man. 2).

« KoxHoro pasy nepes yBiMKHEHHAM Npunagay, Bik BUKOHYE
aBTOMATUYHIIA NONEPeAHiil HarpiB Ta LMK NPOMUBAHHS,
AKNI He MOXXHa nepepmBaTi. [punag rotoBuii 4o BUKO-
PUCTaHHA WL MiCNA 3aKIHYEHHA LbOTO LMKTY.

1. LWo6 ygimkHyTM npunag,

HaTUCHITb KHOMKY Ll)
(A9) (man. 10): npunag
BMUKAETbCA
JlocarHyswm  notpi6Hol
Temnepatypu,  npunag
BUKOHYE LKA NpOMM-
BaHHA, Mif Yac AKoro 3
6noky nopjaui Kasu Bu-
nmBaetbca  Boda(A17).
Okpim nigirpisy Harpiga-
Ya, BCepefuHi nmpunapy
rapavolo BOAOK TaKOX
NPOMUBATUMYTbCA  BHY-
TPiLLHI KaHam.

5. BWUMKHEHHA NPUNIALY

Mp1 KOXHOMY BMMKHEHHI KaBOBapKM, MicnA TOro AK BOHA

roTyBana kKay, MpWNaj BWKOHYE LWMKN aBTOMATUYHOrO

MPOMUBAHHA.

1. o6 BUMKHYTM NpuUnag, HaTUCHITb KHOMKY Q) (A9)

(man. 10).

flKwo ue nepenbaueHo, Npunag BUKOHYE LMKA NPOMU-

BaHHA. Mogatoum rapauy Bogy 3 6noky nopaui kasu (A17),

MiCNA Yoro NpUNag BUMUKAETCA (NEPEXOANTD B PEXMM

0UiKyBaHHS).

bydwb nacka, 36epHimo ygazy:

fIKLLO BY He BUKOPUCTOBYBATMMETE NpUnaj NPOTArOM TpUBa-

1070 Yacy, BUMKHITb MPUNAZ 3 PO3ETKN eNeKTPOXKMUBIEHHA:

3. Bipnyctitb ronosHuit BUMUKay (A7) , po3TalLoBaHuii Ha
3a[Hilt cTiHui npunagy (man. 2).

Baxnueo!

Hikonu He HatuckaiiTe ronmoBHWiA BUMUKAY, Koau npunap

YBIMKHEHO.

6. HANALITYBAHHSA MEHI0

6.1 Mpomuanna

BukopuctoByitTe Lo GyHKLito AnA nopayi rapayoi Boam 3 6noky
nopiayi rapavoi Bopw/kasu (A8) (1a, AKLLO BCTaBNEHMit 3 6noky
nopaui Buganexxa Hakuny (C7)), wob ounctuty Ta migirpitn
BHYTDILLHili KOHTYP npunagy.




MocTaBTe KOHTeIiHEP MiHiManbHIM 06'emom B 100 mA nig 6no-
Kamu noauvi (man. 8).

LL|o6 akTMBYBaTM Lit0 GYHKLil0, BUKOHAIITE HACTYMHe:

1. HaTucxitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

2. Bubepitb «[lpomuBaHHA»;

3. Hatuchitb «OK», w06 nouatin nogauy: yepes Aekinbka ce-
KyHZ, NOAAETHCA rapAya BoAa, AKa 0UNLLYE Ta NigirpiBae
BHYTPILLHIli KOHTYp npunagy (man. 9);

4. llo6 3ynuHuUTY NPOMIBAHHA, HAaTUCHITD “BigmiHa” abo 3a-

yeKaiiTe, NOKV MPOMUBAHHA 3aBePLLUTHCA aBTOMATAYHO.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

« flKwo npunag He BUKOPUCTOBYBaBCA Ginblue 3-4 AHiB,
MpY NOBTOPHOMY BMUKaHHI, M PEKOMEHZY€EMO BUKOHATU
2-3 UMKNM NPOMUBAHHA Nepes BUKOPUCTAHHAM;

+ HopmanbHo, AKLLO nicnA npoLeaypu NPOMIUBAHHA B KOH-
TeiiHepi Ana 360py rywi (A10) 3'aABUTbCA BoAa.

6.2 BupaneHHA Hakuny
IHCTPYKLIT o0 BAANEHHA Hakuny AvB. B po3gini «17. Bupa-
NeHHA Hakuny N »,

6.3 MigknioueHHa

BukopucroByiiTe Lito dyHKLito, L1406 akTUBYBaTM a60 BUMKHYTH
Nif'efHaHHA. BukoHaiiTe HacTynHi pii:

1. HaTucuitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

06epitb «[ligkniou.»;

Hatuchits “Bnepen”;

YBiMKHITb nipkniouenHa o Wi-Fi 1a guctaHuiiine kepy-
BaHHsA (uepe3 poaarok Delonghi Coffee Link);

PIN-Kog npunagy, HeoOXigHuit AnA NigKNIOYeHHA yepe3
3aCTOCYHOK, Bio6PaXaETbCA Ha eKpaHi;

HaTucHiTh «<&», W06 36epertin HoBWiA BUGIp Ta NOBEPHY-
TIACA 10 TONIOBHOT CTOPiHKY (B).

Y MeHio HanawTyBaHb (B6)cumBon, Lo BKa3ye Ha CTaH 3'ea-
HaHHA, YepryeTbca 3 iHWUMI CUMBONAMU (HanpuUKnag, BUAA-
NIEHHA HaKuy ToLL0.)

2.
3.
4

CumBon TONOBHiil | 3HaueHHA

CTOpiHUi

Ha

Mpunap niakntoueHui

°

[puctpiin  nigknioueHo Ao
nomawndboro  Wi-Fi, ane
mepexa BiacyTHa, abo He
MO>Ha 0TPUMaTy JOCTYN [0
XMapHoro cepBicy

S

3'€HaHHA  BIiJKMIOUEHO.
[ina nigknioyeHHa yBiligitb
y MeHio "HanawryBaHHa"
(B6)
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bydb nacka, 36epHime ygazy:
flKiwo BinfaneHe 3'eHaHHA BUMKHEHO, paf dyHKLili nporpa-
Mu byzie HeOCTYNHWI (HanpuKnag, NPUroTyBaHHA HaMoiB).

fikwo Byu 3miHunK im's napona Wi-Fi abo nigknioumnuce 1o

HoBoi Mepexi Wi-Fi, Bam noTpibHO CKUHYTY 3'€iHaHHA HacTyN-

HUM YHHOM:

+  MPOAOBXYBATH, AK MOACHEHO 3 KPoky 1 A0 3;

* HaTUCHITb «CKUHYTU»;

+ HaTUCHITb «OK», 06 NiATBEpANUTY BiAMIHY HaNALITYBaHb
Mepexi;

+ 3HoBY nia'efHaiiTeca 40 3aCTOCYHKY, BUOMpaKun HOBI
HanallTyBaHHA.

6.4 PerynioBaHHA KaBOMONKM

Mu nponoHyemo Bam oTpuUMaTin foctyn _f“/_ 1o Bean Adapt

Technology B pogatky Coffee Link App, 06 HanawTyBaT Leii

napameTp A4 BIANOBIAHOTO HANAWWTYBAHHA ANA BUKOPUCTO-

BYBaHUX KaBOBIX 3epeH

flKiwo, 3 iHworo 60Ky, BM XoueTe BiAperynioBaTit napametp y

MeHI0 HanaLLTyBaHb, BUKOHAIATE HACTYMHI Aii:

1. HaTucHitb MeHto HanawwTyBaHb (B6);

2. 06epitb "PerynioBaHHa nomeny". Ha aucnnei 3'agnaetbea

MOKPOKOBe KepiBHULTBO (B5) i3 pekomeHZauiamu wozo

CTYNeHIo NoMeny; AKLO BY X0ueTe MPONYCTUTH Lo npe-

3eHTajito, HaTUCHITL «[TponycTutn» abo «Bnepen», wob

MPOAOBXUTY 03HANOMAEHHS;

JloTpumyiiTecb nonepepHix BKa3iBOK Y HaBYanbHOMY

nocioHuKy, o6 BUOPaTM HEOOXIAHWMI CTYNiHL Momeny,

HaTUCHYBLUM be3nocepeaHbo Ha OfHe 3 06paHux yucen y

BUAINEHOMY iHTepBari;

HatucHitb «OK», o6 nigtBepantin BUGIp: "3miHa cmaky

KaBM BifuyTHa nicna nogavi 5 nopuin';

Hatucritb “OK”, 1106 niaTBEpANTY Ta NOBEPHYTICA Ha rO-

NOBHY CTOPIHKY (B) 3 HOBUM 36epexkeHnm Bubopom.

bydb nacka, 36epHimeo ysazy:

+ [licna BUKOHaHHA BuLie3a3HaueHoi NpoLeaypu M1 peKo-
MeHZY€eMO NpUroTyBaTh NPUHAIIMHI 5 NOpLilt KaBu, nepLu
HiX peryntoBary ii 3HoBY. AKL0 Nodaua KaBy Bce Lue He
npaBwbHa, NOBTOPITb NpoLeAypy.

+ 32 OAMH pa3 HEMOXNMBO 3MiHUTY binbLue 0fHOrO CTyne-
HA nomeny, AKLL0 He 6yno 3pobneHo npuHaiiMHi Ba Hanoi
Ha 0CHOBI KaBM.

+ HaTucHite "3aBoACHKI HanawwTyBaHHA", 106 CKMHYTY Ka-
BOMOIKY A0 3aBOACHKIX NapameTpiB (BKa3aHi 3ipoukoo).

6.5 Temneparypa KaBu

LLlo6 3miHuTU TemnepaTypy BOAY, LU0 BUKOPUCTOBYETHCA ANA
NpUroTyBaHHA KaBMW, BIUKOHaiiTe Taki Aii:

1. HatucHitb MeHto HanawwTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "Temnepatypa KaBu'";



3. YBiligiTb oo f‘.f Bean Adapt Technology i3 3actocyHky,
106 BUKOpUCTaTH W0 GYHKLIl AKHaIKpaLLe. AKLLo X Bu
X0ueTe NepeiiTi 3 MeHI0 HaNaLLTyBaHb, HATUCHITL «OK»;

4. BubepiTb HeobXigHy Temnepatypy i3 3anponoHoBaHoi;

5. HatucHitb «<», W06 36epertin HoBWi BUGIp Ta NOBEPHY-

TIACA 10 TONIOBHOT CTOPiHKY (B).
bydo nacka, 36epHime ysazy:
+ [InA KOXHOro MpOQiNt MOXHA BCTAHOBUTM Pi3HY Tem-
neparypy (auB. Po3ain «14. IHCTPYKLUia 3 nepcoHanisawii
Hanoto (My) ).
3miHa TemnepaTypu inbLue BIAVBAE Ha HaMoi y BEAMKWX
nopuisx.

6.6 06paHHA MOBU
1106 3miHuTI MOBY Ha Aucnnei (BS), BUKoHaiiTe HacTynHi Aji:
1. HaTucxitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "06epitb MoBY";

3. Hatuchitb npanop, Lo BiANOBIAa€E MOBI, AKy BU XoueTe
BCTAHOBUTI (HaTUCHITL "Bnepen un "Hazag" , wob Bigo-
6pa3utyu JocTynHi MoBw). lucnneii Bigpasy OHOBMIOETbCA
3 BUOpaHOI MOBO;

4. HatucHiTb «<», W06 36epertin HoBWi BNGIp Ta NOBEPHY-

TIACA 10 TONIOBHOT CTOPiHKY (B).

6.7 PeparyBaHHa npodinto

Bu moxete BMKOPUCTOBYBATU L0 QYHKLilo, W06 3MiHUTK
300paeHHa Ta Konip nikTorpamu ana koxHoro npodinto. LLlo6
HanawTyBaTh MiKTOrpamy, BUKOHalTe BKa3aHi HuXye Ail:

1. Hatuchitb MeHIo HanawwTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "3minnTn npodiny";

3. 06epiTb Npodinb Ta HaTUCHITL “Bnepes”;

4. Hanawryiite 3a (B0iM 6axaHHAM, @ NOTiM HaTUCHITL "OK",
11406 NPOAOBXMTH.

5. Hatuchitb «<», w06 36epertin HoBuii BUGIp Ta NOBepHY-

TINCA 0 TONOBHOI CTOPiHKY (B).
bByoe nacka, 386epHimo yeazy:
B 3anexHocTi Bif mopeni MoxHa nepcoxanizysatu 3 a6o 5
npodinis.

6.8 ABTOMaTMYHE BUMKHEHHsA

ABTOMaTiuHe BUMKHEHHA MpUnay MOXHa 3anporpamyBaTy
yepe3 15 abo 30 xBunnH, abo yepe3s 1,2 abo 3 roguHu.

LLjo6 3anporpamyBaTit aBTOMATUYHE BUMKHEHHS, BUKOHaiTe
HaCTynHe:

1. HatuckiTb MeHio HanawTyBaHb (B6);

2. 06epiTb "ABT. BUMKHEHHA";

3. 06epitb 6axaHuit npomixok uacy (15 un 30 xBunuH, abo
1,2 4n 3 roauHu).

4. HatucHiTb «<», W06 36epertin HoBWi BUGIp Ta NOBEPHY-

TUCA L0 FONOBHOI CTOPiHKM (B).
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6.9 3aranbHe

1. HaucHitb MeHto HanawwTysaHb (B6);

2. 06epitb "3aranbHe";

TyT BM MOXeTe YBIMKHYTI Uit BUMKHYTI HAcTYMHi QyHKLT 3a
JAOMOMOT0I0 IPOCTOT0 HATUCKAHHA:

"3BYK": NPy YBIMKHEHHi NPUCTPili NOAAE 3BYKOBMIl CUTHAN
KOXHOTO pa3y, KON BUKOHYETbCA onepaLia.
"EHepro36epexeHHA": BUKOPUCTOBYITE Lito GyHKLit0, LLi06
aKTUBYBaTU 260 BUMKHYTY QYHKLIit eHeprozbepexeHHs.
Komu @yHKuia aKTBOBaHa, Le AO3BONAE 3MEHLIMTH
CMOXWBAHHA eneKTpoeHeprii 3rifHo 3 €BponeiicbKum
pernameHToM. Konu dyHKLiA aKTMBOBaHA B MEHI0 Hana-

wTyBaHb (B6) 3'ABNAETLCA 3HAUOK (Q) .

6.10 QinbTp AnA BoAU
[HcTpyKuii wopo dinbtpa (C7), AvB. y po3gini «19. Oinbtp Ana
NOM'AKLLEHHS Bogn N ».

6.11 MopcrkicTb Bogm
[HCTPYKLUIT L1040 HANALLTYBAHHA XOPCTKOCTI BOAW JUB. B PO3-
Aini «18. HanawwutyBaHHA XO0pCTKOCTi BOAN BT

6.12 3aBopAcbKi HanawTyBaHHA

LA GyHKLis CKMAae BCi HaNALTYBAHHA MeHIO Ta HanaLUTyBaHHA
KOpUCTYBaya A0 CTaHAAPTHUX 3HaueHb (3a BUHATKOM MOBH,
AKa 3ANNLLIAETbCA HANALUTOBAHOIO, Ta CTaTUCTUKY).

BukoHalite HacTyni aii:

1. HatucHitb MeHto HanawwTyBaHb (B6);

2. 06epiTb «3aBoACbKi HanaLw.»;

- llo6 ckuHyTV NpuUnag A0 3aBOACHKUX HANALLTYBaHb, Ha-
TNCHiTb «OK»; B iHWOMY BUNajKY ANA CKUAAHHA iHANBI-
JyanbHoro Npodinio HaTUCHITb CTPIAKY ANA nepexopy Ao
HaCTynHoro exkpaHa, Bu6epitb Npodinb AnA CKMAaHHA Ta
HaTUCHITb «OK»;

3HoBY HaTUCHITL OK AnA NiaTBEpAXKEHHA Ta CKAAHHA [0
33BOAICHKUX HaNALLTYBaHb;

Hatucrito “OK’, w06 BMiATU 3 MeHI0 Ta NOBEPHYTUCA Ha
FOSI0BHY CTOPIHKY (B).

byde nacka, 36epHimo ygazy:

Konu npuctpiii (a He inAWBIAyanbHuii npodinb) CkMaaeTbCa Ao
3aBOAICbKUX HanalLTyBaHb, NPUCTPIli NPOMOHYE NOBTOPHO NO-
AMBUTICA BCTYNHe Bifeo.

6.13 3nuBaHHA cucTeMu

[ina Toro, Wob YHUKHYTU 3aMOPOXKyBaHHA BOAN B CACTEMI,
AKLLO Npunag He byze BUKOPUCTOBYBATUCH MPOTAFOM TPUBANO-
ro nepiopy uacy, abo, nepLL Hix 34Ty iioro B cepBicHMii LieHTp,
MIn peKOMeHAYEMO 31UTH BOAY 3 KOHTYPY LIMPKYNALT BOAN.
BukoHalite HacTynHi ii:

1. HatucHitb MeHto HanawwTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "3nutu rigpocuctemy”;

3. HatucHitb «OK», w06 noyaty Bigo6paxeHHs iHCTPyKUiT;



4. (nopoXHITb KOHTeliHep AnA kaBoBoi rywi (A16) Ta nigaoH
ans kpanenb (A20) (man. 11), notim HaTucHiTh “Bnepen”;

1 12

5. Bcrasre Hacagky (C7) Bo 3'eaHyBaua KoHTeilHepa AnA Mo-
noka (A9) (man. 7);

6. Moctaste 0,5 n emHicTb nif 6mok nogaui (man. 8). Hatuc-
HiTb «0K»;

7. Tlpunag BUKOHYe LMKN MPOMUBAHHA rapAuol BOZOIO
yepe3 610k nopaui;

8. BKiHUi npomuBaHHA BUAMITb KOHTeliHep ans Boan (A23)
(man. 12) i cnopoXHiTb 10r0; AKLLO €, BUAMITL GinbTp ANA
nom’akiwenHA Boau ((7) 3 KoHTeiiHepa ANA BOAM i HATUC-
HiTb «Bnepep;

9. [locTaBTe nopoXHili KOHTeHEp ANA BOAVW Ha3af B npunag
i HaTUCHITb «OK»;

10. 3avekaiiTe, NOKN CucTemMa Mofadi BOAN He CMOPOXHiE;
(BaxnuBo: 3 6noky nogaui BUIMBAETbCA rapaya Bogal).
OckinbKi cucTema noJavi BOAW MOPOXHSA, Npuiaj Moxe
npavoBaTy ryuHiLue. Lie 3BuuaiiHe GyHKLiOHyBaHHA.

11. Konn KOHTYpP MOPOXHili, BUTATHITb Ta CNOPOXHITL Nif-
[OH A Kpanenb, NOCTaBTe Ha3aj y Npunag i HaTUCHITh
«Bnepepy;

12. Hatuchito «OK». Mpunap BUMUKAETbCA (NepexoanTb B
XM 0UiKyBaHHS).

Hactyntoro pasy npu yBiMKHeHHi npunagy, cnigyinte iHCTpyK-

LM B po3aini «3. HanawyBaxHA npunagy Do,

6.14 Cratuctuka

Lla GyHKuis Bigobpaxae CTaTCTUKY, WO CTOCYETbCA KaBOBAp-

Ku. LLlo6 nepernaHyTi CTaTUCTUKY, BUKOHAIATE HACTYMHi Aii:

1. HaTuchitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

2. 06epitb "Cratuctuka". LLo6 Bigobpasuty indopmadito Ta
NpOKPYYyBaTH MK CTOPIHKaMK, HaTUCHITL "Bnepen" abo
"Hazap".

3. HatuchiTb «<-», 106 NOBEPHYTUCA HA TONOBHY CTOPIHKY

(B).

7. TPUTOTYBAHHA KABUN

7.1  [puroTyBaHHA KaBu 3 BUKOPUCTAHHAM
KaBOBUX 3epeH

Baxnueo!

He BuKopucToBYiiTe 3eneHi, kapamenizoaHi abo 3auykpo-

BaHi KaBOBi 3epHa, OCKINbKN BOHM MOXYTb NPUANMHYTA [0

KaBOMOMKW, Micna yoro ii mojanblue 3acTOCYBaHHA CTaHe

HEMOXTUBUM.

MoctasTte 1 ui 2 vaikn

nig 6nok nopjaui Kaew
(R3);

‘ 2. Onycrito Hocukn Gnoky

nojaui KaBu AKOMOra

OnKYe [0 YaLKK (Man.

‘ 13). Le 36inblwutb niHKy

Ha KaBi.

Bubepitb kaBy, Aky Bu

Xouete  3pobutn,  AK

ONWCAHO B  HACTYMHUX

13 naparpagax.

7.2 Balwa KaBa 0fjHUM JOTUKOM

o6 npurotygaTn  Hanoi
Ha OCHOBI KaBW, HaTWCHITb
300paxeHHas Ha ronoBHiil
cTopiHui (B), wo Bignoinae
noTpibHiit kaBi (Hanpuknag,
ecnpeco, man. 14). Tpunag
po3noyHe niarotoBky. 306pa-
eHHA  BuOpaHoro Hanoto
3'ABNAETLCA Ha Aucnnei (B5),
pa3om 3 iHAMKaTopoM npu-
FOTYBaHHA, W0 MOCTYNOBO
3aM0BHIOETHCA N0 Mipi Npocy-
BaHHA NPOLIECY, i OMNC KOXHOT
oKpeMoi ¢asu (nomer, 3aBa-
PIOBAHHSA KaBy).

Hanpukinui nigrotoBkin Ha ancnnei 3'ABUTHCA NOBIZOMNEHHA
"Baw Haniii rotomit!". Tenep npucTpiil roToBIiA 0 NOBTOPHOMO
BUKOPUCTaHHA.

ONE TOUCH

Espresso

©)

7.3  MepcoHanizauis HanoiB
Lllo6 npuroTyBaT KaBOBi Hanoi 3a iHANBIAYaNbHIMI Napame-
TpaMu, BUKOHaIATe TaKi Aii:



Hatucuitb @ (B3)
BHU3Y 300paeHHs, Lo
BiZinoBifae 6axaHili kaBi
(Hanpuknap,  espresso,
man. 15). Ha awncnnei
3'ABNAIOTbCA NapameTpy,
AKI MOXKHA HanawTyBaTi
BiAMOBIAHO [0 BawUX
cmakiB (BS):

FULL 'I
ADJUSTABLE .
DRINK SETTINGS

o—o

—0— o

Kinbkictb ©

Miunictb 0
®

flicnA HanawTyBaHHA napameTpiB, HaTUCHITL «(TapT».

[lpunag nounHae rotyBatin KaBy, i 306paxeHHa Bubpa-

HOT0 Hamok 3'ABNAETLCA HA AWCTNeEl, pa3om 3 iHAKKa-

TOPOM MPUrOTYBAHHA, L0 NOCTYNOBO 3aMOBHIETHCA MO

Mipi NpocyBaHHA NPOLieCy, i on1C KoXHOT oKpemoi dasn

(nomen, 3aBaploBaHHA KaBw);

3. Tlo 3aBepLueHH0 Nopavi, HaTUCHITL «36eperTin», o6 36e-
PErT HOBI HanaLLTYBaHHA, abo «BigmiHax, o6 3anuwm-
T nonepeHi napameTpy.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

fKwwo BY 36epiracTe HOBI HanaLUTYBaHHA, BOHY 3anam'AToBY-

totbca TUIbKM B 06paxomy npodini.

4. Hatuchitb “OK”, w06 noBepHyTUCA Ha FONOBHY CTOPIHKY

(B).

[TpucTpili roToBMIA 40 NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHA.

N

7.4 TpuroTyBaHHA KaBy 3 BUKOPUCTAHHAM
MeNieHoi KaBu

Baxnueo!

«  Hikonn He HacunmaiiTe MeneHy KaBy, KOMM MalLWHa
BUMKHeHa, TOMYy L0 KaBa MOXe PO3CMnaTuCA BCepe-
ZNHI KaBoBapKky i 3abpyaHuTy ii. Lie moxe nowwkoputi
MaLLIHY.

+ Hikonu He 3actocoByiite binblwe 1 mipHoi noxku (C2) ,
TOMY LU0 HAANMNLLOK KaBU MOXe 3a0pyAHUTY BHYTPILLHIO
CMcTeMy KaBoBapKi abo X 3a61oKyBaTh BOPOHKY (A3).

« Konu BM BUKOPUCTOBYETE MeneHy KaBy, MOXHA NPUrOTYy-
BaTM MLLIE OJHY YaLLIKY 3 OfMH pa3.

«  purotysanHa kaBu LONG : Ha cepeauHi npuroTyBaHHs,
Ha 3anuT npunagy, A0AaiiTe 0fHY MipHY NOXKY MeneHoi
KaBu Ta HaTUCHITH "OK".

+ BuHe moxete npurotyBaty kay DOPPIO+ , Bukopucto-
BY0UY NoNepeAHbO MefeHy Kasy.

1. Hatucxit @ (B3) BHU3Y 306paeHHs, (Lo BiaNOBiaE
6baxaHiit kagi (Hanpuknag, Espresso, man. 15). Ha gucnnei
3'ABNAKTLCA NapamMeTpH, AKi MOXKHA HaNnaLuTyBaTy BiAno-
BifIHO Z10 BaLLMX cMakiB (B5);

2. Bubepitb MeneHy kasy:

Tun kaBn

Ol @@=

3. TligHiMiTb KpULLKY BOPOHKM MONepefHbO MeneHoi KaBu
(A2), nepeKoHaitTech, L0 BopoHKa (A3) He 3a6nokoBaHa,
a noTim JoAaiite o4y MipHy noxKy (C2) nonepeaHbo me-
NeHoi kaBm (puc. 16): HaTUCHITb «OK»;

4. BubepiTb KinbKicTb KaBu
Ta HatucHito  "Crapt".
[lpunap noumHae rory-
BaTW KaBy, i 300paxeH-
HA  BUOpaHOro  Hamoio
3'ABMAETbCA Ha Aucnnei,
pa3om 3 iHANKaTopom
MPUrOTYBaHHA, WO no-
(TYMOBO  3aMOBHIETHCA
no Mipi  MpocyBaHHA
npouecy, i OMUC KOXHOI
okpemoi asu (momen,
3aBaplOBaHHA KaBM).

7.5 Bean Adapt Technology & Espresso SOUL
Ekcnept 3 kaBu y Bawwomy po3nopaeHHi, AKWl fonomoxe
BaM OMTMMi3yBaTV NPUrOTYBAHHA KaBY Ta CMaK Y BaLLii YaLLL
3a Kinbka Kpokis.

Po3ymHa TexHonoris aBTOMaTUYHO perynioe npunag Biano-
BifIHO [0 BUKOPUCTOBYBAHWX KaBOBWX 3epeH - Bif nomeny Ao
3aBapiOBaHHA, KOXHa ha3a byne peryntoatica, wob By otpu-
Manv HaiiKkpaLLe Bifj KaBOBUX 3epeH.

3aBaHTaxTe 3actocyHok Coffee Link App, wob AisHatuca
binbLue.

Micna 36epexeHHA HanawTyBaHb y po3pin "Bean Adapt
Technology" y 3acTocyHKy, B1 MOXeTe BUKOPUCTOBYBATY Haniit
"Espresso SOUL" Ha ronoBHili cTopiHLi.

LLlo6 npurotyBaTin KaBy espresso, AOTPUMYITECb THCTPYKLN ¥
po3gini «7.2 Bawa kaBa 0AHUM JAOTUKOMY.

bydwb nacka, 36epHime ysazy:

By moxeTe 3miHuTK KinbKocTi B peLenTi "lgeanbHuii espresso”,
AK onucaHo B po3gini «7.3 lepcoHanizavis Hanois».

7.6 3aranbHi pekomeHAaaLii ANA NPUroTyBaHHA
KaBOBMUX HanoiB

« Konu maluuHa roTye Kay, Bi MoXeTe nepepBaTy nogauy
y byAb-AKNit MoMeHT, HaTcHyBLLK "Cron” a6o "Bigmina".

+ Oppa3y nicna 3aKkiHyeHHA NPUroTyBaHHA, W06 36inblwm-
TN KiNbKICTb KaBy, OCTAaTHbO HAaTUCHYTM KHOMKY "Extra".
Konu 6yna pmocardyta notpibHa KinbKictb, HaTUCHITH
"Cron".



+  Ha gucnnei moxyTb 3'ABNATICA pi3Hi nonepeseHHs (BS)
nig vac Bukopuctanua npunagy (<HAMOBHITbH KOHT.
X0N0Z BO0I0», «QUUCTITb KOHT. ANA TYLLI», «3NNiA-
TE BOAY 3 NMIAAOHA» Ta iH.). TXHE 3HAYEHHA NOACHIOETbCA
B po3gini «21. MoBigomneHHs Ha ancnnei .,

+  flKwo iHodi KaBa NOAAETLCA Kpanns 3a kpannew, ayxe
po36aBneHa abo 6e3 niHku, abo aye X0NoAHO, NpoUH-
TailTe pekomeHAaLii B po3gini «6.4 PerynioBaHHA KaBo-
MOAIKI» Ta «YCyHEeHHA HecnpaBHoCTel AN »,

+ flKwo yBimKHeHO pexum «EHeprozbepexeHHa», MoXNM-
B0 NOTPIOHO 3aueKaTy AeKinbKa CeKYHA, NOKM MPUroTy-
€TbCA NepLUa NOpLiA KaBM

7.7 Topaau wopo rapAviloi KaBu

Ll{o6 oTpumaTy rapauiLLy KaBy, BUKOHaliTe HaCTyMHe:

+ BUKOHaiiTe LKA NpoMMBaHHSA, 06paBLun ¢yHKuilo "Mpo-
MUBaHHA" B HanalTyBaHHAX MeHio (B6) (po3ain «6.1
lTpomuBaHHa»);

+ 06MTIN YaLLKK rapayord BOJOIO, BUKOPUCTOBYIOUN GYHK-
Ljito rapayvoi Boay (avB. po3ain «13. Mogaua rapauoi Bogun
M);

« 306inblumMTi TemnepaTypy Kasy (4uB. po3ain «6.5 Temne-
patypa kaBu»).

8. TJEYUK KABU N
Takuii Haniil Ha 0CHOBI KaBIN ecnpeco Nerkuit i 36anaHcoBaHuii,
3 TOHKUM LLAPOM MiHKMK, ifieanbHo NiAX0ANUTb A7 KOMNaAHiT.

[JlopaTKoBi aKkcecyapu B AeAKNX MOAENAX:

[neuuk
(06'em 1 nitp)

Tun: DLSCO21

EAN: 8004399333642

[InA npuUroTyBaHHA Hanok, BUKOHaITe HAaCTyMHi Aji:

1. Ha ronoHiit cTopiHui (B) HaTUCHITL Ha 306paxeHHs, Ake
BiANOBIAAE Kapadui kasu;

2. BubepiTb HeobXigHW CMaK ANA KOXHOI OKpemoi Yalukm
Ta KinbKicTb nopuiii:

Miunictb gna Kinbkictb B Kinbkictb
OfiHi€l YalKK yawyi* YaloK
Hapnerka ‘{(aimza ;g:\jﬁe Big 1103
Nerka Bfimﬁ;;m';a Bin 1804
Cepent Ce(‘f”;‘ ;0”;:'1])"3 8ig 1005
MiuHa Ma(EHI;;; ::HU)JKa Bin 1806
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3a3HayeHi kinbKocmi € npuGIUHUMU MA MOXYMb 3a/1exad-
mu 8id muny Kasu.

3. HarucHitb "Bnepen’, 106 nepeiitin 0 HACTYMHOTO KPOKY;

3. HanoBHutyi KoHTeiiHep ana Boan (A12) Ta 3acunte KaBoBi
3epHa B KOHTeiiHep AnA KaBoBux 3epeH (A6) (man. 17).
lepeKoHaBLUMCb, LU0 ANA HANOIB, AKI BY X0ueTe NpUroTy-
BaTW, IOCTAaTHbO BOAM Ta KaBY, HATUCHITb «Bnepesy;

=i '
>
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4. Tloctare kapadky Ans kasu (C8) nig 6noku nogavi (man. 18).

HatuciTb «0K»;

5. Tlpunag noumHae npuroTyBaHHa, i 306paxeHHs BubpaHo-
ro Hanoto 3'ABNAETbCA Ha Aucnnei (B5)pasom 3 iamka-
TOPOM MPUrOTYBAHHA, LU0 MOCTYNOBO 3aNOBHIOETHCA MO
Mipi NpocyBaHHA MpoLECy, i OMUC KOXHOT oKpemoi dasu
(nomen, 3aBaptoBaHHs KaBH).

bydo nacka, 36epHime ygazy:

«BigmiHa» abo «CTon»: HATUCHITb W06 NOBHICTIO NPUNUHUTY

MPUrOTYBaHHA Ta NOBEPHYTUCH Ha FONIOBHY CTOPIHKY.

6. o 3aBepLueHHI0 Noaayi, HATUCHITL «36eperTiny, o6 36e-
PErTi HOBi HanaLTyBaHH4, a60 «BigmiHa», Wwob 3anuwm-
TV nonepesHi napameTpu.

7. Hatucuitb “OK”, 406 noBepHYTMCA Ha FONOBHY CTOPIHKY

(B).
[TpucTpii roToBMIA 10 NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHA.
bydo nacka, 36epHime ygazy:
flKiwo By 36epiracTe HOBI HaNaLTyBaHHsA, BOHY 3anam'ATOBY-
totbca TINIbKK B 06paHomy npodini.

3ACTEPEMKEHHA LL,OA0 BE3NEKK:

Micna npuroTyBaHHA kapadku KaBu 3a-
NVWTe mpunag OXONMOHYTU MPOTATOM 5
XBUIMH, NEpLU HiXK 3p00UTI iHWWA Hanil.
Pu3uk neperpisy!

8.1 OumweHHA KapadKu ANA KaBu

Mlicna KoXHOro BUKOPUCTAHHA Kapadky ANA KaBu CNif ounLLa-
W rapAaYol BOAOK Ta M'AKUM MUMIoYMM 3acobom. PetenbHo



NPOMMUiiTe Tapsuoio BOAOK, 00 yCyHYTH BC 3aNULIKK MUo-
yoro 3acoby.

9. OVERICE (nuwe ECAM61X.7Y)

[lnA npuroTyBaHHA Hanoto, BUKOHaiATe HaCTynHi Aii:

1. Ha ronowiit ctopiui (B) HaTucHiTb 306paXkenHs, Bigno-
BifiHe over ice:

2. BubepiTb napamerpu, AKi noTpibHO HanaLTyBaTy Nij Bawl
CMaK, HaTicKaloun "Bnepen” nicna KoXHoro Bubopy:

Miunictb 0
®

Kinbkictb )

®

4. Tloknagitbkybuku noopy
B CKNAHKYy (peKomeh-
NIOBaHa  KibKiCTb: 6
Kybukis);

5. ToctaBte CKNAHKY nig
6nok nopaui kasu (A14)
(man. 19) Ta HaTucHiTb
"OK". Tpunag noumHae
pobuTi KaBy, Ha aucnnei
3'ABNAETLCA  300paeH-
HA  BUOpaHOro  Hanoto
pa3om 3 iHAMKaTOpoOM

19 MpUrOTYBaHHA, AKa mo-

CTYnoBO  3aMOBHIOETHCA
10 Mipi NPOCYBaHHA NPOLIECY Ta OMUCOM KOXHOI OKpeMoi
(a3u (nomen, 3aBaploBaHHA Kasw);

bydo nacka, 36epHime ysazy:

«  «Bigmina» abo «CTon»: HaTUCHITL W06 NOBHICTIO Npunu-
HUTI NPUFOTYBAHHA Ta MOBEPHYTUCH Ha FONOBHY CTOPIHKY.

+ Oppasy nicna 3akiHueHHA NPUroTyBaHHs, o6 36inbiuu-
TI KiNbKICTb KaBM, [OCTaTHbO HAaTUCHYTY KHonKy "Extra”.
Konu 6yna pocArHyta notpibHa KinbKicTb, HaTUCHITb
"Cron".

6. [lo3aBepLueHH0 Nopaui, HaTUCHITL «36eperTin», o6 36e-
PErTi HOBI HanawTyBaHH4, abo «BigmiHa», o6 3anuwm-
TV nonepezHi napameTpy.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

fKwwio By 36epiracTe HOBI HanaLUTyBaHHA, BOHY 3anam'AToBY-

totbca TUIbKM B 06paxomy npodini.

7. Hatuchitb “OK”, 106 noBepHyTUCA Ha FONOBHY CTOPIHKY
(B).

[TpucTpili roToBMIA 10 NOBTOPHOr0 BUKOPUCTAHHA.

10. MPUTOTYBAHHA HAMOTB HA OCHOBI
MOJOKA

bydob nacka, 36epHimeo ygazy:

LLo6 yHuKHYTY HerycToi niHku abo Bennkix bynbbaLliok, 3aBx-

AN ounwaiiTe KoHTeiiHep Ana monoka (D), AK onucaHo B po3-

ginax «10.5 OunLeHHA KOHTeiiHepy AnA MONOKa NicnA BUKO-

pucTaHHA» Ta «16.10 OumLLEeHHA KOHTeliHepy AnAa monoka (D)».

10.1 HanoBHeHHA Ta BCTAHOBNEHHA KOHTeNHepY
AnA Monoka
1. NigHimite Kpuwky(D1) (Man.20);

5°cg —

— MAX —
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2. HanoBHiTb KoHTeitHep ana monoka (D10) AocTaTHbOW
KiNbKICTIO MONOKa, He NepeBuLLyouy MAKCUMANBHWI
piBeHb, N03HaueHNii Ha KoHTeiiHepi (Man. 21). KoxHa no-
3HauKa Ha KOHTeiiHepi Bianogiaae npu6n. 100 Mn monoka;

3. TlepekoHaiiTecs, wo TpybKka BCMOKTYBaHHA Monoka (D9)
npaBUNbHO PO3TALLIOBAHA HA IHi KPULLKN KOHTeliHepa Ans
MoJI0Ka (man. 22);

22 23

MocTaBTe KPULLKY Ha KOHTEIIHep ANA MOMOKa;

5. 3akpinitb KoHTeitHep ana monoka (D) 4o po3nunioBavis
(A9) Ta wwTOBXAIiTe CTINbKM, CKINbKM BiH NPOCYBaTUMETb-
¢ (man. 23). KaBoBapka nogae 3ByKoBuii CUrHan (AKLLO
dyHKLiA yBIMKHEHa);




6. [locTaBTe JOCTaTHLO BeNKY YalLky nid 610K nojayi Kasu
(A8) Ta monoka (D7) (man. 24). LLlo6 nogoBxuTin 610K No-
Jaui MonoKa, Biaperynioiite nogosxysau(D8);

7. Bubepitb GaxaHuii Haniii, AK OMUCAHO B HACTYMHUX

naparpadax.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

«  Kpuwwka KoHTeiiHepy AnA MonoKa Mae kpuiweuky (D2) ana
HanoBHEHHA MONOKa (Man. 25). AIKLLO Mg Yac NiAroToBKM
B/ MOMITIIN, L0 PiBEHb MOJIOKA € HU3bKUM, JodaliTe
MOJI0KO Yepe3 KpHULLKY HanoBHEHHA, He BUTATYIOUN KOH-
TeilHep, a NOTiM 3aBepLLiTb NIATOTOBKY Hanokw.

+ JInA oTpumanHA 6inbLu rycToi niHKW, NoTpiOHO BUKOPUCTO-
BYBATI 3HEXMPeHe ab0 YaCTKOBO 3HEXUPEHe MOMOKO 3a
TeMnepaTypu XonoauabHIKa (6nu3bko 5°C).

«  ECAMG61X.7Y: BukopucToBytoun MonoKko npy ineanbHiit
Temnepatypi (6am3bKo 5 °C), TepMiuHmii Kopnyc rapaHTye
edekTuBHicTb cuctemu MilkCream npotarom 30 xBunuH
11032 XONOANNbHUKOM.

«  flkwo yBiMKHeHo pexum "EHepro3bepexeHHs”, (aus.
po3nin «6.9 3aranbHe»)Moxe 3HapoOMTMCA 3auekaTu
KinbKa ceKyHp nepez npuroTyBaHHAM NepLUOro Hanokw.

«  KinbKicTb MONOYHOI NiHKN 3aneXnTb Bif:

+ TUNY MO/IOKA 260 POCMHHOIO Hanoo;
* BUKOPUCTOBYBAHOI MapKut;
* CKNajy Ta NOXMBHOI LlHHOCTI.

10.2 PerynioBaHHA KinbKoCTi NiHKK

MoBepraitte perynatop cni-
HioBaHHA Monoka (D3) (man.
26), wob BiaperynioBatn
KinbKIiCTb NiHN Ha Monoui nif
Yac NpUroTyBaHHA KanyunHo
60 HanoiB 3 MONOKOM.
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MonoxeHHsa | Onuc

perynsTopa

PekomenayeTbea ans...

TAPAYE  MOJIOKO
ninku) / CAFFELATTE

CORTADO / FLATWHITE

be3 ninku (6e3

MiH. niHka

CAPPUCCINO/
CAPPUCCINO+/
CAPPUCCINO MIX/
ESPRESSO MACCHIATO/
LATTE MACCHIATO / TAPS-
YE MOJIOKO (cniHene)

Makc. niHka

10.3 Balu Haniil 3 MONIOKOM OHUM JOTUKOM

[lnA npuroTyBaHHA HanoiB 3 MONOKOM, Ha JOMALLIHIli CTOPiHL
(B) HaTuCHITL 306paxeHHs, AKe BiANOBIAAE baxkaHOMY Hanok.
Mpunag nounHae npuroTyBaHHa, i 306paxeHHA BubpaHoro
Hanoto 3'ABNAETbCA Ha Aucnnei, (B5)pazom 3 iHAMKaTopom
MPUFOTYBaHHS, LLO NOCTYNOBO 3aNOBHIOETbCA MO Mipi NPOCY-
BaHHA NpoLiecy, i OMNC KOXHOT okpemoi ¢asu (nomen, 3aBapto-
BaHHA KaBW, N0Aaya MOOKA Ta iH.).

Hanpukinui nigrotoBkin Ha ancnnei 3'ABUTHCA NOBIZOMANEHHA
"Baw Haniii rotomit!". Tenep NpucTpiil roToBIi 0 NOBTOPHOMO
BUKOPUCTaHHA.

byde nacka, 36epHimo ygazy:

0apasy nicnA 3akiHYeHHA NPUroTYBaHHA, W06 36iNbLUNTY Kiflb-
KiCTb KaBM, AOCTAaTHBbO HaTUCHYTU KHomky "Extra”. Konu byna
HOCATHYTa NOTPiBHa KiNbKicTb, HaTMCHITL "CTon’".

10.4 MepcoHanizauia Hanois

L6 npurotyBaT!t NepcoHanbHUii Hanili, BUKOHaiTe HacTynHe:

1. HatucHiTs @ (B3)3Hu3y 306paxeH-
HA, Lo Bianogizae 6axaHomy Hanoto. Ha gucnnei 3'agna-
H0TbCA NapaMeTpu, AKi MOXHa HanalLTyBaTin BiANOBIAHO

J10 BalLmx cmakis (BS):
KinbKicTb ® ©
Miunictb 0
®
Tun KaBn R
@olg O
2. Tlicna HanawwTyBaHHA NapameTpiB HATUCHITD «(TapT;
3. Tlpunag noumHae roTyBai Kay, i 306paxeHHa BubpaHoro

Hanoto 3'ABNAETLCA Ha AUCMNE, Pa3oM 3 IHANKATOPOM npu-
TOTYBaHHS, LLI0 NOCTYNOBO 3aN0BHKETHCA N0 Mipi NPOCYBaH-
HA NPOLIeCy, i ONKUC KOXHOI okpemoi Gasu (nomen, nogaua
MOAI0Ka, 3aBapioBaHHA KaBy i T.4.).



4. Tlo 3aBepLueHHI0 MOZaui, HAaTUCHITL «3beperTu» , o6
36eperTu HanawTyBaHHs, abo «BigmiHa», o6 3anuwuTn
nonepesHi napameTpu.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

fKwwio By 36epiracTe HOBI HanaLUTyBaHHA, BOHY 3anam'ATOBY-

totbea TINBKM 8 06paHomy npodini.

5. Hatuchitb “OK” , w06 noBepHyTUCA Ha FONOBHY CTOPIHKY
(B).

[TpucTpili roTOBMIA O NOBTOPHOTO BIUKOPUCTAHHA.

10.5 OunwieHHA KOHTelHepy ANA MONOKa nicnA
BUKOPUCTAHHSA

KoxHoro pasy, konu B pobuTe Haniil Ha OCHOBI MONOKa, Ha

Ancnnei 3'ABNATUMETbCA 3aNUT LWOAO OYMLLEHHA CMiHIoBayYa

ana monoka (BS). LLlo6 nouatu ounieHHs, BUKOHaiiTe HACTYNHi

qi:

1. 3anuwre KoHTeitHep Ana monoka (D) B npunagi (Bam He
noTPi6HO i0ro CNOpOXHIOBaTH);

2. TloctaBTe yawKy abo iHwWwy emHicTb Mig 6nokom nopayi
cniHeHoro monoka (D7) (man. 27);

3. osepHitb  perynatop
nikky (D3) Ha Hanuc Clean
(Ounwenna) (man. 28).
3 6noky nogaui monoka
MOAABATUMETbCA rapAya
BoZa Ta nmapa (man. 29).
OuniLeHHA 3aBepLuyeTb-
(Al aBTOMATUYHO;

4. TosepHiTb  perynatop
Ha3af A0 BU6OpY NiHKK;

5. 3HimMiTb KOHTeilHep AnA
MO#I0Ka | MOMICTiTb 10ro
B XONOAUIbHUK.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

« o6 npuroTyBatit eKinbka KanmyumHo Ta KaBM 3 MO-
NIOKOM, OUMLLYiiTe KOHTeliHep NuLe MiCNA 0CTaHHbOTO
npurotoBaHoro Hanoto. LLlo6 nepeiit o npuroTyBaHHa

HaCTYNHUX HanoiB, Nif yac Bifo6paxeHHA NOBILOMIEHHA
"Clean" , HaTUCHIT «BigmiHa».

+ fAlKwWo BU He ouMLLyBaTUMETE KOHTEIHEp ANA MOOKa, Ha
Ancnnei 3'aBnAaeTbca cumpon ¢ | (B8), wo Haragysatume
npo Te, L0 NOTPIOHO BUKOHATM OUNLLEHHA.

«  KoHTeiiHep 3 Monokom  MoTpibHO
XONOANNBHNKY.

« B peaxux Bunapkax, o6 ouncTuTv npunag notpioHo 3a-
YeKatu, NOKN NpUNaz HarpieTbea.

+ lllo6 3a6e3neunTyn npaBunbHe OUMLLEHHS, 3aueKaiiTe 3a-
eplwenHa GyHkuii CLEAN. OnHak BY MoxeTe nepepBaty
OUMLLEHHA EMHOCTI 3 MONIOKOM, HaTUCHYBLUY "CTon'",

3bepiratn B

11. MUGTO GO (nuwe ECAM61X.7Y)

OyHKuia Mug to Go igeanbHo NigxoAuTb ANA BCX TX, XTO Xoue
CTBOPUTY CBili BNACHWIl Hanili, AKNIA MOXHA B3ATU 3 coboto.
BubepiTb iHrpeaieHT (nuiwe KaBa, KaBa 3 MONOKOM abo KaBa
3 rapAayol0 BOAOK) Ta MOPAAOK Mofavi, a NoTiM HanawTyiite
KinbKicTb.

[InA npuroTyBaHHs Hanoto, BUKOHAiTe HACTYMHi Aji:

1. 3HIMITb KpuLKy 3 Kyxnsa
A Kasu 3 coboto (C9);

2. TlipHiMiTb  HOCMKM ana

f—) KaBu (A14) i noctasTe nia

‘ ‘ HIX EMHICTb KyXna (Man.

= 30);

3. Ha ronoBili ctopiHui (B)
HaTUCHITb  300paXeHHs,
BianogigHe dyHkuii Mug
to Go;

flKwo Haniii  yxe 36epe-

KEHWiA, npunag  po3noyHe

MPUFOTYBaHHA.
flKwo By roTyeTe Haniii BnepLue, NPOZOBXKYiTe Y HACTyNHOMY
nopAaKy:

4. Bubepitb 50 2 iHrpegienTiB y HeobXigHOMY nopAZKy noaaui,
MOTIM HaTUCHITL «Bnepesy;

5. Bubepitb napametpu Ana BubpaHux iHrpenieHTiB, a notim
HaTUCHITL «Bnepeny;

6.  Hatnchitb "OK", wob noyatn npurotyBaHHs;

7. Konu byze gocarHyTa HeobxigHa KinbKicTb iHrpegienTa, Wwo
N0JAETbCA, HATUCHITD «CToNY;

8. Konn nopava 3aBeplimTbea, HaTUCHITL «36epertu», o6
36eperTy pewent, abo «BigmiHa», AKILO B He XoueTe iioro
36epern

9. Hatncxitb “OK’, 106 noBepHyTUCA Ha FONOBHY CTOPIHKY.

[pucTpiit roToBuiA 40 NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHA.



Tabnuua KinbkocTeil, AKi MOXHa 3amporpamyBaTu
ANA KOXHOTO OKPeMOro iHrpefienTa (nepekoHaiitech,
LU0 3aranbHa KinbKicTb 2 iHIPefieHTiB He nepeBulLye em-
HICTb Kyxns)

IHrpepient MinimanbHa MakcumanbHa
KinbKicTb KinbKicTb

KaBa 20 mn 240 mn

Monoko 50 mn 470 mn

Boga 50 mn 300 mn

byoe nacka, 386epHimo yeazy:

+ flKwo BK 36epiracTe HOBI HaNALLTYBaHHA, BOHY 3anam'a-
ToBytoTbA TITIbKI B 06paHomy npodini.

« [Ina Kpaworo pe3ynbraty HarpiiiTe Kyxonb rapavoio
BOZOI0.

«  BukopucToByiiTe fOPOXKHili KyXonb TiNbKKM ANA HANOIB, AKi
TOTYy€ Npunag.

«  PeuenTu 3 BUKOPMCTAHHAM KOHTeiiHepa Ana mono-
Ka (D): HanpuKiHUi NPUrOTYBaHHA OUUCTITb KOHTeiiHepy
AnA Monoka (amB. po3gin «10.5 QunwieHHA KoHTeliHepy
ANA MONOKa NiCNA BUKOPUCTAHHAY), NICAA YOr0 NOCTaBTe B
XONOAMNBHUK.

« Lllo6 BUKOpPUCTOBYBATYM SOPOXHIil KyX0Mb, BIAMIHHWI Bif
TOr0, 40 MOCTABAAETLCA B KOMMAEKTI, NepeKkoHaiTech,
1110 BiH He BuLLe 14 cm.

Baxnueo

+ He BukopucToByiite AnA AUTAYUX MONIOYHMX CYMiLLIEIA.

+ Bu noBuHHi cnoxutin BMicT npotarom 2 rogu. Micnd 3a-
KIHYEHHSA LibOro Yacy CNopoXHiTb i 0YUCTITb, AK ONKUCaHO
B HACTYNHOMY PO3Aini.

11.1 OuuLieHHA AOPOKHBLOFO KYXNIA MicnaA
BUKOPUCTaHHA

3 ririeHiuHnx npuumH fopoxHiit Kyxonb (C9) 3aBxan cig oum-

LUATV MiCNA BUKOPUCTAHHA.

BukoHaiite HacTynHi pii:

1. BiakpuiiTe JOpOXHili Kyxonb Ta NPOMMiATE €MHICTb Ta
KPULLIKY rapauoio nutHoto Bogoto (40°C).

2. BupaniTb Bugmmuil 6pyn rykoto.

3. 3aHypTe BCi KOMNOHEHTM B rapAyy BoAy Npu Temneparypi
40°C 3 M'AKUM / HeiiTpanbHUM MUlounM 3acobom npu-
HaiiMHi Ha 30 XBUAKH, MiCAA YOrO PeTeibHO MpoMuiiTe
Bogoto npu Temnepatypi 40°C. He Bukopuctoyiite apo-
MaTu30BaHi Muioui 3aco6u.

4. QuucTiTb BHYTPILLHIO YaCTUHY €MHOCTI M'AKUM / Hell-
TPaNbHIUM MUIOYNM 3aC060M Ta NPOMUIATE FapAYoIo MIT-
Hoto Bogoto npu Temnepatypi 40°C. He BuKopucToByiite
abpasviBHi MaTepiany, OCKiNbKM BOHI MOXYTb NOLIKOAM-
TV MOBEPXHI0 EMHOCTI.

Mpocywitb BC KOMMOHEHTU YUCTUM CYXVIM PYLUHUKOM
abo Bbuparouum nanepom, nicna yoro 3HoBy 36epiTb
KOMMOHEHTH.

LLloTukHA MuiiTe KPULLIKY B NOCYAOMUIAHIA MaLLuHi. KoH-
TeifHep AOPOXHBLOrO KyXNA He MOXHa MUTU B MOCYRO-
MIVAHIA MALLWHI.

12. OYHKLIA YAl

Llo6 npuroTyBaTy yaii, BIKOHaIiTe HACTYMHE:

1.

MomicTiTb NaKeTUK Yato y yaluKy i noctaste nig 6nok no-
naui (A14) (man. 31);

Ha ronoBHiit cTopiui (B) HaTucHiTb 306paeHHs, Bigno-
BiiHe dyHKLi vato;

Hanawryitte napameTpu, ki MoXHa nepcoHanizyBatu nia
BaLLl CMaK:

"KinbkicTb"

]
®

"Tem-pa" i

®

Pi3Hi gudu vato (6inut, 3enenutl, ynome
a0 4YopHULi) 3671AKMbCA 3 OKPEMOIO
memnepamypoio 8oou

6.

HaTucHitb «Crapt», Wwob novatv nopavy: npunag nouu-
Ha€ NPUroTyBaHHA, i 300paxkeHHA Hanoto 3'ABNAETLCA Ha
ancnnei (B5) , pasom 3 iHANKATOPOM NMPUTOTYBaHHS, LU0
NOCTYNOBO 3aMOBHIETHCA MO Mipi NPOCYBaHHA NpoLecy, i
onuc etany (nopaya Boau);

Mo 3aBeplueHHIO nopaui, HaTUCHITL "36eperti’, w06
36eperti HanawTyBaHHs, abo «BigmiHa», Wwob 3anuwuTi
nonepeaHi napameTpy;

HatucHitb “OK’, 06 NoBepHYTUCA Ha FONIOBHY CTOPIHKY.

Tenep NpucTpiit rotoBuiA 40 NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHA.
bydw nacka, 36epHimo ysazy:

AAKWo By 36epiraeTe HOBI HANALITYBAHHS, BOHY 3anam's-

ToBytoTbCA TINBKN B 06-
paHomy npodini.

+ fAKwo YBIMKHEHO
pexum "EHeprobepe-
KEHHA" MOXINBO no-
TpibHo Oyme 3auekatu
JeKinbKa CekyHn nepes

. TUM, fIK MOYHETHCA NO-

| Jlaya rapauoi Boau.

« o6 3aBepwutv no-

Jauy BPYUHY, HaTUCHITb

"Cron" a6o "BigmiHa».

w
-

« Oppa3sy nicnA 3akiHueH-
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HA MPUroTyBaHHA, W06
36iNbLUNTY KINbKICTb KaBU B YaLLLL, JOCTATHbO HATUCHYTH



kHonky «Extra». Konu 6yna aocartyTa notpibHa KinbKicTb,
HaTucHiTb "Cron’”.

13. NMOJAYA rAPAYOI BOAK A

[lna nogaui rapayoi BOAN BUKOHaliTe HAaCTYNHi Aii:

1. Mocragre yaLuKy nip 6nokom nogayi (A14).

2. BubepiTb GyHKLit, AK ONUCAHO B HACTYNHUX Naparpadax.

13.1 Baw Haniit ogHUM AOTUKOM

Ha ronoBHiit cTopiHui (B)HaTucHITL 306paxeHHs, BiAnoBiaHe
rapAayiil Bogi. lpunas NouMHae NPUroTyBaHHs, i 306paxeHHs
Hanolo 3'ABNAETbCA Ha Aucnnei (B5) pasom 3 iHaukatopom
MpUrOTYBaHHS, LU0 NOCTYNOBO 3aNOBHIETLCA MO Mipi Npocy-
BaHHA MpoLiecy, i onuc etany (nogaua Boam).

HanpukiHui niarotoBku Ha Ancnnei 3'ABUTLCA NOBIJOMAEHHA
"Batw Hanilt roTouiil". Tenep npucTpiit roToBuii 10 NOBTOPHOMO
BUKOPUCTaHHA.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

(Onpasy nicnA 3akiHueHHA NPUroTyBaHHA, W06 36inbLwnTy Kinb-
KiCTb KaBV B YaLLLLi, LOCTaTHbO HATUCHYTM KHOMKY "Extra". Konu
6yna JocArHyTa noTpibHa KinbKicTb, HaTUCHITL "Cron".

13.2 TMepcoHanisauis Hanois

[lna nopaui 6axaHoi KinbKocTi rapayoi BoaM, BMKOHaiiTe

HaCTynHe:

1. Hatucuits @ (B3) 3Hu3y 306paxeHHs, Lo BiANOBifaE
rapAyiil BOAI: Ha Ancnnei 3'ABUTHCA KiNbKiCTb, AKY MOXHa
06paTy 3rigHo BaLLoro cMaky (BS):

@®

06paBLuy KinbKicTb, HaTCHTL «CTapT»: Mpunag nounHae

MPUFOTYBaHHS, | 306paXeHHA Hanolo 3'ABNAETbCA Ha Na-

Heni ynpaBniHHA, pa3oMm 3 iHAUKATOPOM NPUTOTYBAHHA,

LLi0 NOCTYNOBO 3aMOBHIOETLCA MO Mipi NPOCYBaHHSA NpoLie-

¢y, i onuc etany (nogaua sogwm).

Mlo 3aBeplueHHI0 mopavi, HaTUcHiTL "36epertn’, w406

36eperTu HanawwTyBaHHs, abo «Biaminay, WwWob 3anuwmtn

nonepeaHi napametpu.

4. HatucHitb “OK’, 406 MoBEpHYTICA Ha FONOBHY CTOPIHKY.

Tenep NpUCTPIil roTOBYIA 40 NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHA.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

+ flKwo yBiMKHeHo pexum "EHepro3bepexeHHa’, Moxn1Bo
noTpibHo Gyfe 3auekaTn JeKinbka CekyHA mepen TAM, AK
MOYHETHCA NO/iAUA rapAYoi BOAY.

« lllo6 BpyuHy 3ynuHMTIA Nogauy rapaYoi BOAM, HATUCHITL
"Cron" a60 «BigmiHa».

+ Onpasy nicna 3akiHueHHA NpUroTyBaHHA, W06 36inbLun-

TI KiNbKICTb KaBM, [OCTaTHbO HAaTUCHYTYW KHonKy "Extra”.

Konu 6yna pocArHyta notpibHa KinbKicTb, HaTUCHITb

"Cron".

"KinbKicTb" ©
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14. IHCTPYKLIA 3 I'IEP(OHAJ'IBA[I,I'I' HANOK
(MY) D
Bu moxeTe BUKOPUCTOBYBATY Wi QYHKLK ANA HanalTyBaH-
HA BCX HanoiB 3a fonomoroto cumBony MY y HUXHIR YacTUH
300parkeHHA B HaNALLTYBAHHAX HANOIB (Ha AOMALLHIi CTOPiHL
(B), HaTUCHITb @ BHU3Y 306paXkeHHs, AKe BiANoBiae Heob-
XigHomy Hanoto). LLlo6 nepcoHani3auii, BukoHaiite HacTynHi gii:
1. YneBHiTbca, Wwo npodinb (B2) , AnA AKOro Bu XoueTe BUKO-
HaTu NepCoHaNbHi HanaLLTYBaHHA, aKTUBOBAHMWI;

HatucHitb @ (B3) 3HM3y 306pakeHHs, Lo BifnoBiaaE

6axaHomy Hanoo;

HatucHitb @ 3HU3y 300paxeHHs, Lo Bianosidae 6axa-

HOMY Hanoto;

HatucHitb «OK», 406 noyati BUKOHaHHA IHCTPYKLIT;

BubepiTb (B0 HanalwTyBaHHA Ta HATUCHITL «Bnepes»,

o6 nepeiiTn 40 HacTynHoro Kpoky (a6o «Hasady, wob

MOBEPHYTICA 10 NONePeAHbOro ekpaHy);

HatucHitb «OK», o6 nouat nogauy;

MounHaeTbCA NpUroTyBaHHA | Npunag Bigodpaxae ekpax

nepcoHanisavii KinbkocTi y BUrNAAi BepTUKAbHOI NiHiKN

(y BuMagky 3 Aekinbkoma iHrpedieHTamn HanawTyiite

06upBa iHrpesienTy).

Konn KinbKicTb fOCATHe MiHIManbHOI KinbKocTi, AKy

MOMHa BCTaHOBUTYU, Ha Aucnnei (B5)3'aBUTbCA cumBon

«CTon».

Konu notpi6Ha KinbKictb byna BuaaHa y vaky, HaTucHiTb

"Cron".

fIKWo BI 3a70BOMEHI pe3ynbraToM Y YallLi, HaTUCHITb

«3bepertu», o6 36eperti HanawTyBaHHsa, abo «Bigmi-

Ha», 006 36eperTi nonepeHi napameTpu.

11, Hatucxits “OK”, 406 noBepHYTMCA Ha FONOBHY CTOPIHKY.

[Tpunap noBepTaeTbCA Ha ros10BHY CTOPIHKY.

bydb nacka, 36epHime yeazy:

+ flKwo Bu 36epiracTe HOBi HANALLTYBAHHA, BOHY 3anam'a-
ToBytoTbCA TIIbKIA B 06paHomy npodini.

+ Konu B¥ HanawwuToByeETe OAMH Haniii, BiANOBIAHA NoABIitHA
BepCiA TaKOX HANALLTOBYETbCA, @ NPUCTPIil Bigobpaxae
MoBifOMNeHHA «36epex. AnA NofiB. Ta OfH. peLenTay;

+ TaKox BU MOXeTe nepcoHanisyBatu Hamoi, NPOMLIOBLLM
3a nocunaxHam DeLonghi Coffee Link App.

«  HamucHito "BigmiHa", Wwob BwitTM 3 nMporpamyBaHHA B
6Oyab-AKMA MOMEHT. 3HaueHHA He ByayTb 36epexeHi.

« Konu Haniit 6yno HanawToBaHO, B HanaLUTyBaHHAX 3'AB-

nAawTbca napametpu "Ckunytn" (nig 306paxeHHAM) Ta

"my" (cepen kinbkocTi Ha Bubip). HatucHith "Ckunytn',

11106 CKIHYTI 3HAYeHHA 0 3aBOACHKMX HaNaLUTyBaHb ANA

Hanow.

Ta6nuua KinbKocTi HanoiB




Haniit (TaHpapTHa KinbKictb, Wwo
KinbKicTb nporpamyeTbcs
ESPRESSO 40 mn 20-180 mn
IDEAL 40 mn 30-60 mn
ESPRESSO
2X ESPRESSO 40 Mn + 40 mn 20-180 mn +
20-180 mn
KABA 180 mn 100-240 mn
LONG 160 mn 115-250 mn
DOPPIO+ 120 Mn 80-180 mn
AMERICANO 150 mn 70-480 mn
YAil 150 Mn 20-420 mn
FTAPAYABOAA | 250 mn 20-420 mn
nuwe modeni 61x.7y
LONG BLACK 200 mn 90-480 mn
OVER ICE 100 mn 40-240 mn

15. BUBIP MEPCOHANIBHOTO MPOOUTI N

B 3anexHocTi Bif Moaeni B1 MoXeTe BHECTU B Nam'ATb Bif 3

110 5 pi3HUX NpodiniB, KOXeH 3 AKNX NPUB'A3YETHCA A0 OKPEMOT

iKOHKM.

[TepcoHani3oBaHi HanaLTyBaHHA Hanot 36epiraioTbca B OKpe-

momy npodini (ams. po3pin «14. IHCTpyKLia 3 nepcoHanisavii

Hanotwo (My) AN»). Nopagok, y AKOMY BigobpaxatTbca yci

Hanoi, 6a3yeTbCA y 3aneXHOCTi Bid YacToTi BUbOpY.

LL{o6 0bpatu npodinb AiliTe HACTYMHUM YUHOM:

1. Ha ronoBiit cTopiHui (B) HaTUCHITL NoTouHMiA Npodinb
(B2). 3'aButbca cnucok Npodinis, o MoxHa obpati;

2. Motim BUbepitb NoTpibHMiA npodinb.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

-« Tlicna Baworo B16OpY, NaHeni HanalTyBaHHA Hamoko Bi-

106paxxaTMMyTbCA Y TOMY X KONbopi, L0 i npodinb;

By moxeTe 3MiHUTY Ha3BY CBOrO BNacHoro npodinto, npu-

€HaBLMcb o pogatky DeLonghi Coffee Link;

+  Ulo6 nepcoxanizyBatu ikoHky npodinio, AnB. po3gin «6.7
Peparysanxa npodinto».

16. OYULIEHHA N

16.1 OuunLieHHA KAaBOMALUWHK

HacTynHi netani kaBoBapKu NoTpi6HO OUNLLATYH peryaapHo:
BHYTPILLHil KOHTYp Npunagy;

KOHTeliHep AnA KaBoBoi rywi (A10);

nipooH Ana kpanenb (A14) Ta pewitka niggoHy pna
Kkpanenb(A13);

KoHTeiiHep ans Bopu (A16);
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6nok nopaui kasu(A8);

BOPOHKa ANA MeneHoi kaBi (A3);

3aBaptoBanbHuii 610k (A19), BocTyn 10 AKOT0 BUKOHYETb-

€A yepe3 aBepuAta ana obcnyroysanHa (A10);

KoHTeiiHep ans monoka (D).

Baxnueo!

« [InA OuMeHHA KaBOMALMHM He BMKOPUCTOBYBATM
PO3uMHHUKM, abpa3uBHi Muioui 3acobu abo cnupt. [ina
CynepaBTOMaTUYHUX KaBomaLmH De’Longhi He notpibHo
BUKOPYUCTOBYBAT XiMiUHi 33C06V ANA YNLLEHHSA.

+  HacTynHi KOMNOHeHTU MOXHa MWTU B NOCYLOMMUIHl
MaLLKHi:

« KOHTeiiHep ana monoka (D)

+ KOHTeilHep AnA KaBoBoi ryLyi (A25)

- MigAoH AnA kpanens (A24)

« pewwiTka niggoHy ana kpanenb (A22)
- 6nok nopaui kasu (A16) 1a (A17)

+  He BukopucToByBaTV MeTaneBi npeameT ANA BuAaNeH-

HA Hakuny abo KaBOBOTO HaNbOTY, OCKINbKI BOHU MOXYTb

noApAnaTy MeTaneBi abo NNACTUKOBI NOBEPXH.

16.2 OQunLLEHHA BHYTPILUHLOFO KOHTYPY

fIKWo npunag He BUKOPUCTOBYETLCA binblue 3/4 AHiB, nepes
/i0ro BUKOPUCTAHHAM MU PEKOMEHAYEMO YBIMKHYTU fioro Ta
BUKOHATW 2/3 LMKNM NpomuBaHHa, obpasLun dyHKuito "Mpo-
MuBaHHA" (po3ain «6.1 pomuBaHHA»).

bydo nacka, 36epHimo ysazy:

HopmanbHo, AKLLO MicnA mpoLieypy NPOMUBAHHA B KOHTeliHe-
pi ana 360py rywi (A10) 3'ABUTLCA BOAA.

16.3 OQuuLLEeHHA KOHTeliHepy ANA KaBOBOI ryLui
Konu «CnopoxH. KoHT. Ana rywi» 3'aBuTbca Ha aucnnei (B5),
Heo6XiHO BUUNCTUTY Ta BUMUTU KOHTelHEp ANA KaBOBOI ryLLj.
Mpunag He MoXXHa BUKOPUCTOBYBATM ANA NPUTOTYBaHHA KaBH,
AKWLO BU HE MOYMCTUNI KOHTeiiHep AnA KasoBoi rywi (A10).
HaBiTb, AKLO BiH He MOBHNIA, NOBIZOMIEHHA NPO OYMLLIEHHA
KOHTeliHepa 3'ABNAETbCA Yepe3 72 rofuHu, nicns Toro, Ak byno
NPUroTOBaHO OCTaHHIo KaBy. LLlo6 72 roguHu 6ynu npasunbHO
MopaxoBaHi, HiKoNN He BUMUKaIATe MaLLHY, BUKOPUCTOBYIOU
ronoBHUii BUMUKay (A7).

Baxnueo! Hebe3neka onikie

[licns NpUroTyBaHHA KinbKox HanoiB 3 MONOKOM NOCNifb, Me-
Tanesa noamuA Ana vaiwok (A11) cTae rapadoto. 3auekaiite,
MOKIN BOHA OXONOHe, Ta TOpKaiiTeca ii nuwe cnepegy.

LLlo6 BuKOHaTH OuNLLEHHA (NPU YBIMKHEHOMY NpUnagi):
3HimiTb nipaoH Ana 360py kpanenb (A14) Ta KoHTeliHep
AnA kaBoBoi rywi (A25) (man. 32);

CnopoXHiTb i akypaTHO OYNCTITb MiAAOH ANA Kpanenb Ta
KOHTeiiHep AnA rylui, noa6asLum npo BuAaNeHHs BCiX Ha-
ABHMX Ha JHi 3anuLLKiB. Lle MoxHa 3pobuty 3a gonomo-
roto cnewjianbHoT witouki (C5) , o BXOAUTb B KOMINEKT.



3. loctaBTe migaoH ana
36opy kpanenb pasom 3
PeLiTKOI Ta KOHTeiiHe-
pom And KaBoBOI TyLui
Ha3aj y npunag.

Baxnuso!

[Tpu 3HATTI NigAoHY AnA Kpa-

nenb 060B'A3KOBO  3aBX[M

UNCTUTU KOHTeliHep ANA Ka-

BOBOI yLLi HaBiTb, AKLO BiH

TPilUKN  3anoBHeHWA. AKLO

32 | uboro He pobuTi, MoXe CTa-

TUCA TaK, Lo Konu Bu bygete

TOTYBaTM HACTYMHOTO  pasy

KaBy, KOHTeiiHep nepenos-

HUTBCA, WO Npu3Beae Ao 3a-

CMiYeHHA KaBOMaLLUHW.

16.4 OuuLieHHA NifAOHY ANA Kpanenb Ta

pewiTkun

Baxnuso!

MipnoH ana kpanenb (A24) OCHALLEHO iHAMKATOPOM piBHA

(A23) (uepBoHOro KONbOPY), L0 MOKA3ye KiMbKicTb BOAM Y

nigAoHi (man. 33). [lo Toro, AK TaKmil iHAMKATOP BUilLE 33 MeXi

niacTaBkn ana yvawok (A11), HeoOXigHO 3BINbHUTU MiAAOH

i OUNCTUTI 10rO, B iHLIOMY BUNAZKY BOAA MOXe MepenuTi-

(A yepe3 Kpali Ta NOLIKOAUTY NpUAag, Ta NoBepxHIo, Ha AKIi

(T0iTb NpuUnag abo HaBKoALIHE cepefosuue. LLob BuTArHyTH

nigoH AnA 360py Kpanenb, BUKOHaliTe HACTYNHI Aii:

1. 3HimiTb nigaoH AnA 360py Kpanenb Ta KOHTelHep AnA Ka-
B0BOi ryLi (A10) (man. 32);

2. [lepesipTe nigfoH AnA KoHAeHcaTy (4epBOHMIA) Ta cno-
POXHITb 1i0r0 Npu HeobXigHoOCTi;

3. 3HimiTb nigcTasky Ana
yawok (A11)1a pewitky
nigooHy Ana  Kpanenb
(A13), noTim CNOpOXHITD
NiAAOH AnA Kpanenb Ta
KOHTeliHep AnA KaBoBOI
rywi i nomuite ya ix
KOMMOHEHTH.

4, TloctaBTe nipaoH ans
360py kpanenb pasom 3
PeLiTKoI Ta KOHTeiiHe-
pom AnA KaBoBOi rywui
Ha3ag y npunag.

Baxnuso!

[lpun 3HATTI niggoHy AnA Kpanenb 060B'A3KOBO 3aBXAM M-
CTUTW KOHTeliHep ANA KaBOBOI TYLLi HaBiTb, AKLLO BiH TpiLUKu
3anoBHeHMiA. fIKILO Lboro He pobuTH, MOXe CTaTUCA Tak, Lo

konu Bu bypeTe roTyBaTi HacTyMHOroO pasy Kaey, KOHTeiiHep
NepenoBHUTLCA, LU0 NPU3BeZe A0 3aCMiYeHHA KaBOMALLMHY.

16.5 OunLieHHA KaBOMALUNHN BcepeauHi

Heb6e3neka ypaxceHHs enekmpuyHum cmpymom!

[lepes TM, SIK BUKOHYBATU OUMLLEHHA BHYTPILLHIX YaCTIH, Ma-

LUMHY NOTPIOHO BUMKHYTI (AMB. po3ain «5. BUMKHeHHA npu-

nafly») Ta Bif'efHaTI Bif enexkTpomepexi. MMig yac oumiLeHHa

Npunagy Hikonu He 3aHypoiiTe iAoro B BoAY.

1. TlepiognuHo nepesipATh (6n13bKo pa3 Ha MicAub), 106
BHYTPILLHI YaCTUHM MalLMHK (AKI MOXHa AicTaTit micna
3HATTA NigaoHy Ana 36opy kpanenb (A21)) He bynu 3a-
OpyaHeHi. AKWO HeobXiAHO, 3HATU 3aNUWKKM KaBM 3a
ponomoroio wwitoukn (C5) , wo ine B KoMnAexTi, Ta rybxu.

2. Bupanutin BCi 3anMwKin 3a ZOMOMOrOl0 nunococa (Man.
34).

s
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16.6 OunLieHHA KOHTeliHepa AnA BoAU

PerynapHo ounwyaitte KoHTeliHep ana Boan (A16) , npubanzHo

pa3 Ha MicALb | KOXHOrO pa3y, KON BU MiHAETe GinbTp AnA

nom'sKLwenHa Bogn (C7).

1. Buiimitb KoHTeiiHep ana Boau (Man. 3), BUitMiTb ¢inbTp
ANA NOM'AKLIEHHA BOAN (AKWO BiH €) Ta NpomuiiTe nig
MPOTOYHOI0 BOAOK;

2. CNopOoXHiTb KOHTeIAHep ANA BOAN Ta NPOTPITb ioro cep-
BETKOK0 3 HEBENMKOIO KINbKICTIO MUIOYOI piavHK. PeTenb-
HO NpOMMUiiTe BOJOIO;

3. Tloctaste ¢inbTp Ha3ad y npunag (man. 35), HanoBHUTHM
KOHTeilHep AnA Boau CBioto Bojot Ao pieHA MAX (no-
3HaueHnil BcepeauHi) (Man. 4), nocTaBuUTY KOHTeiiHep AnA
BOAM Ha Micue (man. 5);

4. (nmuwe mogeni, Wo MaTb NoM'AKLLYyBanbHUiA Ginbtp) Cny-
ctuTv 100 MA rapayoi BoAw, o6 akTuByBaTH GinbTp.

bydo nacka, 36epHime ygazy:

flKiwo npunag He BUKOPUCTOBYETbCA Ginblue 3-4 pHiB, g

OUMCTUTIN KOHTElHEP, AK OMUCAHO BULLLE.

16.7 OumwieHHA 6noky nopgaui kasu

OumcTitb 6nok nopavi kasu (A16) Ta (A17) 3a 3anutom Big Npu-
nagy (npubnusHo pa3 Ha MicALb), AK OMNCAHO HIXKYe.

bydb nacka, 36epHime ygazy:



lllo6 oumcTuTin nisHilwe, HatucHiTL «Bigmina». HactynHoro
pasy, Konu NpUCTPiii YBIMKHETbCA, NOBIJOMAEHHA BifoOpaxa-
TUMETbCA 3HOBY.

[TITTENNNNNY
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1. 3HiMiTb KpULLKY LieHTpanbHoro 6moky, (A15) BUTArHYBLLN
Ha30BHi, NiCNA Yoro 3HiMiTb 6NIOK NOAY KaBy, NOTATHYB-
v BHUM3 (Man. 36). Hatucxitb “Bnepen”;

2. Binokpemte fBa HOCUKM
(A16) Ta (A17) (man. 37);

3. Mpomuiite HOCUKM npo-
TOYHOI0 BoOl0 (Man. 38).
Mu pekomengyemo mutn
X B NOCYAOMUIAHIN MaLwy-
Hi. flK BapiaHT, peTenbHo
BUMUIATE TEMNOK BOAOK
Ta  MAKAM  MUIOYUM
3aco6om;

4, QuuCTiTb THI3A0 3HIMHMX

37 HOCMKiB  ry6Kolo  (man.

39);

5. 36epiTb 3HOBY 610K NoAaui, NicnA Yoro NpueAHaitTe ix 4o
LieHTpanbHoro 6noky. lMepekoHaitTecy, wo cnoso «INSERT»
3HaXOANTBCA Bropi i 0ro BUAHO, Konu 610K BCTaBNeHWi;
[TocTaBTe KpULLKY LieHTpanbHoro 61okKy.

7. Hatuchito "0K" gna nigTepaeHHA 0UMLLeHHA.

16.8 OuuniieHHA BOPOHKM ANA MeJIeHOT KaBU
PerynapHo ouuwyiite BOpOHKY AnA meneHoi kasn (A3) (npu-
67113HO Pa3 Ha MiCAUb) BONOTOK0 TKAHUHOHW. BuKoHaiiTe Ha-
CTYNHi Aii:

1. Bipkpuiite kpuwky (A2)

(man. 16);

BuTArHiTb BOPOHKY (Man.

) 40) Ta MOYMCTITb LjiTOY-
K010, LU0 /1€ B KOMMNEKTi
(G5);

3. flkwo HeobxigHo, npo-

MUiiTe BOPOHKY rapauoto

BOJOK 3 MUKYUM 3aC0-

60om abo B nocynomuitHii

MaLLVHi;

BcTaHOBiTL BOPOHKY Ha

Micue y npunag;

5. 3aKpuiiTe KPULLKY.

N

16.9 OuuwieHHsA 3aBaploBabHOrO 6N0Ka
3aBaptoBanbhuii 6nok (A19) noTpibHO YMCTUTU MpUHAIMHI
OZIH Pa3 Ha MicALb.

Baxnueo!

3aBaptoBanbHUMii 6N0K He MOXHA 3HIMaTU, AKWO MalMHA
YBiMKHeHa.

1. TlepekoHaiitecs, o kaBoBapKa 6yna BUMKHeHa npaBib-

HO (A1B. PO3Ain «5. BUMKHEHHA npunagy»);

ButarHiTb KoHTeitHep Ana Bopu (A16) (man. 4);

3. Binkpuiite aBepusATa 3aBapioBanbHoro 6noky (A10) (man.
41) 3 npaoro 6oky npunagy;

N
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4. HaTucxiTb ABi KONbOPOBI KHOMKV BCEPEAWHY i B TOIA e uac
MOTATHITL 3aBaptoBasnbHiA 610K Ha30BHi (Man. 42);

5. Hamouuty 3aBapioBanbHuil 610K y BoAi npubnusHo Ha 5
XBUSINH, MOTIM MPOMUTI Nl KPAHOM;

Baxnueo!

CMONICKYBATW NULLE BOLOI0




HE 3ACTOCOBYBATW MUIOYI 3ACOBU - HE MITI Y NOCYLO-
MUAHIA MALIWHI

Yuctuti 3aBapioBanbHuii
MoK, He BWKOPUCTOBY-
foun  Muiounx  3acobis,
OCKInbKN  1i0r0  MOXHa
MOLIKOANTH.
Bukopucrosyiite  wjitoy-
Ky, (C5) wob Buganutn
Byab-AKi 3anuWKI KaBK 3
THi3pa 3aBaploBaNbHOMO
6noky, soctyn fo AKoro

BiIKPUBAETbCA  uepe3
ZIBepUATa 3aBapioBasb-
Horo 6710Ky;

8. MNicnAa ounwieHHa, BCTaHOBITb 3aBaploBanbHuii 610K y

BHYTPILLHIO ONOPY, NOTiM HATUCHITb Ha 3Hauok PUSH, nokn

He NouyeTe KnaLaHHs;

bydo nacka, 386epHime ysazy:

fKLL0 3aBapioBanbHUIi 610K BaXKO BCTABNAETHCA, Nepes TUM,

AK 3po6UTH Lie, Biperynioiite NpaBuNbHHIA PO3Mip, HaTUCHYB-

LUK Ha iBa Baxeni (Man. 43).

9. Tlicna Toro, AK 3aBaproBanbHuil 610K 6yno BCTagneHo,
nepeKoHaliTecs, WO fiBi KObOPOBI KHOMKM 3aMKHYNNCA;

10. 3aKpuiite ABepLATA 3aBAPIOBANLHOTO ONI0KY;

11, BcTaHOBiTb Ha MicLie KOHTeliHep ANA BOAN.

16.10 OunLLeHHA KOHTeliHepy Ana monoka (D)
OuuwwaiiTe KOHTeIHEP AN MONOKA KOXHOIO pasy, AK BIA TOTYE-
Te MOJIOKO, BUKOHYIOUM HACTYMHi Ail:

1. MigHIMITb KpULKY KoHTeiiHepa ana monoka (D1) (man.
20);

Burarnitb 6nok nopaui monoka (D7), nogoxysau 6noky
nogayi monoka (D8) Ta TpybKy AnA BCMOKTYBaHHA MONO-
Ka (D9) (man. 44);

-
@
"

3. ToBepHiTb pyuKy perynioBaHHA niHku (D3) npotv rogut-

HIKOBOI 10 NON0XKeHHs «Insert» (man. 45) Ta noTArHiTh;
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4. TloBepHITb Ta BUTATHITL 3'€fHYBaY KOHTeliHEpa AnA Mo-

noka (D5)(man. 46).

47

Bci KOMNOHEHTN Ta KoOH-
TellHep MOXHa MUTU B
MOCYAOMUIHII  MaLLWHI,
po3mitLytoun ix y Bepx-
HbOMY KoMKy AKwWo Yy
BAC HeMae nocyAoMUIHOT
MaLUMHY, MuiiTe iX BpYY-
HY, AIK OMUCAHO B NPUMITLi
B KiHLi po3giny.
MNepekoHaiitecs, wwo6 y
THi3AI Ta B 0mobi mip
perynatopom He byno 3a-
NULKIB MonoKa (Man. 47):
AKLLL0 HeoOXiHO, 0UNCTITb X000 33 IONOMOrOI0 3y60UNCTK;

48

7. Tpomuiite BCepefuHi THI3H0 PYYKN ANA PerynioBaHHsA
NiHKI Ta OTBIp ANA KOHTeiHepa ANA MO/OKa NPOTOYHOI0
BoA0i0 (Man. 48);

8. TllepesipTe, 06 Tpy6KN BCMOKTYBaHHA Ta 610K nojjayi He
6ynu 3a6pyaHeHi 3annLKamn MOMOKa;

9. 36epiTb yCi KOMNOHEHTU KpULLKW;

10. 3aKpiniTb KPULLKY Ha KOHTEIIHepi ANA MOOKa.

3sepHime ysazy: py4re mumms

MuTTA B NOCYAOMWIHIN MaLLWHI rapaHTYe ifeanbHy ririeHy Beix
KOMMOHEHTIB KOHTeiiHepy AnA Monoka. [ig yac MutTa BpyuHy
peTenbHO NpOMUiATE BOAOIO BCi KOMMOHEHTI KOHTeliHepa A
MOJI0Ka i 3aHypTe iX y MUCKY 3 rapayoto Bof0 Ha 30 XBUIHH,
MepLU Hix NPOAOBXITH, AK OMNCAHO B MYHKTI (6).

17. BUAANEHHA HAKMNY

Baxnueo!

+  [lepen 3acTocyBaHHAM NpouuTaiiTe IHCTPYKLIT Ta MapKy-
BaHHA Ha YNaKoBLi i3 3aC060M AnA BUAANEHHA HaKuNy.

+ [lyXe BaXn1BO BUKOPUCTOBYBATM NULLE AeKanbLuHaTop
Bin De'Longhi. Bukopuctannsa HeBignoBiaHux 3acobis Ana
BULANEHHA HaKWMy, a TaKOX HenpaBuibHe BUAANEHHA




HaKumy, MOXe NPU3BeCT 0 BUHUKHEHHA fedeKTiB, Ha
A He NOLUMPIOETbCA rapaHTiA BUPOOHUKA.

[JlekanbuyuHaTop MOXe MOLIKOAWTM [eniKaTHi NOBepXHi.
flKwwo 3aci6 BMNaaKoBO Po3iNNETbCA, 0APa3y BUTPITb ioro.

[ina 3HATTA HakuNy

3ac6  pna | Jexanbumnatop De’Longhi
BUJANEHHA

Hakuny

EMHicTb PekomeH10BaHMil 06'€M: 2 n
Yac ~50xB.

Bupanaiite Hakun 3 npunagy, Konu Ha Aucnnei 3'ABUTHCA Bif-
nogigHe nosigomneHHa (B5). Lo6 oppasy 3anyctutin uukn
BUAANeHHA Hakuny, HaTUCHiTh “0K" Ta cnipyiiTe iHCTpyKuiam Big
KpOKYy (8).

LLlo6 BA@nUTU Hakun Mi3HilLe, HaTUCHITL "BigmiHa". Ha ronos-
Hilli cTopiHui (B) 3'ABUTbCA CUMBON || (B7) , AKnii HaragyBa-
TMe BaM PO Te, L0 MOTPiIGHO anénmm Hakun 3 npunagy.
(NOBIROMNEHHA 3'ABNAETLCA KOXHOTO Pasy, KONW BU BMUKAETe
npunag).

LL|o6 yBiitTv B MeHt0 NpoLieaypy BUAANEHHSA HaKuMy:

1. HaaucnneiHaTucHiTb nikTorpamy MeHio HanaLuTyBaHb(B6);

2. 06epitb "BupaneHHa Hakuny";

3. Hatuchitb “Bnepes’, o6 yBiiiTn 1o iHCTPYKLIi Wwopo Bu-
JaneHHA Hakuny;

4. Hatucxitb «OK» ana 3anycky;

5. Bcrasre 6nok nogavi Boan ((7) (man. 7);

6. ButarHitb Ta ouncTiTh NipZoH Ana kpanenb (A24) Ta Ko-
TeiiHep AnA kaBoBoi rywi (A25) (man. 11), notim obuaga
KOMMOHEHTI NOCTaBTe Ha Micue B NpUnaj Ta HaTUCHITb
“Bnepen”;

7. Butarxitb KoTeitHep ana Boau(A25), NigHiMiTb KpULLKY-
(A24) 1a (aKwo €) ButarHitb ¢pinbtp(C7);

8. Hanwiite 3aci6 ana Buna-
NEHHA HaKuny B KOHTeit-
Hep ANA BOAM [0 piBHA A
A+B , TO3HauYeHWii BcepeauHi
KOHTeilHepa (Lo AOpiBHIOE
¥ opHili 100 Mn ynakoBui),
$ notim popaire Boau (1
nitp) no pisHa B (man.
I 49). ToctasTe KoHTeiiHep
A8 BOAN (3 KPULLKOIO) Ha
MicLie y npunaj, 3a4uHiTb
49 [BEpUATa Ta HATUCHITb
"Bnepea”;
9. MoctaBte nopoXHiil KoHTeiiHep 06'emom 2 nitpa nia

6nokamu nogaui (man. 8). Hatuctitb OK, wob noyatn Bu-
ZJanenHa Hakuny ("Hasaa", wob noepHyTMcA Ao nonepe-
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[HbOi CTOPiHKM a0 "BigmiHa', wob BuitTy 3 npoweaypu,
He 3a0yBLUM 3NUTU PO3UNMH ANA 3HATTA HaKWMY 3 KOHTeli-
Hepa AnA Boau)

Baxnueo! He6e3neka onikie

3 6noky nopaui BUNMBATUMETbCA TapAya BOAA, WO MICTUTb

kucnoty. MoBodbteca 0bepexHo, W06 YHUKHYTU KOHTaKTY 3

Opy3KamK LibOTO PO3UNHY.

10. 13anyckaeTbca nporpama AnA BUAaNeHHA Hakuny, i pigu-
Ha ANA BUJANEHHA HaKuny BUXOAUTb 3 6NOKY nofaui ana
BUZANeHHA Hakuny Ta 6noK nogaui kasu / rapauoi Bom
(man. 9). ABTomaTiuHo BifbyBaTUMETbCA Cepia Npomu-
BaHb, Mifj Yac AKNX BUAANATUMETLCA yBECb HAIT, L0 3i-
6paBca BcepeanHi KaBOMALLNHY;

MpubnuzHo uepes 30 XBUAUH NpoLieaypa 3 BUAANEHHA Hakuny

NPUNMHAETHCA;

11. Tenep npunaa rotoBUi O NPOMIUBAHHA YNCTOK BOAOK.

CnopoXHiTb EMHICTb, L0 BUKOPUCTOBYBaNaca And 36opy

PO3YMHY ANA BUAANEHHA HaKUMy. BUTATHITb KoHTeliHep

IS BOAW, NPOMMUIATE 170T0 NiJi NPOTOYHOI BOAOH, 3aNuiiTe

cgixoi Boayn Ao MAKCUMAJIbHOTO piBHA Ta BCTaBTe Hasag,

y npunag. Hatucits “Bnepea”;

[TocTaBTe NOPOXHIO EMHICTb, L0 BUKOPUCTOBYBANAcA Ans

360py po3unHy ANA BUAANEHHA Hakuny, nig 6noku nogaui

Ta HaTUCHITL «OK» AnA 3anycky npoMuBaHHs;

[apAva Bofa NofiaeTbCs 3 ABOX OM0KIB — ANA BUAANEHHA

HaKuny Ta nojayi Kasw/rapayoi BOAY;

Konu Boga B KoHTeliHepi ANnA BOAU 3aKiHUNTBCA, CMOPOXK-

HITb EMHICTb, L0 BUKOPUCTOBYBanaca ana 36opy Boau nig

yac NPOMUBAHHS;

ButArHiTb KoHTeliHep ANA BOAN Ta BCTaHOBITb Ha Micue

QINbTp ANA NOM'AKLIEHHA BOAW, AKMA L0 Lboro 6yno

3HAT0. HatuciTb "Bnepea”, o6 npopoBxuty;

HanoBHiTb KoHTeliHep Ans BOAM XONOAHOK BOJOK [0

MAKCUMAIIbHOTO piBHs, BCTaHOBITb Ha Micue y npunag

Ta HaTUCHITH "Bnepen’, 06 NPoAOBXKUTH;

[TocTaBTe NOPOXHIO EMHICTb, IO BMKOPUCTOBYBanaca

AnA 360py po3unHy ANA BUAANEHHA Hakuny, nig 6noku

nofaui Ta HatucHiTb «OK», W06 moyatn Apyrui LUKN

NPOMMBAHHS;

[TouNHaETbCA NPOMUBAHHS;

Konu Boga B KoHTeliHepi AnA BOAM 3aKiHUMNACA, CNOPOX-

HITb €MHICTb, WO BUKOpUCTOBYBanaca ana 36opy Bopu

Nif YaC NPOMUBAHHA, BUTAHITb Ta CMOPOXHITb MigL0H

ana kpanenb (A14) Ta KoHTeiiHep AnA kaBooi rywi (A10),

NicnA Yoro NocTasTe ix Ha3ag B Npunag;

ButArHiTb KoHTeiiHep AnA BOAW, HAMOBHITb A0 MaKK-

MaJIbHOTO PiBHA, NOCTaBTe Ha Micle B NpuUnaj Ta HaTuc-

HiTb “Bnepen”

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.



21. Tenep npouec BUAaneHHa Hakuny 3aBepLunBcs. HatucHitb
«OK». Tlpunap BUKOHyeE LUBWAKMIA LMKN MoOnepesHbOro
HarpiBaHHs, a NoTiM NOBEPTAETHCA HA FONIOBHY CTOPIHKY.

bydo nacka, 36epHime ysazy:

flKwwo uMKN BuaneHHA Hakuny byno 3aBepLueHo Henpa-

BUbHO (Hanp. HecTaua eneKkTpoeHeprii) M1 pekomeHay-

€MO NOBTOPUTI LMKN;

Lle HopmanbHo, AKLLO micnA NpoLeaypy 3HATTA Hakuny B

KoHTeliHepi ana 360py rywi (A10) 3'aBuTbcA BoAA.

fIKLLO KOHTeiiHep ANA BOAN He 6yB HanoBHeHui 1o MAK-

CUMANIBHOTO piBHA, HanpuKiHLi LMKy AekanbLuHaLii,

npunag notpe6ysatiiMe BUKOHAHHA TPETLOTO LMKAY Npo-

MUBAHHS, W06 3abe3neunTy NOBHe BUAANEHHA PO3UMHY

ANA 3HATTA HaKUNY 3 BHYTPiLUHBOI cucTemu. Mepes novar-

KOM NPOMIBaHH, NaM'ATaiiTe, L0 NOTPI6HO CMOPOXHUTU

NiAA0H ANA Kpanenb.

18. HANALUTYBAHHSA XXOPCTKOCTI BOAN N
[TonepegxeHHA Npo BUAANeHHA Hakuy BifobpaxaeTbea uepes
nepen6ayeHIii NPOMIXKOK Yacy, AKMI 3aneXuTb Bif XXOPCTKOCTI
Boaw. punap Mae nonepeaHi 3aBOACHKI HanaLuTyBaHHA Xop-
cTKOCTi Ha "PiBeHb 4". 3a 6aXaHHAM MOXXHa 3anporpamyBaTy
MALLUNHY Y 3aNeXHOCTi Bif peanbHoi XOpCTKOCTi BOAN Mepexi
BO/ONOCTAYaHHA Y Pi3HUX PerioHaX, Lo MOXe 3MEHLUMTI Yac-
TOTY NPOBeAEHHA NPOLEAYPY 3i 3HATTA HaKuMy.

18.1 BumipioBaHHA KOPCTKOCTi BOAK

1. BuTArHiTb 3 ynakoBKu peakTuBHy cmy>ky “"Total hardness
test" (“Tect 3aranbHoi xopctkocti”) (C1) 3 ynakoBku (3a-
kpinneHoi 4o CKopoueHoi iHCTpyKLji.

2. 3aHypuTi CMYXKKY NOBHICTIO Y CKNAHKY 3 BOAOK NpUbM3-
HO Ha 0/1HY CeKYHAY.
3. Butarmi cmyxky 3 Boaw Ta Tpoxi ctpycutn . Micna npu-

6n13Ho oaHi€i xBUAMHY By nobaumTe 1, 2, 3 abo 4 kBagpa-
TUKI YEPBOHOTO KONbOPY, Y 3aNeXHOCTi Bif OpCTKOCTi
BoAN. KoxeH KBajpaTyK BiAnoBiZaE 0AHOMY PiBHIO.

18.2 HanawTyBaHHA XOPCTKOCTI Bogu
1. Ha pucnnei (B5), HaTUCHITb iKOHKY MeHI0 HanawTyBaHb
(Bo);

2. 06epitb "XopcTkicTb BoAN";

3. BukoHaiite npouegypy, onucay B nonepesHbOMY Po3Aini
Ta BUMipAiiTe OPCTKICTb BOAK;

4. HaTucHiTb Kpanky, Lo BiANOBIAAE paHiLLe BUMIPAHIi Xop-

CTKOCTi BOAW, K BKa3aHO B HACTYMHili Tabnuui:

Tect 3aranbHoi xopctkocri (C1) MopcTkictb

BOAY

PiBeHb 1
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[T THIN | Pisens2
. . . PieHb 3
. . . . PiBenb 4

5. Tenep kaBoBapky 6yno nepenporpamoBaHo Ha HOBi Hana-
LUTYBAHHA XOPCTKOCTI BOAN.
6. HatucHiTb «<», 106 NOBEPHYTUCA Ha FONOBHY CTOPIHKY

(B).
19. OINbTP A1 NOM'AKIUEHHA BOAU N

[Jleaki mopeni ocHalueHo GiNbTPOM ANA NOM'AKILEHHA BOAW
(C7). AKwo Ha BaLwiii Mogeni ioro HeMae, MU PeKOMEHLYEMO
Bam npuabaTi GinbTp, 3BepHYBLUMCH A0 LieHTpy 06CnyroByBaH-
KA cnoxwsauis De’'Longhi.

[InA npaBUNbHOTO BUKOPUCTAHHA GINLTPY, BUKOHYIATE HUXKYe-
HaBe/eHi IHCTPYKLL.

19.1 BcraHoBneHHs dinbrpy

1. HaTucxitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

Bubepitb "OinbTp Ana Boan'";

Hatucuitb OK, o6 yBiiitu fo iHcTpyKLil

BuTarnite ¢inbTp 3 ynakoBKiM Ta NOBEpHITb iHAMKATOP

[aTu TaK, Wwob 6yno BUAHO ABa HACTYMHUX MicAui (man.
50

50);
51
bydo nacka, 36epHime ysazy:

TepmiH ekcnnyarauii GinbTpy cknagae ABa MicALi npu Hopmanb-
Hiil po6oTi. fIKLL0 KaBOBapKa He BUKOPUCTOBYETbCA 3 BCTaHOBNeE-
HUM GINbTPOM, BiH NpaLiloBaTUMe MaKCUMYM TPU TUXKH.

2.
3.
4

5. Hatucite "Bnepen’, wo6 npoposxutn ("Hasaa', wob
MOBepHyTUCA 0 NonepesHboi CTopiHKY, "BigmiHa', wob
(KacyBaTil onepavito);

6. Lllo6 akTuByBat dinbTp, NPONYCTiTb BOAY 3 KpaHy yepe3

0TBIp y LeHTpi dinbTpa (Man. 51), Nokn Boga He nouHe
BUXOAMUTY KPi3b GOKOBI 0TBOPY NPUOAN3HO NPOTATOM XBU-
nuHN. Hatuckis “Bnepen”;



7. Butarnito KouTeiihep ana Bopu (A25) (man. 3) Ta Ha-
MOBHITb BOJOI0; BCTaBTe QiNbTp y KOHTeliHep 3 BOAOK Ta
MOBHICTI0 3aHypTe ioro NpUBAN3HO Ha AeCATb CeKYHA, Ha-
XWNUBLLY Ta 371€TKa NPUTUCHYBLLIA, 406 BUILLNN NOBITPAHI
bynbbaiuku (man. 52). Hatucitb “Bnepen”;

~
3

52 53

8. Bcrasre inbrp y iioro rHi3go (man. 53) Ta HaTUCHITL 10
ynopy; HaTUCHITL "Brepen";

9. 3akpwitte KoHTeliHep KpuLwKoto (A19), MoTiM BCTaHOBITH
iloro 3HOBY y KaBoBapky.(man. 5).

10. Bcrare 6nok nopaui Bupanenna Hakuny (C7). Hatuchitb
“Bnepen”;

11. MocTaBTe NOpOXHiil KOHTeHEp MiHiManbHUM 06'eMom
0,5 nitpa nig 6nok nojayi BULaneHHa Hakuny (man. 8) Ta
HaTUCHITL «OK», 106 akTMBYyBaTH diNbTP;

12. Mpunap nogae rapavy BOAY, NiCNA YOT0 NOJAYA 3yMUHA-
€TbCA aBTOMaTNYHO. Hatuckith “0K” , wob nosepHyTmMca
Ha rofI0BHY CTOPIHKY (B);

13. Tenep dinbTp 6yno akTUBOBAHO i B MOXeTe BUKOPUCTOBY-
BaTy CBOK KAaBOMALLIHY.

19.2 3amina dpinbrpy

Cnip 3amintoBatit Ginbtp (C7) , KoAW Ha Aucnnei 3'ABNAETLCA

BianoBigHe nogigomnenna (B5). LLo6 oapasy 3amikutu dinbtp,

HaTucHiTL “OK" Ta cnipyiite BKasiBkam 3 Kpoky 4. LLlo6 3amikuTu

GinbTp ni3Hilwe, HaTUCHITL “Bigmita”. Cumson (B9) 3'aBnAaeTob-

A Ha aucnnei, Wwob HaraaaTy Bam Npo HeobXigHICTb 3aMiHuTy

dinbTp.

LL{o6 BIKOHATY 3aMiHy, BUKOHaIATe HACTYNHi Aii:

1. HaTucxitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "3aminiTb ¢inbTp AnA BoAM" Ta HATMCHITH
“Bnepen”;

3. Haruchitb OK, w06 yBiliTin o iHCTpYKLji;
3HiMiTb KOHTeliHep AnA Boau (A25) Ta 3HOWeEHNIA GinbTp.
Hatuchito "Bnepea”, wo6 npogoxutin ("Hasap', wob
MOBepHYTUCA [0 NonepeHboi CTopiHKK, "BigmiHa", wob
(KacyBaTi onepauito);

5. TpopoBxyiiTe BUKOHYBATYV ONepaLiii, AK onucaHo B none-
pesHbOMY PO3Aini 3 MyHKTY (4).

byde nacka, 38epHime ysazy:

Yepe3 aBa micaui (auB. iHaukatop Aati) abo, Koam npunag He
BUKOPUCTOBYBABCA NMPOTATOM 3 TUXHIB, BU NOBUHHI 3aMiHUTH
®inbTp, HaBITb AKLLO NOBIZOMAEHHS LLiE He 3'ABRANOCA.

19.3 3HAaTTA pinbTpa

flKwwo By xouete BUKopucToBYBaTM Npunap 6e3 inbtpy (C7), Bu

MOBYHHI 3HATY 11010 Ta MOBIAOMUTY NPUNaZ Npo iioro BiACyTHICTb.

BukoHaitte HacTynHi gii:

1. HaTucHitb MeHto HanawTyBaHb (B6);

2. Bubepitb "3Himitb ¢inbTp AnA BOAM" Ta HaTUCHITb
“Bnepeg”;

3. 3HimiTb KoHTeliHep AnA Boan (A25) Ta 3HOLIeHHil GinbTp.
BcTaHoBiTb Ha Miclie KOHTeiiHep AnA Boaw B npunag (man.
6);

4. Hatuchitb «OK», 06 nigTBepANTY 3HATTA dinbTpa;

5. 3minm bynu 36epexeni. Hatucuits “0K”, wo6 noepryTu-
(A Ha roNoBHY CTOpIHKY (B).

byoe nacka, 36epHime yeazy!

Yepe3 aBa micaui (auB. iHgukatop gatn) abo, konu npunag He

BUKOPUCTOBYBABCA NMPOTATOM 3 TUXKHIB, BU NOBUHHI 3aMiHUTH

$INbTp, HaBITb AKLLO NOBIJOMAEHHS LLe He 3'ABAANOCA.

20. TEXHIYHI JAHI

Hanpyra: 220-240V~ 50-60 Hz makc. 10 A
MoTyXHicTb: 1450 Br
Tinck:1,9 MMa (19 6ap)

06'em KoHTeliHepa Ans BOAY: 2,21
Po3mip [xIxB: 262x485x390 mm
JloBXW1Ha Kabento XXMBNeHHs: 1750 Mm
Bara (3anexHo Big mogeni): 13/12,2&r
(06'em KOHTeliHepy AnA 3epeH: 500t
Yacrora: 2400 - 2500 MIy
MakcumanbHa noTyHicTb nepepayi 20mB

De'Longhi 3anuwwae 3a co6oto npaBo B byAb-AKNit MOMEHT 3Mi-
HIOBATY TEXHiUHi XapaKTepuCTUKI Ta CTUNI3aLlito CBOEI NPOAYK-
Lii, He nopyLuyioun ii GYHKLiOHaNbHICTb Ta AKICTb

20.1 Mopapu wopo eHepro3beperkeHHA

« lllo6 3MeHWIUTH CNOXWBaHHA eHepril, nicna nogaui ofHo-
ro 200 1eKinbKox HamnoiB BUAMITb EMHiCTb 3 Monokom (D)
abo JopaTKoBe NpunaaAA.

+  YcTaHOBiTb aBTOMATWuYHE BIAKMIOUEHHA Ha 15 XBUAWMH
(amB. po3gin «6.8 ABTOMATUYHE BUMKHEHHS»);

« Atusyiite pexum EneprozbepexeHHa (amB. NyHKT «6.9
3aranbHe»);

« Konu npunap BuMarae, BUKOHAilTe LMKA BUAANEHHA
Hakuny.



21. NOBIAOMIEHHA HA AUCAAET N

NoBIAOMJIEHHA HA

AUCnEi

MOMJINBA MPUYNHA

CNoCib YCYHEHHA

HanoBHiTb KOHT. X0N104. BOAOK

HenocTaTHbo BOAN B KOHTEIIHepi AnA BoaK
(A16).

BUTATHITb KOHTeilHep Ta HamoBHiTb XonoA-
HOI0 BOZOI, MOTIM MocTaBTe ioro Hasap y
npuna.

Kowreiitep ana (A16) Bogy 6yno BcTaHoB-
NeHO HeNpaBUbHO.

Bcrasre KOHTeI?IHep NpaBUIbHO Ta HATUCHITb
10 ynopy.

HanoBHiTb KOHT. AnA BoAM Ta
CMOPOXH. KOHT. ANA TyLL

KinbkicTb BoAN B KOHTeiiHepi Ans BoAu
HeZ0CTaTHA ANA NPUTOTYBAHHA Hanoo, i
He3abapom Ha aucnnei 3'ABUTLCA NOBI-
[ZIOMJIEHHA NP0 OUMLLIEHHA KOHTeiiHepa
LAl KaBOBOI TyLLi.

lpunag npocuTb BUKOHATV 06MABI onepalii,
106 He 6yn0 HeobXiAHOCTI NOAANbLUOrO BTPY-
YaHHs, i o6 MoxkHa byno npurotysat 6inb-
Lue HanoiB miapAg.

Bu He BcTaBWAM 3aBapioBanbHuil 6nok
(A19) nicna oumnLLEHHS.

Bcrapte 3aBaptoBanbHuii 610K, AK onucaHo
B po3ini «16.9 QuuLeHHA 3aBaptoBaNbHOMO
6noka»

KoHTeitHep ana kaBoBoi rywi (A10) noBHi-
CTI0 3aM0BHEHMUIA.

OunctiTb, AK onucano B po3aini «16.3 Oun-
LLIeHHS KOHTeIiHepy AN KaBOBOi ryLLi»

174




NOBILOMNEHHSA HA
aucnnei

MOMJINBA MPUYMHA

CNnocib YCYHEHHA

BcraBTe KOHT. A4 ryLui Ta nigaoH
ANA Kpanefb

KonTeiiHep ana kaBoBoi rywi (A25) Ta/abo
nigAoH ana kpanenb (A24) BcTaBneHi He-
npaBubHO a60 BiACYTHI.

Bcragre niggoH Ana 360py Kpanenb pasom 3
KOHTEiHEpOM /NA KaBOBOI TyLLi Ta HATUCHITb
A0 ynopy.

3awnTe MeneHy KaBy, MaKc.
O3HY NOXKY

Byno BubpaHo npuroTyBaHHa Hanoko 3 no-
nepefHbO-MeNeHoi KaBMu.

lepeKoHaitTecs, Lo BopoHKa (A3) He 3abno-
KOBaHa, MOTiM A0AQiTe OAHY MIpHY NOXKKY
(C2) meneHoi kaBu, HaTUCHITL “Bnepes” Ha
Aucnnei 1a alipyinTe iHCTPYKLiAM B po3gini
«7.4 TlpuroTyBaHHA KaBu 3 BUKOPUCTAHHAM
MeNeHOI KaBu».

CKiHUMANCA KaBOBI 3epHa.

HanoBHiTb KOHTeilHep ANA KaBOBUX 3epeH
(A6).

3HIMITb KPULLKY LieHTpanbHoro
60Ky Ta 610K Mojayi KaBu

Bnokn nogaui (A16) Ta (A17) notpebytotb
OUMLLEHHA.

BukoHaiite aii, Ak onucaHo B po3gini «16.7
OunwieHHA 6MOKY Noayi KaBu».
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NOBIAOMNEHHA HA
aucnnei

MOMJINBA MPUYMHA

CNnocib YCYHEHHA

Bcragre 610K nofaui BUAaneHHs
Hakuny

bnok nogaui Buganexna Hakuny (C7)
BCTaBNeHWil HenpaBUNbHO abo BiACYTHI.

BcrasTe 6nok nmopjaui Ta MpOLTOBXHYTU A0
ynopy (man. 7). Npunag nogae 3ByKoBuii cur-
Han (AKLO GYHKUIA YBIMKHEHA).

Konteiitep ana monoka (D) 6yno Bctasne-

HO HenpaBunbHo.

BcTaBTe KoHTeiiHep AnA Mornoka Ta npo-
WTOBXHYTU A0 ynopy (man. 23). Mpunag
MOAAE 3BYKOBUA CUTHan (AKWO QyHKLiA
YBIMKHEHa).

fKLLI0 HeOOXiIHO, HAMOBHITH
KOHT. [l MOJIOKa uepe3 BikoHLe

i yac NpuroTyBaHHA HanoiB 3 MONOKOM,
AKLLO MONOKa B KOHTE/HEPi He JOCTaTHbO
ANA MPUroTYBaHHA 06paHOro Hanoio,
npuUnag pekomeHzaye AoNUTH MOJOKO B
KoHTeiiHep (D), He BUTATYIouM iforo.

Binkpuiite kpuwLKy oTBOpY HanoBHeHHs (D2)
Ha KpuLuLi KoHTeliHepa ana monoka (D1) Ta
HanuiiTe MOMIOKO, He MepeBMULLYyKYN piBeHb
MAX.

Mpunap BuABUB 3abpyAHEHHA BHYTPiLL-

HbOTO KOHTYpY.

3avexaiite, noku npunaz He 6yze roToBuii Ta
3HOBY 06epiTb NOTPiGHMIA Haniit. Akiwo npo-
6nema He ycyBa€TbCs, 3BEPHITLCA [0 CepBiC-
HOTO LieHTpY.
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NOBILOMNEHHSA
ANCNNEI

HA

MOMJINBA MPUYMHA

CNnocib YCYHEHHA

HoBi 3HaueHHsA He 36epexeHi

Mix yac nepconanizauii HanoiB (auB. po3ain «14.
[HCTpyKLia 3 nepcoHanisauii Hanoto (My) ),
MPUroTyBaHHA 6yno HaBMICHO NepepBaHe Ha-
TUCKAHHAM KHOMKM «BizMiHa» abo cnpauiosas
aBapiltHUii CUrHan.

Hatuchits "OK', w06 noBepHyTUca Ao ronoBHoi
cTopikk (B), o6 nepernaHyTM aBapiitHuii cur-
Han, Lo CpUYMHYIB NepepuBanHa. loTpumyitTecs
iHCTPYKUiiA, o BiANOBIAaTH Bifo6paxyBaHOMy
aBapiliHomy curHany (avs. po3gin «21. Mogigom-
TIeHHA Ha ancrnei D »)

Momen myxe api6Huii. Bigper.
MOMeN B MeHH0 HaaLLTyBaHb.

Mlomen pyxe ApibHuiA, ToMy KaBa noga-
€TbCA 3aHAATO MOBINbHO abo 30BCIM He
BUXOAWTb.

Hatucwitb «OK» Ta Bigperynioiite KaBOMONKY
(auB. «6.4 PerynioBaHHA KaBOMONKIAY).

fKwwo BCTaHoBNEHMiA GINbTp ANA nom'sk-
wenHa Bopu ((7) , MOXAVBO, LU0 NOBITPA-
Hi 6ynb6aLuKm

noTpanum

BCEPEAVHY KOHTYPa, YTPYAHIOKYM NoZauy.

Hatuctits «OK» Ta 3nmiite Tpoxu BogM (avB.
po3gin «13. lopava rapayoi Bogm D) nokn
MOTiK He CTaHe piBHOMIpHUM. fIKiL0 npobnema
He 3HUKHe, BUTATHIT GinbTp (AuB. po3gin «19.3
3HATTA hinbTpar)

3MEHLLITb MiLHiCTb 360
3MEHLLITb KinbKiCTb MeneHoi
KaBy

>

Byno BukopuctaHo 3abarato kasu.

06epiTb MeHwwy "Miumicts" (amB. «7.3 Mep-
COHani3aLlis HanoiB») Yn 3MEeHLLITb KiNbKiCTb
MeneHoi kaBi (Makcumym 1 noxka). Hatue-
HiTb "OK, o6 noBepHyTMCA A0 rONOBHOI
CTOpiHKI, ab0 MoyeKaiiTe MOKM He 3HUKHe
NOBIZOMAEHHS.

Pexum men. KaBy He MOXHa
BUKOPUCT. ANA LbOro Hanoto

>

[lna npurotyBaHHA Hanoto Gyna obpaHa
(YHKUiA nonepesHbO MeneHoi KasM, Je
BMKOPUCTaHHA nonepesHbo MeneHol Kai
HeMOX/1BO / He nepefbaueHo.

Hatuchito "OK", w06 noBepHyTMca Ao none-
penHbOi CTOPIHKI.

[TOCTABTE konTeitHep ana
MOJI0Ka B XONOANNbHUK

>

Byno npurotoBaHo Hanili 3 monokom, a
KOHTeiiHep ANA MOMoKa BCe Lue BCTaBne-
HWil y npunag

3HIMITb KOHTeilHep AnA MoNOKa i MOMICTiTh
11010 B XONOAWNbHYK.

MoTpibHo 3HATU Hakun. TucH. Ok
AN 3anycky (~50x8)

>

MoTpi6HO BUZANUTI HAKUN 3 NPUNAAY.

o6 nponmoBXUTU BUAANEHHA HaKuMy, Ha-
TNcHiTh "0K» Ta CnipyiiTe iHCTPYKLIT CTOCOBHO
npoueaypu, abo, B iHWOMY BUNAaKY HaTuC-
HiTb "Bigmina". B ubomy Bunaaky cumso |
(B7) 3'aBnA€TbCA Ha ronoBHiii cTopinui (B),
LLi0 HaraayBaTMe BaM Npo HeoOXiAHICTb BU-
JanuTiA Hakun (aue. po3pin «17. Bupanexua
Hakuny »).

9
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NOBILOMNEHHSA HA
ANCNNEI

MOMJINBA MPUYMHA

CNnocib YCYHEHHA

3aMmiH. dinbTp AnA BOAM.
Hatuct. Ok pna 3anycky

A\

OinbTp AnA nom'akwwenHs sopm ((7)
3HOLLEHMWIA.

Hatuchitb “ OK’, w06 3amiHutit abo 3HATM
dinbTp abo “BigmiHa” , w06 BUKOHATU Lt
npoueaypy niHitwe. Cnigyite iHCTPYKLiAM B
po3pini «19. QinbTp AnA NOM'AKLIEHHA BOAN
.\\\)),

3aranbHa HecnpasH.: AvB.
iHCTpYKLito abo foaatok Coffee

lpunaz BcepenmHi ayxe 3a6pyaHeHuil.

PeTenbHO OUNCTUTH MPUAAZ, K OMUCAHO B
po3gini «16. OumwenHs N». fkwo nosi-

Link LOMAeHHA Bif0OPaXaeTbeA HaBitb nicA
0uMLLeHHs, 3BepHITbCA A0 (epBiCHOTO LiEHTPY

A De'Longhi
liapocuctema nopoxHs. (ncrema BoAONOCTaYaHHA NOPOXHSA Hatucwitb “OK’, w06 HanoBHUTU KOHTYp.

Hatucritb OK, 11106 HanoBHUTI

AN\

[logaya npunuHAETbca aBTomMaTuuHo. Ha-
ABHICTb BOAW B MiAJ0HI ANA Kpanenb € Hop-
ManbHum sieuLiem (A24) nicna 3anoBHeHHS.
flKwo npobnema He ycyBaeTbCA, nepeKoHaii-
TecA, Lo KoHTeiiHep ana Boaw (A16) BcTagne-
HUil NpaBUNbHO.

Bv BcTaBunu HoBiii GinbTp Ana nom'ak-
weHHa Boau ((7)

[lepexoHaiiTecs, Lo BM CRiAYBanY iHCTPYKLIT 3
BCTaHOB/EHHA HOBOrO (inbTpy (po3piny «19.1
BcranoneHHa dinbTpy» Ta «19.2 3amiHa dinb-
Tpy»). AKILO Npobnema He 3HUKHe, BUTATHITH
dinbTp (po3pin «19.3 3HATTA hinbTpar).

8

[ToTpibHO BUAANUTI HaKuN 3 Npunagy
Ta/abo notpi6Ho 3amiHuTi dinbrp (C7)

(nip BMKOHaTV NPOLIEAYPY BUAANEHHA HAKVNY, LLO
onucaHa B po3paini «17. BupanexHa Hakuny M
Ta/abo noTpi6Ho 3amiHuTK abo 3HATU dinbTp, AK
onucaxo B po3aini «19. QinbTp AnA NOM AKLIEHHA
BoAu .

YBiMKHEHO PEXIM eHepro36epexeHHs.

LLlo6 BUMKHYTI pexum eHepro3bepexeHHs,
BUKOHaITe BKa3iBKY, HaBefeHi B po3aini «6.9
3aranbHe».

o |&

(03Hauae, Wo npunaa niaKoYeHui.

o6 BMMKHYTW MiKMIOYEHHS, BUKOHAIi-
Te BKa3iBKW, HaBedeHi B po3gini «6.3
MigKnioueHHA»,

9
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NOBILOMNEHHSA HA | MOX/TUBA NPUYMHA
aucnnei

CNnocib YCYHEHHA

[ligKNtoYeHHA aKTMBOBAHO, ane XMapHuil
CepBiC He AOCTYMHUI.

=

fKLo nigKtoueHHa GyNo WOiHO yBIMKHEHO,
3aueKaiiTe, NOKN Npunaz 3aBepLUnTb NpoLe-
Aypy 3anycky.

flKwo npobnema He ycyBaeTbCA, BiAKNOUITL
3'€[lHaHHA, a NOTIM YBIMKHITb 3HOBY, AK ONK-
CaHo B po3aini «6.3 MMigKnoueHHs».

[lepekoHaiiTech, WO iHAMKATOPU HA MapLu-
pyTM3aTopi BKa3yTb Ha YBIMKHEHY Mepexy.

flKwo npobnema He ycyBaeTbcA, BUMKHITH
npunag Ta AOMALLUHIA MapLupyTu3atop, a
MOTiM 3HOBY YBIMKHITb.

Lleit cumBon 3'ABRAETbCA AN Hamois,
CTBOPEHVX i3 3aCTOCYHKY.

A4 A<
vAA4A

| MoTpi6HO BUAANMTI HAKNN 3 NpUNagy.

Heo6xigHo BUKOHaTVM NpoLeaypy BIUAANEHHSA
HaKuny, Lo onucaxa B po3aini «17. Bupanex-
HA Hakuny >,

B HeobxigHo 3aminuTi dinbtp (C7)

3amiHuTi dinbTp abo 3HATM, AK OnUCaHO B
po3gini «19. OinbTp AnA NOM'AKILEHHA BOAW
.\\\».

@ MotpibHo oumcTuT! TPY6KM BCEpeAuHi
KOHTeliHepy AnA monoka (D).

MosepHitb perynatop nikku (D3) Ha Hanmc
CLEAN («Q4UCTUTW») (man. 28).

22. YCYHEHHA HECMPABHOCTEMN N

Huxxue HaBeieHO Nepentik MOXNMBIX HeCNPaBHOCTeI.

flKwo npobnemy HeMOXAMBO BUPILLUTM 33 JOMOMOTOI0 LnX
BKa3iBOK, 3BepHiTbCA 710 (epBiCHOrO LieHTpY.

HECMPABHICTb MOXNTNBA MPUYMHA CNoCib YCYHEHHA
[Tpunap He BMUKAETLCA Po3'em kabento xuBneqHsa (C8) BcTane- | BctaTe po3'em Ao ynopy B rHi3Ao0 Ha 3a-
HO HenpasunbHo. [Hii cTiHUi npunaga (man. 1).

€NIEKTPOXKUBNEHHA.

[lpunap He nigknioyeHo [0 Mepexi | BctasTe BUAKY Y po3eTKy Mepexi enek-

TPOXKMBNEHHA (Man. 1).

TonoBHuit BUMIKaY (A7) He yBIMKHeHMIA. | HaTUCHITL Ha ronoBHuiA BUMUKaY (Man.

2).

9
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HECMPABHICTb

MOMJINBA MPUYNHA

CNnocib YCYHEHHA

KaBa He rapava.

YaLuku He bynu nigirpiti.

Migirpilite yawkw, 06anBLLK TX rapayok
Bopoto (MpuMmiTka: BU MOXeTe BUKOpHU-
CTaTin dyHKLito rapayol Boam).

BHYTPILUHI KOHTYp Npunaja 0XonoHys,
TOMY L0 NPOMLLNO 2-3 XBUAUHN NiCNA
MPUroTYBaHHA 0CTAHHbOT KaBM.

[Tepes npuroTyBaHHAM Kagu, po3irpiiite
BHYTPILLHI KOHTYp, BWKOPWCTOBYIOUN
dyHKLilo NpoMUBaHHA (AKB. po3ain «6.1
[poMUBaHHAY).

Byno BcTaHoBNEHO HU3bKY TemnepaTypy
KaB.

B MeHI0 HanaLuTyBaHb BCTAHOBITH rapayi-
Wy Temnepatypy Kasu (B6) (aB. po3ain
«6.5 Temnepartypa kasu»).

[oTpibHO BUAANUTH Hakun 3 npunagy

BukoHaiite gii, Ak onucaHo B po3pini
«17. Bupanenns Hakuny N ». Mlepesipre
XopcTkico Boan («18.1 BumiptoBaHHa
KOPCTKOCTi BOAN») Ta NepeKoHaliTecs, Lo
KaBOBapKa HanalToBaHa Ha (akTyHe
3HaueHHA xopcTkocTi («18.2 Hanawry-
BaHHSA XOPCTKOCTI BOANY).

KaBa po36aBneHa i 30BciM 63 niHKiA.

Kaga byna nomeneHa pyxe rpy6o.

YBiliaiTb B MeHt0 HanalwTyBaHb (B6) Ta
Biperyntoiite kaBomosky. Pesynbrar Bu
nobaunTe nMLe MiCNA NPUrOTYBaHHA 5
YalloK KaBw (avB. po3ain «6.4 Perynio-
BaHHs KaBOMOJKI»).

Kaa He nigxoautb.

BukopucToByiite KaBy AnA KaBOMALLMH
ecnpeco.

KaBa He cBixa.

Maker 3 kaBoto 6yB BiAKPUTHIA TPUBaNMiA
yac i kaBa BTpaTiAna CBiil CMaK.

KaBa nogaetbca pyxe noginbHO abo
Kpannamu.

Kasa byna nomeneHa ayxe apioHo.

YBiilAiTh B MeHI0 HanalwTyBaHb (B6) Ta
Biiperyntoiite kaBomosky. Pesynbrar Biu
nobaunTte MLWe MICNA MPUrOTYBaHHA 5
Yawwok kasw (aue. po3pin «6.4 Perynio-
BaHHA KaBOMOJIKIA»).

KaBa He Buxoauthb 3 0HOro a6o 3 060x
0TBOpIB 610Ky Nopauyi.

bnokn nopaui kaBu(A8) Ta (A17)

3a0710K0BaHI.

OumcTith, AIK OMMCaHO B po3aini «16.7
OunwieHHa 6noKy nofayi Kasw».

anI’OTOBaHa KaBa BOAAHUCTa

3acmiTinaca BOPOHKa ANA MeneHoi kaBu
(A3).

Bigkpuiite nBepudta (A2), BUTArHITb
BOPOHKY Ta OYMCTITb 3a JOMOMOTOH Luj-
Toukm (C5) , AK onmcaxo B po3pini «16.8
QunLLeHHsA BOPOHKY AA MeNeHOi KaBu.

MNpunag He byne roTyBaT Kasy

Mpunaz BuABIB 3a0pyAHEHHA BHYTPILL-
HbOro KOHTYpy. Bigobpaxaetbca nosi-
JOMNeHHA "TpUBAE 0uMLLeHHA".

3auekaiite, noku npunag He byae roto-
BUIi Ta 3HOBY 00epiTb NOTPi6HMIA Hanii.
flkwo npobnema He ycyBaeTbCA, 3Bep-
HITbCA 10 CEPBICHOTO LIEHTPY.

9
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HECMPABHICTb

MOMJINBA MPUYNHA

CNnocib YCYHEHHA

He moXHa BUTATHYTM 3aBaploBaNlbHMiA
6nok

Mpunag 6yno BiAKNIOYEHO HeMpaBUbHO

BUMKHITb Mpunag, HaTUCHYBLUM KHOMKY
U) (A9) (mmB. po3pin «5. BumKHeHHs
npunagy»).

Hanpukihui  npouesypn  BuaaneH-
HA HaKuny, npunaj BUKOHAE TpeTe
NPOMUBAHHA

Mlin yac ABOX UMKNIB NPOMMUBAHb, KOH-
TeitHep ana Boan (A16) He byno Hanos-
HeHo 110 BigmiTKn MAX

(nigyiite iHCTPYKLIAM, WO 3'ABAAIOTHCA HA
AnCnnei npunagy, ane Cnoyatky CnopoXHiTb
nifaoH AnA kpanenb (A14) , wo6 yHUKHyT!
NPOTiKaHHA PiauHY.

Monoko He BuTikae 3 6oky nogaui Mmo-
noka (D7)

Kpuwka (D1) KoHTeliHepa Ana monoka
(D) 3a6pynHunaca

QuncTUT KPULLIKY KOHTeliHepa Ans Mo-
N0Ka, AK onucano B po3aini «16.10 Ouu-
LLeHHA KOHTeiiHepy ans monoka (D)».

Monoko Buxoguts 3 6n10ky nogaui mono-
ka Benukumu Bynbbaukamu abo 6pus-
Kamn (D7) a60 HeJOCTaTHBO CMIHIETLCA

Monoko He#oCTaTHbO  XonogHe abo
He 4aCTKOBO 3HeXupeHe abo He
3HEXuNpeHe.

BukopucToyiiTe 3HexmpeHe abo Hanig-
3HeXVpeHe MONOKO NpW Temnepatypi
xonoaunbHuka (npubn. 5° C). Akuio pe-
3yNbTaT He Takuil, AK BU baxanu, cnpo-
6yiiTe 3MiHUT MapKy KaBy.

Kpuwwka koTeitHepa ana monoka (D1)
3abpyaHunaca

OuncTuTH KoHTeliHep ANA MOMOKa, AK
onncaHo B po3gini «10.5  OumweH-
HA KOHTeilHepy ANA MonoKa nicna
BUKOPUCTAHHA»

BUKOPMCTOBYBANMCA HaNoi POCAMHHOTO
MOXOZKEHHS.

[Ina Kpaioro pesynbraty, BUKOPUCTO-
BYIiTe Hanoi 3a TemnepaTypu XonoAunNb-
HuKa (npuén. 5° C). Bipperyntoiite Kinb-
KiCTb NiHKK, AK onucaxo B po3aini «10.4
[epconanizaujia Hanois»

Monuua ana yawox (A1) rapaya.

byno npuroToBaHo Aekinbka Hanoig y
LWIBWAKII NOCNIA0BHOCTI

MawnHa Bugae 3Byku abo HeBenuki
XMapuHKM napu B TOA yac, Konu He
BUKOPUCTOBYETHCA

Mpunaz roToBuii 10 BUKOPUCTAHHS, a0
HeLL0/aBHO BiH 6yB BUMKHEHMIi, Ta KOH-
JeHCaT HaKpanaB Y rapAYMii BUNapHUK

Lle 3BuuaiiHe QyHKLioHyBaHHA. Llo6
3HU3UTI Lie SBULLE, CTOPOXKHITL MiZA0H
AnA 360py Kpanenb.

Mpunap BUMycKae CTpyMeHi napu 3
nipaoHy ana kpanenb (A24) Ta/abo Ha
NOBEPXHi NpUnazy 3aNnLIaETbCA BOAA.

Pewitka nigpoHy ana kpanens (A22)
He Oyna BCTaBneHa Ha Micue nicna
OUMLLEHHS.

[ToctagTe pewwiTKy niaAoHy ANA Kpanenb
Ha Micue B npunag.

Bcepeawni npunapy 3i6panaca Bonora
yepe3s KoHaeHcaLjlo

KoHTyp oxonog»eHHA MalMHW He npa-
LIOE HaneXHUM YnHOM. Bin npogoBiy-
€Te KOPUCTYBATUCb NPUNAjoM, HaBiTb
AKILO Ha Aucnnei BinobpaxKaeTbca cur-
Han npo nomunky "HEMPAB. OXOJOLX.
MALLVHI."

BuMmKHiTL npunag i 3anuwte itoro oxono-
HyTy. KLLo npobnema He 3HMKHe, 3Bep-
HiTbCA 0 CnyX6m niaTpumkm De'Longhi

3ac10cyHOK He npaLe

HecnpaBHicTb 3aCTOCYHKY

3aKpuitTe 3aCTOCYHOK, a NOTIM 3anycTiTb
3HOBY

3acTOCyHOK BKa3ye Ha mpobnemy, ane
npunag CnpasHuii

[laHi MiX 3aCTOCYHKOM Ta npunagom He
CUHXPOHI30BaHi

Bigkniouitb  3'¢gHaHHA, a  noTim
nig'eaHaiite  3HoBy  (po3min  «6.3
MigKnioueHHA»).
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