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Lees altijd het boekje met de veiligheidsvoorschriften voordat u
het apparaat gebruikt.

1. INLEIDING

Dank uvoor het kiezen van de automatische machine voor koffie
en cappuccino.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe apparaat. Neem even
de tijd om deze gebruiksaanwijzing te lezen. Zo voorkomt u ge-
vaarlijke situaties en beschadiging van het apparaat.

1.1 Letters tussen haakjes
De letters tussen haakjes verwijzen naar de legenda aangege-
ven onder Beschrijving van het apparaat (pag. 2-3).

1.2 Problemen en reparaties

Probeer eventuele problemen allereerst op te lossen met behulp
van de aanwijzingen van de hoofdstukken "16. Op het display
weergegeven berichten" en "17. Problemen oplossen".
Wanneer deze aanwijzingen niet doeltreffend blijken te zijn of
als u verdere opheldering wenst, raden wij u aan contact op te
nemen met de klantenservice en te bellen naar het nummer
aangegeven op het bijgevoegde blad "Klantenservice".

In geval uw land niet op dit blad vermeld staat, bel dan het
nummer aangegeven op het garantiecertificaat. Neem voor
eventuele reparaties uitsluitend contact op met de Technische
Servicedienst van De'Longhi. De adressen staan vermeld op het
bij de machine verstrekte garantiecertificaat.

2. BESCHRLVING

2.1 Beschrijving van het apparaat

(pag.2- A)

A1. Deksel van het koffiebonenreservoir

A2. Deksel van de trechter voor het invoeren van voorgemalen
koffie

A3. Koffiebonenreservoir

A4. Trechter voor voorgemalen koffie

A5. Regelknop van de maalgraad

A6. Kopjeshlad

A7. Toets ON/STAND-BY

A8. Voedingskabel

A9. Koffieuitloop (in hoogte verstelbaar)

A10. Spuitmond heet water/stoom

A11. Deurtje zetgroep

A12. Zetgroep

A13. Deksel waterreservoir

A14. Waterreservoir

A15. Zitting verzachtingsfilter

A16. Condenshakje

A17. Koffiedikbakje

A18. Kopjeshlad

A19. Lekbakje

A20. Indicator waterniveau van het lekbakje

2.2 Beschrijving van het bedieningspaneel

(touchscreen)
(pag.3- B )
B1. Display

B2. ©/=c: Menu instellingen van het apparaat / indrukken
om het menu af te sluiten

B3. @/ «:Voorde personalisatie van de dranken / pijltjestoets
Dranken met directe selectie:

B4. Melk Voor de afgifte van
= | 1beker melk
B5. Latte w | Voor de afgifte
Macchiato | | van 1 beker latte
macchiato

Voor de afgifte van
1 kop cappuccino

B6. (Cappuccino =

B7. Espresso Voor de afgifte van

1 kopje espresso

«

B8. Coffee -' Voor de afgifte van
1 kop koffie
B9. Long - | Voor de afgifte van

' 1kop Long

B10.» /3. : Pijltjestoets / Menu selectie dranken (andere dan
de direct selecteerbare dranken):

2 Espresso Doppio+

« Ristretto (affelatte
« 2Ristretto Heet water
« Espresso Lungo Flat White

2 Espresso Lungo (Cappuccino mix
B11. o</ 0s: 0m de selectie te bevestigen / Selectie aroma

Opgelet:
Voor de activering van de pictogrammen is een licht aanraking
voldoende.

2.3 Beschrijving van de accessoires
(pag.3- C)

(1. Reactiestrookje "Total Hardness Test"

(2. Doseerschepje voor voorgemalen koffie
(3. Ontkalker

(4. Verzachtingsfilter (indien aanwezig)

(5. Kwastje voor de reiniging

(6. Afgiftepijpje heet water

2.4 Beschrijving van het melkreservoir
(pag.3- D)

D1. Schuimregelknop en functie CLEAN

D2. Deksel met melkopschuimer

D3. Afgiftepijpje opgeschuimde melk

D4. Melkopvoerpijpje

D5. Melkkan



3. VOORAFGAAND AAN DE INWERKINGSTELLING

Opgelet:

«  Voorafgaand aan het eerste gebruik moeten alle afneem-
bare accessoires die in contact komen met water of melk
worden afgespoeld met warm water.

+ Bij het eerste gebruik is het watercircuit van de machine
leeg en kan de machine derhalve veel lawaai maken: het
lawaai vermindert naar mate het circuit gevuld wordt.

+  Het apparaat is in de fabriek gecontroleerd met gebruik
van koffie; het is dus heel gewoon om in de koffiemolen
nog wat koffiesporen aan te treffen. Wij garanderen in elk
geval dat dit apparaat nieuw is.

1. Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet (afb. 1);

1 2

2. “language” (taal): druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3)
0»>/8. (B10) tot de gewenste taal wordt weergegeven:
druk dan op o« / 0 (B11) om te bevestigen.

Volg nu de door het apparaat op het display weergegeven

aanwijzingen:

3. Verwijder het waterreservoir (A14) (afb. 2), vul het tot
de lijn MAX (aangegeven op het reservoir) met vers
water (afb. 3) en plaats het reservoir terug (afb. 4) in het
apparaat;

4. Controleer of het afgiftepijpje heet water (C6) is aange-
bracht op de spuitmond (A10) (afb. 5) en plaats er een
bakje onder (afb. 6) met een minimuminhoud van 100 ml;

5. Drukop o /o= (B11) om te bevestigen: het apparaat geeft
heet water af via de uitloop en schakelt vervolgens auto-
matisch uit.

De koffiemachine is nu klaar voor het normale gebruik.

Let op:

« Bij het eerste gebruik moeten er 4 - 5 koppen cappuccino

worden gezet voordat het apparaat een bevredigend resul-
taat begint te geven.
Voor optimale prestaties van de machine, wordt aangera-
den om het verzachtingsfilter (C4) te installeren volgens
de aanwijzingen van hoofdstuk "14. Verzachtingsfilter" Als
uw model niet over het filter beschikt, kan er een worden
aangevraagd bij de erkende servicecentra De’Longhi.

4, HET APPARAAT INSCHAKELEN

Opgelet:

Bij elke inwerkingtreding voert het apparaat automatisch een
cyclus van voorverwarming en spoeling uit die niet onderbroken
mag worden. Pas na het uitvoeren van deze cyclus is het appa-
raat klaar voor gebruik.

Gevaar voor brandwonden!

Tijdens de spoeling kan er

een beetje heet water uit de

tuities van de koffieuitloop

(A9)lopen dat in het lekbakje

(A19) eronder wordt opgevan-

gen. Wees voorzichtig niet in

contact te komen met de hete
waterspatten.

« Druk, om het apparaat
in te schakelen, op toets
b a7 @f.7).

« Na het voltooien van de
opwarming voert het

apparaat automatisch een spoeling uit; op deze manier




laat het apparaat, naast dat de ketel wordt verwarmd,
heet water door de interne circuits lopen, zodat ook die
verwarmd worden.
Het apparaat is klaar voor gebruik wanneer het hoofdscherm
verschijnt.

5. HET APPARAAT UITSCHAKELEN

Bij elke uitschakeling en indien men koffie heeft bereid, voert

het apparaat automatisch een spoeling uit.

1. Druk, om het apparaat uit te schakelen, op toets Q) (A7)
(afb. 7).

2. Indien voorzien, voert het apparaat een spoeling uit en
wordt het vervolgens uitgeschakeld (stand-by).

Let op:

Als het apparaat voor langere tijd niet wordt gebruikt, koppel

het dan los van het elektriciteitsnet:

1. Schakel het apparaat eerst uit met toets Q) (A7)(afb. 7);

2. Onderbreek de stroomvoorziening door de stekker uit het
stopcontact te verwijderen.

Let op!

Verwijder de stekker nooit wanneer het apparaat is

ingeschakeld.

6. INSTELLINGEN VAN HET MENU
Het menu bestaat uit 5 items, waarvan enkele subgroepen
hebben:

Spoeling; + Algemeen:
- Taal; - Temperatuur instellen,
+ Onderhoud: - Waterhardheid,

- Ontkalking, -Automatische

6.1

- Installeer filter,

- (indien het filter ge-
installeerd is): Vervang
filter,

- (indien het filter gein-

stalleerd is): Verwijder -«

filter
Spoeling

uitschakeling,

- Energiebesparing,

- Geluidssignaal,

- Standaard dranken,
- Fabrieksinstellingen;
Statistiek.

Door middel van deze functie is het mogelijk om heet water te

laten stromen uit de koffieuitloop (A9) en, indien aangebracht,

uit het afgiftepijpje heet water (C6), zodat het interne circuit van
de machine wordt gereinigd en verwarmd.

1. Plaats onder de koffieuitloop en het afgiftepijpje heet
water (afb. 6) een bak met een minimuminhoud van
200ml;

2. Drukop @/ = (B2) om het menu te openen;

3. Druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3) of » /& (B10)tot
het gewenste item wordt weergegeven;

4. Drukop o< /= (B11): na enkele seconden stroomt er, eerst
uit de koffieuitloop en vervolgens uit het afgiftepijpje heet
water (indien aanwezig), heet water dat het interne circuit
van de machine reinigt en verwarmt;

5. Druk, om de spoeling te onderbreken, op ©/ = of wacht
op de automatische onderbreking.

Opgelet:

« Wanneer het apparaat langer dan 3-4 dagen niet gebruikt
wordt, is het zeer raadzaam om, na het opnieuw inscha-
kelen, 2/3 spoelingen uit te voeren alvorens het apparaat
opnieuw te gebruiken;

+ Het is normaal dat er na het uitvoeren van deze functie
water aanwezig is in het koffiedikbakje (A17).

6.2 Taal

Als u de taal op het display wenst te wijzigen (D5), ga dan als

volgt te werk:

1. Drukop ©/=c (B2) om het menu te openen;

2. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /@, (B10)tot
het gewenste item wordt weergegeven;

3. Drukop e« /0e (B11);
Druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3) of » /. (B10)tot de
gewenste taal wordt weergegeven;

5. Druk op o</0e (B11): het apparaat keert terug naar het
menu;

6. Drukvervolgens op © /= (B2) om het menu af te sluiten.

6.3 Onderhoud

Onder dit item bevinden zich de onderhoudswerkzaamheden

die in de loop van de tijd door de machine vereist worden:

»  Ontkalking: Verwijs voor de aanwijzingen inzake de ont-
kalking naar hoofdstuk "12. Ontkalken".

+ Installeer filter/Vervang filter/Verwijder filter:
Raadpleeg voor de aanwijzingen inzake de installatie/
vervanging/verwijdering van het filter (C4) hoofdstuk "14.
Verzachtingsfilter".

6.4 Algemeen

Onder dit item vindt u de instellingen om de basisfuncties van

het apparaat te personaliseren:

1. Drukop ©/=c (B2) om het menu te openen;

2. Druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3) of » /8. (B10) tot
aan de weergave van "Algemeen";

3. Drukop o /0« (B11) om te bevestigen;
Druk op de pijltjestoetsen @/ « of » /g totaan de weer-
gave van het gewenste item:

Temperatuur instellen:
Ga als volgt te werk als u de temperatuur van het water voor het
zetten van de koffie wenst te wijzigen:
Druk op o« /0= (B11). Op het display (D5) wordt de mo-
menteel ingestelde waarde weergegeven en knippert de
waarde “Nieuw”;



+ Selecteer de nieuwe gewenste waarde met de pijltjestoet-
sen @/ « (B3) of ©/ = (B10);

5. Druk na de selectie van de gewenste waarde (laag, nor-
maal, hoog) op o« / 0e.

Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.

Opgelet:
De temperatuurwijziging is effectiever voor de dranken waar-
voor een grotere hoeveelheid is voorzien.

Waterhardheid
Raadpleeg voor de instructies inzake het vaststellen en de pro-
grammering van de waterhardheid het hoofdstuk“16. Program-
mering van de waterhardheid".

Automatische uitschakeling (stand-by):

Het is mogelijk de automatische uitschakeling in te stellen zodat

het apparaat na 15 of 30 minuten of na 1, 2 of 3 uur van niet-ge-

bruik uitgeschakeld wordt

« Druk op o /0= (B11). Op het display (B1) wordt de mo-
menteel ingestelde waarde weergegeven en knippert de
waarde “Nieuw:";

«  Selecteer de nieuwe in te stellen waarde met de pijltjes-
toetsen @/ « (B3)oc» /8. (B10);

«  Druk na de selectie van de gewenste waarde (15 min, 30
min, 1 uur, 2 of 3 uur) op o« /0,

Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.
Energiebesparing:

Ga voor de activering of deactivering van de modus “Energiebe-

sparing” als volgt te werk:

« Druk op o</es (B11). Op het display (D5) wordt zowel
de huidige status (“Actief” of “Niet actief”) weergegeven,
als de handeling die wordt uitgevoerd na bevestiging met
o« /0w (“Deactiveren?” of “Activeren?”);

« Drukop o« /s omde functie te deactiveren of te activeren.

Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.

Opgelet:
« wanneer de functie actief is, verschijnt op het display het
symbool “ECO".

In de energiebesparende modus heeft het apparaat enkele
seconden nodig voordat de eerste koffie of de eerste drank
met melk afgegeven wordt, omdat het apparaat moet
voorverwarmen.

Als het melkreservoir (D) is aangebracht, is de functie
“Energiebesparing”niet van invloed.

Geluidssignaal:

Met deze functie wordt het geluidssignaal geactiveerd of gede-

activeerd. Ga als volgt te werk:

« Drukop =</ 0% (B11). Op het display (D5) wordt zowel de
huidige status (“Actief” of “Niet actief”) weergegeven, als
de handeling die wordt uitgevoerd na bevestiging met
o« /0w (“Deactiveren?” of “Activeren?”);

Druk op o« / ®» om de functie te deactiveren of te activeren.
Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.

Standaard dranken
Met deze functie kunnen alle dranken, of de afzonderlijke
dranken die gepersonaliseerd zijn, worden gereset naar de
fabriekswaarden.
Druk op o« /#e (B11). Het display (D5) toont de gepersona-
liseerde dranken en het item “Alles”;
Selecteer “Alles” als u de instellingen voor aroma en hoe-
veelheid voor alle dranken wenst terug te stellen naar de
fabriekswaarden, of selecteer de gewenste drank; druk
vervolgens op o</ 0s;
Druk voor de reset naar de fabriekswaarden op o« /s
+ Het apparaat bevestigt de reset en keert terug naar het
vorige scherm.
Ga verder met de reset van een andere drank of druk op ©/ =
(B2) per om het menu af te sluiten.

Fabrieksinstellingen:
Met deze functie worden alle instellingen van het apparaat en
de dranken gereset (met uitzondering van de taal die blijft inge-
steld op de selectie van de eerste inwerkingstelling).
4. Drukop o /0» (B11);
5. Drukop o« /os om alle instellingen te resetten;
6. Het apparaat bevestigt de reset en keert terug naar het
vorige scherm.
Druk op /= (B2) om het menu af te sluiten.

6.5 Statistiek

Door middel van deze functie kunnen de statistische gegevens

van de machine worden weergegeven. Ga voor de weergave als

volgt te werk:

1. Drukop ©/ = (B2) om het menu te openen;

2. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /& (B10)tot
aan de weergave van het item "Statistiek";

3. Drukop o/ 0% (B11): het display (D5) toont de statistische
gegevens van de machine: blader door de items met de
pijltjestoetsen @/ « of » /& ;

4. Drukvervolgens op ©/ = om af te sluiten.

Druk nogmaals op @/« om terug te keren naar het

hoofdscherm.

7. BEREIDING VAN DE KOFFIE

7.1 Tijdelijke wijziging van het aroma van de
koffie

Druk op o</ (B11) om het aroma van de koffie van de auto-

matische recepten tijdelijk te wijzigen:

“ my Persoonlijk (indien
geprogrammeerd) /
Standaard




0 EXTRAMILD
00 MILD
000 NORMAAL
0000 STERK
EXTRA STERK

—a (zie "7.3 Koffie bereiden met
voorgemalen koffie")

Opgelet:

De wijziging van het aroma wordt niet opgeslagen en bij
de volgende automatische afgifte selecteert het apparaat
de vooraf ingestelde waarde () my).

Indien de afgifte niet binnen enkele seconden na de tijde-
lijke wijziging van het aroma plaatsvindt, keert het aroma
terug naar de vooraf ingestelde waarde (1) my).

7.2 Bereiding van automatische recepten met

koffiebonen

Let op!

Gebruik geen groene, gekarameliseerde of gekonfijte koffiebo-
nen omdat deze aan de koffiemolen kunnen blijven kleven en
hem onbruikbaar kunnen maken.

1.

Vul het koffiebonenreservoir (A3) met de koffiebonen (afb.

Plaats onder de tuitjes van de koffieuitloop (A9):

- 1kopje, wanneer u 1 koffie wenst;

- 2 kopjes, als u 2 kopjes koffie wenst (zie de opmerking
aan het einde van de paragraaf).

Breng de koffieuitloop omlaag en zo dicht mogelijk bij de
kopjes: op deze wijze wordt de beste creme verkregen (afb.
9

Selecteer de gewenste koffie:

Koffiedranken met directe selectie

Recept Hoeveel- | Program- | Vooraf
heid | meerbare | bepaald
hoeveel- | aroma
heid
= =40ml |van =30
® Eopresso mt 0000
(®7) ~ g0l
=) =~180ml |v a n
¥ e “100 ot 000
(B3) =240ml
= =160ml |v a n 000
v Long =115 tot
(89) =250ml
Koffiedranken geselecteerd met » /5. (B10) en beves-
tigd met o« /0o (B11)
Ristretto ~30ml |van =20 000
tot ~40ml
Espresso =120ml {v a n 000
Lungo ~80  tot
=180ml
Doppio-+ =120ml (v a2 100000+
=80 tot
=180ml
2 Espresso = 40mlx - 0000
2 kopjes
2 Espresso = 120 ml - 000
Lungo x 2 kopjes
2 Ristretto = 30mlx - 000
2 kopjes
5. De bereiding start en op het display (D5) verschijnt de ge-

Opg

selecteerde drank en een voortgangsbalk die, naarmate de
bereiding vordert, wordt opgevuld.

elet:

Het is mogelijk om gelijktijdig 2 kopjes ESPRESSO, RIS-
TRETTO, ESPRESSO LUNGO te zetten door tijdens de be-
reiding van de enkele drank te drukken op “X2" » /3
(B10) (het opschrift blijft aan het begin van de bereiding
gedurende enkele seconden weergegeven).

Terwijl de machine koffie afgeeft, kan de afgifte op elk
gewenst moment worden gestopt door te drukken op
"STOP"- @/ « (B3) of ©/ = (B2).

Wanneer u bij het beéindigen van de afgifte een grotere
hoeveelheid koffie in het kopje wenst, volstaat het om
(binnen 3 seconden) te drukken op “EXTRA"- » /g . On-



derbreek, bij het bereiken van de gewenste hoeveelheid,
door te drukken op "STOP"- @/ « (B3).
Zodra de bereiding is voltooid, is het apparaat weer klaar voor
een nieuw gebruik.

Opgelet:

« Tijdens het gebruik worden op het display enkele berichten
weergegeven (Vul reservoir, Ledig koffiedikbakije, enz.) waar-
van de betekenis wordt beschreven in het hoofdstuk "17.
Problemen oplossen"”.

« Wanneer u een warmere koffie wenst, raadpleeg dan para-
graaf "7.5 Tips voor een warmere koffie".

+ Loopt de koffie druppelsgewijs, of weinig volumineus, met
weinig creme, of te koud, lees dan de tips van hoofdstuk
"17. Problemen oplossen".

«  Raadpleeg, om de dranken te personaliseren naar uw
eigen smaak, hoofdstuk "9. Programmering en selectie".

7.3  Koffie bereiden met voorgemalen koffie

Let op!

« Voeg nooit voorgemalen koffie toe aan de uitgeschakelde
machine om te voorkomen dat er koffie in het apparaat
wordt verspreid en het zo bevuilt. In dit geval kan de ma-
chine beschadigd worden.

« Voeg nooit meer dan 1 afgestreken doseerschepje (C2) toe,
anders kan de binnenkant van het apparaat vuil worden of
de trechter (A4) verstopt raken.

«  Bij het gebruik van voorgemalen koffie kan er slechts één
kopje koffie tegelijk gezet worden.

1. Druk herhaaldelijk op de
toets o</ 0w (B11) tot op
het display (D5) "=&"
verschijnt;

Controleer dat de trechter
niet verstopt is en voeg
vervolgens een afgestre-
ken doseerschepje gema-
len koffie toe (afh. 10);
Plaats een kopje onder de
tuitjes van de koffieuit-
loop (A9) (afh. 9);

4. Selecteer de gewenste koffie:

Recept Hoeveelheid
v Espresso (B7) = dom
' Koffie (B8) -
= g 9 ~ 160 ml

Koffiedranken geselecteerd met » /5. (B10) en beves-
tigd met o</ 04 (B4)

Ristretto

= 30ml
= 120ml

5. De bereiding start en op het display verschijnt de gese-
lecteerde drank en een voortgangshalk die, naarmate de
bereiding vordert, wordt opgevuld.

Espresso Lungo

Opgelet:

Wanneer u bij het beéindigen van de afgifte een grotere hoe-
veelheid koffie in het kopje wenst, volstaat het om (binnen 3
seconden) te drukken op “EXTRA" - » /g (B10) . Onderbreek,
bij het bereiken van de gewenste hoeveelheid, door te drukken
P&/« (B3). -

Let op! Bereiding van koffie LONG ' :

Halverwege de bereiding vraagt de machine om nog een af-
gestreken doseerschepje voorgemalen koffie toe te voegen: ga
verder en druk op o« /e (B11).

Opgelet:

« Als de modus “Energiebesparing” actief is, kan het enke-
le seconden duren voordat de afgifte van de eerste koffie
begint.

Tijdens het gebruik worden op het display enkele berich-
ten weergegeven (Vul reservoir, Ledig koffiedikbakje, enz.)
waarvan de betekenis wordt beschreven in het hoofdstuk
"17. Problemen oplossen".

Wanneer u een warmere koffie wenst, raadpleeg dan para-
graaf "7.5 Tips voor een warmere koffie".

Loopt de koffie druppelsgewijs, of weinig volumineus, met
weinig creme, of te koud, lees dan de tips van hoofdstuk
"17. Problemen oplossen".

7.4 Instelling van de koffiemolen

De koffiemolen mag niet wor-
den afgesteld, althans in het
begin, aangezien hij reeds in
de fabriek is ingesteld voor het
verkrijgen van een correcte
koffieafgifte.

Wanneer men echter na het
bereiden van de eerste kopjes
koffie merkt dat de afgifte
weinig volumineus is of met
weinig creme, of dat de afgifte
te langzaam loopt (druppels-
gewijs), moet een correctie
worden uitgevoerd met de regelknop van de maalgraad (A5)
(afb. 11).




Let op:

Deze regelknop mag alleen verdraaid worden wanneer de kof-
fiemolen in werking is, tijdens de eerste fase van de bereiding
van de dranken met koffie.

Als de koffie te langzaam loopt of hele-
maal niet loopt, draai dan één klik naar
rechts in de richting van het getal 7.

Om daarentegen een volumineuzer af-
gifte van de koffie en de verbetering van
de créme te bekomen, moet de knop één
klik naar links worden gedraaid in de richting van het getal 1
(niet meer dan één klik per keer, anders kan het gebeuren dat
de koffie druppelsgewijs loopt).

Het effect van deze correctie is pas merkbaar na de afgifte van
ten minste 2 achtereenvolgende kopjes koffie. Indien het ge-
wenste resultaat na deze afstelling nog niet wordt verkregen,
moet de correctie worden herhaald door de knop nog een klik
verder te draaien.

7.5 Tips voor een warmere koffie

Voor het verkrijgen van een warmere koffie, raden we aan om:

«een spoeling uit te voeren door de functie "Spoeling"
te selecteren in het menu instellingen (paragraaf "6.1
Spoeling");

+  dekopjes te verwarmen met warm water door middel van
de heet water-functie (zie hoofdstuk "10. Afgifte van heet
water");

+ de koffietemperatuur te verhogen in menu “Instellingen”
(zie paragraaf "6.4 Algemeen"). De temperatuurwijziging
is meer effectief voor de dranken waarvoor een grotere
hoeveelheid is voorzien.

8. BEREIDING VAN DRANKEN MET MELK

Opgelet:

Om te voorkomen dat er melk met weinig schuim of met grote
bellen wordt verkregen, moeten het deksel van het melkreser-
voir (D2) en de spuitmond heet water (A10) altijd gereinigd
worden zoals beschreven in de paragrafen "8.4 Reiniging van
het melkreservoir na elk gebruik", "11.10 Reiniging van het mel-
kreservoir" en "11.11 Reiniging van de spuitmond heet water".

8.1 Het melkreservoir vullen en bevestigen
1. Tilhet deksel van het melkreservoir op (D2) (afb. 12);

n

74 k

< MAX
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2. Vul het melkreservoir (D5) met een voldoende hoeveelheid
melk. Overschrijd niet het op het reservoir aangegeven ni-
veau MAX (afb. 13);

3. Zorg ervoor dat het melkopvoerpijpje (D4) goed en vol-
ledig is bevestigd in de daarvoor voorziene zitting op de
bodem van het deksel van het melkreservoir (afh. 14);

i
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4. Plaats het deksel terug op
het melkreservoir;

5. Verwijder, indien aanwe-
zig, het afgiftepijpje heet
water (C6) (afb. 15);

6. Bevestig het melkreser-
voir en druk het goed aan
op de spuitmond (A10)
(afb. 16): de machine laat
een geluidssignaal horen
(indien actief);

7. Plaats een voldoende groot kopje onder de tuitjes van de

koffieuitloop (A9) en onder het afgiftepijpje opgeschuim-
de melk (D3);

8. Volg de onderstaande aanwijzingen voor elke specifieke

functie.



Opgelet:

+ Voor dikker en homogener schuim moet magere of half-
volle melk op koelkasttemperatuur (ongeveer 5° C) wor-
den gebruikt.

« Dekwaliteit van het schuim kan variéren op basis van:

« het type melk of plantaardige drank;
«het gebruikte merk;
« deingrediénten en de voedingswaarden.

+ Als de modus “Energiebesparing” geactiveerd is, kan het
enkele seconden duren voordat de afgifte van de dranken
begint.

8.2 Dehoeveelheid schuim aanpassen

Door de schuimregelknop te draaien (D1), kan de hoeveelheid
schuim geselecteerd worden die tijdens de bereiding van de
dranken met melk wordt afgegeven.

Stand Beschrijving | Aanbevolen voor...
regelknop

@) Geen schuim | WARME MELK (niet opge-
= schuimd) /CAFFELATTE
‘) Weinig | LATTE MACCHIATO/

D schuim FLATWHITE

ofin Max. schuim | CAPPUCCINO/ / CAPPUC-
P CINO MIX/ WARME MELK

(opgeschuimd)

8.3 Automatische bereiding van dranken op
basis van melk
1. Vulenplaats het melkreservoir (D) zoals eerder beschreven;
2. Kies de gewenste drank:
Met directe selectie:

< : Milk (B4) (Warme welk)
¥ Latte Macchiato (B5)

- ™ Cappuccino (B6)
Geselecteerd door te drukken op » /5 (B10) en be-
vestigd met o</ 04 (B11):
- (affelatte
- Flat white
« (appuccino Mix
3. Naenkele seconden wordt de bereiding door het apparaat
automatisch gestart en wordt op het display de geselec-
teerde drank weergegeven, samen met een voortgangs-
balk die, naarmate de bereiding vordert, opgevuld wordt;
4. Nade afgifte van de melk, bereidt de machine automatisch
de koffie (voor dranken die dat vereisen).

Opgelet:

« @/ (B2):druk op deze toets om de bereiding volledig te
stoppen en terug te keren naar het hoofdscherm.

“STOP” @/ « (B3) : druk op deze toets om de afgifte van
melk of koffie te onderbreken en over te gaan naar de vol-
gende afgifte (indien voorzien) om de drank te voltooien.
Wanneer u bij het beéindigen van de afgifte een grotere
hoeveelheid koffie in het kopje wenst, druk dan op toets
“EXTRA”-» /3. (B10).

Bewaar het melkreservoir niet lang buiten de koelkast:
hoe hoger de temperatuur van de melk (5°Cis ideaal), hoe
slechter de kwaliteit van het schuim.

De dranken kunnen gepersonaliseerd worden (zie hoofd-
stuk "9. Programmering en selectie").

8.4 Reiniging van het melkreservoir na elk
gebruik

Na elk gebruik van de functies voor melk moet het deksel van de

melkopschuimer gereinigd worden:

1. Laat het melkreservoir (D) aangebracht op de machine
(hetis niet nodig om het melkreservoir leeg te maken);

2. Zeteen beker of kan onder het afgiftepijpje opgeschuimde
melk;

3. Draai de regelknop schuim (D1) naar “CLEAN” (afb. 17): op
het display verschijnt een voortgangsbalk die, naar mate
de handeling vordert, wordt opgevuld en het bericht “Rei-
niging bezig”. De reiniging stopt automatisch;

Plaats de schuimregelknop terug op één van instellingen
voor schuim;

5. Verwijder het melkreservoir en reinig de spuitmond (A10)

altijd met een spons (afh. 18).

b

Opgelet:

Als er meerdere koppen van de drank op basis van melk
bereid moeten worden, reinig het melkreservoir dan na de
laatste bereiding: druk in dit geval op ©/ = (B2) wanneer
het betreffende bericht verschijnt om terug te keren naar
het hoofdmenu.

Wanneer de reiniging niet wordt uitgevoerd, verschijnt het
symbool @ op het display, om eraan te herinneren dat de
reiniging van het melkreservoir uitgevoerd moet worden.



«  Het reservoir met de melk kan in de koelkast bewaard
worden.

«  In enkele gevallen moet voor het uitvoeren van de reini-
ging gewacht worden tot de machine is opgewarmd.

9. PROGRAMMERING EN SELECTIE

In het menu “ my” worden de dranken geprogrammeerd op

basis van uw smaak.

1. Drukop @/« (B3);

2. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /B (B10)tot
aan de weergave van de gewenste drank;

3. Drukop o</ (B11) om de drank te selecteren;

- Dranken met koffie: op het display (D5) verschijnt
“Programmering aroma”: druk op de pijltjestoetsen
@/« of »/3 tot het gewenste aroma geselecteerd
wordt. Druk op </ 0% om de selectie te bevestigen: de
bereiding start en op het display verschijnt“Programme-
ring koffie” en een voortgangshalk die wordt opgevuld
naarmate de bereiding vordert. Druk na het bereiken van
de gewenste hoeveelheid in het kopje op @/ « (STOP).
Dranken op basis van melk: na de selectie en de
bevestiging van het aroma wordt de bereiding gestart.
Op het display verschijnt “Programmering melk” en een
voortgangsbalk die wordt opgevuld naarmate de berei-
ding van de melk vordert: druk bij het bereiken van de
gewenste hoeveelheid op o</ 0a,

Het apparaat start vervolgens de bereiding van de koffie:

druk op o« /0 om de afgifte te onderbreken op het mo-

ment dat de gewenste hoeveelheid koffie wordt bereikt.
5. Sla de programmering op door te drukken op o« /0% (of
druk andersop ©/ = (B2)).
6. “Param. opgeslagen” of “Param. niet opgesl.”. Het apparaat
keert terug naar de status klaar voor gebruik.

Opgelet:

+ Detekst“STOP” verschijnt op het display wanneer de mini-
maal programmeerbare hoeveelheid wordt bereikt.
“STOP”: druk op de overeenkomstige toets om de afgifte
van de melk of koffie te onderbreken en om over te gaan
naar de volgende afgifte (indien voorzien) voor het vol-
tooien van de drank.

10. AFGIFTE VAN HEET WATER

Let op! Gevaar voor brandwonden.

Laat de machine niet onbeheerd tijdens de afgifte van heet

water.

1. Controleer dat het afgiftepijpje heet water (C6) correct op
de spuitmond heet water (A10) is bevestigd;

2. Plaats een bakje onder de afgiftegroep (zo dicht mogelijk
om spatten te voorkomen) (afb. 6);

3. Drukop » /B (B10) en blader door de dranken van het
menu door middel van de pijltjestoetsen @)/« (B3) of
> /8. (B10) tot aan de weergave van “Heet water”;

4. Druk op /0w (B11): op het display verschijnt een voort-
gangshalk die, naarmate de bereiding vordert, wordt
opgevuld;

5. Het apparaat geeft heet water af en onderbreekt daarna
automatisch de afgifte. Druk, om de afgifte handmatig te
onderbreken, op @/« (STOP).

Opgelet:

« Wanneer de modus “Energiebesparing” actief is, kan het en-
kele seconden duren voordat er heet water wordt afgegeven.
De hoeveelheid afgegeven water kant gepersonaliseerd
worden (zie paragraaf "9. Programmering en selectie").

11. REINIGING

11.1 De machine reinigen
De volgende delen van de machine moeten regelmatig worden
schoongemaakt:
het interne circuit van de machine;
het koffiedikbakije (A17);
het lekbakje (A19) en het condenshakje (A16);
+ hetwaterreservoir (A14);
de tuitjes van de koffieuitloop (A9);
de trechter voor het invoeren van voorgemalen koffie (A4);
de zetgroep (A12), toegankelijk na het openen van het
deurtje (A11);
het melkreservoir (D);
de spuitmond heet water/stoom (A10);
het afgiftepijpje heet water (C6).

Let op!

+ Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol. De su-
perautomatische apparaten van De’Longhi behoeven voor
hun reiniging geen chemische additieven.
Geen enkel onderdeel van het apparaat mag in de vaat-
wasser gewassen worden, met uitzondering van het mel-
kreservoir (D).

+  Gebruik geen metalen voorwerpen voor het verwijderen
van aanslag of koffieresten omdat ze de metalen of plastic
oppervlakken kunnen beschadigen.

11.2 Reiniging van het interne circuit van de
machine
In geval van periodes van inactiviteit die langer duren dan 3/4
dagen wordt met klem aangeraden om de machine, vooraf-
gaand aan het gebruik, in te schakelen en:
2/3 spoelingen uit te voeren (zie paragraaf "6.1 Spoeling");
«gedurende enkele seconden heet water af te geven
(hoofdstuk "10. Afgifte van heet water").



Opgelet:
Het is normaal dat er na het uitvoeren van deze reiniging water
aanwezig is in het koffiedikbakje (A17).

11.3 Reiniging van het koffiedikbakje

Het display signaleert dat het koffiedikbakje (A17) vol is. Zolang
het koffiedikbakje niet gereinigd wordt, kan het apparaat geen
koffie bereiden. Het apparaat zal de noodzaak voor de lediging
van het bakje ook signaleren als het bakje nog niet vol is, maar
als er 72 uur zijn verstreken sinds de eerste bereiding (opdat de
72 uur correct worden berekend, moet de machine altijd op het
elektriciteitsnet blijven aangesloten).

Voor het uitvoeren van de reiniging (met ingeschakeld
apparaat):

Verwijder, ledig en reinig
het lekbakje (A19) (afh.
19).

Maak het koffiedikbakje
zorgvuldig leeg en schoon
en verwijder alle resten
die op de bodem kunnen
achterblijven: de bijge-
leverde kwast (C5) heeft
een spateltje dat hiervoor
gebruikt kan worden.

Wanneer het lekbakje wordt verwijderd, is het verplicht om
altijd ook het koffiedikbakje leeg te maken, ook als het nog niet
vol is. Wordt deze handeling niet uitgevoerd, dan kan het ge-
beuren dat het koffiedikbakje, bij het zetten van verdere kopjes
koffie, voller wordt dan voorzien en het apparaat verstopt raakt.

11.4 Reiniging van het lekbakje

Het lekbakje (A19) is voorzien van een (rode) drijvende indicator
(A20) van het waterniveau in het bakje (afb. 20). Voordat deze
indicator uit het kopjesblad (A18) naar buiten begint te steken,
moet het bakje geledigd en gereinigd worden, anders kan het
water over de rand stromen en het apparaat, het steunvlak of de
omringende zone beschadigd worden.

Voor de verwijdering van het lekbakje:

1. Verwijder het lekbakje en het koffiedikbakje (A17) (afb.
19);

2. Verwijder de kopjesplaat, ledig dan het lekbakje en het
koffiedikbakje en was alle onderdelen;

3. Controleer het condenshakje (A16) en maak het leeg als
het vol is (afb. 21).

4. Plaats het lekbakje terug, compleet met rooster en
koffiedikbakje.

11.5 Reiniging van de binnenkant van de
machine

Gevaar voor elektrische schok!

Voordat de handelingen voor de reiniging van de binnenkant
worden uitgevoerd, moet de machine worden uitgeschakeld
(zie hoofdstuk "5. Het apparaat uitschakelen") en losgekoppeld
van het elektriciteitsnet. Dompel het apparaat nooit onder in
water.

1. Controleer regelmatig
(ongeveer eenmaal per
maand) of de binnenkant
van het apparaat (alleen
toegankelijk nadat het
lekbakje(A19) verwijderd
is) vuil is. Verwijder, indien
nodig, de koffieaanslag
met de bijgeleverde kwast
(C5) en een spons;

2. Luig alle resten op met
een stofzuiger (afh. 22).

11.6 Reiniging van het waterreservoir

1. Reinig regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) en bij
elke vervanging van het verzachtingsfilter (C4) (indien
aanwezig) het waterreservoir (A14) met een vochtige doek
en een beetje mild reinigingsmiddel;

2. Verwijder het filter (C4) (indien aanwezig) en spoel het
onder stromend water af;

3. Plaats het filter terug (indien aanwezig), vul het reservoir
(A14) met vers water en plaats het reservoir terug;

4.  (alleen voor modellen met een verzachtingsfilter) Laat 100
ml water lopen om het filter te activeren.

11.7 Reiniging van de tuitjes van de koffieuitloop

1. Reinig de tuitjes van de koffieuitloop (A9) regelmatig met
een spons of een doek (afb. 23);

2. Controleer of de gaatjes van de koffieuitloop verstopt zijn.
Verwijder zo nodig de koffieresten met een tandenstoker
(afb. 23).



11.8 Reiniging van
de trechter voor
hetinvoeren
voorgemalen
koffie
Controleer regelmatig (onge-
veer één keer per maand) of de
trechter voor gemalen koffie
(A4) verstopt is. Verwijder zo
nodig de koffieresten met de
bijgeleverde kwast (C5).

11.9 Reiniging van de zetgroep
De zetgroep (A12) moet ten minste eenmaal per maand gerei-
nigd worden.

Let op!

De zetgroep kan niet verwijderd worden als de machine is

ingeschakeld.

1. Controleer of de machine de uitschakeling correct heeft
uitgevoerd (zie "5. Het apparaat uitschakelen");

2. Verwijder het waterreservoir (afb. 2).

3. Open het deurtje van de zetgroep (afb. 24) aan de rechter-
zijde van het apparaat.

4. Druk de twee rode ontgrendelingsknoppen naar binnen en
trek tegelijkertijd de zetgroep naar buiten (afb. 25);

Let op!

ALLEEN MET WATER AFSPOELEN

GEEN REINIGINGSMIDDELEN - GEEN VAATWASSER

Reinig de zetgroep zonder gebruik van reinigingsmiddelen

omdat deze mogelijk schade veroorzaken.

5. Dompel de zetgroep gedurende ongeveer 5 minuten onder
in water en spoel hem vervolgens af onder de kraan;

6. Gebruik de kwast (C5), verwijder eventuele koffieresten uit
de zitting van de zetgroep, zichtbaar via het deurtje van
de zetgroep.

7. Plaats de zetgroep na de reiniging terug in de houder (afh.
26); druk dan op het opschrift PUSH tot de klik van de vast-
koppeling wordt gehoord.

Opgelet:

Als het moeilijk is om de zet-
groep terug te plaatsen, dan
moet hij (voordat hij wordt
teruggeplaatst) naar de juiste
grootte worden gebracht door
op de twee hendels te druk-
ken, zoals in afh. 27.
8. Controleer na de terug-
plaatsing of de twee rode

o '
’ ‘

knoppen correct naar
buiten zijn gesprongen
28 (afb. 28).
9. Sluit het deurtje van de
zetgroep.
10. Plaats het waterreservoir
terug.

11.10 Reiniging van het melkreservoir

Om de efficiéntie van de melkopschuimer te handhaven, moet

het melkreservoir om de twee dagen als volgt gereinigd worden:

1. Verwijder het deksel (D2).

2. Verwijder het melkafgiftepijpje (D3) en het melkopvoer-
pijpje (D4) (afb. 29).

3. Draai de schuimregelknop (D1) linksom naar de stand “IN-
SERT” (afb. 29) en neem hem naar boven weg.



29

4. Wasalle onderdelen en het reservoir in de vaatwasser, waar-
bij ze echter in de bovenste mand geplaatst moeten worden.
Beschikt u niet over een vaatwasmachine, was alles dan met
de hand, zoals aangegeven in de opmerking aan het einde
van de paragraaf.

Let bijzonder goed op dat er in de uitsparing en de groef
onder de dop (afb. 30) geen melkresten achterblijven:
schraap de groef eventueel schoon met een tandenstoker.

anaaltje
holte
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5. Spoel de binnenkant van de zitting van de schuimregel-
knop af met stromend water (afb. 31).

6. Controleer of ook het opvoerpijpje en het afgiftepijpje vrij
zijn van melkresten.

7. Hermonteer de draaiknop ter hoogte van het opschrift “IN-
SERT”, het afgiftepijpje en het melkopvoerpijpje.

8.  Plaats het deksel opnieuw op het melkreservoir.

Opgelet: wassen met de hand

De vaatwasser verzekert een perfecte hygiéne voor alle onder-
delen van het melkreservoir. Wanneer er met de hand wordt
gewassen, moeten alle onderdelen van het melkreservoir zorg-
vuldig gewassen worden met warm water en moeten ze ge-
durende ongeveer 30 minuten ondergedompeld blijven in een
bakje met warm water alvorens te handelen zoals aangegeven
onder stap 5.

11.11 Reiniging van de spuitmond heet water
Reinig zo nu en dan de spuitmond (A10) met een spons en ver-
wijder eventuele afzettingen vanaf de pakkingen (afb. 18).

12. ONTKALKEN

Let op!

Lees voorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het
etiket van de ontkalker, aangegeven op de verpakking van
het product.

Wij raden aan om uitsluitend ontkalker van De'Longhi te
gebruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers, even-
als het niet regelmatig uitvoeren van de ontkalking, kan
leiden tot het optreden van gebreken die niet gedekt wor-
den door de garantie van de fabrikant.

De ontkalker kan kwetsbare opperviakken aantasten.
Wordt het product per ongeluk gemorst, neem het dan
onmiddellijk op.

Om de ontkalking uit te voeren

Ontkalker Ontkalker De’Longhi

Bak Aanbevolen inhoud: 2 |

Tijd ~45min

Ontkalk de machine wanneer op het display (D5) het betreffen-
de bericht verschijnt. Als u de ontkalking onmiddellijk wenst te
starten, druk dan op o< /## (B11) en volg de handelingen vanaf
punt 6. Druk, om de ontkalking uit te stellen naar een ander
moment, op&/ =. (B2): op het display herinnert het symbool
|| eraan dat het apparaat ontkalkt moet worden.

Om het menu ontkalken te openen:

1.
2.
3.

Schakel de machine in en wacht tot ze klaar is voor gebruik;
Druk op ©/ =. om het menu “Instellingen” te openen;
Druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3) of » /EJ (B10) tot
aan de weergave van “Onderhoud”: druk op o« / 0s;

Druk op de pijltjestoetsen @/ « oc »/E}J tot aan de
weergave van “Ontkalken”: druk op o« / 0a;

Bevestig door te drukken op o« / 0w ;

(Indien het filter geinstalleerd is): verwijder het waterre-
servoir (A14), verwijder het verzachtingsfilter (C4), ledig
het waterreservoir. Druk op o« / 0s;

Giet de ontkalker in het waterreservoir, tot aan niveau A
(komt overeen met een verpakking van 100ml) aangege-
ven op de binnenkant van het reservoir; voeg vervolgens
water toe (één liter) tot aan niveau B (afb. 32); plaats het
waterreservoir terug. Druk op o« / 0s;

Verwijder het lekbakje (A19) en het koffiedikbakje (A17),
maak ze leeg en plaats ze terug. Druk op o</ 0s;



gt

32 33

9. Plaats onder het afgiftepijpje heet water (C6) en de kof-
fieuitloop (A9) een lege bak met een aanbevolen inhoud
van 2 liter (afb. 33). Drukop @/ «;

Let op! Gevaar voor brandwonden
Uit de koffieuitloop en uit het afgiftepijpje heet water stroomt
heet water dat zuren bevat. Wees derhalve voorzichtig niet in
contact te komen met deze oplossing.

10. Het ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkal-
kingsoplossing stroomt uit zowel het afgiftepijpje heet
water als de koffieuitloop; er wordt automatisch, met tus-
senpozen, een reeks spoelingen uitgevoerd om de kalkres-
ten uit de machine te verwijderen;

Na ongeveer 25 minuten onderbreekt het apparaat de

ontkalking;

11. Het apparaat is nu klaar voor een spoeling met vers water.
Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg, verwijder het waterreservoir, maak
het leeg en spoel het af onder stromend water, vul het tot
niveau MAX met vers water en zet het terug in de machine:
druk op o</ 0a;

12. Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg terug onder de koffieuitloop en het af-
giftepijpje heet water (afh. 33) en druk op o« / 0s;

13. Bevestig door te drukken op o / 0#;

14. Het water stroomt eerst uit de koffieuitloop en dan uit het
afgiftepijpje heet water;

15. Maak, wanneer het water in het reservoir op is, de voor het
opvangen van het spoelwater gebruikte bak leeg;

16. Verwijder het waterreservoir en vul het tot niveau MAX
met vers water. Druk op o« / 0a;

17. (Indien het filter was geinstalleerd) Plaats het verzach-
tingsfilter, indien eerder verwijderd, terug in de zitting in
het waterreservoir (A15), plaats het waterreservoir terug
endrukop o</ 0a;

18. Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg weer terug onder het afgiftepijpje heet
water. Druk op o</ 0e;

19. “Spoeling bevestigen?”: druk op o« /0% ;

20. “Spoeling bezig”. Het hete water stroomt uit het afgifte-
pijpje heet water;

21. “Ledig lekbakje": Verwijder, aan het einde van de tweede
spoeling, het lekbakje (A19) en het koffiedikbakje (A17),
maak ze leeg en plaats ze terug. Druk op o« /0s;

22. Druk na de voltooiing van de ontkalking op o« /0s;

23. Maak de voor het opvangen van het spoelwater gebruik-
te bak leeg, verwijder en vul het waterreservoir met
vers water tot aan niveau MAX en plaats het terug in de
machine.

De ontkalkingsprocedure is nu voltooid.

Opgelet:
+ Alsde ontkalkingscyclus niet correct wordt beéindigd (bijv.
vanwege stroomuitval), wordt aangeraden om de cyclus te
herhalen;
Het is normaal dat er na het uitvoeren van de ontkalkings-
cyclus water aanwezig is in het koffiedikbakje (A17);

+ Als het waterreservoir niet tot aan het niveau MAX wordt
gevuld, vraagt het apparaat om een derde spoeling: dit
om te waarborgen dat er geen ontkalkingsoplossing in de
interne circuits van het apparaat aanwezig is. Vergeet niet
dat het drupbakje, voorafgaand aan de start van de spoe-
ling, moet worden leeggemaakt.

13. PROGRAMMERING VAN DE WATERHARDHEID
Het verzoek voor de ontkalking wordt weergegeven na een
vooraf bepaalde periode van werking die afhankelijk is van de
waterhardheid.

De machine is in de fabriek ingesteld op niveau 4 van hardheid.
Het is mogelijk om de machine in te stellen op basis van de wer-
kelijke plaatselijke waterhardheid, zodat de ontkalking minder
vaak uitgevoerd hoeft te worden.

13.1 Meting van de waterhardheid

1. Verwijder het meegeleverde reactiestrookje (C1) “TOTAL
HARDNESS TEST’, gevoegd bij de instructies in het Engels,
uit zijn verpakking;

2. Dompel het strookje gedurende ongeveer één seconde
volledig onder in een glas water;

3. Neem het strookje uit het water en schud het lichtjes. Na
ongeveer 1 minuut vormen zich 1, 2, 3 of 4 rode vierkant-
jes, afhankelijk van de hardheid van het water. leder vier-
kantje komt overeen met 1 niveau;
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13.2 Instelling waterhardheid

1. Drukop ©/ = (B2) om het menu te openen;

2. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /5. (B10)tot
aan de weergave van “Algemeen”;

3. Drukop o</ 0@ (B11) om te bevestigen;

Druk op de pijltjestoetsen @/ « of »/E. tot aan de
weergave van “Waterhardheid":

5. Druk op o</, Op het display (D5) wordt de momenteel
ingestelde waarde weergegeven en knippert de waarde
“Nieuw”;

6. Selecteer de gewenste nieuwe waarde met de pijltjestoet-
sen @/« of » /B ;

7. Drukna de selectie van het gewenste niveau op o« /0,

Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.

Druk vervolgens 2 maal op @/ = om terug te keren naar het

hoofdscherm.

14. VERZACHTINGSFILTER

Enkele modellen worden geleverd met een verzachtingsfilter
(C4): indien uw model hier niet over beschikt, raden wij aan er
een aan te schaffen bij de erkende servicecentra De’Longhi. Volg
de onderstaande aanwijzingen voor een correct gebruik van het
filter.

14.1 Het filter installeren

1. Verwijder het filter (C4) uit de verpakking. De datumschijf
kan afhankelijk van het geleverde filter verschillen.

2. Draai de datumschijf (afb. 34) tot aan de weergave van de
volgende 2 gebruiksmaanden.
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Opgelet

Het filter heeft een duur van twee maanden bij normaal ge-

bruik. Wordt het apparaat niet gebruikt terwijl het filter gein-

stalleerd is, heeft het een maximale duur van 3 weken.

3. Laat, om het filter te activeren, kraanwater in het gat van
het filter lopen, zoals afgebeeld in afb. 35, tot het water
gedurende meer dan één minuut uit de zijdelingse ope-
ningen stroomt;
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4. Verwijder het waterreser-
voir (A14) van de machine
en vul het met water;

5. Plaats het filter in het
waterreservoir en dompel
het gedurende ongeveer
tien seconden volledig
onder; houd het scheef en
druk het lichtjes aan om
de luchtbellen te laten
ontsnappen (afb.36);

38

6. Plaats het filter in de daarvoor bestemde zitting (A15) en
duw het stevig aan (afb. 37);

7. Sluit het reservoir af met het deksel (A13) (afh. 38) en
plaats het reservoir vervolgens terug in de machine;

8. Op het moment dat het filter geinstalleerd wordt, moet de
aanwezigheid aan de machine gesignaleerd worden.

9. Druk op ©@/=  (B2) om het menu “Instellingen” te

openen;
0. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) ofs /& (B10)tot
aan de weergave van “Onderhoud”: druk op o</ 0@ (B11);

. Druk op de pijltjestoetsen tot aan de weergave van “Instal-

leer filter: druk op o</ 0w,

Druk op o</ @@ om te bevestigen;

Plaats onder het afgiftepijpje heet water (C6) een bak met

een minimuminhoud van 500 ml en druk dan op o</ ®@om

de afgifte te starten;

—_
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14. Het apparaat start de afgifte van water;

15. Nahetvoltooien van de afgifte keert het apparaat automa-
tisch terug naar de status klaar voor gebruik.

Het filter is nu actief en de machine kan gebruikt worden.

14.2 Het filter vervangen

Vervang het filter (C4) wanneer het apparaat dat vraagt. Druk,

als u de vervanging onmiddellijk wenst it te voeren, op o</ 0e

(B11) en volg de handelingen van punt 8. Druk, om de vervan-

ging uit te stellen naar een ander moment, op ©/ = (B2): op

het display verschijnt het symbool D om u eraan te herinneren
dat het filter vervangen moet worden.

Ga voor de vervanging als volgt te werk:

1. Verwijder het waterreservoir (A14) en het opgebruikte
filter;

2. Verwijder het nieuwe filter uit de verpakking en ga te werk
zoals beschreven onder de punten 2-3-4-5-6-7 van de vo-
rige paragraaf;

3. Drukop ©/=c om het menu”Instellingen”te openen;
Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /& (B10)tot
aan de weergave van “Onderhoud”: druk op o</ 0%;

5. Druk op de pijltjestoetsen tot aan de weergave van “Filter
vervangen”: druk op o</0a;

. Druk op o</ ®@ om te bevestigen;

7. Plaats onder het afgiftepijpje heet water (C6) een bak met
een minimuminhoud van 500 ml en druk dan op o</0®
(afb. 8) om de afgifte te starten;

8. Nahetvoltooien van de afgifte keert het apparaat automa-
tisch terug naar de status klaar voor gebruik.

Het nieuwe filter is nu actief en de machine kan gebruikt

worden.

Opgelet:

Wanneer er twee maanden verstreken zijn (zie datumschijf), of
als het apparaat gedurende 3 weken niet gebruikt wordt, moet
het filter vervangen worden, ook wanneer dit nog niet door de
machine gevraagd wordt.

14.3 Het filter verwijderen

Wanneer u het apparaat zonder het filter (C4) wenst te gebrui-

ken, moet het verwijderd worden en moet de verwijdering ken-

baar worden gemaakt. Ga als volgt te werk:

1. Verwijder het waterreservoir (A14) en het opgebruikte
filter;

2. Druk op @/ =
openen;

3. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /5. (B10) tot
aan de weergave van “Onderhoud”: druk op o</ 0% (B11);

4. Druk op de pijltjestoetsen @/ « of » /& totaan de weer-
gave van “Filter verwijderen”: druk op o</ 0w;

(B2) om het menu “Instellingen” te

5. Drukop °</®e om de verwijdering te bevestigen: het
apparaat keert terug naar het vorige scherm;

6.  Druk vervolgens 2 keer op © /= om het menu af te
sluiten.

Opgelet:

Wanneer er twee maanden verstreken zijn (zie datumschijf), of
als het apparaat gedurende 3 weken niet gebruikt wordt, moet
het filter verwijderd/vervangen worden ook wanneer dit nog
niet door de machine gevraagd wordt.

15. TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning: 220-240V~ 50/60 Hz max. 10A
Geabsorheerd vermogen: 1450W
Druk: 1,5MPa (15 bar)
Maximale inhoud waterreservoir: 21
Afmetingen BxDxH: 260x470x360 mm
Lengte snoer: 1200 mm
Gewicht: kg
Max. inhoud koffiebonenreservoir: 3809

De’Longhi behoudt zich het recht voor om, op elk gewenst
moment, de technische en esthetische kenmerken te wijzigen,
waarbij de functies en de kwaliteit van de producten onveran-
derd blijven.

15.1 Aanbevelingen voor de energiebesparing

« Om het energieverbruik na de afgifte van één of meerdere
dranken te beperken, moeten het melkreservoir (D) of de
accessoires worden weggenomen.

«  Stel de automatische uitschakeling in op 15 minuten (zie
paragraaf "6.4 Algemeen");
Activeer de energiebesparing (zie paragraaf "6.4
Algemeen");

« Voer, wanneer de machine dat vraagt, de ontkalkingscy-
clus uit (zie hoofdstuk "12. Ontkalken").



16. OP HET DISPLAY WEERGEGEVEN BERICHTEN

WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Vul reservoir

Het water in het reservoir (A14) is niet
voldoende.

Vul het waterreservoir en/of plaats het correct
terug door het stevig aan te drukken en de
vastkoppeling gevoeld wordt (afb. 4).

Plaats reservoir

Het reservoir (A14) is niet correct geplaatst.

Plaats het reservoir terug en druk het stevig
aan (afh. 4).

Ledig koffiedikbakje

Het koffiedikbakje (A17) is vol.

Maak het koffiedikbakje en het lekbakje (A19)
leeg, reinig ze en plaats ze terug. Belangrijk:
wanneer het lekbakje wordt verwijderd, is het
verplicht om altijd ook het koffiedikbakije leeg
te maken, ook als het nog niet vol is. Wordt
deze handeling niet uitgevoerd, dan kan het
gebeuren dat het koffiedikbakje, bij het zetten
van verdere kopjes koffie, voller wordt dan
voorzien en het apparaat verstopt raakt.

Plaats koffiedikbakje

Na de reiniging is het koffiedikbakje (A17) niet
teruggeplaatst.

Verwijder het lekbakje (A19) en plaats het
koffiedikbakje.

Voeg voorgemalen koffie toe
ESCvoor annuleren

De functie “voorgemalen koffie” is geselec-
teerd, maar er geen voorgemalen koffie toe-
gevoeqgd in de trechter (A4).

Voet voorgemalen koffie toe aan de trechter of
maak de selectie van de functie voorgemalen
ongedaan.

Voeg voorgemalen koffie toe
ESC 0K

Er is gevraagd om een koffie LONG met voor-
gemalen koffie

Voeg aan de trechter (A4) een afgestreken
doseerschepje voorgemalen koffie toe en druk
op °</0% (B11) om verder te gaan met de
bereiding.

Vul koffiebonenreservoir
ESCvoor annuleren

De koffiebonen zijn op.

Vul het koffiebonenreservoir (A4) (afb. 8).

De trechter voor voorgemalen koffie (A4) is
verstopt.

Maak de trechter leeg met behulp van de
kwast (C5) zoals beschreven in par. "11.8 Rei-
niging van de trechter voor het invoeren voor-
gemalen koffie".

Te fijn gemalen
Pas maalgraad aan
ESCvoor annuleren

De maalgraad is te fijn en de koffie loopt daar-
door te langzaam, of helemaal niet.

Herhaal de koffieafgifte en draai de regelknop
van de maalgraad (A5) (afb. 11) één klik naar
rechts in de richting van het getal 7 terwijl de
koffiemolen in werking is. Als, na het zetten
van ten minste 2 kopjes koffie, de afgifte nog
te langzaam verloopt, herhaal de correctie dan
door de regelknop nog één klik verder te draaien
(zie par."7.4 Instelling van de koffiemolen"). Als
het probleem aanhoudt, controleer dan of het
waterreservoir (A14) goed is aangebracht.

Als het verzachtingsfilter (C4) aanwezig is, zou
er sprake kunnen zijn van een luchtbel in het
circuit die de afgifte heeft geblokkeerd.

Plaats het afgiftepijpje heet water (C) in de
machine en laat een beetje water lopen totdat
de stroom regelmatig is.

9
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Verminder koffiedosis
ESCvoor annuleren

Eris te veel koffie gebruikt.

Selecteer een lichter aroma door te drukken
op o</ 0 (B11) of verminder de hoeveelheid
voorgemalen koffie.

Plaats waterafgiftegroep

Het waterafgiftepijpje (C6) is niet of niet goed
geplaatst.

Breng het waterafgiftepijpje stevig aan (afb.
5).

Plaats melkreservoir

Het melkreservoir (D) is niet correct geplaatst.

Breng het melkreservoir stevig aan (afb. 16).

Plaats zetgroep Na de reiniging is de zetgroep niet | Plaats de zetgroep zoals beschreven in par.
teruggeplaatst. "11.9 Reiniging van de zetgroep".
Leeg wate(circ‘uit Het hydraulische circuit is leeg. Druk op </®® (B11) en laat water uit de uit-
xl(jele\tN\?vtaetrecrmmt loop stromen (C6). Als het probleem aanhoudt,
Bevestigen? contrgleer dan of het waterreservoir (A14)
goed is aangebracht.
Druk OK voor CLEAN Het melkreservoir (D) is geplaatst met de | Druk, om de functie CLEAN uit te voeren, op
schuimregelknop (D1) op stand CLEAN. o< [0a (B11) of draai de schuimregelknop naar
een andere stand.
Knop op CLEAN Eris net melk afgegeven en daarom moeten | Draai de schuimregelknop (D1)naar de stand

ESCvoor annuleren

de interne leidingen van het melkreservoir (D)
gereinigd worden.

CLEAN (afb. 20).

Draai schuimregelknop

Het melkreservoir (D) is geplaatst met de
schuimregelknop (D1) op stand CLEAN.

Draai de schuimregelknop naar één van de
standen voor het regelen van de opgeschuim-
de melk.

Ontkalken
ESCvoor annuleren
OK voor ontkalken
(~45 minuten)

Geeft aan dat de machine ontkalkt moet
worden.

Het ontkalkingsprogramma moet zo spoedig
mogelijk worden uitgevoerd, zoals beschreven
in hfdst. "12. Ontkalken".

Vervang filter
ESCvoor annuleren
OK voor vervangen

Het verzachtingsfilter "C4. Verzachtingsfilter
(indien aanwezig)" is opgebruikt.

Vervang het filter of verwijder het vol-
gens de aanwijzingen van hfdst. "14.
Verzachtingsfilter".

Algemeen alarm

De binnenkant van het apparaat is zeer vuil.

Reinig de machine zorgvuldig zoals beschre-
ven in hfdst. "11. Reiniging". Wanneer de
machine na de reiniging het bericht nog weer-
geeft, moet contact worden opgenomen met
een servicecentrum.

Vergeet niet dat de interne leidingen van het
melkreservoir (D) gereinigd moeten worden.

Draai de schuimregelknop (D1)naar de stand
CLEAN (afb. 17).

— | CA

Vergeet niet dat het verzachtingsfilter (C4) is
opgebruikt en vervangen of verwijderd moet
worden.

Vervang het filter of verwijder het vol-
gens de aanwijzingen van hfdst. "14.
Verzachtingsfilter".
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

ISEZS
YA AL

Vergeet niet dat de machine ontkalkt moet
worden.

Het ontkalkingsprogramma moet zo spoedig
mogelijk worden uitgevoerd, zoals beschreven
in hfdst. "12. Ontkalken".

Als het apparaat eventueel kort achter elkaar
twee ontkalkingen vraagt, moet dit als nor-
maal worden beschouwd: dit is het gevolg
van het geavanceerde regelsysteem van de
machine.

ECO

De energiebesparing is actief.

Volg voor de deactivering van de energiebe-
sparing de aanduidingen van par. "6.4 Alge-
meen" - "Energiebesparing:"

17. PROBLEMEN OPLOSSEN

Hieronder ziet u een aantal mogelijke storingen.
Indien het probleem niet op de beschreven wijze kan worden opgelost, neem dan contact op met de Technische Dienst.

PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

De koffie is niet warm.

De kopjes zijn niet voorverwarmd.

Verwarm de kopjes door ze te spoelen met
heet water (Opgelet: hiervoor kan de functie
heet water gebruikt worden).

De interne circuits van het apparaat zijn afge-
koeld omdat er sinds het laatste kopje koffie
2/3 minuten verstreken zijn.

Alvorens koffie te zetten, moeten de interne
circuits met een spoeling verwarmd worden
(zie par. "6.1 Spoeling").

De koffietemperatuur is laag ingesteld.

Stel in het menu een hogere temperatuur
in (zie par. "6.4 Algemeen""Temperatuur
instellen:").

De koffie is weinig volumineus
of heeft weinig créme.

De koffie i te grof gemalen.

Draai de regelknop van de maalgraad (A5) één
klik naar links in de richting van het getal 1
terwijl de koffiemolen in werking is (afb. 11).
Draai de knop één Klik per keer tot de afgifte
naar wens verloopt. Het resultaat is pas zicht-
baar na het zetten van 2 kopjes koffie (zie par.
"7 4 Instelling van de koffiemolen”).

De koffie is niet geschikt.

Gebruik koffie voor espressomachines.

De koffie wordt te langzaam
of druppelsgewijs afgegeven.

De koffie is te fijn gemalen.

Draai de regelknop van de maalgraad (A5) één
klik naar rechts in de richting van het getal 7
terwijl de koffiemolen in werking is (afb. 11).
Draai de knop één Klik per keer tot de afgifte
naar wens verloopt. Het resultaat is pas zicht-
baar na het zetten van 2 kopjes koffie (zie par.
"7.4 Instelling van de koffiemolen").
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PROBLEEM MOGELIJKE 00RZAAK OPLOSSING
De koffie LONG heeft weinig | De koffie is te fijn gemalen. Draai de regelknop van de maalgraad "A5.
créeme Regelknop van de maalgraad" één klik naar

rechts in de richting van het getal 7 terwijl de
koffiemolen in werking is (afb. 11). Draai de
knop één klik per keer tot de afgifte naar wens
verloopt. Het resultaat is pas zichtbaar na het
zetten van 2 kopjes koffie.

Het apparaat levert geen
koffie

Het apparaat detecteert dat zijn binnenkant
vuil is: het display toont “Even wachten”.

Wacht tot het apparaat weer klaar is voor
gebruik en selecteer opnieuw de gewenste
drank. Als het probleem aanhoudt, neem dan
contact op met het erkende servicecentrum.

De koffie loopt niet uit
één of beide tuitjes van de
koffieuitloop.

De tuitjes van de koffieuitloop (A9) zijn
verstopt.

Reinig de tuitjes met een tandenstoker (afb.
23).

Het apparaat wordt niet
ingeschakeld

De stekker is niet in het stopcontact gestoken.

Steek de stekker in het stopcontact (afh. 1).

De zetgroep kan niet verwij-
derd worden

De uitschakeling van de machine is niet correct
uitgevoerd

Voer de uitschakeling uit door te drukken op
toets Q) (A7) (afb. 9) (zie hfdst. "5. Het ap-
paraat uitschakelen").

Na het voltooien van de ont-
kalking vereist het apparaat
een derde spoeling

Tijdens de twee spoelcycli is het reservoir
(A14) niet tot aan het niveau MAX gevuld.

Ga te werk zoals gevraagd wordt door het appa-
raat, maar ledig eerst het lekbakje (A19) om te
voorkomen dat het water overloopt.

De melk stroomt niet uit het

Het deksel (D1) van het melkreservoir is vuil

Reinig het deksel van het melkreservoir zoals

afgiftepijpje (D3) beschreven in par. "11.10 Reiniging van het
melkreservoir".
Zorg ervoor dat het melkopvoerpijpje (D4) | Breng het opvoerpijpje stevig aan
stevig in zijn zitting op de onderkant van het
deksel van het melkreservoir is aangebracht
(afb. 14)
De melk heeft grote De melk is niet voldoende koud of het is geen | Gebruik magere of halfvolle melk op koelkast-

luchtbellen, komt spuitend uit
het melkafgiftepijpje (D3) of
heeft weinig schuim

halfvolle of magere melk

temperatuur (ongeveer 5°C). Indien het resul-
taat nog steeds niet naar wens is, probeer dan
een ander merk melk.

De schuimregelknop (D1) is niet goed
afgesteld.

Stel in volgens de aanduidingen van par. "8.2
De hoeveelheid schuim aanpassen".

Het deksel (D1) of de schuimregelknop (D1)
van het melkreservoir, of het melkopvoerbuis-
je (D4) zijn vuil

Reinig het deksel, de knop van het melkreser-
voir en het melkopvoerbuisje zoals beschreven
inpar."11.10 Reiniging van het melkreservoir".

De spuitmond heet water (A10) is vuil

Reinig de spuitmond zoals beschreven in
par. "11.11 Reiniging van de spuitmond heet
water".

De machine is niet in gebruik
en maakt geluid of geeft klei-
ne wolkjes stoom af

De machine is klaar voor gebruik of is zojuist
uitgeschakeld: enkele druppels condens vallen
in de nog warme verdamper

Dit verschijnsel maakt deel uit van de normale
werking van het apparaat; om het verschijn-
sel te beperken, moet het lekbakje geledigd
worden.
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Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de seguridad.

1. INTRODUCCION

Gracias por haber elegido la méquina automética para café y
cappuccino.

Le deseamos que disfrute con su nuevo aparato. Dedique un par
de minutos a la lectura de estas instrucciones de uso. Asi, evitard
incurrir en peligros o dafiar la maquina.

1.1 Letras entre paréntesis
Las letras entre paréntesis corresponden a la leyenda que se en-
cuentra en la Descripcion del aparato (pg. 2-3).

1.2 Problemas y reparaciones

En caso de problemas, intente antes de nada resolverlos siguien-
do las advertencias que figuran en los capitulos "16. Mensajes
visualizados en el display" y "17. Solucién de los problemas".

Si estas resultaran ser ineficaces o para otras aclaraciones, se
aconseja que consulte el centro de asistencia a clientes llamando
por teléfono al nimero indicado en la hoja adjunta "Asistencia
clientes".

Si su pais no estd entre aquellos incluidos en la hoja, llame por
teléfono al ndmero indicado en la garantia. Para cualquier re-
paracién, pdngase en contacto exclusivamente con la Asistencia
Técnica De'Longhi. Las direcciones estan en el certificado de ga-
rantia entregado con la cafetera.

2. DESCRIPCION

2.1 Descripcion del aparato

(pdg.2-A)

A1. Tapa del recipiente del café en granos

A2. Tapa del embudo para echar el café premolido
A3. Recipiente del café en granos

A4. Embudo para la introduccién del café premolido
A5. Regulador del grado de molienda

A6. Bandeja apoyatazas

A7. Botdn ON/STAND-BY

A8. (able de alimentacion

A9. Surtidor de café (ajustable en altura)

A10. Boquilla agua caliente y vapor

A11. Portezuela del grupo infusor

A12. Grupo infusor

A13. Tapa del depésito de agua

A14. Depésito de agua

A15. Alojamiento filtro ablandador

A16. Bandeja recogecondensacion

A17. Cajon para posos del café

A18. Bandeja apoyatazas

A19. Bandeja recogegotas

A20. Indicador del nivel del agua de la bandeja recogegotas

25

2.2 Descripcion del panel de mandos (tactil)

(pdg.3- B)

B1. Display

B2. ©/=c: Mend configuraciones del aparato / para salir del
menu

B3. @/ «: Para personalizar las bebidas / flecha de

desplazamiento
Bebidas de seleccion directa:

B4. Milk Para hacer salir 1
< | tazadeleche
B5. Latte « | Para hacer salir
Macchiato | | 1 taza de |latte
macchiato
B6. (Cappuccno | % | Para hacer salir 1
~ | taza de cappuccino
B7. Espresso v Para hacer salir
1 taza de «café
espresso
B8. (afé -' Para hacer salir 1
taza de café
B9. Long -~ | Para hacer salir 1
' taza de Long

B10.» /3. : Flecha de desplazamiento / Men( de seleccién be-
bidas (distintas de las bebidas de seleccion directa):

2 Espresso Doble+

« Ristretto (affelatte

«  2ristretto Agua caliente
« Espresso lungo Flat White

« 2espresso lungo (Cappuccino mix
B11. o« / 0a: Para confirmar la seleccion / Seleccione aroma

Nota Bene:
Para activar los iconos es suficiente un ligero toque.

2.3 Descripcion de los accesorios
(pdg.3- Q)

(1. Tirareactiva“Prueba dureza total”

(2. Medidor dosificador del café premolido
(3. Descalcificador

(4. Filtro ablandador (si previsto)

(5. Pincel de limpieza

(6. Surtidor de agua caliente

2.4 Descripcion del recipiente de la leche
(pdg.3- D)

D1. Regulador de la espumayy de la funcion CLEAN
D2. Tapa con dispositivo espumador de leche

D3. Tubo de salida de la leche espumada

D4. Tubo de aspiracion de leche

D5. Recipiente de la leche



3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL
APARATO

Nota Bene:

«  Antes de usar por primera vez el aparato, enjuague con
agua caliente todos los accesorios extraibles que estan
destinados a entrar en contacto con agua o leche.

+  La primera vez que se usa el aparato, el circuito de agua
estd vacio, por este motivo la cafetera puede hacer mucho
ruido: el ruido se ird atenuando a medida que se vaya lle-
nando el circuito.

- Lacafetera se ha controlado en la fabrica empleando café,
por lo tanto es normal que se encuentre alguin resto de café
en el molinillo. Sin embargo, le garantizamos que esta ca-
fetera es nueva.

1. Conectar el aparato a la red eléctrica (fig. 1);

2. “Language” (idioma): pulse las flechas de desplazamiento
@/« (B3) o»/m. (B10) hasta visualizar el idioma que
desea: luego pulse o< /0 (B11) para confirmar.

Siga adelante con las instrucciones facilitadas en la pantalla del

aparato:

3. Extraer el depdsito de agua (A14) (fig. 2), llenar hasta la
linea MAX (impresa en el depdsito) con agua fresca (fig. 3);
y luego insertar el mismo depdsito (fig. 4);

4. Controle si el surtidor de agua caliente (C6) estd metido en
la boquilla (A10) (fig. 5) y ponga debajo un recipiente (fig.
6) con una capacidad minima de 100 ml;

5. Pulse o< /0a (B11) para confirmar: sale agua del aparato
del surtidor y luego se apaga automaticamente.
La cafetera ya estd lista para ser utilizada normalmente.

Nota Bene:

«La primera vez que utilice la cafetera, serd necesario pre-
parar 4-5 cappuccini antes de obtener buenos resultados.
Para obtener las mejores prestaciones del aparato, se acon-
seja instalar el filtro ablandador (C4) siguiendo las indica-
ciones en el capitulo "14. Filtro ablandador" Si su modelo
no estd equipado con el filtro, es posible solicitarlo a un
Centro de asistencia autorizado De’Longhi.

4. ENCENDIDO DEL APARATO

Nota Bene:

(ada vez que se enciende el aparato, se realiza automdticamen-
te un ciclo de precalentamiento y de enjuague que no se puede
interrumpir. El aparato estd listo Unicamente después de este
ciclo.

iPeligro quemaduras!
Durante el enjuague por las boquillas del surtidor de café (A9)
sale un poco de agua caliente, que se recoge en la bandeja re-
cogegotas (A19) que se encuentra debajo. Tenga cuidado de no
entrar en contacto con salpicaduras de agua.

- Para encender el apa-
botén

rato, pulse el
U @) (6. 7).
Una vez finalizado el ca-
lentamiento, el aparato
ejecuta automaticamen-
te un ciclo de enjuague;
de este modo, ademds
de enjuagar la caldera, el
aparato hace pasar agua
caliente por los conduc-
tos internos para que se
calienten.




El aparato estd listo para el uso cuando aparece la pantalla
principal.

5. APAGADO DEL APARATO

(ada vez que se apaga el aparato se activa un ciclo de enjuague

automético, siempre que se haya preparado un café.

1. Paraapagar el aparato, pulse el botén U) (A7) (fig. 7).

2. Siestd previsto, el aparato efectta el enjuague y luego se
apaga (stand-by).

Nota Bene:
Si el aparato no se utiliza durante periodos prolongados, desco-
néctelo de la red eléctrica:

1. Apague el aparato presionando el boton Q) (A7)(fig. 7);

2. Desconecte la fuente de alimentacion sacando el enchufe
dela toma.

jAtencion!

No desenchufar nunca el aparato cuando esté encendido.

6. PROGRAMACIONES DEL MENU
El mend se desarrolla en 5 opciones, algunas de las cuales se
dividen en subgrupos:

«  Enjuague; «  General:
« ldioma; - Ajustar temperatura,
+  Mantenimiento: - Dureza del agua,

- Descalcificacion, - Autoapagado,

- Instalar filtro, - Ahorro energético,

- (si el filtro se ha instala- - Serial acustica,

do): Cambiar el filtro, - Bebidas de fabrica,

- (i el filtro se ha instala-
do): Sacar el filtro .

-Valores de fabrica;
Estadisticas.

6.1 Enjuague

Con esta funcion es posible hacer salir agua caliente del surtidor

de café (A9) y del surtidor de agua caliente (C6), si estd introdu-

cido, a fin de limpiar y calentar el circuito interno de la méquina.

1. Coloque bajo el surtidor de café y agua caliente (fig. 6) un
recipiente con capacidad minima de 200 ml;

2. Pulse @/ = (B2) para acceder al mend;

3. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 »/B.
(B10)hasta visualizar la entrada que desea;

4. Pulse o< /0 (B11): al cabo de unos segundos, primero por
el surtidor de café y luego por el surtidor de agua caliente
(si estd introducido), sale agua caliente que limpia y calien-
ta el circuito interno de la cafetera;

5. Parainterrumpir el enjuague, pulse ©/ = o espere la inte-
rrupcion automatica.

Nota Bene:

« Para los periodos en que la maquina no se usa durante
més de 3-4 dias se aconseja realizar 2/3 enjuagues antes
de utilizarla;

« Esnormal que, después de haber realizado dicha funcién,
haya agua en el cajon de los posos de café (A17).

6.2 Idioma

Si desea modificar el idioma del display (D5), proceda como se

indica a continuacion:

1. Pulse ©/=c (B2) para acceder al mend;

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /8
(B10)hasta visualizar la entrada que desea;

3. Pulse o /va (B11);
Pulse las flechas de desplazamiento @/ « (B3) 0 » /&
(B10)hasta visualizar el idioma que desea;

5. Pulse o/ 0a (B11): el aparato regresa al mend;

6. Luego pulse ©/ = (B2) para salir del mend.

6.3 Mantenimiento

En esta opcidn se encuentran las operaciones de mantenimiento

que la mdquina requiere a lo largo del tiempo:

+  Descalcificacion: Para las instrucciones correspon-
dientes a la descalcificacion, consulte el capitulo "12.
Descalcificacién".

+ Instalar filtro/Cambiar filtro/Sacar filtro: Para las ins-
trucciones sobre la instalacion/cambiar/sacar el filtro (C4),
consulte el capitulo "14. Filtro ablandador".

6.4 General

En esta opci6n se encuentran las configuraciones para persona-

lizar las funciones bésicas del aparato:

1. Pulse © /= (B2) para acceder al mend;

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /B
(B10) hasta visualizar “General”;

3. Pulse o« /0o (B11) para confirmar;
Pulse las flechas de desplazamiento @/ « 0 » /5. hasta
visualizar la entrada que desea:

Programar temperatura:

Si desea modificar la temperatura del agua a la que sale el café

proceda de la siguiente manera:

«  Pulse o</os (B11). En el display (D5) se visualiza el valor
actualmente programado y parpadea el valor “Nuevo”;

« Seleccione el nuevo valor que quiere programar usando las
flechas de desplazamiento @/ « (B3) 0 @/ =< (B10);

5. Una vez seleccionado el valor deseado (bajo, medio, alto),
pulse </ 0a,

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Nota Bene:
La variacion de temperatura es mds eficaz en las bebidas largas.

Dureza del agua

Para las instrucciones correspondientes a la definicion y progra-
macién de la dureza del agua, consulte el capitulo "16. Progra-
macién de la dureza del agua".



Autoapagado (standby):

Se puede programar el autoapagado para que el aparato se apa-

guetras 150 30 minutos, o bien tras 1,2 0 3 horas de inactividad

«  Pulse o</0a (B11). En el display (B1) se visualiza el valor
actualmente programado y parpadea el valor“Nuevo”;

« Seleccione el nuevo valor que quiere programar usando las
flechas de desplazamiento @/ « (B3) 0» /3. (B10);

+ Una vez seleccionado el valor deseado (15 min, 30 min, 1
hora, 2 0 3 horas), pulse </ 0s,

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Ahorro energético:

Para activar o desactivar el modo “ahorro energético’, proceda

de la siguiente manera:

« Pulse o« /0s (B11). En el display (D5) se visualiza tanto el
estado actual (“Activo” o “No activo”) como la operacién
que se efectuard confirmando con o« /0% (“;Desactivar?”
0“;Activar?”);

« Pulse o /o para desactivar o activar la funcion.

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Nota Bene:

+ cuando la funcién estd activa en el display aparece el sim-
bolo "ECO".

« En modo ahorro energético la maquina requiere unos se-
gundos de espera antes de suministrar el primer café o la
primera bebida con leche, porque debe calentarse.

«  Sielrecipiente de la leche (D) esté introducido, la funcion
“ahorro energético” no es eficaz.

Aviso Oactistico:

Con esta funcidn se activa o desactiva la sefial actstica. Proceda

de la siguiente manera:

« Pulse </os (B11). En el display (D5) se visualiza tanto el
estado actual (“Activo” o “No activo”) como la operacién
que se efectuard confirmando con o /0% (“;Desactivar?”
0“;Activar?”);

« Pulse o/ 0» para desactivar o activar la funcion.

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Bebidas de fabrica

Con esta funcién es posible volver a las configuraciones de

fébrica para todas las bebidas o para las bebidas que se han

personalizado.

« Pulse =</ 0s (B11). El display (D5) visualiza las bebidas que
han sido personalizadas y la entrada “Todas”;

+ Seleccione “Todas” si quiere volver a la programacién de
aroma y cantidad, como estandar de fabrica de todas las
bebidas, o seleccionar la bebida deseada, a continuacién
pulse o« /0a;

- Pararestablecer los valores de fébrica, pulse o</ os

-+ El aparato confirma el reajuste y regresa a la pantalla
anterior.
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Proceda al reajuste de otra bebida o pulse @/ =< (B2) para salir
del mend.

Valores de fabrica:

Con esta funcién se restablecen todos los ajustes del aparato y

de las bebidas (salvo el idioma, que sigue siendo el seleccionado

en la primera puesta en marcha).

4. Pulse o< /0s (B11);

5. Pulse o« /4 para reajustar todas las configuraciones;

6. El aparato confirma el reajuste y regresa a la pantalla
anterior.

Pulse @/ = (B2) para salir del ment .

6.5 Estadisticas

Con esta funcidn se visualizan los datos estadisticos de la cafete-

ra. Para verlos, lleve a cabo el siguiente procedimiento:

1. Pulse ©/ = (B2) para acceder al mend;

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /8
(B10)hasta visualizar la entrada “Estadisticas”;

3. Pulse o /0a (B11): el display (D5) visualiza los datos esta-
disticos de la cafetera: desplazarse por las opciones con las
flechas de desplazamiento @/ « 0> /8 ;

4. Luegopulse &/ = para salir.

Para volver a la pantalla principal, pulse de nuevo @/ =.

7. PREPARACION DEL CAFE

7.1 \Variacion temporal del aroma del café
Para personalizar temporalmente el aroma del café de las rece-
tas automaticas, pulse o< /0s (B11):

On

Personal (si programado) /
Estandar

EXTRA-SUAVE

00 SUAVE

000 Dl

00000 |V
X-FUERTE

-
==

(consulte "7.3 Preparacion del
café con café premolido”)

Nota Bene:

+Lavariacion de aroma no se guarda en la memoria y en la
siguiente salida automética el aparato selecciona el valor
predefinido. (¢) my).

- Silasalida no se produce al cabo de unos sequndos de la
personalizacion temporal del aroma este vuelve al valor
predefinido (q) my).



7.2 Preparacion de recetas automaticas
utilizando el café en granos

jAtencion!

No utilice café en granos verde, con caramelo o confitados por-

que se puede pegar en el molinillo del café y estropearlo.

1. Eche el café en granos en el recipiente especifico (A3) (fig

2. Ponga debajo de las boquillas del surtidor de café (A9):
- 11taza, si desea 1 café;
- 2 tazas si desea 2 cafés (ver nota al final del apartado).
3. Baje el surtidor de café a fin de acercarlo lo més posible a
las tazas: de esta forma se obtiene una crema mejor (fig.
9);
4. Seleccione el café deseado:

Bebidas de seleccion directa

Receta Cantidad | Cantidad | Aroma
programa- | predefinido
ble

= =40ml | de=30a

 Epess =302 0000

(B7)

= =~ 180ml | de =100 a 000

W ot g3 ~240mi

= =160ml | de =115 a

| Long 5o 000

(B9)

Las bebidas a base de café se pueden seleccionar en
» /8 (B10)y confirmando con < /0= (B11)

Ristretto =30ml |de =20 a 000
=40ml

Espresso =~ 120ml | de =80 a 000

lungo =180 ml
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Bebidas de seleccion directa
Doble+ =120ml | de =80 a | QOOOO+
=180ml
2 Espresso = 40 mlx - 0000
2 tazas
2espresso | = 120 ml - 000
lungo X 2 tazas
2 ristretto = 30mlx - 000
2 tazas

5. Lapreparacién inicia y en el display (D5) aparece la bebida
seleccionada y una barra de progresion que se va llenando
a medida que avanza la preparacion.

Nota Bene:
Se pueden preparar simultaneamente 2 tazas de ESPRES-
SO, RISTRETTO, ESPRESSO LUNGO pulsando “X2*  » /g
(B10) durante la preparacién de cada bebida (el mensaje
se sigue visualizando unos seqgundos al principio de la
preparacion).
Mientras la maquina estd haciendo café, la salida se
puede detener en cualquier momento pulsando "STOP"-
@/« (B3)o ©/= (B2).
Una vez finalizada la salida, si quiere aumentar la canti-
dad de café en la taza, basta con pulsar (en 3 segundos)
“EXTRA”- » /&. . Una vez alcanzada la cantidad deseada,
interrumpir pulsando "STOP"- @/ « (B3).

Unavez terminada la preparacion, el aparato estd listo para ser

utilizado de nuevo.

Nota Bene:

Durante el uso, aparecerdn algunos mensajes en el display
(llenar depdsito, vaciar cajon de posos, etc.) cuyo significado
se reproduce en capitulo "17. Solucion de los problemas".
Para obtener un café més caliente, le aconsejamos con-
sultar el apartado "7.5 Consejos para obtener un café més
caliente”.

« Siel café sale goteando o con poco cuerpo y poca crema, o
estd demasiado frio, lea los consejos recogidos en el capi-
tulo "17. Solucién de los problemas".

Para personalizar las bebidas segun sus gustos, consulte el
capitulo "9. Programacién y seleccion".

7.3 Preparacion del café con café premolido
jAtencion!
No eche nunca café premolido con la cafetera apagada
para evitar que se disperse en el interior, y lo ensucie. En
este caso, la cafetera se puede estropear.
No eche mds de 1 medida rasa de café (C2), porque se
puede ensuciar el interior de la cafetera o se puede (A4)
obstruir el embudo.



« Cuando se utiliza café premolido, se puede preparar sola-
mente una taza de café a la vez.

1. Pulse repetidamente el
botdn o< /0w (B11) hasta
que el display (D5) visua-
liza"—="

2. Asegirese de que el em-
budo no estd obturado,
a continuacién eche un
medidor raso de café pre-
molido (fig. 10);

3. Coloque una taza bajo las

10 boquillas del surtidor de

café (A9) (fig. 9);

4. Seleccione el café deseado:

Receta (Cantidad
v Espresso (B7) = 40ml

‘-k (afé (B8) -
4-\ Long (B9) -

Las bebidas a base de café se pueden seleccionar en
» /8 (B10)y confirmando con o« /os (B4)

= 30ml
= 120ml

5. Lapreparacion inicia y en el display aparece la bebida se-
leccionada y una barra de progresién que se va llenando a
medida que avanza la preparacion.

Ristretto

Espresso lungo

Nota Bene:

Una vez finalizada la salida, si quiere aumentar la cantidad
de café en la taza, basta con pulsar (en 3 sequndos) “EXTRA” -
» /8. (B10). Una vez alcanzada la cantidad deseada, interrum-
pircon @/ « (B3). =

jAtencion! Preparando el café LONG - :

A mitad de la preparacién la méquina pide que se introduzca
otro medidor raso de café premolido: proceda y pulse o« /0o
(B1).

Nota Bene:

+ Sielmodo“Ahorro Energético” estd activado, el primer café
podria tardar unos segundos en salir.

« Durante el uso, aparecerdn algunos mensajes en el dis-
play (llenar depdsito, vaciar cajon de posos, etc.) cuyo
significado se reproduce en capitulo "17. Solucién de los
problemas".

- Para obtener un café mds caliente, le aconsejamos con-
sultar el apartado "7.5 Consejos para obtener un café mds
caliente”.

« Siel café sale goteando o con poco cuerpo y poca crema, o
estd demasiado frio, lea los consejos recogidos en el capi-
tulo "17. Solucion de los problemas".

7.4 Regulacion del molinillo de café

No se debe regular el molini-
llo de café, al menos inicial-
mente, ya que el mismo se
configura antes en fabrica de
manera que se obtenga una
distribucion correcta del café.

Sin embargo, si después de
haber hecho el primer café,
el flujo es denso y con poca
crema o demasiado lento (go-
teando), es necesario efectuar
una correccion del grado de
molienda usando el regulador
(A5) (fig. 11).

Nota Bene:
El boton regulador solo debe girarse mientras el molinillo esta
en funcionamiento en la fase inicial de preparacion de las be-
bidas a base de café.
Si el café sale demasiado lentamente o no
sale, gire el requlador en sentido horario
una posicion hacia el nimero 7.
Para obtener, en cambio, una salida de
café mds densa y mejorar el aspecto de
la crema, gire el botdn de regulacion en
el sentido de las agujas del reloj hasta situarlo en el nimero 1
(un punto a la vez, de lo contrario, el café puede salir a gotas).
El efecto de esta correccién se nota solamente después de haber
preparado por lo menos 2 cafés sequidos. Si después de este
ajuste no se obtiene el resultado deseado es necesario repetir la
correccion girando el botdn otra posicion.

7.5 Consejos para obtener un café mas caliente

Para obtener un café mds caliente, le aconsejamos:

- efecttie un enjuague, seleccionando la funcion «Enjuague»
en el ment configuraciones (apartado "6.1 Enjuague");

- calentar las tazas con agua caliente utilizando la funcion
agua caliente (consulte el capitulo "10. Salida del agua
caliente");

- aumentar la temperatura café en el mend “Configuracio-
nes” (consulte el apartado "6.4 General"). La variacion de
temperaturas es mas eficaz en las bebidas largas.



8. PREPARACION DE BEBIDAS CON LECHE

Nota Bene:

Para que la leche no salga poco espumada o con burbujas gran-
des, limpie siempre la tapa de la leche (D2) y la boquilla de agua
caliente (A10) segun se describe en los apartados "8.4 Limpieza
del recipiente de leche después de cada uso", "11.10 Limpieza
del recipiente de la leche" y "11.11 Limpieza de la boquilla de

agua caliente".

8.1 Lleney enganche el recipiente de la leche
1. Levante la tapa del recipiente de la leche (D2) (fig. 12);

» :
L
I
\ /J < MAX
12 13

2. Llene el recipiente de la leche (D5) con una cantidad su-
ficiente de leche, no supere el nivel MAX. impreso en el
recipiente (fig. 13);

3. Aseglrese de que el tubo de aspiracion de la leche (D4)
esté introducido correctamente en el alojamiento especifi-
co previsto en el fondo de la tapa del recipiente de la leche
(fig. 14), introduciéndolo hasta el fondo;

4. Ponga de nuevo la tapa del recipiente de la leche;

5. Siestd presente, extraer el surtidor de agua caliente (C6)
(fig. 15);

6. Enganche empujando a fondo el recipiente en la boquilla
(A10) (fig. 16): la mdquina emite una sefial actstica (si estd
activa);

7. (Coloque una taza de
medida adecuada debajo
de las boquillas del surti-
dor de café (A9) y debajo
del tubo de salida de la
leche espumada (D3);

8. Siga las indicaciones
que se muestran a con-
tinuacion para cada fun-
cion especifica.

Nota Bene:

- Para obtener una espu-
ma més densa y homo-
génea es necesario utilizar leche desnatada o parcialmente
desnatada a la temperatura de la nevera (unos 5 °C).

+ lacalidad de la espuma puede variar segun:

- tipo de leche o bebida vegetal;

+ marca usada;

+ ingredientes y valores nutricionales.

Si el modo “Ahorro energético” estd activado la salida de las
bebidas puede tardar unos segundos.

8.2 Regularla cantidad de espuma

Girando el botdn regulador de espuma (D1), se selecciona la
cantidad de espuma de leche que se suministrard durante la
preparacién de las bebidas a base de leche.

Posicion | Descripcion | Aconsejado para...
del botén

@) Sinespuma | LECHE CALIENTE (no espu-
A= mada) /CAFFELATTE

-) Pocaespuma | LATTE MACCHIATO/

D FLAT WHITE

CAPPUCCINO / CAPPUCCI-
NO MIX / LECHE CALIENTE
(espumada)

Y Méx. espuma

8.3 Preparacion automatica de bebidas a base
de leche
1. Llenary enganchar el recipiente de la leche (D) como se ha
mostrado anteriormente;
2. Seleccione la bebida deseada:
De seleccion directa:

< : Milk (B4) (leche caliente)

« ¥ :atte Macchiato (B5)

- ™ Cappuccino (B6)
Seleccionable pulsando » /5. (B10) y confirmando
con o< /0o (B11):



- (affelatte

- Flat white

« (appuccino Mix

Al cabo de unos segundos el aparato inicia automatica-
mente la preparacion y en el display aparece la bebida
seleccionada y una barra de progresion que se va llenando
amedida que avanza la preparacion;

Después de haber suministrado la leche la maquina pre-
para automaticamente el café (para las bebidas que asi lo
prevén).

Nota Bene:

© /= (B2): pulsar si desea interrumpir por completo la
preparacion y volver a la pantalla principal.

“STOP” @/ « (B3) : pulse para interrumpir la salida de la
leche o del café y pasar a la salida sucesiva (si estd prevista)
para completar la bebida.

Una vez finalizada la salida, si quiere aumentar la cantidad
de café en la taza, basta con pulsar“EXTRA"-» /. (B10).
No deje mucho tiempo el recipiente de la leche fuera de la
nevera: cuanto mds alta es la temperatura de la leche (5 °C
ideal) peor es la calidad de la espuma.

Es posible personalizar las bebidas (consulte el capitulo "9.
Programacin y seleccion”).

8.4 Limpieza del recipiente de leche después de

cada uso

Después de cada uso de las funciones leche es preciso limpiar la
tapa del espumador de leche:

1.

Deje el recipiente de la leche (D) introducido en la maquina
(no es necesario vaciar el contenedor de leche);

Posicione una taza u otro recipiente debajo del tubo de
salida de leche espumada;

Gire el boton regulador de espuma (D1) en “CLEAN” (fig.
17): en el display aparece una barra de progresion que
se va llenando a medida que avanza la operacién y el
mensaje "Limpieza en curso". La limpieza se interrumpe
autométicamente;

Coloque el botdn de regulacion en una de las selecciones
de la espuma;
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5. Quite el recipiente de la leche y limpie siempre la boquilla
de vapor (A10) con una esponja (fig. 18).

Nota Bene:

« Sihay que preparar varias tazas de bebidas a base de leche
limpie el recipiente de la leche después de la dltima prepa-
racion: en este caso pulse €/ = (B2), cuando aparece el
mensaje de solicitud para volver al mend principal.

- Sino se realiza la limpieza en el mend aparece el simbolo
ﬁ que recuerda que es necesario limpiar el recipiente de
[aleche.

« Elrecipiente con la leche puede conservarse en la nevera.

« En algunos casos, para efectuar la limpieza, es necesario
esperar a que la maquina se caliente.

9. PROGRAMACION Y SELECCION

En el mend “my” se programan las bebidas seguin sus gustos.
1. Pulse @/ « (B3);

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /B

(B10)hasta visualizar la bebida que desea;

3. Pulse o /0o (B11) para seleccionar la bebida;

- Bebidas a base de café: en el display (D5) aparece

“Programa aroma”: pulse las flechas de desplazamien-
to @/« 0 »/8 hasta seleccionar el aroma deseado.
Pulse o« /s para confirmar la seleccion: la preparacion
iniciay en el display aparece “Programa café”y una barra
que se completa a medida que sale el café: una vez ob-
tenida la cantidad que se desea en la taza, pulse @/ «
(STOP).
Bebidas a base de leche: después de haber seleccio-
nado y confirmado el aroma, la preparacion iniciay en el
display aparece “Programar leche" y una barra que se va
completando a medida que va saliendo la leche: una vez
obtenida la cantidad deseada en la taza pulse o« / 0a,

El aparato inicia entonces la preparacién del café: pulse

o</ 0w para interrumpir la salida cuando se haya suminis-

trado la cantidad de café deseada.

5. Guardar la programacion pulsando o/ ## (en caso contra-
rio, pulse ©/ =< (B2)).

6. “Pardmetros salvados” o “Pardmetros no salvados”. El apa-
rato se vuelve a poner en listo para el uso.

Nota Bene:

«  Eneldisplay aparece "STOP" cuando se alcanza la cantidad
minima programable.

« “STOP”: pulse para interrumpir la salida de la leche o del
café y pasar a la salida sucesiva (si estd prevista) para com-
pletar la bebida.

10. SALIDA DEL AGUA CALIENTE

jAtencion! Peligro de quemaduras.
No deje la cafetera sola cuando sale el agua caliente.




1. Controle si el surtidor de agua caliente (C6) esté correcta-
mente enganchado a la boquilla de agua caliente (A10);

2. Ponga un recipiente debajo del surtidor (lo mas cerca posi-
ble para evitar salpicaduras) (fig. 6);

3. Pulse » /3. (B10)y desplazarse por el mend de las bebi-
das pulsando las flechas de desplazamiento @ /< (B3) o
» /8. (B10) hasta visualizar “Agua caliente”;

4. Pulse o</®o (B11): en el display aparece una barra de
progresion que se va llenando a medida que avanza la
preparacion;

5. Laméquina suministra el agua caliente y luego interrumpe
autométicamente el suministro. Para interrumpir manual-
mente el suministro de agua caliente pulse @) /< (STOP).

Nota Bene:
Si el modo “Ahorro energético” estd activado, la salida del
agua caliente podria requerir unos sequndos de espera.

« Es posible personalizar la cantidad de agua suministrada
(consulte el apartado "9. Programacién y seleccion").

11. LIMPIEZA

11.1 Limpieza de la cafetera

Las siguientes partes de la cafetera se deben limpiar

periddicamente:
el circuito interno de la maquina;

« el cajon de los posos de café (A17);

+  labandejarecogegotas (A19) y la bandeja recogeconden-
sacion (A16);
el depdsito de agua (A14);

«lasboquillas del surtidor de café (A9);

« elembudo para echar el café premolido (A4);

«elinfusor (A12), accesible después de abrir la portezuela
(A17);

- elrecipiente de laleche (D);

+  boquilla del agua caliente y del vapor (A10);

« surtidor de agua caliente (C6).

jAtencion!

« Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, ni alcohol. Con las superautométicas De’Lon-
ghi no hay que utilizar aditivos quimicos para limpiar la
cafetera.

« Ninguno de los componentes del aparato puede lavarse en
el lavavajillas, salvo el recipiente de leche (D).

No utilice objetos metalicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metdlicas o pldsticas.

11.2 Limpieza del circuito interno del aparato
En caso de que la cafetera no se use en 3/4 dias se aconseja viva-
mente, antes de utilizarla, encenderla y hacer salir:

2/3 enjuagues (consulte el apartado "6.1 Enjuague”);
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agua caliente durante unos segundos (capitulo "10. Salida
del agua caliente").

Nota Bene:
Es normal que, después de haber realizado esta limpieza, haya
agua en el cajon de los posos de café (A17).

11.3 Limpieza del cajon de los posos de café
El display indica que el cajon de posos de café (A17) esta lleno.
Hasta que no se realice la limpieza del cajén de los posos, la cafe-
tera no podrd preparar el café. El aparato sefiala la necesidad de
vaciar el recipiente aunque no esté lleno, si han transcurrido 72
horas desde la primera preparacion (para que el recuento de 72
horas se realice correctamente, la cafetera debe estar siempre
conectada a la red eléctrica).
Para efectuar la limpieza (con la maquina encendida):

« Saque la bandeja reco-
gegotas (A19) (fig. 19),
= vaciela y limpiela.

« Vacie y limpie meticulo-
samente el cajon de los
posos procurando quitar
todos los residuos que se
pueden haber depositado
en el fondo: el pincel (C5)
estd dotado de una espa-
tula adecuada para esta
operacion.

jAtencion!

(uando se saca la bandeja recogegotas es obligatorio vaciar
siempre el cajon de posos de café incluso si esta poco lleno. Si
esta operacién no se realiza puede suceder que, al preparar otros
cafés sucesivamente, el cajon de los posos se llene mds de lo pre-
visto y se obstruya la cafetera.

11.4 Limpieza bandeja recogegotas

La bandeja recogegotas (A19) tiene un indicador flotante (A20)
(de color rojo) del nivel de agua contenida (fig. 20). Antes de
que este indicador empiece a asomar de la bandeja apoyatazas
(A18), es necesario vaciar la bandeja y limpiarla, en caso contra-
rio el agua puede rebosar por el borde y dafiar la maquina, la
bandeja de apoyo o la zona circunstante.



Para sacar la bandeja recogegotas:

1. Extraiga la bandeja recogegotas y el cajén de los posos de
café (A17) (fig. 19);

2. Saque la bandeja apoyatazas, luego vacie la bandeja
recogegotas y el cajon de posos del café y lave todos sus
componentes;

3. (Controle la bandeja recogecondensacion (A16) y, si estd
Ilena, vaciela (fig. 21).

4. Vuelva a colocar la bandeja recogegotas con la rejilla y el
cajon de los posos de café.

11.5 Limpieza del interior de la cafetera

iPeligro de descargas eléctricas!

Antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza de las partes

internas, es necesario apagar la méquina (véase el capitulo "5.

Apagado del aparato") y desconectarla de la red eléctrica. No

sumerja nunca la cafetera en el agua.

1. Controle periddicamente
(una vez al mes mds o
menos) que el interior
de la mdquina (al cual
se puede acceder una
vez extraida la bandeja
recogegotas-(A19))  no
estd sucio. Si es necesario,
elimine los restos de café
con el pincel (C5) suminis-
trado y una esponja;

2. Aspire todos los restos con un aspirador (fig. 22).

11.6 Limpieza del depésito de agua

1. Limpie periédicamente (casi una vez al mes) y cada vez que
sustituya el filtro ablandador (C4) (si presente) el depésito
de agua (A14) con un trapo htimedo y un poco de deter-
gente delicado;

2. Saque el filtro (C4) (si presente) y enjudguelo con agua
corriente;

3. Vuelvaa meter el filtro (si previsto), llene el depésito (A14)
con agua fresca y vuelva a meter el depdsito;

4. (solo para modelos con filtro ablandador). Haga salir 100
ml de agua para reactivar el filtro.

11.7 Limpieza de las boquillas del surtidor de
café

1. Limpie periddicamente
las boquillas del surtidor
de café (A9) utilizando
una esponja 0 un pano
(fig. 23);

2. (Controle que los agujeros
del surtidor de café no
estén obstruidos. Si es ne-
cesario, elimine los restos
de café con un palillo de
dientes (fig. 23).

11.8 Limpieza del embudo para introducir el café
premolido

Controle periddicamente (una vez al mes aproximadamente)

que el embudo para introducir el café (A4) premolido no esté

obstruido. Si es necesario, elimine los restos de café con el pincel

(C5) suministrado.

11.9 Limpieza del grupo infusor

El grupo (A12) infusor debe limpiarse al menos una vez al mes.

jAtencion!

El grupo infusor no se puede extraer cuando la cafetera estd

encendida.

1. Asegurese de que el aparato haya realizado correctamente
el apagado (consulte "5. Apagado del aparato”);

2. Saque el depdsito de agua (fig. 2).

3. Abra la portezuela del grupo infusor (fig. 24) ubicada en
el lado derecho.

4. Presione hacia adentro los dos botones de desenganche
de color rojo y, al mismo tiempo, extraiga el grupo infusor
(fig. 25);



jAtencion!

ENJUAGUE UNICAMENTE CON AGUA

NO USE DETERGENTES - NO LAVE EN LAVAVAJILLAS

Limpie el grupo infusor sin usar detergentes, ya que podria

estropearse.

5. Sumerja durante 5 minutos aproximadamente el grupo
infusor en el agua y enjudguelo bajo el grifo;

6. Utilizando el pincel (C5), limpie los residuos de café pre-
sentes en el asiento del grupo infusor, visibles desde la
portezuela del grupo.

7. Después de la limpieza, vuelva a colocar el grupo infusor
en el soporte (fig. 26); a continuacion presione sobre la
palabra PUSH hasta oir el clic de enganche.

Nota Bene:

Si le resulta dificil colocar
el grupo infusor, (antes de
colocarlo) se debe llevar a la
dimension correcta presionan-
do las dos palancas como se
muestra en la fig. 27.
8. Después de haberlo co-
locado, asegurese de que
los dos botones rojos
sobresalgan hacia afuera
(fig. 28).
Cierre la portezuela del
grupo infusor.
10. Reintroduzca el depdsito
de agua.

’
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11.10 Limpieza del recipiente de la leche

Para mantener en eficiencia el espumador de leche limpie el

recipiente de la leche tal y como se describe a continuacién cada

dos dias:

1. Quitarla tapa (D2).

2. Extraiga el tubo de suministro de la leche (D3) y el de aspi-
racion (D4) (fig. 29).

3. Gire en sentido horario el regulador de la espuma (D1)
hasta la posicién “INSERT” (fig. 29) y saquelo tirando hacia
arriba.
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4. Lave en el lavavajillas todos los componentes y el recipiente,

colocandolos en la cesta superior del lavavajillas. Si no dis-
pone de lavavajillas, realice el lavado manual tal y como se
indica en la nota al final de apartado.
Tenga especialmente cuidado de que dentro de la ranura
y del conducto situado bajo el mando (fig. 30) no queden
restos de leche: en su caso rasque el conducto con un cepi-
llo de dientes.

canal
ranura
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5. Enjuague el interior del alojamiento del mando de requla-
cion de la espuma con agua corriente (fig. 31).

6. Compruebe también que el tubo de aspiracion y el tubo de
salida no estén obstruidos con restos de leche.

7. Monte de nuevo el mando haciéndolo coincidir con el men-
saje“INSERT", el tubo de salida y el de aspiracién de leche.

8. Ponga de nuevo la tapa del recipiente de la leche.

Nota Bene: lavado manual

El lavado en lavavajillas garantiza la higiene perfecta de todos
los componentes del recipiente de leche: en el caso de lavado
manual, lave meticulosamente todos los componentes del re-
cipiente de leche con agua caliente y dejélos en remojo dentro
de un cuenco con agua caliente durante 30 minutos, antes de
proceder segtn indicado en el punto 5.



11.11 Limpieza de la boquilla de agua caliente
De vez en cuando, limpie la boquilla (A10) con una esponja, eli-
minando los posibles residuos en las juntas (fig. 18).

12. DESCALCIFICACION

jAtencion!

«  Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del des-
calcificador, que figuran en el envase del mismo.

+  Serecomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idoneos, como también la descal-
cificacion no realizada regularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

«  E descalcificador podria dafar las superficies delicadas:
En caso de vertido accidental del producto, enjuague
inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion
Descalcifica- | Descalcificador De’Longhi
dor

Recipiente (apacidad recomendada: 2 |
Tiempo ~45min

Realice la descalcificacion del aparato cuando en el display (D5)
aparece el mensaje correspondiente. Si desea efectuar ensequi-
da la descalcificacion, pulse o« / 0 (B11) y siga las operaciones a
partir del punto 6. Para posponer la descalcificacion a otro mo-
mento pulse/ =. (B2): en el display el simholo || recuerda
que el aparato necesita ser descalcificado.

Para acceder al mend de descalcificacion:

1. Enciendala maquina y aguarde a que esté lista para el uso;

2. Pulse©/ =<. para acceder al mend “Configuraciones”;

3. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) o »/EJ
(B10) hasta visualizar “Mantenimeinto”: pulsar o« / 0a;

4. Pulse las flechas de desplazamiento @/ « o » /B hasta
visualizar “Descalcificacion”: pulsar o / 0;

5. Confirme pulsando o /0 ;

(Si el filtro estd instalado): extraiga el depésito de agua
(A14), saque el filtro de agua (C4), vacie el depdsito de
agua. Pulse o/ 0a;

7. Echeeldescalcificador en el depdsito de agua hasta el nivel
A (correspondiente a un envase de 100 ml) impreso en el
lado interno del depésito; a continuacién afiada agua (un
litro) hasta alcanzar el nivel B (fig. 32); vuelva a meter el
depésito de agua. Pulse o« / 0a;

8. Saque, vacie y vuelva a meter la bandeja recogegotas (A19)
y el cajon de posos del café (A17). Pulse o/ 0a;
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9. (Coloque bajo el surtidor de agua caliente (C6) y bajo el
surtidor de café (A9) un recipiente vacio con capacidad
recomendada de 2 litros (fig. 33). Pulse @/ «;

jAtencion! Peligro de quemaduras

Del surtidor de agua caliente y del surtidor de café sale agua ca-
liente que contiene dcidos. Asi pues, tenga cuidado de no entrar
en contacto con esta solucion.

10. El programa de descalcificacion inicia y la solucion descal-
cificadora sale tanto del surtidor de agua caliente como
del surtidor de café realizando a intervalos una serie de
enjuagues y de pausas para eliminar los residuos de cal del
interior de la cafetera;

Al cabo de unos 25 minutos el aparato interrumpe la
descalcificacion;

11. El aparato ya estd listo para un proceso de enjuague con
agua fresca. Vacie el recipiente utilizado para recoger la
solucién descalcificadora y saque el depdsito de agua, va-
cielo, enjudguelo con agua corriente, llénelo hasta el nivel
MAX con agua fresca e introdiizcalo en la maquina: pulse
ok /lm;

Vuelva a poner el recipiente vacio que ha usado para reco-
ger la solucién descalcificadora bajo el surtidor de café y el
surtidor de agua caliente (fig. 33) y pulse o</ 0s;
Confirme pulsando </ 0a;

El agua caliente sale primero por el surtidor de café y suce-
sivamente por el surtidor de agua caliente;

Cuando el agua del depdsito se acabe, vacie el recipiente
usado para recoger el agua de enjuague;

Extraiga el depdsito de agua y llénelo hasta el nivel MAX
con agua fresca. Pulse o« / 0a;

(Si el filtro estaba instalado) Reintroduzca, si ha sido qui-
tado anteriormente, el filtro ablandador en el alojamiento
o en el depésito de agua (A15), reintroduzca el depésito y
pulse o« / 00;



. Vuelva a poner el recipiente vacio para recoger la solucién
descalcificadora bajo el surtidor de agua caliente. Pulse
o« [0n;

“iConfirmar enjuague?”: pulse o</ 0s ;

“Enjuague en curso”. El agua caliente sale del surtidor de
agua caliente;

“Vaciar la bandeja recogegotas”: Al final del sequndo en-
juague, saque, vacie y vuelva a meter la bandeja recogego-
tas (A19) y el cajon de posos del café (A17). Pulse o /0a;
Cuando la descalcificacién termine, pulse o« / 0o;

Vacie el recipiente usado para recoger el agua del enjua-
gue, saque y llene el depésito de agua con agua fresca
hasta el nivel MAX y vuelva a meterlo en la maquina.

La operacién de descalcificacion ha terminado.

19.
20.

21.

22.
23.

Nota Bene:

«  Sielciclo de descalcificacion no finaliza correctamente (por
ejemplo, falta de suministro de energia eléctrica) se acon-
seja repetir el ciclo;

« Esnormal que, después de haber realizado el ciclo de des-
calcificacion, haya agua en el cajon de los posos de café
(A17);

« El aparato requiere un tercer enjuague en caso de que el
depdsito de agua no se haya llenado hasta el nivel méximo
para garantizar que no queda solucién descalcificadora en
los circuitos internos del aparato. Antes de iniciar el enjua-
gue acuérdese de vaciar la bandeja recogegotas.

13. PROGRAMACION DE LA DUREZA DEL AGUA

La solicitud de descalcificacion se visualiza después de un pe-
riodo de funcionamiento predeterminado que depende de la
dureza del agua.

La cafetera se ha programado en la fabrica para el nivel 4 de du-
reza. Si se desea, se puede programar la cafetera en funcion de
la dureza efectiva del agua usada en las diferentes regiones para
reducir la frecuencia de la operacion de descalcificacion.

13.1 Medicion de la dureza del agua

1. Saque de su envase la tira reactiva (C1) suministrada
“PRUEBA DUREZA TOTAL” junto con el manual en idioma
inglés;

2. Sumerja completamente la tira en un vaso de agua durante
un sequndo aproximadamente;

3. Saque la tira del agua y sacidala ligeramente. Después de
alrededor de un minuto se forman 1, 2, 3 0 4 cuadraditos
de color rojo, en funcién de la dureza del agua cada cuadra-
dito corresponde a 1 nivel;
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13.2 Configurar dureza agua

1. Pulse © /= (B2) para acceder al mend;

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3)o » /B
(B10)hasta visualizar “General”;

3. Pulse o/ 0w (B11) para confirmar;
Pulse las flechas de desplazamiento @/« 0 » /& hasta
visualizar “Dureza agua”:

5. Pulse o</ 0w En el display (D5) se visualiza el valor actual-
mente programado y parpadea el valor “Nuevo”;

6.  Seleccione el nuevo valor que quiere programar usando las
flechas de desplazamiento @/ <« 0 » /8 ;

7. Una vez seleccionado el nivel deseado, pulse o« /0s,

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Pulse 2 veces ©/ = para volver a la pantalla principal.

14. FILTRO ABLANDADOR

Algunos modelos estén dotados de un filtro ablandador (C4): si
su modelo no tiene uno, le aconsejamos comprarlo en los cen-
tros de asistencia autorizados De’Longhi. Para un uso correcto
del filtro siga las instrucciones que figuran a continuacion.

14.1 Instalacion del filtro

1. Saque el filtro (C4) del envase. El programador de fecha del
disco varia en funcion del filtro suministrado.

2. Gire el disco indicador de fecha (fig. 34) para que se visua-
licen los 2 proximos meses de uso.
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Nota Bene

Si el aparato se utiliza normalmente el filtro dura dos meses;

si, en cambio, la maquina no se utiliza y tiene el filtro instalado

duraré al méximo 3 semanas.

3. Paraactivar el filtro deje salir agua del grifo que hay en el
agujero del filtro, como se indica en la fig. 35, hasta que
el agua rebose por las aberturas laterales durante mds de
un minuto;

1
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4. Extraiga el depésito (A14)
de la cafetera y llénelo de
agua;

5. Introduzca el filtro en el
depdsito de agua y su-
mérjalo  completamente
durante unos diez se-
gundos, inclindndolo y
cogiéndolo  ligeramente
para permitir la salida de
las burbujas de aire (fig.

6. Introduzca el filtro en el respectivo soporte (A15) y apriéte-
lo hasta el fondo (fig. 37);

7. Cierre el depdsito con la tapa (A13) (fig. 38), después vuel-
va a colocar el depésito en la cafetera;

8. Al instalar el filtro, es necesario indicar su presencia al
aparato.

9. Pulse ©/= (B2)paraaccederal meni“Configuraciones”;

10. Pulse las flechas de desplazamiento @/ « (B3) o» /3.
(B10)hasta visualizar “Mantenimiento”: pulse o</0@
(B11);

11. Pulse las flechas de seleccion hasta visualizar “Instalar fil-
tro": pulse o</ 0w;

12. Pulse o</ para confirmar,

13. Coloque bajo el surtidor de agua caliente (C6) un recipiente
(capacidad: min. 500 ml), a continuacién presione o</ 0%
para iniciar la salida;

14. Elaparato inicia la salida de agua;

15. Una vez finalizada la salida, el aparato vuelve automética-
mente en listo para el uso.

El filtro ha quedado activado y la maquina estd ahora lista para

el uso.

14.2 Cambiar el filtro

Cambiar el filtro (C4) cuando lo requiere el aparato. Si desea

efectuar ensequida el cambio, pulse o</ 0@ (B11) y siga le ope-

raciones del punto 8. Para posponer el cambio a otro momento,
pulse © /= (B2): en el display el simbolo D recuerda que es
necesario cambiar el filtro.

Para cambiarlo proceda de la siguiente manera:

1. Extraiga el depésito (A14) y el filtro usado;

2. Extraiga el nuevo filtro del envase y siga los pasos descritos
en los puntos 2-3-4-5-6-7 del apartado anterior;

3. Pulse ©/=c paraacceder al ment“Configuraciones”;
Pulse las flechas de seleccion @/« (B3) 0 » /. (B10)
hasta visualizar“Mantenimiento”: pulse o</ 0%;

5. Pulse las flechas de seleccion hasta visualizar “Instalar fil-
tro”: pulse /0w,

6.  Pulse o</ 0% para confirmar;

7. Coloque bajo el surtidor de agua caliente (C6) un recipiente
(capacidad: min. 500 ml), a continuacién presione o</ 0%
(fig. 8) para iniciar la salida;

8. Una vez finalizada la salida, el aparato vuelve automética-
mente en listo para el uso.

El nuevo filtro ha quedado activado y lamaquina estd ahora lista

para el uso.

Nota Bene:

Cuando han transcurrido los dos meses de duracion (véase
programador de fecha), o si no se utiliza el aparato durante 3
semanas, es necesario realizar el cambio del filtro incluso si la
cafetera adn no lo requiere.

14.3 Extraccion del filtro

Si se desea sequir utilizando el aparato sin el filtro (C4), es ne-

cesario extraerlo e indicar la extraccion. Proceda de la siguiente

manera:

1. Extraiga el depdsito (A14) y el filtro usado;

2. Pulse @/ = (B2) paraacceder al ment“Configuraciones”;

3. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /8
(B10) hasta visualizar “Mantenimiento”: pulse o</0a
(B11);

4. Pulse las flechas de desplazamiento @/« 0» /& hasta
visualizar“Sacar filtro”: pulse o</0a;



5. Pulse ©°</0® para confirmar la extraccién: el aparato
vuelve a la pantalla anterior;
6. A continuacion pulse 2 veces ©/ = para salir del mend.

Nota Bene:

Cuando han pasado los dos meses de duracién (ver indicador
fecha) o si no se utiliza el aparato durante 3 semanas proceda
a extraer/sacar el filtro aunque la méquina adn no lo requiera.

15. DATOS TECNICOS

Tension: 220-240V~ 50/60 Hz mdx. 10A
Potencia absorbida: 1450W
Presion: 1,5MPa (15 bar)
(Capacidad méx. del depdsito de agua: 21
Dimensiones LxPxH: 260x470x360 mm
Longitud cable: 1200 mm
Peso: 11kg

(apacidad méx. del recipiente del café en granos: 3804

De’Longhi se reserva el derecho de modificar, en cualquier
momento, las caracteristicas técnicas y estéticas, manteniendo
inalterada la funcionalidad y la calidad de los productos.

15.1 Consejos para el ahorro energético

+  Para reducir el consumo energético después del sumi-
nistro de una o més bebidas, retire el recipiente (D) o los
accesorios.
Configure el autoapagado a 15 minutos (consulte el apar-
tado "6.4 General");
Active el ahorro energético (consulte el apartado "6.4
General");
Cuando la mdquina lo requiere, efectte el ciclo de descalci-
ficacion (consulte el capitulo "12. Descalcificacion”).

16. MENSAJES VISUALIZADOS EN EL DISPLAY

MENSAJE VISUALIZADO POSIBLE CAUSA

SOLUCION

LLEnar depdsito

No hay suficiente agua en el depdsito (A14).

Llene el depésito del agua o coldquelo correc-
tamente, presionandolo bien hasta oir el clic
del enganche (fig. 4).

Colocar depésito
colocado.

El depdsito (A14) no estd correctamente

Introduzca correctamente el depdsito presio-
nandolo bien (fig. 4).

VACIARcajon de posos

El cajon de los posos (A17) de café estd lleno.

Vacie el cajon de los posos, la bandeja recoge-
gotas (A19), limpielos y vuelva a colocarlos.
Importante: al extraer la bandeja recogego-
tas es obligatorio vaciar siempre el cajon de
los posos de café aunque no esté muy lleno.
Si esta operacion no se realiza puede suceder
que, al preparar otros cafés sucesivamente, el
cajon de los posos se llene més de lo previsto y
se obstruya la cafetera.

Introduzca el cajon de posos

Después de la limpieza no se ha colocado el
cajon de los posos (A17).

Extraiga la bandeja recogegotas (A19) y colo-
que el cajon de los posos.

Echar café premolido
ESC para anular

Se ha seleccionado la funcién “café premolido’,
pero no se ha echado el café premolido en el
embudo (A4).

Introduzca el café premolido en el embudo o
deseleccione la funcién premolido.

Echar café premolido
ESC 0K

Se ha pedido un café LONG con café premolido

Introduzca en el embudo (A4) una medida rasa
de café premolido y pulse o</®® (B11) para
continuar y finalizar la preparacion.
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MENSAJE VISUALIZADO POSIBLE CAUSA SOLUCION
Llenar el recipiente del café Se ha acabado el café en granos. Llene el recipiente del café en granos (A4) (fig.
€n granos 8).

ESCpara anular

El embudo para echar el café premolido (A4)
estd obstruido.

Vacie el embudo utilizando el pincel (C5)como
se describe en el apartado "11.8 Limpieza del
embudo para introducir el café premolido".

Molienda demasiado fina
Regule el molinillo
ESCpara anular

La molienda es demasiado fina. Por lo tanto, el
café sale muy lentamente o no sale del todo.

Repita el suministro de café y gire el botén re-
gulador de molienda (A5) (fig. 11) una posicion
hacia el nimero 7, en sentido horario, mientras
el molinillo de café estd funcionando. Si después
de preparar por lo menos 2 cafés, el café sigue
saliendo demasiado lentamente, repita la co-
rreccién girando el botdn regulador a la posicion
sucesiva (véase el apartado "7.4 Regulacion del
molinillo de café"). Si el problema persiste ve-
rifique que el depdsito de agua (A14) estd bien
colocado.

Si hay filtro ablandador (C4) podria haberse
producido una burbuja de aire en el interior
del circuito que ha bloqueado la salida.

Introduzca el suministrador de agua caliente
(C) en la maquina y haga salir un poco de agua
hasta que el flujo sea reqular.

Reducir dosis café
ESC para anular

Se ha echado demasiado café.

Seleccione un sabor més suave pulsando
<[00 (B11) o bien reduzca la cantidad de
café premolido.

Introducir el surtidor de agua

El surtidor de agua (C6) no estd colocado o estd
mal colocado.

Introduzca el surtidor de agua caliente correc-
tamente (fig. 5).

Introducir el recipiente de
la leche

El recipiente de la leche (D) no esta bien
puesto.

Introduzca a fondo el recipiente de la leche
(fig. 16).

Insertar el grupo infusor

Después de la limpieza no se ha colocado el
grupo infusor.

Introduzca el grupo infusor como se descri-
be en el apartado "11.9 Limpieza del grupo
infusor".

Circuito vacio
Llenar circuito
Agua caliente

El circuito hidrdulico esta vacio.

Pulse o</ 0@ (B11) y dejar que el agua salga
del surtidor (C6). Si el problema persiste veri-
fique que el depdsito de agua (A14) estd bien

;Confirmar?

gronirmar colocado.

Apretar OK para CLEAN El recipiente de la leche (D) se ha introducido | Para proceder con la funcion CLEAN, pulse
con el botén regulador de espuma (D1) en la | </®® (B11) o gire el boton requlador de es-
posicion CLEAN. puma en otra posicién.

Boton en CLEAN Acaba de salir leche, por lo tanto, es necesario | Gire el botén requlador de espuma (D1)hasta

ESC para anular

limpiar los conductos internos del recipiente
de la leche (D).

la posicion CLEAN (fig. 20).

Girar el boton regulador de
espuma

El recipiente de la leche (D) se ha introducido
con el boton regulador de espuma (D1) en la
posicion CLEAN.

Gire el boton regulador de espuma a una
de las posiciones de regulacion de la leche
espumada.
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Descalcificar

ESC para anular

OK para descalcificar
(~45 minutos)

Indica que es necesario descalcificar la
cafetera.

Es necesario ejecutar lo antes posible el pro-
grama de descalcificacion descrito en el cap.
"12. Descalcificacion".

Cambiar el filtro
ESCpara anular
OK para cambiar

Se ha agotado "C4. Filtro ablandador (si pre-
visto)" el filtro ablandador.

Cambie el filtro o extrdigalo siguiendo las ins-
trucciones del cap. "14. Filtro ablandador".

Alarma general

El interior de la cafetera estd muy sucio.

Limpie meticulosamente la méquina como se
describe en el cap. "11. Limpieza". Si después
de la limpieza ain aparece el mensaje dirijase
a un centro de asistencia.

Recuerde que es necesario limpiar los conduc-
tos internos del recipiente de la leche (D).

Gire el boton regulador de espuma (D1)hasta
la posicion CLEAN (fig. 17).

— | CA

Recuerde que el filtro ablandador (C4) estd
gastado y es necesario cambiarlo o extraerlo.

Cambie el filtro o extrdigalo siguiendo las ins-
trucciones del cap. "14. Filtro ablandador".

AdqAd
YA A4A

Recuerde que es necesario descalcificar la
cafetera.

Es necesario ejecutar lo antes posible el pro-
grama de descalcificacion descrito en el cap.
"12. Descalcificacion".

El hecho de que la mdquina requiera dos ciclos
de descalcificacion muy seguidos debe consi-
derarse normal, debido al sistema evoluciona-
do de control incorporado a la mdquina.

ECO

El ahorro energético estd activo.

Para desactivar el ahorro energético proceda
de acuerdo con lo indicado en el apartado "6.4
General" - "Ahorro energético:"

17. SOLUCION DE LOS PROBLEMAS

A continuacion, se enumeran algunos posibles funcionamientos incorrectos.
Si no puede resolverse el problema en el modo descrito, pdngase en contacto con la asistencia técnica.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El café no esta caliente.

Las tazas no se han precalentado.

(aliente las tazas enjuagdndolas con agua
caliente (N.B: se puede utilizar la funcién agua
caliente).

Los circuitos internos de la maquina se han
enfriado porque han transcurrido 2/3 minutos
desde el dltimo café.

Antes de preparar el café caliente el grupo de
infusion con un enjuague (véase el apartado
"6.1 Enjuague”).

La temperatura programada del café es baja.

Configure en el menu una temperatura mas
alta (véase el apartado "6.4 General""Progra-
mar temperatura:").

9
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El café tiene poco cuerpo o
poca crema.

El café se ha molido demasiado grueso.

Gire el boton regulador de molienda (A5) una
posicion hacia el nimero 1, en sentido anti-
horario mientras el molinillo de café estd fun-
cionando (fig. 11). Gire el regulador en modo
gradual hasta que el café salga correctamente.
El efecto se nota solamente después de haber
preparado 2 cafés (véase el apartado "7.4 Re-
gulacién del molinillo de café").

El café no es adecuado.

Use café para cafeteras de café expreso.

El café sale muy lentamente o
goteando.

El café se ha molido demasiado fino.

Gire el botdn regulador de molienda (A5) una
posicion hacia el nimero 7, en sentido horario,
mientras el molinillo de café estd funcionando
(fig. 11). Gire el regulador en modo gradual
hasta que el café salga correctamente. El
efecto se nota solamente después de haber
preparado 2 cafés (véase el apartado "7.4 Re-
gulacion del molinillo de café").

El café LONG tiene demasiada
crema

La molienda del café es excesivamente fina.

Gire el botdn regulador de molienda "A5. Re-
gulador del grado de molienda" una posicion
hacia el niimero 7, en sentido horario, mientras
el molinillo de café estd funcionando (fig. 11).
Gire el regulador en modo gradual hasta que el
café salga correctamente. El efecto se nota so-
lamente después de haber preparado 2 cafés.

El aparato no suministra café

El aparato detecta impurezas en su interior y
en el display aparece "Se ruega esperar".

Espere a que el aparato vuelva a estar listo para
el usoy seleccione de nuevo la bebida deseada.
Si el problema persiste, contacte con el centro
de asistencia autorizado.

El café no sale por una o por
ninguna de las boquillas del
dispositivo de suministro.

Las boquillas del surtidor de café (A9) estdn
obturadas.

Limpie las boquillas con un palillo de dientes
(fig. 23).

El aparato no se enciende

La clavija no esté conectada a la toma.

Conecte la clavija a la toma (fig. 1).

El grupo infusor no se puede
extraer

No se ha podido lograra el apagado de manera
correcta

Realice el apagado pulsando el boton Q)
(A7) (fig. 9) (consulte el cap. "5. Apagado del
aparato").

Al finalizar la descalcificacion
el aparato requiere un tercer
enjuague

Durante los dos ciclos de enjuague, el depdsito
(A14) no se ha llenado hasta el nivel MAX.

Proceda como requiere el aparato, aunque va-
ciando antes la bandeja recogegotas (A19) para
evitar que rebose el agua.
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

La leche no sale por el tubo de
salida (D3)

La tapa (D1) del recipiente de la leche estd
sucia

Limpie la tapa de la leche como se describe en
el apartado. "11.10 Limpieza del recipiente de
laleche".

Asegurese de que el tubo de aspiracién de la
leche (D4) esté bien colocado en el alojamien-
to especifico situado en el fondo de la tapa del
recipiente de la leche (fig. 14)

Introduzca hasta el fondo el tubo de aspiracién

La leche hace burbujas
grandes o sale a chorros por
el surtidor de la leche (D3) o
poco espumada

La leche no esta suficientemente fria o no es
parcialmente desnatada o desnatada

Utilice preferentemente leche desnatada o
semidesnatada, y a temperatura del frigorifico
(aproximadamente 5 °C). Si no se obtiene un
buen resultado, intente cambiar la marca de
a leche.

El botdn regulador de espuma (D1) estd mal
requlado.

Regule segin las indicaciones del apartado
"8.2 Regular la cantidad de espuma".

La tapa (D1) o el botdn regulador de espuma
(D1) del recipiente de la leche o el conector del
tubo de aspiracion (D4) estan sucios

Limpie la tapa, el boton del recipiente de leche
y el conector del tubo de aspiracion tal como
descrito en el apdo. "11.10 Limpieza del reci-
piente de la leche".

La boquilla del agua caliente (A10) estd sucia

Limpie la boquilla como se describe en el apar-
tado "11.11 Limpieza de la boquilla de agua
caliente”.

La mdquina no estd en funcio-
namiento y hace ruido o emite
pequefios resoplidos de vapor

La mdquina esta preparada para el uso o se
ha apagado hace poco y algunas gotas de
condensacion caen dentro del vaporizador atin
caliente

Este fendmeno forma parte del normal funcio-
namiento del aparato: para limitarlo vacie la
bandeja recogegotas.
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Antes de utilizar o aparelho leia sempre o folheto dos avisos de
seguranca.

1. INTRODUCAO

Agradecemos por ter escolhido a maquina automatica para café
e cappuccino.

Desejamos que tire o melhor proveito do seu novo aparelho.
Reserve alguns minutos para ler estas instrugdes para o uso.
Evitard assim de incorrer em situacdes de perigo ou de danificar
améquina.

1.1 Letras entre parénteses
As letras entre parénteses correspondem a legenda mostrada na
Descricao do aparelho (pag. 2-3).

1.2 Problemas e reparacoes

Em caso de problemas, tente primeiro resolvé-los seguindo os
avisos reportados nos capitulos "16. Mensagens visualizadas no
visor" e "17. Resolucéo de problemas".

Se estes forem ineficazes, ou para mais esclarecimentos, acon-
selha-se consultar a assisténcia a clientes, telefonando para o
niimero indicado na folha “Assisténcia a clientes” em anexo.

Se 0 seu pais ndo estiver entre os referidos na folha, telefone
para o nimero indicado na garantia. Para eventuais reparacdes,
dirija-se exclusivamente a Assisténcia Técnica De’Longhi. Os
enderecos encontram-se no certificado de garantia em anexo
améquina.

2. DESCRICAO

2.1 Descri¢do da maquina

(pdg.2-A)

A1. Tampa do depdsito de café em grao

A2. Tampa do funil para a introducdo de café pré-moido

A3. Depésito de café em grao

A4. Funil para a introducdo do café pré-moido

A5. Manipulo de regulagao do grau de moagem

A6. Prateleira de apoio para chavenas

A7. Tecla ON/STAND-BY

A8. (abo de alimentacao

A9. Dispensador de café (requldvel em altura)

A10. Bico de dgua quente e vapor

A11. Porta do infusor

A12. Infusor

A13. Tampa do depdsito de dgua

A14. Depésito de dgua

A15. Alojamento filtro amaciador

A16. Tabuleiro de recolha da condensagdo

A17. Depésito das borras de café

A18. Bandeja de apoio de chévenas

A19. Tabuleiro de recolha de pingos

A20. Indicador de nivel de dgua do tabuleiro de recolha de
pingos

2.2 Descri¢do do painel de comando (visor tatil)

(pdg.3-B)

B1. Visor

B2. ©/=c: Menu de configuracdes do aparelho / prima para
sair do menu

B3. @/ «:Parapersonalizaras bebidas / seta de deslocamento
Bebidas com selecao direta:

B4. Milk Para tirar 1 chdvena
= | deleite

B5. Latte « | Paratirar T chdvena

Macchiato | | de latte macchiato

B6. (Cappuccno | & | Paratirar 1 chévena

de cappuccino
B7. Espresso | «= | Paratirar 1 chdvena
v
de expresso
B8. Coffee -' Para tirar 1 chdvena
de café
B9. Long Para tirar 1 chdvena

' delong

B10.» /3. : Seta de deslocamento / Menu selecdo bebidas (di-
ferentes das bebidas de selecdo direta):

2 Espresso Doppio+

« Ristretto (affelatte
«  2Ristretto Hot Water
« Espresso Lungo Flat White

« 2 Espresso Lungo (Cappuccino mix
B11. o« / 04: Para confirmar a sele¢do / Selecione 0 aroma

Nota:
Para ativar os icones, basta um ligeiro toque.

2.3 Descri¢do dos acessorios
(pdg.3-0)

(1. Tira-teste “Total Hardness Test”
(2. Medida de café pré-moido

(3. Descalcificante

(4. Filtro amaciador (se previsto)
(5. Pincel para limpeza

(6. Dispensador de dgua quente

2.4 Descri¢ao do recipiente do leite
(pdg.3-D)

D1. Manipulo de regulacdo da espuma e funcdo LIMPEZA
D2. Tampa com dispositivo batedor de leite

D3. Tubo de tiragem de leite com espuma

D4. Tubo de succdo de leite

D5. Recipiente de leite



3. PRIMEIRA COLOCACAO DA MAQUINA EM
FUNCIONAMENTO

Nota:

« Na primeira utilizacdo, enxague todos os acessdrios remo-
viveis que estejam destinados ao contacto com dgua ou
|eite.

+ Na primeira utilizacao, o circuito de dgua esta vazio; por-
tanto, a maquina pode ser muito ruidosa: o ruido atenuar-
-se-a a medida que o circuito se encher.

+ A'mdquina foi testada na fabrica utilizando café, por isso é
completamente normal encontrar algum vestigio de café
no moinho. Garante-se em todo caso que esta maquina é
nova.

1. Conecte amdquina a rede elétrica (fig. 1);

A

1 2

2. “language” (idioma): prima as setas de deslocamento
@/« (B3)our /g5 (B10) até visualizar o idioma deseja-
do: depois prima o« / ## (B11) para confirmar.

Depois, siga asinstrugdes indicadas no visor da prépria maquina:

3. Extraia o depdsito de dgua (A14) (fig. 2), encha até a linha
MAX (impressa no depdsito) com dgua fresca (fig. 3); e de-
pois insira o proprio depdsito (fig. 4);

3

4. Verifique se o dispensador de dgua quente (C6) estd inseri-
do no bico (A10) (fig. 5) e posicione por baixo um recipiente
(fig. 6) com capacidade minima de 100 ml;
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5. Prima </os (B11) para confirmar: o aparelho tira dgua
pelo dispensador e depois desliga-se automaticamente.

Agora a maquina de café esta pronta para a utilizacao normal.

Nota:

« Naprimeira utilizacdo, é necessdrio fazer 4 - 5 cappuccinos
até que a mdquina comece a dar um resultado satisfatorio.

+ Para os melhores desempenhos da méquina, é aconselhd-
vel instalar o filtro amaciador (C4) sequindo as indicacdes
no capitulo. "14. Filtro amaciador" Se o seu modelo nao
trouxer incluido o filtro, é possivel solicitd-lo aos centros de
assisténcia autorizados De’Longhi.

4. LIGACAO DO APARELHO

Nota:

A cada ligacdo, a méquina executa automaticamente um ciclo
de pré-aquecimento e de enxaguamento que ndo pode ser in-
terrompido. 0 aparelho estd pronto para o uso apés a execucdo
deste ciclo.

Perigo de queimaduras!

Durante o enxaguamento, sai um pouco de dgua quente pelos

bocais de tiragem de café, (A9)esta dgua sera recolhida no ta-

buleiro de recolha de pingos (A19) subjacente. Prestar atencao

para ndo entrar em contacto com borrifos de dgua.

« Para ligar
lho, prima a
d) (A7) (fig. 7).
Uma vez concluido o
aquecimento, o aparelho
efetua automaticamente
um enxaguamento; desta
forma, além de aquecer
a caldeira, o aparelho faz
percorrer &gua quente
nas condutas internas
para que também elas
aquecam.

A mdquina estd pronta para uso quando aparecer a pagina

principal.

0 apare-
tecla




5. DESLIGAR A MAQUINA

Sempre que a maquina € desligada efetua um enxaguamento

automético caso tenha preparado um café.

1. Paradesligar o aparelho, prima a tecla Q) (A7) (fig. 7).

2. Se previsto, 0 aparelho executa o enxaguamento e, em se-
guida, desliga-se (stand-by).

Nota:

Se amdquina ndo for utilizada por periodos prolongados, desco-

necte a maquina da rede elétrica:

1. Primeiro, desligue o aparelho premindo a tecla Q) (A7)
(fig. 7);

2. Desligue a energia retirando a ficha da tomada de corrente.

Atengdo!

Nunca extraia a ficha quando o aparelho estiver ligado.

6. CONFIGURACOES DO MENU
0 menu divide-se em 5 itens, alguns dos quais possuem
subitens:

Enxaguamento; .« Geral:
«  ldioma; -Configuraatemperatura,
+  Manutenco: - Dureza de dqua,

Descalcificacao,

- Instalar o filtro,

- (se o filtro tiver sido
instalado): Substituir o
filtro,

- (se o filtro tiver sido ins- «

- Desligar automatico,
- Poupanca de energia,
- Aviso acustico,

- Bebidas de fabrica,

- Valores de fabrica;
Estatisticas.

talado): Retire o filtro

6.1 Enxaguamento

Com esta funcdo, é possivel tirar dgua quente pelo bico de tira-

gem de café (A9) e pelo distribuidor de dgua quente (C6) se inse-

rido, de modo a limpar e aquecer o circuito interno da maquina.

1. Posicionar sob o dispensador de café e dgua quente (fig. 6)
um recipiente com capacidade minima de 200 ml;

2. Prima ©/ = (B2) para entrar no menu;

3. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou »/g.
(B10)até visualizar o item desejado;

4. Prima o« /0s (B11): apés alguns sequndos, primeiro pelo
dispensador de café e posteriormente pelo dispensador
dgua quente (se inserido) sai dgua quente que limpa e
aquece o circuito interno da mdquina;

5. Parainterromper o enxaguamento, prima ©/ =< ou espere
ainterrupgao automatica.

Nota:

- Para periodos de inatividade superiores a 3-4 dias, quando
religar a maquina, € altamente aconselhado efetuar 2/3
enxaguamentos antes de utilizd-la;

« Enormal que, depois de ter executada esta funcio, haja
dgua no depdsito das borras de café (A17).
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6.2 Idioma

Para modificar o idioma do visor (D5), proceda da sequinte

maneira:

1. Prima © /= (B2) para entrar no menu;

2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /B
(B10)até visualizar o item desejado;

3. Prima o< /0s (B11);
Prima as setas de deslocamento @/ « (B3) 0> /. (B10)
até visualizar o idioma desejado;

5. Prima o« /0% (B11): 0 aparelho regressa ao menu;

6. Primaentdo &/ = (B2) para sair do menu.

6.3 Manutencao

Neste item encontram-se as operaces de manutencdo que com

o decorrer do tempo serdo exigidas pela mdquina:

+  Descalcificagao: Para as instrucdes relativas a descalcifi-
cagdo, consulte o capitulo "12. Descalcificacao”.

+ Instale o filtro / Substitua o filtro / Retire o filtro:
Para as instrucdes relativas a instalacdo / substituicao
/ remogdo do filtro (C4) , consulte o capitulo "14. Filtro
amaciador".

6.4 Geral

Neste item encontram-se as configuracdes para personalizar as

funcdes basicas do aparelho:

1. Prima ©/ = (B2) para entrar no menu;

2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /@
(B10) até visualizar; "Geral";

3. Prima o« /s (B11) para confirmar;
Prima as setas de deslocamento @/ « ou» /& até visua-
lizar o item desejado:

Configura a temperatura:

(aso se queira modificar a temperatura da dgua com a qual é

tirado o café, proceda da seguinte maneira:

«  Prima o</0a (B11). No visor (D5) é exibido o valor atual-
mente configurado e pisca o valor “Novo”;
Selecione o novo valor que deseja configurar com as setas
de deslocamento @)/ « (B3) ou &/ =< (B10);

5. Uma vez selecionado o valor desejado (baixa, média, alta),
prima o« / 0o,

0 aparelho volta a pagina anterior.

Nota:
Avariacdo da temperatura é mais eficaz nas bebidas longas.

Dureza da agua
Para as instrucdes relativas a definicdo e programacdo da du-
reza da dgua, consulte o capitulo "16. Programacdo da dureza
da dqua".

Desligar automatico (stand-by):
E possivel configurar o comando Desligar automético para que a
maquina se desligue apds 15 ou 30 minutos ou entdo apds 1,2
ou 3 horas sem utilizacao



« Prima o</0e (B11). No visor (B1) é exibido o valor atual-
mente configurado e pisca o valor“Novo”;

« Selecione 0 novo valor que deseja configurar com as setas
de deslocamento @/ « (B3) ou» /. (B10);

« Apos ter selecionado o valor desejado (15 min., 30 min., 1
hora, 2 ou 3 horas) prima </ 0s,

0 aparelho volta a pagina anterior.

Poupanca de energia:

Para desativar ou reativar o modo“Poupanca de energia’, proce-

da da seguinte maneira:

« Prima <</0s (B11). No visor (D5) é exibido quer o esta-
do atual (“Ativo” ou “N&o ativo”), quer a operagdo que
sera efetuada confirmando com < /es (“Desativar?” ou
“Ativar?”);

« Prima o« /% para desativar ou ativar a funcao.

0 aparelho volta a pagina anterior.

Nota:

+quando a funcdo estd ativa, no visor aparece o simbolo
“ECO"

« Nomodo de poupanca de energia a maquina requer alguns
segundos de espera antes de tirar o primeiro café ou a pri-
meira bebida com leite, porque se deve pré-aquecer.

« Seorecipiente de leite (D) estiver inserido, a fungao “pou-
panca de energia” nao é eficaz.

Aviso acustico:

Com esta fungdo ativa-se ou desativa-se 0 aviso actstico. Proce-

da da seguinte maneira:

« Prima /0o (B11). No visor (D5) é exibido quer o esta-
do atual (“Ativo” ou “N&o ativo”), quer a operagdo que
sera efetuada confirmando com o /e» (“Desativar?” ou
“Ativar?”);

« Prima o« / 0% para desativar ou ativar a funcdo.

0 aparelho volta a pagina anterior.

Bebidas de fabrica

Com esta funcdo é possivel repor as configuracdes de fabrica

para todas as bebidas ou para as bebidas individuais que foram

personalizadas.

« Prima o</0e (B11). O visor (D5) exibe as bebidas que
foram personalizadas e o item “Todas”;

+  Selecione “Todas” se desejar voltar a configuracdo de
aroma e quantidade conforme o padrao de fébrica de todas
as bebidas ou selecione a bebida desejada e, em sequida,
prima o</ 0s;

- Pararegressar aos valores de fabrica, prima o/ 0s

« Oaparelho confirma a reposicao e volta a pagina anterior.

Proceda a reposicao de uma outra bebida ou prima &/ = (B2)

para sair do menu.

48

Valores de Ofabrica:

Com esta funcdo sao repostas todas as configuragdes do apare-
Iho e das bebidas (exceto o idioma que continua a ser o selecio-
nado ao ligar pela primeira vez).

4, Prima o< /o0 (B11);

5. Prima o« /®a para repor todas as defini¢des;

6. 0aparelho confirma a reposicao e volta a pagina anterior.
Prima ©/ = (B2) para sair do menu.

6.5 Estatisticas

Com esta funcdo, sdo visualizados os dados estatisticos da md-

quina. Para os visualizar, proceda da seguinte maneira:

1. Prima /= (B2) para entrar no menu;

2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /&
(B10)até visualizar o item "Estatisticas";

3. Prima o< /0 (B11): 0 visor (D5) exibe os dados estatisticos
daméquina: percorra os itens com as setas de deslocamen-
to@/«our/B.;

4. Primaassim ©/ = para sair.

Para voltar a pagina principal, prima novamente @/ .

7. PREPARACAO DO CAFE

7.1 Variagao temporaria do aroma do café
Para personalizar temporariamente o aroma do café das receitas
autométicas, prima o< /os (B11):

Oy

Pessoal (se programado) /

Padrao
" EXTRA-SUAVE
‘"' SUAVE
000 MEDIO
FORTE

-
==

EXTRA-FORTE

(veja "7.3 Preparado do café uti-
lizando o café pré-moido")

Nota:

+ Avariacdo de sabor ndo é guardada e na proxima tiragem
automtica o aparelho seleciona o valor predefinido (¢)
my).

«  Seatiragem ndo ocorrer apds alguns sequndos da perso-
nalizacao tempordria do aroma, este volta ao valor prede-
finido () my).



7.2 Preparagdo de receitas automaticas
utilizando café em grao

Atengdo!

Néo utilize graos de café verdes, caramelizados ou cristalizados,

pois podem colar-se no moinho de café e tornd-lo inutilizavel.

1. Introduza o café em grao no depdsito apropriado (A3) (fig.

2. (Coloque por baixo dos bocais de tiragem do café (A9):
- 1 chdvena, se desejar 1 café;
- 2 chévenas, se desejar 2 cafés (veja a nota no fim do
paréagrafo).

3. Abaixe o dispensador o mais perto possivel das chavenas:
obtém, assim um creme melhor (fig. 9);

4. Selecione o café desejado:

Bebidas de café com sele¢ao direta

Receita Quanti- | Quantida- | Aroma
dade de progra- | predefinido
mavel
= =~40ml | de= 30a
 Epess =302 | 0000
(B7)
= =180ml | De= 100a
W (e = Sa0ml 000
(B8)
= =~ 160ml | de= 115a 000
. Long = 250ml
(B9)
Bebidas de café selecionaveis entre » /5. (B10) e con-
firmando com o< /0 (B11)
Ristretto =30ml |de= 20a 000
= 40ml
Espresso =~120ml | de= 80a 000
Lungo = 180 ml
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Bebidas de café com selecao direta

Doppio+ =~120ml | de= 80a 00000+
= 180ml
2Espresso | = 40 - 0000
m x 2
chdvenas
2Espresso | = 120 - 000
Lungo m x 2
chdvenas
2 Ristretto = 30 - 000
m x 2
chdvenas

5. A preparacdo inicia e no visor (D5) aparece a bebida sele-
cionada e uma barra de progressao que se enche a medida
que a preparagao prossegue.

Nota:

« E possivel preparar simultaneamente 2 chavenas de ES-
PRESSO, RISTRETTO, ESPRESSO LUNGO premindo “X2”
» /8. (B10) durante a preparacdo das bebidas individuais
(a mensagem continua a aparecer por alguns sequndos no
inicio da preparacdo).

Enquanto a maquina estiver a fazer o café, a tiragem pode
serinterrompida a qualquer momento premindo "PARAR"-
@/« (B3)ou @/ = (B2).

+ Assim que a tiragem terminar, se desejar aumentar a
quantidade de café na chdvena, basta premir (dentro
de 3 sequndos) “EXTRA" - » /& . Uma vez alcancada a
quantidade desejada, interrompa premindo "PARAR"-
@/« (B3).

Uma vez terminada a preparacdo, o aparelho estd pronto para

uma nova utilizacdo.

Nota:

« Durante o uso, no visor aparecerao algumas mensagens (En-
cher depdsito, Esvaziar depdsito de borras etc.), cujo signifi-
cado encontra-se no capitulo "17. Resolugdo de problemas".
Para obter um café mais quente, consulte o pardgrafo "7.5
Conselhos para um café mais quente”.

Se o café sair a gotas ou entdo pouco encorpado, com
pouco creme ou muito frio, leia os conselhos presentes no
capitulo "17. Resolucdo de problemas".

- Para personalizar as bebidas ao seu proprio gosto, consulte
o capitulo "9. Programacdo e sele¢do".



7.3 Preparacao do café utilizando o café pré-

moido

Atengdo!

+ Nunca introduza o café pré-moido com a mdquina desli-
gada, para evitar que se espalhe no interior da maquina,
sujando-a. Neste caso a mdquina poderia danificar-se.

« Nunca introduza mais do que 1 medida rasa (C2), pois
o interior da maquina pode sujar-se ou o funil (A4) ficar
obstruido.

« (aso utilize café pré-moido, s6 pode preparar uma chavena
de café de cada vez.

1. Pressione a tecla conse-
cutivamente o« /0o (B11)
até o visor (D5) exibir “

2. (Certifique-se de que o
funil ndo esteja obstruido
e insira uma medida rasa
de café pré-moido (fig.
10);

3. Coloque uma chévena por
baixo dos bocais de tira-
gem de café (A9) (fig. 9);

10

4. Selecione o café desejado:

Receita Quantidade
v Espresso (B7) = dom
i Coffee (B8) - om
4-\ Long (B9) - o

Bebidas de café selecionaveis entre » /5 (B10) e con-
firmando com o< /os (B4)

Ristretto = 30ml

=~ 120ml

5. Apreparacao inicia e no visor aparece a bebida selecionada
e uma barra de progressao que se enche a medida que a
preparacdo prossegue.

Nota:

Assim que a tiragem terminar, se desejar aumentar a quanti-

dade de café na chavena, basta premir (dentro de 3 segundos)

“EXTRA"-» /@, (B10) . Uma vez alcanada a quantidade dese-

jada, interrompa com @/ « (B3).

Espresso Lungo
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Atengdo! A preparar o café LONG ' :

A meio da preparacdo, a méquina pede a insercdo de mais
uma medida rasa de café pré-moido; acrescente o café e prima
o« /oo (B11).

Nota:

- Se 0 modo “Poupanca de Energia” estiver ativado, a tira-
gem do primeiro café podera requerer alguns segundos de
espera.

« Durante o uso, no visor aparecerdo algumas mensagens
(Encher depdsito, Esvaziar depdsito de borras etc.), cujo
significado encontra-se no capitulo "17. Resolucdo de
problemas".

- Para obter um café mais quente, consulte o paragrafo 7.5
Conselhos para um café mais quente".

« Se o café sair a gotas ou entdo pouco encorpado, com
pouco creme ou muito frio, leia os conselhos presentes no
capitulo "17. Resolucéo de problemas".

7.4 Regulacao do moinho de café

0 moinho de café ndo deve ser
regulado, pelo menos inicial-
mente, pois ja foi pré-confi-
gurado na fbrica para obter
uma tiragem correta de café.
No entanto, se, apds a pre-
paracdo dos primeiros cafés,
a bebida se mostrar pouco
encorpada e com pouco creme
ou muito lenta (a gotas), é ne-
cessario efetuar uma correcao
com o manipulo de regulacao
do grau de moagem (A5) (fig.

).

Nota:

0 manipulo de regulacdo deve ser rodado apenas enquanto o
moinho de café estiver a funcionar na fase inicial de preparacao
das bebidas com café.

Se o café sair muito lentamente ou
mesmo ndo sair, rode um clique em senti-
do horério para o nimero 7.

Porém, para obter uma tiragem de café
mais encorpado e melhorar o aspeto do
creme, rode no sentido anti-hordrio um
clique para o ndmero 1 (s6 um clique de cada vez, caso contrério
0 café pode sair a gotas).

0 efeito desta correcao s6 se percebe apds a tiragem de pelo
menos 2 cafés sequidos. Se, apds esta regulacao, nao for obtido
o resultado desejado, é necessdrio repetir a correcao, girando o
manipulo mais um clique.




7.5 Conselhos para um café mais quente
Para obter um café mais quente, aconselha-se a:

efetuar um enxaguamento, selecionando a fun¢do "En-
xaguamento" no menu de configuracdes (paragrafo "6.1
Enxaguamento");

escalde com &gua quente as chavenas utilizando a fun-
¢d0 dgua quente (veja o capitulo "10. Tiragem de dgua
quente");

aumente a temperatura do café no menu “Configuracdes
(veja paragrafo "6.4 Geral"). A variacdo de temperaturas é
mais eficaz nas bebidas longas.

"

8. PREPARACAO DE BEBIDAS COM LEITE

Nota:

Para evitar obter um leite com pouca espuma ou com bolhas
grandes, limpe sempre a tampa do recipiente de leite (D2) e o
bico de dgua quente (A10) conforme descrito nos pardgrafos
"8.4 Limpeza do recipiente de leite apds cada utilizacdo”, "11.10
Limpeza do recipiente de leite" e "11.11 Limpeza do bico de

dgua quente".
8.1 Encha e engate o recipiente do leite
1. Levante a tampa do recipiente de leite (D2) (fig. 12);
e
I
v
/J < MAX
12 13
2. Encha o recipiente de leite (D5) com uma quantidade sufi-
ciente de leite, nao ultrapassando o nivel MAX impresso no
recipiente (fig. 13);
3. Certifique-se de que o tubo de succdo do leite (D4) esteja

bem inserido na respetiva sede prevista no fundo da tampa
do recipiente de leite (fig. 14), enfiando-o até ao fundo;
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4. Recoloque a tampa no
recipiente de leite;

5. Se presente, extraia o dis-
pensador de dgua quente
(C6) (fig. 15);

6. Encaixe,  empurrando
a fundo, o depdsito até
a0 bico (A10) (fig. 16): a
méquina emite um sinal
acustico (se ativado);

Cologue uma chavena suficientemente grande por baixo
dos bocais de tiragem de café (A9) e sob o tubo de dispen-
sacdo de leite com espuma (D3);

Siga as indicagdes dadas em sequida para cada funcdo
especifica.

Nota:

Para obter uma espuma mais densa e homogénea, é ne-
cessario utilizar leite magro ou meio gordo a temperatura
de frigorifico (cerca de 5 °C).

A qualidade da espuma pode variar de acordo com:

« tipo de leite ou bebida vegetal;

+ marca usada;

- ingredientes e valores nutricionais.

Se o modo“Poupanca de energia” estiver ativado, a tiragem
das bebidas poderd requerer alguns sequndos de espera.

8.2 Regule a quantidade de espuma
Ao rodar o manipulo de regulacdo de espuma (D1), seleciona a
quantidade de espuma do leite que serd tirada durante a prepa-

racao das bebidas com leite.

Posicdo do | Descricdo Aconselhado para...
manipulo

G) Semespuma | LEITE QUENTE (sem espuma)
S / CAFFELATTE




—) P o u c a | LATTE MACCHIATO/
D espuma FLAT WHITE
ofin Madx. espuma | CAPPUCCINO / CAPPUCCINO
P MIX /LEITE QUENTE (com
- espuma)
8.3 Preparacao automatica de bebidas a base
de leite
1. Encher e encaixar o recipiente de leite (D) conforme ilus-
trado anteriormente;
2. Selecione a bebida desejada:
Com selecdo direta:

« < :Milk (B4) (Leite quente)
¥ Latte Macchiato (B)

- ™ Cappuccino (B6)
Selecionavel premindo » /5. (B10) e confirmando
com > /0o (B11):
« (affelatte
- Flat white
- (appuccino Mix

3. Depois de alguns segundos, o aparelho comeca automa-
ticamente a preparacao e no visor aparece a bebida sele-
cionada e uma barra de progressao que se enche a medida
que a preparagdo prossegue;

4. Depois de ter tirado o leite, amaquina prepara automatica-
mente o café (para as bebidas que o preveem).

Nota:

« @/« (B2): prima se desejar interromper completamente
a preparacdo e voltar a pagina principal.

« "PARAR" @/ « (B3):prima parainterromper a tiragem de
leite ou de café e passar a préxima tiragem (se prevista)
para completar a bebida.

«  Assim que a tiragem terminar, se desejar aumentar a
quantidade de café na chdvena, prima a tecla correspon-
dente a”EXTRA"-» /5. (B10).

+ Ndo deixe o recipiente de leite fora do frigorifico por muito
tempo, pois quanto mais a temperatura do leite aumentar
(oideal é 5 °C), pior é a qualidade da espuma.

+ As bebidas podem ser personalizadas (veja capitulo "9.
Programacao e selecdo").

8.4 Limpeza do recipiente de leite apos cada
utilizacao

Apods cada utilizacao das funcdes de leite, é necessario proceder

alimpeza da tampa do batedor do leite:

1. Deixe inserido na maquina o recipiente de leite (D) (ndo é
necessdrio esvaziar o recipiente de leite);

2. Coloque uma chdvena ou outro recipiente sob o tubo de
saida de leite com espuma;
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3. Rode o manipulo de regulacdo de espuma (D1) para “LIM-
PEZA" (fig. 17): no visor aparece uma barra de progressao
que se enche a medida que a operacao prossegue e a
mensagem “Limpeza em curso”. A limpeza interrompe-se
automaticamente;

4. Reponha o manipulo de requlacao numa das selecdes da
espuma;

5. Remova o recipiente do leite e limpe sempre o bico do
vapor (A10) com uma esponja (fig. 18).

Nota:

- (aso deva preparar mais chavenas de bebidas a base de
|eite, proceda a limpeza do recipiente do leite apds a ltima
preparacdo: neste caso, prima ©/ = (B2), quando apare-
cer a mensagem de pedido, para voltar ao menu principal.
Sealimpeza ndo for efetuada, no visor apareceré o simbolo
@ para lembrar que é necessdrio proceder a limpeza do
recipiente do leite.

« Orecipiente com o leite pode ser conservado no frigorifico.
Em alguns casos, para efetuar a limpeza, é necessario espe-
rar pelo aquecimento da mdquina.

9. PROGRAMACAO E SELECAO
No “my” menu pode programar as bebidas ao seu préprio gosto.
1. Prima @/« (B3);
2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou »/@
(B10)até visualizar a bebida desejada;
3. Prima o« /0% (B11) para selecionar a bebida;
- Bebidas de café: no visor (D5) aparece “Programa
aroma”: prima as setas de deslocamento @/« ou
» /8. até selecionar o aroma desejado. Prima o« /0
para confirmar a selecdo: a preparacdo inicia-se e no
visor aparece “Programa café” e uma barra que se com-
pleta & medida que a tiragem prossegue: uma vez ob-
tida a quantidade desejada na chévena, prima @/ «
(PARAR).
« Bebidas a base de leite: depois de ter selecionado e
confirmado o aroma, a preparagdo inicia-se e no visor




aparece “Programa leite” e uma barra que se completa a
medida que a tiragem de leite prossegue: uma vez obti-
da a quantidade desejada, prima o« / 0,
0 aparelho prossegue entdo com a preparacdo do café:
prima e« /®» para interromper a tiragem no momento em
que a quantidade de café desejada foi tirada.
5. Guarde a programacéo premindo o« /0 (ou, prima &/ =
(B2)).
6. “Parametros guardados” ou“Pardmetros ndo guardados”. 0
aparelho volta a estar pronto para o uso.

Nota:
No visor aparece “PARAR” quando o comprimento atinge a
quantidade minima programavel.

« “PARAR": prima a tecla correspondente para interromper a
tiragem de leite ou de café e passar para a préxima tiragem
(se prevista) para completar a bebida.

10. TIRAGEM DE AGUA QUENTE

Atencdo! Perigo de queimaduras.

Nao deixe a maquina sem supervisdo enquanto estiver a ser

tirada dqua quente.

1. Verifique se o dispensador de dgua quente (C6) estd corre-
tamente engatado no bico de dgua quente (A10);

2. Coloque um recipiente em baixo do dispensador (o mais
préximo possivel para evitar borrifos) (fig. 6);

3. Prima » /& (B10) e percorra as bebidas do menu premin-
do as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /5. (B10)
até visualizar “Agua quente”;

4. Prima</®w (B11):no visor aparece uma barra de progres-
sao que se enche a medida que a preparacao prossegue;

5. Améquina tira dgua quente e depois interrompe a tiragem
automaticamente. Para interromper manualmente a tira-
gem de dgua quente, prima @/« (PARAR).

Nota:
« Seomodo“Poupanca de energia” estiver ativo, a tiragem de
dgua quente poderd exigir alguns sequndos de espera.

A quantidade de dgua tirada pode ser personalizada (veja
pardgrafo "9. Programacao e selecao").

11. LIMPEZA

11.1 Limpeza da maquina

As sequintes partes da mdquina devem ser limpas

periodicamente:

+  odircuito interno da maquina;

« odepdsito das borras de café (A17);

o tabuleiro de recolha de pingos (A19) e o tabuleiro de re-
colha de condensacdo (A16);

« 0depdsito de dgua (A14);

« 0sbocais de tiragem de café (A9);

« ofunil de introducdo de café pré-moido (A4);
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o infusor (A12), acessivel apds ter aberto a porta (A11);
o recipiente do leite (D);

0 bicodedgua quente / vapor (A10);
o dispensador de dgua quente (C6).

Atengdo!
Para a limpeza da méaquina, ndo utilize solventes, de-
tergentes abrasivos ou dlcool. Com as superautomaticas
De’Longhi, ndo é necessério utilizar aditivos quimicos para
alimpeza da mdquina .
Nenhum componente do aparelho pode ser lavado na mé-
quina de lavar louca com excecdo do recipiente do leite (D).
Nao utilize objetos metdlicos para retirar incrustagoes ou
0s restos de café, porque podem riscar as superficies me-
talicas ou pldsticas.

11.2 Limpeza do circuito interno da maquina

Para periodos sem utilizacdo superiores a 3/4 dias, é vivamente

recomendado, antes de a utilizar, ligé-la e efetuar:

« 2/3enxaguamentos (veja paragrafo "6.1 Enxaguamento");
de &gua quente por alguns segundos (capitulo "10. Tira-
gem de dgua quente").

Nota:
E normal que, depois de efetuar esta limpeza, haja dgua no de-
posito das borras de café (A17).

11.3 Limpeza do deposito das borras do café

0 visor assinala que o depdsito das borras de café (A17) esta
cheio. Enquanto o depdsito das borras néo for limpo, a maquina
nao pode fazer café. 0 aparelho assinala a necessidade de esva-
ziar o depdsito, mesmo que ndo esteja cheio, se tiverem decorri-
do 72 horas desde a primeira preparacdo (para que a contagem
das 72 horas seja realizada corretamente, a maquina deve estar
sempre ligada a fonte de alimentacao).

Para executar a limpeza (com a maquina ligada):

« Extraia o tabuleiro de re-
colha de pingos (A19) (fig.
= 19), esvazie-o e limpe-o.

«  Esvazie e limpe cuidado-
samente o depdsito das
borras, tendo o cuidado de
remover todos os residuos
que possam estar deposi-
tados no fundo; o pincel
(C5) fornecido possui uma
espatula apropriada para
esta operacao.

Atengdo!

Quando se extrai o tabuleiro de recolha de pingos, é obriga-
torio esvaziar sempre o depdsito das borras de café, mesmo se
pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer



que, quando forem preparados os cafés seguintes, o depdsito
das borras encha mais que o previsto e a maquina se entupa.

11.4 Limpeza do tabuleiro de recolha de pingos

0 tabuleiro de recolha de pingos (A19) é dotado de um indicador
flutuante (A20) (de cor vermelha) do nivel da dgua que contém
(fig. 20). Antes que este indicador comece a sair da bandeja de
apoio das chdvenas (A18), é necessério esvaziar o tabuleiro e
limpé-lo, sendo a dgua pode transhordar e danificar a méquina,
a superficie de apoio ou a zona em redor.

Para remover o tabuleiro de recolha de pingos:

1. Extraia o tabuleiro de recolha de pingos e o depésito das
borras de café (A17) (fig. 19);

2. Retire abandeja de apoio das chavenas, esvazie o tabuleiro
de recolha de pingos e o depdsito das borras de café, e lave
todos os componentes;

3. Controle o tabuleiro de recolha de condensacdo (A16) e, se
estiver cheio, esvazie-o (fig. 21).

4. Reponha o tabuleiro de recolha de pingos juntamente com
agrelha e o depdsito das borras de café.

11.5 Limpeza do interior da maquina

Perigo de choques elétricos!

Antes de executar as operacdes de limpeza das partes internas,

deve desligar a maquina (veja capitulo "5. Desligar amdquina") e

desliga-la da rede elétrica. Nunca mergulhe a maquina em dgua.

1. Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) se
o interior da maquina (acessivel uma vez extraido o ta-

buleiro de recolha de pin-

g gos-(A19)) ndo estd sujo.
Se necessario, remova 0s
restos de café com o pin-
cel (C5) fornecido e uma
esponja;

2. Aspire todos os residuos
com um aspirador de po
(fig. 22).
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11.6 Limpeza do deposito de dgua

1. Limpe periodicamente (aproximadamente uma vez por
més) e a cada substituicdo do filtro amaciador (C4) (se pre-
visto) o depésito de dgua (A14) com um pano himido e um
pouco de detergente delicado;

2. Remova o filtro (C4) (se presente) e enxague-o com dgua
corrente;

3. Recologue o filtro (se previsto), encha o depdsito (A14)
com dgua fresca e reinsira o depdsito;

4. (apenas modelos com filtro amaciador) tire cerca de 100 ml
de dgua para reativar o filtro.

11.7 Limpeza dos bocais de tiragem de café

1. Limpe periodicamente
0s hocais de tiragem de
café (A9) utilizando uma
esponja ou um pano (fig.
n);

2. Verifique se os furos do
dispensador de café nao
estdo obstruidos. Se ne-
cessario, remova 0s restos
de café com um palito de
dentes (fig. 23).

11.8 Limpeza do funil para a introducéo do café
pré-moido

Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) se o funil

para a introducdo do café (A4) pré-moido ndo estd obstruido.

Se necessario, remova os restos de café com o pincel (C5) em

dotacao.

11.9 Limpeza do infusor

Oinfusor (A12) deve ser limpo pelo menos uma vez por més.

Atencdo!

0 infusor ndo pode ser extraido quando a maquina estd ligada.

1. Certifique-se de que a maquina se desligou corretamente
(veja "5. Desligar a mdquina");

2. Extraia o depdsito de dqua (fig. 2).




3. Abraaportadoinfusor (fig. 24) posicionado no lado direito.
Prima para dentro as duas teclas vermelhas de desengate
e a0 mesmo tempo extraia o infusor para o lado de fora
(fig. 25);

Atengdo!

ENXAGUE APENAS COM AGUA

NAO UTILIZE DETERGENTES - NAO COLOQUE NA MAQUINA DE

LAVAR LOUCA

Limpe o infusor sem usar detergentes pois poderdo danifica-lo.

5. Mergulhe o infusor em dgua por cerca de 5 minutos e de-
pois enxague-o por baixo da torneira;

6. Utilizando o pincel (C5), limpe eventuais residuos de café
na base do infusor, visiveis pela porta do infusor.

7. Depois da limpeza, introduza novamente o infusor, enfian-
do-o0 no suporte (fig. 26); em seqguida prima na mensagem
EMPURRAR até ouvir o clique de encaixe.

Nota:

Se for dificil inserir o infusor, é
premindo as duas alavancas
fique-se de que as duas
9. Fecheaporta do infusor.
11.10 Limpeza do recipiente de leite
1. Extraiaa tampa (D2).

necessdrio (antes da insercdo)
‘ colocd-lo na dimensdo correta
< como indicado na fig. 27.
’ 8. Uma vez inserido, certi-
teclas vermelhas tenham
saltado para fora (fig. 28).
10. Recologue o depésito de
28 dqua.
Para manter eficiente o batedor de leite, limpe o recipiente de
|eite conforme descrito em sequida, a cada dois dias:
2. Desenfie o tubo de saida do leite (D3) e o tubo de succdo
(D4) (fig. 29).

3. Rode em sentido anti-hordrio o manipulo de regulacdo de
espuma (D1) até a posicdo“INSERIR” (fig. 29) e puxe-o para
cima.
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4. Lave na maquina de lavar louca todos os componentes e o

recipiente, colocando-os contudo no cesto superior da ma-
quina de lavar louga. Se ndo tiver uma mdquina de lavar
louga, proceda a lavagem a méo, conforme indicado na nota
no final do pardgrafo.
Preste atenco particular para que, na cavidade e na calha
situada por baixo do manipulo (fig. 30) ndo fiquem resi-
duos de leite: se necessario, raspe a calha com um palito de
dentes.

canaleta
encaixe

30 31

5. Enxague o interior da base do manipulo de requlacao da
espuma com dgua corrente (fig. 31).

6. Verifique também se o tubo de succdo e o tubo de tiragem
ndo estao obstruidos por residuos de leite.

7. Remonte o manipulo inserindo-lhe em correspondéncia
com a mensagem “INSERIR”, o tubo de tiragem e o tubo de
succao.

8. Recoloque a tampa no recipiente de leite.

Nota: lavagem a méo

Alavagem na méaquina de lavar louga garante uma higiene per-
feita de todos os componentes do recipiente de leite: no caso de
lavagem a méo, lave cuidadosamente todos os componentes do
recipiente de leite com dgua quente e mergulhe-os numa bacia
de dgua quente e deixe-os por cerca de 30 minutos, antes de
prosseguir como indicado desde o ponto 5.



11.11 Limpeza do bico de 4gua quente
Periodicamente, limpe o bico (A10) com uma esponja, removen-
do eventuais depdsitos nas guarnicdes (fig. 18).

12. DESCALCIFICACAO

Atengdo!

« Antes de utilizar, leia as instrucdes e o rétulo do descalcifi-
cante indicados na embalagem do produto.

«  Recomenda-se que utilize exclusivamente o descalcifican-
te De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela
garantia do fabricante.

« 0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas.
Se 0 produto se entornar acidentalmente, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacdo
Descalcifi- | Descalcificante De’'Longhi
cante
Depdsito (apacidade aconselhada: 2 |
Tempo ~45min

Descalcifique a méquina quando no visor (D5) aparecer a respe-
tiva mensagem. Se desejar proceder imediatamente a descalci-
ficagdo, prima o« / 0 (B11) e siga as operacdes a partir do ponto
6. Para adiar a descalcificacdo para outro momento, prima</ e

.(B2): novisor o simbolo|§§| lembra que a mdquina precisa de ser

descalcificada.

Para aceder ao menu descalcificacdo:

1. Ligue a mdquina e aguarde que esteja pronta para a
utilizacdo;

2. Prima@/ =<. para entrar no menu “Configuracdes”;

3. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou »/EUJ
(B10) até visualizar “Manutencao”: prima o« / 0a;

4. Prima as setas de deslocamento @/ « ou »/EJ até vi-
sualizar “Descalcificagdo”: prima o« / 0a;

5. Confirme premindo </ 0% ;

6. (Se o filtro estiver instalado): extraia o depésito de dgua
(A14), remova o filtro da dgua (C4), esvazie o depdsito da
dgua. Prima o</ 0a;

7. Deite no depdsito de dgua o descalcificante até ao nivel A
(que corresponde a uma embalagem de 100 ml) impresso
no lado do depdsito e depois adicione dgua (um litro) até
atingir o nivel B (fig. 32); reinsira o depdsito de dgua. Prima
o< [ 0

8. Remova, esvazie e reinsira o tabuleiro de recolha de pingos
(A19) e 0 depdsito das borras (A17). Prima o</ 0s;

56

32 33

9.  (Coloque sob o dispensador de dgua quente (C6) e sob o dis-
pensador de café (A9) um recipiente vazio com capacidade
aconselhada de 2 litros (fig. 33). Prima @/ «;

Atengdo! Perigo de queimaduras

Pelo dispensador de café e pelo dispensador de dgua quente sai
dgua quente que contém dcidos. Portanto, preste atencao para
nao entrar em contacto com esta solugdo.

10. 0 programa de descalcificacdo tem inicio e a solucao des-
calcificante sai tanto pelo dispensador de dgua quente
quanto pelo dispensador de café, efetuando automati-
camente toda uma série de enxaguamentos e pausas em
intervalos para remover os residuos de calcdrio do interior
da mdquina;

Apds cerca de 25 minutos, a méquina interrompe a

descalcificacdo;

11. A mdquina estd agora pronta para um processo de enxa-

guamento com dgua fresca. Esvazie o recipiente utilizado

para recolher a solucdo descalcificante, extraia o depdsito
de dgua, esvazie-o, enxague-o0 com agua corrente, encha-

-0 até ao nivel MAX com dgua fresca e insira-o na maquina:

prima o</ 0s;

Reposicione o recipiente vazio utilizado para recolher a

solucdo descalcificante sob o dispensador de café e o dis-

pensador de dgua quente (fig. 33) e prima o</ 0;

Confirme premindo o« / 0o,

A dgua quente: sai primeiro pelo dispensador de café e su-

cessivamente pelo dispensador de dgua quente;

Quando a dgua no depdsito terminar, esvazie o recipiente

usado para recolher a dgua de enxaguamento;

Extraia o depdsito de dgua e encha-o até ao nivel MAX com

dgua fresca. Prima o / 0n;

(Se o filtro estiver instalado) Reinsira, se anteriormente

removido, o filtro amaciador no alojamento do depdsito de

dgua (A15), reinsira o depdsito e prima o« / 0o;



. Recologue o recipiente usado para recolher a solugdo des-
calcificante debaixo do dispensador de dgua quente. Prima
o« [0n;

“Enxaguamento Confirmar?”: prima o /0s ;
“Enxaguamento em curso”. A dgua quente sai pelo dispen-
sador de dgua quente;

“Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos”: No final do se-
gundo enxaguamento remova, esvazie e reinsira o tabulei-
ro de recolha de pingos (A19) e o depdsito das borras (A17).
Prima o< /0a;

Quando a descalcificacdo terminar, prima o« / 0s;

Esvazie o recipiente utilizado para recolher a dgua de en-
xaguamento, extraia e encha o depdsito de dgua com dgua
fresca até ao nivel MAX e reintroduza-o na maquina.

A operagdo de descalcificacdo estd concluida.

Nota:
Se o ciclo de descalcificacdo nao terminar corretamente
(por ex., auséncia de energia elétrica), é aconselhdvel re-
petir o ciclo;

« Enormal que, depois de ter executado o ciclo de descal-
cificagdo, haja dgua no depdsito das borras de café (A17);
0 aparelho exige um terceiro enxaguamento, caso o de-
pdsito de dgua ndo tenha sido enchido até ao nivel méx:
isto para garantir que ndo haja solucdo descalcificante nos
circuitos internos do aparelho. Antes de iniciar o enxagua-
mento, lembre-se de esvaziar o tabuleiro de recolha de
pingos.

13. PROGRAMACAO DA DUREZA DA AGUA

0 pedido de descalcificagdo é exibido depois de um periodo de
funcionamento pré-determinado, que depende da dureza da
dgua.

A mdquina é programada na fdbrica no nivel 4 de dureza. Se
desejar é possivel programar a mdquina com base na real du-
reza da dqgua fornecida pela rede nas diversas regides, tornando
assim menos frequente a operacao de descalcificagao.

19.
20.

21.

22.
23.

13.1 Medicao da dureza da agua

1. Retire da embalagem a tira-teste (C1) fornecida “TOTAL
HARDNESS TEST” anexada as instrucoes em inglés;

2. Mergulhe completamente a tira num copo com dgua por
cerca um sequndo;

3. Extraiaatirada dgua e sacuda-a ligeiramente. Cerca de um
minuto depois, formam-se 1,2, 3 ou 4 quadradinhos de cor
vermelha, de acordo com a dureza da dgua cada quadradi-
nho corresponde a 1 nivel;
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dgua doce (nivel 1)

c I
dguadura(nivel3) & T TIINI
souamitodra e 4) = I NI

dgua pouco dura (nivel 2)

13.2 Configuracao da dureza da dgua

1. Prima ©/ = (B2) para entrar no menu;

2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /B
(B10)até visualizar “Geral”;

3. Prima o</ 0w (B11) para confirmar;
Prima as setas de deslocamento @/ « ou » /&, até vi-
sualizar “Dureza da dgua”:

5. Prima o</ 0m. No visor (D5) é exibido o valor atualmente
configurado e pisca o valor “Novo”;

6. Selecione 0 novo valor que deseja configurar com as setas
de deslocamento @/ « ou » /8. ;

7. Uma vez selecionado o nivel desejado, prima o« / 0e,

0 aparelho volta a pagina anterior.

Prima entdo 2 vezes @/ = para voltar a pgina principal.

14. FILTRO AMACIADOR

Alguns modelos tém em dotacdo o filtro amaciador (C4): se o
seu modelo ndo o tiver, aconselhamos a adquiri-lo nos centros
de assisténcia autorizados De’Longhi. Para utilizar o filtro corre-
tamente, siga as instrucdes descritas abaixo.

14.1 Instalacao do filtro

1. Retire o filtro (C4) da embalagem. O datador do disco é
diferente consoante o filtro fornecido.

2. Rode o disco do datador (fig. 34) para que sejam visualiza-
dos os proximos 2 meses de utilizacao.

05L
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Nota

0 filtro tem duracéo de dois meses se a mdquina for utilizada

normalmente; pelo contrdrio, se a maquina permanecer inativa

com o filtro instalado, a duracdo sera de 3 semanas no maximo.

3. Para ativar o filtro, faca correr a dgua da torneira no furo
do filtro como indicado na fig. 35 até que a dgua saia pelas
aberturas laterais por mais de um minuto;

1
|
I
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4. Extraia o depdsito (A14)
da mdquina e encha-o
com dgua;

5. Insira o filtro no depésito
de &gua e mergulhe-o
completamente por cerca
de dez segundos, incli-
nando-o e pressionando-
-0 levemente para permi-
tira saida das bolhas de ar
(fig.36);
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6. Insira o filtro no alojamento proprio (A15) e prima-o a
fundo (fig. 37);

7. Feche de novo o depdsito com a tampa (A13) (fig. 38), e

reinsira 0 mesmo na maquina;

8. Quando o filtro for instalado, é necessario sinalizar a sua

presenca no aparelho.

9. Prima ©/ = (B2) para entrar no menu“Configuracdes”;

. Prima as setas de deslocamento @/ « (B3) ou> /&. (B10)
até visualizar "Manutencdo”: prima o</ 0@ (B11);

1. Prima as setas de selecao até visualizar “Instalar filtro “:
prima o</ 0w;

. Prima o</ 0% para confirmar;

13. Coloque sob o dispensador de dgua quente (C6) um reci-
piente (capacidade: min. 500 ml) depois prima o</ 0wpara
iniciar a tiragem;

. Oaparelho inicia a tiragem da &gua;

—_
o

N

—
N

58

15. Uma vez concluida a tiragem, o aparelho volta automatica-
mente a estar pronto para o uso.
Agora, o filtro foi ativado e é possivel usar a méquina.

14.2 Substituicao do filtro

Substitua o filtro (C4) quando o aparelho assim o solicitar. Se de-

sejar realizar a substituicio imediatamente, prima o</ 0w (B11)

e siga as operagdes a partir do ponto 8. Para adiar a substituicao

para outro momento, prima /= (B2): no visor, o simbolo

lembra que é necessério substituir o filtro.

Para a substituicdo, proceda da sequinte maneira:

1. Extraia o depésito (A14) e o filtro gasto;

2. Retire 0 novo filtro da embalagem e faca conforme ilustra-
do nos pontos 2-3-4-5-6-7 do parégrafo anterior;

3. Prima ©/= para entrar no menu“Configuracdes”;
Prima as setas de selecdo @/« (B3) ou» /B (B10)até
visualizar“Manutencao”: prima o</ 0%;

5. Prima as setas de seleco até visualizar “Substituir filtro “:
prima o</ 0w;

6. Prima °</®® para confirmar;

7. Coloque sob o dispensador de dgua quente (C6) um reci-
piente (capacidade: min. 500 ml) depois prima o</ 0w (fig.
8) para iniciar a tiragem;

8. Umavez concluida a tiragem, o aparelho volta automatica-
mente a estar pronto para o uso.

Agora o novo filtro estd ativado e é possivel usar a maquina.

Nota:

Apds dois meses de duracdo (veja o datador) ou se a maquina
ndo for utilizada durante 3 semanas, proceda a substitui¢do do
filtro mesmo que a maquina ainda ndo o peca.

14.3 Remocdo do filtro

Se desejar continuar a utilizar o aparelho sem o filtro (C4), é

necessario remové-lo e assinalar a sua remocdo. Proceda da

seguinte maneira:

1. Extraia o depdsito (A14) e o filtro gasto;

2. Prima ©/=c (B2) para entrar no menu“Configuracdes”;

3. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /g
(B10) até visualizar “Manutencdo”: prima o</ 0@ (B11);

4. Primaas setas de deslocamento @/ « ou» /g. até visua-
lizar“Remover filtro”: prima o</ 0w,

5. Prima °</®& para confirmar a remogdo: o aparelho re-
gressa a pagina anterior;

6. Primaentdo 2 vezes ©/ = para sair do menu.

Nota:

Apds dois meses de duracao (veja o datador) ou se a maquina

ndo for utilizada durante 3 semanas, proceda a remogao / subs-

tituicdo do filtro mesmo que a maquina ainda ndo o peca.



15. DADOS TECNICOS

Tensao: 220-240V~ 50/60 Hz mdx. 10 A
Poténcia absorvida: 1450 W
Pressdo: 1,5 MPa (15 bar)
(apacidade méx. do depdsito de dgua: 21
Dimens6es CxLxA: 260x470x360 mm
Comprimento do cabo: 1200 mm
Peso: 11kg
(apacidade méx. do depésito de café em gréo: 3809

A De'Longhi reserva-se o direito de alterar as caracteristicas téc-
nicas e estéticas a qualquer momento, mantendo inalterada a
funcionalidade e a qualidade dos produtos.

16. MENSAGENS VISUALIZADAS NO VISOR

15.1 Conselhos para a Poupanca de energia

« Parareduzir o consumo de energia apds a tiragem de uma
ou mais bebidas, remova o recipiente (D) ou 0s acessdrios.

« Configure o desligar automatico para 15 minutos (veja o
paragrafo "6.4 Geral");
Ative a Poupanca de Energia (veja o parégrafo "6.4 Geral");
Quando a mdquina assim o solicitar, efetue o ciclo de des-
calcificacdo (veja o capitulo "12. Descalcificacdo").

MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

Encha o depdsito

A dgua no depdsito (A14) ndo é suficiente.

Encha o depdsito de dgua e / ou insira-o cor-
retamente, premindo-o a fundo até sentir o
engate (fig. 4).

Insira o depdsito

0depdsito (A14) ndo foiinserido corretamente.

Insira o depdsito corretamente, premindo-o a
fundo (fig. 4).

Esvazie o depdsito das borras

0 depdsito das borras (A17) de café esta cheio.

Esvazie o depdsito das borras de café, o tabu-
leiro de recolha de pingos, (A19) faga a limpeza
e depois insira-0s novamente. Importante: ao
retirar o tabuleiro de recolha de pingos, é obri-
gatério esvaziar sempre o depdsito das borras
de café, ainda que esteja pouco cheio. Se esta
operagdo ndo for efetuada pode acontecer que,
quando forem preparados os cafés sequintes, o
depdsito das borras encha mais que o previsto
e amaquina se entupa.

Insira o depdsito das borras

Apds a limpeza, o depdsito das borras nao foi
inserido (A17).

Extraia o tabuleiro de recolha de pingos (A19) e
insira o depdsito das borras de café.

Introduza café pré-moido
ESCpara cancelar

Foi selecionada a funco “café pré-moido’, mas
o café pré-moido ndo foi colocado no funil
(A4).

Introduza o café pré-moido no funil ou desse-
lecione a fungdo pré-moido.

Introduza café pré-moido

Foi solicitado um café LONG com o café

Insira no funil (A4) uma medida rasa de café

entupido.

ESC 0K pré-moido pré-moido e prima o</®& (B11) para conti-
nuar e concluir a preparacao.

Encha o depdsito de café 0 café em grdo acabou. Encha o depésito do café em grdo (A4) (fig. 8).

em grao

ESC para cancelar 0 funil para o café pré-moido (A4) estd | Esvazie o funil com a ajuda do pincel (C5),

conforme descrito no pardg. "11.8 Limpeza do
funil para a introducdo do café pré-moido".

%
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

Moagem muito fina
Regule 0 moinho
ESCpara cancelar

A moagem estd fina demais e, portanto, o café
sai muito lentamente ou até nem sai.

Repita a tiragem do café e rode o manipulo de
regulacdo da moagem (A5) (fig. 11) um dlique
no sentido hordrio para o nimero 7 enquanto o
moinho de café estiver em funcionamento. Se,
depois de ter tirado pelo menos 2 cafés a tira-
gem for ainda muito lenta, repita a correcdo, dé
um outro clique, usando no manipulo de regu-
lagdo (veja pardg. "7.4 Regulagdo do moinho de
café"). Se o problema persistir, certifique-se de
que o depdsito de dgua (A14) estd inserido até
ao fundo.

Se o filtro amaciador (C4) estiver instalado,
pode ter havido a libertacdo de uma bolha
de ar no interior do circuito, bloqueando-lhe
atiragem.

Insira o dispensador de dgua quente (C) na ma-
quina e tire um pouco de dgua até que o fluxo
se reqularize.

Reduza a dose de café
ESCpara cancelar

Foi utilizado muito café.

Selecione um sabor mais suave premindo
o< /0w (B11) ou reduza a quantidade de café
pré-moido.

Insira o dispensador de dgua

0 dispensador de dgua (C6) nao esta inserido
ou estd mal inserido.

Insira o dispensador de dgua até ao fundo (fig.
5).

Insira o recipiente de leite

0 recipiente do leite (D) ndo foi inserido
corretamente.

Insira a fundo o recipiente do leite (fig. 16).

Insira o grupo infusor

Apés a limpeza, o infusor ndo foi reinserido.

Inserir o infusor como descrito no pardg. "11.9
Limpeza do infusor".

Circuito vazio 0 circuito hidraulico estd vazio. Prima o</ (B11) e faca fluir a dgua pelo

Encha 0 dircuito dispensador (C6). Se o problema persistir, veri-

cgﬁgrﬂ:ﬂte fique se o depdsito de dgua (A14) estd inserido

' até ao fundo.

Prima OK para LIMPEZA 0 recipiente do leite (D) foi inserido com o | Para prossequir com a funcdo LIMPEZA, prima
manipulo de regulacio de espuma (D1) na | °</®® (B11) ou rode o manipulo de requlacio
posicao LIMPEZA. da espuma para outra posicao.

Manipulo em LIMPEZA Foi recentemente tirado leite e portanto, é | Rode o manipulo de requlacdo da espuma (D1)

ESCpara cancelar necessario efetuar a limpeza das condutas | paraa posicao LIMPEZA (fig. 20).

internas do recipiente de leite (D).

Rode 0 manipulo de regulacao
da espuma

0 recipiente do leite (D) foi inserido com o
manipulo de reqgulacdo da espuma (D1) na
posicao LIMPEZA.

Rode o manipulo de requlagao da espuma para
uma das posicoes de regulacao da espuma do
|eite.

Descalcificar

ESC para cancelar
OK para descalcificar
(~45 minutos)

Indica que é necessdrio descalcificar a
maéquina.

E necessario realizar o quanto antes o progra-
ma de descalcificacdo descrito no cap. "12.
Descalcificagdo".

9
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MENSAGEM VISUALIZADA | POSSIVEL CAUSA SOLUCAO
Substitua o filtro 0 filtro amaciador "C4. Filtro amaciador (se | Substitua o filtro ou remova-o sequindo as ins-
ESC para cancelar previsto)" estd gasto. trugdes do cap. "14. Filtro amaciador".
OK para substituir
Alarme genérico 0 interior da mdquina estad muito sujo. Limpe cuidadosamente a maquina como des-
crito no cap. "11. Limpeza". Se, apds a limpeza,
a méquina ainda exibir esta mensagem, con-
tacte um centro de assisténcia.
Lembra que € necessdrio proceder a limpeza | Rode o manipulo de requlacdo da espuma (D1)
das condutas internas do recipiente de leite | para a posicao LIMPEZA (fig. 17).
(D).
Lembra que o filtro amaciador (C4) esta gasto | Substitua o filtro ou remova-o sequindo as ins-
e é necessario proceder a substituicdo ou | trucdes do cap. "14. Filtro amaciador".
remocao.
] Lembra de que é necessério descalcificar a | E necessario realizar o quanto antes o progra-
E: méquina. ma de descalcificacdo descrito no cap. "12.
\4

Descalcificagdo".

0 eventual pedido por parte da mdquina, de
dois ciclos de descalcificagdo muito aproxi-
mados deve ser considerado normal, como
consequéncia do sistema evoluido de controlo
implementado na méquina.

ECO

A poupanca de energia estd ativa.

Para desativar a poupanca de energia, siga as
indicacoes do pardg. "6.4 Geral" - "Poupanca
de energia:"

17. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Abaixo estdo listadas algumas possiveis avarias.
Se o problema nao puder ser resolvido no modo descrito, deve contactar a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 café ndo estd quente.

As chdvenas ndo foram pré-aquecidas.

Escalde as chavenas enxaguando-as com dqua
quente (Nota: pode utilizar a funcdo dgua
quente).

Os circuitos internos da maquina arrefeceram
porque passaram 2/3 minutos desde o ultimo
café.

Antes de fazer o café, aqueca os circuitos inter-
nos com um enxaguamento (veja o parag. "6.1
Enxaguamento").

A temperatura do café definida estd baixa.

Configure através do menu uma temperatura
mais alta (veja o pardg. "6.4 Geral""Configura
atemperatura:").

9
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 café estd pouco encorpado
0U Pouco Cremoso.

0 café estd moido muito grosso.

Rode o manipulo de regulacdo da moagem
(A5) um clique no sentido anti-hordrio, para o
niimero 1, enquanto o moinho de café estiver
em funcionamento (fig. 11). Avance um clique
de cada vez até obter uma tiragem satisfatdria.
0 efeito s6 € visivel apds a tiragem de 2 cafés
(veja o pardg. "7.4 Regulacdo do moinho de
café").

0 café ndo é adequado.

Utilize café para maquinas de café expresso.

0 café sai muito lentamente
ou a gotas.

0 café esta moido muito fino.

Rode o manipulo de regulacao da moagem
(A5) um clique no sentido horério, para o nu-
mero 7, enquanto o moinho de café estiver em
funcionamento (fig. 11). Avance um clique de
cada vez até obter uma tiragem satisfatdria.
0 efeito s6 € visivel aps a tiragem de 2 cafés
(veja 0 pardg. "7.4 Regulacao do moinho de
café").

0 café LONG tem demasiado
creme

0 café estd moido muito fino.

Rode o manipulo de regulacdo da moagem
"A5. Manipulo de regulacdo do grau de moa-
gem" um dlique no sentido hordrio, para o
niimero 7, enquanto o moinho de café estiver
em funcionamento (fig. 11). Avance um clique
de cada vez até obter uma tiragem satisfatdria.
0 efeito s é visivel apds a tiragem de 2 cafés.

A mdquina ndo tira o café

A mdquina deteta impurezas no seu interior: o
visor exibe “Por favor aguarde’”.

Aguarde que a maquina volte a estar pronta
para o uso e selecione novamente a bebida
desejada. Se o problema persistir, contacte o
Centro de Assisténcia Autorizado.

0 café ndo sai de um ou de
ambos os bocais de tiragem.

0Os bocais de tiragem de café (A9) estdo
obstruidos.

Limpe os bocais com um palito de dentes (fig.
23).

A méquina ndo liga

Aficha ndo estd ligada a tomada de corrente.

Ligue a ficha a tomada de corrente (fig. 1).

Oinfusor ndo pode ser extraido

0 desligar ndo foi executado corretamente

Desligue premindo a tecla L!) (A7) (fig. 9)
(veja o pardg. "5. Desligar a maquina").

No final da descalcificacao,
a méquina pede um terceiro
enxaguamento

Durante os dois ciclos de enxaguamento, o de-
posito (A14) ndo foi enchido até ao nivel MAX.

Proceda conforme solicitado pela méquina, mas
esvaziando primeiro o tabuleiro de recolha de
pingos (A19), para evitar que a dgua transhorde.

9
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PROBLEMA POSSIVEL CAUSA SOLUCAO
0 leite ndo sai do tubo de Atampa (D1) do recipiente de leite estd suja | Limpe a tampa do leite como descrito no
tiragem (D3) parég. "11.10 Limpeza do recipiente de leite".

Certifique-se de que o tubo de succao do leite
(D4) estd bem inserido na base respetiva, no
fundo da tampa do recipiente de leite (fig. 14)

Insira o tubo de succdo até ao fundo

0 leite tem bolhas grandes,
ou entdo, sai aos borrifos pelo
tubo de tiragem do leite (D3)
ou tem pouca espuma

0 leite ndo estd suficientemente frio ou ndo é
meio-gordo ou magro

Utilize leite magro ou meio gordo a tempera-
tura do frigorifico (cerca 5 °C). Se o resultado
ainda ndo for o desejado, tente com outra
marca de leite.

0 manipulo de regulacdo da espuma (D1) esta
mal regulado.

Regule segundo as indicacoes do pardg. "8.2
Regule a quantidade de espuma".

A tampa (D1) ou 0 manipulo de regulacdo da
espuma (D1) do recipiente do leite ou o conec-
tor do tubo de sucgdo (D4) estdo sujos

Limpe a tampa, o manipulo do recipiente do
leite e o conector do tubo de succdo, conforme
o descrito no pardg. "11.10 Limpeza do reci-
piente de leite".

0 bico de dgua quente (A10) estd sujo

Limpe o bico conforme descrito no pardg.
"11.11 Limpeza do bico de dgua quente".

A mdquina ndo estd em uso e
emite ruidos ou pequenas ba-
foradas de vapor

A méquina estd pronta para o uso ou foi des-
ligada hd pouco tempo e algumas gotas de
condensacdo caem no interior do vaporizador
ainda quente

Este fenémeno faz parte do funcionamento
normal da méaquina; para limitar o fenémeno,
esvazie o tabuleiro de recolha de pingos.

63




MINAKAX MEPIEXOMENQN

1.

S ¥ W

10.
1.

EIZATQrH 65
1.1 TpAppata eviog MAPEVOETNC..nnenrererrnrerenees 65
1.2 MpoBAjpata Kat EMSIOPOWOELC.......vvrreenne.r 65
NEPITPAOH 65
2.1 Tepypa@i TG UNXAVAC ceuveeveeeereeeeeiaeeneane 65
2.2 Neprypaen tou mivaka eAéyyou (080vn agc)...65
2.3 Nepypa®n Twv EEAPTNUATOV.cooverererenrereenns 65
2.4 Nepypagr Tov Goxeiov YAAAKTOG. ...vevnn.nn 66
APXIKH PYOMIZH THZ LYZKEYHE .......cc0.e. 66
ENEPTOMOIHXH THX LYZKEYHX................ 66
IBHIIMO THE ZYZKEYHY ....ccovevuevnensnnnnes 67
PYOMIZEIZ TOY MENOY ....c.coceueursusnensnsens 67

6.1 Rinsing (¢¢Byaipa)
6.2 Language (yAwooa)
6.3 Xuvtipnon 67

6.4 Tevikd 68

6.5 Statistics (XTOTIOTIKA) ..ouevvevrvererecreererrnnnns 69

NMPOETOIMAZIATOY KAQE.......cocevereenennees 69

7.1 Npoowpivr 51apopomoinan Tou apwHATOC TOU
Kapé 69

7.2 TlpogTolpacia Twv autopaTwy ouvIaywv
XPNOIHOTIOIWVTAG KAPE GE KOKKOUG ............. 69

7.3 Tlpogtolpacia Tov Ka@é xpnoIpomolwvTag

TIPO-ANEOPEVO KAPE
7.4 PuBpion Tou puAou dheong kagpé .
7.5 XupPouléq yia o (€0TO KAPE.........creuenenee

NPOETOIMAZIA POOHMATQN METAAA ..... 71
8.1 Tepiote Kai aopahiote 1o doxeio yaAakTo...71
8.2 Pubpiote TV mOGOTNTA AQPPOU ....eveveeereeee 72
8.3 Autopatn MPOETOILAGIA TWV POPNUATWV pE
Baon to yaha 72
8.4  KaBapiopog o doxeiov yahaktog petd amd
KaBe xprion 73
NPOrPAMMATIZMOL KAI EMIAOTH............ 73
MAPOXH ZELTOY NEPOY ......cccevvurenenencnsens 73
KAGAPIIMOX 74
11.1 KaBaplopog TG HNKXAVAG..veeeerereerrerrensans 74
11.2 KaBaplopog o e0wTEPIKOL KUKAWHATOC TG
unxaviig 74
11.3 KaBapiopdg tov doxeiou mou mepiéyel ta
KATAKABLA TOU KAQE «..ooverererrereereerenenas 74

11.4 KaBapiopdg Aekdvng culoyn¢ otayovidinv74
11.5 KaBapiopdg tov e6wtepikol TG unxavig....75
11.6 KaBaplopog Tou SOKEiOU VEPOU......cvuvcvenennee 75
11.7 KaBapiopog Twv akpo@uoiwv mapoyns kagé.. 75

12.
13.

14.

15.

11.8 KaBapiopog tou xwvio0 yia v gloaywyr Tou

aheopévou Kapé 75
11.9 KaBaplopog ToU eyXUTAPU ..euveuernrenrereenrenns 75
11.10Kabaplopog tou doxeiov YANAKTOG, «............. 76
11.11KaBapiopoc Tou akpoguaiov {eatou vepol.77
AQANATQIH 77
MPOrPAMMATIZMOX THX XKAHPOTHTAZ TOY
NEPOY 78
13.17 Métpnon ¢ okAnpdTNTAG TOU VEPOD.......... 78
13.2 PUBp1on 0KANPOTNTAG VEPOU ... 78
OIATPO AMOZKAHPYNIHE .....cocevenenennnnnns 78
14.1 Eykataotaon tou @iktpov ...... .78

14.2 AVTIKATAOTAON TOU QINTPOU <o
14.3 Agaipson tov @iktpou

TEXNIKA LTOIXEIA 80
15.1 ZupBouléc yia Ty E§otkovopnon Evépyelag 80

16. MHNYMATA OY EMOANIZONTAI XTHN
000NH 80
17. ENIAYZH MPOBAHMATQN......cocvrernrurnnnnens 83



Mpw xpnotpomowqoete T ouokeur, dlapdlete mavta 10 GOAO
TWV MPoELdOTION0EWY aoaEia.

1. EIZATQrH

2a¢ EXapLOTOUE TTOU EMAESETE TV AUTOHATN PNXaVR Yia Kagé
Kal KamouToivo.

Yag euyopaote kah dlaokédaon pe T véa oag ouokeur. Oa
XPELOOTEITE PePIKA NemTd yia va dlaPdoete Tig mapovoeg odnyieg
Xprone. Me tov tpomo auto Ba amo@iyete Toug KIVGUVOUC 1 TI
BAdpeg otn guokeun.

1.1 Tpdppara eviog mapévBeonc
Ta ypdypata og mapévBeon avtiotolyolv ot Aelavta mou ava-
oépetar oty NMeptypagn e ouokeunc (oeh. 2-3).

1.2 NpopMjpata kat emdopBroeig

Ye mepimwon epeaviong mpopAnudtwy, mpoomadiote apyikd
va Ta Aoete akohouBavTag TIC TPOELGOMOIATELS OV avapé-
povtal ota ke@dhata "16. Mnvopata mov epgavilovtal otV
006vn" kat "17. Emiduon mpoPAnudtwv".

Av qutég dev épouv amotéheopa N yla mepLoGOTEPEC TANpPO-
Qopie¢, ovviotatal va amevBuvBeite oty TeVIKA uMOOTAPIEN
TEAAT@V TNAEQPWVAOVTAC 0ToV apiBd mou umodelkviel To UNNO
«Ymootipién meAaT@v».

Av n xwpa oag dev avagépetal 6To YUMo, THAEQWVNOTE 0TOV
aptBpo mov avapépetal oty eyyonon. la Tuxov emokevé,
anevBuvBeite amokheloTIkA kal povo otny Tegvikiy Ymootipién
¢ De’Longhi. Ot 1euBuvaeic umapyouv 0To MOTOMOINTIKO €y-
yOnong mou ouvodelel T pnxav).

2. MNEPITPAOH

2.1 Neprypagi Tne pnxaviig

(0eA.2- A)

A1, Kamdaki doxeiov KOKkwy

A2. Kamdxi xwviol yla v el0aywyr 1o aAeopévou Kagé
A3. Doyeio yia k6KKOUG

A4. Xwviya v eloaywyn Tou aAeopévou Kapé
A5, Koupni piByong Tou Babpou dheong

A6. Pagt phtlaviav

A7. TAktpo ON/STAND-BY

A8. Kahwdio tpopodoaiag

A9. Akpogiaio mapoync kagé (pubpilopevo ag Log)
A10. Akpogiato {eaTou vepou Kal aTol

A11. Gupida eyxutrpa

A12. Eyyutipag

A13. Kamdxi doyeiou vepol

A14. hoyeio vepou

A15. Ymodoyn giktpou amookAipuvang

A16. Aiokog 0UNOYRC CUPTUKVWHATOG

A17. hoyeio yia Ta katakdbia Tov Kagé

A18. Aiokog ehtlaviv

A19. Aiokog cuMoyR¢ oTayovav

A20. Asiktng 0taBung vepou ato dioko culoyn¢ aTayovwy
2.2 Neprypapn Tov mivaka ehéyyou (006vn
agic)

(0eN.3- B )

B1. 086vn

B2. @/ =: Mevol puBpioewv TG GUOKEVRAC / EDTE Yia val
€§€NBeTe amo o pevou

B3. @/ «:Maeatopikevon T popnudtwy / BéNog kuMong
Pogrjpata apeong emhoyng:

B4. ldha la v mapo-
= I xq 1 @hrlaviod
ydaktog
B5. Latte w | Nla mv mapoxn 1
Macchiato | | ghlaviov  latte
macchiato
B6. Cappuccno | & | Na wv  mapo-
M 1 oh{aviov
cappuccino
B7. Espresso | i | Na v mapoyn 1
v )
@Miraviov espresso
B8. (Coffee ' la v mapoyn 1
oAit{aviol kagé
B9. Long Ma v mapoyy 1

v oMir{aviov Long

B10.»/3.: Bého¢ kuhong / Mevol emhoyng poonudtwv
(Btaopetikd amd Ta po@ripata dyeong mhoync):

2 Espresso + Doppio+
Ristretto - (affelatte
2 Ristretto + HotWater
Espresso Lungo - Flat White
« 2 Espresso Lungo « (appuccino mix
B11. /0 ia va empPefaiwoete v emhoyn / Emdoy
apWHaToG
Znpeiwan:

la va evepyomolnoeTe Ta €1KOVidLA, ApKED va Ta AKOUUMAOETE
eENaQPOG.

2.3 MNepypapn twv e§aptnpdrwv
(0ed.3- C)

(1. Tawia avtidpaon «Total Hardness Test»
(2. MeColpa ya Tov mpoaheopévo Kagé

(3. Agahatikd

(4. Oiktpo amookAipuveng (av mpoBAémeTar)
(5. Mvého kaBapiopol

(6. Xtopio mapoyr¢ (eatou vepol



2.4 TNeprypapn Tou doxeiov yahaktog
(0eA.2- D)

D1. Koupmi puBpiong agpot kat Aertoupyiag CLEAN
D2. Kaméx pe c0otnpa yia agpoyaha

D3. Zwhqvag mapoync appéyatou

D4. Twhqvag dvtAnong yahaktog

D5. Aoeio yahaktog

3. APXIKH PYOMIZH THX LYZKEYHX

Znpeiwon:

« Katd mv mpwm xprion &emovete pe (eotd vepd Oha Ta
anoomopeva e§aptpata mou mpokertat va épBovy oe
enmagn pe vepd 1y yaha.

« Katd mv mpaytn xprion o KUKAwpa vepol eivat ddelo Kat
yU' qutov Tov Aoyo n punxaviy pmopei va kavel mohd Bopupo:
0 B0pupoc petwvetat oTadlakd kaBwg To kUkAwpa yepidel.

« H punxavn éxel eheyyBei oTo €pyoaTaoto xpnotpomolwvag
KAQE KATa OLVEMELQ €ival GUOIKO va umdpyouv Aya ixvn
Ka@é 010 POA0. Xag eyyuopaoTe OTL 1) OUOKEVR aUTH €ival
Kkawoipta.

1. Luvéote T oLOKELH 0TO NAEKTPIKO pelpa (1K, 1).

2. “Language” (Mwooa): matfote 1a éAn kOMong @/ « (B3)
N /8 (B10) péxpt va epgaviotei n embupnts yAwooa:
énerta matqote o« / oo (B11) yio emkupwon.

T ouvéyela akohouBrote Tic 0dnyiec mov epgaviovtal oty

006vn ¢ PnxavAc:

3. Agaipéote To doyeio vepou (A14) (eik. 2), yepioTe To péypt
™ ypappn MAX (mov avaypdgetal mvw oto doyeio) pe
Opéako vepo (1K. 3) kal émeita TomoBeTr0Te T0 doyeio 0T
B¢on Tou (k. 4).

3 4

4. BePawwbeite ot 0 eyyutipag (eotou vepol (C6) éxel €loa-
X0l 0t0 akpoguato (A10) (ek. 5) kai TomoBetrote amo
KAt éva doyeio (€1k. 6) pe eNdyiotn xwpntikotnTa di 100
ml.

]HHH Il
i
M

5. MNatAote o /0 (B11) yia va MKUPWOETE: 1) 0UOKEU M-
PEXELVEPO A0 TOV EYXUTHPA Kal EMELTa 0PRVEL QUTOHATA.

Twpa n pnxavn Tou Kagé ivat £To1un yia Kavoviki Aerrovpyia.

Znpeiwon:

« Katé mv mpwn ypron, Oa mpémel va kdvete 4-5 kamoutoi-
VO y1a va SWOEL 1) Pnxavr éva IKavomoINTIKO amoTéAEapa.

« Tl KaAOTEPN amodoon TG UnXavNg, GUVIOTATAL N EyKa-
Tdotaon Tou @iktpou amoskAipuveng (C4) akohouBwvtag
TI¢ 0dnyiec Tov Kegparaiov "14. Oiktpo amookAnpuveng”
Av 10 povtého oag dev diabéter @iktpo, pmopeite va To
(ntioete amo ta ESovatodotnpéva Kévtpa Ymootipiéng
De’Longhi.

4. ENEPTOMOIHIH THX LYZKEYHX

Znpeiwon:

Kdbe popd mou avdpete T ouokevn, ekteNeital auTopaTa €vag
KOKNog mpoBéppaveng kat EePydApatog o omoiog dev mpémel va
dlakomei. H pnyav €ivat érowun ya xprion povo agol ookAn-
pwBei autdc o KUKAOC.




Kivéuvoc ykavpdrawv!
Katd to §€Byalpa, and ta akpoguota mapoxi kagé (A9)tpéxetl
Aiyo {eotd vepd mou Ba mpémel va oubeyBei 1o doxeio cuMoyr¢
otayovwv mou Bpioketat amé (A19) kdtw. Awate mpogoy! WoTe
va pnv €pBete o€ emagn pe mdakeg vepou.
+  Ta va evepyomouroete
OUOKELI, TMEOTE TO KOU-
pmi
(A7) (k. 7).
MoNi¢ n ovokevny (eota-
fei, extelel autopata
éva &Pyatua. Me autov
TOV TPOMO, €KTOC amo TN
Bépuavon Touv pmoiep,
1 ouokevr dloxetebel To
(€070 vepd 0TOUC E0WTE-
PIKOUG OWA{VEC WOTE Va
BeppavBolv kat autoi.
H ouokeun ivar éton yla xpron otav epgavifetal n kopla
o6ovn.

5. XIBHIIMOTHIXYIKEYHX

Kdbe popd mou ofrivel n ouokeun, ekteheital autopata EEByal-

Ja, av el ETOLHAOTEL KAPE.

1. Ta va ofroete ™) ouoKev, MEOTE TO MARKTPO Q) (A7)
(€. 7).

2. AvmpoB\émetal, n ouokeun ektehei E€Byaha kat oTn ouvé-
Xela orvel (stand-by).

Znpeiwon:

Av n ouokeun dev xpnotomoleital yia peyANeq XpoviKeS mepLo-

80U, amoguvdéeTe T OUOKEVR Ao TO NAEKTPIKO PEUpA:

1. AnmevepyomoloTe MPWTA T OUGKEU TATWVTAS TO KOUpTT
b a7 7).

2. Amoouvdéote amd To peupa Byaovtag to BUopa amd my
mpida.

Mpoaoyry!

Mnv agatpeite moté 1o BUOHA €V N PnXavr givat avappévn.

6. PYOMIZEIZTOY MENOY
To pevou avamTuooETal 0€ 5 KATAXWPHOELS, OPIOPEVEC MO AUTEC

@iktpou,

£YOLV UTTOKATNYOPIEC:

+ Rinsing (§¢Byahpa) - (av éel eykataota-
Language (yY\wooa) Bei giktpo): Agaipeon
Maintenance oiktpou
(ouvtipnon): General (yevikd):

- Descale (apahdtwon) - Set temperature (pUyuI-
- TomoBéon giltpou on Beppokpaciag)

- (av & e eykataotadei - Water hardness (ok\n-
oiktpo):  Avtikatdotaon poTNTa VePOU)
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- Auto-off  (autopan - Default beverages (mpo-

amevepyormoinon) emheypéva pogripata)

- Energy saving (e§otko- - Default values (mpoemt-

vOUnon evépyelac) Neypéveg Tipéc)

-Beep (nynukd onpa) - Statistics (otatioTikd)
6.1 Rinsing (§¢Pyalpa)

Me auti ™ Aerroupyia pmopeite va agroete va Pyet (€010 vepo

amo Tov eyyuTpa Kage (A9) kat amd Tov eyyutrpa {eatol vepoy

(C6), av ivai tomoBetnpévog, wote va kabapioete Kat va (eotd-

VETE T0 £0WTEPIKO KOKAWLA TG pnYavig.

1. TomoBetote Kdtw amd T akpouolo Kagé Kat (€oTol
vepou (€1K. 6) éva doxeio pe ehdyiot ywpnTikdtta 200ml.

2. Méote ©/ = (B2)yia va e10é\BeTe 0TO pevol.

3. Méote ta féhn kohong @/ « (B3) i » /& (B10)uéxptva
ep@aviotei n emBupnT évoerdn.

4, Miéote o« / 0e (B11): petd amd Aiya devtepohemta, mpwv amo
TOV EYXUTAPA KAPE Kal LeTa Tov eyxuTrpa (ool vepol (av
éxel evepyormotnbei), Byaivet {eatd vepd mou kabapilel kat
Beppaivel To E0WTEPIKO KUKAWHA TN UNXaVAC.

5. Tava dakdyete To EByaha matAoTe &/ = 1) meplpévete
TV autépatn Slakom).

Znpeiwon:

« T meplodoug aypnoiag peyahiTepeg Twv 3-4 nepwy ov-
viotdtal, poNic avapel Eavd n pnxavn, va EePyahete 2-3
(POPEC TIPY T XPNOLUOTIOIOETE.

Eivat guoiko, petd amo v ektéleon avtnig e Aettoupyi-
a¢, va umdpyet vepo 6o doeio e ta Katakdbia tov kagé
(A17).

6.2 Language (yAwoca)

Av emBupeite va aNaéete T yAwaoa ¢ 086vng (D5), mpoyw-

proTe we E6AC:

1. TMiéote ©/ = (B2) yia va €10é\BeTe 0TO pevo.

2. Tiéote ta BéAn kOMong @/ « (B3) i » /& (B10)uéyptva
eppaviotei n emBupunt évoeién.

3. Théote o /0o (B11).
Naote ta BéAn koong @/ « (B3) i » /& (B10)péxpt
va ppaviotei n emBupnti y\wooa.

5. Tiéote o« / 0 (B11): n ouoKeun EMOTPEQPEL OTO LeVOU.

¥ ouvéxela méote © /= (B2) yia va e¢éNBete amod 1o

pevou.

S

6.3 Xuvtipnon

Y& auTh TNV Kataxwpnon, Bpiokovtal ot epyaciec ouvpn-

0N¢ IOV AmaIToUVTaL amd TO PNXAvnHa Katd T Sldpkela g

ettoupyiac:

+  Agahdtwon: Na Tic 0dnyiec apaldtwon, avatpé€te oto
Ke@ahaio "12. Apardtwon”,

+ TomoBétnon @iktpov/Avikatdetacn  @iktpou/
Agaipgon @iktpou: la Ti¢ 0dnyiec OXETIKA pe TV eyka-



T4otaon/avtikatdotacn/agaipeon Tou eiktpou (C4), oup-
Bouheuteite To ke@ahato "14. Diktpo amookArjpuvon".

6.4 Tevika

e qutA TV Kataxwpnon Ppiokovtat ot pubpiceiC yia T MPoow-

TIKES EMAOYEC BATEL TN OUOKEUNG:

1. Théote &/ = (B2) yia va €10é\BeTe 0TO pevou.

2. Miéote a PéNn koMone @/ « (B3) i » /2. (B10) péxptva
epaviotei n évdeién "General" ("Tevikd").

3. Miéote o« /0o (B11) yia va EMKUPWOETE.
Miéote Ta BENN KOMONG @/ « 1> /5. HEXPLVA ELPAVIOTE]
n emBupntn évdeén:

Set temperature (PUBpion Beppokpaciac):

Av emBupeite va alddete ) Beppokpacia Tov vepol pe Ty

omoia Byaivel 0 kagég, mpoxwpRoTe e Tov akdAouBo Tpomo:
Miéote o</ 0a (B11). Ty 086vn (D5) epgaviCetar n tun
Tou €yet puBpuoTel kat avaBooPrvet n i “New” (“Néa”).

« EmAéte m véa i mou emBupeite va pubpioete e Ta
BéAn koMone @/ « (B3) R} ©/ =< (B10).

5. MoNg emhé€ete v emBupnt) T (xapnMi, peoaia,
UPNAA), méoTe o« / 00,

H unxavn emotpépel otny mponyolpevn obovn.

Znpeiwon:

H dlakupavon g Beppokpaciag ivat mo amoteAeopatiki ota

POQAHATA PE peyaNdTEPN TTOOOTNTA VEPOU.

Water hardness (ZkAnpotnta vepou):

MaTig 0dnyieg mou apopoly T pHBLN KAl TOV TIPOYPAPHATIONO
¢ okAnpATNTaAG TOU VEPOU, avatpédTte oto kegdhato "16". Mpo-
YPAHUATIONOE TG OKANPOTNTA TOU VEPOU".

Auto-off (stand-by) (Autéparo ofrioipo):

Mnopeite va puByioete v autopatn amevepyomoinon £tot

(OTE N 6uoKeuN va ofrnoet petd and 15/ 30 Nemta i petd amé 1,

2n3wp£< un xpriong.
Miéote o</ 0a (B11). Znv 0Bovn (B1) epgaviCeta n tpn
mou £xet puBpoTel Kat avaBooPrvet n véa Tiur “New”

« EmAéte ) véa i mou emBupeite va pubpioete e Ta
Béhn koNion¢ @/ « (B3)1fy» /3. (B10).

« MoNig emhéete T emBupntn Tipn o€ Aemtd 1y wpeg (15
min, 30 min, T hour, 2 3 hours), méote o/ 0a,

H unxavn emotpépel oty mponyolpevn 0Bovn.

Energy saving (E§oikovopnon evépyeiac):

la va amevepyomoloeTe 1 va evepyomoloeTe T Aettoupyia

“€£0IKOVOLINON EvEpyELag, TIPOXWPROTE WE EENG:
Miéote o /0a (B11). Znv 0Bovn (D5) epgaviletal 1000
n tpéyouca katdotaon (“Enabled” i “Disabled’, dnhadn
"Evepyomonpévo" 1 "Amevepyomomnpévo”), 600 Kat n
EVEPYELQ IOV TIPOKELTAI VA eKTeNEOTEl emPBePaivovTag pe
o« /0w (“Disable?" i, “Enable?’, dnhadn “Amevepyomoinon;”
1\ “Evepyomoinan;").
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Miéote o« /0o yia va amevepyomoIoETe 1 va Evepyomolr-
o€te T Aertoupyia.

H unxavn emotpégel oty mponyoUpevn 0Bovn.

mewan
6tav n Aettoupyia eivat evepyn, otnv 0Bovn eppaviletar 1o
o0pBoho “ECO".
Yy hettoupyia e§oikovopnong evépyelag n pnxav xpeld-
Cetat pepikd deutepOAemTa avaglovig mpw TV mapoyr Tou
TIPWTOU KAE 1} TOV poPruatoc pe yaha, yiati Ba mpémet va
Beppavei.
Av 1o doxeio ydhaktog (D) eivar TomoBetnpévo, n Aet-
Toupyia “Energy saving” ("E§owkovopnon evépyelag”) dev
EvepyomolE(Tal.

Beep (AkovoTiko ofpa):

Me T Aettoupyia autr evepyomoleital f amevepyomoleitat To

aKOUOTIKO Orjpa. AKONOUBROTE TOV TAPAKATW TPOTIO:
Mi¢ote o< /0 (B11). v 0B6vn (D5) epgaviletar 1600
N tpéyouca katdotaon (“Enabled” f “Disabled’, dnhadn
"Evepyomonpévo” 1 "Amevepyomoinpévo”), 600 kai n
€VépyeLa TIoU TTPOKeELTal va ekTeNeoTel emPePatcvovtag pe
o« /0 (“Disable?" 1} “Enable?’, dnhadn “Amevepyoroinon;"
1} “Evepyomoinon;").
Miéote o« / 0 yia va amevePYOTIOLOETE 1) Va EVEPYOTION -
T€ T Aettoupyia.

H unxavn emotpégel oty mponyoUpevn 0Bovn.

Default beverages (MpoemAeypéva pognpara)

Mé autr) ™ Aettoupyia pmopeite va emoTpéPete OTIC £pyooTa-

OlakEC puBpioelc yia OAa Ta po@rpaTa i yia Kabe pepovampévo

PO@NHA TTOU £XEL TPOYPAUUATIOTEL.

« Tliéote o /0a (B11). H 0Bovn (D5) epgaviCel Ta pogripata
Tou €youv puBpotei kat to Aqppa “All” ("0Aa”).
Emhé€re “All” ("OAa”) av BéNete va emotpépete otny €p-
yooTaolakn pUBHIoN apwpaTog Kat moootnTag yia OAa Ta
po@rpata i} emAEETE To pOQNHA TTOU EMBUEiTE Kat maTh-
OTE o /00,

+ Tlava emoTpéYETe OTIC EPYOOTAOLAKES TIUEC, TIEQTE o« / 0o

H ouokeun empBefaiwvel Ty emavagopd Kat EMOTPEPEL
0TnV mponyoupevn 0Bovn.

Mpoxwpnote o€ emavagopd evo¢ dAou po@ruatog 1 méote

©/ = (B2) yia va e§ENBeTE am6 TO evo.

Default values (MposmAeypéveg Tipéc):

Mée aut ™ Aettoupyia emavagépovtal ONeG ot pubpiceC g

OUOKEUNC KAl TwV pOQnUATWV (€KTOC amd T yAwoeoag mou mapa-

péver emheypévn, N YAwooa Te mpwng évapéne).

4. Miéote o /0a (B17).

5. Tliéote o</ 0a yia va emavagépete ONeG TIC pUBIoELC.

6. H ovokeun emBePaiwvel TV EMavaQopa Kal EMOTPEPEL
0TV TponyoUpEvn 06ovn.



Miéote ©/ = (B2) yia va e§ENBeTe amd To pevou.

6.5 Statistics (Zratiotika)

Me autr T Aettoupyia epgavilovtat Ta 6TATIOTIKG OTOLXED TG

pnxavng. Na v eueavior Toug, mpoxwpnoTe e Tov akohovbo

Tpomo:

1. TMéote ©/ = (B2) yla va €10é\BeTe 0TO pevou.

2. Miéote a Péhn koMong @/ « (B3) 1 » /. (B10)péyptva
Oeite v évdeién "Statistics” ("Lratiotikd").

3. Miéote o« /0e (B11): n 0Bovn (D5) eppaviel Ta oTaTioTiKa
oTolyeia G pnxavig: petakivnBeite otig evbeidelg pe ta
BéAn kOMoNG @/ « N> /E. .

4. ‘Emertaméote &/ = ylava e§ENBeTe.

[ va emoTpéPete oTnV Kevipikn 086vn, méote Eavd &/ =,

7. NPOETOIMAZIATOY KAQE
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Mpoowpivi Slapopomoinen Tov apwpatog
TOU Kapé

[0 va e€aTopIKEVOETE MPOOWPIVA TO APWHA TOU KAPE TWV AUTO-
HaTWY ouvTaywy, méote o /os (B11):

Oy

Mpoowmikd (av
mpoypappatierar)/
Standard

EXTRA-LIGHT
ehagpo)

LIGHT (ehagpv)

(€€tpa

MEDIUM (peoaio)

STRONG (buvatod)

EXTRA-STRONG
duvato)

(€€tpa

(6eite "7.3 Mpoetowpaoia Tou
Kagé ypnalpomolaviag mpo-ahe-
Opévo kagé")

Znpeiwon:

«H dpopormoinon tov apwpatog dev amobnkeveTal Kat
0TIV EMOEVN QUTOMATN TAPOXH 1) OUOKEY eMAEyeL TV
npokaBoptopévn tiur (€D my).

« Avnmapoyn dev Eekvioet petd amo Niya devtepoenta amd
TV TIPOOWPLVH EATORIKEVON TOU APWHATOC, AUTO EMmavép-
yetat oty mpoemeypévn Ty (A) my).
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7.2 TposTolpacia Twv QUTOPATWY CUVTAYWV
XPNOIHOMOIWVTAC KAPE 6E KOKKOUG

Mpoaooyij!

Mn xpnotpomoteite mpdotvoug, kapaperwpévoug 1y {axapwpé-

VoU( KOKKOUG kaé yiati pmopei va koMjoouv oto poo Kat va

TOV aYpNaTEHTOLV.

1. Eiodyete Tov ka@é o€ KOKKoug 0TO €181k doyeio (A3) (€Ik.

2. TomoBetote kaTw amo Ta AKPOYUOLa TapoyN Kaé (A9):
- 1 @hitCavi edv emBupieite 1 kae,

- 2 ph{dvia edv emBupieite 2 kapédeg (Oeite onpeiwon
070 TENOG TG Tapaypapov).

3. XapnAwote 10 akpo@Ueto pe TpOTo TTou va mpoaeyyilel 660
10 duvatd meploodTepo Ta GAIT{avia: pe Tov TPOMo auTo
emruyydvete kahutepn Kpépa (eik. 9).

4, EmAé€re tov kagé mov embupeite:

Pognipara kagé apeong emioyng

Tuvrayn Nogotra | Mpo- NpokaBo-
Ypappa- plopévo
ulopevn | dpwpa
noooTnTa

= =~40ml |om6 =30

W Eopresso " 0000

(87) ~ goml

= ~180ml {a ©m 0

'Coffee =100 W 000

(B8) =240ml

= =160ml |a m 0 00

. Long =15 wg 004

(B9) =250ml|




Pogripara kagé dpeonc emhoyng
Pogiipata kagé mov emAéyovrat pe » /. (B10) kan
EMKUpWVOVTAL pE o / 0o (B11)
Ristretto =30ml |amd =20 000
¢ =40ml
Espresso =120ml |{a nm 0 000
Lungo =80 wg
~=180ml
Doppio+ =120m |a T 0 |OOOO0+
=80 W
=180ml
2 Espresso = 40 - 0000
m x 2
oNt{dvia
2 Espresso = 120 - 000
Lungo m x 2
oNt{dvia
2 Ristretto = 30 - 000
m x 2
oNT{dvia

5. Hmpoetopacia apyiet kat anv 086vn (D5) epgaviCetat o
emheypévo pOPNUa Kal pia ypappn mpoddou mou yepidel
o1yd-otyd 600 TPoXwpd n MPOETOLHATia.

Znpeiwon:

+ Mnopeite va etopdoete Tautéypova 2 Air{avia ESPRESSO,
RISTRETTO, ESPRESSO LUNGO matavtag "X2" » /5. (B10)
Katd T OldpKela TG MPOETOIUAOIAC TWV PEPOVWHEVWY
POPNUATWY (T PVUA Tapapével 6Ty 080V yia pepIKA
SeuTEPONEMTA OTNY apyn TS TPOETOLPATTaC).

« Eveyn pnyavn etolpder tov kagé, pmopeite va otapatioete
v mapoyr avd ndea oTtypn matwvtag "STOP"- @ / « (B3)
N @/« (B2).

« Mo ohokAnpwOei n mapoyn, eav Bélete va auénoete Ty
TI00OTITA TOU KAE 0T0 GAIT{AVL, apKei va matroete (eviog
3 devtepodémtwy) 10 “EXTRA" - » /& . MoMig Aapete Ty
emBupuNT| Mo0OTNTA, OTANATAGTE TV TAPOKT TATWVTAS
"STOP"- @/ « (B3).

MoAic ohokAnpwbei n mpoetolpacia, n pnxave €ivat étotun yia

véa xprion.

Znusiwon:

+ Kotd m didpketa e xpriong, Ba epgaviatodv otny 086vn Kd-
moa pnvopata (Fill tank - Tepiote o doxeio, Empty grounds
container - Adeldote To doxeio yia Ta Katakabia, KAT.) Twv
omoiwv 1 onpacia avagépetal oto kegdhato "17. Emiluon
npopAnudtwy".

« Tamo (eot6 Kagé, avatpéte oty mapdypago "7.5 Zup-
Bouléc yiamo (eato Kage".

70

73

Tpo

Av 0 kaéc Byaivel og oTayoveg 1 eAayloTa oupmayng pe
iyn kpépa 1y moAD kpoog dtaBaote Ta 60a avapépoval 0To
Kke@ahato "17. Emihvon mpopAnudtav'”.

Ma va e€atopikeVoeTe Ta popripata avdloya e Tig mpoTL-
HROELC 0a¢, avatpéCte 0To Kedhato "9. MpoypappaTiopog
Ka emhoyn"”.

Npoetopacia Tov kKagé XpnoipomolVTag
TPo-aAeopEVO Kapé

goyij!

Mn Bddete moté mpoaheapévo kagé e T pnxavr ofnotn,
Y1a Va amoUYETE T0 S1a0KOPMIONO TOU 0TO EGWTEPIKO TG,
Ye qutA v mepimTwon n pnxavr Ba gmopoloe va umooTei
BAdpn.

Mn ypnotpomoteite moté meploodtepo amé 1 pelodpa
ko1 (C2), S1agopeTikd T0 E0WTEPIKO TNG UNYAVAC Lmope
va AepwBei kat 1o Xwvi (A4) va pmoukwoeL.

Av ypnotpomoleite aNEOEVO KAQE, UMOPEITE val ETOIUAOETE
HOvO éva @AT{avt Kagé T popa.

1. Méote emavenupéva To
koupmi o« /0o (B11) éwg
6tov otnv o0Bovn (D5)
eloavioTel 10 oUpBoAo “
BeBawbeite o1l T0 Ywvi
dev €xel ppdcel kat émel-
10 €l04yeTe pa KoQt
peColpa aleopévou kagé
(e1k.10).

10 |3 TomoBetrote éva GAT{avt

Katw amo Ta akpopuola
napoxi¢ kagé (A9) (eik.
9).

4. EmAéCTe Tov kaé mou emBupeite:
Tuvrayn Mogotnta
v Espresso (B7) = dom
i (offee (B8) - o
-\ Long (B9) - o

Pogripara kapé mov emhéyovrat pe » /5. (B10) kau
EMKUPAOVOVTAL PE o</ 0o (B4)

Ristretto = 30ml

Espresso Lungo = 120ml




5. H mpoetopacia ekivd kat oty oBovn epgavifetal To
EMAEYEVO POPNA KA Ia YPappr TPoddou mou yepiel
01yd-otya 600 Mpoywpd n MPoETOIpAOia.

Znpeiwon:

MoAic ohokAnpwBei n mapoyn, edv Béhete va auvéhoete ™y

moo0TNTA TOU KAPE 010 GNIT(AvL, apkei va matrioete (evtog 3

deuteporémwy) to “EXTRA" - » /8. (B10) . MoAig AdBete Ty

emBupnTr Moo6TTa, OTAPATHOTE TV Aoy PETO @/ « (B3).

Mpoaoyij! Mpoetoipaaia kapé LONG ' :

T péon g mpoetotpasiag, n pnxav nTé v loaywyn piag

véag KoQTi¢ pelolpag aNeopEvou Kagé: eKTENEOTE TN evépyela

Katméote o/ 0a (B11).

Znpeiwon:

+ Av n hermoupyia “Energy Saving” (“E§otkovopnon evépyel-
ac”) eivat evepyn, n mapoyr TOU TPWTOU KAPE PMOpEL va
AMaITogL Pepka deutepOlemta avapovig.

+ Kata m didpkea e xpnong, Ba epgaviotody otnv 0Bovn
kamota pnvopata (Fill tank - Tepiote To Goyeio, Empty
grounds container - Adeldote To doyeio yia Ta Katakdbia,
KM.) Twv omoiwv 1) onpacia avagépetal oto kepdhato "17.
Enihvon mpofAnpdtav”.

« Tamo (eoto Kagé, avatpéte oty mapdypago "7.5 Tup-
Bouléc yiamo (eoto Kage".

« Av o kagéc Byaivel oe oTaydveg i eAaylota oupmayng pe
Aiyn kpépa 1y moAU kpuog dtaPdote Ta 6oa avapépovtal 6To
ke@ahato "17. Eniuon mpopAnudtwv'”.

7.4 PuBon tov pohov areong kapé

0 pvhog dheone kagé dev Ba
Tipémel va puBbpLoTel, TOUAAYI-
0TOV 0TIV apyn, ylati éxetndn
PUBLOTEL amd TO €pYOOTAOIO
£101 WOTE va mTuyydvetal n
0WOTH TAPOXT) TOU KAPE.
001600, Aoy PTIALETE TOUC
TIPWTOUC KAPEDEC, £GV N TTapo-
X} dev €ivat apketd ovpmayig
Kat e Aiyn kpépa i moAo apyn
(o€ oTayove), Ba mpémeLva
Slopbwoete amd to dlakomtn
pOBptong tou Babpol dheong

(A5) (€. 11).

Znpeiwon:

0 dtakomtng puBLong Ba mpémel va MEPLOTPEPETAL POVO EVW) O
HOAo¢ Bpioketal o€ AetToupyia 0To apyikd 0TAd10 MPOETOIUATiaC
TWV POPNUATHV TOU KAPE.
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Av o kagéc Byaivet mohd apyd 1y dev Pyai-
Vel kaBohou, otpéyte OelooTpoPa pia
@opd mPo¢ Tov aptBpo 7.

la va €yete, avtibeta, pwa mapoxy Kagé
TIO oupMayn Kal yla va BENTIOETE omTIKd
NV KPEPA, YUPIOTE aPLOTEPOGTPOPA EVal
KK TIpog Tov aptBpd 1 (dev yivetal mdve amd éva KNI T gopd,
S1apOpETIKA 0 Kapéc umopei va Byaivel o oTayove).

To amotéeopa auti ¢ 616pBwaNG yiveTal EPPaveS Povo Peta
TV mapackevr Touldxtotov 2 Sladoxikwy Kagedwv. Av petd
am6 aut T pubuion dev éxete To emBupntd amotéleopa, Ba
npémel va emavahdBete T 016pBwoN MEPIOTPEPOVTAS TO KO
KaTa akopa pia Béon.

7.5 ZupPoulécyiamio {€0T0 Kapé

Mamo {eoto kagé oag oupPouleboupe:

-« mpoxwpnote o€ EEPyapa, emAéyovtag T Aertoupyia «=¢-
Byahpa» Tou pevol pubpicewv (mapdypagog "6.1 Rinsing
(¢€Byatya)")

(eotdvere pe (€ot6 vepd kat Ta Nit{avia (xpnotpomotrote
T Aertoupyia (eato vepou, deite kepahato "10. NMapoxn
Ceatol vepou").

avénote T Beppokpacia Tov Kapé 6o pevol “Settings”
(“PuBpioeic”) (beite mapdypago "6.4 Tevikd"). H diako-
pavon Twv Beppokpactv Eivat Mo amoTeAeopatiky ota
poQAUATA L peyahiTepn MOOGTNTA VEPOU.

8. TMPOETOIMAZIA POOHMATQN ME TANA
Znpeiwon:

Ma va pnv éxete yaha e Aiyo appo 1 pe peydhec pouokdheg, va
kaBapiCete mava to Kamdki Tov yahaktog (D2) kat o akpo@lalo
Tou (gotol vepol (A10) 6w meplypdPETal OTIC MAPAYPAPOUC
"8.4 Kabapiopoc tou doxeiov yahaktog petd amé kdbe xprion”,
"11.10 KaBaptopog Tou doxeiov yahaktoc” kat "11.11 Kabapt-
Op6C TOU aKpo@uaiov {eaTou vepol".

8.1 Tepiove kat acpaliote To doyeio ydhaktog
1. InKooTe To Kamaki tou doyeiov yahaktog (D2) (eik. 12).
<
I
O
[J < MAX
12 13




2.

Tepiote 10 oyeio yahaktog (D5) e apketr moadtnta yd-
Aaktog, xwpic va emepdoete to emimedo MAX mdvw oo
doxeio (€1k. 13).

BeBaiwbeite 011 0 owAqvag avappoé@nong tov yAAaktog
(D4) éxertomoBeTnBei kahd ony e1d1ki umodox1 aTov mdto
Tou Kamak1o0 Tou doyeiou yahaktog (k. 14).

T
i
‘J]‘JMHII.‘."

4. ZavatomoBetrote 0
Kamdkt mvw oto doyeio
ydhaktoc.

5. Edv umapye, agaipéote
Tov  gyyutipa  (eotou
vepou (C6) (ewk. 15).

6. Aogahiote  méovtag
Mpo¢ Ta KATw To doyeio
070 akpo@iato (A10) (€1k.
16): n pnxavy exmépmet
éva nyNTke onpa (ego-
ooV ival evepyo).

7. TomoBetqote éva GNIT{AvL apketd peydlo Kdtw amd Ta
akpo@Uala mapoyn¢ Kaé (A9) kat kdtw amé Tov owhiva
mapoyn¢ agpoyaov (D3).

8. AkolouBnote Ti¢ umodeiéelg mov avagépovTal mapakdaTe
yla KdBe ouykekppévn Aertoupyia.

Znpeiwon:

la va emTOXeTe MO TTUKVO Kat opoloyev) agpd, Ba mpémet
va XpnotpomoloeTe amoBouTupwiévo fj npi-amofoutupw-
Jévo yaha Kat o Beppokpacia Yuyeiou (mepimouv 5°).

H motdtnta tou agpol pmopei va dlagépet avahoya pe:

+ TOV TOMO TOU YAAQKTOG 1} TOU GUTIKOD pOYHHATOC,

+ TN HAPKA TIOL YPNOIHOTIOLELTE,

+ T00VOTATIKG Kat T BpemTiky adia.

Av o Tpémog "Energy saving" (e§otkovopnon evépyelac) éxel
evepyomoinOei, n mapoyr Tou {oToU vepol pmopei va amal-
oeL Niyo xpdvo avapovig.
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8.2 PuBpiote TV mogoTNTA APPOV

Neprotpépovtac To dlakomtn pubpiong agpol (D1), eméyete
TV MOGOTNTA AYpoU yAAakTog mou Ba mapéxeTat Katd Ty mpoe-
TOIHAG(A TWV POPNUATWY YAAAKTOC.

0¢on
Aapric

Meptypagn Yuviotataya...

@

No froth
(Xwpic appo)

HOT MILK ("ZEXTO TAAA")
(xwpic  agpdyaka)  /
CAFFELATTE

froth
Aiyo

LATTE MACCHIATO/ ("TAAA
ME KAOE")
FLAT WHITE

@) Little
(pe

agpo)

-
Lp

Max.
(pe
appo)

froth
ToAD

CAPPUCCINO / CAPPUC-
CINO MIX/ HOT MILK (pe
appoyaha)

8.3  Autopatn mPOETOIPAGIa TWV POPNHATWY e

1.

Bdon to ydha
lepiote kat ouvdéoTe To doeio Tou yahaktog (D) dmwg umo-
SEIKVUETAL TIPONYOUEVWC.
EmAé¢te o po@nua mov emBupeite
la dpeon emhoyn:

« < :Milk (B4) (Zeot0 yaha)
¥ : Latte Macchiato (B5)

« ™ Cappuccino (B6)

Mmopeite va emé€ete matwvrag > /5. (B10) Kat va
EMKUPWOETE piE o< / 0o (B11):

- (affelatte

+ Flatwhite

- (appuccino Mix

Metd amd pepika Seutepohema, n pnyav Eexva autopata
TNV TPOETOLHacia Kat 0Tnv 086vn epgaviletal To emheypé-
VO pO@Nua Kat pia ypappn eE€MENg mov yepiler alya-otya
000 MpoYWpA N MPOETOIATia.

Metd T mapoy1 Tou yahakTog To pnxdvnpa mapackevddel
aUTOaTa TOV Kaé (yia Ta po@ripata mou To mpoBAEmouy).

Znpeiwon:

@/ = (B2): méote av emBupeite va SlaKOPETE EVIENWC
TNV POETOLUAOTa KAl Val EMOTPEYETE OTNY KEVTPIKT 086V,
“STOP” @)/ « (B3) : Matfjote yia va dtakopete v mapoyn
YAAakTog i Ka@é Kat va mepdoete 0Ty EMOPEVN Mapoyn
(epooov mpoBAémetar) yia va oAokAnpwaETe T0 pOPNua.
MoAi ohokAnpwBei n mapoyr, edv Béhete va auérioete Ty
moo6TNTA ToU Kagé oto GAit{dv, mMéoTe T0 Koupni mou
avtigtolyei 610 “EXTRA"-» /8. (B10).

Mnv agrvete yia mohd wpa o doyeio Tou yahaktog ekTdg
Yuyeiov: 600 meploodTepo avédvetal n Beppokpasia Tou



yahaktog (5°C 18avikn), T000 MEPIOOOTEPO HEIWVETAL N
TI010TNTA TOU aPpoy.

« Ta pognpata pmopouv va e§atopikeutoly (Oeite kepdhato
"9, Mpoypappatiopoc kat emoyn”).

8.4 KaBapiopog tou doxeiov yahaktog petd amo
KaOe xprion

Metd amd ™ xprion twv Aettoupylwv Tou ydhaktog Ba mpé-

mel va mpopeite o& kaBaplopd Tou KAmAkKIol TV OUOTARATO

appoyatou:

1. Agnote 1o doxeio yahaktoc (D) péoa atn pnxavr (dev xpel-
detat va adedoete 1o doyeio Tou ydhaktoc)

2. TomoBetiiote éva Ahtdvi iy kdmolo dMo boyeio kaTw amd
0 owArva mapoyrg Tov appéyahou.

3. Xtpéyte to Koupmi puBpiong agppov (D1) oto “CLEAN” (“KA-
OAPIZMOY") (ek. 17): atnv 086vn epgaviletar pia pmapa
mpoddou mou yepidel otyd-olyd kabwe n Aertovpyia ee-
Mooetal kat epgaviletat To prvupa, “Cleaning underway”
("KaBapiopog o€ €€éNén"). O kabapiopdg dakomtetal
quTopaTa.

4. Emavagépete 1o Koupmi puBpIoNg o€ pia amd Ti¢ emAoyég
TOU appo.

5. Agaipéote To doyeio Tou yahaktog Kat kaBapioTe To aKpo-
QU010 atpol (A10) pe éva apouyydpt (€ik. 18).

Znpeiwon:

« Avmpénelva ridéete meploodTepa poprpata pe fdon to
ydha, mpopeite o€ kaBaplopd Tov doxeiov yahaktog petd
TV TehEUTaia MapAcKeLN: 0€ QTN TV MEPIMTWON MEOTE
©/ = (B2), 6tav epeaviletal To privupa arTipatog, yia va
EMOTPEPETE 0TO KEVTPIKO LevoD).

« AvokaBapiopoc dev ekteheitar, oty 0Bovn eppaviletal 1o
aUpporo ﬁ yla va oag umevBupioel 0Tt mpEMmel va eKTeNé-
0€T€ ToV Kabaplopd Tou doyeiov yahaktog.

« To doyeio pe 1o yaha pmopei va diatnpnBei oto Yuyeio.

« L€ PEPIKEC TEPUTTWOELG, Y10 val Yivel 0 kaBaplopog, Ba mpé-
TeLva mepuyévete va BeppavOei n punyave.
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9. MPOrPAMMATIZMOZ KAI EMIAOTH

Y10 pevol “my” umopeite va mpoypapatiosTe Ta po@rpata avd-
oya e TIC MPOTIHNGEIC 60,

1. Méote @/« (B3).

2. Tiéote ta Béhn kOMong @/ « (B3)n » /@ (B10)éwg 6tou

E1QavIOTEl To EMOUPNTO pOPNHa.

3. Tiéote o« /0 (B11) yia va emAé€ete To pognua.

- Popiipata ka@é: omy obovn (D5) epgaviletat
“Program aroma” (Mpoypappa apwpatoc): méoTe Ta
BéAn KONONC @/ « N » /B8 péXpLva emAESETE To Emi-
BupnTo dpwpa. Miéote o</ 0e yia va EMKUPGOETE TV
emhoyn: n mapaokeun Eekivd kat otnv 0Bovn epgavide-
Tatn évdeién “Program coffee” (Mpdypappa kagé) kai pwa
pndpa mpoddou mou yepidel otya-otya kabwg n mapoyn
npoywpd: pohig AaPete T embupntr mogdtnTa, mEoTE
@/ « (STOP).

- Pogrjpata pe Bdon to yaha: agov emhégete Kal emt-
KUPWOETE TO ApWHA, EEKIVA N Tapackeur Kat 6Ty 066vn
epgaviCerar “Program milk” (Mpdypappa ydhaktoc)
kaBo¢ Kal pa pmapa mpoddou mou yepiel oiyd-otya
kabwg n mapoyn mpoxwpd: pohic Adpete v emBupnty
noo0TNTa 610 GAIT(aVL, MEOTE o / 0o,

H pnyavi ouveyiCet émeta pe TV mapaokeur Tou Kagé: mé-

0Te </ 0w yia va SLakOYETE TV mapox1] T GTLypr T €xel

emrevyBei n emBupnTA moooTNTA KAPE.
5. AmoBnkelote To mpoypappa matwvIag o« / 0o (Slagopett-

Kd, matote &/ = (B2)).

6. “Parameters saved” (amoBnkeupéve¢ mapdpetpor) (1

“Parameters not saved”) (un amoBnkeupéveg mapdpetpot).

H pnxav emotpégpel oty katdotaon €T0lpOTNTAC TNG

xprong.

Znpeiwon:
« Xy oBovn epgaviCetat "STOP" pohi emreuyBei n ehayl-
0T TMO00TNTA TTOU {opeite va pubiceTe.

“STOP” : matoTe T0 OXETIKO KOUT yia va SlakoeTe Ty

mapoyr) Tov YAAAKTOG 1} TOU Kagé Kal va mepAoETe 0Ty

enopevn mapoxn (epocov mpoPAémetat) yia va ohokAnpw-

0€TE TO pOPN Q.

10. MAPOXH ZEXTOY NEPOY

Mpoaooyij! Kivéuvog eykavpdrwv.

Mnv a@rvete T pnxavi xwpic EMTAPNON KATd TRV TAPOXT TOU

Ceatol vepou.

1. BePawwbeite 611 0 eyxutipag {eatou vepol (C6) éxel ouvde-
B¢l 6wotd oo akpo@iato (eatov vepou (A10).

2. TomoBetote éva doyeio kKdTw amd o akpouolo (660 To
duvatd mo kovtd yia va amoUyete MTOIMEC) (LK. 6).

3. Miote » /3. (B10) kat petakwnBeite oTa po@rpaTa TOU
pevou mat@vtag ta BéAn kohong @/« (B3) 1§ » /3




(B10) éwg 0tou eppaviotei n évdeln “Hot milk” (Zeoto
VEPO).

4. Matqote ></0® (B11): ov 086vn epaviletar pia ypap-
py mpoodou mou yepilel oyd-oyd kaBwe mpoywpd n
TIpOETOAGia.

5. Hunxav mapéyet to (eotd vepd Kat 0Tn Guvéxela SlakomTet
autépata v mapoxy. Ma va diakéypete xepokivnta Ty
mapoyr {eatov vepou matiote @)/« (STOP).

Znpeiwon:

+ Avn)ertoupyia“Energy Saving” ("E€oikovopnon evépyelac”)
€lvau evepyn, n mapoxn Tou {eaToU vepou Umopei va amaitioel
pepIkd devtepohemta avapovig.

+ Hmoodtta tou vepou mou mapéxetat pmopei va pubptote
(6eite mapdypago "9. Mpoypappatiopoc kat emhoyn”).

11. KAGAPIZMOX

11.1 KaBapiopé tng pmxavig

Ta mapakdtw pépn ¢ pnxavig Ba mpémel va kabapilovtat

TAKTIKA:

+ T E0WTEPIKO KUKAWA TNG UNXavAC,

« 10 boyeio yla ta Katakdbia kagé (A17),

«+ Tov 6ioko ouMoyn¢ otayovwv (A19) kat Tov Sioko culoyrig
oupmukvapatog (A16),

« 710 doyeio vepol (A14),

+ 1o 0TOpa mapoxi kagé (A9),

« TOXWViYla TNV El6aywyr Tou aheapévou Kagé (Ad),

«Tov gyyutpa (A12), o omoiog eivar mpooPdotog agou
avoiete To moptaki (A11),

« 10 doyeio yahaktog (D),

+ 70 aKpo@Uolo (eatol vepol/atpou (A10),

« 1oV eyyuthpa Leatol vepo (C6).

Mpoooyij!

T tov kaBapiopd e pnyavic, pn xpnotpomoleite dtahv-
1€¢ 1} Slafpwika amoppumavtikd 1y aAkooA. Me T umepav-
TopateC punyavéc De’Longhi dev xpetaletat va xpnotyorol-
€it€ Xnuikd mpooBeta yia Tov kabapiopo.

+ Kavéva amé Ta eaptipata me pnxavig dev mpémel va
m\évetal oe MALVTAPLO MATWY €KTOC amod To doyeio Tou
ydhaktog (D).

« Mn xpnotpomoteite atyunpa avtikeipeva yia va apaipéoete
Ta UTTOAEipIpaTa TOU Kagé yiati pmopei va ypat{ouvioouy Tig
HETOMIKEG Kat TAQOTIKES EMPAVELEC.

11.2 KaBapiopdg Tou e60TEPIKOY KUKAWHATOG

™ pnxavig

la meptodoug aypnoiag peyaNiTepe Twv 3-4 npepwv ouvioTd-

Tal, MPOTOU XPNOLUOTIOIOETE TN UNXAVH), VO TNV EVEPYOTOLOETE

kat va mpopeite:

« o€ ektéheon 2/3 kUkhwv §ePydhpatog (deite mapdypago
"6.1Rinsing (§¢Byahpa)"),
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o€ mapoy1) (eaoU vepol, yla pepikd deutepoemta (kepd-
Aato "10. Mapoyn {eatov vepou").
Znpeiwon:
Eivat guotko, petd amd v ektéheon autou Tou kabapiopov, va
umdpxeL vepo oo doxeio pie Ta katakddia tov kagé (A17).

11.3 KaBapiopdc Tou doyciov mov mepiéxet ta
Katakabia tov Kagpé
H 080vn deiyvel 0Tt To doeio pe Ta katakdbia Tov kagé (A17)
eivan yeparo. Méxpic tou kabapiotei To doyeio amd ta katakd-
B1a, To pnydvnpa dev pmopei va kavel kagé. H pnxavn emonpai-
VEL TNV avdyKn adeldopato Tou doxeiov akopn ki av auto dev
éxel yepioel, o€ mepimtwon mov mapéABouv 72 wpe¢ amd
€KTENEON TNE TTPWTNG TAPAOKEVAC (Y10 Val yivel 6woTd N pétpnon
TWV 72 Wpwy, N unxavr Ba mpémet va ivat ouvexwe ouvdedepévn
070 pelpa).
[ mpoxwpnoeTe o€ KABAPLONO (€ TO PnYAvna avappévo):

« Agaipéote To doyeio GuM-
hoyii¢  otayovwv  (A19)
(eik. 19), adeidote T0 Kat
KkaBapiote T0.

Aderdote Kat kaBapiote To
doxeio yia Ta katakdBia pe
TIPOsOX| WOTE Va apalpé-
o€te OAa Ta umoeippata
TOU pmopei va umdpyouv
otov mdto: To mvého (C5)
mou mapéyetat  dlabétel
omdtoula KatdMnAn yia

auT TV pyacia.

Mpoaoyij!

Otav Byalete 1o doxeio ouMoyng otayévwy gival umoxpew-
TIKo va adedlete mdvta To Soyeio yia Ta katakdbia Tov kagé
aKopn Kat av dev eivat Teheiwg yepdro. Edv dev tov kabBapioete,
QTIAXVOVTAC TOUC EMOPEVOUC KaPEdEC eival mBavov va yepioel
Tidve amd 1o kavoviké To doyeio yia katakdbia kat va Boukwael
N pnyavn.

11.4 KaBapiopog Aekavng Gulhoyri¢ otayovidinv
To doxeio ouMoyri¢ otayovwy (A19) dlabétel évav mwtd Oeiktn
(A20) (koKKivou ypwpatog) mou deiyvel T oTABUN TOU vePOD
(e1k. 20). Mpotol autdg o OeikTng apyioet va mpoetéyel amo Tov
dioko eNitCaviwv (A18), Ba mpémel va Tov adeldoeTe Kat va Tov
KaBapioete, dlaopeTika To vepd pmopei va Eexelhioel Kat va
nipokahéael PAABN 0T pnyavn, otV em@Aveld oTAPIENG 1 0T
yOpw meployy.



Mava agaipéoete 1o 6ioko cUANOYRC OTayOVWY:

1. Bydhre 1o dioko ouMoyr¢ otaydvwy kat To doxeio yia Ta
katakadia tov kagé (A17) (€. 19)

2. Agaipéote tov dioko @Araviwy Kat émerta adeldote To 6o-
Xeio auloyri¢ oTay6vwy Kat To doxeio yia ta katakddia kat
m\Ovete OMa Ta e§aptrpata.

3. ENéyéte tov dioko ouMoync supmukvmpatoc (A16) Kat, dv
€ival yepdrog, adeidote tov (ek. 21).

4. TomoBetriote kat AL To dioko cuNoyr¢ aTayovwy padi pe
N oxdpa kat 1o doyeio yla Ta katakdbia kagé.

11.5 KaBapiopdg tov 6mtepIKol TG pnYaviig

Kivéuvog nAektpomAnéiac!

Mpwv amd omoladAmote vépyela KaBapLopo) TwWV EOWTEPIKWV

pepwv, Ba mpémel va ofrnoete m pnyavy (Seite kepdhato 5.

2Bnotpo T suokeuric") kaiva my amoouvdéaete amd Ty mpida.

Mn BuBiCete moté T ouoKeun 0T0 Vepo.

1. ENéyxete taktkd (mepi-
ToU o @opd To prjva)
T0 €0WTEPIKO TG pn-
xavi¢ (oto omoio €xete
npooBaon otav agalpé-
oete 10 Oioko ouMoyn¢
otayovwv-(A19)) ya va
BeBawbeite ot dev eival
Bpopiko. Av ypeidetal,
apaipéote ta umoAeippa-
Ta TOU KAQé e 10 mvého
(C5) mou mapéxetat Kat pe
£va opouyydpt.

2. Avappogriote OMa Ta umoAeippaTa P pia NAEKTPIKI OKOU-
ma (€. 22).

11.6 KaBapiopdc tou doyciov vepol

1. KaBapiCete taktkd (mepimou pa @opd to prva) Kai o€
kdbe avtikardotaon Tou @iktpou amookAjpuveng (C4) (av
npoPAémetar) To Soxeio vepol (A14) pe éva uypd mavi kat pe
Aiyo o amoppumavtiko.

2. Agaipéote 1o giktpo (C4) (av umdpyer) kat §emhlvete pe
TpeXoUpEVO vepOD.

3. TomoBetriote kai maht o @iktpo (av mpoPAémetat), yepiote
70 doxeio (A14) pe ppéako vepd kal emavatomoBeTroTe To.

4. (pévo yia povtéha pe giktpo amookhpuvang) Mapoyn
100ml vepou yia Ty evepyomoinon tou giktpou.

11.7 KaBapiopog Twv akpo@uaiwv mapoxig kapé

1. KaBapilete Ttaktka Ta
akpo@iola Mapoxr¢ Tou
Kagé (A9) pe éva opouy-
ydptn éva mavi (€. 23).

2. BePawBeite 611 o1 omég
TOU EYXUTHPA TOU Kagé
dev éxouv Boulwoel. Av
xpetaletal, agaipéote Ta
umoAeippata Tou Kagé pe
i odovtoyhugida (k.
23).

11.8 KaBapiopdc Tou Ywviov yia Tnv 16aywyn
TOU aheopévou Kagpé

ENéyxete TakTikd (mepimou pia @opd To pva) To wvi Eloaywyng

aheopévou (Ad) kaé kat BefaiwBeite oT1 dev éxel Bovhwael. Ev

avaykn agaipéote Ta umoeippata Tou Kagé pe 1o mvého (C5)

TIOU TTAPEXETA.

11.9 KaBapiopdg tov eyxutipa

0 eyyutpag (A12) Ba mpémet va kaBapiletar Touldyiotov pia

(@opd To prjva.

Mpoaoyij!

0 eyxutpag dev pmopei va agaipebei dtav n pnxav eivat

QVappévn.

1. Befawbeite o n pnxavn éxel amevepyomonbei owotd
(beite "5. ZBRotpo g ouokevnc").

2. Apaipéote 1o doyeio vepoD (€IK. 2).

3. Avoi€te To moptdkt Tou yxuTpa (€K, 24) mou Ppioketat
otn 6€€1d mieupd.



4. Miéote mpog Ta péoa Ta 600 KOKKIVA KOUUMA amacpaNiong
kat Tautéypova TpaPrste Tov yyutpa mpog Ta £€w (€IK.
25).

Mpoooyij!

ZEMAYNETE MONO ME NEPO

OXI ANOPPYTIANTIKA - OXI TAYNTHPIO MIATQN

KaBapiote Tov eyxutipa xwpic va xpnotpomolqoeTe amoppuma-

VTIKO ylati evéyetat va mpokAnBei {npud.

5. BuBiote Tov eyyutrpa yia mepimou 5 Aemtéd 670 vepo Ka oty
ouvéxela Eemoveté Tov katw amd tn Bpoon.

6. MeTomvého (C5), kaBapiote Tuxov UMOAEippaTA KAPE 0TV
umodoy1] TOU EyXUTPA, TA OTIOIA YaivovTaL Kal amo T op-
TAKL TOU €yXUTHpa.

7. Méetd tov kaBapiopd, TomoBeTioTe Kat MMt Tov eyyuTpa
ot Baon (€. 26) kat émetta matiote mavw oty €vOein
PUSH éw¢ 6tou aogahioet kdvovtag KAIK.

Znpeiwon:

Av duokoleveote va Tomofe-

THOETE TOV eyxuTApa Ba mpé-

mel (mpwv amd v e0aywyn

‘ TOU) VO TOV EMAVAPEPETE OTO

oY katdMnho péyeBog matavtag

\) Tou¢ 800 poxhoug Omw aive-
’ TaLOTNV EIK. 27.

8. Mo\ pmel, BePaiwbeite

0Tt Ta 600 KOKKIVa Kou-

pma éyovv Byet mpog Ta

6w (e1k. 28).
28 9. Kheiote To moptdkt Tou
gyxuTpa.
10. EmavatomoBetiote To 60-
X€io vepo.

11.10 KaBapiopdc Tou Soyeiov yahaktog
Ma va Aettoupyei owotd o e€aptnpa yia To ydha, kaBapioete
0 doxeio yahaktog Omw¢ meplypageTal mapakdtw, kdbe dvo
NHEPEG:
1. Agaipéote To Kamdki (D2).
76

2. Bydte To owijva mapoync yahaktog (D3) kat Tov cwAqva
avappoenong (D4) (ewk. 29).

3. Meplotpéyte aplotepootpopa T0 Slakomtn poBIONG
agpov (D1) péxpt tn Béon “INSERT” (eik. 29) kat paPrste
TOV TTPOC Ta MAVG).

29

4, M\Ovete oe muvtipto mdtwy 0Aa Ta e§aptipata Kat to o-

Xeio, TomoBeTwvTag Ta woT6o0 6T0 MAVW KaAdt Tou Muvn-
piov mdtwv. Edv dev drabétete muvtipto mdtwy, moveté Ta
070 xépt 00pQwva pe Tic 0dnyie¢ ¢ onpeiwong oto Téhog
¢ mapaypdpou.
Aworte 1d1aitepn mpoooyr €161 wote 0TV umodoxN Kat oty
€ykom mou Bpioketal kdtw amd to Slakomtn (€. 30) va
Hnv umdpyouv umoAeippata yahaktog: av peldletat §vote
TV eykomn e pia odovtoyhugida.

UKL
umodoxn

30 31

5. Zem\veTe T0 E0WTEPIKO TC UTTOSOXTG TOU KOURTIOU pUBI-
0NG apou pe Tpexoupevo vepo (eik. 31).

6. BeBawbeite emiong 0Tt 0 cwAAvag avappdenong Kat o
owhqvag mapoyng dev éxouv @pddel amd umoleippata
yahakrog.

7. EmavatomoBetriote T Aapr o€ avioTolyia pe v évoeén
“INSERT’, T0 6wArjva mapoyi¢ Kat To 6wARva avappoenoeng
yahakrog.

8. ZavatomoBeTHoTE TO KamAk! mavw 1o doyeio yahakTo.

Znpeiwan: mAbaipo ato yépt

To m\0otpo o muvtrplo matwv eSaopahiCel T Téela vytewn
Ohwv T efaptnudtav Tou doxeiov YANAKTOC: 0€ mepimTwon
mou o MAUOIHO Yivetal oTo xépl, mMUveTe TPooeKTIKA OAa Ta



eSaptpata Tou doxeiov ydhaktog pe (otd vepd kat Pubiote Ta
péoa og pia hekdvn e oo vepo agrvovTac Ta yia mepimov 30
Aemtd, mpotoU mpoywproETe 0TO OnEio 5.

11.11 KaBapiopog Tov akpo@uaciov {eotou vepol
Katd dtaotqpata, va kabapilete o pmek (A10) pe éva oouy-
ydpt, apatpwvtag Tux6v umoheippata mvw oTa mapepplopata
(e1x. 18).

12. AOANATQIH

Mpoaoyry!

« Tlpw am6  xprion, dlaBaote pe mpocoyn Tig 0dnyiec Kat

TNV ETIKETA TOV AQANATIKOD TTOU QVaQEPOVTAL TN CUOKEV-
aoia Tov.
TuvioTdTal ) amoKAELGTIKY Xprion uypwv Kabapiopol ahd-
Twv De’Longhi. H xprion twv akatdMnAwv mpoiovtwy aga-
Mtwong, omwg ka1 ida n agaldtwon mou dev ekteleitat
TAKTIKA, pmopei va dnpioupyrioel PAABEC mou bev KaAITTEL
1 €yy0noN TOU KATAOKEVAOTH.

« 0 agahatwtig pmopei va mpokaléoel {npid oTic evaiobnteg
emodvele¢. Av 1o mpoidv avamodoyupioel Tuyaia,
OTEYVWOTE APEOWC.

Na ektéleon apardtwong

Agahatikd | Agahatikd De’Longhi

Doyeio TuvioTopevn ywpntikotnta: 2 |

~45min

Xpovog

Agahatwote T pnxavi 6tav otnv obovn (D5) epgaviotei To

OXETIKO Pvupa. Av emBupeite va TPoXwPROETE AUEOWC 0TIV

apahdtwon, méote o /0 (B11) kar akohouBoTe Tig evépyeleq

and To oneio 6. Na va ekteéoete TV a@ahdtwon aAn otiypur
natote® / =. (B2): otnv 086vn 10 UuuBo)\ol umevBupiCel otL

1 6uokevn xpeldletat apahdtwon.

la mpoopaon oo pevol agardtwon:

1. Avdyte T pnxavn Kat meppéveTe péxpt va ivat £Toun yla
xenon.

2. TatAote®/=. ya va €10é\0ete 010 pevol “Settings”
(“PuBpioeic”).

3. Tatote ta Békn kohong @/ « (B3) iy »/EJ (B10) péypt
va epgaviotei n évdei§n “Maintenance” (Zuvtipnon): ma-
THOTE o« / 00,

4. Natote ta BéNn koo @/ « 1 »/EL péxpt va epga-
viotei n évdeién “Descale” (Apahdtwon): matiote o / 0o,

5. Emkupwote matwvtag o< / 0w

6.  (AvTo iktpo eivar eykateotnpévo): Bydhte To doyeio vepou
(A14), apaipéote To iktpo vepoU (C4), kat adeidote to do-
X€io vepou. Natrote o« / 0o,

7. Abeidote oto doyeio vepol To ypd agardTwong péxpt T
0t1aBpn A (avtiotoiyei o pa doon 100ml) g évdeiéng
mou Ppioketal 0T eowteptkr mMeupd Tou doyeiou. X
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ouvéxela mpoaBéote vepo (¢va Aitpo) éw¢ 0Tou gTdoel ot
01d6un B (ew. 32). EmavatonoBetiote 1o doxeio vepou.
MNatiote o« / 0o,

8. Agaipéote, adeidote Kat tomoBetiote Eavd To Sioko cuMo-
yi¢ (A19) kat oo doxeio yia Ta katakdbia (A17). Matote

ok [0,

l(llll[llll[l ll[l

32

33

9. TomoBetiiote kdtw amd 10 akpo@uato {atol vepou (C6)
Kal KAtw amod 1o akpo@uolo kagé (A9) éva ddeto oyeio
HE OUVIOTMpEVN XWPNTIKOTNTA 2 Aitpwy (€IK. 33). Matrote
@/ <.

Mpogoyii! Kivéuvog eykavpdrwy

And 1o akpo@iolo Kaé Kat amd 1o akpo@voto (ool vepou

Byaivel Ceato vepd mou mepléxel o&éa. Awote TPOoOYH WOTE Val

v épBete og emagn pe auto To Sraupa.

10. To mpoypappa agaldtwong Eekvd kat To SidAupa agard-

TWONG EE€PXETAL TOOO amd To aKPoPUGL0 Tou (€0TOU VePOD

000 Kal amd T0 akpoPUOL0 TOU KAPE, EKTEAWVTAC AUTOHATA

{ia oAoKAnpn oglpd MAUOEWY Kal MavoEwy Katd 81aoTh-

HaTa Yia TV a@aipeon Twv uMoAEUPATWY aNdTwv amé To

E0WTEPLKO TNG UNXAVNG.

Metd amd mepimov 25 Aemtd, n ouokeur; SlakomTEL TV

agahdtwon.

11, H pnxavn Ba eivat twpa €rowun yia ™ dladikaoia ePydh-

patog pe kaBapo vepo. Adeldote To doyeio ouMoyng Tou

dlaNOpatog apahdtwong Kal agapéote To oyeio vepou,

adeldoTe 10, EePyANTe TO pe vepd BpUon, yepioTe To péxpL

T 0tdBun MAX pe @péoko vepd kal TomoBeTiote To 0Tn

HNXQVA: TATAOTE o / 0o,

EmavatomoBetiote Gdeto o Soyeio ouMoyrg Tou Slah-

HaTo¢ a@aNdTwong KATw amo To akpoeuolo Kagé Kal To

akpo@Ualo (eatol vepoU (€IK. 33) Kat matAote o« / 0a,

EmBePaicote mat@vrag o« / 0,

To (€06 vepo Pyaivel mpwTa armd 10 akpo@lolo Kagé Kal

0T OUVEXELD A TO akpoPUaLo {eaTou vepoD.

13.
14.



15. Otav 10 vepd péoa oto doyeio Tehelwoel, adeldote 1o
doxeio mou xpnotpomojoate yia va paléete 1o vepo
EePyahparoc.

16.  Agaipéote To oxeio vepoU Kat yepioTe To péKpL TN 0TABUN
MAX pe @péako vepd. MatioTe o« / 0n,

17. ((Av 10 @iktpo fitav eykateotnpévo) EmavatomoBetrote,
€Qv mponyoupévwe To €ixate agaipéoel, To @iktpo amo-
okAjpuvang oty umodoy1 evtog Tou doxeiou vepou (A15),
enavatomoBeTAOTE To oxEio kal maTHOTE o« / 0a,

18. EmavatomoBetiiote ddelo To doyeio mou ypnotpomoloate
yia va ouMééete to didlupa agardtwong KAtw amd To
akpo@Uolo {eatol vepol. Mathote o/ 0a,

19. “Rinsing Confirm?” (=¢Byadua EmBeBaiwon;): matiote
ok [ 00 |

20. “Rinsing underway” (“zéByadpa o €§éNEn”). To (eotd
vepo Pyaivel amo To akpo@oto (eaTou vepol

21. “Empty drip tray” (“Adeaopa Siokou ouNoyrg otayo-
vawv"): MoAig ohokAnpwOei to deitepo EEByalpa, apatpé-
o1¢, adeidote Kal emavatomoBetrote 1o doxeio cuNoyr¢
otayovwv (A19) kat to doyeio yia Ta katakdbia kagé (A17).
Méote o< /00,

22. MoAic ohokAnpwOei n agaldtwon, matiote o / vs,

23. Abeidote 1o doxeio mou xpnatpomotoate yia ) culoyn
oV vepol Katd to EEPyalpa, apaipéoTe Kal yepiote TO
doxeio vepou pe @péoko vepd péxpt T otadun MAX kat
enavatomnoBeTAOTE TO 0TN Hnxav.

H epyaoia apahdtwong éxet ma ohokAnpwei.

u—

quemaq
Av 0 KUkhog agahdtwong dev ohokAnpwBei owotd (my. dev
undpyel pebpa) ouviotdrat va mavardBete Tov KUKAo.

« Eivat Quotko, petd amd v ektéheon Tou kUkAou a@ardtw-

oG, va undpyel vepd aTo doxeio i Ta Katakdbia Tov Kagé
(A17).
H ovokevr amartei tpito E€Byalpa, oty mepimtwon mou
70 boyeio vepol Oev Exel yepioel péxpt T 0TABUN max: Kat
auté yia va daopakotei 611 dev Ba umapyel apahatiko
070 €00TEPIKA KUKAWpata TG pnxavic. Mpw apyioet To
&EPyalpa, BupnBeite va adedoete To dioko¢ GuNOyRC
0Tayovwv.

13. NPOTPAMMATIZIMOX THX IKAHPOTHTAZ TOY
NEPOY

H {hton agaldtwong epgavietal petd amé éva mpokabopl-
opévo draotnpa Aetroupyiag mov e€aptdral anmd T okAnpoTNTa
0V vePOD.

H ouokeun eivat puBpiopévn amé 1o epyootdoto yia enimedo
okAnpotntag 4. Edv Béhete, pmopeite va mpoypappatioete
pnxavy Bdogl g mpaypatikig okAnPOTNTAS TOU VEPOU OTIC
QUTIOTOIEG MEPLOEC, KAvovTag MyOTEPO TAKTIKI, HE TOV TpOmO
auto, T dladikacia agardtwong.

13 1 Métpnon ¢ okAnpoTNTAC TOU VEPOD
Bydhte an6 tn ouokevacia ¢ v Tawia avtidpaon (C1)
“TOTAL HARDNESS TEST” mou emouvdntetal padi pe Tic
odnyiec ota ayyhika.

2. BuBiote eviehw¢ Ty Tawia og éva motrpt vepo yla éva dev-
TepONemTO MEPiTOU.

3. Agaipéote TV Tawia amé 1o vepo Kat Tvaste T ehagpd.
Méetd and mepimou éva Aemtd Ba dnpiovpynBouv 1, 2, 3 1
4 TeTpaywvAKIa KOKKIVOU Xpwpatog, avahoyw Tng oKAn-
pdTnTag TOU VEpoU, KABe TeTpaywvdkt avTiotolyei o€ 1
eminedo.

pHahako vepo (emimedo ||
1

iyo YAUKO vepo (emimedo 2) | ] |
odpdvepd emineso3) = T TII]

nohdoinpbvep enneéo = I T

4

13.2 PuBpion okAnpotntag vepou

1. Miéote @/ = (B2) yiava e10é\deTe 01O pevou.

2. MNatiote ta féAn kOhong @/ « (B3) R » /@ (B10)péypt
va epgaviotei n évdeién "General" ("levikd").

3. Matjote o</ O (B11) yia empePaiwon.
MNathote Ta BEAN KONONG @/« 1| » /B EXPL VA EPQa-
vioTei n évoei§n “Water hardness” (“XkAnpétnta vepou”):

5. Matqote /0w, Tt 086vn (D5) epgaviCetat n iy mou
éxet pubpuotei kat avaBooPrvet n T “New” (“Néa”).

6. EmAéSte ™ véa i mov embupeite va puBpioete pe Ta
Behn kihone @/« 1 » /B .

7. Ago0 emhéete 1o emBupnto enimedo, matrote o« / 00,

H pnyavn emotpégel oty mponyoupevn oBovn.

Emerta matote 2 Qopég S/ = yia va EMOTPEYPETE GTNV KEVTPL-

K1} 0Bovn.

14. OIATPO AOZKAHPYNZIHX

Opiopéva povtéha dlabétouy giktpo amookAnpuvong (C4): av
10 Oik0 0ag povtého dev dabétel, ag ouvioTopE va TO ayo-
pdoete amo éva eEOVGI080TNEVO KEVTPO TEXVIKIG UTTOGTPIENS
De’Longhi. Na ™ owoty Xprion Tov @iktpou, akohouBrote Tig
odnyie¢ mov avagépovtal mapakdtw.

14.1 Eykatdotaon tov piktpov

1. Apapéote T0 @iktpo (C4) amé T ouokevaoia. O diokog
nuepopnviag eivar dlapopeTikdc avardywg tou giktpou.

2. Tleplotpéyte 10 dioko npepopnvia (€1k. 34) péxpt va ep-
(GavioToUV 01 2 EMOPEVOL UIVES XPRONG.
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Znpavtiko

H didpketa tou @iktpov avépyetat o dU0 pveC av n ouokevr

XPNOLUOTOLETaL KAVOVIKG, VW av 1) GUGKEVR Tapapeivel aypn-

olpomoinTn pe 1o Giktpo TomoBeTnévo, N Sidpkela avépyetal To

TOAD o€ 3 Bdopddec.

3. T va evepyomotnoete 1o GiNTpo, aPnoTe va Tpéel vepo
Bpuong atnv o Tou @iktpou OMw¢ gaiveTal 0TV €K, 35
£Ww¢ 0TOU T0 vepo apyioel va Byaivel amd Ta mdyla avoiypa-
A Y10 TIEPLOGOTEPO MO €val NemTo.

1

\
\

36 37

4. Agaipéote 10 doyeio Tou
vepoU (A14) amd tn pnxa-
VI KOl yEpioTe To vepo.

5. Rwodyete 10 @iktpo oT0
doxeio vepou kat PuBiote
10 MApWS Yyl mepimov
Oéka deutepohenta, Oi-
VovTag Tou Khion Kat mié-
{ovTdc T ENaPPWS WOTE
va eUyowv ol Puoahidec
(e1K.36).

38

6.  Ewodyete o @iktpo otn €161k umodoyr (A15) kat matiote
0 KaAd péypt to Baboc (eik. 37).

79

7. Zavakheiote 1o doyeio pe To Kamakt (A13) (. 38), Kat
énerta emavatonoBeTnote 1o doyeio 6N pnyav).

8. Katd v ottypn t¢ tomoBétnong tou giktpou, Ba mpémet
V0 EMONPAVETE TNV TAPOUGIa TNG UNXAVAC.

9. Matqote &/ = (B2)ylava e10é\beTe o0 pevol “Settings”

(“PuBpioeic”).

Natrote Ta BéAn koMone @/ « (B3) 1> /3. (B10)péxprva

epoaviotei n évdeién “Maintenance” (“Zuvtipnon”): mat-

ote o< /0w (B11).

. NatAote Ta BéAN emhoyng péxpt va epgaviotei n évdeién

“Install filter” (“Eykatdotaon giktpou”): natrjote o</ 0a,

Matiote o/ 0o yia emPeBaiwon.

TomoBetiiote katw amd 1o akpo@uoto {eatol vepou (C6)

éva doyeio (ywpntikdtnta: ehay. 500ml), kat émerta matA-

ot o</ myia va Eekvioet n mapoy.

H ouokeun §exva my mapoxr vepoo.

MoAic ohokAnpwBei n mapoxr, n OUOKEVR EMOTPEPEL AUTO-

HOTa O€ KATAOTAON Y1a €K VEOU Xprion.

Twpa 1o @iktpo éxel evepyomotnbei kat pmopeite va mpoxwproe-

T€ 0TN Xprion TG Hnyavig.

14.2 Avuikatrdotaon Tov @iktpou

Avtikataotrote To @iktpo (C4) otav amarteitar and T pnxave.

Av emBupeite mpoywpRoTE apéowg 0TV QVTIKATAGTAON, TTaTH-

0T o< /0 (B11) Kat EKTENEOTE TIC EVEPYELEC TIOU TiEPIYPGPOVTaL

070 oneio 8. Na va avaBalete v avtikatdotaon yia Kdmota

AN\ oTtypn, matqote @/ = (B2): otv 066vn to o0pBolo B

umevBupiCel 6TI amaiteitat avtikatdotaon Tov giktpou.

lta v avTikatdotaon, mpoxwpnate pe Tov akéhoubo Tpémo:

1. Apaipéote 1o doyeio (A14) Kai o ypnotpomoinpévo Giktpo.

2. Agaipéote 1o véo Giktpo amd T cuokevasia Kat mpoywpr-
0T¢ Omw¢ amelkoviletal ota onpeia 2-3-4-5-6-7 ¢ mpon-
youpevng mapaypagou.

3. Matqote ©/= yia va €10é\Bete 0O pevoy “Settings”
(“PuBpioeic”).

4. Tamjote ta péhn emhoyne @/ « (B3) 1y » /& (B10)péxpt
va epgaviotei n évdein “Maintenance” (“Xuvtipnon”):
natote o</ 00,

5. Tatqote ta éAn emdoyng péypt va eppaviotei n évdeén
“Replace filter” (Avtikatdotaon giktpou): matote o« /0a,

6. Matjote o< /0w yia empepaiwon.

7. TomoBetiote kdtw amd 0 akpo@uoto (eatol vepou (C6)
éva doyeio (ywpntikdtnta: ehay. 500ml), kat émerta matd-
ote o< /0w (gik. 8) yia va Egkivrioet n mapoy.

8. MoAic ohokAnpwOei n mapoyr, N GUoKeUN EMOTPEPEL AUTO-
HOTa O€ KATAGTAON Y1a €K VEOU Xprion.

Twpa 10 véo piktpo éxel evepyomoinBei kai pmopeite va mpoyw-

pROETE 0T Xprion TE pnxavi.

12.
13.

14.
15.



Znpeiwon:

0tav mapéNdouv ot d0o prvec (BAéme npepopnvia), 1y av n pnxa-
vij dev xpnotpomownOei yia 3 eoopddec, Ba mpémel va avtikata-
0THo€TE T0 OikTpo akopn Kat av dev To (NTAoELN pnxavn.

14.3 A@aipeon Tov @iktpov

Av emBupieite va ouveyioeTe va XpnoIHOTOLELTE TN GUOKEU XwPiC
10 Qiktpo (C4), Ba mpémel va TO AQAIPESETE KL val EMONUAvETE
v agaipeon Tov. AkohouBroTe Tov mapakatw Tpomo:

1. Agaipéote 1o Soyeio (A14) kai To pnotpomotnpévo @iktpo.

2. Tatqote © /= (B2)ywava e10é\dete 010 pevol “Settings”

(“PuBpioeic”).

3. Natote a BéAn kohong @/ « (B3) i » /& (B10) péxpt
Va ERQAVIOTEL T pvupa “Maintenance” (“Zuvtipnon”):
natijote o< /0o (B11).

4. Tlatqote Ta BéAn KONONG @/ « 1} » /B PéXPL VA EUQQ-
viotel To prvupa “Remove filter” (“Agaipeon @iktpou”):
natiote o</ 0n,

5. Matqote °</0® yia va emPePaioste T agaipeon: n
GUOKEUR EMOTPEPEL OTNV TIPONyoUpevn 0B6vn.

6. ‘Emerta matqote 2 gopéc &/ =<y va §éNBeTe amd To
pevo.

Znpeiwon:

Otav mapéNBouv ot 0o priveg (BAéme nuepopnvia),  av n pn-

xaviy dev xpnotpomonBei yia 3 efdopadec, Ha mpémel va agai-

16. MHNYMATA NOY EMOANIZONTAI THN 00ONH

PEOETE/QVTIKATAOTNOETE TO QINTPO AKON Kat av dev To {NTroel
n Hnxavi}.

15. TEXNIKA LTOIXEIA

Tdon: 220-240V~ 50/60 Hz max. 10A
KatavahoOpevn 10x0¢: 1450W
Nieon: 1,5MPa (15 bar)
Méyiotn ywpntikdTnTa doxeiov vepou: 21
Maotdoeic MxMNXY: 260x470x360 mm
Mnkog kahwdiou: 1200 mm
Bdpog: kg
MéyioTn xwpnTikdTTa G0)EIOV KOKKWV: 3809

H De'Longhi Slatnpei o dikaiwpa va tporomolei, avd maoa
0TIV, Ta TERVIKA Kal aloONTIKG XapAKTNPLOTIKG, SlaTnpavTag
avahoiwn T AEIToupYIKOTNTA KAl TV TIOLOTNTA TWV TPOTOVTWV.

15.1 ZupPoulécyia tnv E€oikovopnon Evépystag
Mo va peiwoete TV Katavalwon evépyelag petd my ma-
PAOKEVN €VOC 1} TIEPIOTOTEPWY POPNUATWY, AQAIPETTE TO
doxeio (D) N ta e§aptrpata.

PuBpiote 1o autdpato ofrioipo ota 15 Aemta (deite mapd-
Ypago "6.4 Tevika").

Evepyomouote Ty €§oikovopnon evépyelag (beite mapd-
Ypago "6.4 Tevika").

Otav n pnyavi To amartei, ektehéote Tov KUKMo a@adTw-
ong (beite kegahato "12. Apardtwon").

EMOANIZOMENDO
MHNYMA

MIOANH AITIA

ANOKATALTAZH

Fill tank (Tepiote doyeio)

To vepo oo doxeio (A14) bev eivat apkeTo.

lepiote 10 doxeio vepou f/kat TomoBetiote
0 0wO0Td, mMECOVTAC TO péYPL TEPUA WOTE Va
AKOUOETE TOV YapaKtnpLoTike B0pupo (eik. 4).

insert tank ("eloaywyn

To doyeio (A14) dev xel TomoBetnBei owotd.

TomoBetiote owotd To doyeio méovtdg To
péxptTéppa (€IK. 4).

doxeiov")

Empty grounds container To doxeio umohepdtwy kagé (A17) eival
(Aderdote doyeio yia yepdro.

katakddia)

Aderdote To doyeio Twv umoAelppdTWY, TO do-
Xeio ouMoyn¢ otayovwy (A19) kat mpoywpriote
o€ kaBaplopo, otn Guvéxela TomobeTroTe Ta
Kat AL Znpavtiko: otav agaipeite 1o dioko
ouMoylic oTayovwv mpémel mavta va adeldlete
10 doyeio yia Ta Katakadla akopn Kat av oev
éxel yepioel. Edv Oev Tov kabapioete, gTidyvo-
VTOG TOUC EMOJEVOUC KaQEDeC eival mbavov va
Yepioel mdvw amd To Kavoviko To doxeio yia
Katakdbia kat va Bouhwael n pnxave.

9
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EMOANIZOMENDO
MHNYMA

MIGANH AITIA

ANOKATAXTAZIH

Insert grounds container
(Erodyete doeio yia
katakdbia)

Métd tov kaBaptopo dev TomoBethBnke to bo-
Xeio yia ta katakdbua (A17).

Agaipéote 1o dioko cuMoyi¢ otayovwy (A19)
kai tomoBetiote 0 doyeio yia Katakabia.

Add pre-ground coffee (Eiod-
VETE POANETPEVO KAE)
ESCto cancel (ESCyta
akupwon)

EmAéxBnke n Aettoupyia Tou mpoaheopévou
Ka@¢, ald dev TomoBetriBnke mpoaheopévog
KaQES 00 Ywvi (Ad).

TomoBetiiote mpoaheopévo Kapé oTo Ywvi N
aKupwote TV €mhoyn Aertoupyiag mpoahe-
Op€VOU KAPE.

Add pre-ground coffee (Etod-
YETE MPOANETHEVO KaE)
ESC 0K

IntiBnke kapéc LONG pe mpoaheopiévo

TomoBetiote oto ywvi (A4) pa pelodpa Ko-
@700 MPOAEO|IEVOU Kaé Kal TaTroTe o< /0o
(B11) yia va cuveyioete Tv ohokhipwon e
TAPAOKENG.

Fill beans container (epiote
70 O0X€i0 KOKKWVY)

ESCto cancel (ESCyta
akupwon)

Ot KOKKOL TOU Kaé Teheiwaav.

Tepiote T0 doyeio TwV KOKKwv (A4) (€IK. 8).

To Ywvi yla ™y €l6aywyr Tou TPoaheapévoy
Kagé (A4) éxel pmouKWoeL.

Adeidote To Xwvi pe T Boribeta Tou mvéhou
(C5)obp@wva pe TV mEplypagR otV Map.
"11.8 KaBaptopdc tou xwviol yia Ty eleaywyn
TOU AAEOpEVOU KAPE".

Ground too fine (o0 Aentd
dNeopa).

Adjust mill (PO8yon poAov)
ESCto cancel (ESCyta
akupwon)

To d\eopa eival moAD NemTo Kat €EMOEVEC
0 Kagég Pyaiver moAD apyd 1 dev Pyaivel
kafohov.

EnavahdBete Ty mapoyn kagé kai yupiote -
§1ootpoga Tov dakomtn pubpiong dheong (AS)
(€1. 11) katd pia B¢on mpog Tov apiBpd 7, vy 0
HOAOC TOU Kaé hettoupyei. Av agpou €xete Kavel
TouhdyloTov 2 Kagédeg, n mapoxy €ivat akopn
moA0 apyr, emavahdBete ) di6pBwon amd 1o
Kkoupmi pOByiong katd pa akopn Béon (Oeite
map. "7.4 PoBuion tou polou dheong kage").
Av to mpofAnpa mapapével, fefatwdeite ot T0
doyeio vepou (A14) éxertomoBetnOei péxpt katw.

Av undpyet @iktpo amookAipuvong (C4) evdé-
XETat va umdpyet pia uoakida aépa 0To €0w-
TEPIKO TOU KUKA@HaTOC TTou Bal et pmhokdpel

v mapoxn.

TomoBetiote 10 akpoguoto (eatol vepou (C)
0TN Pnxavr Kat aenote va Pyet Aiyo vepo péxpt
va otaBepomotnBei n por.

Less coffee (Mewwote ™ d0on

XpnotpomoBnke peydn moootnTa Kage.

EmAé€te mo ehagpid yebon matavag o</ 0e

Kagé) (B11) 1 pelwate TV moooTTA MPOAAETHEVOU
ESCto cancel (ESCyia Ka@é.

akupwon)

Insert water spout To o0oTnpa mapoync vepol (C6) dev eivat ouv- | TomoBerote To akpo@UGLo vepol péKpL KATL
(TomoBetrote 10 akpo@Uoto | dedepiévo 1y bev TomoBeTrOnke owoTtd. (e1k. 5).

Tapoyn¢ vepol)

Insert milk container To doyeio yahakrog (D) dev eivat tomobetnpévo | TomoBetiote To doxeio YANAKTOC péypL KATw
(TomoBetrote To oyeio 0WOoTd. (€1K. 16).

ydhaktoc)

9

81




EMOANIZOMENDO
MHNYMA

MIGANH AITIA

ANOKATAXTAZIH

Insert infuser assembly
(TomoBenote 10 oUOTNHA
yxuTpa)

Meté Tov kaBapiopé dev emavatomoBetBnke
0 EYXUTHPAC.

TomoBetiote Tov eyyutipa OOPQWvVa pE
¢ odnyie¢ ¢ map. "11.9 Kabapiopoc tou
eyxutipa”.

Water circuit empty (Kikhwpa
vepou ddelo)

Fill water circuit (Tepiote To
KUkAwpa vepol)

Hot Water (Zeoto Nepo)
Confirm? (EmBeBaiwon;)

To udpavAik KOKAwpa €ivat adeto.

Matjote o</0a (B11) kai agriote va Tpééel
vepo amé Tov eyyutripa (C6). Av o mpoBAnpa
napapével, Pefaiwbeite ot T0 doyeio vepol
(A14) éxertomoBeTnOei péypt kaTw.

Press OK to CLEAN (Matrote
ok yia KAGAPIZMO)

To doxeio yahaktog (D) éxet ewoayBei pe Tov bi-
akomtn puBuiong agpov (D1) oe Béon CLEAN.

Na va mpoxwproete ot Aettoupyia CLEAN,
natfjote o</ ®w (B11) fj neplotpé e Tov Sla-
Komtm pUBpIoNG a@pol o AN B¢on.

Set dial to CLEAN
(AIAKONTHY PYOMIZHY XT0
CLEAN)

ESCto cancel (ESCywa
akbpwon)

MoAi¢ éywe mapoyr yahaktog kat Ba mpénet va
TpoXwPNoETe o€ KaBaplopo TV E0WTEPIKGV
aywywv Tou doyeiou Tou yahaktog (D).

Neplotpéyte Tov dakémtn pvBong agpoy
(D1)otn Béon CLEAN (KAGAPIEMOE) (€1k. 20).

Turn froth adjustment dial
(Meprotpéyre drakomtn
puBpIoNg apol)

To doxeio yahaktoc (D) éxel eloayBei pe tov O1-
axomm puBuieng agpov (D1) oe Béon CLEAN.

YTpéYTE TO Koupmi puBpIong agpou mou Ppi-
OKeTal 0 pia am6 Ti¢ Beveic pOBLONE appol
YdAaktog

Descale ("apadtwon)
ESCto cancel (ESCyia
akvpwon)

0K to descale (ok yia
apadtwon)

(~45 minutes) (X45 \emrta)

Aciyver 6Tt mpémel va yivel agaldtwon oty
pnxavn.

Eivat avaykaia n 600 To Suvato mo Gueoa ekté-
\eon Tou mpoypappatog apahdtwong, omwe
Tepypagetal 1o ke@. "12. Apakdtwon”.

Replace filter (Avtikatdotaon
@iktpov)

ESCto cancel (ESCywa
akupwon)

OK to replace (ok yia
avtikatdotaon)

To @iktpo amookAnpuvt "C4. Oiktpo armo-
oKkAfpuvong (av mpoPAémetar)” éxet @Bapei.

AvtikataoThote 1o QINTpo 1} apaipéoTe To aKo-
hovBwvtag Ti¢ odnyieg Tov keg. "14. Oiktpo
amookApuvong”.

General alarm (yevikog
ouvayepuoc)

To £0WTEPIKO TNG UNXavAC €ival oAU Bpwpitko.

KaBapioete mpooektika T pnyavr omwg me-
pypdget To Ké. "11. KaBapiopoc”. Av petd
Tov kaBaptopo, n pnxavr epeavilel akopn to
prvupa, amevBuvBeite o€ va KEVTPO TEXVIKAG
UmooTAPIENG.

3

YnevOupiCet 6Tl Ba mpémel va mpoywproeTe o€
KaBaplopo TV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY TOU
doxeiov yahaktog (D).

NeplotpéPte Tov dakomtn puBIONG agpoy
(D1)otn Béon CLEAN (KAGAPIEMOZ) (e1k. 17).

9
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EMOANIZOMENDO

MIGANH AITIA

ANOKATAXTAZIH

MHNYMA

Na Bupdote 61 10 @iktpo amookAijpuvong (C4)
éxel @Bapei kat amarteital va mpoPeite oty
avTiKatdotaon f 0TV agaipeor Tou.

Avtikataotnote 1o QiNTpo 1} apaipéoTe To aKo-
hovBwvtag T odnyieg Tou keg. "14. Oiktpo
amookApuvong”.

ISEZS
vAA4A

Agiyver ot mpémet va yivel agahdtwon otn
unyavn.

Eivat avaykaia n 600 To Suvato mo dueoa ekté-
\eon Tou mpoypappatog agahdtwong, omwg
TepypageTal 1o ke@. "12. Apahdtwon”.

Avn pnxavi {ntioet 600 kUkAoug agahdTwong
€ oAU KovTIvd Xpovikd Staotrhpata Ba mpémet
va BewpnBei kavovikn Aertoupyia, wg amotéhe-
Opa Tou e§eMypévou oUaTIHATOC ENEyYOU TIOU
€XELMPOOAPHOOTEL 0TN HNYavH).

ECO

H e€otkovopnon evépyetag eivat evepyn.

la v amevepyormoinon ¢ €otkovopnang
evépyelag, akohoubrote TI umodeifel e
map. "6.4 Tevikd" - "Energy saving (ESotkovo-

pnon evépyetac):"

17. ENIAYZH MPOBAHMATQN

Mapakdtw avagépovrat ol mbavég duohertoupyieg.
Edv to mpoPAnpa dev pmopei va AuBei epappolovtag Tig odnyieg, ameuBuvBeite otnv TeXVIKN UMOOTAPIENG.

NPOBAHMA

MIOANH AITIA

ANOKATALTAZH

0 kagéc Oev eivar {eoTdc.

Aev mpoBeppdvate Ta pht{dvia.

Zeotavete jie 10 {eoT0 vepd Ta GAit{avia (Znp.:
UmopeiTe va XpnoIHOTIooETe T Aettoupyia
(eat0 vepo).

Ta e0wTepIKA KUKAWPATA TG PnYavi¢ €xouv
KpUWOoEL kaBwg Exouv mepaoet 2/3 hemta ané
Tov TeheuTaio Kagé.

Mpwv euagete Tov Kagé Bepuavete Ta E0wTE-
pikd Kukhwpata EePydlovtag, (deite map. "6.1
Rinsing (€¢Byatya)").

H Beppokpacia Tou kagé ivat xapnAn.

PuBpiote, amd To pevou, T Beppokpaocia
mo uyn\y (deite map. "6.4 Tevika"'Set
temperature (PUBpion Beppokpaoiac):").

0 kagéc dev eivar yepdrog i
éxet Aiyo KapdKL.

0 aheapévog KagEg gival TOAD XovTpdg.

lupiote Tov dlakomtn poButong dheong (A5)
aplotepdotpopa Kata pia Béon mpo¢ Tov
apBpo 1, evw o pohog Aertoupyei (ek. 11).
MNpoxwprioTe Katd pia okda T Qopd péxpt va
emrlyete (kavormonTikiy mapoyr. To amotéhe-
OO YiVETaL EPPaVEG POVO PETA TNV TAPAOKEUT
2 Kapédwy (Oeite map. "7.4 PuBpLon Tou puAou
dheong Kagé").

0 Kagéc dev eivar katdMnhog.

Xpnowomoteite peiypa kagé yia  pnyavég
espresso.

9
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MPOBAHMA

MIGANH AITIA

ANOKATAXTAZIH

0 kagég Pyaivet mor0 apyd i
0€ 0TaYOVEC.

0 aheopiévog kagé ivar oAU AemToc.

Tupiote Tov dakomtn puBuiong dheong (AS)
de€100Tpoga katd pia B¢on mpog Tov aptbpo 7,
€V 0 pONog Nettoupye (eik. 11). Mpoxwpnote
Kkatd pia okdha ™ @opd péxpl va emtiyete
kavomontikr mapoxr. To amotéleopa yivetat
EUQAVEC POVO ETA TNV TIApaoKELT 2 Kagédwy
(beite map. "7.4 POByion Tou podou dAeong
Kagg").

0 ka@éc LONG éxet moMi
Kpépa

0 kaéc mou ahéoTnke €ivat moAv YIAoC.

lupiote tov Slakomtn pdBuiong dheong "A5.
Koupni puBpiong tov Babpod dheong” dedio-
0TpoQa katd pia Béon mpog Tov aptbpo 7, eve
0 pONog Aerroupyei (€1k. 11). Mpoywpnote katd
e oKAAa T opd pEXPL VA EMITUKETE IKAVO-
monTikn mapoxn. To amotéheopia sivat eppavég
J6vo peTd T mapoyr 2 Kagédwv.

H ouokeun dev mapéxel kagé

H unxavi avixvevel akaBapoiec oto eowtept-
K6: n 0B6vn epoaviCel to prjvupa “Please wait”
(mapakaho mepipévere).

MNeppévete péxpig 6Tou N pnxav va eivat
¢totpn yla xprion kat emAé€te Savd to pognua
mou emBuyieite. Av To mpoPAnpa mapapiével,
aneuBuvBeite oto E§ouctodotnuévo Kévipo
Texvikn¢ Ymootipiéng.

0 Kagég Oev Tpéxel amd To éva
1} Kau amd Ta 6Vo akpoelola
napoxig.

Ta akpoglola mapoxng Kagé (A9) éxouv
Bovhwoel.

KaBapiote ta otopa pe pia odovioylugida
(ek. 23).

H unxavr dev avdpet

To kahwdio dev éxel ouvdedei otny mpida.

Yuvdéoete Ty mpida (€. 1).

0 eyxutpac dev pmopei va
apaipedei

Aev éxel extehéoel owotd T dladikaoia
opnoipatog

EkteNéote 10 OfnoIo MATWVTAC TO Koupmi

Q) (A7) (k. 9) (Beite keg. "5. IBRoIH0 TG
OUOKEVNC").

Y10 tého¢ TG aardTwong, n
pnxav Ba (nioel éva tpito
EEPyalpua

Katd tn didpketa Twv 600 KOKAwv EeBydhya-
T0¢, 10 doyeio (A14) ev ypuoe péxpl To emime-
50 MAX.

Tuveiote omw amartel n punyavn, adeialovtag
woTdo0 MPWTa To doyeio GuMoyng oTaydvwy
(A19), yia va amoguyete TV umepyeilion Tou
vepou.

To ydha dev Tpéxet amd To
owAiva mapoyng (D3)

To kamdkt (D1) tou doyeiov ydhaktog eiva
Bpwpko

KabBapiote To Kamdki Tou yaAakTog Omwg mepl-
ypdoet n map. "11.10 KaBapiopog tou doyeiov
ydhaktoc".

BeBaiwbeite 611 0 6wAqvag dvtAnong ydhaktog
(D4) éxertomoBetnOei kald otV €101kr umodo-
Xl mou Bpicketal ato BABog Tou Kamakiol Tou
doxeiov yahaktog (€1k. 14)

Elodyete tov owhjva dvtAnong kaAd wg To
Téppa
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MPOBAHMA

MIGANH AITIA

ANOKATAXTAZIH

To yaha €yt peyaheg
QUOANIOEC 1) TPEyeL pe
dlakoméc amé 1o swhjva
napoyn¢ yahaktoc (D3) f éxet
\iyo appd

To yaha dev €ivar apketd kpUo 1} APKETA npIa-
TOBOUTUPWLEVO.T amOBOUTUPWIEVO

Xpnotpomoteite Katd mpotipnon mMipwg 1 pe-
PIK&C amoBoutupwpévo yaha, o Beppokpacia
Yuyeiov (mepimov 5°C). Av To amotéheopa dev
elvan kat M\t o emBupnTo, dokipdote va al-
Maéete papka yahakto.

0 diakomTng pubuiong agpou (D1) éxet pubt-
oTei pe AdBog Tpomo.

PuBpiote olpwva pe Ti¢ evdeiSerc g map.
"8.2 PuBpiote Tnv moodtnTa apoy”.

To kamdkt (D1) i o StakdmTng pubpIoNc agpoy
(D1) Tou doyeiov ydhaktog 1 To Soxeio Tou 0w-
Mva avappdgnong (D4) eivat Bpwpika

KaBapiote o kamdk, Tov dlakdmn tou doxeiou
YAAaKTOC Kat Tov 6uvd£Tn Tou owAjva avappo-
onong¢, omw¢ meptypdpetar oy map. "11.10
KaBapiopdg Tou doxeiov yahakrog'.

To akpoguolo (eotol vepoy (A10) eival
Bpwpko

KaBapiote 0 akpopUolo oUMPwWvVa pe TIC 0n-
yiec e map. "11.11 Kabapiopdg Tov akpogu-
aiou {eaTo0 vepol".

H pnxaviy dev xpnotpomoeite
KOl EKTIEPTIEL AXOUC N MIKPA
OUVVEQAKIA AT|OD

H unxavn givar éron yia xprion 1 éxet oproet
€6 Kat Niyo Kat PEepIKEC aTAYOVEC CUUTTUKVG-
atog mMEPTOVV Péca 0TOV YEeKAOTH Tov €ivat
akopn {eotdg

Autd T0 QawopEvo gival PEPog TG KAVOVIKNG
\erToupyiag TG GUOKEVRAG, Yia TOV TIEPLOPIOO
T0U Qaopévou, adeldote 1o dioko ouNOYRC
aTayovov.
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Mepex ucnonb3oBaHuem npubopa npouuTaiite Npeaynpexme-
HIA 10 TeXHMKe 6e30MacHoCTH.

1. BBEJEHUE

bnarogapum Bac 3a Bblbop aBTOMarta AnA npurotoBReHna Kode
1 KamnyyuHo.

enaem Bam MpuATHOrO BpeMANPENPOBOXAEHNA C BaLMM
HOBbIM KOQeliHbIM aBTOMATOM. A Ceiiuac yaenuTe HeckonbKo
MUHYT ANA 03HAKOMAEHUA C AAHHBIMY MHCTPYKLMAMM NO NpPU-
MeHeHuIo. Takum 06pa3om Bbl CMoxeTe obecneunTb be3onac-
HOCTb W COXPaHHOCTb Npubopa.

1.1  BykBbI B cko6Kax
BykBbl B cKoOKax COOTBETCTBYIOT 0003HaUeHNAM, NPUBEEH-
HbIM B naparpade «Onucanue npubopa» (ctp. 2-3).

1.2 Tpo6nembl u nx ycrpaHeHue

[py BO3HMKHOBEHUN HeUCNpaBHOCTell B NepBylo ouepeab no-
MbITalTeCh MX YCTPAHUTD COFNACHO NONOXKEHUAM U3 raBbl «16.
CoobLueHua Ha Ancnnee» 1 «17. YcTpaHeHUe HencnpaBHOCTei.
Ecnn 310 okaxeTca Ge3pe3ynbTatHbIM unu ecnin notpebytotca
LONONHUTeNbHbIE PasbACHeHNA, 06paTuTech B Cy0y nomo-
LM KNUeHTaM, N03BOHMB N0 HOMepY, yKa3aHHOMY B npunarae-
Moii 6potutope «Cnyx6a NOMOLLM KNMeHTaM».

Ecnn BaLweii cTpaHbl HET B JaHHOM CMUCKe, MO3BOHNUTE M0 HO-
Mepy, YKa3aHHOMY B rapaHTHiiHOM cBueTenbcTBe. Mpu Heob-
X0AUMOCTM PeMOHTa 06paLLaiiTech UCKMKYUTENbHO B CyX0y
TexHuyeckoii nomoLuy De’Longhi. Azpeca yKa3aHbl B rapaHTuii-
HOM CBYAETENbCTBE, KOTOPOE NPUNAraeTca K MaLliHe.

2. ONWCAHUE

2.1 OnucaHue npubopa

(ctp.2- A)

A1. KpbllwKa KoHTeiiHepa Ans 3epeH

A2. Kpblka BOpOHKM ANA 3acbiNkv  NpefBapUTENbHO
MONOTOro Kode

A3. KoHTeitHep ana 3epeH

A4. BopoHKa AnA 3acbINKu NpeABapuTeNbHO MONOTOr0 Kode

A5. PykoATKa perynupoBKu CTeneHu nomona

A6. TlopctaBKa ang valuek

A7. Knonka ON/STAND-BY

A8. WLHyp nuTtanus

A9. Y3en nogaum kode (perynupyetca no Bbicoe)

A10. PacnbinuTens ropayeii Bogbl U napa

A11. [1Bepua 3aBapouHoro y3na

A12. 3aBapouHblil y3en

A13. Kpblwka 6auka ans Bogbl

A14. bauok ana Boabl

A15. THe3p0 ana GunbTpa CMArYEHNA BOAbI

A16. lotok ans cbopa KoHpeHcata

A17. KonTeitHep ana KodeitHoil rywyn

A18. MogmoH ANA vallek

A19. MopaoH ana cbopa Kanenb
A20. NHankaTop ypoBHA BofbI B NoaJ0He Ans cbopa Kanenb

2.2 OnucaHue naHenu ynpaBneHus (ceHcopHas)

(ctp.3- B)
B1. ucnneit
B2. ©/=c: MeHto HacTpoek npubopa / HaxmuTe AnA BbIX0AA
U3 MeHio
B3. @/ «: WHpnBMayanbHblit noabop HanuTKoB / CTpenka
nepemeLLeHus
Hanutku npamoro BbiGopa:
B4. Milk Mopmaua 1 wawkm
< | monoka
B5. Latte w | Mojaua 1 vawkm
Macchiato | | latte macchiato

Mopaua 1 uvawkm
KanyyuHo

B6. (Cappuccno | T

Mogaya 1 yawkn
3cnpecco

B7. Espresso

B8. Kode ‘e | Momaua 1 wyawku
v Kode

B9. Long Mopaya 1 yawkm

' Long

B10. » /& : cTpenka nepemeLLieHus / MeHio Bbi60pa HanUTKoB
(0TNMYAKTCA OT HAMUTKOB HeMocpeACTBEHHOTO BbIOOPA):

+  2Espresso «  Doppio+

« Ristretto «  (affelatte
+  2Ristretto « Hot Water
«  Espresso Lungo « FlatWhite

« 2 Espresso Lungo - (appuccino mix
B11. o</ 0a: [lopTBepXAeHue BbiGOpa / BbIGOP KpenocTn

lpumeyanue.
Yro6bl 3a/1€/ICTBOBATD 3HAUKIA, J0CTATOYHO NIETKOTO KacaHUA.

2.3 OnucaHue NnpuHagneKHoCTeln

(cp.3- ()

(1. WupmkatopHaa nonocka Total Hardness Test

(2. MepHblii CTakaHUMK AnA NpeABaPUTENbHO MOIOTOTO KoGe
(3. CpenctBo AnA yaaneHua Hakunu

(4. OunbTp Ana cMArYeHNA BoAbl (€C1 NpesyCMOTPEH)

(5. Kuctouka ans ouncTkn

(6. Y3en nogaum ropayeii Bogpl

2.4 OnucaHue KOHTeliHepa AnA MONOKa
(ctp.3- D)

D1. Perynatop neHbl u ¢pyHkumum CLEAN

D2. KpblwKa C ycTpoiicTBOM BCEHUBAHMA MOJOKA
D3. Tpy6ka nogaun MoniouHoi neHbl

D4. Tpy6ka BcacbiBaHuA Mosoka

D5. KoHTeliHep Ana monoka



3. MEPBOE BKJIOYEHWE NPNBOPA

Mpumeyanue.

«  [lpu nepom ncnonb3oBaHUM NPOMOiiTe ropAYeit Bogoit
BCe CbeMHble MpUCNocobneHna, KoTopble HaXOAATCA B
KOHTaKTe C BOZOI M1 C MONOKOM.

«  [lpu nepBom BKNIOYEHNM TMAPOCUCTEMA MYCTa, MOITOMY
MalLVHa MOXET 34aBaTb NOBbILLEeHHbIN Wwym. Lym byner
YMeHbLUATLCA N0 Mepe 3anofHeHNA TAPOCUCTEMbI.

« KodemalumHa npoLuna npoBepKu Ha NpeanpUATAU-U3To-
TOBUTENe C NCMOb30BaHMeM Kode, No3Tomy cnefibl Kode
B Kodemonke ABNAKTCA HOPMabHbIM ABReHUeM. [Tpu
3TOM rapaHTUPYETCA, YTO MaLLMHa HOBasA.

1. Topkniounte npubop K anektpocetn (puc. 1).

1 2

2. «language» (A3blK): HOXIUMaiiTe CTPENKN NepemelLeHus
@/« (B3) wwm »/g (B10) Zo noABneHUA HyXHoro
A3blKa, 3aTeM HaxmuTe o« / 0o (B11) anA noATBepXaeHNA.

[IpoAOMKMTE COTNACHO WHCTPYKLMAM, KOTOpble BbIAAKTCA

CamuUM NpubopoM Ha ucnnee:

3. JoctaHbte 6auok ana Bogbl (A14) (puc. 2), HanonHuTe
Bexeil Bopoit 1o otmetkn MAX (oTwTamnoBaHa Ha
6auke) (puc. 3) n ycTaHoBwTe 6auoK Ha MecTo (puc. 4).

4. Y6enuTech, uTo y3en nopaun ropayeii Boabl (C6) ycraHos-
neH Ha dopcyky (A10) (puc. 5), n nomectute nog HUM
eMKOCTb (puc. 6) MUHUMANbHBIM 06bemom 100 ma.

l?\llllll[l[lill[l[
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5. Haxmute o/o0e (B11) ana noateepxaenus. Mpubop
NoAacT BOAY W3 y3na Mojaum 1 3aTem aBTOMaTUuecki
BbIKMHOUUTCA.

Tenepb KodemaLLnHa rotoBa K 06bIYHOMY MCTIONb30BAHMIO.

Mpumeyanue.

« [lpu nepBom BKNIOUEHNI HEOOXOANUMO NPUTOTOBUTD 4-5
nopuuii KanyunHo, 4tobbl JOOUTHCA YAOBNETBOPUTEND-
HbIX pe3yNbTaToB.

« Yro6bl 06UTHCA HAMNYYLLNX Pe3YNbTATOB OT KOYeMaLLK-
Hbl, PEKOMEHZYeTCA YCTaHOBUTb QUALTP CMATYEHNA BOADI
(C4) cornacHo MHCTpYKumam u3 rnasbl «14. Quabtp ana
CMArYeHus Boabl» ECnn B KomnieKTaumn Balueil mogenn
GUNLTP He NpesiCMOTPEH, Bbl MOXeTe 3aKa3aTb ero B aB-
TOPU30BaHHbIX CEPBUCHBIX LieHTpax De’Longhi.

4, BKNHOYEHUE NPNBOPA

lpumeyanue.

Mpu KaxaoM BKNIOYeHUN Npubop aBTOMATUYECK BbINONHAET
LKA NpefBapuTENbHOrO HarpeBa 1 0MoNackUBaHus, KOTopblil
Henb3A npepbiBaTb. MawmHa 6yaeT rotoa K MCnonb3oBaHmio
TONbKO MOC/e BbINOMHEHUA TAKOTO LNKNA.

OnacHocme ox0208!

Bo Bpema ononackuauua u3
HOCMKOB y3na mojaun Kode
(A9)BbIXOAUT HebonbLIOe KO-
NNYecTBO ropayeil Boabl, Ko-
TOpaA cobupaetca B NoAJoHe
ana cbopa kanenb (A19) Huxe.
Cnenwte 3a Tem, uTo6bl Ha Bac
He nonanv 6pbi3ru Bogbl.
< [Ina BKMloueHna nmpu-
6o?a HaXMUTE  KHOMKY
() (A7) (puc. 7).
«  T[locne 3aBepluenna no-
JzorpeBa npubop aBTo-
MaTIYeCK BbINONHUT OMosackuBaHue. Takum 06pazom
npubop BbIMONHUT HArpeB boiinepa 1 3anycTuT ropadyio
BOZY BO BHYTPEHHMe KaHanbl A UX HarpeBa.




I'Ip|/|60p FOTOB K 1CNONb30BaHW0, Koraa nNoABMAETCA raBHaA
(TpaHuLa.

5. BbIKJIWYEHUE NPNBOPA
Ecnu po 3toro rotoBunca Kode, Kaxablii pa3 npu BbIKNOYEHNM
BbINOMHAETCA aBTOMATIYECKOE 0MoackiBaHue.

1. Yto6bl BbIKNIOUMTb NPUOOP, HAXMUTE KHOMKY Q) (A7)
(puc. 7).

2. Ecuw npegycmotpeHo, npubop BbINONHAET Crionackuga-
He 1 3aTeM BbIKITIOUAETCA (PEXMM 0XMIaHUS).

Mpumeyanue.

Ecnu npnbop He ncnonb3yetca NpogomkuTENbHOE Bpems, ero

CeflyeT OTKMIOYNTb OT CETU MEKTPUYECKOro MUTAHNA:

1. (Hayanma BblKNiounTe Npubop HaxatMem KHOHKVIQ)
(A7)(puc.7);

2. OTKnluuTe NUTaHWe MyTeM OTKMIOYEHUA BWIKM U3

NEKTPOPO3ETKN.
Brumanue!
Hukoraa He oTKniouaiiTe BUNKY, Koraa npubop BKNOYEH.
6. HACTPOWKW MEHI0
B MeHio UMeloTcA 5 no3uumii, HekoTopble U3 KOTOPbIX UMerT
MOArpyNMbI:
«  Ononacknsatue -Hactpoiika
o M3k Temneparypbl
« 06cnyxmuBaHne - KectkocTb BoAbI
- Ynaneue Hakunu - ABTOBbIKNIOYEHME
- YctaHouTe GunbTp - JKOHOMMA SHepruu
- (ecnu GuAbTp ycTaHoB- - 3BYKOBOIA CUrHan
NeH): 3amenuTe GunbTp - 0abpuuHble HanUTKN
- (ecnu GunbTp ycTaHoB- - 3aBoAiCKue NapameTpbl
neH): Chumute dunbtp  « CratucTuka
« Obuwee:
6.1 OnonackuBaHue

C NoMOLLbI0 3TOA GYHKLMIN MOXKHO BbIBECTY TopAYYIo BOAY 13

y3na nopaun kode (A9) u u3 y3na nosaum ropaveii sogbl (C6),

€C/IN YCTaHOBNEH, UT00bI 0YUCTUTb U HarpeTb BHYTPEHHUI KOH-

TYp MaLUMHbI.

1. TMomectute nog y3nom nogaunm Kode u ropaveil BoAbl
(puc. 6) eMKOCTb MUHMMaNbHbIM 06eMom 200 M.

2. Haxmure @/ = (B2) ans Bxona B MeHHo.

3. Haxumaitte ctpenkn nepemelienus @/« (B3) uam
> /EL (B10)80 noABNeHMA HyXHOM no3uumu.

4. Haxmute o</ 0s (B11), uepe3 HeCKONbKO CeKyHJ CHavana
13 y3na nojaun Kode, 3aTem M3 y3na nogauu ropaveii
BOZAbI (€M YCTaHOBNEH) NoifeT ropAyan Boja, KoTopas
OUMLLAET U HArpeBaeT BHYTPEHHUI KOHTYP MaLLUHbI.

5. Yro6bl 0CTaHOBUTb ONONACKMBAHME, HAKMUTE B/ = U
NOXIUTECH ABTOMATUUYECKOII 0CTAHOBKMU.
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lpumeyarue.

+ B cnyyae npoctos cBbiwe 3—4 fHeli 0ueHb pekoMeHay-
eTCA NocNe BKNKOYEHUA MALLNHBI BbINOAHUTD 2—3 0no-
NacKkNBaHUA Nepes Hayanom ee npuMeHeHns.

« [EcTectBeHHO, uTO MOCNE BbINONHEHUA AaHHOI GYHKLUM
0CTaeTcA BOfA B KOHTelHepe Ans KodeliHoii rywm (A17).

6.2 f3bIK

Mpu HeobxoAMMOCTH CMeHUTb A3bIK Aucnnes (D5)pelicTByiite

cnegytwum obpasom:

1. Haxmute /= (B2) Ans BXoAa B MeHI0.

2. Haxumaiite cTpenku nepemewienna @/« (B3) wnm
> /8. (B10)a0 noABNREHMA HYXHOI NO3ULMM.

3. Haxmure o /0o (B11).
Haxumaiite cTpenku nepemeluenns @/« (B3)
> /8- (B10)80 NoABNEHMA HYXHOTO A3bIKA.

5. Haxmute o</ 0o (B11), npubop BepHeTCA K MeHH0.

6. Haxmure &/ = (B2) aAna BbIX0oAa U3 MeHI0.

6.3 06cnyxuBanHue

B 370/l no3uuwun npescTaBneHbl Bee AeiicTBUA MO 06CNyKMBa-

HIIO, KOTOPbIE MOTYT NOTPe6OBATLCA ANA MALLMHbI:

+  YpaneHue Hakunmu VIHCTPYKUMM MO yAaneHu Hakunm
NPUBOAATCA B rMaBe «12. YaaneHue Hakumu».

+  YcranoButb  ¢unbTp/3amenutb  GunbTp/CHATHL
GunbTp:  WHCTPYKUMM No  yCTaHOBKe/3ameHe/CHATUIO
dunbtpa (C4) npuBoaatca B rnase «14. QuabTp Ana cmar-
YeHuA BOfbI».

6.4 O6wee

B 370if no3uwwmm NpuUCyTCTBYHOT HACTPOIAKM ANA UHAMBUAYaNb-

HoIl KOHUrypaLwn 6a30BbIX GyHKLMIA Npubopa.

1. Haxmute &/ = (B2) ins BX0fa B MEHH.

2. Haxumaiite cTpenku nepemewienna @/« (B3) wnm
» /& (B10) mo nosiBnexus «0buiee».

3. Haxmwute o< /0o (B11) ans noaTeepaeHus.
Haxumaiite CTpenku nepemelLenns @/ « unn» /5. 1o
MOABNEHNA HYXHOIA NO3ULNN:

3apaiite Temneparypy:

Mpy HEO6X0AUMOCTY U3MEHeHNA TemnepaTypbl BOAbI NofauM

Kode BbINONHUTE Clepylolume AeiicTBUS:

« Haxmute o/0e (B11). Ha gucnnee (D5) noasutca Teky-
Liee 33J1aHHOE 3HAUEHMe 1 MUraeT 3HaueHue «HoBoe».

« Bbibepute HoBOE 3HaueHue ANA HaCTPOIIKI C MOMOLLbIO
CTpenok nepemeLiieHna @/ « (B3) unu &/ = (B10).

5. Mocne BbI6opa HYHOT0 3HaueHA (HU3KasA, CPeHAS, Bbl-
COKaf) HAKMUTE o / 0s,

Mpu6op BepHeTCA K NpeablayLLei CTpaHuLe.

Mpumeyanue.

l3meHeHne Temnepatypbl Gonee IQGEKTUBHO B KUAKMX

HanuTKax.



ecTkocTb BoAbI
VIHCTpYKLMY No onpepeneHunto 1 HacTpoiiKe XecTKoCT! BOfbl
NpUBOAATCA B raBe «16. HacTpoiika XecTKoCTU BOAbI».

ABTOBbIKNIOYEHME (PEKUM 0XKMAAHMA):
ABTOMaTIUeCKOe BbIK/KUEHE MOXHO 3afaTb TaK, uTOObI
npubop otkntouyanca yepes 15 unn 30 MuHyT, 1, 2 unu 3 vaca
npocTos.

« Haxmure o</os (B11). Ha aucnnee (B1) nossutca Teky-

LLiee 3HayeHue 1 MuraeT 3HayeHue «HoBblii».

+  Bblbepute HOBOe 3HaueHue ANA HACTPONKN C NOMOLLbIO

CTpenoK nepemelienna @/ « (B3)uam» /8. (B10).

+ Mocne Bbibopa HyxHoro 3HaueHns (15 muH, 30 MuH, 1uac,

2 UnK 3 4aca) HaxmuTe o / 0s,

[Tpubop BepHeTCA K NpeablayLLeii CTpaHuLe.

JKOHOMMA SHeprum:

[t OTKNIOUEHMS NN MOAKMIOUEHINA PEXIMA SKOHOMUMN SHep-

T feiACTBYIITE CrieaytoLMmM 06pasom:

«  Haxmute o</0s (B11). Ha gucnnee (D5) BbIBoANTCA Kak
Tekywwmit cratyc (<MogknioueHo» unn «He nogkntoueHo»),
TaK 1 BbINOAHAEMOE JIeiACTBIE 1 NOATBEPXKAEHUE o/ 0n
(«Bbikniountb?» unu «BKnoumuTbH?»).

« Haxmute o</0o nns BbIKMOYEHUS WK BKNKYEHNUA
DYHKLMN.

Mpubop BepHeTCA K Npe/blayLLeli CTpaHULE.

Mpumeyanue.

« Ecm QyHKUMA BKIIOYEHa, HA AMCNEe MOABUTCA CUMBOS
ECO.

« B pexume 3HeprocbepexeHus nepes npuroToBneHnem
MepBOil YaLlKN Koe Wi NepBoro MOMOYHOTO HamuTKa
MPOVAET HECKONbKO CEKYHA, TaK KakK MaLMHA AOMKHA
HarpeTbca.

« Ecwm konTeiivep ana monoka (D) yctaHoBneH, dyHkuma
3KOHOMUM JHEPTIAM He [eiiCTBYeT.

3BYKOBOIi CUrHan:

CNOMOLLbI0 3T0i yHKLIMM BKKOYAETCA AN BbIKHOYAETCA 3BY-

KoBOE NpezlynpexzeHue. BoinonHute cnenytoyve feiicTeuA:

« Haxmure o« /0o (B11). Ha aucnnee (D5) BbIBOAUTCA KaK
TeKywwwii cratyc («MogknioueHo» unn «He noKknKYeHo»),
TaK 1 BbINONHAEMOE JeiACTBIE 1 NOATBEPXKAEHUe o /0
(«BbikmtounTb?» unu «BKmiounTb?»).

« Haxmute /00 pna BbIKNIOYEHNA WM BKMIOYEHUSA
DyHKLMN.

[Tpnbop BepHeTCA K NpeablayLLeli CTpaHuLe.

3aBoficKue HanUTKK

C noMoLLbI0 JAHHON QYHKLMN MOXHO BEpHYTbCA K dabpuy-

HbIM HaCTPOIKaM BCeX HAaMUTKOB WM OTAENbHbIX HAaNUTKOB,

KoTopble 6binv NoZ06paHbl MHAMBUAYANbHO.

«  Haxmure o /0o (B11). Ha gucnnee (D5) nosgaTca nHpm-
BUAYanbHO NoA0OPaHHbIe HANUTKN 1 Mo3ULNA «Bce».
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« Boibepute «Bce», ecnm xoTuTe BEPHYTbCA K 3aBOACKUM
HaCTpoiikaM BKyCa W KONNYECTBA BCEX HAMUTKOB, 160
BblbepuTe Xenaemblii HAMWTOK U HAXMUTE o / 0a,

« [InAaBo3Bpara K 3aBOACKNM HACTPOIIKaM HaXMUTE o / 0a

« [lpubop noaTeepaunT c6poC 1 BepHeTCA Ha NpeablayLLyio
CTpaHuLy.

BbinonHuTe cOpoc Apyroro HanuTka UM Haxmute &/ = (B2)

[N BbIXOAA U3 MEHIO.

3aBopcKkue napamerpbi:
( noMOLLbH0 37O GYHKLMM BOCCTAHABNMBAIOTCA BCe 3HAYaNb-
Hble HACTPOIAKM NpU6OPa N HANUTKOB (KpoMe A3bIKa, KOTOPbIil
0CTaeTcA Tem, 4o 6bi BbIOpaH Np1 NepBoM 3anycke).
4. Haxmure o /0 (B11).
5. Haxmute o /0% 1nq BOCCTAHOBNEHNA BCEX HACTPOEK.
6.  [lpubop noaTBEpAMT BOCCTAHOBNEHNE U BEPHETCA Ha Npe-
AbIAYLLYH CTPAHWLY.
Haxmute @/« (B2) Anq BbIX0Aa U3 MeHI0.

6.5 (raTucrtuka

C nomoLubko 3TOR GYHKLMN MOXHO NPOCMOTPETb CTaTACTU-

yeckine fiaHHble npubopa. Ytobbl BbIBECTM Ha AMCAei Takue

JlaHHble:

1. Haxmute ©/ = (B2) Ans BX0fa B MEHH.

2. Haxmute ctpenkin nepemellenna @/ « (B3) wm » /g
(B10) 10 nosBnenna no3uumm «(raTuCTUKa».

3. Haxmure o« /0 (B11), Ha gucnnee (D5) noABATCA cTati-
(TUYECKIE JaHHble MaLUMHbI. JlucTaiite no3uumm C nomo-
LLibt0 CTPENOK NepeMeLLeHns @/ « uan» /. .

4. Haxmute ©/ e, yToObl BbIATH.

[ins Bo3BpaTa Ha rMaBHyH CTPaHULY elLle pa3 HaXMUTe &/ sc.

7. NPUTOTOBNEHNE KOOE

7.1 BpemeHHOe u3MeHeHue BKYca Kope
Yro6bl BpeMEHHO U3MEHUTb BKYC KOGe aBTOMATUUeCKUX pe-
LIenToB, HaXmuTe o« /0o (B11):

Wnaueupyanbhbiii (e
" m 3anporpaMM|/|pOBaH) /

CTaHAAPTHbIN

(1] CBEPXJIETKMI

00 NErKW

000 CPE/IHUI

0000 KPEMKA#A

00000 (BEPXKPEMKUA




(em. «7.3 TpuroTonerue Kode
U3 MpenBapuTebHO MonoToro
Kode»)

Mpumeyanue.

+ V3meHeHwe BKyCa He COXPAHAETCA, NP CleayHoLLeli aBTo-
Martiyeckoii nogaye npubop BbiGepet paHee yCTaHOBNEH-
woe 3Hauenue ({) my).

« M yepes HeckonbKo CeKyH Nocsie BPeMeHHOTo U3Me-
HEHIS BKYCa MOJaya He BbIMOMHAETCH, BKYC BEPHETCA K
3aganHomy 3Hauentio (€D my).

KodeitHble HanuTku npamoro Bbi6opa

>~ 180mn | ot =100 000

v Kode po =240

(B8) I

-\ ~160mn | ot =115 000
Long po =250

(B9) M

KodeitHble HanuTKn moxHo Bbi6paTb Ha » /5. (B10)
M NoATBEPAUTb C NOMOLLbIO o / 02 (B11)

7.2 lpuroToBneHne no aBTomaTuyeckum Ristretto =~ 30mn |or =20 fo 000
peuenTtam u3 KodeiiHbIX 3epeH =40 mn
Brumanue! Espresso =120mn | o1 =80 20 | OO
He ncnonb3yiite 3eneHble, 3acaxapeHHble 3epHa M Kapame- Lungo ~180 mn
NM3UPOBAHHDIA KOGE, MOCKONbKY OHU MOTYT MPUKNEUTbCS K -
Doppio+ = =
KOGEMOJIKe 1 BbIBECTH €€ U3 CTPOS. opplo 120w or =80 10 | OGO+
=180 mn
1. 3acbinsre KodeiiHble 3epHa B CrleuanbHbiii koHTejivep | 2Espresso | = 40mnx - 0000
(A3) (puc. 8). 2 yawkn
2 Espresso = 120 mn - 000
Lungo X 2 YaLuKm
2 Ristretto =~ 30mnx - 000
2 yawku

2. TlomecTuTe nog Hocukamu y3na nogaun kode (A9):
- 1 vawky, e Tpebyetca 1 nopuuna kode;
- 2 vawku, ecnn Tpebylotca 2 nopunm kode (cm. npume-
YaHue B KOHLe naparpada).

3. OnycTuTe y3en nogaum Takum 06pasom, yToObl OH Kak
MOXHO 6onbLue npubnu3naca K vawwke (puc. 9). Tak nony-
YNTCA NYYLIAA NeHKa.

4. Bblbepure xenaemblit kode:

KodeiiHble HanuTku npamoro BbiGopa
Peuent Konuue- | Mporpam- | YctaHoBneH-
CTBO | MUpyemoe | Hblil BKYC
Konuve-
(TBO
= =40mn | or=3040 | QOGO
v
Espresso ~ 80mn
(B7)
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5. Hauercs npurotonexue, Ha aucnnee (D5) nosBATCS Bbl-
6OpaHHblii HANUTOK 1 pacTyLas WKana, Kotopas oTobpa-
*KaeT NpoLecc NpUroToBNEHNS.

lpumeyanue.

+ OpHOBpeMeHHO MOXHO NpuroToBuTH 2 valuku ESPRESSO,
RISTRETTO, ESPRESSO LUNGO Haxatnem X2 » /3. (B10)
BO BpemA MpUrOTOBNEHNA OTAENbHOTO HamuTKa (Haj-
MIUCb 0CTAeTCA B TeUeHUe HECKONbKIX (EKYHA B Hauane
NpUroToBEHNA).

+ [loka maLumHa rotoBUT KoQe, Nofauy MOXHO OCTaHOBUTL
B Nto6oit MomeHT Haxatnem «CTOM»- @/« (B3) nnm
©/ = (B2).

+ Ecm cpasy nocne 3aBepLueHna nofaun Bbl XoTuTe yBenu-
YUTb KONMYECTBO KOPe B YallKe, HaXMUTE (B TeueHue 3
cekynp) EXTRA - » /@ . Mocne nonyueHus xenaemoro
Konnyectsa ocTaHoBuTe Haxatuem «CTOM»- @/ « (B3).

Mocne 3aBeplueHna npowecca NpUroToBneHna npubop rotoB

ANs NanbHeiLero UCnosb30BaHus.

lpumeyanue.

« B npouecce pabotbl Ha Aucnnee NOABNAKTCA HeKOTOpble
coo6LLieHna (3aneiiTe BoAY, 0UNCTUTE KOHTeIAHep ANA YLy 1
1poy.), Ybk 3HaueHA NpuBOAATCA B rase «17. YcTpaHeHue
HeUCMpaBHOCTeN».



« [ina nonyuenna Bonee ropauero Kode pekomeHpyetca
cmoTpuTe pasgen «7.5 CoeTbl AnA nonyyexns bonee ro-
pAauero kode».

« Eowm kode Bbixogut Kannamu unm CIMLIKOM KIAKMN,
C HebONbLUMM KONMYECTBOM MeHKN WK CIMLIKOM XO-
NOAHBIA, (M. peKomeHfaunu B rmase «17. YcTpaHeHue
HeucnpaBHoCTei».

+ 06 uHAuBMAyanbHOM nopbope HamUTKOB Mo Baluemy
BKYyCy CM. B rnae «9. [lporpammupoBaHie i Bbibop».

7.3 MpurotoBneHue Kode U3 NnpesBapuUTENbHO
MonoToro Koge

BHumanue!

« Hukorga He 3acbinaiite MonoTblit Kode B BbIKMOUYEHHDII
npubop, uTobbl NPeLOTBPATUTL €10 NonajaHue BHYTPb
MaLLWHBI 11 ee 3arpA3HEHKe. ITO MOXKET NPUBECTU K Mo-
Bpex/eHuio npubopa.

+  Huxorpa He 3acbinaiite 6onee 1 mepHoit noxkin (C2), 310
MOXET NMPUBECTH K 3arpA3HEHNI0 KodemalLMHbI U3HYTpU
N K 33COPEHMIo BOPOHKIA (A4).

« [lpu ucnonb3oBaHMi NpeaBapUTENbHO MOJIOTOTO Kode
MOXHO NPUFOTOBUTb OAHOBPEMEHHO TONIbKO OfHY YLLKy
Kode.

1. Heckonbko pa3 Haxu-
MaiiTe  KHOMKY
(B11) , noka Ha aucnnee
(D5) He noaBuTCA ‘=",

2. YbepuTecb, 4T0 BOPOHKA
He 3aKynopeHa, 3atem
3acbinbTe OAMH MepHblil

ok [0

(TakKaHuuKk  npeaBapu-
TeNbHO MON0TOr0 Kode
(puc. 10).

3. MomecTute ofHy yaluky
Moj HoCMKaMK y3na no-
naum kode (A9) (puc. 9).

10

4. Boblbepure xenaemblit kode:

Peuent Konuuecto
v Espresso (B7) = down
i Hoe B8] = 180 mn
4'\ Long (B9) .

KodeitHble HanuTKN MoXHO BbIGpaTb Ha > /5. (B10)
NOATBEpPANTD CMOMOLLbI0 o« /0o (B4)

Ristretto =~ 30mn
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=~ 120 mn

5. HauHetca nmpurotoBneHue, Ha AuCnee MOABUTCA Bbl-
GpaHHbIil HANUTOK 1 PaCTYLLAs WKana, KoTopas 0To6pa-
KeT NPOLLECC NPUTOTOBNEHNS.

Espresso Lungo

lpumeyarue.

Ecnu cpasy nocne 3aBepLueHns nogaum Bbl XOTUTE YBEANYUTL
KONNYecTBO Kode B yallke, HaxXmuTe (B TeueHue 3 CekyHp)
EXTRA - » /& (B10) . Korza Hy»Hoe KonMuecTBo JOCTUTHYTO,
0CTaHOBUTE C MoMoLLblo @/ « (B3).

Bxumanue! lpu npuzomosneruu kogpe LONG - :

B CepefuHe NPUrOTOBMEHMA MALUMHA 3aNpaLUMBaeT 3acbinky
elLie 0/(HOTO MEpHOro CTakaHuuKa NpeABapUTENbHO MOOTOTO
kode. BbinonHute u Haxmute o« /0o (B11).

Mpumeyanue.

« [lpu NOAKNKYEHHOM pexiMe SKOHOMUM SHEPTU MOXET
noTpe6oBaTbcA HECKONbKO CeKYHA ANA MpUroToBAeHUA
nepBoii YLLK Kode.

B npouecce paboTbl Ha Ancnnee NoABNAIOTCA HeKoTopble
cooflieHna (3aneiiTe BOAY, OUMCTUTE KOHTeiiHep AnA
TyLW 1 NPOY.), Ybl 3HAYEHNA NpUBOAATCA B rMase «17.
YcTpaHeHve HencnpasHocTeil».

+ [Ina nonyyenus Gonee ropavero kode pekomeHpyerca
cmoTpuTe pasgen «7.5 CoeTbl And nonyyeHna 6onee ro-
pAavero kode».

« Ecnm Kode BbIXOAMT KannaMu WA CIMLIKOM KUAKUIA,
C He6OMbLUMM KONMYECTBOM MEHKN WM CIIULIKOM X0-
NOAHBIA, (M. pekomeHpaunn B rnage «17. YcTpaHeHue
HencnpaBHoOCTeN».

7.4  PerynupoBka Kopemonku

Kopemonka 13HayanbHo
He TpebyeT —perynupoBoK,
NOCKONbKY OHA  HaCTpoeHa
U3roToBUTENEM TaK, uTOObI
obecneynBatb  NpaBUIbHYH
nogauy kode.

OnHako ecnu mocne mpuro-
TOBNEHUA MePBbIX  YalleK
Kode 0TMeuaeTca Mano Hacbl-
LeHHaA Mojauva, OTCYTCTBHUE
neHkn nubo cnuwKom mes-
NeHHaa nopaya kode (Mo Ka-
nnAM), cnepyeT OTKOppeKTy-
POBaATb C NOMOLLbIO PYKOATKY cTeneHin nomona (A5) (puc. 11).

lpumeyanue.

PyKoATKy perynupoBKu cnieflyeT BpalaTb ToNbKo TorAa, Koraa
Koemonka B paboTe Ha HauanbHOM 3Tane NPUroTOBMEHNA KO-
deiiHbIX HANUTKOB.



Ecnu Kode BbIXoguT MeaNeHHO Uil He
BbIXOZUT B0OOLLE, NOBEPHUTE PYKOATKY
Ha OfIH LLIENYOK N0 YaCOBOIA CTPeNKe K
Homepy 7.

Yro6bl Kode BbIXoAMUN Gonee HacbllLEeH-
HbIM 1 C JyyLeid NeHKol, NoBepHuTe
PYKOATKY Ha OZUH LLENYOK NPOTIB YacoBOiA CTPENKM K HOMepy
1 (He Gonee uem Ha OfWH LLENYOK 3a a3, MHaue Kode bynet
BbIXOZUTb N0 Kannam).

Kenaemblil pe3ynbrat Takoii KOppeKTUPOBKN Bbl monyuuTe
TONbKO MOCe MOJAYN He MeHee 2 MOCieaylLmx nopumii
kode. Ecm paxe nocne perynupoBKy enaemblii peynbrat
He IOCTUTHYT, HeOOGXOANUMO NOBTOPUTL MPOLILYpY, NOBEPHYB
PYKOATKY €LLle Ha OMH LLENYOK.

7.5 CoBetbl gna nonyueHus 6onee ropayero
Kode

[lns nonyueHus bonee ropayero Kode pekoMeHyeTc:

+  BbINOMHUTb OMONAcKMBaHWe, BblbpaB OyHKuuio «Ono-
NackuBaHue» B MeHI0 HacTpoek (cm. maparpad «6.1
Ononackusanue).

+  HarpeTb YalKy ropAyeil BOZOW C MOMOLbIO GYHKLMK
ropayeli Bogbl (cm. rasy «10. [opaya ropayeii BogbI»);

«  yBeNMYMTb Temnepatypy Kode B MeHt «HacTpoiiku»
(cm. naparpad «6.4 06uee»). M3meHeHne Temnepatypbl
6onee SHeKTUBHO B KMAKNX HANUTKAX.

8. MPUrOTOBJIEHNE HANNTKOB C MOJIOKOM

Mpumeyanue.

Bo u3bexaHue nonyyeHna cnabo BCeHeHHOro MoNOKa Wnu
60onbLLMX NMy3bIPbKOB BCErAa OUMLLANTE KPbILLKY KOHTeiHepa
anamonoka (D2) n popcyHky ropaveii Bogbl (A10) Kak onucaHo
B naparpaax «8.4 Quuctka KoHTeiiHepa AnA MOOKa nocie
KaXAoro ucnonb3oBaHna», «11.10 OuncTka KoTeiiHepa aAnsa
monoka» 1 «11.11 OuncTka GopcyHKI ropayeii Boabl».

8.1

Hanonnute n nopgcoeanHuTE KOHTEliHEp
AN MoNoKa

1. MogHumuTe KpbILLIKY KOHTelHepa Ans Monoka (D2) (puc.
12).

4
b

=k
< MAX

13
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2. Hanonuute KoHTeiihep ans monoka (D5) octaTouHbIM
KONWUYeCTBOM MOJIOKa, He MpeBbillas OTMETKY YPOBHA
MAX Ha koHTeiiHepe (puc. 13).

3. Y6enutecn, uto TpybKa BcacbiBaHua monoka (D4) xopoo
YCTaHOBNEHa Ha (BOEM MeCTe Ha fiHe KPbILLIKI KOHTelHe-
pa ana monoka (puc. 14), 3aeauTe ee 1o ynopa.

i
I
.‘J‘JmJ“HJ.‘HHJ

4. YcTaHoBMTE Ha  MecTo
KpbILLKY KOHTeiiHepa ans
MOIOKa.

5. Ecnm umeetca, foctaHbte
y3en nojaunm ropsaveit
ol (C6) (puc. 15).

6. 3akpenute nyTem ycra-
HOBKI [0 ynopa KoH-
TeliHepa Ha  OPCYHKY
(A10) (puc. 16). MawmHa
NoAacT 3BYKOBOI CUrHan
(ecnu nopKntoueH).

7. TlomecTuTe FOCTAaTOUHO 60bLLYIO YALLKY NOJ HOCUKY Y3na
nopaun kode (A9) n nog Tpy6Ky nogaun MoNOYHOI NeHbl
(D3).

8. (nepyiiTe npuBefeHHbIM Aanee yKa3aHUAM Af Kaxaol
KOHKPETHOI dyHKLMM.

lpumeyanue.

« [inanonyyenus 6onee NAOTHON 1 NbILIHOIA NEHKM UCMONb-
3yiiTe 06e3KUpeHHOe UM YaCTUYHO 06e3KUPEHHOe MO-
NOKO, KOTOpOe UMeeT NpoxnajHyto Temnepatypy (0kono
5°0).

+ KonnuecTBo neHbl MOXET U3MEHATbCA B 3aBUCMMOCTH:

+ 0T TN MOOKA WM PacTUTENbHOMO HANUTKA;
+ 0T UCNOb30BAHHOM MapKM;
* OT MHrPeaneHTOB 1 MULLEBOIA LIeHHOCTI.



TIpy NOAKNIOUEHHOM PEXUME «IKOHOMUSA SHEPruA» Ans
M0Jaun HaNUTKOB MOXET NOTPEOOBATLCA HECKONBKO Ce-
KyHI, OXuZaHuA.

8.2 PerynupoBKa KonuuectBa MONOYHON NEHbI
lToBopoTom perynatopa nnotHocTu neHbl (D1) Bbibupaetca
KOMYECTBO MOJOYHOI NeHbl, KOTOpaA MoAaeTca BO Bpema
NPUroToBNIEHNA MONOYHBIX HANMUTKOB.

Monoxenue | Onucauue PekomeHayeTca Ang...
perynaTopa

@) be3 neHbl TOPAYEE MOJIOKO (6e3
= neHbl) /CAFFELATTE

—) Mano neubt | LATTE MACCHIATO/

D FLAT WHITE

o Makc.neHa CAPPUCCINO / CAP-

P PUCCINO MIX /TOPAYEE
- MOJ0KO (BcneHeHHoe)

8.3 ABTomaTuyeckoe NPUroToBNeHNe HANUTKOB

Ha 0CHOBE MOJIOKa
Hanonkute 1 3akpenute KoHTeliHep Ana monoka (D), kak
M0Ka3aHo BbllLe.
Bbibepute xenaemblii HanuToK:
Hanutku npamoro BbiGopa:

= :Milk (B4) (ropauee monoko)
. ¥ atte Macchiato (B5)

- ™ Cappuccino (B6)

Bbi6upatotca Haxkatem » /5. (B10) n noarBepx-
LleHneM C nomoLLblo o / 0« (B11):

- (affelatte

« Flat white

- (appuccino Mix

Yepe3 HeCKONbKO CeKyHA Npubop aBToMaTuyeck HauHeT
MPUrOTOBMEHNe, HA AuCTee MOABUTCA BbIGPaHHbI Ha-
MATOK M PaCTyLLAA WKana, KoTopas oToOpaxaeT npouecc
MpPUrOTOBEHNA.

Mocne nogaun mMonoka npubop aBTOMaTYECKi BbInoN-
HAET NpUroToBfeHne Kode (AnA Tex HanUTKOB, rAe OH
npedycMoTpeH).

Mpumeyanue.

@/ s (B2): HAXMUTE, €CIN XOTUTE MONHOCTbIO 0CTaHO-
BUTb NPUFOTOBIIEHME U BEPHYTbCA HA INaBHYH CTPAHIALLY.
«CTOM» @/« (B3) : HaMuTe ANA OCTAHOBKM MOAAuM
MonoKa i Kode 1 AnA nepexoa k Cepylolueii nopaue
(ecnu npeaycmoTpeHa) AnA 3aBepLUeHNA HaNUTKa.

Ecnm cpasy nociie nofaum Bbl XOTUTE YBEANYUTD KONMYE-
(TBO KOQe B YaLLIKe, HAXMUTE COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY
EXTRA-» /3. (B10).
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He ocTaBnaiite KOHTe/AHep C MONIOKOM BHe XONOAUIbHIKA
HaJl0ro, Yem BbilLe Temneparypa monoka (5°C Haunyy-
Lee 3HAUEHNE), TEM XyXKe CTAHOBUTCA KAUeCTBO MeHbI.
HanuTkn MoXxHO noabupaTtb UHANBMAYANbHO (CM. FMaBy
«9. lNporpammupoBaHue 1 Bbi6op»).

8.4 OuucTKa KOHTeliHepa ANA MoJIoKa nocne

KaXao0ro ncnojib3oBaHuaA

Mocne Kaxporo ncnonb3oBaHuA GyHKLMiA MonoKa Heobxopu-
MO BbIMOMHATb OUUCTKY KPbILUKMA YCTPOIICTBA BCMEHUBAHMA
MOJOKa.

1.

2.

He cHuMmaiiTe ¢ MalUMHbI KOHTeiiHep AnA monoka (D) (et
HeobX0AMMOCTI CINBATb MOJIOKO).

YcTaHoBHTE YaLLKy UM ApYryio nocyay nof TpybKoii no-
J1auu MOJIOYHOIA NEHb.

MoBepHuTe perynaTop nioTHOCTI NeHbl (D1) B nonoxe-
Hue CLEAN (puc. 17), Ha pucnnee noABMTCA pacTylias
LIKana, uTo 0ToOPaKaeT X0z ONEpaLiA, a TaKKe HaAMNCb
«/Apet oumncTkar. QUnCTKa 0CTAHOBUTCA ABTOMATUYECKN.
YcTaHOBUTE pyuKy PerynupoBKM Ha OAMH U3 YpOBHeid
NNOTHOCTY NEHbI.

CHUMUTE KOHTEiiHep ANA MOMOKA 1 0UMCTUTE GOPCYHKY
napa (A10) c nomowwbto rybku (puc. 18).

lpumeyanue.

Ecnn HeobXoaMMO MPUrOTOBUTL HECKONbKO Yallek Mo-
NOYHDBIX HANUTKOB, BbINONHUTE QUUCTKY KOHTeiiHepa AnA
MOJIOKa MoC/Ie MOCTeAHero NpuroToeneHua. B atom cy-
yae HaxmuTe ©/ = (B2) npu nossneHnn coobiLeHna ¢
3anpocoMm s BO3BPaTa K [NaBHOMY MeH0.

Ecnm ouncTka He BbINoNHEHa, Ha AuCInee NOABUTCA CUM-
BON @ HaNOMMHAIOLLIA 0 HEOOXOAUMOCTY BbINONHUTL
OUUCTKY KOHTeIiHepa AnA MOMOKa.

OcTaBlIeecA B KOHTEHEpe MOIOKO MOXHO XpaHUTb B
XONOAUNbHUKE.

B HekoTopbIX Cnyyasx ANA OUNCTKM HeobXoaumo [o-
[aTbCA, NOKA annapat HarpeeTcs.



9. MPOrPAMMUPOBAHUE U BbIBOP

B MeHto “my” HanuTkn MOXHO Nof6UpaTh No BaLuemy BKYCY.
1. Haxmute @/« (B3).
2. Haxumaiite cTpenku nepemelyenna @/« (B3) wm

» /8 (B10)80 noABNEHNA XeNaemoro HanuTKka.

3. Haxmure o / 0o (B11) gna Bbibopa HanuTKa.

- Kodeitnble HanuTKu: Ha gucnnee (D5) nossnsetca
«[porpammupoBaHie BKyca». HaxumaiiTe CTpenki ne-
pemelLeHns @/ « um » /8. B0 Bblbopa xenaemoro
BKyca. Haxmute o</ 0o fna nogTBepAeHNA Bbibopa.
HaunHaeTca npuroToBeHue, Ha Aucnnee noABRAeTCA
«[porpammupoBaHie Kode» U pacTywas LwKana, oTo-
bpaxalowan npouecc nopaum. Mocne nonyyeHna Hyx-
HOTO KONNYECTBA B YaLLKe Haxmute @/ « (CTOIM).
MonouHble HanUTKK: nocse BbiGopa 1 NOATBEPXAe-
HUA BKYCA HAaulMHAeTcA MpUroToBMeHWe, HA Aucniee
noAaBnAeTcA «[lporpammupoBaHie Monoka» 1 pacty-
LaA lwKana, oTobpaxalolian NpoLecc nojaun Mono-
ka. Mocne nonyyeHna HYXKHOTO KONNYECTBA HaXMUTE
ok [ 0m,

Mpubop BbINOAHMT npuroToBReHne kode. Haxmute

o« /00 1A OCTAHOBKI NOJAUM B TOT MOMEHT, KOrja Jo-

CTUTHYTO HYXHOE KONMYECTBO Kode.

5. CoxpaHuTe nporpaMmuUpoBaHKe HaxaTiem o« / 0 (B npo-

TUBHOM C(flyyae Haxmute &/ = (B2)).

6. «CoxpaHeHHble map-bi» unu «HecoxpaHeH. nap-bi». lpu-
60p BepHETCA B PeXIM FOTOBHOCTM K NPUMEHEHMIO.

Mpumeyanue.

«  Ha agucnnee noasnaetca «CTOM», Korga kpenocTb AocTUr-
Na MUHUMANbHOTO MPOTPaMMUPYEMOr0 3HaUeHMA.

« «(TOM»: HaxmuTe COOTBETCTBYILLYIO KHOMKY, 4TOObI
0CTaHOBUTb MOAAYY MOOKA MAN Kode 1 nepeiiTin K cre-
AytoLuer nogaye (ecn npesycMoTpeHa) And 3aBepLueHna
MPUrOTOBAEHMA HAMWNTKA.

10. MOAAYA TOPAYEN BOAbI

Brumanue! OnacHocme ox0208

He octagnaiite KopemalunHy 6e3 npucmotpa, Koraa oHa Bbl-

MONHAET N0JAYY ropAYell BOAbI.

1. MpoBepbTe NPaBUAbHOCTL KpenaeHua y3na nojaun ropa-
yeit Boabl (C6) Ha pacnbinuTene ropayei Boabl (A10).

2. Tlomectute emKoCTb Noj y3nOM nojaun (Kak MOXHO
bnuxe, utobbl n3bexatb 6pbi3r) (puc. 6).

3. Haxmute » /3. (B10) v nponucTaiite HanuTKu B MeHHo.
Haxumaiite ctpenkin nepemeuwierns @ /< (B3) wm
> /8. (B10) no nosasnexna«  lopAuas Boja».

4. Haxmute o</ (B11), Ha aucnnee nosBUTCA pacTyluas
LUKana, KoTopas 0TobpaxaeT NpoLecc NpUroToBneHUA.
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5. MalumHa nogact ropauyto BoAy, a 3aTeM aBTOMaTUyeckin
0CTaHOBUT Mofauy. YToObl BPYUHYI0 0CTAHOBUTb Mofauy
ropauei Bozpl, Haxmute @ /< (CTOM).

lpumeyanue.

« Ecw nogkntouen pexum SHeprocbepexenus, AnA nopaumn
ropAveli BOAbl MOXET N0TPeboBaTbCA HECKONbKO CeKYHA
0XMaaHNA.

« KonuuectBo nogasaemoit Boabl MOXHO Nop6upatb nH-
AnBnayanbHo (cm. naparpad «9. MporpammupoBatne u
BbI6OP»).

11. OYUCTKA

11.1 Ouucrka kodpemalunHbl

Meproanyeckoil  OUNCTKe MOANEXAT —CNefyloLMe YacTu

npubopa:

« BHYTPEHHUI KOHTYp MaLLMHbI;

* KOHTeliHep ans Kodelinoi rywm (A17);

«  moanoH ana cbopa kanenb (A19) u nopdoH ana cbopa
KoHpeHcata (A16);

- 0ayok ana Bogpl (A14);

+ HOCMKM y3na nopaun kode (A9);

« BOPOHKA ANA 3acbiNKu NpeaBapUTENbHO MONOTOTO Kode
(A4);

+ 3aBapouHblil y3en (A12), focTyneH nocne OTKPbITUA ABEp-
upl (A11);

«  KoHTeliHep ana monoka (D);

«  dopcyHka ropaueil Bogbl/napa (A10);

« y3ennogauu ropaveii Bogsl (C6).

BHumanue!

« He ncnonb3yiite ans UMCTKN KodeMalumHbl pacTBOpUTe-
N, abpasuBHble MoloLLKe cpencTBa unn ciupt. (ynepas-
Tomatbl De’Longhi He TpebyloT ncnonb3oBaHUA XuMmnye-
CKIX [100aBOK AN OUNCTKN.

« HuopuH 13 KoMNOHeHTOB NpU6Opa He NpeAiHa3HaueH ana
MOIIKU B NOCY0MOEUHOI MaLLMHE, 33 UCKITIOYEHUeM KOH-
TeitHepa ans monoka (D).

«  He wncnonb3yiite MeTannnyeckue npeameTbl AnA YAa-
NEHNA HAKUMU UAW OTNOXEHNIA Kode, MOCKONbKY OHM
MOryT nouapanarb MeTanuyeckine Win niacTMaccoble
MOBEPXHOCTU.

11.2 0uncTKa BHYTPEHHEro KOHTYpa MaLUNHbI

B cnyyae npoctoa Gonee 3—4 gHeil cTporo pekomeHgyeT-

(A nepes Hayanom WCMoNb30BaHWA BKMKYUTb MaLLMHY W

BbINONHUTD:

« 2-3  ononackuBaHus
OnonackuBanue»);

«  Tojauy ropAueil BoAbl B TeUeHUe HeCKONbKUX CeKyH[
(rnasa «10. logaua ropayeil BOAbI»).

(em.  naparpap  «6.1



Mpumeyanue.
IT0 eCTeCTBEHHO, YTO MOCE BbIMOMHEHUS JAHHOW OYUCTKM
0CTaeTCA BOZA B KOHTeiiHepe And KodeitHol rywm (A17).

11.3 OuucTKa KOHTeliHepa Ana KodeiHoi rywm

[Qlucnneii coobLuaer, uTo KoTeiiHep Ana KodeiiHoil rywm (A17)

nonoH. Moka KoHTeliHep Ans rywn He 6yaeT ounweH, npubop

He cMOXeT rotoBuTb Kode. Mpubop coobluaet o HeobxoaUmo-

CTIA OYUCTUTb KOHTEIHEp, JaXKe €CTIN OH ELLe He HaMOMHUNCA,

€N MPOLLAY 72 Yaca Nocsie NepBoro NpUroToBAeHNA (UTo6bI

0TCYET 72 YacoB ObiN NPABUIbHBIM, MalUMHA JOMKHA ObiTb

BCErna nofiK/ioueHa K NeKTponuTaHuio).

Yt06bI BbINONHUTL 0UNCTKY (Ha BKAKOUEHHOM npubope):

« JlocTaHbTe nopjoH AnA
c6opa Kanenb (A19) (puc.
19), cneitte n ounctue
ero.

« OnopoxHute 1 TwaTeNb-
HO OUUCTUTE KOHTeiiHep
ANA TyWy, yganute Bce
UMEIOLNECs Ha JIHe OT-
noxenna. Kucrouka (C5)
113 KOMMMEKTa MOCTaBKM
OCHallleHa  LunaTenem,
KOTOpbIiA  MOAXOAUT ANS
3T0r0 1eACTBUA.

Buumanue!

Mpn u3Bneyennn nogaoHa Ana cbopa Kanenb 06A3aTenbHO
0MOPOXHAIITE 1 KOHTelHep ANA KodeiiHol ryLLw, faxe ecnin oH
MOYTU He 3anoHeH. ECnn He BbINONHATb Takyto onepawto, T
MY NOCNEeAYIOLLUX NPUTOTOBAEHUAX KOdE KOHTEIiHep ANA ryLm
MepenoniHUTCA, YTo MPUBEAET K 3aCOPEHII0 KOPeMALLNHDI.

11.4 Ouucrka BaHHOUKM ANA c6opa Kanenb
MopnoH ans cbopa Kanenb (A19) cHabXeH UHAMKATOPOM-MO-
MNaBkoM KpacHoro uBeta (A20) ypoHa Bogbl (puc. 20). Jlo
TOr0, KaK 3TOT MHAMKATOp HauHeT BbICTYNaTh 3 NOACTaBKY ANA
vawwek (A18), cnenyet onopoXKHUTL NOAACH U OUUCTUTD €ro, B
MPOTUBHOM Cyyae BOAA MOXET NEPENUTbCA 11 HaHeCTH BPeg
MalLIIHe, OMOPHOIi MOBEPXHOCTI UK BN3NEXalLleit 30He.
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[InA n3Bneyenua noaaoHa ana cbopa kanenb:

1. V3Bnekute noAaoH Ana cbopa Kanenb 1 KoHTeliHep AnA
kodeitHoi rywn (A17) (puc. 19).

2. (HumMTe MOCTABKY ANA valleK, cnelite MOAJOH AnA
cbopa Kanenb U KOHTeliHep ANA ryiwu, BbIMOiiTe Bce
KOMMOHEHTI.

3. [MpoBepbTe noaoH Ana cbopa KoHaeHcata, (A16) ecin oH
MosIoH, cneiite ero (puc. 21).

4. TocTaBbTe Ha MeCTO MOAAOH AnA cbopa Kanenb BMecTe ¢
PELLETKON 1 C KOHTeiiHepom ANA KodeilHoM rywn.

11.5 OumncTKa MaLMHbI U3HYTPU

OnacHocme 3neKmpuyeckux nopaxexut!

MNepes BbiNonHeHMeM Nio6oil onepawui No 0YUCTKE BHYTPeH-
HIX YacTeil MalMHbl HeobXOANUMO OTKAKYUTL Npubop (cm.
rnaBy «5. BoiknioueHue npubopa») 1 BbIHYTb BUIKY 13 3MeK-
Tpuueckoil po3eTkin. Hu B Koem criyyae He onyckaiite npubop
B BOZY.

1. Tlepvopnyeckn  (npu-
B MepHo pa3 B MecAL)
npoBepdiiTe  umCTOTY
KodemaLluHbl  M3HYTpH
(&na 3T0rO  JI0CTAaTOYHO
BbIHYTb  MOAJOH  ANA
cbopa Kanenb (A19)).
Mpu HeobxoauMOCTY
ynanute KodeilHble OT-
noxenua kucroukoit (C5)
U3 KOMMMeKTa MocTaBKm
n ry6Koi.
2. Bce octatku y6epute nbinecocom (puc. 22).

11.6 Ouuctka 6auka pna Bofpbl

1. Tlepuopnueckn (npubnusutenbHo pa3 B Mecal) u npu
Kaxzoii cMeHe dunbtpa Ana cvaryenna Bogpl (C4) (ecnn
umeetca) oumwaiite 6auok ana Boabl (A14) BnaxHoil



TPANKOI ¢ HeOONbLLIUM KONMUECTBOM MATKOT0 MOHOLLEro
peacTBa.

2. CHumute GunbTp (C4) (ecnm umeetca) u ononocHuTe ero
10z NPOTOYHOI BOZOMA.

3. TloctaBbTe Ha MecTo GuUALTp (ecnu UMeeTca), 3anonHuTe
6auok (A14) cBexeil BOROIA 1 yCTaHOBUTE €0 Ha MecTo.

4. (Tonbko AnA mogeneit ¢ GunbTpom cMaryeHus Bogbl) Mo-
naiite 100 Mn BOZbI ANA aKTUBALMK GUAbTpa.

11.7 OumcTKa HOCUKOB y3na nopaum Kope

1. [lepuognyeckn ounwai-
Te HOCMKM y3na mogaun
kode (A9) rybkoit wn
TpANKoit (puc. 23).

2. Mposepsiite, utobbl OT-
BEpCTMA y3Ma  nojaun
kode He Obinu 3akyno-
peHbl. lpu Heobxogumo-
(T yganute KodeiiHble
OTNOXeHNA 3y60uncTKoit
(puc. 23).

11.8 OuncTKa BOPOHKM ANA 3aCbINKM

npeABapUTENbHO MONOTOrO Kode
Mepuognyecku (MpubnusutenbHo pas B Mecaw) nposepaiiTe,
yT06bI BOPOHKA A1A 33CHINKI NPEABAPUTENLHO MOIOTOrO Kode
(A4) He 3akynopusanaco. [pu HeobxoaNUMOCTY yaanuTe Kodeii-
Hble OTNOXKeHNA KUCTOUKoA (C5) 13 KoMMNeKTa NOCTaBKy.

11.9 Ouucrka 3aBapoyHoro ysna
3aBapouHblil y3en (A12) Heo6X0AUMO YNCTUTD He pexe 0AHOTo
pasa B mecall.

Brumanue!

Henb3A BbIHUMATD 33BapOUHbIil y3en, KorAa npubop BKIOYeH.

1. Y6eputecb B TOM, 4T0 NpU6OP NPABUABLHO BbIMONHIA NPO-
Lieaypy oTKAtoueHua (CM. «5. BbiknioueHue npubopay).

2. W3Bnekute 6ak ana Bodbl (puc. 2).
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3. Otkpoiite ABepLY 3aBapoOuHOro y3na (puc. 24), uTo Haxo-
Autca cboky cnpasa.

4. HaxmuTe BOBHYTpb [Be KpacHble KHOMKIA 0TCOEAMHEHMA
1l OJHOBPEMEHHO MOTAHUTE 3aBApOYHbIIA Y3en Hapyxy
(puc. 25).

BHumanue!

OMONACKIUBATb TObKO BOJOA.

3ANPELLEHbI MOILLUWE CPEACTBA. 3AMPELIEHA MOVIKA B

MOCYAOMOEYHOM MALLMHE

Oumctue 3aBapouHblii y3en 6e3 UCMONb30BAHMA MOKLMX

CpencTB, uTo6bl He NOBPeAUTD ero.

5. OnycTtute npuMepHO Ha 5 MUMHYT 3aBapouHblii y3en B
BOZY, 3aTeM NPOMONOLLATE €ro Noj KpaHOM.

6.  Kucroukoit (C5)ounctute rHe3fo 3aBapouyHoro ysna ot
0CTaTKOB Kode, KOTOPble MOXHO YBUAETb uUepe3 ABepLY
3aBaPOYHOTO y3/1a.

7. Tlocne ouMCTKM BCTaBbTe Ha MeCTO 3aBapouHblii y3en,
3aBezA ero B onopy (puc. 26). lMotom HaxmuTe Ha PUSH
[0 LyenyKa.

Mpumeyanue.

Ecnu  3aBapounblit  y3en
BCTaBAETCA € TPYAOM, Heob-
X0AUMO (nepes YCTaHOBKON)
npuaaTb emy HyXHblil pas-
Mep 3 CYeT HaxaTua Ha fiBa
pblyara, kaK MoKa3aHo Ha puc.

2o

\S

W

27.

8. Mocne ycTaHoBKM Yy3na
ybenutecb, uto  fiBe
KpacHble KHOMKM BbILM
Hapy»y (puc. 28).

28 |9. 3akpoitte gBepuy 3aBa-

POYHOTO y3/1a.

10. YctaHoBuTe Ha Mecto

6auok AnA Bofbl.



11.10 Ouncrka KoHTeliHepa ANA MONOKa

[ina nopaepxkn 3QOeKTUBHOCTY YCTPOIiCTBA ANA B36UBaHMA
MOJIOKa Kaxzble [Ba AHA OUMLLAIATE KOHTE/iHep ANA MONOKa
COrNACcHO NHCTPYKLIMAM HIXKe:

1.
2.

[Joctanbre Kpbiwwky (D2).

CHumuTe TpybKy nopaum monoka (D3) v BcachiBatoLLyto
py6Ky (D4) (puc. 29).

lloepHUTE NPOTUB YaCOBOIH CTPENKM Perynatop ekl
(D7) o no3uuwn INSERT (puc. 29) u cHummTe ero, noTAHYB
BBEPX.

29

BbiMoiiTe B MOCYZOMOEUHOIA MALLMHE BCe KOMMOHEHTbI 1
KOHTeliHep. [1nA 3T0ro pa3mecTute ux B BepXHeil Kop3uHe
M0CYOMOGYHOI MALLMHDI. TTpu OTCYTCTBMM MOCYAOMOEY-
HOIl MaLLWHbI BbIMONHUTE PYUYHYK MOIIKY COTNAcHO WMH-
CTPYKLVMAM B NPUMEYAHNN B KOHLe naparpada.

Cnegute, uTo6bl Ha BbleMKe U Ha KaHane Nog perynaro-
pom (puc. 30) He 6bIN0 ocTaTKOB MoNOKa. Mpu Heobxoau-
MOCTV NPOYMCTUTE KaHan C MOMOLLbIO 3y60UMCTKY.

KaHan
na3

30 31

OnonocHuTe BHYTPU MeCTa KperneHnsa perynatopa nekbi
npoTouHoii Bogoi (puc. 31).

Y6eautech Takke, uto Tpybka BcacbiBaHWA MONOKA U
Tpy6Ka nojaum He 3acopeHa oCTaTKamMil MOMOKa.
YcTaHoBUTE perynaTop Ha ypoBHe ¢ Hagnucbio INSERT,
yCTaHOBUTE Ha MeCTo TpyOKy nojaun u Tpy6Ky Bcacbisa-
HUA MOMOKa.

YcTaHOBWTE Ha MeCTO KPbILLIKY KOHTeliHepa Ans MONoKa.
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lpumeyarue. Py4ynas molika

Moiika B MOCYyZOMOEYHOII MaLUMHe rapaHTUpyeT uaeanbHyio
TUrMeHy BCeX KOMMOHEHTOB KOHTeliHepa AnA monoka. Mpu
PYuHOIi MOViKe CneflyeT TLaTeNbHo NPOMbITb BCe KOMMOHEHTbI
KOHTeiiHepa AnA MO/oKa ropAyeil Bogoli 1 norpy3uTb UX B eM-
KoCTb ¢ ropAyveit Bogoii. OcTaBuTb Ha 30 MUHYT, 3aTem BbInon-
HUTb yKa3aHWA U3 MyHKTa 5.

11.11 Oumnctka GpopcyHKM ropayeii Bopbl
Bpema ot BpemeHu ounwaiite GpopcyHky (A10) ry6koii, yaa-
NAiTe 0CTATKN C NPOKNAZoK (puc. 18).

12. YAAJIEHWE HAKUTTU

BHumanue!

lepen NpUMeHeHeM NPOYUTAIATE MHCTPYKLMN U STUKET-
Ky CpeAicTBa ANA yaneHusa Hakuny Ha ynakoBKe CpefCTBa.
PekomeHayeTca ncnonb3oBaTb TONbKO CPACTBO ANA YAa-
NeHna Hakunn komnanun De'Longhi. cnonb3oBaHue He-
MOAXOAALLMX CPEACTB, a TaKkKe HeperynapHoe yaaneHue
HaKUM MOTYT BbI3BaTb HENCPABHOCTH, HA KOTOPbIe He
PaCNpOCTPAHACTCA rapaHTUA NPON3BOAUTENIA.

(penctBo ANA ymaneHUs HakUMM MOXET TMOBPeANTb
XpynKve noBepxHoCTH. Ecm cpepcTBO CyuaiiHo nponuto,
HEMefIIeHHO BbICYLLWTE ero.

[inA ynaneHus Hakunu

Cpeactso | CpenctBo ana yaanenua Hakunu De'Longhi
ana - ypane-

HUA HaKUNK

EmKocTb PekomeH10BaHHbIil 00beM: 2 1

Bpema ~45 MUH

Ounwaiite MawwnHy OT Hakunu, Korga Ha aucnnee (D5) mo-
ABNAETCA COOTBETCTBYloLee coobuieHne. Ecnu Bbl xotuTe
BbINONHUTb YANeHe Hakunu cpasy, Haxmute o< /0 (B11) 1
BbINONHNTE AeiACTBIA U3 NYHKT 6. UT0ObI OTNOXMTL yaaneHue
HaKNMU, HaAXMUTE S/ =, (B2): cuMBON Ha Aincnnee EJHanomm-
HaeT, uTo NPUBOP HYXXJAETCA B yAaNEeHUN HaKunu.

[InA pocTyna B MeHi0 yaneHua Hakunm:

1.

BkntounTe KodemalunHy v JOXAUTECh, KOTAa OHa Byaet
rOTOBA K MCNONb30BaHMI0.

2. Haxmute/ =c. Ana BXoAa B MeHto «HacTpoitku».

3. Haxwumaiite cTpenku nepemelienna @/« (B3) unm
»/EJ (B10) o noasnenua «06CyxuBaHMe»», HaXMuTe
ok [ 0m,

4. Haxumaiite cTpenku nepemeLeHna @/ « unu»/EJ go
noABNeHNA «YAaneHune Hakunu», HaxmuTe o / 0o,

5. TloarsepawTe HaxaTuem o« / 0o ,

6. (Ecnm GunbTp ycTaHOBNEH): fOCTaHbTe 6auok AnA Bodbl

(A14), cHumuTe dunbtp Ana Bogbl (C4), cnelite 6auok ana
Bo/bl. HaxkmuTe o« / 00,



7. 3aneiite B 6auok AnA BoAbI CPEACTBO ANA YAANEHUA Ha-
Kunu fo ypoBHA A (cooTBeTCTBYET ynakoBke Ha 100 mn),
YKa3aHHOT0 Ha BHYTpeHHeli cTopoHe 6auka. [lo6aBbre
BoAY (04MH nuTp) Ao ypoBHA B (puc. 32), yctaHosute
6auok Ha MecTo. HaxmuTe o« / 00,

8. CHumuTe, CneiiTe M YCTaHOBMTE HA MeCTO NOJJOH ANA
cbopa Kkanenb (A19) u KoTeitep ana rywm (A17). Ha-
XMuTe o< /0,

— ==
Kllll[llll[l[ll[l[l[

7.
i

)

32

33

9. TomecTuTe nog y3nom nopauv ropayeii Bogp! (C6) u nog
y3nom nopaun kode (A9) nycTyio eMKOCTb peKOMeHZ0-
BaHHOro o6bema 2 1 (puc. 33). Haxmute @/ «.

Brumanue! OnacHocme 00208

113 y3na nogaum ropayeii Bogbl 1 13 y3na nogauu kode Bbixo-
AT ropAyan Boga ¢ kncnotoi. Cnefute 3a Tem, uto6bl Ha Bac He
nonan TaKoli pacTeop.

10. 3anyckaetca nporpamMma yaaneHus Hakumu, a pacteop
ANA yAaneHua Hakunu BLIXOANUT KaKk U3 y3na nogaun ro-
pAyeil BOAbI, Tak 1 U3 y3na nopaun kode. ABToMaTHyeCKn
BbINONHACTCA PAZ ONONACKMBAHWIA 1 Nay3 B YCTaHOBMEH-
Hble MPOMEXYTKI, YToObI YAANUTb OCTaTKU OTNOMEHMIA
3HYTPY MALLNHBI.

Yepes 25 MUHYT NpUOOp OCTAHOBUT yAaNeHe HaKuMM.

11. Tenepb npubop roToB K MpoLieccy ononackinBaHua cexeit
BoZ0iA. CneiTe eMKOCTb, MCN0Nb30BaHHYI0 AnA cbopa pac-
TBOPA YAANEHUA HaKUMK, 1 fOCTaHbTe 6auoK ANA BOAbl,
CfneliTe ero, oNoNOCHUTE NPOTOYHOI BOJOIA, 3aneiiTe (Be-
Xylo Bogy A0 oTMeTkin MAX 1 yCTaHOBUTE Ha MaLUMHY.
Haxmute o« / 0a,

CHoBa NOMECTUTE EMKOCTb, MCMONb30BaHHYt AnA cGopa
pacTBOpa yAaneHna Hakunu, Nog y3en nogaum Koe u nog
y3en nogaun ropayeii Bogbl (puc. 33) n Haxmute o / 0s,
[TopTBEpAUTE HAXaTUEM o« / 0a,

[opAyas Boja cHauana BbliAZeT M3 y3na nojaun Kode n
3aTeM U3 y3na Nofjauv ropayeil BOAbI.

Korna Boja B 6auke 3akoHuMnach, cieitte emMKoCTb, UC-
n0onb30BaHHyto ANnA c6opa BoAbl ONoNackMBaHUA.
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[JlocTaHbTe 6auoK ANA BOALI U HAMOMHUTE ero CBexeit
Bo0i1 0T oTMeTK MAX. Haxmute o« / 0o,

(Ecnn 6bin ycTaHoBneH Gunstp) Ecm panee 6bin cHAT,
YCTaHOBUTE HA MeCTo GUALTP ANA CMATYEHUA Bofbl B
6auok ana Bogbl (A15), ycTaHoBUTE Ha MecTo 6auok u
HaXmuTe o« / 0o,

YcTaHoBMTE ONOPOXHEHHYI0 eMKOCTb ANA cbopa pacTBopa
ANA yLaneHna Hakunu noz y3nom nogauin ropayveii Bogbl.
Haxmure o« / 0o,

«OnonackinBaHue, NOATBEPAUTL?»: HAXMUTE o /0o
«/\pet ononackuBanme». 113 y3na nogaum ropayeli Bofpl
BbIXOAUT ropAvas Boga.

«CneifTe Bogy U3 noafoHa»: locne 3aBepLueHns BTOPOro
0NONaCcKNUBaHNA CHUMUTE, CeiiTe U YCTaHOBNUTE Ha MeCTo
nopJoH ana coopa kanenb (A19) u KoHTeliHep ANA rylwn
(A17). Haxmute o« /00,

Korna yzaneHue Hakun 3aBepLLEHO, HaxMuTe o/ 0a,
(Cneiite eMKOCTb, MCMONb30BaHHYH ANA c6opa BoAbI 0no-
NackuBaHuA, N3BnekuTe 6auoK AnA BoAbl 11 3aneiiTe cBe-
Xyto Bozly A0 oTMeTKu MAX, yCTaHOBUTE ero Ha MaLLInHY.
Onepauya no yAaneHuto Hakunu 3aBepLueHa.

19.
20.

21.

22.
23.

lpumeyanue.

« Ecnu umkn ynaneHna Hakunu 3aBepLIMACA HenpaBuabHO
(Hanpumep, U3-3a OTCYTCTBUA NOAAYN INEKTPOIHEPIIUN),
PeKoMeHAYeTCA MOBTOPUTb LKA,

3T HOPMANbHO, YTO NOC/E 3aBepLUEHNA LKA YAANeHUs
HaKIUNV 0CTaeTCA BOAA B KOHTelHepe AnA KodeilHoi rylun
(A17).

« [lpubop TpebyeT TpeTbe ononackuBatue, eciu 6ayok ana
BOAbI He 3anosiHeH fo oTMeTku Max. 3To fenaetca ans
TOro, yTobbl rapaHTMpoBaTb OTCYTCTBUE CpeacTBa AnA
yOQNeHna Hakumu BO BHYTPEHHUX KOHTypax mpubopa.
Mepen 3anyckom ononackuBaHua He 3abyabre CUTb Noa-
JI0H AinA c6opa Kanenb.

13. HACTPOVKA XXECTKOCTU BOLb.

3anpoc 06 yaaneHun Hakunu NOABNAETCA Yepe3 onpepeneH-
Hblli Neprog paboTbl, NPOJOMKUTENBHOCTL KOTOPOTO 3aBUCUT
0T XKeCTKOCTM BOAbI.

Mpubop umeet dabpuuHble HacTpoiikM Ha 4-ii ypoBeHb
KECTKOCTY BOAbl. o XenaHuio MOXHO 3anporpaMmupoBaTb
npubop Ha 0CHOBaHUM (aKTUYECKOI XKeCTKOCTU BOAbI B pas-
HbIX pernoHax. Takum 06pa3om yBennumnBaeTca HTepsan npo-
BeZleHA onepaLm no yAaneHuio Haknu.

13.1 U3mepeHue XecTKOCTH BOAbI

1. CHumuTe ynakoBky ¢ MHAMKaTopHoli nonocku (C1) n3 Kom-
nnekta nocraku TOTAL HARDNESS TEST, K Heit npunara-
H0TCA MHCTPYKLIAM Ha aHTNINIACKOM A3bIKe.

2. TonHocTblo Norpy3uTe MOAOCKY B CTaKaH BOAbI HA OAHY
CeKkyHay.



JlocTanbTe nonocky 13 BoAbl 1 oTpAXHUTE ee. Mpubnusu-
TeNbHO yepe3 MUHYTY NoABATcA 1, 2, 3 unu 4 KpacHbix
KBaJpaTiKa B 3aBUCMMOCTM OT KeCTKOCTI BoAbl. Kaxblid
KBafpaTyiK COOTBETCTBYET OHOMY YPOBHIO.

BOZA CPE/IHEN KeCTKOCTI (YPOBEHD 2) . .

MArkas Boga (yposeHb
1)

> I T

ecTkas Boza (ypoBeHb 3)
ovenoecrkansopa TN

(ypoeHb 4)

13.2 Hactpoiika »eCcTKoCT! Bofbl

1.
2.

1.

Haxmute @3/ =< (B2) Ans Bxoaa B MeHlo.

Haxumaiite ctpenku nepemetsenna @/« (B3) wm
» /8. (B10)m0 nossnenuna «0bwiee».

Haxwmute o</ O (B11) ana nogTeepaeHua.
Haxwvmarite cTpenku nepemelyeHna @/« um » /8.
10 N0oABNeHNA <KecTKOCTb BoAbI»:

Haxmure o</ 0. Ha qucnnee (D5) nossuTcA Tekylee 3a-
[JaHHOE 3HaueHue 1 MUraeT 3HaueHue «HoBoe».
BbibepuTe HOBOE 3HaueHue ANA HaCTPOWKN C NOMOLLbIO
CTPENOK NEpeMeLLeHNs @/ « WK » /E. .

[Tocne BbI6Opa HYXKHOTO YPOBHA HAXMUTE o / 0o,

Mpubop BepHeTCA K NpeblayLLeii CTpaHULE.
HaxmuTe 2 pa3a ©/ = 1ns BO3BpaTa Ha [MaBHYI0 CTPaHIALL.

14. OWIbTP AN1A CMATYEHWA BO[bl

HekoTopble Mopenu OCHalLeHbl QUALTPOM ANA CMATYEeHUA
Bozbl (C4). Ecnu B nprobpeTtenHoil Bamu MOAeNN TaKkol GpuibTp
OTCYTCTBYeT, Mbl PeKoMeHZyeM NprobpecTyt ero B cepBUCHbIX
ueTpax De’Longhi. Mpouepypa npaBunbHOroO MCNonb3oBaHMA
GUNLTPa NPUBOAUTCA B UHCTPYKLUAX Aanee.

14.1 YcraHoBKa ¢punbrpa

1.

[Nloctanbte dunbtp (C4) w3 ynakoski. [Uck KaneHzapa
OTNNYAETCA B 3aBUCMMOCTY OT TUMA GUAILTPA.

MToBepHUTe AUCK C KaneHaapeM (puc. 34) Tak, utobbl nos-
BUNNCH CNlelytoLLne [1Ba MecALA CMoNb30BaHMA.

05L

35

lpumeyanue.

Cpok JeiicTBUA QunbTpa COCTaBAET fBa MecALa Npu Hop-
ManbHOM Mcnonb3oBaHuy npubopa. Ecnv npubop npoctansaer
C yKe YCTaHOBNEHHbIM B HeM GUILTPOM, MaKCUMaNbHbIA CPOK
paBeH 3 Hefienam.

3.

Yt06bl aKTMBMPOBATL GUALTP, HEOOXOAUMO 3aNUTb BOAO-
MPOBOAHYI0 BOAY B OTBEPCTUE GUNbTPA, Kak YKa3aHO Ha
puc. 35, uTo6bl BoAa BbIXOAMNA M3 6OKOBbIX 0TBEPCTHIA B
TeyeHue bonee OFHON MUHYTHI.

} 1
|
I

37

4. Jloctanbre bauok (A14)

113 MLLMHbI 11 3aN0NHUTE
B _' €ro Bogoit.

Bcrasbre Gunbtp B 6auok
C BOZOA W MONHOCTbIO
norpy3uTe ero Ha AecaTb
CeKyHl, HaKmoHute 1
Clerka  Haxumaiite  Ha
Hero AnA yaanexus Bo3-
AyWHbIX My3blpeit (puc.
36).
38

BcraBbTe GunbTp B cnewmanbHoe re3fo (A15) n HaxmuTe
o ynopa (puc. 37).



7. 3akpoiite 6auok KpbiwKoii (A13) (puc. 38) u ycTaHoBUTe
€r0 Ha MaLLInHY.

8. Tlocne ycTaHoBKI GunbTpa CestyeT CoobLMTb O ero Hanu-
4 npubopy.

9. Haxmute ©/=c (B2)anaBxopa B MeHto <HacTpoiiki».

10. Haxumaiite cTpenku nepemellenna @/« (B3) wm
» /8. (B10)no nossneHua «QbcnyxuBaHue», HaXMUTE
o< /0w (B11).

11, Haxumaiite cTpenku Bbibopa 10 NOABNEHNA «YCTaHOBUTE
dunbTp», HaxmuTe o</ 0,

12. Haxmure o</ 0® gna NOATBEPXAEHNA.

13. Momectute nop y3nom nogaun ropaueit Boabl (C6) em-
KocTb (MuH. 06bem 500 mn), 3aTem HaxmuTte o</ Oaana
3anycka nogauu.

14. TNpnbop HauHeT nojauy BOAI.

15. Tlocne 3aBepLueHus nofaym npubop aBToMaTuecku Bep-
HETCA B PeXXMM FOTOBHOCTIA K UCMIONb30BaHMI0.

Tenepb GunbTP paboTaer, U MOXHO UCMONb30BaTh Kodemalum-

Hy fanee.

14.2 3ameHa ¢punbrpa

3amenaiite ¢unbrp, (C4) ecn 310ro Tpebyet npubop. Ecnu Bl

XOTUTE CPa3y BbINONHUTL 3aMeHy, Haxmute o /0s (B11) n

BbINONHUTE JeiiCTBIAA U3 NYHKTA 8. ECn Bbl X0TUTE 0TNOXNUTDL

3aMeHy, HaxmuTe ©/ = (B2), Ha Aucnnee cuMBon | Hanomu-

HaeT 0 HeobX0ANMOCTI 3aMEHUTb QUABTP.

[Insi 3ameHbl BbINONHUTE CleaytoLLee:

1. [octaHbre 6auok ana Boabl (A14) u oTpaboTaHHbIil
GunbTp

2. JloctaHbTe U3 YNakoBKM HOBbIi GUALTP W BbINONHUTE
[eiiCTBNA, ONUCaHHbIe B NYHKTax 2—3—4-5—-6—7 npesbl-
Zylwero naparpada.

3. Haxmute ©/=c gnaBxoaa B MeHIo <HacTpoiiku».
Haxumaiite ctpenku Bolbopa @/ « (B3) unu» /g, (B10)
10 noABneHna «06cnyKnBaHNe», HaXMIUTe o< [0,

5. Haxwmaitte cTpenkin Bbibopa A0 NoABNEHMA «3ameHuTe
duUnbTp», HaxmuTe o</ 00,
HaxmuTe o</ 0o g noaTeepx AeHUS.

7. Tlomectute nog y3nom nopaum ropaveii Bogbl (C6) em-
KocTb (MUH. 06bem 500 mn), HaxmuTe o</ 0@ (puc. 8)
ANA 3anycka nogauu.

8. Mocne 3aBepLueHnA nogaun npubop aBTOMaTNYECKN Bep-
HETCA B PeXMM FOTOBHOCTIA K CMIONb30BaHMI0.

Tenepb HOBbIA GUALTP paboTaeT, U MOXKHO MCNOb30BATb KO-

demalumHy fanee.

Mpumeyanue.

Yepes aBa MecALa NCNoab3oBaHuA (CM. OTMETKM B KaneHzape)
WK B CTy4ae NpocTos npubopa Ha NpoTaXeHUn 3 Hedenb He-
06X0MMO 3aMeHUTb GUALTP Aaxe B TOM (lyyae, eciin MaLlm-
Ha elLie He Nofiana CUrHan o 3ameHe.

14.3 YpaneHue ¢punbrpa
Ecnn Bbl xenaeTe ncnonb3osatb npubop 6e3 dunbtpa ((4), He-
06X0AMMO €ro CHATb M CO0BLYWTb O ero yLaneHuu. BoinonHute

CnepytoLLme AeiicTBuA:
1. Joctaubre 6auok ana Bogbl (A14) v oTpaboTaHHbIil
dunbrp

2. Haxmute ©/=c (B2) AnA Bxopa B MeHIo «HacTpoiiku».

3. Haxumaiite cTpenku nepemelienns @/« (B3) wam
> /8. (B10) o noaneHna «06cnyxuBaHue», HaxMuTe
o< [0n (B11).

4. HaxumaiiTe CTpeNKu nepemelLieRna @/ « Win» /8. A0
noABneHNa «CHIUMITE GUILTP», HAXMUTE < /00,

5. Haxmute o</0 gna nogteepxzaenus cuatus. Mpubop
BEPHETCA K NpeablAyLLemy OKHY.

6. HaxmuTe 2 pasa ©/=c 1A BbIX0AA U3 MEHIO.

lpumeyanue.

Yepes Ba MecALa NCNONb30BaHIA (CM. OTMETKM B KaneHpape)
Wnu B Cyyae NpocToA nNpubopa Ha NpoTaXeHn 3 HeZlenb He-
00X0ZUMO CHATb/3aMEHUTb QUILTP Jaxe B TOM CTyyae, e
MaLUVHA eLLe He NofAna CurHan.

15. TEXHWYECKWE BAHHBIE

HanpsxeHue: 220-240 B~ 50/60 [y makc. 10 A
[TornoteHHaa MOLHOCTb: 1450 Bt
[JlaBnenue: 1,5mMa (15 6ap)
Makc. eMKocTb 6auKa Ans Bofbl: 2n
Pasmepbl LxPxH: 260x470x360 MM
NlnnHa whypa: 1200 mm
Bec: 11«&r

Makc. eMKOCTb KOHTeiiHepa Ans 3epeH: 3801

Komnanua De’Longhi octasniqeT 3a coboii npaBo B noboe Bpema
U3MEHATb TeXHUYECKMe W ICTeTYeCKMe XapaKTepUCTUKW
U3LENWiA, COXPaHAA HeM3MeHHbIMU UX GYHKLMOHANBbHOCTD U
KauecTBo.

15.1 PeKkomeHaauum no 3Heproc6epexeHunio

« Yrobbl CHM3MTb dHepronoTpebneHue nocie nofaun of-
HOrO WM HECKONbKIUX HAMUTKOB, CHUMUTE KoHTeliHep (D)
UnN NpuUCnocobnenua.

« 3apaiite aBTOBbIKNOUEHMe Yepe3 15 MUH (cM. naparpad
«6.4 00Lee»).

-+ BknioueHne pexuma 3Heprocbepexenus (cm. naparpad
«6.4 06wiee»).

- Korga KodemawmHa 3toro Tpebyet, BbINOMHAIATE LUK
yaaneHus Hakunu (cm. rmaey «12. YnaneHue Hakunu).



16. COOBLLEHWUA HA AUCIJIEE

BblBEJLEHHOE|BO3MOXXHAA NPUYNHA PELUEHUE
COOBLUEHUE
3aneifte Bogy HegoctatouHo Bogbl B 6auke (A14) . 3anontuTe 6auok Bopoii U (Unu) NpaBuUNbHO

BCTaBbTE €ro, HaXUMaA [0 Lenuka 6noku-
poBKM (puc. 4).

BcraBbre 6ak ana B-Apl

bauok (A14) HenpaBUNbHO YCTaHOBNEH.

MpaBunbHO YCTaHOBHUTE 6AUOK 1 HAXMUTE Ha
Hero fi0 ynopa (puc. 4).

Qunctute KoHTeilHep Ana
rywm

Kowteiinep Aana kodeitoir rywm (A17)
nepenosHe.

0nopoxHuTe KoHTeiiHep ANnA KodeiiHoii rywm
11 MOAAOH Ans cbopa kanenb, (A19) ouncrute
WX M yCTaHoBUTe Ha MecTo. BaxHo! Bo Bpems
U3BNIEYEHNA nopdoHa Ana cbopa Kanenb
0073aTeNIbHO ONOPOXHAIATE KOHTeiHep Ans
KOdEAHON TyLy, faxe eI OH He MOMOH.
Ecnu He BLINONHATS TaKylo onepavmio, To npu
nocneayoLLIX NPUrOTOBAEHUAX Kode KOHTel-
Hep ANA ryLy NepenoHUTCA, UTo NpUBedeT K
3aCOPEHMI0 KohemalLnHbl.

BcTaBbTe KoHTelHEp AnA
ryum

Mocne 0unCTKN He GbIN YCTaHOBMEH HA MECTO
KOHTeiiHep ana rywwm (A17).

CHumuTe noaaoH Ana cbopa kanenb (A19) n
YCTaHOBUTE KOHTeIiHep ANA KOEIHON ryLum.

3acbinbTe MONoTbIii Kode
ESC ang oTmeHbI

bbina BbibpaHa QyHKUMA «MONOTbIA Kode»,
HO B BOPOHKY He bl 3acbinaH MOOTbIii Kode
(A4).

3acbinbTe NpeaBapuTeNbHO MONOTbIA Kode B
BOPOHKY UM OTMEHNTE QYHKLMIO.

3acbinbTe MONoTbIii Kode
ESC 0K

3anpoc kode LONG 13 npesBapuTenbHo mo-
notoro Kode.

3acbinbte B BOPOHKY (A4) MepHbIil (TaKaH-
YUK MNpefBapuTeNbHO  MONOTOro Kode U
Haxmute o< /0 (B11) gna 3aBeplueHns
NpUroToBNEHNA.

Hanonuute KoHTeitHep ansa
3epeH
ESC ans oTMeHbl

3aKoHUMNCA Kode B 3epHax.

3anontuTe KoTeiiHep (A4) 3epHamu (puc. 8).

3acopeHa BOpoHKa Ana Monotoro Kode (A4).

OnopoHuTe BOPOHKY C MOMOLLbH KUCTOUKM
(C5), kak onwucaHo B nap. «11.8 Ounctka Bo-
POHKM A 3aCbINKK NpefBapuTeNbHO Moo-
TOro Kode».

9
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BLUIBEAEHHOE
COOBLUEHME

BO3MOXHAA NPUYUHA

PELUIEHUE

Cnuwikom men. nomon.
Otperyn. Kopemonky
ESC ana oTMeHbl

Cnnwkom Menkuii momon, K0¢e BbIXOAUT
MeNIEHHO UK He BbIXOAUT BooOLLE.

loBTOpUTE NOAAYY KOE 1 MOBEPHUTE PYKOATKY
perynupoBky ctenexu nomona (A5) (puc. 11) Ha
0IHO fieneHve B CTOPOHY LMpbl 7 N0 YacoBoii
CTpenke, Koraa Kodemonka HaxoauTca B pabo-
Te. Ecnu nocne npurotoBnenma 2 yaliek nogaya
ByzeT no-npexHemy CMLWKoM ¢naboii, nogTo-
puTe perynupoBKy, MOBOPauuBaA pyuky eie
Ha 0ZHO JeneHue (cm. nap. «7.4 Perynuposka
kodemonku»). Ecm npobnema He pelueHa,
ybenutech, uto 6auok ana Bopbl (A14) BcTas-
NeH 1o ynopa.

Ecnu umeetca ¢unbtp cmaryenna Bogbl (C4),
06pa3oBaHye BO3AYLLHOTO My3blps B CUCTEME
MOXeT 6n0K1poBaTh Nojavy.

Bcrasbre y3en nogauu ropaueii Bogbl (C) B
MaLLWHY 1 NofaBaliTe HEMHOTO BOAbI, MOKa He
NOAET POBHAA CTPYA.

YMeHbLU. Kon-Bo Koe
ESC ana oTMeHbl

Bbino ncnonb3oBaHo CIMWKOM GonbLuoe Ko-
nnyectso Kode.

Bbibepute Gonee nerkuii BKyC HaxaTvem
o< /00 (B11) uam YMEHbLUNTE KOSIMYECTBO
npenBapuTenbHo MooToro Kode.

Bcrasbre y3ennogauu Boabl

Y3en nopaun Bogbl (C6) He ycTaHoBNeH uan
YCTaHOBNEH HenpaBuibHO.

YcTaHoBuTe y3en nopauy Bodbl 40 ynopa (puc.
5).

BcTaBbre KoHTeiiHep ana
MOJI0Ka

HenpaBunbHo BCTaBNEH KOHTeiiHep AnA Mo-
noka (D).

YcTaHoBUTe KOHTeliHep A MoNoKa [0 ynopa
(puc. 16).

BcraBbTe 3aBapouHblii y3en

Mocne 0uMCTKY He Obin YCTaHOBMEH Ha MECTo
3aBapouHbIii y3en.

BcragbTe 3aBapouHblii y3en, Kak onucaHo B
nap. «11.9 OuncTka 3aBapoyHoro y3na.

[nppocncrema nycra [uppocucrema nycra. Haxmure o</ 0 (B11) n cneitte Bogy U3 y3na
3anonHuTb cuctemy nogaun (C6). Ecnu Henonagka He ycTpaHeHa,
lopAyas Boa ybenwTecs, uto 6auok ans Boabl (A14) BcTag-
MoptBepanTs? '

NeH 0 ynopa.
Haxmure OK gna CLEAN Konteithep ana monoka (D) yctaHoBneH ¢ | Yto6bl BbinonHuTb GyHKumio CLEAN, HaxmuTe

perynatopom nnotHocTu nekbl (D1) B nono-
KeHum CLEAN.

o« /0w (B11) wu noBepHuTE peryndtop naor-
HOCTM NeHbl B ApYroe nonoxeHue.

YctaHoBka Ha CLEAN

Tonbko uTo 6bina BbINONHEHA nojava moJioka,

MoBepHuTe perynatop nnoTHocT nekbl (D1)B

ESC ans oTMeHbl M03TOMy HeoOX0AMMO 0uNCTUTL BHYTPeHHUe | nonoxeHue CLEAN (puc. 20).
KaHanbl KoHTeliHepa Ana monoka (D).
[ToBepHuTe perynatop Konteithep ana monoka (D) yctaHoBneH ¢ | [loBepHuTe perynatop MAOTHOCTA NeHbl B

NAOTHOCTU NEHbI

perynatopom nnoTHocTu nekbl (D1) B nono-
KeHum CLEAN.

OZIHO 113 MOMOXEHNIA PerynnpoBKI MOIOYHON
NeHbI.

Ynanutb Hakunb

ESC nns oTmeHbl

OK yzaneHue Hakunn
(~45 muHyT)

YKa3blBaeT, uto H€06X0[],I/IMO YAANUTb HaKNNb
13 MallWHbI.

Heo6xoanmo Kak M0XHO ObICTpee BbINOSHUTL
nporpamMmy Mo yAaneHuio Hakumu, onucaH-
Hy10 B 1. «12. YaaneHue Hakunu».
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BLUIBEAEHHOE
COOBLUEHME

BO3MOXHAA NPUYUHA

PELUIEHUE

3ameHuTe GunbTp Ounbtp Ana cmaryedna Bopbl «C4. OuabTp | 3ameHuTe GUALTP UMM CHUMUTE €ro COrNacHo
ESC ana otmeHbl ANA CMArYeHNA Bodbl (eCNN NPEAYCMOTPEH)» | MHCTPYKLMAM 13 . <14, QuabTp AnA cmarye-
OK ans 3ameHbl oTpaboTaH. HUA BOAbI.
06Lee npegynpexa. Mpu6op BHYTPM CNLLIKOM 3arpA3HeEH. TwarenbHo ouucTute Npubop, Kak onucaHo B
. «11. Ounctkar. Ecnn nocne ouncrku coob-
LieHe npoJomKkaeT oTobpaxarbea, 0bpatu-
Tecb B LieHTP TeXHUYECKOI MOAJEPKKI.
HanomuHaet o Heobxogumoctin BbinonHUTL | oBepHUTe perynatop noTHocT nebl (D1)8
OUYMCTKY BHYTPEHHUX KaHanoB KoHTeliHepa | monoxeHue CLEAN (puc. 17).
Ana monoka (C).
HanomuHaet, uto unbTp CMArYeHUs Bofbl | 3ameHuTe GUALTP UK CHUMUTE ero COrnacHo
(C4) otpabotaH, U HeobXOAMMO BBINOAHUTL | MHCTPYKLMAM U3 1. «T4. OunbTp And cMArye-
€ro 3amMeHy Ui yhaneHue. HUA BOAbI.
% HanomuHaeT 0 HeobxoaMMOCTY yaaneHus Ha- | HeobxoMmo Kak MoXHO BbiCTpee BbINONHUTL
E‘: KINY 13 MaLLUHbI. nporpamMmy Mo yAaneHuio Hakumu, onucaH-

Hyl0 B 1. «12. YaaneHue Hakunu».

3anpoc npubopom ABYX UMKMOB yAaneHus
HaKWMM 33 OYeHb KOPOTKWIA MPOMEXyTOK
BpeMeHN CefyeT CYUTaTb HOPMasbHbIM, 3T0
CnefCTBie pa3BUTOIl CMCTEMbI KOHTPONIS, KO-
TOPOI OCHALLLEHa MaLLIVHa.

ECO

BkntoueH PEXNM SKOHOMIU SHEPTUN.

Yrobbl OTKMOUNTD GYHKLMIO SHeprocbepe-
KeHUA, BbINONHUTE UHCTPYKLMM U3 Nap. «6.4
061iee» - «IKOHOMIA IHEPrIm:»

17.YCTPAHEHUE HEUCTIPABHOCTEVA

Hixe nepeyncneHbl HeKOToPbIe BO3MOXHbIE HENCNPABHOCTH.
Ecm npoﬁnema He MOXeT ObITb YCTpaHeHa onucaHHbIM 06p330M, HeOﬁXOﬂVIMO OﬁpaTI/ITb(H B LIEHTp TeXHUYECKOA noanepKu.

HENCMPABHOCTb

BO3MOHAA MPUYUHA

PEWIEHUE

Kode He ropauwii.

Yawkm He 6binn npeaBapuTeNibHO HarpeTbl.

Mogorpeiite YalLKy MyTem UX ononackuBaHusa
ropAveii BOJOA (NpUMeyaHue: MOXHO WC-
M0N1b30BaTb GYHKLMH ropsueil Bodbl).

BHyTpeHHAA cucTema MallmHbl oxnagunach,
TaK Kak Mocne MocnefHero npuroToBeHua
Kode npowno 6onee 2—3 MUHYT.

Mepes npuroToBneHneM Kode Harpeiite BHy-
TPEHHIOK CACTEMY C MOMOLLbIO OMoNacKMBa-
HUA (cm. nap. «6.1 Ononackmeanue»).

3a;|aHa CNULLKOM HU3KaA Temnepatypa K0¢e.

YcTaHoBUTE B MeHI0 Goriee BbICOKYl0 Tem-
nepatypy (cm. nap. «6.4 0bwieer«3apaiite
Temneparypy:»).

9
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HENCMPABHOCTb

BO3MOXHAA NPUYUHA

PELUIEHUE

Kode HegoctatouHo kpenkuii
WU MAno NMEHKIA.

CnuLKOM KpynHbIiA nomon Kode.

MoBepHUTE PYKOATKY PErynupoBKy CTeneHu
nomona (A5) Ha OZHO AeneHue B CTOPOHY
umdpbl 1 NPOTMB YaCoBOI CTPeNKM BO Bpems
pabotbl Kopemonkm (puc. 11). U3mensaiite pe-
TYAMPOBKY N0 0/iHOIT OTMETKe 3a pa3 40 NoNy-
yeHua xxenaemoii nopaun. Pesynbrar 3ameTeH
TONbKO NOC/IE NPUTOTOBNEHIA 2 NOpLMiA Kode
(cm. nap. «7.4 PerynupoBka kodemonku»).

He nopxoaut Tan Kode.

Wcnonb3yitte an kode AnA KodemalmH
Mpecco.

Kode BbIxoanT Cnikom
MeZNIEHHO NN MO Kannsm.

Cnuwkom Menkuii nomon Kode.

MoBepHUTE PYKOATKY PErynupoBky CTeneHy
nomona (A5) Ha OZHO AeneHue B CTOPOHY
umdpbl 7 No YacoBoil CTpenke BO BpeMA pa-
6oTbl Kopemonku (puc. 11). 3menaitte pery-
NIMPOBKY MO OfiHOIA OTMETKe 3a pa3 Jo nony-
yeHuA xxenaemoii nopaun. Pesynbrar 3ameTeH
TONbKO NOC/IE NPUTOTOBNEHIA 2 NOpLMil Kode
(cm. map. «7.4 PerynupoBka Kodemonki»).

Kodpe LONG umeeT cnmikom
MHOTO NeHKM

Cnuwkom menkuit nomon Kode.

MoBepHuTe PYKOATKY PErynupoBKi CTeneHu
nomona «A>5. PykoATKa perynupoBKi cTenenm
MOMONa» Ha OAHO AefneHIe B CTOPOHY LMdpbl
7 Mo YacoBoli CTpenke BO BpemA paboTbl Ko-
demonkn (puc. 11). U3mensiite perynuposky
110 0AHO/ OTMeTKe 3a pa3 0 MONYYeHus xe-
naemolii nogaun. Pesynbrar 3ameTeH TONbKO
nocne NpUroToBAeHNA 2 nopuuii Kode.

Mpubop He nopaet kode.

Mpubop 06Hapywn 3arpA3HeHIA BHYTPH, Ha
Avcnnee BbiBefeHo coobluenne «loxanyii-
(Ta, XAWTe>.

MonoxawTe, Noka npubop He NPUAET B peXxum
TOTOBHOCTH, a 3aTeM BHOBb BblbepuTe xenae-
Mblii HanuTok. Ecnu npobnema He ycTpaHeHa,
06paTuTech B CepBHUCHBII LieHT.

Kode He BbIXOAUT M3 0AHOTO

Hocuku y3na nogaum Kode (A9) 3akynopeHb.

OymcTute HoCMKN npu nomotin 3y60‘{MCTKM

unu 060nx HOCUKOB y3na (puc. 23).
nogauy.
Mpu6op He BKtoyaetca LLirencenb He BKNoueH B po3eTky. MogkntounTe LTencens B po3eTky (puc. 1).

3aBapouHblil  y3en Henb3s
CHATb

BblknioueHne  He  6bino

npaBUIbHO

BbINOJIHEHO

BbinonHuTe BblKMOUEHMe HaXaTheM KHOMKIA

Q) (A7) (puc. 9) (cm. . «5. Bblkniouenue
npuéopa»).

Mocne 3aBepLueHns yaaneHus
Hakunu npubop TpebyeT Tpe-
Tbe OnonackuBaxme

B npouecce AByx WMKNOB omonackvBaHua
6auok (A14) He ObIn HanoOMHEH 10 OTMETKM
MAX.

Bo u36exaHue nepenusa Boab! crieiite cHayana
nofAoH And c6opa kanenb (A19), 3aTem BbInon-
HuTe 3anpoc npubopa.

9
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HENCMPABHOCTb

BO3MOXHAA NPUYUHA

PELUIEHUE

Monoko He BbiTekaeT u3
Tpy6Kku nopaun monoka (D3)

Kpbiwka (D1) KoTeiiHepa AnA Monoka
3arpAsHeHa

OuncTuTe KpbILLKY KOHTeiHepa ANA MOJOKa,
KaK onucaHo B nap. «11.10 OuucTka KoHTeli-
Hepa na MoNoKa».

Y6eautech, uto TpybKa BcacbiBaHNA MOMOKA
(D4) npouHo BCTaBNEeHa Ha CBOE MECTO Ha AIHe
KPbILLKN KOHTeiiHepa Ana Monoka (puc. 14).

3aBeguTte Tpy6KY BCacbiBaHMA A0 ynopa

Monoko BbixopuT U3 Tpy6KY
nopauu (D3) KpynHbimu
My3bIpAMY WM BpbI3ramu
WNN He[OCTATOYHO
BCMEHVBAeTCA

Monoko HeZ0CTaTouHO X0N0AHOE U He 06e-
3XUPEHHOE UNI He YaCTUYHO 0663)KI/Ip€HHO€.

Wcnonb3yiite nonHoCTbI0 06e3XUpeHHoe K
YaCTUYHO 06e3XMPeHHoe MOMOKO Mpoxnaf-
Hoii Temnepatypbl (okono 5°C). Ecin xena-
eMblii pe3ynbTat He AOCTUTHYT, nonpoOyiite
MOMIOKO ZIpYroil MapKu.

MnoXo HaCTPOEH PerynATop NAOTHOCTU MeHbl
(D1).

Hactpoiite cornaco ykasaHuam nap. «8.2
PerynupoBka KonuuecTa MONOYHOIA NeHbl».

Kpbiwka (D1) unu perynatop nnoTHOCTH NeHbl
(D1) KoHTeiiHepa ANA MOMOKA WM pa3bem
Tpy6Ky BcacbiBanma (D4) 3arpasHeHbl

OuucTuTe KpbILLKY, Perynatop KoHTeiiHepa
ANA MONMOKa U pasbem TpyOKI BcacbiBaHWs,
KaK ykasaHo B nap. «11.10 Quuctka KoHTeli-
Hepa AnA MooKa».

OopcyHka ropayeit Bogbl (A10) 3arpa3HeHa

Ounctute QOPCYHKY, Kak OMUCaHO B map.
«11.11 OumncTka GpopcyHKM ropAYeii Boabl».

MalunHa He B pabote, Ho u3-
JaeT Wym wnu Hebonblume
BbIGpOCHI Napa

KodemaiwmHa rotopa k pabote wm 6bina
HeflaBHO BbIKMKOUeHa, NPy 3TOM HekoTopble
Kannu KoHfeHcata MajainT B elle ropayee
YCTPOICTBO Napa.

310 ABNEHMe ABNAETCA YACTbI0 HOPMaNbHOIA
pabotbl npubopa. YTobbl ymeHblWwUTL Npo-
ABNEHNA, ONOPOXHUTE MOAJOH AnA cbopa
Kanenb.
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KypbUtFbiHbl  NaiiaanaHéac  GypbiH
Kayincisgik epexenepiH oKpin anbiHpI3.

1. KIPICTNE

Ocbl J9HHEH 3CMPECCO XaHe KanmyyuHo acay
KYPbIIFbIChIH TaHJaFaHbIHbI3Fa paXMeT.

Xana KYPbUIFbIHbI3]ibI paxaTblHbI3fa
naiifjanaHacbli3  fen  yMIiTTEHeMi3. Ocbl
naiifanaHy HyCKaymbIFblH OKbIM LWbIFyFa GipHeLle
MUHYT 6eniHi3. byn 6apnbik, Kayin-katepnep mMeH
KYPbUIFbIHbIH, 3aKbIMaHYbIHbIH, anfblH anafbl.

1.1 Xakwaparbl apintep

Xakwa iwiHgeri  opintep  2-3-6eTTepperi
"KypbinFbl cunaTTamacbl” GeniMiHaeri WapTTbl
eenrinepre cinteigi.

1.2 AKaynbIKTapAbl OI0 YX3HE XeHAeY
Mpobnemanap GonFaH >KaFpanga, anabiMeH
onapabl  Keneci  6enimaepae  KepceTiireH
aknapaTTbl OKYy apKblUibl Liewin KepiHi3: "16.
KepceTineTiH xabapnap" aHe "17. AkaynblKTapgbl
XoH'".

Erep npo6nema ocblnan wewinmece
XoHe KOCbIMWA aKnapaT —Tananm  eTCeHis,
"TyTbIHYWbINApAbl KONAay KbI3MeTi' KocbIMLA
naparblHfja 6GepinreH Hemipre KOHbipay Lany
apKbllbl  TYTbIHYWbIHbI  KONAAy Kbl3MeTiMeH
xabapnacblHpl3.

Erep eniHi3 6epinreH engep TisiMiHeH Tabblnmaca,
Keningikte  6epinreH  Hemipre  KOHblpay
wanbiHbi3. Erep xeHaey kaxet 6onca, De'Longhi
TYTbIHYWbIHbI  KONJAy KbI3METTepiMeH FaHa
xabapnacbiHpl3. MeKeHXaiinap  KypbliFbIMeH
6ipre 6epinreH Keningik KyaniriHae 6epinre.

2. CHUMNATTAMA

2.1 KypbinfbiHbIH, cMnaTTaMacbl
(6eT:2- A)

A1. [13H biAbICbIHbIH KaKnafbl

A2. TapTbinFaH Kod)e BOPOHKACbIHbIH, KaKnafbl
A3. [13H biapiChbl

AA. TapTbinFaH kod)e BOPOHKAChI

A5. TapTyabl peTTey feHreneri

A6. Kece Tekuweci

A7. ON/STANDBY (Kocy/KyTy pexumi) Tyiimeci
A8. Kyat cbiMbI

A9. Kode wymekTepi (6uikTiri peTTeneai)

A10. blcTbIk cy XaHe 6y TYTIriHiH{ KOHAbIPMAchbI
A11. lempeyiw Kaknarbl

A12. lempeyiw

A13.

apKaluaH

AT4. Cy biabICbIHbIH KaKnaFbl

A15. Cy bigbicbl

A16. Cy xymcapTKblw cy3ri 6enimi
A17. Cy uHanaTblH Haya

A18. TapTbinFaH Kode biabiCbl
AT9. Kece Hayacbl

A20. TaMmuibl Hayacbl

A21. TaMwbl  HayacbiHAaFbl Cy  AeHrediHiH
KepceTKiLLi

2.2 CeHcopnbl 9KpaHHbIH, cUNaTTaMacbl

(6eT:3- B )

B1. [ucnneii

B2. ©/=: KypbinFbl napameTpnepiHiy, Ma3ipi /
M33IpAEH LUbIFY YLLIH 6acbIHpI3
B3. @/ «: CycbiHaapabl peTTey / TOMEHre XbUKY

YLWiH
Tikenei TaHAanaTbiH CycbIHAAp:
B4. Cyt 1 Kece CyT KYH0 YLiH
B5. NlatTe w |1 Kece Makmato Kyl
Makuato YLLiH

B6. KannyunHo | = | 1 Kece KanmyyuHo Kyio

YLWiH

B7. 3cnpecco | g | 1 Kece acnpecco Ky

YWiH

1 Kece Kode Kyto YLLiH

B8. Kode '

1 Kece NOHr KoeciH Kyto

B9. JloHr '
YWiH

B10. » /3. : XXbUXbITY KepceTKici / CycblH TaHAay
Ma3ipi (Tikenel TaHjanatbiH CycblHAApAaH
6acka CycblHpbl):

+ 2 Espresso + Doppio+ (Jonnuo+)

* Ristretto + Caffelatte
(PuctpetTo) (Kadenatre)

* 2Ristretto (2kece  + Hot Water (blcTbik,
pUCTpeTTO) cy)

+ Espresso lungo + Flat White (dnat
(9npecco-nyHro) yair)

+ 2EspressoLungo (2 + Cappuccino mix
Kece anpecco-nyHro)  (Kanny4yuHo mix)

B11. o</0s: TaWpayabl / ASM TanfayblH pacTay
YWiH

EckepiHi3:

Byn 6enriweHi 6encenipy ywwiH xail faHa TypTy

KETKINIKTI.



2.3 KocbiMwia KypangappabliH,
cunaTTamachbl

(6eT:3- C )

C1. "Kannbl KaTTbINbIKTbI TeKcepy' KepceTKili

Kara3bl

C2. TapTbinFaH Kode enwweyiwi

C3. Kak, TasapTKblLL

C4. Cy xymcapTKpliw cy3ri (6ap 6onca)

C5. Tasanay wweTkacbl

C6. blcTbik cy wymeri

2.4 CyT bIAbICbIHbIH, CMNaTTaMachl

(6et:3- D)

D1. KenipwikTi petTtey »aHe CLEAN (Tasanay)
JeHreneri

D2. CyT kenipTKiLi 6ap Kaknak,

D3. KenipwwiTinreH cyT wymeri

D4. CyT copy TyTiri

D5. CyT bigbiCbl

3. KYPbUIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

EcKepiHi3:

«  KypbinFbiHbl anfall naiifanaHFaH  Kesge,
CyMeH HeMece CYTNeH 6ainaHbicTa 6onaTbiH
GapnblK  anblHGanbl  Kepek-apakTapabl
bICTbIK CYMEH LLAibIHpI3.

+  KypbinFbiHbl anFaw peT nanjanaHfaH Kesge,
cy XyWeci 60c 60nmafbl XaHe KypbliFbl eTe
wynbl 601ybl MyMKiH. Kyile cyFa TONFaH COH,
Wy asasgbl.

*  KypbinFbiHbl  3aybiTTa TeKCEpreH Kespe
Kode nanpanaHbingpl, COHABIKTaH, Kode
TapTKplwTa Kode i3pepi kanca, 6yn -
KanbInTbl HOpCe. [lereHMeH, 6yn KypbUIFbIHbIH,
)KaHa eKeHiHe Keningik 6epinep,i.

1. KypbinFbiHbIpo3eTKara KOCbIHbI3 (1-cyper);

2. "Language" (Tin): @/« (B3) Hemece » /g
(B10) kepceTKinepiH kanaraH Tin KepiHreHie
XXbIDKbITY YLLIH 6acbin, OAaH KeliH TaHAanFaH
Tinpi pactay ywiH o/es (B11) TyiMeCiH
6acblHpI3.

Kypbingbl — gucnneninge

HyCKaynap/ibl OpblHJaHbl3:

3. Cy biabicbiH anbiHpi3 (A15) (2-cypet), MAX
Cbi3blfblHA  (blAbicTa GenrineHreH) pAeifix
Ta3a Cy KyibIHbI3 (3-CypeT), COCbIH bIAbICTbI
KYPbINFbIFa KailTa canbiHpI3 (4-cypeT);

KOpCeTiIreH  MblHA

\

G

4. Tytik KoHablpmacbiHa  (C6)  (5-cyper)
bICTbIK, Cy LWyMeriHiH, (A10) eHrisinreHiHe
KO3 )KeTkisin, iwiHge Keminge 100 ™mn
Cybl 6ap bIbICTbl LWYMEKTIH acTblHa
OpHanacTbIpbiHbI3 (6-cyper);

i
i
M

5. PacTay ywiH /0s (B11) TyAMeCiH 6acbiHpI3.
KypbInFbl  Cy LIyMeriHeH cy Kysfabl Aa,
aBTOMaTTbl TYpAeE eleai.

Kotde »xacay KypbUiFbiCbl €HAI afeTTerifeit
naipanaHyra faibiH.



EcKepiHi3:

*  KypbinfbiHbl  6ipiHWI  peT  naiifanaxfa
Ke3fie, ON1 KaHaFaTTaHap/bIK HATIXeHi 4 - 5
Karnmny4ynHO )acaFaHHaH KeiliH 6epegi.

+ KodeHiH paxaTblH ofiaH GeTep KyLedTy XaHe
KYPbINFbIHBI  TUIMAININH  KaKcapTy  YLUiH,
6i3 "14. Cy >ymcapTkplw cy3ri" 6enimiHge
cunaTTanFaHdai, cy XymcapTkpiw cy3riHi (C4)
OpHaTyabl ycbiHambi3. Erep ciageri ynri cyarimeH
kenmece, OHbl De'longhi TyTbiHywbInapabl
KOMNfay OpTaNbIFblHAH Tanan eTe anachbl3.

4. KYPbUIFbIHbI ICKE KOCY

EcKepiHi3:

KypbuiFbl icKe KOCbINFaH CaiblH, On Kejepri

acayFa 60/IMalTbIH anfblH ana Kbl3ablpy XaHe

WAl UMKNIH aBTOMATTbl TypAe OpbIHAANAbI.

KypbUiFbl TEK OCbl LMKN asiKTasifaH COH, faHa

naiiflananyra AaiblH 6onagpl.

Kyitin Kany kayni 6ap!

LLlato 6apbicbiHAA Kode

WwymekTepiHeH  (A9)

wamarnbl Ccy LWbIFagpl

XoHe TeMeHperi

TaMLLbl HayacblHa

(A20) xwuHanagbl. Cy

WalbipaHAblnapbliHaH

abai 60bIHbI3.

*  KypbinfblHbl  icke
KOCYy  YLiH |
TyiimMeciH (A7) kﬁ
cypeT) 6acblHpI3.

+ KypblinFbl Kbl3FaH COH LA LWKAIH aBTOMATThI
TYPLE OpblHAangbl. blcTbIK Cy aliHanbIMbIHbIH,
acepiHeH cy KaiiHaTy 6eniriMeH Koca, 6y iLKi
afblH TYTIKTEPIH A€ Kbl3Ablpagbl.

Herisri okpaH naiga 6onFaH Ke3fe KypbuiFbl

naiifiananyra AaibliH 6onagpl.

5. KYPbUIFbiHbI OLLIPY

KypbinFbl kode xacay ywWwiH naiganaHbliFaHHaH

KeiliH Ke3 KenreH yakpiTTa 0Nl aBTOMATThbl LWato

MPOLLECIH OpbIHAANABI.

1. KypbinFbiHbI 6LWIpY yLiH Q) TyiiMeciH (A7)
(7-cypeT) 6acbiHpI3.

2. Erep KypbuUiFblfa Wwato GpyHKuMsChI 6onca, on
Wwal UMKNIH opblHAan 6apbin ewepi (KyTy
pexxuMiHe eTegi).

EckepiHi3:
KypbInFbiHbl 6ipas yakbIT 60ibl NanfjanaH6anTbIH
60CaHpI3, po3eTKajjaH aXKblpaTbliHpl3:

1. anppbIMeH KypbIFbIHbI Q) TyiimeciH (A7) (7-
CypeT) 6acy apKblyibl BLLIPIHi3;

2. KypbinfbiHbl poseTKajiaH Cyblpy apKbiibl

aXXapbITbIHbI3.

MaHpi3gb1!
KypbinFbl Kocynbl 6onFaHfa OHbl po3eTKafaH
eLIKALLIaH CyblpMaHbl3.

6. Mo3IP MAPAMETPJIEPI

Masipae 5 aneMeHT 6ap, Kenbipi 6aFblHbIHKbI
TonTapFa 6eniHreH:

Rinsing (LLato); .

General (Xannbi):

+ Language (Tin); - Set temperature
+  Maintenance (KyTim (TemnepaTypaHbl
Kepcery): opHary),
- Descale (Kak, - Cy KaTTbUbIFbI,
Tazanay), - ABTOMATTbI TYpAe
- Install filter (Cyari ewipy,
opHary), -9HeprusaHbl
- (cy3ri opHaTbInFaH YHempzey,
6onca):  Replace - CurHan,
filter (Cyariui - 9ZienKi cycbiHpap,
aybICTbIpy), - DJenKi MaHgep;

- (cy3ri opHaTbIIFaH -

CraTucTuKa.

6onca): Cy3ridi any

6.1 Rinsing (LLlaio)

byn ¢yHKumMsHbl Kode wymeriHeH (A9) aHe

bICTbIK, Cy wyMmeKTepiHeH (C6), eHrisinreH

6onca, bICTbIK Cy aFbl3y YLWIH ManfanaHblHpI3,

KYPbUIFbIHbIH, iWKi aliHanbIMbIH Ta3anay >oHe

KbI3AbIpY YLiH NaifanaHbiHpl3.

1. blcTbik cy *aHe kode wyMeriHiH, (6-cypeT)
acTblHa eH, a3 cbliibIMAbInbIFbl 200 mn
60NaTbIH bIABICTbI KOMbIHbI3;

2. Masipgi awy ywiH ©/= (B2) TyiAMeCiH
6acblHbI3;

3. @/« (B3) Hemece »/m. (B10) XblmKbITY
KOPCETKINepiH KAaXETTi TapMak, KepiHreHie
6acblHbI3;

4.  o/es  TyiimeciH (B11) GacblHpI3: GipHewwe
CeKYHATaH COH bICTbIK Cy anjbiMeH kode
WYMEKTEPiHEH, OAaH KeiliH  bICTbIK, CY
wymeriHeH (erep 605ca) KYpbUIFbIHbIH, iLUKi
aliHanbIM KYMeciH Ta3anay XaHe Kbi3fblpy
YWiH aFagpl;



5. UWatoabl ToKTaTy YWiH, ©/= TyWMECIH
6acbiHbl3 HEMECE LLAlOAbIH aBTOMATThl TYpAe
TOKTaFaHbIH KYTiHj3.

EckepiHi3:

Erep KYPbINFbl 3-4 KYH 60Mbl

naiifanaHbinMaraH 6oca, Kanta icke KOCKaH

Kesfe OHbl manpanaHéac 6ypblH 2/3 pet

watofbl KaTaH, yCbIHaMbi3;

Kak Tasanan 6onfaH COH, TapTbUlFaH Kode

biAbicbiHAa (A18) cyablH 605ybl — KanbiNTbl

Xarjan.

6.2 Language (Tin)

[ucnneit TiniH (D5) e3repTy YLUiH, MbIHA SPEKETTi

OpbIHAAHbI3:

1. Masipai awy ywiH ©/= (B2) TyilMeciH
0acblHbI3;

2. @/« (B3) Hemece »/g (B10) XbUKbITY
KOPCETKINEPiH KAXETTi TapMak KepiHreHie
0acblHbI3;

3. o /os (B11) TyiiMeCIH 6aCbIHbI3;

4, @/« (B3) Hemece »/z (B10) XbUmKbITY
KOPCETKINEpiH KAXEeTTI Tifl  KepiHreHwe
0acblHbI3;

5. o/es (B11) TyiiMecCiH 6acbiHbI3: Kypbinfbl
Ma3ipre opanagbl;

6. CocblH M33ipfeH Wby YWiH ©/= (B2)

TYMeECIH 6acbIHpI3.

6.3 KyTim Kepcety

YakpIT ©TKeH Ke3fe KypbUiFbl Tanan eTeTiH
6apnblK, JKeHAey >KYMbICTapblH OCbl JKepAeH
Tabyra bonagbl:

+ Kak Tasamay: Kak Tasanmay  YLWiH
opbiHAanaTblH  apeketTepai  "12.  Kak
Tasanay" 6esliMiHeH KepiHi3.

« Cy3ridi opHaty/Cy3riHi ayblcTbIpy/Cy3riHi

any: Cyarini (C4) opHaTy/aybicTbipy/any aici
Typanbl Hyckaynapgbl "14. Cy »ymcapTKplw
cy3ri" 6eniMiHeH KepiHis.

6.4 General (XKannbi)

MbiHa XepeH KYPbIFbIHbIH, Heriari

(GyHKUMANapbIH TeHwey napameTpnepiH Ta6a

anacblis:

1. Masipgi awy ywiH
0acblHbl3;

©/= (B2) TyNMeCiH

2. Xbinxy kepcetkinepiH (@/<« (B3) Hemece
»/g. (B10)) "General" (Xannbl) Tapmafbl
KepiHreHLe 6acbiHbl3;

3. PacTtay ywiH /0s (B11) TyitMeciH 6acbiHpl3;
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@/« HEMece » /3, XbIMKY KepceTKinepiH
KaXKeTTi TapMak, KepiHreHLe 6acbIHpI3:

Set temperature (TemnepaTypaHbl opHaTy):
Kode »xacay ywiH nanganaHbinatblH CyAbiH
TemnepaTypacblH ©3repTy VLWiH, MblHanapAbl
OpbIHAAHbI3:

o /0o (B11) TyMeciH 6acbIHbI3. [ucnneiige
afbIMfarbl MaH KepceTinegi (D5) xaHe "New"
(KaHa) MaHi XbINbINbIKTalABI;

@/« (B3) Hemece ©/= (D5) MblmKy
KepceTKinepiH naiganaxy apKbUbl
OPHATKbIHbI3 KEJNreH XaHa MaHSi TaHaHbI3;
KanaraH MaH (TeMeH, opTalla, >XoFapbl)
TaHAanFaH Kesfe, o/ 0» TYAMECIH 6acbIHpI3.
[ucnneit anablHFbl 3KpaHFa KailTapbinagbl.
EcKepiHi3:
TemnepaTypaHbll,  e3repyi
CcycblHAapFa acep eTepi.

Cy KaTTbINbifbl
Cy KaTTbUIbIFbIH aHbIKTAy )XaHEe OpHATy Typanbl
Hyckaynapabl "16. Cy KaTTbilbIfblH OpHaTy”
6eniMiHeH KopiHi3.

ABTO ewwipy (KyTy pexumi):

ABTO ewWipy YyakbITblH Kypbinfbl 15 He 30
MUHYTTaH HeMece 1, 2 HeMece 3 caFaTTaH KeWiH
eWipineTiH eTin e3repTyre 6onagbl

o /0 (B11) TyiMeCIH 6acbIHbI3. [ucnneiine
afbIMZiaFbl MaH kepceTinegi (B1) xoaHe "New"
(aHa) MaHi XbInbINbIKTaRADI;

@/« (B3) Hemece »/=. (B10) Xblmxy
KepceTKinepiy nanganaxy apKplibl
OpHAaTKbIHbI3 KENTeH XXaHa MaHAI TaHAaHbI3;
KaxeTtTi MaH (15 muH, 30 muH, 1 carar, 2
Hemece 3 cafaT) TaHjanFaH Ke3sfe,
TYMECIH 6acblIHpI3.

[Iucnnei anablHFbl 9KpaHFa KalTapblnagbl.

Energy saving (KyaT yHempaey):

"Energy Saving" (KyaT yHemaey) MyMKiHZiriH
aXKbIpaTy HeMece icke KOCY YLIiH, MbiHanapgpl
OpbIHAAHbI3:

o /oo (B11) TyAMECIH 6acbIHpI3. AFbIMAAFbI
Kyit ("Enabled" (Kocynbl) Hemece "Disabled"
(Bwipyni) Kyiii) )aHe opblHAANaTbIH SPEKeT
("Disable?" (AxblpaTy Kepek ne?) Hemece
"Enable?" (Kocy kepek ne?)) o /osKemerimMeH
pacTaraH kespe paucrineiige (D5) naipga
6onapbl;

OYHKUMSHDI eLWLipy HeMece KOCY YLiH o /os
TYAMECIH 6acblIHpI3.

5.

KebiHece  Y3blH

ok [0



[ucnnei angblHFbl 9KpaHFa KanTapblnagbl.
EckepiHi3:

«  dyHKuMs KocbinFaH ke3ge aucnneige "ECO"
Genrici KepiHep,.

KyaT yHempaey pexumiHae 6onFaH Kesfe,
OipiHWi  Kode, KannyynHo Hemece cyT
Herisingeri kode KyiibinFaHwa  6ipHelle
CeKyHJ eTefi, ceb6ebi KypbUFbl KanTa Kpl3ybl
Kepex.

Erep cyT bigbickl (D) canbiHFaH 6onca,
"Energy Saving" (KyaT yHemaei) dyHKUMACHI
XYMbIC icTeMeng,.

[bl6bICTbI cUrHAN:

Byn  @yHKuMsHBI curHangbl Kocy  HeMece
ewipy VYWiH naiiganaHbiibl3. MblHa apekeTTi
OpbIHAAHbI3:

o /0o (B11) TyiAMECiH 6acbIHbI3. AFbIMAaFbl
Kyi ("Enabled" (Kocynbl) Hemece "Disabled”
(Bwipyni) Kyiii) xaHe opblHAANATbIH apeKeT
('Disable?" (AxbipaTy Kepek ne?) Hemece
"Enable?" (Kocy kepek ne?)) o /os KemeriMeH
pacTafaH Kkesge paucnneige (D5) naiiga
6onappl;

OYHKUMSHDI BLLIPY HEMece KOCY YLiH o /oo
TYMeECIH 6acbIHpI3.
[ucnneit anabIHFbl 9KpaHFa KailTapbinagbl.

9/enkKi cycblHAap

Byn dyHKUMsAHBI GapnblK CYCbIHAAPABIH, HEMece
OYpbIH PETTeNreH XXeKe CYCbIHAAPAbIH dfenkKi
M3HZEpiH KalTa OpHaTy YLUiH nanfanaHbiHpbl3.

o /on (B11) TyiMeciH 6acbiHbI3. Jucnneiige
(D5) 6ypblH peTTenreH cycbiHpap meH "All"
(Bapnbik) onuusicbl Naiaa Gonagbl;

Bapnbik, cycbiHAApAbIH A3M JXaHe MenLep
napameTpnepiH Kaita opHaty ywin Al
(bapnbiFbl) ONMUMSICHIH TaHAaHbI3 HeMece
KAXeTTi CYCbIHAbl TaHJaHbl3, COCbIH
TYAMECiH 6aCbiHbI3;
OAenKi MaHAEpAi KaliTa OpHaTy YWiH o /e
TYMECIH 6acbIHpI3.
KypbinFbl KailTa OpHaTy MapMeHiH pactan,
angblHFbl 3KpaHFa eTefi.
backa cycbiHAbl KaiiTa OpHaTbIHbI3 HeMece
Ma3ipfieH WbIFy YWiH  &/= (B2) TyiiMeciH
6acblHpI3.

oenKi MaHaep:
BapnblK, KypbliFbl MeH CyCblH MapameTprepiH
KannblHa  KenTipy ywWiH ocbl  (YHKLMSHDI
KONZaHbIHbI3  (KYPbUIFbl  KONfaHbIFaH Ke3fie

o [ 0n
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affall peT TaHAanFaH Kyiiae KanaTblH TingeH
6acka).
4. o /oo (B11) TyliMeciH 6acblHbI3;

5. bapnblk napameTpnepii Kaiita opHaTy YWiH
o</ 0w TYWMECIH 6acbIHpI3;
6. Kypbinfbl KaiiTa OpHaTy MIpMeHiH pacTan,

anpblHFbl 3KPaHFa eTesi.
Ma3ippixaby yiWiH ©/ = (B2) TyNIMeCiH 6aCbIHbI3.

6.5 Cratuctuka

Byn  KypbinFblFa  KaTbiCTbl  CTaTUCTUKaHBbI
Kepcetegi. CTaTucTMKanapabl Kepy yLiH, MblHa
9peKeTTepAi OpbIHAAHbI3:

1. Masipai awy ywiH ©/= (B2) TyiimeciH
6acblHpI3;

@/« (B3) Hemece »/=. (B10) »Xbimxy
KepceTkinepiH  "Statistics”  (CtaTuctuka)
KepiHreHLue 6acblHbi3;

o /oo (B11) TyliMeciH 6acbiHbl3: gucnneiige
(D5) KypbInFbiFa KaTbICTbl CTAaTUCTUKA Naiifa
6onafibl, ONuMANap apacbiHAA XbUDKY YLIiH
@/« Hemece »/gE KbLKY KepceTKinepiH
naitfanaHblHpi3;

4. COCbIH LUbIFY YWWiH ©/ = TYAMECIH 6acbIHbI3.
BacTbl aKpaHFa opany YIliH @/ = TYAMECIH TaFbl
I1a 6acbliHpbI3.

7. KO®E XACAY

7.1 YakpITiua e3repeTiH Kode aaMi
ABTOMaTTbI peuenTTepae KodeHiH AaMi yaKbITLua
e3repeTiH 6onca, o /o» (B11) TyliMeciH 6acbIHbI3:

O my

(MeHiH)

2.

Custom (PeTTenerin)
(6arpapnamananfaH
oonca) / Standard
(CtanpapTThi)
EXTRA MILD
Xymcak)

LIGHT (Cyitbik)

(eTe

MEDIUM (OpraLua)

STRONG (Koto)

EXTRA STRONG (BTe
KOt0)

-
==

("7.3 Kodeni TapTbinFaH
KodegeH xacay' GeniMiH

KapaHpl3)




EcKepiHi3:

[loMHiH, e3repyi cakTanmaiigbl XoHe Keneci
yaKpITTa CYCbIH aBTOMATTbl TypAe Kyilbinagpl,
KYpbFbl daenki MaHgi TaHaaiigp! (0 my).
[ompi yakbITIla peTTey MeH CYCbIHAbI KYIO
apacblHfia GipHelle CcekyHj 6TeTiH 6onca,
J1aM 3ienKi MaHre Kaitapbinagbl (() my).

7.2 Kode paHaepiHeH KOnpaHbIn
aBTOMATTbI peLienTTepai Xacay

MaHpi3gbil!

EwkawaH xkacbli, KapaMenbJieHreH Hemece

KaHT KOCbUIFaH Kode AaHAepiH naiifanaHbaHpI3,

cebe6i onap Kode TapTKbIWKA XKabbICbiM, OHbI

nanfanaHyfa XxapamaiTbIH eTyi MyMKiH.

1. blgbicTbl

TONTbIPbIHBI3

3) Kote
-cyper);

JoHaepiMeH

2. Kode wymekTepiHi{  (A9) acTbiHa
OpHaNacTbIPbIHbI3:
- 1 kode kanacaHpI3, 1 Kece;
-2 Kece Kode KacafblHpl3 Kence, 2 Kece
KOWbIHbI3 (66MiM COHbIHAAFbl €cKepTheHi
KOpiHi3).
3. UymekTepai Kecenepre Kapam
MYMKIHAIrIHWe  TeMmeHAeTiHi3.  Kinereini
Kode ocbinaii xacanagpl (9-cyper);
4. KaxeTTi KodeHi TaHAaHbI3:
Tikeneil TaHfanaTbIH CycblHAap
Peuent Menwepi | barpapna- ofenki gam
ManaHaTblH
merLuep

) ~40mn | =30-= 80 | OO
Mn

dcnpecco

(B7)
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Tikenei TaHAanaTblH cycbiHAAp

-'K0¢e =180 mn | =100-=240 | OO
M
(B8)
¥, =160 mn | =115-=250 | )OO
Mn
(B9)

(B10) apkbinbl TaHAayFa
apKbUlbl pacTaHbi3: o /0o

Kode Ttypnepin »/3.
6onagbl, cocbiH Keneci
(B11)

Ristretto | ~30mn | =20 - ~40 [ Q@)

(PuctperTo) Mmn

Espresso | =120 mn | =80 - =180 | Q)q)q)

lungo mn

(3npecco-

YHro)

Doppio+|=120mn | =80 - =180 |DOOO O+

(Aonnuo+) M

2 Espresso | = 40 max - 0000
2 kece

2 Espresso | = 120 mn - 000

Lungo X 2 Kece

(2 kece

anpecco-

NYHro)

2 Ristretto | ~ 30 Mnx - 000

(2 kece 2 Kece

pUCTPETTO)

5. [aibingay 6acTanagpl. TanfanfaH cycbiHaap
aucnneitpe  (D5) palibiHpaay  GapbicbiHAa
6ipTiHAen apTaTbiH ic 6apbiCbl XONaFbIMeH
6ipre KepiHep,i.

EckepiHi3:

Xeke cycbiHmapabl [fallbiHpay —KesiHje

"X2"  »/s (B10) TyiMeciH Gacy apKpbibl

2 kece ESPRESSO (3cnpecco), RISTRETTO

(Puctpetto) Hemece ESPRESSO LUNGO

(9cnpecco  nyHro)  KodeciH  paiiblHaai

anacbI3 (gaibiHAayAblH 6ac XarblHaa xabap

KepceTinegi).

MalumHa Kode xacan XaTKaH Kesfie, Kylogbl

Ke3 KeNlreH yakbiTTa TOKTaTyFa 6omafpl, 0N

ywin "STOP™- @/« (Tokrary)(B3) Hemece

©/ = (B2) TYMMeCiH 6acbIHpI3.

Kyto askranFaH Kesge Keceferi Kode

MOJLIepiH apTTbIpy YIWIH 3 CeKyHA iWiHae

"EXTRA’ »/8  (KocbiMwa) TyiMeCiH



6acblHbI3. KanafaH Menwep  KyilbiiFaH
ke3ge, "STOP"- @/ « (B3) (TokTarty) TyiimeciH
6acblHpI3.
Kode xacanfaH COH, KypblniFbl Keneci cycblHabl
acayfa JjaiiblH 6onafbl.
EcKepiHi3:
+  KypbinFbiHbl naitfanady 6apbicbiHga ap TypAi
xabapnap kepcetinyi MymkiH (Fill tank (blabicTbl
TONTbIpbIHLI3), Empty grounds container
(TapTbinFaH Kode bigbICbiH 60CaTbiHpI3), T.6.).
OnapgblH, MarblHanapbl "17. AkaynbikTapgbl
Xot0" 6eniMiHze TyCIHAIpinreH.
blcTbiFbipak, Kode Typanbl "7.5 blcTbiFbipak,
kode any Typanbl KeHecTep' GeniMiHeH
KOpiHi3.
Erep kode TaMLlbInan Kyiibiica, TbiM CYiiblK,
6oJica XoHe XeTKINKTI AeHreiae Kinereini
6onmaca Hemece TbiM cajKblH 6onca, "17.
AxaynblKTapapl Xoto" 6eniMiHAeri KeHecTepgai
OKblIHbI3.
CycblHaapabl Keke TasFaMblHbl3Fa  caii
pettey vywiH, "9. baFgapnamanay )kaHe
TaHaay" 6eniMiH KapaHbi3.
7.3 KodeHi TapTbinFaH KodegeH xacay
MaHpi3gb1!
KypbinfFbl ewipyni 6onFaH Ke3fe elKallaH
TapTbiFaH KoQeHi canmaHpi3, aliTnece on
KYPbIIFbIHBIH,  KybIC-KybICTapblHa Tapanbin,
OHbl OblnFaybl MYMKIiH. Byn KypbinFbIHbI
3aKbIMAaybl MYMKIH.
Ewkawan 1 peHreiini menweppeH (C2)
apTblK NaiifianaHbaxpl3, aiiTnece on Koge
KYPbUIFbICbIHbIH, ilWiH  6blnFaybl  Hemece
BOPOHKaHblI (A4) 6iTen TacTaybl MyMKIH.
TapTbinFaH KodeHi nainpananFaH kesge, 6ip
yaKbITTa TeK bip Kece kode xacayra 6onagbl.
1. o/os  TyiiMeciH
(B11)  pucnneiige
'—a' naiga
(D5)
6aca

GonFaHLLa
KaWTanan
6epiHi3;
BopoHKaHBbIH
6 i Tenimn
Ka/MafaHblHa  Ke3
XKeTKi3in, 6ip AeHreit
MenwepiHgeri
YHTaK, Ko(eHi
Canb HBbl 3
(10-cyper);
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3. Kode wymekTepiHiH (A9) acTbiHa Gip Kece
KOMibIHpI3 (9-cypeT);
4. KaxeTTi KoeHi TaHAaHbI3:

Peuent Menwepi
¥ 3cnpecco (B7) = 40mn

‘-‘Kocbe (89) =~ 180 mn
v \J'I0|-|r (B9) = 160mn

» /5. (B10) apKbinbl TaHAANATbIH JK3He o /0s
(B4) apkbinibl pacTanatbiH Kodenep

Ristretto (PuctpetTo) | ~ 30 mn

Espresso lungo
(9npecco-nyHro)

= 120 mn

5. [aiblHgay 6acTanagpl. TanfanfaH cycbiHfap
aucnnenge faibingay 6apbicbiHga 6ipTiHgen
apTaTbiH ic 6apbiCbl KOnafFbIMeH 6ipre
KepiHep,.

EckepiHi3:

Kyto asikTanFaH Kesfie keceperi Kohe MenLiepiH

apTTbipy ywiH 3 cekyHp iwinge "EXTRA" »/g.

(B10) (Kocbimwa) TyiiMeciH 6acbipl3. KaxerTi

Menwep KyhbinFaH kespe, @/« (B3) TylimeciH

6acbIn TOKTaTbIHbI3.

Manpi3gel! LONG (Y3biH) KogeciH gaiibiHgay v

[NaibiHaay 6apbiCbiHbIH OpTa TYCbIHAA KYPbUIFbI
TapTbUIFaH KOQeHiH Keneci AeHremiHiy, MenwepiH
cypaiifbl. XanFacTbIpblHbI3, COCbIH o /0 (B11)
TYIMECIH 6acblIHpI3.

EcKepiHi3:

« Erep "KyaT yHempey' pexumi 6enceHgi
6onca, 6ipiHWi Kode KyhbinMac 6YpbiH
GipHelle CeKyHA KYTY Kepek 6051ybl MyMKIH.
KypbinfFbiHbl  NaiifganaHy  6apbicbiHAa ap
Typni xabapnap KepceTinyi MymkiH (Fill tank
(blabicTbl  TONTbIPbIHBI3), Empty grounds
container  (TapTbinFaH  Kode  bIfbICbIH
6ocaTbiHbi3), T.6.). OnapApblH, MafblHanapbl
"17.  AxaynbikTapgbl Xow"'  6eniMiHae
TYCiHAIpiNnreH.

blcTbiFbipak, Kode Typanbl "7.5 blcTbiFbipak,
Kode any Typanbl KeHecTep' 6eniMiHeH
KOpiHi3.



Erep kode Tamwbinan Kymbinca, TbiM CYiiblK,
60Jica XoHe XEeTKINIKTI AeHreiae Kinereini
6onMaca Hemece TbIM casikblH 6onca, "17.
AkaynbiKTapabl Xot" 6eniMiHAeri KeHecTepgai
OKbIHbI3.

7.4 Kode TapTKbILITDI peTTEY

Kode TapTkpiw Kode
JypbIC KyibinaTbiHAal
etin 3aybITTa
OpHaTbinagpl XaHe
OHbI 6acTankplja
peTTeyAiH KaXeTi XOK,
[llereHMeH,  anfaLikbl
bipHewe Kece KodeHi
XacaraHHaH KeiiH
KodeHiH eTe anci3
X3He Kinereini emec
€KeHJlir Hemece OHbIH
eTe Xail KyilbinaTbiHbl
balikanca (Tamwbinan Typca), OHbl TapTyAbl
pettey peHrenerii  (A5) (11-cypet) petTey
apKblbl Ty3eTyre Gonagpl.

EcKepiHi3:

TapTyAbl peTTey AeHreneriH Tek kode TapTKbiLl
Kobe paibiHpayAbl{  6acTankpl  Ke3eHiHpe
XXYMbIC iCTeN TYpFaH Ke3fe FaHa bypay Kepek.
Erep kode eTe 6Gasy Kyiibinca
HeMece MyngeM Kyiblnmaca,
NOHreneKTi carat Tini
6aFbITbIMeH "7" caHblHa Kapai
6ip peT "cbIpT" eTKi3in bypaHpI3.
Tonblk, Kinereiini kode »xacay
YLLiH, caFaT Tini 6aFbITbIHA Kapcbl 1 caHblHa Kapaii
6ip peT "cblpT" eTki3in 6ypaHbi3 (6ip GyparaHga
6ip peTTeH apTblk "CbIpT" eTKi3in 6GypamaHpl3,
aiiTnece Kode TaMwublnan Kyibiiybl MyMKIH).
PeTTeypiH acepi keM aereHpe Tafbl 2 Kece Kode
iLIKEHHeH KelliH FaHa 6aikanagpl. Erep 6yn pettey
KaXKETTi HATIXeEHI GepMece, AOHreneKTi Tafbl 6ip
pet "cbIpT” eTKi3iHi3.

7.5 blcTbiFbipak Kode any Typanbl

KeHecTep
blcTbirblpak, Kode any yWiH MblHanapapl
OpbIHAAHbI3;
* WA  UMKNIH  napameTpnep  MasipiHae

"Rinsing” (Laiibinyaa) dyHKuMsCbIH TaHaay
apkbinbl  opbiHaay ("6.1 Rinsing (Lato)"
6enimi);
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Kecenepfi  bicTblK ¢y  dyHKUMACbIMEH
XbnbITbIHbI3 ("10. blcTbIK cy Kyl" 6eniMiH
KepiHj3);

"Settings” (NapameTpnep) MasipiHae
Kope TemnepaTtypacblH KeTepiHia ("6.4
General ~ (Xannmbl)"  6eniMiH  KepiHji3).
TemnepaTypaHblH, e3repyi KkebiHece Y3blH
cycblHAapFa acep eTepi.

8. KAMNMYYKUHO XSHE CYT HETI3IHAET]

CYCbIHOAPAbI YXACAY

EckepiHi3:

CyTTiH, Kemipwiri a3 6GonyblHa Hemece YNKeH
Keb6iKTepAiH 60nyblHa Xon 6epMmec yLWiH, cyT
bIbICbIHbIH Kaknafbl (D2) MeH bICTbIH CYy
TYTIKTEpPiHIH, KOHAbIpManapbiH (A10) opkaluaH
Tasanan oTbipbiHpI3 ("8.4 CyT caybiTbiH 3p6ip
nangananfad coH, Tasanay", "11.10 CyT biabICbIH
Tasanay" xaHe "11.11 blcTbIK cy KOHAbIpMacbIH
Tasanay" 6enimaepinge cunatTanraHgan).

8.1 CyT biAbICbIH TONTLIPY XaHe 6eKiTy
1. CyT bifpbicbiHbIY KaknafblH (D2) KeTepiHi3
(12-cyper);

=<k
I
9
L < MAX
12 13
2. CyTbiabicbIH (D5) XeTKiniKTi cyT MenLwepimMeH
bigbicTa  Genrinenren  MAX  (13-cypert)
JieHreiiiHe AeiiH TONTbIPbIHbI3;
3. Cyrti iwke Tapty TyTiri (D4) p;ypbic

eHri3iNireHiHe Ke3 XXETKI3iHi3, ce6ebi on cyT
bIAbICbIHbI TYy6iHe KeTin Kanybl MYMKIH
(14-cypeT);



iy

m

4. KaknakTtbl

blJbICKA KanTa
OpHaNacTbIpbIHpI3;
5. blcTbk cy wyMerid

(Ce) anbiHpI3
(15-cyper);

6. blabicTbl TYTIK
KOHAbIpMacbiHa
(A10) eHrisin,
KeTKeH XepiHe
JeiiiH utepini3 (16-
cypeT).  Kypbinebl
IbIOGbICTBI  CUrHan

Wwo Fapaajqgbl
(kabablkTanfaH
6onca);

7. Kode wymekTepiHiH (A9) XaHe KenipLiTinrex

cyT wyMeriHiH, (D3) acTblHa KeTKINiKTI
KeneMAeri YNKeH KeceHi KOMbIHbI3;

8. Op6ip GyHKuMaFa KATbICTbl  TeMeHAeEri
HycKaynapJibl OpblHAaHbI3.
EckepiHi3:

Kotonay Kenipwikke KON ETKi3y YLiH
TOHA3bITKbILI TEMMepaTypacbiHfa (LlamMaMeH

5°C) cakTanFaH  LWalikanfaH — HeMece
XapTbinal WankanFaH CcyTTi nanganady
Kepek.

KenipLuik canacbl KefieciHiH, HerisiHae apTyphi
6onafbl:

CYT TYpi HEMece KOKBHIC CYCbIHbl;

* naitfanaHblUiFaH 6peHg;

* WHIPefMUeHTTepP MeH KYHapmbibIfbl.

Erep "KyaT yHempey" pexumi icke Kocbinca,
CYCblH KyWblsIMac OYpblH GipHewwe CeKyHA
KYTY KepeK 60/1ybl MyMKIH.

8.2 Kenipwik MenwepiH peTtey
KannyyuHo XaHe cyT HerisiHgeri Kode TypnepiH

JaiibiHaay  6apbicbiHAa

KYibINaTblH  CYTTeri

Kenipwik MenwepiH peTTey VYILiH KemipLiKTi
peTTey AeHreneriH (D1) 6ypaHbi3.

DNeHrenek | Cunattama | Keneci YLWiH
6arbITbl YCbIHbLIAADL...
@) Kenipwikcia | HOT MILK (blcTbik,
= cyT) (kenipwikcis) /
CAFFELATTE (JlatTe)
6) A 3 | NIATTE MAKMATO/
A Menwepperi | FLAT WHITE (®N13T
KenipLik YAUT)
ofin K 0 n | KANMYYHUHO/
() |wmenwepperi | KANMYYnHO
KenipLuik MIX / bICTbIK CYT
(kenipuuikTi)

8.3 KannyuuHo X@aHe cyT Heri3ingeri

1.

CyCcblHAAapAbl aBTOMATTbI TYypAe
Xacay
CyT bigbicblH (D) TOATbIPbIHbI3  )KaHe
YKOFapblAa cunaTTasFaHan eTin 6ekiTiHi3;
KaXeTTi cycblHAbl TaHJaHbI3:
Tikene# TaHganaTbIH CycblHAap:

< :Hot milk (blcTbik cyT)(B4)
+ ¥ Makkuarto (B5)

™ KannyuuHo (B6)

» /5 (B10) TyiimeciH 6acy aHe o /0o (B11)
TyiiMeciMeH pacTay apKbiyibl TaHAanagbl:

« Caffelatte (Kadenatre)

+ Flat white (®nar yaiir)

+ Cappuccino Mix (KannyuuHo MuKc)
BipHelue cekyHATaH KeiliH TaHJay aBTOMATTbI
Typae GacTamafbl  XaHe  Jucnnenge
TaHfanFaH  cycblH  Kode  paiiblHpay
6apbicblHfa GipTe-6ipTe TonaTblH Mporpecc
YonarbIMeH 6ipre KepceTineaj;

CyT KyilbiiFaH COH, KypbUifbl  KobeHi
aBTOMATTbl TypAie Xacaigbl (peLent KaxeT
eTeTiH 6onca).

EckepiHi3:

©f = (B2): paitbiHpayabl TONbIFbIMEH
TOKTaTy XoHe Heri3ri akpahra opany yLiH
6acblHpI3.



"STOP" @/ « (B3): cyT HeMece Kode KyibiybiH
TOKTaTy XXHE CYCbIH[bI asKTay YLiH Keneci
KYI0Fa 8Ty YLLiH 6acbiHbI3 (erep 6onca).
KytoaiblH, COHbIHAA, Keceaeri Kode MenLepiH
apTTbIpy ywiH, EXTRA-» /. (B10) (KocbiMLia)
ONUMSACHIHBIH TYMECIH 6aCbIHbI3.

CYT bIAbICbIH TOHA3bITKBIWTbIH, CbIPTbIHAA
Y3aK YaKbITKa KangblpMaHpl3. CyT HeFyprbim
Xbiibl 6onca (5 °C - eH, OHTaiiNbIChI),
WbIFapbUIFaH Kemiplwik canacbl COFYpP/bIM
Hawap 6onafpbl.

CycbiHpappbl — petteyre  Gonmagbl  ("9.
Bafpapnamanay koHe TaHgay' GeniMiH
KapaHpbi3).

8.4 CyT caybITbIH 9p6ip naiiianaHraH CoH,

Tasanay

CyT KenipTKiw cyT GYHKUMACHIH NaiifanaxFaH
cailblH Ta3anaHbln OTbIpybl THIC:

1.

2.

CyT biabicbiH (D) KypbinFblAa KangblpbiHbl3
(oHbI 60CaTYAbIH, KAXKETI XOK);

KenipwwiTinreH cyT LWyMeriHiH, acTblHa KeceHi
Hemece 6acKa blbICTbl KOWbIHbI3;

KenipwikTi pettey geHnreneriH (D1) "CLEAN"
(Tasanay) 6GafbiTbiHa 6ypaHpi3 (17-cyper).
Mporpecc »onafbl naiiaa 6onaabl KaHe
opeKkeT opblHpanfaH  caiibiH - "Cleaning
underway” (Tazanay opblHAanyaa)
xabapbiMeH Gipre  6ipTe-6ipTe  TOmagbl.
Tasanay aBTOMaTTbl TYpAE TOKTaiabl;
[eHrenekTi Kenipwik TypnepiHiy  6ipiHe
KailTa 6ypaHpbl3;

CyT  bigbicblH  anbin, 6y  TYTIriHIH
KOHAbIpMacbiH (A10) opkawaH ry6kameH
TasanaHpi3 (18-cyper).

EcKepiHi3:

BipHelwe KanmyyuHo Hemece CYT HerisiHAeri
KoQeHi KacaFbiHbl3 Kence, CYT bIAbICbIH

TeK COHFbl CYCbIH XacanfaHHaH KeiiiH faHa
Ta3anaHpi3. byn xarpaiia, cypanraH Kesge,
6ac Masipre opany ywiH ©/= (B2) TyiimeciH
6acblHbI3.

CyT bIAbICbIH  TasanamacaHpl3,  OHbIH
TasanayAbl KaXeT eTeTiHIH ecKepTy YLWiH

Jucnneiige @ Genrici kepceTinegi.

CYyT bifbiCblH TOHA3bITKbIWUTA CcaKTayFa
6onagbl.

Keitbip Xafpgannapga KYPbIFbIHbIH

Kbl3FaHbIH KYTYiHi3 Kepek.

9. BAF[APJIAMAJIAY XXoHE TAHLIAY

"MeHIH' Ma3ipiM iWwiHae

CYCbIHApAbl XXeke

TaJiFaMblHpI3Fa cail peTTell anacbis.

1.
2.

5.

6.

@/« (B3) TylimMeciH 6acblHpbI3;

@/« (B3) Hemece »/z. (B10) XbUDKbITY

KepceTKinepiH kanafaH CyCblH KepceTinreHwe

6acblIHbI3;

CycblH TaHzay ywiH o/es (B11) TyiimeciH

6acblHbI3;

+ Kode TypiHgeri cycbingap: ucnneige (D5)
"Program aroma’ ([ampi Garpgapnamanay)
napameTpi kepcetinegi. KanaraH pgam
TaHJa/FaHWa @/« HeMece » /g TYWMECIH
6aca 6epiHi3. TaHaayabl pacTay yWiH o /e
TyimeciH 6acbiHbI3. [alibiHAay 6acTanagpl
XoHe aucnneiige "Program coffee” (KodeHi
GaFflapnamanay) OnuusCbl XKoHe  KyH
npoueciHge O6IipTiHAEN ToNaTblH XOnak,
Genriwe nanpga 6onagbl. Kecere KaxetTi

Mesep KyiibUiFraH kKesge, @/« (STOP)
TYMeCiH 6acbIHpI3.

« KannyynHo  xaHe  Kkode  TypiHaeri
cycblHAap:  [aMAi  TaHJaraH  KaHe

pacTafaH COH, AMCMeiifle CyT KyibliFaH
caiblH  6ipTiHAen TonaTblH ic 6apbichl
XonarbiMeH 6ipre "Program milk" (CyTri
Garflapnamanay)  onuuscbl  KepiHegi.
KaXeTTi Menwepre JETKEH COH, o /0»
TYMeCiH 6acbIHpI3.

KypbinFbl Kode )xacaiifbl. KaxeTTi kode
MeLLepi KyilbliiFaH Ke3ie OHbl TOKTaTy YLUiH
o /0o TYWMECIH 6aCbIHbI3.

MapameTpnepai o /o TyiiMeciH 6acy (Hemece
@/« (B2) TYWMECIH 6acy) apKpl/ibl CaKTaHpI3.

"Parameters saved" (NapameTpnep
caktangbl) He ("Parameters not saved"
(MapameTpnep caktanmagbl)).  Kypblnbl

KanuTafiaH naiiianaHyra aamblH.



EcKepiHi3:

OpHaTblIFaH €H, TeMeHri Menwep KyibiiFaH
ke3ne, aucrieinge "STOP" onumsacbl nmaipa
6onapgbl.

"STOP": cycblH )acaygbl asKTay —YLWiH
KYAbIIbIN )KaTKaH CYTTi HeMmece KOGeHi
TOKTaTy YWiH THICTi TyiiMeHi 6acbin, Keneci
KYI0Fa XbIDKbIHpI3 (erep 6onca).

10. bICTbIK CY KYIO

Manpi3gbil! Kyifin Kany Kayni 6ap.

blcTblk, cy Kyl 6apbicbiHAa

eLLKALLaH Kapaycbl3 KanablpMaHpbi3.

1. blctbik cy wymeri (C6) bICTbIK Cy TYTIriHIK
KOHAbIpMacblHa Aypbic TipkenreHiH (A10)
TEKCEpIHj3;

KYPbITFbIHbI

2. Cy wymeri acTblHa biAbIC  KOWMbIHBI3
(wawbipayably, anfplH any ywiH 6GapbiHWwa
XaKbIH KOMbIHpI3) (6-cypeT);

3. »/8 (B10) TyitmeciH 6acbin, @/« (B3)
Hemece »/g. (B10) xblnxy KepceTkiciH "Hot
water” (blcTbiK, Cy) OnuMsCHI KepiHreHLe
6acy apKplnbl Ma3ipAeri cycbiHAaap apKbiiibl
XbIMKbIHbI3;

4. o<[/0s (B11) TyiiMeciH 6acbiHbi3. Mporpecc
KOnafbl  KepceTinefi aHe  JaublHpay
)KanFackaH caiblH bipTe-6ipTe Tonagbl;

5. Kypbinfbl bICTbIK CY KyWbil, aBTOMATTbI
TypAe ToKTaiabl. blcTbik cy Kytoabl KONMeH
TokTaTy ywiH @/« (TokTaTy) TyiMeciH
6acbiHpbI3.

EckepiHi3:

Erep "Energy Saving" (KyaT yHempey) pexumi
6encenfi 6onca, bICTbIK CYy KyiiblIMac 6ypbIH
BipHeLLe CeKyHJ KYTY Kepek 6011ybl MYMKIH.

KyibinaTbiH cy menwepiH peTTeyre 6onagpl
("9. barpapnamanay xoHe Tangay" 6eniMiH

KapaHpl3).
11. TA3AJIAY

11.1 KypbinfFbiHbl Tasanay

KypbInFbIHbIH, MbIHA GeNIKTEPIH TypakTbl Typae
Tasanan oTbIpy Kepek:

KYPbUTFbIHbIH ILLKI TOTbI;

TapTbinFaH Kode bigbichl (A18);

Tamwbl Hayacbl (A20) XXoHe KOHAeHcauus
Hayacbl (A17);

cy bigbicbl (A15);

Kode wymekTepi (A9);

TapTbinFaH Kode BOpoHKachl (A4);
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nempeyiw (A12) kaknakTbl (A11) alWKaH CoH,
KOMKeTimMzi 6onagbl;

cyT bigbicbi (D);

bICTbIK CY/6Y anray KoHzbipMachl (A10);
bICTbIK, Cy Wymeri (C6).

MaHpi3gbi1!
«  Kode  KypbinFbicblH  Tasanay  YLiH
epiTKiWTepAi, KbIpFblll 3aTTapAbl Hemece
CnnpTTI naiifianaHbaHpi3. De'Longhi
cynepaBTOMaTTbl Kode MallMHanapbIMeH
Tasanay MakcaTbl YLWiH ewe6ip XUMMSNbIK,
3aTTbIH KAXETi XOK,

CyT bigbicbiHaH (D) 6acka KypbUIFbIHbIH
6acka ew6ip Kypamaac GeLeriH biablc-asiK,
XKYFbILITA XYyFa 60nMaigbl.

KokbiMaapabl aHe Kode KanablKTapbiH
KeTipy YIWiH MeTangaH acaffaH 3aTTapfbl
nanfanaHbaybi3, ce6e6i onap KypbUFbiHbIH,
MeTann Hemece nnacTMacca 6enikTepiH
CbIpbIN TacTaybl MYMKiH.

11.2 lwki aiiHanbIMAbl Tasanay

Kypbingbl 3/4 KyH 60ilblHa KONAAHbIIMaNTbIH
6onca, OHbl KaWTajaH KonjaHb6ac 6ypbiH,
OHbl KailTa KOCYAbl )XOHE MblHAa dpeKeTTepai
OpbIHAAYAbI YCbIHAMbI3:

2/3 wato umkniH opbiHaay ("6.1 Rinsing
(Laro)" 6eniMiH kapaHbi3);

bICTbIK cyAbl GipHelle ceKyHA 60Wbl aFbi3y
("10. bleTbIk cy Kyto" 6eniMmi).

EckepiHi3:

Kak Tasanan 6onfaH COH, TapTbUlFaH Kode
bigbicbiHaa (A18) cyablH 6Gonybl — KanmbinTbl
Xarpail.

11.3 TapTbinFaH Kode bIfbICbIH Ta3anay
TapTbiiFaH kode biabicbl (A18) TonFaH Keapi
pvcnneil kepcetefi. byn KypbuiFbl TapTbiiFaH
Kode biAbICbl TasanaHbalibiHWa Kode acay
YiWiH naiifanaHbinMaiigbl. Tonblk 6Gonmaca fAa,
GipiHWi Kode AaiibiHpanFaHHaH KeliH 72 caraT
iWiHAe TapTbinFaH Koge bIAbICbIH 6ocaTy Typanbl
xa6ap (empty grounds container) kepceTineai. 72
caFaTTbl AypbiC ecenTey yLIiH MalIUHa apAaiibIM
3NeKTp XeniciHe Kocynbl 6051ybl KEPEK.

Tasanay ywiH (TeK KypbUIFbIMeH):

Tamwbl HayacbiH (A20) wbirapbiHpi3 (19-
cyper), 60caTbiHpI3 XaHe TasanaHpls.



* YHTaK Kode
bl A bl C bl H
6ocatbin,  Ty6iHpe
KaJiFaH 6apnblik,

KanablkTapabl
KETIpY YWIiH MyKuaT

Ta3anaHpl3.
OHbI GepinreH
L eTKaaarbl (C5)

Kbl pfblWneH
19 | opbiHgayra 6onagbi.

MaHpi3gb1!

TaMwbl HayacblH LbIFapbiN JXaTKaH Ke3fe,
TapTbUIfaH Kode bIAbICbl aliTapiblKTali TONbIK,
oonMaca fAa 6ocaTbinFaH 6onmybl Kepek. Erep
6ocatblnMaca, Keneci Kodeneppi xacaraH Kesge,
TapTbiiFaH Kode bIAbICbI WaMajaH TbiC TOMbIN
KeTin, KYpbInFbl apHanapblH 6iTeyi MyMKIH.

11.4 Tamwbl HayacbiH Tasanay

Tamwbl Hayacbl (A20) oHAaFbl Cy [JeHreifiH
KepceTeTiH  Menwep  KepceTKiwimeH (A21)
(kpI3bln)  6enrineHreH  (20-cypet).  Tamuwbl
HayacblH (A19) MHAMKATOp Kece HayacblHaH
WbIFbIN TypFaHFa Jelin 6ocaTy Kepek, aiTnece,
Cy Haya >XWeriHeH acbin LbIFbIM, KYPbIIFbIHbI,
KYPbUIFbl  OPHaNackaH »epai HeMece OHbIH,
ailHanacblH 6ynaipyi MyMKIH.
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TaMmLubl HayacbIH any YLWiH:

1. Tamwbl Hayacbl MeH TapTblIFaH
bIJbICbIH WbIFapbiHpI3 (A18) (19-cypeT);

2. Kecenep HayacblH )XaHe Tanlubl HayacblHbIH
TOPbIH LWbIFapbiN, TaMWbl Hayacbl MeH
TapTbinFaH Kode biAbICbIH 60CaTbIHbI3 A3,
6apnblk, 6eLWEKTEPA XKYbIHbI3;

3. Cy XuHany HayacblH (A17) TeKcepiHi3 XaHe
KaxkeT 6osica 60caTbiHbI3 (21-cyperT).

Kote

4. TaMmubl aFaTblH HayaHbl TOPbIMEH bipre XaHe
TapTbinFaH Kode biAbICbIH KYPbIFbIFa KanTa
carbiHbi3.

11.5 KypbUifbiHbIH, illiH Tasanay

Tok cory Kayni 6ap!

lWwKi GenikTepAi Tazanamac 6ypblH, KYpblFbIHbI

ewipy ("5. KypbinFblHbl ewipy" 6eniMiH KepiHi3)

XoHe PO3eTKafjaH aXbIpaTy KepeK. KypbuiFblHb

elLKaLlaH cyFa 6aTbipMaHpbi3.

1. KypbinFblHblH, i
(TamMwbl  HayacblH
(A20) anfaH coH, Kon
XeTimai  6onagbl)
KipnemereHiH
TYpaKTbl TYpae
(wamamedH
anTacbiHa 6ip per)
TEeKCEepin OTbIPbIHbI3.
Kaxet 6onca, Kode
KanAblKTapblH
6epinreH WeTkameH
(C5) »xaHe rybkameH
TasanaHpl3;

2. bapnblk  KangblKTapAbl  LUAHCOPFbILINEH
TasanaHpl3 (22-cyper).

11.6 Cy bigbicbIH Ta3anay

1. Cy bigbicbiH (A15) TypaKTbl Typae (LuamameH
aiiblHa bip PeT XaHe Cy XYMCapTKbIL CY3riHi
(C4) (erep 6ap Gonca) opHbIHa CanFaH cailbiH)

AbIMKbIN LIJY6epEKI19H XoHe  Lamarlbl
XYMCaK blbIC XYFbILl CVVIbIK, 3aTneH Ta3anan
OTbIPbIHbI3;

2. CysriHi anbiHbi3 (C4) (erep 6ap 6onca) xaHe
aFblHAbI CYMeH LabIHbI3;

3. CysriHi OpHblHAa canbiHpl3 (OpHaTbIFaH
6onca), biabICTbl (A15) Taza CyMeH TONTbIpbIN,
OpHbIHA CaNbIHpI3;

4. CysriHi (Tek cy >XymcapTkplw cy3rici 6ap
ynrinep) Kaiita 6enceHgipy ywin 100 mn cy
aFbl3blHbI3.

11.7 Kode wymekTepi Tazanay
Kode wymekTepiH (A9) ry6kameH Hemece
wy6epekneH  TypakTbl Typge Tasanan
OTbIPbIHbI3 (23-cypeT);



2. K 0 (0] e
WwyMmeKTepiHAeri
TecikTepaiH, bitenin
KanMafraHblH
TeKcepiHis. Kaxer
6osca, Kode
KanablKTapblH  Tic
Tas3apTKblWNeH
KeTipiHi3 (23-cyper).

11.8 TapTbunFraH Kope BOpPOHKAChIH Ta3anay
TapTbuiFaH  kode  BOPOHKACbIHbIH,  (Ad4)
GiTeNIMereHiH TypakTbl Typae (waMameH aibiHa
6ip per) Tekcepin TypbiHbI3. KaxeT 6onca,
Kobe KangblKTapblH 6GepinreH wietkameH (C5)
TasanaHbl3.

11.9 lemaey TopbiH Tasanay

Jempey TopblH (A12) KemiHfe ailblHa 6ip per

Tasanan oTbIpy Kepek.

Manpi3ab1!

KypbinFbl icke Kocynbl 6onFaH kesfe pempey

TOPbIH LWbIFapbIN anyra 6onMangpl.

1. KypbinfblHbl AypbIC ewWwipy npoueaypacbiH
MIHAETTI TypAe opblHAaHbI3 ("5. KypbinFbIHbI
ewipy" 6eniMai KapaHpI3);

2. CyblfbICbIH anbin WbiFapbiHpI3 (2-cypeT).

3. KypbinFbiHbIH OH )XaFblHAaFbl fempey Topbl
OPHbIHbIH, KaKNaFblH (24-CypeT) alublHpI3.

4. KbI3bin 6ocaty TyiimMenepiH iwke Kapan
6acbin Typblin, eMAey TOPbIH CbIPTKa Kapaii
TapTbiN WhiFapbiHb3 (25-cypeT);

MaHpi3gbl!

TEK CYMEH LLUAWbBIHbI3

ELLBIP blAbIC XKYFbILL XUMUKATTbI
NMAAOANAHBAHbI3

Jempey TopbiH  Tasanay  YWiH  XKyFbiw
CYMbIKTBIKTbI  MaiiianaHbaHpl3, ce6ebi on

3aKblmFa ceben 60M1ybl MyMKIH.

5. [Jlempey TOpblH Cyfa lWamaMeH 5 MUWHYT
6aTbIpbin  KOMWbIM, aFblHAbI Cy acTblHAA
WalibIHbI3;

6. [lempey TopbiHbIH, KoprnycbiHAa (nempey
TOPbI OPHbIHBIH, KaKMaFbl apKblibl KepiHesi)
KanFaH Ke3 KenreH Kode KangblFblH KeTipy
YLLiH apHaiibl WweTKaHbl (C5) naliifanaHbiHpI3.

7. TasanaraH COH, fileMZey TOPbIH ilKi Tipekke
(26-cypeT) Kapait CbIpFbITY apKbliibl OpPHbIHA
carbln, «CbIpT» eTin OpHbIHa TycKeHwe PUSH
(UTEPY) 6enriciH TONbIK eHreHwe iwke
Kapail 6acblHpI3.

EckepiHi3:

Erep pempey TOpbiH
€Hri3y KublH 6onca,
eHrizbec OypbIH
OHbI 27-cypetTe
KOPCETINreH ekKi inrekTi
6acy apkbiibl THiCTI
enemre 6eifiMaeH;|s.
8. CanblHFaH COH, €Ki

’

KbI3bll  TYAMEHIH
Wb KKaHblHa
Ke3 XKeTKI3iHi3

28 (28-cyper).
9. [lemzey TOpbl OPHbIHbIH KaKNaFbIH )XabblHbi3.
10. Cy bIAbICbIH OPHbIHA CanblHbI3.

11.10  CyT bipbICbIH Ta3anay

KenipwikTi TuiMAI KyiWpge caktay ywWiH, cyT
bIAbICbIH TEMEHAEe cunaTTasFaHfail eTin eki KyH
caifblH Ta3anaHpl3:

1. KaknakTbl (D2) alwbiHpbI3.




2.

3.

CyT wymeri (D3) MeH iwke TapTy TyTiriH (D4)
anbiHpI3 (29-cypeT).

KenipwikTi pettey peHrenerin (D1) carar
Tinie Kapcbl 6GarbiTneH "INSERT" (EHrisy)
GarbITblHa Kapaii 6ypan (29-cyper), XoFapbl
Kapai TapTbin WhIFapblHpI3.

29

bapnblk Kypampaac 6GeniekTep MeH bifbICTbl
bIZbIC XYFbIL MAaLIMHAHBIH, XXOFapFbl cebeTiHe
KOMbIN KyyFa 6omagpl. Erep cispge bigpic
KYFbIW  MalmMHa 6onMaca, oCbl  6GBNIMHIH,
COHbIHAQ OepinreH eckepTnere cal KoNMeH
XKYbIHbI3.

[leHrenekTiH, acTbiHAaFbl 60C OpPbIHAA X3He
OiiblIKTa CYT KangblkTapbl KanmacbliH (30-
cypeT). KaxeT 6onca, OibIKTbI TiC Ta3apTKbILL
TasKLaMeH KbIpFblnaHbi3.

OMbIK,
KyblC

30 31

KenipwikTi peTTey AeHreneri OpHbIHbIH, iLKi
KaFbIH aFblHfbl CYMeH LaliblHbI3 (31-cyper).
llwKe TapTy TYTIN MeH IUYMEKTIH cyT
KangblKTapbiIMeH  6iTenin  KanMmaraHblH
TeKCepiHj3.

[leHrenekTi, WyMeKTi XaHe CyT copy TyTiriH
opHbiHa canbitpi3 ("INSERT" (EHrisy) cesiHe
calikecTeHgipin).

KaknakTbl bIfibicka KaiiTa OpHanacTbIpbIHbI3.
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EcKepiHi3: KONIMeH Jyy

blabic Xyy MallMHacbIHAA XYY CYT bIAbICbIHbIH,
6apnblk, GesnwweKTepiHiH, Ta3a 60MyblHa Keningik
oonagbl. KonmeH XyFaH Ke3fe, CYT bifbICbIHbIH,
6apnblK 6enweKTepiH bICTbIK CYMeH MYKUAT

Xybin,

5-6eniMae cumaTTanFaH  Hyckayapbl

opblHAaMac 6ypbIH onapabl bICTbIK Cy KyWblIFaH
biAbicka 30 MUHYTKA Canblin KObIHbI3.

11.1

Tbirbl3fafbiliTapAaH

blcTbIK Cy KOHAbIPMaCbIH
Tasanay

(18-cyper) cyT

KanfbIKTapbIH KETipy YLUiH XanFay KOHAbIPMacbIH
(A10) apkaLuaH ry6kameH TasanaHpis.

12. KAK TA3AJIAY

Manpizgb!!

Konpanbac 6ypblH HyckaynapAbl )oHe Kak,
TasapTKblWTaFbl XancblpManapabl  OKplIn
WbIFbIHbI3.

Tek De'longhi kak TasanafbllblH FaHa
naifanaHy MaHpi3fibl 60biM  Tabbinagbl.
backa Kak TasanarblWTbl NanjanaHy xaHe/
HeMece KaK TasanayAbl LypbiC OpblHAaMay
OHIM )KacayLUbICbIHbIH, Keningirinae
KapaniMaFaH akaynblkTapFa ceben 60nybl
MYMKIH.

Kak Tasanafbll Ha3ik 6eTTepai 3akpiMaaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6ainkaycbi3ga Terinin
KeTCe, OHbl iepey KYpFaTbiHbi3.

Kak Tasanay

Kak
TasapTKbiL

De’Longhi kak TasapTKbiLbl

blabic

YCbIHbUIFaH CbIibIMABUIBIK: 2 N1

YakpITbl

~45 MUH

[ucnneiige (D5) THicTi xabap KepceTinreH Kesae
KYPbINFbIHbI KaKTaH Ta3analbl3. [lepey KakTaH
Tasanay ywid, o/es (B11) TyiMeciH 6acbin,
HycKaynapbl 6-nyHKTTeH 6acTan OpblHAAHbI3.
Kak Tasanaygpl KeiliHre Kangplpy YWiH /e
TyiMeCiH 6acbIHbI3. (B2): aucnnenperi || 6enrici
KYPbINFbIHbIH, KaFbIH Ta3anay Kepek eKeHiH ecke
canagpl.

KakTaH Tasanay MasipiHe KO XeTKI3y YLLiH:

1.

2.

KYpbInFbiHbl  iCKE  KOCbIHbI3  YKaHe
naipanaHyra fiaiiblH 60/FaHLIa KYTiHi3;
"Settings” (MapameTpnep) MasipiHe Kipy yLUiH
©/ = 6ENrileciH 6acbiHbI3;

on



3. @/« (B3) Hemece »/EU (B10) xblmky
KepceTkinepiH "Maintenance” (TexHuKanbIK,
KbI3MET  KOpCeTy) OnuusiCbl  KepiHreHLe
6acblHbI3, COCbIH o /0% TYAMECIH 6aCbIHbI3;

4. @/« Hemece »/ElJ XblKy KepceTKinepid
"Descaling” (Kak Tazanay) KepiHreHiue 6acbin,
0f1aH KemiH o« /0» TYMECiH 6aCbIHpI3;

5. o/es TylMeCiH 6acy apKbliibl pacTaHpl3;

6. Erep cysri opHatbinca: cy bigbicblH (A15)
WbIFapbIN anbif, Cy >XYMCAPTKbIW CY3TiHi
(C4) anbin, cy bIAbICbIH 60CATbIHpI3. o /0s
TYAMeECIH 6acbIHbI3;

7. Kak TasanafbllTbl bIAbICTbIH, iWwKi 6eTi
XarblHa GenrineHreH A feHreftiHe peiiH
Kyiibin (100 Mn opambiHa KaTbICTbI), COCbIH
B (32-cypet) penreitiHe peitiH cy (6ip nutp)
KYWbIHbI3 1, CY bIJbICbIH OPHbIHA CaNbIHpI3.
o< /0 TYWMECIH 6acblHpI3;

8. Tamwbl HayacblH (A20) >XaHe TapTblIFaH
Kode biabicbiH (A18) anbin, 60caTbiHpI3 A3,
aybICTbIPbIHbI3. ° / 9% TYIAMECIH 6aCbIHpI3;

(/llﬁﬁlll[l[ @

32 33

9. CbliibIMAbINbIFbI 2 IUTP 60C bIABICTbI bICTbIK,
Cy LWyMeriHiH, (C6) XaHe Kode LyMeKTEpiHiH
(A9) (33-cypeT) acTblHa KOWbIHbI3. @)/«
TYAMeCIH 6acbIHpI3;

Manpi3gbl! Kyiin kany Kayni 6ap

Kode wyMeriHeH >aHe bICTbIK CYy LIYMeriHeH

KypaMblHAA KbILWKpIbl 6ap bICTbIK, Cy aFajbl.

Ocbl epiTiHAi WallbIpaHAbICbIHAH abail 60NbIHbI3.

10. Kak Tazanay 6araapnamacbl 6actanagibl XaHe
bICTbIK CYy JXoHe Kode LWyMeKTepiHeH Kak,
Tasanarblll CYiiblK 3aT Whifazpl. LLlaonap meH
TOKTaTynap Katapbl KO(e KYpbUIFbICbIHbIH,
ilwingeri 6apnblk, Kak, KangblKTapblH KeTipy
YLUiH aBTOMATTbI TYPe OpbIHAANaAbI;
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lamameH 25 MUHYTTaH KelliH KaKTaH Tasanay
TOKTaTbINaAbl;

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

OpaH KeiliH KypbliFbl Tasa CyMeH LualoFa
nanblH 6onagbl. KakTbl Tasanay epiTiHAICIH
KMHAY YILIH KONJaHbINATbiH KOHTeNHeppi
60caTbiHbI3. Cy bIAbICHIH LWbIFApPbIN anbiHbl3,
60caTbiHbl3, aFblH Cy acTbiHAA LWAWbIHBI3
XoHe Tasa cymeH MAX peHreitiHe peifiH
TONTHIPbIN,  KYPbUIFbIFAa  CalblHbI3. o /0o
TYMMECIH 6acbIHpI3;

Kak Tasamay epiTiHAICIH >KMHay YLWiH
KOnpjaHbiatblH ~ 60C  bIAbICTbI  Kode
LIYMEKTEPiHIH JX3He bICTbIK CYy LUYMETiHiH,
acTbiHa KombIn (33-cypet), o /¢s TyiAMecCiH
6acblHbI3;

o /s TyIMECIH 6acy apKbli/ibl pacTaHbl3;
blcTbik cy Kode LWyMeKTepiHeH, COCbIH bICTbIK,
Cy LIyMeriHeH Kyiiblnagpl;
blabicTaFbl cy TaycbiiFaH Ke3fe, WanblinaTbiH
Cyobl JKMHaKTay YWiH  KONAaHbINaTbIH
KOHTeNHepAi 60CcaTbIHpI3;

Cy biabICcbIH WhiFapbin anbin, MAX feHrefiHe
JeiliH Ta3a CyMeH TONTbIPbIHBI3. o /0s
TYMMECIH 6acblHpI3;

Erep cy >XymcapTkpllw Cy3ri OpHaTblUIFaH
6onca, OHbl CYy bIAbICbIHAAFbI KOPMYyCbIHA
(A16) kaitTa canbiHpi3 paa (erep 6ypbiH
asnblHFaH 60nca), bIABICTbI KYPbIIFbIFA KallTa
CaslblHbI3, COCbIH o /04 TYAMECIH 6aCbIHbI3;
Kak Tasanarbl epiTiHAIHI JKWUHAY  YLiH
KONAaHbinaTblH  60C  bIABICTbI  bICTbIK CY
LWYMETiHIH acTbiHa KOWbIHbI3. o /0 TYMECIH
6acblHbI3;

"Rinsing Confirm?" (Lato, pactay kepek ne?):
o</ 0w TYWMECIH 6acbIHpI3;

"Rinsing underway" (laio opbiHaanyga).
bICTbIK, CY LIYMETiHeH bICTbIK, CY WbIFafbl;
"Empty drip tray" (Tamwbl HayacbIH
60caTbiHbI3): EKiHLII PeT LWakofblH COHbIHAA,
TaMLbl HayacblH (A20) aHe TapTbiFaH kode
biAbICbIH (A18) anbiHbI3, 6ocaTbin, OpHbIHA
CanblHpI3. © /0% TYIAMECIH 6ACbIHbI3;

Kak Tasanay asikTasnFaH keafe, o / 9o TyiiMeCiH
6acblHbI3;

laibinaTbiH ~ CyAbl  JKWMHAKTay  YLiH
KONAaHbInaTblH  biAbICTbI  60caTbin, cy
bIAbICbIH aNblHpI3 fda, Tasa cymeH MAX
JeHreiiiHe fieiliH TONTbIPbIN, KYPbINFbIHbI Kepi
carbiHbi3.

Kak Tasanay umkni ocbIMeH biTegi.



EcKepiHi3:

Erep kak Tasamay Jypbic OpblHAanMmaca
(Mbicanbl, XapblIK XXO0K), LUMKNAi KaiiTanayabl
YCbIHaMbI3;

KakTbl Tasanan 6oiFaHHaH KeliH TapTbliFaH
Kode bigbicbiHaa (A18) cymbiH 6Gonybl —
KanbINTbl Xafjau;

Cy bigbickl  MAX  peHreiiiHe  peifiH
TONTbIpbIIATbIH -~ 60/Ca, KaKTbl  Tasanay
COHbIHAA KYPbINFbIHbIH, iLWKI aiiHaNbIMbIHAH
KaK ~ Tasanafblll  epiTiHAI  TONbIFbIMEH
XOWbIIMaTbIHbIHA  Keningeme 6epy yLWiH
YWiHwi pet watogbl cypaiabl. Watogbl
6acTamac 6ypblIH, TaMLUbl HayacblH 60caTyAbl
YMbITRaHpI3.

13. CY KATTbIJ1bIF bIH OPHATY

Bip ke3eHAIK yaKbIT 6TKEH COH, CY KATTblbIFblHA
call Kak Tasanay Tanabbl kepcetineg,.

KypbinFbl  afienki  napameTp 60MbiHWA cy
KATTbIbIFbIHbIY,  4-fleHreiliHe  OpHaTbiNagbl.
CoHbIMeH KaTap, 6yn KypbUIfblHbl ap TypAi
aiMakTapAarbl Ky6blp CYbIHbIH, KaTTbl/IblfblHa
can 6arpapnamanay  apkblibl  KYPbUIFbIHbI
cuperipek Tasanay KaxeT 6onaTblHAai eTin
opHaTyra 6onagbl.

13.1 Cy KaTTbINbIFbIH enLLey

1. "TOTAL  HARDNESS  TEST"  (TOJIbIK
KATTbI/IbIKTbl  TEKCEPY)  uHAMKaTOpbIH
KarasblHaH (C1) WbIFapblHpI3  (aFbIIWbIH
TiniHAeri Hyckaynapfa TipkenreH);
Kafasgbl cTakaHfarbl cyFa 6ip CeKyHAKa
TONbIFbIMEH 6aTbIPbIN aMbIHbI3;
KaFasgbl cyAaH LWblFapbin, Xainan Cikikyjs.
LLlamameH 6ip MuHYTTaH coH 1, 2, 3 Hemece
4 KpI3blN WApLWbI CYAbIH, KATTbIbIFbIHBIK,
JeHreiiiHe Kapail KepiHegi. 9p6ip wapuwbl 1
JleHren 6onbin ecentenepi;

XyMcak, cy

> T
(1-neHreint)
asfan KaTTbl cy (2-p,e|-|,r€m—|—|'|—|'.:.]
KaTTelcy (S-aenred) 5 T
eTe KaTTbl CY
e 1 111

(4-penreint)
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13.2 Cy KaTTbINbIfblH OPHATY
1. Masipai awy ywiH ©/= (B2) TyiiMeciH
6acbliHbI3;

2. Xblmky KepceTkinepiH (@/<« (B3) Hemece
»/g. (B10)) "General" (Xannbl) Tapmarbl
KepiHreHLLe 6acblHplI3;

3. Pacray ywiH /0w (B11) TyliMeciH 6acblHpi3;

4. @/« HeMece »/E.  XbUDKY KepceTKinepiH
"Water hardness” (Cy KaTTbiibiFbl) a3ybl
WbIKKaHLLIA 6aca 6epiHi3:

5. /0 TyilMeciH 6acbiHbl3. [ucnneiife
afbIMfarbl MaH KepceTinegi (D5) xaHe "New"
(XaHa) MaHi XbInbINbIKTaRAbI;

6. @/« HEMece » /3. XbUKY KepCeTKinepiH
6acy apKplibl OPHaTKbIHbI3 KEeNreH )aa
MaHAI TaHAaHbI3;

7. Menwepai TaHmaFaH COH, © /s TYWMECIH

6acblHbI3.
[ucnneit anabiHFbl 3KpaHFa KailTapbinagbl.
BacTbl 9kpaHFa opany yLiH ©/ = TYAMECIH eKi peT
6aCblHbI3.

14. CY XXYMCAPTKbILL CY3r|

Keitbip ~ ynrinepre cy )KyMCcapTKpll  Cy3ri
(C4) 6ekiTineni. Erep cisperi ynrine onpan
6onmaca, De'Longhi TyTbiHywbinapabl Kongay
KbI3MeTiHeH caTbin anyfbl YcbiHambi3. Cy3riHi
JypbiC NaikganaHy yWiH, TOMeHAeri Hyckanapabl
OpbIHAAHBI3.

14.1 Cy3riHi opHaTty

1. Cya3rini (C4) opambiHaH LWbIFapbIHbI3. KyH
WHAMKATOPbIHbI,  JUCKi 6epinreH cyarire
6GaiinaHbICTbl 83repefi.

2. KyH KepceTKiliHi{ AuckiciH  (34-cyper)
KONJaHyAblH, Keneci 2 aiibl KepiHreHwe
6ypaHpbI3.

05L
A
35




EcKepiHi3

KypbinFbl fypbic naiifanaHbinca, 6yn cysri eki

aitFa Xxapamgbl 6onapl. Erep kode acarbllTbIH,

cy3rici eHrisinreH Kyiae nanganaHbiiMail Kanca,

CY3ri TeK YL anTafa Xapampbl 6onagbl.

3. Cy3rini icke kocy vywiH, 35-cyperTe
KepceTinreHAen eTin cy3ri iwiHAeri Tecik
apKpUbl  Cy  afbl3blHbI3, cy  6yilipaeri
TeciKTepAeH 6ip MUHYTTaH acTaM afybl Kepek;

14
|
I

36 37
4. blgpicTbl (A15)
KYpblnfbl jaH

WbIFapbim,
TONTbIPbIHbI3;
5. CyariHicy biAbICbIHA
Ccanbim, LWaMaMeH OH
CEeKYHATall  TOMbIK,
6aTbIpbIHbI3 Ja,
aya KenipwiKTepiH
LWblFapbin  Xi6epy
YLWiH abainan
38 KMCcalTblHbl3
XoHe 6acbliHbI3
(36-cyper);

CYyMeH

6. Cy3riHi kopnycbiHa (A16) canbin, OpHbIHa
TYCKeHLe 6acblHpI3 (37-cypeT);

7. blablcTbiH KaknafFbiH (A14) (38-cypeT) xaybin,
bIAbICTbI KYPbIFbIaFbl OPHbIHA CaNbIHpI3;

8. Cy3riHi opHaTKaH Ke3fe, OHblH, 6ap eKeHiH
KYPbUTFbIFa eCKepTYiHi3 Kepek.

9. "Settings" (MapameTpnep) MasipiHe Kipy YLWLiH
©/ = (B2) 6enriweciH 6acbiHpI3;

10. @/« (B3) Hemece »/g (B10) >blmxy
KepceTkinepiH "Maintenance” (TexHuKanbIK
KbI3MET  KepCeTy) Onuusicbl  KepiHreHLe
6acbiHpl3, COCbIH ©°</0s (B11) TyiiMeciH
0acblHbI3;

11. XbimxbiTy  KepceTkinepiH "Install  filter"
(Cysrini  opHaTy)  )Kasybl  KepiHreHie
6acblHbI3, COCbIH /0% TyiAMECiH 6aCbIHbI3;

12. Pacray yuwiH °</0e TyiiMeciH 6acbiHpI3;

13. bletbik, ¢y  wymeriHi{  (C6)  acTbiHa
CbIbIMAbUIbIFbI KeMiHae 500 mn 6onaTbiH
60C bIbICTbI KOMbIHBI3, COCbIH KYHOAbl 6acTay
YIWiH o</ 0aTyiAMECiH 6aCbIHbIS;

14. Kypbinfbl cy Kys bacTangpl;

15. blcTbIK, Cy afblHbl TOKTaFaH COH, KYpbUIfbl
naiganaHyra filaiiblH Kyiire KaiTa Tycegi.
CopaH KeliH cy3ri 6enceHai 6onafbl XaHe Kode

KYPbIIFbICHIH MaijanaHa anacbi3.

14.2 Cya3riHi aybICTbIpy

KypbinFbl — eckepTkeH  Ke3pe, cy3riHi  (C4)

aybICTbIPbIHbI3. [lepey aybICTbIpy YWiH, /0o

(B11) TyitMeciH 6acbin, Hyckaynapabl 8-kaflaMHaH

6actan opblHAaHbI3. Cy3riHi aybICTbIpy YLUiH,

©/= (B2) TyilMecCiH 6acbiHpI3. Cy3riHi ayblCTbIpy

Ka)KeT eKeHiH ecke caiy YLWiH gucnnenge L 6enrici

KepceTinegi.

AybICTbIpY YLUiH MbIHaNapabl OPbIHAAHbIS:

1. blgpicTbl (A15) oHe 6iTenin KanFaH Cysrii
LWbIFapbIHbI3;

2. XaHa cysriHi OopaMbiHaH  LWbIFapbIHpI3
XoHe anAblHFbl 6eniMHiH, 2, 3, 4, 5 6
X3He  T7-TapaynapblHa  KepceTinreHgen
KaNFacTbIpbIHbI3;

3. "Settings” (MapameTtpnep) Ma3ipiHe Kipy YLiH
©/ = 6ENrileciH 6acbiHbI3;

4. @/« (B3) Hemece »/g. (B10) XblmKy
KepceTkinepiH "Maintenance” (TexHuKanbik,
KbI3MET KepceTy) OnuusCbl  KepiHreHLe
6acblHbI3, COCbIH o/ 0® TyiAMECIH 6aCbIHbI3;

5. "Replace  filter"  (CysriHi  aybicTbIpy)
KepceTiNMeiliHWwe TaHAay  KepceTKinepiH
6acblin, ofjaH KeiH o</ 0o TyiiMeCiH 6acbiHbI3;

6. Pacray yLiH /0% TyiiMeciH 6acbiHpI3;

7. bletbik ¢y wymeriniy  (C6) acTbiHa
CbIbIMAbUIbIFbI KeMiHge 500 mn 6onaTbiH
60C bIbICTbI KOMbIHBI3, COCbIH KYHOAbl 6acTay
YIWiH °</0m TyiiMeciH 6acblHbI3 (8-cyper);

8. blcTblK Cy afblHbl TOKTaFaH COH, KypbUiFbl
naipanaHyra fiaiiblH Kyiire KaiiTa Tycepi.
OpaH KeWiH )xaHa cy3ri 6enceHai 6onafpbl XxaHe
Kode KypblnFbicbl ManjanaHyra AaiibiH 6onagpl.

EckepiHi3:

Eki aitiaH coH, (KYH KepCeTKiLLiH KepiHi3) Hemece

KypbinFbl 3 anTa 60iibl NaiiaanaxbiaMaca, Cy3riHi



aybICTbIPbIHbI3, Xabap ani KepceTinmece fe
CY3riHi aybICTbIPY Kepek.

14.3 CyariHi wbiFapy

Erep KypbinFbiHbl cyaricis (C4) naiipanaHfbiHbl3
Kence, OHbl anblif, KYPbIFbiFa OHbIH aNblHFaHbl
Typanbl eckepTyiHi3 kepek. MblHa apekeTTi
OpbIHAAHbI3:

1. blgbicTbl (A15) aHe 6iTenin KanFaH cysriHi
LWIbIFapbIHbI3;

"Settings" (MapameTpnep) MasipiHe Kipy ywiH
©/ = (B2) 6enriweciH 6acbiHpI3;

@/« (B3) Hemece »/g. (B10) >blnky
KepceTkinepiH "Maintenance” (TexHuKanbIK
KbI3MET  KOpCeTy) OnuMUsICbl  KepiHreHLe
6acblHbl3, COCbIH ©°</0& (B11) TyiimMeciH
0acblHbl3;

@/« HeMece »/E. XXbUDKYy KepCeTKifnepiH
"Remove filter" (CysriHi anbiHbl3) xa6apbl
KepiHreHiwe 6acbin, ofjaH KeWiH o< [0n
TYMeECIH 6acbIHpI3;

AnbiHFaHbIH pacTay yiWiH  o</0s TyiiMeciH
6acbiHpl3.  KypbUiFbl  anfblHFbl  9KpaHfa
opanagbl;

CoCbIH M33ipAeH LbIFY YWiH ©/= TYWMECIH
€Ki pet 6acblIHpI3.

EcKepiHi3:

Eki aligaH coH (KYH KepceTKilliH KepiHi3) Hemece
KypbiFbl 3 anTa 60Mbl NainfanaHblIMaca, Cy3riHi
aybICTbIPbIHbI3, Xabap ani KepceTinMece fe
CY3riHi aybICTbIpy KEpeK.

15. TEXHUKAJIbIK NEPEKTEP

2.

3.

KepHey: 220-240 B~ 50/60 'y, makc. 10A
XyTbInaTbIH Kyar: 1450 Bt
Kbicbim: 1,5 MMa (15 6ap)
Cy bIfibICbIHbIH, €H, KOFapFbl CbINbIMAbIIbIFbI: 2 11
Yx[1xb enuwemi: 260x470x360 MM
CbIM Y3bIHAbIFbI: 1200 mm
Canmarbl: 11 kg
Kobe [oHAaepi bIAbICbIHbIH, €H  KOFapfbl

CbINbIMIbUTbIFbI: 380¢g
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De'longhi KoMnaHusicblHja ©3  ©HIMJEpiHiH
TEXHUKANbIK cunaTTamanapbl MeH KypblibIMbIH
Ke3 KenreH yakbiTTa onapfblH, GyHKLMACHI MeH
canacblHa eLU e3repic xacamai e3repTy KyKbifbl
6ap.
15.1 Kyat yHempey xongapbl Typasnbl
KeHecTep
KyaTTbl yHemMpaey YWwiH 6ip He GipHelwe
CYCbIH KyliFaH COH, KoHTeitHepgi (D) Hemece
KOCbIMLUA Kypanaapapl WbiFapbin anbiHpbI3.
ABTOMaTTbl Typge ewyai 15 MUHYTKa
(6.4 General (Xannbl)' 6GeniMiH KapaHbi3)
OPHaTbIHbI3;
KyaT yHempaey pexumiH icke kocy ("6.4
General (XXannbi)" TapayblH KapaHbi3);
KypbinFbl cyparaH Kesfie, Kak Tasanay LukIiH
opbiHaaHpi3 ("12. Kak Tasamay" 6enimiH
KapaHbl3).



16. KOPCETIIETIH XABAPJIAP

KOPCETIIETIH XABAP

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LUELLIMI

Fill tank (blgbicTbl
TONTbIPbIHbI3)

blabicTarbl (A15) cy XeTKinikcis.

Cy bIbICbIH TONTbIPbIHBI3 X3HE/HeMece
“CbIpT” eTin OpHbIHA KuinreHwe wutepy
apKplInibl JypbicTan canblHbl3 (4-cyper).

Insert tank (blgbicTbl
canbiHpI3)

blabic (A15) opHbIHa AypbiC CanbiHOaFaH.

Cy blAbICbIH AYpbICTAN EHri3iHi3 XaHe
OpHbIHa TyCKeHLLe 6acblHbI3 (4 cyp.).

Empty grounds container
(TapTbinFaH Kode
bIJbICbIH 60CaTbIHpI3)

TapTbinFaH Kode bifbichl (A18) Tonbin
KETKEH.

TapTbinFaH Kode blAbiCbl MeH TaMLubl
HayacblH (A20) 60caTblHpI3, Ta3anaHpl3
Ja OpblHAApbIHA CaNbiHbI3. MaHbI3abl:
TaMLUbl HayacblH asbif )XaTKaH Ke3fje
TapTbiFaH Kode bIAbICbIH TiNTi OHAA
wamanbl kode kanca aa 6ocary KEPEK.
Erep 6ocaTbinmaca, keneci kodenepai
acaraH Ke3fie, TapTblFaH Kode bifbIChl
WwamagaH TbiC TOMbIN KETiM, Kypbiifbl
apHanapblIH 6iTeyi MyMKiH.

Insert grounds container TasanaHFaH COH, TapTbiiFaH Kode | Tamwbl HayacbiH (A20)  wbiFapbin,
(TapTbinFaH Kode biabichl (A18) opHbIHa canbiHbaFaH. TapTbiUFaH Ko(e bIAbICbIH  OpHbIHA
bIAbICbIH CaNblHbI3) CanblHbI3.

Add pre-ground coffee BopoHkara (A4) TapTbuiraH kode | BopoHkafa anfblH ana  TapTbinFaH

(TapTbinFaH KodeHi
CcanblHpI3)

ESC to cancel (bac TapTy
ywwiH ESC 6acbiHpI3)

canbiH6aca Aa TapTbliFaH Kode xacay
(yHKUMACHI TaHAANFaH.

KodeHi canbiHpi3 Hemece "pre-ground”
(TapTbinFaH  Kode)  yHKLMACHIHBIK
TaHJayblH anbiHbI3.

Add pre-ground coffee
(TapTbinFaH KodeHi
canblHpI3)

ESC 0K

A LONG coffee with pre-ground coffee
has been requested (TapTbinFaH kodeaeH
"¥3bIH" Ko(eciH xacay cypangpl)

TapTbiniFaH Koe BOpOHKacbiHa (A4)
6ip [eHrennik menweppaeri TapTblFaH
KoQeHi canbiHpi3 fa, pAaiiblHAayabl
anFacTblpy XaHe aaKTay yuwiH o</00
(B11) TyimeciH 6acblHpbI3.

Fill beans container (JaH
bIAbICbIH TONTHIPbIHbI3)
ESC to cancel (bac TapTy
yiwiH ESC 6acbiHplI3)

Kode aaHpepi TaycbinFaH.

[onpep bigbicbiH  (A4)  (8-cyper)

TONTbIPbIHbI3.

AngblH ana TapTbinFaH Kode BOPOHKAchl
(A4) GiTenin KanFaH.

BopoHkaHbl "11.8 TapTbinFaH Kode
BOPOHKAcblH  Tasanay’  6eniminge
cunatTanfaHgail etin wetkameH (C5)
60caTbiHbI3.
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KOPCETIIETIH XABAP

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LUELLIMI

Ground too fine
(TapTbinFaH kode Tbim
ycak)

Adjust mill (Kode
TapTKbILWTbI PETTEHi3)
ESC to cancel (bac TapTy

TapTbinFaH kode TbiM Maiiaa XaHe kode
eTe Xall Kyibinyaa Hemece Mynpem
KyiibinMayaa.

KodeHi TaFbl ia KyMbin KOpiHi3 XaHe kohe
TapTKbIW JKYMbIC iCTEN TypFaH Ke3fe
TapTyAbl peTTey AeHrenerid (A5) carar Tini
GarbITbIMeH "7" caHblHa Kapail 6ypaHpI3
(17-cypeT). Keminpe 2 kece kode xacaraH
COH, KYI0 XbINaMAbIFbl 971i e TbiM basy

ywwiH ESC 6acbiHpI3) 6onca, kode TapTyAbl TY3€Ty JA6Hrenerix
Oypay apKblibl Ty3eTy mnpoLefypacbiH
kaittanaupis ('7.4 Kode TapTKbIWThI
peTTey" 6eniMiH kapaHpi3). Erep npobnema
XOIbINIMAca, ¢y bifbICbIHbIK (A15) TonbIK,
EHTI3iNreHiH TeKcepii3.
Erep cy »ymcapTkpiw cy3ri (C4) 6onca, | KypbinFbiFa bicTbik, cy wymeriH (C)
TYTIKTEpPAEH aya KeGiri LWbIFbIN, KylOFa | eHri3in, afblH 6ip KanbinTbl 6GonFaHwa
Keziepri xacaybl MyMKiH. Lwamarnbl Cy afbi3blHpI3.
Less coffee  (KodeHi | BTe Ken menwepaeri kode | /0o (B11) TyiimeciH 6acy apKbinbl
a3alTblHbI3) nanjanaHbiiFaH. KeHinipek [aMAi  TaHaaHpi3  Hemece

ESC to cancel (bac Tapty
ywiH ESC 6acblIHbi3)

aniblH ana TapTbinFaH kode menwepiH
a3alTbIHpI3.

Insert water spout (cy
LIYMETiH eHri3iHji3)

blcTblk cy wymeri (C6) eHrisinmereH
HEMECE IYPbIC EHTi3iNIMEreH.

blcTblK Cy LWyMeriH TOMbIK CanblHpI3
(5-cyper).

Insert milk container (Cyt
bIJbIChIH EHTi3iHi3)

CyT bigbicbl (D) AypbIC canbiHGaFaH.

Cyt  wymerii  (16-cypeT)
TYCKEHLLE EHTi3iHi3.

OpHbIHA

Insert infuser assembly
(Oempeyil XnHaFbIH
canblHpI3)

TasanaHraHHaH KeliiH, Aempey Topbl
OpHbIHa CanblH6araH.

Oempaey TopbiH "11.9 [lempaey TOpbIH
Tasanay" 6enimpe cunatTanFaHgan etin
€Hri3iHi3.

Water circuit empty (Cy
aitHanbIMbl 60c)

Fill water circuit

(Cy aiiHanbIMbIH
TONTbIPbIHbI3)

Hot water (blcTbik, cy)
Confirm (PacTay Kepek
ne)?

Cy aitHanbimbl 60c.

o</ 00 (B11) TyiiMeciH 6acbin, yMeKTeH
(C6) cy arbi3biHpl3. Erep npo6nema
XoiibliMaca, Cy  bifbiCbiHblH,  (A15)
TOJbIK, EHFi3iNTeHiH TeKCepiHi3.

Press OK to CLEAN Cyt bigbichl (D) kenipwikTi petTey | CLEAN (Tasanay) GpyHKUMSCBIH OpblHAAY

(TI§3AJ1.AY ywin 0K Teiri (D1) CLEAN (Tasanay) kannbiHaa | ywin o</®% (B11) TyiiMeciH 6acbiHpi3

TyiMeCiH 6acbiHbI3) TypFraHAa calblHFaH. HeMece KemipLiKTi peTTey fAeHreneriH
6acka Kyiire 6ypaHpl3.

Set dial to CLEAN YKakplHfa cyT KyilbInFaH, CYT bIAbICbIHbIH, | KenipwikTti pettey peHrenerin  (D1)

(LexrenekTi Tazanay
PeXuUMiHe OpHaTbIHbI3)
ESC to cancel (bac Tapty
ywwiH ESC 6acbiHpI3)

(D) iwingeri TyTiKTEpAi Ta3anay Kepek.

CLEAN (Tasanay) 6afbiTbiHa OypaHbl3
(20-cyper).
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KOPCETIIETIH XABAP

LUELLIMI

KenipwwikTi peTTey TeTiriH
6ypay

bIKTUMAJ1 CEBEBI
CyT bigbicbl (D) KenipwikTi peTTey TeTiri
(D1) "CLEAN" (Tasamay) KannbiHpa

TypFaHfa canblHFaH.

KenipwwikTi peTTey TeTiriH cyTTi KenipLuik
GarbITTapbIHbIH GipiHe KailTa 6ypaHpbl3.

Descale (KakTaH
Ta3anaHpi3)

ESC to cancel (bac TapTy
ywiH ESC 6acbiHpI3)
KafbiH Ta3anay ywiH OK
(~45 MuHyT)

KypbInFbl KaFbIH Ta3anay Kepek.

"12. Kak, ~ Tasanay" 6eniMinge
cunaTTanFaH Kak Tasanay npouesypachbl
OpbIHAANYbI Kepek.

Replace filter (CyariHi
aybICTbIpy)

ESC to cancel (bac Tapty
ywiH ESC 6acbIHbi3)

OK to replace (AybicTbipy
ywiH OK 6acbiHpbI3)

Cy >xymcapTkpiw cy3ri "C4. Filtro
addolcitore (se previsto)" 6iTenin KanFaH.

Cy3riHi canblHbl3 Hemece OHbl "14.
Cy >KymcapTkpiw cy3ri" 6eniminge
cunaTTanFaHaail eTin anbiHpi3.

General alarm (Xannbl
nabbin)

KypbInFbIHbIH, iLi 6Te nac.

KypbinfbiHbiH, iwiH  "11. Tazanay"
Geniminfe cunatTanFaHfan eTin MykusT
TasanaHbl3. byn xabap TasanaHFaH COH
[1a KepCeTiNCe, TYTbIHYLbINApFa KbI3MeT
KepCeTy opTablfbIMeH XabapnacbiHpbl3.

CyT KOHTeliHepi iwiHgeri TyTiKwenepai
(D) Tazanay Kepek.

KenipwikTi pettey peHrenerin  (D1)
CLEAN (Tasanay) 6afbiTbiHa 6ypaHbl3
(17-cyper).

—

Cymbl xymcapTy cyarici (C4) 6itenin
KaNiFaH )XdHe OHbl aybICTbIpy Hemece
LWbIFapbin any Kepek.

Cy3riHi canblHpl3 Hemece OHbl "14.
Cy KymcapTkbiw cy3ri" 6enimiHge
cunaTTanFaHfail eTin anblHpbi3.

31 KypbinFbl KaFblH Ta3anay Kepek. "12.  Kak  Tasanay’  6eniminge

:4: cunaTTanFaH Kak Tasanay npouefypachl
OpbIHAaNYbI KepekK.
KypbinFbl  Kak —Tasanay —LMKIAEpiH
eTe KbiCKa YaKbIT apanblkTapbliHAa
OpblHAAYAbl cypaybl MyMKiH. Byn -
KAnbINTbl HAPCE XaHe 0N KYPbUFbIHbIH,
KeHelTinreH 6ackapy YMECiHiH
6onyblHa 6aitNaHbICTbI.

ECO

KyaT yHemaey Kocbinagpl.

KyaTTbl yHemzeyni axblpaTy yLiH, "6.4
General (XKannbl)" - "Energy saving (Kyat
yHemaey):"  6eniMiHe  cunaTTanFaH
9peKeTTepai OpbIHAAHbI3
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17. AKAYJIbIKTAP/IbI X010

TemeHpe Keibip bIKTUMan akaynblKTap KepCeTinreH.
Erep npobnema cunatTanfaHfan ajicneH LWeLwwinMece, TYTbIHYLWbINAPAbl KONAay Kbi3MeTTepiMeH

xabapnacblHpl3.

MPOBJIEMA

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LUELLIMI

The coffee is not hot
(Kode bicTbIK emec).

Kecenep anfblH ana Kbl3ﬂb|pblﬂMaﬁﬂbl.

Kecenepgi biCTbIK CYyMeH Lial apKbiibl
angblH ana XbUbITbiHbI3  (ECKepiHi3:
bICTbIK €y (YHKUMACBIH NaijanaHa
anacbla).

KYpbINFbIHbIH, iLLKi aliHanbiMAapbl cybin
KanFaH, ce6ebi COHFbl Kode xacanfasbl
2/3 MUHYT OTKeH.

Kode acamac 6ypbiH feMpey TOpbIH
Walo  UMKIIH  OpblHAAY  apKblibl
XbIMbITbIHbI3 (6.1 Rinsing  (Lato)"
6eniMiH KapaHbl3).

Temenri
OpHaTbINAbI.

Kode TeMnepartypacbl

Mazipae bICTbIFbIPaK, Kote
TemnepaTypacblH  OpHaTbiHbI3  ('6.4
General  (Xannbl)"Set  temperature
(TemnepaTypaHbl  opHaTy):"  6eniMiH
KapaHpl3)

Kode
XKETKIJIKCI3.

KenipLiri

Kode TbIM ipi eTinin TapTbiiFaH.

Kode TapTKpIw >XYMbIC icTen TypraH
Kesfie TapTyabl peTTey feHreneriH (A5)
cafaT Tini GarbiTbiHa Kapcbl 1 caHblHa
Kapai 6ip pet 6ypaHpI3 (11-cypeT). Kode
KaHaFaTTaHapnbIKTal TapTblIMaiibiHWa
CbIpTbinfaTa bypayabl XKasnracTbipbiHbI3.
HaTuxe Tek 2 Kode xacaFaH COH FaHa
Gepineni (MbiHa GeniMai KapaHpI3: "7.4
Kode TapTkplwThl peTTey”).

Kode xapamcebl3.

9cnpecco  KypbUIFbinapblHa  apHanFaH
KodeHi naiganaHblHbI3.

Kode Tbim basty
Kyiiblnazibl HeMece
TamLUbinan Typagbl.

Kode TbiM Maiifia eTinin TapTbiiFaH.

Kode TapTKpIw >XyMbIC icTen TypFaH
Ke3fie TapTyfbl peTTey AeHreneriH (A5)
caraT Tifli 6aFbITbIMEH 7 CaHblHA Kapail
6ip per GypaHpia (11-cypet). Kode
KaHaFaTTaHap/biKTal TapTblIMaiblHLWa
CbIpTbingata 6ypayabl XanrFacTbIpbiHpI3.
Hatuxke Tek 2 Kode XacaFaH COH FaHa
6epineni (MblHa Genimpai kapaHpis: "7.4
Kode TapTKbIWTbI peTTey”).

LONG (J1oHr) Kodeci TbiM
Kinereiini

Kode TbIM Mainaa eTinin TapTbiIFaH.

Kode TapTKpIw >XyMbIC icTen TypraH
Ke3fe TapTyAbl peTTey  JieHrenerid
"A5. TapTyabl petTey AeHreneri’ carat
Tini  6afbiTbiMeH 7 caHblHa kapan
6ip per 6ypanpia (11-cypet). Kode
KaHaraTTaHapnbIKTal TapTblIMaiibiHLWa
CbIpTbINfaTa bypayabl XKasnFacTbipbiHbI3.
Hatwxe Tek 2 Kkode »acanFaH COH
6ininen,.
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MPOBJIEMA bIKTUMAJ CEBEBI LUELLIMI
KypbinFbl Kode KypbinFbl  ©3iHiH iWKi aiiHanbiMblHAA | KypbinFbiHbIH,  KaliTa  nmaiifanaHyra
Xacamaiigbl NacTbIKTbl aHblKTaAbl. "Please wait" | AalibIHAbIFbIH Tekcepin, KaXeTTi
(KyTe TypbIHpI3) xabapbl KepceTinesi. CYMbIKTBIKTbI KaiiTa TaHJaHbI3.
Erep npo6nema XolibinMaca,

TYTbIHyWbINapabl Konpay KbIBMETiMeH
Xa6apHaCbIH,bl3.

Kode 6ip Hemece eki

Kode wymekTepi (A9) 6iTenin kanFaH.

LLlymekTepai Ti3 TasapTKbILNeH

LWYMEKTeH fie aKknaigbl. Tasanaubi3 (23-cyper).
Kypbinfbl icke | On poseTKara KOCbI/IMaFaH. PoseTkara KocbiHpI3 (1-cypeT).
KOCbINIMaiigbl

[Nempeyiw anbiH6anabl

KypbInFbl AypbIC aXblpaTbliMaraH

U) TyiimeciH (A7) (9-cypet) Gacy
apKbibl  KYpbUFbIHbl  elwipiHia  ("5.
KypbinFbiHbl ewwipy” 6eniMiH KapaHbi3).

KakTtbl Tasanay COHblHAA
KYPbIIFbI YILIHWI Watoabl
Tanan etegi

Eki waw uukni  6apbicbiHaa ¢y
bigbicbl (A15) MAX peHreilive pedtiH
TONTbIPbINIMaFaH.

KypbinFbl  KepceTeTiH  Hyckaynapgbl
OpbIHAaHbI3, Gipak, anfbIMeH cy Tacbin
KeTnec YWiH Tamwbl HayacbiH (A20)
60caTbIHbI3.

Milk does not flow from
the milk spout (Cyt
wymekTeH (D3) aknaingbl)

CyT biAbICbIHbIH Kaknarbl (D1) Kipnere

CyT bifpICbiHbIH,  KaknafbliH  "11.10
CyT bigbicblH  Ta3anay' 6eniminge
cunatTanFaHjiail eTin Tasanaubl3.

Cyt copy TyTiriHi4 (D4) cyT bigbiCbl
KAKMaFbIHbIH, TOMEHTi )KafblHa JYpbIC
eHri3inreHid Tekcepini3 (14-cyper)

CyT TapTy TYTiriH TipeNreHwWwe eHrisiHi3

CyTTi ynkeH KebikTep 6ap
)KHE 0N CYT LWyMeTiHeH
(D3) watwbipan whiFagbl
Hemece a3 faHa KenipLuik
LWbIFagbl

CyT XeTKIiniKTi feHreiie cankblH eMec

TOHa3bITKpIW  TemnepaTypacblHAaFbI

Hemece o KapTbinail  walikanFaH | (wamameH 5°C) wailkanFaH Hemece

HeMmece LuanKanFaH XapTbinan LanKarnraH cyTTi
nanganaHblHpi3. Erep HaTUXe
ci3 KanafaHpaih  6onmaca, 6acka
KOMMaHWsHbIH, ~ CYTIH  ManjanaHbin
KOpiHi3.

KenipwikTi pettey fieHreneri (D1) aypbic | "8.2  Kenipwik  MenwepiH  peTtey”

peTTenMereH. GeniMiHgeri  Hyckaynap  6ofiblHILA
peTTeH;3.

CyT  bigbicbiHblY,  Kaknafbl  (D1),
KemipwikTi  pettey pewreneri  (D1)
Hemece CYTTi iwke TapTy TyTiri (D4)
KipnereH

CYT bIAbICbIHbIH, KaKNarblH, JEHrenexTi
XHe CyYTTi ilKe TapTy TYTIriH MblHA
GeniMae cunaTTanFaHpail Tasanapls:
"11.10 CyT biAbICbIH Ta3anay".

blcTbIK cy TyTiriHiH, KOHAbIpMach! (A10)
KipnereH

Baiinanbic TyTikweciH "11.11 bleTbik,
Cy KOHAbIpMacblH Ta3anay" GenimiHpe
cunaTTanFaHfaii eTin Tazanaxpbi3.

MalipanaHbliMaraH Kesne
MalluHaaH wybingap
HeMece LWafblH TYTiHAEp
WbiFagbl

Kypbinfbl  KonaaHyFa fJallblH - Hemece
XakblHja faHa  ewWipinreH  XaHe
KOHJIEHCAT bICTbIK, 6y Xacarbllika eHyfe

Byn KanbinTbl XyMblIc icTeyaiH 6ip 6eniri
Gonbin  Tabbinagpl. byn  KybbINbICTbI
asaifTy  yWiH, TaMwWwbl  HayacblH
60caTbiHbI3.
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