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1. PRERISCALDARE LE
TAZZE

Per ottenere un caffé espresso alla

giusta temperatura, si consiglia di

pre-riscaldare la macchina in que-

sto modo:

ITALIANO

+ Accendere la macchina e aggandiare il portafiltro alla
macchina senza riempirlo di caffé macinato.

« Posizionare una tazza sotto il portafiltro. Utilizzare la stessa
tazza con cui si preparera il caffé in modo da pre-riscaldarla.

+ FErogare acqua calda fino a riempirla.

+ Svuotare latazza, attendere che la macchina torni in tem-
peratura e ripetere un‘altra volta la stessa operazione.

Appoggiare le tazze sul poggiatazze posto sulla macchina, che,

quando la macchina & accesa, si riscalda.

2. SESIUTILIZZA IL CAFFE IN CIALDE...
e R Utilizzare cialde che rispettano lo standard ESE (ve-
@ rificare che sulla confezione ci sia il relativo mar-
&se/ chio). Delle piccole attenzioni vi permettono di ot-

tenere i migliori risultati:
«Inserire nel portafiltro il filtro caffe adatto all'utilizzo delle
cialde (se incluso nella vostra macchina).

« Seguire sempre le istruzioni sulla confezione delle cialde
per posizionare correttamente la cialda sul filtro e inserirla

centrandola il piu possibile sopra il filtro: assicurarsi che i
lembi della cialda non escano dal filtro.

3. SCHIUMARE IL LATTE CON IL VAPORE

« Per ottenere una schiuma piu densa e omogenea, & ne-
cessario utilizzare latte a temperatura di frigorifero (circa
5°0).

+  Laqualita della schiuma puo variare in base a:
« tipo dilatte o bevanda vegetale
- marca utilizzata
« ingredienti e valori nutrizionali.

+  Nella scelta delle dimensioni del recipiente tenere conto
che il volume del latte aumentera di 2 0 3 volte.

4, DECALCIFICAZIONE: INDICAZIONI GENERALI

+ Selavostra macchina da caffe non & provvista di una spia
decalcificazione, effettuare la decalcificazione dopo I'ero-
gazione di 200 caffe circa.

+ Si raccomanda di utilizzare esclusivamente decalcificante
De'Longhi. L'utilizzo di decalcificanti non idonei, come pure la
decalcificazione non regolarmente esequita, pud comportare
Iinsorgenza di difetti non coperti dalla garanzia del produttore.

« Primadell'uso, leggere le istruzioni e I'etichettatura del decal-
cificante, riportate sulla confezione del decalcificante stesso.

|l decalificante puo danneggiare le superfici delicate. Se
il prodotto viene rovesciato accidentalmente, asciugare
immediatamente.

ASY

2

1. TIPSFORAHOTTER
ENGLISH COFFEE
To make espresso coffee at the ri-
ght temperature, the coffee maker
should be preheated as follows:

« Turn the appliance on and attach the filter holder to the
appliance without adding pre-ground coffee.

« Place a cup under the filter holder. Use the same cup as
will be used to prepare the coffee in order to preheat it.

«  Letwater discharge to fill the cup.

« Empty the cup and then repeat the same operation.

Put the cups on the cup-tray on the appliance: this will heat up

when the appliance is on.

2. IFYOU USE COFFEE PODS...

TR Use pods conforming to the ESE standard, indicated

3@% on the pack by the corresponding symbol. Here are

&se/ small suggestions to make coffee in a simple and
clean way:

« Place the pod coffee filter in the filter holder (if included
with your machine).

« Always follow the instructions on the pod pack to position
the pod on the filter correctly and insert the pod, centere
ing it as far as possible on the filter: the flaps of the pod
must not be outside the filter.

3. FROTHING MILK

« For a denser more even froth, you must use milk at refri-
gerator temperature (about 5°C).

« The quality of the froth will vary depending on:
«type of milk or vegetable beverage.
+ brand used.
- ingredients and nutritional value.

+Inchoosing the size of the recipient, bear in mind that the
milk doubles or triples in volume

4, DESCALING: GENERAL INFORMATION

« Ifyourmachine is not provided with a dedicated indicator,
make the descaling cycle every 200 coffees.

«  Itisimportant to use De'Longhi descaler only. Using un-
suitable descaler and/or performing descaling incorrectly
may result in faults not covered by the manufacturer’s
guarantee.

« Before use, read the instructions and the labelling on the
descaler pack.

« Descaler could damage delicate surfaces. If the product is
accidentally spilt, dry immediately.



1. DIETASSEN
VORWARMEN

Fiir die Zubereitung eines Espressos

mit der richtigen Temperatur sollte die

Kaffeemaschine wie folgt vorgeheizt

werden:

DEUTSCH

Schalten Sie die Kaffeemaschine ein und rasten Sie den Siebtrager
an der Kaffeemaschine ein, ohne ihn mit Kaffeepulver zu fiillen.
Stellen sie eine Tasse unter den Siebtrager. Benutzen Sie dieselbe
Tasse, mit der Sie spater den Kaffee zubereiten, damit diese vor-
gewdrmt wird.
Geben Sie HeiBwasser aus, bis sie voll ist.
Leeren Sie die Tasse aus und warten Sie, bis die Kaffeemaschine
wieder aufgeheizt ist, und wiederholen Sie dann den gleichen
Vorgang noch einmal.
Stellen Sie die Tassen auf die Tassenablage oben an der Kaffeemaschine,
die beheizt ist, wenn die Kaffeemaschine eingeschaltet ist.

2. WENN KAFFEEPADS VERWENDET WERDEN ...

s Verwenden Sie Kaffeepads, die den E.S.E.-Standard erfiill-
;@Z en (priifen Sie, ob auf der Packung das entsprechende
"‘Sg{ 7/ Label vorhanden ist). Mit kleinen MaBnahmen kdnnen Sie

= bessere Resultate erzielen:

Setzen Sie das passende Sieb fiir die Verwendung von Kaffeepads
in den Siebtrager ein (wenn es im Lieferumfang Ihrer Kaffeema-
schine enthalten ist).

Beachten Sie immer die Angaben auf der Packung der Kaffeepads,
um das Kaffeepad richtig in das Sieb einzusetzen und richten Sie es
beim Einsetzen mdglichst mittig iiber dem Sieb aus: vergewissern
Sie sich, dass die Rander des Kaffeepads nicht iiber das Sieb ragen.

3. MILCH MIT DAMPF AUFSCHAUMEN

+ Um einen iippigeren und gleichméBigeren Schaum zu erhalten,
verwenden Sie ganz oder teilweise entrahmte Milch mit Kiihls-
chranktemperatur (etwa 5°C).
Die Qualitat des Schaums kann variieren, je nach:
«Sorte der Milch oder des pflanzlichen Getrénks
« verwendeter Marke
« Zutaten und Nahrwerten.
Bei der Wahl des MilchgefdBes muss bedacht werden, dass sich
das Milchvolumen verdoppelt bis verdreifacht.

4, ENTKALKUNG: ALLGEMEINE ANGABEN

+ Wenn lhre Kaffeemaschine nicht iiber eine Entkalkungsanzeige
verfiigt, sollte die Entkalkung nach der Ausgabe von etwa 200
Kaffees durchgefiihrt werden.
Verwenden Sie ausschlieflich Entkalker von De’Longhi. Die Verwen-
dung von ungeeigneten Entkalkern sowie die nicht regelmaig
durchgefiihrte Entkalkung konnen zum Auftreten vom Defekten
fiihren, die nicht durch die Herstellergarantie abgedeckt sind.
Vor dem Gebrauch lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung und
die Angaben auf dem Etikett des Entkalkers durch, die sich auf der
Packung des Entkalkers befinden.
Der Entkalker kann empfindliche Oberflichen beschadigen.
Sollte das Produkt versehentlich verschiittet werden, bitte sofort
wegwischen.

1. PRECHAUFFERLES
TASSES

Pour obtenir un café expresso a

la bonne température, on recom-

mande de préchauffer la machine

de la maniere suivante :

FRANCAIS

Allumer la machine et accrocher le porte-filtre a la machi-
ne sans le remplir de café moulu.
Placer une tasse sous le porte-filtre. Utiliser la méme tasse
aveclaquelle on préparera le café de maniére a la préchauff-
er.
Faire couler de I'eau chaude jusqu'a ce quelle se remplisse.
Vider la tasse, attendre que la machine revienne en tem-
pérature et répéter a nouveau la méme opération.
Poser la tasse sur la surface d'appui pour les tasses située sur la
machine, qui, quand la machine est allumée, chauffe.

2. SIL'ON UTILISE DU CAFE EN DOSETTES...
snexy, Utiliser des dosettes qui respectent le standard ESE
NN\

@% (vérifier que la marque correspondante figure sur

&se/ l'emballage). De petites précautions vous permet-
tront d'obtenir les meilleurs résultats :
Insérer dans le porte-filtre le filtre café approprié a I'utili-
sation des dosettes (si inclus dans votre machine).

« Toujours suivre les instructions sur I'emballage des doset-

tes pour positionner correctement la dosette sur le filtre

et l'insérer en la centrant le plus possible sur le filtre : s'as-
surer que les bords de la dosette ne sortent pas du filtre.

3. FAIRE MOUSSER LE LAIT AVEC LA VAPEUR

« Pourobtenirune mousse plus dense et homogene, utiliser
du lait a la température du réfrigérateur (environ 5° ).

«  laqualité de la mousse peut varier en fonction de :
- type de lait ou boisson végétale
- marque utilisée
« ingrédients et valeurs nutritives.
Dans le choix des dimensions du récipient, tenir compte
que le volume du lait sera multiplié par 2 ou 3.

4. DETARTRAGE : INDICATIONS GENERALES

« Sivotre machine a café n'est pas pourvue d'un voyant de
détartrage, effectuer le détartrage aprés la préparation
d'environ 200 cafés.

+ Ilest conseillé d'utiliser exclusivement un détartrant De’Lon-
ghi. Lutilisation de détartrants non appropriés, ainsi que le
détartrage non régulierement effectué, peut entrainer 'appa-
rition de défauts non couverts par la garantie du producteur.

« Avantl'utilisation, lire les instructions et Iétiquette du détart-
rant reportées sur l'emballage du détartrant.

« le détartrant peut abimer les surfaces délicates. Si
le produit est renversé accidentellement, essuyer
immédiatement.
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