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1. FUNDAMENTAL SAFETY WARNINGS
The appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Designated use: this appliance is designed and made to prepare coffee and milk
based beverages and hot water. Any other use is considered improper and thus dan-
gerous. The manufacturer is not liable for damage deriving from improper use of the
appliance.

The surface of the heating element remains hot after use and the outside of the appli-
ance may retain the heat for several minutes depending on use.

To clean, follow the instructions in the section“14. Cleaning”.

(leaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
Never clean by immersing the appliance in water.

CAUTION: To prevent damage to the appliance do not use alkaline cleaning agents
when cleaning, use a soft cloth and a mild detergent

Thisis a household appliance only. Itis notintended to be used in: staff kitchen areasin
shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, mo-
tels and other residential type environments; bed and breakfast type environments.
If the plug or cord is damaged, it must be replaced by Customer Services only to avoid
all risk.

Appliances with removable cord: avoid splashes of water on the power cord connector
or socket at the back of the appliance.

WARNING: Models with glass surfaces: do not use the appliance if the surface is
cracked.

FOR EUROPEAN MARKETS ONLY:

«  Thisappliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. User cleaning and maintenance shall not be made
by children unless they are above 8 years old and supervised. Keep the appliance and
power cord away from children under 8 years of age.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabil-
ities or lack of experience and knowledge if they are supervised or have been given
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instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the

hazards involved.

. Children shall not play with the appliance.
«  Always unplug the appliance when left unattended and before assembly, taking apart

or cleaning.

Surfaces marked with this symbol become hot during use (the symbol is present in

certain models only).

2. SAFETY WARNINGS

2.1  Symbols used in these instructions

Important warnings are identified by these symbols. Itis vital to
follow these warnings.

Danger!
Failure to observe the warning may result in life threatening
injury by electric shock.

& Important!

Failure to observe the warning could result in injury or damage
to the appliance.

Danger of burns!
Failure to observe the warning could result in scalds or burns.

m Please note:

This symbol identifies important advice or information for the
user.

&Danger!

This is an electrical appliance and may cause electric shock.

You should therefore follow these safety warnings:

« Never touch the appliance with damp hands or feet.

« Never touch the plug with damp hands.

+ Make sure the socket used is freely accessible at all times,
enabling the appliance to be unplugged when necessary.

+ Unplug directly from the plug only. Never pull the cord as
you could damage it.

+ Todisconnect the appliance completely you must unplug it
from the mains socket.

- Ifthe appliance is faulty, do not attempt to repair.
Turn it off, unplug from the mains socket and contact Cus-
tomer Services.

-« Before cleaning the appliance, turn it off, unplug from the
mains socket and allow to cool.

& Important:

Keep all packaging (plastic bags, polystyrene foam) away from
children.

& Danger of burns!

This appliance produces hot water and steam may form while
itis in operation.

Avoid contact with splashes of water or hot steam.

When the appliance is in operation, the cup shelf could become
very hot.

2.2 Designated use

This appliance is designed and made to prepare coffee and heat
drinks.

Any other use is considered improper and thus dangerous. The
manufacturer is not liable for damage deriving from improper
use of the appliance.

2.3 Instruction for Use

Read this Instruction for Use carefully before using the appli-
ance. Failure to follow this Instruction for Use may result in
burns or damage to the appliance.

The manufacturer is not liable for damage deriving from failure
to respect this Instruction for Use.

m Please note:

Keep this Instruction for Use. If the appliance is passed to other
persons, they must also be provided with this Instruction for
Use.

3. INTRODUCTION

Thank you for choosing this bean to cup espresso and cappuc-
cino machine.

We hope you enjoy using your new appliance. Take a few min-
utes to read this Instruction for Use. This will avoid all risks and
damage to the appliance.

3.1 Lettersin brackets
The letters in brackets refer to the legend in the description of
the appliance on page 2-3.



3.2 Troubleshooting and repairs

In the event of problems, first try and resolve them by reading
the information given in the “20. Explanation of lights” and “19.
Troubleshooting” sections.

If this does not resolve the problem or you require further in-
formation, you should consult Customer Services by calling the
number given on the annexed “Customer Service” sheet.

If your country is not among those listed on the sheet, call the
number given in the guarantee. If repairs are required, contact
De’Longhi Customer Services only. The addresses are given in
the guarantee certificate provided with the machine.

4, DESCRIPTION

4.1 Description of the appliance
(page3- A )

A1, Control panel

A2.  Grinding adjustment dial
A3.  Cupshelf

A4, Beans container lid

A5.  Pre-ground coffee funnel lid
A6.  Pre-ground coffee funnel

A7.  Beans container

A8.  Main switch

A9.  Water tank

A10. Infuser door

A11. Infuser

A12. Coffee spouts (adjustable height)
A13. Coffee grounds container
A14. Condensate tray

A15. Cup tray

A16. Drip tray water level indicator
A17. Drip tray

A18. Cappuccino maker

A19. Steam/hot water dial

4.2 Description of the control panel
(page2- B )

B1. Lights

B2. (D button: turns the appliance on and off

B3. S button: to make 1 cup of short espresso coffee.
B4. g button: to make 2 cups of short espresso coffee.
B5. @

B6. Selection dial: turn to select coffee quantity or to use pre-
ground coffee

button: to rinse or descale the appliance

B7. ({“;, button: to deliver steam to make hot milk-based
coffees

B8. S button: to make 1 cup of long espresso coffee

BI. g button: to make 2 cups of long espresso coffee.

4.3 Description of the accessories
(page2- C )

(1. “Total Hardness Test” indicator paper
(2. Measure

(3. Descaler bottle

(4. Water softener filter

4.4 Description of lights
off
=[]
o

=

Light flashing: the machine is heating up.

o The appliance is delivering one or two cups of
short coffee.

)=
o The appliance is delivering one or two cups of
2 long coffee.

o D & Light on steadily: the “steam” function has been
selected;

Light flashing: you must turn the steam dial.

An alarm is displayed on the control panel (see
the section “19. Explanation of lights”).

Light on steadily: the coffee grounds container
must be inserted;
Light flashing: the grounds container is full and
must be emptied.

S

.. Light flashing: the appliance must be descaled
i
&) @ f (see the section“15. Descaling”).
Light on steadily: the appliance is performing a
descaling cycle.

Light on steadily: the water tank is missing;
Light flashing: there is not enough water in the
tank.

ECO “Energy Saving” mode is active.

5. BEFORE USE

5.1 Checking the appliance
After removing the packaging, make sure the product is com-
plete and undamaged and that all accessories are present. Do




not use the appliance if it is visibly damaged. Contact De’Longhi
Customer Services.

5.2 Installing the appliance

& Important!

When you install the appliance, you should respect the follow-
|ng safety warnings:
The appliance could be damaged if the water it contains
freezes.
Do not install the appliance in a room where the tempera-
ture could drop below freezing point.
The appliance gives off heat. After positioning the appli-
ance on the worktop, leave a space of at least 3 cm be-
tween the surfaces of the appliance and the side and rear
walls and at least 15 cm above the coffee machine.
Water penetrating the coffee machine could cause
damage.
Do not place the appliance near taps or sinks.
Arrange the cord in such a way that it cannot be damaged
by sharp edges or contact with hot surfaces (e.g. electric
hot plates).

5.3  Connecting the appliance

& Important!

Check that the mains power supply voltage corresponds to that
indicated on the rating plate on the bottom of the appliance.
Connect the appliance to an efficiently earthed and correctly
installed socket with a minimum current rating of 10A only.

If the power socket does not match the plug on the appliance,
have the socket replaced with a suitable type by a qualified
professional.

5.4 Setting up the appliance

Please note:

+ (offee has been used to factory test the appliance and it is
therefore completely normal for there to be traces of cof-
fee in the mill. The machine is, however, guaranteed to be
new.

« You should customise water hardness as soon as possible
following the instructions in the section: “16. Setting water
hardness”.

Proceed as described:

1. Remove the water tank (A9), fill to the MAX line with fresh
water (fig. 1A) then put back in the appliance (fig. 1B).

2. Place a container with a minimum capacity of 100 ml
under the cappuccino maker (A18) (fig. 2).

3. Plug the appliance into the mains socket and place the
main switch (A8) on the back of the appliance in the I posi-
tion (fig. 3).

. The <{|\,~, light flashes on the control panel (B7, fig. 4).

5. Turn the steam dial (A19) to the I position (fig. 5). Water is
delivered from the cappuccino maker, then the appliance
goes off.

6. Turn the steam dial to the 0 position.

The coffee machine is now ready for normal use.

m Please note:

The first time you use the coffee maker, you need to make
4/5 cups of coffee or 4/5 cappuccinos before it starts to give
satisfactory results.

To enjoy your coffee even more and improve the perfor-
mance of your appliance, we recommend installing a water
softener filter (C4) as described in the section “10. WATER
SOFTENER FILTER”. If your model is not provided with a fil-
ter, you can request one from De’Longhi Customer Services.

6. TURNING THE APPLIANCE ON

m Please note:

Before turning the appliance on, make sure the main
switch (A8) on the back of the appliance is in the I position
(fig.3).

Each time the appliance is turned on, it performs an auto-
matic preheat and rinse cycle which cannot be interrupt-
ed. The appliance is ready for use only once this cycle is
complete.

& Danger of burns!
During rinsing, a little hot water comes out of the coffee spouts

(A12) and is collected in the drip tray underneath. Avoid contact
with splashes of water.

To turn the appliance on, press the U) button (B2, fig.
6).The [§ light flashes while the appliance is heating up
and performing an automatic rinse cycle. By circulating hot
water, the appliance heats both the boiler and the internal
dircuits.
The appliance is at temperature when the [ light goes off and
the coffee lights come on.

7. TURNING THE APPLIANCE OFF
Whenever the coffee machine is turned off after being used to
make coffee, it performs an automatic rinse cycle.

& Danger of burns!
During rinsing, a little hot water flows from the coffee spouts

(A12).

Avoid contact with splashes of water.

To turn the appliance off, press the d) button (B2, fig. 6). The
appliance performs a rinse cycle then goes off.

Please note:



If the appliance is not used for an extended period, place the
main switch (A8) in the 0 position (fig. 3).

& Important!

To avoid damaging the appliance, do not place the main switch
(fig. 3) in the 0 position until you have turned the appliance off

withthe (1) button.

8. AUTO-OFF

The time can be changed so that the appliance switches off after
being idle for 15 or 30 minutes, or after 1, 2 or 3 hours.

To change the Auto-off setting, proceed as follows:

1. With the appliance off and the main switch (A8) in the I po-
sition (fig. 3), press the =, button (B9) and hold it down
until the lights on the control panel come on.

2. Pressthe G2 button (B3, on the left of the dial B6) until
the lights corresponding to the delay before the appliance
goes off automatically come on:

15 minutes  ECO
30 minutes  ECO [zz)
1hour ECO =)
2hours PPN YAN
3 hours ECO =) £$ AN of
3. Press the button (B8, on the right of the dial) to

confirm the selection. The lights go off.

9. ENERGY SAVING

Use this function to enable or disable energy saving. When en-

abled, the function reduces energy consumption in compliance

with European regulations.

Energy saving mode is active when the green ECO light is on

(fig. 7).

1. With the appliance off and the main switch (A8) in the |
position (fig. 3), press the button (B7) and hold it
down until the ECO light (fig. 7) come on.

2. To disable the mode, press the S button (on the left of
the dial). The ECO light flashes.

3. Tore-enable the mode, press the &= button (on the left of
the dial) again. The ECO light comes on steadily.

4. Pressthe @ button (on the right of the dial) to confirm
the selection. The ECO light goes off.

m Please note:

When in energy saving mode, a few seconds may elapse before
the first coffee is delivered as the appliance must heat up again.

n

10. WATER SOFTENER FILTER (CERTAIN MODELS ONLY)
Certain models are fitted with a water softener filter (C4). If this
is not the case with your model, you are recommended to pur-
chase one from De’Longhi Customer Services.

A Important:

« Keepina cool dry place out of direct sunlight.

« After opening the packaging, use the filter at once.
« Remove the filter before descaling the machine.
To use the filter correctly, follow the instructions below.

10.1 Installing the filter

1. Take the filter (C4) out of its packet and rinse under about
0.5 litre of running water (fig. 8)

2. Turn the date indicator disk until the next two months of
use are displayed (fig 9).

Please note:
The filter lasts about two months if the appliance is used nor-
mally. If the coffee machine is left unused with the filter in-
stalled, it will last a maximum of three weeks.

3. Extract the tank (A9) from the appliance and fill with water
(fig. 1A).

4. Insertthe filterin the water tank and immerse it complete-
ly, sloping it to enable the air bubbles to escape (fig. 10).

5. Insert the filter into the filter housing and press as far as it will
go (fig.11).

6.  Close the tank with the lid (fig. 12), then replace the tank
in the machine.

7. Place a container with a minimum capacity of 500 ml
under the cappuccino maker (A18).

8. Turn the steam dial (A19) to the I position to deliver hot
water.

9. Deliver at least 500 ml of hot water, then turn the hot
water/steam dial back to the 0 position.

m Please note:

Occasionally one delivery of hot water is not enough to install
the filter and the lights will come on

during installation. ©

If this happens repeat the installation procedure from point 8.
The filter is now active and you can use the coffee machine.

10.2 Removal and replacement of the water
softener filter

After two months (see date indicator disk), or if the appliance

has not been used for 3 weeks, the filter (C4) must be removed

from the tank (A9) and replaced with a new one. Then the in-

stallation procedure above must be repeated.



11. MAKING COFFEE

11.1 Selecting the coffee taste

Turn the coffee taste selection dial (B9) to set the required taste.
Turning it clockwise increases the quantity of coffee beans the
appliance will grind and therefore the strength of the coffee
obtained.

Turn the dial to MIN for an extra mild coffee and to MAX for an
extra strong coffee.

m Please note:

« Thefirst time you use the appliance, you will need to make
a number of coffees to identify the correct dial position
through trial and error.

Do not turn the dial too far towards MAX, otherwise the
coffee may be delivered too slowly (a drop at a time), par-
ticularly when making two cups of coffee at the same time.

11.2 Selecting the quantity of coffee in the cup

The appliance is set by default to automatically make the fol-

lowing quantities of coffee:

- shortcoffee when the S button (B3) is pressed (== 40ml);

- long coffee when the S button (B8) is pressed
(=2120ml);

- twoshort coffees when theg button (B4) is pressed;

- twolong coffees when the g button (B9) is pressed.

To change the quantity of coffee the appliance delivers auto-

matically into the cup, proceed as described below:

- press the button corresponding to the quantity to be mod-
ified and hold it down until the light flashes and the appli-
ance starts delivering coffee, then release;

- when the coffee in the cup reaches the desired level, press
the same button again to memorise the new amount.

The machine is now reprogrammed with the new quantities.

11.3 Adjusting the coffee mill

The coffee mill is set by default to prepare coffee correctly and
should not require regulating initially.

However, if after making the first few coffees you find that the
coffee is either too weak and not creamy enough or delivery is
too slow (a drop at a time), this can be corrected by adjusting
the grinding adjustment dial (A2) (fig. 13).

Please note:

The grinding adjustment dial (A2) must only be turned when
the coffee mill is in operation.

If the coffee is delivered too slowly or
not at all, turn one click clockwise.

For fuller bodied creamier coffee, turn
one click anticlockwise (do not turn
more than one click at a time other-
wise the coffee could be delivered a
drop at a time).

These adjustments will only be evident after at least 2 cups of
coffee have been delivered. If this adjustment does not obtain
the desired result, turn the dial another click.

11.4 Setting the temperature
To modify the temperature of the water used to make the coffee,
proceed as follows:

1. With the appliance off and the main switch in the I position
(fig. 3), press the S button (B3) and hold it down until
the lights on the control panel come on;

2. Press the S button to select the required temperature:

LOW HIGH
- oy
o =g LA

3. Press the S button (B8) to confirm the selection. The
lights go off.

11.5 Tips for a hotter coffee

For hotter coffee, you should:
before delivering the coffee, perform a rinse cycle by press-
ing the @ @ button (B5). Hot water is delivered from
the spouts, heating the internal circuits of the appliance
and thus raising the coffee temperature;
warm the cups with hot water (using the hot water
function).
set a hotter coffee temperature (see the section “Setting
the temperature”).

11.6 Making coffee using coffee beans

& Important!

Do not use caramelised or candied coffee beans as they could
stick to the coffee mill and damage it.
1. Fill the container (A7, fig. 14) with coffee beans.
2. Place under the coffee spouts (A12):
- 1 cup, if you want to make 1 coffee (fig. 15);
- 2 cups, if you want 2 coffees (fig. 16).
3. Lower the spouts as near as possible to the cup. This makes
a creamier coffee (fig. 17).



4. Press the button corresponding to the required coffee:

- 1short coffee  1long coffee 4
g %Zshort coffees 2 long coffees g

5. Preparation begins and the light corresponding to the se-
lected button flashes on the control panel.

Once the coffee has been made, the appliance is ready to make

the next drink.

m Please note:

+ While the machine is making coffee, delivery can be in-
terrupted at any moment by pressing one of the coffee
buttons.

+ At the end of delivery, to increase the quantity of coffee
in the cup, just press one of the coffee icons (within 3
seconds).

m Please note:

For hotter coffee, see the section “11.5. Tips for a hotter
coffee”.

A Important!

If the coffee is delivered a drop at a time, too weak and not
creamy enough or too cold, read the tips in the section“20.
Troubleshooting”.

Lights may be displayed on the control panel during use.
Their meaning is given in the section “19. Explanation of
the lights.

11.7 Making coffee using pre-ground coffee

& Important!

Never place coffee beans in the pre-ground coffee funnel
as this could damage the appliance.

Never add pre-ground coffee when the machine is off or
it could spread through the inside of the machine and
dirty it. This could damage the

appliance.

Never use more than 1 level

measure or it could dirty the

inside of the coffee machine or

block the funnel.

m Please note:

When you use pre-ground coffee, you can only make one cup of

coffee at a time.

1. Make sure the appliance is on.

2. Turnthe coffee taste selection dial (B6) anticlockwise as far
as it will go to the &— position (fig. 18).

3. Make sure the funnel is not blocked, then add one level
measure (C2) of pre-ground coffee (fig. 19).

13
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Place a cup under the coffee spouts (A12).

Press the corresponding 1 cup coffee button (&2 B3 or =&
B8).

6. Preparation begins.

v

12. MAKING CAPPUCCINO

& Danger of burns!
During preparation steam is given off. Take care to avoid scalds.

1. When preparing cappuccino, make the coffee in a large
cup;

2. Fill a container (preferably one with a handle to avoid
scalding) with about 100 ml of milk for each cappuccino.
In choosing the size of the container, bear in mind that the
milk doubles or triples in volume;

m Please note:

Foraricher denser froth, use skimmed or partially skimmed
milk at refrigerator temperature (about 5°C). To avoid milk
with poor froth or large bubbles, always clean the cappuc-
cino maker (A18) as described in the section “Cleaning the
cappuccino maker after use”.

3. Pressthe 4'}) button (B7). The & Ilight flashes.
Immerse the cappuccino maker in the milk container (fig.
20).

5. After a few seconds, when the & light flashes, turn the
steam dial (A19) to the I position (fig. 5). Steam is deliv-
ered from the cappuccino maker, giving the milk a creamy
frothy appearance and making it more voluminous;

6.  For a creamier froth, rotate the container with slow move-
ments in an upward direction. (You should not deliver
steam for more than 3 minutes at a time);

7. When you have obtained the required froth, stop steam
delivery by turning the steam dial back to the 0 position.

& Danger of burns!
Stop steam delivery before removing the container with
the frothed milk to avoid burns caused by splashes of boil-
ing milk.

8. Add the milk froth to the coffee prepared previously. The
cappuccino is ready. Sweeten to taste and, if desired, sprin-
kle the froth with a little cocoa powder.

12.1 Cleaning the cappuccino maker after use

Always clean the cappuccino maker (A18) after use to avoid the

build-up of milk residues and prevent the spouts from clogging.

1. Place a container under the cappuccino maker and deliver
a little water for a few seconds by rotating the steam dial
(A19) to the I position (fig. 5). Then turn the steam dial to
the 0 position to stop the flow of hot water.



2. Waitafew minutes for the cappuccino maker to cool down.
Grip the handle of the cappuccino maker tube firmly in one
hand and with the other rotate the cappuccino maker anti-
clockwise (fig. 21), then remove by pulling downwards.

3. Also remove the steam connection nozzle by pulling it
downwards (fig. 22).

4. Make sure the two holes shown by the arrow in fig. 23 are
not blocked. If necessary, clean using a toothpick.

5. Wash all parts of the cappuccino maker thoroughly with a
sponge and warm water.

6. Reinsert the nozzle, then replace the cappuccino maker
on the nozzle, turning it and pushing it upwards until it is
attached.

13. HOT WATER

A Danger of burns!
Never leave the machine unattended while delivering hot water.

The hot water spout becomes hot while water is being delivered

and must be handled by the handle only.

1. Place a container under the cappuccino maker (A18) (as
close as possible to avoid splashes).

2. Turnthe steam dial (A19) to the I position. Delivery begins.

3. Stop by turning the steam dial to the 0 position.

m Please note:

If “Energy Saving” mode is active, you may have to wait a few
seconds before the hot water is delivered.

14. CLEANING

14.1 Cleaning the machine

The following parts of the machine must be cleaned reqularly:

- theappliance’s internal circuit;

- coffee grounds container (A13);

- driptray (A17) and condensate tray (A14);

- watertank (A9);

- coffee spouts (A12);

- cappuccino maker (A18);

- pre-ground coffee funnel (A6);

- infuser (A11), accessible after opening the service door
(A10);

- control panel (A1).

& Important!

Do not use solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
the coffee machine. With De'Longhi superautomatic coffee
machines, you need not use chemical products to clean the
machine.

None of the components can be washed in a dishwasher.
Do not use metal objects to remove encrustations or coffee
deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.

14

14.2 Cleaning the machine’s internal circuit

If the appliance is not used for more than 3-4 days, before
using it again, we strongly recommend switching it on and
performing:

+ 2/3rinse cycles by pressing the @ button (B5);
« delivering hot water by turning the hot water/steam dial
(A19) to the I position.

I7¢
B
12l

3

Please note:
After cleaning, it is normal for the grounds container (A13)
to contain water.

14.3 (Cleaning the coffee grounds container
When the |2z light flashes, the coffee grounds container must
be emptied and cleaned. Unless you clean the grounds contain-
er, the light will continue to flash and the appliance cannot be
used to make coffee.
To clean (with the machine on):
Remove the drip tray (A17) (fig. 24), empty and clean.
Empty the grounds container (A13) and clean thoroughly
to remove all residues left on the bottom.
Check the red condensate tray (A14) and empty if
necessary.

A Important!

When removing the drip tray, the grounds container must al-
ways be emptied, even if it contains few grounds.

If this is not done, when you make the next coffees, the grounds
container may fill up more than expected and clog the machine.

14.4 (leaning the drip tray and condensate tray

A Important!

If the drip tray is not emptied regularly, the water could over-
flow from the edge and seep inside or around the machine.
This could damage the machine, the surface it rests on or the
surrounding area.

The drip tray is fitted with a level indicator (A16) (red) show-

ing the level of water it contains (fig. 25). Before the indicator

protrudes from the cup tray, the drip tray must be emptied and

cleaned.

To remove the drip tray:

1. Remove the drip tray (A17) and the grounds container
(A13) (fig. 24);

2. Empty the drip tray and grounds container and wash them;

3. Check the condensate tray (A14) and empty if necessary.
Replace the drip tray and grounds container.



14.5 Cleaning the inside of the coffee machine

&Danger of electric shock!

Before cleaning internal parts, the machine must be turned off

(see“7.Turning off”) and unplugged from the mains power sup-

ply. Neverimmerse the coffee machine in water.

1. Check regularly (about once a week) that the inside of the
appliance (accessible after removing the drip tray) is not
dirty. If necessary, remove coffee deposits with a sponge.

2. Remove the residues with a vacuum cleaner (fig. 26).

14.6 (leaning the water tank

1. Clean the water tank (A9) reqularly (about once a month) and
whenever you replace the water softener filter (C4, if provid-
ed) with a damp cloth and a little mild washing up liquid.

2. Remove the filter (if present) and rinse with running water.

3. Replace the filter (if provided), fill the tank with fresh
water and replace the tank.

4. (Models with water softener filter only) Deliver about 100
ml of water.

14.7 (leaning the coffee spouts

1. Clean the coffee spouts (A12) with a sponge or cloth (fig.
27).

2. Check the holes in the coffee spouts are not blocked. If nec-
essary, remove coffee deposits with a toothpick (fig. 28).

14.8 (leaning the pre-ground coffee funnel

Check regularly (about once a month ) that the pre-ground
coffee funnel (A6) is not blocked. If necessary, remove coffee
deposits.

14.9 C(leaning the infuser
The infuser (A11) must be cleaned at least once a month.

& Important!

The infuser may not be extracted when the machine is on.

1. Make sure the machine is correctly turned off (see“7. Turn-
ing off”).

2. Remove the water tank (A9).

3. Open the infuser door (A10) (fig. 29) on the right side of
the appliance.

4. Press the two coloured release buttons inwards and at the
same time pull the infuser outwards (fig. 30);

A Important!

(lean the infuser without using washing up liquid as it could
be damaged.
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5. Soak the infuser in water for about 5 minutes, then rinse
under the tap.

6. (Clean coffee residues from the support where the infuser
rests.

7. After cleaning, replace the infuser by sliding it onto the
internal support (fig. 33), then push the PUSH symbol
until it clicks into place.

m Please note:

If the infuser is difficult to insert, before insertion, adapt it to the
right size by pressing the two levers shown in fig. 34.

[=S]

Once inserted, make sure the two coloured buttons have
snapped out (fig. 35).

9. Close the infuser door.
10. Put the water tank back.

35

15. DESCALING
Descale the appliance when the @ i light (B5) (fig. 31) on the
control panel flashes.

&Important!

Before use, read the instructions and the labelling on the
descaler pack.




+ You should use De'Longhi descaler only. Using unsuitable
descaler and/or performing descaling incorrectly may re-
sult in faults not covered by the manufacturer’s guarantee.

1. Turnthe appliance on and wait until it is ready for use.

2. Emptythe drip tray (A17) and grounds container (A13) and
put both back in the machine.

3. Empty the water tank (A9) completely and remove the
water softener filter (C4), if present.

4. Pour the descaler (C3) into the tank up to level A (corre-
sponding to a 100 ml pack) marked on the back of the tank,
then add a litre of water up to level B (fig. 32) and put the
water tank back in the appliance.

Place a container with a
minimum capacity of 1.8
litres under the cappucci-
no maker (A18) and cof-
fee spouts (A12) (fig. 36).

6. Wait for the coffee lights

to come on steadily.

7. Press and hold the
%D [ button (B5) for
at least 5 seconds to con-
firm that you have added

the solution and begin
the descaling procedure. The light in the button comes
on steadily to indicate that the descaling programme has
begun.

8. The & light flashes to indicate the hot water/steam dial
(A19) must be turned to the I position.

& Important! Danger of burns

Hot water containing acid flows from the cappuccino maker and
coffee spouts. Take care to avoid contact with splashes of this
solution.

9. When the dial has been turned to the I position, the des-
cale programme starts and the descaler liquid comes out of
the cappuccino maker and coffee spouts. A series of rinses
and pauses are performed automatically to remove all the
scale residues inside the coffee machine.

After about 25 minutes, descaling stops and the & and

lights flash on the control panel. Turn the hot water/steam dial

to the 0 position.

10. The appliance is now ready for rinsing through with clean
water. Empty the container used to collect the descaler
solution. Extract the water tank, empty, rinse under run-
ning water, fill with fresh water up to the MAX level and
put back in the appliance: the gﬂb light flashes.

Place the container used to collect the descaler solution
empty under the cappuccino maker and coffee spouts (fig.
36).

Turn the hot water/steam dial to the I position to begin
rinsing. Hot water is delivered first from the cappuccino
maker, to continue and end with the coffee spouts.

When the water tank is completely empty, the Y and
(ﬂb lights flash on the control panel. Turn the hot water/
steam dial to the 0 position.

Empty the container used to collect the rinsing water. Re-
move the water tank, replace the water softener filter (if
removed previously), fill the tank up to the MAX level with
cold water and insert in the appliance. The & steam
light flashes.

Place the container used to collect the rinsing water empty
under the cappuccino maker;

Turn the hot water/steam dial to the I position. Rinsing
continues from the cappuccino maker only.

When it finishes, the steam light flashes on the con-
trol panel. Turn the hot water/steam dial to the 0 position.
Top up the water tank with fresh water to the MAX level
and put back in the machine.

Descaling is complete.

Please note!

If the descaling cycle is not completed correctly (e.g. no
electricity) we recommend repeating the cycle.
After descaling, it is normal for the grounds container
(A13) to contain water.

16. SETTING WATER HARDNESS

Descaling is necessary after a period of operation established
according to the water hardness set.

The machine is set by default for a hardness value of 4. The ma-
chine can also be programmed according to the hardness of the
mains water in the various regions so that the machine needs to
be descaled less often.

16.1 Measuring water hardness

1. Remove the “TOTAL HARDNESS TEST” indicator paper (C1)
from its pack (attached to the English instructions).

2. Immerse the paper completely in a glass of water for one
second.

3. Remove the paper from the water and shake lightly. After
about a minute, 1, 2, 3, or 4 red squares form, depending
on the hardness of the water. Each square corresponds to
one level.



Level 1
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16.2 Setting water hardness

1. Make sure the appliance is off (but connected to the
mains electricity supply and with the main switch in the
| position);

2. Pressandhold the @ () kg button (BS) for atleast 5 sec-
onds. Theeco = £3 and A\ lights come on together;

3. Press the S& button (B3, on the left of the dial) to set the
actual water hardness as measured by the indicator paper.

Level Level Level Level

1 2 3 4

Fco = O A_‘

4. Press the @ button (B8, on the right of the dial) t
confirm the selection.

The machine is now reprogrammed with the new water hard-

ness setting.

Level 2

19. EXPLANATION OF LIGHTS

17. TECHNICAL DATA

Voltage: 220-240V~ 50/60 Hz max. 10A
Absorbed power: 1450 W
Pressure: 1.5 MPa (15 bars)
Max. water tank capacity: 1.8L
Size LxDxH: 240x430x350 mm
Cord length: 1150 mm
Weight: 8.9kg
Max. beans container capacity: 250¢

1935/2004 on materials and articles intended to come
into contact with food.

er This product is compliant with Regulation (EC) No.

18. DISPOSAL

Ej The appliance must not be disposed of with house-
—

hold waste, but taken to an authorised waste separa-
tion and recycling centre.

LIGHT DISPLAYED POSSIBLE CAUSE

REMEDY

turned (A19)

e

The hot water/steam dial must be

Turn the hot water/steam dial.

o@

FLASHING

Insufficient water in the tank (A9).

Fill the tank with water and/or insert it correct-
ly, pushing it as far as it will go until it clicks
into place.

S

place.

The tank (A9) is not correctly in

Insert the tank correctly and press as far as it
will go.
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The grounds container (A13) s full.

Empty the grounds container and drip tray,
clean and replace. Important: when removing

LEJ the drip tray, the grounds container MUST be
emptied, even if it contains few grounds. If this
FLASHING is not done, when you make the next coffees,
the grounds container may fill up more than
expected and clog the machine.
After cleaning, the grounds con- | Remove the drip tray and insert the grounds
= tainer has not been replaced | container.
(A13).
. The grinding is too fine and the | Repeat coffee delivery and turn the grinding
l"_'J S A .| coffee is delivered too slowly or | adjustment dial (A2, fig. 10) one click clock-
Y T notatall, wise towards "7" while the coffee mill is in
S - operation. If after making at least 2 coffees
ELASHING delivery is still too slow, repeat the correction
procedure, turning the grinding adjustment
dial another click until delivery is correct (see
"11.3. Adjusting the coffee mill). If the prob-
lem persists, turn the steam dial (A19) to the
I position and deliver some water from the
cappuccino maker.
If the water softener filter (C4) is | Deliver a little water from the cappuccino
present, an air bubble may have | maker by turning the steam dial (A19) to the |
been released inside the circuit, | position until the flow is regular (fig. 5).
obstructing delivery.
L The "pre-ground coffee" function | Place pre-ground coffee in the funnel or dese-
@ A has been selected without placing | lect the “pre-ground” function.
A any pre-ground coffee in the fun-
nel (A6).
FLASHING
The machine must be descaled. The descaling procedure described in the sec-
) N tion“15. Descaling" needs to be performed.
FLASHING
L Too much coffee has been used. Select a milder taste or reduce the quantity
@J A - of pre-ground coffee, then make the coffee
RTINS R again.
FLASHING




The coffee beans have run out. Fill beans container.
k) A | The pre-ground coffee funnel (A6) | Empty the funnel with the help of a brush as
<o | isclogged. described in the section "14.8. Cleaning the
EEE pre-ground coffee funnel".
FLASHING
The infuser has not been replaced | Insert the infuser as described in the section
A | aftercleaning (A11). “14.9. (leaning the infuser".
FLASHING
The inside of the appliance is very | Clean the inside of the appliance thoroughly,
A dirty. as described in the section "14. Cleaning". If
the message is still displayed after cleaning,
contact a service centre.

20. TROUBLESHOOTING

Below is a list of some of the possible malfunctions.
If the problem cannot be resolved as described, contact Customer Services.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

REMEDY

The coffee is not hot.

The cups were not preheated.

Warm the cups by rinsing them with hot water.
Please note: the hot water or rinse function can
be used.

The infuser has cooled down because 2/3
minutes have elapsed since the last coffee was
made.

Before making coffee, heat up the infuser by
pressing the @ @ rinse button.

The coffee is weak or not
creamy enough.

The coffee is ground too coarsely.

Turn the grinding dial one click anticlockwise
while the grinder is in operation (fig. 8). Con-
tinue one click at a time until coffee delivery is
satisfactory. The effect is only visible after de-
livering 2 coffees (see section "11.3Adjusting
the coffee mill").

The coffee is unsuitable.

Use coffee beans suitable for espresso
machines.

The coffee is delivered too
slowly or a drop at a time.

The coffee is ground too finely.

Turn the grinding dial one click clockwise
while the grinder is in operation (fig. 8). Con-
tinue one click at a time until coffee delivery is
satisfactory. The effect is only visible after de-
livering 2 coffees (see section "11.3. Adjusting
the coffee mill").

Coffee does not come out of
one or both of the spouts.

The spouts are blocked.

Clean the spouts with a toothpick.
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The frothed milk has large
bubbles

The milk is not cold enough or is not
semi-skimmed.

You should ideally use skimmed or semi-
skimmed milk at refrigerator temperature
(about 5°C). If the result is not as you wished,
try changing brand of milk.

The milk is not frothed

(Cappuccino maker dirty.

(lean as described in the section "12.1. Clean-
ing the cappuccino maker after use".

Steam delivery stops

A safety device stops steam delivery after 3
minutes.

Wait, and then enable the steam function
again.

The appliance does not come

Itis not plugged into the mains socket.

Plug into the mains socket.

on

The main switch (A8) is not turned on. Place the main switch in the I position (fig. 1).

21. ELECTRICAL REQUIREMENTS (UK ONLY)

Before using this appliance ensure that the voltage indicated on the product corresponds with the main voltage in your home, if you are in any doubt
about your supply contact your local electricity company.

The flexible mains lead is supplied connected to a B.S. 1363 fused plug having a fuse of 13 amp capacity.

Should this plug not fit the socket outlets in your home, it should be cut off and replaced with a suitable plug, following the procedure outlined
below.

Note: Such a plug cannot be used for any other appliance and should therefore be properly disposed of and not left where children might find it and
plug itinto a supply socket - with the obvious consequent danger.

N.B. We recommend the use of good quality plugs and wall sockets that can be switched off when the machine is not in use.

IMPORTANT: the wires in the mains lead fitted to this appliance are coloured in accordance with the following code:

Green and Yellow to Earth

GREEN AND YELLOW EARTH ;3 amp
BLUE NEUTRAL use
BROWN LIVE

Brown to
Blue to live
neutral

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the coloured marki
proceed as follows:
- The wire which is coloured green and yellow must be connected to the terminal in the plug which is marked with the letter E or by the earth

symbol < orcoloured green or green and yellow.
- The wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked with the letter N or coloured black.
- The wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with the letter L or coloured red.
When wiring the plug, ensure that all strands of wire are securely retained in each terminal. Do not forget to tighten the mains lead clamp on the
plug. If your electricity supply point has only two pin socket outlets, or if you are in doubt, consult a qualified electrician.
Should the mains lead ever require replacement, it is essential that this operation be carried out by a qualified electrician and should only be replaced
with a flexible cord of the same size.
After replacement of a fuse in the plug, the fuse cover must be refitted. If the fuse cover is lost, the plug must not be used until a replacement cover is
obtained. The colour of the correct replacement fuse cover is that of the coloured insert in the base of the fuse recess or elsewhere on the plug. Always
state this colour when ordering a replacement fuse cover. Only 13amp replacement fuses which are asta approved to B.S. 1362 should be fitted.
This appliance conforms to the Norms EN 55014 regarding the suppression of radio interference.

Warning - this appliance must be earthed
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1. CONSIGNES FONDAMENTALES POUR LA SECURITE

L'appareil peut étre utilisé par des personnes (enfants compris) aux capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites ou par des personnes sans I'expérience ni les
connaissances nécessaires, a condition d'étre surveillées ou apres avoir recu les ins-
tructions relatives a I'utilisation sire de |'appareil.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Le nettoyage et la maintenance, destinés a étre effectués par |'utilisateur, ne doivent
pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

Ne plongez jamais la machine dans |'eau.

Cet appareil est destiné a un usage exclusivement domestique. N'est pas prévue
'utilisation dans : des locaux faisant office de cuisine pour le personnel de magasins,
bureaux et autres zones de travail, les gites ruraux, les hotels, les motels et autres
structures d'hébergement.

Si la fiche/cordon d'alimentation est endommagé/e, elle/il doit étre remplacé/e par
le fabricant ou par un Centre de service agréé par le fabricant de fagon a prévenir tout
risque.

SEULEMENT POUR LES MARCHES EUROPEENS :

L'appareil peut étre utilisé par les enfant de plus de 8 ans a condition d'étre surveillés
ou apres avoir recu les instructions relatives a I'utilisation stire de I'appareil et compris
les risques inhérents. Le nettoyage et |'entretien a la charge de I'utilisateur ne peu-
vent pas étre effectués par les enfants de moins de 8 ans et sans surveillance. Tenir
I'appareil et son cable hors de la portée des enfants agés de moins de 8 ans.
L'appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou par des personnes sans I'expérience ni les connaissances né-
cessaires, a condition d'étre surveillées ou aprés avoir requ les instructions relatives a
'utilisation sre de I'appareil et compris les risques inhérents.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Débrancher toujours I'appareil avant de le laisser sans surveillance et de le monter,
démonter et de le nettoyer.

Les surfaces présentant ce symbole deviennent chaudes pendant I'utilisation (le sym-
bole est présent seulement sur certains modeles).
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Symboles utilisés dans ce mode d'emploi

Les consignes importantes portent ces symboles. Il faut impéra-
tivement respecter ces consignes.

Danger!
Le non-respect de ces consignes de sécurité peut étre la cause
de Iésions dues a une décharge électrique dangereuse, voire
mortelle.

A Attention!

Le non-respect peut entrainer des blessures ou des dommages
al'appareil.

A Risque de Briilures !
Le non-respect peut étre, ou est, la cause de brilures.

Nota Bene :
(e symbole met en évidence des recommandations et des infor-
mations importantes pour |'utilisateur.

A Danger!

Etant donné que I'appareil fonctionne a I'électricité, il n'est pas

a exclure qu'il génere des décharges électriques.

Respecter les consignes de sécurité suivantes :

« Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds
mouillés.

« Ne pas toucher la fiche avec les mains mouillées.

« Sassurer que la prise de courant utilisée soit toujours libre-
ment accessible, afin de garantir le débranchement en cas
de besoin.

« Pour débrancher la fiche de la prise, agir directement sur la
fiche. Ne jamais tirer le cordon, il pourrait s'abimer.

« Pour débrancher completement I'appareil, retirer la fiche
de la prise de courant.

«  Encasde pannes sur |'appareil, ne pas tenter de le réparer.
Eteindre |'appareil, retirer la fiche de la prise et s'adresser &
I'Assistance Technique.

« Avant toute opération de nettoyage, éteindre la machine,
retirer la fiche de la prise de courant et laisser refroidir la
machine.

A Attention :

Conserver le matériel d'emballage (sachets en plastique, polys-
tyréne expansé) hors de la portée des enfants.

Risque de briilures !
Cet appareil produit de I'eau chaude et, quand il est en marche,
de la vapeur d'eau peut se former.
Préter attention a ne pas venir en contact avec les éclaboussures
d'eau ou la vapeur chaude.
Quand I'appareil est en marche, le plateau d'appui des tasses
pourrait chauffer.
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2.2 Utilisation conforme a la destination
d'utilisation

Cet appareil est construit pour la préparation du café et pour

chauffer des boissons.

Toute autre utilisation est a considérer comme impropre et donc

dangereuse. Le constructeur ne répond pas en cas de dommages

découlant d'une utilisation impropre de I'appareil.

2.3 Mode d'emploi

Lire attentivement ces instructions avant d'utiliser I'appareil. Le
non-respect de ces instructions peut causer des blessures et des
dommages a I'appareil.

Le constructeur ne répond pas des dommages découlant du
non-respect de ce mode d'emploi.

Nota Bene :
Conserver soigneusement ce mode d'emploi. En cas de cession
de |'appareil a d'autres personnes, leur remettre également ce
mode d'emploi.

3. INTRODUCTION

Merci d'avoir choisi la machine automatique pour café et
cappuccino.

Nous vous souhaitons de bien profiter de votre nouvel appareil.
Prenez quelques minutes pour lire ce mode d'emploi. Vous évi-
terez ainsi de vous exposer a des risques ou d'endommager la
machine.

3.1 Lettres entre parenthéses
Les lettres entre parenthéses correspondent a la légende indi-
quée dans la Description de I'appareil (pages 2-3).

3.2 Problémes et réparations

En cas de problémes, essayez avant tout de les résoudre en sui-
vant les instructions fournies dans les paragraphes “20. Signifi-
cation des voyants” et “19. Résolution des problémes".

En cas d'inefficacité ou pour plus d'informations, il est conseillé
de s'adresser au service client en téléphonant au numéro indi-
qué sur le feuillet « Service client » joint.

Si votre pays ne se trouve pas parmi ceux indiqués sur le papier,
appelez au numéro indiqué sur la garantie. Pour les éventuelles
réparations, s'adresser exclusivement a I'Assistance Technique
De'Longhi. Les adresses sont indiquées dans le certificat de ga-
rantie qui accompagne la machine.



4. DESCRIPTION

4.1 Description de I'appareil

(page3- A)

A1, Panneau de contréle

A2.  Manette de réglage du degré de mouture

A3.  Plan d'appui pour les tasses

A4.  Couvercle du réservoir a grains

A5, Couvercle de I'entonnoir pour le café pré-moulu

A6.  Entonnoir pour l'introduction du café pré-moulu

A7.  Réservoir a grains

A8.  Interrupteur général

A9.  Réservoir d'eau

A10. Volet infuseur

A11. Infuseur

A12. Becverseur café (hauteur réglable)

A13. Baca marcs de café

A14. Bacde récupération de la condensation

A15. Plateau d'appui pour tasses

A16. Indicateur du niveau d'eau de I'égouttoir

A17. Egouttoir

A18. Buse a cappuccino

A19. Manette vapeur/eau chaude

4.2 Description du panneau de controle

(page2- B)

B1. Voyants

B2. Touched) - pour allumer ou éteindre la machine

B3. lcone SZpour préparer 1 tasse de café court

B4. Icone g: pour préparer 2 tasses de café court

B5. Touche @ I; pour effectuer un ringage ou pour procé-
der au détartrage

B6. Manette de sélection : tourner pour sélectionner la quan-
tité de café souhaitée ou pour sélectionner la préparation
avec du café pré-moulu.

B7. Touche M pour distribuer la vapeur pour la préparation
de boissons & base de lait.

B8. Touche SZ: pour préparer 1 tasse de café allongé

B9. Touche Gy - Pour préparer 2 tasses de café allongé

4.3 Description des accessoires

(page2- ()

(1. Bande réactive « Total Hardness Test »

Q. Doseur

(3. Flacon de détartrant

4.

Filtre adoucisseur

4.4  Description des voyants

of

53/
) @ I

ECO

Voyant clignotant : indique que la machine est
en cours de chauffage.

Indique que la machine est en train de préparer
1 ou 2 tasses de café court.

Indique que la machine est en train de préparer
1ou 2 tasses de café allongé.

Voyant fixe: il indique que la fonction "vapeur"
est sélectionnée.

Voyant clignotant: il indique que la manette
vapeur doit étre tournée.

Il indique la présence d'une alarme sur le pan-
neau de contréle (voir par.“19. Signification des
voyants").

Voyant fixe: il indique |'absence du bac a marcs
de café: réinsérer le bac;

Voyant clignotant: il indique que le bac a marcs
de café est plein et qu'il faut le vider;

Voyant fixe : indique I'absence du réservoir d'eau
Voyant clignotant: il indique que I'eau dans le
réservoir n'est pas suffisante.

Voyant clignotant: il indique que I'appareil doit
étre détartré (voir par.“15. Détartrage”).

Voyant fixe : indique que la machine est en cours
de détartrage.

Indique que la modalité "Economie d'énergie”
est activée.

5. OPERATIONS PRELIMINAIRES

5.1 Controle de I'appareil

Apres avoir retiré 'emballage, s'assurer de I'intégrité de I'ap-
pareil et de la présence de tous les accessoires. Ne pas utiliser
I'appareil en présence de dommages évidents. S'adresser a I'As-
sistance Technique De'Longhi.



5.2 Installation de I'appareil

A Attention!

Lors de I'installation de I'appareil, respecter les consignes de

sécurité suivantes :

- Lappareil pourrait s'abimer si I'eau géle a I'intérieur.

Ne pas installer I'appareil dans un lieu ou la température
peut descendre en dessous du point de congélation.

+ La machine émet de la chaleur dans son environnement.
Aprés avoir placé I'appareil sur le plan de travail, vérifier
qu'ily ait un espace libre d'au moins 3 cm entre les surfaces
de |'appareil, les parties latérales et la partie arriére, ainsi
qu'un espace d'au moins 15 cm au-dessus de la machine a
café.

«  Léventuelle pénétration deau dans l'appareil pourrait
I'endommager.

Ne pas placer I'appareil a proximité de robinets d'eau ou
d'éviers.

- Positionner le cordon d'alimentation afin qu'il ne soit pas
abimé par des arrétes tranchantes ou par le contact avec
des surfaces chaudes (par ex. plaques électriques).

5.3 Branchement de I'appareil

& Attention!

S'assurer que la tension du secteur corresponde a celle indiquée
sur la plaquette située au-dessous de |'appareil.

Brancher I'appareil uniquement a une prise de courant installée
dans les regles de |'art, ayant une intensité minimum de 10A et
munie d'une mise a la terre efficace.

En cas d'incompatibilité entre la prise et la fiche de I'appareil,
faire remplacer par un autre type plus approprié, par un person-
nel qualifié.

5.4 Premiére mise en marche de I'appareil

m Nota Bene :

La machine a été controlée en usine en utilisant du café ;
il est donc tout a fait normal de trouver des traces de café
dans le moulin. Il est dans tous les cas garanti que cette
machine est neuve.

« llestconseillé de personnaliser le plus rapidement possible
la dureté de I'eau en suivant la procédure décrite dans le
chapitre“16. Programmation de la dureté de I'eau".

Procéder en suivant les instructions indiquées :

1. Extraire le réservoir d'eau (A9), le remplir jusqu'a la ligne
MAX avec de I'eau fraiche (fig. 1A), remettre ensuite le ré-
servoir (fig. 1B).

2. Placer un récipient d'une capacité minimum de 100 ml au-
dessous de la buse a cappuccino(A18) (fig. 2).

3. Brancher I'appareil au secteur et appuyer sur l'interrupteur
général (A8) situé au dos de I'appareil I (fig. 3).
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4. Sur le panneau de controle, le voyant@; (B7-fig. 4)
clignote.

5. Mettre [a manette vapeur (A19) sur I (fig. 5) : I'appareil fait
couler de I'eau a travers la buse a cappuccino, puis s'éteint.

6. Remettre la manette vapeur sur 0.

Maintenant, la machine a café est préte pour étre utilisée

normalement.

m Nota Bene :

A la premigre utilisation de la machine, il faut faire 4-5
cafés ou 4-5 cappuccinos avant dobtenir un résultat
satisfaisant.

« Pour savourer un café encore meilleur et obtenir des per-
formances optimales de la machine, il est conseillé d'ins-
taller le filtre adoucisseur (C4) en suivant les indications
du chapitre "10 FILTRE ADOUCISSEUR". Si le modéle n'est
pas fourni avec le filtre, il est possible de le demander aux
centres d'assistance agréés De’Longhi.

6. ALLUMAGE DE 'APPAREIL

D Nota Bene :

Avant de mettre I'appareil en marche, s'assurer que l'inter-
rupteur général (A8) placé sur l'arriére de ce dernier, soit
positionné sur I (fig. 3).

- A chaque allumage, I'appareil effectue automatiquement
un cycle de préchauffage et de rincage qui ne peut pas
étre interrompu. L'appareil est prét a I'emploi uniquement
apres |'exécution de ces cycles.

A Risque de briilures !

Durant le ringage, un peu d'eau chaude coule des becs verseurs
de café (A12); elle sera récupérée dans le bac de récupération
situé au-dessous. Préter attention a ne pas venir en contact avec
les éclaboussures d'eau.

+ Pour allumer I'appareil, appuyer sur la touche Q) (B2-
fig. 6) : le voyant & clignote tant que I'appareil effectue
le chauffage et le rincage automatique (de cette faon,
en plus de chauffer la chaudiére, I'appareil faire circuler
de I'eau chaude dans les conduits internes pour qu'ils se
réchauffent eux-aussi).

I'appareil est & température quand le voyant {§ s'éteint et

que les voyants relatifs aux touches de distribution du café

s'allument.

7. EXTINCTION DE L'APPAREIL

A chaque extinction, |'appareil effectue un rincage automati-
que, a condition qu'un café ait été préparé.

A Risque de briilures !

Durant le rincage, un peu d'eau chaude coule des becs verseurs
de café (A12).




Préter attention a ne pas venir en contact avec les éclaboussures
d'eau.

Pour éteindre I'appareil, appuyer sur la touche Q) (B2-fig. 6).
Si prévu, I'appareil effectue le ringage puis s'éteint.

Nota Bene :
Si I'appareil n'est pas utilisé pendant une période prolongée,
nous conseillons de positionner I'interrupteur général (A8) sur
0 (fig. 3).

A Attention!

Pour éviter d'endommager I'appareil, mettre l'interrupteur gé-
néral illustré dans la fig. 3 sur la pos. 0 uniquement apres avoir

éteint I'appareil avec la touche Q) .

8. ARRET AUTOMATIQUE

Il est possible de modifier I'intervalle de temps pour faire en

sorte que I'appareil s'éteigne au bout de 15 ou 30 minutes ou

bien au bout de 1, de 2 ou 3 heures d'inutilisation.

Pour reprogrammer I'extinction automatique, procéder comme

suit:

1. Avec la machine éteinte mais avec l'interrupteur général
(A8) surla pos. | (fig.3), appuyer sur la touche el (B9) et
et la maintenir appuyée jusqu'a I'allumage des voyants sur
le panneau de commande.

2. Appuyer sur la touche G Z (B3, a gauche de la manette
B6) jusqu'a I'allumage des voyants relatifs a l'intervalle de
temps apres lequel I'appareil doit s'éteindre :

15 minutes  ECO

30minutes  ECO i)

1heure ECO [ S

2hewres  ECO L KSAN
Sheures  ECO =) K3 /N of

3. Appuyer sur la touche =% (B8, a droite de la manette)
pour confirmer la sélection ; les voyants s'éteignent.

9. ECONOMIE D'ENERGIE

Avec cette fonction il est possible d'activer ou de désactiver la

modalité économie d'énergie. Lorsque la fonction est active, elle

garantit une consommation d'énergie moindre, conformément
aux normes européennes en vigueur.

La modalité économie d'énergie est active quand le voyant vert

ECO est allumé (fig. 7).

1. Avec la machine éteinte mais avec l'interrupteur général
(A8) en pos. I (fig. 3), appuyer sur la touche {'}) (B7) etla
maintenir appuyée jusqu'a 'allumage du voyant ECO (fig.
7).

2. Pour désactiver la fonction, appuyer sur la touche &= (B3,
a gauche de la manette) : le voyant ECO clignote.
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3. Pour réactiver la fonction, appuyer de nouveau sur la
touche & (a gauche de la manette B6) : le voyant ECO
s'allume et reste fixe.

4. Appuyer sur la touche G (B8, a droite de la manette
B6) pour confirmer la sélection ; le voyant ECO s'éteint.

Nota Bene :
En modalité d'économie d'énergie, la machine nécessite quel-
ques secondes d'attente avant de faire couler le premier café car
elle doit préchauffer.

10. FILTRE ADOUCISSEUR (UNIQUEMENT SUR
CERTAINS MODELES)

Certains modéles sont dotés d'un filtre adoucisseur (C4) : si le

modele n'en est pas doté, il est conseillé de I'acheter auprés des

centres d'assistance agréés De'Longhi.

&Attention:

« (Conserver dans un endroit frais et sec et a |'abri des rayons
du soleil.

- Utiliser immédiatement le filtre aprés avoir ouvert
I'emballage.

- Retirer le filtre avant de détartrer la machine.

Pour une utilisation correcte du filtre, suivre les instructions in-

diquées ci-apres.

10.1 Installation du filtre

1. Retirerle filtre (C4) de I'emballage et le rincer avec environ
0,5 L d'eau courante (fig. 8)

2. Tourner le disque du calendrier afin de visualiser les 2 pro-
chains mois d'utilisation (fig. 9).

m Nota Bene :

Le filtre a une durée de deux mois si I'appareil est utilisé ré-
gulierement, en revanche, si la machine n'est pas utilisée tout
en ayant le filtre installé, celui-ci a une durée de 3 semaines
maximum.

3. Extraire le réservoir (A9) de la machine et le remplir d'eau
(fig. 1A).

4. Insérer le filtre a 'intérieur du réservoir et le plonger com-
plétement, en I'inclinant, afin de permettre aux bulles d'air
de sortir (fig. 10).

5. Insérer le filtre dans son logement et I'enfoncer a fond (fig.
11)

6. Refermer le réservoir avec le couvercle (fig. 12) puis réinsérer le
réservoir dans la machine.

7. Placer un récipient (capacité min. 500 ml) sous la buse a
cappuccino (A18).

8. Tourner la manette vapeur (A19) sur I pour faire couler de
I'eau chaude.



9. Faire couler au moins 500 ml d'eau, puis remettre la ma-
nette vapeur sur 0.

m Nota Bene:

Il peut arriver qu'une seule distribution d'eau chaude ne suffise
pas a installer le filtre et que durant I'installation, les voyants
suivants s'allument :

B/ A
Dans ce cas-1a, répéter l'installation a partir du point 8.
Le filtre est maintenant activé et il est possible de continuer a
utiliser la machine.

10.2 Retrait et remplacement du filtre
adoucisseur

Au bout des deux mois de durée du filtre (voir calendrier), ou si

|'appareil n'est pas utilisé pendant 3 semaines, il est nécessaire

de retirer le filtre (C4) du réservoir (A9) et éventuellement de le

remplacer par un nouveau, en répétant |'opération décrite dans

le paragraphe précédent.

11. PREPARATION DU CAFE

11.1 Sélection du goiit du café

Régler la manette de sélection du godt du café (B6) pour définir
le godt souhaité : plus la manette est tournée dans le sens ho-
raire, plus la quantité de café en grains que la machine moudra
sera importante, et donc, plus le godit du café obtenu sera fort.
Avec la manette sur MIN, le café sera extra-léger ; avec la ma-
nette sur MAX, le café sera extra-fort.

cc0000
Jo*° %

m Nota Bene :

A la premiére utilisation, il est nécessaire de procéder a
des tentatives et de faire plus d'un café pour déterminer la
bonne position de la manette.

- Faire attention a ne pas tourner trop la manette vers le
MAX, au risque d'obtenir une distribution trop lente (au
goutte a goutte), surtout pour la distribution de deux tas-
ses de café en méme temps.

11.2 Sélection de la quantité de café dans la
tasse

La machine est préconfigurée en usine pour faire couler auto-

matiquement les quantités de café suivantes :

- café court, en appuyant sur la touche &= (B3) (==40ml);

- caféallongé,enappuyantsurlatouche S (B8)(==120ml)
; ’ o

- deux cafés courts, en appuyant sur la touche Q (B4);

- deux cafés allongés, en appuyant sur la touche (B9).

Pour modifier la quantité de café (que la machine distribue

automatiquement dans la tasse), procéder comme suit :

- appuyer et maintenir appuyée la touche dont on souhaite
modifier la longueur jusqu'au clignotement du voyant, et
la machine commence a distribuer le café : relécher ensuite
la touche ;

- dés que le café dans la tasse atteint le niveau souhaité,
appuyer une nouvelle fois sur la méme touche pour mé-
moriser la nouvelle quantité.

En appuyant alors sur la touche, la machine a mémorisé les nou-

veaux parametres.

11.3 Réglage du moulin a café

Le moulin a café ne doit pas étre réglé, du moins au début, car
il est déja préréglé en usine de sorte a obtenir une bonne distri-
bution de café.

Toutefois, si aprés avoir préparé les premiers cafés, la distribution
s'avere peu dense et avec peu de créme ou trop lente (au goutte
a goutte), il est nécessaire d'effectuer une correction a I'aide de
la manette de réglage (A2) du degré de mouture (fig. 13).

Nota Bene :
La manette de réglage (A2) doit étre tournée uniquement pen-
dant que le moulin est en marche.
Si le café sort trop lentement ou s'il
ne sort pas du tout, tourner d'un
cran dans le sens des aiguilles d'une
montre.
Pour obtenir en revanche une distri-
bution de café plus dense et améliorer
I'aspect de la creme, tourner d'un cran
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre (pas plus d'un
cran a la fois, au risque que le café sorte au goutte a goutte).
L'effet de cette correction se remarque uniquement aprés la pré-
paration d'au moins 2 cafés. Si apres ce réglage, le résultat sou-
haité n'a pas été obtenu, il est nécessaire de répéter la correction
en tournant la manette d'un autre cran.

11.4 Réglage de la température
Pour modifier la température de I'eau utilisée pour faire le café,
procéder de la facon suivante :

1. Aveclamachine éteinte mais avec l'interrupteur général en
pos. | (fig. 3), appuyer sur la touche S (B3 a gauche dela



manette B6) et la maintenir appuyée jusqu'a I'allumage
des voyants sur le panneau de contréle ;
2. Appuyer surla touche S jusqu'a sélectionner la tempé-

rature souhaitée :

BASSE ELEVEE
ol L A\
3. Appuyer sur la touche S (B8 a droite dela manette B6)
pour confirmer la sélection ; les voyants s'éteignent.

11.5 Conseils pour un café plus chaud

Pour obtenir un café plus chaud il est conseillé de :

- effectuer un rincage avant le débit en appuyant sur la
touche @ @ (B5) de I'eau chaude sort du bec verseur
(A12) pour chauffer le circuit interne de la machine et faire
couler un café plus chaud ;

« chauffer les tasses avec de I'eau chaude (utiliser la fonction
eau chaude).

« régler une température du café plus élevée (voir par. "Ré-
glage de la température").

11.6 Préparation du café en utilisant le café en
grains

A Attention!

Ne pas utiliser des grains de café caramélisés ou confits, car ils

peuvent se coller sur le moulin a café et 'endommager.

1. Introduire le café en grains dans le bac prévu a cet effet
(A7-fig. 14).

2. Placersous les becs verseurs (A12) :

- 1tasse, pour obtenir 1 café (fig. 15) ;

- 2 tasses, pour obtenir 2 cafés (fig. 16) ;
3. Baisser les becs verseurs de sorte a les approcher le plus

possible des tasses ; la creme sera ainsi meilleure (fig. 17).
4 Appy_yg[_s_pr la touche relative a la dlstrlbqygr_l__s_thaltee
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5. La préparation commence et le voyant relatif a la touche
sélectionnée reste allumé sur le panneau de contrdle.
Lorsque la préparation est terminée, I'appareil est prét pour une

nouvelle utilisation.
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m Nota Bene :

Pendant que la machine fait le café, la distribution peut
étre interrompue a tout moment en appuyant sur |'une des
touches de distribution.

« Deslafin de la distribution, pour augmenter la quantité de
café dans la tasse, il suffit de maintenir I'une des touches de
distribution du café appuyée (dans les 3 secondes).

m Nota Bene :

Pour obtenir un café plus chaud, consulter le paragraphe “11.5
Conseils pour un café plus chaud"”.

Attention!

« Sile café sort au goutte a goutte ou s'il est trop liquide, pas
assez crémeux ou trop froid, consulter les conseils indiqués
dans le chapitre “20. Résolution des problémes".

« Durant |'utilisation, des voyants pourront s'allumer sur le
panneau de contrdle ; leur signification est détaillée dans
le chapitre “19. Signification des voyants".

11.7 Préparation du café en utilisant le café pré-
moulu

A Attention!

« Ne jamais introduire du café en grains dans I'entonnoir a
café pré-moulu, la machine pourrait s'abimer.

« Ne jamais introduire le café pré-moulu avec la machine
éteinte, pour éviter qu'il ne se répande a l'intérieur de la
machine et qu'il ne la salisse. Dans ce cas, la machine pour-
rait s'abimer.

« Ne jamais introduire plus d'une
dose rase, l'intérieur de la ma-
chine pourrait se salir ou I'enton-
noir pourrait se boucher.

m Nota Bene :

En utilisant du café pré-moulu, il est possible de préparer uni-

quement une tasse de café a la fois.

1. Sassurer que I'appareil soit allumée.

2. Tourner la manette de sélection du godit du café (B6) dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'en fin de
course, sur la position &— (fig. 18).

3. S'assurer que I'entonnoir (A6) ne soit pas bouché, puis
introduire une dose (C2) rase de café pré-moulu (fig. 19).

. Placer une tasse sous les becs verseurs de café (A12).

5. Appuyersurla touche de distribution 1 tasse souhaitée (=2
B3 ou S BS).

6. Lapréparation commence.



12. PREPARATION DU CAPPUCCINO

& Risque de briilures !

Durant ces préparations de la vapeur sort : faire attention a ne

pas se briler.

1. Pour un cappuccino, préparer le café dans une grande
tasse;

2. Remplir un récipient, de préférence muni d'une poignée
pour ne pas se brler, avec environ 100 grammes de lait
pour chaque cappuccino a préparer. Dans le choix des di-
mensions du récipient, tenir compte que le volume aug-
mentera de 2 a 3 fois ;

m Nota Bene :

Pour obtenir une mousse plus dense et riche, utiliser du
lait écrémé ou demi-écrémé et a la température du réfri-
gérateur (environ 5°C). Pour éviter d'obtenir un lait peu
mousseux, ou bien avec des grosses bulles, toujours net-
toyer la buse a cappuccino (A18) de la facon décrite dans
le paragraphe « Nettoyage de la buse a cappuccino aprés
I'emploi ».

3. Appuyer sur la touche i'b (B7) : le voyant clignote & .
Plonger la buse a cappuccino dans le récipient a lait (fig.
20);

5. Aprés quelques secondes, quand le voyant <M clignote,
tourner la manette vapeur (A19) sur la pos. I (fig. 5). De
la vapeur sort de la buse a cappuccino, ce qui donne un
aspect crémeux au lait et en augmentera le volume;

6. Pour obtenir une mousse plus crémeuse, faire tourner le
récipient avec de lents mouvements du bas vers le haut.
(IF'est conseillé de ne pas distribuer de la vapeur plus de 3
minutes de suite) ;

7. Une fois la mousse souhaitée préparée, interrompre la dis-
tribution de vapeur en remettant la manette vapeur sur.
0

A Risque de briilures !
Eteindre la vapeur, avant d'extraire le récipient avec le lait
émulsionné pour éviter des briilures causées par les écla-
boussures de lait bouillant.

8. Ajouter la creme de lait au café précédemment préparé. Le
cappuccino est prét : sucrer et éventuellement saupoudrer
un peu de cacao en poudre sur la mousse.

12.1 Nettoyage de la buse a cappuccino apreés
I'emploi

Nettoyer la buse a cappuccino (A18) a chaque utilisation, pour

éviter que des résidus de lait ne se déposent ou que la buse ne

se bouche.
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1. Placer un récipient sous la buse a cappuccino et faire couler
un peu d'eau pendant quelques secondes en tournant la
manette vapeur (A19) sur | (fig. 5). Repositionner ensuite
la manette vapeur sur 0 pour interrompre la distribution
d'eau chaude.

2. Attendre quelques minutes que la buse a cappuccino re-
froidisse; tenir d'une main la languette du tube de la buse a
cappuccino et de |'autre tourner cette derniére dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre (fig. 21) puis tirer vers le
bas pour I'extraire.

3. Enleveraussi la buse en la tirant vers le bas (fig. 22).
Contrdler que les trous indiqués par la fleche en fig. 23 ne
soient pas bouchés. Si nécessaire, les nettoyer a I'aide d'un
cure-dent.

5. Laver soigneusement les éléments de la buse a cappuccino
avec une éponge et de I'eau tiede.

6. Réinsérerla buse et |'accessoire a cappuccino sur la buse en
le tournant et en le poussant vers le haut, jusqu'a ce qu'il
s'accroche.

13. PREPARATION DE L'EAU CHAUDE

& Risque de briilures !

Ne jamais laisser la machine sans surveillance durant la dis-

tribution d'eau chaude. Le tuyau de distribution d'eau chaude

chauffe pendant la distribution; les becs verseurs doivent donc

étre saisis uniquement au niveau de la poignée.

1. Placer un récipient sous la buse a cappuccino (A18) (le plus
pres possible pour éviter les éclaboussures).

2. Tourner la manette vapeur (A19) sur la position I : la distri-
bution commence.

3. Interrompre la distribution en tournant la manette vapeur
dans la pos. 0.

Nota Bene :
Sila modalité « Economie d'énergie » est activée, la distribution
d'eau chaude demande quelques secondes d'attente.

14. NETTOYAGE

14.1 Nettoyage de la machine

Les pieces suivantes de la machine doivent étre nettoyées pé-

riodiquement :

- drcuitinterne de la machine;

- bacamarcs de café (A13);

- égouttoir (A17) et bac de récupération de la condensation
(A14),

- réservoir d'eau (A9);

- becsverseurs de café (A12);

- busea cappuccino (A18);

- entonnoir pour l'introduction de café pré-moulu (A6) ;




- linfuseur (A11), accessible apres avoir ouvert le volet de
service (A10) ;
- panneau de controle (A1).

& Attention!

« Pour le nettoyage de la machine, ne pas utiliser de sol-
vants, de nettoyants abrasifs ou de I'alcool. Avec les super-
automatiques De'Longhi, il n'est pas nécessaire d'utiliser
d'adjuvants chimiques pour le nettoyage de la machine.

+ Aucune piéce de la machine ne peut étre lavée au lave-
vaisselle.

« Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrus-
tations ou les dépdts de café car ils pourraient rayer les
surfaces en métal ou en plastique.

14.2 Nettoyage du circuit interne de la machine
Pour des périodes d'inutilisation supérieures a 3/4 jours, il est
vivement conseillé, avant de |'utiliser, de I'allumer et de faire:

« 2/3rincages en appuyant sur la touche xg
« couler de I'eau chaude pendant quelques secondes en po-
sitionnant la manette d'eau chaude/vapeur (A19) surl.

m Nota Bene :

«llest tout a fait normal, aprés avoir effectué ce nettoyage,
de trouver de I'eau dans le bac a marcs (A13).

14.3 Nettoyage du baca marcs de café

Le voyant [s=] dlignote pour signaler de vider le bac a marcs

de café (A13). Le voyant continue a clignoter et la machine ne

peut distribuer aucun café avant d'avoir nettoyer le bac a marcs
de café.

Pour effectuer le nettoyage (avec la machine allumée) :

« Extraire I'égouttoir (A17) (fig. 24), le vider et le nettoyer.

« Vider et nettoyer soigneusement le bac a marcs (A13) en
prenant soin de retirer tous les résidus qui peuvent se dé-
poser au fond.

« Contrdler le bac de récupération de la condensation (A14)

(rouge) et, le cas échéant, le vider.

A Attention !

Lors de I'extraction de I'égouttoir, il est obligatoire de toujours
vider le bac a marcs de café méme s'il est peu rempli.

Si cette opération n'est pas effectuée, lors de la préparation des
cafés suivants, le bac a marcs de café peut se remplir plus que
prévu et obstruer la machine.

14.4 Nettoyage de I'égouttoir et du bac de
récupération de la condensation

& Attention!

Si le bac de récupération des gouttes n'est pas régulierement
vidé, I'eau peut déborder et pénétrer a l'intérieur de la machine

ou sur le coté. Ceci peut endommager la machine, le plan d'ap-
pui ou la zone autour.

Le bac de récupération est doté d'un flotteur (A16) (rouge) qui

indique le niveau d'eau présent (fig. 25). Avant que cet indica-

teur ne commence a dépasser du plateau repose-tasses, il faut

vider le bac et le nettoyer.

Pour retirer 'égouttoir :

1. Extraire €gouttoir (A17) et le bac a marcs de café (A13)
(fig. 24) ;

2. Vider Iégouttoir et le bac a marcs de café, puis les laver ;

3. Controler le bac de récupération de la condensation (A14)
et, s'il est plein, le vider.

4. Remettre en place Igouttoir ainsi que le bac a marcs de
café.

14.5 Nettoyage interne de la machine

& Risque de décharges électriques !

Avant de réaliser les opérations de nettoyage des parties inter-

nes, la machine doit étre éteinte (voir “7 Extinction de I'appa-

reil”), et débranchée du réseau électrique. Ne jamais plonger la
machine dans I'eau.

1. Controler réguliérement (environ une fois par mois) que
Iintérieur de la machine (accessible une fois I'gouttoir
enlevé) n'est pas sale. Si nécessaire, retirer les dépots de
café al'aide d'une éponge.

2. Aspirer tous les résidus a I'aide d'un aspirateur (fig. 26).

14.6 Nettoyage du réservoir d'eau

1. Nettoyer périodiquement (environ une fois par mois et a
chaque remplacement du filtre adoucisseur (C4-si prévu)) le
réservoir d'eau (A9) a I'aide d'un chiffon humide et d'un peu
de nettoyant doux.

2. Retirer le filtre (si présent) et le rincer a I'eau claire.

3. Remettre le filtre (si prévu), remplir le réservoir avec de
I'eau fraiche et remettre le réservoir.

4. (Seulement pour les modeles avec le filtre adoucisseur)
Distribuer 100ml d'eau.

14.7 Nettoyage des becs verseurs de café

1. Nettoyer périodiquement les becs verseurs de café (A12) a
I'aide d'une éponge ou d'un chiffon (fig. 27).

2. Controler que les trous des becs verseurs de café ne soient
pas bouchés. Si nécessaire, retirer les dépdts de café al'aide
d'un cure-dent (fig. 28).



14.8 Nettoyage de I'entonnoir pour l'introduction
du café pré-moulu

Controler périodiquement (environ une fois par mois) que

I'entonnoir pour l'introduction du café pré-moulu (A6) n'est pas

bouché. Si nécessaire, enlever les dépdts de café.

14.9 Nettoyage de l'infuseur
Linfuseur (A11) doit étre nettoyé au moins une fois par mois.

& Attention!

L'infuseur ne peut pas étre extrait quand la machine est
allumée.

1. S'assurer que la machine ait correctement effectué I'ex-
tinction (voir“7. Extinction de 'appareil").

2. Extraire le réservoir d'eau (A9).

3. Ouvrir le volet infuseur (A10) (fig. 29) situé sur le coté
droit.

4. Pousser vers l'intérieur les deux boutons de décrochage
tout en tirant Iinfuseur vers I'extérieur pour l'extraire (fig.
30);

A Attention!

Nettoyer I'infuseur sans utiliser de nettoyants, il pourrait
s'abimer.

5. Plonger pendant environ 5 minutes l'infuseur dans I'eau
puis le rincer sous le robinet.

6. Nettoyer les éventuels résidus de café sur le support ou
s'appuie l'infuseur.
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7. Apréslenettoyage, remettre l'infuseuren place enl'enfilant
dans le support (fig. 33) ; puis appuyer sur I'inscription
PUSH jusqu'au « clic » d"accrochage.

m Nota Bene :

Si l'infuseur est difficile a insérer, il est nécessaire (avant I'in-
sertion) de le mettre a la bonne dimension en appuyant sur les
leviers comme indiqué en fig. 34.
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Une fois inséré, s'assurer que les deux boutons se soient
levés (fig. 35).

Q

O
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9.  Fermer le volet infuseur.
10. Réinsérer le réservoir d'eau

15. DETARTRAGE
Détartrer la machine quand le voyant (B5) (fig. 31) @ gl cli-
gnote sur le panneau de contréle (B).

&A ttention !

Avant I'utilisation, lire les instructions et I'étiquette du
détartrant indiquées sur I'emballage du détartrant.

Il est recommandé d'utiliser exclusivement du détartrant
De’Longhi. Lutilisation de détartrants non appropriés,
ainsi que le détartrage non régulierement effectué, peut
entrainer |'apparition de défauts non couverts par la ga-
rantie du producteur.

1. Allumer la machine et attendre qu'elle soit préte a
['emploi.

2. Vider I'égouttoir (A17), le bac a marcs (A13) et réinsérer le
tout dans la machine.

3. Vider complétement le réservoir d'eau (A9) en enlevant, si
présent, le filtre adoucisseur (C4).

4. Verser le détartrant (C3) dans le réservoir d'eau jusqu'au
niveau A (correspondant a un emballage de 100 ml) im-
primé a l'intérieur du réservoir puis ajouter un litre d'eau
jusqu'au niveau B (fig. 32) ; réinsérer le réservoir dans la
machine.



5. Placer sous la buse a cap-
puccino (A18) et le bec
verseur de café (A12) un
récipient d'une capacité
minimum de 1,8 litres
(fig. 36).

6.  Attendre que les voyants
de distribution du café
soient allumés en mode

fixe.
7. Appuyer sur
la touche 5 [
(B5) et la maintenir appuyée pendant au
moins 5 secondes pour confirmer I'introduction

de la solution et démarrer le détartrage : le voyant a I'in-
térieur de la touche reste allumé et fixe pour indiquer le
lancement du programme de détartrage.

8. Levoyantvapeur clignote pour signaler de position-
ner la manette eau chaude/vapeur (A19) surl.

& Attention ! Risque de briilures

De I'eau chaude contenant des acides sort de la buse a cappuc-
cino et du bec verseur de café. Eviter tout contact avec cette
solution.

9. Apres avoir tourné la manette sur la pos. I, le programme
de détartrage commence et le détartrant coule aussi bien
de la buse a cappuccino que du bec verseur de café et ef-
fectue automatiquement toute une série de ringages a in-
tervalles pour éliminer les résidus de calcaire de l'intérieur
de la machine.

Au bout d'environ 25 minutes, I'appareil interrompt le détar-

trage et les voyants Y et clignotent sur le panneau

; tourner la manette eau chaude/vapeur sur la pos. 0.

10. Lappareil est maintenant prét pour un processus de rin-
¢age a |'eau fraiche. Vider le récipient utilisé pour récupérer
le détartrant, extraire le réservoir d'eau, le vider, le rincer
a l'eau courante, le remplir jusqu'au niveau MAX avec de
I'eau fraiche et I'insérer dans la machine : le voyant 4'};
clignote.

11. Replacer le récipient utilisé pour récupérer le détartrant,
vide, sous la buse a cappuccino et le bec verseur de café
(fig. 36).

12. Tourner la manette eau chaude/vapeur sur la pos. I pour
commencer le rincage : I'eau chaude sort d'abord de la
buse a cappuccino puis du bec verseur.

13. Quand le réservoir d'eau est vide, les voyants OQ et ({'};
clignotent sur le panneau : tourner la manette eau chaude/
vapeur sur la pos. 0.

14. Vider le récipient utilisé pour récupérer I'eau de rincage,

extraire le réservoir d'eau, réinsérer le filtre adoucisseur 3

(s'il a été précédemment enlevé) puis remplir le réservoir
jusqu‘au niveau MAX avec de I'eau fraiche et le remettre a
sa place : le voyant vapeur clignote.

15. Replacer le récipient utilisé pour récupérer I'eau de ringage,
vide, sous la buse a cappuccino ;

16. Tourner lamanette eau chaude/vapeur surla pos. I : I'appa-
reil reprend le rincage seulement par la buse a cappuccino.

17. Alafin, le voyant vapeur clignote sur le panneau de
controle : tourner la manette eau chaude/vapeur sur la pos.
0.

18. Remplirle réservoir d'eau fraiche jusqu'au niveau MAX et le
remettre dans la machine.

L'opération de détartrage est terminée.

m Nota Bene!

« Sile cycle de détartrage ne se termine pas correctement
(ex. coupure de courant), il est conseillé de répéter le
cycle.

«llest tout a fait normal, apres avoir effectué le détartrage,
de trouver de I'eau dans le bac a marcs (A13).

16. PROGRAMMATION DE LA DURETE DE L'EAU
L'opération de détartrage est nécessaire aprés une période de
fonctionnement prédéfinie qui dépend de la dureté de I'eau
programmée.

La machine est pré-configurée en usine sur le niveau de dureté
4. 1l est possible de programmer la machine en fonction de la
dureté réelle de I'eau courante dans les différentes régions, ren-
dant ainsi l'opération de détartrage moins fréquente.

16.1 Mesure de la dureté de I'eau

1. Retirer la bande réactive (C1) fournie « TOTAL HARDNESS
TEST » de son emballage, accompagnée des instructions en
langue anglaise.

2. Plonger entierement la bande réactive dans un verre d'eau
pendant environ une seconde.

3. Extraire la bande de I'eau et la secouer légérement. Aprés
une minute, 1, 2, 3 ou 4 petits carrés rouges se forment, en
fonction de la dureté de I'eau ; chaque petit carré corres-
pond a 1 niveau.

Niveau 1

Emnimin |
a3 = TR
s = ]

Niveau 2




16.2 Réglage de la dureté de I'eau 17. DONNEES TECHNIQUES

1. S'assurer que la machine soit éteint (mais branchée au  Tension: 220-240V~ 50/60 Hz max. 10A
réseau électrique et avec I'interrupteur général positionné ~ Puissance absorbée : 1450 W
surl); Pression : 1,5 MPa (15 bars)

2. Maintenir la touche @ @Eﬂ (B5) appuyée pendant au  Capacité max. réservoir d'eau : 18L
moins 5 secondes :les voyantseco kel & A\ sallument  Dimensions (LxPxH) : 240x430x350 mm
simultanément ; Longueur du cordon : 1150 mm

3. Appuyer sur la touche S (B3, a gauche de la manette) ~ Poids: 89 kg
pour programmer la dureté réelle (le niveau détecté parla  Capacité max. dubaca grains: 2504
bande réactive). c € L'appareil est conforme aux directives CE suivantes :

Niveau Niveau Niveau Niveau
1 2 3 4 «  Reglement européen Mode veille 1275/2008
«  Les matériaux et les objets destinés a étre en contact avec
les produits alimentaires sont conformes aux prescriptions
ECO =) o@ A_‘ du réglement européen 1935/2004.

18. ELIMINATION
4. Appuyer sur la touche B’ (B, & droite de la manette) Ej Ne pasjeter I'appareil avec les déchets ménagers mais

pour confirmer la sélection. I'amener dans une déchetterie officielle.
Lamachine est alors reprogrammée selon la nouvelle configura-

tion de la dureté de I'eau. —
19. SIGNIFICATION DES VOYANTS
VOYANT VISUALISE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
N II est nécessaire de tourner la ma- | Tourner la manette eau chaude/vapeur.
o D dy nette eau chaude/vapeur (A19)
L'eau dans le réservoir (A9) est | Remplir le réservoir d'eau et I'insérer correcte-
@ insuffisante. ment, en |'enfoncant au maximum jusqu'a son
RO accrochage.
CLIGNOTANT
S Le réservoir (A9) n'est pas inséré | Insérer correctement le réservoir en I'enfon-

correctement. cant a fond.

i Le récipient de marcs a café (A13) | Vider le récipient a marc, I'égouttoir (A17) et
lEJ est plein. effectuer le nettoyage, puis les réinsérer. Im-
R N portant : lors de I'extraction du bac de récupé-
ration des gouttes, il est obligatoire de toujours
CLIGNOTANT vider le bac a marcs de café méme s'il est peu
rempli. Si cette opération n'est pas effectuée,
lors de la préparation des cafés suivants, le bac
amarcs de café peut se remplir plus que prévu
et obstruer la machine.

Aprés le nettoyage, le baca marcs | Extraire I'égouttoir (A17) et insérer le bac a
== (A13) n'a pas été inséré. marcs de café.
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A

La mouture est trop fine et le café
sort par conséquent trop lente-

Répéter la distribution du café et tourner d'un
cran, vers le numéro 7 et dans le sens horaire, la

@ S L ment ou ne sort pas du tout. manette de réglage de la mouture (A2-fig. 10),
S pendant que le moulin a café est en marche. Si
CLIGNOTANT apres avoir fait au moins 2 cafés, la distribution
est encore trop lente, répéter la correction en
tournant la manette de réglage d'un autre cran
(voir “11.3 Réglage du moulin a café”). Si le
probléme persiste, tourner la manette vapeur
(A19) sula pos. I et faire couler un peu d'eau de
la buse a cappuccino.
En casde présence d'un filtreadou- | Faire couler un peu d'eau de la buse a cappuc-
cisseur (C4), une bulle d'air a pu | cino (A18) en tournant la manette eau chaude/
étre relachée a l'intérieur du circuit | vapeur (A19) sur la pos. I jusqu'a ce que le flux
et en bloquer la distribution. soit régulier (fig.5).
. La fonction « café pré-moulu » | Introduire le café pré-moulu dans I'entonnoir
@ A a été sélectionnée mais le café | ou désélectionner la fonction pré-moulu.
R pré-moulu n'a pas été versé dans
. . I'entonnoir (A6).
CLIGNOTANT
Indique qu'il est nécessaire de dé- | Il est nécessaire d'effectuer au plus tét le pro-
N tartrer la machine. gramme de détartrage décrit dans le chapitre
%)
- “15. Détartrage”.
CLIGNOTANT
L Trop de café a été utilisé. Sélectionner un godt plus léger ou bien réduire
@ A - la quantité de café pré-moulu puis demander
R R nouveau la distribution de café.
CLIGNOTANT
Le café en grains est terminé. Remplir le réservoir a grains (A7).
e A L'entonnoir pour le café pré-moulu | Vider I'entonnoir a I'aide d'un couteau de la
o7 | (A6) s'est bouché. facon décrite dans le par. “14.8 Nettoyage de
S I'entonnoir pour l'introduction du café”.
CLIGNOTANT
Aprés le nettoyage, l'infuseur | Insérer I'infuseur de la facon décrite dans le §
A < | (A11) n'a pas été inséré. "14.9 Nettoyage de 'infuseur”.
CLIGNOTANT
L'intérieur de la machine est trés | Nettoyer soigneusementla machine de lafacon
A sale. décrite dans le par.“14. Nettoyage". Si aprés le

nettoyage, la machine affiche encore le mes-
sage, s'adresser a un centre d'assistance.
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20. RESOLUTION DES PROBLEMES

Ci-aprés sont énumérés certains dysfonctionnements possibles.
Si le probléme ne peut pas étre résolu de la facon décrite, contacter I'Assistance Technique.

PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le café n'est pas chaud

Les tasses n'ont pas été préchauffées.

Chauffer les tasses en les ringant avec de I'eau
chaude (N.B. il est possible d'utiliser la fonction
eau chaude ou ringage).

L'infuseur s'est refroidi car 2/3 minutes se sont
écoulées depuis le dernier café.

Avant de faire le café, chauffer l'infuseur en ap-
puyant sur la touche de rincage @ @ (B5).

Le café est trop liquide ou n'a
pas assez de créme.

Le café est moulu trop grossiérement.

Tourner la manette de réglage de la mouture
(A2) d'un cran dans le sens inverse des aiquilles
d'une montre pendant que le moulin a café est
en marche (fig. 8). Procéder un cran a la fois
jusqu'a l'obtention d'une distribution satisfai-
sante. Leffet est visible uniquement apres la
distribution de 2 cafés (voir par. “11.3 Réglage
du moulin a café”).

Le café n'est pas approprié.

Utiliser du café pour machines a café expresso.

Le café sort trop lentement ou
bien au goutte a goutte.

Le café est moulu trop finement.

Tourner la manette de réglage de la mouture
d'un cran dans le sens des aiguilles d'une mon-
tre pendant que le moulin a café est en marche
(fig. 8). Procéder un cran a la fois jusqu'a I'ob-
tention d'une distribution satisfaisante. Leffet
est visible uniquement aprés la distribution
de 2 cafés (voir par. “11.3 Réglage du moulin
a café”).

Le café ne sort pas d'un ou des
deux becs verseurs.

Les becs verseurs sont bouchés.

Nettoyer les bacs (A12) a l'aide d'un cure-dent.

Le lait émulsionné contient de
grosses bulles

Le lait n'est pas suffisamment froid ou n'est
pas demi-écrémé.

Utiliser de préférence du lait totalement écré-
mé, ou bien demi-écrémé, a la température du
réfrigérateur (environ 5°C). Si le résultat n'est
pas encore le résultat souhaité, tenter de chan-
ger de marque de lait.

Le lait n'est pas émulsionné.

La buse a cappuccino (A18) est sale.

Effectuer le nettoyage en suivant les instruc-
tions du § “12.1 Nettoyage de la buse a cap-
puccino aprés I'emploi”.

La distribution de vapeur s'in-
terrompt durant |'utilisation

Un dispositif de sécurité interrompt la distribu-
tion de vapeur au bout de 3 minutes.

Attendre quelques minutes, puis réactiver la
fonction vapeur.

L'appareil ne s'allume pas

La fiche n'est pas branchée a la prise.

Brancher la fiche a la prise.

L'interrupteur général (A8) n'est pas allumé.

Mettre l'interrupteur général sur I (fig. 1).
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1. OCHOBHDIE MPABWU/IA BE3OMACHOCTH

Mpubopom He MOTyT NOAb30BATLCA NNLA (B TOM YNCNe U AETH) C OFPaHNYEHHBIMU
dU3NYeCKMU, CEHCOPHBIMU WK YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMI, @ TaKXKe C OTCYyT-
CTBMEM OMbITa 1 HaBbIKOB. MICKNKOUeHMe COCTABAANT Clyyau, KOraa Takie LA Ha-
XOAATCA NOA NPUCMOTPOM U Obln 06yueHbl 6e30nacHoMy NoNb30BaHMI0 NPUHOPOM
NNLIOM, OTBETCTBEHHBIM 3 X 0€30MaCHOCTb.

JleTn JoMKHbI HAXOAUTLCA NOJ NPUCMOTPOM, UTOObI OHU He MOTAIN UrpaTb C Npu-
bopom.

BxogAwume B 0043aHHOCTU NOMb30BaTeNA OYMCTKA U 06CNyKMBaHMe npubopa He
[I0MKHbI NOPYYaTbCA AETAM, KOTOpble HAXOAATCA 6€3 NpUCcMoTpa.

Hu B Koem cnyyae He norpy»aiite npubop B Boay ANA OUUCTKN.

Mpubop npefiHa3HaueH UCKNIOUNTENbHO ANA NPUMEHEHUA B JOMALLHNX YCNOBUAX.
He npeaycmoTpeHo ero npumeHeHIe B MOMELLIEHNAX, OTBEEHHBIX A1A NPUroTOB-
NeHIA NULLW ANA NePCOHANa MaraiHoB, 0QUCoB 1 Apyrix pabounx Mect, B arpoTy-
PUCTUYECKUX KOMMIIEKCAX, FTOCTUHNLLAX, NAHCUOHAX, MOTENAX U APYTUX CTPYKTYpaX,
npeHa3HaueHHbIX ANS npuema rocteil.

B cnyuae noBpexaeHnA BUNKM UK LLUHYpa NATaHNA ANA UX 3aMeHbl 06paTuTech B
Cny0y TeXHNYECKoIi NOAAEPXKKIA BO 36exaHne Mobbix onacHoCTei.

TONbKO AANA EBPONENCKUX PbIHKOB:

HacToAwmm npubopom MoryT noib30BaTbCA AETU B BO3pacTe 8 NET U CTaplue, ecu
OHY HAXOAATCA NOA NPUCMOTPOM U NONYYMAM UHCTPYKLMM NO be30nacHoMy nofib-
30BaHMI0 NPUOOPOM 1 0CO3HAIOT BbITEKAIOLNE U3 3TOFO OMacHOCTU. Bxopdiime B
0043aHHOCTY NONb30BaTeNA AIACTBIA N0 OUMCTKE U 0OCNYKMBAHNIO HE IOMKHbI Bbl-
MONHATLCA AAETbMI MNaLLe 8 NeT 1 HaxoaALmMca 6e3 npucMotpa. [lepxute npu-
60p 1 LUHYp NUTAHWUA B MeCTaX, HeOCTYMHbIX ANA AeTeil MaaaLwLe 8 neT.

Mpubopom MOryT NONb30BaTbLCA 0K C OFPAHYEHHBIMI PU3NYECKUMIA, CBHCOPHbI-
MM WK YMCTBEHHBIMI CMOCOOHOCTAMM, a TaKxe NioAN 6e3 HeoOX0AUMOro OnbiTa 1
HaBbIKOB NPV YCTIOBIM, UTO OHM HAXOAATCA MO HAA30POM WAN MONYYNAN UHCTPYK-
Ly 0 6e30MacHOM NpUMeHeHIn NprBopa 1 0CO3HAIT CYLLECTBYHOLLIE ONACHOCTH.
JleTin He JOMKHBI UrpaTh C NpUBopoMm.

Bcerna oTcoeuHAlTe INeKTPUUECKOE NUTaHUE, €Cln Npubop ocTaeTca 6e3 npucmo-
Tpa, a TaKxe nepen ero cbopKoii, pa3bopKoil UNK OUUCTKOIA.

MoBepXHOCTH, Ha KOTOPbIX M300pakeH AaHHbIIl CUMBON, HarpeBakTCA BO BpEMA pa-

60Tbl Npnbopa (CMMBON MMEETCA TONbKO Ha HEKOTOPbIX MOJENAX).
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2. MPEAYNPEXAEHUA NO BE3OMACHOCTU

2.1 CumBonbl, Ncnonb3yemble B UHCTPYKLMM
[laHHbIMM CMBONaMK CONPOBOXAAKOTCA BaXHbIe YKa3aHUA.
OHN LOMKHDI (Tporo cobniopaTbea.

&Onacno!

HecobntopeHre faHHbIX Mep NpefoCTOPOXKHOCTY MOXeT npu-
BECTU K OMAcHOMY AIA XU3HW MOPAXEHN INEKTPUYECKIM
TOKOM.

A BHumanue!

HecobntozieHve npeanvcaHuii MOXeT NPUBECTI K TpaBMam iu
K MoBpeXxaeHuio npubopa.

OnacHocmb o0x0208!
Hecobnionenne JaHHbIX Mep NPEAOCTOPOXKHOCTI MOXKET NpU-
BECTY K OLLINAPMBAHMIO AIK K OXKOTaM.

Mpumeyanue:
[laHHbIit CMBON YKa3bIBAET Ha PeKOMeHZALMM 1 BaXHYIO UH-
dopmauuio AnA nonb30BaTens.

AOnacuo!

Mpubop paboTaeT OT MeEKTPUYECKOTO TOKA, KOTOPbIil MOXeT

CTaTb NPUYIHOI INEKTPINYECKOTO NOPAXKEHNS.

Moatomy npupepxuBaiiTech CreaylLyMx npasun besonac-

HocTu:

« He kacaittecb npu6opa MOKpbIMU pyKamu iniA HOramu.

«+ He kacaiftecb WrencenbHoii BUTKM MOKpbIMI pyKaMil.

«  ybeguTtech B HanMuUM MOCTOSHHOTO (BOGOAHOrO HOCTY-
na K 3NeKTPUYECKoil Po3eTKe, MOTOMY UTO TONIbKO B 3TOM
Clyyae MOXHO BbICTPO BbITALLWTb BUIKY NpU Heobxoau-
MocTI;

« Np¥ HEOOXOAMMOCTY BbITALLUTL BUNKY U3 PO3eTKM bepu-
Tecb TONbKO 3a camy BUIKY; Hi B Koem Cyyae He TAHUTE
3 LUHYP, MOCKONbKY TaK MOXHO €70 MOBPeaNTb.

«  INA MONHOTO OTKNioYeHUs npubopa BbiHbTe BUAKY U3
NeKTPUYECKOii po3eTKM;

B CTyyae NonomoK npubopa He NbiTaiiTech ero YUHUTH Ca-
MOCTOATENbHO.

BbikniounTe npubop, U3BnekuTe BUIKY U3 PO3€TKM U 06-
paTuTeCh B CyX0Y TeXHUYECKOI MOAREPKKY.

« Tepes BbiNONHeHMeM NtObIX AiACTBUI MO OUUCTKE Bbl-
Kniounte npubop, U3BNEKUTE BUIKY U3 MeEKTpUYeCKoil
PO3€TKM 1 JaiiTe Npubopy oCTbiTh.

BHumanue!
XpaHuTe ynakoBouHblii MaTepuan (NNacTukoBble NakeTbl, ne-
HOMNACT) B MeCTax, HeJAOCTYMHbIX ANA AETeil.

OnacHocme ox0208!
MockonbKy AaHHblit npubop BbipabaTbiBaeT ropauyto BOAY, BO
BpemA ero paboTbl 06pasyeTca BOAAHOI nap.
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W136eraiite nonaaaHuA nog 6pbl3ru BOAbI WK NOJ CTPYIO FOPA-
yero napa.

Korma npubop Haxogutcs B pabote, MOACTaBKa ANA vallek
MOMET HarpeBaTbCs.

2.2 [lpumeHeHne no Ha3Ha4YeHUIO

10T I'Ipl/l60p npeaHa3HayeH ana npurotoBneHna K0¢e nnoao-
rpeBa HanuTKoB.

Niboe Zpyroe ncnoJsib30BaHne CYNTAETCA HEHaANeXallum, u,
iefioBaTteNlbHO, ABNAGTCA OMaCHbIM. [13rotoBUTEND He HeceT
OTBETCTBEHHOCTN 3a ymepﬁ, HOqueHHbIVI B pe3ynbrate Uc-
NnoJib30BaHUA npmﬁopa He N0 Ha3HayeHunto.

2.3 WHCTpYKumm no npumeHeHuto

I'Iepeﬂ ncnonb3oBaHuem an6opa BHUMATEJIbHO NPOYTUTE Ha-
CTOALLYI0 MHCTPYKLMK0. Hecobniopenne TpeboBaHNil MHCTPYK-
LN MOXET NPUBECTN K TPaBMaM U NOBPEXEH N0 npm6opa.
/13roToBUTENDb HE HECeT 0TBETCTBEHHOCTM 3a ymepﬁ, nonyyeH-
HbIiA BCheacTeue He(OﬁHIO}ZleHI/Iﬂ TpeﬁOBaHI/II7I VHCTPYKLMK no
NPUMEHEHUI.

lpumeyanue:
bepexHo xpaHuTe faHHyt0 MHCTPyKLMH. OHa FOMHA COMPOBO-
XAaTb npubop 1 B CNyyae nepesauy ero Apyromy BnagenbLy.

3. BBEJOEHME

bnarogapum Bac 3a Bbloop aBTOMaTa AnA NpUroToBNEHNA Kohe
W KamyuinHo.

Xenaem Bam npuATHOrO BPEMANPENPOBOXAEHNA C BALINM
HOBbIM KOdeiiHbIM aBTOMATOM. A Ceiiuac yaenute HeckonbKo
MUHYT ANA 03HAKOMAIEHNA ¢ AAHHBIMU UHCTPYKLMAMM MO NpU-
MeHeHuto. Takum 06pa3om Bbl cMoxeTe obecneunTtb beonac-
HOCTb 11 COXPaHHOCTb annapata.

3.1 bykBblI B cko6Kax
byKBbl B CKOOKax COOTBETCTBYIOT 0603HaUeHNAM, NPUBEEH-
HbIM B naparpade «Onucanue npubopa» (ctp. 2-3).

3.2 [po6nembi 1 ux yctpaHeHne

Monpobyiite pewnTb BO3HMKLLME Npobnembl, Npex e Beero, ¢
NoOMOLLbIO PeKOMEeHZALMIA, NpuBeAeHHbIX B naparpadax «21.
3HaueHue (BETOBbIX MHAUKATOPOB» U «20. YcTpaHeHue Henc-
MpaBHOCTel».

Ecnn 310 oKaxeTcA Ge3pe3ynbTaTHbIM UK ecin notpebytotca
LONONHUTENbHblE Pa3bACHeHNs, obpaTuTech B C1yby nomo-
LUK KNUEHTaM, O3BOHYB N0 HOMEPY, YKa3aHHOMY B npunarae-
Moii 6poLutope «Cnyx6a nomoLyy KnueHTam».

Ecnu Bawweii cTpaHbl HeT B JaHHOM CTICKe, NO3BOHMTE M0 HO-
Mepy, YKa3aHHOMY B rapaHTUiiHom cBupetenbcTae. Mpy Heob-
XOZUMOCTY PeMOHTa 06paLLiaiiTech MCKoUMTeNbHO B Cyx0y



TexHuueckoii nomowy De’Longhi. Agpeca ykasabl B rapah-
TUHOM CBUAETENbCTBE, KOTOPOE NPUNAraeTca K KodemallmHe.

4, ONWCAHUE

4.1 OnucaHue npubopa

(ctp.3- A )

A1, Mawenb ynpasnenusa

A2.  PykoATka perynupoBky cTeneHu nomona

A3.  Tonouka ana vawek

A4, KpblwKa KoHTeiiHepa Ana 3epeH

A5.  KpblwKa BOPOHKY Ans NpeABapuTeNbHO MONOToro kode
A6.  BopoHKa AnA 3acbinaHiA npeABapuTENbHO MOAOTOR0 Kode
A7.  KoHTeliHep AnA 3epeH

A8.  [naBHbIi BbIKNHOYaTeNb

A9.  bauok ans Boabl

A10. [lepua 3aBapoyHoro y3na

A11. 3aBapouHblil y3en

A12. Y3en nogaum Kode (perynupyetca no Bbicote)

A13. KoHTeliHep Ana KoQeitHoi rywy

A14. TlogpoH ana cbopa KoHAeHcaTa

A15. MopctaBka Ans valuek

A16. WHpmkaTop ypoBHA BOAbI B BaHHOUKe AnA cBopa Kanenb
A17. BaHHouka ana cbopa kanenb

A18. Kanyuunatop

A19. PykoaTka napa/ropayeii Bogbl

4.2 OnucaHue naHenu ynpasneHus
(ctp.2- B )

B1.
B2.
B3.
B4.
BS.

MHankatopbl
KHonKaQ): BK/KOUEHNE WIN BbIKIIIOUEHNE KOdeMALLNHBI
Knonka S&Z: npurotoBneHue 1 ManeHbKo ualiku kode
KHonka g: MpUroTOBNEHME 2 MasleHbKIX YaLlek kode
i1

%3]

KHonka x%
NeHna Hakunu

- BbIMOJIHEHNE ONONACKMBAHNA UMK YAa-

B6. Pyuka Bblbopa: Bpalaiite, 4tobbl BbibpaTh *enaemoe
KONMYeCTBO KOde Unu GYHKLMI0 NPUTroTOBAEHINA 13 NPes-

BapuTeNnbHO MONOTOro K0¢e.

B7. Knonka &HOA&HM napa Ana npuroToBieHNUA HaNUTKOB

Ha 0CHOBE MOJIOKa.

B8. Knonka SZ: npurotoBnenue 1 6onbLuoii vawki kode

B9. KHonka g : pUroToBNEHMe 2 6oNbLINX YaLLek Kode

4.3 OnucaHue npUHaANeKHoOCTel
(cp.2- C)
(1. WupnkatopHas nonocka Total Hardness Test
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(2. MepHbiii cTakaHumMK-[03aTOp
(3. OnakoH cpencTBa ANA yAaNneHua Hakunu
(4. OunbTp CMArYeHna Boabl

4.4 3HaueHue (BETOBbIX WHAWKATOPOB

of

MuratoLuuii UHAMKaTOP: YKa3bIBAET, UTO MaLLI-
Ha HarpeBaeTcs.

o Yka3blBaet, yto npubop BbiNOAHAET nogauy 1
o g WK 2 ManeHbKIX yaLuek kode.
o4
=
o YKasblBaer, uto npubop BbinonHsAeT nogayy 1
g unu 2 6onbLunX vaLuek Kode.

I\HoMKaTOp POBHBIM CBETOM: YKa3blBaeT Ha
Bbl6OP dyHKLMM Napa.

Muratowuii MHaMKaTOP: YKa3blBaeT Ha HeooXo-
AMMOCTb NMOBOPOTA PYKOATKM Mapa.

Yka3blBaeT Ha noABneHUe aBapuitHoro curHa-
Na Ha naxenu ynpasnenua (cv. nap. «20. 3Ha-
YeHue (BETOBbIX NHANKATOPOBY).

JiHavKaTop roput poBHbIM CBETOM: yKa3biBa-
€T Ha OTCYTCTBUE KOHTeiiHepa AnA KodeitHoii
ryLLV, Heo6X0AMMO BCTaBNTb €ro Ha MecTo.
Murawowuit MHAMKaTOP: yKa3blBaeT Ha ne-
PeMONHEHHOCTb KOHTeliHepa AnA KodeiiHoil
ryLuy, Heo6X0AMMO ero OMOPOXHUTS.

W HpuKaTop ropuT poBHbBIM (BETOM: yKa3biBaeT
Ha OTCYTCTBME 6auKa ANA BOLbI.

Muratowuii MHAMKATOP: YKa3bIBAET HA Heplo-
CTaToOK BOfbI B OauKe.

Muratowuii WHAMKaTOP: yKa3blBaeT Ha Heob-
X0AUMOCTb YAANEHUA HaKUI Ha npubope (cm.
nap. «16. Yaanenue Hakunu»).

/lHaMKaTOp POBHBIM CBETOM: YKa3blBaeT, uTo
npu6op BbIMONHAET yHaneHue Hakumu.

ECO YKa3blBaeT Ha MOAKMIOYEHHDII PEXIM IKOHO-
MUK SHEPTIu.

5. MOATOTOBUTENBbHbIE AEACTBUA

5.1 TpoBepka npubopa

Mocne CHATMA YNaKoBKM MpoBepbTe LeNOCTHOCTb Mpubopa U
€ro KOMMeKTHOCTb. He ucnonb3yiite npubop npu o6Hapyxe-
HIIM ABHBIX NOBpeX/eHii. 06paTuTeCh B CyK6y TeXHIYECKOIA
nopaepxkn komnanuv De'Longhi.



5.2 YcraHoBKa npu6opa

Bxumanue!

Mpu ycTaHoBKe npubopa CnefyeT NPUAEPKUBATLCA CeAyIo-

LLMX Mep NPEAOCTOPOKHOCTH:

+ Bo3moxHo noBpex/eHue npubopa B cyuae 3amep3aHusa
HaXOZALLEICA B HeM BOAbI.

He ycTaHaBnuBaiite npu6op B nometLieHuy, rae Temnepa-
Typa MOXET OMyCTUTBCA HUKE TOUKM 3aMep3aHIA BOZbI.

B npouecce pabotbl npubopa B oKpyatoLLyio cpepy Bbl-
fensetca Tenno. locne pasmetuenna npubopa Ha pabo-
yeil NoBepXHOCTH ybeauTecb B HAMMYMM MUHUMYM 3 CM
BOGOZHOTO MpOCTPaHCTBA COOKY W (3apn npubopa, a
TaKxe (B0OOAHOr0 MPOCTPaHCTBa He MeHee 15 cM Haj Ko-
demaLLHoil.

+ Tloboe nonagaxue Boabl B Npubop MOXeT Bbi3BaTb €ro
noBpeXxaeHue.

He ycTaHanuBaiite npu6op no6nu3octut o1 BOAONPOBO-
[IHbIX KPaHOB U PAKOBYH.

+ Pa3mectute WHyp nuTaHuA Tak, yTobbl NpeaoTBPATUTL
€ero noBpex/eHne oCTPbIMI Kpaamu 1 MomeLLaTb ero
KOHTaKTY C HarpeTbiMi MOBEPXHOCTAMM (Hamp., ¢ neK-
TPUYECKIMU NANTaMY).

5.3 MoaknioueHne npubopa

BHumanue!
Y6eautech B TOM, 4T0 HaNpsAXKeHMe B NEKTPUYECKOIA CETH C00T-
BETCTBYeT 3HaUeHMH0, YKa3aHHOMY Ha NacnopTHoil Tabnuuke B
HXKHeii yacTn npubopa.
[Tonkntoyaiite npubop TOAbKO B PO3ETKY C UCMPaBHbIM 3a3eM-
JIeHNeM, YCTaHOBNEHHYH0 B COOTBETCTBIM CO BCEMI NPaBUAaMu
11 PACCUNTAHHYI0 Ha CUny Toka MUHIMYM 10 A.
B cnyyae HecoBMeCTUMOCTM PO3ETKM W LUTENCENbHOI BUMKM
npubopa obpatuTech K KBaNUMLUPOBAHHOMY NepcoHany ana
3aMeHbl PO3ETKM.

5.4 lepBoe BKnioyeHne npubopa

m lpumeyarue

+ [lpubop npoLuen ncnbitaHua ¢ MCNob30BaHNeM Kode Ha
NpeAnpuATM-U3roToBUTENE, NO3TOMY HOPMANbHBIM AB-
NeHreM MoryT 6bITb Cefibl Kode B Kodemonke. Mpu 3Tom
rapaHTUpyeTCa, YTo MaLLHA HOBaA.

+  PekomeHpyeTca Kak MOXHO ObicTpee OTperynupoBatb
ECTKOCTb BOAbI NYTeM BbINOAHEHUA NpoLeaypbl, onu-
aHHoil B rmase «17. [IporpaMmupoBaHue ecTkoctn
BOAbI».

BbinonHute cnegytowwye AeiictBuA:

1. W3Bnekute 6avok Ana oAbl (A9), HanonHwTe ero 4o o1-
metkn MAX csexeit Bopoii (puc. TA), BctasbTe 6auok Ha
mecrto (puc. 1B).
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2. Tlop kanyuuHatopom (A18) nomectite eMKOCTb 06beMOM
He meHee 100 mn (puc. 2).

3. TlopknouuTe MaLLMHY K SNEKTPOCETH U HAXMUTE Ha INaB-
Hblil Bbikniouatens (A8) c3aam npubopa B nonoxetue |
(puc. 3).

4. Ha naHenu ynpaBnexus Hauet muratb unaukatop /i
(B7 - puc. 4).

5. TloepHute pykoATky napa (A19) B nonoxetue I (puc. 5):
npubop NojacT Body U3 KamyuuHaTopa, a 3aTeM BblKHo-
ynuTes.

6. [puseaute pykoATKy napa B nonoxeue 0.

Tenepb KopemaLumHa roToBa K 06bI4HOMY UCNOMb30BAHIIO.

Mpumeyanue

« [lpu nepBom BKIOYEHN HEOOX0AUMO NPUTOTOBUTD 4—5
nopuuii kode unm 4—5 nopuunii KanyumHo, uTo6bl 4O6UTH-
(A Y0BNETBOPUTENbHBIX Pe3yNbTaToB.

+ Yrobbl HaCnaguUTbCA ele 6onee BKYCHbIM Kode, a Takxe
yTo6bl OOUTLCA HanMyyLMX pe3ynbTaToB OT npuéopa,
PEKOMEHAYETCA YCTaHOBUTb QUALTP CMATYEHUA BOAbI
(C4), cnepya wHcTpykumam u3 masbl «11. OUIBTP CMAr-
YEHNA BOAbI». Ecnu B umelowemca y Bac KodeiiHom aB-
TOMate HeT GUIbTPa, ero MOXHO 3aka3aTb B YNOAHOMO-
YeHHbIX cepBUCHbIX LieHTpax De’Longhi.

6. BKJIIOYEHWUE NPUBOPA

m Mpumeyanue
+ [lepen BKknioyeHnem npubopa ybeautech B TOM, YT0 rnas-

Hblii BbIKMiouaTenb (A8), KOTopblil pacnonoxeH (3ay, Ha-
xoputca B no3. I (puc. 3).

« [lpuKaxzom BKNoYeHUN NprbOp aBTOMATUYECKM BbINON-
HAET LWKN NpenBapuTeNbHOTO Harpesa W ononackiBa-
Hus, KoTOpble HeNb3A npepbiBaTb. MalumHa byzer rotopa
K MCMONb30BaHMH0 TOMbKO NOCIIE OKOHYAHMA STUX LNKIIOB.

& Onactocme 0x0208!
Bo Bpema ononackuBaHuA U3 HOCUKOB y3na noaaun kode (A12)
BbIXOAWT HEGONbLLIOE KONMYECTBO ropAyeii Bofibl, KOTopas cTe-
KaeT B BaHHOUKY AnA c6opa Kanenb Huxe. Cnepute 3a Tem,
yT06bI Ha BaC He nonanu 6pbI3ry BogbI.
- [na  BKnioueHne  npubopa

U) (B2 - puc. 6): nHankatop I3 6byner muratb, noka
npu6op BbINONHAET aBTOMATUUECKIAI HarpeB 1 ononacku-
BaHue. Takim 06pa3om He TONbKO HarpeBaetcs Goinep,
HO 1 OCYLIECTBNAETCA MOCTyNneHue ropsyeil Bofbl BO
BHYTPEHHVE KaHanbl As X HarpeBa.
Mpubop mocTur Temnepatypbl, KOrAa UHAMKATOp B racker,
BKIIOYAIOTCA MHANKATOPbI KHOMOK NoAaum Kode.

Haxmure KHOMKY



7. BbIKJIOYEHUE NPNBOPA
Ecnu 1o 3T0r0 roToBUACA Kode, Kaxblii pas Npy BbIKMueHM
BbINOHAETCA ABTOMATUYECKOE OMONAcKUBaHMe.

A Onacxocme ox0208!

Bo Bpema ononackmBaHua 3 HOCMKOB y3na nogaun kode (A12)
BbIXO[UT HEKOTOPOE KONIMYECTBO ropAyeii Bofbl.

CnepwTe 3a Tem, uT06bI HA BAC He Monany 6pbI3rin BOAbI.

YT06bI BLIKMIOUNTH NPUGOP, HAXMUTE KHOMKY ( | ) (B2 - puc.
6). Ecnu npenycmoTpeHo, npubop BbINONHAET ononackuBaxue
11 3aTeM BbIKITIOYAETCA.

m lpumeyarue

Ecnu npubop He ucnonb3yetca nposomKuTeNbHoe Bpems, Ha-
KMITE TaKKe rMaBHblii Bbiklouatens (A8). 0 (puc. 3).

A BHumanue!

Bo u3bexanue noBpexaeHuii npubopa npuBoamTe raBHbli
BbIK/HUaTeNb Ha PUC. 3 B N03. 0 TONIbKO MOCTE BbIKNHOYEHMS

npu6opa ¢ nomouspio kionkit (1) .

8. ABTOBbIK/THOYEHUE

Bpema aBTOMaTiueckoro BbIKIOUEHNA MOXHO 3akaTb TaK,

yto6bl npubop otkntouanca yepes 15 uan 30 MuHyT, 1, 2 unu

3 yaca npocros.

Yrtobbl nepenporpammupoBaTb aBTOMATAYECKoe BbIKIHYe-

HUe, BbINONHITE CledytoLye AeiCTBUA:

1. Ha BbIKNIoYeHHOI KodemalLnHe, HO C FMIaBHbIM BbIKIH-
yatenem (A8) 8 no3. I (puc. 3), Haxmute KHOMKY g (B9)
1 yIepXuBaiiTe ee HaXaToii, NOKa He 3aropaTcA MHAMKa-
TOPbI Ha NaHeNH ynpaBneHus.

2. Haxumaiite kvonky 7 (B3, cneBa ot pykoaTku B6),
1I0Ka He 3aropATCA UHAUKATOPbI BPEMEHM, Yepe3 KOTOpoe
npubop A0MKeH aBTOMATUYECKI BbIKNIOUMTBCA:

15muuyr  ECO

30muHyT  ECO [z

1uac ECO =)

2vaca ECO =) S AN
3vaca ECO [z £ AN\ oF

3. Haxmute KHomky w7 (B8, cnpaBa o1 pykoATKi) AnA
MOATBEPXAeHN!A BbIOOPA, UHANKATOPbI NOracHyT.

9. JKOHOMWA SHEPTUHN

C noMOLLbIO 3TOIl GYHKLMI MOXKHO MOAKMIOUMTD UAK OTKJTO-
YUTb PEXIUM IKOHOMUN SHeprun. TopKtueHHas GyHKLMA ra-
PAHTUPYET MeHbLUME SHEPro3aTpaTbl, YTO COOTBETCTBYET Tpe-
60BaHNAM [€IACTBYIOLLIMX EBPONENCKIX AUPEKTUB.

Pexim 3KoHOMIUM SHeprim noaKoueH, ecin uhankatop ECO
roput (puc. 7).

4

1. Ha BbIKntoueHHoi Ko¢emaumue, HO C MaBHbIM BbIKNO-

yarenem (A8) B no3. I (puc. 3) HaxmuTe KHoMKy (ﬂb (B7)
W yAepuBaliTe ee HaXaToil, MOKa He 3aroputca UHAMKa-
Top ECO (puc. 7).

2. Yrobbl OTKIOUNTD GYHKLMIO, HAXMUTE KHoNKy S’ (B3,
(1eBa 0T PYKOATKM): uHANKatop ECO HauHeT Murath.

3. Yro6bl BHOBb MOAKMIOUMTL GYHKLMIO, eLLie pa3 HaxmuTe
kHonKy S=Z (cneBa oT pyKoATkw): uhankatop ECO 3aro-
PUTCA POBHBIM CBETOM.

4. Haxmute kHonky ¥ (BS, cnpasa ot pykodTKM) Anst
noaTBepXaeHNA Bblbopa, nHankarop ECO noracHer.

Mpumeyanue
B pexume 3KoHOMUM SHEprM Neped NpuroToBAeHuem nep-
BOIT UaLLKN KOPe MOXET NPOATU HECKONbKO CeKyHA, TaK Kak
npubop 3aTpaunBaet 6oNbLue BpeMeHM Ha NpeABapUTENbHbIil
Harpes.

10. OUNBTP ANA CMATYEHUA BOADI (TOJIbKO HA
HEKOTOPbIX MOAENAX)

HekoTopble MoZenu ocHalieHbl GUALTPOM ANA CMATYEHUA

oAbl (C4). Ecnu B nprobpeTtenHoil Bamu Moeni Takoii Gunbtp

OTCYTCTBYET, Mbl PeKOMEHZyeM NpUoBPecTy ero B cepBUCHbIX

uentpax De’Longhi.

A Brumanue!

« XpaHuTe B CyXOM 1 NPOXNAagHOM MecTe, He NOABepraiiTe
BO31eNCTBI0 CONHEYHbIX NyYeli.

« HeoctaBnaiite GunbTp B OTKPbITON yNaKoBKe.

« CHuMWTE QUNLTP Nepes Hauanom npoLesypbl yaaneHus
HaKUMY 13 MaLLMHbI.

lpovezypa NpaBUIbHOrO MCMONb30BaHNA GUALTPA NPUBOAUT-

(A B MHCTPYKUNAX Janee.

10.1 YcraHoBKa ¢punbrpa

1. Jloctaubre dunbtp (C4) U3 ynakokw v ononocHute ero 0,5
NUTPaMu NPOTOYHOIA Bozbl (puc. 8)

2. TloepHuTe ANCK C KaneHpapem, utobbl 0TOOpaswINCh
Clefiylolume 1Ba MecALa Cob30BaHus (puc. 9).

lpumeyarue
(pok peilcTBUA GUALTPA COCTABAAET J1Ba MecALA Npu Hop-
ManbHOM cnonb3oBaHM npubopa. Ecin npubop npoctavsa-
€T C yXke YCTaHOBNEHHbIM B HeM QUILTPOM, MaKCUMANbHbIi
CPOK paBeH 3-M Hefienam.

3. [locaHbTe 6auok (A9) n3 MALIMHbI U HAMONHUTE €ro
Bopoi (puc. 1A).

4. BcrabTe Gunbtp B 630K C BOAOI 11 MONHOCTbIO OMYCTUTE
€r0 Ha JeCATb CeKYHA, HAKNOHSAA U CNleTKa CAaBNuBan ¢
Lenblo yAaneHns BO3AYLUHbIX ny3bipeii (puc. 10).



5. BcraBbTe GuAbTP B CneLManbHoe rHe3ao 1 HaxmuTe Ao ynopa
(pnc. 11).

6. 3aKpoiite 6auoK KpbILLKoii (puc. 12) n ycTaHoBUTE €ro Ha
MaLLVHY.

7. Momectute nop kanyunHatop (A18) eMKOCTb MUHUMaNb-
HbIM 06bemom 500 mn.

8. TloBepHute pykoaTky napa (A19) B nonoxenue I gna no-
[auu ropayvei Bofpl.

9. Mopaiite He meHee 500 Mn BOAbI, 3aTeM NpuBeauTe pyKo-
ATKy napa B 103. 0.

lpumeyarue
MoxeT ciyunTbea, 4To 0AHOI NoAauN ropaYeli Bofbl He bynet
JLOCTaTOYHO AIA YCTaHOBKM GUAbTpa. Torsa BO Bpema yCTaHoB-
KI 3ar0pATCA UHANKATOPbI:

QO A

B 310M cniyuae noBTopuTe YCTAaHOBKY HAUMHasA C NYHKTa 8.
Tenepb GunbTp paboTaer, U MOXHO UCNONb30BaTL Kodemalum-
Hy fanee.

10.2 CHATue M 3ameHa GunbTpa fNA CMATYeHUA
BOfibl

Ecnu npownyn aBa mMecAua ucnonb3oBaHua (cM. KaneHzapb),

unu npubop npocTansaeT B TeueHue 3 Hepenb, HEOOXOANUMO

cHATb GunbTp (C4) M3 6auKa 1 3aMeHUTb ero Ha HOBbIil NyTem

BbINOSHEHUA OMepaLuy, ONUCaHHOI B MpeAblayLeM napa-

rpade.

11. MPUTOTOBNEHUE KOOE

11.1 Bbi6op BKyca kode

[InA HaCcTPOIIKIN HyXHOTO BKYCa OTperynupyiite pyKoATKy Bbl-
6opa BKyca kode (B6): uem bonblue 0Ha NOBOpaunBaeTCA no
YacoBOIl CTpenike, Tem Gonblue GyLeT KONMYeCTBO CMOAIOTOrO
Kode B 3epHax 1, CniefioBaTenbHo, TeM kpenue 6yt BKyc no-
Ny4eHHoro Kode.

Ecnu pykoaTtka ctout B nonoxenun MIN, nonyyaetca cepxner-
Kiii kode. Ecnu pykoatka ctout B nonoxerun MAX, nonyyaer-
A (BepXKpenkuii kode.

cc0000
Jo*° %

m Mpumeyanue

« Mpn nepBom uCnonb30BaHUM HEOBXOAMMO BbIMOMHUTD
HeCKoNbKo MOMbITOK 11 MOAATb HECKONbKO NopLuii Kode,
yT06bl ONpefenuTb NPaBUIbHOE NONOXKeEHUE PYKOATKIA.

« He yctanaBnuBaiite pykoaTky CluLwKom 6a13Ko K nomo-
xeHuo MAX, uHaue nogauva byzeT CMWKOM MefIeHHo
(no Kannam), 0cobeHHO B Clyyae MpUrOTOBMEHNA ABYX
yaluek kode 0HOBpEMEHHO.

11.2 Bbi6op KonuuecTBa Kode B HaLuKke

MatumHa 3anporpamMmupoBaHa Ha dabpuke ans aBToMaTiue-

CKOIA MoZaun CnesytoLLnX KoNnuecTs Kode:

- ManeHbkas yaluka npu Haxatun KHonkn S=Z (B3) (=40
mn);

- Gonblwas yawka npu Haxatau kHonku S (B8)(==120
mn);

- [ABe MasneHbKue YaLlK Npyu HaXaTui KHOMKK g (B4);

- [ABe 60nbLuMe YaLLKM NP HAXKATAN KHOMKN g (B9).

Ecnn Tpebyetca u3meHuTb KonuyectBo Kode (kotopoe Kode-
MalLWHa aBTOMATUYeCKU MOAAET B YaLLKy), BbINOAHUTE Cile-
LyloLee:
HaXMWTe 1 yaepXuBaiiTe KHOMKY, Ybe KONMYecTBo Tpe-
6yeTca U3MeHUTb, MOKa He HAYHeT MUraTb COOTBETCTBYIO-
LA MHAMKATOP, @ MALLMHA He HauHeT nogady Kode; oT-
MycTUTe KHOMKY;

- KaK TONMbKO Kode B YaluKe JOCTUTHET HYXHOTO YPOBHS,
eLLle pa3 HaXMITe Ty e KHOMKY AnA 3anoMUHaHINA HOBO-
ro KonnyecTBa.

Tenepb, Npu HaXaTun TOI KHOMKW NpUOOP COXPaHWN HOBble

napameTpbl.

11.3 PerynupoBka Kodpemonku

Kodemonka n3HauanbHo He TpebyeT perynupoBoK, NocKoAbKy
OHa HaCTPOeHa U3roToBUTENEM Tak, uTobbl 0becneunBaTb npa-
BUNbHYH MOAAuY Kode.

OnHako ecn mocne NpUroTOBNEHNA NepBbIX Yallek Kode oT-
MeYaETCA Mano HacbilLeHHas nojiaya, 0TCYTCTBIE MeHKM Mnbo
CIMIKOM MeffieHHas nopaya kode (kannamu), cnepyet oT-
KOppeKTUpoBaTh C NoMoLLblo perynatopa (A2) cTeneHb nomo-
na (puc. 13).

m Mpumeyanue

Pa3pelwaetca noBopaunsatb pykoAaTky (A2) Tonbko BO Bpems
paboTbl Kodemonku.

Ecnu Kode BbixoguT MepneHHo unm
He BbIXoAUT B0OOLUE, MOBEPHUTE
PerynaTop Ha OfMH LWar No YacoBoil
CTpenke.

Yrobbl Kode BbIXOAUN Gornee Hacbl-
LLIeHHBIM 1 C NyYLLeil NEeHKON, noBep-
HUTe PerynATop Ha OfMH LLAr NPoTUB
4acoBoif CTPeNKu (He NoBopaunBaiiTe bonee, Yem Ha OAUH Lwar
3a pa3, MHaye kode byaeT BLIXOAUTL NO Kannam).

V




Kenaemblit pe3ynbTar Takoil KOpPEKTUPOBKM Bbl NOUYBCTBYETE
TONbKO MOCNE NPUrOTOBAEHNA 2 MOCTeAYIOWMX yallek Koge.
Ecnu paxe mocne perynupoBKM Xenaemblii pe3ynbtat He fo-
CTUTHYT, HeobX0AUMO MOBTOPUTb MpoLEAypY, MOBOpaunBas
PYKOATKY eLLie Ha OfiH LLENYOK.

11.4 Hactpoitka Temnepatypbl
an HeOﬁXOﬂI/IMO(TI/I U3MEHEHNA TemnepaTypbl BOAbI Nofa4n
K0¢e BbINOJIHUTE CliefiyioLL e Llel7ICTBI/IﬂZ

1. Korpa mawwvHa BbIKMKOYEeHa, HO MaBHbIil BbIKNioYaTeNb
Haxoautca B no3. I (puc. 3) Haxmure kHonky S=Z (B3) n
YOepXuBaliTe ee HaXaToid, NOKA He 3aropATCA UHANKATO-
pbl Ha NaHenu ynpaBnexus.

2. Haxmute kHonky S  ana Bbibopa xenaemoii
TeMneparypbl:

HU3KAA BbICOKAA
o & A\

3. Haxmure konky S (B8) ans noaTeepxaeHus Bbibopa,
NHAMKATOPbI NOracHyT.

11.5 CoBeTtbl gniA nonyueHus 6onee ropayero
Kode

[ina nonyueHus 6onee ropauero Kohe pekoMeHAYeTcA:

+  BbIMOMHUTL OMOMACKUBaHUe nepes Mojaueil HaxaTnem
KHOMKN .2 @ (B5): u3 y3na nogaun BbIXOAUT ropayas
BO/}a, KOTOPas HarpeBaeT BHYTPEHHIOK cucTemy kodema-
LUMHbI U fienaeT Kode 6onee ropaunm;

+  HarpeTb YaluKu ropaveii Bopoii (Mcnonb3yiite GYHKLMIO
ropsayeil BoAbl);

+  33jaitTe 6onee BbICOKYlo Temnepatypy Kode (cm. map.
«HacTpoiika Temnepartypbi»).

11.6 MpuroroBnenue Kodpe 3 kKodeiHbIX 3epeH

Brumanue!
He ncnonb3yiite 3acaxapeHHble 3epHa Ui Kapamenu3npoBaH-
Hbli KoGe, MOCKONbKY OHI MOTYT NPUKNENTBCA K Kodemonke 1
MOBPeANTb ee.
1. 3acbinbTe KodeliHble 3epHa B CneLManbHblii KOHTeiiHep
(A7 - puc. 14).
2. [lomecTuTe Nog HOCUKaMK y3na nojaun Kode:
- 1 yawky, ecn pebyetca 1 nopuua kode (puc. 15);
- 2 yawku, ecn TpebyioTca 2 nopuun kode (puc. 16).
3. OnycTuTe y3en nogaum Takum 06pasom, utobbl oH npu-
6nm3unca K yawwke kak MoxHo bonblue (puc. 17). Tak no-
NYYUTCA NYULLIAA NEHKA.
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4. Haxmure KHOMKY COOTBETCTBYIOLLIETO TUMNa noAaun:

- 1ManeHbkas 1 6onbluas w7’
yawka kode yatuKa kode!

=7 2 ManeHbK. 2 6onbiume w

P w

YaLLKKM Kode  uaLlKu Kodel

5. HauHerca NpUroToBieHNE, a Ha NaHeNU ynpaBaeHNUA 0CTa-
HETCA ropeTb UHAKKATOP CO0TB€TCTByIOLLl€l7I KHONKN.
Mocne 3aBepLUeHna npouecca npuroToBaeHUA I'|pl/I60p roToB

ANA [anbHeiLIero ucnonb3oBaHuA.

m Mpumeyanue

B npouecce npuroToBneHus kode nopauy MoXHo octa-
HOBUTb B /110601 MOMEHT HaXaTueM Ha OfiHY U3 KHOMOK
nopauu.

« Ecw nocne 3aBepiueHus nogauy Bbl XoTUTe YBENMYUTD
KONnuecTBo Kode B uallKe, JOCTAaTOUHO YAEpXWBaTb
HaXaroii (B TeueHue 3 CeKyHn) OLHY U3 KHOMOK MoJaun
kode.

m Mpumeyanue

Mpouenypa nonyyeHus 6onee ropayero Kode onucaxa B napa-
rpade «12.5 PekomeHpauum no nonyyexuo 6onee ropsa-
yero kode».

BHumanue!

« Eom kode BbIXOAUT KannaMM WAN CAMLLIKOM KUAKWIA
C HeOONbLUMM KONMYECTBOM MEHKN WK CAIMLIKOM XO-
NOAHBIA, CM. pekomeHpauum B rnase «21. YctpaHeHue
HeucnpaBHoCTei».

B Bpema 3kcnnyatauum npubopa Ha naHenn ynpasnenusa
MOTYT 3aropeTbcA MHANKaTOPbI. WX 3HaueHne npuBoANT-
¢ B nae «20. 3HaueHue CBETOBbIX HAMKATOPOBY.

11.7 MNpuroToBnenue Kode U3 npeABapuUTeNbHO
MONoToro Kode

& BHumanue!

+  Hu B Koem cnyyae He 3acbinaiite KodeliHble 3epHa B BO-
POHKY ANA NpeaBapUTENbHO MONOTOMO KOde, 3T0 MoXeT
noBpeanTb KohemaLumHy.

+  Hukorpa He 3acbinaiite MONOTbIIt KOQe B BbIKMKOYEHHbII
npnbop Bo n3bexaHue ero nonagaHua BHYTpb MaLUMHbI 1
3arpA3HEeHNA ee BHYTPeHHeN YacTi. 3T0 MOXKeET NpuBecTH
K noBpexaeHuto npubopa.

« Hukorpa He 3acbinaiite Gonee 1
MEH3YpKM: 3T0 MOXeT NpuBecTn
K 3arpA3HEHNio  BHYTPeHHeli
YaCTin annapata WM 3acopeHuto
BOPOHKH.



m lpumeyarue

[Tpu ncnonb3oBaHMN NPeABapUTENbHO MONOTOTO Kode MOXKHO

MpUroTOBMTb 3a Pa3 TONbKO OZHY YaLLKy Kode.

1. Y6eautecb, uto npubop BKIIOUEH.

2. TloepHute pykoaTky Bblbopa BKyca kode (B6) npotus
YacoBOi CTPeNKN [0 ynopa B nonoxeHue &— (puc. 18).

3. Y6enwTech, uTo BOPOHKA He 3aKynopeHa, 3aTem 3acbinbTe
OZNH MepHbIi cTakaHuuk ((2) npeaBapuTeNbHO MOJOTO-
ro kode (puc. 19).

4. TlomecTute yalwky MOL HOCMKAMK y3na mojaun Kode
(A12).

5. Haxmure kHonky nopaum 1 yawwki xenaemoro kyca (&=
B3 win = BS).

6. HauHetca npurotoBneHue kode.

12. NMPUTOTOBJIEHUE KANYYUHO

A OnacHocme ox0208!

Bo Bpema npuroToBneHua BbIXOANT Nap, 6yabTe 0CTOPOXHbI BO

n36exaHue 0Xoros.

1. Jina kanyunHo npurotoBbTe Kode B 60MbLLIO YaLLiKe.

2. HaneiiTe B eMKOCTb, XenaTenbHo ¢ pyukoil utobbl He 06-
Keubes, MOIOKo U3 pacyeta okono 100 Mn Ha Kaxayto
yalwky kanyuuHo. Mpu Bbibope pa3mepa emKocT CnepyeT
YUUTbIBATb, UTO 06BEM MONOKA yBENNUUTCA B 2-3 pasa.

m lpumeyarue

Yro6bl nonyuuTh Gonee rycTyto U MbILLHYIO NEHY, MCNONb-
3yliTe 06e3KMpeHHoe UK YacTUUHO 06e3XMpeHHoe Mo-
NIOKO NpOXNagHoii Temnepatypbl (npubausutenbo 5° C).
[InA nonyyeHna NbiLWHOA MONOYHOI NeHbl UK NeHbl 6e3
bonbLumx ny3bipeii Beraa ounuaitte kanyunHatop (A18),
Kak onucao B naparpade «0uuncTka kanyynHatopa nocie
NCNOJIb30BAHNAY.

3. HaxmuTe KHonky &, (B7): Muraet nHamkatop 5.
OnycTuTe KanyynHaTop B eMKOCTb C MONOKOM (puc. 20).

5. YYepe3 HecKoNbKO CeKYHA, Koraa UHAMKaTop &) HauHeT
MuraTb, NoBepHUTe pyKoATKy napa (A19) B no3. I (puc. 5).
/13 KanyunHaTopa HauHeTCA Nofaya napa, KOTopbli Bre-
HUBAET MOMOKO 1 YBENMUNBAET ero 06bem.

6. [ina nonyueHusa ewle 6onee Kpenkoii NeHKN MeAneHHO
MoBOpauNBaliTe KOHTEliHep C MOJIOKOM B HanpaBieHui
CcHu3y BBepx. (He pekomeHpyeTca npeBbilwaTh 3 MUHYTbI
HenpepbIBHOI NoAuY Napa).

7. Korpa neHka HyHoro 06bema nonyyeHa, 0CTaHoBUTe No-
Jlauy napa nyTem noBopoTa pyKOATKM Napa B NonoxeHue
0

& OnacHocme ox0208!
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Map cnenyeT oTKNKoYaTb 10 U3BNEYEHNA EMKOCTH C M-
NOYHOII NEHON BO M36€xaHMe 0K0roB 0T 6PbI3r KUNALLEro
MOnIoKa.

8. B paHee npuroToBneHHbIii Koe 06aBbTe BCneHeHHoe
Monoko. [lobaBbTe caxap no BKyCy i, N0 XenaHuto, no-
CbinbTe MeHy HeOOMbLIMM KONMYeCTBOM  LLIOKOMAAHOI
KPOLUKM — KamnyYHO roToB.

12.1 Ouuctka KanyuuHatopa nocne

ncnonb3oBaHuA

Bo u3bexaHue ckonneHna 0CTaTKoB MOJIOK W 3arpA3HeHUa

B LieNIoM HeobXxoAumo ounatb kanyunnatop (A18) kaxablit

pa3 nocnie UCNOAb30BaHNA.

1. TlomecTuTe eMKOCTb NOA KamyunHaToOpoM U CiieiiTe He-
MHOTO BOZIbl B TeUeHWe HECKOMbKMX CeKyHJ MOBOPOTOM
pykoaTku napa (A19) B no3. I (puc. 5). 3atem npuseauTe
PYKOATKY napa B nonosxeHue 0 AnA 0CTaHOBKY NOZauy ro-
pAyeli Boabl.

2. Tlopoxante HeCKONbKO MWUHYT, uToObl KamyuuHatop
0CTbiN. 3aTeM OfHOI PYKOil Kpenko npuaepxmBaiite py-
KOATKY Tpy6KM KanyumHaTopa, a Apyroii NoBepHUTe ero
MPOTUB YacoBOil CTpenki (puc. 21) n NOTAHUTE ero BHU3,
4yT06bI CHATD.

3. CHumuTe TakXe pacnbinuTenb napa, MOTAHYB ero BHU3
(puc. 22).

4. Y6epuTech, 4To OTBEPCTIA, NOKa3aHHble CTPENKOIA Ha pyC.
23, He 3akynopeHbl. lpu HeobXoAMMOCTI OUNCTUTE WX C
MOMOLLbH 3y60UMCTKY.

5. AKKypaTHO NpomoiiTe 3neMeHTbI KanyuuHaTopa ry6Koii u
Tensnoil BOAON.

6. BcraBbTe Ha MecTo pacmbinUTeNb U HajeHbTe Kamyuu-
HaTOp Ha pacnbinuTenb, NOBEPHUTE ero 1 MPOTONKHUTE
BBEPX 0 OMOKNPOBKHY.

13. NPUTOTOBJIEHUE FOPAYE BOAbI

A Onactocme 0x02086!

He octasnaiite npubop 6e3 npucmotpa, Koraa oH BbINONHAET

nojiauy ropayeli Boabl. Tpybka y3na nogaum ropayeil BOAbI Ha-

rpeBaeTca Bo Bpems paboTbl, N03TOMY CnefyeT 6patb y3en no-

Jaui TONbKO 3 PYKOATKY.

1. MoctaBbTe emKoCTb nog KanyunHatop (A18) (kak MoxHO
6nuke Bo n3bexaHue 6pbiar).

2. T[loBepHuTe pykoATKy napa (A19) B nonoxeHue I: HauHeT-
A nogaua.

3. OctaHoBuTe Nogayy nyTem NpUBeAeHUA PyKOATKY napa B
nonoxetue 0.

m Mpumeyanue




I'Ipv| NOAKINIYEHHOM pexume «IKOHOMUA SHepruu» ana no-
Aaun ropﬂqeﬁ BOJIbl MOXeET HOTpesOBaTb(H HECKOJbKO CEKYH
0XunaHuA.

14. OYUCTKA

14.1 Ouucrka KopemalmHbI

[lepuoznyeckoii 0unCTKe MOANEXAT CreylolMe YacTi npu-

6opa:

- BHYTPEHHAA CUCTeMa MaLLUHbI;

- KOHTeliHep Ana KodeiHoii rywm (A13);

- BaHHouKa ana cbopa kanenb (A17) 1 nogaoH Ana coopa
KoHpeHcata (A14);

- bavok ana Boabl (A9);

- HocuKi y3na nogaun kode (A12);

- KanyyuHatop (A18);

- BOPOHKa AnA 3acbinku Monotoro kode (A6);

- 3aBapouHblii y3en (A11), BocTyneH ToNbKO NOCNe OTKPbI-
™a cnyxebHoii asepupl (A10);

- KOHTponbHasA naenb (A1).

Brumanue!

+  He ncnonb3yiiTe AnA 0uNCTKM KodemaLLMHbI pacTBOpUTE-
nn, abpasuBHble MoloLme cpeacTBa unm cnupt. (ynepas-
Tomartbl De’Longhi He TpebyioT ncnonb3oBaHua xumnye-
CKIX 106aBOK Jst OUNCTKI.

+ KomnoHeHTbl npubopa He NpeaHa3HaueHbl AnA MOIAKN B
M0CYZI0MOGUHOI MaLLINHE.

+ He ucnonb3yiite MeTannnyeckue npeameTbl Ana yaane-
HUA HAKUNW UK OTNOXKEHUI Kode, MOCKONbKY OHI MOryT
royapanatb MeTalMyeckune WA NAACTMaccoBble Mo-
BEPXHOCTU.

14.2 OumncTKa BHYTPeHHeil cUcTeMbl MaLUMHDI

B cnyvae npoctos Gonee 3/4 pHeid cTporo pekomeHpyeT-
(A nepefl HavyanoM UCnob30BaHNA BKAKYMTL MALLMHY U Bbl-
MONHUTD:

«  2/3 ononacknBaHMA HaXKaTem KHOMKM @ (B5);
« nopauy ropayeii BoAbl B TEUEHMe HECKOMbKIX CEKYHA No-

BOPOTOM pyKOATKM ropaueil Bogbl/napa (A19) B nos. I.

lpumeyarue
«  EctectBeHHo, ut0 Mocne BbINONHEHUA JaHHON OYUCTKM
0CTaeTCA BOAA B KOHTeiiHepe And KodeiiHol rywy (A13).

14.3 Ouucrka KoHTeiiHepa AnA KodenHoM rywm
Korga nHpunkatop [-;;_:J MIraeT, HeobXoANMO OMOPOXHUTL W
0UMCTUTD KOHTelHep AN KoQelHoli rywyy. Moka KoHTeilHep He
0OyzeT ouuLLeH, MHANKATOP NPOJOIIKAET MUTaTh, a Npubop He
CMOXeT NPUroToBUTb Kode.

Y06b1 BbINONHUTD OUNCTKY (Ha BKNIOUEHHOM npubope):

«  |I3Bnekute BaHHOuKy Ana cbopa kanenb (A17 - puc. 24),
OMOPOXHITE 11 OUNCTHTE ee.

« OnopoxxHuTe 1 TILATENbHO OUMCTUTE KOHTEIiHep ANA Ko-
deitHoit rywm (A13), ybesmBLUMCH B TOM, UTO OCTATKM KO-
deilHOM ryLLm He 0CTanuCh Ha AHe.

- [lpoBepbTe Take NOAAOH ANA c6opa KOHAEHCaTa KpacHo-
ro ugeta (A14) v onopoXHwTe ero npu HeobXoAUMOCT.

& BHumanue!

[pu n3BNeyeHUM BaHHOUKM Ans cbopa kanenb 06sa3aTenbHO
ONOPOXKHAITE KOHTeiHep ANA KOdEIiHON TyLy, faxKe ecnn OH
He 3anoHeH 0 KOHUa.

Ecnn He BbINOMHATL TaKylo onepauuio, To NPU NOCNeAYIOLMX
MPUrOTOBNEHMAX KOde KOHTeilHep ANA ryliu NepenosiHuTCA,
4TO NPUBEAET K 3aCOPEHMI0 KOYEMALLIMHBI.

14.4 Ouuctka BaHHOUKM ANA c6opa Kanenb U
nopaoHa cbopa KoHAeHcaTa

A BHumanue!

Ecnu nepuoanueckin He oumwath noafoH ans cbopa Kanenb,
BOJIa MOXET NePeNuTbCA Uepe3 Kpail 1 NpoCcounTbCA BOBHYTPb
WK BBIMTBCA U3 NPUBOPA. ITO MOXKET NPUBECTY K MOBPEXfie-
HIlo Npu6opa, OMOpHOIA MOBEPXHOCTI WM OKpYXKaloLLeii ero
obnactu.

BaHHouka fna cbopa Kanenb (HabXeHa WHANMKATOPOM-

nonnaskom (A16) (kpacHoro LgeTa) ypoBHs Bodbl (puc. 25). [lo

TOT0, KaK TaKoi MHANKATOp BbliAeT 3a npeaenbl NoAHoOCa Ans

yalwek, Heo0XxoaMMOo 0CBOOOANTL MOAHOC U OUUCTUTD €T0.

[Inq n3BneueHua BaHHOUKM AnA cbopa Kanenb:

1. W3Bnekute BaHHOUKy AnA cbopa kanenb (A17) u KoHTeil-
Hep ana KodeliHoii rywm (A13 - puc. 24).

2. OnopoxHuTe BaHHOUKY AnA cbopa Kanenb 11 KOHTeiiHep
ANA ryLU U BbIMOIATE UX.

3. poBepbTe nopaoH aAna cbopa KoHpeHcata (A14) u ono-
POXHUTE €ro nNpi HeobxoAMMOCTH.

4. TloctaBbTe Ha MeCTo BaHHOUKY AnA cbopa Kanenb BmecTe
C KOHTeliHepoM Ana KodeiiHoil rywu.

14.5 Yucrka BHYTPeHHE! YacTy MaLuMHbI

& Onacxocme nopaxeHus snekmpusyeckum mokom!
MNepes BbiNonHeHMeM Nio6oil onepawyi No 04NCTKE BHYTPeH-
HIX YacTeil HeobXoANMO OTKKUMTL Npubop (cm. nap. «8. Bbl-
KJH0YeHMe») 1 0TCORANHMTD €ro T CeTU IneKTponuTaHma. Hu B
Koem cryyae He onycKaiite npubop B BoAy.

1. Tlepvopnyeckn (mpumepHo pa3 B MecAl) npoBepsiite
YUCTOTY MALLMHBI U3HYTPK (ANA 3TOTO JOCTATOYHO Bbl-
HyTb BaHHOUKY AnA c6opa Kanenb). [1pu HeobxopumocTi
ynanuTe KoGelible 0TNOXeHNA ry6Koil.



2. Bce octatku y6epute nbinecocom (puc. 26).

14.6 Oumncrka 6auka ans sofbl

1. Mepuopnyecknn (npuban3uTeNbHO pas B MeCAL 1 Mpi Kax-
Joit cMeHe dunbTpa AnA cmaruutena Bogbl (4 B cnyvae
€10 Hanuuua) ouniLaiite 6avok And Bogbl (A9) BRaMHOI
TPANKOIA ¢ HEBOMBLUAM KOMMYECTBOM MATKOTO MOIOLLIEro
CpezcTBa.

2. CHumute GUABTP (eI MMEETCA) 1 ONONOCHNUTE €ro Noj
MPOTOYHOI BOJOMA.

3. MocraBbTe Ha MecTo GuAbTp (B CMyyae ero Hanuuua), 3a-
nonHuTe 6auoK CBEXeil BOZOI 1 YCTaHOBUTE €ro Ha MecTo.

14.7 OuucTKa HOCMKOB y3N1a MoAaum Koge

1. Ouucture Hocvkw y3na nogauv kode (A12) rybkoii unu
TpAnKoii (puc. 27).

2. Tposepaiite, uTo6bl oTBEpCTMA y3ma mopaun Kode He
6o 3aKynopeHbl. Mpu HeobxoaMMOoCTI yaanuTe Kodeil-
Hble 0ToXeHuA 3ybouncrkoii (puc. 28).

14.8 OuncTKa BOPOHKM ANA 3acbINKM

npeABapuTeNbHO MOJIOTOrO Kode
MNepuognyeckn (MpubAMNTENbHO a3 B MecAL) NpoBepsiite,
yT00bI BOPOHKA A1A 33CbINKY NPEABAPUTENBHO MOMOTOTO Kode
(A6) He 3akynopuBanace. Mpu HeobXxoAUMOCTI yaaNNTE Kodeli-
Hble OTNOXEHNS.

14.9 OuucTKa 3aBapouHOro y3na
Heobxoavmo ounwaTh 3aBapouHblii y3en (A11) He pexe pasa
B MecaLl,.

& BHumanue!

Henb3q BbIHUMaTb 3aBapoUHbIil y3en, Korga npubop BKIOUEH.

1. Y6enutecb B TOM, uT0 NPUGOP NPABILHO BbINOHUA NPO-
Lienypy oTkntoueHua (cm. «8. BoiknioueHue npubopar).

2. W3Bnexute 6auok ans Bogbl (A9).

3. Orkpoitte aBepLly 3aBapouHoro y3na (A10 - puc. 29), uto
HaxoAuTca cOoKy cnpasa.

4. HaxmuTe BOBHYTPb JiBe LiBETHbIE KHOMKM pacuennexna u
0/IHOBPEMeHHO NOTAHTE 3aBapOUHbIii y3eN Hapyy (puc.
30).

& BHumanue!

Ounctute 3aBapouHblilt y3en 6e3 Wcnonb3oBaHUA MOKOLLMX
CPeACTB, uTo6bl He MOBPEATD ero.

5. Onyctute npuUMepHO Ha 5 MUHYT 3aBapouHblii y3en B
BOZY, 3aTeM NPONOMOLLMTE 50 NOZ KPaHOM.
6. OumcTuTe OMOpY 3aBapOUHOTO y3M1a 0T BO3MOXHbIX OCTaT-

KoB Kode.
Onopa 3aBa-: \
POYHOTO y3na @
N6

33

7. Tlocne ouncTki BCTaBbTe Ha MeCTO 3aBapouHblil y3en,
3aBezA ero B onopy (puc. 33). Motom Haxmute Ha PUSH
[0 LenyKa.

m Mpumeyanue

Ecnm 3aBapoukblil y3en BCTABAAETCA ¢ TPYAOM, HEOOXOAUMO
(nepez yCTaHOBKOIA Ha MECTO) NPUAATL eMy HyXHblii pa3mep,
Ha’kaB Ha /1Ba Pbluara, KaK NoKa3aHo Ha pucyHke 34.

bonbLwoit pbivar

8. ocne BBOAa y3na ybepuTech B TOM, uYTO ABe LBETHble
KHOMKM BbILLAN HApy»y (puc. 35).

Q

O

35

9. 3akpoiite ABepLy 3aBapOYHOTO y3/1a.
10. YcTaHoBHTE Ha MeCTo 6auoK ANA BOAbI.

15. YAANEHWUE HAKUNN
Ynanexue Hakunu u3 npubopa Cneflyet BbINONHATD, KOTAA Ha
naKenu ynpagnexua muraet uuaukatop (o) f (BS - puc. 31).

&Bﬁumaﬂue'

« Meped mpuMeHeHWeM MPOYMTAIATE WHCTPYKUMM W 3TU-
KeTKy (PeacTBa ANA YAANeHUs Hakumu Ha ynakoke
(peacTsa.




«  Y6enutenbHo peKoMeHAYeTcA UCMONb30BaTb  TOMbKO
CpeacTBo AnA yAaneHna Hakunu komnanun De’Longhi.
cnonb3oBaHme HemoXoAAWMX CPeACTB, a TakxKe Hepe-
TyNApHoe yaaneHue Hakunu MoryT BbI3BaTb HENCNPaBHo-
CTW, Ha KOTOpble He pacnpoCTPaHAETCA rapaHTUA Npou3-
BoauTens.

1. BkniounTe KopemalumHy 1 JOXAUTECH, KOTAA OHa OyaeT
TOTOBA K MCMO/b30BAHMIO.

2. OnopoxHuTte BaHHOUKy AnA cbopa kanenb (A17) U KoH-
TeiiHep AnA rywn (A13), BCTaBbTe UX Ha MaLLUHY.

3. MonHocTblo onopoxHuTe 6auok Ans BoAbl (A9), cHumue,
eI MMeeTca, uabTp cmaryenms Bogpl (C4).

4. 3aneiite B 6auoK AnA BOAbI CPeACTBO ANA yAaNeHUA HaKu-
nu (C3) Bo ypoBHa A (cootBeTCTBYeT ynakoske B 100 mn),
0603HaueHHOro Ha BHYTpeHHeli yacTu 6auka; 3atem Jo-
6aBbTe 0AUH NUTP BOAbI A0 YPOBHSA B (puc. 32), yctaHoBu-
Te B MaLLIHY Ha MecTo 6aYoK AA BOAbI.

5. Tlop  kanyumHatopom
(A18) w y3nom nopaun
kode (A12) nomecture
eMKOCTb MUHUMaNbHbIM
obbemom 1,8 nuTpos
(puc. 36).

6. [loxauTecb, Koraa UHAM-
KaTopbl nogauu Koge 3a-
TOPATCA POBHBIM CBETOM.

7. Haxmute KHonky @ |§§(BS) W yaepuBaiiTe ee Hax<a-
TOil B TeYeHUe 5 cekyHA ANA NOATBEPXKAEHNUA 3aNUBKN
pacTBOpa U 3anycka npoLiecca yaaneHua Hakunu. Hamka-
TOP B KHOMKe By/ieT ropeTb POBHbIM CBETOM, YKa3blBas Ha
3aMycK Nporpammbl yAaneHus Hakumu.

8. WHpmkatop MUraeT, 4To yKa3blBaeT Ha Heobxoau-
MOCTb NOBEPHYTL PYKOATKY ropaveit Boabl/Boaa (A19) B
nonoxeue .

& BHumarue! OnacHocmb 00208

/13 kanyunHatopa u 13 y3na nogauu Koe BbIXOBMT ropayas
BOAa C Kucnotoid. Cneaute 3a Tem, utobbl Ha Bac He nonan
TaKoil pacTBop.

9. Tocne noBopoTa pyKosTky B n03. | 3anyckaetca nporpam-
Ma yZaneHus Hakunu, a pactBop And yAANeHUs Hakunu
BbIXOAMT KaK U3 KanyuuHatopa, Tak 11 U3 y3na nogaun
Kode. ABTOMATUYECKY BbINONHAETCA PAZ OMONACKUBAHHIA
B YCTAHOBNEHHbIE NPOMEXYTKY, UT0BbI YAANUTL OCTATKN
OTNIOXKEHNI M3HYTPY MALLUHDI,
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Yepes 25 MuHyT Nprbop npepBeT yhaneHue Hakumu, Ha naxe-
NV HAUHYT MUFaTb UHANKATOPbI 6N\ 1 : IOBEPHUTE py-
KOATKY ropsyeil Bobl/napa B nos. 0.

10. Tenepb npubop roToB K Mpoweccy ononackuBaHua (Be-
el Bogoil. OnopoxHuMTe emMKoCTb AnA c6opa KIAKOCTU
ANA yAaneHNa Hakunu 1 n3BneKkuTe 6auok AnA Bofbl, ono-
POXHUTE €ro, 0nof0CHNTe NPOTOYHON BOAON, 3aN0NHUTe
yuctoii Bopoii 2o otmetki MAX 1 ycTaHoBUTe 6auok Ha
MeCTO; MHAMKATOP MUraer.

Moa KanyyuHaTopoMm ¥ y310M Mopaun Kode nomectite
nycTylo eMKoCTb AnA cbopa pacTBopa AnA yAaneHus Ha-
kunn (puc. 36).

B KoHLie noBepHuTe pyKOATKY ropayeii Boabl/napa B nos. |
ANA Hayana ononackusanms. lopAaYas BoAa HauHeT BbIX0-
AMTb CHayana U3 KanyyuHaTopa, a 3atem 13 y3na nogaun
kode.

Koraa 6auoK Ans BOAbl OMOPOXHEH, Ha MaHenn MuratoT
UHANKATOPbI O\ U : MOBEPHUTE PYKOATKY ropa-
yeli BoAbl/napa B no3. 0.

OnopoxHuTe emMKoCTb Ana cbopa XKUAKOCTM ononackn-
BaHWUA ¥ n3BnekuTe 6a40K ANA BOAbI, YCTaHOBUTE, eCin
Obin CHAT paHee, GUALTP ANA CMATYeHUA BOADI, 3anon-
HuTe 6ayok unctoii Bogoii Ao otmeTku MAX 1 ycTaHoBu-
Te 6au0K Ha MecTo; MHAMKATop MUraer.

lomecTTe NOA KanyynHaTOPOM MyCTYIo eMKOCTb, UTO UC-
nonb3oBanachb AnA c6opa BOAbI 0NoNackuBaHuA.

B KoHLe noBepHuTe pyKoATKY ropAueil Bogbl/napa B nos.
1. Mpubop Bo3BpaLLAETCA k OMONACKIBaHHIO TONBKO U3 Ka-
nyynHatopa.

B KoHLe Ha naHenu ynpasnexna byaeT MuraTb MHANKaTOP
napa : MOBEPHWTE PyKOATKY ropAveli Bojbl/nopa B
nos. 0.

[Nloneiite 6auok AnA Boabl cBexeli BoZoil Ao oTmeTKi MAX
11 BCTaBbTE €10 B MALLIHY.

Onepauya no yAaneHuto Hakunu 3aepLueHa.

18.

lpumeyanue!

« Ecnu umkn ynaneHna Hakunu 3aBepLIMACA HenpaBubHO
(Hanpumep, U3-3a OTCYTCTBUA MOJAYN INEKTPOIHEPTIM),
PEeKOMEHAYETCA MOBTOPUTb LMKJ.

«  [EcTectBeHHo, uTo Mmocne 3aBeplueHUA LMK yaaneHus
HaKUMy 0CTaeTCA BOAA B KOHTelHepe AnA KodeitHoi rylun
(A13).

16. NMPOTPAMMUPOBAHUE MECTKOCTU BObl
Ynanexue Hakunu HeobXoAMMO Yepe3 onpefieNeHHblil nepuop
PaboTbl, NPOLOMKMTENBHOCTD KOTOPOTO 3aBUCUT OT 3aJiaHHOI
KECTKOCTU BOZbI.

Mpu6op umeet dpabpuuHble HACTPOIKI Ha 4-ii YPOBEHD XeCT-
KocTu Bofibl. 10 XenaHuio MOXHO 3anporpaMmupoBaTh npu-




60p Ha OCHOBaHUN ¢aKTI/N€CKOI7I KECTKOCTU BOAbI B pa3HbIX
PernoHax. Takum 06pa30M YBENINYIBAETCA UHTEPBAN NpoBeae-
HUA onepawun no yaaneHuto Hakunu.

16.1 U3mepeHue XeCTKOCTM BOAbI

1. CHumuTe ynakoBky C HANKatopHoit nonocku (C1) 3 kom-
nnekta noctaBki TOTAL HARDNESS TEST, K Heit npunara-
10TCA MHCTPYKLMW HA QHTAIACKOM A3bIKe.

2. TlonHocTblo NOTpy3uTe NONOCKY B CTakaH BOAbI HA OAHY
CeKyHLY.

3. JloctaHbTe nonocky u3 Bogbl v oTpaxHuTe ee. Mpnbnusu-
TeNbHO yepe3 MUHYTY noABATca 1, 2, 3 unu 4 KpacHbix
KBaJpaTiKa B 3aBUCMMOCTM OT KeCTKOCTI BoAbl. Kaxblid
KBaZipaTuK COOTBETCTBYET OJHOMY YPOBHIO.

> I
spose3 = T TR
sposenns = I

16.2 Hactpoiika xecTKoCTU BOAbI

1. Y6enuTecb, uTo MalIMHA BbIKNHOYEHa (HO MOAKMIOUEHA K
NeKTPOCETH, a MMABHIiA BbIKKOUATENb CTOUT B MONOXe-
Hm 1).

2. Haxmute KHOMKY & @rzﬂ (B5) u ynepxvgaitte ee B

TeyeHue 5 cekyHa, nHanKkatopbl ECO lx=) £ A\ 3aro-
PATCA OZHOBPEMEHHO.

3. Haxmure kronky =2 (B3, cneBa o1 pyKoATKM), uTobbl 3a-
LaTb JeiicTBUTENbHYH0 XeCTKOCTb BoAbl (ypoBeHb onpe-
JeneH VHANKATOPHOI NON0CKo).

YpoBeHb  YpoBeHb  YpoBeHb
1 2 3

o O A_‘

4. Haxmute kHonky (B8, cnpasa ot pyKoaTku) ans
MoATBePXAeHNA Bblbopa.

Tenepb KodemaluvHa HaCTpoeHa Ha HOBbIe MapameTpbl XecT-

KOCTM BOAI.

YpoBeHb 1

YpoBeHb 2

YpoBeHb

17. TEXHWMECKUE JAHHbBIE

[JlaBnenue: 1,5mMa (15 6ap)
Makc. emKocTb 6auka Ans Bofbl: 18n
Pazmepbl LxPxH: 240x430x350 Mm

[NinuHa whypa: 1150 mm

Bec: 8,9 kr

Makc. eMKoCTb KOHTeiiHepa Ans 3epeH: 2501

c € Mpubop CoOTBETCTBYET CleAyHLUNM eBpONeicKUM
aupekTBam EC:

+  eBpOMeiickomy pernameHTy o NpUMEHeHUN 3NeKTpoo6o-
PynoBaHMA B pexkime oxuaanua 1275/2008

+  Marepuanbl n npeameTbl, npeHa3HauyeHHble ANA KOH-
TaKTa C NULLEBbIMU NPOJYKTaMi, COOTBETCTBYHT Tpebo-
BaHMAM eBponeiickoro pernamenTa 1935/2004.

18. TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKIU

Tun u3genna cm. 3aBoACKyH Taénwmy Ha Kopnyce yCTpoiicTBa
Mogenb
Hanpsxerue
Yactora
MolwHocTb




19. 3HAYEHUE CBETOBbIX UHINKATOPOB

WHAWKATOP

BO3MOMHAA MPUYUHA

PELIEHUE

e

Tpebyetca noBepHyTb PyKOATKY
ropayeli Bogbl/napa (A19)

MoBepHuTE PyKOATKY ropayeli Bogbl/napa.

MUTAET

HenocTatouHo Boabl B 6auke (A9).

3anonHuTe 6ayok BOAOIN 11 MPABWALHO YCTa-
HOBWTE €ro, HaXas 40 YNopa, NoKa He ycribl-
LUNTE LLENYOK.

S

bauok ana Bogbl (A9) ycTaHoBneH
HenpaBuNbHo.

I'IpanmbHo BCTaBbTe 6auok, HaXaB A0 ynopa.

MUTAET

KonteliHep ana KodeiHoii rywm
(A13) nepenonHeH.

OnopoxHuTe KoHTeliHep ANA KodeilHOM rywm
11 BaHHOUKY AnA cbopa Kanenb, 04ucTuTe nX 1
YCTaHOBUTE Ha MecTo. BaxkHo: BO Bpema 13-
BeYeHNA BaHHOUKM Ans cbopa Kanenb 06s-
3aTefIbHO OMOPOXHANTE KOHTeilHep AnA Ko-
deilHoi rywu, faxe ecin oH He nonoH. Ecm
He BbIMOMHATb Takylo onepawuto, To npu no-
CedylLyux NpuroToBneHnax kode KoHTeit-
Hep ANA ryLy NepenosHUTCA, UTo NPUBedeT K
3aCOpeHMIo KodemalLnHbl.

Mocne ouncTky He Gbin yCTaHOB-
NeH KOHTeiiHep AnA KodeiiHoit
rywm (A13).

I13BnekuTe BaHHOUKy AnA cbopa Kanenb v
YCTaHOBWTE KOHTeliHep ANA KOPeiiHOM rywuy.

MUTAET

T

(nuwkom menkuii nomon, kode
BbIXOAUT MEANIEHHO WA HE BbIX0-
QT BooOLLE.

MosTopuTe nopauy Kode 1 NOBEPHUTE PyKO-
ATKY perynupoBKi ctenenu nomona (A2 - puc.
10) Ha 0ZHO fieneHue B CTOPOHY LUPPbI 7 No
YacoBOA CTpenike, Korda Kodemonka Haxo-
Autca B pabote. Ecin nocne npurotoBneHna
2 yawek nopaya byaeT no-npexHemy CuLL-
KoM Cnaboli, noBTOpUTE PerynupoBKy, NoBo-
pauMBas pyuKy elle Ha OfHO JeneHue (M.
«12.3 PerynupoBka Kodemonki»). Ecnu Henc-
MpaBHOCTb He YCTPaHeHa, NOBEPHHUTE PYKOAT-
Ky napa (A19) 8 no3. | cneiite HemHoro Bozbl
113 KanyyuHatopa.

Ecnn umeetca Gunbtp cmaryenua
Bozibl (C4), 06pa3oBaHme BO3AYLL-
HOro My3bIpA B CUCTEME MOXeT
6nok1poBaTb nogayy.

Mozaiite HEMHOrO BOAbI 13 KanyunHatopa no-
BOPOTOM PYKOATKM ropAueil Bogbl/napa (A19)
B 103. |, N0Ka NOTOK He CTaHeT paBHOMEPHbIM
(puc. 5).
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bbina BblbpaHa yHKuMA «npes-
BapuUT. MONOTBIi Kode», Ho B BO-

3acbinbTe NpeABapuTeNbHO MONOTHIA Kode B

A BOPOHKY UN OTMEHUTE QyHKLIMIO.
POHKY He 6bln 3acbinaH MonoTblii
: Kode (A6).
MUTAET
Yka3blBaer, uTo HeobxoAumo yaa- | HeobxoAnmo kak MoxHo bbicTpee BbINOHUTL
a9 N |;3| NUTb HAKIMb U3 MALLMHbI. nporpamMmy Mo yAaNeHWio Hakumu, onucaH-
9. = Hylo B T, «16. YjaneHuie HaKunit».
MUTAET
L bbino Mcnonb3oBaHo CMWwKoM | Bbibepute MeHee Kpenkuil BKYC Uan ymeHb-
@ A - 6onbLLoe KonnyecTBo Kode. LuMTe KONWMYECTBO NpeiBapuTeNbHO MONOTO-
PR R 10 Kode 1 BHOBb NOBTOPUTE MOAAYY.
MWTAET
3aKoHuMACA Kode B 3epHaXx. Hanonute KoHTeliHep AnA 3epeH.
e A 3acopeHa BOPOHKA AnA npefBa- | OnopoXHuTe BOPOHKY C NOMOLLbIO HOXa, KaK
T puTenbHo MonoToro kode (A6). onucaqo B nap. «15.8 Ounctka BOPOHKM Ans
S 3acbinaHna Koge.
MUTAET
Mocne ouncTKM He 6bin ycTaHOB- | BcTaBbTe 3aBapouHblii y3en, Kak OMMCaHO B
A 7| MeH Ha MecTo 3aBapouHblii y3en | map. «15.9 QuncTka 3aBapoyHoOro y3nan.
ST (A1),
MUTAET
Mpubop BHYyTPU CMWKOM 3a- | TiwatenbHo ouMcTUTe NpUBOp, Kak OMMCaHo B
A TpA3HEH. nap. «14. Ouncrkar. Ecnu nocne ouncrkm co-

obLLeHve npopomkaer otobpaxarbea, 0bpa-
TUTECb B LieHTP TeXHUYECKOI NOAAEPKKY.
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20. YCTPAHEHWUE HEMCNPABHOCTEM

Hinxe nepeymncnenbl HeKoTopble BO3MOXHbIE HEUCPABHOCTU.
Ecnn npo6nema He MOXeT 6bITb YCTpaHeHa onncaHHbIM 06pa3om, HeoBX0A1MO 06PATUTLCSA B LIEHTP TEXHYECKOI NOAAEPKKY.

HEWCMPABHOCTb

BO3MOMHAA MPUYUHA

PELIEHUE

Kode He ropauwmit.

Yawkm He b1 NpeABapUTENbHO HArpeTbl.

MogorpeiiTe yalKkn nyTem UX OMonackiBa-
HUA ropaveil Bogoil (MpumeyaHue: MOXHO
UCNoNb30BaTh GYHKUMIO ropAYeil Bodbl Uu
0MONACKNBAHMA).

3aBapoyHblil y3en oxnagunca, Tak kak nocne
MOCEHEro NpUroToBAeHMA Kode npoLuno
6onee 2/3 MUHYT.

Mepen Hayanom npuroToBneHua Kode Ha-
rpeiTe 3aBapOYHbIii y3eN HaXaTeM KHOMKM
ononackuganna @ ().

Kode HegoctatouHo Kpenkuit
W Mano NeHKIA.

CnuwKom KpynHbli nomon Kode.

MoBepHuTe PyKOATKY PErynnpoBKM CTeneHu
nomosa Ha 0fHO [eneHne NpoTUB YacoBoil
CTpenku B0 Bpems paboTbl kodemonkn (puc.
8). 13meHsiiTe perynnpoBKy no 04HON 0TMeT-
Ke 3a pa3 [0 NOyYeHus XKenaemoil nojaum.
Pe3ynbtat 3ameTeH TONbKO MOC/E NPUTOTOB-
neHna 2 nopuuii kode (cm. nap. «12.3 Perynu-
poBKa KodeMonKku»).

He noaxoaut Tin Kode.

Wcnonb3yitte copT Kode AnA KodemalnH
Cpecco.

Kope BbxoguT  CuiwKom
MEANEHHO WA N0 KanAsMm.

Cnuwkom menkuit nomon Kode.

MoBepHuTe PyKOATKY PerynupoBKM CTeneHn
MoMO1a Ha OAHO AeNeHKe N0 YacoBO CTpenke
B0 BpemA paboTbl Kodemonku (puc. 8). N3me-
HAiiTe perynupoBKy no ofiHol 0TMeTKe 3a pa3
[0 nonyyeHna xenaemoii nogaum. Pesynbrar
3ameTeH TOIbKO Nocse NpUroToBeHna 2 nop-
umit Koe (cm. nap. «12.3 Perynuposka Kode-
MOAKI»).

Kode He BbIXOAUT M3 0HOrO
unu 060MX HOCUKOB y3na Mo-
Jauu.

3aKyﬂ0p€HbI HOCKKN.

Cnomoibto 3y60lWI(TKVI OUYNCTUTE HOCUKI.

MonouHaa neHa umeer ny-

MonoKo HeZoCTaTOuHO X0N0AHOE WAK He Ya-

Wcnonb3yiite NoAHOCTbI0 06e3XKUpeHHOe MO-

3bIpbKM 60M1bLLIOT0 pa3Mepa. | CTUYHO 06e3KIpeHHOe. NIOKO WM YacTUYHO 06€3XKMpeHHoe MONoKo
npoxnazHoii Temnepatypsl (okono 5°C). Ecnm
Kenaemblit peynbtat He JOCTUTHYT, nonpo-
6yiiTe MONOKO ApYroi MapKiA.

Monoko He BcneHunoch Kanyuuatop 3arpsasteH BbinonHuTe 0unMCTKY Kak ykasaHo B nap. «13.1

Ounctka KafyynHatopa nocne uncnosb30-
BaHNA».

Bo Bpems akcnnyaTauum npe-
KpaLLaetca nogaya napa.

MpenoxpaHuTeNbHoe yCTPONCTBO NMpeKpaLLa-
€T Nofiauy napa uepe3 3 MuHyTbl

MopOXANTE HECKONBKO MUHYT, 3aTeM BHOBb
BK/I0UTE GYHKLMIO Napa.

[Tpnbop He BKNKoYaeTcA

LlIrencenb He BK/IoueH B PO3€TKy.

lMogkniounTe Wrencens B PO3€TKy.

He BKntoueH rnaBHblii BbIKntouatenb (A8).

MepeBeawTe rMaBHbIil BbIKAKYATENDb B NONO-
xenue | (puc. 1).
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