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ELECTRICAL REQUIREMENTS
Before using this appliance ensure that the voltage indicated on the product corresponds with the main
voltage in your home, if you are in any doubt about your supply contact your local electricity company.
The flexible mains lead is supplied connected to a B.S. 1363 fused plug having a fuse of 13 amp
capacity.

Should this plug not fit the socket outlets in your home, it should be cut off and replaced with a suitable
plug, following the procedure outlined below.

Note: Such a plug cannot be used for any other appliance and should therefore be properly disposed of
and not left where children might find it and plug it into a supply socket - with the obvious consequent
danger.

N.B. We recommend the use of good quality plugs and wall sockets that can be switched off when the
machine is not in use.

IMPORTANT: the wires in the mains lead fitted to this appliance are coloured in accordance with the

following code: Green and Yellow to Earth

13 amp
GREEN AND YELLOW EARTH Fuse
BLUE NEUTRAL Brown to
BROWN LIVE Blue o live

neutral Cord Clamp

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the coloured

markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:

- The wire which is coloured green and yellow must be connected to the terminal in the plug which
is marked with the letter E or by the earth symbol == or coloured green or green and yellow.

- The wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked with the letter
N or coloured black.

- The wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with the
letter L or coloured red.

When wiring the plug, ensure that all strands of wire are securely retained in each terminal. Do not

forget to tighten the mains lead clamp on the plug. If your electricity supply point has only two pin

socket outlets, or if you are in doubt, consult a qualified electrician.

Should the mains lead ever require replacement, it is essential that this operation be carried out by a

qualified electrician and should only be replaced with a flexible cord of the same size.

After replacement of a fuse in the plug, the fuse cover must be refitted. If the fuse cover is lost, the

plug must not be used until a replacement cover is obtained. The colour of the correct replacement

fuse cover is that of the coloured insert in the base of the fuse recess or elsewhere on the plug. Always

state this colour when ordering a replacement fuse cover.

Only 13amp replacement fuses which are asta approved to B.S. 1362 should be fitted.

This appliance conforms to the Norms EN 55014 regarding the suppression of radio interference.

Warning - this appliance must be earthed

2



A6 A7

A3 A4 A5

B9

Kz
(=)
= —
Q &
B
0 =
=< © %
[-=]
00
n —
B%
5 59|
oN
B0
o | 83—
w 5 %
@










CONTENTS TECHNICAL SPECIFICATION
FUNDAMENTAL SAFETY WARNINGS......ouvvvecrerrecnrenens 7 REGULATORY REFERENCES
IMPORTANT SAFEGUARDS 8 DISPOSING OF THE APPLIANCE ....oeuevvvemeerrnsnensnnnecs
bl s I NSE SIS v 8 MEANING OF THE ALARM LIGHTS .voovrooe e
esignated use 8
Instructon for Use 8 TROUBLESHOOTING
INTRODUCTION )

Letters in brackets
Troubleshooting and repairs
DESCRIPTION
Description of the appliance ....
Description of control panel
Checking the appliance
Installing the appliance 9
Connecting the appliance
Using the appliance for the first time

TURNING THE APPLIANCE ON ......c.coeeueneuincninensnnnenes 10
TURNING THE APPLIANCE OFF .......ccoeereuincncncncnnnnes 10
SETTING AUTO-OFF (STAND-BY)......ccecensususcssnsnsesensns 10
SETTING TEMPERATURE 10
ENERGY SAVING 1
MAKING COFFEE 1

Selecting the coffee taste

Selecting the quantity of coffee in the cup...

Adjusting the coffee mill

Tips for a hotter coffee:
Making coffee using coffee beans
Making coffee using pre-ground coffee

MAKING CAPPUCCINO 12
Cleaning the cappuccino maker after use........coooeeeerenns 13

HEATING WATER 13

CLEANING 13

Cleaning the coffee maker
Cleaning the coffee grounds container....
Cleaning the drip tray
Cleaning the inside of the machine..............coooseseveveees
Cleaning the water tank
Cleaning the coffee spouts

Cleaning the pre-ground coffee funnel...
Cleaning the infuser

DESCALING 14
SETTINGWATER HARDNESS 15
Measuring water hardness

Set water hardness

MEANING OF LIGHTS DURING NORMAL OPERATION ..16

16
16
16
17
18



FUNDAMENTAL SAFETY WARNINGS

The appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced phys-
ical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Designated use: this appliance is designed and made to prepare beverages based on
coffee, milk and hot water. Use drinking water only in the tank. Never use the accesso-
ries to make beverages other than those described in these instructions. Any other use
is considered improper and thus dangerous. The manufacturer is not liable for damage
deriving from improper use of the appliance.

The surface of the heating element remains hot after use and the outside of the appli-
ance may retain the heat for several minutes depending on use.

(lean all the components thoroughly, taking particular care with parts in contact with
the milk.

(leaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
Never clean by immersing the appliance in water.

IMPORTANT: to prevent damage to the appliance, do not clean with alkaline detergents;
use a soft cloth and, where applicable, neutral detergent.

Thisis an household appliance only. It is not intended to be used in: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels
and other residential type environments; bed and breakfast type environments.

If the plug or power cord is damaged, it must be replaced by customer services only to
avoid all risk.

Appliances with removable cord: avoid splashes of water on the power cord connector or
socket at the back of the appliance.

IMPORTANT: Models with glass surfaces: do not use the appliance if the surface is
cracked.

The coffee maker must not be placed inside a cabinet or kitchen unit during use

FOR EUROPEAN MARKETS ONLY:

This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children unless they are above 8 years old and supervised. Keep the appliance and
power cord away from children under 8 years of age.
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«  The appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they are supervised or have been given
instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the

hazards involved.

«  Children shall not play with the appliance.

«  Always unplug the appliance when left unattended and before assembly, taking apart

or cleaning.

Surfaces marked with this symbol become hot during use (the symbol is present in

certain models only).

IMPORTANT SAFEGUARDS

Symbols used in these instructions

Important warnings are identified by these symbols. Itis vital to
respect these warnings.

Danger!
Failure to observe the warning may result in life threatening
injury by electric shock.

Important!
Failure to observe the warning could result in injury or damage
to the appliance.

Danger of burns!
Failure to observe the warning could result in scalds or burns.

m Please note:

This symbol identifies important advice or information for the
user.

&Dangerl

This is an electrical appliance and may cause electric shock.

You should therefore follow these safety warnings:
Never touch the appliance with damp hands or feet.
Never touch the plug with damp hands.
Make sure the socket used is freely accessible at all times,
enabling the appliance to be unplugged when necessary.
Unplug directly from the plug only. Never pull the cord as
you could damage it.
To disconnect the appliance completely you must unplug it
from the mains socket.
If the appliance is faulty, do not attempt to repair. Turn it
off, unplug from the mains socket and contact Customer
Services.
Before cleaning the appliance, turn it off, unplug from the
mains socket and allow to cool.

& Important:

Keep all packaging (plastic bags, polystyrene foam) away from
children.

A Danger of burns!

This appliance produces hot water and steam may form while
itisin operation.

Avoid contact with splashes of water or hot steam.

When the appliance is in operation, the cup shelf could become
very hot.

Designated use
This appliance is designed and made to prepare coffee and heat
drinks.

Any other use is considered improper and thus dangerous. The
manufacturer is not liable for damage deriving from improper
use of the appliance.

Instruction for Use

Read this Instruction for Use carefully before using the appli-
ance. Failure to follow this Instruction for Use may result in
burns or damage to the appliance.

The manufacturer is not liable for damage deriving from failure
to respect this Instruction for Use.

m Please note:

Keep this Instruction for Use. If the appliance is passed to other
persons, they must also be provided with this Instruction for
Use.

INTRODUCTION

Thank you for choosing this bean to cup espresso and cappuc-
cino machine.

We hope you enjoy using your new appliance. Take a few min-
utes to read this Instruction for Use. This will avoid all risks and
damage to the appliance.




Letters in brackets
The letters in brackets refer to the legend in the description of
the appliance on page 2-3.

Troubleshooting and repairs

In the event of problems, first try and resolve them following
the information given in the sections “Meaning of the alarm
lights” on page 17 and “Troubleshooting” on page 18.

If this does not resolve the problem or you require further in-
formation, you should consult Customer Services by calling the
number given on the annexed “Customer Service” sheet.

If your country is not among those listed on the sheet, call the
number given in the guarantee. If repairs are required, contact
De’Longhi Customer Services only. The addresses are given in
the guarantee certificate provided with the machine.

DESCRIPTION

Description of the appliance
(page3- A )

A1, Grinding adjustment knob
A2. Main switch (on back of appliance)
A3.  Beans container

A4.  Beans container lid

A5.  Pre-ground coffee funnel lid
A6.  Compartment for measure
A7.  Cupshelf

A8.  Pre-ground coffee funnel

A9.  Steam spout

A10. Cappuccino maker (removable)
A11. Steam nozzle (removable)
A12. Water tank

A13. Power cable

A14. Cup tray

A15. Drip tray

A16. Infuser door

A17. Coffee grounds container

A18. Coffee spout (adjustable height)
A19. Coffee guide

A20. Infuser

A21. Control panel

Description of control panel

(page3- B )

B1. Q) button: turns the appliance on and off (stand-by).
B2.  1cupand coffee temperature OK light

B3. < button: to make 1 cup of coffee

B4. 2 cups and coffee temperature OK light

B5. & < button: to make 2 cups of coffee

B6.  Steam and steam temperature OK light

B7. c\"}) button: to select the steam function

B8.  (offee quantity selection knob (short, standard or long)

B9.  Selection knob to choose coffee taste (for a mild, stand-
ard or strong coffee) or use pre-ground coffee @&—.

B10. Steam/hot water knob

B11. &< light: no water or water tank absent

B12. L) light: grounds container full or absent

B13. Alight: general alarm

B14. @/H button to select rinsing or descaling

B15. Descaling light

B16. ECO button to select energy saving mode

B17. Energy saving mode light

PRELIMINARY CHECKS

Checking the appliance

After removing the packaging, make sure the product is com-
plete and undamaged and that all accessories are present.

Do not use the appliance if it is visibly damaged.

Contact De'Longhi Customer Services.

Installing the appliance

Important!

When you install the appliance, you should respect the follow-

ing safety warnings:

« The appliance gives off heat. After positioning the appli-
ance on the worktop, leave a space of at least 3 cm be-
tween the surfaces of the appliance and the side and rear
walls and at least 15 cm above the coffee maker.

Water penetrating the appliance could cause damage. Do
not place the appliance near taps or sinks.

« The appliance could be damaged if the water it contains
freezes. Do not install the appliance in a room where the
temperature could drop below freezing point.

Arrange the power cable in such a way that it cannot be
damaged by sharp edges or contact with hot surfaces (e.g.
electric hot plates).

Connecting the appliance

Important!
Check that the mains power supply voltage corresponds to the
value indicated on the rating plate on the bottom of the appli-
ance.
Connect the appliance to an efficiently earthed and correctly
installed socket with a minimum current rating of 10A only.
If the power socket does not match the plug on the appliance,
have the socket replaced with a suitable type by a qualified pro-
fessional.



Using the appliance for the first time

m Please note :

(offee has been used to factory test the appliance and it is
therefore completely normal for there to be traces of coffee
in the mill.

The machine is, however, guaranteed to be new.

You should customise water hardness as soon as possible
following the instructions in the section “Setting water
hardness” on page 15.

1. Remove the water tank, fill to the MAX line with fresh wa-
ter then replace in the appliance (fig. 1).

2. Turnthe cappuccino maker outwards and place a container
with a minimum capacity of 100 ml underneath (fig. 2).

3. Plug the appliance into the mains socket and place the main
switch on the back of the appliance in the | position (fig. 3).

4. The &, & &, # lights flash simultaneously.

5. Turnthesteamknob a half turn anticlockwise as farasit will
gotoposition I (fig. 5). Wateris delivered from the cappucci-
nomaker (itisnormal forthe appliance to make some noise).

6. Wait for delivery of hot water to stop automatically. The

&, & &, & lights flash to indicate that you
must close the steam tap by turning the steam knob to the
0 position.

7. Turn the steam knob to the 0 position. The appliance goes

off automatically.

To use the appliance, turn it on.

m Please note :

When using the appliance for the first time, you need to
make 4-5 cups of coffee or 4-5 cappuccinos before the ap-
pliance starts to give satisfactory results.

JURNINGTHE APPLIANCEON

m Please note :

Before turning the appliance on, make sure the main switch on
the back of the appliance is in the I position (fig. 3).

Make sure the steam knob is in“0” position.

Each time the appliance is turned on, it performs an automatic
preheat and rinse cycle which cannot be interrupted.
The appliance is ready for use only after completion of this cycle.

Danger of burns!
During rinsing, a little hot water comes out of the coffee spouts
and is collected in the drip tray underneath. Avoid contact with
splashes of water.

« To turn the appliance on, press the U) button (fig. 4).
The &z and &» & lights flash while the appliance is
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heating up and performing an automatic rinse cycle. By cir-

culating the hot water, the appliance heats both the boiler

and the internal circuits. During this phase, the light flashes.
Whenthe & and &7 & lights remain on steadily, the
appliance is at temperature.

TURNING THE APPLIANCEOFF
Each time the appliance is turned off, it performs an automatic
rinse cycle which cannot be interrupted.

A Danger of burns!

During rinsing, a little hot water flows from the coffee spouts.
Avoid contact with splashes of water.

To turn the appliance off, press the U button (fig. 4). The
appliance performs a rinse cycle then goes off.

m Please note :

If the appliance is not used for an extended period, place the
main switch in the 0 position (fig. 6).

& Important!

To avoid damaging the appliance, never place the main switch
(fig. 6) in the 0 position while the appliance is on.

SETTING AUTO-OFF (STAND-BY)

The appliance is set by default to go off if not used for two hours.

The time can be changed so that the appliance switches off after

15 or 30 minutes, or after 1, 2 or 3 hours.

1. With the appliance off but the main switch in the | position
(fig. 3), press and hold the ECO button until the lights at the
bottom of the control panel come on (see image after point 2).

2. Select the required period of time (15 or 30 minutes or 1,
2 or 3 hours) by pressing the (ﬂb button (see the light/
time table below).

15min  30min 1h 2h 3h
ECO
0 O @ @
ok

3. Press the ECO button to confirm the selection. Auto-off is
programmed.

m Please note:

To disconnect the appliance completely, place the main switch
at the back of the appliance in the 0 position (fig. 6).

SETTING TEMPERATURE

If you want to modify the temperature of the water used to
make the coffee (low, medium, high, maximum), proceed as
follows:

1. With the appliance off (standby), but the main switch on




pos. | (fig. 3), press and hold the T button until the
lights on the control panel come on;
2. Pressthe 2 TP button to select the required tempera-
ture:
Low

v

© O O
L s\OA

3. Press the S button to confirm; The lights go off.

HIGH

Use this function to activate or deactivate energy saving mode.
This reduces energy consumption in compliance with current
European regulations.

ECO mode is active by default (ECO light on).

To deactivate the function, press the ECO button. The light goes off.
To reactivate the function, press the ECO button again, the light
comes on.

m Please note:

A few seconds may elapse between energy saving mode and
delivery of the first coffee as the appliance must heat up again.

MAKING COFFEE

Selecting the coffee taste

Turn the coffee taste selection knob (B8) to select the required
taste. Turning it clockwise increases the quantity of coffee beans
the appliance will grind and therefore the strength of the coffee
obtained.

N

MIN .

MAY

m Please note :

The first time you use the appliance, you will need to make
a number of coffees to identify the correct knob position
through trial and error.

+ Make sure not to turn the knob too far clockwise, otherwise
the coffee may be delivered too slowly (a drop at a time),
particularly when making two cups of coffee.

Selecting the quantity of coffee in the cup
Adjust the coffee quantity selection knob (B9) to set the re-
quired quantity.

n

& 5

Turning it clockwise increases the amount of coffee obtained.

m Please note :

The first time you use the appliance, you will need to make a
number of coffees to identify the correct knob position through
trial and error.

Adjusting the coffee mill

The coffee mill is set by default to prepare coffee correctly and
should not require regulating initially.

However, if after making the first few coffees you find that the
coffee is either too weak and not creamy enough or delivery is
too slow (a drop at a time), this can be corrected by adjusting
the grinding adjustment knob (fig. 7).

Please note :
The grinding adjustment knob must only be turned when the
coffee mill is in operation..

To obtain delivery notadrop atatime,
turn one click clockwise towards “7".
For fuller bodied creamier coffee, turn
one click anticlockwise towards “1”
(do not turn more than one click at
a time otherwise the coffee could be
delivered a drop at a time).

These adjustments will only be evident after at least 2 cups of
coffee have been made.

If this adjustment does not obtain the desired result, turn the
knob another click.

Tips for a hotter coffee:

For hotter coffee, you should:
before delivering the coffee, perform a rinse cycle by
pressing the @)/ button. Hot water is delivered from the
spout, heating the internal circuits of the appliance and
thus raising the coffee temperature.
warm the cups by rinsing them with hot water (using the
hot water function).

Making coffee using coffee beans

A Important!

Do not use caramelised or candied coffee beans as they could
stick to the coffee mill and make it unusable.



1. Fill the container with coffee beans (fig. 8).
2. Place under the coffee spouts:
-1 cup, if you want 1 coffee (fig. 9);
- 2 cups, if you want 2 coffees.
3. Lower the spouts as near as possible to the cup. This makes
a creamier coffee (fig. 10).
4. Press the button corresponding to the number of coffees
required (Tcup Zpor2cups &» &, figs. 11and 12).
5. Preparation begins and the & or &» < light stays
on until delivery is complete.

m Please note:

While the machine is making coffee, delivery can be inter-
rupted at any moment by pressing one of the two coffee
buttons ( Xz or & <).

At the end of delivery, to increase the quantity of coffee in
the cup, just press (within 3 seconds) one of the coffee but-
tons( Zror & ).

Once the coffee has been made, the appliance is ready to use

again.

m Please note:

For hotter coffee, see the section “Tips for a hotter coffee
(page 11).

& Important!

If the coffee is delivered a drop at a time, too weak and not
creamy enough or too cold, read the tips in the “Trouble-

shooting” section on page 18.

”

+  Lights may be displayed on the control
panel during use. Their meaning is given
inthe section “Meaning of Ights” on page
16.

Making coffee using pre-ground coffee

A Important!

Never add pre-ground coffee when the machine is off or it
could spread through the inside of the machine and dirty
it. This could damage the appliance.

Never use more than one level measure or it could dirty the
inside of the machine or block the funnel.

Please note:

If you use pre-ground coffee, you can only make one cup of
coffee at a time.

1. Turn the coffee taste selection knob anticlockwise as far as
it will go to the &— position.

2. Make sure the funnel is not blocked, then add one level
measure of pre-ground coffee (fig. 13)

3. Place a cup under the coffee spouts.
Pressthe & cup coffee button (fig. 11).

5. Preparation begins and can be interrupted at any moment by
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pressing one of the two coffee buttons ( Zror &» &»).
To deactivate the pre-ground coffee function, turn the knob to
one of the other positions.

m Please note:

A few seconds may elapse between energy saving mode and
delivery of the first coffee.

MAKING CAPPUCCINO

& Important! Danger of burns!
During preparation, steam is given off. Take care to avoid scalds.

1. When preparing cappuccino, make the coffee in a large cup;
2. Fill a container with about 100 grams of milk for each cap-
puccino to be made.
In choosing the size of the container, bear in mind that the
milk doubles or triples in volume;

m Please note:

Foraricher denser froth, use skimmed or partially skimmed
milk at refrigerator temperature (about 5°C).

To avoid milk with poor froth or large bubbles, always clean
the cappuccino maker as described in the section “Cleaning
the cappuccino maker after use”.

3. Press the &button. The corresponding light flashes,
indicating that the appliance is heating up;

5. Turn the cappuccino maker outwards and immerse in the
milk container (fig. 14);

6. Whenthe light stops flashing and comes on steadily,
turn the steam knob to the | position. Steam is delivered
from the cappuccino maker, giving the milk a creamy
frothy appearance and making it more voluminous;

7. For a creamier froth, rotate the container with slow move-
ments in an upward direction. (You should not discharge
steam for more than 3 minutes at a time);

8. When you have obtained the required froth, stop steam
delivery by turning the steam knob back to the 0 position.

& Important! Danger of burns!
Always turn the steam knob to the 0 position before re-
moving the container with the frothed milk to avoid burns
caused by splashes of boiling milk.

9. Add the milk froth to the cup of coffee prepared previously.
The cappuccino is ready. Sweeten to taste and, if desired,
sprinkle the froth with a little cocoa powder.

m Please note:

If immediately after making cappuccino and deactivating
the steam function by pressing the steam button &)
you press the Zpor &» < button because you want to
make another coffee, the coffee maker will be too hot (the



&y and & & lights flash to indicate an unsuitable
temperature). You must wait about ten minutes for the ap-
pliance too cool down sufficiently.

To cool it down more quickly, after deactivating the steam

function, open the steam knob and let the water flow out

of the cappuccino maker into a container until the lights
<rand & & stop flashing.

& Danger of burns!

Avoid contact with splashes of water.

Cleaning the cappuccino maker after use.
(lean the cappuccino maker each time you use it to avoid the
build-up of milk residues or blockages.

A Important! Danger of burns!

When cleaning the cappuccino maker, a little hot water is de-
livered.

Avoid contact with splashes of water.

1. Deliver a little water for a few seconds by rotating the
steam knob to the | position.

Then turn the steam knob to the 0 position to stop the flow
of hot water.

2. Wait for a few minutes for the cappuccino maker to cool
down. Grip the handle of the cappuccino maker tube firm-
ly in one hand and with the other rotate the cappuccino
maker anticlockwise (fig. 15) and remove by pulling down-
wards (fig. 16).

3. Wash all parts of the cappuccino maker thoroughly with a
sponge and warm water.

4. Make sure the holes shown by the arrows in fig. 17 are not
blocked. If necessary, clean with a pin.

5. Wash all parts of the cappuccino maker thoroughly with a
sponge and warm water.

6. Reinsert the nozzle and replace the cappuccino maker on
the nozzle, turning it and pushing it upwards until it is at-
tached.

HEATING WATER

A Important! Danger of burns!

Never leave the machine unsupervised while delivering hot
water.

As shown below, stop delivery of hot water when the cup s full.
The cappuccino maker becomes hot while water is being deliv-
ered and must be held by the handle only.

1. Place a container under the cappuccino maker (as close as
possible to avoid splashes).
2. (heckthatthe &rand &» < lightsare on steadily.

3. Turn the steam knob a half turn anticlockwise as far as it
will go. Delivery begins.
4. Stop by turning the steam knob to the 0 position.

m Please note:

If “Energy Saving” mode is active, you may have to wait a
few seconds before the hot water is delivered.

To produce steam immediately after preparing hot water,
you should open the steam knob for a few seconds to emp-
ty the water circuits.

CLEANING

Cleaning the coffee maker

The following parts of the machine must be cleaned regularly:
coffee grounds container (A17),

- driptray (A15),

- watertank (A12),

- coffee spouts (A18),

- pre-ground coffee funnel (A8),

- inside of the machine, accessible after opening the infuser
door (A16),
infuser (A20).

A Important!

Do not use solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
the coffee maker.

With De’Longhi superautomatic coffee makers, you need
not use chemical products to clean the machine. The des-
calerrecommended by De'Longhi is made from natural and
completely biodegradable substances.

None of the components can be washed in a dishwasher.
Do not use metal objects to remove encrustations or coffee
deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.

Cleaning the coffee grounds container
When thet_:] light flashes, the coffee grounds container needs
emptying. Unless you clean the grounds container, the light will
continue to flash and the appliance cannot be used to make cof-
fee. To clean (with the machine on):
Open the service door on the front of the appliance, extract
the drip tray (fig. 18), empty and clean.
Empty the grounds container and clean thoroughly to re-
move all residues left on the bottom.

Important!
When removing the drip tray, the grounds container must be
emptied, even if it contains few grounds.
If this is not done, when you make the next coffees, the grounds
container may fill up more than expected and clog the machine.

Cleaning the drip tray



& Important!

If the drip tray is not emptied regularly, the water could over-
flow from the edge and seep inside or around the machine.
This could damage the machine, the surface it rests on or the
surrounding area.

The drip tray is fitted with a level indicator (red) showing the
level of water it contains (fig. 19).

Before the indicator protrudes from the cup tray, the drip tray
must be emptied and cleaned.

To remove the drip tray:

1. Remove the drip tray and the grounds container (fig. 18);
2. Empty the drip tray and grounds container and wash them;
3. Replace the drip tray and grounds container.

Cleaning the inside of the machine

& Danger of electric shock!

Before cleaning internal parts, the machine must be turned off
(see “Turning off”) and unplugged from the mains power sup-
ply.

Never immerse the coffee maker in water.

1. Checkregularly (about once a month) that the inside of the
appliance (accessible after removing the drip tray) is not
dirty. If necessary, remove coffee deposits with a brush and
asponge.

2. Remove the residues with a vacuum cleaner (fig. 20).

Cleaning the water tank

1. Clean the water tank (A12) reqularly (about once a month
and whenever you replace the water softener filter, if pro-
vided) with a damp cloth and a little mild washing up lig-
uid.

2. Fillthe tank with fresh water and put back in the appliance.

Cleaning the coffee spouts

1. Clean the coffee spouts with a sponge or cloth (fig. 21).

2. Check the holes in the coffee spout are not blocked. If nec-
essary, remove coffee deposits with a toothpick (fig. 22).

Cleaning the pre-ground coffee funnel

Check regularly (about once a month ) that the pre-ground cof-
fee funnel (A8) is not blocked.

If necessary, remove coffee deposits with a brush.

Cleaning the infuser
The infuser (A20) must be cleaned at least once a month.

Important!
The infuser may not be extracted when the machine is on.

1. Make sure the machine is correctly turned off (see Turning
off).

2. Open the service door.

3. Extract the drip tray and the grounds container (fig. 18).

4. Press the two red release buttons inwards and at the same
time pull the infuser outwards (fig. 23).

& Important!

RINSE WITH WATER ONLY NO WASHING UP LIQUID - NO DISH
WASHER

Do not use washing up liquid to clean the infuser as it could
cause damage.

5. Soak the infuser in water for about 5 minutes, then rinse
under the tap.

6. After cleaning, replace the infuser by sliding it onto the in-
ternal support and pin at the bottom, then push the PUSH

[ Support

symbol fully in until it clicks into place.

m Please note!

\ —or If the infuser is difficult to insert,
before insertion, adapt it to the
right size by pressing the two le-

vers shown in the figure.

7. Once inserted, make sure the two red buttons have
snapped out.

8.  Replace the drip tray and grounds container.

9. Close the service door.

DESCALING

Descale the appliance when the @/ light on the panel flash-
es.

& Important! o °

Descaler contains acids which may ini- <2 (5 @=>
tate the skin and eyes. It is vital to re- L ) J
spect the manufacturer’s safety warn-

ings given on the descaler pack and the

warnings relating to the procedure to follow in the event of
contact with the skin and eyes.

You should use De’Longhi descaler only. Using unsuitable




descaler and/or performing descaling incorrectly may re-
sult in faults not covered by the manufacturer’s guarantee.

1. Turn the machine on.

2. Empty the water tank (A12).

3. Pour the descaler diluted with water (respecting the pro-
portions indicated on the descaler pack) into the water
tank.

Place an empty container with a minimum capacity of 1.7
litres under the hot water spout.

4. Waitforthe rand &» & lightsto come on steadily.

& Important! Danger of burns!

Hot water containing acid flows from the cappuccino maker.

Avoid contact with splashes of water.

5. Press the &/ button and hold it down for at least 5
seconds to confirm that you have added the solution and
begin the descaling procedure. The light in the button
remains on steadily to indicate that the descaling pro-
gramme has begun.The &, & & and d'}, lights
flash simultaneously telling you to turn the steam knob to
the | position (coffee cannot be made).

6. Turn the steam knob anticlockwise to the | position. The
descaler solution flows out of the cappuccino maker into
the underlying container.

The descale programme automatically performs a series of
rinses and pauses to remove limescale deposits from inside
the machine.

After about 30 minutes, the water tank is empty, the S light

comesonandthe &, <& &» and lights alternate.

Turn the steam knob clockwise as far as it will go to the 0 po-

sition.

The appliance is now ready for rinsing through with clean water.

11. Empty the container used to collect the descaler solution
and replace it empty under the cappuccino maker.

12. Remove the water tank, empty, rinse under running water,
fill with clean water and replace. The &, &» < and
cﬂg lights flash simultaneously.

13. Turn the steam knob a half turn anticlockwise to the I posi-
tion. Hot water comes out of the spout.

14. When the water tank is completely empty, the @/} light
goesoutandthe SNV and <&, <& &y, c\"}) lights
flash.

15. Turn the knob to the 0 position, fill the water tank again
and the appliance goes off automatically.

To use the appliance, turn it on by pressing the Ll) button.

m Please note!

If the descaling cycle is not completed correctly (e.g. lack of elec-
tricity) we recommend repeating the cycle.

SETTINGWATER HARDNESS

The /I light comes on after a period of time established ac-
cording to water hardness.

The machine is set by default for a hardness value of 4 (very hard
water).

The machine can also be programmed according to the hardness
of the mains water in the various regions so that the machine
needs to be descaled less often.

Measuring water hardness

1. Remove the “TOTAL HARDNESS TEST” indicator paper at-
tached to this manual from its pack.

2. Immerse the paper completely in a glass of water for one
second.

3. Remove the paper from the water and shake lightly. After
about a minute, 1, 2, 3, or 4 red squares form, depending
on the hardness of the water. Each square corresponds to
one level.

level 1

Zmuinin |
Emmin | |

Set water hardness

1. Make sure the appliance is off (but connected to the mains
electricity supply and with the main switch in the I posi-
tion);

2. Press and hold the @/ button for at least 6 seconds.
The S k) A G/[lights come on
simultaneously;

3. Press the ECO button to set the actual water hardness (as
measured by the indicator paper).

Level Level Level Level
1 2 3 4

a|
©

level 2

3%
3!

i
<3|

TIv13
vared

O O O
N [ AN
4. Pressthe @)/l button to exit the menu.
The machine is now reprogrammed with the new water hard-
ness setting.



TECHNICAL SPECIFICATION
220-240V~ 50/60 Hz max. 10 A

Voltage:

Absorbed power:
Pressure:

Water tank capacity:
Size: LxHxD:

(able length:
Weight:

REGULATORY REFERENCES
er This product complies with European regulation no.

MEANING OF LIGHTS DURING NORMAL OPERATION

1450 W 1935/2004 on materials and articles intended to come
1,5 MPa (15 bar) into contact with food.
1,7L
280x364x400 mm
1500 mm The appliance must not be disposed of with house-
10,8kg E hold waste, but taken to an authorised waste separa-

tion and recycling centre.

LIGHTS

DESCRIPTION

MEANING

h & G @
m S EH -

The lights flash

The coffee maker is not ready to make coffee (the
water has not yet reached the ideal temperature).
Wait for the lights to come on steadily before ma-
king coffee

0 %‘7 ﬁ;’s“z & The lights are on steadily The coffee maker is at the right temperature and
" . ready to make coffee
(OJEE - JRECIC The light is on steadily The appliance is delivering one cup of coffee
[ | ° o o
IS I
h & HH o The light is on steadily The appliance is delivering two cups of coffee
3 o e ©
IS I
5 0) o o The steam light is flashing The coffee maker is heating up to the ideal tempe-

rature to produce steam. Wait for the light to remain
on steadily before using the steam function

6] o E S The steam light is on steadily The appliance is ready to deliver steam
IS I
O & Gl The lights flash alternately The appliance is turning off (see the section“Turning
| S )
:ﬁ: 0ff")
S~
m o : i i E The lights flash You must turn the steam knob to position |

The lights flash alternately

You must turn the steam knob to position 0.

B 8 E S
S—F
@ | _&co| Thelightison steadily The appliance is in energy saving mode
W32 20®@
@ [ _kco | Thelightis on steadily The automatic descaling programme is underway
Moo o®O




MEANING OF THE ALARM LIGHTS

MEANING

WHATTO DO

The light is on steadily

Insufficient water in tank
or tank not correctly in
place

Fill the tank with water and/or in-
sert it correctly, pushing it as far as
it will go until it clicks into place.

The tank is dirty and/or
clogged

Rinse or descale the tank

The grinding is too fine
and the coffee is delivered
too slowly

Repeat coffee delivery and turn
the grinding adjustment knob
(fig. 10) one dlick clockwise to-
wards “7” while the coffee mill is in
operation. If after making at least
2 coffees delivery is still too slow,
repeat the correction procedure,
turning the grinding adjustment
knob another click until delivery is
correct (see the section: “Adjusting
the coffee mill).

The machine is not able to
make coffee

If the problem persists, turn the
steam knob to the | position and
deliver water from the cappuccino
maker

The light is on steadily

The grounds container is
full or missing

Empty the grounds container and
drip tray, clean and replace (fig.
18). Important: when removing
the drip tray, the grounds contai-
ner MUST be emptied, even if it
contains few grounds. If this is not
done, when you make the next
coffees, the grounds container
may fill up more than expected
and clog the machine

The “pre-ground coffee”
function @— has been
selected without placing
any pre-ground coffee in
the funnel

Place pre-ground coffee in the fun-
nel or deselect the “pre-ground”
function

The coffee beans have run
out

Fill the beans container

If the coffee mill is very
noisy, this means a small
stone in the coffee beans
has blocked the mill.

Contact Customer Services

The machine must be de-
scaled

The descaling procedure described
in the section “Descaling” needs to
be performed as soon as possible.
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£co There is an unusual
noise and the lights
flash alternately

The infuser has not been
replaced after cleaning

Leave the service door closed and
the infuser out of the coffee maker.
Pressthe &p or &» <& but-
tons together until the four lights
go off. Only when all four lights are
off can the door be opened and the
infuser inserted.

&0 The lights flash alter-
nately

The coffee maker has
just been turned on, the
infuser is not inserted cor-
rectly and the service door
is not correctly closed.

Press the word PUSH on the infuser
until it clicks into place.

Make sure the two red buttons
have snapped out.

Close the service door and turn the
appliance on again

©

&0 The lights flash

The pre-ground coffee
funnelis clogged

Empty the funnel with the help of
a brush as described in the section
“Cleaning the pre-ground coffee
funnel”.

@ @m The light is on steadily

The infuser has not been
replaced after cleaning.

Insert the infuser as described in
the paragraph “Cleaning the in-
fuser”

The inside of the appliance
is very dirty

(lean the appliance thoroughly

©

ECO The ||ght flashes

The service door is open

If you cannot close the door, make
sure the infuser is correctly inser-
ted

[CREE~ e~
m . S EE
~—F ~—

The lights flash
alternately

The coffee maker has been
switched on with the
steam knob in the open
position

Turn the steam knob clockwise un-
til delivery stops

TROUBLESHOOTING

Below is a list of some of the possible malfunctions.
If the problem cannot be resolved as described, contact Customer Services.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The coffee is not hot

The cups were not preheated.

Warm the cups by rinsing them with hot water
(N.B. you can use the hot water function).

The infuser has cooled down because 2/3 mi-
nutes have elapsed since the last coffee was

made.

Before making coffee, heat the infuser by pressing
the @/ button.

The coffee is weak or not
creamy enough.

The coffee is ground too coarsely.

Turn the grinding adjustment knob one click an-
ticlockwise towards “1” while the coffee mill is in
operation (fig. 7). Continue one click at a time un-
til coffee delivery is satisfactory. The effect is only
visible after delivering 2 coffees (see the section:
“Adjusting the coffee mill” on page 11).

The coffee is unsuitable.

Use pre-ground coffee for espresso coffee makers




The coffee is delivered

The coffee is ground too finely.

Turn the grinding adjustment knob one click

too slowly or a drop at clockwise towards “7” while the coffee mill is in

atime. operation (fig. 7). Continue one click at a time un-
til coffee delivery is satisfactory. The effect is only
visible after delivering 2 coffees (see the section:
“Adjusting the coffee mill” on page 11).

Coffee does not come out | The spouts are blocked. (lean the spouts with a toothpick.

of one of the spouts.

The coffee does not come | The holes in the spouts are clogged with dry | The coffee guide inside the service door is blocked

out of the spouts, but coffee dust and cannot swing.

Zrom around the service (lean the spouts with a toothpick, sponge or | Thoroughly clean the coffee guide, particularly near

oor.

hard bristled kitchen brush.

the hinges.

The frothed milk has
large bubbles

The milk is not cold enough or is not semi-
skimmed.

You should ideally use skimmed or semi-skimmed
milk at refrigerator temperature (about 5°C). If the
result is not as you wished, try changing brand of
milk.

The milk is not frothed

(Cappuccino maker dirty.

(lean as described in the section “Cleaning the cap-
puccino maker after use”.

Steam delivery stops

A safety device stops steam delivery after 3
minutes.

Wiait, then activate the steam function again.

The appliance does not
come on.

Itis not plugged into the mains socket.

Plug into the mains socket.

The main switch (A2) is not turned on.

Place the main switch in the | position (fig. 3).

When the steam/hot
water knob is turned to
the [ position, steam/hot
water is not delivered
from the cappuccino
maker

The holes in the cappuccino maker and/or ste-
am nozzle are blocked

(lean the cappuccino maker as described in the
section “Cleaning the cappuccino maker after use”.

The infuser assembly
cannot be removed for
cleaning.

The appliance is on or has not completed the
turning off cycle.

The infuser can only be removed when the applian-
ce has been turned off correctly (see the section
“Turning off").
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CONSIGNES FONDAMENTALES POURLASECURITE

L'appareil peut étre utilisé par des personnes (enfants compris) aux capacités physiques, sen-

sorielles ou mentales réduites ou par des personnes sans |'expérience ni les connais-
sances nécessaires, a condition d'étre surveillées ou aprés avoir recu les instructions
relatives a |'utilisation siire de |'appareil.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Le nettoyage et la maintenance, destinés a étre effectués par |'utilisateur, ne doivent
pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

Pour le nettoyage, ne jamais plonger la machine dans I'eau.

Cet appareil est destiné exclusivement a un usage domestique. N'est pas prévue
'utilisation dans : des locaux faisant office de cuisine pour le personnel de magasins,
bureaux et autres zones de travail, les gites ruraux, les hotels, les motels et autres
structures d'hébergement, les pensions.

En cas de dommages au niveau de la fiche ou du cordon d'alimentation, les faire rem-
placer exclusivement par |'Assistance Technique afin de prévenir tous les risques.

UNIQUEMENT POUR LES MARCHES EUROPEENS :

L'appareil peut étre utilisé par les enfant de plus de 8 ans a condition d'étre surveillés
ou apres avoir recu les instructions relatives a I'utilisation stire de I'appareil et compris
les risques inhérents. Le nettoyage et I'entretien a la charge de I'utilisateur ne peuvent
pas étre effectués par les enfants de moins de 8 ans et sans surveillance. Tenir I'appar-
eil et son cable hors de la portée des enfants agés de moins de 8 ans.

L'appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou par des personnes sans I'expérience ni les connaissances né-
cessaires, a condition d'étre surveillées ou aprés avoir requ les instructions relatives a
'utilisation sre de I'appareil et compris les risques inhérents.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Toujours débrancher I'appareil du secteur s'il est laissé sans surveillance et avant de le
monter, de le démonter ou de le nettoyer.

Les surfaces indiquant ce symbole deviennent chaudes durant I'utilisation (le sym-
bole est présent uniquement sur certains modeles).
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Symboles utilisés dans ce mode d'emploi
Les consignes importantes sont accompagnées de ces symboles.
Il est absolument nécessaire de respecter ces consignes.

Danger!
Le non-respect peut étre, ou est, la cause de blessures par
décharge électrique avec un risque pour la vie.

A Attention !

Le non-respect peut étre, ou est, la cause de blessures ou de
dommages a |'appareil.

Risque de briilures !
Le non-respect peut étre, ou est, la cause de brdlures.

m Nota Bene:

Ce symbole met en évidence des recommandations et des in-
formations importantes pour |'utilisateur.

ADanger!

Etant donné que I'appareil fonctionne a I'électricité, il n'est pas

a exclure qu'il géneére des décharges électriques.

Par conséquent, respecter les consignes de sécurité suivantes :

« Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds
mouillés.

« Ne pas toucher la fiche avec les mains mouillées.

« Sassurer que la prise de courant utilisée soit toujours libre-
ment accessible, afin de garantir le débranchement en cas
de besoin.

« Pour débrancher la fiche de la prise, agir directement sur la
fiche. Ne jamais tirer le cordon, il pourrait s'abimer.

+ Pour débrancher complétement |'appareil, retirer la fiche
de la prise de courant.

« Encasde pannes de I'appareil, ne pas tenter de le réparer.
Eteindre |'appareil, retirer la fiche de la prise et s'adresser a
I'Assistance Technique.

« Avant de réaliser une quelconque opération de nettoyage,
éteindre la machine, retirer la fiche de la prise de courant
et laisser refroidir la machine.

A Attention :

Conserver le matériel d'emballage (sachets en plastique, poly-
styréne expansé) hors de la portée des enfants.

Risque de brlures !
Cet appareil produit de I'eau chaude et, quand il est en marche,
de la vapeur d'eau peut se former.
Préter attention a ne pas venir en contact avec les éclaboussures
d'eau ou la vapeur chaude.
Quand I'appareil est en marche, le plateau d'appui des tasses
pourrait chauffer.
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Utilisation conforme a la destination

Cet appareil est construit pour la préparation du café et pour
chauffer des hoissons.

Toute autre utilisation est a considérer comme impropre et donc
dangereuse. Le constructeur ne répond pas en cas de dommages
découlant d'une utilisation impropre de 'appareil.

Mode d'emploi

Lire attentivement ces instructions avant d'utiliser I'appareil. Le
non-respect de ces instructions peut causer des blessures et des
dommages a I'appareil.

Le constructeur ne répond pas des dommages découlant du
non-respect de ce mode d'emploi.

m Nota Bene:

Conserver soigneusement ce mode d'emploi. En cas de cession
de |'appareil a d'autres personnes, leur remettre également ce
mode d'emploi.

INTRODUCTION

Merci d'avoir choisi la machine automatique pour café et
cappuccino.

Nous vous souhaitons de bien profiter de votre nouvel appar-
eil. Prenez quelques minutes pour lire ce mode d'emploi. Vous
éviterez ainsi de vous exposer a des risques ou d'endommager
la machine.

Lettres entre parenthéses
Les lettres entre parenthéses correspondent a la légende in-
diquée dans la Description de I'appareil (pages 2-3).

Problémes et réparations

En cas de problémes, chercher avant tout a les résoudre en
suivant les consignes indiquées dans les paragraphes “Signific-
ation des voyants” a la page 34 et “Résolution des problémes”
page 35.

En cas d'inefficacité ou pour plus d'informations, il est conseillé
de s'adresser au service client en téléphonant au numéro in-
diqué sur le feuillet « Service client » joint.

Si votre pays ne se trouve pas parmi ceux indiqués sur le papier,
appelez au numéro indiqué sur la garantie. Pour les éventuelles
réparations, s'adresser exclusivement a I'Assistance Technique
De'Longhi. Les adresses sont indiquées dans le certificat de
garantie qui accompagne la machine.



DESCRIPTION

Description de I'appareil

(page3- A)

Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.
A8.
A9.

A10.
A1
A12.
A13.
A14.
A15.
At6.
A17.
A18.
A19.
A20.
A21.

Manette de réglage du degré de mouture
Interrupteur général (au dos de la machine)
Réservoir a grains

Couvercle du réservoir a grains

Couvercle de I'entonnoir pour le café pré-moulu
Logement du doseur

Plan d'appui pour les tasses

Entonnoir pour I'introduction du café pré-moulu
Tube vapeur

Buse a cappuccino (extractible)

Buse vapeur (extractible)

Réservoir d'eau

Cordon d'alimentation

Plateau d'appui pour tasses

Eqouttoir

Volet infuseur

Baca marcs de café

Bec verseur café (hauteur réglable)
Convoyeur a café

Infuseur

Panneau de controle

Description du panneau de contréle
(page3- B )

B1.

B2.
B3.
B4.
B5.
B6.
B7.
B8.

B9.

B10.
B11.
B12.
B13.
B14.
B15.
B16.
B17.

Touche Q) : pour allumer ou éteindre la machine
(veille)

Voyant 1 tasse et température café 0K

Touche »: pour préparer 1 tasse de café

Voyant 2 tasses et température café OK

Touche &» &: pour préparer 2 tasses de café

Voyant vapeur et température vapeur 0K

Touche @ - pour sélectionner la fonction vapeur
Manette de sélection du type de café (pour obtenir un
café 1éger, normal ou fort) ou de la préparation avec du
café pré-moulu .

Manette de sélection du type de café (pour obtenir un
café 1éger, normal ou fort) ou de la préparation avec du
café pré-moulu &—.

Poignée de distribution vapeur/eau chaude

Voyant«@ :manque d'eau ou réservoir manquant
Voyant k=) bac a marcs de café plein ou manquant
Voyant Z\: alarme générale

Touche @/ : sélection rincage ou détartrage

Voyant détartrage

Touche ECO sélection du mode économie d'énergie
Voyant du mode économie d'énergie
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OPERATIONS PRELIMINAIRES

Controle de I'appareil

Aprés avoir retiré I'emballage, s'assurer de 'intégrité de I'ap-
pareil et de la présence de tous les accessoires. Ne pas utiliser
I'appareil en présence de dommages évidents. S'adresser a
I'Assistance Technique De'Longhi.

Installation de I'appareil

& Attention !

Lors de I'installation de I'appareil, respecter les consignes de

sécurité suivantes :

« Lamachine émet de la chaleur dans son environnement.
Apres avoir positionné I'appareil sur le plan de travail, véri-
fier qu'il reste au moins 3 cm entre les surfaces de |'appar-
eil, les parties latérales et la partie arriére et un espace libre
d'au moins 15 cm au-dessus de la machine a café.

«  Léventuelle pénétration d'eau dans I'appareil pourrait I'en-
dommager.

Ne pas placer I'appareil a proximité de robinets d'eau ou
d'éviers.

« Lappareil pourrait s'abimer si l'eau géle a I'intérieur.

Ne pas installer I'appareil dans un lieu ol la température
peut descendre en dessous du point de congélation.

« Positionner le cordon d'alimentation afin qu'il ne soit pas
abimé par des arrétes tranchantes ou par le contact avec
des surfaces chaudes (par ex. plaques électriques).

Branchement de I'appareil

& Attention !

S'assurer que la tension du secteur corresponde a celle indiquée
sur la plaquette située au-dessous de I'appareil.

Brancher I'appareil uniquement a une prise de courant installée
dans les regles de I'art, ayant une intensité minimum de 10A et
munie d'une mise a la terre efficace.

En cas d'incompatibilité entre la prise et la fiche de I'appareil,
faire remplacer par un autre type plus approprié, par un person-
nel qualifié.

Premiére mise en marche de I'appareil

m Nota Bene :

« Lamachine a été contrdlée en usine en utilisant du café ;
il est donc tout a fait normal de trouver des traces de café
dans le moulin. Il est dans tous les cas garanti que cette
machine est neuve.

«  llestconseillé de personnaliser le plus rapidement possible
la dureté de I'eau en suivant la procédure décrite dans le
paragraphe « Programmation de la dureté de |'eau » (page
29).



1. Extraire le réservoir d'eau, le remplir jusqu'a la ligne MAX
avec de I'eau fraiche, remettre ensuite le réservoir (fig. 1).

2. Tourner la buse a cappuccino vers I'extérieur et placer un
récipient au-dessous d'une capacité de 100 ml (fig. 2).

3. BrancherI'appareil au réseau électrique et positionner I'in-
terrupteur général placé au dos de I'appareil sur I (fig. 3).

4. Llesvoyants <, <& <&, clignotent simultané-
ment.

5. Tourner la manette vapeur dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre jusqu'en fin de course, dans la pos.
| (fig. 5): de l'eau sort de la buse a cappuccino (il est
tout a fait normal que la machine devienne bruyante).

6. Attendre que l'eau chaude arréte de couler: les voyants

&, & &, (\l&)clignotent pour signaler de fermer
le robinet de vapeur en tournant la manette vapeur dans la
pos. 0.

7. Tourner la manette vapeur sur la pos. 0: la machine s'éteint

automatiquement.

Pour utiliser I'appareil il faut I'éclairer.

m Nota Bene :

« Ala premiére utilisation de la machine, il faut faire 4-5
cafés ou 4-5 cappuccinos avant d'obtenir un résultat satis-
faisant.

ALLUMAGE DE LAPPAREIL

m Nota Bene :

Avant de mettre I'appareil en marche, s'assurer que l'interrup-
teur général, placé sur |'arriére de ce dernier, soit sur I (fig. 3).

Assurez-vous que le bouton de vapeur soit en position “0".

L'appareil effectue automatiquement et a chaque mise en
marche, un cycle de préchauffage et de rincage qui ne peut pas
étre interrompu. L'appareil est prét a l'emploi uniquement apres
I'exécution de ce cycle.

A Risque de brifures !
Durant le rincage, un peu d'eau chaude coule des becs verseurs

de café ; elle sera récupérée dans le bac de récupération situé
au-dessous. Préter attention a ne pas venir en contact avec les
éclaboussures d'eau.

- Pour allumer I'appareil, appuyer sur la touche Q)(ﬁg.
4):lesvoyants &» et &» yclignotent tant que I'ap-
pareil effectue le chauffage et le rincage automatique (de
cette facon, en plus de chauffer la chaudiére, I'appareil fait
circuler de I'eau chaude dans les conduits internes pour
qu'ils se réchauffent eux-aussi).

L'appareil a atteint la bonne température quand les voyants

)

ret &p Iy restent éclairés en mode fixe.

EXTINCTION DE L'APPAREIL
A chaque extinction, I'appareil effectue un rincage automatique
qui ne peut étre interrompu.

Risque de brilures !
Durant le rincage, un peu d'eau chaude coule des becs verseurs
de café. Préter attention a ne pas venir en contact avec les
éclaboussures d'eau.
Pour éteindre |'appareil, appuyer sur le bouton U) (fig. 4).
L'appareil effectue le ringage puis s'éteint.

m Nota Bene :

Sil'appareil n'est pas utilisé pendant une période prolongée, nous
conseillons de positionner 'interrupteur général sur 0 (fig. 6).

Attention !
Pour éviter d'endommager I'appareil, il ne faut pas mettre I'in-
terrupteur général illustré dans la fig. 6 en pos. O quand I'ap-
pareil est éclairé.

ARRET AUTOMATIQUE

II'est possible de modifier I'intervalle de temps pour faire en

sorte que I'appareil s'éteigne au bout de 15 ou 30 minutes ou

bien au bout de 1, de 2 ou 3 heures d'inutilisation.

1. Avec la machine éteinte mais avec l'interrupteur général en
pos. | (fig. 3), appuyer sur la touche ECO et la maintenir ap-
puyée jusqu'a I'éclairage des voyants situés dans la partie in-
férieure du panneau de controle (voirimage sous le point 2).

2. Sélectionner lintervalle de temps souhaité (15 ou 30
minutes ou bien aprés 1, 2 ou 3 heures) en appuyant sur la
touche ;(voir relation voyant/temps indiquée dans le
tableau suivant).

30min 1h 2h 3h
H _ECO

8 K
©" ©

3. Appuyer surla touche ECO pour confirmer la sélection: I'ar-
rét automatique est ainsi reprogrammé.

15min

© O O
L= A

Nota Bene:
Pour débrancher complétement I'appareil, mettre |'interrupteur
général (au dos de ce dernier) sur la pos. 0 (fig. 6).

Pour modifier la température de I'eau utilisée pour faire le café,

procéder de la facon suivante :

1. Aveclamachine éteinte mais avec l'interrupteur général en pos.
I (fig. 3), appuyer sur la touche < et la maintenir appuyée
jusqu'a I'éclairage des voyants sur le panneau de controle;



»

2. Appuyer sur latouche &» &» jusqu'a sélectionner la

température souhaitée:

BASSE ELEVEE

T
EFEN

D
© O O
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3. Appuyersurlatouche < pour confirmer la sélection; les
voyants s'éteignent.

ECONOMIE D'ENERGIE

Cette fonction permet d'activer ou de désactiver la modalité
économie d'énergie. Lorsque la fonction est active, elle garantit
une consommation d'énergie moindre, conformément aux
normes européennes en vigueur.

La modalité économie d'énergie est active quand le voyant ECO est éclairé
Pour activer ou désactiver la fonction, appuyer sur la touche ECO.

m Nota Bene:

En modalité d'économie d'énergie, la machine nécessite
quelques secondes d'attente avant de faire couler le premier
café car elle doit préchauffer.

PREPARATIONDUCAFE
Sélection du goiit du café

Régler la poignée de sélection du godit du café (B8) pour définir
le godt souhaité : plus la poignée est tournée dans le sens ho-
raire, plus la quantité de café en grains que la machine moudra
sera importante, et donc, plus le godt du café obtenu sera fort.

N

MIN .

a

m Nota Bene :

A la premiére utilisation, il est nécessaire de procéder a
des tentatives et de faire plus d'un café pour déterminer la
bonne position de la poignée.

- Faire attention a ne pas trop tourner la poignée dans le
sens horaire au risque d'obtenir une distribution trop lente
(au goutte a goutte), surtout pour la distribution de deux
tasses de café en méme temps.

MAY

Sélection de la quantité de café dans la tasse
Régler la manette de sélection de la quantité de café (B9) pour
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programmer la quantité souhaitée:

& %

Plus on la tourne dans le sens horaire et plus le café obtenu sera long.

m Nota Bene :

A la premiére utilisation, il est nécessaire de procéder a des
tentatives et de faire plus d'un café pour déterminer la bonne
position de la poignée.

Réglage du moulin a café

Le moulin a café ne doit pas étre réglé, du moins au début, car il est
préréglé en usine de sorte a obtenir une bonne distribution de café.
Toutefois, si aprés avoir préparé les premiers cafés, la distribu-
tion s'avere peu dense et avec peu de créme ou trop lente (au
goutte a goutte), il est nécessaire d'effectuer une correction a
I'aide de la manette de réglage du degré de mouture (fig. 7).

m Nota Bene :

La poignée de réglage doit étre tournée uniquement pendant
que le moulin est en marche.

Pour éviter d'obtenir une distribution
au goutte a goutte, tourner d'un
cran dans le sens des aiguilles d'une
montre vers la pos. "7". Pour un café
plus dense et crémeux, tourner d'un
cran dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre vers la pos. "1" (ne pas
passer plus d'un cran a la fois autre-
ment le café risque de couler au goutte a goutte).

L'effet de cette correction se remarque uniquement apres la
préparation d'au moins 2 cafés. Si apres ce réglage, le résultat
souhaité n'a pas été obtenu, il est nécessaire de répéter la cor-
rection en tournant la manette d'un autre cran.

Conseils pour un café plus chaud

Pour obtenir un café plus chaud il est conseillé de :

« effectuer un ringage avant le débit en appuyant sur la touche
&/H: de l'eau chaude sort du bec verseur pour chauffer le
circuitinterne de la machine et faire couler un café plus chaud;

« chaufferles tasses avec de I'eau chaude (utiliser la fonction
eau chaude).

Préparation du café en utilisant le café en grains

& Attention !



Ne pas utiliser des grains de café caramélisés ou confits, car ils
peuvent se coller sur le moulin a café et le rendre inutilisable.

1. Introduire le café en grains dans le bac prévu a cet effet (fig.
8).

2. Placersous les becs verseurs :
- 1tasse, pour obtenir un café (fig. 9) ;
- 2 tasses, pour avoir 2 cafés.

3. Baisser les becs verseurs de sorte a les approcher le plus
possible des tasses ; la créme sera ainsi meilleure (fig. 10).

4. Appuyer sur la touche correspondant a Ia distribution
souhaitée (1tasse < ou2tasses < &, fig. 11et
12).

5. Lapréparation commence et levoyant <y ou & <&»
reste éclairé pendant toute la distribution.

m Nota Bene:

Pendant que la machine fait le café, la distribution peut
étre interrompue a tout moment en appuyant sur une des
deux touches de distribution ( &z ou < ).

«  Dés que la distribution est terminée, pour augmenter la
quantité de café dans la tasse, il suffit de maintenir enfon-
cée (pendant 3 secondes) I'une des touches de distribution
ducafé( &rou <& ).

Une fois la préparation terminée, |'appareil est prét pour une

nouvelle utilisation.

m Nota Bene:

Pour obtenir un café plus chaud, consulter le paragraphe “Con-
seils pour un café plus chaud” (page 25).

Attention !

+  Sile café sort au goutte a goutte ou s'il est trop liquide, pas
assez crémeux ou trop froid, consulter les conseils indiqués
dans le chapitre « Résolution des problémes » (page 35).

+ Durant I'utilisation, des voyants pourront s'allumer sur le
panneau de contrdle ; leur signification est indiquée dans
le paragraphe “Signification des voyants” (page 34).

Préparation du café en utilisant le café pré-moulu

A Attention !

Ne jamais introduire le café pré-moulu avec la machine éteinte,
pour éviter qu'il ne se répande a l'intérieur de la machine et
qu'il ne la salisse. Dans ce cas, la machine pourrait s'abimer.

« Ne jamais introduire plus d'une dose
rase, l'intérieur de la machine pourrait se
salir ou I'entonnoir pourrait se boucher.

m Nota Bene:

L'utilisation du café pré-moulu, ne permet pas de préparer
plus d'une tasse de café a la fois.
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1. Tourner la manette de sélection du godt du café dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'en fin de
course, sur la position &— .

2. Sassurer que I'entonnoir ne soit pas bouché, puis in-
troduire une dose rase de café pré-moulu (fig. 13)

3. Placer une tasse sous les becs verseurs.
Appuyer sur la touche de distribution 1tasse  Z»(fig. 11).

5. Lapréparation commence et peut étre interrompue a tout
moment en appuyant sur une des deux touches de distri-
bution( &rou & &r).

Pour désactiver la fonctlon café pré-moulu, tourner la manette

dans une des trois positions.

m Nota Bene:

Le passage de la modalité d'économie d'énergie a la distribution
du café peut demander quelques secondes d'attente.

PREPARATION DU CAPPUCCINO

&Attention ! Risque de brilures

Durant ces préparations de la vapeur sort : faire attention a ne

pas se brdler.

1. Pour un cappuccino, préparer le café dans une grande tasse

2. Remplir un récipient avec environ 100 grammes de lait
pour chaque cappuccino que I'on souhaite préparé. Dans
le choix des dimensions du récipient, tenir compte que le
volume augmentera de 2 a 3 fois ;

m Nota Bene:

Pour obtenir une mousse plus dense et riche, utiliser du lait
écrémé ou demi-écrémé et a la température du réfrigérat-
eur (environ 5°C). Pour éviter d'obtenir un lait peu mous-
seux, ou bien avec des grosses bulles, toujours nettoyer la
buse a cappuccino de la facon décrite dans le paragraphe «
Nettoyage de la buse a cappuccino apres I'emploi ».

3. Appuyer sur la touche @): le voyant respectif clignote
pour signaler que la machine est en cours de chauffage;

5. Tourner la buse a cappuccino vers I'extérieur et la plonger
dans le récipient a lait (fig. 14);

6. Une fois que le voyant passe du mode clignotant au
mode fixe, tourner la manette vapeur sur la pos. I. De la
vapeur sort de |a buse a cappuccino, ce qui donne un aspect
crémeux au lait et en augmentera le volume;

7. Pour obtenir une mousse plus crémeuse, faire tourner le
récipient avec de lents mouvements du bas vers le haut.
(IF'est conseillé de ne pas distribuer de la vapeur plus de 3
minutes de suite) ;

8. Une fois la mousse souhaitée préparée, interrompre la dis-
tribution de vapeur en remettant la manette vapeur sur 0.

&Attention ! Risque de brilures
Tourner toujours la manette vapeur sur la position O avant



d'extraire le récipient avec le lait émulsionné pour éviter
des briilures causées par les éclaboussures de lait bouillant.

9. Ajouter a la tasse de café préalablement préparée le lait
émulsionné. Le cappuccino est prét : sucrer et éventuelle-
ment saupoudrer un peu de cacao en poudre sur la mousse.

m Nota Bene:

Immédiatement aprés avoir préparé le cappuccino et
une fois désactivée la fonction vapeur par le biais de la
touche vapeur i'b, si I'on appuie sur la touche & ou
& & pour demander a nouveau du café, la machine
a une température trop élevée pour distribuer le café (les
voyants &z et &» & dignotent pour signaler que la
température n'est pas appropriée): il faudra donc attendre
une dizaine de minutes pour permettre a la machine de
refroidir.
Pour la faire refroidir plus rapidement, aprés avoir désact-
ivé la fonction vapeur, ouvrir la manette vapeur et faire
couler de I'eau par la buse a cappuccino dans un récipient

» »

jusqu'a que les voyants &y et & & arrétent de dlig-
noter.
& Risque de brilures !

Préter attention a ne pas venir en contact avec les éclahoussures d'eau.

Nettoyage de la buse a cappuccino apres I'emploi
Nettoyer la buse a cappuccino a chaque utilisation, pour éviter
que des résidus de lait ne se déposent ou que la buse ne se
bouche.

& Attention ! Risque de brilures !

Durant le nettoyage, un peu d'eau chaude sort de la buse a
cappuccino. Préter attention a ne pas venir en contact avec les
éclaboussures d'eau.

1. Faire couler un peu d'eau pendant quelques secondes en
tournant la manette vapeur sur la position I. Puis replacer la
manette vapeur sur 0 pour interrompre le débit d'eau chaude.

2. Attendre quelques minutes que la buse a cappuccino re-
froidisse; tenir d'une main la languette du tube de la buse a
cappuccino et de |'autre tourner cette derniére dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre (fig. 15) puis tirer vers le
bas pour I'extraire (fig. 16).

3. Laver soigneusement les éléments de la buse a cappuccino
avec une éponge et de I'eau tiede.

4. Controler que les trous indiqués parla fleche en fig. 17 ne soient
pas bouchés. Si nécessaire, les nettoyer a l'aide d'une épingle.

5. Laver soigneusement les éléments de la buse a cappuccino
avec une éponge et de I'eau tiede.

6. Réinsérer la buse et I'accessoire a cappuccino sur la buse en le
tournant et en le poussant vers le haut, jusqu'a ce qu'il s'accroche.
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& Attention ! Risque de brilures !

Ne jamais laisser la machine sans surveillance durant la distri-
bution d'eau chaude. Interrompre le débit d'eau chaude comme
décrit plus bas quand la tasse est pleine. La buse a cappuccino
chauffe durant la distribution et il faut donc la tenir par I'inter-
médiaire de la poignée.

1. Placer un récipient sous la buse a cappuccino (le plus prés
possible pour éviter les éclaboussures).

2. Contrbler que les voyants &y et &
en mode fixe.

3. Tourner la manette vapeur d'un demi-tour dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu'en fin de course:
|a distribution commence.

4. Interrompre la distribution en tournant la manette vapeur
dans la pos. 0.

m Nota Bene:

Sii la modalité « Economie d'énergie » est activée, la sortie
d'eau chaude pourrait nécessiter quelques secondes d'attente
« Nous conseillons, pour produire de la vapeurimmédiatement
apres avoir distribué de I'eau chaude, d'ouvrir la manette va-
peur pendant quelques secondes pour vider les tuyaux d'eau.

<7 soient éclairés

NETTOYAGE

Nettoyage de la machine

Les pieces suivantes de la machine doivent étre nettoyées péri-

odiquement :

- bacamarcs de café (A17),

- bacde récupération des gouttes (A15),

- réservoir d'eau (A12),

- becs verseurs de café (A18),

- entonnoir pour introduction de café pré-moulu (A8),

- partie interne de la machine accessible aprés avoir ouvert
le volet infuseur (A16),
infuseur (A20).

& Attention !

Pour le nettoyage de la machine, ne pas utiliser de solvants,
de nettoyants abrasifs ou de I'alcool. Avec les super-auto-
matiques De'Longhi, il n'est pas nécessaire d'utiliser
d'adjuvants chimiques pour le nettoyage de la machine.
Le détartrant recommandé par De'Longhi est a base de
composants naturels et complétement biodégradable.

+ Aucune piéce delamachine ne peut étre lavée au lave-vais-
selle.

« Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrust-
ations ou les dépdts de café car ils pourraient rayer les sur-
faces en métal ou en plastique.




Nettoyage du bac a marcs de café

Le voyant@] clignote pour signaler de vider le bac a marcs de

café. Le voyant continue a clignoter et la machine ne peut dis-

tribuer aucun café avant d'avoir nettoyer le bac a marcs de café.

Pour effectuer le nettoyage (avec la machine allumée) :

« Ouvrir le volet de service sur la partie antérieure, extraire
le bac de récupération des gouttes (fig. 18), le vider et le
nettoyer.

« Videret nettoyer soigneusement le bac a marcs en prenant
soin de retirer tous les résidus qui peuvent se déposer au
fond.

A Attention !

Pour extraire I'égouttoir, il est obligatoire de toujours vider le
bac a marcs de café méme s'il est peu rempli.

Si cette opération n'est pas effectuée, lors de la préparation des
cafés suivants, le bac a marcs de café peut se remplir plus que
prévu et obstruer la machine.

Nettoyage du bac de récupération des gouttes

A Attention !

Si le bac de récupération des gouttes n'est pas régulierement

vidé, I'eau peut déborder et pénétrer a l'intérieur de la machine

ou sur le coté. Ceci peut endommager la machine, le plan d'ap-

pui ou la zone autour.

Le bac de récupération est doté d'un flotteur (rouge) qui indique

le niveau d'eau présent (fig. 19). Avant que cet indicateur ne

commence a dépasser du plateau repose-tasses, il faut vider le

bac et le nettoyer.

Pour retirer |'égouttoir :

1. Extraire I'égouttoir et le bac a marcs de café (fig. 18) ;

2. Vider Iégouttoir et le bac a marcs de café, puis les laver ;

3. Remettre en place I€gouttoir ainsi que le bac a marcs de
café.

Nettoyage interne de la machine

&Risque de décharges électriques !

Avant de réaliser les opérations de nettoyage des parties in-
ternes, la machine doit étre éteinte (voir « Extinction de I'ap-
pareil») et débranchée du secteur. Ne jamais plonger la machine
dans |'eau.

1. Contréler réguliérement (environ une fois par mois) que
l'intérieur de la machine (accessible une fois I'égouttoir en-
levé) n'est pas sale. Dans le cas contraire, enlever les dépots
de café a I'aide d'un pinceau et d'une éponge.

2. Aspirer tous les résidus a I'aide d'un aspirateur (fig. 20).
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Nettoyage du réservoir d'eau

1. Nettoyer périodiquement (environ une fois par mois et a
chaque remplacement du filtre adoucisseur (si prévu)) le
réservoir d'eau (A12) a l'aide d'un chiffon humide et d'un
peu de nettoyant doux.

2. Remplir le réservoir d'eau fraiche et remettre le réservoir
en place.

Nettoyage des becs verseurs de café

1. Nettoyer périodiquement les becs verseurs de café a |'aide
d'une éponge ou d'un chiffon (fig. 21).

2. Controler que les trous des becs verseurs de café ne soient
pas bouchés. Si nécessaire, retirer les dépéts de café al'aide
d'un cure-dent (fig. 22).

Nettoyage de I'entonnoir pour l'introduction du café
pré-moulu

Controlerpériodiquement (environ unefois parmois) quel'enton-
noir pour Iintroduction du café (A8) pré-moulu n'est pas bouché.
Si nécessaire, retirer les dépots de café a I'aide d'un pinceau.

Nettoyage de l'infuseur
Linfuseur (A20) doit étre nettoyé au moins une fois par mois.

Attention !

L'infuseur ne peut pas étre extrait quand la machine est allumée.

1. S'assurer que la machine ait correctement effectué I'ex-
tinction (voir « Extinction de I'appareil »).

2. Ouvrir le volet de service.

3. Extraire I'gouttoir et le bac a marcs de café (fig. 18) ;
Enfoncer vers I'intérieur les deux boutons de décrochage
de couleur rouge et extraire en méme temps |'infuseur vers
I'extérieur (fig. 23).

A Attention !

RINCER UNIQUEMENT A L'EAU

PAS DE NETTOYANTS - PAS DE LAVE-VAISSELLE

Nettoyer I'infuseur sans utiliser de nettoyants, il pourrait
s'abimer.

5. Plonger pendant environ 5 minutes l'infuseur dans I'eau
puis le rincer sous le robinet.

6. Apres le nettoyage, remettre I'infuseur en place en I'enfil-
ant dans le support et sur le pivot en bas;
puis appuyer sur l'inscription PUSH jusqu'au "clic" d'ac-
crochage.



m Nota Bene!
N

Silinfuseur est difficile a insérer, il

r \U!D . ,
,,a faut (avant de l'insérer) le mettre
N~ a la bonne taille en appuyant sur
@ les deux leviers comme indiqué

sur la figure.

7. Une fois inséré, il faut s'assurer que les
deux touches rouges soient sorties vers <=1
I'extérieur.

8. Remettre en place Iégouttoir et le baca
marcs de café.

9. Fermer le volet de service.

O

] o
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DETARTRAGE
Détartrer la machine quand le voyant &/ clignote sur le
panneau.

A Attention !

«  Ledétartrant contient des acides qui peuvent irriter la peau
et les yeux. Il est absolument nécessaire de respecter les
consignes de sécurité du producteur indiquées sur le récip-
ient du détartrant, et les consignes relatives a la conduite a
adopter en cas de contact avec la peau ou les yeux.

Il est recommandé d'utiliser exclusivement du détartrant
De’Longhi. L'utilisation de détartrants non appropriés, ain-
si que le détartrage non régulierement effectué, peut en-
trainer |'apparition de défauts non couverts par la garantie
du producteur.

1. Allumer la machine.

2. Viderle réservoir d'eau (A12).

3. Verser le détartrant dilué dans I'eau (en respectant les doses
indiquées sur I'emballage du détartrant) dans le réservoir.
Placer un récipient vide ayant une capacité minimale de
1,5 I sous le bec verseur d'eau chaude.

» »

4. Attendre quelesvoyants Zret &» &» soient éclairés
en mode fixe.

& Attention ! Risque de brdlures !
De I'eau chaude contenant des acides sort de la buse a cappucci-

no. Préter attention a ne pas venir en contact avec les éclabous-

sures d'eau.

5. Maintenir la touche @/J§ appuyée pendant quelques
secondes pour confirmer l'introduction de la solution et
lancer le détartrage. Le voyant a l'intérieur de la touche
reste éclairé pour signaler le lancement du programme
de détartrage et les voyants &, & & et
clignotent simultanément pour indiquer de tourner la
manette vapeur sur la position | (on ne peut pas faire de
café).

6.  Tournerlamanette vapeur dans le sensinverse des aiguilles

d'une montre sur la position I: la solution détartrante coule
de la buse a cappuccino et commence a remplir le récipient
placé en-dessous.
Le programme de détartrage effectue automatiquement
et par intervalles toute une série de rincages pour enlever
les résidus de calcaire qui se trouvent a l'intérieur de la ma-
chine a café.

Apres environ 30 minutes le réservoir de I'eau est vide, le voyant

Ssieclaire et les voyants  &», & &y et s'altern-

ent; tourner la manette vapeur dans le sens des aiguilles d'une

montre jusqu'en fin de course en position 0.

L'appareil est maintenant prét pour un processus de rincage a

I'eau fraiche.

7. Vider le récipient utilisé pour recueillir la solution
détartrante et le remettre, une fois vidé, sous la buse a
cappuccino.

8. Extraire le réservoir d'eau, le vider, le rincer a I'eau claire,
le remplir d'eau propre et le remettre en place; les voyants

&, & et clignotent simultanément.

9. Tourner la manette vapeur dans le sens inverse des ai-
guilles d'un montre d'un demi-tour en position I. L'eau
chaude coule de la buse.

10. Lorsque le réservoir d'eau est complétement vidé, le voyant
B/ s'éteint, le voyant 0<> s'éclaire et les voyants ¢
, & O, clignotent.

10. Positionner la manette sur 0, remplir a nouveau le réservoir
d'eau et la machine s'éteint automatiquement.

Pour I'utiliser, éclairer la machine en appuyant sur la touche

Q-
m Nota Bene!

Sile cycle de détartrage ne se termine pas correctement (ex.
coupure de courant), il est conseillé de répéter le cycle.

PROGRAMMATION DE LA DURETE DE L'EAU
Le voyant@/k s'allume aprés une période de fonctionnement
prédéfinie qui dépend de la dureté de I'eau.

La machine est pré-configurée en usine sur le niveau de dureté



4 (eau trés dure). Il est possible de programmer la machine
en fonction de la dureté réelle de I'eau courante dans les
différentes régions, rendant ainsi l'opération de détartrage
moins fréquente.

Mesure de la dureté de I'eau

1. Retirer la bande réactive fournie « TOTAL HARDNESS TEST »
de son emballage jointe a ce mode d'emploi.

2. Plonger entiérement la bande réactive dans un verre d'eau
pendant environ une seconde.

3. Extraire la bande de I'eau et la secouer [égérement. Apres
une minute, 1,2, 3 ou 4 petits carrés rouges se forment, en
fonction de la dureté de I'eau ; chaque petit carré corres-
pond a 1 niveau.

Niveau 1

Emmimin |
s T
et 5

Réglage de la dureté de I'eau
1. S'assurer que la machine soit éteint (mais branchée au
réseau électrique et avec I'interrupteur général positionné

Niveau 2

surl);

2. Maintenir la touche D/8 appuyée
pendant au moins 6 secondes: les voyants
K k) A\ G/ sedairent simul-
tanément;

3. Appuyer sur la touche ECO pour programmer la dureté
réelle (le niveau détecté par la bande réactive).

Niveau Niveau Niveau Niveau
1 2 3 4
O O o ©

L = A
4. Appuyer sur la touche @/F pour quitter le menu.

La machine est maintenant programmée selon la nouvelle con-
figuration de la dureté de I'eau.

30

DONNEESTECHNIQUES

Tension : 220-240V~ 50/60 Hz max. 10 A
Puissance absorbée : 1450 W
Pression : 1,5Mpa (15 bars)
(apacité du réservoir d'eau: 1,7L
Dimensions LxHxP: 280x364x400 mm
Longueur du cordon : 1500 mm
Poids : 10,8 kg

c € L'appareil est conforme aux directives CE suivantes :

Directive Basse Tension 2006/95/CE et amendements
successifs;

Directive CEM 2004/108/CE et amendements suivants ;
Réglement européen Mode veille 1275/2008

Les matériaux et les objets destinés a étre en contact avec
les produits alimentaires sont conformes aux prescriptions
du réglement européen 1935/2004.

ELIMINATION

ﬁ Conformément a la Directive européenne 2002/96/
—

CE, ne pas jeter I'appareil avec les déchets ménagers
mais I'amener dans une déchetterie officielle.



VOYANT

DESCRIPTION

SIGNIFICATION

| B 8 &
m8F

Les voyants clignotent

La machine n'est pas encore préte, la température
de I'eau n'a pas atteint la bonne température pour
préparer le café. Attendre que les voyants s'éclairent
en mode fixe avant de préparer le café

0) %7 ﬁ;ﬂ s Les voyants s'éclairent en mode fixe. | La machine est a la bonne température et préte pour
" . °.°. 7 préparer le café.
h & EH Le voyant s'éclaire en mode fixe. La machine est en train de préparer une tasse de
3 o o o .
C—r—T—T1—— café.
O & & Le voyant s'éclaire en mode fixe. La machine est en train de préparer une tasse de
i o e o .
C—r—r—T1—— café.
0) o oo Le voyant vapeur clignote La machine est en cours de chauffage a la températ-
u ure idéale pour la production de café. Attendre que
le voyant reste éclairé en mode fixe avant de tourner
la manette vapeur
O o oz o Le voyant vapeur s'éclaire en mode | La machine est préte pour la production de vapeur

fixe.

Les voyants clignotent en mode
alterné

L'appareil est en phase d'arrét (voir paragraphe "Ex-
tinction de I'appareil ")

Les voyants clignotent

L'appareil signale que la manette vapeur doit étre

@ # E]

8l :ii& positionnée sur |
o O & Les voyants clignotent en mode | L'appareil signale que la manette vapeur doit étre

zﬁé alterné positionnée sur 0

~—F

10 @ 1 _eco| Levoyants'éclaire en mode fixe. La machine est en modalité économie d'énergie

© O O

2. 9 © @

5 o o @ [ __kco | Levoyants'éclaire en mode fixe. Le programme automatique de détartrage est en
L S, =5 A © © cours
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SIGNIFICATION DES VOYANTS D'ALARME

tionnée mais I'entonnoir
est vide.

VOYANT DESCRIPTION SIGNIFICATION SOLUTION
me o o @ @ECO Le voyant s'éclaire en | Il n'y a pas assez d'eau | Remplir le réservoir d'eau et/ou
Q=€ A mode fixe. dans le réservoir ou ce | l'insérer correctement, en l'en-
dernier est mal inséré foncant au maximum jusqu'au
"clic" d'accrochage.
Le réservoir est sale et/ou | Rincer ou détartrer le réservoir
obstrué
2 g o 0 ® @E“’ Le voyant clignote La mouture est trop fine | Répéter la distribution du café et
L= A et le café sort par con- | tournerd'un cran, versle numéro 7
séquent trop lentement | et dans le sens horaire, la manette
de réglage de la mouture (fig. 10),
pendant que le moulin a café est
en marche. Si aprés avoir fait au
moins 2 cafés, la distribution est
encore trop lente, répéter la cor-
rection en tournant la manette
de réglage d'un autre cran (voir
réglage du moulin a café).
La machine ne produit pas | Si le probléme persiste, tourner la
de café manette vapeur sur la pos. | et faire
couler un peu d'eau par la buse a
cappuccino
ol o Le voyant s'éclaire en | Le bacamarcs est plein ou | Vider le bac a marcs, I'égouttoir,
o © © mode fixe. mal inséré effectuer le nettoyage, puis les
- réinsérer (fig. 18). Important : lors
de I'extraction de I'égouttoir, il est
obligatoire de toujours vider le bac
a marcs de café méme s'il est peu
rempli. Si cette opération n'est pas
effectuée, lors de la préparation
des cafés suivants, le bac a marcs
de café peut se remplir plus que
prévu et obstruer la machine.
@ _&o Le voyant clignote La fonction « café pré- | Introduire le café pré-moulu dans
4 @ E 0o © QO ! ’ moulu » &— a été sér;ec— I'entonnoir ou dépsélectionner la

fonction pré-moulu.

Le café en grains est ter-
miné.

Remplir le bac a grains

Sile moulin a café est trés
bruyant, un petit caillou
contenu dans le café en
grain a bloqué ce dernier

S'adresser au centre d'assistance
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Le voyant clignote

Indique qu'il est néces-

Il est nécessaire d'effectuer au plus

anormal et les voyants
clignotent en mode
alterné

séré apres le nettoyage.

H 2 8 o @@H @ECO saire de détartrer la ma- | tot le programme de détartrage

o chine. décrit dans le paragraphe «
Détartrage »

@ o On entend un bruit | Linfuseur n'a pas été réin- | Laisser le volet de service fermé

et l'infuseur a l'extérieur de la
machine. Appuyer simultanément
sur les touches &, & &
jusqu'a l'extinction des voyants.
On peut ouvrir le volet et insérer
l'infuseur seulement quand les
quatre voyants sont éteints.

| ECO

Les voyants clignotent

La machine a été a peine

Appuyer sur l'inscription PUSH

mQ g g © © en mode alterné éclairée, I'infuseur n'a pas | de l'infuseur jusquau "dlic"
— été inséré correctement et | d'accrochage. S'assurer que les
le volet est mal fermé deux touches rouge soient sorties
vers |'extérieur. Fermer le volet de
service et éclairer I'appareil
® [ _Eo Les voyants clignotent | L'entonnoir pour le café | Vider I'entonnoir a l'aide du
B ° g ﬁ © © pré-moulu est obstrué pinceau, de la facon décrite dans

le par. « Nettoyage de I'entonnoir
pour l'introduction du café ».

i ECO

200

Le voyant s'éclaire en
mode fixe.

L'infuseur n'a pas été réin-
séré apres le nettoyage.

Insérer linfuseur de la facon
décrite dans le paragraphe «
Nettoyage de l'infuseur ».

L'intérieur de la machine
est tres sale.

Nettoyer soigneusement la ma-
chine

ECO

moo® OO

Le voyant clignote

Le volet de service est
ouvert.

En cas de difficultés pour fermer le
volet s'assurer que l'infuseur soit
bien inséré

o n e
m :&ﬁ
i

Les voyants clignotent
en mode alterné

La machine a été éclairée
avec la manette vapeur
en position de distribution
ouverte

Tourner la manette vapeur dans
le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a fermer la distribution

RESOLUTION DES PROBLEMES

Ci-apres sont énumérés certains dysfonctionnements possibles.
Si le probléme ne peut pas étre résolu de la facon décrite, contacter I'Assistance Technique.

PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le café n'est pas chaud

Les tasses n'ont pas été préchauffées.

chaude).

Chauffer les tasses en les ringant avec de l'eau
chaude (N.B. il est possible d'utiliser la fonction eau

L'infuseur s'est refroidi car 2/3 minutes se sont
écoulées depuis le dernier café.

Avant de faire le café, chauffer infuseur en ap-
puyant sur la touche @/ .
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Le café est trop liquide ou
n'a pas assez de créme.

Le café est moulu trop grossiérement.

Tourner la manette de réglage de la mouture d'un
cran vers le numéro 1 dans le sens anti-horaire,
pendant que le moulin a café est en marche (fig. 7).
Procéder un cran a la fois jusqu'a I'obtention d'une
distribution satisfaisante. Leffet est visible unique-
ment apreés la distribution de 2 cafés (voir para-
graphe « Réglage du moulin a café », page 25).

Le café n'est pas approprié.

Utiliser du café pour machines a café expresso.

Le café sort trop Le café est moulu trop finement. Tourner la manette de réglage de la mouture d'un

lentement ou au goutte cran, vers le numéro 7 et dans le sens horaire,

a goutte. pendant que le moulin a café est en marche (fig. 7).
Procéder un cran a la fois jusqu'a I'obtention d'une
distribution satisfaisante. Leffet est visible unique-
ment apres la distribution de 2 cafés (voir para-
graphe « Réglage du moulin a café », page 25).

Le café ne sort pas de Les becs verseurs sont bouchés. Nettoyer les bacs a I'aide d'un cure-dent.

I'un ou des deux becs

verseurs.

Le café ne coule pas des
becs verseurs mais le long
du volet de service.

Les orifices des becs verseurs sont obstrués par
le café moulu séché.

Nettoyer les becs verseurs a l'aide d'un cure-dent,
d'une éponge ou d'une petite brosse a poils durs.

Le convoyeur a café placé a I'intérieur du volet
de service est bloqué.

Nettoyer soigneusement le convoyeur a café en
particulier a proximité des charniéres.

Le lait émulsionné
contient de grosses bulles

Le lait n'est pas suffisamment froid ou n'est
pas demi-écrémé.

Utiliser de préférence du lait totalement écrémé, ou
bien demi-écrémé, a la température du réfrigérat-
eur (environ 5°C). Si le résultat n'est pas encore le
résultat souhaité, tenter de changer de marque de
lait.

Le lait n'est pas
émulsionné.

La buse a cappuccino est sale.

Procéder au nettoyage de la fagon indiquée dans
le paragraphe “Nettoyage de la buse a cappuccino
apres |'emploi”.

La distribution de vapeur
s'interrompt

Un dispositif de sécurité interrompt la distribu-
tion de vapeur au bout de 3 minutes.

Attendre, puis réactiver la fonction vapeur.

L'appareil ne s'allume pas

La fiche n'est pas branchée a la prise.

Brancher la fiche a la prise.

L'interrupteur général (A2) n'est pas allumé.

Mettre l'interrupteur général sur | (fig. 3).

La vapeur/eau ne coule
pas de la buse a cap-
puccino  lorsque I'on
tourne la manette va-
peur/eau

Les orifices de la buse a cappuccino et/ou de la
buse vapeur sont obstrués.

Procéder au nettoyage de la fagon indiquée dans
le paragraphe “Nettoyage de la buse a cappuccino
apres I'emploi”.

Le groupe infuseur ne
peut pas étre extrait pour
effectuer le nettoyage

La machine est éclairée ou n'a pas conclu la
phase d'arrét.

L'infuseur peut étre extrait seulement si la machine
a conclu correctement la phase d'arrét (voir para-
graphe "Arrét").
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OCHOBHbBIE NIPABUNA BE3ONACHOCTH

Mpubopom He MOryT NoAb30BaTbLCA NMLLA (B TOM UnCAe W AETH) C OTPaHNYEHHbIMU dU-
311YeCKIMU, CBHCOPHBIMM AN YMCTBEHHBIMM CMOCOOHOCTAMMY, @ TakKe C OTCYTCTBUEM
ONbITa 1 HaBbIKOB. MCK0ueHe COCTaBNAIT CNyyau, KOrAa TaKue 1L HaXoAATCA noj
MpUCMOTPOM 1 bblIn 06yueHbl Ge30MacHoOMy Nosb30BaHMI0 NPUOOPOM NLIOM, OTBET-
CTBEHHDBIM 3a 11X 6€30MacHOCTb.

JleTin JOMKHbI HAXOAUTHCA MO NPUCMOTPOM, UTOOBI OHI HE MOITIN UrPaTb CNPUOOPOM.
BxoaALme B 0643aHHOCTY N0Nb30BaTENA OUNCTKA 11 00CNYKIMBaHIeE NPUOOpa He AOMK-
Hbl MOPYYaTbCA AETAM, KOTOPble HAXOAATCA 6e3 NpucMoTpa.

Hu B Koem cyuae He norpy»aiite npubop B BOAY ANA OUNCTKM.

70T Np1OOp NPeAHa3HAYeH UCKNIOUNTENbHO A1A IPUMEHEHINA B JOMALLHINX YCTIOBUAX.
He npeycmoTpeHo ero npumeHeHie B MOMELLEHNAX, 0TBeAEHHDIX AN1A NPUTroTOBNEHIA
MALLKM ANA NEPCOHANa MarasiHoB, 0QMCOB 1 Apyrux paboumx MecT, B arpoTypuctuye-
CKMX KOMMNEKCaX, FOCTUHILLAX, MOTENAX 1 APYruX CTPYKTypaX, NpeaHa3HaueHHbIX AnA
npuema rocteit, B NaHCUOHaX.

B cnyuae noBpexxaeHnA BUKM UK LUHYPA NUTaHNA 00paTuTeCh B Cy0y TeXHNYECKOI
NoAAEPXKN ANA UX 3aMeHbl BO M36eXKaHue NtobbIX 0onacHoCTei.

TO/IbKO N1 EBPOMENCKUX PbIHKOB:

Hactoswwmm npubopom mMoryT nonb30BatbCA AeTu B BO3pacTe 8 NeT U CTaplue, ecu
OHV HAX0AATCA NOA MPUCMOTPOM AN NOANYYMAI MHCTPYKLMM MO He30MmacHoMY Nosb30-
BaHWI0 NPUOOPOM 11 0CO3HAIOT BbITEKAIOLLME 13 3TOTO OMACHOCTY. BxoasLme B 063aH-
HOCTM NONb30BATENA AEIACTBIA N0 OUNCTKE 1 06CNYXKIUBAHINK HE JOMKHBI BbINONHAT-
(A AeTbMU MNafiLLe 8 neT 1 HaxoaAlmMMca 6e3 npucmotpa. [lepxute npubop u WHyp
NUTaHIA B MeCTax, HeloCTYNHbIX ANA AeTeli MaazLue 8 ner.

Mpubopom MoryT nob30BaTbCA NH0AN € OrpaHNYEHHBIMIA GU3NUECKUMI, CEHCOPHBIMU
WM YMCTBEHHBIMIA CMOCOOHOCTAMM, A TakKe oy 6e3 HeobX0AMMOr0 OMbITa 1 HaBbl-
KOB NPM YCIOBUM, YTO OHW HAXOAATCA N0 HAA30POM WAV NOAYYUAN UHCTPYKLNK 0 He3-
0MacHOM NpUMeHeHNI NPKBOopa 1 0CO3HAIOT CYLLIECTBYHOLLIAE OMACHOCTH.
JleTit He LOMKHbI UrpaTb ¢ NPUBOPOM.

Bcerpia otcoeauHAliTe INEKTPUYECKOE NUTaHMNE, Cn NPUbOp 0CTaeTca 6e3 NpUcMoTpa,
a TaKxe nepen ero copKoii, pa3bopKoil N OUUCTKOIA.

MoBEepXHOCTI, Ha KOTOPbIX M3006paxeH JaHHbII CUMBOJI, HarpeBaloTCs BO BpemsA pabo-
Tbl Npn60Opa (CMMBON UMEETCA TONbKO Ha HEKOTOPbIX MOAENAX).
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CumBonbl, ucnonb3yemble B UHCTPYKLUU
[laHHbIMKM CumBoONamu CONPOBOXAAOTCA BaXKHbIe Npeaynpex-
Aenuna. OHM JOMKHBI (Tporo cobntopatbea.

Onacto!
HecobntoieHme JaHHbIX Mep MPeaoCcTOPOXKHOCTI MOXET NpuBe-
CTV K OMacHOMY JiNAl XXIU3H NOPAXKeHMH0 NEKTPUUECKIM TOKOM.

A BHumanue!

HecobntofieHve npeanvcaHuii MOXeT NPUBECTI K TpaBMam im
K MoBpeXxaeHuio npubopa.

Onacxocmb 0xo0208!
HecobniofieHne AaHHbIX Mep NpeoCTOPOXKHOCTU MOXET Npu-
BECTU K OLUNAPUBAHNIO UM K 0XKO0raM.

m [Tpumeyarue.

[laHHbIil CUMBON YKa3bIBAET HA PEKOMEHAALMN 1 BaXKHYHO MH-
(hopmaumio AnA nonb3oBarens.

AOnamo!

[lpubop pabotaet oT INeKTPUYECKOro TOKA, KOTOPbIiA MOXKeET
CTaTb NPUYIHOI INEKTPIUYECKOTO NOPAXKEHNS.
Moatomy  npuaepxuBaiiTec  CnepyloLUX
6e3onacHocTut:

+ HeKacaiiTecb Npubopa MOKpbIMI pyKaMu UM Horamu;

«+ He KacaiiTech LUTENCENbHOI BUNKN MOKPbIMU PyKaMK;

« ybenuTech B HanuuMM NOCTOAHHOTO CBOOOAHOTO A0CTYNA K
INEKTPUYECKOii PO3ETKE, MOTOMY UTO TONbKO B 3TOM Clyuae
MOXKHO ObICTPO BbITALLIATB BUSKY NPY HEOOXOAMMOCTH;

U HEOOXOAMMOCTY BbITALLMTL BUNKY U3 Po3eTKM bepu-
Tecb TONbKO 3a camy BUAIKY; Hi B Koem Ciyuae He TAHUTE
3 LUHYP, MOCKONbKY TaK MOXHO €50 MOBPeNTb.

« INA MONHOTO OTKNioYeHUs npubopa BblHbTe BUAKY U3
3NeKTPUYECKON Po3eTKi;

« B Ulyyae MONOMOK Npubopa He MbiTaiiTecb ero YMHUTL
CaMOCTOATENbHO.

BbikniounTe npubop, U3BNekuTe BUIKY U3 Po3eTKM i 06-
paTiTeCh B CYX0Y TeXHUYECKOI MOAREPKKY.

« Tepep BbiNONHEHMEM NHObIX AiACTBUI MO OUUCTKE Bbl-
Kniounte Mpubop, U3BNEKUTE BUIKY W3 MeEKTPUYeCKoil
PO3€TKM 1 Jaiite Npubopy oCTbiTb.

A BHumanue!

XpaHuTe ynakoBouHblii Matepuan (MNacTuKoBble MakeTbl, Me-
HOMNACT) B MeCTax, He[OCTYNHbIX ANA AeTeil.

npasun

OnactHocme oxo0208!
MockonbKy AaHHblit npubop BblpabaTbiBaeT ropauyto BOAY, BO
Bpema ero paboTbl 06pasyeTca BOAAHOI nap.
/136eraiite nonaganua nog 6pbi3ru BOAbI UM MOA CTPYHO To-
pAyero napa.
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Korza I'IpVI60p HaxoauTca B paﬁoTe, NnoACTaBKa ANA Yallek
MOXET HarpeBatbCA.

ﬂpumeueuue N0 Ha3HaYeHU

301 I'Ipl/l60p npeaHa3HayeH ana npurotoBneHna K0¢e nnoao-
rpeBa HanuTKoB.

Niwb6oe Zpyroe ncnoJsib30BaHne CYNTAETCA HEHaANeXaLlum, u,
(nefioBaTeNbHO, ABNAETCA onacHbIM. M3rotoButenb He Hecet
OTBETCTBEHHOCTU 3a ymepﬁ, HOqueHHbIVI B pe3ynbrate Uc-
Nno/ib30BaHUA npmﬁopa HE N0 Ha3HauyeHuo.

WHCTpYKUuK no npumMeHeHuIo

Mepen UcNonb30BaHNeM NPIOOPa BHUMATENbHO NPOUTUTE Ha-
CTOALLYI0 MHCTPYKUMio. Hecobniofene TpeboBaHuii MHCTPYK-
LIV MOXKET NPUBECTY K TPaBMaM 1 NOBPEXAEHNI0 Npuoopa.
I13roToBUTENb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a YLuep6, nonyyeH-
Hblli BCTeACTBUE HecobMiofeHus TpeboBaHMii MHCTPYKLUM Mo
NPUMEHEHNIO0.

m lpumeyanue.

bepesxHo xpaHuTe JaHHyt0 MHCTPYKLMI. OHa JOMKHA CONPOBO-
XAaTb Npubop 1 B Ciyyae nepesauy ero Apyromy nagenbLly.

BCTYNNEHWUE

bnarogapum Bac 3a Bbl6op aBTOMaTa AnA NpUroToBNeHNA Kode
W KamyuuHo.

Kenaem Bam npuATHOrO BpemMANPENpoOBOXAEHNA C BaLnM
HOBbIM KOdeliHbIM aBTOMATOM. A ceifuac yaenute Heckonbko
MUHYT ANA 03HAKOMAEHNA C AAHHBIMU MHCTPYKLIMAMM N0 NPU-
MeHeHuto. Takum 06pa3om Bbl cMoxeTe obecneunTtb beonac-
HOCTb 11 COXPaHHOCTb annapara.

BykBbl B ck06Kax
bykBbl B CKOOKax COOTBETCTBYHT 0003HAUEHUAM, NPUBESEH-
HbIM B naparpade «Onucanue npubopa» (ctp. 2-3).

Mpo6nembl u ux ycTpaHeHue

Monpobyiite pelmTb BO3HMKLIME NPo6AeMbI, Npexae BCero,
C NOMOLLbI0 PeKOMeHAaLMii, MpuBeAeHHbIX B naparpadax
«3HaueHWA (BETOBbIX WHAMKaTOpoB» Ha cTp. 138 m
«YcTpaHeHue HencnpaBHoCTei» Ha cTp. 139.

Ecnm 310 oKaxeTcA Ge3pesynbTatHbIM WK e noTpedyloTca
JOMONHUTENbHbIE Pa3bAcHeHUA, 06paTUTeCh B CyGy nomo-
LUY KNUEHTaM, NO3BOHMB N0 HOMEpY, YKa3aHHOMY B npunarae-
Moit 6potutope «Cryx6a NOMOLLN KNMEHTaM».

Ecnu Balweil cTpaHbl HeT B JaHHOM CMMCKe, MO3BOHUTE MO HO-
Mepy, yka3aHHoMY B rapaHTUiiHoM cBupeTenbcrse. Mpn Heob-
XOBMMOCTM PeMOHTa 06paLLlaiiTech UCKMOUNTENBHO B (YO
TexHuueckoit nomowm De'longhi. Agpeca ykasaHbl B rapat-
TUIHOM CBUAETENbCTBE, KOTOPOE NPUNAraeTca K KodemalluHe.



ONUCAHUE

OnucaHue npubopa

(ctp.3- A )

A1, PykoAaTka perynupoBky cTeneHu nomona
A2.  TnaBHbIii BbIKNOYaTeNb (C3aA1U MaLLNHbI)
A3.  KoHTeliHep AnA 3epeH

A4.  Kpblwka KoHTeiiHepa Ans 3epeH

A5, KpbiwKa BOPOHKY Ans MONOTOro Kode
A6.  THe3[0 Noj MepHbIi CTaKaHuMK

A7.  Tlogorpes vawek

A8.  BopoHKa i 3acbinaHus MonoToro Kode
A9.  Tpybka napa

A10. KanyuuHatop (CbemHblit)

A11. Pacnbinutenb napa (CbeMHblit)

A12. bak anq Boabl

A13. LUnyp nutaHua

A14. NopctaBka AnA vallek

A15. MoapoH ana cbopa kanenb

A16. [lBepua 3aBapouHoro 61oka

A17. KowTeiiHep ana KodeitHoi rywm

A18. Bnok nogaum Kode (perynupyetca no Bbicote)
A19. HanpagnatoLuee ycTpoiicTBo AnA Kode
A20. 3aBapouHblit 6nok

A21. Tanenb ynpasnenus

Onucanue nanenmn ynpaBneHua

(ctp.3- B)

B1. Knonka (I ): BKniouerme wnu Bbikniouenvie MaLmhbl
(peXxum oxuaanua).

B2.  Wuaukatop 1 vawku n OK Temnepatypbl Kode.

B3. Keonka < :npurotosnenue T yawiki Kode

B4.  WHaukatop 2 vawek u OK Temnepatypbl kode

B5. Keomka &» <»:npurotosrenme 2 yalek kode

B6.  WHamkatop napa v OK Temneparypbl napa

B7.  KHonka @ 2 BbIOOp GyHKLMK Napa

B8.  PykoaTka Bblbopa Bkyca Kode (uTobbl nonyumTb Nerkuii,
06bIuHbIit MM Kpenkuil kode) unu BbiGop npurotoene-
HUA Kode 13 MONIOTOro KodeilHoro 3epHa .

B9.  PykosTka Bblbopa BKyca kode (uTobbl MonyunTh Nerkuii,
06bIYHbIii UMW Kpenkuil kode) unu BbIbOp Npurotosne-
HUA Kode 113 MONoToro KodeiiHoro 3epHa &—.

B10. PykoaTka nogauu napa/ropaueil Bogpl

B11. Wgukarop+< : 0TcyTCTBIte BOMbI W OTCYTCTBIE Gaka 1A BObI

B12. Wnawukatop k=) koHTeiiHep And rywm nepenosiHex wim
OTCYTCTBYET

B13. Wnankatop /N : aBapuiinblil curHan obiLiero xapakTepa

B14. KHonka /[ : Bbi6op GyHKUMM OMONACKMBAHMA WK
yAaneHua Hakunu

B15. Vnaukatop yaanexns Hakunm

B16. Knonka ECO Bbibop pexuma Heprocbepexerus

B17. Vnaukatop pexuma sHeprocbepexenus
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NOArOTOBUTENDHBIE AENCTBUS
MpoBepka npubopa

Mocne CHATMA YNaKOBKM MpoBepbTe LeN0CTHOCTb Mpubopa u
€ro KOMNAeKTHOCTb. He ucnonb3yiite npu6op npu 06Hapysxe-
HIM ABHBIX NoBpexaeHit. 06paTuTech B CNy6y TeXHMYECKOIA
noaaepxku komnauu De'Longhi.

YcraHoBKa npubopa

BHumanue!

Mpu yctaHoBKe npubopa cneyeT NpUAEPKUBATLCA Cledyto-

LUMX Mep NpefoCTOPOKHOCTH:

« B npouecce pabotbl npubopa B oKkpyxatoLLlyio cpeny Bbl-
nensetca Tenno. lMocne pasmelleHua npubopa Ha paboueit
MoBEPXHOCTY y6eaUTeCb B HANMYMN MUHUMYM 3 (M cBobOA-
HOro NPOCTPaHCTBa COOKY ¥ C3aAy Npubopa, a Takxe CBo-
60/1HOr0 NPOCTPAHCTBA He MeHee 15 cM Haz KodeMaLLMHOI.

- Jloboe nonagaHue Bofibl B NPM6OP MOXET Bbi3BaTb €ro
noBpeXeHue.

He yctanagnuBaiite npubop noban3octit ot BOZOMPOBO-
[AHbIX KPaHOB U PAKOBMH.

« Bo3moxHo noBpexzeHue npubopa B Ciyyae 3amep3aHus
HaXOAALLENCA B HEM BOAbI.

He ycTaHagnusaiite npubop B nomeLLieHuu, rae Temnepa-
Typa MOXET ONYCTUTbCA HINKE TOYKI 3amep3aHinA BObI.

« Pa3mectute WHyp nuTaHuA TaK, uTobbl NPeLOTBPATUTH €ro No-
BpeXeHue OCTPbIMU KPasMI 11 MOMELLIATb ero KOHTaKTY C Ha-
TPETbIMM NOBEPXHOCTAMY (HaNP., C3NEKTPUYECKUMU NANTaMK).

MopknioueHue npubopa

A BHumanue!

Y6eauTech B TOM, UTO HANPAXKEHWE B INEKTPUYECKOI CETH COOT-
BETCTBYeT 3HaueHMIo, yka3aHHOMY Ha NacnopTHoil Tabnnuke B
HIKHeiA yacTu npubopa.

Moakniouaiite NpubOp TONbKO B PO3eTKY C UCMPaBHbIM 3a3eM-
NeHeM, yCTaHOBNEHHYI0 B COOTBETCTBIM CO BCEMM NPaBUIaMK
1 PACCUUTAHHYHO Ha Cuy Toka MUHUMYM 10 A.

B cnyuae HecoBMeCTUMOCTM PO3ETKI W LUTENCENbHON BUMKIA
npubopa 06paTuTeCh K KBanMdULMPOBaHHOMY NepcoHany Ana
3aMeHbl PO3eTKU.

MepBoe BKNOYeHne npubopa

m llpumeyarue.

« [lpubop npoLuen ncnbiTaHua ¢ NCnonb3osaxmnem koge Ha
NpeAnpUATAN-U3roToBUTENe, MO3TOMY HOPMaNbHbIM AB-
NeHreM MoryT 6bITb Criefibl Kode B Kopemorke. Mpu 3rom
rapaHTUpyeTcs, YTo MalLNHa HOBaA.

«  PekomeHpyercA Kak MOXHO ObicTpee  OTperynMpoBatb
KeCTKOCTb BOfibl NyTeM BbIMOMHEHYA NPOLIeAYpbI, 0NMcaHHoii B
naparpade «[TporpamMmupoBaHe ecTkocTn Bogbb (cTp. 135).



1. W3Bnekute 6ak ans Boabl, 3anoaHuTe ero 40 otMetkin MAX
(BeXell BOfj0il 11 BCTaBbTe ero Ha MecTo (puc. 1).

2. Pa3BepHUTe KanyunHaTop Hapyxy U NOMecTuTe NOZ HUM
eMKOCTb MIHUManbHbIM 06bemom 100 M (puc. 2).

3. Tlogkntounte Npubop K IEKTPOCeTH M HaxmmTe B no3. I (puc.
3) raBHblil BbIKAOYATENb, YTO HAXOAUTCA (331 Npubopa.
Whonkatopsl &, & &z, 0/IHOBPEMEHHO MUTIOT.

5. TloepHute pyKkoATKy napa NpOTUB YacoBOW CTPENKM
[0 ynopa B no3. | (puc. 5), npu 31om U3 KanyymHatopa
HauHeT BbIXOAUTb BOAA (0ObIYHBIM ABNEHMEM ABMAET-
(A NOBbILIEHHAA LIYMHOCTb MALLWHbI HA 3TOM 3Tane).

6. JloxauTech, KOrAa nogaya ropaveil Bojbl npepBeTca aB-
TOMaTUYecKi: UHANKaTopbl <2, < &z, Mu-
raloT, yKasblBas Ha He0OX0AMMOCTb 3aKpbITUA KpaHa npa
nyTem NOBOPOTA PYKOATKM napa B no3. 0.

7. TloepHuTe pyKoATKY napa B no3. 0: MalLMHa aBTOMaTH-
YecKn OTKMIYNTCA.

ﬂ,ﬂﬂ JanbHeiiwwei 3KCnyatauum anﬁopa BKJIKOUKTE €ro.

m [Tpumeyarue.

« [lpu nepBom BKJIOYEHNM HEOOX0AMMO NPUrOTOBUTD 4—5
nopuuit Koge unm 4—5 nopuwii KanyunHo, utobbl 06UTb-
(A Y40BNETBOPUTENbHDBIX Pe3yNbTaToB.

BKNWOYEHUENPUBOPA

m [Tpumeyarue.

Mepen BKtoueHnem npubopa ybesuTec B TOM, UTO FMaBHblit
BbIKMIOYaTeNb, KOTOPbIi PacnonoxeH c3ajM, HaXoAUTCA B N03.
I (puc. 3).

Y6env|Ter, UTO pyyKa napa HaXxoAUTCA B NONOXKEHUN «O».

ﬂpl/l KaX[10M BK/OYEHUK npm6opa ABTOMATWY€CKIN BbINOJTHA-
€TCA LUUKN npeaBapuTeNibHOro noaorpeBa U onojlaCcknBaHus,
KOTOprVI HeJIb3A NpepbIBaTh. Mawuna 6yﬂ€T r0TOBa K UCMnonb-
30BaHNI0 TONbKO NOC/E OKOHYAHUA TaKOr0 LinKna.

& Onactocme 0x0208!

Bo Bpema ononackiBaHmA U3 HOCVKOB 6110Ka noaiaum Kode Bbi-
XO[UT HeboNblLI0e KONMYECTBO ropAYeil BOAbI, KoTopas CTeKa-
€T Ha noAn0H Ana c6opa Kanenb Hxke. CneauTe 3a Tem, YToObl
Ha BaC He nonany 6pbI3ru BoAbl.

« Yrobbl BKNIOYMTD NPMOOP, HAKMUTE KHOMKY Q) (puc.
4): wuaukatoppl 2 u &» & byayT Murath, noka
npu6op BbINOMHAET aBTOMATUYECKWIl HarpeB 1 ononacku-
BaHue. Takum 06pa3om He TONbKO HarpeBaeTca boiinep,
HO U OCYLLECTBAAETCA MOCTYMMEHUe ropAyeil BOAbl BO
BHYTPeHHMe KaHaNbl ANA UX Harpega.

Mpubop mocTur paboueii Temnepatypbl, KOrAa WHANKATOPbI

)

Zru &p & ropAT POBHBIM CBETOM.

anI KaXJ0M BbIKNOYeHNN anﬁop BbINONIHAET aBTOMATNYE-
CKO€ ornonacknaHue, KOTopoe Heslb3A NpepbIBath.

& Onacrocme 0x0208!

Bo Bpems ononackmBaHus U3 HOCMKOB 6710Ka nogaum Kode Bbl-
XOZUT HEKOTOPOE KONMUECTBO ropsayeit Bogbl. (neaute 3a Tem,
yT0ObI Ha BAC He MoMany Opbi3ru Bofbl.

Yro6bl BbIKNIOUNTL NPUGOP, HAXMUTE KHOMKY Ll) (puc. 4).
Mpu6op BbINONHAET ONONACKIBaHIE U 3aTeM BbIK/HOYAETCS.

m lpumeyarue.

Ecnu npubop He UCNonb3yeTca NPOROMIKMUTENbHOE BPpEMS, Npi-
BE/UTE TaKXKe 1 TNaBHblii BbIKMiouaTesb B nonoxeniue 0 (puc. 6).

& Brumatue!

Bo u3bexaHue noBpexzeHnii npubopa He NpUBOAMTE MaBHbIN
BbIKioYaTenb Ha puc. 6 B no3. 0, Korza npubop BKAloYeH.

ABTOMATWYECKOE OTK/IKOYEHME

Bpema aBTOMaTUYeCKoro BbIKMIOYEHUA MOXHO 3afiaTb Tak, uTobbl

npubop otkmouanca yepe3 15 i 30 MuyT, 1, 2 vunm 3 yaca npocTos.

1. Ha BbIKntoueHHoi KodemaluHe, HO C FMaBHbIM BbIK/Il0ua-
Tenem B no3. | (puc. 3) Haxmure kronky ECO n ypepxuBaiite
ee Haxatoll 10 BK/OYEHINA MHAUKATOPOB B HIXKHEN YacTn
naHenu ynpaeneHus (cm. u306paxeHue nocne nyHKTa 2).

2. Bolbepute xenaemblii BpemeHHoii uHTepBan (15 un 30
minuti, 1,2 wan 3 yaca) HaxaTem KHOMKM ;(coot-
BETCTBYE MHAUKATOP/BPeMA CM. B TabnuLie fanee).

30min 1h 2h 3h
@ - ko

15min

© O O
L= A

3. Haxmwre kronky ECO gna noareepxzaeHna Bbi6opa, Takum 06-
Pa30M aBTOMATIYECKOE BbIK/TIOUEHIAE 3aNPOrpaMMUPOBaHO.

pumeyanue.
Y706b NONHOCTBIO OTKMIOYNTD NPUBOP, NepeBeAnTe MaBHbIil
BbIKNI0YaTeNb (3an kodemalunHbl B nos. 0 (puc. 6).

Mpy He06X0AUMOCTY U3MeHeHNA TemnepaTypbl BOAbI N0AAUM

Kode BbINONHUTE Cnepylolume AeiicTBUA:

1. Korpa mawwvHa BbIKMKYEHa, HO MaBHbIil BbIKMIOYaTeNb
HaxoAuTca B N03. | (puc. 3), Haxmute kHonky < uynep-
WBailTe ee HaXaToil, NoKa He 3aropATCA MHANKATOPbI Ha
naHeny ynpasneHus.

B »

2. Haxmute kHonky <z <z AndBbibopa Kenaemoii Tem-
nepaTypi:



HI3KAA

v

L BOA

3. Haxmute kHonky < AnA NOATBEPX/IEHUA BbIOOPA, UH-
JAMKATOPbI MOTacHyT.

BbICOKAA

JKOHOMMUA SHEPTUU

C nomoLLbIo 3T0i GYHKUMI MOXHO MOZKMIOUNTb UK OTKIIkO-
unTb pexum dHeprocbepexenus. lNopknoueHHas GYHKUMA
TapaHTUpyeT MeHbLLe IHepro3aTparbl, B COOTBETCTBIM C Aeli-
CTBYHOLMMIN €BPONEACKUMU AUPEKTBAMM.

Pexxim sHeprocepexkeHma noaxmtoueH, ecnn uankatop ECO ropur.
Y700bI NOAKHOUMTD UM OTKMIOYUTD GyHKLWMK, HaxmuTe kHonky ECO.

m [Tpumeyarue.

B pexume sHeprocbepexeHna nepes npurotoBneH1em nepeoit
YaLLIKM KOGe MOXET NPOIATH HECKOIbKO CeKyH, Tak kak npuéop
3aTpauuBaeT GonbLue BpeMeHH Ha npeBapuTenbHbIii Harpes.

NPUTOTOBNEHUE KOOE

Bbi6op BKyca Kode

[InA HacTPOIiKIN HYXHOTO BKYCa OTPerynupyiite pyKoaTKy Bbl-
6opa BKyca kode (B8): uem bonblue oHa NoBOpaunBaeTcA no
yacoBoii CTpenike, Tem GonbLue BynieT KoMMYECTBO CMONOTOrO
Kode B 3epHaXx i, C1e/0BaTeNbHO, TeM Kpenye byzeT BKyc no-
NyYeHHoro Kode.

L)

MIN .

a

m [Mpumeyatue.

« [lpu nepBoM WCMONb30BaHUN HEOOXOANUMO BbIMONHUTL
HECKOMbKO MOMbITOK 1 MOAaTb HECKONbKO Mopuuil Kode,
uT06bl OMpeAenuTL NPABUIbHOE NONOXKEHINE PYKOATKM.

« He noBopauuBaiiTe pykoAiTKy CIMLIKOM /Aaneko no yaco-
BOIA CTPeNKe, Haue Nofayva OyaeT CNULLIKOM MefeHHoil
(no kannam), ocobeHHo B Cyuae MPUrOTOBMEHNA ABYX
yaluek Kode 0HOBPEMEHHO.

MAY

Bbi6op konuuecTBa kode B yalLke
CnomoLubto pyKoATKI BbIGopa Konnuecta kode (B9) Bbibepu-
Te XeNaemoe KonnyecTeo:
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YeM Janblue pyKoATKa NOBOPAUMBALTCA MO YACOBOIA CTeNKe,
Tem GonbLue byaeT Kode.

m lMpumeyanue.

I'Ile nepBomM UCNonb30BaHUK HeobXoAMMO BbINONHUTL He-
CKO/IbKO MONbITOK U NoAath HECKOIbKO I'IOleI/II7I K0¢e, yT06bI
onpezenuTtb NpaBuUNbHOE NONOXEHNE PYKOATKU.

PerynupoBka Kodpemonku

Kodemonka u3HauanbHo He TpebyeT perynupoBok, nockonbKy
0Ha HaCTpoeHa U3roToBUTENEM Tak, uTo0bl 06ecneunBaTb npa-
BUNbHYI0 NoAauy Kode.

0OpHaKo ecu nocnie MPUrOTOBIEHUA MEPBbIX vallek Kode oT-
MEUAeTCA Mano HacbllieHHas nogaya, oTCyTCTBIE MEHKN 160
CMLIKOM MefnieHHad ofiava Kode (Kannamu), cienyer oTkop-
PeKTMPOBATb C OMOLLbH Perynatopa creneHb nomona (puc. 7).

[pumeyarue.
Pa3peLuaeTca noBopaunBath pyKOATKY ToNIbKO BO Bpems pabo-
Tbl KOGEMOnKiA.

To obtain delivery notadrop atatime,
turn one click clockwise towards “7".
For fuller bodied creamier coffee, turn
one click anticlockwise towards “1”
(do not turn more than one click at
a time otherwise the coffee could be
delivered a drop at a time).

*enaemblii pe3ynbTar Takoil KOpPEKTUPOBKY Bbl OUYBCTBYeTe
TONIbKO MOCiie MPUTOTOBIEHUA 2 NOCTEAYIOLUMX YalleK Kode.
Ecu paxe nocne perynupoBKY Kenaemblit pesynbrar He fo-
CTUTHYT, HEobXo4UMO MOBTOPUTb MpOLiedypy, MOBOpauMBast
PYKOATKY €LLe Ha OAMH LLENYOK.

CoBeTbl AnA nonyueHnsa 6onee ropayero kope

[Jina nonyuexna bonee ropayero Koge pekomeHayeTca:

+ BbIMOJIHMTE OMONACKMBaHWe Nepef Mojayeii Haxatnem
KHonkw /B : v3 6noka nopaun Kode BbIXOAUT ropAvad
BOJA, KOTOPaA HarpeBaeT BHYTPEHHMIl KOHTYP Kodema-
LUMHbI 1 fienaeT Kode bonee ropaunm;

+ HarpeiiTe yalLKy ropaveil Bogoil (ncnonb3yiite GyHKLMI0
ropAyeii Bogbl).

MpurotoBneHue Kode u3 KodeiiHbIX 3epeH

& BHumanue!



He M(I'I0J1b3yl7IT€ 3dCaxapeHHble 3epHa Un KapamenusnpoBaH-
HbIiA K0¢e, NOCKONbKY OHU MOTYT NPUKNENTbCA K KO(I)EMOHKE n
BbIBECTHU €€ U3 CTpoA.

1. 3acbinbre KodeiiHble 3epHa B CieLanbHbIii KOHTeIiHep (puc. 8).
2. TlomecTuTe noa HoCMKamu 610Ka noaum Kode:

- 1 vawky, ecnm Tpebyetca 1 nopuma kode (puc. 9);

-2 valuku, ein TpebytoTea 2 nopuum Kode.

3. Onyctute 6nok nopaum Takum 06pasom, uTobbl OH Npu-
6nu3nnca K valke Kak MoxHo 6onblwe (puc. 10). Tak
MONYUNTCA NyyLLas NeHKa.

4. HaxmuTe Ha KHOMKY HyXHOro Konuuectsa mogaun (1
vawka <y umm2vawkn < S, puc 11n12).

5. HauercanpuroTonenue, pusToMuHauKkatop < um <

7 0CTaHeTCA FOPeTb B TeUeHUe BEEro BPeMEHY Mofjayit.

m [Tpumeyarue.

B npoLiecce NpUroToBAEHHA Kode Noaady MOXKHO 0CTaHO-
BUTb B 11060 MOMEHT HaaTieM Ha OJHY U3 1BYX KHOMOK
nogaun ( rum <& ).

« Ecn nocne 3aBepuieHus NoAauy Bbl XoTUTe YBEAUUUTL
KOMMYECTBO KO(e B Yallike, JOCTATOYHO YAePXIBaTb Ha-
%aToii (B TeueHue 3 CeKyH/) OAHY U3 KHOMOK Nojauy Kode
(Sum & ).

Mocne 3aBepieHus NpoLecca NPUroTOBNEHMA NpUGop roTos

JANA JanbHeiLIero ncnonb3oBaHus.

[Tpumeyarue.
Mpouezypa nonyueHus Gonee ropavero kode onicaHa B naparpade
«CoBeTbl AnA NonyyeHua 6onee ropauero koge» (ctp. 131).

A BHumanue!

Ecm Kode BbIXoUT NO KannaM, wnM BOZAHUCTHIA, W Ge3
TIEHKY, WM CTALLKOM XOMOZHbIiT, 00paTuTech K peKoMeHpaLmam
B [/1aBe «YCTpaHeHue HencnpasHocTeid» (cTp.139).

+  Bo Bpema 3kcnnyataumm npubopa Ha naHenu ynpasneHua
MOTYT 3aropeTbcA MHAMKATOpbI. VX 3HaueHue NpuBOAMTCA B
naparpade «3HaueHua (BETOBbIX MHANKATOpoB» (cTp. 138).

MpurotoBneHue Koe U3 NpefBapUTENbHO MONOTOrO Kode

A BHumanue!

Hukorza He 3acbinaiiTe MONOTbIiA Kodie B BbIKIIKOUEHHI Npy-

6op Bo u3bexaHue ero nonagaH1A BOBHYTPb MaLLHbI 1 ee

3arpA3HEHNA. 3T0 MOXKET NPUBECTU K NOBPEXeHMIo npubopa.
+  Hukorpa He 3acbinaifte 6onee 1 MepHoro

(TakaHU¥Ka, B NPOTUBHOM Clyyae 370 Mo-

KET NPUBECTU K 3arPAHEHNI0 BHYTPEHHelA

4aCTI MaLLHBI W 3aCOPEHMH0 BOPOHKM.

m [Tpumeyarue.

ﬂpw NCnonb30BaHUN MONOTOrO K0¢e MOKHO MPUrOTOBUTD
3a Pa3 TONbKO OAHY YaLlKy K0¢€.

1. TMoBepHuTe pyKoATKY BbIGOpa BKYCa KOde NPOTMB YacoBoil
CTPenKv A0 yopa B NONOXeHNe &—.

2. YbepuTech, 4To BOPOHKA He 3aKynopeHa, 3aTem 3acbinbre
O/\MH MePHbIil CTakaHuMK MonoToro kode (puc. 13)

3. Tomectute yaLky nog Hocvkamm 6moka nogaun koge.
Haxmue Ha kHonKy nogaum 1 vawkn < (puc. 11).

5. HauuHaeTca npouecc NpuroToBReHNs, KOTOPbIii MOXHO
npepBatb B 060/ MOMEHT HaxaTiem OfHON U3 ABYX
kHonok nogaun( <r wm & ).

Y1o6bl OTKMIOUNTb QYHKLMIO NpeABapUTENbHO CMONOTOrO

KoQe, NOBEpHUTE PYKOATKY B O/HO U3 APYTYX MONOXKEHNIA.

[pumeyarue.
B pexume 3HeprocbepexeHus nepeq nogayeit nepeoro kode
MOTYT NPOVATU HECKONIbKO CEKYH 0XKUAAHNA.

NPUTOTOBNEHWE KAMYYNUHO

& Brumarue! Onactiocme oxo208

Bo Bpema 31X onepavuii BbIXoAuT nap: 6yabTe 0CTOPOXHbI,

4T06bI He 06xeubcA.

1. Kode Ana kanyynHo npurotoBbTe B 60ABLIOIA YaLLKe.

2. 3aTem Haneiite B eMKOCTb MONOKO U3 pacyeta okono 100 r Ha
Kaxpyto mopuuio kanyuuko. lpu Bbibope pasmepa emKocTu
C/1efyeT yUUTbIBATb, 4T0 06HEM MOMOKa yBENMUNTCA B 2-3 pasa.

[pumeyarue.
Yro6bI nonyumTb Gonee rycTyto 1 MbILLIHYH NeHy, UConb3yiite
00e3XMpeHHoe WM YACTUYHO 00e3XK1pPeHHOe MOMTOKO Mpo-
XNagHoi Temnepatypbl (npubnusutensHo 5° C). ina nony-
UEHMS TIbILLHOIA MOMIOUHOI MeHbl UMK MeHbI 6e3 BonbLumX
ny3bipeil BCerja OUNLLAITE KanyuuHaTop, KaK OMucaHo B
naparpade «HuCTKa KanyunHaTopa nocse Uenonb30BaHs».

3. Haxmute KHoMKy : COOTBETCTBYIOLUMI WHAMKATOP
HaYHeT MWraTb, CUTHaNU3MpyA 0 TOM, YTO MALUMHA Bbl-
MONHAET Harpes.

5. TloBepHuTe KanyymHaTop Hapy»y 1 NOrpy3uTe ero B em-
KOCTb C MONOKoM (puc. 14).

6. Kak TonbKo uHAankatop fepecTaHeT Murab 1 3a-
FOPUTCA POBHbIM CBETOM, MOBEPHUTE PYKOATKY napa B
n03. |. A3 kanyuyuHatopa HauHeTCA NoAaya napa, KOTopblii
BCMeHNBAET MOOKO 1 YBENYMBAET ero 06bem.

7. [InanonyyeHus el 6onee NbILUHON NEHKI MEASIEHHO NO-
BOPauMBaiiTe eMKOCTb C MOJIOKOM B HanpaBneHnin CH13y
BBepX. (He pekomeHayeTca npeBbiLuaTh 3 MUHYTHI Henpe-
PbIBHOI NoAauM napa).

8. Korza neHka HyxHoro o6bema nontyueHa, ocTaHoBuUTe No-
[ayy napa nyTem NOBOpOTa PyKOATKM Napa B nonoxeHue 0.

& Brumarue! Onacrocme 00208
Bcerpa noBopaunsaiite pykoATky napa B nonoxenue 0



nepen u3BjieyeHnem emkoCT ¢ MOJIOKOM, yT06bI N36e-
KaTb 0X0roBs 0T 6pb|3r KUNALLLEro moJoka.

9. B npurotoBneHHyto paHee yaliky Kode BneiiTe BCneHeH-
Hoe MonoKo. [lobaBbTe caxap no BKYCy U, M0 enaHuto,
MOCbINbTe NeHy HeOOMbLUMM KONMUECTBOM LIOKONAAHOIA
KPOLLIKIN — KamnyuyHO roToB.

m [Tpumeyatue.

Ecnm cpasy nocnie npuroToBneHys KanyuuHo v nocie oTKIio-
ueHusA GYHKLUY Napa HaxaTiieM KHOMKY napa HaXaTb
KHorky < i < <y A nofaun Kode, Ha MallHe
0TMEUYAETCA CMLLKOM BbICOKaA TeMﬂepaTypa NSt €ro npu-
ToToBNeHUs (MHaMKatopbl <z r  Cr MUTAlT, yKa-
3bIBast Ha HenogXofsLLylo Temnepatypy). Heobxoaumo nopio-
KNaTb ECATb MIAHYT, 4T06bI KodeMaLLIMHa HEMHOTO 0CTbINa.
Yto6bl BbINONHUTL Gonee ObICTpoe oXNax/eHue, nocne
OTKMIoUeHNs QyHKLIM Napa OTKPOiATe PYKOATKY napa U
CeiiTe BOAY U3 KamyuuHaTopa B eMKOMTb, N0Ka UHAMKa-

» »

Topbl & & & He MepecTaHyT Murarb.

& Onacocme 0%o206!
CnepwTe 3a Tem, uT06bl Ha BAC He Nonanv 6pbI3rit BOAbI.

Yucrka Kany4ynHartopa nocne ucnonb3oBaHua
Bo n36exxaHue ckonneHuit 0CcTaTkoB MosoKa Um 3aKynopKu Heob-
XOAMMO 0UNLLIaTb Kany4nHaTop BCAKMIA a3 nocne ncnonb3oBaHKA.

& Brumarue! OnacHocme oxozos!

Bo BpemaA unCTKM M3 KanyunHaTopa BbIXOAUT HebOMbLUOe KO-
NNYecTBO ropaueii Bogbl. (negute 3a Tem, uTobbl Ha Bac He
nonanu 6pbi3ru BogbI.

1. CneiiTe HeMHOr0 BOAbI B TeYeHUe HECKONbKINX CEKyH My-
Tem NOBOPOTa PyKOATKM Napa B nonoxeHue . 3atem Bep-
HUTe PYKOATKY B NonoxeHue 0, yTobbl 0CTaHOBMTb NoAauy
ropAyei Bozbl.

2. Tlopoxpnte HEeCKOMbKO MUHYT, uTOObI KamyuuHatop
0CTbI. 3aTeM OfHON PyKOI Kpenko npuaepxuBsaiite py-
KOATKY TPyOKM KamyuuHaTtopa, a Apyroii MoBepHUTe ero
NpOTMB YacoBON CTpenKM (puc. 15) n NOTAHUTE ero BHU3,
yT06bI CHATD (puUc. 16).

3. AKKypaTHO NpoMmoiiTe dneMeHTbI KanyunHatopa rybkoi u
TEnnoii BoAOMN.

4. Y6eauTech, uto 0TBEPCTYUA, NOKA3aHHbIE CTPENKON Ha pUC.
17, He 3acopeHbl. lpu HeobxoAUMOCTM NpoymUCTUTE UX C
MOMOLLbt bynaBKm.

5. AKKypaTHO NpoMmoiiTe dneMeHTbI KanyunHatopa rybkoi u
TEnnoii BoAOMN.

6. BcraBbTe Ha MecTo pacmbiauTeNb M HajeHbTe Kanyuu-
HaTop Ha pacnbinuTeNb, NOBEPHUTE €ro W NPOTONKHUTE
BBEPX A0 ONOKMPOBK.

NPUTOTOBNEHMETOPAYEUBOALI
& Brumatrue! Onacocms oxo208!

He ocTaBnaiite npubop 6e3 npucmotpa, Koraa oH BbINONHAET
nojiauy ropayeil Bojbl. Koraa yailka 3anonHeHa, nepekpoiite
nojiauy ropayeii Bodbl, KaK ONMMCaHo Hixe. KanyunHatop Ha-
rPeBaeTcA BO BPeMA MOAAuM, MO3TOMY CllefyeT Aepxatb ero
TONbKO 3 PYKOATKY.

1. MocTaBbTe eMKoCTb Nog KafnyyuHatop (KaK MOXHO bmxe

BO U36€xaHue bpbi3r).
2. Y6egutech, uto uHaukatopbl <ru < <y ropaT poB-
HbIM CBETOM.

3. TloBepHuTe pyKoATKY Napa Ha non-060poTa NpoTuB yaco-
BOIA CTPENKM 0 YNIopa, HauHETCA nofjaua.
(OcTaHoBTe NOZauy, IOBEPHYB PYKOATKY Napa B nonoxeHue 0.

m lpumeyarue.

Mpy NOAKTIIOYEHHOM PEIUME «IKOHOMUS SHeprit» Ana
M0Zaum ropayeil BoAbl MOXET N0Tpe6oBaTbCA HECKONbKO
CeKYHA OKUAAHN.,

- Ecw Tpebyerca nogatb nap cpasy nocie NpuUroToBAeHus
ropaueil Bofibl, PEKOMEHAYETCA OTKPbITb PyKOATKY napa
Ha HECKOMbKO CeKYHA, UT00bI CUTb BOAY U3 KaHaNoB.

QYUCTKA

Yuctka KopemawnHbl

MNepropmyeckoil 0UMCTKe NOANEXAT CleAyloLLve YacTi npubopa:

- KOHTeiiHep AnA kodeliHoli rywm (A17);

- MoagoH AnA cbopa kanenb (A15);

- 6akanasoabl (A12);

- Hocukn bnoka nopaun kode (A18);

- BOPOHKA AnA 3acbinku Monotoro kode (A8);

- BHYTPeHHAA YacTb KodeMaLLHbl, JOCTYNHAA TONbKO No-
e OTKpbITUA ABEPLIbI 3aBapoyHoro 6noka (A16);
3aBapoyHblii 6nok (A20).

& Brumanue!

He wucnonb3yiite AnA unCTKM KOQeMalLMHbI pacTBo-
puteny, abpasvBHble MololMe CpeacTBa WAM CMPT.
(ynepastomatbl De'Longhi He TpebytoT ucnonb3oBaHua
XUMUYeckux 406aBoK ANA 0UNCTKM. PeKomeHAO0BaHHbIil
komnanueit De’longhi pactBop AnA ypaneHus Hakunu
MPUTOTOBNEH HA OCHOBE HAaTypaibHbIX KOMMOHEHTOB U
ABNAETCA NONHOCTbI0 6MOpa3naraeMbim.

+ KomnoHenTbl npu6opa He npegHasHayeHbl AnA MOiKI B
MOCYAOMORYHOII MaLLIUHE.

+ He ncnonb3yiite metannuyeckie npeameTbl AnA yaane-
HINA HAKMY WU OTNOXKeEHMIA KOde, NOCKONbKY OHU MOTYT
nouapanatb MeTaMyeckne W NAacTMaccoBble Mo-
BEPXHOCTU.




Yucrka KoHTeiiHepa Ana KodeiiHoM rywm

Ecnn uhaunkatop ["L-:J MIraeT, HeoOX0AUMO ONOPOXHUTD KOH-

TeiiHep Ana KodeliHoii rywm. Moka KoHTeliHep He OypeT ouu-

LeH, UHANKATOP MPOAOSIKAET MUraTh, @ NpUBOp He CMOXeET

MpUroToBUTL Kode.

Yt06bI BBINOAHUTL OYNCTKY (NpY BKNIOYeHHOM npubope):

« OTkpoiite ABepLly Ha NepeaHeli YacTy, KOCTaHbTE NOAJOH
ana cbopa Kanenb (puc. 18), ONOPOXKHMTE 1 OUMCTUTE €ro.

« OnopoxxHuTe 11 OCTOPOXKHO OUUCTITE KOHTEIAHED ANA KO-
deitHoi rywwm, ybesmBLIMCH B TOM, UTO OCTATKN KodeitHOl
TYLLUM He 0CTaNNCb Ha JHe.

BHumarue!
[Tpn nu3BneyeHun nopaoHa ana cbopa kanenb 06A3aTenbHo
0MOPOXHAIATE 1 KOHTellHep ANA KodeiHON ryLy, Aaxe eciv OH
MOYTY He 3aMOJHEH.
Ecnu He BbINOAHATD Takylo onepauyio, To NPU NocneAyloLmMX
MpUrOTOBNEHNAX Kode KOHTeliHep ANA Tyl NepenosiHuTCa,
4YTO NPUBEET K 3aCOPEHU0 KOPeMALLNHDI.

Yuctka nopgoHa gna cbopa kanenb

A BHumanue!

Ecnm nepriogvyecky He oumwaTb nogHoc AnA cbopa kanenb, BoAa

MOPET NepenuTbCa Yepe3 Kpaii 1 IPOCOYUTLCA BOBHYTPb NN Bbl-

UTbCA M3 NPU60PA. ITO MOXKET NPUBECTI K MOBPEXAEHII0 Npnbo-

pa, OMIOpPHOI OBEPXHOCTI WM OKpYXKatoLLielt ero obnactyt.

MoapoH anA cbopa Kanenb cHabXeH WHAMKATOPOM-NOMaB-

KoM (KpacHoro LgeTa) ypoBHA Bogbl (puc. 19). [lo Toro, Kak

TaKo/ MHAMKATOP BbIAAET 3a Npefenbl NOAHOCA ANA vallek,

Heo6X0A1MO 0CBOGOANTB NOJHOCKK M OUUCTUTD €ro.

[Ina u3Bneyenna nopaoHa cbopa Kanenb:

1. I3Bnekute noapoH Ana cbopa Kanenb v KoHTeiiHep Ana
KodeitHoi rywm (puc. 18).

2. OnopoxHuTe NoAJ0H AnA c6opa kanenb 1 KOHTeliHep AnA
TYLLN 1 BLIMOIATE UX.

3. ToctabTe Ha MecTo NoAAOH AnA cbopa kanenb BMecTe ¢
KOHTeiiHepoM AnA KoeiiHoil rywy.

Yucrka BHyTPeHHeﬁ YacTu MallUHbI

& OnacHocme nopaxeHus 3nekmpudeckum mokom!

Mepes BbINoNHEHWEM Nt060I1 OMepaLun No 0YNCTKe Heobxoau-
MO OTKAKYMTb Npubop (cm. «BblkntoueHne») u BbIHYTb BUKY
113 INEKTPUYeCKoil po3eTkn. Hu B Koem cniyyae He omyckaiite
npubop B BOAY.

1. TNepuoanuecku (npumepHo pa3 B MecALy) NpoBepsiiTe uu-
CTOTY MaLUMHbI U3HYTPY (ANA 3TOTO JOCTaTOYHO BbIHYTH
noAAoH AnA cbopa kanenb). [pn HeobxoanumocTy yaanute
KOQeliHble 0TNIOXKEHMA KICTOUKOI 13 KOMNNEeKTa NOCTaB-
Kt 1 TY6KOIA.

2. Bce octatku y6epute nbinecocom (puc. 20).

Ouucrka 6aKa gna Boabl

1. Tlepuopmueckn (npubnusnTenbHo pas B Mecal) u npu
KaX[0ii C(MeHe GUNbTpa CMArYeHs Boabl (€CIn umeeTcs)
ounwaitre 6ak Ana Boabl (A12) BRaXHoIi TPANKOIA C He-
60/1bLLIM KOSINYECTBOM MATKOTO MOIOLLIEF0 CPEACTBA.

2. 3anonHuTe 6aK CBexeil BOAOV M YCTaHOBUTE €70 HA MECTO.

YucTka HocuKoB 6n10Ka nogaun kode

1. Oumwaiite Hocukv 6noka nogaun Kode ry6Koii unu Tpan-
Koil (puc. 21).

2. Tlposepsiite, utobbl 0TBEpCTMA OnI0Ka Mofaum Kode He
6binu 3aKkynopeHbl. Mpu HeobxoAMMOCTH yranuTe Kodeii-
Hble 0TNI0XeHNA 3y60uncTKoit (puc. 22).

Yucrka BOPOHKM ANA 3acbINKN MONOTOro0 Kode

Mepuognueckn (npubnusuTenbHo pas B Mecal) mpo-
BepAiiTe, 4ToObl BOPOHKA [ANA 3acbiNku npeaBapUTeNb-
Ho Mmonotoro Kode (A8) He 6bina 3acopeHa. lpu Heob-
XOAUMOCTY  ypanuTe KodeilHble OTNOXEHUA KUCTOUKOI.

Yuctka 3aBapoyHoro 6noka
3aBapoyHblit 610k (A20) HeobX0ANUMO YNCTUTD He PeXke 0AHOTO
paza B mecsll.

A BHumanue!

Henb31 BbIHMMaTb 3aBapouHblii 610K, KorAa Nprbop BKIHYEH.
1. Y6enutecb B ToM, 4To NPUGOP NPABUALHO BIMOMHMA NPO-
Lieflypy oTkntoueHna (cm. «Boikniouenue npubopa).

2. Otkpoiite 06cnyxuBatOLLYI0 ABEPLY.

3. W3BnekwTe nopaoH Ana c6opa Kanenb 1 KOHTeliHep Ana
KodeliHol rywwm (puc. 18).

4. HaxmuTe BOBHYTPb BE KpacHble KHOMKM pacennexua
W OZHOBPEMEHHO MOTAHUTE 3aBapOYHbI BNOK Hapyxy
(puc. 23).

& BHumanue!

OMOMACKWBATb TONbKO BOAOM.

3AMPELEHBI MOIOLIWE CPEACTBA. 3AMPELLEHA MOVKA B
MOCYZLOMOEYHON MALIMHE

Ounctute 3aBapouHblii 6n0K 6e3 MCMoNb30BaHUA MOIOLLNX
CPeACTB, UTOObI He NOBPeANTD ero.

5. OnycTute mpumepHO Ha 5 MUHYT 3aBapouHblil 6ok B
BOJlY, 3aTeM NPOMONOLLTE €ro Noj KpaHOM.

6.  Tlocne ouncTKin BCTaBbTe 3aBapOyHbIil 610K Ha MecTo, 3a-
Be[A Ha OMOpY U Ha WTUAT CHU3Y.
3aTem HaxmuTe Ha Hapnucb PUSH o wenuka 610kmpoB-
K.



(/1 —
m lMpumeyarue!
\ —og Ecnm 3aBapouHblil 6noK BCTaBnAeTca
. C TpyBOM, HeobxoZvMo (nepes Tem,
KaK BCTaBUITb €r0) NPUAATb eMy Hyx-
Hbli pa3mep, HaxaB Ha 06a pbluara,
KaK MI0Ka3aH0 Ha pUCYHKe.

7. BcTaBu ero, ybenuTech B TOM, uTo A1Be
KpacHble KHOMKM BbILLIIA HAYXKY.

8. YctaHoBuTE Ha MECTO NOA/0H AnA C60-
pa Kanefib 1 KOHTeiiHep AnA Ty,

9. 3akpoiite 06cnyKuBalOLLYI0 ABEPLY.

O

L=
=
\

b=

YnaneHue Hakvnu Ha MallHe CeAyeT BbIMOMHATD, KOTJa Ha
naHenu MUraet MHauKatop /.

A BHumanue!

« (peacTBo ANA yhaneHus HaKWUNM COAEPXKUT KMCNOTbI,
KOTOpble pa3apaxaloLLe BO3AENCTBYIOT Ha KOXY W ra3a.
(rporo cobmtofaiiTe MHCTPYKLMM U3FOTOBUTENSA MO TEXHU-
Ke 6e30MacHOCTI, YKa3aHHble Ha ynakoBKe cpeacTBa And
yaaneHna Hakuni, a Takxe ykasaHua no NPUHATHIO Mep B
C1yyae nonagaHuA Ha Koxy v B rnasa.

+ YbeautenbHo peKomeHayeTCca UCNoNb3oBaTb TONbKO CPef-
CTBO ANA yAaneHua Hakvnu komnaxum De'Longhi. Ucnonb-
30BaHIe HEMOAXOAALLMX CPEACTB, A TaKXKe HeperynspHoe
yZaneHue HaKINM MOTYT BbI3BaTb HEMCMPABHOCTH, Ha Ko-
TOpble He PACNPOCTPAHAETCA FapaHTIAA NPOU3BOAUTENA.

1. Bkntouute npubop.

2. OnopoxxHuTe 6aK ana Boabl (A12).

3. 3aneitte B 6aK AA BoAbI CPEACTBO ANA YAANEHUA HAKUMN
B pacTBOpe C BOAOIA (cobntopaiite nponopuum, ykasaHHble
Ha ynaKoBKe CpeACTBa AIA YAANEHNA HAKUNK).
MomectuTe nop 6110KOM NOZAuN ropAueil BOAbI NYCTyH
eMK0CTb 06beMoM He MeHee 1,5 71,

4. Noxauech, Korna wHaukatoppl < u & & 3aro-
PATCA POBHbIM CBETOM.

44

& BHumarue! OnacHocms oxo0208!

113 KanyunHaTopa BbIXOZUT ropAuas Bofa, COAepXKallad Kuc-

notbl. Cneute 3a Tem, 4T06bl Ha Bac He nonanu bpbI3ru Bogbl.

5. Haxmute KHonKy B/l 1 yaepuBaiite ee Haxaroii B Teue-
Hute 5 cekyHp, uTo6bl MOATBEPAVTD 3aMMBKY PacTBopa 1 3any-
CTUTb MPOLIECC YAaneHa Hakunu. MHBMKaTop BHYTPY KHOMKN
6yneT ropetb PoBHbIM CBETOM, CUTHAAM3UPYA 0 3amycke npo-
TPamMMbl yaaneHua Hakumu. Mgukatopsl &, < < n

0/IHOBPEMEHHO MUTaIoT, HamoMuHaA 0 NOBOPOTE PyKo-

ATKI Napa B nonosxeHue | (npurotosnerie Kode HEBO3MOXHO).

6. [loBepHuTe pyKkoATKy Napa NpoTMB YacoBOI CTPeNKU B
nonoxeHue |: pacTBop ANA YAANEHUA HAKNUNY BbIAeT U3
KanyynHaTopa ¥ HauHeT 3anofHATL CTOALLYK MOA HUM
eMKOCTb.
[Tporpamma yganeHusa Hakvnm aBToMaTuyeckin BbINOAHAET
PAZ 0NONACKNBaHWIl Yepe3 3aaHHble IPOMEXYTKY Bpeme-
H1, uT06bI YAANUTD HAKNMb U3HYTPU KOGEMALLMHDI.

Yepe3s 30 MuHYT baKk AnA BOAbI NMYCT, ¥ 3aropaeTca NHAUKATOp

»

AN, anngukatopel &, & Zr u & yepenyloTca.
MoBepHuTe pyKOATKY Napa no 4acoBoii CTpenke A0 ynopa B no-
noxetue 0.

Tenepb npr6op roToB K NpoLieccy ononackuBaHuA Bexeii BOAOI.

7. OnopoxHuTe KOHTeiiHep, KOTOPbIA CRyXUT Ana cbopa
pacTBOpa yAaneHua Hakunu, 1 CHOBA yCTaHOBUTE ero Nog
Kamny4nHaTopom.

8. |13Bnekute 6aK AnA BOAbI, OMOPOXHWUTE ero, Nponono-
CKaiiTe NPOTOYHOI BOJOI, HAMONHUTE YNCTOI BOZON U NO-
CTaBbTe Ha MecTo. Mnaukatopsl &, < <o 1
HauHYT OAHOBPEMEHHO MUTaTb.

9. TloBepHuTe pyKOATKY Napa NpoTMB YacoBOW CTPeNKM Ha

non-o6opota B nonoxenue l. U3 6noka nogaum BoIxoauT

ropayas Boja.

Korpa 6ak ona BOAbI MOMHOCTbIO OMOPOXHUNCA, TacHeT

UHAMKaTop B/ n 3aropaetca uHaMKaTop o

aukatophl <, & &y, MUTaIoT.

YcTaHoBUTE YKOATKY B NonoxeHue 0, eLwje pa3 HanonHuTe

6aK AnA BoAbl, MaLLMHA BbIKNKOUUTCA aBTOMATUYECKI.

IIna panbHeiilwero ucnonb3oBaHuA BKMlounTe KodemalumHy

HaXaTiemM KHOMKM Q)

m lpumeyarue!

Ecnm umkn YAANEHUA HaKnuNu 3aBepLunnca HenpaBunbHO (Ha-
npumep, n3-3a OTCYTCTBUA Nofayu 31'IGKTp03HepI'l/1I/I), peKo-
MEHIYETCA NOBTOPUTD LINKN.

,a WH-

10.

Wnavkatop @/ 3aropaetca yepe3 onpeaeneHHblit nepuos pa-
60Tbl, IPOAOMKITENBHOCTb KOTOPOTO 3aBUCHT OT XeCTKOCTU BOAbI.



Mpu6op nmeet dpabpuuHble HaCTPOIIKIA Ha 4-il YpOBEHD XecT-
KOCTM (0ueHb XecTKas BoZa). Mo enaHmto MoXHO 3anporpam-
MMpOBaTb MPUOOP Ha OCHOBAHMM (AKTYECKOIl KeCTKOCTH
BOAbl B Pa3HbiX pervoHax. Takum o6pa3om yBenuuMBaetcs
WHTEPBaN NPOBEAEHNA ONepaLlui N0 YAANEHMH0 HAKUMIA.

N3mepeHue xecTKOCTH BOAbI

1. Bo3bMuTe U3 ynakoBKn noocky UHAMKaTopHoil bymarn TOTAL
HARDNESS TEST, KoTopad BXOAWT B KOMM/IEKT NOCTaBKM.

2. TlonHOCTbIO NOMPy3UTe NONOCKY B CTaKaH BOAbI HA OHY CeKYHAY.

3. [loctaHbTe nonocky u3 Bojbl v oTpAxHuTe ee. Mpnbnusu-
TeNIbHO yepe3 MUHYTy nosBATca 1, 2, 3 unn 4 KpacHbix
KBaApaTnKa B 3aBUCUMOCTH OT XKeCTKOCTU BOAbI. Kaxablii
KBaf\paTlK COOTBETCTBYET OAHOMY YPOBHIO.

YpoBeHb 1

S nin) |
w3 o TN
howt 5 AN

Hacrpoiika xecTkocTn Bogbl

1. Y6enuTech, 4To MaLLMHa BbIKMIOYeHa (HO MoaKNoueHa K JneK-
TPOCETH, a [MaBHbiA BbIKMIOYaTeNb CTOUT B ONOXeHN |).

2. Haxmute kronky /K n yaepxmBaiite ee B TeueHue 6 ce-
KYHE, UHANKATOPBIKY VAN
3aropATCA OAHOBPEMEHHO.

3. Haxmure kHonky ECO , uTobbl 3apaTb AeiCTBUTENbHYH XeCT-
KOCTb Bozbl (ypOBEHb OnpezieneH UHAMKATOPHOIA NONOCKOI).

YpoBeHb 2

YpoBeHb  YpoBeHb  YpoBeHb  YpoBeHb
1 2 3 4
O O O

d® l:_:J A

4. Haxmute KHonky B/ , uTo6bl BbIATI U3 MeHIO
Tenepb KodemalLvHa HaCTPOeHa Ha HOBbIE aPaMETPbI ECTKOCTY BOfbl.

TEXHWYECKWUE NAHHDbIE

HanpsxeHue: 220-240 B~ 50/60 Iy makc. T0A
MoTpebnaemasn MOLHOCTb: 1450 Br
[JlaBnenue: 15mMa (15 6ap)
EmkocTb 6auka Ana Bofbl: 1,7n
Pazmepbl LxHxP: 280x364x400 mm
[lnvHa whypa: 1500 mm
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Bec: 10,8 kr
c € Mpubop CoOTBETCTBYeT CleaylLNUM eBpONeiicKUM
aupektvsam EC:

+  [MpeKTMBe 0 HM3Kom HanpsxeHun 2006/95/EC n nocne-
[LyLyM nonpasKam;

«  AupekTMBe 00 3neKTpomarHuTHoli coBmectumoctn EMC
2004/108/EC v nocneytowym nonpasKam;

+  eBpOMeiickomy pernameHTy 0 MPUMEHEHNN INeKTpoo6o-
PyLoBaHuA B pexume oxuganua 1275/2008

«  Matepuansl 1 npeameTbl B KOHTaKTe C MULLEBLIMU NPO-

LYKTamu COOTBETCTBYKOT NpeanucaHuam EBponelickoro

pernameHTa 1935/2004.

YTUNU3ALNA

E CornacHo eBponeiickoit Aupektuse 2002/96/EC He
—

ClepyeT yTUNU3NpoBaTh Npubop BMecTe ¢ ObIToBbI-
Mu oTxopamu. Heobxoaumo nepegath ero B oduum-
anbHblii LIEHTP N0 pa3aenbHomy copy 0TXOZ0B.



NHAWKATOPbI ONMUCAHUE 3HAYEHUE

u (ORI~ T~ JIHanKaTopbl MuratoT MatumHa He rotoBa K npurotoBneHuio kode (Boaa
o o
He [0CTUIMA ONTUManbHoil Temnepatypbl). Mepes
MpUroToBMeHeM Kode J0XUTeCh, KOraa NHANKA-
TOpbI 3aropATCA POBHbIM CBETOM.
) D;, Qf‘, & /IHanKaTopbl FOpAT POBHBIM (BeTOM | MalunHa JoCTUrna Hy»HOiA TeMnepaTypbl 1 roToBa
a ° ° ° K MPUroTOBNEHMH Kode.
R WHpuKaTop roput poBHbIM cBeTOM | MaluMHa Haxogutca B mpouecce nofaull OfHoil
B8l :|°:|o:|£| yavuku Kode
O & S WHpuKaTop roput poBHbIM cBeToM | MalumHa HaxopuTcA B MpoLiecce noaum ABYX Ya-
W __° o ° wek Koge
0) o o Whpmkatop napa muraet MalunHa HaxoguTca B mpovecce nogorpesa Ao on-
s TUManbHoli Temneparypbl nogaun napa. Joxau-

TeCb, KOrjla NHAMKATOP 3aropuTca poBHbIM CBETOM,
nepej BpaLleHnem pykoAaTkn napa

O o w2 o l\HpukaTop napa roput poBHbIM | MalumHa rotoBa K nojaye napa
. | IS S (BeTom
O & HH b lHpukaTopbl MuratT noouepesHo | lpubop BbINONHAET Npouedypy OTKMoueHUA (cm.
| © naparpa¢ «BbiknioueHue npubopar)
~
Oy WHpuKaTopbl MuraloT Mpu6op curtanusupyet o HeobXo4MMOCTI NOBOPO-
8l :iiil Ta pyKOATKM Napa B nonoxexue |
g O & WHpuKaTopbl MuraloT noouepeaHo | lpubop curHanusvpyet o HeobXoAMMOCTA NOBOPO-
:iﬁ Ta PyKOATKM Napa B nofnoxenue 0
~—F

@ [ ECO MH,[IVIKaTOp TOPUT POBHbIM (BETOM Mawwuna HaxoauTca B pexnme 3Hepr0(6€pe)K€Hl/lﬂ

S, = A
@, [ __eco| WHpuKaTop roput poBHbIM cBeToM | /lneT BbinonHeHWe aBTOMATUYeckoi Mporpammbl
L] % 8 2 © © yOaneHua Hakunu
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3HAYEHME CBETOBbIX ABAPUAHBIX UHAUKATOPOB

NHNKATOPbBI

OMUCAHUE

3HAYEHUE

4710 AENATD

ECO

0 ©'©

WHavkarop roput pos-
HbIM (BETOM

HepoctatouHo Bofbl B
6ake unu 6ak Henpagunb-
HO BCTaBMEH.

3anonHute 6ak Bogoil u (Mnm)
MPaBUIbHO YCTaHOBWUTE €ro, Ha-
KaB [10 yNopa, NoKa He YCnblwinTe
LLIENYOK.

bak 3arpasHeH u (unu) 3a-
Kynope

OnonocHute 6ak unu yganute u3
HEro Hakunb

__ECO

VAN

MH}:II/IKaTOp muraet

Cnuwikom menkuit nomon,
Kode BbIXOAUT CIIMLIKOM
MeANIEHHO

loBTopuTe nMpuUroToBneH1e Kode 1
TIOBEPHUTE PYKOATKY PEry/MpoBKiA
ctenenn nomona (puc. 10) Ha opHO
JierieHvie B CTOPOHY Ldpbi 7 1o Ya-
(OBOV CTpe/ike, Korga Kodemonka
HaxogwTca B pabore. Ecm nocne npu-
TOTOBTIEHYA 2 Yalliek mofaua byner
Mo-NpeXHemy — CMLWKoM  ¢naboi,
MIOBTOpUTE PErynupoBKY, MOBOPaYM-
Basl YUKy eLLe Ha 0HO fieneHue (c.
«PerynupoBKa Kodemonku).

MatwmHa He moxeT npu-
roToBUTD Kode

Ecnu npobnema coxpaHsetca, no-
BEpHUTE PYKOATKY mapa B nono-
XeHue | n cneitte HebonbLuoe Ko-
NNYECTBO BObI M3 KaryunHaTopa.

ViHaukatop roput pos-
HbIM CBETOM

Konteithep ana kodeiiHoit
ryLLY NepenonHeH i He
BCTaBNeH Ha MeCTo

OnopoxHute KOHTeilHep ANA Ko-
deitHoli rywy v nopaoH ana cbopa
Kanenib, OYNCTUTE WX W YCTaHo-
BUTe Ha mecto (puc. 18). BaxHo:
BO BpemA M3BNeYeHUA NoAfoHa
Ana cbopa Kanenb 00A3aTeNlbHO
OMOPOXHAIATe KOHTelHep ANA Ko-
deitHoli rywwm, daxe ecn OH He
nonoH. Ecin He BbINONHATD Takyto
onepavuio, T0 Npu NocneayrLyux
MPUrOTOBNEHMAX Kode KOHTeilHep
ANA TYLYY NepenoaiHUTCA, YTo npu-
BeJIeT K 3aC0peHMo KodeMaLLHbI.

HankaTop muraet

bbina BbibpaHa dyHKuNA
npefBapuTenbHo  Mo-
notoro kKope &—, Ho B
BOPOHKY He 6bi 3acbinaH
MONOTIi Kode

3acbinbTe NpeABapUTENbHO MO0~
Tblii KOe B BOPOHKY U1 OTMEHM-
Te GyHKLMIO

3aKoHuMnCA Kode B 3epHax

Hanonxute KoHTeiiHep Ans 3epex

Ecnn Kodemonka nponzso-
LT CIMLLIKOM MHOFO LUYMa,
HebonbLLOI KamyLuek cpe-
A KodeliHbIx 3epeH 3abmo-
KvpoBan KodeMorKy.

0bpatuTech B CepBUCHDIIA LieHTp
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XoAunacb B MONOXKeHUN
0TKprT017I nogauu

Sl o HankaTop muraet YKa3blBaeT, uto Heobxo- | Heobxoanmo Kak MoXHo ObicTpee
mSe Qo 9 © O AVMO YAaNnUTb HaKuMb C | BbIMOMHUTL NpOrpaMmy no yaane-
MaLLUHBI. HUK HAKINY, OMICaHHYH0 B Napa-
rpade «YnaneHue Hakunu»
@ o (nbllweH aHomanbHblil | Mocne ounctkn He 6bin | 3akpoiiTe ABEpLY W 0CTaBbTe 610K
6 % g g © © WyM, a WHAMKATOPbI | YCTAHOBNEH HAa MeCTO 3a- | BHe MalmHbl OfHOBPEMEHHO Ha-
— MUFaloT M00YePeAHO | BapOuHblil 610K Xumaitte kHonku &z, <&» <
, TIOKa YeTblpe MHANKATOpa He no-
rachyT. Tonbko Kora Bce ueTbipe
WHAMKATOPA  MOFaCM,  MOXHO
OTKpbITb [iBEPLY 1 BCTaBUTb Ha
MeCT0 3aBapouHblii 6110K.
F o Wuankatopbl muraiot | Mawwmka 6bina Tonbko yto | Haxmute Ha Hapnuch PUSH Ha
m 2 g g © © nooyepesHo BK/IOYEHa, 3aBapOuHblil | 3aBapouHOM Onoke [0 Lienuka
— 6nok BCTaBNeH | GMokupoBK. YoenuTech, uto obe
HenpaBUIbHO, ~ [IBEPLA | KHOMKN KPacHOTO LBETa BbiLLAN
MN0XO0 3aKpbiTa Hapyy 3akpoiite fBepuy W
BK/tounTe npubop
& [ ko VIHankaTopbl MurakT | 3acopeHa BOPOHKa AnA | ONOpOXHUTE BOPOHKY CMOMOLLbIO
B 2 g g © © MOJI0TOr0 Kode KNCTOUKM, KaK OMMCaHo B map.
«YuCTKa BOPOHKM ANA 3acbinkil
MONOTOro Kode».
° -;f@\t ©E<0 /Hamkatop roput poB- | Mocne ouncTk He Obin | YcTaHOBWTE 3aBapouHblii 60K,
A HbIM (BETOM YCTaHOBMNEH Ha MeCTo 3a- | Kak onucaHo B naparpade «ucr-
BapOYHbIii OOK. Ka 3aBapouHoro 6noka».
Mpu6op BHYTPK CAMWKOM | TiaTeNbHO QUMCTUTE MALLNHY
3arpA3HeH
@ [ ko WHpukatop muraet OtkpbiTa  06CTyKUBal0- | Ecrin HeBO3MOXHO 3aKpbITb ABep-
m 2 ° g © © WaA Aepua Ly, npoBepbTe MpaBUIbHOCTH
YCTaHOBKY 3aBapouHoro 6noka
0 b WHpukaTopbl MuratoT | MawwHa 6bina Bkntouena, | loBepHuTe pykoATky napa no
i nooyepesHo KOria pyKOATKa Mapa Ha- | YacoBOil CTpenke A0 3aKpbiTUA
~—F ~—

nogauu

YCTPAHEHWE HEUCTIPABHOCTEIA

Huxe nepeuncneHbl HeKOTOpbIe BO3MOXKHDIE HEUCMPABHOCTH.
Ecnu npobnema He MoxeT bbITb yCTpaHeHa onucaHHbIM 06pa3om, Heo6X0AMMO 00paTUTLCA B LIEHTP TeXHUYECKOI NOAAEPKKI.

MPOBJIEMA

BO3MOXHAA MPUYUHA

PELWIEHUE

Kode He ropauwmit

Yalukm He bbinn HarpeTl.

MogorpeiiTe YalKu MyTeMm UX OMONACKIBAHWA T0-
pAveii Bo0ii (MpUMeUaHIe: MOXHO HCMOMb30BaTb
dyHKLMIO ropAyveit Boabl).

3aBapqubu7| 60K oxnaaunca, Tak kak nocrne
NoC/IeAHEro NpUroToBNEHNA KO(I)G npowuno

6onee 2/3 MUHYT.

MNepes npuroToBReHreM Kode HarpeiiTe 3aBapou-
Hbli 610K HaxkaTiem KHomku /K.
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Kode HepocTaTouHo
KpenKuil unu mano
MeHKM

Cnuwkom KpynHblii nomon Kode.

MoBepHuTe  PYKOATKY ~PErynupoBKM  CTemeHu
MOMONa Ha OfHO AeneHue B CTOPOHY LupbI
1 NpoTMB yacoBoil CTpenkn Bo Bpema paboTbl
Kodemonkin (puc. 7). 3meHsiite perynupoBky no
OfJHOI OTMETKe 3a pa3 A0 MONYYeHUs Xenaemoit
nogaun. Pe3ynbrat MOXHO yBIAETb TONbKO Nocne
NpUroToBAeHNA ABYX NopLmii kode (cm. naparpad
«Perynuposka kodemonkm», ctp. 131).

He nopxoput TMn Koe.

Wcnonb3yitte TN Kode ANA KoPemaLLMH 3cnpecco.

Kode BbIXoANT CINLLKOM
MEANIEHHO AN N0
Kannam.

Cnuwkom menkmit nomon Koge.

MoBepHuTe  PYKOATKY ~PErynupoBKM  CTeneHu
MOMONa Ha OHO JeNeHue B CTOPOHY Ludpbl 7 no
YacoBOi CTpenke B0 Bpems paboTbl kodemonku
(puc. 7). W3meHsiite perynupoBKy no OAHON
OTMETKe 3a pa3 [0 NONyuyeHus Kenaemoit
nogaun. Pe3ynbrat MOXHO YBAETb TONbKO Nocne
NpUroToBAeHNA ABYX NopuLuii kode (cM. naparpad
«Perynuposka kodemonkm», ctp.131).

Kode He BbIxoauT u3 o-
HOro unn 06oux HOCUKOB
6noka nogauu.

3aKynopeHbl HOCUKI.

CnomolLbto 3y60LIM(TKVI OUNCTUTE HOCKKI.

Kode BbixoauT He n3 0TBepcTMA HOCUKOB 3aKynmopeHbl Cyxum Ko- | MpouncTue HOCMKY 3y60UNCTKON, ryOKOi am Ky-

HoCvKoB 6n1oKka nojaun, | de-nopoLukom XOHHbIM ePLUIMKOM C eCTKUMM BOPCUHKaMK

a epes AsepLy bnokupoBka HanpasnAiolLero YCTpoicTBa | TatenbHO 0YMCTUTE HanpaBAAiLLee YCTPOIACTBO

Kode BHYTPY ABepLbI Kode, 0cobeHHO pAoM C neTnamu

BcneHeHHoe monoko Monoko HegoCTaTouHO X0N0AHOE UK He Ya- | Mcnonb3yiiTe NONHOCTbIO 06€3XKMPEHHOR MOMIOKO WAk

UMeET Ny3blpbKK CTUYHO 06e3KIMpeHHoe. YaCTYHO 06e3XKIpeHHoe MONOKO NPOXNAAHON Tem-

60onbLUOr0 pa3mepa. nepatypbl (okono 5°C). Ecnm xenaemblii pesynbrar He
JLOCTUTHYT, nonpo6yiite MOMOKO ApYroii MapKil.

Monoko He Bcnenunoch | KanyunHatop 3arpasHeH BbinonHute 0unCTKY, KaK 310 yKasaHo B naparpade

«Yucrka KafnyyuHaTopa nocnie ncnosib30BaHnaA».

[Tpekpatuaetca nogaua
napa

MpegoxpaHuTeNbHOE YCTPOICTBO NpeKpaLLa-
€T N0Zauy napa yepe3 3 MUHyTbI

Momoxaute HeMHOro, 3aTeM BHOBb BKMiouuTe
dyHKUMI0 Napa

Mpubop He BKNtoYaeTCA

Llirencenb He BKMOYeH B PO3eTKY.

MogkntouunTe Wrencenb K po3eTke.

He BKntoueH rnaBHblii BbIKouatenb (A2).

[lepeBeuTe rnaBHbIil BbIKOYATEND B NONOMXEHNE
[ (puc.3)

Mlpn noBopoTe PyKOATKM
napa/ropaveil  BOAbl B
nonoxeHue I, u3 kanyuu-
HaTopa He BbIXoauT nap/
ropavas Boja

3aKynopeHbl OTBEPCTUA KamyuuHaTopa M
(wnn) pacnbinuTens napa

BbinonHMTe 0UMCTKY KanyunHatopa, Kak 3To yka-
3aHo B maparpade «Huctka KanyymHatopa nocne
UCNONb30BaHNA.

HeB03MOXHO f10CTaTb
3aBapOYHbIi 610K,
4T06bI BbIMONHUTD €70
0UMCTKY

MatLnHa BKMIoYeHa, HO He 10 KOHLA 3aBep-
LUIANa NPOLECC OTKIIOYEHUA

3aBapoyHblil 610K MOXHO 13BNEYD TONBKO B TOM
Clyyae, e MallMHa MPaBWNbHO 3aBepluMna
npowecc oTknioyeHna (cm. naparpad «Boiknioue-
Hue npubopar).
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