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Prima di utilizzare 'apparecchio leggere sempre il fascicolo delle
avvertenze di sicurezza.

1. DESCRIZIONE

1.1 Descrizione dell'apparecchio

(pag.3- A )

A1. Ripiano per tazze

A2. Interruttore generale ON/OFF

A3. Sede connettore cavo alimentazione

A4. Selettore vapore/acqua calda

A5. Ugello cappuccinatore

A6. (Cappuccinatore /Erogatore acqua calda

A7. Doccia caldaia/Gruppo infusore

A8. Sede serbatoio acqua

A9. Coperchio serhatoio acqua

A10. Serbatoio acqua con sede per filtro acqua

A11. Indicatore esaurimento acqua

A12. Vassoio poggiatazze

A13.Indicatore del livello acqua max della vaschetta
raccogligocce

A14. Vaschetta raccogligocce

1.2 Descrizione pannello di controllo
(pag.3- B )

B1. Pulsante ON/Stand-by

B2. Spia stand-by/risparmio energetico

B3. Spia OK vapore

B4. Spia OK erogazione caffé/acqua calda

B5. Erogazione caffé

B6. Posizione“STOP”/funzione acqua calda

B7. Funzione vapore

B8. Selettore funzioni

1.3 Descrizione degli accessori
(pag.2- C )

(1. Coppetta portafiltro

Q2. Filtro crema 1 caffe @

(3. Filt 2 affe @
iltro crema 2 caffé

(4. Filtro crema cialde ESE @

(5. (Cavo alimentazione (removibile)

(6. Misurino dosatore/pressino

(7. Striscia reattiva per rilevazione durezza acqua (Total
hardness test)

(8. Decaldificante

(9. Filtro addolcitore acqua (*non incluso, acquistabile presso i
centri assistenza autorizzati)

2. RIEMPIMENTO DEL SERBATOI0 ACQUA

1. Estrarre il serbatoio acqua (A10) e riempirlo con acqua
fresca e pulita facendo attenzione a non superare la scritta
MAX (fig. 1).

2. Quindireinserire il serbatoio nella macchina (fig. 2).
Attenzione: Non mettere mai in funzione I'apparecchio senza l'acqua nel serbatoio o
senza serbatoio.

3. PRIMA MESSA IN FUNZIONE
DELLAPPARECCHIO

1. Inserire il connettore del cavo alimentazione nell'apposita
sede sul retro dell'apparecchio (fig. 3); quindi inserire la
spina nella presa.

2. Agganciare la coppetta portafiltro alla macchina: per un
aggancio corretto, allineare il manico della coppetta porta-
filtro al simbolo S OPEN (fig. 4) e ruotare impugnatura
verso destra, fino ad allinearla alla posizione W CLOSE (fig.
5);

3. Premere in posizione | Iinterruttore ON/OFF posto sul retro
della macchina;

4. Terminata l'autodiagnosi, la spia “erogazione acqua calda”
(B4) lampeggia mentre le altre si spengono;

5. Posizionare sotto l'erogatore acqua calda un contenitore
con capienza minima di 500 ml ed un altro contenitore
sotto la coppetta portafiltro(fig. 6);

6. Ruotare il selettore vapore/acqua calda (A4) in posizione
&b/, erogare circa 0,5 | di acqua calda (fig. 7);

7. Riportare il selettore vapore/acqua calda in posizione O e
svuotare il contenitore;

8. Ruotare il selettore funzioni (B8) in posizione <2 (B5) ed
erogare circa 0,51 di acqua (fig. 8).

9. Riportare il selettore funzioni in posizione %00 e svuotare
il contenitore;

10. Estrarre e riempire il serbatoio acqua e ripetere le operazio-

ni dal punto 4 al punto 8.
Nota Bene: il risciacquo dei circuiti interni é consigliato anche in caso di prolungato
inutilizzo dell' apparecchio.

4. ACCENSIONE E STAND BY

Quando l'interruttore generale (A2) & in pos. |, accendere e spe-
gnere (stand-by) I'apparecchio premendo il tasto ((@)) (B1).
L'apparecchio automaticamente si spegne (stand-by) dopo un
certo periodo di tempo (diverso a seconda dei modelli).

5. PREPARARE L'ESPRESSO CON IL CAFFE
MACINATO.

1. Inserireil filtro per caffe macinato (C2) o (C3) nel portafiltro
(C1) (fig. 9). Utilizzare il filtro @ se si vuole fare un
caffé oppure il filtro '_.-_ se si vogliono fare 2 caffe;

2. Se sivuole preparare un solo caffe, riempire il filtro con un
misurino raso di caffe macinato, circa 7gr. (fig. 10). Se si de-




sidera, invece, preparare due caffé, riempire il filtro con due
misurini scarsi di caffé macinato (circa 6+6 gr). Riempire il

filtro a piccole dosi per evitare che il caffe macinato trabocchi;
Attenzione:per un corretto fi prima di riempirlo di caffé macinato,
assicurarsi sempre che il filtro non abbia residui di polvere di caffé della precedente

infusione.

3. Distribuire uniformemente il caffé macinato e premerlo
leggermente con il pressino (fig. 11). La pressatura del
caffé macinato & molto importante per ottenere un buon
caffé espresso. Se si preme troppo, il caffe fuoriuscira len-
tamente e la crema sara di colore scuro. Se si preme poco,
invece, il caffé uscira troppo velocemente e si otterra poca
crema di colore chiaro;

4. Togliere eventuale eccedenza di caffé dal bordo del por-
tafiltro ed agganciare quest'ultimo alla macchina: per un
aggancio corretto, allineare il manico del portafiltro al sim-
bolo & OPEN (fig. 4), agganciare il portafiltro e ruotare
Iimpugnatura verso destra, fino ad allinearla alla posizione
W CLOSE (fig. 5);

5. Posizionare la tazza o le tazze sotto i beccucci del portafil-
tro (fig. 12). Si consiglia di riscaldare le tazze, prima di fare
il caffe, risciacquandole con un po’di acqua calda;

6.  Assicurarsi che la spia 9%00(84) si accesa, quindi ruotare
il selettore funzioni (B8) in posizione <2 (B5): la macchi-
na inizia ad erogare il caffé;

7. Appena si raggiunge la quantita desiderata di caffé in

tazza, riportare il selettore funzioni in posizione %00.
Nota Bene: Per sganciare il portafiltro, ruotare limpugnatura da destra a sinistra.
Pericolo Scottature Per evitare spruzzi, non sganciare mai il portafiltro mentre la
macchina é in erogazione ed attentedere qualche secondo dopo lerogazione.

6. PREPARARE L'ESPRESSO UTILIZZANDO LE
CIALDE

Nota Bene: utilizzare cialde che rispettano fo standard ESE:
quest ultimo é riportato sulle confezioni con il seguente mar-
chio. Lo standard ESE é un sistema accettato dai pit grandi | >
produttori di cialde e permette di preparare un caffé espresso \% \ /
in modo semplice e pulito. )

Inserire il filtro per caffé in cialde (C4) (‘ ) nel portafiltro

(v

1. Inserire la cialda centrandola il pili possibile dentro il filtro
(fig. 13). Sequire sempre le istruzioni sulla confezione delle
cialde per posizionare correttamente la cialda sul filtro;

2. Sequire le istruzioni dal punto 4 del paragrafo preceden-
te, tenendo presente che & possibile erogare un caffe alla
volta;

3. Procedere come nei punti5, 6 e 7 del paragrafo precedente.

7. COME OPERARE PER FARE IL CAPPUCCINO
1. Preparare i caffé espresso come descritto nei paragrafi pre-
cedenti, utilizzando tazze sufficientemente grandi;

2. Ruotare il selettore funzioni (B8) in posizione {'}; (B7) e
attendere I'accensione della relativa spia (B3);

3. Nelfrattempo, riempire un recipiente con circa 100 grammi
di latte per ogni cappuccino che si vuole preparare. Il latte
deve essere freddo di frigorifero (non caldo!). Nella scelta
delle dimensioni del recipiente tenere conto che il volume
del latte aumentera di 2 0 3 volte (fig. 14);

mNota Bene: si consiglia di utilizzare latte parzial-

mente scremato e a temperatura di frigorifero.

4. Ruotare verso I'esterno il cappuccinatore (fig. 15);

5. Posizionare il recipiente con il latte sotto il cappuccinatore
(fig. 16);

6. Attendere accensione della lampada spia OK. Laccensione
della lampada indica che la caldaia ha raggiunto la tempe-
ratura ideale per la produzione di vapore;

7. Aprire il vapore ruotando il selettore vapore verso &/
per qualche secondo per spurgare I'eventuale presenza di
acqua nel circuito stesso. Richiudere il vapore;

8. Immergere il cappuccinatore nel latte per circa 5 mm (fig.
17) e ruotare il selettore vapore in pos. &/4. A questo
punto, il latte comincia ad aumentare di volume e ad assu-
mere un aspetto cremoso;

9. Quando il volume del latte sara raddoppiato, immergere
il cappuccinatore in profondita e continuare a riscaldare il
latte. Raggiunta la temperatura desiderata (il valore ideale
e di 60°C), interrompere I'erogazione del vapore ruotando
il selettore vapore in pos. 0 e ruotare il selettore funzioniin
pos. %00 (fig. 18);

10. Versare il latte emulsionato nelle tazze contenenti il caffé
espresso preparato in precedenza. Il cappuccino € pronto:
zuccherare a piacere, e se si desidera, cospargere la schiu-
ma con un po’ di cioccolato in polvere.

m Nota Bene: Se si devono preparare piu cappuccini,
bisogna fare prima tutti i caffe e solo alla fine preparare
il latte montato per tutti i cappuccini.

Si consiglia un'erogazione di vapore massi-
ma di 60 secondi.

7.1  Pulizia del cappuccinatore

Attenzione! per motivi di igiene si raccomanda di

pulire sempre il cappuccinatore dopo I'uso.

Procedere nel sequente modo:

1. Far defluire un po’ di vapore per qualche secondo (punti 2,
5,6 e 7 del paragrafo precedente). Con questa operazione,
il cappuccinatore scarica l'eventuale latte che pud essere
rimasto al suo interno. Spegnere I'apparecchio premendo
Iinterruttore generale.



2. Attendere qualche minuto che il cappuccinatore si raffred-
di. Sfilare il cappuccinatore ruotandolo in senso antiorario
ed estraendolo verso il basso (fig. 19).

3. Sfilare verso il basso I'ugello cappuccinatore (A5) (fig. 20).
Controllare che i fori del cappuccinatore, indicati in (fig.
21), non siano otturati. Sciacquare con acqua corrente e, se
necessario, pulire i fori con I'aiuto di uno spillo.

5. Pulire il tubo erogazione vapore, prestando attenzione a
non scottarsi.

6. Reinserire 'ugello ed il cappuccinatore.

A Attenzione! Dopo l'erogazione di vapore, le spie
/ e d% lampeggiano ad indicare che la caldaia &

troppo calda per erogare caffe.

Per raffreddare velocemente la caldaia:

1. Posizionare un recipiente sotto il cappuccinatore ed una
tazza sotto il portafiltro.

2. Ruotare il selettore funzioni (B8) in posizione T2 .

3. Ruotareil selettore vapore (A4) in posizione &/4: dal cap-
puccinatore esce vapore frammisto ad acqua calda.
Allampeggio delle spie % e I I'erogazione si interrompe.

5. Ruotare il selettore vapore in posizione 0: la macchina
eroga acqua dal portafiltro.

6. Riportare quindi anche il selettore funzioni in posizione
P

La macchina é pronta all'uso.

8. PRODUZIONE DI ACQUA CALDA

1. Accendere la macchina premendo linterruttore generale
(A2). La spia <2/, lampeggia.

2. Posizionare un recipiente sotto il cappuccinatore.

3. Quando la lampada spia Q%Oo sia accesa fissa, ruota-
re il selettore &4 (A4) in pos. I: 'acqua calda uscira dal
cappuccinatore.

4. Per interrompere la fuoriuscita di acqua calda,ruotare il
selettore &% in pos. 0.

Si consiglia un'erogazione massima di 60
secondi.

9. PULIZIA

9.1 Pulizia della macchina

Le seguenti parti della macchina devono essere pulite
periodicamente:

- il circuito interno della macchina;

- lavaschetta raccogli gocce (A14);

- ifiltri caffe (C2), (G3), (C4);

- ladoccia caldaia (A7);

- il serbatoio dell'acqua (A10);

- lerogatore acqua calda (A6) come indicato al paragrafo
“7.1 PULIZIA DEL CAPPUCCINATORE".

Attenzione!

« Perlapulizia della macchina non usare solventi, detergenti
abrasivi o alcool.

« Non utilizzare oggetti metallici per togliere le incrostazioni
o i depositi di caffé, perché potrebbe graffiare le superfici

in metallo o in plastica.
Pericolo!  Durante la pulizia, non immergere mai la macchina nellacqua: é un
apparecchio elettrico.
Nota Bene: Per periodi di inutilizzo superiori a 3/4 giorni é consigliato vivamente,
prima di utilizzare la macchina, di procedere ad un risciacquo come illustrato al para-
grafo 3. PRIMA MESSA IN FUNZIONE DELLAPPARECCHIO”

9.2 Pulizia del circuito interno della macchina
Per periodi d'inutilizzo superiori ai 3/4 giorni & consigliato viva-
mente, prima di utilizzarla, di accenderla ed eseguire il risciac-
quo dei circuiti interni come indicato ai punti 4 e 5 del paragrafo
“3. PRIMA MESSA IN FUNZIONE DELL'APPARECCHIO".

9.3 Pulizia della vaschetta raccogligocce
La vaschetta raccogligocce & provvista di un indicatore galleg-
giante (di colore rosso) del livello dell'acqua contenuta. Prima
che questo indicatore cominci a sporgere dal vassoio poggia-
tazze (fig. 22), & necessario svuotare la vaschetta e pulirla,
altrimenti I'acqua puo traboccare dal bordo e danneggiare la
macchina, il piano di appoggio o la zona circostante.

1. Rimuovere la vaschetta (fig. 23);

2. Rimuovere il vassoio poggiatazze (A12), eliminare I'acqua
(fig. 24) e pulire con un panno la vaschetta: quindi riassem-
blare il vassoio raccogli gocce;

3. Reinserire quindi la vaschetta raccogli gocce.

9.4 Pulizia dei filtri caffe

Pulire regolarmente ogni settimana i filtri caffé:

Filtri 1 e 2 tazze

1. Estrarre il filtro forato tirando la apposita linguetta (fig.
25);

2. Sciacquare i filtri sotto 'acqua corrente (fig. 26);

3. Controllare che i forellini non siano ostruiti, altrimenti pu-
lirli con I'aiuto di uno spillo (fig. 27);

4. Reinserire il filtro forato spingendolo bene fino in fondo.

Filtro cialde

Sciacquare sotto I'acqua corrente. Controllare che i forellini non

siano ostruiti, altrimenti pulirli con I'aiuto di uno spillo (fig. 27).

9.5 Pulizia della doccia caldaia

Ogni 200 erogazioni di caffe, procedere ad un risciacquo della
doccia caldaia (A7), erogando dalla doccia caldaia circa 0,51 di
acqua (premere il tasto relativo alle erogazioni caffe senza uti-
lizzare la polvere di caffe).



9.6 Pulizia del serbatoio acqua

1. Pulire periodicamente (circa una volta al mese) e ad ogni
sostituzione del filtro addolcitore ((C9)- se previsto) il serba-
toio acqua (A10) con un panno umido e un po’ di detersivo
delicato;

2. Rimuovere il filtro (se presente) e risciacquarlo con acqua
corrente;

3. Reinserire il filtro (se previsto), riempire il serbatoio con
acqua fresca e reinserire il serbatoio;

4. (Solo per modelli con filtro addolcitore) Erogare 100ml di
acqua.

10. DECALCIFICAZIONE
Decalcificare regolarmente la macchina dopo un periodo di fun-
zionamento determinato che dipende dalla durezza dell'acqua.

10.1 Misurazione della durezza dell'acqua

1. Togliere dalla sua confezione la striscia reattiva in dotazio-
ne“TOTAL HARDNESS TEST” allegate alle istruzioniin lingua
inglese.

2. Immergere completamente la striscia in un bicchiere d'ac-
qua per circa un secondo.

3. Estrarre la striscia dall'acqua e scuoterla leggermente.
Dopo circa un minuto si formano 1, 2, 3 oppure 4 quadra-
tini di colore rosso, a seconda della durezza dell'acqua ogni
quadratino corrisponde a 1 livello.

10.2 Ogni quanto decalcificare
Nella tabella sequente, sono indicati i mesi di utilizzo ed i corri-
pondenti litri di acqua utilizzati:

Mesi di
utilizzo

N° quadratini rossi sulla striscia
reattiva N° litri

| I n| 8 240

| i ’ 180
| | ¢ | ™

4 70

[ mmmm| * | “

10.3 Procedura di decalcificazione
Attenzione!

Prima dell'uso, leggere le istruzioni e letichettatura del decalcificante,
riportate sulla confezione del decalcificante stesso.
. Si racomanda di utilizzare esclusivamente decalcificante De'longhi.
Lutilizzo di decalcificanti non idonei, come pure la decalcificazione non regolarmen-
te eseguita, puo comportare linsorgenza di difetti non coperti dalla garanzia del
produttore.

1. Svuotare completamente il serbatoio acqua (A10) e toglie-
re il filtro addolcitore (C9) (se presente). Riempire il serba-
toio con la soluzione decalcificante, ottenuta diluendo con
acqua il decalcificante, in base alle indicazioni riportate
sulla confezione;

2. Mettere un contenitore sotto la doccia caldaia (A7) e uno
sotto I'erogatore acqua calda (fig. 6) e assicurarsi che la va-
schetta raccogligocce (A14) sia vuota e ben inserita;

3. Ruotare il selettore funzioni (B8) in posizione T ed
erogare circa 1/4 di soluzione contenuta nel serbatoio: di
tanto in tanto erogare acqua calda ruotando il selettore
vapore/acqua calda (A4) in pos. </ Poi interrompere I'e-
rogazione ruotando il selettore in pos. %00 e lasciar agire
a soluzione per circa 5 minuti;

Ripetere il punto 3 altre 3 volte, finché il serbatoio & vuoto.

5. Pereliminare i residui della soluzione, estrarre il serbatoio
acqua, svuotarlo, sciacquarlo con acqua corrente, riempirlo
fino al livello MAX con acqua fresca, reinserire il filtro (se
precedentemente tolto) ed inserire in macchinail serbatoio
acqua;

6.  Svuotarei contenitori e riposizionarli sotto la doccia caldaia
e sotto il cappuccinatore;

7. Ruotare il selettore funzioni in posizione T; di tanto in
tanto ruotare il selettore vapore/acqua calda (A4) in pos.
&% . Erogare I'acqua fino a svuotare il serbatoio.

8.  Estrarre nuovamente il serbatoio acqua, riempirlo fino al
livello max con acqua fresca ed inserirlo in macchina e ri-
petereipunti6e?7.

L'apparecchio & adesso pronta all'uso; riempire il serbatoio

con acqua fresca e procedere con l'erogazione della bevanda

desiderata.
Nota Bene:

Se il ciclo di decalcificazione non dovesse terminare correttamente (es.
mancanza erogazione energia elettrica) si consiglia di ripetere il ciclo;

Leriparazioni della macchina da caffé relative a problemi di calcare non
saranno coperte da garanzia se la decalcificazione sopra descritta non é regolarmente

esequita.

11. DATITECNICI
Tensione di rete:

220-240V~50/60Hz

Potenza assorbita: 1450W
Dimensioni LxHxP : 275x307x313 mm
Thermoblock: Acciaio Inox
Pressione: 15 bar
(apacita serbatoio acqua: 1L
Lunghezza cavo alimentazione: 1200 mm
Peso: 5,4kg



12. SIGNIFICATO DELLE SPIE

SPIE

SELETTORE
FUNZIONI (B8)

SELETTORE (A4)

SIGNIFICATO DELLE SPIE

&%y

o

2

Ogni volta che I'apparecchio & acceso premen-
do linterruttore generale (A2) in posizione I,
effettua automaticamente un‘autodiagnosi.

(o]

Q.

L'apparecchio si sta riscaldando per erogare
caffé 0 acqua calda.

L'apparecchio ha raggiunto la temperatura
ideale per erogare caffe 0 acqua calda.
CAFFE: ruotare il selettore (B8) in pos. S2.
ACQUA CALDA: ruotare il selettore (A4) in
pos. &/ .

Il selettore (B8) & in pos. {'5: la relativa spia
lampeggia ad indicare che I'apparecchio si sta
riscaldando per erogare vapore.

&

>

L'apparecchio ha raggiunto la temperatura
ideale per erogare vapore.

Ruotare il selettore (A4) in pos. &4 per inizia-
re l'erogazione.

]

Q)

Dopo l'erogazione vapore, la temperatura &
troppo alta per preparare caffé: attendere o
sequire la procedura indicata al termine del
par. "Come operare per fare il cappuccino".
Se si desidera invece preparare cappuccino o
acqua calda, procedere normalmente.
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Se I'apparecchio non viene utilizzato per un
certo periodo di tempo, si spegne (stand-by):

per riaccenderlo, premere il pulsante .




13. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

In basso sono elencati alcuni possibili malfunzionamenti.
Se il problema non pud essere risolto nel modo descritto, si deve contattare I'Assistenza Tecnica.

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

RIMEDIO

La macchina non si accende

Il cavo alimentazione (C5) non & inserito
correttamente

Verificare che il connettore del cavo alimentazione
sia inserito fino in fondo nella apposita sede (A3)
sul retro dell'apparecchio; quindi verificare che la
spina sia collegata correttamente nella presa

Linterruttore generale (A2) & in posizione
0 (OFF)

Premere l'interruttore in posizione | (ON)

Non esce pit il caffe espresso

Mancanza di acqua nel serbatoio (A10)

Riempire il serbatoio acqua

| fori di uscita caffé del portafiltro (C1)
sono otturati

Pulire i fori dei beccucci del portafiltro

Il filtro ed il filtro perforato estraibile sono
otturati

Esequire la pulizia come indicato nel par.“9.4 PU-
LIZIA DEI FILTRI CAFFE”

La doccia della caldaia (A7) é ostruita

Esequire la pulizia come indicato nel paragrafo “9.
PULIZIA"

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcifica come al paragrafo “10.
DECALCIFICAZIONE”

II' caffé espresso gocciola dai
bordi del portafiltro (C1) anzi-
ché dai fori

Il portafiltro & male inserito o & sporco

Agganciare il portafiltro correttamente e ruotarlo
fino in fondo con forza

IIfiltro ed il filtro perforato estraibile sono
otturati

Esequire la pulizia come indicato nel par.“9.4 PU-
LIZIA DEI FILTRI CAFFE”

La guarnizione della caldaia espresso ha
perso elasticita o & sporca

Sostituire la guarnizione della caldaia espresso
presso un Centro di Assistenza

| fori dei beccucci del portafiltro sono
otturati

Pulire i fori dei beccucci del portafiltro

Il caffé espresso é freddo

La spia relativa alla bevanda selezionata
non € accesa nell’istante in cui si eroga
caffe

Attendere |'accensione della lampada spia

Le tazzine non sono state preriscaldate

Preriscaldare le tazzine con acqua calda (cap. “8.
PRODUZIONE DI ACQUA CALDA")

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcifica come al cap. “10.
DECALCIFICAZIONE”

Rumore elevato della pompa

I serbatoio acqua (A10) & vuoto

Riempire il serbatoio

Il serbatoio (A10) & mal inserito e la valvo-
a sul suo fondo non & aperta

Premere leggermente il serbatoio avanti, in modo
da aprire la valvola sul suo fondo

(i sono bolle d'aria nell'innesto serbatoio

Seguire le istruzioni al cap. “8. PRODUZIONE DI
ACQUA CALDA" fino ad erogare acqua

n
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PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

RIMEDIO

La crema del caffé & scura (il
caffée scende lentamente dal
beccuccio)

II caffe macinato e pressato troppo

Pressare meno il caffe

La quantita di caffé macinato ¢ elevata

Diminuire la quantita di caffe macinato

La doccia caldaia espresso (A7) & ostruita

Esequire la pulizia come indicato nel par.”9.5 PU-
LIZIA DELLA DOCCIA CALDAIA”

I filtro ed il filtro perforato estraibile sono
otturati

Eseguire la pulizia come indicato nel par.“9.4 PU-
LIZIA DEI FILTRI CAFFE”

II caffé macinato @ troppo fine oppure &
umido

Utilizzare solo caffée macinato per macchine da
caffe espresso; assicurarsi che non sia umido

Il caffé ha un sapore acido

Il risciacquo dopo la decalcificazione non
e stato sufficiente

Dopo la decalcificazione risciacquare I'apparecchio
come indicato al cap.“10. DECALCIFICAZIONE”

Non si forma la schiuma del
latte mentre si fa il cappuccino

Il latte non é abbastanza freddo

Usare sempre latte a temperatura di frigorifero

Il cappuccinatore & sporco

Pulire accuratamente i forellini del cappuccinatore

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcifica come al cap. “10.
DECALCIFICAZIONE”

L'apparecchio si spegne

E intervenuto 'autospegnimento

Premere il pulsante ON/Standby (B1) per riaccen-
dere I'apparecchio

L'apparecchio si spegne dopo
pochi secondi dall'accensione

La manopola selettore funzione non ¢ in
O,
pos. AOO

Ruotare la manopola selettore funzione in pos.
%00, quindi premere il tasto ON/Standby (B1)




Before using the appliance, always read the safety warnings.

1. DESCRIPTION

1.1  Description of the appliance
(page3- A )

A1. Cup shelf

A2. Main switch

A3. Power cord connector socket

A4. Steam/hot water selector

A5. Cappuccino maker connection nozzle
A6. Cappuccino maker/Hot water spout
A7. Boiler outlet/Infuser assembly

A8. Water tank housing

A9. Water tank lid

A10. Water tank with water filter housing
A11. "No water" indicator

A12. Cup tray

A13. Drip tray max. water level indicator
A14. Drip tray

1.2 Description control panel
(page3- B )

B1. ON/Stand-by button

B2. Stand-by/Energy saving mode light
B3. Steam OKlight

B4. Coffee/hot water OK light

B5. Coffee delivery

B6. STOP/hot water position

B7. Steam function

B8. Maode selector

1.3 Description of the accessories
(page2- C )

(1. Filter holder

Q2. 1 coffee froth filter @

[ o
(3. 2 coffee froth filter

4.
.
(6.
.
(.
.

ESE pod froth filter @

Power cord (removable)

Measure/pressure

Water hardness indicator paper (Total Hardness test)
Descaler

Water softener filter (*not included, can be purchased from
authorised Customer Services)

FILLING THE WATER TANK

1. Extract the water tank (A10) and fill with fresh clean water,
taking care not to exceed the MAX level (fig. 1).
2. Then put the tank back in the machine (fig. 2).
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Important: never operate the appliance without water in the tank or
without the tank.

3. SETTING UP THE APPLIANCE

1. Plug the power cord connector into the socket at the back
of the appliance (fig. 3), then plug the plug into the mains
socket.

2. Attach the filter holder to the appliance. To attach correctly,
align the filter holder handle with the & OPEN symbol
(fig. 4), then rotate the handle to the right until it is aligned
with the W CLOSE symbol (fig. 5);

3. Place the main switch on the back of the appliance in the

| position;

At the end of the self-diagnosis cycle, the "hot water" light

(B4) flashes and the other lights go off;

5. Place a container with a minimum capacity of 500 ml under

the hot water spout and another container under the filter

holder (fig. 6);

Turn the steam/hot water selector (A4) to the ¢/ posi-

tion and deliver about 0.5 | of hot water (fig. 7);

7. Turn the steam/hot water selector back to the O position
and empty the container;

8. Turn the mode selector (B8) to the Z position (B5) and
deliver about 0.5 | of water (fig. 8).

9. Turn the mode selector back to the %00 position and

empty the container;

Extract and fill the water tank, then repeat the operations

from point 4 to point 8.
Please note: we also recommend rinsing the internal circuits through if the appli-
ance is not used for a long period.

10.

4. ON/STAND-BY

When the main switch (A2) is in the | position, turn the appliance
on and off (stand-by) by pressing the @ button (B1).

The appliance goes off (stand-hy) automatically after a certain
period of time (according to model).

5. HOW TO MAKE ESPRESSO COFFEE USING PRE-

GROUND COFFEE.

1. Place the ground coffee filter (C2) or (C3) in the filter holder
(C1) (fig. 9). Use the @ filter to make one coffee or the

filter to make two coffees;

To make just one coffee, place one level measure of pre-
ground coffee (about 7 g) in the filter. (fig. 10). To make two
coffees, place two loosely filled measures (about 6+6 g) of
pre-ground coffee in the filter. Fill the filter a little at a time to

prevent the pre-ground coffee from overflowing;
Important: for correct operation, before filling with pre-ground coffee,
make sure there are no coffee residues left in the filter from the last time
you made coffee.




3. Distribute the ground coffee evenly and press gently
down with the presser (fig. 11). Correct pressing of the
pre-ground coffee is essential to obtain a good espresso.
If pressing is excessive, coffee delivery will be slow and the
froth will be dark. If pressing is too light, coffee delivery
will be too rapid and the froth will be skimpy and light
coloured;

4. Remove any excess coffee from the rim of the filter hold-
er and attach the filter holder to the appliance. To attach
correctly, align the filter holder handle with the @ OPEN
symbol (fig. 4), attach the filter holder and rotate the
handle towards the right until aligned with the W CLOSE
symbol (fig. 5);

5. Place the cup or cups under the filter holder spouts (fig.
12). You are recommended to warm the cups before mak-
ing coffee by rinsing them with a little hot water;

6. Make sure the Q%Oo light (B4) is on, then turn the mode
selector (B8) to the 7 position (B5). The appliance starts
delivering coffee;

7. Once the required quantity of coffee has been delivered

into the cup, turn the mode selector to the %00 position.
Please note: To remove the filter holder, rotate the handle from right to
left.
Danger of scalding To avoid splashes, never remove the filter holder while the
appliance is delivering coffee. Wait for a few seconds after delivery.

6. HOWTO PREPARE ESPRESSO COFFEE USING

PODS
Please note: use pods conforming to the ESE stand-
ard, indicated on the pack by the following symbol.
The ESE standard is a system accepted by leading
pod producers and enables espresso coffee to be o
prepared simply and cleanly.

Place the pod coffee filter (C4) (‘ ) in the filter holder (C1);

1. Insert a pod, centring it as far as possible in the filter (fig.
13). Always follow the instructions on the pod pack to po-
sition the pod on the filter correctly;

2. Follow the instructions from point 4 of the previous sec-
tion, bearing in mind that you can make only one coffee
atatime.

3. Proceed asin points 5, 6 and 7 in the previous section.

7. HOWTO MAKE CAPPUCCINO

1. Prepare the espresso coffees as described in the previous
sections, using sufficiently large cups.

2. Turn the mode selector (B8) to the 4’5 position (B7) and
wait for the corresponding light (B3) to come on;

3. In the meantime, fill a recipient with about 100 grams of
milk for each cappuccino to be prepared. The milk must be
at refrigerator temperature (not hot!). In choosing the size

of the recipient, bear in mind that the milk doubles or tri-
plesin volume (fig. 14);

mPlease note: You are recommended to use semi-

skimmed milk at refrigerator temperature.

4. Turn the cappuccino maker outwards (fig. 15);

5. Place the recipient containing the milk under the cappuc-
cino maker (fig. 16);

6. Wait until the OK light comes on. This indicates that
the boiler has reached the ideal temperature for steam
production.

7. Open the steam by turning the steam selector towards
&% for a few seconds to eliminate any water in the circuit.
(lose the steam.

8. Immerse the cappuccino maker in the milk for about 5 mm
(fig. 17) and turn the steam selector to the /4 posi-
tion. The milk now starts to increase in volume and take
0N a (reamy appearance;

9. When the milk has doubled in volume, immerse the cap-

puccino maker deeply and continue heating the milk.

When the required temperature is reached (the ideal is

60°C), interrupt steam delivery by rotating the steam se-

lector to the O position and turn the selector to the %00

position (fig. 18);

Pour the frothed milk into the cups containing the espresso

coffee prepared previously. The cappuccino is ready. Sweet-

en to taste and if desired, sprinkle the froth with a little
cocoa powder.

m Please note: to prepare more than one cappuccino,
first make all the coffees then at the end prepare the
frothed milk for all the cappuccinos.

You should not deliver steam for more than
60 seconds.

7.1 (leaning the cappuccino maker

A Important! For hygiene reasons, the cappuccino
maker should always be cleaned after use.

Proceed as follows:

1. Deliverallittle steam for a few seconds (points 2, 5,6 and 7
of the previous section). This causes the cappuccino maker
to discharge any milk left inside. Turn the appliance off
using the main switch.

2. Wait for a few minutes to allow the cappuccino maker to
cool down. Remove the cappuccino maker by turning it
anticlockwise and pulling it downwards (fig. 19).

3. Remove the cappuccino maker connection nozzle down-
wards (A5)(fig. 20).

4. Make sure the holes in the cappuccino maker shown in (fig.
21) are not blocked. Rinse with running water and if neces-
sary clean the holes with a pin.



5. Clean the steam spout, taking care to avoid burns.
6.  Reinsert the connection nozzle and the cappuccino maker.

A Important! After delivering steam, the Q%% and
& lights flash to indicate that the boiler is too hot to
make coffee.

To cool the boiler down quickly:

1. Place a recipient under the cappuccino maker and a cup
under the filter holder.

2. Turnthe mode selector (B8) to the T2 position.

3. Tum the steam selector (A4) to the <%/ position. Steam
mixed with hot water comes out of the cappuccino maker.
When the &b and I lights flash, delivery stops.

5. Turn the steam selector to the 0 position. Water is deliv-
ered from the filter holder.

6. Then turn the mode selector to the %00 position.

The coffee maker is ready for use.

8. HOT WATER

1. Turn the appliance on by pressing the main switch (A2).
The <2/, light is flashing.

2. Place a recipient under the cappuccino maker.

3. When the <2/, light comes on steadily, tum the &4,
selector (A4) to the I position. Hot water comes out of the
cappuccino maker.

4. To interrupt hot water delivery, turn the &4, selector to
the 0 position.

You should not deliver hot water for more
than 60 seconds.

9. (LEANING

9.1 (leaning the machine

The following parts of the machine must be cleaned reqularly:

- theappliance’s internal circuit;

- driptray (A14);

- coffeefilters (C2), (C3) and (C4);

- boiler outlet (A7);

- watertank (A10);

- the hot water spout (A6) as described in section “7.1
CLEANING THE CAPPUCCINO MAKER".

Important!

« Do notuse solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
the coffee machine.

Do not use metal objects to remove encrustations or coffee

deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.
Danger!  While cleaning, never immerse the coffee maker in water. It is an elec-
trical appliance.

Please note: if the appliance is not used for more than 3/4 days, before
using it again, we strongly recommend you perform a rinse cycle as de-
scribed in section “3. SETTING UP THE APPLIANCE".

9.2 (leaning the internal circuit

If the appliance is not used for more than 3/4 days, before using
it again, we strongly recommend you turn it on and rinse the
internal circuits through as described in points 4 and 5 of section
“3.SETTING UP THE APPLIANCE"

9.3 (Cleaning the drip tray

The drip tray is fitted with a level indicator (red) showing the

level of water it contains. Before the indicator protrudes from

the cup tray (fig. 22), the drip tray must be emptied and cleaned,
otherwise the water may overflow the edge and damage the
appliance, the surface it rests on or the surrounding area.

1. Remove the tray (fig. 23);

2. Remove the cup tray (A12), empty the water (fig. 24) and
clean the drip tray with a cloth, then reassemble the drip
tray;

3. Putthe drip tray back in place.

9.4 (leaning the coffee filters

(lean the coffee filters weekly:

1and 2 cup filters

1. Extract the perforated filter by pulling the tab (fig. 25);

2. Rinse the filters under running water (fig. 26);

3. Make sure the holes are not blocked. If necessary, clean
with a pin (fig. 27);

4. Place the perforated filter in the filter housing and press
as far as it will go.

Pod filter

Rinse under running water. Make sure the holes are not blocked.

If necessary, clean with a pin (fig. 27)..

9.5 (leaning the boiler outlet

After every 200 coffees, rinse the boiler outlet (A7) by delivering
about 0.5 | of water from the boiler outlet (press the coffee but-
ton without using ground coffee).

9.6 Cleaning the water tank

1. (lean the water tank (A10) regularly (about once a month
and whenever you replace the water softener filter (C9), if
provided) with a damp cloth and a little mild washing up
liquid;

2. Remove the filter (if installed) and rinse with running
water;

3. Replace thefilter (if installed), fill the tank with fresh water
and replace;

4. (Models with water softener filter only) Deliver about 100
ml of water.



10. DESCALING
Descale the appliance regularly after a period of time estab-
lished according to water hardness.

10.1 Measuring water hardness

1. Remove the "TOTAL HARDNESS TEST" indicator paper from
its pack (attached to the English instructions).

2. Immerse the paper completely in a glass of water for one
second.

3. Remove the paper from the water and shake lightly. After
about a minute, 1, 2, 3, or 4 red squares form, depending
on the hardness of the water. Each square corresponds to
one level.

10.2 How often should you descale
The following table shows the number of months of use and
corresponding litres of water used:

No. of red squares on the indicator | Months No.

paper of use litres
| I | 8 | 20
| e | 7 | e
| | ¢ | ™
m— 1IN
m— 11

10.3 Descaling process
Important!
Before use, read the instructions and the labelling on the descaler pack.
You should use De’Longhi descaler only. Using unsuitable descalers —
or failing to perform the descale procedure correctly — could lead to the machine
developing faults not covered by the manufacturer’s guarantee.

1. Empty the water tank (A10) completely and remove the
water softener filter (C9) (if present). Fill the tank with the
descaler solution, obtained by diluting the descaler with
water following the instructions on the pack;

2. Place a container under the boiler outlet (A7) and another
under the hot water spout (fig. 6). Make sure the drip tray
(A14) is empty and inserted correctly;

3. Turn the mode selector (B8) to the T position and deliv-
er about a quarter of the solution in the tank. At intervals,
turn the steam/hot water selector (A4) to the &/ position
to deliveralittle hot water.Then interrupt delivery by turn-
ing the selector to the %00 position and leave the solution
to work for about 5 minutes;

4. Repeat point 3 another 3 times, until the tank is empty.

5. To eliminate residues of solution, extract the water tank,
empty, rinse under running water, fill with clean water up
to the MAX level, insert the filter (if removed previously)
and put the water tank back in the machine;

6. Empty the containers and replace them under the boiler
outlet and the cappuccino maker.

7. Turn the mode selector to the T position, rotating the
steam/hot water selector (A4)every now and then to the
&% position. Deliver water until the tank is empty.

8.  Extract the water tank again, empty, fill with fresh water
up to the MAX level, put back in the appliance and repeat
points 6 and 7.

The appliance is ready for use. Fill the tank with fresh water and

proceed with making the required beverage.
Please note:

If the descaling cycle is not completed correctly (e.g. no electricity) we
recommend repeating the cycle;

Repair of damage to the coffee maker caused by scale is not covered by
the guarantee unless descaling is performed regularly as described above.

11. TECHNICAL DATA
Mains voltage: 220-240V~50/60Hz

Absorbed power: 1450W
Size LxHxD : 275x307x313 mm
Thermoblock: stainless steel
Pressure: 15 bars
Water tank capacity: 1litre
Power cord length: 1200 mm
Weight: 5.4kg



12. EXPLANATION OF LIGHTS

LIGHTS

MODE SELECTOR
(B3)

SELECTOR (A4)

EXPLANATION OF LIGHTS

&%y

o

2

Whenever the appliance is turned on by press-
ing the main switch (A2) to the I position, it
performs an automatic self-diagnosis cycle.

(o]

Q.

The appliance is heating up to deliver coffee
or hot water.

The appliance has reached the ideal tempera-
ture to deliver coffee or hot water.

COFFEE: turn the selector (B8) to the &7
position.

HOT WATER: turn the selector (A4) to the &4
position.

The selector (B8) is in the <™ position. The
corresponding light flashes to indicate that

| the appliance is heating up to deliver steam.

The appliance has reached the ideal tempera-
ture to deliver steam.

Turn the selector (A4) to the &4 position to
begin delivery.

%

[¢]

Q)

After delivering steam, the temperature is too
hot to make coffee. Wait or follow the proce-
dure indicated at the end of the section: "How
to make cappuccino”. If you want to make
cappuccino or hot water, you can proceed as
normal.
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If the appliance is not used for a certain period
of time, it switches to stand-by. To turn it on

again, press the button.




13. TROUBLESHOOTING

Below is a list of some of the possible malfunctions.
If the problem cannot be resolved as described, contact Customer Services.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The appliance does not come
on

The power cord (C5) is not inserted
correctly

Make sure the power cord connector is fully insert-
ed into the socket (A3) on the back of the appli-
ance, then make sure the plug is correctly plugged
into the mains socket

The main switch (A2) is in the O position
(OFF)

Place the main switch in the | position (ON)

No espresso coffee is delivered

No water in the tank (A10)

Fill the tank with water

The holes in the filter holder (C1) are
blocked

Clean the filter holder spout holes

The filter and removable perforated filter
are blocked

Clean as described in section “9.4 CLEANING THE
COFFEE FILTERS”

The espresso boiler outlet (A7) is blocked

Clean as described in section“9. CLEANING”

Scale in the water circuit

Descale as described in section“10. DESCALING”

The espresso coffee drips from
the edges of the filter holder
(C1) rather than the holes

The filter holder has been inserted incor-
rectly or is dirty

Attach the filter holder correctly and rotate firmly
as far as it will go

The filter and removable perforated filter
are blocked

Clean as described in section “9.4 CLEANING THE
COFFEE FILTERS”

The espresso boiler gasket has lost elas-
ticity oris dirty

Have the espresso boiler gasket replaced by Cus-
tomer Services

The holes in the filter holder spouts are
blocked

Clean the filter holder spout holes

The espresso coffee is cold

The light corresponding to the selected
beverage is not on when you deliver
coffee

Wait until the light comes on

The cups were not preheated

Preheat the cups with hot water (see section “8.
HOT WATER”)

Scale in the water circuit

Descale as described in section“10. DESCALING”

The pump is excessively noisy

The water tank (A10) is empty

Fill the tank

The tank (A10) is not correctly in place
and the valve on the bottom is not open

Press the tank forwards lightly to open the valve
on the bottom

There are air bubbles in the tank
connector

Follow the instructions in section “8. HOT WATER”
until water is delivered
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PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The coffee froth is too dark
(delivered from the spout too
slowly)

The ground coffee is pressed down too
firmly

Press the coffee down less firmly

The quantity of ground coffee is too high

Reduce the quantity of ground coffee

The espresso boiler outlet (A7) is blocked

Clean as described in section “9.5 CLEANING THE
BOILER OUTLET”

The filter and removable perforated filter
are blocked

Clean as described in section “9.4 CLEANING THE
COFFEE FILTERS”

The ground coffee is too fine or damp

Use only ground coffee for espresso coffee makers
and make sure it is not damp

The coffee has an acid taste

Inadequate rinsing after descaling

After descaling rinse the appliance as indicated in
section”10. DESCALING”

No milk froth is formed when
making cappuccino

Milk not cold enough

Always use milk at refrigerator temperature

Cappuccino maker dirty

Clean the holes in the cappuccino maker
thoroughly

Scale in the water circuit

Descale as described in section“10. DESCALING”

The appliance switches off

Auto-off has been triggered

Press the ON/Standby button (B1)to turn the ap-
pliance on again

The appliance switches off a
few seconds after switching on

The mode selector dial is not in the %00
position

Turn the mode selector dial to the%O , then press
the ON/Standby button (B1).
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Vor dem Gebrauch des Gerates lesen Sie bitte immer das Heft mit
den Sicherheitshinweisen durch.

1. BESCHREIBUNG

1.1  Beschreibung des Gerates
(Seite 3- A)

A1. Tassenablage

A2. Hauptschalter ON/OFF

A3. Aufnahme Steckverbindung Netzkabel

A4. Wahlschalter fiir Dampf/HeiBwasser

A5. Diise fiir Milchaufschdumer

A6. Milchaufschaumer/HeiBwasserauslauf
A7. Duschsieb des Briihkessels/Briihgruppe
A8. Aufnahme des Wassertanks

A9. Deckel des Wassertanks

A10. Wassertank mit Aufnahme fiir Wasserfilter
A11. Anzeige Wasser leer

A12. Tassenrost

A13. Anzeige fiir max. Wasserstand in der Abtropfschale
A14. Abtropfschale

1.2 Beschreibung der Bedienblende
(Seite 3-B)

B1. Taste ON/Bereitschaft

B2. Kontrolllampe Bereitschaft/Energiesparmodus
B3. Kontrolllampe Dampf 0K

B4. Kontrolllampe Kaffee-/HeiBwasserausgabe OK
B5. Kaffeeausgabe

B6. Position “STOP”/HeiBwasserfunktion

B7. Dampffunktion

B8. Funktionswahlschalter

1.3  Beschreibung der Zubehorteile
(Seite2- ()
(1. Siebtrager

(2. Crema-Sieb fiir 1 Kaffee @
(3. (Crema-Sieb fiir 2 Kaffees

Crema-Sieb Kaffeepads ESE @

Netzkabel (abnehmbar)

Messloffel/Tamper

Reaktionsstreifen fiir die Bestimmung der Wasserhérte
(Total hardness test)

Entkalker

Wasserfilter (*nicht im Lieferumfang enthalten, bei autori-
sierten Kundendienstzentren erhdltlich)

4.
.
(6.
.

(.
.
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2. FULLEN DES WASSERTANKS

1. Den Tank herausziehen (A10) und mit frischem, sauberem
Wasser fiillen, wobei darauf zu achten ist, dass die Markie-
rung MAX nicht tiberschritten wird (fig. 1).

Dann denTank erneut in die Kaffeemaschine einsetzen (fig.
2).

Achtung: Das Gerat nie mit leerem Wassertank oder ohne Wassertank in
Betrieb nehmen.

2.

3. ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATES

1. Die Steckverbindung des Netzkabels in ihre Aufnahme an
der Riickseite des Gerdtes stecken (fig. 3); dann den Stecker
in die Steckdose stecken.

Den Siebtrdger an der Maschine einrasten: zum richtigen
Einrasten den Griff des Siebtrdgers zum Symbol ﬁ OPEN
(fig. 4) ausrichten und den Griff nach rechts drehen, bis er
mit der Position W CLOSE (fig. 5)iibereinstimmt;

Den ON/OFF-Schalter auf der Riickseite des Gerdtes auf |
stellen;

Nach Beendigung der Selbstdiagnose blinkt die Kontrolll-
ampe ,HeiBwasserausgabe", (B4) wahrend die anderen
sich ausschalten;

Einen Behdlter mit einem Mindestfassungsvermdgen von
500 ml unter den HeiBwasserauslauf und einen anderen
Behalter unter den Siebtrager stellen(fig. 6);

Den Wahlschalter fiir Dampf/HeiBwasser (A4) auf <%/,
drehen und ca. 0,5 | HeiBwasser (fig. 7)ausgeben;

Den Wahlschalter fiir Dampf/HeiBwasser wieder auf O stel-
len und den Behdlter ausleeren;

Den Funktionswahlschalter (B8) auf 2 (B5)drehen und
ca. 0,51 Wasser ausgeben (fig. 8).

Den Funktionswahlschalter wieder auf %00 stellen und
den Behalter ausleeren;

Den Wassertank herausziehen und fiillen und die Vorgange

von Punkt 4 bis Punkt 8 wiederholen.
Hinweis: das Durchspiilen der internen Leitungen wird auch bei lingerem Nichtge-
brauch des Gerdites empfohlen.

10.

4. EINSCHALTEN UND BEREITSCHAFT

Wenn der Hauptschalter (A2) auf | steht, das Gerat durch Dril-
cken derTaste (@) (B1)ein- und ausschalten (Bereitschaft).
Das Gerit schaltet sich nach einer bestimmten Zeit (je nach Mo-
dell unterschiedlich) automatisch aus (Bereitschaft).

5. ZUBEREITUNG VON ESPRESSO MIT

KAFFEEPULVER.

1. Das Sieb fiir Kaffeepulver (C2) oder (C3) in den Siebtréger
(C1) (fig. 9)einsetzen. Fiir die Zubereitung eines Kaffees das
Sieh @ und fiir die Zubereitung von 2 Kaffees das Sieb

.._ verwenden;




2. Fiirdie Zubereitung von nur einem Kaffee, das Sieb mit einem
gestrichenen Messloffel Kaffeepulver, etwa 7 g, fiillen. (fig.
10). Wenn Sie hingegen zwei Kaffees zubereiten méchten,
das Sieb mit knapp zwei Messloffeln Kaffeepulver (etwa 6+6
Gramm) fiillen. Das Sieb jeweils mit kleinen Mengen fiillen,

um zu vermeiden, dass Kaffeepulver iiber den Rand fallt.
Achtung: fiir einen korrekten Betrieb vergewissern Sie sich bitte immer
vor dem Einfiillen des Kaffeepulvers, dass das Sieb sauber ist und keine
Kaffeep reste des vorhergehenden Briihvorgangs verblieben sind.

3. Das Kaffeepulver gleichméBig verteilen und mit dem Tam-
per leicht anpressen (fig. 11). Das Anpressen des Kaffee-
pulvers ist sehr wichtig, um einen guten Espresso zuzube-
reiten. Bei zu starkem Anpressen lauft der Kaffee langsam
durch und die Crema nimmt eine dunkle Farbe an. Bei zu
schwachem Anpressen lduft der Kaffee zu schnell durch
und es entsteht nur wenig und eine helle Crema;

4. Uberschiissigen Kaffee vom Rand des Siebtragers streichen
und den Siebtrager an der Kaffeemaschine einrasten: zum
richtigen Einrasten den Griff des Siebtragers zum Symbol
8 OPEN (fig. 4) ausrichten, den Siebtrager einrasten und
den Griff nach rechts drehen, bis er mit der Position' W
CLOSE (fig. 5)iibereinstimmt;

5. Stellen Sie die Tasse oder die Tassen unter die Ausgiisse
des Siebtragers (fig. 12). Es wird empfohlen, die Tassen vor
der Kaffeezubereitung zu erwdrmen, indem sie mit etwas
HeiBwasser ausgespiilt werden.

6. Sicherstellen, dass die Kontrolllampe Q%OO(M) einge-
schaltet ist, dann den Funktionswahlschalter (B8) auf S
(B5) drehen: die Maschine beginnt mit der Kaffeeausgabe;

7. Bei Erreichen der gewiinschten Kaffeemenge in der Tasse

den Funktionswahlschalter wieder auf O/Q)stellen.
Hinweis:  Zum Ausrasten des Siebtrigers den Griff von rechts nach links drehen.
Verbriihungsgefahr: Um Spritzer zu vermeiden, den Siebtrager nie aus-
rasten, wihrend die Maschine Kaffee ausgibt, und nach der Ausgabe ei-
nige Sekunden warten.

6. ZUBEREITUNG VON ESRESSO MIT
KAFFEEPADS

Hinweis:  verwenden Sie Kaffeepads, —die ~dem
E.S.E-Standard entsprechen: dieser ist auf den Packungen

menes System, das eine einfache und saubere Zubereitung
von Espresso ermaglicht.

Das Pad-Sieb (C4) (‘ )in den Siebtrdger einsetzen (C1);

1. Das Kaffeepad mdglichst genau in die Mitte des Siebs set-
zen (fig. 13). Zum richtigen Einsetzen der Kaffeepads in das
Sieb die Angaben auf den Packungen der Kaffeepads stets
genau beachten.

2. Die Angaben unter Punkt 4 des vorhergehenden Abschnitts
beachten und dabei beriicksichtigen, dass nur jeweils ein
Kaffee ausgegeben werden kann.
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3. Wie unter den Punkten 5, 6 und 7 des vorherigen Ab-
schnitts beschrieben vorgehen.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

1. Den Espresso wie in den vorherigen Abschnitten beschrie-
ben zubereiten und ausreichend groBe Tassen verwenden.

2. Den Funktionswahlschalter (B8) auf {'}; (B7) drehen und
warten, bis sich die entsprechende Kontrolllampe (B3)
einschaltet;

3. Wahrenddessen ein Gefd mit ungefahr 100 Gramm Milch

pro Cappuccino, der zubereitet werden soll, fiillen. Die

Milch sollte KiihIschranktemperatur haben (nicht warm

sein!). Bei der Wahl der GroBe des GeféRes muss bedacht

werden, dass sich das Milchvolumen verdoppelt bis ver-

dreifacht (fig. 14);

Hinweis: es wird empfohlen, teilentrahmte Milch
mit Kiihlschranktemperatur zu verwenden.

4. Den Milchaufschdumer nach auBen drehen (fig. 15);

5. Das mit Milch gefiillte Gefa® unter den Milchaufschaumer
stellen (fig. 16);

6. Abwarten, bis sich die Kontrolllampe OKeinschaltet. Das
Aufleuchten der Kontrolllampe zeigt an, dass der Briihkes-
sel die ideale Temperatur fiir die Dampferzeugung erreicht
hat.

7. Den Dampf fiir einige Sekunden 6ffnen, indem der Wahl-
schalter fiir Dampf fiir einige Sekunden in Richtung </
gedreht wird, um eventuell im Kreislauf vorhandenes Was-
ser auszuspiilen. Den Dampf wieder schlieBen;

8. Den Milchaufschdumer ca. 5 mm in die Milch eintauchen
(fig. 17) und den Wahlschalter fiir Dampf auf <4xdrehen.
Nun beginnt die Milch aufzuschdumen und bekommt eine
cremige Konsistenz.

9. Sobald sich das Milchvolumen verdoppelt hat, den Mil-

chaufschdumer ganz tief eintauchen und die Milch weiter

erwdrmen. Sobald die gewiinschte Temperatur erreicht ist

(der Idealwert liegt bei 60°C), die Dampfausgabe durch

Drehen des Wahlschalters fiir Dampf auf O abbrechen und

den Funktionswahlschalter auf%% (fig. 18)drehen;

Die aufgeschdumte Milch in die Tassen mit dem zuvor zu-

bereiteten Espresso gieBen. Der Cappuccino ist fertig: nach

Belieben siiBen und, wenn Sie wiinschen, den Schaum mit

etwas Kakaopulver bestreuen.

m Hinweis: Wenn mehrere Cappuccinos zu-
bereitet werden sollen, erst alle Kaffees zubereiten und
danach den Milchschaum fiir alle Cappuccinos.

Es wird empfohlen, nicht langer als 60 Se-
kunden Dampf auszugeben.




7.1  Reinigung des Milchaufschaumers

Achtung! Aus hygienischen Griinden wird
empfohlen, den Milchaufschdumer nach jedem
Gebrauch zu reinigen.
Wie folgt vorgehen:

1. Fiireinige Sekunden etwas Dampf austreten lassen (Punk-
te 2,5,6 und 7 des vorhergehenden Abschnitts). Dadurch
werden Milchriicksténde aus dem Inneren des Milchauf-
schdumers beseitigt. Das Gerdt durch Driicken des Haupt-
schalters ausschalten.

2. Einige Minuten warten, damit der Milchaufschdumer ab-
kiihlt. Den Milchaufschdumer nach links drehen und nach
unten herausziehen (fig. 19).

3. Die Diise des Milchaufschaumers nach unten herausziehen
(A5) (fig. 20).

4. Kontrollieren Sie, dass die in (fig. 21)gezeigten Locher
nicht verstopft sind. Unter flieBendem Wasser abspiilen
und erforderlichenfalls die Locher mit Hilfe einer Nadel
reinigen.

5. Das Dampfausgaberohr reinigen und dabei darauf achten,
dass Sie sich nicht verbrennen.

6. Die Diise und den Milchaufschaumer wieder einsetzen.

& Achtung! Nach der Dampfausgabe blinken die

Kontrolllampen <2/% und d% , wodurch angezeigt

wird, dass der Kessel zu heif3 ist, um Kaffee auszugeben.

Um den Kessel schnell abzukiihlen:

1. Ein GefdB unter den Milchaufschdumer und eine Tasse
unter den Siebtrdger stellen.

2. Den Funktionswahlschalter (B8) auf T drehen.

3. DenWahlschalterfiir Dampf (A4) auf &b/&drehen: aus dem
Milchaufschdumer tritt Dampf gemischt mit HeiBwasser.

4. BeiBlinken der Kontrolllampen &% und I wird die Ausgabe
abgebrochen.

5. Den Wahlschalter fiir Dampf auf Odrehen: die Kaffeema-
schine gibt aus dem Siebtrager Wasser aus.

6. Dann auch den Funktionswahlschalter wieder auf %00
stellen.

Die Kaffeemaschine ist betriebsbereit.

8. HEISSWASSERERZEUGUNG

1. Die Kaffeemaschine durch Driicken des Hauptschalters
(A2)einschalten. Die Kontrolllampe <2/, blinkt.

2. Ein GefaR unter den Milchaufschdumer stellen.

3. Wenn die Kontrolllampe Q%OO permanent leuchtet, den
Wahlschalter &4 (A4) auf Idrehen: aus dem Milchauf-
schaumer flieBt HeiBwasser.
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4. Um die HeiBwasserausgabe abzubrechen, den Wahlschal-
ter &% auf Odrehen.

Es wird empfohlen, nicht ldnger als 60 Se-
kunden Dampf auszugeben.

9. REINIGUNG

9.1 Reinigung der Kaffeemaschine

Folgende Teile der Kaffeemaschine miissen regelmagig gerei-

nigt werden:

- interner Kreislauf der Kaffeemaschine;

- Abtropfschale (A14);

- Kaffeesiebe (C2), (G3), (C4);

- Duschsieb des Briihkessels (A7);

- Wassertank (A10);

- HeiBwasserauslauf (A6) wie im Abschnitt,7.1 REINIGUNG
DES MILCHAUFSCHAUMERS“angegeben.

Achtung!

« Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Losungs-
und Scheuermittel oder Alkohol.
Verwenden Sie zum Entfernen der Verkrustungen oder
der Kaffeeablagerungen keine Metallgegenstande, weil
sie Oberflachen aus Metall oder Kunststoff verkratzen

konnten.
Gefahr!  Whrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser tauchen: es
handelt sich um ein Elektrogerdt.
Hinweis:  Bei Nichtgebrauch von mehr als 3-4 Tagen wird dringend empfohlen,
vor dem Gebrauch der Kaffeemaschine einen Spiilvorgang durchzufiihren, wie in Ab-
schnitt,, 3. ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATES“BESCHRIEBEN.

9.2 Reinigung des Innenraums der
Kaffeemaschine

Bei Nichtgebrauch von mehr als 3-4 Tagen wird dringend emp-

fohlen, vor der Verwendung die Kaffeemaschine einzuschalten

und die internen Leitungen durchzuspiilen, wie unter den

Punkten 4 und 5 des Abschnitts ,3. ERSTE INBETRIEBNAHME

DES GERATES“angegeben.

9.3 Reinigung der Abtropfschale

Die Abtropfschale ist mit einem Schwimmer (rot gefdrbt) zur

Anzeige des Wasserstandes ausgestattet. Die Abtropfschale

leeren und reinigen, bevor diese Anzeige aus dem Tassenrost

hervortritt (fig. 22), andernfalls kann das Wasser iiber den Rand
treten und die Kaffeemaschine, die Aufstellfldche oder den um-
liegenden Bereich beschddigen.

1. Die Abtropfschale entfernen (fig. 23);

2. Den Tassenrost (A12)entfernen, das Wasser (fig. 24) aus-
leeren und die Abtropfschale mit einem Tuch reinigen:
dann die Abtropfschale wieder zusammenbauen;

3. Dann die Abtropfschale wieder einsetzen.



9.4 Reinigung der Kaffeesiebe

Die Kaffeesiebe regelmagig jede Woche reinigen:

1-Tassen-Sieb und 2-Tassen-Sieb

1. Das gelochte Sieb an der dafiir vorgesehenen Lasche her-
ausziehen (fig. 25);

2. Die Filter unter flieBendem Wasser abspiilen (fig. 26);

3. Priifen, dass die kleinen Locher nicht verstopft sind, an-
dernfalls mit Hilfe einer Nadel reinigen (fig. 27);

4. Das Sieb wieder einsetzen und dabei fest nach unten
driicken.

Pad-Sieb

Unter flieBendem Wasser abspiilen. Priifen, dass die kleinen

Locher nicht verstopft sind, andernfalls mit Hilfe einer Nadel

reinigen (fig. 27).

9.5 Reinigung des Duschsiebs des Briihkessels
Alle 200 Kaffeeausgaben das Duschsieb des Briihkessels (A7)ab-
spiilen, indem aus dem Duschsieb des Briihkessels ca. 0,5] Was-
ser ausgegeben wird (die Taste fiir die Kaffeeausgaben driicken,
ohne Kaffeepulver zu verwenden).

9.6 Reinigung des Wassertanks

1. Den Wassertank regelmaRig (etwa einmal im Monat) und
nach jedem Auswechseln des Wasserfilters ((C9) -falls vor-
gesehen) (A10) mit einem feuchten Tuch und etwas mildem
Reinigungsmittel reinigen;

2. Den Filter (sofern vorhanden) herausnehmen und unter
flieBendem Wasser abspiilen;

3. Den Filter (sofern vorhanden) wieder einsetzen, den Tank
mit frischem Wasser fiillen und wieder einsetzen;

4. (Nur Modelle mit Wasserfilter) 100 ml HeiBwasser auslau-
fen lassen.

10. ENTKALKUNG

Die Kaffeemaschine muss regelméaBig nach einer vorab festge-
legten Betriebszeit entkalkt werden, die von der Wasserharte
abhéngt.

10.1 Messung der Wasserharte

1. Den mitgelieferten und der Bedienungsanleitung in eng-
lischer Sprache beigefiigten Reaktionsstreifen “TOTAL
HARDNESS TEST” aus seiner Packung nehmen.

2. Den Streifen etwa eine Sekunde lang vollstandig in ein
Glas Wasser eintauchen.

3. Den Streifen aus dem Wasser nehmen und leicht schiitteln.
Nach etwa einer Minute bilden sich, je nach der Wasser-
hdrte, 1, 2, 3 oder 4 kleine rote Quadrate; jedes Quadrat
entspricht einer Stufe.

10.2 Wie oft muss entkalkt werden
In der folgenden Tabelle sind die Gebrauchsmonate und die
entsprechende verwendete Wassermenge in Litern angegeben:
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Ge- Anzahl

Anzahl der kleinen roten Quadrate | brauchs- der
auf dem Reaktionsstreifen monate Liter

[ CIrrn| 8 |
[ | 7 | "
| | ¢ | ™
[ mmm| ¢ | "
[ weEw| ° 40

10.3 Entkalkung
Achtung!

« Vor dem Gebrauch lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung und die
Angaben auf dem Etikett des Entkalkers durch, die sich auf der Packung des Entkal-
kers befinden.

Verwenden Sie ausschlielich Entkalker von De'Longhi. Die Verwen-
dung von ungeeigneten Entkalkern sowie die nicht regelmdBig durchgefiihrte Ent-
kalkung kdnnen zum Auftreten vom Defekten fiihren, die nicht durch die Hersteller-
garantie abgedeckt sind.

1. Entleeren Sie den Wassertank (A10) vollstandig und ent-
fernen Sie den Wasserfilter (C9) (sofern vorhanden). Den
Tank mit einer Entkalkungsldsung fiillen, die durch Ver-
diinnen des Entkalkers anhand der Angaben auf der Pa-
ckung mit Wasser entsteht.

2. Einen Behalter unter die Dusche des Briihkessels (A7) und
einen unter den HeiBwasserauslauf (fig. 6) stellen, dabei
sicherstellen, dass die Abtropfschale (A14) leer und richtig
eingesetzt ist;

3. Den Funktionswahlschalter (B8) auf T drehen und etwa
1/4 der im Tank enthaltenen Ldsung ausgeben: von Zeit
zu Zeit HeiBwasser ausgeben, indem der Wahlschalter
fiir Dampf/HeiRwasser (A4) auf </ gedreht wird. Dann
die Ausgabe abbrechen, indem der Wahlschalter auf %00
gedreht wird, und die Ldsung etwa 5 Minuten einwirken
lassen;

4, Den Punkt 3 weitere dreimal wiederholen, bis der Tank leer
ist.

5. Um die Riickstande der Kalklosung zu beseitigen, den
Wassertank entnehmen, leeren, mit flieBendem Wasser
ausspiilen, bis zum Fiillstand MAX mit frischem Wasser fiil-
len, den Filter einsetzen (falls er zuvor entfernt wurde) und
den Wassertank in die Kaffeemaschine einsetzen;

6. Leeren Sie die Behalter, stellen Sie sie wieder unter
das Duschsieb des Briihkessels und unter den
Milchaufschaumer.



7. Den Funktionswahlschalter auf Zdrehen; von Zeit zu

11. TECHNISCHE DATEN

Zeit den Wahlschalter fiir Dampf/HeiBwasser (A4) auf &/ Netzspannung: 220-240V-50/60Hz
drehen. Wasser ausgeben, bis der Tank leer ist. Leistungsaufnahme: 1450W
8. Den Wassertank erneut herausziehen, bis zum Fiillstand Abmessungen LxHXT: 275x307x313 mm
Max. mit frischem Wasser fiillen, den Tank in die Kaffee- '
- ) ) Thermoblock: Edelstahl
maschine einsetzen und die Punkte 6 und 7 wiederholen. Druck: b
Das Gerdt ist jetzt betriebsbereit; den Tank mit frischem Wasser ruck: B 15 bar
fiillen und anschlieRend das gewiinschte Getrink ausgeben. Fassungsvermagen Wassertank : 1l
Hinweis: Lange des Speisekabels: 1200 mm
« Sollte der Entkalkungszyklus nicht korrekt zu Ende gefiihrt werden e
(2.B. Stromausfall), wird empfohlen, den Zyklus zu wiederholen; Gewicht: >4 kg
« Reparaturen der Kaffeemaschine infolge von Kalkproblemen sind
nicht durch die Garantie abgedeckt, wenn die oben beschriebene Entkalkung nicht
regelmdSig durchgefiihrt wird.
12. BEDEUTUNG DER KONTROLLLAMPEN
KONTROLLLAMPEN FUNKTIONS- WAHLSCHALTER BEDEUTUNG DER KONTROLLLAMPEN
WAHLSCHALTER | (A4)//0
(B8)

2 M
O -0 -0
S—

Jedes Mal wenn das Gerdt eingeschaltet ist,
fiihrt es bei Driicken des Hauptschalters (A2)
auf I, automatisch eine Selbstdiagnose durch.

R N
o - O

oo

Das Gerat heizt sich auf, um Kaffee oder Hei3-
wasser auszugeben.

o

&

&

Das Gerdt hat die ideale Temperatur erreicht,
um Kaffee oder HeiBwasser auszugeben.
KAFFEE: den Wahlschalter (B8) auf \F
drehen.

HEISSWASSER: den Wahlschalter (A4) auf
&% drehen.

Der Wahlschalter (B8) steht auf d'}): die ent-
sprechende Kontrolllampe blinkt, um anzuzei-
gen, dass das Gerat sich aufheizt, um Dampf
auszugeben.

&

%

Das Gerdt hat die ideale Temperatur erreicht,
um Dampf auszugeben.

Den Wahlschalter (A4) auf <4 drehen, um
mit der Ausgabe zu beginnen.

[N)
=

D 2
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-0

Nach der Dampfausgabe ist die Temperatur zu
hoch, um Kaffee zuzubereiten: warten oder
den Ablauf am Ende des Abschnitts "Zuberei-
tung von Cappuccino” durchfiihren. Wenn Sie
hingegen Cappuccino zubereiten oder HeiB3-
wasser ausgeben méchten, normal vorgehen.

-0

Wenn das Gert fiir einen bestimmten Zeit-
raum nicht benutzt wird, schaltet es sich aus
(Bereitschaft): um es wieder einzuschalten,

die Taste drucken

13. PROBLEMLOSUNG

Nachstehend werden einige mdgliche Betriebsstorungen aufgelistet.
Wenn das Problem nicht auf die beschriebene Weise gelost werden kann, wenden Sie sich bitte an den technischen

Kundendienst.

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

ABHILFE

Das Gerat schaltet sich nicht ein

Das Netzkabel (C5) ist nicht korrekt
eingesteckt

Priifen, dass die Steckverbindung des Netzkabels
richtig in ihre Aufnahme (A3)an der Riickseite des
Gerdtes eingesteckt ist; dann priifen, dass der Ste-
cker richtig an die Steckdose angeschlossen ist

Der Hauptschalter (A2) steht auf O (OFF)

Den Hauptschalter auf | (ON) driicken

Der Espresso lauft nicht mehr
heraus

Kein Wasser im Tank (A10)

Den Wassertank fiillen

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers
(C1) sind verstopft

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers reinigen

Das Sieb und das herausziehbare per-
forierte Sieb sind verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemdl3 den Angaben
in Abschnitt, 9.4 REINIGUNG DER KAFFEESIEBE”

Das Duschsieb des Briihkessels (A7) ist
verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemaB den Angaben in
Abschnitt, 9. REINIGUNG”

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung durchfiihren gemdB Abschnitt,10.
ENTKALKUNG"

Der Espresso tropft iiber die
Rander des Siebtragers (C1)
anstatt aus den Lochern

Der Siebtrdger ist nicht richtig eingesetzt
oder verschmutzt

Den Siebtrdger richtig einrasten und kréftig bis
zum Anschlag drehen

Das Sieb und das herausziehbare per-
forierte Sieb sind verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemdR den Angaben
in Abschnitt,9.4 REINIGUNG DER KAFFEESIEBE”

Die Dichtung des Kessels hat an Elastizitét
verloren oder ist verschmutzt

Die Dichtung des Briihkessels bei einer Kunden-
dienststelle auswechseln lassen

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers
sind verstopft

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers reinigen
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

ABHILFE

Der Espresso ist kalt

Die Kontrolllampe fiir das gewahlte
Getrdnk ist bei der Kaffeeausgabe nicht
eingeschaltet

Abwarten, bis sich die Kontrolllampe einschaltet

Die Tassen wurden nicht vorgewarmt

Die Tassen mit HeiBwasser vorwdrmen (Kap. ,8.
HEISSWASSERERZEUGUNG")

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung durchfiihren gemdB Kap. ,10.
ENTKALKUNG"

Gerduschvoller Pumpenbetrieb

Der Wassertank (A10) ist leer

Den Tank fiillen

Der Wassertank (A10) ist nicht richtig ein-
gesetzt und das Ventil am Boden ist nicht
gedffnet

Den Wassertank leicht nach vorne driicken, damit
sich das Ventil am Boden offnet

Am Anschluss des Tanks sind Luftblasen
vorhanden

Die Angaben in Kap. ,8. HEISSWASSERERZEU-
GUNG" befolgen, bis Wasser ausgegeben wird

Die Crema des Kaffees ist dun-
kel (der Kaffee lduft zu langsam
aus dem Ausguss)

Das Kaffeepulver wurde zu stark gepresst

Das Kaffeepulver weniger pressen

Zu viel Kaffeepulver

Weniger Kaffeepulver verwenden

Das Duschsieb des Briihkessels (A7) ist
verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemdR den Angaben
in Abschnitt ,9.5 REINIGUNG DES DUSCHSIEBS
DES BRUHKESSELS"

Das Sieb und das herausziehbare per-
forierte Sieb sind verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemdl3 den Angaben
in Abschnitt, 9.4 REINIGUNG DER KAFFEESIEBE”

Das Kaffeepulver ist zu fein gemahlen
oder feucht.

Nur Kaffeepulver fiir Espressomaschinen verwen-
den; sicherstellen, dass es nicht feucht ist

Der Kaffee schmeckt sauer

Der Spiilvorgang nach der Entkalkung
war nicht ausreichend

Nach der Entkalkung das Gerdt durchspiilen
gemdR den Angaben in Kap.,,10. ENTKALKUNG"

Bei der Zubereitung von Cap-
puccino schdumt die Milch
nicht auf

Die Milch ist nicht kalt genug

Immer  Milch  mit

verwenden

KiihIschranktemperatur

Der Milchaufschaumer ist verschmutzt

Die Locher des Milchaufschdaumers sorgféltig
reinigen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung durchfiihren gemaR Kap. ,10.
ENTKALKUNG"

Das Gerat schaltet sich aus

Die Auto-Abschaltung hat ausgeldst

Die Taste ON/Bereitschaft (B1) driicken, um das
Gerdt wieder einzuschalten

Das Gerdt schaltet sich wenige
Sekunden nach dem Einschal-
ten aus

Der Funktionswahlschalter steht nicht
auf %00

Den Funktionswahlschalter auf %00 drehen,
dann die Taste ON/Bereitschaft (B1) driicken.
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Avant d'utiliser appareil toujours lire la brochure des consignes
de sécurité.

1. DESCRIPTION

1.1  Description de I'appareil

(page3- A )

A1. Plateau pour tasses

A2. Interrupteur général ON/OFF

A3. Logement connecteur cordon d'alimentation
A4. Sélecteur vapeur/eau chaude

A5. Gicleur buse a cappuccino

A6. Buse a cappuccino/Buse a eau chaude

A7. Douche chaudiére/Groupe infuseur

A8. Logement réservoir a eau

A9. Couvercle réservoir a eau

A10. Réservoir a eau avec logement pour filtre a eau
A11. Indicateur eau épuisée

A12. Plateau d'appui pour tasses

A13. Indicateur du niveau d'eau max de €gouttoir
A14. Egouttoir

1.2 Description panneau de controle
(page3- B )

B1. Bouton ON/Veille

B2. Voyant veille/économie dénergie

B3. Voyant OK vapeur

B4. Voyant OK distribution café/eau chaude
B5. Distribution café

B6. Position “STOP”/fonction eau chaude

B7. Fonction vapeur

B8. Sélecteur fonctions

1.3 Description des accessoires
(page2- C )

(1. Coupelle porte-filtre

Q2. Filtre creme 1 café @

3. Filtre créme 2 cafés @
iltre creme 2 cafés

Filtre créme dosettes ESE @

Cordon d'alimentation (amovible)

Doseur/tasse-mouture

Bande réactive pour le relevé de la dureté de l'eau (Total
hardness test)

Détartrant

Filtre adoucisseur eau (*non inclus, peut étre acheté aupres
des centres d'assistance agréés)

4.
.
(6.
@.

(.
.
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2. REMPLISSAGE DU RESERVOIR A EAU

1. Extraire le réservoir a eau (A10) et le remplir d'eau fraiche
et propre en veillant a ne pas dépasser l'inscription MAX
(fig. 1).

2. Puis réinsérer le réservoir dans la machine (fig. 2).

Attention : Ne jamais mettre en marche I'appareil sans eau dans le réservoir ou
sans réservoir.

3. PREMIERE MISE EN MARCHE DE LA MACHINE
1. Insérer le connecteur du cordon d'alimentation dans le lo-
gement prévu a cet effet a I'arriere de |'appareil (fig. 3); puis
brancher la fiche sur la prise.

Accrocher la coupelle porte-filtre a [a machine : pour un ac-
crochage correct, aligner la poignée de la coupelle au sym-
bole 8 OPEN (fig. 4) et tourner la poignée vers la droite,
jusqu'a Ialigner a la position W CLOSE (fig. 5) ;

3. Positionner sur | l'interrupteur ON/OFF situé a l'arriere de
la machine ;

Une fois I'autodiagnostic terminé, le voyant “distribution
eau chaude” (B4) clignote alors que les autres séteignent ;
Positionner sous la buse a eau chaude un récipient avec une
capacité minimale de 500 ml et un autre récipient sous la
coupelle porte-filtre(fig. 6) ;

Tourner le sélecteur vapeur/eau chaude (A4) sur la position
&b/ ; débiter environ 0,5 | d'eau chaude (fig. 7) ;
Remettre le sélecteur vapeur/eau chaude sur la position O
et vider le récipient ;

Tourner le sélecteur fonctions (B8) sur la position <2 (B5)
et débiter environ 0,51 d'eau (fig. 8).

Remettre le sélecteur fonctions sur la position %00 etvider
le récipient ;

Retirer et remplir le réservoir d'eau et répéter les opérations

du point 4 au point 8.
Nota Bene: Leringage des circuits internes est conseillé méme en cas d'inutili-
sation prolongée de appareil.

10.

4. ALLUMAGE ET VEILLE

Lorsque l'interrupteur général (A2) est sur la pos. I, allumer et
éteindre (veille) appareil en appuyant sur la touche @ (B1).
L'appareil s'éteint automatiquement (veille) aprés une certain
temps (qui différe selon les modéles).

5. PREPARER L'EXPRESSO AVEC DU CAFE MOULU.

1. Insérer le filtre pour café moulu (C2) ou (C3) dans le porte-
filtre (C1) (fig. 9). Utiliser le filtre @ pour faire un café
oulle filtre ¥ pour faire 2 cafés ;

2. Pour préparer un seul café, remplir le filtre avec une dose rase
de café moulu, environ 7 g. (fig. 10). En revanche, pour prépa-
rer deux cafés, remplir le filtre avec deux doses normales de
café moulu (environ 6+6 g). Remplir le filtre par petites doses
pour éviter que le café moulu ne déborde ;




Attention : pour un fonctionnement correct, toujours sassurer que le filtre ne pré-
sente pas de résidus de poudre de café de 'infusion précédente avant de le remplir de

café moulu.

3. Distribuer uniformément le café moulu et le presser lé-
gérement avec le tasse-mouture (fig. 11). La pression du
café moulu est trés importante pour obtenir un bon café
expresso. Si I'on tasse trop, le café sortira lentement et
la créme sera de couleur foncée. Si I'on tasse peu, en re-
vanche, le café sortira trop rapidement et on obtiendra peu
de creme de couleur dlaire ;

4. Enlever I'éventuel surplus de café du bord du porte-filtre
et accrocher ce dernier a la machine : pour un accrochage
correct, aligner la poignée du porte-filtre au symbole 8
OPEN (fig. 4), accrocher le porte-filtre et tourner la poignée
vers la droite, jusqua 'aligner a la position W CLOSE (fig.
5);

5. Placer la tasse ou les tasses sous les becs du porte-filtre
(fig. 12). On recommande de chauffer les tasses, avant de
faire le café, en les rincant avec un peu d'eau chaude ;

6. Sassurer que le voyant Q%OO(M) soit allumé, puis tour-
ner le sélecteur fonctions (B8) sur la position =F (B5) : la
machine commence a distribuer le café ;

7. Dés que l'on atteint la quantité souhaitée de café dans la

tasse, remettre le sélecteur fonctions sur la position %00.
Nota Bene: Pour retirer le porte-filtre, tourner la poignée de droite a gauche.
Risque de Brillures Pour éviter des éclaboussures, ne jamais décrocher le porte-
filtre lorsque la machine est en train de distribuer et attendre quelques secondes apreés
la distribution.

PREPARER L'EXPRESSO EN UTILISANT LES
DOSETTES

Nota Bene : utiliser des dosettes qui répondent au standard
ESE : ce dernier est indiqué sur les emballages avec la marque
suivante. Le standard ESE est un systéme accepté par les plus
grands fabricants de dosettes et permet de préparer un café
expresso de fagon simple et propre.

6.

Insérer le filtre pour café en dosettes (C4) (‘ ) dans le porte-

filtre (C1);

1. Insérer la dosette en la centrant le plus possible dans le
filtre (fig. 13). Toujours suivre les instructions figurant sur
I'emballage des dosettes pour les placer correctement dans
lefiltre ;

2. Suivre lesinstructions depuis le point 4 du paragraphe pré-
cédent, en gardant a l'esprit qu'il est possible de préparer
un café a la fois ;

3. Continuer en suivant les instructions des points 5, 6 et 7 du
paragraphe précédent.
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. COMMENT PROCEDER POUR FAIRE UN
CAPPUCCINO

~

1. Préparer les cafés expresso de la facon décrite dans les pa-
ragraphes précédents, en utilisant des tasses suffisamment
grandes ;

2. Tourner le sélecteur fonctions (B8) sur la position & (B7)
et attendre I'allumage du voyant correspondant (B3) ;

3. Entre-temps, remplir un récipient avec environ 100
grammes de lait pour chaque cappuccino a préparer. Le lait
doit étre a température du réfrigérateur (pas chaud!). Dans
le choix des dimensions du récipient, tenir compte que le
volume du lait sera multiplié par 2 ou 3 (fig. 14);

m Nota Bene : On conseille d'utiliser du lait partielle-

ment écrémé et a la température du réfrigérateur.

4. Tourner la buse a cappuccino vers I'extérieur (fig. 15) ;

5. Placer le récipient avec le lait sous la buse a cappuccino
(fig. 16);

6. Attendre que le voyant OK s'allume. L'allumage du voyant
indique que la chaudiére a atteint la température idéale
pour la production de vapeur ;

7. Ouvrir la vapeur en tournant le sélecteur vapeur vers &/
pendant quelques secondes pour purger I'eau éventuelle-
ment présente dans le circuit. Refermer la vapeur ;

8. Plongerla buse a cappuccino dans le lait sur environ 5 mm
(fig. 17) et tourner le sélecteur vapeur sur la pos. &/,
Maintenant, le volume du lait commence a augmenter et
a prendre un aspect crémeux ;

9. Quand le volume du lait aura doublé, plonger la buse a

cappuccino en profondeur et continuer a chauffer le lait.

Aprés avoir atteint la température souhaitée (la valeur

idéale est de 60°C), interrompre la production de la vapeur

en tournant le sélecteur vapeur sur la pos. O et tourner le

sélecteur fonctions sur la pos. %00 (fig. 18);

Verser le lait émulsionné dans les tasses contenant le café

expresso préparé précédemment. Le cappuccino est prét :

sucrer et éventuellement saupoudrer un peu de chocolat
en poudre sur la mousse.

Nota Bene : Pour préparer plusieurs cappucci-
nos, il faut d'abord faire tous les cafés et uniquement
a la fin préparer le lait monté pour tous les cappucci-
nos.

Nous conseillons de débiter de la vapeur
pendant 60 secondes maximum.

7.1 Nettoyage de la buse a cappuccino

Attention ! pour des questions d'hygiéne, il est
recommandé de toujours nettoyer la buse a cappuccino
apres utilisation.

Procéder de la fagon suivante :



1. Faire couler un peu de vapeur pendant quelques secondes
(points 2, 5, 6 et 7 du paragraphe précédent). Avec cette
opération, la buse a cappuccino évacue I'éventuel lait qui
peut étre resté a |'intérieur. Fteindre I'appareil en appuyant
sur l'interrupteur général.

2. Attendre quelques minutes que la buse a cappuccino re-
froidisse. Oter la buse & cappuccino en la tournant dans le
sens contraire des aiguilles d’une montre et I'extraire en la
tirant vers le bas (fig. 19).

3. Retirer le gicleur buse a cappuccino en le tirant vers le bas
(A5) (fig. 20).

4. Contrdler que les orifices de la buse a cappuccino, indiqués
sur (fig. 21), ne soient pas bouchés. Rincer a I'eau claire et,
si nécessaire nettoyer les orifices a I'aide d’une épingle.

5. Nettoyer le tube de distribution vapeur, en faisant atten-
tion a ne pas se brdler.

6. Réinsérer le gicleur et la buse a cappuccino.

A Attention ! Aprés la distribution de vapeur, le
cdignotement des voyants Q/ et &% indique que la
chaudiére est trop chaude pour distribuer du café.

Pour refroidir rapidement la chaudiere :

1. Placer un récipient sous la buse a cappuccino et une tasse
sous le porte-filtre.

2. Tourner le sélecteur fonctions (B8) sur la position T2 .

3. Tourner le sélecteur vapeur (A4) sur la position <%/ : de
la vapeur mélangée a de I'eau chaude sort de la buse a
cappuccino.

4. Lorsque les voyants &% et I clignotent, la distribution
s'interrompt .

5. Tourner le sélecteur vapeur sur la position 0 : la machine
débite de I'eau par le porte-filtre.

6. Remettre donc aussi le sélecteur fonctions sur la position
P8

La machine est préte a I'emploi.

8. PRODUCTION D’EAU CHAUDE

1. Allumerla machine en pressant Iinterrupteur général (A2).
Le voyant <2/ dlignote.

2. Placer un récipient sous la buse a cappuccino.

3. Quand le voyant $2/Q, est allumé fixe, tourner le sélec-
teur &4, (A4) sur la pos. | : I'eau chaude s'écoulera de la
buse a cappuccino.

4. Pour interrompre I'écoulement d'eau chaude, tourner le
sélecteur &4 sur la pos. 0.

Nous conseillons de débiter de la vapeur
pendant 60 secondes maximum.

9. NETTOYAGE

9.1 Nettoyage de la machine

Les pieces suivantes de la machine doivent étre nettoyées pé-

riodiquement :

- Lecircuitinterne de la machine ;

- I'égouttoir (A14);

- lesfiltres a café (C2), (C3), (C(4);

- ladouche chaudiére (A7) ;

- leréservoir de I'eau (A10);

- labuse a eau chaude (A6) comme indiqué au paragraphe
«7.1 NETTOYAGE DE LA BUSE A CAPPUCCINO».

Attention !

« Pour le nettoyage de la machine, ne pas utiliser de sol-
vants, de nettoyants abrasifs ou de I'alcool.

« Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrus-
tations ou les dépdts de café car ils pourraient rayer les

surfaces en métal ou en plastique.
Danger!  Au cours du nettoyage, ne jamais plonger la machine dans leau : c'est
un appareil électrique.
Nota Bene : £n cas de périodes dinutilisation supérieures a 3/4 jours il est vivement
recommande, avant d'utiliser la machine, de procéder a un ringage comme illustré au
paragraphe <3. PREMIERE MISE EN MARCHE DE LA MACHINE»,

9.2 Nettoyage du circuit interne de la machine
En cas de périodes d'inutilisation supérieures a 3/4 jours il est
vivement recommandé, avant d'utiliser la machine, de I'allumer
et d'effectuer le ringage des circuits internes comme indiqué aux
points 4 et 5 du paragraphe «3. PREMIERE MISE EN MARCHE
DE LA MACHINE.

9.3 Nettoyage de I'égouttoir

L'égouttoir est pourvu d'un flotteur (rouge) qui indique le niveau

d'eau présent. Avant que ce flotteur ne commence a dépasser du

plateau d'appui pour tasses (fig. 22), il faut vider |'égouttoir et
le nettoyer, autrement l'eau peut déborder et endommager la
machine, le plateau d'appui ou la zone environnante.

1. Enlever [égouttoir (fig. 23) ;

2. Enlever le plateau d'appui pour tasses (A12), éliminer 'eau
(fig. 24) et nettoyer Iégouttoir avec un chiffon : puis réas-
sembler I'égouttoir ;

3. Réinsérer alors I€gouttoir.

9.4 Nettoyage des filtres a café

Nettoyer réguliérement chaque semaine les filtres a café :

Filtres 1 et 2 tasses

1. Retirer le filtre perforé en tirant la languette prévue a cet
effet (fig. 25);

2. Rincer les filtres a I'eau claire (fig. 26) ;

3. Controler que les orifices ne soient pas bouchés, dans le cas
contraire, les nettoyer a |'aide d'une épingle (fig. 27) ;

4. Réinsérer le filtre perforé en le poussant bien a fond.



Filtre dosettes

Rincer a I'eau claire. Contrdler que les orifices ne soient pas bou-
chés, dans le cas contraire, les nettoyer a I'aide d'une épingle
(fig. 27).

9.5 Nettoyage de la douche de la chaudiére

Tous les 200 cafés, rincer la douche chaudiére, en faisant s'écou-
ler de la douche chaudiere (A7), environ 0,51 d'eau (presser la
touche relative aux distributions café sans utiliser de café en
poudre).

9.6 Nettoyage du réservoir a eau

1. Nettoyer périodiquement (environ une fois par mois) et a
chaque remplacement du filtre adoucisseur ((C9)- si prévu)
|e réservoir a eau (A10) avec un chiffon humide et un peu de
détergent délicat ;

2. Retirer le filtre (si présent) et le rincer a I'eau claire ;

3. Remettre le filtre (si prévu), remplir le réservoir avec de
I'eau fraiche et remettre le réservoir;

4. (Modeles avec filtre adoucisseur uniquement) Faire couler
environ 100 ml d'eau.

10. DETARTRAGE
Détartrer régulierement la machine apres une période de fonc-
tionnement déterminée qui dépend de la dureté de l'eau.

10.1 Mesure de la dureté de 'eau

1. Retirer la bande réactive fournie "TOTAL HARDNESS TEST"
de son emballage, avec les instructions en langue anglaise.

2. Plonger entiérement la bande réactive dans un verre d'eau
pendant environ une seconde.

3. Extraire la bande de I'eau et la secouer légérement. Apres
environ une minute, 1,2, 3 ou 4 petits carrés rouges se for-
ment, en fonction de la dureté de I'eau ; chaque petit carré
correspond a 1 niveau.

10.2 Intervalle de détartrage
Le tableau suivant indique les mois d'utilisation et les litres
d'eau utilisés correspondants :

Mois

N° petits carrés rouges sur labande | d'utili-
réactive sation | N°litres
| LI | & | 0
| CIITmn | 7 | 8
| | ¢ | ™
1 IR
1 ] 40

30

10.3 Procédure de détartrage

Attention!

. Avant ['utilisation, lire les instructions et ['étiquette du détartrant indi-
quées sur l'emballage du détartrant.

. Il est recommandé d'utiliser exclusivement du détartrant De’Longhi.
Lutilisation de détartrants non appropriés, ainsi que le détartrage non réguliérement
effectué, peuvent entrainer 'apparition de défauts non couverts par la garantie du
producteur.

1. Vider entiérement le réservoir a eau (A10) et retirer le filtre
adoucisseur (C9) (si présent). Remplir le réservoir avec la
solution détartrante, obtenue en diluant le détartrant avec
de I'eau selon les indications fournies sur l'emballage ;

2. Mettre un récipient sous la douche chaudiére (A7) et un
sous la buse a eau chaude (fig. 6) et s'assurer que I€gout-
toir (A14) soit vide et bien inséré ;

3. Tourner le sélecteur fonctions (B8) sur la position T
et faire couler environ 1/4 de solution contenue dans le
réservoir : de temps en temps distribuer de I'eau chaude
en tournant le sélecteur vapeur/eau chaude (A4) sur la
pos. <&/ Puis interrompre la distribution en tournant le
sélecteur sur la pos. %00 et laisser agir la solution pendant
environ 5 minutes ;

Répéter les instructions du point 3 encore 3 fois, jusqu'a ce

que le réservoir soit vide.

5. Pour éliminer les résidus de la solution, retirer le réser-
voir a eau, le vider, le rincer a I'eau claire, le remplir d'eau
fraiche jusqu‘au niveau MAX, réinsérer le filtre ('l a été
enlevé précédemment) et insérer le réservoir a eau dans
la machine;

6. Vider les récipients et les remettre sous la douche chau-
diére et sous la buse a cappuccino ;

7. Tourner le sélecteur fonctions sur la position T2 ; de
temps en temps tourner le sélecteur vapeur/eau chaude
(A4) sur la pos. <4 . Distribuer l'eau jusqu’a ce que le
réservoir se vide.

8. Retireranouveau le réservoir a eau, le remplir d'eau fraiche
jusqu‘au niveau max et l'insérer dans la machine et répéter
les points 6 et 7.

Maintenant I'appareil est prét a I'emploi ; remplir le réservoir

d'eau fraiche et préparer la boisson souhaitée.
Nota Bene :

Sile cycle de détartrage ne se termine pas correctement (ex. coupure de
courant), nous conseillons de répéter le cycle;
. Les réparations de la machine a café relatives aux problémes de calcaire
neseront pas couvertes par la garantie si le détartrage décrit ci-dessus n'est pas effec-

tué correctement.



11. DONNEES TECHNIQUES

Tension d'alimentation :
Puissance absorbée :
Dimensions LxHxP :
Thermoblock :

220-240V~50/60Hz
1450W
275x307x313 mm
Acier Inox

12. SIGNIFICATION DES VOYANTS

Pression : 15 bars
Capacité du réservoir d'eau : 1L
Longueur cordon d'alimentation : 1200 mm
Poids : 5,4kg

VOYANTS

SELECTEUR
FONCTIONS (B8)

SELECTEUR (A4)

SIGNIFICATION DES VOYANTS

2 M
O -0 -0
SN— 7

&%y

o

2

Chaque fois que I'appareil est allumé en
pressant linterrupteur général (A2) sur la
position |, il effectue automatiquement un
autodiagnostic.

2 b
0O

@)

2

o

L'appareil est en train de chauffer pour distri-
buer du café ou de I'eau chaude.

2/

g

L'appareil a atteint la température idéale pour
distribuer du café ou de I'eau chaude.

CAFE : tourner le sélecteur (B8) sur la pos.
.

EAU CHAUDE : tourner le sélecteur (A4) sur
la pos. &4 .

oy
O

]

o

&

Le sélecteur (B8) est sur la pos. Mle voyant
correspondant clignote pour indiquer que
I'appareil est en train de chauffer pour distri-
buer de la vapeur.

L b
O

I
K

(o

% | %
%

&

L'appareil a atteint la température idéale pour
distribuer de la vapeur.

Tourner le sélecteur (A4) sur la pos. <4 pour
commencer la distribution.

N M
o

<

Vs

&

o

Q)

Aprés la distribution de vapeur, la tempéra-
ture est trop élevée pour préparer du café :
attendre ou suivre la procédure indiquée a
la fin du par. "Comment procéder pour faire
un cappuccino”. Si en revanche l'on souhaite
préparer un cappuccino ou de l'eau chaude,
procéder normalement.

D 2
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Si 'appareil n'est pas utilisé pendant une cer-
tain temps, il séteint (veille) : pour le rallumer,

appuyer sur le bouton .

13. RESOLUTION DES PROBLEMES

Ci-apres sont énumérés certains dysfonctionnements possibles.
Sile probléme ne peut pas étre résolu de la facon décrite, il faut contacter I'Assistance Technique.

PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

La machine ne s'allume pas

Le cordon dalimentation (C5) n'est pas
inséré correctement

Vérifier que le connecteur du cordon d'alimenta-
tion soit inséré a fond dans le logement prévu a
cet effet (A3)a l'arriére de I'appareil ; puis vérifier
que la fiche soit branchée correctement sur la prise

Linterrupteur général (A2) est sur la po-
sition O (OFF)

Presser l'interrupteur sur la position | (ON)

Le café expresso ne sort plus

Absence d'eau dans le réservoir (A10)

Remplir le réservoir d'eau

Les orifices de sortie du café du porte-
filtre (C1) sont bouchés

Nettoyer les orifices des becs du porte-filtre

Le filtre et le filtre perforé amovible sont
bouchés

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. «9.4 NETTOYAGE DES FILTRES A CAFE»

La douche de la chaudiére (A7) est
bouchée

Effectuer le nettoyage comme indiqué dans le pa-
ragraphe «9. NETTOYAGE»

(alcaire a l'intérieur du circuit hydraulique

Effectuer le détartrage comme au paragraphe «10.
DETARTRAGE»

Le café expresso sort par les
bords du porte-filtre (C1) au
lieu de couler par les trous

Le porte-filtre est mal inséré ou est sale

Fixer correctement le porte-filtre et le tourner a
fond avec force

Le filtre et le filtre perforé amovible sont
bouchés

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. «9.4 NETTOYAGE DES FILTRES A CAFE»

Le joint de la chaudiére expresso a perdu
son élasticité ou est sale

Faire remplacer le joint de la chaudiére expresso
par un Centre d'Assistance

Les orifices des becs du porte-filtre sont
bouchés

Nettoyer les orifices des becs du porte-filtre

Le café expresso est froid

Le voyant correspondant a la boisson
sélectionnée n'est pas allumé durant la
distribution du café

Attendre que le voyant s'allume

Les tasses n'ont pas été préchauffées

Préchauffer les tasses avec de l'eau chaude (chap.
«8. PRODUCTION D’EAU CHAUDE»)

(alcaire a l'intérieur du circuit hydraulique

Effecteur le détartrage comme au chap. «10.
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PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

La pompe est trés bruyante

Le réservoir a eau (A10) est vide

Remplir le réservoir

Le réservoir (A10) est mal inséré et le cla-
pet sur le fond n'est pas ouvert

Enfoncer Iégerement le réservoir a l'avant pour
ouvrir le clapet sur le fond

Des bulles d'air sont présentes dans le
raccordement du réservoir

Suivre les instructions au chap. «8. PRODUCTION
D’EAU CHAUDE» jusqu'a distribuer de I'eau

La créme du café est foncée (le
café sort lentement du bec)

Le café moulu est trop tassé

Moins presser le café

La quantité de café moulu est élevée

Diminuer la quantité du café moulu

La douche de la chaudiére expresso (A7)
est bouchée

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. «9.5 NETTOYAGE DE LA DOUCHE DE LA
CHAUDIERE»

Le filtre et le filtre perforé amovible sont
bouchés

Effectuer le nettoyage en suivant les instructions
du par. «9.4 NETTOYAGE DES FILTRES A CAFE»

Le café moulu est trop fin ou humide

Utiliser uniquement du café moulu pour les ma-
chines a café expresso ; s'assurer qu'il ne soit pas
humide

Le café a un goit acide

Lerincage apres le détartrage n'a pas suffi

Apres le détartrage rincer |'appareil comme indi-
qué au chap. «10. DETARTRAGE»

La mousse du lait ne se forme
au cours de la préparation du
cappuccino

Le lait n'est pas assez froid

Toujours utiliser du lait a la température du
réfrigérateur

La buse a cappuccino est sale

Nettoyer soigneusement les petits orifices de la
buse a cappuccino

(alcaire a l'intérieur du circuit hydraulique

Effecteur le détartrage comme au chap. «10.
DETARTRAGE»

L'appareil séteint

L'arrét automatique s'est déclenché

Appuyer sur le bouton ON/Veille (B1) pour rallumer
I'appareil

L'appareil séteint quelques se-
condes apres I'allumage

Le bouton sélecteur de fonction n'est pas
surla pos 90,

Tourner le bouton sélecteur de fonction sur la pos.
%00, puis appuyer sur la touche ON/standby.
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Lees altijd het boekje met de veiligheidsvoorschriften voordat u
het apparaat gebruikt.

1. BESCHRIVING

1.1  Beschrijving van het apparaat
(pag.3- A )

A1. Kopjeshlad

A2. Hoofdschakelaar ON/OFF

A3. Aansluiting connector voedingskabel

A4. Selectieknop stoom/heet water

A5. Spuitmond stoompijpje

A6. Stoompijpje / Afgiftepijpje heet water

A7. Sproeier ketel/Zetgroep

A8. Zitting waterreservoir

A9. Deksel waterreservoir

A10. Waterreservoir met zitting voor waterfilter
A11. Waterpeilindicator

A12. Kopjesblad

A13. Indicator maximaal waterpeil in drupbakje
A14. Drupbakje

1.2 Beschrijving bedieningspaneel
(pag.3- B )

B1. Knop ON/Stand-by

B2. Lampje stand-by/energiebesparing

B3. Lampje OK stoom

B4. Lampje OK afgifte koffie/heet water

B5. Afgifte koffie

B6. Positie “STOP”/functie heet water

B7. Functie stoom

B8. Selectieknop functies

1.3 Beschrijving van de accessoires
(pag.2- C )

Q1. Filterhouder

Q2. Filterzeef créme 1 kopje koffie @

(3. Filterzeef creme 2 kopje koffie

Filterzeef creme ESE-pads @

Voedingskabel (afneembaar)
Doseerschepje/koffiestamper

Reactiestrookje waterhardheid (Total hardness test)
Ontkalkingsmiddel

Verzachtingsfilter water (*niet inbegrepen, verkrijgbaar bij
de erkende servicecentra)

4.
.
(6.
.
(.
.

HET WATERRESERVOIR VULLEN

1. Neem het waterreservoir weg (A10) en vul het met vers en
schoon water. Let op de aanduiding MAX niet te overschrij-
den (afh. 1).
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2. Plaats het waterreservoir vervolgens weer terug in de ma-

chine (afb. 2).
Opgelet:  Stel het apparaat nooit in werking zonder reservoir of zonder water in
het reservoir.

3. EERSTEINWERKINGSTELLING VAN HET
APPARAAT

1. Plaats de connector van de voedingskabel in de daarvoor
bestemde aansluiting op de achterkant van het apparaat
(afh. 3); steek vervolgens de stekker in het stopcontact.
Haak de filterhouder vast op de machine: voor een correcte
bevestiging moet de handgreep van de filterhouder wor-
den uitgelijnd met het symbool ﬁ OPEN (afb. 4) en dan
naar rechts worden gedraaid tot hij wordt uitgelijnd met
de stand W CLOSE (afb. 5);

3. Plaats de hoofdschakelaar ON/OFF op de achterkant van de
machine in de stand |;

4. Nahet voltooien van de zelfdiagnose zal het lampje “afgifte
heet water” (B4) knipperen en zijn de andere lampjes uit;

5. Plaats onder het afgiftepijpje heet water een bakje met

minimuminhoud van 500 ml en een ander bakje onder de
filterhouder(afb. 6);

Draai de selectieknop stoom/heet water (A4) naar de stand
&% laat ongeveer 0,5 | heet water afgeven (afh. 7);
Plaats de selectieknop stoom/heet water terug naar de
stand 0 en maak het bakje leeg;

Draai de selectieknop functies (B8) naar de stand 2 (B5)
en laat ongeveer 0,5 | heet water afgeven (afb. 8).

9. Plaats de selectieknop functies terug naar de stand %00 en
maak het bakje leeg;
10. Verwijder het waterreservoir, vul het en herhaal de hande-

lingen van stap 4 tot stap 8.
N.B.: het spoelen van de interne circuits wordt ook aangeraden in geval van
een langdurig niet-gebruik van het apparaat.

4. INSCHAKELING EN STAND-BY

Wanneer de hoofdschakelaar (A2) zich in stand | bevindt, kan
het apparaat worden in- en uitgeschakeld (stand-by) door mid-
delvan toets-:@:- (B1).

Het apparaat zal na een bepaalde periode automatisch uitscha-
kelen (stand-by) (variabele tijd, afhankelijk van het model).

5. ESPRESSOKOFFIE ZETTEN MET GEMALEN
KOFFIE.

1. Plaats de filterzeef voor gemalen koffie (C2) of (C3) in de
filterhouder (C1) (afb. 9). Gebruik de filterzeef @ voor
het zetten van één kopje of de filterzeef ';_ wanneer
u 2 kopjes koffie wenst;

Wanneer u slechts één kopje koffie wenst te zetten, moet de
filterzeef gevuld worden met een afgestreken doseerschepje
gemalen koffie, ongeveer 7g. (afh. 10). Indien u echter twee




kopjes koffie wenst te zetten, vul de filterzeef dan met twee
weinig volle doseerschepjes gemalen koffie (ongeveer 6+6
gr). Vul de filterzeef beetje bij beetje om te vermijden dat de

gemalen koffie buiten het filter valt;
Let op: voor een correcte werking moet men, alvorens de filterzeef met de ge-
malen koffie te vullen, altijd controleren dat er geen koffieresten aanwezig zijn van de

vorige infusie.

3. Verdeel de gemalen koffie gelijkmatig over de filterzeef
en druk enigszins aan met de koffiestamper (afb. 11). Het
aandrukken van de gemalen koffie is van groot belang om
een goede espresso te verkrijgen. Wanneer er teveel wordt
aangedrukt, zal de koffie langzaam afgegeven worden
en zal de créme donker van kleur zijn. Als daarentegen te
weinig wordt aangedrukt, zal de koffie te snel stromen en
wordt er weinig en lichtgekleurde créme verkregen;

4. Verwijder eventuele overmatige koffie vanaf de rand van
de filterhouder en haak deze vast op de machine: voor
een correcte bevestiging moet de handgreep van de fil-
terhouder worden uitgelijnd met het symbool @ OPEN
(afh. 4), haak de filterhouder vast en draai de handgreep
naar rechts, tot hij wordt uitgelijnd met de stand W CLOSE
(afh. 5);

5. Plaats het kopje, of de kopjes, onder de tuitjes van de filter-
houder (afb. 12). We raden aan om de kopjes voorafgaand
aan het zetten van de koffie voor te verwarmen door ze te
spoelen met een beetje heet water;

6. Controleer of het lampje <2/, (B4) brandt en draai dan
de selectieknop functies (B8) naar stand -2 (B5): de ma-
chine start de koffieafgifte;

7. Verplaats de selectieknop functies terug naar de stand
%00 zodra de gewenste hoeveelheid koffie in het kopje

wordt bereikt.
N.B.: Om de filterhouder te verwijderen, moet de handgreep van rechts naar
links gedraaid worden.
Gevaar brandwonden Om spatten te voorkomen, moet de filterhouder nooit
verwijderd worden terwijl de machine aan het afgeven is en moet enkele seconden na
de voltooiing van de afgifte gewacht worden.

6. ESPRESSOKOFFIE ZETTEN MET PADS

N.B.: Gebruik pads die voldoen aan de ESE-standaard: dit wordt op de
verpakkingen aangegeven met het volgende symbool. De
ESE-standaard is een systeem dat wordt toegepast door de
voornaamste fabrikanten van pads. De pads maken u het
magelijk om op een eenvoudige en schone wijze een espresso
te zetten.

Plaats de filterzeef voor pads (C4) (‘ )in

de filterhouder (C1);

1. Centreer de pad zoveel mogelijk in de filterzeef (afb. 13).
Volg altijd de instructies op de verpakking van de pads om
deze op correcte wijze op de filterzeef te plaatsen;
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2. Volg de instructies vanaf stap 4 van de vorige paragraaf en
vergeet niet dat het mogelijk is om één kopje per keer te
zetten;

3. Gaverderzoals aangegeven onder de stappen 5, 6 en 7 van
de vorige paragraaf.

7. HETBEREIDEN VAN EEN CAPPUCCINO

1. Zet de espressokoffie zoals beschreven in de vorige para-
grafen; gebruik voldoende grote kopjes;

2. Draai de selectieknop functies (B8) naar stand {'}) (B7) en
wacht op de activering van het betreffende lampje (B3);

3. Vul ondertussen een kan met ongeveer 100 gram melk
voor iedere te bereiden cappuccino. De melk moet op koel-
kasttemperatuur zijn (niet warm!). Houd bij het kiezen van
de afmeting van de kan rekening met het feit dat de melk
2 tot 3 keer in volume zal toenemen (afb. 14);

N.B.: wij raden aan om halfvolle melk op koelkast-
temperatuur te gebruiken.

4. Draai het stoompijpje naar buiten (afb. 15);

5. Plaats de kan met de melk onder het stoompijpje (afh. 16);

6. Wacht tot het lampje OK gaat branden. De activering van
het lampje betekent dat de ketel de ideale temperatuur
voor het afgeven van stoom heeft bereikt;

7. Open de afgifte van stoom door de selectieknop stoom
gedurende enkele seconden te draaien naar <4 om even-
tueel in het circuit aanwezig water te verwijderen. Sluit de
stoomafgifte;

8. Dompel het stoompijpje ongeveer 5 mm onder in de melk
(afb. 17) en draai de selectieknop stoom naar de stand
&%, Op dit punt zal de melk in volume toenemen en
romig worden;

9. Dompel het stoompijpje, wanneer het volume van de

melk verdubbeld is, dieper onder en ga door met het ver-

warmen van de melk. Na het bereiken van de gewenste
temperatuur (ideale waarde 60°C), moet de stoomafgifte
onderbroken worden door de selectieknop stoom terug
te draaien naar stand 0 en de selectieknop functies naar

stand A (afh. 18);

Giet de opgeschuimde melk in de kopjes die de eerder

voorbereide espresso bevatten. De cappuccino is klaar:

voeg suiker naar smaak toe en bestrooi, indien gewenst,
het schuim met een beetje cacaopoeder.

m N.B.: Wanneer u meer dan één cappuccino wenst
te zetten, dan moeten eerst alle espresso’s gezet worden
en pas daarna de melk voor alle cappuccino’s worden op-
geschuimd.

Wij raden aan de afgifte van stoom niet lan-
ger te laten duren dan 60 seconden.



7.1 Reiniging van het stoompijpje

Let op! het is om hygiénische redenen raadzaam
om het stoompijpje na elk gebruik te reinigen.

Ga als volgt te werk:

1. Laat gedurende enkele seconden een beetje stoom afge-
ven (stappen 2, 5, 6 en 7 van de vorige paragraaf). Door
middel van deze handeling zal eventueel in het stoompijp-
je achtergebleven melk verwijderd worden. Schakel het
apparaat uit met de hoofdschakelaar.

2. Wacht enkele minuten tot het stoompijpje afkoelt. Neem
het stoompijpje weg door het linksom te draaien en naar
beneden weg te trekken (afb. 19).

3. Trek de spuitmond van het stoompijpje naar beneden weg
(A5) (afb. 20).

4. Controleer dat de gaten van het stoompijpje, aangegeven
op (afb. 21), niet verstopt zijn. Spoel onder stromend water
en reinig, indien nodig, de gaatjes met een speld.

5. Reinig het afgiftepijpje van de stoom; let op om u niet te
verbranden.

6.  Plaats de spuitmond en het stoompijpje terug.

& Let op! Na de afgifte van stoom zullen de lampjes

2/ en & knipperen om aan te geven dat de ketel te

warm is voor de afgifte van koffie.

Om de ketel snel af te koelen:

1. Plaats een bakje onder het stoompijpje en een kopje onder
de filterhouder.

2. Draai de selectieknop functies (B8) naar stand T2 .

3. Draai de selectieknop stoom (A4) naar stand &/&%: uit het
stoompijpje komt stoom gemengd met heet water.

4. Wanneer de lampjes % en I knipperen, wordt de afgifte
onderbroken.

5. Draai de selectieknop stoom naar stand 0: de machine
geeft water af uit de filterhouder.

6. Draai vervolgens de selectieknop functies terug naar stand
%

De machine is klaar voor gebruik.

®

LEVERING VAN HEET WATER

1. Schakel de machine is door middel van de hoofdschakelaar
(A2). Het lampje <2/8 knippert.

2. Plaats een bakje onder het stoompijpje.

3. Draai, wanneer het lampje Q%Oo vast gaat branden, de
selectieknop <4 (A4) naar stand I het hete water wordt
via het stoompijpje afgegeven.

4. Draai de selectieknop /4 naar stand O om de afgifte van

heet water te onderbreken.
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Wij raden aan de afgifte niet langer te laten
duren dan 60 seconden.

9. REINIGING

9.1 Hetapparaat reinigen

De volgende onderdelen van de machine moeten regelmatig

worden schoongemaakt:

- hetinterne circuit van de machine;

- het drupbakje (A14);

- defilterzeven (Q2), ((3), (C4);

- desproeier van de ketel (A7);

- het waterreservoir (A10);

- hetafgiftepijpje heet water (A6) zoals aangegeven in para-
graaf“7.1 REINIGING VAN HET STOOMPIJPJE".

Let op!
Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol.
Gebruik geen metalen voorwerpen voor het verwijderen
van aanslag of koffieresten omdat ze de metalen of plastic

oppervlakken kunnen beschadigen.
Gevaar!  Dompel het apparaat tijdens de reiniging nooit onder in water: het is
een elektrisch apparaat.
N.B.: In geval van periodes van niet-gebruik langer dan 3/4 dagen wordt
met klem aangeraden om, alvorens de machine te gebruiken, een spoeling uit te
voeren zoals beschreven in paragraaf “3. EERSTE INWERKINGSTELLING VAN HET
APPARAAT”.

9.2 Reiniging van het interne circuit van de
machine

In geval van periodes van niet-gebruik langer dan 3/4 dagen

wordt met klem aangeraden om, alvorens de machine te ge-

bruiken, haar in te schakelen en de interne circuits te spoelen

zoals beschreven onder stappen 4 en 5 van paragraaf*3. EERSTE

INWERKINGSTELLING VAN HET APPARAAT".

9.3 Reiniging van het drupbakje
Het drupbakje is uitgerust met een drijvende indicator (rood)
van het waterniveau in het bakje. Voordat deze indicator uit
de kopjesplaat naar buiten begint te steken (afb. 22), moet het
bakje geledigd en gereinigd worden, anders kan het water over
de rand stromen en het apparaat, het steunvlak of de omringen-
de zone beschadigen.

1. Verwijder het bakje (afb. 23);

2. Verwijder het kopjeshlad (A12), giet het water weg (afb.
24) en reinig het bakje met een doek; stel het drupbakje
vervolgens weer samen;

3. Plaats het drupbakje vervolgens terug.

9.4 Reiniging van de filterzeven
Reinig de filterzeven regelmatig elke week:



Filterzeven 1 en 2 kopjes

1. Neem het geperforeerde filter weg door middel van het
lipje (afh. 25);

2. Spoel de filters onder stromend water (afh. 26);

3. Controleer of de gaatjes verstopt zijn en maak ze, indien
nodig, schoon met behulp van een speld (afh. 27);

4. Plaats het geperforeerde filter terug en duw het stevig aan.

Filterzeef pads

Spoel af onder stromend water. Controleer of de gaatjes verstopt

zijn en maak ze, indien nodig, schoon met behulp van een speld

(afh. 27).

9.5 Reiniging van de sproeier van de ketel

Om de 200 afgegeven kopjes koffie moet de sproeier van de
ketel (A7) worden gespoeld door ongeveer 0,5 | water uit de
sproeier te laten afgeven (druk op de toets voor het afgeven van
koffie, zonder gebruik te maken van gemalen koffie).

9.6 Reiniging van het waterreservoir

1. Reinig regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) en bij elke
vervanging van het verzachtingsfilter ((C9)- indien aanwe-
zig) het waterreservoir (A10) met een vochtige doek en een
beetje mild reinigingsmiddel;

2. Verwijder het filter (indien aanwezig) en spoel het onder
stromend water af;

3. Plaats het filter terug (indien aanwezig), vul het reservoir
met vers water en plaats het reservoir terug;

4. (Alleen voor modellen met verzachtingsfilter) Laat 100 ml
water afgeven.

10. ONTKALKEN
Ontkalk de machine regelmatig, na een periode van werking die
afhankelijk is van de waterhardheid.

10.1 De waterhardheid meten

1. Verwijder het meegeleverde reactiestrookje “TOTAL HARD-
NESSTEST, gevoegd bij de instructies in het Engels, uit zijn
verpakking.

2. Dompel het strookje ongeveer één seconde volledig onder
in een glas water.

3. Neem het strookje uit het water en schud het lichtjes. Na
ongeveer één minuut vormen zich 1, 2, 3 of 4 rode vakjes;
elk vakje komt overeen met 1 niveau van waterhardheid.

10.2 Hoe vaak ontkalken
In de onderstaande tabel worden de maanden van de gebruik
en de overeenkomstige gebruikte liters water aangegeven:

Maan-
Aantal rode vakjes op het denvan | Aantal
reactiestrookje gebruik | liters
| | 8 |
7 180

| HIEI |
| I mm| ¢ | ™
m— 11 R

[ mmmm| * | ¢

10.3 Ontkalkingsprocedure
Opgelet!

Vddr de ontkalking moeten de instructies en het etiket van het ontkal-
kingsmiddel gelezen worden zoals aangegeven op de verpakking van het product.

Wij raden aan uitsluitend ontkalkingsmiddel van De'Longhi te gebrui-
ken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkingsmiddelen, evenals het niet regelmatig
uitvoeren van de ontkalking, kan leiden tot het optreden van gebreken die niet onder
de garantie van de fabrikant vallen.

1. Maak het waterreservoir (A10) geheel leeg en verwijder
het verzachtingsfilter (C9) (indien aanwezig). Vul het wa-
terreservoir met de ontkalkingsoplossing, verkregen door
het ontkalkingsmiddel te verdunnen met water volgens de
aanwijzingen op de verpakking;

2. Plaats een bakje onder de sproeier van de ketel (A7) en een
andere onder het afgiftepijpje heet water (afb. 6); contro-
leer of het drupbakje (A14) leeg en goed geplaatst is;

3. Draai de selectieknop functies (B8) naar stand T2 en laat
ongeveer 1/4 van de oplossing in het reservoir afgeven:
laat zo nu en dan heet water afgeven door de selectieknop
stoom/heet water (A4) naar stand te draaien. %4 On-
derbreek de afgifte dan door de selectieknop naar stand
%00 te draaien en laat de oplossing ongeveer 5 minuten
inwerken;

Herhaal stap 3 nog eens 3 maal, tot het reservoir leeg is.

5. De resten van de oplossing moeten verwijderd worden.
Verwijder het waterreservoir, maak het leeg, spoel het
met stromend water, vul het met vers water tot aan niveau
MAX, plaats het filter (indien eerder verwijderd) en plaats
het waterreservoir terug in de machine;

6. Maak de bakjes leeg en plaats ze terug onder de sproeier
van de ketel en onder het stoompijpje;

7. Draai de selectieknop functies naar stand <; draai de se-
lectieknop stoom/heet water (A4) zo nu en dan naar stand
&% . Laat water afgeven tot het reservoir leeg is.



8. Neem het waterreservoir weer weg, vul het met vers water
tot aan niveau MAX en plaat het terug in de machine; her-

11. TECHNISCHE GEGEVENS

Netspanning:

220-240V-50/60Hz

haal de stappen 6 en 7. Geabsorbeerd vermogen: 1450W

Het apparaatis nu klaar voor gebruik; vul het waterreservoir met Afmetingen BxHxD: 275x307x313 mm
vers water en ga verder met de afgifte van de gewenste drank. . ' "
N.B: Thermoblock: Roestvrij staal

Indien de ontkalkingscyclus niet correct beéindigd (bijv. vanwege Druk: 15 bar
stroomuitval), wordt aangeraden om de cyclus te herhalen; o i

De reparaties van het koffiezetapparaat vanwege problemen met kal- Ca pa(ltelt W?te ITeservoir: 1
kaanslag worden niet gedekt door garantie indien de bovenstaande ontkalking niet Lengte voed Ing skabel: 1200 mm
regelmatig is uitgevoerd. Gewicht: 54kg
12. BETEKENIS VAN DE LAMPJES

LAMPJES SELECTIEKNOP | SELECTIEKNOP | BETEKENIS VAN DE LAMPJES
FUNCTIES (B8)

2y B
O -0 -0
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(A4 /08

]
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Telkens wanneer het apparaat wordt inge-
schakeld door de hoofdschakelaar (A2) in
stand | te plaatsen, wordt automatisch een
zelfdiagnose uitgevoerd.

2/
o

I
O

o

Q.

Het apparaat is aan het opwarmen voor de
afgifte van koffie of heet water.

o

Het apparaat heeft de ideale temperatuur voor
de afgifte van koffie of heet water bereikt.
KOFFIE: draai de selectieknop (B8) naar stand

|z

HEET WATER: draai de selectieknop (A4) naar
stand &4 .

&

O

De selectieknop (B8) staat op stand s het
betreffende lampje knippert om aan te geven
dat het apparaat opwarmt voor de afgifte van
stoom.

O

Het apparaat heeft de ideale temperatuur be-
reikt voor het afgeven van stoom.

Draai de selectieknop (A4) naar stand &4 om
de afgifte te starten.

w




Na de afgifte van stoom is de temperatuur
te hoog voor de afgifte van koffie: wacht of
volg de procedure aangegeven aan het einde
van par. “Het bereiden van een cappuccino”.
Wanneer echter een cappuccino of heet water
bereid moet worden, ga dan normaal verder.

2 &
o O
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Wanneer het apparaat gedurende een bepaal-
de tijd niet gebruikt wordt, wordt het

uitge-
schakeld (stand-by): druk op de knop
om het weer in te schakelen.

13. PROBLEMEN OPLOSSEN

Hieronder volgen enkele mogelijke storingen.
Indien het probleem niet op de beschreven wijze kan worden opgelost, moet contact worden opgenomen met de Tech-

nische Servicedienst.

PROBLEEM MOGELIJKE 00RZAAK OPLOSSING
De machine wordt niet | De voedingskabel (C5) is niet correct | Controleer of de connector van de voedingskabel
ingeschakeld geplaatst helemaal in de daarvoor bestemde zitting (A3) op
de achterkant van het apparaat is geplaatst; con-
troleer ook of de stekker correct in het stopcontact
is geplaatst
De hoofdschakelaar (A2) staat in de stand | Plaats de schakelaar in stand | (ON)
0 (OFF)
Er wordt geen espresso | Geen water in het reservoir (A10) Vul het waterreservoir
afgegeven

De gaatjes van de filterhouder (C1) zijn
verstopt

Reinig de gaatjes van de tuitjes van de filterhouder

De filterzeef en het uitneembare geperfo-
reerde filter zijn verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par. “9.4
REINIGING VAN DE FILTERZEVEN"

De sproeier van de ketel (A7) is verstopt

Voer de reiniging uit zoals aangegeven in para-
graaf“9. REINIGING”

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in para-
graaf“10. ONTKALKEN"

De espressokoffie  druppelt
over de rand van de filterhou-
der (C1) in plaats van door de
gaatjes

De filterhouder is niet goed geplaatst of
is vuil

Bevestig de filterhouder correct en draai hem ste-
vig tot aan de eindpositie vast

De filterzeef en het uitneembare geperfo-
reerde filter zijn verstopt

Voer de reiniging it zoals beschreven in par. “9.4
REINIGING VAN DE FILTERZEVEN"

De pakking van de espressoketel is niet
meer elastisch of is vuil

Laat de pakking van de espressoketel door een ser-
vicecenter vervangen

De gaatjes van de tuitjes van de filterhou-
der zijn verstopt

Maak de gaatjes van de tuitjes van de filterhouder
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De espresso is koud

Het lampje van de geselecteerde drank
brandt niet op het moment dat er koffie
wordt afgegeven

Wacht tot het lampje gaat branden

De kopjes werden niet voorverwarmd

Verwarm de kopjes voor met heet water (hfdst.“8.
LEVERING VAN HEET WATER")

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in hfdst.
“10. ONTKALKEN"

De pomp maakt veel lawaai

Het waterreservoir (A10) is leeg

Vul het waterreservoir

Het reservoir (A10) is niet goed geplaatst
en het ventiel op de bodem is niet open

Druk het reservoir enigszins vooruit zodat het ven-
tiel op de bodem open gaat

Er zijn luchtbellen in de aansluiting van
het reservoir

Volg de instructies van hfdst. “8. LEVERING VAN
HEET WATER" tot er water wordt afgegeven

De créme van de koffie is don-
ker (de koffie stroomt lang-
zaam uit de tuitjes)

De gemalen koffie werd te veel
aangedrukt

De koffie minder aandrukken

Te grote hoeveelheid gemalen koffie

Verminder de hoeveelheid gemalen koffie

De sproeier van de ketel (A7) is verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in par. “9.5
REINIGING VAN DE SPROEIER VAN DE KETEL"

De filterzeef en het uitneembare geperfo-
reerde filter zijn verstopt

Voer de reiniging it zoals beschreven in par. “9.4
REINIGING VAN DE FILTERZEVEN"

De koffie i te fijn gemalen of is vochtig

Gebruik uitsluitend gemalen koffie voor espresso-
machines; zorg ervoor dat de koffie niet vochtig is

De koffie heeft een zure smaak

De machine is na de ontkalking niet vol-
doende gespoeld

Na de ontkalking moet het apparaat gespoeld wor-
den zoals beschreven in hfdst.“10. ONTKALKEN”

Bij het bereiden van de cap-
puccino wordt de melk niet
opgeschuimd

De melk is niet koud genoeg

Gebruik altijd melk op koelkasttemperatuur

Het stoompijpje is vuil

Reinig de gaatjes van het stoompijpje goed

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in hfdst.
“10. ONTKALKEN"

Het apparaat gaat uit

De automatische uitschakeling heeft
ingegrepen

Druk op de knop ON/Stand-by (B1) om het appa-
raat weer in te schakelen

Het apparaat wordt na een paar
seconden uitgeschakeld.

De functiekeuzeknop is niet op zijn plaats.
O/o
60

Draai de functiekeuzeknop in pos.%%, druk ver-
volgens op de AAN / UIT knop.
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Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de seguridad.

1. DESCRIPCION

1.1  Descripcion del aparato

(pag.3- A)

A1. Bandeja para tazas

A2. Interruptor general ON/OFF

A3. Soporte conector cable de alimentacion

A4. Selector vapor/agua caliente

A5. Boquilla capuchinador

A6. Capuchinador / Surtidor de agua caliente

A7. Ducha caldera/ grupo infusor

A8. Soporte depdsito de agua

A9. Tapa del depdsito de agua

A10. Depésito de agua con soporte para filtro de agua

A11. Indicador de agotamiento del agua

A12. Bandeja apoya tazas

A13.Indicador del nivel de agua méximo de la bandeja
recogegotas

A14. Bandeja recogegotas

1.2 Descripcion panel de control
(pag.3- B )

B1. Botdn ON/Stand-by

B2. Indicador stand-by/ahorro energético
B3. Indicador OK vapor

B4. Indicador OK salida café/agua caliente
B5. Salida café

B6. Posicion“STOP”/funcidn agua caliente
B7. Funcidn vapor

B8. Selector funciones

1.3 Descripcion de los accesorios
(pég.2-0

(1. Copa portafiltro

Q2. Filtro crema 1 cafés @

(3. Filt 2 cafés @
iltro crema 2 cafés

Filtro crema capsulas ESE @

(able de alimentacion (extraible)

Medidor dosificador/prensador

Tira reactiva para comprobar la dureza del agua (Total hard-
ness test)

Descalcificador

Filtro ablandador agua (*no incluido, se puede comprar en
los centros de asistencia autorizados)

4.
.
(6.
@.

(.
.

4

2. LLENADO DEL DEPOSITO DE AGUA

1. Saque el depdsito de agua (A10) y llénelo con agua fresca y
limpia sin superar el mensaje MAX (fig. 1).

2. A continuacién, vuelva a meter el depésito en la mdquina
(fig. 2).

Atencion:  No ponga nunca en funcionamiento el aparato sin agua en el depdsito
osin depdsito.

3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL

APARATO

1. Introduzca el conector del cable de alimentacin en su so-
porte, situado en la parte posterior del aparato (fig. 3); a
continuacion meta la clavija en la toma.

2. Enganche la copa portafiltro a la mdquina para un engan-
che correcto; alinée el asa de la copa portafiltro con el sim-
bolo ﬁ OPEN (fig. 4) y gire el asa hacia la derecha, hasta
alinearla con la posicion W CLOSE (fig. 5);

3. Pulseen posicion | el interruptor ON/OFF situado en la parte

posterior de la maquina;

Terminado el autodiagnéstico, el indicador “salida agua ca-

liente” (B4) parpadea mientras los demads se apagan;

5. Ponga debajo del surtidor de agua caliente un recipiente

con una capacidad minima de 500 ml y otro recipiente de-

bajo de la copa portafiltro(fig. 6);

Gire el selector de vapor/agua caliente (A4) a la posicion

&8, deje salir unos 0,5 | de agua caliente (fig. 7);

7. Vuelva a poner el selector de vapor/agua caliente en la po-
sicion O y vacie el recipiente;

8. Gire el selector de funciones (B8) a la posicion <2 (B5) y
deje salir unos 0,51 de agua (fig. 8).

9. Vuelva a poner el selector de funciones en posicién %Ooy

vacie el recipiente;

Saque y llene el depdsito de agua y repita las operaciones

del punto 4 al punto 8.
Nota Bene: Seaconseja enjuagar los circuitos internos también en caso de que no se
use el aparato durante un tiempo prolongado.

10.

4. ENDENDIDOY STAND BY

Cuando el interruptor general (A2) estd en pos. |, encienda y apa-
que (stand-by) el aparato pulsando el boton (@) (B1).

El aparato se apaga autométicamente (stand-by) después de
cierto periodo de tiempo (distinto en funcion de los modelos).

5. PREPARE EL ESPRESSO CON EL CAFE MOLIDO.

1. Introduzca el filtro para café molido (C2) o (C3) en el porta-
filtro (C1) (fig. 9). Use el filtro @ si quiere hacer un café
oelfiltro ®_si quiere hacer2;

2. Sidesea preparar un solo café, llene el filtro con una medida
rasa de café molido, aproximadamente 7 g . (fig. 10). Si, en
cambio, desea preparar dos cafés, llene el filtro con 2 medi-




dores rados de café molido (unos 6+6 gr). Llene el filtro con

dosis pequefias para evitar que el café molido se derrame;
Atencion:  para un funcionamiento correcto, antes de echar el café molido, asegu-

rese de que en el filtro no hayan quedado restos de café molido de la infusidn anterior.

3. Distribuya uniformemente el café molido y comprimalo un
poco con el prensador (fig. 11). El prensado del café molido es
fundamental para obtener un buen café espresso. Si presiona
demasiado el café, este saldré lentamente y la crema serd de
color oscuro. Si, en cambio, presiona poco, el café saldrd de-
masiado répidamente y se obtendrd poca crema de color claro;

4. Quite el eventual exceso de café del borde del el portafiltro
y enganche este a la mdquina: para engancharlo de forma
correcta, alinee el asa del portafiltro al simbolo S OPEN
(fig. 4), enganche el portafiltro y gire el asa hacia la dere-
cha, hasta alinearla con la posicion W CLOSE (fig. 5);

5. Ponga la taza o las tazas debajo de las boquillas del porta-
filtro (fig. 12). Se aconseja calentar las tazas antes de pre-
parar el café enjuagdndolas con un poco de agua caliente;

6. Aseglrese de que el indicador 9%00(34) esta encendido,
a continuacion gire el selector de funciones (B8) a la posi-
cion 7 (B5): el café empieza a salir de la maquina;

7. Apenas se alcance la cantidad deseada de café en la taza,

vuelva a poner el selector de funciones en la posicién %00.
Nota Bene: Para desenganchar el portafiltro gire la empufiadura de derecha a
izquierda.
Peligro quemaduras  Para evitar salpicaduras no desenganche nunca el porta-
filtro mientras la mdquina estd en suministro y luego espere unos segundos.

6. PREPARAR EL ESPRESSO USANDO LAS

CAPSULAS

Nota Bene: utilice las cpsulas que respeten la norma ESE:
esta aparece en los envases con la siguiente marca. La norma
ESE es un sistema que han adoptado los productores mds im-
portantes de pastillas de café, que permite preparar un café
espresso fdcilmente y con pulcritud.

Introduzca el filtro para café en cdpsulas (C4) (‘ )enel por-

tafiltro (C1);

1. Introduzca la cdpsula centrandola lo més posible dentro
del filtro (fig. 13). Siga siempre las instrucciones que fi-
guran en el envase de las cdpsulas para colocar la cdpsula
correctamente en el filtro;

2. Siga las instrucciones desde el punto 4 del apartado ante-
rior, teniendo en cuenta que solo es posible suministrar un
café cada vez;

3. Procedasiguiendo los puntos 5, 6 yl 7 del apartado anterior.

COMO HACER EL CAPPUCCINO

1. Prepare los cafés espresso como se describe en los apar-
tados precedentes usando tazas suficientemente grandes;

2. Gire selector de funciones (B8) a la posicion 4'5 (B7)y es-
pere a que se encienda el correspondiente indicador (B3);

Ly

3. Mientras tanto, llene un recipiente con unos 100 gramos
de leche por cada cappuccino que desee preparar. La leche
debe estar fria de la nevera (jno caliente!). En la eleccién
de las dimensiones del recipiente tenga en cuenta que el
volumen de la leche aumentard en 2 6 3 veces (fig. 14);

mNota Bene: Se aconseja usar leche parcialmente

descremada a temperatura de la nevera.

4. Gire el capuchinador hacia fuera (fig. 15);

5. Ponga el recipiente con la leche debajo del capuchinador
(fig. 16);

6. Espereaque se encienda el indicador luminoso OK. El indi-
cador se enciende, indicando que la caldera ha alcanzado
la temperatura ideal para producir vapor;

7. Abra el vapor girando el selector de vapor hacia /&% du-
rante unos segundos para purgar la eventual presencia de
agua en el circuito. Vuelva a cerrar el vapor;

8. Sumerja el capuchinador en la leche durante unos 5 mm
(fig. 17) y gire el selector de vapor a la pos. /4. A este
punto, la leche empieza a aumentar de volumen y asumir
un aspecto cremoso;

9. Cuando el volumen de la leche se duplique, sumerja el

capuchinador a fondo y siga calentando la leche. Una vez

alcanzada la temperatura deseada (el valor ideal es 60°C),
interrumpa la salida del vapor girando el selector de vapor
alapos. 0y gire el selector de funciones a la pos. %00 (fig.

18);

Eche la leche emulsionada en las tazas del café espresso

previamente preparado. El cappuccino estd preparado:

eche el azlcar que desee y si quiere esparza un poco de
chocolate en polvo por encima de la espuma.

m Nota Bene: Si debe preparar varios cappuccini es
necesario hacer primero los cafés y al final preparar la
leche montada para todos los cappuccini.

Se aconseja una salida de vapor mdxima de
60 sequndos.

7.1 Limpieza del capuchinador

& jAtencion! Por motivos de higiene se recomienda

limpiar siempre el capuchinador después del uso.
Proceder de la siguiente forma:

1. Deje salir un poco de vapor durante unos segundos (pun-
tos 2,5, 6y 7 del apartado anterior). Con esta operacién el
capuchinador descarga la leche que pueda quedar even-
tualmente en su interior. Apague el aparato pulsando el
interruptor general.

2. Espere unos minutos a que el capuchinador se enfrie.
Saque el capuchinador girdndolo en sentido antihorario y
sacdndolo hacia abajo (fig. 19).



3. Saque hacia abajo la boquilla del capuchinador (A5) (fig.
20).

4. Aseglrese de que los orificios del capuchinador indicados
en (fig. 21), no estan obstruidos. Enjuague con agua co-
rriente y si es necesario, limpie los orificios con una aguja.

5. Limpie el tubo de salida de vapor prestando atencién para
no quemarse.

6. Vuelva a meter la boquilla y el capuchinador.

A jAtencion! Después de la salida de vapor, los

indicadores Q%Oo y d% parpadean para indicar que la

caldera esta demasiado caliente para que salga café.

Para enfriar rdpidamente la caldera:

1. Ponga un recipiente debajo del capuchinador y una taza
debajo del portafiltro.

2. Gire el selector de funciones (B8) a la posicion T2 .

3. Gire el selector de vapor (A4) a la posicion &/ del capu-
chinador sale vapor y agua caliente.
Silosindicadores d% y I parpadean, la salida se interrumpe.

5. Gire el selector de vapor a la posicion 0: la mdquina sumi-
nistra agua por el portafiltro.

6. Vuelva a poner también el selector de funciones en la po-
sicion Y.

La mdquina esta preparada para el uso.

8. PRODUCCION DE AGUA CALIENTE

1. Encienda la mdquina pulsando el interruptor general (A2).
Elindicador <2/4 parpadea.

2. (ologue un recipiente bajo el capuchinador.

3. Cuando el indicador <2/, esté encendido fijo gire el
selector &4 (A4) a la pos. I: el agua caliente saldrd del
capuchinador.

4. Para interrumpir la salida de agua caliente gire el selector
Sy alapos. 0.

Se aconseja un suministro de vapor maximo
de 60 segundos.

9. LIMPIEZA

9.1 Limpieza de la cafetera

Las siguientes partes de la cafetera se deben limpiar
periddicamente:

- eldrcuito interno de la maquina;

- labandeja recogegotas (A14);

- losfiltros de café (C2), (C3), (C4);

- laducha caldera (A7);

- eldepésito de agua (A10);
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- el surtidor de agua caliente (A6) como indica el apartado
“7.1 LIMPIEZA DEL CAPUCHINADOR".

jAtencion!
Para limpiar la cafetera no use disolventes, detergentes
abrasivos ni alcohol.
No utilice objetos metalicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-

ficies metdlicas o plasticas.
iPeligro!  No sumerja la mdquina en el agua durante la limpieza: es un aparato
eléctrico.
Nota Bene: £n caso de periodos de no uso superiores a 3/4 dias se aconseja viva-
mente, antes de utilizar la cafetera, realizar un enjuague como se ilustra en el aparta-
do“3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL APARATO"

9.2 limpieza del circuito interno de la maquina
En caso de periodos de no uso superiores a 3/4 dias, se aconseja
vivamente, antes de volver a utilizar la maquina, encenderla y
enjuagar los circuitos internos, como se indica en los puntos 4
y 5 del apartado “3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO
DEL APARATO".

9.3 Limpieza de la bandeja recogegotas

La bandeja recogegotas tiene un indicador flotante (de color

rojo) del nivel de agua contenida . Antes de que este indicador

empiece a asomar de la bandeja apoyatazas (fig. 22), es necesa-
rio vaciar la bandeja y limpiarla, en caso contrario el agua puede

rebosar por el borde y dafiar la maquina, la bandeja de apoyo o

la zona circunstante.

1. Saque la bandeja (fig. 23);

2. Saque la bandeja apoyatazas (A12), elimine el agua (fig.
24) y limpie con un pafio la cubeta: a continuacién vuelva a
montar la bandeja recogegotas;

3. Vuelva a meter la bandeja recogegotas.

9.4 Limpieza de los filtros de café

Limpie con regularidad los filtros de café:

Filtros 1y 2 tazas

1. Saque el filtro perforado tirando de la correspondiente
lengiieta (fig. 25);

2. Enjuague los filtros debajo del agua corriente (fig. 26);

3. Asegrese de que los orificios no estén obstruidos; si lo
estan, limpielos usando una aguja (fig. 27);

4. Vuelva a poner el filtro perforado empujandolo hasta el
fondo.

Filtro capsulas

Enjuague bajo el agua caliente. Asegurese de que los orificios no

estén obstruidos; si lo estan, limpielos usando una aguja (fig. 27).

9.5 Limpieza de la ducha caldera

(ada 200 salidas de café enjuague la ducha de la caldera (A7)
haciendo salir de ella casi 0,5 litros de agua (pulse el botdn
correspondiente a las salidas de café sin utilizar café en polvo).



9.6 Limpieza del depésito de agua

1. Limpie periddicamente (casi una vez al mes) y cada vez que
se cambia el filtro ablandador ((C9)-, si esta previsto), el
depdsito de agua (A10) con un pafio himedo y un poco de
detergente delicado;

2. Saque el filtro (si presente) y enjudguelo con agua
corriente;

3. Vuelva a meter el filtro (si previsto), llene el depésito con
agua fresca y vuelva a meter el depdsito;

4. (Sélo para modelos con filtro ablandador) Haga salir 100
ml de agua.

10. DESCALCIFICACION
Descalcifique con reqularidad la maquina después de un periodo de
funcionamiento determinado que depende de la dureza del agua.

10.1 Medicion de la dureza del agua

1. Saque de su envase la tira reactiva“TOTAL HARDNESS TEST",
aella se adjuntan las instrucciones en inglés.

2. Sumerja por completo la tira en un vaso de agua durante
un segundo mas o menos.

3. Saque la tira del agua y sactidala ligeramente. Al cabo de
casi un minuto se forman 1, 2, 3 o 4 cuadrados pequefios
de color rojo, en funcion de la dureza del agua, cada cua-
drado corresponde a 1 nivel.

10.2 Cada cuanto tiempo hay que descalcificar
En la siguiente tabla se indican los meses de uso y los correspon-
dientes litros de agua utilizados:

Na de cuadrados rojos en la tira Meses
reactiva deuso | N°litros
| LI | & | 0
| | 7 |
| | ¢ | ™
C 7TTmmm | * 70
] 40

10.3 Procedimiento de descalficacion
iAtencion!

Antes del uso lea las instrucciones y las etiquetas del descalcificador,
que figuran en el envase del mismo.
. Se recomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso de descalci-
ficadores no iddneos, como también la descalcificacion no realizada reqularmente,
puede comportar la aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.
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1. Vacie por completo el depdsito de agua (A10) y saque el
filtro ablandador (C9) (si esta presente). Llene el depdsito
con la solucion descalcificadora, que se obtiene diluyendo
con agua el descalcificador de acuerdo con las indicaciones
que figuran en el envase;

2. Meta el recipiente debajo de la ducha de la caldera (A7)
y uno debajo del surtidor de agua caliente (fig. 6) y ase-
gurese de que la bandeja recogegotas (A14) esté vacia y
bien metida;

3. Gire el selector de funciones (B8) a la posicién T2y deje
salir casi 1/4 de la solucién contenida en el depésito: de vez
en cuando deje salir agua caliente girando el selector de
vapor/agua caliente (A4) a la pos. <4 A continuacién in-
terrumpa la salida girando el selector a la pos. %00 y deje
actuar la solucién durante unos 5 minutos;

Repita el punto 3 tres veces mds, hasta que se vacie el

deposito.

5. Para eliminar los residuos de la solucion saque el depdsito
del agua, vacielo, enjudguelo con agua corriente, llénelo
hasta el nivel MAX con agua fresca, vuelva a meter el filtro
(si lo ha sacado previamente) y meta el depdsito de agua
en la maquina;

6. Vacie los recipientes y vuelva a ponerlos debajo de la ducha
de la caldera y debajo del capuchinador;

7. Gire el selector de funciones a la posicion T2; de cuando
en cuando, gire el selector de vapor/agua caliente (A4) a la
pos. &/4%. Deje aslir agua caliente hasta vaciar el depdsito.

8. Saque de nuevo el depdsito de agua, llénelo hasta el nivel
méx. con agua fresca, introduzcalo en la maquina y repita
los puntos 6y 7.

El aparato ahora esta listo para el uso; llene el depdsito de agua

fresca y deje salir la bebida deseada.
Nota Bene:

Si el ciclo de descalcificacion no termina correctamente (por ejemplo,
falta de suministro eléctrico) se aconseja repetir el ciclo;

Las reparaciones de la cafetera relativas a problemas de cal no estardn
cubiertas por la garantia si no se efecttia con regularidad la descalcificacion arriba

descrita.

11. DATOS TECNICOS

Tension de red: 220-240V-50/60Hz
Potencia absorbida: 1450W
Dimensiones LxHxP: 275x307x313 mm
Thermoblock: Acero inoxidable
Presion: 15 bares
(apacidad del depésito de agua: 1L
Longitud del cable de alimentacion: 1200 mm
Peso: 5,4kg



12. SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

INDICADORES SELECTOR SELECTOR (A4) | SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES
FUNCIONES (88) | b, /0,
& (ada vez que el aparato estd encendido, efec-
Ty By | B k\ s el el
0---0---0 @ o

El aparato se esté calentando para suministrar

o

Q%)OO d | . k\ café 0 agua caliente.
o
Sy El aparato ha alcanzado la temperatura ideal
S A_\ para que salga el café o el agua caliente.
Q/OOO &’ | %, A CAFE: gire el selector (B8) a la pos. <2.
© O O : AGUA CALIENTE: gire el selector (A4) a la
& pos. &
A o &2 El selector (BS) esta en la pos. ™>: el indicador
QA 0 &’ | correspondiente parpadea para indicar que el
O @) O o;,]@ 7| aparato se estd calentando para suministrar
a vapor.
. S El aparato ha alcanzado la temperatura ideal
/0 }_\ para suministrar vapor.
A 6 b ! % Gire el selector (A4) a la pos. <4 para iniciar
@) © @) o )
o |a salida.
&8 Después de la salida del vapor la temperatura
Q%Oo dlb | e k_\ es demasiado alta para preparar café: espere
e o o %, | 0 siga el procedimiento indicado al final del
apdo. "Cémo operar para hacer el cappuccino”.
&H— Si, en cambio, desea preparar cappuccino o
agua caliente, proceda con normalidad.
&8 Si el aparato no se utiliza durante cierto tiem-
ANy 000 P [ - A—\ po, se apaga (stand-by): para volver a encen-
) ) %, @ derlo pulse el boton .

R




13. RESOLUCION DE PROBLEMAS

A continuacién se enumeran algunos posibles malos funcionamientos.

Si el problema no se puede resolver de la forma descrita, debe contactar la asistencia técnica.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

La mdquina no se enciende

El cable de alimentacion (C5) no estd co-
rrectamente colocado

Verifique si el conector del cable de alimentacion
estd metido hasta el fondo de su soporte (A3), que
se encuentra en la parte posterior del aparato; a
continuacion verifique si la clavija esta correcta-
mente metida en la toma

El interruptor general (A2) estd en posi-
cion 0 (OFF)

Pulse el interruptor en la posicion | (ON)

Ya no sale café espresso

Falta agua en el depésito (A10)

Llene el depdsito del agua

Los orificios de salida del café del portafil-
tro (C1) estdn obstruidos

Limpie los orificios de las boquillas del portafiltro

El filtro y el filtro perforado extraible
estan obstruidos

Efectte la limpieza como se indica en el apartado
“9.4 LIMPIEZA DE LOS FILTROS DE CAFE”

La ducha de la caldera (A7) estd obstruida

Efectte la limpieza como se indica en el apartado
“9. LIMPIEZA”

(al en el interior del circuito hidraulico

Efecttie la descalcificacion como se indica en el
apartado “10. DESCALCIFICACION”

El café espresso gotea por los
bordes del portafiltro (C1) en
lugar de por los orificios

El portafiltro ha sido introducido mal o
estd sucio

Enganche el portafiltro correctamente y girelo
hasta el tope con firmeza

El filtro y el filtro perforado extraible
estan obstruidos

Efectde la limpieza como se indica en el apartado.
“9.4 LIMPIEZA DE LOS FILTROS DE CAFE”

La junta de la caldera espresso ha perdido
elasticidad o estd sucia

Cambie la junta de la caldera espresso en un centro
de asistencia

Los orificios de las boquillas del portafil-
tro estdn obstruidos

Limpie los orificios de las boquillas del portafiltro

El café espresso esta frio

El indicador correspondiente a la bebida
seleccionada no esta encendido cuando
sale el café

Espere a que se encienda el indicador luminoso

Las tazas no se han precalentado

(aliente previamente las tazas con agua caliente
(cap.”8. PRODUCCION DE AGUA CALIENTE”)

(al en el interior del circuito hidraulico

Efecttie la descalcificacién como se explica en el
cap.“10. DESCALCIFICACION”

La bomba hace mucho ruido

El depdsito de agua (A10) estd vacio

Llene el depdsito

El depdsito (A10) estd mal colocado y la
vélvula del fondo no estd abierta

Presione ligeramente el depésito hacia delante
para abrir la vélvula del fondo

Hay burbujas de aire en el inserto
depésito

Siga las instrucciones del cap. “8. PRODUCCION DE
AGUA CALIENTE” hasta que salga el agua
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

La crema del café es oscura (el
café sale lentamente por la
boquilla)

El café molido estd demasiado prensado

Prense menos el café

La cantidad de café molido es elevada

Reduzca la cantidad de café molido

La ducha de la caldera del café espresso
(A7) estd obstruido

Efectde la limpieza como se indica en el apartado
“9.5 LIMPIEZA DE LA DUCHA CALDERA”

El filtro y el filtro perforado extraible
estan obstruidos

Efectte la limpieza como se indica en el apartado
“9.4 LIMPIEZA DE LOS FILTROS DE CAFE”

El café molido es demasiado fino o esta
himedo

Use solo café molido para mdquinas de café es-
presso; asegurese de que no estd himedo

El café tiene un sabor acido

No ha enjuagado suficientemente des-
pués de la descalcificacion

Después de la descalcificacion enjuague el aparato
como se indica en el cap.“10. DESCALCIFICACION”

Mientras se hace el capuchino
no se forma espuma de leche

La leche no esta bastante fria

Use siempre la leche a la temperatura de la nevera

El capuchinador estd sucio

Limpie meticulosamente los orificios ~del

capuchinador

(al en el interior del circuito hidraulico

Efectde la descalcificacion como se explica en el
cap.”10. DESCALCIFICACION”

El aparato se apaga

Se ha activado el autoapagado

Pulse el botén ON/Standby (B1) para volver a en-
cender el aparato

El aparato se apaga después
de algunos segundos del
encendido

. ‘ o)
El selector funciones no estd en pos. /)00

Girar el selector funciones en pos. %0 , luego pre-
sione el interruptor ON/Standby.
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Antes de utilizar o aparelho ler sempre o documento dos avisos
de seguranca.

1. DESCRICAO

1.1 Descricao da maquina

(pdg.3-A)

A1. Superficie para as chavenas

A2. Interruptor geral ON/OFF

A3. Alojamento do conector do cabo de alimentacdo

A4. Seletor de vapor/dgua quente

A5. Bico do cappuccinador

A6. (Cappuccinador/Bocal de saida de dgua quente

A7. Duche da caldeira/Unidade de infusao

A8. Alojamento do reservatdrio de dgua

A9. Tampa do reservatdrio de dgua

A10. Reservatdrio de dgua com alojamento para o filtro de dgua
A11. Indicador de esgotamento de dgua

A12. Bandeja de apoio das chavenas

A13. Indicador de nivel méx do recipiente de recolha de gotas
A14. Tabuleiro de recolha dos pingos

1.2 Descricao do painel de controlo
(pdg.3-B)

B1. Botdo ON/Stand-by

B2. Indicador luminoso stand-by/poupanca de energia
B3. Indicador luminoso OK vapor

B4. Indicador luminoso OK café/dgua quente

B5. Fornecimento café

B6. Posicao“STOP"/funcdo dgua quente

B7. Funcao vapor

B8. Botdo seletor de fungdes

1.3 Descricao dos acessorios
(pdg.2-0)

(1. Compartimento porta-filtro

Q2. Filtro de creme 1 café @

@3. Filtrod 2 café @
iltro de creme 2 café

Filtro creme pastilhas ESE @

(Cabo de alimentacdo (removivel)

Medidor dosador/prensa

Tira reativa para a deteccao da dureza da dqua (Total har-
dness test)

Descalcificador

Filtro amaciador da dgua (*ndo incluido, pode ser compra-
do nos centros de assisténcia autorizados)

4.
.
(6.
.

(.
.
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ENCHIMENTO DO RESERVATORIO OU
RECIPIENTE DE AGUA

1. Extrair o reservatorio de dgua (A10) e enché-lo com dgua
fresca e limpa tendo o cuidado para ndo ultrapassar a es-
crita MAX (fig. 1).

2. Entdointroduzir novamente o reservatério na maquina (fig. 2).
Atencdo:  Jamais ligar a mdquina sem dgua no reservatdrio ou sem este tiltimo.

2.

3. ANTES DE COLOCAR A MAQUINA EM
FUNCIONAMENTO

1. Inserir o conector do cabo de alimentacdo no alojamento
especifico na traseira do aparelho (fig. 3); entdo introduzir
aficha do aparelho na tomada eléctrica.

Encaixar o copo ao porta-filtro a maquina: para um encaixe
correto, alinhar a pega do compartimento porta-filtro com
0 simbolo ﬁ OPEN (fig. 4) e rodar o manipulo para a direi-
ta, até alinha-lo com a posicao W CLOSE (fig. 5);

3. (arregar na posicdo | o interruptor ON/OFF situado na tra-
seira da maquina;

Ao terminar o auto-diagndstico, o “fornecimento de dgua
quente” (B4) pisca enquanto os outros apagam-se;
Posicionar sob o bocal de saida de dgua quente um reci-
piente com capacidade minima de 500 ml e outro recipien-
te sob o compartimento porta-filtro(fig. 6);

Rodar o selector de vapor/dgua quente (A4) para a posicdo
&b/, tirar cerca de 0,5 | de dqua quente (fig. 7);

Por o seletor de vapor/dgua quente para a posicao O e es-
vaziar o recipiente;

Rodar o seletor de funcdes (B8) para a posicio <2 (B5) e
tirar cerca de 0,51 de &qua (fig. 8).

Por novamente o seletor de fungdes para a posicdo %00 e
esvaziar o recipiente;

10. Extrair e repetir as operacdes do ponto 4 até ao ponto 8.
Nota Importante: o enxaguamento dos circuitos internos é recomendado tam-
bém em caso de inutilizagdo prolongada do aparelho.

4. LIGARESTAND BY

Quando o interruptor geral (A2) estiver na pos. |, ligar e desligar
(stand-by) o aparelho por carregar na tecla ((@)) (B1).

0 aparelho desliga-se automaticamente (stand-by) depois de
um certo de tempo (diferente consoante os modelos).

5. PREPARAR 0 EXPRESSO COM O CAFE MOIDO.

1. Inserir o filtro para café moido (C2) ou (C3) no porta-filtro
(C1) (fig. 9). Utilizar o filtro @ se desejar fazer um café
ou o filtro '_.-_ se pretender fazer 2 cafés;

2. (aso se deseje preparar somente um café, encher o filtro com
café moido utilizando o medidor raso, cerca 7g. (fig. 10). Se,
em vez disso, quiser preparar duas chavenas de café, encher
o filtro com duas medidas rasas de café moido (cerca 6+6




g). Encher o filtro aos poucos para evitar que o café moido

derrame;
Atengdo:  para um funcionamento correto, antes de encher o filtro com café

moido, certificar-se que ndo haja residuos de pé de café do procedimento anterior.

3. Distribuir uniformemente o café moido e premi-lo ligeira-
mente com a prensa (fig. 11). E muito importante calcar o
café moido para obter um bom café expresso. Se for exces-
sivamente calcado, o café derramara lentamente e o creme
terd uma cor escura. Se, por outro lado, for pouco calcado,
o café saird muito rapidamente e obter-se-& um creme de
cor clara.

4. Remover o possivel excesso de café da borda do porta-filtro
e encaixar este a maquina: para um encaixe correto, alinhar
a pega do porta-filtro com o simbolo f' OPEN (fig. 4), en-
caixar o porta-filtro e rodar o manipulo para a direita, até
alinhd-lo com a posicao W CLOSE (fig. 5);

5. Posicionar a(as) chavena(s) sob os bicos do porta-filtro (fig.
12). E aconselhdvel aquecer as chavenas antes de fazer o
café, enxaguando-as com um pouco de dgua quente.

6. Certificar-se de que o indicador luminoso Q%OO (B4) acen-
da-se, entdo rodar o seletor de funcdes (B8) para a posi¢do
K7 (B5): améquina iniciard a fornecer o café;

7. Assim que a quantidade pretendida de café na chavena
for atingida, pdor novamente o seletor de fungdes para a

posicio Yy,
Nota Importante: Para desencaixar o porta-filtro, girar a pega do mesmo da
direita para a esquerda.
Perigo de Queimaduras Paraevitar respingos, jamais desencaixar o porta-filtro
] a mdquina estd em funci e aguardar alguns dos apds o
fornecimento.

6. PREPARAR 0 EXPRESSO UTILIZANDO

PASTILHAS
Nota Importante: utilizar pastilhas que respeitem os
padrées ESE (Easy Serving Espresso), cuja marca é indicada
nas embalagens. 0 padrdo ESE é um sistema aceito pelos
maiores produtores de pastilhas e permite preparar um café
expresso de modo simples e limpo.

Inserir o filtro para café em pastilhas (C4) (‘ ) no

porta-filtro(C1);

1. Inserir a pastilha e centrd-la quanto possivel dentro do
filtro (fig. 13). Sequir sempre as instrugdes indicadas na
embalagem das pastilhas para posicionar corretamente a
mesma no filtro;

2. Sapartir do ponto 4 do parégrafo anterior, tendo em conta
que é possivel tirar um café por vez;

3. Proceder seguindo os pontos 5, 6 e 7 do pardgrafo anterior.

PROCEDIMENTOS PARA FAZER 0 CAPPUCCINO
1. Preparar o café expresso como descrito nos pardgrafos
anteriores, utilizando chavenas suficientemente grandes;
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2. Rode o seletor de funcdes (B8) para a posicao {'}; (B7) e
aguardar o acendimento do indicador luminoso (B3);

3. Enquanto isso, encher um recipiente com cerca de 100 gra-
mas de leite para cada cappuccino que se quer preparar. 0
|eite deve estar gelado (ndo quente!). Durante a escolha do
tamanho do recipiente, levar em consideragdo que o volu-
me do leite aumentara de 2 ou 3 vezes (fig. 14);

Nota: E aconselhdvel utilizar leite parcialmente
desnatado e a temperatura do frigorifico.

4. Rodar para fora o cappuccinador (fig. 15);

5. Posicionar o recipiente com leite em baixo do cappuccina-
dor (fig. 16);

6. Aguardar o acendimento do indicador luminoso OK. O
acendimento da lampada indica que a caldeira atingiu a
temperatura ideal para a producdo de vapor;

7. Abrir 0 vapor girando o seletor de vapor para </ por al-
guns segundos para purgar ou expulsar a eventual presen-
¢a de dgua no préprio circuito. Fechar novamente o vapor;

8. Mergulhar o cappuccinador no leite por cerca 5 mm (fig.
17) e rodar o seletor de vapor para pos. </, Nesta altura,
0 leite comecard a aumentar em volume e a assumir um
aspecto cremoso;

9. Quando o volume o leite dobrar, mergulhar o cappucci-

nador em profundidade e continuar a escaldar o leite. Ao

atingir a temperatura pretendida (o valor ideal é de 60°C),
interromper o fornecimento do vapor rodando o seletor de
vapor para a pos. 0 e rodar o seletor de fungdes para a pos.

%00 (fig. 18)e nove;

Deitar o leite emulsificado nas chdvenas com o café ex-

presso preparado antes. O cappuccino estd pronto: adogar

a gosto e, se desejado, colocar um pouco de chocolate em

pd sobre a espuma.

m Nota Importante: Se mais cappuccinos devem ser
preparados, é necessario fazer primeiro todos os cafés
e somente depois preparar o leite emulsificado para os
cappuccinos.

E aconselhdvel um fornecimento por um
méximo de 60 sequndos.

7.1 Limpeza do cappuccinador

Atengdo! Por motivos higiénicos, é aconselhavel
limpar sempre o cappuccinador apds o uso.

Proceder na seguinte maneira:

1. Deixarescoar um pouco de vapor por alguns sequndos (pon-
tos 2, 5 6 e 7 do pardgrafo anterior). Com esta operagdo o
cappuccinador descarrega o leite que tiver ficado em seu in-
terior. Desligar o aparelho pressionando o interruptor geral.

2. Aguardaralguns minutos para que o cappuccinador arrefe-
¢a. Retirar o cappuccinador girando-o em sentido anti-ho-
rario e extrai-lo para baixo(fig. 19).



3. Retirar para baixo o bico do cappuccinador (A5) (fig. 20).
Verificar que os furos indicados em (fig. 21), ndo estejam
entupidos. Enxaguar com dgua corrente e, se necessario,
limpar os furos com um alfinete.

5. Limpar o tubo de distribuicdo de vapor, tomando cuidado
para nao se queimar.

6.  Introduzir novamente o bico e o cappuccinador.

A Atengdo! Apos o fornecimento de vapor, os

indicadores luminosos Q/ e ) piscam para indicar

que a caldeira estd demasiado quente para fornecer

café.

Para arrefecer rapidamente a caldeira:

1. Posicionar um recipiente em baixo do cappuccinador e uma
chdvena sob o porta-filtro.

2. Rode o seletor de funces (B8) para a posicao T2 .

3. Rode o seletor de vapor (A4) para a posicaod/4: do
cappuccinador sai o vapor misturado com dgua quente.

4. Quando os indicadores luminosos e & piscarem I o forne-
cimento € interrompido.

5. Rode o seletor de vapor para a posi¢ao 0: a maquina forne-
ce a qua pelo porta-filtro.

6. Pornovamente o seletor de funcdes na posicao %00.

A mdquina estd pronta para o uso.

8. PRODU(;AO DE AGUA QUENTE

1. Ligar a mdquina pressionando o interruptor geral (A2). 0
indicador luminoso 2,0, piscara.

2. Posicionar um recipiente embaixo do cappuccinador.

3. Quando a lampada do indicador luminoso <2/, estiver
acesa fixa, rode o seletor &% (A4) para a pos. I: a dgua
quente saira do cappuccinador.

4. Para interromper a saida de dgua quente, rodar o seletor
4 paraa pos. 0.

Eaconselhavel a saida por um méximo de 60
sequndos.

9. LIMPEZA

9.1 Limpeza da maquina

As sequintes partes da madquina podem ser limpas

periodicamente:

- odircuito interno da maquina;

- orecipiente de recolha de pingos (A14);

- osfiltros de café (C2), (C3), (C4);

- oduche da caldeira (A7);

- oreservatdrio de dgua (A10);

- 0bico de saida de dgua quente (A6) conforme indicado no
paragrafo“7.1 LIMPEZA DO CAPPUCCINADOR".

Atengdo!
Para a limpeza da maquina ndo utilizar solventes, deter-
gentes abrasivos ou dlcool.
Néo utilizar objetos metdlicos para retirar incrustacdes ou
depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-

talicas ou pldsticas.
Perigo!  Durante alimpeza, jamais mergulhar a mdquina na dqua: é um apare-
Tho elétrico.
Nota Importante: Paraperiodos de inutilizagdo superiores a 3/4 dias, é vivamen-
te aconselhado, antes de utilizar a mdquina, efetuar um enxaguamento conforme
ilustrado no pardgrafo “3. ANTES DF COLOCAR A MAQUINA EM FUNCIONAMENTO”.

9.2 Limpeza do circuito interno da maquina

Para periodos de inutilizagdo superiores a 3/4 dias é vivamen-
te recomendado antes de utilizar a maquina, liga-la e efetuar
0 enxaguamento dos circuitos internos conforme indicado nos
pontos 4 e 5 do pargrafo “3. ANTES DE COLOCAR A MAQUINA
EM FUNCIONAMENTO".

9.3 Limpeza do recipiente de recolha das pingos

0 recipiente de recolha de pingos é dotado de um indicador flu-

tuante (na cor vermelha) do nivel da dgua contida. Antes que

este indicador comece a sair da bandeja de apoio das chdvenas,

é necessario esvaziar o recipiente e limpé-lo, sendo (fig. 22)a

dgua pode transhordar e danificar a maquina, a superficie de

apoio e a drea ao redor.

1. Remover o recipiente (fig. 23);

2. Remover a bandeja de apoio das chavenas (A12), eliminar
a aqua (fig. 24) e limpar com um pano o recipiente: entdo
montar novamente a gaveta de recolha de gotas;

3. Inserir novamente o tabuleiro de recolha de pingos.

9.4 Limpeza dos filtros de café

Limpe regularmente a cada semana os filtros de café:

Filtros 1 e 2 chavenas

1. Extrair o filtro furado por puxar a lingueta especifica (fig.
25);

2. Enxaguar os filtros sob a dgua corrente (fig. 26);

3. Verificar que os furos ndo estejam tapados, caso contrério
limpa-los com a ajuda de um alfinete (fig. 27);

4. Insira novamente o filtro empurrando-o bem até o fundo.

Filtro pastilhas

Enxaguar sob dgua corrente. Verificar que os furos nao estejam

tapados, caso contrério limpd-los com a ajuda de um alfinete(-

fig. 27).

9.5 Limpeza do duche da caldeira

A cada 200 fornecimentos de café, proceda com um enxagua-
mento do duche da caldeira (A7), tirando a partir da caldeira
cerca de 0,5l de dgua (prima a tecla relativa aos fornecimentos
de café sem utilizar o café em po).



9.6 Limpeza do recipiente de dgua

1. Limpe periodicamente (aproximadamente uma vez por més)
e a cada substitui¢do do filtro amaciador ((C9)- se previsto) o
reservatdrio de dgua (A10) com um pano htimido e um pouco
de detergente delicado;

2. Remova o filtro (se houver) e enxagle-o com dgua
corrente;

3. Inserir novamente o filtro (*se previsto), encher o reserva-
tério com dgua fresca e reinsira o reservatorio;

4. (Somente para modelos com filtro amaciador) tirar 100 ml
de dgua.

10. DESCALCIFICACAO

Descalcificar a maquina regularmente depois de um periodo
de funcionamento pré-determinado, que depende do grau da
dureza da dgua.

10.1 Medicao da dureza da agua

1. Retirar da embalagem a tira reativa fornecida “TOTAL HAR-
DNESS TEST” anexada as instrudes em inglés.

2. Mergulhe completamente a tira em um copo com &gua por
cerca um segundo.

3. Extrair a tira da dgua e sacudi-la ligeiramente. Apds um
minuto mais ou menos, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadra-
dinhos de cor vermelha, segundo a dureza da dgua. Cada
quadradinho corresponde a 1 nivel.

10.2 Com que frequéncia descalcificar
Na tabela em seguida, estao indicados os meses de utilizacdo e
os correspondentes litros de dqua utilizados:

Meses

N° quadradinhos vermelhos natira | de utili-
reativa zacao | N°litros
| I | 8 | 20
| e | 7 | e
| | ¢ | ™
m— )1 IR
[ maEm| ° 40

10.3 Procedimento de descalcificacao
Atencéo!

Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do descalcificante, indi-
cadas na embalagem do prdprio descalcificante.
. E recomenddvel utilizar exclusivamente descalcificante De'Longhi. 0
uso de descalcificantes inadequados, assim como a descalcificagdo néo realizada
regulamente, pode comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela garantia
do fabricante.
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1. Esvaziar completamente o reservatdrio de dgua (A10) e
remover o filtro amaciador (C9) (se houver). Encher o re-
servatorio com a solugdo descalcificante, obtida através da
diluicdo do descalcificante na dgua com base nas indica-
¢des fornecidas na embalagem;

2. Porum recipiente em baixo do duche da caldeira (A7) e um
em baixo do bico de saida de dgua quente (fig. 6) e certifi-
car-se de que o recipiente de recolha das gotas (A14) esteja
vazio e bem inserido;

3. Rodar o seletor de fungdes (B8) para a posi¢do T2 e tirar
cerca de 1/4 de solucdo contida no reservatdrio: as vezes
tirar dgua quente por rode o seletor de vapor/dgua quente
(A4) para a pos. <4 Depois interromper a distribuicdo
girando o seletor para a pos. %00 e deixar a solugao agir
por 5 minutos;

4. Repetir o ponto 3 mais 3 vezes, até que o reservatorio es-
teja vazio.

5. Para eliminar os residuos da solugao, extrair o reservato-
rio de dgua, esvazia-lo, enxagud-lo com dgua corrente,
enché-lo até ao nivel MAX com dgua fresca, introduzir no-
vamente o filtro (se foi retirado anteriormente) e inserir na
méquina o reservatdrio de dqua;

6. Esvaziar os recipientes e reposiciond-los sob o duche da
caldeira e sob o cappuccinador;

7. Rodar o seletor de funcbes para a posicioCZ; as vezes
rode o seletor de vapor/dgua quente (A4) para pos. <4
.Tirar a dqua até esvaziar o reservatorio.

8. Extrair novamente o reservatdrio de dqua, enché-lo até ao
nivel méx com dgua fresca e inseri-lo na mdquina e repetir
ospontos6e7.

Nesta altura o aparelho estd pronto para a utilizacao; encher o

reservatdrio com dqua fresca e proceder com a preparacao da

bebida desejada.

Nota Importante:

. Seo ciclo de descalcificagdo ndo terminar corretamente (por ex., ausén-
cia de energia elétrica), é aconselhdvel repetir o ciclo.

As reparacoes da maquina de café relativas a problemas de calcario nao
serdo cobertas pela garantia se a descalcificacao descrita acima nao for

efetuada regularmente.

11. DADOS TECNICOS

Tensdo de rede: 220-240V-50/60Hz
Poténcia absorvida: 1450W
Dimensdes LxHxP: 275x307x313 mm
Thermoblock: Aco inox
Pressao: 15 bar
(apacidade do reservatério de dgua: 1L
Comprimento do fio de alimentacdo: 1200 mm
Peso: 5,4kg



12. SIGNIFICADO DOS INDICADORES LUMINOSOS

INDICADORES LUMINOSOS

BOTAO SELETOR
DE FUNCOES (83)

SELETOR  (A4)

SIGNIFICADO INDICADORES LUMINOSOS

s

o

2

Todas as vezes que o aparelho estd ligado ao
carregar no interruptor geral (A2) na posicao ,
efetua um autodiagndstico automaticamente.

2

(o]

0 aparelho se estd a aquecer para tirar café ou
dgua quente.

0 aparelho atingiu a temperatura ideal para
tirar café ou dgua quente.

CAFE: rodar o seletor (B8) para a pos. <2.
AGUA QUENTE: rode o seletor (A4) para a
pos. &4 .

o seletor (B8) estd na pos. g’ﬂa: o relativo indi-
cador luminoso pisca para indicar que o apare-
Iho se estd a aquecer para tirar vapor.

&

>

0 aparelho atingiu a temperatura ideal para
tirar vapor.

Rodar o seletor (A4) para a pos. &/ para co-
megar o fornecimento.

2

]

Apds o fornecimento de vapor, a tempera-
tura estd demasiado alta para preparar café;
aguardar ou sequir o procedimento indicado
no fim do pardg. “Procedimento para fazer o
cappuccino”. Se, em vez disso, pretende pre-
parar cappuccino ou dgua quente, proceder
normalmente.

2/

o

Voo

R

Q.

o

Se o aparelho nao for utilizado por um certo
tempo, desliga-se (stand-by): para liga-lo no-
vamente, carregar no botéo .




13. RESOLUCAO DOS PROBLEMAS

A sequir sao referidas algumas possiveis avarias.
Se o problema nao puder ser resolvido no modo descrito, deve-se contactar a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

A méquina ndo liga

0 cabo de alimentacdo (C5) ndo estd inse-
rido corretamente

Verificar se o conector do cabo de alimentagdo
estd bem inserido no alojamento especifico (A3)na
traseira do aparelho, entdo verificar se a ficha esta
conectada corretamente na tomada

0 interruptor geral (A2) estd em posicdo
0 (OFF)

(arregar no interruptor para a posicdo | (ON)

N&o sai mais café expresso

Falta de dgua no reservatdrio (A10)

Encher o reservatdrio de dgua

0s furos de saida do café do porta-filtro
(C1) estéo tapados

Limpar os furos dos bicos do porta-filtro

0 filtro e o filtro perfurado extraivel estdo
obstruidos

Efetuar a limpeza conforme indicado no pardgrafo
“9.4 LIMPEZA DOS FILTROS DE CAFE”

0 duche da caldeira (A7) estd entupida

Efetuar a limpeza conforme indicado no pardgrafo
“9. LIMPEZA”

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Realizar a descalcificagdo como indicado no pard-
grafo“10. DESCALCIFICACAQ”

0 café expresso pinga das bor-
das do porta-filtro (C1) e ndo

0 porta-filtro estd mal inserido ou estd
sujo

Encaixar o porta-filtro corretamente e gird-lo até
o fim com forca

atraves dos furos 0 filtro e o filtro perfurado extraivel estdo | Efetuar a limpeza conforme indicado no paragrafo
obstruidos “9.4 LIMPEZA DOS FILTROS DE CAFE”
A guarnicdo da caldeira de expresso per- | Substituir a guarnicdo da caldeira de expresso
deu elasticidade ou esté suja junto a um Centro de Assisténcia
0s furos dos bicos do porta-filtro estdo | Limpar os furos dos bicos do porta-filtro
tapados

0 café expresso estd frio Oindicador luminoso relativo a bebida se- | Aguardar o acendimento do indicador luminoso

lecionada nao se acende no instante em
que se tira o café

As chdvenas ndo foram preaquecidas

Preaquecer as chavenas com agua quente (cap.“8.
PRODUGAO DE AGUA QUENTE”)

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacdo conforme indicado no
cap.”10. DESCALCIFICACAQ”

Ruido elevado da bomba

0 reservatdrio de dgua (A10) estd vazio

Encher o reservatdrio

0 reservatorio (A10) esta mal inserido e a
vélvula no fundo ndo estd aberta

Pressionar ligeiramente o reservatdrio para frente
de modo a abir a valvula em seu fundo

Ha bolhas de ar no encaixe do reservatdrio.

Sequir as instrucdes do cap. “8. PRODUCAO DE
AGUA QUENTE” até tirar dgua
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 creme do café é escuro (o café
desce lentamente do bico)

0 café moido foi calcado excessivamente

(alcar menos o café

A quantidade de café moido é grande

Diminuir a quantidade de café moido

0 duche da caldeira expresso (A7) estd
obstruido

Efetuar a limpeza conforme indicado no pardgrafo
“9.5 LIMPEZA DO DUCHE DA CALDEIRA”

0 filtro e o filtro perfurado extraivel estdo
obstruidos

Efetuar a limpeza conforme indicado no pardgrafo
“9.4 LIMPEZA DOS FILTROS DE CAFE”

0 café moido é muito fino ou himido

Utilizar somente café moido para maquinas de
café expresso; certificar-se de que ndo esteja muito
himido

0 café tem um sabor dcido

0 enxaguamento depois da descalcifica-
¢do ndo foi suficiente

Depois da descalcificacdo enxaguar o aparelho
conforme indicado no cap.“10. DESCALCIFICACAQ”

A espuma do leite ndo se forma
enquanto se faz o cappuccino

0 leite ndo esta suficientemente frio

Utilizar sempre leite com temperatura do frigorifico

0 cappuccinador estd sujo.

Limpar cuidadosamente os furos do cappuccinador

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificagdo conforme indicado no
cap.“10. DESCALCIFICACAQ”

0 aparelho desliga-se

Ocorreu um desligamento automatico

Carregar no hotdo ON/Standby (B1) para ligar no-
vamente o aparelho

0 aparelho se desliga depois
de alguns segundos depois do
acendimento

0 seletor de funcbes ndo estd na pos.
O,
)

Girar o seletor de funcdo para a pos. %0 , entdo
premir a tecla (B1)
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Mpwv xpnotomotoete T ouokevr, Slapalete mvia 10 GUNO
TWV MpoLdoToloEwv aoaeia.

1. MEPITPAQOH

1.1 Neprypapn ¢ pnxavig

(0e\.3- A)

A1, Pagtyia phit{dvia

A2. Tevikoc dlakomtng ON/OFF

A3. Inueio suvoeonc kahwdiov Tpopodoaiag

A4. Emhoyéac atpo0/eatol vepol

A5, Mmex Tou €€0pTHHATOC TAPAGKEVRC KAOUTOvVO

A6. EEdptnua mapaokevrc kamoutoivo/aTopio mapoyr (eotol

vEPOU

Kataoviompa¢/Eyyutipag

A8. 0¢an doxeiou vepou

A9. Kamdxi doyeiov vepol

A10. Aoyeio vepou pie Béon yia iktpo vepol

A11. Asiktng e€davtAnong vepou

A12. Aiokog TomoBénong eAitlaviov

A13. Agiktng péyotng otdbung vepold Tou diokou ouMoyrg
oTayovey

A14. Aioko¢ ouMoyR¢ oTayovav

A7.

1.2 Nepypagi Tou mivaka eAéyyou
(0e).3-B)

B1. M\qktpo Aerroupyiag ON/Avapovr

B2. Avyvia avapovrc/eSotkovopnon evépyelag
B3. Auyvia OK atpo0

B4. Avyvia OK mapoxnc kagé/Ceatol vepol
B5. Mapoyn kagé

B6. 0¢an “STOP”/Nerroupyia Leatol vepol

B7. Aertoupyia atpou

B8. Emoyéac Aettoupyia

1.3 MNepypaon Twv e§aptnpdrwv
(0eh.2- C)

(1. KomeNho Brikng @iktpou

Q.

a.

Oiktpo kpépag 1 kagéc @
Oiktpo Kpépag 2 Kaedeg

Oitepo kpépac kayouiv ESE (@)

HAekTpiko kahwdio (apatpolpevo)
Aocopetpnm¢/matnrpt

Tawia avtiépaong yia v aviyvevon g okAnpdTtnTag Tou
vepou (Total hardness test)

Agahatiko

Oidtpo amookAnpuveng vepou (*Oev oupmepthappdverar,
pmopeite va o ayopdoete ota e§oualodotnuéva KEvipa
TEXVIKIG umoaTpiéne)

4.
.
(6.
.

(.
.
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2. MAHPQXIHTOY AOXEIOY NEPOY

1. Agpaipéote 1o doyeio vepol (A10) kal yepiote To e Ppéoko
Kat kaBapd vepo pe mposox1 waTe va pnv Eemepaoete my
emypagn MAX (Ew. 1).

2. Xn ovvéxela elodyete to doyeio otn pnyavn (Eik. 2).
Mpocoxn:  Mn 6¢tete moté o Asttoupyia T auakeurj ywpic vepd ato doxelo 1 ywpic
doyeio.

3. MPINAMOTHN MPQTH AEITOYPIIA THE
LYIKEYHX

1. Rwodyete 10 ouvdé Tou kahwdiov Tpoododiag otnv
avtioTotyn Béon oto miow pépog Tne ouokeun (Eik. 3), ot
ouvéyeta Bate To @i otnv mpia.

Tuvbéate To KOmeNo Brkng @itpov oTn pnxavn: yia m
0woTr o0veon evBuypappiote T AaBr Tou kuméMou Brkng
@iktpov 010 oOpPolo & OPEN (Ew. 4) kat otpéyte T
Napn mpog ta dedid péxpt va T euBuypappioete ot Béon
‘W CLOSE (Ew. 5)

3. Tatqote ot B¢on | 0 drakdmtn ON/OFF mou Bpioketat oTo
miow pépog TG Hnxavii

MoAig ohokAnpwbei n autodidyvwen, n Auyvia «mapoyn (e-
0700 vepoU» (B4) avaBooprvel evey ot AAheg oprvouv
TomoBetote Kdtw and Tov eyxuthpa eatol vepou éva do-
Xeio pe edyiotn xwpnukotnta 500 ml kat éva aMo doyeio
Katw amé 1o kumeAho Brkng @idtpou(Eik. 6)

2TpéPre Tov emhoyéa atpou/Ceatol vepol (A4) otn Béon
&%, mpoxwpraTe oe mapoyn mepimou 0,5 | (eatol vepob
(Eik.7)

Emavagépete Tov emhoyéag atpov/Ceatol vepol otn Béon
0 ka1 aderdote To doyeio

YTpéyte Tov emhoyéa Aerroupylav (B8) oty Béon S (B5)
Kat mpoxwprote mapoyn mepimou 0,51 vepou (Eik. 8).
Enavagépete tov emhoyéa Aertoupylwv otn Béon %00 Kal
abeldote To doyeio

Agaipéote kat yepiote 1o doyeio vepol kat emavardpete Ti

€pyaoiec amo 1o onpeio 4 wg To onieio 8.
Inpeiwon: 1o &ERyalua Twy E0WTEPIKWY KUKAWUAT®WY GUVIOTATAL Kal O€ EPITWaN
Tapatetayévng mepiddou axpnoias Te pnxaviis.

10.

4. ENAP=H KAl ANAMONH

Orav o yevikog drakomng (A2) eivat otn Béon |, avayte kat opA-
ote (stand-hy) ™ ovokeun mat@vTa To MKTpo (| ) (B1).

H ouokevr] oBrvet autopata (stand-by) petd amd éva ouykekpl-
HEVO XPOVIKO SldaTnpa (S1apopeTIkO aVaAGYWS TwV HOVTEAWY).

5. TMPOETOIMAZIATOY EXMPEXO ME TON

AAEIMENO KAOE.

1. Ewodyete 1o @iktpo yia Tov aheopévo kagé (C2) 1y ((3) o
Onkn (C1) (E. 9). Xpnoporoleiote 0 giltpo @ av
Béhete va guidete évav kagé i 1o giktpo '_.-_ av
Béhete 2 kagedec.




2. AvOékete va etolpdoeTe éva povo kagé, yepiote o @iktpo pie
pia kogth peColpa akeapévou kagé, mepimou 7yp. (Eik. 10).
Av Béhete maht va eTowpdoete G00 Kaéde, yepiote To giktpo
e 800 ehagpa yepdreg peCoupeg aheopévou Kagé (mepimou
6-+6yp.). Tepiote 1o Qiktpo e piKpéC HOTEIC yia T amouyr
unepyeihiong Tou aheopévou Kagé

Mpoooyn: yia T owoth Aettovpyia, mpwv 1o yépiopa pe Kagé,

BeParwBeite mavra ot To piktpo Sev éxet umodeippara KOKKWV Kagé amd

TIV IPONYOUHEVN XpON.

3. Katavépete opolopoppa Tov aNEGHEVO KAQE Kal TEOTE TOV
ehagpa pe To matntApt (Eik. 11). To matnpa tou aheopévou
Kagé ival MOAD onpavTikd yia va éxete évav kaho kagé
eompéco. Av matrjoete MO0, o kagég Ba Byet apyd kai o
appdc Ba éxel okovpo Xpwpa. Av matioete Aiyo, 0 Kagég
Ba Byet moX0 ypriyopa pe Aiyn Kpépa avorxTol xpwpatog

4. Agaipéote Tuxov umoleippata kagé amd 1o yeihog Tng
Okng GINTPOV Kal OTEPEWOTE TNV OTN pNYavN: ylo T
owoth olvdeon, evBuypaypiote T Aapr ¢ BKng Tou
oiktpou pa To oopBodo & OPEN (Ewk. 4), ouvdéate T
Orikn Tou iktpou kai oTpéyte T AP mpog Ta Bedid, péxpt
va evBuypayuotei pe  0¢on W CLOSE (Ei. 5)

5. TomoBetriote o @Ar{avi ) Ta pAiT{dvia KaTw amo Ta 0To-
pia g Brikng @iktpou (Eik. 12). Zuviotarat n mpoBéppavon
Twv QNiT{aviwy, mpw KAveTe TV Kaé, EemévovTac Ta pe
Aiyo {eatd vepo.

6. BePawbeite ot n Auyvia Q%OO(M) avapel, oTn ouvéxela
oTpéTe Tov emoyéa herroupytav (B8) oty Béon LF (BS):
n 6uoKeun apyiCel T mapoyn Kage.

7. Mo emrevyBei n embupntr moodTnTa KAPE 610 PAIT{avL,

EMAVAPEPETE TOV EMAOYEQ AetToUpYIWV 0Tr Béon %00.
Inpeiwon: [iavaapaipéoete ) Orikn pikpov, otpépte m AaPrj and ta deéid mpog
Ta apioTepd.
Kivs

2

pétwv Namy anoguyi NV anaykiotpe-
vete moté ) Ofkn @iktpov evw To pnydvnpa Bpioketal o€ Aetroupyia
napaywyne.

mrothi
H

ey

6. MPOETOIMAZIATOY EXNPEZO

XPHZIMOMOIQNTAZ TIX KAWOYAEX
INpeiwon: yonoiomouiote T Kapovles mov Tpolv 10
mpdtumo ESE: avagépetal oTic guakevaoieg e 1o akddovbo
arjua. H mpodiaypagr ESE eivar éva avatnua amodextd amd
T0U¢ UEYaAUTEPOUC apaywyoUs LEpISwY Kapé Kat EmTpénel
TNV MpoEToIUaaia Kapé eampéao e Tpdmo amhd kat kabapd.

TomoBetrote 10 QiNTPO Yla Kagé o KAYouheg (C4) (‘ ) ot

Orikn @iktpou (C1)

1. Eiodyete v kdyouha 660 Mo péoa yivetat o @iktpo (EIk.
13). AkohouBeite mavta Ti¢ 0dnyieg 0T GuoKeVasia TwV
Kayouwv yia Tn owoTr TomoBétnar Tou¢ 0To iktpo

2. AkolouBriote i 0dnyiec amd To onpeio 4 T¢ MponyoUpe-
vngmapaypdgou, £xovtag umdyn ot ivar duvati n mapoyn
€VOC Kagé TN Popd
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3. Mpoywprote 6mu¢ oTa onpeia 5, 6 kat 7 Tg mponyodpevng
Tapaypagov.

NQX NA KANETE ENA KAMOYTZINO

1. Etoipdote Tov Kagé €0mpéoo OMWC MePyPAPETal 0TI
TIpoNYoUpEVEC Tapaypd@oug, XPNOWHOMOIWVTAG OPKETA
peydha phrldvia

2. Xtpéyte tov emhoyéa Aettoupylav (B8) ot Béon {'}; (B7)
Ka mepIEVETE va avapel n avtiototyn Auyvia (B3)

3. X0 petady, yepiote éva doyeio pe mepimou 100 ypappdpla

yahakto yla kabe kamoutaivo mou BéNete va mpoeToludoe-

1¢. To yaha mpémel va eivat kpoo amd o Yuyeio (61 (eoto!).

Katd v emhoyn twv Slaotdoewv Tou doxeiou, AaPete

umoyn 6L o dykog Tou ydhaktog Ba avnBei katd 2 1 3

@opéc (Ew. 14)

Znpeiwon: Tuviotdtal n xenon
npanoBoutupwpévou YAAakto¢ Kai o€ Osppokpacia
Yuysiov.

4, TtpéPte mpog Ta £€0) TO E§APTNHA TAPAGKEVNC KATTOUTOVO
(Ek. 15)

5. TomoBetote 1o doyeio pe 0 yaha KATw amd TN oUOKEVR
napaokevn kamoutoivo (Eik. 16)

6. Mepiuévete péxpt va avayel n Auyvia OK. Otav avayel n
Auyvia onpaivel 611 0 BpacTipag €xel OTAoeL TNV 1bavikn
Beppokpaoia yia Ty mapaywyn atpol

7. Avoi€te Tov atpo otpépovtag To Koupni emAoyn¢ mpog Ta
&/ y1a pepka SeuTepONETA yia va abeiGoeTe To vepd amd
10 KUkAwpa. Keiote avd Tov atpo

8. BuBiote to €€dpTnpa MAPAOKELTC KATIOUTOIVO Yl TEPimou
5 mm (Ew. 17) kat oTpéPte T Koupni emhoyng atpol ot
Béon &4, Te auto To onpieio, To yaha apyilel va avédvel
0€ OYKO Kal va amoKTd ia Kpepadn ven.

9. 'Otav o dykog Tou ydhaktog €xel dimaotaotei, fubiote To

€¢dptnua meploodtepo kal ouveyiote va (eotaivete To

yaha. Mo emreuyBei n embupntr Beppokpacia (n 1da-
vikN Beppokpaoia eivar 60°C), Slakoyte Ty mapoy1 aTpol
oTpépovTag To Koupni emoyrc otn Béon O kat oTpéYTe TOV

emhoyéa otn Béon %00 (Ew. 18).

Pi€te 1o kpepwdec yaa ota @Air{dvia mov mepLEyoLY Tov

KaQé €0TPECO TOU TPOETOIPdcate. To Kamoutoivo €ival

¢towpo: mpooBéote {axapn katd BovAnon Kai, av Béhete,

naonalioTe Tov agpo He Aiyo Kakdo o€ okovn.

m}:npaiwcn: la TV mpostolpacia meploooTEPWV
Kamoutoeivo, Oa mpémel va KAvETe MPWTA OAOUC TOUC
KapESEC Kat PHovo 0To TENOG va ETOLPATETE TO appoyala
Yia 6A0U¢ TOUG KATTOUTGiVO.

Tuviotdtat n péylotn mapoxry ota 60
devtepohenta.,



7.1  KaBapiopog Tov e€apTRpATOC MAPAOKEVIG

KAMOUTOivo

& Mpogayri! ya Adyoug uylewi¢ ouviotdtat o
KaBapiopog tn¢ Sidragng mapaywynig Kamovtoivo Kads
(opd petd T Xprion.

Evepynote we e€i¢:

1. Agnote va Byet Niyog atpog yia pepika deutepolemta
(onueia 2, 5, 6 kat 7 ¢ mponyodpevng mapaypdgpouv). Me
QUTHV TV €pyaoia, To e§apTNHa TAPACKEVRC KAMOUTGivO
ade1del Tuyov yaha mou pmopei va éxel jieivel 0To E0WTEPL-
K6 TNC. ZBNOTE T GUOKELN TTATAVTAC TOV YEVIKO SlaKomT.

2. Tlepipévete pepikd Aemtd péypic 0tov to e€dptnua mapa-
OKEUNC KAMmOUTOiVO Va KPUKOEL AQaIPEOTE TO E§APTAHATOC
TIAPAOKELNG KAMOUTOIVO aploTePOOTpoPa Kal Pydkte to
Tpog Ta KAt (Eik. 19).

3. BydAte mpog Ta KATW TO MK TOU ECAPTIHATOC MAPACKEUNC
karmoutaivo (A5) (Eik. 20).

4. BePaiwBeite 6TI o1 0OMEC TOU ECAPTNUATOC MAPACKEUNC
kamoutaivo mou umodeikviovtal otnv (Eik. 21), dev éxouv
HMOUKWOEL ZEMUVETE L€ TPEXOUPEVO VEPO Kal av Xpeldle-
Tal KaBapioTe TI oméC pe pia Kapgitoa.

5. KabBapiote To owhiva mapoxng, divovtag peydhn mpoooyn
(OTE VL NV KagiTe.

6.  TomoBetioTe kat MAN TO HrTeK Kal T0 €EpTNHA MAPACKEUNC
Kamoutaivo.

Mpoooyri! Metd v mapoxn atpov, ot Avyvieg
/% kau % avaBoopiivouy yia va Si€ouv 6Tt 0 AéBnTag
ivatmoAv {eoto¢ 1 MOAY KPUOC yla TNV TAPOXH TOU KAPE.
la va kpuwoete ypriyopa 1o Aépnta:
1. TomoBetrote éva doyeio KdTw amo To §dpTNYA MAPATKEL-
¢ kamouTaivo Kat éva GAit{av katw amd tn Ok eiktpov.
2. tpéyte tov emhoyéa hetroupylwv (B8) otn Béon T .
3. Jtpéyrte Tov emhoyéa atpol (A4) otn Béon <b/AR: and o
e§dptnpa mapaokevic kamoutoivo Byaivel atpdg padi pe

(e010 vepo.

4. 'Otav avaBooPrivouv ot Auyviec % kat | n mapoyn kagé
dlakomTetal.

5. Zipéyte 0 Koupmi emhoyi¢ atpoy

otn B¢on 0: ) pnyavi mapéxet vepd amd tn BAkn eiktpou.
6.  Emavagépete kai to emhoyéa Aertovpylav otn Béon %00.
H ouokeun €ivat étotn yia xprion.

8. TMAPATQIH ZELTOY NEPOY

1. Avayte ™ pnxavi matwvtag Tov yevikd diakomm (A2). H
Noyvia <2/ avaBoopiivet.

2. TomoBetiote éva doeio KATw amo To E§APTNHA TAPAOKE-
1|¢ kamouTaivo.
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3. Otav o hapmtipac Auyviag S2/4 avdpet otaBepd, oTpéy-
Te TOV emoyéa &4 (A4) otn Béon I: To (eatd vepo Ba Pyet
am6 10 0600TNA TAPACKEVRC KAOUTOIvO.

4. T va dlakoyete T dlappor (€aTol vepol, OTpEYTE TOV
emhoyéa &% ot Béon 0.

Tuviotdtat  péylotn  mapoxy ota 60
devtepohenta.,

9. KAOAPIZIMOX

9.1 KaBapiopdg tng pnxaviig

Ta mapakdtw pépn ¢ pnxavig Ba mpémel va kabBapilovtal

TAKTIKA:

- T0 E0WTEPIKO KOKAWHA TNE PNYavAg

- 0 diokoc cuNoyng atayovwy (A14)

- Tagilpakagé (C2), ((3), (C4)

- okKatawoviothpag (A7)

- 10 boyeio vepou (A10)

- 10 o0otpa mapoyn¢ (eatou vepol (A6) Omwg umodEIKVDE-
a1 oty mapdypago «7.1 KAOAPIZMOZ TOY EzAPTHMA-
TOX NAPAZKEYHX KAMOYTZINO».

Mpoaoyij!

+ [a Tov kaBapiopo g pnxavig, un xpnotuomoteite dahv-
T1€¢ 1} Slafpwtikd amoppumavTikd rj aAKoOA.
Mn ypnotomoteite atyunpd avTKEipeva yla va agaipéoete
Ta umoA€ijpaTa Tou Kagé ylati propei va ypat{ouvicouy Ti

HETONNKEG Kat TAQOTIKES EMPAVELE.
Kivéuvoc! Katd tov kaBapioyd, un Bubilete moté ) ouakevrj oe vepd: eivar nAe-
KTPIKI} GUOKeEUH].
Inpeiwon: Kard g mepiddous axpnaiac peyaditepes and 3-4 nuépes ovviotdrar,
TIpWV Xpnaigonoiioete T pnyavij va v Emévetat mwg deiyver n mapdypagpog «3.
TIPIN ATO THN [IPQTH AEITOYPIIA THE XYZKEYHE».

9.2  KaBapiopog Tov 6wTEPIKOY KUKAWPATOG
e pnyavig

la mepiddoug axpnoia dvw Twv 3/4 nuepwv ouvioTdtal mpw

amo T xprion va avapete T pnxavi kat va ekteheite EEPyalpa

TWV E0WTEPIKAV KUKAWPATWV OT6)C UOSEIKVUETAL 0TA onpgia 4

Kat 5 ¢ mapaypdeou «3. MIPIN AMO THN NMPQTH AEITOYPTIA

THE ZYZKEYHZ».

9.3 KaBapiopog diokou culhoyri¢ otayovidiwv

0 diokog suNoyr¢ aTaydvwv SlaBétel évav mwTo deiktn (KOKKI-

VOU Ypwpatoc) mov deiyvel Tn odbyn Tou vepoo. Mpw o deiktng

apyioet va mpoegéxel amo to ioko Twv eNit{aviwy Ba mpémel va

Tov adeldoete Kat va Tov kabapioete, dlagopetikd (Eik. 22)to

vepo pmopei va §exelhioel amd To yeihog kat va mpokahéoet PAABN

0Tn pnxav, T em@dvela i m yopw mepoxy.

1. Bydhte 1o dioko (Ewk. 23)

2. Agaipéote To dioko TomoBémong ehrlaviav (A12), agar-
péote 1o vepo (Eik. 24) kat kaBapioTe pe éva mavi To dioko:
0Tn ovvéyela Savapovtdpete To ioko ouMoyn¢ oTaydvwy



3. TomoBetriote {avd o 6ioko cUNOYRC OTayOVwV.

9.4 KaBapiopoc Twv @iktpwv Tou Kagpé

KaBapiCete kdbe efdopdda ta giktpa Tou Kagé:

Oiktpa 1 kat 2 phit{avia

1. Agaipéote 1o Qiktpo pe TIC oméC TpafwvTag To avTioTolyo
YAwooidt (Eik. 25)

2. ZemMivete ta @iktpa o€ Tpeyoupevo vepo (Eik. 26)

3. BePaiwbeite 611 01 omég dev Eouv KAioeL, SlagopeTIKd Ka-
Bapiote i pe pa kapeitoa (Eik. 27)

4. TomoBetiote kat TGN T0 QINTPO e TIC OMEC MATAVTAG KAAG
TIpOG Tov TATo.

Oiktpo yia KaPouheg

ZemUvete pe vepo. BePaiwBeite 0Tt ot omég Oev €xouv kheioel,

dlagopeTika kabapiote Tig pe pia kapoitoa (Eik. 27).

9.5 KaBapiopog Tov KATAIOVIOTPA TOV
Bpaotripa

Kdbe 200 kagédec mpoywpniote o€ EEmupa Tou KatalovioTrpa

(A7), agrivovtag va xuBei amo mepimou 0,5 Aitpa vepou (matiiote

0 TAAKTPO TOU AQYOpPd TOV ApPIBO TWV KAPESWY XWPIC va xpn-

GIHOTIOLEITE TN OKOVN TOU KAPE).

9.6 KaBapiopog tou doxeiou vepou

1. KaBapiCete Taktikd (Touhdyiotov pia @opd to prva) Kat o€
kdBe avtikatdotaon Tou giktpou amookAqpuvong ((C9)- edv
undpyel) To doyeio vepou (A10) pe éva amahd mavi kat fmio
QAmOPPUTTAVTIKO

2. Agaipéote 1o giktpo (av umdpyet) kat Eemivere pe kabBapod
VEPO.

3. TomoBetiote kat maht To @iktpo (av mpoPAémetar), yepiote
T deapievn pe PpEKO vePO Kal EnavatomoBeTHoTe Tn.

4. (Mdvo yia povtéha pe giktpo amookhipuvenc) Mapoxn
100ml vepou.

10. AOANATQIH
A@ahatwoTe TN pnyav TAKTIKA PETA amd GuyKekppévn mepiodo
\erroupyiag n omoia eaptdrar amé T okAnpoTNTA TOU VEPOU.

10 1 Métpnon ¢ okAnpdtnTag Tou vepol
Bydhte amd ™ ovokevacia ¢ ™V Tawia avtidpaong
«TOTAL HARDNESS TEST» mou ouvodelet autd To BiAapakt
0Ta ayyMiKd.

2. BuBiote eviehwg TV Tawia o€ éva mOTAPL vEPO Yia éva dev-
TepONemTO Mepimov.

3. Agaipéote TV Tawia amé o vepo Kat Tva&te Ty ehagpd.
Métd and mepimou éva Aemto Ba dnpoupynBouv 1, 2, 3
4 TETpayWVAKIA KOKKIVOU Ypwpato¢, avahdys e okAn-
pdtnTag TOu VepoU, KABe TeTpaywvdkl avtioTolyel o€ 1
eninedo.
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10.2 Kale mote yivetan apaldtwon
Ytov akohouBomivaka umodelkviovtal ot prve¢ xprong Kai Ta
avtioTotya Aitpa vepol mou £xouv xpnatpomotnei:

Ap1Bpog amd TeTpaywvakia oty Mrvec | Ap.\i-

Tawia avtidpaong Xprong | tpwv
| I | 8 | 0
| CIrTmn| 7 | 1
| | ¢ | ™
m— 1 IR
[ | ° w0

10.3 Awdikacia apardrwong

Npocoyn!

«Npw amé ) Xprion, SraPdote pe mpocoxj Tic 0dnyiec Kat TRV €TIKETA TOU
a@alaTikol IOV avapEPOVTal 6T CUCKEVATia TOU.

« Zuviotatal n Xpiion amokAEGTIKA TOU TPOTIGVTOC aaldTwong Tne
De’Longhi. H Xprion Twv akatdMnAwv mpoioviwy agaldtwong, 6mw
Kat n idia n apahdarwon mov ev ekteheitar TakTiKd, pmopei va dnpiovp-
ynogt BAapeg mou Sev KAAUMTEL N EYYUNGN TOV KATAGKEVAGTH.

1. Abedote eviehwg to doyeio Tou vepol (A10) Kat apaipé-
ot 10 Qiktpo amookArjpuvong (C9) (av umapyel). lepiote
10 doyeio pe To didhupa agahdtwong, Stahvovag pe vepo
10 agahatikd Pacel Twv odnylwv mou avaypdgovtat otn
0UOKEVaoia.

2. TomoBetriote éva doyeio kATw amd Tov katatoviotipa (A7)
Kat évav mdvw amd To oTopio mapoyn¢ {eatov vepou (EIK.
6) Kat PefatwBeite 0T 0 diokog cuNoyn¢ otaydvwv (A14)
€ivat adetog kar 66oTd TomoBeTnEVOC

3. Lpéyte Tov emhoyéa Aerroupylwv (B8) otn Béon T kat

TIpOXWPNOTE 0€ mapoyn mepimov 1/4 Tou dlaAbpatog mou

unapyel oto doxeio: kabe 1000 agrote To {€0TO VePo va

Tp€el, oTpépovtac Tou koupmi emhoyiig (eotol vepou/

atol (Ad) otn Béon L4 TN ouvéxela SlakoYTE TV Ta-

pox1| oTpé@ovTdc To 0T Béon @0 kat agnote 1o StdAupa
va dpdoel yia Touldyiotov 5 Nentd

EmavahdBete o onpeio 3 dMeg 3 popéc, péxpig Otou va

adeldoel To doyeio.

5. T v analowpr Twv umohelpdtwy Ttou dtaAdpatog,
agapéote 1o doyeio vepou, adeldoTe To Kat EeMUveTe pe
TPEXOUEVO VP, yepioTe To péypt Tn 0TdBun MAX pe pé-
Ko vepd, elodyete Eavd to giktpo (av To ixate apaipéoel
TIPONYoUp£VeXC) Kat To doxeio vepou.

6. Adeidote ta doyeia Kal TomoBEeTHOTE KATW AMO TOV KaTalo-
VIOTIPA Kt T0 €§APTNHA TAPAGKEVRC KAMOUTOIVO



7. tpéyte Tov emhoyéa Aertovpylav ot Béon TP, kabe
1000 0TPEYTE TOV emAoyéa atpov/Ceatol vepol (A4) otn
Béon &4 . Agriote To vepd va Tpédel péxpt va adeldogl

10 doeio.

8. Agaipéote Sava to doyeio vepol, yepiote Ty péxpt

11. TEXNIKA XTOIXEIA

0TABUN max pe PPESKO VEPO Kal TOMOBETHOTE TO 0TN [n-
xavr kat enavahaPete Ta onpeia 6 kat 7.

H pnyavn tpa ivat éron yia xprion. lepiote to doxeio vepou
e QPETKO VEPD Kal TPOXWPNOTE HE TV Tapoyr Tou EmBupnToy

porjuaroc.
Inpeiwon:

Tdon diktoou: 220-240V-50/60Hz
Katavahoupevn 1ox0c: 1450W
Maotdoeic LxHxP: 275x307x313 mm
Thermoblock: Avogidwto atoaht
Mieon: 15 bar
Xwpnuikétna doxeiov vepou: 1L
Mnkog nAektpikou kahwdiou: 1200 mm
Bapoc: 54kg

« Av o KUKAo¢ apaldTwong dev ohokAnpwosi owatad (my. dev umdpyet

pzupa) ouvioTdTal va emavahdpete Tov KOkAo.

Or emoxevés e pnxaviic Ka(ps ayetiKd pe ﬂpoﬂ/\r]para dhatog 6sv

Ka/\umovral and Ty eyyonan av o kab

Oev extedeftar TakTikd.

ud¢ aAdrwy mov

PIYPUPL] P

12. THMAZIATQN AYXNIQN

AYXNIEX

EMIAOTEAL
AEITOYPTIA (B8)

EMIAOTEAL (A4)

Mo

IHMAZIATQN AYXNION

Kdbe @opd mou n ouokeur ival avappévn,
TIATWVTAC T0 Yeviko dlakomn (A2) ot Béon |,
yivetal autopata n avtodidyvwon.

Q9"

H ouokeur Beppaivetar yia va dwoel Kagé 1

EexwoeL T mapoy.

(w4 Aoo M, | = (€010 vepo.
o O O o@
S H ouokeun €xel grdogl otnv 18avikr Beppio-
N L\ kpaoia yta v mapoxn kagé 1j (ool vepou.
QAOA d | %, A KAQEX: otpéyte Tov emhoyéa (B8) ot Béon
© @) @) .
& ZEXTO NEPO: otpéyte Tov emhoyéa (A4) ot
Béon &k .

A b 0 emhoyéag (B8) ivar o Béon &: avapo-
Q%)O ‘i'k) | opnvet n avtiotoryn Avyvia mou deiyvet 611
O O O O;;‘z@ " | ouokevr (eotaivetal woTe va mapéyel aTpo.

&N
S H ouokeun éxel etaoel oty avikr Beppo-
4 %}00 {'5 | A /’_\ Kpaoia yta v mapoxn atpoo.
o o o @ 7 | Ztpéyretov emhoyéa (A4) ot Béon &4 yiava
9

v

D 3



AYXNIEX EMIAOTEAX EMINOTEAL (A4) | ZHMAZIATON AYXNION
AEITOYPTIA (B8) | M, /0

&/ Méetd v mapoy atpou, n Beppokpacia givat
Z 000 M | A\' oAU LYNAR yia TV TIPOETOIPAsia TOU Ka@E:
0 0O O %, @ QD A neplpévete 1 akohoubrote v Sladikacia
mou umodelkvueTal 0To Téhog e map. «Mag
& va Kavete éva kamoutaivor. Av embupeite va
tolpdoete kamoutoivo 1 {eaTd vepd, mpoxw-

PrOTE KAVOVIK.
By Av n pnxavn & xpnotpomoinei yia éva ouyke-
N4 000 d | 2 kx KPIpEvo Xpoviko didotnua, ofrvet (stand-by):
0 ) ) @ 7| yiava avdyel §ava, matiote To Koupmi .

-0

13. EMIAYZH NPOBAHMATQN

Mapakatw avagépovtat ol mbavég Suohertoupyiec.
Edv to mpoPAnua bev pmopei va Aubei epappolovrag Tig odnyieg, ameubuvbeite oto LépPic.

MPOBAHMA

MIGANH AITIA

ANMOKATAXTAZH

H pnxavn dev avapet

To kahwdio tpogodoaiag (C5) dev éyel
TomoBetnBei owotd

BeBaiwbeite 0Tt 0 ouvdETNC TV Kahwdiov Tpogo-
doiac éxet TomoBetnOei péxpt Téhoug otV avti-
atotyn Béon (A3)oTo miow pépog TG GUGKELNG. 2T
ouvéxela BePawbeite 011 To KaAwdLo Exel ouvdeDe
0wotd otnv mpia

0 yevikoc dlakontng (A2) eivat otn Béon
0 (OFF)

Natiote To dlakomtn otn Bon | (ON)

€0TIPECO

Ae Byaiver mMéov o Kagég

‘EMewn vepoo oto doxeio (A10)

[epiote To doyeio vepol

Ot omég €€000v kagé ¢ Brikng Gitpou
(C1) éxouv kheioet

KaBapiote Ti¢ omég Twv otopiwv tng Brikng @iktpou

To ¢iNtpo Kai T S1dTPNTO APAIPOVpEVO
@iktpo ival pmovkwpévo

Mpaypatonouote Tov Kabapiopo omwg avaypdpetal
oty nap. «9.4 KAGAPIZMOL TON OIATPON TOY KAQE»

0 katatoviotripag (A7) eival Bouhwpévog

Mpaypatomouote Tov Kabapiopd omwe avaypdge-
a1 oty mapdypago «9. KAGAPIZTMOZ»

Ahata péoa 1o ubpavAiké KUKAwHa

Npoxwpriote e apaldTwon Omwe avagépel n ma-
pdypagog «10. ADAAATQZH»

QVTi y1a TIg omég

0 kaéc eompéao oTalel amd Tig
dkpeg g Onkne eidtpou (C1)

H Bnkn oiktpou dev éxel TomoBetnbei
000TA 1 €ival BpwpIKn

Ytepenote 0wotd T Orikn @iktpou Kal oTpEYTE TV
péxpt téhoug pe dovapn

To ¢iktpo Kai 10 S1dTPNTO APaIPOVpEVO
oitpo ival pmovkwpévo

Mpaypatonoiote Tov Kabaplopd omwg avaypdpetal
oty nap. «9.4 KAGAPIZMOL TON OIATPON TOY KAQE»

H oMvtla tou Ppaotipa eompéoo
éxel xaoel v eAaoTIKOTNTA TG 1 €ivat
Bpwopikn

Avtikataotriote ™ @Aavtda Tov Ppaotrpa eompé-
00 0¢ €va Kévtpo ZépPig

Ot oméc Twv oTopiwv TNg BrKng Giktpou
eumodiCovtal

KaBapiote Tic omég Twv oTopiwv T Brikne @iXtpou
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MPOBAHMA

MIGANH AITIA

ANMOKATAXTAZIH

0 kagég eampéao €ivat Kpoog

H avtiototyn Auyvia tou emheypévou po-
QRpatog dev eivar avaypévn T oTtypn TG
Tapoxi¢ Tou Kapé

Nepipévete péxptva avapel n Avyvia

Ta @hit{dvia dev mpoBeppdvlnkav

Oeppdvete Ta hitCavaxia e Leotd vepo (keg. «8.
MAPATQrH ZEXTOY NEPQY»)

Ahata péoa 0to upavAiké KUKAwHa

Mpoxwpriote 0 a@aAdTWON OMWE AVAPEPEL TO
ke@. «10. AODANATQXH»

Avvartdg Bopupog g avthiag

To doyeio vepou (A10) eivat ddeto

lepiote 10 doyeio

To doxeio (A10) dev éxer tomoBetnBei
0wotd kai n BahBida otn Bdon tou dev
eivat avory

Miéote ehagpd To doyeio 1ol woTe va avoiel N
BaABida otn Béon tou

10 onpeio o0vdeong e to doyeio umdp-
Xouv Quoahidec aépa

AkohouBnote Tic 0dnyie¢ oto ké@. «8. MAPATQIH
ZEXTOY NEPOY» péxpttnv mapoxn vepou

0 a@pd¢ Tou Kaé €ivar oKou-
poYpwHoC (0 Kagég Pyaivel
apyd armd 1o oT6pI0)

0 aheapévog kapé éxet matnei mohu

Miéote Myotepo Tov Kagé

H moootnta aheopévov  kagé eivat
umepBolkn

Eattodote TV moo6TnTa TOL AAEO|EVOL KaPE

0 katatovioTrpag Tou Bpactiipa Eompéco
(A7) epmodiCetal

Mpaypatomouote Tov Kabapiopd 6nwe avaypdpe-
Tar otnv map. «9.5 KAGAPIEMOZX TOY KATAIONI-
YTHPATOY BPAZTHPA»

To ¢iNtpo Kal 10 S1ATPNTO APAIPOVpEVO
@iktpo ival pmovkwpévo

MpaypatomouoTe Tov Kabapiopo onwe avaypdpe-
Tat oty map. «9.4 KAGAPIZTMOZX TON OIATPON
TOY KAOE»

0 aheopévog kagég €ivat TOAD YINGG 1
€ivat vypog

Xpnotpomoteite povo aleopévo Kagé yia pnxavég
KaQé eompéoo. BePaiwbeite 0Tt ev eivar uypdg

0 Kagéc piktpou 1y eampéao éxel
0&tvn yevon

To &émupa petd Ty agahdtwon dev ftav
IKQVOTIONTIKO

Méetd my agahdtwon, emivete T pnyavi 6mwg
umodelkvUeL T0 ke, «10. ADANATQXH»

Aev dnpiovpysital appoyaho
KaTG TNV TIPOETOIHAGia TOU
Kamoutoivo

To yaha dev €ivat apketd kpuo

Xpnowomoteite mdvta ydha o€ Beppokpaoia
Yuyeiov

To €dptnua MAPAOKEVAC KAMOUTOIVO
eival Bpwpitko

KaBapiote pe mpoooyn Tic omég Tou eapTipatog
TIAPAOKEVAE KAMOUTOIVO

Ahata péoa 0To LSPAVAIKG KUKAWa

Mpoywpnote o a@aldtwon Omw avagépel To
ke@. «10. AODANATQZH»

H pnxavi ofrvel

‘Eywe autopatn amevepyomoinon

Matnote To koupni ON/Standby (B1) yia va avaype-
e {avd T ouokeun

H pnxavi oprvet petd amé pe-
pIKA deutepONemTa Nettoupyiag

0 emhoyéag Aetoupylwv dev Bpioketat
ot Béon %00

Ytpéyte Tov emhoyéa Aettoupylov ) Béon %0 ,
Kat oTn ouvéxela matfote To miktpo ON/Standby
(B1)
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For apparatet tasibruk, les alltid heftet med sikkerhetsadvarsler.

1. BESKRIVELSE

1.1 Beskrivelse av apparatet

(s.3- A)

A1, Hylle for kopper

A2. Hovedbryter ON/OFF

A3. Plass for koblingsstykke stramledning
A4. Velgerbryter for damp/varmt vann

A5. Dyse for melkeskummer

A6. Melkeskummer/Utlgpstut for varmt vann
A7. Bryggeenhet/Enhet for trekking

A8. Plass for vannbeholder

A9. Lokk vannbeholder

A10. Vannbeholder med plass for vannfilter
A11. Indikator som angir at vannet tar slutt
A12. Koppebrett

A13. Indikator for maksimalt vanniva i dryppeskalen
A14. Dryppeskal

1.2 Beskrivelse av kontrollpanel

(s.3- B)

B1. Knapp ON/Stand-by

B2. Varsellampe stand-by/stremsparing

B3. Varsellampe OK damp

B4. Varsellampe OK for levering av kaffe/varmt vann
B5. Levering av kaffe

B6. Posisjon “STOP”/funksjon for varmt vann

B7. Funksjon for damp

B8. Velgerbryter for funksjoner

1.3  Beskrivelse av tilleggsutstyr
(s.2- C)

(1. Filterkopp

Q2. Kremfilter 1 kaffe @

[ o
Q3. Kremfilter 2 kaffe

4.
.
(6.
.

Kremfilter kaffeputer ESE @

Matekabel (avtagbar)

Maleskje/stamper

Teststrimmel for méling av vannets hardhet (Total hardness
test)

Avkalkingsmiddel

Avherdingsfilter (*medfalger ikke, kan kjgpes hos godkjent
forhandler)

(.
.

PAFYLLING AV VANNBEHOLDEREN

1. Trekk ut vanntanken (A10) og fyll den med ferskt og rent
vann, og se til at nivemerkingen med teksten MAX ikke
overskrides (fig. 1).
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2.
0BS!
beholderen.

Sett sa beholderen inn i maskinen pd nytt (fig. 2).

Apparatet md aldri startes opp uten beholder eller uten at det er vann i

3. FORSTE GANGS OPPSTART AV APPARATET

1. Sett inn matekabelens koblingsstykke inn pa det dertil
beregnede stedet pa baksiden av apparatet (fig. 3); sett sa
stgpselet inn i stikkontakten.

Hekt filterkoppen pa maskinen: For en korrekt fasthekting,
hold handtaket til filterkoppen pa linje med med symbolet
8 OPEN (fig. 4) og drei handtaket mot heyre, til den stér
pé hoyde med posisjonen W CLOSE (fig. 5);

Trykk bryteren ON/OFF som befinner seg bak pd maskinen,
i stilling I;

Etter at selvdiagnosen er ferdig, vil varsellampen for “le-
vering av varmt vann” (B4) blinke mens de andre slukkes;
Plassere en beholder med minimum kapasitet pa 500 ml
under utlopstuten for varmt vann og en annen beholder
under filterkoppen(fig. 6);

Drei velgerbryteren for damp/varmt vann (A4) i stillingen
&%, Skill ut cirka 0,5 | varmt vann(fig. 7);

Sett velgerbryteren for damp/varmt vann i posisjonen 0 og
tom beholderen;

8. Drei velgerbryteren for funksjoner (B8) i stillingen 7
(B5) og skill ut cirka 0,5l vann (fig. 8).

9. Drei velgerbryteren for funksjoner i posisjon %00 0g tem
beholderen;

10. Trekk ut og fyll pd vannbeholderen og gjenta inngrepene

fra punkt 4 til punkt 8.

NB! Skyllingen av de innvendige kretsene bar utfares ogsd ndr apparatet

ikke er i bruk.

4, TENNING 0G STAND-BY

Nar hovedbryteren befinner seg (A2) i posisjon SIa pd og slukk
(stand-by) apparatet ved a trykke pa tasten @ (B1).
Apparatet sl3s automatisk av (stand-by) etter en viss stund (for-

skjellig fra modell til modell).

5. LAGE ESPRESSO MED KVERNET KAFFE.

1. Settinn filteret for kvernet kaffe (C2) eller (C3) i filterholde-
ren (C1) (fig. 9). Bruk filteret @ hvis man skal tilbere-
d.e en stk. kaffe, eller filteret '.—_ hvis man gnsker &
tilberede 2 stk. kaffe.

Hvis man kun gnsker a tilberede en kopp kaffe ma man fylle
filteret med en straken maleskje kvernet kaffe cirka 7 g. (fig.
10). Hvis man gnsker 4 tilberede to kopper kaffe ma man
fylle filteret med to maleskjeer kvernet kaffe (cirka 6+6 g).
Fyll filteret i sma doser for & unnga at den kvernede kaffen

renner over.
For en korrekt funksjon md man pdse at filteret ikke inneholder rester

0BS!
etter kaffepulver for det fylles med kvernet kaffe.



3. Fordel den kvernede kaffen jevnt og trykk den lett sammen
med kaffestamperen (fig. 11). Det er svaert viktig at kaffen
presses sammen ndr man tilbereder espresso. Hvis man
presser for hardt vil kaffen renne ut sakte og kremlaget vil
ha en mork farge. Hvis man presser for lite vil kaffen renne
ut for hurtig og kremlaget vil vere svaert lyst.

4. Tabort eventuelt tilovershlevet kaffe fra kanten av filter-
holderen og hekt den fast pa maskinen: For en korrekt fast-
hekting, hold handtaket til filterkoppen pd linje med med
symbolet @ oPen (fig. 4), ta tak i filterholderen og drei
handtaket mot hayre, il den star pa hayde med posisjonen
W CLOSE (fig. 5);

5. Plassere koppen eller koppene under filterholderens tuter
(fig. 12). Det anbefales a varme opp koppene for det tilbe-
redes kaffe ved a skylle dem i litt varmt vann.

6. Seftilatvarsellampen 9%00(34) ertent, drei deretter vel-
gerbryteren for funksjoner (B8) over i stillingen L2 (B5):
Maskinen starter & lage kaffe;

7. Sa snart ensket mengde kaffe er kommet ned i koppen,
bring velgerbryteren tilbake i posisjon %00.

NB! Vrifillterholderen fra hayre mot venstre.

Fare for forbrenning  For d unngd sprut, hekt aldri av filterholderen mens mas-
kinen lager kaffe og vent i noen sekunder etter at den er ferdig.

6. LAGE ESPRESSO MED KAFFEPUTER

NB! bruk utelukkende kapsler som er ESE-godkjente. Dette oppgis pd pak-
ken med folgende merke. ESE-standard er et system som
brukes av de storste kapselprodusentene, og garanterer en
enkel og ren espresso.

Sett inn filteret for kaffeputer (C4) (‘ )i

filterholderen (C1);

1. Sett inn kaffeputen og plassere den i midten sd mye som
mulig inne i filteret. (fig. 13). Felg alltid anvisningene pa
pakken slik at kapslene plasseres korrekt pa filteret.

2. Folg anvisningene fra punkt 4 i forrige avsnitt. Husk at det
er mulig d lage én kaffe om gangen;

3. Folg punktene 5, 6 og 7 i forrige avsnitt.

7. FREMGANGSMATE FOR TILBEREDELSE AV
CAPPUCCINO

1. Espressokaffe tilberedes pd samme mate som i forrige av-
snitt. Bruk kopper av passende storrelse.

2. Drei velgerbryteren for funksjoner (B8) i posisjon 4’5 (B7)
og vent til den respektive varsellampen tennes (B3);

3. Imellomtiden fylles en beholder med cirka 100 gram melk
for hver kopp cappuccino man gnsker 4 tilberede. Melken
ma inneha kjgleskapstemperatur (ikke veere varm!). Ved
valg av beholderens mal, husk at melkevolumet vil gke
med 2 il 3 ganger den opprinnelige mengden (fig. 14);

m NB: Det anbefales & anvende lettmelk som innehar

kjgleskapstemperatur.

4. Drei melkeskummeren utover (fig. 15);

5. Sett beholderen med melk under melkeskummeren (fig.
16);

6. Vent til varsellampen OK tennes. Lampen lyser fast for &
vise at kjelen har nddd ideell temperatur for produksjon
av damp.

7. Kpne damputslippet ved & dreie velgerbryteren for damp
mot <4 i noen sekunder for & slippe ut eventuelt vann
som finnes i selve kretsen. Lukk igjen damputslippet.

8. Senk melkeskummeren cirka 5 mm ned i melken (fig. 17)
og drei velgerbryteren for damp over i pos. <%, Melken
vil né gke i volum og etterhvert innta en mer kremet form.

9. Narmelkevolumet er doblet dyppes melkeskummeren helt
ned og fortsett oppvarmingen. Nar gnsket temperatur er
oppnadd (ideell temperatur er pa 60°C), avbryt levering
av damp ved & dreie velgerbryteren for damp over i pos.
0 og drei velgerbryteren for funksjoner over i pos. %00
(fig. 18);

10. Hell melken i koppen med espressokaffe som ble tilbe-
redt tidligere. Din cappuccino er nd klar. Tilsett gnsket
mengde sukker, og bruk hvis gnskelig en liten mengde
sjokoladepulver.

m NB! Hvis man gnsker a tilberede flere Cappuccino,
ma man forst tilberede alle kaffedrikkene, og deretter
tilberede melken som skal brukes i dem.

Man anbefaler at damputtaket begrenses til
60 sekunder av gangen.

7.1 Rengjgring av melkeskummeren

0BS! Av hygienehensyn anbefales det at
melkeskummeren rengjores etter hver bruk.

Gjor som felger:

1. Ladet renne ut litt damp i noen sekunder (Se punktene 2,
5,609 7 i forrige avsnitt). Med denne operasjonen vil mel-
keskummeren temme ut alt vann som finnes pa innsiden.
SI& av apparatet ved & trykke pa hovedbryteren.

2. Ventinoen minutter til melkeskummeren kjgles ned. Trekk
ut melkeskummeren ved & dreie den mot urviseren og
trekke den nedover (fig. 19).

3. Trekk melkeskummerdysen nedover (A5) (fig. 20).
Kontrollere at melkeskummerens hull, vist i (fig. 21), ikke
er tettet til. Skyll med rennende vann, og om ngdvendig,
rengjere hullene ved hjelp av en ndl;

5. Rengjore damproret. Pass pa at du ikke brenner deg.

Sett dysen og melkeskummeren pa plass igjen.



& 0BS!Etteratmanharlagetdamp, vilvarsellampene
2/ 0g &\ blinke for & angi at bryggeenheten er altfor
varm for a kunne lage kaffe.

For & avkjgle bryggeenheten raskt:

1. Sett en beholder under melkeskummeren og en kopp
under filterholderen.

2. Vrivelgerbryteren for funksjoner (B8) i stillingen T2 .

3. Dreivelgerbryteren for damp (A4) i posisjon &0y framel-
keskummeren kommer det ut damp blandet med varmt
vann.

Nér varsellampene blinker & og I stanser utskillingen.

5. Dreivalgbryteren for damp i posisjon 0: Maskinen skiller ut
vann fra filterholderen.

6. Vri ogsa velgerbryteren for funksjoner tilbake i stillingen
Do

Maskinen er klar til bruk.

8. VARMTVANNSPRODUKSJON

1. SIa av maskinen ved hjelp av hovedbryteren (A2). Varsel-
lampen <2/, blinker.

2. Settenbeholder under melkeskummeren

3. Nar varsellampen Q%% lyser fast, drei velgerbry-
teren &4 (A4) i pos. I: Varmt vann kommer ut av
melkeskummeren.

4. For & avbryte stremningen av varmt vann, drei velgerbry-
teren &5/ i pos. 0.

Man anbefaler at uttaket begrenses til 60
sekunder av gangen.

9. RENGJORING

9.1 Rengjering av maskinen

Fﬂlgende deler pa maskinen ma rengjores regelmessig:
maskinens innvendige krets;

- dryppeskalen (A14);

- kaffefiltrene (C2), (3), (C4);

- bryggeenhet (A7);

- vannbeholderen (A10);

- Varmtvannsutlepstuten (A6) slik som angitt i avsnittet “7.1
RENGJ@RING AV MELKESKUMMEREN".

08BS!

« Vedrengjoring av maskinen ma man ikke bruke losemidler,
skuremidler eller sprit.

+ lkke bruk metallgjenstander til @ skrape lgs avleiringer
eller kafferester, dette kan lage riper i overflaten pa mas-
kindeler av metall eller plast.
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Fare! Under rengjoringen md man ikke dyppe maskinen i vann. Det er et
elektrisk apparat.

NB! Hvis maskinen ikke brukes pd mer enn 3-4 dager anbefales det pd det
varmeste d skylle den som angitt i avsnittet "3. FORSTE GANGS OPPSTART AV APPA-
RATET"FOR DEN TAS | BRUK IGJEN.

9.2 Rengjering av maskinens innvendige krets
Hvis maskinen ikke brukes pa mer enn 3-4 dager anbefales det
pa det varmeste d sla den pa og skylle de innvendige kretsene,
som angitt i punktene 4 og 5 i avsnittet “3. FORSTE GANGS OPP-
START AV APPARATET".

9.3 Rengjgring av dryppeskalen

Dryppeskalen er utstyrt med en flotter (radfarget) som viser ni-

vdet i maskinens vannbeholder. Fer denne flotteren begynner &

stikke ut av koppebrettet (fig. 22), ma skalen tommes og rengje-
res. Hvis ikke, vil vannet renne over kanten og skade maskinen,
benken maskinen stdr pd, samt omradet rundt den.

1. Tabort skdlen (fig. 23);

2. Fjern koppebrettet (A12), hell ut vannet (fig. 24) og ren-
gjore skdlen med en Klut: Sett deretter dryppeskélen pa
plass igjen;

3. Fordtautdryppeskalen.

9.4 Rengjering av kaffefilter

Rengjor kaffefilteret regelmessig hver uke:

Filter 1 eller 2 kopper

1. Trekk ut filteret med hull ved & dra i den dertil beregnede
fliken (fig. 25);

2. Skyllfiltrene under rennende vann (fig. 26);

3. Kontrollere at hullene ikke er tettet til. | motsatt tilfelle,
rengjore dem ved hjelp av en ndl (fig. 27);

4. Sett filteret tilbake pa plass ved d trykke det helt inn.

Kapselfilter

Skyll'i rennende vann. Kontrollere at hullene ikke er tettet til. |

motsatt tilfelle, rengjore dem ved hjelp av en nal (fig. 27).

9.5 Rengjaring av bryggeenheten

For hver 200. kaffe ma man utfgre en skylling av bryggeenheten
(A7). La apparatet skille ut 0,5 L vann (trykk pa tasten for  lage
kaffe, men uten a bruke kaffepulver).

9.6 Rengjaring av vannbeholderen

1. Rengjore vannbeholderen (A10) jevnlig (omtrent én gang
i maneden) samt ved hver utskifting av avherdingsfilteret,
(C9) (der dette finnes), ved hjelp av en myk klut med litt ngy-
tralt rengjoringsmiddel;

2. Fjemn filteret (hvis det finnes) og skyll det under rennende
vann;

3. Sett filteret (hvis det brukes) pa plass, fyll beholderen med
friskt vann og sett den pa plass igjen.

4. (Kun modeller med vannavherder) Skill ut cirka 100ml
vann.



10. AVKALKING

Avkalke apparatet jevnlig etter en forhandsinnstilt bruksperio-
de, som er avhengig av vannets hardhet.

10.1 Maling av vannhardhet

1.

Ta teststrimmelen “TOTAL HARDNESS TEST” ut av forpak-
ningen som falger med (den ligger sammen de engelske
bruksanvisningen);

Dypp strimmelen helt ned i et glass med vann i ca. et
sekund.

Ta strimmelen ut av vannet og rist lett pd den. Etter om-
trent et minutt vil 1, 2, 3, eller 4 rode firkanter bli synlige,
avhengig av vannets hardhet. Hver firkant tilsvarer ett
niva.

10.2 Hvor ofte skal man avkalke
Ipafelgende tabell angis manedene med bruk og de tilsvarende
litrene med vann som brukes:

Mane-
Antall rgde firkanter pa dermed | Antall
teststrimmelen bruk liter

o n| 8 240

| 7 180

| ¢ |

10.3 Fremgangsmate for avkalking
Advarsel!

For bruk md man lese instruksjonene og merkingen pd pakken med

avkalkningsmiddel.

Det anbefales d bruke avkalkningsmidler utelukkende produsert av

De'longhi. Hvis det anvendes upassende avkalkningsmidler, eller hvis avkalk
utfares feil, kan dette fare til skader som ikke dekkes av produsentens garanti.

Tom vannbeholderen fullstendig (A10) og ta ut avher-
dingsfilteret (C9) (der dette finnes). Fyll beholderen med
Igsningen med avkalkingsmiddel. Dette gjores ved a blan-
de avkalkingsmiddel ut med vann, i henhold til anvisnin-
gene pa pakken.

Sett en beholder under bryggeenheten (A7) og en annen
beholder under utlgpstuten for varmt vann (fig. 6) og pass
pa at dryppeskalen (A14) er tom og satt godt pa plass;

Vri velgerbryteren for funksjoner (B8) i posisjon T2 og
skill ut cirka 1/4 av lgsningen som finne si beholderen:
Skill ut varmt vann av og til ved & vri velgerbryteren for
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damp/varmt vann (A4) i pos. <& Avbryt stramningen
ved 4 dreie velgerbryteren i pos. %00 og la lgsningen virke
i cirka 5 minutter;

4. Gjenta punkt 3 ytterligere 3 ganger inntil beholderen er
helt tom.

5. For & flerne restene av lgsningen, trekk ut vannbeholde-
ren, tom den, skyll den med rennende vann, fyll den opp
med ferskt vann opp til nivéet MAX, sett filteret inn pd nytt
(dersom det ble tatt ut tidligere) og sett vannbeholderen
pa plass tilbake i maskinen;

6. Tom beholderne og plassere dem pa nytt under bryggeen-
heten og under melkeskummeren;

7. Vri velgerbryteren for funksjoner i posisjon ; drei vel-
gerbryteren for damp/varmt vann av og til(A4) i pos. /8%
. Skill ut vann til beholderen er tom.

8. Trekk ut vannbeholderen igjen, fyll den opp til maksimalt
nivd med ferskt vann og sett den inn i maskinen igjen.
Gjenta punktene 6 og 7.

Apparatet er nd klart for bruk; Fyll opp beholderen med ferskt

vann og lag gnsket drikk.
NB!

Hvis avkalkningen ikke avsluttes korrekt (f.eks ved strambrudd), anbe-
fales det d gjenta syklusen;

Reparasjoner som utfares pd kaffemaskinen som falge av kalkpro-
blemer vil ikke dekkes av garantien hvis ikke avkalking som beskrevet ovenfor ikke

utfores regelmessig.

11. TEKNISKE EGENSKAPER

Nettspenning: 220-240V-50/60Hz
Stremforbruk: 1450W
Utvendige mal Lx HxD: 275x307 x313 mm
Thermoblock: Rustfritt stal
Trykk: 15 bar
Kapasitet vannbeholder: 1L
Lengde stromledning: 1200 mm
Vekt: 54kg



12. BETYDNING AV VARSELLAMPENE

LAMPER
FOR

(B8)

VELGERBRYTER

FUNKSJONER

VELGERBRYTER
(A4)RI!5 000

BESKRIVELSE AV KONTROLLAMPENE

2 N
O -0 -0 %>
NS—T —
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Hver gang apparatet er paslatt, trykk pa ho-
vedbryteren (A2) i posisjon |, den vil automa-
tisk utfore en selvdiagnose.

o N
o

@)

o~

o

Q.

Apparatet er under oppvarming for & lage
kaffe eller varmt vann.

oG

Apparatet har nadd ideell temperatur for a
lage kaffe eller varmt vann.

KAFFE: drei velgerbryteren (B8) over i pos.
2

VARMT VANN: drei velgerbryteren (A4) over
i pos. &/

O
O
O
N

velgerbryteren (B8) eri pos. d";»: Den respekti-
ve varsellampen blinker for  angi at apparatet
er under oppvarming for & skille ut damp.

oz
O_

)

Apparatet har nadd ideell temperatur for &
skille ut damp.

Drei velgerbryteren (A4) i pos. &4 for 4 starte
leveringen.

Etter at man har brukt dampfunksjonen er
temperaturen altfor hoy for & kunne forberede
kaffe: vent eller folg fremgangsméten angitt
pa slutten av avsnittet “Fremgangsmate for
tilberedelse av cappuccino-kaffe”. Dersom
man derimot gnsker a tilberede cappuccino
eller varmt vann, ga frem pa normalt vis.

2/
© Yoy~

27

Hvis apparatet ikke brukes over en viss tid, slas
den av (stand-by): For @ sla det pd igjen, trykk

pa knappen .




13. PROBLEMLOSNING

Under er beskrevet noen mulig feilfunksjoner.
Hvis problemet ikke kan Igses pa vanlig mate ma man kontakt teknisk assistanse.

PROBLEM

MULIG ARSAK

LASNING

Maskinen tennes ikke

Matekabelen (C5) er ikke satt korrekt inn

Kontrollere at matekabelens koblingsstykke er satt
heltinn pa plassen sin (A3)pa baksiden av appara-
tet; kontrollere deretter at stgpselet er satt riktig
inn i stikkontakten

Hovedbryteren (A2) befinner seg i posi-
sjon 0 (OFF)

Trykk bryteren i stilling I (ON)

Det skilles ikke ut espressokaffe

Det mangler vann i beholderen (A10)

Fyll opp vannbeholderen

Hullene i filterholderen der kaffen kom-
mer ut (C1) er tette

Rengjor tutene pa filterholderen

Filteret og det uttrekkbare filteret er
begge tilstoppet

Utfor rengjering slik som vist i par. "9.4 RENGJ@-
RING AV KAFFEFILTER"

Bryggeenheten (A7) er tett

Utfore rengjering slik som angitt i avsnitt "9.
RENGJ@RING”

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i avsnitt “10.
AVKALKING”

Det drypper espresso over
kanten pa filterholderen (C1)
istedet fra hullene

Filterholderen er satt inn feil eller den er
skitten

Sett pa filterholderen pd riktig méte og vri den helt
inn

Filteret og det uttrekkbare filteret er
begge tilstoppet

Utfor rengjering slik som vist i par. "9.4 RENGJ@-
RING AV KAFFEFILTER”

Pakningen rundt bryggeenheten er ikke
tilstrekkelig elastisk eller den er skitten

Bytt ut pakningen pa bryggeenheten hos din naer-
meste autoriserte forhandler

Sporene i tutene pa filterholderen er tette

Rengjor tutene pa filterholderen

Espressokaffen er kald

Varsellampen for valgt drikk er ikke tent
mens kaffe lages

Vent til varsellampen tennes.

Koppene er ikke blitt forhdndsoppvarmet

Forvarm kaffekoppene med varmt vann (kap. “8.
VARMTVANNSPRODUKSJON")

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utforavkalkingslik som vistikap.”10. AVKALKING”

Stay fra pumpen

Vannbeholderen (A10) er tom

Fyll beholderen

Beholderen (A10) er ikke satt inn korrekt
inn og bunnventilen er ikke dpen

Press beholderen inn fremover, slik at bunnven-
tilen dpner seq

Det er lufthobler i beholderen

Folg anvisningene i kap. 8. VARMTVANNSPRO-
DUKSJON” til det kommer vann ut
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PROBLEM

MULIG ARSAK

LASNING

Kaffekremen er mork i fargen
(renner langsomt fra tuten)

Den malte kaffen er for kompakt

Kaffen ma presses mindre

Det er brukt for mye kvernet kaffe

Reduser mengden kvernet kaffe

Bryggeenheten for espresso (A7) er tett

Utfor rengjering slik som vist i par. "9.5 RENGJ@-
RING AV BRYGGEENHETEN"

Filteret og det uttrekkbare filteret er
begge tilstoppet

Utfer rengjering slik som vist i par. "9.4 RENGJO-
RING AV KAFFEFILTER”

Den kvernede kaffen er for finmalt eller
den er fuktig

Bruk kun malt kaffe som er tilpasset espressomas-
kiner, og som ikke er for fuktig

Kaffen har syresmak

Det er ikke blitt foretatt tilstrekkelig skyl-
ling av apparatet etter rengjgringen.

Etter avkalking skyll apparatet som angitt i kap.
"10. AVKALKING”

Det produseres ikke mel-
keskum ndr maskinen tilbere-
der Cappuccino

Melken er ikke kald nok

Bruk alltid melk med kjoleskapstemperatur

Melkeskummeren er skitten

Rengjare melkeskummerens hull veldig naye

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utforavkalking slik som vistikap.”10. AVKALKING”

Apparatet slar seg av

Autostopp er blitt aktivert

Trykk pa knappen ON/Standby (B1) for & sla appa-
ratet pd igjen

Apparatet sldr seg av etter
noen sekunder

Velgerbryteren til funksjoner er ikke pd
pos. %00

Vri velgerbryteren til funksjoner il pos. %00, quin
og trykk s pa tasten ON/Standby (B1)
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Innan du anvénder apparaten, lds alltid broschyren med
sakerhetsvarningarna.

1. BESKRIVNING

1.1  Beskrivning av apparaten
(sid.3- A)

A1. Plan for koppar

A2. Huvudstrémbrytare ON/OFF

A3. Anslutningsséte stromkabel

A4. Omstallare dnga/varmvatten

A5. Munstycke for cappuccinoberedare
A6. Cappuccinoberedare /Varmvattendispenser
A7. Bryggenhet/Dispenserenhet

A8. Vattentanksdte

A9. Lock vattentank

A10. Vattentank med vattenfiltersate
A11. Indikator for slut pa vatten

A12. Koppstall

A13. Indikator max vattenniva i droppkar
A14. Droppkar

1.2 Beskrivning av kontrollpanelen
(sid3- B )

B1. Knapp ON/Standby

B2. Kontrollampa standby/energibesparing

B3. Kontrollampa OK dnga

B4. Kontrollampa OK dispensering kaffe/varmvatten
B5. Dispensering kaffe

B6. Position “STOP”/varmvattenfunktion

B7. Angfunktion

B8. Funktionsomstallare

1.3  Beskrivning av tillbehdren
(sid2- C)

Q1. Filterhdllare

Q2. Kaffefilter for 1 kaffe @

. o
Q3. Kaffefilter for 2 kaffe

Fiter for ESE-kuddar (@)

Stromkabel (borttagbar)

Kaffematt/press

Reaktiv remsa for avldsning vattenhardhet (Total hardness
test)

Avkalkningsmedel

Vattenavhardningsfilter (*ingar ej, kan kopas hos auktori-
serade kundcenter)

4.
.
(6.
@.

(.
.

FYLL VATTENBEHALLAREN
1. Dra urvattentanken (A10) och fyll med férskt och rent vat-
ten, se till att texten MAX inte dvertacks (fig. 1).
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2. Séttsedan i tanken i maskinen igen (fig. 2).
Varning:  Sdtt aldrig apparaten i drift utan vatten i behdllaren eller om behdllare
saknas.

3. FORSTA IBRUKTAGANDET AV MASKINEN

1. Sétt i kontakten till elsladden i avsett séte pd baksidan
av apparaten (fig. 3); och sétt sedan i stickkontakten i
eluttaget.

Koppla filterhéllarenheten till maskinen: for korrekt kopp-
ling, rikta in handtaget pa filterhallaren till symbolen ﬁ
OPEN (fig. 4) och vrid greppet mot hdger, tills det befinner
sigilaget WCLOSE (fig. 5);

Tryck i position | strémbrytaren ON/OFF som sitter pa bak-
sidan av apparaten;

Dé sjdlvtestningen avslutats, blinkar kontrollampan for
“dispensering varmvatten” (B4) medan de andra sldcks;
Stall under munstycket for varmvatten upp en behéllare
med minst 500 ml volym och en annan under filterhdlla-
ren(fig. 6);

Vrid omstéllaren for anga/varmvatten (A4) i liget </
hall upp cirka 0,5 | varmvatten (fig. 7);

Stall tillbaka omstallaren for anga/varmvatten i ldget 0 och
tom behdllaren;

8. Vrid funktionsomstéllaren (B8) i liget 2 (B5) och hall
upp cirka 0,5 | vatten (fig. 8).

9. Stall tillbaka funktionsomstéllaren i léget %00 och tém
behallaren;

10. Dra ur och fyll vattenbehallaren och upprepa momenten

fran punkt 4-8.
Observera: Skdljningen av de i
tids inaktivitet av apparaten.

0

dndiga kretsarna rek as dven vid ldng

4. PASLAGNING OCH STANDBY

Nar strombrytaren (A2) stdr i laget |, sIa pé och stang av (stand-
by) apparaten genom att trycka pa knappen @ (B1).
Apparaten stings automatiskt av (standby) efter en viss tid (va-

rierar beroende pa modellen).

5. FORBERED EN ESPRESSO MED MALT KAFFE.

1. Satt i filtret for malt kaffe (C2) o (C3) i filterhallaren (C1)
(fig. 9). Anvdnd filtret @ om du vill gdra en kopp
kaffe och filtret ®—"__ om du vill gora tva koppar kaffe.
Om du bara vill bereda en kopp kaffe, fyll filtret med ett stru-
ket kaffematt, ca 7 g. (fig. 10).. Om du istallet vill gora tva
kaffe, fyller du filtret med tva doseringsmatt malet kaffe
(cirka 6+6 g). Fyll filtret i smd doser for att undvika att det

malda kaffet svimmar over;
Varning:  For korrekt funktion, kontrollera alltid att det inte finns rester i filtret av

kaffepulver fran foregdende anvindning. innan du fyller det med malet kaffe
3. Distribuera det malda kaffet jamnt och tryck latt med
pressen (fig. 11). For att ditt kaffe ska fa ett bra resultat ar



det mycket viktigt att pressningen av det malda kaffet gérs
korrekt. Om du trycker for hart, kommer kaffet ut [dngsamt
och skummet blir morkt. Om du trycker for lite daremot,
kommer kaffet ut snabbt med lite och ljust férgat skum;

4. Tabort eventuellt dverflod av kaffe pa filterhallarens kant
och sdtt upp denna pd apparaten: for att hanga upp den
korrekt, satt handtaget pd filterhdllaren i linje med sym-
bolen &y OPEN (fig. 4), haka fast filterhdllaren och vrid
greppet mot hoger, tills den dr i linje med ldget W CLOSE
(fig. 5);

5. Placera koppen eller kopparna under filterhallarens mun-
stycken (fig. 12). Vi rekommenderar att vérma kopparna
innan du gor kaffet, genom att skélja ur dem med lite
varmvatten;

6. Se till att kontrollampan Q%OO(M) ar tand, vrid sedan
funktionsomstllaren (B8) i liget 2 (B5): maskinen bor-
jar att distribuera kaffet;

7. S snart nskad mangd kaffe uppnatts i koppen, stlls

funktionsomstallaren tillbaka pa %00.
Observera: For att ta bort filterhdllaren vrider du handtaget fran higer till vinster.
Fara for brannskador for att undvika sprutning, lossa aldrig filterhdllaren
medan apparaten dr i funktion och vinta ndgon sekund efter att den slutat
distributionen.

6. FORBERED ESPRESSON MED KAFFEKUDDAR
Observera: Anvind espressokuddar som uppfyller ESE-standard: denna anges pa
farpackningen med foljande mdrkning. ESE dr ett system
som dr godkdnt av de framsta tillverkarna av espressokuddar
och med vilket espressokaffet tillreds pa ett enkelt och rent
satt.

Satt i filret for kaffe med kuddar (C4) (@@

) ifilterhdllaren (C1);

1. Sdttikudden och centrera s vitt mojligt i filtret (fig. 13).
Folj alltid instruktionerna pa espressokuddarnas forpack-
ning for rétt placering av espressokudden pa filtret;

2. Fdlj instruktionerna fran punkt 4 i foregdende avsnitt, och
tank pd att det endast gar att gora en kaffe at gangen;

3. Fortsdtt som i punkterna 5, 6 och 7 i foregaende avsnitt.

7. SAHAR GOR DU EN CAPPUCCINO

1. Forbered espresso som beskrivs i foregdende avsnitt, med
anvdndning av tillrdckligt stora koppar;

2. Vrid funktionsomstallaren (B8) i ldget ({'& (B7) och vdnta
tills kontrollampan tands (B3);

3. Fyll under tiden en behdllare med ca. 100 gram mjélk for
varje cappuccino som du dnskar bereda. Mjélken ska vara
kylskapskall (inte varm!). Vid valet av dimensioner pa
behallaren tank pa att mjélken 6kar med 2-3 ganger sin
volym (fig. 14);
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m Observera: vi rekommenderar att du anvander

mellanmjélk vid kylskapstemperatur.

4. Vrid cappuccinoberedaren utét (fig. 15);

5. Placera behdllaren med mjolk under cappuccinoberedaren
(fig. 16);

6. Vantatills kontrollampan tands OK. Tandningen av lampan
indikerar att brygggruppen har natt en idealisk temperatur
for framstallning av anga;

7. Oppna angan genom att vrida &ngvaljaren mot &4 i
nagon sekund for att tappa av eventuellt vatten i kretsen.
Stang angan;

8. Sank cappucinoberedarens munstycke i mjolken cirka 5
mm (fig. 17) och vrid angvaljaren till pos. &/2%.. Mjélkens
volym bérjar nu att 6ka och fa ett krdmigt utseende;

9. Narmjolkens volym har fordubblats, for ner angrdret djupt

och fortsétt att varma mjolken. D3 onskad temperatur

uppnatts (idealisk temperatur ar 60°C), avbryt dispen-
seringen av anga och vrid angvaljaren till pos. O och vrid

funktionsomstallaren till 90, (fig. 18);

Hall den skummade mjolken i kopparna med espressokaffe

som gjorts pa forhand. Din cappuccino &r Klar: sockra efter

smak och strd gdrna lite kakaopulver ovanpa skummet.

EObservera: Om du ska gora flera cappuccinon,
maste du forst gora alla kaffekoppar och forst till slut
skumma mjolken till alla cappuccinon.

Vi rekommenderar en dispensering av dnga
pa max. 60 sekunder.

7.1 Rengoring av cappuccinoberedaren

Varning! av hygieniska skél, rekommenderas
det att alltid rengdra cappuccinoberedaren efter
anvindning.

Fortstt pa foljande satt:

1. Lat lite dnga stromma ut i nagon sekund (punkter 2, 5, 6
och 7 i foregdende avsnitt). Med denna dtgard tommer
cappuccinoberedaren ut eventuell mjolk som kan ha stan-
nat kvar inuti. Sténg av apparaten genom att trycka pa
huvudstrombrytaren.

2. Vanta ndgon minut tills cappuccinoberedaren svalnat.
Lossa cappuccinoberedaren genom att vrida den moturs
och dra ur den nedat (fig. 19).

3. Dra munstycket till cappuccinoberedaren nedat for att
lossa det (A5) (fig. 20).

4. Kontrollera att halen i cappuccinoberedaren som indikeras
i (fig. 21), inte &r igentdppta. Skdlj i rinnande vatten och
rengdr vid behov hlen med en ndl.

5. Rengdr dngdispenseringsslangen och var forsiktig sa att du
inte branner dig.

6. St tillbaka mjolkmunstycket och cappuccinoberedaren.



& Varning! Nar adngan dispenserats ut , blinkar

kontrollamporna <Z/9, och <\, for att indikera att

hetvattensystemet ar for varmt for att brygga kaffe.

For att snabbt avkyla detta:

1. Placera en behdllare under cappuccinoberedaren och en
kopp under filterhallaren.

2. Vrid funktionsomstallaren (B8) pd T2 .

3. Vrid dngvaljaren (A4) pd &/ frén cappuccinoberedaren
dispenseras dnga ut blandat med varmvatten.

4. D& kontrollamporna % och 1 blinkar avbryts
dispenseringen.

5. Vrid dngvéljaren pa 0: maskinen dispenserar ut vatten fran
filterhallaren.

6. Stall tillbaka funktionsomstallaren pa %00‘

Maskinen ar redo for anvandning.

8. PRODUKTION AV VARMVATTEN

1. Tryck pa huvudstrombrytaren for att satta pa kaffemaski-
nen (A2). Kontrollampan <2/4, blinkar.

2. Placera en behéllare under cappuccinoberedaren.

3. Nér kontrollampan Q%Oo ar tand i fast ljus, vrids
véljaren &/, (A4) pa I: varmvattnet dispenseras ur
cappuccinoberedaren.

4. Forattavbryta dispenseringen av varmvatten, vrid valjaren
&y pé 0.

Vi rekommenderar ett utslapp av max. 60

sekunder.

9. RENGORING

9.1 Rengoring av maskinen

Féljande delar av maskinen ska rengdras regelbundet:

- Maskinens invandiga krets;

- droppkar (A14);

- kaffefilter (2), ((3), (C4);

- bryggenhet (A7);

- vattenbehdllare (A10);

- varmvattendispensern (A6) som indikeras i avsnitt "7.1
RENGORING AV CAPPUCCINOBEREDAREN".

Varning!

« Anvdnd inte losningsmedel, abrasiva rengdringsmedel
eller alkohol for rengdring av maskinen.

+ Anvénd inte metallforemal for att avldgsna kalkavlagring-
ar och kaffeavlagringar, eftersom dessa skulle kunna repa

metall-och plastytorna.
Fara! Sdink aldrig ned maskinen i vatten, under rengéringen: det rér sig om
en elektrisk apparat.
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Observera: Fir lingre inaktivitetsperioder in 3-4 dagar rekommenderas varmt att
innan maskinen anvéinds spola sdsom illustreras i avsnitt 3. FORSTA IBRUKTAGAN-
DET AV MASKINEN"

9.2 Rengoring av maskinens inre krets

For ldngre inaktivitetsperioder dn 3-4 dagar rekommenderas
varmt att innan maskinen anvands, satta pa den och spola de
invindiga kretsarna som indikeras i punkt 4-5 i avsnitt ”3. FOR-
STA IBRUKTAGANDET AV MASKINEN".

9.3 Rengoring av droppkaret

Droppkaret @r utrustat med en flytande indikator (i rod férg)

som visar vattennivan i dess innehdll. Innan denna indikator

borjar att sticka ut ur koppbrickan (fig. 22), maste karet tommas

och rengdras, annars kan vattnet rinna dver kanten och skada

maskinen, avstéllningsytan eller omradet omkring.

1. Tabort karet (fig. 23);

2. Tabort koppbrickan (A12), eliminera vattnet (fig. 24) och
rengdr den med en trasa: montera sedan dter droppkaret.

3. Sitt sedan tillbaka droppbehallaren.

9.4 Rengoring av kaffefiltren

Rengdr kaffeflitren varje vecka:

Filter for 1 eller 2 koppar

1. Dra ur det perforerade filtret genom att dra i fliken (fig.
25);
Skdlj filtren under rinnande vatten (fig. 26);

3. Kontrollera att hdlen inte &r igentdppta, rengdr annars
med en ndl (fig. 27);

4, Sitt tillbaka det perforerade filtret och for det till botten.

Filter for espressokuddar

Skdlj under rinnande vatten. Kontrollera att halen inte dr igen-

tdppta, rengdr annars med en nél (fig. 27).

9.5 Rengoring av angmunstycket

Varje 200:e kaffedispenseringar, ska bryggenheten spolas (A7),
genom att cirka 0,5I vatten dispenseras (tryck pa knappen for
kaffedispensering utan att anvanda kaffepulver).

9.6  Rendring av vattenbehallaren

1. Rengdr periodiskt (cirka en gang i manaden) och vid varje
uthyte av avhardningsfiltret ((C9)- i forekommande fall)
vattentanken (A10) med en fuktad trasa och lite milt
rengdringsmedel;

2. Tabortfiltret (i forekommande fall) och spola med rinnan-
de vatten;

3. Sétt i filtret igen, fyll tanken med férskt vatten och sétt i
tanken igen;

4. (Endast for modeller med avhardningsfilter) Dispensera
100ml vatten.



10. AVKALKNING
Avkalka regelbundet maskinen efter en viss funktionstid som
beror pd vattnets hardhet.

10.1 Matning av vattnets hardhet

1. Ta ur forpackningen upp den reaktiva remsan som med-
foljer “TOTAL HARDNESS TEST” som bifogas anvisningarna
pa engelska.

2. Sank remsan helti ett glas vatten i cirka en sekund.

3. Dra upp remsan ur vatten och skaka latt. Efter cirka en
minut bildas 1, 2, 3 eller 4 roda rutor, beroende pa vattnets
hardhet motsvarar varje ruta 1 niva.

10.2 Hur ofta ska avkalkning ske
| foljandetabell indikeras anvédndningsmanaderna och motsva-
rande liter vatten som ska anvandas:

Anvénd-
Antal rdda rutor pa den reaktiva ningsma- | Antal
remsan nader liter

| I A
| CIrTmn| 7 | ™
| | ¢ | ™
C rwmm| ¢ | ™
C e | ° 0
10.3 Avkalkningsprocedur
Obs!
. Lds fore anvindning anvisningarna och etiketterna pd avkalknings-
medlet, som dterges pd sjilva avkalkningsmedlets behdlare.
. Det rekommenderas att endast anvinda avkalkningsmedel frdn

De'longhi. Anvindning av ej ldimpliga avkalkningsmedel, liksom ej regelmdssigt
utford avkalkning, kan medfdra uppkomst av defekter, som inte ticks av tillverkarens
garanti.

1. Tom vattentanken helt (A10) och ta bort avhérdningsfil-
tret (C9) (i forekommande fall). Fyll tanken med avkalk-
ningsldsning som erhdlls vid blandning av avkalknings-
medel med vatten, enligt indikationerna som dterges pa
forpackningen;

2. Satt en behdllare under brygggruppen (A7) och en under
varmvattendispensern (fig. 6) och se till att droppkaret
(A14) dr tomt och val isatt;

3. Vrid funktionsomstéllaren (B8) i lage T och dispen-
sera cirka 1/4 av l6sningen i tanken: dispensera da och
da ut varmvatten genom att vrida omstallaren for anga/
varmvatten (A4) i pos. <4 Avbryt sedan dispenseringen
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genom att vrida omstéllaren i pos. 0/000 och 13t [6sningen
verka i cirka 5 minuter;
Upprepa punkt 3 ytterligare 3 ganger, tills tanken &r tom.

5. For att eliminera resterna av ldsningen, dra ur vattentan-
ken, tom den, skolj med rinnande vatten och fyll till MAX
niva med férskt vatten. Sétt i filtret igen (om det tagits bort
tidigare) och sdtt i vattentanken i maskinen;

6. Tom behdllarna och sitt tillbaka under bryggenheten och
cappuccinoberedaren;

7. Vrid funktionsomstllaren i pos. ; vrid da och da om-
stillaren for dnga/varmvatten (A4) i pos. </ Dispense-
ra vatten tills tanken tomts.

8. Dra pa nytt ut vattentanken, fyll den till max nivd med
farskt vatten och sétt i maskinen och upprepa punkt 6-7.

Apparaten ar nu redo for anvandning; fyll tanken med farskt

vatten och ga vidare med utmatning av dnskad dryck.
Observera:

0Om avkalkningscykeln inte avslutas korrekt (ex. brist pd eltillforsel)
rekommenderas att upprepa cykeln;

Reparationer av kaffemaskinen som ror kalkproblem ticks inte av ga-

rantin om avkalkningen som beskrivs ovan inte utforts reguljért.

11. TEKNISKA DATA
Ndtspanning:

220-240V~50/60Hz

Absorberad spanning: 1450W
Dimensioner LxHxD: 275x307x313 mm
Thermoblock: Inox-stal
Tryck: 15 bar
Vattentankens volym: 1 liter
Elsladdens langd: 1200 mm
Vikt: 54kg



12. KONTROLLAMPORNAS BETYDELSE

INDIKATIONSLAMPOR

FUNKTIONSOMSTALLARE

(B8)

VALJARE  (A4)

INDIKATIONSLAMPORNAS BETYDELSE

/s

o]

Q

Varje gang apparaten ténds genom tryck pd
huvudstrdmbrytaren (A2) i position I, utfdrs
automatiskt en sjavltestning.

o

Q.

Apparaten haller pd att vérmas for dispen-
sering av kaffe eller varmvatten.

Apparaten har uppnétt idealisk temperatur
for dispensering av kaffe eller varmvatten.
KAFFE: Vrid véljaren (B8) pd {Z.
VARMVATTEN: vrid véljaren (A4) pa &/ .

Vdljaren (B8) star pa . kontrollampan
blinkar for att indikera att apparaten haller
pa att varmas for dispensering av dnga.

Apparaten har uppnatt idealisk temperatur
for dispensering av dnga.

Vrid valjaren (A4) pd &4 for att borja
utmatningen.

Yo

Q.

Efter dispensering av anga, & temperaturen
for hog for att bereda kaffe: vanta eller folj
den procedur som indikeras i slutet av avsn.
"Sa hdr gor du cappuccino”. Om du déremot
vill gora cappuccino eller varmvatten, gar
du tillvéga pa vanligt satt.

2/

o

AlA

Voo

t

Q.

o

Om apparaten inte anvands for en viss tids-
period, sldcks den (standby): for att ténda

den igen, tryck pd knappen .
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13. LOSNING AV PROBLEM

Nedan anges en del méjliga funktionsfel.
Om felet inte kan avhjdlpas pa det beskrivna sattet, mdste du kontakta Teknisk Assistans.

FEL

MOJLIG ORSAK

ATGARD

Maskinen tands inte

Elsladden (C5) ar inte korrekt isatt

Kontrollera att elsladdens kontakt satts dnda ner i
avsett sate (A3)pa baksidan av apparaten; kontroll-
era sidan att stickkontakten sitter korrekt i uttaget

Huvudstrémbrytaren (A2) stér pa 0 (OFF)

Tryck strombrytaren pa | (ON)

Det kommer inget mer

Avsaknad av vatten i behallaren (A10)

Fyll vattenbehallaren

espressokaffe

Oppningama for kaffedispensering pa
filterhallaren (C1) &r igentdppta

Rengdr halen i filterhallarens pipar

Filtret och det perforerade utdragbara
filtret @r igentdppta

Utfér rengdringen enligt avs. “9.4 RENGORING AV
KAFFEFILTREN"

Brygggruppen (A7) dr igensatt

Utfor rengdring enligt indikationerna i avsnittet
"9, RENGORING”

Kalk pa hydraulkretsens insida

Utforavkalkning somiavsnittet “10. AVKALKNING”

Espressokaffet droppar fran fil-
terhallarens kanter (C1) i stallet

Filterhallaren &r daligt inford eller &r
smutsig

Haka fast filterhallaren korrekt och vrid den med
kraft dnda ner i botten

for ur 6ppningarna

Filtret och det perforerade utdragbara
filtret dr igentdppta

Utfér rengdringen enligt avs. “9.4 RENGORING AV
KAFFEFILTREN"

Espressobryggarens packning har forlorat
elasticitet eller &r smutsig

Byt ut espressobryggarens packning hos ett
servicecenter

Hélen i filterhallarens pipar dr igentdppta

Rengdr halen i filterhallarens pipar

Espressokaffet ar kallt

Kontrollampan for vald dryck ténds inte
da kaffet dispenseras

Vanta tills kontrollampan tands

Kopparna har inte forvarmts

Forvarm kopparna med varmvatten (kap. “8. PRO-
DUKTION AV VARMVATTEN")

Kalk pa hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “10. AVKALKNING”

Pumpen avger dverdrivet buller

Vattentanken (A10) ar tom

Fyll behdllaren

Behallaren (A10) ar felaktigt isatt och
ventilen i botten dr inte Gppen

Tryck latt tanken framdt, sa att ventilen i dess bot-
ten dppnas

Det finns  luftbubblor
anslutning

behallarens

Utfor instruktionerna i kap. "8. PRODUKTION AV
VARMVATTEN" tills vatten dispenseras
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FEL

MOJLIG ORSAK

ATGARD

Krémen pa kaffet ar mork (kaf-
fet rinner langsamt fran pipen)

Det malda kaffet har pressats for mycket

Pressa kaffet mindre

Mangden malet kaffe ar for hog

Minska méngden malet kaffe

Bryggenhetens munstycke for espresso
(A7) érigentappt

Utfor rengdringen enligt avs. “9.5 RENGORING AV
ANGMUNSTYCKET”

Filtret och det perforerade utdraghara
filtret dr igentdppta

Utfor rengdringen enligt avs. 9.4 RENGORING AV
KAFFEFILTREN"

Kaffet ar alltfor finmalet eller &r fuktigt

Anvénd endast malet kaffe for espressomaskiner ;
forsakra dig att det inte ar alltfor fuktigt

Kaffet har en sur smak

Skéljningen efter avkalkningen har inte
utforts tillrackligt

Efter avkalkningen ska apparaten skéljas som indi-
keras i kap. "10. AVKALKNING"

Skum bildas inte vid beredning
av cappuccino

Mjdlken dr inte tillréckligt kall

Anvénd alltid mjolk med kylskdpstemperatur

(appuccinoberedaren dr smutsig

Rengdr noga dppningarna i cappuccinoberedaren

Kalk pé hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “10. AVKALKNING”

Enheten stangs av

Den automatiska avstangningen har
utlosts

Tryck pa knappen ON/Standby (B1) for att tinda
apparatenigen

Enheten stangs av nagra sek-
under efter paslagningen

w0
Valvredet dr inte i lage AOO

Vrid funktionsvéljaren till lage %00 och tryck
sedan in PA/Standby (B1) knappen.
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Lees altid sikkerhedsadvarslerne inden du bruger apparatet.

1. BESKRIVELSE

1.1 Beskrivelse af apparatet
(side3- A)

A1. Pladen til kopper

A2. Hovedafbryder ON/OFF

A3. Lejet til stramstikket

A4. Damp-/varmtvandsveelger

A5. (Cappuccinatorens dyse

A6. Cappuccinatore/Varmtvandsudleb
A7. Kogerens si/Bryggeenhed

A8. Vandbeholderens leje

A9. Lag til vandbeholder

A10. Vandbeholder med leje il vandfilter
A11. Indikator for opbrugt vand

A12. Kopbakke

A13. Indikator for max vandniveau i drypbakken
A14. Drypbakke

1.2 Beskrivelse af betjeningspanelet
(side3- B )

B1. ON/Standby-knap

B2. Kontrollampe for stand-by/energibesparelse
B3. Kontrollampe OK damp

B4. Kontrollampe OK udledning af kaffe/varmt vand
B5. Udledning af kaffe

B6. Position “STOP”/varmtvandsfunktion

B7. Dampfunktion

B8. Funktionsveelger

1.3 Beskrivelse af tilbehor
(side2- C )
(1. Filterholder

Q2. Cremefilter 1 kaffe @
o—
@3. Cremefilter 2 kaffe

4.
.
(6.
.

Cremefilter ESE pods @

El-ledning (aftagelig)

Maleske/stempel

Teststrimmel til mdling af vandets hardhedsgrad (Total
hardness test)

Afkalkningsmiddel

Kalkfilter (*ikke inkluderet, kan kabes ved de autoriserede
servicecentre)

(.
.

PAFYLDNING AF VANDBEHOLDER

1. Tag vandbeholder ud (A10) og fyld den op med frisk, rent
vand. Pas pa, at vandet ikke overstiger MAX-stregen (fig. 1).
Sat derefter beholderen tilbage i maskinen (fig. 2).
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Advarsel:  Teend aldrig for maskinen, hvis der ikke er vand i beholderen, eller hvis
beholderen er blevet fiernet.

3. FORSTE ANVENDELSE AF MASKINEN

1. Set stromstikket i lejet pd bagsiden af apparatet (fig. 3);
saet derefter stikket i stikkontakten.

Hgt filterholderen pa maskinen:for at haegte den rigtigt
pa skal hdndtaget pa filterholderen vzere lige ud for sym-
bolet &g OPEN (fig. 4) og drej hdndtaget mod hgjre indtil
det er lige ud for positionen W CLOSE (fig. 5);

3. Tryk ON/OFF-afbryderen bag pd maskinen i position I;

Efter afsluttet selvtest blinker kontrollampen "udledning af
varmt vand” (B4) mens de andre slukker;

Placer en beholder med en min. kapacitet pd 500 ml under
varmtvandsudlgbet og en anden beholder under filterhol-
deren(fig. 6);

6. Drej damp-/varmtvandsvaelgeren (A4) i position /%
udled cirka 0,5 | varmt vand (fig. 7);
7. Stil damp-/varmtvandsvalgeren tilbage i position 0 og

tom beholderen;

Drej funktionsveelgeren(B8) i position 2 (B5) og udled
cirka 0,5 I vand (fig. 8).

Stil funktionsvelgeren tilbage i position %00 og tem
beholderen;

Tag vandbeholderen af og fyld den og gentag operationen
fra punkt 4 til punkt 8.

Bemaerk venligst at:  Hvis maskinen ikke har vaeret i brug i lengere tid anbefa-
les det at skylle det interne kredslab.

10.

4. TANDING 0G STAND-BY

Nar hovedafbryderen (A2) er i pos. I, skal man teende og slukke
(stand-by) maskinen ved at trykke pa knappen @ (B).
Maskinen slukker automatisk (stand-by) efter et bestemt tids-
rum (forskelligt afhangigt af modellen).

5. TILBERED ESPRESSOKAFFE MED FORMALET

KAFFE.

1. Indst filteret til formalet kaffe (C2) eller (C3)eller i filter-
holderen(C1) (fig. 9). Brug filteret @ hvis du vil lave en
kop kaffe, eller filteret ';_ hvis du vil lave 2 kopper
kaffe.

2. Hvis man kun onsker at lave en kop kaffe, fyldes filteret med
en stroget maleske formalet kaffe, cirka 7g. (fig. 10). @nsker
du derimod at lave to kopper espresso, fylder du filteret med
knap to maleskefulde formalet kaffe (cirka 6+6 g). Pafyld fil-
teret lidt ad gangen for at undga at den formalede kaffe falder

ved siden af.
Vigtigt:  Inden der kommes kaffe i filteret, skal det altid sikres, at det ikke er

snavset af kaffepulver fra den foregdende brygning.
3. Fordel den formalede kaffe jeevnt og stamp den let med
stemplet (fig. 11). For at opnd en god espresso er det meget



vigtigt, at den formalede kaffe stampes. Hvis der stampes
for hardt, vil kaffen Igbe langsomt ud, og cremen bliver
mork. Stampes der derimod for let, vil kaffen Igbe ud for
hurtigt, og der vil kun vaere lidt lyst creme.

4. Fjern eventuelt overskydende kaffe fra kanten af filterhol-
deren og hagt filterholderen pa maskinen: for at hagte
den rigtigt pa skal hdndtaget pd filterholderen vzre lige
ud for symbolet o oPEN [ABEN](fig. 4), haegt filteret pa
og drej handtaget mod hajre indtil det er lige ud for positi-
onen W CLOSE [LUK](fig. 5);

5. Placérkoppen eller kopperne under filterholderens studser
(fig. 12). Vianbefaler at varme kopperne inden kaffen laves
ved at skylle dem med lidt varmt vand.

6. Kontroller, at kontrollampen Q%OO(M) teender, drej der-
efter funktionsvaelgeren (B8) til position <2 (B5): kaffe-
maskinen begynder at udlede kaffe;

7. Sdsnart der er den onskede mangde kaffe i koppen, stilles

funktionsvaelgeren i position 0000
Bemaerk venligstat: Filterholderen tages af ved at dreje hdndtaget fra hojre
mod venstre.
Fare for skoldning for at undgd sprajt fra maskinen ma filterholderen aldrig
tages af, mens maskinen brygger. Vent nogle sekunder efter brygningen.

6. TILBEREDNING AF ESPRESSOKAFFE MED
PODS/KAPSLER

Bemark venligstat:  Brug pods, som opfylder kravene
i standarden ESE: Denne findes pd pakker med dette merke.
ESE standarden er et system, der er godkendt af de forende
producenter af pods, og som giver mulighed for at tilberede o
espressokaffe pd en enkel og hygiejnisk mdde.

Indszt filteret til kaffekapsler (C4) (‘ ) ifilterholderen (C1);

1. Kom en espressopod i og placér den s vidt muligt inde i
filteret (fig. 13). Felg altid anvisningerne pé pakken med
pods for at placere den korrekt pa filteret.

2. Folg anvisningerne fra punkt 4 i forrige afsnit, og husk pa,
at det er muligt at udlede en kop kaffe ad gangen;

3. Forseet som anvist i punkterne 5, 6 og 7 i det forrige afsnit.

7. SADAN SKAL DU GORE FOR AT LAVE EN
CAPPUCCINO

1. Tilbered espressokaffen som angivet i de forrige afsnit,
men ved brug af en storre kop.

2. Drej funktionsveelgeren (B8) til position <{'> (B7) og vent
pad at den relevante kontrollampe teender (B3);

3. Fyld i mellemtiden en beholder med ca. 100 g malk for
hver cappuccino, der skal tilberedes. Malken skal veere
keleskabskold (ikke varm!). Nar du veelger beholder, skal
du tage hejde for, at malken svulmer op 2-3 gange sin
oprindelige maengde (fig. 14);
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m Bemaerk venligst at: Det anbefales at bruge kolesk-

abskold letmaelk.

4. Drej cappuccinatoren udad (fig. 15);

5. Anbring beholderen med malken under cappuccinato-
ren(fig. 16);

6. Afvent, at kontrollampen for taender OK. Nar kontrollam-
pen tendes, angiver det, at kogeren har naet den rigtige
temperatur til at lave damp;

7. Rben dampen ved at dreje dampvaelgeren mod /4 i
nogle sekunder for at rense for eventuelt vand i selve
kredslabet. Luk for dampen.

8. Dyp cappuccinatoren ca. 5 mm ned i malken (fig. 17)og
drej dampvaelgeren til pos. &4%. Malken begynder nu at
svulme op og far en cremet konsistens.

9. Nar malken er svulmet op til det dobbelte sankes cap-

puccinatoren dybt ned og man fortsaetter med at opvarme

malken. Nar man har ndet den gnskede temperatur (den
ideelle temperatur er 60°C),afbrydes dampudledningen
ved at dreje dampvalgeren til pos. 0 Og dreje funktions-

veelgeren til pos. O/o(ﬁg 18).

Hald den opskummede malk i kopperne med espresso-

kaffe, som er blevet tilberedt pa forhand. Nu er cappucci-

noen klar: Rar evt. sukker i, og stra lidt chokoladepulver
hen over malkeskummet.

m Bemaerk venligst at: Hvis der skal laves flere cap-
puccinoer, skal man farst lave kaffe til alle, og forst til
sidst tilberede den varme meelk til alle cappuccino-
erne.

Det anbefales ikke at lukke damp ud i mere
end 60 sekunder ad gangen.

7.1 Rengoring af cappuccinatoren

Advarsel! Af hygiejnemaessige arsager anbefales
det altid at renggre cappuccinatoren efter brug.

Felg denne fremgangsmade:

1. Lad dampen Igbe ud i nogle fa sekunder (pkt. 2, 5, 6 og
7 i forrige afsnit). Denne handling far cappuccinatoren til
at udskylle evt. melk, som kan vaere blevet tilbage indeni.
Sluk maskinen ved at trykke pa hovedafbryderen.

2. Vent i nogle minutter til cappuccinatoren er afkolet. Tag
cappuccinatoren af ved at dreje den mod urets retning og
traekke nedad (fig. 19).

3. Trek mundstykket pa cappuccinatoren nedad (A5) (fig.
20).

4. Kontrollér at hullerne i cappuccinatoren, indikeret pa (fig.
21), ikke er tilstoppede. Skyl med rindende vand og rens
om ngdvendigt hullerne med en nal.

5. Rens dampudledningsraret, og pas pa ikke at breende dig.

6. St dysen og cappuccinatoren pd igen.



& Advarsel! Efter dampudledningen blinker

kontrollamperne <2/3, og %, hvilket betyder at

kogeren er for varm til at udlede kaffe.

Sadan afkeles kogeren hurtigt:

1. Anbring en beholder under cappuccinatoren. Og en kop
under filterholderen.

2. Drejfunktionsvalgeren (B8) til position T2 .

3. Drej dampvaelgeren (A4) til position &% der kommer
damp blandet med varmt vand ud af cappuccinatoren.

4. Ndr kontrollamperne % og 1 blinker, afbrydes
udledningen.

5. Drej dampvalgeren til position 0: maskinen udleder vand
fra filterholderen.

6.  Stil derefter ogs funktionsvaelgeren i position %00.

Maskinen klar til brug.

8. PRODUKTION AF VARMT VAND

1. Tend maskinen ved at trykke pd hovedafbryderen (A2).
Kontrollampen <2/, blinker.

2. Anbring en beholder under cappuccinatoren.

3. Nar kontrollampen Q%Oo er fast teendt, drejes vaelgeren
&%, (A4) til pos. I: der kommer vand ud af cappuccinatoren.

4. For at afbryde udledningen af varmt vand, drej valgeren
&/ til pos. 0.

Det anbefales ikke at lukke vand ud i mere
end 60 sekunder ad gangen.

9. RENG@RING

9.1 Rengoring af kaffemaskinen

Folgende dele af kaffemaskinen skal renggres jaevnligt:

- kaffemaskinens indvendige kredslgb;

- drypbakken (A14);

- kaffefiltrene (C2), (3), (C4);

- kogerenssi (A7);

- vandbeholderen (A10);

- varmtvandsudigbet (A6) som angivet i afsnit 7.1 RENG@-
RING AF CAPPUCCINATOREN".

Advarsel!

« Der mé ikke anvendes oplgsningsmidler, slibende rengg-
ringsmidler eller sprit til renggring af kaffemaskinen.

+ Anvend ikke metalgenstande til at fierne kalk eller kaffeaf-

lejringer, da de kan ridse metal- eller plastikoverfladerne.
Fare! Dyp aldrig maskinen i vand, ndr den rengores: Kaffemaskinen er et
elektrisk apparat.
Bemaerk venligstat:  efter perioder lengere end 3-4 dage uden brug, anbefa-
les det kraftigt at foretage en skylning som vist i afsnit "3. FORSTE ANVENDELSE AF
MASKINENfar maskinen anvendes.
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9.2 Rensning af kaffemaskinens indvendige
kredslgh

Hvis kaffemaskinen henstar ubrugt 3-4 dage, anbefaler vi kraf-

tigt at du tender den, inden du tager den i brug og udfarer

skylning af de indvendige kredslgh, som angivet i punkt 4 og 5 i

afsnit”3. FORSTE ANVENDELSE AF MASKINEN”.

9.3 Rengoring af drypbakken

Drypbakken er udstyret med en flydende indikator (red), som

viser vandniveauet i den. Far indikatoren begynder at stikke ud

af kopbakken (fig. 22), skal bakken temmes og rengeres, ellers

kan vandet flyde over kanten og skade maskinen, barefladen

og omradet omkring den.

1. Fjernbakken (fig. 23);

2. Fjern kopbakken (A12), fiern vandet (fig. 24)og renger be-
holderen med en klud. Saml sa drypbakken igen.

3. Drypbakken isattes derefter igen.

9.4 Rengoring af kaffefiltrene

Kaffefiltrene skal renggres regelmaessigt hver uge:

Filter 1 0g 2 kopper

1. Tag det perforerede filter ud ved at traekke i traekfligen (fig.
25);

2. Skylfiltrene under rindende vand (fig. 26);

3. Kontrollér, at hullerne ikke er tilstoppede, ellers rens dem
med en nal (fig. 27);

4. Genindst det perforerede filter ved at trykke det helt i
bund.

Filter til pods

Skyl under rindende vand. Kontrollér, at hullerne ikke e tilstop-

pede, ellers rens dem med en nél (fig. 27).

9.5 Rengoring af kogerens si

For hver 200 kaffeudledninger skal kedlens si (A7) skylles ved at
udlede ca. 0,5 L vand gennem kedlens si (tryk pa tasten kaffe-
brygning uden brug af kaffepulver).

9.6 Rengoring af vandbeholderen

1. Rengor vandbeholderen (C9)jzvnligt (ca. en gang om méne-
den og hver gang kalkfilteret (A10)- hvis til stede) skiftes med
en fugtig klud og en smule neutralt opvaskemiddel;

2. Fjern filteret (hvis til stede) og skyl det under rindende
vand.

3. Seet filteret (hvis anvendt) tilbage, fyld beholderen med
frisk vand og st den pd igen.

4. (Kun for modeller med kalkfilter) Lad 100ml vand labe ud.

10. AFKALKNING
Afkalk jaevnligt maskinen efter en forudbestemt brugsperiode,
som afhanger af vandets hardhedsgrad.




10.1 Maling af vandets hardhedsgrad

1.

Tag den medfolgende teststrimmel “TOTAL HARDNESS
TEST", som er vedlagt den engelsksprogede vejledning, ud
af pakningen.

Dyp strimlen helt ned i et glas vand i cirka et sekund.

Tag strimlen op af vandet og ryst den let. Efter cirka et
minut dannes 1, 2, 3 eller 4 sma rode firkanter alt efter
vandets hardhedsgrad. Hver firkant svarer til 1 niveau.

10.2 Sa ofte skal du afkalke
| nedenstdende tabel er anvendelsesméneder og tilsvarende
anvendte antal liter angivet:

Anven-

delses-
Antal sma rade firkanter pa mane- | Antal
teststrimlen der liter

I n| 8 240

| 180

I mm| ¢ | ™

10.3 Afkalkningsprocedure

Pas pa!

Lees instruktionerne og etiketten pd afkalkningmidlets pakning, inden

du afkalker maskinen.

Vi anbefaler, at du kun bruger De'longhi afkalkningsmiddel. Brugen

af uegnede afkalkningsmidler samt uregelmeessig afkalkning, kan medfare, at der
opstdr feji, som ikke deekkes af fabrikantens garanti.

Tom vandbeholderen (A10) fuldstendigt og fiern kalkfil-
teret (C9) (hvis til stede). Fyld beholderen med oplasnin-
gen med afkalkningsmiddel, som laves ved at fortynde
afkalkningsmidlet med vand i henhold til anvisningerne
pa emballagen.

Set en beholder underkogerens si (A7) og en under
varmsvandsudlsbet (fig. 6) og kontroller, at drypbakken
(A14) er tom og ordentligt sat i;

drej funktionsvaelgeren (B8) til position T og udled cirka
1/4 af blandingen i beholderen: udled ind imellem varmt
vand ved at dreje damp-/varmtvandsvaelgeren (A4) til pos.
&/ For at afbryde udledningen, drej vaelgeren til pos.
9/, 0glad virke i cirka 5 minutter;

Gentag punkt 3 tre gange mere, indtil beholderen er tomt.
For at flerne rester af oplgsninger skal man tage vandbe-
holderen ud, temme den, skylle den med rindende vand,
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fylde den til MAX-niveauet med rent vand, satte filteret i
(hvis det blev flernet for) og sztte vandbeholderen i ma-
skinen igen;

6. Tom beholderne og stil dem under kogerens si og under
cappuccinatoren;

7. Drej funktonsvlgeren til position ; drej ind imellem
damp-/varmtvandsvaelgeren (A4) til pos. <4 . Udled
vand indtil beholderen er tom.

8. Tag vandbeholderen ud igen, fyld den til max.-niveauet
med rent vand og st den i maskinen og gentag punkter-
ne6og7.

Maskinen er nu klar til brug. Fyld beholderen med rent vand og

fortsaet med udledningen af den gnskede drik.
Bemaerk venligst at:

Hvis afkalkningscyklussen ikke afsluttes korrekt (feks. pga. stromaf-
brydelse), anbefales det at gentage cyklussen.

Reparationer af kaffemaskinen, der skyldes kalkproblemer, vil ikke
blive deekket af garantien, hvis den ovenfor beskrevne afkalkning ikke udfares med

Jjaevne mellemrum.

11. TEKNISKE DATA

Netspanding: 220-240V~50/60Hz
Strgmforbrug: 1450W
Mal LxHxD : 275x307x313 mm
Termoblok: Rustfrit stal
Tryk: 15 bar
Vandbeholderens kapacitet: 1L
Strgmledningens lengde: 1200 mm
Veegt: 54kg



12. KONTROLLAMPERNES BETYDNING

oG

Vs

knappen for at tende det igen.

KONTROLLAMPER FUNKTIONSVALGER | VALGER (A4) | KONTROLLAMPERNES BETYDNING
68 )
&8 Hver gang maskinen taendes ved at trykke
Z— hovedafbryderen (A2) il position I, udfarer
~ 000 S A\ den automatisk en selvtest
N—
&/ Maskinen varmer op til at udlede kaffe eller
2/ I o k\ varmt vand.
200 | O
S Maskinen har ndet den ideelle temperatur
2 A_\ til at udlede kaffe eller varmt vand.
Q/ooo M . 7 | KAFFE: drej velgerne (B8) til pos. L2
© O | VARMT VAND: drej vaelgerne (A4) til pos.
— &,
- &8 Valgeren (B8) er i pos. ™: den tilhorende
S geren (B8) er i pos. L den
00 kontrollampe blinker, hvilket betyder, at
@) @) O@ 7| maskinen varmer op il at udlede damp.
&
o &8 Maskinen har néet den ideelle temperatur
7 /0 A_\ til at udlede damp.
OAO dg Vs 7 | Drej igen vaelgeren (A4) til pos. 2/ for at
starte udledningen.
&~
Efter dampudledningen er temperaturen
Q%Oo N o k_\ for hej til at tilberede kaffe: vent eller folg
o) 0 % A proceduren angivet i slutningen af afsn.
"Sadan skal du ggre for at lave en cappucci-
— no”. Hvis du derimod gnsker at lave en cap-
puccino eller varmt vand, skal du fortsaettes
pa s&dvanlig vis.
Hvis apparatet ikke bruges i et vist tidsrum,
4 000 v A—\ slukker det automatisk (stand-by): tryk pa
C>

A
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13. AFHJALPNING AF PROBLEMER

Herunder naevnes nogle mulige fejlfunktioner.
Hvis problemet ikke kan Igses pa den beskrevne mdde, skal du rette henvendelse til et servicecenter.

PROBLEM

MULIG ARSAG

AFHJELPNING

Maskinen taender ikke

Elkablet (C5) er ikke sat rigtigt i

Kontroller, at stramstikket er sat helt i bund i dets
leje (A3)bag pa maskinen; kontroller derefter, at
stikket er sat rigtigt i stikkontakten

Hovedafbryderen (A2) er i position O
(OFF)

Tryk hovedafbryderen til position | (ON)

Der lgber ikke lngere espres-
sokaffe ud

Der mangler vand i vandbeholderen
(A10)

Fyld vandbeholderen op

Hullerne i filterholderen

tilstoppede

€1 er

Rens hullerne i filterholderens studser

Filteret og det udtagelige perforerede
filter er tilstoppede

Gor det rent som beskrevet i afsnittet "9.4 RENG(-
RING AF KAFFEFILTRENE”

Kogerens si (A7) er tilstoppet

Gor det rent som beskrevet i afsnittet "9.
RENG@RING”

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer en afkalkning som angivet i afsnittet “10.
AFKALKNING”

Espressokaffen siver ud over
filterholderens (C1) kanter i
stedet for gennem hullerne

Filterholderen sidder ikke rigtigt eller er
beskidt

Hagt filterholderen korrekt pa og drej den til
bunds med bestemthed

Filteret og det udtagelige perforerede
filter er tilstoppede

Gor det rent som beskrevet i afsnittet "9.4 RENG@-
RING AF KAFFEFILTRENE”

Espressokogerens pakning er ikke lenge-
re elastisk eller er beskidt

Udskift pakningen pa espressokogerens si hos et
Servicecenter

Hullerne i filterholderens studser er
tilstoppede

Rens hullerne i filterholderens studser

Espressokaffen er kold

Kontrollampen for den valgte drik er ikke
taendt i det ojeblik, kaffen lober ud

Afvent, at kontrollampen teender

Kopperne er ikke blevet forvarmede

Forvarm kopperne med varmt vand (kap. “8. PRO-
DUKTION AF VARMT VAND")

Kalk inden i det hydrauliske kredslab

Udfer en afkalkning som angivet i kap. "10.
AFKALKNING”

Hoj lyd fra pumpen

Vandbeholderen (A10) er tom

Fyld vandbeholderen op

Vandbeholderen (A10) sidder ikke rigtigt,
og ventilen pd dens bund er ikke dben

Tryk vandbeholderen let fremad for at dbne venti-
len pa dens bund

Der er luftblerer i opsugeren i beholderen

Felg anvisningerne i kap. "8. PRODUKTION AF
VARMT VAND" indtil der udledes vand
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PROBLEM

MULIG ARSAG

AFHJELPNING

Kaffecremen er mark (espres-
sokaffen lgber for langsomt ud
af kaffestudsen)

Den formalede kaffe er stampet for hardt

Stamp kaffen mindre

Der er for meget formalet kaffe

Mindsk maengden af formalet kaffe

Espressokogerens si (A7) er tilstoppet

Gor det rent som beskrevet i afsnittet "9.5 RENG@-
RING AF KOGERENS SI”

Filteret og det udtagelige perforerede
filter er tilstoppede

Gor det rent som beskrevet i afsnittet "9.4 RENG@-
RING AF KAFFEFILTRENE”

Kaffen er malet for fint eller er fugtig

Anvend kun formalet kaffe til espressomaskiner.
Kaffen ma ikke vaere fugtig

Kaffen smager syrligt

Der er ikke blevet skyllet grundigt nok
efter afkalkningen

Efter afkalkning skal apparatet skylles som angivet
i kap. "10. AFKALKNING”

Mzlken bliver ikke opskum-
met, nar der laves cappuccino

Mzlken er ikke kold nok

Brug altid keleskabskold maelk

(Cappucinatoren er snavset

Rens grundigt de sma huller i cappuccinatoren

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer en afkalkning som angivet i kap. "10.
AFKALKNING”

Apparatet slukker

Apparatet er slukket automatisk

Tryk pd knappen ON/Standby (B1) for at tande
maskinen igen

Apparatet slukker nogle fa mi-
nutter efter det er blevet teendt

O/o

Funktionsvelgerknappen er ikke i pos.
00

Drej funktionsvalgerknappen til pos. %Oo,og tryk
derefter pa knappen ON/standby.
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Lue aina turvallisuusohjeet siséltava asiakirja ennen laitteen
Kayttoa.

1.

KUVAUS

11

Keittimen kuvaus

(sivu3- A)

A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.
A8.
A9.

Kuppitaso

Virtakatkaisin ON/OFF
Virtajohdon liittimen paikka
Hoyryn/kuuman veden valitsin
Cappuccinatoren suutin
(Cappuccinatore /Kuumavesisuutin
Sailion vesikanava/Uutinyksikko
Vesisailion paikka

Vesisilion kansi

A10. Vesisailio vesisuodattimen paikalla
A11. Veden loppuun kulumisen osoitin

A12. Kuppialusta

A13. Veden max tason osoitin tippa-alustalla
A14. Tippa-alusta

1.2 Ohjauspaneelin kuvaus

(sivu3-
B1.
B2.
B3.
B4.
B5.
B6.
B7.
B8.

B )

Painike ON/Stand-by

Merkkivalo stand-by/energian sadstd
Merkkivalo OK hoyry

Merkkivalo OK kahvin/kuuman veden annostelu
Kahvin annostelu

Asento “STOP”/kuuma vesi toiminto
Hoyrytoiminto

Toimintojen valitsin

1.3 Tarvikkeiden kuvaus

(sivu2-
1.

Q.
a.

4.
.
(6.
.

(.
.

)
Suodatinkuppipidike

Vaahtosuodatin 1 kahvi @
. o
Vaahtosuodatin 2 kahvi

ESE-nappien vaahtosuodatin @

Virtajohto (irrotettava)

Annostelun mittalusikka/tampperi

Reagenssiliuska veden kovuuden mittaamiseen (Total
hardness test)

Kalkinpoistoaine

Vedenpehmennyssuodatin (*ei sisally pakkaukseen, ostet-
tavissa valtuutetuista huoltokeskuksista)

VESISAILION TAYTTO

Irrota vesisdilio (A10) ja téytd se raikkaalla ja puhtaalla ve-
delld varomalla ylittdmdstd kirjoitusta MAX (kuva 1).
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2. Aseta sailio sitten takaisin keittimeen (kuva 2).
Varoitus:  Keitintd ei saa koskaan kdynnistda, ellei sdilidssd ole vettd tai ellei sdilio
ole paikoillaan.

3. ENNEN KEITTIMEN KAYTTOONOTTOA

1. Aseta virtajohdon liitin keittimen takana olevaan asian-
mukaiseen paikkaan(kuva 3). Tyonna pistoke sitten
pistorasiaan.

2. Kiinnitd suodatinkuppipidike keittimeen: sen oikeaan kiin-
nittymistd varten, aseta suodatinkupin kahva kohdakkain
symbolin ﬁ OPEN (kuva 4) e kanssa ja kaanna kahvaa
oikealle, kunnes se asettuu W CLOSE (kuva 5) kohdalle.

3. Paina keittimen taakse asetettu Fl virtakytkin ON/OFF
paikoilleen.

4. Kun automaattinen vianmadritys on paattynyt, merkkivalo
“kuuman veden annostelu” (B4) vilkkuu samalla kun muut
sammuvat.

5. Aseta kuumavesisuuttimen alle astia, jonka vahimmaisti-
lavuus on 500 ml ja toinen astia suodatinkuppipidikkeen
alle(kuva 6).

6. Kddnnd hdyryn/kuuman veden valitsin (A4) asentoon
&b/, Annostele noin 0,5 | kuumaa vetti(kuva 7).

7. Kddnnd hoyryn/kuuman veden valitsin takaisin asentoon 0
ja tyhjenna astia.

8. Kéanna toimintojen valitsin (B8) asentoon "7 (B5) ja an-
nostele noin 0,5 | vettd(kuva 8).

9. Kaannd toimintojen valitsin takaisin asentoon %00 jatyh-
jennd astia.

10. Irrota ja taytd vesisailio ja toista toimenpiteet kohdasta 4

kohtaan 8.
Tarkeaa:  sisdisten piirien huuhtelua suositellaan tehtdviksi myds silloin, kun
keitintd ei kdytetd pitkdcdn aikaan.

4. KAYNNISTYS JA STAND BY

Kun virtakatkaisin (A2) on as. |, kéynnistd ja sammuta (stand-by)
keitin painamalla nappaints (@)) (81).

Keitin sammuu automaattisesti (stand-by) tietyn ajanjakson
jalkeen (mallikohtainen).

5. ESPRESSOKAHVIN VALMISTUS
KAHVIJAUHEELLA.

1. Aseta suodatin kahvijauhetta varten (C2) tai (C3) suodatin-
kuppiin (CT) (kuva 9). Kéytd suodatinta @, jos haluat
valmistaa yhden kahvin tai suodatinta "__,jos haluat
valmistaa kaksi kahvia.

2. Jos haluat valmistaa vain yhden kahvin, tdytd suodatin téy-
delld mittalusikallisella kahvijauhetta, noin 7 g. (kuva 10).
Jos haluat valmistaa kaksi kahvia, téytd suodatin kahdella
vajaalla mittalusikallisella kahvijauhetta (noin 6+6 g). Taytd
suodatin vahan kerrallaan, jottei kahvijauhetta varisisi ulos.




Varoitus: oikeaoppisen toiminnan takaamiseksi ennen kahvijauheen
lisdysta on aina tarkistettava, ettei suodattimessa ole jaamia aiemmin

uutetusta kahvijauheesta.

3. Asettele kahvijauhe tasaisesti ja paina sitd kevyesti tamp-
perilla (kuva 11). Kahvijauheen tiivistiminen on hyvin
tarkedd, jotta espressosta tulisi hyvad. Jos kahvijauhetta
tiivistetaan liikaa, kahvi tulee ulos hitaasti ja se on tum-
man vdristd. Jos kahvijauhetta tiivistetdan liian vahan,
kahvi tulee ulos nopeasti, se on laihaa ja vaahtoa on vahan.

4. (Ota mahdollinen ylimaardinen kahvi pois suodatinkupin
reunoilta ja kiinnitd se keittimeen: oikeaa kiinnitystd var-
ten, aseta suodatinkupin kahva symbolin S OPEN (kuva
4) kohdalle, kiinnita suodatinkuppi ja kddnnd kahvaa
oikealle, kunnes se asettuu asennon WCLOSE (kuva 5)
kohdalle.

5. Aseta kuppi tai kupit suodatinkupin suutinten alle (kuva
12). Suosituksena on lammittdd kupit ennen kahvin val-
mistusta huuhtelemalla ne kuumalla vedella.

6. Varmista, ettd merkkivalo 9%00(84) palaa, joten kadnnd
toimintojen valitsin (B8) asentoon SZ (B5): keitin aloit-
taa kahvin annostelun.

7. Kun haluttu kahvimddrd on kupissa, kddanna toimintojen

valitsin asentoon %00.
Tarkedd: Jos haluat irrottaa suodatinkupin, kddnnd kahvaa oikealta
vasemmalle.
Palovammojen vaara Roiskeiden syntymisen vilttamiseksi, dld koskaan irrota
suodatinkuppia kun keitin annostelee ja odota muutama sekunti annostelun pddtty-
misen jdlkeen.

6. ESPRESSOKAHVIN VALMISTUS NAPEILLA
Tarkeda:  Kaytd ESE-standardin mukafsia nappeja. Standardi nakyy pakkauk-
sissa alla olevana merkinténd. ESE on suurimpien nappi-
valmistajien hyvéksymd standardijdrjestelmd, ja sen avulla
espresson valmistus sujuu yksinkertaisesti ja siististi.

Aseta suodatin kahvinappeja varten (C4) (

‘ ) suodatinkuppiin (C1).

1. Aseta nappi keskittamalld se mahdollisimman sisélle suo-
datinta (kuva 13). Noudata aina nappipakkausten ohjeita
napin oikeaoppista suodattimeen asetusta varten.

2. Noudata ohjeita edellisen kappaleen kohdasta 4 alkaen
ottaen huomioon, ettd voit annostella yhden kahvin
kerrallaan.

3. Jatka edellisen kappaleen kohtien 5, 6 ja 7 mukaisesti.

7. MITEN CAPPUCCINO VALMISTETAAN

1. Valmista espressokahvi edelld olevien kappaleiden ohjei-
den mukaan, mutta kayta riittavén suurta kuppia.

2. Kddnnd toimintojen valitsin (B8) asentoon & (B7) ja
odota, kunnes vastaava merkkivalo syttyy(B3).

3. Tdytd silld valin astia 100 ml:lla maitoa kutakin cappucci-
noa varten. Maidon tulee olla jaakaappikylmdd (ei lam-

mintd!). Ota huomioon astiaa valitessasi, ettd maidon
tilavuus kasvaa kaksin- tai kolminkertaiseksi (kuva 14).

m Tirkedd: suosituksena on kayttaa aina jaakaappik-

ylméa kevytmaitoa.

4. Kdannd cappuccinatorea ulkosuuntaan(kuva 15).

5. Aseta maitoa siséltdvd astia cappuccinatoren alle (kuva
16).

6. Odota, ettd syttyy merkkivalo OK syttyy. Merkkivalon syt-
tyminen tarkoittaa, ettd sdilio on saavuttanut ihanteelli-
sen [dmpdtilan hoyryn valmistusta varten.

7. Avaa hdyry kiantimalld hoyryn valitsin &4 suuntaan
muutaman sekunnin ajan piirissa olevan mahdollisen
veden tyhjentdmiseksi. Sulje hdyry uudelleen.

8. Upota cappuccinatore maitoon noin 5 mm verran (kuva
17) ja kadnna valitsin asentoon /4, Nyt maidon tilavuus
alkaa kasvaa, ja siitd tulee vaahtomaista.

9. Kun maidon tilavuus on kaksinkertaistunut, upota cap-
puccinatore syvdlle ja jatka maidon limmittamistd. Kun
haluttu ldmpdtila on saavutettu (ihanteellinen arvo on
60°C), keskeytd hoyryn annostelu kdantdmalla hti%ryn
valitsin asentoon 0 ja toimintojen valitsin asentoon /90
(kuva 18).

10. Kaada vaahdotettu maito kuppeihin, joissa on jo aiemmin
valmistettu kahvi. Cappuccino on valmis. Lisdd sokeria
maun mukaan ja ripottele paalle véhan kaakaojauhetta.

mTﬁrke%ii: Jos sinun on valmistettava monta cap-
puccinoa, ensin on valmistettava kahvi ja vasta sitten
maitovaahto kaikkia cappuccinoja varten.

Enintddn 60 sekunnin hoyryn annostelua
suositellaan.

7.1 Cappuccinatoren puhdistus

A Varoitus! hygieniasyistd cappuccinatoren
puhdistamista suositellaan jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Toimi seuraavasti:

1. Annahdyryn tulla ulos muutaman sekunnin ajan (edellisen
kappaleen kohdat 2,5,6 ja 7). Taman toimenpiteen jdlkeen
cappuccinatore poistaa mahdollisesti sen sisalle jaaneen
maidon. Sammuta keitin painamalla virtakatkaisinta.

2. Odota muutama minuutti, ettd cappuccinatore jaahtyy.
Vedd cappuccinatore pois kaantamalld sitd vastapdivaan ja
irrottamalla sitd alaspdin vetdmalld(kuva 19).

3. Vedd cappuccinatore suutinta alaspain (A5) (kuva 20).
Tarkista, ettd cappuccinatoren aukot, jotka on osoitettu
kohdassa (kuva 21), eivdt ole tukossa. Huuhtele juok-
sevan veden alla ja puhdista aukot tarvittaessa neulaa
kdyttamalla.



5. Puhdista hdyryn annosteluputki ja ole erityisen varovai-
nen, ettd palovammoja ei padse syntymaan.
6. Aseta suutin ja cappuccinatore takaisin paikoilleen.

A Varoitus! Hoyryn annostelun jalkeen merkkivalot

Q%% ja d% vilkkuvat osoittaen, etta sdilio on liian

kuuma kahvin annostelua varten.

Sdilion nopeaa jaahdyttdmista varten:

1. Aseta astia cappuccinatoren alle ja kuppi suodatinkupin
alle.

2. Kdannd toimintojen valitsin (B8) asentoon T2 .

3. Kaanna hoyryn valitsin (A4) asentoon ¢/ cappuccinato-
resta tulee kuumaa veden ja hyryn seosta.
Kun merkkivalot < ja Fl vilkkuvat, annostelu keskeytyy.

5. Kddnnd hoyryn valitsin asentoon O: keitin annostelee vettd
suodatinkupista.

6. Kdannd toimintojen valitsin asentoon %00.

Keitin on kdyttdvalmis.

8. KUUMAN VEDEN VALMISTUS

1. Kéynnistd keitin painamalla virtakatkaisinta (A2). Merkki-
valo /8, vilkkuu.

2. Asetaastia cappuccinatoren alle.

3. Kun merkkivalo <2/, palaa kiinteéind, kianng valitsin
&% (A4) asentoon Fl: Cappuccinatoresta tulee kuumaa
vettd.

4. Kuuman veden tulon keskeyttamiseksi, kdannd valitsin
&%, asentoon 0.

Enintaan 60
suositellaan.

sekunnin  annostelua

9. PUHDISTUS

9.1 Keittimen puhdistus

Puhdista seuraavat keittimen osat sa@nndllisin valiajoin:

- keittimen sisdinen piiri

- tippa-alusta (A14)

- kahvisuodattimet (C2), (C3), (C4)

- silion kanava(A7)

- Vesisdilio (A10)

- kuumavesisuutin (A6) kappaleessa "7.1 CAPPUCCINATO-
REN PUHDISTUS” osoitetulla tavalla.

Varoitus!

« A3 kayta livotinaineita, hankausaineita tai denaturoitua
spriitd keittimen puhdistukseen.

« Al3 kiytd metallisia vilineitd kalkkikerrostumien tai ko-
vettuneen kahvin poistoon, silld ne saattavat naarmuttaa
keittimen metalli- tai muovipintoja.

Vaara! Puhdistuksen aikana keitintd ei saa koskaan upottaa veteen, silld se on
sdhkdlaite.
Tarkeda: Jos keitintd ei kdytetd yli 3—4 péivddn, ennen kdyttdd suositellaan

huuhtelun tekemisté kappaleen "3. ENNEN KEITTIMEN KAYTTOGNOTTOA"OHJEI-
DEN MUKAAN.

9.2 Keittimen sisaisen piirin puhdistus

Jos keitintd ei kdytetd yli 3—4 pdivaan, ennen kdyttoa suositel-
laan sen kdynnistdmista ja sisdisten piirien puhdistamista kap-
paleen ”3. ENNEN KEITTIMEN KAYTTOONOTTOA” kohtien 4 ja 5
ohjeiden mukaan.

9.3 Tippa-alustan puhdistus

Tippa-alustassa on punaisella kellukkeella varustettu veden

tason osoitin. Ennen kuin tdmd osoitin alkaa tulla ulos kuppi-

alustasta (kuva 22), alusta on tyhjennettdvd ja puhdistettava.

Muuten vettd voi tulla ulos reunasta ja se voi vahingoittaa kei-

tintd, alustaa ja ympadroivaa aluetta.

1. Irrota alusta (kuva 23).

2. Irrota kuppialusta (A12), poista vesi (kuva 24) ja puh-
dista alusta rétilla: asenna tippa-alusta sitten takaisin
paikoilleen.

3. laita tippa-alusta sitten takaisin paikoilleen.

9.4 Kahvinsuodatinten puhdistus

Puhdista kahvinsuodattimet saanndllisesti joka viikko.

1ja 2 kupillisen suodattimet.

1. lrrota reidllinen suodatin vetdamalla asianmukaisesta kie-
lekkeestd (kuva 25).

2. Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla (kuva 26).

3. Tarkista, ettd reidt eivat ole tukossa. Jos ndin on, puhdista
ne neulalla (kuva 27).

4. Aseta reikdsuodatin paikoilleen ja tyonnd se pohjaan asti.

Nappisuodatin

Huuhtele juoksevalla vedelld. Tarkista, etta reidt eivdt ole tukos-

sa. Jos ndin on, puhdista ne neulalla (kuva 27).

9.5 Sailion vesikanavan puhdistus

Huuhtele sdilion vesikanava 200 kahvin annostelun vlein.(A7)
Huuhtelu tapahtuu annostelemalla vesikanavasta noin 0,5 lit-
raa vettd (paina kahviannostelujen nappdintd kahvijauhetta
kdyttamattd).

9.6 Vesisailion puhdistus

1. Puhdista saannllisin valiajoin (noin kerran kuukaudessa) ja
jokaisen vedenpehmennyssuodattimen vaihdon yhteydessa
((C9)- jos varusteena) vesisailio (A10) kostealla ratilla ja mie-
dolla pesuaineella.

2. Irrota suodatin (jos paikalla) ja huuhtele se juoksevalla
vedelld.

3. Aseta suodatin takaisin paikalleen (jos kuuluu varustuk-
siin), tdyta sailio raikkaalla vedelld ja aseta sdilio takaisin.

4. (Koskee vain vedenpehmennyssuodattimella varustettuja
malleja) Annostele 100 ml vettd.



10. KALKINPOISTO
Suorita keittimen kalkinpoisto maardtyn toimintajakson jal-
keen, joka riippuu veden kovuudesta.

10.1 Veden kovuuden mittaaminen

1. Ota varustuksiin kuuluva reagenssiliuska pois pakkauk-
sesta “TOTAL HARDNESS TEST’, joka on englanninkielisten
ohjeiden liitteend.

2. Upota se kokonaan vesilasiin noin sekunnin ajaksi.

3. Ota liuska vedestd ja ravista sitd kevyesti. Noin minuutin
kuluttua liuskalle ilmestyy joko 1,2,3 tai 4 punaista ne-
liotd veden kovuudesta riippuen. Jokainen nelid vastaa 1
kovuusastetta.

10.2 Kuinka usein kalkinpoisto on suoritettava
Seuraavassa taulukossa osoitetaan kayttokuukaudet ja vastaava
kaytettyjen vesilitrojen mdara:

Kaytto-
Reagenssiliuskassa olevien punaisten | kuukau- | Litrojen
nelididen maaré det maard

| I | 8 | 20

| | 7 | 1

| | ¢ | ™
m— 1 R
m— 11
10.3 Kalkinpoistomenettely
Varoitus!

. Lue huolella kalkinpoistoaineen valmistajan antamat kdyttdohjeet ja
merkinndt ennen kdyttdd. Ne lGytyvdt kalkinpoistoaineen pakkauksesta.

. Suosittelemme kdyttdmddn ainoastaan De’Longhin kalkinpoistoainet-

kayttdmi poistoa ei suorite-

ta. Vddrdnlaisten tai jos
ta, voi aiheuttaa vikoja, joita valmistajan takuu ei korvaa.

Lalkinnnic .
p

1. Tyhjennd vesisdilio kokonaan (A10) ja irrota vedenpeh-
mennyssuodatin (C9) (jos paikalla). Téyta séili6 kalkinpois-
toliuoksella, joka on saatu laimentamalla kalkinpoistoaine
vedelld pakkauksessa annettujen ohjeiden mukaan.

2. Aseta yksi astia vesikanavan alle (A7) ja toinen kuumavesi-
suuttimen alle (kuva 6) ja varmista, ettd tippa-alusta (A14)
on tyhjd ja asetettu kunnolla paikoilleen.

3. Kdannd toimintojen valitsin (B8) asentoon T ja annos-
tele noin 1/4 sdiliossa olevasta liuoksesta: annostele kuu-
maa vettd toisinaan kaantamalla hoyryn/kuuman veden
valitsinta(A4) asentoon <4 Keskeytd sitten annostelu
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kdéntamalla valitsin asentoon %00 ja anna liuoksen vai-
kuttaa noin 5 minuutin ajan.
Toista kohta 3 vield 3 kertaa, kunnes sdilid on tyhja.

5. Liuoksen jaamien poistamiseksi, irrota vesisailid, tyhjennd
se ja huuhtele juoksevan veden alla. Taytd sdilio MAX-ta-
soon asti raikkaalla vedelld, aseta suodatin takaisin (jos se
on irrotettu edelld) ja laita vesisdilio keittimeen.

6. Tyhjennd astiat ja aseta ne takaisin vesikanavan ja cappuc-
cinatoren alle.

7. Kdénnd toimintojen valitsin asentoon T; kddnna toisi-
naan héyryn/kuuman veden valitsinta (A4) asentoon <4
. Annostele vettd, kunnes sdilid tyhjenee.

8. Irrota vesisailio uudelleen, tdytd se max-tasoon asti raik-
kaalla vedelld ja aseta takaisin keittimeen ja toista kohdat
6-7.

Keitin on nyt kdyttovalmis. Taytd sdilio raikkaalla vedelld siirry

haluamasi juoman annosteluun.
Tarkeda:

Jos kalkinpoistojakso ei pdity oikein (esim. sdhkokatkon vuoksi), se
kannattaa tehdd uudelleen.

Kalkkiin littyvt kahvinkeittimen korjaukset eivdit kuulu takuun piiriin,

mikdli ylld kuvailtua kalkinpoistoa ei ole tehty sddnndllisesti.

11. TEKNISET TIEDOT
Verkkojannite:

220-240V-50/60 Hz

Sahkonkulutus: 1450W
Mitat PxKxS : 275x307x313 mm
Thermoblock: Ruostumatonta terdsta
Paine: 15 baaria
Vesisailion tilavuus: 11
Virtajohdon pituus: 1200 mm
Paino: 54kg



12. MERKKIVALOJEN MERKITYS

MERKKIVALOT TOIMINTOJEN VALITSIN  (A4) | MERKKIVALOJEN SELITYKSET

VALITSIN B8) | /0

Joka kerta kun keitin kaynnistetdén virtakat-
Q/O & | kaisinta painamalla (A2) asentoon FI, keitin
(0Y4) . . e
5 S o o suorittaa automaattisen vianmaarityksen.
N—

s
v/

Keitin kuumenee kahvin tai kuuman veden
Z 4)00 (@) | o annostelua varten.
O

@)

(o]

12

Keitin on saavuttanut ihanteellisen lampétilan
kahvin tai kuuman veden annostelemiseksi.
KAHVI: kaanna valitsinta (B8) asentoon L2
KUUMA VESI: kaanna valitsinta (A4) asen-
P toon &/ .

2/

g8
=

Valitsin (B8) on asennossa @): vastaava
merkkivalo vilkkuu osoittaen, ettd keitin kuu-

Z/8
o menee hoyryn annostelemiseksi.

o0&
O_
f S«

&

>

Keitin on saavuttanut ihanteellisen [dmpdti-
lan héyryn annostelua varten.

K&énna valitsin (A4) asentoon </ annostelun
alkamiseksi.

L M
o © o

O
oG
o

Hoyryn annostelun jdlkeen lampétila on liian
korkea kahvin valmistamista varten: odota tai
noudata menettelyd, joka on annettu kappa-
leen "Miten cappuccino valmistetaan" lopus-
&H— sa. Jos haluat taas valmistaa cappuccinon tai
kuumaa vettd, toimi normaaliin tapaan.

2/

@ | \
0.

Jos keitintd ei kdytetd maardttynd ajanjakso-
na, se sammuu (stand-by): sen kdynnistami-

seksi uudelleen, paina painiketta .

/8

Voo




13. ONGELMIEN RATKAISU

Alla on lueteltu joitakin mahdollisia toimintahairidita.
Jos ongelmaa ei voida ratkaista kerrotulla tavalla, on otettava yhteyttd tekniseen huoltopalveluun.

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

KORJAUSKEINO

Keitin ei kdynnisty

Virtajohtoa (C5) ei ole asetettu oikein

Tarkista, etta virtajohdon liitin on tydnnetty
pohjaan (A3)keittimen takana olevaan asianmu-
kaiseen paikkaan; tarkista sitten, ettd pistoke on
kytketty oikein pistorasiaan

Virtakatkaisin (A2) on asennossa O (OFF)

Paina katkaisinta asentoon FI (ON)

Espressokahvia ei enda tule

Sailiossa ei ole vettd (A10)

Taytd vesisailio

Suodatinkupin reidt (C1) ovat tukossa

Puhdista suodatinkupin suutinten reidt

Suodatin ja irrotettava reikasuodatin ovat
tukossa

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on an-
nettu kappaleessa "9.4 KAHVINSUODATINTEN
PUHDISTUS”

Sailion vesikanava (A7) on tukossa

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on annet-
tu kappaleessa 9. PUHDISTUS”

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita kalkinpoisto kappaleessa osoitetulla taval-
la"10. KALKINPOISTO”

Espresso valuu suodatinkupin
reunoista (C1) eika rei‘ista.

Suodatinkuppi ei ole kunnolla paikoillaan
tai se on likainen

Kiinnitd suodatinkuppi oikeaoppisesti ja kddnnd se
loppuun asti voimakkaasti

Suodatin ja irrotettava reikasuodatin ovat
tukossa

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on an-
nettu kappaleessa "9.4 KAHVINSUODATINTEN
PUHDISTUS”

Espressokanavan tiiviste ei ole enda kovin
joustava tai se on likainen

Vaihdata espressokanavan tiiviste

huoltokeskuksessa

Suodatinkupin reidt ovat tukossa

Puhdista suodatinkupin suutinten reidt

Espressokahvi on kylmaa

Valitun juoman merkkivalo ei pala kun
kahvia annostellaan

Odota, ettd merkkivalon syttymistd

Kuppeja ei ole esilimmitetty

Esilammita kupit kuumalla vedelld (luku “8. KUU-
MAN VEDEN VALMISTUS")

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita kalkinpoisto kappaleessa osoitetulla taval-
la”10. KALKINPOISTO”

Pumppu pitdd kovaa dantd

Vesisdilio (A10) on tyhja

Taytad sdilio

Sdilio(A10) on asetettu huonosti paikoil-
leen, eikd sen pohjassa oleva venttiili ole
auki.

Paina sdiliotd kevyesti eteenpdin niin, ettd sen
pohjassa oleva venttiili avautuu.

Sailion kiinnityskohdassa on ilmakuplia

Noudata luvussa "8. KUUMAN VEDEN VALMISTUS”
annettuja ohjeita, kunnes vettd annostellaan
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D 3



ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

KORJAUSKEINO

Kahvin vaahto on tummaa
(valuu hitaasti suuttimesta)

Kahvijauhetta on tiivistetty liikaa

Tamppaa jauhetta vihemman

Kahvijauhetta on paljon.

Vahennd kahvijauheen mddraa

Vesisdilion  espressokanava (A7) on

tukossa

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on an-
nettu kappaleessa "9.5 SAILION VESIKANAVAN
PUHDISTUS”

Suodatin ja irrotettava reikdsuodatin ovat
tukossa

Puhdista se noudattamalla ohjeita, jotka on an-
nettu kappaleessa “9.4 KAHVINSUODATINTEN
PUHDISTUS”

Kahvijauhe on liian hienoa tai kosteaa

Kéyta vain espressokeittimille tarkoitettua kahvi-
jauhetta: varmista, ettei se ole liian kosteaa

Kahvi on happaman makuista

Kalkinpoiston jalkeinen huuhtelu ei ole
ollut riittévd

Kalkinpoiston jalkeen huuhtele laite kuten on osoi-
tettu luvussa “10. KALKINPOISTO”

Maitovaahtoa ei muodostu
cappuccinon valmistuksen

Maito ei ole tarpeeksi kylmaé

Kéytd aina jadkaappikylmédé maitoa

(appucinatore on likainen

Puhdista cappuccinatoren reidt huolella

aikana
Vesipiirissa on kalkkia Suorita kalkinpoisto kappaleessa osoitetulla taval-
la”10. KALKINPOISTO"
Keitin sammuu Automaattinen sammutus on kytkeyty- | Paina painiketta ON/Standby (B1) keittimen kdyn-
nyt paalle nistamiseksi uudelleen
Keitin sammuu muuta- g)i(r)ninnon valintanuppi ei ole asennossa | K3anni toiminnon valintanuppi asentoon %0 , ja
man  sekunnin  kuluessa Ao paina sitten nappéinta ON/Standby (B1)
kdynnistyksestd
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Mepex ucnonb3oBaHueM npubopa NpouuTaiiTe npesynpexne-
HIA 10 TeXHMKe 6e30macHoCTH.

1. ONUCAHUE

1.1 OnucaHue npubopa

(ctp.3- A)

A1. Tlogorpes yaLek

A2. TnasHblit Bbikntouatenb ON/OFF

A3. [He3po pasbema LWHypa nuTaHNA

A4. Tlepekntouatens nap/ropAyas Boga

A5. Hacapka kanyumHatopa

A6. Kanyuunatop/y3en nopauu ropayeil Bojbl

A7. BbinyckHoii kaHan 6oiinepa/3aBapouHbiii y3en

A8. MectononoxeHue 6auka ans Bofbl

A9. Kpbliwka 6auka ans Bogbl

A10. bauok AnA Bofbl C MeCToM nog GUALTP BoAbl

A11. 'HpnKaTop ypoBHA BOAbI

A12. MogmoH ANA vallek

A13. UHauKkaTop Makc. ypoBHA BoZbl MopfoHa ana cbopa
Kanenb

A14. NongoH Ana cbopa kanenb

1.2 OnucaHve naHenu ynpasneHns
(cp.3— B )

B1. Knonka ON/pexum oxuaanua

B2. Wnpwkatop pexuma oxupanna/sHeprocoepexenus
B3. Wupmkatop OK napa

B4. Wupmkatop OK nogaun Kode/ropaueit Bogp

B5. Togaua kode

B6. Monoxexne CTOMN/dyHKuuA ropayeil BogbI

B7. OyHkuma napa

B8. Cenektop dyHKUMiA

1.3 OnucaHue npuHagnexHocreil
(cp.2— ()

(1. Ounbtpogepxatenb

Q.

a.

Ounbtp ans nexkn 1 kode @
OunbTp na nexkn 2 kode @
PA e Co—

4.
.
(6.
.

OunbTp ansa nexkn kancyn ESE @

LUIHyp nuTaHNA (CbeMHblit)
MeH3ypka-ao3atop/npuaasnusarens

VIHANKaTopHas Nonocka Ans n3MepeHns ecTKoCTH Bofbl
(Total hardness test)

CpeacTBO ANA yAaneHus Hakunu

OunbTp ANA CMArYEHUA BoAbl (*He BKIIOUEH B KOMMAEKT,
MOXHO NpUobPecTM B ABTOPU30BAHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax)

(.
.
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2. HANOJIHEHWUE BAKA ANA BOAbI
1. CHumuTe 6auok ana Boabl (A10) 1 HanonHUTe ero cexeli
uucroii Bogoit o otmetku MAX (puc. 1).

2. YctaHoBuTe 630K B MaLLKHY (puc. 2).
Buumanme! He sxoyaiime npu6op 6e3 800bl 6 6ayke uu Ge3s camozo 6ayka.

3. TNEPBOE BKNHOYEHUE MPUBOPA

1. BcrabTe pasbem LUHYpa NUTaHUA B CNeLUanbHoe rHe3fo
33y npubopa (puc. 3), 3aTem BCTaBbTe BUAKY B PO3ETKY.
HapeHbte ¢unbTposepxatenb Ha MawuHy. Ytobbl npa-
BUNbHO 3aKPENUTb QUALTPOAEPKaTeNb, BbIPOBHAITE ero
pyyKy C CUMBONIOM 8 OPEN (puc. 4) n noBepHuTe pyKoAT-
Ky Bnpaeo A0 yctaHoeku B nonoxenne W CLOSE (puc. 5).
Haxxmute B nonoxenue | bikmiouatens ON/OFF czagm
KodeMaLUHbl.

[Tocne 3aBepLueHma CAMOAMATHOCTKM MHAMKATOP NoAAuM
ropaveli Bodbl (B4) Muraer, Apyrie MHAMKATOPbI racHyT.
[TomecTute nog y3nom nogaum ropayveii BoAbl EMKOCTb
MUHMManbHbIM obbemom 500 mn, momectute Apyryio
eMKOCTb nops GunbTpodepkatenem(puc. 6).

[ToBepHuTe cenektop nap/ropayas Boga (A4) B nonoxe-
Hue /%, nopaiie npumepHo 0,5 1 ropaveii Boab (puc.
7).

[TpuBeaute cenektop nap/ropayan Boga B nonoxetue 0
1 CIeiiTe eMKOCTb.

MosepxuTe cenektop dyHkuuii (BS) B nonoxerne 7
(B5) n nopaiite npumepHo 0,5 n Bogp! (puc. 8).
[TpuBepuTe cenekTop GYHKLI B NONOXeHMe %00 1 cneit-
Te eMKoCTb.

[JloctaHbTe 1 HanonHuTe 640K ANA BOAbI, NOBTOPUTE Aeii-

CTBUA C MYHKTa 4 N0 NyHKT 8.
Mpumeyanne.  OnosackusaHue BHYMPeHHUX KOHMYPOS8  peKomeHdyemcs
makxe u 8 U1y4ae OnUMeNbHo20 npocmos npubopa.

10.

4. BKJHOYEHWE U PEXXUM OXKUOAHNA

Korna rnaHbiii BbIKMtouatenb (A2) HaxoauTcs B no3. |, BKMIo-
uynTe U BbIKMIOUMTE (PEXUM 0XMAAHMA) Npubop HaxaTuem
KHOMKM @ (B1).

Mpu6op BbIKMIOYAETCA aBTOMATMUECKU (PEXUM OXWAAHUA)
yepe3 onpeaeneHHblii BpeMeHHO NPOMeXyToK (pasHblii B
3aBUCUMOCTY OT MofieNeit).

5. MPUTrOTOBNEHWE 3CMPECCO U3 MOJIOTOIO

KOOE

1. Bcrasbre ¢unbtp ana monotoro Kode (C2) unm ((3) B
nepxatenb dunbtpa (C1) (puc. 9). Ucnonb3yiite dunbtp
@, e TpebyeTcA NPUroTOBUTL OZHY YLLKy Kode,
unu unbtp ';_ , e TpebyeTca npuroToBUTH 2

yaLwkm Kode.




2. Ecm xoTuTe nMpuUroToBUTH OAHY Yalky Kode, 3anonHuTe
dunbTp nopuueit monotoro Kode 6e3 ropku ¢ NoMoLLbH
nfo3atopa, okono 7 rp. (puc. 10). Ecnn BbI Xotute npuroto-
BUTb J1Be YaLLIky Kode, 3anoNHuTe GunbTp ABYMA NOPUMAMM
MonoToro Kode ¢ NOMOLLbI £03aTOPa, 3aMONHEHHOT0 He
ZLoepxy (0kono 66 rp). HanonHaiite GunbTp ManeHbKumm

[03amii BO 136exaHue ero nepenoHeHna.
BHuumanme! [ina o6ecneyeHns npaBunbHoii paboTbl nepes HanonHeHu-
em GuUnbTpa CnefiyeT Bceraa NpoBepaTb, 4To6bl B Hem He Gbino ocTar-

KoB

0 Kode oT np yILLero uc
3. PaBHOMepHO pacnpegenute MoNOTbIA Koe 1 cnerka npu-
XmuTte ero npupasnusatenem (puc. 11). MpeccoBatue
MOAI0TOr0 Kodbe 0UeHb BaXHO ANA MONyYEeHUA XOpoLLero
cnpecco. Mpu n36biTouHom HagasnmuBaxum kode byzet
MoJABaTbCA MefsIeHHo, a MeHka 6yneT TemHoil. lpu
He,0CTaTOYHOM NpeccoBaHUN Kode MOZALTCA CULIKOM
BbICTPO, @ NEHKN NONYYaeTCA Maso 1 OHa CBETNONO LiBeTa.

4. Ynanute nanuwiku Kode no Kpasm GunbTpofepxaTtens u
HafieHbTe ero Ha MaLluHy. Ytobbl NpaBUIbHO 3aKpenuTb
[Jepxatenb, BbIPOBHANTE pyuky Mo CUMBOAY 8 OPEN
(puc. 4), 3aKkpenute QUALTPOAEPXKaTeNb U NMOBEPHUTE
PYKOATKY BNpaBo 0 ycTaHoBKM B nonoxenue W CLOSE
(puc. 5).

5. TlomecTute yalky WAM YalKu Noj HOCMKNM GUALTPO-
nepxatend (puc. 12). PekomeHzyeTca HarpeBaThb YalLku
nepes NpurotoBneHnem Kode ononackusaHiem Hebonb-
LUMM KONMYECTBOM ropAyYeii Boabl.

6. Y6enuTech, YTo MHANKATOP 9%00(34) 3aropenca, 3atem
nosepHuTe cenektop dyHkumit (B8) B nonoxerne 2
(B5), MawunHa HauHeT nopauy Kode.

7. Kak TonbKo B uvaluke OyneT HyxHoe KOAMuectBo Kode,

npuBeauTe cenekTop GyHKLMI B NONOXKEHUe %00.
Mpumeyanne.  Ymobol cHame dep unemp 3 D
(npasa Hazego.

OnacHocTb oxoroB! Bo u3bexanue 6pbI3r HUKOrAA He CHUMaliTe GuAbT-
popepKaTenb, KOrAa MaliiHa BbINONHAET Mojauy, MOAOKAUTE He-
CKONbKO CEKYHA MOCNe 3aBepLUeHuA NoAaYM.

6. MPUTOTOBNEHWE 3CMPECCO U3 YAN]
Mpumeuanue.  /cnonb3yiime 4andbl, Komopele omeedaiom cmanoapmy
ESE, oH yKka3aH Ha ynakoske & ude c/1edyiolje20 3HaKa.
Cmardapm ESE — >mo cucmema, npuHsmas camoimu
KpyNHbIMU NPOU3600UMENaMU 4and, U No360/sem siezko
U Bblcmpo npU20MosUMb 3NPecco.

Momectute dunbtp Ana Kode u3 uang (C4) (

‘ ) B unbtposepxartens (C1).

1. Tlomectute yangy B GUALTP Kak MOXHo 6onee no LieHTpy
(puc. 13). Bcerna cnenyiite MHCTPYKUMAM Ha ynakoBke
yanz no uX NPaBUIbHOI YCTaHOBKeE B GUALTP.
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2. (nepyiiTe MHCTPYKUMAM U3 NYHKTa 4 NpeablayLuero napa-
rpada, NOMHWTE, YT0 BO3MOXHA N0Jaua TONbKO OZHOTO
kode 3a pas.

3. BbinonHuTe feiicTBYA, yKa3aHHble B MyHKTax 5, 6 1 7 npe-
Ablaywero naparpada.

KAK MPUTOTOBUTDb KAMYYUHO

1. TlpuroToBbTe 3CNPeCCo, KaK yKa3aHo B NPefblAYLLMX Napa-
rpacax, B J0CTaTOYHO OOMbLLVX YaLLIKaX.

2. TloepHute cenektop QyHKumil (B8) B nonoxeHue {'};
(B7) n noxautech BKIKOYEHUA COOTBETCTBYIOLLETO MHAN-
katopa (B3).

3. 3aTtem Hanelite B @MKOCTb MOJIOKO U3 pacyeTa 0Kono 100

I ANA Kax/oil nopuum KanyuuHo. Monoko cnepyet 6patb

U3 XonoAunbHIKa (He ropauee!). Mpyu Bbibope emKkocTn

NOMHUTE, YTo 06bEM MOMoKa yBeNMuuTCA B 2 UK B 3

pasa (puc. 14).

Mpumeyanue.  PexomeHayeTca ucnonb30BaTh
YacTUYHO  06e3KMPeHHOe  MOJIOKO  MpOXNajHoi
Temneparypbl.

4. Pa3BepHuTe HapyXy kanyuuHatop (puc. 15).

5. Tlomectute emMKoCTb C MOMOKOM MOA KamyynHaTopom
(puc. 16).

6. [oxautecb BKMOYeHNA MHAMKATOpHOI namnoukn OK.
BKnloueHHbIN MHANKATOP CBUAETENbCTBYET 0 TOM, YTO
6olinep [OCTUr uAeanbHoi TemnepaTypbl AnA nopauu
napa.

7. OTkpoiite nap noBopoToM Cenektopa napa Ha &/4% Ha
HECKONMbKO CeKyHA, uToObl yAanuTb BO3MOXHbIe Cnefpl
BO/bI 13 KOHTYPA. 3akpoiiTe nogauy napa.

8. Tlorpy3uTe KanyynHatop B MOIOKO Ha 5 MM (puc. 17) u
NoBEpHNTE CeNeKTop napa B no3. <4, Tenepb MoNoKo
HauHeT yBeNMuNBaTHCA B 06beme 11 BCneHBaThCA.

9. [lpu yBennyenun obbema Monoka B ABa pasa norpysute

KanyuuHatop rny6xe u npogomxaiite Harpes. Koraa o-

CTUTHYTa HyXHaA Temnepatypa (upeanbHoe 3HaueHue

60°C), ocTaHOBMTE MoJauy mapa MoBOPOTOM CeneKkTopa

napa B no3. 0 1 noBepHuUTe cenekTop GyHKLMiA B No3.

%00 (puc. 18).

Pa3neiite BcneHeHHOe MOOKO B YaLLKK C paHee npuro-

TOBNEHHbIM 3cnpecco. [lobaBbTe caxap no BKycy u, no

KENaHu, nocbinbTe NeHy He6ONbLIMM KONMYECTBOM

LUIOKO/aHOI KPOLUKM — KaMy4uHO roToB.

m Mpumevanne. Ecnu HeobGXxoauMo npUroToBUTH
Heckonbko MOPLMIA  KamyuuHo, CHayana HYXHO
NPUrOTOBUTb HECKONbKO YalleKk Kode U ToNbKo nocie
3TOro BCEHUTb MOJIOKO ANA BCeX MOpuUyil.
PEKOMEHﬂ,yeTCﬂ noaaya napa B Te4eHue He
bonee 60 cekyHA.



7.1  Oumcrka KanyyuHatopa

Brumanue! C uyenblo nopaepKaHua YUCTOTbI
PeKOMeHAYeTCA 4MCTUTb KamyunHaTop BCAKMI pa3
nocne UCNonb30BaHUA.

BbinonHuTe cnepyiolume aeitcTaus:

1. BbinycTuTe HeMHOro Napa B TeueHUe HECKONbKMX CeKyHJ,
(myHKTbI 2, 5, 6 1 7 npepbiayero naparpada). C nomo-
Lblo 370l ONepaLii U3 KanyyuHaTopa yAanAlTCa ocTaT-
Ki MonoKa. Bbikntouute npubop Haxatuem rnaBHoOro
BbIK/t0YaTens.

2. Momoxaute HECKONbKO MUHYT, MOKA KamyunHatop oCTbl-
HeT. CHUMUTE KanyyuHaTop MpoTUB YacoBOI CTPenKy 1
noTAHWTe ero BHM3 (puc. 19).

3. CHumuTe CHU3y Hacapky kanyunHatopa (A5) (puc. 20).
Y6enuTech, uTo OTBEPCTUA KanyyuHaTOPa, NoKa3aHHble Ha
(puc. 21), He 3akynopeHbl. lpomoiiTe NPOTOYHOI BOZOIA U
MU HeO6XOAUMOCTM OUUCTUTE OTBEPCTUA OyNaBKOA.

5. Ouuctue Tpy6KY nopaum napa, GyabTe BHUMATeNbHbl,
yT06bl He OLUINAPUTLCA.

6. YctaHoBUTe HA MECTO HACafiKy ¥ KanyumHatop.

A Brumanue! Mocne nopaun napa MHAUKaTOPbI

2/ w % muraior, yKasbiBas, 4To Goiinep CIMWKoOM

ropauunii anA nopaym Kode.

Yro6bl 6bICTPO OXNAANT boiinep:

1. Momectute eMKOCTb MOA KamyunHaTOPOM U YaLUKy Nog
dunbTpogepxatenem.

2. MosepHute cenektop pyHKmii (B8) B nonoxenne T2 .
3. Mosepute cenektop napa (A4) B nonoxenme &b/, u3
KanyyuHatopa BbliifieT nap BMecTe ¢ ropAyeii Bofoil.

4. Korna muratot nhpukatopbl % 1, nogava ocraHoBUTCA.

5. ToBepHuTe cenektop napa B nonoxexue 0, MalunHa no-
JacT BOAY U3 fiepatens GuibTpa.

6.  TpuBenuTe TaKxKe cenekTop GyHKLMIi B MoNoXeHNe %00.

MalumHa rotoBa K 1Cnosb30BaHmH.

8. MPUTOTOBJIEHUE rOPAYEN BOAbI

1. BkntouuTe MalMHY HaxaTMem TMABHOMO BblKMioyaTensa
(A2). NHpmkatop Q%Oo MUraer.

2. TomecTuTe eMKOCTb N0J KanyuuHaTopoOM.

3. Korma uMauKaTopHas Namnouka SZ/% 3aroputca pos-
HbIM (BETOM, MOBepHUTE cenektop 4%, (A4) B no3. |,
ropAYas BOAA BbliAET U3 KanyuuHaTopa.

4. Yro6bl 0CTaHOBUTb BbIX0Z ropAYeil BOAbI, NOBepHuTe Ce-
neKTop &4 B N03. 0.

PekomeHayeTCA noajaua Bofbl B TeueHue He
bonee 60 cekyHg.
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9. OYMUCTKA

9.1 Ouuctka KodpemaLmHbl

Mepuoanueckoil 0uMCTKe TMOANEXaT —Clepylolue yYactu

npubopa:

- BHYTPEHHMUii KOHTYp MaLLVHbI;

- TOAROH AnA cbopa Kanenb (A14);

- unbpel Kode (C2), (C3), (C4);

- BbIMycKHoIt KaHan boiinepa (A7);

- 6auok ana Bopbl (A10);

- y3ennoauu ropayeil Bogbl (A6), kak ykasaHo B naparpa-
de «7.1 0YUCTKA KANYYUHATOPA.

Brumanue!

« He ucnonb3yiite AnA YMCTKN KodeMaLLNHbI pacTBOpUTE-
11, abpasuBHble MoloLLYe CPEACTBA WAK CMPT.

« He ucnonb3yitte meTannuyeckue npeameTbl ANA ypa-
NeHNA HaKUMA WK OTTIOXEHWIA Kode, MOCKONbKY OHM
MOryT MoLiapanaTb MeTaiuyeckine Un nnacTMaccoBble

NOBEPXHOCTU.
Onacho!  [Ipu o4ucmke Hu 8 koem ciiy4ae He donyckaiime nozpyxeHus Mawiu-
Hol 8 800y, 3mo nekmpudeckuti npuéop.
Mpumeyanue.  Eciu nepuod npocmos npewicun 3—4 Ok, neped ucnob3o-
8aHueM p yemcs 010NaCKUBAHUE, KaK ONUCTHO 8
napazpace «3. [IEPBOE BK/TKOYEHNE IPUBOPA>.

9.2 0uncTKa BHYTPEHHEro KOHTYpa MaLLNHbI
Ecnu nepropbl npocton npeBbilwakT 3—4 AHA, HACTOATENbHO
peKOMeHAYeTCA nepes UCNoNb30BaHMeM KODeMaLLMHbI BKII-
YUTb ee 1 BbINONHUTb 0MONACKINBAHUE BHYTPEHHUX KOHTYPOB,
KaK yka3aHo B nyHKTax 4 u 5 naparpada «3. EPBOE BK/HO-
YEHWE MPUBOPA».

9.3 Ouucrka nopaoHa Ana cbopa Kanenb
BaHHouka ana cbopa Kanenb cHabXeHa WHAMKATOPOM-MO-
MNaBKoM (KpacHoro LiBeTa) ypoBHA BoAbl. [lo Toro, Kak 10T
UHANKATOP HAuHeT BbICTYNaTb 3a NOACTaBKY ANA yalleK (puc.

22), cnepyeT ONOPOXHUTb MOBAOH U OUYUCTUTD €ro, B NPOTUB-

HOM C/lyyae BOAA MOXET MepenuTbcA U NOBPeAUTb MaLLMHY,

OMOPHYH0 NOBEPXHOCTb WM OKPYKAIOLLYIO 30HY.

1. CHumute nopaoH (puc. 23).

2. CHumwTe NoACTaBKY ANA valek (A12), cneiite Bogy (puc.
24) 1 TPANKOI 04MCTUTE NOAJOH. 3aTeM BHOBb cobepuTe
MOAAOH AnA cbopa Kanenb.

3. YctaHoBuTe Ha MeCTo NoAA0H ANA cbopa kanenb.

9.4  Ouucrka ¢punbTpoB Kode

PerynapHo Kaxayto HeZento oumiLaiite GuabTpbl Kode:

OunbTpbl Ana 11 2 yawek

1. U3Bnekute nepdopnpoBaHHbI GUALTP C NOMOLLbH
CneumanbHoro A3bluka (puc. 25).

2. OnonocHuTe GuALTPbI NOA NPOTOYHOI BOAO (pUc. 26).

3. Y6epwTech, uto OTBEPCTUA He 3aKYMOPEHbI, B NPOTUBHOM
Clyyae 0umnCTUTe X C MOMOLLbIO bynaskm (puc. 27).



4. BctaBbTe Ha MecTo nepdopupoBaHHbI GUILTP 1 NpoTON-
KHWTe Jio ynopa.

Ounbtp vang

lTpomoiiTe noa NpoTouHoli BoAONA. YoeauTech, uto oTBEpCTIAA

He 3aKynopeHbl, B NPOTUBHOM C/Iyyae O4NCTUTE UX C OMOLLbIO

6bynasku (puc. 27).

9.5 OuucTKa BbINYCKHOTO KaHana Goiinepa

Yepe3 kaxable 200 nogay Kode BbINONHANTE ONoONACKMBAHME
BbIMYCKHOro KaHana 6oiinepa (A7). [lna 31ro nogaiite 13 Bbl-
MyCKHOro KaHana okono 0,5 1 Bofbl (HaXMuTe KHOMKY nofauu
Kode 6e3 3aKnapku KodeitHoro nopoLLKa).

9.6 Ouucrtka 6aka ansa Bogbl

1. Ounwatb nepuoguueck (NPUMEpHO OAMH pa3 B MecaL) U
B0 BpeMA Kaxz0il 3ameHbl GunbTpa cvaryenna soabl (C9)
, e MpepycmoTpeHo, 6auok Ana Bogbl (A10) BnaxHoii
TPANKOA C HEGONbLLUMM KOMMYECTBOM MATKOTO MOIOLLIEro
CpefcTBa.

2. CHumute GunbTp (€W MMEETCA) M OMONOCHUTE ero Moj
NPOTOYHOI BOAOIA.

3. MocTaBbre Ha MecTo GuUALTP (eCn MMeeTcA), HanonHuTe
6auok cBexeit BOZOiA 11 YCTaHOBITE €0 Ha MecTo.

4. (Tonbko AnA Mogeneil ¢ GunbTPOM cMAryeHra Bogbl) Mo-
naiite 100 mn Bopbl.

10. YOAJIEHWE HAKUIN
PerynapHo ypanaiite HakuMb U3 MalMHbI Yepe3 onpegene-
Hblil Nep1of paboTbl, KOTOPbIN 3aBUCAT OT XKECTKOCTH BOZbI.

10.1 N3mepeHue xeCTKOCTU BOAbI

1. CHumuTe yNakoBKy C MHAMKATOPHOI MONOCKM U3 KOM-
nnekta noctaBkv TOTAL HARDNESS TEST,  Heit npunara-
10TCA MHCTPYKLMIN HA QHTANICKOM A3bIKE.

2. TlonHocTblo Morpy3uTe MonoCKy B CTakaH BOAbI Ha OAHY
CeKYHLY.

3. [JloctaHbTe nonocky 13 BoAbl v 0TpAXHUTE ee. Mpubnu3u-
TefbHO Yepe3 MUHYTY noABatca 1, 2, 3 unu 4 KpacHbix
KBajpaTiKa B 3aBUCUMOCTY OT XKeCTKOCTU BOAbI. Kaxablii
KBafpaTUK COOTBETCTBYET OHOMY YPOBHHO.

10.2 TpomexyTKu yaaneHna Hakunu
B tabnuue Hnke NpuUBOAATCA MeCALbI N0NIb30BaHUA 1 COOTBET-
CTBYIOLLEE KOTMYECTBO JINTPOB BOAbI:
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10.3 Topanok peiicTBMIA N0 yAaNeHMI0 HaKMNK
Buumanue!

. [eped np p UHCMPYKYUU U SmuKemky cped-
mea 0719 yOaneus HaKkunu Ha ynakoske ¢pedcmea.
. Y6eo dyemca uc mosbko (pedcmeo

p
0na yoanenus Hakunu komnanuu De'longhi. Mcnonb3osarue Henodxodauwux
pedcme, a marxe HepezynapHoe yoaneHue HaKUNU Mo2ym 8b136aMb Heucnpas-

Hocmu, Ha

pble He pacnpocmp A .2ap p

1. MonHoctblo cneiite 6auok ana Bogbl (A10) U cHumuTe
dunbtp emaryenmna sopbl (C9) (ecnm umeetca). Hanonwu-
Te 6aK CPeACTBOM ANA yAaneHuA Hakunm, pacTBOPEHHbIM
B BOJE COMMACHO YKa3aHNAM Ha ynaKoBke.

2. TomecTuTe eMKOCTb NOZ BbINYCKHOIA KaHan boiinepa (A7)
W MoA y3en nogauu ropaveit Bogbl (puc. 6) , yoeautech,
4To NOAAOH AnA cbopa kanenb (A14) nyct U npaBunbHO
BCTaB/IEH.

3. TlosepHute cenektop ¢yHkumii (B8) B monoxexne T
u nogaiite okono 1/4 HaxopAlleroca B 6auke pacTopa.
Bpema oT BpemeHy nopaBalite ropadyio BoAy NOBOPOTOM
cenektopa nap/ropavas Boga (A4) B nos. &4 3atem
0CTaHOBWTE NOAAYy MOBOPOTOM CeNeKTopa B No3. %00 n
0CTaBbTe PacTBOp AeiCTBOBATL Ha 5 MITHYT.

MosTopuTe NyHKT 3 elie 3 pasa 40 0NOPOXHEHMA Bauka.

5. Yrobbl ynanutb ocTaTki pactBopa, cHumute 6auok ana
BOZbI, (leliTe ero, NpoMoIiTe NPOTOYHON BOJOW, Hanon-
HuTe cBexeii Bopoil 40 oTMeTku MAX, BcTaBbTe GuUbTp
(ecnu paHee 6bin CHAT) 1 YCTAHOBUTE €10 HA MALLIMHY.

6.  (neiite eMKOCTM 1 MOMECTUTE UX MOA BbIMYCKHON KaHan
6olinepa v nog KanyymHatop.

7. TloBepHuTe cenexktop GYHKLWIA B nonoxeHne 2. Bpema
0T BpeMeHY MoBOpaunBalite cenektop nap/ropayan Boga
(A4) B no3. <4 . Mopasaiite BoAy A0 ONOPOXKHEHUS
6auka.

8. CHumuTe 6a4oK AnA BOAbI, HANOMHUTE ero 40 OTMETKM
MaKC. YPOBHS CBeXeil BOAOV 1 MOCTaBbTE €ro Ha MaLLHY.
[ToBTOpUTE MYHKTI 6 11 7.

Tenepb npubop roToB K Mcnonb3oBaHuto. 3anelite B 6auok cge-

KYI0 BOAY 1 BbINOMHUTE NOJaYy XXeNaeMoro HanuTka.
Npumevanue.

. Ecnu yukn yoanesus Haxkunu 3aeepuitca HenpasusbHo (Hanpumep,
U3-30 0MCymMcmauA nodayu ekmposHepeuL), pekomeHdyemca noemopume
Yukn.

. Ecnu 8bluieonucarHas npoyedypano yoaneHuto Hakunu He 8binoHA-
emcA peeynapHo, PEMOHM KodematiuHbl U3-3a npobriem, (BA3AHHBIX ¢ LU38ecmKo-

8bIM HANIEMOM, He A6/19eMCA 2APAHMUUIHbIM.



11. TEXHUMECKWE JAHHBIE

HanpaxeHnue nutaHus anexktpocetn: 220-240 B~50/60 [y
1450 Br

275x307x313 Mmm

HepxaBeloLwyas cTanb

MornoLyeHHasa MOLHOCTD:
Pazmepbi LxHxP:
Tepmobnok:

[JlaBneHue: 15 6ap
EMKocTb 6auka ans Bofibl: n
[lnuHa wHypa nutanma: 1200 Mmm
Bec: 5,4kr

12. 3HAYEHWA CBETOBbIX NHAWKATOPOB

NHANKATOPbBI

CEJIEKTOP
OYHKLMIA (BS)

CENEKTOP (A4)

4%0

3HAYEHUE CBETOBbIX UHANKATOPOB

"
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Bcskuit pa3 korma npubop BKMKYeH, mpu
HaXaTuu naBHoro Bbikniouatens (A2) B
nonoxexue | aBTOMaTyeckin BbINONHAETCS
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By [pubop HarpeBaetca AnA nojaun Kode unm
TRy A = k\' ropaueii Bofbl.
o O o GDO

Mpubop JocTur wmpeanbHoil Temnepatypbl
ANA N0Zaun Koe uni ropayeil Bogbl.

KOOE: nosepnute cenektop (B8) 8 no3. L2.
FOPAYAA BOJA: nosepHuTe cenektop (A4)
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Cenexrop (B8) Haxoguea 8 no3. &M%, coorser-
CTBYIOWL{MI MHAVIKATOP MUFAET, YTO 03Hauaet
Harpes npubopa Ans NoAaum napa.
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Mpubop JocTur wmpeanbHoil Temnepatypbl

(U758
D ANA nojjauv napa.
QA ° & ! % MoBepHuTe cenektop (A4) B N03. &4 AN Ha-
O © O o
yana nogaun.
&
&/ Mocne nogaum napa Temnepatypa CINLIKOM
Q%)% &, | — k\' BbICOKA ANA NpuroToBneHus Kode. Mogoxau-
e} o) e} %, A Te UK BbINONHUTE NOPAAOK AeNCTBUN, Npu-
BefleHHbIil B KOHUe nap. «Kak npurotoButh
— KanyunHo». Ecnn Bbl XoTuTe NpuroToBMTH
KamyuuHo Wi ropauylo BOAY, NPOZOMKuUTE
NIeNCTBUSA KaK 00bIYHO.
&/ Ecnu npubop He ucnonb3yetca B Teueue
Q/OOO ({&) [ & L\ onpeJeneHHoro BpemeHi, OH BbIKNIYaeTca
0O 0O ) 9% 7@ QD (pexmum oxmpanms). Ytobbl BKIOUUTL Npu-
00 O]

60p, HaxmuTe KHOHKy




13. YCTPAHEHUE HENCIIPABHOCTEW

Huxe nepeyucnexHbl HEKOTOPble BO3MOXKHbIE HENCNPABHOCTU.
Ecnn npoﬁnema He MOXeT 6bITb yC(TpaHeHa onucaHHbIM o6pa30M, HeobxoaNMo 06paTVITbCﬂ B LEHTP TeXHNYeCKon

NOAAEPXKKU.

HEUCNPABHOCTb BO3MOXHAA NPNYUHA PELIEHUE
MatumHa He BK/tuaeTca WHyp nwutanua  (C5)  HenpasuibHO | Y6eauTeCh, 4To pa3bem LWHypa NUTaHUA A0 KOHLA
BCTaBMEH 3aBefleH B CO0TBETCTBYlowee THe3po (A3)c3aan

npubopa. Y6eauTech, uto BUAKA NPaBUILHO MoA-
C0eMHEHa K po3eTke

[naBHblit BbIKMtouaTenb (A2) HaxoAuTca B
nonoxeuu 0 (OFF)

Haxmute Bbikntouatenb B nonoxenue | (ON)

3cnpecc0 He nocTynaer

Het Bogibl B bauke (A10)

3anonHuTe 6auoK Ans BoAbl

OTBepcTiA BbiXoAa Koe QunbTpodep-
xarena (C1) 3akynopeHbl

OuncTue OTBEPCTMA HOCMKOB Ha [eparene
dunbtpa

OunbTp 1 nepdopnpoBaHHbI CbeMHbIi
GUNbTp 3aKynopeHbl

BbinonHute ounctky, Kak ykasaHo B nap. «9.4
O0YNCTKA OUNBTPOB KOOE»

BbinyckHoli (A7)

3aKynopeH

KaHan  Goiinepa

BbinonHuTe OUMCTKY, KaK yka3aHo B maparpade
«9, OUUCTKA»

Hanuune Hakunu B BoAAHON cuCTeme

BbINonHUTe OUNCTKY OT HaKUMK, Kak yKasaHo B
naparpade «10. YOANEHUE HAKMNW»

Kode-cnpecco  BbIXOAUT Mo
Kpaam  QunbTpogepatens
(C1), a He u3 oTBEpCTHUIA

HenpaBunbHo ycTaHoBMeH wam 3arpss-
HeH fiepxatenb GunbTpa

MpaBunbHo 3aKpenuTe fepxartenb GunbTpa u no-
BEPHUTE €ro ¢ ycunuem A0 ynopa

OunbTp 1 nepdopnpoBaHHbI CbeMHbIi
dUNLTP 3aKynopeHbl

BbinonHuTe OUMCTKY, KaK yKasaHo B map. «9.4
OYNCTKA OUNBTPOB KOOE»

llpoknagka Goiinepa notepana ynpy-
TOCTb UMK 3arpA3HeHa

3ameHuTe Npoknaaky boiinepa Ana npuroToBne-
HINAA ICMPECCO B LieHTPe TeXHNYECKOiA NOALEPXKKI

3aKynopeHbl 0TBEPCTYA Ha HOCUKAX fiep-
xatena gunbrpa

OuncTue 0TBEPCTMA HOCMKOB Ha [epxarene
dunbTpa

Kode 3cnpecco xonogHblii

VIHankaTop, COOTBETCTBYHOLMIA BbIOPAH-
HOMY HanuUTKy, He 3aropenca B MOMeHT
nogauu koge

[loxauTecb BKMOYeHNA MHANKATOPHON NamMMOYKK

Yawkn He Obinu

Harpertbl

npesiBapuTenbHo

Harpeiite yawku ropaueil Bogoii (rn. «8. MPUT0-
TOBJNEHE FOPAAYEN BO/bI»)

Hanuune Hakunu B BOAAHOI cucTeMe

BbinonuwTe yaanexne Hakunu, KaK ykasaxo B .
«10. YOATIEHUE HAKATIA»

[oBbILLEHHBIIf LLYM OT Hacoca

bauok aAna Boabl (A10) myct

3anonHuTe 6auok

bauok (A10) nnoxo ycTaHoBAEH, N0O3TOMY
KnanaH Ha fiHe He 0TKpbIcA

(nerka Haxmute Ha 6ayok Bnepen, yTobbl 0T-
KPbITb KNaMaH Ha fiHe

B mecte cTbikoBKM Daka umelotca ny-
3blpbKN BO3AYyXa

Boinonnute nHcTpyKuum u3 rn. «8. MPUTOTOBIE-
HUE TOPAYEN BOJIbI» , noka He HauHeTcA nogaya
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HEUCMIPABHOCTb

BO3MOXHAA MPUYUHA

PELUIEHUE

lleHka Kode TemHoro LBeta
(kode meZneHHO BbIXoAMT U3
HOCMKa)

MonoTblii Kode cmLIKom cnpeccoBaH

YmeHblLUTe NpeccoBaHue kode

/136bITOYHOE KONMYeCTBO MONOTOrO Kode

YMeHbLLUTE KONNYECTBO MOJIOTOrO K0¢e

BbinyckHoit (A7)

3aKynopeH

KaHan  3cnpecco

BobinonHuTe OUMCTKY, KaK yKa3aHo B map. «9.5
0YMCTKA BbIMYCKHOTO KAHAMA BOVINEPA»

OunbTp U NepdOPUPOBAHHBIA CHEMHBIA
$unbTp 3aKynopeH

BbinonHMTe 0UMCTKY, Kak yKa3aHo B map. «9.4
0YUCTKA OUNBTPOB KOOE»

Momon Kode cnmiwKom MesKiii unn Kope
CMLIKOM BaXHbIil

Wcnonb3yiiTe TonbKo MonoThlli Kode AnA Kode-
MaLLIMH 3CNpecco, ybeauTech, 4To B Hem He cofiep-
KUTCA BRara.

Y Kode Kncnblii npuBKyC

HepoctaTouHoe onmonackuBaume noce
yOaneHua Hakunu

Mocne yaaneHna Hakunu BbINOAHUTE ONONACKM-
BaHue npubopa, kak ykasaxo B . «10. YJANE-
HUE HAKIN»

He obpasyetca neHka Mo- | HeZoCTatouHo XonosHOe MONOKO. Bcerma wmcnonb3yitte  Monoko  nmpoxnagHoil
NoKa  Mpu MpUroTOBEHMN Temneparypbl
KanyuuHo.
Kanyuuatop 3arps3steH TiyaTenbHo 04nCTUTE OTBEPCTUA KamyuMHATOPa
Hanuume Hakunu B BoasHoI cucTeme BbinonHuTe yaaneHune Hakumu, KaK ykasaHo B .
«10. YOIANEHWE HAKMNU»
[Tpnbop BbIKNOUaeTcs (pabotana QyHKuna aBTomatiyeckoro | Haxmute kHonky ON/pexum oxupaqua (B1) ana

BbIK/OYEHUA

NOBTOPHOI0 BKNOYEHUA npmﬁopa

[Tpnbop BbIKNIOYaeTCA yepe3
HeCKoNbKo  CekyHn — mocne
BKIIOYeHNA

epeknioyaTerib PexUMOB He HaXOANTCA
g n03. 0,

YcTaHoBUTE MepekniovaTeNb PeXUMOB B Mon.
%00,3aTeM Haxmute kHonky ON/Standby (B1)
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KypbUiFbiHbl - NanpanaHéac  6ypbiH  dpKallaH

Kayincisgik epexxenepiH oKpin anbiHpI3.

1. CUMATTAMA

1.1 KypbinFbiHbIH, cunaTTamachbl

(3-6et- A )

Al. Kece Tekueci

A2. Herisri KOCKbiL

A3. KyaT CbIMbl KOCKbILUbIHbIH YALLbIFbl

A4. By/bICTbIK Cy TaHAAFbILLbI

A5. KannyuuHo XacarblWTbIH, Xanray
KOHAbIPMaChI

A6. KannyumHo »acafblLl/bICTbIK CY LWYMETi

A7. KanHaTkbiw  6enik  wyMeri/geMmaeyiw
KUHaFbl

A8. Cy biAbICbIHbIH KOPMYCbl

A9. Cy blAbICbIHbIH KaKNafbl

A10. Cy cy3riciHiH kopnycbl 6ap cy biAbiCbl

A11. "No water" (Cy oK) MHAMKaTOPbI

A12. Kece Hayacbl

A13. Tamwbl HayacblHblH, €H )KOFapfbl Cy
JeHreliHiH MHamMKaTopbl

AT4. Tamuibl Hayacbl

1.2 backapy TaKTacblHbIH, CUNaTTaMachbl
(3-6eT- B )

B1. ON/Stand-by (KOCY/KyTy pexumi) Tyiimeci
B2. KyTy/KyaT yHeMeY peXXuUMiHiH Wwambl

B3. ByabiH OK wambl

B4. KodeHiH/bicTbIK cyablH OK wambl

B5. Kode kyto

B6. STOP/hot water (TokTaTy/bICTbIK, CY) KYili
B7. By dyHKumsCbI

B8. PexuM TaHgafbIw

1.3 Kepek-apakrap cunatramachbl
(2-6et- C )

C1. Cyari ycTaTKplww

C2.
C3.

1 Kode KenipwiTy cy3rici @
2 kode KenipwiTy cy3rici

C4.
Cs.
Cé6.
Cr.

ESE acTbIKLWaCbIHbIH KONIpLUiTY cy3rici @
KyaT cbiMbl (anbiH6anbl)

Bnweyiw/KbicbiM

Cy KATTbINbIFbIHbIH,  KEpCETKill  KaFasbl
(>xannbl KATTbINLIKTbI TEKCEPY)

Kak TasapTipiw

Cy >XymcapTkplw cysri (*6ipre 6epinmeiigi,
OKINeTTi TYTbIHyWbINApFa KbI3MeT KepceTy
OpblHAAapbIHaH caTbin anyFa 6onagbl)

C8.
Co.
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2 CY bIAAbICbIH TONTbIPY
. Cy bigbicbiH (AT0) wWbIFapbiHbI3  KaHE
Tasa cymeH MAX peHreiliHeH acblpMait
TONTbIPbIHbI3 (1-CypeT).

ConaH KeiliH bIAbICTbI KypbUwblAarbl (2-

CYDET) OpPHbIHa CalblHbI3.
MaHpI3abl: KypbUiFbIHbI biAbICbIHAA Cy 6onMaraHAa Hemece
bIAbICTbIK, 63i 60NIMaraHAa eWwKalaH nainfanaHbaxbi3.

3.
1.

2.

KYPbUF bl MAPAMETPJIEPIH OPHATY
KyaT CbIMbIHbIH, XXanFaFbllblH KyPbUFbIHbIH
apTKbl  JKaFblHAaFbl  ysALWbIKKA(3-cypeT)
eHri3iHi3, cofaH KeWiH poseTkara KyaT
CbIMbIHbIH, AlWACHIH KOCbIHpI3.

Cysri ycTaTKbIWTbl KypbUIFblFa GeKiTiHi3.
[lypbiC KOK YWiH CY3ri YCTaTKbilTbl &y
OPEN (Awy) 6enriciHe (4-cypeT) TypanaHbi3
Ja, TyTkaHbl oxra Kapaii WCLOSE (Xa6y)
oenricimeH (5-cypeT) TypanaHfaHLua 6ypaHbI3;
KypbInFblHbIH apTbIHAAFbI HEri3ri KOCKbILWTI |
Ky#iHe KOMbIHbI3;

O3iH-83i TeKCepy LMKIIHIH COHbIHAA "bICTBIK,
cy" wambl (B4) XbinbinbIKTaiabl XaHe e3re
wampap ceHegj;

CbliibIMAbINbIFbI KeMiHAe 500 mMn 6onaTblH
bIAbICTbI bICTbIK, CY LUYMEriHiH, acTblHa XaHe
e3re 60C bIAbICTbl CY3ri YCTATKbIWTbIH, (6-
CYypeT) acTblHa KOMbIHbI3;

By/bICTbIK Cy TaHAarbilbiH (A4) &%, KyidiHe
OypaHpI3 XaHe WwamameH 0,5 n bICTbIK Cy
aFblI3blHpI3 (7-cypeT);

By/bICTbIK Cy TarAaFbIWbIH KaliTagaH 0 KyiiHe
OYPbIHbI3 XHE KOHTeNHepfi 60caTbiHbI3;
Pexxum TangarbiwbiH (B8) L2 kyitiHe (B5)
OYpbIHbI3 XaHe WwamameH 0,5 11 ¢y aFbl3biHbl3

(8-cyper).
%

9. Pexum TaHpay  TeTiriH KyiiiHe
KanTapbIHbI3 XaHEe KOHTeliHepfi 60caTbiHbI3;
Cy bIAbICbIH LWbIFApbiN TONTbIPbIHbI3, COAAH
KeliH apekeTTepai  4-NyHKTTeH 6acTan
8-MyHKTKe JeniH KanTanaxpl3.

EckepiHi3: K JKyidenepsi KypbiiFbl y3aK yaKbIT —6oibl
naiganaHblIMaraH KesJie Je WaiFaH oH.

10.

4. KOCY/KYTY PEXXUMI

Herisri kockpiw (A2) | KkyiiiHge GonFaH Ke3sge,
KYPbIFbIHbI @ TVMMECIH (B1) 6acy apKbibl
KOCbIHbI3 HeMmece eLWipiHi3  (KyTy pE)KI/IMIHe
OTKi3iHi3). KypbinFbl 6enrini 6ip yakplTTaH KeiH
aBTOMATTbl TypAe eleAi (KYTy pexuMiHe etegi)
(ynri TypiHe Kapaii).




5. TAPTbUIFAH KO®E/IEH 3CIMPECCO
KO®ECIH XXACAY 9ICI.

6. JKACTbIKIIANAPAbI NAWLANAHBIN
3CMPECCO KOGECIH YXACAY XOJbl

1. TaptbinFaH Kodere apHanfaH (C2) Hemece
(C3) cyariciH cyari ycTatkpiwka (C1) (9-
CypeT) KoilbIHbI3. bip Kode xacay ywiH @
cyariciH, an eki kode xacay yWiH ';_
CY3riCiH nanjanaHblHpl3;

Tek 6ip Kode xacay YLWiH, TapTbliFaH KOEHIH,
6ip feHrennik MenwepiH (wamame 7 1) cysrire
canbiupi3. (10-cypeT). EKi Kode AaiibiHaay YLUiH,
TapTblifaH KOQeHiH eKi TOMblK, enweyilTik
MerwepiH (amameH 6+6 ) cyarire canblHbl3.
TapTbinFaH KOdeHiH, WamajaH acbln KeTneyiHe
KON 6epMec YLIiH, CY3riHi KaTTbl TOATbIPbIM
XibepMmeH;s;

MaHpi3abl:  KypbIFbl  AYpbIC JKYMbIC iCTeyi YIWiH, OHbl
TapTbUFaH Ko(eMeH TonTbipMac 6ypbiH, cy3rige COHFbl

peT Kode )acaraH Ke3fleH KanfaH Kode KanablKTapbiHbIH,
JKOKTbIFbIHA KO3 JKETKi3iHi3.

3. TapTbuiFaH KodeHi 6ipkenKi Xaibin, KodeHi
6acy kabapirbiMeH (11-cypeT) kaiinan
6acblHbi3. Kakcbl acmpecco any Wi
TapTbiiFaH KodeHi Jypbic 6acy MaHbl3fbl
6onbin  Tabbinagbl. Erep wamapaH Thbic
6accaHpi3, Kode aii KyibinaTtblH 6Gonafbl
YKaHe KenipLuik Kapa 6onafpl. Erep xeTKinikci3
6accaHpl3, Kode TbIM T€3 KyiiblNaTblH 6051abl
YKOHE KemipLLiK XXETKINIKCI3 XXaHe allblK, TYCTi
6onappl;

Cy3ri ycTarbIlWTbIH, XUeriHaeri apTbiK KodeHi
anbin TacTan, Cy3ri YCTaFbllTbl KYpPbUIFbIFa
GeKiTiHi3. [lypbiC KO YLIH CY3ri YCTaTKbILL
TyTKacbiH g OPEN (Awyy) 6enriciHe Typanan
(4-cypeT), TyTKaHbl oHFa Kapait WCLOSE
(XKa6y) 6enricimen (5-cypeT)TypanaHfaHwa
OypaHpbI3;

KeceHi Hemece Kecenepfii Cyari ycTaTKplL
wymekTepiHe (12-cypeT) KoiibiHpI3. Kode
Xacamac GypblH, Kecenepfii a3 raHa CymeH
LAl apKblyibl XbIbITbIN any YCbIHbINAAbI;
/0 wambl (B4) aHbin TypFaHbiHa Ke3
XKETKI3iHi3, COflaH KeWliH PeXXuM TaHAarblllbIH
(B8) Z «yiiive (B5) opHaTbiHpI3. KypbiniFbl
Kode Kytoabl 6acTanfpl;

Kecere kanaraH Kote Menwepi KyiblsiFaH COH,

PeXuM Tan4arbIWTbl %00 KyMiHe OpHaTbIHbI3.
EckepiHi3: Cy3ri ycTaFblluTbl anbin TacTay YWiH, TYTKaHbl
OHHaH CoJFa Kapait 6ypaHpis3.

KyWin kany kayni 6ap Llawbipayabiy angbiH any yuwid, cysri
YCTaFbILLThI €LIKALLAH KYPbIFblAaH KO@e KyibUbin XaTKaH Ke3ze
LbiFapMaHbI3. KyiiraH cOH GipHelLe CeKyHp KYTIHiI3.

7.
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EcKkepiHi3: opampAa TeMeHperi GenriMeH
Kepcetinre ESE  cTaHpapTbiHa  cail
}acTbiKWanapAbl naifanaHbiHpI3. ESE
CTaHAapTbl fiereHiMi3 Kewe6aciubl XKacTbIKa
eHAipywinepi KabbinparaH JKaHe acnpecco
KodeciH KapanmaibiM )K3He Tasa IKOJNMeH
AaiibIHAayFa MYMKIHAIK 6epeTiH xyite.

XacTbikwanbl Kode cy3riciH (C4) (‘) cy3ri
ycTaTKplLWbIHA KOMbIHbI3 (C1);

1. )KacTbiKWwaHbl Ccy3riHi{ opTacbiHa Typanan
canblHpI3 (13-cypeT). XacTbIKwaHbl cy3rire
Jypbic GaFbITTay YWIH dPKALLaH XKAcCTbIKLWA
GyMacbIHAaFbl HYCKaynapabl OpbIHAAHbI3;
bip yakbiTTa Tek 6ip Kode kacaii
anatblHbIHbI3[bl €CKepe OTbIpbIN, anAblHFbl
6eniMHiH, ~ 4-NyHKTiHAeri  Hyckaynappbl
OpbIHAAHBI3.

AnpbiHFbl 6enimperi 5, 6 )xoHe 7-NyHKTTepiHae
KepceTinreHael XanracTblpbIHbl3.

KAMMYYUHO XKACAY XKO0J1bl

dcnpecco KodeciH angblHFbl GeniMaepae
cunaTTasFaHaal  eTin  KeTKINIKTI  yNIKeH
Kecenepgi nanfjanaHy apkpinbl anblHAaHbI3.
Pexxum TaHparbiwThbl (B8) Kyitive (B7)
OpHaTbIHpI3  XoHe  KaTbicTbl  Wwam(B3)
YKaHFaHLLIA KYTIHi3;

Con Kke3fe biAbicKa AaliblHAaANnaTblH apo6ip
KannyyuHo YywWiH wamameH 100 rpamHaH
TUETIHAEeA  CyTneH  TONTbIpbiHbI3.  CyT
TOHA3bITKbIW  TemnepaTypacbiHa 6onybl
Kepek (bICTbIK emec!). blgbic KeneMmiH
TaHJjaFaH Ke3fe, CyTTiH KesieMi eKi Hemece ylu
ece KebeiieTiHiH eckepiHi3 (14-cypeT);

—_

m Eckepini3: YKapTbinai Maiicbi3aHAbIPbIFaH
CYTTi TOHA3bITKbIW TeMnepaTypacbiHAa caKray
YCbIHbINAAbI.

4, KannmyyuHOo )KacaFbllTbl CbIpTKA Kapaii
6ypbiHbI3 (15-cypeT);

5. CyT  KyiibUiFaH  bIbICTbl  Kamnny4yuHo
KacarblLWTbIH acTbIHa KOlibIHpI3 (16-cypeT);

6. OK wambl )aHfaHLLa KyTiHi3. byn KaiiHaTKbIww
bIAbICTbIH, 6y  LblFapaTbiHAAH  KONaWsbl
TemnepaTypara XeTKeHiH kepceTtegi.

7. AiHanbiM  TyTiKTepiHAeri CyAbl  TOMbIK,

WbIFapbin TacTay YWiH 6y TaHAAFbIWThI
&% benriciHe Kapait GipHele cekyHp 6ypay
apKbinbl 6yAbl albiHbi3. Byapl XabbiHbi3.



8. KannyymHo KacafbllTbl CYTKe LamMameH
5 MM (17-cypeT) 6aTbipbin, 6y TeTiriH &4
KyliHe OpHaTbiHbI3. CyTTiH Menwepi oaaH
KeiliH Kebeille 6acTaifbl XaHe Kinereini
KepiHicKe altHanagpbl;

CyTTiH Menwepi eKi eceneHreH Kesge,
KanmnyumHO XacarblLlWTbl TePeHIpeK 6aTbIpbin,
cyTTi KbI3AbIpyAbl KamnFacTbIpPbIHbI3.
KaxeTTi TemnepaTypaFa KON XETKeH Ke3pe
(mypbicbl = 60°C), 6y TaHAaFbIWTbl O KyiliHe
Oypay Oy WbIFapyabl TOKTATbIM, OfaH KeWiH
TaHAaFbIWTbI %00 GarbiTbiHa  6ypaHbi3
(18-cyper);

KenipwiriH cyTTi 6yFaH AeitiH falibiHAanFaH
acnpecco Kodeci KyiMbinFaH — Kecenepre
KyMblHpI3.  KannyuyuHo  paiibiH.  [amai
TOTTINIEHAIPIHI3  XoHe  KaxeT  6osca,
KenipLUiTiNreH CyTKe WaManbl Kakao YHTaFbiH
cebiH3.

10.

mEcKepiH,ia: 6ipaeH actaM  Kanny4uHo
AailblHpay ywiH, angbiMeH 6apnbik, Kodenepai
)acan anbin, COHblHAA 6apnblK, Kanny4yuHonap
YUWiH KOMIpUIITIAreH CYTTi AMbIHAAHBI3.
byabl 60 cekyHaTaH apTbiK Kyubin
TYPMaHbI3.

7.1 KannyyuHo acafrbiWTbl Ta3anay

MaHpbi3gel!  TurneHanblk, cebentepre
6ainaHbICTbl, Kanny4uHo acaFbllThbl
naiiianaHbin 60/iFaH COH, OHbI dPKaLUaH Ta3anan
OTbIpy Kepek.

MbIHa 9peKeTTi OpbIHAAHbI3:

1. A3 raHa 6yabl GipHele CeKyH[ LiblFapbiHbl3
(anabIHFbI 6BNIMHIH, 2, 5, 6 XXaHe 7-NYHKTTEPI).
Byn KannyymHo KacarblWTbIH, ilUTe KanfaH
CYT KangbiblH JKOWFa ceben Gonagpl.
KypbIFbIHbI HEri3ri KOCKbILLMEH BLUIpiHi3.
KannyuuHo kacafblll — cyblraHwWwabipHelle
MUHYT  KYTiHi3.  KannmyumHo  >kacafbil
KOHAbIPMacblH cafaT TifiHe Kapcbl 6ypay
XaHe TeMeH Tapty  (19-cypeT) apKbiibl
LbIFapbIHbl3.

KannyuuHo KacarblLThbIH, Xanfay
KOHAbIPMAcblH TeMeHre TapTy apKpblbl
whiFapbiHpI3 (A5)(20-cyper).
KannyuuHo )kacarbllTarbl
cypeTinge KepceTifreH TeCiKTepAiH,
GiTeNIMereHiH  TeKcepiHis. AfFblH  CyMeH
XYbIHbI3, erep KaxeT 6onca, TecikTepAi
MHeMeH Ta3anaHpi3.

(21-cypeT)
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5. By wyMeriH Tasanan XaTKaH Ke3fe Kyuin
KanyfaH cak 60nblHpI3.
6. )Xanray KOHAbIPMAcCbiH >XaHe Kanmy4yuHo

KacarbILITbl OPHbIHA CaNbIHpI3.
A MaHpbi3gpl! By  WbIKKAHHAH  KeidiH,
Z/0 WoHe J\, WaMpapbl KailHaTKpIW Kode
JaliblHAayFa TbIM bICTbIK, €KeHiH KepceTy YLiH
KbINbUIbIKTalAbI.

KallHaTKpILWTbI XblNgaM cankbiHAATY YLLiH:

1. KannyymHo acafbllTblH, acTblHA bIAbICTbI,
an cysri ycTaTKpIWTbIH acTblHA KeceHi
KOMbIHpI3.

PeXxum  TaHAaFbIWTbI
OPHATbIHpI3.

by TaHgarbiwTbl (A4) &% GaFbiTbiHa
OypbIHbI3. KannyuuHo acafbllTaH bICTbIK,
CyMeH apanac 6y LWblfafbl.

& xaHe | wampaapbl XbINbINbIKTaFaH Kesge,
KyMbly TOKTaiAabl.

By TaHpaFblwTbl O GarblTbiHA GYpbIHbI3.
blcTbIK Cy Cy3ri yCTaTKbILWTaH Kyiiblnagbl.
CopiaH KeliH peXxum TaHAarbILWTbl %00 KyiliHe
OPHATbIHpI3.

Kooe xacafbllu naiigananyra ganbiH.

(B8) < KyitiHe

8. bICTbIK CY

1. Herisri KockplwTbl  (A2) 6acy apKbinbl
KYPbUIFbIHbI  KOCbIHbI3. /0 wambl
XbINbUIbIKTalAAbI.

2. KannmyyuHo >KacarbllTbiH, acTbiHA biAbIC
KOWbIHbI3.

3. $Z/0 wambl TYpaKTbl XaHFaH Kesfe, &4
TaHgarblwTbl  (A4) | KyidliHe GypaHbi3.
KannyunHo »acafbllLTaH bICTbIK Cy aFafbl.

4. blcTblK cy aFyblH TOKTATy YLWiH &% TeTiriH 0

6arbITbIHa OypaHpI3.
blcTbIk cyabl 60 cekyHATaH apTbIK,
KynbIn TYPMaHbi3.

9. TA3ANAY

9.1 KypbutFbiHbl Ta3anay

KypbiFbIHbIH, MblHa GeNiKTepiH TypaKTbl TypAe
Tasanan oTbIpy Kepek:

- KYPbUIFbIHbIH, iLIKi alHaMbIMbI;

- Tamuwbl Hayacbl (A14);

- Kkode cysrinepi (C2), (C3) xaHe (C4);




KaitHaTKbIL 6enik wymeri (AT7);
cy bigpichl (A10);

- blcThlk ¢y wymeri  (A6)  GenimiHge
cunaTtTanraHaai "7.1 KAMNMYYHHO
XKACAFbILLTBI TASANAY".

MaHpi3gbi1!

+ Kode KYPbIIFbICBIH ~ Tasanay  YLWiH

epiTKiWTepsi, KbIpFblll 3aTTapAbl Hemece
CNMpTTI NanfanaH6anxpI3.

KokbiMaapabl kaHe Kode KangblKTapblH
KeTipy YIWiH MeTanjaH xacanfaH 3aTTapAbl
nanpanaHbaHqpi3, ce6ebi onap KypbUIFbIHbIH
MeTann Hemece miacTMacca 6enikTepid

CbIpbIN TacTaybl MYMKIH.
KayinTi!  Tasanay 6apbicbiHga, KOge xacarbilTbl EWKALIAH CyFa
6aTbipMaHbI3. byn — INeKTPiK KypbisFbl.
Eckepty: erep KypbiFbl 3/4 KyH 60iibl KONAaHBIIMAATLIH 60J1Ca,
OHbI KaiiTa Kongan6ac 6ypbiH "3. KYPbIIFbl MAPAMETPJIEPIH
OPHATY" 6enimae cunaTTanraHjai eTin WaiiFaH JKeH.

9.2 |wKi aifHanbIMAbI Ta3anay

Erep KypbuiFbl 3/4 KyH 60Mbl KONJaHbUIMANTBIH
6onca, OHbl KaliTa KonjaHbac OyYpblH iLKi
Xyhenepgi icke Kocyabl xaHe "3. KYPbIIFbl
MAPAMETPJIEPIH OPHATY" 6eniMHiH 4 >aHe
5-TapaynapblHAa cunaTTanFaHai WaiiFaH XeH.

9.3 Tamuibl HayacblH Ta3anay

TaMLLbl Hayacbl OHAAFbl Cy JeHreliiH KepceTeTiH
JeHreil KepceTkiliMeH (KbI3bll) GeNrineHreH.
HayaHbl MHAMKAaTOp Kece HayacblHaH (22-
CYypeT) LblKKaHFa JeiliH 6ocaTy XaHe Tasanay
Kepek, dMTNece cy Haya XXWeriHeH acbin WbIFbIN,
KYPbIFbIHBI, KYPbLIFbl OPHaNackaH Xeppi Hemece
OHbIH aitHanacblH 6ynAipyi MyMKIH.

1. HayaHbl any (23-cypeT);

2. Kece HayacbiH (A12) anbiHpi3, cymaH (24-
cypeT) TomblK 60caTbin, Tamwbl HayacblH
y6epeKmneH CypTin, OpHbIHA KAITa CaNblHbI3;

3. Tamuwbl HayacbIH OpHbIHA CasbIHbI3.

9.4 Kode cysrinepin Tasanay

Kode cysrinepiH anTa cailblH Ta3anaHbis:

1 )aHe 2 Kece Cy3rici

1. TecikTepi 6ap cy3riHi Kynakwatbl (25-cyper)
YKOFapbl KeTepy apKblyibl WbIFaPbIHbI3;

2. Cyasrinepai aFblH cy acTblHAa
WwanbIHpI3(26-cypeT);

3. TecikTepaiH, 6iTenMereHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
KaeT 6onca, UHeMeH Ta3apTbIHbI3(27-cyper);

4. TecikTepi 6ap cy3riHi Kopnycka canbin,

OpHbIHA XXeTKeHLlle 6aCbIH,bI3.
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XacTbikwanbi cy3ri

AFbIH cyFa XyblHbI3. TecikTepaiH, 6iTenMereHiHe
K83  KETKi3iHi3. KaxeT 6onca, WHeMeH
Ta3apTbIHbI3 (27-cyper)..

9.5 KaitHaTKbIw 6enik WwWymMeriH Tazanay
9p6ip 200 KodeeH KeiliH KARHATKpILWTbI LWabIN
OTbIPbIHbI3, ON1 YILIH KAHATKbILW LyMeriHeH(AT)
wamameH 0,5 n cy afbi3biHbI3 (kode TyiAMeciH
TapTblfFaH Kode )oK Ke3fie 6acbiHbl3).

9.6 Cy biagbICbIH Ta3anay

1. Cy bigbicbiH (A10) TypakTbl Typae (wamameH
aliblHa  6ip peT KaHe CYy IKYMCapTKbIL
cyarini (C9), erep 6ap 6onca, OpHblHa canFaH
caliblH) AbIMKbIJI LIYGEPEKMEH XaHe WaMarbl
KYMCaK, bIJibIC XYFbIW CYlbIK, 3aTreH Ta3anan
OTbIPbIHbI3;

2. CysriHi anbiHpI3 (opHaTbIFaH 60J1ca) XaHe
aFblHbl CYMeH LaiibIHbI3;

3. CysriHi OpHblHAa canbiHpI3  (OpHaTbIIFaH
6onca), bIfbICTbl Ta3a CyMeH TONTbIPbIM,
OpHbIHA CaNbIHpI3;

4. (Tek cy XyMcapTKbiw cy3rici 6ap ynrinep)

LLlamameH 100 M cy XeTKi3egi.

10. KAK TA3AJIAY
KypbinFbl KaFblH 6enrifi 6ip yakblT 6TKEH COH, Cy
KaTTbIJIbIFbIHA Call TYPaKTbI TYPAE Ta3anaHbls.

10.1 Cy KaTTbINbIFbIH enLIey

1. "TOTAL  HARDNESS  TEST"  (TOMblK
KATTbUIbIKTEI  TEKCEPY) KepceTKiLl
Kafa3blH  KanTamMacblHaH  LUbIFapbiHpI3

(aFbIWbIH TiNiHAEri HYCKaynapFa Tipkenrex).

2. Kafa3gbl cTakaHfarbl CyFa 6ip ceKkyHAKa
TONbIFbIMEH 6aTbIpbIN asnbiHpI3.
3. Kafasgbl cyfaH WbIFapbin, Xaiinan Cinkixis.

LLlamameH 6ip MUHYTTaH CoH 1, 2, 3 Hemece
4 KpI3bIN WapLWbl CYAblH KATTbUIbIFbIHbIH
DeHreiiiHe Kapai KepiHegi. 9p6ip wapLbl 6ip
nieHreil 6onbIn ecenTenep,.

10.2 Kak Tasanay Xuiniri KaHgai 6onybl
THic

Keneci KecTe KonjaHbUIFaH aiifiap CaHbIH YaHe

KONAaHbINATbIH  CYAblH, MeJepiH  (MUTpMeH)

KepceTepi:



Konpa- | Jlutp-

KepceTkil KaFa3aarbl HblIFaH | nep
KbI3bll WapLUbINAp CaHbl | ainap | caHbl

I CICICIr ) 8 240
I (M| 7 180
| [T 6 | 120
L TTHNN| 4 70
[ WEEW| 2 | 4

10.3 Kak Tasanay npoueci

Manpi3gbl!

. KonpgaHbac ~ 6ypbiH  Hyckaynapgbl

Ta3apTKbILLITAFbI KANCbIPMaNapAbl OKbIM WhIFbIHbI3.
Tek De’Longhi KaK Ta3anarbilbiH FaHa NanfanaHyblHbl3

Kepek. CaiKec eMec KaK TasanarblluTapfbl naifanaHy Hemece

KaK Tasanay MpoyegypacbiH AYpbiC OpbIHAaMay cangapbiHaH

KYPbITFbI  6HIM  )KAacaylbICbIHbIH, KemingiriHge KaMTblIMaraH

aKaynbIKKa YLUbIpaybl MyMKiH.

KoHe  KaK

1. Cy bigbicblH Tonblk, 6ocaTtbin (A10) , cy
XYMCapTKbIW cy3riHi anbiHbi3 (C9) (erep
6onca). blabicTbl opampaarbl KepceTKiwTepre
Kapan CyMeH epiTy apKpibl asblHFaH Kak
Tasanay epiTiHAiCiMeH TONTbIPbIHbI3;

2. KaiHatkpiw wymeri (A7) MeH bICTbIK Cy
wymeri (6-cypeT) acTblHa 6ip-6ip blgblCTaH
KOMbIHpI3. Tamibl Hayacbl (A14) 60C eKeHiH
YXHe QYPbIC EHri3iNreHiH TEeKCepiHi3;

4. blabic 60caFanFa emiH 3-6eniMai TafFbl 3 peT
KanTanaHpis.

5. EpiTiHai KanabiKTapblH KeTipy YLWiH, cy
bIAbICbIH LbIFapbIN anbiHbl3, 60CaTbIHbI3,
afblH Cy acTbiHAA lWalblHpI3 X3He Tasa
cymeH MAX (Makcumym) AeHreitiHe peifiH
TONTBIPbIHbI3,  CY3riHi  eHri3iHi3  (6yFaH
JeiliH anblHFaH 6051ca) XaHe Cy bIAbICHIH
KYpbIiFblfa KaiTa calibiHbi3;

6. KoHTeitHepai 6o0caTblHbI3 )XaHe onapgbl
KaMHaTKpIW NeH KamnnyynHo >acafbllUTbiH
acTblHa KanTa KObIHbI3.

7. Pexum TaHAarblWTbl P KYNiHEe OPHATbIHBI3,
6y/bICTbIK Cy TaHAafblwbiH (A4)ap Kes &
KyhiHe OypaHbi3. Cyabl bifbic 6ocaFaHwa
aFbl3bIHpbI3.

8. Cy bIAbICbiH LWbIFapbIHpI3, 60CATbIHBI3,
Tasa cymeH MAX peHreiiiHeH acbipmait
TONTbIPbIHbI3, KYPbIIFbiFa KalTa CanbiHbl3
XIHe  6-wbl  KSHe  T-Kajampappbl
KaiTanaHpl3.

KypbinFbl naitganaHyra aaiibiH 6onagpl. blgbicTbl

Tasa CyMeH TONTbIPbIN, KeNeci CyCbIHAbI XacayFa

KipiciHi3.

Eckepinj3:

. Erep Kak Tasanay Aypbic OpblHAanmaca (Mbicasbl,

aNeKTp 60/IMaii Kasnca), Unkngi 6acbiHaH KaiTanaysbl yCbIHaMbl3;

Kak Tasanay »orapbiga cunaTTanraHfan TypakTbl

TYpA€ OPbIHAANMAca, KOPEe XKacarblThblH Kak XMHamyblHaH
TYbIHAAFaH aKaysbiFbl KeMmingik apkblibl XeHAeaMenai.

11. TEXHUKANbIK AEPEKTEP
Xeni kepHeyi: 220-240 B~50/60 Iy

3. Pexum TaHparbiwTbl (B8) TP 6barbiThiva  TYTbIHbIIATbIH KyaT: 1450 Bt
6YPbIHbI3 XaHe biibicKa WamaMeH TepTTen  Onwemi: YXbx/: 275x307x313 MM
6ip epiTiHAIHI KyilbiHbI3. ApanbikTapaa, 6y/  TepMO6OK: TOT 6acnaiTbIH Gonat
bICTbIK Cy TaHAaFbibiH (A4) &4 kyliHe  KpicbIM: 15 6ap
OpHaTy — apKblibl  lIaMajbl  bICTbIK - CY  Cy biAbICbIHbIH, CblbIMAbUIbIFBL: 1 INTP
aFbI3bIHpbI3.COCbIH KYIOAbl TaHAAFbIW TETIKTi KyaT CbIMbIHbIH, Y3bIHABIFbI: 1200 MM
%00 6afbiTbiHa Gypay apKblfibl TOKTATbiM,  Canmarbi: 54K
epiTIHAIHI 5 MUHYT coHAla KanabipbiHbI3;

12. WWAMBAPAbIH TYCIHAIPMECI

WAMAAP PEXUM TAHJAFbIL | WAMAAPAbIH TYCIHAIPMECI
TAHZAFbILL (BS)

&y h
O -0 -0 o @
NSs—

(A0

Kypbinfbl Heriri KocKpiwTbl (A2) |
KyiiiHe 6acy apKbl/ibl iCKe KOCblJiFaH

@o Ke3ae, 01 aBTOMatTbl TYpAe 03-03iH

TEKCEpY LMKNiH OpbIHAANADI.




|

Q.

KypbinFbl kode Hemece bICTbIK, Cy
KYIO YLLiH KbI3AbIpbLyAa.

f

o~

KypbinFbl  kode HeMece bICTbIK,
Cy Kylo VYWiH eH Konaisbl
TemnepaTypara AeiliH XeTTi.

KO®E: TanparbiwTel (B8) 2
6arbITblHA GypaHpI3.

bICTbIK, CY: TaHgarbiwTbl (A4) &4
6aFbITblHA GypaHpI3.

& ©
\ ? ,,

Tawgarbiw  (B8) dY%  kyitinge
OpHaackKaH. KypbuniFbl 6y
WbIFApPY VIWIH KbI3blM )KaTKAHbIH
KOpCeTy YLWiH OFaH KATbICTbl WaMm
XbINbINbIKTalAbI.

&L

&

Kypbingbl 6y WbiFapyFa 60naTbiH eH
KOnaiinbl TeMnepaTypara XeTTi.
Kytogbl 6actay ywWiH TaHAaFbIWTbI
(A4) &4 kyitiHe 6YPbIHbI3.

30

0| D

By wblKKaHHaH KelliH TemMnepaTypa
Koe )xacay VYWiH TbiM bICTbIK,
6onypaa. benim coHblHAa KepceTinrex
HyckaynapZbl OpblHAAHbI3 HeMece
XanFacTbIpbiHpI3: "KannyunHo xacay
Xonbl'. Erep KannyymHo Hemece
bICTBIK, CY Xacay/ibl KanacaHpi3, OHbl
9leTTerifiel OpbIHAAHbI3.

2/
o

Voo

Q.

Erep Kypbinfbl Genrini 6ip yakbiT
iwiHge nanganaHblIMaca, on KyTy
pexxumine eTtefi. OHbl KailTa icke

KOCY YLLiH TYAMECiH 6acbIHpI3.

102




13. AKAYJIbIKTAP[1bl YXOI0

TemMeHpe Kel6ip bIKTUMan akaynblKTap KOPCETIreH.

Erep npo6brnema cunaTTanfaHgaih oficneH LWeLlinMece, TyYTblHYWbINapAbl Konjay
KbI3MeTTepiMeH XxabapnacblHbl3.
NPOBJIEMA bIKTUMAJ1 CEBEBI LUELLIMI
KypbinFbl icke | KyaT cbiMbl (C5) fypbic eHrisinMereH | KyaT CbIMbIHbIH, XasFarblllbl KYPbIFbIHbIH,
KOCbINIMaiigbl apTbiHAaFbl  yAwbIkka  (A3)  ToMbIK,
eHri3iNreHiH TeKcepiHi3, copaH KeiliH KyaT
CbIMbIHbIH, ~ alWwacbl po3eTKaFa  Jypbic
KOCbIJIFaHbIH TEKCEPIH|3
Heriari kockbiw (A2) O (BLUIPYII) | Herisri kockpiw | (KOCY) KyiiiHe OpHaTbIFaH
KyiiiHge
9cnpecco Kogeci | blabicTa cy xok (A10) blabICTbl CyMeH TONTbIPbIHBI3
Ky#iblnmaiigbl - . . . . . .
Cyari yctarbiwTarbl Teciktep (CT1) | Cy3ri ycTarbll LWyMeriHgeri TecikTepAi
6iTenreH TasanaHpl3
Cy3ri MeH TecikTepi 6ap anbiH6anbl | benimae cunatTanFaHaai eTin Tasanalbl3
cy3ri bitenreH "9.4 KOE CY3IIJIEPIH TASAJIAY"
dcnpecco KaHaTKplWw Teciri (A7) | benimpge cunaTTanFaHpaid eTin Tasanadbl3
6iTenreH "9. TASANIAY"
Cy aiiHany xyMeciHe Kak xuHanFaH | benimge cunaTTanFaHgaii  eTin  KakTaH
TasanaHpi3 "10. KAK TA3AJIAY"
9cnpecco Koteci | Cysri ycTaTKbiw Aypbic canbiHbaraH | Cy3ri yCcTaTKbIWTbl AYpbIC GEKITIHI3 XaHe
TeCIKTEpAiH, OpHbIHa | Hemece KipnereH YKETKEH XepiHe AeltiH MblKTan 6ypaHbl3
cyari YCTaTKbIWThbIH, - - - - .
(1) KUeKTepiHeH Cyari MeH TecikTepi 6ap anblH6anbl | beniMae cunaTTanFaHaail eTin TasanaHpl3
TaMwWbINaigb! cyari 6itenreH "9.4 KOME CY3IINIEPIH TASAJIAY"

Jcnpecco  KalHaTKpIW  6eiriHiK,
apasblK TOCEMiHiH CO3bIIMalbIbIFbI
HallapnaFaH Hemece o1 KipfiereH

Jcnpecco KaiHaTy 6eniriHiy,
TbIFbI3AaFbIWbIH TYTbIHYLbINAPFa Kbl3MeT
KepCeTY OpHbIHa aybICTbIPTbIHbI3

Cyari ycTaFblWTafFbl LWYMEKTEPIHIH
TecikTepi 6iTenreH

Cy3ri ycTaFbllw WyMeriHaeri
TasanaHpl3

TecikTepai

9cnpecco Kodeci cankpiH

Kode KyiibinFaH Ke3fe TaHAanfaH

LLIambl XaHFaHLLA KYTiHi3

CYCbIHHbIH, KaTbICTbI Lambl
XaHbangbl
Kecenep anibiH ana

Kbl3[blpbliMaraH

Cy aiiHany xymeciHe Kak, XXuHanfaH

beniMge cunaTTanFaHpaidi  eTin  KakTaH
TasanaHpi3 "10. KAK TA3AJIAY"
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MPOBJIEMA

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LUELIIMI

Copfbl eTe Wyrbl

Cy bigbicbl (A10) 60c

blAbICTbI TONTbIPbIKbI3

blgbic  opHbiHa  (A10)  pmypbic
casblH6aFaH YXoHEe OHbIH TYbiHAeri
KnanaH aLublk eMec

ACTbIHFbI KnamaHpl awy YWiH bIgbICTbI
Xaiinan anra kapai )annan 6acbiHpl3

blabic XanfarblWwbIHAA  KebiKTep
MOK,

Cy KyhbinFaHwa peitin "8. bICTbIK CY"
GeniMiHfe Hyckaynapabl OpbIHAaHpI3

Kode Kinereiii TbiM KOHpIp
(on wymekTeH TbIM Xaii
afafibl)

TapTbinFaH
ThIFbI3fanFaH

Kode eTe  KaTTbl

KodeHi a3bipak Tbifbl3fjaHbl3

TapTbinFaH Kode Menwuepi TbIM Ken

TapTbinFaH Koe MenLuepiH a3aiTbiHbI3

Jcnpecco KalHaTKplw Teciri (A7)
GiTenreH

Benimge cunatTanraHjai eTin Tasanawpis
"0.5 KAWHATKbIW  BOJIK  LWYMEH
TA3ATIAY"

Cyari MeH TecikTepi 6ap anbiH6anbl
cy3ri 6itenreH

benimpe cunatTanFaHgan eTin TasanaHbl3
"9.4 KOOE CY3IIJIEPIH TA3AJIAY"

TaptbinFaH kode TbiM  Maiiga | Tek acnpecco KoeciH xacay
HeMece binFangbl KYPbIIFbINapblHa apHaFaH TapTbiiFaH Kode
nanganaHbiHpl3 XaHE OHbIH blifan emec
eKeHiH TeKcepiHi3
KodeHiH foMi KpIWwKbiNTbIM | Kak — TasamaygaH CcoH  aypbic | Kak TasanaraH COH, KypbliFbiHbl Keneci
LwaiblnMaraH GeniMe KepceTinreHaei eTin LWanbiHbI3

"10. KAK TA3AJIAY"

KannyunHo xacay
6apbiCblHAA CYT KenipLuiri
»acanmanpbl

CVT OHLUa caiKkblH eMeC

CyTTi apKaluaH TOHA3bITKpILL
TemnepartypacbiHAa naiganaHbiHpi3

KannyuuHo xacarbiw KipnereH KannyuuHo  kacarbllwTarbl  TecikTepai
MYKUAT TasanaHbl3
Cy aiiHany xymeciHe Kak XuHanFaH | benimae cunaTTanFaHfaii  eTin  KakTaH

TasanaHpi3 "10. KAK TASAJIAY"

Kypbingbl ceHepi

ABTO eLWipy icke KOCbI/FaH

KypbinfFbiHbl KaitTa Kocy ywid ON/Standby
(KOCY/KyTy  pexxumi)  TyiimeciH  (B1)
6acbiHpbl3

KypbInfbl icKe KOCbIsFaH
COH, GipHeLe CeKyHAaTaH
KeWliH ewwepi

OyHKUMA TaHAaFbIW %00 (kyTy
peXxumi) 6aFbITbiHAA

OyHKuMA  TaHAaFbIWTbI %00, (kyTy
pexxumi) GarbiTbiHa  6ypan, ON/OFF
(KOCY/6LWIPY) (B1) TyiiMeciH 6acblHpI3
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A késziilék hasznalata eldtt mindig el kell olvasni a biztonsagos
hasznélatra vonatkozd figyelmeztetéseket tartalmazé fiizetet.

1. LEiRAS

1.1 Akésziilék leirasa
(3.0ld.- A)

A1, Csészetarto feliilet

A2. ON/OFF fokapcsold

A3. Tépkabel csatlakoz helye

A4. Gbz/forr6 viz vélaszto

A5. Cappuccino készitd csére

A6. (Cappuccino készitd/Forrd viz adagold
A7. Kazan zuhany/Kavétartd sz(ir6
A8. Viztartély helye

A9. Viztartély fedél

A10. Viztartély vizsz(ir6 tarolohellyel
A11. Viz kifogyds jelz6

A12. Csészetarto télca

A13. Max. vizszint jelz6 csepptdlcdval
A14. Gsepptdlca

1.2 Kezeldfeliilet leirasa

(3.0ld.- B )

B1. ON/Stand-by gomb

B2. Készenléti dllapot/energiatakarékossag jelz6fény
B3. GGz OK jelz6fény

B4. Kavé/forrd viz adagolas OK jelz6fény

B5. Kavé adagolds

B6. "STOP" pozicid/forrd viz funkcid

B7. G6z funkci6

B8. Funkci6 valasztd

1.3 Atartozékok leirasa
(2.0ld.- C)
(1. Szlir6tartd kar

(2. Krém sziir6 1 kavé @
(3. Krém sziird 2 kavé @
rém sziirG 2 kavé

ESE kivépama krém sziri (@)

Tapkabel (eltdvolithatd)

Mér6kanél/kavétomoritd

Vizkeménység mér6 csik (Total hardness test)

Vizkéoldo

Vizlégyitd szdr6 (*nincs mellékelve, a hivatalos szakszervi-
zeknél szerezhetd be)

4.
.
(6.
.
(.
.

AVIZTARTALY FELTOLTESE

Emelje ki a viztartalyt (A10) és toltse fel friss, tiszta vizzel,
tigyeljen arra, hogy a viz ne épje tal a MAX jelzést (1 dbra).
Majd tegye vissza a viztartélyt a gépre (2 dbra).
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Figyelem: Soha ne inditsa be a késziiléket, ha a tartdlyban nincs viz vagy a tartdly
nincs a helyén.

3. AKESZULEKELSO BEINDITASA
1. lllessze a tapkabel csatlakozojat a késziilék hatuljan kiala-

kitott helyre (3 dbra); majd dugja a villdsdugot a csatlakozé
aljzatha.

Akassza a sz(ir6tartoegységet a gépre: a helyes akasztdshoz
allitsa egy vonalba a sz(irétarto egység karjét az & OPEN
(4 abra) szimbolummal és forditsa el jobbra, amig egy vo-
nalba nem keriil a W CLOSE (5 &bra) pozicival;

A gép hétso részén elhelyezett ON/OFF kapcsol6t nyomads-
sal dllitsa | helyzetbe;

Az dndiagndzis befejezése utdn a "forrd viz adagolds" (B4)
jelz6fény villog, mikdzben a tobbi jelz6fény kialszik;
Helyezzen a forrd viz adagold ald egy legalabb 500 ml dr-
tartalmu edényt és egy mdsik tartot a szlirétartoegység
ala(6 abra);

Forgassa a g6z/forrd viz valasztot (A4) allasha &b/, ada-
goljon kb. 0,5 I meleg vizet (7 &bra);

Allitsa vissza a g6z/forrd viz valasztot O &llasha és iiritse ki
a tartét;

Forgassa a funkcid vélasztot (B8) dllasha -2 (B5) és ada-
goljon kb. 0,5 | vizet (8 &bra).

Allitsa vissza a funkcio valasztGt %00 dllasha és iiritse ki a
tartot;

Vegye ki és toltse fel a viztartalyt és ismételje meg a mive-

leteket a 4-t6l a 8. pontig.
Megjegyzés:  a belsd hidr. kirok dblitését a késziilék hosszabb ledlldsa utdn is
ajdnlott elvégezni.

10.

4. BEKAPCSOLAS ES STAND BY

Amikor a fékapcsold (A2) | dlldshan van, kapcsolja fel és le
(stand-by) a késziiléket a @ (B1) gomb megnyomaséval.

A késziilék egy bizonyos idd utan automatikusan kikapcsol (ké-
szenléti &llapot) (ez az idd modelltdl fiiggden valtozo).

PRESSZOKAVE FOZESE OROLT KAVEBOL.

Tegye be a sz(ir6t az 6rdlt kdvéhoz (C2) vagy (C3) a szi-
r6tartoba (C1) (9 dbra). Egy kavé készitéséhez haszndlja
a @ szlirét, 2 kévé készitéséhez pedig hasznélja a
" it

Amennyiben csak egy kavét kivan fézni, helyezzen a sziirébe
egy csapott adagoldkanélnyi (kb. 7 gr) kavét (10 abra). Ha két
kavét szeretne fézni, tegyen a sz(irébe két csapott adagoloka-
nalnyi 6rolt kavét (kb. 6+6 gr). A sz(irét kis adagokban toltse

meg, hogy az 6rdlt kavé ne szérédjon ki;
Figyelem: a késziilék megfeleld miikidése érdekében, mieldtt a kavéfizo egy-
ségbe drdlt kdvét tenne, mindig gydzddjon meg arrdl, hogy a sziirdben nem maradt

5.
1.

kdvépor az eldzd kdveéfozésbal.



Egyenletesen oszlassa el az 6rdlt kavét és a kévétomoritd-
vel enyhén tomdritse (11 dbra). Az 6rolt kdvé tomoritése
rendkiviil fontos a j6 presszokavé fozéséhez. Ha nagyon
dsszetdmoriti a kavét, a kavé lassan folyik le és a kavékrém
s0tét szind lesz. Ha kevéssé tomériti a kdvét, a kévé gyor-
san folyik le, illetve a kavékrém vildgos szind és kevés lesz.
A sziir6tartd széleirdl tavolitsa el az esetleges kavé foldsle-
get és akassza a szirétart6t a gépre: a helyes beakasztds-
hoz a helyes akasztashoz dllitsa egy vonalba a sziirétarté
egység karjat az & OPEN (4 abra) szimbolummal, akassza
be a sziirGtartét és a markolatot forgass el jobbra, amig egy
vonalba nem keriil a W CLOSE (5 abra) pozicidval;
Helyezze a csészét vagy csészéket a szlir6tarté csérei ald
(12 dbra). A kévéfézés megkezdése eldtt javasoljuk, hogy
a csészéket némi forrd vizzel oblitse at;

Gy6zddjon meg arrdl, hogy a jelz6fény <2/,0, (B4) vildgit-
son, majd forgassa a funkcio valasztot (B8) L2 éllasha
(B5): a gép megkezdi a kdvé adagoldsét;

Amint a kdvé eléri a kivint mennyiséget a csészében, dllit-

sa vissza a funkcid valasztot %00 allasha.
Megjegyzés:  Asziirdtartd eltdvolitdsdhoz forgassa a sziirdtartd nyelét jobbrol
balra.
Egésiveszély A friccsenés megakaddlyozdsa érdekében, soha ne akassza le a
sziirdtartdt, amig a gép adagol és az adagolds utdn vdrjon néhdny mdsodpercet.

7.

6. KESZITSEN PRESSZO KAVET KAPSZULABOL
Megjegyzés:  az ESE szabvdnynak megfeleld kavépdrndkat haszndljon: ezt a

csomagoldson taldlhatd, aldbbi jel mutatja. Az E.S.E szab-
vdny a legnagyobb kdvépdrna gydrté vdllalatok dltal elfoga-
dott rendszer, mely leegyszerdsiti a presszd kdve készitését.

Helyezze a kdvékapszula sz(irét (C4) (‘ )a
szirgtartéba (C1);

1. Tegye a kapszult a szir6be, annak kbzepére igazitva (13
abra). A kdvéparnanak a sz(ir6re torténé megfeleld elhe-
lyezéséhez kdvesse a gyarto ltal a kavéparndk csomago-
l&sén feltiintetett utasitasokat;

Kovesse az eldz6 szakasz utasitdsait a 4. ponttdl, ligyeljen
arra, hogy egyszerre csak egy kévét lehet adagolni;
Kovesse az el6z6 bekezdés 5., 6. és 7. pontjaiban leirtakat.

A CAPPUCCINO KESZITES MODJA
1. Presszokavét az el6z6 fejezetekben leirt médon készitsen,
megfeleld nagysagu csészéket hasznélva;

2. Forgassa a funkcid vélasztét (B8) allasba 4'5 (B7) és vdrja
meg a hozzatartozd jelz6fény felgyulladasat (B3);
3. ld6kdzben, toltson egy edénybe kb. 100 gramm tejet min-

den csésze cappuccin6hoz. A tej hiitd hideg legyen (ne le-
gyen meleg!). Az edény méretének kivélasztdsakor vegye
figyelembe, hogy a tej térfogata két vagy haromszoroséra
fog ndvekedni(14 dbra);
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mMegjegyzés: mindig hiitészekrény-hémérsékletii,
zsirszegény tejet hasznaljon

4. Forgassa a cappuccino készitét kifelé (15 dbra);

5. Helyezze a tejjel teli edényt a cappuccino készit6 ala (16
abra);

Vdrja meg a jelz6fény felgyulladdsdt OK. A jelz6fény fel-
gyulladdsa azt jelzi, hogy a kazdn elérte a gdzképzéshez
sziikséges, idedlis hdmérsékletet;

Nyissa ki a g6zt a g6z vélasztét néhany masodpercre &/
irdnyba forgatva, hogy leengedje a hidr. kdrben lévé eset-
leges vizet. Zarja vissza a g0zt;

Meritse a cappuccino készitdt a tejbe kb. 5 mm-re (17 dbra)
és forgassa a g6z valasztét helyzetbe /4. Ekkor a tej tér-
fogata novekedni kezd és krémes dllagiva valik;

Amikor a tej térfogata kétszeresére nd, meritse bele a
cappuccino készitdt és folytassa a tej melegitését. A kivant
hémérséklet elérésekor (az idedlis hém. 60°C) szakitsa
meg a g6z adagoldst a g6z valasztét 0 helyzetbe forgatva
és forgassa a funkcié valasztot %00 helyzetbe (18 dbra);
Ontse a felhabositott tejet a korabban elkészitett kavét
tartalmazo csészékbe. A cappuccino kész: tetszés szerint
cukrozza, és ha kivanja, megszérhatja a habot egy kis
kakadporral.

m Megjegyzés: Ha tobb cappuccinot kell készitenie,
mindenekeldtt el kell készitenie az dsszes kavét és csak
legvégiil készitse el a habositott tejet a cappuccindk-
hoz.

Javasoljuk a g6z maximum 60 masodpercig
tartd adagolasat.

7.1 A cappuccino készitd tisztitasa

Figyelem! higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy
hasznalat utan mindig tisztitsa meg a cappuccino
készitdt.

Az alébbiak szerint jérjon el:

1. Engedjen ki egy kis g6zt néhany mdsodpercig (az el6z6
szakasz 2., 5., 6. és 7. pontjai). Ennek a miveletnek a
révén a cappuccino készitd leereszti az esetleg a belsejé-
ben maradt tejet. Kapcsolja ki a késziiléket a fokapcsold
megnyomdsaval.

2. Vérjon néhény percet, amig a cappuccino kkészit6 ki nem
hiil. Hizza ki a cappuccino készit6t az ramutatd jardsaval
ellentétes iranyba forgatva és lefelé htizva (19 dbra).

3. Hdzza lefelé a cappuccino készitd csdrét (A5) (20 dbra).

4. Ellendrizze, hogy a cappuccino készitd jelolt lyukai(21

&bra), ne legyenek eltsmddve. Oblitse ki folyd vizzel, és
szilkség esetén, tisztitsa meg a lyukakat egy gombostii
segitségével.



5. Tisztitsa meg a g6z adagoldt, igyeljen arra, hogy ne égesse
meg magat.

6. tegye vissza a csdrt és a cappuccino készitét.

A Figyelem! A g6z adagoldsa utan a Q%% és

jelzofények villogasa azt jelzi, hogy a kazan til meleg a

kavé adagolasahoz.

A kazan gyors leh(itéséhez:

1. Helyezzen egy edényt a cappuccino készit6 és eqy csészét
a sz(irtartd ala.

2. Forgassa a funkci vdlasztét (B8) helyzetbe T2 .

3. Forgassaa goz valasztot (A4) helyzetbed',/: a cappuccino
készitohdl forrd vizzel keveredett g6z tavozik.
A jelz6fények villogdsa I\ és | az adagolds megszakad.

5. Forgassa a g6z valasztot O helyzetbe: a gép vizet adagol a
sziirGtartohol.

6. Majd dllitsa vissza a funkcio valasztot %00 helyzetbe.

A gép haszndlatra készen dll.

8. FORROViz KESZITES

1. Kapcsolja be a gépet a fkapcsol6 megnyomdsaval (A2). A
2/%, jelz6fény villog.

2. Helyezzen egy edényt a cappuccino készité ala.

3. Amikor a jelz6fény <2/, folyamatosan ég, forgassa a
vélaszt6t &4, (A4) helyzetbe I: a forrd viz a cappuccino
készitdn keresztiil tavozik.

4. A forrd viz tévozdsanak megakadalyozasa érdekében for-
gassa a valasztét <4, 0 helyzetbe.

Javasoljuk a g6z maximum 60 masodpercig
tartd adagolasat.

9. TISZTITAS

9.1 AKkésziilék tisztitasa

A gép aldbbi részeit kell rendszeresen megtisztitani:

- gépbelsd hidr. kore;

- csepptdlca (A14);

- kdvésziirek (C2), (C3), (C4);

- kazansziird (A7);

- viztartdly (A10);

- a forr6 viz adagold (A6) a,7.1 A CAPPUCCINO KESZITO
TISZTITASA” szakaszban leirtak szerint.

Figyelem!

« Akésziilék tisztitasahoz ne haszndljon olddszereket, stro-
|6szereket vagy alkoholt.

+ A kavézacc vagy egyéb lerakdddsok eltdvolitdsakor nem
szabad fémtérgyakat hasznalni, mert ezek megkarcolhat-
jék a gép fém- vagy mianyag feliileteit.

Veszély!  Tisztitds sordn soha ne meritse a késziiléket vizbe: az eqy elektromos
berendezés.
Megjegyzés:  3/4 napndl hosszabb dilds esetén javasoljuk, hogy az tjbdli

haszndlat elétt dblitse ki a gépet a ,3. A KESZULEK ELSO BEINDITASA’BEKEZDES
ALAPJAN.

9.2 A gép belso hidr. korének tisztitasa

3/4 napndl hosszabb éllds esetén célszeri az ujbéli hasznélat
eldtt bekapcsolni a gépet és elvégezni a belsd hidr. korok ob-
litését a 4. és 5. bekezdésekben leirtak szerint,3. A KESZULEK
ELSO BEINDITASA".

9.3 Acsepptalca tisztitasa

A csepptdlcdban van egy piros szindi isz6, amely a viz szintjét

jelzi. Még miel6tt ez a jelz6 a csészetart talcan tdlra logna (22

dbra), ki kell iiriteni a talcdt és meg kell tisztitani, ellenkezd

esetben a viz tdlfolyhat a széleken és kart okozhat a késziilék-
ben, a tdmasztd feliiletben vagy a kdrnyezd teriileten.

1. Tavolitsa el a talcdt (23 abra);

2. Tavolitsa el a csészetarto talcat (A12), tévolitsa el a vizet
(24 dbra) és egy ronggyal tisztitsa meg a talcat: majd sze-
relje dssze a csepptalcdt;

3. Ezutdn tegye vissza a cseppgy(jtd talcét.

9.4 Akavésziirdk tisztitasa

Rendszeresen, hetente tisztitsa meg a kdvész(ir6ket:

Sziirok 1 és 2 csészéhez

1. Vegye ki a furattal elldtott sz(irét, a megfelel6 nyelv kihd-
zasaval (25 abra);

2. Folyd viz alatt dblitse le a szdir6ket (26 dbra);

3. Ellendrizze, hogy a lyukak nincsenek eltémddve, sziikség
esetén egy gombost( segitségével tisztitsa meg dket (27
abra);

4. Tegye vissza a szlir6t és nyomja le a helyére.

Kavéparna sziiré

Oblitse le a folyévizzel. Ellendrizze, hogy a lyukak nincsenek

eltémddve, sziikség esetén egy gombostii segitségével tisztitsa

meg Gket (27 bra).

9.5 Akazan sziirdjének tisztitasa

Minden 200 kdvékészités utan oblitse ki a kazan szdr6jét (A7),
ehhez adagoljon kb. 0,5 liter vizet (nyomja meg a kavé adagolé
gombot, de kdvé behelyezése nélkiil).

9.6 Aviztartaly tisztitasa

1. Rendszeres iddszakonként (havonta kb. egyszer), illetve a
vizlagyitd sz(ird minden egyes cseréjekor tisztitsa meg (C9),
ha be van tervezve, a viztartalyt (A10) egy nedves ronggyal
és eqy kis kiméld mosdszerrel;

2. Vegye ki a sziir6t (*ha van), és 6blitse el folyd viz alatt;

3. Tegye vissza a sziir6t (*ha van), toltse fel a tartlyt friss
vizzel és tegye vissza;

4. (Csak vizlagyitd sz(irdvel rendelkezd modellek esetén) Ada-
goljon 100ml vizet.



10. ViZKOOLDAS
Rendszeresen végezzen vizkdoldast a késziiléken meghataro-
zott id6kozonként, mely a viz keménységétdl fiigg.

10.1 Avizkeménység mérése

1. Vegye ki a csomagoldshdl az angol nyelvi utasitdsokhoz
csatolt vizkeménység mérd csikot "TOTAL HARDNES TEST".
Teljesen meritse a csikot egy pohdr vizbe kb. egy
maésodpercre.

Vegye ki a csikot a vizhl és enyhén rdzza meg. Kb. egy perc
utén 1, 2, 3 vagy 4 piros szind négyzet jelenik meg, a viz
keménységétdl fiiggéen. Minden egyes négyzet 1 szintnek
felel meg.

10.2 Milyen idékozonként kell vizkGoldast
végezni

Az aldbbi tabldzatban fel vannak tiintetve a hasznélati hénapok

és a hozzdjuk tartozé felhaszndlt liter viz mennyisége:

Hasz-
A vizkeménység mérd csikon lévé ndlati | Szlir6k
négyzetek szama hénapok |  sz.

| I | 8 | 20

| e | 7 | e

| | ¢ | ™

m— 11

C W 40
10.3 Avizkdoldas folyamata

Figyelem!
. Haszndlat eldtt olvassa el a vizkdolddszer csomagoldsdn taldlhato
utasitdsokat és a cimkét.
. Kizdrdlag De'longhi vizkdoldd haszndlatdt javasoljuk. Nem megfeleld

vizkoldd haszndlata, valamint a nem szabdlyosan végzett vizkdoldds olyan kdrokat
okozhat, melyek javitdsa nem tartozik a gydrtd dltal vdllalt garancia korébe.

Teljesen ki kel Griteni a viztartalyt (A10) és ki kell venni a
vizldgyitész(irét (C9) (ha van). Téltse fel a tartalyt a csoma-
goldson talalhato utasitasok alapjan elkészitett, a vizkdol-
dot vizzel dsszekeverve kapott vizkdoldd oldattal;

Tegyen egy taroldedényt a zuhany sz(irG (A7) és egyet a
forrd vizadagold ald (6 dbra) , és gy6z6djon meg arrdl, hogy
a csepptalca (A14) lires és megfelelGen van behelyezve;
Forgassa a funkcid vélasztot (B8) dlldsha T és a tartdly-
ban 1évd oldat kb. 1/4-t engedje le: idénként adagoljon
forrd vizet a g6z/forrd viz valaszté (A4) helyzetbe torténd
forgatésaval <4 Majd szakitsa meg az adagoldst a vé-
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lasztot %00 helyzetbe forgatva és hagyja az oldatot kb. 5
percig hatni;

Ismételje meg a 3. pontban leirtakat 3-szor, amig a tartaly
kitirdl.

Az oldat maradvanyainak eltdvolitdsahoz emelje ki a viz-
tartalyt, dritse ki, oblitse ki folyvizzel, toltse fel friss vizzel
a MAX szintig, tegye vissza a sz(irt (ha kordbban kivette
azt) és tegye vissza a gépre a viztartdlyt;

Uritse ki a tartalyokat és helyezze vissza ket a kazan sz(ird,
valamint a cappuccino készit6 ala;

Forgassa a funkcid vélasztét TZhelyzetbe; iddnként for-
gassa el a géz/forr6 viz vélasztét (A4) helyzetbe /4 .
Adagoljon vizet, amig kiiriil a tartaly.

Ismét vegye ki a viztartdlyt, tltse fel friss vizzel a max
szintig és tegye a gépre, majd ismételje meg a 6. és 7.
pontokat.

A késziilék most haszndlatra készen dll; toltse fel a viztartalyt

friss vizzel és végezze eé a kivant ital adagoldsat.

Megjegyzés:

Ha a vizkdoldo ciklus nem zajlik le megfeleléen (pl. elektromos aram
hianya miatt), javasoljuk a ciklus megismétlését;

Ha a fent leirt vizkdoldasi miiveleteket nem végzik el rendszeresen a
gépen, akkor a kavéfozo gép javitasara nem lesz érvényes a garancia

vizkdvel kapcsolatos problémak esetén.

11. MUSZAKI ADATOK
Halézati fesziiltség:

220-240V~50/60Hz

Felvett teljesitmény: 1450W
Méretek LxHxP : 275x307x313 mm
Thermoblock: Inox acél
Nyomés: 15 bar
A viztartély kapacitdsa: 1L
Tapkabel hossza: 1200 mm
Sdly: 54kg



12. JELZOFENYEK JELENTESE

JELZOFENYEK

FUNKCIO
VALASZTO (BS)

VALASZTO (A4)

AJELZOFENYEK JELENTESE

&%y

Minden egyes alkalommal, amikor a ké-

sziilék be van kapcsolva, a fokapcsoldt (A2)
2 00 dlb | A\ helyzethe | éIIl’tv: automatikusag elvégzi az
o
O O O Vs o . W .
N~ @ @ ondiagnozist.
&/ A késziilék felmelegszik a kavé vagy forr6 viz
2R N 7 k\ adagolashoz.
o
Sy A késziilék elérte az idedlis hdmérsékletet a
2 A_\ kavé vagy forrd viz adagoldsahoz.
Q/OOO & | % 7 | KAVE: forgassa a valasztét (B8) helyzetbe 2
(9) O @) '” helyzetbe.
& FORRO ViZ: forgassa a valasztot (A4) hely-
zethe &4 .
A . & A vdlaszté (B8) helyzetben c{& van: a hozza
QA ) | \ tartozé jelz6fény villogdsa azt jelzi, hogy a ké-
@) @) @) %s @ 7| sziilék melegszik a g6z adagolaséhoz.
&~
. & A késziilék elérte az idedlis hémérsékletet a
/0 ,’_\' g6z adagoldsahoz.
A ° dlb ! %s | Forgassa a valasztot (A4) &4 helyzetbe az
@) © @) ° ; (.
5 adagolds megkezdéséhez.
& A g6z adagoldsa utén, a hémérséklet tul
7 AOO N | S L—\ 'r‘nagas a I.(évé fI(')'zé;s!lez": vérjon vaqy Il(6ves,se a
o) 0 O %, A Cappuccino készitése" szakasz végén leirta-
kat. Ha cappuccint vagy forrd vizet szeretne
&H— késziteni, a szokdsos médon kell eljérni.
&/ Ha a késziiléket egy bizonyos ideig nem hasz-
4 AOO M | 2 A-\ rllf'i|j,a,. a gép k|ka,pcsol (keszgnletl dllapot): az
0 ) ) %AN@ @O Gjbali bekapcsolashoz nyomja meg a gombot

<

.
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13. PROBLEMAMEGOLDAS

Lent néhdny lehetséges mikddési rendellenesség felsoroldsa taldlhato.

Ha a problémédt nem lehet a lent leirt médon megoldani, Mérkaszervizhez kell fordulni.

PROBLEMA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

A gép nem kapcsol be

A tdpkdbel (C5) nincs megfelelen
beillesztve

Ellendrizze, hogy a tépkabel csatlakozéjdt iitko-
26sig illesztették a késziilék hatan kialakitott (A3)
helyre; majd ellendrizze, hogy a villdsdugd helye-
sen csatlakozik az aljzatba

A fékapcsold (A2) helyzetben van O (OFF)

Nyomja a fékapcsoldt &llésha I (ON)

Nem folyik ki tohb presszékéavé

Nings viz a tartalyban (A10)

Toltse meg a viztartalyt

A szlirtartd cséreinek lyukai (C1) el van-
nak témddve

Tisztitsa meg a sz(irtartd cséreinek lyukait

A szir6 és a kivehetd perfordlt sziirg el
vannak tomddve

Atisztitdst a,9.4 A KAVESZUROK TISZTITASA”

Akazan sziir6 (A7) el van tomddve

Végezze el a tisztitast a bekezdéshen leirtak szerint
9. TISZTITAS”

Vizkd a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkGoldast a bekezdésben leirtak sze-
rint, 10. ViZKGOLDAS”

A presszokdvé nem a sz(irétarto
lyukain keresztiil, (C1) hanem a
szélén at csepeg

A szlir6tartd rosszul lett beillesztve vagy
koszos

Akassza be megfelelden a szirGtartot, és erdvel
teljesen csavarja be

A sziir6 és a kivehet6 perfordlt sz(irG el
vannak tomddve

Atisztitast a,9.4 A KAVESZUROK TISZTITASA”

A presszo kazan tomitése elvesztette ru-
galmassagat vagy koszos

Cserélje ki a presszd kazdn tomitését egy
Szakszerviznél

A sziir6tart6 cséreinek lyukai el vannak
tomddve

Tisztitsa meg a sz(irtartd csGreinek lyukait

A presszékavé hideg

A kivdlasztott italhoz tartoz jelzd-
fény nem gyullad fel azonnal a kavé
adagolaskor

Varja meg a jelz6fény felgyulladdsat

Nem melegitette eld a csészéket

A csészéket meleg vizzel elg kell melegiteni (,8.
FORRO Viz KESZITES” FEJEZET)

Vizkd a hidr. rendszerben

Végezzen vizkéoldast a fejezet szerint ,10.
ViZKOOLDAS”

A szivattyd nagyon zajos

A viztartély (A10) dres

Toltse fel a tartélyt

A tartdly (A10) rosszul van behelyezve és
az aljan taldlhatd szelep nincs nyitva

Finoman nyomja a tartalyt eldre gy, hogy az aljan
|év§ szelep kinyiljon

A tartdly kapcsoléjéban levegd buboré-
kok vannak

Kovesse a, 8. FORRO ViZ KESZITES” fejezet utasitd-
sait a viz adagolasig
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PROBLEMA

LEHETSEGES 0K

MEGOLDAS

A kévékrém sotét szini (a kavé
lassan folyik le a cs6rbdl)

Az 6rolt kavé tdlsdgosan tomdritve van

Kevésbé nyomija le a kavét

Tul nagy mennyiséqi 6rolt kavé

Novelje az 6rolt kavé mennyiségét

A presszokévé kazan szirGje (A7) el van
dugulva

A ftisztitast a ,9.5 A KAZAN SZUROJENEK
TISZTITASA”

A sz(ir6 és a kivehetd perfordlt sziir el
vannak témddve

Atisztitast a,9.4 A KAVESZUROK TISZTITASA”

Az 6rdlt kévé tilsdgosan finomra van
Orélve vagy nedves

Csak presszokavé gépeknek megfeleld 6rolt kavét
hasznéljon; {igyeljen arra, hogy a kavé ne legyen
nedves

A kdvé savanyu

A vizkdoldds utdni oblités nem volt
elegendd

A vizkoldds utdn dblitse ki a késziiléket a fejezet-
ben leirtak szerint, 10. ViZKGOLDAS”

A tejen nem képzddik hab a
habositas kdzben

Atej nem eléggé hideg

Mindig hit6 hémérséklet(i tejet kell haszndIni

A cappuccino készitd piszkos

Alaposan tisztitsa meg a cappuccino készitd lyukait

Vizkd a hidr. rendszerben

Végezzen vizkfoldast a fejezet szerint ,10.
ViZKGOLDAS”

A késziilék kikapcsol

Kozbelépett az automata kikapcsolds

Nyomja meg az ON/Standby gombot (B1) a készii-
1ék djbali bekapcsoldsahoz

A késziilék kikapcsol par ma-
sodperccel a bekapcsolds utan

A funkcio kivalasztd nincs %00 (standby)
helyzetben

Forgassa el a kivalasztét %00 (standby) helyzetbe,
majd nyomja meg az ON/OFF gombot.

m




Pred poutzitim piistroje si vidy prectéte pfirucku s bezpecnost-
nimi upozornénimi.

1. POPIS

1.1 Popis pfistroje

(str.3- A)

A1. Odkladaci plocha na Salky

A2. Hlavni spina¢ ON/OFF

A3. Ulozni misto konektoru napajeciho kabelu
A4. Voli¢ pary/horké vody

A5. Tryska napénovace

A6. Napénova¢/Vyddvac horké vody

A7. Sprcha hojleru/Sparovaci jednotka

A8. UloZeni nddrzky na vodu

A9. Viko nadrzky na vodu

A10. Nadrzka na vodu s ulozenim pro vodni filtr
A11. Indikdtor spotteby vody

A12. Tacek na pokladéni Salkd

A13. Indikétor max.hladiny vody v odkapavaci misce
A14. Odkapdavaci miska

1.2 Popis ovladaciho panelu
(str3- B )

B1. Tlacitko ON/Stand-by

B2. Kontrolka stand-by/uspory energie
B3. Kontrolka OK pary

B4. Kontrolka OK vydeje kévy/horké vody
B5. Vydej kdvy

B6. Poloha“STOP”/funkce horké vody
B7. Funkce pary

B8. Voli¢ funkci

1.3  Popis prislusenstvi
(str2- C)
(1. Miska drzak filtru

Q2. Filtrna 1 krémovou kivu @
. 7 1,4 r
(3. Filtrna 2 krémové kdvy

Fitr na kévové pody ESE (@)

Napdjeci kabel (odnimatelny)

Dévkovaci odmérka/péchovadlo

Reaktivni prouzek pro zjiSténi tvrdosti vody (Total hardness
test)

Odvapriovac

Imékcovai filtr vody (*neni zahrnuty, Ize zakoupit v auto-
rizovanych servisnich centrech)

4.
.
(6.
.

(.
.
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2. NAPLNENi NADRZKY NAVODU

1. Vyjméte nddrzku na vodu (A10) a napliite ji erstvou a Cis-
tou vodou, picemZ davejte pozor, abyste nepfekrocili népis
MAX (obr. 1).

2. Poté nadrzku znovu zasutite do pfistroje (obr. 2).

Pozor: Nikdy neuvddéjte do provozu pfistroj bez vody v nddrice nebo bez

nddrzky.

3. PRVNI UVEDENI PRISTROJE DO PROVOZU

1. Zasuite konektor napdjeciho kabelu do pfislusného umis-
téni na zadni strané pfistroje (obr. 3); poté zasurite zastrcku
do zasuvky.

2. Pripevnéte misku drZak filtru k pfistroji: pro spravné pfi-
pevnéni zarovnejte rukojet drzaku filtru se symbolem
OPEN (obr. 4) a otocte rukojeti smérem doprava, az do za-
rovnani s polohou W CLOSE (obr. 5);

3. Stisknéte do polohy | spina¢ ON/OFF umistény na zadni
(asti pristroje;

4. Po skondeni autodiagnostiky bude blikat kontrolka “vydej
horké vody”, (B4) zatimco ostatni zhasnou;

5. Umistéte pod vydava¢ horké vody néddobu s minimalnim
objemem 500 ml a dal3i nddobu pod misku drzak filtru(obr.
6);

6. Otocte volicem pary/horké vody (A4) do polohy b/ vy-
dejte zhruba 0,5 | horké vody (obr. 7);

7. Uvedte voli¢ pdry/horké vody do polohy O a nédrzku
vyprazdnéte;

8. Otocte volicem funkci (B8) do polohy S (B5) a vydejte
pfiblizné 0,5 | vody (obr. 8).

9. Prepnétevoli¢ funkcido polohy%ooa nadobu vyprazdnéte;

10. Vyjméte a napliite nddrzku vodou a opakujte tkony od

bodu 4 do bodu 8.
Poznamka: vyplachovdni vnitinich okruhii je doporuceno také v pripadé delsiho
nepouZivdni pristroje.

4. ZAPNUTi APOHOTOVOSTNI REZIM STAND-BY
KdyZ je hlavni spinac (A2) v pol. |, zapnéte a vypnéte (stand-by)
pristroj stisknutim tlacitka (@) (B1).

Pfistroj se vypne automaticky (stand-by) po urité dobé (Iisi se v
zdvislosti na modelech).

PRIPRAVA KAVY ESPRESSO S MLETOU KAVOU
Zasunte filtr na mletou kavu (C2) nebo (C3) do drzaku filtru
(CT) (obr. 9). PouZijte filtr @, pokud chcete pfipravit
jednu kdvu nebo filtr '_.-_ , pokud chcete pfipravit 2
kévy;

Pokud chcete piipravit jenom jednu kdvu, napliite filtr zarov-
nanou odmérkou mleté kvy, asi 7g (obr. 10). Pokud si prejete
naopak pfipravit dvé kdvy, napliite filtr necelymi dvéma od-
mérkami mleté kévy (zhruba 6+6 g). Mletou kévu sypte do
filtru po malych dévkach, abyste se vyhnuli jejimu rozsypani;

5.
1.




Pozor: pro spravné fungovani se jesté pied naplnénim filtru ujistéte, Ze
se vném nenachazeji zbytky kavy z predchoziho louhovéni.

3. Mletou kdvu rovnomérné rozmistéte a lehce stlacte pécho-
vadlem (obr. 11). Stlaceni mleté kavy je velmi dlezité pro
pripravu dobrého espressa. Kdyz ji stlacite pfilis, bude kdva
vytékat pomalu a péna bude mit tmavou barvu. Pokud se
ale stlaci malo, bude kdva vychézet pfilis rychle a ziskand
péna bude mit barvu svétlou;

Odstrarite prebytecnou kdvu z okraje drZzéku filtru a piipev-
néte jej ke kavovaru: pro spravné pfipevnéni zarovnejte ru-
kojet drzaku filtru se symbolem 8 OPEN (obr. 4), nasadte
drzék filtru a otocte rukojeti doprava, az do zarovnani s
polohou W CLOSE (obr. 5);

Umistéte Salek nebo Salky pod dsti drzéku filtru (obr. 12).
Doporucuje se pred piipravou kévy 3alky zahfdt jejich
opldchnutim horkou vodou;

Ujistéte se, Ze se kontrolka Q/ (B4) rozsvitila, poté oto-
tte volicem funkdi (B8) do polohy S (B5): kévovar zacne
s vydejem kdvy;

Jakmile je dosazeno poZadovaného mnozstvi kdvy v $alku,
uvedte prepinac funkci do polohy %00.

Poznamka: Pro sejmuti drZdku filtru otocte rukojeti zprava doleva.

Nebezpeci opaieni Abyste se vyhnuli postrikdni, nikdy drZdk filtru neodpojujte,
kdyz kdvovar provddi vydej, a pockejte nékolik vterin po vydeji.

1.

6. PRIPRAVA ESPRESSA POUZITiM PODU
Poznamka: pouZivejte pody, které odpovidaji standardu ESE: tento je uveden na
obalu ndsledujici znackou. Standard ESE je systém prijaty
nejvétsimi vyrobci podii a umoziiuje pfipravit kdvu espresso
Jjednoduchym a cistym zpldsobem.

Nasadte filtr na kédvu v podech (C4) (‘ )do

drzdku filtru (C1);

1. Vlozte pod a co nejvice jej vycentrujte uvnitf filtru (obr. 13).
Dodrzujte vidy pokyny uvedené na obalu podd pro sprévné
umisténi podu na filtru;

2. Postupujte podle pokynii od bodu 4 predchoziho odstavce,
pricemZ pamatujte na to, Ze je mozné pfipravit najednou
jen jednu kévu;

3. Postupujte v souladu s body 5, 6 a 7 piedchoziho odstavce.

7. JAK POSTUPOVAT PRI PRIPRAVE CAPPUCCINA

1. Pripravte kdvu espresso zplisobem popsanym v predcho-
zich odstavcich a pouZzijte dostatecné velké Salky;

2. Otocte volicem funkci (B8) do polohy {'b (B7) a pockejte
na rozsviceni pfislusné kontrolky (B3);
3. Mezitim napliite nddobu cca 100 g mléka na kazdé ca-

ppuccino, které chcete pripravit. MIéko musi byt studené
z lednice (ne teplé!). Pfi vybéru velikosti nddobky berte na
védomi, Ze se objem mléka zdvoj aZ ztrojnasobi (obr. 14);
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m Pozndmka: doporucuje se pouZivat polotucné
mléko majici teplotu z lednice.

4. Otocte smérem ven napénovac (obr. 15);

5. Umistéte nadobu s mlékem pod napénovac (obr. 16);

6. Pockejte, az se rozsviti kontrolka OK. Rozsviceni kontrolky
znamena, Ze bojler dosahl idedIni teplotu pro vydej pary;
Otevete paru otocenim volice pary <>4» na nékolik sekund,
abyste vyprézdnili vodu v okruhu. Pdru znovu zaviete;
Ponofte napénovac do mléka do hloubky priblizné 5 mm
(obr. 17) a otocte volicem pary do pol. <4, V tomto oka-
mziku mléko zacne nabyvat na objemu a ziska krémovy
vzhled;

Kdyz mléko dosdhne dvojnésobného objemu, ponofte na-
pénovac do hloubky a pokracujte v ohfevu mléka. Po dosa-
Zeni pozadované teploty (idedIni hodnota je 60°C) pferuste
vydej pary otoenim volice pary do pol. 0 a otocte volicem
funkci do pol. Oo (obr. 18);

Nalijte napénéné mléko do Salki obsahujicich predem pri-
pravenou kdvu espresso. Cappuccino je pfipravené: osladte
podle chuti, a pokud chcete, posypte pénu trochou cokold-
dového prasku.

m Poznamka: Chcete-li pfipravit vice nei jedno cap-
puccino, pripravte si nejprve vechny kavy a teprve na
konec pripravte napénéné mléko pro viechna cappucci-
na.

Doporucuje se vydej po dobu maximalné 60
vtefin.

Al

A Pozor! z hygienickych diivodii je doporuceno cistit
napénovac mléka po kazdém pouziti.

Postupuijte ndsledujicim zplisobem:

1. Nechte nékolik vtefin unikat trochu péry (body 2, 5, 6
a 7 predchoziho odstavce). Pfi této operaci napéfovac
vyprazdni eventudini zbytky mléka, které mohly zlistat
uvnitt. Vypnéte pfistroj stisknutim hlavniho vypinace.
Pockejte nékolik minut, nez se napénovac ochladi. Sejméte
napénovac jeho otocenim proti sméru hodinovych rucicek
a vytdhnéte jej smérem dol( (obr. 19).

Stahnéte trysku napéniovace (A5) (obr. 20).

Zkontrolujte, Ze otvory napénovace, oznacené na (obr. 21),
nejsou zanesené. Oplachnéte tekouci vodou a v pfipadé
potreby vycistéte otvory Spendlikem.

Vycistéte trubicku vydeje pdry a dbejte na to, abyste se
neopafili.

Inovu nasadte trysku a napénovac.

& Pozor! Po vydeji pary kontrolky <2/%, a & blikaji
na znameni, Ze bojler je pro vydej kavy pfilis horky.

(isténi napénovace



Pro rychlé zchlazeni bojleru:

1. Umistéte nadobu pod napénova¢ mléka a jeden $élek pod
drzdk filtru.

2. Otocte volicem funkci (B8) do polohy T

3. Otocte volicem pary (A4) do polohy &/4%: z napéfiovate
bude vychdzet péra ve smési s horkou vodou.

4. Priblikéni kontrolek <% a I se vydej perusi.

5. Otocte volicem péry do polohy O: kdvovar vydd horkou
vodu z drzaku filtru.

6. Poté uvedte také voli¢ funkci do polohy %00.

Kavovar je pfipraven k pouZiti.

8. VYDEJ HORKE VODY

1. Zapnéte kdvovar stisknutim hlavniho spinace (A2). Kont-
rolka 20, blika.

2. Umistéte nadobu pod napénovac mléka.

3. Kdyz je kontrolka Q%OO rozsvicend a neblikd, otocte voli¢
&%, (A4) do pol. I: horkd voda bude vytékat z napénovace.

4. Pro preruseni vydeje horké vody otocte volicem &4, do
pol. 0.

Doporucuje se vydej po dobu maximalné 60
sekund.

9. CISTENI

9.1  (Cisténi pristroje

Nasledujici ¢asti pfistroje je nutné pravidelné distit:

- vnitfni okruh kdvovaru;

- odkapdvaci miska (A14);

- kdvovéfiltry (C2), (G3), (C4);

- sprchabojleru (A7);

- nadrzka na vodu (A10);

- vydavac horké vody, (A6) jak je oznaceno v odstavci,7.1
CISTENI NAPENOVACE”,

Pozor!
Na cisténi pristroje nepouZivejte fedidla, abrazivni Cistici
prosttedky nebo alkohol.
Na odstrafiovani vodniho kamene nebo kdvovych usazenin
nikdy nepouZivejte kovové pfedméty, protoze by mohlo

dojit k poskrabani kovového nebo plastového povrchu.
Nebezpecil Béhem cisténi neddvejte nikdy pristroj do vody: je to elektrické zafizen.
Poznamka: Pro obdobi nepouzivdni prekracujici 3-4 dny se diirazné doporucuje
pled poutitim pristroje provést vyplachovdni, jak je popsdno v odstavci , 3. PRVNI
UVEDENI PRISTROJE DO PROVOZU"

9.2  (iténi vnitiniho okruhu kivovaru
V piiipadé doby nepoufZiti delsi nez 3-4 dny se pred opétovnym
pouzitim dlirazné doporucuje kavovar zapnout a provést vypla-

chovéni vnitfnich obvodd, jak je uvedeno v bodech 4 a 5 odstav-
ce,3. PRVN UVEDENI PRISTROJE DO PROVOZU”.

9.3 (isténi odkapavaci misky
Odkapavaci miska je vybavena indikatorem hladiny vody v po-
dobé plovaku (Cervené barvy), ktery indikuje hladinu obsazené
vody. Dfive neZ tento indikator zatne vycnivat z tacku pro odkld-
dani $alki (obr. 22), je nutné misku vyprazdnit a vycistit, jinak
by voda mohla pretéct pres okraj a poskodit pfistroj, opérmou
plochu ¢i okolni prostor.

1. Odstrante misku (obr. 23);

2. Odstrante odklddaci plochu na $alky (A12), odstrarite vodu
(obr. 24) a vycistéte misku hadfikem: poté znovu odkladaci
tdcek a odkapavaci misku sestavte;

3. Inovu zasuiite odkapdvaci misku.

9.4  (isténi filtrd kavy

Filtry kdvy Cistéte pravidelné kazdy tyden:

Filtry 1a 2 3alky

1. Vyndejte perforovany filtr zatazenim za odpovidajici vystu-
pek (obr. 25);

2. Oplachnéte filtry pod tekouci vodou (obr. 26);

3. Zkontrolujte, Ze otvory nejsou ucpané, v opacném piipadé
je vycistéte pomoci $pendliku (obr. 27);

4. Inovu vlozte dérovany filtr zatlacenim az na doraz.

Filtr na pody

Proplachnéte tekouci vodou. Zkontrolujte, Ze otvory nejsou

ucpané, v opacném pfipadé je vycistéte pomoci Spendliku (obr.

27).

9.5  (isténi sprchy bojleru

Kazdych 200 vydanych kdv provedte propléchnuti sprchy boj-
leru (A7), a to vydejem priblizné 0,5 | vody ze sprchy bojleru
(stisknéte tlacitko odpovidajici vydeji kévy bez pouziti kdvového
prasku).

9.6 Citéni nadrzky na vodu

1. (istéte pravidelné (zhruba jednou za mésic) a pH kazdé
vyméné zmékcovaciho filtru ((C9)- je-li soucasti dodévky)
nddrzku na vodu (A10) vhkym hadfikem a trochou jemného
isticiho prostiedku;

2. Odstrante filtr (je-li soucésti doddvky) a opléchnéte jej pod
tekouci vodou;

3. Inovu vlozte filtr zpét (je-li soucdsti dodévky), napliite
nddrz erstvou vodou a zasurite ji zpét;

4. (Pouze pro modely se zmékéovacim filtrem) Vydejte 100ml
vody.

10. ODVAPNENI
Po urcité dobé provozu kavovar pravidelné odvapriujte; cetnost
zvisi na tvrdosti vody.




10.1 Méreni tvrdosti vody

1. Vyjméte z obalu testovaci prouzek "TOTAL HARDNESS TEST"
dodany s pokyny v anglickém jazyce.

2. Ponofte prouzek kompletné do sklenice s vodou asi na
jednu sekundu.

3. ProuZek vytdhnéte z vody a lehce s nim zatfepte. Po uply-

nutijedné minuty se vytvoii 1, 2, 3 nebo 4 cervené Ctvere¢-
ky, v zavislosti na tvrdosti vody; kazdy ¢tverecek odpovida
jednomu stupni.

10.2 Jak casto odvapiovat
V ndsledujici tabulce jsou oznaceny mésice poufiti a odpovida-
jici pouZité litry vody:

Mésice

Pocet cervenych ctverecki na reaktiv- | pouzi-
nim prouzku vani | Poclitrli
| I | 8 | 20
| I 7 | e
| | ¢ | ™
m— 1 R
m— 11

10.3 Postup odvapnéni
Pozor!

Pred pouZitim si prectené pokyny a znaceni odvdpriovaciho prostiedku,
uvedené na jeho obalu.

Doporucujeme pouZivat vyhradné odvdpriovaci pipravek De’longhi.
PouZiti nevhodnych odvdpriovacich pfipravkii nebo nesprdvné provddéni odvdpnéni
by mohly vést ke vzniku zdvad, na které se nevztahuje zdruka vyrobce.

Vyprazdnéte kompletné nddrzku na vodu (A10) a vyjmé-
te zmékcovaci filtr (C9) (je-li pritomen). Napliite nadrzku
odvapriovacim roztokem ziskanym nafedénim odvépfiova-
ciho pfipravku vodou podle pokyni uvedenych na obalu;
Umistéte jednu nddobu pod sprchu bojleru (A7) a jednu
pod vyddvac horké vody (obr. 6) a ujistéte se, Ze je odkapa-
vaci miska (A14) prazdnd a dobfe zasunutd;

Otocte volicem funkci (B8) do polohy <2 a vydejte piibliz-
né 1/4 roztoku obsazeného v nddrzce: po chvilkdch vyda-
vejte horkou vodu otécenim volicem pary/horké vody (A4)
do pol. &4 Poté pieruste vydej otocenim volice do pol.
%00 a nechte roztok pisobit zhruba 5 minut;

Opakujte bod 3 jesté 3 tfikrét, dokud neni nddrzka prazdnd.
Chcete-li odstranit zbytky roztoku, vyjméte nadrzku na
vodu, vyprdzdnéte ji, opldchnéte ji tekouci vodou, naplii-
te ji az do Urovné MAX Cerstvou vodou, znovu vlozte filtr
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(pokud jste jej pfedtim odstranili) a vlozte nadrzku na vodu
do kdvovaru;
Vyprazdnéte nédoby a umistéte je pod sprchu bojleru a
pod napénovac;
Otocte volicem funkci do polohy TO; sem tam otocte
volicem pary/horké vody (A4) do pol. <4 . Vydejte vodu,
dokud se nddrzka nevyprazdni.
Vyjméte opét nadrzku na vodu, napliite ji do maximalni
trovné Cerstvou vodou a zasuiite ji do kdvovaru a opakujte
body6a7.
Kévovar je nyni pfipraven k pouZiti; dopliite nadrzku cerstvou
vodou a pokracujte ve vydeji poZadovaného népoje.
Poznamka:

Pokud cyklus odvdpnéni neni ukoncen sprdvné (napf. pfi vypadku elek-
trické energie), doporucujeme cyklus zopakovat;

Opravy kdvovaru zptisobené problémy vodniho kamene nejsou kryté
zdrukou, pokud vyse popsané odstrariovdni vodniho kamene (odvdpriovdni) neni

provddéno pravidelné.

11. TECHNICKE UDAJE

Sitové napéti: 220-240V-50/60Hz
Pfikon: 1450W
Rozméry SxVxH: 275x307x313 mm
Thermoblock: Nerez ocel
Tlak: 15 bar
Kapacita nadrzky na vodu: 1L
Délka napdjeciho kabelu: 1200 mm
Hmotnost: 54kg



12. VYZNAM KONTROLEK

KONTROLKY

VOLIC FUNKCI
(B3)

voLI¢ (A4)

VYZNAM KONTROLEK

2 &
O O O
SN— —

s

o

2

Pokazdé, kdyz je pfistroj zapnuty, pfepnéte
hlavni vypinac (A2) do polohy I, provede au-
tomaticky autodiagnézu.

(o]

Q.

Kdvovar se zahfivé pro vydej kdvy nebo horké
vody.

Kavovar dosahl teploty idedlni pro vydej kdvy
nebo horké vody.

KAVA: otocte volicem (B8) do pol. <2.
HORKA VODA: otocte volicem (A4) do pol.
&/,

Voli¢ (B8) je v pol. @a: odpovidajici kontrolka
blika na znameni, Ze se kdvovar zahfiva pro
vydej pary.

&

>

Kdvovar dosahl teploty idedIni pro vydej pary.
Otocte volicem (A4) do pol. /4 pro zahdjeni
vydeje.

q

(o]

Q.

Po vydeji pary je teplota pfilis vysokd pro pfi-
pravu kdvy: pockejte nebo postupujte podle
pokynii uvedenych na konci odst. ,Jak postu-
povat pfi pfipravé cappuccina”. Pokud chcete
misto toho pfipravit cappuccino nebo horkou
vodu, postupujte béznym zpisobem.

o=

)

]

Q)

Pokud neni spotfebi¢ pouzivan po uritou
dobu, vypne se (pohotovostni rezim): pro opé-

tovné zapnuti stisknéte tlacitko .
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13. RESENi PROBLEMD

NiZe jsou uvedeny nékteré z moznych zavad.
V pripadé, Ze problém nelze vyfesit, jak je popsano, je tfeba se obratit na technickou podporu.

PROBLEM MOZNA PRICINA NAPRAVA
Kavovar se nezapne Napdjeci kabel (C5) neni sprévné zasunut | Zkontrolujte, Ze je konektor napdjeciho kabelu
zasunut vespod v pfislusném ulozeni (A3)na zadni
strané piistroje; poté ovérte, Ze je zdsuvka spravné
zapojena do zastrcky
Hlavni prepinac (A2) je v poloze O (OFF) | Piepnéte prepinac do polohy I (ON)
Kava espresso nevytékd Nedostatek vody v nédrzce (A10) Napliite nadrzku vodou

Dirky hubic drZéku filtru (C1) jsou ucpané

Vydistéte dirky hubic drzdku filtru

Filtr nebo vyjimatelny dérovany filtr jsou
ucpané

Vykonejte cisténi, jak je popsano v odst. 9.4 CI3-
TENTFILTRO KAVY

Sprcha hojleru (A7) je ucpand

Provedte Citéni, jak je uvedeno v odstavci 9.
CISTENI”

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvapnéni postupem uvedenym v od-
stavci, 10. ODVAPNEN"

Kéva espresso vytékd z okrajii
drzaku filtru (C1) namisto z
direk

Drzék filtru je Spatné zasunuty neho je
Spinavy

Umistéte spravné drzék filtru a otocte jim silou az
na doraz

Filtr nebo vyjimatelny dérovany filtr jsou
ucpané

Vykonejte citéni, jak je popsano v odst. 9.4 CI3-
TENTFILTRO KAVY

Tésnéni bojleru espresso ztratilo pruznost
nebo je $pinavé

Vyméiite tésnéni bojleru espresso v servisnim
centru

Dirky hubic drzéku filtru jsou ucpané

Vydistéte dirky hubic drzdku filtru

Kéva espresso je studend

Kontrolka vztahujici se k vybranému
napoji nesviti v okamziku, kdy dochdzi k
vydeji kdvy

Pockejte, az se rozsviti kontrolka

Salky nebyly predehfaty

Salky predehtejte horkou vodou (kap. ,8. VYDE
HORKE VODY*)

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvapnéni, viz kap.,10. ODVAPNENI"

Cerpadlo je hlu¢né

Nédrzka na vodu (A10) je prazdnd

Naplite nadrzku

Nédrzka (A10) je Spatné zasunutd a ventil
na jejim dné neni oteveny

Lehce zatlatte nddrzku dopfedu, aby se otevrel
ventil na jejim dné

V' roubovdni nddrze jsou vzduchové
bubliny

Postupujte podle pokynii v kap. 8. VYDEJ HORKE
VODY” az do vydeje vody

PROBLEM

MOZNA PRICINA

NAPRAVA
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Péna kdvy je tmava (kdva vyté-
ka pomalu z hubice)

Mletd kdva je pfili§ upéchovand

Snizte péchovani kavy

Velké mnozstvi mleté kavy

Snizte mnozstvi mleté kavy

Sprcha bojleru espresso (A7) je ucpand

Vykonejte ¢isténi, jak je popséno v odst.,9.5 CISTE-
NI SPRCHY BOJLERU”

Filtr nebo vyjimatelny dérovany filtr jsou
ucpané

Vykonejte &isténi, jak je popsano v odst.,9.4 (13-
TENTFILTRO KAVY”

Mletd kdva je pfilis jemné nebo vihkd

Pouzivejte pouze mletou kévu uréenou pro pfistro-
je na kévu espreso; ujistéte se, Ze neni vlhka

Kéva ma kyselou chut

Vyplachovéni po odvépnéni nebylo
dostatecné

Po odvépnéni kavovar vyplachnéte podle pokynii
kap.,10. ODVAPNENI“

Pri pripravé cappuccina se ne-
vytvaii mlénd péna

MIéko neni dost studené

PouZivejte vzdy mléko majici teplotu chladnicky

Napénovac mléka je Spinavy

Diikladné ocistéte otvory napénovace

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvapnéni, viz kap.,10. ODVAPNENI“

Pfistroj se vypne

Zasahlo automatické vypnuti

Stisknéte tlacitko ON/Standby (B1) pro opétovné
zapnuti pfistroje

Pristroj se vypne nékolik vtefin
po zapnuti

Knoflik pro vybér funkci neni v pol. %00
(standby)

Otocte knoflikem pro vybér funkci do pol. %00
(standby), poté stisknéte tlacitko ON/OFF.
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Pred pouZitim zariadenia si vidy preCitajte bezpecnostné
upozornenia.

1. OPIS

1.1  Opis spotrebica

(str.3- A)

A1. Polica na 3alky

A2. Hlavny vypina¢ ON/OFF

A3. Kryt konektora pre napdjaci kabel

A4. Prepinac pary / horticej vody

A5. Tryska naperiovaca mlieka

A6. Vyrébac capuccina / Tryska teplej vody

A7. Sprcha kotla/Infizna jednotka

A8. UloZenie vodnej nddrzi

A9. Vrchnék nddrzky na vodu

A10. Nadrz na vodu s vodnym filtrom

A11. Ukazovatel vycerpania vody

A12. 0dkladacia plocha na $alky

A13. Ukazovatel maximélnej hladiny vody v odkvapkavacej
miske

A14. Nadoba na zachyt. kvapiek

1.2 Popis ovladacieho panelu
(str3- B )

B1. Tlacidlo ON/Stand-by

B2. Kontrolka stand-by/uspora energie

B3. Kontrolka para OK

B4. Kontrolka vypustenie kévy/teplej vody 0K
B5. Vypustenie kdvy

B6. Poloha“STOP”/funkcia teplej vody

B7. Funkcia pary

B8. Prepinac funkii

1.3  Opis prislusenstva
(str2- C)
Q1. Drziak filtra

Q2. Filternapenuna 1kdvu @
) o O
(3. Filter na penu na 2 kdvy

4.
.
(6.
.

Filter na penu s kapsulami ESE @

Napadjaci kabel (odstranitelny)

Dévkovacia odmerka/presovac

Reaktivny péasik na detekciu tvrdosti vody (celkova skuska
tvrdosti)

Odvapriovac

Imakcovacifilter vody (* nie je sticastou dodévky, je mozné
ho zakupit v autorizovanych strediskach asistencie)

(.
.
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2. NAPLNENIE ZASOBNIKA NAVODU

1. Vybrat zdsobnik na vodu (A10) a naplnit ho Cerstvou a
Cistou vodou, dbat na to, aby sa neprekrocil nadpis MAX.
(obr. 7).

2. Nésledne vlozit nddrz do zariadenia. (obr. 2).

Pozor: Spotrebic nikdy neuvddzajte do prevddzky bez vody v zdsobniku alebo

bez zdsobnika.

3. PRVE UVEDENIE SPOTREBICA DO PREVADZKY

1. Zasunut konektor napajacieho kabla do prislusného miesta
na zadnej strane spotrebica(obr. 3); potom zasundit zastr¢-
ku do zasuvky.

2. Pripojte filtracnti nddobu k pristroju: pre spravne pripojenie

zarovnat rukovat nosnej Salky filtra so symbolom ﬁ OPEN
(obr. 4) a otocit rukovat doprava, az kym nebude zarovnana
s polohou W CLOSE(obr. 5);

Stlacit | vypina¢ ON/OFF, ktory sa nachddza na zadnej stra-
ne zariadenia;

Po dokonceni vlastnej diagnostiky kontrolka “vypustenie
teplej vody” (B4) zacne blikat, kym ostatné zhasnd;

5. Umiestnit pod vytok teplej vody nddobu s minimalnou ka-
pacitou 500 ml a dalSiu nddobu pod filtracny pohdr(obr. 6);
6. Otocte prepinac pary / horcej vody (A4) do polohy &b/

vypustte cca 0,5 | teplej vody(obr. 7);

Vrétte prepinac pary / hortcej vody do polohy 0 a vyprazd-
nite nddobu;

Otocte prepinac funkcii (B8) do polohy 2 (B5) a vypustte
cca 0,5 teplej vody (obr. 8).

Vrétte prepinac funkcii do polohy %00 a vyprazdnite
nddobu;

Vybrat a naplnit nddrZ na vodu a opakovat operécie z bodu
4do bodu 8.

Poznamka: Prepldchnutie vniitornych okruhov sa odportica aj po dlhsej dobe necin-
nosti spotrebica.

10.

4. ZAPINANIE A POHOTOVOSTNY REZIM

Ked je hlavny vypinac (A2) v pol. I, zapnite a vypnite spotrebic
(pohotovostny rezim) stlacenim tlacidla ((@)) (B1).

Zariadenie sa po uritej dobe automaticky vypne (pohotovostny
rezim) (v zavislosti od modelu).

PRIPRAVTE ESPRESSO S MLETOU KAVOU.
Vlozte filter na mletd kavu (C2) alebo (C3) do drziaka filtra
(CT) (obr. 9). Pouzite filter @ ak chcete pripravit jednu
kavu, alebo filter ®—__ ak chcete pripravit 2 kavy.
Pokial chcete pripravit len jednu kdvu, napliite filter zarovna-
nou odmerkou namletej kévy, asi 7g (obr. 10). Naopak, pokial
si prajete pripravit dve kvy, napliite filter dvomi odmerkami
mletej kdvy (zhruba 6 + 6 g). Napliite filter malymi mnoz-
stvami tak, aby sa zabranilo presypaniu namletej kdvy.

5.
1.




Pozor:  prespra adzku sa pred j kdvy vidy
uistite, Ze vo filtri nie st zvysky kavy z predchadzajiiceho vylihovania.
3. Rovnomerne rozlozte mletti kdvu a jemne ju zatlacte. (obr.
11). Stlacenie kdvy je velmi ddleZité pre pripravu dobrého
espressa. Ked'ju prilis stlacite, bude kdva vytekat pomaly a
pena bude mat tmavu farbu. Ak ju, naopak, stlacite malo,
kava bude vytekat prili$ rychlo a ziskate malo peny svetlej
farby.

Odstrérite akdkolvek nadbytocnd kavu z okraja drziaka fil-
tra a pripojte ho na stroji: pre sprdvne zapojenie zarovnajte
drZiak drZiaka filtra so symbolom 8 OPEN (obr. 4), pripoj-
te drziak filtra a otocte drzadlo doprava, aZz kym nebude
zarovno s polohou W CLOSE(obr. 5);

Umiestnite $alku alebo 3alky pod vytokové otvory filtra.
(obr. 12). Pred pripravou kdvy sa odporica 3alky vopred
zahriat ich oplachnutim teplou vodou.

Uistite sa, aby kontrolka Q%OO(BM sa rozsvietila, nasled-
ne otocte prepina¢ funkdi (B8) do polohy &2 (B5): z0
zariadenia zacne vychadzat kdva;

Ked'sa dosiahne pozadované mnozstvo kavy v Salke, vratte
prepinac funkcii do polohy. %00.

Poznamka: Na uvolnenie drZiaka filtra otdcajte rukovétou smerom sprava dolava.
Nebezpecenstvo popélenia Aby ste zabrdnili postriekaniu, nikdy neodpojujte
drZiak filtra, ked'zo zariadenia vychddza kdva a pockajte niekolko sektind po podani.

P

1.

6. PRIPRAVTE ESPRESSO POUZIVANIM KAPSUL

Poznamka: pouZivajte kapsule, ktoré dodrZiavajii Standard ESE: je to uvedené na
baleni pomacou tejto znacky. Standard ESE je systém, ktory
bol prijaty najvacsimi vyrobcami kapsul a umoziiuje pripra-
vovat kdvu espresso jednoduchym a hygienickym spdsobom.

Vlozte kévovy filter v kapsuldch (C4) (‘ )

do drziaka filtra(C1);

1. Vlozte kapsulu ¢o najviac do stredu filtra(obr. 13). Dodr-
Zujte vzdy pokyny uvedené na obale kapsule pre sprévne
umiestnenie kapsule na filtri.

2. Postupujte podla pokynov uvedenych v bode 4 predcha-
dzajliceho odseku, berte do tvahy, Ze je mozné pripravit
len jednu kdvu naraz;

3. Postupujte podla bodov 5, 6 a 7 predchddzajiceho odseku.

7. AKO POSTUPOVAT PRE PRIPRAVU KAPUCINA

1. Pripravte kévu espresso podla opisu v predchadzajicich
odsekoch pouzitim dostatocne velkych Salok.

2. Otocte prepinac funkcii (B8) do polohyﬂb (B7) a pockajte,
kym sa nezasvieti prislusné kontrola (B3);
3. Medzitym napliite nddobu priblizne 100 gramami mlieka

pre kazdé cappuccino, ktoré chcete pripravit. Mlieko musi
byt z chladnicky (nie teplé!). Pri vybere rozmerov nadoby
berte do tivahy, Ze objem mlieka sa zvysi 2 alebo 3-ndsob-
ne. (obr. 14);
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mPozndmka: odporiica sa pouZit polotu¢né mlieko
o teplote, ktorti ma v chladnicke.

4. Otocte napenovac mlieka smerom von(obr. 15);

5. Nddobu s mliekom umiestnite pod naperiova¢ mlieka(obr.
16);

Pockajte na zapnutie kontrolky OK. Zapnutie kontrolky
naznacuje, Ze kotol dosiahol idedInu teplotu na produkciu
pary.

Otvorte paru otocenim prepinaca pary smerom <54 na
niekolko sekind, aby ste vyprazdnili vodu v okruhu. Paru
zatvorte.

Ponorte naperiova¢ mlieka do mlieka do hibky si 5 mm
(obr. 17) a otocte prepinac pary do pol. £/&». Teraz sa za-
¢ina zvasovat objem mlieka a mlieko zacina nadobudat
penovy vzhlad.

Ked sa objem mlieka zdvojndsobi, ponorte napenovac
mlieka hibsie a pokracujte v zohrievani mlieka. Po dosiah-
nuti pozadovanej teploty (idedlna hodnota je 60°C) zastav-
te privod pary otoenim prepinaca pary do pol. 0 a otolte
prepinac funkcii do pol. %00 (obr. 18);

Nalejte emulgované mlieko do $alok s vopred pripravenou
kévou espresso. Cappuccino je hotové: podla chuti pridajte
cukor, a ak i Zelate, posypte penu trochou cokolady.

m Poznamka: - Ak chcete pripravit viac kav cap-
puccino, je potrebné najprv pripravit vsetky kavy a az
nakoniec pripravit mlieko pre vsetky kavy cappucdi-
no.

Odpordca sa maximalna doba vydaja pary
60 sekidnd.

7.1 (istenie napefiovaca mlieka

&Pozor! Z hygienickych dévodov sa odporiica
napeiiovac mlieka vidy po pouZiti vycistit.
Postupuijte nasledujticim spdsobom:
1. Na niekolko sekdnd vypustite trochu pary (body 2, 5, 6 a
7 predchddzajiiceho odseku). Touto operdciou napefiovac
mlieka vypusti pripadné mlieko, ktoré mohlo v fiom zostat.
Vypnite spotrebic stlacenim hlavného vypinaca.
Pockajte niekolko mint, kym napenova¢ mlieka vychlad-
ne. Demontujte napenova¢ mlieka otocenim proti smeru
hodinovych ruciciek a vytiahnutim ho smerom nadol (obr.
19).
Odstrante trysku napefiovaca mlieka smerom nadol (AS5)
(obr. 20).
Skontrolujte, ¢ otvory napefiovaca mlieka, uvedené v (obr.
21), neboli upchaté. Oplachnite tecticou vodou a v pripade
potreby vycistite otvory pomocou $pendlika.
Vycistite privodné potrubie na paru a ddvajte pozor, aby ste
sa nespalili.



6. Znova vloZzte trysku a naperiovac mlieka.

Pozor! Po vypusteni pary kontrolky <2/% a i,
budi blikat a ukazovat, Ze kotol je prili$ horici pre
vypustenie kavy.

Pre rychle ochladenie kotla:

1. Umiestnit nadobu pod naparovac mlieka a Salku pod drziak
filtra.

2. Otodit prepinac funkdii (B8) do polohy T2 .

3. Ototte prepina¢ pary do polohy (A4) do polohy d/&: z
naparovaca mlieka bude vychddzat para zmiesand s teplou
vodou.

Ked kontrolky blikaji <" a I vypustenie sa zastavi.

5. Otocte prepinac pary do polohyO: zariadenie dodava vodu
zdrZiaka filtra.

6. Potom vratte prepinac funkcii do polohy %00.

Stroj je pripraveny na pouZitie.

8. VYROBATEPLEJVODY

1. Zapnite stroj stlacenim hlavného vypinaca (A2). Kontrolka
2%, zatne blikat.

2. Pod napeniovatom mlieka umiestnite nadobu.

3. Kedkontrolka <2/, je zapnutd, otocte prepinaé &4 (A4)
do pol. I: z napefiovaca mlieka bude vytekat hortica voda.

4. Ak cheete zastavit vytok horticej vody, oto¢te prepinac &4
do pol. 0.

Odporuca sa maximalny vydaj 60 sekind.

9. CISTENIE

9.1 (istenie spotrebica

Nasledujtice Casti spotrebica je treba pravidelne distit:

- vnutorny okruh stroja;

- odkvapkdvacia miska(A14);

- filtre kdvy (C2), (3), (C4);

- sprchakotla(A7);

- nddrZsvodou(A10);

- hubica teplej vody (A6) ako je uvedené v paragrafe ,7.1
CISTENIE NAPENOVACA MLIEKA”.

Pozor!

« Nadistenie spotrebica nepouZivajte rozptstadld, drsné Cis-
tiace prostriedky, ani alkohol.

« Na odstrafiovanie vodného kamena alebo kdvovych usa-
denin nikdy nepouZivajte kovové predmety, pretoze by
tak mohlo dojst k poskrabaniu kovového alebo plastového

povrchu.
Nebezpecenstvo! Pocas cistenia nikdy nepondrajte spotrebic do vody, je to elektric-
ké zariadenie.

Poznamka: Pri obdobiach necinnosti presahujiicich 3 - 4 dni sa dérazne odporica
spotrebic este pred pouZitim prepldchnut podla pokynov v odseku , 3. PRVE UVEDE-
NIE SPOTREBICA DO PREVADZKY"

9.2 (istenie vnitorného okruhu zariadenia

Pri obdobiach nepouZivania zariadenia dlhsich ako 3/4 dni sa
dorazne odportica pred jeho pouZitim zapndt a oplachnut vnd-
torné okruhy, ako je uvedené v bodoch 4 a 5 odseku“3. PRVE
UVEDENIE SPOTREBICA DO PREVADZKY".

9.3 (istenie dkvapkavacej misky

Odkvapkavacia miska je vybavend plavajticim indikatorom (Cer-

venej farby), ktory oznacuje hladinu vody. Pred tym, ako tento

indikétor zacne vycnievat z odkladacej plochy na $alky (obr. 22),

bude potrebné vyprazdnit plochu a vycistit ju, v opacnom pripa-

de voda by mohla prenikndt z okraja a poskodit stroj, rovinu pre
ukladanie a okolitd oblast.

1. Odstrdnit misku(obr. 23);

2. Odstrante priestor pre ulozenie $alok (A12), odstranite vodu
(obr. 24) a vycistite z&sobnik handrickou: potom znova za-
lozte odkvapkavaciu misku;

3. Vlozte naspat nadobu na zachyt. kvapiek.

9.4 (istenie filtrov kavy

Pravidelne kazdy tyZdef cistite filtre kavy:

Filter 1a 2 salok

1. Odstrante perforovany filter potiahnutim prislusnej chlop-
ne(obr. 25);

2. Filtre oplachnite pod tecticou vodou;(obr. 26);

3. Skontrolujte, ¢i otvory filtra nie sd upchané, v opatnom
pripade ich uvolnite pomocou $pendlika(obr. 27);

4, Filter znovu zaloZte a zatlacte Gplne na doraz.

Filter kapsuil

Umyte pod tecticou vodou. Skontrolujte, & dierky nie st upcha-

né, vopacnom pripade ich uvolnite pomocou Spendlika(obr. 27).

9.5 (istenie sprchy kotla

Po kazdych 200 pripravenych kdvach vycistite sprchu kotla(A7),
vypustite zo sprchy kotla asi 0,5 | vody (stlacte tlacidlo vydaja
kévy bez pouZzitia kavy).

9.6 Cistenie nadriky na vodu

1. Pravidelne vycistite nddrZ s vodou (priblizne raz za mesiac) a
vidy, ked'je vymeneny filter na zmakcovanie vody((C9)- ak je
k dispozicii) (A10) s navlhéenou handrickou a troskou jemné-
ho distiaceho prostriedku;

2. Vytiahnite filter (*ak je vo vybaveni) a oplachnite ho pod
tectcou vodou.

3. Zasufite naspat filter (*ak je vo vybaveni), napliite nadrz
Cerstvou vodou a zasuiite ju.

4. (Iba pre modely so zmékcovacim filtrom) Vypustite 100ml
horcej vody.



10. ODVAPNOVANIE
Po urcitej dobe prevadzky, ktord zavisi od tvrdosti vody, pravi-
delne odvapriujte stroj.

10.1 Meranie tvrdosti vody

1. Odstrarite zo svojho obalu testovaci prizok "TOTAL HARD-
NESSTEST", ktory je dodévany spolu s pokynmi v anglickom
jazyku.

Uplne ponorte pas do pohara vody asi na jednu sekundu.
Vyberte pasik z vody a mierne ho pretrepte. Po priblizne
jednej minte sa vytvoria 1, 2, 3 alebo 4 Cervené $tvorce,
v zdvislosti od tvrdosti vody, pricom kazdy $tvorec zodpo-
vedd 1 rovni.

10.2 Ako ¢asto odvapiiovat
Nasledujca tabulka uvddza mesiace pouZitia a zodpovedajice
mnoZstvo pouZitej vody:

Mesiace

Pocet cervenych Stvorcov na reaktiv- | pouzi- | Pocet

nom pdse vania litorv
| | 8 |
| e | 7 | e
| | ¢ | ™
m— 1 R
[ mmmm| | *

10.3 Postup odvapiiovania
Pozor!
Pred poutitim si precitajte pokyny a etikety odvdpriovacieho prostried-
ku uvedené na obale samotného odvdpriovacieho prostriedku.
Odportica sa pouzivat vyhradne odvdpriovacie pripravky De’longhi.
Poutitie nevhodnych odvdpriovacich pripravkov rovnako ako nesprdvne vykonané
dvdpriovanie moZu viestk lostiam, na ktoré sa huje zdruka vyrobcu.

p

1. Uplne vypraznite nadrZ s vodou (A10) a odstrafite filter na
zmakcovanie vody (C9) (ak je pritomny). Napliite nadrzku
odvapriovacim roztokom, ktory ziskate rozriedenim odvap-
fovaca vodou, podla pokynov uvedenych na baleni.

2. Umiestnite nadobu pod sprchu kotla (A7) a pod hubicu
teplej vody (obr. 6) a ubezpecte sa, aby odkvapkacacia
miska (A14) bola prézdna a dobré viozend;

3. Otocte prepinac funkcii (B8) do polohy < a vypustte pri-

blizne 1/4 roztoku, ktory sa nachddza v nddrzi: z ¢asu na
Cas vypustte tepld vodu otocenim prepinaca pary / teplej
vody (A4) do pol. &4 Nésledne vypniit dvkovanie oto-
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Cenim prepinaca do pol. %00 a nechat posobit roztok po
dobu 5 minut;

Bod 3 zopakuijte ete 3-krét, kym nédrzka nebude prézdna.
Ak chcete odstranit zvysky roztoku, vytiahnite nadrz na
vodu, vyprdzdnite ju, opléchnite ju te¢lcou vodou, naplite
ju az do tirovne MAX Cerstvou vodou, vloZte filter (ak ste ho
predtym odstranili) a vlozte nddrZ na vodu do zariadenia;

6.  Vyprazdnite nddrze a umiestnite ich pod sprchu kotla a pod
napenovac mlieka;

7. Otocte prepinac funkcii do polohy T; z Casu na Cas otoc-
te prepinat pary / horiicej vody (A4) do pol. &4 . Vypustte
vodu az do vyprazdnenia nédrZe.

8.  Opdtovne vytiahnite nddrZ na vodu, napliite ju az do ma-

ximélnej drovne Cerstvou vodou, vlozte ju do zariadenia a
zopakujte kroky 6 a 7.
Zariadenie je teraz pripravené na pouZitie; napliite nadrz Cer-
stvou vodou a pokracujte v doddvke poZadovaného népoja.
Poznamka:
Ak by sa cyklus ia neukondil spravne (napr.
bovania elektrickou energiou), odporii¢a sa cyklus zopakovat.
Opravy stroja stivisiace s usadeninami vodného kameiia nie su kryté za-

Husns d

k zaso-

ISR

P

rukou, ak sa nie nevyl pravidelne.

11. TECHNICKE UDAJE
Sietové napatie:

220-240V 50/60 Hz

Prikon: 1450W
Rozmery SxVxH: 275x307x313 mm
Thermoblock: Nerezové ocel
Tlak: 15 barov
Objem nédrzky na vodu: 1L
Dizka napéjacieho kabla: 1200 mm
Hmotnost: 5,4kg



12. VYZNAM KONTROLIEK

o

KONTROLKY PREPINAC PREPINAC (A4) | VYZNAM KONTROLIEK
FUNKCI (B3) M 000
&/ Pri kazdom zapnuti spotrebica stlacenim hlav-
Ty By | k\ sonatdy oo smodagos
o0 -0 @ @
N—
& Zariadenie sa ohrieva, aby doddvalo kévu
Q%)OO e | o k\ alebo horticu vodu.
o0 O Ogr@ ®o
&
Sy Spotrebic dosiahol idedlnu teplotu pre vypus-
S A_\ tenie kdvy alebo horucej vody.
Q/OOO M [ % A KAVA: otocte prepinac (B8) do pol. S2.
© @) @) o TEPLA VODA: otocte prepina¢ (A4) do pol.
&H Sy,
5 o S Prepinac (B8) je v pol. <M: prislusnd kontrolka
QAO &’ | blikd a ukazuje, Ze spotrebi¢ sa ohrieva, aby
O @) O Qg}[@ | vypustilo paru.
&~
o S Spotrebic dosiahol idedInu teplotu pre vypus-
Z/8s , A_\ tenlepary. ,
O/ dlob (l) Wa@ 7 | Otocit prepinat (A4) do pol. &/ aby sa zacalo
vypustenie.
&~
& Po vypusteni pary teplota je prilis vysokd na
Z /)00 4'}’ | Z k_\ pripr’avu kdvy: poEkajtle alebo pqstupujte
o) 0 0O %, A podfa postupu uvedeného na konci odseku
"Ako pripravit capuccino Ak chcete namiesto
&H— toho pripravit cappuccino alebo horticu vodu,
postupujte normalne.
& Ak sa spotrebi¢ nepouZiva po uritid dobu,
28 | = A—\ zhasne (pohotovostny rezim): pre opatovné
O o @ zapnutie stlacte tlacidlo .
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13. RIESENIE PROBLEMOV

Nizsie si uvedené niektoré priklady chybného fungovania.
Ak sa problém nebude dat odstranit opisanym sposobom, kontaktujte servis.

PROBLEM

MOZNA PRICINA

NAPRAVA

Zariadenie sa nezapina

Napdjaci kabel (C5) nie je vioZeny spravne

Skontrolujte, ¢i je konektor napdjacieho kabla
Gplne zasunuty do prislusného miesta (A3)na
zadnej strane spotrebica; potom skontrolujte, i je
zéstrcka spravne pripojend k zasuvke

Hlavny vypinac (A2) je v polohe O (OFF)

Stlacte vypinac do polohy | (ON)

Nevytekd kdva espresso

Nedostatok vody v zdsobniku (A10)

Zasobnik napliite vodou

Vystupné otvory kdvy drZiaka filtra (C1)
st upchaté

Vydistite otvory usti drZiaka filtra

Filter a vyberatelny filter s otvormi s
upchaté.

Vykonajte cistenie podla pokynov v ods. 9.4 CIS-
TENIE FILTROV KAVY”

Sprcha kotla (A7) je upchata

Vykonajte Cistenie, ako je uvedené v odseku ,9.
CISTENIE

Vodny kamen vnitri
obvodu

hydraulického

Vykonajte  odvapnenie odseku ,10.

ODVAPNOVANIE”

podla

Kava espresso kvapka z okrajov
drziaka filtra (CT)namiesto z

Drziak filtra je zle vloZeny alebo je
znecisteny

Zaveste drziak filtra spravne a silne ho otocte do
spodnej strany.

otvorov

Filter a vyberatelny filter s otvormi su
upchaté.

Vykonajte cistenie podla pokynov v ods. 9.4 CIS-
TENIE FILTROV KAVY“

Tesnenie kotla espressa stratilo pruznost
alebo je znecistené

Tesnenie kotla espressa vymeiite v asistencnom
centre.

Otvory Gsti drziaka filtra s upchaté

Vyistite otvory Usti drZiaka filtra.

Kava espresso je studend

Indikdtor vybraného ndpoja nesvieti v
momente, kedy sa kdva vypusta

Pockajte na zapnutie kontrolky

Salky nie si predhriate

Predhrievajte $4lky horticou vodou (kap.,8. VYRO-
BATEPLEJVODY”)

Vodny kamen vnitri
obvodu

hydraulického

Vykonajte  odvépnenie 0.

ODVAPNOVANIE”

podfa  kap.

Zvy3eny hluk cerpadla

Nédrzka na vodu (A10) je prazdna

Nédrzku napliite

Nédrzka (A10) je zle vlozend a ventil na jej
spodnej casti nie je otvoreny

Jemne stlacte nddrzku dopredu, aby sa ventil na jej
spodnej casti otvoril.

V spojke nddrzky su vzduchové bubliny

Postupujte podla pokynov v kap. 8. VYROBA TEP-
LEJVODY” az kym nezacne sa vypustat voda
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PROBLEM

MOZNA PRICINA

NAPRAVA

Pena v kdve je tmava (kdva po-
maly vychadza z Ustia)

Namletd kava je prili$ stlacend

Stlacte kdvu menej

MnoZstvo namletej kdvy je zvysené

Inizte mnozstvo namletej kdvy

Sprcha kotla espressa (A7) je upchatd

Vykonajte istenie podla pokynov v ods. 9.5 CIS-
TENIE SPRCHY KOTLA”

Filter a vyberatelny filter s otvormi si
upchaté.

Vykonajte istenie podla pokynov v ods. 9.4 CIS-
TENIE FILTROV KAVY“

Zomletd kva je prilis jemnd alebo vihka

PouZivajte iba kdvu namletd pre kdvovary na
espresso; uistite sa, i nie je vihkd.

Kava mé kysld voru

Preplachnutie po odvépneni nebolo
dostatocné

Po odvapriovani spotrebic vyplachnite podfa poky-
nov v kap.,10. ODVAPNOVANIE”

Pocas pripravy kavy cappuccino
sa nevytvdra mliecna pena

Mlieko nie je dostato¢ne studené

Vidy pouzivajte mlieko pri teplote chladnicky

Napeniovac mlieka je znecisteny

Dokladne vycistite otvory napefiovaca mlieka

Vodny kamen vntri
obvodu

hydraulického

Vykonajte  odvépnenie
ODVAPNOVANIE”

podla  kap. ,10.

Spotrebic sa vypne

Doslo k automatickému vypnutiu

Stlacte tlacidlo ON/Standby (B1) pre opdtovne zap-
nutie spotrebica

Spotrebic sa vypne po niekol-
kych sekundéch od zapnutia

Voli¢ funkif nie je v pol. %00 (standby)

Voli¢ funkii otocte do pol. %00 (standby), potom
stlacte tlacidlo ON/OFF.
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Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy uwaznie prze-
zytaC broszure, w ktérej wskazano ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa.

1. OPIS
1.1  Opis urzadzenia
(str.3- A)

A1. Tacka na filizanki

A2. Wytacznik gtéwny ON/OFF

A3. Gniazdo tacznika kabla zasilajacego

A4. Przetacznik pary/goracej wody

A5. Rurka dyszy do spieniania mleka

A6. Dysza do pieniania mleka / Dysza goracej wody
A7. Sitko bojlera/Automat zaparzajacy

A8. Miejsce na zhiornik na wode

A9. Pokrywa zbiornika na wode

A10. Zbiornik na wode z gniazdem na filtr wody
A11. Wskaznik braku wody

A12. Podstawka na filizanki

A13. Wskaznik maksymalnego poziomu wody tacki na skropliny
A14. Tacka na skropliny

1.2 Opis panelu sterowania

(str3- B )

B1. Przycisk ON/Stand-by

B2. Kontrolka stand-by/oszczednosci energetycznej
B3. Kontrolka OK pary

B4. Kontrolka OK wytwarzania pary/goracej wody
B5. Wytwarzanie kawy

B6. Pozycja,STOP”/funkcja goracej wody

B7. Funkgja pary

B8. Przefacznik funkgi

1.3 Opis akcesoriow
(str2- C)
(1. tyika uchwytu nafiltr

Q2. Filtrcremana 1kawe @
) o
@3. Filtr crema na 2 kawy

(4. Filtr crema na saszetki ESE @

(5. Kabel zasilajacy (odtaczany)

(6. Miarka/praska

(7. Pasek kontrolny twardo$ci wody (Total hardness test)

(8. Odkamieniacz

(9. Filtr zmiekczajacy wode (*nie znajdujacy sie w wy-
posazeniu, do zakupienia w autoryzowanym centrum
serwisowym)

2. NAPEENIANIE ZBIORNIKA NA WODE
1. Wyjac zbiornik na wode (A10) i napetni¢ go zimna i czysta
woda, uwazajac aby nie przekroczy¢ poziomu MAX (rys. 1).

2. Nastepnie ponownie wiozy¢ zbiornik do urzadzenia (rys. 2).
Uwaga:  Nigdy nie wigczac urzqdzenia bez zbiomika lub, gdy nie ma w nim
wody.

3. PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA

1. Wiozy¢ facznik kabla zasilajacego do odpowiedniego
gniazda, znajdujaceqgo sie z tytu urzadzenia (rys. 3); na-
stepnie whozy¢ wtyczke do gniazdka.

2. Zaczepic tyzke uchwytu na filtr: w celu prawidtowego za-
(zepienia, wyréwnac raczke tyzki z symbolem ﬁ OPEN
(rys. 4) i przekreci¢ uchwyt w prawo, az do wyréwnania z
pozycja WCLOSE (rys. 5);

3. Ustawi¢ wytacznik ON/OFF znajdujacy sie z tytu urzadzenia
na pozyji l;

4. Po zakonczeniu atudiagnostyki, kontrolka ,wytwarzania
goracej wody” (B4) bedzie migac, a inne wytacza sie;

5. Ustawi¢ pod dysza goracej wody pojemnik o minimalnej
pojemnosci 500 ml i drugi pod fyzka uchwytu na filtr(rys.
6);

6. Ustawic przetacznik pary/goracej wody (A4) na pozydji
b/; wylac okoto 0,5 | goracej wody (rys. 7);

7. Ustawic¢ przetacznik pary/goracej wody na pozyqji O i
oprozni¢ pojemnik;

8. Ustawi¢ przetacznik funkgji (B8) na pozycji S (B5) i wyla¢
okoto 0,51 wody(rys. 8).

9. Ustawic¢ przetacznik funkgi na pozydji %00 i opréznic
pojemnik;

10. Wyjac¢inapetnic zbiornik woda, nastepnie powtdrzy¢ czyn-
nosci od punktu 4 do punktu 8.

Iwrécuwage:  Plukanie wewnetrznych obwoddw jest zalecane réwniez w przy-
padku dhuigiego okresu niestosowania urzqdzenia.

4, WLACZANIE | STAND BY

Gdy wytacznik gtéwny (A2) znajduje sig na poz. |, whaczy¢i wyta-
czy¢ (stand-by) urzadzenie wciskajac przycisk @ (B1).
Urzadzenie wytaczy sie automatycznie (stand-by) po uptywie
okreslonego okresu czasu (rdzny w zaleznosci od modelu).

5. PRZYGOTOWYWANIE KAWY ESPRESSO PRZY
UZYCIU KAWY MIELONE).

1. Wtozyc filtr na kawe mielong (C2) lub (C3) do uchwytu na
filtr (C1) (rys. 9). Uzyc filtra @, jezeli chce sie przygo-
towac jedng kawe lub filtra '_.-_, jezeli chce sie przy-
gotowac 2 kawy;

2. Jezeli chee sie przygotowac tylko jedna kawe, wsypac do filtra
jedna ptaska miarka mielonej kawy, okoto 7 g. (rys. 10). Jezeli
natomiast chce sie przygotowac dwie kawy, wsypac do filtra
niepetne dwie miarki kawy mielonej (okoto 6+6 g). Napet-




niac filtr matymi ilosciami, aby kawa mielona nie wysypywa-

fa sie z niego;
Uwaga: dlap
ng, nalezy sie upewnic, ze w filtrze nie ma pozostatosci z poprzedniego parzenia.
3. Réwnomiernie rozprowadzi¢ kawe mielong i lekko doci-
sna¢ praska (rys. 11). Docisniecie kawy mielonej jest bar-
dzo wazne dla uzyskania dobrej kawy espresso. Jezeli zbyt
mocno docisnie sie kawa bedzie wyptywac powoli i pianka
bedzie bardzo ciemna. Natomiast jezeli docisnie sie zbyt
delikatnie, kawa bedzie wyptywac szybko a pianka bedzie
jasna i bedzie jej;
Usuna¢ ewentualny nadmiar kawy z krawedzi uchwytu na
filtr i zaczepi¢ go w urzadzeniu: dla prawidtowego zacze-
pienia, wyréwnac raczke uchwytu z symbolem @ oPEN
(rys. 4), zaczepic uchwyt filtra i przekreci¢ raczke w prawo,
az do wyrownania z pozycja W CLOSE (rys. 5);
Ustawic filizanke lub filizanki pod otworami uchwytu na
filtr (rys. 12). Przed przygotowaniem kawy zaleca sie pod-
grzanie filizanek poprzez wyptukanie ich niewielka iloscia
goracej wody;
Upewnic sie, ze kontrolka S2//0,(B4) jest wiaczona, w
zwiazku z czym ustawi¢ przefacznik funkdi (B8) na pozydji
{7 (B5): urzadzenie rozpocznie wytwarzanie kawy;
Jak tylko uzyska sie zadana ilo$¢ kawy w filizance, ustawic
przefacznik funkcji na pozydi %00.
Iwrécuwage: W celu wyjecia uchwytu na filtr, przekreci¢ raczke z prawej w
lewq.
Ryz‘;ko Oparzenia Aby unikngc¢ wytryskiwania nigdy nie wyjmowac uchwytu na
filtr podczas wytarzania kawy. Poczekac kilka sekund.

go funkgi ia, przed nape kawg mielo-

7.

6. PRZYGOTOWYWANIE KAWY ESPRESSO PRZY
UZYCIU SASZETEK
Iwrocuwage:  stosowac saszetki zgodne ze standar-

dem ESE: jest on wskazany na opakowaniu odpowiednim
oznaczeniem. Standard ESE jest systemem zaakceptowanym
przez wigkszos¢ producentdw kawy w saszetkach i umozli-
wia przygotowanie kawy espresso w prosty i czysty sposdb.

Wrhozyc filtr do kawy w saszetkach (C4) (‘ ) do uchwytu na

filtr (C1);

1. Umiesci¢ saszetke, wysrodkowujac ja mozliwie jak najle-
piej wewnatrz filtra (rys. 13). W celu prawidtowego uto-
Zenia saszetek na filtrze zawsze stosowac sie do instrukcji
znajdujacych sie na ich opakowaniu;

2. Zastosowac sie do instrukcji z punktu 4 poprzedniego pa-
ragrafu, pamietajac, ze mozna zaparzyc tylko jedng kawe
naraz

3. Wykona¢ czynnosci z punktéw 5, 6 i 7 poprzedniego
paragrafu.
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7. JAKPRZYGOTOWAC KAWE CAPPUCCINO
1. Przygotowac kawe espresso jak opisano w poprzednich
paragrafach, w odpowiednio duzych filizankach;

2. Przekrecic¢ przefacznik funkgji (B8) na pozycje & (B7)i
poczekac na wtaczenie sie odpowiedniej kontrolki (B3);
3. Wmigedzy czasie napetni¢ pojemnik 100 gramami mleka na

kazda kawe cappuccino, ktdra chce sie przygotowac. Mleko
musi by¢ zimne, wyjete z lodéwki (nie moze by¢ gorace!).
Podczas wyboru wymiaréw pojemnika wzia¢ pod uwage,
7e objetos¢ mleka zwigkszy sie 2 lub 3 razy(rys. 14);

m Zwréc uwage: zaleca si¢ uzywanie mleka pétttuste-
go z lodowki.

4. Przekreci¢ na zewnatrz dysze do spieniania mleka (rys. 15);
5. Umiesci¢ pojemnik z mlekiem pod dysza do spieniania
mleka (rys. 16);

Poczekac na wiaczenie sie lampki kontrolki OK. Jej wiacze-
nie wskazuje, ze bojler osiggng idealng temperature do
wytwarzania pary;

Otworzy¢ zawdr przekrecajac na kilka sekund przetacznik
pary w kierunku <4, aby oprézni¢ obwéd z wody. Wyta-
zyc pare;

Zanurzy¢ w mleku dysze do spieniania mleka na okoto 5
mm (rys. 17) i przekreci¢ przetacznik pary na poz. <&/,
W tym momencie zwigksza sie objetos¢ mleka i powstaje
pianka;

Gdy objetos¢ mleka zwiekszy sie dwukrotnie zanurzy¢ gte-
biej dysze i kontynuowac jego podgrzewanie. Po osiagnie-
ciu Zadanej temperatury (idealna warto$¢ wynosi 60°C),
przerwac wytwarzanie pary, przekrecajac przetacznik pary
na poz. 0 i przetacznik funkgji na poz. / (rys. 18);

WIac spienione mleko do filizanek z przygotowana wecze-
$niej kawa espresso. Kawa cappuccino jest gotowa: posto-
dzi¢ do smaku i, wedtug uznania, posypac pianke kakaem.

10.

meréc' uwage: Jezeli chce sie przygotowac kilka
kaw cappuccino, nalezy weczesniej zaparzy¢ wszystkie
kawy, a dopiero potem spienic do nich mleko.

Zaleca sie wytwarzanie pary przez nie dtuzej
niz 60 sekund.

7.1  (zyszczenie dyszy do spieniania mleka

Uwaga! ze wzgledéw higienicznych zaleca sie
azyszczenie dyszy do spieniania mleka po kazdym uzyciu.
Postepowac w nastepujacy sposéb:

1. Otworzy¢ pare nakilka sekund (punkty 2, 5,617 z poprzed-
niego paragrafu). Dzieki temu oprdzni sie dysze do spienia-
nia mleka z ewentualnych pozostatosci po mleku. Wytaczy¢
urzadzenie wciskajac wytacznik gtowny.



Poczekac kilka minut, az dysza do spieniania mleka osty-
gnie. Zdjac dysze do spieniania mleka przekrecajac ja w
lewo i zsuwajac na dét (rys. 19).
Zsuna( na dét dysze do spieniania mleka (A5) (rys. 20).
Sprawdzic, czy otwory dyszy do spieniania mleka, wskaza-
ne na (rys. 21), nie s zatkane. Wyptukac pod biezaca woda
i jezeli konieczne, wyczysci¢ otwory igha.
Wyczysci¢ rurke wytwarzania pary uwazajac, aby sie nie
poparzyc.
Zatozy¢ dysze i dysze do spieniania mleka.

Uwaga! Po wytworzeniu pary, kontrolki <2/,
i &% migaja wskazujac, ze bojler jest za goracy do
przygotowania kawy.
Aby szybko ostudzi¢ bojler:
1. Ustawi¢ pojemnik pod dysza do spieniania mleka i filizanke
pod uchwytem na filtr.

2. Ustawic przefacznik funkji (B8) na pozycji T2 .

3. Ustawic przetacznik pary (A4) na pozyji &b/&: z dyszy do
spieniania mleka wyptynie para wraz z goraca woda.

4. W momencie migniecia kontrolek <% i | wytwarzanie zo-
stanie przerwane.

5. Ustawic przetacznik pary na pozycje 0: urzadzenie przeleje
wode przez uchwyt na filtr.

6. Nastepnie ustawic przetacznik funkgji na pozycje %00.

Urzadzenie jest gotowe do uzytku.

8. WYTWARZANIE GORACEJ WODY
1. Whczyc ekspres weiskajac wytacznik gtéwny (A2). Kontro-
lka <2/, bedzie migac.

2. Pod dysza do spieniania mleka umiesci¢ pojemnik.

3. Gdy kontrolka <2/, jest wiaczona na state, przekreci¢
przetacznik &4, (A4) na poz. I: 2 dyszy do spieniania mleka
wyptynie goraca woda.

4. Aby przerwac wyptywanie goracej wody, ustawi¢ przefacz-

nik &/ na poz. 0.
Zaleca sie wytwarzanie przez nie dfuzej niz
60 sekund.

9. (ZYSZCZENIE

9.1 (Czyszczenie ekspresu

Nalezy okresowo my¢ nastepujace czesci ekspresu:
wewnetrzny obwéd;

tacka na skropliny (A14);

filtry kawy (C2), ((3), (C4);

sitko bojlera (A7);

zbiornik na wode (A10);
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dysza goracej wody (A6) jak wskazano w paragrafie 7.1
CZYSZCZENIE DYSZY DO SPIENIANIA MLEKA'”.

Uwaga!

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikéw,
Sciernych $rodkéw czyszczacych lub alkoholu.

Do usuwania kamienia osadowego lub osaddw z kawy nie
nalezy uzywa¢ metalowych przedmiotéw, mogtyby one

zarysowa¢ metalowe lub plastikowe powierzchnie.
Niebezpieczeristwo!  Podczas mycia nigdy nie zanurzac urzqdzenia w wodzie:
Jjest to urzqdzenie elektryczne.
Iwrécuwage: W przypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz 3-4 dni
zaleca sig, przed uzyciem ekspresu, przeprowadzenie ptukania, jak wsk w para-
grafie 3. PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA”

9.2 (zyszczenie wewnetrznego obwodu
ekspresu

W przypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz 3-4 dni,

przed ponownym uzyciem zaleca sie wiaczenie urzadzenia i na-

grzanie wewnetrznych obwoddw, jak wskazano w punktach 4

5 paragrafu,,3. PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA".

9.3  (Czyszczenie tacki na skropliny

Tacka na skropliny posiada (czerwony) ptywakowy wskaznik po-
ziomu znajdujacej sie w niej wody. Zanim wskaznik wydobedzie
sie z podstawki na filizanki (rys. 22), nalezy koniecznie opréznic
i wyczyscic tacke, w przeciwnym wypadku woda moze wyciekac
i uszkodzi¢ urzadzenie, blat lub otaczajaca strefe.

1. Wyjac tacke (rys. 23);

2. Zdja¢ podstawke na filizanki (A12), usunac wode (rys. 24) i
wyczyscic tacke szmatka: zatozyc tacke na skropliny;
3. Nastepnie wtozyc tacke na skropliny.

9.4 (zyszczenie filtrow kawy

Raz w tygodniu, regularnie czyscic filtry kawy:

Filtry 1i 2 filizanek

1. Wyja¢ perforowany filtr pociagajac za odpowiedni wypust
(rys. 25);

2. Wyptukacfiltry pod biezaca woda (rys. 26);

3. Sprawdzi¢, czy otwory nie s3 zatkane; jezeli tak, wyczysci¢
jeigta (rys. 27);

4. Ponownie wiozy¢ perforowany filtr dociskajac go dobrze
do oporu.

Filtr na saszetki

Wyptuka¢ pod biezac woda. Sprawdzi¢, czy otwory nie s3 zat-
kane; jezeli tak, wyczysci¢ je igfa (rys. 27).

9.5 (Czyszczenie sitka bojlera

Po zaparzeniu 200 kaw, wyptukac sitko bojlera (A7), wytwarza-
jac okoto 0,5 | wody (wcisna¢ przycisk wytwarzania kawy bez
uzywania kawy).

9.6 (zyszczenie zbhiornika na wode
1. Okresowo (mniej wiecej raz w miesigcu) i zawsze po wymia-
nie filtra zmigkczajacego ((C9) - gdy przewidziano), czyscic



zbiornik na wode (A10) za pomocg wilgotnej szmatki i odro-
biny delikatnego $rodka czyszczacego;

2. Wyjacfiltr (jesli obecny) i przeptukac go pod biezaca woda;

3. Ponownie zamontowac filtr (jesli przewidziany), napetni¢
zbiornik $wieza woda i ponownie go zatozy¢;

4. (Tylko w modelach z filtrem zmiekczajacym) Wytworzy¢
100 ml wody.

10. ODKAMIENIANIE

Regularnie przeprowadza¢ odkamienianie urzadzenia po upty-
wie okreslonego czasu dziatania, ktory zalezy od twardosci
wody.

10.1 Pomiar twardosci wody

1. Wyja¢ z opakowania pasek kontrolny twardosci wody
, JOTAL HARDNESS TEST", zataczony do niniejszej instrukgji.

2. (atkowicie zanurzy¢ pasek w szklance wody z kranu na
okoto jedna sekunde.

3. Wyjac pasek z wody i lekko nim potrzasnac. Po uptywie
okoto minuty pojawia sie 1, 2, 3 lub 4 czerwone kwadraci-
ki. W zaleznosci od twardosci wody jeden kwadracik odpo-
wiada 1 poziomowi.

10.2 Coile czasu wykonywac odkamienianie
W ponizszej tabeli, wskazano miesiace uzytkowania oraz odpo-
wiadajaca im ilos¢ litréw uzytej wody:

Mie-

sigce

llo$¢ czerwonych kwadracikéw na | uzytko-
pasku reakcyjnym wania | Il. litrow
8 240

| I
| | 7 180

6 120

m— 1
m— 11

10.3 Procedura odkamieniania
Uwaga!

Przed uzyciem, przeczytac instrukcje i etykiete odkamieniacza, znajdu-
qce sie na jego opakowaniu.

Zaleca sie stosowanie wytqcznie odkamieniacza firmy De’longhi.
Uzy(/e nieodpowiednich odkamieniaczy, jak réwniez nieregularnie wykonywane
odkamienianie moze doprowadzic do usterek, ktdrych gwarancja producenta nie
obejmuje.

1. Catkowicie oprdzni¢ zbiornik na wode (A10) i wyjac filtr
zmiekezajacy (C9) (jezeli obecny). Napetni¢ zbiornik roz-

tworem odkamieniajacym uzyskanym po rozciericzeniu
odkamieniacza z woda, na podstawie instrukcji wskaza-
nych na opakowaniu;

2. Ustawi¢ pojemnik pod sitkiem bojlera (A7) i drugi pod
dysza goracej wody (rys. 6) i upewnic sie, ze tacka na skro-
pliny (A14) jest pusta i prawidtowo zatozona;

3. Ustawi¢ przetacznik funkcji (B8) na pozycji T i wytwo-
rzy¢ okoto 1/4 roztworu znajdujacego sie w zbiorniku: od
zasu do czasu wyla¢ goraca wode, przekrecajac prze-
tacznik pary/goracej wody (A4) na poz. <4 Nastepnie
przerwac czynnos¢ przekrecajac przetacznik na poz. %00
i pozostawi¢ roztwor na 5 minut;

4. Powtdrzy¢ punkt 3 przez 3 razy, dopdki zbiornik nie bedzie
pusty.

5. Aby usuna¢ resztki roztworu, wyja¢ zbiornik na wode,
oprézni¢ go, wyptukac pod biezaca woda, napetni¢ zimna
woda do poziomu MAX, whozyc filtr (jezeli zostat wyjety) i
ponownie whozy¢ do urzadzenia;

6.  Oprozni¢ pojemniki i ponownie ustawic je pod sitkiem boj-
lera i pod dysza do spieniania mleka;

7. Ustawi¢ przefacznik funkgi na pozycji T; od czasu do
czasu przekrecac przetacznik pary/goracej wody (A4) na
poz. &4 . Wytwarza¢ wodg, az do opréznienia zbiornika.

8. Ponownie wyja¢ zbiornik na wode, napetni¢ go zimna
woda do poziomu max i whozy¢ do urzadzenia, powtdrzy¢
punkty 6i7.

Urzadzenie jest gotowe do uzytku; napetni¢ zbiomik zimna

woda i przystapic¢ do przygotowania zadanego napoju.

Zwrdéc uwage:

Jezeli cykl odkamieniania nie zakoriczy sie prawidfowo (np.: brak ener-
gu i elektrycznej), zaleca sie jego powtdrzenie;

Gwarancja nie pokrywa kosztow naprawy urzqdzenia na skutek pro-
blemawz nagromadzonym kamieniem, jezeli nie bedzie reqularnie przeprowadzana

wskazana wyzej procedura odkamieniania.

11. DANE TECHNICZNE
Napiecie sieciowe:

220-240V-50/60Hz

Pobierana moc: 1450W
Wymiary DixWysxGt: 275x307x313 mm
ThermoBlock: Stal nierdzewna
(iSnienie: 15 bar
Pojemnos¢ zbiornika na wode: 1L
Dtugos¢ kabla zasilajacego: 1200 mm
Waga: 54kg



12. ZNACZENIE KONTROLEK

KONTROLKI

PRZELACZNIK
FUNKCJI (B8)

PRZELACZNIK

ZNACZENIE KONTROLEK

(A4)RI!5 000

Zawsze, gdy urzadzenie jest wkaczone, po wci-

4 00 & | A\ $nieciu wy’chznika gh’)wn.ego (A2) na pozycje
o I, zostanie automatycznie przeprowadzona
O O O Ve ] .
~— ~— autodiagnostyka.
&/ Urzadzenie nagrzewa sie w celu wytworzenia
4 4)00 NS | Z— k\ kawy lub goracej wody.
M~
S Urzadzenie osiagneto temperature idealna do
2 A_\ wytworzenia kawy lub goracej wody.
Q/OOO &’ | %, A KAWA: przekreci¢ przetacznik (B8) na poz.
© @) O o .
&H— GORACA WODA: ustawi¢ przetacznik (A4) na
poz. &4
A . Przetacznik (B8) znajduije sie na poz. i jego
QAO 4'}’ | kontrolka miga wskazujac, ze urzadzenie na-

| grzewa sie w celu wytworzenia pary.

Urzadzenie osiaggnefo temperature idealng do
wytworzenia pary.

Ustawic przetacznik (A4) na poz. &4, aby roz-
poczac wytwarzanie.

%

Q.

[¢]

Po wytworzeniu pary, temperatura jest zbyt
wysoka do zaparzenia kawy: poczekac lub
zastosowac sie do procedury wskazanej na
koricu paragrafu par. ,Jak przygotowac kawe
cappuccino”. Jezeli chce sie natomiast przy-
gotowa¢ kawe cappuccino lub goraca wode,
postepowac w zwyczajny sposéb.

0 M
o e O
2 M
0O -0 O
Z &
O O e

Vs

Q

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez
okreslony okres czasu, wylaczy sie (stand-by):
aby je ponownie wiaczy¢, wcisna¢ przycisk

.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ponizej podano kilka mozliwych nieprawidtowosci.
Jezeli problemu nie mozna rozwigza¢ w ponizej opisany sposob, nalezy sie skontaktowac z Serwisem Technicznym.

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie wiacza sie

Kabel zasilajacy (C5) nie jest prawidtowo
wtozony

Sprawdzi¢, czy tacznik kabla zasilajacego jest od-
powiednio wtozony do jego gniazda (A3)znajdu-
jaceqo sie z tytu urzadzenia; nastepnie sprawdzic,
zy wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka
pradu

Wytacznik gtowny (A2) znajduje sie na
pozydji O (OFF)

Wcisna¢ wytacznik na pozycje | (ON)

Kawa espresso nie wyptywa

Brak wody w zbiorniku (A10)

Napetni¢ zbiornik woda

Otwory w uchwycie na filtr (C1), przez
ktore wylewa sie kawa s3 zatkane

Wyczysci¢ otwory uchwytu na filtr

Filtr i wyjmowany filtr perforowany sa
zatkane

Wyczysci¢ jak wskazano w par. 9.4 (ZYSZCZENIE
FILTROW KAWY”

Sitko bojlera (A7) jest zatkane

Wyczyéci¢  jak wskazano w paragrafie 9.
CZYSZCZENIE”

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie wedtug opisu z pa-
ragrafu,10. ODKAMIENIANIE”

Kawa espresso kapie z brzegéw
uchwytu na filtr (C1) zamiast z
otworéw

Uchwyt na filtr jest Zle zatozony lub jest
brudny

Prawidtowo zatozy¢ uchwyt na filtr i przekreci¢ do
oporu

Filtr i wyjmowany filtr perforowany sa
zatkane

Wyczysci¢ jak wskazano w par. 9.4 (ZYSZCZENIE
FILTROW KAWY”

Uszczelka bojlera ekspresu stracita ela-
stycznos¢ lub jest brudna

Wymienic uszczelke hojlera Centrum Serwisowym

Otwory w uchwycie na filtr s zatkane

Wyczyscic otwory uchwytu na filtr

Kawa espresso jest zimna

Kontrolka odpowiadajaca wybranemu
napojowi nie $wieci sie w chwili wytwa-
rzania kawy

Poczekac na wiaczenie sie kontrolki

Filizanki nie zostaty podgrzane

Podgrzac filizanki goraca woda (rys. 8. WYTWA-
RZANIE GORACEJ WODY")

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano w
roz.,10. ODKAMIENIANIE”

Nadmierny hatas pompy

Zbiornik na wode (A10) jest pusty

Napetni¢ zbiornik

Zbiornik  (A10) jest Zle umieszczo-
ny i zawér znajdujacy sie na dnie jest
zamkniety

Delikatnie docisnac zbiornik do przodu, aby otwo-
rzy¢ znajdujacy sie na dnie zawér

W ztaczu zbiornika znajduja sie pecherze
powietrza

Zastosowac sie do instrukcji wskazanych w roz. 8.
WYTWARZANIE GORACE) WODY”, az do wytwo-
rzenia wody
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D 3



PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Pianka na kawie jest ciem-
na (kawa wyptywa z otworu
powoli)

Zbyt mocno docisnieto kawe mielong

Delikatniej dociskac kawe

Zbyt duza ilos¢ kawy mielonej

Imniejszyc¢ ilos¢ kawy

Sitko bojlera ekspresu (A7) jest zatkane

Wyczysci¢ jak wskazano w par. 9.5 CZYSZCZENIE
SITKA BOJLERA”

Filtr i wyjmowany filtr perforowany sa
zatkane

Wyczyscic jak wskazano w par. 9.4 CZYSZCZENIE
FILTROW KAWY”

Kawa jest zbyt drobno zmielona lub
wilgotna

Uzywac wyfacznie kawy mielonej do ekspreséw do
kawy espresso; upewnic sig, ze nie jest wilgotna

Kawa jest kwasna w smaku

Niewystarczajace
odkamienianiu

ptukanie po

Po zakoriczeniu odkamieniania wyptukac urzadze-
nie jak wskazano w roz., 10. ODKAMIENIANIE”

Podczas przygotowania kawy
cappuccino nie tworzy sie pian-
ka na mleku

Mleko nie jest wystarczajaco zimne

Zawsze uzywac mleka z lodéwki

Dysza do spieniania mleka jest brudna

Doktadnie wyczysci¢ otwory dyszy do spieniania
mleka

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano w
roz.,10. ODKAMIENIANIE”

Urzadzenie wyfacza sie

Interwencja automatycznego wyfaczania

Weisna¢ przycisk ON/Standby (B1), aby ponownie
whaczy¢ urzadzenie

Po kilku sekundach od wiacze-
nia urzadzenie wyfacza sie

Przefacznik funkgji nie znajduje sie na
pozydji. %00 (standby)

Przekreci¢ przetacznik funkji na poz. O/§>0(stand—
by), nastepnie wcisnac przycisk ON/OFF.
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Prije uporabe uredaja uvijek procitajte sigurnosna upozorenja.

1. OPIS

1.1  Opis uredaja

(str3- A)

A1. Polica za Salice

A2. Glavna sklopka ON/OFF (ukljuceno/iskljuceno)
A3. Sjediste prikljucka kabela napajanja

A4. Izbornik para/vruca voda

A5. Mlaznica cappuccinatora

A6. Cappuccinator/Mlaznica za vrucu vodu

A7. Ispust za paru/Grupa infuzera

A8. Sjediste spremnika za vodu

A9. Poklopac spremnika za vodu

A10. Spremnik za vodu sa sjedistem za filtar vode
A11. Pokazatelj nestanka vode

A12. Ladica za drZanje Salica

A13. Pokazatelj maksimalne razine vode u sabirnici kapljica
A14. Posuda za prikupljanje kondenzata

1.2 Opis kontrolne ploce

(str.3- B )

B1. Tipka ON/Stand-by (ukljucenje/stanje pripravnosti)

B2. Pokazatelj ON/Stand-by (ukljucenje/stanje pripravnosti)
B3. Pokazatelj OK para

B4. Pokazatelj OK isporuka kave/vruce vode

B5. Isporuka kave

B6. PoloZaj "STOP"/funkcija vruca voda

B7. Funkcija para

B8. Izbornik funkcija

1.3  Opis dodatnog pribora
(str2- C)
(1. Nosacfiltra

(2. Filtarza kremu 1kava @
) o
(3. Filtar za kremu 2 kave

4.
.
(6.
.

Filtar za kremu kapsule ESE @

Kabel za napajanje (uklonjivi)

Mjerica/pritiskac

Test traka za detekciju tvrdoce vode (Total hardness test -
Test ukupne tvrdoce)

Sredstvo za uklanjanje kamenca

Filtar za omek3avanje vode (*nije ukljucen, prodaje se u
ovlastenim servisnim centrima)

(.
.

PUNJENJE SPREMNIKA ZAVODU

Izvadite spremnik vode (A10) i napunite ga svjezom vodom
pazedi da ne prekoracite MAX razinu (sl. 1).
Zatim ga postavite u uredaj (sl. 2).
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Pozor:
spremnika.

Nikada nemojte pokretati uredaj bez vode u spremniku ili bez

3.
1.

PRVO POKRETANJE APARATA

Umetnite prikljucak kabela za napajanje u leZiSte na stra-
Znjoj strani uredaja (sl. 3); zatim umetnite utika¢ u uticnicu.
Zakaite nosaca filtra na uredaj: da biste ga pravilno zaka-
Cili, poravnajte rucicu drZaca filtra sa simbolom & OPEN
(otvoreno) (sl. 4) i okrenite rucicu prema desno sve dok ne
dode u polozaj W CLOSE (zatvoreno) (sl. 5);

3. Pritisnite u polozaj | prekida¢ ON/OFF smjeSten na
straznjem dijelu uredaja;

4. Nakon samoispitivanja, pokazatelj "isporuke vruce vode"
(B4) lampeggia mentre le treperi, a ostali se iskljucuju;

5. Postavite ispod mlaznice vruce vode spremnik minimalne

zapremine od 500 ml i drugi spremnik ispod nosaca fil-
tra(sl. 6);

6. Okrenite izbornik para/vruca voda (A4) u poloaj </
ispustite oko 0,5 | vruce vode (sl. 7);

7. Vratite izbornik para/vruca voda u poloZaj O i ispraznite
spremnik;

8. Okrenite izbornik funkcija (B8) u polozaj "2 (B5) i ispusti-

te oko 0,5 I vode (sl. 8).

9. Vratite izbornik funkcija u polozaj %00 i ispraznite
spremnik;
10. lzvadite i napunite spremnik za vodu i ponovite radnje od

tocke 4 do tocke 8.
Imajte naumu: ispiranje unutarnjih krugova se preporucuje u slucaju duzeg ne
rabljenja uredaja.

4. UKLJUCIVANJE | STAND-BY (STANJE
PRIPRAVNOSTI)

Kada je opca sklopka (A2) u pol. |, ukljucite i iskljucite (stand-by)

uredaj pritiskom na tipku (@) (B1).

Uredaj se iskljucuje automatski (stand-by) poslije odredenog

vremenskog perioda (razlikuje se ovisno o modelu).

5. PRIPREMA ESPRESSA S MLJEVENOM KAVOM.

1. Postavite filtar za mljevenu kavu u (C2) ili (C3) u nosac filtra
(C1) (sl. 9). Koristite filtar @ ukoliko Zelite napraviti
jednu kavu, ili filtar ';_ ukoliko Zelite napraviti 2

kave;

Ako Zelite pripremiti samo jednu kavu, napunite filtar do vrha
s mjericom za mljevenu kavu, oko 7 g (sl. 10). Ukoliko Zelite
napraviti dvije Salice kave, filtar napunite sa dvije malo manje
pune mijerice mljevene kave (oko 6+6 g). Filtar punite ma-

njim dozama kako biste izbjegli da se mljevena kava prespe;
Pozornost: za ispravan rad, prije punjenja mijevenom kavom, uvjerite se da na

filtru nema ostataka kave od prethodnog punjenja.
3. Ravnomjerno rasporedite mljevenu kavu i lagano je pri-
tisnite preSom za kavu (sl. 11). Presanje mljevene kave je



izuzetno vazno za dobivanje dobre espresso kave. Ukoliko
pritisnete prejako, kava Ce lagano izlaziti i pjena ce biti
tamnije boje. Ukoliko pritisnete preslabo, kava ¢e lagano
izlaziti dobiti ce se malo kreme svijetle boje;

Uklonite eventualni viSak kave sa rubova nosaca filtra te ga
zakacite na uredaj: da biste ga pravilno zakacili, poravnajte
rucicu drzaca filtra sa simbolom 8 OPEN (sl. 4), zakacite
drzacfiltrai okrenite rucicu prema desno sve dok ne dode u
polozaj W CLOSE (sl. 5);

Salicu ili Salice postavite ispod grla rucke (sl. 12). Savjetu-
jemo Vam da zagrijete Salice prije nego pripremite kavu,
ispirajuci ih s malo tople vode;

Uvjerite se da je pokazatelj <2/%(B4) ukljuten, zatim
okrenite izbornik funkcija (B8) u polozaj <2 (B5): uredaj
pocinje s ispustanjem kave;

Cim se dostigne Zeljena kolicina kave u 3alici, vratite izbor-
nik funkcija u polozaj %00.

Imajte naumu: Kako biste zakacili rucku, okrenite drsku sa desna na lijevo.

Opasnost od opeklina Kako biste izbjegli prskanje, nemojte nikada skidati rucku
dok kava izlazi iz stroja, vec sacekajte nekoliko sekundi nakon prekida rada.

7.

PRIPREMA ESPRESSO KAVE KORISTECI
KAPSULE

Imajte naumu: Koristite kapsule koji su sukladne sa
standardom ESE: on se nalazi na pakiranju sa slijedecom
oznakom. Standard ESE je sustav koji je prihvacen od strane
vecine proizvodaca kapsula, te omogucava da espresso kavu
napravite na cist i jednostavan nacin.

6.

Postavite filtar za kavu u kapsulama (C4) (‘ ) u nosac filtra

(v

1. Postavite kapsulu namjestajuci je $to je vise moguce unu-
tarfiltra (sl. 13). Uvijek slijedite upute na pakiranju kapsula
kako biste ispravno postavili kapsula na filtar;

2. Slijedite upute iz tocke 4. prethodnog stavka, imajuci na
umu da je moguce napraviti samo jednu kavu istodobno;

3. Nastavite kao $to je opisanu u tockama 5, 6 7 iz prethod-
nog stavka.

7. STOTREBA URADITI DA BI STE PRIPREMILI

CAPPUCCINO
1. Pripremite espresso kavu kako je opisano u prethodnim
paragrafima, koristeci dovoljno velike Salice;

2. Okreniteizbornik funkcija (B8) u poloiaj& (B7) i sacekaj-
te ukljucenje odgovarajuceg pokazatelja (B3);
3. Umeduvremenu, posudu napunite sa oko 100 grama mli-

jeka za svaki cappuccino koji Zelite pripremiti. Mlijeko treba
biti hladno iz hladnjaka (ne smije biti toplo!). U trenutku
odabira posude ne zaboravite da se zapremnina mlijeka
povecava 2ili 3 puta (sl. 14);
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m Imajte naumu: Savjetujemo Vam da koristite djelo-
mice obrano mlijeko i na temperaturi iz hladnjaka.

4. Okrenite cappuccinator prema vani (sl. 15);

5. Postavite posudu sa mlijekom pod cappuccinatora (sl. 16);
6. Sacekajte ukljucenje pokazatelja OK. Osvijetljeni indikator
znaci da je kotao dostignuo idealnu temperaturu za stva-
ranje pare;

Otvorite ispustanje pare okretanjem izbornika pare prema
&% na nekoliko sekundi kako biste ispustili vodu koja je
prisutna u cijevima. Zatvorite paru;

Uronite mlaznicu za paru u mlijeko na oko 5 mm (sl. 17) i
okrenite izbornik za paru u pol. 4. Sada mlijeko pocinje
povecavati volumen i poprima pjenasti oblik;

Kada se volumen mlijeka udvostrudi, uronite dublje u mli-
jeko mlaznicu za paru te nastavite zagrijavati. Kada se do-
stigne Zeljena temperatura (idealna vrijednost je od 60 °C),
prekinite sa ispustanjem pare okretanjem izbornika pare u
pol. O okrenite izbornik funkcija u pol. %00 (sI.18);
Uspite emulgirano mlijeko u Salice koje sadrze espresso
kavu koja je prethodno pripremljena. Capuccino je spre-
man: posecerite po Zelji, te ukoliko Zelite, pjenu pospite sa
malo cokolade u prahu.

m Imajte na umu: Ukoliko Zelite pripremiti viSe Salica
capuccina, najprije pripremite kavu za sve a tek na kraju
pripremite pjenu za sva capuccina.

Savjetuje se ispustanje pare najdulje u traja-
nju od 60 sekundi.

7.1  (Ciscenje cappuccinatora

Pozornost! iz higijenskih razloga, savjetuje se da
nakon uporabe uvijek ocistite cappuccinator.

Postupite na slijedei nacin:

1. Izbacite malo pare na nekoliko sekundi (tocke 2, 5,6 i 7
prethodnog stavka). Ovom radnjom, cappuccinatore izba-
cuje eventualno mlijeko koje je mozda ostalo unutar njega.
Iskljucite uredaj pritiskom na glavnu sklopku.

2. Pricekajte nekoliko minuta da se cappuccinator ohladi.
lzvucite cappuccinator okrentanjem suprotno od smjera
kazaljke na satu, a zatim ga povucite prema dolje (sl. 19).

3. Povucite prema dolje mlaznicu cappuccinatora (A5) (sl.
20).

4. Provjerite da otvori capuccinatora, prikazani na (sl. 21),
nisu zacepljeni. Isperite tekucom vodom i, ako je potrebno,
odistite rupe pomocu igle.

5. Odistite cijev za ispustanje pare, pazite da se ne opecete.

6. Vratite mlaznicu i cappuccinator.



& Pozornost! Poslije ispustanja pare, pokazatelji

2/, i M, trepere i pokazuju da je kotao je previse vru¢

za spremanje kave.

Za brzo hladenje kotla:

1. Stavite posudu ispod cappuccinatora i Salicu ispod nosaca
filtra.

2. Okrenite izbornik funkcija (B8) u polozaj T2 .

3. Okrenite izbornik pare (A4) u poloZaj &b/4%: iz cappuccina-
tora izlazi para zajedno s vruéom vodom.

4. Pokazatelji trepere & il ispustanje se prekida.

5. Okrenite izbornik pare u polozaj 0: uredaj ispusta vodi iz
nosaca filtra.

6. Zatim, vratite i izbornik funkdija u polozaj %00.

Sada je uredaj spreman za rad.

8. PROIZVODNJA VRUCE VODE
1. Ukljucite uredaj pritiskom na glavnu sklopku (A2). Pokaza-
telj <2/, treperi.

2. Ispod cappuccinatora stavite neku posudu.

3. Kada je pokazatelj <2/ stalno ukljucen, okrenite iz-
bornik &4 (A4) u pol. I: vruéa voda pocinje izlaziti iz
cappuccinatora.

4.  Zaprekidizlaska vruce vode okrenite izbornik </ u pol. 0.

Savjetuje se da vodu ispustate najdulje 60

sekundi.

9. CISCENJE

9.1 (iscenje uredaja

S|JEdECI dijelovi stroja moraju se redovito Cistiti:
unutarnji krug aparata;

- sabimica kapljica (A14);

- filtrizakavu (C2), (G3), (C4);

- ispustzaparu (A7);

- spremnik za vodu (A10);

- ispust za vrucu vodu (A6) kao Sto je opisano u stavku “7.1
CISCENJE CAPPUCCINATORA".

Pozor!
«  ZadiScenje uredaja, ne koristite otapala, abrazivna sredstva
niti alkohol.

+  Za uklanjanje naslaga i taloga kave ne koristite metalne

predmete jer mogu ostetiti metalne ili plasticne povrsine.
Opasnost! - Tijekom ciscenja, uredaj nikada ne uranjajte u vodu: radi se o
elektricnom uredaju.
Imajte naumu: Za periode nekoristenja dulje od 3/4 dana preporuca se prije,
uporabe stroja, vrsenje ispiranja, kako je opisano u stavku “3. PRVO POKRETANJE
APARATA”.
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9.2 (idcenje nutarnjeg kruga aparata

Za periode nekoristenja dulje od 3/4 dana preporuca se prije,
uporabe stroja, ukljucivanje i vr3enje ispiranja unutarnjih kru-
gova, kako je opisano u tockama 4 i 5 stavka “3. PRVO POKRE-
TANJE APARATA".

9.3  (iscenje sabirnice kapljica

Posuda za prikupljanje kondenzata je opremljena s pokaziva-
¢em razine (crvene hoje) vode. Prije nego $to pokazatelj izviri iz
pladnja za 3alice (sl. 22), ispraznite i oistite posudu, jer se voda
moze preliti s ruba i odtetiti uredaj, radnu povriinu ili okolno
podrudje.

1. Uklonite posudu (sl. 23);

2. Uklonite pladanj za 3alice (A12), uklonite vodu (sl. 24) i
oCistite posudu krpom: zatim ponovo sastavite sabirnicu
kapljica;

3. Zatim vratite sabirnicu kapljica.

9.4  (Ciscenja filtera za kavu

Redovno distite svake sedmice filtre za kavu:

Filtri 1i 2 salice

1. Povucite perforirani filtar povlacenjem jezicka za izvlacenje
(sl. 25);

2. lIsperite filtre pod mlazom vode (sl. 26);

3. Provjerite jesu li rupe zacepljene; ukoliko jesu ocistite ih
iglom (sl. 27);

4. Umetnite filtre i gurnite ih do samog kraja.

Filtar za kapsule
Isperite pod mlazom vode. Provijerite jesu li rupe zacepljene;
ukoliko jesu ocistite ih iglom (sl. 27).

9.5 (idcenje ispusta za paru

Svakih 200 kava, pristupite ispiranju ispusta za paru (A7), ispu-
stanjem oko 0,51 vode (pritisnite tipku za pravljenje kave bez
upotrebe kave u prahu).

9.6 C(idcenje spremnika za vodu

1. Povremeno oistite (otprilike jednom mjesecno) i pri svakoj
promijeni filtra za vodu ((C9)- ako je predvideno) spremnik
zavodu (A10) s viaznom krpom i malo blagog deterdzenta;

2. Uklonite filtar (ako je prisutan) i isperite pod tekucom
vodom;

3. Vratite filtar (ako je predvideno), napunite spremnik
vodom i ponovno umetnite spremnik;

4. (Samo za modele s filtrom za omek3avanje vode) Ispustite

100 ml vode.

10. UKLANJANJE KAMENCA
Redovito vrsite ciScenje kamenca uredaja nakon odredenog pe-
rioda rada, koji zavisi od tvrdoce vode.




10.1 Mjerenje tvrdoce vode

1. lzvadite iz pakiranja reaktivnu traku "TOTAL HARDNESS
TEST" (Ukupna tvrdoca vode), priloZene uputama na en-
gleskom jeziku.

2. Uronite traku potpuno u ¢asu vode na oko jednu sekundu.

3. lzvadite traku iz vode i lagano je protresite. Nakon otprilike

jedne minute formiraju se 1,2, 3 ili 4 kvadrata crvene boje,

a ovisno o tvrdodi vode svaki kvadrat odgovara 1 razini.

10.2 Koliko cesto vrsiti uklanjanje kamenca

U sljedecoj tablici, naznaceni su mjeseci koristenja i koji odgova-

raju litrama upotrebljene vode:

Br. crvenih kvadratica na reaktivnoj | Mjeseci

traci upotrebe | Br.litara
| I | 8 | 20
| I 7 | e
| | ¢ | ™
m— )1 IR
m— 11

10.3 Postupak uklanjanja kamenca

Pozornost!

Prije uporabe uvijek procitajte upute i oznake na pakiranju sredstva za

uklanjanje kamenca.

Preporucuje se iskljuciva uporaba sredstva za uklanjanje kamenca

De'Llonghi. Uporaba neodgovarajucih sredstava za uklanjanje kamenca, kao i redo-
vito provodenje uklanjanja kamenca, moZe dovesti do pojave nedostataka koji nisu
obuhvaceni jamstvom proizvodaca.

U cijelosti ispraznite spremnik za vodu (A10) i uklonite fil-
tar za omek3avanje vode (C9) ( ako je prisutan). Napunite
spremnik rastvorom za uklanjanje kamenca, koji se do-
bije rastvaranjem sredstva za uklanjanje kamenca u vodi
prema navedenim uputama;

Postavite posudu ispod ispusta za paru (A7) i jednu ispod
ispusta za vrucu vodu (sl. 6) i uvjerite se da je sabirnica ka-
pljica (A14) prazna i dobro postavljena;

Okrenite izbornik funkcija (B8) u polozaj T i ispustite
priblizno 1/4 otopine koja se nalazi u spremniku: povre-
meno ispustite vrucu vodu okretanjem izbornika za paru/
vrucu vodu (A4) u pol. <& Za prekid ispustanja okreni-
te izbornik u pol. %00 i ostavite otopinu da djeluje oko 5
minuta;

Ponovite tocku 3 jo3 3 puta, sve dok spremnik nije prazan.
Za uklanjanje ostataka otopine, izvadite spremnik za vodu,
ispraznite ga, isperite ga pod tekucom vodom, napunite ga
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do MAX razine, vratite filtar (ako je prethodno uklonjen) i
vratite spremnik za vodu u uredaj;

Ispraznite spremnike i postavite ih ispod ispusta za paru i
ispod cappuccinatora;

Okrenite izbornik funkcija u polozaj ; povremeno okre-
nite izbornik za paru/vrucu vodu (A4) u pol. &4, Ispustite
vodu koja se nalazi u spremniku.

8. Ponovo izvadite spremnik za vodu, napunite ga svjezom
vodom do max razine, vratite ga u uredaj ponovite tocke
6i7.

Uredaj je sada spreman za uporabu; napunite spremnik svjezom

vodom i nastavite s isporukom Zeljenog napitka.

Imajte na umu:

. Ako se proces uklanjanja kamenca ne zavrsi ispravno (npr. zbog ne-
stanka struje) preporuca se ponavijanje cijelog postupka;

. Ukoliko se prethodno navedeni postupak uklanjanja kamenca ne pro-

vodi redovito, jamstvo ne pokriva kvarove uredaja uzrokovane kamencem.

11. TEHNICKI PODACI
Napon mreze:

220-240V-50/60Hz

Potrosnja energije: 1450W
Dimenzije DxVxS: 275x307x313 mm
Termoblok: Nehrdajuci Celik
Tlak: 15 bara
Kapacitet spremnika za vodu: 1L
DuZina kabela napajanja: 1200 mm
TeZina: 54kg



12. ZNACENJE POKAZATELJA

SVJETLA

IZBORNIK
FUNKCIJA (B8)

IZBORNIK (A4)

INACENJE SVJETALA

&%y

o

2

Svaki put kada se uredaj ukljuci postavljanjem
glavne sklopke (A2) u polozaj I, automatski
provodi samodijagnostiku.

(o]

Q.

Uredaj se zagrijava kako bi isporucio kavu ili
vrucu vodu.

Uredaj je postigao idealnu temperaturu za is-
pustanje kave ili vruce vode.

KAVA: okrenite izbornik (B8) u pol. 2.
VRUCA VODA: okrenite izbornik (A4) u pol.
LY

Izbornik (B8) je u pol. ﬂb: odgovarajuci poka-
zatelj treperi i oznaCuje da se uredaj zagrijeva
zaispustanje pare.

&

>

Uredaj je postigao idealnu temperaturu za
ispustanje pare.

Okrenite izbornik (A4) u pol. &/ za pocetak
isporuke.

]

Q)

Poslije ispustanja pare, temperatura je previ-
soka za pripremu kave: pricekajte ili slijedite
postupak naveden na kraju stavka "Kako na-
praviti capuccino”. Ako Zelite pripremiti cappu-
ccino ili toplu vodu, nastavite normalno.
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Q.

Ako se uredaj ne koristi za odredeni vremenski
period iskljucuje se (stand-by): za ponovno

ukljucivanje pritisnite tipku .
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13. RJESAVANJE PROBLEMA

U nastavku su navedeni neki od mogucih kvarova.
Ako se problem ne moZe rijesiti na opisani nacin, obratite se tehnickoj podrci.

PROBLEM

MOGUCI UZROK

RJESENJE

Uredaj se ne ukljucuje

Kabel napajanja nije (C5) nije pravilno
prikljucen

Provjerite je li utikac kabela za napajanje potpuno
umetnut u njegovo leziste (A3)na straznjoj strani
uredaja; a zatim provjerite je li utikac pravilno
umetnut u uticnicu

Glavna sklopka (A2) je u poloZaju O
(OFF-iskljuceno)

Stavite sklopku u polozaj | (ON-ukljuceno)

Espresso kava vise ne izlazi

Nema dovoljno vode u spremniku (A10)

Napunite spremnik za vodu

Otvori za izlaz kave na nosacu filtra (C1)
su zacepljene

(cistite otvore na nosacu filtra

Filtar i uklonjivi perforirani filtar su
zacepljeni

lzvrsite CiScenje kao Sto je navedeno u stavku “9.4
CISCENJA FILTERA ZA KAVU”

Ispust za paru (A7) je zacepljen

lzvrsite CiScenje kako je navedeno u poglavlju “9.
CISCENJE”

Kamenac unutar hidrauli¢nog kruga

lzvrsite ciScenje od kamenca kako je opisano u po-
glavlju“10. UKLANJANJE KAMENCA”

Espresso kava kapa sa rubova
nosaca filtra (C1) umjesto iz
rupica

Rucka je lo3e postavljena li prljava

Zakacite ispravno rucku, te je snazno okrenite
prema dnu

Filtar i uklonjivi perforirani filtar su
zacepljeni

lzvrsite CiScenje kao Sto je navedeno u stavku “9.4
CISCENJA FILTERA ZA KAVU”

Brtva ispusta za paru je izqubila elasti¢-
nost li je prljava

Zamijenite brtvu ispusta za paru u Centru za pomo¢

Rupe na grlu rucke filtra su zacepljene

Ocistite rupe na grlu rucke

Espresso kava je hladna

Pokazatelj koji odgovara odabranom na-
pitku nije ukljucen u trenutku kada se vri
isporuka kave

Sacekajte ukljucenje pokazatelja

Salice nisu zagrijane

Zagrijte 3alice toplom vodom (pog. “8. PROIZVOD-
NJAVRUCE VODE”)

Kamenac unutar hidrauli¢nog kruga

lzvrsite ciscenje od kamenca kako je opisano u pog.
“10. UKLANJANJE KAMENCA”

Visoka buka pumpe

Spremnik vode (A10) je prazan

Napunite spremnik

Spremnik (A10) je lo3e postavljen i ventil
na njegovom dnu nije otvoren

Lagano pritisnite spremnik naprijed tako da otvori-
te ventil na njegovom dnu

U spremniku postoje mjehurii zraka

Slijedite upute u pog. “8. PROIZVODNJA VRUCE
VODE” sve do izlaska vode
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RJESENJE

Pjena kave je tamna (kava
sporo izlazi)

MIjevena kava je previse pritisnuta

Popustite pritisak na kavi

Prevelika koli¢ina mljevene kave

Smanjite koli¢inu mljevene kave

Ispust za paru (A7) je zacepljen

[zvrsite CiScenje kao Sto je navedeno u stavku “9.5
CISCENJE ISPUSTA ZA PARU”

Filtar i uklonjivi perforirani filtar su
zacepljeni

|zvrdite CiScenje kao $to je navedeno u stavku “9.4
CISCENJA FILTERA ZA KAVU”

Miljevena kava je previse fina ili viazna

Koristite samo mljevenu kavu za uredaj za espresso
kavu i uvjerite se da nije vlazna

Kava ima kiseli okus

Ispiranje nakon uklanjanja kamenca nije
dobro izvrieno

Nakon iScenja kamenca isperite uredaj kao Sto je
navedeno u pog.“10. UKLANJANJE KAMENCA”

Tijekom pravljenja cappuccina,
ne formira se pjena

Mlijeko nije dovoljno hladno

Koristite uvijek mlijeko iz hladnjaka

Cappuccinator je prljav

Pazljivo oistite otvore cappuccinatora

Kamenac unutar hidrauli¢nog kruga

|zvrdite ciS¢enje od kamenca kako je opisano u pog.
“10. UKLANJANJE KAMENCA”

Aparat se iskljucuje

Dolazi do samoisklju¢ivanja

Pritisnite tipku ON/Standby (ukljucenje/stanje
pripravnosti) (B1) za ponovno ukljucivanje uredaja

Uredaj se gasi samo nekoliko
minuta nakon paljenja.

Izbornik znacajki nije u pol. . %00
(standby)

Izbornik znacajki vratite u pol. . %00 (szand-
by), zatim pritisnite taster ON/OFF (PALJENJE/
GASENJE)
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Pred uporabo aparata vedno preberite zvezek z varnostnimi
opozorili.

1. OPIS

1.1 Opis aparata

(str.3- A)

A1. Pladenjza skodelice

A2. Glavno stikalo ON/OFF

A3. Prostor za napajalni kabel

A4. lzbirnik para/topla voda

A5. Soba nastavka za kapudino

A6. Kapucino/tocilec tople vode

A7. Sito kotla/Infuzer

A8. Prostor za zbiralnik za vodo

A9. Pokrov rezervoarja vode

A10. Zbiralnik za vodo s prostorom za vodni filter

A11. Indikator vode, ki zmanjkuje

A12. Pladenj za skodelice

A13.Indikator najve¢jega polnjenja posode za zhiranje
kapljevine

A14. Posoda za zbiranje kapljic vode

1.2 Opis komandne plosce

(str.3-B)

B1. Tipka ON/Stand-by

B2. Kontrolna lucka Stand-by/varcevanje z energijo
B3. Kontrolna lucka OK para

B4. Kontrolna lucka tocenje kave/tople vode

B5. Tocenje kave

B6. Polozaj "STOP"/funkcija topla voda

B7. Funkcija para

B8. Izbimik funkcij

1.3  Opis dodatne opreme
(str.2-0)
(1. Casafiltra

Q2. Kremafilterza 1 kavo @
o
(3. Krema filter za 2 kavi

Krema filter za kapsule ESE @

Napajalni kabel (odstranljiv)

Merica za doziranje/pesti¢

Reaktivni listi¢ za trdoto vode (Total hardness test)
Odstranjevalec vodnega kamna

Filter za mehcanje vode (*ni prilozen, na voljo v pooblasce-
nih servisnih centrih)

4.
.
(6.
.
(.
.
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2. POLNJENJE REZERVOARJAZVODO

1. Odstranite zbiralec za vodo (A10) ter ga napolnite s svezo
in cisto vodo, pri tem pazite, da ne prekoracite oznake MAX
(sI. 7).

2. Ponovno vstavite zbiralec v aparat (sl. 2).

Pozor: Aparata nikoli ne priZgite, Ce je rezervoar prazen ali Ce rezervoar ni

vstavijen.

3. PRVIVKLOP APARATA

1. Konektor napajalnega kabla vstavite v odgovarjajoce se-
didce na zadnji strani aparata (sl. 3); nato vstavite vti¢ v
vticnico.

2. Vsebnik za filter zataknite na aparat: da bi ga pravilno nas-

tavili poravnajte rocaj vsebnika filtra na simbol ﬁ OPEN
(sI. 4) ter obrnite rocaj na desno, dokler ni poravnan s polo-
Zajem W CLOSE (sl. 5);

3. Pritisnite na stikalo | ON/OFF na zadnji strani aparata;

4. Ko se konta samodiagnoza, bo kontrolna lucka "toce-
nje tople vode" (B4) utripala medtem, ko se bodo druge
ugasnile;

5. Pod tocilec tople vode postavite posodo, ki lahko vsebuje
500 ml tekocine ter drugo posodo pod vsebnik za filter(sl.
6);

6. Selektor za paro/toplo vodo (A4) zavrtite na polozaj /4,

ter iztocite 0,5 | tople vode(sl. 7);

7. Selektor pare/tople vode premaknite nazaj na polozaj 0 in
izpraznite posodo;

8. Izhirno stikalo za funkcije zavrtite (B8) na polozaj 2 (B5)
in iztocitepriblizno 0,5 vode (sl. 8).

9. Selektor za funkcije premaknite nazaj na polozaj %00 in
izpraznite posodo;

10. lzvlecite in napolnite zbiralnik za vodo in ponovite posto-
pek od tocke 4 do tocke 8

Opomba:  splakovanje notranje napeljave priporocamo v primeru daljse neupora-

be aparata.

4. VKLOP IN STANJE PRIPRAVLJENOSTI

Ko je glavno stikalo (A2) na pol. |, priZgite in ugasnite (stand-by)
aparat s pritiskom na tipko @ (B1).

Aparat se samodejno izklopi (Stanje pripravljenosti) po doloe-
nem casu (razlicen glede na model).

5. PRIPRAVA ESPRESA Z MLETO KAVO.

1. Vstavite filter za mleto kavo (C2) ali (C3) vvsebnik za filter
(C1) (sl. 9). Uporabite filter @ Ce Zelite pripraviti eno
kavo, ali filter '_.-_, Ce Zelite pripraviti dve kavi;

(e Zelite pripraviti eno samo kavo, napolnite filter z eno po-
ravnano merico mlete kave, kar znasa priblizno 7 g (sl. 10). Ce
pa Zelite pripraviti dve kavi, napolnite filter z dvema, ne zvr-
hanima mericama mlete kave (priblizno 6+6 g). Filter polnite

postopoma, da kave ne bi raztresli;



Pozor: za zagotovitev pravilnega delovanja se pred polnjenjem filtra z mleto
kavo vselej prepricajte, da v njem ni ostankov kavnega prahu predhodne priprave

kave.
3. Mleto kavo enakomerno razporedite in jo rahlo pritisnite s
potiskacem (sl. 11). Tlacenje mlete kave je za pripravo oku-
sne kave zelo pomembno. Ce jo preve¢ potlacite, se bo kava
pocasi natocila in krema bo temno obarvana. Ce jo premalo
potlacite, se bo kava hitro natocila in bo imela malo kreme
svetle barve;

Odstranite morebitni visek kave iz roba vsebnika filtra in
ga vpnite v aparat: da bi ga pravilno vpeli, poravnajte rocaj
vsebnika filtra s simbolom 8 OPEN (sl. 4), vpnite vsebnik
filtra in zavrtite rocaj desno, dokler se ne poravna na polo-
7aj W CLOSE (sl. 5);

Skodelico ali skodelice postavite pod dulec nosilca filtra (sl.
12). Pred pripravo kave je priporocljivo segreti skodelice,
tako da jih splaknete z vroco vodo;

Pocakajte, da je kontrolna lucka Q%OO(M) prizgana, nato
zavrtite izbimo stikalo za funkdje (B8) na polozaj &7
(B5): aparat bo zacel tociti kavo;

Ko se v skodelico iztoci Zeljena kolicina kave, vrnite izbirno
stikalo funkcij v polozaj %00.

Opomba: (e Zelite sneti caso, potisnite rocaj z desne proti levi.

Nevarnost opeklin Da bi se izognili brizganju, nikoli ne sprostite vsebnik

filtra medtem, ko aparat toci kavo ter pocakajte kaksno sekundo po
tocenju.

1.

6. PRIPRAVA EKSPRES KAVE S FILTRI

Opomba:  uporabite tablete, ki ogovarjajo standardu ESE: ta je naveden na pa-
kiranjih s sledeco oznako. Standard E.S.E. je sistem, ki se ga
posluzujejo najvedji proizvajalci kavnih kapsul in ki omogoca
pripravo ekspresne kave na preprost in Cist nacin.

Vstavite filter za kavne filtre(C4) (‘ ) v
vsebnik filtra (C1);

1. Filter kave vstavite ¢imbolj na sredino sita (sl. 13). Za pra-
vilno namestitev kapsule v filtru vedno sledite navodilom
na ovitku kapsul;

Sledite navodilom od tocke 4 prejénjega poglavja, vendar
vedite, lahko aparat pripravi le eno kavo naenkrat;

Sledite navodilom v tockah 5, 6 in 7 v prejsnjem poglavju.

KAKO PRIPRAVIMO KAPUCINO
1. Pripravite ekspresno kavo kot je opisano v prejSnjem po-
glavju, uporabite dovolj veliko skodelico;

2. lzbimno stikalo za funkcije zavrtite (B8) v polozaj & (B7)
in pocakajte, da se prizge odgovarjajoca lucka (B3);
3. Med tem napolnite posodo s priblizno 100 grami mleka

za vsak kapucino, ki ga Zelite pripraviti. Mleko mora biti
hladno iz hladilnika (ne toplo). Pri izbiri velikosti posode
racunajte, da se bo prostornina mleka povecala 2 ali 3 krat
(sl.14);

14

m Opomba: uporabljajte delno posneto mleko s tem-
peraturo iz hladilnika.

4. Nastavek za kapucino zavrtite navzven(sl. 15);

5. Posodo z mlekom postavite pod nastavek za kapucino (sl.
16);

Pocakajte, da se prizge kontrolna lucka OK. Vklop signal-
ne lucke pomeni, da je v grelniku idealna temperatura za
pripravo pare;

Odprite ventil tako, da zavrtite izbirno stikalo proti <&
za nekaj sekund, da bi iztocili morebitno prisotno vodo v
napeljavi. Zaprite paro;

Nastavek za kapucino potopite v mleko za priblizno 5 mm
(sl. 17)ter zavrtite izbirno stikalo na pol. &/4%. Sedaj se vo-
lumen mleka pricne povecevati in postane penasto.

Ko se volumen mleka podvoji, potopite nastavek za kapuci-
no globlje in nadaljujte s segrevanjem mleka. Ko doseze
Zeljeno temperaturo (idealna vrednost je 60°C), prekinite
paro tako, da zavrtite izhirno stikalo za paro na pol. O ter
zavrtite izbirno stikalo za funkcije na pol. %00 (sI.18);
Emulzionirano mleko vlijte v skodelice z ekspres kavo, ki
ste jo pripravili prej. Kapucino je pripravijen: sladkajte
po osebnem okusu in Ce Zelite, ga posipajte s cokolado v
prahu.

m Opomba: Ce Zelite pripraviti veé kapuéinov, morate
najprej pripraviti vse kave ter na koncu Se spenjeno mle-
ko za vse kapucine.

Priporocamo, da paro ne tocite vec kot 60
sekund.
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A Pozor!iz higienskih razlogov vam priporocamo, da
nastavek za kapucino ocistite po vsaki uporabi.

Naredite kot sledi:

1. Spustite nekaj pare za nekaj sekund (tocke 2,5,6 in 7 prej-
$njega poglavja). Tako bo naprava za kapucino izpustila
morebitno mleko, ki bi lahko ostalo v cevki. Ugasnite apa-
rat s pritiskom na glavno stikalo.

Pocakajte nekaj minut, da se dodatek za kapucino ohladi.
zvlecite dodatek za kapucino tako, da ga zavrtite v smeri
proti urinemu kazalcu in potegnete navzdol (sl. 19).
zvlecite navzdol dulec dodatka za kapucino (A5) (sl. 20).
Preverite, da odprtine na dodatku za kapucino na (sl. 21)
niso zamasene. Splaknite s tekoco vodo in, ce je potrebno,
odistite odprtine s pomocjo igle.

Ocistite cevko za izpust pare, pri tem pazite, da se ne
opecete.

Ponovno vstavite dulec dodatka za kapucino.

(iscenje nastavka za kapucino



& Pozor! Po spuscanju pare bodo kontrolne lucke

Q%Oo in % utripale, kar pomeni, da je kotel pretopel

za tocenje kave.

Da bi hitro segreli kotel:

1. Pod nastavek za kapucino postavite posodo ter skodelico
pod vsebnik za filter.

2. lIzbirno stikalo za funkcije zavrtite (B8) na polozaj T2 .

3. lzbirno stikalo za paro zavrtite (A4) na poloZaj &y iz na-
stavka za kapucino bo izhajala para mesana s toplo vodo.

4. Obutripanju luck & in I se tocenje prekine.

5. lzhirno stikalo za paro zavrtite na poloZaj 0:aparat ho tocil
vodo iz nosilca filtra.

6. Nato zavrtite izhirno stikalo za funkcije nazaj na polozaj
Yy

Aparat je pripravljen za uporabo.

8. PRIPRAVATOPLE VODE

1. Pritisnite na glavno stikalo, da bi prizgali aparat (A2). Kon-
trolna lucka <2/, utripa.

2. Pod napravo za kapucino postavite posodo.

3. Ko ostane kontrolna lucka Q%Go stalno prizgana, zavrtite
izbirno stikalo &/ (A4) na pol. I: iz nastavka za kapucino
bo pritekla vroca voda.

4. Da bi prekinili tocenje tople vode, zavrtite izbirno stikalo
&8 napol. 0.

Priporocamo vam, da pustite iztekati vodo
za najvec 60 sekund.

9. CISCENJE

9.1 (iicenje aparata

Naslednje dele aparata je potrebno redno Cistiti:

- Notranja napeljava aparata;

- posoda za zbiranje kapljevine (A14);

- kavnifiltri (2), (G3), (C4);

- sitokotla (A7);

- zhiralecza vodo (A10);

- toCilec za toplo vodo (A6) kot navedeno v poglavju«7.1
CISCENJE NASTAVKA ZA KAPUCINO«.

Pozor!

«  Za(idCenje aparata ne uporabljajte topil, grobih detergen-
tov ali alkohola.

« Pri odstranjevanju oblog ali usedlin kave ne uporabljajte
kovinskih predmetov, ker bi lahko odrgnili kovinske ali
plasticne povrsine.

Nevarno!  Med ciscenjem aparata nikoli ne potapljajte v vodo, to je elektricni

aparat.

Opomba:  Po obdobjih neuporabe, ki so daljsi od 3-4 dni, je zelo priporocijivo, da
pred uporabo aparata opravite izpiranje, kot je opisano v odstavku »3. PRVI VKLOP
APARATA«.

9.2 (icenje notranje napeljave aparata

Za obdobja neuporabe daljsa od 3/4 dni toplo priporotamo,
da pred uporabo vklopite aparat in splaknete notranjo nape-
ljavo kot navedeno v tockah 4 in 5 poglavja »3. PRVI VKLOP
APARATA«.

9.3 (is¢enje posode za zbiranje kapljevine

Posoda za zbiranje tekocine je opremljena s plovcem (rdece

barve) za prikaz nivoja v njej zbrane vode. Preden plovec pokuka

nad pladen; za skodelice (sl. 22), je potrebno izprazniti posodo
in jo oprati, sicer bo voda iztekla preko roba in poskodovala apa-
rat, pladen; za skodelice in okolice.

1. Odstranite posodo (sl. 23);

2. Odstranite pladenj za skodelice (A12), odlijte vodo (sI. 24)
in ocistite s krpo posodo: nato ponovno namestite pladenj
za zhiranje kapljevine;

3. Inovavstavite posodo za zbiranje tekocine.

9.4 (iscenje kavnih filtrov

Kavne filtre redno Cistite vsak teden:

Filtraza 1in 2 skodelici

1. Odstranite preluknjan filter tako, da ga potegnete za jezi-
Cek (sl. 25);

2. Sperite filtre pod tekoco vodo (sl. 26);

3. Preverite, da luknjice niso zamasene, v nasprotnem prime-
rujih odistite ziglo (sl. 27);

4. Inova vstavite perforirani filter, dobro ga potisnite do
konca.

Filter kapsul

Splaknite s tekoco vodo. Preverite, da luknjice niso zamasene, v

nasprotnem primeru jih ofistite ziglo (sl. 27).

9.5 (iscenje sita grelnika

Vsakih 200 priprav kave splaknite sito kotla, tako (A7), da iz sita
kotla spustite priblizno 0,5 | vode (pritisnite na tipko za tocenje
kave brez uporabe mlete kave).

9.6 C(iscenje rezervoarja vode

1. Redno odistite (priblizno enkrat mesecno) in ob vsaki zame-
njavi mehcalnega filtra (C9), Ce je predviden, zbiralnik za vo-
do(A10)z vlazno krpo in malo blagega detergenta;

2. Odstranite filter (Ce je prisoten) in ga splaknite pod tekoco
vodo;

3. Ponovno vstavite filter (Ce je predviden), napolnite zbiral-
nik s svezo vodo in ga ponovno vstavite v aparat;

4. (samo pri modelih s filtrom za mehcanje) Natocite 100 ml
vode.



10. ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA

Redno odstranjujte vodni kamen iz aparata po dolocenem ob-
dobju delovanja, ki je odvisno od trdote vode.

10.1 Merjenje trdote vode

1.

Izvlecite testni listi¢ “TOTAL HARDNESS TEST”, ki je priloZen
navodilom v angleskem jeziku.

Testni listi¢ potopite v vodo za eno sekundo.

lzvlecite listic in ga rahlo stresite. Po priblizno eni minuti se
prikazejo 1, 2, 3 ali 4 kvadratki rdee barve, glede na trdoto
vode , vsak kvadratek pomeni 1 nivo.

10.2 Na koliko ¢asa odstranjujemo vodni kamen
V sledeci preglednici so navedeni meseci uporabe in odgovarja-
jodi litri uporabljene vode:

St. rdecih kvadratov na reaktivnem | Meseci
listicu uporabe | St. litrov

o n| 8 240

| 7 180

| ¢ |

m— 11

m—1 1

10.3 Postopek odstranjevanja vodnega kamna
Pozor!

Pred uporabo preberite navodila in etiketo sredstva za odstranjevanje

vodnega kamna,navedeno na ovitku samega sredstva.

Priporocamo le uporabo sredstva za odstranjevanje vodnega kamna

De'longhi. Uporaba neprimernih sredstev za odstranjevanje vodnega kamna, tako
kot tudi neredno odstranjevanje, lahko povzroci pojav napak, ki jih ne krije garancija
proizvajalca.

Popolnoma izpraznite zbiralec za vodo (A10) in odstrani-
te filter za mehcanje vode (C9) (Ce je prisoten). Napolnite
rezervoar z raztopino sredstva za odstranjevanje vodne-
ga kamna, razredéenega z vodo v skladu z napotki na
embalazi;

Pod sito kotla (A7) postavite posodo, drugo pa pod tocilec
tople vode (sl. 6) ter pazite, da je zbiralnik kapljevine (A14)
prazen in dobro vstavljen;

Zavrtite izbirno stikalo za funkcije (B8) na polozaj T in
iztocite priblizno 1/4 raztopine v zbriralniku: obcasno iz-
tocite toplo vodo tako, da zavrtite izbimo stikalo za paro/
toplo vodo(A4) na pol. &4 Nato prekinite tocenje tako,
da zavrtite izbirno stikalo na pol. %00 in Ipustite delovati
raztopino za priblizno 5 minut;
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4, Tocko 3 ponovite 3-krat, dokler se zbiralnik ne izprazne;

5. Da bi odstranili sledi raztopine, izvlecite zbiralnik za vodo,
ga izpraznite, splaknite s tekoco vodo, napolnite do oznake
MAX s sveZo vodo, ponovno vstavite filter (Ce ste ga prej
odstranili) in ga vstavite v aparat;

6. lzpraznite posode in jih ponovno postavite pod sito kotla in
pod nastavek za kapucino;

7. lzbirno stikalo za funkdije zavrtite na polozaj T; vsako
toliko zavrtite izhirno stikalo za paro/toplo vodo (A4) na
pol. &/ . Tocite vodo dokler ne izpraznete zbiralnik vode.

8. Ponovno izvlecite zbiralnik za vodo, napolnite ga do ravni
max s svezo vodo in ga vstavite v aparat ter ponovite tocke
6in7.

Sedaj je aparat pripravljen za uporabo; napolnite zbiralnik s

svezo vodo ter nadaljujte a tocenjem Zeljenega napitka.
Opomba:

. Ce se cikel odstranjevanja vodnega kamna ne zakljuci pravilno (npr.
zaradi izpada napajanja z elektricno energijo), je priporocljivo ponoviti cikel;

. Za popravila aparata za kavo, ki jih je potrebno opraviti zaradi vodnega
kamna, garancija ne velja, ce postopka odstranjevanja vodnega kamna niste opravili

po opisanem postopku.

11. TEHNICNI PODATKI

Omrezna napetost: 220-240V-50/60Hz
Odjem moci: 1450W
Mere SxVxD: 275x307x313 mm
Termicno stikalo: Nerjavno jeklo
Tlak: 15 bar
Prostornina rezervoarja vode: 11
Dolzina napajalnega kabla: 1200 mm
Teza: 54kg



12. POMEN KONTROLNIH LUCK

IZBIRNIK
FUNKCIJ (B8)

IZBIRNO STIKA-

POMEN SIGNALNIH LUCK

Lo (A4)dN 000

o

Q)

Vsakokrat, ko je aparat vklopljen in boste pri-
tisnile na glavno stikalo (A2) na polozaj I, bo
izvedel samodiagnosticni postopek.

(o]

Q.

Aparat se segreva za tocenje kave ali tople
vode.

Aparat je dosegel idealno temperaturo za to-
Cenje kave ali tople vode.
KAVA: izbimo stikalo zavrtite (B8) na pol. &7

TOPLA VODA: izbirno stikalo zavrtite (A4) na
pol. &4 .

Izbirno stikalo (B8) je na pol. M odgovarjaca
kontrolna lucka utripa kar pomeni, da se apa-

| ratsegreva za izpust pare.

Aparat je dosegel idealno temperaturo za iz-
pust pare.

Zavrtite izhirno stikalo (A4) na pol. &4 da bi
zaceli z izpustom pare.

[¢]

Q)

Po izpustu pare je temperatura revisoka za
pripravo kave: pocakajte ali izvedite postopek
naveden v pogl. "Kako pripraviti kapudino". Ce
pa Zelite pripraviti kapucino ali toplo vodo, po-
stopajte normalno.

SIGNALNE LUCKE
2/ M
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N—
2 N
o0 O
2 N
© O O
0 My
O -0 -0
0 M
o e O
2 M
0O -0 O
2R N
O O e

Voo

S

o

Q.

(e aparata ne uporabljate za dolocen ¢as, se
ugasne (stand-bx): da bi ga ponovno vklopili,

pritisnite na tipko .

144




13. RESEVANJE TEZAV

V nadaljevanju so nastete nekatere mozne tezave.
(e te7ave ne morete odpraviti na opisani nacin, se za pomo¢ obrnite na tehniéni servis.

TEZAVA

MOZEN VZROK

RESITEV

Aparat se ne prizge

napajalni kabel (C5) ni vstavljen pravilno

Preverite, ali je konektor napajalnega kabla vsta-
vljen do konca v sedez (A3)na zadnji strani aparata;
preverite ali je vti¢ pravilno vstavljen v vticnico

Glavno stikalo (A2) je na polozaju O (OFF)

Pritisnite stikalo na polozaj | (ON)

Ekspresna kava ne izhaja vec

Odsotnost vode v rezervoarju (A10)

Napolnite rezervoar vode

Odprtini za tocenje kave case filtra (C1)
sta zamaseni

Ocistite odprtine Sob na ¢asi filtra

Filter in odstranljiv mrezni filter sta
zamasena

Opravite Cicenje, kot je opisano v odst. »9.4 CISCE-
NJE KAVNIH FILTROV«

Sito kotla (A7) je zamaseno

Ocistite kot navedeno v poglavju »9. CISCENJE«

Vodni kamen v vodni napeljavi

Ocistite vodni kamen kot opisano v poglavju »10.
ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA«

Ekspresna kava kaplja na robu
¢ase filtra (C1) namesto skozi
odprtine

(asa filtra je slabo vstavljena ali umazana

(aSo filtra pravilno namestite in jo do konca
zategnite

Filter in odstranljiv mrezni filter sta
zamasena

Opravite icenje, kot je opisano v odst. »9.4 CISCE-
NJE KAVNIH FILTROV«

Tesnilo grelnika ni ve¢ elasticno ali je
umazano

Zamenjajte tesnilo grelnika v enem od servisnih
centrov

Odprtini na ¢asi filtra sta zamaseni

Ocistite odprtine Sob na ¢asi filtra

Ekspresna kava je hladna

Kontrolna lucka izbrane pijace ni prizga-
na, ko se toci kava

Pocakajte, da se kontrolna lucka prizge

Skodelic za kavo niste ustrezno segreli

Skodelico redhodno segrejte s toplo vodo (pogl. »8.
PRIPRAVATOPLE VODE«)

Vodni kamen v vodni napeljavi

Odstranite vodni kamen, kot navedeno v pogl. »10.
ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA«

Crpalka je glasna

Rezervoar za vodo (A10) je prazen

Napolnite rezervoar

Posodo za vodo (A10) ste nepravilno vsta-
vili, ventil na dnu posode ni odprt.

Posodo z vodo nekoliko potisnite naprej, da se
odpre ventil na dnu posode.

Na priklopu rezervoarja so prisotni zracni
mehurcki

Sledite navodilom v pogl. »8. PRIPRAVA TOPLE
VODE« dokler ne iztocite vode
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TEZAVA

MOZEN VZROK

RESITEV

Kavna krema je temne barve
(kava pocasi tece skozi $obo)

Mleta kava je premocno potlacena

Kavo manj potlacite

Koli¢ina mlete kave je prevelika

Zmanjsajte koli¢ino mlete kave

Sito grelnika (A7) je zamaSeno

Opravite iscenje, kot je opisano v odst. »9.5 CISCE-
NJE SITA GRELNIKA«

Filter in odstranljiv mrezni filter sta
zamasena

Opravite ciscenje, kot je opisano v odst. »9.4 CISCE-
NJE KAVNIH FILTROV«

Mileta kava je predrobna ali viazna

Uporabljajte samo mleto kavo za aparate za pripra-
vo ekspresne kave, ki naj ne bo vlazna

Kava je kiselkastega okusa

Splakovanje po odstranjevanju vodnega
kamna aparata ni zadostovalo.

Po odstranjevanju vodnega kamna splaknite apa-
rat kot navedeno v pogl. »10. ODSTRANJEVANJE
VODNEGA KAMNA«

Pri pripravi kapucina se mleko
ne speni

Mieko ni dovolj hladno

Uporabite vedno mleko iz hladilnika

Nastavek za kapucino je umazan

Pazljivo oistite luknjice na situ za kapucino

Vodni kamen v vodni napeljavi

Odstranite vodni kamen, kot navedeno v pogl. »10.
ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA«

Aparat nenadoma izklopi

SproZil se je samodejni izklop

Pritisnite na tipko ON/Standby (B1) da bi ponovno
vklopili aparat

Aparat se ugasne po nekaj se-
kundah od priZiganja

Rocka funkcij ni na pol. %00 (standby)

Rocko obrnite na pol. %00 (standby), nato
pritisnite na tipko ON/OFF.
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I'Ipe;u/l [la U3non3Bate ypeaa, npoyete BHAru (BUTbKa ¢ npe-
LynpexneHuna 3a 6e3omacHocT.

1. ONUCAHUE

1.1 Onucanue Ha ypepna

(ctp.3- A)

A1. Mnot 3a vawm

A2. TnaseH npekbcaay ON/OFF

A3. MacTo 3a KOHeKTOp Ha 3axpaHBalL kaben

A4. (enekTop 3a napa/Tonna Boga

A5. [lto3a Ha CTPYIHUK 33 KanyuuHo

A6. (TpyiiHmk 3a KanyunHo/CTpyitHuK 3a Tonna Boga

A7. Crpyitnuk TonnoreHepatop/Tpyna undy3sop

A8. Mscto 3a pe3epBoapa 3a BoAa

A9. Kanak Ha pe3epBoap 3a Boja

A10. Pe3epBoap 3a Boga ¢ MACTO 33 GunTHP 3a BoAA

A11. HpnkaTop 3a U3uepnBaHe Ha BOAaTa

A12. Tabna 3a noctaBAHe Ha yawm

A13. \HpnKaTop 3a MaKCMMAnHO HUBO Ha BoAaTa B TaBIUYKaTa
3a CbbupaHe Ha Kankm

A14. BaHnuka 3a (bbupaHe Ha Kanku

1.2 OnucaHue Ha KOHTpPOJIeH NaHen
(ctp.3-B)

B1. bytox ON/Stand-by

B2. Wnpwmkatop pexwum rotoBHOCT stand-by/necteHe Ha
eneKTpoeHeprua

(BetnuHeH uHanKatop OK napa

Vngukartop OK 3a npuroTBaHe Ha kade/Tonna Boga
[TpuroTBAHe Ha Kade

Mo3wnuma “STOP”/dyHKuma Tonna Boga

OyHKuMA napa

CenexTop Ha GyHKLMN

B3.
B4.
B5.
B6.
B7.
B8.

1.3  OnucaHue Ha aKcecoapute
(crp.2- C )

(1. Yawka Ha Abpxay Ha GuaTbpa

Q. Owuntbp Kalimak 1 kade @

a. iimak 2 L/
Ountbp Kaiimak 2 kade

4.
.
(6.
.

Ountbp Kaiimak kade go3n ESE @

3axpaHBalL kaben (c oTCTpaHABaHe)

Mspka go3arop/npeca

TecToBa NeHTa 3a U3MepBaHe Ha TBLPAOCTTA Ha BofaTa
(Total hardness test)

lpenapar 3a oTcTpaHABaHe Ha KOT/IeH KaMbK

Ountbp 3a OMeKoTABaHe Ha Boja (*He e BKIIOYEH,
MoXe Aa Obje 3akyneH B OTOpU3MpaHuTe LieHTpoBe 3a
o6cnyxBaHe)

(.
.
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2. [MBNHEHE HA PESEPBOAPA 3A BOJJA

1. W3Bagete pesepBoapa 3a Boga (A10) u ro HambHeTe ¢
NpACHa 1 YnCTa BOAa, KaTo ce BHUMaBa A He (e HaJiBULLIA-
Ba Hagnuca MAX (¢ur. 1).

2. Tloctasete 06paTHO pe3epBoapa Ha MaLluHata (§ur. 2).

BHumanme: Hukoza He pabomeme ¢ ypeda Ge3 6oda 6 pesepgoapa unu Ge3
pe3epeoap.

3. NMbPBO NYCKAHE B EKCMJIOATALINA HA

YPE[IA

[ToctaBeTe 3axpaHBalMAT Kaben Ha CbOTBETHOTO MACTO
0T33j Ha ypeda (¢ur. 3); ToecT BKapaiiTe Lencena B
KOHTaKTa.

3aKaueTe Kynuukata Abpxay Ha QUATbPA KbM MaLlm-
HaTa: 33 NpaBUIIHO MOCTaBAHe, NOAPABHETE pbyKaTa Ha
nocTaBKaTa Ha punTbpa cnpAmMo CumMBona S OPEN (¢ur.
4) n 3aBbpTETE PbKOXBATKaTa HAAACHO, [0KaTO A NOAPaB-
HuTe kbM no3uumata W CLOSE (¢ur. 5);

Hatucxete 8 no3uuma | npekbceaya ON/OFF pasnonoxen
0T 3a/HaTa (TpaHa Ha MalLNHaTa;

C npukniouBaHe Ha (aMOAMArHOCTMKATa, WMHAMKATO-
pbT “npuroTBAHe Ha Tonna Boga” (B4) mura a ppyrute
U3KNI0YBaT;

[TocTaBeTe noa CTpyliHKa 3a TONAa BOAA EANH CbA C MU-
HuManeH 500 ml v eanH Apyr CbA NOA KynaTa Hocay Ha
duntop(ur. 6);

3aBbpTeTe cenekTopa 3a napa/Tonna Boga (A4) 8 nosuuua
&/%; w3Touete okono 0,5 | Tonna Boza (¢ur.7);
3aBbpTeTe cenekTopa 3a napa/Tonna Boaa B nosuuma 0 n
13npasHeTe KOHTeliHepa;

3aBbpreTe perynatopa 3a dyHkum (B8) & nosuyna SF
(B5) n u3touete okono 0,51 Boga (¢ur. 8).

3aBbpTeTe cenekTopa Ha GyHKLMM B NO3nLMA %30 n n3-
npa3HeTe KOHTeilHepa;

/13BageTe u noBTOpeTe pe3epBoapa 3a BOAA 11 MOBTOpeTe

onepawmuTe 0T TouKa 4 40 Touka 8.
3abenexka: NpenopsYea ce nPOMUBAHe HA BsMpeLLHUMe 8epuzu, (oL U 8
C1y4au Ha NpoOBXUMENHO Heu3No38aKe Ha ypeda.

10.

4. BKJIHOYBAHE U STAND BY

Korato rnashuAT npekbeaay (A2) e B n03. |, BKAtoyeTte U U3Knio-
yeTe (stand-by) ypesa, Hatuckaitku 6yTon (@) (B1).

YpeabT aBTOMATUYHO Ce U3KNI0YBa (stand—bﬂ tne,u onpegenex
nepuoz 0T Bpeme (pasninuHo B 3aBUCUMOCT OT MOAESUTE).

5. TPWUrOTBAHE HA ECIIPECO CbC CMJTAHO
KAOE.

MoctaBete GunTbpa 3a cmnato kade (C2) unm ((3) B Abp-
*aua Ha duntbpa (C1) (ur. 9). U3non3Baitte puntbpa,

@ KOraTo ickare Jia IPUroTBUTe eiHO Kade unu pun-

opa @ KOraTo uckare ia npurotBuTe 2 Kadeta;
[ o




Korato enaete fa npuroTBuTe Camo efHo kade, HambHe-
Te GuATbPa C paBHa MAPKa CMAAHO Kade, okono 7 rp. (¢ur.
10). Koraro xenaeTe fa npuroteuTe Age kadeTa, HambiHeTe
dunTbpa C ABE HEMbAHM MepKU CMAAHO Kade (oKono 6+6
rp.). MTbnHeTe GuATbPa Ha Manky 03w, 3 fa He u3nese

CMNAHOTO Kade;
BHUMaHue: 3a npasusHa paboma, npedu HaNBI8aHe CbC CMAIAHO Kaghe, BUHAU
danu gunmepsm He ocmass ocmamayu om npax om kagpe om

npez)umHomo npuzomesHe.

3. Pasnpepenete paBHOMEpHO CMAAHOTO Kade W ro npu-
TUCHeTe neko ¢ npecata (¢ur. 11). TpecoBaHeTo Ha
CMNAHOTO Kade e MHOr0 BaXKHO 3a MoyyaBaHe Ha fo6po
ecnpeco. [lpu npekaneHo HaTuckaHe, kadeto u3Tnua
6aBHO ¥ KaiiMakbT Le Obae ¢ TbMeH LBAT. Mpu c1abo
NpUTUCKaHe, KadeTo U3TUa U KaliMakbT Lie 6bae CbC
CBETBJI LIBAT,

OTcTpaHeTe U3NMILHOTO Kade 0T pbba Ha nocTaBKata Ha
GUNTBpa U ro 3aKaueTe KbM MaLLMHaTa: 3a NPaBIHO No-
(TaBAHe, NO/PaBHeTe pbuyKaTa Ha N0CTaBKaTa Ha punTbpa
CMPAMO CMMBOAIA: 33 NPABUIHOTO 3aKauaHe, NopaBHeTe
APbXKKATa Ha Ibpaua Ha GUATbPa KbM 8 OPEN (ur.
4),3aKaueTe ibpKaya Ha GuATbPa U 3aBbpTeTe AbpKaua
HafACHO, I0KaTo ro noapasHuTe kbm nosuuna W CLOSE
(¢wr. 5);

MTocTaBeTe yaluara UK yalmuTe noj CTPYAHULIATE Ha NoO-
cTaBKata ¢ duntbpa (¢ur. 12). MpenopbuBa ce 3arpaBaHe
Ha yaluuTe, Npeau NPUrOTBAHE Ha Kade, KaTo M1 M3nnak-
HeTe C MaNKo Tonna Boja;

YBepeTe ce, ye MHANKATOPBT Q%OO(M) € BK/IYeH, cie
TOBA 3aBbpTeTe ceniekTopa Ha GyHKuun (B8) B mozuuua
{7 (B5): mawumHata 3anousa ja npuroTesa Kade;

(nep fOCTUraHe Ha XXeNaHoTo KONMYECTBO B YallaTa, 3a-

BbpTETE (€IEKTOPA Ha ¢yHKL|,I/II/I B no3unymna %00.
3abenexka: 3a caanane Ha 0sp Ha ¢
Kama omoACHO HaNABo.

OnacHoCT OT U3rapAHUA  3a 0a e U3GeHam NpsCKAHUS, HUKo2d He 8anAlime
Ha ¢ dokamo es uu i

HAKOJIKO CE’KyHoU ed npu2omesAHemo.

(e P 4

noc p

6. MPUTOTBAHE HA ECNPECO C KAQE 1031
3abenexka:  ynompebagaiime kage 0o3u, koumo csomeemcmeam Ha
cmandapm ESE: mo3u cmardapm e 06o3HaveH 8spxy ona-

BC (B mapka. pma ESE e
cucmema, 8v3npuema om Hati-201emume npousodumenu
Ha Kaghe-003u U N03801A8a, NPU0MEAHE HA Kacpe ecnpeco
N0 JIeceH U YuCm HayuH.

NING

MoctaBete punTbpa 3a Kade Ha go3n (C4) (

‘ ) B Abpaua Ha puntbpa (C1);
1. MocTaBeTe f03aTa, KaTo A LiIEHTPUPATE Bb3MOXKHO Hail-Ha-
BbTpe BbB GunTbpa (¢ur. 13). Buaru cneggaitte ykasa-
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HIATA Ha OMAKOBKATA Ha KancynwTe, 3a NpaBUAHO NO3U-
LIMOHMPaHe Ha Kamcynata Bbpxy GunTbpa;

2. (nepBaiiTe MHCTPYKLMUUTE OT TOYKA 4 Ha NPeXOfHNA Na-
parpad, UMaiikin NpeBIA, ue MoXe Ja ce NpUroTeA Camo
no eiHO Kade B faieH MOMEHT;

3. [poueaupaitte, KakTo B TOUKUTe 5, 6 11 7 OT NpeXOAHUA
naparpad.

7. KAKJOA CENPOLEAUPA 3A OA CE TPUTOTBHU

KAMYYUHO

1. TpuroTeTe Kade ecnpeco, KaKTo € ONMCaHO B NPEAXOAHM-
Te naparpadu, u3non3Baiiku JOCTaTbUHO roNieMM Yalum;

2. 3apbpreTe perynatopa 3a GyHKkuun (B8) B nosmuma {'};
(B7) n u3yakaiiTe BKNHOUBAHETO HA CHOTBETHUA MHAMKA-
Top (B3);

3. MexpyBpemeHHO HambaHeTe eduH ¢bd C okono 100

rpama MIAKo 3 BCAKO KamyuuHo, KOETo XenaeTe a npu-
roTeuTe. MnakoTo TpA6Ba Aa GbAe CTYAEHO OT XNAANTHUK
(He Tonno!). Mpu u3bopa Ha pasmepuTe Ha Cbaa, Aa e
B3eMe 10/} BHUMaHMe, ue 06eMbT Ha MIAKOTO Lue Ce yBe-
anun ¢ 2 unn 3 msti(ur. 14);

m 3abenexka: npenopbyBa ce fa ce U3M0N3Ba Nony-
06e3macneHo MAAKO Ny Temnepatypa ot XNaguNHuK.

4. 3aBbpTeTe MOCOKA HaBbH CTPYilHMKA 3a KanyuuHo(dur.
15);

MocTaBeTe (bAa ¢ MAAKO MOA CTPYilHMKA 3a Kamyyu-
Ho(wr. 16);

[13uaKaiite BKMouBaHeTO Ha (BETNHHMA MHAMKATOPOK.
BkniouBaHeTo Ha namnaTa Nokasga, ue TONoreHepaTopbT
e OCTUrHaN KenaHara Temneparypa 3a Npou3BOACTBO Ha
napa;

(OTBOpeTe Napata, upe3 3aBbpTaHe Ha perynaropa 3a napa
B M0COKa <4 32 HAKONKO CEKYHAW, 32 [1a (& U3XBbPIN
€BEHTYaNHO HaNyHaTa BOZA B (amaTa Bepura. 3aTBopeTe
naparta;

MoToneTe CTpyiiHMKA 33 KamyuuHo B MAAKO 3a OKONO 5
mm (¢ur. 17) v 3aBbpTeTe cenekTopa 3a napa B no3. &/4s
. B 10311 MOMeHT, MnAKoTO 3anouBa ia yBenuuasa obema
1 v pa npuaobuea kpemoobpaseH Bup;

Korato e ce ynBon obembT Ha MnAKoTo, motonete
(TPYilHMKA 32 KanyunHo B AbA60YMHA W MpodbmxeTe
3arpABaHeTo Ha MAAKoTo. (Nlef J0CTUraHe Ha XenaHaTa
Temnepatypa (uaeanHara cToiiHocT e 60°C), npekbcHeTe
MoAaBaHeTo Ha napa, KaTo 3aBbPTUTE CeNeKTOopa 3a Napa
B n03. 0 1 3aBbpTETE CEeNeKTopa Ha GYHKLIUM B NO3. %00
(¢ur. 18);

(unete emynrupaHoTo MAAKO B YaluMTe, CbAbpKaLy
kade ecnpeco, npuroTeeHo npeasaputenHo. Kanyunxoro

10.



€ T0TOBO: MOACNAZETE HA BKYC U MO XenaHue, nopbeerte
NAHATa C MaJIKO LLOKOJIaJ Ha npax.

m 3abenexka: Ako TpabGBa fja ce NPUroTBAT NoBeYe
0T efiHO KanmyuuHo, TpA6Ba pa GbpaT NpuUroTBeHu
npepBapuTeNHO BCMUKU KadeTa M camo cnep ToBa Aia ce
NOAroTBY MAAKOTO Ha NAHA 3a Kany4uHo.
ﬂpenopbqsa (e NnojlaBaHe Ha Mapa 3a Mak-
cumym 60 cekyHaw.

7.1 MouncTBaHe Ha CTPYIHNKA 32 KaMy4YMHO

Brumanue! ot cbobpaxeHua 3a XxurueHa, ce
npenopbyBa BUHArW fAa ce MOYUCTBA CTPYHMKA 3a
Kany4uHo cnep ynotpeba.

[Tpoueaupaiite no ciefHNA HaunH:

1. OcTaBeTe napata Aa u3n13a 3a HAKONKO CEKYHAM (TOUKMN
2,5, 6 1 7 Ha npepxoanua naparpad). C Ta3u onepawua
CTPYAHMKDBT 32 KamyyuHo pasToBapBa MAAKOTO, KOETO
MOXe fa 6bae ocTaHano BbTpe. M3knioyete ypeda upes
HaTMCKaHe Ha rNaBHUA NPeKbCBay.

2. U3yaKailTe HAKONKO MIHYTY 3a 1a U3CTUHE CTPYIHMKA 3a
KanyunHo. /3mMbKHeTe CTPyilHUKa 3a KanyuuHo, KaTo ro
3aBbpTUTE 06PaTHO Ha YAaCOBHMKOBATA CTPeNKa U U3MbK-
Baiiku ro Hagony (¢ur. 19).

3. W3mbKHeTe Hagony Al03aTa Ha CTPYAHMKA 3a KamyyuHo
(A5) (dur. 20).

4. TlpoBepeTe [anu 0TBOPUTE HA CTPYIHUKA 33 KanyuuHo,
nocoyeHn Ha (ur. 21), He ca 3anywenn. M3nnakHere ¢
Teyalla Boda U, ako e HeobXxoAnMo, nouncTeTe OTBOpUTE
CMOMOLLTA Ha efjHa urna.

5. Moyucrete TpbbaTa 3a NofaBaHe Ha napa, KaTo BHUMaBa-
Te 12 He Ce u3ropue.

6. [llocTaBeTe OTHOBO A03aTa U CTPYIHMKA 3@ KanyuyHo.

A Brumanue! Cnep nopaBaHe Ha napa,

uKRpvKatopute <Z/% u N, murat 3a a nocouar, ye

TON/oreHepaTopLT e NpeKaneHo ropeLy 3a Aa NPUroTBA

Kade.

3a ;a ce oxnaay 6bp30 TonnoreHepatopa:

1. Tlo3uunoHmpaiiTe efMH CbA MOA CTPYIAHNKA 32 KanyyuHO 1
€/Ha yalua nof Abpxaya Ha GunTbpa.

2. 3aBbpreTe perynaropa 3a GyHKuum (B8) B nosuuma TP .

3. 3asbpreTe cenektopa 3a napa (A4) B noauuma &b/%: ot
CTPYVHIKA 32 KanmyuuHo M3MM3a napa, cMeceHa ¢ Tonna
BOJa.

4. MNpyn muraHeTo Ha uHpanKatopute % n I npurotAHeTo ce
npeKkbCBa.

5. 3aBbprete cenekTopa 3a napa B nosuuua 0: MalunHata
Mo/iaBa BOAA OT AbpXKaya Ha PuATbpa.

6. 3aB'pr6T€ CbLIo 1 CenekTopa 3a (I)yHKLlI/II/I B nosuuua
(®)
7o

MatuwHara e rotoa 3a ynotpeta.

8. NPON3BOACTBO HATOMA BOJOA

1. BKntoyete MaluMHaTa, Kato HaTUCHETe TMaBHUA NPeKbC-
Bay (A2). NHpmkatopbT Q/ s Mura.

2. ToctaseTe efuH Cbjl NOJ CTPYIAHUKA Ha KanyuuHo.

3. KoraTo CBETAMHHUAT UHANKATOP SZ/4, @ BKAIoueH C pul-
KCUpaHa CBETNMHA, 3aBbpTeTe CenekTopa &/ (A4) B no.
I: Tonnata Boza Kane oT CTpYiiHYKa 3a KanyuuHo.

4. 3a[Ja npeKkbCHeTe U3TUYAHETO Ha TOMNA BOAA, 3aBbpTeTe
cenekTopa <4, B 03. 0.

[penopbuBame NPUroTBAHE C MAKCUMANHA
NPOABMKUTENHOCT 0T 60 CeKyHAN.

9. MOYUCTBAHE

9.1 [MouucrBaHe Ha MalwmnHaTa

(nefiHuTe yacT Ha MaluMHata, TpAbBa Ja ce MouNCTBaT

PeoBHO:

- BbTpeLIHa BEpUra Ha MallMHaTa;

- BaHNYKa3a c1>6|/|paHe Ha Karku (A14);

- Ountpu 3a kade (C2), ((3), (C4);

- CTPYWHMK Ha TonnoreuepaTop (A7);

- pe3epsoap 3a Boga (A10);

- (TpyiHMKa 3a Tonnma Boda, (A6) KakTo e mocoueHo
B naparpa¢ ,7.1 MOYUCTBAHE HA CTPY/HUKA 3A
KANYYMHO".

BHumanue!

+ 33 MOUNCTBAHETO Ha MALLMHATA He M3M0A3BaiiTe pasTBo-
puTeni, abpasuBHN NOYMCTBALLIA NPenapaTiA WA CIUPT.

« He n3non3gaiite MeTanHu NpeaMeTY 3a NPemMaxBaHe Ha
HanenuTe UM 0CTaTbLWTE OT Kade, Thil KaTo ToBAa MOXe

[la Haapacka MeTasHUTe UaN NNacTMacoBy NOBBPXHOCTU.
Onacroct! [lo speme Ha noyucmearemo, HuKko2a He nomanaiime mawuHama
856 8000: M08 € enexmpuyecku ypeo.
3abenexka: 3a nepuodu Ha Heu3nosi3eane, 3a noseye om 3/4 OHu, 20pewyu
Ce npenopa4ea, npeou ynompe6a Ha MawuHama, 0a ce U3BvPUWU UNIAKEAHe,
Kkakmo e nokasaxo 8 napazpagh ,3. [1bPBO [YCKAHE B EKCIIIOATAUNA HA
YPEJA"

9.2 [ouncrBaHe Ha BbTpeLIHaTa Bepura Ha
MallKuHaTa

3a NepuoAM Ha Heu3non3BaHe Haj 3/4 AU ropeLuo ce npeno-

pbyBa, Npeau Aa e M3M0/3Ba, Aa C& BKIHOUY U Aa C& U3BbPLLN

U3NN1aKBaHe Ha BLTPELUHUTE BEPUTH, KAKTO € NOCOYEHO B TOUKM

41 5Ha naparpad,3. TbPBO NMYCKAHE B EKCNNOATALIA HA

YPELIA".



9.3 TouucTBaHe Ha BaHNYKaTa 3a (bOupaHe Ha
Kanku
BaHuukata 3a CbOUpaHe Ha Kamku UMa nnaBaLy WHAMKATOp
(uepBeH Ha LBAT) 33 HUBOTO Ha CbAbpPXaHata Boja. Mpeay
110Ka3BaHETO Ha TO31 MHANKATOp 0T TabnaTa 3a nocTaBAHe Ha
yaluw, TpA6BA A Ce M3Npa3Hy BaHUYKaTa 1 Ja ce NouncTy, B
NpoTUBEH Cyyail (ur. 22), e HeobxoaMMO fa ce U3BaAM Ba-
HIIYKaTa 11 ia ce MOYUCTY, B MPOTMBEH Clyuaii BoAaTa MoXe fia
u3Teye no pb6a 1 Aa NoBpeaM MallMHaTa, n10Ta 3a NocTaBAHe
1 OKOJTHaTa 30Ha.
1. OTctpanete BaHuukarta (¢ur. 23);

2. OrctpaHere Tabnata 3a noctaBAHe Ha yawwn(A12), otctpa-
HeTe BogaTa ($ur. 24) n noumcTeTe ¢ Kbpna BaHUYKara:
Cnefy KoeTo CrnobeTe 0THOBO BaHNYKaTa 3a CbOMpaHe Ha
Kankw;

3. TlocTaBeTe BaHuyKaTa 3a Cbbrpate Ha Kanku.

9.4 MounucrBaHe Ha puntpuTe 3a Kade

PeloBHO MoUMCTBaiATe BCAKA CeAMMLA GUATPUTE 33 Kade:

Ountpu 112 vawm

1. V3mbkHeTe OuATbpa, Kato W3Lbpnate CneuuanHoTo
e3uye (¢ur. 25);

2. W3nnakHete Guntpute nop Tevawa Boga (¢ur. 26);

3. MpoBepeTe fanu He Ca 3anyLueHU JynuuuuTe, aKo Te (a
3aMyLUeHu, NOYNCTeTe T ¢ MOMOLLTA Ha efiHa urna(dur.
27);

4. MoctaBeTe 0THOBO NPOZYNYeHNA PUATHP, KaTo ro u36yTa-

Te 06pe J0Kpai.
Ountbp Kade-po3u
/3nnakHeTe nop Tevala Boga. poepeTe Jany He ca 3anyue-
HIn ynunLmTe, aKo Te (a 3amyLUeHU, MOYUCTETe T ¢ NOMOLLTa
Ha eHa urna (our. 27).

9.5 TouncTBaHe Ha CTPYitHNKa Ha
TonnoreHeparopa

Ha Bceku 200 npurotBeHn kadeTa, M3BbPLUBAIATE U3NNaKBaHe

Ha CTpyiiHKKa Ha KoTena (A7), KaTo nycHeTe npe3 CTpYiiHMKa Ha

kotena okono 0,5 Boga (HaTucHeTe CboTBETHUA OyTOH 3a NpU-

roTBAHe Ha Kade 63 fa u3non3garte Kade Ha npax).

9.6 [louncTBaHe Ha pe3epBoapa 3a Boga

1. Mouuctaitte pepoBHo ((C9)- ako e npeaBuzaeH), peepso-
apa 3a Boga (A10) (noHe BeAHDX B Mecewa) 1 Npu BCAKA
(MAHA Ha OMEKOTABALMAT QUATBP C BRAXHA Kbpna i ¢
Mo AeNKaTeH NoYMCTBALL Npenapar;

2. (BaneTe GunTbpa (aKo e HanuyeH) U ro U3NMaKHere C Te-
yaLwa Boga;

3. Tlocraete ¢punTbpa (aKo e NpeaBuaeH), HaMbHeTe pe-
3epB0apa C MPACHa BOAA U NOCTABETE 0THOBO Pe3epBoapa;

4. (Camo 3a MopenuTe C OMeKOTABALL GUATbP) 0CTaBeTe Aa

n3tekar 100 ml Boga.
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10. OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KAMBK
MouncTBaiiTe pesioBHO KOTNEHUA KaMbK OT MalUMHaTa cnep
€[VIH OnpezieneH nepuog Ha ¢yHKLIOHUpaHe, KOiTo 3aBucK OT
TBbPAOCTTA Ha BOAATA.

10.1 W3mepBaHe Ha TBbpAOCTTa Ha BoAATa

1. 3Bajete OT onmakoBKaTa, BK/loueHaTa B JI0CTaBKaTa
peakTMBHaTa TectoBa NeHtiuka “TOTAL HARDNESS TEST”
(OBLL TECT 3A TBBPLOCT) npunoxeHa KbM MHCTPYKLuITE
Ha aHINNIACKM e30K.

[ToToneTe LAnaTa NEHTIYKA B Yallia C BOJA 32 OKONO efiHa
CekyHpa.

/13BapeTe neHTMuKaTa OT BOAATA U A U3TPbCKAIATE NEKo.
(Cneg okono efHa MuHyTa ce 0bpasysar 1, 2, 3 unm 4 kga-
[ApaTyeTa C YepBeH LIBAT, B 3aBUCMMOCT OT TBbPAOCTTA Ha
BOZaTa, BCEKM KBafpaT OTroBapA Ha efiHa T HUBo.

10.2 Ha Konko Bpeme Aa ce U3BbpLLBA
OTCTpaHABaHe Ha KOTNEH KAMbK

B cnegHata Tabnuua, ca nocouyenn meceyute Ha ynotpe6a n

CbOTBETHUTE NINTPW 1U3M0JI3BaHa BOAA:

Mpe-

AoCTa-

BEHI 3a
bp. uepseHu KBapaTyeTa Ha ynotpe- bp.
peaKTVIBHaTa JIEHTUYKa 6a J'II/ITpI/I
| i n| 8 240
| | ’ 180
| [ mm| ¢ | ™
— 11 IR
m— 11 I

10.3 Tpouenypa 3a OTCTpaHABaHE Ha KOTNEH

KaMbK
Buumanue!
. lpedu p p u Ha npe-
napama 3a 0McMpaHABAHe HA KOMJIEH KaMaK, NOCOYeHU 8bPXY ONAKOBKAMA Ha
camus npenapam 3a oMCMPAHABAHE HA KOMJIEH KAMBK.
. lpenap ceda ce amo
Ha komneH kamok De'longhi. U: Ha p
OMCMPAHABAHe Ha KOMJIEH KAMBK U Heped0BHO NOYUCMBAHe, MoXe

0 om Ha ol

UHemp,

penapam 3a oma
Py

p

pamu 3a
0a dosede 0o

ke W P P

I13npa3Hete u3wano pesepBoapa 3a Bopa (A10) u canere
omekoTaBaLyma puntbp (C9) (ako e HanuueH). HanbaxeTe
pe3epBoapa C pa3TBOP 3a MOUYUCTBAHE OT KOTIEH KaMbK,
nonyyeH ¢ pa3TBapAHe C BOAA Ha Mpenapar 3a nouuncTBaHe



11. 3HAYEHWE HA UHOWKATOPUTE

WHAUKATOPU

CENEKTOP HA
OYHKLINHK (BY)

CENEKTOP (A4)

3HAYEHUE HA UHAUKATOPUTE

4 My
O -0 -0 %>
NS~—T

&%y

o

2

Bceku mb, KoraTo ypennT e BKJItoueH upe3
HaTuCKaHe Ha rnaBHWA npekbeBay (A2) B
no3uuma |, M3BbPLIBA aBTOMATUUHO efiHa
CaMOCTOATNNHA ANarHoCTHKa.

o/ NS

@) ©)

(o]

Q.

Ypepwr ce 3arpsABa, 3a Zia NPUroTBI Kade unm
T0MNa BOAA.

2/

o

YpenwT e focTUrHan npeanHara Temneparypa
3a NPUroTBAHE Ha Kade Unn Tonna BoAa.
KAOE: 3aBbprete cenektopa (B8) B no3. L2.
TOMMA BOJIA: 3aBbpTeTe cenektopa (A4) B
n03. &4 .

2,
0

CenektopbT (B8) e B no3. {'5: CbOTBETHUAT
UHAMKATOP MUTa 3a 1a 0COUM, Ye YpembT ce
3arpABa 3a noJaBaHe Ha napa.

i,
0

&

>

YpenwT e AOCTUTHAN uZeanHaTa Temneparypa
3a MPUroTBAHE Ha napa.
3aBbprete cenekTopa (A4) B no3. &4 3a fa
3an0yHe NPUroTBAHETO.

28 Iy

]

Q)

(nep nopaBaHe Ha mapa, Temnepatypata e
MpeKaneHo BIUCOKA 3a MPUTOTBAHE Ha Kade:
13yaKaitte win CneaBaiite nocoyeHata npo-
LieAypa B kpas Ha nap. "Kak Aa ce npoueaupa
33 [ ce NpUroTBM KamyunHo'. AKo Xxenaete
[ MPUrOTBUTE KamyuuHO Win TomAa BoAa,
npoLeampaiite HOpManHo.

/8

o

Voo

R

o

Q)

Ako ypeZbT He ce u3non3Ba 3a onpeneneH
nepuoz OT BpeMe, ce u3KMkuBa (stand-hy):
3a Ja Ce BKIIOYN OTHOBO, HaTUCHETe byToHa

.
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12, OTCTPAHAABAHE HA MPOBNEMMU

Mo-gony ca u36poeHy Bb3MOXHNUTE NpobRemM,
Korato npobnembT He moxe fia ce pa3peLun No ONUCaHNA HauuH, TpA6Ba Aa ce cBbpxeTe ¢ LleHTbp 3a TexHnuecko

06cny»xBaHe.
MPOBJIEM Bb3MOMHA NPUYUHA PELWIEHMNE
MatumHaTa He ce BKntouBa 3axpaBawnat kaben (C5) He e npaBun- | lpoBepeTe fanu 3axpaHBaLMAT kaben e npaBun-

HO NnocTaBeH

HO MOCTaBEH [10 Kpast Ha CbOTBETHOTO Ceflanilile
(A3)oT 3agHata CTpaHa Ha ypeda; ClefoBaTeNnHo
npoBepeTe ANk LENCETHT € BKIoYeH NPaBuiHO
B KOHTaKTa

[naBHUAT npekbeBay (A2) e B no3uuma
0 (OFF)

HaTucnere npekbcaaua B nouuma | (ON)

He n3tiua kade ecnpeco

Junca Ha Bopa B pe3epeoapa (A10)

Hanbnkere pesepBoapa 3a Boga

OTBOpMTE 3 N3TUYAHE Ha Kade Ha Abp-
*ava Ha duntbpa (C1) ca 3anywenn

MouncTeTe 0TBOPUTE Ha A03aTa Ha AbPKaua Ha
dunTbpa

OunTBPDBT 1 U3BAXZALLUMAT e nephopu-
paH GunTbp Ca 3anyLueHu

/3BbpLueTe NOUNCTBAHE, KAKTO € YKa3aHo B nap.
9.4 NOYNCTBAHE HA OUNTPUTE 3A KAOE”

(TpyliHUKBT Ha TonnoreHepatopa (A7) e
3anyLuex

M3B'prIJ€Te NounCTBaHe, KakTo € yKa3aHo B na-
parpad),9. MOYNCTBAHE"

KotneH kambk BbB BbBTPELIHOCTTa Ha
XnapaBinyHata Bepura

OT(TpaHeTE KOTNEHUA KaMbK, Cnopej onicaHoTo B
naparpad, 10. OTCTPAHABAHE HA KOTEH KAMbK

Kadeto ecnpeco u3tnya Ha
Kanku ot pbbosete Ha Abp-
aya Ha puntbpa, (C1) a He ot
0TBOpUTE

[ToctaBKkata Ha dunTbpa He e gobpe no-
(TaBeHa WK e 3aMbpceHa

MocTaBete AbpKaua Ha GUATHPA 1 ro 3aBbpTETE
CbC CUna JoKpait

OunTBPDBT 1 U3BAKZALLUNAT Ce nephopu-
paH GunTbp Ca 3anyLueHu

/13BbpLUeTe NOUNCTBAHE, KAKTO € YKa3aHo B map.
9.4 NOYNCTBAHE HA OUNTPUTE 3A KAOE”

YnbTHeHNeTo Ha TonnoreHepatopa He
€1aCTUYHO UNn € 3aMbpCeHO

(veHeTe yNAbTHEHWETO Ha TonMoOreHepatopa
ecnpeco B Cepau3eH LieHTbp 3a 06cnyxBaHe

OTBOpUTE Ha At03UTe Ha Ibp¥aya Ha
dunTbpa Ca 3anyLweHn

MouncTeTe 0TBOPUTE Ha [t03aTa Ha AbPKaua Ha
dunTbpa

Kadeto ecnpeco e cTyaeHo

JHaUKaTopBT, CbOTBETCTBALY Ha U36pa-
HaTa HanuTKa He (BETU B MOMEHTA, B
KOIiTO e npuroteA kade

3yakaiite
NHAMKaTop

BK/IOYBAHETO  Ha  (BETINHHUA

Yawwte He ca 6Gunu npegsaputeno
HarpaTn

3arpeiiTe yawwuTe ¢ Tonna Boaa (pasa. 8. POU3-
BOACTBO HATOMMA BOOA”)

KotneH Kkambk BbB BLTPELUHOCTTA Ha
XUApaBNMYHaTa Bepura

OTcTpaHeTe KOTNEHNA KaMbK, CMopef OnucaHoTo
B pa3p., 10. OTCTPAHABAHE HA KOT/TEH KAMBK”

Bucok wym Ha nomnata

Pe3epBoapbT 3a Boga (A10) e npaseH

HarbrHere pesepBoapa

Pe3epBoapbt (A10) He e Zobpe nocTaBeH
1 KNIanaHbT Ha [IbHOTO He e 0TBOpeH

HatucHete neko pe3epBoapa, Taka Ye ja 0TBOpuTe
KnanaHa Ha AbHOTO

/ima Bb3ayLLIHYM MexypueTa B NpucTaBKa-
Ta Ha pe3epBoapa

Cneggaitte uHCTpyKUMMTe OT pasg. ,8. MPOU3-
BOACTBO HA TOMJIA BOAA” no u3TouBaHe Ha
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MPOBJIEM

Bb3MOXHA MPUYUHA

PELUIEHUE

KalimakbT Ha KadeTo e TbMeH
(kadeTo ce cTmya 6aBHO oT
nt03ata)

(mnAHoTO Kade e npekaneHo NpecoBaHo

lpecoBaiiTe No-manko Kadeto

KonuuectBoto cmnaHo Ka¢e € npekane-
HO MHOT0

Hamanete KonmuecTBOTO Ha CMAAHO Ka¢e

(TpyiiHuKBT Ha TOmMoreHepatopa 3a
ecnpeco (A7) e 3anyweH

/3BbplueTe MoOuMCTBAHe, KAKTO € yKa3aHo B
nap. ,9.5 MOYNCTBAHE HA CTPYIHUKA HA
TOMNOTEHEPATOPA”

OuATHPBT U U3BAXAALLMAT Ce nepdopu-
pa GuATHP Ca 3anyLeHn

W3BbpLeTe NOYMCTBAHE, KAKTO € YKa3aHo B nap.
,9-4TIOYNCTBAHE HA OUNTPUTE 3A KAOE”

(mnaHoTo Kade e MHOrO ¢uHO wn
BNaXHO

I13non3Baiite camo cMAAHO Kade 3a kademaluHu
enpeco; yBepeTe ce, Ue T He e BNaXHO

Kadero uma Kucen BKyc.

l3nnakBaHeTo cnep OTCTpaHABaHE Ha
KOTNEHUA KaMbK He e 1o J0CTaTbuHO

(nep oTCTpaHABaHe Ha KOTNEHUA KaMbK, W3-
nnakHete ypeaa, KakTo e nocoyeHo B pasa. ,10.
OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KAMBK”

He ce obpasyBa kailmak Ha
MAAKOTO MPU MPUTOTBAHE Ha
KanyuuHo

MnAiKoTO He € JOCTaTbYHO CTyAEHO

BuHaru u3non3Baitte masko ¢ Temneparypa ot
XNAANIHUK

(TpYHMKBT 32 KaMyunHO € 3aMbpCeH

Moumcrete (TapaTesiHO OTBOPUTE Ha CprI7IHVIKa 3a
Kany4nHo

KotneH Kambk BbB BBLTPELIHOCTTA Ha
XWApaBNuYHaTa Bepura

OTcTpaHeTe KOTAEHNA KaMbK, COpe/ OMNCaHoTo
B pa3g.,10. OTCTPAHABAHE HA KOTTTEH KAMBK”

YPeﬁl'bT (e u3Knysa

Hamecuno ce e y(TpOI7ICTBOT0 3a aBTOMa-
TUYHO U3KNKOYBaHe

Hatuctete 6yToHa ON/Standby (B1) 3a aa BKknio-
yuTe OTHOBO ypesa

Ypenr ce U3KMI0UBA HAKONKO
CeKyHIM CNef BKNIOYBAHETO

(enekTopbT Ha GyHKLMM He e B noz.%%
pexum rotoBHoCT (standby)

3aBbpreTe cenektopa 3a GyHKUMM B 03
%00 pexum rotosHoct (standby), cnen ToBa
HaTucHete 6yToH ON/OFF.
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Tnainte de a utiliza aparatul, cititi intotdeauna libretul cu instruc-
tiunile de sigurantd.

1. DESCRIERE

1.1 Descrierea aparatului

(pag.3- A )

A1. Raft pentru cesti

A2. Tntrerupétor general ON/OFF

A3. Locasal conectorului cablului de alimentare

A4. Selector aburi/apa fierbinte

A5. Duzad accesoriu pentru cappuccino

A6. Accesoriu pentru cappuccino /Distribuitor de apa fierbinte

A7. Camerd incdlzitor/Grup infuzor

A8. Locas al rezervorului pentru apa

A9. (Capacul rezervorului pentru apa

A10. Rezervor pentru apa cu locas pentru filtrul de apa

A11. Indicator de epuizare a apei

A12. Tavd pentru asezat cesti

A13. Indicator pentru nivelul maxim de apa in tavita de colectare
a picaturilor

A14. Tavitd de colectare picaturi

1.2 Descrierea panoului de comanda
(pag.3- B )

B1. Buton ON/Stand-by

B2. Indicator luminos stand-by/economisire de energie
B3. Indicator luminos OK aburi

B4. Indicator luminos OK distribuire cafea/apa fierbinte
B5. Distribuire cafea

B6. Pozitie “STOP”/functie apa fierbinte

B7. Functie aburi

B8. Selector functii

1.3 Descrierea accesoriilor
(pag.2- C )

(1. Manetd cupd suport de filtru
Q2. Filtru crema 1 cafea @

(3. Filt 32 cafele @
iltru crema 2 cafele

(4. Filtru crema capsule ESE @

(5. (ablu de alimentare (detasabil)

(6. Masura dozator/tamper-presor

(7. Banda reactiva pentru detectarea duritatii apei (Total hard-
ness test)

(8. Decalcifiant

(9. Filtru de dedurizare a apei (*nu este inclus, poate fi cumpa-
rat de la centre de asistentd autorizate)

2. UMPLEREA REZERVORULUI DE APA

1. Scoateti rezervorul pentru apa (A10) si umpleti-l cu apd
proaspdta si curatd, avand grijd sd nu depdsiti semnul MAX
(fig. 1).

2. Apoi remontati rezervorul in aparat (fig. 2).

Atentie:  Nu utilizati niciodatd aparatul fard apd in rezervor sau fdrd rezervor.

3. PRIMAPUNERE iN FUNCTIUNE A APARATULUI

1. Introduceti conectorul cablului de alimentare in locasul
special amenajat pe spatele aparatului (fig. 3); apoi intro-
duceti stecdrul in prizd.

2. (uplati maneta cupd suport de filtru la aparat: pentru cu-
plarea corectd, aliniati manerul manetei cupd suport de
filtru la simbolul S OPEN (fig. 4) si rotiti manerul spre
dreapta, pand cand va fi aliniat la pozitia W CLOSE (fig. 5);

3. Apdsatiin pozitia | intrerupdtorul ON/OFF amplasat pe spa-
tele aparatului;

4. Dupd terminarea autodiagnosticarii, indicatorul luminos de
“distribuire a apei fierbinti” (B4) lumineazd intermitent in
timp ce celelalte se sting;

5. Asezati sub distribuitorul de apd fierbinte un recipient cu
capacitatea minimd de 500 ml si un alt recipient sub mane-
ta cupa suport de filtru(fig. 6);

6. Rotiti selectorul de aburi/api fierbinte (A4) in pozitia /2%,
; distribuiti aproximativ 0,5 | de apa fierbinte (fig. 7);

7. Readuceti selectorul de aburi/apa fierbinte in pozitia O si
goliti recipientul;

8. Rotiti selectorul functiilor (B8) in pozitia &2 (B5) si distri-
buiti aproximativ 0,5 | de apa (fig. 8).

9. Readuceti selectorul functiilor in pozitia %00 si goliti
recipientul;

10. Scoateti si umpleti rezervorul pentru apa si repetati opera-
tiunile de la punctul 4 la punctul 8.

Retineti:  limpezirea circuitelor interne este recomandatd si in cazul neutilizarii
indelungate a aparatului.

4, APRINDERE SI STAND BY

Cand intrerupdtorul general (A2) este in poz. |, aprindeti i stin-
geti (stand-by) aparatul prin apdsarea tastei @ (B1).
Aparatul se stinge in mod automat (stand-by) dupa o anumita

perioada de timp (diferita, in functie de model).

5. PREPARATI CAFEAUA ESPRESSO CU CAFEAUA
MACINATA.

1. Introduceti filtrul pentru cafea mdcinata (C2) sau (C3) in
suportul pentru filtru (C1) (fig. 9). Utilizati filtrul @
daca doriti sd preparati o cafea sau filtrul o— dacd
doriti sd preparati 2 cafele;

2. Dacd dorifi sd preparati doar o cafea, umpleti filtrul cu o ma-
surd rasa de cafea macinata, aproximativ 7 gr. (fig. 10). Daca,




insd, doriti sd preparati doua cafele, umpleti filtrul cu doua
masuri aproape pline de cafea mdcinatd (circa 6+6 gr). Um-
plefi filtrul putin cate putin, evitdnd astfel sa varsati pe langd
filtru cafeaua mdcinata.

Atentie:  pentru o functionare corectd, inainte de a umple filtrul cu cafea,
asigurati-vd mereu cd acesta nu are reziduuri de pudra de cafea de la prepararea

anterioard.

3. Distribuiti cafeaua mdcinatd in mod uniform si presati-o
usor cu tamper-presorul (fig. 11). Presarea cafelei macina-
te este foarte importanta pentru a obtine o cafea espresso
buna. Daca apasati mult, cafeaua va iesi lent si crema va
avea o culoare inchisd. Dacd, in schimb, apasati putin, ca-
feaua va iesi prea repede si crema va fi putina si deschisd
la culoare;

Indepértati cafeaua in exces de pe marginea suportului de
filtru si cuplati-1 la aparat: pentru cuplarea corectd, aliniafi
manerul suportului de filtru la simbolul 8 OPEN (fig. 4),
cuplati suportul de filtru si rotiti manerul spre dreapta,
pand cand va fi aliniat la pozitia W CLOSE (fig. 5);

Asezati ceasca sau cestile sub orificiile suportului de filtru
(fig. 12). Va recomandam sa incalziti cestile, inainte de a
prepara cafeaua, limpezindu-le cu puina apa fierbinte;
Asigurati-va cd indicatorul luminos 9%00(84) este aprins,
duda care rotiti selectorul functiilor (B8) in pozitia LF
(B5): aparatul incepe sd distribuie cafea;

Imediat ce ati obtinut cantitatea de cafea doritd in ceasca,

readuceti selectorul functiilor in pozitia %00.
Retineti:  Pentru a decupla suportul de filtru, rotiti manerul de la dreapta spre
stdnga.
Pericol de arsuri Pentru a evita stropii, nu decuplati niciodatd suportul de filtru in
timp ce aparatul distribuie cafea i asteptati citeva secunde dupd distribuire.

6. PEPARATI CAFEAUA ESPRESSO UTILIZAND
CAPSULE DE CAFEA

Retineti:  utilizafi capsule de cafea care respectd stan-
dardul ESE: acesta este indicat pe pachetele de cafea cu

unei cafele espresso in mod simplu si curat.

Introduceti filtrul pentru capsulele de cafea (C4) (. ) in su-

portul de filtru (C1);

1. Introduceti capsula de cafea cat mai central posibil in filtru
(fig. 13). Respectati intotdeauna instructiunile de pe pa-
chetul cu capsule de cafea, pentru a aseza corect capsula
pe filtru;

2. Urmatiinstructiunile de la punctul 4 de la paragraful ante-
rior, finand cont de faptul ca este posibila distribuirea unei
singure cafele;

3. Procedati cala punctele 5, 6 5i 7 de la punctul anterior.
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7. CUMPROCEDATI PENTRU A PREPARA UN

CAPPUCCINO

1. Preparati cafelele espresso asa cum este descris la punctele
anterioare, utilizdnd cesti suficient de mari;

2. Rotiti selectorul functiilor (B8) in pozitia i’b (B7) si astep-
tati aprinderea indicatorului luminos respectiv (B3);
3. Intre timp, umpleti un recipient cu aproximativ 100 grame

de lapte, pentru fiecare cappuccino pe care doriti sa-I pre-
parafi. Laptele trebuie sa fie rece, la temperatura frigide-
rului (nu fierbinte!). Cand alegeti marimea recipientului,
tineti cont ca volumul laptelui va creste de 2 sau 3 ori (fig.
14);

m Retineti: va recomandam sa utilizati intotdeauna
numai lapte partial degresat la temperatura frigideru-
lui.

Rotiti accesoriul pentru cappuccino spre exterior (fig. 15);
Asezati recipientul cu lapte sub accesoriul pentru cappuc-
cino (fig. 16);

Asteptati aprinderea indicatorului luminos OK. Aprinderea
indicatorului luminos indicd faptul cd incdlzitorul a atins
temperatura ideald pentru producerea aburilor;

Deschideti aburii rotind selectorul aburilor spre <54 timp
de cateva secunde pentru a evacua apa eventual prezenta
in circuitul respectiv. Inchideti distributia de aburi;
Scufundati accesoriul pentru cappuccino in lapte, aproxi-
mativ 5 mm (fig. 17) si rotiti selectorul aburilor in poz. &4
. In acest moment, laptele incepe sa-si mareasca volumul
si sd dobandeaascd un aspect cremos;

Cand volumul laptelui s-a dublat, scufundati accesoriul
pentru cappuccino in adancime si continuati sd incalziti
laptele. Dupa ce a fost atinsd temperatura dorita (valoarea
ideald este de 60°C), intrerupeti distribuirea aburilor rotind
selectorul aburilor in poz. 0 si rotiti selectorul functiilor in
poz. %00 (fig. 18);

Turnati laptele spumat in cesti care contin cafeaua espresso
preparatd anterior. Cappuccino este gata: se adaugd zahdr
dupd qust si, dacd doriti, presdrati peste spumd putind
pudrd de ciocolata.

m Retineti: Daca trebuie sa se pregateasca mai multe
cappuccino, in primul rand preparati toate cafelele, si
doar spre sfarsit preparati lapte spumat pentru toate
cappuccino.

Va recomanddm o distribuire a aburului de
maximum 60 de secunde.

7.1  Curatarea accesoriului pentru cappuccino

& Atentie! din motive de igiena se recomanda
mereu curatarea accesoriului pentru cappuccino, dupa
utilizare.



Procedati in modul urmator:

1. Ldsati sa iasd putin abur timp de cateva secunde (punctele
2,5,65i 7 de la paragraful anterior). Astfel, din accesoriul
pentru cappuccino se vor elimina posibilele resturi de
lapte. Stingeti aparatul apasand pe intrerupatorul general.

2. Asteptati timp de cateva secunde pand cand accesoriul
pentru cappuccino se rdceste. Scoateti accesoriul pentru
cappuccino rotindu-l in sens invers acelor de ceasornic si
extrageti-lin jos (fig. 19).

3. Scoateti in jos duza accesoriului pentru cappuccino (A5)
(fig. 20).

4. Verificati ca orificiile accesoriului pentru cappucciono,
indicate in (fig. 21), sa nu fie infundate. Limpeziti cu apa
curenta si, dacd este necesar, curatati orificiile cu ajutorul
unui ac.

5. (urdtati teava de distribuire a aburilor, avénd grijd sa nu
vd ardeti.

6.  Reintroduceti duza si accesoriul pentru cappuccino.

A Atentie! Dupa distribuirea aburilor, indicatoarele
luminoase <2/, si &\ lumineazi intermitent, indicind
ca incalzitorul este prea fierbinte pentru a distribui
cafea.

Pentru a raci rapid incalzitorul:

1. Asezati un recipient sub accesoriul pentru cappuccino si o
ceasca sub suportul de filtru.

2. Rotiti selectorul functiilor (B8) in pozitia T2 .

3. Rotiti selectorul aburilor (A4) in pozitia &%/4: din ac-
cesoriul pentru cappuccino ies aburi amestecati cu apd
fierbinte.

4. (and indicatoarele luminoase lumineaza intermitent ", si
| distributia se intrerupe.

5. Rotiti selectorul aburilor in pozitia 0: aparatul distribuie
apa din suportul de filtru.

6. Readuceti deci si selectorul functiilor in pozitia %00.

Aparatul este gata de utilizare.

8. PRODUCTIE DE APA FIERBINTE

1. Aprindeti aparatul prin apdsarea intrerupdtorului general
(A2). Indicatorul luminos Q%OO lumineaza intermitent.

2. Asezati un recipient sub accesoriul pentru cappuccino.

3. (and indicatorul luminos Q%Oo este aprins in pozitie fixa,
rotiti selectorul &/, (A4) in poz. I: apa fierbinte va iesi din
accesoriul pentru cappuccino.

4. Pentru a intrerupe iesirea apei fierbinti,rotiti selectorul
&/ in poz. 0.

Se recomanda un flux de apa fierbinte de
maxim 60 de secunde.

9. CURATARE

9.1 Curatarea aparatului

Urmdtoarele parti ale aparatului trebuie sd fie curdtate periodic:

- dircuitul intern al aparatului;

- tdvita de colectare a picaturilor (A14);

- filtrele de cafea (C2), (3), (C4);

- camerainddlzitorului (A7);

- rezervorul pentru apa (A10);

- distribuitorul de apa fierbinte (A6) asa cum este indicat
la paragraful ,7.1 CURATAREA ACCESORIULUI PENTRU
CAPPUCCINO".

Atentie!

« Pentru curdfarea aparatului nu folositi solventi, detergenti
abrazivi sau alcool.

« Nu utilizati obiecte metalice pentru a elimina incrustatiile
sau depunerile de cafea deoarece ar putea zgaria suprafe-

tele din metal sau din plastic.
Pericol!  Jn timpul operatiunilor de curdare, nu introducefi niciodatd aparatul
in apd: este un aparat electric.
Retineti:  Pentru perioade de neutilizare care depdsesc 3/4 zile, vi recomanddm
cdlduros, inainte de a utiliza aparatul, sd efectuati o limpezire asa cum este precizat
la pragaraful 3. PRIMA PUNERE IN FUNCTIUNE A APARATULUI"

9.2 (uratarea circuitului intern al aparatului
Pentru perioade de neutilizare care depdsesc 3/4 zle, va reco-
manddm cdlduros, inainte de a utiliza aparatul, sa-I aprindeti si
sd efectuati o limpezire a circuitelor interne asa cum este indicat
la punctele 4 si 5 de la pragaraful ,3. PRIMA PUNERE IN FUNC-
TIUNE A APARATULUI".

9.3 Curatarea tavitei de colectare a picaturilor

Tavita pentru colectarea picaturilor este prevazutd cu un indica-
tor plutitor (de culoare rosie) pentru masurarea nivelului apei.
Inainte ca acest indicator sa iasa din tava pentru asezat cesti-
le (fig. 22), este necesar sa goliti tavita si sd o curdtati, in caz
contrar apa ar putea sd depaseasca marginea si sa deterioreze
aparatul, raftul de asezat cestile sau zona din jurul aparatului.

1. Scoateti tavita (fig. 23);

2. Scoatetitava pentru asezat cestile (A12), eliminati apa (fig.
24) si curatati tavita cu o carpa: dupd care reasamblati tava
pentru asezat cestile;

3. Reintroduceti deci tavita de colectare a picaturilor.

9.4 (Curatarea filtrelor de cafea

Curdtati regulat o data pe saptamand, filtrele de cafea:

Filtre 15i 2 cesti

1. Scoateti filtrul perforat trdgénd de clema respectivd (fig.
25);

2. Limpeziti filtrele sub jet de apa curentd (fig. 26);

3. Controlati ca orificiile sa nu fie infundate, in caz contrar
curdtati-le cu ajutorul unui ac (fig. 27);



4. Reintroduceti filtrul perforat si impingei bine pana la
capat.
Filtru capsule

Limpeziti sub apa curentd. Controlati ca orificiile sa nu fie infun-
date, in caz contrar curdtati-le cu ajutorul unui ac (fig. 27).

9.5 Curatarea camerei incalzitorului

La fiecare 200 de cafele preparate, procedati la o limpezire a
camerei incalzitorului (A7), distribuind din camera incalzitorului
aproximativ 0,5 | de apa (apdsati tasta corespunzatoare distribu-
irilor de cafea fara utilizarea pudrei de cafea).

9.6 Curatarea rezervorului pentru apa

1. Curdtati periodic (cel putin o data pe lund) si la fiecare inlocu-
ire a filtrului de dedurizare a apei ((C9)- daca este prevazut)
rezervorul pentru apd (A10) cu o carpa umeda si putin deter-
gent delicat;

2. Indepértati filtrul (dacd este prezent) si limpeziti-l cu apa
curentd;

3. Reintroduceti filtrul (dacd este prevazut), umpleti rezervo-
rul cu apd proaspatd si reintroduceti rezervorul;

4. (Doar pentru modelele cu filtru de dedurizare) Distribuiti

100 ml de apa.

10. DECALCIFIERE
Decalcifiati aparatul in mod regulat dupd o anumita perioadd de
functionare care depinde de duritatea apei.

10.1 Masurarea duritatii apei

1. Scoateti din ambalaj banda reactivd furnizatd “TOTAL
HARDNESS TEST” cu instructiunile anexate in limba
engleza.

2. Scufundati complet banda intr-un pahar cu apa timp de o
secunda.
3. Scoateti banda din apa si scuturati-o usor. Dupd aproxima-

tiv un minut se formeaza 1, 2, 3 sau 4 patrdtele de culoare
rosie, in functie de duritatea apei, fiecare patratel cores-
punzand la 1 nivel.

10.2 La cat timp trebuie efectuata decalcifierea
Tn tabelul urmétor, sunt indicate lunile de utilizare si litrii cores-
punzatori de apa utilizati:

Nr. patrdtele de culoare rosie pe Luni de
banda reactiva utilizare | Nr.litri
| I
| | 7 | ™
| | ¢ | ™
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10.3 Procedura de decalcifiere
Atentie!

40

Inainte de utilizare, cititi instructiunile si eticheta produsului de decal-
cifiere de pe ambalajul acestuia.

Va recomanddm sd folositi doar substantd de decalcifiere De’Longhi.
Utilizarea substantelor de decalcifiere neadecvate, precum si decalcifierea neefec-
tuatd cu regularitate, poate provoca aparitia defectelor neacoperite de garantia
producdtorului.

Goliti complet rezervorul pentru apa (A10) si scoateti fil-
trul de dedurizare a apei (C9) (dacd este prezent). Umpleti
rezervorul cu solutia de decalcifiere, obtinuta prin diluarea
cu apa a decalcifiantului conform instructiunilor de pe
ambalaj;

Asezati un recipient sub camera incdlzitorului (A7) si unul
sub distribuitorul de apa fierbinte (fig. 6) si asigurati-va
cd tavita de colectare a picaturilor (A14) este goala si bine
fixatd;

Rotiti selectorul functiilor (B8) in pozitia T si distribuiti
aproximativ 1/4 din solutia continutd in rezervor: din cad
in cand distribuiti apa fierbinte rotind selectorul aburilor/
apei fierbinti (A4) in poz. <&/ Apoi intrerupeti distributia
rotind selectorul in poz. 0/000 si lasati solutia sd actioneze
timp de aproximativ 5 minute;

Repetati de 3 ori operatiunea de la punctul 3, pand cand se
goleste rezervorul.

Pentru a indeparta reziduurile de solutie, scoateti rezer-
vorul pentru apd, goliti-l, limpeziti-l cu apa curentd, um-
pleti-l pand la nivelul MAX cu apd proaspata, reintroduceti
filtrul (dacd a fost scos anterior) si introduceti rezervorul
pentru apd in aparat;

Scoateti recipientele si asezati-le sub camera incalzitorului
si sub accesoriul pentru cappuccino;

Rotiti selectorul functiilor in pozitia ; din cand in cand
rotiti selectorul aburilor/apei fierbinti (A4) in poz. &/ .
Distribuiti apd pand la golirea rezervorului.

Scoateti din nou rezervorul pentru apa, umpleti-| pana la
nivelul max cu apa proaspata si introduceti-| in aparat si
repetati operatiunile de la punctele 6 5i 7.

Acum aparatul este gata de utilizare; umpleti rezervorul cu apa

proaspdta si procedati la distribuirea bauturii dorite.
Retineti:
. In cazul in care ciclul de decalcifiere nu se termindi in mod corect (de ex.
lipsa alimentdrii cu energie electricd), se recomandd sd se repete ciclul;

Reparatiile aparatului de cafea cauzate de probleme de calcar nu vor fi

acoperite de garantie, dacd decalcifierea nu s-a efectuat in mod regulamentar.



12. SEMNIFICATIA INDICATOARELOR LUMINOASE

SN~— —

autodiagnosticare.

INDICATOARE LUMINOASE SELECTOR SELECTOR (A4) | SEMNIFICATIA INDICATOARELOR
FUNCTII (B8) (\/[&%00 LUMINOASE
& Ori de cate ori aparatul este aprins prin apd-
2— i dtorului general (A2) in pozi-
/0 A\ sarea intrerupdtorului g
C{)O d'g Cl) @O tia |, acesta efectueaza in mod automat o

2 b
o

(o]

Q.

Aparatul se incalzeste pentru a distribui cafea
sau apd fierbinte.

Aparatul a atins temperatura ideald pentru
distribuirea cafelei sau a apei fierbinti.
CAFEA: rotiti selectorul (B8) in poz. X2.
APA FIERBINTE: rotiti selectorul (A4) in poz.
Oy

Selectorul (B8) este in poz. {'B: indicatorul lu-
minos respectiv lumineaza intermitent pentru
aindica faptul ca aparatul se incalzeste pentru
a distribui aburi.

&

>

Aparatul a atins temperatura ideald pentru a
distribui aburi.

Rotiti selectorul (A4) in poz. </ pentru a in-
cepe distributia.

]

Q)

Dupad distribuirea aburilor, temperatura este
prea ridicatd pentru a prepara cafeaua: astep-
tati sau urmati procedura indicatd la finalul
par. "Cum proceddm pentru prepararea unui
cappuccino". Daca in schimb doriti sd preparati
un cappuccino sau apa fierbinte, procedati in
mod normal.
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Q)

Dacd aparatul nu este utilizat o anumita peri-
o0add de timp, se stinge (stand-by): pentru a-I

aprinde din nou, apdsati pe butonul .
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13. REZOLVARI LA PROBLEMELE CAUZATE DE DEFECTIUNI

Mai jos sunt enumerate cateva posibile defectiuni
Dacd problema nu poate fi rezolvata in modul descris, trebuie contactat Serviciul de Asistentd Tehnica.

PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

REMEDIU

Aparatul nu se aprinde

(ablul de alimentare (C5) nu a fost intro-
dus corect

Verificati dacd conectorul cablului de alimentare a
fost introdus pand la capat in locasul special (A3)
de pe spatele aparatului; verificati ca stecarul sa fie
conectat corect in priza

Intrerupatorul general (A2) este in pozitia
0 (OFF)

Apdsati pe intrerupatorul in pozitia | (ON)

Nu mai iese cafeaua espresso

Lipsa apei in rezervor (A10)

Umpleti rezervorul cu apa

Orificiile duzelor suportului de filtru (C1)
sunt infundate

Curdtati orificiile duzelor suportului de filtru

Filtrul si filtrul perforat detasabil sunt
infundate

Efectuati curdtarea asa cum este indicat la sect.
,9.4 CURATAREA FILTRELOR DE CAFEA”

Camera incalzitorului (A7) este infundata

Executati curdtarea asa cum este indicat in para-
graful 9. CURATARE”

Calcar in interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea conform paragrafului ,10.
DECALCIFIERE”

(afeaua espresso se scurge de
pe marginea suportului de fil-
tru (C1) in loc sd se scurgd din
orificii

Suportul de filtru nu a fost bine introdus
sau este murdar

Introduceti corect suportul de filtru si rotiti-l cu
putere pana la capat

Filtrul si filtrul perforat detasabil sunt
infundate

Efectuati curdtarea asa cum este indicat la sect.
,9.4 CURATAREA FILTRELOR DE CAFEA”

Garnitura incalzitorului espresso si-a pier-
dut elasticitatea sau este murdara

Tnlocuiti garnitura incalzitorului espresso la un
Centru de Asistentd

Orificiile duzelor suportului de filtru sunt
infundate

Curdtati orificiile duzelor suportului de filtru

(afeaua espresso este rece

Indicatorul luminos corespunzator bautu-
rii selectate nu este aprins in clipa in care
se distribuie cafea

Asteptati aprinderea indicatorului luminos

Cestile nu au fost preincalzite

Preincdlziti cestile cu apa fierbinte (cap. 8. PRO-
DUCTIE DE APA FIERBINTE”)

Calcar in interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea  conform ,10.

DECALCIFIERE”

a@p.

Pompa face zgomot prea mare

Rezervorul pentru apd (A10) este gol

Umpleti rezervorul

Rezervorul (A10) nu este bine introdus si
supapa din partea de jos nu este deschisa

Apdsati usor rezervorul inainte, astfel incat sa se
deschida supapa din partea de jos

Exista bule de aer la cuplarea rezervorului

Urmati instructiunile de la cap. 8. PRODUCTIE DE
APA FIERBINTE” pana cand se distribuie api
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PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

REMEDIU

(rema cafelei are o culoare
inchisd (cafeaua curge lent din
duzd)

(afeaua mdcinata a fost presatd prea mult

Presati cafeaua mai putin

(antitatea de cafea macinatd este prea
mare

Reduceti cantitatea de cafea macinata

(amera incdlzitorului de cafea espresso
(A7) este infundata

Efectuati curdtarea asa cum este indicat la sect.
,9.5 CURATAREA CAMEREI INCALZITORULUI”

Filtrul si filtrul perforat detasabil sunt
infundate

Efectuati curdtarea asa cum este indicat la sect.
,9.4 CURATAREA FILTRELOR DE CAFEA"

(afeaua mdcinata este prea find sau este
umeda

Utilizati doar cafea mdcinatd pentru aparatele de
praparat cafea espresso; asigurati-va cd nu este
umeda

Cafeaua are gust acru

Limpezirea dupd decalcifiere nu a fost
suficienta

Dupd decalcifiere limpeziti aparatul asa cum este
indicat la cap.,10. DECALCIFIERE”

Laptele nu face spuma in timp
(e se prepard cappuccino

Laptele nu este suficient de rece

Utilizati mereu laptele la temperatura figiderului

Accesoriul pentru cappuccino este murdar

Curdtati cu atentie orificiile accesoriului pentru
cappuccino

(alcar in interiorul circuitului de apd

Executati decalcifierea  conform

DECALCIFIERE”

ap. ,10.

Aparatul se stinge

Aintervenit stingerea automata

Apdsati butonul ON/Standby (B1) pentru a aprinde
aparatul din nou

Aparatul se inchide la numai
cateva secunde dupa ce a fost
pornit

Selectorul functii nu este pe poz. %00
(standby)

Rotiti selectorul functii pe poz. %00 (standby),
apoi apdsati tasta ON/OFF.
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Cihazi kullanmadan dnce giivenlikle ilgili uyanlar kitapgigini
daima okuyun.

1. TANIMLAMA

1.1 Cihazin tanimlamasi

(s.3- A)

A1. Fincanlaricin tabla

A2. Ana salter ON/OFF

A3. Gii kablosu konektdr yuvasi

A4. Buhar/sicak su secim diigmesi

A5. Cappuccino hazirlayia agzi

A6. Cappuccino hazirlayici/Sicak su dagticisi
A7. Hazne damlatma aparati/Demlik grubu
A8. Suhaznesi yuvasl

A9. Suhaznesinin kapag

A10. Su filtresi yuvasina sahip su haznesi
A11. Su bitti gdstergesi

A12. Fincan yerlestirme tepsisi

A13. Damla toplama haznesi azami su seviyesi gdstergesi
A14. Damla toplama haznesi

1.2 Kontrol panelinin tanimi

(sayfa3- B )

B1. ACIK/Hazirda bekleme diigmesi

B2. Hazirda bekleme/enerji tasarrufu ikaz lambasi
B3. Buhar tamam ikaz lambas

B4. Kahve/sicak su dagitimi tamam ikaz lambasi
B5. Kahve dagitimi

B6. “DURDUR”konumu/sicak su fonksiyonu

B7. Buhar fonksiyonu

B8. Fonksiyon se¢im diigmesi

1.3 Aksesuarlarin tanimi
(sayfa2- C)
(1. Filtre tutucu baghk

Q2. 1kahve krema filtresi @
o
(3. 2kahve krema filtresi

ESE kapsiil krema filtresi @

Elektrik kablosu (cikanlabilir)

Dozlama dl¢egi/bastirma kasigi

Su sertligi 6lgme seridi (Total hardness test)

Kireg ¢oziicii

Su yumusatma filtresi (*dahil degildir, yetkili servis mer-
kezlerinden alinabilir)

4.
.
(6.
@.
(.
.

SU HAZNESININ DOLDURULMASI

Su haznesini (A10) cikarip, taze ve temiz suyla doldurun
ancak MAX yazisini (Sek. 1) gegmemeye dzen gosterin.
Ardindan hazneyi geri makineye takin. (Sek. 2).
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Dikkat:  Haznenin icinde su olmadan veya hazne yerinde yokken cihazi kesinlik-
le calistirmayim.

3.
1.

CIHAZIN ILK DEFA CALISTIRILMASI

Elektrik kablosunun konektdriinii cihazin arkasinda bulu-
nan 6zel yuvaya (Sek. 3) takip, ardindan fii prize takin.
Filtre tutucu bashdi makineye takin: Dogru sekilde takabil-
mek icin filtre tutucu bashgin kulpunu @ open (Sek. 4)
simgesiyle hizalayin ve WCLOSE (Sek. 5) konumuyla ayni
hizaya gelene kadar saga dogru dondiiriin.

3. Makinenin arkasinda bulunan ON/OFF salterinin | konumu-
na basin.
4. Kendi kendine ariza tespiti uygulamasi tamamlandiktan

sonra “sicak su dagitimi” ikaz lambasi (B4) yanip sonerken,
digerleri soniik halde kalir.

Sicak su dagiticisinin altina kapasitesi en az 500 ml olan bir
kap ile filtre tutucu bashdin altina bagka bir kap yerlestirin
(Sek. 6).

Buhar/sicak su secim diigmesini (A4) %4 konumuna ce-
virip, yaklasik 0,5 | sicak su dagrtimi yapin (Sek. 7).

7. Buhar/sicak su secim diigmesini O konumuna geri getirip,
kabr bosaltin.

8. Fonksiyon secim diigmesini (88) S (B5) konumuna cevi-
rin ve yaklasik 0,5 | su dagitimi yapin (Sek. 8).

9. Fonksiyon secim diigmesini %00 konumuna cevirip, kabi
bosaltin.

10.  Su haznesini ¢ikarip yeniden doldurun ve 4 ila 8. maddeler

arasindaki islemleri tekrarlayin.
Onemli Not: (ihaz uzun siire kullaniimadan beklediginde de dahili tesisatin
durulanmasi tavsiye edilir.

4. ACMAVE HAZIRDA BEKLEME

Ana salter (A2) | konumundayken ((@)) (B1) tusuna basarak
cihazi acabilir veya kapatabilirsiniz (hazirda bekleme).

Belirli bir siire (modellere gdre dedisir) sonra cihaz kendiliginden
kapanir (hazirda bekleme).

5.
1.

CEKILMIS KAHVEYLE ESPRESSO HAZIRLAMA.

Cekilmis kahve filtresi (C2) veya (C3)'ii filtre tutucuya (C1)
(Sek. 9) yerlestirin. Bir kahve istiyorsaniz @ filtreyi
veya 2 kahve yapmak istiyorsaniz, '.__ﬁltreyi takin.

Yalnizca tek bir kahve hazirlamak istiyorsaniz, filtreyi yaklagik
7¢'a karsilik gelen silme bir dlgek cekilmis kahveyle doldurun.
(Sek. 10). Ancak iki kahve hazirlamak istiyorsaniz, filtreye
iki dlcek cekilmig kahve doldurun (yaklasik 646 g). Cekilmis
kahvenin tasmasini onlemek icin filtreyi kiiciik dozlar halinde

doldurun.
Dikkat:  Dogru sekilde calismasi icin cekilmis kahveyi doldurmadan dnce filtrede

dnceki islemden kahve artiklarinin kalmadigindan emin olun.
3. Cekilmis kahveyi esit sekilde dagitin ve bastirma kagigiyla
(Sek. 11) hafifce bastirin. Cekilmis kahvenin bastiriimasi,




iyi bir espresso kahve elde etmek agisindan cok Gnemlidir.
Cok fazla bastinrsaniz, kahve yavas yavas gelir ve kremanin
rengi koyu olur. Az bastirirsaniz, kahve cok hizli gelir ve agik
renkli az miktarda krema elde edersiniz.

Filtre tutucunun kenarindan kahvenin fazlasini alin ve filt-
re tutucuyu makineye takin: Dogru sekilde takabilmek icin
filtre tutucunun kulpunu &g OPEN (Sek. 4) simgesine ge-
tirin, filtre tutucuyu takin ve W CLOSE (Sek. 5) konumuyla
ayni hizaya gelene kadar kulpu saga dogru cevirin.

Filtre tutucu agizlannin altina (Sek. 12) fincani veya fin-
canlan yerlestirin. Kahveyi yapmadan dnce bir miktar sicak
suyla durulayarak fincanlari isitmaniz tavsiye edilir.
Q%OO(M) ikaz lambasinin yandigindan emin olduktan
sonra fonksiyon secim diigmesini (B8) L2 (B5) konumu-
na cevirin: Makine kahve dagitimina baslar.

Fincanda istediginiz kahve miktarina ulastiinizda segim

diigmesini tekrar%% konumuna getirin.
Onemli Not: Filtre tutucuyu ¢ikarmak igin sapi sagdan sola cevirin.
Yanma Tehlikesi Sigramalari dnlemek icin filtre tutucuyu asla makine dagitim
yaparken ¢ikarmayin ve dagitim bittikten sonra birkag saniye bekleyin.

7.

6. KAPSUL KULLANARAK ESPRESSO HAZIRLAMA
Onemli Not: FSE standardina uygun kapsilleri kullanin: bu durum asagidaki
markayla birlikte ambalajin iizerinde belirtilir. ESE standardi
en biiyiik kapsil kahve lireticileri tarafindan kabul edilen
bir sistemdir ve espresso kahvenin en basit ve temiz sekilde
hazirlanmasina olanak tanir.

Kapsiil kahve icin filtreyi (C4) (‘ ) filtre

tutucuya (C1) yerlestirin.

1. Miimkiin oldugunca filtrenin ortasina getirerek kapsiili
yerlestirin (Sek. 13). Kapsilii filtrenin Gizerine dogru sekil-
de yerlestirmek icin daima kapsiil kahve ambalajinda yer
alan talimatlar izleyin.

2. Onceki paragrafta 4. maddeden itibaren talimatlari izleyin
ve her seferinde bir kahve dagitimi yapilabilecegini liitfen
unutmayin.

3. Onceki paragrafta yer alan 5, 6 ve 7. maddelerde aciklanan
sekilde hareket edin.

7. CAPPUCCINO HAZIRLANMASI

1. Yeterince bilyiik fincanlar kullanarak 6nceki paragraflarda
aciklandigi gibi espresso kahveleri hazirlayin.

2. Fonksiyon secim diigmesini (B8) ({b (B7) konumuna cevi-
rip, ilgili ikaz lambasinin (B3) yanmasini bekleyin.
3. Bussiire zarfinda bir kaba hazirlamak istediginiz her cap-

puccino icin yaklagik 100 gram siit koyun. Siit buzdolabi
soguklugunda olmalidir (sicak olmamalidir!). Kap secimi
yaparken siit hacminin 2 veya 3 katina gikacagini dikkate
alin (Sek. 14).
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m Gnemli Not: Daima buzdolabi soguklugunda yarim
yagh siit kullanmaniz tavsiye edilir.

4. Cappuccino hazirlayiayi disan dogru dondiiriin (Sek. 15).
5. Siit dolu kabi cappuccino hazirlayicinin altina yerlestirin
(Sek. 16).

OK ikaz lambasinin yanmasini bekleyin. Bu lambanin
yanmasi haznenin buhar iiretmek icin en uygun sicakhga
ulagtigini gdsterir.

Tesisatta kalmis olabilecek suyu bosaltmak icin buhar
secim diigmesini birkac saniyeligine <4 konumuna
dogru cevirerek buhari agin. Buhar kapatin.

(Cappuccino hazirlayici yaklagik 5 mm siitiin icine daldinn
(Sek. 17) bunar secim diigmesini <4 konumuna cevirin.
Bu noktada siitiin hacmi artmaya baslar ve kremali bir ni-
telik kazanir.

Siit hacmi iki katina ¢ktiginda, cappuccino hazirlayiciyi
derine daldinin ve siitii 1sitmaya devam edin. Istediginiz si-
cakhga ulastiginda (ideal deger 60°C'tir), bunar se¢im diig-
mesini 0 konumuna cevirerek buhar dagitimini durdurun
ve fonksiyon se¢im diigmesini %00 (Sek. 18) konumuna
cevirin.

Emilsifiye edilmis siitii, daha dnce hazirladiginiz espresso
iceren fincanlara dokiin. Cappuccino hazirdir: arzuya gére
seker ekleyin ve isterseniz kopiigiin {izerine bir miktar toz
cikolata serpistirin.

mﬁnemli Not: Daha fazla cappuccino hazirlamaniz
gerekiyorsa, tiim kahveleri yapmali, tiim cappuccino
fincanlari icin siitii en son hazirlamalisiniz.

En cok 60 saniye buhar dagitimi yapmaniz
tavsiye edilir.

7.1 Cappuccino hazirlayianin temizlenmesi

Dikkat! Hijyen agisindan cappuccino hazirlayiayi
kullandiktan sonra daima temizlemeniz tavsiye edilir.
Asagidaki sekilde ilerleyin:

1. Birkag saniyeligine bir miktar buhar ¢ikmasini saglayin
(6nceki paragrafta 2, 5, 6 ve 7. maddeler). Bu islemle cap-
puccino hazirflayicinin icinde kalmis olabilecek siit bosalti-
lir. Ana saltere basarak cihazi kapatin.

(Cappuccino hazidayicinin sogumasi icin birkag dakika
bekleyin. Saat yoniiniin tersine cevirip asagi dogru cekerek
cappuccino hazirayiciyi gikanin (Sek. 19).

(appuccino hazirlayicinin agzini (A5) (Sek. 20) asagi dogru
cekerek cikarin.

(Sek. 21)'de gosterilen cappuccino hazirlayicinin delikleri-
nin tikali olmadiklarindan emin olun. Akan suyla durula-
yin, gerekirse delikleri bir igne yardimiyla temizleyin.
Yanmamaya dikkat ederek buhar dagitim borusunu
temizleyin.



6. Adzi ve cappuccino hazirlayiciyr geri yerine takin.

Dikkat! Buhar dagitimi yapildiktan sonra Q%% ve

d% ikaz lambalari yanip sonerek kazanin kahve dagitimi

yapmak icin fazla sicak oldugunu bildirirler.

Kazani hizli bir sekilde sogutmak icin:

1. Cappuccino hazirlayicinin altina bir kap, filtre tutucunun
altina da bir fincan yerlestirin.

2. Fonksiyon secim diigmesini (B8) 2 konumuna cevirin.

3. Buharsecim diigmesini (A4) &/& konumuna cevirin: Cap-
puccino hazirlayicidan buharla kangik sicak su gikar.

4, &% ve | ikaz lambalan yanip sondiigiinde dagitim
durdurulur.

5. Buhar se¢im diigmesini O konumuna evirin: Makine filtre
tutucudan su dagrtimi yapar.

6. Ardindan fonksiyon se¢im diigmesini yeniden %00 konu-
muna getirin.

Makine kullanima hazirdir.

8. SICAKSU URETME

1. Ana saltere (A2) basarak makineyi agin. <2/, ikaz lam-
basi yanip séner.

2. Cappuccino hazirlayicinin altina bir kap yerlegtirin.

3. <2/0, ikaz lambasi sabit yandiginda seqim diigmesini
&% (A4) 1 konumuna cevirin: Cappuccino hazirlayicidan
disari sicak su ¢ikar.

4. Sicak su gikisini durdurmak icin &4, secim diigmesini 0
konumuna cevirin.

En ¢ok 60 saniye dagitim yapmaniz tavsiye
edilir.

9. TEMIZLIK

9.1 Makinenin temizligi

Makinenin asagidaki kisimlari periyodik olarak temizlenmelidir:

- Makinenin ic tesisati.

- Damlatoplama haznesi (A14).

- Kahvefiltreleri (C2), (3), (C4).

- Hazne damlatma aparati (A7).

- Suhaznesi (A10).

- Sicak sudaguticisi (A6),“7.1 CAPPUCCINO HAZIRLAYICININ
TEMIZLENMESI” paragrafinda aciklandig gibi.

Dikkat!

+ Makinenin temizlii icin ¢bziicii maddeler ve toz deterjan-
lar veya alkol kullanmayin.

+ Metal ve plastik yiizeyleri izebileceklerinden, kire¢ olu-
sumlarini ve kahve birikimlerini temizlemek icin metal
objeler kullanmayn.

Tehlike!
cihazdir.

Onemli Not: Makinenin kullanilmadan bekledidi siireler 3/4 giinii atiginda,
kullanilmadan énce “3. CIHAZIN ILK DEFA CALISTIRILMASI” paragrafinda belirtildigi
gibi makinede durulama yapilmasi siddetle tavsiye edilir.

Temizlik sirasinda makineyi asla suya daldirmayin: bu elektrikli bir

9.2 Makinenin i¢ tesisatinin temizlenmesi

3/4 giinden uzun siire atil olarak kaldiginda makine yeniden
kullanilmadan 6nce acilmasi ve “3. CIHAZIN iLK DEFA CALISTI-
RILMASI” paragrafinin 4 ve 5. maddelerinde belirtildigi gibi i¢
tesisatinda durulama yapilmasi siddetle tavsiye edilir.

9.3 Damla toplama haznesinin temizlenmesi
Damla toplama haznesi, icerdigi su seviyesini gdsteren bir yiizer
gosterge (kirmizi renkli) icerir. Bu gdsterge fincan yerlestirme
tepsisinden ¢ikinti yapmaya baglamadan dnce haznenin bosal-
tilmas ve temizlenmesi gerekir, aksi halde (Sek. 22) su kenarlar-
dan tasip makineye, yerlestirme katina ve etrafindaki bdlgeye
zarar verebilir.

1. Hazneyi gikarin (Sek. 23).

2. Fincan yerlestirme tepsisini (A12) gikarin, suyu dokiin (Sek.
24) ve hazneyi bir bezle temizleyin: ardindan damla topla-
ma tepsisini yerine takin.

3. Ardindan damla toplama haznesini geri yerlestirin.

9.4 Kahve filtrelerinin temizlenmesi

Kahve filtrelerini her hafta diizenli olarak temizleyin:

1ve 2 fincan filtreleri

1. Ozel tirnagindan cekerek delikli filtreyi cikarin (Sek. 25).

2. Filtreleri akan suyun altinda durulayin (Sek. 26).

3. Deliklerinin tikal olmadigini kontrol edin aksi takdirde bir
igne yardimi ile temizleyin (Sek. 27).

4. Deliklifiltreyi sonuna kadar iyice iterek geri yerine takin.

Kapsiil filtresi

Akan suda durulayin. Deliklerinin tikali olmadidini kontrol edin

aksi takdirde bir igne yardimi ile temizleyin (Sek. 27).

9.5 Hazne damlama aparatinin temizligi

Her 200 kahve dagitiminda bir kazan disindan 0,5 | su dagitimi
yaparak hazne damlama aparatini (A7) durulayin (toz kahve
kullanmadan kahve dagitimiyla ilgili tusa basin).

9.6 Su haznesinin temizligi

1. Varsa su yumusatma filtresi (C9) her degistirildiginde ve pe-
riyodik olarak (yaklasik ayda bir) su haznesini (A10) nemli bir
bez ve hafif deterjan kullanarak temizleyin.

2. Filtreyi (varsa) ¢kartin ve muslugun altinda su ile
temizleyin.

3. Filtreyi (varsa) yuvasina takin, hazneyi soguk suyla doldu-
rup, yuvasina oturtun.

4. (Yalnizca su yumusatma filtresi olan modellerde) 100 ml
su dagitimi yapin.



10. KIREC COZME
Makinenin kirecini, su sertligine bagl olarak belirlenecek bir
siirenin ardindan diizenli olarak ¢6ziin.

10.1 Susertliginin dl¢iimii

1. Bu kitapcik ekinde yer alan “TOTAL HARDNESS TEST” su
sertligi 6l¢me seridini ambalajindan cikartin.

2. Seridi yaklagik bir saniye bir bardak su icine daldirin.

3. Seridi sudan ¢ikartin ve hafifce silkeleyin. Yaklagik bir daki-

ka sonra 1, 2, 3 veya 4 kirmizi kutucuk olusur, her kutucuk
suyun sertlik derecesine gore 1 dereceye karsilik gelir.

10.2 Arada sirada kire¢ ¢ozme islemi yapin
Asadida yer alan tabloda kullanilan ay sayisi ile karsilik gelen
kullanilan su miktari litre olarak gdsterilmektedir:

gitimi kesin ve etki etmesi icin ¢ozeltiyi yaklasik 5 dakika
bekletin.

3. maddeyi hazne bosalana kadar 3 kez daha tekrarlayin.
Soliisyon artiklarini gidermek icin su haznesini gikarin, bo-
saltin, akan suyla durulayin, MAX seviyesine kadar taze su
doldurun, filtreyi geri takin (daha dnce ¢ikardiysaniz) ve su
haznesini makineye geri yerlestirin.

Kaplan bosaltip, hazne damlatma aparati ile cappuccino
hazirlayicinin altina geri yerlestirin.

Fonksiyon secim diigmesini 2 konumuna cevirin; arada
sirada buhar/sicak su secim diigmesini (A4) <4 konumu-
na cevirin. Hazne bosalana kadar su dagrtimi yapin.

Su haznesini yeniden MAX seviyesine kadar taze suyla dol-
durup, hazneyi makineye geri yerlestirin ve 6 ile 7. madde-
leri tekrarlayin.

Kullani-
Su sertligi dlgme seridindeki kimizi | lan ay Cihaz artik kullamima hazirdir; hazneyi taze suyla doldurun ve
Karecik sayis! savis! Litre istediginiz icecegin dagitimini yapmaya baslayin.
y y Onemli Not:
| | | | | | | | | | 8 240 Kireg czme islemi dogiru sekilde sona ermezse (Grnegin, elektrik kesil-
mesi nedeniyle), cevrimin yeniden baslatilmasi tavsiye edilir.
Yukanda agiklanan kireg ¢ozme islemi diizenli olarak yapilmazsa,
| | | | | | | .:| 7 180 kahve makinesinde meydana gelen kireg kaynakli sorunlarla ilgili onanim islemleri
garanti kapsami disindadir.
6 120
l [T 11. TEKNIK OZELLIKLER
I:I:[.:.:.] 4 70 §ebeke gerilimi: 220-240V-50/60Hz
Cekilen giic: 1450W
[ WHEEN 2 40 Boyutlar UxYxD: 275x307x313 mm
Termoblok: Paslanmaz celik
10.3 Kire¢ cozme prosediirii Basing: 15 bar
Dikkat! . I
Kullanmadan Gince kireg ¢diziiciiniin etiketini ve ambalajinda verilen Sl.J. haznesi ka pa5|te5|. . 1L
kullanma talimatlarins okuyun. GU§ kablosunun UZUI’I|UgUI 1200 mm
Yalniz De'Longhi kireg coziicii kullanidmasi tavsiye edilir. Uygun olma- Agl rhk: 54 kg

yan kireg céiziiciilerin kullanimasi, diizenli sekilde yapilmayan kire¢ ¢ozme islemleri
qibi, iireticinin garantisi altina girmeye kusurlarin dogmasina neden olabilir.

Su haznesini (A10) tamamen bosaltin ve su yumusatma
filtresini (C9) (varsa) ¢ikarin. Hazneyi, paket iizerinde veri-
len talimatlara gore, kireg ¢oziiciiniin suyla seyreltilmesiyle
elde edilen kireg ¢oziicii soliisyon ile doldurun.

Hazne damlama aparatinin (A7) altina bir adet ve sicak su
dagitiaisinin (Sek. 6) altina bir adet kap yerlestirip, damla
toplama haznesinin (A14) bos ve diizgiin yerlestirilmis ol-
dugundan emin olun.

Fonksiyon secim diigmesini (B8) < konumuna cevirip,
haznenin icindeki ¢ozeltinin yaklasik 1/4'yle dagitim
yapin: arada sirada sicak su dagitimi yapmak icin buhar/
sicak su secim diigmesini (A4) su konuma cevirin: &%
Ardindan secim diigmesini %00 konumuna cevirerek da-
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12. IKAZ LAMBALARININ ANLAMLARI

iKAZ LAMBALARI

(B8)

FONKSiYON
SECIM DUGMESI

SECIM DUGMESI
(A4)RI!5 000

iKAZ LAMBALARININ ANLAMLARI

2 M
O -0 -0 %>
NS—T —

12

Ana salter (A2) I konumuna getirilerek cihaz
her agildiginda kendi kendine aniza tespiti uy-
gulamas yapar.

4 N
o

@)

o~

2

o

Cihaz kahve veya sicak su dagitimi yapmak iin
kendisini isitmaktadir.

oG

Cihaz kahve veya sicak su dagitimi icin ideal
sicakhda ulagmistir.

KAHVE: Secim diigmesini (B8) L2 konumu-
na gevirin.

SICAK SU: Secim diigmesini (A4) </ konu-
muna gevirin.

Secim diigmesi (B8) % konumunda: ilgili
ikaz lambasi yanip sonerek cihazin buhar da-
gitimi igin isitilmakta oldugunu gdsterir.

oz
O_

)

(ihaz buhar dagitimi icin ideal sicakhiga
ulagmigtir.

Dagitimi baslatmak icin secim diigmesini (A4)
&% konumuna gevirin.

Buhar dagitimindan sonra sicaklik kahve ha-
zirlamak icin fazla yiiksektir: Bekleyin veya
"Cappuccino yapmak icin nasil islem yapilaca-
1" paragrafinin sonunda belirtilen prosediirii
uygulayin. Cappuccino hazirlamak veya sicak
su dagrtimi yapmak isterseniz, normal sekilde

devam edin.

2/
© oy~

QU QD

Cihaz belirli bir siire kullaniimadiginda kapa-
nir (hazirda bekler): Yeniden agmak icin

diigmesine basin.
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13. SORUNLARIN GIDERILMESI

Asagida bazi olasi calisma bozukluklari listelenmistir.
Sorun agiklanan sekilde ¢dziilemiyorsa, bir Teknik Servis ile temas kurun.

SORUN

OLASI SEBEP

¢ozim

Makine agiimiyor

Elektrik kablosu (C5) dogru takilmamis

Elektrik kablosunun konektoriiniin cihazin arkasin-
daki 6zel yuvasina (A3) sonuna kadar takildigindan
emin olun, ardindan fisin prize diizgiin takildigini
kontrol edin

Ana salter (A2) O (KAPALI) konumda

Salterin | (ACIK) konumuna basin

Espresso kahve ¢ikmiyor

Haznede su yok (A10)

Su haznesini doldurun

Filtre tutucunun (C1) kahve cikis delikleri
tikanmig

Filtre tutucunun agizlanndaki delikleri temizleyin

Filtre ve gikarilabilen filtre tutucu tikal

Su paragrafta belirtildidi gibi filtreyi temizleyin:
“9.4 KAHVE FILTRELERININ TEMIZLENMESI”

Hazne damlama aparati (A7) tikal

Su paragrafta belirtildidi gibi temizlik islemi yapin:
“9, TEMIZLIK”

Hidrolik devrenin ici kireclenmig

Su paragrafta belirtildigi gibi kire¢ ¢ozme islemi
yapin: “10. KIREC COZME”

Espresso kahve delikler yerine
filtre tutucunun (C1) kenarla-
rindan damliyor

Filtre tutucu kotii yerlestirilmis veya kirli

Filtre tutucuyu dogru sekilde takin ve sonuna
kadar kuvvetli bir sekilde cevirin

Filtre ve cikarilabilen filtre tutucu tikal

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“9.4 KAHVE FILTRELERININ TEMIZLENMESI”

Espresso kazaninin contasi elastikligini
yitirmig veya kirli

Espresso haznesinin contasini bir Servis Merkezin-
de degistirin

Filtre tutucunun agizlarindaki delikler
tikanmis

Filtre tutucunun agizlanindaki delikleri temizleyin

Espresso soguk

Seqili icecekle ilgili ikaz lambasi kahve
dagitimi yapilirken yanmiyor

ikaz lambasinin yanmasini bekleyin

Fincanlarda 6n isitma yapilmamig

Fincanlari sicak suyla 6nceden isitin (Bdl. “8. SICAK
SU URETME”)

Hidrolik devrenin ici kireclenmis

Su bolimde belirtildidi gibi kireg ¢ozme islemi
yapin:“10. KIREC COZME”

Pompadan yiiksek giiriiltii
geliyor

Su haznesi (A10) bos

Hazneyi doldurun

Hazne (A10) kotii yerlestirilmis ve altin-
daki valf acik degil

Altindaki valfi acacak sekilde hazneyi hafifce ileri
bastinn

Depo yuvasinda hava kabarcklan var

Su dagrtimi yapilana kadar“8. SICAK SU URETME”
bélimiinde verilen talimatlari izleyin
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¢ozim

Kahve kremasi koyu renkli
(ugtan yavas bir sekilde akiyor)

Cekilmis kahve fazla bastinlmig

Kahveyi daha az bastirin

Cekilmis kahve miktari ¢ok

Cekilmis kahve miktarini azaltin

Espresso hazne damlama aparati (A7)
tikali

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“9.5 HAZNE DAMLAMA APARATININ TEMIZLiGI”

Filtre ve ikarilabilen filtre tutucu tikal

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“9.4 KAHVE FILTRELERININ TEMIZLENMESI”

Cekilmis kahve ¢ok ince veya nemli

Yalnizca espresso kahve makinesinde kullaniimak
icin cekilmis kahve kullanin; nemli olmadigindan
emin olun

Kahvenin asitli bir tadi var

Kire c6zme isleminden sonra yapilan du-
rulama yeterli olmamig

Kire¢ ¢dzme isleminden sonra cihazi durulayin;
bkz. Bol.“10. KIREC COZME”

Cappuccino hazirlarken siitte
kopiik olusmuyor

Siit yeterince soguk degil

Daima buzdolabi sicakiginda siit kullanin

(appuccino hazirlayici kirli

Cappuccino deliklerini

temizleyin

hazirlayicinin iyice

Hidrolik devrenin ici kireclenmis

Su bdliimde belirtildigi gibi kire¢ ¢ozme islemi
yapin:“10. KIREC COZME”

Cihaz kapaniyor

Otomatik kapanma devreye girmis

Cihazi yeniden agmak icin ACIK/Hazirda bekleme
diigmesine (B1) basin

(ihaz aglldiktan birkag saniye
sonra kapaniyor

Secim diigmesi %00 (Hazirda Bekleme)
konumunda degil

Secim diigmesini %00 (hazirda bekleme) konu-
muna cevirip, ardindan ON/OFF salterine basin.
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