ETAM29.66X

m ME W0
& Bk iA B

2 B Eh Nk
{EFFAZREAE
XIS Of| A A / FHEER| = HAI

AEEEM

MAQUINA DE CAFE
Instrucciones

MAQUINA DE CAFE
Instrucao

COFFEE MACHINE
Instruction for Use

Video instruction manual available on:
http://etam29660.delonghi.com







ES

KR

TC

103

ZH

83

Bi— ®6 By 2B B L




m







H ®

RRBE 6
BENRAES oo 6
PR e ORI N (s ——— 6
E{=pcdi 1) 255 R 6
A e e e 6
PR - 6
LR 1o SRR 6
[V QR GELIR Y (5 [ 6
PE BRI oo e eooeee 6
D[R 3 UE i 3 SRR 6
T E /5 7
BCAF IR - - e e 7
AR IR e 7
T o 7
31155535 7 i AR 7
LA R e 7
[ T 7
WA E - em e e 7
FRHEE - 8
KAMEE -----mmmmm e 8
FEERIEE - 8
T e e 8
BRYF = mm e e 9
(28 1V SR st S —— 9
I IERT - - e mmmmmmees 9
e L L 9
BN --mmmmmmmm e 9
BN FEHL) = - mmmmeeaem 9
TR -e e 9
W B HE AR - e e e 10
BB IKABELE — e mmemee e 10
WEIET -----mmmmmmm e 10
FA R e 10
W) EBRAE (EE) —eemeemeeees 10
BT INEE - - mmmmmm e 10
FIETIME - - oo 10
TEFEUMHER IR - e e e e e 10
PR & - e e e e e 11
WE “my coffee” (REMIME) FnERE - 11
VAT OE SR RS - e e e 11

i B AP AN L = - e e e 11
A FE IO S = - - o e e 11
A PR P = = - o e 12
A5 PR I S5 1)1 AR 44 U e - - - - - 12
Bacey eSS N SR 12
A PRI 50 S e - - - oo 12
A PRI R o) 4 5 Qe - - - oo e 12
B 5% M ME AR B = e me s 12
HERARE SRS FMERS - 12
BNy, LB R e - - 12
P IEARAT L <o me e 13
HERATAFE - mmmmmmmmmm e 13
PR B A IR e e m e mmm e 13
BE DAL JE TG A WA - m e e e 13
VB A A A I - - - - - 13
BB B G RT hneEA A D - - - - 14
FMERIK ---m e 14
MR H B K - 14
- B L EEEEEEEEEEE 14
TETEALAE - e e e e 14
TN - - - e 14
TR N7 1117 RS 15
TN P - m e e mmm e 15
TERKA - 15
TG IIHERT T e e e e 15
TR R <= - - 15
TETEREIUAR - - mm e 15
T IR e 16
TV TR/ ZETRIBEHE <= m e e 16
BRYR ---- - 16
BB IR = em e mmm e 17
DRI AR = - eem e 17
BB KR - - o e e e 17
B TERS (UPRIFEMRS) - - - - - 17
BRPAT IR - 17
CiE/37¢/ vt SEEEEEE PP EEEPEEEEEEES 18
IRBRPOKIEIERS - 18
MBHEIRREE - 18
BIRER - 19
ERRIBPERE - 21

5



Z2EE

< LB, SEEE RE RS, BORAR
2805 sl AR SR (A% JLE) A v %
a5 BRARA XA 22 22 0 D i N D) R Ot
TR,

< BBRLEADUR %A

« T, UIZIEHLERR AR

s XAR—GFRMARE, HFAEHT LTI
PR 7 TRT, B AESRIAL TR, 7
R RUES VR IRIA A B A A
K e IR I o

© WUSRLE A S A YR BN, AU A e 4R
SE I T AR 95 N AT S, DAGRE S 5 A G o

EENREES

BB R RANAS

LB E R ISR S bR, X L ST
I ivop i

Zﬁlﬁ@
R sp iz R S B b giE, Birsrs ikt
o

Nz,

A2 AT AR S BN S B L

ZCX%%%@!

AR e T BRI B -

[]¢%i:

TR 5 Z R I B B E R .

ZCS%@

ok —f RS, Bt RSB . R
NAZE Ry UL %A i

* U120 R A0 T SR A A i L 5% o

* TIZ) R T Hefiadi 3k

* AR BEBEIN AT HLAS A0 A, 0 LI Rk

NHLES Ak o
o FLAEHCT BRI Sk, DI04 mYELL, DAt
NGERT 2

o TSR AWTITHLAS R R, IR IR K
« WURHLE A E MR, ARG O, KA
R, Tk, JRSEEIRS LB R,

o AEXTHLESBEAT IR UG 200, WSk AT, KR
ik, LA A,

ZCSi%!

AR (R, BERZIHIEHRER) AT
B )LHAFT .

&ﬁ%fél@!

AN BRI AT RE P AR ORI, TR Sk
il KR A ROK R 7RI HLHERR AR (A6) =A%
R

EER AR

AN HL BT RIS B 2 SR vk
S AT PG A2 AME 210

BRI LR 2N L S R 7 5t

AR

FERIAS KL 2 B8 A B8 St B . A gE A
WA 58 I AT RE 2 B0 0 sl A s o i
RS AR IR 56 2L SR 4R 5 EAS 15T

[]¢%i

PRIEAUIWIAS . R B SN, 15 A
TRKe Ut B T3[R I B 3%

TR

B A R e 4 1 B R R AL, B
A AN bR . AEAE T, 185 e d8) Lo b 1] b 52
PRI, DURE G S A G e MR AL -

ESZANFE
155 2 AR L b 5 ARG 25 1-2 50 E (118
TV B o

AL IEFNI 1S

HB R, PR IR 19T “ ORISR NS
21T “H LM AL 55 P 015 ROk 2R v
[ETp

WA BE AR e il B 18 75 B VYRR AE R,
ESHINRPEE, BITEHERRS L. W
IR AR B BT, SR ME R L
SRR RS

WHAEE, S0 BERERRA RS h . e
£ e sttt 2 WLBE MR 1 85 5 il 45 bk

e amA R

HEEHIHIR

AL, W2 A

A2 WEERY HERNE S

A3, WIHEG AR A

A4 IRy AL

A5, (D 4t FFRAEANIEE CREHL
A6~ WIIHERR 4L

AT FIKCR IR I



AS. BIMERT Y T CRT R D
A9, BKE

A10. WHERR 4

AL SR BRI IR
A12. K

AL3. IR A

Al4, FERFEHL GFE /MDD
Al5. FAEEER: N

A6, FEELERHT]

AT, ZEINER

A18. JKAH

A19. ORI BEARAE

A20. KA

A21 WP R R O e 4

R AR

b BLGR 1 B VF 24 L U TR, X T R
STE PR S RIHIA.

BL. & P IR Lt NS EA R,
T P bR AT 4R

B2, M= [EIbR: HEN BB SR B AR

B3. &onpF

B4, = bR G FRIMHEAR R CUi AR
RPN, 4 P T DAYR ) o S M 50D

B5 -2 pipnf 1R BRI 1ok (24
NS BRItk BBR T DAR B R
HLIG)

B6. CoEbR: HURBE, HilfE2hrumn;

BT. @ Wlks: ARAECE, HI1ELARIINE

B8\ B2 AU bR MEHE A R PRI,
GOk, B, BN, SR

BO. @-RAiEri bR AR IR A i

B10. (W Peld: 1 LF 3 ik

nnnnnn

B RIHEIR

Cl. WimEky &A

C2. JHER

C3v #IKGLH O

CAv BOKILFERE (UPREFE TS
C5+ DM /KA B iR 4

C6. BRIRII

C7. HLYEZL

HINARRHER

D1, 4-Uh75 ot as

D2+ A=A R T AN G e
D3. R A

DA PRBRA: D78 2% o 4%l

D5 WA O CAfI AT
D6 WM NE

fERRZAE

ARG E

TIPS, SRR e i H A IR,
[FI A RIBCAE S 4z JH2RALES A W) A 400K,
PINERIZAE o WE SIS Ja 55 0
A

HERHI %3

ZCS@E!

TNV, BOZ AL LU R % %

o RSB AR, BEHLES CE T T
TR, HLasaem. D p SERR R o) 7 B i 220
SEOKM ], Mg b5 7 28 W 2 15 HOK Y
ZE Al

c HAHKBN, SHIRHLEE . DI208 LA
BRIk B AT

 HHLE T UK G IR AL, D120 B g
LRAE A E I AT REAR T E LR B3 (N

o VR 2R A SO TE S B A TR (¥ 140 S s fih £
PRI (. FAAAR) AR BUR FIRE .

M ARHZERE

B
TR AT B0 R U PR S 2L R R B B
FEFIT bR 72 FA L8 P A 75— B
FEAN A5 A ROt 2 ) R IETIE R, Hx
FLE R /N [ AE P A BE N 10228
Un R AR S LA SR AN LEE, 75 B Tl BE
JRIEARN G AT A UG PR 47 2 o

HISRHIRE

O

o DIHELAR AT AR AT I, P AAE AL &%

IR
< LRI 1T B EK IR B
45 P 2k B K B

AR5 TR T -

Ly 4 LG\ L 28 G 4 ) 4 P 11 1,
PRI BEEHLES T IR (L), TR LA I 3
HLIEIT AT IR AR S (n2) «

2. WUHAKR (WE3) , 4TTFK A% (s,
KA BN B K EMAXER, SRJ5 6 LKA 76
KK R I LA

B et 2R OO ke i R 1 2 (]
5), BELMHIMIA, R LRSI
T (i



3. HERFELHI “Press ok to set English”
CEEIHE) TR, ﬁcéi%ﬁﬁ% Elbr ) LR
B, HFRRRELER “English set” (JiF#
BIER) BFERE (nEe)

e STV T WO NI Wi (e

4, “INSERT WATER SPOUT” (FHAHUKIFH )
K A A AR ROK IR O SR B HOK IR -, R
FOKFH E0F HRE =N RN EBIN1002ZF
7 ()

5. I EoREE Ei R “HOT WATER Press OK”
CHRITERUK, 120K bR,

6. #—TF L [, WigE (nEe) , i
WA UK, FHAIEIE, REAZHL.
JERT, MLER T DGR IR AT T .

mi%ii.’%:

< WEZEMG, T RE R EHIEA-S s 4-54F
R WG, AREE RS N R
 LEHIE—IF AR I5-6 48 R AT VAR, Hlassk
AWK Z S, KR TEWRER, 25, X
AN 22 AR

T I R L HLAS RO R B AL,
WAV W “POKIEIERR” BRI, wdE
POKILUES o IR AE L RIINHERL A BT 4 Hokad
UERS, T REAC R R RS O

FENEE

miﬁﬁ,‘%!

o TEIF R HLERRT, E R IAMLES 1 0 3 d T ¢
T EIRE (nE2) .

< BRRIF I HLEEIT, HLEs 2 358 R — IR TR
Tk, SRR FEAS AR T

WL#s R E 5 AR 28 5 5 A o

&ﬁbﬁfﬁl‘ﬁ!

TEMPER SRR A, MRS H 23 D oK )
NI KA AR . R R ROK

< WFHBTFEHLE, E-T O (nEs

Wi IR EREIR “Heating up, Please wait”

(TR, AHRSE) 2R

ML SE TR, EoRbE LIEE ST SN
“Rinsing” (k) 74, i HOKIIEHR,

AL CATRFANIHEATL I 4 4y 0 P B A o

WLES I B H A e A B AR R, BORE LR
7 (WEE R AR &) 17

ESGiD]E
FERAE I SEJa R LA, Hlas AT — IR B 3
Hu

&Z@ﬁfil@!

TEPPeIE R, R 0 S > B RO, 1
VE R IR FAOK

3T O #HL KRS GnEs) .

s LA AT —IRIEH e, REBRA L
5K “Turning off Please wait” (GEHIHLES,
WTHEE) BIFRE, BOEPEERH (RRRL .

m%&%ﬁ!

AR R — BN R LS, SR T g
ik

B #m—F O, LEpLE (nEs)
o A FHLAES 0 B ETF L, ik R R
KT XA () .

N

PIZENLASIT R RPIRAS T SR HIALER K IO
Ko

KEiIRE
2 Wbs (B2) , #EASERCEMET, RE1%

2w o 0 EiRREsEE (nEs) .

ik

{EFILIEE, TTRAAIIEER H 1 (A8) B3 #uk
VT (C3) BRI o S EAE AR HK
Vi 1, AT CATE v A TRAAATLAS 1) YR 1. 7Eum
MEFD AR R 5 R — AN S N RN 100
ZTHIZAR

B ThfE, iETR N AR R

1. % 5 Elbs (B2) , #EAKHEERER:

2. 2= 00 [EREE R, H SR
IR “Rinsing” (k) A CnfEs)

3. 3% 2 b, SRk RS “Confirm?” (i
N ) BITFRES

&igl Rt fe ke

VIMET NG, SR,
4, 5 B Rk SRR, HLESTTAE MR
BV, SRR TR DBEVK (i
EUFAN) 5 LI HLAS IE 2R S A AL 2 1 P 3
k.




miﬁﬁ%f!

o FATEERR, T DABEI A IR REAROK

s WRABRBL3-4RAKAMA, FRATHEZ H
&, TEHPUVE AT, 18 Srhvie-3iE,

Frym
% BT B AT ER A .

B0 SR
% HOKIDES” AR 2 POK B S .

EEUkITIRRR (2R
e TR JEAS 7 B A T oK IR
Ao

1B
BT A PR A KL LN )

1o g EbR (B2) MEASCHELERR

2. @ ok U RpREEEE, HEERR
FREIR” Adjust time” (¥ &S IA]) [ FHE

3. % L PR (W), S RGE L IR
L

INE RS e T B UNIE @

5. f% € PIbR, WA, I GoRBE LIRS
B

6 % @ e L bR, R

. % € ERR, Wil

BRI, SHEAR T 5 B R 1 e PIRRIE 3R
WEET.

BTl
T Ll E H B TTHLRIIN 1], DU A R 5 %)
H AT LASE B (b .

m HiEE!

W ESNZIRE, W ZIE i b 1 B R (A]

WU P R R SRS B % TR

1y 3% e WRE NS BT

2. 1 2= i 00 iR, EEEORE
F iR “Auto-start” (EHBIIFHL) IK7HE;

3. % & bR (nE3), SoRBE L ESR “Enable?”
GFJa BEFHL? ) 7R

« % L2 R, B

NEEs 5 R Nt YN
V1R EbR, WA

N 54 o0 JbR, ARG

V% e ElbE, BRAEERE

e e T, SEHIER R AR

— EUJF R S IFHLIR ], 4 6HUR, 75 4T
UIIFUMSPA U N

O 0 3 O U1

WIS LI, i N A IR R

Iy MCEEFR P Ak 5 A s HLI S R 7

2. % & Kk, WoRhE EESR “Disable?” (3%
P E BhIFAL) IR

3. % & EbR, B,

st U B A R BRI

BahxHL( )

WL EELS. 30min (4380 541, 28¢3hours (/)
W) G, BEHSCHANLER . 08 a%fy, i
F U N D IR AR

1. J% v BIER (B2) , #EAEHEERERF;

2. % 2= g% Q0 @i (nEs), REE,
HA SR EER “Auto-of f” (HBIRHL) 17
Fs

3. %2 EWiR (e .

4, 2w 0 by, B LR R
TRt R (158%30min (43%81) , 841, 28%3hours
(GNR

5. 1% & FbR, HINESE

6. 1% & Elbr, BHEREEET

R, BAZHLIIRRE B

TEEHERX

BT RETT LS SO T RERE . R BRI
JATTRERE S, X AT LU IR R, ARG
TIARHE . WNT G ETT A T REAR R, E R P
PRIRAE

1. iz ~ew EFR (B2) , BEASCRE BT,

2. = Vo Wiy, REhEE, HPIER
Bt FRBIR “Energy Saving” (FiAeRiz0) I 7FE;

3. #% & Efi, forB LR “Disable?” (€
P RERE Q) 2R (Bl SR B AT RE AR K,

Mo Bmht E2x 78 “Enable?”  (FFJH 47 REME
K TR
A 4% B2 ERESCH (BIFHD e

5. & e EFR, BHEREERT.

BERF, PR TTRERE . WAL — B ) py A
i, ERBE LS EIR “Energy saving” (T7RERE
) 1 FFE.

O

s ETREBIAT, WIMESE AR, KAy

AR, FEEAER LR, HLES R Tt
17Tk

o QTR S AR, TR A AR, R
TR o SRS TEAE T 5 M R B0 O £ R L [
e
o WA VARG, TRERUANRE R N



REMHERYEE

VB2 A BR A SR SR ) W P 3 5

1. f% Bt (B2) , BRI BRI

2. % 2= 00 ® ik, WEhR, HIER
Bt FSoR “Set  temperature” (i g WIHER L)
e =e
3. #% & EhR (nEe) ;

4, i 2R ok O pby, HESORGE SR
TR R C @ = A YRR
@@ @@= kIR ;

5. 1% & KR, Wi,

6. 1% Ebr, BHEREERT.

MENU
Esc

MENU
Esc

" EBKKEE
VR “BEEKIRERE " 2k .

BEBIES

WMHmECRERIES, WIENT DRERAE:

1. % bk (B2) , HEANSEREERT;

2. i == o Vo bk, EEhHH, HBER
Bt FR” Set language” (X BIES)HIFEH:
(tnE5) ;

3. % -2 Wk (e

4. % 22 Gk o 1 kE, HFBRR LSRR
T ES

5. 1% &2 bR, WAk

6. EoRhF L RORE S OB E R

T, F% wew JFR, B HSERRERT.

MENU
Esc

REE

BERFEAL A 110 B bR 5T B 3 N SR T )
i, MLESER 2 R i R A . Wi o M a BT
JA SRR, R R D R

1. % Eix (B2), HENFEHRE BT

2. 1 2 w0 kR (K5, WA,
HEIRRPE EEIR “Beep” (Hi8) MI5HE:

3. $% 2 bR (nE6), R LR “Disable?”
(SR P88 ) I (BRAE OO P B T I 1l
T, BBt “Enable” (JBshigdd ) 1%
FED 5

4y T L2 bR, o a4 e

5. 1% FEbr, BHEREERT.

MENU
Esc

MENU
Esc

HIBIAME( EB)
AT, TSR e Bk E v
B E B TS R AT E AL .
WM W) BOME, 10T DR RAE:
1. % »ew QER (B2) , BEAERRERET
N T’ﬁ%ﬁk%%@ﬁ, WahEm, HEER
B EER “Default values” (JKEH T BRIME)
TAE CnEs)

3. % & Eir (nEe) ;

4, WoRhE FEIR “Confirm?” (HIN? ) BIEFE;
5. J%OKEIFR, B dEPE R R BT .

SiitIheE
AR ] LG SR LA S B . i R
IXEEHE, T D BT R

1. % Blbr (B2) , ENERE BT
2, 1% 2B oW RIb, REHER, EERR
Bt YR Statistics” (SEiHIhAE) MI7RE Cln
&5)

3. # L Kb (niEe)
4, f% 2= o 92 EbR, LA LR
i

- Tot
- Tot
- Tot

MES
=3

NU

coffees (CLHIFEMMHERT S AR ED)

mi Lk (i1 A= 95 R T 8D

water (28 F K198 TH50)

- Tot descaling (et [R5 k%)

- Tot filters (T AL IEE ML IKED
5. HELH% EIbRmR, IBRHER R ERT .

MENU
Es¢

il ETHE

FEFEOMRERY OB

BLAS I BRAA K52 B bR e 1ok . &
DABE SO BLR B 1k

Extra—mild taste—f3i Mk Bk

Mild taste—%gumm Fnk

Standard tast—HRiEmIE 1R

Strong taste—HURIMIE R

Extra—strong taste—RFiRIMHE 1k
SRR vk, -2 EbR (1Y) ,
BRI ERBE E R R R .

)

10



SR A AR

LS R A B O AR . 201
BRIIEAR R, 1 R bR (nE10) , HE
SR b SRR A AR

)2 MEERI AR (T
oﬁ%@ﬁ> B E [l ~20-~180
ISR S
(short coffee) ~40
FrfEnnmE

standard coffee) ~60

S
(o ot ~90
SN S

(ext?ajclﬁngég goiﬁfee) ~120

"E “my coffee” (FRESUIME) BOUMIHEFRE
HUEE IS BRI 1 e el g ol AR £ 930
ZFb . WIFE AR XA AR B, E IR D TR
W

« FEMIMEESE TR 5 RCE — T (i 13)
2 %22 ®Er (nE10) , ERERE LR
“MY COFFEE” (FrmmEE
3. FrEE © Wks (BT , HBIERE LER
“1 MY COFFEE Program quantity” (1ARF[FImN
HET RS £ R ERE SRR RERBOZ bR
A AR HR A BT AR R, i
W% @ Etr.
BRI, Hr RIS S5 B SRR

M SRR
WME SR AR A ) R E L, ORI AT
T BEE m  )  mimel «

A2, WAL — TP IR SR JLAR eSS, R

A H Ao R A EL I g AN 88 3 & skt 3
KM ¥R Rk, IR DA I A e
T BRI AT R IE I AR A 7] 7

EIEEE"

WA e T S SR AR IS AR I, A Re i sh it
Wﬂnm%

e

SRR KT Y 3 T2 R AR A
ANHHUNHE, SN B <77
[EES2) R

A BRI AR E HE E Aok,

VEI AT ) <17 BT R s — i

CRRUCE B ANEERE —4%, 50
e 2 — i — I IR . &b
E PR IEE LS R B 1 R A & B

K. Hﬁnf%iﬁﬁﬁwMﬂ%ymhﬂﬁﬁ
T e A AL — 1.

A

e T
SF e, RO D) RE R HL 34T —

TR

- FIROKIPYE TR T G RIER K e

< T ORI, SRR R B T

AR

5t I R =2 AR AR Rk

N gz,

AN P RAT AR B R e S, R RE S
AT A, (O .
WRINMENL = KA, SCR R 7 42 1)
e A A e, DAL e QR D
FH T RS U i B e LA R LE 3 T
L AEmnmE G2 a T EME S CanEl12)
2. FEMIMEERT R Oy R
T AR VR, 33 S LA AR
CanE13)
—Un AR AR, 35 T 2 AN AR
k14>
3+ Wik R AT BE Rz AR, R R
HUSR e T S i CnE15)
4, MR R EMIMER B bR (2 5 oo )
5 FRUaHIAEME, RIS R B R 4 e
LS 4

[]1&@

AR R b, AR R B AR T L2
mmwm
o FEIME 1158 R, 0 S0 A
TESRP BN A H IR R bR (BOERBT)
—HymmEf {5, Hlas AT ARSI T — AR R

Zﬁﬁi%!

s AEHLE AT MR, BoR b
LEEE OKFEBK, Wmﬁﬁﬁﬁ%
FRPTERIE BN AY I “ 8
BT

o G AR S A, R
FR /N B TR A .

R UE 31 LS S R T B L R 1 7N S
IR, B AR R DL, e A UL )
o H W HPRAL R B R IE .

T
]élkla
Hﬂ*ﬁ”

] £ 5 e up e

11



5t P IR AS A5 AR R

HEI

o DIZPF e TEN M E BE RV, X SRR
Ao
IIAE LR R TR S Ay, X 2 &
FomHER SR LA LAS A ARSI &%, LB
e
 DIZVIN I A AT B ey, 75 U 2> SR
s A B ZE IR HERE o

(3 0

A MR VR mEER, AR fehE—AronmE,
1. B 02 KR, HIERE RN
“Pre-ground” (MIHER ) 74F: ;

2. FTIFIER R 2R (A2)

3. WRARIIEERY HER R S 2E, ARG N — &
AJfER CpE16) .

4. FEMIHERLH TR 7 CE — AN EEAR Cln P
13) ©

5. fufE—MuHEE s @ (B7) .

6. JrEaEIELE, FN EoR B SR d e
(R4

m HER!
WA R AVIRE T, AR RAHIE 55—

MERT, 7R LD

{52 R W 5 50 B R R SR R O
570 A 24 e 2545 0530 74
Wt g EbE (B11)

BB IR AR AR 2 MHE R HEAT 2

HUEE T I BRI 1 B OB 2 A e By K 24
1202k, WA SO AN AR R, TR IR
PR

1y ZEMMRERE H TR 5 80 — AN AR i KA ek
MBS CAIE13)

2. FrefE ey Bks (B11), HEZRGELE
7“Program quantity” (i 2 Wik A &) 0 4
3. BRI oaEs EbR, BLETFUE e

4 HUIHER U S BT IR, R

AP S FO U 1 5 B

m HEE!
a7 LA LI B N ROl AR B K 2 80 T,
TR IIMNHER K2 160 Tt .

{38 P monmeE = R AR SE X minmE
e CATHIMILE A EIE” B AT RRIR BT
Rt @ EbE (B1O) .

12

55 R R A9} R 4E SE X min ek
LI S U T L

HEATMEL 2, 3
2 MLEETTas Sk, )R 527 B L S 2 il £ i
MEMRIEE 2% o FENMMHEH B — 20, BoRbf R ER
“ADD PRE-GROUND COFFEE, Press OK” (hnAmi
MENS, ARG 0K RR) (78

3y AEMnMERy HERME TR EICLEATEER, AR5
T £ KR (nEe) ;

4. PLERRLEHIENEE, FEERBE E IR EIE
W P P55 2% o

1% B 3= XX NmHE A niERR 2

BLES ) BRI 1 B K 2920022 T . Wi di ok
ARTEAUNMER B, 15 1% A D AT A

L FEMIMMESRE H TR 5 7508 — A 2 5 K
MBI (CWE13)

2. FRELPEAE @ FbR (B10), BLBEIERE EER
“Program quantity” (BZE MMM &) 174
3. B @ EbR, HLERTTS e

4y UEERR R ik )BT A R, FRIX
% & KiF.

IS ST AR AR 15 B 5E K

O Py

D RS A F ok ) R, L3S S PR R 0
N TEATHIIHER) o

HERAFENSF RN

m HEE!

R TG YRR D B R, 1R CTEE R
ZEA 7 BT IR SR I T A Y 2% A% B RN AROK
.

BINFIHREFPES

I BURs s (i s

2. EFEPES RN BT, EAEE
TR AT EARTEMIMAXZE (il 18) . FF
VR — % 2 TR TR BE 100227t

miﬁ?i%!

« T AT R R AR A, v A R B
B AR B UK R A SR 2Ry CREZI5°C)

o TETREMIIE SN, TEMIE B AR AR T,
TR LD

3. WA WO O IE B S N B A R g 5
MFEH (19

4. KGRI R aE 25 I A AR AR

5. BUNHUKFH E (€3  (anE20) ;



6 REAE U SIS RIIE L, R B R (0
BI21) o BEI, HLES SR — AN i (7R H
JRENEITEILT) o

T AEUMHET Y AR G5 R T TR E A
ARG R EIRE T, T AR IR R e (]
22), Al R BRI SELMIMEAR o B ] R T i
FLEAE N .

8. F—INREIRAEIRIEIRCL T R AF.

Jrho 1

5. 1% -8 WkR, FFMEHIERSE (niEe)
6. JUREPIS, AR DO AE R e k.
1WA YRR G, HLETTER B Shit s EE.

iR ERMERMAERN S MRIR AR, —RR
AT THRE
o AERMEROE AR, 0 R B AR,
AL AR 1 12 [T e o
o AE AR INEESS S, G 75 58 b e s 2 5

AR R i, SRR I U b
Wbt ARk AL (D2) AT AT AT~ VDOV 2 0 2 2 B [ i
S A o AR R UKRBANET . ARG, 4T H Ak
Y > GRAM AR RZ5TC)
vl | g AR
frof B SRERAREEENES
CP| 4D | mmrse 4 cneem) BE Rk
LP| ik ” I I R TR AR 1 2R
— RGOSR, B IR
s | , EUHE I BRI E BRI L2 R “SET
CP | sk | FOSIR IR | T BN O RS SICLEAN ) 9
- BB . N TSI, R
memm | E
U | ot | FATREED RO | 1 g s acistebian L GER 2 )
20 TR TR 7 — A A
BIE-RATE (N2 |

bR (B9) , bl —ERIHIME R i, A
IR AR

Ly ARG A T BN, IR 4% 2 i T A
BRI

2 AR B s b ) AR 0 PR R Y B e 4 2
P YRR ROAL B (PR IR IR

3. 1% @ CAPPUCCINOKbx (B9) , ML &xBE I
SR FTIE PR ESE A, AR ] g ik

s
4y JURbEN S, ABRERRH DT AR R, £
AR S, FLESIT A6 H S L .

bl O

HES A AR M

B 7 IR AGER AL, AL AR AT L E Sl ] 1 i
MESEER . BYILS . gha il S AR
INFHMEIZ LR, T PR A

I A ZRTETTHIRIE, DA R A,
AU WS

2. B WA 2% 5 L0 A W A e L e i B BT R
2 i A

3. #%—F B2 Bfx (BS)

4. % =m0 Jpg (nlEs), WEhER,
HERoRF LSRR (il sgk . L
o WAk, BeED

3y BRI AR T R R, 2 “CLEAN” i E
(mE23), I ExRF LE/R “Cleaning
underway” (¥ H) BUFRE, RIS AEA A B 2E
Pk, I SEUE, Pl 3L

A B A A e A e A TR AT ) A WA R
H;
5. WU A2 8%, FH—Hufg4nii il 280w
24 .

m HFER!

o U0 A 2 AR A A AR
FEHIE TR BUR — M5 TS R A
o LR RS ] DL BB KA PRAT
FERBE S UR VBT R 06 AU KL A 58 T

frh L

R, 1

i

BB -RRAE P HEFI A R &

ML I BRI B B bR A . a0 7R R IX
Aa, TEREUR D IR A

1. FEWMMERT A= @598t S 5 T — AN (i
E22) ;

2. FrekiE @ WbR (B9 , HEERHE EER
BTt HER S 4 FR K. “PROGRAM - MILK” (¢

NI (TR

13



3. BIBGZERR, HLEE T 2R hia ks

4y MR A WL R R B B 7 1 AR
PRI B b

5. ML L ARGk, JUR S, MLERITiR
Sk o R R B R BT i AR AR 1 4 R
% “PROGRAM COFFEE” (5 B WimE ) &) 19 7-FE;

6 R A I EE IR F BT R Rmn e R, PR
WA O EbR, HLgRfs 1k ek

SIS R A T 1 OB A 2 A R ) 5
BIER.

BB SRS kA e 8

HUSEH T A BR A M B A bR . 7
ANEE, IR L B

1. #% B2 Efr (BS)

2, 122 g 0 WhR, B, HEFISR
B LSRRI AR (g, D2
WhAINEE. SR

3. FRAAAE L EIbE, EB SRR SR
VERIR S 2 FRF1” PROGRAM MILK” (3% B 44
kD TR (e

4. BEIRGZ R, HUESFFUA 2 Uik

5. SRR P AR O R B T R R, FRR
1 & Eks

6. LI I A a sk, JURbENS, MLESFFIE
Homn g, F AR oR B R E s “PROGRAM
COFFEE” (i B MNHERI &) i+

7o AR T A B B R, T &
Pelb. LS4 1k uinE

SHR S5 4 2 2 1 R e B B SR R

HERK

ZCXE?'%%%

YIZIE R NG & EHRT BEFHIK

miﬁ&ﬁ"

%ﬁ@f?,ﬂwmmm,%g%%ﬁnwwo
C HRRAGKIR D EIE i e BHLAE E

ED;

2 FEHOUKIH DT E— M4 (RATRE

ST ORI 1, DU R HUK IR

3. #% 2 @i B , SRR ERER“ HOT

WATER”  CHIERIKD MK, R — 18

TN IR k3 5

4, MBS RIBOKL250 =2 A #UK, K5 Hshit

kBRI TEh s b ROk, R

& K,

BT Ak E

HLAS ) BRI AR ) B B B 2502 T o
WIF B A ROK IR, R D Rk
L TEROKIRH AR 5 308 — AN 25 4 (Wi 7)
2. FRELER(E € ERr(B1), HBEREEER
“HOT WATER Program Quantity” (B Hi#oK
% L EbE;

3. MM T IBOKE BT IR, EkE
[

BOINE, B PR B B SR R

b=

BIEVLE

WLAR IO LA R, D620 B 34737 0k -
~IHERSTE S (AL3)

KA (A12)

—KHE (A18)
- (A8
—WERy RS (A2)
-AELEE (ALT) , AEHUERIT]
—SoRpE (B)

7L (D)

Zﬁﬁi%!

< VI A8 B A T RE T B PV B R
KIS . FEE HENLAS BE AL 272 107 dl ok
HEATIR

< BRTROYESE (D) LR, A RIBCAR AT
LU P SRR LHEAT Bk «

< VI & J@ M AR BR e L 97550, 1
e A e sk R R I

i1 32

M RBE EER “EMPTY GROUNDS CONTAINER”
GEZEMMERE £ 10EFE, DRSS £ A0

%ﬁﬂﬁﬁm% DA I B L, WL A
REFE M . R AdimiidEildts SRy, el s —

ﬂm%%mmwﬁE,%§WW%@ﬁm?#%

FRELEoRTE RN B N TR S T2/,

Y121 5 TP 1 3 F IR G

ZCS?%!%%%@

(EIEEEHIE T M RATR W, SRR 2
IR AT, ERSAIAH, BN
e S AR SHIT

14



T (ELETFEAPIRET) -
o BUHAKEE (nE25) , B S IEE L.
CEAIMMERRA £ (A13) , FEMIEHLEBE, L
Fo B B A JES B (R e BV . T DA BE LI 1) 37
R (C2) HATIE B

< WK (A9) , U M ELEG I
K26) .

JANSY

BOHRREL S, NS S EEA S, NERA
U NMES . AR, ARG S R UIER
MEGRIE T fiE 23 B 1 B R AR A e I, P 2
Wl

it

4

AR R E

HE
KRS (M2) BA A O K AL TR
FhR (AL CInE27) o KA R IF AR AFE
REAPEHUORHET, AT SWKEL, . AR,
K IR KB Gt ke, SRR AL SR RECE AL
s ST e DY A
FLEH D BRI R KA«
I BCH K S AT B (B lEI25)
24 WEAHKAL (A12) FummERE & (A1)
EARIER/E
3 REBEUKE (A, WIELE, EHET
A ORET K S AT B S AL

HENRRHI R

&ﬁd{%frﬂﬁ!

FEVE WAL B IR R R, B SESRMNLEs R
CRMWLER” EAREA) MRS Rk,
DIV K

L 2 W AL B BB RO R AR CRZy—
S =0 i ORI RS (A12) ). W B,
T DL FE 4% 7 5 il (C2) Bl 4 K17 Bk e
W

2+ JNEZ R AASAIFERINLESL B (l&128)

EiEksE

1. L2 T POoKISJERR (C4) (W) »
135 5 3 b FH — e A A0 b B R PR I T R i K
F(A18) (RA—MH—) »

2+ BUH FOKGE SE SRS (WIS %), I FH I 8l K e
Yo

3. WK IERS (WAL %), FEKH T RCH
SERIK, BRI K K 5 ] S

4, BECRZI1002=2 T IR, LA shaoKid i s
U FRACA PO IER RS

EEMET O

Ly P A s S i oAt £ 1 (4 &129)
2 R EEIME 1 RN R,
W, HAERATE (WE29)

AR
SN EEMRER R (M) TS (gl
A S WATIAE, i FIHL RS
Bl (C2) AT

BN
B HIBE—IRERES (A1D

&EE!

TENLE T HPRA T, ANAT DU 2R

1. B RMLER SRR DG (PRI “OCMNLER” =
TR

2 FIFFHLEAT A I ZERER T CanEI30)

3 B FRAE WAL A B AL, R AE
ARSI CWTE31)

4, AR K HIRIS B, SRS F B kK
.

AN

HRERIK M.
ANTT LT RIS T o AN A U e MLt A
Ak

ANATUABE S N DA IS . X i LS .
5 A 01T AT LAKE A A5 L F ol 5 7
TER (C2) HEATIE Y o

6. TR, KRN IS
32) , SJRILAPUSHAR G E I BIMEmE—7, R
ARG D e AL T

m HER!
TR E SRR ME 22 25 R R A7, T W] 42 Pl Ak B
TR AN ERT A B N IERA R~ (nf33) .

Large lever

T — FUSREIUAR 22 2R R R AL, R AN AL
TN FR AL AN (A0 EI34) .
8. R EEEARMIT (AL6) o

15



HEFERS

N T ITH B AU, WE L S 7
R He—K:

1. WNA-ghsdess CnET

2. BUT A0 R ORI ZE NS (1 8135) 5
ST SRS VI U7 N I vl | I UL N |
“INSERT” G N) A E, , S5 HE4ME (ol
35);

[~
—)

‘ 35

Ay PR KR (R e R 1S Ve B A AR . B
A BEC 2T LU AL AT e, Al A TR
BAEVEBIHLIE AT 7 B . B ORI b R AEA
ANFLEATHETE CINE36) o WfT 63, WT LU R
AT

=

=N
<
groove T
hollow (i)
36 37

5+ UK e IRt PR 5 et (aul&137) ;
6 AL YIRONE SO A B W R Bk
L2

T R A YRR S A0 A N A8 2 [l Ji S
CZAZIE X HE “INSERT” (A2 ED

8 b e Il SR

TEE K [ FIR
BRSBTS, AR Ve oK/ 78
I, LR BRI LA D .

BRI
YR E B “DESCALE” (BRIR) M HEmS
B it EHEAT BRI 1

AT

o RYRR A HE IR, X 2 TR AR
Mo iHA SRR S e e, g
Fi— AN e ) T R AN AR, th A 55
PR SRR SN
o AHLEE HBEAE F AR BRI O AT BR YR .
A5 P A8 ) BR YR VR B A $ B A 1) R Y 25 BRI AT
KR 1 51 AT RO LSS BAEE,  flidk AN ST A BT
1. TFEHLEs:

2, 1w BIER (B2) , HEASEHE B,

3. 1% 2= w0 Kb, REhEE, HIE
JRBE IR “DESCALE” (4:35) I 2hE:

4, #EbE £ dne) , EoRBEEER “Descale
Confirm?” (HiA) BOFHE, FRUc% L2 18R, Wik
PEEE, IR RBE SRR “INSERT water spout”
GREABOKFLH ) 5

5. H[IHABOKRH A5, R ERE ERR
“EMPTY DRIP TRAY” (JEZW/KED MITFE,
[RS4SR “REMOVE  FILTER”  (HRFG /K g
#)  (HEc4%) 1 “Add descaler Press OK”
OIANBRIGHL FHHZO0KRRIA) 7B

6. MIEHIE KA (A18) , FFHUHI Bk k2%
(C4)  (fe#) o EASW/KE CnE25) A
MERSVE & (AL3) 5 ARJE FRIGAA 2 m] A

7. BINBRIGE R EKAH
JEHBFRE “A” ALE
(RZ110027H) ¢
KI38) , SRIGMALFF

NU

B “B” HIRCH
e L
KA L

8. TEHUKIH TR

R — AN | A

ML STHZ S (]

[PJE
&EE! Rt el
FERRYG R R, A BRI R RO 2 MO

IR R, B IR HAOK

9. 1% L& KR, #iNECIABRIER. BIRR
2 QI aG— R AP e A, LSRR
NS NI EREY, MR SR EER
“Descale underway” (FE¥akiTd) KIFFE. 4
P TFah, oK DIFG H R YG
KL13050%0 )5, bt LEIR “RINSING” (k)
A “FILL TANK”  OKFINAK) 5%t

10+ SRR, HLES AT LA 3 K4 ph k. B
KF, EEAKE, JERTEh K sE. SR R

38

16



AN T H K BIMAXZR (7 B, 5 TR 7K 48 2 [
W%, e, SR E&ER “RINSING, Press OK”

Il//

(e, FEZOKEIRR) B HE 5

1 2 2B R IR R A 4% AR SR 5
PR FR R T

12, 1% £ Fkg, FFUhEE. HOKFH DTG H
Pk, [FEIRHE R RIS “RINSING, Please wait”
(e, EHEE) BTRE

13, HKFMEES G, SEnh LER “RINS-
ING” () ,  “REPLACE FILTER” (HH#iksK
FUESS) (WIlC) FIO“FILL TANK” GKFAMZK)
HI R s

14, BUHKE, SERPOKT S Rz ia®
Brid) , AE K PRI H B ) K BIMAX 47 &
SRIGE KA B E LA . o, BoRBE B ER
“RINSE Press OK” (phf, H#ZOKEFR) M7
Fs

15, TE T BEERYER MK, SRR R JE A ;
16, #% & Ekr, SHIFGFL, SonbE SR
“RINSING Please wait” (#P¥err, iRZE) 1%
FE, PR OFEE UK, b Pegsaim, i
HEJR H D46 H 0K

ZQSi%'ﬁhﬁ

JE]JZJ&%)\% MIEGL T, HERK.

< MUKFEMIEE SR, BoRbE EER “Rins-
ing Complete, Press OK” (y¥Esenl, 140K
EIbR) HIHE
18, % & Klbz;
19, BN EoRBE E&oR “FILL TANK” OKAEHNK)
BB KA AR LA S, Wbt b
R “Heating please wait” (Fi#d, iERHE)
TR, Z el o] O e s T .

Oy

WA RIBR LR, BOA B R (i,
R, AT BUEE IR L.

REKHTEE

R e B K IRERE, FEMEH] 7 —BUN S, =
nBE b BORER IR B .

HLAS B BRI KK I BB 42 o AR AS )
DX SR B /K BB JEE oA 1 52 WL BRI /K R SEE - BRG HY
IS ] 2 B Lo 82 B /K OB AN IR i e A 384k

ﬂﬂ‘ﬁibkﬂ"]@ﬁ
< MBI AR
2 FAR AR T8 AR AR — K — D4
3. MKFEUH R R R R . KA —74h

Ja. ARHKIEEZ AR, W4 b, 2,
SEAN LT B, — AT ARG AKIIEEE .

soft water @
BoK

slightly hard

> T T
water - [T
LS TN
hadyatee @ @ = T TR
very hard
o000

water
)

ﬁﬁ*mﬁg
. % Etr (B2) , HEAKEHREERET;
VR Q0 bR, RS, HBER
f—',l‘;z/T “Water hardness” OKIRERE) IR
3 1% L WbE, EERE (nEe)
4, BEEHE 2= aiE 00 lhn, iRt T
AN IORE B (PR ILZ BT BT
5. 1% &2 bR, BAUHE,;
6. % Elbr, 1BHERBERT.
EH S B 7K R 1 B 5 A

meNy

MENU
Esc

PokidiEes (IRSENRS)

FeLenl e (18 S A POKE IR (C4) o R
T SIS B e s oK I g % BATE U
IF) G T A 55 L I 3K

Wt IER A ORI IS, U R YRR

RRYIKITIEE

1. NEZE R E B
KT g (C4) 5
2. ¥ HifE R b
AR ) 9 4 21 4 i
A A 4 15 A
A (39

O
FERLS T A (K17
LT, oK e AT

39
P o LA 22 B I I8 2 (X 1

DURAME, IR ABOKIE g R BRI = .
3. R R N HOKIEUERS 17 HIR SN H KR 3

EI40 BT (RN LI, ELBIZKNIXAS /NI IR 3 25

17



i R — 23

05L

™ 40

4. HUHKAE, RIEIMAIK;

5. B HOKITIERR AN KA, &R BEAK T
KA1 8, FHpEm mE % —F, FHEEN
FAHEE dnEaD

6. HFHOKLIE AN JER AT, FERT
N (a2

7. i FOKAETE (nE43) , SRJE G K AR 5 B HL

PRI

AefE

43

8. % m=v kR (B2) , HEASEHETLT;

9. & 2=my oy (nEs) , REERE, B
FEnhtE Fi o~ “Install filter Disabled”
(LB PRI JERR) 1078

10, 1% & Ebs (e

11, EoRbt EEIR “Enable?” (ABhHIKITIERS)
1) FRE

12, ¥ & Kk, #ph ks, s, SoRbE R
7~ “HOT WATER press ok” (Hl1E#IK) IFE;

MENU

Esc

13 FERORTEE DR 7 CE — s (RN
#AB00EFD  (WED
14, 4% 82 Eky, #iligse. PLEIFIR AKX,

[F W FiE R “Heating up Please wait”
(T FI5) B8

15+ MLAsfs b UK S, 2 E 3l (0] 3 BE v i)
FEWMHE RS -

BRI, B EOK S BERR S B PLES T DL IE S H
{EWHEET

BRI RS

WL RPN AR GEWLH #fR RS Sl =
MNMEMAER, BRA LR “REPLACE
FILTER” (FE#POKIESR) o Wi H oK
VERS, HH N N

1. B /KA (A18) ATEUE FH Rk i oK g8 28 (C4) 5

2. MAEE P ECH F I oK RS, R AT s
R 2T 55 AR AT A

3y TERGKIH TR R BOUBCE — AN e N AR 500
ETH 2R

4, 1% wew BBR (B2) , BEASEAREER

5. 1 2=l 00 by, RN, BEAER
Bt FE~ “Replace filter” (BE#ik/KidiE#:)
R

6. 1% & Kbr (WnkEe) .

7. SoRpE EEIR “Confirm?” (HaiN? ) HIFFE;

8. % & kR, WkrLiE;

9. HonpBE F&Eor “HOT WATER Press OK” (il
ERIK, JZ0K EIkR) BIT7HE;

10, % & bR, Wik, PLETFR i AuK,

[E]if s 78 “Heating up Please wait”
i EDN e

11, Bz B HUKE, HLES 2 B 3l a3 b
I VI AR S

BER, B BOK SRS S Bl T LA I AR
MET o

FRRE KT IR AR
T R A REAE AN R B % B S L R 1 L

&, EIEI TP, PRERPOKIT EES

I BUHKH, BB HOKIEIESS, SRJEEIG K
EEIp IR

2. % Es (B2) , HEANSEIREERET,

3. 1 2= G J{iR, RS, HFIER
Bt FRIR “Install filter Enable” (JHZIHUK
T UERR) MR

4. 1% L R (e

5. EonBE RN “Disable?” (SGH KL
) MEHE

6. 1% & bR, BNk, SREi
BRI ERT.

MENU

Esc

e KR,

H2SA9E IR AbEE

HRARER B4 552002/96 /ECIIHE 4,
LA IR T AS RE AL — M 5
HHTIRIBALH, TR s %
I o S SR AR O AT A3

hi¢

18



ETER

TRIIETRIT T EERRE RRBE
- AR (A18) Hhin 7K B8 IE ) 22 28 /K 4
FILLTANK (AL ok BIIR AT REHLH K RTHEN 07 SIS
4;_';0
EMPTY GROUNDS DR & (A13) L TE 75 FEIE Ve B S SRR K AL, RS
CONTAINER WEUETE IS, UIHERRA A (A13) WA EE | A mL.

INSERADD PRE-
GROUND COFFEE

FIHLES

L YU ARELIN U A
AR S, ARl R R A
SMERS o IR IR, 2 Rk
PEUEIRE - Wil £ e ol
FE, HESMEENES.

B KA, AR5 K vl A e [E L
e

ADD PRE-GROUND
COFFEE

bk = s AR U B i E R R (E R )
PPN

N WA S EC At P i R ) £ i
Dihe (wnEl1e)

GROUND TOO FINE
ADJUST MILL

W AT B AR A, S AL
JEEARU SRR AAS H i

TR AR, B g A B N
T W77 IR ISR A Sl B e
H—H& (& 11

SRTE RS2, H R
SEEEARIRAG, A TR B — R B
VA e, LR HEST H R IR Ak
CREIL TR Fruinnl GBS RE R 0
) o R R BRI, TEREK
H R IHRE .

LIRSS 7 SURTS I I TR
[ B 2 BN, BELAS T Wi AL

FAHK, ZRIENE (C3) , SRIFREK
AR ROK, BRI IR AL,

DESCALE

P AT R T

BRI TR, R PO hLas it
1T BRI -

REDUCE COFFEE

T2 R sy

1500 PR (pE9) |, BRI

AMOUNT Rl R 2l L 75 DR N P A SR i)
GRS
FILL BEANS ek = 5 T TEOEE 25 A P e S CanfE12)
CONTAINER
IIHEADHERLE (M) B ZE T T e R S AA, A

TR BRIk HEAH

INSERT INFUSER
ASSEMBLY

WHUETESE, AR (ALT) BA F KL
a4

% CTEARES T SOTIE, AR
AL A

GENERAL ALARM

R BEATRNE, MRS
M. W TRIE BRI, 15
e R RS PR R

EMPTY CIRCUIT FILL
CIRCUIT

HOT WATER

Press OK

HOKAE BB K

i &2 R (B BIRHUK, EEIK
FUEBEIER . MR SR,
KA ST FU

19




ETER

EREHETRIT o] AR E BRI &
REPLACE FILTER ok T PO IR ROTIOHR, AR

LISURTSEN

SET DIAL TO CLEAN

I TR, RSN

Tl BT

4 2 W Y A R Y e L e % #1) “ CLEAN”
FIf s CinfE23)

INSERT WATER SPOUT | A4fi AF/KI H O 8l A IEH) B oK T (03) REFRK.
INSERT MILK A IET AT N F W25 3% B s A R AR R .
CONTAINER

20




RRBHpE L

TR T T WA R IRORR, R A SRR T, 1 SRR &5 IR 55

LKA,
&R o] iR E fRRFE
WEA HA W B35 T FHAAGK I BEmEER: (4 ROk DhRE

FEIMARAE T, T RS Lk e
CL T 2-3 5 4

LRI EINERT, A DD RE e Tl —
TR

WG 2 B B AR KR T

BEE S A

WEN S AN = IhHE R B i TR TEWIHEDE S 38 TARRS, RS &h i “1”
7 ) O S O Y AR — A (L) .
a0 S e S AN EEAR, k4
B —H o T I RCR AR SR 2 0l
HELLJE A SR Ok .

A5 F gk 5 28 AN A5 4 s e ek fr e 5

WHEIAE S PR P RS B — | Wl T A K Al TEWNHERE 5 2% TAERS, A4k <77

W R J7 T TR P B T e EH — A% (1) o
AR s R A AR, AR5
g —H o T IR LR I E2 AR
HELLUG A4 SR BL ok, BRI 5
AT R R R 3 (AR )

WIREAS 2 A IRE 7 LS I | w1 9 FA IR T (nE29)

Hok

WL TEIL a3 LR 2R 14 Sk A R S E BB I E R G
B .

AR HLYR BB LA 1 H YR
TR IF R I (nE2)

FHUBIUR ok AT TE L L TEOR Tt TS

AN YA | R R R T 1% THERYIRS ST ETIHA,

PP S LS ULt 5 .

AR R R BN AT | AR WA UK BAS & 2 B g 2= 45 A5 FH UK AR VB 0 I AR B R 2 R

H 8 H o H5°C) o WL RIS EAR, i

R TN

R UAIRZRT Ry I HTE VAR Y

R RAE RS R G B
FRFIIA TR A AR T R RO

AR 25 o A W AR S TR R IE T

B CWETYYR AR ORI,
T E A A AT A W A T e

FROR/FRIE R IE T

TSRO/ ZRIBE ST R
TR/ 2RI

21




AR 9.9 E5TDOPPIO +IIHEAE ....... 30
9.10 EFAMINEE BELONGSEZ MmNk

1. R e 23 e 30
iGominla 0,11 SR FHFRBI B L ONG eI
2. RE2ER AR S by ek £ P 24 BB et 30
%% g%ggﬂﬂam@%mmﬁ %i 9.12 EI:TLONGETHIGEE ......... 30
2.3 EFMIEE .24 10 $¥1’E-E¥Eﬁ%ﬁu¢m%§l§ﬂgﬂbw;6
T e ettt it 2B seescssescacessescscescstessasassnsessnsanee
3. 48 st 5 24 TR o~
BLFEEARFE o 102 3
3.2 HBEHEBRFNMENE (oo 24 03 ﬁﬁ—ﬁﬁ%éﬁ .................... 3
4. I*Tlﬁﬂﬂ ..................................... 25 1043_"E_1ﬁ“M|LK MENU”’Eﬂ*ﬂ’ ...... 31
41 Uflﬂﬂmﬂﬁﬁﬁﬁﬁ ........................... 25 105 ﬁ%?ﬁiﬁ;‘%q:yﬁg%g .......... 31
42 ﬁ%*%ﬁﬂﬁ ........................... 25 106 %&LECAPPUCCINO *%El‘J*a;EP
43 [‘ﬁ#%ﬁﬁﬁ ............................... 25 uﬂuu#*u/_-':m% ...................... 31
44 '—'Fil)b@%%%ﬁﬁﬁ ........................ 25 107 %&EM'LK MENU %ﬁk*ﬁ*}ijﬁm
5. fERAT cevvveeeeeeeerernnnnceeneeeeenns 25 MERMEEFNEDE ..o 32
e 25 11 K e 32
5.2 ZREEMNAERE oo, %g 111 R EBNETKE o 32
5.3 B oo -
54 BERE ..o 26 12"5 %/%,‘4%%32 32
6- *&EE& ooooooooooooooooooooooooooooooo 26 122 5%;%*%%%@%5?&% ........... 32
B 1111 N 26 12.3 B2 ERES e 33
! EE}EPH e 26 12.4 B MAVERES........... 33
8. REME . 5 12.5 B 2B IS oo 33
8.1 T e 2 16 E S, 33
8.2 .Bfiﬁ """"""""""""""""" 27 12.7 75 MNEEE e 33
83 RS 128" AEEEWHRS .........33
8.4 Bitubigas (MRARE) ... 27 12.9FBEEE e 33
8.5 FHEERERE oo 27 12'10 T S e
O EDHE 2 S 5
8.7 BENRAME () oo 27 T e
8.8 BIAE veeeee e 20 e R 3
8.9 BREBE .ccovvvve. < S
8.10 R E/KHEFE .28 13.BRHR coeeeeeerrrcccrrrreeerenneeeeens 34
8.11 E‘Q%Eﬁ%; ............................. 28 14. -%-i!{l’ri7kagﬁ§r§ ......................... 35
8.12 Beep (BME) ..ocovvoresrrsninn 28 14. L BB KBTI .o 35
Tl ( L P — 28 14.2 BTETKEERE ooooveeeeeces 36
8. 1A HEETTNAE ..o .
15 BR7KIBIERR ovveeeeeeeeeeeececnnnenns 36
9. BAEMIE .......cocveneen. 151 TEEBIREE oo 36
9.1 BERIMIFCINK......... 15.2 MBI oo, 36
9.2 ii;ﬁﬁnhﬂbu?ﬁ% 2 15 3 HFENBIEED oo, 37
9.3 EH“my coffee”&............... )
0.4 EEEMIMEEE oo 29 16 FEMTEHE ooveeeeeeeneeeneennernnennne 37
9.5 mﬁ%@ﬂunuuatﬁ'gﬁr;i ............. 29 17. EEEMIHEE ..ovveeeeeeeeeeeeeiinneene 37
9.6 ARG RIEMEE ......... 29 1 38
0.7 {ERTEEMBHANS ... 20  18.FAmE o
9.8 {EEMILES SEDOPPIO+ Mk 19 BBEHEBR ooveevnnneneeeeeeeennnnnnenes

22



1. B2 2ES

- ZSDNDIRASS T B R RE Y A U E S s R L A PR O T = &K B A
MBOAT (BIERE)ER RIEESHEEHEZENAE
EERNERLETIEEEE.
S RERFRMMI A EEREMRIT
REAMSEEANEB 2 TEITEZMMEE.
YInaE E R A KB
IEREARB M AKTABUTEEPER . EEE A
EMEMTFRIENE TEEE,; =if; ke 8k /&M EME
EEANE R, BEB&BEEIMNIRIE
WMRIGEES B IRAFIEIR NERK AR TP IRTEE i LUE
T R R (Al R fgs o

EERREMNTIS:

- AEESEMAERZREERAN LNEESNIEE I T
RN EREARGTZ T R BRI eI LR R EEA FR
FEFEESRA LR EEE RERNFETIENARED
AR o E mn Al EBIRAR N A BSEE UL TRV R BRI L 2 ERk-

IR BE~ RUE 5B L B FEREER = AL BR AN A A A > (2 ESH
AREENEEFAMLEERAZRBEL AT L ##1E
RARYERRAYIER T > A sESafER -

REATRERERKITEC

| ANBERERA FRE0ERE Vs BI T EasihEH

/i BEIREOREEAE SR (R RETREAER) -

23



2. RPRLEL

21 RRRET RN

B SR E T B o T s T
5=

A\

MRTET E TR BERRE BRI
RiESHEE

N\ g=

MR , B A B S S SRR
e

[N mismm

MRFETES AR EERRGNIES
2k 0=
m AR

KA REZRPEENEN-

VAN
EREEEIL A R
l%“ﬁ&LﬁMTM#%ﬂio

FERRTFMIEERE

© AERRFHIEEE-

- FERERNEEEEAREEUE S
RSN E EREFLENIZ L EZHHE

fRIEMERT
- R EREEER T 77 i EIR
5o A BE B IERIRIR
RIEEER T

- BRRERARE HARE
EGEEEE
C MRBEBERER > ATBTESE
o
TR EE - B R = B Bk

BB IR E
5o

iR F R Z A B IEi E R (L EIR
HREE LR T A E S Ao

N\ 5=

RO BN AR RS (R
2 IR548) o

[N msrm

LR 1 S B AL A BRI
B BRI 2

SR B TR RS R B S IE M o

22 RERR

IR B RYER TN BB R A S EMMER] BAEh o
FEREMAREARERMER KR AEE
BRBFIERNIES NEE A RIES(Ee

4
BE

24

23 {EFRAE

T e
IR R IRER IR IR IR B AL R
(BRI o

R RER R R S B AE AR
BB

[Jims:

R R G AERRRE B RAE
PN o T e

AN
Jisa

e
BAAEZEE
BRI (B R - L S R B
E e

BERMRBEFBSIERDIE

31 $ESRAFEE
BRIERPRNF R 2 ST 3R MG
EIE

3.2 HPEHERRFNAR(E
HIRRIER B BIR MMM BN ERR -
B “18.BERS B “F0719. B FEHERR “o
MBEEFRABBE RELEEE—SHNE
@A LUBT ‘B R RFE FMhE R RS

Higo
WMREHNBERAERBBFE 2P FEITH
an fReE B B EE A o4l SR B EZ’EW;"E?‘SEBE

FREADe’ Longhi ERERFEH R it EMITE
MR fREE R S e



4. :RBA

4.1 InokisERBA
(528- A)

Al MIEER2SE

A2, FEEEMIMERE
A3, MIHEERE2S

A4, FEEEMINER=H

A5, (1)3%ER  FTREFNREBAMNMEA (54%)
A6. MZR

A7, BKFNZIRIEIEENE
A8,  DNMENERE (RTBENTEE)
R9. RAERKER

A10. MRHE

AL SEKEEK(IIE S
A2, EIIKEE

A3, MIEEE S

A4, EFARE (ON / OFF)
A5, EIRAR I ASIERE
A6, A2

A7, BEEE

A18. K38

A19. BUKIBEZRIMER
A20. JKFEE

A21. DNk R ERAEER

42 EIERES®

(35 -B)

HAMEER FNERAE S EIEE 1L
ErhLIERER B RO

Bl. 2 [ER UK (EIERBERBEE,
BT RIS )

o BNE i A SRR B

BB

2= EREEENNE EERERE
HOIR T LURENSE ()

V0 BRUSIZEEE SIEMEEOG (B
RERER B TABHRS)

oo BIE: AR E R ER Nk
o EE: RV E R B E IR INE
5= MILKMENUBI4Z: 582 7]
B maEENGERNZ —
(CAFFELATTE>MACCHIATO» FLAT
WHITE>MILK)

B9. ® CAPPUCCINOEIE: 8ER L
B10. W) [EIIZ: SUELONGZET NNk

B11. 2P B - 84YE—HRDOPPIO +InngE

B2.
B3.
B4.

B5.
Bo6.

B7.
B8.

25

43 [fi4ERER

(838 -0)

(1. “Total Hardness Test” 7KFEFE s 4K
Q. FEEEMIMEERIE

Q. =5

(4. BRKiBIESS (F R IRF LAY

. EZR

(6. BknEnE

(7. BIFAR

44 HINEIRHRA
($38-D)

D1. JEKFEEEFCLEANE Zlesh
D2. iR =

D3. HFiNA2s

D4, HFIMIBAE

D5. E&BLYLIENE (RTFAEN)

D6. EFHEVHI%ER

5. fEFA

50 WERE

R EER B ERTE RIS AR
B2 -MRARPEBIBIR FEERAER MR
De’ LonghiE F R

5.2 RIS

N sz

BEIRZEIMEE FEZERUTZRES:

< DRSS B B MR E L TE AR
B AL BN R EEERE- R SRS
ﬁﬁfzﬂ‘ NG IR A EMSA DR
IFEﬁO

< KBIEMNMEE R SEIE RIS
AEE NS TE TRk BERE T B kA o

- UNERMINEE R S KRS T RE R IS AR IR
AER N E 1 2 2 R EE R BEE E kK Eh
IVEN:) b

- ZERFES FEAGHREFART
(BIENE MNEAR) EZE M= EIR.

53 EiERHE

N sz
BEFEREBEHENRHRERIPEEFI™
TR EIE R — BB IS EFE R A1 1E
B R/ NEBRE B IR A 10A
MREBRIGEAHEKEIRBACER BEFEE
BHEE A BRI A S ENER.




54 RERE
O
TR st 5% 8 o0 B 2 T mn gk » BR] G 7E M gk
%gﬂgﬁéfﬁﬂﬂﬂﬂiF%IE*.%“E’\Jo{EZM%ET%Eﬁ%
-“FE‘;%EP EKBTEE > 12 BB E #IER BE
“14. 38 TEIKEERE “o
1. S ERAREIEES () A ML S EmrYiE
JEE (A15) AR W HMEG fiE g EIR (1) o
TR ERIRT (A14) BIZT (E) ©
2. EITRIKEE (M18) ([B3) »FTRAZEF (A20) ([El4)
B AGE R EMAXER > K F5HR[B] 0 ik
#%’jﬁﬁt%?ﬁ@%\iﬁ?ﬁuaégﬁﬁﬁ
SERTEISE 22 () 22 (89) (HEls) i
‘ff’fx%?ﬁﬁé;ﬂ(ﬁ’]ﬁ' BV B R 3

28 (B3) ©

3. BURXWRRE 2 EE @) (E6)
A%%' B HI ‘P ERE HIRTEBENF
Fo

RN R R R _ PR RIEN:

4. " INSERT WATER SPOUT(E& AZh/KIE
)" WEEKIEC (C6) IETEEREENE (A8
) B T EER—EREELAI0MIB
25 (&) -

5. “HOT WATER Press OK (Ei7k1%0K) " 58
7|—o

6. % © EINZRERCRELEORMK A%
EEIITS

MEREERTE BT LUE FEE A ©
AR

- BB IR E NS B B B4/ -5FR I
Hegk4/-SHF R H AREMBEESA
MRS R

- AR EER BEIRKSEE
HoElbz BB g E Do

: ?%TEHD?&‘CE’JMEMFE&%&%E’JPE

B RMIERTETKATESS ((4) EA“

ﬁﬁ“w FUKIBIERR" o MR IEHIBISER
R EBIBESS AIADe'LonghiZ B IRFSER
N

6. IRiE@:E

Cidsmsem

- H)F'aﬁ%ﬁﬁz*aﬁ’ﬁﬁﬁiﬁ;ﬁl%ﬁ (W0) B4 T (8
2

. BRI RSB BT — AFIRAE
IR B B TR S B T o I 2 A
IR R A A B A T LU A o

26

/N misrm!
B AZ O » BT (A7) th— B3
Ko T UEETE R 75 KR (A12) i IS
ko
TR 1248 (15) () “51
A E (5) e
SIASErLe 158 BEA Rinsing (437):
B 1 B 7k B 0 » 4 F TR Bk I B 253
Ego
D 1 S R S R S
AR EAO(E Be

7. BARAMNMERE

=0 TEAR EliSEN =
T—EEEHERERC

RISk
EAEBERET > GH/DFFHKIEMEENE (A8) 7k
H o B SR IR AE TR R EAOK

- SERENRE % (1) 210 @)-
- BER “BIRBTREBTNE (B) AOfS B DAt N
BT T T EAFIRARS (1) o

m HEERL
U RIE—ER B AR PR N e 4% > S A dREE T
IR
- Bitig Q) RERRARA RS (ES);
Aggmﬂﬁﬂ'ﬂiﬁﬁﬁﬁ (M14) (E2)
1

O PIEAAATS 7 R R R IRy > ) 7042 T~ £ FARA

8. REXE
EEARERE I’ BE (B2) o%
(B4) 5% % (85) (1E32Ech H®) () o

i”'

MENU

81 Wik

5 FR L THAE BT M P3ERE O (A8) A EAKME O (C6

) IRIEEKCMBBA B RN MARENA

ZREIR

EEETHE—ER/NEEI0mIES

ERAILIhAE SERI T :

1. ¥ ur ENE(B) EEAGE,

2. 1 == () K 2 (85) (ES) EEIH
S HIRERETRRE L (63);

3. B & ERE®) (Bl) FEsD ‘MR R
7



[A\BE1#ERR-
SR RS » 25 S AR A B B
e

4 18 L EREERRIEE B R EKEm
WERE [13X H > EEE*’U}(UﬁIZIEEH:}(HD%E
A BB RM IR ﬁE’JWﬁBﬂEia °

5. %Eﬂ:ﬁlﬂﬁf’ FHRAERERNEFFEED

m /E%'

- MNRBRETERBIE3-4K BRI i
RIIER ?‘ﬁ%ﬁu_ﬁ,ﬁlﬂ,#ﬁz/s X,

,%;//J?«Té JINEER2E (A3 NEBKEER
82 BRiG

ERAFRIRERAA A2 RER “13.5RE

83 TIIBIEE
BERREIBRSFAIRG 552 R “15.80KER
%gllo

8.4 EIBIEE MRALR)
BRAMAIERRE TR A2 REH 5.2
Tk /F%g °

8.5 AEERFR

R AR (83) IRIRUI TR

1. - l’f“ (B2) IEASIEE,

2. = % (84) o &) s B “HERREE
%EET, 8s) (

BEI1Z (B1) (E3) o/ \FEE PO,

= 5 Y ERUNE,

.FEEMJ °ﬁi§5§k¥,

" 5 Y ENDE;

Nt %Fsﬂm—lﬁ BiHzE.

8.6 BEEH

Ea R E R R EREE—EN
FREIEEEHET (BIMNMES) S~ U B
{EMNRE-

[Tsm:

B

oy

I@

"%ﬁ%%ﬁﬁﬁﬁ
\U°

3
4
5
6.
7.
!

BRI BN EC KRB R (&
E“s.s%ﬁ%ﬁ%%‘ﬁ”) °
ERAEBEEEE THINT:

1.

EfR (B2) > EAKE,

L B 2= (g) 2 () ([E) EHTH
BEE EEHE ),

. BEZ ER (87 (E3) "Enable?" (B
A7) BRHIR,

4. HEe lffﬁﬁﬁm,

R :‘2 0 BRI/ |\B;

6. % 2 mE JE,

7. 4% O g Y mas

5. 1% O BT,

0. SAEE = ENZRHRE o

RS RIELDE » E B BN B E R AR .., —
RERENTERFRESS ©

ﬁrﬁﬁ_;_lj]ﬁb

1. EEEdEEauto-start(HBIEE);

2 ?ﬁt L EiZo "Dlsable7"(f-?ﬁi)§§‘rt|:'ﬁﬁ
3. & © EiEms

F5R ,., REBEEMRe

8.7 HEEhRAHE (Fi%)

Auto-off( B ENRART) o] LG MINFI& s B 721538

309388 > LUK 1 283 1E /& BE B o

EREAuto—off (B EIRARR) - R IEXL BB

T

1. ¥ S BEREER) EANE,

2 7 2% o (8) Y (85) ([ EEIE
&R Eﬁ”tﬂiﬁr‘iﬁ (83) k;

3. % 2 B (81) (&) 5

4 3 22 5 % EEIFREA TR (15
304588 51 23BN ES) BERIR;

5. % © EiEmm,
SRIETR " BB o

E@JB@#&% Eﬁi?s?y

8.8 HfifE

fERALEITAE T AR A S = R EfiAE o R 18 > 5%

IhAERTLUR L BERUHFE ) FF S BUM AR 0

E(=F (SRR EifE TERUI T -

Lo S ER () EARE,;

2. ¥ == (pe) 8k 9 (85) ([ElS) EFHS
A SRR (3);

3. #a ‘j{” (81) ([Hl6) - “Disable (f9) 2" BB7w
(3R ?” I RZINAEERIERA) ;

4 BE IF‘{*FH (SLRRA) ERRERE

5. SRR ERERHRE o

EE2L %&E&Fﬁﬁ%ﬂﬂ%%%ﬂ‘ﬁ%—%{ﬂ%

%> & HIR “Energy saving” BiRe




O
g
SRR B A S
S AR R e

| EAE AR AR AR A
NG T R R R ER

. MBAAERIEA  EAE K

FRIEE-+ 75
g |

89 RERE

BB EMEEAY KGR ZERIN T -

1. 3% ur EIRE (B) iEASEES,

2 2 o (g) " (g3) ([Els) »EE
EEE HEE iE(B3)J:

. B E EE Ee); (31)(

4 &ﬂ“-ﬁ“ﬂaﬂﬁﬁmg@ﬁc»:
1&; LLLL = :

5. & lffEEEm,

6. SAER = BIZIR

8.10 ERTEIKIERE
AR EKEERERER,
’—E‘—“o

B
FE2 R “UREKE

8.1 IREES

BEEET @) NES TR
1. B u BEZEQR)EAFE |
) B 2% o () 9 @&ls) 55
=785, (85) (

i & lffE 1) (&) ;

7 % o Y B EERFTERES,
1% £y ElERET;
IR e AR A

7. AR oY EIREIRHRE

| “£5

uXul:l

|L'J

W

S

8.12 Beep (12%%)

iSRRI da T In ki $4 £ o B 14

HwA/ERHEEENRR S - ER2AREN

IRE BRI T

L% R EER) HEEANRE,

2 H 2= @) " (3s) ([E5) BRI
HIE iE(B3)t

3. % 2 B4 (81) (B 6)o “Disable (f=F8) ?”

BB (30 “BRB 2 R THAE B WER) ;
4, ?tc & I*EJEE&%‘E**ﬁﬁﬂaeﬁ
5. SRERR M EFERRE

BHZEEE o

28

8.13 FER(E(TER)

BT A REZEMERXEIMER RANTER

B GBS RERRIN ©

EERATERBE TRUT:

1. ¥ ue EIRE(B) AN,

2 i 2 (B4) 22) (@ 5) 85 HZ“TE
uxfﬁ”tljiﬁ(Ba)

3. ERE 2 (1) (Ee)

4 HE R ET;

5. 1% 2 EfE LSRR o

8.14 #EEtIhAE

BRI B RAMNA T E R BEE
g PR

1. ¥ a BEREER) EANRE,
%< ] (B4) 5% % (85) ([B]5) EHZF “Wrst
1:.%'”7‘?&#%(83)J:tﬂfﬁ

% & @ (1) (Eo) ;

& D K :E (11 1/-{—_“_/(*5

REL NS '\f‘U}JI]ﬂ#,

R R INA ZLEE R INEEAY AR S,

- BHEEKBEAFHLEE,

- InnE B RRIEIREL;

- BUKIBTE NSRBI REC

5. 3% o BIfEmRBERE

H5zEso
9. SU(EMNNE
9.1 EEEMIGEONK
MR A TE SR (E SR E > IS —
TR USRS O Eh > —!
RO
BB
ZEEO
EEO
HEEOR
BRSO 22 EIE (6s) (B EEIFR
EOKHIRERERR 83) Lo

9.2 BHEFRmNIE

R TERERER M —1E S E
BEEWINMA 203 2= (84) ( E0) - EZIMN
HEF RSB A0S B8 R 3)

aN:EiE

++ oo

N

w

L

REOMR



SR FeRIEE (ml)
MY COFFEE AIERAE:
¢ =20 =180
SHORT =40
STANDARD (1Z#) =60
LONG (EX) =90
EXTRA LONG =120
(FE%ZER)

9.3 TE#HI“my coffee” 2

MNDEAES FE 55 2 B BN (L FE3 0= FH “MY COFFEE”

CEEMIEEE LSRN T

1. RE—EFRFERWEEET (A8) (& 13)

2. & = @R (84) (B0) »EE“MY COF-
FEE” B&me

3. B o EIFEE) -EFHIR“ MY COF-
FEE Program quantity(EzTHIEEE) " H
I.Ejf'i,@ﬁﬁ'\ﬁt (B3) *WIME{LFERALE  ~HKRE
Z;

4. —BMFImMEEESIFERKA BRE o
EfR o

MRS B AR TE ©

9.4 HEEMINEE

W0k BE & FE 2R 75 AE IE FE ZE R TN 0k > (Rt —RR
BAEEBHNE.

B 2R R INLEE IR MO bk
X5 PMR AL EEKNIE (BX—F)
A LUS B EER EEERE (A21) (E1) sHEE-

OF T
AT U S RS > 7 A B B S B A
$ho

YO SR MNP 4G 2R 2 AR 12 S AR
FREHH RIEREH 5
RS —(EEE-

Y0 5 E AR AT M0k > SRR
Ry it A mEnE—EZE (R
E—REZEHE TRIM
I3 3% tH B BE— R —If8)
AR E DA BI I LR tE5R
X ERBE-NREEAREIESHEN
BR KBRS —XEE

9.5 HUSEZAMINERYFIS
EEVS EEAINME IR FERZ

29

TR E R B TR R ThEE BT RE
HR (R <1150>“8.15%3%¢ ”) ©

- EIKGREATHREEE (B “11.HEHK ) ;

- ERERETIRESMEERE B2 R 9%
BBE")

9.6 {5 FR MRS = S EMNAE

VAN £:1

B GNED SRS
B RS T R A I L 5 LA
=

1. BEEEEE A R2s (A3)(E12)o

2. BRIMNMEEERET (A8)
- AN R ARAE 1A N (B13) ;
- MR YN R ARAE AR I (& 14)

3. PETEENS |EJAEFEAMR T (B15) 0L
MESE AR

4, FREFREEMGEEEMEIRE 67-11F @ =
Bs- 2iF O ) o

5. BRMAZEEMEEmEEHEE EHIRERTE
(B1) BEE A 1B > LUB IR B ENE MR
7T~e

B
" DO 5 DB » DS L B LA (A
P 2 (E B E Bt
A 1 » AR S IR
R (i) P B 0%
B7) °
B RS AR M B T —
Sk
VAN £
EERLSERTNETSEELEL
B B S ) HRE S

B BETHES Y
‘0.5 SMPFERMIR

. BB 8
™ o

- SRRt — R —78 > A3 TR
X% BARESEICRAOIR T “19.5CFE HERR

9.7 fEFATRAE MM MNRE

ANg=

D S AT IR S (M) 5
BB R

. B EEERE TR IEEN S
IS8 P8 03 B P 2o 15 7T A 148

LEE



C AEERAAMAEES
(C2) > FTAE & FF R IO PE 14
REIBEESERT

EEE A
BT FATEEMIME — R = AE
ShE—RIRE o
1. RE#® Y BE (84) (Blo)  EFI"TEEEMN

" EET (B3) IR o7
2. FTRATEEEMNMERFES (A2) o
3. BERRBLEEWEEBIMA—FRMNTE

EEmnE (E6) o
4, B—EFFERMMEEERET (As) (B13) o
5. ¥ o 1IFMIEEEIAZ (87) o
6. BEIREH - MMHETEHIREBERE 2

FiET I A EEEBRER.

(] s
NS “Energy Saving” #EICERENER » {RA] AETE
BUEE— MRS B2 ST o

9.8 fEAMEE S{(EDOPPIO+ MRk
FEER “9.0 2 MINSE = BLVEINME” 5 ET A RV ERERZE

ppppppp

9.9 HE3IDOPPIO +HiNMkA &

IIRSE4 FE S A (L FEA91202 FFRIDOPPIO + i

Mo BERIELERE  HENT:

1. B ERSHAMMRIIERRIENIEEE T (A8)
(E13) ;

2. BME WE @RS (B11) » EEIBET “Program
quantity GREMRE)”;

3. WREE VB EAZ o R RGAIR N,

4, —BRRMEERIFTEK L BRiR e
BlfZ o

AR S B AR E o

AR
SRR ENREMN 2420 Fo
O R ENRAIDELIZ1602F

9.10 {ERAMILEE RIELONGEINHINE
2R “9.c AN S SLAEMINE” ZENAAYER BRZE
I ik T W | BIE (810)

9.11 fERTEEMNESL{ELONGSEUMNNE
1. ¥RBREERT9.7{E FA A EE MNNERNME” BYER BE A
R0 3ROSR %1R W BIE (810) ©

) RIBBHBBEMMNE WEEREE K%
HBIEEH =8 “ADD PRE-GROUND
COFFEE, Press OK (INTEEEMNME>$20K)”
HIRe

3. ARIN—FERE () BYTREEINNE 231838 & (

[El6) ©

DN Rk 448 . RS R S 25 A A M » I 75 S FE R Bl

EXEFIMERIBIRRENERE

&

9.12 HETLONG=ZIuEE

IMNMEI FEES 2 B B 1802 FLONGE M

HE - EBENELERE SRUT:

1. SRR SIRIEF RIS T (A8)
(&h3) °

2. BfE @ EUEB0) EE “Program
quantity GREME) “BRHIR o

3. HRER W [EIAE R EBILATR MM

4, —BIRFMNEESIFARKAG BRIE W
G

PRI S B AR TE

AR
9N SRAZ 156 3 TR BE B0 Aol » DA MR A 19F 12 TR AR
InEE —{BFRERIIAE ()

10. SUE-RHTEMNFNASEEBIMIE
AR
- AT BRGAARNER ARG HBIREELL
TEEFTMERFINAZRE (02) MK
MEMEEE (A7) 0.5 EBERF RS
YFI”12.10E RS A 88 o

10.1 ERREFEF TS

1. REFIERRIRER (D6) HALFRE (2) o [AIBS
A LiREEE (E7) ;

2. LIRSS AR ESS (03) FBIBE
25 - (E18) IMAX RS 1EsCo xR 25 —1Al
S EERRERL0ZAH S

AR

- HERRSEREHINER HAFRHS
BURE (#95°C) RUBRBE S AR BE -1y

- WIR “Energy Saving” tRTURIBNEF > {RETAE
EREE—MRAETHER BESEFEYD

o

3. BERFIMALE (04) ERIBALNESR
EMEER (Eh9) ;
4, BEFELDFPHER-



5. #BEREVKIED (C6) (E20) °

6. FFPMBBEIEZEE L () THE
WEIREE (B21) o245t 3% IR (RE 1)
FEERA) °

7. R SR F AR MIBERES (A8) 1R
FHIET (05) - HEEA LSRR E (B2
) MNFHEBRITIF T RJIWE A T Lo

8. ERTESEIERHREAC

102 HEENEE

wEn i ERE e (01)  TERE R BT
1 7% £ BRIy - SR B A A RO R AT 48
e

hetB i E | sREA HERE.
D) BEBEK | M= /
Q 3 MILK (ZA4-17)
‘ RAERK | EEIES L/
P oo
o REZRAX | £hEE/
P MILK (EE44)

103 BEEHRTH
® BEBEREREIE (89) BENHIECAP-

PUCCINO BRI T :

1. KRB EREBERIE E4 1588 (D) ©

2. BHIARE (02 sk (01) BEIFFE
E’\Ji’@ﬁ{ﬁﬁ (BRER)-

3. ¥ ® CAPPUCCINOMEIE Mtk isH
RS (83) AR RS LIRSS
BHERR TR

4, HFOEEEBRSED (05) HFERRS
BT 75 B9RR FHh o SATR IR T (L FE AF
R ES A= Eoyt ey Ead )]

104 #EF“MILK MENU” 80}

FRT Bt p9arnsl sk th B B 2 CAFFE-

LATTE, MACCHIATO, FLAT WHITE #1 MILKe

Eﬁﬁa_% Rl i%ﬂzu‘F

1. KIBU ERBER TS 4R AE (D) -

). EEIFARE (02 L EK A e
(1) B FEFR B AR B o

3. 1% B2 MILK MENUEIE (88) ©

4 ¥ 2= @) 5 2 () (Bl5)  ETIFR
*'*E’JEAMRETtHEE(CAFFELATTE MAC-
CHIATO, FLAT WHITE, MILK) ©

5. ¥ 2 EHE (31) () F;ﬁ#éf#ﬁ%ﬁk*%l °

31

6. MFViER RFED (05) HAEERS
2T 75 BOAR F 5 o GO AR A} 2 BN R > M B
WER S B ENTE R R AR X Ik

(] siie: emmatnsnnsmas
R —ARES T

B AR R AR FE RIS DB IBT
I—(AEE

R R W AR R A 4
WS QB (75370 By) H AR — (B
42 B B A

 RB A B KIS IR R o S
gag (5°C RIBARRY) » SRR A 1 SR T

105 FHEBXFINESS

[A\EE BERER!

EEBEINAR (D) A ER @5 —BiE

IKFNZS A2 A A IE O (D5) 7 HH 2R o 1Bk S 4

FEFCE K -

BRERT FIHIAER “SET - DIAL  TO

CLEAN” ZHIRTERET R (83) Lo T HERFR

BRSNS BT

1. .H%g%ﬁ%%%&(mﬁﬂﬂuﬂi%w(T\%E
B

) B—EMRFREMSBRENTNEET
(05) (E22) 5

3. BEAEERES (01) EE“CLEAN B
2)” (BB) - “BREFETHR HEE (B3
) B8 ERERETh A BEESEHE
o oE R B EELE;

4, HEPESREEE A a kISR

5. EVHAINAS T BESRELEEBER
SRMEMEETE (A8) (B24)0

OFE: 3

TUNEAE G % KR A5 A SN T A4 O

HE FEIRE—REKMET AR BRT

- R REI LRI
EREER T R ASERET RS

AN
AEA e

10.6 :2ECAPPUCCINO ElI{ZE94Fchnn
HefI4nE
MM R TER SR E A B A HIEESE B R
BB R HEIT:
1. B—ERFER ML (A8) 4
BT (05) (B22) ©



2. 1% ® CAPPUCCINOREIHE (89) » EZlIfk
B Z2 B “PROGRAMMILK” EEER R
(83) LR

3. FRBHEINZ MNNEBRsA R B A1,

4, ;EFE%E’\J%%E‘JI)\WEP’@Z’XE

5. DNPSER(S LR BRI S R DAV ERE
BEMMEE ELFER MBS S RIHE
EIFF Ao gl 2 #8A0#0 “PROGRAM  COF-
FEE” BViS ZRERe

6. — BIRARINNEEES R E KA BRIEE
1ZoME4E AL R

AN MMk B 5% E IR R AR g AN e =

107 R|EMILK MENU S BIERIHF
cRIpERN S n &

ISR TER R E A BRI ES B

EELE R B T2

1. # Ez MILK MENUBIE (gs) °

2 1 2= () 5 2 (p) (Bl5) EHEFIET
FrEEfRkL (CAFFELATTE, MACCHIATO,
FLAT WHITE, MILK ») o

.o E 2 B ®E) (Bo) ERIRKEIEE
F1“PROGRAM MILK” B8 K B

4, FREAEINE MNNERR AR A 1;

5. ;EFE%‘%E’J%%E*}E)\MEP’?Q 2

6. MNNEME(Z R B AR SN R EFH P RVERE
12 N0k 75 467D 5% 1 00 455 ) 4L R
SRR Py o Bk FEF0F] “PROGRAM  COF-
FEE” O & BERo

7. —EMhMBEERIFIEA G BRiE L
[E1E -MIME4G B AE R

4N M PNk B 3R R S R B0 R AN R £ o

1. {HEHK

[NEE 3ERR-

BOKHRER B RN ER EAREN
1o

(] smsxmn

N “Energy Saving” EI\ERENER  {RA]AETE
BUEE— IR B 2 S5 & fEo

1. FEIREAKIEDE (C6) EEHEIERE (&) °
2 EEETRESS (BRI UE%k
) o

32

3. % & EME (1) “HOT WATER” tHIR7E
REEE (813) b MR EEIREE AR
BETEE

4. DNEREIR M A9250= FH EAK > AR B B XA
BEEL -EFHPEHUKEE BRIR
2 mEiz o

11 HERHRKE

B BETERAMLL0ZFRI K- BN

B s ST

1. TEEUKIEET () (B7) B RS-

2 B £ EEE)ERHOT
WATER Program Quantity GREZK
8)”HIREERE 63) Lo ABRE &
=

3. —BHFRMEEERIFR RO AR g Z
G

SN LIRS B 52 E SRR & o

12. BR
12,1 HRHEE
T sS4 BERER:
- REBHREERR;
- HIMEA 28 (A13)
KR (A12) 05 SR7K AR (R9) ;
- 7k %8 (A18)
- FNndEmEE D (AS) >
- FEEEMMER < (A2)
-2Egs (\7) FTR3EEEMT (M16) AT E
- fE1ZEF (B)
e S U= I())
- Bk /2B IR (A7)

VAN E1
- REFERAE REFZESEEEZ
Mk o MRABECERCRERIKER
De’ Longhi Fini&

© FA IRk SR 2R R RETE B TR bR
F4h528 (D) ByfSho

- AERASBYRBERERRIRE
BRITREERSEBRERRAE-

12.2 BRI AIBEIR

MERERRNBIE AR - BRERAZA K

{FIoRZ RN

- 3% (B5) ETT2/33HE GER B “s. k") ;

- (HFER K 2FD5E (BT 1. EEBIK) o
FaEEN

AR MEEER RS HK (A3) BIEER-




123 BEMEEES 2%
E“EMPTY GROUNDS CONTAINER (&2

ﬂiF/ 2)HIREBRRR B3) B EEESNA
/ﬁ I*D/%/s’f*n" ERIEMMNEE A 8S (A15) EIRY; 273

BEFS REMIME BN E A 8RR £ —1F
U}JﬂﬂiFﬁ%T’EE’\Jn/J\H%?ﬁ”&‘%Hﬁﬁ‘}%i@ﬂﬂﬂﬂ#laﬁ
SReA T ERESEVNE TAERIBAE SR

AR

[\EE) BiER®!
MRTEE N T MR EH A S ERER
(A1) B 530 o B 5 E)5 A0 BB » 36 R4
-

E/‘%’B# (NnERA AR AR) -
- EXH KA (A12) (B25) - BZTEFBIR ©

- BEMHEER S (A13) ’ITH&E/E/%L/(/QIZ$
[RERFAA R G- AT BRI HRIF £ (Q
) ENTTEITE R

- BERRKEE (M) B REALEZE ([B26) 0

N sz

B R KRR s B I A 52 B
B M R R B AR B R AR
PRSI 7 28 A A B AR T RIS
Ao

12.4 KM R4S D
/N gz

KB (M2) EMIAKAIE (ATE) (A1) > BEmR
A E K E (E27) - EHE e AT (A10) S8
Z A BBRSRRELER BRIKAI e ®E
HiB G IRIRRE > U R F BRI RE S E
&g BEITERE:

1. ERHEK R R iEE 2 (A13) (E25);
2. /ﬁ:.:jt/ﬁ/ﬁ/ﬁﬁ?kﬂg*ﬂﬂﬂﬂ”# g%%
3. ﬁ =] /7I§E7J<’E]Q (A9) ZZDZ\EjLEJ -,
4. EIRE EREKEMMMEE SR

125 F RN A SR

[ wmmm

ERABE 2 4 2 AR AR (B2

B BMERE) A T EERE

RS A ko

| TR (WEA—R) MR (75
BT B AT R MEE RS
LR ) (05) A4 AR

). FITREERAISFTA SR (El2) -

33

12 6 BFIKFE
EHREZRAKFE (M8) (SR —XHEMR
FEiEkEiBIESS () B IR B HEE) »
RSB FTERIE R

2 ?FFF?L/)%%'E (NRA) » WA TR,

3. : i FiBiEas MIRA) KRB KEE
frEE[o];

4. (ERPREFEDUKAERESE) H[H KA
1002 F 7K 3B B EMIRIEER

127 BEEMEEO

1. TEHRE4RSMmIEZNMENS (A8) (29).

2. BENMHFEOALRERE-NMEEXRERT
% (E29) EBRINMEIFEYD

128 EZETEEMNERE
THREREMEERS ISR —R) (M) &
EENMNRANE AR FEBRMIEET
F{(@)E

129 BREEHR

EEE W) EVNRBBERBFR R

N sz

EIMERSRAERRATEHZESS

1. ?EL;%ZIST%%EEEEE%EH(%E“LE&E‘HWJUD?F
%E” °

2. ﬂ)ﬁﬁﬁﬁ?ﬂbﬂﬂiH%EEﬁ'JE’\Ji%%%%Fﬁ (a16) ([
30) 0

3. MARMER GERIRE RS FE LS
mSMIL (E31) ;

4, B3 EBFBEKPLSDIE RBIEK
BERE T At EZF,

AN -1
HEERAKHT
AE] B RS- ST R Ak
AeAGEEE S EAS RArEEE
%=1

RO RN nE »

5. FARIF (65) BREREBIINGRES
BERARAR,

6. ERE RIZEASFREMEAMMGE AR
ZR([E32) » AB I PUSHAZ S 12 B E - B 5
HHEEEE

m nﬁ/ ?”

MRBZRBHIEA THEAZ AT EEREL
FEHBERFIEEA/N RE 330



7.

8.

—BREAEEMESENZEEEEN
(8] 34)°
RARRIZ A 280

1210 BRI E 23
AT RFERSNENE MR TREA
AR A D)

1.

2.
3.

W= T BRI (D) ZRFBPRES (D2) - [AIBF
A LiEEE (Eh7) ©

ERH AR nmEnE (05) FlIRAE (D4) ([&35) ©
KA (p1) B0 &H &
E“INSERT” (H&A ) RINLE > M A FMG EHL
He (E35);

UJ

]
ﬂr‘%

R K AR M BRI R B B PR A 4
freFR AR ER FITE B B B E
FIMETE B IEREEF-

HESDARET e (B36) TRYZEIEMBIE AR
?Zilﬁ%z%’a’ MRAVE AIRFBRBEM

34

6.
7.

8.

4
&
T __
)

36 37

RS K A B R R B e SR EE R R (37)

T’*ﬁﬂ}ikéﬂﬂﬁﬂaﬁfw)b% EER -
EMEIhEsR (% “INSERT (]EA) ”) »
EEMFNRAE

= FEOFhAese

12.11 BIRBKEREEE

REFGHIE BiSHREEREE () I

%ﬁ)ﬁ' BREFUIREY) (B4)

13. B8R

=T (83) EIBI “DESCALE EIERF B
H#’M\;E%ﬂ}]ﬂﬂ##!%[‘?iﬁ

AN s=

- {EEE BREMRIRE S 2R R AR E

- IBRAFEFERDe’ LonghBRIRHE B Rl

B RIBRIREIM /S PRYG AT A IERE > AT AE
ERFEEEREBRENRSRE-

ﬂF‘;ﬁﬂﬂuﬂ#ffﬁ%’jﬁ%i%ﬁ%ﬂ?eﬁﬁt&ﬁmt
Z (B2) EA GBS 0
Qi '5z (84) 22 (p5) ([El5) 5%
B?i)‘ FET
% &2 E’Jlff“f(m) (ls)’“ 2B
Hotg @ @iZ

“gesk AR ﬁbufi?i)‘ﬁu ) “TBrRIBIEZR
(WE@I’%%%) ’ﬂ] “?QOK 1:- %ﬁﬁuuﬂﬁl‘l—,
SeEHEZEKEE (A18) (B3) @ MmABBRERIKIE
JE2S ((4) - INF o TE LR KR (M12) (EB125) A0
MIMEER2S (A13) » AT HR S ANk o

MENU




7. #BEIEEIE A K
FEIKMIA BKFE
H1Z:E (HE10=
Fe) BmA—
NFB K E K AL
B ([&38) » i B 7K
%lgsﬁﬂzlilﬂﬂuﬂiﬂﬁ%éﬁ

3 8. TEMNMERS (A7)0
K& O (C6) (B39
) THE—RBARE
ELBIARAN
ERER

[NEE 1 BERR!
2 BEAKERDR
Hjo

AR GREIL ORISR

9. ¥%& & B U ERMBRIEEAR 5
RSB “Descale underway” (IE7E#1T
FRIR) > BRI HATE BE LG - TEMN MR R ETTHY
— RIS ER Rk RIET 25K
YRRES R MNEERE QAN ZAKE O ;

[A\BE1#ERR
SRS » S5 S R A A B BB
5o

#9257 88% (S B “RINSING” F0 “FILL  TANK”

EBETRLEREHR

10. MNEEIRTE BEEBGF AT RIS AR Héf
ZHIARINERIER ARNBR[BFE
EHkFE EIZ BB AR E HZ}IEJ
K38 i B B = M A X 7K AL 3 75 [ B Pk 44
A “RINSING, Press OK GHi%i%0K) ” 58
T

1. BUWRERIEEIARNRRFE UHER
SFERINEEE OFEKEOZ T (E39);

12. B & BIRIE G Bk E ek
FEH SRBUEKIE X H o “HEEE
FERHRERTRL;

13. ‘=‘7J<7F§°\“E§ ZHEUTEE“RINSING”
» “FILL TANK”#0“REPLACE FILTER” (0

RN EERRLERXEHE BT
ﬁﬁ?ﬁ”ﬂ(%ﬂ?ﬁ*ﬂ?ﬁ%’%

14, BUR/KFE BABUKIBIESE (MR Z A
H) KFEEABKERBKMMAXEE
JIEIZU}J[IHH%%'J“5¢5§E?§0K”H%tljiﬁ?’£@§ﬁ'\§

15. BARURE R ARKESRENBKE
aTF (&39;

6. 3% & lﬁF‘aﬁtIu/a, oI Rt Bk IE
OBERE LEMRINSING  Please
wait GhissETHiR) ” B,

17. Bf2F5ER R “Rinsing complete,
Press OK G52 2 320K) 7;

18, % 2 [EfE o FILL TANK HIRIERBETRR
E;

19. FBLEREKE EHAKFEL LS KINHER
S KAIMAX > B[Sl o

BRYGTEE

OFE:Y!

: Hﬂiﬁ?ﬁi}ﬁ?j@,ﬁﬁi’x’ﬁiﬁﬁ%ﬁﬁ (BIUNERE) »

EEEIEEE,
. B?iﬂi* YINEERESEKAB) BEE
E’]o
14. ﬂm*ﬂ'ﬁﬁﬁ"

SCALEI‘%iFimEEE. Bo

MNPSE 1% 85 PR R A5 4RV BE B {5 o 1 23 12 ] LUR 45
FE#h& Y B 2Rk P EERE - R L I TR 22
PRIBSERBIRRE °

141 AEKTEE
HaEfERN=H “TOTAL HARDNESS
TEST RERE 4R ((1) (MR EESCEREAE) o

2. BRETEBAMKR—IDEE;

3. BARMEKPEE R -N—DEREIR
BIKBIREE  fEFZ AR~ 2 3ER4AT B IE A oo
SREEAFRR—ER

ok | | |
gkl & TN
sk UL

FREEKEE L




14.2 -",'i7k6§r"

1. % ur ERZ ) EARE

2 % Q’;i’ & (B4) 22 (ps) [El5) - AiEIE
7J<T:@’éF ¢

3. FESUIEEIE 3R & EHE (81) (Ble) o

4. &EE = o O AR
HEKIEE (B E—8) o

s. % © EUE LIRS -
% e EIERHEE

EET‘ O K R B E R R o
15. ERKiBiE23

JRE B RKiEE2s ((4) “URIE
SURBE B&EmDe Longhi BFRR

A=
EIFREERIEES BEEU TR

15.1 Z23EiRER

1. 1(;@!;2543325:1 N2
“

2. EEREAETE (B
40) EEIEMAAER &
FRISEEEERG

O

YN SR IEF fE AN ELE -

BRI R R RE

B -MNRZETIBIESR

BN RSk P B 0 1R B

RETHER=(E2H-

u%gj@kuuk_@;fg%gﬁl‘]

7K T 81 T B 197 L B

3. EREhiBES
L-mEFfrT 52
B—rE (Bl4)

05L

41

4. ERMNMERSFRER K FE (A18) » M EE TR K 0

5. RSB AKX LRI ZEE
ERNE B R BTEH (Bl42) ©

6. H%r)i)%%%h’ﬁ)\ﬁ%%& (A19) MR EHEE (B
)0

36

7. WKFEEEIMEE T AR E EKFEETF

([E44)
¥

|

44

MENU

) B4R (82) EAFLEE;

. ¥ 2= () 510 (85) ([BlS)  EEE) ks
B HREEE (3) Lo

.2 @R @) (Ee) °

‘B REEme

¥ 2R MUFESRIEEE “HOT WATER
Press OK (247Kk$Z20K) ” B

. B— AR 28 B MEFKERE (6) T (&N
BE:S0=H) (&) °

L L ENE DARESDERE oDk RRIAES
HEK WHE SR EHE,

CBOKEHERB O MNIEEEBER
7 “Ready for coffee (BZEFMRINME) ” 89
ARAEo

BB IRECRUR el IS A Mk o

15 2 E?ﬁu@f%ﬁ

?ﬁ (.:E%Eﬁ EIHE?EI-T-%E) @E%*‘*‘“Tﬁ?%ﬁ

FE2HA TRFEZ E B S

1. EXHHIKFE (A18) FIERBIERS ((4);

2 H%%EE’J@/L\%E@%HX.EH’I&EEJ: [Eil
ERBA3245506> TFRTIZSE;

3. EHKEO(G) THE—EREELA

500mIAY A gse

¥ o BINE (B2) EEASEES,

B == i (B4) 3% 2 (p5) (Bl5) » L5 “TEifa

iBINEY IR E (83) Lo

7 2 EiR 61) (&) ;

SHE SR BET,

% © B LIRS,

“HOT WATER Press OK (B7ki%0K) " BTz

0. ¥ & EZ LImEsREEE ﬂﬂuﬂitﬁﬁﬁﬁ“ﬁﬂj
7K WA 15 BEET “SERYIE”;

D»T

=
==}

v

- O 00 ~N O




N BKEEERE MHEKEBNER
7 “Ready for coffee (BZEFMINME) ” 49
KR

HEViE RS IRTE BRI » £ A] LA(E AR A o

153 IFEDBIEES

IR EAFTEAE MR o RB I 2R ((4) 7R
R ESERR WEMBHEEEPERAESEE

BRI 8K
1. EHIKFE (M18) BT i@ 888 BEKAEM
(o] PR P

2. ¥ MENU /ESC [EI1E (82) iEAKES,

3. 1% 22 (ge) 2 (ps) [ElS) s F B
e BRA” HIRAEEmE (B3) L;

4. % Z @HE (B1) (Blo) ;

5. “Disable (f2F) ?” BEmHIR,;

6. 1% 2 EZme:R RMENU/ ESCEMZR

16. LHTENE

EEE: REOEiE®R
TR ULTHEE: REEER
E77: 1,5MPa (1582)
RAKBERE: 1,41
RYEx&ExS: 195x480x340 mm
BERE: 1750 mm
B8 9,7 kg
RANE SRS 00g

c € I RT & LA R ERERAR 2

- BRERTEME AT 1275/2008
- MR RERREENHEITSEERE
$81935/20040

17. EFEIMNNELE
MR AN FE — RNk E RS T
M BX T RIRRELIIR 2B 0E
— R ERIR

37



18. EERRIER

BTHER AJRERE AR

EmIkAE IKFEKTRE (A18) © 7K FEEE MK AL /S IE Rt E A >
HERERERRAML

BEMEEER mEEER (A13) Bime AZEMEEERAEKIEE (A12)

AR e BERT BT R K
B BB ENMHEER 2R B
ERAE—RMMEE - INRAEK
fifl> 35 T SR AL RAGL I B > B3 &
@%ﬂﬁ%@ﬁ?ﬁﬂﬁﬂ@ﬁ’ﬂﬁiﬁg
4 %go

TREZIIMHBAERE
iR

TAEMMEAARE AR A 1E
HRARE

EEMNNEE > NG IRE
LG B $1 25 785 Sh A BE B B B AR
(A2) (E3) —EBZE-MMRETT
E/ MR HAKIBE B8
BIERRR B E AR et B
E—(EEE E RN IERE (
FH2 R “94EEEMINEE") - {N RS
BMATEE  FEIRKFE (A8) BF
sE2iEAC

WREAPUKIBIESS ((4) *FIBE
ROEEARERMnREEL

ik 87K P& (Co ) 3 A\ DA IS A% 3 2% U
—LEk BEIRBEEIRE

TAINER(EF WS
)

BEAMMEER ;}%5?6?2’5953&@”}111%5’5@%% (A13 | BXH K88 (A12) > 3R A MIMEE
o g%ﬁo
A INTEEE M “FTREMINE ThAE BB R 2 A | R REMEERET R (Ee) A
TREAEAITRREIHE (A4) BREGH “TRRE MM TR

BRIm IRk A ZR R PR e © PRIGIBIZ AR S T 13, BRI "0
BT

Bk VIl e e w0 [EIE (bs) BHEECRAN
CRk  (8l9) SkFEEYFRREMmMFEY
E o

FILL BEANS CON- S 2 A 5ee IHFENIEE AR (3) (Bh12) ©

TREEIEER S (A4) #RIB =

FARIF(Q)EBNEZR- 40 2.8
R TREINMERSF #8) Fridto

38




iEEs)

INSERT INFUSER | /2& 23 (M7) EFREBRERE |ZER 1295822528 WA &

ASSEMBLY({EARE el E RS

)

GENERAL ALARM FEARE R WEBRREAE —IRBREE
AN BB CWMRFREBIDA
BTRZIER EHERIER -

IKIBIERZEMN MK KIBIREZERY B2 (g) BB (C6) %

%71( 7K Et' 7J</J|L.I—.Eu%?95.|t °

F&O0K MRMBMAEE BFRKERS
SERHRAC

REPLACE FILTER(EE | Er/kiBiE2s (4) BiESH- BERMARBIRRBIES KEBE

BEREA “15. BKi@IEas "o

SET DIALTO CLEAN ( | SRIT4 A M RE R hE S H% BHAAEB RS (1)
RETHEFR) (D) MHEZKE- E“CLEAN (BR)” (Bn) °
HAKEL HKIEO (C6) RIBAZIBAT R FKIE O SRR

IERE
BEAFARS FhE 23 (D) AT EHE-. R INASREA BEHEIE

19. #PEHERR

UTE—ErReRBERYIE

IREKIRE LRI BERARRRE FHE T P RS
FIRE RLEEE FRRIEE
MO S RETERAMGER KRR CER SR

FEAIKINEE) o

BB ABREIREK S
EAER ERMERREE
B350 58

SLOEMNME 2 A0 > AT T B EA AN
HRRE 2RI

RTE A EWHERE

AREREPRERDMHERE (
BRYIRERE)

PAERR A 55 3 S A o

DR EE AR B A ARG

TEMNME Rt R WU RS $1EH 142
BN EE SR e AR (A2) (1) —1&
BEME—E-EEE H
F4EHMMERES AME EHX
RER 2R M EER > 7 S BPEE (
B 9.4:BEIMEEE") o

I =y

52 PR DANPIRAE P TR S IR P

39




MM KB —R—

DR EE AR B AR

TEMNNEEE e LU B 81 8R 785
EhFREE R ENERE (A2) (E11) —1&
BEpE—E—EEE H
M RE S AmBE - EX
RER 2R M EEE A = BEEE (
B 9.45BEEMIMERE") o

WD P 42 5 A — 1181 =5 7 {81 R
PEiX o

IANRIERE (A8) PELZE o

R SEZ KO (E29) -

IR A Rk R ED BIRAR () ERSBHEATE | FHiERamEEAMEHE SN
Fgo HREEP (A15) (D)
R R A R IR IE A | AT EIRIEEE (B1)
o
EFIRA (M14) REFTHC BT MR @D -
ERHERRSE PR >R LE R AT B (1) senmmEAmE (1) (&
B 7. BARAMME”) o
TR DEEEY | FMERNEF )BT | KEREH 0. ERRBFRTD
AR M 2I0ERFIHER"
X RBERTNBRETF
FMRFARERA T | FNFSHIEERAE | ERTLEURE (895°C) MRS

HERRIEIE L SRR ALV
Yo

B R AE A 95 o S RAE RLHA MW
1GFREE 55— 8 FBIF Yo

AR (01) HEARIE
FEo

ABFEFS R 0./ RN

=
B °

AR ERAVE T (02) FIEAE
REfESR (1) B T

RIBEE 10 5B R BRI
BEDMNIERFNEETS
L RFRFIN AR EFES
hegho

Bk /IRENEEE (A7) B
T

&R “AUFRBUK/EISEEE
1Pl S RS R A

40




L4 I N 42
B v, 43
ZE 14 [ = ] K= 43

717] 4
YA ATE B 44
N2 4
2987 4y

ME Wi,

5.1
5.2
5.3
54

2
17|
13y

81
8.2
83
8.4
85
8.6
8.7
8.8

89 2

HED
717 443
77| o2
717 4%

2E WH|(EXIE B2 46
TN P S—
AENH..........
XE 17|(t47)

OfAR| Ef......

810 8 ZX A,
SIL AN HH .

812Z12.........
8.13 7[2g(2IH)...
814 8H 7I5......
A ¥=|

9.1
9.2
9.3
9.4
9.5
9.6
9.7
9.8

| S MEH L

o AL & HE........
U AL SE E
AL 22FRIE ZH..oovvecsinn
EH2 AHLE US7| Plet
HEES AEef 7| 2HE7]..........
24 A S A8 71| 257
71 AFE AH8CI0 DOPPIO+T]

s

4

10.

11,

12,

13,
14,

15.

16.
17.
18.
19,

9.9 DOPPIO+ATL| £ U= ..., 50
9.10 {55 A28 2 AL D57 ... 50
9.11 B4 #1|Z A8l 2 ATl TE7.......50
Q2 Z2HL Y UEMH oo 50
25 He0]Y ML7| I 54 51
101 AT ZES U EH oo

102 7K BHE 7).

103"29 HR" S& ZH|
104 M2 228 87|84
105 7HEX =0l E07h= 7L % 27 ¥
MYst= T2 324U OL0|2 ... 52
10.6 25 M 00|12 S20| E0{7t= I Y
2R Y2 MMst= T2 Y. 52

A kX
g-r -;S-E ...........................................

1L1XE0R &= 29
A ieesesersesesessesens
1217171 BA e

12.2 70 HA LHE B A A
123 WH7| O HA ..o
12.4 £ HEAICH o SFH HHAD Ha.....54
12,5 AL HA LS HA

DOEEHA o,

LRIAL FET A ...

12.8 24 AT H2 HA
129 95X Ho e,

12.10 28 ZAHOIH HA ..o, 55
1211 24/AE HAZ LEHA . 55

H3E HAH
EAEHE e
1418 A% 2H
1428 AT MH......

i L I
15.1 ZE €A......

15.2 LE| 2A...
153 ZE Ao 58

----------------------------------------

-------------

-------------

----------------------------------------

-------------------------------------------

-------------------------------------------



1. 7|23

o 7l= MEXE (013|0|)7f A S 2 7150 Zoizh JAALEF
MH Fofv A= A, B W XA0| BEs A>T 2He| E45
otof| ek St 7|7| NN RSN ERS sass
ofshistil l= AR0l= 0] 7|78 AMEE += ASLICH

«  O2I0[7t 7|17|2 ZEX|D FESHK| 5 SHHAIR

_IH'I
zQ
O o

o 77| HA A ABRY RX[EHE =Y
EI|__||:|.

- 7|12 "H2Y 0 240 Fo™ QHEILICE
- O] 7]7|= 7t HEEYUL
22 §|-7:|o| EI-|:||J\IO||_|. =
S HA0ME ALY £ SlE
“E1"Lf IETL &4E ER

Offt 2= 9IS UX L & suau:r.

UI_I

T8 AZot sHEEl = Al
= MEZ2 sM ol &e|o{zlo|2te 2| Z=otof etEet 7|7|

E0f 2ot X|ES =Kot 2 [HRAE ofdlista )

o= ol8d = ASLICE gA| O] & 2|0{ZI0| = 22| Z4=5

712 Ha 8 HAe[E = ASLCHL MZQ T ZES 8N

of 0f2lo[e] £0] FX| b= 0| FHAIL.

« 70171 A, Z2, XIEZoN7E QAL Bt X[ A0] £
HS T Y=SHoALt bE St 77| 0] 2ot X &S S
FYRAE Ofdhstal /s B2 AFEY £ USLIC

- OZI0|7} 7|17|2 HEE K|X| EEF SHHAIL.

- XA2|E HIS Lt 28], 28l = A Tols gy 7179 HEA
= 52,

&N 7127t BAlE B#HO| ALE S0l 22 = ASLICHEHE

JzE EF ZANT EAIE).

v

Ly



2. QHM AT
21 XA Ar2E=E 7=
EQ8 A1 BAS 02 7|52 AlSEL(C of
Bt A= wre A X|7|Al17] BRILICE,

91
A= A2 X7|K 22 AS AHOE ol
52 MES 28 25 YaL|C
N za
ADE A2 X7|K| 22 A Az HAS
SS1LE HZ0| 24K 2 ABLITH
[N\ sta g
A= HOi2 X|71X| 22 AS SHAS g 4
QLict

(Jxa
0| 7|2= AFEXE
£ LIEt-LICE

VAR

H7] 717]2

&Lich,

[r2tA Ct2 3}

. mMe zolL
A2,

« A2 202 EIE HCf XX O A|
Q.

i

2

zt

g A2t

Ze ot Zug

E - o
Y2 717|182

wzfof gL L.
Hoff 2EXIX] oHY

. 2MEJL 2R ofCiof MLt 20| S 4 2
= 30f Qlofof BR 0f |7|le IES &
8 # UIBLICt,

. N B2|02 ¥D ACS L WY
Aoj2S 2I|B A4E 4+ 90D AES
oI |X DHIAIR.

. 71719l HYUS ekNe| KiErStR{E X BME

o il IEE olof BLIch.
7710) SRI7H LAStCiEtE FEA2 5|
OHIAIL.

Helg no = g
12 AfH|AMIE|of 12l FHAQ
77|12 Hadhy| Ho| elg nm
o XY Zaf El

H@ 2218 &0 g

FMENAM ZE

o
2 0

oo
m=
52 ofr
rir 4m
A
=M
4[>
[z m
o

>

2 Njok ThHHoN

=2 02
2 1o
oot
Mo *=
MHO
o

%R do AHpr
oF

on <2
oy N
Nz
0=
4>
30
i1}
i)

43

o

=0|LH =AHR2 B717t §O] D|20| FX| $=E
FOSHAIR.

717] & Bol= @ Mol i EAHYE 5
ALt

22 XNFEME

0| 7|7|= AL E U531 =S H27|
=2 ORIl 8 A= ASLICE
J|EHCHE 829 AI82 RXEsIL 2y
O ZHFELICE HZAL= 7]7|9] ZRE
Off M HIZEl meHofl cHah 1 ofre
x' 0F¢L||:|..

[oa=]

ot

o

23 AIE2H

71715 Atgot7| Fof 0] AFg NS Fo| U

A 210f FYAIQ. 0| Ag X|HS W2x| o

o 3412 7ILE 71717} 24k 2 LI,

REALS O AHSHTAS Z40HX| orof 2

8t Tlefofl Chel 2 OffH I XIX| QLICE,
g

O AFSHBAE &

A 77|18 =g o

2¢fof gict.

HSHYAIR., CHE AFEO]|
2 O] A BHEEME il |

3. AN
EAFS] IS OfAZA I FIEA: HAIS

MEHSH =M A ZEAFRILICE
0| 7|7|2 M=Z2 W&ol EHFZE H2A|7| H
MEHES 0| FHA

BfLICH EAl AIZES LHO
2. 98aLet J|7|9 &
of & HYLCt.

2 Exlst=

2]

iz ool Xt

w

A

=
25 Qo] S Xt=2-3W|0|X[2] 7|7] MHO| L2t
Qe HHE oo|gtL|C},
32 2MGHZE A 22
2H|7F ehAist A "8l 0| X| 2] AR SS| 90"

ot "om[o|X|e| 2X| sHA" HE| w2t sHES
A ESHA L.

EH7t SHBEX| AL FIF HEIH HQSiC}
HMEE "I MH|A ME" A E0| Lt U=
HS = MotE 20| 024 MH|A ME X0
Al 22o|si{of gfL|Ct.

ANEON HZF =Z717}F Lot JUX| YUCHH HE A
of M3E Hz2 Fols FHA|Q. 2|7t E
2ot 22 EE7|0H MH|AME|(De’Longhi
Customer Services) 23t H2tsH FHAIQ, F



2 AL MRS MSE 2S5 Mol Lok /U
SLcth

4. HY

41 7|7 MdH

(2m|O[X] - A)

Al @F ZiHO|H 5

A2, EMAHI HE

A3, {5 ZiE(O|L

A, EMAHI I

AS. @HEJI?I% HHLt BLICHEHZ])
A6. & Mt

A7, 24 Y AEIHALZE

A8, AHIO|EE=H(gO0|EXF7ts)
h. S=4 ghEY

A10. ZEFEICH

A1, ERIEFAC] S HEA|7]
A12. EEIEEEICY

A13. I 7HZ| Z4E| 0| L

A4, Z= ™2 AQX| (ON/OFF)
A5, MIFE HEZBME

A6, QAIEN =0

A17. 2IFX

A18. = ©&3

A19. Hst A ZE] 5HR A
A0 == 54

A21. 2 =F Cho|¥

42 E{X| A3l MH

(30| X| - B)
B{X| 230 U=
A

O42{7}X| OtO| 2= F 7HX|
7lsS gLt ol 438

2 =35 otof| EA|EL|CE

B1. £ Ol0|Z: 24 E M ZTL|CHAHE o &0
A Medg gtolst| glsf| FEL|CH

vew OFO|2: M M0l HMASHALE HlF

o[ Af LtZFL|C,

EANS

== ofo|Z: Hm| ¥

HF0lAM MRS AT ETLICH

L% zo| MeH ofo|2: Hm| g

CHAXN Hw0lM HFE AZIEFLICH

oo Of0|Z: EA|El HHOZ 71|

arEL|Ct

o O}O|2: HA|E HHOZ AHI| ot 72

St

Bz 27 H4& Of0|2: 7ts8t 8 7|

ZE MEstL|Ct (FtH|2tE|, OF7|OtE

3I0|E, 2%)

® FHEK| L OFO|2: FHEX| =2

B2.

B3.
B4.

=
BS.
B6.
BY.

B8.

i
s 0jo

>

2HSLICH

44

® 00| 2: E 7{I|E otsLCt
#g 0t0|2: =I|2(DOPPIO)+ HI|E gt
SLICtH

B10.
B11.

43 UMAz2| ¥H

(3M|0|X| - C)

(. "E ZE A" XA X

Q. 28 A &F

3. MZHA

(4. 3 =X HE (*EF Dol si)
(5. HAEHPA

6. 23 =&7

. Mg 2E

44 2987 4d
(3Mlo|X| - D)

D1. HEXF 1t HHCo|Y
02. % 87| &3

D3. RRE7|
D4.

cosol}
TITTE HL
D5. HELRUETF(ZH 7tS)

D6. =38

vi|wv
. .

e MAS 20l MF0| 2H et
2 =X 22|10 A AMME2| 7t U
SQISHNAIR. 40| =0f| = B3R 7178
EoH| OHYAIR. E57] 12 M| ME{o
2
2}

AbE|
[

55

A [=]
= -
= [
= e

1R > A[LH

52 7|7] Mx|

58!

o
]
uin
HA
P
i
=)
et

1
g
e
Il
o
rot

%
P
ot
rr
A4

H
mjo ore

ot O
=3

(%l

4n o %8 0x

B

0

HU
rr
bt

B o
0K w
™

. QO RYULE =22 st HIO| O
EHE = AFLCHL
71718 =Lt A0 22X s
C

. ‘.’_toil A= SO| LH 7|7|7F &4
L|C}.
2Lt g5tz EojE £ A= 32 77|
£ 2X[5HX| Al 2.

r=
o

obEIL

[



. FESFPES [ LIl BA2|0 24E
LI EE2 EH(0: 7| E0|E)| E’II
UL E FOISIAAIR

53 7|171HE

=9!

FHESSTYOl i 7(7] sittof A= S
01I HAIE 2ot LX[SH=X] =St AL.

Xl)\ II_-|_|$r7g7:| 10AI:||-° Al-ﬂa'H 3‘3‘_%110% K-III
E|J SHiZ AX[E 2UE| HESHYAI2.

HAZMET} 7)7|0| B2{19 Ux| %S FL
AAS 2= H2ItE Soff HEst ¥ 24

EZ WHStYAIR.

54 7|7| ¥H
O
71719] 3E HIAEO| HI|ZF AL EIRUT] ]
=0l "Ef°'E-|01I Ao =xo| ot A= A
2 HALICE SEX|2E 7| A7 M HZ0|12
PRSI A2,
d " 229 X|Hof w2t x|y
% 7"|EE oH:|r7.|| A—II-Ia'H()I; '6'H_||:|.
)& 717] SlHo| HAL (D
ZHE (A15)2F HESHH 7(7]
ZELICH MY AKX (A14)E

SIS = HuT
ﬁmﬁfm
RNIME"H”
ruE;_rE 0.
2

I-_IA0

ra

or

flo
k

[
I}

ofm o
2L

28 o)
I| 77HA

|d Mo 4r =
u

o = o

e mjo

E Fr o
ZEN
o
I-J
I:IE

Hu
=
10
m)
ajo
d
E
r-.-
0<=0L
n
>~
i -\.'-
kl
A
Si
0 rot
0y

SLICHL HA S E 2 (pg) = 02 (ps)
(38 5)2 AFZ 0|58l0] 210{E MEHS}
7{L} 210{7} A5 O 2 2k 3k ZHHOZ T A|
(B3)0fl M| A3 ZE whitK| 7|CHRILICE:

3, “°“01” 7t EA=|H £ oto|Z(p1) (1 6)
S o X7t =2 BAS0M “Fof ME70|
L|-E|-'-F [[H77fI| 7|E|-E|L| Ef

71719 CIAZH[0[0f EAIE XAl mEAA|

Q.

4, 25 FEF Y 24 FEA(6)| HE =
E(W7)2 MYUSIF =X =elstn Z[ A 100 ml
=2

g0l AH|I0|H E ofH (T 7)o STt

5. “2% OKE FELICH 7 EAIELICY,
g Oto|2E =o] &YLICL 25HIEFE
SoliM 717|0 20| MAYX|H HS22 HE
LIC}.

O[M|REf HI| S A83te 4= ASLICL

m X
7I7I§ NSAEY B2
X 4-5THE QHED H SRE OHEY
?>‘|- |:|}o LH|_||:_|.

o KNS IEX| L 5-62tS THE I} 20| R &
20| L= A2 "L ch ol=0 A30]
E0{5LIC

« Z{m|el Z0|E H35t 77|19 452 =0l
HOHH “15, Aot IX| HE" 229 dEM
2 A3t &X| ZE(¢4)E dXIot= A0l £S5
Lfch " 7| D1*|01I LE 7t 2H ®MSE= X
SrOITIH E27| 12y AH|A HIE{of] H2tol
28 & JAELILCL

2171 M A1

[.]’é.*.?'_'

71719 MRS 47| ol MY ASIK| (A1)
=21 2IBLICH ).

. JD7le] Hel2 B ootk AHS o W MK
Afo| 20| ML, F70] ST 4 gt
SLICE. 0] Afo|20| 2Lt ojofjgt AgE
> QB

[N\spat g3
W= Sole 7T 22080 =S 20|
ozt BIBE[0] 1 Wo| 9l =2 WA (a1)

i

b

of meILiCt. 20| 50f IR0 x| SEE X
ol FHAlR.
. () HER)2 =2 Hee AU )

“IIE8 ZYLICH HATH 7|0 FHAL”
HIA|X| 7+ EAIS (B3)O |—H£|"E|H-| ct.
7tE0| ELIH HAIXIZL “MAH S22 HHEL
Ch217|= 248 &&sl 2222t iR 2
£ 7ttt
Ao St = S8 MEHEAISO| MSEH 7|7
7t HE2E00| =2 ALIC

7. 717] ®@ 17|
710 An_E A S 2
MIX Ato| 20| TIYELICE

A_@I.M S
AT 0] I FE7 ()M L4220 o
ZhZe LhgLiC 20| 50] I| 20 2X| 22
S EST)

o 17|19 HEE 1

nzE (1) HE(@m) (2™ s)
g FE5Lct.

o “THO|AXIE SYLILE 7|CH FHAIL”
HIAIX[ZF CIAZ2|0] (B3)0fl EAIZIT MH

0|

(=] k=3
|I_—|'—_E

=[] T N 3



Ao Tz 2ol opR 2| =[H
THA|A| ELICHEH 7| SEH).

([

Hlo|

7|2t 71718 MEOIX| 42 32 FHEAAL
XE HFEHAI2.
. “W ) HE(O® 8)2 =8 77|19 MY
ER=12[=2
o 77| HEO| U F H ALK (A14)E B
LICH O 2).
=Q!
MZ0| AHZE toll= MRIAQIX|IE 11X Oty
AR,
8. MW M
HAH HHZ 7Ie{H = 0f0 iiBZi% S=ELC
= (3y) = Y (55) (12 5)2 =2 WS
Eofl A3 EEH
81 MNAH
ZEJE pelst 75' a9 7|7| LR 3|2E
7t Qs Hom FEF 9 FHEX| EHI0I91/
24 XXM 245 =Z8t=0 0| 7|5
Ar%gﬂ-ltr.
X g2 oomlel E71E FEF of2iofl =
Lict.
Ci2a 22 7|58 At8steH 28 st
AMAIR

= 2=

1. D2 JtE = ofo|2(8)S FELICH.
2. EAIS(E3)0 "MIA"0| LIEFS n7tx] 2=
(B4) E= % (35) (12 5)2 FELICE
3. 2012 5l2{H 2 00| 2 (p1) (12 )2 F2

AAIR, BAISO "gHoISIAIZIE LT I} Lt
EFefLICt.

& =91 514 98

LHE 28 ;Eﬂ—fgf oF f3Rol5HA 717]

£ YX[SHA| DHEAI2.

4. Ofo|22 & L= r
EEJIEE ?Ioi R = 20| HX O] ==
ol 8¢7t E&1 l—tE FHE K| = 0| 0]
/2% FEFOM 247t LEZLIC

5. MXE MX|St{® OFR ofo| 20|Lt F2H

LI MI™o| Xts22 HE mtk| 7|CHEL

Ct.

¢szr 717| L 3|

46

!

o WA NFS of 3~ YT AFSSHX| QEATE
HHHUS A = A3 Hoi| 2H = 3
MEE +dg 2S Aol EFLIC

o MIH = 7T WH7| HEfo[L (A13)0f =0] Y
= A2 YUk

8.2 M3|E NAH
M3l HH MEe

dH2 "3 M3 HA" R
EESIEIES

Ho
TEo=

83 TEE M|t
ZIE| A X|of CHot MEH2 "15. Aot A ZEH" 2

=S HZSHHAI2.

8.4 TE mAM|(MXIg H)

T wHof CHot AMSH dHES "5 E2E W

H" HES AESHIAIL.

85 AMZt=H

HEAIS(B3)0IAM AZHS =Hot2{H ChSot 20|

Tkt

1. M2 7t =2 0to|2(B 2)E SFEL
Ct.

2. EASOH "A|ZE Z=H"O| LiEfE mimtX]
O’

(84) EEE % (5) (1 5)S FELICL

3. Of0I= (1) (123)2 L SELLL BAS
Ol U AlZH EA|7H ZBFIL|CY,

o e [ 00 o
4, I:I'Ei L=

S =g A|ZtS HAE
LICt.

5. CI2 of0|2 & 2 =g golgh|ch. 20
zZarelLct,

6. LIS =2 w= ¥ g =3 23 HADL
ck.

7. CHS Ol0|2 & 2 =2 golgt|Ct,

0| AlZtS MEEH|CL Cte = olo|2S S2

H5E SEshch

8.6 XAMSA|Z
71717F EX™ AZHO, OFEIAIZHO| RFSAIRHS

S = 0[2] AlZbS 2HESHE 7HIE JA U=
= ASLICEH

m X1

ol 7|'5§ 2dstste{E AlZES 0|0] SHEZA|

L —J =]
ZH"HE).

YN0 ZLICHE L "8.5 A2

ASAIZEHS st2{H Ch3 ot 20| Tt Ct



1. Ch30 L= 2 0ol 2 (B2)2 =281 Hiw
=2 7|-|__| |:|-

2. |_o O (B4) e 0 (BS) (—, = 5)0 :le_
SAIE0| EAIO(Bs)Oil LIEFE [77ER] =
LIk,

3. CH30ll LIRE £ oto|Z (1) (AR 3)FE
LICH "AHSIAASLIIN" EAISO| LEt
ELICt.

. 2 oo|2s =8 =l

5 Elfé Ov® - 00 o I_E‘I

C}.
7tS MEHSHL|

C = s == (L =]

6. E['%OH s € 0j0|28 =2 2elgiL
C

7 EF% o e Vo2 s 22 WA
C

8. E[.%Oil Ll & ot0|22 &2f gfelstL
C

9. llial_-“:l'% EI'O L O|-O|t§ EE—I XEOI-L_I
Ct.

QCh A|ZHO] Z2HQIE|H XIS A|ZHO| EM3HE| 0]
RHSAIZ MRl o A2 S EAIFL
ct.

o] 7Is2

A 2.
1. HFoIM XtSAIES MEfSHLCE

2. 2 ojo|2g FELICL "HIZ YA G

L|77k?2" 2} EA|EIL|CE,
3. 2 g0l ojo| 22 ELCt,

0l 7% g 7 Cf Ol& HAI=|X| efgLich

HigdstoteA™ ChS B

U
0%
Ot

A
T

8.7 XAE 17|(cH2I)
s 17|s 717174 152 302 E= 1,2,3A24H0]

Aufst 3 A 4 AT ML
Cheat 2ol X5 1|8 m2aaalstae ot
oo

2 TYSHYAI2

1. w2 7t2™ 5= 0t0|2(B2)S +ELICh.

2. |_o O (B4) L= 00 ( )(1%5)% “XI'
E7"7|”7fEl?E)\Io(B3)01I LIEHE Ei7HA| =5
L|CY.

3. 2oto|2(p1)(2% 6)2 FELIC
&% e Y g gt ZE AIZHI5E, 30
= EE1AZE 2AI2E 3AIZH O] EAIE w7t
x| =ELct.

. =]

6. J2CHS & Ot0|2 8 =8
LICt.

A= FMeIktcto] T2 Mgl

o Ue

2
aO
(i3
C
o

8.8 Ofl{x| M}

ol x| Her2 %-““o*szf = HEMSSsES O

7|52 AL8ELICE 0| 7|52 AI8StEE 4H

ot 2R 7l 98 FE a2t of[X| AH|Z0|

E0{SLCh

Ol X| Mok Hgt ot (= &Y

ot ZHo| ZIEErL|CE,

1. "= 0t0|2(B) HIF 2 S0 ZLICt.

2. 22 (gg) = % (g5) (2 5)2 "0l
Hopo| EAIOOH LIEtE wh7tx| =EL
Cf. (B3)

sh)st{H Chs

3. 2 (g1) (28 6)2 FELICh “HIZASSt
N Q'—I”P( L= 7|50 Higdste| 32
“HGSISHAIZE L") 7t B AIELICH

4. 2 olX| Mof PEZ A} s B
sfetaim ofo|22 FEHNL.

5. O ChS "= 0l0|2S =2 HRE &
BHL| LY.

0| 7|50| EAsts|TtL| SO J|HIZ AMRSt

X| o= AL "ol X| ”of 0| HAIEILICY,

OF

 OL{%] e} REOA An ALt 71Ex]
e L 29y 327t £557| F0f 7
J151 ThAl 71s17] w20 2 %2+ AlZbol
7—'|_I|-‘o'|'|__||:|-

« S22 MZ=5{E ol X Befs nn

ofo|Z

2 52 F Yste 220 sffst= ofo|=2
2 S$ELIC

o REI|IZI MU0 JSH "o K| Hof!
O Z gMstet 4= gl&LICt

89 2 MHFA

7O E MHEE= O PREI‘— =9 2L E £H}

2 Che Tt Z00| FISBI A AL,

1. = ot0|2(R)S =2 HIFZE So{ZLIC

2. 2 gy = Y (g5) (22 5)2 =3 “2
= MH0| BAISO| LIEFL mi7tx| FEL

Ct (83).

3. Cheo LieEs £ ofol (81) (2Ee6)S +
SLICh

4, 22e Yo L mQtt 22T EA|
= [[H77PII (@=%3; o0@@=%|C) +5

'—IEh
5. & sto] 0l0|RS L2 AA|Q.
6. Jel CtS "= 0l0|2S =8 i
LICt.




MENU
Esc

1. CIEoLese
2 |t

2 2= gy 8 ) (azhS =
o MF”0| EAIE' mi7HX| &Lt

Of0|Z (B2)E =21 HI=

2 “A

3. 2 oto]2 (81) (IZ6)2 F+ELIC
S g % g most oot EAIE
[[H77}7E| LEL|Ct
5. 2 210l 010|2S FEMAR.

. X E 010{Z SISk HA|X| 7t LIEFELICE,
7. JBCHS

e Ol0|22 =2 HFE =
SfL|Ct,
812 1S

0 715 ofolz/uES -
Atel/=e| = uiotct 2t
528 MusiAL AL

FEALE o M|AF2| 7}
AT 7|HIE YESH=
XL 318s

AE 7E|<>f7‘||—f Aot H, ch=a 2o T

S A2

1. CH30LIRE 5 Of0|Z (B2)2 =2 Hiw
2 Yuc

2. O (84) L= 0(1 (BS) (_l Els) o I_E_I "721

=il EAIOOH LIEFE Wi77tx] —'T—El-llif
(B3).

3. 2 oto|Z (81) (D%e)S FELIC “HlE
HolStAIZSLIR (£ 7|50 HIZA
g A “EASSAAELIN) 7L BEAIE
Licf.

4, 2 oto|2g =2 2132 SYIBIALL
|:]|2|‘A‘|2|—o|'|_||:|-

5. 02 CHg = o022 =2| xS B2

LICt.

8.13 7|E2Zk(2|M)

of 7|22 2E HwE ¥ty 7|=2¢e

L HATT HA —
D2OHME S HEZYLTHEE A0 H|
2|
7|)E7*0§ MEgstAH Chaat 2ol THe
L|Ct.

1. G300 L= 2 Of0|2 (B2) & =3 Hiw
2 Yuc
2. O (B4) L= 00 (B5)( )g I_E_I njl

E.
[=] =
Ej""EA|7|' [_l-E}-L-l' [[H”l‘xl —IT—EL'I |-(B3)‘
3. 00|22 (31) (2e) =BLICL

48

4. O|AIX| "SHQISHAI LTI 7t A ElL|CH,
5. 0] Zoto|2g =2 gelstn ZEELIC

8.14 B 7ls
O HI| 7| Aol 2=l EAE EAIELICL 0| &
HE

HA|5t2{H ChS0t Z0| TIABL|C.

1. OR2 7H -5 0102 (B2)& +ELIC
2. o (B4) |:|:|_ 00 (BS) (—]E.Is) ; u%71|u

A|7|- L}EFCt [[anq = 1N]s'
3. 2 oo|Z (1) (2& 6)S FELLC}.

& g % 2 22 0gg oY 4
oIA|_||:_|-
_ 3-|]1| oto| glA
-7HER e Y (AL 2 B

-38 =9 2B &5
- 71719l MalE HAH sl
- A A[HE Of W A| "*’”H

5 e HwE S=ot2{H & H 52| of0|2
g FELIC,
9. Z{m| B+=7|

9.1 7{m| of MEH

7{m| ot2 J|EXoZ HE Qto2 MAL o] Q!
&Lk,

SUSIA|= X[ S0l DA MEHE 2 UBLICH

=
oAED Dl (2 ERlR) 8t
o= /st ot
ABHCIE /RS of
AEEZ/FISH Ot
AAEZ} ﬁg% ot

o, ChS 3% Oto|Z (8s) (12l 9)

2 521 TJOF— oigbol| what FEAISOj| LiEret
W7HX| BtEX o= =ELICH(83).

9.2 9-|O| 9'II[| ok L'|E|'|

7171 7|Ex—1°§ EE 49 70E USE
£ 2d=0of AFULCE Ao S MEiSH
of =% (32l HTl] WD 20| Bl

St= MIAIXI7} CIAE2|o]of LiEFE Ti7tX| &=
SLICH(B3).
F{m| MEH ge| 71| Z(ml)
LH 74m| T2 Its:
22200 A 18077k K|
e =40
B =60
E =90
AAERZ =120




9‘3 "LH 9.']1'" ok |:||-* é':xoi

2HE2 IEEQE "LH AI|" 3omlZ X5

2 AFEELICHL HO| 2 stz 3ot

o| xla‘H'6|-|_||:|-

1. 74T =Z71(A8) Of2Hof| 2
13).

2. "W AHI|"IF EAIE mi7kx] 222 oto| 2 (B4)
(2ho)2 SELICt.

3. "LH AL T T2 2 HIAIX|Q] HA

S(B3)0fl LIEFL m{77kX| = OFOFE(B7)S +

EH FHI| 7t LtR7| A|ZFEFLICE OO0 20| A

J\Q [E|I|__||:|-

?:1 ’—.‘°I 4|7} {l5t= %0 0|2 o Of

0|22 CtA| +ELICt.

4 59 91IEI 0| O|H| T2 L[

o
2k
E

2 ettt (38

=

SLch

9.4 7{m| Jz2jlH =™

Am DRI = J|[2MOE FI|E SHIZ
SLE dHEE0 J2B= X7|0| ZHsHof
2RIt Siﬁl—llif
Ctot, Ho 2 o
o|-7-|Lf =lE|O|

1I[|7f HE

== Clo|ge A1 Jzlelirt IS
S240F BHLICH.

A % 227t 42 22|
Lt ofoil 20| €|X| ke HS
AI?_-" HI‘O':OE II7IIO "'FOH

2t A2|7}h e o mf7tx]

i 2t

>

H
ox Tlmjo L2

|
15}
o
O|——‘=

S2|% 0HALS).
ol9h 20| ZHsHE HI|Z 23t 0|4}

o 2 247} LIERCILICE D24 2t
QAX| RUCHRA CHO|US 3 ¥ O S

—

= FIJ}E
o
FO nju 4ot

= n|.=

9.5 N2 7{I|E TS| fIst

I E =dA| oS ™H Chs1t 20|

Ct.

o s d™oA"NH" 7|5 *._E—."3f
AO|EE2 3BT (“8 Mﬂ’i.

o I8

SH

=

HOF

S
A7),

49

© B3 ISE N8 UnH 22 1E o
“‘MI BISLICH . 24 £2),
o Ol MEOIM AL AL 25 ML

CH“s.9 2= HY” &=X).

EEE AME¢l 7{m| S|

1!

9.6
4

SLE SR s Aol Hel EE I 3
slelcio] S2i20] 1S Yo 4 Yooz

AESHX| DAl 2.

_

O (a3)0f| AHI| RF(OB-1)E
C}.
7o FZ7 of2ol Chs =t 2ol S
LICH(A8).
- I E
- 74T 2%t
**?Sﬂ
15). O] A|
O{FL|CH.
4, ¥sks Aol Haof M2t HES
Ch(HI| 122 87-1 @ = AHI| 2 T
o).
5. Z=H|E AZFELICH EH| 7 T EHH HE
YK = Tl ofch EA|QF BHH MEist 7
I| 0| EAIS(B3)0l EAIEILICE

N

e 2 A H(azn);
2He 22 A wH(3zhd).
4 7}77}0@ LHZIL|CH D

2o

2 o=
EI_E
QEIE
|_E

C
st

w

ot =
I:
H3 OtS

Zust {7t o

o 4r
= 0
i

i
N

Sk

« 71717k AHTE UH2l= Set oLt o
ofo|22 =3 SXIAZ £ AELICL

. %30| BE yZo| Hel A1l @2 S22
ATk Ofol2 (35 = B7) 50| SILIE +B
L|CH3Z OfLH).

Qlct IO 7t SHEX|H 7|7|= CH2 Ol 2
Z=H[ gL},
N\ za
o J|AHE AHESHE SQt CHFot AHE MM X[ 7t

HEAE &= ASLICH (A3 27|, B|of A=

24 71| 87 5). sy MHe ctgg &
ZSIYAIR "18. HAIE HIAIX]",

. IS of E SrseE o5 TR

|E OS] 98t EI” HES kIRl FAIA|

. 71]1|7} 3t 9rSM RZEE[HLE Slo| LR &
3t 30| ZEBHX| 7LE AR KpZCHH
CHS B2 oA "19. 2| s E"



=4 IS M85l 7{m| S|
1!

71717t £4E = Aeb8=
(A4)0l| 7T E EX| OFHAIL.
7|1A| HEOl THA UAALL 7|A LHEZ HA
XX E 2H-go| UCHH 24 AHIIE
o ot E'LIEf 717] ngo| Yelol E 5= U
SLICh

AY AEQZ ot AF() Old F2H 741
M LHEIE XM 28X 7L} O] af e 4
ALLZ 1 0|2 AHESHA| DY AL,

mxr-u

9.7

%

=4 o I

Hoo

S8 7IIS ASE AL ATIS 3 Hoj Bzt

BHS 4 BLICh

1 BAIS(E)0 24 AL BAE Qi
02 B2l 242 (a2,

!\)

0|2| Zot 52 24 7| IH 25 (N2
LIC}.

3. I 0| BS{QUX| A2X| 2HQlst = A
ZAFOR EM HI| U2 EELICH(O
2l16).

4, Tl £=(A8) (OZI13) Of2Holl HE =&
LICt.

5. I 1% @ Ot0|2 (87)= S+ELICH
ZH|E AZELICE 4|7t THEHA HE

MeAXI= T 2o EAIQF e M
o] 20| EAISO| EAIELICE

OFE!

"OILAX| Ho mE T} HASHE|of Yowt &
W FIF Lhoo] Mofl & % HE J|ci2{of
2~ Lt

3t 7|

et rE

9.8 #Iu| 2I£E AZ516| DOPPIO+

7o A=
5.6 7T HEE ALReH0] 2| BIST]" 20|
Rl XFS et 71718 FH[$ C1S F ool
2 (B11)2 FELICL

9.9 DOPPIO+7{I| 4:2F gkx

2 J|17|= 7|12xoz2 DOPPIO+ 7o nomlE

Hl3eLICt o] ¥ S X ot H oS 20|

TlbgtL|ct,

1. AL %S%—_rl(AS)(JE' 13) Ot2ofl Z23| F2
a2 EE‘— 2|%t2 s&LICt

2. "EEOM

= N ER 71| :.I—IEf.

50

3. CH2Ol LtRE % oto| 20 M &2 HYA|
2. 71710l M AL} Lt@7| AZfRLIC.

4. A &9 A7t Ast= £Z0f 0|2H, W
Ot0|2S CHAl FSLICH

U £9| 7| Lol o|x| Z= Y| AUFLICH

Sl
XlA oF 80ml°| o%
Z|cH oF 160mle| &
Ct.

L|CF.

sl

9.10 |EE A6l E 7{1| B+S7|
“9.6 A& I E AL HIO| TH=7|” 220 QU
= X|&of w2t 7|7|2 FH|$ CHS @ oto|2
(B1o)§ FELoh
9.11 22 IO E A6l E 7{1] 2HS7|
1. “9.7 22 HIIE A2l 7
o| BHE7179] 1, 2, 3, 4 A
X|&g we cte @ oto
2 (B10)2 #EI—IEP
2. 7|7|0lM T BET|TL Al
ItE|H HA|E0| EA|ELICE &=H|sH=E B2t
O HIAIX| "2 FHT| 274" A7t LIEFLE
H OKE FEHA 2.
3. B AHO| & EZH(Q)O|M BHEHA HRE =

7kt £ (g1)2 FELICHI™S).

4. ZH[JtCEA] A|ZHE[ T 7] 7] 0= 0|7t I3
E|HM B MY = THE BAIZ0| EA|
gLt

9.12 £ 7{m| & o= MH

Ol MBS X522 & 71| 18oml7t MSBE =

E 7|2¥osE MPEJSLICE o] HEE +F

St Chaat 2ol ZiefL|Ct.

1. I F&7(p8) (3 N3) ofHof| HE3| 2
4 = |2t s5LULCL

2. “Hiﬂﬂﬂ 220 EA|E ofj7tx| @ O}o|

= (810)2 2 +ELIct.

3. @"1 OfO| 20l &2 HHAIR. 7|7[0fl A 7

o7t Lte7] AIH%”—IEF.
4. &9 AL} Aste £+F0 0|2 W o
0|25 CHAl +=ELIL.
4 &9 Al ol O|X Z2OHEAE

(i a

ol T2 o)A 24 HIE NS A2,
S0 7T ofe] ZHOI & iy £ ()2
2718x| 20jk BIAIX|7} LIEFEILICE

LIC},

7|



e e

OFE!

. 7{Zo| ol LR H7LL 27|17} AHXIX| @
TE st2{H 22 ZE[0|H (D)2 24
HEH LB (A)S TSI HAs] TAAILQ,
LIRS "5 AFRS 2287| MMyt
W3t "2.00 RRE7| HA BES KD
=AML,

£ "ot 7{m @S|

al
=

10. 5 ?jEilolL'I M7
T2 %% HEWE 52

D)2 2= 9E1 HZ{gLICHa&hy).
2. 28 Aol (D)ol EAIE! MAX(H%!)

of .
>
=
1R
O\I

1y A

—_
2 gx| 22 B3 FEY Yo 298 25
LICH (2218 ZIEo|L] ZBio| =3 EAlS

2t2t 21 100mlofl s ELICH

oFs
o HOT 3 ABS | Sl
45 2 (o £C)o] ERIQLE B8 RS

Z AFg3H{of ehL|C.

o "OfLX| "of" RETL SHSHE[0]
W 2=t L7 Hof| R £ Fe
Of 8t £ QlA&L|C}.

o
7

3. 2 URBH)S 28 20| £2 st
ol 26t BOH=| SOISILICH T8 19).
2R ZB[0|L{2] 2 ChAl EaLic,
2% $5(0) (12 )8 MAELIE
A2 (W) 28 HE|O|IHS LfelD

%|Chst 20| Eof '—1*|_|Er(—lﬂl 21). AL
AN ZDS A2|7F WEEIL|CHETDS

oo

ol T o=u
7| s0| EHstE E2).

7. O FEFM)L HE 28 F=7(p5) of
2fofl 23| 2 U2 =5LICH 28 =T

O Z0|E Z=H™TtL|Ct (O 22). ol Z[cHst
717t0] o| SotedH ot 2 7™ EL|CH

8. Zt 7|0l cist ofzfle| X|EE et FHA|
2.

101 7{n| gtro| ok =™

Q 718t 1| S BkS 1 FEE= 28 92|
£ s TRs2n HE £ Cold0)E B
E;‘ XAIAIQ‘

51

coj | M Er°01| CHot A AL
2%
p M= 9rn1|ara|/
AN 29 (=2 29)
- | A E | 2t Op|otE/
P =2 3j0|E
(FLAT WHITE)
o A HE | FHEX e/
P 28 (71& 28)
10.2 FHEX| L QLS|

ZAR0| = ® Of0|2 (89)2 FHEX| =5 X}
=02 N|=ThL|Cl, Ct2 1} 20| RIsHstL|C},

1. 28 HEo|H(D)E MeD o XYychz
AL
2. 29 B[O ()l U A X}

O|(p1)E A=
knl-x)‘

Qx|Z SZILCHO|I™ &

3. CI20|| LIRE @ FIEX|L Ol0|2E %E
LICt. €& HAO| HA|S(83)0f| LIEFLID =}
Ho| THE|HA TIHE FAZ0| HAHO
2 rfYFLICt

4, REX 20 2 AEO 2%
ofzHel ’*OE XEEIL|CL

E XS0 2RE &%

L|C},

ZFE(85)0ll M
2 o2 71

9_' |E DI.:

a
=
- = L=

o

103 "7 HF"S& EH|

717l fIoM 28 = 20| At

H|2te|, Op7[oteE, E3H StO|E 8l

ZLC.

02{%t S& B0 StLtE

Of gL Ct:

1. 2% ZHOH(D)E M2
II-XI-?SI-L_“_‘_'-

2. 27 UHO|H FH(D)0l A= HE =
0I°*(D1)° o= 2IklZ S-LIch

3. Bz 2% o5& Ofo|2 (BB)E FELICh
Hots S=7t BAIE W7EX| (FHH| 2t OF
7jotE, Z2H sto|E, £9) L= (p) T
00 (B5) (‘]EI 5)0 |_E|__||:I_

5. £x2 Axele{E 2 2 ofolZ (81) (2

O=2 7}

RE &l
FH[st2{H Chaat 2
flof 23z

-i|_‘_|.

26

g FELICh

6. R X 20 28 HEO0| 7 F=7(05)0M
ofaiel o= $%%!LIE} AHm 22& 7|
A7t ABCR RKRE FEH T HIE

2HSLICY.



[ a2 s1mne 2 29
ZH|E HQ Yukxel HAIQ)

. of IS FH| S0 FED

s Of0|ZE -2 HAIS.

71| 20| B ujZ0] 2ol LRLE A

of2 52| 1 AL BHE0{XI= 229 0fo)

22 (3% o) 2 FELIC

22 Helo|E 77/0 HEE Aejz @

ol drf2 =X DHIAQ. 989l 28

(5°Co1 Ol akm Q)7L 22t24 = HEo| A

"t 7m 7t

Al o
f = 704T

7} Ex| eLICh
104 A2 £ 27 87| 4
[\ E21 34 ol
S HEIO|L| (D)2 LR RS MAS 1) 29 7
= x37(05)01M AT xri2 23} 57|7}
Ajof LrRA| EILITE 20| S|of IS0 TX| o

EE Fold FHAI2.

2% 7152 AH8Y mOtch EA|S(B3)0fl "HA

Clo|d d&"0o| MSELICL 27 THES A

St CHSat 20| X gtL(Ct.

1. 7|A0| 2% #HO|H(D)E J2HE SLICK

HZ2 ZQ 243).

28 F£7(ps5) (2% 22) otzHof] Zo|Lt Ct

E 87|12 s&Lith

3. HE ZFE CIOIZ(D1)2 "HA(CLEAN)"Z2
SYLICHOZ 23). "HATF T S ULICH
HAIXIZt EAIS(83)0fl LIEILtD XFH0| &
HE[HAN TS HAS0| HAHOZE 1Y
HLICH HATL XAHS Q=2 HELICH

4, HE MHEi0| U= CIO|YE CHE BOE =
ZL|C}

5. 2% ZHOIHE &22lstn AEX[(OE
2 AR AHA LE(A7)2 HRSH|
Ct
il

o O3] TO| FHEX[ Lt 25 7|
=2{H OtxX|at 228 oHE 24
O|HE HASIMAIR,

« 2f HHO|H = HE | Haret
Cf.

o 20| wat Hasty| Mol 77|17t o g E
mi77kX| 7|CH2qOF BFL|C.

!\J

0|

+ At

52

ol oo

105 FIEX| 0] E0{7t= HO| ¥ 28
%2 MMst= Tz i ofo|2

H HEL 7|EXoz FZE0| AE02 MY

ELct, Ao A2 HESHH 32t 20| X

HBtL|Ct,

1. AHIO FEF (A8) 2 8 FEF (05) (O
22) Ot2Hof| Z2 =&LICt.

2. 22 YiE "8 HN(PROGRAM
MILK)"(B9)0| EA|SOf| LIEFS m{ntx| @
FHEX| = OO|2 (B9)2 Z A =ELICt.

3. OIO|Z20M &8 HUAIR. 27 FES A
e

4. ol Hot= FUF 2 L{/IHLILH O10|Z
= LAl =5 LIt

5. 71710l M 25 FE0| SHE[H =E5t7| &
ot= 882 22 R £ 20 Hu|Jt Hofl =
EgUCH 329 &t "7O 2F"0l 7

AlELCt
6. Zoil Adt= FtF 9| AHu| It LI 00|12
= CHAl =8 LIt 71| =&0| STHELICE
Ol 7|7|= MEA 272 71| 222 &0| =
ZOHEASLIC

10.6 £ Ol O0|2 S =0 S0{7I=
7{m| & 2829 &2 dHst=
o2 zial
=2 HE2 7|2MoZ BEE0| X502 MAF
EILICH I &S HASIAH Ch3Sot 2ol T

SstL|Ct,

1. 2% bl 00| (88) Bz & FELICk.

2. ste SE7t LIERY mimbx|(Fhm2te], of
7|OteE, Z2 S0|E, 2R) = (p4) Ei=
99 (g5) (12 5) & =ELICh

3. 2 "R 4H(PROGRAM MILK)"
o EAIE m 7tX| £ oto|Z (g1) (1 6)S

FELICh

4. OIO|Z0M £ HYAR. 27 FEE Al
Efefuct

5. Zoj| flshe ¥oraol 2RIt LeH £ of

0|28 =ELr,

= T4y

6. Z|7|0lM 27

ot 222l 3% 2 = =0 AHm| 7t Hofl =
EgUCL 32 0 "HHO ZF"0| BEA|
gLct

7. 79| Hm|o| fIte =0l T EHSHAIOHR}
& o}0|2g CHA| SELICE O] £50| &
chglL|ch,



O[H| 77|= ME 272t HI 222 &0 &
EOHEASLICH

1. 2 F&

/N =134 9

Saot xEEC Eolofe 7|79
X| EI|-QA|9,

() =a

"OlLX] Rop me
x&57| {IHK]

XHE
TtEE

L}

1. 23 FE7(6)7t SHIZ
USfLICHR 7).

2 X573 of(SIX| ¥ES
HH|0|HE s5LCL

3. ofo|= (1) FSLICh FH|7t T
Slof w2t MAEeZ 20| MYUXE
o BAIZT A BAIS(B3)0f "24(HOT
WATER)"7} HSElL]C}.

4. O] 7|7|=250mlIBES 245 2HED

o2 MX|EL|CH 24 ZIZS £E08

crote{ @ £ ofo|2g ChAl FELICL

Z|chet Zt7rtol)of|

111 XSCE FEE|= 29| FHA

71717t L2 MR E250mlo]] 7|2XO R

HHE o HSELICH 29 &2 HASHHH Tt

St Zo| TIHELIC,

1. EHEEE(6) (22 7)ol 87IE =
&LICt.

2. CHSol| Liet s & "24 of ME" HA|
S(3)0| S w7k £ oto|Z(B1)S

23 QCt 22 ®uck”
3. I 20| o MEisH £Z0f ZeretH
2 0t0|2S CHA| FELLH.

o| ot

O|F| T2 MES 20| %S ChA| TR 4
A& LTt

12. A

121 PT84

Ct2o| 7|4 BES ZJ|MOZ HAsfoF |
C}.

- 717] L&y

- AT WIH7| HEfo| L (m3)

- SR ERAITH (A12) Y 29 YHAICH ()

- SW3(A18)

- AL FEF(M8)

- B AT mE(R)

- QUFEA (A17), MHIA ZOHE B0 T2 (A16)

53

- E{x| A32I(B)
- 2% #H0IH(D)
23 /AE HEA LE(A7)

8!
o AL HAS A uf A, A0t MH|, L2
=2 ME3HA OHHAIR. EE7| HAS #
o M2 7|1AIE HA817] 28l atst HZF
MEY ERE YIELICHL
« 2% ZHO|H(D)E Helste 7|7|9 2
= 2EFS A7 MA7|of EX| gt&LCE.
ITM=0|LE AT THo =2 Qo7 | #I5H =25
HE A5t =& £= S2tAE HEHO|
|

ooz FOg FHMAIL.

B0 o 1

=

=
A
n

12.2 I Al LHS B2 A

Ttof 717| 2 3~4Y M A2S}K]

AH83st7| THofl ofziet 2ol Hijzt

28 Holl =&ILICEH

- (B5)2 =223 HEO| HE MK 7|52 Al
SHBFL|CHs.1 MIA” ExX)

OH:l-I?_:|
x

ok

5 I

KA
4 A

>

- 2 X SO 245 HEAH FHAR. (1.
25 FE")

m Ha:

M = AL W7H7| ZE[0]LH (A13) LIl E0]

S0 A= A2 FLULILt

123 M7H7| ZHo|H HA

EAIS(B3)0 "MJHZ| ZAE[O|L] H|R7]"7t HA|
| Z1E[O|H E H|R1 HAsofF BfLICH K|7H
7| ZH|o|LH(A13) HAE OFE WXl 71718
A2l I E THE o §IELICH 7FSAE QK| &
ZREtE H|O] /= WIHZ| ZEHO|H EAlS
7O MZE 9| 72A|ZH0| EA[EILICE 72A[2E
HMICHZ AASH2H J|AO|AM = el AQ|X]|
N otEIL|C,

i mjo rio rio

r

>

0lo %3 ofy

Hu

o)
-

T E=LCHIE
T —_ —_ —
Z4 "9EEICH(A10) 7k EE A
THR| Z|EF2] AL HH

o Ho 4
[
o

qrdo Mo
>

iga]

S

HU

2

U= MEfol|lM HAsH=
& 2hAITl(A12) (22! 25) 8 E2lotn &8
H|2 F| 7HR0| FHot FHA 2.
MSE EHA|((3)2 =4 22 A8 =
of L ELICh ®=El 22{Al(Q)e =4
22 A8l F0f LA ELCt

)
rio
=



CE HEUE 22g wolls ATl W77 ZE|
ojLfofl WA 7|7t Lot G2t HHEA] H|2{OF
SLICH O A| 8HX| Qo™ CiS0f| AHI|E BHE
i W7 7| HE|O|LA0f| o 2Lt B2 WIHZ|7t

4of 231o| 21910] B 4 UBLICH

[= I — | ES b B — ) | o
8!
& A(An)ol= S0 Y= 22 H0IE &
B e 29 EAI7I(B7H) (a11)7F BALE o]
USLICHR! 27). 2 EAIZ|7} Z 2HEICH(A10)
=13

?IZ Flof Lt7| Hoj| =& HEUE D F
Zofiof gLt 2™ ko H ZA2|0|M 20|

LS — -

gH 71719k 71717t 50 A= BH L= FH

S AMAZ 2 QUB&L|CEH £2 "HAIE 2a)
St i,
- od-.
1. E grEloel WA 7| HE|oH (a3)E 22l
shL|CH &l 25).
2. EE EREiet WA 7| ZE|0|H S HI*D H
Agtct,
5. SH9 HYl()E st B B2

HISLIC.
4. = ZHECHet W7H 7| AHIO|HE HMXt2|of
CHAl 771 Z LTt

125 7{O] M3 LHE HA

4 3!
LHE 222 HASY| Mof|7|A Melg n("y.
"Eel Myt HE AR) E MY 2
Z2{0E 2olof ShLCt, A HAIS Hcl S0
9X| oA,
77| W87t HERe LeX|(E Al
(A12)E 22|5t0] M) H7|MoZ ol
LICHYZof| st M), LRst AL M2
=l HE{A|(G)QF AZX|E ARSI0] Hm| &
0{22 HMHgLIC
T2 HA7|2 2L MAHSLCH (22

k
il
0z
>t
=2
Rl

_

!\)

AzLct.

3. HE(MSE 22)E tAl 7122 Ret 2
2 X2 LIS 2SS CHAl 7IELICH

4. HEE g4otoled 24 2 10mlE &
SLICHE A EE ZHQ F02h &

).

127 7{O] &3 HA
1. HI| 253 (A8)2 AZX|L MOZ FI|H
OF MAYL|CHIR 29).

2. AU FEF2| 1Y0| Y| X| phRt=X| 2ol
SL|C 2ot 3 O|FATHZ FHI| THo

=2 MAZHCHIZE).

12.8 22 7O MY HA

FIHZ(ot Hof ot tH Yk) 24 Ao THE
(A4)0| 2B|X| QAQA=X| =QIBLICE HRD
f HSE EA(Q)E AHESHH 71I| T =
Mgt

129 IFXN HA
OIFE X (A7) HO{ & Bt ZHoj| 3 tH HAsHo &

1AL AN A2 W= AFXME M= AEL
Ct.
1. 71A1el MAS M= =X 2elstH AR

AN

("7.71719] M@ 17" &=X).

2. 717] RLEZRO A= AFX HH(a16) (2
30)E GLICE

3. FIIX| MM S| HES HBROE FEE
SA0| QIFME HP2Z o= Fot FULICt
(A&3).

4. 2AFNE 20| 58 B HUCHL =X 20
gLt

/N za

S2 70| ZAAQ.

MIFILE A7 M= AL S| DRIALS.
JIEXE HAY mols nES Yo 4
QAODZ NS AFREHAME otEIL|Tt
Sai4](Q)2 AL JIEA| HHE S
0| OIER 3t A 1| HSS HA
Sk,

Hash =0 e w12l )0 ol EXE
20| we e MXfalof T oA 7= of
7HX| PUSH 7152 SELIC}H

w

s:'\



() &
QIEX| Atelo] ofErtet 27| Hoj 22 330] Lt
of Qle 2l £ 7S Saf 26l2 37|2 %%

12 10

S ZHjo|L] HA

s 71%2 FABHH 27 AH0|H(D)E
OfEH HEE 2 0[S0 o H FHx HAdHOf
gLct.
1. 53 35 HE@D)S F2EM A0 22
231 EE”*(DZ)% =eleLch( 32 17).
2. RF FET(05)° iR (4 S 22|LIt

(O™ 35).
3. E ZHE7|(01)2 "INSERT (&))" /IXI(2
2135)0ll s HAZOZ HZL|Ct,

-
35
4. 25 MAt= MHz 252 559
HI*““—IEf E% —'?'— 2 7| ME7o &
O 2USIH A7| ME 7|9 ME HH“—IOH
E0HMAN L.

Cto|g otzfel Zat FHof|

=X 2eletL|TH R 36). 2Rt 32 0
FANZ 28 S0 HUCh

55

4
&
T __
)

36 37
Z X Clo|o| F0ls &
22 WAL )

6. LRI FEAT 2R TS E 9f6|X|
A=K %*&Iowltr.

7. CIO|YE CHAl "INSERT(&E)" 2l =
i cr0|°+ AU FET 021 2F LHEHS
Il ct.

8. 27 (0|2l 42 CHA| 2H&LICH

NN2F/AEHE LE HA
LRE M= ufoict AEXZ HE LE(A7)
2 5ot HAZ0|M 8 K2 RHFLICH

(32! 24).

13. M3|H H|AH
ZEEO S WA EAIS(83)0
71710l MBI ES RAN FUAIR.

/N s

 AFR317| Ho| ALR M A9t [l AH|UzY
o i BHUS o] B AL,

. CEJ| AR ALRSHAIAIS, HE
o CIAS|Y2I= AR oljcl Msjs 2e
HIASIRS H2 HZUHIL BES 2 10

o 7|7 Z2go| g + ASLICH

=
IDEE [l

H

il

1. A2 2ls =Y Wntx| 17|12 A2
E—I'EzixMAlQ.

2. = Ol0|2(2)S =2 HlFZE S ZLICL
3. "CIAZ|YLE" A7} LIEF mi7px| 2=
(B4) = 22 (Bs) (D! 5)E FELICE
4, @’ 0|'0|='(B1) (—|a|6)o I—EI:I:I "“cgio}M
A& HMXIZF EAIELICH & 2ol

00|22 +ELct -

5. "EMPTY DRIP TRAY(=2! 2HAICH H|E)" "
ClAA Y2 £7}1" "REMOVE FILTER(ZE]
HAH)" sl "OK (&) FELICH EAI7HH

ZHo} LIEFEL|C,

7|



ot
Ho &2
an>=
No
N=
N
=il
N
S
o
=
=
N
e
£
°
L
=
=

| CEAl 7719 2 &LICE

7. 5 ot ClAaAHY
2E 89 U ®
Holl EA|El =0| A
TIER] (100m ! ZHOY| &}
EWIHX] 23
38) S(12E)E =
0| B (2% 38) WtX|
HIES| 0 (O2l44),
=SS dXt2lof] =
SLICt

3 8. Im|(A8) B 24 =
E3(6) (22 39)

ofzfof] A

1.42|E{Q| HI

£ &Lt

/N =21 a4 gl
I o 24 x=0]
M A 20| Z2iLte
Lict,

Mo
o
4m
2
=
4
=2
il

X S FO FHAL.

9. £ Opo|2E =2 LAY 8HS F7}
SIR=X| 2QUIBLICEH "C| A e T S
HIMIX|7F LIEFLIH Ao| & " 22370
AIZFEILICE AT 8 24 =EF0|M Cj&
A2 A0 LiFL|Ch 22[1 Mo|F H|
H Z270| HO[of NX S MAMBICII} F
Al 3D 7|AH RN Mo EH=S H|
Heot.

[N\ =188 o8
Sa7 ZeiLloL ot Bxo|siA| 717|S o
XI3HX] DFAIAL2.

of 252 SOl "NIA"T} "2E HLT|" HAKIT}
HsELCt
od .

10. O|H| 7|7|1E MRet 20| A= 5= ASLICH
ClAx| e 8AS HE O AEE 8718
HIELICL 282 HIR1D 2= 20| dF
I MAX(EE) Md7tx] mhRet 22 kM2 F

ZEE gt M2 288 E&LIT

_

"MAstE & OKE SELICH 2t EA
LICH:

on

N, ClA3Ye 8oe o o A8% 87|12
HIST Bl MEYZ Al 257 Y 24 55

7 Ot2Hofl ChA] S&LICH 2 E 39).

1. 2 olo|22 =23 MAS CHA| AIZFEiL
CFHA =42 20| 2| ££70M LI
CHS 24 FZ70|M LESLICE "MA S
LICH ZHAIE Z|CHY FHA" HIAX[TH &
LTS

13. SS0| &3 HIYYXH "AZ", "SES M
SUAR" "HE wH|"(0]™o| HMAE &
R) HAIXIZF EAIELICE M&st 0] &2
E|0|LE HI2MAIL.

4. S22 22[5t1 Aot ¥X| HEE wH|(0]
Hoil HAHE ZR)e =, MRt 22 MAX(
HA) MK RS B2 M Fl TES Y
USHHAIR. "M HSH= &, OKE LT
Ol M| X| 7+ FEA|EILICE

15. W2 22 G AR 87| HIY 24
FET ofafol| E&LICHAR 39);

6. £ 0l0|22 =21 M AIEfeiLCt 2
= ZETOMEE AZ 2 CHAl AZSHH "M
H ZLICL 7|Ct2] A" HIMX| 7 #
WNE=1S=

17. W20| ABE|H "NHS AZWELICH OK
E FEMAILQ" HIMX|7t EAIELICH

18. CH30f LI2E & of0|2g FELICL "8
S22 MRYAL" HA|ZF LIEFELICE

19. £ 2AE vl MR 22 MAX(E
) M7HX| He kS HMAt2|of s

M| E HA7L 2= ERASLICL

OFE!

.« MY A AO|20| M 22 E|X| A%

CHe (oll: ®2] B5) AL0|2 S gHasts 20|

E&Lch

M3 E A A= Ao WHI| AHEfo|L

(A13)01l 2f7Zte] 20| S0{QUE HS HAUL

Ct.

14 2 4 844

E ZTof mf2f F3F 7[ZF0[ X[LFH DESCA-
LE(CIAAIY) HIAIX|ZF EA|EILICE,

J|1AE 72N o2 ALgf 40 SHA AHEf Y
SLICL 7|AAM M3 RS HHst= SI4E &
0[7| floHf Ctfot X[2ko| 52 A0 et T
ZajYE £ JAELICE



141 2 3 54

1. EZX0|A "TOTAL HARDNESS TEST(Z
T HAE)" X|Al2F 8X[((1)E THHLICH(
=0{ AL HMEXMO| HEE0] AS).

2. 8XIE 1% S0 20 2| HIA Hau
Ct.

3. 20IM XIS i A% SELCH IR HE
Xt =0l S Z=0fl w2t 171, 27H, 374, 4
THO| W7 HALZEE 0] HO|7| A|ZFRILICt.

A2 2828 10| off s et Ct.

3
&t

—

ol T I
% A% L i 1

=l [T
Z a4 L

142 2 4z 44

1. CHSO| Ltk = ofo|Z (B)E 2] bl
2 ZLct

2 CHg == () EE Y (35) (252 =
2| "2 "5 MestLct.

3. olo|2(p1) (1 )2 =2 MEig Stol
sfLict

4, 2= ge 0 22270 BAS0| HEL
oA o S 7oAl ELICHOIH Al
MEE),

5. 2 00|28 E2] MES HOIFLL,

6. = 0l0|2E &2 HS SRELICE

71717t O|XF| M2 & A M™MoZ mZ gl
U ASLICE

15. H3} FX|

SLICH ¥ A 2st= 2= ZE{Jf ICtH
£7| 1 MH[AMEE S8 # 5= A0|
&LCh

LEE SHIE AF8st{H ofzjel X|&Eg W2
A2,

oty |1 9

57

15.1 EE MX]|

1. ZEOAM ZEH(WE
THHL|CE,

2. CHS HE AL 7|2H
Of EAIE mi7tx| &
mHEAIZ| ClIAZ (O
2l 40)E S&ILICE

OF=

ZHE 77|12 HAMXNO

EMNEEFENEH

T X|SELCL HEE

Mx|gt AEfoAM  FHI]

H&oHM AFESHX| Yo ™ o 33 A

1

=

LS — —

SE{LtE Wit

AEDO Eq

THACE £EES STHAIZL
)

41

. 71710 EE(M18)2 1D =SS

5. =SS0 ZEE 20X YL o
SLICHL ZHE 7|20 71 =2
71Xt LA B CHOE 42).

ra
4
|0
Hu

6. TE oo ZE(A19) (A B)E LD &
THX| FELICH
7. 71H0M ESS CHA 20, E5 FHS
SLICHOZ 4).
‘!@
44
LEE MXE uf 77|19 ZE MEHE L1 Q

OfOF gLt



8. ‘“me OFO|E(B2)2 =2 HFE ZLICH
9. EAIS(B3)0ll "HE AX|" FA|Z} LIEFS of
77|'X| [=} (B4) E,:l_ 1:) (BS) (—,E|5)o I_E
LICt.

£ o}o|Z2(p1) (2 26)

o=

o = Tl:ll-'lEI'.
"ZEMSISIA| G LI 7 EA|EILICE

& oto|22 =2 MES =elgtLct "2

& OKE SENAIRQ" EA|7} LIEFELICE
. 23 FE7() of2holl 87|18 E&LICH (A
2 22k 50ml) (27 7).

& o}0|2 |2 S| MEig stolstL|Ct,
717101 EEH2 2 3Z0| ARED "FA|
ot 7|Ch FHA|"E2H= HIMIX|7F EX|EL
C}.

22 LIQE 27 HEHI|7|E IS E
"F{I| Z=H|"AEHE CHA| "E*EE!LIEF

O|X| EE7I MU H HI| HA
ot & JASLICH

10.
1.
12.

HS s}

15.

2 A8

15.2 EE uH|
VHE(ER EAIZ| HX)O| X|'EAHLE 7|17]E 353
SO AF2SHX| Q442 ulf "REPLACE FILTER(Z
B WA)"7t EAIS((83)0 BSEH ZEE wA
SHOF gFL|Ct.

1. %E(Aw)d Ch £ ZE{(4)E HLICE
2. 0| A-IIA#O”A—'Z 3 4 5 60| _|E_I 7|-0|
I§ZloAM ME2 ’é'E1 THEL|CE,

3. 23 FET() otzHof X E&F s00ml 8

7|2 s&LICHL

e OIO|2(B2)2
"EE WH"TH EA
O (84) E= 00

aie

2| Hw2 LI
|S(83)0ll LIEFS w7t
2 (B5) (2% 5)& FELICt.

& 0P0I='(B1) (3% 62 FELIC
HA|X] "EHISEA| ZIZ LI Mt 7t FAIE/LICE,

£ oto|2E =2 ME{g olgtLCt.
«“®4 OKE FELICP7F BAIEILIC,

(6_‘P o|.o|_—?l_2 %E‘I )L-IEHo §.PO|6‘I-|_|[|-‘ 7|7|
o] =2 2 ZZ0| AIZkE| 1 KAl 7]
Ct A" 2tz HIMXI 74 EXIE LI
1. 2 UeEs 247t HFH I (50

"HI| FH|"AEHE CEA| A™E LICH
Al M HE7 2 YTIE[RAOH HI| HAIS A

Ll o

SPeeN

.O

N

g8 4 ettt
153 EE HA

ZE(4)210] 7|71 E AtEY H 0= 22|35t T}
2 71719 22| MEHE A& I Ct. CkS1p 20|

Ty

58

1. 2S(M8)} Cf & HEE 7LD 282 7|
7| otofl CHA| oA,

2. Hl&/ESC 0}0|2(B2)S
Ct.

3, "JIIE.IE *"Xl?)'}-o“oﬂii §FA-I§|.E|O-I$|__||:|-"
HAI(B3)7} LIEFS whmix| == (p4) =

=2 Hiw2 2

99 (55) (02 5)2 =ELCE
& opo|2 () (38 )8 &L,

5. "HlztMsrstAIZ
C}.

gholg st & oo
Z28t2{H 0|4 /ESC 0to]

ELI7" BAI7F LIEFEL

28 w21 oy
28 SELIC

iin

.O\

16. 7|= HI|0|E

o}

=

=
e
=

—

rin i

< ool
E E

u

F
ped
a(1

1,4 L

195x480x340 mm
1750 mm

9,7 kg

200g

e e

Ol
i)

=
=]
=1
=]
,SMP.

mﬂJ
O‘nﬁn»
ST

fm
0l
S o

m\l HHI]
o 0

[xZ 0|x§0|

SornNT B
e
)

rio

Bof kU U B oo mot

T g0l 8%
c € 7171 ChS EC X[E S =L
o« [REI|ZE FH(ESR) 1275/2008

o MERFHsH HE L ANME=
M 1935/2042 Z=ELICE,

EEC+#

217| Hi7|1E

71712 W& H7[=af eHAl HE &
=M, 57t8 @2 111|7I% =2 2
8 ME = 7t 7tof gLt

17.

i

[*)
|_

e



=
= 4 Th53t 2l CERTE
SE2 M9 FMAle | 250 20| BRI YA ol 3t 2t s2pst 5Y

WH77EX| 20f 0 77| 9f 3= MOF BL|LH,

M|7H7| ZAH[O|A £ H
AL

WA 7| Ao (a13) 7 2 &L
Ct.

W71 7| Ao et EE] 2HETH(A12)
£ H|RD Y40 = ChHA| FASHY
AR &5Q: B8 HEE 22| o
o= AT WH7| ZEfO|LAof W7A
717 =FE QiEEtE HHEA] H|
$/OF LTt O|=A| SHX| 4™ Ct
S0 ALE 2= o W7H7| Z4E|O]
Lofl Gl &2 B2 MIHT(7t A

o}31o| 2l0I0] 8 4 QIBLIC

HL7E 42 2|
SafE| Lot

It L2 FA E2hslof LR =
2/ 5L ofo] FBEI| o
Lk

Am| Jzleln7t Zsdhs St
ZHE o) (223272 E
ANAYEOZ szt Z2|HA HI| £
E£2 HhEsIHAIR 27t otAel 4]
E 0E R0 FE LT HE =
2|CHH 28 "X E gh=l 20| A
CH2 O|20{&! wj77kX| 24| == Cto
e ot 7t O =2 FHUML("9.4 A
ol J2pelr A" &), 2|7t X|

U

£ 22 = B3 (M) MUz F
St =X] 2RASHIAIR
SR ZE ()7t ASH =2 ot | 717]0f| 24 FE7(6)E LYt
Ol M 7|27t Lot FES Yol 4~ | SE0| HHHOZ Sota W{ntA|
AL =2 ZSY HiEN FHAR.
WHI| HHOIHE 2 | 4 2 WMN7| AH|0|H7F FRE[X] | £ &HCH(M2)E 22[5d WA
SHAIR. PEQASLICHA13). 7| AHIO|HE G2 HAI2.

=M AHIE

HMAFHAIL

"2 AL 7SS MEISH HEHo

M HE (M)l 22 HTIE EX| 0
SLCt

HI (D7 16)0 24 HIOE &
FAHLL "M AHO"7|S5S chHst
AA L.

7|AH0IM Me|EE HMAqsoF Sy
Ct.

"13. 3| A" REA Szt
N3 F2 YAt ] Ssop
ghLick.

20| 7{I| L2 BO| AFEELICH o a3t ot2 MetsizH 22 ofol
= (85) (22 9)E FEHL 24 A
ool 22 E0|HAIR.

HUE AH Ol M7 | AFIHEF AXEJAESL|CH Y= ZEO|H(A3)E MYAFMAIR
(aghy)

M Ao HE(a)0] LS UAEL
Ct.

“2.8 B HI| MY HA” HEo
Mo e HE EHA(QZ
HAS 7H320| HIRMAIL.

59




QAFXN ZE &Y HA 2 AFX(A17)E MXt2(off ® | "12.9 AFH HA" 220 2L
o2 x| ASLITE o A= CHZ AFHE EUAL
2t g 717| LRIt o HE &L T "2. YA BE0M AEeHCHZ 7|

MH|A HIE{Of HESEAIZ] HHEL
Ct.

£2IIH|{ JoeBz2
L2E MU,
=

OKE F=&UCt

27t H[0of AFLICE

Che 2 ()8 ¢
Moz 3 L2 ufntx|
T(C6)0I A HIESHU A2,
=7t X&EH 282
At =X| 2elgtL|Ct,

ZE| uA|

HPIX[HE ()7} 22 E[AE
Lict.

Ch2ol 89 2 HHE wH|SHA
Lt 22[stAIR "5 HSEXE
E"oll 2 El HotHKIEE EX|E
YL

20| RRE FEUCH 2R A
E[O|L{(D) LHER 2| 2 H28H0F
SfLICt.

AE =F LClo|g(D)g HA(OE
B)2 SELIC

o4 X378 YoN| 24 7S Ol 2K & |24 2572 27 Uof Yo
A2, IALE 2HER 72| SktaLch | Al2.
22 ZE0|LIZ HO | 28 20| (D)E SHZ YA | 28 ZHO|LE BIkx Yof ¥o
Hae eIt N

19. 28 siZ

=] A (==
RS

oXNEE

MOi3E )2 SOl E SRS sHZSH & olrho 1124 AH|A M

M7t orzfoll LFZE[of RqASLITE.

B2 HESIMAIQ

=2H

Lk

A7t EHX

kg =]

oF&L|LC

IR 22 Us ¢ Mot at
SLICHEL: 24 7|5 AHE 7tS).

[=] —

obx|gt AHOE 2t =0f 2~3
0| ZotE[U7| 20| 7|7

of L% 27} HBLICE

M-

ALE ST Hofl "MAH" |5
S A8l AFNE JIESHYAIR
("s.1 MIH" FT)

AL 2=7t A BEEJAE
LIC},

AL 2XE o =4 2L
("so=2E " HX).

60




7T StO| ofSEHLE IR-O| | HIE HE FA 2HME | AL J2tIE 7t &Sots Set &2
EEoHX| ELICt L|Ct. o =E Cto|(mng M"e gl
Al HPEH YYo= of 7t SE|Y
A2(3d n). FEE ALl ¢HF
& mi7hx| o Hofl B ZEY AL =
2 SLCh AL S T Y= =S
OF 2247t =0f| LIEFEFLICH"9.4
o Jztely =E"HX).
AU Mot fELICh | 24 HIE o AZa MM
AHE3HYAIR.
HLZt HR S2[A FEE | HIE W S 2¥E | AL J2HAE7t &S5ts Set &2
St 3t atgw xzEC, | Lk o = I1f0|°*(A21)§ 72 2l Al
A urotog 3t 7t E2|MAR(D
2 n). == o] SHEE it
x| 3 #o] o 714 7 =2 FL
Ch IS 2%t M FEoF =1t
7t =0l LIEFEL|TH"9.4 AT 2t
oI ZE"HZX).
FET B OILE £ = CHofl | AT 2EF(A)7H 24 AF | O1FAINZ FEFE HASHYUA
4 7T} Liox] kL] Ef Lict. (32 )9).
71710 Melo] E0] 2% g | MY () ALE I HMcf | of 717[(3& 1) AHoi| A= A3
sttt 2 AZAEO| JAX| k&LICE | (m5)oll HLUEE B7HX| = 7|9 &
&Lt
TES| E3{07t AZE 0 ) | F ZHEN HFSHHA(aE).
x| g4&LICE.
T AAK(M4) 7L HM UX| | HH 220X E FELICHAZD)
gELch
ARME M = YELICL | 71712 HRO| U2 MHXIX] | 51712 naje (1) HE ()2 w2
RUASLIC. LICH (MM 7. 7[0|o] M@ no|" &
x).
R7b FEFOM LIRX] | 28 ZEOIH £ (02)0] O | “105 A & 27 87| HA” Y
°J*|—|Ef. %LIEF "12.10 @5 ZIEO|L HA o HF

£jo] 9/ the 25 Zefol] F
g MR,

61




HE 2874 7‘|EO|

ALt 2 $E7
S} EE o9

Of ¥7IX| gdLCh.

[a=]

4T TIT

.I
|

[
=
o=

A

HH HT |

L7t Z2| KAUX| SAHLE | HE 2 (2F5°C)2] EXRLEE

EIX| S 7t ObEL|Ct. EIX|RE AMEdl EMA IE °Jor
CHE A2t LIQX| gb=CtH CHE
HHUMES 2@ E AW EMAI2.

HE ZH CHO[Z(D1)0] 2 | "102 HAE & ZH" BE| MEA

ZHE|0] A&LICE off w2t ==L Ch.

28 AH 0| HH(D2) = | “105 A T 28 27| H4” 9

HE =F Co|(p1)0] XN | "12.10 25 ZEHIO[H ’éﬁ*" $EQI

Moz 28 ejoluie] £
23o|2 agiuict.

"1 25/AEH HE =E HA

BEOM MHS 2 HE =ES
HASHIAI2.

62




SUMARIO

1.

ADVERTENCIAS FUNDAMENTALES DE SEGURIDAD .

64
ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD ......ccecnunnsrnsnens 65
2.1 Simbolos utilizados en estas instrucciones.......... 65
2.2 USO CONFORME A SU DESTINO
23 Instrucciones de uso
INTRODUCCION 65
3.1 Letras entre paréntesis
3.2 Problemas y reparaciones
DESCRIPCION 66
4.1 Descripcion del aparato ..........coueeeeeresssserereres 66
4.2 Descripcion del panel de control 66
4.3 Descripcion de los accesoris.........
4.4 Descripcion del recipiente de la leche. .60
OPERACIONES PRELIMINARES.... wees 66
5.1 Control del aparato 66
5.2 Instalacion del aparato.......eeeeerresvevssesesersssens 66
53 (ONexion del QPArato .........eeseeerssssesssssensssssens 67
5.4 Primera puesta en marcha del aparato............. 67

ENCENDIDO DEL APARATO........covvuusensnnsersnsenss 67
APAGADO DEL APARATO 67

PROGRAMACIONES DEL MENU .......ovvvevvnessenennee 68
8.1 Enjuague
8.2 Descalcificacion
8.3 Instalacion del filtro ......vvesevevvvrresververrssssensrnnns
8.4 (ambio del filtro (si estuviera instalado)
8.5 Ajustarhora
8.6 Autoencendido
8.7  Autoapagado (standby) ......coeeeeeseereeesenercesns
8.8 Ahorro energético
8.9  Programacion de la temperatura ..
8.10 Programacion de la dureza del agua ..
8.11 Programacion del idioma..........oooeeeeevrsssserrrerns
8.12 Sefial actistica

8.13 Valores de fabrica (reset)..........oowsmereerrrsssessrrrnns
8.14 Funcion de estadistica.....u..everrressseeserrrsssessernns

PREPARACION DEL CAFE.
9.1
92
93
94
95
96
97

N
N
N
N

w70
Seleccion del sabor del café........... .70

Seleccion de la cantidad de café por taza........... 70

Personalizar la cantidad de “mi café".
Regulacion del molinillo de café
Consejos para obtener un café mds caliente........
Preparacidn del café con café en granos.............
Preparacidn del café con café premolido...........

63

10.

1.

12.

13.
14.

15.

16.
17.
18.
1

-]

.

9.8 Preparacin del café con DOPPIO-+ utilizando café

en granos n
Personalizar la cantidad de café DOPPIO+.......... n
Preparacion del café LONG con café en granos.....72
9.11 Preparacion del café LONG con café premolido....72

9.12 Personalizar la cantidad de café LONG.......

PREPARACION DE BEBIDAS CON LECHE
10.1 Llenado y enganche del recipiente de la leche.....72
10.2 Regulacién de la cantidad de espuma............... 2

9.9
9.10

10.3  Preparacion del cappuccino

10.4 Preparacion de la bebida “MILK MENU"

10.5 Limpieza del recipiente de la leche después de cada
uso 73

10.6 Programacion de las cantidades de café y de leche
por taza para el botdn CAPPUCCINO ..........oceeeeves 73

10.7 Programe las cantidades de café y de leche en la
taza para las bebidas MILK MENU ... 74

SALIDA DE AGUA CALIENTE ....oovuseusnunsnssnsssssnns 74

11.1 Modificacién de la cantidad de agua suministrada
automdticamente 74

LIMPIEZA 74

12.1 Limpieza de [a afetera .....ovvsevvvresssrsssssernes

12.2 Limpieza del circuito interno de la mdquina.

123 Limpieza del cajon de los posos de café .............

12.4 Limpieza de la bandeja recogegotas y de la bandeja
recogedora del liquido de condensacion. ............ 75

12.5 Limpieza del interior de la méquina

12.6 Limpieza del depdsito de agua

12.7 Limpieza de las boquillas del surtidor de café.....75

12.8 Limpieza del embudo para echar el café premolido

129 Limpieza del grupo infusor.

12.10 Limpieza del recipiente de la leche
12.11 Limpieza de la boquilla de agua caliente/vapor..77

DESCALCIFICACION 77

PROGRAMACION DE LA DUREZA DEL AGUA........ 78
141 Medicién de la dureza del agua
14.2 Programacion de la dureza del agua

FILTRO ABLANDADOR 78
15.1 Instalacion del filtro

15.2 Cambio del filtro

15.3  Extraccion del filtro

DATOS TECNICOS 79
ELIMINACION 79
MENSAJES VISUALIZADOS EN EL DISPLAY ......... 80
SOLUCION DE LOS PROBLEMAS........cvvenecnrsenecns 81



1. ADVERTENCIAS FUNDAMENTALES DE SEGURIDAD

El aparato no puede ser utilizado por personas (incluso nifios) con las capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y de conocimiento,
amenos que estén vigiladas o que hayan sido instruidas para el uso sequro del aparato
por una persona responsable de su sequridad.

Los nifios deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento que debe ser efectuado por el usuario no debe ser
realizado por nifios que no estén bajo vigilancia.

No sumerja nunca la maquina en el agua durante la limpieza.

Este aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico. No estd previsto el uso
en: ambientes destinados a cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otras zonas
de trabajo, agroturismos, hoteles, moteles y otras estructuras hosteleras, alquiler de
habitaciones.

En caso de que la clavija o el cable de alimentacion sufran algin dafio solo podran ser
sustituidos por el servicio de asistencia técnica a fin de prevenir cualquier riesgo.

SOLO PARA LOS MERCADOS EUROPEOS:

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en adelante si estan bajo vigilan-
cia o si han recibido las instrucciones relativas al uso sequro del aparato y si compren-
den los peligros que ello conlleva. Las operaciones de limpieza y de mantenimiento
que debe efectuar el usuario no deben ser realizadas por nifios a menos que no tengan
mas de 8 afios y estén vigilados. Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera
del alcance de los nifios de edad inferior a 8 afios.
El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o con falta de experiencia y de conocimiento si estan vigiladas o si
han recibido instrucciones relativas al uso sequro del aparato y han comprendido los
peligros que este conlleva.
Los nifios no deben jugar con el aparato.

Desconecte siempre el aparato de la alimentacidn si queda sin vigilancia y antes de
montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Las superficies que llevan este simbolo se calientan durante el uso (el simbolo solo
estd presente en algunos modelos).

64



2. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

2.1 Simbolos utilizados en estas instrucciones
Las advertencias importantes se acompafian de estos simbolos.
Es absolutamente necesario cumplir estas advertencias.

A iPeligro!

Elincumplimiento puede ser, o es, causa de lesiones por descar-
ga eléctrica con peligro para la vida.

jAtencion!
Elincumplimiento puede ser, 0 es, causa de lesiones o de dafios
al aparato.

A iPeligro de quemaduras!
El incumplimiento puede ser, o es, causa de quemadauras.

Nota Bene:
Este simbolo destaca consejos e informaciones importantes
para el usuario.

A iPeligro!

Dado que el aparato funciona con corriente eléctrica no se puede

excluir que genere descargas eléctricas.

Asi pues, aténgase a las siguientes advertencias de seguridad:

« Notoque el aparato con las manos ni los pies mojados.

« Notoque la clavija con las manos mojadas.

+ Asegirese de que sea posible acceder en todo momento y
libremente a la toma de corriente utilizada, dado que solo
asi se podré quitar la clavija cuando sea necesario.

«Si quiere quitar la clavija de la toma de corriente accié-
nela directamente. No tire nunca del cable, porque podria
dafiarse.

- Paradesconectar completamente el aparato quite la clavija
de la toma de corriente.

« En caso de que el aparato tenga una averia no intente
repararla.

Apague el aparato, quite la clavija de la toma y contacte el
servicio de asistencia técnica.

«  Antes de llevar a cabo cualquier operacion de limpieza de
las partes externas del aparato apague la maquina, quite la
clavija de la toma de corriente y deje enfriar la maquina.

AAtencién:

Conserve el material de embalaje (bolsas de pldstico, poliestire-
no expandido) fuera del alcance de los nifios.

iPeligro de quemaduras!
Este aparato produce agua caliente, de forma que cuando esta
en funcionamiento puede formarse vapor acuoso.
Procure no recibir salpicaduras de agua o vapor caliente.
Cuando el aparato esta en funcionamiento la bandeja apoyata-
zas (A6) puede calentarse.
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2.2 USO CONFORME A SU DESTINO

Este aparato se ha fabricado para preparar café y para calentar
bebidas.

Cualquier otro uso debe considerarse impropio y, por tanto, pe-
ligroso. El fabricante no responde por los dafios derivados de un
uso impropio del aparato.

2.3 Instrucciones de uso

Lea detenidamente estas instrucciones antes de usar el aparato.
Sino se respetan estas instrucciones se pueden producir lesiones
o dafios al aparato.

El fabricante queda eximido de toda responsabilidad por los
dafios derivados del incumplimiento de estas instrucciones de
uso.

m Nota Bene:

Guarde meticulosamente estas instrucciones. Si traspasa el
aparato a otras personas deberd entregarles también estas ins-
trucciones de uso.

3. INTRODUCCION

Gracias por haber elegido la maquina automatica para café y
cappuccino.

Le deseamos que disfrute con su nuevo aparato. Dedique un par
de minutos a la lectura de estas instrucciones de uso. Asi evitara
incurrir en peligros o dafar la maquina.

3.1 Letras entre paréntesis
Las letras entre paréntesis corresponden a la leyenda que se en-
cuentra en la Descripcion del aparato (pdg.2-3).

3.2 Problemasy reparaciones

En caso de problemas, intente antes de nada resolverlos siguien-
do las advertencias que figuran en los capitulos "18 Mensajes
visualizados en el display" y "19 Resolucién de problemas".

Si estas resultaran ser ineficaces o para otras aclaraciones, se
aconseja contactar el centro de asistencia a la clientela llamando
por teléfono al ndmero indicado en la hoja adjunta "Asistencia
clientes".

Si su pais no esta entre aquellos incluidos en la hoja, llame por
teléfono al nimero indicado en la garantia. Para cualquier re-
paracion, pngase en contacto exclusivamente con la Asistencia
Técnica De'Longhi. Las direcciones estdn en el certificado de ga-
rantia entregado con la cafetera.



4. DESCRIPCION

4.1 Descripcion del aparato

(pdg.3-A)

A1, Tapadera del recipiente para el café en granos
A2.  Tapadera del embudo del café premolido

A3.  Recipiente para el café en granos

A4.  Embudo del café premolido

A5.  Botdn d): para encender o apagar la maquina (stand
by)

Bandeja apoyatazas

Boquilla agua caliente y vapor

Surtidor café (altura requlable)

Recipiente recogegotas

Bandeja apoyatazas

Indicador del nivel del agua de la bandeja recogegotas
Recipiente recogegotas

(ajon de los posos del café

Interruptor general (ON/OFF)

Soporte del conector del cable de alimentacién
Portezuela del grupo infusor

A17. Grupo infusor

A18. Depdsito del agua

A19. Soporte para filtro ablandador de agua

A20. Tapadera del depdsito de agua

A21. Regulador del grado de molienda

A6.
A7.
A8.
A9.
A10.
A1
A12.
A13.
A4,
A15.
A16.

4.2 Descripcion del panel de control

(pdg.2- B )

Algunos botones del panel tienen doble funcidn: ésta se seiala
entre paréntesis en la descripcion.

B1. Botén% para suministrar agua caliente (Cuando se acce-
de al menti de programacidn se pulsa para confirmar la voz
seleccionada)

Icono “%:- para acceder o salir del ment programacion
Display

Icono Q;E - para seleccionar la longitud del café (Cuan-
do se accede al menti de programacion se pulsa para hacer
pasar las opciones del menti)

Icono seleccién  aroma 'tT" : pulse para seleccionar el
sabor del café (Cuando se accede al menti de programacion
se pulsa para hacer pasar las opciones del menti)

Icono ©2C2: para preparar 2 tazas de café con las progra-
maciones visualizadas en la pantalla

Icono & : para preparar 1 taza de café con las programa-
ciones visualizadas en la pantalla

BotonMIL MENU para seleccionar una de las bebidas de
leche disponibles (E2> CAFFELATTE, LATTE MACCHIATO,
FLAT WHITE, LECHE)

Botén & CAPUCCINO: para suministrar un cappucino

B2
B3.
B4.

B5.

B6

B7.

BS.

B9.
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B10 Icono @ para suministrar un café LONG

B11. Icono #%&P : para suministrar un café DOPPIO-+

4.3 Descripcion de los accesorios
(pdg.2- ¢ )

(1. Tira reactiva “Prueba dureza total”

(2. Medidor dosificador del café premolido
(3. Descalcificador

(4. Filtro ablandador (*en algunos modelos)
(5. Pincel de limpieza

(6. Surtidor de agua caliente

(7. (Cable de alimentacion

4.4 Descripcion del recipiente de la leche
(pdg.2- D)

D1. Regulador de la espuma'y de la funcion CLEAN

D1. Botdn de regulacion de la espuma y funcién CLEAN
D3. Recipiente de la leche

D4. Tubo de aspiracion de leche

D5. Tubo de salida de leche montada (requlable)

D6. Botdn extraccion tapadera

5. OPERACIONES PRELIMINARES

5.1 Control del aparato

Después de haber desembalado la cafetera, asegirese de que
esté integra y de que no falten accesorios. No utilice el aparato
si presenta desperfectos evidentes. Contacte con el servicio de
asistencia técnica De’'Longhi.

5.2 Instalacion del aparato

A jAtencion!

Cuando instale el aparato observe las siguientes advertencias de
sequridad:
- El aparato libera calor en el ambiente circundante. Tras
haber colocado el aparato en la superficie de trabajo, com-
pruebe que quede un espacio libre de, al menos, 3 cm entre
las superficies del aparato, las partes laterales y la parte
posterior, y un espacio libre minimo de 15 cm por encima
de la cafetera.
Siel agua penetrara en el aparato éste podria estropearse.
No coloque el aparato cerca de grifos de agua o de pilas.
El aparato podria estropearse si el agua se congela en su
interior.
Noinstale el aparato en un ambiente donde la temperatura
puede descender por debajo del punto de congelacion.
Coloque el cable de alimentacion de manera que no se es-
tropee con cantos cortantes o por contacto con superficies
calientes (por ej. placas eléctricas).



5.3  Conexion del aparato

A,‘Atencién!

Asegurese de que la tension de la red eléctrica corresponda
al valor indicado en la placa de datos situada en el fondo del
aparato.

Conecte el aparato sélo a un enchufe instalado en conformidad
con las normativas, con una capacidad minima de 10 Ay con una
toma de tierra eficiente.

En caso de incompatibilidad entre la toma de corriente y la cla-
vija del aparato, haga sustituir la toma por otro adecuado por
personal cualificado.

5.4 Primera puesta en marcha del aparato

Nota Bene:

«  Lacafetera hasido verificada en la fabrica empleando café,
por lo tanto es normal que se encuentre algin resto de café
en el molinillo. Sin embargo, le garantizamos que esta ca-
fetera es nueva.

«  Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del
agua, para ello siga el procedimiento descrito en el capi-
tulo "14 Programacion de la dureza del agua".

1. Ponga el conector del cable de alimentacion (C7) en su so-
porte en la parte de atrds del aparato y conecte el aparato
a la red eléctrica (fig.1); asegtrese de que el interruptor
general (A14) esté presionado (fig.2).

2. Extraiga el depdsito del agua (A18) (fig. 3), abra la tapa-
dera (A20) (fig. 4), rellene hasta la linea MAX con agua
fresca; vuelva a introducir el depdsito y cierre la tapadera.
Es necesario seleccionar el idioma deseado avanzando o re-
trocediendo con el botén === (B4) 220 (B5) (fig.5)
o dejando que en el display (B3) se alternen automatica-
mente los idiomas (més o menos cada 3 sequndos):

3. cuando aparezca el italiano, presione durante unos sequn-
dos el boton %’ (B1) (fig. 6) hasta que en la pantalla apa-
rezca el mensaje: “Espaiol programado’”.

Siga adelante con las instrucciones facilitadas en la pantalla del

aparato:

4. "COLOQUE EL SURTIDOR DE AGUA". Controle que el surti-
dor de agua caliente (C6) esté colocado en la boquilla (A7)
y ponga debajo un recipiente (fig. 7) con capacidad minima
de 100 ml.

5. Enlapantalla aparece el mensaje “AGUA CALIENTE Pulse OK";.
Pulse el boton %para confirmar: sale agua del surtidor
del aparato y este se apaga luego automdticamente.

La cafetera ya esta lista para ser utilizada normalmente.

Nota Bene:
« (uando utilice por primera vez la cafetera, serd necesario
preparar 4-5 cafés 0 4-5 capuchinos antes de obtener bue-
nos resultados.
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« Durante la preparacién de los primeros 5-6 capuchinos, es
normal sentir un ruido de agua hirviendo:

- Paradisfrutar mds del café y obtener mejores prestaciones
de la mdquina, se recomienda instalar el filtro ablandador
(C4) siguiendo las instrucciones del capitulo "15 Filtro
ablandador”. Si sumodelo de cafetera no lleva de serie el
filtro, es posible solicitarlo a los Centros de Asistencia Auto-
rizados De’Longhi.

6. ENCENDIDO DEL APARATO

[!] iNota Bene!

+  Antes de encender el aparato, asegrese de que el inte-
rruptor general (A14) esté pulsado (fig. 2).

+ (ada vez que se enciende el aparato, se realiza automati-
camente un ciclo de precalentamiento y de enjuague que
no se puede interrumpir. El aparato estd listo Gnicamente
después de este ciclo.

& iPeligro de quemaduras!

Durante el enjuague sale un poco de agua caliente por las bo-
quillas del surtidor de café (A8), que se recoge en la bandeja
recogegotas (A12), que se encuentra debajo. Tenga cuidado de
no entrar en contacto con salpicaduras de agua.

- Para encender el aparato pulse el botén w (A5) (fig.
8): en el display (B3) aparece el mensaje "Calentamiento
Se ruega esperar".

Cuando se completa el calentamiento, en el aparato aparece

el mensaje: “Enjuague’, de este modo, ademds de calentar la

caldera, el aparato deja fluir el agua caliente por los conductos

internos para que también se calienten.

El aparato se ha calentado cuando en la pantalla aparece el

mensaje que indica el sabor y la cantidad de café.

7. APAGADO DEL APARATO
(ada vez que se apaga el aparato se activa un ciclo de enjuague
automético, siempre que se haya preparado un café.

A iPeligro de quemaduras!
Durante el enjuague sale un poco de agua caliente por las bo-
quillas del surtidor de café. (A8). Tenga cuidado de no entrar en
contacto con salpicaduras de agua.

- Paraapagar el aparato pulsee el boton Q) (A5-fig. 8).

«  Enel display (B3) aparece el mensaje “Apagado en curso,
Espere por favor”: en caso de que esté previsto el aparato
efecttia el enjuague y a continuacion se apaga (stand-by).

m iNota Bene!

Sino utiliza el aparato durante periodos prolongados, desconéc-
telo de la red eléctrica:




. antes de hacerlo, apague el aparato presionando el boton

U(ﬁg 8);

+  pulse el interruptor general (A14) situado en el lateral del
aparato (fig.2).

&,’Atencién!

No pulse nunca el interruptor general mientras el aparato esté

encendido.

8. PROGRAMACIONES DEL MENU

Se accede al mend de programacion pulsando el boton =

(BZ) haga pasar las opciones del menti pulsando === (B4) 0
22 (85) (fg.5).

8.1 Enjuague

Con esta funcion es posible hacer salir agua caliente del surtidor

de café (A8) y del surtidor de agua caliente (C6), si estd introdu-

cido, a fin de limpiar y calentar el circuito interno de la méquina.

Ponga bajo los surtidores un recipiente con una capacidad mi-

nima de 100 ml.

Para activar esta funcién, siga los pasos que se describen a

continuacion:

1. Pulse elicono —- (B2) para entrar en el men;

2. Pulse == (B4) o 'tT"(BS) (fig. 5)hasta que en el dis-
play (BS) aparece el mensaje "Enjuague"”.

3. Pulse el icono= (B1) (fig.6): el display visualiza
“AConfirmar?”;

MENU

& jAtencion! Peligro de quemaduras.
No deje la cafetera sin vigilancia mientras sale agua caliente.

4. Pulse eli |con07 al cabo de unos segundos, antes del
surtidor de café y luego del surtidor de agua caliente (si
estd introducido) sale agua caliente que limpia y calienta
el circuito interno de la maquina..

5. Parainterrumpir el enjuague pulse cualquier icono o espe-
re la interrupcion automatica.

m iNota Bene!

« Paralos periodos en que la maquina no se usa durante més
de 3-4 dias se aconseja , una vez encendida, realizar 2/3
enjuagues antes de utilizarla.

« Esnormal que, después de haber realizado dicha funcién,
haya agua en el cajon de los posos de café (A13).

8.2 Descalcificacion
Para las instrucciones correspondientes a la descalcificacion,
consulte el capitulo "13 Descalcificacion".

8.3 Instalacion del filtro
Para las instrucciones correspondientes a la instalacion del filtro,
consulte capitulo "15. Filtro ablandador".
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8.4 Cambio del filtro (si estuviera instalado).
Para las instrucciones correspondientes al cambio del filtro
consulte el apartado“15.2 Cambio del filtro”.

8.5 Ajustarhora

Si desea ajustar la hora del display (B3) proceda de la siguiente
manera:

1. Pulse elicono &z (B2) para entrar en el mend;

2. Pulse == (B4)o “—" (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-
play aparezca el mensaje“Ajustar hora”.

Pulse el icono E(BU (fig. 3): las horas parpadean.

3.
0
4. Pulse == @‘; para modificar las horas.
5. Pulse eI |c0no_para confirmar: los minutos parpadean
Py
6. Pulse == o 2 paramodificar los minutos.
7.

Pulse eI |cono: para confirmar.
La hora estd ajustada pulse el boton MENU
men.

MENU

para salir del

Eesc

8.6 Autoencendido

Se puede configurar la hora de autoencendido para que el apa-
rato esté listo para el uso a una determinada hora (por ejemplo,
por la mafiana) y poder preparar sin esperas el café.

iNota Bene!
Para que esta funcion se active, es necesario que la hora se haya
ajustado ya correctamente (ver apartado "8.5 Ajustar hora").

Para activar el autoencendido, siga los pasos que se describen

a continuacion:

1. Pulse elicono "z~ (B2) para entrar en el mend;

2. Pulse == (B4) 0 22 (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-
play (B3) aparece el mensaje "Autoencendido”.

3. Pulse el icono %’ (B1) (fig. 3): en el display aparece el

mensaje * LActivar7

Pulse el i |con07para confirmar:

MENU

4.

5. Pulse == "" para eleglrlas horas;
6.

7. Pulse == “"

8. Pulseeli |(ono para confirmar:

9. Pulse elicono = == para salir del mendu.

Una vez confirmado eI horario, la activacion del autoencendido
se muestra en la pantalla con el simbolo ... que se visualiza
al lado de la hora.

Para desactivar la funcion:

1. Seleccione en el menti la opcién autoencendido;

2. Pulse el botén Q:; en el display aparece el mensaje
”L'Desactivar7”

3.
El display deja de mostrar el simbolo ...




8.7 Autoapagado (standby)

Se puede programar el autoapagado para que el aparato

se apague tras 15 o 30 minutos, o bien tras 1, 2 0 3 horas de

inactividad.

Para programar el autoapagado, proceda de la siguiente

manera:

1. Pulse eI cono =% (B2) para entrar en el mend;

2. Pulse == (B0 2 '"’ (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-
play (B3) aparece el mensaje "Autoapagado".

3. Pulseelicono 2 (B1) (fig. 6).
Pulse === o 3% hasta que aparezca el tiempo de fun-
cionamiento deseado (15 o 30 minutos, o después de 1,2
03 horas).

5. Pulseel icono% para confirmar:

6. Pulse entonces el icono “me parasalir del mend.

El autoapagado ha quedado programado.

8.8 Ahorro energético

Esta funcion permite activar o desactivar el modo de ahorro

energético. Cuando la funcion esta activada, se garantiza un

menor consumo energético, de acuerdo con las normativas eu-
ropeas vigentes.

Para activar (o desactivar) el modo “ahorro energético’, proceda

de la siguiente manera:

1. Pulse elicono “=¢- (BZ) para entrar en el mend;

2. Pulse == (B4) 0 2% (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-
play (BS) aparece el mensaje "Ahorro energético”.

3. Pulse elicono Q (B1) (fig. 6): en el display aparece el
mensaje ";Desactivar?” (o “;Activar?”, si la funcién se ha
desactivado);

4. Pulse el icono%para desactivar (0 activar) lamodalidad
de ahorro energe’tico

5. Pulse elicono —= para salir del ment

Cuando la funcién estd activada, en el display aparece, tras un

periodo de inactividad, el mensaje “Ahorro energético”.

m jNota Bene!

« En modo de ahorro energético, la maquina se mantiene
algunos segundos en espera antes de suministrar el primer
café o la primera bebida con leche, ya que debe calentarse.

« Para preparar una bebida, presione un icono cualquiera
para salir del modo de ahorro energético y después presio-
ne el icono correspondiente a la bebida deseada.

« Siel contenedor de leche estd alojado en su asiento, la fun-
cion “ahorro energético” no se activa.

8.9 Programacion de la temperatura
Si desea modificar la temperatura del agua a la que se suminis-
tra el café siga los pasos que se describen a continuacion:

MENU

1. Pulseelicono ~- (B2) para entrar en el mend.

2. Pulse == (B4)o “: (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-
play (B3) aparece el mensaje "Programar temperatura”.

3. Pulseelicono 2 (B1) (fig. 6).

4. Pulse == T" hasta que la temperatura deseada se
V|suaI|za en el display (@=baja; @ @ @ @=méxima);

5. Pulseel icono%para confirmar:

6. Pulseentonces el icono ¢ para salir del mend.

8.10 Programacion de la dureza del agua

Para las instrucciones correspondientes a la programacion de
la dureza del agua, consulte el capitulo "14 Programacion de la
dureza del agua".

8.11 Programacion del idioma

Si desea modificar el idioma del display (B3), proceda de la si-

guiente manera:

1. Pulseelicono “ms (B2) para entrar en el mend.

2. Pulse =% (B4) 0 22 (B5) (fig. 5) hasta que el display
aparezca eI mensaje “Programar idioma”.

3. Pulse el icono ;Q (B1) (fig. 6).
Pulse == o 2% hasta que el idioma deseado se visua-
liceenel dlsplay,

5. Pulseeli |con07 para confirmar:

6. En el display aparece el mensaje que confirma el idioma
programado;

7. Pulseentonces elicono “ae- para salir del mend.

8.12 Seiial acustica

Con esta funcion se activa o desactiva la sefial actistica que la ca-

fetera emite cada vez que se presiona un botén y cada vez que se

coloca/se quita un accesorio. Para desactivar o reactivar la sefial

actstica, proceda como sigue

1. Pulse elicono "o (B2) para entrar en el mend;

2. Pulse == (B4) 0 —2 (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-
play (B3) aparece el mensaje "Sefial actstica”.

3. Pulseel icono%(m) (fig. 6): el display visualiza“; Desac-
tivar?” (0 "jActivar?", si estd desactivado);

4, Pulse el icono g para activar o desactivar la sefal
actstica.

5. Pulseentonces el icono “me- para salir del men.

8.13 Valores de fabrica (reset)

Con esta funcidn se restablecen todas las configuraciones del
mend y todas las programaciones de las cantidades regresando
a los valores de fabrica (excepto el idioma, que sigue siendo el
que se ha ajustado).

Para restablecer los valores de fabrica, procede como sigue:



MENU

1. Pulse elibotén == (B2) para entrar en el mend;

2. Pulse == (B4)o 2 “" (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-
play (BB) aparece el mensaje "Valores de fébrica”.

3. Pulseel icono%(m) (fig. 6);
En el display aparece el mensaje “; Confirmar?”

5. Pulseel icono% para confirmary salir:

8.14 Funcion de estadistica
Con esta funcion se visualizan los datos estadisticos de la cafete-
ra. Para verlos, proceda de |a siguiente manera:
1. Pulse elicono "z~ (B2) para entrar en el mend;
2. Pulse == (pa)o 22 "" (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-
play (B3) aparece el mensaje "Estadistica".
3. Pulseel icono & (81) (fig. 6);
. Pulsando == 2% e posible verificar:
- elndmero total de cafes que se han preparado;
el nimero total de preparaciones con leche suministradas;
el nimero total de los litros de agua suministrados;
el nimero de descalcificaciones realizadas;
cuéntas veces se ha cambiado el filtro ablandador.

5. Pulse entonces 2 vecesel icono "~ para salir del mend.
9. PREPARACION DEL CAFE
9.1 Seleccion del sabor del café

En la fabrica la cafetera se ha programado para producir cafés
con sabor normal.

Se puede elegir entre los siguientes sabores:

Sabor extra-suave

Sabor suave

Sabor normal

Sabor fuerte

Sabor extra-fuerte

Para cambiar el sabor, pulse repetidamente el icono — "’ (B5)
(fig. 9) hasta que en la pantalla aparezca el sabor deseado.

9.2 Seleccion de la cantidad de café por taza

En la fabrica la cafetera se ha programado para producir café
normal. Para seleccionar la cantidad de café pulse el icono
= (B4) (fig. 10)hasta que en el display (B3) aparezca el
mensaje que corresponde a la cantidad de café deseada:

(afé seleccionado Cantidad por taza (ml)
MI CAFE Programable:
de ~20a~=180
CORTO =40
NORMAL =60
LARGO =90
EXTRA-LARGO =120
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9.3 Personalizar la cantidad de “mi café”

En la fébrica, la cafetera se ha programado para producir unos

30 ml de “MI CAFE”. Si desea modificar esta cantidad, lleve a

cabo el siguiente procedimiento:

1. . Cologue una taza bajo las boquillas del surtidor de café
(A8) (fig. 13).

2. Pulse el icono (B4)(fig. 10) hasta que en el display
aparezca el mensaje“MI CAFE"

3. Mantenga pulsado elicono @ (B7) hasta que en el display
(b3) se visualiza el mensaje “1 MI CAFE Programar canti-
dad” y la mdquina empieza a suministrar el café; suelte
después el icono;

4. Apenas el café alcance el nivel deseado en la taza pulse de
nuevo el botén .

En este momento la cantidad del café por taza estd programada

segun la nueva configuracion.

O

9.4 Regulacion del molinillo de café

No se debe regular el molinillo de café, al menos inicialmente,
ya que se ha configurado previamente en fabrica de manera que
se obtenga una distribucién correcta del café.

Sin embargo, si después de haber hecho el primer café, la distri-
bucion resultara ser poco densa y con poca crema o demasiado
lenta (goteando), es necesario efectuar una correccion con el
regulador del grado de molienda (A21-fig. 11).

iNota Bene!
El regulador se debe girar solamente cuando el molinillo de café
esta funcionando.
Si el café sale demasiado lentamente
0 no sale, gire el regulador en sentido
horario una posicion hacia el nimero 7.
Para obtener, en cambio, un suministro
de café més denso y mejorar el aspecto
de la crema, gire el regulador en el sen-
tido de las agujas del reloj hasta situarlo
en el nimero 1 (un punto a la vez, de lo contrario, el café puede
salira gotas).
El efecto de esta correccién se nota solamente después de haber
preparado por lo menos 2 cafés sequidos. Si tras esta regulacion
no se obtiene el resultado deseado, habra que repetir la correc-
cion girando el botdn otra posicion.

9.5 Consejos para obtener un café mas caliente

Para obtener un café mds caliente, le aconsejamos:

« realice un enjuague, seleccionando la funcién "“Enjua-
gue” en el mend de programacién (ver apartado "8.1
Enjuague").

- caliente las tazas con agua caliente (utilice la funcion agua
caliente, ver capitulo "11. Salida de agua caliente").



+  aumentarlatemperatura del café en el mend de programa-
cion (ver apartado 8.9 "Programacion de la temperatura”).

9.6 Preparacion del café con café en granos

A,'Atencién!

No utilice granos de café verdes, con caramelo o confitados por-
que se puede pegar en el molinillo del café y estropearlo.

1. Eche el café en granos en el recipiente especifico (A3) (fig.
12).

2. Ponga debajo de las boquillas del surtidor de café (A8):
- 1taza, si desea 1 café (fig. 13);
- 2 tazas, si desea 2 cafés (fig.14).

3. Bajeel surtidor de café hasta acercarlo lo més posible a las
tazas (fig.15) : de esta forma se obtiene una crema mejor.

4. Pulse el icono correspondiente al suministro deseado (B7
-1taza (P o B82tazas ©°1TP).

5. La preparacion empieza y en el display (B3) aparece la
longitud seleccionada y una barra de progresién que se
completa a medida que la preparacion avanza.

m Nota Bene:

Mientras la cafetera prepara el café, se puede interrumpir
su salida en cualquier momento presionando un icono
cualquiera.

« Encuanto termina la salida, si se quiere aumentar la canti-
dad de café en la taza, es suficiente mantener presionado
(no més de 3 sequndos) uno de los iconos de suministro de
café (B6 0 B7).

Cuando acaba la preparacion, el aparato estd listo para ser uti-
lizado de nuevo.

A,'Atencién!

+ Durante el uso, apareceran algunos mensajes en el display
(LLENAR DEPQSITO, VACIAR CAJON DE POSOS, ETC.) cuyo
significado se reproduce en capitulo "18. Mensajes visuali-
zados en el display".

Para obtener un café mds caliente, consulte el apartado
“9.5 Consejos para un café mas caliente”..

Si el café sale goteando o con poco cuerpo y poca crema, 0
estd demasiado frio, lea los consejos recogidos en el capi-
tulo."19. Resolucién de problemas".

9.7 Preparacion del café con café premolido

A,’Atencién!

No introduzca nunca café en granos en el embudo (A4) del
café premolido, de lo contrario la cafetera podria dafiarse.
No eche nunca café premolido con la cafetera apagada
para evitar que se disperse en el interior, y lo ensucie. En
este caso, la cafetera se puede estropear.

No eche mds de 1 medidor (C2) raso
de café porque se puede ensuciar el
interior de la cafetera o se puede
obstruir el embudo.

m iNota Bene!

Cuando se utiliza café premolido, se puede preparar solamente

una taza de café a la vez.

1. Presione varias veces el icono %‘ (B4) (fig. 9) hasta que
en el display (B3) aparezca “Premolido”.

2. Aprire il coperchio dell'imbuto caffé premacinato (A2).

3. Asegdrese de que el embudo no esté obstruido y eche en-
tonces un medidor raso de café premolido (fig. 16).

4. . Coloque una taza bajo las boquillas del surtidor de café
(A8) (fig. 13).

5. Presione el boton de salida de 1taza @ (B7).

6. La preparacion empieza y en la pantalla aparece la longi-
tud seleccionada y una barra de progresion que se comple-
ta a medida que la preparacion avanza.

m iNota Bene!

Si el modo “Ahorro Energético” estd activado, El primer café po-
dria tardar unos sequndos en salir..

9.8 Preparacion del café con DOPPIO+
utilizando café en granos

Siga las indicaciones del apartado «9.6 Preparacion del café uti-

lizando el café en granos» para preparar la méquina y pulse el

oooooo +

icono ?%&P (B11).

9.9 Personalizar la cantidad de café DOPPIO+

En la fabrica, la cafetera se ha programado para producir unos

120ml de café DOPPIO+. Si desea modificar esta cantidad, lleve

a cabo el siguiente procedimiento:

1. Coloque unataza o un vaso suficientemente grande debajo
de las boquillas del surtidor del café (A8) (fig. 13);

2. Pulse y mantenga pulsado el icono 55 (B11) hasta vi-
sualizar el mensaje “Programar cantidad”;

nnnnnn +

3. Suelte elicono & empieza a salir café de la maquina:
Apenas el café alcance el nivel deseado en la taza pulse de

pppppp +

nuevo el icono “%&P .
En este momento la cantidad del café por taza estd programada
seg(in la nueva configuracion.

m iNota Bene!

La cantidad minima programable es de unos 80ml.
La cantidad mdxima programable es de unos 160ml.




9.10 Preparacion del café LONG con café en
granos

Siga las indicaciones del apartado «9.6 Preparacion del café uti-

lizando el café en granos» para preparar la maquina y pulse el

icono @) (B10).

9.11 Preparacion del café LONG con café

premolido.

1. Siga las instrucciones de los puntos 1-2-3-4 del apartado
«9.7 Preparacion del café usando el café premolido», a con-
tinuacion pulse el icono ® (810).

2. Laméquina empieza a suministrar café y aparece una barra
de progresion; a mitad de la preparacion aparece el mensa-
je“ECHAR EL CAFE PREMOLIDO. Pulse OK".

3. Introduzcaa continuacién un medidor (C2) al ras de café
premolido y pulse % (B1) (fig. 6).

4. la preparacion reinicia y el aparato visualiza la barra
de progresion que se llena a medida que procede la
preparacion.

9.12 Personalizar la cantidad de café LONG

En la fébrica, la cafetera se ha programado para producir unos

180ml de café LONG. Si desea modificar esta cantidad, lleve a

cabo el siguiente procedimiento:

1. Coloque una taza o un vaso suficientemente grande debajo
de las boquillas del surtidor del café (A8) (fig. 13);

2. Pulse y mantenga pulsado el icono C (B10) hasta visua-
lizar el mensaje “Programar cantidad”;

3. Suelteelicono @) empieza a salir café de la maquina:
Apenas el café alcance el nivel deseado en la taza pulse de
nuevo el icono @} .

En este momento la cantidad del café por taza estd programada

segun la nueva configuracion.

m iNota Bene!

En caso de que la programacion se efecttie usando café premo-
lido la méquina exigiré la introduccion de un seqgundo medidor
al ras de café (c2).

10. PREPARACION DE BEBIDAS CON LECHE

[i] iNota Bene!

« Para evitar obtener una leche con poca espuma, o con burbujas
grandes, limpie |a tapadera (D2) del recipiente de la leche
y la boquilla del agua caliente (A7) tal como se describe
en los apartados “10.5 Limpieza del recipiente de la leche
después de cada uso” y"12.10 Limpieza del recipiente de

laleche".
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10.1 Llenadoy enganche del recipiente de la

leche

1. Quite la tapadera (D2) pulsando el boton de desenganche
(D6) y levantandola a la vez hacia arriba (fig.17);

2. Llene el recipiente de la leche (D3) con una cantidad su-
ficiente de leche, no supere el nivel MAX. impreso en el
recipiente (fig. 18). Tenga siempre presente que cada barra
impresa en el lateral del depdsito corresponde a 100 ml de
leche.

m iNota Bene!

Para obtener una espuma més densa y rica, utilice leche
desnatada o semidesnatada y a temperatura de frigorifico
(alrededor de 5 °C).

Si el modo “Ahorro Energético” estd activado, la primera
bebida podria tardar unos sequndos en salir.

3. Asegtrese de que el tubo de aspiracién de la leche (D4)

esté bien colocado en el alojamiento situado en el fondo

de la tapadera del recipiente de la leche (fig. 19).

Ponga de nuevo la tapadera en el recipiente de la leche.

Saque el surtidor de agua caliente (C6), (fig. 20).

6. Enganche empujando a fondo el recipiente en la boquilla
(A7) (fig.21): la maquina emite una sefial actstica (si la
funcién "seial acdstica” esté activa);

7. Coloque una taza lo suficientemente grande bajo las bo-
quillas del surtidor de café (A8) y bajo el tubo de salida de
la leche montada (D5) (fig.22); regular la longitud del tubo
de salida de leche, para acercarlo a la taza, simplemente
tirdndolo hacia abajo.

8. Siga las indicaciones que se muestran a continuacién para
cada funcion especifica.

o

10.2 Regulacion de la cantidad de espuma

Girando el regulador de espuma (D1), se selecciona la cantidad
de espuma de leche que saldra durante la preparacién de las
bebidas a base de leche.

P o si-|Descipcion | Aconsejado para...
cion  del
regulador
G) Sinespuma | CAFE CON LECHE/
= MILK (leche caliente)
‘) Pocaespuma | LATTE MACCHIATO/
D FLAT WHITE
o Max. espuma | CAPPUCCINO /
D) MILK (leche montada)




10.3 Preparacion del cappuccino

En el panel de control (B) se encuentra el icono ® CAPPUCCI-
NO (B9) para preparar automaticamente el CAPPUCCINO. Para
preparar una de estas bebidas basta:

1. Llenary enganchar el recipiente de la leche (D) como se ha
mostrado anteriormente.

2. Girar el requlador de espuma (D1) colocado en la tapadera
del recipiente de la leche (D2), a la posicién relativa a la
cantidad de espuma deseada (ver tabla precedente).

3. Pulsarelicono & CAPPUCCINO: enel display (B3) aparece
el nombre de la bebida seleccionada y una barra de progre-
s0 que se llena a medida que se realiza la preparacion..

4. Después de unos segundos, la leche sale por el tubo de la
leche (D5) y llena la taza que esta abajo. Posteriormente,
la mdquina prepara automaticamente el café después de
haber emitido la leche.

10.4 Preparacion de la bebida “MILK MENU”
Ademas de las bebidas arriba descritas la mdquina prepara au-
tomaticamente CAFFELATTE, LATTE MACCHIATO, FLAT WHITE,
MILK.

Para preparar una de estas bebidas basta:

1. Llenary enganchar el recipiente de la leche (D) como se ha
mostrado anteriormente.

2. Girar el boton de regulacién de espuma (D1) colocado en
la tapadera del recipiente de la leche (D2), a la posicion
relativa a la cantidad de espuma deseada;

3. Pulsarelicono =2 MILK MENU(BS).

Pulsar Q:i) (B4) o %’ (B5) (fig. 5) hasta que aparezca
en el display (B3) el mensaje relativo a la bebida deseada
(CAFFELATTE, LATTE MACCHIATO, FLAT WHITE, MILK ).

5. Pulse el icono %(BU (fig. 6) para iniciar el suministro.
Después de unos segundos, la leche sale por el tubo de la
leche (D5) yllena la taza que estd abajo. En el caso de bebi-
das que lo prevean, la maquina prepara automaticamente
el café después de haber distribuido la leche.

m Nota Bene: indicaciones generales para todas las
bebidas a base de leche

Si, durante la distribucion, se quiere interrumpir la prepa-
racion, apriete cualquier icono.
Una vez finalizado el suministro, si desea aumentar la
cantidad de leche o café en la taza, basta con mantener
presionada (3 sequndos) una de las teclas relativas a las
preparaciones a base de leche o café.
No deje mucho tiempo el recipiente de la leche fuera de la
nevera: cuanto mds alta es la temperatura de la leche (5°C
ideal) peor es la calidad de la espuma.

10.5 Limpieza del recipiente de la leche después
de cada uso

A jAtencidn! Peligro de quemaduras

Durante la limpieza de los conductos internos del recipiente de

laleche (D), sale un poco de agua caliente y vapor por el tubo de

la leche montada (D5). Tenga cuidado de no entrar en contacto
con salpicaduras de agua.

Tras cada uso de las funciones de leche, en el display (B3) a apa-

rece el mensaje intermitente “BOTON EN CLEAN”. Lleve a cabo la

limpieza para eliminar los residuos de leche procediendo de este
modo:

1. Dejeelrecipiente de la leche (D) introducido en la maquina
(no es necesario vaciar el contenedor de leche);

2. Posicione una taza u otro recipiente debajo del tubo de
salida de leche montada (D5) (fig.22).

3. Gire el mando de regulacion de la espuma (D1) y péngalo
en "CLEAN" (fig.23): en el display (b3) aparece una barra de
progresion que se va completando a medida que la opera-
cidn avanza y el mensaje “Limpieza en curso”. La limpieza
se interrumpe automaticamente.

4. Vuelva a poner el botdn de regulacion en una de las selec-
ciones de la espuma.

5. Quite el recipiente de la leche y limpie siempre la boquilla
de vapor (A7) con una esponja (fig.24..

m jNota Bene!

+  Encaso de que haya que preparar més tazas de bebidas a
base de leche, limpie el recipiente de la leche después de la
(ltima preparacion.

« Elrecipiente con la leche puede conservarse en la nevera.

« Enalgunos casos, para efectuar la limpieza, es necesario
esperar a que la maquina se caliente.

10.6 Programacion de las cantidades de café y de

leche por taza para el boton CAPPUCCINO

La cafetera se ha programado en la fabrica para producir canti-

dades esténdar. Si desea modificar estas cantidades, lleve a cabo

el siguiente procedimiento:

1. Coloque una taza debajo de las boquillas del surtidor de
café (A8) y debajo del tubo de distribucion de leche (D5)
(fig.22).

2. mantenga pulsado el botdn & CAPPUCCINO (B9) hasta
que aparezca en el display (B3) el nombre de la bebida y
“PROGRAMA LECHE”.

3. Suelte el botdn. La cafetera empieza a servir la leche.

En cuanto se alcance la cantidad deseada de leche en la
taza, libere nuevamente el boton.

5. La mdquina deja de suministrar leche y, si estd previsto
por la preparacion, al cabo de unos segundos, empieza a



suministrar el café: en el display aparece el mensaje "PRO-
GRAMA CAFE";

6. En el momento en que el café en la taza alcanza el nivel
deseado, apriete nuevamente el boton. Se interrumpe la
salida de café.

En este punto, la cafetera se ha reprogramado segun las nuevas

cantidades de leche y de café.

10.7 Programe las cantidades de café y de leche

en la taza para las bebidas MILK MENU

La cafetera se ha programado en la fabrica para producir canti-

dades estandar. Si desea modificar estas cantidades, lleve a cabo

el siguiente procedimiento:

1. Pulsarelicono E2> MILK MENU(BS).

2. Pulsar Q:E (B4) o 'KT" (B5) (fig. 5) hasta que en el
display (B3) aparece el mensaje relativo a la bebida que se
quiere programar (CAFFELATTE, LATTE MACCHIATO, FLAT
WHITE, MILK).

3. Mantenga apretada el icono %(81) (fig.6) hasta que en
la pantalla aparece el nombre de la bebida y “PROGRAMA
LECHE".

Suelte el botdn. La cafetera empieza a servir la leche.

5. En cuanto se alcance la cantidad deseada de leche en la
taza,pulse el icono%.

6. Laméquina deja de suministrar leche y, si esta previsto por
la preparacion, al cabo de unos sequndos, empieza a sumi-
nistrar el café: en el display aparece el nombre de la bebida
y "PROGRAMA CAFE";

7. Enelmomento en que el café en la taza alcanza el nivel de-
seado, apriete nuevamente el icono. Q Se interrumpe
la salida de café.

En este punto, la cafetera se ha reprogramado seguin las nuevas

cantidades de leche y de café.

11. SALIDA DE AGUA CALIENTE

A jAtencion! Peligro de quemaduras.
No deje la cafetera sin vigilancia mientras sale agua caliente.

iNota Bene!
Si el modo “Ahorro energético” esta activado, la salida del agua
caliente podria requerir unos sequndos de espera..

1. Controle que el surtidor de agua caliente (C6) esté correcta-
mente enganchado (fig.7).

2. Ponga un recipiente debajo del surtidor (lo mds cerca posi-
ble para evitar salpicaduras).

3. Pulseel icono% (B1). Enel display (B3) aparece el men-
saje "AGUA CALIENTE" y una barra de progresion que se
completa a medida que la preparacion avanza.

4. La mdquina suministra unos 250 ml de agua caliente y
después interrumpe automdticamente el suministro. Para
interrumpir manualmente la distribucién del agua calien-
te, pulse el icono%.

11.1 Modificacion de la cantidad de agua

suministrada automaticamente

En la fébrica, la cafetera se ha programado para producir unos

250ml de agua caliente. Si desea modificar la cantidad, lleve a

cabo el siguiente procedimiento:

1. Ponga un recipiente debajo del surtidor de agua caliente
(€6) (fig.7);

2. Mantenga pulsado el icono%(m)hasta que en la panta-
Ila aparezca el mensaje “AGUA CALIENTE Programar canti-
dad”; después, suelte el icono%.

3. (uando el agua caliente en la taza alcance el nivel deseado,
pulse otra vez el icono%.

En este punto, la cafetera se ha reprogramado para la nueva

cantidad.

12. LIMPIEZA

12.1 Limpieza de la cafetera

Las siguientes partes de la cafetera se deben limpiar

periédicamente:

- elcircuito interno de la mdquina;

- cajon delos posos de café (A13),

- labandeja recogegotas (A12) el recipiente recoge conden-
sacion (A9);

- eldepésito de agua (A18);:

- lasboquillas del surtidor de café (A8):

- embudo para echar el café premolido (A2),

- grupo de infusién (A17), accesible después de haber abier-
to la portezuela de servicio (A16),

- el panel de control (B)

- elrecipiente de la leche (D);

- laboquilla agua caliente/vapor (A7);

& jAtencion!

- Para limpiar la cafetera no use disolventes, detergentes
abrasivos ni alcohol. Con las superautométicas De’Longhi
no hay que utilizar aditivos quimicos para limpiar la
cafetera.

« Ninguno de los componentes del aparato puede lavarse en
el lavavajillas, salvo el recipiente de leche (D).

+ No utilice objetos metdlicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metalicas o pldsticas.




12.2 Limpieza del circuito interno de la maquina

En caso de que la cafetera no se use en 3/4 dias se aconseja viva-

mente, antes de utilizarla, encenderla y hacer salir:

- 2/3enjuague pulsando (verapartado“8.1 Enjuague”);

- del agua caliente durante unos sequndos (capitulo "11.
Salida de agua caliente").

jNota Bene!
Es normal que, después de haber realizado dicha limpieza, haya
agua en el cajon de los posos de café (A13).

12.3 Limpieza del cajon de los posos de café
Cuando en el display (B3) aparece el mensaje “VACIAR CAJON
DE P0OSOS’, es necesario vaciarlo y limpiarlo. Hasta que no se
limpia a fondo el cajén de los posos (A13) la méquina no puede
hacer el café. El aparato indica la necesidad de vaciar el recipien-
te aunque no esté lleno, si han pasado 72 horas desde la primera
preparacion realizada (para que la cuenta de las 72 horas se rea-
lice correctamente, la maquina no debe apagarse nunca con el
interruptor general).

A jAtencion! Peligro de quemaduras

Sise hacen varios capuccini seguidos, la bandeja apoyatazas de
metal (A10) se calienta. Espere a que se enfrie antes de tocarloy
agarrelo solamente por la parte anterior.

Para efectuar la limpieza (con la mdquina encendida):
Extraiga la bandeja recogegotas (A12) (fig. 25), vaciela y
limpiela.
Vacie y limpie meticulosamente el cajon de los posos (A13)
procurando quitar todos los residuos que se pueden haber
depositado en el fondo: el pincel (C2) estd dotado de una
espatula adecuada para esta operacion.
Controle la bandeja recogedora del liquido de condensa-
cion (A9) y, si estd llena, vaciela. (fig. 26).

A,’Atencién!

Al extraer la bandeja recogegotas es obligatorio vaciar siempre
el cajon de los posos de café aunque no esté muy lleno. Si esta
operacién no se realiza puede suceder que, al preparar otros
cafés sucesivamente, el cajén de los posos se puede llenar més
de lo previsto y se pueda obstruir la cafetera.

12.4 Limpieza de la bandeja recogegotas y
de la bandeja recogedora del liquido de
condensacion.

A jAtencion!

La bandeja recogegotas (A12) tiene un indicador flotante (de
color rojo) del nivel de agua contenida (fig. 27). Antes de que
este indicador empieza a asomar por la bandeja apoyatazas
(A10) es necesario vaciarla y limpiarla, en caso contrario el agua
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puede rebosar por el borde y dafar la maquina, la superficie de

apoyo o la zona circunstante.

Para extraer la bandeja recogegotas:

1. Extraiga la bandeja recogegotas y el cajon de los posos de
café (A13) (fig. 25);

2. Vacie la bandeja recogegotas y el cajon de los posos y
lavelos;

3. Examine la bandeja recogedora de liquido de condensa-
cion (A9) y, si estd llena, vaciela.

4. Vuelva a colocar la bandeja recogegotas con el cajon de los
posos de café.

12.5 Limpieza del interior de la maquina

& iPeligro de descargas eléctricas!

Antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza de las partes

internas, hay que apagar la maquina (ver capitulo "7. Apagado

del aparato") y desconectarla de la red eléctrica. No sumerja
nunca la cafetera en el agua.

1. Controle periédicamente (una vez al mes) que en el interior
de la maquina (al que puede accederse una vez extraida la
bandeja recogegotas (A12) no esté sucio. Si es necesario,
elimine los restos de café con el pincel suministrado (C2) y
una esponja.

2. Aspire todos los restos con un aspirador (fig. 28).

12.6 Limpieza del depdsito de agua

1. Limpie periddicamente (una vez al mes aproximadamente y
cada vez que cambie el filtro ablandador (C4), si estd presen-
te) el depdsito del agua (A18) con un pafio himedo y un poco
de detergente delicado.

2. Extraiga el filtro (si estd presente) y enjudguelo con agua
corriente;

3. Vuelva a meter el filtro (si esta presente), llene el depdsito
con agua fresca y monte de nuevo el depdsito.

4. (Solo modelos con filtro ablandador) Haga salir unos
100ml de agua caliente para reactivar el filtro.

12.7 Limpieza de las boquillas del surtidor de
café
1. Limpie periédicamente las boquillas del surtidor de café
(A8)utilizando una esponja o un paio (fig. 29).
2. Compruebe que los agujeros del surtidor de café no estan
obstruidos. Si es necesario, elimine los restos de café con
un palillo de dientes (fig. 29).

12.8 Limpieza del embudo para echar el café
premolido

Controle periédicamente (una vez al mes aproximadamente)

que el embudo para echar el café (A4) premolido no esté obs-



truido. Si es necesario, elimine los restos de café con el pincel
(C5) suministrado.

12.9 Limpieza del grupo infusor
El grupo de infusién (A17) debe limpiarse por lo menos una vez
al mes.

A,'Atencién!

El grupo infusor no se puede extraer cuando la cafetera esta

encendida.

1. Asegurese de que la cafetera se haya apagado correcta-
mente (véase capitulo "7. Apagado del aparato”).

2. . Abrala portezuela del grupo de infusion (A16y) (fig. 30)
ubicada en el lado derecho.

3. Presione hacia adentro los dos botones de desenganche
de colores y, al mismo tiempo, extraiga el grupo infusor
(fig.31).

4. Sumerja durante 5 minutos aproximadamente el grupo de
infusion en el agua y enjudguelo bajo el grifo.

A jAtencion!
ENJUAGUE SOLAMENTE CON AGUA
No use detergentes - No lave en lavavajillas
Limpie el grupo infusor sin usar detergentes ya que podria
estropearse.

5. Utilizando el pincel (C2), limpie los residuos de café pre-
sentes en el asiento del grupo infusor, visibles desde la
portezuela de la unidad.

6. Después de la limpieza, vuelva a colocar el grupo de infu-
sion en el soporte (fig. 32); a continuacion presione sobre
la palabra PUSH hasta oir el clic de enganche.

m iNota Bene!

Si le resulta dificil colocar el grupo de infusin, (antes de colo-
carlo) se debe llevar a la dimension correcta presionando las dos
alancas como se muestra en la fig. 33.

7. Después de haberlo colocado, asegtrese de que los dos
botones de colores sobresalgan hacia afuera (fig. 34).
8. Cierre la portezuela del grupo de infusion.

12.10 Limpieza del recipiente de la leche
Para mantener en eficiencia el batidor limpie el recipiente de la
leche tal y como se describe a continuacién cada dos dias:

3.

Quite la tapadera (D2) pulsando el botdn de desenganche
(D6) y levantandola a la vez hacia arriba (fig.17);

Extraiga el tubo de suministro de la leche (D5) y el de aspi-
racién.(D4) (fig. 35).

Gire en sentido horario el requlador de espuma (D1) hasta
|a posicion “INSERT” (fig. 35) y extrdigala.

-
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Lave meticulosamente todos los componentes con agua
caliente y un detergente delicado. Todos los componentes
en el lavavajillas se pueden lavar, pero colocandolos en la
cesta superior del mismo.

Tenga especialmente cuidado de que dentro de la ranuray
del conducto situado bajo el mando (fig.36)no queden res-
tos de leche: en su caso rasque el conducto con un cepillo
de dientes.
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Enjuague el interior del alojamiento del mando de requla-
cion de la espuma con agua corriente (fig. 37).

Compruebe también que el tubo de aspiracion y el tubo de
salida no estén obstruidos con restos de leche.

Monte de nuevo el mando haciéndolo coincidir con el
mensaje “INSERT”, el tubo de salida y el de aspiracién de la
leche.

Ponga de nuevo la tapadera en el recipiente de la leche.



12.11 Limpieza de la boquilla de agua caliente/
vapor

Limpie la boquilla (A7) tras cada preparacién de leche, con una

esponja, eliminando los restos de leche depositados en las jun-

tas (fig. 24).

13. DESCALCIFICACION
Descalcifique la cafetera cuando en el display (B3) aparezca par-
padeando el mensaje “DESCALCIFICAR'.

A jAtencion!

«  Antes de luso lea las instrucciones y las etiquetas del des-
calcificador, que figuran en el envase del mismo.

- Se recomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso de
descalcificadores no idoneos, como también la descalci-
ficacion no realizada regularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

1. Encienda la mdquinay espere a que esté preparada para el
uso;

2. Entreenelmend pulsando elicono “= (B2).

3. Pulse === (B4)o 0T” (B5) (fig. 5) hasta seleccionar la

<

opcién “Descalcificacion”.
4. Seleccione pulsando el icono ﬂ (B1) (fig. 6): el display

visualiza“;Confirmar?” Pulse el icono%para confirmar:

5. En el display aparece el mensaje "VACIAR BANDEJA RE-
(OGEGOTAS" alternado con "Introducir descalcif. "y con
"EXTRAER FILTRO (solo si esté presente el filtro), Pulsar OK".

6. Vacie completamente el depdsito de agua (A18) (gih.3) y
extraiga el filtro ablandador (C4); vacie después la bandeja
recogegotas (A12)( fig. 25) y el cajon de posos (A13) e in-
troduzcalos de nuevo.

7. Eche en el depdsito del
agua el descalcificador
hasta alcanzar el nivel A
(que corresponde a un en-
vase de 100 ml) indicado
en el revés del depdsito
(fig. 38); y eche enton-
ces agua (un litro) hasta
alcanzar el nivel B (fig.
38); volver a introducir el
depdsito de agua.
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8. Ponga debajo de los sur-
tidores de café (A8) y
de agua caliente (C6) un
recipiente vacio con una
capacidad minima de 1.4
litros (fig.39).

& jAtencion! Peligro de

quemaduras

Por los surtidores sale agua

caliente que contiene acidos.

Asi pues, tenga cuidado de no

entrar en contacto con esta solucion.

9. Pulse el icono%para confirmar la introduccion de la
solucién descalcificadora: el display visualiza “Descalcifica-
cion en curso”y el programa de descalcificacion se pone en
marcha. El liquido descalcificador sale tanto del surtidor de
café como del surtidor de agua caliente realizando auto-
méticamente toda una serie de enjuagues por intervalos
para eliminar los restos de cal del interior de la cafetera;

& jAtencion! Peligro de quemaduras.
No deje la cafetera sin vigilancia mientras sale agua caliente.

Después de unos 25 minutos, en la pantalla aparece el mensaje

"ENJUAGUE" alternado con “LLENAR DEPOSITO”.

10. El aparato ahora estd listo para un proceso de enjuague
con agua fresca. Vacie el recipiente utilizado para recoger
la solucion descalcificadora y sacar el depésito de agua,
vaciarlo, enjuagarlo con agua corriente, llenarlo hasta el
nivel MAX con agua dulce e introducirlo en la maquina: el
display visualiza "ENJUAGUE PULSE OK".

. Vacie el recipiente utilizado para recoger la solucion des-

calcificadora y coldquelo vacio debajo de los surtidores de

café y agua caliente (fig. 39).

Pulse el icono QK’ para iniciar el enjuague: el agua calien-

te sale del capuchinador y en el display aparece el mensaje

“ENJUAGUE, Se ruega esperar";

Cuando el depésito de agua se ha vaciado en el display

aparece el mensaje "ENJUAGUE" alternado con "LLENAR

DEPOSITO" y "REINTRODUCIR FILTRO" (i se ha quitado pre-

viamente): vaciar el recipiente usado para recoger el agua

de enjuague.

Saque el depdsito de agua, reintroduzca, si lo ha quitado

previamente, el filtro ablandador, llene el depdsito hasta el

nivel MAX con agua dulce y vuelva a ponerlo en la maqui-
na: el display visualiza "ENJUAGUE, Pulse OK".

Vuelva a colocar vacio bajo el surtidor de agua caliente el

recipiente usado (%ara recoger el agua de enjuague (fig.39);

Pulse el icono %’para iniciar de nuevo el enjuague: el

aparato reinicia el enjuague solo desde el surtidor de agua

14.



caliente y el display aparece el mensaje "ENJUAGUE Se
ruega esperar";

17. Al finalizar en el display aparece el mensaje "Enjuague
completo PuIse OK"

DEPOSITO”;

19.  Vacie la bandeja recogegotas, saque y llene el depésito de
aqua con aqua fresca hasta el nivel MAX y vuelva a ponerlo
en la cafetera.

La operacién de descalcificacion ha terminado.

m iNota Bene!

Siel ciclo de descalcificacion no finaliza correctamente (por
ejemplo, falta de suministro de energia eléctrica) se acon-
seja repetir el ciclo.

Es normal que, después de haber realizado el ciclo de des-
calcificacion , haya agua en el cajon de los posos de café
(A13).

14. PROGRAMACION DE LA DUREZA DEL AGUA

El mensaje DESCALCIFICAR se visualiza después de un periodo
de funcionamiento predeterminado que depende de la dureza
del agua.

La cafetera se ha programado en la fabrica para el nivel 4 de du-
reza. Si se desea, se puede programar la cafetera en funcion de
la dureza efectiva del agua usada en las diferentes regiones para
reducir la frecuencia de la operacion de descalcificacion.

14.1 Medicion de la dureza del agua

1. Saque del envase la tira reactiva (C1) “PRUEBA DUREZA
TOTAL” suministrada junto con el manual en inglés.

2. Sumerja completamente la tira en un vaso de agua durante
un sequndo aproximadamente.

3. Saquelatiradel aguay agitela ligeramente. Después de al-
rededor de un minuto se forman 1, 2, 3 0 4 cuadraditos de
colorrojo, en funcion de la dureza del agua cada cuadradito
corresponde a 1 nivel.

agua ligera@
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14.2 Programacion de la dureza del agua

1. Pulse elicono <= (B2) para entrar en el men.

2. Pulse == (B4)0 22 (85) (fig. 5) hasta seleccionar la
opqon”Dureza agua”.

3. Confirme la seleccion pulsando elicono- 22 (B1) (fig. 6).
Pulse === 0 %2y configure el nivel indicado por la
tira reactlva (vease fig. del apartado anterior).

5. Pulse elicono- ©? para confirmar la configuracion.

6. Pulse elicono ”” para salir del mend.

En este punto, la cafetera se ha reprogramado segin la nueva
configuracion de la dureza del agua.

15. FILTRO ABLANDADOR

Algunos modelos se suministran con el filtro ablandador (C4):
si sumodelo no cuenta con dicho filtro, le recomendamos com-
prarlo en un centro de asistencia autorizado De’Longhi.

Para el uso correcto del filtro, siga las instrucciones que encon-
trard a continuacion.

15.1 Instalacion del filtro

1. Saque el filtro (C4) del
envase.

2. Gire el disco indicador de
fecha (fig. 40) para que se
visualicen los 2 préximos
meses de uso.

m Nota Bene:

el filtro dura dos meses si el apa-

rato se ha utilizado normalmen-

te, pero si la cafetera no se utili-

zay el filtro permanece instalado dura al méximo tres semanas.

3. Paraactivarelfiltro, haga pasar agua del grifo por el orificio
del filtro, tal como se indica en la figura, hasta que el agua
salga por las aberturas laterales durante més de un minuto
(fig. 41).
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4. Extraiga el depdsito (A18) de la cafetera y llénelo de agua.
5. Introduzca el filtro en el depdsito de agua y sumérjalo
completamente durante unos diez sequndos, inclindndo-




lo y cogiéndolo ligeramente para permitir |a salida de las
burbujas de aire (fig. 42).

6. Introduzca el filtro en el respectivo soporte (A19) (fig. 43) y
apriételo hasta el fondo;

7. Vuelva a meter el depdsito en la maquina y luego ciérrelo
con la tapadera (fig. 44).
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Alinstalar el filtro, es necesario indicar su presencia al aparato.

8. Pulse el iboton “&c~ (B2) para entrar en el men(;
9. Pulse Q:E (B4) o ‘tT" (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-

play (B3) aparece el mensaje "Instalar filtro".

10. Pulseelicono £ (1) (fig. 6).

11. Enel display aparece el mensaje “;Activar?”

12. Pulse el icono % para confirmar la seleccién: el display
visualiza“AGUA CALIENTE Pulsar OK”;

13.  Coloque un recipiente debajo del surtidor de agua caliente
(C6) (capacidad: min 500 ml) (fig.7);

14. Pulse el icono %para confirmar la seleccion:. el agua
empieza asaliry en el display aparece el mensaje “Se ruega
esperar”.

15.  Una vez completado el suministro, el aparato regresa auto-

maticamente a “Listo café”.
El filtro ha quedado activado y la mdquina esté ahora lista para
el uso.

15.2 Cambio del filtro

Cuando la pantalla visualiza el mensaje “CAMBIAR FILTRO", o

cuando han pasado los dos meses de duracion (véase indicador

de fecha), o bien si no se ha utilizado el aparato durante 3 sema-

nas, es necesario cambiar el filtro:

1. Extraiga el depdsito (A18) y el filtro agotado (C4);

2. Extraiga el nuevo filtro del envase y siga los pasos descritos
en los puntos 2-3-4-5-6-7 del apartado anterior.

3. (Cologue un recipiente debajo del surtidor de agua caliente
(C6) (capacidad: min 500 ml);

MENU

. Pulse elicono —c (B2) para entrar en el menu;
5. Pulse Q:E (B4) 0 "T" (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-

play (B3) aparece el mensaje "Cambiar filtro".
Pulse elicono & (B1) (fig. 6);

oK

7. Eneldisplay aparece el mensaje“;Confirmar?”
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€2 para confirmar la seleccion:

8. Pulse el botén ==

9. Eldisplay visualiza el mensaje "AGUA CALIENTE Pulse OK";
10. Pulse el icono %’ para confirmar la seleccion:. el agua
empieza a saliry en el display aparece el mensaje “Se ruega
esperar”.

Una vez completado el suministro, el aparato vuelve auto-
maticamente a “Listo café”.

El nuevo filtro ha quedado activado y la mdquina estd ahora lista

para el uso.

1.

15.3 Extraccion del filtro

Si se desea sequir utilizando el aparato sin el filtro (C4), habra

que extraerlo e indicar la extraccion. Proceda de la siguiente

manera:

1. Saque el depdsito (A18), quite el filtro y vuelva a poner el

depdsito en la mdquina

Pulse el botén MENU/ESC(B2) para entrar en el mend;

Pulse Q;i) (B4) o '%’ (B5) (fig. 5) hasta que en el dis-

play (B3) aparece el mensaje "Instalar filtro, Activado".

Pulse el icono% (B1) (fig. 6);

5. Eldisplay visualiza el mensaje “;Desactivar?”;

6. Pulse el icono % para confirmar y la tecla MENU/ESC
para salir del mend.

w N

16. DATOS TECNICOS

Tension: Ver la placa de caracteristicas
Potencia absorbida: Ver la placa de caracteristicas
Presion: 1,5MPa (15 bar)
(apacidad méx. del depdsito de agua: 141
Dimensiones LxPxH: 195x480x340 mm
Longitud cable: 1750 mm
Peso: 9,7kg

(apacidad méx. del recipiente del café en granos: 200 ¢

1
52 r El presente aparato es conforme al Reglamento europeo
1935/2004 sobre materiales destinados a estar en contacto con
los alimentos.

17. ELIMINACION
El aparato no debe eliminarse junto con los residuos
domésticos, sino ser entregado a un centro de recogi-
da selectiva oficial.




18. MENSAJES VISUALIZADOS EN EL DISPLAY

MENSAJE VISUALIZADO POSIBLE CAUSA SOLUCION

LLENAR DEPOSITO No hay suficiente agua en el depésito (A18). Llene el depdsito del agua y/o coléquelo co-
rrectamente, presionandolo bien hasta oir el
clic del enganche.

VACIAR CAJON POSOS El cajon de los posos (A13) de café estd lleno. | Vacie el cajén de los posos, la bandeja recoge-

gotas (A12), limpielos y vuelva a colocarlos.
Importante: al extraer la bandeja recogegotas
es obligatorio vaciar siempre el cajon de los
posos de café aunque no esté muy lleno. Si esta
operacion no se realiza puede suceder que, al
preparar otros cafés sucesivamente, el cajon de
los posos se llene mds de lo previsto y se obs-
truya la cafetera.

MOLIENDA EXCES. FINA
iREGULAR MOLINILLO!

La molienda es demasiado fina. Por lo tanto, el
café sale muy lentamente o no sale del todo.

Repita la distribucion de café y gire el requla-
dor de molienda (A21) (fig. 13) una posicién
hacia el nimero 7, en sentido horario, mientras
el molinillo de café estd funcionando. Si des-
pués de preparar por lo menos 2 cafés, el café
sigue saliendo demasiado lentamente, repita
la correccion girando el botdn regulador a la
posicion sucesiva (véase apartado “9.4 Regu-
lacion del molinillo”). Si el problema persiste
verifique que el depdsito de agua (18) esta
bien introducido.

Si hay filtro ablandador (C4) podria haberse
producido una burbuja de aire en el interior del
circuito que ha bloqueado el suministro.

Introduzca el suministrador de agua caliente
(C6) en la méaquina y haga salir un poco de
agua hasta que el flujo sea regular.

COLOCAR CAJON POSOS Después de la limpieza no se ha colocado el | Extraiga la bandeja recogegotas (A12) y colo-
cajon de los posos(A13). que el cajon de los posos.

ECHAR CAFE Se ha seleccionado la funcién “café premolido”, | Eche el café premolido en el embudo (fig. 16) o

PREMOLIDO pero no se ha echado el café premolido en el | desactive la funcion del café premolido
embudo (A4).

DESCALCIFICAR Indica que es necesario descalcificar la cafetera. | Es necesario ejecutar lo antes posible el pro-

grama de descalcificacion descrito en el capi-
tulo”13. Descalcificacion".

DISMINUIR DOSIS CAFE

Se ha echado demasiado café.

Seleccione un sabor mds ligero apretando el
00

boton ——— (B5)(fig. 9) o reducir la cantidad
de café premolido.

LLENAR EL RECIPIENTE DE
CAFEEN GRANOS

Se ha acabado el café en granos.

Llene el recipiente de los granos (A3) (fig.12).

El embudo (A4)para echar el café premolido
esta obstruido.

Vacie el embudo utilizando el pincel ((2)
como se describe en el apartado "12.8 Lim-
pieza del embudo para la introduccion del café
premolido”.
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INTRODUCIR GRUPO INFUSOR

Después de la limpieza no se ha colocado el
grupo de infusion (A17).

Introduzca el grupo infusor como se descri-
be en el apartado 12.9 "Limpieza del grupo
infusor".

ALARMA GENERAL

El interior de la cafetera estd muy sucio.

Limpie cuidadosamente la cafetera como se
describe en el cap."12. Limpieza". Si después
de la limpieza atin aparece el mensaje dirijase
a un centro de asistencia.

CIRCUITO  VACIO  LLENAR | El circuito hidrdulico estd vacio Pulse-22 (B1) y haga salir al agua del surtidor
CIRCUITO (C6) hasta que el flujo sea regular.
AGUA CALIENTE Siel problema persiste verifique que el depési-
APRETAR 0K to de agua estd bien introducido.
CAMBIAREL FILTRO Se ha agotado el filtro ablandador (4). Cambie el filtro o quitelo siguiendo las instruc-
ciones del capitulo "15. Filtro ablandador".
BOTON EN CLEAN Acaba de salir leche, por lo tanto, es necesario | Gire el requlador de la espuma (D1) hasta la
limpiar los conductos internos del recipiente posicién CLEAN(fig. 23).
de la leche (D).
INTRODUCIR EL SURTIDOR DE | El surtidor de agua no estd colocado o estd mal | Meta a fondo el surtidor de agua.
AGUA colocado.

INTRODUCIR EL RECIPIENTE
DE LA LECHE

El recipiente de la leche (D) no estd bien
puesto.

Meta el recipiente de la leche hasta el fondo.

19. SOLUCION DE LOS PROBLEMAS

A continuacion, se enumeran algunos posibles funcionamientos incorrectos.
Si no puede resolverse el problema en el modo descrito, pdngase en contacto con la asistencia técnica.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El café no esta caliente.

Las tazas no se han precalentado.

(aliente las tazas enjuagéndolas con agua ca-
liente (N.B: se puede utilizar la funcién agua
caliente).

Los circuitos internos de la maquina se
han enfriado porque han transcurrido
2/3 minutos desde el dltimo café.

Antes de preparar el café caliente el grupo de
infusion con un enjuague (ver apartado “8.1
Enjuague”).

La temperatura programada del café
es baja.

Programe desde el mend una temperatura de
café més alta (ver apartado 8.9 "Programacion
de la temperatura").

crema.

El café tiene poco cuerpo o poca

El café se ha molido demasiado grueso.

Gire el botdn de regulacion de molienda (A21)
una posicion hacia el nimero 1, en sentido
antihorario mientras el molinillo de café esta
funcionando (fig. 11) Gire el requlador en
modo gradual hasta que el café salga correc-
tamente. El efecto se nota solamente después
de haber preparado 2 cafés (véase el apartado
“9.4 Regulacion del molinillo”).

El café no es adecuado.

Use café para cafeteras de café expreso.
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El café sale muy lentamente o
goteando.

El café se ha molido demasiado fino.

Gire el botdn de regulacién de molienda (A21)
una posicion hacia el nimero 7, en sentido
horario, mientras el molinillo de café esta fun-
cionando (fig. 11) Gire el requlador en modo
gradual hasta que el café salga correctamente.
El efecto se nota solamente después de haber
preparado 2 cafés (véase el apartado “9.4 Re-
gulacion del molinillo”).

El café no sale por una o por ningu-
na de las boquillas del dispositivo de
suministro.

Las boquillas de salida del café (A8)
estdn obstruidas.

Limpie las boquillas con un palillo de dientes
(fig. 29).

El aparato no se enciende

El conector del cable de alimentacién
(C7) no esta bien introducido.

Coloque a fondo el conector en el correspon-
diente soporte (A15) en la parte trasera del
aparato (fig. 1).

La clavija no estd conectada a la toma.

Conecte la clavija a la toma.(fig. 1)

El interruptor general (A14) no estd
encendido.

Pulse el interruptor general (fig.2).

El grupo infusor no se puede extraer

No se ha podido lograra el apagado de
manera correcta.

Realizar el apagado apretando el boténQ)(A5)
(ver cap. "7.. Apagado del aparato").

La leche no sale por el tubo de salida.

La tapadera del recipiente de la leche
(D2) estd sucia.

Limpie la tapadera de la leche como se descri-
be en el apartado”10.5 Limpieza del recipiente
de la leche después de cada uso" y“12.10 Lim-
pieza del recipiente de la leche”.

La leche hace burbujas grandes o sale
a chorros por el tubo de salida de la
leche 0 poco montada.

La leche no esta lo suficientemente fria
0 no es semidesnatada.

Utilice preferentemente leche desnatada o
semidesnatada, y a temperatura del frigorifico
(aproximadamente 5 °C). Si no se obtiene un
buen resultado, intente cambiar la marca de
la leche.

El mando de regulacion de la espuma
(D1) estd mal regulado.

Regule segin las indicaciones del apartado
"10.2 Regulacion de la cantidad de espuma’.

La tapadera (D2) o el mando de requ-
lacion de la espuma (D1) del recipiente
de leche estén sucios.

Limpie la tapadera y el mando del recipiente
de leche como se describe en el apartado“10.5
Limpieza del recipiente de la leche después de
cada uso" y “12.10 Limpieza del recipiente de
la leche”.

La boquilla de agua caliente y vapor
(A7) esta sucia.

Limpie la boquilla como se describe en el apar-
tado "12.11 Limpieza de la boquilla de agua
caliente/vapor".
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1. ADVERTENCIAS FUNDAMENTAIS PARA A SEGURANCA

0 aparelho nao pode ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com experiéncia e conhecimento insufi-
cientes, a menos que sejam supervisionadas ou instruidas para utilizar o aparelho de
modo seguro por uma pessoa

As criangas devem ser controladas para que nao brinquem com o aparelho.

A limpeza e a manutencao a serem feitas pelo utilizador nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

Ao efetuar a limpeza, nunca merqulhar a maquina na équa.

Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Nao € previsto o uso em:
espacos utilizados como cozinhas para o pessoal de lojas, escritdrios e outros locais de
trabalho, unidades de turismo rural, hotéis, motéis e outras estruturas de alojamento,
quartos para alugar.

Em caso de danos a ficha ou ao cabo de alimentacao, a substituicao dos mesmos deve-
ra ser feita somente pela Assisténcia Técnica, de modo a evitar qualquer tipo de risco.

SOMENTE PARA MERCADOS EUROPEUS:

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade a partir de 8 anos desde que
sob supervisao ou se receberam instrugdes referentes a utilizacao do aparelho de
modo sequro e se compreenderam os perigos envolvidos. As operaces de limpeza e
de manutencao por parte do utilizador ndo devem ser efetuadas por criangas a menos
que tenham uma idade superior a 8 anos e operem sob supervisao. Manter o aparelho
e 0 cabo de alimentacdo fora do alcance das criancas de idade inferior a 8 anos.

0 aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas, ou sem experiéncia ou conhecimento necessario, desde que sob super-
visao, ou apds terem sido instruidas sobre a utilizacao sequra do aparelho e sobre os
perigos relacionados ao mesmo.

(riancas nao devem brincar com o aparelho.

Desligar sempre o aparelho da alimentagao se deixado sem vigilancia e antes de mon-
ta-lo, desmonta-lo ou limpa-lo.

As superficies que possuem este simbolo tornam-se quentes durante a utilizacdo (o
simbolo aparece apenas em alguns modelos).
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2. AVISOS DE SEGURANCA

2.1 Simbologia utilizada nestas instrucdes

0s avisos importantes trazem estes simbolos: F absolutamente
necessdrio observar estes avisos.

A Perigo!

A ndo observancia causa ou pode causar lesdes provocadas por
choque elétrico com perigo para a vida.

Atengdo!
A ndo observancia pode ser ou é causa de lesdes ou danos ao
aparelho.

A Perigo de Queimaduras!
A ndo observancia causa ou pode causar queimaduras.

Nota:
Este simbolo evidencia conselhos e informagdes importantes
para o utilizador.

A Perigo!

Como a maquina funciona por meio de corrente elétrica, ndo se

exclui a possibilidade de provocar choques elétricos.

Respeitar, portanto os sequintes avisos sobre a seguranca:

+ Nao tocar o aparelho com as maos ou pés molhados.

+ Nao tocar a ficha com as maos molhadas.

« Certificar-se que a tomada utilizada esteja sempre facil-
mente acessivel, porque s6 assim serd possivel desliga-lo
em caso de necessidade.

+ Se desejar retirar a ficha da tomada, pegar diretamente a
ficha. Jamais puxar o cabo para ndo danifica-lo.

« Para desconectar completamente a mdquina, retirar a
ficha da tomada.

« Em caso de defeitos na maquina, ndo tentar repard-los.
Desligar a mdquina, tirar a ficha da tomada e procurar a
Assisténcia Técnica.

+  Antes de qualquer operacdo de limpeza, desligar a maqui-
na, tirar a ficha da tomada e esperar até que a maquina
esfrie.

Atengdo:
Conserve o material de embalagem (sacos pldsticos, poliestire-
no expandido) longe do alcance das criancas.

Perigo de Queimaduras!
Esta maquina produz dgua quente e durante seu funcionamento
pode ocorrer a formagdo de vapor d'agua.
Prestar atengdo para ndo entrar em contacto com respingos de
dgua ou vapor quente.
Durante o funcionamento do aparelho, a superficie para as chd-
venas poderia esquentar.
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2.2 Finalidade de utilizacao

Esta méaquina foi concebida para a preparacdo de café e para
aquecer bebidas.

Qualquer outro tipo de uso sera considerado impréprio e, por-
tanto, perigoso. O fabricante ndo é responsével pelos danos
derivantes de uso imprdprio do aparelho.

2.3 Instrugoes de utilizacao

Ler atentamente estas instrucdes antes de utilizar a maquina.
0 desrespeito destas instrucdes pode provocar lesdes e danos a
méquina.

0 fabricante ndo é responséavel por danos decorrentes do des-
cumprimento destas instrucdes para a utilizacdo.

m Nota:

Guardar cuidadosamente estas instrucdes. Caso a maquina seja
cedida a outras pessoas, a mesma deverd estar acompanhada
por estas instrugdes para o uso.

3. INTRODUCAO

Agradecemos por ter escolhido a maquina automatica para café
e cappuccino.

Nossos votos de bom proveito com o seu novo aparelho. Reser-
ve alguns minutos para ler estas instrucdes para o uso. Assim
fazendo poderd evitar situacdes de perigo ou danos a maquina.

3.1 Letras entre parénteses
As letras entre parénteses correspondem a legenda presente na
Descricdo do aparelho (pdg. 2-3)

3.2 Problemas e reparacoes

No caso de problemas, tente primeiro resolvé-los seguindo as
adverténcias reportadas nos capitulos "18. Mensagens visuali-
zadas no ecra” e“19. Resolugdo de problemas".

Se estas forem ineficazes, ou para receber mais esclarecimentos,
aconselha-se consultar a assisténcia ao cliente telefonando para
o nimero indicado na folha "Assisténcia clientes" em anexo.

Se 0 seu pais ndo estd entre os referidos na folha, telefone para
0 nimero indicado na garantia. Para reparacdes, dirigir-se ex-
clusivamente a Assisténcia Técnica De’Longhi. Os enderecos
encontram-se no certificado de garantia em anexo a méquina.



4. DESCRICAO

4.1 Descricdo da maquina

(pag.2- A)

A1, Tampa depésito de graos

A2. Tampa do filtro do café pré-moido

A3.  Deposito para café em grao

A4 Funil para café pré-moido

A5, Tecla d): para ligar ou desligar a méquina (stand by)

A6.  Superficie para as chdvenas

A7.  Bocal dgua quente e vapor

A8  Bico de saida de café (requldvel em altura)

A9.  Tabuleiro de recolha de condensacao

A10. Tabuleiro para apoiar as chavenas

A11. Indicador do nivel de dqua do tabuleiro de recolha de
pingos

A12. Tabuleiro de recolha dos pingos

A13. Depdsito para borras de café

A14. Interruptor geral (ON/OFF)

A15.  Alojamento do conector do cabo de alimentacdo

A16. Porta do infusor

A17. Infusor

A18. Reservatdrio de dgua

A19  Sede para o filtro amaciador da dgua

A20. Tampa do depdsito de dgua

A21. Botdo de requlacao do grau de moagem

4.2 Descri¢ao do painel de controlo

(pdg.3- B )

Alguns icones do painel de controlo tém uma fungdo dupla: esta é

indicada entre paréntesis, dentro da descricdo.

B1. I'cone% para tirar dqua quente (Quando se acede ao
menu de programagdo, preme-se para confirmar o item
selecionado)

B2. licone“=" para aceder ou sair do menu de programacio

B3. Ecra

B4. lcone Q;E : para selecionar a intensidade do café (Quan-
do se acede ao menu de programacdo, pressiona-se para
navegar pelas opgdes do menu)

BS. icone de selecdo do aroma%’: prima para selecionar o
sabor do café (Quando se acede ao menu de programagdo,
pressiona-se para navegar pelas opgoes do menu)

B6. [cone ©2: para preparar 2 chavenas de café com as con-
figuracdes mostradas no ecrd

B7. lcone = para preparar 1 chdvena de café com as configu-
racdes mostradas no ecra

B8. [cone 2 MILK MENU: para selecionar umas das bebidas &
base de leite disponiveis (CAFFELATTE, LATTE MACCHIATO,
FLAT WHITE, MILK)

B9. fcone ® CAPPUCCINO: para tirar um cappuccino

B10. fcone W para preparar um café LONG

Ppio.

4.3 Descri¢ao dos acessorios

(pdg.3- C)

(1. Tira reativa “Total Hardness Test”

Q2. Colher medidora de café pré-moido

(3. Descalcificador

(4. Afiltro amaciador (*apenas em alguns modelos)
(5. Pincel para limpeza

(6. Distribuidor de dgua quente

(7. (abo de alimentacao

4.4 Descricao do recipiente do leite
(pdg.3- D)

D1. Botdo de regulacdo da espuma e funcdo CLEAN
D2. Tampa do recipiente do leite

D3. Recipiente do leite

D4. Tubo de imersao leite

D5. Tubo de saida do leite com espuma (regulavel)
D6. Tecla de extracdo da tampa

5. OPERAQOESPRELIMINARES

5.1 Inspecao da maquina

Apés ter tirado da embalagem, verificar a integridade da ma-
quina e a presenca de todos os acessérios. Nao utilizar a maqui-
na em caso de danos evidentes. Procurar a Assisténcia Técnica
De’Longhi.

5.2 Instalacao do aparelho

A Atengdo!

Ao instalar a maquina as seguintes adverténcias de seguranca

devem ser observadas:
0 aparelho emite calor para o espaco que o rodeia. Apds
ter posicionado o aparelho sobre a superficie de trabalho,
verificar se hd um espaco livre de pelo menos 3 cm entre as
superficies do mesmo, as partes laterais e a traseira, e um
espaco livre de pelo menos 15 cm acima da mdquina de
café.

« A eventual penetracdo de dgua no aparelho pode
danificd-lo.
Néo posicionar a maquina proximo a torneiras ou pias.

« 0Oaparelho pode ser danificado se a dgua presente no seu
interior congelar.
Néo instalar a maquina em um ambiente onde a tempera-
tura possa ficar abaixo do ponto de congelamento.

« Coloque o cabo de alimentacao de modo que ndo seja da-
nificado por arestas cortantes ou pelo contacto com super-
ficies quentes (por exemplo, chapas elétricas).



5.3 Conexao do aparelho

A Atengdo!

Certificar-se que a tensdo da rede elétrica corresponda aquela
indicada na placa de dados no fundo da méaquina.

Conectar a maquina somente a uma tomada com aterramento,
instalada de acordo com as regras técnicas e que tenha uma ca-
pacidade minima de 10A.

Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do apa-
relho, proceder a substituicao (que devera ser feita por pessoal
qualificado) da tomada por outro tipo adequado.

5.4 Antes de colocar a maquina em
funcionamento

m Nota:

A mdquina foi testada na fabrica utilizando café, portanto,
é absolutamente normal a presenca de residuos no interior
do moedor. Garante-se em todo caso que esta maquina é
nova.

« Eaconselhvel personalizar o quanto antes o grau de dure-
za da dgua sequindo o procedimento descrito no capitulo
“14. Programacao da dureza da dgua".

1. Inserir o conector do cabo de alimentagao (C7) no seu alo-
jamento (A15) na parte de trés do aparelho e conectar o
aparelho a rede elétrica (fig. 1), certificando-se de que o
interruptor geral (A14) esteja premido (fig. 2).

2. Extrairodepdsito dadgua (A18) (fig. 3), abrira tampa(A20)
(fig. 4), encher até a linha MAX com dgua fresca; voltar a
inserir o depdsito e fechar a tampa. E necessario selecionar
o idioma desejado por avancar ou retroceder com as setas

% (84) ou 2 (BS) (fig. 5) deixando que no ecra
(B3) os idiomas apare;am automaticamente de modo al-
ternado (a cada 3 segundos):

3 quando aparece 0 portugués, prima por alguns segundos

L2 (B1) (fig. 6) até que no ecra apareca a mensa-
gem: “Portugues instalado”.

Portanto, proceder sequindo as instrucdes indicadas no ecrd do

préprio ecra:

4. “INSERIR 0 BICO DE SAIDA DE AGUA": Verificar se o distri-
buidor de dgua quente (C6) estd colocado no bocal (A7) e
posicionar em baixo um recipiente (fig. 7) com capacidade
minima de 100 ml.

5. Noecrd aparecera a mensagem "AGUA QUENTE Premir OK”;
6. Prima % para confirmar: o aparelho fornecera dgua do
bico de saida e a sequir se desliga automaticamente.

Agora a maquina para café estd pronta para o uso normal.

Nota:
+ Na primeira vez em que a maquina for utilizada é neces-
sario fazer 4/5 cafés ou 4/5 cappuccinos até que a mesma
comece a dar um resultado satisfatorio.

« Durante a preparacdo dos primeiros 5-6 cappuccinos, é
normal ouvir um ruido de dgua em ebuli¢do: sucessiva-
mente o ruido diminuird.

- Para o prazer de um café ainda melhor e para melhores
rendimentos da méquina, aconselha-se instalar o filtro
amaciador (C4) seguindo as indica¢des no pardgrafo capi-
tulo "15 . Filtro amaciador”. Se o seu modelo ndo possuir
o filtro, é possivel requisitd-lo aos Centros de Assisténcia
Autorizados De'Longhi.

6. ACENDIMENTO DA MAQUINA

[_] Nota:

Antes de ligar o aparelho, verifique se o interruptor geral
(A14), situado atras do aparelho, esta premido (fig. 2).

« Em cada acendimento, o aparelho efetua automaticamen-
te um ciclo de pré-aquecimento e de enxaguamento que
nao pode ser interrompido. O aparelho esta pronto para o
uso apds a execugao deste ciclo.

& Perigo de queimaduras!

Durante o enxaguamento, sai um pouco de dgua quente pelos
bicos de saida do café (A8), esta dgua serd recolhida no subja-
cente tabuleiro de recolha de pingos (A12). Prestar atencdo para
ndo entrar em contacto com borrifos de dgua.

- Paraligaroaparelho, primaa tecla Q)
A5 - fig. 8): no ecrd (B3) aparecerd a mensagem: "Aqueci-
mento, Por favor aguarde”.

Uma vez completado o0 aquecimento o aparelho mostra outra

mensagem: "Enxaguamento”; deste modo, além de aquecer a

cadeira, o aparelho comeca a circular a dgua nas condutas inter-

nas para que estas também possam ser aquecidas.

0 aparelho atinge a temperatura correta quando, no ecrd, apa-

recer a mensagem que indica o sabor e a quantidade de café.

7. DESLIGAMENTO DA MAQUINA
A cada desligamento, o aparelho efetua um enxaguamento au-
tomatico, caso tenha sido preparado um café.

A Perigo de queimaduras!!

Durante o enxaguamento um pouco de dgua quente pelos bicos
de saida do café (A8). Prestar atencdo para nao entrar em con-
tacto com borrifos de dqua.

- Paradesligar o aparelho, premir a tecla Q) (A5-fig. 8).

« No ecra (B3) aparecerd a mensagem ““Desligamento em
andamento, Por favor aguarde”: se previsto,0 aparelho
efetua um enxaguamento e depois se desliga (stand-by).

m Nota:

Se 0 aparelho ndo for utilizado por um periodo prolongado, des-
conecte o aparelho da rede eléctrica:




« desligar antes o aparelho pressionando a tecla U) (fig.
8);
« prima o interruptor geral (A14) colocado na lateral do apa-
relho (fig. 2).
Atengdo!
Nunca pressione o interruptor geral quando o aparelho estiver
ligado.

8. PROGRAMA(()ES DO MENU

Acede-se ao menu de programacdo pressionando o icone ="

(BZ) navegar pelos itens do menu pressionando === (B4) ou
22 (85) (fg.5).

8.1 Enxaguamento

Com esta funcdo, é possivel fazer sair dgua quente do bico de

saida de café (A8) e pelo bocal de saia de dgua quente (C3), se li-

gado, de modo a limpar e aquecer o circuito interno da méquina.

Cologue em baixo dos bicos de saida um recipiente com capaci-

dade minima de 100ml.

Para ativar esta funcdo, proceder como seque:

1. Prima oicone ‘&<~ (B2) para entrar no menu;

2. Prima == (84) ou 0?" (B5) (fig. 5) até aparecer no
ecrd (B3) amensagem "Enxaguamento’”.

3. Primaoicone %’ (B1) (fig.6): 0 ecra exibe “Confirmar?”;

& Atengdo! Perigo de queimaduras.
Nao deixe a maquina sem supervisao enquanto estiver a distri-
buir dgua quente.

4. Prima o icone%: apos alguns segundos, primeiro pelo
bico de saida de café e depois pelo bocal de saida de dgua
quente (se ligado), sai dgua quente que limpa e aquece o
circuito interno da maquina..

5. Para interromper o enxaguamento, prima qualquer tecla
ou aguarde a interrupcao automatica.

Nota!

« Para periodos de inutilizacao superiores a 3-4 dias, € viva-
mente aconselhado, depois de ligar a maquina, efetuar 2/3
enxaguamentos antes de utiliza-la.

« E normal que, depois de ter efetuado esta funcdo, haja
dgua no depdsito das borras de café (A13).

8.2 Descalcificacdo
Para as instrucdes relativas a descalcificacdo, referir-se ao capi-
tulo "13. Descalcificacdo".

8.3 Instalar o filtro
Para as instrucdes relativas a instalacao do filtro, consulte o capi-
tulo "15 Filtro amaciador".

8.4 Substituicao do filtro (se instalado)
Para as instrugdes relativas a substituicao do filtro, consultar o
pardgrafo “15.2 Substituicdo do filtro”

8.5 Acertarahora

Para acertar a hora no ecrd (B3) siga as instrucdes abaixo

descritas:

1. Prima oicone e (BZ) pare entrar no menu;

2. Prima == (B4) ou -3 (B) (fig. 5) até que aparecano
ecrda mensagem“Acertar ahora”.

3. anamconeﬂ (B1) (fig. 3): as horas piscardo;

4. Prima =2 ou 2 para modificar as horas.

5. Primao |coneﬂ Para confirmar: os minutos piscaro;
6. Prima=—/= Q'i ou —— para modificar os minutos.

7. Primao |cone: para confirmar.
Ahora esta aJustada assim: prima entdo o icone “%.- para sair
do menu.

8.6 Ligacao automatica

E possivel determinar o hordrio de acendimento automatico
para ter o aparelho pronto para o uso em um determinado
hordrio (por exemplo, de manhd) para poder fazer o café
imediatamente.

Nota!
Para que esta funcao seja ativada, é necessario que a hora tenha
sido ja programada corretamente (veja o paragrafo “8.5 Acertar
ahora”).

Para ativar a ligacao automatica, proceda como segue:

1. Prima oicone “%:- (B2) para entrar no menu;

2. Prima == (B4) ou % (B5) (fig. 5) até aparecer no
ecra (B3) amensagem “Ligacdo automatica”;

3. Prima o icone%(m) (fig. 3): no ecra aparecerd a mensa-
gem “Ativar?”;

Prima o icone £ para confirmar;
Premir === o ?_para escolher as horas;

Prima o |cone: para confirmar;

Premir Q;i ou “—" para modificar os minutos;

Prima o icone %’ para confirmar;

Prima entéo o icone “%:~ para sair do menu.

Quando for confirmado o hordrio e ativacdo da ligacdo auto-

mética, é sinalizada no ecra pelo simbolo '.. que € exibido ao

lado da hora.

Para desativar a funco:

1. Selecionar no menu a op¢do ligacdo automética;

2. Prima o icone %’ N0 ecra aparecerd a mensagem
“Desativar?”;

3. Primaoicone @’ para confirmar.

0 ecra nao mostra mals 0 simbolo '..

O ® N o




8.7 Desligamento automatico (standby)
E possivel programar o comando Desligar automaticamente
para que o aparelho se desligue apds 15 ou 30 minutos ou apds
1,2 0u 3 horas.
Para reprogramar o desligamento automético, proceda como
seque:
1. Prima oicone "%~ (B2) para entrar no menu.
2. Prim Q’i (B4) ou "" (B5) (fig. 5) até aparecer no
ecra (83) a mensagem”Desllgar automatic”.
3. Prlma0|conef (B1) (fig. 6);
Prima == ou 22 at¢ que aparega o tempo de funcio-
namento dese;ado (15 ou 30 minutos ou entdo 1,2 ou 3
horas);
) . [
5. Prima o icone==para confirmar;
6. Primaentdo o icone " para sair do menu.
Assim, o desligamento automdtico estard programado
novamente.

8.8 Economia de energia

Com esta funcdo é possivel ativar ou desativar a modalidade

de economia energia. Quando a fungdo € ativa garante menor

consumo de energia, de acordo com as normativas europeias
em vigor.

Para desativar (ou ativar) a modalidade “Poupanca energia’,

proceder como segue:

1. Premiroicone ‘&~ (B2) para entrar no menu;

2. Prima == (84) ou 2 (B5) (fig. 5) até aparecer no
ecra (B13) amensagem “Poupanca de energia”.

3. Primao icone% (B1) (fig. 6): no ecrd aparecerd a men-
sagem “Desativar?” (ou “Ativar?’, se a funcdo tiver sido
desativada);

4. Premiro icone% para ativar ou desativar a modalidade
de poupanca de energia;

5. Primaentdo o icone “&; para sair do menu.

Quando a fungdo é ativada, no ecra aparece, apds um periodo de

inatividade, a mensagem “Poupanca energia”.

m Nota:

Na modalidade de poupanca de energia a méquina requer
alguns segundos de espera antes de fornecer o primeiro
café ou cappuccino porque deve pré-aquecer.

- Para preparar qualquer bebida, pressionar qualquer icone
para sair do modo de poupanca de energia, e em sequida
pressionar a tecla relativa a bebida desejada.

+ Quando o recipiente de leite estd inserido, a funcao “pou-
panca energia”nao se ativa.

8.9 Programacao da temperatura
(aso se queira modificar a temperatura da dgua com a qual é
feito o café, proceder como segue:
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1. Primaoicone “&s- (B2) ara entrar no menu.

2. Prima == (84) ou 2% (B5) (fig. 5) até aparecer no
ecra (B13) amensagem “Deﬁnlrtemperatura .

3. Primao |coneﬂ (B1) (fig. 6);

4. Prima Q'i ou 24t que atemperatura desejada seja
V|suaI|zada no ecra (.—balxa, Q0O®®—mixima);

5. Primao icone% para confirmar;

6. Primaentdo o icone "~ para sair do menu.

Esc

8.10 Definir a dureza da agua
Para as instrugdes relativas a programacao da dureza da agua,
referir-se ao capitulo "14. Programacdo da dureza da dgua".

8.11 Programar oidioma

Para modificar o idioma do ecra (B3), proceder assim:

1. Primaoicone “ms- (B2) para entrar no menu.

2. Prima Q’E (B4) ou — “' (B5) (fig. 5) até aparecer no
eada mensagem "Programar oidioma”.

3. Pr|ma0|cone_ (B1) (fig. 6);
Prima g’i ou —atequeo idioma desejado seja visu-
alizado no ecra.

5. Primao icone% para confirmar;

6. No ecrd aparece a mensagem que confirma o idioma
instalado;

7. Premirentdo o icone “5e

Esc

para sair do menu.

8.12 Aviso sonoro
Com esta funcdo ativa-se ou desativa-se o aviso sonoro que a
maquina emite a cada pressao dos icones/teclas e a cada intro-
ducdo/remocao dos acessorios. Para desativar ou ativar nova-
mente 0 aviso sonoro, proceder oMo segue:
1. Prima o |cone = (B2) para entrar no menu.
2. Prima =" (B4) ou "" (B5) (ﬁg, 5) até aparecer no
ecra (B13) amensagem ”Awso sonoro’”.
3. Prima o icone = Q (B1) (fig. 6): 0 ecra exibe “Desativar?”
(ou“Ativar?’, se desatlvado),
Prima o iconeg para ativar ou desativar 0 aviso sonoro.
5. Primaentdo o icone &5~ para sair do menu.

Esc

8.13 Valores de fabrica (reset)

Com esta fungdo, sdo restabelecidas todas as programacdes do

menu e todas as programaces das quantidades, retornando

aos valores de fabrica (com excecdo do idioma, que permanece

aquele j programado).

Para restaurar os valores de fbrica, proceder como segue:

1. Prima oicone “&: - (B2) para entrar no menu.

2. Prima=== (84) ou 2% (B5) (fig. 5) até aparecer no
ecra (B13) amensagem “Valores de fabrica”.

3. Primao icone%(B]) (fig. 6);




4. No ecrd visualiza-se a mensagem “Confirmar?”
. , > .
5. Primao |cone%para confirmar e sair.

8.14 Funcao de estatistica

Com esta funcao sao visualizados os dados estatisticos da ma-
quina. Para exibi-los, proceder da seguinte forma:

1. Prima 0|’cone “ec (B2) para entrar no menu.

2. = (B4) ou 2 "" (B5) (fig. 5) até aparecer no
ecrd (B3) a mensagem (B3) amensagem "Estatistica”

3. (B1) (ﬁg 6);

4. Premindo == ou ——, épossivel verificar:

- quantos cafes foram preparados,

- quantas preparacdes totais com leite foram fornecidas;
- quantos litros de dgua foram fornecidos no total;

- quantas descalcificacdes foram efetuadas;

- quantas vezes foi substituido o filtro amaciador.

5. Premir entdo 2 vezes o icone “&s- para sair do menu.

esc

9. PREPARACAO DO CAFE

9.1 Selecao do sabor do café

A mdquina foi programada na fabrica para tirar café com sabor
normal.

E possivel escolher um destes sabores:

Sabor extra-suave

Sabor suave

Sabor normal

Sabor forte

Sabor extra-forte

Para mudar o sabor, pressionar repetidamente o icone ——
(B5) (fig. 9) até aparecer no ecrd (B3) o sabor pretendido.

01

9.2 Selecao da quantidade de café na chavena

A méquina é originalmente programada para distribuir café
normal. Para selecionar a quantidade de café, prima o icone
=% (B4) (fig. 10) até que seja visualizada no ecr (B3) a
mensagem relativa a quantidade de café desejada:

(Café Selecionado Quantidade na chavena

(ml)

MEU CAFE Programavel:

de=20a=180

CURTO =40
NORMAL =60
COMPRIDO =90
EXTRA-LONGO =120
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9.3 Personalizacao da quantidade de café

A méquina estd programada pela fabrica para distribuir cerca

30ml de “MEU CAFE”. Para modificar esta quantidade proceder

assim:

1. Colocar uma chdvena em baixo dos bicos de saida de café
(A8) (fig. 13).

2. Prima o icone
gem“MEU CAFE”

3. Mantenha premido o icone @ (B7) até que o ecrd exiba a
mensagem “1 MEU CAFE Programar quantidade” e a mé-
quina iniciard a fornecer o café; soltar o icone em sequida;

4. Quando o café tiver atingido o nivel desejado na chavena,
prima novamente a tecla @ .

Neste momento, a quantidade de café na chavena estard pro-

gramada de acordo com a nova programacao.

e

(B4) (fig. 10) até visualizar a mensa-

9.4 Regulagem do moedor

0 moedor de café ndo deve ser regulado, pelo menos inicial-
mente, pois ja foi pré-programado na fabrica para obter uma
saida correta de café.

No entanto, se depois de fazer os primeiros cafés a distribuicao
for pouco consistente, com pouco creme ou muito lenta (em
gotas), € necessario efetuar uma correcao com o botdo de requ-
lagdo do grau de moagem (A21- fig. 11).

Nota:
0 botdo de regulacao deve ser girado apenas enquanto o moe-
dor de café estiver a funcionar.
Se o café sair muito lentamente ou nao
sair, rodar em um nivel em sentido hora-
rio em direcdo ao niimero 7.
Para obter, porém, uma distribuicdo
de café mais consistente e melhorar o
aspeto do creme, rodar no sentido anti-
-hordrio um nivel em direcdo ao nimero
1 (ndo mais de um nivel por vez, caso contrdrio o café pode sair
as gotas).
0 efeito desta corre¢do s serd observado apés a saida de pelo
menos dois cafés sucessivos. Se depois desta regulacdo nao for
obtido o resultado desejado, é necessario repetir a operacdo,
girando o botdo para um outro nivel.

9.5 Conselhos para um café mais quente

Para obter um café mais quente, aconselha-se:

- efetuar um enxaguamento, selecionando a funcdo
"Enxaguamento” no menu de programacdo (veja “8.1
Enxaguamento”).

«  esquente com dgua quente as chdvenas (utilizar a funcao
dgua quente, veja o capitulo "11); Distribuicdo de dgua
quente").



+ aumente a temperatura do café no menu programacao
(veja o pardgrafo“8.9 Definicao da temperatura”).

9.6 Preparacao do café mediante utilizacao de
café em grao

Atengdo!
Nao utilize café em graos verdes, caramelizado ou cristalizados,
pois podem colar no moedor de café e tornd-lo inutilizavel.

1. Introduza o café em grdos no depdsito adequado (A3 - fig.
12).

2. Coloque em baixo dos bicos de saida do café (A8):

-1 chdvena se desejar 1 café (fig.13);
- 2 chdvenas, se desejar 2 cafés (fig. 14).

3. Abaixe o bico de saida aproximando o mais perto possivel
das chdvenas (fig. 15): obtém-se assim um creme melhor.

4. Premir o icone relativo ao fornecimento pretendido (B7- 1
chdvena TP ou B8 2 chdvenas &>).

5. A preparacdo inicia e no ecra (B3) aparece a quantidade
selecionada e uma barra de progressdo que se preenche
durante a preparacdo.

Nota:

+  Enquanto a mdquina estd a fazer o café, a distribuicdo pode
ser interrompida a qualquer momento pressionando um
icone qualquer.

+ Quando terminar a distribuicdo, se desejar aumentar a
quantidade de café na chavena, basta manter premido
(dentro de 3 segundos) um dos icones de distribuicdo de
café (B6 ou B7).

Quando terminar a preparacdo, o aparelho estara pronto para
uma nova utilizacdo.

Atengdo!
Durante o uso, no ecrd podem aparecer algumas mensa-
gens (ENCHER 0 DEPOSITO, ESVAZIAR DEPOSITO BORRAS,
etc.) cujo significado encontra-se no capitulo "18. Mensa-
gens visualizadas no ecra".
Para obter um café mais quente, consultar o pardgrafo
““9,5 Conselhos para um café mais quente”.
Se o café sair as gotas ou entdo pouco consistente, com
pouco creme ou muito frio, ler os conselhos presentes no
capitulo.“19. Resolucdo de problemas".

9.7 Preparacao do café mediante utilizacao de
café pré-moido
Atengdo!
Nunca introduza café em graos no funil (A4) do café pré-
-moido, caso contrrio a maquina pode danificar-se.
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Nunca introduza o café pré-moido com a méquina desli-
gada para evitar que se espalhe no interior da mdquina,
sujando-a. Neste caso a maquina poderia sofrer danos.
Nunca introduzir mais do que uma

colher doseadora rasa (C2), pois o

interior da mdquina poderia ficar

sujo ou o funil ficar entupido.

Nota:

Quando se utiliza café moido, s6 é possivel preparar uma chéve-

na de café de cada vez.

1. Pressionar repetidamente o icone %’ (B4) (fig. 9) até que
0 ecra (B3) mostre “Pré-moido’”.

2. Abrir atampa do funil do café pré-moido (A2).

3. Certifique-se de que o funil ndo esteja entupido e inserir
um medidor raso de café moido (fig. 16)

4. Colocar uma chavena em baixo dos bicos de saida de café
(A8) (fig. 13).

5. Pressione a tecla relativa a 1 chédvena @ (B7).

6.  Apreparacdo inicia e no ecrd aparece a quantidade selecio-
nada e uma barra de progressao que se preenche durante a
preparacao.

Nota importante!
Se a modalidade “Poupanca Energia” for ativada, a distribuicdo
do primeiro café poderd requerer alguns sequndos de espera..

9.8 Preparacao do café DOPPI0+ mediante
utilizacao de café em grao
Siga as indicacdes do paragrafo "9.6 Preparacao do café utili-

zando o café em grdo" para preparar a maquina e pressionar o
nnnnnn "

icone ?%=P (B11).

9.9 Personalizacdo da quantidade de café
DOPPIO+
A mdquina estd programada pela fabrica para distribuir cerca
120 ml de café DOPPIO-+. Para modificar esta quantidade pro-
ceder da seguinte forma:
1. Colocar uma chdvena ou copo suficientemente grande em
baixo dos bicos de saida de café (A8 - fig. 13).

pppppp +

2. Premir e manter pressionado o icone 45> (B11) até apa-
recer a mensagem "Programa quantidade”;

oooooo +

3. Soltaroicone ?%&” : a maquina inicia a fornecer o café;
Quando o café na chdvena tiver atingido o nivel desejado
—
na chavena, pressionar novamente o icone %% .
Neste momento, a quantidade de café na chévena estard pro-
gramada de acordo com a nova programagdo.

Nota:
A quantidade minima programavel de cerca de 80 ml.
A quantidade maxima programdvel é cerca de 160ml.



9.10 Preparacdo do café LONG mediante
utilizacao de café em grao
Siga as indicacdes do pardgrafo "9.6 Preparacdo do café utili-

zando o café em gréo" para preparar a maquina e pressionar o

icone @) (B10).

9.11 Preparacao do café LONG mediante

utilizacdo de café pré-moido

1. Siga as instrucdes conforme indicado nos itens 1-2-3-4 do
pardgrafo “9.7 Preparacdo do café mediante utilizacao de
café pré-moido", entdo premir o icone w (810).

2. Amdquina inicia a distribuir café e aparece uma barra de
progressao: na metade da preparacao, aparece a mensa-
gem "COLOCAR CAFE PRE-MOIDO, Premir OK".

3. Introduza colher doseadora (C2) rasa de café pré-moido e
prima% (B1) (fig. 6).

4. A preparacao é retomada e no aparelho € visualizada a
barra de progressao, que se enche a medida que a prepara-
¢ao prosseque.

9.12 Personalizacdo da quantidade de café LONG

A mdquina estd programada de fbrica para distribuir cerca

180ml de café LONG. Para modificar esta quantidade proceder

assim:

1. (Colocar uma chavena ou copo suficientemente grande em
baixo dos bicos de saida de café (A8 - fig. 13).

2. Prima e mantenha premido o icone C (B10) até aparecer
amensagem "Programar quantidade”

3. Soltaroicone ®P:amdquina inicia a fornecer o café;
Quando o café na chdvena tiver atingido o nivel desejado

na chavena, prima novamente o icone @p.
Neste momento, a quantidade de café na chavena estara pro-
gramada de acordo com a nova programagao.

m Nota:

(aso a programacdo seja efetuada utilizando café pré-moido, a
maquina solicitard a introdugdo de uma segunda colher dosea-
dora rasa de café (C2).

10. PREPARO DE BEBIDAS COM LEITE

[i] Nota:

-+ para evitar obter um leite com pouca espuma, ou com
bolhas grandes, limpe sempre a tampa do leite (D2) do
recipiente do leite e o bocal de saida de dgua quente (A7)
conforme descrito nos pardgrafos “10.5 Limpeza do reci-

piente do leite depois de cada utilizacdo” e “12.10 Limpeza
do recipiente do leite".
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10.1 Encher e encaixar o recipiente do leite

1. Retirara tampa (D2) premindo o hotdo de desencaixe (D6)
e, a0 mesmo tempo, elevd-la para cima (fig. 17);

2. Encher o recipiente do leite (D3) com uma quantidade su-
ficiente de leite, ndo superando o nivel MAX impresso no
recipiente (fig. 18). Considerar que cada marca gravada na
lateral do recipiente corresponde a 100 ml de leite.

Nota:

Para obter uma espuma mais densa e homogénea, utilizar
leite desnatado ou parcialmente desnatado em tempera-
tura de frigorifico (cerca de 5° ).
Se a modalidade “Poupanca energia” estiver ativada, a dis-
tribuicdo da bebida podera requerer alguns sequndos de
espera.

3. Certifique-se de que o tubo de imersdo do leite (D4) esteja
bem inserido na sede prevista, no fundo da tampa do reci-
piente do leite (fig. 19).

. Reposicionar a tampa no recipiente do leite.

5. Extrair o bico de saida de dgua quente (C6), (fig. 20).

6.  Encaixe, empurrando a fundo, o recipiente do leite ao bocal
(A7 - fig. 21): a maquina emite um sinal sonoro (se a fun-
¢do de aviso sonoro estd ativa).

7. Posicionar uma chdvena suficientemente grande sob os
bicos de saida de café (A8) e sob o tubo de saida de leite
com espuma (D5) (fig. 22); regule o comprimento do tubo
de saida de leite para aproximd-lo a chdvena, simplesmen-
te puxando-o para baixo.

8. Sequir as indicacdes reportadas em sequida para cada fun-
¢do especifica.

10.2 Regule a quantidade de espuma

Girando o botdo de reqgulacdo de espuma (D1) seleciona-se a
quantidade de espuma do leite que serd fornecida durante a
preparacdo das bebidas com leite.

Posicdo | Descricdo Aconselhado para ...
botdo
G) Semespuma | CAFE COM LEITE
= MILK (leite quente)
‘) Pouca LATTE MACCHIATO/
D espuma FLATWHITE
o Max. espuma | CAPPUCCINO/
D) MILK (leite com espuma)

10.3 Preparacao do cappuccino

No painel de controlo (B) hé o icone & CAPPUCCINO (B9) para
preparar automaticamente o CAPPUCCINO. Para preparar esta
bebida, portanto, é suficiente:



1. Enchereencaixar o recipiente do leite (D) conforme ilustra-
do anteriormente;

2. Girar o botdo de regulacdo da espuma (D1) situado na
tampa do recipiente do leite (D2), na posicdo relativa a
quantidade de espuma pretendida (ver tabela anterior).

3. Prima o icone @ CAPPUCCINO:no ecrd (B3) aparece 0
nome da bebida e uma barra de progressao que € preen-
chida a medida que a preparagao € efetuada.

4. Apds alguns segundos, o leite sai do tubo de saida leite
(B5) e enche a chévena subjacente. Depois de ter distribu-
ido o leite, a maquina prepara automaticamente o café.

10.4 Preparacao de bebidas “MILK MENU”

Além das bebidas acima descritas, a maquina prepara automa-

ticamente CAFFELATTE, LATTE MACCHIATO, FLAT WHITE, MILK.

Para preparar uma questao bebidas é suficiente:

1. Enchere encaixar o recipiente do leite (D) conforme ilustra-
do anteriormente;

2. Gire o botdo de regulacdo da espuma (D1) colocada na
tampa do recipiente do leite (D2), na posicao relativa a
quantidade desejada de espuma.

3. Primaoicone B2 MILK MENU (B8).

Prima Q’;i’ (B4) ou 0T"(BS) (fig. 5) até aparecer no
ecra (B3) a mensagem relativa a bebida desejada (CAFFE-
LATTE, LATTE MACCHIATO, FLAT WHITE, MILK ).

5. Primao icone%(BU (fig. 6) para iniciar a distribuicao.
Apods alguns segundos, o leite sai do tubo de saida leite
(D5) e enche a chévena subjacente. A maquina prepara
automaticamente o café apds ter fornecido o leite no caso
de bebidas onde isto é previsto.

m Nota: indicagbes gerais para todas as preparagées a

base de leite

+  Se, durante a distribuicdo, pretender interromper a prepa-
racdo, pressionar qualquer icone.

- (aso queira aumentar a quantidade de café ou leite na
chévena logo apds o final da distribuicdo, basta manter
premido (até 3 segundos) um dos icones de preparacdo a
base de leite ou café.

« Ndo deixar por muito tempo o recipiente de leite fora do
frigorifico: quanto mais a temperatura do leite aumenta
(5°Cideal), mais a qualidade da espuma piora.

10.5 Limpeza do recipiente do leite apds cada
uso

& Atengdo! Perigo de queimaduras

Durante a limpeza das condutas internas do recipiente do leite,
sai um pouco de dgua quente e vapor pelo tubo de saida do leite
com espuma (D5). Prestar atencdo para nao entrar em contacto
com borrifos de dgua.

Depois de cada uso das fungdes para leite, no ecrd (B3) aparece
amensagem “BOTAQ EM CLEAN” intermitente. Efetuar a limpeza
para eliminar os residuos de leite procedendo dessa maneira:

1. Deixar inserido na méquina o recipiente do leite (D) (ndo é
necessario esvaziar o recipiente adequado);

2. Posicionar uma chavena ou outro recipiente sob o tubo de
saida do leite com espuma (D5) (fig. 22).

3. Rode o botdo de regulacdo de espuma (D1) para "CLEAN"
(fig. 23): no ecra (B3) aparece uma barra de progressao que
se enche a medida que a operacdo prossegue e a mensa-
gem “Limpeza em andamento”. A limpeza interrompe-se
automaticamente.

4. Recoloque o hotdo de requlacdo em uma das sele¢des da
espuma.

5. Remova o recipiente do leite e limpe sempre o bocal do
vapor (A7) com uma esponja (fig. 24).

Nota!
Na preparacdo de diversas chavenas de bebida com base de
|eite, a limpeza do recipiente do leite serd efetuada apds a
(iltima preparacao.
0 recipiente com leite pode ser conservado no frigorifico.
Em alguns casos, para efetuar a limpeza, é necessario
aguardar o aquecimento da maquina.

10.6 Programar as quantidades de café e de leite

na chavena com o icone CAPPUCCINO

A mdquina foi pré-configurada na fabrica para distribuir quanti-

dades de café padrdo. Caso se deseje modificar estas quantida-

des, proceder na sequinte maneira:

1. Posicionar uma chévena em baixo os bicos de saida do café
(A8) e sob o tubo de saida do leite (D5) (fig. 22);

2. Mantenha premido o icone & CAPPUCCINO (B9) até
aparecer no ecra (B3) o nome da bebida e "PROGRAMAR
LEITE".

3. Soltar o icone. A méquina comega a distribuir o leite.

4. Quando tiver chegado a quantidade desejada de leite na
chavena, pressionar novamente o icone.

5. Amdquina para de fornecer o leite e, se previsto pela pre-
paragdo, depois de alguns segundos comeca a fornecer o
café: no ecrd aparece o nome da bebida e "PROGRAMAR
CAFE",

6. Quando o café tiver atingido o nivel desejado na chd-
vena, pressionar novamente o icone. A saida do café é
interrompida.

Neste ponto a maquina estard programada novamente segundo

as novas quantidades de leite e de café.



10.7 Programar as quantidades de café e de leite
na chavena para as bebidas com o icone
MILK MENU

A méquina foi pré-configurada na fabrica para distribuir quanti-

dades de café padrdo. Caso se deseje modificar estas quantida-

des, proceder na sequinte maneira:

1. Prima o icone 2> MILK MENU (B8).

2. Prima Q;E (B4) ou %‘(BS) (fig. 5) até aparecer no
ecra (B3) a mensagem relativa a bebida que se deseja
programar (CAFFELATTE, LATTE MACCHIATO, FLAT WHITE,
MILK).

3. Mantenha premido o icone g (B1) (fig. 6) até aparecer
no ecrd 0 nome da bebida e "PROGRAMAR LEITE".

Soltar o icone. A maquina comeca a distribuir o leite.

5. Quando tiver chegado a quantidade desejada de leite na
chdvena, prima o icone :)

6. A mdquina para de fornecer o leite e, se previsto pela pre-
paracdo, depois de alguns sequndos comeca a fornecer o
café: no ecra aparece o nome da bebida e "PROGRAMAR
CAFE",

7. Quando o café tiver atingido o nivel desejado na chévena,
prima o icone. Q A saida do café é interrompida.

Neste ponto a maquina estara programada novamente sequndo

as novas quantidades de leite e de café.

11. FORNECIMENTO DE AGUA QUENTE

& Atengdo! Perigo de queimaduras.
Néo deixe a maquina sem supervisao enquanto estiver a distri-
buir dgua quente.

Nota:
Se a modalidade “Poupanca de Energia” estiver ativa, o forne-
cimento de dgua quente poderia exigir alguns segundos de
espera..

1. Controlar que o hico de saida de dgua (C6) quente esteja
corretamente encaixado (fig. 7).

2. Posicionar um depdsito em baixo do bico de saida (0 mais
perto possivel para evitar borrifos).

3. Premiroicone ;Q (B1). No ecra (B3) aparece a mensagem
“AGUA QUENTE” e uma barra de progressao que é preenchi-
da a medida que a preparacdo é efetuada.

4. A méquina distribui aproximadamente 250 ml de dgua
quente e depois interrompe automaticamente a distribui-
¢do. Para interromper manualmente a distribuicao de dgua
quente, prima o iconeg.
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11.1 Modificacdo da quantidade de dgua que sai

automaticamente

A mdquina é programada na fabrica para distribuir cerca de

250ml de &gua quente. Para modificar esta quantidade procede

assim:

1. Colocar em baixo do bico de saida de dgua quente (C6) um
recipiente (fig. 7).

2. Mantenha premido o icone % (B1) até que no ecrd (B3)
apareca a mensagem “AGUA QUENTE Programar Quantida-
de”; solte o icone em sequida %.

3. Quando adgua quente atingir o nivel desejado na chévena,
pressionar novamente o icone :’

Nesta altura a maquina estara reprogramada segundo a nova

quantidade.

12. LIMPEZA

12.1 Limpeza da maquina

As seguintes partes da mdquina podem ser limpas

periodicamente:

- odircuito interno da maquina;

- depdsito das borras de café (A13),

- otabuleiro de recolha de pingos (A12) e o tabuleiro de re-
colha da condensacéo (A9);

- reservatdrio para a dgua (A18);

- bicos do bico de saida de café (A8),

- funil para introduzir café moido (A2);

- infusor (A17), acessivel depois de abrir a porta de servico
(A16).

- painel de controlo (B)

- recipiente do leite (D)

- obocal da dgua quente/vapor (A7);

Atengdo!

Para a limpeza da mdquina ndo utilizar solventes, de-

tergentes abrasivos ou dlcool. Com as superautomaticas

De’Longhi ndo € necessario utilizar aditivos quimicos para

a limpeza da maquina .

Nenhum componente do aparelho pode ser lavado na ma-

quina de lavar lougas, com excecdo do recipiente do leite (D).
- Nao utilize objetos metdlicos para retirar incrustacdes ou

depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-

talicas ou pldsticas.

12.2 Limpeza do circuito interno da maquina

Para periodos de inutilizacdo superiores a 3/4 dias é recomenda-

do antes de utilizd-la, ligd-la e efetuar;

- 2/3 enxaguamentos premindo (veja o pardgrafo “8.1
Enxaguamento”);

- fornecimento de dgua quente, por alguns segundos (capi-
tulo "11 distribuicao de dgua quente").



m Nota:

E normal que, depois de ter efetuado esta limpeza, haja agua no
depdsito das borras de café (A13).

12.3 Limpeza do deposito de borras de café
Quando o ecré (B3) mostrar a mensagem “ESVAZIAR DEPOSITO
DE BORRAS™, é necessdrio esvazia-lo e limpd-lo. Até limpar o
depdsito de borras (A13), a maquina ndo pode fazer café. 0 apa-
relho avisa sobre a necessidade de esvaziar o depdsito mesmo
que ndo esteja cheio, caso tenham passado 72 horas desde a pri-
meira preparacdo efetuada (para que a contem das 72 horas seja
efetuada corretamente, a mdquina ndo deverd ser em nenhum
momento desligada com o interruptor geral).

& Atengdo! Perigo de queimaduras

Se sdo preparados varios cappuccinos em sequéncia, a base para
chavenas de metal (A10) fica quente. Espere que arrefeca antes
de tocd-la e sequre-a apenas pela parte anterior.

Para executar a limpeza (com a maquina ligada):

- Extrair o tabuleiro de recolha de pingos (A12) (fig. 25), para
esvazid-lo e limpé-lo.

«  Esvazie e limpe cuidadosamente o depdsito de borras
(A13) tendo o cuidado de remover todos os residuos que
podem ter ficado depositados no fundo: o pincel fornecido
(C2) possui uma espétula apropriada para esta operagao.

« Verificar o tabuleiro de recolha de condensagdo (A9) e, se
estiver cheio, esvazia-lo (fig. 26).

& Atengdo!

Ao extrair o tabuleiro de recolha de pingos é obrigatdrio esvaziar
sempre o depdsito de borras, mesmo se pouco cheio. Se esta
operacdo ndo for efetuada pode acontecer que, ao fazer os cafés
sucessivos, o depdsito de borras encha mais que o previsto en-
tupindo a maquina.

12.4 Limpeza do tabuleiro de recolha de pingos e
do tabuleiro de recolha da condensagdo

A Atengdo!

0 tabuleiro de recolha de gotas (A12) é dotado de um indicador

flutuante (na cor vermelha) (A11) do nivel da dgua coletada (fig.

27). Antes que este indicador comece a projetar-se na superficie

para apoiar chdvenas (A10), é necessario esvaziar o tabuleiro e

limpa-lo, caso contrdrio a dgua pode transhordar e danificar a

méquina, ao plano de apoio ou a zona circunstante.

Para remover o tabuleiro de recolha de pingos:

1. Extraia o tabuleiro de recolha de pingos e o depésito das
borras de café (A13) (fig. 25);

2. Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos e o depdsito das
borras e lavd-los.
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3. Inspecione o tabuleiro de recolha de condensacéo (A9) e,
se estiver cheio, esvazie-o.

4. Insira novamente o tabuleiro de recolha de pingos junta-
mente com o depdsito das borras de café.

12.5 Limpeza das partes internas da maquina

& Perigo de choques elétricos!

Antes de efetuar as operacdes de limpeza das partes inter-

nas, deve-se desligar a maquina (ver “7. Desligamento da

méquina’o”) e desligd-la da rede elétrica. Nunca mergulhe a

méquina na dgua.

1. Controle periodicamente (cerca de uma vez por més) se o
interior da maquina (acessivel quando for extraida o tabu-
leiro de recolha de pingos (A12)) ndo esteja sujo. Se neces-
sario, remover os depdsitos de cafés com o pincel fornecido
(C2) e uma esponja.

2. Aspire todos os residuos com um aspirador de p (fig. 28).

12.6 Limpeza do reservatorio de agua

1. Limpe periodicamente (aproximadamente uma vez por més)
e a cada substituicdo do filtro amaciador (C4) (se previsto) o
reservatdrio de dgua (A18) com um pano himido e um pouco
de detergente delicado.

2. Remova o filtro (se houver) e enxague-o com dgua
corrente;

3. Insira novamente o filtro (se houver), encha o recipiente
com agua fresca e reinsira o recipiente.

4. (Apenas modelos com filtro amaciador) Distribuir cerca de
100 ml de dgua quente para reativar o filtro.

12.7 Limpeza dos bicos de saida de café

1. Limpar periodicamente os bicos de saida de café (A8) utili-
zando uma esponja ou um pano (fig. 29)

2. Verifique que os furos do bico de saida de café ndo estejam
obturados. Se necessario, remova os residuos de café com
um palito de dentes (fig. 29).

12.8 Limpeza do funil para introducao de café
pré-moido

Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) se o funil

para a introdugdo do café (A4) pré-moido esta obstruido. Se ne-

cessario, remover os residuos de café com o pincel (C5) fornecido.

12.9 Limpeza do infusor
0 infusor (A17) deve ser limpo a0 menos uma vez por més.

A Atengdo!

0infusor ndo pode ser extraido com a maquina acesa.



1. Certificar-se que a méquina tenha mdquina efetuado
corretamente o desligamento (veja “7. Desligamento da
maquina”).

2. Abrira porta do infusor (A16 (fig. 30) posicionada na late-
ral direita.

3. Pressione para dentro as duas teclas coloridas de desencai-
Xe e a0 mesmo tempo extraia o infusor para o lado de fora
(fig. 31).

4. Mergulhar por cerca de 5 minutos o infusor na dqua e de-
pois enxagud-lo com dgua corrente.

A Atengdo!
ENXAGUAR SO COM AGUA
Nao utilizar detergentes - Nao colocar na maquina de lavar
loicas
Limpe o infusor sem usar detergentes porque poderiam
danifica-lo.

5. Utilizando o pincel (C2), limpar os residuos de café no infu-
sor, visiveis através da respetiva porta.

6. Depois da limpeza, introduza novamente o infusor, inserin-
do-o no suporte (fig. 32); em sequida pressione na escrita
PUSH (empurrar) até ouvir o clique de encaixe.

Nota:
Se for dificil inserir o infusor, é necessario (antes da insercao)
colocd-lo na dimensao adequada, pressionando as duas alavan-
cas como indicado na figura 33.

>

7. Uma vez inserido, certificar-se que as duas teclas coloridas
tenham desengatado para fora (fig. 34).
8. Fechara porta do infusor.

12.10 Limpeza do recipiente para o leite

Para manter eficiente o cursor da espuma de leite, limpar o re-

cipiente do leite (D) tal como descrito em sequida, a cada dois

dias:

1. Extraia a tampa (D2) premindo o botao de desencaixe (D6)
e, a0 mesmo tempo, elevé-la para cima (fig. 17).

2. Retire o tubo de saida do leite (D5) e o tubo de extracdo
(D4) (fig. 35).

3. Gire em sentido hordrio o botdo de requlacdo de espuma
(D1) até a posicao “INSERIR” (fig. 35) e puxa-lo para fora.
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4. Lavar cuidadosamente os componentes com dgua quente
e detergente delicado. £ possivel lavar na maquina de lavar
loica todos os componentes, posicionando-o0s porém no
cesto superior da mdquina de lavar loica.

Prestar muita atencdo para que no encavo e no pequeno
canal situado sob o BOTAO (fig. 36) ndo restem residuos de
|eite: se for 0 caso; raspe o canal com um palito de dente.

-

R

36 37

5. Enxague o interior da sede do botdo de regulacdo da espu-
ma com dgua corrente (fig. 37).

6. Verificar também que residuos de leite ndo tenham obstru-
ido o tubo de imersao e o tubo de saida.

7. Monte novamente o botdo fazendo coincidir a seta com a
mensagem “INSERIR’, o tubo de distribuicdo e o tubo de
extracdo do leite.

8. Reposicionar a tampa no recipiente do leite.

12.11 Limpeza do bocal de a4gua quente/vapor
Limpar o bocal (A7) apds cada preparacdo de leite, com uma
esponja, removendo os residuos de leite depositados nas juntas
(fig. 24).

13. DESCALCIFICACAO
Descalcificar a maquina quando no ecra (B3) apareca (intermi-
tente) a mensagem “DESCALCIFICAR”.




A Atengdo!

Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do
descalcificante, indicadas na embalagem do préprio
descalcificante.

E recomendavel utilizar exclusivamente descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela
garantia do fabricante.

1. Ligue a mdquina e aguarde que esteja pronta para a
utilizacao.

2. Entre no menu premindo oicone = (B2).

3. Prima == (84) ou 2 (85) (ﬁg 5) até visualizar o
item " Descalclﬁcagao .

4. Selecionar premindo o icone @’ (B]) (fig. 6): 0 ecrd mos-
tra "Confirmar?”. Prima o |cone: para confirmar;

5. No ecrd aparece "ESVAZIAR 0 TABULEIRO DE RECOLHA DE
PINGOS" alternado a “Introduzir descalcific. e a "RETIRAR
O FILTRO" (apenas se o filtro estd presente), Prima OK";

6. Esvazie completamente o reservatdrio de dqgua (A18) e re-
tire o filtro amaciador (C4); esvazie entdo o tabuleiro de re-
colha de pingos (A12 - fig. 25) e o depdsito de borras (A13)
e reponha-os no lugar.

7. Deite no depdsito de dgua
o descalcificante até ao
nivel A (que corresponde
auma embalagem de 100
ml) impresso ao lado do
depdsito (fig. 38) e entdo
adicionar dgua (um litro)
até atingir o nivel B (fig.
38); recolocar no lugar o
depésito de dgua.

J 8. Deitar sob os bicos de
saida do café (A8) e de
dgua quente (C6) um re-
Cipiente vazio com uma
capacidade minima de
1,4 litros (fig. 39).

& Atengdo! Perigo de
queimaduras

Sai dgua quente pelos bicos
de saida que contém dcidos.
Portanto, prestar atengdo para
nao entrar em contacto com esta solugéo

9.

descalcificante: 0 ecrd exibira “Mdquina em descalcifi-
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cacao” e o programa de descalcificacdo inicia. O liquido
descalcificante sai quer pelo bico de saida do café quer
pelo bico de saida de dgua quente executando automati-
camente toda uma série de enxaguamentos em intervalos
regulares para remover os residuos de calcdrio do interior
da mdquina de café;

& Atengdo! Perigo de queimaduras.
Néo deixe a maquina sem supervisao enquanto estiver a distri-
buir dgua quente.

Apds cerca de 25 minutos, no ecrd aparece a mensagem “ENXA-
GUAMENTO", alternada com “ENCHER 0 DEPOSITO”.

10.

0 aparelho estd agora pronto para um processo de enxa-
guamento com agua fresca. Esvaziar o recipiente utilizado
para recolher a solucdo descalcificante e extrair o depdsito
de dgua, esvazid-lo, enxaguéd-lo dgua corrente, enché-lo
até ao nivel MAX com dgua fresca e inseri-lo na maquina:
no ecra aparecerd "ENXAGUAMENTO"; Pressione OK

. Esvaziar o recipiente utilizado para recolher a solucao des-

calcificante e posiciona-lo novamente, vazio, em baixo dos
bicos de saida de égua quente (fig. 39).

Prima o |cone: para iniciar 0 enxaguamento: a dgua
quente sai pelos bicos de saida do café e dgua e no
ecrd aparece a mensagem "ENXAGUAMENTO, Por favor
aguarde”.

Quando o reservatdrio de dgua é esvaziado no ecrd aparece
amensagem "ENXAGUAMENTO" alternato com "ENCHER O
RESERVATORIO" (e com "REINSERIR FILTRO", apenas se foi
removido anteriormente): esvazie o recipiente usado para
recolher a dgua de enxaguamento;

Extrair o reservatdrio de dgua, voltar a introduzir o filtro
(se retirado anteriormente), encher o reservatdrio até ao
nivel MAX com 4gua fresca e introduzi-lo na maquina: o
ecrd exibe "ENXAGUAMENTO, Prima OK".

Colocar de novo o recipiente vazio em baixo do bico de
saida utilizado para recolher a dgua de enxaguamento
(fig.39);

Prima o icone Q para reiniciar o enxaguamento: a ma-
quina reinicia o enxaguamento somente a partir do bico
de saida da dgua quente e no ecrd aparece a mensagem
"ENXAGUAMENTO, Por favor aguarde”;

No término, o ecra exibird a mensagem " Enxaguamento
completo”, Premir OK".

Prima o icone @ 10 ecra mostra a mensagem "ENCHER
RESERVATORIO”

Esvaziar o tabuleiro de recolha de pingos, extrair e encher
o recipiente de dgua com dgua fresca até o nivel MAX e
inseri-lo novamente na mdquina.

A operacdo de descalcificacdo estd concluida.



m Nota!

Se o ciclo de descalcificacdo nao terminar corretamente
(por ex., auséncia de energia elétrica), é aconselhdvel re-
petir o ciclo.

« Enormal que, depois de ter efetuado este de descalcifica-
¢do, haja dgua no depdsito das borras de café (A13).

14. PROGRAMA(AO DA DUREZA DA AGUA

A mensagem DESCALCIFICAR é visualizada depois de um perio-
do de funcionamento pré-determinado, que depende do grau
da dureza da dgua.

A mdquina é programada na fabrica no nivel 4 de dureza. Se
desejar é possivel programar a maquina com base na real du-
reza da dqgua fornecida pela rede nas diversas regides, tornando
assim menos frequente a operacao de descalcificagao.

14.1 Medicdo da dureza da agua

1. Retire da embalagem a tira reativa (C1) fornecida “TOTAL
HARDNESS TEST’, anexada as instrucdes em inglés.

2. Mergulhar completamente a tira em um copo com dgua
por cerca um segundo.

3. Extraia a tira da dgua e sacudi-la ligeiramente. Apds um
minuto mais ou menos, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadra-
dinhos de cor vermelha, segundo a dureza da dqua. Cada
quadradinho corresponde a um nivel.

dgualeve@ EEEInIN |
dgua pouco
dura® @ .:.]

indneee = [N

dgua muito

dura. 000

14.2 Programa;&o dureza da dgua
1. Primao |cone * (B2) para entrar no menu.

Esc

2. Prima Q = (B4) ou —— " (B5) (fig. 5) até visualizar a
opgao”Dureza da Agua”,

3. (onfirme a selecdo premindo o icone %’ (B1) (fig. 6).
Pressione Q’i 0 ':’ e ajuste o nivel detectado pela

tira reativa (ve1a a fig. do parégrafo anterior).
5. Primaoicone %’ para confirmar a programagdo.
6.  Premiroicone “==* para sair do menu.

Nesta altura a méquina é reprogramada segundo a nova defini-
¢d0 de dureza da dgua.
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15. FILTRO AMACIADOR

Alguns modelos ja vem com o filtro amaciador (C4): se no seu
modelo ndo houver, aconselhamos adquiri-lo nos centros de
assisténcia autorizados De’Longhi.

Para utilizar o filtro corretamente, siga as instrugdes descritas a
sequir.

15.1 Instalacao do filtro

1. Retire o filtro (C4) da
embalagem.

2. Rode o disco com as datas
(fig. 40) para que sejam
visualizados os préximos 2
meses de utilizacdo.

m Nota:

0 filtro tem duracdo de dois

meses se o aparelho € utilizado

normalmente; se, ao contrério, a

maéquina permanece inutilizada com o filtro instalado, a dura-

¢do serd de 3 semanas no maximo.

3. Paraativar o filtro, fazer escorrer a &gua da torneira no furo
do filtro como indicado na figura até que a dgua saia pelas
aberturas laterais por mais de um minuto (fig. 41).

05L

A A
I
11
4. Extrair o reservatdrio (A18) da maquina e enché-lo com

agua.

5. Insira o filtro no reservatdrio de dgua e mergulhe-o com-
pletamente por uns dez sequndos, inclinando-o para per-
mitir que as bolhas de ar saiam (fig. 42).

6. Inserir o filtro no préprio alojamento (A19) (fig. 43) e
prima-o até ao fundo.

7. Reinsira o depdsito na maquina, entao feche o depdsito
com a tampa (fig. 44).



e

a4

Quando o filtro for instalado, é necessdrio sinalizar a sua pre-

senca no aparelho.

8. Primaoicone “me BZ)Para entrar no menu

9. Prima == (B4) ou 2~ (BS) (fig. 5) até aparecer no

ecrd (B3)a mensagem”lnstalar filtro”.

Prima o icone & (B1) (fig. 6).

No ecra visualiza-se a mensagem “Ativar?”

Prima o icone% para confirmar a sele¢do: o crd exibira

"AGUA QUENTE - Pressionar OK”.

. Colocar em baixo do bico de saida de dgua quente (C6) um
recipiente (capacidade min. 500ml) (fig. 7)

10.
1.
12.

ciaa dlstrlbmgao de dgua e o0 ecra exibe a mensagem “Por
favor aguarde”.

Uma vez completado fornecimento, o aparelho volta auto-
maticamente para “Pronto café”.

Agora o filtro foi ativado e € possivel usar a maquina.

15.

15.2 Substituicao do filtro

Quando o ecrd (B3) visualizar “SUBSTITUIR O FILTRO’, ou apds

dois meses de duracdo (ver as datas) ou mesmo se o aparelho

ndo for utilizado por 3 semanas, é necessério efetuar a substi-

tuicdo do filtro:

1. Extraia o reservatdrio (A18) e o filtro esgotado (C4);

2. Retirar 0 novo filtro da embalagem e fazer como ilustrado
no pontos 2-3-4-5-6-7 do pardgrafo anterior.

3. (Cologue em baixo do bico de saida de dgua quente (C6) um

recipiente (capacidade: min. 500ml).

Premir o icone %5~ (B2) para entrar no menu;

Prima == (BS) (fig. 5) até aparecer no

Rl

(B4) ou 22
ecrd (B3) a mensagem “Substituir o filtro”.

Prima o icone- & (B1) (fig. 6);

No ecra visualiza-se a mensagem “Confirmar?”

Prima o icone% para confirmar a selecdo;

No ecrd aparece a mensagem “AGUA QUENTE - Pressionar
0K?”;

0 N

&r L P
= para confirmar a selegdo: 0 aparelho ini-
cia a distribuicdo de dgua e o ecra exibe a mensagem “Por
favor aguarde”.
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11, Uma vez completado o fornecimento, o aparelho volta au-
tomaticamente para “Pronto café”.

Agora o novo filtro foi ativado e é possivel usar a maquina.

15.3 Remocao do filtro

Se desejar continuar a utilizar o aparelho sem o filtro (C4), é

necessario remové-lo e sinalizar a sua remogdo. Proceder como

seque:

1. Retire o depdsito (A18), extraia o filtro e volte a introduzir o
depdsito na maquina;

2. Prima o icone MENU/ESC (B2) para entrar no menu;

3. Prima *’i’ (B4) ou — "" (B5) (fig. 5) até aparecer no
ecrd (B3) a mensagem ”Instalarﬁltro, Ativado”;
Prima o icone g (B1) (fig. 6);

5. Noecra é visualizada a escrita“Desativar?”;

6. Prima o icone % para confirmar e a tecla MENU/ESC
para sair do menu.

16. DADOS TECNICOS

Tensdo ver a placa das caracteristicas
Poténcia absorvida: ver a placa das caracteristicas
Pressao: 1,5MPa (15 bar)
(apacidade méx. do depdsito de dgua: 141
dimensdes LxPxH: 195x480x340 mm
Comprimento do fio: 1750 mm
Peso: 9,7kg

(apacidade méx. do depdsito de grdos de café: ~ 200¢

mento (CE) N. 1935/2004 sobre os materiais e 0s obje-
tos destinados a entrar em contacto com os produtos
alimentares.

er Este documento estd em conformidade com o Regula-

17. ELIMINACAO

Nao eliminar o aparelho juntamente com os residuos
domésticos; depositéd-lo num centro de recolha seleti-
va oficial.



18. MENSAGENS VISUALIZADAS NO ECRA

MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

ENCHA RESERVATORIO

A dgua no reservatdrio (A18) ndo é suficiente

Encha o reservatorio de dgua e/ou inseri-lo
corretamente, fazendo pressao até o fundo e
sentir o encaixe

ESVAZIAR DEPOSITO DE
BORRAS

0 depdsito das borras (A13) de café esta cheio.

Esvazie o depdsito de borras de café, o tabuleiro
de recolha de pingos (A12) e efetuar a limpeza
e depois inseri-los novamente. Importante: ao
retirar o tabuleiro de recolha de pingos, é obri-
gatorio esvaziar sempre o depdsito de borras
de café, ainda que esta esteja pouco cheio. Se
esta operacdo nao for efetuada pode acontecer
que, ao fazer os cafés sucessivos, o depdsito de
borras encha mais que o previsto entupindo a
méquina.

MOIDO MUITO FINO;
REGULAR MOEDOR

A moagem é muito fina e, portanto, o café sai
muito lentamente ou ndo sai de forma alguma.

Repita o fornecimento de café e gire o botdo
de regulacdo da moagem (A21) (fig. 13) em
um nivel em direcao ao nimero 7 em sentido
hordrio enquanto o moinho de café estiver em
funcdo. Se, depois de ter feito pelo menos 2
cafés a distribui¢do for ainda muito lenta, re-
pita a correcao atuando no botao de regulacéo,
e aumente um nivel (veja requlagao do moinho
de café) “9.4 Regulacdo do moedor de café”). Se
0 problema persistir, verificar que o reservaté-
rio de dgua (A18) esteja inserido até ao fundo.

Se houver o filtro amaciador poderia ter havido
a emissdo de uma bolha de ar no interior do
circuito que bloqueou o fornecimento.

Insira o bico de saida d de dgua quente (C6) na
madquina e fornecer um pouco de dgua quente
até que o fluxo se torne regular.

INSERIR DEPOSITO DE
BORRAS

Apés a limpeza néo foi inserido o depdsito das
borras (A13).

Extrair a tabuleiro de recolha de pingos (A12) e
inserir o depdsito das borras de café.

INTRODUZIR CAFE
PRE-MOIDO

Foi selecionada a funcéo “café pré-moido’, mas
o café pré-moido no foi colocado no funil (A4).

Introduzir o café pré-moido no funil (fig. 16) ou
cancelar a selecdo da funcéo pré-moido.

DESCALCIFICAR

Indica que é necessario descalcificar a mdquina

E necessério realizar, o quanto antes, o pro-
grama de descalcificacdo descrito no cap. "13.
Descalcificagdo".

REDUZIR A DOSE DE CAFE

Foi utilizado muito café.

Selecione um sabor mais suave premindo o

icone'tT" (B5) (fig. 9) ou reduza a quantida-

de de café pré-moido..

ENCHER DEPOSITO CAFE EM
GRAOS

Acabou o café em graos.

Encha o depésito do café em grdo (A3) (fig. 12).

0 funil (A4) para o café pré-moido estd
obstruido.

Esvaziar o funil com a ajuda do pincel (C2)
como descrito no pardgrafo “12.8 Limpeza do
funil para a introducdo do café pré-moido”.
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INSERIR UNIDADE DE INFUSOES

Apds a limpeza no foi inserido o infusor (A17).

Inserir o infusor como descrito no pardg. "12.9
Limpeza do infusor".

ALARME GENERICO

Ointerior da méquina estd muito sujo.

Limpar cuidadosamente a maquina como des-
crito no cap. "12. Limpeza". Se, apds a limpeza,
a mdquina ainda apresentar esta mensagem,
contacte um centro de assisténcia.

CIRCUITO VAZIO ENCHER O
CIRCUITO

0 circuito hidraulico estd vazio

Prima % (B1) e deixe escoar a dgua pelo
bico de saida (C6) até que a distribuicdo se

é necessario efetuar a limpeza dos tubos
internos do seu recipiente (D).

AGUA QUENTE torne regular.

Pressionar OK. Se o problema persistir, verificar que o reserva-
tério de dgua esteja inserido até ao fundo.

SUBSTITUIR O FILTRO 0 filtro amaciador (C4) estd esgotado. Substituir o filtro ou remové-lo sequindo as
instrucdes do cap. "15 Filtro amaciador".

BOTAO PARA CLEAN 0 leite foi recentemente fornecido, portanto, Rodar o botdo de regulacdo de espuma (D1)

para a posicao CLEAN (fig. 23).

INSIRA 0 BICO DE SAIDA DE
AGUA

0 bico de saida de dgua (C6) nao estd inserido
ou estd mal inserido.

Inserir bico de saida de dgua até ao fundo.

INSIRA RECIPIENTE LEITE

0 recipiente do leite (D) ndo foi inserido
corretamente.

Inserir o recipiente do leite até o fim.

19. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A sequir sdo referidas algumas possiveis avarias.
Se o problema ndo puder ser resolvido no modo descrito, deve-se contactar a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 café ndo estd quente.

As chavenas nao foram pré-aquecidas.

Esquente com d&gua quente as chdvenas
(Importante: pode-se utilizar a fun¢ao dqua
quente);

0Os circuitos internos se arrefeceram
porque passaram 2/3 minutos desde o
(ltimo café.

Antes de fazer o café, aqueca o infusor
com um enxaguamento (veja o pardg. “8.1
Enxaguamento”).

Atemperatura do café definida é baixa.

Programar através do menu uma temperatura
mais alta do café (veja o pardg. “8.9 Definicdo da
temperatura”).

pouco creme

0 café nao é muito consistente ou tem

A moagem do café é muito grossa.

Gire o botdo de regulacdo da moagem (A21)
em um nivel, para o nimero 1em sentido anti-
hordrio enquanto o moedor de café estiver em
funcdo (fig. 11). Proceder com um passo de
cada vez até atingir uma distribuicdo satisfato-
ria. 0 resultado pode ser comprovado somente
depois de 2 cafés (ver pardgrafo "9.4 Regula-
¢do do moedor de café").

0 café ndo é adequado.

Utilize café para mdquinas de café expresso.
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0 café sai muito lentamente ou as
gotas.

A moagem do café é muito fina.

Gire 0 botdo de requlacao da moagem (A21) de
um nivel rumo ao nimero 7 no sentido horario
enquanto o moedor de café estd em funcdo
(fig. 11). Proceder com um nivel de cada vez
até atingir uma distribuicdo satisfatoria. O re-
sultado pode ser comprovado somente depois
de 2 cafés (ver pardgrafo "9.4 Regulacdo do
moedor de café").

0 café ndo sai de um ou de ambos os
bicos de saida.

0s bicos de distribuicdo de café (A8)
estdo entupidos.

Limpe os bocais com um palito de dentes (fig.
29).

0 aparelho ndo liga.

0 conector do cabo de alimentacao (C7)
nao estd inserido bem.

Inserir de modo firme o conector na entrada
especifica (A15) na parte traseira do aparelho
(fig. 1).

A ficha ndo estd ligada a tomada de
corrente.

Ligue a ficha a tomada de corrente (fig. 1).

0 interruptor geral (A14) ndo estd
ligado.

Prima o interruptor geral (fig. 2).

0 infusor ndo pode ser extraido

Nao foi efetuado corretamente o
desligamento

Desligue por premir a teclaQ) (A5) (veja o cap.
“7. Desligamento da méquina").

0 leite ndo sai do tubo de saida

A tampa do recipiente do leite (D1)
estd suja

Limpe a tampa do leite como descrito nos
pardg. “10.5 Limpeza do recipiente do leite
depois de cada utilizagdo” e “12.10 Limpeza do
recipiente do leite".

0 leite tem bolhas grandes, ou sai aos
borrifos pelo tubo de saida do leite, ou
ainda tem pouca espuma

0 leite ndo esta suficientemente frio ou
nao é parcialmente desnatado.

Utilizar leite totalmente ou parcialmente des-
natado em temperatura de frigorifico (cerca 5
°(). Se o resultado ainda ndo é aquele deseja-
do, tentar com outra marca de leite.

0 botdo de regulacdo da espuma (D1)
foi mal regulado.

Regular segundo as indicagdes do par. "10.2
Regular a quantidade de espuma".

A tampa (D2) ou o botdo de regulacao
de espuma (D1) do recipiente do leite
estao sujos

Limpar a tampa e o botdo do recipiente do
leite como descrito nos par. “10.5 Limpeza do

recipiente do leite depois de cada utilizacdo” e
“12.10 Limpeza do recipiente do leite".

0 bocal da égua quente/vapor (A7)
estd sujo

Limpar o bico como descrito no pardg. "12.11
Limpeza do bocal de dgua quente/vapor".
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1. FUNDAMENTAL SAFETY WARNINGS
The appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
(leaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
Never clean by immersing the appliance in water.
This is an household appliance only. It is not intended to be used in: staff kitchen
areas in shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in
hotels, motels and other residential type environments; bed and breakfast type
environments.
If the plug or cord is damaged, it must be replaced by Customer Services only to avoid
all risk.

FOR EUROPEAN MARKETS ONLY:
This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance and power
cord away from children under 8 years of age.
The appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they are supervised or have been given
instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.
Children shall not play with the appliance.
Always unplug the appliance when left unattended and before assembly, taking apart
or cleaning.
Surfaces marked with this symbol become hot during use (the symbol is present in
certain models only).
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2. SAFETY WARNINGS

2.1 Symbols used in this Instruction for Use
Important warnings are identified by these symbols. It is vital to
respect these warnings.

Danger!
Failure to observe the warning may result in life threatening
injury by electric shock.

Important!
Failure to observe the warning could result in injury or damage
to the appliance.

Danger of burns!
Failure to observe the warning could result in scalds or burns.

m Please note:

This symbol identifies important advice or information for the
user.

Abanger!

This is an electrical appliance and may cause electric shock.

You should therefore follow these safety warnings:

«+ Never touch the appliance with damp hands or feet.

« Never touch the plug with damp hands.

« Make sure the socket used is freely accessible at all times,
enabling the appliance to be unplugged when necessary.

+ Unplug directly from the plug only. Never pull the cord as
you could damage it.

« Todisconnect the appliance completely you must unplug it
from the mains socket.

«+  Ifthe appliance is faulty, do not attempt to repair.
Turn it off, unplug from the mains socket and contact Cus-
tomer Services.

« Before cleaning the appliance, turn it off, unplug from the
mains socket and allow to cool.

A Important:

Keep all packaging (plastic bags, polystyrene foam) away from
children.

& Danger of burns!

This appliance produces hot water and steam may form while
itis in operation.

Avoid contact with splashes of water or hot steam.

When the appliance is in operation, the cup shelf could become
very hot.

2.2 Designated use
This appliance is designed and made to prepare coffee and heat
beverages.
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Any other use is considered improper and thus dangerous. The
manufacturer is not liable for damage deriving from improper
use of the appliance.

2.3 Instruction for Use

Read this Instruction for Use carefully before using the appli-
ance. Failure to follow this Instruction for Use may result in
burns or damage to the appliance.

The manufacturer is not liable for damage deriving from failure
to respect this Instruction for Use.

m Please note:

Keep this Instruction for Use. If the appliance is passed to other
persons, they must also be provided with this Instruction for
Use.

3. INTRODUCTION

Thank you for choosing this bean to cup espresso and cappuc-
cino machine.

We hope you enjoy using your new appliance. Take a few min-
utes to read this Instruction for Use. This will avoid all risks and
damage to the appliance.

3.1 Lettersin brackets
The letters in brackets refer to the legend in the description of
the appliance on pages 2-3.

3.2 Troubleshooting and repairs

In the event of problems, first try and resolve them by reading
the information given in sections “18. Displayed messages” and
“19. Troubleshooting’”.

If this does not resolve the problem or you require further in-
formation, you should consult Customer Services by calling the
number given on the annexed “Customer Service” sheet.

If your country is not among those listed on the sheet, call the
number given in the guarantee. If repairs are required, contact
De’Longhi Customer Services only. The addresses are given in
the guarantee certificate provided with the machine.
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DESCRIPTION

4.1

Description of the appliance

(page2- A )

A1l
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.
A8.
A9.

A10.
A11.
A12.
A13.
A4,
A15.
At6.
A17.
A18.
A19.
A20.
A21.

4.2

Beans container lid
Pre-ground coffee funnel lid
Beans container
Pre-ground coffee funnel

[ button: turns the appliance on and off (standby)
Cup shelf
Hot water and steam connection nozzle
Coffee spouts (adjustable height)
Condensate tray
Cup tray
Drip tray water level indicator
Drip tray
Coffee grounds container
Main switch (ON/OFF)
Power cord connector socket
Infuser door
Infuser
Water tank
Water softener filter housing
Water tank lid
Grinding adjustment dial

Description of the touch screen

(page3- B )
A number of icons on the touch screen have a double function. This
is indicated in brackets in the description.

B1.
B2.
B3.
B4.

BS.

Bo.

B7.

B8.

B9.

B10.

% icon: to deliver hot water (When in the settings menu,
press to confirm the selection)
" icon: to access or exit the settings menu

Display
o=

—= icon: to select the coffee quantity (When in the
settings menu, press to scroll through the menu)
'[T" aroma selection icon: to select the coffee taste
(When in the settings menu, press to scroll through the
menu)
2 icon: to make 2 cups of coffee with the settings
displayed
@ icon: to make 1 cup of coffee with the settings
displayed
B2 MILK MENU icon: to select one of the available milk-
based beverages (CAFFELATTE, MACCHIATO, FLAT WHITE,
MILK)

@ CAPPUCCINO icon: to make a cappuccino
& icon: to make one LONG coffee

Peio.

4.3  Description of the accessories
(page3- C)

Q.
Q.
G.
4.
.
(6.
@.

“Total Hardness Test” indicator paper
Pre-ground coffee measure

Descaler

Water softener filter (*certain models only)
(leaning brush

Hot water spout

Power cord

4.4 Description of the milk container
(page3- D)

D1.
D2.
D3.
D4.
D5.
Deé.

5.

Froth adjustment and CLEAN dial
Milk container lid

Milk container

Milk intake tube

Frothed milk spout (adjustable)
Lid extraction button

BEFORE USE

5.1

Checking the appliance

After removing the packaging, make sure the product is com-
plete and undamaged and that all accessories are present. Do
not use the appliance if it is visibly damaged. Contact De’Longhi
Customer Services.

5.2

Installing the appliance

Important!

When you install the appliance, you should respect the follow-
ing safety warnings:

The appliance gives off heat. After positioning the appli-
ance on the worktop, leave a space of at least 3 cm be-
tween the surfaces of the appliance and the side and rear
walls and at least 15 cm above the coffee maker.

Water penetrating the coffee machine could cause
damage.

Do not place the appliance near taps or sinks.

The appliance could be damaged if the water it contains
freezes.

Do not install the appliance in a room where the tempera-
ture could drop below freezing point.

Arrange the cord in such a way that it cannot be damaged
by sharp edges or contact with hot surfaces (e.g. electric
hot plates).

5.3  Connecting the appliance

A Important!

Check that the mains power supply voltage corresponds to that
indicated on the rating plate on the bottom of the appliance.
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Connect the appliance to an efficiently earthed and correctly
installed socket with a minimum current rating of 10A only.

If the power socket does not match the plug on the appliance,
have the socket replaced with a suitable type by a qualified
professional.

5.4 Setting up the appliance

m Please note :

Coffee has been used to factory test the appliance and it is
therefore completely normal for there to be traces of cof-
fee in the mill. The machine is, however, guaranteed to be
new.
You should customise water hardness as soon as possible
following the instructions in section “14. SETTING WATER
HARDNESS".
1. Insertthe power cord connector (C7) into the socket (A15) at
the back of the appliance and connect the appliance to the
mains electricity supply (fig. 1). Make sure the main switch
(A14) is pressed (fig. 2).
Remove the water tank (A18) (fig. 3), open the lid (A20)
(fig. 4), fill to the MAX line with fresh water, put the tank
back in the appliance and close the lid. You must first choose
the Ianguage by movmg backwards and forwards with the
(B4) or —" (B5) (fig. 5),), or waiting until
the Ianguages scroll through on the display (B3) automati-
cally at intervals of about 3 seconds:
When “English” = (B1)
(fig. 6) for a few seconds until “English set” appears on the
display.
Follow the instructions indicated on the appliance display:

4. "INSERT WATER SPOUT": Check that the hot water spout (C6)
is inserted on the connection nozzle (A7) and place a con-
tainer holding a minimum of 100 ml underneath (fig. 7).

5. "HOT WATER Press OK”is displayed;

6. Pressthe £ icon to confirm. The appliance delivers

water from the spout then goes off automatically.
The coffee machine is now ready for normal use.

m Please note :

The first time you use the coffee maker, you need to make
4-5 cups of coffee or 4-5 cappuccinos before it starts to give
satisfactory results.

« When making the first 5-6 cappuccinos, it is normal to hear
the noise of boiling water. After this, the noise becomes
less.

« To enjoy your coffee even more and improve the perfor-
mance of your appliance, we recommend installing a water
softener filter (C4) as described in section“15. WATER SOF-
TENER FILTER". ", If your model is not provided with a filter,
you can request one from De’Longhi Customer Services.
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6. TURNING THE APPLIANCE ON

D Please note!

Before turning the appliance on, make sure the main
switch (A14) is pressed (fig. 2).

Each time the appliance is turned on, it performs an auto-
matic preheat and rinse cycle which cannot be interrupted.
The appliance is ready for use only after completion of this
cycle.

& Danger of burns!

During rinsing, a little hot water comes out of the coffee spouts
(A8) and is collected in the drip tray (A12) underneath. Avoid
contact with splashes of water.

To turn the appliance on, press the U) button (A5) (fig.
8). The message “Heating up Please wait” appears on the
display (B3).
When heating is complete, the message changes to“Rinsing”. As
well as heating the boiler, this also heats the internal circuits by
circulating hot water.
The appliance is at temperature when the message indicating
the taste and quantity of coffee appears.

7. TURNING THE APPLIANCE OFF
Whenever the coffee machine is turned off after being used to
make coffee, it performs an automatic rinse cycle.

& Danger of burns!
During rinsing, a little hot water flows from the coffee spouts
(A8). Avoid contact with splashes of water.
To turn the appliance off, press the U button (A5) (fig.
8).
The message “Turning off Please wait” appears on the dis-
play (B3), then the appliance performs a rinse cycle and
goes off (standby).

m Please note!

If you will not be using the appliance for some time, unplug
from the mains socket:
First turn the appliance off by pressing the d) button
(fig. 8);
Press the main switch (A14) on the side of the appliance
(fig. 2).

A Important!

Never press the main switch while the appliance is on.

8. MENU SETTINGS

To access the settings menu, press the  “=“icon (B2). Scroll
O’ 0'/

through the menu by pressing = (B4) or —— (B5) (fig. 5).




8.1 Rinsing

Use this function to deliver hot water from the coffee spouts

(A8) and hot water spout (C6), if inserted, to clean and heat the

appliance’s internal circuit.

Place a container with a minimum capacity of 100ml under the

spouts.

To enable the function, proceed as follows:

1. Pressthe “ms- icon (B2) to enter the menu;

2. Press f) (B4) or —— "" (B5) (fig. 5) until “Rinsing” ap-
pears on the display (B3)

3. Press the % icon (B1) (fig. 6) to confirm, “Confirm?” is
displayed;

& Important! Danger of burns.
Do not leave the appliance unattended while hot water is being
delivered.

4. Press the % the icon: after a few seconds, hot water is
delivered first from the coffee spouts, then from the hot
water spout (if inserted) to clean and heat the appliance’s
internal circuit.

5. To stop rinsing, press any icon or wait for it to stop
automatically.

m Please note!

If the appliance is not used for more than 3-4 days, when
switched on again, we strongly recommend performing 2/3
rinses before use.

After cleaning, it is normal for the coffee grounds container
(A13) to contain water.

8.2 Descaling
For instructions on descaling, see section “13. DESCALING".

8.3 Installfilter
For instructions on how to install the filter, see section “15.
WATER SOFTENER FILTER".

8.4 Replacing the filter (if installed)
For instructions on how to replace the filter, see section “15.2
Replacing the filter”

8.5 Adjust time

To adjust the time on the display (B3), proceed as follows:

1. Pressthe “&e icon (B2) to enter the menu;

2. Press === (B4) or -22- (B5) (fig. 5) until “Adjust time”is
displayed;

3. Press the % icon (B1) (fig. 3). The hours flash on the
display;
Press Q;i or ﬂ to change the hour;

5. Pressthe %I(Oﬂ to confirm. The minutes flash;

6. Press == or %% to change the minutes;

<
7. Pressthe & |cont0conﬁrm
This sets the time. Press the = icon to exit the menu.

8.6 Auto-start

You can set the auto-start time in order to have the appliance
ready at a certain time (for example in the morning) so you can
make coffee immediately.

m Please note!

To enable this function, the time must already be set correctly
(see section“8.5 Adjust time”).

To enable auto-start, proceed as follows:
1. Pressthe “== icon (B2) to enter the menu;
2. Press Q'i (B4) or 22 (B5) (fig. 5) until “Auto-start”

appears on the display (B3)

3. Pressthe @” icon (B1) (fig. 3):“Enable?”is displayed;
4. Pressthe £2 iconto confirm;

5. Press Q;i or ”—" to choose the hour;

6. Pressthe £ icon to confirm;

7. Press Q;* r"—" to change the minutes;

8. Pressthe £ jcon to confirm;

9. Then press the " icon to exit the menu.

Once the time has been confirmed, activation of auto-start is
indicated by the displayed alongside the time.

To disable the function:

1. Select auto-start from the menu;

2. Pressthe & icon."Disable?”is displayed;

3. Pressthe = [0 icon to confirm.

The symbol ... is no longer displayed.

8.7 Auto-off (standby)

Auto-off can be set so that the appliance goes off after 15 or 30

minutes, or 1,2 or 3 hours.

To programme Auto-off, proceed as follows:

1. Pressthe “ms- icon (B2) to enter the menu;

2. Press == (B4) or 22 (85) (fig. 5) until “Auto-off”ap-
pears on the d|splay (BS)

3. Pressthe -2 icon (B1) (fig. 6);
Press DGQ or —— ‘"‘ until the required operating time (15
or30 mlnutes or 1 2 or 3 hours) is displayed;

5. Pressthe £ icon to confirm;

6. Then press the “==" icon to exit the men.

Auto-off is now programmed.

8.8 Energysaving

Use this function to enable or disable energy saving. When en-
abled, the function reduces energy consumption in compliance
with European regulations.



To disable (or enable) energy saving, proceed as follows:

MENU

1. Pressthe —c icon (B2) to enter the menu;

2. Press ¥ (B4) or 'tT" (B5) (fig. 5) until “Energy Saving”
appears on the display (B3);

3. Pressthe % (B1) (fig. 6). “Disable?”is displayed (or “En-
able?”if the function has been disabled);

4. Press the % icon to disable (or enable) energy saving
mode;

5. Then pressthe “&s- icon to exit the menu.

When the function is active, if the machine is not used for some
time, “Energy saving”is displayed.

m Please note!

When in energy saving mode, a few seconds elapse be-
fore the first coffee, cappuccino or milk-based beverage is
de-livered as the appliance must heat up again.

To prepare any beverage, press any icon to exit energy sav-
ing, then press the icon corresponding to the beverage you
want to make.

If the milk container is inserted, “Energy saving” is not
activated.

8.9 Setting the temperature
To modify the temperature of the water used to make the coffee,
proceed as follows:

MENU

1. Pressthe — icon (B2) to enter the menu;
2. Press Q:E (B4) or %’(BS) (fig. 5) until “Set tempera-

ture” appears on the display (B3);
Press the < icon (B1) (fig. 6);
Press Q’;ﬂ or ‘%’until the required temperature is
displayed (@=low; @ @@@=maximum);

Press the % icon to confirm;

Then press the &<~ icon to exit the menu.

Esc

8.10 Setting water hardness
For instructions on setting water hardness, see section “14. SET-
TING WATER HARDNESS".

8.11 Setting the language
To modify the language of the display (B3), proceed as follows:

1. Pressthe “&- icon (B2)to enter the menu;
Orw (]

2. Press=_= (B4)or - (B5) (fig. 5) until "Set language”
is displayed;

3. Pressthe "2 icon (B1) (fig. 6);

4. Press == or M yntil the required language is
displayed;

5. Pressthe Q icon to confirm;

6. A message confirming the language installed is displayed;

7. Thenpressthe “&s icon to exit the menu.
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8.12 Beep

This enables or disables the beep emitted by the machine each
time an icon/button is pressed or an accessory is insert-ed/re-
moved. To disable or enable the beep, proceed as follows:

MENU

1. Pressthe —=- icon (B2) to enter the menu;

2. Press Q;E (B4) or %’ (B5) (fig. 5) until “Beep” ap-
pears on the display (B3);

3. Press the % icon (B1) (fig. 6). “Disable?”is displayed (or
“Enable?”if the function has been disabled);

4. Pressthe % icon to enable or disable the beep;

5. Then press the “&s- icon to exit the menu.

8.13 Default values (reset)

This resets all menu settings and programmed quantities back
to the default values (with the exception of the language which
remains as set).

To reset the default values, proceed as follows:

1 MENU

Press the =< icon (B2) to enter the menu;

2. Press === (B4) or 22 (85) (fig. 5) until “Default val-
ues” appears on the display (B3);

3. Presstheicon %’ (B1) (fig. 6);

4. The message “Confirm?”is displayed;

5. Pressthe %icon to confirm and exit.

8.14 Statistics function
This displays statistics relating to the machine. To display the
statistics, proceed as follows:

MENU

1. Pressthe —=c icon (B2) to enter the menu;
2. Press === (B4) or -2 (B5) (fig. 5) until“Statistics" ap-

pears on the display (B3);

Press the Q icon (B1) (fig. 6);

By pressing == or ':T" you can check:

how many coffees have been made;

the total number of cappuccinos and milk-based coffees
made;

the total number of litres of water delivered;

how many times the machine has been descaled;

how many times the water softener filter has been
replaced
Press the

MENU

o icon twice to exit the menu.

9. MAKING COFFEE

9.1 Selecting the coffee taste

The appliance is set by default to make coffee with a standard
taste.

You can also choose one of these tastes:

Extra-mild taste

Mild taste

Standard taste




Strong taste

Extra-strong taste

To change the taste, press the %’ icon (B5) (fig. 9) repeatedly
until the required taste appears on the display (B3).

9.2 Selecting the quantity of coffee in the cup

The appliance is set by default to make a standard quantity of
coffee. To select the quantity of coffee, press the Q;E (B4)
(fig. 10) until the message corresponding to the required quan-
tity of coffee appears on the display (B3):

Coffee selected Quantity in cup (ml)
MY COFFEE Programmable:
from =20 to =180
SHORT =40
STANDARD =60
LONG =90
EXTRA LONG =120

9.3 Customising the “my coffee” quantity
The appliance is set by default to automatically deliver about
30ml of “MY COFFEE". To modify this quantity, proceed as follows:
1. Place a cup under the coffee spouts (A8) (fig. 13).

2. Pressthe === icon (B4) (fig. 10) until “MY COFFEE"is
displayed.

3. Pressand hold the < icon (B7) until the message “1 MY
COFFEE Program quantity” appears on the display (B3) and
coffee delivery begins. Release the icon;

4. Assoon as the coffee in the cup reaches the required level,

press the = icon again.
The quantity of coffee in the cup has now been programmed.

9.4 Adjusting the coffee mill

The coffee mill is set by default to prepare coffee correctly and
should not require regulating initially.

However, if after making the first few coffees you find that the
coffee is either too weak and not creamy enough or deliv-ery is
too slow (a drop at a time), this can be corrected by adjusting
the grinding adjustment dial (A21) (fig. 11).

m Please note!

The grinding adjustment dial must only be turned when the
coffee mill is in operation.

110

If the coffee is delivered too slowly or not
atall, turn one click clockwise towards 7.
For fuller bodied creamier coffee, turn
one click anticlockwise towards 1 (do
not turn more than one click at a time
other-wise the coffee could be delivered
adrop atatime).

These adjustments will only be evident after at least 2 cups of
coffee have been delivered. If this adjustment does not ob-tain
the desired result, turn the dial another click.

9.5 Tips for a hotter coffee

For hotter coffee, you should:
perform a rinse cycle by selecting the “Rinse” function in
the settings menu (see “8.1 Rinsing”).
warm the cups with hot water using the hot water function
(see section “11. DELIVERING HOT WATER");
increase the coffee temperature in the settings menu (see
section“8.9 Setting the temperature”).

9.6 Making coffee using coffee beans

Important!
Do not use green, caramelised or candied coffee beans as they
could stick to the coffee mill and make it unusable.

1. Fillthe container (A3) with coffee beans (fig. 12).

2. Place under the coffee spouts (A8):
- 1 cup, if you want to make 1 coffee (fig. 13);
- 2 cups, if you want 2 coffees (fig. 14).

3. Lower the spouts as near as possible to the cup (fig. 15).
This makes a creamier coffee.

4. Press the icon corresponding to the number of coffees re-
quired (B7-1cup &P orB8-2 cups &PP).

5. Preparation begins. The amount of coffee selected appears

on the display (B3) together with a progress bar which
gradually fills as preparation progresses.

Please note:
While the machine is making coffee, delivery can be inter-
rupted at any moment by pressing any icon.
At the end of delivery, to increase the quantity of coffee in
the cup, just press (within 3 seconds) one of the coffee icons
(B6orB7).
Once the coffee has been made, the appliance is ready to make
the next beverage.

Important!
Various alarm messages could be displayed while using the
appliance (FILL TANK, EMPTY GROUNDS CONTAINER, ETC.).
Their meaning is explained in section “18. DISPLAYED
MESSAGES".



- Forhotter coffee, see section “9.5 Tips for a hotter coffee”.

«  Ifthe coffee is delivered a drop at a time, too weak and not
creamy enough or too cold, read the tips in section “19.
Troubleshooting”.

9.7 Making coffee using pre-ground coffee

A Important!

Never place coffee beans in the pre-ground coffee funnel
(A4) as this could damage the appliance.

Never add pre-ground coffee when the machine is off or it
could spread through the inside of the machine and dirty
it. This could damage the appliance.

Never use more than 1 level measure

(C2) or it could dirty the inside of the

coffee machine or block the funnel.

m Please note!

When you use pre-ground coffee, you can only make one cup of
coffee at a time.
1. Press the ‘%’ icon (B4) repeatedly (fig. 9) until “Pre-

ground” appears on the display (B3).

2. Open the pre-ground coffee funnel lid (A2).

3. Make sure the funnel is not blocked, then add one level
measure of pre-ground coffee (fig. 16).

4. Place a cup under the coffee spouts (A8) (fig. 13).

5. Pressthe @ 1 cup coffee icon (B7).

6. Preparation begins. The amount of coffee selected is dis-

played together with a progress bar which gradually fills as
preparation progresses.

m Please note!

If “Energy Saving” mode is active, you may have to wait a few
seconds before the first coffee is delivered.

9.8 Making DOPPIO+ coffee using coffee beans
Follow the instructions in section “9.6 Making coffee using

pppppp

coffee beans” to prepare the machine and press the W55 icon
(B11).

9.9 Customising the DOPPI0+ coffee quantity

The appliance is set by default to deliver about 120 ml of DOP-

P10+ coffee. To modify these settings, proceed as follows:

1. Place a sufficiently large cup or glass under the coffee
spouts (A8) (fig. 13);

2. Pressand hold the %2 icon (B11) until “Program quan-
tity”is displayed;

3. Release the & icon. The appliance starts delivering
coffee;

4. Assoon as the coffee in the cup reaches the required level,

uuuuuu

press the 25 icon again.

m

The quantity of coffee in the cup has now been programmed.

m Please note!

You can programme a minimum quantity of about 80ml.
You can programme a maximum quantity of about 160ml.

9.10 Making LONG coffee using coffee beans
Follow the instructions in section “9.6 Making coffee using cof-

fee beans”to prepare the machine and press the @ icon (810).

9.11 Making LONG coffee using pre-ground coffee
1. Follow the instructions in points 1, 2, 3 and 4 of section
"9.7 Making coffee using pre-ground coffee’, then press

the @ icon (B10).

2. The appliance starts making coffee and displays a progress
bar. Halfway through preparation, the message “ADD PRE-
GROUND COFFEE, Press OK” appears.

3. Add one level measure (C2) of pre-ground coffee and press
£ (1) (fig. 6).

4. Preparation resumes and the appliance displays a progress

bar which fills gradually as preparation proceeds.

9.12 Customising the LONG coffee quantity

The appliance is set by default to automatically deliver about

180ml of LONG coffee. To modify these settings, proceed as

follows:

1. Place a sufficiently large cup or glass under the coffee
spouts (A8) (fig. 13).

2. Pressand hold the @ icon (B10) until “Program quantity”
is displayed.

3. Release the ® icon. The appliance starts delivering
coffee;

4. Assoon as the coffee in the cup reaches the required level,

press the ® icon again.
The quantity of coffee in the cup has now been programmed.

Please note!
If the programme uses pre-ground coffee, the appliance will
prompt you to add a second level measure of coffee (C2).

10. MAKING CAPPUCCINOS AND MILK-BASED
COFFEES

m Please note!

To avoid milk with poor froth or large bubbles, always
clean the milk container lid (D2) and hot water connec-
tion nozzle (A7) as described in sections “10.5 Cleaning
the milk container after use” and “12.10 Cleaning the milk
container”.




10.1 Filling and attaching the milk container

1. Remove the lid (D2) by pressing the lid extraction button
(D6) and at the same time lifting the lid upwards (fig. 17);

2. Fill the milk container (D3) with a sufficient quantity of
milk, not exceeding the MAX level marked on the contain-
er (fig. 18). Each mark on the side of the container corre-
sponds to about 100 ml of milk.

m Please note!

For a denser more even froth, you must use skimmed or
partially skimmed milk at refrigerator temperature (about
5°0).

If“Energy Saving” mode is enabled, you may have to wait a
few seconds before the beverage is delivered.

3. Make sure the milk intake tube (D4) is correctly inserted in

the bottom of the milk container lid (fig. 19).
. Place the lid back on the milk container.

5. Remove the hot water spout (C6) (fig. 20).

Attach the milk container to the connection nozzle (A7)
and push as far as it will go (fig. 21). The machine emits a
beep (if the beep function is enabled).

7. Place a sufficiently large cup under the coffee spouts (A8)
and the frothed milk spout (D5). Adjust the length of the
milk spout (fig. 22). To move it nearer the cup, simply pull
it downwards.

8.  Follow the instructions below for each function.

10.2 Adjusting the amount of froth

Turn the froth adjustment dial (D1) to adjust the amount of froth
on the milk delivered while making cappuccinos and milk-based
coffees.

Dial Description | Recommended for. ..
position
@) No froth CAFFELATTE /
=/ MILK (hot milk)
‘) Min. froth LATTE MACCHIATO/
D FLATWHITE
ofin Max. froth CAPPUCCINO/
P MILK (frothed milk)

10.3 Making cappuccino

The & icon (B9) on the touch screen enables CAPPUCCINO to

be prepared automatically. Proceed as follows:

1. Fill the milk container (D) and attach it as described above.

2. Turn the froth adjustment dial (D1) on the milk container
lid (D2) to the position corresponding to the required froth
(see previous table).

3. Pressthe ® CAPPUCCINO icon. The name of the beverage
appears on the display (B3) together with a progress bar
which gradually fills as preparation progresses.

4, After a few seconds, frothed milk is delivered from the
milk spout (B5) into the cup below. Then the machine au-
to-matically makes the coffee after delivering the milk.

10.4 Preparing “MILK MENU” beverages

Besides the beverages described above, the appliance automat-

ically prepares CAFFELATTE, MACCHIATO, FLAT WHITE AND MILK.

To prepare one of these beverages, just proceed as follows:

1. Fill the milk container (D) and attach it as described above.

2. Turn the froth adjustment dial (D1) on the milk container
lid (D2) to the position corresponding to the required froth.

3. Pressthe E= MILK MENU icon (B8).

Pres "= (B4) or 32 (B5) (fig. 5) until the required
beverage is dlsplayed (CAFFELATTE, MACCHIATO, FLAT
WHITE, MILK).

5. Pressthe Q icon (B1) (fig. 6) to start delivery.

6. Afterafew seconds, frothed milk is delivered from the milk
spout (D5) into the cup below. For beverages with coffee,
the machine automatically makes the coffee after deliver-
ing the milk.

m Please note: general indications when preparing all
cappuccinos and milk-based coffees
If you want to interrupt preparation during delivery, press
any icon.
At the end of delivery, to increase the quantity of milk or
coffee in the cup, just press and hold (within 3 seconds)
one of the milk-based coffee icons.
Do not leave the milk container out of the refrigerator for
long periods. The warmer the milk (5°Cis ideal), the poorer
the quality of froth produced.

10.5 Cleaning the milk container after use

& Important! Danger of burns

When cleaning the internal tubes of the milk container (D), a lit-

tle hot water and steam leak out of the frothed milk spout (D5).

Avoid contact with splashes of water.

“SET DIALTO CLEAN" appears on the display (B3) each time you

use a milk function. To eliminate all milk residues, proceed as

follows:

1. Leave the milk container (D) in the machine (you do not
need to empty it);

2. Place a cup or other recipient under the milk spout (D5)
(fig. 22);

3. Turn the froth adjustment dial (D1) to “CLEAN” (fig. 23).
“Cleaning underway” appears on the display (B3), togeth-



erwith a progress bar which gradually fills as the operation
proceeds. Cleaning stops automatically.

Turn the dial back to one of the froth selections.

Remove the milk container and always clean the steam
connection nozzle (A7) with a sponge (fig. 24).

m Please note!

To prepare a number of cappuccinos or milk-based coffees,
clean the milk container after you have prepared the last
beverage only.

The milk container can be kept in the refrigerator.

In some cases, before cleaning you must wait for the appli-
ance to heat up.

5.

10.6 Programming the quantity of coffee and
milk in the cup for the CAPPUCCINO icon

The appliance is set by default to automatically deliver standard

quantities. To change these quantities, proceed as follows:

1. Place a cup under the coffee spouts (A8) and milk spout

(D5) (fig. 22).

Press and hold the @ CAPPUCCINO icon (B9) until and

the name of the beverage and “PROGRAM MILK” appears

on the display (B3).

Release the icon. The appliance starts delivering milk.

Once the required quantity of milk has been delivered into

the cup, press the icon again.

The appliance stops delivering milk and, if required for the

beverage being prepared, after a few seconds the coffee

is delivered into the cup. The name of the beverage and

“PROGRAM COFFEE” are displayed.

As soon as the coffee in the cup reaches the required level,

press the icon again. Coffee delivery stops.

The machine is now reprogrammed with the new milk and cof-

fee quantities.

6.

10.7 Programming the quantity of coffee
and milk in the cup for MILK MENU icon
beverages
The appliance is set by default to automatically deliver standard
quantities. To change these quantities, proceed as fol-lows:
1. Pressthe B2 MILK MENU icon (B8).
2. Press == (B4) or ‘%’ (B5) (fig. 5) until the required
beverage is displayed (CAFFELATTE, MACCHIATO, FLAT
WHITE, MILK).
Press and hold the% icon (B1) (fig. 6) until the name of
the beverage and “PROGRAM MILK" are displayed.
Release the icon. The appliance starts delivering milk.
When the required quantity of milk has been delivered into
the cup, press the g icon.

13

6. The appliance stops delivering milk and, if required for the
beverage being prepared, after a few seconds the coffee
is delivered into the cup. The name of the beverage and
“PROGRAM COFFEE” are displayed.

7. Assoon as the coffee in the cup reaches the required level,

press the g icon again. Coffee delivery stops.
The machine is now reprogrammed with the new milk and cof-
fee quantities.

11. DELIVERING HOT WATER

A Important! Danger of burns.
Do not leave the appliance unattended while hot water is being
delivered.

m Please note!

If “Energy Saving” mode is active, you may have to wait a few
seconds before hot water is delivered.

1. Make sure the hot water spout (C6) is attached correctly
(fig. 7).

Place a container under the spout (as close as possible to
avoid splashes).

Press the % icon (B1)."HOT WATER” appears on the dis-
play (B3), together with a progress bar which fills gradual-
ly as preparation proceeds.

The machine delivers about 250 ml of hot water, then de-
livery stops automatically. To interrupt delivery of the hot
water manually, press the % icon again.

11.1 Changing the quantity of water delivered
automatically

The machine is set by default to automatically deliver 250 ml of

hot water. To modify these quantities, proceed as follows:

1. Position a container under the hot water spout (C6) (fig. 7).

2. Pressand hold the . icon (B1) again until HOT WATER
Program Quantity” appears on the display (B3), then re-
lease the %icon.

3. When the hot water in the cup reaches the required level,

press the g icon again.
The machine is now reprogrammed with the new quantity.

12. CLEANING

12.1 (leaning the machine

The following parts of the machine must be cleaned regularly:
- theappliance’s internal circuit;

- coffee grounds container (A13),

- driptray (A12) and condensate tray (A9);

- watertank (A18),

- coffee spouts (A8),




- pre-ground coffee funnel (A2),

- infuser (A17), accessible after opening the infuser door
(A16),

- touch screen (B)

- milk container (D)
hot water/steam connection nozzle (A7)

A Important!

Do not use solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
the coffee machine. With De'Longhi superautomatic cof-
fee machines, you need not use chemical products to clean
the machine.

None of the components of the appliance can be washed in
a dishwasher with the exception of the milk container (D).
Do not use metal objects to remove encrustations or coffee
deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.

12.2 (leaning the machine’s internal circuit

If the appliance is not used for more than 3/4 days, before using

it again, we strongly recommend switching it on and:

- performing 2/3 rinse cycles by pressing (B5) (see section
“8.1Rinsing”);

- delivering hot water for a few seconds (section “11. Deliv-
ering hot water”).

Please note:
After cleaning, it is normal for the grounds container (A13) to
contain water.

12.3 (Cleaning the coffee grounds container

When “EMPTY GROUNDS CONTAINER” appears on the display
(B3), the grounds container must be emptied and cleaned. The
appliance cannot be used to make coffee until you have cleaned
the grounds container (A13). Even if not full, the empty grounds
container message is displayed 72 hours after the first coffee has
been prepared. For the 72 hours to be calculated correctly, the
machine must never be turned off with the main switch.

A Important! Danger of burns

If you make a number of cappuccinos one after the other, the
metal cup tray (A10) becomes hot. Wait for it to cool down be-
fore touching it and handle from the front only.

To clean (with the machine on):

+ Remove the drip tray (A12) (fig. 25), empty and clean.

« Empty the grounds container (A13) and clean thoroughly
to remove all residues left on the hottom. This can be done
using the spatula on the brush (C2) provided

+ (Checkthe condensate tray (A9) and empty if necessary (fig.
26).

A Important!

When removing the drip tray, the grounds container must be
emptied, even if it contains few grounds. If this is not done,
when you make the next coffees, the grounds container may fill
up more than expected and clog the machine.

12.4 (leaning the drip tray and condensate tray

& Important!

The drip tray (A12) is fitted with a level indicator (red) (A11)
showing the level of water it contains (fig. 27). Before the in-
dicator protrudes from the cup tray (A10), the drip tray must
be emptied and cleaned otherwise the water may overflow the
edge and damage the appliance, the surface it rests on or the
surrounding area. To remove the drip tray:
1. Remove the drip tray and the grounds container (A13) (fig.
25);
2. Empty the drip tray and grounds container and wash them;
Check the condensate tray (A9) and empty if necessary.
Replace the drip tray and grounds container.

&~ w

12.5 (leaning the inside of the coffee machine

& Danger of electric shock!

Before cleaning internal parts, the machine must be turned

off (see “7. Turning the appliance off”) and unplugged from

the mains power supply. Never immerse the coffee machine in
water.

1. Checkregularly (about once a month) that the inside of the
appliance (accessible after removing the drip tray (A12)
is not dirty. If necessary, remove coffee deposits with the
brush (C5) supplied and a sponge.

2. Remove all the residues with a vacuum cleaner (fig. 28).

12.6 Cleaning the water tank

1. Clean the water tank (A18) regularly (about once a month
and whenever you replace the water softener filter (C4) (if
pro-vided) with a damp cloth and a little mild washing up
liquid.

2. Remove the filter (if present) and rinse with running water.

3. Replace the filter (if provided), fill the tank with fresh
water and replace the tank.

4. (Models with water softener filter only) Deliver about
100ml of hot water to reactivate the filter.

12.7 Cleaning the coffee spouts

1. Clean the coffee spouts (A8) regularly with a sponge or
dloth (fig. 29).

2. (Check that the holes in the coffee spouts are not blocked.
If necessary, remove coffee deposits with a toothpick (fig.
29).



Remove the milk spout (D5) and intake tube (D4) (fig. 35).
Turn the froth adjustment dial (D1) anticlockwise to the
“INSERT” position (fig. 35) and pull it off outwards.

12.8 Cleaning the pre-ground coffee funnel 2,
Check regularly (about once a month ) that the pre-ground 3.
coffee funnel (A4) is not blocked. If necessary, remove coffee
deposits with the brush (C2) supplied.

12.9 Cleaning the infuser
The infuser (A17) must be cleaned at least once a month.

A Important!

The infuser may not be extracted when the machine is on. B
1. Make sure the machine is correctly turned off (see “7. Turn-
ing the appliance off”). H

2. Open the infuser door (A16) (fig. 30) on the right side of J
the appliance.
3. Press the two coloured release buttons inwards and at the
same time pull the infuser outwards (fig. 31). ‘
4. Soak the infuser in water for about 5 minutes, then rinse
under the tap. 35
A Important! 4. Wash all the components thoroughly with hot water and

RINSE WITH WATER ONLY
NO WASHING UP LIQUID - NO DISH WASHER

Clean the infuser without using washing up liquid as it

could be damaged.

mild washing-up liquid. All components are dishwasher
safe, placing them in the top basket of the dishwasher.

Make sure there are no milk residues on the hollow and
groove under the dial (fig. 36). If necessary, scrape the

5. Use the brush (C2) to remove any coffee residues left in the groove with a toothpick.

infuser housing, visible through the infuser door.

6. After cleaning, replace the infuser by sliding it onto the
internal support (fig. 32), then push the PUSH symbol fully
in until it clicks into place. 2N

m Please note! <
If the infuser is difficult to insert, before insertion, adapt it to the =
right size by pressing the two levers shown in fig. 33. (w

36 37

5. Rinse inside the froth adjustment dial seat with running
water (fig. 37).

6. Check that the intake tube and spout are not clogged with
milk residues.

7. Replace the dial (in correspondence to the word “INSERT”),

spout and milk intake tube.

Place the lid back on the milk container.

?

7. Once inserted, make sure the two coloured buttons have
snapped out (fig. 34).
8. (lose the infuser door.

=]

12.10 Cleaning the milk container

To keep the frother efficient, clean the milk container (D) every

two days as described below:

1. Remove the lid (D2) by pressing the lid extraction button
(D6) and at the same time lifting the lid upwards (fig. 17).
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12.11 Cleaning the hot water/steam connection
nozzle

Each time you prepare milk, clean the connection nozzle (A7)

with a sponge to remove milk residues from the gaskets (fig.

24).

13. DESCALING
Descale the machine when the message “DESCALE” flashes on
the display (B3).

Important!
+ Before use, read the instructions and the labelling on the
descaler pack.
« You should use De’Longhi descaler only. Using unsuitable
descaler and/or performing descaling incorrectly may re-
sult in faults not covered by the manufacturer’s guarantee.

1. Turnthe appliance on and wait until it is ready for use;

2. Pressthe ™= con (B2) to enter the menu.

3. Pres¥ (B4) or 0T0 (B5) (fig. 5) until “Descaling” is
displayed.

4, Pressthe;@’ the icon (B1) (fig. 6), “Confirm?”is displayed.
Press the £2_icon to confirm.

5. "EMPTY DRIP TRAY’, “"Add descaler’, "REMOVE FILTER” (only
if the filter is present) and “Press OK” alternate on the
display;

6.  Empty the water tank (A18) (fig. 3) completely and remove
the water softener filter (C4), if present. Empty the drip
tray (A12) (fig. 25) and grounds container (A13), then put
them back in the appliance.

7. Pour the descaler into the
tank up to level A (cor-
responding to a 100 ml
pack) marked on the back
of the tank (fig. 38), then
add water (1 litre) up to
level B (fig. 38) and put
the water tank back.

~J 8. Place an empty container
with a minimum capac-
ity of 1.4 litres under the
coffee spouts (A8) and hot
water spout (C6) (fig. 39).

& Important! Danger
of burns

Hot water containing acid
flows out of the spouts.

Take care to avoid contact with splashes of this solution.

9. Press the Q: icon to confirm that you have added the
descaler solution. The message “Descale underway” is dis-
played and the descaling procedure begins. The descaler
liquid comes out of the coffee spouts and hot water spout
and a series of rinses and pauses is performed to remove

limescale deposits from inside the machine;

& Important! Danger of burns.
Do not leave the appliance unattended while hot water is being
delivered.

After about 25 minutes, the messages “RINSING” and “FILL

TANK" alternate on the display.

10. The appliance is now ready for rinsing through with clean
water. Empty the container used to collect the descaler
solution. Extract the water tank, empty, rinse under run-
ning water, fill with fresh water up to the MAX level and
put back in the appliance: “RINSING, Press OK”is displayed;

11. Empty the container used to collect the descaler solution
and replace it empty under the coffee spouts and hot water
spout (fig. 39);

12. Press the % icon to resume rinsing. Hot water is deliv-
ered first from the coffee spouts, then from the hot water
spout. The message “RINSING Please wait” appears on the
display;

13. When the water tank is empty, the messages “RINSING’,
“FILL TANK" and “REPLACE FILTER” (only if previously re-
moved) alternate on the display. Empty the container used
to collect the rinsing water;

14.  Remove the water tank, replace the water softener filter (if
previously removed), fill the tank up to the MAX level with
fresh water and insert it in the appliance. “RINSING Press
OK”will appear on the display;

15. Place the container used to collect the rinsing water empty
under the hot water spout (fig. 39);

16. Press the Q icon to start rinsing. Rinsing begins again
from the hot water spout only and the message “RINSING
Please wait”is displayed;

17. Wheniit finishes, the message “Rinsing complete, Press OK”
is displayed;

18. Press the %’ icon. “FILL TANK" appears on the display;

19. Empty the drip tray, remove and top up the water tank
with fresh water to the MAX level and put back in the
ma-chine.

Descaling is complete.

m Please note!

If the descaling cycle is not completed correctly (e.g. no
electricity) we recommend repeating the cycle;




After descaling, it is normal for the grounds container
(A13) to contain water.

14. SETTING WATER HARDNESS

The DESCALE message is displayed after a period of time estah-
lished according to water hardness.

The machine is set by default for a hardness value of 4. The ma-
chine can also be programmed according to the hardness of the
mains water in the various regions so that the machine needs to
be descaled less often.

14.1 Measuring water hardness
1. Remove the “TOTAL HARDNESS TEST” indicator paper (C1)
from its pack (attached to the English instructions).

2. Immerse the paper completely in a glass of water for one
second.
3. Remove the paper from the water and shake lightly. After

about a minute, 1, 2, 3, or 4 red squares form, depending
on the hardness of the water. Each square corresponds to
one level.

acqua leggera@ EEEINiE |
acqua poco
dura. L . .
acqua molto
dura

14.2 Setting water hardness

MENU

1. Pressthe —c icon (B2) to enter the menu

2. Press ¥ (B4) or %’ (B5) (fig. 5) and select “Water
hardness’”.

3. (Confirm the selection by pressing the %’ icon (B1) (fig.
6).

4. Press Q;E or ‘%’ repeatedly to set the level as meas-

ured by the indicator paper (see previous section).
5. Pressthe %’ icon to confirm the setting.
6. Pressthe ™= jcon to exit the menu.
The machine is now reprogrammed with the new water hard-
ness setting.

15. WATER SOFTENER FILTER

Certain models are fitted with a water softener filter (C4). If this
is not the case with your model, you are recommended to pur-
chase one from De’Longhi Customer Services.

To use the filter correctly, follow the instructions below:
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15.1 Installing the filter

1. Remove the filter (C4) from
the packaging.

Turn the date indicator disk
(fig. 40) until the next 2
months of use are displayed.

m Please note

The filter lasts about two
months if the appliance is used
normally. If the coffee machine
is left unused with the filter in-
stalled, it will last a maximum of

three weeks.

3. Toactivate the filter, run tap water through the hole in the
filter as shown in the figure until water comes out of the

openings at the side for more than a minute (fig. 41).

05L
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4. Extract the tank (A18) from the appliance and fill with
water.

5. Insertthe filterin the water tank and immerse it complete-
ly for about ten seconds, sloping it and pressing it lightly to
enable the air bubbles to escape (fig. 42).

6. Insert the filter in the filter housing (A19) (fig. 43) and
press as far as it will go.

7. Putthe tank back in the machine, then close the tank with
the lid (fig. 44).

‘!@
44

When you install the filter, you must notify the appliance of its

presence.

8. Pressthe & icon (B2) to enter the menu;




9. Press == (B4) or 2 (B5) (fig. 5) until “Install filter”
appears on the display (B3).

10. Pressthe £ icon (B1) (fig. 6).

11. “Enable?”is displayed.

12. Press the %’ icon to confirm the selection. “HOT WATER
Press OK”is displayed.

13. Position a container under the hot water spout (C6) (min.
capacity: 500 ml) (fig. 7).

14. Press the %’ icon to confirm the selection. The appliance
begins hot water delivery and the message “Please wait”is
displayed.

15.  After the flow of hot water stops, the appliance automatically

resets to“Ready for coffee” status.
The filter is now active and you can use the coffee machine.

15.2 Replacing the filter

When “REPLACE FILTER” appears on the display (B3), after two
months (see date indicator) or when the appliance has not been
used for 3 weeks, you should replace the filter:

1. Extract the tank (A18) and exhausted filter (C4);

2. Take the new filter out of its packet and proceed as illus-
trated in points 2, 3,4, 5, 6 and 7 in the previous section.
Position a container with a minimum capacity of 500ml
under the hot water spout (C6).

Press the =< icon (B2) to enter the menu;

Press === (B4) or 22 (B5) (fig. 5) until“Replace filter”
appears on the display (B3).

Pressthe £ icon (B1) (fig. 6);

The message “Confirm?”is displayed;

Press the ‘£ icon to confirm the selection;

“HOT WATER Press OK”is displayed;

Press the % icon to confirm the selection. The appliance
begins hot water delivery and the message “Please wait”is
displayed.

After the flow of hot water stops, the appliance automatically
resets to“Ready for coffee” status.

The new filter is now active and you can use the coffee machine.

oo~
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15.3 Removing the filter

Ifyou want to use the appliance without the filter (C4), you must

remove it and notify the appliance of its removal. Pro-ceed as

follows:

1. Remove the tank (A18), remove the filter and put the tank
back in the appliance;

2. Pressthe MENU/ESCicon (B2) to enter the menu;

3. Pres Q:E (B4) or ‘tT" (B5) (fig. 5) until “Install filter,
Enabled” appears on the display (B3);

4, Pressthe %icon (B1) (fig. 6);

5. “Disable?” appears on the display;
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6. Press the Q icon to confirm and the MENU/ESC icon to
exit the menu.

16. TECHNICAL DATA

Voltage: see rating label
Absorbed power: see rating label
Pressure: 1,5MPa (15 bar)
Max. water tank capacity: 1,41
Size LxDxH: 195x480x340 mm
Cord length: 1750 mm
Weight: 9,7 kg
Max. beans container capacity: 2009

1]

Q rThis appliance conforms to EC Regulation 1935/2004
on materials and articles intended to come into contact
with food.

17. DISPOSING OF THE APPLIANCE

:g The appliance must not be disposed of with house-
—

hold waste, but taken to an authorised waste separa-
tion and recycling centre.



18. DISPLAYED MESSAGES

DISPLAYED MESSAGE POSSIBLE CAUSE REMEDY

FILL TANK Insufficient water in the tank (A18). Fill the tank with water and/or insert it cor-
rectly, pushing it as far as it will go until it
clicks into place.

EMPTY GROUNDS CONTAINER | The grounds container (A13) is full. Empty the grounds container and drip tray
(A12), clean and replace. Important: when
removing the drip tray, the grounds container
must be emptied, even if it contains few groun-
ds. If this is not done, when you make the next
coffees, the grounds container may fill up more
than expected and clog the machine.

GROUND TOO FINE ADJUST The grinding is too fine and the coffee is delive- | Repeat coffee delivery and turn the grin-

MILL red too slowly or not at all. ding adjustment dial (A21) (fig. 13) one click
clockwise towards 7 while the coffee mill is
in operation. If after making at least 2 coffees
delivery is still too slow, repeat the correction
procedure, turning the grinding adjustment
dial another click until delivery is correct (see
section “9.4 Adjusting the coffee mill”). If the
problem persists, make sure the water tank
(A18) is fully inserted.

If the water softener filter ((4) is present, an | Insert the hot water spout (C6) in the appliance
air bubble may have been released inside the | and deliver a little water until the flow beco-
circuit, obstructing delivery. mes regular.

INSERT GROUNDS CONTAINER | After cleaning, the grounds container (A13) has | Remove the drip tray (A12) and insert the

not been replaced. grounds container.

ADD PRE-GROUND COFFEE The “pre-ground coffee” function has been se- | Place pre-ground coffee in the funnel (fig. 16)

lected without placing any pre-ground coffee | or deselect the “pre-ground” function.
in the funnel (A4).

DESCALE The machine must be descaled. The descaling procedure described in section
“13. Descaling” needs to be performed.

LESS COFFEE Too much coffee has been used. Select a milder taste by pressing the"T"
icon (B5) (fig. 9) or reduce the quantity of pre-
ground coffee.

FILL BEANS CONTAINER The coffee beans have run out. Fill the beans container (A3) (fig. 12).

The pre-ground coffee funnel (A4) is clogged. | Empty the funnel with the help of the brush
(C2) as described in section “12.8 Cleaning the
pre-ground coffee funnel”.
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INSERT INFUSER ASSEMBLY

The infuser (A17) has not been replaced after
cleaning.

Insert the infuser as described in section“12.9
(leaning the infuser”.

inserted incorrectly

GENERAL ALARM The inside of the appliance is very dirty. (lean the inside of the appliance thor-oughly,
as described in section “12. Clean-ing”. If the
message is still displayed after cleaning, con-
tact a service centre.

WATER CIRCUITEMPTY FILL | The water circuit is empty Press "< (B1) to deliver water from the hot

WATER CIRCUIT water spout (C6) until it flows out normally.

HOT WATER If the problem persists, make sure the water

Press OK tank s fully inserted.

REPLACE FILTER The water softener filter (C4) is exhausted. Replace the filter or remove it as described in
section“15. Water softener filter”.

SET DIALTO CLEAN Milk has been delivered recently and the tubes | Turn the froth adjustment dial (D1) to CLEAN

inside the milk container (D) must be cleaned. | (fig. 23).
INSERT WATER SPOUT The hot water spout (C6) is not inserted or is Insert water spout as far as it will go.

INSERT MILK CONTAINER

The milk container (D) is not inserted correctly.

Insert the milk container as far as it will go.

19. TROUBLESHOOTING

Below is a list of some of the possible malfunctions.
If the problem cannot be resolved as described, contact Customer Services.

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

RIMEDIO

The coffee is not hot.

The cups were not preheated.

Warm the cups by rinsing them with hot
water (Please note: you can use the hot water
function).

The internal circuits have cooled down
because 2/3 minutes have elapsed
since the last coffee was made.

Before making coffee, heat the infuser by
performing a rinse cycle (see section “8.1
Rinsing”).

Alow coffee temperature is set.

Set a higher coffee temperature in the menu
(section“8.9 Setting the temperature”).

enough.

The coffee is weak or not creamy

The coffee is ground too coarsely.

Turn the grinding adjustment dial (A21) one
click anticlockwise towards 1 while the coffee
mill is in operation (fig. 11). Continue one click
at a time until coffee delivery is satisfactory.
The effect is only visible after delivering 2
coffees (see section “9.4 Adjusting the coffee
mill").

The coffee is unsuitable.

Use pre-ground coffee for espresso machines.
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The coffee is delivered too slowly or a
drop at a time.

The coffee is ground too finely.

Turn the grinding adjustment dial (A21) one
click anticlockwise towards 7 while the coffee
mill is in operation (fig. 11). Continue one click
at a time until coffee delivery is satisfactory.
The effect is only visible after delivering 2
coffees (see section “9.4 Adjusting the coffee
mill").

Coffee does not come out of one or
both of the spouts.

The coffee spouts (A8) are blocked.

(lean the spouts with a toothpick (fig. 29).

The appliance does not come on

The power cord (C7) connector is not
inserted correctly.

Insert the connector as far as it will go in the
socket (A15) at the back of the appliance (fig.
1).

Itis not plugged into the mains socket.

Plug into the mains socket (fig. 1).

The main switch (A14) is not turned on.

Press the main switch (fig. 2).

The infuser cannot be extracted

The appliance has not been turned off
correctly

Turn the appliance off by pressing the L') but-
ton (A5) (section“7. Turning the appliance off”).

Milk is not delivered from the milk
spout

The milk container lid (D2) is dirty

(lean the milk container lid as described in sec-
tions “10.5 Cleaning the milk container after
use”and “12.10 Cleaning the milk container”.

The milk contains large bubbles and
squirts out of the milk spout or there
is little froth

The milk is not cold enough or is not
semi-skimmed.

Use skimmed or semi-skimmed milk at refrige-
rator temperature (about 5° C). If the result is
not as you wished, try changing brand of milk.

The froth adjustment dial (D1) is incor-
rectly adjusted.

Adjust following the instructions in section
“10.2 Adjusting the amount of froth”.

The milk container lid (D2) or froth
adjustment dial (D1) are dirty

(lean the milk container lid and control knob
as described in sections “10.5 Cleaning the
milk container after use” and “12.10 Cleaning
the milk container”.

The hot water/steam connection noz-
zle (A7) is dirty

Clean the connection nozzle as described in
section “12.11 Cleaning the hot water/steam
connection nozzle”.
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