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ELECTRICAL CONNECTION (UK ONLY)

A) If your appliance comes fitted with a plug, it will incorporate
a 13 Amp fuse. If it does not fit your socket, the plug
should be cut off from the mains lead, and an appropriate
plug fitted, as below.

WARNING: Very carefully dispose of the cut off plug after
removing the fuse: do not insert in a 13 Amp socket
elsewhere in the house as this could cause a shock hazard.
With alternative plugs not incorporating a fuse, the circuit
must be protected by a 15 Amp fuse.

WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED
IMPORTANT
The wires in the mains lead are coloured in accordance with
the following code:

Green and yellow: Earth
Blue: Neutral O
Brown: Live

If the plug is a moulded-on type, the fuse cover must be
re-fitted when changing the fuse using a 13 Amp Asta
approved fuse to BS 1362. In the event of losing the fuse
cover, the plug must NOT be used until a replacement fuse
cover can be obtained from your nearest electrical dealer.
The colour of the correct replacement fuse cover is that as
marked on the base of the plug.

B) If your appliance is not fitted with a plug, please follow the
instructions provided below:

As the colours of the wires in the mains lead may not corre-
spond with the coloured markings identifying the terminals in
your plug, proceed as follows:

The green and yellow wire must be connected to the terminal
in the plug marked with the letter E or the earth symbol
or coloured green or green and yellow.

The blue wire must be connected to the terminal marked with
the letter N or coloured black.

The brown wire must be connected to the terminal marked
with the letter L or coloured red.

=






AVVERTENZE IMPORTANTI

- Prima di usare la bistecchiera, per evitare errori ed ottenere i migliori risulta-
ti, leggere attentamente le avvertenze.

- Questo apparecchio é adatto alla cottura di cibi. Non deve essere percio utilizzato per altri
fini né modificato 0 manomesso in alcun modo.

- Fate attenzione che il cavo di alimentazione non sia in contatto con le parti calde dell’appa-
recchio quando questo € in funzione.

- Prima dell'uso lavare con cura le 2 piastre antiaderenti (solo nei modelli con piastre removibili).

- Rimontare le piastre solo quando saranno completamente asciutte (solo nei modelli con pia-
stre removibili).

- Non consentire I'uso dell'apparecchio a persone (anche bambini) con ridotte capacita psico-fisi-
co-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti, a meno che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile della loro incolumita.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.

- Togliere la spina dalla presa di corrente:
= prima di riporre I'apparecchio o di togliere le piastre di cottura
= prima di ogni operazione di pulizia 0 manutenzione
= subito dopo l'uso

- Utilizzare soltanto prolunghe conformi alle vigenti norme di sicurezza.

- Non utilizzare I'apparecchio all'esterno.

- Seil cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servi-
zio assistenza tecnica 0 da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

- Non disinserire mai la spina dalla presa di corrente, tirando il cavo.

- Non utilizzare mai I'apparecchio senza piastre di cottura (solo nei modelli con piastre remo-
vibili).

- Non utilizzare mai I'apparecchio senza il vassoio di raccolta grassi (G).

- Non immergere mai l'apparecchio nell'acqua.

- Riporre 'apparecchio solo quando si é raffreddato completamente.

- Non toccare le piastre con utensili taglienti, per non rovinare il loro rivestimento.

- Attenzione: quando I'apparecchio € in funzione, la temperatura delle superfici esterne puo
essere molto elevevata

- Questi apparecchi sono conformi alla norma EN 55014 sulla soppressione dei disturbi radio.

- | materiali e gli oggetti destinati al contatto con prodotti alimentari sono conformi alle prescrizioni
del regolamento Europeo 1935/2004

Awvertenze per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea 2002/96/EC e

del Decreto Legislativo n. 151 del 25 Luglio 2005.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve esser smaltito insieme ai rifiuti
urbani. Puo essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che forni-
Scono questo servizio. Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per 'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui € com-

— posto al fine di_ otte_nere un importante risparr_nio di energia_e_ di risorse. Per
rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto e
riportato il marchio del contenitore di spazzatura mobile barrato. Lo smaltimento
abusivo del prodotto da parte dell’'utente comporta I'applicazione delle sanzioni
amministrative previste dalla normativa vigente.

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO E Piastra superiore antiaderente
A Impugnatura isolante (removibile solo alcuni modelli)
B Lampada spia temperatura raggiunta ~ F Piastra inferiore antiaderente

verde (removibile solo alcuni modelli)
C Manopola termostato regolabile G Vassoio di raccolta grassi

D Lampada spia alimentazione arancione H Ganci (solo alcuni modelli)
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INSTALLAZIONE

Prima dell'uso, controllare che I'ap-
parecchio non abbia subito danni
durante il trasporto.

Installare I'apparecchio su un piano

orizzontale, fuori dalla portata dei

bambini in quanto alcune parti del-

I'apparecchio durante I'uso raggiun-

gono temperature elevate.

Prima di inserire la spina nella presa

di corrente, verificare che:

* il voltaggio della vostra rete corri-
sponda al valore in V indicato nella
targa caratteristiche, applicata
sotto all'apparecchio;

* la presa di corrente abbia una por-
tata minima di 10A;

* la presa sia del tipo adatto alla
spina, altrimenti farla sostituire;

* la presa sia collegata ad una effi-
cace messa a terra. La casa
costruttrice declina ogni responsa-
bilita nel caso questa norma non
sia rispettata.

Per eliminare I'odore di nuovo quan-

do si utilizza per la prima volta I'ap-

parecchio, bisogna farlo funzionare

aperto senza alimenti per almeno 5

minuti. Durante questa operazione

aerare la stanza .

UTILIZZO

Inserire la spina nella presa di corrente.
Con il termostato in posizione minima
entrambe le spie (B/D)sono accese.
Preriscaldare I'apparecchio ruotando
il termostato sulla posizione deside-
rata,la lampada spia verde (B) si spe-
gne.

Quando I'apparecchio raggiunge la
temperatura impostata, la lampada
spia verde (B) si accende.

Per spegnere I'apparecchio, ruotare
la manopola termostato (C) in senso
antiorario fino a fine corsa.

A cottura ultimata, staccare la spina e
lasciare raffreddare I'apparecchio.

Non toccare le piastre con utensili
taglienti, per non deteriorare il loro
rivestimento.

CONSIGLI PER LA COTTURA

P

Asciugare gli alimenti scongelati o
marinati prima di adagiarli sulle piastre
Aromatizzare la carne prima della
cottura, salarla al momento di servire
E opportuno che i pezzi da grigliare
siano dello stesso spessore, per otte-
nere una cottura piu uniforme.

Quando cuocete il pesce, é indispensa-
bile oliare la piastra d’appoggio (F).

Di seguito vi diamo alscuni esempi di
utilizzo della Vostra bistecchiera.

ULIZIA

Prima di qualunque operazione di pulizia,
staccare la spina dalla presa di corrente
e lasciare raffreddare I'apparecchio.

La pulizia dopo ogni cottura evita I'e-
missione di fumi e di odori indeside-
rati nelle cotture successive.

In alcuni modelli le 2 piastre possono
essere smontate agendo sugli appo-
siti ganci (H) e possono essere lavate
sia in acqua calda che in lavastovi-
glie.

Lasciare le piastre in ammollo in
acqua calda per alcuni minuti in modo
da ammorbidire gli eventuali residui
solidi rimasti durante la cottura.

Non utilizzare utensili o dersivi abrasivi
che possono danneggiare o graffiare lo
speciale rivestimento antiaderente.
Rimontare le piastre pulite e perfetta-
mente asciutte facendo attenzione ad
agganciarle bene.

Per vuotare o pulire il vassoio di rac-
colta grassi (G), estrarlo tirandolo
verso I'esterno la maniglia prevista.
Per reinserirlo eseguire I'operazione
contraria premendolo fino a fine
corsa.



TEMPI DI COTTURA

Tenere presente che i tempi riportati in tabella sono indicativi.
Essi possono variare in base alle caratteristiche dei cibi (temperatura iniziale, conte-
nuto acquoso) e ai gusti personali.

N POS. POS.
CIBI (Qta) TERMOST.| GRIGLIE TEMPO NOTE E CONSIGLI

Braciole (1) max 1 6-8’ Le braciole devono essere di spessore possibil-
mente uguale

Hamburger (2) max 1 3.5 N_on aprire la piastra prima di 2'-3" altrimenti il
cibo si rompe

Bistecca di med 1 2.3 | Tempi tura al

- empi per cottura al sangue

Roast-beef (1) PP 9

Costicine (3) max 1 15’-18’ | Girare le costicine dopo 10’

Spiedini (3) max 1 8'-10" | Girare dopo 4'-5'

Pollo (1kg) med 1 75'-80" | Aperto a meta, mai girato

Salsiccia/Wiirstel max 1 4'-6’ | Tagliarla a meta

Filetto trancio ’ ) . X

med 2 16’-20" | Oliare la piastra e girare a meta cottura

pesce (1)

Verdure med 1 6’-8' | Tagliarle uniformemente

Polenta (a fette) med 1 20"-25' Tagllar_la ad uno spe_ssor’e di 1,5 cm. Non apri-
re la piastra prima di 15’.

Panini farciti med 1 3'-9" | Utilizzare panini morbidi

Toast med 1 2'-3' | Mettere solo meta fetta di sottiletta per parte

Nota: le basse temperature sono indicate per riscaldare toast, panini etc.
Le alte temperature per cuocere carne e verdure.




IMPORTANT WARNINGS

- To avoid errors and obtain the best possible results, read the warnings careful-
ly before using the steak grill.

- This appliance is designed to cook food. It must never be used for other purpo-
ses, modified or tampered with in any way.

- Make sure the power cable is not in contact with hot parts of the appliance when
in operation.

- Before use, wash the two non-stick grill plates thoroughly (models with remova-
ble plates only).

- Ensure the grill plates are completely dry before replacing (models with remova-
ble plates only).

- The appliance is not intended for use by persons (including children) with redu-
ced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety. Children should be supervised
to ensure that they do not play with the appliance.

- Unplug from the mains socket:

* before putting away or removing the plates.
* before cleaning or maintenance
» immediately after use

- Use extensions conforming to current safety regulations only.

- Do not use the appliance outdoors.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its ser-
vice agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.

- Never unplug the appliance by pulling the power cable.

- Never use the appliance without the grill plates (models with removable plates only).

- Never use the appliance without the drip tray (G).

- Never immerse the appliance in water.

- Wait until the appliance is completely cool before putting away.

- Never touch the plates with sharp utensils to avoid damaging the coating.

- Important: when in operation, external surfaces could become very hot.

- This appliance complies with directive EN 55014 on radio interference suppression.

- Materials and accessories coming into contact with food conform to EC regula-
tion 1935/2004.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE

WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban
waste. It must be taken to a special local authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this service. Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative consequences for the environment and
health deriving from inappropriate disposal and enables the constituent materials
— to be recovered to obtain significant savings in energy and resources.As a remin-
der of the need to dispose of household appliances separately, the product is
marked with a crossed-out wheeled dustbin.

DESCRIPTION E Non-stick top grill plate (removable
A Cool touch handgrip in certain models only)

B Green "at temperature” light F Non-stick bottom grill plate (remova-
C Adjustable thermostat knob ble in certain models only)

D Orange "power on" light G Drip tray

H Hooks (certain models only)



INSTALLATION

Before use, make sure the appliance
has not been damaged during tran-
sport.

Install the appliance on a horizontal

surface out of reach of children as

certain parts of the grill become
extremely hot during use.

Before plugging into the mains, make

sure that:

« the mains voltage corresponds to the
value V indicated on the rating plate
on the bottom of the appliance;

* the mains socket has a minimum
rating of 10A;

* the plug is suitable for the socket.
If this is not the case, have the
plug replaced.

« the plug is efficiently earthed the
manufacturer declines all liability
for damage deriving from failure
to observe this safety rule.

- To eliminate the "new" smell when

using the appliance for the first time,
operate it open without food for at
least five minutes. During this opera-
tion, ventilate the room.

USE

Plug into the mains. With the ther-
mostat in the minimum position,
both lights (B/D) are on.

Preheat the appliance by turning the
thermostat to the required position,
the green light (B) goes off.

When the appliance reaches the tem-
perature set, the green light (B)
comes on.

Place the food to be grilled on the
grill plates.

To turn the appliance off, rotate the
thermostat knob anticlockwise (C) as
far as it will go.

After cooking, unplug the appliance
and leave to cool.

Never touch the plates with sharp
utensils to avoid damaging the coa-
ting.

COOKING TIPS

Dry defrosted or marinated food
before placing on the grill plates.

Add herbs and spices to the meat
before cooking, salt on serving.

The pieces to be grilled should be of
the same thickness to ensure more
even cooking.

When cooking fish, the plate the fish
rests on (F) must always be oiled.
Some examples of how to use your
appliance are given below.

CLEANING

Before cleaning the appliance, always
unplug from the mains socket and
allow to cool.

Cleaning the grill every time you use
it avoids smoke and unpleasant smell
the next time you cook.

In some models, the grill plates can
be removed by using the catches (H)
and washed in hot water or a dishwa-
sher.

Leave the grill plates to soak in hot
water for a few minutes to soften any
solid residues left after cooking.
Never use utensils or abrasive clea-
ning products as these could damage
or scratch the special non-stick coa-
ting.

Replace the grill plates in the applian-
ce only when clean and perfectly dry,
making sure they are firmly fixed in
place.

To empty or clean the drip tray (G),
remove by pulling the handle
outwards. To replace, perform this
operation in reverse, pushing it in as
far as it will go.



COOKING TIMES

The times given in the following table are indicative only. They may vary according to the
characteristics of the food (initial temperature, water content) and individual tastes.

THERMO- GRILL
FOOD (quantity) STAT | bosmion|  TIME NOTES AND TIPS
POSITION
Chops (1) max 1 6’-8" | The chops must be of an even thickness
, o | Cook with the plate closed for the first 2 to 3
Hamburgers (2) max 1 35 minutes to avoid the burgers breaking up
Beef steak (1) med 1 2'-3" | Cooking time for rare steak
Spare ribs (3) max 1 15’-18’ | Turn the spare ribs over after 10 minutes
Chicken (1kg) med 1 75’-80" | Open out in half. Do not turn
fillet fish(1) med 2 16'-20’ | Oil the plate and turn halfway through cooking
Vegetables med 1 6’-8' | Cutinto even pieces
. , s | Cut to a thickness of 1.5 cm. Cook with plate
Polenta (slices) med 1 20™-25" | losed for the first 15 mins
Filled rolls med 1 3-9" | Use soft rolls
Toast med 1 2’-3" | Use half a cheese slice only for each sandwich

Note: low temperatures are recommended to heat toast, rolls, etc. High temperatu-

res are to cook meat and vegetables.




CONSIGNES IMPORTANTES

- Avant d'utiliser votre gril a bifteck, afin d’éviter les erreurs et d’obtenir les
meilleurs résultats, lisez attentivement les consignes suivantes.

- Cet appareil est prévu pour la cuisson d'aliments. Il ne doit donc en aucun cas
étre utilisé a d'autres fins, ni adapté ni modifié.

- Veillez a ce que le cable électrique n’entre pas en contact avec les piéces brilan-
tes de I'appareil quand celui-ci est en marche.

Avant d’utiliser I'appareil, lavez soigneusement les deux plaques anti-
adhésives.(seulement pour les modéles avec plagues amovibles)

- Avant de remonter les plaques, attendez qu’elles soient complétement séches.
(seulement pour les modéles avec plagues amovibles)

- L’appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) ayant
des capacités psychophysiques sensorielles réduites, une expérience ou des con-
naissances insuffisantes, sans la surveillance vigilante et les instructions d’un
responsable de leur sécurité. Surveiller les enfants pour s’assurer qu'ils ne jouent
pas avec I'appareil.

- Débranchez toujours I'appareil :

« avant de le ranger ou d’extraire les plaques de cuisson
* avant toute opération de nettoyage ou d’entretien
* juste apres utilisation

- Evitez d'utiliser I'appareil a I'extérieur.

- Si le cable d’alimentation est détérioré, il devra, pour éviter tout risque, étre rem-
placé par le constructeur, par son service apres-vente, ou par une personne ayant
une qualification similaire.

- Ne tirez jamais sur le cordon pour débrancher I'appareil.

- Nutilisez jamais I'appareil sans plaques de cuisson. (seulement pour les modéles
avec plagues amovibles)

- N'utilisez jamais I'appareil sans le plateau de récupération des graisses (G).

- N’immergez jamais I'appareil dans I'eau.

- Avant de ranger I'appareil, laissez-le refroidir complétement.

- Pour ne pas abimer le revétement des plaques, évitez de les toucher avec des
ustensiles tranchants.

- Attention: quand I'appareil est en marche, la température des surfaces extérieures
peut étre trés élevée.

- Ces appareils sont conformes & la norme EN 55014 sur I'antiparasitage.

- Les matériaux et les objets destinés a entrer en contact avec les denrées alimen-
taires sont conformes aux prescriptions du réglement européen 1935/2004.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA

DIRECTIVE EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets
urbains. Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou auprés des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les retombées
négatives pour I'environnement et la santé dérivant d'une élimination incorrecte,
et permet de récupérer les matériaux qui le composent dans le but d'une écono-
mie importante en termes d'énergie et de ressources. Pour rappeler I'obligation

BN G climiner séparément les appareils électroménagers, le produit porte le symbole
d'un caisson a ordures barré.

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A Poignée isolante F Plaque inférieure anti-adhésive (amo-
B Voyant vert température atteinte vible seulement certains modeles)

C Bouton de Thermostat réglable G Plateau de récupération des graisses
D Témoin orange alimentation H Crochets (seulement certains modé-
E Plaque supérieure anti-adhésive (amovi- les)

ble seulement certains modéles)

10



INSTALLATION

Avant d'utiliser votre appareil, assu-
rez-vous qu'il n’a pas subi de dom-
mages pendant le transport.

Installez I'appareil sur un plan hori-

zontal, hors de la portée des enfants

car certaines pieces atteignent des
températures tres élevées pendant le
fonctionnement.

Avant de brancher l'appareil, vérifiez si:

* la tension de votre réseau corre-
spond a celle indiquée en V sur la
plaque signalétique appliquée
sous l'appareil ;

* la prise de courant a une intensité
minimale de 10 A ;

* la prise est adaptée a la fiche,
autrement, faites-la remplacer ;

* la prise est munie d’'une mise a la
terre efficace. Si cette norme n’est
pas respectée, le Fabricant décli-
nera toute responsabilité.

Pour éliminer I'odeur de “neuf ” lors

de la premiere utilisation, faites mar-

cher I'appareil ouvert, sans aliments,
pendant au moins 5 minutes.

Pendant cette opération, aérez la

piéce.

UTILISATION

Branchez I'appareil. Le thermostat
étant sur le minimum, les deux
voyants (B/D) sont allumés.
Préchauffez I'appareil en tournant le
thermostat sur la position désirée : le
voyant vert (B) s'éteint

Dés que I'appareil aura atteint la
température désirée, le voyant vert
(B) s'allume.

Disposez sur les plaques les aliments
agriller.

Pour arréter I'appareil, tournez le
bouton thermostat (C) en sens inver-
se des aiguilles d’'une montre,
jusqu’au bout.

La cuisson étant terminée, débran-
chez I'appareil et laissez-le refroidir.

Pour ne pas abimer le revétement
des plaques, évitez de les toucher
avec des ustensiles tranchants.

CONSEILS DE CUISSON

- Essuyez les aliments décongelés ou
marinés avant de les poser sur les
plaques.

- Aromatisez la viande avant la cuis-
son, salez-la au moment de servir.
Pour une cuisson plus uniforme, veil-
lez & ce que les morceaux soient de la
méme grosseur.

- Lorsque vous cuisez du poisson, il
est indispensable d’huiler la plaque
d’appui (F).

- Voici quelques exemples d’utilisation
de votre appareil .

NETTOYAGE

- Avant toute opération de nettoyage,
débranchez I'appareil et laissez-le refroi-
dir.

- Le nettoyage aprés chaque cuisson
évite I'émission de fumées et d’o-
deurs désagréables lors des cuissons
suivantes.

- Sur certains modeles, les 2 plaques
peuvent étre démontées en agissant
sur les crochets prévus (H) et lavées
a I'eau chaude ou au lave-vaisselle.

- Laissez les plaques tremper dans
I'eau chaude pendant quelques minu-
tes pour ramollir les éventuels rési-
dus de cuisson.

- Evitez les ustensiles et les détergents
abrasifs qui pourraient rayer ou abi-
mer le revétement spécial anti-adhé-
sif.

- Remontez les plaques propres et par-
faitement séches en veillant & bien les
accrocher.

- Pour extraire le plateau de récupéra-
tion des graisses (G) et le vider ou le
nettoyer, tirez vers I'extérieur la poi-
gnée prévue. Pour le remettre en
place, exécutez I'opération inverse et
poussez-le jusqu’au bout.
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TEMPS DE CUISSON
Considérez que les temps indiqués dans le tableau sont indicatifs. Ils peuvent varier
selon les caractéristiques des aliments (température initiale, contenu en eau) et vos

godts personnels.

POS.

ALIMENTS (Q) THERMO- POS. TEMPS REMARQUES ET CONSEILS
GRILLES
STAT
~ ) o Les coOtes doivent étre si possible de méme
Cétes de porc (1) max 1 6'-8 épaisseur
Steaks hachés (2) max 3.5 N’ouvrez pas les plagues avant 2-3 minutes
1 pour ne pas défaire la viande
Steak de beeuf (1) med 1 2’-3’ | Temps pour une cuisson saignante
Travers (3) max 1 15’-18’ | Retournez aprés 10 minutes
Brochettes (3) max 1 8'-10" | Retournez apres 4-5 minutes
Poulet (1 kg) med 1 75’-80" | Ouvert a moitié, sans retourner
Saucisses de Francfort (3) max 1 3’-5 | Fendez-les en deux
Saucisses (2) max 1 4'-6" | Fendez-les en deux
Filet de poisson (1) |  med 2 16'-20" | Huilez la plaque et retournez a mi-cuisson
Légumes med 1 6'-8" | Coupez-les de la méme grosseur
, oz | Coupez-la en tranches de 1,5 cm d'épaisseur.
Polenta (tranches) med 1 2025 N’ouvrez pas la plaque avant 15 minutes.
Sandwiches med 1 3'-9" | Utilisez du pain tendre
Croque-monsieur med 1 2'-3" | Mettez une demi-tranche seulement de fromage de chaque coté

Remarque: les basses températures sont conseillées pour réchauffer les croque-
monsieur, les sandwiches, etc. Les hautes températures pour cuire la viande et les

légumes.
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WICHTIGE HINWEISE

- Um Gebrauchsfehler zu vermeiden und optimale Grillergebnisse zu erzielen sind
die im Folgenden aufgefiihrten Hinweise vor dem Gebrauch des Tischgrills gewis-
senhaft durchzulesen.

- Dieses Gerét eignet sich fiir das Garen von Speisen. Es darf daher auf keinen Fall zu
anderen Zwecken benutzt oder in irgend einer Weise umgebaut werden

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel bei eingeschaltetem Geréat nicht mit den heien
Gerdteteilen in Berlihrung kommt.

- Vor dem Gebrauch sind die 2 antihaftbeschichteten Garplatten griindlich zu spilen
(nur bei Modellen mit abnehmbaren Garplatten).

- Setzen Sie die Garplatten erst wieder ein, wenn diese vollstandig trocken sind (nur bei
Modellen mit abnehmbaren Garplatten).

- Das Gerét darf nicht von Personen (einschlieflich Kindern) mit kérperlichen, geistigen
oder sensorischen Behinderungen, oder von Personen, die nicht mit dem Betrieb des
Gerétes vertraut sind, gebraucht werden, es sei denn, dass sie von einer fiir sie und ihre
Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in den Gebrauch des Gerétes ein-
gewiesen wurden. Daflir sorgen, dass die Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

- Das Netzkabel in den folgenden Féllen ziehen:
 Bevor Sie das Gerat wegstellen oder die Garplatten entnehmen
 Bevor Sie das Gerét reinigen oder warten.

« Sofort nach dem Gebrauch.

- Verwenden Sie nur Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

- Bei Beschédigungen des Netzkabels dieses vom Hersteller selbst, seinem Kundendienst
oder auf jeden Fall von einer Fachkraft ersetzen lassen, um jedes Risiko auszuschliefen.

- Niemals am Netzkabel selbst ziehen, um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

- Das Geréat niemals ohne eingesetzte Garplatten benutzen (nur bei Modellen mit
abnehmbaren Garplatten).

- Das Gerat niemals ohne eingesetzte Fettauffangschale (G) benutzen.

- Das Gerat niemals in Wasser tauchen.

- Das Gerat erst dann wegstellen, wenn es vollstandig abgekihlt ist.

- Berlihren Sie die Garplatten nicht mit Metallutensilien, da sonst die Beschichtung der
Platten beschadigt werden kdnnte.

- Achtung: Bei eingeschaltetem Gerét kénnen die &ulReren Flachen sehr hei® werden.

- Diese Geréte entsprechen der Norm EN 55014 fiir Funkentstérung.

- Die Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Berlihrung zu kommen, entsprechen den Vorschriften der Europdischen Verordnung
Nr. 1935/2004.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREIN-

STIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall
beseitigt werden. Es kann zu den eigens von den stadtischen Behdrden eingerichteten
Sammelstellen oder zu den Fachhéndlern, die einen Ricknahmeservice anbieten,
gebracht werden. Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine
nicht vorschriftsméaRige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die

I  Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat zusammensetzt, was wie-
derum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt. Zur
Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushaltsgeréte getrennt zu beseitigen, ist
das Produkt mit einer Milltonne, die durchgestrichen ist, gekennzeichnet.

BESCHREIBUNG DES GERATES (abnehmbar nur bei einigen Modellen)

A Thermoisolierter Griff F Untere antihaftbeschichtete Garplatte

B Griine Kontrolllampe Temperatur errei- (abnehmbar nur bei einigen Modellen)
cht G Fettauffangschale

C Drehknopf Temperaturregler H Klemmhaken (nur bei einigen

D Orangene Kontrolllampe STROMNETZ ON Modellen)
E Obere antihaftbeschichtete Garplatte
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INSTALLATION

Vor dem Gebrauch kontrollieren, dass
das Gerat wahrend des Transports nicht
beschadigt worden ist.

Stellen Sie das Gerét auf eine horizontale

Flache, und zwar aufer Reichweite von

Kindern, da einige Teile des Gerates wah-

rend des Gebrauchs sehr hohe

Temperaturen erreichen.

Bevor Sie den Stecker in die Steckdose

stecken, Uiberpriifen dass:

+ die Netzspannung mit der auf dem
Leistungsschild unten am Gerét ange-
gebenen Voltspannung tibereinstimmt.

* die Steckdose eine Stromfestigkeit von
mindestens 10 A aufweist;

* die Steckdose mit dem Stecker kompa-
tibel ist, andernfalls lassen Sie die
Steckdose auswechseln.

 die Steckdose vorschriftsmaBig
geerdet ist. Die Herstellerfirma
tibernimmt bei Nichtbeachtung die-
ser Unfallverhiitungsvorschrift keine
Haftung.

Zur Beseitigung des bei der ersten

Inbetriebsetzung sich entwickelnden

Geruchs nach “Neuem”, setzen Sie das

Gerédt mindestens 5 Minuten ohne

Grillgut in Betrieb. Liften Sie wahrend

dieses Vorgangs den Raum.

GEBRAUCH

Den Netzstecker in die Steckdose
stecken. Wenn der Thermostat auf
Mindestposition steht sind beide
Kontrolllampen (B/D) eingeschaltet.
Zum Vorheizen des Gerates den
Thermostat auf die gewinschte
Position stellen. Daraufhin schaltet sich
die griine Kontrolllampe (B) aus.
Sobald das Gerét die eingestellte
Temperatur erreicht hat, schaltet sich
die griine Kontrolllampe (B) ein.

Das Grillgut auf die Garplatten legen.
Zum Ausschalten des Gerétes, den
Drehknopf des Temperaturreglers (C)
nach links bis zum Anschlag drehen.

Bei abgeschlossenem Garvorgang, den
Stecker ziehen und das Gerat abkihlen
lassen.

Die Garplatten nicht mit scharfkantigen
Utensilien berthren, damit  die

Antihaftbeschichtung nicht beschadigt wird.
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TIPPS ZUM GAREN

- Aufgetautes oder mariniertes Gargut
gut abtrocknen, bevor Sie es auf die
Garplatten legen.

- Das Fleisch vor dem Garvorgang gut
wirzen, jedoch erst beim Servieren
salzen.

- Die Grillgutstiicke sollten die gleiche
Dicke vorweisen, damit eine gleichmafi-
ge Garung erzielt werden kann.

- Fir das Garen von Fisch ist die
Auflageplatte (F) mit Ol einzufetten.

- Nachstehend fiihren wir einige
Beispiele fiir den Gebrauch lhres
Gerates auf.

REINIGUNG

- Vor jeder Reinigungsarbeit den Stecker
aus der Steckdose ziehen, und das Geréat
abkiihlen lassen.

- Die Garflachen sollten nach jedem
Gebrauch gereinigt werden, um zu
vermeiden, dass sich bei darauf fol-
gendem Grillen Rauch und unange-
nehme Geriiche entwickeln.

- In einigen Modellen kénnen die 2
Garplatten durch Betétigen der ent-
sprechenden Klemmhaken (H) abge-
nommen und in warmem Wasser
oder im Geschirrspuler gespult wer-
den.

- Legen Sie die Garplatten einigen
Minuten in warmes Wasser, damit
eventuelle festgebackene
Speiseliberreste aufgeweicht werden.

- Verwenden Sie keine scheuernden
bzw. kratzenden Reinigungsutensilien
oder - mittel, welche die
Antihaftbeschichtung der Platten
besché&digen kénnten.

- Beim Wiedereinsetzen der sauberen
und vollsténdig trockenen Garplatten
darauf achten, dass diese richtig ein-
gehakt sind.

- Zum Entleeren oder Reinigen der
Fettauffangschale (G), diese durch
Ziehen des angebrachten Griffs nach
auBen  herausnehmen. Zum
Wiedereinsetzen der
Fettauffangschale in entgegengesetz-
ter Reihenfolge vorgehen und die
Schale bis zum Anschlag hinein-
dricken.



GARZEITEN

Es ist zu beachten, dass die in der Tabelle aufgefiihrten Zeiten nur Richtangaben sind. Sie
kénnen je nach Gargut (Anfangstemperatur, Wassergehalt) sowie persénlichen

Geschmack abweichen.

GARGUT (Menge) I’;gFS{AEJ’g: GRILLPO- GARZEIT HINWEISE UND TIPPS

REGLER SITIONEN
Koteletts (1) max 1 6’-8" | Die Koteletts sollten méglichst gleich dick sein.
Hamburger (2) max 1 3.5 | Die obere Garplatte erst nach 23 Min_L_Jten off-
nen, da das Gargut sonst zerbréckeln konnte.

Rumpsteak (1) med 1 2'-3" | Garzeit fiir blutig gebratene Steaks
Rippchen (3) max 1 15’-18’ | Die Rippchen nach 10 Min. wenden
Wiener Wirstchen (3) max 1 3’-5 | In Halften schneiden
Bratwurst (2) max 1 4’-6" | In Halften schneiden
Hahnchen (1kg) med 1 75’-80" | In der Mitte gedffnet, niemals wenden
Fish (1) med 2 16’-20" | Die Garplatte 6len und nach halber Garzeit wenden
Gemise med 1 6’-8" | In gleichmaRige Stiicke schneiden
S B I o o ety et
Sandwiches med 1 3'-9" | Weiche Brotchen verwenden
Toasts med 1 2'-3" | Nur eine halbe Kasescheibe pro Seite auflegen

Hinweis: Niedrige Temperaturen zum Erwdrmen von Toasts, Brétchen, usw. Hohe
Temperaturen zum Garen von Fleisch und Gemdise.
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BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN
- Alvorens de grill te gebruiken, is het raadzaam de waarschuwingen aandachtig te
lezen, om een verkeerd gebruik te vermijden en betere resultaten te bekomen.

- Dit apparaat is geschikt voor het bakken van etenswaren en mag daarom niet gebruikt
worden voor andere doeleinden of worden gewijzigd, op welke wijze ook.

- Let erop dat het stroomsnoer niet in contact komt met de warme onderdelen van het
apparaat, wanneer dit in werking is.

- Voor het gebruik, worden de 2 antiaanbakplaten zorgvuldig afgewassen (uitsluitend voor
modellen met verwijderbare bakplaat).

- Herplaats de platen pas wanneer ze helemaal droog zijn (uitsluitend voor modellen met
verwijderbare bakplaat).

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (ook kinderen) met verminder-
de psychische, fysieke of sensorische capaciteiten, of met onvoldoende ervaring en ken-
nis, tenzij zij onder het toezicht staan of aanwijzingen ontvangen van iemand die
verantwoordelijk voor hun veiligheid is. Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat
ze niet met het apparaat spelen.

- Haal de stekker uit het stopcontact:

« alvorens het apparaat op te bergen of de bakplaten te verwijderen
* voor elke reinigings- of onderhoudsbeurt
* meteen na het gebruik

- Gebruik alleen verlengsnoeren die conform de geldende veiligheidsvoorschriften zijn.

- Gebruik dit apparaat niet buiten.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet het door de fabrikant of zijn technische ser-
vicedienst vervangen worden of in elk geval door iemand met een soortgelijke
vakkennis, zodat elk risico wordt voorkomen.

- Trek nooit aan het snoer om de stekker uit het stopcontact te halen.

- Gebruik het apparaat nooit zonder bakplaten (alleen voor modellen met verwijderbare bakplaat).

- Gebruik het apparaat nooit zonder de opvanglade voor het bakvet (G).

- Dompel het apparaat nooit onder in water.

- Berg het apparaat pas op wanneer het volledig afgekoeld is.

- Raak de platen niet aan met scherpe voorwerpen, om de bekleding niet te beschadigen.

- Let op: wanneer het apparaat in werking is, kunnen de externe opperviakken zeer heet worden.

- Deze apparaten zijn conform de EN norm 55014 betreffende onderdrukking van radiostoringen.

- De materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te
komen zijn conform de voorschriften van de Europese verordening 1935/2004.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE VERWERKING VAN HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJIN 2002/96/EC
Aan het einde van zijn nuttig leven mag het product niet samen met het gewone hui-
shoudelijke afval worden verwerkt.Het moet naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een verkoop-
punt dat deze service verschaft. Het apart verwerken van een huishoudelijk apparaat
voorkomt mogelijke negatieve gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door
een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit het
apparaat bestaat teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke besparing
L van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT E Bovenste antiaanbakplaat (verwijder-
A Geisoleerde handgreep baar uitsluitend bij enkele modellen)
B Groen controlelampje temperatuur F Onderste antiaanbakplaat (verwijder-
bereikt baar uitsluitend bij enkele modellen)
C Regelbare thermostaatknop G Opvanglade bakvet
D Oranje controlelampje voeding H Haken (uitsluitend bij enkele model-
len)
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INSTALLATIE

Voordat u het apparaat in gebruik
neemt, controleert u of het tijdens het
transport niet beschadigd is geraakt.
Installeer het apparaat op een hori-
zontaal vlak, buiten het bereik van
kinderen, omdat bepaalde onderdelen
van het apparaat tijdens het gebruik
zeer heet worden.

- Alvorens de stekker in het stopcontact

te steken, dient u na te gaan of:

« de netspanning in uw woning ove-
reenkomt met de waarde in V aan-
gegeven op het gegevensplaatje
dat zich aan de onderkant van het
apparaat bevindt;

« het stopcontact een bereik van
minstens 10A heeft;

 het stopcontact geschikt is voor
de stekker, zo niet hem laten ver-
vangen;

« het stopcontact beschikt over een
doeltreffende aardleiding. De
fabrikant kan niet aansprakelijk
worden gesteld voor schade die
het gevolg is van het niet naleven
van deze norm.

- Om bij het eerste gebruik van het

apparaat het “nieuwe” luchtje te
verwijderen, dient men het apparaat
tenminste 5 minuten geopend en
zonder voedingswaren te laten func-
tioneren. luchten.

GEBRUIK

Steek de stekker in het stopcontact.
Met de thermostaat in de minimum-
stand branden beide controlelampjes
(B/D).

Zet de thermostaat in de gewenste
stand om het apparaat voor te verwar-
men: het groene controlelampje (B)
gaat uit.

Wanneer het apparaat de gewenste
temperatuur heeft bereikt, gaat het
groene controlelampje (B) aan.

Leg de etenswaren die gegrild moeten
worden op de platen.

Om het apparaat uit te zetten, de ther-
mostaatknop (C) tegen de klok in
draaien tot op het einde.

Wanneer u klaar bent met grillen, de
stekker uit het stopcontact halen en
het apparaat laten afkoelen.

Kom niet met scherpe voorwerpen
aan de platen, om de bekleding niet
te beschadigen.

BEREIDINGSTIPS

Droog ontdooide of gemarineerde eten-
swaren voordat u ze op de plaat legt.
Voeg kruiden bij het viees voor het
bakken, en dien het zout pas toe bij het
opdienen.

De te grillen stukken vlees moeten van
dezelfde dikte zijn, zodat ze allemaal
even gaar worden.

Voor het bakken van vis, dient men de
plaat (F) vooraf met olie in te wrijven.
Hierna volgen enkele gebruiksvoorbeel-
den van het door u aangeschafte appa-
raat.

REINIGING

Voordat u het apparaat reinigt, dient
de stekker uit het stopcontact te
worden gehaald en te worden gewa-
cht tot het apparaat afgekoeld is.
Wanneer het apparaat na elk gebruik wordt
gereinigd, voorkomt u dat bij het volgende
gebruik rook en ongewenste luchtjes ont-
staan.

Bij sommige modellen kunnen de 2 platen
gedemonteerd worden door druk uit te
oefenen op de haken (H); ze kunnen wor-
den gereinigd met warm water of in de
vaatwasmachine.

Laat de platen gedurende enige minuten in
warm water liggen om eventuele aanzettin-
gen los te weken.

Gebruik geen scherpe voorwerpen of
schuurmiddelen; deze kunnen de speciale
antiaanbaklaag bekrassen of beschadigen.
Zet de schone en volledig droge platen
weer op hun plaats en zorg ervoor dat ze
goed vastklikken.

Om de opvanglade van het bakvet (G) te
verwijderen en te ledigen, wordt hij naar
buiten getrokken met behulp van het hand-
vat. Om hem terug te plaatsen, de lade
helemaal in het apparaat duwen.

17



BEREIDINGSTIID

Houd er rekening mee dat de in de tabel aangegeven bereidingstijden slechts ter
indicatie dienen. Deze tijden kunnen afwijken, afhankelijk van de eigenschappen van
het voedsel (begintemperatuur, vochtgehalte) en van de persoonlijke smaak.

STAND
(H:)/eo\:ge?jﬁt;d) THERMO- ?BTR{-\I,CIE TIID TIPS EN OPMERKINGEN
STAAT

Karbonades (1) max 1 6'-8’ De karbonades moeten zoveel mogelijk van
dezelfde dikte zijn

Hamburger (2) max 1 3.5 | De plat niet eerder dan na 2-3 minuten openen,
anders gaan de hamburgers stuk

Biefstuk van med 1 o Met deze bereidingstijd blijft de biefstuk rood, niet

rosbief (1) doorbakken

Ribbetjes (3) max 1 15’-18’ | Draai de ribbetjes na 10 minuten om

Kip (1kg) med 1 75'-80" | Half geopend, nooit omdraaien

Worstjes (3) max 1 3'-5 | Halveren

Saucijsjes (2) max 1 4'-6" | Halveren

Zalmforelfilet (1) med 2 16'-20" | De plaat inwrijven met olie en het voedsel hal-
verwege de bereiding omdraaien

Groeten med 1 6'-8" | De plaat sluiten en helemaal aandrukken

Polenta , o | In plakken met een dikte van 1,5 cm snijden.

(in plakken) med 1 20'-25 Open de plaat pas na 15'.

Gevulde broodjes med 1 3'-9' | Gebruik zachte broodjes

Tosti med 1 2'-3" | Gebruik een half plakje smeltkaas per boterham

Opmerking: voor verwarmen van tosti’s, broodjes e.d. worden lage temperaturen
geadviseerd. Voor bereiden van vlees en groente worden hoge temperaturen geadvi-

seerd.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

- Antes de usar el aparato, para evitar errores y obtener los mejores resultados,
lea detenidamente las advertencias.

- Este aparato es apto para la coccion de los alimentos. Por lo que no debe utilizar-
lo para otros fines ni modificarlo o alterarlo bajo ningtin concepto.

- Tenga cuidado de que el cable de alimentacion no toque las partes calientes del
aparato mientras que esta encendido.

- Antes del uso lave meticulosamente las 2 placas antiadherentes (solamente en
los modelos con placas extraibles).

- Para montar de nuevo las placas espere siempre a que estén completamente
secas (solamente en los modelos con placas extraibles).

- No permita que personas (incluidos nifios) con capacidades psicofisicas senso-
riales disminuidas o con experiencia y conocimientos insuficientes usen el apara-
to a no ser que estén vigilados atentamente o instruidos por un responsable en
relacion a su seguridad. Vigile a los nifios para asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

- Desenchufe el aparato del enchufe de la corriente:

* antes de guardar el aparato o quitarle las placas de coccién ;
« antes de efectuar cada operacion de limpieza o de mantenimiento ;
* inmediatamente después del uso.

- Utilice solamente alargadores conformes a las normas de seguridad en vigor.

- No utilice el aparato al aire libre.

- Si el cable de alimentacion esta estropeado, tendra que ser reemplazado por el con-
structor o por el servicio de asistencia técnica de este Ultimo, o en cualquier caso
por una persona con la suficiente capacitacion, al fin de prevenir cualquier riesgo.

- No desenchufe nunca el aparato de la corriente tirando del cable.

- No utilice nunca el aparato sin las placas de coccion (solamente en los modelos
con placas extraibles).

- No utilice nunca el aparato sin la bandeja recolectora de grasa (G).

- No sumerja nunca el aparato en el agua.

- Guarde el aparato solamente cuando se haya enfriado del todo.

- No toque las placas con enseres cortantes para no estropear el revestimiento de éstas.

- Atencién: cuando el aparato estd funcionando la temperatura de las superficies
externas puede llegar a ser muy elevada.

- Estos aparatos son conformes a la norma EN 55014 sobre la supresion de las radiointerferen-
cias.

- Los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos cumplen
las disposiciones del Reglamento Europeo 1935/2004.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA
DIRECTIVA EUROPEA 2002/96/CE.
Al final de su vida Util, el producto
no debe eliminarse junto a los desechos urbanos. Puede entregarse a centros
especificos de recogida diferenciada dispuestos por las administraciones municipa-
les, o a distribuidores que facilitan este servicio. Eliminar por separado un electro-
doméstico significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente
. Y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada y permite reciclar los materiales
que lo componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia y recursos. Para
subrayar la obligacion de eliminar por separado los electrodomésticos, en el pro-
ducto aparece un contenedor de basura mévil tachado.

DESCRIPCION DEL APARATO E Placa superior antiadherente (extrai-

A Asa aislante ble solamente en algunos modelos)

B Indicador luminoso verde temperatu- F Placa inferior antiadherente (extraible
ra alcanzada solamente en algunos modelos)

C Mando del termostato regulable G Bandeja recolectora de grasa

D Indicador luminoso naranja alimenta- H Ganchos (solamente en algunos
cion modelos)
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INSTALACION

U

Antes de usar el aparato, controle
que no se haya estropeado durante el
transporte.

Instale el aparato sobre una superfi-

cie horizontal, fuera del alcance de

los nifios ya que algunas partes del
aparato durante el uso alcanzan tem-
peraturas altas.

Antes de enchufar el aparato a la cor-

riente, compruebe que:

« el voltaje de su red corresponda al
valor en V indicado en la placa de
las caracteristicas, aplicada bajo el
aparato;

« el enchufe de corriente tenga una
capacidad minima de 10A;

« el enchufe sea adecuado para la
clavija; de no ser asi, hagalo susti-
tuir;

* el enchufe esté conectado a una
puesta a tierra eficaz. El fabrican-
te declina cualquier responsabili-
dad si se incumple esta norma.

Para eliminar el olor a nuevo, cuando

utilice por primera vez el aparato,

hagalo funcionar abierto sin alimen-
tos durante al menos 5 minutos.

Durante esta operacion, ventile la

habitacion.

TILIZACION
Enchufe el aparato a la corriente.

Con el termostato en la posicion mini-
ma ambos indicadores luminosos
(B/D) estan encendidos.

Precaliente el aparato girando el ter-
mostato sobre la posicién elegida, el
indicador luminoso verde (B) se
apaga.

Cuando el aparato haya alcanzado la
temperatura programada, el indicador
luminoso verde (B) se enciende.
Ponga los alimentos para asar sobre
las placas.

Para apagar el aparato, gire el mando
del termostato (C) en el sentido con-
trario de las agujas del reloj hasta el
tope.

Cuando acabe la coccién, desenchufe
el aparato de la corriente y deje que se
enfrie.
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No toque las placas con enseres
cortantes para no deteriorar el
revestimiento de éstas.

CONSEJOS PARA LA COCCION

Seque los alimentos descongelados o
adobados antes de ponerlos sobre
las placas.

Aromatice la carne antes de la coc-
cién y péngale la sal cuando la sirva.
Es conveniente que los trozos para
asar tengan el mismo grosor para
obtener una coccion mas uniforme.
Para cocer pescado, debe untar
siempre con aceite la placa inferior
(F).

A continuacion, le proporcionamos
algunos ejemplos de utilizacion de su
aparato.

LIMPIEZA

Antes de efectuar cualquier operacién
de limpieza, desenchufe el aparato de
la corriente y deje que se enfrie.

La limpieza del aparato después de
cada coccion impide la emisién de
humos y de olores indeseados en las
cocciones sucesivas.

En algunos modelos, puede desmontar
las 2 placas mediante los ganchos cor-
respondientes (H) y puede lavarlas
tanto en agua caliente como en el lava-
vajillas.

Deje las placas en remojo en agua
caliente durante unos minutos para
ablandar los eventuales restos sélidos
depositados en ellas durante la coccion.
No utilice utensilios o detergentes abra-
sivos que puedan estropear o rayar el
revestimiento especial antiadherente.
Monte de nuevo las placas limpias y
perfectamente secas, tenga cuidado de
engancharlas correctamente.

Para vaciar o limpiar la bandeja recolec-
tora de grasa (G), extraigala tirando del
asa prevista hacia el exterior. Para colo-
carla de nuevo, efectie la operacion
contraria presionando hasta el tope.



TIEMPOS DE COCCION

Debe considerar que los tiempos contenidos en la tabla son indicativos. Pueden variar en
base a las caracteristicas de los alimentos (temperatura inicial, contenido de agua) y a los

gustos personales.
POS. DEL POS. DE
ALIMENTOS (Cant.) : LAS PAR-| TIEMPO NOTAS Y CONSEJOS
TERMOST.
RILLAS
Chuletas (1) max 1 6'-8’ La}s chuletas deben tener posiblemente el
mismo grosor.
Hamburguesas (2) max 1 3-5" | No abra la placa antes de que transcurran 2'-3'
pues los alimentos se romperian.
Bistec de roast- 1 3 |7 | . hech
- iempos para la coccion poco hecha.
beef (1) med pos p: p
Costillas (3) max 1 15’-18’ | Dé la vuelta a las costillas después de 10°.
Pinchos morunos (3) max 1 8'-10" | Dé la vuelta después de 4'-5'.
Pollo (1kg) med 1 75’-80" | Abierto por la mitad, nunca le dé la vuelta
Wirstel (3) max 1 3'-5 | Corte por la mitad.
Salchicha (2) max 1 4’-6’ | Corte por la mitad.
Filete de trucha Unte la placa con aceite y dé la vuelta en la
med 2 16’-20" | . N
asalmonada (1) mitad de la coccion.
Verdura med 1 6’-8' | Corte de forma uniforme.
Polenta (en lon-
( med 1 20'-25' Corte con un grosor de 1,5 CIT’L No abra la
chas) placa antes de que transcurran 15'.
Bocadillos rellenos med 1 3'-9" | Utilice pan blando.
Toast med 1 2’-3" | Ponga solamente media loncheta de queso en cada lado.

Nota: las bajas temperaturas son indicadas para calentar toasts, bocadillos, etc. Las altas
lo son para cocer carne y verduras
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

- Para evitar erros e obter os melhores resultados, leia atentamente as
adverténcias antes de utilizar o grelhador.

- Este aparelho é adequado para a cozedura de alimentos. N&o deve ser, por isso,
utilizado para outros fins nem modificado ou adulterado de nenhum modo.

- Certifique-se de que o cabo de alimentacdo ndo estd em contacto com as partes
quentes do aparelho quando este estiver em funcionamento.

- Antes da utilizagdo, lave cuidadosamente as 2 placas anti-aderentes.

- Monte as placas s6 quando elas estiverem completamente secas

- Néo permita o uso do aparelho a pessoas (incluindo criangas) com capacidades
psicofisicas e sensoriais reduzidas ou com uma experiéncia e conhecimentos
insuficientes, a menos que sejam atentamente vigiadas e ensinadas por um
responsavel pela sua seguranca. Vigie as criangas, certificando-se de que elas
ndo brincam com o aparelho.

- Retire a ficha da tomada de alimentacéo:

« antes de arrumar o aparelho ou de retirar as placas de cozedura
« antes de qualquer operagao de limpeza ou manutengao
* logo apds a utilizagéo

- Utilize apenas extenstes que estejam em conformidade com as normas de seguranca vigentes

- Nao utilize o aparelho num ambiente externo.

- Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, 0 mesmo deve ser substituido pelo
Fabricante ou pelo seu Servico de Assisténcia Técnica ou, CoOmo quer que Sseja, por
uma pessoa que possua uma qualificacdo analoga, de forma a prevenir qualquer risco.

- Nunca retire a ficha da tomada de alimentagéo puxando pelo cabo.

- Nunca utilize o aparelho sem as placas de cozedura.

- Nunca utilize o aparelho sem o tabuleiro de recolha de gordura (G).

- Nunca mergulhe o aparelho em agua.

- Arrume o aparelho s6 quando ele tiver arrefecido completamente.

- Nao toque nas placas com utensilios cortantes para nédo danificar o revestimento.

- Atencdo: quando o aparelho estd em funcionamento, a temperatura das superfi-
cies externas pode ser muito elevada

- Estes aparelhos estdo em conformidade com a norma EN 55014 relativa a
supressdo das interferéncias radioeléctricas.

- Os materiais e 0s objectos destinados ao contacto com produtos alimentares estdo em
conformidade com as disposi¢des do Regulamento Europeu 1935/2004.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA

DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/EC.

No fim da sua vida (til, o produto ndo deve ser eliminado juntamente com os resi-
duos urbanos. Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferen-
ciada das autoridades locais ou, entdo, nos revendedores que fornegam este ser-
vico. Eliminar separadamente um electrodoméstico permite evitar possiveis conse-
quéncias negativas para 0 ambiente e para a satde publica resultantes de uma eli-

| minac&o inadequada, além de que permite recuperar 0s materiais constituintes para,
assim, obter uma importante poupanca de energia e de recursos.Para assinalar a
obrigacéo de eliminar os electrodomésticos separadamente, o produto apresenta
a marca de um contentor do lixo com uma cruz por cima.

DESCRIGAO DO APARELHO E Placa superior anti-aderente (amovivel

A Pega isolante apenas em alguns modelos)

B Indicador luminoso verde de tempe- F Placa inferior anti-aderente (amovivel
ratura alcangada apenas em alguns modelos)

C Bot&o do termdstato regulavel G Tabuleiro de recolha de gordura

D Indicador luminoso cor de laranja de  H Ganchos (apenas em alguns mode-
alimentagao los)
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INSTALAGAO

- Antes da utilizagéo, certifique-se de
que o aparelho ndo sofreu danos
durante o transporte.

- Instale o aparelho numa superficie
horizontal e fora do alcance das
criangas, dado que algumas partes
do mesmo atingem temperaturas ele-
vadas durante a utilizacéo.

- Antes de introduzir a ficha na tomada
de alimentac&o, certifique-se de que:
* avoltagem da sua rede correspon-

de ao valor em V indicado na
chapa de caracteristicas aplicada
sob o aparelho;

* a tomada de alimentacdo possui
uma capacidade minima de 10A;

* a tomada é compativel com a
ficha. Caso contrério, proceda a
sua substituicéo;

* atomada estd devidamente ligada
a terra. O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade caso esta
norma ndo seja respeitada.

- Para eliminar o cheiro a novo quando
utilizar o aparelho pela primeira vez,
faga-o funcionar aberto, sem alimentos
durante pelo menos 5 minutos. Areje a
divisdo durante esta operagao.

UTILIZACAO

- Introduza a ficha na tomada de alimen-
tacdo.Com o termdstato na posicao
minima ambos os indicadores lumino-
sos (B/D) estdo acesos.

- Aquega previamente o aparelho rodando
0 termdstato para a posicao desejada; 0
indicador luminoso verde (B) apaga-se.

- Quando o aparelho alcancar a tempe-
ratura definida, o indicador luminoso
verde (B) acende-se.

- Disponha os alimentos a grelhar sobre
as placas.

- Para desligar o aparelho, rode o botdo
do terméstato (C) até ao fim, no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

- No fim da cozedura, retire a ficha e
deixe arrefecer o aparelho.

Né&o togue nas placas com utensilios cor-
tantes para ndo danificar o revestimento.

CONSELHOS PARA A COZEDURA

Seque os alimentos descongelados
ou marinados antes de os dispor
sobre as placas

Tempere a carne antes da cozedura,
adicione sal no momento de servir
Convém que os pedacos a grelhar
sejam da mesma espessura para
obter uma cozedura mais uniforme.
Quando grelhar peixe, é indispensa-
vel untar a placa de apoio (F).
Apresentamos de seguida alguns
exemplos de utilizagdo do seu apa-
relho.

LIMPEZA

Retire a ficha da tomada de alimentacdo
e deixe arrefecer o aparelho antes de
efectuar qualquer operagdo de limpeza.
A limpeza no fim de cada cozedura
evita a emisséo de fumos e odores
indesejados nas cozeduras seguintes.
Em alguns modelos as 2 placas
podem ser desmontadas através dos
ganchos proprios (H) e tanto podem
ser lavadas em agua quente como na
magquina de lavar loica.

Deixe as placas de molho em agua
quente durante alguns minutos para
amolecer quaisquer residuos sélidos
que tenham ficado da cozedura.

N&o utilize utensilios ou detergentes
abrasivos que possam danificar ou
arranhar o revestimento especial
anti-aderente.

Monte novamente as placas limpas e
perfeitamente secas, certificando-se
de que as encaixa devidamente.

Para esvaziar ou limpar o tabuleiro de
recolha de gordura (G), retire-o
puxando a pega para fora. Para o
reinserir execute a operagao inversa,
premindo-o até ao fim.
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TEMPOS DE COZEDURA
Lembre-se que os tempos referidos na tabela sdo meramente indicativos. Podem
variar com base nas caracteristicas dos alimentos (temperatura inicial, contetdo de
agua) e consoante o gosto pessoal.

POS. TER- POS.
ALIMENTOS (Qt.) MOST. | GRELHAS TEMPO NOTAS E CONSELHOS
Costeletas (1 " As costeletas devem ser, de preferéncia, de
@ max 1 6-8 espessura idéntica
Hamburguer (2) max 1 3.5’ | Ndo abra a placa antes de 2'-3', sendo os ali-
mentos quebram

Rosbife (1) med 1 2'-3" | Tempos para uma cozedura mal passada
Entrecosto (3) max 1 15’-18' | Vire o entrecosto ao fim de 10’
Espetadas (3) max 1 8'-10" | Vire ao fim de 4-5’
Frango (1kg) med 1 75'-80" | Aberto ao meio, nunca virado
Salsichas (3) max 1 3'-5 | Corte ao meio
Salsichas frescas (2)|  max 1 4’-6" | Corte ao meio
Filetes peixe med 2 16'-20" | Unte a placa e vire a meio da cozedura
Verduras med 1 6'-8" | Corte uniformemente

N . , o | Corte de modo a obter uma espessura de 1,5
Polenta (s fatias) med 1 2025 cm. Néo abra a placa antes de 15’.
Paes recheados med 1 3'-9' | Utilize pdo mole
Tostas med 1 2'-3" | Coloque apenas metade da fatia de queijo em cada parte

Nota: as baixas temperaturas sdo indicadas para aquecer tostas, sandes, etc.
As altas temperaturas para cozer carne e legumes.
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2HMANTIKEZ NMPOEIAOIMNOIHZEIZ

Ma va amopuyeTe GPAAJATA Kal YIa va €XETE Ta KAAUTEPA aTmOTEAEGHATA,
81a8A0TE MPOOEKTIKA TIG TIPOEISOTIOINCEIG TIPIV XPNOIMOTOINGETE TNV YNOTIEPA.

- AuTr n ouokeun eival KATAAANAN yia To YHoo gaynTtwv. Emopévwg dev mpémet
Va XPNOWOTIOLETAL Y GAAO OKOTO OUTE va Yivetal Kauia enéupaon.

- [Mpoocoxr WoTe TO NAEKTPIKO KAAWLDIO VA PNV EPXETAL OE ETAPT UE TIG BEPUES
EMPAVELEG TNG OUCKEUNG OTAV QUTY) AELTOUPYEL.

- Mpwv ™ xpnon, MAUVETE KOAA TIG 2 QVTIKOAANTIKEG TIAGKEG.

- TomoBemoTe TIG TIAAKEG HOVO APOU OTEYVWLOOUV EVTEAWG

- Mnv eruTpEmneTe TN XPron TNG OUOKEUNG 0 ATOMA (AKOMA Kal TIAdLA) ME HELWHEVES
IKAVOTNTEG N HE AVETIAPKN EUTELPIA, EKTOC v eMIPBAEMOVTAL E TTPOCOXN KAl
eknatdevovtatl and évav unelBuvo yla Tn CWHATIKA akepaldtnTd TOoUug.
MapakoAouBeite Ta madia kat Befaiwbeite 6TL dev MAICOUV |e Tr CUOKEUT).

- ApaipéaTe TO PIg anod TNV MEifa Tou PeUPATOG:
® TPV PUAAGEETE TN CUCKEUN 1 APAIPECETE TIG TIAAKEG WNOipaTOq
® TPV ard ToV KABapIoUo 1) TN CUVIHPNON
® QuEOWG META T XPNon

- XPNOLUOTIOLELTE OVO TIPOEKTATELG TTIOU MANPOUV TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG QOPAAEIQG

- Mn xpnooroleite Tn CUCKEUN 0€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

- Edv 10 nAekTpikd KaA®SLIo apouctdlel pBopEG, TIPETEL va avTikabiotaTat
arnod TOV KATAOKEUAOTH, arod To 2E€PRIG TOU N amd TEXVIKO UE KATAAANAN
e€eldikeuon, £TOL WOTE va aropevyeTal KABE Kivduvog.

- Mnv armoouvaEETE MOTE TO PIG Ao TV MPICa TPABLVTAG TO KAA®JLO.

- Mn XpnOooroLelTe TIOTE TN CUCKEUT XWPIG TIG MAAKES Ynoipatog.

- Mn xpnouomnoleite MOTE TN CUCKeEUT) XWPIG TO OioKo yia Airm (G).

- Mn BuBiCeTe MOTE TN CUCKeUN O€ vePO.

- GUAGETE TN CUOKEUN HOVOV aPOU KPUWOEL EVIEARDG.

- Mnv ayyiCete TI MAGKES e KOPTEPA EPYAAELQ, Y10 VA NV KATAOTPEWPETE TNV EMEVOUD).

- [Mpoooxn): 6Tav n ouokeun eival oe AelToupyia, n BepUOKPACia TwV EEWTEPIKWV
ETIPAVELWV UIOPEL va gival TIOAU uPnAn

- AUTEG Ol OUOKEUEG Oupop@ouvTal e To TipoTurio EN 55014 yia Tnv KaTtaoTtoAn
TV PadLOMAPEUBOADV.

- Ta UAIKG Kal Ta avTIKEeva TIou TipoopidovTal yia va €ABouv og emnagn e
TPOPLUa cuppoppouvTal Pe TIG dlata&elg tou Eupwraikou Kavoviopou
1935/2004.

Mpo€idomoIRcEIg YIa T cwoTH d1a0eon ToUu MPOIOVTOG CUNPWVA HE THV
Eupwraikn O8nyia 2002/96/EK

2T0 TEAOG TNG WPEANG {WNG TOU, TO TPOLOV dev TIPEMEL va dlaTiBeTat
HE Ta aoTika aroppippata. Mropei va dlatebei og eBIKA KEVTPA
OLaPOPOTIOINKEVTC CUAAOYTG TIOU OPICoUV OL ONUOTIKEG APXEG, N OTIG
QVTIMPOOWIEIEG TIOU TIAPEXOUV QUTAV Tnv umnpecia. H
Slapoporonuévn dldBeon WIAg NAEKTPIKNG OUOKEUNG ETUTPETEL TNV

— aroeuy”n TBAvVOV ApVNTIKOV CUVETIEIWV YA TO TIEPBAAAOV Kal TNV
uyeia anod v akataAANAn didBeon kaBwG Kat TNV avaKUKAWOT UAKOV
anod Ta omnoia anoteAsital WOTE va EMITUYXAVETAL ONUAVTLKA
eEolkovounon evépyelag Kat mopwyv. lia tnv ermonuavon g
UTTIOXPEWTIKNG XWPLOTAG d1dBeong, TO TIPOLOV PEPEL TO OTUA TOU
SlaYPAUUEVOU TPOXOPOPOU KADOU ATTOPPLUATWV.

NEPIFPA®H THZ XYZKEYHZ (apatlpoupevn péVo oplopéva

A MovwTikn AaBrn JovTENQ)

B MNpaocivn evdelkTikh Auxvia F Katw aviikoAANTIKA MAGKa
OWOTNG Beppokpaciag (apalpoupevn péVo oplopéva

C Pubuiléuevog BepuooTtdng JovTéNQ)

D lMNMoptokaAi evdelKTIK Auxvia G Aiokog yia Airm
Aettoupyiag H ravt¢ot. (poévo oplopéva

E Mavw avTikoAANTIKY TIAGKQ JovTENQ)
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EFKATAZTAZH
- Mpwv ™ xpnon, eAéygte av n
OUOKeUT €XeL UNIOOoTEL CNULEG KATA
™ HeTapopa.
- EyKataoTAOoTE TN OUOKEUT O€
opllovTia empAavela Kal HakpLa
aro Ta nawdld, Kabwg oe opLlopEVaA
onueia mg OUOKEUNG
avantuooovTal UPNAEQ
Bepuokpaoieg kKatd T AetToupyia.
- Tpwv ocuvdéoete 10 PIg onV TPiCa
TOU peupaTog, Bepalwbeite 6TL:
®*n Tdon TOou OLKTUOU 0OQg
avTioTolel otnv TR og V mou
avaypdagetal O0Tnv E£TLKETA
XAPAKTNPLIOTIKAV, KATW ard Tn
OUOKEeUM

® 1 1Pia TOU PEUPATOG TIPETIEL VA
€xel ehaxlotn napoxn 10A

® 1 npica eivat kKataAAnAn yia Tov
TUTIO TOU LG, SLAPOPETLKA
AvTIKATAoThHoTe TNV Tpida

® n npiga cival ouvdedepévn pe
amoTeAeopatikl yeiwon. O
KATAOKEUAOTNG Oev PEPEL Kaia
eubuvn oe mepintwon mou dev
mnpenBei autdg o Kavovag.

- MNa va egaieiPeTte TNV 00UN
KAawvoupylou Katd tnv mpwtn
XPAHON TNG OUCKEUNG, AProTe TNV
va AELTOUPYNOEL AVOLKTY XWPIG
TPOGIIA TOUAGXLOTOV eTti 5 Aertd.
AepiCeTte TO dwuaTIA KATA TN
OLAPKELa TNG EVEPYELAG AUTNG.

XPHZH
- 2uvdéoTe TO QI OTNV mpia Tou
peupatog. Me 10 Beppootatn oTO
€ANAXLOTO Ol JUO €&VOELKTLKEG
Auxvieq (B/D) eival avappéveg.

- Na va nmpoBepuavete Tn CUOKEUN
YupioTe TO BegpuoOOTATN OTNV
emBuuntn 6¢€on. H mpdoivn
eVOEIKTIKY) Auxvia (B) ofrjvel.

- 'OTav n OuOKeur @GTACEL OTNV
emBbuunTr Bepuokpacia, n PActvn
evOEIKTIKN Auxvia (B) avapel.

- TomoBeTHOTE TMAVW OTIG TIAAKEG TO
(paynTo yia Ynotuo.

- Na va opRoete TN OuoKeun,
Yupiote TO Beppootartn (C)
apLoTePOOTPOPA UEXPL TEPHA.

- 2T0 T€AOG TOUug Ynoipatog,
ArocuvOEOTE TO PIG KAl aPr)oTe
TN CUCKEUT) VA KPUWOEL.

- Mnv ayyiCete TI¢ TMAAKEQ ME
KoptePA epyaAeia, yia va unv
KATAOTPEYETE TNV eMeEvOUOT).
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Mnv ayyileTe TIG MAAKEG ME
KOQTEPA gpyalAeia, yia va pnv
KAaTaoTPEPETE TRV EMEVUGON.

2YMBOYAEZ WHZIMATOZ

2KOUTIIOTE TA TPOPLUA TIOU EXETE
Eemaywoel 1 TOlyapioel kat
TOTOBETNOTE TA TIAVW OTIG TIAAKEG
[MpooBEoTe Ta UNAXaplkda TpLv arno
TO YNOLLO Kal aAaTioTe TpLv TO
oepBipopa

Ta Koppatia yia Ynoigo
evdeikvuTtal va €xouv 1O (dl0
naxog, wote TO Ynowo va eival
TILO OMOLOOPPO.

‘Otav ynvete Yapy, sival anapaitnto
va AadWOETE TNV TAGKA OTNPLENG
(F).

2T OUVEXELA TIAPABETOUNE UEPIKA
napadeiypata Xerong TG CUCKEUNG
oag.

KAOAPIZMOZ
Mpiv amé omoladAmoTe evépyeia
KaBapiopou amoouvdESTE TO QIG
amé Tnv mpida Tou peUuHATOG Kal
aPROTE T CUOKEUN VA KPUWOEI.
O kaBaplopdg peTa amnod kKabe
YroLlHo ETUTPETIEL TNV ATIOPUYN
™G aneAeubEPWwong avermbuunTou
Kamvou Kal OOUOV OTa €MOuevVa
ynoiuata.
2€& OpPLOMEVA POVTEAQ OL 2 TIAGKEG
propouv va apatpebouv
enepfaivovrag otoug €10LKOUG
yavigouqg (H) kat ymopouv va
MAuUBoUv 1600 o (e0Td vEPO OCO
KalL OTO TAUVTAPLO TIATWV.
Apnote TIq TAAKEG va PoUALAcouV
o€ (e0TO vEPO YLA PEPIKA AemTA
WOTE VA HOAAK®OOOUV Ta OTEPEA
UTIOAEIPPATA TIOU arépelvav ano
10 YnAoLuo.
Mn xpnoiporoleite epyaieia n
OKOVEG KaBapLopou Tou propei va
KataoTtpéWYouv A va xapd&ouv v
€10LKN AVTIKOAANTIKY €mMEVOUOT).
TornoBetnnote TIG KaBapég Kat
EVTEAMG OTEYVEG TAAKEQ
MPOCEXOVTAG VA TIG AOPAAICETE
KaAQ.
[Na va adelqoete 1) kabBapioete TO
dioko yta Airmn (G), BydaAte tov
Tpapwvtag and m Aafr. lNa va
Tov EavaBaiete, onpw&Te TOV
MEXPL TEPUA.



XPONOI WHZIMATOZX
AGBeTe umoyn OTL oL Xpoévol Tou avaypdgovTtal oToV Tiivaka eivat
evOelKTIKol. AuTtol uropeil va aAAd&ouv avaAloya e Ta XAPAKINPLOTIKA
TWV TPOoPipwV (apxlkn Beppokpacia, MEPLEKTIKOTNTA O vEPO) KAl TA
TIPOCWTIKA YOUOTA.

OEZH

OEZH

®ATMHTA (Moo/Ta) OEPMOST| EXAPAS XPONOZ HMEIQZEIZ KAl ZYMBOYAEZ

MrotZoAeg (1) max 1 6-8’ O} UMPLLOAEG TIPETIEL VA €XOUV TO (dlo
axogq

Mruptékia (2) max 1 3.5 Mnv avoiygts mv n)\fim mpLv ané 2'-3'
SlAPOPETIKA TO paynTod Ba dlaAubel

Poot-prueg (1) med 1 2’-3" | Xpovol PETplou Ynoiuatog

Matdakia (3) max 1 15’-18’ | Fupiote ta naiddkia petd and 10'

>ouBAakia (3) max 1 8’-10’ | l'upioTe petd amod 4'-5'

Kotomoulo (1kg) med 1 75-80’ | Avolypévo ota 800, TOTE YUPLOHEVO

/[\OUKGVlKO/?((»pl max 1 4-6’ | Koyte ota duo

ATk AOUKAVIKQa

DINETO AadwoTte TNV NMAAKa kat yupiote oTa pod

, med 2 | 1620 = e .

MEOTPOPAG Tou Ynoiuatog

MOYAEPIKA med 1 6'-8" | Kowte opotdpopepa

MNita (o PETEQ) med 1 20'-25’ Koyte oe naxog 1,5 cm. Mnv avoiyete
Vv NMAaka mpv anoé 15"

2AavTtoultq med 1 3’-9’ | Xpnoluoromote HAAAKA YwHAKIA

Toot med 1 2'-3" | BAATe OVO IoT GETA TUpi oV KABE TAEUPA

Znueiwon: ol XaunAég Bepuokpacieg eival KatdAAnAeg yla TooT,
oavtoultq KA. Ot uPnAég Bepuokpacieq sival KATAAANAEG YA KpEag Kalt

Aaxavika.
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VIKTIGE ADVARSLER

Far du bruker grillen, ma du lese bruksanvisningen naye, for & unnga feilbruk
og for & oppna bedre resultater.

Dette apparatet er egnet til & steke matvarer. Det mé derfor ikke brukes til andre
formal, endres eller repareres pa noen som helst mate.

Ikke la barn eller uegnede personer bruke apparatet uten tilsyn.
Vask de 2 klebefrie platene naye far bruk.
Sett farst platene pa igjen nar de er helt tarre.

Man ma ikke tillate at apparatet brukes av personer (ogsa barn) med begrensede
fysiske og sansemessig kapasitet, eller har utilstrekkelig erfaring og kunnskap,
med mindre de har arvakent tilsyn av personer som er ansvarlige for at de ikke
skader seg. Overvak barna, s man er sikre pa at de ikke leker med apparatet.

Ta stepselet ut av stikkontakten:

« for apparatet settes bort eller fgr du tar av stekeplatene

« far rengjoring eller vedlikehold

* like etter bruk

Bruk bare skjgteledninger som er i samsvar med gjeldende regelverk.
Ikke bruk apparatet utendars.

Dersom den elektriske kabelen er skadd ma denne byttes av produsenten eller av
den tekniske assistanseavdelingen hos produsenten, eller i alle fall av en person
med tilsvarende kvalifikasjoner, slik at all mulig risiko forebygges.

Ikke dra i ledningen for & ta stapselet ut av stikkontakten.

Apparatet ma aldri brukes uten stekeplater.

Ikke bruk apparatet uten brettet til oppsamling av fett (G).

Ikke legg apparatet i vann.

Apparatet ma ikke settes bort far det er helt kaldt.

Ikke bergr platene med spisse gjenstander, da kan overflaten gdelegges.

Advarsel: Nar apparatet er i bruk, kan de eksterne overflatene bli meget varme.
Disse apparatene er i overensstemmelse med EN-normen 55014 om avskaffelse
av radioforstyrrelser.

Materialer og produkter som er beregnet pa kontakt med neeringsmidler er i sam-
svar med forskriftene gitt i europeisk direktiv 1935/2004.

BESKRIVELSE AV APPARATET E @vre plate, klebefri (avtakbar

A Varmeavstgtende handtak bare pa visse modeller)

B Gregnn varsellampe som viser at riktig F Nedre plate, klebefri (avtakbar bare
temperatur er nadd pé visse modeller)

C Regulerbart handtak termostat G Brett til oppsamling av fett

D Oransje varsellampe stremtilfarsel H Kroker (bare pa visse modeller)
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INSTALLERING

Sjekk at apparatet ikke er blitt skadet
under transporten fgr du bruker det.
Sett apparatet pa en vannrett overfla-
te, langt borte fra barn, siden noen av
apparatets deler blir veldig varme
under bruk.

For du setter stopselet i stikkontak-

ten, sjekk at:

* nettets voltspenning samsvarer
med V-verdien angitt pad merke-
skiltet under apparatet;

« stikkontakten har en styrke pa
minst 10 A;

+ stikkontakten samsvarer med stg-
pselet; hvis ikke ma den byttes ut;

» stikkontakten er  jordet.
Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar hvis anlegget ikke er jordet.

For 2 fjerne lukten som oppstar ved

forste gangs bruk, ma apparatet

brukes pa apen posisjon uten matva-
rer og i minst 5 minutter. Mens du
gjer dette mé du lufte rommet godt.

BRUK

Sett kontakten i stgpselet. Nar termo-
staten star pd minsteposisjon lyser
begge lampene (B/D).

Forvarm apparatet ved & vri hand-
taket til gnsket posisjon; den grenne
varsellampen (B) slar seg av.

Nér apparatet nar innstilt temperatur
vil den grgnne varsellampen (B) ten-
nes.

Legg maten du skal steke pa platen.
For & sl av apparatet, drei termostat-
bryteren (C) mot urviserne sé& langt
som mulig.

Nar stekingen er ferdig, ta ut stgpse-
let og la apparatet bli kaldt.

Ikke bergr platene med spisse gjen-
stander, da kan overflaten gdeleg-
ges.

STEKERAD

Tark tinte eller marinerte matvarer far
du legger dem pa platen.

Krydre maten fgr den skal stekes, og
salt den ved servering.

Du ma passe pa at matvarene du
steker har samme tykkelse, slik far du
et ensartet resultat.

Nar du steker fisk, ma du alltid ha
olje pa den nedre platen (F).

Under falger noen eksempler for bruk
av apparatet.

RENGJZRING

Far rengjering og vedlikehold, ta stapse-
let ut av stikkontakten og la apparatet bli
kaldt.

Hvis du rengjegr apparatet etter hver
gang du bruker det, unngar du
utslipp av reyk og lukt ved pafalgen-
de stekinger.

P& visse modeller kan de 2 platene
tas av ved at du lgsner krokene (H),
og kan vaskes bade i varmt vann og i
oppvaskmaskin.

La platene ligge i varmt vann i noen
minutter, slik at eventuelle matrester
lgsner.

Ikke bruk redskaper eller vaskemidler
som kan skade eller skrape opp det
klebefrie laget pa platene.

Sett pa de rene og terkede platene,
pass pa a feste dem godit.

For & temme eller rengjere brettet for
oppsamling av fett (G) dra handtaket
utover. For & sette det pa plass igjen,
gjer ovennevnte i motsatt rekkefglge
0g press innover s langt som mulig.
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STEKETIDER

Veer oppmerksom pa at tiden oppgitt i tabellen bare er anvisende. Tiden kan variere i
henhold til matvarenes egenskaper (temperatur fgr steking, vanninnhold) og per-

sonlig smak.
TERMO-
MATVARE (mengde)| STATINN- %F;'lttm' TID MERKSNADER 0G RAD
STILLING
Biff (1) max 1 6’-8’ | Biffene ma helst ha samme tykkelse
, | Ikke &pne platen far det har gatt 2'-3', ellers vil

Hamburger (2) max 1 35" | matvarene g4 i stykker
Roast-beef (1) med 1 2'-3' | Tid for rastekte matvarer
Spare ribs (3) max 1 15’-18’ | Snu spare ribsene etter 10’
Spyd (3) max 1 8'-10" | Snu etter 4-5'
Kylling (1 kg) med 1 75’-80" | Halvapen, skal ikke snus
Grillpglse/Palse max 1 4'-6" | Delesito
Oppdrettsarret Ha olje pé platen far steking, snu etter halvpar-
PP med 2 | 16020 | OEPAR 0 P
filet (1) ten av steketiden
FJIAERKRE med 1 6'-8" | Skjeres like tykke

L +_oc» | Skiseres i skiver p& 1,5 cm. Ikke &pne platen far
Polenta (i skiver) med 1 20'-25 det har gatt 15"
Sandwicher med 1 3'-9' | Bruk mykt brad
Toast med 1 2'-3" | Bruk bare en halv skive ost for hver toast

Merknad: de lave temperaturene er for & varme toast, sandwich osv.
De hgye temperaturene er for & steke kjgtt og grannsaker.
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VIKTIGT

- L&s anvisningarna noggrant innan du anvander grillen for att undvika fel och
uppna basta méjliga resultat.

- Denna apparat ar avsedd fér matlagning och ska saledes inte anvandas for andra
syften eller modifieras eller manipuleras pa nagot sétt.

- Se till att elsladden inte kommer i kontakt med heta delar av apparaten nér den &r
i drift.

- Rengor de tva belagda grillplattorna ordentligt innan du anvander grillen.

- Montera inte tillbaka plattorna forrén de ar helt torra.

- LAt inte personer med reducerad psykisk, fysisk eller sensorisk férmaga eller otil-
Irdcklig erfarenhet och kunskap (d&ribland barn) anvénda apparaten utan nog-
grann dvervakning och ledning av en person som ansvarar for deras sékerhet. Se
till att barn inte leker med apparaten.

- Dra ut stickproppen ur eluttaget:

« innan du stéller undan grillen eller tar loss grillplattorna
« fore all reng6ring och underhall
« omedelbart efter anvandningen

- Anvénd bara férlangningssladdar som uppfyller gallande sékerhetshbestdmmelser.

- Anvénd inte grillen utomhus.

Om elsladden &r skadad ska den for att undvika fara bytas ut av tillverkaren, den-
nes serviceverkstad eller annan person med motsvarande kunskaper.

- Dra aldrig i sjalva sladden nér du ska dra ut stickproppen ur eluttaget.

- Anvand aldrig grillen utan grillplattor.

- Anviénd aldrig grillen utan droppbrickan (G).

- Doppa inte ned grillen i vatten.

- Stéll inte undan grillen férran den har svalnat helt.

- Vidror inte grillplattorna med skérande verktyg, eftersom detta kan skada bel&ggningen.

- Varning: nér grillen &r i drift kan dess utvéndiga ytor bli mycket varma.

- Denna apparat 6verensstammer med standarden EN 55014 om radioavstdrning.

- De material och foremal som &r avsedda att komma i kontakt med livsmedel ove-
rensstammer med foreskrifterna i EG-férordning 1935/2004.

VIKTIG INFORMATION FOR EN KORREKT BORTSKAFFNING AV PRODUKTEN | OVERENS-

STAMMELSE MED EUROPADIREKTIV 2002/96/EG.

Vid slutet av produktens livsléangd, far den inte skaffas bort som tétortsavfall. Den

kan dverlamnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en

aterforsaljare som ger denna service.

Att skaffa bort en hushéllsmaskin undviker méjliga negativa konsekvenser for

miljén och halsan som harstammar fran en olamplig bortskaffning och tillater en

atervinning av materialen som den bestar av for att spara betydande energi och
tillgdngar. Som paminnelse om att hushallsmaskiner maste skaffas bort separat,
har produkten markerats med en soptunna med ett kryss.

BESKRIVNING AV APPARATEN

A Isolerande handtag F Nedre belagd grillplatta — (avtagbar
B Gron signallampa for uppnadd tem- endast pa vissa modeller)

peratur G Droppbricka for fett
C Instéllningsbar termostat H Hakar (endast pa vissa modeller)

D Orange signallampa for nétspanning
E Ovre belagd grillplatta — (avtagbar
endast pa vissa modeller)
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INSTALLATION

Kontrollera att grillen inte har skadats
under transporten innan du anvander
den.

Placera grillen pa ett horisontellt plan

utom rackhall for barn, eftersom

vissa delar blir mycket varma under
anvéandningen.

Kontrollera foljande innan du sétter i

stickproppen i eluttaget:

* att ndtspanningen motsvarar det
varde i V som anges pa markpla-
ten pa grillens undersida.

« att eluttaget har en kapacitet pa
minst 10 A.

* att uttaget och stickproppen passar
ihop. L&t annars byta ut uttaget.

* att uttaget &r ordentligt jordat.
Tillverkaren patar sig inget ansvar
om sd inte &r fallet.

Satt pa grillen utan mat i minst 5

minuter for att eliminera den lukt

som kan uppsta forsta gangen en ny
apparat anvands. Vadra rummet
under denna tid.

ANVANDNING

Satt i stickproppen i eluttaget.

Nar termostaten star i minimilaget
lyser bada signallamporna (B/D).
FOruppvarm apparaten genom att
satta termostaten i 6nskat l&ge. Den
grona signallampan (B) slacks.

Nar grillen har uppnatt installd tem-
peratur tdnds den gréna signallam-
pan (B).

Lagg den mat som ska grillas pa plat-
torna.

Vrid termostaten (C) motsols sa langt
det gar for att stanga av grillen.

Dra ut stickproppen efter tillagningen
och lat grillen svalna.

Vidrdr inte plattorna med skarande
verktyg, eftersom detta kan skada
belaggningen.
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TILLAGNINGSTIPS

- Torka av frysta eller marinerade mat-
varor innan du lagger dem pa plattor-
na.

- Krydda kétt innan tillagningen, men
vanta med att salta till vid serverin-
gen.

- De matvaror som ska grillas bor vara
lika tjocka, sd att de blir jamnt tillaga-
de.

- Nar du tillagar fisk maste du olja in
den nedre grillplattan (F)

- Nedan hittar du ngra exempel pa hur
du kan anvénda din grill.

RENGORING

- Dra alltid ur kontakten ur eluttaget
och lat grillen svalna innan du utfér
nagon som helst rengoring.

- Om du rengor grillen efter varije tilla-
gning undviker du att det uppstar
obehaglig rok eller lukt nasta gang du
anvénder den.

- P& vissa modeller kan du ta loss de 2
grillplattorna med hjélp av hakarna
(H) och diska dem i hett vatten eller i
diskmaskin.

- L&gg plattorna i blot i varmt vatten i
nagra minuter, sa att eventuella
matrester som har fastnat mjukas
upp.

- Anvénd inte redskap eller rengéring-
smedel med slipverkan som kan
skada eller repa den invandiga bel4g-
gningen.

- Montera tillbaka grillplattorna nér de
ar rena och helt torra och haka fast
dem ordentligt.

- Dra ut droppbrickan for fett (G) med
hjélp av handtaget nér du ska témma
eller rengoéra den. Tryck in den sa
langt det gar nar du satter tillbaka
den.



TILLAGNINGSTIDER
Tank pa att tidsangivelserna i tabellen ar ungeférliga. De kan variera beroende pa
matvarornas egenskaper (ursprunglig temperatur, vatteninnehall) och personlig

smak.
. TERMOSTAT|  GRILL- --
MAT (mangd) Lice | posmion| TP ANMARKNINGAR OCH RAD
Kotletter (1) max 1 6'-8" | Kotletterna ska helst vara lika tjocka
e Oppna inte plattan innan 2-3 min. har gatt,

Hamburgare (2) max 1 3-5 annars gar hamburgaren sonder
Rosthiff (1) med 1 2'-3' | Tiden avser blodig biff
Revbensspjéll (3) max 1 15’-18’ | Vand revbensspjéllen efter 10 min.
Grillspett (3) max 1 8'-10" | Vand efter 4-5 min.
Kyckling (1 kg) med 1 75-80" | Klyv kycklingen, vand inte
Korv/Salsiccia max 1 4'-6" | Skar i tva delar
Filé av laxforell (1)| med 2 16’-20" | Olja in plattan och vand efter halva tiden
Fagel med 1 6’-8’ | Skar i lika tjocka skivor

: s | Skari 1,5 cm tjocka skivor. Oppna inte plattan
Polenta (skivad) med 1 20'-25 innan 15 min. har gt
Smorgéasar med 1 3-9' | Anvand mjukt brod
Toast med 1 2'-3' | Lagg bara en halv ostskiva pa varje brodskiva

OBS: laga temperaturer lampar sig for uppvarmning av toast, smorgasar etc., och
héga temperaturer for tillagning av kott och grénsaker.
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VIGTIGE ADVARSLER

Inden man bruger grillapparatet, skal man lsese advarslerne opmeerksomt for at
undgé fejl og for at opna de bedste resultater.

Dette apparat er beregnet til at tilberede madvarer. Det mé derfor ikke anvendes til
andre formal eller pd nogen made &ndres eller manipuleres.

Pas pa at el-ledningen ikke kommer i kontakt med apparatets ophedede dele, ndr det
er i funktion.

Vask omhyggeligt de 2 tefal-bekleedte plader af inden brug.

Genmontér farst pladerne, nér de er helt tarre.

Serg for, at apparatet ikke anvendes af personer (derunder bgrn) med nedsatte psyki-
ske eller fysiske evner eller med utilstraekkelig erfaring eller kendskab, med mindre en
ansvarlig person holder opsyn og vejleder dem og derved opretholder sikkerheden.
Hold gje med barnene, og serg for, at de ikke leger med apparatet.

Tag stikket ud af stikkontakten:

« inden apparatet stilles vaek eller stegepladerne tages af

« inden hvert rengerings- eller vedligeholdelsesoperation

* straks efter brug

Anvend kun forleengerledninger, der svarer til de geeldende sikkerhedskrav.

Anvend aldrig apparatet udendars.

Hvis stremforsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af fabrikanten eller et af dennes tekniske
servicecentre eller i alle tilfaelde af en fagmand, sa enhver form for risiko undggés.

Tag aldrig stikket ud af stikkontakten ved at treekke i ledningen.

Anvend aldrig apparatet uden grillpladerne.

Anvend aldrig apparatet uden fedtopsamlingsbakken (G).

Seet aldrig apparatet i vand.

Stil farst apparatet vaek, nar det er kelet helt af.

Rar ikke ved pladerne med skarpe redskaber for ikke at gdeleegge deres beklaeedning.
Pas pé: nér apparatet er i funktion kan temperaturen pé de tilgeengelige overflader blive meget hgj
Disse apparater er i overensstemmelse med EN 55014 normativet om annullering af
radioforstyrrelser.

De materialer og genstande, der kommer i kontakt med fadevarer, opfylder kravene i
den europeeiske forordning 1935/2004

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMEL-
SE MED EF DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv mé produktet ikke bortskaffes som almin-
deligt affald. Det bar afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en
forhandler der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat
separat gar det muligt at undga eventuelle negative konsekvenser for miljg og hel-
bred pa grund af upassende bortskaffelse og det giver mulighed for at genbruge
de materialer det bestar af og dermed opna en betydelig energi- og ressourcebe-
sparelse. Som en pamindelse om ngdvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en mobil affaldsbehol-
der med et kryds.

BESKRIVELSE AF APPARATET

A
B
C
D
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Isolerende greb E @verste tefal-bekleedte plade (aftage-
Grgn kontrollampe temperatur néet lig kun pa visse modeller)

Regulerbar termostatknap F Nederste tefal-bekleedt plade aftagelig
Orange kontrollampe strgmforsyning kun pé visse modeller)

G Fedtopsamlingshakke
H Kroge (kun pa visse modeller)



INSTALLATION

Inden brug kontrollér at apparatet
ikke er blevet beskadiget under tran-
sporten.

Anbring apparatet pd en vandret

arbejdsflade, udenfor bgrns raekke-

vidde idet visse dele af apparatet nar
op pa hgje temperaturer under brug.

Inden stikket sattes i stikkontakten,

kontrollér at:

« elforsyningens spanding svarer til
den V veardi, der er angivet pa
typeskiltet under apparatet;

« stikkontakten har en kapacitet pa
mindst 10A;

« stikkontakten er af en type, der
passer til apparatets stik, ellers lad
det udskifte;

+ stikkontakten er forbundet til en
velfungerende jordforbindelse.
Fabrikken fralegger sig ethvert
ansvar, hvis denne sikkerhedsfo-
ranstaltning ikke overholdes.

For at eliminere lugten af nyt ved far-

stegangsbrug, skal man lade appara-

tet fungere dbent i mindst 5 minutter
uden madvarer. Luft rummet godt
ud, mens dette gares.

BETJENING

Seet stikket i stikkontakten. Nar ter-
mostaten star pad minimum, lyser
begge kontrollamper (B/D).

Apparatet forvarmes ved at dreje ter-
mostaten over pa den gnskede posi-
tion, og den grenne kontrollampe (B)
slukker.

Nér apparatet har naet den gnskede
temperatur, tender den grenne kon-
trollampe (B).

Leeg de madvarer, der skal grilles, pa
pladerne.

For at slukke apparatet, drejes termo-
statknappen (C) sa langt som muligt
mod uret.

Nar stegningen er ferdig, tag stikket ud
af kontakten og lad apparatet kale af.

Rar ikke ved pladerne med skarpe
kokkenredskaber for ikke at
gdeleegge pladernes beklaedning.

STEGERAD

Tar opteede eller marinerede madva-
rer af, inden de leegges pa pladerne
Kom krydderurter pa kadet inden ste-
gningen, kom salt pa i det gjeblik, det
serveres

Det er bedst, at stykkerne, der skal
grillsteges, er af samme tykkelse, for
at opna en mere ensartet stegning
Nar du steger fisk, er det ngdvendigt
at smgre stegepladen med olie (F).
Nedenfor giver vi nogle eksempler pa
anvendelse af dit apparat.

RENG@RING

Treek altid stikket ud af stikkontak-
ten og lad apparatet kele af, inden
nogen form for renggringsindgreb
pabegyndes.

Hvis apparatet ggres rent, hver gang
det er blevet brugt, undgas at der
kommer rgg og ugnsket lugt ved de
folgende stegninger.

P4 visse modeller kan de 2 plader
afmonteres ved at lgsne de to kroge
(H) og vaskes bade med varmt vand
og i opvaskemaskine.

Lad pladerne ligge i blgd i varmt vand
i et par minutter for at blgdgare even-
tuelle rester, der er blevet siddende
under stegningen.

Brug hverken slibende redskaber eller
skuremidler, idet de kan beskadige
eller ridse den sarlige tefal-bekleed-
ning.

Montér igen de rene plader, der skal
veere helt tarre, og pas pa, at de sat-
tes godt fast.

For at tsmme eller rense fedtopsam-
lingsbakken (G), treek den ud ved at
treekke handtaget udad. For at seette
den ind igen, foretag den modsatte
operation ,0g pres bakken sa langt
ind som muligt.
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STEGETIDER

Husk at de tider, der er angivet i tabellen, kun er vejledende. De kan variere afhzn-
gigt af madvarernes karakteristika (starttemperatur, vandindhold) og af personlig

smag.
MADVARER TERMOST.
(Mzngde) POS. RIST POS. TID BEM/RKNINGER OG RAD
, o | Koteletterne skal sa vidt som muligt veere af
Koteletter (1) max 1 6-8 | mme tykkelse
, o | Vent med at lukke pladen op i 2'-3', ellers gar
Hamburger (2) max 1 3-5 maden i stykker
Bof af Roast-beef (1)|  med 1 2'-3' | Stegetider for redt ked
Spare ribs (3) max 1 15’-18' | Vend spare ribs efter 10’
Kylling (1kg) med 1 75’-80" | Hvis den er &ben, skal den aldrig vendes
Wiener max 1 4-6" | Flekkes
Polser/Pglse
Laksegrredfilet (1) med 2 16’-20' | Smer pladen og drej nar fisken er halvt stegt
Fjerkre med 1 6'-8" | Skeer dem lige tykke
- L +_ocs | Skeer den i skiver p& 1,5 cm. Luk ikke pladen op
Polenta (i skiver) med 1 20%-25 inden der er gaet 15'.
Boller med fyld med 1 3'-9" | Brug blgde boller
Toast med 1 2.3 | Kom kun en halv skive ost i hver, ellers lgber den

smeltede ost ud

BEMZARK: Lave temperaturer egner sig til at varme toast, sandwich osv.
Hgje temperaturer anvendes til ked og grgntsager.
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TARKEITA VAROITUKSIA

Lue varoitukset erittdin huolellisesti ennen parilan kayttdonottoa, jotta valtyt
kayttowrhellta ja saat parhaan mahdollisen tuloksen.

- T&m4 laite on tarkoitettu ruoan valmistukseen: Sen kaytté muihin tarkoituksiin tai
sen teknisten ominaisuuksien muuttaminen on ehdottomasti kielletty.

- Varmista, ettei verkkojohto joudu kosketukseen parilan kuumien osien kanssa sil-
loin, kun kéytat sita.

- Pese 2 teflon- levyd huolellisesti ennen laitteen kéyttddnottoa.

- Aseta levyt paikoilleen ainoastaan sen jalkeen, kun ne ovat kuivuneet kokonaan.

- Ald anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen kayttédn kykenemaéttémien,
kokemattomien tai laitteen ominaisuuksia tuntemattomien henkildiden (tai lasten),
kéyttad laitetta, ellei laitteen kéyttd tapahdu kyseisten henkildiden turvallisuudesta
vastaavien henkildiden tarkassa valvonnassa. Lapset saavat kéyttaa laitetta ainoa-
staan aikuisen valvonnassa. Varmista, etteivat lapset péase leikkimaén laitteella.

- Poista pistotulppa pistorasiasta:

* ennen laitteen varastointia tai keittolevyjen poistamista
« aina ennen puhdistus- tai huoltotoimenpiteiden aloittamista
* heti kéyton jalkeen

- Kéyta ainoastaan voimassa olevien sadnnosten mukaisia jatkojohtoja.

- Ald kéyté laitetta ulkona.

- Anna vahingoittuneen verkkojohdon vaihto ja korjaus valmistajan, sen valtuutta-
man teknisen huoltoliikkeen tai ammattitaitoisen henkilon suoritettavaksi. N&in
valtyt turhilta riskeilta.

- Ala irrota pistotulppaa pistorasiasta koskaan johdosta vetamall.

- Alé kayta parilaa koskaan ilman keittolevyja.

- Ala kayta laitetta koskaan ilman rasvan keruualustaa (G).

- Ala upota parilaa koskaan veteen.

- Varastoi laite ainoastaan sen jélkeen, kun se on jadhtynyt kokonaan.

- Ala kosketa levyihin teravilla tyokaluilla, jottei niiden pinnoite padse vahingoittu-
maan.

- Varoitus: Laitteen lampdtila kohoaa erittéin paljon kdyton aikana, jolloin sen pin-
nat kuumenevat huomattavasti.

- N&ma laitteet vastaavat sddnntksen EN 55014 vaatimuksia radioh&irinndn osalta.

- Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaalit ja valineet vastaavat EY
asetuksen 1935/2004 vaatimuksia.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.
Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopulli-
sen kéytosta poiston yhteydessa. Vie se paikallisten viranomaisten hyvéksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjén havitettavaksi, mikali kyseinen pal-
velu kuuluu jalleenmyyijén toimialaan. Suojelet luontoa ja véltyt virheellisen tai
vadran romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikéli havitat kodinkoneen eril-
|4&n muista jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltdmat kierratettavat materiaalit
BN \oidaan kerata talteen, jolloin s&&stét energiaa ja luonnonvaroja. Tuotteessa on
ristilla peitetty roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen muista kotitalousjatteista.

LAITTEEN KUVAUS E Ylempi teflon- levy (irrotettava ei
A Lampderistetty kahva voida irrottaa kaikissa malleissa)
B Lampdtila saavutettu- vihred merkki- F Alempi teflon- levy (irrotettava ei
valo voida irrottaa kaikissa malleissa)
C Séadettavan lammonsaétimen nuppi G Rasvan keruualusta
D Séhkdvirran oranssi merkkivalo H Koukut (ei voida irrottaa kaikissa
malleissa)
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ASENNUS

Tarkista ennen parilan kayttdonottoa,
ettei se ole vahingoittunut kuljetuksen
aikana.

Aseta parila tasaiselle pinnalle kauas

lasten ulottuvilta, silld jotkin sen osat

voivat sateilld erittdin paljon 1ampo6a
kayton aikana.

Tarkista ennen pistokkeen asettami-

sta pistorasiaan, etta:

e verkkovirran V:lla ilmaistu jannite
vastaa laitteen alapuolelle sijoite-
tussa arvokyltissa ilmoitettua
arvoa;

® pistorasian teho on vahintdén 10A;

® pistorasia soveltuu laitteen pisto-
tulpalle. Anna ammattimiehen
vaihtaa se tarvittaessa uuteen;

® pistorasia on kytketty riittdvan
tehokkaasti maadoitettuun pisto-
rasiaan. Valmistaja ei vastaa
mistddn vahingoista, jotka johtuvat
tdméan saannoksen laiminlydmise-

Sté.
Voit poistaa laitteen ensimmadisen

kayttéonoton yhteydesséd syntyvén
epamiellyttdvan hajun kayttamalla lai-
tetta auki- asennossa ilman elintar-
vikkeita vahintdan 5 minuutin ajan.
Tuuleta huoneisto tdman toimenpi-
teen aikana .

KAYTTO
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Aseta pistoke pistorasiaan. Kun
lammonsaadin on minimiasennossa,
molemmat merkkivalot (B/D) palavat.
Esilammité laite asettamalla lammon-
s&adin haluamaasi asentoon, jolloin
vihred merkkivalo (B) sammuu.
Vihred merkkivalo (B) syttyy, kun
laite on saavuttanut asettamasi
l[ampdotilan.

Aseta valmistettava ruoka levyjen
péadlle.

Voit sammuttaa laitteen kaantamalla
l[ammodnsddtimen  nupin  (C)
vastapéivaén aina loppuun saakka.
Irrota pistoke pistorasiasta ruoan val-
mistuksen jalkeen ja anna laitteen
jaéhtya.

Ala kosketa levyihin teravilla tyoka-
luilla, jottei niiden pinnoite paase
vahingoittumaan.

RUOAN VALMISTUKSEN VINKKEJA

- Kuivaa pakastetut tai marinoidut elin-
tarvikkeet ennen kuin asetat ne levyille.

- Mausta liha ennen ruoan valmistusta ja
suolaa se tarjoilun yhteydessa.

- Varmista, etta grillattavat elintarvikkeet
ovat saman paksuisia, jolloin ne pai-
stuvat tasaisemmin

- Voitele levy (F) dljylla aina ennen kalan
grillaamista.

- Annamme seuraavassa joitakin laitteen
kéyttoesimerkkejé.

PUHDISTUS

- lIrrota pistoke pistorasiasta ja anna lait-
teen jaghtya aina ennen minkaan puhdi-
stus- tai huoltotoimenpiteen aloittamista.

- Joka kayttokerran jalkeen suoritettu
puhdistus esté4 savun ja epamiel-
lyttdvan hajun syntymisen seuraavien
valmistuskertojen yhteydessé.

- Joissakin malleissa voit irrottaa kaksi
levyd tarkoitukseen olevien koukkujen
(H) avulla ja pestd ne joko kuumalla
vedelld tai astianpesukoneessa.

- Jata levyt likoamaan kuumaan veteen
muutaman minuutin ajaksi, jolloin
niiden pinnalle mahdollisesti jaaneet
ruokajadmat pehmenevit ja puhdista-
minen helpottuu.

- Ala kaytd hankaavia tyokaluja tai puh-
distusaineita, jotka voisivat vahingoit-
taa tai naarmuttaa herkén teflon- pin-
nan.

- Asenna puhtaat ja kuivat levyt puhdi-
stuksen jalkeen takaisin paikoilleen.
Varmista, ettd ne kiinnittyvat hyvin
paikoilleen.

- Voit tyhjentda tai puhdistaa rasvan
keruuastian (G) vetamalla sen ulos
tarkoitukseen olevaa kahvaa
kayttamalla. Tydnna keruuastia tdméan
jélkeen paikoilleen kyseistd kahvaa
kayttamalla aina loppuun saakka.



VALMISTUSAJAT

Muista, ettd taulukossa annetut ajat ovat ainoastaan suuntaa antavia. Ne voivat vaih-
della elintarvikkeiden ominaisuuksien (alkuperdinen lampétila, ruoan siséltdma vesi)
sekd henkilkohtaisten makutottumusten mukaan.

TERMOST.

LEVYJEN

RUOKA (Maara) ASE. ASE. AIKA OHJEITA JA VINKKEJA
Kyljykset (1) max 1 6’-8' | Varmista, etté kyljykset ovat saman paksuisia
. e Al4 aukaise levyja ennen 2’-3’, silla muussa
Hampurilaiset (2) max 1 3-5 tapauksessa ruoka voi murentua
Naudan paisti (1) med 1 2'-3" | Ajat puolikypsélle paistille
Kylkipalat (3) max 1 15'-18" | Kaanna kylkipalat ympari 10’ jalkeen
Vartaat (3) max 1 8'-10" | Kaanna 4'-5' jalkeen
Kana (1 kg) med 1 75’-80" | Aukaise keskeltd, &l kaanna ympéri
Nakit/Makkarat max 1 4'-6’ | Leikkaa ne puoliksi
L. - Voitele levy oljylla ja kdanna valmistuksen puo-
Kirjolohifilee (1) med 2 16’-20 ) _Vy” Wie P
lessa vélissé
Siipikarja med 1 6'-8" | Leikkaa saman paksuisiksi
Maissikakut (vii- i isiksi. Al i i
. ( med 1 20'-25' Leikkaa ]:,5 cm paksuisiksi. Ala aukaise levyja
paleina) ennen 15,
Téytetyt voileivat med 1 3'-9" | Kéyta pehmeaa leipaa
Kinkku-juustoleipd|  med 1 2’-3" | Pane ainoastaan puolikas juustoviipale puolelleen

Huom: Matalat lampdtilat soveltuvat erityisesti kinkku-juustoleipien, [&mpimien voi-
leipien jne. valmistukseen. Korkeat ld&mpétilat soveltuvat puolestaan lihan ja vihan-
nesten valmistukseen.
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FONTOS TUDNIVALOK

- A grillsiité hasznalata el6tt a hibak kikiliszébodlése és a legjobb eredmény
elérése érdekében figyelmesen olvassa el az alabbi tudnivalokat.

- Ez a készllék ételkészitésre lett tervezve. A készililék egyéb célokra vald
hasznélata, szétszerelése vagy modositasa tilos.

- Ugyelien, hogy a késziilék miikddése kdzben a tapvezeték ne érjen a késziilék fel-
melegedett részeihez.

- Hasznélat el6tt gondosan mossa el a 2 tapadasgatiéval bevont stitélapot.

- A sUtélapokat csak azutan helyezze vissza a késziilékbe, ha mar teljesen
megszaradtak.

- Ne engedje, hogy a késztiléket csdkkent szellemi-fizikai-szenzorikus képességl vagy
nem megfelel tapasztalattal és tudassal rendelkezé személyek (beleértve gyermekek)
haszndljak, hacsak nincsenek egy, a biztonsagukért felelés személy felligyelete alatt
és/vagy nem lettek kellen felvilagositva annak hasznalatardl. A gyermekeket felligye-
let alatt kell tartani hogy ne hasznélhassak jatékszerként a késziléket.

- Huzza ki a villasdugoét a csatlakozéaljzatbél
® a készllék elmozditasa vagy a sutélapok kivétele el6tt.
® minden tisztitasi vagy karbantartasi mivelet el6tt.
® akészllék hasznalata utan.

- Csak az érvényben levd biztonsagi elbirdsoknak megfelel6 hosszabbitdkat
hasznaljon.

- Ne hasznalja szabadtéren a készliléket.

- Sérilt tapvezeték esetén a veszélyek elkerlilésére a kabelt a gyartoéval, egy
markaszervizzel vagy egy szakképzett villanyszerel6vel kell kicseréltetni.

- A héldzati csatlakozé vezetéknél fogva sose hlizza ki a villasdugét a csatlakozoéalj-
zatbdl.

- Sutélapok nélkiil sose hasznélja a készlléket.

- Sose hasznalja a készliléket az (G) zsirgydijtd talca nélkul.

- Tilos a gépet vizbe martani.

- Akészlléket csak akkor tegye el, ha mar teljesen lehdilt.

- Ne érien semmilyen vagoészerszammal a slt6lapokhoz, mert azokkal megsértheti
a bevonatukat.

- Figyelem! M(ikddés kdzben a készlilék kilsé felllete nagyon felmelegedhet.

- Ezek akésziilékek megfelelnek a radidzavarok kikiiszobolésére vonatkozd EN 55014 el6irasnak.

- Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriilé anyagok és targyak megfelelnek az
1935/2004/EK rendelet el6irasainak.

A termék megfelel6 médon térténd hulladékkezelésére vonatkozé fontos tud-

nivalok a 2002/96/EC iranyelv értelmében.
A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyitt kezelni. A leselejtezett termék az
odnkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv hulladékgyljtékben
(hulladékgyijté udvar) vagy az elhasznaldodott készilékek visszavételét
végz6 kereskeddknél adhatd le. Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gy(ijtése és kezelése lehetbvé teszi a nem megfeleléen végzett

. hulladékkezelésbdl adodo, a kdrnyezetet és az egészséget veszélyez-
tet6é negativ hatasok megel6zését és a késziilék alkotérészeinek Ujraha-
sznositasat, melynek révén jelentds energia- és eréforras-megtakaritas
érheté el. Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gy(jtésére és
kezelésére vonatkozé kotelezettséget a terméken feltiintetett athdzott
szemétgy(jté edény (szemeteskuka) jelzés mutatja.

A KESZULEK LEiRASA E Fels6 stit6lap tapadasgatld bevonat-
A Héallé fogantyu tal (néhany modelinél kivehetd)
B Z6ld hémérséklet ellenérzé lampa F Also sitélap tapadasgatléd bevo-
C Szabalyozhato termosztat gomb nattal (néhany modellnél
D Narancssarga energiaellatas kivehetd)
ellenérzd lampa G Zsirgydijté talca
H Rogzitékapcsok (néhany model-
Inél)
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BEALLITAS

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a

készilék nem sériilt-e meg a szdllitas

soran.

A készlléket egy vizszintes munka-

fellletre, gyerekektdl tavol esé helyre

allitsa fel, mert a készillék egyes

részei hasznalat kézben nagyon fel-

melegedhetnek.

A készllék halézatra csatlakoztatasa

elétt gy6z6djon meg, hogy:

® a felhasznalds helyén talalhato
halézati feszliltség megegyezik a
készilék aljan talalhaté muiszaki
adattablan feltintetett fesziiltség
(Volt) értékkel;

® az elektromos csatlakozoaljzat
min. névleges terhelése 10 A;

® a csatlakozéaljzat tipusa megfelel
a villasdugonak, ellenkezé esetben
azt ki kell cseréltetni;

® a csatlakozoéaljzat megfeleld
foldeléssel rendelkezik. A gyartd
minden felelésséget elharit abban
az esetben, ha ez a szabaly nincs

betartva. . . .
A készllék elsé hasznalata soréan

érezhetd "Uj” szag megsziintetésére
a késziléket élelmiszer nélkil
legaldbb 5 percig nyitott helyzetben
kell mikodtetni. A mivelet végzése
kozben szell6ztesse a helyiséget.

HASZNALAT

A villasdugot illessze a halézati csa-
tlakozoaljzatba

Minimum helyzetbe allitott termo-
sztattal mindkét (B/D) ellen6rzd
lampa felgyullad.

A kivant helyzetbe forgatott termo-
sztatal melegitse elé a készlléket,
ekkor a z6ld ellenérzé lampa elalszik.
A kivant hémérséklet elérésekor a
z6ld ellendrzé lampa (B) felgyullad.
Helyezze a sitélapokra
elkészitendd ételt.

A késziulék kikapcsolasahoz az
6ramutatd jarasaval ellentétes
iranyban (tkdzésig forgassa el a ter-
mosztat gombijat (C).

Miutan az étel elkészllt hdzza ki a
villasdugét és hagyja lehllni a
késziléket.

az

Ne érjen vagoészerszamokkal a
sUtélapokhoz, nehogy megsértse
a bevonatot.

FOZESI TANACSOK

A felolvasztott és pacolt élelmiszereket
tordlje szarazra miel6tt a sitélapra
helyezné.

A husok fliszerezését sités el6tt, a
sozast pedig talalas el6tt végezze.

Az egyenletesebb siités érdekében
ajanlatos azonos vastagsagu ételdara-
bokat haszndlni.

Halsutéskor feltétlentl meg kell olajozni
az also sutélapot (F).

Az aldbbiakban néhéany példaval
szolgalunk a késztilék haszndlatahoz.

TISZTITAS

Barmilyen tisztitasi miivelet el6tt
hizza ki a villasdugét a
csatlakozéaljzatbol és hagyja lehdilni
a késziiléket.

A késziilék rendszeres, minden egyes
hasznalat utani tisztitasa
megakadalyozza, hogy a kdvetkezd
alkalommal kellemetlen flstok vagy
szagok képzédjenek.

Néhany modellnél a 2 sitélap
leszerelése a megfelelé kapcsok (H)
segitségével térténik. A sitdlapok
meleg vizzel és mosogatdgépben is
tisztithatok.

Hasznalat utan hagyja par percig meleg
vizben dlini a siit6lapokat a fellletikon
esetlegesen talalhato szilard ételma-
radékok felaztatasara.

Ne haszndljon dorzshatasu eszkdzoket
vagy tisztitészereket, amelyek
karosithatjak vagy megkarcolhatjak a
sUtélapok specidlis tapadasgatlé bevo-
natat.

A tiszta slit6lapokat teliesen szaraz alla-
potban helyezze vissza a késziilékbe és
Ugyelien, hogy jol a helyikre illeszkedje-
nek.

A zsirgyUjt6 talca (G) kilritéséhez és
tisztitdsahoz huzza kifelé a megfelelé
fogantyut. A talca visszahelyezéséhez
ellenkezd sorrendben hajtsa végre az
elé6zé miveletet, majd teljesen tolja be a
helyére.
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SUTESI IDO

Vegye figyelembe, hogy a tablazatban feltlintetett sitési idék jelzés értéklek. A
sUtési id6 az elkészitendd ételek tulajdonsagainak (kezdeti hémérséklet, viztartalom)
megfeleléen és egyéni izlés szerint valtozhat.

. TERMO- | SUTOLA- | gy e £ TANA
ETELEK (Menny.)| SZTAT F"OK’ DS MEGJEGYZESEK ES TANACSOK
HELYZETE| PQZICIOJA|
P 1 6-8 A hatszinszeletek vastagsaganak
Hatszinszelet (1)) max lehetdleg azonosnak kell lennie.
Hamburger (2) max 1 3-5 |Ne nyissa ki a sut6lapot 2’-3’ el6tt,
kuldnben kénnyen eltérhet a huspogacsa
Marhabélszin, bifsztek| med 1 2-3 | Véres marhabélszin készitéséhez sziikséges id6
Oldalas (3) max 1 15-18 |10’ utan forditsa meg az oldalast
ﬁ:: l(g? Us, nyarson sty 1 8-10 | 4’-5’ utan forditsa meg a nyarsakat
Csirke, baromfi (1 kg)| med 1 75-80 | Kettévagva, forgatas nélkul siisse meg
Virsli (3) max 1 3-5 | Hosszéban vagja ketté a virslit
Kolbasz (2) max 1 4-6 | Hosszaban vagja ketté a virslit
Olajozza meg a sitélapot és ha a filé féli
Hal med | 2 | 16-20 | oz med asuiciapol 6 o
atsult, forditsa a masik oldalara
Zo6ldségek med 1 6-8 | Egyenletesen szeletelje fel
Polenta/puliszka med 1 20-05 | Vagion 1,5 cm vastagsagu szeleteket. Ne
(szeletelve) nyissa ki a grillsitét 15’ eltelte el6tt.
Sonkas, lamis,| . .
s;;tr;sé:tb.szzszglzls med 1 3-9 | Hasznéljon puha zsemléket
Melegszendvics med 1 2.3 Csak fél szelet sajtot tegyen egy szendvicsbe,

egyébként kifolyhat a megolvadt sajt

Megjegyzés: az alacsony hémérsékletek szendvicsek vagy sonkas, szalamis, saj-
tos, stb. zsemle melegitésére alkalmasak. A magas hémérsékletek hus és zoldségek
slitésére alkalmasak.
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DULEZITA UPOZORNUNI

Pfed pouzitim kontakiniho grilu si nejdfivé pozorné prectéte tato dulezita

upozornéni. Vyvarujete se tak chybam a ogdriite vynikaijici vysledky pfi

jeho pouzivani.

Tento spotebic je vyrobeny pro pripravu pokrm. Je zakdzéno jej pouzivat jinym

zpUsobem nebo jej rizné upravovat & ménit.

Dbeite na to, aby se pripojny kabel nedotykal teplych &ésti spotiebice, pokud je v

provozu.

- Pred pouzitim omyite peclivé 2 grilovaci desky s povrchovou nepipékavou Gpra-
vou.

- Desky namontujte na spottebic pouze pokud jsou Gplné suché.

Nedovolit pouzivéni spotrebice osobdm (i détem) s omezenymi psycho-fyzickymi a

vnimacimi schopnosti anebo s nedostatecnymi znalostmi a zkusenostmi, pokud nej-

sou pod vhodnym dohledem a nejsou pouceny osobou zodpovédnou za ]e]icL

ochranu. Dohlizet na déti a zabezpecit, GE)? spotrebi¢ nepouzivaly ke hram.

Vytdhnéte zéstreku spotiebice ze zdsuvky el. proudu v nasleduiicich pFipadech:

e pred ulozenim spottebice nebo pred vyjmutim grilovacich deseE?

e pred kazdym ¢igténim nebo ddrzbou;

e ihned po pouziti.

Pouzivejte pouze prodluzovaci $iory, které jsou v souladu s platnymi bez-

pecnostnimi smérnicemi.

Spottebi¢ neni vhodny k pouzivani venku.

Vyménu poskozeného kabelu je treba zaijistit u vyrobce nebo v autorizo-

vaném servisnim stfedisku anebo u osoby s podg?olnou kvalifikaci tak, aby

se predeslo jakémukoliv riziku.

PFi odpojovani zéstreky spotiebice ze zasuvky netahejte za pFipojny kabel.

Spotiebic se nesmi pouzivat bez grilovacich desek (pouze u modeTlfJ se vyji-

matelnymi deskami).

V z&dném pFipadé spotfebi¢ nepouzivejte bez nddoby na sbér tuku (G).

Neponotujte spotiebic¢ do vody.

Neukladeite jesté teply spotiebi¢, pockejte az zcela vychladne.

Nedotykejte se gri|ovqcicﬁdesek ostrymi predméty, poskodila by se jejich povrchovd Gprava.

Pozor: vn&jsi povrch tohoto spotiebice pfi provozu se zahivé na vysokou teplotu.

- Tyto spotiebice jsou v souladu s normou EN 55014 o rddiovém odruseni.

Materidly a souédsti které jsou uréeny pro styk s potravinami spliuji

Evropskou normu 1935/2004.

INFOI;MACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VyROBKU VE SMYSLU EVROPSKE SMURNICE

2002/96
Po ukongeni doby své Zivotnosfi nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domécim
odpadem. Je tf’e{)q zabezpetit jeho odevzdani na specializovand mista sbéru
tridéného odpadu, zfizovanych méstskou sprévou anebo prodejcem, ktery
zabezpetuje tuto sluzbu.Oddélené sesrotovéni elektrospotiebicu je zdrukou pre-
vence negativnich vlivi na Zivoini prostiedi a na zdravi, které zpisobuje nevhodné
naklédéni, umoziuje recyklaci jednotlivych materiélt a tim i vyznamnou Gsporu
energi a surovin. Pro Geely zduraznéni povinnosti tridéného sbéru odpadu elek-

L trospottebicd je na vyrobku zasgkrinuty pfislusny symbol pro sbér - tridéngho

odpadu.
POPIS PRISTROJE E Vrchni deska grilu s nepfipékavou
A Izolovand rukojef povrchovou Gpravou (snimatelng,
B Svételnd kontrolka zelend teplota pouze u n&kterych modelo)
dosazena F Spodni deska grilu s nepripékavou
C Otoény regulovatelny termostat povrchovou Gpravou, (snimatelng,
D Svéte(nd kontrolka oranzové pouze u n&kterych modelo)
napdjeni G Nddoba na shér tuku

H Hacky (pouze u nékterych modelo)
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INSTALACE

Pred pouzitim piekontrolujte, zda
se spotiebi¢ béhem prevozu
neposkodil.

Spottebi¢ umistéte na rovnou plo-

cﬁu. Vzhledem k tomu, ze nékteré

&asti spottebice pFi provozu dosdh-

nou velmi vysokych teplot, umistéte

spotebi¢ daleko od déti.

Pred  zapojenim  zdstrek

pfl’pc(»jného Eqbe|u do zasuvky e(

proudu se presvédéte aby:

* napéti vedeni Vasi cf::mdcnosti
souhlasilo s napétim ve V uve-
denym na titku Gdajo, ktery se
nachézi na spodni strané
pfistroje;

e minimdlni jisténi zasuvky bylo
10A;

* zdsuvka byla kompatibilni se
zéstrekou, pokud tomu tak neni,
nechte zdsuvku vyménit;

e zasuvka byla zapojena na
vykonné uzemnéni. Vyrobce
neni zodpovédny za $kody
zpusobené nedodrzenim tohoto
predpisu.

Pfi prvnim pouziti nechte spotiebi¢

fungovat otevieny alespoi 5 minut

bez potravin, aby vyprchal zépach

»novoty”. Bé&hem tohoto Gkonu

mistnost dokladné vyvétreijte.

POUZITI
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Zéstreku pripojného kabelu zapoijit
do zdsquy el. proudu s termosta-
tem nastavenym na minimum, obé
svételné kontrolky (B/D) sviti.
Otoéit termostat do pozadované
polohy, zelend svételnd kontrolka
(B) zhasne

V okamziku, kdy se spotrebié¢
zah¥él na pozadovanou teplotu se
zelend svételnd kontrolka (B) roz-
sviti

Rozlozit na grilovaci desky potra-
viny uréené k opékdni.

Spotiebi¢ vypnete oto¢enim kno-
fliku termostatu (C) proti sméru
hodinovych ru¢icek az na doraz.
Po skonéeni grilovani, vytahnéte
zéstreku ze zdsuvky el. proudu a
nechte spotiebi¢ vychladnout.

Nedotykeite se grilovacich desek
ostrymi predméty, poskodila by
se jejich povrchova uprava.

RADY PRO VARENI

- Rozmrazené nebo nalozené potra-
viny je tfeba pred grilovénim
osusit.

- Maso se kofeni pred pripravou v
grilu a soli se az pred poJc)'Jvo'lnim.
Je vhodng, aby kusy potravin
uréené ke grilovani Eyly stejné
vysoké , zarugi se tak jejich stej-
nomérné propeceni.

- P¥i pripravé ryb je nutné pokapat
spodni grilovaci dlesku olejem (F)

- Nasleduje nékolikr p¥ikladu pro
vyuziti Vaseho spotebice.

CISTENI

- Pfed jakymkoliv ¢isténim kon-
taktnl'Lo grilu, musite vytahnout
zastreku ze zasuvky el. proudu a
nechat spottebi¢ vychladnout.

- Je dulezité ocistit kontakini gril po
kazdém pouziti. Zabranite tak
prepalovdni zbytko z predeslych
pokrm, zdpachu a kouti.

- U nékterych modelt je mozné sti-
sknutim pfislusnych haeko (H) sej-
mout 2 grilovaci desky, Je mozné
je umyt v horké vodé nebo v myéce
nadobi.

- Grilovaci desky mozete nechat
nékolik minut namocené ve vodé
tak, aby tvrdé zbytky pokrmo
zmékly.

- Nepouzivejte k ¢isténi spotiebice
predméty nebo drsné myci
pFipravky, které by mohly poskodit
iejich povrchovou pravu.

- Cisté a zcela suché grilovaci desky
nasadte znovu na spotiebié.
Dbejte na to, aby se spravné
zahdkly.

- Pfi vyprazdiiovéni nebo é&iténi
nddoﬁy na sbér tuku (G) je treba
vytdhnout néddobku tahem za
pFislusnou rukojef. Pfi nasazovéni
postupujte opacné, zasuiite
nédobku a2 na doraz do svého
ulozeni.



CASY PRO PRiPRAVU

Udand doba pripravy pokrmd je pouze pribliznd. Tyto doby se musi prizptsobit vlastno-
stem pokrm0 (ptvodni teplota, obsah vody) a osobnimu pozadavku a chuti.

POKRM (Mnoz) | O PO R poBa POZNAMKY A RADY

Kotlety (1) max 1 6'-8" | Kotlety musi byt pokud mozno stejné vysoké
(tluste)

quburger (2) max 1 3'-5' | Oteviete grilovaci desku az po 2'-3, jinak
se pokrm potrhd.

Roast-beef (1) med 1 2'-3’ | Doba grilovéni do krvava

Zebirka (3) max 1 15’-18’| Po 10’ zebirka obratte

Raznici (3) max 1 8’-10’ | Ototit po 4'-5'

Kure (1 kg) med 1 75'-80" | Rozpulit a opékat rozlozené, neotdcet

Parky (3) max 1 3’-5 | Rozpulit

Klobdsa (2) max 1 4'-6" | Rozpolit

Ryby med 2 16'-20’ Pottit grilovaci desku olejem a v poloving
pfipravy ofocit

Zelenina med 1 6’-8" | Nakréijet stejnomérné

a5 med |1 2025 Sl ey o fbe 15

Oblozeny chléb med 1 3'-9" | Pouzijte mékké housky

Tousty med 1 2.3 Z/}L?:;Z -pouze polku platkového syra na kazdy platek

Poznamka: nizsi teploty jsou vhodné k ohfivani toustt, rohliko atd. Vyssi teploty jsou

vhodné k piipravé masa a zeleniny.
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AZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem rozna nalezy uwainie przeczytaé niniejsze uwagi w celu unik-
nigcia wszelkich nieprawidfowosci i otrzymania jak najlepszych rezultatéw.
Urzqdzenie przeznaczone jest do smazenia produktéw zywnosciowych. Nie
nalezy uzywaé go w innym celu, jak réwniez nie dokonywaé¢ w nim jaki-
chkolwiek zmian czy przerdbek.

Nalezy zwraca¢ uwage, by kabel zasilajacy nie stykat sie z gorgcymi czesciami
urzqdzenia w trakcie jego funkcjonowania.

Przed uzyciem nalezy o%ie teflonowe pfyg starannie umyé.

Plyty mozna ponownie zatozyé tylko wtedy, gdy sq catkiem suche.

Nie nalezy pozwoli¢ na korzystanie z urzquenia przez osoby (w tym réwniez
dzieci) o ograniczonych mozliwosciach psychicznych, fizycznych i ruchowych,
chyba ze sq one nadzorowane i pouczone przez osobe, ktéra jest za nie
od);owiedziaha. Pilnowag, by dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.

Nalezy wyja¢ wiyczke z gniazdka zasilajgcego:

® przed schowaniem urzqdzenia lub wyjeciem plyt do smazenia

e przed kazdq operacijq czyszczenia czy pracami konserwacyjnymi

* natychmiast po uzyciu

Uzywaé tylko przedtuzaczy zgodnych z obowigzujgcymi normami
bezpieczenstwa.

Nie korzysta¢ z urzadzenia na wolnym powietrzu.

W przypadku, gdy przewdd zasilania jest uszkodzony, jego wymiany moze dokonaé pro-
ducent, autoryzowany serwis fechniczny albo wykwalifikowany specjalista. Zagwarantuje fo
prawidtowe i bezpieczne wykonanie wymienionej czynnosci.

Nie wyjmowaé nigdy wtyczki z gniazdka pociagaijac za kabel.

Nie uzywaé nigdy urzqdzenia bez ptyt do smazenia.

Nie uzywaé nigdy urzqdzenia bez pojemnika na tuszez (G).

Nigdy nie zanurza¢ urzqdzenia w wodzie.

Urzqdzenie mozna schowaé dopiero po jego catkowitym schtodzeniu.

Nie dotyka¢ plyt ostrymi przyrzadami, aby nie zniszczy¢ ich powtoki.

Uwaga: w trakcie dziatania urzgdzenia temperatura powierzchni zewnetrznych
moze by¢ bardzo wysoka.

Urzgdzenia fe sq zgodne z normg EN 55014 dotyczgeq eliminowania zaktécen radiowych.
Materiaty i akcesoria przeznaczone do kontaktu z produktami zywnosciowymi
sq zgodne z przepisami aktu normatywnego UE 1935/2004

Uwagi dotyczqce prawidlowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywaq
Europejskg 2002/96/EC.

. umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktérych

Na koniec okresu uzytecznosici produktu nie nalezy wyrzucaé do
odpadéw miejskich. Mozna go dostarczyé¢ do odpowiednich
osrodkéw segregujacych odpady przygotowanych przez wiadze miej-
skie lub do jednostek zapewniajacych takie ustugi.Osobne usuwanie
sprzetu AGD pozwala unikngé¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska
naturalnego i zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego usuwania i
jest ztozony, w celu
uzyskania znaczqeej oszczednosci energii i zasobéw. Na ol owiqkzek
osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie
symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.

OPIS URZADZENIA E Plyta gérna, teflonowa (wyjmowa-
A Uchwyt izolacyjny na tylko w niektérych modelach)

B Zielona lampka kontrolna osig-  F Plyta dolna, teflonowa (wyjmowa-

gniecia ustawionej temperatury na tylko w niektérych modelach)

C Pokretto regulowanego termostatu G Pojemnik na tuszcz
D Pomaranczowa lampka kontrolna  H Zaczepy (tylko w niektérych mode-
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INSTALOWANIE

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy
urzgdzenie nie zostato uszkodzone
w trakcie transportu.

Urzgdzenie nalezy instalowa¢ na
poziomej ptaszczyznie poza
zasiegiem dzieci, poniewaz niektére
czesci opiekacza w trakcie dziatania
nagrzewajq sie do wysokiej tempe-
ratury.

Przed wtozeniem wtyczki do
gniazdka nalezy sprawdzi¢ czy:

* napiecie sieciowe odpowiada
wartosci podanej na tabliczce
znamionowej umieszczonej pod
spodem urzqdzenia;

moc w gniazdku wynosi co najm-
niej 10A;

typ gniazdka dostosowany jest do
wiyczki, w przeciwnym wypadku
nalezy je wymieni¢;

gniazdko posiada skuteczne
uziemienie. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki
spowodowane zaniedbaniem tego
wymogu.

Aby usungé¢ zapach nowosci przy
pierwszym uzyciu urzqdzenia,
powinno ono dziata¢ otwarte bez
produktéw zywnosciowych przez co
najmniej 5 minut. W trakcie tej czyn-
nosci nalezy wietrzy¢ pomieszczenie.

UZYTKOWANIE

Wihozy¢ wtyczke do gniazdka zasi-
lajacego. Jezeli termostat ustawiony
jest w pozycji minimalnej palg sie
obie lampki kontrolne (B/D).
Urzqdzenie nalezy wstepnie nagrza¢
przesuwajqc termostat do zgdanej
pozyciji. Zielona lampka kontrolna
(B) wéwczas zgasnie.

Kiedy urzqdzenie osigga ustawiong
temperature, zielona lampka kontrol-
na (B) zapali sie.

Na ptytach roztozyé produkty
zywnosciowe, ktére chcemy gril-
lowaé.

Aby wytqczy¢ urzqdzenie, nalezy
przekrecié pokretto termostatu (C) w kie-
runku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara maksymalnie do korca.

Po zakonczeniu smazenia wyjqé
wtyczke z gniazdka i zostawié
urzqdzenie do ostygniecia.

ZALECENIA DOTYCZACE

Nie dotykaé plyt ostrymi przybora-
mi, aby nie zniszczy¢ ich powtoki.

SMAZENIA

Produkty zamrozone lub zamary-
nowane nalezy osuszyé¢ przed ich
utozeniem na plytach.

Mieso przed rozpoczeciem smazenia
nalezy przyprawi¢, a posoli¢ dopiero
przed podaniem.

Kawatki produktu przeznaczone do
grillowania powinny mie¢ t¢ samg
grubos¢ w celu uzyskania bardziej
jednolitego stopnia wysmazenia.

W przypadku smazenia ryb ptyte
podstawy (F) nalezy posmarowaé
olejem.

Ponizej podajemy kilka przyktadéw
wykorzystania Waszego urzqdzenia.

CZYSZCZENIE

- Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek
operacji czyszczenia nalezy wyjqé
wtyczke z gniazdka zasilajgcego i
zostawié urzgdzenie do schfodzenia.
Czyszczenie po kazdym smazeniu
zapobiega wydostawaniu sie dymu i
niepozgdanych zapachéw w czasie
kolejnych smazen.

W niektérych modelach obie ptyty
mozna zdemontowaé zwalniajqc
odpowiednie zaczepy (H) i umy¢
zaréwno w wodzie jok i w zmywarce
do naczyn.

Na kilka minut zostawi¢ talerze do
odmokniecia w cieptej wodzie w celu
zmigkczenia ewentualnych przywarty-
ch resztek pozostatych po smazeniu.
Nie uzywaé przyrzqdéw czy deter-
gentéw sciernych, ktére mogtyby
uszkodzi¢ lub zarysowaé¢ specjalng
powloke teflonowq.

Zatozy¢ czyste i dokladnie osuszone
talerze starajqc sie, by zostaly dobrze
zamocowane.

Aby opréznié¢ lub wyczysci¢ pojemnik
na fluszcz (G), nalezy go wyja¢ pocia-
gajgc na zewngtrz odpowiedni
uchwyt. Aby pojemnik ponownie
zatozyé, wykonaé odwrotng i uchwyt
maksymalnie docisngé.
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CZASY SMAZENIA
Nalezy pamietaé, ze tabela podaje przyblizone czasy smazenia. Mogg one ulega¢
zmianie w zaleznosci od cech produktu zywnosciowego (temperatura poczgtkowa,
zawarto$¢ wody) oraz indywidualnych preferencii.

POZ. TER-

POZ.

PRODUKTY (llos¢) MOSTAT | GRILL CZAS UWAGI | ZALECENIA

, o | Kotlety powinny posiada¢ mozliwie jed-
Kotlety (1) max 1 6'-8 nakowa grubos¢

/| Nie otwiera¢ urzqdzenia przed uptywem 2'-
Hamburger (2) max 1 35 3’, w przeciwnym wypadku produkt peknie.
Ez‘f:;t()]ll)( W1 ed 1 2'-3" | Czas smazenia: krwisty befsztyk
Zeberka (3) max 1 15°-18' | Po 10’ zeberka obréci¢
Szaszyki (3) max 1 8’-10" | Obréci¢ po 4'-5'
Kurczak (1kg) med 1 75'-80" | W potowie otwarty, nigdy nie obraca¢
Woirstel /Kldbuso max 1 4'-6 Przeciq¢ jg na po’fowe
Filet z pstrqga , an, | Talerz posmarowaé olejem i obréci¢ w
(1) med 2 1620 potowie smazenia
DROB med 1 6'-8" | Pociqé je na jednakowe kawatki
Polenta (w pla- 1~ | Pociaé ja na kawatki o grubosci 1,5 cm. Nie
strach) med 1 2025 otwiera¢ ptyty przed uptywem 15
Butki z nadzieniem | med 1 3'-9" | Uzywaé migkkich butek
Toast med 1 2'-3" | Do kazdego tosta wktadaé tylko pét plastra sera

Uwaga: niskie temperatury zalecane sq do podgrzewania tostéw, butek, itp.
Wysokie temperatury do smazenia migsa i warzyw.
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BA)KHbIE MEPbI MPEAOCTOPO>XXHOCTU
- [lo ncnonb30BaHUA XXapoBHU A1 TOro, YTo6bl HEe AONYCTUTb OWNGOK U
NOMy4YUTb HaWNy4lne pe3ynbTaTbl, BHUMATE/IbHO U3Y4YNnTe Mepbl
NpeaoCTOPOXHOCTH.

- OTOT npubop npegHasHayeH AN NpurotosneHus nuwm. OH He [OoSKeH
ncrnonb3oBaTbCA ANA APYTUX Lenen, N HA B KOEeM Cryyae He MOXeT ObiTb
HWU MOANULMPOBAH, HN BCKPbIT.

- Y6eauTechb, YTO LWHYP 3MEKTPONUTAHUS HE KOHTAKTUPYEeT C HarpeTbiMu
yacTaMu npubopa BO Bpems ero paboThl.

- [lo ncnonb3oBaHWa npubopa TWaTenbHO NPOMONTE 2 NPOTUBONPUrapHble
NNacTUHBbI.

- YcTaHaBnuBanTe aH MecTO MNacTUHbl TONIbKO TOrga, Koraa oHu 6yayT
NMOJSIHOCTBIO CYXUMMU.

- He paspewanTte nonb3oBaTbcs NpMOOPOM OAAM (B TOM YUCIe U AETAM) C
MOHUXEHHBIMU NCUXO-(PU3NYECKUMU BO3MOXHOCTAMU UMKN €
HeJOoCTaTO4HbIM OMbITOM M 3HAHUSAMU, 32 UCKIIOYEHNEM CryyaeBs, Korga 3a
HAMW BHUMATENbHO CNEeAAT, U OHW 0Oy4YEeHbl OTBeYallWnM 3a ux
6e3onacHocTb YenoBekoM. Cnegute 3a AeTbMU, YAOCTOBEPLTECH, YTO OHU
He urpaioT ¢ Npnéopom.

- BbIHbTE BUIIKY U3 PO3ETKN 3N1EKTPOMNUTAHMUSA:
® [0 TOro, Kak npuéop ybpaH AnS XpaHEeHUs UNW CHATbI NNacTUHbl AN

Kapku,
® [0 BbIMOJIHEHUS NIOBOI onepauumn Nno yxoay 1 O4MCTKe,
® cpasy Xe nocre UCnonb30BaHus.

- Ncnonb3ynTe ygnuHuTEeNu, KOTOpPble COOTBETCTBYIOT AENCTBYIOWNM
HopmaM 6e30MacHOCTMU.

- He ncnonbayiTe npubop BHE MOMELLEHUN.

- Ecnn wHyp anekTponuTaHua noBpeXxaeH, OH A0NKeH ObiTb 3aMeHeH
npovM3BOANTENEM UM €r0 CEPBUCHON TEXHUYECKOMW Cry>X60n, unu, B
no6bom cny4yae, KsanuuLuMpoBaHHbIM CleunanmcToM, YTo NO3BOMUT
nsbexartb Kakon 6bl TO HM ObINO PUCK.

- Hu B Koem cny4yae He BblHUMAWTE BUNIKY M3 PO3ETKW 3NEKTPONUTaHUSA,
NOTSHYB 3a LWHYP.

- Hwn B Koem cnyyae He nonb3ynTech NPUOOPOM 6€3 NNACTUH AN XKAPKU.

- I(—g) B KOEM clny4ae He ucnonb3ynTe npubop 6e3 nogHoca Ans cbopa xupa

- Hw B kOem cnyyae He norpyxarnTe koprnyc npuéopa B BOAY.

- NepeHocute npubop B MeCTO XpaHEHMSa TOMbKO Torga, Korga oH
NOJSIHOCTBIO OCThIHET.

- He npukacantecb K peweTke pexywumu npegmetaMmn, OHU MOTyT
noBpeanTb NOKPbITUE.

- BHumaHue: korga npubop paboTaeT, TemnepaTypa BHELWHEN NOBEPXHOCTU
MOXXET OblTb O4EHb BbICOKOW.

- DaHHbI npubop cooTBeTcTByeT Hopme EN 55014 o nogaBneHuu
paguonomex.

- Matepwuansl n yacT npnbopa, KOHTaKTUPYIOLME C NULLEBbLIMU NPOAYKTaMU
COOTBETCTBYIOT NpaBuiiaMm eBponenckon nHeTpykumm 1935/2004.

OMUCAHWE NPUBOPA E BepxHas npoTuBonpurapHas
A Tennousonupytowas py4yka nnactuHa (CbemHas, TONbKO
B 3eneHas nigukatopHasa namna HEKOTOpble MOAENN)
[OCTUrHYTOW TeMneparypebl. F HnxHas npoTuBonpurapHas
C Pyuka Tepmoperynstopa nnactuHa (CbemHas, TONbKO
D OpaHxeBas namna HEKOTOpble MOAENN)
3NEeKTPOnUTaHus. G MogHoc ans cbopa xupa
H 3auennexuns (Tonbko

HEKOTOpble MOAENN)
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YCTAHOBKA

[o akcnnyaTtauun ybepguTtechb, 410
npvbop BO BPeMsi TPAHCMOPTUPOBKN He
MONy4MN NOBPEXAEHNN.
- YcTaHoBUTE npubop Ha
rOpM30oHTaNbHOW NOBEPXHOCTU BHE
[OCSAraeMocTn AeTbMU, TaK Kak ero
HEKOTOpble 4YacTu BO Bpewms
MCNoNb30BaHUA HarpesaloTCcs [0
BbICOKOW TeMNepaTypbl.
- [Jo ToOro, Kak BCTaBUTb BUNKY B
PO3EeTKY 3MEeKTPONUTaHus, ybeauTecs,
yTO:
® HanpshkeHue NUTaHusa B BaweWn
CeTn COOTBETCTBYET 3HA4YeHUIo
yKazaHHOMy Ha Tabnudke c
XxapakTepucTtukamm,
NPUKPENIIEHHON K AHY Nprbopa;

® MUHUMAanbHbIA AOMNYCTUMBIA TOK
po3eTku anekTponutanusa — 10 A;

® po3eTka Mo TUNy NOAXOAUT K
BUJIKE, B MPOTUBHOM criy4yae
3ameHuTe ee;

® po3eTka noakno4veHa K
3 peKTUBHOMY 3a3€MNIEHUIO.
MponsBoguTenb He HeceT
HUKaKoW OTBETCTBEHHOCTU B
cnyyae ecnu 3Ta HopMa He
cobniogaeTcs.

- Yto6bl yganutb "3anax HOBOrO
npubopa", Korga OH UCMOoMb3yeTcs B
nepBbIi pas, He0H6XO0ANMO BKITHOUNUTL
ero B OTKPbITOM BuAe, NO KpamnHewn
Mepe B Te4yeHue 5 MuHyT 6e3
npoayktos. Bo Bpemsa aTon
onepauum NpoBeTpuBanTe KOMHaTy.

GKCI'IJ'IVATALI,I/IFI

BcTaBbTe B po3eTKy BUSIKY.

- Mpn MWHUMaANbHOM MOMOXEHUN
TepMmoperynatTopa ropat o6wu
nHgukatopa (B/D).

- lMporpenTte npubop, noBepHyB
Tepmoperynatop B Tpebyemoe
nonoxeHune, 3eNeHbln MHAUKaTopP
(B) noracHer.

- Korga npubop gocTurHeT 3agaHHoOW

Temneparypbl, 3eneHas
nHaMKaTopHas namna (B)
3aropurcs.

- [MonoxuTe Ha nNnacTvHbl NPOAYKTHI,
npefHasHa4YeHHble ANs XXapKu.

- Ana TOro, 4Tt06bl BBLIKMIOYNTL
npuéop, noBepHUTE pyyKy
TepmocTaTta (C) npoTuB 4acoBoW
CTpenku go ynopa.

- lMocne  3aBepleHna  Xapku
U3BJIEKNTE BUNIKY W3 pPO3ETKMU
AMEeKTpoNuTaHnsa u gante npubopy
OCTbITb.
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He npukacaiiTecb K pewieTKam
PeXyLWwumm npeameTamm, OHU MoryT
noBpeauTb MOKPbITHE.

COBETbI Ang
NPUTOTOBIEHUA NULLA

- [lo pasmelweHns Ha nnacTuHe

BbICYLUINTE 3aMOPOXXEHHbIE NN
MapyHOBaHHbIE NPOAYKTbI.

Msaco apomaTtusupynte Ao
rOTOBKW, CONUTE B MOMEHT Noaa4uu
Ha CTon.

PekomeHgyeTcsa ans obecnedeHms
6051ee paBHOMEPHOMN >XapKu,
4YTOObI KYCKM ObINN 0AMHAKOBOMW
TOMLLUMHBI.

Mpw roToBKe pbI6bl NNACTUHY |
HeobXxoAMMo cMasaTb Macsom (F).
Hwxe npvBegeHbl HEKOTOPbIE
npumepsbl MCNoNb30BaHNSA
npubopa.

YXOo[
- [o BbinonHeHus noboro yxoaa

U3BMEKUTE BUNKY M3 PO3ETKMU
3NEKTPONUTaHNA 1 fAanTe npubopy
OCTbITb.

YucTtka, BbiNONHAEeMas nocne
KaxxJou roToBKW, npegoTepaliaeT
nosiBNeHne pasiMa Wu MNAOXuUX
3anaxoB npu nocnegywouwen
>Kapke.

B HekoTopbix Mogensax obe
NAacTUHbl MOTYT ObITb CHATHI
rnocne oTKpbITMA 3awenok (H) u
MOTyT ObITb MPOMbITbI Kak B
ropsyen Boje, TaK U B
MocyAOMOE4YHOW MaLLVHE.
OcTaBbTe NNacTuHbl B ropadven
BOJE HA HECKOJbKO MWHYT, TaK
4TO6bI PA3MAr4YUNINCb OCTaTKKU
nuwyM, ocTaslwuecs nocne
rOTOBKM.

He nonb3yntecb MHCTPyMEHTaMu
unn abpasnBHbLIMA MOKOLUMU
cpeacTBaMu, KOTOpble MOTyT
nospeanTb WAW nouyapanaTb
cneuyanbHoe MpoTUBONpUrapHoe
MOKpbITHE.

YcTaHoBUTE HA MECTO MPOMbITbIE
1 XOPOLLO BbICYLLUEHHbIE NACTUHBI,
TLATesIbHO 3aKPenuB WX.

Ona Toro, 4Tobbl CNUTbL UK
O4MCTUTL NogHoc (G) ana céopa
XXupa, JocTtaHbTe ero, NoTsHYB 3a
cneumnanbHylo  pydky. [Ons
YCTAQHOBKM HA MECTO BbINOSHUTE
onepauuu B 06paTHOM MOpsAKe,
Ha>kaB Ao ynopa.



BPEMA TOTOBKU
Y4yTuTe, 4TO Bpems, NpuBefeHHOe B Tabnuuye MMmerT yKasaTenbHoe
3HadeHne. OHO MOXEeT U3MEHATLCH B 3aBUCHMOCTU OT XapaKTepucTuk
NpPoAYKTOB (NepBOHaYanbHON TemnepaTypbl, CogepXaHusa BOAbl) U

nepcoHarnbHbIX BKYCOB.

nos.
NPOAYKTbI nos.
(Kon-80) TEFI;I\r/IOP PELUETOK BPEMSA 3AMEYAHUSA U COBETbI
g | BUdWTEKCb MO BO3MOXHOCTU [OMKHbI
Budpwrekcel (1)) max 1 6-8 6bITb O4HOMO pasmepa.
He oTKpbiBanTe NnacTWHbl paHblue,
"ambyprep (2) max 1 3-5'" | 4epes 2-3 MUHYTbI, MHAYE NPOAYKTbI
pasBanaTbes
PocTtéud (1) med 1 2.3 Bpemst »xapku “C KpoBbo*
Wawnbik (3) max 1 8’-10" | NepesepHuTe Yepes 4-5 MUHYT
3 3 Paspe)KbTe HanofI0BUHY, HN B KOEM criy4yae He
Kypuua (1 kr) med 1 75-80 nepeBopa-MBaliTe
Cocucku/ max 1 4-6’ | PaspexbTe nononam
LUnuka4ku (2)
dune cdopenn CmaxbTe MnacTuH Macriom u
op med | 2 | 1620 y
(1) nepeBepHUTE Ha NOMOBKHE FOTOBHOCTU
NTULUA med 1 6’-8' | PaBHOMEpHO nopexbTe
MonexTa (kyckv) med 1 20'-25' HapeMbIe TonwuHon 1,5 cm He
OTKpbIBaNTe NNacTUHy paHbLue 15 MUHYT
E;r'lg:lll-%%ﬂem med 1 3-9" | Vicnonbayinte Markue 6ynodku
3 3 Kna,qvlTe TOJIbKO MONOBUHY KyCKa Hapes3ku Ha
TocTbl med 1 2-3 CTOpOHY

MpumeyaHue: HU3KKMe TemnepaTypbl yKasaHbl Ans pasorpeBaHus xneba,
6yTepbpoaos 1 T.4.
Bbicokne TemnepaTypbl — A5 TOTOBKM MSACa 1 OBOLLEN.
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