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“LES DE FOLGENDE INSTRUKSJONENE GRUNDIG FQR DU BRUKER DETTE  APPARATET

GENERELLE RETNINGSLINJER

- Etter & ha tatt apparatet ut av emballasjen, mé
du pdase at alle komponenter er komp|ette. -
Dersom det er tvil, skal du ikke bruke apparatet,
men returnere det for at det skal bli undersekt av -
kvalifiserte personer.

- Plastposen som inneholder apparatet, ma hol- -
des vekk fra barn da den kan utgjere en fare for
kvelning. -

- Det mé serges for at man ikke overskrider de -
begrensninger som er angitt p& skjeteledninger.

- Skulle apparatet slutte & virke, skal du kontakte -
et autorisert servicesenter.

- Apparatet mé& bare brukes til det formél det er
beregnet til. Enhver annen bruk anses som urik- -
tig og derfor farlig. Produsenten kan ikke holdes
ansvarlig for eventuell skade forarsaket av urik-
tig, feilaktig eller vansvarlig bruk og/eller av
reparasjoner som er blitt gjort av ukvalifiserte
personer. -

- Modellene utstyrt med jordingskabel ma tilko-
bles et jordingssystem slik som forutsett av gjel-
dende forskrifter angaende elektrisk sikkerhet.

- Veer forsiktig slik at hender, har, kleer og
kjokkenredskaper ikke kommer ned i muggen -
nar apparatet er i drift. Bladene er meget skar- De

menter (regn, so|, frysetemperoturer, osv.)

lkke la apparatet bli brukt av barn eller av noen
som ikke er egnet uten tilsyn.

Ta ut shapse|et fra stikkontakten nér apparatet
ikke er i bruk.

lkke la apparatet veere slatt pé nar det ikke er i
bruk da dette kan skape farer.

lkke senk apparatet ned i vann.

| tilfelle ledningen blir edelagt, skal du straks f&
den reparert av personer fra et servicesenter.
Fer du begynner med noen som helst rengjering
eller vedlikeholdsprosedyrer, skal du kople sto-
pselet fra stikkontakten.

I tilfelle av feilfungering og/eller driftsstans, skal
du sl& av apparatet uten & bergre det. For & fé&
utfert eventuelle reparasjoner, skal du gé til et
kvalifisert servicesenter og forlange at det
brukes originaldeler og originalt tilbeher.
Dersom du bestemmer deg for & kvitte deg med
apparatet fullt og helt, anbefales det at du, etter
& ha koplet stepselet fra stikkontakten, gjer
apparatet ubrukelig ved & kutte av stremlednin-
gen.

Oppbevar denne veiledningen for senere bruk.
materialene og delene som kommer i kontakt

pe: Handter dem forsiktig. med matprodukter, er i fullt samsvar med bestemel-
Legg merke til de folgende grunnleggende sene i EEC-direktiv 89/109.

sikkerhetsregler:

- IKKE kjer mikseren nér den er tom.

- Ikke berer apparatet med véte eller fukfige hender.

- lkke kople apparatet fra ved & trekke stepselet ut
av stikkontakten ved hjelp av ledningen.

- lkke la apparatet utsettes for atmosfeeriske ele-

BESKRIVELSE AV APPARATET

A.  Mdlekopp/ tilferer (med hull) F. Motor

C.  Fruktskal G. Bryter ON/OFF/ "P"
D. Blandemugge av glass H. Hastighetsindikator
E. Knivbladenhet
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FOR FORSTE GANGS BRUK

Fer man tar apparatet i bruk for ferste gang, mé
alle delene vaskes godt, og en man mé terke av
motoren med en fuktig klut Man ma vaere forsiktig
med knivbladene (som er skarpe)

Motoren mé aldri nedsenkes i vann!

Kontroller at nettespenningen er den samme som
den som er merket p& apparatet.

SLIK BRUKER DU APPARATET

e Plasser apparatet pé en rett og terr overflate.
DU MA ALDRI KOBLE APPARATET TIL STROM-
NETTET FOR ALLE DELENE ER RIKTIG
PAMONTERT.

e Sett blandemuggen fast pa motoren

¢ Hell ingrediensene inn i blandemuggen.

Denne operasjonen kan utferes ved &:

1.Fjerne lokket fullstendig (A+B) ved & vri mot
venstre.

2.Sette pé& lokket (B) uten mélekoppen (A).

3.Ved hielp av frukiskalen (C) som blir satt inn
opp-ned i dpningen for lokket (B) (fig.1)

e Apparatet er utstyrt med en praktisk mélekopp
(A) med hull, som er seerlig nyttig hvis man vil
helle inn noen dréper aroma eller essens ute &
métte &pne lokket (fig.2). | tillegg er det mulig &
bruke mélekoppen (A) opp-ned, med hullet
lukket, for @ male mengder med f.eks olje (fig.3)

Merk deg folgende:
Apparatet md ikke brukes i mer enn 3 minutter
sammenhengende. Man mé sé ta en pause enn
3 minutter for man starter apparatet igjen. Dette
kan gjentas maksimum 5 ganger. Etter dette md
apparatet f6 tid til & kjoles ned.

e Skjser opp matvarer som ikke er flytende i ter-
ninger, og filsett vann.

* Sett pa lokket (B) til blandemuggen ved & vri
det mot venstre, helt til den sikrede lukking-
smekanismen, som sitter pd handtaket til
muggen, sier klikk. Mikseren vil ikke fungere
dersom ikke lokket er riktig festet pa blande-
muggen.

* Sett stopslet i veggen.

® For & starte miksingen av ingrediensene, er det

o

tilstrekkelig & vri bryteren ON/OFF (G) helt il
man oppnar ensket hastighet. Nar ingrediense-
ne har riktig konsistens kan feres bryteren fil-
bake i stillingen (O).

e Stillingen "P" gir apparatet maksimum hasti-
ghet, og gir samtidig god kontroll over korte
arbeidsoperasjoner.

o Trekk ut kontakten for hver gang man starter
rengjering.

BRUK AV "P"-FUNKSJONEN

Funksjonen "P" gir bedre kontroll over korte arbeid-
soperasjoner.

Apparatet vil vaere i gang kun sa lenge bryteren (G)
blir holdt i stillingen "P".

RENGJQORING AV APPARATET.

Motoren ma ALDRI SENKES NED | VANN.

Kontroller at kontakten er trukket ut.

o Alle rester m& fiernes med med en slikkepott.
For modellene med plastkanne m& denne veere
av gummi for & unngd riper i overflaten.

e Hell pa lunket vann til muggen er cirka halvfull.
Sett apparatet i gang i noen sekunder og tem s&
muggen. Denne operasjonen ber gjentas flere
ganger.

e Fjern blandemuggen, lokket, malekoppen, for
disse vaskes i varmt sépevann. Deretter skylles
og terkes de godkt.

e For & forenkle rengjeringsoperasjonene gir
noen modeller mulighet til @ demontere knivbla-
denheten pé felgende mate:

1. Fjern blandemuggen fra holderen pa apparatet
og snu den opp-ned.

2. Sett in krokene pé kantene av malekoppen (B) i
hulrommene som finnes i nedre del av blande-
muggen (se figur 4)

3. Vri malekoppen mot hayre (fig. 5) sa lenge det
gér, helt til knivbladenheten blir hektet av (fig. 6)

4. Gjgr dlt rent, terk, og monter s& tilbake p&
plass. Serg for & sette inn pakningen riktig, og
deretter settes knivbladenheten inn i nedre del
av blandemuggen.
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Trykk hardt helt til knivbladgruppen er helt pa
plass, og bruk il slutt malekoppen (A) til & vri
knivbladgruppen mot venstre helt til den stop-
per.

Verken blandemuggen eller andre deler av

plastikk kan vaskes i oppvaskmaskin eller
med kokende vann.

For blandemuggen av glass anbefaler vi @ ta alle
forholdregler for & unngé stet.

Terk over motoren og ledningen med en fuktig
klut eller svamp.

Tork deretter godt med et mykt klede.

Rull sammen ledningen og sett den fast pa nedre
del av motoren.

NUTZLICHE HINWEISE
1 Allgemeines

46

Um gute Ergebnisse zu erzielen und zu verhin-
dern, daf die Zutaten aus der Karaffe austre-
ten, die Zutaten nach und nach in die Karaffe
einfillen.

Fillen Sie die Karaffe héchstens zu 3/4 - die
Tétigkeit der Klingen fihrt dazu, daf3 die wer-
den in mehreren Arbeitsgéngen zubereitet.
Sofern es im Rezept nicht anders angegeben ist,
erst die flissigen und dann die festen Zutaten
einfillen. Die Flussigkeit vereinfacht die
Verarbeitung und es kann bei niedrigeren
Geschwindigkeiten gearbeitet werden. Vor der
Verarbeitung von Eis stets eine Tasse Wasser
hinzufigen.

Mixen Sie 5-30 Sekunden und priifen Sie dann
die Festigkeit.Verarbeiten Sie dann die Zutaten
weiter, bis die gewiinschte Festigkeit erzielt
wurde. Achten Sie darauf, die Zutaten nicht zu
lange zu bearbeiten, dies wirde zu einem
Verlust der Konsistenz fihren.

Verwenden Sie den Mixer immer mit aufgesetz-
tem Deckel.

Entfernen Sie die Karaffe NICHT vom
Motorgehéiuse, wihrend das Gertit in Betrieb ist.
Um Verletzungen oder Beschédigungen am
Gerdt zu vermeiden, weder die Hande noch
Kichengerdtschaften in die Karaffe einfihren,
wiahrend das Gerdt in Betrieb ist. Ist das Geréit
ausgeschaltet, kann ein Schaber verwendet
werden.

o

o

2 Feste Zutaten

Bei der Zubereitung von zarten Zutaten beson-
ders sorgfdltig vorgehen. In solchen Fallen wird
es notwendig, die Verarbeitung hin und wieder
zu unterbrechen, den Deckel abzunehmen und
die Zutaten von den Wénden der Karaffe und
den Klingen abzuschaben. Danach den Deckel
wieder aufsetzen und mit der Verarbeitung fort-
fahren. Davert die Verarbeitung auf diese
Weise zu lange, wdhlen Sie eine hohere
Geschwindigkeit.

Um feste Zutaten in die Karaffe nachzufillen,
den Dosierbecher von der Karaffe abnehmen

3 Varme filberedninger

Det er dlltid nedvendig & fierne mélekoppen fra
lokket for man begynner & lage varme retter.

e Tilfer de varme ingrediensene langsomt, maksi-

malt 2 kopper (3 dl) om gangen, gjennom hul-
let i lokket.
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Pa en praktisk og hendig mate vil apparatet gjgre det mulig for deg raskt 4 tilberede kremer, majones, sauser,
frittatas, pannekaker, fyll til grannsaker, frappéer, drinker og cocktailer av ethvert slag, med utmerket resultat. |
denne oppskriftssamlingen finnes det noen ideer for bruk av apparatet. Disse oppskriftene mé anses som et
utgangspunkt, og din egen kreativitet vil sikkert gi bidrag til bruk og giennomfering.

e 2dl. kremflgte

Tom flgten ned i blandemuggen og kjgr pa hosnghei
3 i omirent 20 — 30 sekunder.

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONONONOOEOEOEOEOEOS®OO O
e 1heltegg e olie

e en spiseskje sennep ¢ en klype salt

¢ noen f& dréper sitronsaft

Legg egg, sennep, sitronsaft og saltet i blandemug-
gen og kjgr pd hastighet 2 i noen sekunder. Fyll
mdlekoppen med olje og fortsett pd hastighet 2 &
mikse (idet det litt efter litt filfares olje) inntil majone-
sen blir fast. Ideelt med posijert fisk

A S

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONOEONOEOEOEOEOEOOSOO O
e 50 gram majones e 10 gram ketchup
e 4 drdper med Worcestershire-sauce

Legg alle ingrediensene samlet i blandemuggen og
kier pd hastighet 1i noen f& sekunder. Ideelt med
pommes frites og club-sandwiches.

MASCARPONEKREM
e 250 grammascarponeost © 3 egg

e 50 gram sukker e 2,5dl kremflgte

Legg alle ingrediensene (unntatt den piskede kre-
men) i blandemuggen og kjgr apparatet pd hasti-
ghet 1inntil blandingen er blitt lett. Tam kremen over
i sma serveringsboller og pynt med pisket krem
(pisket som beskrevet i den foreg&ende oppskriften).
Hold desserten avkjelt i kigleskapet noen timer far
servering.

I § K S

00 0 0000000000000 0OCOOCOOOCEOSONOEOSONOEOSOSEOSOSOS OO
e 120 gram tunfisk i olje

e 150 gram majones

¢ en handfull kapers

Le.gg alle ingrediensene i blandemuggen og kjgr pa
hastighet 1i noen fa sekunder. Ideell for tilbereding
av vitello tonnato.

) ELETT E Lok
. egg e 2 spiseskjeer melk
o 1 finhakket lak e salt

2 spiseskjeer med olje
....I..........I..........I.....

Miks eggene i blandemuggen pd hastighet 1 i
omfrent 30 sekunder sammen med melken og sal-
tet. Seft en stekepanne med olie pd komfyren og
sautér lgken. Tem blandingen i stekepannen, og la
eggene steke inntil de er faste, og pass pd at de ikke
fester seg til pannen.
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e 100 gram mel o 1dl. melk
e 4heleegg e salt

Legg alle ingrediensene i blandemuggen, og kjgr
apparatet p& hastighet 1 i omtrent 30 sekunder.
Reren bar veere ganske tykk.

e leple e 1dl. melk

Skjcer opp eplet i smabiter og legg dem i blande-
muggen sammen med melken. Bland alt sammen
ved hastighet 3 i omtrent 1 minutt. Selvsagt kan
enhver type gnsket frukt erstatte eplet.

e s e smakssatt sirup

Tom isen ned i blondemuggen og k|rar PULSE- bryte-
ren ved hastighet 3 inntil isen er knust i biter. Legg
isen i et glass og filfar sirup.

48

L[] L
e 4 zucchini .
e 120 gramtunfiskiolie e 100 gram revet ost
¢ 1boks med flédde tomater

e salt e persille

Skjcer opp zucchinien i to pé langs, og med en skje
graver du ut frukikjgttet samtidig som du passer pd
4 ikke brekke dem. Legg fruktkjgttet i blandemuggen
sammen med egget, tunfisken, den revne osten,
saltet og persillen. Kjgr apparatet pd hastighet 3 il
blandingen ser ut til & veere jevn. Skjcer opp zucchi-
nien i to pd tvers og fyll dem med blandingen. Legg
dem i en smurt, ildfast form. | en bolle blandes noen
fé& fulle skjeer med vann, fo fulle skjeer med olje og
tomatene, knust med en gaffel, og filfer s dette i
formen. Legg noen f& stykker med smar pd toppen
av zucchinien, og la alt std i en forvarmet ovn i
omfrent 40 minutter. Disse zucchiniene er deilige
ved romtemperatur.

00 0000000000000 00OOGOEOCOEOCEOSONOEOSONOEOSNOSEOSOSOS OO
¢ 100 gram sitronsorbét

¢ 1/2 glass med sprudlende hvitvin

¢ 1dash med vodka

Legg alle ingrediensene i blandemuggen, og bland
dem sammen ved hastighet 3 i omtrent 1 minutt inn-
til blandingen er jevn.
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LAS DENNE BRUGSANVISNING ~ GRUNDIGT, FOR  APPARATET  TAGES |

BRUG. m

Bemaerk felgende generelle sikkerhedsregler:

GENERELLE INSTRUKTIONER
Efter at have taget apparatet ud of emballagen

kontrolleres det, at alle apparatets dele er der.
Hvis der er tvivl om dette, m& apparatet ikke
tages i brug og skal leveres filbage, s& det kan
blive kontrolleret of kvalificeret personale.

Den plasticpose, som apparatet er pakket ind i,
skal opbevares uden for berns raekevidde, da
den udger en potentiel kvaelningsfare.

Hvis stikket ikke passer til stikkontakten, skal det
udskiftes med et stik der passer, of en kvalifice-
ret fagmand.

Det anbefales, at man undlader at bruge adap-
ter, multistik og/eller forleengerledning. Hvis det
alligevel er nedvendigt, brug da udelukkende
enkelt- eller multiadapter og/eller forleengerled-
ning, der opfylder sikkerhedsstandarderne.
Serg for ikke at overskride den maksimums-
spaending, der er anfert pa adapteren eller
forleengerledningen.

Hvis apparatet ophzrer med at Fungere, kontak-
tes et autoriseret servicecenter.

Modellerne, som er udstyret med jordforbindel-
se, skal tilkobles et effekfivt jordforbindelse-
sanlaeg, som forudset of de gzeldende forskrifter
vedrerende elekirisk sikkerhed.

Brug udelukkende apparatet til det formal, det
er fremstillet til. Enhver anden anvendelse m&
anses for vaerende fejlagtig og dermed potentiel
farlig. Producenten kan ikke holdes ansvarlig
for eventuelle skader, der er opstéet p& grund of
forkert eller uansvarligt brug, eller for repara-
tioner, der er udfert af uautoriserede personer.
Hold fingre, har, toj og kekkenredskaber vaek
fra kanden, nér apparatet starfes. Knivene er meget
skarpe og skal behandles med forsigfighed.

Sat IKKE blenderen i gang, nér den er tom.
Rer ikke ved apparatet med vade eller fugtige
haender.

Traek ikke stikket ud of stikkontakten ved at
traekke i ledningen.

- Udszet ikke apparatet for vejrforhold sasom
regn, so|, frost, efc.

Lad ikke bern eller andre ukyndige personer
bruge apparatet uden opsyn.

Traek stikket ud af stikkontakten, nar apparatet
ikke er i brug.

Lad ikke apparatet st& uden opsyn, nér det er i
brug, da det kan forérsage skader.

Saenk ikke apparatet ned i vand.

Hvis ledningen bliver beskadiget, bar den straks
repareres af fagfolk pd et servicecenter.

Traek stikket ud af stikkontakten for enhver form
for rengering eller vedligeholdelse af apparatet.
Hvis apparatet udviser fejlfunktion og/eller
braender sammen, skal det slukkes og mé ikke
reres. Hvis apparatet skal repareres, opsages et
kvalificeret servicecenter. Anmod altid om
anvendelse af originale reservedele og tilbeher-
sdele.

Hvis det viser sig nedvendigt at boriskaffe
apparatet helt og holdent, anbefales det, at
man, efter at have trukket stikket ud af stikkon-
takten, ger apparatet ubrugeligt ved at skaere
ledningen over.

Gem denne brugsanvisning til fremtidigt brug.

De materialer og dele, der kommer i kontakt med
fedevarer, overholder EEC-direktiv 89/109.

BESKRIVELSE AF APPARATET

Malebzeger (med péfyldningshul) E. Knivenhed

Lag F.  Motordel

Frugtbakke G. Taend-/sluk-knap / “P”
Glaskande H. Hastighedsreguleringsindikator

oSo®»
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FOR IBRUGTAGNING

Fer apparatet tages i brug ferste gang, skal alle
delene vaskes grundigt. Pas p& knivene (de er
meget skarpe); brug en fugtig klud til ot rense
motordelen med.

Set aldrig motordelen ned i vand!

Kontrollér om husholdningens spaending stemmer
overens med spaendingen, der er angivet p& appa-
ratets typeskilt.

HVORDAN APPARATET ANVENDES

e Stil apparatet pé en jeevn, tor overflade. UND-
LAD AT FORBINDE APPARATET MED EN
STIKKONTAKT, FOR ALT TILBEHOR ER MONTE-
RET.

e St kanden fast pé motordelen.

¢ Heeld ingredienserne i kanden.

Dette kan geres pé felgende made:

1.Fjern hele léget (A+B) ved at dreje det mod
uret.

2.Seet laget (B) pé uden mélebaeger (A).

3.Anvend frugtbakken (C) ved at vende den pa
hovedet og szette den ind i péfyldningshullet i
laget (B) (fig. 1).

e Apparatet er forsynet med et praktisk malebze-
ger (A) med péfyldningshul, som er nyttigt, hvis man
gnsker at filszette et par dréber aroma/smagsstof
uden at haeve laget (fig. 2); hvis man vender
mdlebaegeret (A) p& hovedet og tilstopper péfyld-
ningshullet, kan det ligeledes anvendes il for eksem-
pel at afméle olie (se figur 3).

Giv agt:
Undlad ot anvende apparatet i mere end 3
minutter ad gangen, hvorefter man skal holde en
pause end 3 minutter; det kan derefter anvendes

i hojst 5 cyklusser og skal sé have lov il at kele
helt of.

e Skeer faste fadevarer i terninger og tilsset vand.

¢ St laget (B) pa kanden ved at dreje det med
uret, indtil man herer et klik fra sikkerheda-
nordningen pé kandens hank. Blenderen fun-
gerer ikke, hvis laget ikke er anbragt rigtigt
pé kanden.

50
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o St stikket i stikkontakten.

e For at starte sammenblandningen of ingredien-
serne behgver man blot dreje teend-/sluk-knap-
pen (G) over p& den enskede hastighed
(1/2/3). Nar ingredienserne fér den enskede
konsistens, skal knappen stilles tilbage pa (O).

e Stillingen “P” anvendes fil at lade apparatet
kere pa maksimalhastighed, hvilket giver en
bedre kontrol i forbindelse med kortvarige blan-
deprocesser.

o Trek altid stikket ud af stikkontakten, for der
foretages rengering.

ANVENDELSE AF FUNKTIONEN “P”

Funktionen “P” (pulse) giver en bedre kontrol i for-
bindelse med kortvarige blandeprocesser.
Apparatet bliver ved med at fungere, saleenge
knappen (G) bliver p& funktionen “P”.

RENGQRING AF APPARATET

SAT ALDRIG motordelen ned i vand.

Serg for, at stikket er trukket ud of stikkontakten.

¢ Alle madrester skal fiernes med en dejskraber.
Til modeller med plastikkande skal der anven-
des en dejskraber af gummi, sa kandens over-
flade ikke ridses.

e Fyld kanden halvt op med lunkent vand. Lad
apparatet kare i nogle sekunder og tem deref-
ter kanden. Gentag om nedvendigt procedu-
ren.

® Fjern kanden, laget og mélebzegeret. For de
vaskes i lunkent ssebevand. Sky| derefter og ter
grundigt efter.

e For at gere det nemmere at Forerage rengerin-
gen, kan knivenheden pa nogle modeller
afmonteres pé felgende made:

1. Tag kanden of apparatets sokkel og vend den
p& hovedet.

2. Seet krogene for enden aof malebaegeret “B” ind
i de dertil beregnede fordybninger p& kandens
sokkel, som er vendt pa hovedet (se figur 4).

3. Drej mélebaegeret med uret (fig. 5), indtil det er
skruet helt i bund, og treek derefter, s& kni-
venheden frigeres (fig.6).

o
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4. Vask dlle dele, ter dem og montér dem igen;
man skal serge for, at pakningen anbringes rig-
tigt og derefter placere knivenheden p& kan-
dens sokkel og presse den pé& plads; anvend il
slut malebzegeret (A) til at dreje knivenheden
fuldsteendigt mod uret.

Kande og dlle plastikdele ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen eller i kogende vand.

* Hvad angér glaskanden, ber man treeffe alle
nedvendige forholdsregler for at undga, at
den udsaettes for voldsomme sted.

e Brug en fugtig klud eller svamp til at rengere
motordel og ledning med.

Tor grundigt efter med en blod klud.

e Vikl ledningen forsigtigt rundt om motordelens
sokkel.

RETNINGSLINIER

1 Generelt

For at opné de bedste resultater og undgé at
spilde ingredienserne, ber de filsaettes lidt ad
gangen.

Fy|d ikke kanden, s& den er mere end halvt fuld,
da knivenes bevaegelser vil age indholdets volu-
men. De opskrifter, der har store maengder
ingredienser, kan blendes i flere portioner.
Hzeld de flydende ingredienser i kanden for de
faste, medmindre opskriften foreskriver andet.
Veesken ger blenderprocessen lettere og
muligger brugen of en lavere hastighed. Tilsaet
altid en kop vand, fer der blendes is.

Blend i 5-30 sekunder, og kontrollér konsisten-
sen. Forsaet med at blende indholdet p& denne
méde, indtil den enskede konsistens er opnéet.
Serg for ikke at blende ingredienserne for
meget, da blandingen kan miste den i opskrif-
ten foreskrevne fasthed.

Seet dltid laget godt pa, fer blenderen startes.
FLYT IKKE KANDEN fra mortordelen, medens
blenderen kerer.

For at undgé personskader eller skader pé blen-
deren mé& der hverken stikkes haender eller red-
skaber ned i kanden, mens blenderen er i brug.
Der kan anvendes en dejskraber, nar blenderen
er slukket.

o

o

2 Faste ingredienser

Det er nedvendigt at vaere specielt papasselig,
nar der blendes faste ingredienser. | sadanne
tilfselde er det nedvendigt at afbryde processen
engang imellem, tage l&get of og skrabe ingre-
dienserne ned fra siderne af kanden og aof kni-
vene. Derefter seettes laget pé plads igen, og
blendningen kan forszette.

Hvis processen bliver for lang pa denne made,
kan der evt. vaelges en hgjere hastighed.

For at hzlde faste ingredienser i kanden fjernes
mélebaegeret fra laget, og ingredienserne fil-
seettes lidt ad gangen igennem hullet i l&get.
Grentsager og ost skal altid skeeres i terninger
forst.

3 Varme retter
Fiern altid mélebageret fra laget, for tilberednin
gen af en varm ret pabegyndes.

Hzeld langsomt de varme ingredienser i kanden
gennem hullet i l&get, maksimum to kopper ad
gangen.
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Denne blender giver mulighed for praktisk og hurtigt at tilberede alle mulige slags madretter med fine resulta-
ter: cremer, mayonnaise, sovse, kartoffelretter, pandekager, grentsagsfyld, frosne desserter, isafkalede drinks og
alle mulige slags cocktails. Disse opskrifter giver nogle ideer til, hvordan blenderen kan anvendes p& mange for-
skellige mdader. Opskrifferne skal udelukkende opfattes som basisopskrifter, da egen kreativitet forager muli-
ghederne og antallet af forskelligartede retter, der kan tilberedes i blenderen.

S

e 200 mlflade

Heeld fiaden oplblenderkonden og start blenderen
pd hastighed 3 i ca. 20-30 sekunder.

§1 1°°$

N
1 helt ceg
1spsk. sennep

ef par dréber cifronsaft

Heeld ceg, sennep, cifronsaft og salt i kanden, og fad
blenderen kere pd hastighed 2 i nogle f& sekunder.
Fyld malebcegeret med madolie, og forscet blend-
ningen pd hastighed 2 Tilscet madolien lidt ad gan-
gen, indfil mayonnaisen bliver fast. Ideel sammen
med porcheret fisk.

e madoile
e Tknivspids salt

00 00 0000000000000 OOOOOOOGOOEOSEOSEOSEOSOS OOV
e 50 g mayonnaise e 10 g kefchup
e 4 draber Worcestershire sauce

Heeld ‘alle |ngred|enser i blenderkanden, og lad
blenderen kare pd hastighed 1i nogle f& sekunder.
Ideel til franske kartofler og Club-sandwich (ristet
bred med henseked, bacon og salat).

52

g mascarpone oste

A
250

| flsdeskum e 50 g sukker

1/4
.. a..........-...... 00000000

ld alle ingredienser undtogen figdeskum i kan-
den, og lad blenderen kgre pd hastighed 1, indtil
bladingen bliver lys og let. Haeld cremen op i smd
serveringsskdle, og pynt med fladeskum (pisket som
beskrevet i den foregdende opskrift). Lad desserten
std i kgleskabet i et par timer far servering.

NFISKE.f:

0000 000O0OGOOGOEOINOGOOIOGOIOIONONONONOINTOIOPO
e 120 gtuniolie

e 150 g mayonnaise

¢ en handfuld kapers

...I...éoo

Heeld “alle ‘ingredienser i blenderkanden,” og Tad
blenderen kare pd hastighed 1i nogle f& sekunder.
Ideel til Vitello Tonnato.

:‘6....E..L..E..f'..M...E.....t....é.:
e 6ceg e 2 spsk. mecelk

¢ 1fintskdrne lag e 2 spsk. madolie

e salf

Blend ceggene sammen med meelk og salt i blen-
derkanden pd hastighed 1i ca. 30 sekunder. Varm
madolien p& stegepanden, og steg lagene. Haeld
blandingen fra blenderen i stegepanden, og steg
ceggene, indtil de bliver faste, men undgd, af de
breeder fast i stegepanden.

o
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:.P...A..ﬁ..D.O.E..K...AO.éOOE.....E.Oj.:
¢ 100 g hvedemel e 1d meelk
e 4hele g e salt

Heeld alie ingredienser i blenderkon.den og lad
blenderen kgre pé hastighed 11 ca. 30 sekunder.
Dejen bliver dejlig cremet.

00 0000000000000000000000000000 000

o leble e 1dl meelk

Skeer ceblet | smastykker, og heeld dem i blen-
derkanden sammen med mcelken. Blend ved hasti-
ghed 3i ca. 1 minut. Zblet kan naturligvis erstattes
af en hvilken som helst type frugt, der matte
anskes.

.......'..L..i.....'....i..c...'...

L
e s e sirup med smag
00 00000000000 0 00

Hoeld isen i blenderkunden og brug momentknap-
pen pd hastighed 3,, indtil isen er blendet til en
ensartet masse. Heeld isen op i et dessertglas, og
heeld sirup over.

4 gourgetter .
120 g tunfisk i olie ¢ 1dése fldede tomater
100 g revet ost e salt

persille

Skeer gourgetterne midt igennem pd langs, og tag
frugtkadet ud med en ske. Vcer forsigtig med ikke at
gdelaegge gourgetterne. Heeld frugtkadet op i blen-
derkanden sammen med ceg, tunfisk, revet ost, salt
og persille, og lad blenderen kgre pd hastighed 3,
indtil blandingen har en fast konsistens. Skcer gour-
gefterne over pd tveers, og fyld dem med blandin-
gen. Placér dem pd en smurt bageplade. Tag en
skdl, og bland med en gaffel nogle f& drdber vand
og fo spsk. olie med tomaterne. Heeld blandingen
over gourgetterne. Laeg et par smerklatter ovenpd,
og scet det hele ind i en forvarmet ovn i ca. 40
minutter. Disse zucchinis er delikate og skal afke-
le til stuetemperatur, for de spises.

00 0000000000000 00OCOGEOCOOCEOCEOGONOEOSONOEOSEOSEOSOSOS OO
¢ 100 g citron sorbet-is

¢ 1/2 glas mousserende hvidvin

e 2dlvodka

Heeld ‘dlle |ngred|enser i blenderkanden, og lad
blenderen kare pd hastighed 3 i ca. 1 minut, indfil
blandingen bliver fast.
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nLAs IGENOM DEN HAR BRUKSANVISNINGEN NOGGRANT INNAN DU ANVANDER APPARATEN
ALLMANNA SAKERHETSFORESKRIFTER

Se till s& ot apparaten &ér komplett och att alla delar &r
med nér du har packat upp den ur emballaget. Om du
inte &r séiker skall du infe anvéinda apparaten; lémna
in den for kontroll av en kvalificerad person.
Plostpésen som apparaten har varit inpackad i méste
hallas utanfér bams rackvidd, efiersom den kan orsaka
kvévningsolyckor.

Om sfickkontakten infe passar i uttaget méste den bytas
ut av en kvalificerad tekniker. Anvéindning av adapters,
grenkontakter och/eller fériingningssladd rekommen-
deras infe. Om du &éndé méste anvéinda sédan utrust-
ning, rekommenderar vi att du anvéinder enkla eller
dubbla adapters eller en forldingningssladd som stéim-
mer Sverens med sikerhefs-standarden. Se till ft infe
dverstiga voltgréinsen for adaptern eller forléingnings-
sladden.

Om apparaten slutar fungera skall du ta den fill et auk-
toriserat servicecenter.

Apparaten far endast anvéindas fill det foremél som
den har tillverkas fil. All annan slags anvéindning réik-
nas som olémplig och dérigenom farlig. Tillverkaren
kan infe héllas ansvarig for eventuella skador som
beror pa olémpligt, felokfigt eller ansvarslsst bruk
och/eller for reparationer som utfrts pé& apparaten av
oauktoriserad servicepersonal.

De modeller som &r utrustade med en jordad ledning
skall anslutas ill ett vél fungerande jordnét i enlighet
med géllande normer for elekirisk séikerhet.

Var forsiktig s& att du inte rékar ha fingrar, hér, kiéder
eller kksredskap i mixerbehdllaren fére du slér pé
apparaten. Mixerbladen &r véldigt vassa; hantera
dem varsamt.

Fdlj alltid foljande allménna sakerhetsregler:

Starta INTE mixern nér den &r fom.

Rér inte vid apparaten med véta eller fukfiga héinder.
Drag infe ut kontakfen ur véiggutiaget genom ot dra i
sladden; héll i sjgiva kontakten.

L&t inte apparaten utséittas for véider och vind (regn,

direkt solljus, frost m.m.)

L8t infe apparaten anvéindas av bam eller andra per-
soner som infe klarar av det, utan noggrann handled-
ning.

Drag ut kontakten ur véiggutiaget néir du inte anvéinder

apparaten.

Lémna infe apparaten paslagen nér du infe anvéinder

den, eftersom den kan utgéra en sckerhetsrisk.

Séink aldrig ned apparaten i vatten.

Om sladden &r skadad skall den repareras omedelbart
av personalen pé eft servicecenter.

Drag alltid ut kontkten ur véiggutiaget fore du bariar
rengdra den eller ufdra nagon annan slags skotsel-
procedurer.

Om appoaraten gar sonder eller fér négot slags funk-
tionsfel skall dra ut kontakten utan att réra vid appara-
ten. Kontokia eft fekniskt servicecenter for eventuell
reparation. Be om att de endast skall anvéinda origi-
naldelar eller fillbehar.

Om det skulle bestimmas att apparaten méste kasse-
ras permanent, rekommenderar vi att den gérs obruk-
bar genom ait sladden Klipps av, efter att kontakten forst
har dragits ut ur véigguttaget.

Spara den hér bruksanvisningen fill eventuellt framfida
behov.

De material och delar som &r émnade fill kontakt med liv-
smedel &verensstiimmer helt och héllet med EEC's reglerin-
gar 89/109.

BESKRIVNING AV APPARATEN

A.  Mattkopp (med hdl) E. Knivar

B. Lock F. Motorhus

C.  Frukibricka G. Vred ON/OFF/“P”
D. Glasbehdllare

H. Hastighetsindikator
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FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Diska dlla tillbehdr innan du anvéinder apparaten
for forsta géingen. Akta sa att du inte skér dig p&
knivarna (de &r mycket vassa). Torka av motorhuset
med en fuktig trasa.

Doppa aldrig ned motorhuset i vatten!

Kontrollera att néitspénningen motsvarar den spéin-
ning som anges p& apparatens mérkplat.

ANVANDNING

e Placera apparaten pa en torr och plan yta.
ANSLUT INTE APPARATEN TILL ETT ELUTTAG
INNAN TILLBEHOREN HAR MONTERATS PA.

e Sétt p& behallaren p& motorhuset.

e Hall ingredienserna i behallaren.

Detta kan du géra genom att:

1.Vrida hela locket (A+B) motsols och ta av det.

2.Sétta pé locket (B) utan méttkoppen (A).

3.Sétta i fruktbrickan (C) upp och ned i hélet i
locket (B) (fig. 1).

e Apparaten har en praktisk méttkopp (A) med
hal som du kan anvénda nér du vill hélla i
négra droppar aromdmne/essens utan att
dppna locket (fig. 2). Om du véinder mattkop-
pen (A) upp och ned och t&pper igen halet kan
du ocksé anvéinda den fér att méta upp il
exempel olja (se figur 3).

OBS:

Anvéind infe apparaten i mer &n 3 minuter i
stréick. Viénta dérefter én 3 minuter innan du
startar den igen och kér den i maximalt 5 cykler.
Efter detta méste du Iéta apparaten svalna.

e Skér fasta livsmedel i térningar och tillséitt vat-
ten.

e Sdtt pa locket (B) pa glasbehdllaren genom
att vrida det medsols tills séikerhetsanordnin-
gen pa behdllarens handtag slar till. Mixern
fungerar inte om locket inte sitter pa behdlla-
ren ordentligt.

e Satt pa locket (B) pa glasbehallaren genom
att vrida det medsols tills sékerhetsanordnin-
gen pd behdllarens handtag slér till.

o

Mixern fungerar inte om locket inte sitter pa
behéllaren ordentligt.

® Vrid p& vredet ON/OFF (G) for aft stélla in
dnskad hastighet (1/2/3) och bérja bearbeta
ingredienserna. Sét tillbaka vredet i lége (O)
ndr ingredienserna har dnskad konsistens.

e laget “P” anvénds for att kéra apparaten pa
maximal hastighet med bétire kontroll Sver
korta fillagningar.

e Dra ut stickproppen ur eluttaget innan du utfor
nagon form av rengdring.

ATT ANVANDA FUNKTIONEN “P”

Funktionen “P” (pulse) ger dig bdittre kontroll dver

korta tillagningar.

Apparaten gér s lénge du héller vredet (G) i laget

“P”.

RENGORING AV APPARATEN

DOPPA ALDRIG ned motorhuset i vatten.

Se till aft stickproppen inte sitter i eluttaget.

e Ta bort alla rester av ingredienserna med en
spatel. Anvénd en gummispatel till modeller
med glasbehdllare, for att inte repa glaset.

e Fyll halva behéllaren med ljummet vatten. Kor
apparaten néagra sekunder och tém sedan
behsllaren.

Upprepa detta moment vid behov.

® Ta loss behdllaren, locket och méttkoppen och
diska dem i ljummet tvélvatten. Skélj och torka
ordentligt.

e For att underlétta rengdringen gér det aft
demontera knivarna pé somliga modeller. Gé
till véiga enligt féljande:

1. Taloss behallaren frén apparaten och véind den
upp och ned.

2. Férin hakarna i &nden pé& méttkoppen (B) i ské-
rornai botten pé den uppochnedvénda behalla-
ren (se figur 4).

3. Vrid mattkoppen medsols (fig. 5) s& léngt det
gér och dra sedan s& att knivarna hakas loss

(fig. 6).
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Diska och torka alla delarna. Montera fillbaka
dem pé fsljande séitt: Se till att du sdtter tillbaka
packningen pé plats och placera sedan knivar-
na pd behdllarens botten. Tryck fast dem orden-
tligt och vrid dem sedan motsols s& l&ngt det gar
med hjélp av méttkoppen (A).

Varken behéllaren eller delarna av plast far
diskas i diskmaskin eller med kokhett vatten.
Hantera glasbehdllaren forsiktigt och undvik att
utséitta den fér hérda stétar.

Rengér motorhuset och elsladden med en fuktig
trasa eller svamp.

Torka sedan ordentligt med en mjuk trasa.

Linda upp elsladden runt motorhuset ordentligt.

1 Allmanna réad

56

Fér att uppnd ett bra resultat och inte riskera aft
ingredienser sténker ut ur mixerbehallaren bsr du
tillséitta ingredienserna i behallaren lite i taget.
Fyll inte mixerbehdllaren éver max-markerin-
gen. Mixerbladens rorelser kommer att &ka
volymen pé& ingrdienserna i behdllaren. De
recept dér det ingér stora méngder ingredien-
ser bér tillagas i flera omgangar.

Hall forst i vétskan och sedan de fasta ingre-
dienserna, s& léinge som det inte anges néagot
annat i receptet. Vétskan underléttar mixningen
och gér sa att du kan mixa pé en légre hasti-
ghet. Tillsétt alltid en kopp med vatten nér du
skall krossa is.

Mixa i 5 — 30 sekunder och kontrollera sedan
konsistensen. Fortsétt att mixa ingredienserna
p& det har sattet tills du har uppnétt dnskad
konsistens. Se till s& att du inte mixar ingredien-
serna for mycket; det resulterar i en séimre kon-
sistens pé& hela matrétten som du lagar.
Anvéind allfid mixern med locket ordentligt fastsartt.
Du fér INTE lyfta av mixerbehallaren frén
motordelen nér apparaten &r i bruk.

F&r att undvika risken fér att den som anvénder
mixern blir skadad eller att apparaten blir for-
stord, far du aldrig sticka ned fingrar eller red-
skap i mixerbehéllaren nér apparaten ér i bruk.
Du kan anvénda en slickepott eller nagot lik-
nande ndr apparaten &r avslagen.

2. Fasta ingredienser

e Det &r nddvéindigt att vara extra uppmérksam
ndr du mixar fina ingredienser. Du maste avbry-
ta mixningen da och d&, lyfta av locket, och
skrapa ned ingredienser som fastnat pa behal-
larens kanter eller pa mixerbladen. Sétt sedan
tillbaka locket och fortséitt mixningen. Om mix-
ningen blir tidskréivande pa det hér séttet, skall
du vélja en hégre hastighet.

¢ Tag loss méttbéigaren fran locket fére du fillsét-
ter de fasta ingredienserna lite i taget genom
halet i locket. Gronsaker och ost maste alltid
skéras upp i mindre bitar fére de placeras i
mixerbehéllaren.

3 Varma ingredienser

Du méste alltid ta loss méttbdgaren fran locket

fére du bérjar tillagningen av varma recept.

e Tillsatt de varma ingredienserna langsamt, max.
3 dl (2 cups) &t géingen, genom halet i locket.

o
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Med hjdlp av din praktiska mixer kan du snabbt och enkelt vispa grédde, laga majonnds, sdser, pannkakssmet,
gronsaksfyliningar, milkshake, frappés, drinkar och cocktails av alla de slag med utmdarkt resultat. | den har
receptsamlingen finns det flera férslag som visar pé olika satt som du kan anvanda din mixer pd& i matlagnin-
gen. De hdr recepten skall ses som en utgdngspunkt, och med hjdlp av din egen kreativitet kan du sdkert
komma pd fler anvdndningsomraden och nya spdnnande recept.

v l S P A @..R..A.:.'..D:.

eoo0e :E..

Fail grodden i mixerbehdliaren och mixa den pd
hastighet 3 i ca 20 - 30 sekunder.

e 1heltdgg * 1 msk senap
e FEit par droppar pressad citron
e Ola ¢ Ennypasalt

Placera dgget, senap, pressad citron och salf i
mixerbehdllaren och mixa det pd hastighet 2 i et
par sekunder. Fyll méttbagaren med olja och fillsatt
den lite &t gdngen under tiden som du fortsétter
mixningen pd hastighet 5 (LAG), tills majonndsen blir
fast. Passar bra att servera till pocherad fisk.

D E....

S
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e 50 g majonnds e 10 g ketchup
e 4 droppar Worchestershire sauce

Placera alla ingredienserna i mixerbehdllaren och
mixa dem pé& hastighet 4 i ett par sekunder. Passar
bra att servera till pommes frites och club-
sandwich

MASCAREONMEKEAN,
e 250 g mascarpone-oste 3 dgg
e 50 g socker e 2,5dlvispad gradde

Placera alla ingredienser (utom den vispade grad-
den) i mixerbehdllaren och mixa pd@ hastighet 1 fills
blandningen blir vit. Hall krdmen i smd portionsfor-
mar och garnera med den vispade gradden (som
vispats enligt den tidigare beskrivningen). Stdll
deserten i kylskép i ett par timmar fére den serveras.

I § K

e 120 g tonfisk i olja
e 150 g majonnds
¢ En handfull kapris

Placera “dlla ingredienser i mixerbehdllaren och
mixa pd hastighet 1i eft par sekunder. Idealsik till til-
lagning av vitello tonnato.

:.....E.i.E.f.T..‘...M..E.D....'......:
e 649 e 2 msk mjolk

e 1finhackad 6k e 2 mskolia

e salf

Mixa éggen tillsammans med mjélk och salt i mixer-
behdllaren pé& hastighet 1i ca. 30 sekunder. Stek
|6ken I&tt i oljan i en stekpanna pd spisen. Hall dgg-
blandningen i stekpannan och stek omeletten fills
den stelnat. Lyft lite p& den under stekningen sd att
den inte fastnar i pannan.
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:...M..E.%.....T.I.E.L.'...C..R..E.P..E.g.:
e 100 g mjol e 1dl mjolk
e 4 hela 6gg e salt

Placera alla ingredienser i mixerbehdllaren och
mixa pé hastighet 1i ca. 30 sekunder. Smeten skall
vara ganska fjock.

e 1dpple e 1dl mjolk

Skar dpplet i smé bitar och placera det i mixer-
behdllaren tillsammans med mijélken. Mixa alltiho-
pa pé hastighet 3 i ungefér en minut. Du kan natur-
ligtvis byta ut Gpplet mot vilken frukt du vill.

:.....A.i"’E”‘S“““"‘é’D‘k"‘N‘k..”
e |s

e Syrup till smaksattning

Hall isen i mixerbehailaren och mixa den med hjalp
av PULS-knappen pé hastighet 3 fills all is har kros-
sats. Hall den krossade isen i ett glas och ftillsatt

syrup.
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. e 120g Tonflsk i olja
e 1burk helatomater e 100 g riven ost

e 1dgg e salt

e persilia

Dela zucchinin pé langden i tvd delar och grépa ut
fruktkottet med en sked. Var forsiktig s@ aft de infe
gér sonder. Placera fruktkéttet i mixerbehdllaren fill-
sammans med &gget, tonfisken, den rivna osten, lite
salt och persilia. Mixa allt pd hastighet 3 tills det ser
ut som en jémn smet. Dela zucchini-halvorna pé
bredden och fyll dem med blandningen. Placera
dem i en smord ugnsfast form. Mosa ihop tomater-
na med ett par msk vatten och tvé msk olja och hall
dem i ugnsformen. Lagg ndgra klickar med smor
ovanpd zucchinin och stek dem i en uppvérmd ugn
i ca. 40 minuter. Zucchinin smakar extra gott nér
den fatt svalna till rumstemperatur.

00 0000000000000 00OOGOEOCOEOCEOSONOEOSONOEOSNOSEOSOSOS OO
¢ 100 g citronsorbet

¢ 1/2 glas mousserande vitt vin

¢ 1vodkashot

Placera alla ingredienser i mixerbehdllaren och
mixa pd hastighet 3 i ungefér 1 minut, tills blandnin-
gen @r jamn.

o
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FIN LUE SEURAAVAT  KAYTTOOHJEET  HUOLELLISESTI, ENNENKUIN  KAYTAT LAITETTAﬂ

YLEISIA OHJEITA

Poistettuasi laitteen pakkauksesta torkista, et laite
siscilteici kaikki osat jo on kunnossa.

Pid& pakkausmuovipussi lasten ulottumattomilla, koska
se saatiaa aiheuttaa tukehtumisvaaran.

Poista mahdollinen paly pyyhkiméillé laite pehmedillé lii-
nalla.

Ennenkuin asetat pistokkeen pistorasiaan, varmista seu-
raava:

paikallisverkkosi  jénnite vastaa laitteen  tietolevyyn
merkittyd jéinniteftci

pistorasic on maadoitettu: valmistaja ei ot vastuuta, jos
timé kohta on laiminlyty.

Jos pistoke ei sovi pistorasiaan, vie laite valtuutetun
korjaajan luo. Muuntdjien ja jatkojohtojen kéiytd ei ole
suositeltavaa. Tarvittaessa tulee kéiytiia  yksittdisic
muuntajia tai jatkojohtoja, jotka ovat yleisten turvalli-
suusmddirtiysten mukaisia jo varmistoa, eftei jéinnite
ylit&i muuntajan tai johdon jénniterajaa.

Jos laite menee rikki toimita se valtuutetulle korjaaiclle.
Teite laitetia saar kéytteici vain sihen tarkoitukseen, johon
se on suunniteltu. Laitteen asiaton kéytts on vaarallista.
Valmistoja ei ofa vastuuta sopimattoman, védrcinlaisen
fai vastuutioman kéytdn  fai ammattitaidotoman
korjaajon aiheuttomista vohingoista.
Maadoitusjohdolla varustetut mallit on  kytketiéivéi
tarkoituksenmukaiseen  maadoitusiciriestelmécin - voi-
massa olevien séhkaturvallisuusmédrdysten mukaisesti.
Huolehdi, effeivéit kiidet, hiukset, vaatteet tai keitticvéli-
neet ole kannussa, ennen laittteen kéynnistimisté.

Tercit ovat hyvin ferévidi, késittele niitéi varovasti.

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita:

Al KOSKAAN kéyt sekoitinta tyhijilliin.

Irrotar pistoke pistorasiasta, kun laife ei ole kéyossd.
Laitetta ei saa jéiticic padille, kun se ei ole kéytdssd, timé
voi olla hyvin vaarallista.

Al irrotar pistoketiar pistorasiasta vetiméllé johdosta.
Ala dlfistar laitetiar luonnonilmisille, (sade, suora aurin-
gonvalo, pakkanen, jne.).

Al anna lasten kéiytié laitettar yksin,

Irota pistoke pistorasiasta kun laite ei ole kéytossd.
Al jéites laitetta paille kun se ei ole kéytssa sihki-
skuvaaran vuoksi.

Laifefta ei saa upotiaa vefeen.

Vohingoittunut virtajohto tulee vaihtoa vain valtuutetun
korjaaijan toimesta.

Irrotar pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.
Laitetta, pistoketta ai johtoa ei saa upottaa veteen.
Jos virtajohto on vahingoitiunut, vie laite heti valtuutetun
korjaaijan korjatiavaksi.

Irota pistoke pistorasiasta aina ennenkuin puhdistat tai
huollat laitettar.

Jos laite ei toimi kunnolla tai se on vahingoittunut, sam-
muta laite koskematta siihen. Mahdolliset korjcukset
tulee suoritioa  alkuperdiisiéi osia kéytien, valtuutetun
korjaaijan toimesta.

Jos pdidtét poistaa laitteen kokonaan kéytsstd, tee lait-
teesta kéiyttskelvoton katkaisemalla virtajohto (kun olet
irotianut pistokkeen pistorasiasta).

Séiilytei néimé kéiytidohjeet myShempdid kéytiodd varten.

Ruoan kanssa kosketuksissa olevat osat ovat EEC direktiivin
89/109 mukaisia.

LAITTEEN KUVAUS

A.  Mittakuppi (aukollinen)
B. Kansi

C. Hedelmévati

D. Lasikannu

o

E. Terdyksikkd

F. Moottoriosa

G. ON/OFF/ “P"- nuppi

H. Nopeuden sdddsn osoitin
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ENNEN KAYTTOA

Ennen kuin kéytdt laitetta ensimméistd kertaa, pese
kaikki tarvikkeet huolellisesti. Varo teria (ne ovat
hyvin terévid). Puhdista moottori kostealla
pyyhkeelld.

Alé upota moottoria veteen!

Tarkista, ettt paikallisverkkosi jénnite vastaa lait-
teen arvokylttiin merkitty& jéinnitettd.

KAYTTO

* Aseta laite tasaiselle ja kuivalle alustalle. ALA
LITA LAITETTA PISTORASIAAN, ENNENKUIN
KAIKKI OSAT OVAT KUNNOLLA PAIKOIL-
LAAN.

e Aseta kannu moottoriosaan.

e Kaada ainekset kannuun.

Voit suorittaa tdmdn seuraavasti:

1.Poistamalla koko kannen (A+B) vastapdivédn
k&antémalla.

2.Asettamalla kannen (B) paikoilleen ilman mit-
takuppia (A).

3.Kéayttamélla yldsalaisin kannen (B) aukkoon
sijoitettua hedelmévatia (C) (kuva 1).

e Laite on varustettu aukollisella mittakupilla (A),
joka on erityisen kéitevd silloin, kun haluat lisété
ainesten joukkoon muutaman tipan makeutusai-
neita/mausteita, jolloin kantta (kuva 2) ei tarvit-
se avata. Tamén liséiksi voit kadntaa mittakupin
(A) ympéri ja sulkea reidn, jolloin voit kéyttad
sitd esim. Sljyn mittakuppina (katso kuva 3).

Huomio:
Alé kéiyté laitetta yli 3 minuutin ajan keskeytyk-
settd. Pyséiytd yli 3 minuutin ajaksi ja kéyté sitd
vudelleen korkeintaan 5 jakson ajan. Anna lait-
teen jddihtyd témdn jélkeen.

* Paloittele kiintedit ainekset kuutioiksi ja liséd
vesi.

e Kiinnitd kannun kansi (B) paikoilleen
kddntéamdlla sita myétapdivadn, kunnes kuu-
let kannun kahvaan sijoitetun turvalaitteen
naksahduksen. Tehosekoitin ei toimi, mikdli
kansi ei ole oikein paikallaan.

¢ Aseta pistoke pistorasiaan.
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e Aloita ainesten sekoittaminen yksinkertaisesti
kaéntamalla ON/OFF (G) nuppi halutun nopeu-
den kohdalle (1/2/3). Kun ainekset ovat saa-
vuttaneet halutun  koostumuksen, aseta nuppi
takaisin asentoon (O).

* Kéytd “P” asentoa silloin, kun haluat tehosekoit-
timen toimivan maksiminopeudella  ennen
kaikkea nopeiden sekoitusten yhteydessd.

e lrrofa pistoke pistorasiasta aina ennen puhdi-
stuksen aloittamista.

“P” TOIMINNON KAYTTO

“P” (pulse) toiminnon avulla voit sekoittaa ainekset
nopeasti ja tarkasti.

Tehosekoitin toimii niin kauan, kun pidét nuppia (G)
toiminnon “P” kohdalla.

LAITTEEN PUHDISTAMINEN

ALA KOSKAAN upota moottoriosaa veteen.

Varmista, ettei pistoke ole kiinni pistorasiassa.

® Poista kannuun jddneet ruoka-aineet lastalla.
Kéytd kumilastaa muovikannulla varustettujen
|aitteiden puhdistamiseen, jottei kannun pinta
pddse naarmuuntumaan.

e Kaada kannuun lémminté vettd puoleenvéliin
saakka. Kéynnistd laite muutamaksi sekunniksi
ja tyhjenné kannu. Toista témé toimenpide tar-
vittaessa.

e Poista kannu, kansi ja mittakuppi ja pese ne
lémpimélla saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa
huolellisesti.

¢ Joissakin malleissa teréyksikkd voidaan poistaa,
jolloin puhdistus helpottuu. Suorita t&mé seu-
raavalla tavalla:
1.Poista kannu tukialustaltaan ja k&énnd se

ympdiri.
2. Asefa mittakupin “B” pédisséi olevat koukut yldsa-

laisin kéénnetyn kannun pohijalla oleviin  uriin
(katso kuva 4).

3.3. K&énnd mittakuppia mydtépdivadn (kuva
5) aina loppuun saakka ja vedd, kunnes
teréiyksikkd (kuva 6) irtoaa paikaltaan.

o
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4. Pese ja kuivaa kaikki osat. Asenna yksikks
uvudelleen paikoilleen ja varmista, ettd tiiviste
asettuu oikein paikoilleen. Sijoita terdyksikkd
téméin jdlkeen kannun pohialle ja paina voi-
makkaasti kunnes se asettuu tdysin paikoil-
leen. K&énnd terdiyksikkds temén  jélkeen
vastapdivadn loppuun  saakka  mittakuppia
(A) kéyttamalla.

Alé pese kannua tai muita muovisia osia

astianpesukoneessa tai kiehuvalla vedelld.
Ole varovainen lasikannua kasitellessési, sillé se
voi rikkoutua voimakkaiden kolhujen yhteydessé.
Pyyhi moottoriosa ja virtajohto kostealla
pyyhkeellé tai sienell.

Kuivaa tdmén jélkeen huolellisesti kuivalla
pyyhkeelld.

Ké&ari virtajohto huolellisesti moottoriosan ympd-
rille.

KAYTTOOHJEITA
1 Yleista

Hyvéin tuloksen saamiseksi ja aineiden roisku-
misen estdmiseksi tulee aineita liscitd vahan ker-
rallaan.

Taytd kannu korkeintaan merkkiviivaan asti,
liikkuvat terét nostavat kannussa olevaa ainetta.
Jos valmistat suuren m&drén, tee se osissa.
Kaada nestemdiset ainekset kannuun ennen
kiinfeitd, jos valmistusohjeessa ei toisin mainita.
Neste helpottaa sekoittamista ja mahdollistaa
pienemmén nopeuden kéyton. Liséd aina kupil-
linen vettd, ennenkuin kasittelet jacté.

Kéytd laitetta ensin n. 5 - 30 sekunnin ajan ja
tarkista sitten aineen koostumus. Jatka sekoitta-
mista téllé tavalla, kunnes padset haluamaasi
lopputulokseen.

Al sekoita aineksia litkaa, koska ruuan koostu-
mus saattaa muuttua.

Huolehdi, ettd kansi on kunnolla kiinni sekoitta-
misen aikana.

Kannua El SAA irrottaa sekoittamisen aikana.
Vahinkojen ja laitteen vahingoittumisen vélttd-
miseksi ald tydnna kasidsi tai ruokailuvdlineitd
kannuun sekoituksen aikana. Sekoittamisen
icilkeen voit kéyttad lastaa kannun puhdistami-
seen.

o

o

2 Kiintedt ainekset
e On syytd kiinnittéd erityistd huomiota hienojen

ainesten kdsittelemiseen. Sekoitettaessa hienoja
aineksia on usein tarpeellista keskeyttdd sekoit-
taminen véliajoin, poistettava kansi ja painet-
tava kannun reunoille ja ferdlle kerdidintyneet
ainekset. Témén jalkeen kansi asetetaan paikal-
leen ja jatketaan sekoittamista. Jos sekoittami-
nen t&méntakia pitkittyy, voi valita suuremman
sekoitusnopeuden.

Liséitéksesi kannuun kiinteitd aineita, poista kan-
nen mitta-astia ja liséa kiintedit aineet véhitellen
kannun reiéstd. Vihannekset ja juustot tulee
leikata kuutioiksi ennen lisGiéimisté.

3 Kuumat ainekset
Poista kannen mitta-astia aina, ennenkvin aloitat
kuumien ruokien valmistamisen.

Lisé& kuumat ainekset hitaasti kannen reidn
kautta, enintéén 2 kupillista kerrallaan.
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VAL MI

S TUS OMHIIJEI

T A
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Kaytannollisesti ja kdtevasti laitteesi mahdollistaa vaahtojen, kastikkeiden, frittataksien, pannukakkujen, vihan-
nestdytteiden, drinnkien ja coktailien valmistamisen. Tamd valmistusohjekokoelma sisdltad erilaisia kaytto-
vinkkejd. Kayta nditd valmistusohjeita suuntaa-antavina ja kéytd omaa luovuuttasi.

ERMAVAAH T O

2 dl kuohukermaa

Kaada kerma kannuun ja koy’ro nopeuﬁo 3n.20-
30 sekunnin ajan.

00 0000000000000 OCOCEOEOEONONONOEOEOEOEOOEO®TOO O
¢ 1kananmuna e Oliya

e tlk mustaapippuria e ripaus suolaa

e muutama pisara sitruunamehua

Laita muna, pippuri, situtunamehu ja suola kannuun
ja sekoita nopeudella 2 muutaman sekunnin ajan.
Tayta mitta-astia oljylla ja jatka sekoittamista nopeu-
della 2 (lisad joukkoon 6ljy vahitellen) kunnes maijo-
neesista tulee kiintedd. Sopii hyvin haudutetulle
kalalle.

" VAALEANPUNAINEN KASTIKE ™
e 50 g majoneesia e 10 g ketsuppia

4 tippaa Worcestershire kastiketta

L]
kaada kaikki ainekset kannuun | ja sekoita nopeudel-
la 1 muutaman sekunnin ajan. Kastike sopii erino-
maisesti ranskalaisille perunoille ja voileiville.

62

CARPON é

250 gr. mascarpone juustoa
3 kananmunaa e 50 gr. Sokeria
1/4 1. kermavaahtoa

() .éo.

Laita kaikki Gineksef (ef kermavaahfoal kannuun ja
kayta laittetta nopeudella 1 kunnes seos on vaaleaa.
Kaada vaahto pieniin tarjoiluastioihin  ja koristele
kermavaahdolla (kermavaahdon ohje on mainittu
edelld). Anna jdlkiruoan jGdhtyd jadkaapissa muu-
taman tunnin ajan ennen tarjoilua.

:.T......N..I....‘.L...R.A.g.f.l.k..E.:
e 120 gr. Tonnikalaa 6ljyssa

50 gr. Majoneesia ¢ kourallinen kapriksia

Laita kaikki aineksef kuihoon |E1 sekoita nopeudella 1
muutaman sekunnin ajan. Sopii erinomaisesti
vitello tonnaton valmistamiseen.

000000000 0O0OCGOGIOGIOIONOGIONOOOS

OME

6 kananmunaa . r

1 hienonnettu sipuli r
suolaa

Sekoita munia kannussa nopeudella 1

n. 30 sekunnin ajan maidon ja suolan kanssa.
Aseta paistinpannu liedelle ja ruskista sipuli 6ljyssé.
Kaada seos paistinpannulle ja anna munien pai-
stua kunnes seos on kiinted. Huolehdi, ettei omelet-
ti tartu kiinni pannuun.

CETY

ki moltoo

o
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¢ 100 g jauhoja ¢ 1dl maitoa
e 4 kokonaista kananmunaa
e suolaa

kaada kaikki ainekset kannuun | ja sekoita nopeudel-
la 1 n. 30 sekunnin ajan. Seoksen tulisi olla kerma-
maista.

00 0000000000000000000000000000 000

e ]omena ¢ 1dl maitoa
.,..I.......'....I..........I......

leikkaa omena pieniksi paloiksi ja laita palat ja
maito kannuun. Sekoita nopeudella 3 n. 1 minuutin
ajan. Voit kédyttdd omenan sijasta muita halua-
miasi hedelmia.

. L I A N
e Jaata ® maustettua siirappia

kaada jact kannoun ic ja " sekoifa’ PULSE- 10|m|nnollc1
nopeudella 3 kunnes jd& on murskaantunut. kaada
jdémurska lasiin ja lisad siirappi.

o

UR

ESAKURPITSAA] TONNIKALALL
4 kes@kurpitsaa e 1muna
120 gr tonnikalaa 6ljyssd
1 tolkki kuorittuja tomaatteja
100 gr juustoraastetta
suola e persilia

[eikkaa kurpitsa pituussuunnassa puolikkaisiin, poi-
sta malto lusikalla rikkomatta sité. Aseta malto kan-
nuun munan, tonnikalan, justoraasteen, suolan ja
persilian kanssa ja kéytd konetta nopeudella 3 kun-
nes seos on tasaista. Taytd kurpitsalohkot seoksella.
Aseta lohkot voideltuun kulhoon. Sekoita muutama
lusikallinen vettd, kaksi lusikallista 6liyd sekd
tomaatit, sekoita haarukaalla ja ja kaada kulhoon.
Laita pddlle muutama voinokare ja laita uuniin 40
minuutiksi. Kesdkurpitsat maistuvat parhailta huo-
neenldmpdising.

o'Uo
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¢ 100 gr. Sitruuna sorbettijadteloa

e 1/2 lasillista kuohuviinid

¢ 1vodka-shot

Laita aineet kannuun ja sekoita nopeudella 3
minuutin ajan, kunes seos on tasaista.
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