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ELECTRICAL CONNECTION (U.K. ONLY) (MOD. KF1400EG/KF1400)

A) If your appliance comes fitted with a plug, it will incorporate a 13 Amp fuse. If it does not fit your socket, the plug should
be cut off from the mains lead, and an appropriate plug fitted, as below.
WARNING: Very carefully dispose of the cut off plug after removing the fuse: do not insert in a 13 Amp socket elsewhere in
the house as this could cause a shock hazard. With dlternative plugs not incorporating a fuse, the circuit must be protected
by a 15 Amp fuse. If the plug is a moulded-on type, the fuse cover must be re-fitted when changing the fuse using a 13 Amp
Asta approved fuse to BS 1362. In the event of losing the fuse cover, the plug must NOT be used until a replacement fuse
cover can be obtained from your nearest electrical dealer.
The colour of the correct replacement fuse cover is that as marked on the base of the plug.

B) If your appliance is not fitted with a plug, please follow the instructions provided below:

IMPORTANT
The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code:
Blue: Neutral
Brown: Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the coloured markings identifying
the terminals in your plug, proceed as follows:

The wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked with the letter N or coloured black.
The wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with the letter L or coloured red.

ELECTRICAL CONNECTION (U.K. ONLY) (MOD. KF1600EP)

A) If your appliance comes fitted with a plug, it will incorporate a 13 Amp fuse. If it does not fit your socket, the plug should
be cut off from the mains lead, and on appropriate plug fitted, as below. warning: Very carefully dispose of the cut off
plug after removing the fuse: do not insert in a 13 Amp socket elsewhere in the house as this could cause a shock
hazard. With alternative plugs not incorporating a fuse, the circuit must be protected by a 15 Amp fuse. If the plug is
a moulded-on type, the fuse cover must be re-fitted when changing the fuse using a 13 Amp Asta approved fuse to BS
1362. In the event of losing the fuse cover, the plug must NOT be used until a replacement fuse cover can be obtained
from your nearest electrical dealer. The colour of the correct replacement fuse cover is that as marked on the base of the
plug.

B) If your appliance is not fitted with a plug, please follow the instructins provided below:

WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED As the colours of the wires in the mains lead may not cor-
IMPORTANT respond with the coloured markings identifying the termi-
The wires in the mains lead are coloured in accordance nals in your plug, proceed as follows:
with the following code: The green and yellow wire must be connected to the termi-
nal in the plug marked with the letter E or the earth symbol
Green and yellow Earth =L or coloured green or green and yellow.
Blue Neutral ® The blue wire must be connected to the terminal marked
Brown Live O with the letter N or coloured black.

The brown wire must be connected to the terminal marked
with the letter L or coloured red.

o
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SPEED SELECTION
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Mod. KF1400EG

Mod. KF1400
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Misurino (KF1400)

. Dosatore/alimentatore (con foro)

(KF1400EG/ KF1600EP)
Coperchio

Gruppo caraffa

Lame

Corpo motore

Interruttore ON/OFF (solo mod.
KF1400EG/ KF1600EP)

Pannello di controllo

Tasti selezione velocita e relative spie
Tasto stop

Tasto Auto 3 min.

Tasto PULSE

Tasto commutatore velocitd e relfive
spie

E UTS CH

> >

mmoo®

o

zzr-

Dosierbecher(KF1400)

. Dosier-/Einfillbecher (mit Offnung)

(KF1400EG/KF1600EP)

Deckel

Karaffenblock

Klingen

Motorgehduse
Ein-/Aus-Schalter (nur bei Mod.

KF1400FG/KF1600EP)

Bedienblende

Geschwindigkeitswahltasten und

Kontrollampen

Stop-Taste

Taste AUTO 3 min.

PULSE-Taste

Geschwindigkeitsumschalter und

Kontrollampen

E N G L I S H FR ANV GCAI'S

A.  Measuring cup (KF1400) A. Doseur (KF1400)

Al. Measuring cup/feeder (with hole) Al. Doseur/alimentateur (avec orifice)
(KF1400/KF1600EP) (KF1400/KF1600EP)

B. Lid B. Couvercle

C. Blender jar C. Groupe caraffe

D. Blade D. Couteaux

E. Motor E.  Corps moteur

F. ON/OFF switch (only model F.  Interrupteur ON/OFF (seulement mod.
KF1400EG/KF1600EP) KF1400EG/KF1600EP)

G. Control Panel G. Tableau de commande

H. Power regulating buttons and H. Touches sélection vitesse et voyants
warning [i ? lumineux correspondants

l. OFF buﬂon I Touche Stop

L. Auto 3 minute button L. Touche Auto 3 min.

M. Pulse button M. Touche PULSE

N. High power regulating switch and N. Touche commutateur vitesse et voyants
warning lights lumineux correspondants

NEDERLANDS E S P AN O L

A.  Maatbeker (KF1400) A.  Medidor (KF1400)

Al. Doseermaat/inrichting voor toevoegen Al. Dosificador /alimentador (con agujero)
ingrediénten (met gat) (KFMOOEG? (KF1400EG/ KF1600EP)
KF1600EP) B. Tapadera

B. Deksel C. Grupo jarra

C.  Mengbeker D. Cucﬁi”cs

D. Messen E. Cuerpo motor

E. Motorhuis F. Inferruptor ON/OFF (sélo mod.

F. ON/OFF-schakelaa (alleen model KF1400EG/ KF1600EP)
KF1400EG/ KF1600EP) G. Panel de control

G. Bedieningspaneel H. Botones de seleccién velocidad y

H. Knoppen voor de selectie van de pilotos relativos.
sneIE id, en relatieve controlelampjes I.  Botén stop

l.  Stopknop L. Botén Auto 3 min.

L. Knop Auto 3 min. M. Botén PULSE

M. Knop PULSE N. Botén conmutador de velocidad y

N. Knop snelheidsschakelaar en pilotos relativos.

controlelampies standaardmixer

o
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P ORTUGUES E AANAHNIKAD A N S K
A. " Doseador (KF1400) A. MeZoUpa (KF1400) A Mélebaeger (KF1400]
Al. Doseador/dlimentador (com orificio) A1. AoCOLETPNTAG/XWVI TPOPOBOaIag (Le Al. Mdlebaeger med péfyldningshul
(KF1400EG/ KF1600EP) o) (KF1400EG/KF1600EP) (KF1400EG/KF1600EP)
B. Tampa B. Kanaki B. lag
C. Jarro C. Kavara C. qude
D. Laminas E- ani§§c Kormg ED- AK,{va
E.  Corpo do motor - Movaoa lotep . - Motor
F.  Awkorng ON/OFF (pévov ota F. Teend/sluk-knap (kun model
F :2}?2’0%"@{;%4% (openas yo mod. povtéAa KF1400EG/KF1600EP) KF1400EG/KF1 600EP)
G. Painel d I G. Nivakag eAéyxou G. Betjeningspanel
- Painel ce confrolo . H. TMAAKTpa emAOYRG TaXUTTAS KAt H. Hastighedsknapper og kontrollamper
H. Teclos de selecgtio da velocidade e QVTIOTOIXA EVBEIKTIKA AQUMAKIA I Stopknap
resj IVOS |nd|CadOreS IUmanSOS 1. I_I}\I‘]KTpo StOp L. 3 min. GU"OmGﬁk
l. - Tecla Stop L. TMAARkTeo Auto 3 min M. Momentknap
L Teca Auto 3 min. M. MAnkTpo PULSE N. Hgjhastighedsknap og kontrollampe
M. Tecla PULSE N. TARKTPO HETABOARG TaXUTNTAG Kal
N. Tecla de comutagdio da velocidade e avTioTolXa EVOEIKTIKA AQMMAKIa
respectivos indicadores luminosos
S V E R I G N o R G Es U 0 M I
A. Méttbagare (KF1400) A. Malekopp (KF1400) A. Mittakuppi (KFT400)
Al. Méttbigare/péafyllare (med hal) Al. Malekopp/tilferer (med hull) Al. Mitiakuppi/fiytdastia (aukollinen)
8 {KF;AOO / KF1600EP) (KE(AOO/KF] 600EP) (KF1400/KF1600EP)
. loc B. Lol B. Kansi
C. Mixerbehdllare C. Blandemugge C. Kannu
D. Mixerbla D. Blad D. Terd
E.  Motorhus E.  Motor E.  Moothoriosa
F. Strémbrytare (endast modell . PA/AV-bryter (bare modell F.  Padlle/pois kytkin (vain malleissa
KF1400EG / KF1600EP) KF1400EG/KF1600EP) KF1400EG/KF1600EP)
G. Kontrollpanel G. Kontrollpanel G. Ohjauspaneeli
H. Hastighetsreglerings-knappar och H. Stremreguleringsknapper og varsellys H. Nopeusvalitsimet ja merkkivalot
indikatorlampor . AV-knapp . Pyscylyspainike
I. Stopp knapp L. Auto-3-minutts-knapp L. 3 min automaattipainike
L 3-min AUTO-knapp M. Pulsknapp M. PULSE-pitopainike
m' ;PU;-S’f'k"iPP for hia/I N. Reguleringsbryter for hy ytelse og varsellys N. Nopeusalueenvalitsin ja merkkivalot
. Regleringsknapp for hag/lag
POLSKI MAGYAR CESTINA
A Dozownik [KFT400] A, MérBpohar (KF1400) A.  Odmérka (KFMOOL
A1. Dozownik/podainik (z otworem) A1. Mérépohar/adagolo (nyilassal) Al Davkovag/zasobnik (s otvorem)
(KF1400EG/ KF1600EP) (KF1400EG/ KF1600EP) (KF1400EG/ KF1600EP)
B. Pokrywa B. Zaréfedél B. Viko
C. Pojemnik C. Keverdedény C.  Mixovaci nddoba
D. Ostrza D. Kések D. Noze
E. Zespdt silnika E. Motor E. Téleso motoru
F.  Przetgcznik ON/OFF (tylko w mod. F.  BE/KI (ON/OFF) kapcsol6 (csak a F.  Vypinag¢ ON/OFF (pouze mod.
KF1400EG/ KF1600EP) KF1400EG/ KF1600EP modelleken) KF1400EG/ KF1600EP)
G. Panel kontrolny G. Vezérl6tabla G. Ovlédaci panel )
H. Przyciski wyboru predkosci i H. Teljesitményszabalyozd/ H. Tlagitka volby rychlosti s piislusnou
odpowiednie lampki kontrolne sebességbedllité gombok és svételnou signalizaci
I.  Przycisk stop jelz6lampak . Tlagitko stop '
L. Przycisk Auto 3 min. l. Stop (leallité) gomb L Tla¢itko Auto 3 min.
M. Przycisk PULSE L. Auto 3 min. gomb M. Tlacitko PULSE
N. Przycisk przetgczania predkosci i M. PULSE gomb N. Tlagitko prepinae rychlosti s pfislusnou
odpowiednie lampki ﬁonfro|ne N. Sebességkapcsolé gomb és svételnou signalizaci

PyYyccCcKumn

HosaTop (KF1400)
[Losatop-nutatens (C oTBEpCTUEM)
(KF1400EG/ KF1600EP)

Kpbiwka

CTakaH-cH0pHMK

Hoxwu

Kopnyc moTopa

Mepekntoyvatens BKJ1/BbIKI
ON/OFF (Ttonbko mog. KF1400EG/
KF1600EP)

MaHenb ynpaBneHus

KHOMKK BbiIGOpa CKOPOCTU U
COOTBETCTBYIOLWAsA MHANKALMS
KHonka cton

KHonka ABTO 3 MuH. — Auto 3 min.
Kronka MMMNYNbC - PULSE
KHonka Bblbopa cKopocT# 1
COOTBETCTBYIOWANA MHANKALMS

=S

mmoow 22

o

zgr—

jelzélampak
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nLEGGERE ATTENTAMENTE LE PRESENTI ISTRUZIONI PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIO

AVVERTENZE GENERALI -

- Dopo aver folio Iimballaggio, assicurarsi dell'infegrite
del prodotto. In caso di dubbio, non utilizzare I'appa- -
recchio e rivolgersi esclusivamente a persondle qualifi- -
cato.

- Il sacchetto di plastica contenente il prodotio non deve -
essere lasciato dlla portata dei bambini in quanto
potenzicle fonfe di pericolo. -

- In caso di incompatibilitts fra la presa e la spina del-

I apparecchio, fare sostituire la presa con dlira di fipo -
adeguato da personale qualificato. E sconsigliabile
l'uso di adattetori, prese multiple, e/o prolunghe. -
Qualora il loro uso si rendesse necessario, ufilizzare
esclusivamente adatiatori semplici o mulfipli e prolun- -
ghe conformi dlle vigenti norme di sicurezza, facendo
atenzione a non superare il limite di potenza marcato -
sull' adattetore e/o prolunga. -

- Imodelli prowvisti di messa a terra devono essere colle-
gati ad un efficace impianto di messa a ferra come pre- -
visto dalle vigenti norme di sicurezza eletirica.

- Quadlora l'apparecchio smeftesse di funzionare rivol-
gersi esclusivamente a un centro di assistenza autoriz- -
zato.

- Lapparecchio dovrar essere desfinato esclusivamente
dl'uso per il quale & stato espressamente concepito.

Ogni dliro uso & da considerarsi improprio e quindi
pericoloso. I costrutiore non potrd essere ritenuto -
responsabile di eventuali danni derivanti da uso impro-

prio, erroneo e irresponsabile /0 da riparazioni effet-

tuate da personale non qudlificato.

- Accerfarsi che mani, oope"i, abiti e utensili da cucina -
siano fuori dal contenitore prima di mettere in funzione

Non toccare l'apparecchio con le mani bagnate o
umide.

Non usare |'apparecchio a piedi nudi o bagnafi.

Non sfilare la spina dalla presa tirando il cavo di dli-
mentazione.

Non lasciare I'apparecchio esposto agli agenfi atmo-
sferici (pioggia, sole, gelo, ecc.).

Non permettere che I'apparecchio sia usato da bam-
bini o da incapaci senza sorveglianza.

Non lasciare che i bambini giochino con I'apparec-
chio.

Disinserire lo spina dalla presa di corrente quando f'ap-
parecchio non viene utilizzato.

Non lasciare I'apparecchio inufilmente acceso perché
potenziale fonte di pericolo.

Non immergere l'apparecchio in acqua.

In caso di danneggiomento del cavo, farlo sosfituire
tempesfivamente da personale qualificato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di
manutenzione, scollegare I'apparecchio dalla refe di
alimentazione eleftrica staccando la spina.

In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento, spe-
gnere l'apparecchio senza manometterlo. Per eventua-
li riparazioni rivolgersi esclusivamente a centri di assi-
sfenza tecnica qualificati richiedendo I'utilizzo di ricam-
bi e accessori originali.

Quadlora si decida di eliminare definitivamente I'appar-
recchio, dopo aver scollegato la spina dalla presa di
corrente, si raccomanda di renderlo inservibile reci-
dendone il cavo di dlimentazione.

Conservare con cura le presenti istruzioni per ulteriori
consultazioni.

I'apparecchio. Le lame possono tagliare: maneggia- | matericli e gli oggetti destinati al confatto con prodoti ali-
tele con cura. mentari sono conformi dlle prescrizioni della direttiva CEE
Osservare in pariicolare le seguenti norme fondamentali 89/109.
di sicurezza:
PRIMA DELL'USO COME S| USA
Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, * Posizionare |'apparecchio su una superficie

lavare accuratamente tutti gli accessori, facendo
attenzione alle lame (sono taglienti); passare con un
panno umido il corpo motore.

Non immergere mai il corpo motore in acqua!

Verificare che la tensione di rete corrisponda a i
quella indicata sulla targhetta dell’apparecchio. .
6

o

asciutta e dritta. NON COLLEGATE L' APPAREC-
CHIO AD UNA PRESA DI CORRENTE FINCHE
NON SONO STATI CORRETTAMENTE MON-
TATI GLI ACCESSORI.

Inserire la caraffa sul corpo motore.

Per utilizzare il misurino dosatore (A), girarlo
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fino a far coincidere le due alette dlle guide sul
coperchio (B) ed estrarlo. Sara cosi possibile sia
utilizzarlo come misurino che aggiungere nel
foro del coperchio degli ingredienti durante la
lavorazione (ad apparecchio spento).
Versare gli ingredienti nella caraffa.
Tale operazione pud essere eseguita:
1.togliendo tutto il coperchio (A+B)
2.inserendo il coperchio (A) senza il dosatore
/misurino (A/A1)
3.(solo modelli elettronici) utilizzando I'alimen-
tatore A1 come imbuto. L'alimentatore Al
pud essere utilizzato sia nella posizione ori-
ginale sia capo-
volto, nel caso si
aggiungano
maggiori quan-
tita di liquido.
Per utilizzare |l
misurino dosatore
(A/A1), girarlo in
senso  antiorario
fino a far coincidere
le due dlette alle guide sul coperchio (B) ed
estrarlo.

Attenzione:

Non utilizzare I'apparecchio per piv di 3
minuti consecutivamente. Fare pause di un
minuto e riprendere I'utilizzo per un massi-
mo di 5 cicli. Dopo cid I'apparecchio deve
essere lasciato raffreddare.

Tagliare gli alimenti solidi in cubetti e aggiun-
gere acqua.

Durante I'utilizzo, assicuratevi che il coper-
chio sia ben inserito a posto.

Modello meccanico KF1400:

Per iniziare la lavorazione degli ingredienti &
sufficiente girare la manopola fino a seleziona-
re la velocita desiderata (LOW o HIGH).
Quando gli ingredienti avranno raggiunto la
consistenza desiderata, riportate la manopola
in posizione OFF.

La posizione PULSE serve per far funzionare
I'apparecchio alla massima velocité permetten-
do un miglior controllo sulle lavorazioni brevi.

o

Modelli elettronici KF1400EG/KF1600EP:

Accendere |'apparecchio premendo I'interrutto-
re (F) posto sul lato del pannello di controllo. La
spia sinistra del tasto commutatore velocita (N)
si accende e la spia accanto alla velocita 1 lam-
peggia.

Selezionare la velocitd da 1 a 14 premendo il
relativo tasto. Piv alto & il numero selezionato,
piv dlta sard la velocita delle lame.
Uapparecchio & preimpostato per funzionare
con le velocits da 1 a 7. Se desiderate far fun-
zionare |'apparecchio con le velocits da 8 a 14,
premere sul tasto commutatore velocita (N) Si
accenderd quindi la relativa spia destra.
Quando gli ingredienti avranno raggiunto la con-
sistenza desiderata, premete il tasto STOP@ (1.

Utilizzo del tasto AUTO 3 min.

Questa funzione & utile per lavorazioni che necessita-
no di un tempo prolungato o per pulire la caraffa.

Premere il tasto AUTO 3 min (L). La spia tra i
tasti AUTO 3 min (L) e PULSE (M) e la spia
accanto alla velocitd 1 iniziano a lampeggiare.
Selezionare la velocits desiderata tra le 14
disponibili. La spia della velocita selezionata si
accende e I'apparecchio inizia a funzionare.
Cosi impostato il frullatore funziona ad intermit-
tenza per tre minuti e poi interrompe la lavora-
zione.

Se volete interrompere prima il funzionamento,
premete il tasto STOP.

E possibile cambiare la velocita selezionata
anche durante la lavorazione e in questo caso
la macchina funzionera per dltri 3 minuti.

Per la pulizia della caraffa, procedere come segue:

Versare all’'interno della caraffa una tazza da té
di acqua tiepida o calda.

Premere il tasto AUTO 3 min (L). La spia tra i
tasti AUTO 3 min (L) e PULSE (M) e la spia
accanto al tasto 1 iniziano a lampeggiare.
Selezionare la velocitd 7 o 14. La spia della
velocita selezionata si accende e |'apparecchio
inizia a funzionare.

Quando I'apparecchio interrompe il funziona-
mento, svuotare e asciugare la caraffa.



Utilizzo del tasto PULSE (M)

Il tasto pulse permette un miglior controllo sulle

lavorazioni brevi.

e Premere il pulsante PULSE (M). La spia tra i pul-
santi AUTO 3 min (L) e PULSE (M) si accende.

e Selezionare la velocita desiderata. L'apparecchio
funziona finché il pulsante & premuto.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Non immergere mai il corpo motore in acqua.

e Tutti i resti degli ingredienti sono da rimuovere
con una spatola. Nei modelli con caraffa in pla-
stica, utilizzare spatole in gomma per non graf-
fiare la superficie.

* Versare acqua tiepida fino a riempire a metd la
caraffa. Far funzionare per qualche secondo
I'apparecchio e poi svuotare la caraffa.

Se possibile, ripetere |'operazione.

Per i modelli elettronici, & possibile fare la puli-
zia automatica come indicato al paragrafo “uti-
lizzo del tasto AUTO 3 min.

La caraffa e tutti i particolari in plastica non vanno

lavati in lavastoviglie o con acqua bollente.

e Togliere la caraffa, il coperchio, il dosatore
prima di lavarli in acqua tiepida e saponata.
Poi risciacquare e asciugare bene.

® la caraffa in vetro nei mod. KF1400EG e
KF1600EP & realizzata con vetro infrangibile di
prima qualitd per assicurarne la massima resi-
stenza. In ogni caso si consiglia di prendere tutte
le precauzioni necessarie per evitare urti violenti.

e Passare il corpo motore e il cavo di alimentazione
con un panno umido o con una spugnetta.
Asciugare completamente con un panno morbido.

e Awvolgere con cura il cavo di alimentazione alla
base del corpo motore.

CONSIGLI D’'USO

1 Generali

e Per avere risultati e non rischiare che gli ingre-
dienti fuoriescano dalla caraffa, aggiungere
nella caraffa un po’ di ingredienti alla volta.

* Non riempire la caraffa piv di 3/4 - 'azione
delle lame fanno aumentare gli ingredienti nella
caraffa. Le ricette che impiegano grosse quan-
tita di ingredienti fanno fatte in piv volte.
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e A meno che la ricetta non dica il contrario, ver-
sare prima gli ingredienti liquidi di quelli solidi. Il
liquido facilita la lavorazione e permette di utiliz-
zare velocita inferiori. Aggiungere sempre una
tazza di acqua prima di lavorare il ghiaccio.

¢ Frullare per 5-30 secondi e verificare la consi-
stenza. Continuare poi a lavorare gli ingredien-
ti fino ad oftenere la consistenza desiderata.
Fate attenzione a non lavorare troppo gli ingre-
dienti; questo causerebbe una perdita di consi-
stenza della ricetfta.

e Utilizzate il frullatore con il coperchio sempre
inserifo.

® NON rimuovere la caraffa dal corpo motore
mentre |'apparecchio & in funzione.

e Per evitare la possibilita di ferirsi o di danneg-
giare I'apparecchio, non inserite le mani o uten-
sili nella caraffa mentre |'apparecchio ¢ in fun-
zione. E possibile utilizzare una spatola quando
I'apparecchio & spento.

2 Ingredienti solidi

e E necessario fare particolare attenzione duran-
te la preparazione di ingredienti sottili. In que-
sto caso & necessario interrompere di quando in
quando la lavorazione, togliere il coperchio e
raccogliere dai lati della caraffa e dai coltelli gli
ingredienti. Poi reinserire il coperchio e conti-
nuare la lavorazione. Se cosi facendo la lavo-
razione diventa lunga, selezionare una velocita
piv alta.

e Per aggiungere dlimenti solidi nella caraffa,
rimuovere il dosatore dal coperchio e aggiun-
gerli un po’ alla volta attraverso il foro nel
coperchio. Gli alimenti tipo verdure e formaggi
vanno sempre tagliati a cubetti prima di essere
inseriti nella caraffa.

3 Preparazioni calde

E sempre necessario rimuovere il dosatore dal

coperchio prima di iniziare la preparazione di

ricette calde.

e Aggiungere lentamente gli alimenti caldi, mas-
simo 2 tazze alla volta, atiraverso il foro del
coperchio.

o
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Pratico e maneggevole, il vostro apparecchio vi permetterd di preparare in poco tempo e con ottimi risultati,
creme, maionese, salse, frittate, crespelle, ripieni per verdure, frappé, sgroppini e cocktail in genere. In questo
riceftario sono contenute alcune idee per utilizzare in modo completo e vario I'apparecchio. Tali ricette sono la
base di partenza e sicuramente la Vostra fantasia arricchird gli usi e le preparazioni.

Nelle ricette che seguono le velocitd scritte

in numeri fanno riferimento ai modelli elettronici

(KF1400EG/KF1600EP), mentre le potenze scritte per esteso fanno riferimento al modello meccanico (KF1400).

AMNT:

...A:

200ml di ponno da montare
0000 OCOOS 0000 00

Mettere la ponno Iqu|dc1 nella caraffa’e far funzio-
nare a velocitd 9 (HIGH) per 20-30 secondi circa.

.éo.

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONONONOOEOEOEOEOEOS®OO O
1 vovo intero e oOliogb.

un cucchiaino disenape ®  un pizzico di sale

¢ qualche goccia dilimone

Metftere l'vovo, il sale la senape e il limone nella
caraffa e far funzionare a velocitd 5 (LOW) per alcu-
ni secondi. Riempire il dosatore d'olio e sempre a
velocitd 5 (LOW) continuare a mescolare (sempre
aggiungendo olio) fino a che la maionese si rasso-
da. Salsa ideale per pesce lesso.

A R OSA

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONOEONOEOEOEOEOEOOSOO O
e 50gr. di maionese e 10gr. di ketchup
e 4 gocce di worchester

Meftere 1utf gli ingredienti assieme nella caraffa e
utilizzare la velocitd 3 (LOW) per alcuni secondi.
Ideale per patate fritte e club sandwich.

CCREMAT DI MASCARPONE
e 250gr. di mascarpone ¢ 3 uova

1/4 di panna montata 50gr. di zucchero

Meftere Ut gI| mgredlenh (franne bonno monta-
ta) nella caraffa e far funzionare a velocitd 4 (LOW)
finché I'impasto diventa soffice. Versare la crema in
coppe individuali e guarnire con la panna (montata
come descritto nella ricetta precedente). Tenere il
dolce in frigorifero un paio d’ore prima di servirlo.

..S..A.Ot.g..A...O..T.....&...'A..f.AQ:

120gr. di tfonno sott'olio
150 gr. di maionese
una manciata di capperi

Mettere tutti gli ingredienti fi nella caraffa e amalga-
mare il futto a velocitd 3 (LOW) per alcuni secondi.
Ideale per preparare il vitello tonnato.

é‘l..'...L.A

2 cucchiai di latte
2 cucchiai d'olio

(1]
e 6 uova
e lcipolla
e sale

Lavorare le uova nella caraffa a velocita 2 (LOW) per
30 secondi circa con il latte ed il sale. Mettere sul
fuoco una padella con due cucchiai di olio e fare
soffriggere la cipolla tritata. Versare il composto
nella padella e far rapprendere leggermente la frit-
tata, avendo cura che non si aftacchi al fondo.

o



:....g.f.E.l:i....P..E'ﬁ..é.R.E.P..E'g.:
e 100gr. di farina e 1dl. dilatte
e 4 yovaintere e sale

Mettere nel contenitore tutti gli ingredienti citati ed
azionare la macchina a velocita 2 (LOW) per circa 30
secondi. Deve risultare una pastella piuttosto cre-
mosa.

e 1mela e 1dl. dilatte

To.gllore la mela a pezzi e metterla nel contenitore
con il latte. Sbattere il tutto a velocitd 13 (HIGH) per 1
minuto circa. Naturalmente si possono utilizzare
tipi di frutta diversa a piacere.

e ghiaccio ® sciroppo a piacere
o0 000 OO ........l......

Versare tuh‘o.ll.ghlocuo nella caraffa e azionare i
tasto PULSE alla velocitd 14 (HIGH) fino a che tutto il
ghiaccio si trita in modo omogeneo. Porre il ghiaccio
in un bicchiere e aggiungere dello sciroppo.
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......C.é...l...E‘...A.L....T..'&.ﬁ.é.:

L] L]

e 4 zucchine e Tuovo

e 120gr. di tonno softolio ® 1 scatola di pelati
¢ 100gr. di formaggio grattugiato

Tagliare per lungo le zucchine, scavarle con un cuc-
chiaio e fogliere la polpa, evitando di romperle. Nel
contenitore mettere la polpa, I'vovo, il fonno, il for-
maggio grana, il sale, il prezzemolo ed azionare il
robot a velocitd 14 (HIGH) fino ad oftenere un impa-
sto ben omogeneo; farcire le zucchine precedente-
mente tagliate a metd nel senso della lunghezza.
Sistemarle in una pirofila imburrata in cui verserete
un po’ d'acqua mescolata ad un paio di cucchiai
dolio e a un po’ di pelati passati; distribuire sulle
zucchine qualche pezzetto di burro. Cuocere nel
forno scaldato per circa 40 minuti. Queste zucchine
sono buone tiepide.

00 0000000000000 00OCOOEOCOCEOCEONOEOSONOEOSNOSEOSOSOS OO
e 1 etto di gelato al limone

e 1/2 bicchiere di prosecco

¢ 1 bicchierino di vodka

Meftere tUtfi g|| mgredlenn citafi nel contenitore &
amalgamarli a velocitd 9 (HIGH) per 1 minuto circa, o
finché il tutto diventa omogeneo.



READ THE FOLLOWING
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INTSTRUCTIONS ~ CAREFULLY ~BEFORE USING THIS  APPLIANCE j¢}:]

GENERAL DIRECTIONS

- After having removed the appliance from the
packaging, make sure that it is complete in all of
its components. If there is any doubt, do not use
the appliance and return it to be checked by
qualified personnel.
The plastic bag containing the appliance should
be kept away from children as it may represent
a suffocation hazard.
In the case that the plug is not compatible with
the electrical outlet being used, have it substitu-
ted with a suitable one by qualified personnel.
The use of adapters, multi-way plugs, and/or
extension cords is not recommended. Wherever
their use might become necessary, use simple or
multiple adapters and/or extension cords
conforming to the safety laws, taking care to not
exceed the power limits marked on the adapter
or the extension cord.
The models fited with earth must be connected to an
effective earth system, in compliance with the electrical
safety standards in force.
Should the appliance stop working, go to an
authorised service centre.
The appliance should be destined exclusively to
the use for which it has been created. Any other
use is fo be considered inappropriate and the-
refore dangerous. The maker cannot be held
responsible for any damage caused by impro-
per, erroneous or irresponsible use and/or by
repairs made by unqualified personnel.
Be careful that hands, hair, clothing or kitchen
utensils are not in the jug before operating the
appliance. The blades are very sharp: hand-
le them with care.

Note the following fundamental safety rules:

Do not touch the appliance with wet or damp

hands.

- Do not use the appliance with bare or wet feet.

- Do not unplug the appliance by pulling the plug
out of the outlet by the cord.

- Do not the leave the appliance exposed to atmo-
spheric agents (rain, sun, freezing temperatu-
res, etc.)

- Do not allow the appliance to be used by children
or anyone unable to use it without supervision.

- Remove the plug from the electrical outlet when
the appliance is not in use.

- Do not leave the appliance on when not in use
as this may potentially be hazardous.

- Do not immerse the appliance in water.

- In the case that the cord is damaged, have it
repaired immediately by service centre personnel.

- Before beginning any cleaning or maintenance
procedures, disconnect the plug of the applian-
ce from the electrical outlet.

- In case of malfunction and/or breakdown, turn
the appliance off without touching it. For eventual
repairs, go to a qualified service centre requesting
the use of original parts or accessories.

- Should it be decided to eliminate the appliance
definitively, after having disconnected the plug
from the electrical outlet, it is recommended that
the appliance be rendered useless by cutting the
power cord.

- Keep these instructions for further reference.

The materials and the parts which come into contact

with food products are in full compliance with the

regulations of the EEC Directive 89/109.

BEFORE USE

Before using the appliance for the first time, care-
fully wash all the accessories, being careful of the
blades (which are very sharp); use a damp cloth to
clean the motor.

Do not immerse the motor in water!

Check that the voltage of the electrical outlet corre-
sponds to the voltage level indicated on the label of
the appliance.

HOW TO USE

* Place the appliance on a flat, dry surface. DO
NOT CONNECT THE APPLIANCE TO AN
ELECTRICAL OUTLET UNTIL THE ACCESSORIES
HAVE BEEN CORRECTLY ASSEMBLED.

* Insert the blender jar onto the motor housing.

® In order to use the measuring cup (A), turn it
until the grooves of the lid (B) and the protru-
sions on the cup line up and remove it. It is now

1

o
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possible to use it as a measuring cup and also

add ingredients to the blender jar through the

hole on the lid while working (while the applian-

ce is turned off).

Pour the ingredients into the blender jar.

This operation may be done the following ways:

1.removing the entire lid (A+B)

2.inserting the lid (A) without the measuring
cup/feeder (A/A1)

3.(only electronic models) using the feeder A1
as a funnel. The
feeder A1 can be
used both in the
original position
and upside
down, in the case
that larger quan-
tities of liquids
are added.

To use the measu-

ring cup/feeder (A/A1), turn it in a counter-

clockwise direction until the grooves of the lid

(B) and the protrusions on the cup line up and

remove it.

Attention:

Do not use the appliance for more than 3
minutes consecutively. Pause for a minute
and then continue fo use per max 5 cycles.
Atter that leave the appliance cool down.

Cut solid food into cubes and add water.

During use, make sure that the lid is pro-
perly inserted.

Mechanical model KF1400:

In order to begin the operation of blending the
ingredients, simply turn the dial to select the
desired speed (LOW or HIGH).

When the ingredients have reached the desired
consistency, turn the dial back to the OFF posi-
tion.

The PULSE position is used to operate the
appliance at the maximum speed, allowing bet-
ter control over short processing.

o

Electronic model KF1400EG/KF1600EP:

Turn on the appliance by pressing the switch (F)
found on the side of the control panel. The left
hand warning light of the speed indicator (N)
will turn on and the light next to the speed 1 will
flash.

Select the speed from 1 to 14 by pressing the
relative button. The higher the number selected,
the higher the speed of the blades.

The appliance is equipped to function at speeds
from 1to 7. If it is desired to have the applian-
ce function at speeds 8 to 14, press the high
power regulating switch (N). The relative right
hand warning light will turn on.

When the ingredients have reached the desired
consistency, press the STOP button @ ().

Use of the AUTO 3 min button.
This function is useful for the processing items which
require a longer time or for cleaning the blender jar.

Press the AUTO 3 min. button (L). The warning
light between the AUTO 3 min. (L) and PULSE
(M) buttons next to the speed 1 will begin to
flash.

Select the desired speed among the 14 availa-
ble. The warning light of the selected speed will
turn on and the appliance will begin to operate.
The blender will operate intermittently for three
minutes and then will shut off.

To interrupt before the three minutes are up,
press the STOP button.

It is possible to change the selected speed while
processing, thereby prolonging for three more
minutes the operation of the appliance.

To clean the jug, proceed as follows:

Pour a cupful of lukewarm or hot water into the
blender jar.

Press the AUTO 3 min. (L) button. The warning
light between the AUTO 3 min. (L) and PULSE (M)
buttons and the warning light next to the 1 button
will begin to flash.

Select the speed 7 or 14. The warning light of the
selected speed will turn on and the appliance will
begin fo operate.

When the appliance shuts off, empty the blender
jar and dry it thoroughly.



Use of the PULSE (M)

The PULSE button allows for better control during short

processing.

® Press the PULSE (M) bution. The warning light
between the AUTO 3 min. (L) and PULSE (M) buttons
will turn on.

®  Select the desired speed. The appliance will operate
as long as the bution remains pressed.

CLEANING OF THE APPLIANCE

Never immerse the motor housing in water.

e All of the remains of the ingredients must be remo-
ved with a spatula. In the models having a plastic
blender jar, use a rubber spatula so as to not scrat-
ch the surface.

*  Pour lukewarm water into the blender jar, filling to
the halfway point. Operate the appliance for a few
seconds then empty the jar.

Repeat the operation if possible.

For electronic models, it is possible o clean the
appliance automatically, as described in the para-
graph “how to use the AUTO 3 min. button”.

The blender jar and all the plastic components should

not be washed in the dishwasher or in boiling water.

e Remove the blender jar, the lid, and the measuring
cup before washing them in lukewarm water and
mild detergent. The rinse and dry thoroughly.

e The glass blender jar in the model KF1400EG and
KF1600EP is made of unbreakable glass of the
highest quality to assure the maximum resistance. In
any case, it is advisable to take the necessary pre-
cautions in order to avoid violent knocks.

e Use a damp cloth or sponge to clean the motor hou-
sing and the electrical cord. Dry thoroughly with a
soft cloth.

®  Wrap the cord carefully around the base of the
motor housing.

SUGGESTIONS FOR USE

1 General

®  Inorder fo get results and not risk that the ingredients
spill out of the blender jar, add the ingredients to the
jug a litle at a time.

e Do not fill the jar more than _ full - the movement of
the blades will increase the volume of the ingredients
in the jug. The recipes which use large quantities of
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ingredients should be processed in batches.

*  Pour in the liquid ingredients before the solid ones,
as long as the recipe doesn’t say otherwise. The
liquid will facilitate the processing and will allow for
the use of lower speed. Always add a cup of water
before processing ice.

* Blend for 5 - 30 seconds and then check the consi-
stency. Continue fo process the ingredients in this
way until the desired consistency is obtained. Be
sure fo not process the ingredients too much; this
would cause a loss of consistency to the entire reci-
pe.

e Always use the blender with the lid well inserted.

e DO NOT remove the blender jar from the motor
housing while the appliance is in use.

e In order to avoid the possibility of injury to the user
or damage to the appliance, do not insert hands or
utensils info the jar while the appliance is operating.
It is possible to utilise a spatula while the appliance
is turned off.

2 Solid ingredients

e ltis necessary to pay particular attenfion during the
processing of fine ingredients. In this case, it is
necessary to interrupt the processing from time to
time, take off the lid and scrape the ingredients
down off the sides of the jar and the blades. Then
reinsert the lid and confinue processing. If the pro-
cessing becomes lengthy in this way, select a higher
speed.

* To add solid ingredients to the blender jar, remove
the measuring cup from the lid and add them a little
at a time through the hole in the lid. The vegetable
and cheese ingredients must always be cut into
cubes before being added to the jar.

3 Hot preparations

It is always necessary to remove the measuring cup

from the lid before beginning the preparation of hot

recipes.

e Slowly add the hot ingredients, maximum 2 cups at
a time, through the hole in the lid.

o
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RECIPE

COLLECTI

O N
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Practical and convenient, your appliance will allow you to prepare quickly and with excellent results, creams,
mayonnaise, sauces, frittatas, pancakes, fillings for vegetables, frappés, drinks and cocktails of every kind. In
this recipe collection there are some ideas for using your appliance in diverse ways. These recipes should be
considered a point of departure and surely your own creativity will add to the uses and preparations.

In the recipes which follow, the speeds written in numbers correspond to those of the electronic models
(KF1400EG/KF1600EP), while the power indicators written in full refer to the mechanical model (KF1400).

WHITE RED JEREAN

200 ml of whipping cream

Pour the liquid cream into the blender jar and ope-
rate at a speed 9 (HIGH) for approximately 20 — 30
seconds.

M AY O'NN"A S°E

1 whole egg e ol
atablespoon of mustard ©  a pinch of salt
a few drops of lemon juice

Put the egg, the mustard, the lemon juice and the
saltin the blender jar and operate on speed 5 (LOW)
for a few seconds. Fill the measuring cup with oil
and atf speed 5 (LOW) continue to mix (adding oil a
little at a time) until the mayonnaise becomes firm.
Ideal with poached fish.

K S A

00 0000000000000 OCOCEOEOEONOEONOEOEOEOEOOEO®TOO O
e 50 gr. mayonnaise ¢ 10 gr. ketchup
e 4 drops of Worcestershire sauce

PUt all the |ngred|enfs Togefher in the blender | jar and
operate at speed 3 (LOW) for a few seconds. Ideal
with French fried potatoes and club sandwiches.

....A.OOCOOA..R...O&.E...O...C.ﬁ.E.A..0.
e 250 gr. mascarpone cheese

e 3eggs e 50 gr. sugar

e 1/41. whipped cream

POt dll the |ngred|e?ﬂs (except the whipped cream)
into the blender jar and operate the appliance at
speed 4 (LOW) until the mixture is light. Pour the
cream into small serving bowls and garnish with the
whipped cream (whipped as described in the pre-
ceding recipe). Keep the dessert chilled in the refri-
gerator a few hours before serving

..T..lj.ﬁ..A...ﬁ.l‘.s..l_i...s...'o.é.t.:

120 gr. tuna packed in ol
150 gr. mayonnaise
a handful of capers

PUt all The |ngred|ents into the blender jar and pro-
cess at speed 3 (LOW) for a few seconds. Ideal for
the preparation of vitello tonnato..

:.....E.E.E.f...‘.l..T.l:|'..6.'.|...ﬁ.:
e 6eggs e 2 tablespoons of milk
e lonion, finely diced e 2 tablespoons of oil

e salf

Blend fhe ‘eggs in the blender jar at speed 2 ([OW]
for approximately 30 seconds with the milk and the
salt. Place a frying pan on the stove with the oil and
sauté the onion. Pour the mixture into the frying pan
and let the eggs cook until firm, taking care that they
don't stick o the pan.

o



..C..IR..E...P..E...I..B...A..T..II.E..B..
e 100 gr. flour o 1dl. milk
e 4 whole eggs e salt

PUtinto the blender | |or r all the |ngred|en1.s and ope-
rate the appliance at speed 2 (LOW) for approxima-
tely 30 seconds. The batter should be quite creamy.

F R A

e Tlapple e 1dl. milk

cut the apple into small pieces and place in the
blender jar with the milk. Blend it all at speed 13
(HIGH) for about 1 minute. Naturally, any type of
fruit desired may be substituted for the apple.

000000000000000000000000000000 000

I A

* |ce o flavoured syrup

Pour the ice into the blender |or.o.nd operate the
PULSE switch at speed 14 (HIGH) until all the ice is
chopped uniformly. Put the ice into a glass and add
the syrup.
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. ZUCCHINI” [COURGETTES]
e 4 zucchini .
e 120 gr. tuna packed in oil
¢ 1 can of peeled fomatoes
°

100 gr. grated cheese

Cut the “zucchini length-wise in half, and with a
spoon, scoop out the pulp, being careful not to
break them. Place this pulp in the blender jar along
with the egg, the tuna, the grated cheese, the salt
and the parsley and operate the appliance at speed
14 (HIGH) until the mixture seems homogeneous. Cut
the zucchini in half cross-wise and stuff them with
the mixture. Place them in a buttered baking dish.
In a bowl combine a few spoonfuls of water, two
spoonfuls of oil and the tomatoes, broken up with
fork and add to the baking dish. Distribute a few
pieces of butter on top of the zucchini and place in a
preheated oven for about 40 minutes. These zuc-
chini are delicious at room temperature.

S G R O P P I N

100 gr. lemon sherbet ice cream
1/2 glass of sparkling white wine
1 shot of vodka

Place all the ingredients into the blender jar and
blend at speed 9 (HIGH) for about 1 minute, until the
mixture is homogenous.
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“LIRE ATTENTIVEMENT LE  PRESENT MODE DEMPLOI AVANT D'UTILSER  L'APPAREIL

AVERTISSEMENTS GENERAUX
Aprés avoir enlevé 'emballage, contréler que
I'appareil est intact. En cas de doute, ne pas uti-
liser I'appareil et s’adresser exclusivement & un
personnel qualifié.

- Ne poas laisser le sachet en plastique contenant le
produit & la portée des enfants étant donné qu'il
peut représenter pour eux une source de danger.

- En cas d'incompatibilité entre la prise de cou-

rant et la fiche de I'appareil, la prise doit étre
remplacée par une prise de type approprié, par
un personnel qualifié. Il est déconseillé d'utiliser
des adaptateurs, des prises multiples et/ou des
rallonges. Si leur utilisation s'avére absolument
nécessaire, utiliser exclusivement des adapta-
teurs simples ou multiples ainsi que des rallon-
ges conformes cux normes de sécurité en
vigueur, en veillant & ne pas dépasser la puis-
sance maximale indiquée sur I'adaptateur et/ou
sur la rallonge.
Les modéles dotés de mise ¢ la terre doivent étre con-
nectés & un systme efficace  de mise d la terre,
conformément aux normes en vigueur en matiére de
séeurité électrique.

- En cas de panne et/ou mauvais fonctionnement,
s'adresser exclusivement & un centre de service
aprés-vente agréé.

- Lappareil ne doit étre destiné qu’a l'usage pour
lequel il a &t expressément congu. Tout autre
usage doit étre considéré comme impropre et,
par conséquent, dangereux. Le Fabricant décli-
ne foute responsabilité pour les éventuels dom-
mages dérivant d'une utilisation impropre,
erronée et illogique, et/ou de réparations effec-
tuées par un personnel non qualifié.

- Veérifier que mains, cheveux, vétements et usten-
siles de cuisine ne sont pas prés de la caraffe
avant de mettre |'appareil en marche. Les cou-

teaux sont fort coupants: les manipuler précau-
tionneusement.

Nous vous conseillons de suivre en particulier les

régles de sécurité fondamentales suivantes:

- Ne pas toucher 'appareil avec les mains mouil-
lées ou humides.

- Ne pas utiliser I'appareil en ayant les pieds nus
ou mouillés.

- Ne pas débrancher la fiche de la prise de cou-
rant en tirant sur le cordon d’alimentation.

- Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents
atmosphériques (pluie, soleil, gel, efc.).

- Ne pas laisser I'appareil & la portée des enfants
ou de personnes incapables sans surveillance.

- Débrancher la fiche de la prise de courant lor-
sque I'appareil n’est pas utilisé.

- Ne pas laisser I'appareil branché inutilement
étant donné qu'il peut représenter une source de
danger.

- Ne jomais plonger I'appareil dans I'equ.

- Sile cordon est abimé, le faire remplacer immé-
diatement par un personnel qualifié.

- Avant de procéder & toute opération de net-
toyage ou d’entretien, débrancher I'appareil du
secteur en enlevant la fiche.

- En cas de panne et/ou mauvais fonctionnement,
éteindre I'appareil sans intervenir personnelle-
ment. Pour toute réparation, s'adresser exclusi-
vement aux centres de service aprés-vente qua-
lifies en exigeant I'utilisation de pigces de
rechange et accessoires originaux.

- Lorsque I'on décide de ne plus se servir de I'ap-
pareil, il est recommandé, aprés avoir débran-
ché la fiche de la prise de courant, de le rendre
inutilisable en coupant le cordon d'alimentation.

- Conserver soigneusement ce mode d’emploi
pour toutes autres consultations futures.

Les matériaux et les objets destinés au contact avec

des produits alimentaires sont conformes aux pre-

scriptions de la directive CEE 89/109.

AVANT LA MISE EN SERVICE

Avant la premiére mise en service de I'appareil, laver
soigneusement tous les accessoires, en faisant aftenfion
aux couteaux (qui sont fort coupants); passer un chiffon
humide sur le corps moteur.

Ne jamais plonger le corps moteur dans l'eau !
Veérifier si la tension de secteur correspond bien & la ten-
sion indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil.

16

MODE D’EMPLOI

*  Placer I'appareil sur une surface plate et séche.
NE PAS BRANCHER LA FICHE DE L'APPAREIL A
UNE PRISE DE COURANT AVANT D’AVOIR
MIS CORRECTEMENT EN PLACE LES ACCES-
SOIRES.

®  Mettre la caraffe en place sur le corps moteur.

e Pour utiliser le doseur (A), le faire tourner de

o
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maniére & ce que les deux ailettes coincident
avec les repéres sur le couvercle (B) et I'extraire.
Cette opération permet non seulement d’utiliser
le doseur comme mesure, mais aussi d’ajouter
par l'orifice du couvercle des ingrédients pen-
dant la préparation (avec I'appareil éteint).
Verser les ingrédients dans la caraffe. Cette
opération peut étre effectuée:
1.en enlevant complétement le couvercle (A+B);
2.en insérant le couvercle (A) sans le doseur
(A/A1);
3.(seulement pour
les modeles élec-
troniques) en utili-
sant  |'alimenta-
teur A1 comme
entonnoir.
Lalimentateur Al
peut étre utilisé
aussi bien dans
sa position origi-
nale que renver-
sé, si on ajoute
des quantités plus grandes de liquide.
Pour utiliser le doseur (A/A1), le faire tourner
dans le sens inverse & celui des aiguilles d'une
montre jusqu'd ce que les deux ailettes coinci-
dent avec les repeéres sur le couvercle (B) et I'ex-
traire.

Attention:
o Eviter d'tiliser I'appareil plus de 3 minutes con-

sécutives.  Faire une pause de 1 minute entre
deux cycles et effectuer un maximum de 5 cycles.
Apreés quoi, laisser refroidir I'appareil.

e Couper les aliments solides en dés et ajouter

de 'equ.

e Pendant l'utilisation, s’assurer que le couver-

cle est parfaitement mis en place.

Modéle mécanique KF1400:

Pour commencer & mixer des ingrédients, il suf-
fit de tourner le bouton sur la vitesse souhaitée
(LOW - basse ou HIGH - haute).

Quand les ingrédients ont atteint la consistance
souhaitée, ramener le bouton sur la position
OFF.

La position PULSE permet de faire fonctionner
I'appareil & la vitesse maximum pour garantir
un meilleur contréle sur les préparations bréves.

Modéles électroniques KF1400EG / KF1600EP:

* Mettre I'appareil en marche en appuyant sur
I'interrupteur (F) placé sur le cété du tableau de
contréle. Le voyant lumineux gauche de la tou-
che commutateur vitesse (N) s'éclaire et le
voyant lumineux situé & coté de la vitesse 1 cli-
gnofte.

e Sélectionner une vitesse comprise entre 1 et 14
en appuyant sur la touche correspondante. Plus
le nombre sélectionné est élevé, plus la vitesse
des couteaux sera élevée.

e L'appareil est prédisposé pour fonctionner a
une vitesse comprise entre 1 et 7. Si vous
souhaitez faire fonctionner I'appareil & une
vitesse comprise entre 8 et 14, appuyer sur la
touche commutateur vitesse (N). Le voyant lumi-
neux droit correspondant séclairera.

e Quand les ingrédients ont atteint la consistance
souhaitée, appuyer sur la touche STOP @ (1.

Utilisation de la touche AUTO 3 min.

Cette fonction est utilisée pour les préparations

nécessitant un temps pro|ongé ou pour le nettoyage

de la caraffe.

e Appuyer sur la touche AUTO 3 min (L). Le
voyant lumineux situé entre les touches AUTO 3
min (L) et PULSE (M) et le voyant lumineux qui
se frouve & cbté de la vitesse 1 commencent &
clignoter.

o Sélectionner la vitesse souhaitée parmi les 14
vitesses disponibles. Le voyant lumineux de la
vitesse sélectionnée s'éclaire et I'appareil com-
mence & fonctionner.

e De cette maniére le mixer fonctionne & intermit-
tence pendant trois minutes puis il s’arréte.

e Pour interrompre avant son fonctionnement,

appuyer sur la touche STOP.
Il est possible de modifier la vitesse sélectionnée
méme pendant le fonctionnement du mixer;
dans ce cas, l'appareil fonctionnera encore
pendant 3 autres minutes.

Pour le nettoyage de la caraffe, procéder de la

maniére suivante:

e Verser & l'intérieur de la caraffe tasse o thé
pleine d'eau tiede ou chaude.

e Appuyer sur la touche AUTO 3 min (L). Le
voyant lumineux situé entre les touches AUTO 3
min (L) et PULSE (M) et le voyant lumineux qui
se trouve & c6té de la vitesse 1 commencent &
clignoter.

e Sélectionner la vitesse 7 ou 14. Le voyant lumi-
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neux de la vitesse sélectionnée s'éclaire et I'ap-
pareil commence & fonctionner.

e Quand |'appareil cesse de fonctionner, vider et
essuyer la caraffe.

Utilisation de la touche PULSE (M)

La touche PULSE garantit un meilleur contréle pour

les préparations bréves.

e Appuyer sur la touche PULSE (M). Le voyant
lumineux situé entre les touches AUTO 3 min (L)
et PULSE (M) s’éclaire.

e Sélectionner la vitesse souhaitée. L'appareil
fonctionne tant que I'on appuie sur la touche.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Ne jamais plonger le corps moteur dans I'eau.

e Enlever tous les résidus des ingrédients & l'aide
d'une spatule. Dans les modéles munis de la
caraffe en plastique, utiliser une spatule en
caoutchouc afin d'éviter d’en griffer la surface.

*  Remplir la caraffe & moitié d'eau tiede. Mettre
I'appareil en marche pendant quelques secon-
des, puis vider la caraffe.

Si possible, renouveler cefte opération.

Pour les modéles électroniques, il est possible
d'effectuer le nettoyage automatique comme
indiqué au paragraphe “Utilisation de la touche
AUTO 3 min”.

Ne jamais laver la caraffe et tous les éléments en

plastique dans le lave-vaisselle ni dans I'eav

bovuillante.

e Enlever la caraffe, le couvercle, le doseur et les
laver ensuite dans de I'eau tiede savonneuse.
Ensuite rincer et essuyer soigneusement.

* Lo caraffe en verre des mod. KF1400EG et
KF1600EP est réalisé avec du verre incassable
de premiére qualité afin de garantir la résistan-
ce maximale. En fout cas, il est conseillé de
prendre toutes les précautions nécessaires afin
d'éviter tous chocs violents.

* Passer un chiffon ou une éponge humide sur le
corps moteur et le cordon d’alimentation.
Essuyer ensuite soigneusement & l'aide d'un
chiffon doux.

e Enrouler minutieusement le cordon d'alimenta-
tion autour de la base du corps moteur.

CONSEILS PRATIQUES

1 En général

e Pour obtenir de bons résultats et éviter que les
ingrédients débordent de la caraffe, ajouter
petit & petit les ingrédients dans la caraffe.

* Ne jamais remplir plus que les trois-quarts de la
caraffe — 'action des couteaux entraine une
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augmentation du volume des ingrédients dans
la caraffe. Les recettes qui exigent de grandes
quantités d’ingrédients doivent étre préparées
en plusieurs fois.

e Sauf si la recette prévoit le contraire, verser d'a-
bord les ingrédients liquides puis ceux solides.
Le liquide facilite la préparation et permet d’uti-
liser des vitesses inférieures. Ajouter toujours
une tasse d'eau avant de broyer de la glace.

* Mixer pendant 5-30 secondes et vérifier la con-
sistance. Continver ensuite & mixer les ingré-
dients jusqu'a ce que la consistance souhaitée
soit obtenue. Veiller & ne pas mixer trop les
ingrédients car cela entrainerait une perte de
consistance de la recette.

e Utiliser le mixer avec le couvercle toujours mis
en place.

* NE PAS enlever la caraffe du corps moteur lor-
sque I'appareil est en marche.

e Afin d'éviter tout risque de blessure ou d'en-
dommagement de I'appareil, ne pas introduire
les mains ou des ustensiles dans la caraffe lor-
sque I'appareil est en marche. Une spatule peut
étre utilisée lorsque I'appareil est éteint.

2 Ingrédients solides

e la préparation d’ingrédients minces requiert
une atfention particuliére. Il est nécessaire, en
effet, d'interrompre de temps a temps le fonc-
tionnement de I'appareil, enlever le couvercle et
répartir le mélange qui se trouve autour des
couteaux et sur les cotés de la caraffe. Remettre
ensuite le couvercle en place et continuer |'opé-
ration. Si le mélange prend trop de temps,
sélectionner une vitesse plus élevée.

® Pour ajouter des ingrédients solides dans la
caraffe, enlever le doseur du couvercle et intro-
duire graduellement les ingrédients & travers
I'orifice du couvercle. Les aliments tels que légu-
mes et fromages doivent foujours étre coupés en
dés avant d'étre introduits dans la caraffe.

3 Préparations chaudes

Il est toujours nécessaire d’enlever le doseur du

couvercle avant de commencer la préparation des

recettes chaudes.

* Ajouter lentement les aliments chauds, maxi-
mum 2 tasses & la fois, & travers |orifice du cou-
vercle.

o
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RECUEIL DE RECETTES

00 00000 0000000000000 00OCO0COCPOCEOCNOCEONONOIEONONONONOOEOOOEEOOEOTEEOTLOEOTOEOOTOEOTLOEOTPEEOTLOEOTOEOTLEOTEOTLEOOEOTLEOLEOLOTLOEEOOLOTO O
Pratique et maniable, votre appareil vous permettra de préparer rapidement et avec d'excellents résultats des
crémes, mayonnaises, sauces, omelettes, crépes, farces pour légumes, milk-shake, boissons avec de la glace
et cocktails en général. Ce recueil de recettes vous propose des idées pour exploiter de maniére compléte et
variée votre appareil. Ces recettes constituent une base de départ que vous pourrez certainement enrichir avec
votre fantaisie pour créer d’autres préparations. Dans les recettes présentées ci-apreés les vitesses indiquées en
chiffres se référent aux modéles électroniques (KF1400EG / KF1600EP), tandis que les puissances indiquées en
toutes lettres se référent au modéle mécanique (KF1400).

M E FOUET

e 200 ml de créme fraiche

Verser la ‘creme fraiche Iqu|de “dans la caraffe et
faire fonctionner le mixer sur la vitesse 9 (HIGH —
haute) pendant environ 20 — 30 secondes.

M A Y O N N A

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONONONOOEOEOEOEOEOS®OO O
e 1 oceuf entier * une pincée de sel

¢ huile en quantité suffisante

e quelques gouttes de citron

e I cuillerée a café de moutarde

Mefire Ioeuf e §e| la moutarde et le citron dans ia
caraffe et faire fonctionner le mixer sur la vitesse 5
(LOW - basse) pendant quelques secondes. Remplir
le doseur d'huile et continuer @ mélanger foujours
sur la vitesse 5 (LOW) en ajoutant toujours de I'huile
jusqu'd ce que la mayonnaise s'@épaississe. Sauce
idéale pour accompagner les poissons froids.

CE R

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONOEONOEOEOEOEOEOOSOO O
e 50 gdemayonnaise e 10 g de ketchup
e 4 gouttes de worchester

Mettre tous les ingrédients ensemble dans la caraf-
fe et faire marcher le mixer sur la vitesse 3 (LOW —
basse) pendant quelques secondes. Sauce idéale
pour accompagner les frites et les club-sandwi-
ches.

DE M §c§

(] o000
E o
e 250 g de fromage mascarpone
e 3oceufs
e 1/4decréme fraiche e 50 g de sucre

:RI.E:.. [ ] :PI ..:EOQ

Meftre tous les |ngred|en’rs (sauf la creme fraiche)
dans la caraffe et faire fonctionner le mixer sur la
vitesse 4 (LOW — basse) jusqu'd ce que le mélange
devienne moelleux. Verser la créme dans des cou-
pes individuelles et garnir de créme Chantilly (voir
description recefte précédente). Placer le tout au
réfrigérateur pendant deux heures avant de servir.

..S..A..U..c..E...‘.A..G....T..F'....ﬁ.:

120 g de thon & I'huile
150 g de mayonnaise
une poignée de cdpres

Mettre tous les mgredlent§ dans la caraffe et amal-
gamer le fout en faisant tourner le mixer sur la vites-
se 3 (LOW - basse) pendant quelques secondes.
Sauce idéale pour préparer un plat de veau froid.

......E.lt.E.f%‘E’"i"t’b‘i"“é’ﬁ.:
6 ceufs e 1oignon

2 cuillerées a soupe de lait
2 cuillerées & soupe d'huile
sel

Travailer les caufs dans o caraffe sur la vifesse 2 2 LOW - bassel
pendant environ 30 secondes avec le lait et le sel. Verser les
deux cuillerées & soupe d'huile dans une poéle sur le feu et faire
dorer l'oignon émincé. Ajouter le mélange dans la poéle et faire
cuire @ feu moyen en soulevant fout autour 'omelette avec une

fourchette afin quelle ne s'attache pas au fond de la poéle.
19
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® 00 a0 [ ] 00 0000GQa0000000000000000O00

E A CREPES

AT
¢ 100 g de farine e 1dldelait
o 4 ceufs entiers o sel

Metftre dans la caraffe du mixer tous les ingrédients
cités et faire marcher I'appareil sur la vitesse 2 (LOW
- basse) pendant environ 30 secondes. La pdte doit
&tre trés moelleuse.

e 1pomme e 1dlde lait

Couper la pomme en dés et la mettre dans la caraf-
fe avec le lait. Battre le tout sur la vitesse 13 (HIGH —
haute) pendant 1 minute environ. Il est possible bien
entendu d'utiliser selon les goUts des types de
fruit différents.

0000000000000 000000000000.00000000

e CGlace e Sirop au choix

Verser toute la glace dans la caraffe ef actionner ia
touche PULSE sur la vitesse 14 (HIGH — haute) jusqu'd
ce que toute la glace soit pilée de maniére homogé-
ne. Verser la glace dans un verre et ajouter du sirop.

20
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....o.b‘ﬁ‘G‘.E.T..T‘E..S...A'....T'..b.ﬁ..
4 courgettes e 1ceuf

120 g de thon @ I'huile
1 boite de tomates pelées
100 g de fromage rapé

Couper les courgettes dans le sens de la longueur,
vider la pulpe @ l'aide d'une cuillére sans les casser.
Mettre dans la caraffe la pulpe, 'ceuf, le thon, le fro-
mage rapé, le sel, le persil et faire marcher le mixer
sur la vitesse 14 (HIGH - haute) jusqu'a ce que le
mélange soit parfaitement homogeéne. Farcir les
courgettes coupées précédemment dans le sens de
la longueur avec le mélange. Verser dans un plat &
four beurré un peu d'eau, deux cuillerées & soupe
d’huile et un peu de tomates pelées mixées, puis y
placer les courgettes farcies; garnir les courgettes
avec quelques petits morceaux de beurre. Cuire au
four préchauffé pendant environ 40 minutes. Ces
courgettes sont excellentes servies tiédes.

00 000 0000000000000 OOOOOEOGOEOGEOSEOSEOSEOSOSOS VN
¢ 100 g de créme glacée au citron

e 1/ 2 verre de vin mousseux blanc Prosecco

¢ 1 petit verre de vodka

Mettre tous les ingrédients cités dans la caraffe du
mixer et les amalgamer sur la vitesse 9 (HIGH —
haute) pendant 1 minute environ afin que le mélan-
ge devienne parfaitement homogéne.
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LESEN SIE DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER ERSTEN INBETRIEBSETZUNG DES GERATES AUFMERKSAM DURCH n

WICHTIGE HINWEISE

- Prifen Sie das Gerdt nach dem Auspacken auf
seine Unversehrtheit. Im Zweifelsfall das Geréit auf
keinen Fall verwenden, sondern sich an einen
Fachmann wenden.
Lassen Sie den der Verpackung dienenden
Plastikbeutel nicht in der Reichweite von Kindern,
da dies eine potentielle Gefahrenquelle darstellt.
Sollte der Gerétestecker fir Ihre Steckdose ungeei-
gnet sein, lassen Sie den Netzstecker durch einen

Fachmann auswechseln. Die Verwendung von
Adaptern, Mehrfachsteckern und/oder
Verldngerungskabeln sollte vermieden werden.
Sollte ?hr Gebrauch dennoch erforderlich sein,
verwenden Sie ausschliellich Einfach- bzw.
Mehrfachadapter und Verléngerungskabel, die
den geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen
und achten Sie darauf, daf3 die auf dem Adapter
und/oder dem Verléingerungskabel angegebenen
Leistungsgrenzen nicht iberschritten werien.
Wenden Sie sich bei Betriebsausfall ausschlief3lich
an eine autorisierte Kundendienststelle.-
Das Gerdt darf ausschlieBlich fir den konzipier-
ten Zweck verwendet werden. Jede andere,
zweckentfremdete Verwendung kann geféhrlich
sein. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die
durch zweckentfremdete, falsche bzw. unsach-
gemdfle Verwendung und/oder durch nichtfa-
chménnisch ausgefihrte Reparaturen verursacht
werden.
Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des
Gerdtes, daf3 sich keine Hénde, Haare,
Kleidungssticke oder Kiichengeréitschaften im
Behdlter befinden. Die Klingen sind scharf:
Gehen Sie vorsichtig mit ihnen um.

Halten Sie sich auBerdem an die folgenden grundle-

genden Sicherheitsvorschriften:
Beriihren Sie das Gerét nicht mit nassen bzw. feu-
chten Hénden.

Bedienen Sie das Gerdt nicht, wenn Sie barfuf3
sind oder nasse Fife haben.

- Ziehen Sie nicht am Versorgungskabel, um den
Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen.

- Sefzen Sie das Gerdt keinen Witterungseinfliissen
aus (Regen, Sonne, Frost usw.)

- Das Gerdt darf von Kindern oder Personen, die
nicht mit dem Betrieb vertraut sind, nicht unbeauf-
sichtigt bedient werden.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
wenn das Gerdt nicht verwendet wird.

- Lassen Sie das Geréit nicht unbeaufsichtigt und
unndtig eingeschaltet, da dies eine potentielle
Gefahrenquelle darstellen kénnte.

- Tauchen Sie das Gerdit nicht ins Wasser.

- Sollle das Netzanschluf3kabel beschadigt sein,
lassen Sie es umgehend durch einen Fachmann
auswechseln.

- Bevor Sie mit Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
beginnen, ziehen Sie stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

- Im Fall von Schéden und/oder Betriebsstsrungen
schalten Sie das Gerdt aus und versuchen Sie
nicht, es selbst zu reparieren. Wenden Sie sich fir
eventuelle Rerparaturen  ausschlieBBlich an die
technisch qualifizierten Kundendienststellen und
verlangen  Sie die  Verwendung von
Originalersatzteilen und -zubehér.

- Soll das Gerdt endgiltig ausrangiert werden,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
um es vor MifSbrauch zu schiitzen, empfehlen wir,
das Netzanschluf3kabel abzuschneiden.

- Bewdhren Sie diese Gebrauchsanweisung zum
spateren Nachlesen sorgféiltig auf.

Materialien und Gegenstéinde, gie mit Lebensmitteln

in Berlhrung gelangen, entsprechen den Vor schriften

der EU-Richtlinie 89/109.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Bevor Sie das Gerdt erstmals verwenden, spijlen Sie
alle Zubehorteile sorgfdltig und achten J(D:bei auf
die Klingen (sie sing scharf). Wischen Sie das
Moforgeﬁduse mit einem feuchten Tuch ab.
Tauchen Sie das Motorgehduse niemals ins
Wasser!

Prifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem
Typen-/Leistungsschild des Gerdtes angegebenen
Ubereinstimmt.

GEBRAUCHSANWEISUNG

o Stellen Sie das Geréit auf eine trockene und
ebene Oberflache. SCHLIEREN SIE DAS GERAT
SO LANGE NICHT AN DER STECKDOSE AN,
BIS ALLE ZUBEHORTEILE KORREKT MONTIERT
WURDEN.

e Setzen Sie die Karaffe auf dem Motorgehduse ein.

¢ Um den Mef3-/Dosierbecher (A) zu verwenden,
drehen Sie ihn, bis sich die beiden Seitenteile in
den Fishrungen des Deckels (B) befinden und
ack durumda iken) befinden und ziehen ihn
dann heraus. Sie kénnen ihn so entweder als
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MeBbecher verwenden oder um wdhrend der
Zubereitung von Speisen, die Zutaten durch die
Deckelsffnung hinzuzufigen (bei ausgeschalte-
tem Gerdit).

Geben Sie die Zutaten in die Karaffe.

Dieser Vorgang kann unterschiedlich ausgefihrt
werden:

. indem der gesamte Deckel abgenommen wird

(A+B)
durch Aufsetzen des

Deckels (A) ohne
Dosier-/Mef3becher
(A/A1)

(nur bei den elektroni-
schen Modellen) durch
Verwendung  des
Einfullbechers A1 dls
Trichter. Der
Einfillbecher A1 kann

wie urspriinglich vor-

gesehen oder auch

auf den Kopf gestellt verwendet werden, wenn
grofBere Flussigkeitsmengen zugefiigt werden sol-
len.

Um dien Mef3-/Dosierbecher (A/A1) zu
verwenden, drehen Sie ihn entgegen dem
Uhrzeigersinn, bis sich die beiden Seitenteile in
den Fishrungen des Deckels (B) befinden und
ziehen ihn dann heraus.

Dikkat:

Verwenden Sie das Gerdt nicht lénger als 3
Minuten im Dauerbetrieb. Machen Sie Pausen
von jeweils 1 Minute und schalten Sie das Geréit
noch 5 Mal maximum wieder ein. Dann lassen

Sie das Gerdt abkihlen.

Schneiden Sie feste Nahrungsmittel in Wirfel und
geben Sie Wasser hinzu.

Vergewissern Sie sich wéhrend dem Betrieb, daf3
der Deckel richfig an seinem Plaiz eingesetzt ist.

Mechanisches Modell KF1400

22

Um mit der Verarbeitung der Zutaten zu beginnen,
einfach den Drehknopt bis auf die gewiinschte
Geschwindigkeit drehen (LOW oder HIGH).

Haben die Zutaten die gewiinschte Festigkeit errei-
cht, den Drehknopf auf Position OFF zuriickstellen.
Die Funktion PULSE ermdglicht den Geréitebetrieb
auf héchster Geschwindigkeit, wodurch eine besse-
re Kontrolle bei kurzen Verarbeitung

o

Elektronik model KF1400EG/KF1600EP:

Das Gerdt durch Driicken des Schalters (F) an der
Seite der Bedienblende einschalten. Die linke
Kontrollampe des Geschwindigkeitsumschalters (N)
schaltet ein und die Kontrollompe neben der
Geschwindigkeit 1 blinkt.

Durch Drijcken der entsprechenden Taste die
Geschwindigkeit zwischen 1 und 14 anwdhlen. Je
hoher die angewdhlte Zahl, um so hsher ist die
Geschwindigkeit der Klingen.

Das Gertit ist fir einen Betrieb bei Geschindigkeiten
zwischen 1 und 7 voreingestelll. Méchten Sie das
Gerdt mit Geschwindigkeiten von 8 bis 14 befrei-
ben, driicken Sie den Geschwindigkeitsumschalter
(N). Die entsprechende Kontro||ampe rechts schaltet
ein.

Haben die Zutaten die gewiinschte Festigkeit errei-
cht, driicken Sie die Taste Stop@(l).

Verwendung der Taste Auto 3 min.
Diese Funktion ist fir léingerwierige Arbeitsgéinge
nitzlich oder um die Karaffe zu reinigen.

Driicken Sie die Taste AUTO 3 min. (L).

Die Kontrollampe zwischen den Tasten AUTO 3
min. (L) und PULSE (M) sowie die Kontrollampe
neben der Geschwindigkeit 1 beginnen zu
blinken.

Wéhlen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit
unter den 14 verfigbaren an. Die Kontrollampe
der angewdhlten Geschwindigkeit schaltet ein
und der Gerétebetrieb beginnt.

Bei dieser Einstellung arbeitet der Mixer drei
Minuten mit Unterbrechungen und unterbricht
dann die Verarbeitung.

Méchten Sie den Betrieb vorher unterbrechen,
driicken Sie die Taste STOP. Die angewdhlte
Geschwindigkeit kann auch wéhrend dem
Arbeitsgang veréindert werden und in diesem
Fall arbeitet das Gerdét Gber weitere 3 Minuten.
?ur Reinigung der Karaffe verfahren Sie wie
olgt:

Fijllgen Sie eine Kaffeetasse mit warmem oder
heiflem Wasser in die Karaffe.

Driicken Sie die Taste AUTO 3 min. (L). Die
Kontrollampen zwischen den Tasten AUTO 3
min. (L) und PULSE (M) sowie die Kontrollampe
neben Taste 1 beginnen zu blinken.

Wahlen Sie die Geschwindigkeit 7 oder 14 an.
Die  Kontrollampe  der  angewdihlten
Geschwindigkeit schaltet ein  und der
Gerditebetrieb beginnt.

Unterbricht das Gerét den Betrieb, entleeren
und trocknen Sie die Karaffe.
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Verwendung der Taste PULSE (M)

Die Taste Pulse ermdglicht eine bessere Kontrolle
bei kurzen Verarbeitungsvorgéingen.

Dricken Sie die Taste PULSE (M). Die
Kontrollampe zwischen den Tasten AUTO 3 min.
(L) und PULSE (M) schaltet ein.

Wibhlen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit
an. Das Gerdt arbeitet so lange, wie die Taste
gedriickt ist.

GERATEREINIGUNG
Tauchen Sie das Motorgehduse nie ins Wasser.

Alle Speisereste mijssen mit einem Schaber ent-
fernt  werden. Bei den Modellen mit
Plastikkaraffe verwenden Sie einen
Plastikschaber, um die Oberflache nicht zu verk-
ratzen.

Fillen Sie die Karaffe zur Halfte mit warmem
Wasser. Lassen Sie das Geréit einige Sekunden
arbeiten und entleeren Sie danach die Karaffe.
Diesen Vorgang méglichst wiederholen.

Bei den e?ektronisc en Modellen kann eine
automatische Reinigung durchgefihrt werden,
wie im Abschnitt “Verwendung der Taste AUTO

3 min.” erlgutert.

Die Karaffe und dlle anderen Plastikteile diirfen
weder in der Spilmaschine gespiilt werden noch
mit kochendem Wasser gespiilt werden.

Nehmen Sie die Karaffe, den Deckel und den
Dosierbecher vom Gertit und spiilen Sie diese in
warmem Spilwasser. Danach gut nachspiilen
und trocknen.

Die Glaskaraffe bei den Modellen KF1400EG
und KFT1600EP besteht aus erstklassigem,
unzerbrechlichem Glas, um die grofitmé ?iche
Bestdindigkeit zu gewdhrleisten. Wir empgaHen
dennoch, dlle erg)rderlichen Vorkehrungen zu
treffen, um starke Stéf3e zu verhindern.

Reiben Sie das Motorgehduse und das
Netzkabel mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab. Danach mit einem weichen Tuch
vollsténdig trockenreiben.

Das Netz?(obel sorgféltig am unteren Teil des
Motorgehduses dufwicke?n.

NUTZLICHE HINWEISE
1 Allgemeines

Um gute Ergebnisse zu erzielen und zu verhin-
dern, daf3 die Zutaten aus der Karaffe austre-

ten, die Zutaten nach und nach in die Karaffe

einfillen.

Fillen Sie die Karaffe héchstens zu 3/4 - die

o

Tatigkeit der Klingen fihrt dazu, daf3 die wer-

den in mehreren Arbeitsgéingen zubereitet.
Sofern es im Rezept nicht ongers angegeben ist,
erst die flissigen und dann die festen Zutaten
einfillen. Die Flussigkeit vereinfacht die
Verarbeitung und es kann bei niedrigeren
Geschwindigkeiten gearbeitet werden. Vor der
Verarbeitung von Eis stets eine Tasse Wasser
hinzufigen.

Mixen Sie 5-30 Sekunden und priifen Sie dann
die Festigkeit.Verarbeiten Sie dann die Zutaten
weiter, bis die gewiinschte Festigkeit erzielt
wurde. Achten Sie darauf, die Zutaten nicht zu
lange zu bearbeiten, dies wisrde zu einem
Ver?ust der Konsistenz fihren.

Verwenden Sie den Mixer immer mit aufgesetz-
tem Deckel.

Entfernen Sie die Karaffe NICHT vom
Motorgehéuse, wahrend das Gertit in Betrieb ist.
Um Verletzungen oder Beschédigungen am
Gerdt zu vermeiden, weder die Hande noch
Kichengerdtschaften in die Karaffe einfihren,
wiahrend das Gerdt in Betrieb ist. Ist das Gerdit
ausgeschaltet, kann ein Schaber verwendet
werden.

2 Feste Zutaten

Bei der Zubereitung von zarten Zutaten beson-
ders sorgfdltig vorgehen. In solchen Fallen wird
es notwendig, die Verarbeitung hin und wieder
zu unterbrechen, den Deckel abzunehmen und
die Zutaten von den Wénden der Karaffe und
den Klingen abzuschaben. Danach den Deckel
wieder aufsetzen und mit der Verarbeitung fort-
fahren. Davert die Verarbeitung auf diese
Weise zu lange, wahlen Sie eine hohere
Geschwindigkeit.

Um feste Zutaten in die Karaffe nachzufillen,
den Dosierbecher von der Karaffe abnehmen
und die Zutaten nach und nach durch die Off-
nung im Deckel hinzufigen. Lebensmittel wie
Gemise oder Kase erst in Wirfel schneiden,
bevor sie in die Karaffe gefillt werden.

3 Zubereitung heiBer Speisen
Vor der Zubereitung heiBer Speisen stets den
Dosierbecher vom Deckel abnehmen.

Die heifBen Lebensmittel langsam durch die Off-
nung im Deckel einfillen (?16chstens 2 Tassen
auf einmal).
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R E Z E P T H E F T

Ihr praktisches und handliches Gerét ermdglicht es Ihnen, innerhalb kurzer Zeit und mit optimalen Ergebnissen
Cremes, Mayonaise, SoBen, Omelettes, Crépes, Fullungen fur GemUse, Frappés, “Sgroppinos” und Cocktails im
allgemeinen zuzubereiten. In diesem Rezeptheft finden Sie einige Ideen, um das Gerdt vollsténdig und abwe-
chslungsreich zu nutzen. Diese Rezepte sind ein Ausgangspunkt und lhre Phantasie wird die
Verwendungsmdglichkeiten und Zubereitungsarten sicherlich bereichern.

Bei den nachstehenden Rezepten beziehen sich die in Zahlen angebebenen Geschwindigkeiten auf die elek-
tronsichen Modelle (KF1400EG/KAF1600EP), wdhrend sich die ausgeschriebenen Leistungsstufen auf das

mechanische Modell (KF1400) beziehen.

S CHLAGSAHNE

e 200 ml flussige Schlagsahne

Geben Sie die fussige Schlagsahne in die Karaffe
und betreiben Sie das Gerdt etwa 20-30 Sekunden
auf Geschwindigkeit 9 (HIGH).

M A Y O N A I S E

e 1ganzes Ei e Ol nach Belieben
¢ ein Teeloffel Senf e eine Prise Salz
e einige Tropfen

Zitronensaft

Geben Sie das Ei, das Salz, den Senf und den
Zitronensaft in die Karaffe und lassen Sie das Gerdt
einige Sekunden auf Geschwindigkeit 5 (LOW) arbei-
ten. Fullen Sie den MeBbecher mit Ol und mischen
Sie stets bei Geschwindigkeit 5 (LOW) weiter (bei
stdndiger Zugabe von Ol), bis die Mayonaise fest
wird. Ideale SoBe zu Kochfisch.

COCKTAILSOTUBE

00 00 0000000000000 OOOEOCOEOEOEOGEOSEOSEOSEOSOSOSOS OO
e 50 g Mayonaise e 10 g Ketchup
e 4 Tropfen WorchestersoBe

Geben Sie alle Zutaten gleichzeitig in die Karaffe
und lassen Sie das Gerdt einige Sekunden bei
Geschwindigkeit 3 (LOW) arbeiten.

Ideal zu Pommes frites und Club-Sandwiches.
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00 000 0000000000000 OOCOEOCOEONONOGNOSEOSEOSEOSOOSOS OO
MASCARPONE-CREME
00 000 0000000000000 OOEOCOEONOEONOSEOSEOSEOSOSOSOS OO
e 250 g Mascarpone e 3 Eeir
e 1/4 dl Schlagsahne e 50 g Zucker
00 00 0000000000000 OCOOEOCOEONOEONOSEOSEOSEOSOOSOS OO
Fllen Sie alle Zutaten (auBer der Schlagsahne) in
die Karaffe und lassen Sie das Gerdt solange bei
Geschwindigkeit 4 (LOW) arbeiten, bis die Masse
locker wird. Verteilen Sie die Creme in Schalen und
garnieren Sie mit Schlagsahne, die Sie gemaf vor-
stehendem Rezept zubereiten. Stellen Sie die
Nachspeise vor dem Servieren einige Stunden in
den Kohlschrank.

THUNTFISCHSORBE

00 00000000 0000000000 OCOOEOEOGOEOGEOSEOSOEOSEOSOSOS OOV
¢ 120 g in Ol eingelegten Thunfisch

e 150 g Mayonaise

¢ eine Handvoll Kapern

00 00 0000000000000 OOOOOEOEOEOGOEOSEOSEOSOSOSOS OOV
Geben Sie alle Zutaten in die Karaffe und mischen
Sie alles einige Sekunden bei Geschwindigkeit 3
(LOW).

Ideal fir die Zubereitung von Kalbfleisch mit
ThunfischsoBe.

OMELETT MIT ZWIEBELN

e 6 Eier o 2 EBloffel Milch
e 1 Zwiebel o 2 Eflsffel Ol
e Salz

Die Eier in der Karaffe etwa 30 Sekunden mit der
Milch und dem Salz bei Geschwindigkeit 2 (LOW)
verarbeiten. Erwdrmen Sie zwei EB|6?Fe| Ol in einer
Pfanne und braten Sie die aufgeschnittene Zwiebel
an. Fiillen Sie das Eigemisch in die Pfanne und bra-
ten Sie das Omelett langsam an. Achten Sie darauf,
dafB es nicht am Pfannenboden anbackt.

o



TROPFTEIG FUR CREPES

e 100 g Mehl e 1dl Milch
e 4 ganze Eier e Salz

Geben Sie alle angegebenen Zutaten in die Karaffe
und lassen Sie das Gerdt etwa 30 Sekunden auf
Geschwindigkeit 2 (LOW) arbeiten. Der Tropfteig sol-
lte ziemlich cremig sein.

F R AP P E

.o 1Apfel e 1dl Milch

Schneiden Sie den Apfel in Sticke und geben Sie ihn
mit der Milch in die Karaffe. Mixen Sie das Ganze
etwa 1 Minute bei Geschwindigkeit 13 (HIGH).
Naturlich kénnen nach Belieben andere Frichte
verwendet werden.

G RAMOLATE

e Eis e Sirup nach Belieben

Geben Sie das gesamte Eis in die Karaffe und betd-
tigen Sie die Taste PULSE bei Geschwindigkeit 14
(HIGH) bis das ganze Eis einheitlich zerkleinert ist.
Fillen Sie das Eis in ein Glas und fugen Sie Sirup
hinzu.
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ZUCCHINIS MIT THUNFISCH

4 Zucchinis

120 g in Ol eingelegten Thunfisch
100 g geriebenen Kdase

1Ei

1 Dose geschdlte Tomaten

Die Zucchinis der Ldnge nach aufschneiden, mit
einem EBI6ffel aushohlen und das Fruchtfleisch
auslésen. Dabei darauf achten, daB sie nicht zer-
brechen. Geben Sie das Fruchtfleisch, das Ei, den
Thunfisch, den geriebenen Kdse, Salz und Petersilie
in die Karaffe und lassen Sie das Gerdt auf
Geschwindigkeit 14 (HIGH) arbeiten, bis eine einhei-
tliche Masse entstanden ist. FUllen Sie damit die hal-
bierten, der Ldnge nach aufgeschnittenen
Zucchinis. Legen Sie sie in eine eingefettete, feverfe-
ste Form, in die Sie etwas Wasser geben, das Sie mit
zwei EBl6ffeln Ol und etwas von den vorher durch-
passierten Tomaten mischen, verteilen Sie einige
Butterflockchen auf den Zucchinis. Im vorgewdrm-
ten Backofen etwa 40 Minuten backen. Warm sind
diese Zucchins besonders gut.

SGROPPINDO

e 100 g Zitroneneis e 1 Glaschen Wodka
* Glas Prosecco

Geben Sie dlle angegebenen Zutaten in die
Karaffeund vermischen Sie diese etwa 1 Minute bei
Geschwindigkeit 9 (HIGH), bis die Masse homogen

ist.
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MEES EERST DEZE VOORSCHRIFTEN MET AANDACHT ALVORENS HET APPARAAT IN WERKING STELLEN

ALGEMENE AANWUZIGINGEN
Verwijder de verpakking en controleer of het product
intact is. Gebruik het apparaat niet indien u twijfels hebt,
maar wend u uitsluitend tot gekwalificeerd personeel.
De plastic zak waarin het product verpakt is, mag niet
binnen het bereik van kinderen gelaten worden, aange-
zien het een potentigle gevarenbron is.
Indien het stopcontact en de stekker van het apparaat
incompatibel zijn, moet de stekker door gekwalificeerd
personeel vervangen worden door een ander type dat
wel geschikt is.
Het gebruik van adapters, meervoudige stopcontacten
en/of verlengsnoeren wordt dfgerclden. Mocht het
gebruik hiervan noodzakelijk zijn, gebruik dan uitslui-
tend eenvoudige of meervoudige adapters en verleng-
snoeren die in overeenstemming zijn met de vigerende
veiligheidsvoorschriften en let erop dat ze de op de
adapter en/of verlengsnoer aangegeven vermogensli-
miet niet overschrijden.
De modellen voorzien van een aarding, dienen te
worden aangesloten op een doeltreffende aard-
leiding, zoals voorgeschreven door de geldende
veiligheidsvoorschriften.
Wend u uitsluitend tot een erkend service-centrum indien
het apparaat ophoudt te functioneren.
Het apparaat moet uitsluitend gebruikt worden voor het
doel waarvoor het bestemd is. leder ander gebruik moet
als oneigenlijk en dus gevaarlijk beschouwd worden. De
fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld worden voor
eventuele schade ten gevolge van een oneigenlijk,
verkeerd en onverantwoordelijk gebruik en/of repara-
ties vitgevoerd door ongekwallificeerd personeel.
Verzeker u ervan dat uw handen, haar, kleding en
keukengerei uit de mengbeker zijn alvorens het appa-
raat in werking fe stellen. De messen zijn scherp:

behandel ze daarom voorzichtig.

Neem in het bijzonder de volgende fundamentele vei-
ligheidsvoorschriften in acht:

Raak het apparaat niet aan met natte of vochtige han-
den.

Gebruik het apparaat niet op blote of natte voeten.
Haalde stekker niet uit het stopcontact door aan het elek-
trisch snoer te trekken.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden
zoals regen, zon, vorst enz.

Sta niet toe dat het apparaat zonder toezicht door kin-
deren of onbekwamen gebruikt wordk.

Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet
in gebruik is.

Laat het apparaat niet nodeloos aanstaan, want het is
een potentiéle gevarenbron.

Dompel het apparaat niet onder in water.

Laat het snoer onmiddellijk door gekwalificeerd perso-
neel vervangen indien het beschadigd is.

Véér elke schoonmaak- of onderhoudsbeurt, koppelt u
het apparaat los van het elekiriciteitsnet, door de appo-
raatstekker uit het stopcontact te trekken.

Zet het apparaat uit in geval van storingen en/of een
slechte werking en kom er verder niet aan.

Wend u voor eventuele reparaties uitsluitend tot gekwa-
lificeerde service-centra en vraag om het gebruik van
originele onderdelen en hulpstukken.

Indien besloten wordt het apparaat definitief of te
danken, wordt aanbevolen eerst de stekker uit het stop-
contact te trekken en vervo|gens het apparaat onbruik-
baar te maken door het netsnoer door te snijden.
Bewaar deze gebruiksvoorschriften om ze later te raad-
plegen.De materialen en voorwerpen die met voeding-
smiddelen in aanraking komen zijn in overeenstem-

ming met de voorschriften van richtlijn EEG 89/109.

VOOR HET GEBRUIK HOE HET APPARAAT TE GEBRUIKEN

Was alle hulpstukken zorgvuldig of alvorens het apparaat .
voor het eerst in gebruik te nemen en pas op de (scherpe)

messen; ga met een vochtige doek over het motorhuis.

Dompel het motorhuis nooit onder in water! .
Controleer of de netspanning overeenkomt met de span- .
ning aangeduid op het gegevensplaatje van het apparaat.
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Plaats het apparaat op een droge en viakke ondergrond.
SLUIT HET APPARAAT PAS AAN OP EEN STOPCONTACT
ALS DE HULPSTUKKEN CORRECT GEMONTEERD ZIN.
Plaats de mengbeker op het motorhuis.

Draai de maatbeker/doseermaat (A) totdat de twee lipjes
overeenkomen met de geleiders op het deksel (B) en frek
hem naar buiten. Nu kan hij als maatbeker gebruikt wor-
den, en kunnen door de dekselopening tijdens de
bewerking ingrediénten toegevoegd worden (apparaat
uit).
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e Doe de ingrediénten in de mengbeker. Deze handeling

kan verricht worden:
1. door het hele deksel (A+B) te verwijderen
2. door het deksel (A) aan te brengen zonder
doseermaat/maatbeker (A/A1)
3. (alleen elektrische modellen) door de voeding
sinrichting A1
gebruiken.
De inrichting Al
kan zowel in de oor-
spronke lijke stand
als  ondersteboven
gebruikt wor den
indien meer vloeistof
toege voegd moet
worden.
Draai de
maat/maatbeker
(A/A1) voor gebruik
naar links totdat de
twee lipjes samenvallen met de geleiders op het dek-
sel (B) en trek hem naar buiten.

als trechter te

doseer-

Opgelet:

Het apparaat niet langer dan 3 opeenvolgende
minuten gebruiken. Pauzeer een minuut en her-
neem de werking, met een maximum van 5
cycli. Vervolgens het apparaat laten afkoelen.

Snijd de vaste voedingsstoffen in blokjes en voeg
water toe.

Verzeker u ervan dat het deksel tijdens het gebruik
goed op zijn plaats zit.

Mechanisch model KF1400

Om de ingrediénten te kunnen gaan bewerken, hoeft
u alleen de knop op de gewenste snelheid in te stellen
(LOW of HIGH).

Wanneer de ingredignten de gewenste substantie
bereikt hebben, zet u de knop weer op OFF.

De PULSE-stand dient ervoor om het apparaat op
maximumsnelheid te laten werken zodat u de kort-
stondige bewerking beter onder controle hebt.

Elektronische modellen KF1400EG/KF1600EP:

Zet het apparaat aan door op de schakelaar (F) aan
de zijkant van het bedieningspaneel te drukken. Het
controlelampije links van de snelheidschakelaar (N)
gaat branden en het controlelampije naast snelheid 1
gaat knipperen.

Kies een snelheid tussen 1 en 14 door op de bijbeho-

o

rende knop te drukken. Hoe hoger het gekozen num-
mer, hoe sneller de messen bewegen.

Het apparaat is vooringesteld om te werken met een
snelheid tussen 1 en 7. Indien u het apparaat met een
snelheid tussen 8 en 14 wilt laten werken, drukt u op
de snelheidschakelaar (N). Dan gaat het bijbehoren-
de rechtercontrolelampije branden.

Wanneer de ingredignten de gewenste substantie

bereikt hebben, drukt u op de STOP-knop @ (1).

Gebruik van de knop AUTO 3 min.
Deze functie is nuttig voor langdurige bewerkingen of om
de mengbeker te reinigen.

Druk op de knop AUTO 3 min (L). Het controlelampije
tussen de knoppen AUTO 3 min (L) en PULSE (M) en
het controlelampije naast snelheid 1 gaan knipperen.
Selecteer de gewenste snelheid vit de 14 beschikbare
snelheiden. Het controlelampje van de geselecteerde
snelheid gaat branden en het apparaat treedt in
werking.

De op deze wijze ingestelde mixer werkt met interfal
drie minuten lang met onderbrekingen, waarna de
bewerking gestopt wordt.

Indien u de bewerking eerder wilt stoppen, drukt u op
de STOP-knop.

De geselecteerde snelheid kan ook tijdens de
bewerking veranderd worden. In dit geval blijft het
apparaat nog eens 3 minuten doorwerken.

Ga als volgt te werk om de mengbeker te reinigen:

Giet een theekopije lauw of warm water in de meng-
beker.

Druk op de knop AUTO 3 min (L). Het controlelampije
tussen de knoppen AUTO 3 min (L) en PULSE (M) en
het controlelampije naast knop 1 knipperen.

Selecteer de snelheid 7 of 14. Het controlelampije van
de geselecteerde snelheid brandt en het apparaat
treedt in werking.

Maak de mengbeker leeg en droog wanneer het
apparaat ophoudt met werken.

Gebruik van de PULSE-knop (M)
Met de PULSE-knop kunnen kortstondige bewerkingen
beter bestuurd worden.

Druk op de knop PULSE (M). Het controlelampije tus-
sen de knoppen AUTO 3 min (L) en PULSE (M) gact
branden.

Selecteer de gewenste snelheid. Het apparaat blijft in
werking zolang de knop ingedrukt bliift.
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REINIGING VAN HET APPARAAT °
Dompel het motorhuis nooit onder in water. .
e Alle ingrediéntresten moeten met een spatel verwij-

derd worden. In de modellen met plastic mengbeker .

moet een rubberen spatel gebruikt worden om kras-
sen te voorkomen.

e Giet de mengbeker halfvol met lauw water. Laat het
apparaat een paar seconden werken en ledig de
mengbeker. Herhaal deze handeling indien mogelijk.

Gebruik de mixer altijd met het deksel op zijn plaats.
Verwijder de maatbeker NIET van het motorhuis wan-
neer het apparaat in werking is.

Steek uw handen of keukengerei niet in de mengbeker
wanneer het apparaat in werking is; u zou zich kun-
nen verwonden of het apparaat beschadigen.
Wanneer het apparaat uit staat kan een spatel
gebruikt worden.

Bij de elektronische modellen kan de automatische rei- 2 Vaste ingrediénten

niging gebruikt worden, als aangegeven bij het punt .
“gebruik van de knop AUTO 3 min.”
De mengbeker en accessoires in plastic mogen niet in de
vaatwasmachine of met kokend water gewassen worden.
*  Verwijder de mengbeker, het deksel en de doseermaat
alvorens ze met lauw water en zeep af te wassen.
Spoel ze en droog ze vervolgens goed of.
e De glazen mengbeker van de modellen KF 1400EG
en KF 1600EP is van onbreekbaar glas van prima o
kwaliteit en vervaardigd ter verzekering van een
maximale bestendigheid. In ieder geval wordt aange-
raden hevige stoten te vermijden.
*  Haal een vochtige doek of sponsje over het motorhuis
en het elekirische snoer en droog ze vervolgens goed

Bij de bereiding van vaste ingrediénten moet heel
voorzichtig te werk gegaan worden. In dat geval moet
de bewerking af en toe onderbroken worden, het dek-
sel verwijderd en de ingrediénten van de zijkanten
van de mengbeker en van de messen verwijderd wor-
den. Zet daarna het deksel weer op zijn plaats en ga
verder met de bewerking. Verhoog de snelheid indien
de bewerking fe lang duurt.

Om vaste voedingss'roffen toe te voegen in de meng-
beker, verwijdert u de doseermaat van het deksel en
voegt u de ingrediénten beetje bij beetje toe door de
dekselopening. Voedingsmiddelen als groenten en
kaas moeten altijd eerst in blokjes gesneden worden.

af met een zachte doek. 3 Bereiding van warme gerechten
*  Wind het elektrische snoer zorgvuldig op aan de Verwijder dltijd de doseermaat van het deksel véér u
onderkant van het motorhuis. met de bereiding van warme gerechten begint.

GEBRUIKSTIPS

1 Algemeen

*  Om goede resultaten te bekomen en niet het risico te
lopen dat de ingrediénten uit de mengbeker komen,
moeten de ingrediénten per kleine beetjes toegevoegd
worden.

e Vul de mengbeker voor niet meer dan _ - door de
meswerking wordt het volume van de ingredignten in
de mengbeker groter. Recepten met grote hoeveelhe-
den moeten in meerdere keren uitgevoerd worden.

e Tenzij het recept het tegendeel voorschrijft, moeten
eerst de vloeibare en daarna de vaste ingrediénten in
de mengbeker gebracht worden. Met vloeistoffen is
de bewerking gemakkelijker en kunnen lage snelhe-
den gebruikt worden. Voeg altijd een kop water toe
voordat u ijs gaat bewerken.

*  Mix 5-30 seconden en controleer de substantie. Ga
verder met de bewerking van de ingrediénten tot de
gewenste substantie bereikt is. Let erop de ingredién-
ten niet te lang te mixen. Dit zou het recept niet ten
goede komen.
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Vul de mengbeker door de dekselopening langzaam
met warme voedingsmiddelen, ten hoogste 2 koppen
tegelijk.
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R E C E
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Met uw praktisch en handig apparaat kunt u in korte tijd heerlijke crémes, mayonaise, sauzen, omeletten,
pannenkoekjes, groentevulsels, milkshakes, sgroppino en allerhande cocktails bereiden. Deze recepten doen
u ideeén aan de hand voor een zo volledig mogelijk gebruik van het apparaat. Ze zijn een uitgangspunt voor
uw ongetwijfeld rijke fantasie en kooktalent. De in onderstaande recepten in nummers uitgedrukte snelheden
hebben betrekking op de elekfronische modellen (KF1400EG/KF1600EP), de voluit geschreven vermogens daa-
rentegen hebben betrekking op het mechanische model (KF1400).

e 200 ml opklopbare room

Giet de vloeibare room in de mengbeker en laat het
apparaat ongeveer 20-30 seconden werken op
snelheid 9 (HIGH)

. O N A | .
e lheelei e voldoende olie

e een theelepel mosterd e  een snuifie zout
e een paar druppels citroensap

Doe het ei, het zout, de mosterd en het citroensap in
de mengbeker en laat de mixer een paar seconden
lang draaien op snelheid 5 (LOW). Vul de doseer-
maat met olie en ga door met mixen op snelheid 5
(LOW) (terwijl u voortdurend olie bijgiet) totdat de
mayonaise stevig genoeg is. Ideaal bij gekookte
vis.

:....O.......T.OA..I..L..S..A'....S.O:
e 50 gram mayonaise ¢ 10 gram ketchup

e 4 druppels worchester

00 000000000000 OCOCEOCEOEOGOEONOGOEONONOEOEOEOOEOETOO OV
Doe alle ingrediénten in de mengbeker en laat het
apparaat enkele seconden lang werken op snelheid
3 (LOW). Ideaal voor frites en club sandwiches.

CMASCARRONE T CREME
e 250 gram mascarponee 3 eieren
e 1/4 liter slagroom e 50 gram suiker

mengbeker en laat het apparaat werken op
snelheid 4 (LOW) totdat het mengsel zacht is gewor-
den. Giet de créme in dessertbakjes en versier hem
met de (zoals in het vorige recept beschreven
opgeklopte) slagroom. Laat het dessert een paar uvur
in de koelkast staan alvorens het op te dienen.

I J N S

00 0 0000000000000 0OCOOCOOOCEOSONOEOSONOEOSOSEOSOSOS OO
e 120 gram tonijn in olie

e 150 gram mayonaise

¢ een handvol kapperties

Doe alle ingrediénten in de mengbeker en mix ze
een paar seconden lang op snelheid 3 (LOW).
Ideaal voor de bereiding van kalfsviees met
tonijnsaus.

MELET MET UIEM
e 6 eieren e 2 eetlepels melk
e lui e 2 eetlepels olie
e zout

Meng de eieren ongeveer 30 seconden lang onder
de melk en het zout in de mengbeker op snelheid 2
(LOW). Zet een bakpan met twee eetlepels olie op
het vuur en fruit de gesneden ui. Giet het mengsel in
de bakpan en laat de omelet gaar worden zonder
hem aan te bakken.
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" BESLAG VOOR PANNENKOEKEN "
¢ 100 gr. bloem e 1d melk
e 4 hele eieren e zout

Doe alle ingrediénten in de mengbeker en laat de
machine ongeveer 30 seconden lang op snelheid 2
(LOW) werken. Het beslag moet romig zijn.

e lappel e 1d melk

Snijd de appel in stukjes en doe deze met de melkin
de mengbeker. Mix alles gedurende ongeveer 1
minuut op snelheid 13 (HIGH). Er kunnen natuurlifk
allerlei soorten fruit gebruikt worden.

¢ ijsblokjes e stroop naar believen

Vul de mengbeker met ijsblokjes en zet de PULSE-
knop op snelheid 14 (HIGH) fotdat het ijs in homoge-
ne stukjes vermalen is. Giet het fingemalen ijs in een
glas en giet er de stroop bij

30
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:...00OROOE!r.T.E.g..O.EO...-r.o'.N.I..ﬁi:
e 4 courgettes e Jei

120 gr. tonijn in olie
¢ 100 gr. geraspte kaas

Snijd de courgettes in de lengte, verwijder het vru-
chtvlees met behulp van een lepel zonder de cour-
geftes kapot te maken. Vul de mengbeker met het
vruchtvlees, het ei, de fonijn, de geraspte kaas, het
zout en peterselie en laat de keukenrobot werken op
snelheid 14 (HIGH) tot alles goed vermengd is, en vul
de eerder in de lengte gesneden courgettes met het
mengsel.

Plaafs ze in een met boter besmeerde ovenvaste
schotel, waarin u een beetje water vermengd met
een paar lepels olie en wat gepelde en gezeefde
tomaten. Verdeel een paar klonties boter over de
courgettes die u in een voorverwarmde oven onge-
veer 40 minuten laat bakken. De courgettes zijn
lauwwarm lekker.

1blik gepelde tomaten

.....R..P.ﬁl.ﬁ...(‘A.I:é..'_.'.o...o'k...T.).:

* ] ons citroenijs
¢ 1/2 half glas droge witte wijn (prosecco)
¢ 1glaasje wodka

Vul de mengbeker met bovengenoemde ingredién-
ten, die u mixt op snelheid 9 (HIGH) gedurende
ongeveer 1 minuut, of tot u een homogeen mengsel
bekomt.
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LEA DETENIDAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR EL APARATO [l

ADVERTENCIAS GENERALES

- Asegirese de la integridad del aparato tras
haberlo desembalado. En caso de duda, no uti-
lice el aparato y péngase en contacto exclusi-
vamente con personal cualificado.

- No deje al alcance de los nifios la bolsa de plé-
stico que contiene el producto ya que constituye
una fuente de peligro potencial.

- Si la toma y el enchufe del aparato fuesen
incompatibles, haga sustituir la toma con ofra
adecuada  por  personal  cudlificado.
Desaconsejamos el uso de adaptadores, tomas
moltiples y/o alargadores.

- Pero si fuesen necesarios, utilice exclusivamente
adaptadores simples o mltiples y alargadores
que cumplen las normas de seguridad en vigor.
Tenga cuidado de no superar el limite de poten-
cia indicado en el adaptador y/o alargador.

- Los modelos equipados con puesta a tierra
deben conectarse a una instalacién de puesta a
tierra eficaz segin establecen las normas de
seguridad eléctrica en vigor.

- Si el aparato deja de funcionar, llame exclusi-
vamente a un centro de asistencia autorizado.

- Este aparato debe destinarse exclusivamente al
uso para el que ha sido expresamente concebido.

- Cudlquier uso diferente se considerard impropio y
por consiguiente peligroso. El fabricante no
podré ser considerado responsable por los
eventuales dafios causados por un uso impropio,
incorrecto e irresponsable y/o por reparaciones
llevadas a cabo por personal no cudlificado.

- Asegirese de que manos, cabellos, prendas de
vestir y utensilios de cocina no estén dentro del
recipiente antes de encender el aparato. Las
cuchillas pueden cortar: tenga cuidado dl
manipularlas.

- Compruebe que la tensién de la red corresponda
a la tensién indicada en la placa del aparato.

- No toque el aparato con las manos mojadas o
homedas.

- No use el aparato descalzo o con los pies
mojados.

- No tire del cable de alimentacién para desen
chufar el aparato.

- No deje el aparato expuesto a los agentes
atmosféricos (lluvia, sol, hielo, efc..).

- No deje que nifios o incapaces puedan usar el
aparato sin vigilancia.

- No deje que los nifios jueguen con el aparato.

- Desenchufe el aparato de la corriente cuando
no lo esté utilizando.

- No deje el aparato encendido inttilmente ya
que es una fuente de peligro potencial.

- No sumerja el aparato en el agua.

- Si el cable estd estropeado, hagalo sustituir
répidamente por personal cudlificado.

- Antes de pasar a efectuar cualquier operacién
de limpieza o mantenimiento, desenchufe el
aparato de la red de alimentacién eléctrica.

- En caso de averia y/o funcionamiento incorrec-
to, apague el aparato sin forzarlo. Para even-
tuales reparaciones péngase en contacto exclu-
sivamente con centros de asistencia técnica cua-
lificados pidiendo la utilizacién de repuestos y
accesorios y originales.

- Si decide eliminar definitivamente el aparato,
tras desenchufarlo de la corriente, le aconseja-
mos cortar el cable de alimentacion para dejar-
lo inservible.

Conserve estas instrucciones cuidadosamente para

poder consultarlas posteriormente.

Los materiales y los objetos destinados a entrar en

contacto con productos alimentacios cumplen las

normas de la directiva CEE 89/109.

ANTES DEL USO

Antes de utilizar por primera vez el aparato, lave
meticulosamente todos los accesorios teniendo cui-
dado con las cuchillas (cortan); limpie el cuerpo
motor con un pafio himedo.

No sumerja nunca el cuerpo motor en el agua!
Compruebe que la tensién de la red corresponda a
la tensién indicada en la placa del aparato.

COMO SE USA

e Coloque el aparato sobre una superficie seca y
plana. NO ENCHUFE EL APARATO A UNA
TOMA DE CORRIENTE ANTES DE HABER
MONTADO CORRECTAMENTE LOS ACCESO-
RIOS.

® Ponga la jarra sobre el cuerpo motor.
e Para utilizar el medidor dosificador (A), déle
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—_

vueltas hasta que consiga encajar las dos aletas
en las guias situadas en la tapadera (B) y extrai-
galo. Asi podré utilizarlo como medidor y afia-
dir por el agujero de la tapadera los ingredien-
tes durante la preparacién (con el aparato apa-
gado).

Vierta los ingredientes en la jarra.

Puede realizar esta operacién:

Quitando del todo la tapadera (A+B)
Colocando la tapadera (A) sin el dosifica-
dor/medidor
(A/A1).

(s6lo en modelos
electrénicos)  utili-
zando el alimenta-
dor Al  como
embudo. Puede uti-
lizar el alimentador
Al tanto en la posi-
cién original como
boca dabajo, i
afiade cantidades de liquido més grandes.
Para utilizar el medidor dosificador (A/A1), déle
vueltas en el sentido contrario de las agujas del
reloj hasta encajar las dos dletas en las guias
situadas en la tapadera (B) y extraigalo.

Atencién

No utilice el aparato durante mas de 3 minutos
consecutivos. Haga pausas de un minuto y rea-
nude la utilizacién sin superar un méximo de 5
ciclos. Si supera este limite, deberé dejar el
aparato enfriarse.

Corte los alimentos sélidos en dados y afiada
agua.

Durante la utilizacién asegirese de que la
tapadera esté correctamente colocada.

Modelo mecanico KF1400
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Para iniciar la elaboracion de los ingredientes
sélo debe girar el mando para seleccionar la
velocidad deseada (LOW o HIGH).

Cuando los ingredientes alcanzan la consisten-
cia deseada, sitte de nuevo el mando en la
posicién OFF.

La posicién PULSE sirve para que el aparato
funcione a la méxima velocidad permitiendo un
mejor control de las elaboraciones breves.

o

Modelos electrénicos KF1400 EG/KF1600EP

Encienda el aparato pulsando el inferruptor (F),
situado en el lado del panel de control. El pilo-
to izquierdo del botén conmutador de veloci-
dad (N) se enciende y el piloto junto a la velo-
cidad 1 parpadea.

Seleccione una velocidad entre 1y 14 pulsan-
do el botén relativo. Cuando maés alto sea el
nomero seleccionado, més alta serd la veloci-
dad de las cuchillas.

El aparato esté programado para funcionar
con velocidades entre 1y 7. Si quiere hacer
funcionar el aparato con velocidades entre 8 y
14, pulse el botén conmutadorde velocidad (N).
Se encenderd a continuacién el piloto relativo
derecho.

Cuando los ingredientes alcanzan la consistencia
deseada, pulse el botén STOP @(I).

Utilizacién del botén AUTO 3 min.

Esta funcion le serd 0fil para preparaciones que
requieren un tiempo prolongado o para limpiar la
jarra.

Pulse el botén AUTO 3 min (L). El piloto entre los
botones AUTO 3 min (L) y PULSE (M) y el piloto
junto a la velocidad 1 empiezan a parpadear.
Seleccione una velocidad entre las 14 velocida-
des disponibles. El piloto de la velocidad selec-
cionada se enciende y el aparato empieza a
funcionar.

El aparato, asi programado, empieza a funcio-
nar intermitentemente durante tres minutos y a
continuacién interrumpe la elaboracién.

Si quiere interrumpir antes el funcionamiento,
pulse el botén STOP.

También durante la elaboracién, puede cam-
biar la velocidad seleccionada. En este caso el
aparato seguird funcionando durante otros 3
minutos.

Para limpiar la jarra, efectie las siguientes opera-
ciones:

Vierta en la jarra una taza de té de agua tem-
plada o caliente.

Pulse el botén AUTO 3 min (L). El piloto entre los
botones AUTO 3 min (L) y PULSE (M) y el piloto
junto al botén 1 empiezan a parpadear.
Seleccione la velocidad 7 o 14. El piloto de la
velocidad seleccionada se enciende y el apara-
to empieza a funcionar.

Cuando el aparato interrumpe su funciona-
miento, vacie y seque la jarra.



Utilizacién del botén PULSE (M)

El botén pulse permite un mejor control para las

elaboraciones breves.

e Pulse el botén PULSE (M). El piloto entre los boto-
nes AUTO 3 min (L) y PULSE (M) se enciende.

e Seleccione la velocidad deseada. El aparato
funcionaré hasta que el pulsador permanezca
pulsado.

LIMPIEZA DEL APARATO

No sumerja nunca el cuerpo motor en el agua.

e Elimine con una espétula todas los restos de los
ingredientes. En los modelos con jarra de pla-
stico, utilice espétulas de goma para no rayar la
superficie.

e Llena la jarra hasta la mitad con agua templa-
da. Encienda durante unos segundos el apara-
to y a continuacién vacie la jarra.

Si es posible, repita esta operacion.

En los modelos electrénicos, puefe efectuar la lim-
pieza automética siguiendo las indicaciones del
parrafo “ utilizacién del boton AUTO 3 min”.

La jarra y todos las partes de plastico no pueden

lavarse en el lavavdjillas o con agua hirviendo.

e Quite la jarra, la tapadera y el dosificador antes
de lavarlos con agua templada y con jabén.

® A continuacién enjuague y seque estos acceso-
rios correctamente.

e En los modelos KF1400EG y KF1600EP la jarra
de vidrio ha sido realizado con vidrio infrangi-
ble de primera calidad para garantizar la
méxima resistencia.

e De todas Formas, le aconseicmos tomar todas
las precauciones necesarias para evitar cho-
ques violentos.

e Limpie el cuerpo del motor y el cable de ali-
mentacién con un pafio himedo o con una
esponja.

* Seque completamente con un pafio suave.

e Enrolle con cuidado el cable de alimentacion en
la base del cuerpo motor.

CONSEJOS DE USO

1.Generalidades

* Para obtener buenos resultados e impedir que
los ingredientes se derramen, afiada gradual-
mente los ingredientes en la jarra.

¢ No llene la jarra més de 3/4 - la accién de las
cuchillas aumenta los ingredientes en la jarra.
Las recetas que emplean grandes cantidades de
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ingredientes deben realizarse en varias veces.

* Si no especificado de forma contraria en la
receta, vierta en primer lugar los ingredientes
liquidos y luego los sélidos. El liquido facilita la
elaboracién y permite utilizar velocidades infe-
riores. Afiada siempre una taza de agua antes
de triturar el hielo.

e Triture durante 5-30 segundos y compruebe la
consistencia.

e Siga triturando los ingredientes hasta obtener la
consistencia deseada.

e Tenga cuidado de no triturar demasiado los
ingredientes; pues esto causaria una pérdida de
consistencia de la recefa.

e Utilice el aparato con la tapadera siempre puesta.
NO quite la jarra del cuerpo motor mientras
que el aparato siga funcionando.

e Para no herirse o estropear el aparato, no intro-
duzca las manos o utensilios en la jarra con el
aparato funcionando.

® Puede utilizar una espétula cuando el aparato
estéd apagado.

2 Ingredientes sélidos

e Debe prestar una atencién especial durante la
preparacion de ingredientes finos. En este caso
debe interrumpir de vez en cuando la prepara-
cién, quitar la tapadera y retirar los ingredien-
tes depositados en los lados de la jarra y en las
cuchillas. A continuacién, coloque de nuevo la
tapadera y siga con la preparacién. Si de esta
forma tarda demasiado tiempo, seleccione una
velocidad més alta.

e Para afadir alimentos sélidos en la jarra,
extraiga el dosificador de la tapadera y afdda-
los gradualmente por el agujero de la tapade-
ra. Corte siempre los alimentos del tipo de las
verduras y los quesos en dados antes de echar-
los en la jarra.

3 Preparados calientes

Quite siempre el dosificador de la tapadera antes

de empezar a preparar recetas calientes.

¢ Afiada lentamente los alimentos calientes,
méximo 2 tazas a la vez por el agujero de la
tapadera.
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R E C E T A R I o

00 000 0000000000000 000000 OCOOCEOCEOCOEONONOIEONONONONOOEOOOEEOOEOTEEOTLOEOEOOEOTLOEOPEOTLOEOEOTLOEOTLEOLEOEOTLOLEOEOLOEOOLOEO OO
Practico y manejable, su aparato le permitird preparar en poco tiempo y con éptimos resultados, cremas,
mahonesa, salsas, tortillas, crepes, rellenos para verduras, batidos, bebidas con helado y cocktails en general.
Este recetario le facilita algunas ideas para utilizar el aparato de forma completa y variada. Estas recetas son la
base inicial pero seguramente su fantasia enriquecerd el uso y las preparaciones.

En las recetas que siguen las velocidades escritas en nimero hacen referencia a los modelos electrénicos
(KF1400EG/KF1600EP), mientras que las potencias escritas en letras se refieren al modelo mecanico (KF1400).

CNATATTTMIONTATDTAT TCREMATDE MASCARPONE ™
e 200 ml de nata montada e 250 g de mascarpone e 3 huevos
©000000000000000000000000000000 00 ¢ 1/4 nata montada e 50gr. de azdcar

Eche la nata en la jarra y haga funcionar el aparato
seleccionando la velocidad 9 (HIGH) durante 20 -
30 segundos aproximadamente.

¢ 1huevo entero ¢ El aceite necesario
¢ Una cucharada pequefia de mostaza
¢ Una pizca de sal ¢ Unas gotas de limén

Eche’el huevo, la sal, la mostaza y el limén en la
jarra y haga funcionar el aparato, seleccionando la
velocidad 5 (LOW) durante unos segundos. Llene el
dosificador con aceite, seleccione también la veloci-
dad 5 (LOW) y siga mezclando (no deje de anadir
aceite) hasta que la mahonesa se ponga dura.
Salsa ideal para pescado hervido.

A R OSA

00 0000000000000 OCOCOEOEOEONONONONOEOEOEOEOEOS®OO O
e 50 grdemahonesa e 10gr. de ketchup
e 4 gotas de Worchester

Eche todos los ingredientes en la jarra y mezcle
seleccionando la velocidad 3 (LOW) durante unos
segundos. Ideal para patatas fritas y club sandwi-
ch.
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Vierta todos los ingredientes (excepto la nata mon-
tada) en la jarra y haga funcionar el aparato selec-
cionando la velocidad 4 (LOW) hasta que la masa se
ponga suave. Vierta la crema en copas individuales
que adornard con la nata (montada como descrito
en la receta anterior). Deje el postre un par de horas
en el frigorifico antes de servirlo.

00 0000000000000 0000000000000,00000
ALSA

00 0 0000000000000 0OOOCOEOCEOGOEOEOSONOEOSNOSEOSOSOS OO

e 120 gr de atdn en aceite

¢ 150 gr. de mahonesa

[ ]

Un puiado de alcaparras

Eche todos los .|ngred|entes en la jarra y mezcle
seleccionando la velocidad 3 (LOW) durante unos
segundos. Ideal para preparar la ternera con
salsa de aton.

:.T..o...T.I.t‘L‘A.‘...D.é'...P.'.T..A.g.:
e 6 huevos e 2 cucharadas de leche
e 1cebolla e 2 cucharadas de aceite
e Sal

Seleccione Ia velocidad 2 (LOW) y / bata los huevos en la
jarra durante 30 segundos aproximadamente con la
leche y la sal. Ponga en el fuego una sartén con dos
cucharadas de aceite y soffia la cebolla triturada. Vierta
el compuesto en la sartén y deje cuajar ligeramente la
tortilla teniendo cuidado de que no se pegue en el
fondo.

o
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MASA PARA CREPES

e 100gr. de harina e 1dl. de leche
e 4 huevos entferos e Sal

Eche en el recipiente todos los ingredientes mencio-
nados, haga funcionar el aparato seleccionando la
velocidad 2 (LOW) durante 30 segundos aproxima-
damente. Debe obtener una masa mas bien cre-
mosa.

00 0000000000000000000000000000 000

e 1manzana e 1dl. de leche
00 000 0000000000000 OOOEOOGOOGEOSONOGEOSEOSEOSOSOS VN

Corte la manzana en trozos y pongala en el reci-
piente con la leche. Seleccione la velocidad 13
(HIGH) y triture durante un minuto aproximadamen-
te. Naturalmente, puede utilizar tipos de fruta
diferentes a su gusto.

e Hielo

¢ Todo el almibar que quiera

Vierta fodo el'hielo en la jarra, y pulse el boton PULSE
para seleccionar la velocidad 14 (HIGH) hasta con-

seguir triturar todo el hielo de forma homogénea.
Ponga el hielo en un vaso y afadir el almibar.
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....I:A.éA..lﬁég."..é.o.N...".A‘T.Gﬁ.:

L]

¢ 4 calabacines e 1huevo
e 120gr. de atin en aceite

¢ 1lata de tomates pelados

¢ 100gr. de queso rallado

Corte a lo largo los calabacines, con una cuchara
quiteles la pulpa sin romperlos. Eche en el recipien-
te la pulpa, el huevo, el atin, el queso grana, la sal
y el perejil, encienda el robot y seleccione la veloci-
dad 14 (HIGH) espere hasta obtener una masa
homogénea. Rellene los calabacines previamente
cortados por la mitad a lo largo.Ponga los calabaci-
nes en una fuente de pyrex untada con mantequilla
en la que echard también un poco de agua mez-
clada con un par de cucharadas de aceite y un
poco de tomate pelado pasado, ponga algunos tro-
zos de mantequilla sobre los calabacines. Meta el
preparado en el horno calentado y deje cocer
durante 40 minutos aproximadamente. Estos cala-
bacines estan buenos templados.

.....I..A..é.‘N"I:"EEA.D...b.E"i‘.éﬁ.:

L]

¢ 1 hectogramo de helado de limén
¢ 1/2 vaso de prosecco (vino blanco)
¢ 1vasito de vodka

Ponga todos los ingredientes mencionados en el
recipiente, seleccione la velocidad 9 (HIGH) y mezcle
durante un minuto, aproximadamente, o hasta con-
seguir un conjunto homogéneo.
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“LEIA ATENTAMENTE AS  PRESENTES INSTRUCOES ANTES DE UTILZAR O APARELHOH

ADVERTENCIAS GERAIS

- Depois de retirar a embalagem, verifique a inte- -
gridade do produto. Em caso de divida, néo uti-
lize o aparelho e contacte apenas pessoal qualifi- -
cado.

- O saco de plastico que envolve o produto néo -
devera ser deixado ao alcance das criangas, pois
constitui uma potencial fonte de perigo. -

- Em caso de incompdtibilidade entre a fomada e a
ficha do aparelho solicite a um técnico qualifica- -
do a substituigdo da tomada por uma outra de
tipo adequado. O uso de adaptadores, tomadas -
miltiplas e/ou extensdes ndio é aconselhével. -

- Se for realmente necessério, utilize apenas adap-
tadores simples ou moltiplos e extensdes que -
estejom em conformidade com as normas de
seguranca vigentes e certifique-se de que o limite -
de poténcia assinalado no adaptador e/ou exten- -
sdo ndo é ultrapassado.

- Os modelos equipados com tomada de ligagdio & -
terra devem ser ligados a um circuito eficaz de
ligagdio & terra, conforme previsto pelas normas
de seguranca eléctrica vigentes. -

- Se o aparelho deixar de funcionar, contacte ape-
nas um centro de assisténcia técnica autorizado.

- O aparelho destina-se apenas ao uso para o qual
foi expressamente concebido.

- Qualquer outra utilizagdio deveré ser considerada -
imprépria e, por isso, perigosa. O fabricante
declina toda e qualquer responsabilidade por
eventuais danos resultantes de uma  utilizacgo
imprépria, errénea e irresponsavel e/ou de repa- -
racdes efectuadas por pessoal néo qualificado.

- Certifique-se de que ndo estdo mdos, cabelos,
pegas de roupa e utensilios de cozinha dentro do
recipiente antes de ligar o aparelho. As laminas
s&io cortantes: manuseie-as com a devida cautela.

- Verifique se a fensdo de rede corresponde & indi-

cada na chapa de caracteristicas do aparelho.
N&o toque no aparelho com as méos molhadas
ou homidas.

Néo use o aparelho descalco ou com os pés
molhados.

N&o puxe pelo cabo de alimentagéio o retirar a
ficha da tomada.

Néio deixe o aparelho exposto aos agentes atmo-
sféricos (chuva, sol, gelo, etc.).

Néo permita que o aparelho seja usado por
criangas ou pessoas incapazes sem vigildncia.
Néo deixe as criancas brincarem com o aparelho.
Retire a ficha da tomada de alimentacdio quando
ndo estiver a utilizar o aparelho.

Naéo deixe o aparelho ligado inutilmente, pois tal
constitui uma potencial fonte de perigo.

N&o mergulhe o aparelho em égua.

Em caso de dano no cabo, solicite imediatamen-
te a sua substituicdio a um técnico qualificado.
Antes de efectuar qualquer operagéo de limpeza
ou de manutengéio, desligue o aparelho da rede
dealimentacdo eléctrica, retirando a ficha.

Em caso de avaria e/ou mau funcionamento,
desligue o aparelho sem o adulterar. Para even-
tuais reparagdes, contacte apenas centros de assi-
sténcia técnica qualificados e solicite a utilizagdio
de pecas sobressalentes e de acessérios originais.
Se decidir eliminar definitivamente o aparelho
recomendamos que, depois de retirar a ficha da
tomada, o inutilize cortando o cabo de alimen-
tacdo.

Conserve cuidadosamente estas instrugdes para
qualquer consulta futura.

Os materiais e os objectos destinados o contac-
to com produtos alimentares estdio em conformi-
dade com as prescricdes da directiva CEE

89/109.

ANTES DE UTILIZAR MODO DE UTILIZAGAO

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, lave J
cuidadosamente todos os acessérios, tomando
atencdo as l&éminas (que sd@o cortantes); passe um

pano homido pelo corpo do motor.

Nunca mergulhe o corpo do motor em dgua!

Verifique se a tensdo de rede corresponde & indi- i
cada na chapa de caracteristicas do aparelho. .
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Coloque o aparelho sobre uma superficie seca
e estavel. NAO LIGUE O APARELHO A UMA
TOMADA DE ALIMENTACAO SEM QUE
TODOS OS ACESSORIOS ESTEJAM DEVIDA-
MENTE MONTADOS

Introduza o jarro no corpo do motor.

Para utilizar o doseador (A), rode-o até fazer
coincidir as duas alhetas com as guias da
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tampa (B) e retire-o. Poderéd, assim, utiliza-lo °
como doseador e adicionar ingredientes
através do orificio da tampa durante a utili-

zagdo (com o aparelho desligado).

Deite os ingredientes no jarro.

Essa operagdo pode ser executada:

retirando toda o tampa (A+B) o
inserindo a tampa (A) sem o doseador (A/AT1)
(apenas nos modelos electrénicos) utilizando o

O aparelho foi previamente ajustado para fun-
cionar com as velocidades de 1 a 7. Se desejar
fazer funcionar o aparelho com as ve|ocio|ac!es
de 8 a 14, prima a tecla de comutagdio da velo-
cidade (N). Acender-se-d, assim, o respectivo
indicador luminoso direito.

Quando os ingredientes tiverem alcancado a
consisténcia desejada, prima a tecla STOP

).

alimentador Al Utilizacgo da tecla AUTO 3 min.

como funil. O dli-
mentador A1 pode
ser utilizado quer na
posicdio  original,
quer inversa, se adi-

de

cionar maiores
quantidades de
liquido.

Para  utilizar o
doseador  (A/A1),
rode-o no sentido
contrério ao dos
ponteiros do relégio até fazer coincidir as duas
alhetas com as guias da tampa (B) e retire-o.

Adverténcia:
Néo utilize o aparelho durante mais de 3
minutos consecutivos. Faga pausas de um
minuto e retome a utilizacdo até um mdximo
de 5 ciclos. Depois disso, deixe arrefecer o

Modelos electrénicos KF1400EG/KF1600EP:

Esta funcdio é Util para operagdes que necessitem

uma actuagdio prolongada ou para limpar o

jarro.

Prima a tecla AUTO 3 min (L). O indicador
luminoso entre as feclas AUTO 3 min (L) e
PULSE (M) e o indicador luminoso ao lado da
velocidade 1 comegam a piscar.

Seleccione a velocidade desejada entre as 14
disponiveis. O indicador luminoso da velocida-
de seleccionada acende-se e o aparelho
comega a funcionar.

Com esta regulagdo, a centrifugadora funciona
de forma infermitente durante trés minutos e
interrompe, depois, o funcionamento.

Se desejar interromper o funcionamento antes,
prima a tecla STOP.

Também é possivel alterar a velocidade selec-
cionada durante o funcionamento. Neste caso,

aparelho. a méaquina funciona por mais 3 minutos.
e Corfe os alimentos sélidos em cubos e adi- Para limpar o jarro proceda da seguinte forma:
cione dgua. e Deite no interior do jarro uma chévena de cha
¢ Durante a utilizacdo, certifique-se de que a com Ggua morna ou quente.
tampa estd devidamente colocada. e Prima a tecla AUTO 3 min (L). O indicador

Modelo mecénico KF1400:

Para comecar a bater os ingredientes, basta

rodar o botdo até seleccionar a velocidade
desejada (LOW ou HIGH). °
Quando os ingredientes tiverem alcangado @
consisténcia desejada, coloque novamente o
botdo na posicdio OFF.

A posigéo PULSE serve para fazer funcionar o
aparelho & velocidade méxima e permite um
melhor controlo das operagdes breves.

Ligue o aparelho premindo o interruptor (F)
co%occdo na parte lateral do painel de controlo.
O indicador luminoso esquerdo da tecla de
comutacdo da velocidade (N) acende-se e o
indicador ao lado da velocidade 1 pisca.

Seleccione a velocidade de 1 a 14 premindo a
respectiva tecla. Quanto mais alto for o ntmero
seleccionado, mais alta serd a velocidade dala-

minas.

luminoso entre as feclas AUTO 3 min (L) e
PULSE (M) e o indicador luminoso ao lado da
tecla 1 comegam a piscar.

Seleccione a velocidade 7 ou 14. O indicador
luminoso da velocidade seleccionada acende-
se e o aparelho comeca a funcionar.

Quando o aparelho parar, esvazie e seque o
jarro.

Cuando el aparato interrumpe su funciona-
miento, vacie y seque la jarra.

Utilizacdo da tecla PULSE (M)
A tecla Pulse permite obter um melhor controlo nas
operagdes breves.

Prima o botdo PULSE (M). O indicador luminoso

gntre os botdes AUTO 3 min (L) e PULSE (M) acen-
e-se.

Seleccione a velocidade desejada. O aparelho

funciona enquanto o botéo for premido.
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LIMPEZA DO APARELHO

Nunca mergulhe o corpo do motor em dgua.

e Todos os restos de ingredientes devem ser remo-
vidos com uma espétula. Nos modelos dotados
de jarro de plastico, utilize espétulas de borra- °
cha para ndo arranhar a superficie.

e Encha o jarro com égua morna até metade.
Coloque o aparelho em funcionamento durante
alguns segundos e, depois, esvazie o jarro.

Se possivel, repita a operagdo.

e Para os modelos electrénicos, é possivel fazer a °
|impezc| automdtica, conforme indicado no
parégrafo “Utilizacdo da tecla AUTO 3 min.”

O jarro e todos os componentes de pldstico
néo devem ser lavados na mdquina de lavar
louca nem com égua a ferver.

e Retire o jarro, a tampa e o doseador antes de
os lavar em dgua morna e detergente. °
De seguida, enxagle e seque devidamente.

¢ O jarro de vidro nos mod. KF1400EG e °
KF1600EP é constituido por vidro inquebravel
de primeira qualidade a fim de garantir a °
méxima resisténcia.

De qualquer forma, recomendamos que sejom
tomadas todas as precaugdes necessérias para
evitar choques violentos.

das laminas faz aumentar o volume dos ingre-
dientes no seu interior. As receitas que necessi-
tem de grandes quantidades de ingredientes
deverdio ser executadas em vérios cic?os.

A menos que a receita especifique o contrério,
deite primeiro os ingredientes liquidos e depois
os sélidos. O liquido facilita a operagdo e per-
mite utilizar vglocidades inferiores. Adicione
sempre uma chévena de égua antes de friturar
gelo.

Efectue a centrifugacdo durante 5-30 segundos
e verifique a consisténcia.

Continue, depois, a trabalhar os ingredientes
até obter a consisténcia desejada.

Preste atengéio para n&o friturar demasiado os
ingredientes. Tal poderd provocar uma perda
de consisténcia da receita.

Utilize a centrifugadora com a tampa sempre
colocada.

NAO retire o jarro do corpo do motor enquan-
to o aparelho estiver em funcionamento.

Para evitar ferimentos ou danos no aparelho,
ndo introduza as mdos nem utensilios no jarro
enquanto o aparelho estiver em funcionamento.
E possivel utilizar uma espétula quando o apa-
reﬁ;o estd desligado.

e Passe um pano himido ou uma esponja pelo 2 Ingredientes sélidos

corpo do motor e pelo cabo de alimentacéio. °
Seque devidamente com um pano macio.

e Enrole cuidadosamente o cabo de alimentacdo
& base do corpo do motor.

Retire o jarro, a tampa e o doseador antes de os
lavar em dgua morna e detergente.
De seguida, enxagie e seque devidamente.

e O jarro de vic?ro nos mod. KF1400EG e
KF1600EP é constituido por vidro inquebravel de
primeira qualidade a fim de garantir a maxima °
resisténcia.

De qualquer forma, recomendamos que sejam
tomadas todas as precaucdes necessérias para
evitar choques violentos.

e Passe um pano himido ou uma esponja pelo
corpo do motor e pelo cabo de alimentacdio.

Seque devidamente com um pano macio. 3

A preparagdo de ingredientes finos exige uma
atencdo especial. Neste caso, é necessério
interromper de vez em quando a operagéo,
retirar o tampa e recolher os ingredientes acu-
mulados nos lados do jarro e nas laminas.
Depois, coloque novamente a tampa e continue
a operagdo. Se, procedendo desta forma, a
operagdo se prolongar demasiado, seleccione
uma velocidade mais elevada.

Para adicionar alimentos sélidos no jarro, reti-
re o doseador da tampa e adicione um pouco
de cada vez através do orificio da tampa. Os
alimentos do tipo legumes e queijos devem ser
sempre cortados aos cubos antes de serem
introduzidos no jarro.

Preparacdo de receitas quentes

L4 Enro|e Cuidddoscmenfe o CGbO de G|imentc|cao a E’ sempre necessa'rio reﬁrar o doseador da fampa

base do corpo do motor.

CONSELHOS DE UTILIZACAO

1.Generalidades

® Para obter melhores resultados e ndo correr o
risco de os ingredientes transbordarem do
jarro, adicione pequenas quantidades de cada
vez.

* Ndo encha o jarro mais de 3/4, pois a acgdio
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antes de iniciar a preparacdo de receitas quentes.

Adicione lentamente os alimentos quentes, no
méximo 2 chévenas de cada vez, através do
orificio da tampa.
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R E C E

| T A S

00 00000 0000000000000 00OCO0COCPOCEOCNOCEONONOIEONONONONOOEOOOEEOOEOTEEOTLOEOTOEOOTOEOTLOEOTPEEOTLOEOTOEOTLEOTEOTLEOOEOTLEOLEOLOTLOEEOOLOTO O
Pratico e manejavel, o seu aparelho permitir-lhe-a preparar, em pouco tempo e com éptimos resultados, cremes,
maionese, molhos, omeletes, crepes, recheios para legumes, batidos, bebidas e cocktails em geral. Este conjunto
dereceitas apresenta-lhe algumas ideias para utilizar de forma completa e variada o aparelho. Elas constituem um
ponto de partida. Com a sua fantasia, enriquecerd certamente os usos e as formas de preparacdo. Nas receitas
que se seguem, as velocidades indicadas em nimeros referem-se aos modelos electronicos (KF1400EG/KF1600EP),
enquanto que as poténcias indicadas por extenso fazem referéncia ao modelo mecdnico (KF1400).

e 200 ml de natas para bater

Deite as natas liquidas no jarro e faca funcionar o
aparelho @ velocidade 9 (HIGH) durante cerca de
20-30 segundos.

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONONONOOEOEOEOEOEOS®OO O
¢ 1 ovo inteiro * azeite q.b.

* um colher de café de mostarda

¢ uma pitada de sal ¢ algumas gotas de lim&o

Coloque o ovo, o sal, a mostarda e o lim@o no jarro
e faca funcionar o aparelho a velocidade 5 (LOW)
durante alguns segundos. Encha o doseador de
azeite e, sempre @ velocidade 5 (LOW), continue a
mexer (adicionando sempre o azeite) até a maione-
se adquirir consisténcia. Molho ideal para acom-
panhar peixe cozido.

H O R

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONOEONOEOEOEOEOEOOSOO O
¢ 50 g de maionese ¢ 10 g de Ketchup
* 4 gotas de Worchester

Coloque todos os ingredientes no jarro e ufilize a
velocidade 3 (LOW) durante alguns segundos. Ideal
para batatas fritas e sanduiches.

CREME DE TMASCARPON
e 250 g de queijo mascarpone ® 3 ovoS
e 1/4de chomilly e 50gr.de o(;L‘Jcor

Coloque fodos 0s |ngred|emes (excep’ro 0 chontllly)
no jarro e faca funcionar o aparelho & velocidade 4
(LOW) até a massa se tornar fofa. Deite o creme em
tacas individuais e enfeite com o chantilly (ver
descricdo da receita anterior). Mantenha a sobre-
mesa no frigorifico durante duas horas antes de a
servir.

MOLHDO D E ATUM

00 0 0000000000000 0OCOOCOOOCEOSONOEOSONOEOSOSEOSOSOS OO
¢ 120 g de atum em azeite  ® 150 g de maionese
¢ um punhado de alcaparras

Coloque todos 0s ingredientes no jarro e mexa tudo
a velocidade 3 (LOW) durante alguns segundos.
Ideal para acompanhar uma receita de vitela.

OMELETE "DE "CEBOTA

® 6 0VOS e 2 colheres de leite
¢ 1 cebola ¢ 2 colheres de azeite
e sal

LN ]
Bata os ovos nojarro a velocidade 2 (LOW) durante cerca
de 30 segundos com o leite e o sal. Coloque ao lume
uma frigideira com duas colheres de azeite e deixe refo-
gar a cebola cortada. Deite o preparado na frigideira e
deixe crescer ligeiramente a omelete, tendo o cuidado
de ndo a deixar colar ao fundo.
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:‘M.A.S.'S..A...P..A..R.A.....R..E.P..E'g.:

¢ 100 g de farinha
® 4 ovos inteiros

Coloque no recipiente todos os ingredientes enu-
merados e accione a méaquina a velocidade 2 (LOW)
durante cerca de 30 segundos. Deverd obter uma
pasta cremosa.

e 1maca e 1dl. de leite
00 00 0000000000000 OOOOOOOGOONOSEOSEOSEOSOSOS VNV

Corte a magd aos pedacos e cologue-a no reci-
piente com o leite. Bata tudo & velocidade 13 (HIGH)
durante cerca de 1 minuto. Naturalmente, podera
utilizar outros tipos de fruta consoante o gosto
pessoal.

A NI Z AD O S

* gelo e xarope & escolha
Deife 0 gelo fodo no jarro e accione a fecla PULSE G
velocidade 14 (HIGH) até que todo o gelo esteja tri-
turado de forma homogénea. Deite 0 gelo num
copo e adicione xarope.
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:.c.étJOROG.E.fT.E...O..OCQOQM....'.,I-..MOQ:
e 4 courgettes e 1ovo

¢ 120 g de atum em azeite
¢ 1 caixa de tomates pelados
¢ 100 g de queijo ralado

Corte as courgeftes ao comprido, escave-as com
uma colher e retire-lhes a polpa, evitando parti-las.
Coloque no recipiente a polpa, o ovo, o atum, o
queijo ralado, o sal, a salsa e accione o robot de
cozinha & velocidade 14 (HIGH) até obter uma
massa bem homogénea. Recheie, no sentido longi-
tudinal, as metades das courgettes previamente
cortadas. Disponha-as num assadeira untada de
manteiga. Deite um pouco de agua com duas
colheres de azeite e uma pequena quantidade de
tomates pelados passados. Distribua sobre as
courgettes alguns pedacinhos de manteiga. Deixe
cozinhar no forno previamente aquecido durante
cerca de 40 minutos. Estas courgettes sdo boas
servidas mornas.

¢ 100 g de gelado de limdo
e 1/2 copo de vinho branco Prosecco
¢ 1 copinho pequeno de Vodka

Coloque todos os ingredientes no recipiente e bata-
os @ velocidade 9 (HIGH) durante cerca de 1 minuto
ou, entdo, até que o preparado fique devidamente
homogéneo.
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AIABASTE TPOZEKTIKA Tl OAHIIEZ AYTE:X TMPIN XPHXIMOMOIHZETE TH ZYZKEYHm

FENIKEZ MPOEIAOMOIHZEIZ

AQOoU aalpeceTe TN oUoKeuacoia, Bepawwbeite OTL
n OUOKeur eival aképain kat dev €xel UMOOTEL
(NUIEG. 2g TEPIMTWON AP@BOAL@Y, Unv TN
XPTNOLUOTIOOETE Kal aneubuvBeite o EOIKEUPEVO
NAEKTPOAOYO.

H mAaotikf ocakoUAaQ Tng OUCKeuaciag Tou
TpoLovToq Ba TPEMeEL va GUAACOETaL HakpLld ano
nawdla yati aroteAel mbavr| eoTia KvdUvou.

2e mepimtwon 1ou n npi¢a dev Tapladel e To PIg
NG OUCKEUNG, KAAEOTE €vav nAEKTPOAOYO Yla va
avTikataoTtnoel Tnv Tpifa Je Wwa GAAn Tou
KaTtAAAnAou TUmou. Agv ouviotatal n xXpnon
QavTanrtopa, TIOAUTPLWloU  Kalf  TPOEKTAONG
koAwdiou. ‘Otav n xpnon Twv mapandvw sival
anmoAUtwg  amapaitntn, 6Ba  mpémet  va
XPNOLUOTIOOETE AMAG ) MOAAAMAG AVTATTOPA Kal
TIPOEKTAOELG TIOU CUMPWVOUV [E TOUG LOXUOVTEQ
KQVOVIOUOUG aO(PaAeiag, ¢povTifoviag va pnv
uriepBeite 0 O6plo TG HEYLOTNG LoYUOG ToU
avaypd@eTtal €MAvw OTOV QVIAMTOPA Kaun tnv
TIPOEKTAON.

Ta povtéAa Tou dlaBETouv yeiwon, TpEneL va
OUVOEOVTAL O€ ATMOTEAECUATIKA £YKATAOTAON
yveiwong onwg mpoBAEMeTaL and Toug LoXUOVTEG
KAVOVIOUOUG NAEKTPLKNAG acpaAeiag.

Eav n ouokeury otapatriosl va AELTOUPYEL,
arneuBuvBeiTe aMOKAEIOTIKA KAl MOVOV O KATOLO

€EOUOLODOTNHEVO KEVTPO OEPRLS.

H ouokeun autn mpoopileTal ArmoKAEIOTIKA Kal
MOVO Yla TN XPNnon yla Tnv oroia €xel oXedlaoTel.
Kd&Be AAAn xprion npémnel va Bewpeital akataAAnAn
KOl OUVETIWG eTikivouvn. O KaTaokeuaoTtng dev
uropel va BewpnBei unelBuvog yla Tuxov CnuLES
mou umopel va TPoKAnBoUuv amod aKATtAAANAn,
AavBaouévn kat aAdylotn xpnon, kauvn ano
ETIIOKEUEG TIOU €KTEAEOTNKAV amd aveldikeuTto
TIPOOWTTIKO.

BeBawwbeite 0Tl X€pla, HOAAWG, pouxa kat AAAa
egpyaAeia koulivag PBpiokovtal pakpld amo To
O0xel0 TNG OUOCKeUung Tmpwv Tn B€oete o€
Aettoupyia. O1 Aapeg eivar KoQTePEG: va TIG
XEIPICe0TE PE TIPOCOXN.

Eid1
B8ao

KOTEPA, TNPAOTE aAUOTNPA TOUG TAPAKATW
IKOUG KavOveg acpaleiag:

Mnv mavete Tn OUCKeur pe Bpeypéva n uypa
Xxépla.

Mn XpnolUoToLlEiTE TN OUCKEUT HE YUUVA T
Bpeyuéva nodla.

Mnv TtpaBdte TO KOAWOLO TPOPOJOGCIAG TNG
OUOKEUNG Yla va BYAAETE TO @I and v Tipica Tou
peUpATOG.

Mnv a@rivete Tn OUOKEUn eKTEBEINEVN O
atpoogalplkoug mapdyovteg (Bpoxn, MNALog,
Maywvid, KAm).

Mnv aprivete va Xpnotuornotouv Tn CUCKEUN madla
N QVAUTOPA ATOMA, XWPIG eTtiBAeyn.

ByaAte 10 @Ig and tnv mpifa Tou peupatog otav
OEV XPNOWLOTIOLEITE TN CUOKEUN.

Mnv a@rivete AoKoTa QVApEVN T CUCKEUN YLATi
arnoteAel mbavn eotia Kivduvou.

Mn BubBiCeTe Tn cuokeun og vepd.

2e TEPIMTWON TMOoU TO KAAWSIO UTooTel Karola
CnuLa, areubuvBeite apEows o NAEKTPOAGYO Yla
TNV avTIKAaTaoTaor) Tou.

Mpowv  ekTeAéoeTe oroladnTmoTe egpyaoia
KaBaploPoU 1N CUVTAPNONG, QArOCUVOEOTE TN
OUOKeUn anod 10 nAeKTpkO dikTuo Bydalovtag To
PLg ano Tnv npica.

e mepintwon PAABNG Kavh) EAATTWUATIKNG
Aeltoupyiag, OBNOTE TN OUCKEUR KAl [NV
npoonabnoete va Tnv avoifete ya va nv
ETIOKEUAOETE. MNa moaveg ETILOKEUEQ
aneubuvBeite AMOKAELOTIKA KAl LOVOV Og KATOLo
eEouotodotnuévo Kévipo 2€pRLg kat {ntnoTe v
avTikataotaon Twv eEaptnudtwv He Yvhola
QVTAAAQKTIKA.

‘Otav arnogacioete va un xpnouJornoleite TMAEov Tn
OUCKeUn, 0ag  oupBouAgloupe va TNV
axpnoTeloeTe KOPBOVTAG TO NAEKTIPIKO TNG
KOAWJLO, aPoU TPwTa BERALC APALPECETE TO PIG
and Tnv mpia Tou peUPATOG.

duAdEte e poooxn TIG odnyieg auTeg yia va Tiq
OUMBOUAEUEDTE OE TEPITITWOT) TIOU TIG XPELAOTEITE
OTO WEAAOV.

Ta UAIKA KaL TA QVTIKE{EVA TIOU £pXOVTAL O€ EMAPN LE

ele]

™me

loévta datpoPng eival ouppwva pe TG dlatdEelq
Odnyiag EOK 89/109.

MAPIN TH XPHZH

[Mpwv XPNOLLOTIOMOETE TN CUCKEUN Yla TIPWTN (Popd,
MAUveTe KOAG OAa Ta e€Eaptnuara TmPOCEXOovVTag
WBLaTEPWG TIG Adpeq (sivat koptepeg). MepdoTe pe éva
UYpPO Tavakt tn povada Tou HOTEP TNG CUCKEUNG.

Mn BuBileTe moTé TN povada HoTEp o€ vepo!
Bepalwbeite OTL n TAON TOU JIKTUOU QVTIOTOLXEL OTNV
TAOT TIOU avaypAagpeTal OTNV TAUMEAA TNG CUCKEUNG.

o

TPOMOZ XPHZHZ

ToroBeTAOTE TN OUCKEUR €MAVW OE OTEYVI KAl
iola empaveia. MH XYNAEETE TO oI THX
2YZKEYHXZ 3E MPIZA TOY PEYMATOZ MPIN
MONTAPETE ZQ>TA OAA TA EZAPTHMATA.
TomoBEeTAOTE TNV KAvATa OTn HOVAda TOU HOTEP.
[a va xpnoldomnolnoete Tn SOCOUETPIKY HeCoupa
(A), yupiote v €wg 6Tou Ta dUO mTEPUYLA
eUBUYPAUUOTOUV e TOUuG odnyoug EMAvVw OTO
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kanakt (B) kat BydAte tv. Etol Ba propeite va HAekTpovika povréAa KF1400EG/KF1600EP:

XPNOWOTOINCETE €iTe oav pedoupa eite oav Xwvi .
TPOoP0od0aiag yla va mpocBEceTe amnod v orm Tou
KATIAKIOU O1apopa UAIKA KATA Tn OlapKeld tng
enefepyaciag (kar evoéow n ouokeun eivat
ofnotn).

*  Adeldote Ta UAIKG péoa OTnVv Kavata.
H epyaocia autr| uropei va yivel wg €€ng: .
1. Byadovtag TeAeiwg To kandkt (A+B)
2. TornoBeTVTAg TO KaMAkt (A) xwpig ™

peCoupa/ dooopeTpntn (A/AT)

3. (LOvov OTa NAEKTPOVIKA LOVTEAQ)
Xpnotdornolwvtag To docouetpnt A1 oav xwvi
Tpopodoaoiag. To xwvi Tpopodociag A1 uropel
va XPnolomnonBei eite oTnv KAvoVvI-kR Tou B€on
eite otV avanodn B¢on, oe Mepi-MTWONMOU TPO-
obétete peya-
AUTepeg noocotn-
TEQUY PWV UAIKQV.
(ek.) AAAI

+ T va xpnotdorot-
noete 1 dooopue-
TPLKY peCoupa
(A/A1), yupiote TnVv
aplLotepdoTpOPA
¢wg o6tou ta Ouo
ntepuy!'lLa
€UBUYPAUULOTOUV [Ee
TOUG 0dnyoug EMAvVw
01O Kamakt (B) kat
ByaAte Tnv. .

H

ﬂpoaoxn
Mn XPENOIHOTIOLEITE TN OUCKEUN MEPLOOOTEPO
arnod 3 Aemtd ouvexws. Kavete nmavoelg evog
AETTOU KAl XPNOLUOTIONOTE TNV TIAAL TO TIOAU
yla 5 KUKAOUG. 2T OUVEXELQ TIPETIEL VA
QPOETE TN OCUOKEUN VA KPUWDOEL.

*« Ta otegped UAKA KaAO eival va Ta KOBete Og
MIKPA KUBAKLO KAl va TIPOooBETETE Alyo vepo.

« Kara Ttn diapkela TnG AeiToupyiag Tng
OUOKEURG, 6eBaiwBeite OTI TO Kamdaki eivai
KaAda TomoBeTnuévo oTn B€on Tou.

Avayrte ) ouokeur) TEfovtag To dakomnn (F) rou
Bpioketal oto mAAL Tou mivaka eAgyxou. To
aplotepd  eVOEIKTIKO AQUMAKL TOU TIARKTPOU
petaBoAng g taxutntag (N) avapel kat to
eVOEIKTIKO AaumakL Tou PpiokeTtal SimAa akpwg
otn B€on Tng Taxumntag 1 avaBoopfrvet.

EmA€ETe wa taxutnta anod 1 éwg 14 medovrag 10
avtiotolxo TANKTPo. '‘O00 peyaAutepog eival o
apBuog NG erAeyupevng  taxutntag 1600
MeYaAUTepn eival 1 TaxUTnTa MEPLOTPOPNG TWV
Aenidwv Korm|G.

H ouokeun €xel mpoypappaTioTel arod Tnv apyr va
Aettoupyel ot Taxutnteg aro 1 éwg 7. Edv
BEAETE va XPNOLOTOoETE TIG TAXUTNTEG Ao 8
€wg 14, mieote 1O TANKIPO METAROANG NG
taxutntag (N). Téte Ba avayel To avtioTotyo 8e&lo
EVOEIKTIKO AQUMAKL.

‘Otav Ta snsEspyaouévo UAIKA €XOUV avakaTeuBel
KOAG  Kal €XOUV AMOKTNOEL TNV _embuuntr
TUKVOTNTA, TIECTE TO TIANKTPO STOP @ m.

XpAon Tou mARkTpou AUTO 3 min.

OUYKEKPLMEVN  Aettoupyia  eivat  xpnotun  yla

eneepyaoieg mou amattolv PeyAAo XpOvo i yla Tov
KaBapLopNo NG Kavatag.

Méote to MARKTPO AUTO 3 min (L). To evOeIKTIKO
Aapmnakt peta&u twv nANkTpwv AUTO 3 min (L) kat
PULSE (M) kaB®g Kal TO EVOEIKTIKO AaurdkL SimAa
otn B6éon ™ng Taxutnrtag 1 B6a apxicouv va
avapBoorvouv.

EmAéETe Tnv emBuunth Toxutnta Petagu twv 14
OLABECIUWV TAXUTATWV. TO EVOEIKTIKO AQUTAKL TIOU
avTioTolyel otnv ermAeypévn Taxutnta 6a avayel
KaL n oucKeur| Ba apxioet va Aettoupyel.

2NV KatdoTaon autn To PMAEvTeP Ba Acttoupyel
TEPLODIKA Yl Tpia ouvexoueva AemTa Kal OTo
TEAOG TOU XpOvVou auTtou Ba Jdlakorrtel TNV
ene€epyaoia TV UAIKOV.

Eav BéAeTe va dlakoyeTe TN Aettoupyia o vwpig,
néote 1o TMARKTPO STOP.

Eival emtiong duvatdv va aAAdEeTe TNV eMAEYUEVN
TaXUTNTA AELTOUPYIOGQ aKOMN KAl KATA TN JlapKela
™m¢ emegepyaciaq TwV UAKK®OV. TNV TepinTwon
auTr 1 ouokeur) Ba Aettoupynoet yla dAAa 3 Aerta
aKoun.

Mnxavu(o wovTéRo KF1400: TI'-I::p(ITK‘:'IYI' mxggg\;{)ilsogo NG Kavarag akoAouBnote TIGQ
Ma va apxioete v enegepyacia Twv UAKOV apkel +  PiETE OTO £0WTEPIKO TNG KAVATAS XAapd 1) {eaTd

va yupioeTe TO OLAKOMTN WEXPL va ETUAEEETE TNV
embupunt taxutnta (LOW 1 HIGH) (XapnAn 1
YynAn).

‘Otav ta eneEepyaopéva UAKA £xouv avakateubel
KOAG KAl €XOUv amokINoel Tnv embuuntn
MukvoTNTa, €avayupiote TO OlAKOTIN OTn B€on
OFF.

* H 08éon emioyng PULSE xpnoluevel ya va
apnoeTe Tn OUCOKEUN va Asttoupyei [e
OLOKEKOUMEVN TaXUTNTa ETUTPEMOVTAG £TOL TOV
KOAUTEPO EAEYXO TWV EMEEEPYACIOV HIKPNG
OldpKelag.
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vEPO OE TI0COTNTA (01 e €va GAIT{avL ToayLou.
Miéote To MARKTPO AUTO 3 min (L). To evdelKTIKO
Aaurakt peta&u twv mAnkTpwv AUTO 3 min (L) kau
PULSE (M) kaBwg Kat TO eVOEIKTIKO AaumdkL SimAa
otmn 6¢on Tng Taxutntag 1 Ba apxicouv va
avaBoofBnivouv.

EmAéETe v Taxutnta 7 1 14. To evOEelKTIKO
AQUMAKL TIOU QvTlOTOlXel OTnV  EMIAEYUEVN
TaxutnTa Ba avayel kat n cuokeun Ba apxioel va
Aeltoupyel.

‘Otav n ouokeun OdlakOYel TN Aettoupyia Tng,
adeldoTe KAl OKouTioTe KAAA TnVv Kavara.



Xpron Tou mARkTpou PULSE (M)

To MANKTPO pulse EMTPEMEL TOV KAAUTEPO EAEYXO TWV

ene€epyaotv HkpPnNG SLAPKELagG.

* [leote 1o MANKTPpo PULSE (M). To eVvOEKTIKO
Aapmndkt peta&u twv nMANkTpwv AUTO 3 min (L) kat
PULSE (M) 6a avayel.

+  EmAgEte Tnv emBupnt) Taxumnta. H ouokeur) Ba
AelToupyel €wg 0Tou Eavaréoete TO TARKTPO.

KAOAPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

Mn 6u6ileTe moTE TN PHovada Tou HOTEP O€ VEPO.

« 'OAa TO UumoAgippaTta TwV UAKGOV TIPEMEL va
anopakpuvovTal pe Tn Bonbela pag omaTouAag.
2T  MOVTEAQ e  TAQOTIK  kavdata, va
Xpnotoroleite onatouAeg and AACTIXO Yla va pn
YPATOOUVIOETE TNV EMPAVELQ.

+ Tepiote v kavata pEXPL T HEON e XAlapd vepo.
AQNOTE TN CUCKEUN va AELTOUPYNOEL YA HEPIKA
OEUTEPOAETITA KAl PETA ABEIAOTE TNV KAVATA.

Edv unopeite, emavaldpate tn dadikaoia.

Ma Ta NAEKTPOVIKA HOVTEAQ, UMOPEITE va KAVETE
TOV autépato KABAPLOWO ME TOV TPOTIO TIOU
urnodelkvleTal oTnv Tapdaypapo "Xpnon Tou
TANKTPoU AUTO 3 min.

H kavdra kabwg ka1 6Aa Ta eEaprripara amd mAaoTIKO

dev mpémel va mAEvovral 6To MAUVTHPIO MIATWV R JE

KauTo vepo.

*  BydATte Vv KavaTa, TO KATAKL, TO SOCOUETPNTTY| KAl
TMAUVETE pE XAlapny Oamouvada. =eMAUVETE Kal
TEAOG OKOUTIIOTE KAAQ.

* H yudAhwvn kavarta twv povréAwv KF1400EG kat
KF1600EP eival kataokeuaopévn arod un-
XOPAOOOUEVO YUAAD MPMOTNG TOLOTNTAG WOTE va
OlaopaAifeTal n HEYLOTN AVOEKTIKOTNTA. 2& KABE
TePIMTWon OJWG, OUVIOTOUNE va TaipveTe OAa ta
anapaitnTa HETPA ACPAAEiag yla Tnv anopuyn
SUVATMV KPOUOEWV 1) XTUMNUATWV.

* [lgpaote TN HOVAdA TOU MOTEP KAl TO NAEKTPIKO
KAAQJIO TNG OUCKEUNG ME €va uypd TIAvAKL N éva
OQOUYYQpAKL. ZKOUumioTe TIOAU KOAGQ He éva
MaAakS mavi.

e TUAiETe TIPOOEKTIKA TO TNAEKTPIKO KAAWILIO OTN
Baon g povadag Tou PoTEP.

XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ A TH XPHZH

1 levika

* Ta va €xete 1A emBuUNTA AMOTEAEOUATA KAl va
arnopuUYETe TO KivOUVO UTIEPXEIALONG TWV UAKK®DV
and TV kavata, va TPOoBETETE TA UAIKA OF KPEQ
ToooTNTEG KABE POopPA.

* Mn yepiCete Vv Kavata neploodTepo anod Ta 3/4
NG XWPNTIKOTNTAG TNG - N AelToupyia Twv Aemidwv
KotNG au&avouv TNV OYKO TWV UAIKQOV HECa OTnv
kavata. OL cuvtayég Tou xpelalovtal PeYAAES
noodTNTEG UAKWV Ba MPEMeL va exkTeAouvtal o€
000ElG.

* Ekto6q eav n ouvrtayn mpoPAénel to avtiBeto,
pixvete OTNV KAVATA TPQOTA TA UYPA UAIKA KAl META
Ta oteped. To uypd dleuKoAUvel TV eneEepyaoia
KAl ETUTPETEL VA XPNOLUOTIOLEITE MUIKPOTEPES
Taxutnteg. lMpwv apxioete va enegepydleote
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naydkla, va TPocBETETE MAVTIOTE éva PALTLavL
vepd oTnv Kavara.

* Na moAtoroteite yia 5-30 deutepoAernta kat va
EANEYXETE TNV TUKVOTNTA TOU MiyuaTog. Katoérmy,
va ouveyilete Vv enegepyania TWV UAKQOV PEXPL
va QTMOKTACOUV TNV  eMmBuunth  TUKVOTNTA.
Mpooéxete va pnv moAtoroleite uTEPBOAIKA Ta
UAIKA. Katl Tétolo Ba odnynoel oe AdBog
TIUKVOTNTA KAl aroTuyia oTn ouvtayn oag.

* Na xpnowloroleite 1o WMAEVIEQ TAVTIA HE TO
KATIAKL 0WOoTA TormoBeTNUEVO 0T BEoN ToU.

*  MH Byalete tnv kavata aré tn povada Tou HoTEP
OTav n CUoKeur| BpiokeTal o AelToupyia.

[ va arnogeuxBel n mBavoTNTA TPAUUATIOMOU
oag 1) BAGBNG TG OUCKeEUNg, Un Balete moTteE ta
Xépla oag n dAAa epyaleia koulivag pEoa otnv
KavATa eV T OUOKeur Bpioketal oe Asttoupyia.
Mropeite va xpnoldomnoleite pla onatouAa 6tav n
OUOKeUN eival eKTOG AetToupyiag.

2 Z1eped UAIKG

+ Eival anapaitnto va deixvete 1dlaitepn mpoooxm
Katad Tn OlapKEld TNG TIPOETOUACIOG OTEPELV
UAIKQV. 2TnVv mepintwon auth, xpeldletal va
OlakomTete KABe TOOO TN Asltoupyia Tng
OUOKeEUNG, va ByaleTe TO KATMAKL Kal va EEKOANATE
TA UALIKG artd Ta ToLXwata TnG Kavatag Kat aro Tiq
Aemideq Kommg. Katorv Eavartomobeteite TO
Kamdkl Kat ouveyiCete tnv enegepyacia TV
UAKkv. Edv pe Ttov Tpdmo autd n dwadikaoia
KATOARYEL va yivetal xpovoRopa, eMAEETE Kamola
peyaAUuTepn TaxutnTa Asttoupyiag.

* [la va TPOooBETETE OTEPEEQ TPOPEG HECA OTNV
kavarta, Byadete Tov SOCOUETPNTY AMO TO KATAKL
KaLl TIQ TIPOCBETETE OE WUIKPEQ TIOOOTNTEG TN Popd
MEOW TNG OMNG TOU Kamakiou. Tpogua Onwg
Aaxavikd kat tupld Ba TpEmel va Ta KOBeTe
MAVTOTE O MIKPA KUBGKIQ TPV T TIPOOBECETE
oTnVv Kavara.

3 MpoeTtoipacia {eoTAOV CUVTAY®WV

Eivar amapaitnto va 6ydlere mdvrotre TOV

000ONETPNTH aAMO TO KAMdKI TPIV apXioeTe TNV

npoeToiuacia JeOTWV OUVTAywV.

* TNpooBetete apya Ta {e0TA UAIKA, O MOCOTNTA (0N
TO TOAU pe 2 QAIT¢avia Tn Popd, HECW TNG OmMNG
TOU KATakLoU.
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2 Y NT AT E 2

H ouokeur cag, TG00 TIPAKTIKA KAl eUXENOTN, 00G ETUTPETIEL VA ETOWAETE O EAAXLOTO XPOVO KAl e APLOTA arnoTeEAEoUATA
KPEUES, MAYLOVELQ, OAATOEG, OMEAETEG, YEULON YIA AQXAVIKA, MAK-OEK PPOUTWVY KAl KOKTEIA. ZTIG TIAPAKATW OUVTAYEG EXOUE
OUUIEPIAABEL LEPIKEG LOEEG YA VA XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUT 0aG KAl TIG TTAAPELG AelToupYieq TG e dlapopoug Tpomoug. Ot
OUVTAYEG QUTEG arOTEAOUV Tn BAON Yla va EEKIVIOETE Kal oiyoupa n ¢avracia oag Ba eUrAOUTIOEL Toug TPOTIOUG Yla TNV

TIPOETOILAGIA KAl TN P10 TOUG.

2TIG OUVTAYEQ TIOU akoAouBouv, oL TaxUTNTEG TIOU avaypagovtal Je aplBUouq avagEPovTal oTa NAEKTPOVIKA HOVTEAQ
(KF1400EG/KF1600EP), ev® oL TILES LOXUOG TIOU TTOPABETOVTAL OAOYPAPWG AVAPEPOVTAL OTO UNXAVIKG povTéAo (KF1400).

:.K.ﬁ.E..A.FA...R.T.o.z..x'.Y.l.-l.'ﬁ...ﬁ.:

*  200ml Kp€pa YOAQKTOGQ

00 00 0000000000000 OOOOOOOGOOEOSEOSEOSEOSOS OOV
Pi&te T peuoTr KpEua YAAOKTOG HECA OTNV KavATta
Kal BAATE Tn CUOKEUN va AELTOUPYNOEL OTNV TAXUTNTA
9 (HIGH - YWHAH) yia 20-30 deutepoAerta nepinou.

M A Il O N E Z A

* 1 0AOKANPO auyo ¢« 000 AGdL xpeladeTal
*  €va KOUTOAGKL YA.
*  Ma TIPECa aAdTL pouoTapda

*  Aiyeg otayodveg XUUO Agpoviou

00 00 0000000000000 OOOOOEOOGOONOSEOSEOSEOSOS OOV
MpooBéoTe O0TNV KavAta TO AUYO, TN LoUoTApPda Kat
TO XUMO AgpovioU Kkat BAATe T OUOCKeun va
Aettoupynoet otnv taxutnta 5 (LOW- XAMHAH) ya
uepkd deutepoAerta. Mepiote Tov doooueTPNTH UE
TO amapaitnTto AAGdL Kai, datnpwvrag navria nv
Taxutnta 5 (LOW), ouvexiote Ttnv avauén
(mpooBétovtag ouvexmg AAdL) peéxpL va tmngel n
uaytoveda. 18aviki odAToa yia 8pacTté Yapi.

[ ]
P O Z Z A
0000 000O0OOGOONOGNOGIOONONOSNOIOS
* 500 gr. payovega .
* 4 otayoveg worchester
00 000 0000000000000 OOOOOOGOOSONOSEOSEOSEOSOS OOV
MpooBéote OAA TA UAKKG OTnv Kavata Kat
xpnotporomote Tnv Taxumta 3 (LOW-XAMHAH) ya
ueplk@ OeutepdAenTa. Idavikp yia TnyavntéQ
MaTtaTteq Kal KAAUT 0AvTouITg.

LN N N J
A
10 gr. k€toan
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QOK:E,I... ..l..é .K:..é.. ::

250 gr. ygaokapriove ¢ 3 auyd

*  1/4 xturnuévn kpépa « 50 gr. ¢axapn
YAAOKTOG

00 00 0000000000000 OOOOOOEOGOEOGOEOSEOSEOSEOSOSOS VN
MpocBéote 6Aa Ta UAIKA OTNV KavaTta (eKTog amno v
XTUTIUEVN KPEUA YAAOQKTOG) Kal BAATE Tn CUCKeUT| va
Aettoupynoet otnv Taxumrta 4 (LOW-XAMHAH) €wg
OTOU TO Miypa Yivel paAako. ABeldoTE TNV KPEUA OE
MITOAGKLIO KAl YAPVIPETE e TNV KPEUA YAAAKTOG (TTou
Ba €xeTe TIPONYOUUEVWG XTUTIAOEL Pe BAon TIq
odnyieq g mapandvw cuvtayng). Baate 1o yYAukd
oTo Yuyeio yia 1-2 wpeg npv 1o oepRiplopa.

SAATZA TON Y

* 120 gr. TOvog oe AASL

* 150 gr. payoveca

*  Ja xoupTa Karapn

00 000 0000000000000 OOOOOEOGOEOGOEOSEOSEOSEOSOSOS VN
MpooBeoTte OAa TA UAIKG OTnv KavAata kal avauigte
xpnoworolwwvtag tTnv taxumta 3 (LOW-XAMHAH)
ylia peplkd deutepoOAernta. Idavikny odAtoa yia
HOOXApPAKI ue TOVO.

00 0000000000000 0000000000000 00 00

AET E KPE Al
00 000 0000000000000 OOOOEOEOGOEOGEOSEOSEOSEOSOSOS VN
«  6Bauyd * 2 KOUTaAdkla YA. YGAQ
e 1 KPEUMUDL e 2 KOUTOAGKL YA. AGSL
e aAdm

00 000 0000000000000 OOOOOEOGOEOSOEOSOEOSEOSEOSOSOS VN
Pi&Te otV kavata ta auvyd, To YAAa Kat To aAdTL Kal
XTutmoTe  ya mepinou 30  deutepdAerra,
Xpnotorowwvtag Tnv Taxumrta 2 (LOW-XAMHAH).
BdAte omn @wTid éva Tnyavt e dU0 KOUTAAGKLO ToU
YAUKOU AASL KAl OOTAPETE TO KPEWMUDL apou
TPONYOUUEVWG TO PIAOKOWYeTE. ASElGOTE TO Hiyda
NG KAvATag OTO TNYavl Kal YAOTE TNV OMPEAETA
MPOCEXOVTAG VA UNV KOAANOEL OTOV TATO.

o



00 0000000000000 0000000000000000 0

ri PENEZX
00 00 0000000000000 OOOOOOOGOOGOEOSEOSEOSEOSOS OOV
* 100 gr. aAeupl * 100ml yara

* 4 oAOKANPQ auya e OAGTL

00 00 0000000000000 OOOOOOOGOOSONOSEOSEOSEOSOS OOV
Pi&te otnv kavadta OAa TA UAIKA Kal a@note Tn
OUOKeUn) va Aeltoupynoel  yia Tmiepimou 30
deutegpoAerta otnv taxutnta 2 (LOW-XAMHAH). Ga
TIPETIEL VA TIPOKUWYEL pia {UUN KPEUWOING.

MIAK STETK H 0\:(

* 1unAo ¢ 100ml yara

00 00 0000000000000 OOOOOEOOGEONOSEOSEOSEOSOS O OV
Kéyte 10 uRAo o KOPUATIA Kal pi§Te Ta 0TNV Kavata
Madi ye To yaGAa. XTummote ta UAKKA yia 1 Aemtd
mepinou, xpnowornolwvtag tnv taxutnta 13 (HIGH-
YWHAH). B£6aia, ymopeite va XpnoIPOTIOINGETE Kal
aAAa ¢poUTa ThG ApEOKEiag 6ag.

r p A N I T E

+  Taydka

*  OlPOTL TNG apeokeiag oag

00 000 0000000000000 OOOOOOGEOSONOSEOSEOSEOSOS OOV
Pi&te 6Aa Ta naydkia péoa otnv KavaTa Kat reoTe 10
nAnktpo PULSE otnv taxutnta 14 (HIGH-YWHAH),
WG OTOU BpuppaTioTouV opoldpopPa OAa Ta
nayakia. ASeldoTe Ta BpUPATIOPEVA TTIAYAKIA OE €va
TIOTNPL KAL TIPOCHECTE TO OLPOTIL.
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" TEMIZTA KOAOKYOAKIA ME TONO

* 4 KOAOKUBAKLIO « 1auyd
120 gr. TOovog 0g AGdL * 1 kovoépRa
AanoPAOLWUEVA

TopaTaKla
* 100 gr. Tplupévo TUPL  *  aAdaTL
*  MalvTavog * Boutupo

00 000000000000 000000 OOEOEOGOEOGEOSEOSEOSEOSOSOS VN
Kéyte 1O KOAOKUBAKIO KATA WNAKOG Kal BYAATE TN
0dpKA TOUG, XPNOLLOTIOIWVTAG €Va MIKPO KOUTAAGKL.
MpooggTe va un omaoete Ta KOAOKUBAKLA. PiETe peoca
oTnV Kavarta tn odpka arnd ta KOAOKUBAKLa, TO auyo,
TOV TOVO, TO TPWMEVO TUPi, TO AAATL KAL TOV palvTavo
KAl a@roTe Tn OUCKEUN VA AELTOUPYAOEL OTNV
taxutnta 14 (HIGH-YWHAH), éwg étou mipokuyel éva
opoloYeEVEG  Miypa. Tepiote pe TO piypa Ta
KOAOKUBGKLO. TOTOBETNOTE TA YEULOTA KOAOKUBAKLQ
oe éva eAappa BOUTUPWHEVO TIUPEE Kal pavTIOTE e
Aiyo vepo oto omoio €xete avapi&el 1-2 koutaAdkia
TOU YAUKOU AAdL Kal Aiyo TIOATS ard aropAolwueva
Topatdkia. Pite emdvw oOta kKoOAoKuBakia Aiya
Koupatdakia Boutupo. Wnhote oe TpoBepuacuévo
@oupvo Yyia mepinou 40 Aentd. Ta yepioTa
KOAoKuBakia oepBipovral xAlapd.

E

BOTK

oPo

e 100 gr. maywtd Aguovi

« 'h moTpL ACTIPO APPWIEG KPATT

1 motnpdkt BOTKa

00 000 0000000000000 OOOOOEOCEOSOEOSEOSEOSEOSOSOS VN
Pi§te OAa Ta UAIKKG OTnV Kavata Kal avaui§re
xpnotgorolwvtag tnv taxutnta 9 (HIGH-YWHAH) yia
repirmou 1 AemTto 1 €wg OTOU TAPETE VA OUOLOYEVEG
Miypa.
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“LES DE FOLGENDE INSTRUKSJONENE GRUNDIG FQR DU BRUKER DETTE  APPARATET

GENERELLE RETNINGSLINJER

- Etter & ha tatt apparatet ut av emballasjen, mé
du pése at alle komponenter er komplette.
Dersom det er tvil, skal du ikke bruke apparatet,
men returnere det for at det skal bli undersekt av
kvalifiserte personer.

- Plastposen som inneholder apparatet, mé hol-
des vekk fra barn da den kan utgjere en fare for
kvelning.

- Det mé& serges for at man ikke overskrider de
begrensninger som er angitt p& skjeteledninger.

- Skulle apparatet slutte & virke, skal du kontakte
et autorisert servicesenter.

- Apparatet ma bare brukes til det formél det er
beregnet til. Enhver annen bruk anses som urik-
tig og derfor farlig. Produsenten kan ikke holdes
ansvarlig for eventuell skade forarsaket av urik-
tig, feilaktig eller vansvarlig bruk og/eller av
reparasjoner som er blitt gjort av ukvalifiserte
personer.

- Modellene utstyrt med jordingskabel ma tilko-
bles et jordingssystem slik som forutsett av gjel-
dende forskrifter angaende elektrisk sikkerhet.

- Veer forsiktig slik at hender, har, kler og
kjokkenredskaper ikke kommer ned i muggen
nar apparatet er i drift. Bladene er meget skar-
pe: Handter dem forsiktig.

Llegg merke til de folgende grunnleggende

sikkerhetsregler:

- Ikke berer apparatet med véte eller fukfige hender.

- Ikke kople apparatet fra ved & trekke stepselet ut
av stikkontakten ved hjelp av ledningen.

- lkke la apparatet utsettes for atmosfzeriske ele-
menter (regn, sol, Frysetemperoturer, osv.)

- Ikke la apparatet bli brukt av barn eller av noen
som ikke er egnet uten filsyn.

- Ta ut stepselet fra stikkontakten nar apparatet
ikke er i bruk.

- lkke la apparatet vaere slatt p& nér det ikke er i
bruk da dette kan skape farer.

- Ikke senk apparatet ned i vann.

- ltilfelle ledningen blir edelagt, skal du straks f&
den reparert av personer fra et servicesenter.

- Fer du begynner med noen som helst rengjering
eller vedlikeholdsprosedyrer, skal du kople sto-
pselet fra stikkontakten.

- ltilfelle av feilfungering og/eller driftsstans, skal
du sla av apparatet uten & berere det. For & fé&
utfert eventuelle reparasjoner, skal du gé til et
kvalifisert servicesenter og forlange at det
brukes originaldeler og originalt tilbeher.

- Dersom du bestemmer deg for & kvitte deg med
apparatet fullt og helt, anbefales det at du, etter
& ha koplet stepselet fra stikkontakten, gjer
apparatet ubrukelig ved & kutte av stremlednin-
gen.

- Oppbevar denne veiledningen for senere bruk.

De materialene og delene som kommer i kontakt

med matprodukter, er i fullt samsvar med bestemel-

sene i EEC-direktiv 89/109.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Bevor Sie das Geréit erstmals verwenden, spiilen Sie
alle Zubehsrteile sorgféltig und achten dabei auf
die Klingen (sie sind scharf). Wischen Sie das
Motorgehduse mit einem feuchten Tuch ab.
Tauchen Sie das Motorgehéuse niemals ins
Wasser!

Prifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem
Typen-/Leistungsschild des Gerdtes angegebenen
tbereinstimmt.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

o Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene und
ebene Oberflache. SCHLIEBEN SIE DAS GERAT
SO LANGE NICHT AN DER STECKDOSE AN,
BIS ALLE ZUBEHORTEILE KORREKT MONTIERT
WURDEN.

e Sefzen Sie die Karaffe auf dem Motorgehéuse ein.

¢ Um den Mef3-/Dosierbecher (A) zu verwenden,
drehen Sie ihn, bis sich die beiden Seitenteile in
den Fishrungen des Deckels (B) befinden und
ack durumda iken) befinden und ziehen ihn
dann heraus. Sie kénnen ihn so entweder als
Mef3becher verwenden oder um wiahrend der
Zubereitung von Speisen, die Zutaten durch die



Deckelsffnung hinzuzufiigen (bei ausgeschalte-
tem Gerdt).

Geben Sie die Zutaten in die Karaffe.

Dieser Vorgang kann unterschiedlich ausgefihrt
werden:

. indem der gesamte Deckel abgenommen wird
(A+B)

. durch Aufsetzen des Deckels (A) ohne Dosier-
/Mef3becher (A/A1)

. (nur bei den elektronischen Modellen) durch
Verwendung des Einfillbechers A1 als Trichter. Der
Einfillbecher Al
kann wie urspringli-
ch vorgesehen oder
auch auf den Kopf
gestellt verwendet
werden, wenn
grdBere
Flussigkeitsmengen
zugefiigt werden sol-
len.

Um dien MeB-
/Dosierbecher
(A/A1) zu verwenden, drehen Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn, bis sich die beiden
Seitenteile in den Fihrungen des Deckels (B)
befinden und ziehen ihn dann heraus.
Dikkat:

Verwenden Sie das Gerét nicht lénger als 3
Minuten im Dauerbetrieb. Machen Sie Pausen
von jeweils 1 Minute und schalten Sie das
Gerét noch 5 Mal maximum wieder ein.
Dann lassen Sie das Gerét abkihlen.

Schneiden Sie feste Nahrungsmittel in Wiirfel und
geben Sie Wasser hinzu.

Vergewissern Sie sich wihrend dem Betrieb,
daB der Deckel richtig an seinem Platz einge-
setzt ist.

Mechanisches Modell KF1400
e Um mit der Verarbeitung der Zutaten zu beginnen,

einfach den Drehknopf bis auf die gewiinschte
Geschwindigkeit drehen (LOW oder HIGH).

Haben die Zutaten die gewiinschte Festigkeit errei-
cht, den Drehknopf auf Position OFF zuriickstellen.
Die Funktion PULSE ermdglicht den Geréitebetrieb
auf héchster Geschwindigkeit, wodurch eine besse-
re Kontrolle bei kurzen Verarbeitung

o
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Elektronik model KF1400EG/KF1600EP:

Das Gerdt durch Driicken des Schalters (F) an der
Seite der Bedienblende einschalten. Die linke
Kontrollampe des Geschwindigkeitsumschalters (N)
schaltet ein und die Kontrolliampe neben der
Geschwindigkeit 1 blinkt.

Durch Driicken der entsprechenden Taste die
Geschwindigkeit zwischen 1 und 14 anwdhlen. Je
hoher die angewdhlte Zahl, um so hsher ist die
Geschwindigkeit der Klingen.

Das Gerdt ist fir einen Betrieb bei Geschindigkeiten
zwischen 1 und 7 voreingestelll. Méchten Sie das
Gerdt mit Geschwindigkeiten von 8 bis 14 betrei-
ben, driicken Sie den Geschwindigkeitsumschalter
(N). Die entsprechende Kontrollampe rechts schaltet
ein.

Haben die Zutaten die gewiinschte Festigkeit errei-
cht, driicken Sie die Taste Stop € (1).

Verwendung der Taste Auto 3 min.
Diese Funktion ist fir léngerwierige Arbeitsgéinge
nijtzlich oder um die Karaffe zu reinigen.

Driicken Sie die Taste AUTO 3 min. (L).

Die Kontrollampe zwischen den Tasten AUTO 3
min. (L) und PULSE (M) sowie die Kontrollampe
neben der Geschwindigkeit 1 beginnen zu
blinken.

Weéhlen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit
unter den 14 verfiigbaren an. Die Kontrollampe
der angewdhlten Geschwindigkeit schaltet ein
und der Geréitebetrieb beginnt.

Bei dieser Einstellung arbeitet der Mixer drei
Minuten mit Unterbrechungen und unterbricht
dann die Verarbeitung.

Méchten Sie den Betrieb vorher unterbrechen,
driicken Sie die Taste STOP. Die angewdihlte
Geschwindigkeit kann auch wéhrend dem
Arbeitsgang veréndert werden und in diesem
Fall arbeitet das Gerdt Gber weitere 3 Minuten.
Zur Reinigung der Karaffe verfahren Sie wie
folgt:

Fillen Sie eine Kaffeetasse mit warmem oder
heifem Wasser in die Karaffe.

Dricken Sie die Taste AUTO 3 min. (L). Die
Kontrollampen zwischen den Tasten AUTO 3
min. (L) und PULSE (M) sowie die Kontrollampe
neben Taste 1 beginnen zu blinken.

Wahlen Sie die Geschwindigkeit 7 oder 14 an.
Die  Kontrollampe  der  angewdihlten
Geschwindigkeit schaltet ein  und der
Gerdtebetrieb beginnt.
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e Unterbricht das Gerat den Betrieb, entleeren
und trocknen Sie die Karaffe.

Verwendung der Taste PULSE (M)
Die Taste Pulse ermdglicht eine bessere Kontrolle .
bei kurzen Verarbeitungsvorgéingen.

e Driicken Sie die Taste PULSE (M). Die
Kontrollampe zwischen den Tasten AUTO 3 min. o
(L) und PULSE (M) schaltet ein.

e Wihlen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit
an. Das Gerdét arbeitet so lange, wie die Taste
gedriickt ist.

GERATEREINIGUNG

Tauchen Sie das Motorgehduse nie ins Wasser.

e Alle Speisereste miissen mit einem Schaber ent-
fernt werden. Bei den Modellen mit
Plastikkaraffe ~ verwenden  Sie  einen
Plastikschaber, um die Oberfléche nicht zu verk-
ratzen.

¢ Fillen Sie die Karaffe zur Halfte mit warmem

Wasser. Lassen Sie das Gertit einige Sekunden
arbeiten und entleeren Sie danach die Karaffe.
Diesen Vorgang mdglichst wiederholen.
Bei den elektronischen Modellen kann eine
automatische Reinigung durchgefihrt werden,
wie im Abschnitt “Verwendung der Taste AUTO
3 min.” erléutert.

Die Karaffe und dlle anderen Plastikteile diirfen

weder in der Spilmaschine gespilt werden noch

mit kochendem Wasser gespiilt werden.

dern, daf3 die Zutaten aus der Karaffe austre-
ten, die Zutaten nach und nach in die Karaffe
einfillen.

Fillen Sie die Karaffe hachstens zu 3/4 - die
Tatigkeit der Klingen fihrt dazu, daf3 die wer-
den in mehreren Arbeitsgéingen zubereitet.
Sofern es im Rezept nicht anders angegeben ist,
erst die flissigen und dann die festen Zutaten
einfillen. Die Flussigkeit vereinfacht die
Verarbeitung und es kann bei niedrigeren
Geschwindigkeiten gearbeitet werden. Vor der
Verarbeitung von Eis stets eine Tasse Wasser
hinzufiigen.

Mixen Sie 5-30 Sekunden und priifen Sie dann
die Festigkeit.Verarbeiten Sie dann die Zutaten
weiter, bis die gewiinschte Festigkeit erzielt
wurde. Achten Sie darauf, die Zutaten nicht zu
lange zu bearbeiten, dies wirde zu einem
Verlust der Konsistenz fihren.

Verwenden Sie den Mixer immer mit aufgesetz-
tem Deckel.

Entfernen Sie die Karaffe NICHT vom
Motorgehéuse, wihrend das Gerdt in Betrieb ist.
Um Verletzungen oder Beschédigungen am
Gerdt zu vermeiden, weder die Hande noch
Kiichengerdtschaften in die Karaffe einfihren,
wiahrend das Gerdt in Betrieb ist. Ist das Geréit
ausgeschaltet, kann ein Schaber verwendet
werden.

e Nehmen Sie die Karaffe, den Deckel und den 2 Feste Zutaten

Dosierbecher vom Gerdt und spilen Sie diese in °

warmem Spiilwasser. Danach gut nachspiilen
und trocknen.

¢ Die Glaskaraffe bei den Modellen KF1400EG
und KF1600EP besteht aus erstklassigem,
unzerbrechlichem Glas, um die groftmégliche
Bestindigkeit zu gewdhrleisten. Wir empfehlen
dennoch, dlle erforderlichen Vorkehrungen zu
treffen, um starke Stéf3e zu verhindern.

e Reiben Sie das Motorgehduse und das
Netzkabel mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab. Danach mit einem weichen Tuch

Bei der Zubereitung von zarten Zutaten beson-
ders sorgfdltig vorgehen. In solchen Fallen wird
es notwendig, die Verarbeitung hin und wieder
zu unterbrechen, den Deckel abzunehmen und
die Zutaten von den Wénden der Karaffe und
den Klingen abzuschaben. Danach den Deckel
wieder aufsetzen und mit der Verarbeitung fort-
fahren. Davert die Verarbeitung auf diese
Weise zu lange, wéhlen Sie eine hohere
Geschwindigkeit.

Um feste Zutaten in die Karaffe nachzufillen,
den Dosierbecher von der Karaffe abnehmen

vollsténdig trockenreiben. 3 Varme ﬁl.beredninge-r .
* Das Netzkabel sorgféltig am unteren Teil des Det er alltid nedvendig G fierne mdlekoppen fra
Motorgehduses aufwickeln. lokket for man begynner & lage varme retter.

NUTZLICHE HINWEISE

1 Allgemeines
* Um gute Ergebnisse zu erzielen und zu verhin-
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Tilfer de varme ingrediensene langsomt, maksi-
malt 2 kopper (3 dl) om gangen, gjennom hul-
let i lokket.
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O P P S K R I F T E R
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Pa en praktisk og hendig mate vil apparatet gjgre det mulig for deg raskt 4 tilberede kremer, majones, sauser,
frittatas, pannekaker, fyll til grannsaker, frappéer, drinker og cocktailer av ethvert slag, med utmerket resultat. |
denne oppskriftssamlingen finnes det noen ideer for bruk av apparatet. Disse oppskriftene mé anses som et
utgangspunkt, og din egen kreativitet vil sikkert gi bidrag til bruk og giennomfering.

| de oppskriftene som fglger, er hastigheten skrevet med tall som korresponderer med dem som finnes i de elek-
troniske modellene (KF1400EG/KF1600EP), mens styrkeindikatorene skrevet fullt ut, viser til den mekaniske model-

len (KF1400).

e 2dl. kremflgte

Tom flgten ned i blandemuggen og kjgr pa hosnghei
9 (H@Y) i omtrent 20 — 30 sekunder.

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONONONOOEOEOEOEOEOS®OO O
e 1heltegg e olie

e en spiseskje sennep ¢ en klype salt

¢ noen f& dréper sitronsaft

Legg egg, sennep, sitronsaft og saltet i blandemug-
gen og kjgr pd hastighet 5 (LAV) i noen sekunder. Fyll
mdlekoppen med olje og fortsett p& hastighet 5 (LAV)
& mikse (idet det litt etter lift filfares olje) inntil majo-
nesen blir fast. Ideelt med posjert fisk

A S

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONOEONOEOEOEOEOEOOSOO O
e 50 gram majones e 10 gram ketchup
e 4 drdper med Worcestershire-sauce

Legg alle ingrediensene samlet i blandemuggen og
kier pd hastighet 3 (LAV) i noen f& sekunder. Ideelt
med pommes frites og club-sandwiches.

) é..NO:E...'.....OQ
e 250 gram mascarponeost © egg
e 50 gram sukker e 2,5dl kremflgte

Legg alle ingrediensene (unntatt den piskede kre-
men) i blandemuggen og kjgr apparatet pd hasti-
ghet 4 (LAV) inntil blandingen er blitt left. Tam kremen
over i smd serveringsboller og pynt med pisket krem
(pisket som beskrevet i den foreg&ende oppskriften).
Hold desserten avkjelt i kigleskapet noen timer far
servering.

b
m
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e 120 gram tunfisk i olje

e 150 gram majones

¢ en handfull kapers

Le.gg alle ingrediensene i blandemuggen og kjgr pa
hastighet 3 (LAV] i noen f& sekunder. Ideell for tilbe-
reding av vitello tfonnato.

OMELETT E Lok
6 egg e 2 spiseskjeer melk
1 finhakket lgk e salt

2 spiseskjeer med olje

Miks eggene i blandemuggen pd hosﬂghef 2 ((AV) i
omfrent 30 sekunder sammen med melken og sal-
tet. Seft en stekepanne med olie pd komfyren og
sautér lgken. Tem blandingen i stekepannen, og la
eggene steke inntil de er faste, og pass pd at de ikke
fester seg til pannen.
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e 100 gram mel o 1dl. melk
e 4heleegg e salt

Legg alle ingrediensene i blandemuggen, og kjgr
apparatet p& hastighet 2 (LAV) i omtrent 30 sekun-
der. Rgren bar vcere ganske tykk.

e leple e 1dl. melk

Skjcer opp eplet i smabiter og legg dem i blande-
muggen sammen med melken. Bland alt sammen
ved hastighet 13 (HY) i omtrent 1 minutt. Selvsagt
kan enhver type gnsket frukt erstatte eplet.

e s e smakssatt sirup

Tom isen ned i blandemuggen; og Kigr PULSE-bryte-
ren ved hastighet 14 (H@Y) inntil isen er knust i biter.
Legg isen i et glass og tilfer sirup.
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e 4 zucchini .
e 120 gramtunfiskiolie e 100 gram revet ost
¢ 1boks med flédde tomater

e salt e persille

Skjcer opp zucchinien i to pé langs, og med en skje
graver du ut frukikjgttet samtidig som du passer pd
4 ikke brekke dem. Legg fruktkjgttet i blandemuggen
sammen med egget, tunfisken, den revne osten,
saltet og persillen. Kjgr apparatet pd hastighet 14
(HQY) til blandingen ser ut til & veere jevn. Skjcer opp
zucchinien i to pé tvers og fyll dem med blandingen.
Legg dem i en smurt, ildfast form. | en bolle blandes
noen f& fulle skjeer med vann, to fulle skjeer med
olie og tomatene, knust med en gaffel, og filfer sa
defte i formen. Legg noen f& stykker med smgr pd
toppen av zucchinien, og la alt std i en forvarmet ovn
i omtrent 40 minutter. Disse zucchiniene er deilige
ved romtemperatur.

00 0000000000000 00OOGOEOCOEOCEOSONOEOSONOEOSNOSEOSOSOS OO
¢ 100 gram sitronsorbét

¢ 1/2 glass med sprudlende hvitvin

¢ 1dash med vodka

Legg alle ingrediensene i blandemuggen, og bland
dem sammen ved hastighet 9 (H@Y) i omtrent 1
minutt inntil blandingen er jevn.
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FOR  APPARATET  TAGES |

BRUG. m

GENERELLE INSTRUKTIONER
Efter at have taget apparatet ud of emballagen
kontrolleres det, at alle apparatets dele er der.
Hvis der er tvivl om dette, m& apparatet ikke
tages i brug og skal leveres filbage, s& det kan
blive kontrolleret of kvalificeret personale.
Den plasticpose, som apparatet er pakket ind i,
skal opbevares uden for berns raekevidde, da
den udger en potentiel kvaelningsfare.
Hvis stikket ikke passer til stikkontakten, skal det
udskiftes med et stik der passer, of en kvalifice-
ret fagmand.
Det anbefales, at man undlader at bruge adap-
ter, multistik og/eller forleengerledning. Hvis det
alligevel er nedvendigt, brug da udelukkende
enkelt- eller multiadapter og/eller forleengerled-
ning, der opfylder sikkerhedsstandarderne.
Serg for ikke at overskride den maksimums-
spaending, der er anfert pa adapteren eller
forleengerledningen.
Hvis apparatet ophzrer med at Fungere, kontak-
tes et autoriseret servicecenter.
Modellerne, som er udstyret med jordforbindel-
se, skal tilkobles et effekfivt jordforbindelse-
sanlaeg, som forudset of de gzeldende forskrifter
vedrerende elekirisk sikkerhed.
Brug udelukkende apparatet til det formal, det
er fremstillet til. Enhver anden anvendelse m&
anses for vaerende fejlagtig og dermed potentiel
farlig. Producenten kan ikke holdes ansvarlig
for eventuelle skader, der er opstéet p& grund of
forkert eller uansvarligt brug, eller for repara-
tioner, der er udfert af uautoriserede personer.
Hold fingre, har, toj og kekkenredskaber vaek
fra kanden, nér apparatet starfes. Knivene er meget
skarpe og skal behandles med forsigfighed.

Bemzerk felgende generelle sikkerhedsregler:

- Ror ikke ved apparatet med véde eller fugtige
haender.

- Traek ikke stikket ud of stikkontakten ved at
traekke i ledningen.

- - Udszet ikke apparatet for vejrforhold sésom
regn, sol, frost, efc.

- Lad ikke bern eller andre ukyndige personer
bruge apparatet uden opsyn.

- Treek stikket ud of stikkontakten, nér apparatet
ikke er i brug.

- Lad ikke apparatet st& uden opsyn, nar det er i
brug, da det kan forarsage skader.

- Saenk ikke apparatet ned i vand.

- Hvis ledningen bliver beskadiget, bar den straks
repareres af fagfolk pa et servicecenter.

- Traek stikket ud of stikkontakten for enhver form
for rengering eller vedligeholdelse af apparatet.

- Hvis apparatet udviser fejlfunktion og/eller
braender sammen, skal det slukkes og mé ikke
reres. Hvis apparatet skal repareres, opsages et
kvalificeret servicecenter. Anmod altid om
anvendelse af originale reservedele og tilbeher-
sdele.

- Hvis det viser sig nedvendigt at bortskaffe
apparatet helt og holdent, anbefales det, at
man, efter at have trukket stikket ud af stikkon-
takten, ger apparatet ubrugeligt ved at skaere
ledningen over.

- Gem denne brugsanvisning fil fremtidigt brug.

De materialer og dele, der kommer i kontakt med

fedevarer, overholder EEC-direktiv 89/109.

FOR IBRUGTAGNING

Fer apparatet tages i brug ferste gang vaskes alle
dele forsigtigt of. Pas pa knivene (de er meget skar-
pe); brug en fugtig klud til at vaske motordelen med.
Saenk aldrig motordelen ned i vand!

Kontrollér, at husets netspaending (antal volt) stem-
mer overens med spaendingen p& apparatets type-

skilt.

IBRUGTAGNING

e Placér blenderen pd en jevn og ter overflade.
SAT IKKE STIKKET | STIKKONTAKTEN, FOR
ALLE DELE ER KORREKT MONTERET.

¢ Szt kanden fast pa motordelen.

e For at afmontere mélebaegeret (A), drejes det
rundt, indtil lagets riller (B) og baegerets tapper
star ud for hinanden, sa det kan laftes af. Det er
nu muligt at anvende det som malebzeger, og
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samtidig kan man heelde ingredienser ned i
kanden gennem hullet i laget (apparatet skal
veere slukket).

Haeld ingredienserne i kanden pé& én af felgen-
de mader:

. Fiern hele laget (A+B)

Montér lag (B) uden mélebaeger (A/AT1)

(kun pa de elektroniske modeller): Brug
mé&lebaeger  med
péfyldningshul (A1)
som tragt.
Mélebaeger  med
péfyldningshul kan
ogsé vendes pé
hovedet, nar der
skal tilsaettes sterre
maengder vaeske.
For at f& det lille lag
(A/A1) of, s& det
kan bruges som mélebaeger, drejes det mod
uret, indtil rillerne pa laget (B) og malebaegerets
tapper star ud for hinanden, hvorefter det kan
loftes af.

Giv agt:

Anvend dldrig apparater i mere end 3 minutter af
gangen. Lad det s& hvile i 1 minut og anvend det
derefter igen i maksimalt 5 cyklusser. Derefter skal
apparatet have lov til at kele helt of.

Skaer al mad, der er i fast form, i terninger, og
tilseet vand.

Kontrollér, at laget er ordentligt sat pa, nar
blenderen bruges.

Mekanisk model KF1400:

52

Blenderen startes ved at indstille startknappen
pé den enskede hastighed (LAV ELLER H@).
Nér indholdet har opnéet den rette konsistens,
drejes indstillingsknappen tilbage til stop.
Momentindstillingen bruges til at blende p&
maksimal hastighed i korte intervaller og giver
séledes en bedre kontrol, nar der skal blendes i
kortere perioder.

Elektronislk model KF1400EG/KF1600EP:

* Teend for blenderen ved at trytkke pé startknap-
pen (F), der sidder ved siden aof betjeningspane-
let. Lavhastighedskontrollampen til venste (N)
teender, og lampen ved hastighed 1 blinker.

e Velg hastighed fra 1 til 14 ved at trykke pa den
gnskede knap. Jo hgjere et nummer der vaelges,
jo hajere hastighed kerer knivene med.

e Blenderen er nu indstillet til at kere med syv
hastigheder fra 1 til 7. Hvis man vil have blen-
deren til at kere med hastigheder fra 8 til 14,
trykkes der pé& hejhastighedsknappen (N), hvo-
refter kontrollampen til hojre teender.

® Nér indholdet har opnéet den rette konsistens,
trykkes der p& STOP @ knappen (1).

Anvendelse af 3 min. automatik

Denne funktion anvendes fil blendning af ingredien-

ser, der kraever lzengere tids blendning, eller nar kan-

den skal gares ren.

e Tryk p& 3 min. autoknappen (L). Kontrollampen
mellem 3 min. autoknappen (L) og momentk-
nappen (M) samt kontrollampen for hastighed 1
begynder nu at blinke.

¢ Velg den enskede hastighed blandt de 14 muli-
ge. Den ftilherende kontrollampe begynder at
lyse, og blenderen starter.

¢ Blenderen kerer uafbrudt i tre minutter for deref-
ter at stoppe.

e For at stoppe processen for de tre minutter er
géet , trykkes der p& STOP-knapen.

Det er muligt at sendre hastighed undervejs og
derved forleenge blendertiden med yderligere
tre minutter.

Sadan rengeres blenderkanden:

e Heeld en kop lunkent eller varmt vand i kanden.

e Tryk pa 3 min. autoknappen (L)
Kontrolknappen mellem 3 min. autoknappen (L)
og momentknappen (M) samt kontrollampen for
hastighed 1 begynder at blinke.

e Velg hastighed 7 eller 14. Den filhgrende kon-
tro||cmpe begynder at |yse, og blenderen starter.

e Nar blenderen stopper, temmes kanden og ter-
res grundigt af.

o
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Sédan bruges momentknappen (M)
Momentknappen giver mulighed for bedre kontrol,
nér der blendes i kortere perioder.

Tryk p& momentknappen (M). Kontrollampen
mellem 3 min. autoknappen (L) og momentk-
nappen (M) begynder at lyse.

Veelg den onskede hastighed. Blenderen kerer
kun, s& leenge knappen holdes nede.

RENGQGRING AF BLENDEREN
Saenk aldrig motordelen ned i vand.

Alle madrester fiernes med en dejskraber. Til
modeller med plastickande skal der bruges red-
skaber of plastic, s& kandens overflade ikke bli-
ver ridset.

Haeld lunkent vand i kanden op til maerket for
halvt fuld. Start blenderen i nogle f& sekunder,
og tem derefter kanden. Gentag om nedvendigt
flere gange.

De elekironiske modeller kan rengeres automa-
tisk som beskrevet i afsnittet: “Sadan bruges 3
min. autoknappen”.

Kande og plastictilbehor ma ikke vaskes i opva-
skemaskinen eller i kogende vand.

Afmontér kande, lag og malebaeger, og vask
dem i lunkent vand med et mildt opvaskemiddel.
Skyl og ter grundigt of.

Glaskanden p& model KF1400EG og KF1600EP
er lavet of brudsikkert glas of hajeste kvalitet for
at sikre den bedste holdbarhed. Alligevel filrédes
det, at kanden ikke udsaettes for voldsomme sted.
Brug en fugtig klud eller svamp til ot rengare motor-
del og ledning med. Ter grundigt efter med en ter
klud. Asciugare completamente con un panno mor-
bido.

Ledningen vikles forsigtigt rundt om motordelens

sokkel.

RETNINGSLINIER
1 Generelt

For at opné de bedste resultater og undgé at
spilde ingredienserne, ber de filsettes lidt ad
gangen.

Fy|d ikke kanden, s& den er mere end halvt fuld,
da knivenes bevaegelser vil age indholdets volu-
men. De opskrifter, der har store maengder

o

ingredienser, kan blendes i flere portioner.
Heeld de flydende ingredienser i kanden for de
faste, medmindre opskriften foreskriver andet.
Vaesken ger blenderprocessen lettere og
muligger brugen of en lavere hastighed. Tilsaet
altid en kop vand, fer der blendes is.

Blend i 5-30 sekunder, og kontrollér konsisten-
sen. Forsat med at blende indholdet p& denne
méde, indtil den enskede konsistens er opnéet.
Serg for ikke at blende ingredienserne for
meget, da blandingen kan miste den i opskrif-
ten foreskrevne fasthed.

Seet dltid laget godt pé, fer blenderen startes.
FLYT IKKE KANDEN fra mortordelen, medens
blenderen kerer.

For at undgé personskader eller skader pé& blen-
deren m& der hverken stikkes haender eller red-
skaber ned i kanden, mens blenderen er i brug.
Der kan anvendes en dejskraber, nér blenderen
er slukket.

2 Faste ingredienser

Det er nedvendigt at vaere specielt papasselig,
nar der blendes faste ingredienser. | sadanne
tilfelde er det nedvendigt at afbryde processen
engang imellem, tage l&get of og skrabe ingre-
dienserne ned fra siderne af kanden og of kni-
vene. Derefter seettes laget pa plads igen, og
blendningen kan forsaette.

Hvis processen bliver for lang pa denne made,
kan der evt. vaelges en hgjere hastighed.

For at hzlde faste ingredienser i kanden fijernes
malebaegeret fra léget, og ingredienserne til-
seettes lidt ad gangen igennem hullet i l&get.
Grontsager og ost skal altid skaeres i terninger
forst.

3 Varme retter
Fjern altid mélebaegeret fra laget, for tilberednin-
gen af en varm ret pabegyndes.

Haeld langsomt de varme ingredienser i kanden
gennem hullet i l&get, maksimum to kopper ad
gangen.
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Denne blender giver mulighed for praktisk og hurtigt at tilberede alle mulige slags madretter med fine resulta-
ter: cremer, mayonnaise, sovse, kartoffelretter, pandekager, grentsagsfyld, frosne desserter, isafkalede drinks og
alle mulige slags cocktails. Disse opskrifter giver nogle ideer til, hvordan blenderen kan anvendes p& mange for-
skellige mdader. Opskrifferne skal udelukkende opfattes som basisopskrifter, da egen kreativitet forager muli-
ghederne og antallet af forskelligartede retter, der kan tilberedes i blenderen. | opskrifterne nedenfor refererer
hastighederne anfert med tal til de elektroniske modeller (KF1400EG/KF1600EP), mens de hastighedsangivelser,

der er skrevet med bogstaver, refererer til den mekaniske model (KF1400).

S

e 200 mlflade

Heeld fiaden op i blenderkonden og start blenderen
pd hastighed 9 (HAU) i ca. 20-30 sekunder.

MR TGN
e 1helt eg e madoile

e 1spsk sennep e Tknivspids salt
e et pardrber citronsaft

Heeld ceg, sennep, citronsaft og salt i kanden, og lad
blenderen kgre pd hastighed 5 (LAV) i nogle f&
sekunder. Fyld mdlebcegeret med madolie, og for-
scet blendningen pé hastighed 5. (LAV) Tilscet mado-
lien lidt ad gangen, indtil mayonnaisen bliver fast.
Ideel sammen med porcheret fisk.

S

00 00 0000000000000 OOOOOOOGOOEOSEOSEOSEOSOS OOV
e 50 g mayonnaise e 10 g kefchup
e 4 draber Worcestershire sauce

Heeld ‘alle |ngred|enser i blenderkanden, og lad
blenderen kgre pd hastighed 3 (LAV) i nogle f&
sekunder. Ideel til franske kartofler og Club-
sandwich (ristet bred med henseked, bacon og
salat).

54

g mascarpone oste
1/4 | fladeskum e 50 g sukker

Heeld aile ingredienser undiagen fladeskum'i kan-
den, og lad blenderen kare pd hastighed 4 (LAV),
indtil bladingen bliver lys og let. Heeld cremen op i
sma serveringsskdle, og pynt med fladeskum (pisket
som beskrevet i den foregdende opskrift). Lad des-
serten std i kaleskabet i et par timer fer servering.

A
250

NFISKE.f:

e 120 gtuniolie
e 150 g mayonnaise
¢ en handfuld kapers

...I...éoo

Heeld “alle ‘ingredienser i blenderkanden,” og Tad
blenderen kere pd hastighed 3 (LAV) i nogle fé&
sekunder. Ideel til Vitello Tonnato.

:‘6....E..L..E..f'..M...E.....t....é.:
e 6ceg e 2 spsk. mecelk

¢ 1fintskdrne lag e 2 spsk. madolie

e salf

Blend ceggene sammen med meelk og salt i blen-
derkanden pd hastighed 2 (LAV) i ca. 30 sekunder.
Varm madolien pd stegepanden, og steg lagene.
Hceld blandingen fra blenderen i stegepanden, og
steg ceggene, indtil de bliver faste, men undgd, at
de breeder fast i stegepanden.

o



:.P...A..ﬁ..D...E..K...A'.é..E.....E.'j.:
¢ 100 g hvedemel e 1d meelk
e 4hele g e salt

Heeld alie |ngred|enser i blenderkonden og lad
blenderen kare pd hastighed 2 (LAV) i ca. 30 sekun-
der. Dejen bliver dejlig cremet.

00 0000000000000000000000000000 000

o leble e 1dl meelk

Skeer ceblet | smastykker, og heeld dem i blen-
derkanden sammen med mcelken. Blend ved hasti-
ghed 13 (HQJ) i ca. 1 minut. Zblet kan naturligvis
erstattes af en hvilken som helst type frugt, der
matte anskes.

.......'..L..i.....'....i..c...'...

L
e s e sirup med smag
00 00000000000 0 00

Hoeld isen i blenderkunden og brug momentknap-
pen pd hastighed 14 (H@J), indtil isen er blendet fil en
ensartet masse. Heeld isen op i et dessertglas, og
heeld sirup over.
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4 gourgetter .
120 g tunfisk i olie ¢ 1dése fldede tomater
100 g revet ost e salt

persille

Skeer gourgetterne midt igennem pd langs, og tag
frugtkadet ud med en ske. Vcer forsigtig med ikke at
gdelaegge gourgetterne. Heeld frugtkadet op i blen-
derkanden sammen med ceg, tunfisk, revet ost, salt
og persille, og lad blenderen kere pd hastighed 14
(H@), indtil blandingen har en fast konsistens. Skaer
gourgetterne over pé tveers, og fyld dem med blan-
dingen. Placér dem pé en smurt bageplade. Tag en
skdl, og bland med en gaffel nogle f& drdber vand
og fo spsk. olie med tomaterne. Heeld blandingen
over gourgetterne. Laeg et par smerklatter ovenpd,
og scet det hele ind i en forvarmet ovn i ca. 40
minutter. Disse zucchinis er delikate og skal afke-
le til stuetemperatur, for de spises.

00 0000000000000 00OCOGEOCOOCEOCEOGONOEOSONOEOSEOSEOSOSOS OO
¢ 100 g citron sorbet-is

¢ 1/2 glas mousserende hvidvin

e 2dlvodka

Heeld ‘dlle |ngred|enser i blenderkanden, og lad
blenderen kgre pd hastighed 9 (H@J) i ca. 1 minut,
indtil blandingen bliver fast.
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nLAs IGENOM DEN HAR BRUKSANVISNINGEN NOGGRANT INNAN DU ANVANDER APPARATEN

ALLMANNA SAKERHETSFORESKRIFTER

- Sefill s& att apparaten &r komplett och att alla delar &r
med nér du har packat upp den ur emballaget. Om du
inte &r séiker skall du infe anvéinda apparaten; lémna
in den for kontroll av en kvalificerad person.

- Plostpésen som apparaten har varit inpackad i méste
hallas utanfér bams rackvidd, efiersom den kan orsaka
kvévningsolyckor.

- Om stickkontakten infe passar i uttaget méste den bytas
ut av en kvalificerad tekniker. Anvéindning av adapters,
grenkontakter och/eller fériingningssladd rekommen-
deras inte. Om du &ndé méste anvéinda sédan utrust-
ning, rekommenderar vi att du anvéinder enkla eller
dubbla adapters eller en forldingningssladd som stéim-
mer Sverens med sikerhefs-standarden. Se till ft infe
dverstiga voltgréinsen for adaptern eller forléingnings-
sladden.

- Om apparaten slutar fungera skall du ta den fill eft auk-
toriserat servicecenter.

- Apparaten far endast anvéindas fil det foremél som
den har tillverkas fil. All annan slags anvéindning réik-
nas som olémplig och dérigenom farlig. Tillverkaren
kan infe héllas ansvarig for eventuella skador som
beror pa olémpligt, felokfigt eller ansvarslsst bruk
och/eller for reparationer som utfrts pé& apparaten av
oauktoriserad servicepersonal.

- De modeller som &r utrustade med en jordad ledning
skall anslutas ill ett vél fungerande jordnét i enlighet
med géllande normer for elekirisk séikerhet.

- Var forsiktig sé att du inte rékar ha fingrar, har, kléder
eller kksredskap i mixerbehdllaren fére du slér pé
apparaten. Mixerbladen &r véldigt vassa; hantera
dem varsamt.

Fo|| alliid foljande allménna sékerhetsregler:

Rér inte vid apparaten med véta eller fukfiga héinder.

- Drag inte ut kontokten ur véiggutiaget genom ait drar i
sladden; hall i sjgiva kontakten.

- LGt infe apparaten utséitas for vider och vind (regn,
direkt solljus, frost m.m.)

- L&t infe apparaten anvéindas av bam eller andra per-
soner som infe klarar av det, utan noggrann handled-
ning.

- Drag ut kontakfen ur véiggutiaget nér du inte anvéinder
apparaten.

- Lémna infe apparaten péslagen ndr du inte anvéinder
den, eftersom den kan utgéra en sikerhefsrisk.

- Séink aldrig ned apparaten i vatten.

- Om sladden ér skadad skall den repareras omedelbart
av personalen pé eft servicecenter.

- Drag dllid ut kontakten ur véiggutiaget fére du bériar
rengdra den eller ufdra nadgon annan slags skotsel-
procedurer.

- Om apparaten gér sonder eller far négot slags funk-
tionsfel skall dra ut kontakten utan att réra vid appara-
ten. Kontokia eft fekniskt servicecenter for eventuell
reparation. Be om att de endast skall anvéinda origi-
naldelar eller fillbehr.

- Om det skulle bestimmas att apparaten méste kasse-
ras permanent, rekommenderar vi att den gérs obruk-
bar genom ait sladden Klipps av, efter att kontakten forst
har dragits ut ur véigguttaget.

- Spara den hér bruksanvisningen fill eventuellt framtida
behov.

De material och delar som &r émnade fill kontakt med liv-

smedel &verensstiimmer helt och héllet med EEC's reglerin-

gar 89/109.

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Fére du anvéinder apparaten for férsta géingen skall
du diska dlla tillbehdren forsiktigt, var extra forsik-
tig ndr du rengdr mixerbladen (som &r valdigt
vassa). Anvéind en fuktig trasa till att torka av
motorhuset.

Sénk aldrig ned motorhuset i vatten!

Kontrollera att strdmstyrkan i det elektriska uttaget
stimmer &verens med den strémstyrka som anges
p& méarkplattan pé apparaten.

56

ANVANDNING

o PLACERA APPARATEN PA EN FLAR, TORR YTA.
ANSLUT ALDRIG APPARATEN TILL ETT
VAGGUTTAG FORE TILIBEHOREN HAR MON-
TERATS KORREKT.

e Sitt fast mixerbehdllaren pa motorhuset.

e Fér att kunna anvéinda méttbdgaren (A) skall du
vrida den tills spé&ren pé locket (B) och den
framskjutande markeringen pa bdgaren &r
parallella, och sedan lyfta av den. Du kan nu

o
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anvénda koppen som en mattbégare och éven
tillsétta ingredienser i mixerbehdllaren genom
halet i locket medans du mixar (nér apparaten
&r avslagen).

Hall ingredienserna i mixerbehallaren.

Detta kan géras pa fsljande sétt:

. Avlagsna hela locket (A+B).

Séitt locket (B) pa plats utan méttbégaren/pafyl-
laren (A/A1).

(Endast p& den elekiriska modellen) Genom att
anvénda péfyllaren A1 som en tratt. Pafyllaren
Al kan anvéndas
b&de i sin ursprun-
gliga position och
upp och ned, om
du skall tillsétta
stérre  mdngder
med vétska.

Fér att  kunna
anvénda  mattbé-
garen/pafyllaren
(A/A1) skall du vrida den motsols tills spéren p&
locket (B) och den framskjutande markeringen pa
bégaren &r parallella, och sedan lyfta av den.

Viktigt:

Anvand inte apparaten | mer an fre minuter
och gor ddrefter en paus p& en minut.
Dérefter kan den anvéindas pé nytt pa detta
séitt (bruk tre minuter f&ljt av paus i en minut)
hogst fem ganger i strick. Darefter skall
apparaten svalna.

Skér massiva livsmedel i térningar och tillsétt
vatten.

Se till s att locket &r ordentligt satt pa plats
under bruk.

Mekanisk modell KF1400

F&r att bérja mixningen av ingredienserna skalll
du vrida vredet till 8nskad hastighet (LAG eller
HOG). Nar ingredienserna har fétt rétt konsi-
stens vrider du tillbaka vredet till AV-léget.

Naér ingredienserna har fétt rétt konsistens vri-
der du tillbaka vredet till AV-laget. Puls-laget
anvénds till aft lata apparaten operera pé maxi-
mal hastighet, och ger en bétire kontroll vid
korta tillagningstider.

o

Elekirisk modell KF1400EG/KF1600EP:

Sl& pé apparaten genom att trycka in strémbry-
taren (F) som sitter p& sidan av kontrollpanelen.
Indikatorlampan pé véinster sida av regleringsk-
nappen for hég/lég hastighet (N) ténds och
lampan till hastighet 1 blinkar.

Vélj hastighet mellan 1 och 14 genom att trycke
ned respektive knapp. Ju hégre siffra du viljer,
desto snabbare snurrar mixerbladen.
Apparaten &r utrustad for att fungera pa hasti-
gheterna mellan 1 och 7. Om du vill att appa-
raten skall operera pa de hégre hastigheterna 8
till 14 skall du trycka ned regleringsknappen for
hég/lag hastighet (N). D& ténds indikatorlam-
pan pé& hdger sida av knappen.

Nér ingredienserna har fét rétt konsistens skall
du trycka pa STOP-knappen @) (1)

Anvéndning av 3-min AUTO-funktionen

Den hér funktionen &r anvéndbar fill mixning av
ingredienser som kréver en langre tillagningstid eller
till rengéring av mixerbehdllaren.

Tryck  ned  3-min  AUTO-knappen (L)
Indikatorlampan mellan 3-min AUTO-knappen (L)
och PULS-knappen (M) samt indikatorlampan fill
hastighetsreglerings-knapp 1 bérjar dé att blinka.
Vélj 6nskad hastighet av de 14 méjliga.
Indikatorlampan till den hastighet du véljer
ténds, och apparaten bdrjar mixningen.
Apparaten kommer att mixa oavbrutet i tre
minuter och sedan slés av automatiskt.
Om du vill avbryta mixningen fére de tre minu-
terna har gétt skall du trycka pa STOP-knap-
pen. Det &r mdjligt att éndra den instéllda hasti-
heten under tiden du mixar. Mixningstiden
?6r|dngs dé& med ytterligare tre minuter fran det
att du har tryckt ned knappen for den nya
hastighen.

Gor sa hér for att rengdra mixerbehdllaren:

Hall en kopp med ljummet eller varmt vatten i
mixerbehdllaren.

Tryck ned 3-min  AUTO-knappen  (L).
Indikatorlampan mellan 3-min AUTO-knappen (L)
och PULS-knappen (M) samt indikatorlampan till
hastighetsreglerings-knapp 1 bérjar blinka.

Vélj hastighet nr 7 eller 14. Indikatorlampan till
den hastighet du valt tédnds och apparaten
bérjar mixningen.

Nar mixern stannar efter tre minuter, skall du
hélla ut vatinet och torka ur behdllaren nog-
grant.
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Anvidndning av PULS-funktionen (M)
PULS-funktionen ger dig béttre kontroll dver mixnin-
gen vid korta tillagningstider.

e Tryck ned PULS-knappen (M). Indikatorlampan
mellan 3-min AUTO-knappen (L) och PULS-
knappen (M) ténds.

e Vdlj 8nskad hastighet. Apparaten kommer att
mixa sé léinge som du héller PULS-knappen ned-
tryckt.

RENGORING AV APPARATEN

Sank aldrig ned motordelen i vatten.

e Alla rester av ingredienser méste avlédgsnas med
hjélp av en slickepott. P& de modeller som har en
mixerbehdillare i plast bér du anvéinda en slicke-
pott i gummi fér att inte lémna repor pé ytan.

e Hall ljummet vatten upp till markeringen for
halvfullt i mixerbehéllaren. Slé p& mixern i eft
par sekunder och t6m sedan ut vattnet.
Upprepa detta en géing till om det &r nédvéndigt.
P& elekiriska modeller kan du rengéra mixern
automatiskt, pé& det séitt som stér beskrivet under
” Anvéindning av 3-min AUTO-funktionen”.

Mixerbehdllaren och de 6vriga delarna i plast far

inte diskas i diskmaskin eller i mycket hett vatten.

e Tag loss mixerbehallaren, locket och méttbéga-
ren fére du diskar dem fér hand med ljummet
vatten och ett milt diskmedel. Skélj dem sedan
och torka dem noggrant.

e Mixerbehdllaren i glas som fslier med modell
KF1400EG och KF1600EP ér fillverkad i okros-
sbart glas av hdgsta kvalitet for att garantera
maximal héllbarhet. Det ér énda klokt att hante-
ra den varsamt och se fill s& att den inte utséitts for
onddigt kraftiga sttar.

e Anvind en fuktig trasa eller svamp fill att rengéra
motordelen och sladden. Torka noggrant efterct
med en mijuk frasa.

* Llinda forsiktigt upp sladden runt botten pé
motordelen.

TIPS VID ANVANDNING

1 Allménna réd

- For att uppnd ett bra resultat och inte riskera aft
ingredienser stéinker ut ur mixerbehéllaren bar du
tillséitta ingredienserna i behallaren lite i taget.

- Fyll inte mixerbehéllaren 6ver max-markerin-
gen. Mixerbladens rorelser kommer att 6ka
volymen pé& ingrdienserna i behéllaren. De
recept dér det ingdr stora méngder ingredien-
ser bor tillagas i flera omgangar.
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- Hall forst i vétskan och sedan de fasta ingre-
dienserna, s& léinge som det inte anges nagot
annat i receptet. Vétskan underléttar mixningen
och gér sé att du kan mixa pé en légre hasti-
ghet. Tillsétt alltid en kopp med vatten nér du
skall krossa is.

- Mixa i 5 - 30 sekunder och kontrollera sedan
konsistensen. Fortséitt att mixa ingredienserna
p& det har sattet tills du har uppnatt dnskad
konsistens. Se till s& att du inte mixar ingredien-
serna for mycket; det resulterar i en séimre kon-
sistens p& hela matrétten som du lagar.

- Anvénd allid mixern med locket ordentligt fastsatt.

- Du far INTE lyfta av mixerbehdllaren fran
motordelen nér apparaten &r i bruk.

- For att undvika risken fér att den som anvénder
mixern blir skadad eller att apparaten blir for-
stord, far du aldrig sticka ned fingrar eller red-
skap i mixerbehéllaren nér apparaten ér i bruk.
Du kan anvénda en slickepott eller négot lik-
nande nér apparaten &r avslagen.

2. Fasta ingredienser

e Det &r nddvéndigt att vara extra uppmérksam
ndr du mixar fina ingredienser. Du maste avbry-
ta mixningen d& och d&, lyfta av locket, och
skrapa ned ingredienser som fastnat pa behal-
larens kanter eller pa mixerbladen. Sétt sedan
tillbaka locket och fortsétt mixningen. Om mix-
ningen blir tidskréivande pa det hér séttet, skall
du vélja en hégre hastighet.

e Tag loss mattbdgaren fran locket fére du tillsét-
ter de fasta ingredienserna lite i taget genom
halet i locket. Gronsaker och ost maste alltid
skdras upp i mindre bitar fore de placeras i
mixerbehdllaren.

3 Varma ingredienser

Du méste alltid ta loss méttbdgaren fran locket

fére du bérjar tillagningen av varma recept.

e Tillsatt de varma ingredienserna langsamt, max.
3dl (2 cups) &t géingen, genom halet i locket.

o
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Med hjdlp av din praktiska mixer kan du snabbt och enkelt vispa grédde, laga majonnds, sdser, pannkakssmet,
gronsaksfyliningar, milkshake, frappés, drinkar och cocktails av alla de slag med utmdarkt resultat. | den har
receptsamlingen finns det flera férslag som visar pé olika satt som du kan anvanda din mixer pd& i matlagnin-
gen. De hdr recepten skall ses som en utgdngspunkt, och med hjdlp av din egen kreativitet kan du sdkert
komma pa fler anvéindningsomré&den och nya spdnnande recept. | recepten hdr nedanfér anges ldmplig hasti-
ghetsinstdalining. Hastigheten som anges i siffror gdller for de elektriska modellerna (KF1400EG/KF1600EP), och
hastigheten som anges med bokstdver inom parentes galler for den mekaniska modellen (KF1400).

..v..l.Os..ﬁ..A...O...é.CR..A.:.'..D:.

eoo0e :E..

Fail grodden i mixerbehdliaren och mixa den pd
hastighet 9 (HOG) i ca 20 — 30 sekunder.

e 1heltdgg * 1 msk senap
e FEit par droppar pressad citron
e Ola ¢ Ennypasalt

Placera dggetf, senap, pressad citron och salf i
mixerbehdllaren och mixa det pé hastighet 5 (LAG) i
ett par sekunder. Fyll méttbégaren med olja och fill-
sdtt den lite &t géingen under tiden som du fortsétter
mixningen pd hastighet 5 (LAG), tills majonndsen blir
fast. Passar bra att servera till pocherad fisk.

D E.C..

S
000 0000O0OGEOIOGIOGIOGIOSNONOSNOIOPS L N ]
e 50 g majonnds e 10 g ketchup
e 4 droppar Worchestershire sauce

Placera alla ingredienserna i mixerbehdllaren och
mixa dem pd hastighet 3 (LAG) i ett par sekunder.
Passar bra att servera till pommes frites och club-
sandwich

L] L] ° L] L] 0000 0NG O 00

LN ) .e.;.;.é.é.él@.:N. E.-:. L] .Rl o000 00
e 250 g mascarpone-oste 3 dgg
e 50 g socker e 2,5dlvispad gradde

Placera alla ingredienser (utom den vispade grad-
den) i mixerbehdllaren och mixa pd& hastighet 4
(LAG) fills blandningen blir vit. Hll krémen i sma por-
tionsformar och garnera med den vispade gradden
(som vispats enligt den tidigare beskrivningen). Stdll
deserten i kylskép i ett par timmar fére den serveras.

I § K

e 120 g tonfisk i olja
e 150 g majonnds
¢ En handfull kapris

Placera “dlla ingredienser i mixerbehdllaren och
mixa p& hastighet 3 (LAG) i eft par sekunder. Idealsik
till tillagning av vitello tonnato.

:....OE.t.E.f.T..O...M..EOD....'...I.0:
e 649 e 2 msk mjolk

e 1finhackad 6k e 2 mskolia

e salf

Mixa éggen tillsammmans med mjélk och salt i mixer-
behdllaren pd hastighet 2 (LAG) i ca. 30 sekunder.
Stek |dken 1att i oljan i en stekpanna pé spisen. Hall
dggblandningen i stekpannan och stek omeleften
fills den stelnat. Lyft lite p& den under stekningen sd
att den inte fastnar i pannan.
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:...M..E.%.....T.I.E.L.'...C..R..E.P..E.g.:
e 100 g mjol e 1dl mjolk
e 4 hela 6gg e salt

Placera alla ingredienser i mixerbehdllaren och
mixa p& hastighet 2 (LAG) i ca. 30 sekunder. Smeten
skall vara ganska tjock.

e 1dpple e 1dl mjolk

Skar dpplet i smé bitar och placera det i mixer-
behdllaren tillsammans med mijélken. Mixa alltiho-
pa pd hastighet 13 (HOG) i ungefdr en minut. Du kan
naturligtvis byta ut Gpplet mot vilken frukt du vill.

:.....A.i"’E”‘S“““"‘é’D‘k"‘N‘k..”
e |s

e Syrup till smaksattning

Hall isen i mixerbehailaren och mixa den med hjalp
av PULS-knappen pd hastighet 14 (HOG) tills all is har
krossats. Hall den krossade isen i ett glas och fillséitt

syrup.
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L[] L o000 0O
. e 120g Tonflsk i olja
e 1burk helatomater e 100 g riven ost

e 1dgg e salt

e persilia

Dela zucchinin pé langden i tvd delar och grépa ut
fruktkottet med en sked. Var forsiktig s@ aft de infe
gér sonder. Placera fruktkéttet i mixerbehdllaren fill-
sammans med &gget, tonfisken, den rivna osten, lite
salt och persilja. Mixa allt pa hastighet 14 (HOG) tills
det ser ut som en j@mn smet. Dela zucchini-halvor-
na pé& bredden och fyll dem med blandningen.
Placera dem i en smord ugnsfast form. Mosa ihop
tomaterna med eft par msk vatten och tvé msk olja
och hall dem i ugnsformen. L&gg ndgra klickar med
smor ovanpd zucchinin och stek dem i en uppvarmd
ugn i ca. 40 minuter. Zucchinin smakar extra gott
ndr den fatt svalna till rumstemperatur.

00 0000000000000 00OOGOEOCOEOCEOSONOEOSONOEOSNOSEOSOSOS OO
¢ 100 g citronsorbet

¢ 1/2 glas mousserande vitt vin

¢ 1vodkashot

Placera alla ingredienser i mixerbehdllaren och
mixa pd hastighet 9 (HOG) i ungefdr 1 minut, tills
blandningen &r jamn.

o
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FIN LUE SEURAAVAT  KAYTTOOHJEET  HUOLELLISESTI, ENNENKUIN  KAYTAT LAlTETTAﬂ

YLEISIA OHJEITA

- Poistettucsi laitteen pakkauksesta tarkista, et laite
sisciliici kaikki osatt jo on kunnossa.

- Pidé pakkausmuovipussi lasten ulottumatiomilla, koska
se saatioa aiheuttaa tukehtumisvaaran.

Poista mahdollinen paly pyyhkimillé laite pehmegillé li-
nalla.

—  Ennenkuin asetot pistokkeen pistorasiaan, varmista seu-
raava:

- paikallisverkkosi jénnite vastaa laitteen  fietolevyyn
merkitty jéinniteftci

- pistorasia on maadoitettu: valmistaja ei ofa vastuuta, jos
t6m& kohta on laiminlysty.

- Jos pistoke ei sovi pistorasiaan, vie laite valtuutetun
korjaaijan luo. Muuntajien ja jatkojohtojen kéiyttd ei ole
suositeltavaa. Tarvittoessa fulee kaytda  yksittdisic
muuntajia tai jatkojohtoja, jotka ovat yleisten turvalli-
suusmddirtiysten mukaisia ja varmistoa, eftei jéinnite
ylitti muuntajon tai johdon jénniterajoa.

—  Jos laite menee rikki toimita se valtuutetulle korjcaialle.

— Tt laitetta saa kéiyttié vain siihen tarkoitukseen, johon
se on suunniteltu. Laitteen asiaton kéytd on vaarallista.
Valmistoja ei ofa vastuuta sopimattoman, védrcinlaisen
fai vastuutioman kéytdn  fai ammattitaidotoman
korjaajon aiheuttomista vohingoista.

- Moaadoitusiohdolla varustetut mallit on  kytkettéivé
tarkoituksenmukaiseen  maadoitusiciriestelmécin - voi-
massa olevien séhkaturvallisuusmédrdysten mukaisesti.

- Huolehd, etteivét kéidet, hiukset, vaatteet tai keitticvali-
neet ole kannussa, ennen laititeen kéynnistimistd.

Terdit ovat hyvin tercivids, késittele niitéi varovasti.

Noudata seuraavia turvallisuusohieita:

—  Irrota pistoke pistorasiasta, kun laite ei ole kéytdssé.

—  Laitetta ei saa éitisc padlle, kun se ei ole kéytdssd, timé
voi olla hyvin vaarallista.

- Al irrota pistoketta pistorasiasta vetiméllé johdosta.

— Al dlfista laitetia luonnonilmidille, (sade, suora aurin-
gonvalo, pakkanen, jne.).

- Al anna lasten kéytité laitettar yksin.

—  Irrota pistoke pistorasiasta kun laite ei ole kéytdssd.

- Al jét laitetta padlle kun se ei ole kéytssa sahki-
skuvaaran vuoksi.

—  Laifefta ei saa upotfaa vefeen.

—  Vohingoittunut virtajohto tulee vaihtoa vain valtuutetun
korjajon toimesta.

—  Irrota pistoke pisforasiasta ennen laitieen puhdistamista.
Laitetta, pistoketta ai johtoa ei saa upottaa veteen.

— Jos virtajohto on vohingoittunut, vie laite heti valtuutetun
korjaajan korjattavaksi.

—  Irrota pistoke pistorasiasta aina ennenkuin puhdistat fai
huollat laitettar.

—  Jos laite ei toimi kunnolla tai se on vahingoittunut, sam-
muta laite koskematta siihen. Mahdolliset korjcukset
tulee suorittoa  alkuperdisici osia kéytttien, valtuutetun
korjaajan toimesta.

- Jos péiditiit poistaa laitteen kokonaan kéytsstd, tee lait-
teesta kéiytttkelvoton ketkaisemalle virtajohto (kun olet
irrottanut pistokkeen pistorasicista).

- Sdilytt néimd kéiytidohjeet mydhempdiai kéiyttdd varten.

Ruoan kanssa koskefuksissa olevat osat ovat EEC direkdiivin

89/109 mukaisia.

ENNEN KAYTTOA

Ennenkuin kéytdt laitetta ensimméisté kertaa, pese
kaikki tarvikkeet huolellisesti. Varo terié (ne ovat
hyvin terdvid), puhdista moottori kostealla
pyyhkeelld.

Alg upota moottoria veteen!

Tarkista, eftd paiko”isverkkosi j@nnite vastaa |ait-
teen tietolevyyn merkittyd j@nnitettd.

KAYTTO

* Asefa laite tasaiselle ja kuivalle alustalle. ALA
LITA LAITETTA VIRTALAHTEESEEN,
ENNENKUIN KAIKKI OSAT OVAT KUNNOLLA
KIINNI.

e Aseta kannu moottorikoteloon.

o Kayttdessdsi mitta-astiaa (A), kddnnd sitd kun-
nes kannen urat (B) ja astian kielekkeet kohtaa-
vat, irrota astia. Nyt voit kéytad sité mitta-astia-
na ja liséitd ainekset kannuun reidistd sekoituk-
sen aikana (kun laite on padlld).

¢ Kaada ainekset kannuun.
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Téma tehdddn seuraavalla tavalla:
1. poistamalla koko kansi (A+B)
2. asettamalla kansi (B) ilman mitta-astiaa/sys-

tinta (A/AT)

3. (vain sahkaiset mal-
lit) kaytd syosttdjad
Al suppilona.
Syottajaa Al voi-
daan kéyttad joko
alkuperdisessa
asennossa tai ylésa-
laisin, kun lisataén
suuria nestemddrid.

o Kayttadksesi mitta-
astiaa/systintd  (A/A1),  kddnna  sitd
my&tdpdivéisn kunnes kannen urat (B) ja astian
kielekkeet kohtaavat, poista astia.

Huomio:

o Alg kéytd laitetta yli 3 minuutin ajan keskeytyk
settd. Pysdytd laite minuutin ajaksi ja kéytd sitd
vudelleen korkeintaan 5 jakson ajan. Anna lait-
teen jGdihtyd témdn jélkeen.

e Paloittele kiintedt ainekset kuutioiksi ja lisad
vesi.

e Huolehdi, ettd kansi on kunnollla kiinni kéytsn
aikana.

Mekaaninen malli KF1400:

o Aloittaaksesi aineiden sekoittamisen, valitse
haluttu nopeus (LOW tai HIGH).

Kun ainekset ovat saavuttaneet halutun koostu-
muksen, k&iénné nopeudenvalitsin takaisin OFF-
asentoon.

e PULSE-asentoa kdytetdicin kun tydskennelléicin
maksiminopeudella, se mahdollistaa laitteen
hyvén hallinnan ja lyhyen keston.

Sahkoinen malli KF1400EG/KF1600EP:

e Kéynnistd laite painamalla katkaisijoa (F), joka
on ndppdimistdn sivussa. Vasemmalla oleva
nopeuden ilmaiseva merkkivalo (N) syttyy ja
nopeuden 1 kohdalla oleva valo loistaa.

e Valiste nopeus 1-14 painamalla vastaavaa pai-
niketta. Mitd suurempi luku, sitd suuremmalla
nopeudella teréit pydriviit.

e Laite on varustettu toimimaan nopeuksilla 1-7.
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Jos haluat laitteen toimivan nopeuksilla 8-14,
paina tehonsddtdpainiketta (N). Oikealla oleva
merkkivalo syttyy.

* Kun ainekset ovat saavuttaneet halutun koostu-
muksen, paina STOP-painiketta @ (1).

3-minuutin automaatin kaytd

Témad toiminto on kétevd, kun halutaan sekoittaa

aineita, joiden sekoittamiseen kuluu normaalia

pidempi aika tai jos halutaan puhdistaa kannu.

¢ Paina AUTO 3 min-painiketta (L). Merkkivalo
AUTO 3 min. (L) jo PULSE (M) painikkeiden ja
nopeuden 1 vieressd alkaa loistaa.

e Valitse 14 mahdollisesta nopeudesta haluamasi.
Nopeuden ilmaiseva merkkivalo syttyy ja laite
kéynnistyy.

* Laite toimii yhtdjaksoisesti kolme minuuttia ja
sammuu.

o Keskeyttddksesi toiminnan, ennenkuin kolme
minuuttia on kulunut, paina STOP-painiketta.
Nopeutta voi stddellé laitteen ollessa kéynnis-
sd, tallsin laitteen toiminta-aika pitenee kolmel-
la minuutilla.

Kannun puhdistaminen:

¢ Kaada kannuun kupillinen ldmmintd tai kuumaa
vefta.

¢ Paina AUTO 3 min-painiketta (L). AUTO 3 min-
painikkeen (L) ja PULSE-painikkeen (M) véilissé
oleva merkkivalo syttyy samoin painikkeen 1
merkkivalo loistaa.

* Valitse nopeus 7 tai 14. Valitun nopeuden
merkkivalo syttyy ja laite kéynnistyy.

e Kun laite sammuu, tyhjennd sekoitin ja kuivaa
se huolellisesti. 11

PULSE (M)

PULSE-painike mahdollistaa laitteen hyvén hallin-

nan nopean sekoituksen aikana.

® Paina PULSE-painiketta (M) . Merkkivalo AUTO
3 min-painikkeen (L) jo PULSE-painikkeen (M)
véilissd syttyy.

* Valitse haluttu nopeus. Laite toimii niin kauan,
kuin painike on pohjaanpainettuna.

o
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LAITTEEN PUHDISTAMINEN

Alg koskaan upota mottoriosaa veteen. °
* Kannuun j&éneet ruoka-aineet tulee poistaa
lastalla. Muovikannulla varustettujen laitteiden °

puhdistamiseen tulee kéyttdé kumilastaa, jottei
|aitteen pintaan tule naarmuja.

® Kaada kannuun l&mminté vettd puoleenvliin
asti. Kéynnistd laite muutamaksi sekunniksi ja
tyhjenné kannu.
Toista tdma tarvittaessa.
Sahkaisten mallien puhdistaminen automaatti-
sesti on mahdollista, kuten kohdasa " AUTO 3
min. " kéytd, on mainittu.

Kannua ja muoviosia ei saa pestd astianpesuko-

neessa eikd kiehuvassa vedessa.

e Poista kannu, kansi ja mitta-astia ja pese ne
lémpiméssé vedessd miedolla pesuaineella.
Huuhtele hyvin ja kuivaa.

®  Mallien KF1400EG ja KF1600EP lasikannu on ¢
valmistettu laadukkaasta, rikkoutumattomasta
lasista, parhaan mahdollisen kestévyyden
takaamiseksi.

Ole kuitenkin varovainen ja vilté kovia kolhuja.

e Moottorin ja virtajohdon puhdistamiseen voi-
daan kéyttdd kosteaa pyyhettd tai sientd.
Kuivaa huolellisesti pehmedillé pyyhkeelld.

e Kiedo johto varovasti laitteen ympdirille.

KAYTTOOHJEITA

1 Yleista

* Hyvéin tuloksen saamiseksi ja aineiden roisku-
misen estdmiseksi tulee aineita lisétd vihdn ker-
rallaan.

e Taytd kannu korkeintaan merkkiviivaan asti,
likkuvat terdit nostavat kannussa olevaa ainetta.
Jos valmistat suuren m&drén, tee se osissa.

* Kaada nestemdiset ainekset kannuun ennen
kiinteitd, jos valmistusohjeessa ei toisin mainita.
Neste helpottaa sekoittamista ja mahdollistaa
pienemméin nopeuden kéytén. Liséd aina kupil-
linen vettd, ennenkuin késittelet jaéta.

e Kéytd laitetta ensin n. 5 - 30 sekunnin ajan ja
tarkista sitten aineen koostumus. Jatka sekoitta-
mista téllé tavalla, kunnes padset haluamaasi
lopputulokseen.

Al sekoita aineksia likaa, koska ruuan koostu-

o

mus saattaa muuttua.

Huolehdi, ettd kansi on kunnolla kiinni sekoitta-
misen aikana.

Kannua El SAA irrottaa sekoittamisen aikana.
Vahinkojen ja laitteen vahingoittumisen véltté-
miseksi &l& tydnnd késidsi tai ruokailuvélineitd
kannuun sekoituksen aikana. Sekoittamisen
itilkeen voit kéyttdd lastaa kannun puhdistami-
seen.

2 Kiinteat ainekset

On syytd kiinnittid erityisté huomiota hienojen
ainesten késittelemiseen. Sekoitettaessa hienoja
aineksia on usein tarpeellista keskeyttéd sekoit-
taminen véliajoin, poistettava kansi ja painet-
tava kannun reuncille ja ferdlle kerddntyneet
ainekset. Téméin jélkeen kansi asetetaan paikal-
leen ja jatketaan sekoittamista. Jos sekoittami-
nen tdméntakia pitkittyy, voi valita suuremman
sekoitusnopeuden.

Liscitciksesi kannuun kiinteitd aineita, poista kan-
nen mitta-astia ja liséa kiintedit aineet véhitellen
kannun reiéstd. Vihannekset ja juustot tulee
leikata kuutioiksi ennen liséiémist.

3 Kuumat ainekset
Poista kannen mitta-astia aina, ennenkuin aloitat
kuumien ruokien valmistamisen.

Lisé& kuumat ainekset hitaasti kannen reigin
kautta, enintdén 2 kupillista kerrallaan.
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VAL MI

S TUS OMHIIJEI

T A
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Kaytannollisesti ja kdtevasti laitteesi mahdollistaa vaahtojen, kastikkeiden, frittataksien, pannukakkujen, vihan-
nestdytteiden, drinnkien ja coktailien valmistamisen. Tamd valmistusohjekokoelma sisdltad erilaisia kaytto-
vinkkejd. Kayta nditd valmistusohjeita suuntaa-antavina ja kdytd omaa luovuuttasi. Ohjeissa, joissa on mainittu
nopeutta ilmaiseva numero, viitataan sahkaisiin malleihin (KF1400EG/KF1600EP), kun taas kirjoiteftu nopeus viit-

taa mekaaniseen malliin (KF1400).

ERMAVAAH T O

2 dl kuohukermaa

Kaada kerma kannuun ja kdytd nopeutta 9
20 - 30 sekunnin ajan.

).

00 0000000000000 OCOCEOEOEONONONOEOEOEOEOOEO®TOO O
¢ 1kananmuna e Oliya

e tlk mustaapippuria e ripaus suolaa

e muutama pisara sitruunamehua

Laita muna, pippuri, situtunamehu ja suola kannuun
ja sekoita nopeudella 5 (LOW) muutaman sekunnin
ajan. Tayta mitta-astia 6ljylld ja jatka sekoittamista
nopeudella 5 (LOW) (lisad& joukkoon &ljy véhitellen)
kunnes majoneesista tulee kiintedd. Sopii hyvin
haudutetulle kalalle.

" VAALEANPUNAINEN KASTIKE ™
e 50 g majoneesia e 10 g ketsuppia

4 tippaa Worcestershire kastiketta

kaada kaikki ainekset kannuun | ja sekoita nopeudel-
la 3 (LOW) muutaman sekunnin ajan. Kastike sopii
erinomaisesti ranskalaisille perunoille ja voileivil-
le.
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CARPON é

250 gr. mascarpone juustoa
3 kananmunaa e 50 gr. Sokeria
1/4 1. kermavaahtoa

() .éo.

Laita kaikki Gineksef (ef kermavaahfoal kannuun ja
kaytd laittetta nopeudella 4 (LOW) kunnes seos on
vaaleaa. Kaada vaahto pieniin tarjoiluastioihin  ja
koristele kermavaahdolla (kermavaahdon ohje on
mainittu edelld). Anna jdlkiruoan jadhtyd jaakaapis-
sa muutaman tunnin ajan ennen tarjoilua.

..T.. ...N..I....‘.L

L[]
e 120 gr. Tonnikalaa 6ljyssa
¢ 50 gr. Majoneesia ¢ kourallinen kapriksia

71K

K'A"S -

Laita kaikki aineksef kulhoon |21 ‘sekoita nopeudell.o.S
(LOW) muutaman sekunnin ajan. Sopii erinomaise-
sti vitello tonnaton valmistamiseen.

000000000 0O0OCGOGIOGIOIONOGIONOOOS

OME

6 kananmunaa . r

1 hienonnettu sipuli r
suolaa

Sekoita munia kannussa nopeudella 2 (LOW)

n. 30 sekunnin ajan maidon ja suolan kanssa.
Aseta paistinpannu liedelle ja ruskista sipuli 6ljyssé.
Kaada seos paistinpannulle ja anna munien pai-
stua kunnes seos on kiinted. Huolehdi, ettei omelet-
ti tartu kiinni pannuun.

CETY

ki moltoo

o



¢ 100 g jauhoja ¢ 1dl maitoa
e 4 kokonaista kananmunaa
e suolaa

kaada kaikki ainekset kannuun | ja sekoita nopeudel-
la 2 (LOW) n. 30 sekunnin ajan. Seoksen tulisi olla
kermamaista.

00 0000000000000000000000000000 000

e ]omena ¢ 1dl maitoa

leikkaa omena pieniksi paloiksi ja laita palat ja
maito kannuun. Sekoita nopeudella 13 (HIGH) n. 1
minuutin ajan. Voit kdyttdd omenan sijasta muita
haluamiasi hedelmid.

. L I A N
e Jaata ® maustettua siirappia

kaada jact kannoun ic ja " sekoifa’ PULSE- 10|m|nnollc1
nopeudella 14 (HIGH) kunnes j&d on murskaantunut.
kaada j@dmurska lasiin ja lisad siirappi.
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UR

ESAKURPITSAA] TONNIKALALL
4 kes@kurpitsaa e 1muna
120 gr tonnikalaa 6ljyssd
1 tolkki kuorittuja tomaatteja
100 gr juustoraastetta
suola e persilia

[eikkaa kurpitsa pituussuunnassa puolikkaisiin, poi-
sta malto lusikalla rikkomatta sité. Aseta malto kan-
nuun munan, tonnikalan, justoraasteen, suolan ja
persilian kanssa ja ké&ytd konetta nopeudella 14
(HIGH) kunnes seos on tasaista. Taytd kurpitsalohkot
seoksella. Aseta lohkot voideltuun kulhoon. Sekoita
muutama lusikallinen vettd, kaksi lusikallista &liya
sekd tomaatit, sekoita haarukaalla jo ja kaada
kulhoon. Laita padlle muutama voinokare ja laita
uuniin -~ 40 minuutiksi. Kesdkurpitsat maistuvat
parhailta huoneenldmpéising.

o'Uo

00 00 0000000000000 OOOOOOEOEOSOEOSOEOSEOSEOSOSOS OOV
¢ 100 gr. Sitruuna sorbettijadteloa

e 1/2 lasillista kuohuviinid

¢ 1vodka-shot

....l..........l..........l......)

Laita aineet kannuun ja sekoita nopeudella 9 (HIG
1 minuutin ajan, kunes seos on tasaista.
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PRZED PRZYSTAPIENIEM DO UZYTKOWANIA URZADZENIA NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAA PONIZSZE [y

OGOLNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Po rozpakowaniu urzqdzenia nalezy upewni¢ sie
czy jest ono w nienaruszonym stanie. W razie wat-
pliwosci nie uzywaé malaksera, lecz zwréci¢ sie
wylgcznie do wykwalifikowanego personelu.

- Plastikowego worka, w kiéry opoEowony jest pro-
dukt, nie nalezy zostawia¢ w zasiegu dzieci,
poniewaz stanowi potencjalne zrédto zagrozenia.

- W razie niezgodnosci miedzy gniazdkiem a
wiyczkq urzqdzenia, wykwo|iFi{owany personel
powinien wymieni¢ gniazdko na wiasciwy model.
Odradza sie korzystanie ze stabilizatora, gniazdek
wielowtykowych i/lub przedtuzaczy.

Jezeli ich uzycie okaze sie konieczne, korzysta¢
wylqcznie ze stabilizatoréw prostych lub wielok-
rotnych oraz przediuzaczy zgodnych z normami
bezpieczenstwa, zwracajgc uwage, by nie przek-
roczy¢ limitu mocy wskazanego na stabilizatorze
i/lub przedtuzaczu.

- Model?a wyposazone w uziemienie powinny by¢
podtqczone do skutecznego urzadzenia uziemiajg-
cego, zgodnie z obowigzujgcymi normami
dotyczqgcymi bezpieczenstwa elektrycznego.

- Jezeli urzqdzenie przestanie dziata¢, nalezy sie
zwrécié wylqcznie do autoryzowanego serwisu
technicznego.

- Urzgdzenie nalezy przeznaczy¢ wylqcznie do
uzytkowania, dla ktérego zostato wyraznie
zaprojektowane.

Wszelkie inne zastosowania urzgdzenia uwaza sie
za niewlasciwe | wobec tego niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewen-
tualne szkody wynikajgce z niewtasciwego,
bfednego lub nieracjonalnego uzycia urzqdzenia
i/lub napraw wykonanych przez niewykwali-
fikowany personel.

- Przed wilaczeniem urzqdzenia nalezy sie upewnié¢
czy rece, wlosy, ubrania i naczynia kuchenne znaj-
dujqg sie z dala od poiemnikc. Ostrza mogq ucigé:
noleiy je obstugiwaé z ostroznosciq.

Nalezy zwlaszcza przestrzegaé ponizszych pod-
stawowych zasad bezpieczenstwar:
Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy sta-

rannie umy¢ wszystkie akcesoria zwracajac uwage
na ostrza (sq ostre); wi|gofnq écierecqu przetrzed
zespdt silnika.

Zespotu silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie!
Sprawdzi¢ czy napiecie sieciowe odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowej
urzqdzenia.

- Nie dotyka¢ urzqdzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami.

- Nie uzywaé urzadzenia z bosymi lub mokrymi stopami.

- Nie wyjmowaé wiyczki z gniazdka pociggajac za
kabel zasilajgcy.

- Nie wystawia¢ urzgdzenia na dziatanie czynnikéw
ofmov;?:arycznych (deszcz, storice, mréz itp.).

- Nie dopusci¢, by z urzadzenia korzystaty bez nad-
zoru dzieci lub osoby niepetnosprawne.

- Nie pozwoli¢, by dzieci bawily sie urzqdzeniem.

- Wyija¢ wiyczke z gniazdka, jezeli nie korzystamy z
urzqdzenia.

- Nie zostawia¢ urzqdzenia niepotrzebnie wigczone-
go, poniewaz stanowi potencjalne zrédfo niebez-
pieczenstwa.

- Nie zanurza¢ urzqdzenia w wodzie.

- W razie zniszczenia kabla powinien go natychmia-
st wymieni¢ wykwalifikowany persone?.

- Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacii czyszcze-
nia czy prac konserwacyinych, urzqdzenie nalezy

qczy¢ z sieci zasilajqcej wyciggajac whyczke.

- W przypadku uszkodzenia i%ub wadliwego
funkcjonowania urzgdzenia, nie nalezy go demon-
towad, lecz wytqczyé¢. W celu ewen'ruof;ei naprawy
zwracad sie jedynie do autoryzowanego przez pro-
ducenta Serwisu Technicznego i zqda¢ montazu
oryginalnych czesci zamiennych.

- W razie podjecia decyzji o ostatecznym wytgczeniu
urzgdzenia, po wyijeciu wtyczki z gniazdka zasi-
lajacego zaleca sie wykluczenie go z uzytku popr-
zez oj’ciecie kabla zasilajacego.

- Niniejszq instrukcje starannie przechowywaé¢ na
wypadek pézniejszych konsultacii.

- Materialy i wyposazenie przeznaczone do kontaktu
z zywnosiciq spetniajq wymogi dyrektywy CEE
89/109.

SPOSOB UZYCIA

Urzadzenie umiesci¢ na suchej i réwnej powierzchni.
NIE PODACZAC URZADZENIA DO GNIAZDKA
ZASILAJACEGO DOPOKI WSZYSTKIE AKCESO-
RIA NIE ZOSTANA PRAWIDIOWO ZAMON-
TOWANE.

Piemnik ustawi¢ na zespole silnika.

Aby uzy¢ miarki dozujgcej (A), nalezy obrécié¢ jg w
taki sposéb, by obie fopatki zetknely sie z prowad
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nicami na pokrywie (B), a nastepnie wyjaé. W ten

sposéb, bedzie mozna jej uzy¢ jako dozownika jak

réwniez dodawaé sktadniki przez otwér pokrywy w

czasie miksowania (przy wytgczonym urzadzeniu).

Wila¢ sktadniki do pojemnika.

Czynno$¢ te mogq poprzedzadé:

1.zdjecie pokrywy (A+B)

2.zatozenie pokrywy (A) bez dozownika/miarki
(A/A)

3.{tylko w modelach elekirycznych) uzycie podaj-
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nika A1 w charakterze lejka. Podajnik A1 mozna
wykorzystywaé¢

zaréwno w pozycji
poczqgtkowej jak i
odwréconej, w razie
wlewania
wigkszych ilosci
plynu.

Aby  wykorzysta¢
miarke dozujgcq
(A/A1), ndlezy ja
obréci¢ w kierunku

przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara w taki sposob, by obie
topatki zetknely sig z prowadnicami na pokrywie
(B), a nastepnie wyjaé.

Uwaga:

Nie korzysta¢ z urzqdzenia nieprzerwanie przez
ponad 3 minuty. Nalezy robi¢ jednominutowe]
przerwy i ponownie rozpoczynaé uzytkowanie
wykonujgc maksymalnie 5 cykli. Po czym nalezy
urzgdzenie zostawi¢ do ostygniecia.

State produkty zywnosciowe nalezy pokroi¢ w
kostke i doda¢ wode.

W czasie uzytkowania nalezy sie upewni¢ czy
pokrywa zostata prawidtowo wsadzona na swoje
miejsce.

Model mechaniczny KF1400:

Aby rozpoczqé miksowanie skfadnikéw, wystarczy
przekreci¢ pokretto do wybrania zgdanej predkosci
(LOW - niska lub HIGH — wysoka).

Kiedy sktadniki osiagng zqdang konsystencie,
nalezy przesungé pokretto do pozycji OFF.
Pozycja PULSE stuzy do uruchomienia urzgdzenia z
maksymo|nq predkoéciq, co umozliwia |epszq kon-
trole krétkiego miksowania.

Modele elektroniczne KF1400EG/KF1600EP:
Urzqdzenie wlqczy¢ przy pomocy przetacznika (F)
umieszczonego z boku panelu kontrolnego. Zapali
sie lewa lampka kontrolna klawisza przetgczania
predkosci (N), a lampka kontrolna obok predkosci
1 zacznie migad.

Wybra¢ predkos¢ miedzy 1 a 14 naciskajgc
odpowiedni klawisz. Im wyzsza wybrana cyfra, tym
wieksza bedzie predkos¢ ostrzy.

Urzqdzenie ma juz zadang wczesniej predkos¢
dziatania miedzy 1 a 7. Jezeli chcemy, by dziatato
z predkosciq miedzy 8 a 14, nalezy nacisnqé przy-

KF1400/1600 22-10-2003 10:55 Pagina 67 $

cisk przefgczania predkosci (N). Zapali sie wowc-
zas prawa lampka kontrolna.

Kiedy sktadniki osiagng zqdang konsystencie,
nalezy nacisnqé przycisk STOP @ (1).

Korzystanie z przycisku AUTO 3 min.

Funkcja ta jest pomocna w przypadku bardziej cza-
solfh’ronnego miksowania lub czyszczenia pojem-
nika.

Nacisngé przycisk AUTO 3 min (L). Zapali sie
lampka kontrolna miedzy przyciskami AUTO 3 min
(L) i PULSE (M) oraz lampka obok predkosci 1.
Wybraé zgdang predkosé¢ sposréd 14 dostepnych.
Zapali sie lampka kontrolna wybranej predkosci i
urzgdzenie zacznie dziataé.

Tak zaprogramowany malakser dziata z przerwa-
mi przez trzy minuty, a nastepnie przerywa mik-
sowanie.

Jezeli chcemy wczesniej przerwaé jego dziatanie,
nalezy nacisngé przycisk STOP.

Wybrang predkos¢ mozna zmieniaé réwniez w
czasie miksowania i w takim wypadku urzqdzenie
bedzie dziata¢ przez kolejne 3 minuty.

W  celu oczyszczenia pojemnika
postepowaé wedtug ponizszych wskazéwek:
Do pojemnika wla¢ jednq filizanke letniej lub
cieptej wody.

Nacisngé klawisz AUTO 3 min (L). Zapali = sie
lampka miedzy przyciskami AUTO 3 min (L) i
PULSE (M) oraz lampka obok predkosci 1.
Wybra¢ predkos¢ miedzy 7 a 14. Zapdli sie
lampka kontrolna wybranej predkosci i urzadzenie
zacznie dziatag.

Kiedy urzqdzenie przestanie dziata¢, nalezy
oprézni¢ i wysuszyé pojemnik.

nalezy

Korzystanie z przycisku PULSE (M)

Przycisk pulse umozliwia lepszq kontrole krétkiego
miksowania.

Nacisngé przycisk PULSE (M). Zapali sie lampka
kontrolna miedzy przyciskami AUTO 3 min (L) i
PULSE (M).

Wybra¢ zgdang predkos¢. Urzadzenie dziata,
dopoki przycisk jest wcisniety.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

Zespotu silnika nigdy nie zanurzaé¢ w wodzie.
Wszelkie pozostatosci sktadnikéw nalezy usungé
przy pomocy szpatutki. W modelach z plastikowym
pojemnikiem uzywa¢ szpatutek gumowych, aby nie
zarysowaé powierzchni.
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Wla¢ letnig wode do potowy pojemnika.
Urzgdzenie w’rqczyé na kilka sekund i nastepnie
oprézni¢ pojemnik.

Jesli to mozliwe, czynnos¢ powtérzy<.

W modelach elekironicznych mozna wykonaé czy-
szczenie automatyczne, jok pokazano w punkcie
“korzystanie z klawisza AUTO 3 min”.

Pojemnika i czeici z plastiku nie nalezy my¢ w
zmywarce do naczyn ani we wrzqcej wodzie.
Pojemnik, pokrywe, dozownik wyjqé¢ i umy¢ w let-
niej wodzie z mydfem.

Nastepnie wyptuka¢ i dobrze wytrze¢.

Szklany pojemnik w modelach KF1400EG i
KF1600EP wykonany jest z nieftukgcego szkla
pierwszorzednej jakosci gwarantujacej jego mak-
symalng wytrzymatosé.

W kazdym razie, zaleca sig zachowanie maksy-
malnej ostroznosci w celu unikniecia gwattownych
uderzen.

Zespét silnika i kabel zasilajacy przetrze¢ wilgotng
$ciereczkq lub gabkg.

Catkowicie wysuszyé przy uzyciu miekkiej scie-
reczki.

Starannie zwingé kabel zasilajgcy w podstawie
zespotu silnika.

ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

1 Ogélne

Aby osiagna¢ zadany rezultat i unikngé wydosta-
nia sig sktadnikéw z pojemnika, nalezy je sto-
pniowo wkiadaé¢ do pojemnika.

Nie napetnia¢ pojemnika powyzej 3/4 - dziatanie
ostrzy powoduje zwiekszenie objetosci sktadnikéw
w pojemniku. Przepisy, kiére wymagajg duzych
ilosci sktadnikéw nalezy wykonaé¢ w kilku etapach.
O ile przepis nie méwi inaczej, najpierw nalezy
wla¢ sktadniki ptynne, potem state. Plyn utatwia
miksowanie i umozliwia wykorzystanie nizszej
predkosci obrotéw. Przed przystgpieniem do mik-
sowania lodu nalezy zawsze dodaé filizanke wody.
Miksowa¢ okoto 5-30 sekund i sprawdzi¢ konsy-
stencje.

Nastepnie kontynuowa¢ miksowanie sktadnikéw do
uzyskania zgdanej konsystencii.

Nalezy uwaza¢, by sktadnikéw nadmiernie nie
zmiksowa¢; moglibysmy straci¢ konsystencje zale-
cang w przepisie.

Uzywaé malaksera zawsze z nafozong pokrywa.
NIE zdejmowa¢ dzbanka z zespotu silnika w trak-
cie dziatania urzgdzenia.
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Aby unikngé¢ zranienia sie lub uszkodzenia urzqd-
zenia, nie wsadzaé rgk lub narzedzi do pojemnika
w trakcie dziafania urzgdzenia.

Kiedy urzqdzenie jest wylqaczone, mozna uzy¢
szpatutki.

2 Sktadniki state

Nalezy szczegélnie uwazaé w trakcie miksowania
drobnych sktadnikéw. W tym przypadku, od czasu
do czasu nalezy przerwa¢ miksowanie, zdjg¢
pokrywe i usung¢ sktadniki z bokéw dzbanka i z
ostrzy nozy. Nastepnie, natozy¢ ponownie
pokrywe i kontynuowa¢ miksowanie. Jezeli tym
sposobem miksowanie sie wydtuzy, wybraé¢
wiekszq predkos¢ obrotéw.

Aby wlozyé¢ do pojemnika sktadniki state, zdja¢
dozownik z pokrywy i dodawaé je stopniowo popr-
zez otwér w pokrywie. Produkty zywnosciowe typu
warzywa i sery nalezy zawsze pokroi¢ w kostke
przed wlozeniem ich do pojemnika.

3 Dania ciepte

Zawsze przed rozpoczeciem przygotowywania
cieptych dan, dozownik nalezy zdjgé z pokrywy.
Ciepte produkty zywnosciowe powoli dodawag,
maksymalnie 2 filizanki na raz, poprzez otwér w

pokrywie.

o



KF1400/1600 22-10-2003 10:55 Pagina 69 $

P R Z E

P | S Y

Praktyczne i tatwe w obstudze, urzadzenie umozliwi przygotowanie w krétkim czasie i z doskonaérlym rezul-

tatem kreméw, majonezu, soséw, omletéw, racuchéw, farszu do warzyw, mrozonych napojéw, lo

Sw cytry-

nowych z alkoholem i koktajli. W ponizszym zbiorze przepiséw znajduje sie kilka sposobéw petnego i
zréznicowanego wykorzystania urzqdzenia. Przepisy te stanowiq baze wyijsciowq i z pewnosciq Wasza wyo-

raznia wzbogaci sposoby uzycia i przygotowania. W
odnoszq Siid% modeli elektronicznych {KF1400EG/KF1

anicznych (KF1400).

modeli mec

000000000000 00.,0000000000000000 900

T A SMIETAN

e 200ml $mietany

Wiaé plynng “émietane do pojemnika i wigczyé
urzadzenie z predkoscig 9 (HIGH) na okoto 20-30
sekund.

e 1 cate jajko o olej dobrej jokosci
e tyzka muszardy * szczypta soli
*  kilka kropel cytryny

Do pojemnika “wlozy¢ jajko, " s6l,” musztarde i
cytryne i w’rqczy(: urzadzenie z predkoéciq 5
(LOW) na kilka sekund. Napetni¢ dozownik olejem
i stale z predkosciq 5 (LOW) kontynuowa¢ mik-
sowanie (dodajgc caty czas olej), dopski majonez
nie stezeje. Sos idealny do gotowanych ryb.

:..........‘..C"Z.E.R..W...‘N'.‘....:
e 50gr. majonezu e 10gr. ketchupu

* 4 krople sosu Worchester

Wizystkie skfadniki wlozy¢ do pojemnika i mieszac
kilka sekund z predkoscig 3 (LOW). Idealny do
frytek i kanapek.

onizszych przepisach predkosci wpisane cyframi
gOOEP), podg

zas gdy wpisana moc odnosi sie do

X MASCARFC
250gr.sera mascarpone  ® 3 jajka
1/4 bitej $mietany o 50gr. cukru

[ )

[ )

Wizystkie skfadniki ‘(z ‘wyjatkiem  bitej smietany)
wlozy¢ do pojemnika i wlgczyé urzqdzenie z
predkoscig 4 (LOW) do uzyskania gladkiej konsy-
stencji. Krem wla¢ do salaterek i udekorowaé bitg
$mietanq (przygotowanq jok w poprzednim prze-
pisie). Przed podaniem deser wlozy¢ do lodéwki
na pare godzin.

:....J....N.E.i..i'.f.u.ﬁ.c.i"R‘l.E....
e 120gr. tuhczyka w oleju

¢ 150 gr. majonezu

e garsé kaparéw

Wszystkie sktadniki wlozy¢ do pojemnika i miesza¢
kilka sekund z predkoscig 3 (LOW).
Idealny do przygotowania cieleciny z turiczykiem.

COMLET Lz CEBUTAT

6 jajek o 2 tyzki mleka
o 2 tyzki oleju

s e L e e S e

Jajka wraz z mlekiem i so sowaé w pojemniku
okofo 30 sekund z predkoscig 2 (LOW). Rozgrza¢
na patelni dwie tyzki oleju i przysmazy¢ pokrojong
cebule. Mase wla¢ na patelnie i poczekaé¢ az omlet
lekko sie zetnie, uwazajqc by nie przywart do dna
patelni.
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CTASTO  NAT NALESNIKI
e 100gr. mgki e 1dl. mleka
¢ 4 cale jajka e gl

Wizystkie podane sktadniki wlozy¢ do pojemnika i
wiqczy¢ urzadzenie z predkosciq 2 (LOW) na
okofo 30 sekund. Powinnismy otrzymaé kremowe
ciasto.

....I.....P:.é. o0 0 LN J L N ) 0000 00
* 1 jabtko 1dl. mleka

Pokroié jabtko na kawatki i wlozyé do pojemnika
wraz z mlekiem. Wszystko miksowaé z predkoscig
13 (HIGH) okofo 1 minuty. Naturalnie, mozna

uzyé¢ dowolnych rodzajéw owocéw.

J:. .E'.:Z..N.?...'...

e lod e dowolny syrop

Lod wsypac do pojemnika i weisnaé przycisk PULSE
na predkosé 14 (HIGH), dopéki caty léd nie zosta-
nie jednolicie rozkruszony. Léd wlozy¢ do szklanki
i doda¢ syrop.
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:....k.l..i.E‘.i"f..N‘é..?'.l‘E....
* 4 cukinie * 1 jajko
* 120 gr.turiczyka w oleju

1 puszka catych pomidoréw bez skérki

e 100gr. startego sera

Ckinie przeciaé wzdluz, wydrazyé je tyzeczkq i
wyjaé migzsz, uwazajge by ich nie zlamaé. Do
pojemnika wlozyé migzsz cukini, jajko, tunczyka,
parmezan, sél, pietruszke i wlaczy¢ malakser z
predkoscig 14 (HIGH) do uzyskania jednorodnej
masy; wczesniej pokrojone cukinie napetni¢ far-
szem do ich potowy na diugos¢. Wiozy¢ je do
zaroodpornego naczynia, do ktérego nalezy wla¢
troche wody zmieszanej z kilkoma tyzkami oleju i
odrobing przetartych pomidoréw; na cukiniach
roztozy¢ odrobine masta. Piec w nagrzanym
piekarniku okoto 40 minut. Cukinie sq naijlepsze
letnie.

. LO0Y [ CYTRYNOWE, 2 AIKOHOLEM |

¢ 10 dkg lodéw cytrynowych
e 1/2 szklanki wina Prosecco
e 1 kieliszek wodki
Wizystkie podane sktadniki whozyé do pojemnika i
miksowa¢ z predkoscig 9 (HIGH) okoto 1 minuty
lub dopoki catos¢ nie uzyska jednorodnej konsy-
stenciji.
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nA KESZULEK HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL AZ ALABBI UTASITASOKAT!

ALTALANOS TUDNIVALOK

- A csomagolas eltavolitasa utan ellendrizze a
készllek epségét. Ha barmilyen kétsége mertilne
fel, ne lzemeltesse a gépet és kizardlag csak
szakemberhez forduljon.

- A készllék csomagolasara hasznalt mlianyag-
zacskot ne hagyja kisgyermekek kdzelében, mert
veszélyforrast jelenthetnek.

- Ha a csatlakoz6 aljzat tipusa nem felel meg a

készuléek villasdugojanak, szakemberrel
cseréltesse ki a csatlakozé aljzatot a megfeleld
tipusura. A készulék halozati csatlakoztatasahoz
nem tanacsos elosztokat, tdbbszérés konnekto-
rokat és hosszabbitdkat hasznalni.
Amennyiben ezek haszndlata sziikségessé valik,
az érvényben levd biztonsagi eléirdsoknak meg-
felel6 egyes vagy t6bbszords elosztdkat és hos-
szabbitokat haszndlja és Ulgyeljen arra, hogy ne
|épje tul az elosztén és/vagy hosszabbiton jelzett
teljesitményhatart.

- A foldeléssel ellatott géptipusokat egy o
hatékonysagu, foldelt elektromos hal6zatra kell
kapcsolni az érvényes elektromos biztonsagi
eléirasok figyelembevételével.

- Amennyiben leallna a készllék mlkodése, a
javitashoz kizarolag csak engedéllyel rendelkezé
szervizhez forduljon.

- A késziléket csak kifejezetten arra a célra lehet

hasznalni, amelyre tervezték.
A készilék minden mas célra térténd haszndlata
helytelen és veszélyes. A gyartot nem terhel
felelésség a helytelen, hibds és nem
rendeltetésszerl hasznalatbol vagy nem szakem-
ber altal végzett javitasokbdl eredd karokért.

- A gép bekapcsolasa el6étt gy6z6djon meg, hogy

nincs a keze, haja, ruhaja vagy valamilyen
konyhaeszkdz a keveréedényben Az
keveréedény kései nagyon élesek,
hasznalatuknal legyen nagyon Oévatos.
Kilonésen fontos az alabbi biztonsagi
eléirasok betartasa:
A készllék legelsé hasznalata el6tt gondosan
mossa el az Osszes tartozékot. A muvelet
végrehajtasanal vigyazzon a kések kozelében
(nehogy megvagja magat). Egy nedves ruhaval
torolie at a turmixgép motort tartalmazé alsd
részét.

A turmixgép motort tartalmazé alsé részét
sosem szabad vizbe martani!

Ellendrizze, hogy a halézati feszlltség megegye-
zik-e a készllék adattablajan feltlintetett értékkel.
Sose érjen a géphez vizes vagy nedves kézzel.
A készllék hasznalatakor mindig viseljen cip6t és
laba sose legyen vizes.

A halozati vezetéknél fogva sose huzza ki a
villasdugét a csatlakozoéaljzatbdl.

Ne hagyja a késziléket kulénb6z6 1eégkori elemek
(es6, nap, fagy, stb.) kozvetlen kitettségében.

Ne engedje, hogy a készuléket kisgyermekek
vagy cselekvbképtelen személyek fellgyelet
nélkll hasznaljak.

Ne hagyja, hogy a géppel kisgyermekek
jatsszanak.

Huzza ki a villdsdugét a csatlakozéaljzatbdl,
amikor nem haszndlja a készlléket.

Ne hagyja feleslegesen bekapcsolva a
készlléket, mert potencidlis veszélyforrast
jelenthet.

Ne martsa vizbe a készlléket.

A vezeték sériilése esetén azonnal végeztesse el
a vezetékcserét egy szakemberrel.

Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi movelet
elvégzése el6tt kapcsolja le a készuléket

az elektromos halézatrél a csatlakozédugd
kihtizasaval.

Meghibasodas és/vagy rossz miikodés esetén
kapcsolja ki a gépet és ne nyuljon a készulékhez.
Az esetleges javitasi mliveleteket kizarélag csak
a gyartd engedélyével rendelkezé szervizben
végeztesse el és a javitashoz kérje eredeti alka-
trészek alkalmazasat.

A készulék  lzemeltetésének  végleges
befejezésekor a csatlakozédugd konnektorbol
vald kihlzasa utan a tapvezeték levagasa révén
ajanlatos a készlléket a tovabbi hasznalatra
alkalmatlanna tenni.

Gondosan 6rizze meg a hasznalati utasitast,
hogy a késdbbekben is barmikor
tanulmanyozhassa.

A konyhagép élelmiszerekkel érintkezd részei és
azok anyaga megfelel a CEE 89/109 iranyelv
kovetelményeinek.

A KESZULEK HASZNALATA

- Helyezze a gépet egy szaraz és vizszintes
felGletre.  NE CSATLAKOZTASSA A
KESZULEKET AZ ELEKTROMOS CSA-
TLAKOZO ALJZATBA A TARTOZEKOK MEG-
FELELO MODON VALO OSSZESZERELESE
ELOTT.

- Helyezze a motorra a keveréedényt.

- A mér6pohar ill. adagold (A) hasznalatahoz
addig forgassa a poharat, amig a pohar

oldalan talalhato két kitiremkedés a zardfedél
(B) barazdaiba illeszkedik, majd vegye le a
fedélr6l a poharat. Ezaltal a poharat
mérbedényként hasznélhatja, a zardfedél
nyilasan keresztll pedig hozzavaldkat ada-
golhat a kever6edénybe a munkafolyamat
kézben (kikapcsolt készllék mellett).

Ontse a hozzavaldkat a keveréedénybe.

Ezt a miveletet a kdvetkezéképpen végezheti el:

1.vegye le az egész zaréfedelet (A+B)
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2.helyezze vissza a fedelet (A) a mérépohar/ada-
gold (A/A1) nélkil

3.(csak az elektronikus modelleken) hasznalja
télcsérként az A1 adagolot. Az A1 adagolot az
eredeti helyzetben vagy felforditva (az edény
belseje felé forditva) is lehet hasznalni, ha
nagyobb folyadékmennyiségeket tolt a
kever6edénybe.

- A mér6épohar/ada-
golo (A/A1)
hasznalatahoz
addig forgassa a
poharat az éramu-
tatd jarasaval
ellentétes iranyban,
amig a  pohar
oldalan talalhaté két
kitiremkedés a
fedél (B) barazdaiba
illeszkedik, majd
vegye le a fedélrdl a
poharat.

Figyelem!

3 percen iUl folyamatosan ne mukodiesse a
készliléket. Tartson egyperces szlineteket és
folytassa a készilék hasznalatat maximum 5
munkaciklusig. Ennek elteltével hagyja a gépet
teljesen leh(ini.

- Vagja fel kockakra a szilard alapanyagokat és
adjon hozza vizet.

- Hasznalat kézben gy6z6djén meg, hogy a
zarofedél megfeleléen illeszkedik a helyére.

KF1400 Mechanikus modell:

- A hozzavaldk Osszekeverésének elkezdéséhez
elegendd, ha a gomb elforditasaval beallitjia a
kivant sebességet (LOW/ALACSONY vagy
HIGH/MAGAS fokozat).

Amikor a hozzavalok allaga ill. slr(isége eléri a
kivant mértéket, forgassa vissza a gombot az
OFF/KI allasba.

- A PULSE 4dllas a készulék maximum
sebességen torténd Uzemeltetésére szolgal,
mikdzben lehetévé teszi a rovid munkafolya-
matok jobb ellenérzését.

KF1400EG/KF1600EP Elektronikus modellek:

- Kapcsolja be a késziiléket a vezérl6tablan
taldlhatd (F) kapcsoldé megnyomasaval. Ekkor
a sebességkapcsold6 gomb (N) bal
jelz6lampaja kigyullad és az 1 sebességfoko-
zat melletti jelz6lampa villogni kezd.

- Vélassza ki a sebességet az 1. és 14. fokozat
k6zott a megfeleld gomb benyomasaval. Minél
nagyobb a kivalasztott szam, annal nagyobb
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lesz a kések sebessége.

- A készlilék az 1 és 7. sebességfokozat kozotti
Uzemelésre van bedllitva. Ha a 8. és 14.
sebességfokozat kozott kivanja mikodtetni a
készlléket, nyomja meg a sebességkapcsold
gombot (N). Ekkor a jobb oldali jelz6lampa fog
kigyulladni.

- Amikor a hozzavaldk allaga ill. slr(isége eléri a
kivant mértéket, nyomja meg a STOP @ go
mbot (I).

Az AUTO 3 min. gomb hasznalata
Ez a funkci6 a hosszabb id6t igénylé
munkafolyamatok végzése vagy a
kever6edény tisztitasa esetén hasznos.

- Nyomja meg az AUTO 3 min. (L) gombot. Az
AUTO 3 min (L) és a PULSE (M) gombok
kézott elhelyezkedd jelz6lampa és az 1.
sebességfokozat melletti jelzélampa villogni
kezd.

- Valassza ki a kivant sebességet a rendelkezésre
allo 14 fokozat koézll. A  kivalaszott
sebességfokozathoz tartozé jelzélampa kigyul-
lad és a készllék mikddésbe 1ép.

- Az igy beallitott turmixgép 3 percen keresztil
szakaszos Uzemmoddban (megszakitasokkal)
mukodik, majd megszakitja az izemelést.

- Ha el6bb meg akarja szakitani a készilék
mikodését, nyomja meg a STOP gombot.

A munkafolyamat végzése kozben is meg
lehet valtoztani a kivalasztott sebességet.
Ebben az esetben a gép még masik 3 percen
at fog mikodni.

A keverbedeény tisztitdsahoz kdvesse az alabbi
leirast:

- Ontsén az edénybe egy tedscsésze langyos
vagy meleg vizet.

- Nyomja be az AUTO 3 min (L) gombot. Az
AUTO 3 min (L) és a PULSE (M) gombok
kozott elhelyezkedd jelzélampa és az 1. gomb
melletti jelz6lampa villogni kezd.

- Valassza ki a kivant sebességet a 7. és 14.
sebességfokozat koézul. A  kivalaszott
sebességhez tartozo jelzélampa kigyullad és a
készllék mikodésbe Iép.

- Amikor a készllék abbahagyja a muikodést,
Uritse ki az edényt és torolje szarazra.

A PULSE (M) gomb hasznalata
A PULSE gomb lehetévé teszi a rovid
munkafolyamatok jobb ellenérzését.

- Nyomja be a PULSE (M) gombot. Az AUTO 3
min (L) és a PULSE (M) gombok ko&zo6tt
elhelyezkedd jelzélampa kigyullad.

- Véalassza ki a kivant sebességet. A készlilék
addig mikddik, ameddig a gombot benyomva
tartja.
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A KESZULEK TISZTITASA
A turmixgép motort tartalmazé alsé részét
sosem szabad vizbe martani!

A keveréedényben maradt 6sszes hozzavalét
el kell tavolitani egy spatula segitségével. A
mulanyag keveréedénnyel rendelkez6 model-
lek esetében hasznaljon gumispatulat, hogy ne
karcolja meg az edény fellletét.

Ontse fel félig a keveréedényt meleg vizzel.
Uzemeltesse a késziiléket néhany masodper-
cig, majd Uritse ki az edényt.

Lehet&ség szerint ismételje meg a miveletet.

Az elektronikus modelleken lehetdéség van az
automatikus tisztitasra Az AUTO 3 min. gomb
hasznalata” szakaszban leirtaknak
megfeleléen.

Tilos a kever6edény és az Osszes mlianyag
alkotérész mosogatégépben vagy forrd vizzel
valé tisztitasal

Vegye le a kever6edényt, a zardfedelet, az
adagolot, majd mossa el langyos szappanos
vizzel.

Ezutan Oblitse és alaposan tordlje szarazra
Oket.

Az Uveg kever6edény anyaga a KF1400EG és
KF1600EP modelleken elsé osztalyu toérhete-
tlen Gveg, amely biztositja a maximalis stabi-
litast ill. szilardsagot.

Mindenesetre tanacsos meghozni az Osszes
szikséges Ovintézkedést a készilék erbs
megUtésének elkeriilésére.

A turmixgép motort tartalmazé alsé részét és a
tapvezetéket egy nedves ruhaval vagy egy szi-
vaccsal torélje at.

Ezutan egy puha ruha segitségével teljesen
torolje szarazra.

A tapvezetéket gondosan tekerje fel a motor
also részeére.

HASZNALATI TANACSOK
1. Altaldnos tanacsok

A j6 eredmény elérésére és a kllénbdzd
hozzavalok edénybdl valé kifréccsenésének
megakadalyozasara a hozzavaldkat egyenként
adagolja a kever6edénybe.

Ne toltse meg a keverbedényt 3/4 részénél
nagyobb mértékben. A kések mikodése
folytan novekszik az anyagok térfogata. A
nagyobb mennyiségl hozzavalokat igényl6
recepteket tobb részletben kell elkésziteni.

Ha a recept leirasa nem koéti ki masként,
elészér mindig a folyékony, utana pedig a
szilard hozzavalokat kell a keverdéedénybe
tenni. A folyadék ugyanis elésegiti az anyagok
Osszedolgozasat és lehetbévé teszi alac-
sonyabb sebességfokozatok alkalmazasat. A

gép jégapritasra valdé hasznalata el6tt mindig
tegyen egy pohar vizet a keveréedénybe.
Mlkodtesse a gépet 5-30 masodpercig és
ellenérizze a keverék allagat.

Folytassa a hozzavalok 6sszedolgozasat a
kivant mérték( sirlség eléréséig.

Ugyelien, hogy a géppel ne dolgozza &éssze
tulsagosan a hozzavalokat, mert elveszhet a
recept altal el6irt étel vagy ital striség ill. allag.
A turmixgépet mindig csak zarofedéllel egytt
szabad hasznalni.

NE vegye le a kever6edényt a motorrdl amig a
késziilék tzemel.

A sérilések ill. a készilék megrongalasanak
elkerllése érdekében a készllék mikddése
kbzben sose tegye kezét vagy valamilyen
konyhaeszkozt a keveréedénybe.

Ha a késziilék kikapcsolt allapotban van, spa-
tulat is hasznalhat.

2. Szilard hozzavalok

Finom &llagl hozzavaldk feldolgozasa soran
legyen kilonds figyelemmel a mdiveletek
végzésére. Ebben az esetben idénként hagyja
abba a munkat, vegye le a keveréedény
zarofedelét és gyljtse 6ssze az edény falaraill.
a késekre rakodott hozzavalokat. Ezutan
helyezze vissza a fedelet és folytassa a
hozzavalok Osszedolgozasat. Ha ezaltal tul
hosszuva valna a munkafolyamat, valasszon
egy magasabb sebességfokozatot.

Szilard hozzavaldék adagolasara vegye le az
edény fedelérél az adagolét és a fedél nyilasan
keresztiil tébb részletben dntse az edénybe az
alapanyagokat. A zoldségeket és sajtokat a
kever6edénybe helyezés el6tt mindig fel kell
kockazni.

3 Meleg ételek és italok készitése
Meleg ételek ill. italok készitése el6tt mindig
le kell venni a zaréfedélrél az adagolot.

Lassan, egy alkalommal maximum 2
csészénként adagolja a keverbéedénybe a
meleg hozzavaldkat a zaréfedél nyilasan kere-
sztdl.
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00 000000000000 00000000 OCO0COCOOCEOEOCOEONONOIEONONONONOOEOOOEEOOEOTEEOTLOEOTOEOOTEEOTOOEOTPEEOTLOEOTOEOTLEOEOTLEOEOEOTLEOLEOEOTLOEEOOLOTO OO
Ezzel a praktikus és koénnyen kezelhetd konyhagéppel remek eredményeket érhet el és révid idd alatt
kulonb6z6 krémeket, majonézt, martasokat, tojaslepényt, palacsintatésztat, toltdétt zoldséghez vald
toltelékeket, turmixitalokat, "sgroppino”-t és koktélokat készithet. Az alabbi receptgyljteményben néhany
Gtletet talal a készulék helyes és kuldnb6zd célra térténd alkalmazasara. Ezek a receptek csak kiindulépon-
tot jelentenek a készilék széleskorl haszndlatara, amelyet az On fantaziaja majd biztosan Ujabb felhasznalasi
és receptotletekkel fog gazdagitani. Az alabbi receptekben szammal jelzett sebességfokozatok az elektronikus
modellekre (KF1400EG/KF1600EP), a betlvel jelzett teljesitményértékek pedig a mechanikus modellre

(KF1400) vonatkoznak.

0000000000000 00000000000000000 9000

S Z 1 NH A B

00 000000000000 OCEOCEOEOEOINONONONONOEOEOEOOEOETOO O
e 200 ml folyékony tejszin

000 0000000000000 OOCEONONOSONOSNOEOEOSOSOSOS OO
Ontse a tejszint az edénybe és kb. 20-30 percig
mikoddtesse a gépet a 9. (HIGH/MAGAS)
sebességfokozaton.

.....O.....‘..O.é...'ﬂ..‘ﬁ.‘..z..

e 1 egész tojas ® oOlgj sziikség szerint
e egykiskand mustdr e egy csipet s6
e néhany csepp citrom

Tegye a tojast, a s6t, a mustart és a citromlevet
az edénybe és néhany masodpercig mikodtes-
se a gépet az 5. (LOW/ALACSONY)
sebességfokozaton. Téltse fel olajjal az adagolo6t
és folytassa a keverést az 5. (LOW/ALACSONY)
fokozaton (egy kis olaj fokozatos adagolasaval)
mindaddig, amig a majonéz kemény krémmé all
Ossze. Nagyon jdl illik fétt halhoz.

-.....ROZSASZIN MARTAS " =
®* majonéz e 10 g ketchup
e 4 csepp Worchester-sz6sz

Tegye az O0sszes hozzavalot az edénybe, majd
néhany masodpercen at keverje 0Ossze az
egészet a géppel a 3. (LOW/ALACSONY)
sebességfokozaton. ldealis martas siiltkrum-
plihoz és emeletes szendvicsekhez ill. szend-
vicstortakhoz.
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ASTAREONE (KREN

e 250gr. mascarpone sajt ® 3 tojas
® 1/4 rész tejszinhab e 50gr. cukor

Tegye az edénybe az 0sszes hozzavalot (kiveve
a tejszinhabot) és miikddiesse a gépet a 4.
(LOW/ALACSONY) sebességfokozaton, amig a
keverék teljesen puhava, krémes allaguva valik.
Ontse a krémet fagylaltkelyhekbe és diszitse (az
el6z6 recept alapjan készitett) tejszinhabbal.
Talalas el6tt az édességet egy par oraig tartsa a
hltészekrényben.

LT NTHAL M ATR T ATS
120 g olajos tonhal
150 g majonéz
ar szem kapribogyo

Tegye az Osszes hozzavalét az edénybe és
keverje Ossze az egészet a készllék 3.
(LOW/ALACSONY) sebességfokozaton néhany
masodpercig torténé lzemeltetésével. dealis
tonhalas borjuszelet készitéséhez.

* " "HAGYMAS TOJASLEPENY "°" " ™

00 00 0000000000000 OOOOOOEOGOEOGEOSEOSEOSEOSOSOS VN
e 6 tojas e 2 kanal tej

e 1 fej hagyma e 2 kanal olgj

e sO

Keverje jol 0ssze a tojasokat az edenyben a tej
és a sO hozzaadasaval a 2. (LOW/ALACSONY)
sebességfokozaton kb. 30 masodpercig
muikodtetve a gépet. Melegitsen fel két kanal
olajat egy serpeny6ben és piritsa meg az aprora
vagott hagymat. Ontse a serpenyébe a tojasos-
tejes keveréket és slisse meg a tojaslepényt.
Vigyazzon, hogy a lepény ne ragadjon le az
edény aljara.
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....A..LOOOOOOS..I
e 100 g liszt
e 4 egész tojas

Tegye az edénybe a receptben felsorolt dsszes
hozzavalét és mikodtesse a gépet a 2.
(LOW/ALACSONY) sebességfokozaton kb. 30
masodpercig. Az elkészilt palacsintatésztanak
félfolyékony, krémes allagunak kell lennie.

T‘OA....E..‘.Z. L] (1]

T'A

000000000000000000000000000000 000

Mm 1 X

e 1alma e 1dl tej

Aprltsa el az aimat és tegy.e az edénybe a tejjel
egyltt. Jol verje fel a keveréket a gép 13.
(HIGH/MAGAS ) sebességfokozatan kb. 1 per-
cen at. Természetesen izlés szerint barmilyen
mas gyiimolcsot is fel lehet hasznalni a tur-
mixital készitéséhez.

ACUDTTOITAL
e jég e gylUmolcsszirup izlés szerint

Toltse az dsszes jeget az edenybe és a PULSE
gomb megnyomasaval mikodtesse a gépet a
14. (HIGH/MAGAS) sebességfokozaton addig,
amig a jég egyenletesen szétmorzsolédik. Ontse
az apritott jeget egy poharba és adjon hozza
gyumaélcsszirupot.
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....f...N.r.'.A.L.A.S...C...k.‘i.‘l.....
e 4 kdzepes méretl cukkini
e 1 tojas ¢ 120 g olajos tonhal

¢ 1 doboz konzerv paradicsom
v 100 g reszelt sajt

Véagja el hosszdban a cukkinit és egy kanal
segitségével vajja ki a husat. Ugyeljen, hogy a
mdvelet végzése kézben ne t6rjon el a z6ldség.
Tegye a keveréedénybe a cukkini kivajt husat, a
tojast, a tonhalat, a reszelt (parmezan)sajtot, a
sot és a petrezselymet és mikddtesse a gépet a
14. (HIGH/MAGAS) sebességfokozaton addig,
amig a keverék teljesen homogénné nem valik.
Ezutan tdltse meg a keverékkel az elézéleg
hosszaban kettévagott cukkinket. Helyezze a
egy kivajazott tlizall6 edénybe, amelybe néhany
kanal olajjal, valamint a paradicsommal
Osszekevert vizet is ad, majd egyenletesen
ossza el a talban a cukkiniket és tegyen vajdara-
bot mindegyik tetejére. Helyezze el6melegitett
sttébe és slisse kb 40 percig. Ez a toltott
cukkini langyosan fogyasztva a legfinomabb.

..§..G‘..ﬁ.O.d'.b...ﬁ..r”&‘..d.l
¢ 10 dkg citromfagylalt

e 1/2 pohar prosecco (szaraz, habzé fehérbor)
¢ 1 kupica vodka

Tegye az 6sszes hozzavalét az edenybe és kb. 1
percig kevergesse a 9. (HIGH/MAGAS)
sebességfokozaton vagy addig, amig teljesen
homogén allaguva valik.
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PRED POUZITIM SPOTREBISE SI POZORNU PRESTUTE TYTO POKYNY K POUZITI

\'}

SEOBECNA UPOZORNENI

Po odstranéni obalu se presvédite o celistvosti
spotiebice. Pokud mdte obavy, ze je pFistroj
oskozeny, nepouziveijte jej a obrafte se na kva-
ifikovanéﬁo odbornika.
Nenechdvejte saéek z umélé hmoty, ve kterém byl
spotrebi¢ zabaleny, na dosah déti. Mohl by pro
né byt nebezpecny.
V piipads, ze zdsuvka a zéstreka nejsou kompa-
tibilni, nechte vyménit zdsuvku za vhodny typ
kvalifikovanym odbornikem. Nedoporucuje se
pouziti adaptért, vicendsobnych zdsuvek o) nebo
prodluzovacich kabeld.
Pokud je jejich pouziti nezbytné, pouzijte pouze
jednoduché adaptéry nebo vicendsobné zdsuvky
a prodluzovaci kabely, které jsou v souladu s
platnymi bezpeénostnimi normami. Dbejte na fo,
aby nedoslo k prekrogeni limitu vykonu vyz-
naceném na adaptéru a/nebo na prodluzovacim
kabelu.
U modelt bez uzemnéni musi byt spotfebi¢
zapojeny na vykonny rozvod uzemnéni v souladu
s platnymi predpisy o elektrické bezpeénosti.
Pokud spotfebi¢ prestane fungovat, obratte se
pouze na servisni stiedisko povérené vyrobcem.
Tento pfistroj musi byt pouzivany pouze k
ocelom, ke kterym byl vyroben.
Kazdé jiné pouziti je nevhodné a tudiz nebez-
pecné. Vyrobce neni zodpovédny za piipadné
skody zpusobené nevhocj:\)'/m, chybnym nebo
nezodpovédnym pouzivénim pfistroje, anebo
pokud byly na spotiebici provedeny opravy nek-
valifikovanou osobou.
Dévejte pozor na fo, abyste v okamziku spusténi
mixéru neméli v mixovaci néddobé ruce, $aty nebo
kuchyfiské ndgini. Nbz mixéru je ostry: zacha-
zejte s nim opatrné.
Dodrzuijte predeviim nasleduijici zakladni smér-
nice bezpeénosti:
Pred prvnim pouzitim spotiebice omyijte peclivé
veskeré prislusenstvi.

Materigly a pFedméiT
nami

Daveijte pozor na niz mixéru (je ostry).

Téleso motoru ottete vihkym hadrikem.

\ jddném piipadé neponotujte téleso motoru do
vody!

Ové):‘te si, zda napéti vedeni souhlasi s napétim
uvedenym na popisném stitku spotebice.
Nesaheijte na spotfebi¢ mokryma nebo vihkyma
rukama.

NeEouiive]te spottebi¢, pokud mdte holé nebo
mokré nohy.

Nevytahujte zdstreku pripojného kabelu ze
zGsuvky el. proudu tahdnim za kabel.

Dbejte na to, aby spotiebi¢ nebyl vystaveny
atmosférickym vlivom (dést, slunce, mréz atd.).
Nedovolte, aby spottebi¢ pouzivaly nesvépravné
osoby nebo déti bez dozoru.

Nenechte déti, aby si se spotfebicem hrdly.
Pokud pFistroj nepouzivate, vytdhnéte zéstreku ze
zésuvky el. proudu.

Nenechveite spotiebi¢ zapnuty, pokud jej
nepouzivdte. Je moznym zdrojem nebezpei.
Neponotujte spotiebi¢ do vody.

Jestlize je pripojny kabel poskozeny, nechte ho
okamzité vyménit kvalifikovanym odbornikem.
Pred ¢isténim nebo Udrzbou pristroje vytdhnéte
zdstreku pripojného kabelu ze zasuvky el. proudu.
Pokud je pfistroj poskozeny a/nebo nefunguije
sprévné, vypnéte je| a nesnazte se jej opravit.
Pripadné opravy nechte provést pouze v servi-
snim srfedisEu povéFeném vyrobcem a pozaduite,
aby bylo pouzito pouze origindlnich néhradnich
dilo a prislusenstvi.

V ptipadé, ze budete spotiebi¢ likvidovat,
vytdhnéte nejdfive pripojny kabel ze zdsuvky el.
proudu a potom kabeli)uﬁ'znéte. Spotiebi¢ se tak
stane nepouzivatelnym.

Ndvod k pouziti si uschoveijte, abyste do né&j v
pFipadé potreby mohli nahlédnout.

které jsou ve styku s potravi-

7
jsou v souladu s predpisy Smérnice

89/109/EU.

POUZIT
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Umistéte spotfebi¢ na rovnou a suchou plochu. V
ZADNEM PRIPADE NEZAPOJUJTE SPOTREBIC
DO ZASUVKY EL. PROUDU, DOKUD SPRAVNE
NENAMONTUJETE VSECHNO PRISLUSENSTVI.

Nasadte mixovaci néddobu na téleso motoru.
Odmérku-dévkovaé (A) vyjmete tak, Ze ji ototite
tak, aby se dva vystupky na odmérce kryly s
vodicimi kolejni¢kami na viku (B). Odmérka moze
slouzit k odméFovdni mnozstvi ingredienci nebo i
jako dévkovag, kterym mozete pfi zpracovavéni
(vzdy s vypnutym mixérem) pFidévat otvorem ve
viku dalsi ingredience.

Napliite mixovaci nadobu potravinami.

Tento Ukon mizete provést nésledovné:

o
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Naplite mixovaci nddobu zhruba do poloviny
vodou. Spustte mixér na nékolik sekund. Potom
nddobu vyprazdnéte.

Pokud je to mozné, zopakuite shora uvedeny tkon.
U elektronickych modelo |ze provédét automa-
tické ¢isténi podle pokynt popsanych v kapitole
,Pouzivani tlagitka AUTO 3 min”.

Nemyijte mixovaci naddobu a veskeré souéastky
z umélé hmoty v myéce nadobi nebo v horké
vodé.

Odejméte mixovaci nddobu, viko a dévkovaé a
pak je omyjte vlaznou vodou s tekutym
pFipravkem na nédobi.

Peclivé oplachnéte a osuite.

Sklenéné mixovaci nddoba mod. KF1400EG a
KF1600EP je vyrobena z nerozbitného skla I.
tidy, aby se zaruéila jeji maximdlni odolnost.

V kazdém pripadé vém ale doporu¢ujeme
zachézet s nddobou opatrné a vyvarovat se
prudkym nérazom.

Téleso motoru a pripojny kabel ofiete vlhkym
had¥ikem nebo houbickou.

Vse peclivé osuste mekkym, suchym hadikem.
Pripojny kabel oviite okolo t&lesa motoru.

RADY PRI POUZIVANI
1 Vseobecné

Doporu¢ujeme priddavat ingredience do mixovaci
nddoby postupné. Ingredience nebudou z
nadoby vytékat a obdrzite vynikaijici vysledky.
Naplite mixovaci nddobu max. do 3/4 - pii
mixovdani se objem ingredienci v mixovaci
nadobé zvéfsi. PFi pripravé vétiiho mnozstvi, je
nutné zpracovdvat ingredience po ¢éstech.
Obvykle se do mixovaci nddoby nalévaii nejdive
tekuté ingredience a pak se pridévaiji tuhé ingre-
dience. Je ale mozné, ze nékteré recepty uvadsii
jiny postup. Tekutiny usnadiuiji zpracovéni a lze
pouzit véti rychlost. P¥i mixovani ledu pridejte
nejdriv sklenicku vody.

Mixujte 5 — 30 sekund a zkontrolujte hustotu.
Pokracujte v mixovdni ingredienci, dokud neob-
drzite pozadovanou hustotu.

Dévejte pozor, abyste ingredience nerozmixovali
prilis; spravny stuper hustoty je dolezity k
obdrzeni dobrych vysledkd recepto.

Pouzivejte mixér pouze s nasazenym vikem.
NEODSTRANUJTE mixovaci nddobu z t&lesa
motoru, pokud je spottebi¢ spustény.

Pokud je mixér spustény, nevsunujte ruce nebo

jiné ndcini do mixovaci nddoby. Predejte tak
zranéni nebo poskozeni spotiebice.
Stérku pouzivejte pouze pokud je mixér vypnuty.

2 Tuhé ingredience
- Pfi mixovdni tuhych ingredienci je nutné vénovat

zpracovévéni vétsi pozornost. Obéas musite
prerusit mixovani, odejmout viko a seskrabnout
ze stén nadoby a z nozt ingredience, kferé se na
né prichytily. Potom viko znovu nasadte a pok-
radujte v mixovéni. Pokud se vam zdd, ze
mixovdni timto zposobem zabere pfilis mnoho
¢asu, nastavte mixér na vyssi rychlost.

P¥i priddvani tuhych ingredienci do mixovaci
nadoby musite nejdrive odejmout z vika davko-
vaé a pak otvorem vlozit potiebné ingredience.
Potraviny, jako napf. zelenina a syr, se musi
nejdfive nakrdijet na kosticky a teprve potom je
mizete vlozit do mixovaci néddoby.

3 Mixovani teplych pokrmd

Nez zaénete mixovat teplé pokrmy, musite
nejdfive odejmout davkovaé z vika.

Teplé pokrmy uréené k mixovani musite dévat do
mixovaci néddoby pomalu otvorem ve viku. Pridg-
vejte pokazdé maximalng 2 salky teplého pokr-
mu.
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1.
2.

3.

odejméte celé zkompletované viko (A+B)
nasadte viko (A) bez ddavkovace/odmérky
(A/A1)

(pouze u elekironickych modelo) pouzijete
zésobnik Al jako
nésypku. Zdasobnik

Al moizete pouzivat
jak v povodni poloze
tak vzhoru nohama,
pokud budete do
mixéru nalévat vétsi
mnozstvi tekutin.
Odmérku-dévkovae
(A/A1) vyjmete tak,
Ze ji otolite proti
sméru  hodinovych
rucicek tak, aby se dva vystupky na odmérce
kryly s vodicimi kolejnickami na viku (B).

Pozor:

Mixér se smi pouzivat bez preruseni maximdlng
3 minuty. Po uplynuti 3 minut nechte spottebic¢
odpoginout na 1 minutu a potom mozete znovu
mixovat. Mizete zopakovat maximdlng 5 cyklo.
Potom musite nechat mixér vychladnout.

M

Tuhé ingredience musite nejdfive nakrdjet na
kosticky a pridat vodu.
Dbeijte na to, aby viko bylo pfi pouzivéani mixé-
ru spravné nasazené.

echanicky model KF1400:

Ke spusténi mixéru staci ofocit knoflik na pozado-
vanou rychlost (LOW nebo HIGH).

V okamziku, kdy se potraviny rozmixuji podle
vasi potfeby, nastavte knoflik na polohu OFF.
Poloha PULSE umozivje fungovdni mixéru na
maximélini rychlost a pFitom zaruéuje lepsi
ovladani mixéru pri krétkodobém mixovéni.

Elektronické modely KF1400E G/KF1600EP:
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Stisknutim tlagitka (F), které se nachdzi na boéni
strané ovlddaciho panelu, spotfebi¢ zapnete.
Levé svételnd kontrolka tlagitka prepinage rychlo-
sti (N) se rozsviti a svételnd kontrolka u rychlosti
1 zaéne blikat.

Navolte pozadovanou rychlost od 1 do 14 stisk-
nutim pfislusného tiagitka. Plati zésada, ze ¢im
vyssi je ¢islo tim vétsi bude rychlost otdceni nozo.
Spotiebi¢ je nastaveny na rychlosti od 1 do 7.
Pokud chcete pouzivat rychlosti od 8 do 14, stagi

stisknout tlacitko prepinace rychlosti (N). Rozsviti
se prislusnd svételnd kontrolka na pravé strang.

V okamziku, kdy mixované potraviny jsou dosta-
tené rozmixovang, stisknéte tlagitko STOP @(I)

Pouzivani tlaéitka AUTO 3 min.

Tato funkce je vyhodnd pii zpracovavéni potra-
vin, kdy se vyzaduje dlouhé mixovani nebo pfi
&isténi mixovaci nadoby.

Stisknéte tlacitko AUTO 3 min (L). Svételnd kon-
trolka mezi fla¢itky AUTO 3 min (L) a PULSE (M)
a svételnd kontrolka pobliz oznageni rychlosti 1
zaénou blikat.

Nastavte jednu z moznych 14 rychlosti. Svételna
kontrolka navolené rychlosti se rozsviti a
spotiebi¢ za¢ne fungovat.

Takto  nastaveny mixér bude  mixovat
prerusovanym chodem po dobu 3 minut a potom
se vypne.

Jestlize chcete mixer vypnout jesté pred uplynutim
doby mixovéni, stisknéte tlacitko STOP.
Nastavenou rychlost mozete zménit i bghem
mixovéni potravin. V tomto pFipadé bude mixér
fungovat po dalsi 3 minuty.
Mixovaci  nddobu  vymyjete
zpUsobem:

Do mixovaci nédoby nalijte jeden &ajovy 3dlek
vlazné nebo teplé vody.

Stisknéte tlacitko AUTO 3 min (L). Svételné kon-
trolka mezi fla¢itky AUTO 3 min (L) o PULSE (M)
a svételnd kontrolka v ¢isla 1 zagnou blikat.
Navolte rychlost 7 nebo 14. Svételnd kontrolka
navolené rychlosti se rozsviti a spotfebic se spu-
sti.

V okamziku, kdy se spotiebi¢ vypne, mixovaci
nddobu vyprdzdnéte a osuite.

nésledujicim

Pouzivani tlacitka PULSE (M)

Tlagitko PULSE zjednodusuje ovladani spotiebice
pfi kratkodobém mixovdni.

Stisknéte tlacitko PULSE (M). Svéfelnd kontrolka
mezi Hlacitky AUTO 3 min (L) a PULSE (M) se roz-
sviti.

Navolte pozadovanou rychlost. Pokud budete
drzet tlagitko stisknuté, mixér bude mixovat. PFi
uvolnéni tlacitka prestane.

CISTENI SPOTREBICE
V zddném piipadé neponotujte t&leso motoru do vody.

Vyndejte veskeré zbytky potravin kuchyiskou
stérkou. U modelt s mixovaci nédobou z umélé
hmoty pouzivejte gumovou stérku, abyste
neposkrabali povrch nadoby.

o
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R E C E
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P T A R

Vés mixér je prakticky a snadno ovladatelny spotiebic, se kterym mizete ve velice kratkém case pripravit
vynikajici krémy, majonézy, omécky, omelety, palacinky, ndplng do zeleninovych pokrmu, frappé, serbety a
koktejly. V tomto receptdri je uvedeno nékolik prikladu, jok mozete co nejlépe a roznorodé vyuzit vas
spotiebi¢. Tyto recepty mohou slouzit jako zdklad. Jsme si jisti, ze Vase fantazie rozsiti pouziti mixéru a
obohati pfipravu riznych pokrmo. V receptech uvddime ¢isla pouzitych rychlosti, které se vztahuji na elektro-
nické modely (KF1400EG/KF1600EP), zatimco vykony napsané v zdvorce velkym pismenem se vztahuiji na

mechanicky model (KF1400).

.....sLE..H NI gLE K.

e 200ml slehacky ke slehani
000 00000O0OFOIOGESNOGOS ..........JOL..

f\l.cri]te tekutou $lehacku do mixovaci né
mixér nastavte na rychlost 9 (HIGH) a spustte na
zhruba 20-30 sekund.

.o..§

00 0000000000000 OCOCOEOCEOEONONONOEOEOEOEOOEO®OO OV
o 1 celé vejce o dej
e lzicka hoitice * 3petka soli

e nekolik kopek citronu

Deijte vejce, of¢ici a citron do mixovaci
nddoby. Nastavte mixér na rychlost 5 (LOW) a
spustte na nékolik sekund. Nalijte do dévkovace
olej a pokracujte v michdni s rychlosti 5 (LOW)
(postupné priléveite olej), dokud majonéza nezhou-
stne. Majonéza je idedlni k ochuceni vaiené ryby.

0000000800000 000000000&00:00000 9000

RUZOVA OMASKA

e 50 g majonézy * 10g kecupu
e 4 kapky Worchesterové omacky

Viozte viec ny ingredience do mixovaci nddoby a
mixujte nékolik sekund s rychlosti 3 (LOW). Idedlni
k ochuceni smazenych hranolek a club sandwi-
cho.

ce KREM MASCARPONE (7

2509 sladkého syra mascarpon
3 vejce

1/4 nqslehone slehacky

50g cukru

Dejte viechny ingredience (kromé& naslehané
glehacky) do mixovaci nddoby, nastavte na rychlo-
st 4 (LOW) a mixujte, dokud hmota nebude hezky
vlaénd. Nalijte krém do misek a ozdobte nasleha-
nou Slehackou (slehani viz predchézejici recept).
Nechte mouénik vychladnout v chladniéce nekolik
hodin a teprve pak podaveite.

*° "120°g tuAdku konzervovaného v dleji
¢ 150 g majonézy
e hrst kapar

Dejte viechny ingredience do mixovaci nd
nastavte mixér na rychlost 3 (LOW) a mixujte néko-
lik sekund. Tato omacka je idedlni k pripravé
teleciho s tuiadkovou omagkou.

VRIS SRECETRS G800
e 6 vajicek ® 2 lzice mléka

e 1 cibule ® 2 lzice oleje

e sl

Vlozte vejce ‘do mixovaci nadoby a zpracuite je

spolu s mlékem a soli na rychlost 2 (LOW) zhruba
po 30 sekund. Na pdnev ndlijte dvé lzice oleje,
pridejte nadrobno nakrdjenou cibulku a nechte
osmahnout. Rozmixovanou hmotu ndlijte na pdnev
a nechte smazit, dokud nezhoustne. Daveite pozor,
aby se omeleta nepfichytila.
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. TUSTO] NA PALASINKY (CRSPES)
* 100g mouky e 1dl. mléka
* 4 celd vejce e sl

Viozte do mixovaci nadoby viechny uvedené ingre-
dience, nastavte mixér na rychlost 2 (LOW) a
spustte na zhruba 30 sekund. Dobte zpracovand
hmota musi byt krémovitd.

00 000000000000 0000000000000000 000

e 1 jablko e 1dl. mléka

Jablko rozkrdiejte na kousky a viozte do mixovaci
nédoby. Pridejte mléko. Mixér nastavte na rychlost
13 (HIGH) a mixujte zhruba 1 minutu. Mozete
samoziejmé pouzit i jiné druhy ovoce. Zdlezi na
vasi chuti.

... OCHUCENA 1EDOVA TRIST ~
o |ed ® ovocny siru

f\l.a.;)/.p?e.|éc1l do mixovaci n.a:ial;y. a stisknate tlacitko
PULSE s rychlosti 14 (HIGH), dokud se veskery led
dob¥e nerozmixuje. Ledovou tiisf nasypte do skle-
nicky a pridejte ovocny sirup.
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UKINY """ AKE

4 zelené cukiny * 1 vejce
120g tuiidku konzervovaného v oleji
1 konzerva rajéatového protlaku
100g nastrouhangho syra

Cukiny rozkrojte po délce, Izici vydlabeijte opatrné
mékky vnitrek tak, aby se cukiny neposkodily. Do
mixovaci nddoby vlozte vydlabanou duzinu, vejce,
tuindk, syr (typ parmezdn), sol, petrzel. Nastavte
mixér na rychlost 14 (HIGH) a mixujte, dokud
neobdrzite stejnomérné hustou hmotu. Rozkrojené
a vydlabané cukiny napliite touto hmotou.

Do pekdacku vymazaného méslem nalijte trochu
rajéatového protlaku rozmichaného s troskou vody
a nékolika Izicemi oleje. PInéné cukiny naskladeijte
do pekacku a pokladte kousky mésla. Nechte péci
ve vyhtdté troubé asi 40 minut. Takto pFipravené
cukiny jsou vyborné vlainé.

® 1dg citronové zmrzliny
¢ 1/2 sklenice suchého bilého vina
¢ 1 skleni¢ka vodky

Nalijte viechny shora uvedené ingredience do
mixovaci nadoby a zhruba 1 minutu je mixujte s
rychlosti 9 (HIGH) nebo dokud neobdrzite stej-

nomérné rozmixovanou hmotu.
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m [0 SKCMNYATAUMN NMPUBOPA BHUMATEJIbHO U3YYNTE HACTOALWME MHCTPYKLN
OBLUME NPEAYNPEXOEHUA

[Mocne Toro, Kak cHATa ynakoBka, ybeamTtecob B
uenocTHocTn annapata. Ecnu  BO3HUMKAM
COMHEHWS, He MONb3yWTEChb UM 1 obpaTuTech K
KBanMuuMpoBaHHOMY CrneumanucTy.
MnacTMKoBbI MeLWOoK, B KOTOPOM HaxoauTcs
npubop, He OOJ/MPKEH ocTaBaTbCA B npegenax
[0CAraeMocTun AeTen, Tak Kak OH NMpeAcTaBnseT
NOTeHUMasnbHy0 ONacHOCTb.

B cnydae HecooTBeTCTBUSA Tuna BUIKU W”
po3eTKKU, nonpocuTe KBannuuMpoBaHHOIo
crneyunanucrta 3aMeHnTb po3eTKy Ha

noAXoAALyto. He pekomeHayeTcs
MCnonb30BaTb MEPEXOAHVKU, TPOWHWUKW W/Mnn
YANVHUTENN.

Ecnn ux ucnonb3oBaHve 6ygeT Heobxoaumo,
ﬂpVIMeHﬂVITe TOJIbKO MPOCTble NepexogHUKN Unn
TPOMHUKM WU YANUHUTENWN, COOTBETCTBYHOLLME
LencTByoLWwMM HopmaMm 6e3onacHocTy, obpalyas
BHMMaHUA Ha TO, 4YTO HEeNb3s NpeBbIWaTb
npesen MOLWHOCTHU, yKa3aHHbIA Ha NepexoHunKe
nwvnn yagnuHuTene.

Mogenn ¢ npefyCMOTPEHHbIM 3a3eMSIeHMEM
LOJDKHbI OblTb MOAKMOYEHbI K 3(PEKTUBHOMY
3a3eMJIEHNIO B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLUMU
HOpMaMu 3N1eKTPOo6E30MacHOCTH.

Ecnu npubop BbIAAET M3 cTpos, obpaljanTecb
TOJIbKO B YNOSTHOMOY€EHHbI CEPBUCHBIV LIEHTP.
Mprbop [O/MKEH UCMONb30BaTLCSA TOMbKO B TeX
Lensx, Ans KOTOpbIX OH NpeAHa3HayeH.

JTiobon apyron BUg, aKcnnyaraumm
paccmMaTpuBaeTCs KakK HecOOTBETCTBYIOLWMA ©
NMoToMy onacHblii. MpousBoanUTENlb HE MOXET
HeCT! OTBETCTBEHHOCTb 32 BO3MOXXHbIN yLepb,
Bbl3BaHHbI HECOOTBETCTBYIOLLEN, OLIMOOYHON U
HenpaBWIbHOW 3KcMyaTaunen, U 3a PEeMOoHT,
BbIMOJSIHEHHbIN HeKBanNUMUUUPOBaHHbLIM
nepcoHasnom.

[o BknoyeHus npubopa ybeautecb, UYTO B
CTakaH-CO0pHMK He monagyT nanblbl, BOMOCHI,
oAeXAa U KyXOHHble NpuHaanexxHocTn. Hoxamu
MOXHO nope3aTbcs, obpalanTecb C HUMKU C
OCTOPOXXHOCTbIO.

B uyacTHocTu cobniogante  cregyowme
OCHOBHble Mepbl 6e30MacHOCTU:

[o nepBsoro MCMNOSIb30BaHUSA npubopa
TwaTenbHO NPOMONTE BCe  akceccyapbl,
OCTOPOXXHO 06paLlasicb C HOXKaMu (OHU OCTpbIe);
KOpryc MoTopa NPOTPUTE BNAXKHON TKaHbIO.

Hu B KOeM criy4ae He norpy>xaiite Kopryc MoTopa
B Bogy!

Y6eauTecs, uTOo HanpsH>KeHue cetn
COOTBETCTBYET YyKa3aHHOMYy Ha Tabnuyke
npubopa.

- He «kacanltecb npubopa MOKpbIMA UMK
BSI2XKHBIMU pyKamu.

- He nonbayintecb npubopoM 60CMKOM WU C
MOKPbIMU HOramu.

- He  BbHMMamTe BUNKY U3  pO3ETKM
3NEKTPONUTAHNS, NOTAHYB 32 NPOBOA.

- He ocrtaBnsaite npubop nog BO3LENCTBMEM
aTMochepHbIX ABMEHUA (O0XAb, COMHUE, CHer u
T.4.).

- He paspewante getam wunu HepeecnocobHbIM
nogsm  6e3  npucmoTpa  MOMb30BaThbCA
nNp1M6OpPOM.

- He paspelaiite getsam urpatb ¢ NprbopoMm.

- N3Bnekante BUNKY u3 po3eTKku
3M1eKTPONUTaHus, Korga npuéop He
UCMONb3yeTCs.

- He ocTaBnsanTe npuoéop 6ecnonesHo
NOAKJ/IIOYEHHbIM K 3J1eKTpPOCeTn, TaK KaK OH
ABnseTcs noTeHuManbHbIM NCTOYHUKOM
OMacHOCTW.

- He norpyxavTte npubop B BOAY.

- B cny4ae noBpexaeHus LWHypa
3M1EKTPONMUTAHNA CBOEBPEMEHHO OTAanTe ero
KBanMuUUMpoBaHHOMY  crneuyuanucTty  ans
3aMeHbl.

- [o BbINoNHeHWs yxoaa noboro Buaa OTKoHMTE
npuéop OT CeTU INEKTPOMNUTAHUSA, BbIHYB BUITKY
N3 PO3ETKM.

-B cnyyae HeucnpaBHOCTU unm
HepaboTOCMOCOOHOCTM BbIKNIOYMTE NPUOOP U He
nblTanTech CamMOCTOSITEeNTbHO ero

OTPEMOHTMPOBaTL. [NA npoBedeHUss pemoHTa
obpaljanTecb TOMbKO B KBanMuuMpoBaHHble
CepBUCHbIE LEHTPbl, Tpebys MCNonb3oBaHUsA
OopurMHanbHbIX 3anacHbIx yacTemn "
akceccyapos.

- Ecnn Bbl OKOH4YaTenbHO pewuTe BbIOPOCUTH
npuobop, peKkoMeHAyeTcs nocre W3BredYeHus
BUIKM U3 PO3ETKW IMEKTPONUTaHUS OTpe3aTtb
WHYP 9MEeKTPONUTaHns, caenas HEBO3MOXHbIM
OanbHenLwee ncnonb3oBaHve npruobopa.

- BbepexHo xpaHuTe HacTosWMe UHCTPYKUUM ANs
MOBTOPHbIX KOHCY IbTaLMA.

MaTepuanbsl 1 npegmeTbl, NpegHasHa4YeHHble A4S

KOHTaKTa c nuLieBbIMU npoayKTamu

COOTBETCTBYIOT TpeboBaHuaMm aupekTusbl CEE

89/109.

MCMNOJIbSOBAHUE

YcTaHoBuTE nNpuboOp Ha CyxOM M nNpsMon
nosepxHocTn. HE COEJUHANTE MPUBOP C
CETbIO J3JIEKTPOMUTAHUA OO TEX MOP,
MOKA TMPABUIbHO HE YCTAHOBIJEHDbI
AKCECCVYAPbI.

YcTaHOBUTE CTakaH-COOPHWK Ha  Kopnyc

moTopa.

- [N ncnonb3oBaHust gosatopa A MoBepHuTe
ero [0 COBMelleHVsi [BYyX OTMETOK Ha
HanpaBnsioLWeNn KpbiwkK B 1 usesnekute ero.
Mocne 3TOro ero MOXHO MCMOMb30BaTb Kak
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[osaTop, Tak 1 ans gobasrieHnst B 0TBepcTme
B KPbIWKE VHIPEeANEHTOB BO BpemsA paboThbl
(Mpnbop [OMKEH 6bITb BLIKITIOYEH).

- lMomecTnTe MHrpeaneHTbl B CTakaH-COOPHUK.
OTa onepauyus MoXXeT ObITb BbIMOSHEHa:!

1.MONHOCTBIO CHSAB KPbIWKY (A+B)

2.ycTaHoBMB KpbilwKy A 6e3 posatopa-Mepku
(A/A1)

3.(ToMbkO B MOAENAX C  3MEKTPOHHbIM

ynpasneHunem)
mcnonb3ys4
nutatens A1 Kak
BOPOHKY. [luTaTtenb
A1  mMoxeT ObiTb
MCMONb30BaH Kak B
nepBoHa4YasnbHOM
NMOMOXXEHUN, Tak U B
nepeBepHYTOM,
ecnu pobaenseTcs
6 on b woe

KONMM4YecTBO
XKUAKOCTH.

- [na wucnonb3oBaHus Mepku-gosatopa A/A1
NOBEpPHUTE ero NpoTMB YacoBOW CTPEenku A0
COBMeLeHus OBYX OTMETOK Ha
HanpasnsoLWwen Kpbilwkn B n nasneknte ero.

BHumanme:

He nonb3yihtecb npubopoM HenpepbiBHO
6onee 3 muHyT. Caenante OCTaHOBKY Ha
MWHYTY W BbINONHWUTE He 6oree 5 UMKNOB,
Mocne 3Toro Heobxoaumo p[atTb NpubOPY

OCTbITb.

- MopexbTe TBepAble NPOAYKTbl HA KyO6UKU ©
pobasbTe BOAbI.

- Bo Bpems paboTbl KOHTPONMUPYATE MIIOTHYIO
YCTaHOBKY KpbILWKW Ha MeCTo.

Mogenb C MexaHU4eckum ynpaBJieHUeMm

KF1400:

- Ana Toro, 4TOo6bl HayaTb 06paboTKy
WHFPeANEeHTOB  [OCTAaTOYHO  MOBEPHYTb
perynatop Ha  Tpebyemyid  CKOpPOCTb
(MEQJIEHHO — LOW wunu BbICTPO — HIGH).
Korga wHrpegueHTbl [JOCTUrHYT Tpebyemon
KOHCUCTEHLMW, nepeBeauTe perynarop B
nonoxeHve BbIKJT — OFF.

- MonoxeHve MMNvIibC - PULSE
npeaHasHayeHo ANa BKNOYEeHUs npubopa Ha
MaKCMManbHOW CKOpOCTM, obecnedusBas
NYYLWWIA KOHTPOSb MPU KOPOTKMX LMKNax.

Mopgenu ¢ aneKTpOHHbIM yrpaBfieHneMm

KF1400EG/KF1600EP:

- BkniounTe npubop, Haxas BbiknodaTens F,
HaxoasaLWwmncs co CTOPOHbI naHenu
ynpaBneHus. [locne 9aToro 3aropuTtcsd
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nHAuKaTop KHOMKM nepeknyaTens
ckopoctn N w wHaukaTop psgoMm co
CcKopocThio 1.

- Bbibepute ckopoctb oT 1 po 14, Haxas
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY. Yem 6o0rnbLie
3agaHHas yudpa, Tem Bblwe 6yAEeT CKOPOCTb
HOXEW.

- MNpwnbop 3anporpammmpoBaH AN paboTbl CO
ckopoctammn oT 1 go 7. Ecnn Bbl xoTuTe,
4TOOLI OH paboTarn co CKOpoCcTAMU OT 6 Ao 14,
HaXXMWTE Ha KHOMKY nepekmnyaTens
ckopoctu N. Tocne aToro 3aroputcs
COOTBETCTBYIOLMIA NHANKATOP CcrpaBsa.

- Korga wHrpegueHTbl [OCTUrHYT Tpebyemoi
KOHCUCTEHUMN, HaxkmuTe kHonky CTOIM —
STOP@1.

WUcnonb3osaHue kHonku ABTO 3 MuH. — AUTO 3

min.

[daHHaa ¢yHKUMa nonesHa Ana paboTbl B

TeyeHne ANMTEeNbHOro nepuoga BpemMeHu Wiu

0151 O4UCTKM CTakaHa-coopHMKa.

HaxxmumTe kHonky ABTO 3 MuH. — AUTO 3 min L.

NHavkaTop mexay kHornkamv ABTO 3 MuH. L u

MMYNbC M w»n wnHguMkaTtop psgom  co

CKOPOCTbIO 1 HAYHYT MUraTb.

- Bbibepute ogHy us 14 ckopocten. UHaukaTop
BbIOPAHHOM CKOPOCTU 3aroputcs, U npubop
HayHeT paboTy.

- BknloyeHHbIn Takum 06pa3oM MUKCep B
TeyeHne Tpex MUHYT 6ygeT paboTaTb C
nepepbiBaMn 1 3aTeM OCTaHOBUTCS.

- Ecnn ero paboty Heobxogumo npepBaTb
paHblue, HaxkxmuTe KHonky STOP.
3afaHHyt0 CKOPOCTb MOXHO MEHATb BO BpeMmsi
paboTbl, B TakoM cny4yae npubop
npopaboTaeT ewe 3 MUHYTHI.

Ons o4nucTKU cTakaHa-cOopHUKA BbIMOJIHUTE

cnepymoujee:

- Hanente B cTakaH-COOPHWK OAHY 4YaWHylo
YalKy Tenson Unn ropsiien Bofpl.

- Haxxmute kHonky ABTO 3 MuH. — AUTO 3 min
L. hgnkatop mexay kHonkamu ABTO 3 muH.
L v AIMNYNbC M u vHaukaTop psgoM co
CKOPOCTbIO 1 HAYHYT MUraTh.

- Bblbepute ckopocTb oT 7 go 14. NHgukatop
BblOpaHHON CKOPOCTU BKIIHOYUTCA, U npubop
Ha4yHeT paboTy.

- Korga npubop oCTaHOBUTCA, CnenTte u3
cTakaHa-cbopHVKa BoAy W BbICYLUNTE €ro.

WUcnonb3osaHne kHonku MMMYINbC — PULSE

M.

KHonka WMMYJbC ob6ecneuyuBaeT ny4wuni

KOHTPOSb  MPX  BbIMOJSIHEHUM  KOPOTKMX

onepaumn.- Haxxmute KHonky WVIMMYINbC M.

3aroputcs nHamkatop mexay kHonkamu ABTO

o
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3 MyH. L u UMNYNBbC M.

Bbibepute Tpebyemyo ckopocTb. [lpubop
paboTaeT, NoKa HaxxaTa KHorka.

OYNCTKA NMPUBOPA
Hn B KoeM criydae He mnorpyXaiite Kopryc
MOTOpa B BOgy.

Bce ocTatkm uWHrpegueHToB Heo6Xx0A4MMO
y4anuTb Npy noMoLy fionatku. s o4ncTkm
cTakaHa-cbopHuKa u3 nnactvka Ucnonb3ymnTe
pes3vHoBbIe fonaTku, YTobbl He mouapanaTb
NMOBEPXHOCTb.

[o6aBbTe Tenmom BOAbl A0 3anofHEHMWS
NMOSIOBUHbI CTakaHa-cbopHuka. BknounTte
Npubop Ha HECKOJSTbKO CEKYH[ U CrienTe BoAy
N3 cTakaHa-cobopHMKa.

Mo BO3MOXHOCTU MOBTOPUTE Onepauymio.

B mopensax c 9neKTPOHHbIM yrnpaBfiEHUEM
MOXXHO npousBecTn aBTOMaTUYECKYHO
O4YUCTKY, Kak onucaHo B naparpade
"Mcnonb3oBaHne kHonkyn ABTO 3 MuH."
CrakaH-CO0pHUK M BCe 4HacTu M3 N/1acTuka
HeJlb351 MbITb B MOCY,4OMOEYHON MaLlMHe Uimn
KUMSATKOM.

CHMMUTE cTakaH-COOPHUK, KPbILWKY, [03aTOp
1 NPOMOWTE UX B TEMJION MbISTbHOW BOZE.
3aTem cnosiocHUTE M TWaTtesnbHO BbICYLUMTE.
CTeKnsHHbIA  CTakKaH-COOpHMK B MOA.
KF1400EG n KF1600EP pgnsi obecneyeHus
MaKCUMasnibHOW MPOYHOCTM M3rOTOBMEH U3
BbICOKOKA4e€CTBEHHOro HebbIoLWeroca crekna
B nobom cnyyae pekomeHayeTcA
NnpeanpuvHATL BCE Mepbl NPefoCTOPOXHOCTU
A8 TOro, 4To6bl N36eXKaTb CUIbHBIX YAAPOB.
MpoTpute Kopnyc MoOTOpa W LIHYp
3MIEKTPONUTAHUA BNAXHOW TKaHb UMK
rybkom.

TwaTtesnbHO BbICYLUMTE CYXON TKaHbIO.
AKKypaTHO HamoTanTe LWHYpP
3MEeKTPONMTaHMs Ha OCHOBaHWe Kopryca
moTopa.

PEKOMEHOALIM MO NCMNOJNb30OBAHUIO
1 O6Lwme pekomeHAaLMK

Ons Toro, 4To6bl MOMY4MTb XOpoLuue
pe3ynbTaTtbl U He pUCKOBaTb BbIOPOCOM
WUHIPeaMEeHTOB M3  cTakaHa-cbopHuka,
3anonHsANTe ero NocTeneHHo.

He HanonHsanTe ctakaH-cOOpHUK 6onee 4yem
Ha 3/4, BO3OENCTBME HOXEW yBenu4MBaeT
06bEM WHIPEAMEHTOB B CTakaHe-COOpHMKe.
PeuenTbl, KoTOopble TpebylOT 60MbLLIOrO
KONM4ecTBa UHIPEANEHTOB, BbIMOSHAIOTCS 3a
HECKO/bKO pas.

Ecnm B peuente He O6yaeT ykKasaHo
NPOTMBOMONIOXKHOE, CHayana pobaenante
XUOKNE WHTpeaneHTbl, a 3aTemM TBepable.

2

3

XKugkoctb  obneryaet  06paboTky U
NMO3BOJSIAET WCMOMb30BaTh HU3KME CKOPOCTMU.
0o o6paboTkm nbpoa [obaBnAnTe 4valKy
BOAbI.

O6pabatbiBante 5-30 CceKyHA,
NPOBEPANTE KOHCUCTEHLMIO.
Mpopgonxante obpabaTbiBaTb WHrPeaUEHTbI
[0 nony4yeHns Tpebyemon KOHCUCTEHLMN.
Ctapantecb He noaBepraTb WHIPeAVEHTbI
CNWKoM 605bLon 06paboTke, 3TO MOXET
BbIl3BaTb HEMPaBW/IbHYID MO OTHOLUEHUK K
peuenTy KOHCUCTEHLNIO.
Monb3ynTech MUKCEPOM
YCTaHOBJIEHHOW KPbILLIKOW.
HE cHumante ctakaH-cbOopHMK C Kopnyca
MOTOpa, Korga npubop paboTaer.

Ona Toro, 4Tobbl M36eXaTb paHeHUd unm
noBpexaeHuss npubopa He Bre3anTe B
cTakaH-CObopHUK pykamm unu
WHCTPYMEHTamMu, Korga npunbop pabortaeT.
Korpa npu6op BbIK/THOY€EH, MO>XHO
“crnonb3oBaTb JlonaTky.

a 3aTem

TONbKO C

TeepAble MHIrPeaUeHTbl

Heobxogumo  nposiBNATb  MOBbILWEHHOE
BHMMaHWe BO BpemMsi 06paboTKM MenKux
WHrpegmeHToB. B Takom cnydae Bpemsi OT
BPEMEHN Heobxoaumo npepBaTb 06paboTKy,
CHATb KPbIWKY W cobpaTb WMHrpeaneHTbl Co
CTEHOK U C HOXXEW. 3aTeM 3aKpONTe KPbILLKY
1 npogomkante ob6paboTky. Ecnvn npu Takom
noaxopae obpaboTka 3aTdarusaeTcs,
BblbepuTe 60s1e€ BbICOKYH CKOPOCTb.

Ona pgobaBneHus  TBepAbiX  MULIEBbIX
NPOAYKTOB B CTakaH-COOPHUK CHUMUTE
[03aTOp C  KPblWKM U MOCTEMNeHHO
[obaBnanTe nx Yyepes OTBEPCTME B KpbILLKE.
Taknme npoayKTbl, Kak 3efeHb W Cblp A0
MOMeLLEeHUs1 B CTakaH-COOPHUK JOIKHbI ObITb
paspe3aHbl Ha KyOuKu.

MpuroToBrieHne ropsiumx 65104

[lo Hayana roToBku ropsiumx 604 Heo6xo4MMo

He 3abbiBaTh BbIHUMATb [03aTOP U3 KPbILLKM.
MepgneHHo po6aBbTe ropsyue nNPoAyKThI,
MaKCuMMasibHO 2 Yallku 3a OAWH pas, 4yepes
OTBepCTME B KpbllIKe.
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CBOPHUWK PELENTOB

MpakTuyHbIn 1 yao6HbIA NPMbOpP, HaXOAAWMNACA B BalleM pacropshKeHUn no3BONUT ObICTPO
NPUroToBUTb MPEKpacHble KPeMbl, MaloHe3, COYChl, SSUHHULbI, 6IMHYMKKU, HANOMHUTENN ANS 3eS1eHMu,
dpanne, CrponnuMHN 1M pasHoobpa3Hble KOKTennu. B nmpuBegeHHbIX HWXKE peuentax cogepxxarcs
HeKoTopble naen No Havbonee NOsTHOMY M Pa3HOO6pPa3HOMY MCMOMb30BaHWIo Npubopa. ATn peuenThbl
ABNAITCS HadanbHOM 6a30/ M HaBepHAKa Bawa aHTasua oboraTuT MX C TOYKM 3PeHus
MCMONb30BaHMSA U roToBKW.B peuentax, KOTopble CrnegyloT HWXe, undpoBoe yKasaHWe CKOpOCTU
OTHOCUTCHA K MOZENnu € 3NekTpoHHbIM ynpasneHunem (KF1400EG/KF1600EP), mowHoOCTb, ykasaHHas
C/IOBOM, OTHOCUTCS K MexaHudeckon mogenu (KF1400).

B3BUTE

e 200 mn cnnBoOK

3anenTe Xugkue CNMBKM B CTakaH-COOPHUK U
BkoumTe ckopoctb 9 (HIGH) npumepHo Ha
20—30 cekyHA.

00000000000 QV0C00000000000000O0OGG Q0

00 00 0000000000000 OOOOOOOGEOEOSEOSEOSEOSOS OOV
+ 1 540 yenukom Macrio pacTuTensHoe
*  YaiiHas NoXKKa ropunLbl  *  WernoTka cosnu

*  HECKOSIbKO Karesib IMMoHa

MonoxuTe SALO, COMb, ropYvuy M JIMMOH B
CTakaH-COOpHMK U BKO4YUTE Npubop Ha
ckopoctn 5 (LOW) Ha HecKonbko CeKyHA.
HanonHute posaTtop Macnom W Ha TOW Xe
CKOpOCTH 5 (LOW) npogoskanTe
nepemMelLnBaHune (NOCTOSAHHO J06aBnss Macso)
[0 crywenns manoHesa. NpeanbHblid coyc ans
BapeHO pbibbl.

000000000000000000900000000000 9000

0O30BbBW COVYC

* 50 r maroHesa * 10 r keTuyna
* 4 kannu coyca Worchester

MonoxuTe BCe NHIpeaneHTbl B CTaKaH-COOPHMK
M nepemewwunBante Ha ckopoctn 3 (LOW) B
TeYeHWe HeCKOJbKUX CeKyHa. MiaeanbHblid coyc
051 )XapeHoro kapToderns U COHABU4EHN.
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e 250 r cbipa mackapnoHe * 3 aiya

* 1/4 n B36UTHLIX cNMBOK  *50 r caxapa
000000000000 OCOOCOEOOEOEOEONONOEOEONOEEOSEOOSOS O
Monoxnte BCe MHrpeaueHThl (3a NCKNIOYEHNEM
B36MTbIX CMMBOK) B CTaKaH-COOPHMK 1
BKo4MTE npmnbop Ha ckopocTtun 4 (LOW), noka
CMECb He CTaHeT MArkon. Pasnoxute Kpem no
6okanam u ykpacbTe B36MTbIMU crivBKamu. [o
nogayn Ha CTON BblAepXuTe Kpem B
XONoAWnbHUKE B Te4EeHUe napbl 4acos.

CTCTTTYH

00 000 0000000000000 OOOOOEOGOEOGOEOSEOSEOSEOSOSOS VN
* 120 r TyHua B macne

« 150 r manoHesa

*  TopcTb Kanepcos

00 0000000000000 000000000000000 000

MonoxuTe BCe UHIPeanEHTbI B CTaKaH-COOPHUK
n nepemewvsante Ha ckopoctn 3 (LOW) B
TeYeHUe HeCKOSbKUX cekyHa. MiaearnbHblil coyc
ONsl TeNATUHbI NOA TYHLIOM.

0000000000 00000000000000000000 000
ET oM

00 0 0000000000000 0OOCOEOCEOEOCEOGONOEOSONOEOSEOSEOSOSOS OO

6 auy * 2 NTOXXKK MOJioka

* 1 nykosuua * 2 NOXKM Macna

e conb
00 000 0000000000000 OOOOOEOGOEOGEOSEOSEOSEOSOSOS VN
MepemelwmnBanTe aila B cTakaHe-COOPHUKE Ha
ckopocTtu 2 (LOW) B TeueHne npubnmantTensHo
30 cekyHA, ¢ MOMOKOM U conblo. [ocTaBbTe Ha
OFOHb CKOBOPOZY C ABYMS JIOXKKamy macna v
nepexapbTe Hape3aHHyto NyKOBMLY.
Mepenente cMecb B CKOBOpPOZ4Y W cnerka
npoXxapbTe ANYHWLY, cTapasiCb, YTOObl OHa He
npununna K gHy.
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0000 000O0OGOOGEOINOGOOIOGOOIOGNONONOIOIOS L]
* 100 r mykn « 100r
* 4 yenbix Anua s conb

MonoxuTe B cTakaH-COOPHUK BCE YMOMSIHYTblE
WHIpeaneHTbl 1 BKINOUUTE NPMOOp Ha CKOPOCTU
2 (LOW) npumepHo Ha 30 cekyHA. [ormkHO
Nony4nTbCA MArKOe TECTO.

00000 0000000000000 000000000000 90
00 000000000000 OCOCOCEOCEOIEONONONOEOEOEOEOOEO®TOO OV
* 100 r NIMMOHHOIO MOPOXXEHOrO

* 1/2 cTakaHa BUHa NPOCEKKO

* 1 piomka BOAKMK

MomecTnTe BCe YNOMSIHYTblE WHIPeAVEHTbI B
CTakaH-COOpPHUK U1  MEepeMewmnBanTe Ha
ckopoctn 9 (HIGH) npumepHo B Te4eHne ogHown
MWHYTbI NN A0 TEX MOp, NOKa CMECb HE CTaHeT
OAHOPOAHOWN.

* 1 ga6noko * 1 gn monoka
00 00 0000000000000 OOOOOOOGOONOSEOSEOSEOSOSOS OOV

PaspexbTe A6/10KO Ha KyCOYKW U MOSMOXUTE B
CcTakaH-c60pHMK € MonokoMm. [epemeliante
cmecb Ha ckopoctn 13 (HIGH) B TeueHwue
npymMepHo 1 MyuHyThI. MOryT ucnonb3oBaTbes Te
pYKTbl, KOTOpble BaM HpaBSATCS.

000000000000 000000000000000000 000

A H W T

« neq * cupon Mo BKycy

MepecbinbTe BeCb fef B CTakaH-COOPHUK,
HaxmuTe KHonky WIMMYNbC - PULSE un
nepemewmsanTe Ha ckopoctn 14 (HIGH) go tex
nop, noka neg He pa3obbeTcsi paBHOMEPHO.
MonoxunTte neg B 60kan n gob6aesbTe CUPO.
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..I-:l......@.l-:l.mii.......?.lslil-.l.o.....
* 4 LyKKWHHN * 1 qanyo

* 1201 TyHua B Macne
* 1 6aHKa O4YULLEHHbIX MOMUOOPOB
» 100 r TepToro coipa

PaspexbTe UYKKWHW MO AJfIMHEe, 04ucTUTe
NOXKON N CHUMUTE MSKOTb, CTapasiCb ee He
nospeguTb. B cTakaH-COOpPHWK MoMnoXuTte
MSKOTb, SO, TYHLA, CbIp rpaHa, coslb, YKpon u
BKMo4MTE npubop Ha ckopoctn 14 (HIGH) go
noflyd4eHms OZHOPOAHOW CMECW; HauuHuTe
CMeCblO NpefBapuTenbHO BAOSb paspe3aHHble
nononam UyKKUHW. [1OoNoXWTe UYyKKWMHU B
KacTplonio M3 CcTekna MNUPeKc, CMasaHHYylo
macnom, wu pgobaBbTe HEMHOro BOAbI,
nepeMeLllaHHoW C Mapon JIoXeK Macna u
HebonbWnM KONN4ecTBOM nNpoTepTbIX
OYVLLEHHbIX MOMWAOPOB; pacnpegenute Mo
LYKKMHU HECKOJIbKO KYCOYKOB CIIMBOYHOrO
macna. FoToBbTe B ropsyen neyu B TedeHne 40
MUHYT. Takne LyKKWHW BKYCHbI B TEMSIOM BUAe.
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