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Gentil cliente:

Agradecemos pela preferéncia dada com a compra de
um de nossos produtos.

As adverténcias e os conselhos a seguir descritos sao
a tutela de sua seguranca e de outros.

Alem disso lhes permitem de usufruir as
possibilidades oferecidas pelo aparelho.

Conserve com cuidado este manual, sera muito Util
no futuro caso vocé ou qualquer outra pessoa tivessem
duvidas relativas ao seu funcionamento.

Este aparelho devera ser destinado somente para o
uso ao qual foi expressamente concebido, isto € para
a cozedura de alimentos. Qualquer outro tipo de uso
€ considerado improprio e portanto perigoso.

O fabricante se exonera de qualquer
responsabilidade no caso de eventuais danos derivados
de um uso improprio, erroneo ou irracional do
aparelho.

Declaraciio de conformidade CE

— Este aparelho foi concebido e realizado para ser utilizado apenas como aparelho para
cozinhar alimentos. Qualquer outro uso (aquecedor de ambientes) deve ser
considerado impréprio e, portanto, perigoso.

— Este aparelho foi concebido, realizado e colocado no mercado no pleno cumprimento
dos:
- Requisitos de seguranga da Directiva “Gas” 90/396/CEE;
- Requisitos de seguranca da Directiva “Baixa Tensao” 73/23/CEE;
- Requisitos de proteccédo da Directiva “EMC” 89/336/CEE;
- Requisitos da Directiva 93/68/CEE.
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AVISOS E CONSELHOS IMPORTANTES

Apos desembalar, assegure-se da integridade do aparelho.

Em caso de duavida, evite a sua utilizagdo e dirija-se ao revendedor ou chame um téc-

nico qualificado.

As pecas de embalagem (sacos de plastico, pregos, ferros etc.) ndo devem ser deixados

ao alcance das criangas pois sao potenciais fontes de perigos.

- ndo tente modificar as caracteristicas técnicas do aparelho pois isso pode ser perigoso.

- ndo efectuar a limpeza ou manutencdo sem previamente ter cortado a corrente do
aparelho.

- a partir do momento em que decidiu ndo utilizar mais o aparelho ou se quiser sim-
plesmente eliminar o seu aparelho antigo, antea de o deitar fora, € aconselhavel
torna-lo inutilizavel através da forma prevista pelas normas em vigor em matéria de
proteccdo da saude e do ambiente.

As partes susceptiveis de constituir perigo para as criangas deverdo tornar-se ino-
fensivas.

PRECAUCOES E CONSELHOS IMPOR-

TANTES PARA A UTILIZACAO DE
APARELHOS ELECTRICOS

A utilizagdo de um aparelho eléctrico
requere ter em consideracdo certas pre-
caucdes fundamentais.

Em particular:

- evitar tocar o aparelho com as maos
ou os pés molhados

- evitar a utilizagdo do aparelho com os
pés descalcos

- evitar a utilizacdo do aparelho pelas
criangas ou deficientes, sem vigiar.

O fabricante ndo aceita qualquer
responsabilidade no caso de estragos
ocasionados por uma utilizagdo incor-
recta, erronea ou irracional.

PRIMEIRA UTILIZACAO DO FORNO

E aconselhavel seguir estas
instrucdes:

- Limpar o interior do forno com um
pano impregnado de agua e deter-
gente neutro. Depois enxugar com-
pletamente.

- Equipar o interior do forno montan-
do as grelhas laterais, conforme
descrito no capitulo “Equipamento
do interior do forno”.

- Introduzir as grelhas e a pingadeira.

- Acender o forno vazio na tempera-
tura maxima para eliminar tracos de
gordura dos elementos que aque-
cem, conforme deacrito no capitulo
especifico.




1 - FOGAO - Caracteristicas

CARACTERISTICAS TECNICAS

— Fogéo todo gaz | /e =
Categoria I12H3+ - Classe 1

— Tampa em vitro 3 3

MESA DE TRABALHO (rig. 1.1)

1.Queimador rapido (R) - 3,15 kW

2.Queimador auxiliar (A) - 1,00 kW

3.Queimador semi-rapido (SR) - 1,90 kW /\
@

PAINEL FRONTAL 2

Descriciio dos comandos (Fig. 1.2)

11. Manipulo comando queimador frente Fig. 1.1
esquerda
12. Manipulo comando queimador tras
esquerda
13. Manipulo comando queimador tras
direita
14. Manipulo comando queimador frente
direita

15. Manipulo comando forno grelhador gas

16. Botdo acendimento eléctrico dos quei-
madores

17. Manipulo comando lampada forno e
grelhador eléctricos

Fig. 1.2
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2 - MESA DE TRABALHO - MODO DE UTILIZACAO

UTILIZACAO DOS QUEIMADORES

A chegada do gas ao queimador é com-
pletamente comandada por um manipulo
(fig. 2.1) que acciona a torneira ao fecho
de seguranca.

Fazendo coincidir a referéncia do mani-
pulo com os simbolos marcados sobre
0 painel, teremos:

: torneira fechada
(queimador apsgado)

- referéncia @

- referéncia & . totalmente aberta

(queimador no maximo)

- referéncia Q . ralenti
(queimador no minimo)

A abertura da torneira permitindo a che-
gada do gas ao queimador é obtida
puxando o manipulo e virando-o para a
esquerda.

Para fechar, virar o manipulo para a
direita até ao levantamento da segu-
ranca.

A abertura maxima serve para obter a
ebulicdo, enquanto que o “ralenti” permite
cozinhar lentamente os alimentos ou
manter a ebuli¢&o.

Qualquer posicdo de funcionamento
devera ser escolhida entre as posicdes
“maximo” e “minimo”, nunca entre o
“méximo” e o fecho.

ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES

Voltar o manipulo para a abertura maxi-
ma e pressione o botdo com o simbolo
(fig. 2.2) até ao acendimento do quei-
mador, depois regular a chama.

As cintilas produzidas pelas velas, que
estdo colocadas ao lado dos queimadores,
fardo com que o queimador em questao
ligue.

No caso as particulares condi¢bes do
gés distribuido no lugar tornem dificulto-
so o acendimento da boca com o botéo
na posicdo de vazdo maxima, sugere-se
repetir a operagcdo com o botdo na
posi¢cdo de vazdo minima.

Fig. 2.2




ESCOLHA DO QUEIMADOR

A posicéo dos queimadores eata marca-
da no painel.

O simbolo de cor ou grafismo diferente
indica o queimador que o manipulo,
situado em cima, comanda.

O queimador a utilizar devera ser
escolhido em funcdo do didmetro e da
capacidade dos tachos utilizados.

A titulo informativo, os queimadores e os
tachos deverdo ser utilizados da seguin-
te maneira:

E importante que o didmetro do tacho
esteja de acordo com a poténcia do
gueimador para melhor tirar rendimento
dos queimadores e evitar toda a perda
inatil de combustivel.

Colocar um pequeno tacho sobre um
gueimador grande para obter uma ebu-
licdo mais rapida néo serve de nada pois
a capacidade de absorcdo do calor da
massa liquida fica sempre a mesma, em
relacdo com o seu volume e a superficie
do tacho.

DIAMETRO DAS PANELAS

QUEIMADORES Minimo Méaximo
Auxiliar 12 cm 16 cm
Semi-rapido 16 cm 20 cm
Rapido 20 cm 24 cm

N&o utilize panelas c6ncavas ou convexas

CRUZETA PARA PEQUENOS
RECIPIENTES (iig. 2.4).

Se aplica sobre a grelha da boca de gas
auxiliar (a mais pequena), todas as
vezes que se utlizarem recipientes de
didmetro reduzido, para garantir a sua
estabilidade.

R ——

Fig. 2.4

ATENCAO
Durante o funcionamento o plano
de fogdo torna-se muito quente,
especialmente nos pontos de
cozedura. Mantenha longe as
criangas.




3 - FORNO A GAS

Atencdo: a porta esta quente
durante o funcionamento.
Afastar as crancas.

IMPORTANTE: A tampa do fogéo
devera estar aberta durante o fun-
cionamento do forno do grelhador.

CARACTERISTICAS GERAIS

O fogéo é entregue perfeitamente limpo.
No entanto, é preferivel, antes da primei-
ra utilizacdo, acender o forno na sua
temperatura méaxima (posi¢édo 10) com o
fim de eliminar eventuais tragcos de gor-
dura sobre os queimadores.

Il forno & dotato di:

— Queimador do forno (em baixo)
com valvulas de seguranca
(poténcia 3,70 kW)

— Grelhas eléctricas (em cima)
(poténcia 2000 W).

MACARICO DO FORNO

A afluéncia do gas ao queimador é
regulada por um termostato cuja fungao
€ a de manter constante a temperatura
dentro do forno.

Isto se obtém por meio de um bulbo
colocado no interior do forno que deve
estar sempre posicionado correctamen-
te no seu alojamento e deve ser sempre
mantido limpo para que possa detectar
constante e correctamente a temperatu-
ra.

MANiIPULO DO TERMOSTATO

Os numeros de 1 a 10, que estédo gra-
vados na virola do manipulo do termé-
stato “gas” (fig. 3.1), indicam de maneira
crescente o valor da temperatura do
forno como estd mencionado na tabela
ao pé.

O termostato que regula a afluéncia de
gas ao magarico do forno possui uma
valvula de seguranca que, quando a
chama apaga-se, fecha automaticamen-
te o abastecimento de gas. A tempera-
tura fica mantida de maneira constante
no valor com que foi regulada.

QUADRO GRADUAGCAO TERMOSTATO
Posicao Temperaturas
manipulo do forno

1 150 °C
2 165 °C
3 180 °C
4 195 °C
5 210 °C
6 225 °C
7 240 °C
8 255 °C
9 270 °C
10 285 °C




ACENDIMENTO DO QUEIMADOR DO
FORNO

Com vélvula de segurancga e acendi-
mento eléctrico.

1 —Abra completamente a porta do
forno. Se esta operacdo nado for
feita cria-se uma condicéo de peri-
go.

2 —Carregue sobre o botdo de acendi-
mento electronico (fig. 3.2) para
acender automaticamente o queima-
dor do forno.

Se faltar corrente eléctrica pode
ligar-se manualmente o forno aproxi-
mando uma chama ao furo central
“A” da base do forno (fig. 3.4).

3 — Pressione bastante o manipulo do
terméstato do gas (fig. 3.1) e man-
tendo-o sempre pressionado rode-o
no sentido anti-horéario cerca de 90°
(fig. 3.3).

N&o mantenha nunca esta ope-
racdo por um tempo superior a 15
segundos. Se 0 macgarico nédo se
acender, espere cerca de 1 minu-
to antes de repetir o acendimento.

4 —Espere pelo menos dez segundos
depois que o queimador tiver acendi-
do para soltar o manipulo (tempo a fim
que a valvula active-se), entdo feche
suavemente a porta do forno.

5 —Regule o manipulo do terméstato do
gés (fig. 3.1) na temperatura desejada.

Se a chama do magarico se apagar por
qualquer motivo, a valvula de seguranca
interrompera automaticamente a alimen-
tacdo do gaés.

Neste caso para restabelecer o seu fun-
cionamento, volte a colocar o manipulo na
posicao “e”, espere 1 minuto aproxima-
damente e depois repita as mesmas
operacdes para o acender do forno.

Atencdo: N&o rode nunca o manipulo
do terméstato do gas antes de aproxi-
mar a chama ao furo “A” do queima-
dor.

Fig. 3.2




A titulo indicativo abaixo indicamos as
Os acessoérios do forno podem posicdes de cozedura de diversos pratos:
suportar carregamentos até 6 qui-
los.

Recomenda-se distribuir os carre-
gamentos de maneira uniforme.

Posicdes .
do Pratos diversos
termostato
Manter os alimentos
COZEDURA NO FORNO ! quentes
S . . Merengue
Antes da utilizagdo préaquecer o forno a 1 Macarrgéo
temperatura desejada. -
Quando o forno estiver a temperatura, 1.2 Bolos Sav0||a,
introduzir os alimentos e verificar o areados, bolos
tempo de cozedura, tendo o cuidado de 2.3 Brioches
interromper o aquecimento 5 minutos ) enfolados
antes do fim do tempo de cozedura, do Assados de vitela
forma a recuperar o calor armazenado. 3-4 Tartes Massa folhada. Tortas
5.6 Fragos, Assados
de porco
6-7 Assados de vaca mal passado,
Peixe - Perna de cabrito assado
Pizza -
7-8 Carne
Gratinados -
8-9 Tostados
10 Limpeza do forno
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GRELHA ELECTRICA

ACENDIMENTO DA GRELHA
ELECTRICA

Por raz6es de seguranca ndo é possivel
utilizar contemporaneamente a grelha
eléctrica e 0 macarico a gas do forno.

Um dispositivo de seguranca permite
a ligacdo da grelha eléctrica somente
se 0 manipulo do macarico do forno
estiver na posicédo e (desligado), por-
tanto:

- Se 0 queimador do forno estiver aceso
o dispositivo de seguran¢a impede que
se acenda a grelha.

- se a grelha eléctrica estiver ligada, o
dispositivo de seguranca desligara a
resisténcia da grelha quando o manipulo
do queimador do forno for rodado.

Para ligar a grelha eléctrica fagca as
seguintes operacgoes:

Muito importante: Deve ser usada
sempre com a porta semiaberta e
com o ecra contra calor “A” montado.

- Abra a porta até escutar o primeiro cli-
que. Enfie o ecrd contra calor “A”
debaixo do painel de comandos (fig.
3.5).

- Rode no sentido horario_ o manipulo
luz/grelha até a posicao (7 (fig. 3.6).

- Deixe pré-aquecer durante 5 minutos
aproximadamente com a porta semia-
berta.

- Introduza a comida a ser cozinhada
posicionando a grelha o mais perto
possivel da resisténcia da grelha.

- Para recolher o molho de cozedura
introduza a pingadeira debaixo da
grelha.

Utilize a grelha durante 30 minutos ao
maximo.

Os modelos com grelha eléctrica estao
predispostos para poder montar o kit dos
espetos para churrasco que vem forne-
cido a pedido.

Atencdo: A porta do forno fica
muito quente durante o funciona-
mento da grelha. Mantenha as
criancas longe do aparelho.




ACENDIMENTO DO DISPOSITIVO DO
ESPETO PARA CHURRASCOS
(opcional) (Fig. 3.8)

A grelha é composta de:

— um motor eléctrico aplicado sobre a parte
posterior do forno.

—uma haste de aco inoxidavel com pega
atérmica que se pode desenfiar e dois
garfos regulaveis.

—um suporte de haste para ser introduzido
nas guias centrais do forno.

O espeto para churrasco entra em funcio-
namento rodando o manipulo luz/espeto de
churrasco para a posicao @ (fig. 3.7)

O sentido da rotacdo do espeto para chur-
rasco pode ser feito indiferentemente no
sentido horério ou anti-horério.

COZEDURA DE ESPETO COM O DISPO-
SITIVO PARA CHURRASCO (opcional)

Utiliza-se este dispositivo da seguinte

maneira (fig. 3.8):

— Introduza a pingadeira no Ultimo nivel na
parte debaixo do forno e coloque o supor-
te da haste.

— Enfie na haste as carnes a serem
cozinhadas tendo o cuidado de fixa-las
centralmente com os garfos apropriados.

— Introduza a haste no furo do pequeno
motor e apoie no suporte a bragadeira do
espeto; entdo retire a pega atérmica
rodando-a para a esquerda.

— Monte o ecra contra calor e ligue a grelha.

Muito importante: deixe sempre a porta

semiaberta durante o cozimento e man-

tenha as criangas longe do aparelho por-
que as superficies acessiveis ficam
quentes.

Utilize a grelha durante 30 minutos ao
maximo.

LUZ DO FORNO

O forno possui uma lampada que ilumina o
seu interior para que se possa controlar
visualmente a comida que estd a ser
cozinhada.

Para ligar a lampada rode no sentido horario
0 manipulo até a posi¢ao (fig. 3.9).

Fig. 3.9

11
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4 - CONSELHOS AO UTILIZADOR

CONSELHOS GERAIS

— Verificar de tempos a tempos o bom
estado do tubo de ligacdo a botija ou
a conduta de distribuicdo de gas;
devera estar em perfeito estado e
devera ser substituido no caso de
apresentar anomalias.

— A lubrificacdo periddica das torneiras
devera ser efectuada exclusivamente
por pessoal qualificado.

No caso de uma torneira se tornar
dura, néo forgar: pedir a intervengao
do técnico que deverd desmonta-la,
limpar cuidadosamente e revesti-la
com um pouco de gordura resistente
a temperaturas elevadas.

Antes de proceder a limpeza do
fogdo, desligue-o da rede eléctrica de
alimentacdo e espere que se esfrie.

N&o use instrumentos de limpeza a
vapor porque a humidade poderia
infiltrar-se no aparelho tornando-o
perigoso.

A TAMPA DE VIDRO PODE
QUEBRAR-SE SE FOR AQUECI-
DA.

Ndo fechar a tampa enquanto o0s
gueimadores estiverem quentes
ou so o forno astiver em funcio-
namento. Ndo coloque cacarolas
guentes ou utensilios pesados
sobre a tampa.

Retire eventuais produtos provo-
cados pelo trasbordamento pro-
venientes da tampa antes de abrir
o forno.

TAMPO EM VIDRO
SUBIDA DA TAMPA

Abrir completamente a tampa, levantar
do lado esquerdo e depois, deslocala
ligeiramente para a esquerda.

Se as dobradicas se soltarem, deverdo
ser colocadas nos respectivos lugares
tendo em atencéo:

— colocar a dobradica “D” no lugar da
direita e a dobradi¢a “S” no lugar da
esquerda (fig. 4.1).

REGULACAO DO BALANCO DO
TAMPO

Fechar a tampa e verificar o seu balanco
correcto.

Devera ficar suspenso se aberto a 45°.
Eventualmente, regular a calibragem das
molas com a ajuda de parafusos (R) (fig.
4.1).




5 - LIMPEZA E MANUTENCAO

ATENCAO: Evitar sempre o uso de
produtos abrasivos (pds abrasivos,
esponjas metdlicas) e detergentes
agressivos pois estas substancias
podem causar estragos irrepara-
veis.

CONSELHOS EM GERAL

E aconselhavel operar quando o apa-
relho esta frio, sobretudo ao limpar as
partes esmaltadas.

Evitar deixar nas superficies substan-
cias alcalinas ou acidos (sumo de liméao,
vinagre, etc.)

Evitar utilizar produtos de limpeza a
base de cloro e éacidos.

PARTES ESMALTADAS

Todas as partes esmaltadas devem ser
lavadas unicamente com uma esponja
e sabdo ou outros produtos ndo abra-
sivos. Enxugar de preferéncia com uma
pele.

PARTES EM ACO INOX, ALUMINIO
E SUPERFICIES SERIGRAFADAS

Limpar com um produto idéneo.
Enxugar sempre com cuidado.

IMPORTANTE: A limpeza destas partes
devem ser efetuadas com muita cura
para evitar arranhdes e abrasdes.

Se aconselha a utilizagdo de um pano
macio e sab&o neutro.

ATENCAOQ: Evitar absolutamente o uso
de substancias abrasivas e detergentes
que ndo sejam neutros, pois danificaria
irremediavelmente a superficie proteti-
va.

QUEIMADORES

Pode-se retird-los e lavalos simplesmen-
te com agua quente e sabao.
Conservarse-ao polidos se se utilizar
produtos recomendados para pratas.
Apos a limpeza ou lavagem verificar se
os chapéus ou os queimadores estédo
bem enxutos e colocados correctamente
nos respectivos lugares.

E absolutamente indispensavel verificar
a perfeita colocagdo do chapéu dos
gueimadores, pois uma posicdo errada
deste no seu lugar pode ser a causa de
graves anomalias.

Nos aparelhos com igni¢do eléctrica,
verificar se o eléctrodo esta sempre bem
limpo, de maneira a permitir o jorro regu-
lar da chama.

TORNEIRAS DO GAS

No caso de anomalias no funcionamento
das torneiras do gas, solicite a
intervengéo do Servigo de Assisténcia.

FORNO

Deve ficar sempre limpo depois de ser
utilizado.

Para a limpeza interior do forno tirar e
montar de novo as placas laterais
procedendo conforme mencionado no
proximo capitulo.

Com o forno tépido, passar nas paredes
internas um pano embedido com deter-
gente de qualidade.

O fundo do forno, as placas laterais, o
tabuleiro e a grelha, podem-se lavar
normalmente na banca da cozinha.

SOBSTITUICAO DA LAMPADA DO
FORNO

Retirar a tomada do cabo de alimen-
tacdo da tomada elétrica.

Retirar e substituir a lampada com uma
outra do tipo resistente as altas tempe-
raturas (300°C), tens&o 230 V (50 Hz),
15 W, E14.

13
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MONTAGEM E DESMONTAGEM DAS
PLACAS LATERAIS

— Engatar as placas laterais nos furos
das paredes interiores do forno (Fig.
5.1)

— Colocar nas guias do meio o tabuleiro
e a grelha como na fig. 5.2.

— A desmontagem efectua-se da forma
inversa.

PORTA DO FORNO E PUXADOR

A porta do forno e o puxador limpam-se
da mesma forma que as partes esmal-
tadas.

O vidro interior poe ser facilmente retira-
do para limpeza, desaparafusando os
dois parafusos de fixacdo (Fig. 5.3).

O puxador (Fig. 5.4) retira-se como um
puxador normal.

N&o deposite objectos que possam
inflamar com facilidade dentro do
forno ou da gaveta.

W

Fig. 5.4




DESMONTAGEM DA PORTA

Por favor trabalhe do seguinte modo:

— Abra completamentela porta (fig. 5.5A).

— Os pernos de suporte das articulagbes
da direita e da esquerda estédo
enganchadas na barra metélica que se
encontra por cima das mesmas.

— Levante um pouco a porta do forno. O
entalhe na base da articulacédo
desprende-se.

— Puxe a porta do forno. Solte as duas
articulagbes dos furos.

MONTAGEM DA PORTA

— Pegue na porta (como indicado na
figura) e volte a monta-la na ordem
inversa a da operagcdo de
desmontagem.
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Conselhos
A0
instalador

IMPORTANTE

DA instalacéo, a regulacédo ou a transformacgdo do fogdo para o uso de outros tipos de
gas devem ser feitas por um instalador qualificado.
A falta de cumprimento desta norma implicara na caducidade da garantia.

0O aparelho deve ser instalado correctamente, de acordo com a legislacédo vigente e
seguindo escrupulosamente as instrucdes fornecidas pelo fabricante.

ODesligue a energia eléctrica antes de efectuar qualquer intervengéo sobre o aparelho.

UAs paredes dos méveis ndo devem superar a altura do plano de trabalho e
devem resistir a uma temperatura de 75°C acima da temperatura ambiente.

OAlguns aparelhos estdo revestidos com uma pelicula protectora especial colocada
sobre as partes de aco ou de aluminio.
Antes de usar o fogdo retire cuidadosamente a pelicula protectora.



6 - INSTALACAO

IMPORTANTE

Monte os pés de apoio para evitar que
o pavimento fiqgue danificado. Para néo
estragéa-lo, preste atengdo ao colocar o
fogdo sobre o pavimento, faca-o cuida-
dosamente, como esta ilustrado na figu-
ra ao lado e coloque os 4 pés fornecidos
nos furos apropriados fazendo pressao.

INSTALACAO DOS FOGOES

As condi¢bes de instalagdo, no que diz
respeito a protecgdo contra 0 supera-
quecimento das superficies adjacentes

ao fogéo, devem estar em conformidade com a figura 6.2.
As paredes dos moéveis devem resistir a uma temperatura de 75° C além da tem-

peratura do aposento.

Fig. 6.2

Fig. 6.1

m Classe 1
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Exaustor com

chaminé para a
descarga dos
produtos da

combustdo

\ Abertur
entrada de ar

|

H min 650 mm

a para a

\

&

Ventilador eléctrico
para a descarga
dos produtos da
combustdo

Fig. 6.4

Abertura para a
entrada de ar

LOCAL DA INSTALACAO

O local onde o aparelho a gas for insta-
lado deve possuir um afluxo natural de
ar necessario para a combustao do gas.

O afluxo de ar deve vir directamente de
uma ou mais aberturas, feitas nas pare-
des externas, cuja seccéo livre global
seja de pelo menos 100 cm?2.

No caso de aparelhos que néo
disponham de dispositivos de seguranca
por auséncia de chama, esta abertura
de\;e ter uma secg¢do minima de 200
cm2,

As abertura deveriam ser posicionadas
perto do chéo e, de preferéncia, do lado
oposto aquele de evacuagdo dos produ-
tos de combustéo e devem ser construi-
das de forma que ndo possam ser
obstruidas tanto do interior quanto do
exterior.

Quando néo for possivel fazer as aber-
tura necesdrias, o ar necessario pode vir
de um local adjacente, ventilado como
exigido, desde que ndo seja um quarto
de dormir ou um ambiente perigoso.
Neste caso, a porta da cozinha deve per-
mitir a passagem do ar.

EVACUACAO DOS PRODUTOS DA
COMBUSTAO

Os produtos da combustéo provenientes
do aparelho a gas devem ser evacuados
através de coifas ligadas directamente
com o exterior (fig. 6.3).

Quando isto néo for possivel pode-se uti-
lizar um ventilador eléctrico, aplicado na
parede externa ou na janela, cuja capa-
cidade possa garantir uma troca horaria
de ar igual a 3-5 vezes o volume da
cozinha (fig. 6.4).

O ventilador pode ser instalado somente
se houverem as aberturas para a entra-
da de ar, como descrito no capitulo
“Local da instalacéao”.



7 - PARTE GAS

SECCAO DO GAS TIPOS DE GAS

Os tipos de gés utilizados no fogéo
podem ser divididos pelas suas
caracteristicas, em dois grupos:

- G20
- G30/G31

O aparelho deve ser instalado por um

técnico autorizado, em conformidade

com as normas em vigor no seu Pais, e

no cumprimento das indicag6es forneci-

das pelo produtor.

- Ligue o fogdo a canalizagdo principal,
utilizando canos rigidos ou tubos flexi-
veis em conformidade com as normas
de seguranca locais.

- A ligacdo deve ser feita na parte
detras do fogao (do lado direito ou do
lado esquerdo). O cano nao deve atra-
vessar o fogdo. O terminal ndo utiliza-
do deve ser fechado com um bujéao
interposto a anilha.

- Este aparelho foi predisposto e regu-
lado para funcionar com o gés indica-
do na placa das caracteristicas gerais
colocada no fogao (normalmente com
G30/G31).

- Caso o fogdo devesse funcionar com
um gas diferente, é necessario efec-
tuar as operagfes seguintes:

Operacdo a executar sobre o0s
gqueimadores da mesa de
trabalho

1) Ligagédo ao gas

2) Substituicdo dos injectores

3) Regulacdo de ar priméario

4) Regulagdo do baixo consumo

Operacado a executar sobre
0s queimador do forno

5) Substituicdo do injector
6) Regulacdo do ar primario
7) Regulacdo do baixo consumo.

Fig. 7.1
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1) LIGACAO AO GAS

A ligacdo ao gas efectua-se pela parte
de trds do aparelho, a esquerda ou a
direita (fig. 7.1), de forma a que o tubo
nunca passe por detrds do aparelho.

Os acesso6rioa necessarios a ligagdo do
gas estdo contidos na bolsa que é entre-
gue com o fogao.

A extremidade de ligacdo (esquerda ou
direita) ndo utilizada devera ser fechada
no meio da rolha e da sua junta de
estancamento.

LIGACAO A CANALIZACAO PRINCIPAL

Cat: Il 2H3+

O grupo de ligacao (fig. 7.2) compbe-se
de: - cotovelo “A”, - jungdo “B” para
G30/G31, junta “C” para G 20, anilha de
estanque “D".

G. P. L. G 30/G 31

- Monte o adaptador “B” interpondo a
anilha “D”.

- Ligue o fogao ao regulador da presséo
do cilindro com um tubo de borracha
apropriado (diametro interno 6mm).
Verifigue se as duas extremidades do
tubo estdo perfeitamente encaixadas
e use uma bracadeira normalizada
(ndo fornecida) para as apertar.

Gés natural G20

- Monte o adaptador “C” interpondo a
anilha “D”.

- Ligue o fogéo a rede do gas mediante
um tubo de borracha (diametro interno
15 mm). Verifique se as duas extremi-
dades do tubo estdo perfeitamente
encaixadas e use uma bracadeira nor-
malizada (n&o fornecida) para as aper-
tar.

Importante: A anilha “D” garante a
vedacdo do tubo do gas. Substitua-a
sempre que apresenta uma pequena
deformacgé@o ou imperfeigéo.

O tubo de borracha:

- deve ser o mais curto possivel, sem
dobras ou vincos;

- deve ser facil inspeccionar todo o seu
comprimento para verificar a sua dete-
rioracdo

- nunca deve tocar as partes quentes do
fogédo

- controle de vez em quando as suas con-
digbes e substitua-o sempre na data
impressa no tubo ou sempre que note
sinais de desgaste ou danificacdes.

Importante: Para substituir o adaptador
€ necessério utilizar 2 chaves inglesas
(como na figura 7.3).

Depois da ligagdo a canalizagdo prin-
cipal, verifique se as juntas estdo bem
apertadas utilizando uma solucéo
especial, mas nunca uma chama livre.

!

Fig. 7.2




2) SUBSTITUICAO DOS INJECTORES
DA MESA

Para substituir oa injectores € necessa-
rio levantar a mesa da seguinte forma:

— Desencaixar a tampa A virada para
cima conforme explicado na pagina
12.

— Desaparafusar os parafusos B que
blogueiam as dobradicas e desmonta-
las.

— Retirar as grelhas e queimadores da
mesa de trabalho.

— Fazer deslizar a placa para a frente
para a desprender, depois levantar
seguindo a seta D.

— Manter a chapa aberta com um supor-
te (fig. 7.5).

Substituicdo do injector dos queimado-
res (fig. 7.6)

— Desapertar o parafuso “M” de cada
porta-injector e levantar completamen-
te o tubo de regulagdo de ar “A” (fig.
7.6).

— Com uma chave poligonal de 7 desa-
pertar o injector “J” e fazer a subati-
tuicdo pelo injector adaptado ao gas
utilizado, seguindo o quadro para a
escolha dos injectores.

— O diametro do orificio de cada injector
esti marcado em centésimos de mili-
metros sobre o injector mesmo.
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3) REGULACAO DE AR PRIMARIO
DOS QUEIMADORES DA MESA

Retirando o parafuso M, recolocar o tubo
A seguindo as indicagbes do “quadro
dos injectores” onde a diatdncia entre o
injector e tubo é assinalada, segundo o
queimador e o tipo de gas.

Antea de baixar a mesa de trabalho,
colocar os queimadores correctamente
sobre os seus lugares e verificar o
aspecto das chamas seguindo o seguin-
te esquema.

Eventualmente, rectificar a posicao do
tubo.

4) REGULACAO DO CONSUMO REDUZI-
DO DOS QUEIMADORES DA MESA

Passando de um tipo de gas a outro, é
necessario verificar se 0 consumo redu-
zido esta correcto.

Uma chama correcta no consumo redu-
zido devera ser de cerca de 4 mm; a
passagem brusca do maximo ao ralenti
nunca podera causar a extingdo da
chama.

A regulacdo da chama efectua-se da
seguinte forma:

- acender o queimador

- voltar o botdo até & posicdo RA-
LENTI (minimo)

- levantar o manipulo

- com a ajuda de uma chave de para-
fusos fina virar o parafuso no interior
do cano até ao momento em gue se
obtém a regulacéo correcta (Fig. 7.7).

Para o gas Butano/Propano apertar os
parafusos a fundo.

Fig. 7.6
Ar Flamme Ar
primario correcta primario
isuficiente excessivo
Chama alon-  cone interior ~ Clardo inte-
gada, amarela  limpo de rior e chama
e a tremer cor azul solta
CAUSA
Anilha de anilha de anilha de
regulagao regulagao regulagéo
demasiado aberta demasiado
fechada correctamente aberta




QUADRO DOS INJECTORES

Cat: Il 2H3+
G 30/G 31 G 20
QUEIMADORES Consumo Consumo 28-30/37 mbar 20 mbar
nominal | - rediut By- @ injector Abertura By- | @ injector Abertura
kWl | WD | pass | [1/200 mm] | anilha [mm] | pass |[[1/100 mm] | anilha [mm]
Auxiliar (A) 1,00 0,30 27 50 3 regul. 72 1
Semi-rapido (SR) 1,90 0,38 29 67 57 regul. 100 2
Rapido (R) 3,15 0,60 39 86 Todo aberta | regul. 130 5
Forno 3,70 1,00 48 92 Todo aberta | regul. 140 5

ENTRADA DE AR NECESSARIO PARA A COMBUSTAO DO GAS (2 m3/h x kW)

QUEIMADORES

Entrada de ar necessario [m3]

Auxiliar (A) 2
Semi-rapido (SR) 3,8
Rapido (R) 6,3
Forno 7,4
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5) SUBSTITUICAO DO INJECTOR DO
FORNO

Estes queimadores também utilizam os
injectores descritos no quadro em baixo,
dependendo do tipo de gas que se ira
usar.

— Alivie e retire o painel inferior dentro
do forno.

— Retire o parafuso que segura o quei-
mador (fig. 7.8).

— Retire 0 queimador conforme mostra
a figura 7.9 e apoie-o dentro do forno.
Tenha cuidado em n&o danificar o fio
para o electrodo de ignicéo e a sonda
da valvula de seguranca.

— Usando uma chave de parafusos com
uma ponta de 7 mm, desaparafuse o
injector (indicado pela seta da fig. 7.9)
e substitue-o por um novo injector
seleccionado de acordo com o
“Quadro de injectores”, substitua
depois o queimador repetindo os pas-
sos atrds descritos pela ordem inver-

sa.

6) AR PRIMARIO DO QUEIMADOR DO
FORNO

Usando uma chave Philips, desaperte o
parafuso do anel de regulacdo do ar
(fig. 7.10) e rode o anel para aumentar
ou reduzir a abertura do ar de acordo
com o tipo de gas e as indicagdes do
“Quadro de injectores”.

Acenda o queimador e verifique a
chama.

.Q
—l [ e F

Anel abrindo

[ ]
- -~}




7) REGULACAO DO CONSUMO REDU-

ZIDO DO QUEIMADOR DO FORNO

Esta operacéo deve ser efectuada agin-
do sobre termostato, na seguinte forma:

Acender o queimador e colocar o
manipulo na posi¢do 10,

retirar 0 manipulo e com uma chave
de parafusos fina (lamina de 3 mm e
comprimento 100 mm) desaparafuaar
a porca 3 voltas (fig. 7.11), passando
através da abertura do painel de
comandos;

repdr o manipulo e deixar aquecer o
forno durante 10 minutos; em seguida
colocar o manipulo na posi¢do 1 (mini-
mo), permitindo assim o funcionamen-
to em consumo reduzido;

apos ter retirado o manipulo de novo
tendo o cuidado de n&o voltar o cano
da torneira, fechar suavemente o para-
fuso (fig. 7.11) até a obtencdo de uma
chama 3-4 mm de comprimento.

Flamme correcta

N

Ar primério isuficiente

Ar primario excessivo

N\

BOTOES DO GAS

No caso de anomalias no funciona-
mento dos botdes do gas, chamar o
Servigo de Assisténcia.

Fig. 7.11

IMPORTANTE:

Para todas as operagdes respeitan-
tes a instalagcdo, manutencéo e
convercdo do aparelho, deverdo
ser utilizadas pecas originais do
fabricante.

O fabricante declina a sua respon-
sabilidade perante a inobservancia
desta obrigagao.
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8 - PARTE ELECTRICA

Importante: A instalacdo deve ser
efetuada conforme as instrucdes
do fabricante.

Uma instalagcdo erronea pode
causar danos as pessoas, animais
ou coisas e defronte a tais
acontecimentos o fabricante né&o
pode ser considerado responsavel.

LIGACAO A REDE ELECTRICA

A ligagdo a rede eléctrica deve ser
feita por técnicos qualificados e em
conformidade com as normas vigen-
tes.

Antes de mais, é necessario verificar
se a tensdo de rede corresponde ao
valor indicado na chapa de caracteri-
sticas do aparelho e se a seccéo dos
cabos da instalacdo eléctrica tem
capacidade para suportar a carga indi-
cada na mesma chapa.

No caso do aparelho ser fornecido
sem ficha, é necessario montar uma
ficha normalizada, adequada a potén-
cia absorvida pelo aparelho e confor-
me as normas locais vigentes.

A ficha bipolar deve ser inserida numa
tomada que esteja ligada ao sistema
de terra conforme as normas de segu-
ranca.

Efetuar o coligamento direto a rede,
colocando entre o aparelho e a rede
eletrica um interruptor uni-polar com
abertura minima entre os contactos de
3 mm.

O cabo de alimentacdo ndo deve
entrar em contacto com partes quen-
tes e devera ser colocado de maneira
a ndo exceder, em toda a sua exten-
sdo, a temperatura de 75°C.

— Depois do aparelho montado, o inter-

ruptor ou a tomada devem estar sem-
pre em posi¢do acessivel.

Se o cabo de fomecimento de energia
estiver danificado, deve ser substituido
por outro igual disponivel no servico de
pos-venda.

NOTA: Para a ligagdo a rede, nédo
utilize adaptadores, reducdes ou
caixas de derivagao, porque podem
provocar um aquecimento excessi-

VO ou queimaduras.

Se, para a montagem do aparelho, for
necessario fazer alteragdes a instalagao
eléctrica de casa ou no caso de
incompatibilidade entre a tomada e a
ficha do aparelho, contacte um técnico
profissionalmente qualificado para
proceder as substituigdes.

Este dltimo devera ainda, e
nomeadamente, verificar se a secgao
dos cabos da tomada é adequada a
poténcia absorvida pelo aparelho.

E obrigatério o coligamento do
aparelho com a instalag&o terra.
A casa fabricante se esquiva de
qualquer responsabilidade pela
inconveniencia derivada pela falta
de observagao desta norma.




SUBSTITUICAO DO CABO DE
ALIMENTACAO

Para substituir o cabo de alimentacéo a
uma cozinha e necessério:

— Desapertar os parafusos de fixagao
da proteccdo “A” na parte traseira do
fogéo.

— Introduzir no cerra-cabos “D” um cabo
de alimentacdo do secc¢éo
3 x1 mm?2 - tipo HOS5RR-F.

— Ligar os cabos de fase ao borne “B”
seguindo o esquema da fig. 8.2, e 0
cabo de terra ao borne “E".

— Estender o cabo de alimentacao e blo-
queéa-lo com o cerra-cabo “D”.

— Remontar a protecgédo “A”.

SECCAO DE CABOS DE
ALIMENTACAO “TIPO HO5RR-F”

230 V v 3 x 1 mm?2

REPARACOES

Antes do efectuar qualquer opo-
racdo rospeitante a parte électrica
do aparelho, é absolutante neces-
sario desligar da corrente.

SUBSTITUICAO DOS COMPONENTES
ELECTRICOS SITUADOS DEBAIXO DA
MESA DE TRABALHO

Comutadorea, termostato, acendedor e
velas podem ser facilmente substituidos
ap0s ter retirado a mesa de trabalho
seguindo as indicagoes que figuram no
capitulo “Substituicdo dos injectores da
mesa”.

O fabricante ndo reponde pelas possiveis impreci-
sOes, que podem ser atribuidas a erros de impres-
sd0 ou transcri¢cdo contidas no presente manual.
Coroa tripla Reserva-se o direito, sem prejudicar a
caracteristica essencial de funcionalidade e segu-
ranca, de introduzir nos proprios produtos, em qual-
guer momento e sem aviso prévio, eventuais alte-
ragdes, necessarias face a quaisquer exigéncias de
caracter construtivo ou comercial.

230V~
S

Li N PE
(L2)

Fig. 8.2
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