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Use your blender for soups, sauces,
drinks, patés, mayonnaise, dressings
etc. Use your mill (if supplied) for

milling herbs, nuts and coffee beans.

safety

® Liquids should be allowed to
cool to room temperature
before blending.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning.

® Never fit the blade unit to the
power unit without the
blender goblet or mill jar
fitted.

® Keep hands and utensils out of the
blender when it’s on the power unit.

® Don’t touch the sharp blades.

® Never use a damaged machine. Get
it checked or repaired: see ‘service
and customer care’.

® Never use an unauthorised
attachment.

® Never leave the machine on
unattended.

® \When removing the blender or mill
from the power unit:
o wait until the blades have

completely stopped;
o don’t accidentally unscrew the jug
or jar from the blade unit.

® Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that have formed
a solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.

® Misuse of your blender can result in
injury.

® This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

® Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

® Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the machine.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
1 Remove all packaging.
2 Wash the parts: see ‘cleaning’.

ey

blender
filler cap

lid

jug
sealing ring
blade unit
power unit
cord storage
mill (if supplied)
blade unit
sealing ring
jar

CICICICICICIC NPy

CICIC)

to use your blender

1 Fit the sealing ring into the blade
unit.

Screw the jug onto the blade unit.
Put your ingredients into the jug.

Put the filler cap in the lid, then turn.
Screw the lid onto the jug so that the
thumb tab is over the handle. (To
unscrew the lid, push the thumb

tab @.)
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Place the blender onto the power
unit and turn to lock @.
Switch on.

Important

blender and mill

To ensure long life of your blender,
never run it for longer than 60
seconds or the mill for longer than
30. Switch off as soon as you've got
the right consistency.

Don’t process spices — they may
damage the plastic.

The machine won’t work if the
blender or mill is fitted incorrectly.

blender only

Don’t put dry ingredients into the
blender before switching on. If
necessary, cut them into pieces;
remove the filler cap; then, with the
machine running, drop them through
one by one. Keep your hand over
the opening. Empty regularly.

Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Never blend more than 1 litre (1%
pints) — less for frothy liquids like milk
shakes.

mill only
Use for dry ingredients only.

hints

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the ail, into
the blender. Then, with the machine
running, pour the oil into the filler cap
and let it run through.

Thick mixtures, eg patés and dips,
may need scraping down. If it’s
difficult to process, add more liquid.
When crushing ice, add 15ml

(1 tbsp) water to 6 ice cubes.
Operate the blender in short bursts.

to use your mill

1 Put your ingredients into the jar. Fill it
no more than half full.

2 Fit the sealing ring into the blade
unit.

3 Turn the blade unit upside down.
Lower it into the jar, blades down.

4 Screw the blade unit onto the jar
until it’s finger-tight.

5 Place the mill onto the power unit
and turn to lock.

6 Switch on.

cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Empty the jug before unscrewing it
from the blade unit.

® Don’t wash any parts in your
dishwasher.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry.

® Push excess cord inside the back of
the machine.

blade unit

1 Remove and wash the sealing ring.

2 Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the blade
unit in water.

3 Leave to dry upside down, away
from children.

other parts
Wash by hand, then dry.



service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

servicing, spare parts or repairs

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and

resources. As a reminder of the need to

dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.

winter warmer soup

carrots, potatoes and onions: twenty
2cm (") cubes of each

bacon stock

100g (40z) red lentils, washed
250ml (#pt) vegetable stock

one 400g (140z) tin chopped
tomatoes

salt and pepper

200g (80z) cooked bacon joint cut
into 1cm (4") cubes

1 Put the carrots, potatoes and onions
into the blender in that order.

2 Add bacon stock up to the 1 litre
mark.

3 Blend for no more than 5 seconds.
4 Pour into a saucepan. Then add the
lentils, tomatoes, vegetable stock

and seasoning.

5 Bring to the boil, stirring constantly.
Then simmer for about 1 hour,
stirring regularly, until the ingredients
are cooked.

6 Add the bacon cubes and heat
through for 5-10 minutes. Serve
immediately.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik uw mixer voor het maken
van soepen, sauzen, drankjes,
ragouts, mayonaise, dressings, etc.
Gebruik uw multimolen (indien
meegeleverd) voor het fijinmalen van
kruiden, noten en koffiebonen.

veiligheid

® Vioeistoffen eerst tot

kamertemperatuur laten

afkoelen voordat u ze in de

blender verwerkt.

Schakel het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact:

o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert

O na ieder gebruik

o voor het reinigen.

Zet het mes nooit op het

motorblok zonder dat de

beker van de blender of de

maalbeker is bevestigd.

Houd handen en keukengerei uit de

mixer wanneer deze op het

motorgedeelte staat.

Raak de scherpe messen niet aan.

Gebruik het apparaat nooit als het is

beschadigd. Laat het dan nakijken of

repareren: zie ‘onderhoud en

klantenservice’.

Gebruik uitsluitend goedgekeurde

hulpstukken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd

achter.

Wanneer u de mixer of molen van

het motorgedeelte verwijdert:

o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;

o schroef de kan of pot niet per
ongeluk van de messeneenheid af.

Smoothie-recepten — verwerk nooit

bevroren ingrediénten die tijdens de

bevriezing tot een vaste massa

gevormd zijn; breek de massa op

voor u hem aan de beker toevoegt.

Misbruik van uw blender kan tot

letsel leiden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor

gebruik door personen (inclusief

kinderen) met verminderde

lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

Controleer of uw stroomvoorziening
overeenkomt met de gegevens op
de onderzijde van het apparaat.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor het eerste gebruik

1

2

Verwijder al het
verpakkingsmateriaal.
Was de onderdelen: zie ‘reiniging’.

legenda
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mixer

vuldop

deksel

kan

afdichtring
messeneenheid
motorgedeelte
opbergruimte snoer
molen (indien meegeleverd)
messeneenheid
afdichtring

pot



het gebruik van uw
mixer

1 Plaats de afdichtring in de
messeneenheid.

2 Schroef de kan op de
messeneenheid.

3 Doe uw ingrediénten in de kan.

4 Plaats de vuldop in de deksel en
draai deze vast.

5 Schroef de deksel op de kan zodat
de druklip over de handgreep
geplaatst is. (om de deksel los te
schroeven, moet u op de druklip
duwen @).

6 Plaats de mixer op het
motorgedeelte en draai hem om
hem vast te zetten @.

7 Schakel het apparaat in.

belangrijk
mixer en molen

® Om ervoor te zorgen dat uw mixer
langer meegaat, moet u hem nooit
langer dan 60 seconden laten
draaien, en de molen nooit langer
dan 30 seconden. Schakel het
apparaat uit zodra het voedsel de
gewenste dikte heeft.

® \erwerk geen kruiden - deze kunnen
het plastic beschadigen.

® Het apparaat werkt niet als de mixer
of de molen verkeerd zijn
aangebracht.

mixer alleen

® Doe geen ingrediénten in de mixer
voordat u hem inschakelt. Snijd de
ingrediénten indien nodig in stukjes;
verwijder de vuldop; laat vervolgens
de stukjes terwijl het apparaat draait,
één voor één erin vallen. Houd uw
hand over de opening. Maak het
apparaat regelmatig leeg.

® Gebruik de mixer niet als
bewaarbak. Zorg dat hij voor en na
ieder gebruik leeg is.

® Mix nooit meer dan 1 liter - minder
voor schuimende vloeistoffen zoals
milkshakes.

molen alleen
Uitsluitend gebruiken voor droge
ingrediénten.

tips

® Bij het maken van mayonaise moet u
alle ingrediénten, met uitzondering
van de olie, in de mixer doen.
Vervolgens giet u, terwijl het
apparaat draait, de olie in de vuldop
en laat u deze door het mengsel
lopen.

® Dikke mengsels, bijvoorbeeld
ragouts en dipsauzen, zult u
misschien naar beneden moeten
schrapen. Als het mengsel moeilijk te
verwerken is, moet u meer vioeistof
toevoegen.

® \/oeg bij het fijnmaken van ijs 15 ml
water toe. (1 eetlepel) water per 6
ijsklontjes. Laat de mixer met korte
stoten draaien.

het gebruik van uw
molen

1 Doe uw ingrediénten in de pot. Vul
de pot maximaal tot de helft.

2 Plaats de afdichtring in de
messeneenheid.

3 Zet de messeneenheid
ondersteboven en laat deze met de
messen naar beneden in de pot
zakken.

4 Schroef de messeneenheid op de
pot tot hij losvast zit.

5 Plaats de molen op het
motorgedeelte en draai hem om
hem te vergrendelen.

6 Schakel het apparaat in.



reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

® Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.

® Maak de kan leeg voordat u deze
van de messeneenheid schroeft.

® \Nas de onderdelen niet in een
vaatwasser.

motorgedeelte

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

® Duw overtollig snoer in de
achterzijde van het apparaat.

messeneenheid

Verwijder en was de afdichtring.

2 Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in water.

3 Laat de eenheid ondersteboven
drogen op een plaats waar kinderen
er niet bij kunnen.

—_

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



warme wintersoep

wortels, aardappels en uien: zestien
blokjes van 2 cm van ieder

bouillon van bacon

100g rode linzen, gewassen

250ml groentebouillon

een blik met 400g tomatenblokjes
zout en peper

200g bereide bacon in blokjes van 1
cm

1 Doe de wortels, aardappels en uien
in deze volgorde in de mixer.

2 Voeg baconbouillon toe tot aan de 1
liter-markering.

3 Maximaal 10 seconden mixen.

4 Giet het mengsel in een steelpan.
Voeg vervolgens de linzen, tomaten,
groentebouillon en kruiden toe.

5 Breng dit geheel onder constant
roeren aan de kook. Laat de soep
vervolgens circa 1 uur zachtjes
koken en roer er regelmatig
doorheen tot alle ingrediénten gaar
zijn.

6 Voeg de blokjes bacon toe en laat
deze 5-10 minuten mee verwarmen.
Soep onmiddellijk opdienen.



Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Utilisez votre mixeur pour les
soupes, les sauces, les boissons, les
patés, les mayonnaises, les
assaisonnements, etc. Utilisez votre
moulin (s’il est inclus) pour moudre
les herbes aromatiques, les noix et
les grains de café.

sécurité

® Laissez les liquides refroidir a
température ambiante avant
de les placer dans le mixeur.

® [ieignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o apres utilisation

o avant le nettoyage.

® Ne fixez jamais le bloc de
lames au bloc-moteur sans
que le bol du mixeur ou le
gobelet du moulin ne soient
installés.

® Conservez les mains et tout ustensile
hors du mixeur lorsqu’il est en place
sur le bloc-moteur.

® Ne touchez pas les lames
tranchantes.

® N'utilisez jamais un appareil
endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service
apres-vente”.

® N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

® Ne laissez jamais I'appareil en
marche sans surveillance.

® Quand vous retirez le mixeur ou le
moulin du bloc-moteur :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

o ne dévissez pas accidentellement
le pichet ou le bocal de I'unité
porte-lames.

® Recettes pour smoothies — ne mixez
jamais d’ingrédients surgelés qui ont
formé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

® Une mauvaise utilisation de votre
mixeur peut provoquer des
blessures.

® Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins
qu’elles n'aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

® | es enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

® N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher P’appareil

® Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous votre
appareil.

® Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

1 Retirez tous les emballages.

2 Lavez les différents éléments de
I’appareil : voir “nettoyage”.
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mixeur

bouchon de remplissage
couvercle

pichet

bague d’étanchéité
unité porte-lames
bloc-moteur
rangement du cordon
moulin (s’il est inclus)
unité porte-lames
bague d’étanchéité
bocal
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utilisation de votre
mixeur

1 Adaptez la bague d’étanchéité dans
I'unité porte-lames.

2 Vissez le pichet sur I'unité porte-
lames.

3 Mettez vos ingrédients dans le
pichet.

4 Mettez le bouchon de remplissage
dans le couvercle, puis tournez.

5 Vissez le couvercle sur le pichet, de
sorte que le poucier se situe au-
dessus de la poignée. (Pour dévisser
le couvercle, appuyez sur le poucier
(1))

6 Placez le mixeur sur le bloc-moteur
et tournez pour verrouiller @.

7 Mettez I'appareil en marche.

Important
mixeur et moulin

® Afin de prolonger la durée de vie de
votre mixeur, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60
secondes ou plus de 30 secondes
pour le moulin. Eteignez I'appareil
dés que vous avez obtenu la
consistance que vous vouliez pour
vos aliments.

® N'utilisez pas votre appareil pour
transformer les épices — ces aliments
pourraient endommager le plastique.

® | ‘appareil ne fonctionne pas si le
mixeur ou le moulin ne sont pas
correctement mis en place.

mixeur uniquement

® N’introduisez pas d’ingrédients secs
dans le mixeur avant de le mettre en
marche. Si nécessaire, coupez-les
en morceaux ; retirez le bouchon de
remplissage ; puis, I'appareil étant
en marche, laissez-les tomber un par
un dans le mixeur. Conservez une
main au-dessus de I'ouverture. Videz
régulierement.

® N'utilisez pas le mixeur comme
récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

® Ne mélangez jamais plus de 1 litre —
voire moins pour les liquides
mousseux comme les milk-shakes.

moulin uniquement
Utilisez le moulin uniquement pour
les ingrédients secs.

conseils

® | orsque vous montez une
mayonnaise, mettez tous les
ingrédients, sauf I'huile, dans le
mixeur. Une fois que I'appareil est en
marche, versez I'huile dans le
bouchon de remplissage et laissez-la
s’écouler.

® | es mélanges épais (ex. : patés et
mousses) peuvent nécessiter de
racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mélanger, ajoutez
davantage de liquide.

® Pour piler de la glace, ajoutez 15 ml
(1 cuillerée a soupe) d’eau pour 6
glagons. Actionnez le mixeur par a-
coups.



utilisation de votre
moulin

1 Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas a plus
de la moitié.

2 Adaptez la bague d’étanchéité dans
I'unité porte-lames.

3 Retournez 'unité porte-lames.
Abaissez-la dans le bocal, lames
vers le bas.

4 Vissez I'unité porte-lames sur le
bocal jusqu’a ce qu’elle soit
correctement vissée et fixée.

5 Placez le moulin sur le bloc-moteur
et tournez pour verrouiller.

6 Mettez I'appareil en marche.

nettoyage

® Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

® Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouiller.

® Videz le pichet avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

® Ne lavez aucune partie de I'appareil
au lave-vaisselle.

bloc-moteur

® Passez un linge humide, puis
séchez.

® Enfoncez I'exces de cordon a
I'arriere de I'appareil.

unité porte-lames
1 Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

2 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du
robinet. N'immergez pas I'unité
porte-lames dans I'eau.

3 Laissez sécher a I'envers et hors de
portée des enfants.

autres parties
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations

® contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.



AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.

soupe chaude d’hiver

carottes, pommes de terre et
oignons : 16 cubes de 2 cm chacun
bouillon de bacon

100 g de lentilles rouges, lavées
250 ml de bouillon de légumes

une boite de 400 g de tomates
coupées

sel et poivre

200 g de bacon cuit coupé en dés
de 1 centimetre

1 Mettez les carottes, les pommes de
terre et les oignons dans le mixeur
dans cet ordre.

2 Ajoutez le bouillon de bacon jusqu’a
ce que vous arriviez a la marque "1
litre".

3 Mélangez pendant 10 secondes
maximum.

4 Versez dans une casserole. Ajoutez
les lentilles, les tomates, le bouillon
de légumes et I'assaisonnement.

5 Amenez a ébullition, en remuant
sans arrét. Laissez mijoter pendant
environ 1 heure, en remuant
régulierement, jusqu’a ce que les
ingrédients soient cuits.

6 Ajoutez les dés de bacon et laissez
chauffer pendant 5 a 10 minutes.
Servez tout de suite.



Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Ihr Mixer eignet sich zum Mixen von
Suppen, Saucen, Mixgetranken,
Pasteten, Mayonnaise, Dressings
usw. Die Muhle kann, sofern Ihr
Gerét damit ausgestattet ist, zum
Mahlen von Kaffeebohnen und
Krautern verwendet werden.

Sicherheit

® Lassen Sie Fliissigkeiten auf

Raumtemperatur abkiihlen,

bevor Sie mit dem Mixen

beginnen.
® Geréat ausschalten und Netzstecker
ziehen:

o vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des
Gerétes

o nach Gebrauch

o vor der Reinigung

® Den Messereinsatz niemals
ohne angebrachten Mixbecher
oder Mahlbehilter auf die

Antriebseinheit schrauben.

® Halten Sie Finger oder

Kochwerkzeuge wéahrend des

Mixvorgangs nicht in den Mixbecher.

® Die Messer sind sehr scharfl Gehen

Sie bei Gebrauch und Reinigung

sehr vorsichtig damit um.

® Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn

Gerat oder Kabel beschadigt sind

(Uberprifen und ggf. reparieren

lassen: siehe 'Kundendienst').

® Nur zugelassene Geréteteile
benutzen.

® Gerat wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt lassen.

® Zum Abnehmen des Mixers oder der

Muhle vom Sockel, warten bis die

Messer zum Stillstand gekommen

sind. Nicht aus Versehen den

Mixaufsatz von der Messereinheit

abschrauben.

® Rezepte fir Smoothies - mixen Sie
niemals gefrorene Zutaten, die beim

Tiefklhlen zu einer festen Masse

zusammengefroren sind. Zerkleinern

Sie die gefrorene Masse, bevor Sie

sie in den Behalter flllen.

® UnsachgemaBer Gebrauch lhres
Mixers kann zu Verletzungen fuhren.

® Dieses Gerat darf nicht von physisch
oder geistig behinderten oder in
ihren Bewegungen eingeschrénkten
Personen (einschlieBlich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt flr
Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Geréat
haben, es sei denn, sie werden
dabei von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

® Kinder mussen Uberwacht werden,
damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

® Das Gerét nur fUr seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt
keine Haftung bei unsachgemaier
Benutzung des Gerats oder
Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Vor dem Einschalten

® Bitte Uberprifen Sie - bevor Sie das
Gerat anschlieBen -, ob die
Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild entspricht (sieche
Unterseite des Mixers).

® Dieses Gerat entspricht der
européischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung
zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Verpackungsmaterial vollstandig
entfernen.

2 Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung'.



Schllssel

Mixer

Verschlusskappe flr Einfulléffnung
Deckel

Mixbecher

Dichtungsring

Messereinsatz mit Sockel
Motorblock / Sockel
Kabelstauraum

Miihle (sofern damit ausgestattet)
Messereinsatz mit Sockel
Dichtungsring

Behalter

0P QOPOO®®OO

Zusammensetzen des
Mixers

1 Dichtungsring auf den Messereinsatz
legen und in den Sockel setzen.
Mixbecher auf den Messereinsatz
mit Sockel aufschrauben.

Zutaten in den Mixbecher flllen.
Verschlusskappe in den Deckel
einsetzen und drehen.

Deckel auf den Mixbecher
schrauben bis sich der
Daumenhebel Uber dem Griff
befindet (zum Abschrauben des
Deckels Daumenhebel @
herunterdrticken).

Mixer auf den Motorblock / Sockel
aufsetzen und drehen bis dieser
einrastet @.

Einschalten.

2

Wichtig

Mixer und Miihle

Lassen Sie den Mixer nie langer als
60 Sekunden und die Muhle nicht
langer als 30 Sekunden
eingeschaltet. Gerat ausschalten,
sobald die gewlnschte Konsistenz
erreicht ist.

Keine GewUrze einflllen — das
Plastik kdnnte beschéadigt werden.
Sind Mixer oder Muhle nicht richtig
aufgesetzt, l&sst sich das Gerat nicht
einschalten.
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Nur Mixer

Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben.
Trockene Zutaten ggf. klein
schneiden, Verschlusskappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerat zugeben.

Mixer nicht als
Aufbewahrungsbehélter verwenden.
Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Nicht mehr als 1 Liter einflllen — bei
schaumenden Flissigkeiten wie
Milchshakes eine noch geringere
Menge verwenden.

Nur Mihle
Nur trockene Zutaten verwenden.

Tipps

Bei der Zubereitung von Mayonnaise
alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Dann bei laufendem
Geréat das Ol tber die Einflilléffinung
zugeben.

Dickflissige Mischungen, z. B.
Pasteten und Dipps, mUssen evtl.
zwischendurch vom Rand des
Mixbechers abgekratzt werden. Ist
die Verarbeitung zu schwer,
Flussigkeit zugeben.

Beim Zerkleinern von Eiswdrfeln pro
6 Eiswurfel 15 ml (1 Essloffel) Wasser
zugeben. Mixer zum Zerkleinern
mehrmals ein- und ausschalten.

Zusammensetzen der
Muhle

1 Zutaten in den Behalter geben.
Maximal bis zur Halfte fullen.
Dichtungsring auf den Messereinsatz
legen.

Komplette Messereinheit auf das
gefllite Glas legen.

Messereinheit fest auf den Behalter
schrauben.

MUhle auf den Sockel aufsetzen und
drehen bis diese einrastet.

6 Einschalten.

2
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Reinigung

® \or der Reinigung Gerat ausschalten
und Netzstecker ziehen.
AnschlieBend Gerat auseinander
nehmen.

® Sockel, Netzkabel und Stecker nicht
nass werden lassen.

® Behalter vor dem Abschrauben von
der Messereinheit leeren.

® Finzelteile von Hand sptlen. Bitte
nicht in die Geschirrspllmaschine
geben.

Sockel

® Mit feuchtem Tuch abwischen und
abtrocknen.

® Uberflissige Kabellange im Gerat
verstauen.

Messereinheit

1 Dichtungsring abnehmen und
spulen.

2 Die sehr scharfen Messer nicht
bertihren — mit heiBem Seifenwasser
sauber blrsten, dann unter
flieBendem Wasser griindlich
abspulen. Messereinheit nicht in
Wasser tauchen.

3 Auf dem Kopf stehend trocknen
lassen, auBerhalb der Reichweite
von Kindern.

Andere Teile
Von Hand spllen, abtrocknen.

Kundendienst und
Service

® Fin beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

® Verwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle flr Sondermuill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Ricknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermddglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt.
Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Geré&t mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.



Warmende Wintersuppe

Méohren, Kartoffeln und Zwiebeln in
jeweils 2 cm groBe Wirfel schneiden
Fleischbriihe

100 g rote Linsen, gewaschen

250 ml Gemusebrihe

eine Dose (400g) passierte Tomaten
Salz und Pfeffer

200 g Dorrfleisch, gewdirfelt (1 cm)

e

Méohren, Karotten und Zwiebeln in
dieser Reihenfolge in den Mixer
geben.

2 Mit Fleischbrihe bis zur 1-Liter-

Markierung auffillen.

Maximal 10 Sekunden mixen.

In einen Topf gieBen. Linsen,

Tomaten und GemUsebrihe

zugeben. Wrzen.

5 Unter sténdigem Ruhren zum
Kochen bringen und ca. 1 Stunde
auf niedriger Flamme kdcheln lassen
bis alle Zutaten weich gekocht sind.
RegelmaBig umrihren.

6 Gewdlrfeltes Dorrfleisch zugeben und

5- 10 Minuten lang erhitzen. Sofort

servieren.

AW
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Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Usare il frullatore per preparare
minestre, salse, bevande, paté,
maionese, condimenti, ecc. Usare il
macinino (se fornito) per macinare
erbe, frutta secca e chicchi di caffe.

sicurezza

Lasciare raffreddare i liquidi a
temperatura ambiente prima
di lavorarli nel frullatore.
Spegnere |'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente:

o prima di montare o staccare
qualungque componente

o dopo aver usato I'apparecchio

o prima di pulire I'apparecchio.

Non inserire mai Punita delle

lame sul corpo motore senza

prima montare la caraffa del
frullatore o la vaschetta del
macinatutto.

Tenere mani ed utensili fuori dal

frullatore quando esso é stato

inserito sul corpo motore.

Non toccare le lame affilate.

Non usare mai |'apparecchio se

appare danneggiato. Farlo

controllare o riparare - vedere
sezione 'manutenzione e assistenza
tecnica'.

Usare solo accessori di tipo

approvato.

Non allontanarsi mentre

|'apparecchio & in funzione.

Nel togliere il frullatore o il macinino

dal corpo motore:

o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;

o non svitare inavvertitamente il
recipiente o la vaschetta dal
complessivo delle lame.

Ricette per gli smoothie — non

frullare mai ingredienti solidificatisi

dopo il congelamento; disgregarli
prima di aggiungerli nella caraffa.

"uso scorretto di questo frullatore

puod causare infortuni.
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® Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
|'apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

prima dell'uso
1 Togliere tutto il materiale di
imballaggio.
Lavare i componenti
dell'apparecchio (vedere sezione
‘pulizia’).

legenda

frullatore

tappo di riempimento
coperchio

recipiente

anello di tenuta
complessivo delle lame
corpo motore
rientranza per il cavo
macinino (se fornito)
complessivo delle lame
anello di tenuta
vaschetta

PP 0POO®®OO



come usare il frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta nel
complessivo delle lame.

2 Awvitare il recipiente sul complessivo
delle lame.

3 Versare gli ingredienti nel recipiente.

4 Inserire il tappo di riempimento nel
coperchio, poi girare.

5 Awvitare il coperchio sul recipiente, in
modo che I'appoggio per il pollice si
trovi sopra al manico. (Per svitare il
recipiente, spingere sull'appoggio
per il pollice @).

6 Collocare il frullatore sul corpo
motore e girarlo per bloccarlo in
posizione @.

7 Accendere |'apparecchio.

Importante
frullatore e macinino

® A garanzia di una lunga durata utile
del frullatore, non azionarlo mai per
oltre 60 secondi alla volta, oppure
per oltre 30 secondi alla volta nel
caso del macinino. Spegnere
I'apparecchio non appena dli
ingredienti giungono alla consistenza
desiderata.

® Non lavorare le spezie, che possono
infatti danneggiare la plastica.

® | 'apparecchio non funzionera se
frullatore o macinino vengono inseriti
male.

solo per il frullatore

® Non versare ingredienti secchi nel
frullatore prima di accenderlo. Se
necessario, tagliare gli ingredienti a
pezzetti. Togliere il tappo di
riempimento e poi, con
I'apparecchio in funzione, lasciare
cadere i pezzetti nel frullatore, uno
alla volta. Tenere la mano
sull'apertura e svuotare ad intervalli
regolari il frullatore.

® Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo I'uso.

® Non frullare mai piu di 1 litro - meno
per i liquidi che producono schiuma,
per esempio i frappé.

solo per il macinino
Usare esclusivamente ingredienti
secchi.

consigli

® Nel preparare la maionese, versare
tutti gli ingredienti nel frullatore, fatta
eccezione per I'olio. Poi, con
|'apparecchio in funzione, versare
I'olio dal tappo di riempimento e
lasciarlo incorporare negli altri
ingredienti.

® Per le miscele molto consistenti, es.
paté e salse, potra essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti del recipiente. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere altro liquido.

® Nel macinare il ghiaccio, aggiungere
sempre 15ml di acqua ogni 6 cubetti
di ghiaccio. Azionare il frullatore per
brevi periodi ripetuti.

come usare il macinino

1 Versare gli ingredienti nella
vaschetta, riempiendola per non piu
di meta.

2 Inserire I'anello di tenuta nel
complessivo delle lame.

3 Capovolgere il complessivo delle
lame. Abbassarlo sulla vaschetta,
tenendo le lame rivolte verso il
basso.

4 Awvitare il complessivo delle lame
sulla vaschetta, fino a stringerlo a
mano.

5 Inserire il macinino sul corpo motore
e girare per bloccarlo in posizione.

6 Accendere I'apparecchio.



pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di pulirlo.

® Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.

® Svuotare il recipiente prima di svitarlo
dal complessivo delle lame.

® Non lavare alcun componente in
lavastoviglie.

corpo motore

® Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

® Spingere la lunghezza del cavo in
eccesso nell'apposita rientranza sul
retro dell'apparecchio.

complessivo delle lame

1 Togliere e lavare I'anello di tenuta.

2 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il complessivo delle
lame in acqua.

3 Lasciare asciugare nella posizione
capovolta, fuori della portata dei
bambini.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.
Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto ¢ riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



minestra d'inverno

carote, patate e cipolle: sedici
cubetti di 2cm per ciascuna verdura
brodo di pancetta

100g di lenticchie rosse lavate
250ml di brodo vegetale

400g di pomodori pelati tagliuzzati
sale e pepe

200g di taglio di pancetta cotta,
tagliata a cubetti di 1cm

1 Versare le carote, le patate e le
cipolle nel frullatore, in quest'ordine.

2 Aggiungere il brodo di pancetta, fino
al livello segnato per 1 litro.

3 Frullare per un massimo di 10
secondi.

4 Ora versare il tutto in una pentola,
poi aggiungere le lenticchie, i
pomodori, il brodo vegetale, il sale e
il pepe.

5 Portare ad ebollizione, mescolando
continuamente. Poi fare sobbollire
per circa 1 ora, mescolando
regolarmente, fino a quando gli
ingredienti non sono ben cotti.

6 Aggiungere i cubetti di pancetta e
riscaldare a fondo per 5-10 minuti.
Servire immediatamente.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustragdes da primeira ina.

Utilize o seu misturador para fazer
sopas, molhos, bebidas, patés,
maionese, recheios, etc. Utilize o
seu moinho (se incluido) para moer
ervas, frutos secos e gréos de café.

seguranca

Devera deixar os liquidos
arrefecerem até a
temperatura ambiente antes
de misturar.

Desligue no interruptor e da tomada:

o Antes de colocar ou retirar pecas

o Depois de usar

o Antes de limpar.

Nunca coloque o dispositivo

da lamina na unidade motriz

sem o copo misturador ou a

taca do moinho colocado.

Mantenha as maos e os utensilios

fora do misturador quando esta na

base.

N&o toque nas laminas afiadas.

Nunca utilize uma maquina

danificada. Leve-a a arranjar:

verifique a seccéo “assisténcia e

cuidados do cliente”.

Nunca utilize um acessorio ndo

autorizado.

Nunca deixe a maquina a funcionar

sozinha.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho

da base:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

o Nao desenrosque acidentalmente
0s recipientes da unidade das
laminas.

Receitas de batidos — nunca misture

ingredientes congelados que tenham

solidificado durante a congelagao;
esmague-os antes de os adicionar
no copo.

O uso incorrecto do seu misturador

pode resultar em ferimentos.

Este electrodomeéstico néo devera

ser utilizado por pessoas (incluindo

criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou

N —

com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodomeéstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nado se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente
eléctrica que vai utilizar corresponde
a indicada na parte de baixo da
maquina.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes da primeira utilizacao
Retire todas as embalagens

Lave as pegcas: verifique a secgao
“limpeza”.

chave

CICICANCICICICICICIC)

misturador

tampa de enchimento
tampa

recipiente

anel vedante

unidade das laminas
base

compartimento do fio eléctrico
moinho (se incluido)
unidade das laminas
anel vedante
recipiente



utilizacdo do misturador

1 Encaixe o anel vedante na unidade
das laminas.

2 Enrosque o recipiente na unidade
das laminas.

3 Cologue os ingredientes no
recipiente.

4 Cologue o tampa de enchimento na
tampa, depois enrosque.

5 Enrosque a tampa no recipiente de
forma a que a aba figue por cima da
pega. (Para desenroscar a tampa,
carregue na aba @.)

6 Cologue o misturador na base e
enrosque para fechar @.

7 Ligue.

importante
misturador e moinho

® Para garantir a duragao do
misturador, nunca o deixe funcionar
durante mais de 60 segundos, nem
ao moinho por mais de 30. Desligue
assim que tiver obtido a consisténcia
correcta.

® Nao utilize a maquina com
especiarias — podem danificar o
plastico.

® A méaqguina nao funciona se o
misturador ou 0 moinho estiverem
mal encaixados.

apenas para o misturador

® Nao coloque ingredientes secos no
misturador antes de o ligar. Se
necessario, corte-os em pedagos;
retire a tampa de enchimento;
depois, com a maquina em
funcionamento, deite-os um a um.
Mantenha a mao por cima da
abertura. Esvazie regularmente.

® Nao utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizagéo.

® Nunca misture mais de 1 litro —
menos para liquidos espumosos
como batidos de leite.

apenas para o moinho

Utilize apenas com ingredientes
SEecos.

sugestoes

® Ao fazer maionese, coloque todos
os ingredientes, excepto o 6leo, no
misturador. Depois, com a maquina
em funcionamento, deite o éleo pela
tampa de enchimento e deixe-o
escorrer.

® Misturas grossas, ex. patés e dips,
podem necessitar de ser raspadas.
Se for dificil de fazer, junte mais
liquido.

® Para moer gelo, junte 15ml (1 colher
de sopa) de agua para 6 cubos de
gelo. Ligue o misturador vérias vezes
seguidas, durante pouco tempo de
cada vez.

utilizagcao do moinho

1 Deite os ingredientes no recipiente.
N&o encha mais de meio.

2 Cologue 0 anel vedante na unidade
das laminas.

3 Vire a unidade das laminas ao
contréario. Coloque-a dentro do
recipiente, com as laminas para
baixo.

4 Enrosque a unidade das laminas no
recipiente até estar bem apertada.

5 Cologue o0 moinho na base e
enrosque para prender.

6 Ligue.

limpeza

® Desligue sempre no interruptor e da
tomada e desmonte antes de limpar.

® Nunca deixe a base, o fio eléctrico
ou a ficha molharem-se.

® Esvazie o recipiente antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

® Nao lave nenhuma pega na maquina
de lavar loiga.

base

® | impe com um pano humido, depois
seque.

® Enfie o fio eléctrico em excesso para
dentro da parte traseira da maquina.



unidade das laminas

1 Retire e lave o anel vedante

2 Nao toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois
passe bem por agua corrente. N&o
insira a unidade das laminas dentro
de agua.

3 Deixe secar virada para baixo,
afastada do alcance das criangas.

outras pecas
Lave a mao e seque.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparacoes
® Contacte o estabelecimento onde

adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto nédo
deve ser eliminado conjuntamente com
os resfduos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacao
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.



sopa quente de Inverno

cenouras, batatas e cebolas: 16
cubos de 2cm de cada

caldo de bacon

100g de lentilhas vermelhas, lavadas
250ml de caldo vegetal

1 lata de 400g de tomate picado

sal e pimenta

200g de bacon cozido, cortado em
cubos de 1cm

1 Coloque as cenouras, batatas e
cebolas no misturador por esta
ordem.

2 Junte o caldo de bacon até a marca
de 1 litro.

3 Misture durante 10 segundos, no
maximo.

4 Deite numa panela. Depois junte as
lentilhas, tomate, caldo vegetal e
tempere.

5 Leve a ferver, mexendo sempre.
Depois ferva lentamente durante
cerca de 1 hora, mexendo
regularmente, até os ingredientes
estarem cozinhados.

6 Junte os cubos de bacon e deixe
cozinhar durante 5 a 10 minutos.
Sirva imediatamente.
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Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Utilice la batidora para sopas,
salsas, bebidas, patés, mayonesa,
alifios, etc. Use el molinillo (si se
incluye) para moler hierbas, frutos
secos y café en grano.

seguridad

® Los liquidos deberian
enfriarse a temperatura
ambiente antes de mezclarse
en la batidora.
Apague y desenchufe el aparato:
o antes de colocar o quitar piezas
o después de usarlo
o antes de limpiarlo.
Nunca acople la unidad de
cuchillas a la unidad de
potencia sin que el vaso de la
mezcladora o la jarra del
molinillo estén colocados.
Mantenga las manos y los utensilios
fuera de la batidora cuando ésta
esté en la unidad de potencia.
No toque las cuchillas afiladas.
Nunca utilice un aparato si esta
danado. Llévelo a revisar o reparar:
vea “servicio técnico y atencion al
cliente”.
Nunca utilice un accesorio no
autorizado.
Nunca deje el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.
Cuando retire la batidora o el
molinillo de la unidad de potencia:
o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente
o no desenrosque accidentalmente
la jarra o el tarro de la unidad de
cuchillas.
Elaboracion de helados: no bata
ingredientes helados que hayan
formado una masa solida, trocéelos
antes de afadirlos al vaso.
El uso incorrecto de su mezcladora
puede producir lesiones.
Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas, o con falta de
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experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervisiéon en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufarla

Asegurese de que la corriente
eléctrica es la misma que se
muestra en la parte inferior del
aparato.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de usarla por primera
vez

1 Retire todo el embalaje.

2 Lave las piezas: ver “limpieza”.

descripcion del aparato

batidora

tapdn de llenado
tapa

jarra

aro de sellado
unidad de cuchillas
unidad de potencia
hueco para el cable
molinillo (si se incluye)
unidad de cuchillas
aro de sellado

tarro
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para usar la batidora

1 Coloque el aro de sellado en la
unidad de cuchillas.

2 Enrosque la jarra en la unidad de
cuchillas.

3 Introduzca los ingredientes en la
jarra.

4 Ponga el tapon de llenado en la tapa

y girelo.

Enrosque la tapa en la jarra de

modo que la lenglieta quede situada

sobre el asa. (Para desenroscar la
tapa, presione la lengleta @.)

6 Coloque la batidora encima de la
unidad de potencia y girela para
bloquearla @.

7 Ponga el aparato en marcha.

o

Importante
batidora y molinillo

® Para garantizar que la batidora y el
molinillo duren, no los haga
funcionar durante mas de 60 y 30
segundos respectivamente.
Apéaguelos una vez haya obtenido la
consistencia adecuada.

® No procese especias ya que pueden
dafar el plastico.

® Si la batidora o el molinillo no estan
encajados correctamente, el aparato
no funcionara.

sélo batidora

® No introduzca ingredientes secos en
la batidora antes de encenderla. Si
es preciso, cortelos en trozos, quite
el tapon de llenado y vaya
echandolos de uno en uno con el
aparato en funcionamiento.
Mantenga la mano sobre el orificio y
vacfie la batidora regularmente.

® No utilice la batidora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no lo use.

® Nunca introduzca mas de 1 litro para
mezclar, menos en el caso de
liquidos espumosos como los
batidos de leche.

sé6lo molinillo
Utilicelo exclusivamente para
ingredientes secos.

consejos

® Para hacer mayonesa, ponga todos
los ingredientes, excepto el aceite,
en la batidora. A continuacion, con
el aparato en funcionamiento, saque
el tapon de llenado y vierta el aceite
progresivamente.

® Puede que con mezclas espesas,
como el paté o algunas salsas, sea
preciso ir juntando la mezcla de vez
en cuando. Si resulta dificil
procesarla, afiada mas liquido.

® Cuando triture hielo, aflada 15 ml (1
cucharada) de agua para 6 cubitos
de hielo. Haga funcionar la batidora
en réfagas cortas.

para usar el molinillo

1 Introduzca los ingredientes en el
tarro, sin llenarlo méas de la mitad.

2 Coloque el aro de sellado en la
unidad de cuchillas.

3 Gire la unidad de cuchillas al revés e
introdlzcala en el tarro, con las
cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la unidad de cuchillas en
el tarro, apretandola con las manos.

5 Coloque el molinillo en la unidad de
potencia y girelo para bloquearlo.

6 Encienda el aparato.
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limpieza

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

® En ningln caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

® \/acie la jarra antes de desenroscarla
de la unidad de cuchillas.

® No ponga ninguna de las piezas en
el lavavajillas.

unidad de potencia

® Pase un pafo humedo y séquela.

® Ponga el cable sobrante dentro de la
parte posterior del aparato.

unidad de cuchillas

Retire el aro de sellado y lavelo.

2 No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y
aclarelas bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas en
agua.

3 Deje que se seque girada al revés,
fuera del alcance de los nifios.

—_

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

® Pongase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Disefado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.



sopa caliente de invierno

zanahorias, patatas y cebollas:
dieciséis dados de 2 cm de cada
caldo de tocino

100 g de lentejas rojas, lavadas
250 ml de caldo vegetal

una lata de 400 g de tomates
cortados

sal y pimienta

200 g de cuarto de tocino cocido
cortado en dados de 1 cm

1 Introduzca las zanahorias, patatas y
cebollas en la batidora, siguiendo
este orden.

2 Anada el caldo de tocino hasta la
marca de 1 litro.

3 Batalo durante 10 segundos como
maximo.

4 Viértalo en un cazo y afiada las
lentejas, los tomates, el caldo
vegetal y sazénelo.

5 Llévelo a ebullicién, removiendo
constantemente. Déjelo hervir a
fuego lento durante 1 hora,
removiendo con regularidad, hasta
que los ingredientes estén cocidos.

6 Afnada los dados de tocino y
caliéntelo durante 5 - 10 minutos.
Sirvalo enseguida.
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Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Anvend blenderen til at lave suppe,
sauce, drinks, postej, paté,
mayonnaise, dressing mv. Benyt
kveernen (hvis leveret) til at male
krydderurter, nedder og kaffebeonner.

sikkerhed

® Vaesker bor lades afkole til
stuetemperatur, for de
blendes.

® Sluk og tag stikket ud af
stikkontakten:
o inden dele sasttes pa eller tages af
o efter brug
o fer rengering.

® Szet aldrig knivenheden pa
motorenheden uden at
blenderglasset eller glasset til
kvaernen er monteret.

® Kom aldrig haender og redskaber
ned i blenderen, nar den sidder pa
motorenheden.

® Ror ikke ved de skarpe knive.

® Anvend aldrig en beskadiget
maskine. F& den efterset eller
repareret: se 'service og kundepleje'.

® Brug kun det medfelgende tilbehor.

Ga aldrig fra maskinen.

® Nar blenderen eller kvaernen fiernes
fra motorenheden:
o vent til knivene er standset helt
o skru ikke blenderens eller

kveernens glas af knivenheden
ved en fejltagelse.

® Opskrifter pa smoothies — Blend
aldrig frosne ingredienser som har
formet sig til en solid masse ved
frysning. En s&dan klump skal
knuses, for den tilferes glasset.

® Misbrug af din blender kan fore til
skader.

® Dette apparat er ikke beregnet til
brug af personer (inklusive barn)
med reducerede fysiske,
sansemaeessige eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og
kendskab, undtagen hvis de er
blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.
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® Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.

® Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

inden stikket saettes i
stikkontakten

® Sorg for, at el-forsyningens
spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.

® Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.

for forste anvendelse
1 Fjern alt indpakningsmaterialet.
2 Vask delene: se 'rengering'.

forklaring

blender
midterprop

lag

blenderglas
teetningsring
knivenhed
motorenhed
ledningsopbevaring
kvaern (hvis leveret)
knivenhed
teetningsring

glas

0OPO®®EO
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s&dan anvender du
blenderen

1 Seet testningsringen i knivenheden.

2 Skrue blenderglasset pa
knivenheden.

3 Kom ingredienserne ned i
blenderglasset.

4 Seet midterproppen i l&get og vend.



D

Skru laget pa blenderglasset, sa
fingerfligen sidder over handtaget.
(Laget skrues af ved at trykke pa
fingerfligen @).

Anbring blenderen p& motorenheden
og drej for at lase @.

Teend.

vigtigt

blender og kvaern

For at sikre at blenderen skal holde
leengst muligt, méa den aldrig virke
leengere end 60 sekunder ad
gangen, og kvaernen ma aldrig virke
leengere end 30. Sluk for maskinen,
sa snart den rette konsistens er
opnéet.

Krydderier ma ikke males i maskinen
- de kan beskadige plasticmaterialet.
Maskinen virker ikke, hvis blenderen
eller kvaernen ikke er sat korrekt pa.

kun blender

Kom ikke terre ingredienser i
blenderen, for der teendes for
apparatet. Hvis det er nedvendigt,
skeer dem i stykker; fiern
midterproppen og lad stykkerne
falde ned gennem midter&bningen,
ét ad gangen, mens maskinen virker.
Hold handen over abningen. Tem
jeevnligt.

Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.

Blend aldrig mere end 1 liter —
mindre, nar det drejer sig om
skummende vaesker som
milkshakes.

kun kvaern
Ma kun anvendes til torre
ingredienser.

tips

Nar du laver mayonnaise, skal alle
ingredienserne, undtagen olien,
kommes i blenderen. Mens
maskinen virker, haeldes olien sa
langsomt gennem midterdbningen i
en jeevn strem.

® Nar der behandles tykke blandinger,
f.eks. paté og dips, kan det veere
nedvendigt at skrabe blandingen
ned fra glassets sider. Hvis det er
vanskeligt at blende, skal der
tilseettes mere veeske.

® \ed knusning af is skal der tilseettes
15 ml (1 spsk.) vand til 6 isterninger.
Brug blenderen med korte
'impulser".

s&dan anvender du
kvaernen

1 Kom ingredienserne i glasset. Fyld
det aldrig mere end halvt op.

2 Seet teetningsringen i knivenheden.

3 Vend knivenheden pa hovedet.
Seenk den ned i glasset med knivene
nedad.

4 Skru knivenheden péa glasset, til den
er fingerstram.

5 Anbring kveernen p& motorenheden
og drej lasen.

6 Teend.
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rengering

® For rengering sluk for strammen, tag
stikket ud af stikkontakten og skil
apparatet ad.

® | ad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

® Tom glasset, for knivenheden skrues
af.

® Vask ikke nogen dele i
opvaskemaskine.

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig klud
og tor efter med et viskestykke.

® Skub overfladig ledning ind i
maskinens bagside.

knivenhed

Fjern og vask teetningsringen.

2 Ror ikke ved de skarpe knive — borst
dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen. Kom
ikke knivenheden i vand.

3 Lad den terre pa hovedet, ikke i
neerheden af born.

—_

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undgé eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



varm vintersuppe

guleradder, kartofler og leg:
seksten 2 cm terninger af hver,
skinkesuppe

100 g rede linser, skyllede

250 ml grensagsbouillon

400 g dase hakkede tomater

salt og peber

200 g stykke kogt skinke, skaret i 1
cm terninger

Kom guleradder, kartofler og log i
blenderen i den naevnte raekkefolge.
Tilsaet skinkesuppe op il 1 liter
meerket.

Blend ikke mere end 10 sekunder.
Heeld i en gryde. Tilsest sa linser,
tomater, grensagsbouillon og
krydderier.

Bring i kog under stadig omrering.
Lad suppen koge i ca. 1 time og rer
i den en gang imellem, til
ingredienserne er more.

Tilsaet skinketerningerne og varm
igennem i 5-10 minutter. Serveres
med det samme.
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Vik ut fremre omslaget med bilderna.

Anvand din mixer for att géra
soppor, saser, drycker, pastejer,
majonnas, dressing etc. Anvand
kvarnen (om sadan medfoljer) for att
mala drtkryddor, ndtter och
kaffebonor.

sakerhet

® Lat vitskor svalna till
rumstemperatur innan de
mixas.
® Stang av den och dra ut sladden:
o innan du monterar eller tar bort
delar
o efter anvandningen
o fére rengdring.
® Montera aldrig knivsatsen pa
drivenheten utan att bagaren
eller kvarnbehallaren ar
monterad.
® Hall hander och verktyg borta fran
mixern nér den sitter pa kraftdelen.
® \/idror inte de vassa bladen.
® Anvand aldrig maskinen om den ar
skadad. Fa den kontrollerad eller
reparerad, se "service och
kundtjanst".
® Anvand aldrig ej godkanda tillbehor.
Lamna aldrig maskinen obevakad.
® Tank pé foliande nar du tar bort
mixern eller kvarnen fran kraftdelen:
o Vanta tills bladen har stannat helt.
o Se till att du inte av misstag
skruvar bort bagaren eller burken
fran bladenheten.
® Recept p& smoothies — mixa aldrig
frusna ingredienser som har bildat en
fast Klump vid frysningen. Bryt
sonder den innan du l&agger den i
bagaren.
® Om du anvander mixern pa fel satt
kan det leda till skador.
® Den har apparaten ar inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental forméaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte dvervakas eller far

instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

® Barn far inte lov att leka med
apparaten. La&mna dem inte
ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i sladden

® Kontrollera att din eltyp &r samma
som anges pa maskinens undersida.

® Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

innan du anviander mixern for
forsta gangen
1 Avlagsna allt férpackningsmaterial.
2 Diska alla delarna: se "rengdring”.

forklaring till bilder

mixern

lock for pafyliningshal
bégarlock

bégare

tatningsring
bladenhet

kraftdel
sladdfoérvaring
kvarnen (om sadan medfdljer)
bladenhet

tatningring

burk
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hur du anvander din
mixer

1 Montera tatningsringen i
bladenheten.

Skruva pa bagaren pa bladenheten.
Lagg ingredienserna i bagaren.

Sétt i pafyliningshélslocket i
bagarlocket och vrid.

Skruva pa locket pa bagaren sa att
tumfliken kommer éver handtaget.
(Skruva av bagarlocket genom att
trycka ned tumfliken @.)

Stall mixern pé kraftenheten och
vrid sé& den Iases fast @.

Koppla pa.

Viktigt

mixern och kvarnen

For att din mixer ska hélla lange bor
du aldrig kora den i langre &n 60
sekunder och kvarnen inte langre &n
30 sekunder. Stéang av sé snart som
blandningen har fatt ratt konsistens.
Mixa/mal inte kryddor - de kan
skada plasten.

Kraftdelen fungerar inte om inte
mixern eller kvarnen har satts pa
ordentligt.

w

endast mixern

Lagg inte i torra ingredienser i mixern
innan du kopplar pa den. Skar dem
eventuellt i mindre bitar, lyft bort
péfyliningshalslocket och slapp
sedan ner dem en och en med
mixern igang. Hall handen 6ver
6ppningen. Tém regelbundet.
Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fore och efter
anvandningen.

Mixa aldrig mer an 1 liter, eller
mindre fér skummande vatskor
sasom milkshakes.

endast kvarnen

Anvénd kvarnen bara fér torra
ingredienser.

tips

For att géra majonnés lagger du alla
ingredienserna i mixern utom oljan.
Starta motorn, hall oljan i
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pafyliningshalslocket och lat den
rinna genom.

Tjocka blandningar sésom pastejer
eller dippséaser kan behdéva skrapas
ner. Om det ar svart att mixa kan du
tillsétta mer vétska.

Tillsatt vatten nar du krossar is, 1
msk vatten till 6 iskuber. Kér mixern i
korta pass.

hur du anvander
kvarnen

1 L&gg ingredienserna i burken. Fyll
den inte mer an till halften.

Montera tatningsringen i
bladenheten.

Vand bladenheten upp-och-ner.
Skruva pa bladenheten pa burken sa
hart det gar for hand.

Stall kvarnen péa kraftenheten och
vrid s& den I&ses fast.

6 Koppla pa.

2

3
4

5

rengdring

® Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isar mixern
innan du gor ren den.

L&t aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

ToOm bagaren innan du skruvar loss
den frén bladenheten.

Diska inte nagra av delarna i
diskmaskin.

kraftdelen

Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

Skjut in dverflodig sladd i baksidan
av kraftdelen.

bladenheten

Ta ut och diska t&atningsringen.
Vidrdr inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skélj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

Stéll den att torka upp-och-ner utom
rackhall for barn.



andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behover hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Nér du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa réatt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljdn
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du maojliggor
dven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.

varmande vintersoppa

mordtter, potatis och 16k:

16 tarningar av varje, 2 cm i sida
skinkspad

100 g réda linser, tvattade

250 ml grénsaksspad

en burk krossade tomater, 400 g
salt och peppar

200 g kokt skinka skuren i 1 cm
tarningar

1 Lagg mordtterna, potatisen och
|6ken i mixern i den ordningen.

2 Tillsatt skinkspadet upp till 1-
litersmérket.

3 Mixa i hdgst 10 sekunder.

4 Hall blandningen i en kastrull. Tillsatt
sedan linserna, tomaterna,
gronsaksspadet och kryddorna.

5 Koka upp under stéandig omrérning.
L&t sedan sjuda i ca 1 timme under
regelbunden omrérning tills
ingredienserna ar mjuka.

6 Tillsatt skinktérningarna och varm i
5-10 minuter. Servera omedelbart.



Brett ut framsiden med illustrasjoner

Bruk hurtigmikseren til supper,
sauser, drikker, paté (postei),
majones, dressing osv. Bruk
multikvernen (hvis den felger med) til
a male urter eller kaffebenner og til
hakking av notter.

sikkerhet

® Vaesker ma avkjoles til

romtemperatur for miksing.

Sla av strammen og ta stepselet ut

av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler

o etter bruk

o fer rengjering

Ikke sett knivenheten pa

motordelen uten at

mikserglasset eller

kvernglasset sitter pa.

lkke stikk handen eller kjokkentay

ned i mikseglasset mens det er star

péa motordelen.

lkke berer de skarpe knivene.

Hvis de er tegn til skade pa

maskinen, skal den ikke brukes. Fa

den kontrollert og reparert, se

“service og kundetjeneste”.

Bruk aldri tilbeher som ikke er

godkjent av produsenten.

Ikke ga fra maskinen mens den er i

bruk.

For du tar hurtigmikseren eller

multikvernen av motordelen:

o vent til kniven slutter helt & rotere,

o ikke skru mikseglasset, koppen
og knivenheten fra hverandre ved
et uhell.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland

frosne ingredienser som har stivnet

til en klump i fryseren, bryt den opp

for den tilsettes mikserglasset.

Feil bruk av blenderen kan fere til

skader.

Apparatet er ikke ment brukt av

personer (inkludert barn) med

reduserte fysiske, sensoriske eller

mentale evner, eller med manglende

erfaring og kunnskap, med mindre

vedkommende har fatt tilsyn eller

oppleering i hvordan apparatet skal
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betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

For du setter i stopselet
Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
pé undersiden av apparatet.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

For du tar hurtigmikseren i
bruk for forste gang

1 Fjern all emballasje.

2 Vask delene, se under "Rengjering”.

deler

hurtigmikser
pafyllingslokk
lokk
mikserglass
tetningsring
knivenhet
motordel

plass til ledning
multikvern (hvis den felger med)
knivenhet
tetningsring
kopp/glass

0P 0PO®O®EO

Bruk av hurtigmikseren

1 Serg for at tetningsringen er lagt
ordentlig pa plass pa toppen av
knivenheten.

Skru mikserglasset pa foten.

Fyll ingrediensene i mikserglasset.
Sett i pafyllingslokket og drei det pa

plass.

w



Skru lokket pa mikserglasset slik at
taggen er over handtaket. (For &
skru lokket av, skyv pa taggen @.)
Sett mikserglasset pa motordelen og
drei til den er 1&st pa plass @.

Sla pa.

Viktig

hurtigmikser og multikvern
La aldri mikseren kjere i mer enn ett
minutt av gangen — det forkorter
levetiden. Multikvernen ber ikke kjore
i mer enn et halvt minutt av gangen.
Skru av sa snart blandingen har fatt
riktig konsistens.

Ikke ha krydder i mikseren - de kan
skade plasten.

Maskinen virker ikke hvis mikseren
eller multikvernen ikke er riktig
montert.

Kun for hurtigmikseren

lkke ha terre ingredienser i mikseren
for du skrur den pa. Kutt dem i
terninger og fyll dem en for en i
giennom pafyllingslokket mens
mikseren kjgrer. Hold handen over
apningen i lokket. Tem glasset
regelmessig.

lkke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Bland aldri mer enn 1 liter - mindre
for vaesker som skummer, f.eks. milk
shake.

Kun for multikvernen
Ma kun brukes til terre ingredienser

Tips

Nar du lager majones, fyll alle
ingrediensene unntatt oljen i
mikserglasset. Deretter, nar mikseren
er i gang, tilsetter oljen jevnt og
sakte og la den renne gjiennom
pafyllingslokket.

Til tykke blandinger, f.eks. paté, dip -
skrap kantene hvis nedvendig. Hvis
det er vanskelig & mikse, sa tilsett
mer vaeske.

Knus aldri is alene, tilsett 1 ss vann
(15 ml) til hver porsjon pa 6 isbeter.
Kjor motoren bare en kort stund av
gangen.

Bruk av multikvernen

1 Fyll ingrediensene i glasset/koppen.
Det skal ikke vaere mer enn halvfullt.

2 Sett gummipakningen pa
knivenheten.

3 Snu knivenheten opp ned. Sett den
ned i glasset med bladene vendt
ned.

4 Skru knivenheten fast i glasset med
fingrene.

5 Sett multikvernen pa motordelen og
drei til den er last pa plass.

6 Sla pa stremmen.

Rengjering

® S|a alltid av stremmen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjores.

® Du ma aldri la motordelen, ledningen
eller stopselet bli vate.

® Tom glasset for du skrur det av
knivenheten.

® |kke vask noen av delene i
oppvaskmaskin.

Motordel

® Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

® Dytt overfledig ledning inn i bakdelen
av maskinen.

Knivenheten

1 Ta den av og vask gummipakningen.

2 Ikke beror de skarpe bladene. Borst
knivene rene med varmt sdpevann.
lkke legg knivenheten i vann.

3 La den ligge opp ned og luftterke,
utenfor barns rekkevidde.

Andre deler
Vask for hand og terk dem.



service og kundetjeneste Varmende vintersuppe

® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

® 3 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® |agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P4 slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.

—
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Gulretter, poteter og lok: seksten

2 cm terninger av hver

Bacon-kraft

100 g rede linser, vasket

250 ml grennsakkraft

1 boks hakkede tomater (400 g)
Salt og pepper

200 g kokt baconstek skéaret i 1 cm
terninger

Legg gulretter, poteter og lok i
hurtigmikseren i denne rekkefolgen.
Hell i bacon-kraft til 1-liter merket
Kjor i maks. 10 sekunder.

Hell i et kokekar. Ha i linser, tomater,
grennsakkraft, salt og pepper.

Gi suppen et oppkok og rer hele
tiden. La smékoke i 1 time. Rer med
jevne mellomrom til alt er godt kokt.
Tilsett baconterningene og vent 10-
15 minutter til de er gjiennomvarmet.
Serveres straks.



Taita auki etusivun kuvitukset

Tehosekoitinta voidaan kayttaa
keittojen, kastikkeiden, juomien,
pateiden, majoneesin,
salaattikastikkeiden yms.
valmistukseen. Myllya (jos kuuluu
laitteeseen) voidaan kayttaa yrttien
hienontamiseen seka pahkindiden ja
kahvipapujen jauhamiseen.

turvallisuus

® Anna nesteiden jaahtya

huoneenldmpdisiksi ennen

niiden kaatamista
tehosekoittimeen.

Kytke laite pois paalta ja irrota

pistoke pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai
irrottamista

o kayton jalkeen

o ennen puhdistusta.

Al3 kiinniti terdasetelmaa

moottoriyksikkoon, jos astia

tai mylly ei ole paikallaan.

Ala tydnna késia tai tydvalineita

tehosekoittimeen, jos se on runko-

osassa kiinni.

Ala koske teravia terid.

Ala koskaan kayté vioittunutta

konetta. Vie se tarkastettavaksi tai

korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta

‘huolto ja asiakaspalvelu’.

Ala koskaan kayta sellaista

lisélaitetta, jota ei ole hankittu

valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

Ala koskaan jata konetta palle iiman

valvontaa.

Kun irrotat tehosekoittimen tai myllyn

runko-osasta:

o odota kunnes terét ovat téaysin
pysahtyneet;

o &la vahingossa kierra
sekoitusastiaa tai myllyn astiaa irti
terdosasta.

Valmistaessasi smoothieta ala aseta

tehosekoittimeen kimpaleeksi

jaatyneitéa aineosia. Riko kimpaleet
ennen niiden asettamista kannuun.

Tehosekoittimen vaarinkaytto voi

aiheuttaa loukkaantumisen.
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® Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole tdysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.

® | apsia tulee pitad simalla sen
varmistamiseksi, etta he eivét leiki
laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naité ohjeita ei ole
noudatettu.
ennen liittamista
verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa
esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.
ennen ensimmaista
kayttokertaa

1 Poista kaikki pakkausmateriaali.

2 Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

selite

tehosekoitin

@ tayttdaukon korkki

®@ kansi

® sekoitusastia

@ ftiivisterengas

® tera

® runko-osa, jossa on moottori

@ virtajohdon sailytys

mylly (jos kuuluu laitteeseen)

tera

©® tiivisterengas

hienonnusastia



tehosekoittimen kayttod

Aseta tiivisterengas terdosaan.
Kierra sekoitusastia kiinni terdosaan.
Lisaa ainekset sekoitusastiaan.
Kiinnita tayttdaukon korkki kanteen
kiertamalla sité.

Kierra kansi kiinni sekoitusastiaan
siten, ettd kannen kieleke on kahvan
paalla. (Avaa kansi tydntamalla
kieleketta @.)

Aseta tehosekoitin runko-osan péaalle
ja lukitse k&antamalla @.

Kaynnista laite.

AN =

tarkeaa

tehosekoitin ja mylly

Varmista, etta laite séilyy kaytdssa
pitkaan: ala kayta tehosekoitinta 60
sekuntia ja myllya 30 sekuntia
kauempaa. Katkaise virta heti, kun
sekoitettava aine on
koostumukseltaan oikeaa.

Ala jauha laitteessa mausteita, silla
ne saattavat vaurioittaa muovipinnan.
Laite ei toimi, jos tehosekoitin tai
mylly on asennettu vaarin.

ain taan teh koitin

Al4 laita kuivia aineksia
tehosekoittimeen ennen kuin se on
kytketty toimintaan. Leikkaa kuivat
ainekset kuutioiksi ja liséa ne
yksitellen tayttdaukon kautta laitteen
ollessa kaynnisséa. Tyhjenna
sekoitusastia séanndllisin valigjoin.
Ala kayté tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjennéa se kayton
jalkeen ja séilyta se tyhjana.

Ala koskaan vlita yhden litran
tayttémaéaraa. Vaahtovia aineksia
(esim. pirteld) tulee lisata vahemman.

ainoastaan mylly

Kéyta vain kuivia aineksia.

vihjeita

Majoneesia valmistettaessa laita
kaikki ainekset dljya lukuunottamatta
sekoitusastiaan. Kun kone on
toiminnassa, kaada 6ljy tayttdaukon
korkkiin ja anna sen valua seokseen.
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® Paksut seokset, kuten pateet tai
dippikastikkeet, saattavat tarttua
sekoitusastian reunoihin. Kaavi
tarvittaessa reunaan tarttunut seos.
Jos ainekset sekoittuvat
vaivalloisesti, lisda nestetta.
Jaépaloja murskatessa lisaa
ruokalusikallinen (15 ml) vetta kuutta
j&épalaa kohti. Kayta laitetta lyhyin
sykayksin.

myllyn kayttd

1 Laita ainekset hienonnusastiaan. Ala
tayta sité yli puolen valin.

Aseta tiivisterengas terdosaan.
Kaanna terdosa ylosalaisin. Aseta se
hienonnusastiaan terat alaspéin.
Kierrd terdosa hienonnusastiaan
kiinni kiristéen sita kasin.

Aseta mylly runko-osan péadlle ja
lukitse k&&ntamalla.

Kaynnista laite.

5
6

puhdistus

® Kytke laite pois paalt, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.
Ala anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

Ala pese osia astianpesukoneessa.

runko-osa

Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.

Tyénna ylimaarainen virtajohto
laitteen alle.

terd

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota teréosaa veteen.

Jaté kuivumaan ylésalaisin pois
lasten ulottuvilta.

muut osat
Pese kasin ja kuivaa sitten.



huolto ja asiakaspalvelu  talvinen keitto

® Jos virtajohto vaurioituu, se on porkkanoita, perunoita ja sipuleita:
turvallisuussyisté vaihdettava. kutakin 16 kahden cm:n kuutiota
Vaihtotydn saa tehdd KENWOOD tai lihalienta
KENWOODIN valtuuttama 100 g punaisia pestyja linsseja
huoltoliike. 2,5 dI kasvislientd

Jos tanvitset apua 1 tolkki (400 g) tomaattimurskaa

® |aitteen kayttamisessé tai suolaa ja pippuria o
laitteen huolto- tai korjaustdissa, 200 g kypsennettya kinkkua, 1 cm:n

® ota yhteys laitteen ostopaikkaan. kuutioina

1 Laita porkkanat, perunat ja sipulit
téssé jarjestyksessa
tehosekoittimeen.
Lisa4 lihalienta 1 litran merkkiin asti.
3 Kayta tehosekoitinta 10 sekunnin
ajan.
4 Kaada seos kattilaan. Lisa4 linssit,
tomaatit, kasvisliemi ja mausteet.
[ 5 Anna kiehahtafa‘ samallau g.e"koittaen.
Anna kiehua hiljalleen valilla
sekoittaen noin tunnin ajan, kunnes
ainekset ovat kypsyneet.
6 Lisaa kinkkukuutiot ja kuumenna 5-
10 minuuttia. Tarjoa valittdmasti.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa. 2

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytodsta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvéksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jéalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja véltyt virheellisen tai va&ran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keraté
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteisté.
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On kapagi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood 6gutlictyl corba, sos,
icecek ve benzeri yiyecekleri
hazirlamak igin kullaniniz. Bu
aygitla birlikte size ayrica bir
degirmen verilmisse, bu donatiyi
baharat, kuruyemis ve kahve
cekirdegi 6gutmek icin kullaniniz.

guvenlik

® Karnistirlmadan 6nce sivilar oda
sicakliginda sogumalidir.

Aygitin parcalarini takmadan ya da
cikarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden énce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.

o Aygit gui¢ biriminin tzerinde
oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari
oguticiuden uzak tutunuz.
kullaniimadiginda;

Cocuklarin ya da engelli kisilerin
bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.
Bigak linitesini, blender haznesi
veya degirmen sisesi takili
degilken asla gii¢ linitesine
yerlestirmeyin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne
icine sokmadan 6nce her zaman
cihaz fisten gekin.

Calisirken cihazin basindan
ayriimayin.

Hasarli aygitlari hicbir bicimde
kullanmayiniz. Onarimciy gétirip
hemen denetimden gegirtiniz. Bunun
icin 'servis ve musteri hizmetleri’
bélimune bakiniz.

Yetkili Gretici tarafindan
onerilmmeyen ek parcalari
kullanmayiniz.

Ogtiicliyll ya da degirmeni giic
biriminden alirken, bigaklarin
calismasini tamamen durdurmasini
bekleyiniz ve sirahiyi ya da
kavanozu hicbir bicimde giic
biriminden ayirmayiniz.
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® Blender veya degirmeni gl¢

Unitesinden ¢ikartirken

o kabi yanhslikla kesici pargadan
sOkmeyin.
hazne veya degirmen sisesini
bigak tertibatindan yanliglikla
ayirmayin.
Smoothie tarifler — dondurulurken
kati hal almis malzemeleri asla
karistirmayin, hazneye koymadan
once kirin.
Blenderin hatal kullanimi
yaralanmaya yol agabilir.
Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
g6zetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanilisi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak tzere
tasarlanmamistir.
Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.
Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

elektrik akimina baglanmasi
Aygiti kullanmadan énce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan énce

Aygiti kullanmadan énce tiim
ambalajini aciniz.

Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda 'temizlik' bolimine
bakiniz.



parcalar
ogutici
doldurma kapagi
surahi kapagi
surahi

conta halkasi
bicak birimi

gulc birimi

kordon sarma yeri
degirmen (eger varsa)
bicak birimi

conta halkasi
kavanoz
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oguttcundn kullanimi

1 Conta halkasini bicak birimine
takiniz.

2 Sirahiyi cevirerek bicak birimine
yerlestiriniz.

3 icerikleri siirahiye doldurunuz.

4 Doldurma kapagini cevirerek
surahinin kapagina yerlestiriniz.

5 Sdrahinin kapagini parmak itme
yeri sapin lzerine gelecek bicimde
cevirerek yerine takiniz. (Kapagdi
acmak icin @ numarali sekilde
gOsterildidi bicimde parmak itme
yerini itiniz).

6 Ogitiiclyl giic biriminin lizerine
takiniz ve @ numarali sekilde
gOsterildigi gibi yerine sikistiriniz.

7 Aygiti calistiriniz.

onemli uyarilar
ogiitiicii ve degirmen

e (giitiicliniiziin uzun émirli
olmasini istiyorsaniz 6gituctyd 60
saniyeden fazla calistirmayiniz.
Degirmeni ise 30 saniyeden fazla
calistirmayiniz. Ogiittigiiniz
icerikler istediginiz kivama gelince
aygitin calismasini hemen
durdurunuz.

® Aygitin plastik kismina zarar
verebilecedi icin baharatlari
o6gutuclide 6gutmeyiniz.

o (Ogiitiicii ya da degirmeni yerine
dogru olarak takilmazsa aygit
calismaz.

ogutiicii

o (giitiicii calistirmaya baslamadan
once icine kuru yiyecekler
koymayiniz. Gerekirse, bu tur
yiyecekleri keserek kiicik parcalar
haline getiriniz. Arkasindan
doldurma kapagini aciniz ve aygiti
calistiriniz. Yiyecekleri 6guttictye
tek tek atiniz. Yiyeceklerin etrafa
sacilmamasi icin elinizi Gzerinde
tutunuz. Aygiti kullandiktan sonra
dlizenli araliklarla bosaltiniz.

o (giitiiciiyi icinde yiyecek saklama
kabi olarak kullanmayiniz. Her
kullanimdan sonra 6guticindn icini
bosaltiniz.

® 1 litreden daha fazla sulu icerik
karistirmayiniz. Kabaran sulu
icerikleri karistirmak icin ise daha
az miktarda icerik kullaniniz.

degirmen
Degirmeni yalnizca kuru icerikleri
o6gutmek icin kullaniniz.

faydali bilgiler

® Mayonez hazirlarken sivi yag
disindaki tim icerikleri 6gutlictye
doldurunuz. Arkasindan aygiti
calistiriniz ve sivi yagi doldurma
deliginden iceri doklniz.

® Pate ve soslar gibi koyu karisimlar
strahinin i¢ ceperlerine yapisiyosa
tahta bir kasiklar iceri itiniz.
Gerekirse bir miktar daha sivi
ekleyiniz.

® Buz kirmak icin 6 buz kipl
karsiliginda 1 corba kasigi su
ekleyiniz ve 6gutliclyu cok kisa
araliklarla calistiriniz.



degirmenin kullanimi

1 Ogliteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.

2 Conta halkasini bicak birimine
takiniz.

3 Bigak birimini ters geviriniz. Bigaklar
asagi gelecek bicimde bicak
birimini kavanoza dogru indiriniz.

4 Bigak birimini tamamen yerine
sikica oturuncaya kadar cevirerek
kavanoza takiniz.

5 Degirmeni gevirerek gli¢ birimine
sikica takiniz.

6 Aygiti calistiriniz.

temizlik

® Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

® Aygitin gu¢ birimini, elektrik
kordonunu ve fisini islak yerlere
degdirmeyiniz.

® Kavanozu bigak biriminden
ayirmadan 6nce kavanozu icini
tamamen bosaltiniz.

® Aygitin hicbir parcasini bulasik
makinesinde yikamayiniz.
glic birimi

® Glic birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

® Kordon fazlasini aygitin arkasindaki
kordon sarma yuvasina sariniz.

bicak birimi

1 Conta halkasini ¢ikartiniz ve
yikayiniz.

2 Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
yuzden elinizi bigaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bigak birimini
suya batirmayiniz.

3 Bicaklari tersyuz ederek kurumaya
birakiniz.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérmisse, glivenlik

nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili

bir KENWOOD tamircisi tarafindan

degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima

ihtiyaciniz olursa:

cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCIN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda Urin
evsel atiklarla birlikte atilmamahdir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri donusimand
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atiimasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



kis corbasi

2cm.lik kiipler halinde 16 tane
havug, 16 tane patates ve 16 tane
sogan

et suyu

100gr yikanmis kirmizi mercimek
250ml sebze suyu

400gr dogranmis domates

un ve karabiber

200gr 1cm.lik kipler halinde
kesilmis pismis et

1 Ogiitiiciiye 6nce havuglari, sonra
patatesleri ve daha sonra sodanlari
sirayla koyunuz.

2 1 litre isaret ¢izgisine kadar et
suyuyla doldurunuz.

3 10 saniye aygiti calistirarak
icerikleri karistiriniz.

4 Karisimi bir tencereye bosaltiniz.
Arkasindan mercimekleri,
domatesleri, sebze suyunu, tuzu ve
karabiberi ilave ediniz.

5 Karisimi kaynatiniz ve surekli
olarak karistiriniz. Arkasindan hafif
ateste bir saat birakiniz ve icerikler
pisinceye kadar diizenli olarak
karistiriniz.

6 Kip halinde kesilmis pismis etleri
ilave ediniz ve 5-10 dakika isitiniz.
Arkasindan hemen servis yapiniz.
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Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

Mixér pouzivejte k pfipravé
polévek, omacek, napoju, pastik,
majonéz, zalivek, atd. Mlynek
(pokud je dodan) pouzivejte k mleti
koreni, ofechd a kavovych zrn.

bezpelnost

® Tekutiny by pfed mixovanim

mély byt zchlazeny na pokojovou

teplotu.

Pristroj vypinejte a odpojujte od

zasuvky:

o prfed montazi nebo demontazi
dila

O po pouziti

o pred Cisténim

Nenasazujte nozovou jednotku

na pohonnou hfidel bez osazeni

mixovaci nadoby nebo nadoby

na mleti.

Pokud je mixér umistén na

pohonné jednotce, nevkladejte do

néj ruce ani nastroje.

Nedotykejte se ostrych nozu.

Nikdy nepouzivejte poSkozeny

pfistroj. Nechejte jej zkontrolovat

nebo opravit: viz “servis a udrzba”.

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pfidavna zafizeni.

Pristroj nikdy nenechavejte bez

dozoru.

PFi snimani mixéru nebo mlynku

s pohonné jednotky:

o pockejte, dokud se noze zcela
nezastavi

o dbejte, abyste nahodou
neodsSroubovali dZzban nebo
nadobku od noZové jednotky

PFiprava ovocnych mléénych

koktailt — nikdy nemixujte

zmrazené ingredience, které

vytvofily pevnou hmotu, musite je

pred pfidanim do nadoby rozbit na

kousky.

PFi nespravném pouzivani mixéru

muze dojit ke zranéni.
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® Toto prfisluSenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nélezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chté&ji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpecném
pouzivani prislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Pred pfipojenim

Presvédcte se, Ze vase elektricka
zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pfistroje.
Tento spotfebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materialech a
pfedmétech uréenych pro styk s
potravinami.

Pred prvnim pouzitim

1 Pristroj zcela zbavte obalu

2 Omyijte jednotlivé dily: viz ,gisténi”.

popis

Mixér

vicko plniciho hrdla

viko

dzban

tésnéni

nozova jednotka

pohonna jednotka

prostor pro napdjeci kabel
Mlynek (pokud se dodava)
nozova jednotka

tésnéni

nadobka
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pouziti mixéru

VloZte tésnéni do nozové jednotky.
Na nozZovou jednotku nasroubujte
dzban.

Do dzbanu umistéte prislusné
komponenty.

Vicko plniciho hrdla umistéte do
vika dZzbanu a pootocte jim.
Nasroubujte viko na dzban tak, aby
byl jeho vystupek nad rukojeti
dzbanu. (Viko odSroubujete
posunutim vystupku @.)

Umistéte mixér na pohonnou
jednotku a upevnéte jej pootocenim
k zamku @.

Zapnéte pristroj.

Dulezita upozornéni

pro mixér a mlynek

Abyste zajistili dlouhou Zivotnost
mixéru, nikdy jej nepretrzité
nepouzivejte déle nez 60 sekund a
mlynek déle nez 30 sekund.
Jakmile ziskate spravnou
konzistenci pouzitych komponent,
pfistroj vypnéte.

Nemixujte tvrda kofeni, mohla by
poskodit umélou hmotu.

PFi nespravném sestaveni mixéru
nebo mlynku nebude pfistroj
fungovat.

pouze pro mixér

Komponenty nevkladejte do mixéru
pfed jeho zapnutim. V pfipadé
potfeby je nakrajejte na kousky:
odstrante vicko plniciho hrdla a
potom pfi zapnutém pfistroji
komponenty spoustéjte do dzbanu
otvorem ve viku. Do otvoru
nevkladejte ruce. Mixér pravidelné
vyprazdriujte.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pred pouzitim a po ném
musi byt prazdny.

Nikdy nemixujte vétSi mnozstvi nez
1 litr (1 % pinty). Pokud jde o pénivé
kapaliny, napfiklad mlééné koktaily,
musi byt toto mnozstvi mensi nez
uvedené.
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pouze pro mlynek
Pouzivejte pouze suché
komponenty.

poznamky

Pfi pfipravé majonézy umistéte do
mixéru vSechny komponenty

s vyjimkou oleje. Potom pfi
zapnutém pristroji pfidejte olej
plnicim hrdlem.

Husté smési, vajecné pastiky a
pomazanky je nutno vyskrabavat.
Pokud je to obtizné, pfidejte vic
tuku.

Pfi drceni ledu pridejte 15 ml (1
1zi¢ka) vody na 6 kostek ledu. Mixér
uvadéjte do chodu v kratkych
intervalech.

pouziti mlynku

1 Vlozte komponenty do nadobky.
Nadobku zapliite maximalné do
poloviny.

Vlozte t&snéni do noZové jednotky.
Obratte noZovou jednotku dnem
vzhuru. V této poloze ji umistéte na
nadobku.

Nasroubuijte ji na nadobku a dobre
utdhnéte.

Umistéte mlynek na pohonnou
jednotku a upevnéte jej
pootocenim.

6 Zapnéte pfistroj.
cisténi

® Pred cisténim pfistroj vzdy vypnéte,
odpoijte jej od elektrické zasuvky a
demontujte.

Nedovolte, aby pohonna jednotka,
napajeci kabel nebo konektor
zvihly.

Dzban pred odSroubovanim od
nozové jednotky vyprazdnéte.

K myti dild nepouzivejte mycku
néadobi.

Pohonna jednotka

Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

Vyé€nivajici kabel zasurite do
prostoru v zadni ¢asti pfistroje.



Nozova jednotka

Vyjméte tésnéni a omyijte je.
Nedotykejte se ostrych noz( —
omyijte je kartackem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofuijte je do vody.
NoZovou jednotku nechejte
uschnout v poloze dnem vzhuru a
na misté, které neni dostupné
détem.

Ostatni dily
Omyijte je rukou a osuste.

Servis a udrzba

Pokud by doslo k poSkozeni
napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodi nutné
nechat napdjeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

se zplsobem pouziti vyrobku,

s jeho udrzbou nebo s opravami,
obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Viyrobeno v Cing.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadd na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych materiall pri
dosaZeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zddraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicu je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.

48



horka zimni polévka

mrkev, brambory a cibule:

16 kostek 2 cm (% ") slaniny

100 g (4 unce) omyté ¢ocky

250 ml (% pinty) zeleninového
vyvaru

400 g (14 unci) jemné nakrajenych
rajcat

sul, pepf

200 g (8 unci) varené veprové kyty
nakrajené na kosticky 1 cm (%)

Mrkev, brambory a cibuli viozte do
mixéru v poradi, jak jsou uvedeny.
Pridejte kostky slaniny do oznaceni
1 litru.

Mixujte maximalné 10 sekund.
Smés premistéte do kastrolu.
Potom pridejte ¢oc€ku, rajcata,
zeleninovy vyvar a koreni.

Za neustalého michani uvedte do
varu. Pak pfiblizné 1 hodinu varte
za pravidelného michani, pokud se
vSechny komponenty neuvafri.
Pridejte kosti¢ky vafené veprové
kyty a nechejte je po dobu 5 az 10
minut ohfat. Potom podavejte.
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A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az
illusztraciok is lathatok legyenek.

A turmixgép levesek, martasok,
italok, pastétomok, valamint
majonéz és salatadntetek
kikeverésére alkalmas. Fliszerek,
diofélék és kavé daralasahoz
hasznalja a daral6t (nem minden
tipusnal alaptartozék).

els6 a biztonsag

® Turmixolas elé6tt hagyja a
folyadékokat
szobahémérsékletiire hlni.
Mindig kapcsolja ki a motort, és a
halozati vezetéket is hlizza ki a
konnektorbdl:
o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,
o hasznalat utan és
o tisztitas el6tt.
Soha ne tegye a késes egységet
a tapegységbe ugy, hogy nem
teszi a helyére a mixer
tartéedényét vagy a daralo
tartojat.
Amig a turmixolé edény a meghajté
egységen van, sem kézzel, sem
mas eszkdzzel ne nyuljon az
edénybe.
Ugyeljen arra, hogy ne érjen a
forgokés éleihez.
Ha a turmixgép megsériil, azonnal
kapcsolja ki. Az Ujboli bekapcsolas
el6tt ellendriztesse és sziikség
esetén javittassa meg (I. szerviz és
vev@szolgalat).
A turmixgépet csak eredeti, gyari
alkatrészekkel szabad hasznalni.
A bekapcsolt turmixgépet soha ne
hagyja magara.
Amikor a turmixol6t vagy a daralot
lecsavarja a meghajtd egységrol:
o mindig varja meg, amig a
forgokés/daralo kés teljesen leall;
o Ugyeljen arra, hogy a turmixol6
vagy daralé edényt ne csavarja
le a forgokés/daralo kés
aljzatarol.
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® Smoothie receptek — ne turmixoljon
Osszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, mielétt a kever6poharba
tenné 6ket.

A mixer helytelen hasznalata
balesetet okozhat.

A készuléket nem Uzemeltethetik
olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukeért felelésséget vallald
személy a készilék hasznalatat
feltigyeli, vagy megfelel6en
kioktatta 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanaka készulékkel.

A késziléket csak a
rendeltetésének megfeleld
héztartasi célra hasznélja! A
Kenwood nem véllal felel6sséget,
ha a készilléket nem
rendeltetésszer(ien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas

A falidugasz csatlakoztatasa elétt
ellendrizze, hogy a haldzati
feszlltség megegyezik-e a
turmixgép aljan feltiintetett Gzemi
feszultséggel.

A késziilék megfelel az
elektromagneses
oOsszeférhet6ségrol szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerl6 anyagokrol
sz6l6 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kdvetelményeinek.

az els6é hasznalat el6tt

Tavolitson el minden
csomagoloanyagot a turmixgéprol.
A készllék alkatrészeit mosogassa
el (I. tisztitas).



a készllék részei

turmixgép

a toltényilas kupakja
fedél

turmixol6 edény
tomité gydr
forgdkés

meghajté egység
vezetéktarold
daralé (nem minden tipusnal
alaptartozék)

daralo kés

témité gydrd

daral6 edény

OPO®®OO

CICIC)

A turmixgép hasznalata

Helyezze a tomité gydrit a

forgokés aljzataba.

2 Csavarja a turmixol6 edényt az
aljzatra.

3 Afeldolgozand¢ ételt tegye a
turmixol6 edénybe.

4 lllessze a toltényilas kupakjat a
fedélbe, majd forgassa el.

5 Csavarja a fedelet a turmixold
edényre Ugy, hogy a fedélen levé
ful az edény fogoja folé keriljon. (A
fedél levételekor a filnél nyomva
lazitsa meg a fedelet @, majd
teljesen csavarja le.)

6 lllessze a turmixgép aljzatat a
meghajté egységre, és forditsa el
ugy, hogy régziljon @.

7 Kapcsolja be a késziléket.

N

fontos megjegyzések
turmixgép, daralé

® Ne hasznalja a turmixgépet
egyhuzamban 60 masodpercnél
tovabb, mert a motor tulmelegszik.
A daralét legfeljebb 30 masodpercig
jarassa megallas nélkil. Ha az étel
elérte a kivant allagot, azonnal
kapcsolja ki a gépet.

® A fliszerek karosithatjak a készilék
mianyagat, ezért feldolgozasukat
kertlni kell.

® Ha a turmixol6 edényt vagy a
daralot helytelendl szereli fel a
gépre, a motor nem indul el.
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turmixgép

A széraz 0sszetevoket ne tegye
el6re a turmixol6é edénybe. El6bb
kapcsolja be a gépet, és a kockara
vagott darabokat a téltényilason
keresztll dobja a forgasban levé
késre. Egyik kezét tegye a
toltényilas folé, nehogy egy
ételdarab kirepdljon az edénybdl.
Feldolgozéas kdzben rendszeresen
Uritse ki a turmixol6 edényt.

A turmixolé edényt soha ne
haszndlja étel tarolasara. Az
OsszetevOket csak kdzvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészllt ételt pedig azonnal
ontse at masik edénybe.

A turmixgéppel egyszerre legfeljebb
1 liter étel dolgozhato fel. Habos
folyadékokbal (pl. tejturmix) ennél is
kevesebbet t6ltsdn az edénybe.

daralé

A daralot csak szaraz dsszetevok
feldolgozasara hasznalja.

néhany j6 tanacs

Majonéz készitésekor az olaj
kivételével 6ntsén minden
hozzavalét a turmixol6 edénybe, és
kapcsolja be a gépet. Vegye le a
toltényilas kupakjat, és a nyilason
at — folyamatos turmixolas mellett —
lassan és egyenletesen adja hozza
az olajat.

Srd ételek (pl. pastétomok,
martasok) feldolgozasa kézben
el6éfordulhat, hogy le kell kaparni a
turmixol6 edény falara tapadt ételt.
Ha turmixolas kézben a gép
erélkodik, adjon tobb folyadékot az
ételhez.

Ha jégkockat turmixol, el6zéleg
mindig adjon a jéghez egy kevés (6
jégkockahoz egy evokanal/15 ml)
vizet is, és tobbszori révid
turmixolassal torje 6ssze a jeget.



a daralé hasznalata

1 Afeldolgozando ételt tegye a darald
edénybe. Az edényt legfeljebb félig
toltse meg.

2 Helyezze a tomité gydr(it a daralo
kés aljzataba.

3 Adaralo kést forditsa fejjel lefelé,
és illessze a daralé edény szajara
ugy, hogy a kés az edénybe érjen.

4 Csavarja az aljzatot az edényre, és
kézzel szoritsa meg.

5 lllessze a daral6t a meghajté
egységre, és forditsa el addig, amig
régzul.

6 Kapcsolja be a gépet.

tisztitas

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
késziiléket.

e Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a
halozati vezetéket és a dugoét soha
ne érje nedvesség.

® E|6szor mindig Uritse ki a turmixol6
edényt, és csak ezutan csavarja le
a forgdkés aljzatardl.

® A turmixgép alkatrészei
mosogatégépben nem tisztithatok.

géptest

® E|6sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval tordlje at.

® Afelesleges halozati vezetéket tolja
vissza a géptest hatoldalan
kiképzett taroloba.

forgokés

1 Vegye le a tomitd gylr(t, és mossa
el.

2 A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatdkefével
tisztitsa meg, majd foly6 viz alatt
oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgdkés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

3 Forditsa az aljzatot fejjel lefelé, és
gyermekektdl elzart helyen hagyja
megszaradni.
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a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

szerviz és
vevdszolgalat

® Ha a halozati vezeték sériilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD 4altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® a késziilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készliléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Késziilt Kinaban.



A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztositd keresked6knél adhato le.
Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges,
a kérnyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készllék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességére.

téli meleg leves

2 cm-es kockakra vagott répa,
burgonya és hagyma (mindegyikbdl
16 kocka)

fétt sonka leve

100 g vords lencse (megmosva)
250 ml zoldségleves-lé

400 g-os vagott paradicsom
konzerv

S0 és bors

200 g fétt sonka, 1 cm-es kockakra
vagva

1 Tegyuk el6szor a kockara vagott
répat a turmixoléba, majd a
burgonyat és hagymat is ontsik
hozza.

2 Adjunk hozza annyi huslét, hogy a
folyadék szintje az 1 literes
jelzésnél legyen.

3 Turmixoljuk kb. 10 masodpercig (de
ne tovabb).

4 Az Osszeturmixolt 6sszetevoket

ontsiik egy labosba, majd adjuk
hozz4a a lencsét, a paradicsomot, a
zOldségleves-lét és a fliszereket.

5 Folyamatos keverés kdzben
forraljuk fel, és f6zzik addig, amig
az 6sszetevék megpuhulnak (kb. 1
oraig). Fézés kozben rendszeresen
keverjik meg az ételt.

6 Adjuk hozza a sonkadarabokat, és
forraljuk tovabbi 5-10 percig. Az
elkésziilt levest azonnal talaljuk.



Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Uzywaj miksera do sporzadzania
zup, soséw, napojow, pasztetow,
majonezu, sosow do satfatek it.
Mtynka (jesli przewidziany) uzywaj
do mielenia przypraw ziotowych,
orzechoéw i kawy ziarnistej.

bezpieczenstwo obstugi

® Przed miksowaniem trzeba dac¢

ostygnaé¢ ptynom do temperatury

pokojowej.

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka

sieciowego:

o przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi

O po uzyciu

O przed czyszczeniem

Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na

podstawe zasilajaca, jezeli nie

zostat na nig zatlozony dzbanek

lub pojemnik miynka.

Nie wkfadaj rak ani narzedzi

kuchennych do dzbanka, gdy jest

on zatozony na korpusie z

silnikiem.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego

urzadzenia. Oddaj go do

sprawdzenia lub naprawy - patrz

punkt “obstuga i ochrona

konsumenta”.

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie

zatwierdzonych przez Kenwooda.

Nigdy nie zostawiaj wigczonego

urzadzenia bez opieki.

Gdy zdejmujesz mikser lub miynek

z korpusu z silnikiem:

O poczekaj, az ostrza zatrzymajg
sie catkowicie,

o nie odkre¢ nieumysinie dzbanka
lub stoika z zespotu ostrzy.

Rada zyczliwego - nigdy nie

mieszaj zamrozonych sktadnikéw,

ktore stworzyty jednolita mase

podczas zamarzania, rozkrusz te

mase przez wiozeniem do

pojemnika.
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® Stosowanie blendera w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze
grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowe;j
lub nie majace doswiadczenia ani
wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystajg
z urzadzenia pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od
tej osoby instrukcje dotyczace
obstugi urzadzenia.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczaé, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji
urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

przed wtozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sig, ze napigcie sieci jest
takie same, co podane pod spodem
urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

przed uzyciem po raz pierwszy
Usun wszystkie materiaty
opakowania.

Umyj czesci - patrz punkt
“czyszczenie”.



oznaczenia

mikser

zatyczka wlewu/wsypu
wieczko

dzbanek

uszczelka

zespot ostrzy

korpus z silnikiem
miejsce na sznur
miynek (jesli przewidziany)
zespot ostrzy
uszczelka

stoik

CICICANCICICICICICIC)

jak uzywac miksera

Zatdz uszczelke w zespole ostrzy.
Nakre¢ dzbanek na zespot ostrzy.
Umie$c¢ sktadniki w dzbanku.
Zatoz zatyczke w wieczku i obroc.
Nakre¢ wieczko na dzbanek tak,
aby wystep na kciuk znalazt sie nad
uchem. (Aby odkreci¢ wieczko,
pocisnij wystep @)

6 Umies¢ mikser na korpusie z
silnikiem i obré¢, aby go
zablokowa¢ @.

7 Wiacz.

uwaga
mikser i mtynek

® Aby zapewni¢ sobie diugoletnie
uzytkowanie urzadzenia, nigdy nie
wigczaj miksera na dtuzej, niz jedng
minute, a mtynka na dtuzej, niz 30
sekund. Wytgcz natychmiast po
osiggnigciu zgdanej konsystencji
przerobu.

® Nie przerabiaj przypraw
korzennych, gdyz moga one
uszkodzi¢ tworzywo sztuczne.

® Silnik sie nie wiaczy, jesli mikser lub
mitynek zatozy¢ nieprawidtowo.

a s wWwN =

mikser

® Nie wktadaj suchych produktéw do
dzbanka przed wtgczeniem
miksera. Jesli trzeba, pokraj je w
kostke, wyjmij zatyczke i wrzucaj po
kolei, gdy mikser jest w biegu.
Zastaniaj otwor dtonig i coraz to
oprézniaj dzbanek.
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® Nie uzywaj dzbanka jako stoika do
przechowywania produktéw. Niech
bedzie pusty przed uzyciem i
oprdzniony po uzyciu.

® Nigdy nie miksuj wiecej, niz 1 litr
ptynu - lub mniej sporzadzajac
koktajle mleczne, ktére sie
spieniaja.

miynek
Uzywaj wytgcznie do produktow
suchych.

wskazowki

® Robigc majonez, umies¢ wszystkie
sktadniki - za wyjatkiem oleju - w
dzbanku. Wigcz i majac mikser w
biegu wlewaj olej na zatyczke
wlewu, przecieknie on do wewnatrz.

® Geste mieszaniny, np. pasztety i
smarowidfa: moga wymagac
zgarniania w dét. Jesli sg trudne do
przerobu, dodaj wiecej ptyndw.

® Rozdrabniajgc 16d dodaj wody w
ilosci 15 ml (1 tyzka) na 6 kostek.
Wigczaj mikser krétkimi impulsami.

jak uzywac¢ miynka

1 Wiz skitadniki do stoika napetniajac
nie wiecej, niz do potowy.

2 Zatoz gumowag uszczelke w zespole
ostrzy.

3 Obro¢ zespot ostrzy spodem do
gory. Wi6z go do stoika, ostrzami
do dotu.

4 Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze
dociagajac w palcach.

5 Zat6z mtynek na korpusie z
silnikiem i obré¢, aby go
zabezpieczy¢.

6 Wigcz.



czyszczenie

® Zawsze wytgcz, wyjmij wtyczke z
gniazdka i rozbierz zesp6t przed
czyszczeniem.

® Nigdy nie dopuszczaj do
zamoczenia korpusu z silnikiem,
sznura ani wtyczki.

® Oproznij dzbanek przed
odkreceniem zespotu ostrzy.

® Nie myj zadnych cze$ci w
zmywarce do naczyn.

korpus z silnikiem

® Wytrzyj wilgotng $ciereczka i
nastepnie sucha.

® \Wsun nadmiar sznura do wnetrza
korpusu.

zespot ostrzy

Zdejmij i umyj uszczelke.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.

Oczys¢ ostrza szczoteczkg w

goracej wodzie mydlane;j i

doktadnie optucz pod kranem. Nie

zanurzaj zespotu ostrzy w wodzie.

3 Zostaw do wyschnigcia spodem do
gory, z dala od dzieci.

N =

inne czesci
Myj w reku i nastepnie osusz.

serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

® czynnos$ci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzucac razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wiadze miejskie
punktu zajmujacego sie segregacjg
odpadéw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczgdnosé
energii i zasobdéw naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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pozywna zupa zimowa

marchew, ziemniaki i cebula:

- 16 kostek o boku 2 cm kazdego
sktadnika

rosét z szynki

100 g czerwonej soczewicy,
wyptukanej

0,25 | wywaru z jarzyn (bulionu
warzywnego)

1 puszka 400 g siekanych
pomidoréw

sol i pieprz

200 g gotowanej szynki pokrajanej
w kostke o boku 1 cm

1 Wsyp do miksera marchew,
ziemniaki i cebule w tej kolejnosci.

2 Dolej rosotu z szynki do kreski 1 I.

3 Miksuj nie dtuzej, niz 10 sekund.

4 Wilej do garnka, nastepnie dodaj
soczewice, pomidory, wywar z
jarzyn i dopraw.

5 Zagotuj, stale mieszajac. Nastgpnie
gotuj na matym ogniu przez 1
godzine, czesto mieszajac, az
sktadniki sie ugotuja.

6 Dodaj szynke pokrajang w kostke i
podgrzewaj przez 5-10 minut.
Podawaj natychmiast.
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MNoxanyiicTa, pasBepHUTe NEPBYIO CTPaHULY C UNMOCTPALUAMMN

BneHpep npeaHasHadeH ans
NPUroTOBMNEHUS CYMOB, COYCOB,
HanuTKOB, NaLUTETOB, ManoHesa,
3anpasok v T. N. B komnnekt
anekTponpubopa MOXeT BXOAUTb
MerbHMLa, NpegHasHa4YeHHas ans
pasmarsbiBaHUsA TpaBs, OPEXOB U
KOeHbIX 3epeH.

Mepbl 6e3onacHOCTU

® XupgkocTu nepea cMeluMBaHMEM
cnepyeTt oxnaguTb Ao
KOMHaTHOM TeMnepaTypbl.

® (O6s3aTenbHO BbIKMOYalTe
3neKkTponpubop 1 oTCoeanHsTe
CETEBOW LLHYpP OT PO3ETKN
3MeKTPOCeTU B CrieaytoLLyx Cryyasix:
O nepef YCTaHOBKOW UMW CHATUEM

netanen

O nocre Vcrnonb3oBaHUs
O nepep O4UCTKOWN

® Hukorpa He nogcoeauHaANTe
nessue K 6noky
aneKkTpoABUrartens, He
yCTaHOBMB npeABapuTesibHO
cTakaH Ansa 6neHaepa unu vawy
ANS U3MenbynTens.

® 3anpelyaeTcs npukacatbcsi K
6neHaepy, yCTaHOBIIEHHOMY Ha
6rnoke anekTpoaBuratens, pykamu n
KYXOHHbIMU MPUHAANEXHOCTAMMU.

® 3anpelaercsi npukacaTbecs K
OCTPbIM HOXaM.

® 3anpeLyaeTcs nonb3oBaTbCs
HeucnpasHbIM 3nekTponprubopom.
MpoBepka 1 pemMoHT
anekTponpu6opa nponsBoaaTcs B
macTepckon (cMm. O6cnyxvBaHune n
3aboTa o nokynarensx").

® 3anpeLyaeTcs nonb3oBaTbCs
Hacagkamu, He npeaHasHayYeHHbIMU
Ons AaHHoro anekTponpubopa.

® 3anpeLyaercs oCcTaBnsiTh
paboTatowmin anekTponpubop 6e3
npucmoTpa.

® [Ipu cHATUM BneHaepa unm
MenbHuLbI ¢ Brioka
aneKTpoABuraTens:
O [OXAWUTECH NOMHON OCTaHOBKM
HOXeM
o cobntojarite OCTOPOXHOCTb ANs
npeaoTBpaLLeHNs cryyYanHoro
otaeneHus vawm (6aHku) ot
HoxeBoro 6roka.
® [IpegynpexpaeHve. He cmelwmBante
cmep3Luvecs B TBepAble KOMKM
MHrpeaveHTsbl. [Nepen 3arpyskon B
Yalwly Bcerga pasnamMbiBanTe ux.
® HenpaBunbHOE UCMONb30BaHNE
6neHaepa MOXeT NpUBECTU K
TpaBMam.
® Jliogam (Bknovas geten) ¢
OrpaHU4eHHbIMU PU3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMW UMW NCUXUYECKUMMN
CMOCOBHOCTAMM, a TaKkke npu
HepocTaTke onbiTa U 3HaHUIA
paspeluaeTcs nonb3oBaTbcs
AaHHbIM BbITOBBLIM NPUGOPOM
TONbKO nop HabnogeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOIO 3a UX
6esonacHocTb, 1 nocrne
MHCTPYKTaxa Mo UCNofb30BaHuIo
npubopa.
® [leTy [OMmKHbI ObITb NoA
NPUCMOTPOM U He urpaTtb C
npubopom.
® OtoT 6bITOBOI anekTponpubop
paspeLuaeTcs UCnonb3oBaTh
TOMBLKO MO ero nNpsmMomy
HasHavyeHuto. KomnaHnusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npubop Mcrnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHWIo UNn He B
COOTBETCTBMM C AAHHOM
VNHCTPYKLMEN.

Mepen BKkNoOYEHMEM B ceTb

® YbeauTtecb B TOM, YTO HanpskeHne
3MEKTPOCETU B BaLLEM JOME
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha
OCHOBaHUW anekTponpubopa.



® [laHHOe yCTPOMCTBO COOTBETCTBYET
avpektuse EC 2004/108/EC no
AneKTpoMarHUTHOM
COBMECTUMOCTH, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
mMartepuanam, npegHasHa4yeHHbIM
ANA KOHTaKTa ¢ NuLLeBbIMK
npoaykTamu.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM
1 YpanuTe ynakoBky.
2 BbimowTe getanu: cM. pasgen
"Ouuctka".

YcnoBHble 0603HaYeHUs

Bnenpep

KONMayok 3annBHOrO OTBEPCTUSI
KpbILLKa

vawa

YNSOTHUTENBHOE KOSbLO
HOXeBoW 6ok

6ok anekTpoasuratens
OTCEK ANA XpaHEHUs LUHypa
MenbHuua (ecnu BXoauT B
KOMMMNEKT)

HOXeBOW 6ok
YNNOTHUTENBHOE KOSbLIO
6aHka

SICICICICICIS)

Kak nonb3oBaTbcs
oneHgepom

1 YcraHoBWTE B HOXEBOW Brok
YNNOTHUTENBHOE KOSbLIO.

2 YcraHoBUTE B HOXEBOW Onok yally.

[MomecTuTe B Yally VHrpEANEHTbI.

4 BcTaBbTe KONNa4ok 3anvMBHOro
OTBEPCTUS B KPbILLKY W NMOBEPHUTE
ero.

5 YcTaHoBUTE Ha Yally KpbILLKY
Taknum o6pasom, 4Tobbl S3bIYOK
pacnonarancst Hag py4kon. (Ons
CHSITWSA KPbILLIKWM HagaBuTe Ha
A3bI40K @ GonbLIMM nanbLem).

6 YctaHoBuTe BneHaep Ha 6rnok
ANeKTpoABMraTens u noBepHuTe
chukcatop @.

7 BkntounTe anekTponpudop.

w
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BaxHasa nHdopmaumnsa

BneHpep v menbHuua

[nsi Toro, 4tobbl anekTponpudop
CIy>X1rn Bam JOMro v 6e30TkasHo, He
BKIloYaliTe GneHpep 6onee yem Ha 60
CeKyHA, a MenbHuLYy - Gonee yem Ha 30
cekyHa,. [Nocne nonyyeHusi Tpebyemoi
KOHCVICTEHLIMM NPOAYKTa HEMEATEHHO
BbIKITHO4UTE AMEeKTPOonproop.

® Bo nsbexaHue NoBpexaeHus

nnacTMaccoBbIX YacTei
pa3manbiBaTb creyum
3anpeLyaercs.

Mpn HenpaBWNbHOW YCTaHOBKe
6neHgepa vnu MenbHULbI
anekTponpubop pabotatb He Byaer.

Tonbko gnsa 6neHpepa

Cyxvie nHrpegveHTbl B GneHaep Ao
€ro BKMIOYEHUs He 3aKnagblBarTCs.
Mpn HeobxoaMMOCTU HapeXbTe KX
MENK1UMU KycouKamu, CHUMUTe
KONNa4oK 3an1MBHOrO OTBEPCTUS 1
3atem, npu paboTarowem
anekTponpubope, nocnegosarerisHO
nomeLarTe Kycodku B Yaily. Pyky
crnepyert Aepxatb Haf OTBEPCTUEM.
[Meproamnyeckn onopoXXHSNTE Yally.
He ucnone3yiite 6nexpep B
KayecTBe KOHTenHepa Ans
XpaHeHus nHrpeaneHTos. bnexnaep
cneqyeT OnopOXHSATL A0 U nocne
MCMONb30BaHUs.

Hukoraa He cmelumBariTe B GneHaepe
6onble 1 nutpa xuakocTu. Mpu
B36VBaHUM 0OpasyoLLMX MeHy
XKnOKocTel (MOMOYHbIX KOKTeWnen n
T.0.) PEKOMEHAYETCS 0ObEM MeHee
yKasaHHoro.

Tonbko ANA MeNbHULbI
Vicnonb3yeTcs Tonbko Anst
pa3marbIBaHWs CyXVX UHTPEAVEHTOB.

CoBeTbl

Mpu npurotoBneHnn manoHesa B
6neHpep 3aknaabiBaoTCs BCE
WNHIPeaneHTbI, Kpome
pacTuTenbHoro Macna. 3artem, npu
paboTatoLiem anekTponpubope,
3anelite pacTuTenbHoe mMacrno
Yepes Komnnayok 3anmMBHOIo
oTBEPCTUS.



® 1119 NpUroToBNEHUSI NyCTbIX CMECEN,
HanpuMep NaLUTETOB U COYCOB,
MOXeT notpeboBaTbCst
cockabnvBaHne CMecu CO CTEHOK.
Ecnmn cmecb nnoxo nepemeLumBaetcs,
no6aBbTe KMOKOCTU.

® [Ipu namenbyeHun nbaa gobasste
15 mn (1 cTonoBsyto NOXKY) BoAbl HA
6 Ky6ukoB nbaa. BknovanTte
6neHaep Ha KOPOTKME NPOMEXYTKM
BPEMEHMU.

Kak nonb3oBatbcCs
MerbHULEN

1 TomecTnTe MHrpeaneHTbl B GaHky.
He 3anonxsiTe 6aHKy 6onbLue Yyem
HanomnoBuHy.

2 YcTaHoBUTE YNNOTHUTENbHOE
KOMnbLIO Ha HOXEBOW Brok.

3 [lepeBepHUTE HOXEBOW BOK U
nomecTuTe ero B 6aHKy ne3snsaMm
BHU3.

4 YctaHoBWTe HOXeBOW 6rnok Ha
6aHKy 1 3aTSHUTE OT PyKu.

5 YctaHoBWTe MenbHULY Ha Grok
ANeKTpoABMraTens n NoBepHUTe
dukcarop.

6 Bknrounte anektponpubop.

OuducTtka

® [lepen o4MCTKON anekTponpubopa
obsi3aTenbHO OTCOEANHUTE BUMKY
OT po3eTku 1 pasdepuTe
anekTponpuéop.

® He ponyckariTe nonagaHus Bodbl
Ha Bnok anekTpoaBuUraTens, WHyp 1
BUIKY.

® [lepen ussneyeHnem GaHku 13
HOXeBOro broka onopoxHUTe ee.

® 3anpeLlaeTcs MbITb AeTanu
anekTponpubopa B NOCYA0MOEYHOM
MaLlumHe.

Bnok anektpoaBurarens

® [IpoTpuTe Brok cHa4Yana BNaxHoMu,
a 3aTeM CyXON TKaHbHO.

® YBepuTe NULLHWIA LLUHYP B OTCEK,
nNpeayCcMOTPEHHbIN B 3aHeN YacTu
MaLUWHBI.

HoxeBow 6nok

1 CHumUTE 1 BbIMOVITE
YNNOTHUTENBHOE KOMbL|O.

2 He npukacawnTtech K OCTPbIM HOXaMm
— MPOMOVATE UX C MOMOLLbIO LLETKN
ropsiyeri Bo4ou C MbIfiOM, a 3aTeM
TLATENbLHO ONOMOCHUTE NoA
KpaHoM. He norpyxavite HoXeBoW
6ok B BoAy.

3 PasmecTtute Ans npocyLuku
BEPXHeN CTOPOHON BHU3 B
HeJOCTYNHOM Ans AeTeln mecTe.

Mpoune petanun
BbiMoiiTe Bpy4Hyto 1 npocyLumnTe.

O6cnyxumBaHue n
3aboTta o nokynarensax

® [py NoBpexaeHUN LHypa B Lensx
6e30nacHOCTN OH A0MKEH ObITh
3aMeHeH B NpeAcTaBUTENbCTBE
KOMMaHuv unu B
crneumanu3npoBaHHOW MacTepcKkon
no pemoHTy arperatos KENWOOD.

Ecnu Bam Hy)xHa NoMolLLb B:
® 10Mb30BaHNN NPMGOPOM UK
TexoBCny>XUBaHUM UM PEMOHTE,
® ofpaTtuTech B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Npvobpenu npuéop.

® CrnipoeKkTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komnanuer Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.
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BAXHAA UHOOPMALIUA MO
MPABUINBbHON YTUNU3ALMUN
U30ENUA COrnACcCHO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHun cpoka cnyxobl
n3genve Henb3si BblbpackiBaTh kak
ObITOBbIE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.
W3penve cnepyet nepepats B
cneymanbHbI KOMMYHaIbHbBIA MyHKT
pasgenbHoro cbopa 0TX0A0B,
MECTHOE YYpexaeHne unu B
npeanpusiTue, okasblBawoLlee
nopo6Hble ycnyrn. OtaensHas
yTunmsauus 6biToBbIX Npubopos
Mo3BOnsieT NpefoTBpaTUThL
BO3MOXHbl€ HEraTuBHbIE
nocneacTeus Ansi okpyxatoLen
cpeabl U 300pOBbSi, KOTOPbIMU
YypeBaTa HeHaanexalyas yTunusaums,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTH
maTepuarbl, BXOAsiLLME B COCTaB
n3genvii, obecnevnsas
3HaYUTESIbHYI0 3KOHOMUIO SHEPTUM U
pecypcoB. B kauecTBe HanomMmHaHusi
0 HEOOXOAMMOCTUN OTAENbHON
yTunusaumm 6bIToBbIX NpMBopoB Ha
n3genve HaHeceH 3Hak B BUAe
nepeyepKHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.

[opsAYMi 3MMHMIA cyn

MopkoBb, kapTodens v nyk: no
LwecTHaguaTb KybukoB pasmepom
2 CM KaXKaoro MHrpeameHTa
6ynbOH, CBapeHHbI U3 GekoHa
100 r KpacHol YeyeBuLbI,
NPOMbITOM

250 mn oowHoro 6ynboHa

ogHa 400 r 6aHka nopesaHHbIX
noMmaopoB

conb U nepet

200 r BapeHoro 6ekoHa,
HapesaHHoro Kybvkamm pasmepom
1 cm.

1 3anoxuTe MOpKOBb, kapTodenb n
nyk B 6rneHgep B ykasaHHoOM
rnocrneaoBaTenbHOCTU.

2 [obaBbTe OynboH, CBapeHHbIN U3
6ekoHa, Ao meTkn 1 1.

3 lMepemelwnBarite B TeyeHne 10
cekyHa (He 6onee).

4 TMepeneiite B kacTptonto. [lo6aBbTe
YeyeBuLy, MOMUOOPbI, OBOLLHO
BynbOH W NPSIHOCTK.

5 [oBeaute A0 KUNEHWA Npu
NOCTOSIHHOM NMOMELLIMBAHNUN.
BapuTte Ha MefneHHOM OrHe B
TeuyeHve 1 yaca, perynspHo
romeLumBasi, 0 FOTOBHOCTU.

6 [obaBbTe Kybukn 6ekoHa n
noaepXxute Ha orHe B TeyeHune 5-10
MUHYT. [MogaeTca ropsiunm.



NapakaAw va ESITTAWOETE TNV UTTPOCTIVA O€AiSa OTTOU TTapEXETal

€lKkovoypdenon

XPNOIUOTTOIEITE TO UTTAEVTEP COOG YIA
0ooUTIEG, OAATOEG, POPAKATA, TTATE,
paylovéla, adATOEG yIo OOAATEG
KATT. Xpnaigotrolgite Tov puAo (av
TePIAaPBAVETAI) yia va aAéBETE
HUpwBIKA, EnpoUg KapTToug Kal
KOKKOUG KOQE.

ao@aAcia

® Ta uypd TTPETTEI VA £XOUV
Bepuokpacia Swuariou TPIV Ao
TNV avAauein Toug.

® O¢0Te £KTOG AEITOUPYIAG TN OUOKEUN

KOl aTTooUVOEDTE ATTO TO pelja:

O TIPIV TIPOCAPUOCETE N AQAIPETETE
KaTTola pépn

O YETA atd TN XPnon

O TIpIV o110 TOV KaBapiopd

® [loTé pnv TTPOCAPUOLETE TN Hovada

Twv Aeidwy oTn Baagikn yovada,

XWpig va €xeTe TOTOOETATEI TV

Kavara Tou PTTAévTEp 1) TO BAdo Tou

HUAouU.

® KpaTnoTe Ta XEPIa 00G KaBWG Kal
epyaleia €Ew atrd To PTTAéVTEP OTOaV
auTo BpiokeTal ETTAVW OTN JOVAda

TOU KIVNTAPQ.

® Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
® [1oTé Pn XPNOIMOTIOIEITE TUOKEUNR

TTOU €xel TTABelI BAGRN. ZTEIATE TN VIa

€Aeyxo N €TMIOKeUN: BAETTE EVOTNTA

'o€pPIg Kal EEUTTNPETNON TTEAATWV'.

® [1oTé Pn XPNOIMOTTOIEITE UN

EYKEKPIPEVO EEAPTNHAL.

® [1oTé PNV A@RVETE TN OUCKEUR O€
AsiToupyia xwpig va tnv
TTOPAKOAOUBEITE.

® Otav agalpeite To PTTAEVTEP ) TOV

HUAO a1Td TN Yovada Tou KIvnThpa:

O TTEPIPEVETE PEXPI VO OTAUATAOOUV
€VTEAWG OI AETTIOEG.

O unv &ePIdwoeTe KaTA AdBOG TNV
Kavdra ) To Bago amod Tn povada
AeTidag.

® YuvTay£g yia TVOOUBIE — pnv

QAVOMEIYVUETE TTOTE KATEWUYHPEVT

UAIKG TTOU €xOUuv OTEPEOTTOINDET

AOyw TNG WUENG, va Ta OTTATE O€

KOpUATIO TTPpOTOU Ta TTPOCBETETE

oTNV KavaTa.

® H KakA XpAon Tou PTTAEVTEP PTTOPEI
Va TTPOKAAETEI TPAUATIONO.

® H oguokeun auth dev TTPoopIeTal
yla xprion armré aropa
(oupTrepIAapBavopévwy Twv
TTAIBIWV) PE TTEPIOPIOHPEVEG PUOIKEG,
aiodNTAPIES ) dlavonTIKES
IKAVOTNTEG 1) EAAEIYPN ETTEIPIAG KAl
YVWOEWV, TTapd HOvov £4av
BpiokovTtal utrd TNV €TTiRAEWN
arépou TTou gival uTTeUBuvo yia TNV
ao@AaAeld Toug ) akoAouBouv TIg
odnyieg Tou OXETIKA PE TN AeIToupyia
TNG GUOKEUAG.

® Ta Taudid Ba TpéTrel va BpiokovTal
uttd TTapakoAouBnon, €101 WOTE va
Siaopahigetar 6T dev TTaifouv PE TN
OUOKEUR.

® XpnaIYOTIOIEITE TN OUCKEUT POVO
YO TNV OIKIOK XPrion yia TNV oTroia
mpoopileTal. H Kenwood d¢ @épel
oTToIadATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUR
XpnoipgotroinBei pe Aavbaopévo
TPOTIO R O€ TTEPITITWON [N
OUPMOPPWONG HE QUTEG TIG OONYiIEG.
TPIV aTT0 TN OUV3EC OTO PEUHA

® BeBaiwbeite 6T N Tapoxn
NAekTPIKOU peUATOG €ival idIa pE
QUTAV TTOU avaypd@eTal GTO KATW
HUEPOG TNG CUOKEUNG.

® AUTA N OUCKEUN GUUHOPQUWVETAI PE
TNV 0dnyia 1ng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAEKTPOPAYVNTIKN
oupBatéTNTA Kal Tov Kavovioud EK
utr’ apiBuov 1935/2004 Tng
27/10/2004 oXeTIKG PE Ta UAIKG TTOU
TTpoopiovTal va £€pBouv o€ ETTaPR
HE TPOPIUA.
TPIV aTT6 TNV TTPWTN XPRON

1 AgaipéoTe 6Aa Ta UAIKG
guUoKeUAaiag.

2 TINOveTE T PEPN TNG CUOKEUNG:
BAETTE £vOTNTA 'KOBAPIOUOG'.



emegynon ouppoOAwy

HTTAEVTED

TTWHa pedolpa

KOTTAKI

KavaTa

SaKTUAIOG £ppUNTIKOU KAEITIPOTOG
Hovada Aettidag

Hovada KivnThpa

XWPOG atrobrkeuang kahwdiou
HUAog (av repiAapBaveTal)
povada Aetridag

SaKTUAIOG £ppUNTIKOU KAEITIPATOG

Bago
YIO VO XPNOIKOTTOINCETE
TO PTTAEVTEP OOG

OO Q0POO®®OO

1 MpocappodoTe Tov dAKTUAIO
£pUNTIKOU KAEIOipaTOG péoa aTn
povada Aetridag.

2 BIdwaoTe TNV KAvATa ETTEAVW OTN
povada AetTidag.

3 TomoBeTAOTE Ta UAIKG péca oTnv
Kavdra.

4 TotmoBeTACTE TO TTWHA PECT OTO
KOTTAKI, ETTEITA OTPEWTE.

5 BIOWOTE TO KATTAKI ETTAVW OTNV
KavATa WOTE N YAWTTIdA va
Bpioketal radvw atré tn Aapn. (MNa
va EEPIDWOETE TO KATTAKI, TTIETTE T
yAwTTidO pE Tov avtixelpd oag @.)

6 ToTroBeTAOTE TO PTTAEVTEP ETTAVW
OTn povada Tou KIVNTAPA Kal
OTPEYTE YIa VO ao@alioel @.

7 ©¢faTe TN OUCKEUN O€ AeIToupyia.

ZnMavTIKA TTAnpogopia
MTTAEVTEP KOl HUAOG

® [Ma va egaog@alioeTe peyaAn
SIGpKeIa CWAG YIa TO ITTAEVTEP OAG,
TTOTE PNV TO AQVETE O€ AeITOUpyia
yla TTepIoaoTEPO aTTd 60
OeUTEPOAETTTA 1) TOV PUAO YIa
meploadTePO atd 30 deutepdAeTTTA.

O£0TE TN OUOKEUN €KTOG AEITOUpyiag

HOAIG ETITUXETE TN OWOTA UPH.
® Mnv emTe€epyAdeoTe PTTAXOPIKA -

HTTOpPE] va TTPOKaAéTOUV PBopd aTO

TTAQOTIKO.

® H guokeun dev TiBeTal O€ Aeitoupyia

av 10 UTTAEVTEP | 0 HUAOG BV Exouv
TTPOCAPHOOTEl CWOTA.

HOVOo PTTAEVTEP

® Mnv ToTTOBETEITE ENPG CUCTATIKA
HEoQ OTO PTTAEVTED TTPIV TO BECETE
o€ Aeimoupyia. Av xpeldgeTal, KOWTe
TO O€ KOPUATIO! aQaIpéTTE TO TTWHA.
ETmeita, evd n ouokeun BpiokeTal og
Aeitoupyia, pigre Ta péoa €va éva.
Kpatote 10 Xép1 0ag Tavw amroé T0
avolypa. ASeIddeTe TO TIEPIEXOUEVO
O€ TOKTA XPOVIKG dlaoTrpaTa.

® Mn XPNOIPOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG
atmobnkeuTIkG doxeio. AlaTnpeite TO
Adelo TTpIV Kal HETA atTd T XpAon.

® [Moté pnv avapiyvUeTe TrEPIOOETEPO
atré 1 Aitpo — kal akopa Alydtepo
&Tav TPOKEITal yia uypd TToU
a@pifouv OTTWG MIAKOEIK.

poOvo puAog
XpnolpoTTolEiTe TOV POVO Yia gnpd
UAIKG.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

® Ortav @TidyveTe paylovéla,
TOTTOBETAOTE OAQ TA UAIKQ, EKTOG
atrd 10 AGdI, JEoa OTO UTTAEVTEP.
‘ETeITa, v n oUOoKeUr BpiokeTal o€
AerToupyia, pi€te To AadI péoa oTn
HeCoUpa Kal agrioTe TO va TIECEI OTO
Hiypa atré Tnv TpUTTa OTO KOTTAKI.

® [Ma TayxUpPEUOTA PiyHaTa, Tr.X. TTOTé
Kal vTITT (Piypata oGAToag), PTropei
Va XPEIOOTEI VO OTTPWYVETE TTPOG T
KATW TO WiyHa TTOU €XEl KOAAOEI
oTa ToixwpuaTa. Av gival dUokoAo va
ETTEEEPYATTEITE TO MiyHA, TTPOOOECTE
TEPIGTATEPO UYPO.

® Otav BpuppaTiCete TTAYO,
mpooBéaTe 15ml (1 KouTaAId) vepd
oe 6 TTaydkia. @¢oTe o€ Asitoupyia
TO UTTAEVTEP €TTAVEIANPUEVA OF
oUVTOpO XPOVIKG DIOOTAKATA.



YIO VO XPNOIKOTTOINCETE
TOV PJUAO 0ag
]

TotoBeTroTE Ta UAIKA Yo OTO
Bdgo. Mnv To yepieTe TTOPATTAVW
arré 10 pIoo.

MpocappodaTe Tov daKTUAIO
£pUNTIKOU KAEITipaTOG péoa oTn
povada Aetridag.

AvaTtrodoyupioTe Tn povada
Aemridag. KatefaoTe Tn péoa o010
Bado, pe TG AeTTidES

TTPOG TA KATW.

BidwoTe Tn povada Aetridag emmavw
o710 BAo WOTE va pn PTTOpEiTe va
TNV &ERIDWOETE Pe Ta BAXTUAG Oag.
ToTroBeTAOTE TOV PUAO ETTAVW OTN
HovAada Tou KIVNTAPA KAl OTPEWTE
yla va ao@aAioEl.

6 ©faTe og AerToupyia.

KaBapiopog

® [IavToTe va BETETE EKTOG AsITOUpPYIag,
Va OTTOOUVOEETE ATTO TO PEUMA Kal
Va ATTOOUVOPHOAOYEITE TN CUCKEUR
TIPIV atré ToV KaBapIouo.

Moté pnv a@AveTe TN povada Tou
KIVNTAPA, TO KAAWDIO A To BUoua va
Bpayouv.

ADEIGEETE TNV KAVATA TIPIV TNV
EePIdWOETE aTrd TN HovAda AeTTidag.
Mnv TAéveTe kKavéva amé Ta Pépn
TNG OUOKEUNG OTO TTAUVTAPIO
TMATWYV 0ag.

Hovada KivnTRpa

ZKOUTTIOTE PE UYPO TTAVI, ETTEITA
OTEYVWOTE.

MéaTe To KAAWDIO TTOU TTEPIOTEVEI
TTPOG Ta PECA OTO TTHOW WEPOG TNG
OUOKEUNG.

povada Aemridag
1 AgaipéoTe Kal TTAUVETE Tov dAKTUAIO
€PUNTIKOU KAEIGTPATOG.
Mnv ayyileTe TIG KOQTEPEG AETTIOEG -
KaBapioTe TIg pe pia BoupToa
XPNOIMOTTOIVTAG (€OTO VEPO KAl
aarmouvi, £Teita EeBYAATE TTOAU KOAG
KATW o1é TN Bpuon. Mn BubileTe Tn
povada AeTridag o€ vepo.
3 AvaTrodoyupioTe Kal aQROTE va
OTEYVWOOUY, HaKPIA atré Ta Taidid.

2

utTéAoITra pépn
MAOveTe OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.

o€pPIg Kal eEuTTNPETNON
TTEAQTWV

® Edv 10 KOAWBIO £XEI UTTOOTET {NUId,
TIPETTEL, YIo AOYOUG QOaAEiag, va
avTtikataoTabei arrd Tnv KENWOOD
f ard £E0UCIOBOTNHEVO KEVTPO

emokeuwv Tng KENWOOD.

Edv xpeidleoTe BorOeia OKETIKA PE:
N XPNon TNg CUOKEUNG N

TO OEPPRIG 1 TIG ETTIOKEUEG
ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNHA OTTO
TO OTTOi0 ayopdoaTe TN OUCKEUN
0aG.

ZxeDIAOTNKE KAl AvaTITUXONKE aTTO
v Kenwood oto Hvwpévo
BaaiAeio.

KaraokeudoTtnke otnv Kiva.
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MPOEIAONMOIHZEIZ TIA TH ZQZTH
AMOPPI¥H TOY MPOIONTOZ
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIGV JEV TTPETTEI VO OTTOPPITITETAI
ME Ta aOTIKA ATTOppipuaTa.

Mpétel va atmroppipBei o€ e10IKA
KEVTPQ BIAPOPOTTOINUEVNG GUANOYAG
ATTOPPIMUATWY TTOU 0pifouV Ol
ONUOTIKEG OPXEG j OTOUG POPEIG TTOU
TTapéXouv auTAv TNV utrnpeaia. H
XWPIOTA ATTOPPIYN PIAG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUOKEUAG ETTITPETTEI TNV
ATTOPUYI TTIOBAVWV APVNTIKWY
OUVETTEIWV VIO TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia amrd TNV akatdAAnAn amméppiyn
KO ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TWV
UAIKWV OTTO TOl OTTOION ATTOTEAEITAI LWOTE
Va ETTITUYXAVETAI GNUAVTIKN
€C0IKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
Mo TNV €MOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG ATTOPPIYNG OIKIAKWY
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIGV
PEPEI TO OAPA TOU dlaypapPEVOU
TPOXOPOPOU KASOU ATTOPPIMHATWY.

{eoTn ooutra

KOpPOTA, TTOTATEG Kl KPEPUUDIA:
OEKOEEI KOPMATAKIO TWV 2€K OTTO
KaBEva a1rd Ta TTAPATTAVW
{WPOG PTTEIKOV

100yp KOKKIVEG QAKEG, TTAUPEVEG
250ml {wpog Aayavikwy

400yp WINOKOUPEVEG VTOUATEG OE
KovoépRa

QAAdTI Kal TTITTEPI

200yp pOYEIPEPEVO KOPUATI PTTEIKOV
KOMPEVO O€ KOPUOTAKIa TOU 1€k

1 TotoBeTAOTE Ta KAPATA, TIG TTATATEG
KQI TA KPEPPUBIO HETQ OTO PTTAEVTEP
Je auTh Tn ogipd.

2 TMpooBEéoTe QWO PTTEIKOV WG TNV
£vdeign Tou 1 Aitpou.

3 Avapigre yia 10 deutepOAETITA TO
TTOAU.

4 Pigre 10 piypa o€ pia katoapoAa.
‘ETreITa TpOocOETTE TIG QPOKEG, TIG
VTOPATEG, TO {WHO AaXAVIKWVY Kal Ta
KOPUKeUPaTa.

5 A@AoTE va Trdpel Bpdon,
avakarevovtag ouvexws. Emera
a@AoTe va olyoBpdaoel yia 1
TIEPITTOU WPA, AVAKATEUOVTAG Ava
SI00TAMATA, MEXPI VA JAYEIPEUTOUV
T UAIKG.

6 MpPooBECTE TA KOPUATAKIO PTTEIKOV
Kal eoTaveTte yia 5-10 AerTd.
2epPRipeTe apéowg.
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Head Office Address:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
www.kenwoodworld.com
Designed and engineered by Kenwood in the UK
Made in China 10094/5





