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instructions

Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments available, it's
more than just a mixer. It’s a state-of-the-art kitchen machine. We hope you'll enjoy it.
Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

Nederlands

instructies

Gefeliciteerd met de aankoop van uw Kenwood keukenmachine. Er zijn zo veel accessoires
verkrijgbaar dat je deze machine niet meer gewoon een mixer kunt noemen. Het is een echte
keukenmachine en we hopen dan ook dat u er veel plezier van zult hebben.

Krachtig, betrouwbaar en veelzijdig, dat is Kenwood.

mode d’emploi

Félicitations pour I'achat de votre robot Kenwood. Avec une gamme impressionnante
d’accessoires adaptables, votre robot est plus qu’un simple batteur: c’est un robot de cuisine
ultra-perfectionné qui vous donnera entiere satisfaction. Nous espérons que vous I'apprécierez.
Solide. S0r. sur-mesure. Kenwood.

bedienungsanleitung

Wir beglickwinschen Sie zu lhrer Entscheidung flr Kenwood. Sie haben nicht nur eine
Kichenmaschine zum Rihren und Kneten erworben, sondern kénnen durch ein reichhaltiges
Zubehorprogramm lhre neue Maschine zu einem universellen Klichensystem ausbauen. Wir
wunschen lhnen viel Freude beim Kochen und Backen mit Kenwood

Robust. Zuverlassig. Vielseitig. Kenwood.

istruzioni

Ci congratuliamo con Lei dell'acquisto di questo elettrodomestico Kenwood. Con una tale ampia
gamma di accessori disponibili, questo apparecchio € molto piu di un semplice mixer, & un
modernissimo apparecchio da cucina. Ci auspichiamo che Le piacera.

Robusto. Affidabile. Versatile. Kenwood.

instrucoes

Parabéns pela compra da sua Kenwood. Com a grande variedade de acessorios para ela
disponiveis, esta maquina é mais que uma batedeira. E uma maquina de cozinha super
moderna. Esperamos que a sua Kenwood |he dé muito prazer.

Robusta. Fiavel. Versatil. Kenwood.

instrucciones

Felicidades por comprar un aparato Kenwood. Con el abanico de accesorios disponibles, Ud. ha
comprado algo mas que una mezcladora. Es una obra de arte para la cocina. Esperamos que lo
disfrute.

Solida. Fiable. Versatil. Kenwood.

S EMnvika g

odnyieg xprioewg

JuyxapnTrpia yia Tnv ayopd piag ouckeung Kenwood. Mg Tnv peydAn TroikiAia e€apTnuaTwy
TTOU JIOTIBETAI N CUCKEUR QUTH €ival KATI TTapaTTavw atro éva atrAo pitep, eivar n TeAeutaia Aégn
NG TeXVOAoyiag oTIG unxavég koudivag. EAtTiCoupe 6T Ba Tnv atmoAaUOETE.

Avtoxn. AglotioTia. Eukivnoia. Kenwood.



know your Kenwood kitchen machine

safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

Switch off and unplug before fitting or removing tools/attachments, after
use and before cleaning.

Keep your fingers away from moving parts and fitted attachments.
Never leave the machine on unattended.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’, page 8.

Never let the cord hang down where a child could grab it.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use an unauthorised attachment or more than one attachment

at once.

Never exceed the maximum capacities on page 6.

When using an attachment, read the safety instructions that come with it.
Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the head is
locked and that the bowl, tools, outlet covers and cord are secure before
lifting.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure
to comply with these instructions.

before plugging in
Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your machine.
WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on Electromagnetic Compatibility and EC regulation no.
1935/2004 of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.

before using for the first time
1 Wash the parts: see ‘care and cleaning’, page 8.
2 Push excess cord into the cord stowage compartment at the back of the machine.



know your Kenwood kitchen machine
To buy an attachment not included in your pack, see “service and
customer care”.

attachment outlets @ high-speed outlet

@ medium speed outlet
© slow-speed outlet
@ tool socket
the mixer (8) mixer head
(® outlet catch
@ finger guard with feed chute
bowl
(® bowl seating pad
head-lift lever
(@ red power off button
@green power on button
(3 speed switch
power unit
(®feed chute extension
K-beater
@ flexible beater
(® flexible wiper
whisk
dough hook
@) spatula
@2 spanner

control panel
@3 power on indicator light
@) timer display
@ timer decrease button
@9 timer increase button
@) fold button
@9 start/stop button

® © O®



K-beater
flexible beater
whisk

dough hook

to insert a tool

to remove a tool

K-beater

flexible beater

whisk
dough hook

e |deal for scraping mixes from the sides and base of the bowl! during mixing.

e Turn and remove.
5 Connect the mixer to the power supply and press the green power on

the mixer

the mixing tools and some of their uses
For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, éclairs and mashed
potato.

For eggs, cream, batters, fatless sponges, meringues, cheesecakes,
mousses, soufflés. Don’t use the whisk for heavy mixtures (eg creaming
fat and sugar) - you could damage it.

For yeast mixtures.

to use your mixer

Turn the head-lift lever clockwise @ and raise the mixer head till it locks.
Place the tool in the socket, locating the shaft pin in the groove and then
turn to lock into position @.

Fit the bowl onto the base - press down and turn clockwise @

To lower the mixer head, raise it slightly, then turn the head lift lever clockwise.
Lower into the locked position.

button. The display will show 88:88 and then clear leaving the power on
indicator illuminated [._].

Turn the speed switch @ to the desired setting and then press the start/stop
button ¢ to start the mixer. The timer will count up in 1 second intervals.
The speed can be changed at any time whilst the mixer is operating.

Stop the mixer by pressing the start/stop button ¢ . The operating time will
be displayed and if the machine is re started the timer will continue counting
providing no longer than 3 minutes has elapsed. If the mixer is not used
within this time the display will re set to 00:00.

Press the red power off button to switch off the power supply, then unplug
the mixer.

Note: If the red power off button is pressed at any time, then all power to the
mixer is lost including the timer settings selected. To restore power press the
green power on button and re-set the timer if required.

Important - If at any time, the mixer head is raised during an operation,
the mixer will automatically stop and it will not re start when the mixer head is
lowered. It will only restart when the head is lowered and the start/stop
button ¢ is pressed.

pulse position

To select pulse turn the speed switch anti clockwise to the @ position. The
mixer will run at maximum speed for as long as the switch is held in this
position. When the switch is released it will return to the ‘min’ position and
the mixer will stop.

Note: If the mixer is running in the timer mode the pulse function will not
operate.

fold button

Press and release the fold button @ and the mixer will automatically
operate on minimum speed for 2-3 seconds. The button can be held
down for a longer operation or pressed repeatedly as needed to combine
ingredients.

Note: If the mixer is running in the timer mode the fold function will not
operate.

speed switch @

creaming fat and sugar start on min, gradually increasing to max.
beating eggs into creamed mixtures 4 - max.

folding in flour, fruit etc min - 1

all in one cakes start on min speed, gradually increase to max.
rubbing fat into flour min - 2.

scraping mixes from the side of the bowl start on min, gradually
increasing to 3.

Gradually increase to max.

Start on min, gradually increasing to 1.




shortcrust pastry
stiff yeast dough

soft yeast dough

fruit cake mix
egg whites

general hints

important

—

~

the mixer

to use the countdown timer

Connect the mixer to the power supply. The display will show 88:88 and
then clear leaving the power on indicator visible ..

Press either the + or — button for one second and the power on indicator
will disappear and 00:00 will appear in the display.

Press the + and — buttons until the desired time is displayed. The timer will
count up in 5 second intervals. If the buttons are pressed continuously the
numbers will change more quickly the longer they are held down. A
maximum time of 60 minutes can be set. If a time is not selected within 30
seconds the display will revert to showing the power on indicator.

Press the start/stop button ¢ to start the mixer and the timer will count
down in one second intervals.

The mixer operation can be paused at any time by pressing the start/stop
button once, this will also pause the timer. To resume the mixing operation
press the start/stop button again, the mixer will start and the timer will
continue to count down. If the mixer is left in the pause mode for ten
minutes the timer will automatically re-set and an audible tone will be
emitted for 2 seconds.

The mixing process will automatically stop when the total time has elapsed
and an audible beep will be emitted for 5 seconds. The display will flash
00:00 for 5 seconds and then clear showing the power on indicator [, ].

to re set the timer

Zero the timer by pressing the — and + buttons at the same time.
However, if the mixer is not used for 30 minutes the display will
automatically reset to 00:00.

maximum capacities

Flour weight: 910g - 2Ib

Flour weight: 1.5kg - 3lb 50z
Total weight: 2.4kg - 5lb 50z
Flour weight: 2.6kg - 5lb 120z
Total weight: 5kg - 11lb

Total weight: 4.55kg - 10lb
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Stop mixing and scrape down the bowl with the spatula frequently.
Eggs at room temperature are best for whisking.

Before whisking egg whites, make sure there’s no grease or egg yolk
on the whisk or bowl.

Use cold ingredients for pastry unless your recipe says otherwise.

e Clip the feed chute extension into place on the finger guard to make the

addition of ingredients easier.

points for bread making

Never exceed the maximum capacities stated - you'll overload the
machine.

If you hear the machine labouring, switch off, remove half the dough
and do each half separately.

The ingredients mix best if you put the liquid in first.




solution e

flexible beater

[ )
solution e

troubleshooting

problem

The whisk or K-beater knocks against the bottom of the bowl or isn’t
reaching the ingredients in the bottom of the bowl.

Adjust the height. Here’s how:

Unplug the appliance.

Raise the mixer head and insert the whisk or beater.

Lower the mixer head. If the clearance needs to be adjusted, raise the
mixer head and remove the tool.

Using a spanner loosen the nut @ sufficiently to allow adjustment of the
shaft @. To lower the tool closer to the bottom of the bowl, turn the
beater shaft anti-clockwise. To raise the tool away from the bottom of the
bowl turn the shaft clockwise.

Re-tighten the nut.

Fit the tool to the mixer and lower the mixer head. For best performance
the whisk or K-beater should be almost touching the bottom of the
bowl @.

Repeat the above steps as necessary until the tool is set correctly. Once
this is acheived tighten the nut securely.

Ideally the flexible beater should just touch the bottom of the bowl. If
necessary adjust as detailed above.

problem

The mixer stops during operation.

Your mixer is fitted with an overload protection device and will stop if
overloaded to protect the machine. If this happens press the red power
off button and unplug the mixer. Remove some of the ingredients to
reduce the load, and allow the mixer to stand for a few minutes. Plug in
and press the green power on button followed by the start/stop

button. If the mixer does not restart immediately allow to stand for
additional time to allow the mixer to cool down.

|

@




cleaning and service

care and cleaning

e Always switch off and unplug before cleaning.

e A little grease may appear at outlet e when you first use
it. This is normal - just wipe it off.

power unit, outlet- e Wipe with a damp cloth, then dry after each use.
covers, finger guard e Always replace the outlet covers when not in use.
e Never use abrasives or immerse in water.

bowl e Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.
e Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your
stainless steel bowl. Use vinegar to remove limescale.
e Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).

flexible beater e Always remove the flexible wipers after use for cleaning and
storage: Firmly pull and twist each wiper until it slides off the
stainless steel beater arm.

e To clean the stainless steel beater arm simply remove the flexible wipers
and wash by hand in hot soapy water and dry thoroughly.

The flexible wipers should be cleaned immediately after use by
hand in hot soapy water. Use the cleaning brush supplied to clean
INSIDE each wiper. Rinse the flexible wipers under hot running
tap water and dry thoroughly.

e To refit the flexible wipers, lubricate the stainless steel beater arms with
a small amount of fresh cooking oil. Slide the flexible wipers onto the
stainless steel arm. Ensure each wiper covers the full length of the arm
and is past the tip at the end. Repeat the process for the second wiper.
Note: the tool should only be used with both wipers fitted.

tools, feed chute extension e Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.

service and customer care
e |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

If you need help with:
® using your machine
® servicing or repairs
e Contact the shop where you bought your machine.

e Designed and engineered by Kenwood in the UK
e Made in China

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste collection centre
or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources.As a reminder of the need to
dispose of household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

wat u moet weten over uw Kenwood keukenmachine

veiligheid

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

e \erwijder alle verpakking en labels.

® Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat
u instrumenten/hulpstukken aanbrengt of verwijdert, na ieder gebruik en
alvorens het apparaat te reinigen.

® Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en vaste
accessoires.

® | aat de machine nooit onbeheerd achter, wanneer deze ingeschakeld
is, en houd hem buiten het bereik van kinderen.

® Gebruik de machine niet als hij beschadigd is. Laat hem nakijken of
repareren: zie paragraaf ‘onderhoud en klantenservice’, blz. 14.

® | aat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij kan.

® De motor, het snoer of de stekker nooit nat laten worden.

® Gebruik geen accessoires die niet voor de keukenmachine bestemd zijn
en gebruik nooit meer dan één accessoire tegelijkertijd.

e Qverschrijd nooit de maximale hoeveelheden (blz. 12)

® | ees eerst de veiligheidsvoorschriften bij de accesoires, voordat u ze
gebruikt.

® Pas op bij het optillen van dit toestel, want het is zwaar. Zorg bij het
tillen dat de arm is vergrendeld en dat de kom, gereedschappen,
deksels op aansluitpunten en het snoer veilig zijn aangebracht en
opgeborgen.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan
ervaring en kennis mits ze onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de betrokken
risico's begrijpen.

® Misbruik van uw apparaat kan tot letsel leiden.

® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn
dat ze niet met het apparaat spelen.

® (Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor
het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt.
e Controleer of de spanning van het stopcontact hetzelfde is als die op het typeplaatje.

e WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD ZIJN.

e Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn 2004/108/EC betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en EC-
bepaling 1935/2004 van 27/10/2004 betreffende materialen die bestemd zijn voor contact met voedsel.

voordat u de machine voor de eerste keer gebruikt.
1 Was alle onderdelen goed af: zie paragraaf ‘onderhoud en reiniging, blz 14.
2 Duw het overschot van het netsnoer in het opbergvak aan de achterzijde van de machine.
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uw Kenwood keukenmachine
Als u een hulpstuk wilt aanschaffen dat niet bij uw apparaat meegeleverd
is, kunt u de sectie onderhoud en klantenservice.
accesoires openingen @ hoge snelheid aansluiting
@ aansluitpunt voor middelhoge snelheid
© lage snelheid aansluiting
@ hulpstukkenopening
de mixer (&) mixerkop (1]
(® afvalopvanger
@) vingerbescherming met vulopening
kom
(® basisplaat voor kom
hendel voor het omhoog zetten van de mixerkop 9

@ rode uit-knop

(2 groene aan-knop ‘
(@ snelheidknop

motorgedeelte

@ verlenging voor vulopening
K-klopper

@ flexibele klopper

(® flexibele veger

garde

deeghaak

@) spatel

2 moersleutel

0 M®

bedieningspaneel
@3 indicatielampje Stroom aan
@) timerdisplay 6%)
@ timer toets omlaag
@9 timer toets omhoog
@7 vouwtoets
start/stoptoets

10



K-klopper
flexibele klopper

garde

deeghaak

een accessoire bevestigen

een accessoire verwijderen

K-klopper

flexibele klopper

garde
deeghaak

de mixer

gebruik van de mix-accessoires

Voor het maken van cakes, koekjes, pasteis, suikerglazuur, vullingen,
roomsoezen en puree.

Ideaal om mengsels tijdens het mixen van de zijkant en de bodem van de
kom te schrapen.

Voor eieren, room, beslag, vetarm biscuitdeeg, schuimgebak,

kwarktaart, mousses en soufflés. Gebruik de garde niet voor zware
mengsels (ei, vet en suiker), aangezien deze hierdoor beschadigd kan
raken.

Voor gistmengsels.

gebruik van uw mixer

Draai de hendel voor de armiift rechtsom @) en breng de mixerarm omhoog
tot deze vergrendelt.

Steek het hulpstuk in de fitting, waarbij u de pin op de steel in de groef zet
en draai het hulpstuk om het in positie te vergrendelen @.

Zet de kom op het onderstel , druk hem naar beneden en draai hem met de
kiok mee @

Om de mixerarm omlaag te brengen moet deze eerst enigszins worden
opgetild, draai daarna de hendel van de armlift rechtsom. Breng omlaag naar
de vergrendelde stand.
Draaien en verwijderen.
Steek de stekker van de mixer in het stopcontact en druk op de groene aan-
knop. De display geeft 88:88 weer en is daarna leeg; alleen het
indicatielampje voor Stroom aan blijft branden 1.

Draai de snelheidknop @ naar de gewenste

stand en druk vervolgens op de start/stoptoets ¢» om de mixer aan te
zetten. De timer geeft de tijd weer in intervallen van 1 seconde.

De snelheid kan op ieder gewenst moment terwijl de mixer aanstaat,
gewijzigd worden.

Stop de mixer door op de start/stoptoets ¢ te drukken. De bedriffstijd
wordt weergegeven en als de machine opnieuw gestart wordt gaat de timer
door met tellen, mits niet meer dan 3 minuten verstreken zijn. Als de mixer
gedurende deze tijd niet gebruikt wordt, wordt de display teruggezet naar
00:00.

Druk op de rode uit-knop om de stroom uit te schakelen; haal de stekker
vervolgens uit het stopcontact.

NB: Als op enig moment de uit-knop wordt ingedrukt, gaat alle stroom naar
de mixer verloren; dit betekent dat ook de geselecteerde timerinstellingen
verloren gaan. Om de stoom te herstellen, drukt u op de groene aan-knop
en stelt de timer zo nodig opnieuw in.

Belangrijk — Als de mixerkop op enig moment opgetild wordt terwijl hij in
bedrijf is, stopt de mixer automatisch en gaat niet opnieuw werken wanneer
de kop weer omlaag gebracht is. De mixer start alleen opnieuw als de kop
omlaag gebracht is en de start/stoptoets ¢ wordt ingedrukt.

pulseerstand

Om pulseren te selecteren, draait u de snelheidknop naar links tot in de @
stand. De mixer draait op maximum snelheid zo lang de knop in

deze stand gehouden wordt. Zodra de knop wordt losgelaten, keert

deze terug naar de min-stand en de mixer stopt.

Let op: als de mixer in de timermodus staat, werkt de pulseerfunctie niet.

vouwtoets

Druk de vouwtoets ( in en laat hem los en de mixer werkt gedurende
2-3 seconden automatisch op de minimumsnelheid. De toets kan langer
ingedrukt worden voor een langere werking of kan naar wens herhaaldelijk
ingedrukt worden om ingrediénten te combineren.

Let op: als de mixer in de timermodus staat, werkt de vouwfunctie niet.

snelheden @

Kloppen van boter en suiker beginnen op min, geleidelijk
opvoeren tot max.

Een egaal mengsel van eieren maken 4 — ‘max’.

Bloem, fruit, enz, ergens door scheppen Min -1
Cakebeslag beginnen op min. snelheid, geleidelijk opvoeren tot max.
Boter door bloem mengen min - 2

mengsels van de zijkant van de kom schrapen begin op min en
snelheid geleidelijk verhogen tot 3.

geleidelijk verhogen tot ‘max’.

start op ‘min’, en verhoog geleidelijk tot stand 1.

i



de mixer

gebruik van het aftelmechanisme

1 Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. De display geeft 88:88
weer en is daarna leeg; alleen het indicatielampje voor Stroom aan blijft @ @
branden [._]

2 Druk 1 seconde op de + of — toets; het indicatielampje Stroom aan
verdwijnt en er wordt 00:00 op de display weergegeven.

3 Druk op de + en — toetsen tot de gewenste tijd wordt weergegeven. De
timer laat de tijd zien in intervallen van 5 seconden. Als de toetsen continu
ingedrukt worden, veranderen de cijfers sneller naarmate de knoppen
langer worden ingedrukt. De maximale tijd die ingesteld kan worden is 60
minuten. Als geen tijd ingesteld is binnen 30 seconden, gaat het
indicatielampje Stroom aan weer branden op de display.

4 Druk op de start/stoptoets ¢» om de mixer aan te zetten en de timer
begint in seconden af te tellen.

e De mixer kan op ieder gewenst moment gepauzeerd worden door
eenmaal op de start/stop toets te drukken; hierdoor wordt de timer ook
onderbroken. Om het mixen te hervatten, drukt u weer op de
start/stoptoets; de mixer start weer en de timer gaat verder met aftellen.
Als de mixer tien minuten in de pauzeermodus staat, wordt de timer
automatisch teruggezet en u hoort gedurende 2 seconden een toon.

5 Het mixproces stopt automatisch als de tijd geheel verstreken is en u
hoort gedurende 5 seconden een pieptoon. De display flikkert gedurende
5 seconden 00:00 en geeft vervolgens het indicatielampje Stroom aan

weer [, .

de timer resetten

1 Zet de timer op nul door tegelijk op de — en + toetsen te drukken. Als de
mixer echter niet gebruikt wordt gedurende 30 minuten, wordt de display
automatisch teruggezet op 00:00.

maximale hoeveelheden

kruimeldeeg e hoeveelheid meel 9109
stijf gistdeeg e hoeveelheid meel 1,5kg
e totaal 2,4kg
zacht gistdeeg o hoeveelheid meel 2,6kg
e totaal 5kg
vruchtencake e totaal 4,55kg
eiwit ¢ 16

algemene wenken e Stop de mixer regelmatig en schraap de kom regelmatig schoon met

de spatel.

e \oor het kloppen kunt u het beste eieren op kamertemperatuur gebruiken.

e Controleer voordat u eiwitten gaat kloppen of er geen vet of eigeel op de
garde of in de kom zit.

e Gebruik koude ingrediénten voor het deeg, tenzij in uw recept iets anders
staat.

e Klem de verlenging van de vulopening op zijn plaats op de
vingerbescherming om ingrediénten gemakkelijker te kunnen toevoegen.

belangrijk voor het maken van brood
belangrik e U mag de aangegeven capaciteit nooit overschrijden - de machine
raakt dan overbelast.
e Als u hoort dat de machine moeite heeft met mengen, schakel hem dan
uit en haal de helft van het deeg eruit. Meng hierna het deeg in twee keer.
e Het mixen gaat gemakkelijker als u eerst de vloeibare ingrediénten in de
kom doet.

12



oplossing e

flexibele klopper

L]
oplossing e

oplossen van problemen

probleem:

De garde of de K-klopper slaat tegen de bodem van de kom of reikt niet
tot aan de ingrediénten op de bodem van de kom.

Pas de hoogte aan. Ga hierbij als volgt te werk:

Haal de stekker uit het stopcontact.

Til de mixerkop op en bevestig de garde of de klopper.

Laat de kop weer zakken. Als de tussenruimte moet worden aangepast,
tilt u de mixerkop op en verwijdert het hulpstuk.

Gebruik een moersleutel om de moer @) voldoende los te draaien en de
schacht bij te stellen 9 Om het hulpstuk dichter bij de bodem van de
kom te krijgen, draait u de schacht van de klopper naar links. Om het
hulpstuk verder van de bodem van de kom te verwijderen, draait u de
schacht naar rechts.

Draai de moer weer vast.

Zet het hulpstuk in de mixer en laat de mixerkop zakken. Voor de beste
prestaties moet de klopper of de K-klopper de bodem van de kom bijna
aanraken @.

Herhaal zo nodig de bovengenoemde stappen tot het hulpstuk zich in de
juiste positie bevindt. Vervolgens draait u de moer goed vast.

De flexibele klopper moet het liefst de bodem van de kom net aanraken. U
kunt de positie zo nodig bijstellen zoals hierboven is beschreven.

probleem

De mixer stopt gedurende de bereiding.

Uw mixer is uitgerust met een beveiliging tegen overbelasting en stopt
wanneer de machine overbelast is om het apparaat te beschermen. Als dit
gebeurt, drukt u op de rode uit-knop en trekt de stekker uit het
stopcontact. Verwijder een deel van de ingrediénten om de belasting te
verminderen en laat de mixer een paar minuten met rust. Steek de stekker
in het stopcontact en druk op de groene aan-knop. Druk vervolgens op
de start/stopknop. Als de mixer niet onmiddellijk start, laat u hem nog wat
langer staan zodat hij verder kan afkoelen.
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reiniging en service

Onderhoud en reiniging:

e Schakel het apparaat altijd eerst uit en haal de stekker uit het
stopcontact, voordat u met schoonmaken begint.

e Er kan wat vet vrijkomen bij het aansluitpunt 9 wanneer u deze
voor het eerst gebruikt. Dit is normaal - u kunt het gewoon wegvegen.

motorblok, afdekking e Na ieder gebruik met een vochtige doek afvegen en daarna drogen.
aansluitpunten, e Als de aansluitpunten niet worden gebruikt, dient u ze af te dekken.
vingerbescherming e Nooit in water onderdompelen of schuurmiddelen gebruiken.

kom e Met de hand afwassen en goed afdrogen, of in de afwasmachine
wassen.

e Gebruik nooit een staalborstel, staalwol of bleekmiddel om uw
roestvrij stalen kom te reinigen. Gebruik azijn om kalkaanslag te
verwijderen.

e Uit de buurt van hittebronnen houden (kooktoestel, oven,
magnetron).

flexibele klopper e Verwijder de flexibele vegers altijd na gebruik voordat u het apparaat
reinigt en opbergt: trek en draai iedere veger tot deze van de roestvrij stalen
klopperarm schuift.

e Om de roestvrijstalen klopperarm te reinigen, verwijdert u de flexibele vegers,
waarna u hem in een heet sopje afwast en grondig afdroogt. De flexibele vegers
moeten onmiddellijk na gebruik worden gereinigd in een heet sopje. Gebruik de
meegeleverde reinigingsborstel om de BINNENKANT van iedere veger te reinigen.

Spoel de flexibele vegers onder heet kraanwater af en droog ze grondig af.

e Om de flexibele vegers weer te installeren, bevochtigt u de roestvrij stalen klopperarmen met een
kleine hoeveelheid verse kookolie. Schuif de flexibele vegers op de roestvrij stalen arm. Zorg dat
iedere veger de volledige lengte van de arm bedekt en tot voorbij het uiteinde uitsteekt. Herhaal
dit proces voor de tweede veger.

NB: Dit hulpstuk kan alleen worden gebruikt als beide vegers geinstalleerd zijn.

hulpstukken, verlenging
voor vulopening e Met de hand afwassen en goed afdrogen, of in de afwasmachine wassen.

onderhoud en klantenservice
e Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of

e onderhoud en reparatie

e kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
e \ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJN 2002/96/EC
Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het gewone
huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen voor
het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het symbool van
een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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faites connaissance avec votre robot de cuisine Kenwood

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

Eteignez et débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer tout
élément/accessoire, apres |'utilisation et avant le nettoyage.
N’approchez jamais vos doigts des €léments en mouvement ou des
accessoires fixés sur votre robot.

Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne et
maintenez-le hors de portée des enfants.

N’utilisez jamais un appareil endommagé ou en mauvais état. Faites-le
vérifier et réparer. Pour cela reportez-vous a la rubrique ‘service apres-
vente' en page 20.

Ne laissez jamais le cordon pendre de telle fagon qu’un enfant puisse
s’en saisir.

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la prise.
N’utilisez jamais un accessoire non adapté a cet appareil et n’utilisez
pas plus d’'un accessoire a la fois.

Ne dépassez jamais les capacités maximales de charge de I'appareil
telles qu’elles sont précisées en page 18.

Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez attentivement les instructions
sur la sécurité concernant cet accessoire.

Faites attention pour soulever le robot qui est lourd. Assurez-vous que
la téte est verrouillée et que le bol, les accessoires, les couvercles des
orifices et le cordon sont fixés avant de le soulever.

Les appareils peuvent étre utilisée par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui
ne disposent pas des connaissances ou de I’'expérience nécessaires, Si
elles ont été formées et encadrées pour I'utilisation des appareils, et si
elles ont conscience des risques encourus.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source de
blessures.

Cet appareil ne doit pas &tre utilisé par des enfants. Veuillez garder
I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement
Ou que les présentes instructions ne sont pas respectees.

avant de brancher Pappareil
Assurez-vous que le courant électrique que vous utilisez est le méme que celui indiqué sous votre appareil.

AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA TERRE

Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE sur la compatibilité électromagnétique, et au
reglement 1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés au contact alimentaire.
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avant d’utiliser votre appareil pour la premiére fois

1 Lavez les différentes parties de I'appareil. Reportez-vous pour cela a la
page 20: 'entretien et nettoyage de I'appareil'.

2 Rentrez I'excédant de cordon dans le compartiment prévu a cet effet a
I’arriere du robot.

faites connaissance avec votre robot de cuisine Kenwood
Si vous souhaitez acheter un accessoire qui n’était pas livré avec votre
appareil, voir la service apres-vente.

orifices de branchement @ sortie ultra-rapide

@ sortie vitesse moyenne
© sortie lente
@ sortie planétaire

le batteur (5) téte du batteur

(& loquet de blocage
@ protége-doigts et tube d’alimentation
bol

(® socle d'encastrement du bol

manette pour soulever la téte du batteur ‘
(D bouton rouge arrét

(2 bouton vert marche

@ controle de la vitesse

bloc moteur

() extension du tube d’alimentation
batteur 'K'

(@ batteur souple

volet souple

fouet

@0 crochet a pate

@) spatule

@ clé a molette

panneau de commande

@3 témoin de fonctionnement

@) affichage du minuteur

(@9 bouton de diminution du
programmateur

@9 bouton d’augmentation du
programmateur

@7 bouton incorporer

bouton marche/arrét
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batteur 'K

batteur souple
fouet

crochet a pate

pour insérer un accessoire

pour retirer un accessoire

le batteur

les accessoires du batteur et quelques unes de leurs utilisations
possibles

Pour la confection de cakes, biscuits, patisseries, glagages, garnitures,
éclairs et purées de pommes de terre.

Idéal pour racler les mélanges sur les cotés du bol pendant le mélange.
Pour les oeufs, la creme, la pate a frire, les gateaux (type gateau de
Savoie) sans matiere grasse, les meringues, les gateaux au fromage,
les mousses, les soufflés. N’utilisez pas le fouet pour les mélanges
épais (comme par exemple pour travailler les matieres grasses ou le
sucre) car vous pourriez I'endommager.

pour les mélanges a base de levure.

pour utiliser le batteur
Tournez le levier @ dans le sens des aiguilles d’une montre pour soulever la
téte du batteur et soulevez-la jusqu’a ce qu’elle s’enclenche en position.
Placer 'accessoire dans I'orifice, localisez le sillon dans lequel il s’insére puis
tourner jusqu’a ce qu’il se verrouille en position Q

Adaptez le bol sur la base - pressez vers le bas et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre @

Pour abaisser la téte du batteur, soulevez-la légerement, puis tournez le
levier dans le sens des aiguilles d’une montre. Abaissez-la en position
verrouillée.

Tournez et retirez.

Brancher le batteur sur I'alimentation et appuyer sur le bouton vert de mise
en marche. L'écran affichera 88:88 puis s’éteindra en laissant I'indicateur de
marche allumé [ .

Tournez le bouton de sélection de la vitesse @ sur la position désirée, puis
appuyez sur le bouton marche/arrét ¢ pour mettre le batteur en marche. Le
minuteur compte en progressant par intervalles d’une seconde.

La vitesse peut étre modifiée a tout moment pendant le fonctionnement du
batteur.

Arrétez le batteur en appuyant sur le bouton marche/arrét ¢ . La durée de
fonctionnement s’affiche, et, si I'appareil est remis en marche, le minuteur
continue a compter, a moins que plus de trois minutes ne se soient
écoulées. Si le batteur n’est pas utilisé pendant cette période, I'affichage est
réinitialisé sur 00:00.

Appuyer sur le bouton rouge d’arrét pour éteindre I’alimentation, puis
débrancher I'appareil.

Remarque : Si I'on appuie a n’importe quel moment sur le bouton rouge
d’arrét, I'appareil s’éteint et le réglage du minuteur est perdu. Pour remettre
I’appareil en marche, appuyer sur le bouton vert et régler a nouveau le
minuteur si nécessaire.

important - Si, a tout moment, la téte du batteur est relevée pendant le
fonctionnement, le batteur s’arréte automatiquement et ne se remet pas en
marche tant que la téte du batteur reste relevée. Il ne se remet a fonctionner
que lorsque la téte est abaissée et que le bouton
marche/arrét ¢ est enfoncé.

position pulse

Pour sélectionner la fonction pulse, mettez le bouton de sélection de la
vitesse en position @ Le batteur fonctionne a vitesse maximale tant
que le bouton est maintenu dans cette position. Lorsque le bouton est
relaché, il revient en position ‘min’ et le batteur s’arréte.

Remarque : si le batteur est en mode minuteur, la fonction pulse ne
fonctionnera pas.

bouton incorporer

Appuyez puis relachez le bouton incorporer ) et le batteur fonctionne
automatiquement a vitesse minimale pendant 2 a 3 secondes. Le bouton
peut étre maintenu enfoncé pendant plus longtemps ou étre appuyé
successivement, comme nécessaire, pour mélanger les ingrédients.
Remarque : Si le batteur est en mode minuteur, le bouton incorporer ne
fonctionnera pas.
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batteur “K”

batteur souple

fouet
crochet a pate

pate brisée
pate ferme a base de levure

pate souple a base de levure

cake aux fruits
blancs d’oeufs

conseils d’utilisation

important

le batteur

vitesses @

Travailler les corps gras en créme avec le sucre commencez

sur min, augmentez progressivement jusqu'au max.

Incorporer les ceufs a une créme 4 - "max".

Incorporer la farine, les fruits, etc. Min - 1.

Battre tous les ingrédients d'un gateau simultanément commencez
a vitesse min, augmentez progressivement jusqu'au max.

Incorporer les corps gras a la farine min - 2.

racler les mélanges sur les cdétés du bol commencez sur minimum
et augmentez graduellement jusqu’a 3.

Augmentez progressivement jusqu’a 'max’.

Commencez sur 'min’, puis augmentez graduellement jusqu’a passer

sur 1.

utilisation du minuteur avec décompte

Branchez le batteur sur I'alimentation électrique. L affichage indique 88:88
puis devient vierge et le témoin de fonctionnement reste allumé [._].
Appuyez sur le bouton + ou — pendant une seconde, le témoin de
fonctionnement s’éteint et I'affichage indique 00:00.

Appuyez sur les boutons + et — jusqu’a ce que la durée souhaitée s’affiche.
Le minuteur augmente la durée par incréments de cing secondes. Si les
boutons sont enfoncés simultanément, plus ils restent enfoncés, plus la
rapidité de modification de la durée augmente. Une durée maximale de 60
minutes peut étre programmeée. Si aucune durée n’est sélectionnée dans les
30 secondes, le témoin de fonctionnement s’affiche a nouveau.

Appuyez sur le bouton marche/arrét ¢ pour mettre le batteur en marche et
le minuteur effectue un décompte par intervalles d’'une minute.

Le fonctionnement du batteur peut étre suspendu a tout moment en
appuyant une fois sur le bouton marche/arrét. Le minuteur est également
mis sur pause. Pour reprendre le fonctionnement du batteur, appuyez a
nouveau sur le bouton marche/arrét, le batteur se met en marche et le
minuteur recommence le décompte. Si le batteur reste en mode pause
pendant 10 minutes, le minuteur est automatiquement réinitialisé et un son
distinct est émis pendant 2 secondes.

Le processus de mélange s’arréte automatiquement a la fin de la durée
programmeée et un signal sonore distinct est émis pendant 5 secondes.
L’affichage indique 00:00 en clignotant pendant 5 secondes, puis devient
vierge. Le témoin de fonctionnement [, ] apparait.

réinitialisation du minuteur

Mettez le minuteur a zéro en appuyant simultanément sur les boutons — et
+.

Toutefois, si le batteur reste inutilisé pendant 30 minutes, I'affichage est
automatiquement réinitialisé sur 00:00.

capacités maximales
Quantité de farine: 910g
Quantité de farine: 1,5kg
Quantité de farine: 2,4kg
Quantité de farine: 2,6kg
Quantité de farine: 5kg
Quantité de farine: 4,55kg
16

Arrétez de mélanger et grattez régulierement le bol a I'aide de la

spatule.

Pour battre les oeufs, il est conseillé d’utiliser des oeufs a température
ambiante.

Avant de monter les blancs en neige, vérifiez qu’il n’y a pas de restes de
graisse ou de jaune d’oeuf sur le fouet ou dans le bol.

Utilisez des ingrédients froids pour la pate sauf indications contraires
mentionnées sur votre recette.

Attacher I'extension du tube d’alimentation sur le protege-doigts pour
faciliter I'ajout d’ingrédients.

points importants pour la fabrication du pain

Ne dépassez jamais les capacités maximales indiquées — vous
surchargeriez I'appareil.

Si vous entendez votre appareil forcer, éteignez I'appareil, retirez la moitié de
la pate et travaillez chaque moitié séparément.

Les ingrédients se mélangeront mieux si vous mettez les liquides en premier
dans I'appareil.
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solution e

batteur souple

[ )
solution e

solutionner les problemes

probléme

Le fouet ou le batteur 'K' vient heurter le fond du bol ou ne peut pas
atteindre les ingrédients situés au fond du bol.

Ajuster la hauteur de la maniere suivante :

Débranchez I'appareil.

Soulevez la téte du batteur et insérez le fouet ou le batteur.

Abaissez la téte du batteur. Si la hauteur doit étre ajustée, soulevez la téte
du batteur et retirez I'accessoire.

Utilisez une clé pour desserrer I'écrou @ afin de pouvoir ajuster I'axe @
Pour baisser I'accessoire, tourner I'axe dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre. Pour le lever par rapport au fond du bol, tourner I'ase dans
le sens des aiguilles d’une montre.

Resserrer I'écrou.

Insérez I'accessoire dans la téte du batteur et rabaissez-la. Pour une
performance optimale le fouet ou le batteur doivent presque toucher le
fond du bol @.

Répétez les étapes précédentes jusqu’a ce que I'accessoire soit
correctement placé. Resserrez alors I'écrou fermement.

Idéalement, le batteur souple doit juste effleurer le fond du bol. Si
nécessaire, I'ajuster comme détaillé ci-dessous.

probléme

Le batteur s’arréte pendant I'utilisation.

Votre batteur possede un dispositif de protection contre la surcharge et
arrétera I'appareil en cas de surcharge pour le protéger. Dans ce cas,
appuyer sur le bouton rouge d’arrét et débrancher I'appareil. Retirer une
partie des ingrédients pour réduire le poids et laisser I'appareil reposer
quelques minutes. Brancher et appuyer sur le bouton vert marche puis sur
le bouton marche/arrét. Si le batteur ne redémarre pas immédiatement, le
laisser reposer plus longtemps pour qu’il refroidisse.
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nettoyage de I'appareil et service apres-vente

entretien et nettoyage
e Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le avant de le nettoyer.
e Un peu de graisse peut apparaitre a Porifice @ lors de la premiére utilisation.
C’est normal, il vous suffit de I'essuyer.

bloc moteur, couvercles e Essuyez a I'aide d’un chiffon humide, puis séchez apres chaque utilisation.
protege-doigts e Remettez toujours en place les couvercles des sorties quand elles ne
sont pas utilisées
e N'’utilisez jamais d’abrasifs et n'immergez pas I'appareil dans I'eau. \\ /N

bol e Lavez a la main puis séchez, ou lavez au lave-vaisselle.

e N'utilisez jamais de brosse métallique, de paille de fer ou d’eau de
Javel pour nettoyer votre bol en inox. Utilisez du vinaigre pour
enlever le calcaire.

e Gardez I'appareil a I'abri de la chaleur (plaques chauffantes, fours,
micro-ondes).

batteur souple ® Toujours retirer les volets aprés utilisation pour les nettoyer et les
ranger : Faire glisser chacun des volets flexibles sur le bras en inox.

e Pour nettoyer le bras en inox, retirer les volets flexibles et laver a la main a
|'eau tiede savonneuse, puis sécher entierement.

Les volets flexibles doivent étre nettoyés a la main a I'eau tiede savonneuse
immédiatement aprés usage. Utilisez la brosse fournie pour nettoyer 'INTERIEUR de
chaque volet. Rincer les volets a I'eau chaude et sécher entierement.

e Pour remettre en place les volets du batteur souple, lubrifier les bras en inox du batteur
avec un peu d’huile de cuisine. Faire glisser les volets flexibles sur le bras en inox.
Assurez-vous que chaque volet couvre toute la longueur du bras et dépasse au bout.
Répéter le processus pour le second volet.

Remarque : Cet accessoire ne doit s’utiliser qu’avec les deux volets attachés.

accessoires, extension du
tube d’alimentation e Laver a la main et sécher ou laver au lave-vaisselle.

service aprés-vente
e Sile cordon est endommagé, il doit étre remplace, pour des raisons de sécurité, par
Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
e |'utilisation de votre appareil
e |'entretien ou les réparations
e Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil

e Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par I'administration
communale ou aupres des revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les retombées négatives
pour I'environnement et la santé dérivant d'une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d'une économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour rappeler I'obligation d'éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d'un caisson a ordures barreé.
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Ihre Klchenmaschine von Kenwood

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Vor dem Einsetzen oder Abnehmen von Ruhrgeraten oder
Zubehorteilen, nach dem Gebrauch und vor dem Reinigen immer
ausschalten und Netzstecker ziehen.

Greifen Sie nicht in rotierende Teile und montierte Vor- und Aufsétze.
Lassen Sie die Maschine nie unbeaufsichtigt eingeschaltet. Halten Sie
Kinder von der Maschine fern.

Benutzen Sie eine beschadigte Maschine nicht weiter, sondern lassen
Sie sie vor Benutzung Uberprifen und reparieren - siehe Seite 26,
Abschnitt ‘Kundendienst und Service'.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in Reichweite eines Kindes ist.
Achten Sie darauf, dass Motorblock, Kabel und Stecker niemals nass
werden.

Verwenden Sie nur das von Kenwood zugelassene Zubehor, und immer
nur ein Zubehdrteil auf einmal.

Uberschreiten Sie die auf Seite 24 angegebenen Hochstmengen nicht.
Beachten Sie die mit jedem Zubehdrtell mitgelieferten Sicherheitsanweisungen.
Heben Sie das Gerat vorsichtig an, denn es ist schwer. Vergewissern
Sie sich vor dem Anheben, dass der Kopf arretiert ist und dass die
Schussel, Werkzeuge, Abdeckungen und das Kabel fest sitzen.

Geréate kdnnen von Personen mit korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die
sichere Verwendung des Geréts eingewiesen wurden und sofern sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

UnsachgemaBer Gebrauch Ihres Geréats kann zu Verletzungen fuhren.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und
Netzkabel mussen fur Kinder unzuganglich sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie mit dem Geréat nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgeméaBer Benutzung oder Nichteinhaltung dieser
Anweisungen Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten

Uberpriifen Sie, ob die Spannung Ihres Stromnetzes mit der auf dem Typenschild (auf der Unterseite der
Maschine) angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET SEIN.

Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004
Uber Materialien und Gegenstéande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

Vor dem Gebrauch
Waschen Sie alle Teile ab - siehe Seite 26, 'Reinigung und Pflege'.
Driicken Sie Uberflissiges Kabel in das Kabelfach auf der Rickseite der Maschine.
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Geratebeschreibung
Zum Kauf von Zubehdr, das nicht zum Lieferumfang der Maschine gehort,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst und Service.

Anschitsse @ Hochgeschwindigkeitsantrieb

@ Offnung fur mittlere Geschwindigkeit
© Langsamer Antrieb
@ Planetenantrieb

Die Maschine (8) Riihrarm (1]

(& VerschluBhebel
@ Fingerschutz mit Fiilllschacht
Rihrschussel
®FuB
2]

Entriegelungshebel fur RUhrarm

@ Rote Ausschalttaste

@ Grine Einschalttaste ‘
(3 Geschwindigkeitsregler

Motoreinheit

(® Fullschacht-Aufsatz

K Ruhrer

@@ Flexirtihrer

Flexischaber

Schneebesen

Knethaken

@) Teigschaber

(2 Schraubenschliissel

0 M®

Bedienfeld

@3 Ein-/Aus-Leuchte

@) Timer-Display

@9 Taste zur Verkirzung der )
Timer-Einstellung

@9 Taste zur Verlangerung der
Timer-Einstellung

@) Ruhrtaste

Start/Stop-Taste
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K-Rihrer
FlexirGhrer

Schneebesen

Knethaken

Werkzeug einsetzen

Werkzeug entfernen

-

N

W

N

)]

[0

~

o

Die Maschine

Die Riihrwerkzeuge und ihr Gebrauch

fur Kuchen-, Murbe-, Torten-, Blatter- und Nudelteig

Ideal zum Abschaben des Mischguts von Schusselseiten und -boden beim
Verruhren.

zum Aufschlagen von Eiern, Sahne, Waffel- und Brandteig,

Bisquitteig, Mousses, Soufflées usw. Nicht verwenden flr schwere
Mischungen - der Schneebesen kann dabei zerbrechen.

fur Hefeteig, Brotteig

Gebrauch der Maschine

Drehen Sie den Hebel zum Anheben des Kopfes im Uhrzeigersinn @)

und heben Sie den Mixerkopf an, bis er einrastet.

FUhren Sie das Ruhrelement in den Steckplatz ein, so dass der Schaftstift in
der Kerbe sitzt, und drehen Sie das Element dann, bis es einrastet @.

Die Ruhrschissel auf den FuB aufsetzen - nach unten drlicken und im
Uhrzeigersinn drehen e

Heben Sie den Mixerkopf zum Absenken erst leicht an und drehen Sie den
Hebehebel des Kopfes im Uhrzeigersinn. Senken Sie den Kopf bis zur
Einraststellung.

Drehen und entfernen.

SchlieBen Sie das Geréat an die Steckdose an und driicken Sie die grine
Einschalttaste. Auf der Anzeige erscheint 88:88 und verschwindet dann
wieder, so dass nur noch die Betriebsanzeige | aufleuchtet.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @ auf die gewlinschte Einstellung
und driicken Sie dann die Start/Stop-Taste ¢, um das Gerat einzuschalten.
Der Timer zahlt in Abstanden von 1 Sekunde nach oben.

Die Geschwindigkeit kann jederzeit auch bei laufendem Mixer gedndert
werden.

Schalten Sie den Mixer durch Drlicken der Start/Stop-Taste aus ¢ . Die
Betriebszeit wird angezeigt; wenn das Gerat danach erneut eingeschaltet
wird, lauft der Timer weiter, wenn nicht mehr als 3 Minuten vergangen sind.
Wird der Mixer in dieser Zeit nicht wieder eingeschaltet, kehrt das Display auf
00:00 zurtck.

Dricken Sie die rote Ausschalttaste, um die Stromzufuhr zu unterbrechen,
und ziehen Sie den Netzstecker.

Hinweis: Wenn Sie zu einem beliebigen Zeitpunkt die rote Ausschalttaste
dricken, wird die Stromzufuhr zum Geréat unterbrochen, wodurch auch die
Zeiteinstellungen verloren gehen. Driicken Sie zum Wiederherstellen der
Stromzufuhr die grine Einschalttaste und stellen Sie bei Bedarf den Timer
wieder ein.

Wichtig - Wird der Mixerkopf wéhrend des Betriebs angehoben, stoppt der A=A
Mixer automatisch und lauft erst dann wieder an, wenn der Mixerkopf wieder ‘)

gesenkt wird. Der Mixer 1auft erst dann wieder an, wenn der Kopf gesenkt
und die Start/Stop-Taste ¢ gedrlckt wird.

Impuls-Position

Zur Wahl der Impuls-Funktion drehen Sie den Geschwindigkeitsregler
entgegen dem Uhrzeigersinn auf die @ Position. So lange wie der Schalter
in dieser Stellung verbleibt, lauft der Mixer auf Hochstgeschwindigkeit. Wird
der Schalter losgelassen, kehrt das Gerat auf die ,Min”-Stellung zurtick und
stoppt.

Hinweis: Lauft der Mixer im Zeit-Modus, steht die Impuls-Funktion nicht zur
Verflgung.

Rilhrtaste

Driicken Sie die Ruhrtaste (Q und lassen Sie sie wieder los: der Mixer lauft
automatisch fur 2-3 Sekunden mit Mindestgeschwindigkeit. Die Taste kann
fUr einen langeren Betrieb gedrickt gehalten oder zur Kombination von
Zutaten mehrmals gedriickt werden.

Hinweis: Lauft der Mixer im Timer-Modus, steht die Rihr-Funktion nicht zur
Verfligung.
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K-RUhrer

FlexirGhrer

Schneebesen
Knethaken

Miirbeteig
Fester Hefeteig

Weicher Hefeteig
Friichtekuchen-Mischung
EiweiB3

Allgemeine Hinweise

Wichtig

Die Maschine

Geschwindigkeiten @)

Verriihren von Fett und Zucker Mit minimaler
Geschwindigkeitsstufe beginnen, nach und nach bis auf Max erhdhen.
Eier cremig schlagen 4-Max.

Mehl, Obst etc. unterriihren Min-1.

Backmischungen Mit minimaler Geschwindigkeitsstufe beginnen,
nach und nach bis auf Max erhdhen.

Verriihren von Fett und Mehl Min-2.

Zum Abschaben des Mischguts von den Schiisselseiten Mit
Min starten und stufenweise auf 3 erhdhen.

Allmahlich bis max steigern.

mit ‘min’ beginnend, allmahlich bis ‘1’ steigern.

Verwendung des Countdown-Timers

SchlieBen Sie den Mixer an das Stromnetz an. Das Display zeigt 88:88.
Die Anzeige erlischt und die Ein-/Aus-Leuchte [, | leuchtet auf .

Driicken Sie entweder die Taste + oder die Taste — fUr eine Sekunde - die
Ein-/Aus-Leuchte erlischt. Im Display erscheint 00:00.

Driicken Sie die Taste + oder die Taste - bis die gewinschte Zeit im
Display erscheint. Der Timer zahlt in Abstanden von 5 Sekunden nach
oben. Werden die Tasten gedrlickt gehalten, andert sich die Anzeige umso
schneller, je langer die Tasten gedriickt gehalten werden. A Eine
Maximalzeit von 60 Minuten kann eingestellt werden. Wird innerhalb von
30 Sekunden keine Zeit gewahlt, kehrt das Display zur erleuchteten Ein-
/Aus-Leuchte zurlick.

Zum Einschalten des Mixers drlicken Sie die Ein-/Aus-Taste ¢ ; der Mixer
zahlt in Abstéanden von 1 Sekunde nach unten.

Der Betrieb des Mixers kann jederzeit durch einmaliges Drlcken der
Start/Stop-Taste unterbrochen werden; auch der Timer wird damit
unterbrochen. Um den Ruhrbetrieb wieder aufzunehmen, drlicken Sie die
Start/Stop-Taste erneut. Der Mixer beginnt wieder zu arbeiten und der
Timer lauft weiter ab. Bleibt der Mixer fur zehn Minuten im Pause-Modus,
stellt sich der Timer automatisch neu ein; ein akustisches Signal ertont fur
2 Sekunden.

Das Ruhren stoppt nach Ablauf der Gesamtzeit automatisch und fur 5
Sekunden ertont ein akustisches Signal. Fir 5 Sekunden blinkt das
Display 00:00 und erlischt danach; die Ein-/Aus-Leuchte [. ] leuchtet auf.

Neueinstellung des Timers

Stellen Sie den Timer durch gleichzeitiges Dricken der Tasten + und - auf
Null.

Wird der Mixer jedoch fur 30 Minuten nicht betrieben, kehrt das Display
automatisch auf 00:00 zurlck.

Hochstfiillmengen
Mehlgewicht: 910g
Mehlgewicht: 1.5kg
Gesamtgewicht: 2.4kg
Mehlgewicht: 2.6kg
Gesamtgewicht: 5kg
Gesamtgewicht: 4.55kg
16

Halten Sie das Ruhrwerk an und entfernen Sie die Riihrmasse mit dem
Schaber von der Wand der Ruhrschussel.

Eier lassen sich am leichtesten aufschlagen, wenn sie

Zimmertemperatur haben.

Vor dem Schlagen von Eiwei3 darauf achten, daB kein Fett oder Eigelb am
Schneebesen oder an der Schissel haftet.

Bleibt Teig am Schisselboden unbearbeitet, die Einstellung der
Ruhrwerkzeuge Uberprufen.

Bringen Sie den Fullschacht-Aufsatz auf dem Fingerschutz an, um das
Einfullen von Zutaten zu erleichtern.

Brotteig

Die angegebenen Hochstmengen sollten nie Gberschritten werden.
Dies kann zu einer Uberlastung des Geréts fihren.

Wenn die Maschine schwer lauft: Maschine abschalten, die Halfte der
Teigmenge herausnehmen und jede Halfte gesondert kneten.

Zuerst die trockenen Zutaten mischen, dann bei laufender Maschine
FlUssigkeiten zuflgen.
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Fehlersuche

Problem \

e Schneebesen oder K-Ruhrer schlagen gegen den Boden der

Ruhrschissel oder erreichen die Zutaten am Boden der Ruhrschussel J
nicht.

Losung e Hoheneinstellung folgendermalBen anpassen:

1 Ziehen Sie den Netzstecker.

2 Klappen Sie den Maschinenkopf hoch und flihren Sie den Schneebesen
oder den K-Ruhrer ein.

3 Klappen Sie den Kopf nach unten. Wenn Sie den Abstand andern
mussen, klappen Sie den Maschinenkopf nach oben und nehmen Sie das
Ruhrelement ab.

4 |6sen Sie die Mutter 0 mit einem Schraubenschllssel genligend, um die
Hohe des Schafts @ zu verstellen. Zum Senken des Rihrelements
drehen Sie den Schaft gegen den Uhrzeigersinn. Zum Anheben des

Rihrelements drehen Sie den Schaft im Uhrzeigersinn.
5 Ziehen Sie die Mutter wieder fest.
6 Bringen Sie das Ruhrelement erneut am Maschinenkopf an und klappen
Sie ihn nach unten. Die beste Leistung erzielen Sie, wenn der i
/

Schneebesen oder K-Ruihrer den Boden der Schussel fast bertinrt €.
7 Wiederholen Sie die obigen Schritte nach Bedarf, bis das Ruhrelement
richtig sitzt. Ziehen Sie daraufhin die Mutter wieder fest an. (3]
Flexirthrer  Der FlexirUhrer sollte den Boden der Schissel fast berthren. Bei Bedarf
die Position wie oben gezeigt korrigieren.

Problem
e Der Mixer stoppt im Betrieb.

Losung e Ihre Kiichenmaschine ist mit einem Uberlastungsschutz versehen, der den
Betrieb bei einer Uberlastung unterbricht, um das Gerét zu schitzen.
Driicken Sie in diesem Fall die rote Ausschalttaste und ziehen Sie den
Netzstecker. Entnehmen Sie einen Teil des Mischguts, um die Last zu
reduzieren, und lassen Sie das Gerat einige Minuten stehen. SchlieBen Sie
es dann wieder ans Netz an und driicken Sie die grline Einschalttaste
gefolgt von der Start/Stopp-Taste. Falls das Gerat nicht sofort startet,
lassen Sie es noch etwas langer abkuhlen.
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Reinigung und Kundendienst

Reinigung und Pflege
e \or dem Reinigen die Maschine immer ausschalten und den Netzstecker ziehen.
e An der Offnung @ kann beim erstmaligen Gebrauch etwas Fett erscheinen.
Das ist normal — wischen Sie es einfach ab.

Antriebseinheit, ® Mit einem feuchten Tuch abwischen und trocknen lassen.
Anschlussdeckel, e Stets die Anschlussdeckel aufsetzen, wenn das Geréat nicht in
Fingerschutz ~ Gebrauch ist.
e Niemals Scheuermittel benutzen oder in Wasser eintauchen. \ /N
Ny

Schissel e Von Hand spulen und griindlich abtrocknen oder in die
Spulmaschine geben.
e Die Schussel aus Edelstahl niemals mit einer Drahtburste,
Stahlwolle oder Bleichmittel reinigen. Kalk mit Essig entfernen.
e \on Hitzequellen fernhalten (Herdplatten, Ofen, Mikrowellen).

Flexirlhrer e Die Flexischaber grundséatzlich nach Gebrauch zum Reinigen oder
Verstauen abnehmen: Fest an den Schabern ziehen und dabei drehen, bis
sie sich von den Flugeln des Edelstahl-Ruhrerarms 16sen.

e Zum Reinigen des Edelstahl-Ruhrerarms einfach die Flexischaber abnehmen und
den Arm von Hand mit heiBem Seifenwasser abwaschen und grtindlich abtrocknen.
Die Flexischaber sollten sofort nach Gebrauch von Hand in heiBem Seifenwasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferte Reinigungsburste verwenden, um das INNERE der beiden Flexischaber
zu sdubern. Die Flexischaber unter heiBem, flieBendem Wasser abspulen und grindlich abtrocknen.
e \or dem erneuten Anbringen der Flexischaber die Flligel des Edelstahl-Rihrerarms mit etwas
Speised| einschmieren. Flexischaber auf den Flugel des Ruhrerarms schieben. Jeder Schaber muss
so auf seinem Flugel sitzen, dass nur noch die Fligelspitze hervorschaut. Das Verfahren fur den
zweiten Schaber wiederholen.
Hinweis: Das Ruhrelement nur mit zwei angebrachten Schabern verwenden.

Rihrelemente,
Flllschacht-Aufsatz e Von Hand spulen und grindlich abtrocknen oder in die Spllmaschine geben.

Kundendienst und Service
e FEin beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht selbst repariert werden, sondern
muB von KENWOOD oder einer autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
e \erwendung lhres Kenwood Gerates
e Wartung oder Reparatur
e Bitte setzen Sie sich mit Inrem Héandler in Verbindung, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.

e Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
e Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmdull entsorgt werden.

Es muss zu einer 6rtlichen Sammelstelle fir Sondermdill oder zu einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Rucknahmeservice anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermoglicht dies die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Geréat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit sich bringt.
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Per conoscere il vostro apparecchio da cucina Kenwood

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente prima
di inserire od estrarre utensili/accessori, dopo I'uso e prima della pulizia.
Tenere le dita lontano dalle parti componenti e dagli accessori inseriti
mentre sono in movimento.

Non allontanarsi mentre I'apparecchio € in funzione e non lasciare che i
bambini vi si avvicinino.

Non usare I'apparecchio se appare danneggiato. Farlo controllare o
riparare da personale apposito (vedere a pagina 32 per le informazioni
sull’assistenza tecnica).

Non lasciare mai che il cavo penzoli da una superficie dove un bambino
potrebbe afferrarlo.

Non lasciare mai che il corpo motore, il cavo o la spina si bagni.

Non usare accessori diversi da quelli indicati e non inserire piu di un
accessorio alla volta.

Non superare la capacita massima dell’apparecchio riguardo la quantita
di cibo da inserire (indicazioni a pagina 30).

Quando si desidera usare un accessorio, leggere le istruzioni di
sicurezza che lo corredano.

Fare attenzione nel sollevare questo apparecchio, che € molto pesante.
Controllare che la testa del mixer sia bloccata e che vaschetta, utensili,
coperchi e cavo siano ben saldi prima di sollevare I'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo
nel caso in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile su come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Un utilizzo scorretto dell'apparecchio pud provocare serie lesioni fisiche.
Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontano dalla portata dei bambini.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I’apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui € stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le
presenti istruzioni.

prima di collegare ’apparecchio alla rete elettrica
Accertarsi che la tensione della vostra rete sia la stessa di quella indicata sulla base dell’apparecchio.

ATTENZIONE: L'APPARECCHIO DEVE ESSERE MESSO A TERRA.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.
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prima dell’uso
1 Lavare i componenti secondo le istruzioni fornite a pagina 32.
2 Spingere il cavo in eccedenza dell’apposito comparto sul retro
dell’apparecchio.

per conoscere il vostro apparecchio da cucina Kenwood
Per acquistare un accessorio non in dotazione, vedere la sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.
attacchi per accessori @ attacco per alta velocita
@ uscita a media velocita
@ attacco per basse velocita (1]
@ attacco per gli utensili
il mixer (8 testa di miscelazione
(& fermo per I'attacco
@ protezione delle dita con scivolo

recipiente 2]

@ appoggio per la vaschetta

levetta per il sollevamento della testa dell’apparecchio ‘
(D tasto rosso di spegnimento

(2 tasto verde di accensione

(3 selettore della velocita

corpo motore

(® estensione dello scivolo

(9 frusta a K

() frusta flessibile

pulitore flessibile

@ frullino

braccio impastatore

@) spatola
@2 chiave

® © O®

—®

min sec

588

pannello di controllo
@3 spia di accensione
@9 display del timer
@ tasto timer + @
@9 tasto timer -
@7 tasto impasto
@9 tasto awvio/stop
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frusta
frusta flessibile

frullino

braccio impastatore

per inserire un utensile

per estrarre un utensile

frusta

frusta flessibile

frullino
braccio impastatore

i| mixer

utilizzo degli accessori per mescolare

Per torte, biscotti, paste frolle, glasse, ripieni, cannoli e per fare il

puree di patate.

Ideale per staccare gli ingredienti dai lati e dalla base del recipiente durante
la miscelazione.

Per uova, panna, pastelle, torte senza grasso, meringhe, torte alla

ricotta, mousse, soufflé. Non usare il frullino per miscele dense (per
esempio per il grasso di scrematura e per lo zucchero), altrimenti si

corre il rischio di danneggiarlo.

Per tutte le miscele a lievitazione.

come usare il mixer

Girare in senso orario la leva di sollevamento della testa del mixer @ e
sollevare la testa fino a quando non si blocca in posizione.

Inserire I'utensile nell’attacco, con il perno dell’alberino all’'interno della
scanalatura, poi ruotare per bloccarlo in posizione 9

Collocare il recipiente sulla base. Spingerlo verso il basso e ruotare in senso
orario @

Per abbassare la testa del mixer, sollevarla leggermente e poi girare in senso
orario la leva di sollevamento. Ora abbassare la testa del mixer nella
posizione bloccata.

ruotare e rimuoverlo.

Collegare il frullatore alla corrente e premere il tasto verde di accensione. |l
display mostrera 88:88 e poi piu niente, lasciando l'indicatore di accensione
illuminato [

Spostare il selettore della velocita 0 sullimpostazione desiderata e poi
premere il tasto avvio/stop ¢ per avviare il mixer. Il timer inizia a contare in
intervalli di 1 secondo.

E possibile variare in qualungue momento la velocita, mentre il mixer & in
funzione.

Per fermare il mixer, premere il tasto di awio/stop & . Il tempo operativo
appare nel display. Quando I'apparecchio viene fatto ripartire, il timer
continuera il conteggio, ma solo se non sono trascorsi pit di 3 minuti. Se il
mixer non viene usato entro questo tempo limite, il timer si riazzera a 00:00.
Premere il tasto rosso di spegnimento per spegnere il dispositivo, poi
staccare la corrente.

NB: Se, in qualsiasi momento, si preme il tasto rosso di spegnimento, tutta
I’alimentazione viene tolta dal frullatore, compresa quella al timer. Per
ripristinare I'alimentazione, premere il tasto verde di accensione e
reimpostare eventualmente il timer.

Importante - Se in qualunque momento durante la lavorazione la testa del
mixer viene sollevata, I'apparecchio si ferma automaticamente e non riparte
fino a quando si riabbassa la testa in posizione. Il mixer riparte solo quando
la testa viene abbassata e il tasto awvio/stop ¢ viene premuto.

funzionamento a intermittenza

Per selezionare il funzionamento a intermittenza, ruotare il selettore della
velocita in senso antiorario, fino alla posizione @ . Mentre il selettore viene
tenuto il questa posizione, il mixer gira a velocita massima. Rilasciando il
selettore, la velocita ritorna alla posizione ‘min’ e il mixer

si ferma.

NB: Con il mixer in modalita timer, la funzione ad intermittenza non &
selezionabile.

tasto impasto

Premere e rilasciare il tasto impasto () : ora il mixer funziona
automaticamente a velocita minima per 2-3 secondi. E possibile tenere
tenuto questo tasto, oppure premerlo ripetutamente, come desiderato,
per impastare gli ingredienti.

NB: Con il mixer in modalita timer, la funzione impasto non € selezionabile.
velocita selezionabili @)

grassi di scrematura e zucchero: iniziare al min e portare
gradualmente al max.

per shattere le uova in miscele cremose: 4 — max.

per incorporare farina, frutta, ecc: min - 1.

per miscele per torte: iniziare al min e portare gradualmente al max.
per amalgamare il grasso alla farina: min - 2.

per staccare gli ingredienti dai lati del recipiente iniziare al min e
portare gradualmente la velocita a 3.

Portare gradualmente a ‘max’.

Iniziare da ‘min’ e portare gradualmente a 1.
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paste frolle
miscele dure a lievitazione

miscele morbide a
lievitazione

miscele per torte di frutta
albumi

consigli generali

importante

i| mixer

come usare il timer per conto alla rovescia
Collegare il mixer all’alimentazione elettrica. Il display mostra 88:88 e poi si
cancella, lasciando solo visibile la spia dell’alimentazione . _].

2 Premere il tasto + o — per un secondo. Ora la spia di alimentazione
scompare e nel display appare 00:00.

3 Premere il tasto + e — fino a visualizzare il tempo desiderato. Il timer inizia
a contare in intervalli di 5 secondi Se si premono continuamente questi
tasti, i numeri cambiano piu rapidamente di quanto accade se li si tiene
premuti. E possibile impostare un massimo di 60 minuti. Se non si
seleziona un orario entro 30 secondi, nel display riappare la spia di
alimentazione.

4 Premere il tasto awio/stop ¢ per avviare il mixer. Ora il timer inizia |l
conto alla rovescia in intervalli di un secondo.

e || mixer puo essere posto in pausa in qualunque momento, premendo una
sola volta il tasto avvio/stop (in questo modo anche il timer entra in
pausa). Per riavviare il mixer, premere nuovamente il tasto avvio/stop. A
questo punto il mixer si attiva e prosegue il conto alla rovescia. Se il mixer
viene lasciato in pausa per dieci minuti, il timer si riazzera
automaticamente e per 2 secondi si sente un segnale acustico.

5 Limpasto si ferma in modo automatico allo scadere del tempo totale e
dopo che I'apparecchio genera un segnale acustico per 5 secondi. Nel
display lampeggia 00:00 per 5 secondi e poi la dicitura scompare,
lasciando solo visibile la spia di alimentazione [, .
come riazzerare il timer

1 Azzerare il timer premendo contemporaneamente i tasti + e -. Tuttavia, se
il mixer non viene usato per 30 minuti, il display torna automaticamente a
00:00.
capacita massime

® Peso della farina: 910gr

e Peso della farina: 1,5kg

e Peso totale: 2,4kg

e Peso della farina: 2,6kg

e Peso totale: 5kg

e Peso totale: 4,55kg

e 16

e Fermare I'impasto e staccare frequentemente con una spatola gli
alimenti aderiti alle pareti della vaschetta.

e Per ottenere i migliori risultati, le uova devono essere a temperatura
ambiente.

e Prima di montare gli albumi, accertarsi che frusta e recipiente non
presentino residui di grasso o tuorlo d’uovo.

e Per la pasta frolla usare solo ingredienti freddi, a meno che la ricetta non
specifichi diversamente.

e Agganciare I'estensione dello scivolo sulla protezione per le dita per
facilitare I'aggiunta degli ingredienti.
promemoria per impastare il pane

e Non superare mai le capienze massime indicate, altrimenti si
sovraccarica I'apparecchio.

e Se I'apparecchio sembra lavorare I'impasto con fatica, spegnerlo,

asportare meta dell'impasto e lavorarla separatamente.
Gli ingredienti si impastano meglio se si versa il liquido per primo nel
recipiente.
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guida alla ricerca dei guasti

|

problema
e || frullino o la frusta battono contro il fondo del recipiente, oppure non

riescono ad impastare gli ingredienti sul fondo del recipiente.
soluzione e Regolare I'altezza. Ecco come fare:

1 Disinserire la spina dell’apparecchio dalla presa elettrica.

2 Sollevare la testa del mixer e inserire il frullino o la frusta.

3 Abbassare la testa del mixer. Se occorre regolare il gioco, sollevare la
testa del mixer e staccare I'utensile.

4 Usando una chiave, allentare a sufficienza il dado @ per consentire la
regolazione dell’alberino @. Per abbassare I'utensile verso il fondo del
recipiente, ruotare in senso antiorario I'alberino della frusta. Per sollevare
I'utensile allontanandolo dal fondo del recipiente, ruotare I'alberino in

Senso orario.
5 Ristringere il dado.

regolato in modo corretto. A questo punto, ristringere a fondo il dado.
frusta flessibile  Idealmente, I'impastatore flessibile deve solo toccare il fondo del
recipiente. Se necessario aggiustare come spiegato sopra. (3]

6 Montare I'utensile sul mixer e abbassare la testa dell’apparecchio. Per un
funzionamento ottimale il frullino o la frusta a K deve quasi fare contatto
con il fondo del recipiente @.
7 Se necessario, ripetere questa procedura fino a quando I'utensile & i
[

problema
e |’apparecchio si ferma durante il funzionamento.

soluzione e |l vostro frullatore € dotato di uno strumento di protezione dal sovraccarico
e si fermera automaticamente in caso di sovraccarico per proteggere la
macchina. Se questo avviene, premere il tasto rosso di spegnimento e
togliere la presa dalla corrente. Rimuovere alcuni ingredienti per ridurre il
carico e lasciare riposare il frullatore per qualche minuto. Collegare la
presa e premere il tasto verde, poi il tasto di avvio/arresto. Se il frullatore
non riparte immediatamente, lasciarlo riposare ancora un po’ in modo che
si raffreddi.
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pulizia dell’apparecchio e assistenza tecnica

pulizia e cura dell’apparecchio
e Spegnere sempre I'apparecchio e togliere la spina prima di pulirlo.
e Con il primo uso, dall’attacco 9 potrebbe essere visibile un poco di grasso.
Questo & normale — asportare i residui.

corpo motore, coperchi degli ® Passarli con un panno umido e asciugare dopo ciascun uso.
attacchi e Rimettere sempre i coperchi sugli attacchi quando non vengono usati.
protezione per le dita ® Non usare mai prodotti abrasivi né immergere in acqua questi componenti.

recipiente @ Lavarlo a mano e asciugarlo a fondo, oppure lavarlo in lavastoviglie. "
e Non usare spazzole metalliche, pagliette 0 candeggina per pulire
il recipiente in acciaio inox. Per asportare il calcare, usare dell’aceto.
e Proteggere dal calore (tenere lontano da fornelli, forni, forni
a microonde).

frusta flessibile ® Rimuovere sempre i pulitori flessibili dopo aver pulito e durante la

conservazione: tirare con decisione e ruotare ogni pulitore fino a quando
scivola via dal braccio in acciaio inox della frusta

e Per pulire il braccio in acciaio inox dell'impastatore, basta rimuovere i pulitori
flessibili e lavare a mano con acqua calda e detergente, asciugando poi
accuratamente.
| pulitori flessibili devono essere lavati immediatamente dopo I'uso, a mano in acqua calda con
detergente. Usare la spazzola in dotazione per pulire DENTRO ogni pulitore. Sciacquare i pulitori
flessibili in acqua calda e asciugare accuratamente.

e Per rimontare i pulitori flessibili, lubrificare i bracci in acciaio inox della frusta con
un po’ d’olio da cucina. Far scivolare i pulitori flessibili sul braccio. Assicurarsi che
ogni pulitore copra I'intera lunghezza del braccio e fuoriesca dall’estremita finale.
Ripetere il processo per il secondo pulitore.
NB: lo strumento deve essere usato solo con entrambi i pulitori montati.

strumenti, estensione
dello scivolo e Lavare a mano e asciugare con cura o lavare in lavastoviglie.

manutenzione e assistenza tecnica
e |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser sostituito solo dal fabbricante
oppure da un Centro Assistenza KENWOOD autorizzato alle riparazioni.
Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si € acquistato I'apparecchio.

e Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i
materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto € riportato il
simbolo del bidone a rotelle barrato.
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conheca a sua maquina de cozinha Kenwood

seguranca
® | eia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

® Desligue a maquina antes de instalar ou retirar acessorios, apos a
utilizacédo ou antes de a limpar.

® Mantenha os dedos afastados das pecas moéveis e dos acessorios
montados.

e Nunca deixe a maquina a funcionar sem supervisdo e mantenha as
criancas afastadas da mesma.

e Nunca utilize uma maquina danificada. Mande-a inspeccionar ou
reparar; consulte a seccao ‘assisténcia e cuidados do cliente’ na
pagina 38.

® Nunca deixe 0 cabo pendurado de forma a que uma crianca 0 possa
agarrar.

e Nunca deixe a unidade base, o cabo ou a ficha apanharem agua.

® Nunca utilize um acessoério nao autorizado ou mais que um acessorio
de cada vez.

® Nunca exceda as capacidades maximas indicadas na pagina 36.

® Ao utilizar um acessorio, leia as instrucdes de seguranga que o
acompanham.

® Tenha cuidado ao pegar neste aparelho pois é pesado. Certifique-se de
que a cabecga esta travada e que a taca, utensilios, tampas das
tomadas de acessorios e cabo estdo em posicao segura antes de
pegar na maquina.

® (Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodoméstico de forma segura e se
compreenderem 0s riscos envolvidos.

® O uso inapropriado do seu electrodomestico pode resultar em
ferimentos.

® Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de
criangas.

® As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.

® Use o0 aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instrucdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente
e Certifique-se de que a tensao da corrente da sua rede corresponde a indicada na base da sua maquina.

e AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA TOMADA COM LIGACAO A TERRA.
e Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade

Electromagnética e o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais concebidos para
estarem em contacto com alimentos.

antes de utilizar a maquina pela primeira vez
1 Lave as pegas: consulte a seccdo ‘manutencéo e limpeza’ na pagina 38.
2 Empurre 0 excesso de cabo para dentro do compartimento de arrumacgao do cabo nas costas do aparelho.
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conheca a sua maquina de cozinha Kenwood
Para comprar um acessorio n&o incluido na sua embalagem, ver
“servigo e cuidados ao cliente”.
tomadas dos acessotrios @ tomada de alta velocidade
@ tomada de acessdrios de velocidade média
@ tomada de baixa velocidade
@ encaixe de acessorios

a maquina (5) cabega da maquina o
(®trinco da tomada de acessorios
@ rede de protecgéo para os dedos com extensao alimentadora (tubo para
adicionar ingredientes)
®tigela
(® suporte da taca (2]
patilha de elevacdo da cabeca da maquina
(@ botao vermelho OFF ‘

(2 botao verde ON

@ interruptor de velocidade
bloco do motor

(B extenséo alimentadora
batedor em ‘K’

(@ batedeira flexivel

batedor de varetas flexivel
pinha

@) gancho para amassar

@) espétula

@ chave de bocas

® © O®

painel de controlo
@3 luz indicativa de poténcia ligada
mostrador do temporizador @4®
@9 botao de diminuigao do

temporizador
@9 botao de aumento do

temporizador ®
@) botao
@3 botéo de inicio/paragem
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batedor em ‘K’
batedeira flexivel

pinha

gancho para massas

para inserir um utensilio

para remover um utensilio

a maquina

os acessérios de misturar e algumas das suas funcoes

para fazer bolos, biscoitos, massas de pastelaria, coberturas para
bolos, recheios, éclairs e puré de batata.

Ideal para rapar as misturas dos lados e da base da taga enquanto séo
batidas.

para ovos, natas, massas para fritos, pao-de-lé sem gordura,
merengues, tartes de requeijao, mousses e soufflés. Nao utilize a

pinha para preparados pesados (por ex. para bater manteiga com
acucar) - caso contrario podera danifica-la.

para massas com fermento.

como utilizar a sua maquina

Rode a patilha de elevacéo da cabega da maquina para a direita @)

e eleve a cabega da maquina até prender.

Meta o acessorio no encaixe, colocando o eixo na ranhura e depois gire
para prender na posicao @.

Coloque a tigela na base - pressione-a rodando-a para a direita e

Para baixar a cabeca da maquina, eleve-a ligeiramente e depois rode

a patilha de elevagéo da cabeca para a direita. Baixe para a posi¢cao

de travada.

Rode e remova.

Ligue a misturadora a corrente eléctrica e prima o botao verde ON. O ecra
vai mostrar (88:88) e depois limpa-se deixando a luz indicadora ON acesa

Rode o interruptor de velocidade @ para a posicéo desejada e depois
pressione o botéo de arranque/paragem ¢ para iniciar a batedeira. O
temporizador ira contar em intervalos de 1 segundo.

A velocidade podera ser alterada em qualquer momento enquanto a
batedeira se encontra em funcionamento.

Para parar a batedeira pressione o botao de inicio/paragem ¢ . O tempo de
operagao sera visualizado e caso o electrodoméstico seja reiniciado o
temporizador ira continuar a contagem desde que nao tenham passado
mais de 3 minutos. Caso a batedeira ndo seja utilizada durante este periodo
de tempo o mostrador voltara a exibir 00:00.

Carregue no botéo vermelho OFF para desligar e depois retire a ficha da
tomada eléctrica.

Nota: Se o botéo vermelho OFF é premido em qualquer momento, toda a

energia da misturadora é cortada e serao perdidas todas as regulacdes do
temporizador seleccionadas. Para voltar a ter energia prima o botao verde

ON e redefina a regulagao do temporizador se requerido.

importante - Caso em qualquer, a cabeca da batedeira seja elevada
durante o funcionamento, a batedeira para automaticamente e nao inicia até
que se baixe a cabeca da batedeira. Apenas se reinicia quando se baixa a
cabeca da batedeira e o botao de inicio/paragem ¢ seja pressionado.

posicao de impulso

Para seleccionar o impulso, rode o interruptor da velocidade no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio para a posigao @ . A batedeira ira
funcionar na velocidade maxima enquanto o interruptor for mantido
nessa posigao. Quando soltar o interruptor ira retomar a posicao "min"
e a batedeira ira parar.

Nota: Caso a batedeira esteja a funcionar no modo de temporizador a
funcéo de impulso n&o ira funcionar.

botao fold

Pressione e solte o botédo ) rotativo e a batedeira ira funcionar
automaticamente na velocidade minima durante 2-3 segundos. O botao
pode ser mantido pressionado para uma operacao mais longa ou
pressionado repetidamente conforme necessario para combinar
ingredientes.

Nota: Caso a batedeira esteja a funcionar no modo de temporizador a
funcéo rotativa ndo ira funcionar.
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batedor em ‘K’

batedeira flexivel

pinha
gancho para massas

massa para tartes
massa com fermento rija

massa com fermento mole

massa para bolo de frutas
claras de ovo

dicas gerais

importante

e incorporar ovos nas misturas em creme 4 - maximo.
e envolver farinha, fruta, etc. minimo - 1.

)]

—_

a maquina

velocidades @
bater manteiga e acucar até estarem cremosos comece no
minimo e aumente gradualmente para o ‘max.” (maximo).

bolos de pacote comece no minimo e aumente gradualmente até
ao maximo.

incorporar manteiga ou margarina em farinha minimo - 2.
rapar as misturas das paredes da taca iniciar no min.,
aumentando gradualmente até 3.

Aumente gradualmente para a velocidade ‘méax.” (maximo).

Comece no ‘min’ (minimo) e aumente gradualmente para 1.

para usar contagem decrescente do temporizador

Ligue a batedeira a corrente eléctrica. O mostrador ira exibir 88:88 ficando
de seguida em branco com o indicador de poténcia ligada visivel [, ].
Pressione o botao + ou — durante um segundo e o indicador de poténcia
ligada ira desaparecer e ira surgir 00:00 no mostrador.

Pressione os botdes + ou — até que surja o tempo desejado.

O temporizador ira aumentar em intervalos de 5 segundos. Caso o0s
botbes sejam pressionados continuamente os nimeros irao mudar de
forma mais répida conforme o periodo de tempo que sejam
pressionados. Pode ser definido um periodo maximo de 60 segundos.
Caso o tempo nao seja seleccionado no periodo de 30 segundos,

0 mostrador ira voltar a exibir o indicador de poténcia ligada.

Pressione o botao de inicio/paragem ¢ para iniciar a batedeira € o
temporizador ira iniciar a contagem decrescente em intervalos de um segundo.

A operacao de mistura pode ser interrompida em qualquer altura pressionando-se uma vez
0 botao de inicio/paragem. Para retomar a operagdo de mistura pressione de novo o botao
de inicio/paragem, a batedeira ira iniciar e o temporizador ira continuar a contagem
decrescente. Caso a batedeira seja deixada na posicao de pausa durante 10 minutos, o
temporizador volta a definicao inicial e sera emitido um som audivel durante 2 segundos.

O processo de mistura ira parar automaticamente quando o tempo total terminar e um aviso
audivel sera entéo emitido durante 5 segundos. o mostrador ira piscar 00:00 durante 5
segundos ficando de seguida em branco com o indicador de poténcia ligada visivel |, ].

para voltar a definir o temporizador

Coloque o temporizador a zeros pressionando os botdes + ou - em simultaneo.
Contudo, caso a batedeira ndo seja utilizada durante 30 minutos, o mostrador é
automaticamente colocado em 00:00.

capacidades maximas
Peso de farinha: 910g
Peso de farinha: 1,5kg
Peso total: 2,4kg

Peso de farinha: 2,6kg
Peso total: 5kg

Peso total: 4,55kg

16

Pare de misturar e raspe a taga com a espatula com frequéncia.

Os ovos a temperatura ambiente sdo melhores de bater.

Antes de bater claras em castelo, certifique-se de que nao ha gordura ou gema de ovo na
pinha ou na tigela.

Utilize ingredientes frios para massas de pastelaria, a ndo ser que a receita indique que deve
fazer algo diferente.

Prenda a extensao alimentadora no local designado na rede de protecgao para os dedos
para poder adicionar faciimente mais alimentos.

conselhos para fazer pao

Nunca exceda as capacidades maximas recomendadas — ira

sobrecarregar o electrodoméstico.

Se ouvir a maquina a trabalhar com dificuldade, desligue-a, retire metade da massa e bata
cada metade separadamente.

Os ingredientes misturarao melhor se introduzir primeiro o liquido.
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solugéo e

batedeira flexivel o

[ )
solugao e

resolucao de problemas

problema

A pinha ou o batedor em ‘K’ bate contra o fundo da tigela ou ndo alcanca
0s ingredientes que se encontram no fundo da tigela.

ajuste a altura do acessorio. Faga o seguinte:

Desligue o aparelho da corrente.

Levante a cabeca da misturadora e insira a batedora de varetas ou a
varinha.

Baixe a cabeca da misturadora. Se a folga precisar de ser reajustada,
levante a cabecga da misturadora e remova 0 acessorio.

Utilizando a chave inglesa solte suficientemente a porca 0 para reajustar
0 eixo @. Para baixar o acessorio mais para o fundo da taga, gire o eixo
da varinha na direcgéo contraria a dos ponteiros do relégio. Para levantar
0 acessorio de forma a que este nao toque no fundo da taga, gire o eixo
na direccao dos ponteiros do reldgio.

\olte a apertar a porca.

Coloque o acessorio na misturadora e baixe a cabega desta. Para melhor
desempenho a batedora de varetas ou varinha em k devem quase tocar
o fundo da taga @.

Repita, se necessario, 0s passos anteriores até que o acessorio esteja na
posicao correcta. Uma vez conseguida a posi¢ao correcta do acessorio,
aperte a porca de forma segura.

A posicao ideal para o batedor de varetas flexiveis é estar quase a tocar o
fundo da taga. Se necessario ajuste-o de acordo com os detalhes
fornecidos em cima.

problema

A maquina para durante o funcionamento.

A sua batedeira esta equipada com um dispositivo de protecgao que a
desligara, sempre que esta estiver sobrecarregada. Se isso acontecer,
prima o botédo vermelho OFF e retire da corrente elléctrica. Remova parte
dos ingredientes da taga para reduzir a carga e deixe que a misturadora
descanse alguns minutos. Ligue novamente a corrente e prima o botao
verde ON seguido do botao Iniciar/Parar. Se a misturadora/batedeira nao
iniciar imediatamente, deixe-a descansar mais alguns minutos para que
ela arrefeca.
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limpeza e assisténcia técnica

manutencao e limpeza

e Desligue sempre a maquina no interruptor e retire a ficha da
tomada de corrente antes de a limpar.

e Podera aparecer um pouco de gordura na tomada de acessorios
@ a primeira vez que a utilizar. Isto é normal e basta limpéa-la.

unidade motriz, tampas das e Limpe com um pano humido e seque em seguida depois de cada
entradas,rede de proteccao para utilizagao.
os dedos e Coloque sempre as tampas quando nao estiver em utilizagcao.
e Nunca submerja em agua ou use abrasivos.

taca e Lave a mao e depois seque cuidadosamente ou lave na maquina
da loica.
e Nunca use uma escova metélica, esfregédo de aco ou lixivia para
limpar a sua taca de ago inoxidavel. Utilize vinagre para remover
o calcario.
e Mantenha-a afastada de fontes de calor (discos do fogao, forno, microondas).

batedeira flexivel ® Remova sempre os batedores flexiveis depois de utilizar para serem
lavados e guardados. Puxe firmemente e rode cada batedor até que
deslize para fora do brago de aco inoxidavel da batedeira.

e Para limpar o brago de ago inoxidavel da batedeira remova
simplesmente os batedores flexiveis e lave a mao utilizando agua quente com
detergente, secando depois muito bem.

Os batedores flexiveis devem ser limpos imediatamente apos a utilizagcdo e a mao em agua quente com
detergente. Utilize a escova de limpeza fornecida, para limpar DENTRO de cada batedor. Passe os batedores
flexiveis por baixo de dgua quente a correr directamente da torneira e seque cuidadosamente.

e Para recolocar os batedores flexiveis, lubrifique os bracos de aco inoxidavel da batedeira com uma pequena
quantidade de dleo de cozinha novo. Deslize os batedores flexiveis para dentro do bragco de ago inoxidavel.
Assegure-se que cada batedor cobre totalmente o brago e ultrapassa a ponta no fim. Repita o procedimento
para o segundo batedor.

Nota: esta ferramenta deve ser usada com ambos os batedores inseridos.

acessorios, extensao
alimentadora e Lave a mao e depois seque, ou lave na maquina da loiga.

assisténcia e cuidados do cliente

e Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranca,
ser substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood
autorizado.
Caso necessite de assisténcia para:

e utilizar o seu electrodoméstico ou

e assisténcia ou reparacoes

e (Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

e Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto nao deve ser eliminado conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo. Eliminar separadamente um electrodomésticos permite evitar as possiveis
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude publica resultantes da sua eliminagéao inadequada, além
de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se obter uma importante economia de energia e de
recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar os electrodomésticos separadamente, o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por cima.
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conozca su aparato de cocina Kenwood

seguridad

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas
en el futuro.

e Quite todo el embalaje y las etiquetas.

® Apague y desenchufe el aparato antes de colocar o quitar
piezas/accesorios, después de usarlo y antes de limpiarlo.

® Mantenga los dedos lejos de las partes movibles y de los accesorios
fijos.

® Nunca deje el aparato desatendido mientras esté funcionando y
mantenga a los ninos fuera del alcance.

e Nunca utilice un aparato danado. Que lo revisen o arreglen: vea
‘servicio y atencion al cliente’ en la pagina 44.

® Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de un lugar
donde un nino pudiera cogetlo.

® Nunca permita que se mojen el blogque motor, el cable o el enchufe.

e Nunca utilice un accesorio no autorizado 0 mas de un accesorio al
mismo tiempo.

® Nunca exceda las capacidades maximas indicadas en la pagina 42.

e Cuando vaya a utilizar un accesorio, lea las instrucciones de seguridad
adjuntas.

e Cuidado al levantar el aparato, pues es pesado. Antes de levantarlo,
asegurese de que la parte principal (la cabeza) esté trabada y que el
cuenco, los Utiles, las tapas de los accesos salida y el cable estén
sujetos.

e Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en relacion
con el uso del aparato de forma segura y si entienden los peligros que
ello implica.

® E| uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

® Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los ninos.

® | 0s niNos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan con el
aparato.

e Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si el
aparato se somete a un uso inadecuado O si NO se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufarlo
e Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que se muestra en la parte inferior de su aparato.

e ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE CONECTARSE A TIERRA.

e FEste dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre Compatibilidad Electromagnética, y con el
reglamento (CE) n°® 1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.

antes de usarlo por primera vez
1 Lave las partes: ver ‘mantenimiento y limpieza’ en la pagina 44.
2 Empuije el cable sobrante al compartimiento donde se guarda, en la parte posterior del aparato.
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conozca su aparato de cocina Kenwood
Para comprar un accesorio que no esté incluido en su paquete, consulte
“servicio técnico y atencién al cliente”.
salidas de los accesorios @) salida de alta velocidad

@ salida de media velocidad

© salida de baja velocidad

@ enchufe de los utensilios

la mezcladora (B) cabezal de la mezcladora (1)

(® colector de salida

@ protector de dedos con tubo de alimentacion

bol

(® base de apoyo del bol

palanca para levantar el cabezal 9

(@ botén de desconexion rojo

@ botén de encendido verde ‘
(@3 botén de velocidad

unidad de potencia

(® extension del tubo de alimentacion
batidor K

(@ batidor flexible

limpiador flexible

batidora

gancho para amasar

(@) espatula

@2 llave inglesa

0 M®

panel de control )
@3luz indicadora de encendido
pantalla visualizadora del tiempo
(@5 botdn para reducir el tiempo
botdn para aumentar el tiempo
@7 boton de batido lento
@8 boton start/stop (inicio/parada)
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batidor K
batidor flexible

batidora

gancho para amasar

para insertar un utensilio

para quitar un instrumento

~

o

la mezcladora

los utensilios para mezclar y algunos de sus usos

Para hacer tartas, galletas, pastas, garapinar, rellenos, relampagos de
chocolate y puré de patata.

Ideal para quitar las mezclas de los lados y la base del bol durante el
proceso de mezclado.

Para batir huevos, nata, batidos, bizcochos ligeros, merengues, tartas
de queso, mousses, soufflés. No la utilice para batir masas pesadas
(por ej. montar grasa y azlcar) - podria dafarla.

Para las mezclas con levadura.

para usar la mezcladora

Gire en sentido horario (derecha) la palanca de levantar la cabeza @y
levante la cabeza de la batidora hasta que quede trabada.

Coloque el utensilio en la toma, poniendo la clavija del eje en la ranura vy,
luego, gire para que quede ajustado en su posicion @.

Coloque el bol sobre la base - apriete y girelo en el sentido de las agujas del
reloj @
Para bajar la cabeza de la batidora, alcela un poco, luego gire la palanca de
la misma en sentido horario (derecha). Béjela a la posicién donde queda
trabada.

Gire y retire.

Conecte la mezcladora a la toma de corriente y apriete el boton de
encendido verde. La pantalla mostrara 88:88 vy, luego, despeje dejando el
indicador de encendido iluminado .

Gire el boton de velocidad @ al ajuste deseado y luego apriete el boton
start/stop ) para poner la mezcladora en marcha. El temporizador contara
a intervalos de 1 segundo.

La velocidad se puede cambiar en cualquier momento mientras la
mezcladora esté en marcha.

Pare la mezcladora apretando el botdn start/stop ¢ . El tiempo de
funcionamiento se visualizara, y si la maquina se reinicia, el temporizador
seguira contando, siempre que no hayan transcurrido mas de 3 minutos. Si
la mezcladora no se utiliza durante este periodo de tiempo, la pantalla
volvera a 00:00.

Apriete el botén de desconexién rojo para desconectar el suministro
eléctrico vy, luego, desenchufe la mezcladora.

Nota: Si el botdn de desconexion rojo se aprieta en cualquier momento,
todo el suministro eléctrico a la mezcladora se pierde incluyendo las
configuraciones del temporizador seleccionadas. Para restablecer el
suministro eléctrico, apriete el botén de encendido verde y vuelva a
configurar el temporizador si es necesario.

Importante - Si en cualquier momento, el cabezal de la mezcladora se
levanta mientras esta en funcionamiento, la maquina se parara
automaticamente, y no se volvera a poner en marcha cuando se baje el
cabezal. Sdlo se volvera a poner en marcha cuando el cabezal se baje y se
apriete el botdn start/stop & .

posicion pulse

Para seleccionar pulse gire el boton de velocidad en sentido contrario a las
agujas del reloj a la posicion @ . La mezcladora funcionara a la maxima
velocidad mientras el botén se mantenga en esta posicion. Cuando el botén
se suelte volvera a la posicion “min” y la mezcladora se parara.

Nota: Si la mezcladora esta en funcionamiento en modo temporizador, la
funcion pulse no operara.

botén de incorporacién

Apriete y suelte el botén de incorporacion @ 'y la mezcladora funcionara
automaticamente a velocidad minima durante 2-3 segundos. El botén se
puede mantener apretado para una operacion mas larga o presionado de
forma repetida, segin sea necesario, para combinar ingredientes.

Nota: Si la mezcladora esta en funcionamiento en modo temporizador, la
funcion de incorporacion no operara.
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batidor K

batidor flexible

batidora
gancho para amasar

pasta quebradiza
masa con levadura espesa

masa con levadura ligera
mezcla para pastel

de frutas
claras de huevos

consejos generales

importante

e ligar manteca y harina min. - 2

-

N

la mezcladora

velocidades @

batir manteca y azicar empiece con min y aumente

gradualmente hasta max.

batir huevos en mezclas cremosas 4 — max.

mezclar harina, frutas, etc. min. — 1.

mezclar a la vez todos los ingredientes de un pastel empiece
con velocidad min y aumente gradualmente hasta max.

quitar las mezclas del lado del bol empiece en min y aumente
gradualmente hasta 3.

Aumentar gradualmente hasta max.

Empezar en ‘min’ y aumentar gradualmente hasta 1.

para usar el temporizador de cuenta atras

Conecte la mezcladora a la toma de corriente. La pantalla mostrara 88:88
y, luego, despeje dejando el indicador de encendido visible [, ].

Apriete el botén + o — durante un segundo y el indicador de encendido
desaparecera y 00:00 aparecera en la pantalla.

Apriete los botones + y — hasta que se muestre el tiempo deseado. El
temporizador contara a intervalos de 5 segundos. Si los botones se
aprietan continuamente, los nUmeros cambiaran mas rapidamente cuanto
mas tiempo se mantengan pulsados. Se puede fijar un tiempo maximo de
60 minutos. Si, en un espacio de 30 segundos, no se selecciona un
tiempo, la pantalla volvera a mostrar el indicador de encendido.

Apriete el botén de start/stop () para poner la mezcladora en marcha, y
el temporizador contara hacia atras a intervalos de un segundo.

El funcionamiento de la mezcladora se puede detener en cualquier
momento apretando el botdn start/stop una vez; esto también detendra el
temporizador. Para reanudar el funcionamiento de la mezcladora, apriete
el boton start/stop otra vez; la mezcladora se pondra en marcha vy el
temporizador seguira la cuenta atras. Si la mezcladora se deja en el modo
pausa durante diez minutos, el temporizador se reiniciara
automaticamente, y se emitira un tono audible durante 2 segundos.

El proceso de la mezcla se parara automaticamente cuando el tiempo
total haya transcurrido y se emitira un pitido durante 5 segundos. La
pantalla parpadeara mostrando 00:00 durante 5 segundos vy, luego, se
despejara y mostraré el indicador de encendido [ ].

para reiniciar el temporizador

Ponga el temporizador a cero apretando los botones + y — al mismo
tiempo.

Sin embargo, si la mezcladora no se utiliza durante 30 minutos, la pantalla
volvera automaticamente a 00:00.

capacidad maxima
Peso de la harina: 9109
Peso de la harina: 1,5kg
Peso total: 2,4kg

Peso de la harina: 2,6kg
Peso total: bkg

e Peso total: 4,55kg

16

e Pare la mezcladora y rasque el bol con la espatula con regularidad.

Se baten mejor los huevos a temperatura ambiente.

Antes de batir claras de huevo, asegurese de que no haya grasa o yema
de huevo en la batidora de varillas o en el bol.

Utilice ingredientes frios para las pastas a no ser que su receta indique lo
contrario.

Ajuste la extension del tubo de alimentacion en su posicion en el protector
de dedos para facilitar la incorporacion de ingredientes.

puntos para hacer pan

Nunca sobrepase las capacidades méaximas establecidas, de lo
contrario, sobrecargara el aparato.

Si le parece que el aparato funciona con dificultad, apaguelo, saque la
mitad de la masa y tratelas por separado.

Los ingredientes se mezclan mejor si pone primero el liquido.
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soluciéon

batidor flexible

solucion

posibles problemas

problema

e | a batidora o el batidor K golpean la parte inferior del bol o no llegan a los
ingredientes del fondo del bol.

e Ajuste la altura del modo siguiente:

1 Desenchufe el aparato.

2 Levante el cabezal de la mezcladora e inserte el batidor de varillas o el
batidor K.

3 Baje el cabezal de la mezcladora. Si hay que ajustar el espacio libre,
levante el cabezal de la mezcladora y quite el utensilio.

4 Con la llave inglesa facilitada, afloje la tuerca o lo bastante para permitir
el ajuste del eje 9 Para bajar el utensilio méas cerca del fondo del bol,
gire el eje del batidor en sentido contrario a las agujas del reloj. Para subir
el utensilio hacia arriba y alejarlo del fondo del bol, gire el eje en el sentido
de las agujas del reloj.

5 Vuelva a apretar la tuerca.

6 Acople el utensilio a la mezcladora y baje el cabezal. Para obtener el
mejor resultado, el batidor de varillas o el batidor K easi deben tocar el
fondo del bol @.

7 Repita los pasos anteriores, en caso necesario, hasta que el utensilio esté
colocado correctamente. Una vez conseguido, apriete bien la tuerca.

Lo ideal seria que el batidor flexible casi tocara el fondo del bol. En caso
necesario, ajuste el eje tal como se indica mas arriba.

problema

e | a batidora se para durante el funcionamiento.

e Su mezcladora tiene un dispositivo de proteccion de sobrecarga y se
parara si esta sobrecargada para proteger la maquina. Si esto sucede,
apriete el boton de desconexion rojo y desenchufe la mezcladora. Quite
parte de los ingredientes para reducir la carga, y deje la maquina apagada
unos minutos. Enchufe y apriete el botdn de encendido verde seguido del
botén de inicio/parada. Si la mezcladora no se pone en marcha
inmediatamente, déjela parada mas tiempo para que se enfrie.

43

|

@




limpieza y servicio

mantenimiento y limpieza

e Apague y desenchufela siempre antes de limpiar.

e Quiza aparezca un poco de grasa en el acceso e la primera vez
que use la maquina. Esto es algo normal — limpiela sin mas.

unidad de potencia, tapas de e Limpielas con un pafio humedo y luego séquelas después de cada uso.
las salidas, protector de dedos e Vuelva a colocar las tapas de las salidas cuando el aparato no se
esté utilizando.
e Nunca lo sumerja en agua ni utilice productos abrasivos.

bol e Lave a mano y luego seque bien o lave en el lavavajillas.

e No utilice nunca un cepillo metélico, un estropajo de aluminio ni
lejia para limpiar su bol de acero inoxidable. Use vinagre para
eliminar las incrustaciones de cal.

e Manténgalo alejado del calor (parte superior de la cocina, hornos, microondas).

batidor flexible e Quite siempre los limpiadores flexibles después de su uso para
limpiarlos y guardarlos: Tire de cada limpiador y girelo con firmeza hasta
que se separe del brazo batidor de acero inoxidable.

e Para limpiar el brazo batidor de acero inoxidable, quite simplemente los
limpiadores flexibles y lavelo a mano en agua jabonosa templada y séquelo bien.
Los limpiadores flexibles se deben limpiar inmediatamente después de su uso a mano
en agua jabonosa templada. Use el cepillo que se facilita para limpiar el INTERIOR de
cada limpiador. Enjuague los limpiadores flexibles bajo agua corriente caliente y
séquelos bien.

e Para volver a colocar los limpiadores, lubrique los brazos batidores de acero inoxidable
con una pequena cantidad de aceite de cocina fresco. Deslice los limpiadores flexibles
sobre el brazo de acero inoxidable. Asegurese de que cada limpiador cubra todo el
brazo y sobrepase la punta en el extremo. Repita el proceso con el segundo limpiador.
Nota: el utensilio sélo debe utilizarse con los dos limpiadores colocados.

utensilios, extension del
tubo de alimentacion e Lave a mano y luego seque bien o lave en el lavavajillas.

servicio y atencion al cliente
e Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser sustituido por Kenwood o
por un técnico autorizado por Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:
e ¢l uso del aparato o
el servicio técnico o reparaciones
Poéngase en contacto con el establecimiento en el que comprd el aparato.

e Disenado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
e Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO
SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodoméstico significa evitar posibles consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada, y permite reciclar los
materiales que lo componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia y recursos.
Para subrayar la obligacién de eliminar por separado los electrodomésticos, en el
producto aparece un contenedor de basura movil tachado.
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L EMnvikd 2

yvwpioTe Tn pnxavn koudlivag Tng Kenwood

ao@AaAsia

AloBAoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 0BNYiEG Kal QUAGETE TIG yIa JEAAOVTIKN
avapopd.

AQQIPECTE TN OCUOKEUAOIA KAl TIG ETIKETEG.

O£0TE EKTOG AEITOUPYIOC KAl ATTOOUVOEDTE T CUOKEUH ATTO TO PEUMA
TIPIV TTPOCAPPOCETE ) APAIPECETE EPYaAAEia/eCapTHpATA, META ATTO TN
XPNon Kai pIv atrd Tov Kabapiouo.

KparteioTe Ta dAXTUAG 0OG MOKPIA aTTO TA KIVOUUEVA PEPN KAl TA
TTPOCOPHUOCHEVA ECAPTHMATA.

Mnv a@AVveTe TTOTE TN CUOKEUN O€ AEITOUPYIQ XWPIG va TNV ETTIBAETTETE
KAl KPATAOTE Ta TTAIOIG PAKPIG aTTO AUTHV.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TTOTE CUOKEUEG TTOU TTapoucidlouv BAGRN. MpwTta
ETTIOKEUAOTE N EAEYETE TIC: A€iTE OXETIKA TO KEQAAQIO ‘CEPRIC Kal
eCutTNEETNON TTEAQTWY’ 0TN oeAida 50.

Mnv a@rveTe TTOTE TO KAAWDIO VO KPEUETAI WATE VA PTTOPEI va TO
macel éva aidi.

Mnv a@AveTe TTOTE va Bpaxouv n Hovada Tpopodoaiag, To KAAwdIo A
TO QIG.

Mnv xPnOIUOTTOIEITE TTOTE EAPTAMATA TTOU OEV Eival EYKEKPIYEVA QTTO
TNV Kenwood 1 TTEpIoooTEPa aTTO £va £€APTAMATA TAUTOXPOVA.

Mnv uTTEPPBAIVETE TTOTE TIC PEYIOTEG XWPNTIKOTATEC TTOU AvayPA@OVTAl
oTn oeAida 48.

Otav xpnoiyoTtrolgite £va e€apTnua diapadeTe TIG odnyieg ac@aAciag
TTOU TO OUVOOEUOUV.

[MpooExeTe OTAV ONKWVETE AUTH TN OUOKEUN KABwG eival Bapid.
BeBaiwbeite 0TI N KEQPAAR €ival ao@AAICPEVN KAl OTI TO PTTWA, Ta
epyaAgia, Ta KAAUPPATA UTTOBOXWYV Kal TO KAAWDIO €ival OTEPEWPEVA
TTPIV VA Tr ONKWOETE.

O1 OUOKEUEG PTTOPOUV VA XPNOCIUOTTOIOUVTAl OTTO ATOMO UE MEIWMUEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKES 1 VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIOG
KQl YVWwang, EQOoaov BpigkovTal UTro eTTiBAewn A Toug £xouv doBkei
odnyieg yia TNV ag@aAr Xpnon TNG OUOKEUNG KAl EQOTOV KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

H Kakr Xpnon TNG OUOKEUNG OOG PTTOPEI VO TTPOKAAETEI TPAUUATIOWO.
AuTr) N guakeun &gV TTPETTEI va XPNOIYOTTOIEITAl ATTO TTAIdIA.
PuAGOOETE TN OUOKEUN Kal TO KAAWDIO TNG PMaKPIG atro TTaidIdA.

Ta Taidid Ba pétrel va Bpiokovtal uttd TTapakoAoudnon, €101 WOoTE
va dlac@aAiletal o1 dev TTai(OUV PE TN CUOKEUN.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR PMOVO YIa TNV OIKIAKA XPron Yia Tnv oTToia
TTpoopileTal. H Kenwood &g @épel oTToIadATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUN
XPNOIYOTTOoINBEI Pe AavBaoPEVO TPOTTO 1 O€ TTEPITITWON [N

OUMPMOPQWONG PE AUTEG TIG 0ONYiEG.

TPIV OUVBECETE T CUCKEUN OTO peUpa
BeBaiwBeite 0TI N NAEKTPIKN 0OG TTapoxN €ival idIa e QUTAV TTOU avaypa@ETal GTO KATW PEPOG TG CUCKEUNG.

e NMPOEIAOMOIHZH: AYTH H ZYZKEYH MPEMEI NA EINAI FTEIQMENH

AuTH n ouokeur) cuppopewveTal pe Tnv odnyia Tng EK 2004/108/EK oxeTikG pe TNV HAeKTpOpayvnTiKn
oupBatoéTnTa Kol Tov kKavoviopd EK utr apiBudv 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTIKG pe Ta UAIKG TTOU
TpoopifovTal va €pBouv o€ TP PE TPOPIMA.
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TPIV AT TNV TTPWTN XPAON

1 TAUOveTe OAa Ta PPN TNG CUOKEUNG: DEiTE OXETIKA TO KEPAAQIO ‘@povTida
Kol KaBapiopog’ on oghida 50.

2 utrodoxn péong TaxuTnTag

YVWwpioTe TN unxavi koudivag tTng Kenwood
Ma va popnBeuTeite KATTOI0 £€GPTNUA TTOU OeV TTEPIAAUBAVETAI GTN
OUOKEUOTIa aag, ETTIKOIVWVACTE Pe To a€pRIg TNG KENWOOD.
oTépIa e€opTnuGTWY @ 0TOpIO UYNAARG TaXUTNTOG
@ utrodoxn pEang TaxuTnTag
© o16pI0 XapnAng TaxutnTag )

@ urrodoxgag epyaleiwy
10 piep (&) ke@aln picep
(® aptrayn ac@aNicewg aTopiou
@ TpoaTaTeUTIKG TIAEYUA Vi Ta SAXTUAG HE AvOlyua TTPOTBRAKNG UKWV
UTTWA (2]
(® Bdon ToTroBETNONG UTTOA

(0 aptrayn keahng pigep ‘
@ KOKKIVO KOUUTTI QTTEVEPYOTTOINGNG

(2 paaivo koupTi evepyoTToinang

(3 d1ak6TTNG TaxUTNTAG

Movdda KivnTApa

(® etrékTaon avoiypatog TPoaBRAKNG UAIKWV
xTutintApl K

(@ eUkapTITOC AVASEUTHPAG
€UKQPTITOG KaBapIoTHPAS
XTUTTNTAPI VIO JOpEyKa
yav1gog upng
@) omraToula

©2) KAeIB

©® O®

min sec

® \8:88 ®

Tivakag eAéyyxou
©3 evdeIKTIKI) Auyvia AsiToupyiag
006vn xpovopétTpnang
(5 KoupTTi Yeiwang Xpovou @
KoupuTr algénong xpovou
@) koupuTri XapnAng TaxutnTag
TTAAKTPO £VOPENG/TEPUATIONOU
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xTutrnTipr K

€UKAUTITOG aVaBEUTHPAG

XTUTTNTAPI YIa HApEyKa

yavtgog ¢upng

VIO Va TOTTOBETACETE éval EPYOAEio

KATTOI0 €pYaAEio

yIa va aQaIpETETE EvVa EPYOAEIO

TO MIgeEP

TO EpyOAgia avAapI§NGg Kal HEPIKEG ATTO TIG XPNOEIG TOUG

Ma va TTopackeUdoeTe KEIK, PTTIOKOTA, (UUN o@oAIdTag, axapn axvn,
YEMION, EKKAEP KO TTOUPE TTATATAG.

1daviko yIa va agaipeite Ta UAIKG TTOU QVAPEIYVUETE ATTO TO TOIXWHOTA KAl
TN BAon Tou PTToA Katd Tn didpKeIa TNG AVAPEIENG.

Ma auyd, kpépa yaAakTog, BoUTupo, GTTOYYWON KEIK XWPIG AT, HOPEYKEG,
KEIK TUPIOU, HOUG, GOUPAE. Mn XPNOIPOTTOIEITE TO XTUTTNTHPI YIA TTUKVA
HiypaTa (1T.X. YIa Vo TTopaoKeUdoeTe KpePWOES Yiypa até BouTtupo Kal
¢axapn) - dIOTI PTTOPEI VO TO KATOOTPEWETE.

Mo piyyata mou Trepiéxouv payid. (1)

YIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO Hiep oag

TTpEWTE TO HOXAG aviWwong KeQaAng TTpog Ta Sedid @ Kai onKwaoTe TNV
KEPOAN TOU Higep PEXPI VO ao@aAioEl.

TotoBeTOTE TO £€APTNUA GTNV UTIPOOXH, UE TOV TEIPO Tou dfova péoa oTnv
€vTour| Kal ao@alioTe 1o oTn 8éon Tou @.

MpooappdaTe TO PTTWA €TTAVW OTN BAON - TIESTE TTPOG TA KATW KAl
OTPEWTE KOTA T QOopd Kiviong Twv SeIKTWY Tou pohoyiol @)

Mo va xapunAWoeTe TNV KEQAAN TOU Higep, oNKWaOTE TNV EAAPPA, ETTEITA
OTPEWTE TO HOXAO aviywaong KEPAAAG TTPog Ta Oegid. XapnAwaoTe Tnv va
ao@aAioel oTn Béon TNnG.

STPEYTE KOl APOIPEDTE.

>UVOEQTE TO Miep OTNV TIPICa KAl TTATATTE TO TTPACIVO KOUWTTI
EVEPYOTTOINONG. TNV 000VN Ba eppaviatei n £voeign 88:88, atn guvéxeia
Ba eCagpaviaTei Kal n evOEIKTIKr) Auxvia AsiToupyiag Ba TTapapEiveEl avappévn

T1péyte 10 dlokdT TaxutnTag @ omv TaxUTnTa TToU BéAETE Kai ETTEITa
TTATACTE TO KOUUTTi £vapéng/teppatiopou ¢ yia va AeitoupyAael To pigep. To
XPOVOUETPO Ba PETPG avd OEUTEPOAETTTO.

Mrropeite va aAAGEETE TNV TaUTNTA OTTOIABATIOTE OTIYHN, EVW AEITOUPYEI TO
pigep.

ATTEVEPYOTTOINCTE TO MIEEP TTATWVTAG TO KOUTTT £vapéng/teppamiapol ¢ .
Oa gupaviaTei 0 Xpdvog AciToupyiag Kal, EGv N GUCKEUNR evepyoTToInBei
gavd, To XpovopeTpo Ba cuvexioel va PETPA, PE TNV TTPOUTTOBECN OTI OEV
€xouv TTaPENBEI TTEPIooOTEPA aTTO 3 AeTTTd. EdV TO pigep dev
XpnoiygotroinBei péoa og autd 1o Xpovikd didoTnua, N 086vn Ba eTTavéADE
oTnv apxikA pubuion 00:00.

MoTAOTE TO KOKKIVO KOUUTTI TTEVEPYOTTOINONG VIO VA KAEITETE TNV TTAPOXN
PEUNATOG KA, TN GUVEXEID, ATTOOUVOEDTE TO WiEp aTTd TNV TTPIda.
nueiwan: EGv TatigeTe TO KOKKIVO KOUUTTI QTTEVEPYOTTOINGNG
oTToIadNTTOTE aTIYHNR, TOTE 6AN N 10XUG TOu pigep Ba xabei,
CUUTTEPIAOUBAVOUEVWY TWV PUBUITEWY XPOVODIAKOTITN TTOU €XETE ETTIAEEEI.
o va aTToKATOaTAOETE TNV 10XU, TTOTHOTE TO KOKKIVO KOUTTI
EVEPYOTTOINONG Kal, EAV XPEIAZETAI, pUBUIaTE EavA TO XPOVODIAKOTIT.
ZNUAVTIKG — EQV ONKWOETE KATTOIQ OTIYMA TNV KEQOAN TOU Higep, EVW
Aeimoupyei, To pigep Ba armevepyotroinBei autopaTa kal dev Ba
evepyoTToindei §avd, eav dev KATERACETE TNV KEPOAAN TOu Higep. Oa
gvepyotroinBei {ava pévo otav KateRAceTe TNV KEQAAR Kal TTOTHOETE TO
KouuTTi évapéng/teppatiopol & .

0éon AeiToupyiag TTaApoU

MNa va emAéEeTe TN AeiToupyia TTAAPOU OTPEWTE TO JIOKOTITN TaXUTNTAG TTPOG
Ta OPIOTEPG OTN Béon @ . To pitep Ba Aeitoupyei pe TN péyioTn TaxdTnTa
yla 600 Xpovikd SIdoTnpa SIATNPEITE OTPAPUEVO TO JIOKOTITN O QUTA TN
Béon. Edv apnoete 10 d1akOTITN Ba oTpagei otn Béan ‘viE Kail To pigep Ba
OTOMATACEI.

>nueiwon: Edv To pitep €xel pubuioTei oTov TpATTO Aitoupyiag
XPOVOPETPNONG, N AeIToupyia TTaApoU dev Ba AeIToupynaoel.

KOUMTTi XauNARG TaxuTnTag

MaTAoTe Kal aQroTe TO KOUPTI XapNnAng TaxutnTag € kai 1o piep Ba
AeIToupynoel autépaTta oTn XapnAOTEPN TaXUTNTA yia 2-3 SEUTEPOAETTTA.
MTTOpEiTE VO KPOATACETE TTATNUEVO TO KOUUTTI YIa AeIToupyia peyaAdtepng
OIAPKEIOG 1} VA TO TTATATE ETTAVEIANUPEVA, OTAV XPEIAZETAI VA TTPOCHETETE
UAIKA.

Znueiwon: Eav 1o pigep £xel pubpiaTei aTov TPATTO ASITOUpPYiag
XPOVOUETPNONG, N AsiToupyia xapnAng TaxutnTtag dev Ba AsiIToupynoel.
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€UKAUTITOG QVOJEUTHPAG

XTUTTNTAPI YIa JApEYKa
yavtog ¢upng

¢Uun opoAidTag
O@IXTO piypa payidg

HoAQKO piypa payidg

HiyHa yIa KEIK POUTWV
aocTPAdia auywv

YEVIKEG OUUBOUAEG

OnNUAvTIKO

-

-

TO MIgEP

Taxorntes @

yia va avapi§eTe Aitrog Kai {axapn HEXP! TO JiyMA VO OTTOKTAOEI
KPEPWSEN uPn EEKIVAOTE OTNV TTI0 XapnArR Taxutnta 'min', auédvovtag
oTadlakd PEXP! TNV TaxutnTa 'max’.

YIO VO XTUTTAOETE QUYA MEXPI TO MiYMA VA OTTOKTHOEI KPEPWAN UPn
4 - 'max'.

yla vo avoKoTEWETE EAa@pd aAedpl, poUTa KATT. ue dAAa UAIKG Min - 1.
YIO VO avapi§eTe Tautéxpova 6Aa Ta UAIKA yio MiyHa KEIK EEKIVAOTE
oTNV Mo XapnAr TaxutnTa 'min’, audvovtag oTadiakd PEXPI TNV TTI0
uwnAR Taxutnta ‘'max’.

yia va TpooBéoeTe oTadiakd Aitrog og aAelpl min - 2.

aAPaAiPEaN TwWV UAIKWY TTOU OVOUEIYVUETE ATTO TA TOIXWHATA TOU UTTOA
EEKIVAOTE a1TO TO TNV €AAXIOTN TOXUTNTO Min KAl QugrnaTe aTadIakd

MEXPI TO 3.

>1ad10Ka au€naoTe oTn PEyIoTn TaxUuTnTa ‘max’.

ZEKIVAOTE ATTO TNV PIKPOTEPN TaXUTNTA ‘min’, au¢dvovtag oTadiakd €wg To 1.
YIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO XPOVOUETPO AVTIOTPOPNG METPNONG
>UVOEDTE TO Higgp OTNV TTOPOXK PEUPATOG. XTNV 006vn Ba eppavioTei

n €voeign 88:88, otn guvéxeia Ba eCapavioTei Kal n eVOEIKTIKI) Auyvia
Aerroupyiag Ba Trapapeivel avappévn [ .

MaTtAoTe TO KOUPTTi + ) TO KOUWTTI — yIa £va BEUTEPOAETTTO Kai 1 €VOEIEn
Aeitoupyiag Ba ofrjoel evw oTnv 086vn Ba epgavioTei n €voeign 00:00.
MaTtAoTE Ta KOUPTTIA + KOl — PEXPI VO EPPAVIOTEI N WPA TTOU BEAETE.

To xpovopeTpo Ba peTpd ava 5 deutepdAeTTTa. Edv KpaTroeTe TTATNPEVO

T KOUWTTI, O1 apiBuoi Ba aAAGlouv ypnyopoTepa avaAoya PE TO XPOVIKO @
S1doTnua TToU Ta KPATATE TraTnuéEva. MTTopeite va pubpioeTe wg péyiaTo

XPOVIKO diaoTtnua Ta 60 AeTrTa. Edv dev emAEEeTE Xpovikd didoTnua

€v10G 30 OeUTEPOAETTTWY, N 086VN Ba emOTPEWEI OTNV TTPOROAN TNG

£vOeIENG AsiToupyiag.

MatroTe To KOUPTTI évapéng/TeppaTiopou () yia va EVEPYOTTOINOETE TO

Higep Kal TO XpOVOETPO Ba apyioel va peTpd avTioTpopa avda

OeUTEPOAETTTO.

Mrropeite va diakOWeTe TTPOCWPIVA TN AEITOUpYyia Tou Pigep, OTTOTE BEAETE, TTATWVTAG HIa POPA
TO KOUWTTI €vOpENG/TEPUATIOHOU, BIOKOTITOVTAG ETTIONG TTPOCWPIVA TNV AVTIOTPOPN YETPNON.
Ma va apxioel Eava va AeIToupyei To pigep TTATAOTE TO KOUPTTI Evapéng/TeppaTiopou, To pitep
Ba Aeitoupynoel kai n avtioTpoen péTpnon Ba cuvexioTei. Edv To piep TTapapeivel otov
TPOTTO AgIToupyiag Trauong yia Oéka AeTTTd, TO XpovopeTpo Ba pndeviaTei autopara kai Ba
QAKOUOTEI £vag XapOKTNPIOTIKOG AXOG YIa 2 SEUTEPOAETTTA.

H diadikacia avapeigng Ba oTtapartioel autopaTta otav TTapéABel 6Ao To Xpovikd SidoTnua Kal
Ba akouOoTEl £vag XapakTnpIoTIKOG NXO0G yia 5 deutepOAeTTTa. ZTnV 086vn Ba avaBoofnoel n
£voeign 00:00 yia 5 deutepOAeTTTa, OTN CUVEXEIT Ba e€apaviaTei kal Ba eppaviaTei n Evoeign
Aermoupyiag .

YIO VO PNSEVIOETE TO XPOVOUETPO

MndevioTe TO XPOVOUETPO TTATWVTAG TAUTOXPOVA TO TIARKTPO — KAl +.

Edv, wotdoo, dev ExeTe XpNOIPOTTOIROEI TO Higep yia 30 AetrTd, n 086vn Ba eTTavéADeI
autépata oTnv apxikr pubuion 00:00.

HEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG

Bdpog aheupiot: 910yp

Bdpog akeupiol: 1.5 kIAG

>UVOAIKO BApog: 2.4 KING

Bdpog aheupiol: 2.6 KIAG

>UVoAIkS Bdapog: 5 KIAG

>UVOAIkS Bdapog: 4.55 KING

16

ZTOPATATE GUXVA TN d1adikaaia avAEIENG yIa va KABapIoETE Ta TOIXWHATA TOU UTTOA JE TN
oTraToUAQ.

Ta auyd TTou BpiokovTal oe Bepuokpacia dwpartiou gival Ta

KOTAAANAGTEPQ yIa XTUTTNHA.

Mpiv xTutrAoeTe aoTTpddia auyou BeRaiwdeite OTI deV UTTAPKOUV UTTOAEIUPATA AITTOUG 1)
KPOKOU OTO XTUTTNTAPI 1] OTO UTTWA.

XpnaoipoTrolgite KpUa UAIKG yIa TNV TTAPACKEUR UPNG OQONIGTAG EKTOG

KOl GV N OUVTAYR 00G TTPOTPETTEl VA KAVETE KATI AAAO.

ZTEPEWATE TNV ETTEKTACN TOU AVOiYUATOG TTPOTONAKNG UAIKWY OTO TTPOTTATEUTIKO TTAEYHA YIa
T OAXTUAQ, TTPOKEIPNEVOU VO KAVETE TTIO EUKOAN TNV TTPOTONKN UAIKWV.

onuEia TPOOOXAG YIA TV TTOPACKEUN YwHIOU

Mnv utrepBaiveTe TTOTE TIG AVAPEPOUEVES PEYIOTEG TTOOOTNTEG — BA UTTEPPOPTWOETE TN
OUOKEUN).

Edv akoUgoeTe TOV KIVNTAPA TNG GUCKEUNG VO KOTOTTOVEITAI, GBACTE TN CUCKEUN, AQAIPECTE TN
Hionf ¢uun kai eTegepyaoTeite KABe éva ammd Ta duo pépn TnG CUUNG EeXwpPIoTA.

Ta UAIKG avpiyviovTal KOAUTEPO €AV TTPWTA TOTTOBETACETE TA UYPA PECT OTO UTTWA.
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Nuan e

TTPOBAANATA KATA TN AEITOUpYia

mPOBANMa

TO XTUTTNTAPI YIa papéyka 1) To xTutrnTApl K xTutToldv €TTdvw oTov
TUBPEVa TNG AekdAvng 1 dev TAVOUV OTA UAIKG TTOU BpiokovTal OTO KATW
HEPOG TNG AekdAvng.

PuBpioTe T0 UWog wg €&ng:

ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR aTTd TNV TTPIda.

AvOONKWATE TNV KEPAAR TOU iEeP KAl TOTTOBETATTE TOV TUPUATIVO
avadeutipa f Tov avadeutnpa axnuartog K.

XopnAwaTe TNV KEPAAN Tou pigep. Av XpeladeTal va pubpigeTe To UYOg,
AVOONKWATE TNV KEQAAR TOU YIEEP KAl APAIPETTE TO ECAPTNHA.

Me éva kAeidi §ea@iygre To TTagipad! @ 1000 600 XPEIGlETal WOTE VA
510pBwOEi n B¢an Tou GEova @ Ma va PEPETE TO EEAPTNUA TTIO KOVTA
QgTOV TTATO TOU UTTOA, OTPEWTE TOV Afova Tou avadeuTnpa axnuatog K
aplaTepoaTpo@a. lNa va aveBAgeTe To £EAPTNHA Kal VO ATTOUAKPUVOEI
ATTO TOV TTATO TOU PTTOA, OTPEWTE TOV Agova JeEIOaTPOPA.

>@igTe Lava To TTOgIPAdI.

TotmoBeTATTE TO EEAPTNUA OTO WiCEP KaI KATERATTE TNV KEQAAR. INa
BEATIOTN 0TTOd0O0N, O TUPHATIVOG QVADEUTHPAG } O AVADEUTNPAG
oxnuartog K mpémer gxedov va ayyidel Tov aTo Tou ol @.
EtravaAaBete T TTApaTTAvw BAROTA KATA TIEPITITWAN PEXPIG OTOU
TOTTO0ETNBEI CWATA TO €§APTNHA. OTaV TO EEAPTNHA TOTTOBETNOEI TWOATA,
a@igTe KOAG TO TTOGIPADI.

Kavovika o eUKauTITOg avadeuTrnpag Ba TTPETTEl JONIG TTOU VO EQATITETA
aTov TTaTo Tou PTToA. Edv xpelaaTei, TTpogappoaTe Tov OTTwg
TTEPIYPAPETAI AVOAUTIKG TTOPATTAVW.

mPORANMaA

To pigep oTapatd evw Bpioketal o€ AeItoupyia.

To pigep aag SINBETEI PNXavITPO TTPOCTACIAG UTTEPPOPTWANG TTOU
QATTEVEPYOTTOIEI TO MIEEP OTAV UTTEPPOPTWVETAI VIO VA TTPOCTATEUTE! TN
aguaokeur).. Eav gupBei KAt TETOI0, TTATHOTE TO KOKKIVO KOUUTTI
QTTEVEPYOTTOINONG KAl OTTOTUVOETTE TO WiEep atTo TNV TTPida. AQaipéaTe
€va PEPOG TWV UAIKWV VIO VO JEIWTETE TO BAPOG Kal TIEPIUEVETE YIa Aiya
AeTTTA. XUVOEQTE TO WiEp OTNV TTPICa KAl TTATATTE TO TTPACIVO KOUWTT
EVEPYOTTOINONG KA, OTN QUVEXEIQ, TO KOUWTTI évapéng/teppatiapou. Eav
TO piep Oev evepyoTTOINOEI AUETWG, TTEPIUEVETE PEPIKA AETTTA AKOMN YIA
Va KPUWOEI.
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KaBapIopdg kal o€PRIC

@povTida Kal KaBapIou6g

® Oa TTPETTEl TTAVTOTE VA GRAVETE TN GUOKEUN KAl VA TNV ATTOCUVOEETE
arrd To peUpa TTPIV aTTo ToV KABapIoUo.

e Mmopei va epgavioTei Aiyo AiravTikd otnv utrodoyr @ otav
XPNOIUOTTOINCETE YIa TTPWTN Qopd. Eival puaiké — atrAd okouTrioTe TO.

poTEP, KaAUppaTa uttodoxwy, ® MeTa a1rd KABe Xprian, OKOUTTIOTE PE UypO TTavi Kal, TN OUVEXEIQ,
TIPOCTATEUTIKO TTAEYUA YIO  OTEYVWATE.
Ta dayxTuha e Na TOTTOBETEITE TTAVTA Ta KAAUPUOTA UTTOBOXWY OTAV TO Higep dev

XPNoIJoTToIEITAl. \
e Mnv xpnaiyotrolgite OTIABWTIKA Kal pnv BuBieTe TN GUOKEUN N
ag VePO. [

MtroA e TIAUVETE TO OTO XEPI KO, OTN OUVEXEIDQ, OKOUTTIOTE TO KAAd 1)
TIAUVETE TO OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
® Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE GUPUATIVR BoupTaa, GPOUYYAp! atrod
atagdAl i} AEUKQVTIKO yia va KaBapigeTe To PTTOA atrd avogeidwTo
argdAl. XpnaipotroinaTte £UdI yIa va a@aIpETETE TO AAATA.
o Na @uAagaeTal pakpid atmod TTNyEg BepuoTnTag (ETTiEG KOULivag,
OupBaTIKOUG (POUPVOUG, POUPVOUG HIKPOKUHPATWY).

€UKAUTITOG avadEUTNPAG ® AQAIPEITE TTAVTA TOUG EUKOPTITOUG KOBAPIOTAPEG PETA TN XPNON YIa va
TOUG KoBapioeTe Kal va Toug atroBnkeuaeTe: TpaPniTe Kal aTPEYTE
aTaBepd KABe KaBapIaTAPA PEXP! VO ByEl ATTO TOV Bpayiova atro avogeidwTo
argdAl Tou avadeuTipa.

e [a va kaBapigeTe To Bpayiova atmd avogeidwTo atadAl Tou avadeuThpa,
ATTAWG APAIPETTE TOUG EUKAUTITOUG KABapIaTHPEG Kal TTAUVTE TOUG PE TO XEPI
ge (eaTr) oOoTToUVAdA KAl OTEYVWAOTE OXOAACTIKA.

O eUkapTITOl KABAPIOTHPEG TTPETTEI VA KaBapifovTal auETwg PETA TN XPNan,

UE TO X€pI O€ {eaTr) gatmouvada. XpnalyoTroinaTte Tn fouptaa Kabapigpou TTou
TapéxeTal, yia va kabapioete To EXQTEPIKO k&6 kabapiatipa. ZemAUveETE

TOUG EUKOUTITOUG KABOPIOTAPEG PE ETTO TPEXOUUEVO VEPO BPUONG Kal OTEYVWATE KAAQ.

e [0 va ETTAVOTOTTOBETATETE TOUG EUKAUTITOUG KABOPITTAPEG, AITTAVETE TOUG BPaxioveg aTTo
avogeidwTo ataaAl Tou avadeuTrnpa Pe Aiyo @PETKO PayeIpIKO AadI. [MepAaTe TOUG EUKAUTITOUG
KaBopIaTAPES aTO Bpayiova atro avoeidwTo aradAl. Befaiwbeite 0T kGBe kKaBapiaTrpag
KOAUTTTEl OAOKANPO TO PNKOG Tou Bpayiova Kal EETEPVA TNV aixur) aTo TEAOG. ETavaAaBeTe T
dladikaagia yia To deUTEPO KABaApIaTrpA.

Znueiwan: To EpyaAEio TTPETTEI VA XPNTIMOTTOIEITAI HOVOV apoU TOTTOBeTNBOUV Kal o1 U0
KaBopIoTAPEG.

e€apTUaTa, EMEKTACN
avoiypaTog TpoaBnkng UAIKwY @ TTAUVETE Ta aTO XEPI KA, OTN QUVEXEIQ, OKOUTTIOTE TA KAAX ) TTAUVETE TA GTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

oépPIg Kal EEUTTNPETNON TTEAATWV

e Edv 10 KOAWDIO €x€l UTTOOTEI {NMIA, TTPETTEI, IO AOYOUG ao@aAgiag, va avTikataoTabei ammo Tnv
Kenwood 1 a1mé €£0uciod0TnuéVO KEVTPO ETTIOKEUWY TNG Kenwood.
Edv xpeiddeote BonRbOeia OXETIKA PE:

® TN XPNON TNG OUOKEUNG

T0 OEPPIG 1 TIG ETTIOKEUEG

ETTIKOIVWVACOTE PE TO KATAOTNUA ATTd TO OTT0io ayopdodaTe TN GUCKEUN 0OG.

® > xedIG0TNKE KOl avaTrTuxdnke amrd Tnv Kenwood oto Hvwpévo BagiAeio.
Karaokeudotnke otnv Kiva.

Mpos&1doTtroINoelg yia T cwoTr 51d0£0n Tou TPOoiIdvTOog CUNPWVA pE TRV EupwTraikn
Odnyia 2002/96/EK
2710 TEAOG TNG WPEAIUNG CWNG TOU, TO TTPOIOV JevV TTPETTEI va OIATIBETAI PE T AOTIKA ATTOPPIMHOTA.
Mpétel va SiaTeBei o€ €IdIKA KEVTPA SIaPOPOTTIOINKEVNG GUAAOYAG OTTOPPIMUATWY TToU opifouv ol
ONUOTIKEG APXEG, ] OTOUG POPEIG TTOU TTAPEXOUV QUTAV TNV utnpeaia. H XwpioTr 81dBson piag
OIKIOKAG NAEKTPIKAG CUOKEUNG ETTITPETTEI TNV ATTOQUYT TTIBAVWV OPVNTIKWY GUVETTEIWY YIO TO
mePIBAAAOV Kal TNV uyeia atrd TNV akatdAANAn didBeon kKabwg Kal TNV avakUKAWGOT UAIKWY aTTo
TO OTTOI ATTOTEAEITAI LWOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKY £E0IKOVOUNGN £VEPYEIOG Kal TTOpwV. Ma
TNV ETTIOAUOVON TNG UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG dIABECNG OIKIOKWY NAEKTPIKWY OUGKEUWY TO TTPOIOV
PEPEI TO OAPA TOU SIAYPAPUEVOU TPOXOPOPOU KABOU OTTOPPIMUATWY.
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