KM300 series, KM400 series,
KM615, KM600 series,

800 series, Type KM66

KM




page

page

sieten

pagg

blz.

pagina

pagina

side

sid

2

7

22

27

32

37

42

<=

instructions

Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments available, it’s
more than just a mixer. It’s a state-of-the-art kitchen machine. We hope you’ll enjoy it.
Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

mode d’emploi

Feélicitations pour I'achat de votre robot Kenwood. Avec une gamme impressionnante
d’accessoires adaptables, votre robot est plus qu’un simple batteur: c’est un robot de cuisine
ultra-perfectionné qui vous donnera entiere satisfaction. Nous espérons que vous I'apprécierez.
Solide. S0r. sur-mesure. Kenwood.

, Deutsch 4

bedienungsanleitung

Wir begliickwiinschen Sie zu lhrer Entscheidung flir Kenwood. Sie haben nicht nur eine
Kidchenmaschine zum Ruhren und Kneten erworben, sondern kénnen durch ein reichhaltiges
Zubehdrprogramm lhre neue Maschine zu einem universellen Kiichensystem ausbauen. Wir
winschen lhnen viel Freude beim Kochen und Backen mit Kenwood

Robust. Zuverlassig. Vielseitig. Kenwood.

e faliano 4

istruzioni

Ci congratuliamo con Lei dell’acquisto di questo elettrodomestico Kenwood. Con una tale ampia
gamma di accessori disponibili, questo apparecchio &€ molto piu di un semplice mixer, & un
modernissimo apparecchio da cucina. Ci auspichiamo che Le piacera.

Robusto. Affidabile. Versatile. Kenwood.

Nederlands

instructies

Gefeliciteerd met de aankoop van uw Kenwood keukenmachine. Er zijn zo veel accessoires
verkrijgbaar dat je deze machine niet meer gewoon een mixer kunt noemen. Het is een echte
keukenmachine en we hopen dan ook dat u er veel plezier van zult hebben.

Krachtig, betrouwbaar en veelzijdig, dat is Kenwood.

M oP210 g

instrucciones

Felicidades por comprar un aparato Kenwood. Con el abanico de accesorios disponibles, Ud. ha
comprado algo mas que una mezcladora. Es una obra de arte para la cocina. Esperamos que lo
disfrute.

Sodlida. Fiable. Versatil. Kenwood.

instrucoes

Parabéns pela compra da sua Kenwood. Com a grande variedade de acessorios para ela
disponiveis, esta maquina é mais que uma batedeira. E uma maquina de cozinha super
moderna. Esperamos que a sua Kenwood lhe dé muito prazer.

Robusta. Fiavel. Versatil. Kenwood.

brugsanvisning

Tillykke med Deres nye Kenwood. Med sa stort et udvalg af tilbeher, er det mere end blot en
reremaskine - det er en suvereen, moderne kekkenmaskine. Vi hdber, De vil f& meget gleede af
den.

Robust. Palidelig. Alsidig. Kenwood.

L Svenska___d

bruksanvisning

Grattis! Du har just blivit &gare till en Kenwood. Till Kenwood finns det s& manga tillbehor att
kopa, sa det ar inte bara en vanlig matberedare du har - du har det allra senaste inom
koksmaskiner. Vi hoppas du kommer att trivas med den.

Robust. Palitlig. Mangsidig. Kenwood.
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Bruksanvisning

Gratulerer med kjopet av Kenwood. Med et s& stort utvalg av tilbeher, er den mer enn bare en
mikser. Det er en kjokkenkunstner-maskin. Vi héper du vil ha stor glede av den.

Robust. Palitelig. Allsidig. Kenwood.

kayttoohjeet

Onnittelut Kenwood-ostoksen johdosta!l Koneeseenne kuuluu niin suuri maara erilaisia laitteita, etta
se on todellakin paljon enemman kuin pelkka vatkain. Tama yleiskone on alansa viimeisinta huutoa
ja toivotamme teille miellyttavia tydhetkia sen parissa.

Vahva. Luotettava. Monipuolinen. Kenwood.

s Tirkce 4

kullanim yénergeleri

Kenwood karistiriclyi sectiginiz icin tebrikler. Kenwood'un kapsaml ek parca dizisi istediginiz
yiyecegi hazirlama olanag verir. Kenwood yalnizca bir karistirici aygit degil, mutfak sanati
aracidir. Zevkle kullaniniz.

Kenwood saglam, guivenilir ve kullanislidir.

navod k pouziti

Blahopfejeme Vam ke koupi spotrebic¢e znacky Kenwood. Diky Sirokému sortimentu
dodavaného pfislusenstvi jste zakoupili vic, nez jen kuchynsky strojek. Ziskali jste Spickovy
kuchyrisky robot. V&fime, Zze Vam bude dobfe slouzit.

Robustni. Spolehlivy. Univerzalni. Kenwood.

1293

hasznalati utasitas

Koszontjiik a Kenwood vasarléi kérében! Az On altal kivalasztott robotgép a csatlakoztathato
valtozatos tartozékok révén a legtdobb konyhai munkaban segitétarsa lesz. Reméljik, 6rommel
hasznalja majd.

Ellenallo, megbizhato, sokoldalu - Kenwood.

y__ Polski 4

instrukcje

Gratulujemy zakupu Kenwooda. Majgc tak szeroki asortyment narzedzi jest on wigcej, niz
malakserem. Jest on dzietem biezgcej sztuki kuchennej. Mamy nadzieje, ze sie Panstwu
spodoba.

Mocny. Niezawodny. Uniwersalny. Kenwood.

S EMnvika g

odnyieg xpfioewg

ZuyxapnTipia yia Tnv ayopd piag ouokeung Kenwood. Me Tnv JeyaAn TroikiAia e€aptnuaTwy
TT0U SIOTIBETAI N CUCKEUN QUTA €ival KATI TTapatTavw atro €va otrAd Higep, eival n TeAeuTaia Aégn
TNG TEXVOAOYIaG OTIG pnxavég koudivag. EAtTiCoupe 611 Ba TNV amToAQUGCETE.

Avtoxn. AgomoTia. Eukivnoia. Kenwood.
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know your Kenwood kitchen machine

safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

Switch off and unplug before fitting or removing
tools/attachments, after use and before cleaning.

Keep your fingers away from moving parts and fitted
attachments.

Never leave the machine on unattended.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

Never operate the mixer with the head in the raised position.
Never let the cord hang down where a child could grab it.
Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use an unauthorised attachment or more than one
attachment at once.

Never exceed the maximum capacities.

When using an attachment, read the safety instructions that come
with it.

Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the
head is locked and that the bowl, tools, outlet covers and cord are
secure before lifting.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

before plugging in

e Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your machine.
e This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to come into

contact with food.
before using for the first time

1 Remove all packaging.

2 Wash the parts: see ‘care and cleaning’.



know your Kenwood kitchen machine

know your Kenwood kitchen machine
To buy an attachment not included in your pack, see service and customer
care.

attachment outlets @ high-speed outlet
@ citrus juicer outlet
© slow-speed outlet
@ tool socket

the mixer (5) mixer head

(® outlet catch
@ bowl
head-lift lever
(© on/off and speed switch
power unit
(D K-beater
(@ whisk
() dough hook
spatula




K-beater

whisk

dough hook

to insert a tool

to remove a tool

—

o e O bW N

hints e
e FEggs at room temperature are best for whisking.
e Before whisking egg whites, make sure there’s no grease or egg yolk on

important e
e |f you hear the machine labouring, switch off, remove half the dough and

shortcrust pastry
stiff yeast dough
British type

soft yeast dough
continental type
fruit cake mix
egg whites

K-beater

whisk
dough hook

the mixer

the mixing tools and some of their uses

For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, éclairs and mashed
potato.

For eggs, cream, batters, fatless sponges, meringues, cheesecakes,
mousses, soufflés. Don’t use the whisk for heavy mixtures (eg creaming fat
and sugar) - you could damage it.

For yeast mixtures.

to use your mixer

Turn the head-lift lever anti-clockwise @ and raise the mixer head till it
locks.

Turn till it stops @ then push.

Fit the bowl onto the base - press down and turn clockwise @

Turn the head-lift lever anti-clockwise and lower the mixer head till it locks.
Select a speed, then switch on by turning the speed switch.

Switch to pulse @) for short bursts.

Unscrew.

Switch off and scrape the bowl with the spatula frequently.
the whisk or bowl.
Use cold ingredients for pastry unless your recipe says otherwise.

points for bread making
Never exceed the maximum capacities below - you'll overload the machine.

do each half separately.
The ingredients mix best if you put the liquid in first.

maximum capacities

CHEF MAJOR

Flour weight: 680g - 1lb 8oz  Flour weight: 910g - 2lb
Flour weight: 1.36kg - 3lb Flour weight: 1.5kg - 3lb 50z
Total weight: 2.18kg - 4lb 130z Total weight: 2.4kg - 5lb 50z
Flour weight: 1.3kg - 2lb 140z  Flour weight: 2.6kg - 5lb 120z
Total weight: 2.56kg - 5lb 8oz  Total weight: 5kg - 11lb
Total weight: 2.72kg - 6lb Total weight: 4.55kg - 10lb

12 16

speeds @)

creaming fat and sugar start on min, gradually increasing to max.
beating eggs into creamed mixtures 4 - ‘max’.

folding in flour, fruit etc Min - 1.

all in one cakes start on min speed, gradually increase to max.
rubbing fat into flour min - 2.

Gradually increase to ‘max’.

Start on ‘min’, gradually increasing to 1.




solution
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troubleshooting

problem

The whisk or K-beater knocks against the bottom of the bowl or isn’t
reaching the ingredients in the bottom of the bowl.

Adjust the height. Here’s how:

Unplug.

Raise the mixer head and insert the whisk or beater.

Hold it, then loosen the nut @

Lower the mixer head.

Adjust the height by turning the shaft. Ideally the whisk/K-beater should be
almost touching the bottom of the bow! €

Raise the head, hold the whisk/K-beater and tighten the nut.

to fit and use your splashguard (if
supplied)

Raise the mixer head until it locks.

Fit the bowl onto the base.

Push the splashguard onto the underside of the mixer head @ until fully
located. The hinged section should be positioned as shown.

Insert required tool.

Lower the mixer head.

During mixing, ingredients can be added directly to the bowl via the hinged
section of the splashguard @.

e You do not need to remove the splashguard to change tools.

Remove the splashguard by raising the mixer head and sliding it down.




power unit

bowls

tools

splashguard

e Always switch off and unplug before cleaning.

e Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).

e Discolouration of the K beater, whisk and dough hook may occur if placed

cleaning and service

care and cleaning

A little grease may appear at outlets Q and Q when you first use them.
This is normal - just wipe it off.

Wipe with a damp cloth, then dry.

Never use abrasives or immerse in water.

Wash by hand, then dry thoroughly.

If you have a stainless steel bowl, never use a wire brush, steel
wool or bleach. Use vinegar to remove limescale. The stainless
steel bowl may also be washed in the dishwasher.

Wash by hand, then dry thoroughly.

within a dishwasher.
Wash by hand, then dry thoroughly.

service and customer care
If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by KENWOOD
or an authorised KENWOQOD repairer.

If you experience any problems with the operation of your appliance, before
requesting assistance visit www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a warranty, which complies with
all legal provisions concerning any existing warranty and consumer rights in
the country where the product was purchased.

If your Kenwood product malfunctions or you find any defects, please send it
or bring it to an authorised KENWOOD Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to your Country.

e Designed and engineered by Kenwood in the UK.
e Made in China.

B

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE
ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban
waste.

[t must be taken to a special local authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.
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faites connaissance avec votre robot de cuisine Kenwood

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir
vous y référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

Fteignez et débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer
tout élément / accessoire, apres |'utilisation et avant le nettoyage.
N’approchez jamais vos doigts des éléments en mouvement ou
des accessoires fixés sur votre robot.

Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsqu’il
fonctionne et maintenez-le hors de portée des enfants.

N’utilisez jamais un appareil endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela reportez-vous a la rubrique
'service apres-vente'.

Ne faites jamais fonctionner le mixeur lorsque la téte est relevée.
Ne laissez jamais le cordon pendre de telle facon qu’un enfant
puisse s’en saisir.

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la
prise.

N’utilisez jamais un accessoire non adapteé a cet appareil et
n’utilisez pas plus d’un accessoire a la fois.

Ne dépassez jamais les capacités maximales de charge de
I'appareil telles qu’elles sont précisées.

Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez attentivement les
instructions sur la sécurité concernant cet accessoire.

Faites attention pour soulever le robot qui est lourd. Assurez-vous
que la téte est verrouillée et que le bol, les accessoires, les
couvercles des orifices et le cordon sont fixés avant de le
soulever.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou
qui ne disposent pas des connaissances ou de I’'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et encadrées pour I'utilisation
des appareils, et si elles ont conscience des risques encourus.
Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source de
blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez
garder |'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer
avec cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas
respectées.



faites connaissance avec votre robot de cuisine Kenwood

avant de brancher Pappareil

e Assurez-vous que votre alimentation électrique corresponde a celle qui
est indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

o Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les
matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

avant d’utiliser votre appareil pour la premiére fois

1 Retirez tous les emballages.

2 Lavez les différentes parties de I'appareil. Reportez-vous pour cela:
‘entretien et nettoyage de I'appareil'.

faites connaissance avec votre robot de cuisine Kenwood
Si vous souhaitez acheter un accessoire qui n’était pas livré avec votre
appareil, voir la rubrique service apres-vente.

orifices de branchement @ sortie ultra-rapide
des différents accessoires @ sortie presse-agrumes
© sortie lente
@ sortie planétaire
le batteur (5) téte du batteur

(®loquet de blocage
@ bol
manette pour soulever la téte du batteur
(9 bouton marche/arrét (on/off) et de réglage de la vitesse
bloc moteur
@ batteur 'K'
2 fouet
@) crochet a pate
spatule




batteur 'K

fouet

crochet a pate

pour insérer un accessoire

pour retirer un accessoire

astuces

important

pate brisée

pate ferme a base de levure
type anglais

pate souple a base de levure
type continental

cake aux fruits

blancs d’oeufs

batteur “K”

fouet
crochet a pate

6

le batteur

les accessoires du batteur et quelques unes de leurs utilisations
possibles

Pour la confection de cakes, biscuits, patisseries, glagages, garnitures,
éclairs et purées de pommes de terre.

Pour les oeufs, la creme, la pate a frire, les gateaux (type gateau de

Savoie) sans matiere grasse, les meringues, les gateaux au fromage,

les mousses, les soufflés. N’utilisez pas le fouet pour les mélanges

épais (comme par exemple pour travailler les matieres grasses ou le

sucre) car vous pourriez I'endommager.

pour les mélanges a base de levure.

pour utiliser le batteur

Tournez la manette pour soulever la téte du batteur dans le sens contraire
des aiguilles d’une montre @ et soulevez la téte du batteur jusqu’a ce
qu’elle s’enclenche en position.

Tournez 'accessoire jusqu’a ce qu'il s’arréte 9 puis pousser.

Adaptez le bol sur la base - pressez vers le bas et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre @

Tournez la manette pour soulever la téte du batteur dans le sens contraire
des aiguilles d’une montre et abaissez la téte du batteur jusqu’a ce qu’il se
verrouille en position.

Choisissez la vitesse qui convient, puis mettez votre robot en marche en
tournant le bouton de réglage de la vitesse.

Passez en mode pulsateur @ pour procéder par bréves impulsions.
Dévissez.

Eteignez 'appareil et raclez fréquemment le bol avec la spatule.

Pour battre les oeufs, il est conseillé d’utiliser des oeufs a température
ambiante.

Avant de monter les blancs en neige, vérifiez qu’il N’y a pas de restes de
graisse ou de jaune d’oeuf sur le fouet ou dans le bol.

Utilisez des ingrédients froids pour la pate sauf indications contraires
mentionnées sur votre recette.

points importants pour la fabrication du pain

Ne dépassez jamais les capacités maximales signalées ci-dessous car
vous risqueriez de surcharger votre appareil.

Si vous entendez votre appareil forcer, éteignez I'appareil, retirez la moitié de
la pate et travaillez chaque moitié séparément.

Les ingrédients se mélangeront mieux si vous mettez les liquides en premier
dans I'appareil.

capacités maximales

CHEF MAJOR

Quantité de farine: 6809 9109

Quantité de farine: 1,36kg 1,5kg

Quantité de farine: 2,18kg 2,4kg

Quantité de farine: 1,3kg 2,6kg

Quantité de farine: 2,5kg 5kg

Quantité de farine: 2,72kg 4,55kg

12 16

vitesses @) .

Travailler les corps gras en créme avec le sucre commencez

sur min, augmentez progressivement jusqu'au max.

Incorporer les ceufs a une créme 4 - "max".

Incorporer la farine, les fruits, etc. Min - 1.

Battre tous les ingrédients d'un gateau simultanément commencez
a vitesse min, augmentez progressivement jusqu'au max.

Incorporer les corps gras a la farine min - 2.

Augmentez progressivement jusqu’a 'max’.

Commencez sur 'min’', puis augmentez graduellement jusqu’a passer

sur 1.




solution
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solutionner les problemes

probléme

Le fouet ou le batteur 'K' vient heurter le fond du bol ou ne peut pas
atteindre les ingrédients situés au fond du bol.

Ajuster la hauteur de la maniere suivante :

Débranchez I'appareil.

Levez la téte du batteur et introduisez le fouet ou batteur.

Maintenez-le, puis desserrez I'écrou. @

Abaissez la téte du batteur.

Réglez la hauteur en tournant I'axe. Le fouet/batteur en K est en position
idéale lorsqu'il touche presque le fond du bol. 9

Levez a nouveau la téte, maintenez le fouet/batteur en K et resserrez
I’écrou.

installation et utilisation du couvercle
de protection

Levez la téte du batteur jusqu'en position verrouillée.
Installez le bol sur le socle.

3 Placez le couvercle anti-éclaboussures sur la partie inférieure de la téte du

N

e O

(e}

mélangeur Q jusqu'a insertion compléte. La partie montée doit étre
positionnée tel qu’indiqué sur le schéma.

Insérez I'outil nécessaire.

Abaissez la téte du batteur.

Durant le mélange, les ingrédients peuvent étre ajoutés directement dans
le bol par la section articulée du couvercle de protection o

Vous n’avez pas besoin d’enlever le couvercle de protection pour changer
d’outil.

Retirez le couvercle de protection en le faisant glisser vers le bas apres
avoir soulevé la téte du batteur.

10




bloc moteur

bols

accessoires

couvercle de protection

e Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le avant de le nettoyer.

® | avez a la main, puis séchez soigneusement.
e Une décoloration du batteur en K, du fouet et du crochet a pate est

nettoyage de 'appareil et service apres-vente

entretien et nettoyage

De petites traces de gras peuvent apparaitre sur les orifices @ et @
lorsque vous les utilisez la premiére fois. Ceci est tout a fait normal et vous
devez simplement les essuyer.

Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez.

N’utilisez jamais d’abrasifs et n‘immergez jamais dans I'eau.

Lavez-les a la main puis séchez soigneusement.

Si vous disposez d’un bol en acier inoxydable, n’utilisez jamais

de brosse en acier, de paille de fer ou de détergent. Utilisez simplement
du vinaigre pour enlever le tartre. Les bols en acier inoxydable sont aussi
lavable au lave-vaisselle.

Tenez votre ou vos robots de cuisine toujours éloignés des sources de
chaleurs (plagues de cuisson, fours traditionnels, fours a micro-ondes).

susceptible de se produire s'ils sont passés au lave-vaisselle.
Lavez a la main, puis séchez soigneusement.

service aprés-vente
Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.

Si vous rencontrez des problemes lors de I'utilisation de votre apparell,
veuillez consulter notre site www.kenwoodworld.com avant de contacter
le service aprés-vente.

N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions Iégales concernant les garanties
existantes et les droits du consommateur dans le pays ou vous avez
acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
quelconque défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter a un centre de
réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails actualisés sur
votre centre de réparation KENWOOD le plus proche, veuillez consultez
www.kenwoodworld.com ou le site internet spécifique a votre pays.

e Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
e Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR LELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou aupres des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d’éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant d’une
élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d’une économie importante en termes d’énergie et
de ressources. Pour rappeler 'obligation d’éliminer séparément les
appareils électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a
ordures barré.

i



-

Ihre Klichenmaschine von Kenwood

Wichtige Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

Vor dem Einsetzen oder Abnehmen von Ruhrelementen oder
Zubehorteilen, nach dem Gebrauch und vor dem Reinigen immer
ausschalten und Netzstecker ziehen.

Greifen Sie nicht in rotierende Teile und montierte Vor- und
Aufsatze.

Lassen Sie die Maschine nie unbeaufsichtigt eingeschaltet.
Benutzen Sie eine beschéadigte Maschine nicht weiter, sondern
lassen Sie sie vor Benutzung Uberprifen und reparieren - siehe,
Abschnitt ‘Kundendienst und Service'.

Dle Maschine darf nie betrieben werden, wenn sich der Kopf in
der hochgestellten Position befindet.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in Reichweite eines Kindes ist.
Achten Sie darauf, dass Motorblock, Kabel und Stecker niemals
nass werden,

Verwenden Sie nur das von Kenwood zugelassene Zubehor, und
immer nur ein Zubehorteil auf einmal.

Uberschreiten Sie die angegebenen Héchstfiillmengen nicht.
Beachten Sie die mit jedem Zubehdrteil mitgelieferten
Sicherheitsanweisungen.

Heben Sie das Geréat vorsichtig an, denn es ist schwer.
Vergewissern Sie sich vor dem Anheben, dass der Kopf arretiert
ist und dass die Schissel, Zubehorteile, Abdeckungen und das
Kabel fest sitzen.

Gerate kdnnen von Personen mit korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von Personen mit mangelnder
Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Geréts
eingewiesen wurden und sofern sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

UnsachgemaBer Gebrauch Ihres Gerats kann zu Verletzungen
fuhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat
und Netzkabel mussen flr Kinder unzuganglich sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.
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Ihre Klichenmaschine von Kenwood

Vor dem Anschluss

Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite
des Gerats Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber Materialien
und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Berthrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
Entfernen Sie alles Verpackungsmaterial.
Waschen Sie alle Teile ab - siehe, 'Reinigung und Pflege'.

Geratebeschreibung
Zum Kauf von Zubehor, das nicht zum Lieferumfang der Maschine gehort,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst und Service.

Anschliisse @ Hochgeschwindigkeitsantrieb

@ AnschluB fir Zitruspresse
© Langsamer Antrieb
@ Planetenantrieb

Die Maschine () Rilhrarm
(® VerschluBhebel
@ Rihrschssel
Entriegelungshebel fir RUhrarm

(9 Ein/Ausschalter und Geschwindigkeitsregler
Motoreinheit
@D K Ruhrer

( Schneebesen
(@3 Knethaken
Teigschaber

S)

®
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K-Ruhrer
Schneebesen

Knethaken

Rihrwerkzeug einsetzen

Ruhrwerkzeug entfernen

Tips

Wichtig

Miirbeteig

Brotteig

fester Hefeteig

Weicher Hefeteig

mit Butter und Eiern
Friichtekuchen-Mischung
Eiweil3

K-Rdhrer

Schneebesen
Knethaken

e fUr Kuchen-, Murbe-, Torten-, Blatter- und Nudelteig
e zum Aufschlagen von Eiern, Sahne, Waffel- und Brandteig,

e Mehl, Obst etc. unterriihren Min-1.
e Backmischungen Mit minimaler Geschwindigkeitsstufe beginnen, nach

e Verriihren von Fett und Mehl Min-2.

Die Maschine

Die Riihrwerkzeuge und ihr Gebrauch

Bisquitteig, Mousses, Soufflées usw. Nicht verwenden flr schwere
Mischungen - der Schneebesen kann dabei zerbrechen.
fur Hefeteig, Brotteig

Gebrauch der Maschine

Den Entriegelungshebel fiir den Rihrarm gegen den Uhrzeigersinn

drehen @ und den Rihrarm hochschwenken, bis er einrastet.

Das Ruhrwerkzeug bis zum Anschlag drehen @

Die Ruhrschissel auf den FuB aufsetzen - nach unten dricken und im
Uhrzeigersinn drehen 0

Den Entriegelungshebel gegen den Uhrzeigersinn drehen und den Ruhrarm
bis zum Einrasten nach unten schwenken..

Maschine einschalten - dazu den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte
Geschwindigkeit drehen.

Zum Intervall-Ruhren den Regler auf Impulsbetrieb Q@ stellen.
Gegen den Uhrzeigersinn drehen und nach unten herausziehen.

Falls nétig die Maschine ausschalten und mit dem Teigschaber

die Masse vom Schisselrand 16sen.

Eier lassen sich am leichtesten aufschlagen, wenn sie

Zimmertemperatur haben.

Vor dem Schlagen von Eiweil3 darauf achten, daB kein Fett oder Eigelb am
Schneebesen oder an der Schussel haftet.

Bleibt Teig am Schisselboden unbearbeitet, die Einstellung der
Ruhrwerkzeuge Uberprufen.

Brotteig

Die unten angegebenen Hochstmengen nicht Uberschreiten, damit
die Maschine nicht Uberlastet wird.

Wenn die Maschine schwer lauft: Maschine abschalten, die Halfte der
Teigmenge herausnehmen und jede Halfte gesondert kneten.

Zuerst die trockenen Zutaten mischen, dann bei laufender Maschine
Flussigkeiten zuftigen.

Hochstfiillmengen

CHEF MAJOR

Mehlgewicht: 680 g Mehlgewicht: 910 g
Mehlgewicht: 1,36 kg Mehlgewicht: 1,5 kg
Gesamtgewicht: 2,18 kg Gesamtgewicht: 2,4 kg
Mehlgewicht: 1,3 kg Mehlgewicht: 2,6 kg
Gesamtgewicht: 2,5 kg Gesamtgewicht: 5 kg
Gesamtgewicht: 2,72 kg Gesamtgewicht: 4,55 kg
12 16

Geschwindigkeiten @)

Verriihren von Fett und Zucker Mit minimaler
Geschwindigkeitsstufe beginnen, nach und nach bis auf Max erhdhen.
Eier cremig schlagen 4-'Max'.

und nach bis auf Max erhdhen.

Allmahlich bis max steigern.
mit ‘min’ beginnend, allmahlich bis ‘1’ steigern.
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Fehlersuche

Problem

Schneebesen oder K-Ruhrer schlagen gegen den Boden der
Ruhrschissel oder erreichen die Zutaten am Boden der Ruhrschussel
nicht.

Hoheneinstellung folgendermalen anpassen:

Den Netzstecker der Maschine ziehen.

Mixerkopf anheben und Schneebesen oder Teigrihrer einsetzen.
Festhalten, dann Schraubenmutter @ 16sen.

Mixerkopf senken.

Hohe durch Drehen des Schafts einstellen. Im Idealfall sollte der
Schneebesen/K-Teigriihrer beinahe den Schiisselboden @ beriihren.
Kopf anheben, Schneebesen/K-Teigruhrer festhalten und
Schraubenmutter anziehen.

Anbringen und Verwenden lhres
Spritzschutzes (falls vorhanden)

Mixerkopf anheben, bis er einrastet.

Schussel auf den Sockel aufsetzen.

Spritzschutz auf die Unterseite des Mixerkopfes e dricken, bis er fest
sitzt. Der Scharnierabschnitt sollte sich in der gezeigten Position befinden.
Das gewlnschte Ruhrelement einsetzen.

Ruhrkopf absenken.

Wahrend des Mixvorgangs kénnen durch die Offnung im Spritzschutz
weitere Zutaten direkt zugegeben werden Q

Zum Auswechseln der Ruhrelemente ist es nicht erforderlich, den
Spritzschutz zu entfernen.

Zum Abnehmen des Spritzschutzes den Mixerkopf anheben und den
Spritzschutz abziehen.
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Motoreinheit

RUhrschusseln

Rihrwerkzeuge

Spritzschutz

e Von Hand spulen und grindlich abtrocknen. Nicht im

Reinigung und Kundendienst

Reinigung und Pflege
Vor dem Reinigen die Maschine immer ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

Beim ersten Gebrauch kann an den Wellen @ und @ etwas Fett
austreten. Das ist normal - dieses Schmierfett konnen Sie einfach
abwischen.

Mit einem feuchten Tuch abwischen, danach trockenwischen.
Keine Scheuermittel verwenden, nicht in Wasser tauchen.

Von Hand spulen und griindlich abtrocknen.

Edelstahlschiusseln nie mit Drahtbirsten, Scheuerpads oder
Bleichmitteln behandeln. Kalkablagerungen mit Essig entfernen. Die
Edelstahlschissel kann auch im Geschirrspuler gereinigt werden.
Vor Hitze (Backofen, Mikrowelle, Herdplatten u.a.) schitzen.

Geschirrspuler reinigen!

K-TeigrUhrer, Schneebesen und Teighaken kdnnen in der Splulmaschine
ihre Farbe verlieren.

Von Hand spulen und grindlich abtrocknen.

Kundendienst und Service

Ein beschadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgriinden von KENWOOD
oder einer autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht
werden.

Sollten Sie Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie abgedeckt ist —
diese erflllt alle gesetzlichen Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte in dem Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgemaB funktioniert oder Defekte
aufweist, bringen Sie es bitte zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu
autorisierten KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
Hergestellt in China.

i

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
UBER ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmdll
entsorgt werden. Es muss zu einer ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht werden, der einen
Ricknahmeservice anbietet. Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgeréats vermeidet mdgliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit sich bringt.
Zur Erinnerung an die korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.
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Per conoscere il vostro apparecchio da cucina Kenwood

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Spegnere 'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente
prima di inserire od estrarre utensili/accessori, dopo I'uso e prima
della pulizia.

Tenere le dita lontano dalle parti componenti e dagli accessori
inseriti mentre sono in movimento.

Non allontanarsi mentre I'apparecchio € in funzione e non lasciare
che i bambini vi si avvicinino.

Non usare I'apparecchio se appare danneggiato. Farlo controllare
O riparare da personale apposito (vedere pagina per le
informazioni manutenzione e assistenza tecnica).

Non azionare mai il mixer con la testa nella posizione sollevata.,
Non lasciare mai che il cavo penzoli da una superficie dove un
bambino potrebbe afferrarlo.

Non lasciare mai che il corpo motore, il cavo o la spina si bagni.
Non usare accessori diversi da quelli indicati e non inserire piu di
un accessorio alla volta.

Non superare la capacita massima dell’apparecchio riguardo la
quantita di cibo da inserire.

Quando si desidera usare un accessorio, leggere le istruzioni di
sicurezza che lo corredano.

Fare attenzione nel sollevare questo apparecchio, che € molto
pesante. Controllare che la testa del mixer sia bloccata e che
vaschetta, utensili, coperchi e cavo siano ben saldi prima di
sollevare I'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

Un utilizzo scorretto dell'apparecchio pud provocare serie lesioni
fisiche.

Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I’apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui e stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio 0 senza seguire
le presenti istruzioni.
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attacchi per accessori @

(2]
(3]
(4]
il mixer (5)
®
@
®

0)

@ frullino

®

Per conoscere il vostro apparecchio da cucina Kenwood

prima di collegare Papparecchio alla rete elettrica

Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella
indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui
materiali e articoli in contatto con alimenti.

prima dell’uso
Togliere tutto il materiale d’'imballaggio.
Lavare i componenti secondo le istruzioni fornite.

per conoscere il vostro apparecchio da cucina Kenwood
Per acquistare un accessorio non in dotazione, vedere la sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

attacco per alta velocita
attacco per lo spremiagrumi
attacco per basse velocita
attacco per gli utensili

testa di miscelazione

fermo per I'attacco
recipiente

levetta per il sollevamento della testa dell’apparecchio
interruttore di accensione/spegnimento e selettore
della velocita
corpo motore
frusta a K

braccio impastatore
spatola

18



frusta

frullino

braccio impastatore

inserimento degli utensili

estrazione degli utensili

consigli

importante

paste frolle

miscele dure a lievitazione
Tipo inglese

miscele morbide a
lievitazione

Tipo europeo

miscele per torte di frutta
albumi

frusta

frullino
braccio impastatore

6

i| mixer

utilizzo degli accessori per mescolare

Per torte, biscotti, paste frolle, glasse, ripieni, cannoli e per fare il
puree di patate.

Per uova, panna, pastelle, torte senza grasso, meringhe, torte alla
ricotta, mousse, soufflé. Non usare il frullino per miscele dense (per
esempio per il grasso di scrematura e per lo zucchero), altrimenti si
corre il rischio di danneggiarlo.

Per tutte le miscele a lievitazione.

come usare il mixer

Girare in senso antiorario la levetta di sollevamento della testa
del’apparecchio @ e sollevare la testa di miscelazione fino a quando essa
non si blocca in posizione.

Ruotare fino a quando non si ferma 9 quindi spingere.

Collocare il recipiente sulla base. Spingerlo verso il basso e ruotare in senso
orario @

Girare in senso antiorario la levetta di sollevamento della testa
dell’apparecchio e abbassare la testa di miscelazione finché si chiude con
uno scatto.

Selezionare la velocita desiderata, poi accendere il mixer girando il selettore
della velocita

Spostare il selettore sugli impulsi @ per lavorare gli ingredienti in modo
intermittente.

Svitare per estrarre.

Spegnere e pulire di frequente la frusta, servendosi della spatola.
Per ottenere i migliori risultati, le uova devono essere a temperatura
ambiente.

Prima di montare gli albumi, accertarsi che frusta e recipiente non presentino
residui di grasso o tuorlo d’uovo.

Per la pasta frolla usare solo ingredienti freddi, a meno che la ricetta non
specifichi diversamente.

promemoria per impastare il pane

Non superare mai le capacita sottoelencate, altrimenti si sovraccarica
I’apparecchio.

Se I'apparecchio sembra lavorare I'impasto con fatica, spegnerlo, asportare
meta dell'impasto e lavorarla separatamente.

Gli ingredienti si impastano meglio se si versa il liquido per primo nel
recipiente.

capacita massime

CHEF MAJOR

Peso della farina: 680gr Peso della farina: 910gr

Peso della farina: 1,36kg Peso della farina: 1,5kg

Peso totale: 2,18kg Peso totale: 2,4kg

Peso della farina: 1,3kg Peso della farina: 2,6kg

Peso totale: 2,5kg Peso totale: 5kg

Peso totale: 2,72kg Peso totale: 4,55kg

12 16

velocita selezionabili €) -

grassi di scrematura e zucchero: iniziare al min e portare
gradualmente al max.

per sbattere le uova in miscele cremose: 4 — ‘max’.

per incorporare farina, frutta, ecc: min - 1.

per miscele per torte: iniziare al min e portare gradualmente al max.
per amalgamare il grasso alla farina: min - 2.

Portare gradualmente a ‘max’.

Iniziare da ‘min’ e portare gradualmente a 1.
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soluzione
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guida alla ricerca dei guasti

problema

Il frullino o la frusta battono contro il fondo del recipiente, oppure non
riescono ad impastare gli ingredienti sul fondo del recipiente.
Regolare I'altezza. Ecco come fare:

Staccare la spina dell’apparecchio.

Sollevare la testa del mixer e inserire la frusta o il frullino.

Tenere I'accessorio con una mano, quindi allentare il dado @.
Abbassare la testa del mixer.

Regolare I'altezza dell’accessorio ruotandolo. Se possibile il frullino/la
frusta a K deve quasi toccare il fondo del recipiente 9

Sollevare la testa, tenere il frullino/la frusta a K con una mano e infine
stringere il dado.

come montare ed usare |l
paraspruzzi (se fornito)

Sollevare la testa del mixer finché non si blocca.

Montare il recipiente sulla base.

Spingere il paraspruzzi all'interno della parte inferiore della testa del mixer
@ in modo da inserirlo completamente. La sezione incernierata deve
essere posizionata come indicato.

Inserire 'utensile desiderato.

Abbassare la testa del mixer.

Mentre si miscela € possibile aggiungere gli ingredienti direttamente nel
recipiente, dalla sezione incernierata del paraspruzzi 0 .

Non occorre togliere il paraspruzzi per cambiare gli utensili.

Per togliere il paraspruzzi, sollevare la testa del mixer e spostarlo verso il
basso.
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pulizia dell’apparecchio e assistenza tecnica

pulizia e cura dell’apparecchio
® Spegnere sempre 'apparecchio e togliere la spina prima di pulirlo.
e Dagli attacchi @ e @ pud fuoriuscire del grasso quando si usa
I’apparecchio per la prima volta. Questo & perfettamente normale e basta
asportare i residui con un panno.
corpo motore e Pulire con un panno umido e poi asciugare.
e Non pulire mai con sostanze abrasive € non immergere mai I'apparecchio
nell'acqua.
recipienti e Lavare a mano ed asciugare a fondo.
e Se il recipiente & in acciaio inossidabile, non usare mai uno
spazzolino di ferro, lana di ferro oppure candeggina per lavarlo.
Usare solo dell’aceto per eliminare i residui di calcare. La vaschetta
in acciaio inossidabile pud anche essere lavata in lavastoviglie.
e Tenere lontano da sorgenti di calore (per es. fornelli, forni, forni a
microonde).
utensili e Lavare e mano e poi asciugare con cura.
e Se lavati in lavastoviglie, la frusta a K, il frullino e il braccio impastatore
potrebbero scolorirsi.
paraspruzzi e Lavare a mano ed asciugare a fondo.

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

e Se si verificassero problemi con il funzionamento dell'apparecchio, prima
di richiedere assistenza visita www.kenwoodworld.com.

e NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio € stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio Kenwood, si
prega di inviare o consegnare di persona I'apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per individuare il centro assistenza KENWOOD piu
vicino, visitare il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese
di residenza.

e Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
e Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che
offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili
conseguenze negative per 'ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui &
composto al fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del bidone a rotelle barrato.
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Nederlands

wat u moet weten over uw Kenwood keukenmachine

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u instrumenten/hulpstukken aanbrengt of verwijdert, na
ieder gebruik en alvorens het apparaat te reinigen.

Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en
vaste accessoires.

Laat de machine nooit onbeheerd achter, wanneer deze
ingeschakeld is, en houd hem buiten het bereik van kinderen.
Gebruik de machine niet als hij beschadigd is. Laat hem nakijken
of repareren: zie paragraaf ‘onderhoud en klantenservice’.

Laat de mixer nooit werken wanneer de kop omhoog gericht is.
Laat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij
kan.

De motor, het snoer of de stekker nooit nat laten worden.
Gebruik geen accessoires die niet voor de keukenmachine
bestemd zijn en gebruik nooit meer dan één accessoire
tegelijkertijd.

Overschrijd nooit de maximale hoeveelheden.

Lees eerst de veiligheidsvoorschriften bij de accesoires, voordat u
ze gebruikt.

Pas op bij het optillen van dit toestel, want het is zwaar. Zorg bij
het tillen dat de arm is vergrendeld en dat de kom,
gereedschappen, deksels op aansluitpunten en het snoer veilig
zijn aangebracht en opgeborgen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten
of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder toezicht staan of
instructie hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat, en de betrokken risico's begrijpen.

Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel veroorzaken.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden
gesteld in als het apparaat is misbruikt of als deze instructies niet
zijn opgevolgd.
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wat u moet weten over uw Kenwood keukenmachine

voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

e Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

e Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en
voorwerpen die bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te komen.

voordat u de machine voor de eerste keer gebruikt.
1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
2 Was alle onderdelen goed af: zie paragraaf ‘onderhoud en reiniging’.

uw Kenwood keukenmachine
Als u een hulpstuk wilt aanschaffen dat niet bij uw apparaat meegeleverd
is, kunt u de sectie onderhoud en klantenservice raadplegen.

accesoires openingen @ hoge snelheid aansluiting
@ citruspers aansluiting
© lage snelneid aansluiting
@ hulpstukkenopening
de mixer (&) mixerkop
(® afvalopvanger
@ kom
hendel voor het omhoog zetten van de mixerkop
(9 aan/uit -en snelheidsschakelaar
motorgedeelte
@ K-Klopper
@ garde
(3 deeghaak

spatel

23



K-klopper

garde

deeghaak

aanbrengen van een hulpstuk

verwijderen van een hulpstuk

tips

important

kruimeldeeg
stijf gistdeeg
Brits

zacht gistdeeg
continentaal
vruchtencake
eiwit

K-klopper

garde
deeghaak

e Schakel naar ‘pulse’ @ bij korte schokken.

e \oor het kloppen kunt u het beste eieren op kamertemperatuur gebruiken.
e Controleer voordat u eiwitten gaat kloppen of er geen vet of eigeel op de

de mixer

gebruik van de mix-accessoires

Voor het maken van cakes, koekjes, pasteis, suikerglazuur, vullingen,
roomsoezen en puree.

Voor eieren, room, beslag, vetarm biscuitdeeg, schuimgebak,
kwarktaart, mousses en soufflés. Gebruik de garde niet voor zware
mengsels (ei, vet en suiker), aangezien deze hierdoor beschadigd kan
raken.

Voor gistmengsels.

gebruik van uw mixer

Draai de hendel voor het omhoog zetten van de mixerkop tegen de klok in
0 en duw de mixerkop omhoog, totdat hij vastklikt.

Draai tot het niet meer verder kan @ en duw het dan omhoog.

Zet de kom op het onderstel , druk hem naar beneden en draai hem met de
klok mee @

Draai de hendel voor de mixerkop tegen de klok in en laat de mixerkop
zakken, totdat hij vastklikt.

Stel de gewenste snelheid in, en schakel de machine in door aan de
snelheidsschakelaar te draaien.

Losdraaien.
Haal de kom regelmatig van het onderstel af en schraap de binnenkant

schoon met de spatel.

garde of in de kom zit.
Gebruik koude ingrediénten voor het deeg, tenzij in uw recept iets anders
staat.

belangrijk voor het maken van brood

Overschrijd nooit de hieronder aangegeven maximale hoeveelheden,
omdat de machine hierdoor overbelast raakt.

Als u hoort dat de machine moeite heeft met mengen, schakel hem dan uit
en haal de helft van het deeg eruit. Meng hierna het deeg in twee keer.

Het mixen gaat gemakkelijker als u eerst de vioeibare ingrediénten in de kom
doet.

maximale hoeveelheden

CHEF MAJOR

hoeveelheid meel 680g hoeveelheid meel 910g

hoeveelheid meel 1,36kg hoeveelheid meel 1,5kg

totaal 2,18kg totaal 2,4kg

hoeveelheid meel 1,3kg hoeveelheid meel 2,6kg

totaal 2,5kg totaal 5kg

totaal 2,72kg totaal 4,55kg

12 16

snelheden @ -

Kloppen van boter en suiker beginnen op min, geleidelijk
opvoeren tot max.

Een egaal mengsel van eieren maken 4 - ‘max’.

Bloem, fruit, enz, ergens door scheppen Min -1
Cakebeslag beginnen op min. snelheid, geleidelijk opvoeren tot max.
Boter door bloem mengen min - 2

geleidelijk verhogen tot ‘max’.

start op ‘min’, en verhoog geleidelijk tot stand 1.
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oplossing

g~ W N =

e U hoeft het spatdeksel niet te verwijderen om van hulpstuk te wisselen.

oplossen van problemen

probleem:

De garde of de K-klopper slaat tegen de bodem van de kom of reikt niet
tot aan de ingrediénten op de bodem van de kom.

Pas de hoogte aan. Ga hierbij als volgt te werk:

Haal de stekker uit het stopcontact.

Breng de mixerkop omhoog en breng de garde of klopper aan.

Houd deze vast en draai vervolgens de moer los @

Laat de mixerkop weer zakken.

Pas de hoogte aan door de schacht te verdraaien. Het is het beste als de
garde / K-klopper bijna de bodem van de kom raakt 9

Breng de kop weer omhoog, houd de garde / K-klopper vast en draai de
moer vast.

aanbrengen en gebruik van het
spatdeksel (indien meegeleverd)

Breng de mixerkop omhoog totdat deze wordt vergrendeld.

Plaats de kom op de basisplaat.

Monteer het spatdeksel onderaan de mixerkop 9 tot hij goed vast zit.
Het scharnier bevindt zich zoals op de afbeelding staat aangegeven.
Monteer het gewenste hulpstuk.

Laat de mixerkop zakken.

Tijdens het mixen kunt u ingrediénten rechtstreeks aan de kom toevoegen
via het scharnierende deel van het spatdeksel €.

Verwijder het spatdeksel door de mixerkop omhoog te halen en het deksel
ervan af te schuiven.
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motorgedeelte

kommen

hulpstukken

Spatbescherming

e Doe dit af met een vochtige doek en maak het vervolgens droog
e Gebruik geen schuurmiddelen en dompel het motorgedeelte nooit

e \Was deze met de hand en maak ze daarna goed droog.
e Gebruik bij een roestvrijstalen kom nooit een staalborstel, staalwol of

e \Was deze met de hand en maak ze daarna goed droog.
e Als de K-klopper, garde en deeghaak in de vaatwasser worden geplaatst,

reiniging en service

Onderhoud en reiniging:
Schakel het apparaat altijd eerst uit en haal de stekker uit het stopcontact,
voordat u met schoonmaken begint.

Als u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan er een beetje vet uit
uitloop @ en @ komen. Dat is heel normaal en u kunt het gewoon
afvegen.

onder in water.

bleekmiddel. Gebruik azijn om kalkaanslag te verwijderen. De
roestvrijstalen kom kan ook in de vaatwasmachine worden
schoongemaakt.

Houd de kommen uit de buurt van hitte (gasfornuizen, ovens,
magnetrons).

kunnen ze verkleuren.
Met de hand afwassen, vervolgens zorgvuldig afdrogen.

onderhoud en klantenservice

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door
Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden.

Als u problemen ondervindt met de werking van dit apparaat, gaat u eerst
naar www.kenwoodworld.com voordat u hulp inroept.

Dit product is gedekt door een garantie die voldoet aan alle wettelijke
regels voor bestaande garanties en consumentenrechten die gelden in het
land waar het product is gekocht.

Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u defecten
opmerkt, kunt u het naar een erkend Service Center van KENWOOD
sturen of brengen. Voor informatie over het KENWOOD Service Center in
uw buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar de specifieke
website in uw land.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
e Vervaardigd in China.

hid

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING
VAN HET PRODUCT VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service verschaft. Het
apart verwerken van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke
gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit het
apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de
verplichting tot gescheiden verwerking van elektrische huishoudelijke
apparatuur te wijzen, is op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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conozca su aparato de cocina Kenwood

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Apague y desenchufe el aparato antes de colocar o quitar
utensilios/accesorios, después de usarlo y antes de limpiarlo.
Mantenga los dedos lejos de las partes movibles y de los
accesorios acoplados.

Nunca deje el aparato desatendido mientras esté funcionando.
Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen o o
reparen: consulte “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca ponga en marcha la mezcladora con el cabezal levantado.
Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de un
lugar donde un nino pudiera cogerlo.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.

Nunca utilice un accesorio no autorizado 0 mas de un accesorio
al mismo tiempo.

Nunca exceda las capacidades maximas indicadas.

Cuando vaya a utilizar un accesorio, lea las instrucciones de
seguridad adjuntas.

Tenga cuidado al levantar este aparato ya que pesa mucho.
Asegurese de que el cabezal esté bloqueado y de que el bol, los
utensilios, las tapas de los accesos de salida y el cable estén
sujetos antes de levantarlo.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de
experiencia o conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de forma segura y
si entienden los peligros que ello implica.

El uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los ninos.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

Utilice este aparato unicamente para el uso domeéstico al que
esta destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado 0O si NO se
siguen estas instrucciones.
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conozca su aparato de cocina Kenwood

antes de enchufar el aparato

e Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el
que se muestra en la parte inferior del aparato.

e [Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.° 1935/2004 sobre los
materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

antes de usarlo por primera vez
1 Retire todo el embalaje.
2 Lave las piezas: ver ‘mantenimiento y limpieza’.

conozca su robot de cocina Kenwood
Para comprar un accesorio que no esté incluido en su paquete, consulte
“servicio técnico y atencién al cliente”.

salidas de los accesorios @) salida de alta velocidad
Qsalida para la exprimidora para la exprimidor de jugos citricos
© salida de baja velocidad
@ enchufe de los utensilios

la mezcladora (8) cabezal de la mezcladora

(® colector de salida
@ bol
palanca para levantar el cabezal
@ boton de velocidades y de encendido / apagado
unidad de potencia
(@ batidor K
(2 batidora
) gancho para amasar

espatula
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batidor K

batidora

gancho para amasar

Para insertar un instrumento

Para quitar un utensilio

Consejos

importante

pasta quebradiza

masa con levadura espesa
tipo britanico

masa con levadura ligera
tipo continental

mezcla para pastel

de frutas

claras de huevos

batidor K

batidora
gancho para amasar

e Cambie a impulso Q) para réfagas cortas.

e Apdaguela y rasque el bol con la espatula con regularidad.
e Se baten mejor los huevos a temperatura ambiente.
e Antes de batir claras de huevo, asegurese de que no haya grasa o yema de

CHEF MAJOR
® Peso de la harina: 6809 Peso de la harina: 910g
e Peso de la harina: 1,36kg Peso de la harina: 1,5kg
e Peso total: 2,18kg Peso total: 2,4kg
e Peso de la harina: 1,3kg Peso de la harina: 2,6kg
e Peso total: 2,5kg Peso total: 5kg
e Peso total: 2,72kg Peso total: 4,55kg
e 12 16

e batir huevos en mezclas cremosas 4 — “max”.
e mezclar harina, frutas, etc. Min - 1.
e mezclar a la vez todos los ingredientes de un pastel empiece con

e ligar manteca y harina min. - 2
e Aumentar gradualmente hasta ‘max’.
e Empezar en ‘min’ y aumentar gradualmente hasta 1.

la mezcladora

los utensilios para mezclar y algunos de sus usos

Para hacer tartas, galletas, pastas, garapifiar, rellenos, relampagos de
chocolate y puré de patata.

Para batir huevos, nata, batidos, bizcochos ligeros, merengues, tartas
de queso, mousses, soufflés. No la utilice para batir masas pesadas
(por ej. montar grasa y azucar) - podria danarla.

Para las mezclas con levadura.

para usar la mezcladora

Gire la palanca para levantar el cabezal hacia la izquierda 0 y levante el
cabezal de la mezcladora hasta que se cierre.

Gire hasta que se pare 9 luego empuie.

Cologue el bol sobre la base - apriete y girelo en el sentido de las agujas del
reloj @

Gire la palanca para levantar el cabezal hacia la izquierda y baje el cabezal
de la mezcladora hasta que se cierre.

Elija la velocidad, luego pdéngala en marcha girando el botdn de la velocidad.

Desenrosque.

huevo en la batidora de varillas o en el bol.
Utilice ingredientes frios para las pastas a no ser que su receta indique 1o
contrario.

puntos para hacer pan

Nunca exceda la capacidad maxima que se indica abajo-
sobrecargara el aparato.

Si le parece que el aparato funciona con dificultad, apaguelo, saque la mitad
de la masa y tratelas por separado.

Los ingredientes se mezclan mejor si pone primero el liquido.

capacidad maxima

velocidades @
batir manteca y azicar empiece con min y aumente
gradualmente hasta max.

velocidad min y aumente gradualmente hasta max.
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solucion
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posibles problemas

problema

La batidora o el batidor K golpean la parte inferior del bol o no llegan a los
ingredientes del fondo del bol.

Ajuste la altura del modo siguiente:

Desconéctela de la red.

Levante el cabezal de la mezcladora e introduzca el batidor de varillas o el
batidor K.

Sujetando el batidor, afloje la tuerca o

Baje el cabezal.

Ajuste la altura girando el eje. Para unos resultados optimos, coloque el
batidor de modo que easi toque el fondo del bol 9

Levante el cabezal, sujete el batidor y apriete la tuerca.

para acoplar y usar la tapa
antisalpicaduras (si se incluye)

Levante el cabezal de la mezcladora hasta que quede bloqueado.
Coloque el bol en la base.

Ponga el protector contra salpicaduras en la parte inferior del cabezal de
la mezcladora 9 hasta que esté totalmente colocado. La parte de la
bisagra se debe colocar como se muestra.

Introduzca el utensilio que necesite.

Baje el cabezal de la mezcladora.

Mientras se mezcla, se pueden anadir ingredientes directamente al bol por
la parte articulada de la tapa antisalpicaduras 0

No es necesario quitar la tapa anti saplicaduras para cambiar de utensilio.
Para quitar la tapa antisalpicaduras, levante el cabezal de la mezcladora y
deslicelo hacia abajo.
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unidad de potencia

boles

utensilios

tapa antisalpicaduras

e Apague y desenchufela siempre antes de limpiar.
e Puede que haya un poco de grasa en las salidas Q % Q cuando las

e Manténgalos lejos del calor (cocinas, hornos, microondas).
e | dvelos a mano, luego séquelos bien.
e Si se ponen en el lavavajillas, el batidor en forma de K, el batidor de

limpieza y servicio

mantenimiento y limpieza

utilice por primera vez. Esto es normal. Paseles un pano.

Pase un trapo humedo, luego séquela.

Nunca utilice productos abrasivos o la sumerja en agua.
Lavelos a mano, luego séquelos bien.

Si tiene un bol de acero inoxidable, no utilice nunca un cepillo de alambr,
nanas o lejia. Use vinagre para limpiar la cal. EI cuenco

de acero inoxidable se puede limpiar también en lavavajillas.

varillas y el gancho de amasar pueden descolorirse.
Lavela a mano y séquela bien.

servicio técnico y atencion al cliente
Si el cable esta dafado, por razones de seguridad, debe ser sustituido
por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood.

Si tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes de solicitar
ayuda visite www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto esta cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones legales relativas a cualquier garantia
existente y a los derechos de los consumidores vigentes en el pais donde
se adquirié el producto.

Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun defecto,
envielo o llévelo a un centro de servicios KENWOOD autorizado. Para
encontrar informacién actualizada sobre su centro de servicios
KENWOOD autorizado mas cercano, visite www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pais.

e Disenado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
e Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por separado un electrodomeéstico significa
evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud
derivadas de una eliminacion inadecuada, y permite reciclar los materiales
que lo componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia 'y
recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto aparece un contenedor de basura
movil tachado.
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conheca a sua maquina de cozinha Kenwood

seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Desligue a maquina antes de instalar ou retirar acessorios, apos a
utilizagéo ou antes de a limpar.

Mantenha os dedos afastados das pecas moveis e dos
acessorios montados.

Nunca deixe a maquina a funcionar sem supervisdo e mantenha
as criangas afastadas da mesma.

Nunca utilize uma maquina danificada. Mande-a inspeccionar ou
reparar; consulte a seccao ‘assisténcia e cuidados do cliente’.
Nunca coloque a batedeira em funcionamento com a cabeca na
posicao levantada.

Nunca deixe o cabo pendurado de forma a que uma crianga o
possa agarrar.

Nunca deixe a unidade base, o cabo ou a ficha apanharem agua.
Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais que um
acessorio de cada vez.

Nunca exceda as capacidades maximas indicadas.

Ao utilizar um acessorio, leia as instrucdes de seguranca que o
acompanham.

Tenha cuidado ao pegar neste aparelho pois € pesado.
Certifique-se de que a cabecga esta travada e que a taca,
utensilios, tampas das tomadas de acessorios e cabo estdo em
POSICa0 segura antes de pegar na maquina.

Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas
ou instruidas sobre 0 uso do electrodoméstico de forma segura e
se compreenderem 0s riscos envolvidos.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criancas.
Mantenha o electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora do
alcance de criancgas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam
com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas instrucdes Nnao sejam
respeitadas.
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conheca a sua maquina de cozinha Kenwood

antes de ligar a corrente

e Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a
indicada na parte de baixo da maquina.

e Este aparelho esta conforme com a Directiva n.° 1935/2004 da
Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar a maquina pela primeira vez
1 Retire todos os materiais de embalagem.
2 Lave as pegas: consulte a secgao ‘manutencao e limpeza’.

conheca a sua maquina de cozinha Kenwood
Para comprar um acessorio nao incluido na sua embalagem, ver
“assisténcia e cuidados do cliente”.

tomadas dos acessorios @ tomada de alta velocidade
@ tomada do espremedor de citrinos
© tomada de baixa velocidade
@ encaixe de acessorios
a maquina (5) cabega da maquina
(®trinco da tomada de acessdrios
@ tigela
patilha de elevacdo da cabeca da maquina
@ interruptor de ligar/desligar e selector de velocidades
bloco do motor
(D batedor em ‘K’
(2 pinha
(3 gancho para amassar

espétula
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batedor em ‘K’

pinha

gancho para massas

para introduzir um acessorio

para retirar um acessorio

sugestoes

importante

massa para tartes

massa com fermento rija
tipo briténico

massa com fermento mole
tipo continental

massa para bolo de frutas
claras de ovo

batedor em ‘K’

pinha
gancho para massas

e Desligue a maquina e raspe a tigela com a espatula frequentemente.
e Os ovos a temperatura ambiente sao melhores de bater.
e Antes de bater claras em castelo, certifique-se de que nao ha gordura ou

e incorporar ovos has misturas em creme 4 - maximo.
e envolver farinha, fruta, etc. minimo - 1.
e bolos de pacote comece no minimo e aumente gradualmente até ao

e incorporar manteiga ou margarina em farinha minimo - 2.
e Aumente gradualmente para a velocidade ‘max.” (maximo).
e Comece no ‘min’ (Minimo) e aumente gradualmente para 1.

a maquina

os acessérios de misturar e algumas das suas funcoes
para fazer bolos, biscoitos, massas de pastelaria, coberturas para
bolos, recheios, éclairs e puré de batata.

para ovos, natas, massas para fritos, pao-de-lé sem gordura,
merengues, tartes de requeijao, mousses e soufflés. Nao utilize a
pinha para preparados pesados (por ex. para bater manteiga com
acucar) - caso contrario podera danifica-la.

para massas com fermento.

como utilizar a sua maquina

Rode a patilha de elevagao da cabega da maquina para a esquerda 0
e eleve a cabega da maquina até esta prender.

Rode até parar Q e depois empurre.

Coloque a tigela na base - pressione-a rodando-a para a direita €
Rode a patilha de elevacao da cabeca da maquina para a esquerda e baixe
a cabega da maquina até esta prender.

Seleccione uma velocidade e depois ligue rodando o selector de
velocidades.

Seleccione @ para impulsos curtos.

Desenrosque-o.

gema de ovo na pinha ou na tigela.
Utilize ingredientes frios para massas de pastelaria, a ndo ser que a receita
indique que deve fazer algo diferente.

conselhos para fazer pao

Nunca exceda as capacidades maximas abaixo ou sobrecarregara
a maquina.

Se ouvir a maquina a trabalhar com dificuldade, desligue-a, retire metade da
massa e bata cada metade separadamente.

Os ingredientes misturarao melhor se introduzir primeiro o liquido.

capacidades maximas

CHEF MAJOR

Peso de farinha: 680g Peso de farinha: 910g
Peso de farinha: 1,36kg Peso de farinha: 1,5kg
Peso total: 2,18kg Peso total: 2,4kg
Peso de farinha: 1,3kg Peso de farinha: 2,8kg
Peso total: 2,5kg Peso total: 5kg

Peso total: 2,72kg Peso total: 4,55kg

12 16

velocidades @
bater manteiga e acucar até estarem cremosos comece no
minimo e aumente gradualmente até ao maximo. -

maximo.
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solugéo

N —

resolucao de problemas

problema

A pinha ou o batedor em ‘K’ bate contra o fundo da tigela ou ndo alcanca
0s ingredientes que se encontram no fundo da tigela.

ajuste a altura do acessorio. Faga o seguinte:

Retire a ficha da tomada.

Eleve a cabega da maquina e introduza o batedor de arames ou batedor
em “K”.

Segure no acessorio e afrouxe a porca @.

Baixe a cabega da maquina.

Ajuste a altura do acessorio rodando o eixo. Idealmente, o batedor de
arames/batedor em “K” devera quase tocar o fundo da taga Q

Eleve a cabeca da maquina, segure o batedor de arames/batedor em “K”
€ aperte a porca.

como instalar e utilizar o resguardo
contra salpicos

Eleve a cabeca da maquina até esta prender.
Coloque a taga na base.

3 Instale o resguardo contra salpicos, empurrando-o até estar bem

e O

[N ]

encaixado na parte inferior da cabega da maquina 9 A seccao
articulada deve ser posicionada tal como ilustrado.

Introduza o acessorio pretendido.

Baixe a cabeca da maquina.

Durante a mistura, os ingredientes podem ser adicionados directamente a
taga através da secgéo articulada do resguardo contra salpicos Q

N&o € preciso retirar o resguardo contra salpicos ao trocar os acessorios.
Retire o resguardo contra salpicos elevando a cabega da maquina e
puxando-o levemente para baixo.
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bloco do motor

tigelas

acessorios

resguardo anti-salpicos

limpeza e assisténcia técnica

manutencao e limpeza

Desligue sempre a maquina no interruptor e retire a ficha da tomada de
corrente antes de a limpar.

Um pouco de gordura podera aparecer nas tomadas de acessérios
O ¢ © =0 utiliza-las pela primeira vez. Isto é normal - remova
simplesmente a gordura com um pano.

Limpe com um pano humido e depois com um seco.

Nunca utilize abrasivos nem mergulhe em agua.

Lave-as a mao e seque-as bem em seguida.

Se tiver uma tigela de ago inoxidavel, nunca utilize uma escova
de arame, palha de ago ou lixivia. Utilize vinagre para remover
depdsitos calcarios. A taga em aco inoxidavel pode também ser lavada na
maquina de lavar loica.

Mantenha-as afastadas do calor (bicos de fogao, fornos normais e fornos
microondas).

Lave-os @ mao e seque-0s bem em seguida.

O batedor em “K”, o batedor de arames e 0 gancho para amassar nao
devem ser lavados na maquina de lavar loica, caso contrario poderao
sofrer descoloragao.

Lave-0 a mao e depois seque-o bem

asassisténcia e cuidados do cliente
Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de segurancga, ser
substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado.

Se tiver qualguer problema ao utilizar o seu aparelho, antes de pedir a
Assisténcia visite o site da Kenwood em www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu produto esta abrangido por uma garantia, em total
conformidade com todas as disposi¢oes legais relativas a quaisquer
disposi¢cdes sobre garantias e com os direitos do consumidor existentes
no pais onde o produto foi adquirido.

Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe encontrar algum defeito,
agradecemos gue o envie ou entregue num Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado. Para encontrar informacoes actualizadas sobre o
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por
favor o site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pais.

e Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
e Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/CE RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS
ELECTRICOS E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto nao deve ser eliminado conjuntamente
com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das
autoridades locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servico.
Eliminar separadamente um electrodomésticos permite evitar as possiveis
consequéncias negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes
da sua eliminagao inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia de energia e
de recursos.

Para assinalar a obrigagcao de eliminar os electrodomeésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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laer Kenwood kegkkenmaskinen at kende

sikkerhed

LLees denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sld noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Sluk for stremmen og tag stikket ud af stikkontakten, fer der
monteres eller afmonteres tilbeher, efter brug og fer rengering.
Hold fingrene vaek fra bevaegelige dele og monteret tilbehor.

Gé aldrig fra maskinen, mens den arbejder, og hold bern veek fra
den.

Brug aldrig en beskadiget maskine. Fa den efterset eller repareret
(se ‘service og kundepleje’).

Lad aldrig mixeren kere med hovedet i rejst position.

Lad aldrig ledningen haesnge ned, sdledes at et barn kan fa fat i
den.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt
med vand.

Brug aldrig et uautoriseret tilboehar eller flere end et tilbeher ad
gangen.

De maksimale maengder ma aldrig overskrides.

Nar der bruges et tilbehor, skal de medfelgende
sikkerhedsanvisninger laeses.

Veer forsigtig, nar maskinen loftes, den er nemlig meget tung.
Sorg for, at hovedet er last og at skélen, tilbehoret,
kraftudtagsdaekslerne og ledningen er sat godt fast, for maskinen
loftes.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i brugen
af apparatet pa en sikker méade, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

Dette apparat mé ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og
ledningen utilgaengeligt for bern.

Born boer overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller
disse instruktioner ikke falges.
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laer Kenwood kegkkenmaskinen at kende

for stikket saettes i stikkontakten

e Sorg for, at el-forsyningens speending er den samme som den, der er vist
pé bunden af maskinen.

e Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og
genstande, der kommer i kontakt med levnedsmidler.

inden maskinen anvendes forste gang
1. Fjern alt indpakningsmaterialet.
2. Vask delene, se ‘rengering’.

laer Kenwood kokkenmaskinen at kende
Hvis du ensker at kabe et tilbeher, der ikke medfelger i pakken, henvises
du til service og kundepleje.

kraftudtag til tilbeher @ kraftudtag (high-speed)
@ kraftudtag for citruspresser
© kraftudtag (low-speed)
@ redskabsabning
mixeren (5) mixerhoved
(& kraftudtagslés
@ skél
hovedieftearm
@taend/sluk— 0g hastighedskontakt
motorenhed
(D K-spade
(2 piskeris
(® dejkrog
dejskraber

® ©
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K-spade

piskeris

dejkrog

sadan sasttes et redskab i

sé&dan fiernes et redskab

tips

vigtigt

butterdej

tyk geerdej
britisk type
bloed gaerdej
kontinental type
frugtkagedej
aeggehvider

K-spade

piskeris
dejkrog

o~ W N =

e Impulsknappen ) bruges til at give ekstra kraft et ejeblik.
6 Skru det ud.

e Det er bedst at piske aeg, nar de har stuetemperatur.
e nden der piskes aggehvider, skal De sorge for, at der ikke er noget fedt

mixeren

mixerredskaberne og nogle af deres anvendelser

Til at rere kagedej, smakager, butterdej, glasur, kagefyld,
vandbakkelser og kartoffelmos m.v.

Til at piske &g, piskeflode, pandekagedej, lagkagedej, marengs,
ostekage, mousse, soufflé. Piskeriset ma ikke anvendes til tykkere deje
(som f.eks. til at rere margarine og sukker) - da det kan beskadige det.
Til geerdeje.

sadan anvendes mixeren

Drej hovedlaftearmen mod uret @) og left mixerhovedet, til det Iaser.
Drej redskabet, indtil det standser @ og tryk det s& pa plads.

Sest skalen i fordybningen. Tryk skalen ned og drej den med uret 0
Drej hovedleftearmen mod uret og saenk mixerhovedet, til det laser.
Veelg en hastighed og teend for maskinen ved at dreje pa
hastighedskontakten.

Sluk for maskinen og skrab hyppigt dejen ned i skélen med
dejskraberen.

eller aeggeblomme pa piskeriset eller i skalen.
Nar De laver butterdej, er det bedst at bruge kolde ingredienser, medmindre
opskriften angiver andet.

tips om zeltning af brod

Nedenstaende maksimale masngder méa aldrig overskrides, da
maskinen ellers vil blive overbelastet.

Hvis De herer, at maskinen sejtrackker, skal De slukke for den, fierne
halvdelen af dejen og sé eelte hver halvdel for sig.

Ingredienserne blandes bedst, hvis veesken kommes i forst.

maksimale mangder

CHEF MAJOR

Melveegt: 680g Melveegt: 9109
Melveegt: 1,36kg Melveegt: 1,5kg
Samlet veegt: 2,18kg Samlet veegt: 2,4kg
Melveegt: 1,3kg Melveegt: 2,6kg
Samlet veegt: 2,5kg Samlet vaegt: bkg
Samlet vaegt: 2,72kg Samlet vaegt: 4,55kg
12 stk. 16 stk.

hastigheder @)

roring af fedtstof og sukker: start pa "min" og sast gradvist
hastigheden op til "maks".

piskning af aeg i cremede blandinger: 4 — "maks".

iblanding af mel, frugt mv.: "min" - 1.

smakagedej: start pa "min" og seet gradvist hastigheden op til "maks".
blanding af fedtstof i mel: "min" - 2.

Seet gradvist hastigheden op til ‘maks.’

Start pa ‘min’ og sast gradvist hastigheden op til 1.
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losning
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fejlfinding

problem:

Piskeriset eller K-spaden rammer bunden af skalen eller nar ikke ned til
ingredienserne i bunden af skalen.

Tilbehershejden justeres pa felgende made:

Tag stikket ud af stikkontakten.

Loft mixerhovedet og seet piskeriset eller K-spaden i.

Hold fast i tilbeheret og losn metrikken @.

Saenk mixerhovedet.

Justér tilbeharshejden ved at dreje tilbeheret. Det er bedst, hvis
piskeriset/K-spaden naesten rorer ved bunden af skalen 9

Loft mixerhovedet, og mens De holder pé piskeriset/K-spaden, strammes
motrikken.

sddan monteres og anvendes
steenkskeermen (hvis denne
medfalger)

Loft mixerhovedet til det laser.

Saet skalen i fordybningen.

Skub staenkskeermen over pa undersiden af mixerhovedet @, indtil den
sidder godt fast. Den haengslede del skal veere placeret som vist.

Iseet det onskede tilbeher.

Seenk mixerhovedet.

Under blandingen kan ingredienserne hasldes direkte ned i skalen vha.
steenkskaermens heengslede del @.

e Det er ikke nadvendigt at fierne steenkskaermen for at skifte tilbehor.

Afmontér steenkskaermen ved at haeve mixerhovedet og skub den ned.
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motorenhed

skéle

tilbeher

staenkskaerm

e Vaskes i handen og terres grundigt.
e Der kan opsta misfarvning af K-spaden, piskeriset og dejkrogen, hvis de

rengering og service

rengoring
Inden rengering skal der altid slukkes for strommen til maskinen og stikket
skal tages ud af stikkontakten.

Lidt fedt kan komme til syne ved kraftudtag @ og @), nér disse
forst anvendes. Dette er normalt - ter det blot af.

Afterres med en fugtig klud, og der poleres efter med en tor.

Brug aldrig skuremidler og kom aldrig maskinen i vand.

Vaskes i handen og terres grundigt.

Hvis De har en skal af rustfrit stél, ma De aldrig bruge en stalberste,
staluld eller blegemidler. Kalkmaerker kan fiernes med eddike.
Skalen i rustfrit stél kan ogsa vaske i opvaskemaskine.

Skalene ma ikke udsaettes for direkte varme (komfurer, ovne,
mikrobelgeovne).

leegges i opvaskemaskinen.
Vask den i handen og ter den grundigt af.

service og kundepleje
Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater.

Hvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, fer
du anmoder om hjeelp, besoege www.kenwoodworld.com.

Bemeerk, at dit produkt er deekket af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du
sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

e Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

Fremstillet i Kina.

hid

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne service. At
bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at
undga eventuelle negative konsekvenser for milig og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed opnéa en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er produktet maerket
med en mobil affaldsbeholder med et kryds.
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N Svenska__g

lar kanna din Kenwood koksmaskin

sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Stang av maskinen och dra ut sladden innan du monterar eller tar
bort verktyg/tillbehor, efter anvandningen och fére rengoéring.

Ror inte vid delar i rorelse eller monterade tilloehor.

Lamna aldrig maskinen utan tillsyn, och hall barn pa avstand fran
den.

Anvand aldrig en skadad maskin. Lamna den for kontroll eller
reparation: se 'service och kundtjanst'.

Kor aldrig mixern med huvudet i upplyft lage.

Lat aldrig natkabeln hanga ned sa att ett barn kan ta tag i den.
Lat aldrig motordelen, kabeln eller stickproppen bli vata.

Anvand aldrig tilloehdr som inte hor till maskinen och aldrig mer
an ett tillbehor i taget.

Overskrid aldrig maskinens maxkapacitet.

Innan du anvander ett verktyg maste du lasa
sakerhetsinstruktionerna som hor till.

Var forsiktig nér du lyfter apparaten. Den &r tung. Se till att
blandarhuvudet &r fastlast och att skalen, verktygen, uttagslocken
och sladden sitter stadigt innan du lyfter.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller
mental fdrmaga eller begransad kansel eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far instruktioner
om hur den ska anvandas pé sakert sétt och forstar de
medfoljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.
Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och
sladden utom rackhall for barn.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet. Kenwood
frAnsager sig allt ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt
eller om dessa instruktioner inte foljs.
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lar kanna din Kenwood koksmaskin

innan du sidtter i kontakten
e Kontrollera att din eltyp &r samma som anges péa apparatens undersida.
e Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och
produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

innan du anvinder maskinen forsta gangen
1 Tag bort allt férpackningsmaterial.
2 Diska delarna: se 'underhall och rengoring'.

lar kdnna din Kenwood kdoksmaskin
Om du vill képa ett tillbehér som inte medfoljer i leveransen, se service
och kundtjanst.

uttag fér tillbehtr @ hogvéxeluttag
@ drivuttag for citruspress
© lagvéxeluttag
@ drivuttag for verktygen

blandaren (8) blandarhuvud

(&) lassparr for drivuttag
@ blandningsskal
l&sspak for uppfalining av Gverdelen
(® p&/av och hastighetsreglage
kraftenhet
(D K-spade
@ visp
(3 degkrok
spatel

S)

®
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K-spaden

vispen

degkrok

Satta in ett verktyg.

Ta bort ett verktyg

tips

viktigt

pajdeg

tung jasdeg

British type

latt jasdeg

continental type

kaka med torkad frukt
aggvitor

K-spaden

vispen
degkroken

D e O~ W N =

blandaren

blandarverktygen och nagra av deras anvindningsomraden
Anvands for att géra tyngre mjuka kakor, smékakor, pajdeg, glasyrer,
fyllningar, petit-choux och potatismos.

Anvands for att vispa &gg, gradde, pannkakssmet, latta sockerkakor,
maranger, ostkakor, mousse och suffléer. Anvand inte vispen till tung
kaksmet, t.ex. for att rora matfett med socker - vispen kan skadas.
Anvands for att knada jasdegar.

hur man anvénder blandaren

Vrid lasspaken moturs @) och fall upp Gverdelen tills den gér i 1aslage.
Vrid s& langt det gér och pressa sedan uppét @

Satt skalen pé basen. Tryck ner den och vrid medurs @

Vrid lasspaken moturs och fall ner Gverdelen tills den gar i laslage.

Sl& pa maskinen genom att vrida hastighetsreglaget till onskad hastighet.
Vrid till momentanlage @ for korta arbetsmoment.

Vrid loss verktyget.

e Stang dé och da av maskinen och skrapa ur skalen med spateln.
e Agg bér vara vid rumstemperatur nar de skall vispas.
e |nnan du vispar aggvitor maste du se till att det inte finns rester av fett eller

aggula pa vispen eller i skalen.
Ingredienser till pajdeg skall vara kalla om inget annan anges i receptet.

vid brédbak
Overskrid aldrig maxkapaciteterna nedan - da éverbelastas maskinen.

e Om du hor att maskinen arbetar anstrangt maste du stanga av den, ta upp

halva degen och knada varje hélft for sig.
Degen blandas bast om du héller i de flytande ingredienserna forst.

maxkapaciteter

CHEF MAJOR

mjolvikt: 6809 mjolvikt: 910g
mjolvikt: 1,36kg mjolvikt: 1,5kg
totalvikt: 2,18kg totalvikt: 2,4kg
mjolvikt: 1,3kg mjolvikt 2,6kg
totalvikt: 2,7kg totalvikt: 5kg
totalvikt: 2,72kg totalvikt: 4,55kg
12 16

hastigheter @)

rora fett och socker borja pa min och 6ka gradvis till max.
vispa ner agg i fettblandning 4-’max”

rora ner mjol, torkad frukt o.dyl. min till 1.
allt-i-ettkaka borja pa min. och dka gradvis till max.

rora ihop fett och mjol min till 2.

Oka gradbvis till 'max'.

Borja pa 'min' och 6ka gradvis till 1.
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felsokning

problem
e Vispen eller K-spaden slar mot skalens botten eller nar inte ner till
ingredienserna pa botten av skalen.
I6sning e Justera héjden. Sa har gor du:

Drag ur kontakten ur vagguttaget.

Fall upp 6verdelen och satt i vispen/spaden.

Hall fast vispen/spaden och lossa lasmuttern @.

Fall ner dverdelen.

Justera langden genom att vrida pa skaftet. Vispen/spaden bor nastan
vidréra botten pé skélen @.

6 Fall upp overdelen, hall fast vispen/spaden och dra at lasmuttern.

g~ W N =

montering och anvandning av
stankskyddet (om

sadant finns)

—

Fall upp 6verdelen tills den gar i laslage.

Satt skalen pa basen.

Tryck fast sténkskyddet p& undersidan av blandarhuvudet @ s det
kommer pé plats ordentligt. Gangjarnsdelen ska sitta som visas

pa bilden.

For in dnskat verktyg.

Sank blandarhuvudet.

Under bearbetningen kan ingredienser tillsattas genom den
gangjamsforsedda delen av stankskyddet @.

Stéankskyddet behdver inte tas bort for byte av verktyg.

Ta bort stdnkskyddet genom att héja blandarhuvudet och skjuta ner
skyddet

w N

e O

o e
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kraftenheten

skalar

verktyg

stankskydd

e Det kan komma ut litet smérifett vid uttagen @ och @ nar du anvander

e Anvand inte repande rengéringsmedel och doppa aldrig ner

e Anvand inte stalborste, stalull eller blekmedel nér du diskar rostfria skalar:

e K-spaden, vispen och degkroken kan missfargas om de diskas i maskin.

rengoring och service

underhall och rengéring
Stang alltid av maskinen och dra ut kontakten innan du rengoér den.

maskinen de forsta gangerna. Det &r helt normalt - det kan du bara torka
bort.

Torka av med en fuktad trasa och torka efter med en torr.

maskinen i vatten.
Diska for hand och torka ordentligt.

Tag litet attika for att fa bort kalkbelaggningar. Skélar av

rostfritt skal kan maskindiskas.

Utsétt inte skalarna for direktkontakt med varme (spisplattor, ugn,
mikrovagsugn)

Diska foér hand och torka ordentligt.

Diska fér hand och torka noga.

service och kundtjinst
Om sladden ar skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av Kenwood
eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.

Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig besok
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du
upptécker fel ber vi dig att lamna eller skicka in den till ett godkant
KENWOOD-servicecenter. For aktuell information om nérmaste godkénda
KENWOOD-servicecenter bestk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

e Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.

Tillverkad i Kina.

A

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL
KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV OM
AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

N&r produktens livslangd &r over far den inte slangas i hushallssoporna.
Den kan dverlamnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller
till en aterforséljare som ger denna service.

N&r du avfallshanterar en hushallsapparat péa ratt satt undviker du de
negativa konsekvenser for miljé och hélsa som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du maojliggdr aven atervinning av materialen vilket innebar
en betydande besparing av energi och tillgangar.
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Kienn din Kenwood kjokkenmaskin

Sikkerhet

Les neye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik
at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Sla av strammen og trekk stepselet ut av kontakten for du setter
pa eller tar av redskap/tilbeher, etter bruk og fer rengjering.

Hold fingrene vekk fra bevegelige deler og montert tilbehor.

G4 aldri fra maksinen mens den er igang.

Bruk aldri en skadet maskin. Serg for at den blir undersekt og
reparert, se ‘service og kundetjeneste’.

Du ma aldri kjore mikseren med mikserhodet i hevet posisjon.
lkke la ledningen henge ned slik at et barn kan fa tak i den.

lkke la stramdelen, ledingen eller stopselet bli vate.

Bruk aldri tilbeher som ikke er godkjent, eller mer enn en type
tilbeher av gangen .

Maksimum kapasitet som er nevnt ma aldri overstiges.

Nar du bruker tilbeher ma du alltid forst lese sikkerhetsreglene
som falger med.

Veer forsiktig nar apparatet loftes, da det er tungt. Pass pé at
hodet er last og at bollen, redskapene, utgangsdekslene og
ledningen er festet for det loftes.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk av
apparatet og de forstar farene det innebeerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den
tilherende ledningen utenfor barns rekkevidde.

Barn méa ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.
Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet
ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.
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Uttak for tilbeher @
(2]

(3

(4]

Mikseren ()
®

@

®

D)

®

®

Kienn din Kenwood kjokkenmaskin

for du setter i stopselet

Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som stér
pé undersiden av apparatet.

Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og
gjenstander som er bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.

For maskinen tas i bruk
Fjern all emballasje.
Vask alle delene, se ‘stell og rengjering’.

Kjenn din Kenwood kjokkenmaskin
For & kjope et vedlegg som ikke er inkludert i pakken, ser du service og
kundetjeneste.

Uttak for hey hastighet
Sitruspresseuttak
Uttak for lav hastighet
Redskapsholder
Mikserhode
Uttaksfeste

Bolle

Spak til & lofte hodet
Av/pa og hastighetsbryter
Motorenhet

K-rarer

Visp

Eltekrok

Slikkepott
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K-rarer

Visp

Eltekrok

Innsetting av redskap

Fjerning av redskap

Tips

Viktig

Mordeig

Fast gjaerdeig
Britisk type

Los gjaerdeig
Kontinental type
Fruktkakerore
Eggehviter

5 Velg hastighet, og sl& pa mikseren ved a vri p& hastighetsbryteren.
e V/ri bryteren til momenttrinn Q for korte, kraftige omreringer.
6 Skru den ut.

e Egg med romtemperatur er best til visping.
e For du visper eggehviter, ber du forsikre deg om at det ikke er

K-rorer @

Visp @ Ok gradvis til ‘max’.
Eltekrok @ Start pa ‘min’, ek gradvis til 1.

Mikseren

Mikseredskapene og deres anvendelse

Brukes til & lage kaker, kjeks, butterdeig, glasur, fyll, vannbakkels og
potetmos.

Brukes til egg, krem, pannekake/vaffelrare, sukkerbred, marengs,
ostekake, fromasj, sufflé. Bruk ikke vispen til tyngre deiger (f.eks. vispe
smer og sukker hvitt) - ellers kan den bli edelagt.

Brukes til gjeerdeiger.

Bruk av mikseren

Drei spaken som brukes til & lofte hodet med, i retning mot urviserne
@. og loft mikserhodet til det gér i Is.

Drei vispen/kroken til den stopper @ og skyv den s& inn.

Sett bollen pa underdelen - trykk ned og drei i retning med urviserne @
Drei spaken som lofter hodet i retning mot urviserne, og senk mikserhodet il
det faller pa plass med et klikk

Sla ofte av maskinen og skrap rundt sidene av bollen med
slikkepotten.

noe fett eller eggeplomme pa vispen eller bollen.
Bruk kalde ingredienser til pai med mindre oppskriften sier
noe annet.

Huskeregler for broddeig

Overstig aldri maksimum kapasitet som er vist i tabellen nedenfor,

ellers vil du overbelaste maskinen.

Hvis du herer at maskinen arbeider tungt, ma du sla av, ta ut halvparten av
deigen, og elte hver del for seg.

Ingrediensene blander seg best med hverandre hvis du har i vaesken forst.

Maksimum kapasitet

CHEF MAJOR

Melvekt: 680g Melvekt: 910g
Melvekt: 1.36kg Totalvekt: 1.5kg
Totalvekt: 2.18kg Totalvekt: 2.4kg
Melvekt: 1.3kg Melvekt: 2.6kg
Totalvekt: 2.5kg Totalvekt: 5kg
Totalvekt: 2.72kg Totalvekt: 4.55kg
12 16

Hastigheter @

rore smor og sukker hvitt start pa min, ok gradvis til max.
vispe egg i rorer 4 - ‘max’.

blande inn mel, frukt etc. min - 1. -
alt-i-ett kaker begynn pa min, ok gradvis til max.
smuldre smor/fett i melet min - 2.
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Lasning pa problemer

Problem

Vispen eller K-rareren slar mot bunnen av bollen, eller nar ikke de
ingrediensene som er i bunnen av bollen.

Juster hoyden slik:

Trekk ut stopselet.

Loft mikserhodet og sett inn visp eller rereredskap.

Hold redskapen, og lesne s& mutteren @.

Senk mikserhodet.

Justér hayden ved & dreie pa akselen. Ideelt sett skal vispen/K-rareren
nesten berere bunnen av bollen @.

Loft hodet, hold i vispen/K-rareren og skru til mutteren.

tilpasse og bruke sprutekanten
(hvis det folger med)

Loft mikserhodet til det laser seg.

Sett bollen pa plass.

Skyv sprutekanten under mikserens hode e til den sitter godt. Den
hengslede delen ber plasseres som vist.

Sett i onsket redskap.

Senk mikserhodet.

Under miksingen kan ingrediensene tilsettes direkte i bollen via den
hengslede delen av sprutekanten @.

e Det er ikke nedvendig & ta av sprutekanten for & bytte redskap.

Loft mikserhodet og ta av sprutekanten ved & skyve det ned.
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Motorenheten

Boller

Redskap

sprutdeksel

e Det kan vaere litt olje p& uttakene @ og @ nér du bruker dem forste

e Hold den borte fra varme (f.eks. komfyr, stekeovn, mikrobelgeovn).

e K-rgreren, vispen og eltekroken kan bli misfarget hvis de vaskes i

Rengjering og service

Stell og rengjoring
Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet for rengjering.

gang. Dette er normalt - bare terk den av.

Tork av med en fuktig klut, deretter med en torr.

Bruk aldri skuremidler, og legg aldri maskinen i vann.

Vask for hand, og terk deretter grundig.

Hvis du har en rustfri stalbolle, ma& du aldri bruke berste med
staltrad, stalull eller blekemidler. Bruk eddik til & lese opp
kalkbelegg. Bollen av rustfritt stél kan ogsa vaskes i
oppvaskmaskinen.

Vask for hand og terk deretter grundig.

oppvaskmaskin.
Vask for hand og terk deretter grundig.

service og kundetjeneste
Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparatar.

Hvis du har problemer med a bruke apparatet ditt, ga til
www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle
lovforskrifter angéende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i
landet der produktet ble kjopt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa
det, m& du sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om hvor ditt naermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa www.kenwoodworld.com eller
pé nettstedet for landet ditt.

e Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
e Laget i Kina.

A

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK
OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som
tiloyr tjenesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljg og helse som oppstar som en
folge av feil avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan
gienvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser pa energi og ressurser.
Som en paminnelse om behovet for a kaste husholdningsapparater
separat, er produktet merket med en soppelkasse med kryss over.
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tutustu Kenwood-yleiskoneeseen

turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mydhempaa tarvetta varten.
Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Kytke kone pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin
kiinnitat tai irrotat tydvalineet/lisélaitteet kayton jalkeen ja ennen
puhdistusta.

Pida sormet kaukana liikkuvista osista ja paikalleen asetetuista
lisélaitteista.

Al4 jata konetta koskaan ilman valvontaa &laké paasta lapsia
koneen lahettyville.

Al& kayta konetta jos siihen on tullut vikaa. Vie se tarkistettavaksi
tai korjattavaksi; katso kohtaa ‘huolto ja asiakaspalvelu’.

Ala koskaan kayta sekoitinta paan ollessa nostetussa asennossa.
Ald anna virtajohdon roikkua siten, etté lapsi voi tarttua siihen.

Al& anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.
Koneessa ei saa kayttaa lisdlaitteita joita ei ole tarkoitettu siina
kaytettaviksi, eika useampaa kuin yhta laitetta saa kayttaa samalla
Kertaa.

Ala koskaan ylikuormita konetta suositeltua suuremmalla maaralla
aineksia kerrallaan.

Muista lukea kunkin laitteen turvallista kayttoa koskevat ohjeet
ennen kuin kaytat kyseista laitetta.

Ole varovainen laitetta nostaessasi, silla se on painava. Varmista
ennen nostamista, etta kiinnitysvarsi on lukittuna ja etta kulho,
tyovalineet, lisdlaiteistukoiden suojalevyt ja virtajohto ovat
Kiinnitettyina.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat
henkil6t voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu
kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat kayttamisen
aiheuttamat vaarat.

Laitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhtid ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.
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tutustu Kenwood-yleiskoneeseen

ennen liittamista verkkovirtaan

e Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

e Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

ennen ensimmaista kdyttokertaa
1 Poista kaikki pakkausmateriaali.
2 Pese osat: katso kohtaa ‘huolto ja puhdistus’.

tutustu Kenwood-yleiskoneeseen
Voit ostaa lisdvarusteita ottamalla yhteyden huolto ja asiakaspalvelu.

laitteiden voimansiirtoistukat @) suurta nopeutta vaativille lisélaitteille
@ sitruspuserrin
© hitaammille laitteille
@ kulhon kayttoosille
peruskone @ vatkainpaa
(® lukitusvipu
@ kulho
vatkainpaan kayttévipu
@ kaynnistyskytkin/nopeudenvalitsin
runko/moottori
@ K-vatkain
@ vispila
(3 taikinakoukku
kaavin

<)

®
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K-vatkain

vispila

taikinakoukku

vatkainten kiinnittaminen

vatkainten irrottaminen

vihjeita

tarkeédé

voitaikina

paksu hiivataikina
(Engl. tyyppinen)
pehmea hiivataikina
(Eurooppalainen taikina)
hedelmakakku
munanvalkuaiset

K-vatkain

vispila
taikinakoukku

e Kytke kone pois toiminnasta ja kaavi kulhoa kaapimella tihein véliajoin.
e Huoneenlampdiset kananmunat vaahdottuvat parhaiten.

e jauhojen, hedelmien jne. lisddminen seokseen Min - 1.
o kerralla lisattéiviat kakkuainekset aloita nopeudella min, vahitellen liséa

e rasvan sekoittaminen jauhoihin min - 2.
e nosta nopeutta pikkuhiliaa kunnes saavutetaan MAX.

yleiskone

yleiskoneen vakio-osat ja niiden erilaisia
kdyttomahdollisuuksia

Sopii kakkujen, pikkuleipien, voitaikinoiden, sokerikuorrutusten,
tuulihattutaikinan ja perunasoseen valmistukseen.

Sopii kananmunien, kerman, ohukaistaikinan, sokerikakkutaikinan,
marenkiseoksen, juustokakun, vaahtojalkiruokien ja kohokasseosten
valmistukseen. Vispilaa ei pida kayttaa raskaiden seosten, (esim.
rasvan ja sokerin vaahdotus) valmistuksessa; se saattaisi vahingoittua.
Hiivataikinoiden valmistukseen.

yleiskoneen kaytto

Kéaanna vatkainpaan kohotusvipua vastapéaivaan 0 ja nosta vatkaimen paata
kunnes se lukittuu.

Pyorayta myotapaivaan kunnes se pysahtyy 9 ja nyt tydnna ylospain.
Aseta kulho alustalle - paina alas ja kdanna mydtapaivaan 9

Kaanna vatkainpadn kayttévipua vastapaivaan ja sitten kdanna vatkainpaa
alas kunnes se lukkiutuu.

Kéaynnista kone kaynnistyskiekosta ja valitse sopiva nopeus.

Pida kiekkoa @) -asennossa jos haluat koneen toimivan suurimmalla
nopeudella.

Pyorité vatkainta/koukkua vastapaivaan.

Varmista ennen kananmunien vispaamista, etta vispilaan tai kulhoon ei ole
jaényt esim. rasvaa tai entista kananmunaa.

Kéayta kylmia aineksia voitaikinan valmistukseen, ellei ohjeessa neuvota toisin.
Kéyté kaavinta tihein véliajoin.

huomioitavaa hiivataikinoita valmistettaessa

Ala koskaan ylikuormita konettasi. Allaclevan enimméaisméaaran

ylittdminen voi johtaa koneen vaurioitumiseen.

Jos kuulostaa silta, etté koneella on vaikeuksia taikinan vaivaamisessa, ota
puolet sisalldsta ulos ja vaivaa kahtena erillisend annoksena.

Aineosat sekoittuvat toisiinsa parhaalla mahdollisella tavalla, jos lisdat kulhoon
ensin nesteen.

suurimmat sallitut kayttomaarat

CHEF MAJOR
jauhojen paino: 680 g 910 g
jauhojen paino: 1,36 kg 1,5 kg
kokonaispaino: 2,18 kg 2,4 kg
jauhojen paino: 1,3 kg 2,6 kg
kokonaispaino: 2,5 kg 5 kg
kokonaispaino: 2,72 kg 4,55 kg
12 16
nopeudet @)

rasvan ja sokerin vaahdottaminen aloita nopeudella min,
vahitellen lisda nopeudelle max.
munien vatkaaminen vaahdotettuun seokseen 4 - ‘max’. -

nopeudelle max.

aluksi ‘min’, nosta nopeutta pikkuhiljaa kunnes saavutetaan 1.
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vastaus
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ongelmia - miten toimia

ongelma

Vispila tai K-vatkain koskettaa kulhon pohjaa tai ei ylety kulhon pohjalla
oleviin aineksiin.

saada korkeutta. Ohjeet alla:

Ota pistoke pois pistorasiasta.

Nosta kiinnitysvarsi ja tydénna vispild tai vatkain paikalleen.

Pida siita kiinni ja 10yséa ruuvia ﬂ

Laske kiinnitysvarsi alas.

Saada korkeutta kdantamalla vartta. Vispilan/K-vatkaimen tulisi melkein
koskettaa kulhon pohjaa @.

Nosta kiinnitysvarsi, pida kiinni vispilasta/K-vatkaimesta ja kirista ruuvi.

roiskesuojan asennus ja kaytto
(jos toimitetaan koneen mukana)

Nosta kiinnitysvartta, kunnes se lukkiutuu.

Aseta kulho kiinnitysalustan paalle.

Tyoénna roiskesuoja kiinnitysvarren Q alapuolelle tukevasti paikalleen.
Saranallinen osa tulee sijoittaa kuvan mukaisesti.

Tyoénna tarvittava tyévéline paikalleen.

Laske kiinnitysvarsi alas.

Sekoituksen aikana aineksia voidaan lisata suoraan kulhoon roiskesuojan
saranallisen osan kautta @.

e Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa tyovélinetta vaihdettaessa.

Roiskesuoja irrotetaan nostamalla sekoitinvarsi ja tyontamalla roiskesuoja
alas.
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puhdistus ja huolto

tarkeaa

e Muista aina kytke& kone pois toiminnasta ja ota pistoke pistorasiasta
ennen puhdistustoimenpiteita.

e Konerasvaa saattaa tulla ulos jonkinverran kéytén aikana kohdista @ ja @
kun kone on viela uusi. Se on normaalia.

puhdistus

Pyyhi kostealla, vimeistele pyyhkimalla kuivaksi.

Ala kéyta hankaavia aineita tai pesimia. Alaka upota konetta veteen.
Pese kasin tai astianpesukoneessa muovien pesuohjelmalla.
Ruostumattomasta teraksesta valmistettuja kulhoja ei pida puhdistaa
terasharjalla, terasvillalla eika valkaisuaineilla. Pinttyneen pinnan voi
puhdistaa etikalla tai terdksen hoitoaineilla. Ruostumattomasta teréksesta
valmistettu kulho voidaan pesté astianpesukoneessa.

Teraskulhoa ei saa laittaa kuumille tasoille, uuniin tai mikroon

Pese kevytmetallivatkaimet aina kasinpesussa muuten vari voi muuttua.
Ei saa pesta astianpesukoneessa.

Pese kasin, kuivaa sitten huolellisesti.

runko/moottoriosa

kulhot

vatkaimet/koukut

roiskesuoja

huolto ja asiakaspalvelu
Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava. Vaihtotydn
saa tehda Kenwood tai KenwoodIN valtuuttama huoltoliike.

e Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

e Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

e Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahéairio, toimita tai
laheta se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon. Léydat 1ahimman
valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

Kenwood on suunnitellut ja muotaillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN
SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen
lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen
erilldan muista jatteista. Nain myds kodinkoneen sisaltdmat kierratettavat
materiaalit voidaan kerata talteen, jolloin séastét energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka tarkoituksena on
muistuttaa ettd kodinkoneet on havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Kenwood mutfak robotunun parcalari

guivenlik onlemleri

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

Aygitin parcalarini takarken, ¢ikarirken , kullanimdan sonra ve
temizlemeden 6nce, aygitin figini prizden g¢ekiniz.
Parmaklarinizi aygitin hareketli parcalarindan ve takil
donatimlardan uzakta tutunuz. Parmaklarinizi ve mutfak
gereclerini aygitin doner pargalarina sokmayiniz.

Aygit caligirken higbir bicimde aygitin basindan ayrilmayiniz.
Hasarli aygitlari higbir bicimde kullanmayiniz. Aygiti denetimden
gecirtiniz ya da onarima gonderiniz ‘servis ve musteri hizmetleri’
bolimune bakiniz.

Kafasi ylksekteyken mikseri asla kullanmayin.

Kabloyu gocuklarin erigsebilecegdi bir yerde asla birakmayin.
GuUg Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman 1slatmayin.
Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti ayni
anda kullanilmamalidir.

Belirtilen azami kullanim miktarlarini agsmayiniz.

Eklenti kullanirken birlikte gelen guvenlik bilgisini okuyun.
Cihazi kaldirirken dikkat edin. Kafanin kilitli oldugundan ve
kasenin, araglarin ve kablonun kaldirmadan 6nce guvenli
oldugundan emin olun.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz
kKisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce
goOzetim altinda olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina
iligkin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla
kullanilabilir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kordonunu c¢ocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz
kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir
sorumluluk kabul etmez.
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Kenwood mutfak robotunun parcalari

fise takmadan 6nce

e Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin olunuz.

e Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Yonetmeligine uygundur.

ilk kullanimdan 6nce

1 Aygitin tim ambalajini cikariniz.

2 Aygitin tim parcalarini yikayiniz sayfadaki 'temizlik ve bakim' bolimunu
okuyunuz.

mutfak robotunun parcalari
Paketinize ek alma dahil degildir, servis ve musteri hizmetleri gorin.

ek parca cikislari oyUksek hiz cikisi
@ meyve sikacagi cikisi
© diisik hiz cikisi
@ ek parca yuvasi
karistirici (B) karistirici kafasi
(® ek parca siirgiisii
@ canak
(® kafa kaldirma kolu
(9 agmalkapama ve hiz digmesi
(0 giic birimi
@ K-cirpici
@ cirpic
() hamur yogurucu
kazima bicadi/spatula
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karistiric

kanstiricinin parcalari ve kullanimi
K-cirpici @ Pasta, biskivi, hamur isi, sekerli krema, ic malzeme, ekler ve patates
pure yapmak icin kullanilir.
cirpici ® Yumurta, kaymak, sulu hamur, pandispanya, kaymakli kurabiye, peynirli
kek, dondurulmus krema, sufle yapmak icin kullanilir. Yag ve sekeri
kremalastirmak gibi agir karisimlar icin cirpiciyr kullanmayiniz.
Kullanildigi taktirde cirpici hasar gorebilir.
hamur yogurucu ® Mayal karisimlar icin kullanilir.

karistiricinin kullanimi

1 Kafa kaldirma kolunu sola ceviriniz @) ve karistiricinin kafasini yerine
oturuncaya kadar kaldiriniz.

ek parca takma 2 Duruncaya kadar ceviriniz @ ve itiniz.

3 Canag taban birimine takiniz. Asagi dogru bastiriniz ve saga ceviriniz @

4 Kafa kaldirma kolunu sola ceviriniz ve karistiricinin kafasini yerine
oturuncaya kadar asagi indiriniz.

5 Istediginiz hiz1 seciniz ve hiz diigmesine basiniz.

e Kisa siiren karisim islemleri icin pals @ diigmesine basiniz.

ek parca cikarma 6 Ek parcay yerinden cikariniz.

faydali bilgiler e Aygiti durdurunuz ve canagi kazima bicagi/spatula ile diizenli
araliklarla siyiriniz.
e Yumurtalari oda sicakliginda cirpiniz.
e Yumurta aklarini girpmadan énce canakta ya da cirpicida yag birikintileri
ya da yumurta sarisinin olmadiginden emin olunuz.
e Yemek ve tath tarifinizde aksi belirtiimediyse hamur isleri icin soguk
icerikler kullaniniz.

ekmek yapma
onemli notlar e Asagida belirtilen azami icerik miktarlarini asmayiniz. Aksi taktirde aygiti
asiri derecede yuklemis olacaksiniz.
e Aygitin calismasi zorlaniyorsa, aygiti durdurunuz. Hamurun yarisini aliniz
ve ayri ayri yogurunuz.
e Aygita 6nce sulu karisimlari koyarsaniz iceriklerin karismasi daha kolay
olur.

en cok kuuanim miktarlari

CHEF MAJOR
hamur isi tathlar e Un agirhgi: 680gr Un agirhigi: 910gr
kati mayali hamur e Un agirhgi: 1.36kg Un agirhgi: 1.5kg
ingiliz tirti e Toplam agirlik: 2.18kg Toplam agirhk: 2.4kg
yumusak mayali hamur e Un agirhgr: 1.3kg Un agirligi: 2.6kg
Avrupa tiri e Toplam agirlik: 2.5kg Toplam agirlik: 5kg
meyveli kek karisimlari e Toplam agirlik: 2.72kg Toplam agirhk: 4.55kg
yumurta aklari ® 12 yumurta aki 16 yumurta aki
hiz secimi @
K-cirpici e yag ve sekeri kremalastirmak icin asgari hizdan baslayiniz ve giderek -

azami hiza geciniz.

e kremal karisimlara yumurta cirpmak icin 4. ve ‘azami’ hizi seciniz.

e un, meyve vbg icerikleri karistirmak icin asgari ve 1. hizi kullaniniz.

e kek karisimlari icin asgari hizdan baslayiniz ve giderek azami hiza
geciniz.

e yagi una yedirmek icin asgari ve 2. hizi seciniz.

cirpici ® En az hizdan baslayarak yavas yavas 'azami' hiza geciniz.
hamur yogurucu e 'En az' hizdan baslayarak 1. hiza geciniz.
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c6zim

a bh WON =

sorun giderme

sorun

cirpict ya da K-cirpici canagin dibine degiyorsa ya da carpiyorsa ya da
canagin dibindeki iceriklere ulasmiyorsa.

Ek parcanin yuksekligini asagida gosterildigi gibi ayarlayiniz:

Aygitin calismasini durdurunuz ve fisini prizden cekiniz.

Karistiricinin kafasini kaldirarak cirpiyr ya da K-cirpiciyi takiniz.

Ek parcay! tutarak Sekil @’de gosterildigi gibi somunu gevsetiniz.
Karistiricinin kafasini asagiya dogru itiniz.

Mili cevirerek yuksekligi ayarlayiniz. Cirpicinin ya da K-cirpicinin
canagin dibine degecek kadar yakin olmasi, Sekil @'de gosterildigi gibi
en iyi ylkseklik ayaridir.

Karistiricinin kafasini kaldiriniz ve cirpici ya da K-cirpiciyi tutarak
somunu sikistiriniz.

sigcrama onleme kapaginin takilmasi
ve kullanimi (eger varsa)

Karistiricinin kafasini yerine oturuncaya kadar kaldiriniz.

Canagi tabana takiniz.

Sigrama koruyucusunu tam olarak oturuncaya kadar mikser kafasinin
© altina itin. Mandallanan bélim sekilde gosterildigi gibi
yerlestiriimelidir.

4 istediginiz ek parcayi takiniz.

)]

Karistiricinin kafasini asagi dogru indiriniz.

Karistirirken sicrama énleme kapaginin kaldirma kanadini acarak diger
icerikleri canaga atabilirsiniz @).

Ek parcalari degistirmek icin sicrama 6nleme kapagini kaldirmaniza
gerek yoktur.

Sicrama o6nleme kapagdini cikarmak icin karistiricinin kafasini kaldiriniz
ve asagi dogru itiniz.
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canaklar

ek parcalar

sicrama Onleme kapagi

e Temizlemeye basmadan 6nce aygiti durdurunuz ve fisini prizden cekiniz.

e Paslanmaz celik canak kullaniyorsaniz telli firca, celik ovma teli ya da

temizlik ve bakim

temizlik ve bakim

Cikis deliklerinde @ ve @ cok az yag birikintisi olabilir. Bu durum
normaldir ve ilk kullanimdan énce bir bezle siliniz.

glic birimi
Nemli bir bezle siliniz ve kuru bir bezle kurulayiniz.
Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz ve aygiti suya

batirmayiniz.
Canaklari elle yikayiniz ve tamamen kurulayiniz.

agartici kullanmayiniz. Kireclenmeyi gidermek icin sirke kullaniniz.
Ocak, firin ve mikro dalga firin gibi 1s1 kaynaklarina yakin yerlerde
kullanmayiz. Higbir bicimde isiyla temas ettirmeyiniz.

Ek parcalari elle yikayiniz ve tamamen kurulayiniz.

K-cirpici, cirpici ve hamur yogurucu bulasik makinesinde yikanirsa bu
parcalarin rengi solabilir.

Elle yikayiniz ve arkasindan tamamen kurulayiniz.

servis ve musteri hizmetleri
Kablo hasar gormusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD servisi tarafindan degistiriimelidir.

Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim
istemeden 6nce www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

Latfen unutmayin, Grin Grantin satildigr Glkedeki mevcut tim garanti ve
tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

Kenwood Urlinliniz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz
yetkili KENWOOD Servis Merkezine gonderin veya gotirin. Size en
yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin guincel bilgilerine ulasmak
icin www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

e Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistiriimistir.
e Cin’de uretilmigtir.

B

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLISKiN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGi (WEEE)
Kullanim émruniin sonunda urtin evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya gotirilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde
atilmasi gevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda
mumkiin olan malzemelerin geri donisimunu saglayarak 6nemli ener;ji
ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullanilimistir.
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popis kuchynskéeho robota Kenwood

bezpeénost

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce a uschovejte ji pro
budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

Pred montazi ¢i demontazi nastroju/pfisluSenstvi a po pouziti a
pred Cisténim spotrebiC vypnéte a zastrCku vytahnéte ze
zasuvky.

Nestrkejte prsty do blizkosti pohybujicich se soucasti a
pfidavnych zafizeni.

Bézici spotrebiC nenechavejte bez dohledu.

Nepouzivejte, jeli spotfebi¢ poSkozen. Dejte ho prezkouset i
spravit: viz 'servis a udrzba'.

Pfistroj nikdy nespoustéjte, je-li rameno zdvihnuté.

Napajeci kabel nikdy nenechte viset z pristroje, aby za négj
mohly zatahnout déti.

Pohonnou jednotku, napajeci a zastrCku nikdy nenamacejte.
Nepouzivejte pfisluSenstvi nedoporucené vyrobcem; nikdy
nepouzivejte vice nez jedno prisluSenstvi najednou.
NeprekracCujte maximalni mnozstvi uvedena.

Pred pouzitim prislusenstvi si preCtéte bezpecnostni pokyny
uvedené v jeho navodu.

Zvedejte jej opatrné, protoze je tézky. Pred zvednutim
spotrebiCe zajistéte, aby byla jeho hlava zablokovana a misa,
nastroje, kryty vystupl a napajeci kabel fadné pfipevnéné.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
spotrebi€ pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o bezpeCném pouzivani spotfebiCe a chapou rizika,
ktera jsou s pouzivanim spojena.

Nespravné pouzivani spotfebi¢e mize zpusobit zranéni.
Tento spotfebi€¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebic a jeho kabel
musi byt mimo dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Toto zafizeni je ureno pouze pro domaci pouziti. Spolecnost
Kenwood vylu€uje vesSkerou odpovédnost v pfipadé, Ze zarizeni
bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.
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popis kuchynskeho robota Kenwood

pred zapojenim

e Presvédcte se, Ze vase elektricka zasuvka odpovida zasuvce uvedené
na spodni strané pfistroje.

e Tento spotrebic spliuje nafizeni ES €. 1935/2004 o materialech a
vyrobcich uréenych pro styk s potravinami.

pred prvnim pouzitim
1 Odstrante veskeré obaly.
2 Umyijte jeho soucasti: viz ¢ast 'oSetfovani a cCisténi'.

popis kuchyrnského robota Kenwood
Pokyny pro nakup pfisluSenstvi, které neni dodavano spolu se
spotrebicem, najdete v ¢asti ,servis a udrzba*“.

vyvody pfislusenstvi @) rychlob&zny vyvod

@ vyvod lisu na citrusové plody
© pomalobézny vyvod
@ zasuvka pro nastroje

robot (5) rameno robota
(6) zapadka vyvodu
@ pracovni misa
packa zvedani ramena
(© spina¢ zapinanilvypinani a regulace rychlosti
hnaci jednotka
@) K-slehad
(2 slehaci metla
@ hnétaci hak
stérka

S)

®
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K-slehad

Slehaci metla

hnétaci hak

montaz nastroje

demontéz nastroje

rady

dulezité

linecké tésto

tuhé kynuté tésto
britského typu
mékké kynuté tésto
kontinentalniho typu
biskupsky chlebicek
bilky

K-Slehac¢

Slehaci metla
hnétaci hak

e Prepnutim na pulzator @ muzete smés zpracovavat kratkymi impulzy.

e Nejlepsi snih naslehate z vajec o pokojové teploté.
e Pri Slehani bilkl dbejte na to, aby na metle ani v mise nebyly stopy tuku ¢i

e zaslehavani vajec do krémovych smési 4 — 'max’.
e vmichavani mouky, ovoce apod. ‘min’ - 1.
e zpracovavani vSech primési najednou zacnéte rychlosti ‘min’, a

e rozetreni tuku s moukou ‘min’ - 2.
e postupné zvySujte az na 'max’.
e zacnéte na 'min' a postupné zvyste rychlost na 1.

kuchyrisky strojek

michaci pridavna zarizeni a nékteré moznosti jejich pouziti

K pfipravé dortovych smési, susenek, riznych tést na pecivo, polev,
naplni, vétrnik( a bramborové kase.

Na vejce, smetanu, téstiCka, netuéné piskoty, snih, tvarohové rezy, pény
a suflé. Metlu nepouzivejte na tézké smési (napf. roztirani tuku s
cukrem na krém), mohli byste ji poskodit.

Na kynuta tésta.

postup pouziti robota

Packu zvedani ramena stisknéte smérem doleva @ a rameno zvednéte,
az se zajisti v horni poloze.

Nasroubujte ho na doraz @), a pak ho zatlacte.

Na spodek robota umistéte misu-zatlacte ji doli a pootocte s ni doprava
(3]

Packu zvedani ramena stisknéte doleva a rameno zatlacte, az se zajisti ve
spodni poloze.

Zvolte si rychlost, a pak robot spustte otacenim regulatoru rychlosti.

Vysroubujte ho.

V pravidelnych intervalech robot vypinejte a stérkou smés ze stén misy
stirejte.

Zloutka.
K pfipravé tést na pecivo pouzivejte chladnych pfimési, pokud to recept
dovoluje.

zakladni body pripravy chlebového tésta

Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi uvedena nize-hrozi pretizeni
motoru.

Jakmile uslysite, ze se motor pfili§ namaha, vypnéte ho, vyndejte polovinu
tésta a dodélejte kazdou pulku zvlast.

PFimési se promisi nejlépe, kdyz do misy date nejprve tekutinu.

maximalni mnozstvi

CHEF MAJOR

vaha mouky: 680g vaha mouky: 910g

vaha mouky: 1,36kg vaha mouky: 1,5kg
celkova vaha: 2,18kg celkova vaha: 2,4kg

vaha mouky: 1,3kg vaha mouky: 2,6kg
celkové vaha: 2,5kg celkova véha: 5kg

celkova vaha: 2,72kg celkova vaha: 4,55kg

12 16

rychlosti @

treni tuku s cukrem zacnéte na ‘min’, a postupné rychlost
zvysujte az na ‘max’. -

postupné zvySujte az na ‘max’.
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sefizeni a drobné opravy

problém

Slehaci metla nebo K-Sleha¢ narazeji na dno misy nebo nedosahuji na
pfimési na dné misy.

Seridte vySku nastroje. Postupujte pfitom nasledovné:

Robot vytahnéte ze zasuvky.

Zvednéte rameno robota a zasunte do néj slehac ¢i hnétac. (1
Rukou ho drzte, a pfitom povolte matici @).

Rameno robota sklopte.

Sefidte vy$ku otaéenim hridele. Slehaci metla/K-$lehaé by se v idealnim
pfipadé mély téméf dotykat dna misy @.

Zvednéte rameno robota, rukou podrzte Slehaci metlu/K-Sleha¢ a matici
utahnéte.

instalace a pouzivani ochrany proti
vystfiknuti (pokud je soucasti
prislusenstvi)

Zvednéte rameno robota, az se zajisti v horni poloze.

Do strojku umistéte pracovni misu.

Nasunte kryt proti rozstrikovani na spodni stranu hlavice mixéru @ tak,
aby zapadl na své misto. Otocnou cast je treba umistit tak, jak je
znazorneno na obrazku.

Nasadte pozadovany nastroj.

Spustte hlavu mixéru.

Pri spusténém strojku je mozné pfimési pridavat do misy pfimo za
b&hu, a to pfes otviraci &ast krytu @.

Chcete-li vyménit nastroje, nemusite snimat kryt branici rozstriku.
Kryt branici rozstfiku se snima zvednutim hlavy mixéru a stazenim
krytu.
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hnaci jednotka

misy

nastroje

kryty

e Pred Cisténim spotrebi¢ vzdy vypnéte a zastréku vytahnéte ze zasuvky.
e Kolem vyvodu @ a @ se po prvnim pouziti mohou objevit stopy

o Nikdy nepouzivejte drsnych Cisticich prostfedku a spotrebic

e Mate-li misu z nerezu, nepouzivejte na ni ocelovy kartac,

e U K-Slehace, slehaci metly a hnétaciho haku muze pfi myti v mycce na

v v rd

iSténi a servis

Cisténi a péce

maziva. Jde o normalni jev-mazivo stacéi jen utfit.
Otrete navlhéenym hadfikem, a pak vysuste.

neponofujte do vody.
Umyijte v ruce a dikladné vysuste.

draténku ani bélici prostrfedky. Vapenité nanosy odstranite octem.
Misy chrante pfed zarem (plotynky sporakd, trouby, mikrovinného
zareni).

Umyijte v ruce a do sucha utrete.

nadobi dojit ke zméné barvy.
Umyijte v ruce, a pak utfete do sucha.

servis a udrzba

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpeénostnich
dlvodu nutné nechat napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo
od autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

Pokud pfi pouzivani spotfebi¢e narazite na jakékoli problémy, pred
vyzadanim pomoci navstivte stranky www.kenwoodworld.com.
Upozorfiujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, ktera je v
souladu se vSemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vSech existujicich
zarucnich prav a prav spotrebiteld v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady,
zaSlete nebo odneste jej prosim do autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace o nejbliz§im autorizovaném servisnim
centru KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

e Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
e Vyrobeno v Ciné.

hid

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V
SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole€¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného
odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato
sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplisobu likvidace elektrospotrebitu se predchazi
vzniku negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a na zdravi, ke kterym
by mohlo dojit v disledku nevhodného nakladani s odpadem, a
umoznuje se recyklace jednotlivych materialt pfi dosazeni vyznamné
Uspory energii a surovin.

Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elektrospotrebicl je
vyrobek oznaceny symbolem preskrtnutého odpadkového koSe.

66



N Magyar g

a Kenwood robotgép hasznalata

elsé a biztonsag
Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késbbbi felhasznalasra!
Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkeét!
A keverdlapatok és a tartozékok cseréje, valamint a készulék
tisztitasa el6tt mindig kapcsolja ki a robotgépet, és a haldzati
vezetéket is huzza ki a konnektorbol. Hasznalat utan is
aramtalanitsa a készuléket.
Soha ne nyuljon a robotgép vagy a tartozékok mozgé
alkatrészeihez.
Mikodeés kozben soha ne hagyja magara a robotgépet, és a
kisgyermekeket is tartsa tavol a készulektdl.
Ha a robotgép megsérul, ne hasznalja tovabb. Az ujbdli
bekapcsolas el6tt szakemberrel ellenériztesse a készuléket, és ha
szUkséges, javittassa meg.
Ne mikodtesse a robotgépet felemelt helyzetben 1évd fejrésszel.
Ne hagyja a vezetéket olyan helyen lelogni, ahol gyermek
hozzaférhet.
Ugyeljen arra, hogy a tapegység ne keriiljon vizbe, és a vezetéket
€s a a dugot ne érje nedvesség.
Csak a gyarto altal jovahagyott tartozékokat hasznaljon.
Egyszerre mindig csak egy tartozékot csatlakoztasson a
készulékhez.
Soha ne lépje tul az egyszerre feldolgozhaté maximalis
mennyisegeket.
Gondosan tanulmanyozza at a tartozékokhoz kulon mellékelt
biztonsagi elbirasokat is.
A robotgép nehéz, ezért mindig évatosan emelje fel. A készulék
elmozditasa el6tt ellenérizze, hogy a kever6gém a lehaijtott
allasban rogzitve legyen, illetve, hogy a keverbedény, a keverok,
a meghajtdé csonkok fedelei és a halozati vezeték se
mozdulhasson el.
A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell6
hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készuléket
fellugyelet mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozdan utasitasokkal lattak el 6ket, és
tisztaban vannak a kapcsoldédo veszélyekkel.
A készulék nem megfelel6 hasznalata sérulést okozhat.
Ezt a késziléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra,
hogy a készllékhez és zsinorjahoz gyermekek ne férjenek hozza.
A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka készulékkel.
A készlléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készuléket
nem rendeltetésszer(ien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.
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a Kenwood robotgép hasznalata

csatlakoztatas el6tt

e Bizonyosodjon meg arrél, hogy a halézati fesziltség megegyezik a
készulék aljan feltlintetett Gzemi feszlltséggel.

o A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe
kerulé anyagokrol és targyakrol szolo 1935/2004/EK rendelet
kovetelményeinek.

az els6 hasznalat elétt...
1 Tavolitson el minden csomagoléanyagot.
2 Mossa el az alkatrészeket (I. a készulék tisztitasa).

a Kenwood konyhai robotgép részei
A csomagban nem mellékelt toldat megvasarlasahoz lasd a szerviz és
vev@szolgalat részt.

meghajté csonkok @ nagy fordulatszamu meghaijtd
@ citrusfacsardé meghajtdja
© alacsony fordulatszamu meghajto
@ a keverdlapatok meghajtoja

a keverdgép (5) keverégém

(® a keverd meghaité fogantyja
@ keverétal
a kever6gém kiolddja
(9 haldzati kapcsold és sebességszabalyozd
géptest
@ K-kevers
(@ habveré
(3 dagaszté
mianyag kanal

® ©
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K-keverd

habverd

dagasztokar

a kever6k rogzitése

a kever6 kivétele

megjegyzések

fontos megjegyzések

linzertészta

kemény kelttészta

(kenyérhez)

lagy kelttészta

(kalacshoz)

plispokkenyér (gyiimolcstorta)
tojasfehérje

K-keverd

habverd
dagasztokar

6

a keverogeép

a csatlakoztathaté keverék

Tésztak, mazak, krémek és toltelékek kikeveréséhez, illetve
burgonyaptré készitéséhez.

Tojas, tejszin felveréséhez, illetve palacsintatészta, zsir nélkili
piskotatészta, habcsok, turédtorta valamint kilénb6zé habok és
pudingok kikeveréséhez. Sirl anyagokhoz (pl. zsir és cukor
kikeveréséhez) ne hasznalja a habver6t, mert deformalddhat.
Kelttésztak keveréséhez.

a keverégép hasznalata

Forditsa el a kever6gém kiolddjat az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyban @), majd ttkdzésig hajtsa fel a keverégémet: a gém rogziilését a
zarszerkezet kattanasa jelzi.

A hasznalni kivant keverét csavarja be a kever6gémen levé

csatlakozdba @), majd iitkdzésig nyomja be.

A kever6-edényt is tegye a géptestre. Az edény aljat nyomja be a
géptesten kiképzett mélyedésbe, majd az egész edényt forditsa el az
6ramutaté jarasanak iranyaban @

Forditsa el ismét a kever6gém kioldojat az 6ramutatd jarasaval ellentétes
iranyban, és hajtsa vissza a kever6gémet: a gém rogziilését a
zarszerkezet kattanasa jelzi.

A sebességszabalyzot allitsa a kivant fokozatra. A kapcsolé elforditasaval
a késziilék motorja azonnal elindul.

Roévid keverésekhez forditsa a kapcsolét a ‘rovid tzem’ Q allasra.
Csavarja ki a kever6t a meghajté tengelybdl.

Keverés kdzben idénként allitsa le a gépet, és a mellékelt mianyag
kanallal kaparja le a keverétal oldalara tapadt masszat.

A habveréshez lehetéleg szobahémérsékletli tojasokat hasznaljon.
Tojasfehérje felverésénél tgyeljen arra, hogy sem a keverén, sem pedig a
kever6-edényben ne maradjon tojassargéja vagy barmilyen zsiradék.
A kiulonboz6 tésztakhoz ajanlatos hideg 6sszeteviket hasznalni (hacsak a
recept mast nem ir el6).

kenyértészta készités

Ne Iépje tul az egyszerre feldolgozhaté maximalis mennyiségeket (1.
lejjebb), mert tulterhelheti a késziilék motorjat.

Ha a gép motorja er6lkodik, a tészta felét vegye ki a keveré-edénybdl, és
dagassza ket részletben.

Az dsszetevOk akkor keverednek el legjobban, ha el6szor a folyadékokat
onti a keveré-edénybe.

maximalis mennyiségek

CHEF MAJOR

680g lisztbdl 910g lisztbdl

1,36kg lisztbol 1,5kg lisztbdl

teljes tdmeg 2,18kg teljes tomeg 2,4kg

1,3kg lisztbdl 2,6kg lisztbdl

teljes tomeg 2,5kg teljes tomeg 5kg

teljes tdmeg 2,72kg teljes tdomeg 4,55kg

12 16

a helyes sebesség megvalasztasa @) -

zsir és cukor kikeverése kezdje a legalacsonyabb sebességfokozaton,
majd fokozatosan kapcsoljon az maximalis fokozatra.

tojas tésztaba keverése a 4-es és a legmagasabb sebességfokozat
kozott.

liszt, gylimolcs stb. bekeverése a legalacsonyabb és az 1-es
sebességfokozat kozott.

gylimolcskenyér jellegii siitemények kikeverése kezdje a
legalacsonyabb sebességfokozaton, majd fokozatosan kapcsoljon a
legmagasabb fokozatra.

zsir és liszt keverése a legalacsonyabb és a 2-es sebességfokozat
kozott.

Fokozatosan kapcsoljon maximalis fokozatra.

Kezdje minimalis sebességen, majd fokozatosan véltson 1 - es fokozatra.
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megoldas

a b» WwN =

hibakeresés

a hiba

A habverd vagy a K-kever6 a keverétal aljanak Utkoézik vagy az edény
aljan nem kever tokéletesen.

Az alabbiak szerint allitsa be a kever6 magassagat.

A csatlakoz6 dugaszt huzza ki a halézatbol.

Hajtsa fel a kever6gémet, és helyezze be a habverét/K-keverét.

Egyik kezével fogja meg a keverét, és lazitsa meg az anyat @.

Hajtsa le a kever6gémet.

Forgassa el a keverd szarat addig, amig a habver6/K-keveré majdnem
az edény aljaig ér, de még nem érintkezik az edénnyel @.

Hajtsa fel ismét a kever6gémet. Egyik kezével fogja meg a keverét, és
hidzza meg az anyat.

a védofedél felszerelése és
(nem minden tipusnal alaptartozék)

Hajtsa fel a kever6gémet ugy, hogy a felhajtott allasban rogzuljon.
Helyezze a kever6 edényt a készulékre.

Nyomja a védéfedelet a keverégém @ also részébe gy, hogy az
rogziljon. A felemelhetd résznek az abran lathaté modon kell
elhelyezkednie.

4 lllessze a kivant kever6t a készlilékbe.

Hajtsa le a kever6gémet.
A fedél felhajthaté részét kinyitva keverés kdzben is az edénybe teheti a
hozzavalokat ).

o Akeverdk cseréjéhez nem kell levennie a védéfedelet.

A védbfedél levételéhez hajtsa fel a kever6gémet, és hizza ki a fedelet.
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géptest

kever6-edények

keverdk

fedél

e Az elsé napokban a @ és @ meghajté csonk koril kenézsir

o A K-keverd, a habverd és a dagasztokar a mosogatdégépben valo

tisztitas és javitas

a késziilék tisztitasa
Tisztitas el6tt mindig hizza ki a haldzati vezetéket a konnektorbdl.

szivaroghat ki, ez azonban normalis jelenség. A kiszivargott zsirt csupan
torolje le.

El6szor nedves, majd szaraz ruhaval tordlje at.

Ne hasznaljon suroloszert, és soha ne meritse vizbe.

Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg.

A rozsdamentes acél keverG-edény tisztitdsanal soha ne hasznaljon
drétkefét, fém dorzsszivacsot vagy hypot. Az esetleges
vizkdlerakodast ecetes ruhaval tavolithatja el. A rozsdamentes-acél
kever6 edények mosogatogépben is tisztithatok.

A kever6 edényt 6vja a kdzvetlen hétdl (pl. tizhely, hagyomanyos
vagy mikrohulldamu sité).

Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg.

tisztitastol elszinez6dhet.
Kézzel mosogassa el, majd alaposan torélje meg.

szerviz és vevdszolgalat

Ha a halozati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbal ki kell cseréltetni a
KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha barmilyen problémat tapasztal a késziilék hasznalata soran,
latogasson el a www.kenwoodworld.com webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan
eléirasnak, amely a garancialis és a fogyasztoi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor
kildje el vagy vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A
legkdzelebbi hivatalos KENWOOD szervizkézpontok elérhetéségét
megtalalja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verziojan.

e Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyestlt Kiralysagban.
e Készlilt Kinaban.

hid

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készlléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgydijté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd kereskedéknél adhato le.
Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv hulladékkezelése
lehet6vé teszi a nem megfeleld hulladékkezelésbdl adodo esetleges, a
kornyezetet és az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készulék alkotdanyagainak ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének sziikségességére.
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poznaj swoj malakser kuchenny Kenwood

bezpieczenstwo obstugi

Przeczyta€ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowaé na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w przysztosSci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Przed zakfadaniem i zdejmowaniem nasadek i przyboréw, po
zakohczeniu pracy oraz przed czyszczeniem nalezy zawsze
wytgczyC urzadzenie i wyjgc wtyczke z gniazda sieciowego.

Nie zbliza¢ palcéw do obracajgcych sie czesci urzadzenia i
zamocowanych na nim nasadek.

Wigczonego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez dozoru.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac je do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”.

Nie wolno uruchamia¢ miksera z glowicg w pozycji uniesionej.

Nie dopuszczaé, by w miejscach dostepnych dla dzieci z blatu, na
ktorym stoi urzgdzenie zwisat przewdd sieciowy.

Nie dopuszczaé¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Nigdy nie stosowac¢ niekompatybilnych nasadek lub kilku nasadek
jednoczesnie.

Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci dla danego typu
skfadnikow.

Korzystajgc z nasadek, nalezy przeczyta¢ zatgczong do danej
nasadki instrukcje obstugi i bezpieczenstwa.

Podczas podnoszenia urzgdzenia nalezy zachowac ostroznosc,
poniewaz jest ciezkie. Przed podniesieniem sprawdzic, czy gtowica
jest zablokowana, a miska, przybory, ostony wyjs¢ i przewod
sieciowy nie sg luzne.

Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizone;j
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania tych
urzadzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej
osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpiecznej obstugi i
rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich uzytkowaniem.

Stosowanie urzgdzenia w sposéb niezgodny z przeznaczeniem
moze grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzgdzenie i przewod
sieciowy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie
urzgdzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadku i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukciji.
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poznaj swoj malakser kuchenny Kenwood

przed podtaczeniem do sieci

e Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy urzgdzenia.

e Urzadzenie spetnia wymogi rozporzgdzenia Wspolnoty Europejskiej nr
1935/2004 dotyczacego materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoScia.
przed pierwszym uzyciem

1 Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe.

2 Umy¢ czesci (zob. ustep pt. ,konserwacja i czyszczenie”.

robot kuchenny marki Kenwood — podstawowe informacje
Informacji dotyczgcych zakupu nasadek nie zatgczonych w niniejszym
zestawie udziela autoryzowany przez firme KENWOOD zaktad
naprawczy.

koncowki dla przystawek @ koricowka wysokoobrotowa
@ koricowka dla sokownicy do cytrusow
© koncowka wolnoobrotowa
@ gniazdo dla narzedzi
mikser (&) gtowica miksera
(6) zatrzask koncowki napedzajacej
@ miska
(® dzwignia podnoszenia glowicy
(© wiacznik/wytacznik i regulacja predkosci
podstawa z silnikiem
(D mieszadto ‘K’
(2 trzepaczka
(@ hak do zagniatania ciasta

szpatutka
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mieszadto ‘K’

trzepaczka

Hak do ciasta

aby zatozy¢ narzedzie

aby wyjac narzedzie

wskazowki

wazne

ciasto kruche

geste ciasto drozdzowe
ciasto ‘angielskie’

migkkie ciasto drozdzowe
ciasto chlebowe stodkie
mieszanina na keks
biatka

mieszadto ‘K’

bicie piany
hak do ciasta

e Przed ubijaniem piany z biatek upewnij sig, ze na trzepaczce i w misce nie

ubijanie/zagniatanie

narzedzia do miksowania i niektére ich zastosowania

Do ciastek, biszkoptow, ciasta kruchego, lukrow, nadzienia, eklerdw i
tluczonych ziemniakow

Do ubijania jaj, Smietanki, ciasta nalesnikowego, babek bez tluszczu,
bezéw, sernikdw, muséw, sufletéw. Nie uzywaj trzepaczki do mieszanin
ciezkich (np. ucierania tluszczu z cukrem) - moze to jg uszkodzic.

Do ciast drozdzowych.

jak uzywaé funkcji ubijania/zagniatania
Obrd¢ dzwignie podnoszenia gtowicy @ w lewo i podnies gtowice miksera,
az sie zatrzasnie.

Obro¢ az do oporu @ nastepnie wcisnij.

Zat6z miske na podstawie - pocisnij i obré¢ w prawo @

Obré¢ dzwignie podnoszenia gtowicy w lewo i opus¢ gtowice miksera, az
sie zatrzasnie.

Nastaw odpowiednig predkos¢, nastepnie wigcz obracajac pokretto
regulacji predkosci.

Przetaczaj na @ do pracy impulsami.

Wykrec je.

Czesto wylaczaj i zeskrobuj miske szpatutka.
Najlepiej sie ubijajg jajka w temperaturze pokojowe;j.

ma ttuszczu ani zottka.
Na kruche ciasto uzywaj zimnych sktadnikdw, chyba ze przepis podaje
inaczej.

zagniatanie chleba

Nigdy nie przekraczaj maksymalnych ilosci podanych ponizej -
przecigzy to malakser.

Jesli stychaé wytezong prace silnika - wytacz malakser, wyjmij potowe
ciasta i zagniataj kazdg potdwke oddzielnie.

Sktadniki mieszajq sie najlepiej, jesli wla¢ najpierw ptyny.

pojemnosci maksymalne

CHEF MAJOR

llo$¢ maki: 68 dag llo$¢ maki: 91 dag
llos¢ maki: 1,36kg llos¢ maki: 1,5kg

llos$¢ catkowita: 2,18kg llos¢ catkowita: 2,4kg
llos¢ maki: 1,3kg llos¢ maki: 2,6kg

llos$¢ catkowita: 2,5kg llos$¢ catkowita: 5kg
llo$¢ catkowita: 2,72kg llos¢ catkowita: 4,55kg
12 16

predkosci @

ucieranie tluszczu z cukrem zacznij na predkosci “min”, stopniowo
zwiekszajac do “max”.
taczenie jaj z utartg mieszaning od 4 do “max”.

e dodawanie maki, owocéw itp. od “min” do 1 -

e ciasta “wszystko od razu” zacznij na predkosci “min” i stopniowo

e Stopniowo zwiekszaj do ‘max’.
e Zacznij od ‘min’, stopniowo zwigkszaj do 1.

zwiekszaj do “max”.
ucieranie tluszczu z maka od “min” do 2.
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rozwigzanie
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usuwanie niesprawnosci

problem

Trzepaczka lub mieszadio ‘K’ uderza o dno miski lub nie dosiega
skfadnikow na dnie miski.

Wyreguluj wysokos$c¢. Postepuj jak nizej:

Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

Podnie$ gtowice miksera i zatdz trzepaczke lub mieszadto.

Trzymaj za narzedzie, nastepnie zluznij nakretke @.

Opusc gtowice miksera.

Wyreguluj wysoko$c¢ przez obracanie watka. Najlepiej jest, gdy
trzepaczka lub mieszadto “K” prawie dotyka dna miski @.

Podnie$ gtowice trzymajac za trzepaczke lub mieszadto “K” i dociagnij
nakretke.

montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowe;j (jesli
przewidziana)

Unies¢ gtowice miksera do momentu, az zaskoczy.

Umiesci¢ miske w podstawie.

Wepchnac¢ ostone przeciwrozpryskowg w spodnig czes¢ gtowicy
miksera Q az znajdzie sie we wiasciwym potozeniu. Czes¢ z klapka
powinna by¢ utozona w sposdb pokazany na rysunku.

Zamocowac wybrang koncowke.

Opusci¢ gtowice.

Podczas mieszania sktadniki mozna dodawac¢ bezposrednio do miski,
otwierajac klapke w ostonie przeciwrozpryskowej @).

Zdejmowanie ostony przeciwrozpryskowej przy zmianie koncéwki nie
jest konieczne.

Zdja¢ ostone przeciwrozpryskowg, unoszac gtowice miksera i zsuwajgc
ostone.
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podstawa z silnikiem

miski

narzedzia

ostona przeciwrozbryzgowa

e Zawsze wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazdka przed czyszczeniem.
e Na konicéwkach @ i €@ moze sie ukazac nieco smaru po pierwszym

e Nigdy nie uzywaj abrazyjnych srodkéw czyszczacych i nie zanurzaj
e Myj recznie i doktadnie osusz.
e Trzymaj z dala od zrédet ciepta (kuchenki, prodiza, mikrofalowki).

e Myj recznie i doktadnie osusz.
e Mycie mieszadta “K”, trzepaczki i haka do zagniatania ciasta w

czyszczenie i serwis

czyszczenie i pielegnacja

uzyciu. Jest to normalne - wystarczy wytrzec.
Wytrzyj wilgotng $ciereczka, a nastepnie sucha.
w wodzie.

Jesli miska jest ze stali nierdzewnej, nigdy nie uzywaj druciaka,
welny stalowej ani $srodkéw bielacych. Kamien usuwaj octem.

zmywarce do naczyn more spowodowac ich odbarwienie.
Myj recznie i doktadnie osusz.

serwis i punkty obstugi klienta

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego
przez firm¢ KENWOOD zaktadu naprawczego.

W razie wszelkich probleméw z obstugg urzadzenia, przed
wystgpieniem o pomoc prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja, ktéra
spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejgcych
praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia
wszelkich usterek prosimy przesta¢ lub dostarczy¢ urzadzenie do
autoryzowanego punktu serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne
informacje na temat najblizszych punktéw serwisowych firmy
KENWOOD znajdujg sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

e Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
e Wyprodukowano w Chinach.

i

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNEGO Z WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE ZUZYTEGO SPRZETU
ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno wyrzucac¢
razem z innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wiadze miejskie punktu
zajmujgcego sie segregacjg odpadow lub zaktadu oferujgcego tego
rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikngé szkodliwego wptywu
na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, wynikajgcego z
nieodpowiedniego usuwania tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢ energii i zasobow naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.
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L EMnvikd 2

yvwpioTe Tn pnxavn koudlivag Tng Kenwood

ao@aAsia

® AloBaaTe TTPOTEKTIKA TIG 00nYieg Kal QUAGETE TIG yIa EAAOVTIKN
avapopa.

® AQQaIPEDTE TN CUOKEUATIQ KOl TUXOV ETIKETEG.

® O£0TeE EKTOG AEITOUPYIAG KOl ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN ATTO TO
peUUA TTPIV TTPOCOPUOCETE ) APAIPECETE EPYOAEia/egapTaTa,
META atrd TN XPHon Kai TTpIv atrd Tov Kabapiouo.

e Kpareiote Ta OAXTUAG 0OG HOKPIA ATTO TA KIVOUPEVA PEPN Kal TA
TTPOCOPUOCHEVA ECAPTAMATA.

® Mnv a@rVveTe TTOTE T OCUOKEUN O€ AEITOUpYia Xwpig va tnv
EMPRAETTETE KaI KPATAOTE TA TTAIOIA JOKPIG ATTO AUTAV.

® Mn XPnOIYOTTOIEITE TTOTE CUOKEUEG TTOU TTapouUaIalouv BAGRN.
MpwTa €TMIOKEUAOTE 1 EAEYETE TIC: AEITE OXETIKA TO KEQAAQIO
‘0€PPIG Kal EUTTNPETNON TTEAQTWV .

® Mnv XPNOIPOTIOIEITE TTOTE TO MICEP OTAV N KEQAAR TOU PPICKETAI
age opBia BEan.

® Mnv a@rVveTe TTOTE TO KOAWDIO VA KPEPETAI WATE VA UTTOPEI VA TO
TTIAgel Eva TTaIdi.

® Mnv a@rVveTe TTOTE va Bpaxouv n povada Tpo@odoaiag, To
KOAWBIO 1) TO PIG.

® Mnv XPNOIPOTTOIEITE TTOTE ECAPTAMATA TTOU BEV €ival EYKEKPIUEVQ
at1rd TNV Kenwood 1) TTepIcooTepa atTd Eva eEapTAUATA
TaUuTOXPOVOA.

® Mnv utrepPaivete TTOTE TIG PEYIOTEG XWPENTIKOTNTEG TTOU
avaypAagovTal.

e Otav xpnoiyotroicite £va e€aptnua diaBadeTe TIG 0dnyieg
QOQAAEIAg TTOU TO OUVODEUOUV.

® [1pooExeTe OTAV ONKWVETE QUTH TN CUOKEUR KaBwg gival Bapid.
BeBaiwBeite 0TI N KEPAAN €ival ao@AAICPEVN Kal OTI TO UTTWA, TA
epyaAegia, Ta KAAUPPATA UTTOBOXWYV Kal TO KAAwdIO gival
OTEPEWMPEVA TTPIV VA TN ONKWOETE.

® Ol JUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIKMOTTOIOUVTAI ATTO ATOUA E
MEIWMEVEG CWHATIKESG, AIOBNTNPIAKES ) VONTIKESG IKAVOTNTEG N
EAAEIYN EPTTEIPIOG KOl YVWONG, EQOTOV BpigKovTal UTTO
ETIBAEWN 1 TOUg £xouv dOBEi 0dNYIES yIa TNV ATQAAN XPRoN TG
OUOKEUNG Kal EQOCOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUG KIVOUVOUG.

® H KaKr Xxprnon TNg OUOKEUNG 0AG UTTOPEI VA TTPOKAAETEI
TPQUUATITMO.

® AuUTA n guokeun dgv TTPETTEI VO XPNOIMOTTOIEITAI OTTO TTAIdIA.
QuAaoaeTe TN GUOKEUN KAl TO KOAWDIO TNG PAKPIA aTTO TTaIdIA.

® Ta mTaudid Ba TTPETTEl va BpiokovTal UTTO TTapakoAouBnaon, €101
WOoTE va dIac@aAifeTal OTI deV TTAICOUV E TN OUOKEUN.

® YPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN POVO YIa TNV OIKIAKA XPrnon yia Tnv
otroia Trpoopiletal. H Kenwood d¢ @€pel otroiadnTroTte eubuvn
Qv N OUOKEUN XpnoiuotroinBei pe Aavbaouévo TpOTTo 1) O€
TTEPITITWON PN CUPMOPPWONG ME QUTEC TIC 0dNYiEG.
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yvwpioTe Tn pnxavr koudivag Tng Kenwood

TIPOTOU QUVOETETE TN GUOKEUN OTNV TTpida

o BeBaiwBeite 0TI N TOpOXN PEUPOTOG gival idIa e QUT TTOU avaypAaPETal
OTO KATW PEPOG TNG GUTKEUNG.

® AuTH n OuoKkeur) auppopewveTal pe Tov Kavoviopo EK 1935/2004
OXETIKA PE T UAIKA KAl TAL AVTIKEIPMEVA TTOU TTpoopiovTal va £pBouv g€
TP Ye TPOPIUQ.

TPIV a1Té TNV TTPWTN XPRON

ApaipéaTe OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG.

2 MAUOveTte OAa T PEPN TNG OUCKEUNG: OEITE OXETIKA TO KEPAAQIO ‘PPOVTIdT
Kol KaBapIopog'.

-

YvwpioTe TN pnxavin koulivag Tng Kenwood
MNa va TpopnBeuTeite kKaTTol0 €APTNUA TTOU dev TTEPIAAPBAVETAI OTN
ouokeuaoia oag, a¢pPIG Kal EEUTTNPETNAN TTEATWV.

YvVwpioTe TN unxavi koulivag tTng Kenwood
oTopIa egopTnuaTwy @ oTOpIo UYNAARG TaXUTNTAG
@ o16p10 AepovooTipT
© o1opI0 XapnAng TaxutnTag
@ urrodoxéag epyaheiwy
10 piep (B) ke@aAn pitep
(&) aptrayn ac@ahicewg aTopiou
@ prTwA
(® apmayn Ke@aArg pigep
(9 B1aKOTTITNG AsiToupyiag/éAeyxog TaxiTnTag
Movéda kivnTipa
@D xrurnipl K
(2 xTutinTp! yIa uapéyka
@ yavrgog gupng
oTréTouAa
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xTutnTtApl K

XTUTTNTAPI YIa HapEYKa

yavtgog ¢upng

Yo va TTpocappOoETE
KATTOI0 €pYaAEio

VIO VO 0QaIPETETE
KATTOI0 €pYaAEio

XPNOIUEG GUUPBOUAEG

onNUavTIKA oneiwon

¢0un opoAidTag
O@IXTO piypa payidg
BpeTavikou TUTTOU
HOAAKO piypa payidg
€UpPWTTAikoU TUTTOU
MiyHa yia KEIK @poUTWV
aoTPAadia auywv

xTutrnTipl K

XTUTTNTAPI YIa JapEyKa
yavigog ¢upng

TO MIgEP

Ta EpyoAgia avapIg§ng Kal HEPIKEG ATTO TIG XPNOEIG TOUG

Ma va TTopackeUdoeTe KEIK, PTTIOKOTA, (UUN 0QoNIdTag, {axapn axvn,
YEHMION, EKKAEP KO TTOUPE TTATATAG.

MNa auyd, kpépa yaAakTog, Boutupo, aTToyywdn KEIK XwpIG AITTn, HOPEYKEG,
KEIK TUPIOU, JOUG, GOUPAE. Mn XPNOIUOTTOIEITE TO XTUTTNTAPI VI TTUKVA
HiypaTa (11.X. YIa Vo TTopaokeUdoeTe KpePWOES Hiypa atré Boutupo Kal
Caxapn) - OIOTI PTTOPEI VO TO KATOOTPEWETE.

Mo piyyata mmou Trepiéxouv payid.

YIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO Hiep oag

ZTPEWTE TNV aPTTAYN TNG KEQAANAG TOu pigep avTiBeTa atd TN Qopd Kivnong
Twv SEIKTWV TOU poAoyiol @ Kal avuwwaoTe TNV KEQAA ToU Pigep PEXPIG
OTOU VO a0PAAICEL.

TTPEWTE TO PEXPIG OTOU Vo oTaPaTAoE! @) KAl OTn CUVEXEIA OTTPWETE TO.
MpooappdaTe TO PUTTWA €TTAVW OTN BACN - TIESTE TTPOG TA KATW Kal
OTPEWTE KATA TN YOPd Kivnang Twv SeIKTWV Tou poAoyiol @

Z1péYTe TNV apTrdyn TNG KEQAANG Tou Wiep avTiBeTa atd TN @opd Kivnong
TWV OEIKTWVY TOU poAoyloU Kal KATEBAOTE TNV KEQAAA TOu Higep MEXPIG OTOU
va ao@aioel.

EmAEETE KATTOIO TAXUTNTO KAl OTN OUVEXEIQ BEQTE TN OUCKEUR O€ AsIToupyia
OTPEPOVTAG TO OIAKOTITN EAEyXOU TaXUTNTAG.

TTpéWTE TO SIaKOTITN 0T Béon @ yia oUvTouEC TTAAAOHEVES KIVATEIC.
=eBIdWaTE TO.

>Br\VETE TN OUCKEUNA Kl EUVETE TO PTTWA PE TN OTTATOUAG KOTE TOKTA
XPOVIKG dIaoTAUATA.

Ta auyd TTou BpiokovTal o€ Beppokpaaia dwyartiou gival Ta
KOTaAANAGTEPQ yIa XTUTTNHA.

Mpiv xTUTIOETE OOTTPAdIO auyoU BePaiwbeite 611 dev UTTAPYXOUV
uTTOAgippaTa AiTTOUG A KPOKOU OTO XTUTTNTAPI 1] OTO PTTWA.
XpnoipoTrolgite KpUa UAIKG yIa TNV TTAPACKEUR UPNG OQONIATAG EKTOG
KOl AV N oUVTayr Cag TTPOTPETTEI VA KAVETE KATI GAAO.

onuEia TPOCOXNAG YIO TNV TTAPACKEUN YwHIoU

Aev TTPETTEI TTOTE VO UTTEPRAIVETE TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG TTOU
avagépovTal TTapakdaTw, dIOTI Ba UTTEPPOPTWOETE TN CUCKEUN).

Edv akoUoeTe TOV KIVNTAPA TNG CUCKEUNG VO KOTATTOVEITAl, OBACTE TN
OUOKEUR, aQaipéoTe TN pIoT CUUnN Kal eTTeEEpyaoTeiTe KABE £va atrd Ta dUo
pEPN TG GUHNG EeXWPIOTA.

Ta UAIKG avpiyviovTal KOAUTEPO €AV TTPWTA TOTTOBETACETE TA UYPA PECQ
OTO UTTWA.

HEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG

povtéda KM300, 400, 410

Bdpog akeupiol: 680yp
Bdpog aheupiol: 1.36 kIAG
>uvoAiké Bapog: 2.18 KIAG
Bdpog aAeupiol: 1.3 KIANG
>UVOAIKO BApog: 2.5 KIAG
>UVOAIKS Bdapog: 2.72 KIAG
12

Taxotntes @

yia va avapi§eTe Aitrog kai {axapn MEXPI TO HiyHd VO OTTOKTAOEI
KPEPWSN uPn EEKIVAOTE OTNV TTI0 XapnAr Taxutnta 'min', auédvovtag

povtéda KM600, 800, 810

Bdpog aAeupiot: 910yp
Bdpog akeupiol: 1.5 KIAG
>uvoAik6 Bapog: 2.4 KIAG
Bdpog aAeupiou: 2.6 KIANG
>UVoAIkS Bdapog: 5 KIAG
>UVOAIKS Bapog: 4.55 kIAG
16

oTadlakd PExp! TNV TaxutnTa 5.
YIO VO XTUTTAOETE QUYA MEXPI TO MiYMA VA OTTOKTAOEI KPEPWN UPn 4 -
'max’.
YIO VO aVOKATEWYETE EAAPPA aAelpl, @PoUTa KA. pe dAAa UAIkA Min - 1.
yia va avapi§eTe Tautoxpova 6Aa Ta UAIKA yia piypa KEIK EEKIVAOTE OTNV
0 XapnAn Tax0tnta 'min', augdvovTag oTadiakd PEXPI TNV TTIO UWNAN
TaxutnTa 'max’.

yia va TpocBéoeTe oTadiakd Aitrog o€ aAglpl min - 2.

>1adI0Ka au€noTe oTn PEyIoTn TaxutnTa ‘max’.

=ZeKIVAOTE aTTO TNV PIKPOTEPN TaXUTNTA ‘min’, augdvovTag oTadiokd £wg To 1.
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4 Elodyete TOV KOTAAANAO avadeuTrpa.

5

TTPOBANUATA KATA TN AEITOUPYIA

TPORANMaA

TO XTUTTNTAPI YIa papéyka ) 1o xTutrntipl K xTutrouv emavw oTov
TUBPEVa TNG AekdAvng 1 dev @TAVOUV OTA UAIKG TTOU BpiokovTal OTO KATW
HEPOG TNG AekdAvng.

PuBpioTe 10 Uwog wg €€ng:

ATTOOUVOEDTE TN OCUOKEUR ATTO TO PEUNA. J

2NKWOTE TNV KEPAAR TOU WiIEEP Kal EI0AYETE TOV AvadEUTHPA.
KpamaTe Tn o1aBepd, émerma XaAapwoTe To Taguad @

KateBaoTe TNV KEPAAN Tou Higep.

PuBuioTe T0 Uwog oTpépovTtag Tn Aafn Tou epyaleiou. Oa ATav
TTPOTIUOTEPO O AVADEUTHPAG VO AKOUUTTA OXeSOV OTO KATW PEPOG TOU
pTwA @

ZNKWOTE TNV KEPAAR, KPATAOTE OTABEPG TOV AVAdEUTAPA Kal OQIETE TO
TAgUAd!.

yIa VO TTPOCAPPOCETE KAl Va
XPNOIUOTTOINOETE TO TTPOCTATEUTIKO
KAAUPpa (av TTapExeTal)

ZNKWOTE TNV KEPAAR TOU WiEP PEXPI VO QOPAAIOEL.

MpooappdoTe TO PTTWA avauigng eravw otn Bdon.

[MEaTe TO TTPOCTATEUTIKO KAAUPHA OTO KATW PEPOG TNG KEPAANG TOU Wigep
© véxp! va epappooel ot BEon Tou. To apBpWTO KOPUATI TTPETTEN VA
BpiokeTan aTn B€0N TTOU €IKOVIZETAN.

KarteBdoTe TNV KEPAAR Tou PiEp TTPOCEXOVTAG WOTE TO TIPOCTATEUTIKO
KAAAUpa va eQappodel CWOTA OTO OXNPA TOU PITTWA avAapigng.

‘Ooo diapkei N avapign, PTTopeite va TPooBETeTe UAIKA atreuBeiag oTo
UTTWA piXVOoVTag Ta péoa atrd To Gvolyda TTou oXNUaTICel TO apBpwTo
KOUUATI Tou TTpoaTaTeuTikoU KaAUppaTog @.

Ag xpeldleTal va a@aIpECETE TO TTPOOTATEUTIKO KAAUPMA yia va aAAGEETE
eCapTApaTa.

AQaIPECTE TO TTPOCTOTEUTIKO KAAUPUO ONKWVOVTAG TNV KEPAAN TOU Higep
KOl TPABWVTAG TO TTPOG TA KATW.
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povdada Kivnthpa e
e Mn xpnoipoTrolite TTOTE OKANPA& KABapIoTIKG Kail Un Tn BubideTe o€

TA UTTWA

epyaAeia

TIPOCTATEUTIKO KAAUMHO

o [TAUVETE TO OTO XEPI KAl OTN OUVEXEID OTEYVWOTE TA KAAG.
o Edv d100€TeTE avOEEidWTA UTTWA, dev Ba TTPETTEN TTOTE Va

o [TAUVETE T OTO XEPI KAl OTN GUVEXEID OTEYVWOTE TA KAAG.
o O1 avadeuTAPEG YTTOPET va ATTOXPWHOTIOTOUV av ToTToBeTnBoUV péoa o€

KaBapIopdg kal o€PRIC

@povTida Kal KaBapIou6g
Oa TpéTTel TTAVTOTE VO GRAVETE T GUOKEUN KOl VA TNV ATTOCUVOEETE aTTd
10 pelpa TTPIV aTrd Tov KaBapIouo.

MeTa TV TTPWTN XPrON HTTOPEi Va ePpavioTei Aiyo ypdoo ota oTépia @
kal @, Tpdyua Tou gival QUOIOAOYIKS. ATTALG GKOUTTIGTE To.

MepdoTe pe €éva uypod TTavi KAl OTN CUVEXEIQ OTEYVWOTE.

vePO.

XPNOIYOTTOINCETE CUPHATIVN BoUpTOa, GUPHA VIO TPIWIHO | AEUKAVTIKEG
ouoies. MNa va agaipéoete Ta GAaTa XpNoIJOTTOINCTE EUDI.

KpatroTe Ta pakpid atrd nyEg BeppdTnTag (6TTWG PATIa Koudivag,
@oUpVoUG CUPBATIKOUG, POUPVOUG HIKPOKUUATWY).

TTAUVTAPIO TTIATWV.
MMAUOveTE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE TTOAU KaAd.

o€pBig Kal eEUTTNPETNON TTEAATWV

Edv 10 kaAwdio €xel utTroaTei POOPA TTPETTEN, yia Adyoug ag@aAgiag, va
avTikaraaTadei amrd TNV KENWOOD 1) atro €£ouaiodoTnpévo TEXVIKO TNG
KENWOOD.

Edv avripeTwTriete TTpOoBARpATA YE TN AEITOUPYIO TNG CUOKEUNRG 0AG,
TTpOTOU ¢nTrioeTe BonBeia eToke@OeiTe TN SIABIKTUOKN TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com.

‘Exete utr’ OWiv OTI TO TTPOIGV KAAUTITETAI ATTO €yyUNaN, N OTToia gival
aUPQWVN PE OAEG TIG VOUIKEG BIATAEEIG TTOU QPOPOUV TUXOV UPICTAPEVN
€yyunan Kai SIKAIWPOTA KATAVOAWTWY OTn XWea aTnv oTroia
ayopdaTnKe TO TTPOIOV.

Edv 1o mpoiov Kenwood TTou éxeTe ayopdasl SUaAEIToupyei ) Bpeite
TUXOV EAOTTWHATA, OTEIATE TO 1) TTAPAdWATE TO O€ £0UTI0OOTNUEVO
Kévrpo ZépBig Tng KENWOOD. TMa evnuepwpéva aToIXEIO OXETIKA E TO
TAngiEaTepo e§ouaiodoTtnuévo Kévrpo 2epBig Tng KENWOOD,
eTmiokePOeiTe TN dladikTuakr ToTroBeaia www.kenwoodworld.com i Tn
OI0BIKTUOKK TOTTOBETIO TTOU 0pOPA OUYKEKPIPEVA TN XWPO TOG.

>xedIAOTNKE KAl avatTuxOnke amd Tnv Kenwood oto Hvwpévo BaaiAeio.
KartaokeudoTtnke otnv Kiva.

hi¢

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ INA TH ZQ>TH AMNOPPIYH TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN EYPQIMAIKH OAHIIA IXETIKA ME
TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=OMNAIZMOY
(AHHE)

2710 TEAOG TNG WPEAING CWNG TOU, TO TTPOIOV BEV TTPETTEI VOl
QTTOPPITITETAI JE TO AOTIKA OTTOPPIPUOTA.

Mpétel va atmoppli@Bei ae €101KA KEVTPA dIAQOPOTTOINUEVNG TUAAOYAG
QTTOPPIMPATWY TTOU 0PIfouV Ol dNUOTIKEG APXEG  OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAYV TNV UTTNPETia. H xwpioTh ammoppiyn HIOG OIKIAKAG
NAEKPIKNG TUTKEUNG ETTITPETTEI TNV OTTOPUYN TTIBAVWY OPVNTIKWY
QUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV KaI TNV UYEIQ OTTO TNV OKATAAANAN
aTTOPPIYN KOl ETTITPETTEI TNV AVAKUKAWGON TWV UANIKWYV AT TA OTT0Ix
OTTOTEAEITOI WATE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKF) £E0IKOVOUNTN EVEPYEIAG
Kal TTopwv. IMa TNV €MaAUavon TG UTTOXPEWTIKNAG XWPIGTAG aTToppIyng
OIKIAKWYV NAEKTPIKWY TUOKEUWY, TO TTPOIOV QEPEI TO ONUA TOU
SIaYPAUHEVOU TPOXOPOPOU KAOOU ATTOPPIMHATWY.
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