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AVVERTENZE DI SICUREZZA

- LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

* L'apparecchio & stato realizzato in conformita con le specifiche Normative Eu-
ropee in vigore e protetto in tutte le parti potenzialmente pericolose per l'utente.
Leggere attentamente il presente manuale prima dell'utilizzo. Utilizzare I'appa-
recchio esclusivamente per 'uso per cui & stato progettato per evitare possibili
infortuni e danni. Tenere a portata di mano questo manuale per future consulta-
zioni. Qualora si desideri cedere questo apparecchio ad altre persone, ricordarsi
di includere anche queste istruzioni.

* L'apparecchio é stato concepito per essere utilizzato in ambienti domestici o
simili a quello domestico, come ad esempio:

- nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali

- nelle fattorie

- hotel, motel, bed & breakfast e altre strutture di tipo abitativo (per I'uso da parte
dei relativi ospiti).

+ Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente ma-
nuale. Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da
quelli previsti dal presente manuale. L'uso improprio determina inoltre I'annulla-
mento di ogni forma di garanzia.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare esclusivamente
pezzi di ricambio originali e accessori autorizzati dal costruttore.

* L'apparecchio & conforme al Regolamento (CE) No 1935/2004 del 27/10/2004
relativo ai materiali destinati a venire in contatto con i prodotti alimentari.

A Pericolo per i bambini

+ Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

* L'apparecchio pud essere usato da bambini con un'eta superiore a 8 anni e
da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, oppure con
mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli presenti
durante l'uso dell'apparecchio.

+ | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

+ Tenere sempre |'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

* Non lasciar pendere il cavo di alimentazione in un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.



* Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un'eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.

+ Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica controllare che la tensione
indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corrisponda a quella
della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio
puod provocare danni e incidenti.

+ Collegare sempre |'apparecchio a una presa con messa a terra.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori) alla stessa presa elettrica. Pericolo di sovraccarico elettrico.

+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre é collegato alla rete elettrica.

* Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: rischio di corto
circuito e/o shock elettrico.

+ Non immergere mai |'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri
liquidi.

* Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contatto con parti taglienti o spigoli vivi.

* |l cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.

* Non tirare mai il cavo di alimentazione o |'apparecchio stesso per scollegare la
spina dalla presa elettrica.

* In caso di inutilizzo, anche per un breve periodo di tempo, spegnere l'apparec-
chio e scollegare sempre la spina del cavo di alimentazione dalla presa elettrica.

Attenzione - danni materiali

+ Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.

+ Non posizionare I'apparecchio su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiam-
me libere per evitare che il rivestimento possa essere danneggiato.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (per esempio tes-
suti, tende).

+ Non posizionare |'apparecchio o il cavo di alimentazione in prossimita di o sopra
a fornelli elettrici o a gas caldi, o vicino a un forno a microonde.

« Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.
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* Collocare I'apparecchio in un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con
la presa elettrica facilmente accessibile.

+ Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte
temperature.

+ L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.

* L'apparecchio non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impian-
ti separati comandati a distanza.

+ Se l'apparecchio emette del fumo nero durante il funzionamento, scollegare im-

mediatamente |'apparecchio dalla presa elettrica. Non rimuovere il cestello dal

vano di cottura. Attendere la fine della fuoriuscita di fumo. Rivolgersi al piu vicino

centro di assistenza tecnica autorizzato per gestire il problema.

Non posizionare mai oggetti sopra |'apparecchio.

Non far funzionare |'apparecchio a vuoto.

Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (per esempio pioggia,

sole).

* Per evitare danni all'apparecchio, non inserire utensili od oggetti metallici nel
cestello.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

« Afferrare il corpo dell'apparecchio per sollevarlo.

* L'apparecchio non deve essere utilizzato se € stato fatto cadere o se vi sono
segni di danni visibili. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le
riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solamente da un Centro Assistenza Ariete o da tecnici autorizzati Arie-
te, in modo da prevenire ogni rischio.

E\’ Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea

== 2012/19/EU si prega di leggere il foglietto allegato al prodotto.

e CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
Consumo energetico in modalita off: 0,0 W

A AVVERTENZE DI SICUREZZA DURANTE L'USO

+ L'apparecchio puo essere utilizzato per cucinare alimenti solidi. Non utilizzare
I'apparecchio per cucinare alimenti liquidi. Se si aggiunge una quantita eccessi-
va di liquido, questo potrebbe fuoriuscire e danneggiare I'apparecchio. Questo
apparecchio non deve essere adibito ad uso commerciale ed industriale. Ogni
altro utilizzo dell'apparecchio non € previsto dal Costruttore che si esime da
qualsiasi responsabilita per danni di ogni natura, generati da un impiego impro-
prio dell'apparecchio stesso. L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di
ogni forma di garanzia.
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* Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o
altri apparecchi.

+ Non utilizzare mai l'apparecchio senza aver inserito il cestello nel vano di cottura.

* Inserire gli ingredienti sempre e solo nel cestello per evitare il contatto del cibo
con le resistenze elettriche.

* Non superare mai la capacita massima durante il riempimento del cestello.

+ Non riempire il cestello con olio. Pericolo di incendio.

* Non inserire mai ingredienti liquidi all'interno del cestello. Se necessario per esi-
genze di cottura, aggiungere piccole dosi di liquido. Verificare sempre che il
liquido sia stato assorbito dagli ingredienti solidi prima di aggiungerne altro.

+ Non riempire d’acqua il cestello quando € inserito nel vano di cottura.

+ Verificare sempre che il cestello sia correttamente inserito nel vano di cottura
prima di avviare |'apparecchio.

* Prima di mettere in funzione I'apparecchio, verificare che il cestello e il vano di
cottura siano liberi da oggetti estranei.

. & Attenzione: superficie calda.

* Durante la cottura si puo verificare una fuoriuscita di vapore caldo dalla presa
d'aria o dal vano di cottura dell'apparecchio. Tenere le mani e il viso lontani dalla
presa d'aria e dal vano di cottura.

* |l cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti metalliche interne
dell'apparecchio possono diventare caldi durante |'uso. Tenere le mani e il viso
lontani dalle parti calde dell'apparecchio.

+ Non ostruire mai la presa d'aria durante il funzionamento dell'apparecchio, per
evitare danni materiali e/0 il surriscaldamento dell'apparecchio.

* Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapo-
re caldi. Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

* Non toccare il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti me-
talliche interne dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei
minuti seguenti il suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

+ Afferrare il cestello solo per l'impugnatura e utilizzare presine o strofinacci per
rimuovere il cestello.

+ Non spostare I'apparecchio senza aver rimosso gli alimenti dal cestello.

* Non capovolgere il cestello quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo
potrebbero fuoriuscire dal cestello. Pericolo di ustioni.

* Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dal cestello o dalla pia-
stra antiaderente.

« Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati e non
neri o marroni. Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

11
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DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A - Display touch

B - Corpo dell'apparecchio
C - Vano di cottura

D - Piastra antiaderente

E - Impugnatura

F - Cestello

G - Cavo di alimentazione
H - Presa d'aria

DESCRIZIONE DEL DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMMI DI COTTURA PREIMPOSTATI

Modalita gril

w Patate fritte surgelate

Patate fresche

Bistecca/Carne rossa

Pesce

Pollo

Pizza

D YN QDB

Dolci

1
—1
—
-

TASTI FUNZIONE

Tasto

Descrizione

Tasto di accensione/spegnimento

Consente di accendere o spegnere I'apparecchio e
di avviare o interrompere il processo di cottura.

Tasto menu

Consente di scegliere il programma di cottura
preimpostato.

Tasto di impostazione del tempo
di cottura

Consente di impostare manualmente il tempo di
cottura. Premere i tasti + o0 - per aumentare o dimi-
nuire il tempo di cottura.

Tasto di impostazione della tempe-
ratura di cottura

D-® 0ed® @ O

Consente di impostare manualmente la temperatura
di cottura. Premere i tasti + o - per aumentare o
diminuire la temperatura di cottura.
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Dati di identificazione

Sulla targa dati posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i- |:
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello [Mod.]

+ n° di matricola [SN]

+ tensione elettrica di alimentazione [V] e frequenza [Hz]

+ potenza elettrica assorbita [W]

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

USO DELL'APPARECCHIO

La piastra antiaderente consente di aumentare la croccantezza degli alimenti. L'uso della
piastra antiaderente é opzionale.

L'apparecchio & dotato di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il cestello
non é inserito correttamente nel vano di cottura.

Al primo utilizzo, pu6 accadere che I'apparecchio emani un leggero odore e un po' di fumo:
si tratta di un fenomeno perfettamente normale perché alcune parti sono state leggermente
lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun effetto sul
funzionamento dell'apparecchio.

Premere il tasto () pils volte fino a selezionare il programma di cottura preimpostato desiderato,
in base agli alimenti da cuocere (vedere il paragrafo "Consigli di preparazione" per i dettagli dei
programmi). La spia del programma di cottura preimpostato selezionato inizia a lampeggiare.

Ogni programma preimpostato ha un tempo di cottura di default, ma & possibile impostare manual-

mente la temperatura e il tempo di cottura:

- Premere i tasti + 0 - di impostazione della temperatura di cottura ( ﬂ ) per impostare la tempera-
tura di cottura, a intervalli di 5°C.

- Premere i tasti + o - di impostazione del tempo di cottura ((®) per impostare il tempo di cottura,
a intervalli di 1 minuto.

Per aumentare la velocita di selezione, mantenere premuti i tasti di impostazione del tempo e della

temperatura di cottura.

Se si desidera, si puo lasciare preriscaldare I'apparecchio senza ingredienti.
Durante la cottura, sul display (A) si alterneranno il tempo, che diminuisce, € la temperatura sele-
zionata.

Durante il funzionamento dell'apparecchio, la luce all'interno del vano di cottura potreb-
be accendersi e spegnersi periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che
mantiene la giusta temperatura di cottura.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, ad esempio per mescolare gli
ingredienti durante il processo di cottura.

Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il cestello nel vano di cottura. L'apparec-
chio riprende automaticamente il processo di cottura.
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Al termine della cottura, I'apparecchio emette alcuni beep. Se gli ingredienti non sono pronti, baste-

ra reinserire il cestello nel vano di cottura e impostare il timer per qualche minuto.

- Perinterrompere manualmente il processo di cottura, premere il tasto di accensione/spegnimen-
to (©)). Dopo alcuni secondi, 'apparecchio si spegne.

Un eventuale eccesso di olio sara raccolto nel fondo del cestello.

Al termine del processo di cottura, I'apparecchio puo essere subito riutilizzato per prepara-
re altri alimenti.

Premere a lungo il tasto di accensione/spegnimento ((©)) per spegnere I'apparecchio.

Modalita grill
La modalita grill & ideale per grigliare carne, pesce e verdure. Inserire la piastra antiaderente (D)
nel cestello (Fig. 8) prima di mettere il cibo.

Funzione di autospegnimento
Questo apparecchio & dotato di un timer. Quando il timer arriva a "0", I'apparecchio suona e si
spegne automaticamente. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

CONSIGLI DI PREPARAZIONE

Pre-riscaldare I'apparecchio prima di cuocere gli alimenti ottimizza il risultato finale.

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti piu grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente pit breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante, aggiungere un cucchiaio d'olio alle patate fresche o surgelate (Fig. 11)
e utilizzare la piastra antiaderente (D) in dotazione.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti &€ 300 g circa.

Utilizzare paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Le paste gia pronte
cuociono pit velocemente di quelle fatte in casa.

Programmi preimpostati

La tabella seguente mostra i programmi preimpostati presenti sul display touch.

Ogni simbolo corrisponde a un programma di cottura. Il programma & impostato con una tempera-
tura e un tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura & indicativo, cio
dipende anche dallo spessore e dalla quantita di ingredienti utilizzata. E possibile modificare tempo
e temperatura dei programmi di cottura preimpostati.
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Programma Tempo Temperatura (°C)
Default | Intervallo Default |Intervallo

“&" Patate fritte surgelate 15min | 1-60 min 200 150-200
Q@ Patate fresche 25min | 1-60 min 200 130-200
@ Bistecca/Carne rossa 20 min | 1-60 min 190 120-200
)@ Pesce 15 min 1-60 min 180 120-200
Cf Pollo 25min | 1-60 min 190 120-200
ﬁ Pizza 12min | 1-60 min 180 160-200
ﬁ Dolci 30min | 1-60 min 160 120-200

Modalita gril 15min | 1-60 min 200 |60-200

La tabella seguente mostra tempi e temperature indicative per vari tipi di alimenti:

Patatine fritte (surgelate) 15— 20 minuti 200°
o 20 - 30 minuti in base al taglio | 180°
Patatine fritte (fresche) dela patata 200°
Fritto (di verdura) 10 — 15 minuti 200°
Crocchette 12 — 15 minuti 190°
Crocchette di pollo 10 minuti 200°
Cosce di pollo 20 — 25 minuti 190°
Bistecca 10 — 15 minuti 190°
Polpette 8 minuti 180°
Scampi 15 - 20 minuti 160°
Torta 20 — 30 minuti 160°
Quiche 25— 30 minuti 180°
- 160°

Pesce 15 — 20 minuti 180°
Cotoletta di maiale 10 = 15 minuti 200°
Involtini primavera 10 — 15 minuti 200°
Verdura 10 - 20 minuti 180°

15

IT



- A AVVERTENZE DI SICUREZZA DURANTE LA PULIZIAE LA
MANUTENZIONE

+ Una pulizia regolare e quotidiana consente di mantenere I'apparecchio efficiente
e di prolungare la durata di vita dell'apparecchio.

+ Tutte le operazioni di pulizia € manutenzione devono essere effettuate ad appa-
recchio spento e scollegato dalla presa elettrica.

+ Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si sia-
no raffreddate prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia € manutenzione.

* Dopo aver scollegato la spina di alimentazione e dopo aver fatto raffreddare le
parti calde, 'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergente neutro non
aggressivo.

+ Non utilizzare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e dan-
neggiare il rivestimento. Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

+ Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.

Pulizia dell'apparecchio

- Pulire le parti fisse dell'apparecchio con un panno umido non abrasivo per non danneggiare il
rivestimento. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire il vano di cottura (C) dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua
calda. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

La piastra antiaderente e il cestello sono in materiale antiaderente: opacita e segni che po-
trebbero comparire dopo un uso prolungato sono normali e non compromettono la cottura
e il gusto degli alimenti.

- La piastra antiaderente e il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. Per prolungare la
durata del trattamento antiaderente, si consiglia di lavare la piastra antiaderente (D) e il cestello
(F) a mano. Utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio dell'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa
elettrica. In caso di rottamazione, provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella co-
struzione dell'apparecchio e al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni
di legge vigenti nel Paese di utilizzo.
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GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non ¢é stata inseri-
ta nella presa elettrica.

Inserire la spina nella presa elettrica,
che deve essere dotata di messa a
terra.

Il timer non & stato impo-
stato.

Premere il tasto di impostazione del

tempo di cottura ((®) e impostare il
tempo di cottura desiderato.

Il cestello non & stato inseri-
to correttamente.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 12).

Gli ingredienti non sono
pronti.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello e
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Premere il tasto di impostazione della
temperatura di cottura ( § ) e impostare
una temperatura di cottura piu elevata.
Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di cottura imposta-
to & troppo poco.

Premere il tasto di impostazione del
tempo di cottura ((®) e impostare un
tempo di cottura maggiore. Vedere il
libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono
cotti uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti
richiedono di essere
mescolati piu volte durante
la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto, o che
sono ricoperti da altri, devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

Si stanno utilizzando tipi di
snack che devono essere
cucinati con metodi tradi-
zionali.

Utilizzare snack da forno o spennellare
gli snack con olio prima di inserirli nel
cestello.

Inserire nel cestello la piastra antiade-
rente per aumentare la croccantezza
dei cibi.

I cestello non si inseri-
sce completamente nel
vano di cottura.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello e
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

Il cestello non € stato inse-
rito correttamente nel vano
di cottura.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 12).
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

Si stanno preparando
ingredienti piu grassi.

Quando si friggono ingredienti piu
grassi, si deposita piu olio nel cestello.
L'olio produce pit fumo bianco del
normale durante la cottura. Questo non
ha alcun effetto sulla preparazione degli
ingredienti o sull'apparecchio.

Nel cestello sono rimasti
residui di grasso dalle
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal riscalda-
mento del grasso o dell'olio presente nel
cestello. Pulire accuratamente il cestello
dopo l'uso.

Le patate fresche,
tagliate a bastoncino,
non sono fritte unifor-
memente.

Il tipo di patate utilizzato
non ¢ adatto alla frittura.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi di
girarle durante la cottura.

Sciacquare e asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e rimuovere tutto
I'amido che si & depositato sulla superfi-
cie delle patate.

Le patate fresche, ta-

gliate a bastoncino non
sono croccanti appena
escono dalla friggitrice.

La croccantezza delle
patate fritte dipende dalla
quantita di acqua che con-
tengono le patate e dalla
quantita di olio immessa
nella friggitrice.

Assicurarsi di asciugare bene l'acqua
dall'esterno delle patate prima di ag-
giungere l'olio.

Tagliare le patate a piccoli bastoncini
per ottenere piu croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in piu per
ottenere pill croccantezza.

Inserire nel cestello la piastra antiade-
rente per aumentare la croccantezza
dei cibi.
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SAFETY WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

+ The appliance has been manufactured in compliance with the specific Euro-

pean Standards in force and all the parts potentially dangerous to the user are

protected. Read this manual carefully before use. Use the appliance only for

its intended use to avoid possible injury and damage. Keep this manual handy

for future reference. Should you decide to give this appliance to other people,

remember to include these instructions as well.

The appliance has been designed to be used for household purposes or similar,

such as:

- in cooking areas reserved for shop staff, offices and other professional environ-
ments

- on farms

- hotels, motels, bed & breakfasts and other residential facilities (for use by

guests).

Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual.

The manufacturer declines any responsibility for misuse or for any use other

than those specified in this manual. Improper use also results in voiding any form

of warranty.

We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not provided

for failures resulting from inadequate packaging of the product at the time of

shipping to an authorized Service Centre.

In order not to compromise the safety of the appliance, use only original spare

parts and accessories authorized by the manufacturer.

The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004

concerning the materials intended to come into contact with food products.

A Danger for children
Do not leave the packaging near children as it is a potential source of danger.
The appliance can be used by children over 8 years of age and by people with
reduced physical, sensory or mental capacities, or who lack experience or
knowledge, only if they are supervised by a responsible person or if they have
received and understood the instructions and the existing dangers when using
the appliance.
+ Children shall not play with the appliance.
+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8.
* Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.
+ Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.
+ Cleaning and maintenance by the user shall not be carried out by children unless
they are older than 8 years and are supervised during the operation.
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+ If you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended to make it
inoperative by cutting the power cord. It is also recommended to make harmless
the parts of the appliance which could constitute a danger, especially for children
who could use the appliance as a game.

A Danger due to electricity

+ Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage
shown on the identification plate under the appliance matches the local voltage
supply.

* The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to dam-
ages and accidents.

+ Always connect the appliance to an earthed socket.

* Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons, radia-
tors) to the same power outlet. Danger of electric overload.

* Do not leave the appliance unattended while connected to the power supply.

* Never put live parts in contact with water: risk of short circuit and/or electric
shock.

* Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other
liquids.

+ Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.

+ Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.

* The power cord shall not touch hot surfaces.

* Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the power
outlet.

« If the appliance is left unused, also for a short period of time, turn it off and al-
ways unplug the power cord from the power outlet.

Warning - material damage

* Fully unwind the power cord before use.

+ Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to prevent
the coating from being damaged.

+ Do not place the appliance near inflammable materials (such as fabrics, curtains).

* Do not place the appliance or the power cord near or over hot electric or gas
stoves, or near a microwave oven.

+ The power cord shall not touch hot surfaces.

* Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where the
power outlet is easily accessible.

* Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.

+ The appliance shall be used and left at rest on a stable surface.

* The appliance must not be powered by external timers or separate remote-con-
trolled systems.
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« If the appliance produces black smoke during operation, immediately unplug
the appliance from the power outlet. Do not remove the basket from the cooking
compartment. Wait for the smoke to stop. Contact the nearest authorized techni-
cal service centre to solve the problem.

* Never place objects on the appliance.

* Do not operate the appliance empty.

* Do not use the appliance outdoors.

+ Do not leave the appliance exposed to weathering (such as rain or sun).

+ To avoid damaging the appliance, do not place metal tools or objects into the
basket.

A Danger of damage due to other causes

* In order to lift the appliance, hold it by the body.

+ The appliance shall not be used if it has been dropped or if there are visible signs
of damage. Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged,
or if the appliance is faulty. All repairs, including the power cord replacement,
shall be carried out only by an Ariete Service Centre or by Ariete authorized
technicians, in order to prevent any risk.

ﬁ For the proper disposal of the product in accordance with the European Direc-

= tive 2012/19/EU, please read the leaflet attached to the product.

* ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REF-
ERENCE.

Power consumption in off mode: 0,0 W

A SAFETY WARNINGS DURING USE

+ The appliance can be used to cook solid foods. Do not use the appliance to cook
liquid foods. If an excessive amount of liquid is added, it may leak out and dam-
age the appliance. This appliance must not be used for commercial and industrial
purposes. Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer,
which is exempt from any liability for damage of any kind, generated by improper
use of the appliance. Improper use also results in voiding any form of warranty.
Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other
appliances.

Never use the appliance without inserting the basket in the cooking compartment.
Put the ingredients only into the basket to prevent the food from touching the
electric resistances.

Never exceed the maximum capacity when filling the basket.

Do not fill the basket with oil. Danger of fire.

Never add liquid ingredients into the basket. If necessary for cooking needs, add
small quantities of liquid. Always check that the liquid has been absorbed by the
solid ingredients before adding more.
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+ Do not fill the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

* Always ensure the basket is properly inserted in the cooking compartment be-
fore starting the appliance.

+ Before putting the appliance into operation, check that the basket and the cook-
ing compartment are free from foreign objects.

. & Warning: hot surface.

* Hot steam may escape from the air intake or the cooking compartment of the ap-
pliance during cooking. Keep your hands and face away from the air intake and
the cooking compartment.

+ The basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the internal metal
parts of the appliance can become hot during use. Keep your hands and face
away from the hot parts of the appliance.

+ Do not obstruct the air intake when the appliance is operational, to avoid material
damage and/or the appliance overheating.

+ When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam
also escape. Keep your hands and face away from the cooking compartment.

* Do not touch the basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the
internal metal parts of the appliance when the appliance is operational or in the
minutes following its shut-down. Wait for the cooling of hot parts.

+ Grab the basket only by the handle and use pot holders or tea towels to remove
the basket.

* Do not move the appliance without removing the food from the basket.

+ Do not turn the basket upside down when removing food: hot oil residues may
leak out of the basket. Danger of burns.

* Do not use metal tools to remove food from the basket or the non-stick plate.

+ Make sure that the ingredients cooked into the appliance are golden brown and
not black or dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Touch screen display E - Handle

B - Body of the appliance F - Basket

C - Cooking compartment G - Power cord
D - Non-stick plate H - Air intake
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TOUCH SCREEN DISPLAY DESCRIPTION (FIG. 2)

PRE-SET COOKING PROGRAMS

Grill mode

“T'lh Frozen chips

Fresh potatoes

Steak/red meat

Fish

@©
(2
x>
d | Chicken
B

Pizza
Baked desserts
FUNCTION BUTTONS
Button Description
Allows the user to turn on or off the appliance and
@ On/off button start or stop the cooking process.
Allows the user to select the pre-set cooking
@ Menu button program.
® Allows the user to manually adjust the cooking time.
® | Cooking time setting button Press the + or - buttons to increase or decrease the
© cooking time.
@ . . Allows the user to manually adjust the cooking tem-
i g&?::}ng temperature setting perature. Press the + or - buttons to raise or lower
© the cooking temperature.

Identification data

The following identification data of the appliance are reported on the data plate under the base of

the appliance:

+ manufacturer and CE marking
* model [Mod.]

+ serial number [SN]

+ power supply voltage [V] and frequency [Hz]

+ electrical power consumption [W]
+ assistance toll-free phone number

For any requests to the Authorized Service Centres, specify model and serial number.
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HOW TO USE THE APPLIANCE

The non-stick plate increases the crunchiness of the food. The use of the non-stick plate is
optional.

The appliance is equipped with a system that prevents its operation if the basket is not
inserted correctly in the cooking compartment.

When using the appliance for the first time, you may notice the release of a slight smell
and a little smoke: this is to be considered perfectly normal because some parts have been
slightly lubricated, it will stop occurring after a short time. This will have no effect on the
operation of the appliance.

Press the (M) button repeatedly until selecting the desired pre-set cooking program, depending on
the type of food to be cooked (read "Cooking Tips" for details on the programs). The indicator light
of the selected pre-set cooking program starts flashing.

Each pre-set program has a default cooking time, but it is possible to manually set the cooking
temperature and time:

- Press the + or - cooking temperature buttons ( § ) to set the cooking temperature, at 5°C intervals.
- Press the + or - cooking time buttons ((®) to set the cooking time, at 1 minute intervals.

To increase the selection speed, press and hold down the cooking time and temperature setting
buttons.

If you want you can preheat the appliance empty.

While cooking, the display (A) will alternately show the decreasing time and the set temperature.

During the appliance operation, the light inside the cooking compartment may turn on and
off periodically. This indicates the interventions of the thermostat which maintains the right
cooking temperature.

The appliance can be paused during operation, e.g. to mix the ingredients during the cooking

process.

The resume the appliance operation, insert the basket into the cooking compartment. The appli-

ance automatically resumes the cooking process.

When cooking is complete, the appliance beeps a few times. If the ingredients are not ready, put

the basket back into the cooking compartment and set the timer to a few more minutes.

- To manually stop the cooking process, press the on/off button (©)). After a few seconds, the
appliance turns off.

Any oil residue will be collected at the bottom of the basket.

At the end of the cooking process, the appliance can be used immediately to prepare other
food.

Press for a long time the ON/OFF button ((©)) to turn off the appliance.

Grill mode

The grill mode is ideal for grilling meat, fish and vegetables. Place the non-stick plate (D) into the
basket (Fig. 8) before placing the food.

Auto-off function
This appliance has a timer. When the timer reaches "0", the appliance beeps and turns off auto-
matically. The ventilation system stops a few moments later.
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PREPARATION TIPS

Pre-heating the appliance before cooking food optimizes the final result.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crunchy result, add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes (Fig. 11) and use the non-
stick plate (D) supplied.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal quantity to make crunchy fries is about 300 g.

Use ready-made doughs to prepare stuffed snacks quickly and easily. Ready-made doughs cook
faster than the home made ones.

Pre-set programs

The following table shows the pre-set programs available on the touch screen display.

Each symbol corresponds to a cooking program. The program is set with a recommended cooking
temperature and time based on the type of food. The cooking time is approximate, it depends also
on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change the time and
temperature of the pre-set cooking programs.

Program Time Temperature (°C)

Default | Interval Default |Interval
w Frozen chips 15min | 1-60 min 200 150 - 200
C_@ Fresh potatoes 25min | 1-60 min 200 130 - 200
@ Steak/red meat 20min | 1-60 min 190 120 - 200
)O Fish 15min | 1-60 min 180 120 - 200
d' Chicken 25min | 1-60 min 190 120 - 200
B |Pizza 12min | 1-60 min 180 160 - 200
Baked desserts 30 min | 1-60 min 160 120 - 200

Grill mode 15min |1-60mn 200  |60-200
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The following table shows approximate times and temperatures for different types of food:

Chips (frozen) 15 - 20 minutes 200°
. 20 - 30 minutes depending on | 180°
Chips (fresh) how the potato is ch; ’ 200°
Fried vegetables 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 — 25 minutes 190°
Steak 10 — 15 minutes 190°
Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 — 20 minutes 160°
Cake 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25 — 30 minutes 180°
. . 160°
Fish 15 - 20 minutes 180°
Pork cutlet 10 - 15 minutes 200°
Spring rolls 10 - 15 minutes 200°
Vegetables 10 - 20 minutes 180°

A SAFETY WARNINGS DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Regular and daily cleaning maintains the appliance efficient and extends the life
of the appliance.

+ Cleaning and maintenance operations shall be carried out when the appliance is
off and unplugged from the power outlet.

* Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool
down before carrying out any cleaning and maintenance operations.

* After unplugging the appliance and when hot parts have cooled down, only clean
the appliance using a damp, non-abrasive cloth and a few drops of mild, non-
aggressive detergent.

* Do not use abrasive cleansers or metal tools to avoid scratching and damaging
the coating. Never use solvents that damage plastic parts.

+ Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to be used or
cleaned.

Cleaning the appliance

- Clean the fixed parts of the appliance using a non-abrasive damp cloth to prevent damaging the
coating. Dry using a dry cloth.

- Clean the cooking compartment (C) using a non-abrasive cloth, soaked in warm water. Dry using
a dry cloth.

- Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.
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Cleaning the components
The non-stick plate and the basket are made of non-stick material: any opacity and mark
which may appear after prolonged use is normal and does not affect cooking and food taste.
- The non-stick plate and the basket are dishwasher safe. To extend the life of the non-stick coat-
ing, it is recommended to handwash the non-stick plate (D) and the basket (F). Use a common
dish detergent and a soft non-abrasive sponge.

DECOMMISSIONING

In the event of the appliance decommissioning, disconnect the power plug from the power outlet.
Should the appliance be disposed of, separate the various materials used in the construction of
the appliance and dispose of them according to their composition and the legal provisions in force

in the country of use.

TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not
work.

The power cord is not
plugged in.

Insert the plug into the power socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Press the cooking time setting button
() and set the desired cooking time.

The basket has not been
inserted correctly.

Properly insert the basket into the cook-
ing compartment. The correct insertion
is done with a "click" (Fig. 12).

The ingredients are not
ready.

The quantity of ingredients
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket.
Small food quantities are easier to be
cooked evenly.

The set temperature is too
low.

Press the cooking temperature setting
button ( § ) and set a higher cooking
temperature. Refer to the recipes book.

The cooking time selected
is too short.

Press the cooking time setting button
((®) and set a longer cooking time.
Refer to the recipes book.

The ingredients are not
cooked evenly.

Some ingredients required
to be stirred several times
while cooking.

The ingredients on top or that are
covered with other ingredients must be
stirred while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a
traditional way.

Use snacks for the oven or brush the
snacks with oil before putting them into
the basket.

Insert the non-stick plate into the basket
to increase the food crunchiness.
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Problems

Possible causes

Solutions

The basket cannot be
inserted completely into
the cooking compart-
ment.

The quantity of ingredients
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket.
Small food quantities are easier to be
cooked evenly.

The basket has not been
inserted correctly into the
cooking compartment.

Properly insert the basket into the cook-
ing compartment. The correct insertion
is done with a "click" (Fig. 12).

White smoke comes out
of the appliance.

The ingredients you are
cooking are greasier.

When you fry greasier ingredients more
oil deposits in the container. The oil pro-
duces more white smoke while cooking.
This has no effect on the preparation of
the ingredients or on the appliance.

In the basket there are
some residuals of grease
left from the previous
cooking.

The white smoke is caused by the
warming of the grease or oil in the
basket. Clean the basket thoroughly
after use.

Fresh potatoes, cut
in sticks, are not fried
evenly.

The type of potatoes used
is not suitable for frying.

Use fresh potatoes and make sure to
mix them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them.

Wash the potatoes and remove all
the starch that has deposited on the
potatoes.

The fresh potatoes, cut
in sticks are not crispy
when | take them out of
the fryer.

The crunchiness of the fried
potatoes depends on the
quantity of water contained
in the potatoes and from
the quantity of oil intro-
duced into the fryer.

Make sure to dry the water from the
external parts of the potatoes before
you add the oil.

Cut the potatoes in smaller sticks for
more crunchiness.

Add a bit more oil for more crunchiness.

Insert the non-stick plate into the basket
to increase the food crunchiness.

28




AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

* L'appareil a été fabriqué conformément aux Normes européennes spécifiques
en vigueur et toutes les pieéces potentiellement dangereuses pour ['utilisateur
sont protégées. Lire ce manuel avec attention avant 'utilisation. Utiliser cet ap-
pareil uniquement aux fins pour lesquelles il a été congu afin d'éviter tout risque
de blessure et de dommage. Conserver ce manuel a portée de main pour ré-
férence future. Si on souhaite transmettre cet appareil a d'autres personnes,
n'oublier pas d'inclure également ces instructions.

* L'appareil a été congu pour étre utilisé dans des environnements domestiques
ou similaires, tels que :

- dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, dans les bureaux et
autres environnements professionnels

- dans les fermes

- hétels, motels, chambres d'hétes et autres installations de type logement (a
l'usage de leurs clients).

* Ne pas utiliser I'appareil a des fins autres que celles décrites dans ce manuel.
Aucune responsabilité n'est assumée pour une utilisation incorrecte ou pour des
utilisations autres que celles spécifiées dans ce manuel. Une utilisation incor-
recte entraine également I'annulation de toute forme de garantie.

* |l est conseillé de conserver I'emballage d'origine, car les dommages dus a un
emballage inapproprié lors de I'expédition a un Centre d'Assistance agréé ne
sont pas couverts par I'assistance gratuite.

+ Afin de ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, n'utiliser que des piéces
de rechange et des accessoires d'origine autorisés par le fabricant.

* L'appareil est conforme au réglement (CE) n°1935/2004 du 27/10/2004 concer-
nant les matériaux destinés a entrer en contact avec les produits alimentaires.

A Danger pour les enfants

* Les éléments d'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car
ils sont des sources potentielles de danger.

+ L'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'ex-
périence ou de connaissances, uniqguement s'ils sont supervisés par une per-
sonne responsable ou s'ils ont regu et compris les instructions et les dangers
existants lors de l'utilisation de I'appareil.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

« Toujours garder |'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des en-
fants de moins de 8 ans.

* Ne pas laisser pendre le cordon d'alimentation dans un endroit ou il pourrait étre
saisi par un enfant.
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* Placer I'appareil de maniére que les enfants ne puissent pas toucher les parties
chaudes.

Les opérations de nettoyage et d'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre ef-
fectuées par des enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et opérent sous surveillance.
Si on décide d'éliminer cet appareil en tant que déchet, il est recommandé de le
rendre inopérant en coupant le cordon d'alimentation. Il est également recom-
mandé de rendre inoffensives les parties de |'appareil qui pourraient constituer
un danger, notamment pour les enfants qui pourraient utiliser |'appareil pour
jouer.

A Danger électrique
Avant de brancher I'appareil sur le secteur, vérifier que la tension indiquée sur la
plaque signalétique située sous I'appareil correspond a celle du secteur local.
L'utilisation de rallonges non autorisées par le fabricant de I'appareil peut provo-
quer des dommages et des accidents.
Brancher I'appareil uniquement sur une prise mise a la terre.
Ne pas brancher d’autres appareils a puissance élevée (poéles, fers a repasser,
radiateurs électriques) sur la méme prise électrique. Danger de surcharge élec-
trique.
Ne pas laisser |'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur le secteur.
Ne mettre jamais de piéces sous tension en contact avec de I'eau : risque de
court-circuit et/ou de choc électrique.
Ne jamais plonger I'appareil, la fiche et le cordon d'alimentation dans I'eau ou
d'autres liquides.
Ne pas utiliser I'appareil si on a les mains mouillées ou les pieds nus.
Ne pas laisser le cordon d'alimentation en contact avec des piéces coupantes et
des arétes vives.
Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.
Ne jamais tirer sur le cordon d'alimentation ou sur I'appareil pour débrancher la
fiche de la prise électrique.
Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, méme pour une courte période, I'éteindre et
toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation de la prise électrique.

3

A Attention - dommages matériels
Dérouler complétement le cordon d'alimentation avant ['utilisation.
Ne pas placer I'appareil sur des surfaces tres chaudes ou a proximité de flammes
nues pour éviter d'endommager le revétement.
* Ne pas placer I'appareil a proximité de matériaux inflammables (par exemple
tissus, rideaux).
Ne pas placer I'appareil ou le cordon d'alimentation a proximité ou au-dessus d'une
cuisiniére électrique ou a gaz chaude, ou a proximité d'un four a micro-ondes.
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* Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

* Placer I'appareil dans une piéce suffisamment éclairée, propre et ou la prise

électrique est facilement accessible.

Placer 'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes tempéra-

tures.

L'appareil doit étre utilisé et laissé a I'arrét sur une surface stable.

L'appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des sys-

temes de controle a distance.

Si I'appareil émet de la fumée noire pendant le fonctionnement, débrancher im-

médiatement I'appareil de la prise électrique. Ne pas retirer le panier du com-

partiment de cuisson. Attendre la fin de la fuite de fumée. Contacter le centre

d'assistance technique agréé le plus proche pour résoudre le probléme.

Ne jamais placer d' objets sur I'appareil.

Ne pas faire fonctionner I'appareil a vide.

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (par exemple pluie,

soleil).

Pour éviter d'endommager l'appareil, ne pas introduire d'ustensiles ou d'objets

meétalliques dans le panier.

A Danger de dommages dus a d'autres causes
Saisir le corps de I'appareil pour le soulever.
L'appareil ne doit pas étre utilisé s'il est tombé ou s'il présente des signes vi-
sibles de dommages. Ne pas utiliser I'appareil si le cordon d'alimentation ou la
fiche sont endommageés, ou si l'appareil est défectueux. Toutes les réparations,
y compris le remplacement du cordon d'alimentation, doivent étre effectuées
uniquement par un Centre d'Assistance Ariete ou par des techniciens agréés
Ariete, afin d'éviter tout risque.
X Pour une élimination correcte du produit conformément a la directive euro-
== Péenne 2012/19/UE, lire la notice jointe au produit.

* TOUJOURS CONSERVER CES INSTRUCTIONS.

Consommation d’énergie en modalité off : 0,0 W
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A AVERTISSEMENT DE SECURITE LORS DE L'UTILISATION

+ L'appareil peut étre utilisé pour cuisiner des aliments solides. Ne pas utiliser I'ap-
pareil pour cuisiner des aliments liquides. Si on ajoute une quantité excessive
de liquide, il pourrait s'échapper et endommager I'appareil. Cet appareil ne doit
pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles. Toute autre utilisation de
I'appareil n'est pas prévue par le Fabricant, qui est exonéré de toute responsa-
bilité pour les dommages de toute nature, générés par une mauvaise utilisation
de I'appareil. Une utilisation incorrecte entraine également I'annulation de toute
forme de garantie.

* Placer |'appareil a une distance d’au moins 10 cm des murs, des meubles ou des
autres appareils.

* Ne jamais utiliser 'appareil sans avoir placé le panier dans le compartiment de
cuisson.

* Ne placer les ingrédients que dans le panier pour éviter que les aliments entrent
en contact avec les résistances électriques.

* Ne jamais dépasser la capacité maximale lors du remplissage du panier.

* Ne pas remplir le panier d’huile. Danger d'incendie.

* Ne jamais mettre d'ingrédients liquides dans le panier. Si nécessaire pour les
besoins de cuisson, ajouter de petites doses de liquide. Toujours vérifier que le
liquide a bien été absorbé par les ingrédients solides avant d'en rajouter.

* Ne pas remplir d’eau le panier quand il est placé dans le compartiment de cuisson.

+ Toujours vérifier que le panier est correctement inséré dans le compartiment de
cuisson avant de démarrer l'appareil.

+ Avant de mettre I'appareil en marche, vérifier que le panier et le compartiment de
cuisson sont exempts de corps étrangers.

. & Attention : surface chaude.

+ Pendant la cuisson, de la vapeur chaude peut s'échapper de I'entrée d'air ou du
compartiment de cuisson de |'appareil. Garder les mains et le visage éloignés de
I'entrée d’air et du compartiment de cuisson.

* Le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties
metalliques internes de I'appareil peuvent devenir chauds pendant ['utilisation.
Garder les mains et le visage éloignés des parties chaudes de I'appareil.

* Ne jamais bloquer I'entrée d’air lorsque I'appareil fonctionne, pour éviter des
dommages matériels et/ou la surchauffe de I'appareil.

* Lorsqu'on retire le panier du compartiment de cuisson, de I'air et de la vapeur
chauds s'échappent. Garder les mains et le visage a distance du compartiment
de cuisson.

* Ne pas toucher le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et
les parties métalliques internes de I'appareil pendant le fonctionnement de I'ap-
pareil ou dans les minutes suivant son arrét. Laisser refroidir les parties chaudes.
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* Ne saisir le panier que par la poignée et utiliser des maniques ou des torchons

pour retirer le panier.
* Ne pas déplacer I'appareil sans avoir retiré les aliments du panier.

* Ne pas retourner le panier lorsqu'on sort des aliments : des résidus d'huile

chaude peuvent s'échapper du panier. Danger de brdlures.

* Ne pas utiliser d'ustensiles en métal pour retirer les aliments du panier ou de la

plaque antiadhésive.

« S'assurer que les ingrédients cuisinés dans I'appareil sont dorés et pas noirs ou

bruns. Eliminer d’éventuels résidus d’aliments brilés.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Ecran tactile E - Poignée

B - Corps de I'appareil F - Panier

C - Compartiment de cuisson G - Cordon d'alimentation
D - Plaque antiadhésive H - Entrée d'air

DESCRIPTION DE L'ECRAN TACTILE (FIG. 2)

PROGRAMMES DE CUISSON PREREGLES

Mode grill

“T"h Frites surgelées

Pommes de terre fraiches

Bifteck/Viande rouge

Poulet

Pizza

©

(2

)@ Poisson
d

B

&h

Gateaux
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BOUTONS DE FONCTION

Bouton Description

Permet d'allumer ou d'éteindre I'appareil et de

Bouton marche/arrét ) o .
démarrer ou d'arréter le processus de cuisson.

Il permet de choisir le programme de cuisson

Bouton menu ir
souhaité.

Permet de régler manuellement le temps de cuis-
son. Appuyer sur les boutons + ou - pour augmenter
ou réduire le temps de cuisson.

Bouton de réglage du temps de
cuisson

Permet de régler manuellement la température de
cuisson. Appuyer sur les boutons + ou - pour aug-
menter ou réduire la température de cuisson.

Bouton de réglage de la tempéra-
ture de cuisson

O-® 0ed @ ©

Données d'identification

Les données d'identification suivantes de I'appareil sont indiquées sur la plaque signalétique située
sous la base de support de l'appareil :

+ fabricant et marquage CE

+ modele [Mod.]

+ n° de série [SN]

+ tension d'alimentation [V] et fréquence [Hz]

¢ puissance électrique absorbée [W]

+ numéro d'assistance sans frais

Dans toute demande auprés des Centres d'Assistance Agréés, indiquer le modéle et le numéro
de série.

UTILISATION DE L'APPAREIL

La plaque antiadhésive permet d’obtenir des aliments plus croustillants. L utilisation de la
plaque antiadhésive est optionnelle.

L'appareil est équipé d’un dispositif qui empéche son fonctionnement si le panier n’est pas
correctement inséré dans le compartiment de cuisson.

Lors de la premiére utilisation, I'appareil pourrait dégager une légére odeur et un peu de
fumée : il s’agit d’'un phénoméne tout a fait normal parce que certaines parties ont été
lubrifiées Iégérement, ce phénomeéne va bient6t disparaitre. Cela n'aura aucun effet sur le
fonctionnement de I'appareil.

Appuyer sur le bouton (M) plusieurs fois jusqu'a sélectionner le programme de cuisson préréglé
désiré, en fonction des aliments a cuire (voir le paragraphe « Conseils de préparation » pour les
détails des programmes). Le voyant du programme de cuisson prédéfini sélectionné commence
a clignoter.

Chaque programme préréglé a un temps de cuisson par défaut, cependant on peut régler manuel-
lement la température et le temps de cuisson :

- Appuyer sur les boutons + ou - de réglage de la température de cuisson ( 'l ) pour configurer la

température de cuisson, par intervalles de 5°C.
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- Appuyer sur les boutons + ou - de réglage du temps de cuisson ((®) pour configurer le temps
de cuisson souhaité, par intervalle de 1 minute.

Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenir les boutons de réglage du temps et de la tem-

pérature enfoncés.

Si on le souhaite, on peut laisser 'appareil préchauffer sans ingrédients.

Pendant la cuisson, I'écran (A) affiche alternativement le temps, qui diminue, et la température

réglée.

Pendant le fonctionnement de I'appareil, la lumiére a l'intérieur du compartiment de cuisson

peut s'allumer et s'éteindre périodiquement. Cela indique les déclenchement du thermostat

qui maintient la bonne température de cuisson.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, par exemple, pour mélanger les

ingrédients pendant le processus de cuisson.

Pour reprendre le fonctionnement de I'appareil, insérer le panier dans le compartiment de cuisson.

L'appareil reprend automatiquement le processus de cuisson.

Au bout de la cuisson, I'appareil émet quelques bips. Si les ingrédients ne sont pas préts, il suffira

de remettre le panier dans le compartiment de cuisson et de régler la minuterie pour quelques

minutes supplémentaires.

- Pour arréter manuellement le processus de cuisson, appuyer sur le bouton marche/arrét (©)).
Aprés quelques secondes, 'appareil s'éteint.

Tout excédent d’huile est recueilli au fond du panier.

Au bout du processus de cuisson, I'appareil peut étre utilisé immédiatement pour préparer
d’autres aliments.

Appuyer longuement sur le bouton marche/arrét (©)) pour éteindre 'appareil.

Mode grill
Le mode grill est idéal pour griller la viande, le poisson et les Iégumes. Insérer la plaque antiadhé-
sive (D) dans le panier (Fig. 8) avant de placer les aliments.

Fonction extinction automatique
Cet appareil est équipé d’'une minuterie. Lorsque la minuterie atteint « 0 », 'appareil sonne et s'ar-
réte automatiquement. Le systeme de ventilation s'arréte au bout de quelques instants.

CONSEILS DE PREPARATION

Le préchauffage de I'appareil avant la cuisson des aliments optimise le résultat final.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients
plus grands.

Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite d'un temps de préparation légérement plus long,
tandis qu'une quantité plus petite nécessite d'un temps Iégérement plus court.

Mélanger les ingrédients plus petits @ mi-cuisson pour optimiser le résultat final et obtenir une
cuisson uniforme.

Pour un résultat croustillant, ajouter une cuillére d'huile aux pommes de terre fraiches ou surgelées
(Fig. 11) et utiliser la plaque antiadhésive (D) fournie.

Les snacks a cuire dans le four peuvent également étre cuits dans la friteuse a air chaude.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est d'environ 300 g.
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Utiliser des pates prétes a I'emploi pour préparer des en-cas farcis facilement et rapidement. Les
pates prétes a cuire cuisent plus vite que les pates faites maison.

Programmes préréglés

Le tableau suivant montre les programmes préréglés présents sur 'écran tactile.

Chaque symbole correspond a un programme de cuisson. Le programme est réglé avec une tem-
pérature et un temps de cuisson recommandés en fonction du type d’aliment. Le temps de cuisson
est approximatif, il dépend aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. On peut
changer le temps et la température des programmes préréglés.

Programme Temps Température (°C)
Défaut | Intervalle Défaut | Intervalle
w Frites surgelées 15min | 1-60 min 200 150-200
Q_@ Pommes de terre fraiches |25 min | 1-60 min 200 130-200
@ Bifteck/Viande rouge 20 min | 1-60 min 190 120-200
)O Poisson 15min | 1-60 min 180 120-200
d' Poulet 25min | 1-60 min 190 120-200
B |Pizza 12min | 1-60 min 180 |160-200
Géateaux 30min | 1-60 min 160 120-200
Mode grill 15 min | 1-60 min 200 60-200

Le tableau suivant montre les temps et les températures approximatifs pour différents types d’aliments :

Frites (surgelées) 15 - 20 minutes 200°
Frites (fraches) 20 — 30 minutes en fonction de | 180°

la coupe de la pomme de terre | 200°
Légumes frits 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 - 15 minutes 190°
Nuggets de poulet 10 minutes 200°
Cuisses de poulet 20 - 25 minutes 190°
Bifteck 10 - 15 minutes 190°
Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15 - 20 minutes 160°
Géteau 20 - 30 minutes 160°
Quiche 25 — 30 minutes 180°
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. . 160°
Poisson 15 - 20 minutes 180°
Cotelette de porc 10 - 15 minutes 200°
Rouleau de printemps 10 — 15 minutes 200°
Légumes 10 - 20 minutes 180°

AVERTISSEMENTS DE SECURITE LORS DU NETTOYAGE ET DE
L'ENTRETIEN

+ Un nettoyage régulier et quotidien permet de maintenir l'efficacité de I'appareil et
de prolonger sa durée de vie.

+ Toutes les opérations de nettoyage et d'entretien doivent étre effectuées lorsque
I'appareil est éteint et débranché de la prise électrique.

« Débrancher I'appareil de la prise électrique et attendre le refroidissement des
parties chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

* Apreés avoir débranché la fiche du cable d'alimentation et laissé refroidir les par-
ties chaudes, I'appareil ne doit étre nettoyé qu'a I'aide d'un chiffon non abrasif
légérement humidifié, en ajoutant quelques gouttes de détergent neutre non
agressif.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou d'outils métalliques pour éviter de rayer
et d'endommager le revétement. Ne jamais utiliser de solvants qui endommagent
le plastique.

* Ne pas démonter I'appareil. I n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

Nettoyage de I'appareil

- Nettoyer les parties fixes de I'appareil & I'aide d’un chiffon humide non abrasif pour éviter d’en-
dommager le revétement. Sécher & l'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyer le compartiment de cuisson (C) de I'appareil & I'aide d'un chiffon non abrasif imbibé
d’eau chaude. Sécher a l'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyer les résistances a 'aide d’un chiffon sec pour éliminer les éventuels résidus d’aliments.

Nettoyage des composants

La plaque antiadhésive et le panier ont un revétement antiadhésif : I'opacité et les marques
qui pourraient apparaitre aprés une utilisation prolongée sont normales et ne compro-
mettent pas la cuisson et le godt des aliments.

- Laplaque antiadhésive et le panier peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Pour prolonger la durée
du traitement antiadhésif, il est recommandé de laver la plaque antiadhésive (D) et le panier (F)
a la main. Utiliser du liquide vaisselle courant et une éponge souple, non abrasive.

MISE HORS SERVICE

Si l'appareil doit &tre mis hors service, débrancher la fiche d'alimentation de la prise électrique. En
cas de mise au rebut, séparer les différents matériaux utilisés dans la construction de I'appareil et
les éliminer conformément a leur composition et aux dispositions légales en vigueur dans le pays
d'utilisation.
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DEPANNAGE

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonctionne
pas.

La fiche n’a pas été bran-
chée sur la prise électrique.

Brancher I'appareil sur la prise élec-
trique qui doit étre équipée de mise a la
terre.

La minuterie n'a pas été
réglée.

Appuyer sur le bouton de réglage du
temps de cuisson ((®) et régler le
temps de cuisson souhaité.

Le panier n'a pas été inséré
correctement.

Insérer le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsqu'on entend un
« clic » (Fig. 12).

Les ingrédients ne sont
pas préts.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérer moins d'ingrédients dans le
panier. Une quantité plus petite d'ingré-
dients cuit plus uniformément.

La température réglée est
trop basse.

Appuyer sur le bouton de réglage de la
température de cuisson ( § ) et régler
une température de cuisson plus éle-
vée. Consulter le livre des recettes.

Le temps de cuisson réglé
ne suffit pas.

Appuyer sur le bouton de réglage du
temps de cuisson ((®) et régler un
temps de cuisson plus long. Consulter
le livre des recettes.

Les ingrédients ne sont
pas cuits uniformément.

Certains ingrédients doivent
étre mélangés plusieurs
fois pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut, ou qui
sont couverts par d’autres ingrédients,
doivent étre mélangés pendant la
cuisson.

Les snacks frits ne sont
pas croustillants.

On utilise des snacks qui
doivent étre cuisinés avec
des méthodes tradition-
nelles.

Utiliser des snacks a cuire au four ou
les badigeonner d'huile avant de les
insérer dans le panier.

Insérer la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.

Le panier ne s'insere
pas completement dans
le compartiment de
cuisson.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérer moins d'ingrédients dans le
panier. Une quantité plus petite d'ingré-
dients cuit plus uniformément.

Le panier n'a pas été inséré
correctement dans le com-
partiment de cuisson.

Insérer le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsqu'on entend un
« clic » (Fig. 12).
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Problémes

Causes possibles

Solutions

De la fumée blanche
s'échappe de l'appareil.

On prépare des aliments

riches en matiéres grasses.

Lorsqu'on fait frire des aliments riches
en matieres grasses, une quantité
plus élevé d’huile est recueillie dans le
panier. L'huile produit plus de fumée
blanche que d’habitude pendant la
cuisson. Cela n'a aucun effet sur la
préparation des ingrédients ou sur
I'appareil.

Les paniers contiennent
des résidus de graisse des
cuissons précédentes.

La fumée blanche est causée par le ré-
chauffement de la graisse ou de I'huile
dans le panier. Nettoyer soigneusement
le panier aprés chaque utilisation.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
frites uniformément.

La variété de pommes
de terre utilisée n'est pas
adaptée pour la friture.

Utiliser des pommes de terre fraiches
et s'assurer de les remuer pendant la
cuisson.

Rincer et sécher les
pommes de terre avant de
les faire frire.

Rincer les pommes de terre et éliminer
tout I'amidon qui s’est déposé sur la
surface des pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
croustillantes quand
elles sortent de la
friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et de la

quantité d'huile versée dans

la friteuse.

S'assurer de bien sécher I'eau sur la
surface des pommes de terre avant
d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre en petits
batonnets pour un résultat plus crous-
illant.

Ajouter un peu plus d'huile pour un
résultat plus croustillant.

Insérer la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.
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SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNGEN VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

+ Das Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den geltenden europaischen Normen
hergestellt und ist in den Bereichen geschutzt, die flr den Benutzer gefahrlich
sein konnten. Lesen Sie dieses Handbuch vor dem Gebrauch sorgfaltig durch.
Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck, um magliche Ver-
letzungen und Schaden zu vermeiden. Die Bedienungsanleitung muss jederzeit
zuganglich aufbewahrt werden. Wenn dieses Geréat an eine andere Person wei-
tergegeben wird, muss diese Betriebsanleitung beigefligt werden.

+ Das Gerat ist flr die Verwendung in hduslichen oder haushaltsahnlichen Umge-
bungen konzipiert, wie z. B.:

- in Klchen fiir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen

- in landwirtschaftlichen Betrieben

- Hotels, Motels, B&Bs und andere Wohngebaude (zur Nutzung durch ihre Géste).

+ Verwenden Sie das Gerat nicht flr andere als die in dieser Anleitung beschriebe-
nen Zwecke. Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser
Anleitung nicht vorgesehenen Einsatz. Bei einem ungeeigneten Einsatz verfal-
len alle Garantieanspriiche.

« Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flr Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

* Um die Sicherheit des Gerats nicht zu gefahrden, dirfen nur vom Hersteller
zugelassene Originalersatzteile und -zubehdr verwendet werden.

+ Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 Uber
Materialien, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder

+ Verpackungselemente dirfen nicht in der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden, da sie eine potenzielle Gefahrenquelle darstellen.

+ Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Er-
fahrung und Kenntnis nur benutzt werden, wenn sie von einer verantwortlichen
Person beaufsichtigt werden oder die Anweisungen und Gefahren bei der Be-
nutzung des Gerates erhalten und verstanden haben.

* Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

+ Das Gerat und das Stromkabel sollen auBerhalb der Reichweite von Kindern,
die jinger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

+ Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es von Kinder angefasst werden
kann.
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+ Das Gerét so aufstellen, dass Kinder nicht an die heien Geréateteile gelangen
konnen.

* Die Reinigung- und Wartungsarbeiten dirfen nur von Kindern durchgefiihrt wer-
den, wenn diese Uber 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

« Wir empfehlen lhnen, das Gerat durch Abschneiden des Netzkabels aulier
Betrieb zu setzen, wenn Sie es als Abfall entsorgen mdchten. Wir empfehlen
aulerdem die Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder ge-
fahrlich sein konnten, falls sie eventuell das Gerét fiir ihre Spiele verwenden
sollten.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor Sie das Geréat an das Stromnetz anschliel3en, Uberpriifen Sie, ob die auf
dem Typenschild an der Unterseite des Gerats angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

* Die Verwendung von Verlangerungskabeln, die nicht vom Hersteller des Gerats
zugelassen sind, kann zu Schaden und Unféllen fihren.

+ Das Gerat immer an eine geerdete Steckdose anschlieRen.

+ Schlielen Sie keine anderen Gerate mit hoher Leistung (Heizgerate, Bugelei-
sen, Heizkdrper) an dieselbe Steckdose an. Uberlastungsgefahr.

+ Lassen Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt, wenn es an das Stromnetz ange-
schlossen ist.

+ Stromflhrende Teile niemals mit Wasser in Berihrung bringen: Kurzschluss-
und/oder Stromschlaggefahr.

* Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

* Benutzen Sie das Gerét nicht mit nassen Handen oder barfuld.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Teilen oder Kanten in
Berlihrung kommt.

+ Das Netzkabel darf nicht mit heiRen Oberflachen in Berlihrung kommen.

* Niemals am Netzkabel oder am Gerat ziehen, um den Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen.

« Wenn das Gerat nicht verwendet wird (auch nicht flir einen kurzen Zeitraum)
schalten Sie es aus und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose.

Achtung - Sachschaden

+ Vor Gebrauch soll das Kabel immer ganz abgewickelt werden.

+ Das Gerat nicht auf heilen Oberflachen oder in der Nahe von offenen Flammen
stellen, um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbarem Material (z. B. Stoffe,
Vorhange).

« Stellen Sie das Gerat/ legen Sie das Netzkabel nicht in die Nahe oder auf einen
heilken Elektro- oder Gasherd oder in die Nahe eines Mikrowellenofens.
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+ Das Netzkabel darf nicht mit heien Oberflachen in Berlihrung kommen.

+ Stellen Sie das Gerét in einem ausreichend gut beleuchteten, sauberen Raum
mit einer leicht zugénglichen Steckdose auf.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und temperaturbestandige Unterlage.

+ Das Gerat auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.

+ Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate ferngesteuerte Systeme
versorgt werden.

+ Wenn das Gerat wahrend des Betriebs eine starke schwarze Rauchentwicklung

aufweist, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Den Korb nicht

aus dem Garraum nehmen. Warten Sie das Ende des Rauchaustritts ab. Wen-

den Sie sich an das nachste autorisierte technische Servicezentrum, um das

Problem zu beseitigen.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Das Gerét darf nicht leer laufen.

Das Gerét darf nicht im Freien benutzt werden.

Lassen Sie das Gerat nicht der Witterung (z. B. Regen, Sonne) ausgesetzt.

Keine Werkzeuge oder Metallgegenstande in den Korb einfihren, um Beschadi-

gungen am Geréat zu vermeiden.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Fassen Sie den Korper des Gerats, um es anzuheben.

+ Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es heruntergefallen ist oder sicht-
bare Schaden aufweist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt ist oder wenn das Gerat selbst einen Defekt
aufweist. Um jedes Risiko zu vermeiden, diirfen alle Reparaturen, der Austausch
des Netzkabels eingeschlossen, nur von einem Ariete-Kundendienst oder von
autorisierten Ariete-Technikern durchgeflhrt werden.

EZur korrekten Entsorgung des Produkts gemaR Europa-Richtlinie 2012/19/

== EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG IMMER AUFBEWAHREN.
Energieverbrauch im Off-Modus: 0,0 W

A SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN GEBRAUCH

+ Das Gerat kann zum Garen fester Lebensmittel verwendet werden. Verwenden
Sie das Geréat nicht zum Garen von flissigen Lebensmitteln. Wenn zu viel Flis-
sigkeit eingefillt wird, kann sie auslaufen und das Gerat beschadigen. Dieses
Gerat darf nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet werden.
Jede andere Verwendung des Gerats ist vom Hersteller nicht vorgesehen. Der
Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir Schaden jeglicher Art, die durch unsach-
gemalen Gebrauch des Gerats entstehen. Bei einem ungeeigneten Einsatz ver-
fallen alle Garantieanspriiche.
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« Stellen Sie das Gerét in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wénden,
Mobeln oder anderen Geréaten auf.

« Verwenden Sie das Gerat niemals, ohne den Korb in den Garraum einzusetzen.

* Geben Sie die Zutaten immer nur in den Korb, damit die Lebensmittel nicht mit
den Heizelementen in Bertihrung kommen.

» Uberschreiten Sie beim Beflllen des Korbes niemals die maximale Kapazitat.

+ Den Korb nicht mit Ol auffiillen. Brandgefahr.

* Geben Sie niemals flissige Zutaten in den Garkorb. Wenn es flr den Garvor-
gang erforderlich ist, kdnnen kleine Mengen Flissigkeit hinzugeflugt werden.
Prifen Sie immer, ob die Flussigkeit von den festen Bestandteilen aufgesogen
wurde, bevor Sie mehr hinzufligen.

* Der Korb darf nicht mit Wasser gefillt werden, wenn er im Garraum eingesetzt
ist.

* Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Geréts, dass der Korb richtig in
den Garraum eingesetzt ist.

* Vergewissern Sie sich vor Inbetriebnahme des Gerats, dass der Korb und der
Garraum frei von Fremdkdrpern sind.

. & Achtung! Heille Oberflache.

+ Wahrend des Garvorgangs kann heil3er Dampf aus dem Lufteinlass oder dem
Garraum des Gerats austreten. Hande und Gesicht vom Lufteinlass und vom
Garraum fernhalten.

* Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats
kénnen wahrend des Gebrauchs heill werden. Hande und Gesicht weit vom
Gerat entfernt halten.

* Der Lufteinlass darf wahrend des Betriebs niemals blockiert werden, um Sach-
schaden und/oder eine Uberhitzung des Geréats zu vermeiden.

+ Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heille Luft und
Dampf. Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

* Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Geréats
durfen wahrend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht
berlihrt werden. Warten Sie bis die heillen Teile abgekuhlt sind.

+ Fassen Sie den Korb nur am Griff und verwenden Sie Topflappen oder Geschirr-
tlcher, um ihn herauszunehmen.

* Bewegen Sie das Gerét nicht, ohne die Lebensmittel aus dem Korb zu nehmen.

* Drehen Sie den Korb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf:
HeiRe Olreste kdnnten aus dem Korb austreten. Verbrennungsgefahr.

+ Verwenden Sie keine Kichenutensilien aus Metall, um die Speisen aus dem
Korb oder von der Antihaftplatte zu entnehmen.

+ Sicherstellen, dass die mit dem Gerat gekochten Lebensmitteln goldgelb sind
und nicht schwarz oder braun. Entfernen Sie alle verbrannten Riickstande von
den Lebensmitteln.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

A - Touch Display

B - Gehause des Gerats
C - Garraum

D - Antihaftplatte

E - Griff
F - Korb
G - Stromkabel
H - Lufteinlass

BESCHREIBUNG DER TOUCH-DISPLAY (ABB. 2)

VORGEGEBENE GARPROGRAMME

GRILL

Grill-Modus

v

Gefrorene Pommes Frites

Frische Kartoffeln

©
(@ | Steak/ Rotes Fleisch
)o Fisch
g |Hun
$ Pizza
ﬁ SiRspeisen
FUNKTIONSTASTEN
Taste Beschreibung
. Schaltet das Gerat ein oder aus und startet oder
@ Ein/Aus-Taste stoppt den Garvorgang.
@ Menii-Taste Ermdglicht die Auswahl des voreingestellten Gar-
programms.
® " I Erméglicht die manuelle Einstellung der Garzeit.
C] E;T:(gltlcm die Einstellung der Driicken Sie die Tasten + oder -, um die Garzeit zu
) erhdhen oder zu verringern.
©) TR Erméglicht die manuelle Einstellung der Gartem-
i CE;;n:tt;gr}TI]lcgtr;frEmstellung der peratur. Drlicken Sie die Tasten + oder -, um die
) P Gartemperatur zu erh6hen oder zu verringern.
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Identifikationsangaben

Das Typenschild an der Unterseite des Geréts enthalt die folgenden Angaben zur Identifizierung
des Geréts:

+ Hersteller und EC-Markierung

* Modell [Mod.]

+ Seriennummer [SN]

+ Versorgungsspannung [V] und Frequenz [Hz]

¢ Leistungsaufnahme [W]

+ Telefonnummer des Kundendiensts

Bei eventuellen Anfragen an die autorisierten Kundendienst-Centern, immer das Modell und die
Seriennummer angeben.

GEBRAUCH DES GERATS

Die Antihaftplatte sorgt dafiir, dass die Speisen knuspriger sind. Die Verwendung der An-
tihaftplatte ist optional.

Das Gerit ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die den Betrieb verhindert, wenn der Korb
nicht richtig in den Garraum eingesetzt ist.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerét einen leichten Geruch und ein wenig Rauch
abgeben: Dies ist vollig normal, da einige Teile leicht geschmiert wurden, und verschwindet
nach kurzer Zeit. Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Gerits.

Driicken Sie mehrmals die Taste (M), bis das gew(inschte voreingestellte Garprogramm je nach

Gargut ausgewahlt ist (siehe ,Zubereitungstipps"” fiir Einzelheiten zu den Programmen). Die Kont-

rolleuchte des gewahlten voreingestellten Garprogramms beginnt zu blinken.

Jedes voreingestellte Programm hat eine voreingestellte Garzeit, aber die Temperatur und die

Garzeit kénnen manuell eingestellt werden:

- Driicken Sie die Tasten + oder - fiir die Einstellung der Gartemperatur ( § ), um die Gartempera-
tur in 5°C-Schritten einzustellen.

- Drlicken Sie die Tasten + oder - fiir die Einstellung der Garzeit ((®) um die Garzeit in Intervallen
von 1 Minute einzustellen.

Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erh6hen, halten Sie die Tasten fiir die Einstellung der Garzeit

und der Temperatur gedriickt.

Eventuell kann man das Geréat ohne Zutaten vorwarmen.

Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display (A) abwechselnd die Zeit, die ablauft, und die ge-

wahlte Temperatur an.

Wahrend des Geratebetriebs kann sich das Licht im Inneren des Garraums regelmaRig ein-
und ausschalten. Dies zeigt das Eingreifen des Thermostats an, der die richtige Kochtem-
peratur aufrechterhilt.

Das Gerat darf wahrend des Betriebes auf "Pause" eingestellt werden, z.B. um die Zutaten wah-
rend des Kochprozesses zu mischen.

Um das Geréat wieder in Betrieb zu nehmen, setzen Sie den Korb in den Garraum ein. Das Gerat
setzt den Garvorgang automatisch fort.
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Am Ende des Garvorgangs gibt das Gerat einige Piepténe ab. Wenn die Zutaten noch nicht fertig

sind, setzen Sie den Korb einfach wieder in den Garraum und stellen Sie den Timer fiir einige

Minuten ein.

- Um den Garvorgang manuell zu unterbrechen, driicken Sie die Ein/Aus-Taste (©)). Nach ein
paar Sekunden schaltet sich das Gerat aus.

Uberschiissiges Ol wird am unteren Teil des Korbes aufgefangen.

Nach dem Ende des Garvorgangs kann das Gerét sofort wieder fiir die Zubereitung anderer
Speisen verwendet werden.

Um das Gerat auszuschalten, die Ein/Aus-Taste (©)) langer driicken.

Grill-Modus
Der Grillmodus ist ideal zum Grillen von Fleisch, Fisch und Gemlise. Setzen Sie die Antihaftplatte
(D) in den Korb ein (Abb. 8), bevor Sie die Lebensmittel hineingeben.

Automatische Ausschaltfunktion

Dieses Gerat ist mit einer Zeitschaltuhr ausgestattet. Wenn der Timer ,0" erreicht, ertont ein Ton
und das Gerat schaltet sich automatisch aus. Wenige Augenblicke spéater stoppt das Bellftungs-
system.

TIPPS ZUR VORBEREITUNG

Das Vorheizen des Gerats vor dem Garen der Speisen optimiert das Endergebnis.

Kleinere Zutaten bendtigen eine etwas kirzere Garzeit als grolRere Zutaten.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit und eine kleinere
Menge eine etwas kiirzere Zeit.

Wenn Sie die kleineren Zutaten nach der Hélfte des Kochvorgangs umriihren, wird das Endergeb-
nis optimiert und ein gleichméaRiges Garen geférdert.

Fiir ein knuspriges Ergebnis geben Sie einen EL Ol zu den frischen oder gefrorenen Kartoffeln
(Abb. 11) und verwenden Sie die mitgelieferte Antihaftplatte (D).

Auch Snacks zum Backen kénnen in der HeiBluftfritteuse zubereitet werden.

Die optimale Menge fir die Herstellung von knusprigen Fritten betragt etwa 300 g.

Verwenden Sie Fertigteige, um schnell und einfach gefiillte Snacks zuzubereiten. Fertigteige garen
schneller als selbstgemachte.

Voreingestellte Programme

Die folgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme, die Sie auf dem Touchscreen finden.
Jedes Symbol entspricht einem Kochprogramm. Das Programm ist mit einer empfohlenen Gartem-
peratur und -zeit je nach Art der Speisen eingestellt. Die Kochzeit ist indikativ und hangt von der
Dicke und der Menge der Lebensmittel ab. Die Zeit und die Temperatur der voreingestellten Gar-
programme konnen geandert werden.
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Programm Zeit Temperatur (°C)
Default | Zeitraum Default | Zeitraum
“&" Gefrorene Pommes Frites |15 min | 1-60 min 200 150-200
Q_@ Frische Kartoffeln 25min | 1-60 min 200 130-200
@ Steak/ Rotes Fleisch 20min | 1-60 min 190 120-200
)@ Fisch 15min | 1-60 min 180 120-200
J Huhn 25min | 1-60 min 190 120-200
ﬁ Pizza 12min | 1-60 min 180 160-200
ﬁ SiiBspeisen 30 min | 1-60 min 160 120-200

Grill-Modus 15min | 1-60 min 200 60-200

Die folgende Tabelle enthalt ungeféhre Zeiten und Temperaturen fir verschiedene Arten von Le-

bensmitteln:
Pommes Frites (gefrorene) 15 - 20 Minuten 200°
Pommes Frites (frische) 20 - 30 Minuten je nach Schnitt | 180°
der Kartoffel 200°
Frittiertes Gemiise 10 - 15 Minuten 200°
Kroketten 12 - 15 Minuten 190°
Hahnchenkroketten 10 Minuten 200°
Hiihnerkeulen 20 - 25 Minuten 190°
Steak 10 - 15 Minuten 190°
Frikadellen 8 Minuten 180°
Scampi 15 - 20 Minuten 160°
Kuchen/Torte 20 - 30 Minuten 160°
Quiche 25 - 30 Minuten 180°
. . 160°
Fisch 15 - 20 Minuten 180°
Schweinekotelett 10 - 15 Minuten 200°
Frihlingsrollen 10 - 15 Minuten 200°
Gemlse 10 - 20 Minuten 180°
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A SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE REINIGUNG UND WARTUNG

* Eine regelmaRige, tagliche Reinigung halt das Gerat in gutem Zustand und ver-
langert seine Lebensdauer.

* Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten mussen bei ausgeschaltetem und vom
Netz getrenntem Gerat durchgefiihrt werden.

+ Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilen Teile abgekuhit
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchftihren.

+ Nachdem Sie den Netzstecker gezogen haben und die heillen Teile abgekuhit
sind, sollten Sie das Gerat nur mit einem leicht feuchten, nicht scheuernden
Tuch und ein paar Tropfen eines milden, neutralen Reinigungsmittels reinigen.

+ Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Metallwerkzeuge, um Kratzer und Be-
schadigungen der Beschichtung zu vermeiden. Keine Losungsmittel verwenden,
die Plastikteile beschadigen.

+ Das Gerat nicht zerlegen. Das Geréat enthalt keine inneren Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden missen.

Reinigung des Gerates

- Reinigen Sie die festen Teile des Gerats mit einem nicht abrasiven, feuchten Tuch, um der Ge-
ratekdrper nicht zu beschadigen. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie den Garraum (C) des Gerats mit einem nicht scheuernden, mit warmem Wasser
getrankten Tuch. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie die Heizelemente mit einem trockenen Tuch, um Lebensmittelreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Die Antihaftplatte und der Korb bestehen aus antihaftbeschichtetem Material: Stumpfheit
und Flecken, die nach langerem Gebrauch auftreten konnen, sind normal und beeintrachti-
gen das Kochen und den Geschmack der Speisen nicht.

- Die Antihaftplatte und der Korb kénnen in der Splilmaschine gereinigt werden. Um die Lebens-
dauer der Antihaftbeschichtung zu verlangern, empfehlen wir, die Antihaftplatte (D) und den Korb
(F) von Hand zu reinigen. Verwenden Sie ein handelstbliches Geschirrsplilmittel und einen wei-
chen, nicht scheuernden Schwamm.

AUSSERBETRIEBSETZUNG

Wenn das Gerat auler Betrieb genommen wird, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Im
Falle einer Verschrottung missen die verschiedenen beim Bau des Gerats verwendeten Materia-
lien entsprechend ihrer Zusammensetzung und den im Verwendungsland geltenden gesetzlichen
Bestimmungen getrennt und entsorgt werden.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Magliche Ursachen

Losungen

Das Gerat funktioniert
nicht.

Der Stecker ist nicht in die
Steckdose gesteckt.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdo-
se, die geerdet sein muss.

Die Zeitschaltuhr wurde
nicht eingestellt.

Driicken Sie die Taste fiir die Einstel-
lung der Garzeit ((®) und stellen Sie
die gewlinschte Garzeit ein.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingestellt.

Den Korb korrekt in den Garraum ein-
setzen. Das korrekte Einsetzen erfolgt
mit einem ,Klick" (Abb. 12).

Die Zutaten sind nicht
bereit.

Die Menge der Zutaten in
den Korb ist zu grof.

Die Zutaten in den Korb geben. Eine
kleinere Menge gart gleichméaRiger.

Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Driicken Sie die Taste flir die Einstel-
lung der Gartemperatur ( § ) und stellen
Sie eine hdhere Gartemperatur ein.
Siehe das Rezeptbuch.

Die eingestellte Garzeit ist
zu kurz.

Driicken Sie die Taste zur Einstellung
der Garzeit ((®) und stellen Sie eine
langere Garzeit ein. Siehe das Rezept-
buch.

Die Zutaten wurden

Manche Zutaten miissen

Zutaten, die obenauf liegen oder von

vollstandig in den
Garraum.

nicht gleichmaRig wahrend des Kochens anderen bedeckt sind, miissen wahrend
gekocht. mehrmals umgerihrt des Kochens eingemischt werden.
werden.
Frittierte Snacks sind | Sie verwenden Snacks, Verwenden Sie gebackene Snacks
nicht knusprig. die nach traditionellen Me- | oder bestreichen Sie die Snacks mit O,
thoden zubereitet werden | bevor Sie sie in den Korb stellen.
mssen. Setzen Sie die antihaftbeschichtete
Platte in den Korb ein, um die Knusprig-
keit der Speisen zu erhdhen.
Der Korb passt nicht Die Menge der Zutaten in | Die Zutaten in den Korb geben. Eine

den Korb ist zu grolR.

kleinere Menge gart gleichmaRiger.

Der Korb ist nicht richtig in
den Garraum eingesetzt.

Den Korb korrekt in den Garraum ein-
setzen. Das korrekte Einsetzen erfolgt
mit einem ,Klick" (Abb. 12).

Aus dem Gerét fliet
weiler Rauch heraus.

Es werden fettere Zutaten
zubereitet.

Beim Frittieren fetthaltigerer Zutaten
setzt sich mehr Ol im Korb ab. Das Ol
erzeugt beim Kochen mehr weilken
Rauch als normal. Dies hat keinen
Einfluss auf die Zubereitung der Zutaten
oder auf das Gerét.

Im Korb befinden sich Fett-
reste, die vom vorherigen
Kochen ibrig geblieben
sind.

Der weife Rauch wird durch die
Erhitzung des Fetts oder Ols im Korb
verursacht. Reinigen Sie den Korb
grindlich nach dem Gebrauch.
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Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Frische Kartoffeln, in
Stébchen geschnitten,
werden nicht gleichmé-
Rig gebraten.

Die verwendete Kartoffel-
sorte ist nicht zum Frittieren
geeignet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass Sie sie wah-
rend des Kochens wenden.

Vor dem Frittieren, die
Kartoffeln waschen und
trocknen.

Die Kartoffeln abspiilen und die Stérke,
die sich an der Oberflache der Kartof-
feln abgesetzt hat, entfernen.

Frische, in Stabchen
geschnittene Kartoffeln
sind nicht mehr knus-
prig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der
Pommes Frites héngt von
der Wassermenge in den
Kartoffeln und der Olmenge
in der Fritteuse ab.

Achten Sie darauf, dass das Wasser
von der AuRenseite der Kartoffeln gut
abgetrocknet ist, bevor Sie das Ol
hinzufligen.

Schneiden Sie die Kartoffeln in kleine
Stabchen, damit sie besonders knusprig
werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben, damit die
Kartoffeln knuspriger werden.

Setzen Sie die antihaftbeschichtete
Platte in den Korb ein, um die Knusprig-
keit der Speisen zu erhéhen.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEER ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

« El aparato esta disefiado de acuerdo con las Normas Europeas especificas en
vigor y protegido en todas las partes potencialmente peligrosas para el usuario.
Leer atentamente este manual antes de utilizarlo por primera vez. Utilizar el
aparato exclusivamente para el uso para el que fue disefiado, a fin de evitar
posibles lesiones o dafios materiales. Mantener a mano este manual para futu-
ras consultas. Si se desea entregar este aparato a otras personas, no se olvide
incluir también estas intrucciones.

+ El aparato ha sido disefiado para ser utilizado en ambientes domésticos o simi-
lares a los domésticos, como por ejemplo:

- en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y
en otros ambientes profesionales

- en las granjas

- hoteles, moteles, pensiones y otros alojamientos (para el uso de sus huéspedes).

* No utilizar el aparato para fines distintos de los descritos en este manual. No se
asumen responsabilidades por el uso incorrecto o por utilizaciones diferentes
a las previstas en este manual de instrucciones. El uso inapropiado, ademas,
anular todo tipo de garantia.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Servicio Autorizado.

* Para evitar comprometer la seguridad del aparato, utilizar sélo repuestos origi-
nales y accesorios autorizados por el fabricante.

* El aparato cumple con el Reglamento (CE) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre
los materiales destinados a entrar en contacto con productos alimenticios.

A Peligro para los ninos

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

« El dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y por personas
que tienen capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o falta de
experiencia o conocimiento, solo si estan acompafiados por una persona res-
ponsable o si han recibido y entendido las instrucciones y los peligros que el uso
del aparato conlleva.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Mantener siempre el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los
nifios menores de 8 afios.

* No dejar colgando el cable de alimentacion en lugares donde podria ser agarra-
do por un nifio.

* Colocar el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes calientes.
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+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios, a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Si se decide deshacerse de este aparato, se recomienda inutilizarlo cortando el
cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato
que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizar
el aparato para sus juegos.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la red eléctrica comprobar que el voltaje indicado
en la placa situada debajo del aparato corresponda al de la red local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar
dafios y accidentes.

+ Conectar siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

+ No conectar ningun otro dispositivo de alta potencia (estufas, planchas, radiado-
res, etc.) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

* No dejar sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.

+ Nunca colocar las partes bajo tensidn en contacto con el agua: riesgo de corto-
circuito y/o choque eléctrico.

+ Nunca sumergir el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos.

* No utilizar el aparato con las manos mojadas o los pies descalzos.

* No dejar el cable de alimentacion en contacto con bordes afilados o esquinas
agudas.

+ El cable de alimentacion no debe entrar en contacto con superficies calientes.

* Nunca tirar del cable de alimentacion o del aparato para desconectar la clavija
de la toma eléctrica.

+ Sino se utiliza, aunque sea por un corto periodo de tiempo, apagar el aparato y
desconectar siempre la clavija de alimentacion de la toma eléctrica.

Atencion - daios materiales

+ Desenrollar completamente el cable antes del uso.

* No colocar el aparato sobre superficies calientes o cerca de llamas para evitar
dafios a la parte exterior de la carcasa.

* No colocar el aparato cerca de materiales inflamables (telas, cortinas).

* No poner el aparato o el cable de alimentacién en proximidad o encima de hor-
nillos eléctricos o fuegos de gas calientes, o cerca de un horno de microondas.

* El cable de alimentacion no debe entrar en contacto con superficies calientes.

+ Colocar el aparato en un ambiente suficientemente iluminado, limpio y con la
toma de corriente faciimente accesible.

+ Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas tem-
peraturas.

+ El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.
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* No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o insta-
laciones con control remoto.

« Si el aparato emite humo negro durante el funcionamiento, desconectar de inme-
diato el aparato de la toma de corriente. No retirar la cesta del compartimento de
coccion. Esperar a que termine la salida de humo. Ponerse en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado més cercano para gestionar el problema.

* Nunca colocar objetos encima del aparato.

* No hacer funcionar el aparato vacio.

* No utilizar el aparato al aire libre.

* No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (por ejemplo, lluvia o
sol).

* Para evitar dafos en el aparato, no introducir utensilios de cocina ni objetos
metalicos en la cesta.

A Peligro de dainos debidos a otras causas

+ Para levantar el aparato, agarrarlo por el cuerpo.

+ El aparato no se debe utilizar si se ha caido o si hay dafios visibles. No utilizar
el aparato si el cable de alimentacion o la clavija estan dafiados, o si el aparato
esta defectuoso. Todas las reparaciones, incluso la sustitucion del cable de ali-
mentacién, deben ser efectuadas Unicamente por el Centro de Servicio Ariete 0
por técnicos autorizados por Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

E Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea 2012/19/

== EU se ruega leer la hoja especifica anexa al producto.

* GUARDAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
Consumo energético en modo off: 0,0 W

A ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD DURANTE EL USO

* El aparato se utiliza para cocinar alimentos sélidos. No utilizar el aparato para
cocinar alimentos liquidos. Si se afiade demasiado liquido, podria derramar y
dafiar el aparato. Este aparato no esta destinado a un uso comercial e industrial.
Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que se exime de
toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio
del aparato. El uso inapropiado, ademas, anular todo tipo de garantia.

* Colocar el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes, muebles
u otros aparatos.

* Nunca utilizar el aparato sin introducir la cesta en el compartimento de coccion.

* Introducir los ingredientes siempre y solo en la cesta para evitar el contacto de
los alimentos con las resistencias eléctricas.

* Nunca exceder la capacidad maxima durante el llenado de la cesta.

* No llenar la cesta con aceite. Peligro de incendio.
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+ Nunca poner ingredientes liquidos en la cesta. Si es necesario para cocinar,
afiadir pequefias dosis de liquido. Comprobar siempre que el liquido ha sido
absorbido por los ingredientes sélidos antes de afiadir mas.

No llenar la cesta con agua cuando esta colocada en el compartimento de coccion.
Comprobar siempre que la cesta esté colocada correctamente en el comparti-
mento de coccidn antes de poner en marcha el aparato.

* Antes de poner en marcha el aparato, asegurarse de que la cesta y el compar-

timento de coccidn estan libres de cualquier objeto.

. & Atencién: superficie caliente.

Durante la coccion, puede salir vapor caliente por la toma de aire o el compar-

timento de coccion del aparato. Mantener las manos y el rostro alejados de la

toma de aire y del compartimento de coccion.

La cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las partes me-

talicas internas del aparato pueden calentarse durante el uso. Mantener las ma-

nos y el rostro alejados de las partes calientes del aparato.

Nunca obstruir la entrada de aire mientras el aparato esta en funcionamiento,

para evitar dafios materiales y/o sobrecalentamiento del aparato.

* Al retirar la cesta del compartimento de coccion, también salen aire caliente y
vapor. Mantener las manos y el rostro alejados del compartimento de coccidn.

+ No tocar la cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las par-
tes metélicas internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los
minutos que siguen su apagado. Esperar a que las partes calientes se enfrien.

* Sujetar la cesta s6lo por el mango y use agarraderas o pafios de cocina para
quitar la cesta.

+ No mover el aparato sin retirar previamente los alimentos de la cesta.

* No volcar la cesta al retirar los alimentos: es posible que salgan residuos de
aceite caliente de la cesta. Peligro de quemaduras.

* No utilizar utensilios metalicos para sacar los alimentos de la cesta o de la placa
antiadherente.

+ Comprobar que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no
negros o marrones. Eliminar de los alimentos los eventuales restos de quemado.

DESCRIPCION DEL APARATO

A - Pantalla tactil E - Mango

B - Cuerpo del aparato F - Cesta

C - Compartimento de coccion G - Cable de alimentacion
D - Placa antiadherente H - Toma de aire
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DESCRIPCION DE LA PANTALLA TACTIL (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COCCION PREESTABLECIDOS

Modo grill

“T'lh Patatas fritas congeladas

Patatas frescas

Bistec/Carne roja

Pescado

©
(2
x>
d | Polo
B

«Pizzay
Dulces
BOTONES DE FUNCION
Botén Descripcion
. . Permite encender o apagar el aparato e iniciar o
@ Boton de encendido/apagado interrumpir el proceso de coccion.
) . Permite seleccionar el programa de coccion prees-
@ Boton mend tablecido.
%) Botdn de configuracion del tiempo Pe”‘.",te CF? nflgurar Par:)uatllmentf ¢l tiempo de i
de coccion coccion. Presionar los botones + o - para aumentar
S o disminuir el tiempo de coccion.
@ . i Permite configurar manualmente la temperatura de
i tBe(;Tt]or;getucrgn(’;"lglégaccz%r:]de la coccidn. Presionar los botones + o - para aumentar
S P o disminuir la temperatura de coccion.

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato se mencionan los siguientes datos de

identificacion del aparato:
+ constructor y marca CE
* modelo [Mod.]

* n° de matricula [SN]

+ tension eléctrica de alimentacién [V] y frecuencia [Hz]

* potencia eléctrica absorbida [W]
* numero verde asistencia

55

ES



s3

En eventuales pedidos a los centro de asistencia autorizados, indicar el modelo y el nimero de
matricula.

USO DEL APARATO

La placa antiadherente permite aumentar el crujido de los alimentos. El uso de la placa
antiadherente es opcional.

El aparato esta equipado con un dispositivo que impide su funcionamiento si la cesta no
esta colocada correctamente en el compartimento de coccion.

La primera vez que usa el producto, puede ocurrir que el aparato emita un ligero olor y
un poco de humo: este es un fendmeno perfectamente normal porque algunas partes han
sido ligeramente lubricadas, al poco tiempo el fendmeno desaparecera. Esto no afectara de
ninguna forma el funcionamiento del aparato.

Presionar el botén (M) varias veces hasta seleccionar el programa de coccion preestablecido

deseado, de acuerdo con los alimentos que va a cocinar (consultar el parrafo “Consejos de prepa-

racidén” para obtener los detalles de los programas). El indicador del programa de coccién preesta-

blecido seleccionado comienza a parpadear.

Cada programa preestablecido tiene un tiempo de coccidn predeterminado, pero se puede confi-

gurar manualmente la temperatura y el tiempo de coccion:

- Presionar los botones + o - de ajuste de la temperatura de coccion ( § ) para configurar la tem-
peratura de coccion, con intervalos de 5°C.

- Presionar los botones + o - de ajuste del tiempo de coccion ((®) para configurar le tiempo de
coccidn, con intervalos de 1 minuto.

Para aumentar la velocidad de seleccion, mantener presionados los botones de programacion del

tiempo y de la temperatura de coccion.

Si lo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes

Durante la coccion, en la pantalla (A) se alternan el tiempo, que disminuye, y la temperatura se-

leccionada.

Durante el funcionamiento del aparato, la luz dentro del compartimento de coccion pue-
de encenderse y apagarse periédicamente. Esto sefala la intervencion del termostato que
mantiene la temperatura de coccién correcta.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los

ingredientes durante el proceso de coccion.

Para reanudar el funcionamiento del aparato, insertar la cesta en el compartimento de coccion. El

aparato reanuda automaticamente el proceso de coccion.

Al final de la coccién, el aparato emite unos pitidos. Si los ingredientes no estén listos, volver

simplemente a introducir la cesta en el compartimento de coccion y programar el temporizador por

unos minutos.

- Para detener manualmente el proceso de coccion, presionar el boton de encendido/apagado (©)).
Después de unos segundos, el aparato se apaga.

Eventuales excesos de aceite se recogeran en el fondo de la cesta.

Al final del proceso de coccion, el aparato se puede volver a utilizar inmediatamente para
preparar otros alimentos.
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Presionar por largo rato el botén de encendido/apagado ((©)) para apagar el aparato.

Modo grill
El modo grill es ideal para asar carne, pescado y verduras. Insertar la placa antiadherente (D) en
la cesta (Fig. 8) antes de colocar los alimentos.

Funcion de autoapagado
Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el temporizador llega a "0", el aparato
suena y se apaga automaticamente. El sistema de ventilacion se apaga unos segundos después.

CONSEJOS DE PREPARACION

Precalentar el aparato antes de cocinar los alimentos optimiza el resultado final.

Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccién un poco mas corto con respecto
alos ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco mas largo, mien-
tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccion uniforme.

Para obtener un resultado crujiente, afiadir una cuchara de aceite a las patatas frescas o congela-
das (Fig. 11) y utilizar la placa antiadherente (D) en dotacion.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad ideal para preparar unas patatas crujientes es de 300 g aproximadamente.

Utilizar masas ya listas para preparar aperitivos rellenos facil y rapidamente. Las masas ya prepa-
radas se cuecen mas rapidamente que las caseras.

Programas preestablecidos

La siguiente tabla muestra los programas preestablecidos en la pantalla tactil.

Cada simbolo corresponde a un programa de coccion. El programa esta configurado con una tem-
peratura y un tiempo de coccion recomendados en funcién del tipo de alimento. El tiempo de coc-
cion es aproximativo ya que también depende del espesor y de la cantidad de ingredientes utiliza-
dos. Es posible cambiar el tiempo y la temperatura de los programas de coccion preestablecidos.

Programa Tiempo Temperatura (°C)
ngr ecto Intervalo ngr ecto Intervalo

“&h Patatas fritas congeladas 15min | 1-60 min 200 150-200
Q@ Patatas frescas 25min | 1-60 min 200 130-200
@ Bistec/Carne roja 20 min | 1-60 min 190 120-200
)0 Pescado 15min | 1-60 min 180 120-200
d' Pollo 25min | 1-60 min 190 120-200
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g «Pizza» 12min | 1-60 min 180 160-200
Dulces 30min | 1-60 min 160 120-200
Modo gill 15min | 1-60 min 200 |60-200

La tabla siguiente muestra los tiempos y temperaturas indicativos para varios tipos de alimentos:

Patatas fritas (congeladas) 15 - 20 minutos 200°
. 20 - 30 minutos dependiendo | 180°

Patatas fritas (frescas) del corte de la patata 200°
Fritura (de verduras) 10 — 15 minutos 200°
Croquetas 12 — 15 minutos 190°
Croquetas de pollo 10 minutos 200°
Muslos de pollo 20 - 25 minutos 190°
Bistec 10 - 15 minutos 190°
Albbndigas 8 minutos 180°
Cigalas 15 - 20 minutos 160°
Tarta 20 — 30 minutos 160°
Quiche 25 — 30 minutos 180°
. 160°

Pescado 15 - 20 minutos 180°
Chuleta de cerdo 10 - 15 minutos 200°
Rollitos primavera 10 — 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°

A ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD DURANTE LA LIMPIEZA Y EL
MANTENIMIENTO

+ Una limpieza regulary diaria ayuda a mantener el aparato eficiente y a prolongar
su vida util.

+ Todas las operaciones de limpieza y mantenimiento deben efectuarse con el
aparato apagado y desconectado de la toma de corriente.

+ Desconectar el aparato de la toma de corriente y esperar a que las partes calien-
tes se enfrien antes de realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

+ Después de haber desconectado la clavija de alimentacion y haber dejado en-
friar las partes calientes, el aparato se debera limpiar exclusivamente con un
pafio no abrasivo, ligeramente humedecido con pocas gotas de detergente neu-
tro no agresivo.

* No utilizar detergentes abrasivos o utensilios metalicos para evitar rayar y dafiar
el revestimiento. Nunca utilizar disolventes que dafien las partes de plastico.

* No desmontar el aparato. No hay partes internas a utilizar o que haya que limpiar.
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Limpieza del aparato

- Limpiar las partes fijas del aparato con un pafio himedo no abrasivo para no dafiar el revesti-
miento. Secar con un pafio seco.

- Limpiar el compartimento de coccién (C) del aparato con un pafio no abrasivo, empapado en
agua caliente. Secar con un pafio seco.

- Limpiar las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes

La placa antiadherente y la cesta estan fabricadas con material antiadherente: la opacidad
y los signos que pueden aparecer tras un uso prolongado son normales y no afectan la
coccion ni el sabor de los alimentos.

- La placa antiadherente y la cesta se pueden lavar en el lavavajillas. Para prolongar la duracion
del tratamiento antiadherente, se recomienda lavar a mano la placa antiadherente (D) y la cesta
(F). Utilizar un detergente comun para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Cuando se pone fuera de servicio el aparato, desconectar la clavija de la toma de corriente. En el
caso de desmantelamiento, hay que separar los distintos materiales utilizados en la construccion
del aparato y desecharlos segun su composicion y las normas legales vigentes en el pais de
utilizacion.

COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas Causas posibles Soluciones

El aparato no funciona. |La clavija no esta introdu- | Enchufar la clavija en la toma de
cida correctamente en la corriente eléctrica, que debe estar

toma de corriente. equipada con puesta a tierra.
El temporizador no esta Presionar el botdn de configuracion del
programado. tiempo de coccion ((®) y configurar el

tiempo de coccion deseado.
La cesta no esta colocada | Insertar bien la cesta en el comparti-

correctamente. mento de coccidn. La introduccion es
correcta al oir un "clic" (Fig. 12).
Los ingredientes no Demasiada cantidad de Introducir menos ingredientes en la
estan listos. ingredientes en la cesta. cesta. Una menor cantidad se cocina

mas uniformemente.

La temperatura programa- | Presionar el botdn de configuracion de

da es demasiado baja. la temperatura de coccion ( § )y selec-
cionar una temperatura de coccion mas
alta. Consultar el libro de recetas.

El tiempo de coccion confi- | Presionar el boton de configuracion del
gurado es demasiado corto. | tiempo de coccion ((®) y programar un
tiempo de coccion més largo. Consultar
el libro de recetas.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Los ingredientes no
estan cocinados unifor-
memente.

Algunos tipos de ingredien-
tes requieren ser mezcla-
dos varias veces durante la
coccion.

Los ingredientes que se encuentran
arriba, o que estan cubiertos por
otros, deben ser mezclados durante la
coccion.

Las tapas fritas no
quedan crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se
deben cocinar con métodos
tradicionales.

Utilizar aperitivos para horno o untar las
tapas con aceite antes de introducirlas
en la cesta.

Insertar la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.

La cesta no entra
completamente en
el compartimento de
coccion.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introducir menos ingredientes en la
cesta. Una menor cantidad se cocina
mas uniformemente.

La cesta no se ha introdu-
cido correctamente en el
compartimento de coccion.

Insertar bien la cesta en el comparti-
mento de coccion. La introduccion es
correcta al oir un "clic" (Fig. 12).

Un humo blanco sale
del aparato.

Se estan preparando ingre-
dientes més grasos.

Cuando se frien ingredientes mas gra-
s0s, en la cesta se deposita mas aceite.
El aceite produce mas humo blanco de
lo normal durante la coccion. Esto no
afecta de ninguna manera la prepara-
cion de los ingredientes o el aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de grasa de las
cocciones precedentes.

El' humo blanco es causado por el
calentamiento de la grasa o del aceite
presente en la cesta. Limpiar minucio-
samente la cesta después del uso.

Las patatas frescas,
cortadas en bastones,
no estan fritas uniforme-
mente.

El tipo de patatas utilizadas
no es adecuado para freir.

Use patatas frescas y asegurese de
darles la vuelta durante la coccion.

Enjuagar y secar las pata-
tas antes de freirlas.

Enjuagar las patatas y quitar todo el
almidén que se ha depositado en la
superficie de las patatas.

Las patata frescas,
cortadas en bastones,
no estan crujientes al
sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de
la cantidad de agua que
contienen las patatas y de
la cantidad de aceite intro-
ducido en la freidora.

Controlar que ha secado bien el agua
del exterior de las patatas antes de
afiadir el aceite.

Cortar las patatas en bastoncitos mas
finos para que queden mas crujientes.

Afadir un poco mas de aceite para
obtener una textura mas crujiente.

Insertar la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.
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AVISOS DE SEGURANCA

LER ATENTAMENTE AS INSTRUGOES ANTES DO USO.

+ O aparelho foi realizado em conformidade com as especificas Normas Euro-
peias vigentes e protegido em todas as suas partes potencialmente perigosas
para o utilizador. Ler atentamente este manual antes do uso. Utilizar o aparelho
exclusivamente para o uso ao qual foi projetado a fim de evitar possiveis aci-
dentes e danos. Manter este manual sempre acessivel para futuras consultas.
Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir
também estas instrugdes.

+ O aparelho foi concebido para ser utilizado em ambientes domésticos ou seme-
Ihantes, como por exemplo:

- nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritérios e em
outros ambientes profissionais

- em quintas

- hotéis, motéis, bed & breakfasts e outras estruturas habitaveis (para uso dos
relativos hospedes).

* N&o utilizar o aparelho para finalidades diferentes da finalidade descrita neste
manual. Ndo assumimos nenhum tipo de responsabilidade em caso de uso in-
correcto ou de empregos diferentes daqueles previstos neste manual. O uso im-
proprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

+ Recomenda-se guardar as embalagens originais, visto que ndo é efetuada a
assisténcia gratuita por danos devidos a embalagem n&o adequada do produto
no momento da expedi¢do do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.
um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar exclusivamente pecas
de reposigao originais e acessorios autorizados pelo fabricante.

* O aparelho esta em conformidade com o Regulamento (CE) N. 1935/2004 de
27/10/2004 relativo aos materiais destinados a entrar em contato com os produ-
tos alimentares.

A Perigo para as criancas

* Os elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois constituem potenciais fontes de perigo.

+ O aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por pes-
soas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem expe-
riéncia ou conhecimento do aparelho, somente se observados por uma pessoa
responsavel ou se tiverem recebido e compreendido as instrugdes e saibam
reconhecer 0s perigos presentes durante o uso do aparelho.

* As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance das crian-
¢as com idade inferior a 8 anos.

61

PT



1d

* N&o deixar o cabo de alimentacao pendurado onde poderia ser puxado por uma
crianca.

* Posicionar o aparelho de modo que as criangas nao consigam atingir as partes
quentes.

* As operagdes de limpeza e de manutengado por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas, exceto se estas forem maiores de 8 anos e agirem
com a orientagéo de um adulto.

* Quando for decidido eliminar este aparelho como residuo, recomendamos fazer
com que 0 mesmo se torne inoperante, cortando, para isto, o cabo de alimen-
tacdo. Recomendamos fazer com que se tornem indcuas as partes do aparelho
susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que poderiam uti-
liz&-lo para brincar.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede elétrica, certificar-se que a tenséo indicada
na placa de dados situada abaixo do aparelho corresponda a tenséo da rede
local.

+ O uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

+ Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o conectar outros aparelhos de alta poténcia (aquecedores, ferros de passar
roupa, radiadores) na mesma tomada elétrica. Perigo de sobrecarga elétrica.

+ Nao deixar o aparelho sem vigiléancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.

* Nunca colocar as partes sob tensdo em contato com a agua: risco de curto-cir-
cuito e/ou choque elétrico.

* Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua ou outros liquidos.

* Nao utilizar o aparelho com as mé&os molhadas ou descalgo.

+ N&o deixe o cabo de alimentacdo em contato com partes cortantes ou cantos
VIVOS.

+ O cabo de alimentagao ndo deve entrar em contato com superficies quentes.

* Nunca puxar o cabo de alimenta¢ao ou o proprio aparelho para desconectar a
ficha da tomada elétrica.

+ Em caso de inatividade, mesmo por um breve periodo, deve-se desligar o apa-
relho e desconectar sempre a ficha do cabo de alimentagé@o da tomada elétrica.

Atencao - danos materiais
+ Desenrolar completamente o cabo de alimentagéo antes do uso.
* Nao posicionar o aparelho sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres, para evitar que o revestimento possa sofrer danos.
+ Né&o posicionar o aparelho perto de material inflaméavel (por exemplo: tecidos,
cortinas).
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* N&o colocar o aparelho ou o cabo de alimentag&o em proximidade ou sobre
fogdes elétricos ou a gas ou proximo a um forno microondas.

+ O cabo de alimentagdo néo deve entrar em contato com superficies quentes.

* Colocar o aparelho num ambiente suficientemente iluminado, limpo e com a
tomada elétrica facilmente acessivel.

+ Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas
temperaturas.

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie estavel.

+ O produto n&do deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

* Se 0 aparelho emitir muito fumo preto durante o funcionamento, desconecte
imediatamente o aparelho da tomada elétrica. N&o remover o cesto no comparti-
mento de cozedura. Aguardar até quando nao houver saida de fumo. Contactar
o0 centro de assisténcia técnica autorizado mais proximo para a resolu¢ao do
problema.

* Nunca posicionar objetos sobre o aparelho.

+ Nunca fazer com que o aparelho funcione vazio.

+ Nao utilizar o aparelho ao ar livre.

* Néo deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (por exemplo chuva, sol).

* Para evitar danos ao aparelho, néo inserir utensilios ou objetos metélicos no
cesto.

A Perigo de danos devidos a outras causas

+ Segurar bem o corpo do aparelho para levanta-lo.

+ O aparelho ndo deve ser utilizado se tiver caido ou se apresentar sinais de da-
nos visiveis. Nao usar o aparelho se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem
danificados, ou se o proprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as repa-
ragdes, incluindo a substituigdo do cabo de alimenta¢do, devem ser realizadas
somente pelo Centro de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete,
de modo a prevenir qualquer risco.

ﬁ Para a eliminagao correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/

== EU, pedimos que seja lido o folheto especifico fornecido com o produto.

* CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUGOES.

Consumo de energia no modo desligado (off): 0,0 W
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A ADVERTENCIAS DE SEGURANCA DURANTE O USO

+ O aparelho pode ser usado para cozinhar alimentos sélidos. N&o utilizar o apa-
relho para cozinhar alimentos liquidos. Se for adicionada uma quantidade ex-
cessiva de liquido, 0 mesmo poderia sair e danificar o aparelho. Este aparelho
nao deve ser destinado ao uso comercial e industrial. Qualquer outro uso do
aparelho nao é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhuma responsa-
bilidade por danos de qualquer natureza causados pelo uso impréprio do apare-
lho. O uso impréprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma
de garantia.

+ Posicionar o aparelho a uma disténcia de, pelo menos, 10 cm longe de paredes,
maoveis ou outros aparelhos.

* Nunca utilizar o aparelho sem ter inserido o cesto no compartimento de cozedura.

* Inserir os ingredientes, sempre e somente no cesto, a fim de evitar o contato do
alimento com as resisténcias elétricas.

+ N&o superar a capacidade maxima durante o enchimento do cesto.

* Nao encher o cesto com 6leo. Perigo de incéndio.

* Nunca inserir ingredientes liquidos no interior do cesto. Se necessario, por exi-
géncias de cozedura, adicione pequenas doses de liquido. Certificar-se sempre
que o liquido tenha sido absorvido pelos ingredientes sélidos antes de adicionar
mais liquidos.

+ Né&o encher o cesto de agua quando estiver inserido no compartimento de coze-
dura.

+ Certificar-se sempre que o cesto esteja inserido corretamente no compartimento
de cozedura antes de ligar o aparelho.

* Antes de colocar to aparelho em funcionamento, certificar-se que néo haja obje-
tos estranhos no cesto e no compartimento de cozedura.

. & Atencao! Superficie quente.

* Durante a cozedura, podera ocorrer a saida de vapor quente pela tomada de
ar ou pelo compartimento de cozedura do aparelho. Manter as maos e o rosto
longe da tomada de ar e do compartimento de cozedura.

+ O cesto, o compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes metali-
cas internas do aparelho podem ficar quentes durante o uso. Manter as méos e
o rosto longe das partes quentes do aparelho.

+ Nunca obstruir a tomada de ar durante o funcionamento do aparelho, para evitar
danos materiais e/ou sobreaquecimento do aparelho.

* Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também
saida de ar e vapor quentes. Manter as méos e o rosto longe do compartimento
de cozedura.
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* Né&o tocar o cesto, o compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes
metalicas internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos minu-
tos seguintes ao seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

+ Segurar o cesto somente pela sua alga e utilizar pegas ou panos de cozinha

para remover o cesto.
* Né&o deslocar o aparelho sem ter removido os alimentos do cesto.

* N&o virar o cesto quando remover os alimentos: os residuos de 6leo quente

poderiam sair do cesto. Perigo de queimaduras.

* N&o usar utensilios metalicos para remover os alimentos do cesto ou da placa

antiaderente.

+ Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e
nao pretos ou marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

DESCRICAO DO APARELHO

A - Display touch E - Pega

B - Corpo do aparelho F - Cesto

C - Compartimento de cozedura G - Cabo de alimentagéo
D - Placa antiaderente H - Entrada de ar

DESCRIGAO DO DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COZEDURA PRE-CONFIGURADOS

Modalidade grill

‘q']h Batatas fritas congeladas

Batatas frescas

Bife/Carne vermelha

Peixe

Pizza

Doces

©
®
x>
d‘ Frango
B
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TECLAS DE FUNGAO

Tecla Descrigado

Permite ligar e desligar o aparelho e dar inicio ou
interromper o processo de cozedura.

Permite escolher o programa de cozedura predefi-
nido.

Tecla ligar/desligar

Tecla menu

Permite programar manualmente o tempo de coze-
dura. Pressionar as teclas + ou - para aumentar ou
diminuir o tempo de cozedura.

Tecla de programagéo do tempo
de cozedura

Permite programar manualmente a temperatura de
cozedura. Pressionar as teclas + ou - para aumen-
tar ou diminuir a temperatura de cozedura.

Tecla de programagao da tempe-
ratura de cozedura

O-® 0ed @ ©

Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho:

+ fabricante e marcagdo CE

+ modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

+ tensdo elétrica de alimentagao [V] e frequéncia [Hz]

+ poténcia eléctrica absorvida [W]

* numero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

USO DO APARELHO

A placa antiaderente permite preparar alimentos mais crocantes. O uso da placa antiade-
rentes é opcional.

0 aparelho é dotado de um dispositivo que impede o funcionamento se o cesto nédo estiver
inserido corretamente no compartimento de cozedura.

Durante a primeira utilizagéo, pode ocorrer que o aparelho emane um ligeiro odor e um
pouco de fumo: trata-se de um fenémeno perfeitamente normal pois algumas partes foram
ligeiramente lubrificadas. Apés pouco tempo o fendmeno desaparecera. Isto nao tera ne-
nhum efeito sobre o funcionamento do aparelho.

Selecionar a tecla (M) algumas vezes até selecionar o programa de cozedura programado que
desejar, em fungédo dos alimentos a serem cozidos (ver o paragrafo “Conselhos de preparagéo”
para os detalhes dos programas). O sinalizador luminoso do programa de cozedura programado
selecionado iniciara a piscar.

Cada programa tem um tempo de cozedura de default, mas é possivel programar manualmente a
temperatura e o tempo de cozedura:

- Pressionar as teclas + o - de programac&o da temperatura de cozedura ( 'l ), para programar a

temperatura de cozedura, com intervalos de 5°C.
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- Pressionar as teclas + o - de programac&o do tempo de cozedura ((®) para programar o tempo
de cozedura, com intervalos de 1 minuto.

Para aumentar a velocidade de selecéo, manter pressionadas as teclas de programacgéo do tempo

e da temperatura de cozedura.

Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes.

Durante a cozedura, o display (A) mostrara, alternadamente, o tempo em diminuigao e a tempe-

ratura selecionada.

Durante o funcionamento do aparelho, a luz no interior do compartimento de cozedura po-
deria acender e desligar periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que man-
tém a temperatura correta de cozedura.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-
turar os ingredientes durante o processo de cozedura.

Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir 0 cesto no compartimento de cozedura. O
aparelho ira retomar automaticamente o processo de cozedura.

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitiré alguns beeps. Se os ingredientes ndo estiverem pron-
tos, basta reinserir o cesto no compartimento de cozedura e programar o timer por alguns minutos.
- Para interromper manualmente o processo de cozedura, pressionar o botao ligar/desligar (©)).

O aparelho desliga-se ap6s alguns segundos.

Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do cesto.

No final do processo de cozedura, o aparelho podera logo ser reutilizado para preparar
outros alimentos.

Pressionar a tecla ligar/desligar (©)) para desligar o aparelho.

Modalidade grill
A modalidade grill é ideal para grelhar carnes, peixes e verduras. Inserir a placa antiaderente (D)
no cesto (Fig. 8) antes de introduzir os alimentos.

Funcao de auto-desligamento
Este aparelho é dotado de um timer. Quando o timer chegar a “0” o aparelho emitira um som e
desligar-se-a automaticamente. O sistema de ventilagéo ira parar apds alguns instantes.

CONSELHOS DE PREPARAGAO

O pré-aquecimento do aparelho antes de cozinhar os alimentos ira otimizar o resultado final.

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagéo
aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de preparagéo um pouco mais longo e
uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para alimentos crocantes, adicionar uma colher de dleo nas batatas frescas ou congeladas (Fig.
11) e utilizar a placa antiaderente (D) fornecida.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas crocantes € de 300 g, aproximadamente.
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Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. As massas pron-
tas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Programas preé-configurados

A tabela seguinte mostra os programas pré-configurados presentes no display touch.

Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura. O programa esta definido com uma
temperatura € um tempo de cozedura aconselhado em funcédo do tipo de alimento. O tempo de
cozedura € indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade dos ingredientes.
E possivel modificar o tempo e a temperatura dos programas de cozedura pré-configurados.

Programa Tempo Temperatura (°C)
Default | Intervalo Default | Intervalo

w Batatas fritas congeladas 15min | 1-60 min 200 150-200
Q_@ Batatas frescas 25min | 1-60 min 200 130-200
@ Bife/Carne vermelha 20 min | 1-60 min 190 120-200
)O Peixe 15 min | 1-60 min 180 120-200
d' Frango 25min | 1-60 min 190 120-200
B |Pizza 12min | 1-60 min 180 |160-200
Doces 30 min | 1-60 min 160 120-200

Modalidade grill 15min | 1-60 min 200 60-200

A seguinte tabela mostra os tempos e as temperaturas indicativas para os varios tipos de alimentos:

Batatinhas fritas (congeladas) | 15 — 20 minutos 200°

. . 20 - 30 minutos em fung&o do | 180°
Batatinhas fritas (frescas) corte das batatas 200°
Fritura (de verduras) 10 — 15 minutos 200°
Croquetes 12 - 15 minutos 190°
Croquetes de frango 10 minutos 200°
Coxas de frango 20 — 25 minutos 190°
Bife 10 - 15 minutos 190°
Alméndegas 8 minutos 180°
Lagostim 15 - 20 minutos 160°
Bolo 20 - 30 minutos 160°
Quiche 25 — 30 minutos 180°

68



. . 160°
Peixe 15 - 20 minutos 180°
Costeleta de porco 10 - 15 minutos 200°
Rolinhos primavera 10 — 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°

A ADVERTENCIAS DE SEGURANGA DURANTE A LIMPEZA E A
MANUTENGCAO

+ Uma limpeza regular e quotidiana permite manter o aparelho eficiente, assim
como prolongar a duragéo da vida Util do mesmo.

+ Todas as operagdes de limpeza e manutencao devem ser efetuadas com o apa-
relho desligado e desconectado da tomada elétrica.

+ Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes
estejam frias antes de efetuar qualquer operagéo de limpeza e manutengé&o.

* Apos ter desconectado a ficha de alimentago elétrica e apds ter aguardado o
arrefecimento das partes quentes, deve-se limpar o aparelho exclusivamente
com um pano ndo abrasivo ligeiramente humedecido e com poucas gotas de
detergente neutro nao agressivo.

+ Nao usar detergentes abrasivos ou utensilios metalicos para evitar riscos ou
danos ao revestimento. Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

+ Nao desmontar o aparelho. Ndo ha partes internas a utilizar ou limpar.

Limpeza do aparelho

- Limpar as partes fixas do aparelho usando um pano himido n&o abrasivo para néo danificar o
revestimento. Enxugar com um pano seco.

- Limpar o compartimento de cozedura (C) do aparelho com um pano néo abrasivo, molhado com
agua quente. Enxugar com um pano seco.

- Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de alimentos.

Limpeza dos componentes

A placa antiaderente e o cesto sao feitos com material antiaderente: opacidade e sinais que
podem surgir apds um uso prolongado sao normais e ndo comprometem a cozedura e 0
sabor dos alimentos.

- A placa antiaderente e o cesto podem ser lavados na maquina lava-louga. Para prolongar a
duracg&o do tratamento antiaderente, aconselhamos a lavagem a@ méo da placa antiaderente (D)
e do cesto (F). Utilizar um detergente comum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva.

POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Para desligar o aparelho, desconectar a ficha de alimentagdo da tomada elétrica. Em caso de
eliminag&o, deve-se efetuar a separacéo dos varios materiais utilizados para a fabricagéo do apa-
relho, e elimina-los em fungdo da composi¢do de cada um, respeitando as disposi¢des de lei
vigentes no Pais de utilizag&o.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O aparelho nao fun-
ciona.

Aficha ndo esta inserida
na tomada de corrente
elétrica.

Ligar a ficha & tomada da corrente eléc-
trica, que deve ser provida de ligagéo
aterra.

O timer nao foi programa-
do.

Pressionar a tecla de programacao do
tempo de cozedura ((®) e programar o
tempo de preparagao exigido.

O cesto n&o foi inserido
corretamente.

Inserir bem o cesto no compartimento
de cozedura. Para inserir corretamente
deve-se ouvir um “click” (Fig. 12).

Os ingredientes néo
estdo prontos.

A quantidade de ingredien-
tes no interior do cesto é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto.
Uma menor quantidade sera cozida de
modo mais uniforme.

A temperatura programada
€ muito baixa.

Pressionar a tecla de programagéo da
temperatura de cozedura ( § ) e progra-
mar uma temperatura de cozedura mais
elevada. Consultar o livro das receitas.

O tempo de cozedura pro-
gramado é muito pouco.

Pressionar a tecla de programacao do
tempo de cozedura ((®) e programar
um tempo de cozedura maior. Consultar
o livro das receitas.

Os ingredientes néo
estao cozidos uniforme-
mente.

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estdo no alto ou
que estao cobertos por outros, devem
ser misturados durante a cozedura.

Os snacks fritos ndo
estao crocantes.

Esta utilizando tipos de
snacks que devem ser
cozidos com métodos
tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou unta-los
com 6leo antes de inseri-los no cesto.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente
para obter alimentos mais crocantes.

N&o é possivel inserir
totalmente o cesto

no compartimento de
cozedura.

A quantidade de ingredien-
tes no interior do cesto é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto.
Uma menor quantidade sera cozida de
modo mais uniforme.

O cesto ndo foi inserido
corretamente no comparti-
mento de cozedura.

Inserir bem o cesto no compartimento
de cozedura. Para inserir corretamente
deve-se ouvir um “click” (Fig. 12).
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Ha saida de fumo bran-
co do aparelho.

Os ingredientes mais
gordurosos estao em
preparagao.

Quando fritar ingredientes mais gor-
durosos, mais 6leo ficara depositado
no cesto. O dleo esta a produzir mais
fumo branco do que o normal durante
a cozedura. Isto ndo produz nenhum
efeito na preparagéo dos ingredientes
ou no aparelho.

No cesto encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo aqueci-
mento da gordura ou do 6leo presente
no cesto. Limpar meticulosamente o
cesto apds o uso.

As batatas frescas,
cortadas em forma de
palito, ndo estéo fritas
de forma uniforme.

0 tipo de batatas utilizado
nao é apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e nao esquecer
de gira-las durante a cozedura.

Enxaguar e enxugar as
batatas antes de frita-las.

Enxaguar as batatas e remover todo a
amido que ficou depositado na superfi-
cie das batatas.

As batatas frescas,
cortadas em forma de
palito ndo estéo crocan-
tes quando s&o tiradas
da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantidade
de agua que contém e da
quantidade de 6leo introdu-
zida na fritadeira.

Lembrar-se de enxugar bem a agua
na parte externa das batatas antes de
adicionar o 6leo.

Cortar as batatas em forma de palitos
para que fiquem mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de 6leo para
obter o efeito mais crocante.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente
para obter alimentos mais crocantes.
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VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES VOOR HET GEBRUIK AANDACHTIG DE INSTRUCTIES DOOR.

* Het apparaat is vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifie-
ke Europese regelgeving en alle voor de gebruiker mogelijk gevaarlijke delen
zijn beveiligd. Lees deze handleiding zorgvuldig voor het gebruik door. Gebruik
het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel om mogelijk letsel en schade te
voorkomen. Houd deze handleiding altijd binnen handbereik voor latere raad-
pleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk er dan aan
deze instructies ook mee te gegeven.

* Het apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik of gebruik in omgevingen
die op de huiselijke lijken, zoals bijvoorbeeld:

- keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en andere professionele vertrekken

- boerderijen

- hotels, motels, bed & breakfasts en andere logiesfaciliteiten (voor gebruik door
de betreffende gasten).

* Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan die in deze handleiding
worden beschreven. Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist
gebruik of gebruik voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in deze handlei-
ding. Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

* Het is raadzaam de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis as-
sistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar een
erkend servicecentrum doordat het niet goed is verpakt.

+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen ori-
ginele reserveonderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurd.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr.1935/2004 van 27/10/2004
inzake materialen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.

A Gevaar voor kinderen

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen zonder ervaring en kennis, maar uitsluitend als ze door een verant-
woordelijke persoon worden begeleid of als ze goede instructies hebben gekre-
gen en ze de instructies en gevaren bij het gebruik van het apparaat hebben
begrepen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Laat de stroomkabel niet op een plek hangen waar hij door een kind beetgepakt
kan worden.
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+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* De reinigings- en onderhoudswerkzaamheden die door de gebruiker moeten
worden verricht, mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht gebeurt.

+ Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door de stroomkabel door te snijden. Verder bevelen wij aan om die
delen van het apparaat onschadelijk te maken die een gevaar kunnen vormen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de span-
ning die op het identificatiepaatje onder het apparaat is aangegeven, overeen-
komt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.

* Het gebruik van niet door de fabrikant goedgekeurde verlengsnoeren kan scha-
de en ongelukken veroorzaken.

« Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

+ Sluit geen enkel ander apparaat dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijkijzers,
radiatoren) op hetzelfde stopcontact aan. Gevaar voor elektrische overbelasting.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.

+ Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: gevaar voor kortsluiting en/of elektrische schok.

* Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere

vloeistoffen.

Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

Zorg ervoor dat de stroomkabel niet in aanraking komt met scherpe delen.

De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete opperviakken.

Trek nooit aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de stekker uit het stop-

contact te halen.

+ Schakel het apparaat uit zelfs wanneer het gedurende korte tijd niet wordt ge-
bruikt en haal de stekker altijd uit het stopcontact.

Let op - schade aan materialen

* Rol de stroomkabel voor het gebruik helemaal af.

« Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open viammen, om
te voorkomen dat de coating beschadigd raakt.

« Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (bijvoorbeeld stoffen,
gordijnen).

+ Zet het apparaat, of leg de stroomkabel, niet in de buurt van of op warme elek-
trische- of gasfornuizen, of in de buurt van een magnetron.

* De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete opperviakken.

+ Zet het apparaat in een goed verlichte, schone ruimte met een gemakkelijk toe-
gankelijk stopcontact.
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+ Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak.

+ Het apparaat moet altijd op een stevige ondergrond staan ook als het niet wordt
gebruikt.

* Het apparaat mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

* Als er tijdens de werking zwarte rook uit het apparaat komt, haalt u de stekker

van het apparaat onmiddellijk uit het stopcontact. Haal de mand niet uit de bin-

nenpan. Wacht tot er geen rook meer uitkomt. Wend u tot het dichtstbijzijnde

erkende servicentrum om het probleem op te lossen.

Zet nooit voorwerpen op het apparaat.

Laat het apparaat niet leeg werken.

Gebruik het apparaat niet in de openlucht.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden ( bijvoorbeeld regen, zon).

Om schade aan het apparaat te voorkomen, doet u geen metalen keukengerei

of voorwerpen in de mand.

A Gevaar voor schade door andere oorzaken

+ Pak de behuizing van het apparaat vast om het op te tillen.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, of als er zichtbare
schade is. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker bescha-
digd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Om iedere vorm van gevaar te voor-
komen moeten alle reparaties, waaronder ook de vervanging van de stroomka-
bel, uitsluitend worden verricht door een Ariete-servicedienst of door erkende
Ariete-vakmensen.

EVoor een correcte verwijdering van het product in overeenstemming met de

== Europese Richtlijn 2012/19/EU wordt u verzocht de instructies te lezen die bij
het product zijn gevoegd.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
Energieverbruik in uitgeschakelde stand (off): 0,0 W

A VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN VOOR TIJDENS HET GEBRUIK

* Het apparaat kan worden gebruikt voor de bereiding van vast voedsel. Gebruik
het apparaat niet voor vloeibaar voedsel. Als er te veel vloeistof wordt toege-
voegd, kan deze gaan lekken en het toestel beschadigen. Dit apparaat mag niet
voor commercié€le en industri€le doeleinden worden gebruikt. De fabrikant heeft
geen enkel ander gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid
af voor schade die wordt veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van het apparaat
zelf. Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

+ Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of
andere apparaten.
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+ Gebruik het apparaat nooit zonder de mand in de binnenpan te hebben aange-
bracht.

* Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de mand om te voorkomen dat
het eten in aanraking komt met de elektrische weerstanden.

+ Overschrijd de maximuminhoud nooit bij het vullen van de mand.

* Doe geen olie in de mand. Brandgevaar.

* Doe nooit vioeibare ingrediénten in de mand. Voeg, indien nodig voor de berei-
ding, kleine hoeveelheden vloeistof toe. Controleer altijd of de vloeistof door de
vaste ingrediénten is opgenomen voordat u nog wat toevoegt.

* Vul de mand niet met water wanneer hij zich in de binnenpan bevindt.

+ Controleer altijd of de mand goed in de binnenpan is aangebracht voordat u het
apparaat inschakelt.

+ Voordat u het apparaat inschakelt, controleert u of er geen vreemde voorwerpen
in de mand en de binnenpan zitten.

. & Let op: heet opperviak.

* Tijdens de bereiding kan er hete stoom uit de luchtinlaat of de binnenpan van het
apparaat komen. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de luchtinlaat
en de binnenpan.

+ De mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het appa-
raat kunnen erg heet worden tijdens het gebruik. Houd de handen en het gezicht
uit de buurt van de hete delen van het apparaat.

* Blokkeer de luchtinlaat nooit tijdens het gebruik van het apparaat, om materiéle
schade en/of oververhitting ervan te voorkomen.

+ Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit
het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de ovenruimte.

« Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat het
uitgeschakeld is niet aan de mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de
metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

+ Pak de mand alleen bij het handvat vast en gebruik pannenlappen of theedoe-
ken om hem te verwijderen.

+ Verplaats het apparaat niet zonder de etenswaren uit de mand te hebben gehaald.

+ Draai de mand niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen
hete resten olie uit de mand komen. Gevaar voor brandwonden.

+ Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand of van de
antiaanbakplaat te halen.

* Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goud-
kleurig zijn en niet zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de
etenswaren.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aanraakscherm

B - Behuizing van het apparaat
C - Bereidingsruimte

D - Antiaanbakplaat

E - Handgreep
F - Mand

G - Stroomsnoer
H - Luchtinlaat

BESCHRIJVING VAN HET AANRAAKSCHERM (AFB. 2)

VOORINGESTELDE BEREIDINGSPROGRAMMA’S

GRILL

Grillstand

v

Diepvriesfriet

Verse aardappelen

Lapje vlees/rood viees

Vis
Kip
Pizza
G | Zoetigheid
FUNCTIETOETSEN
Toets Beschrijving
» Hiermee kan het apparaat worden in- of uitgescha-
@ Aan-uittoets keld of het bereidingsproces worden gestopt.
Hiermee kan het vooringestelde bereidingsprogram-
@ Menutoets ma worden gekozen.
® e Hiermee kan de bereidingstijd handmatig worden
C] l?:”t:nom de bereidingstjd in te ingesteld. Druk op de toetsen + of - voor een lange-
&) re of kortere bereidingstijd.
©) o Hiermee kan de bereidingstemperatuur handmatig
i Efrt?nirg Sdtznt;?]reldmgstempera- worden ingesteld. Druk op de toetsen + of - voor
) een hogere of lagere bereidingstemperatuur.
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Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de steunbasis van het apparaat zijn de volgende identificatie-
gegevens van het apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-markering

* model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ voedingsspanning [V] en frequentie [Hz]

+ opgenomen elektrisch vermogen [W]

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld het model en het serienummer bij eventuele verzoeken aan erkende servicecentra.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

Door de antiaanbakplaat kunnen de etenswaren krokanter worden. Het gebruik van de anti-
aanbakplaat is facultatief.

Het apparaat is voorzien van een inrichting die de werking voorkomt als de mand niet goed
in de binnenpan is aangebracht.

Bij het eerste gebruik kan het gebeuren dat het apparaat een lichte geur en een beetje rook
afgeeft: dit is volkomen normaal omdat sommige onderdelen licht gesmeerd zijn. Dit ver-
schijnsel zal na korte tijd verdwijnen. Het heeft geen enkele invloed op de werking van het
apparaat.

Druk meerdere keren op de toets (M) tot het gewenste, vooringestelde programma is geselec-

teerd op grond van de etenswaren die u wilt bereiden (zie het hoofdstuk "Bereidingstips" voor

de programmadetails). Het controlelampje van het gekozen, vooringestelde bereidingsprogramma

begint te knipperen.

Elk vooringesteld programma heeft een standaardbereidingstijd, maar de bereidingstemperatuur

en -tijd kunnen ook handmatig worden ingesteld:

- Druk op de toetsen + of - voor de instelling van de bereidingstemperatuur ( ' ) om de bereidings-
temperatuur met intervallen van 5°C in te stellen.

- Druk op de toetsen + of - voor de instelling van de bereidingstijd ((®) om de bereidingstijd met
intervallen van 1 minuut in te stellen.

Om de selectiesnelheid te verhogen, houdt u de toetsen om de bereidingsstijd en -temperatuur in

te stellen ingedrukt.

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen.

Tijdens de bereiding wisselen de afnemende tijd en de gekozen temperatuur elkaar op het display

(A) af.

Tijdens de werking van het apparaat kan het gebeuren dat de verlichting in de binnenpan

regelmatig in- en uitgeschakeld wordt. Dit geeft de ingrepen van de thermostaat aan, die de

juiste bereidingstemperatuur handhaaft.

Het apparaat kan tijdens de werking op pauze worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten
tijdens de bereiding te mengen.

Om de werking van het apparaat te hervatten, brengt u de mand in de binnenpan aan. Het apparaat
hervat de bereiding automatisch.
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Na de bereiding laat het apparaat enkele pieptonen horen. Als de ingrediénten niet gaar zijn, doet

u de mand weer in de binnenpan en stelt u de tijdschakelaar nog enkele minuten in.

- Om de bereiding handmatig uit te schakelen, drukt u op de aan-uittoets (). Na enkele secon-
den wordt het apparaat uitgeschakeld.

Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de mand opgevangen.

Na de bereiding kan het apparaat meteen opnieuw worden gebruikt om andere etenswaren
te bereiden.

Druk de aan-uittoets (©)) langdurig in om het apparaat uit te zetten.

Grillstand
De grillstand is ideaal om vlees, vis en groenten te grillen. Doe de antiaanbakplaat (D) in de mand
(Afb. 8) voordat u de etenswaren erin doet.

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de tijdschakelaar weer op “0” staat, geeft
het apparaat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Het ventilatiesysteem stopt enkele
ogenblikken later.

BEREIDINGSTIPS

Het beste resultaat bereikt u door het apparaat voor te verwarmen voordat u de etenswaren gaat
bereiden.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien om de etenswaren gelijkmatig te bereiden.

Voor een krokant resultaat voegt u een lepel olie aan de verse of diepvriesfrieten (Afb. 11) toe en
gebruikt u de meegeleverde antiaanbakplaat (D).

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige frieten te maken is ongeveer 300 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Vooringestelde programma's

De volgende tabel toont de vooringestelde programma's die op het aanraakscherm aanwezig zijn.
Elk symbool komt overeen met een bereidingsprogramma. Het programma is met een bereidings-
temperatuur en -tijd ingesteld, die afhankelijk van het soort etenswaar wordt aanbevolen. De berei-
dingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte ingrediénten. Het is
mogelijk de duur en temperatuur van de vooringestelde programma's te wijzigen.
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Programma Duur Temperatuur (°C)
Stan- Interval Stan- |y erval
daard daard

w Diepvriesfriet 15 min. | 1-60 min. 200 150-200

Q_@ Verse aardappelen 25min. | 1-60 min. 200 130-200

@ | Lapje viees/rood viees 20 min. | 1-60 min. 190 120-200
)O Vis 15 min. | 1-60 min. 180 120-200
d K 25min. | 1-60 min. 190 120-200
B> |Pizza 12'min. | 1-60 min. 180 160-200
% Zoetigheid 30 min. | 1-60 min. 160 120-200
Grillstand 15min. |160min. |20  |60-200

De volgende tabel geeft de indicatieve tijden en temperaturen weer voor de verschillende soorten

etenswaren:

Friet (diepvries) 15 tot 20 minuten 200°
20 tot 30 minuten afhankelijk 180°
Friet (vers) vaT de grootte van de aardap- 200°

pe
Gebakken groente 10 tot 15 minuten 200°
Kroketten 12 tot 15 minuten 190°
Kipkroketten 10 minuten 200°
Kippenpoten 20 tot 25 minuten 190°
Lapje vlees 10 tot 15 minuten 190°
Gehaktballen 8 minuten 180°
Scampi's 15 tot 20 minuten 160°
Taart 20 tot 30 minuten 160°
Quiche 25 tot 30 minuten 180°
, . 160°
Vis 15 tot 20 minuten 180°
Varkenskotelet 10 tot 15 minuten 200°
Loempia’s 10 tot 15 minuten 200°
Groenten 10 tot 20 minuten 180°

79

NL



1IN

A VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN VOOR HET SCHOONMAKEN EN
ONDERHOUD

* Door het apparaat regelmatig en dagelijks schoon te maken blijft het in goede
staat en wordt de levensduur verlengd.

* Alle beschreven schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden moeten worden
verricht bij uitgeschakeld apparaat en met de stekker uit het stopcontact verwij-
derd.

* Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens reinigings- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

* Na de stekker uit het stopcontact te hebben gehaald en de hete onderdelen te
hebben laten afkoelen, mag het apparaat uitsluitend worden schoongemaakt
met een niet-schurend, iets bevochtigd doekje met een paar druppels neutraal,
niet-agressief reinigingsmiddel.

* Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te voorkomen dat de
coating bekrast of beschadigd wordt. Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de
plastic delen beschadigen.

+ Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaak.

Het apparaat schoonmaken
- Maak de vaste onderdelen van het apparaat met een vochtig, niet-schurend doekje schoon om
de coating niet te beschadigen. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de binnenpan (C) van het apparaat met een niet-schurend, met warm water bevochtigd
doekje schoon. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen schoonmaken

De antiaanbakplaat en de mand zijn van antikleefmateriaal gemaakt: na langdurig gebruik
kunnen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak van de
etenswaren niet schaadt.

- De antiaanbakplaat en de mand zijn vaatwasbestendig. Voor een langere levensduur van de
antiaanbakbehandeling wordt aanbevolen de antiaanbakplaat (D) en de mand (F) met de hand
af te wassen. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht, niet-schurend
sponsje.

BUITENWERKINGSTELLING

Indien het apparaat buiten werking wordt gesteld, moet de stekker uit het stopcontact worden
gehaald. Als het apparaat wordt gesloopt, moeten de verschillende materialen die bij de vervaar-
diging van het apparaat zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwerkt op grond van hun
samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar het wordt gebruikt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen
Het apparaat doet het | De stekker zit niet in het Steek de stekker in een geaard stop-
niet. stopcontact. contact.

De tijdschakelaar is niet
ingesteld.

Druk op de toets om de bereidingstijd
in te stellen ((®) en stel de gewenste
bereidingstijd in.

De mand is niet goed
aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan.
U hoort een klik als hij goed is aange-
bracht (Afb. 12).

De ingrediénten zijn niet
klaar.

Er zitten te veel ingredién-
ten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger bereid.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Druk op de toets om de bereidingstem-
peratuur in te stellen ( § ) en stel een
hogere bereidingstemperatuur in. Zie
het kookboek.

De ingestelde bereidingstijd
is te kort.

Druk op de toets om de bereidingstijd
in te stellen ((®) en stel een langere
bereidingstijd in. Zie het kookboek.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar.

Sommige soorten ingredi-
enten moeten meerdere
keren worden gemengd
tijldens de bereiding.

De zich bovenin bevindende ingredién-
ten of de ingrediénten die door andere
zijn bedekt moeten tijdens de bereiding
worden gemengd.

De gefrituurde snacks
zijn niet knapperig.

U bent soorten snacks
aan het gebruiken, die op
traditionele wijze moeten
worden bereid.

Gebruik ovensnacks of smeer de
snacks met olie in voordat u ze in de
mand legt.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.

De mand valt niet volle-
dig in de binnenpan.

Er zitten te veel ingredién-
ten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger bereid.

De mand is niet goed in de
binnenpan aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan.
U hoort een klik als hij goed is aange-
bracht (Afb. 12).

Er komt witte rook uit
het apparaat.

Er worden vettere ingredi-
enten bereid.

Wanneer u vettere ingrediénten bereidt,
blijft er meer olie in de mand achter. De
olie veroorzaakt meer witte rook dan
normaal tijdens de bereiding. Dit heeft
geen enkel effect op de bereiding van
de ingrediénten of op het apparaat.

In de mand zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroorzaakt door
de verhitting van het vet en de olie in de
mand. Maak de mand na gebruik goed
schoon.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De verse, in repen
gesneden aardappelen
zijn niet gelijkmatig
gebakken.

Het gebruikte type aardap-
pel is niet geschikt om te
worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en zorg
ervoor dat u ze tijdens het bakken keert.

Spoel de aardappelen
schoon en droog ze af,
voordat u ze bakt.

Spoel de aardappelen af en verwijder
alle zetmeel dat zich op het opperviak
van de aardappelen bevindt.

De verse aardappelen
in repen zijn gesneden
aardappelen zijn niet
knapperig als ze pas uit
de friteuse komen.

Of en hoe knapperig de
frites zijn hangt af van de
hoeveelheid water die in
de aardappelen zit en de
hoeveelheid olie die in de
friteuse is gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardappelen goed
afdroogt voordat u de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine repen
zodat ze knapperiger worden.

Voeg voor knapperigere frites een
beetje meer olie toe.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.

82




MPOEIAONOIHZEIZ AZOAANAEIAZ

MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH £YZKEYH, AIABAXTE NMPOZEKTIKA TIZ OAHTIEL.

* H ouokeun €XEl KOTOOKEUOOTET OUPQWVA LE TOUG KEIPEVOUCS €IOIKOUC EUPWTTO-
ikoUg KavovIopoUg Kal TTapéxel TTpoaTadia OAwWV Twv JEPWY TTOU EVOEXETAI VO
TTAPOUCIACTOUV KivOuvo yia Tov XpARoTn. AIaBACTE TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEI-
pid1o TTpIv TN XProN. XpNOIPOTIOIEITE T GUCKEUR ATTOKAEIGTIKA yIa TN XPAON Yid
TNV 0TT0ia TIPOOPICETAI TTPOKEIPEVOU VO OTTOQUYETE TUXOV aTuxApaTa Kai {nuieg.
®uAatre To TTAPOV EYXEIPIDIO IO VA TO GUUBOUAEUEDTE OTTOTE XPEIALETAl. € TTE-
QITITWON TTOU OKOTIEUETE VA DWOETE TN GUOKEUN aUTh € KATTOI0 GAO aTopo,
(QPOVTIOTE VA TTAPAdWOETE KAI TO TIAPOV EYXEIPIDIO.

* H guokeun gival oxediaopévn yia va XpnoIUOTIOIEITAI O€ OIKIAKOUG ) TTapOuoI-

0UG XWPOUG, OTTWGE YIa TTapAdEIyua:

0TI KOUCiVES KATAOTNUATWY TTOU TTPO0PI{OVTal OTTOKAEIOTIKA Y10 TO TTPOOWTTI-

kO, OTa ypageia Kal € GANOUG ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG

0Ta AypoKTAPATA

oTa &evodoyxeia, aTig Tavaldv, ota KataAUpara bed & breakfast kar e GAAa

KaTaAupara (1mpog xpron ammd Toug ETTIOKETITEG).

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE T GUCKEUR YIa DIAQOPETIKOUG OKOTTOUG ATTO EKEIVOUG TTOU
TEPIypagovTal 0To TTAPOV eyxeIpidIo. Aev @Eépoupe Kauia euBuvn yia AavBa-
opEvn A BIAQOPETIKA XPAON TNG GUCKEUNG O€ Oxéan pe boa TTpoBAETTOVTAI OTO
TTapov eyxelpidio. H akatdAnAn xprion emiong emouUpel TNV akUpwaon Kabe
Hop@Ng eyyunang.

* 2uvioTaTal va QUAGOOETE Ta UANIKA TNG apxIKAG CUOKEUATiag, HEdOUEVOU OTI dEV
TTPORAETTETAI BWPEAV TEXVIKI| UTTOOTAPIEN YIa TIG {nMIES TTOU TTPOKARBnkav amo
akar@dAnAn cuokeuaoia Tou TTPOIGVTOG KATA TV atToaToAR O€ éva £¢0UT1000-
TNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

* [ va unv Béaete o€ Kivouvo TNV ao@AAEIa TOU TIPOIOVTOC, XPNOIUOTIOIEITE OTTO-
KAEIOTIKA Vo100 OVTOANGKTIKG KO EGAPTAUOTA TTOU QEPOUV ThV €60UCI086TNON
TOU KATAOKEUADTH.

* H ouokeu ouppopgwvetal pe tov Kavoviopd (EK) Ap. 1935/2004 1n¢
27/10/2004 Trepi UNIKwv TTOU TTPOOPICOVTAI Va €pBOUV O€E ETTAPN WE TPOPIUA.

A Kivduvog yia Hikpa mmaidia

* Ta UAIKG TG OUOKEUOOiag dev TIPETTEI VO AQrVOVTAI O€ ONEIO OTTOU PTAVOUV
T TTAIdIA yIaTi aTmoTEAOUV TNy KIVOUVOU.

* H ouokeur| pmopei va xpnolyotoinBei amd maidid nAikiag peyaAutepng twv 8
ETWV KAl OTTO ATOUA HE PEIWPEVES OWHATIKES, AIOBNTNPIOKES KAl DIAVONTIKEG IKO-
vOTNTEG, N aTmd ATOpa TTOU dEV £XOUV TV ATTAITOUMEVN TTEIPA KA YVWOEIG Uovo
uTr6 TV emiBAewn evdg utrelBuvou 1 €av Exouv dlaBdotl kal KaTavonael TIG 0dn-
Yi€G K TOUG KIVOUVOUG TTOU TrapouaiadovTal Katd T XpARon NG GUOKEUNAG.

* Ta maidid dev TPETTEI va TTAICOUV UE TN TUCKEUN.
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« QuAdooete TTAVTA T CUOKEUN Kal TO KaAwdI0 TPo@odoaiag YaKpIA amd Taidid
NAIKiag KaTw Twv 8 ETwV.

* Mnv a@rvete 10 KaAWAIO va KPEUETAI OE ONEIO TTOU UTTOPET VA TO TTIACE! Eva
MIKPO TTaIOI.

* TomoBeTAOTE TN OUCKEUN £T01 WOTE TA MIKPA TTAIBIA VA UV QTAVOUV va ayyi-
¢ouv Ta KaUTA péPN TNG.

+ O1 epyaoiec kaBapiouoU Kal GUVTAPNONS TN CUOKEUNS TTOU €ival apuodiotnTa
TOU XpAoTn dev TIpéTel va ekteAouvtal amd maidid nAikiag pikpdTepnS Twv 8
ETWV Xwpig TV eTTiPAEYn €vO¢ eVAAIKAL.

+ Orav amo@acioeTe va aTTOPPIYETE T CUCKEUN, GUVIGTATAI VA TNV AXPNOTEWYETE
kOBovTag 10 KaAWdIO TPOPodOTiag. uVIOTATAI ETTIONG VA KATAOTACETE OKiVOU-
Vva Ta PPN TNG GUOKEUNG TTOU UTTOPET var atroTeAéoouv TTnyr KIvauvou, 181aitepa
yI0 PIKPG TTaIdId TTOU PTTOPET VOl TTAEOUV E T OUCKEUR.

A Kivduvog amo nAekTpIKO peUpa

* pIv oUVOEDETE TN GUCKEUR OTNV TTPICA TOU NAEKTPIKOU PEUUATOG, BefaiwbeiTe
WG N 10N TTOU avaypa@eTal oTNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY OTO
KATW PEPOG TNG GUTKEUNG QVTIOTOIXEI OTNV TAON DIKTUOU TNG TIEPIOXAG OAG.

* H xprion pmahavrédag mou dev @épel TNV £60UaI08GTNON TOU KATAOKEUOOTH
MTTOPET VO TTPOKAAEDEI {NnUIEG KAl OTUXAUATA.

* JUVOEETE TN OUCKEUN TTAVTA O€ PIa YEIWWPEVN TTPICa.

* Mnv ouvdéete kapia GAAN ouokeur) uwnAfg 10xU0¢ (oduTTES, Tidepa, KaAopI-
@ép) aTnv id1a nAekTpIKA TTRICa. KivOuvog NAEKTPIKAS UTIEPPOPTWONG.

* Mnv agrivere aQUAAKTN TN GUOKEUN 6TaV £ival CUVOEDENEVN OTO NAEKTPIKG pElOL.

* Mnv Bpéxete TOTE T WEPN TNG CUOKEUNS TTOU £XOUV NAEKTPIKI TAOT): KivOUvOg
BpayukukAwuaTog H/kal nAektpotAngiac.

* Mnv BuBicete TOTE TN OUOKEUR, TO QIS KOl TO KOAWDIO PEUPATOS O€ VEPO ) GANT
uypa.

* Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUCKEUR WE BPEYPEVA XEPIA 1) CUTTOANTOL.

* Mnv a@rvere 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag va EpBEI O€ ETTAPR HE AIXUNPES ETIQAVEI-
€G N} YWViEgG.

* To NAEKTPIKO KAAWDIO dEV TTPETTEN VA EPXETAI OE ETTOQN PE (EOTES ETTIPAVEIEG.

* Mnv 1papare moté 1o KaAwdIo TpoPodoaiag ) Tnv idia T GUOKEUN yia va Bya-
AETE TO QIC OTTO TNV TTPICa TOU PEUNATOG.

* 2€ TEPITITWAOT TTOU OEV TNV XPNOIUOTIOIEITE, AKOMA KAl yIa GUVTOHO XPOVIKO OI-
doTnua, oBrVETE TN CUOKEUN KOl ATTOCUVOEETE TTAVTA TO QI TOU KaAwdiou Tpo-
@odoaiag atoé Ty Tpila Tou PEUUATOC.

Mpoooxn - VAIKEG {nuIES
* ZeTUAiCTe TeA€iwG TO KaAWAIO TPOYOdOTIAG TIPIV TN XPAON.
* Mnv TomroBeteite T ouokeun Tavw o€ TOAU (e0TEC EMIQAVEIES ) KOVTA O€ YU-
MVEG PAOYEG TTPOKEIUEVOU VOl OTTOQUYETE {NUIEG OTNV ECWTEPIKNA ETTIPAVEIA TNG.
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Mnv TOTTOBETEITE TN GUOKEUR KOVTA O EUPAEKTA UAIKA (TT.X. UQACHATA, KOUPTIVEC).
Mnv TotroBeTeiTe TN GUOKEUR 1 TO KAAWSIO TPOYOdOTIag KOVTA 1) TTAvw OTa {€-
0Ta para g Koudivag Tou Asitoupyei pe peupa fi ykadi ) kovid aTov Youpvo
HIKPOKUPATWV.

To nAekTpIKG KOAWDIO dev TTPETTEN VO EPXETAI OE ETTAPN UE (ETTEC ETTIQAVEIEG.
TotoBeTAOTE TN OUOKEUR ¢ Evav KaBapd XWPO HE ETTAPKA QWTICUO TTOU va
d1aB€tel pila o€ onpeio e UkoAn TTpdoBaan.

TomoBeTAOTE TN GUCKEUR TTAVW € Pia eTTITTEdN EMIQAVEIQ, OTABEPNA KOl AVOEKTI-
KA OTIG UYPNAEG BEPUOKPATIES.

H guokeur) TpETTel va BpiokeTal TAvw g€ aTaBEpr ETIPAVEIQ OTAV TNV XPNOIUO-
TIOIEITE A} TNV AQPAVETE TTPOOWPIVA VO EEKOUPAOTE.

H ouokeun dev TTPETTEI VO TPOPOBOTEITAI PE EEWTEPIKOUG XPOVODIOKATITEG ) aTTd
kaTola EEXwpPIaTA BIATALN HE TNAEXEIPITTAPIO.

Z€ TEPITITWOT TTOU N GUCKeUR Byadel patpo kamvd kard T Asitoupyia, armo-
OouvOEDTE QPETWG T GUOKEUN OO TV TIPIa TOU NAEKTPIKOU peupaTog. Mnv
ByaAete 10 kKOAGO! amd TOV BAAapo wnaipatog. Mepiyévere va oTapaTioel va
Byaiver kamvdg. AtreuBuvBeite 0To TTANCIEOTEPO £COUTTIOBOTNEVO KEVTPO TEXVI-
KAG UTTOOTAPIENS YIa va ETIAUCETE TO TIPOBANUAL.

Mnv TOTTOBETEITE TIOTE AVTIKEIUEVA ETTAVW OTN GUCKEUN.

Mnv BEteTe € AciToupyia TN GUOKEUN €V KEVW).

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR O€ UTTAIBPIO XWPO.

Mnv a@AveTe TN CUCKEUN EKTEBEIPEVN TE ATOOPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG (TT.X. Bpo-
Xf, Akio).

la va pnv emeépete PAGRN 0Tn ouoKeur, Pnv ToTTo0ETEITE UETAANIKA EpyaAEia
koudivag fi avTIKEieVa aTo KAAGBI.

A Kivduvog {nuidag amo aAAeg aitieg

MAoTE TO WA TNG GUOKEUNS YIO VO TNV ONKWOETE.
H ouokeur) dev TTRETTEI VO XPNOIKOTTOIEITAI €AV EXEI TTETEI KATW ) AV £XEI EUPO-
v onuadia eBopdac. Mnv XpnoIPOTIOIEITE TN CUOKEUN €AV TO NAEKTPIKO KOAWDIO
A T0 QI TTapouaialouv QBOPEG 1) €av N idia n guakeun Tapouaiddel Asitoup-
yIKr) avwyaAia. OAeg o1 ETIOKEVES, OKOA KAl N AVTIKATACTACN TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou, TPETTEI va ekTEAOUVTAI UOVO O€ EVa EEOUTIODOTNUEVO KEVTPO TEXVIKAG
utroaTApIgnS Tn¢ Ariete i amd ¢ouaiodoTnuévoug Texvikoug TG Ariete waoTe va
Unv dlaTpEXETE Kavévav Kivouvo.

l'a 1N owaTh TEAIKA 81060 TOU TTPOIOVTOS GUUQWVA HE TV EUPWTTAIKNA 08n-

== Vi0 2012/19/EE ouvioToUuE va OIABACETE TO EVIUTIO TTOU TTOPEXETAI E TO

TTPOIOV.

* ®YAAZZETE NANTA TIZ NAPOYZEZ OAHrFIEZ.

KaravaAwon evépyeiag o€ kardoraon off: 0,0 W
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A MPOEIAOMOIHZEIZ AZ®AAEIAZ KATA TH XPHZH

* H ouokeury ptmopei va xpnoidotroinBei yia 10 WHoiuo oTePEWV TPoPwy. Mnv
XPNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUA YIa VO HAYEIPEUETE UYPEC TPOYEG. € TTEPITITWON
TToU picete uTTEPPOAIKT TTOOATNTA ATTO LYPO, UTTOpPE va dlappeloel Kal va TTPo-
KOAEOEl {nUIEG OTn ouokeun. H ouakeur auTr) dev TTPOOPICETAI YIO EUTTOPIKA KAl
Brounxavikn xpAon. Kapia GAn xprion TG ouokeurg dev TTpoPAETETAI aTTd TOV
KOTOOKEUAOTH, TToU amaAAdooeTal amd omoladnmote eubuvn yia {nuiE kGBe
@uonNgG, ol oTroieg o@eilovtal aTnv akatdAAnAn xpAon NG cuokeung. H akata-
AnAn xprion emiong emaoUpel TNV akUpwon KABe popeng eyyinong.

+ TotmoBeToTe TN OUOKEUR 0 amdaTaan TouhdyioTov 10 ekaTOOTWY ATO TOi-
Xoug, £EmTAQ 1} GANEG CUOKEUEG.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTOTE TN CUCKEUR XWPIG va EXETE TOTTOBETATEI TO KOAGO!
oTtov 6GAapo ynaiparog.

* TomoBeTeite Ta UAIKA TTAvVTa KOl OTTOKAEIOTIKA PECO GTO KAAGBI yia va ATTOKAEI-
OTel 10 EVOEXOUEVO Va EABOUV O€ ETTAQN TA TPOPIUA WE TIC NAEKTPIKES AVTIOTATEIC.

* Mnv uttepBaivete TTOTE T PEYIOTN XWENTIKA OTAV YEUICETE TO KAAGDI.

* Mnv yepicete 10 KOAGOI pe AGd1. Kivduvog Tupkayidg.

* Mnv Badete ToT€ Uypd UAIKG péoa aTo KaAGBI. MpoaBéaTe pikpég TTOOOTNTEG
uypou, €av xpelddetal yia To payeipepa. BeaiwveaTe Tava Ol 10 Uypd EXel
amoppopnBei amd Ta oTeped UAIKA TTpIV TTPOOBEDETE GANO.

* Mnv yepiCete e vepd 10 KaAGO! 6Tav Bpioketal péoa aTov BAAapO YnaoiuaTog.

BeBaiwveate mavra 611 10 KAAGO! £xel TOTTOBETNOET OWOTA oTOV BdAao Ywnai-

HATOG TTPIV AVAYETE Tr) GUOKEUN).

Mpiv BéoeTe o€ AciToupyia Tn ouokeur, BeBaiwBeite 611 TO KAAGB! kal 0 BAAApOG

WYnaoiparog dev EpXOVTAI O ETTOQN HE EEva owpaTa.

& [Mpogoxr: KauTA mMQAvela.

Kard 1o whoiyo evdexetal va Byel (e0TOC ATPOS aTTd ToV agpaywyo i amo Tov

Bdhayo ynaoiuatog NG ouokeung. Kpardre ta xépia Kal 10 TpOowTd 00¢ pa-

KpI& ammd Tov agpaywyo Kai Tov BGAauo ynaiparog.

To kaAdB1, 0 BaAapog wnaiparog, n avtikoAANTIKY TTAGKa Kail Ta JETAANIKG pépn

0TO E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG EVOEXETAI va (eaTaBolv Kard Tn xprion. Kpardre

T XEPIO KAl TO TIPOCWTTO 0ag HOKPIG aTmd Ta (eaTA WUEPN TNS GUOKEUNG.

* Mnv @ppdooete TOTE TOV agpaywyd otav Bpioketal o€ AsIToupyia n GUOKEUR
TTPOKEIUEVOU VO OTTOQUYETE UAIKEG CNUIEG Ka/r) UTTEPBEPPAVOT TNG TUOKEUNG.

+ Orav agaipeite 10 kaAGBI amd Tov BGAapo ynaoiparog, Byaivel CeoTdC aépag

Kl aTdo¢ padi. KparthoTe 1o TTPOCWTTO KAl Ta XEPIa 0ag Pakpid amé 1o BAlayo

ynaiyarog.

Mnv ayyilete T0 KaAGBI, Tov BAAapo wnaiparog, TV avTikoAANTIKY TTAGKA Kal

Ta PETANAIKG PEPN EVTOC TNG GUOKEUNG OTAV BPioKeTal 0€ AsIToupyia 1y yia Aiya

°
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Aetrtd agdTou TEpUATIOTEN N AciToupyia Kal oBROEI N GUoKeUR. MepIPévere va

KPUWGOOUV 01 (E0TEC ETTIPAVEIEG.

* AmroguvdEeTe TIAVTA TN OUCKEUN OTTO TNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUHATOG TIPIV

TTPOCBETETE ) APAIPETETE TA ETTIPEPOUG ECAPTIUATAL

* Mnv UETOKIVEITE Tr) CUOKEUR €AV BEV EXETE TTPWTA OPAIPETEI TA TPOPIUA OTIO TO

KOAGO!.

* Mnv avarmodoyupilete T0 KAAGBI 6Tav Byadete Ta TpO@IUA: EVOEXETAI VA DIOPPEU-

oouv utroAgippara (eaTou Aadiou amo 1o kaAdbi. Kivduvog eykauudaTwy.

* Mnv xpnoigotrolgite peTaAAIka epyaleia koudivag yia va ByGAETe Ta TpOQIHA

at6 10 KAAGBI f) a6 TV avTIKOAANTIKA TTAGKA.

* BeBaiwbeite WG UAIKG TTOU WHOOTE JE T GUOKEUN £XOUV XPUTOPEVIO Kal Ol

KOQE 1 HaUpo Xpwua. AQaIpEDTE aTTO Ta TPOPIKA TUXOV KOUUEVA KaTdAoITTaL.
NMEPIFPA®H THE XYIKEYHXZ

A - 0Bb6vn agng E - XeipoAafr

B - Zwpa NG OUCKEURS F - KaAab:

C - OaAapog ynoiuarog G - Kahwdio Tpogodoaiag
D - AvtikoAAnTIKA TTAGKQ H - Agpaywyog

MEPITPA®H THZ OOONHZ A®HZ (EIK. 2)

NPOKAGOPIZMENA MPOrPAMMATA WHZIMATOZ

Aertoupyia yKpIA

‘q']h Mardreg TNyavITEG KOTEWUYUEVEG

Mardreg epéakeg

Mrrpi16Aa/KokKIvO KpEag

Wapi

Mitoa

IAukd

@©
(2
x>
g |Koromouho
B
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NAHKTPA AEITOYPTIAZ

MARKTpO Mepiypagn
, . <. | ETITPETTEN va avaBETe Kal va OPVETE TN GUOKEUN
@ I'Ié\/rlgggl)\?oupylag VIQTO QVO- ) v exkivete 1 va diakoTrTeTe Tn dladikacia
HaioEnoty ynaiyarog.
, . Emimpémer va emAECeTe TO TPOKOBOPITUEVO TTPO-
MAAKTPO pevoU .
@ fKTPO | ypapua ynaiparog.
® . . . | EmiTpémer va puBuioeTe xelpokivnTa ToV XpOVo Y-
C} Errgip a;g val puBioeTe Tov xpévo aiyarog. MarAaTe Ta TAAKTPA + A - yia va aughoeTe
) ynotparos A VO XauNAWGOETE ToV XPOVO Ynaiuarog.
@ EmiTpémel va pubuioeTe xelpokivnta T Beppo-
i Emtpémer va pubuioete T Beppo- | Kpaaia ynaiparog. MatiaTe Ta TAAKTPA + 1 - yia
Kpagoia ynaiparog va augnaeTe A va xapnAwaoeTte T Beppokpaaia
©
ynaiyarog.

ZTolXEia TauTommoinong

ZTnv Tmvakida ou uttdpxel Katw amo T Baon oThPIENS TNG TUGKEUNG avaypa@ovTal T TapaKd-
TW OTOIXEIO TAUTOTTOINONG TNG CUCKEUAG:

* KoTagkeuaaTrg kar afipavon CE

* Jovtédo [Mod.]

¢ oeIplokds apiBudg [SN]

¢ NAeKTPIK TGO TPoYodoaiag [V] kal guxvoetnTa [HZ]

* NAEKTPIKI 10XUG €10680U [W]

¢ TNAEQWVIKAS pIBUOS TEXVIKAG UTTOGTAPIENS

Katd v emmikoIvwvia e Ta €E0uaiodotnuéva KEVTPQ TEXVIKAG UTTOGTAPIENS, OVAPEPETE TO OVTEAD
Kail Tov geIpIako apibud.

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

H avtikoAAnTIK) TAdKO 0Gg Bivel T SuvaTdTnTA VA KAVETE AKOKN TTIO TPAYAVA TO TPOPIMA.
H xpnon ¢ avtikoAANTIKAG TTAGKAG Eival TTPONIPETIKN.

H ouokeun d100€Tel pnyaviopo ou TapePTrodiel T AsIToupyia o€ TEPITITWON TTOU TO KO-
AGB1 dev £xel TOTOBETNOEI OWOTH péda oTov BGAapO YnailaTog.

Katd Tnv mpwtn XpRon, eveExeTal n cuokeun va atreAeubepwoel pia eAa@pd pupwdid kai Aiyo
KOTTVO: TTPOKEITAI Y10 KATI EVTEAWS QUAIOAOYIKO KOBWG opiapéva pépn éxouv ArravBei ehagpd,
KI émeira oo Aiyo Oa oTaparioel. Aev emnpeddel kaBoAou Tn AciToupyia TNG GUOKEUNS.
MarAoTe 10 TARKTPO (M) TTOMEC POPEC yIa va ETIAECETE TO TIPOKABOPIOUEVO TIPOYPAUKO WNai-
parog ou emBupeiTe, avaloya pe Ta TpOQINa TTou Ba whoeTe (BA. EvOTnTa «ZUPBOUAES TTPOETOI-
pagiagy yia TIG AETITOUEPEIEG TWV TTPOYPOMKATWY). H eVOEIKTIKA Auxvia Tou TTpokaBopIgpévou
TTPOYPAUKATOC Wnaipatog Tou emmAEEaTe apyiel va avaBoaprvel.
KaBe pokabopiapévo Tpdypauua EXEl VOV GUYKEKPIJEVO XPOVO YnailaTog amd poemAoyn
OAG PTTOPEITE VO pUBUITETE XEIPOKivNTa TN BEpUOKPATia Kal ToV XpOvo YnailaTog:
- MamoTe Ta TAAKTPA + 1 - pUBRIGNC TS Beppokpaaiac ynaipatoc ( § ) yia va emiAégete T Bep-
pokpaaia ynaiyatog, ava diaaTAuara Twv 5°C.
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- MatioTe Ta MARKTEA + 1) - PUBKIONS Tou Xpdvou wnaipatog () yia va pubuigete Tov Xpovo
ynaiyarog, ava diaaTAuaTa Tou 1 AeTTou.

la va augioete TV TaxUTNTO ETIAOYAS, KPATAGTE TTATNUEVA Ta TTAAKTPA PUBKIGNS TOU XPOVOU Kal

NG Beppokpaaiag ynaiuatog.

Av BéAeTe, pTTopeiTe pa TTPOBEPUAVETE TN GUCKEUR XWPIC TPOPILA

Kard 1o wAaipo, atnv 086vn (A) epgavicovtal 81adoxIka 0 Xpovog, TToU EAATTWVETAI, Kail 1 Bepuo-

Kpagaia Trou xeTe EMIAEEEL.

Katd tn AsiToupyia TnG OUOKEUAG, TO w¢ péoa oTov BGAapo YynoipaTog evaéxeTal va ava-

Ber ki va offvel ava Siaothparo. Asixvel 611 TiBeTan o€ AsiToupyia 0 BepooTdTNG TTOU

dlatnpei Tn owoTn Beppokpagia Ynoiparog.

Mropeite va GTaPATACETE TTPOCWPIVA TN AEITOUPYia TNG CUGKEUNG, TI.X. VIO VO AVOKATEWETE TA

UAIKG kartd Tn didipkeia Tou ynaiuarog.

la va eTavagépeTe T GUOKEUR a€ Asioupyia, ToTmoBeTAOTE TO KAAGBI oTOoV BANANO WnaipaTog.

Autopara emavépyeral n dladikacia ynaidarog oTn GUOKEUR.

Otav ohokAnpwBei 10 YAGIUO, N GUGKEUR EKTTEUTTE NXNTIKG ofparta. Edv Ta 1pd@iua dev ival

€To1la, apkei va avapaAete To kaAdBi atov BAAaPO YnaiaTog Kal va TTPOOBETETE PEPIKA AETTTA

aTOV XPOVOOIaKOTITN.

- Ta va diakdyete xelpokivnta T diadikaaia ynaiparog, TarhaTe To TAAKTPO AsiToupyiag yia 1o
avappa/oproipo (©). Emeita amé Aiya SeutepOAETITa, N GUGKEUR OBAVEL.

To AGd1 Trou TAeovalel culAéyeTal oTov TTATO TOU KaACBIOU.

'Otav oAokAnpwoei n diadikacio YnaoipaTog, N GUGKEUN PTTopEi va XpnaipotroinBei mwaAl
Aapéowg yia va YnoeTe GAAA TPOPIHA.

MaTAoTe TapaTeTapéva 1o TAAKTPO Aeimoupyiag yia To avappa/oproipo (©) yia va oprioete T
OUCKEUN.

AgiToupyia ykpIA
H Aeitoupyia ykpIA ivar idavikr| yia va yrvete KpEAS, wap! kal Aayavikd. TomoBeTAaTe Ty avTi-
KOANTIKA TAGKa (D) o1o kaAaBi (EIk. 8) Tpiv TomroBeTAOETE Ta TPOYILOL.

AsiToupyia autoparou ofinciparog

Autr n ouakeur| 01aBEtel xpovodiakoTn. Otav o xpovodiakoTTng eTacel a1o «0», N CUCKEUN
EKTTETTEN Evav AXO kal afrvel autéuara. To oUoTNUA aEPIoUoU aTaNATAE! £TTEITA OTTO Aiyal Ogu-
TEPOAETTTAL

ZYMBOYAEZ NMPOETOIMAZIAZ

IMpoBepUAVETE TN CUTKEUN TTPIV WHCETE Ta TPOPIUA yia KAAUTEPO TEAIK aTTOTEAETOL.

Ta uhikd TTou eival g€ pIKPOTEPA KOHUATIO XpeIGlovTal AlyoTePo XPOvo yia va ynbolv ae axEan
ME TO PEYAAUTEPO KOMMATIOL

H peyaAuTepn ToodTTA TPOPIUWY ATTAITET TIEQICTOTEPO XPOVO YNTIPATOS EVW N MIKPOTEPN TTOCD-
NTA TPOYIWY araitei AlyoTepo Xpovo.

Av avakaTeUete Ta UAIKG O€ pIKPOTEPA KOUUATIA OTOV [HICO XPOVO Wnaipatog, To TeAIKG ammoTéAe-
opa yiveral oAU KaAUTEPO Kall BIEUKOAUVETAI TO OUOIOHOPPO WHTIHO.

lNa Tpayavéd amotéAeaya, TPOaBEaTE Wia KOUTAAIG AGdI OTIC QPPETKEG 1 OTIC KOTEWUYUEVES TTO-
1aTeC (EIK. 11) Kal xpnaloTToIaTe TV avTikoANTIKA TTAGKa (D) Trou TrapéxeTal e Tn guakeun.
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21N PITECA AEPOG PTTOPEITE VO WAHOETE AKOUA KAl TO OVOK TTOU GUVABWGS WAVOVTAI GTO GOUPVO.

H BéATIOTN TTOGOTNTA YIa va QTIAEETE Tpayaveg TaTdreg ivar epitrou 300 yp.

Xpnotyotroieite £T01MEG CUPES YIa va ETOINACETE OvaK Pe YEPION UKoAa Kal ypryopa. Or ETOIYEG
COpeg wrjvovTal TTIo Ypryopa atmo TIG OTTITIKEG.

MpoxkaBopioHéva TpoypappaTa
O TrapakdTw Tivakag epeavicel Ta TPokabopiguEva TPOYPAUUATA TTOU UTIAPYXOoUV aTnv 086vn

agng.

KaBe aUuBoho avtigToiyei ae éva mpdypapua ynaoiparog. To mpdypauya givar pubuiouévo atn
Bepokpaaia kar Tov xpovo YnailaTog TToU GUVICTWVTAI €IDIKA Y10 TO £i00G TPOPipwyv. O Xpdvog
ynaipaTog eivar evOEIKTIKOS Kal eEapTdTal amd 10 TaY0¢ Kal TNV TTOgOTNTA TWV TPOPIKWY TTOU
xpnaipotololvTal. MTopeiTe va TPOTTOTIOIRTETE TOV XPOVO Kail T Beppokpaaia kal aTa Tpokabo-
pioyéva TpoypduuaTa ynaoiyarog.

Mpoypappa Xpovog Oeppokpaaia (°C)
I'Ipogm- Xpovikd d1d- I'Ipo;m- XpOVIKG BIGOTUA
AoyA oTnua Aoyn
W Efvl"g“g TVOVITEG KATERUY™ 145 herrra | 1-60 Aemar 200 |150-200
Q_@ Marareg epéakeg 25 Aetrd | 1-60 Aetrtal 200 130-200
@ Mrpigdha/Kdkkivo kpéag 20 ettt | 1-60 Aerrd 190 120-200
)O Yap! 15 Aetrtdt | 1-60 Aetrra 180 120-200
d' Kotdmouho 25 \etrd | 1-60 Aetrta 190 120-200
B\> Mitoa 12 Aerrmar | 160 Aera | 180 160-200
rAuka 30 N | 1-60 Aerté {160 | 120-200
Aeimoupyia yKpIA 15 hemrtd@ | 1-60 Aetrrd 200 60-200
O mapakaTw Tivakag epeavilel evOEIKTIKOUG xpdvoug Kal Bepuokpaaies yia Ta didgopa €idn Tpo-
QiNwv:
I'Igmng TNYQVITEG  (KOTEWUY- 15— 20 AeTTTd 200°
EVEQ)
20 - 30 Aemté avahoya pe TO 180°
Mardreg TyaviTéEG (PPETKES) | TIAXOG TTOU £XOUV OI KOHUEVES 200°
TTATATES
Tnyavita (Aaxavika) 10 — 15 AetrTal 200°
Kpokéreg 12 - 15 hetrTa 190°
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KpokéTeg Kotdtroulou 10 Aerrtd 200°
MroUTia KotdTTouAou 20 — 25 Aerrtd 190°
MmpiZdAa 10 — 15 Aetrté 190°
Kegreddkia 8 Aetrrd 180°
Kapapideg 15 - 20 AetrTé 160°
Kéik 20 — 30 Aemrta 160°
Mita (kig) 25— 30 Aertd 180°

. . 160°
Yap! 15 - 20 AetrTd 180°
KotoAéta yoipiviy 10 — 15 AeTrré 200°
ZTTPIVYK POAG 10 - 15 AetrTa 200°
Aayavika 10 - 20 AetrTa 180°

A MPOEIAOMOIHZEIZ AZ®AAEIAZ KATA TIZ EPTAZIEZ KAOAPIZMOY
KAI ZYNTHPHZHZ

O TakTIKAG KOl KaBnuepIvog kaBapioudg diatnpei T GUOKEU aTTOTEAETUATIKA
KQI TTapaTeivel Tov Xpovo (WG TnG.

OAe¢ o1 epyaaieg KaBapiopou Kal ouvthpnaong TEETEN va ekteAolvTal dtav n ou-
OKEUN €ival oPnaTh kal amoouvoedepévn ammd Ty TPia Tou NAEKTPIKOU PEUHATOG.
AtroouvdEaTE TN OUCKEUN aTTO TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEULATOC KAl TTEPIME-
VETE VO KPUWOOUV Ta (E0TA PEPN TTPIV TTPOXWPNOETE OE OTTOIAdNTTIOTE £pyaaia
kaBapiopou Kal GUVTAPNONG.

AgoU ByaAete 10 @I¢ amd Ty TTPida KAl AQROETE va KPUWOOUV Ta CeaTd WépN,
kaBapioTe T oUOKEUR OTTOKAEIOTIKA pE éva HaAaKS TTavi VOTIOUEVO e Ve Kal
Niyeg oTayOveG oUdETEPO N BIAPPWTIKG OTTOPPUTTAVTIKO.

Mnv XpnO1UOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA O€ OKAVN ) METOANIKG epyaAeia koudivag,
yiO va pnv Xapagete i eBeipeTe TV €M@AvEID TNG GUCKEUAGS. Mnv XpnaiuoTol-
gite TTOTE IAAUTIKG TTOU TTPOKAAOUV PBOPEC OTA TTAACTIKG WEPN.

Mnv amoouvapuoAOYEiTE T GUOKEUR. Agv UTTAPXOUV E0WTEPIKA e¢apTApaTa
TIOU UTTOPEITE VO XPNOIUOTIOIRCETE ) VO KABAPIOETE.

Ka@apiopog TG CUCKEURS

- KaBapioTe Ta 0T00EPG PEPN TNG TUTKEUNG e éva uypd JaAakd Travi yia va unv TPoKaAEaeTe
©BOpPEC OTNV EMIQAVEIQ TNG CUOKEUNG. ZKOUTTIOTE g £val GTEYVO TraVi.,

- KaBapiote Tov 8dAapo ynaiuatog (C) Tng GUOKEUNG WE Eva JaAakd Travi voTiopévo Pe (EaTo

VEPO. ZKOUTTIOTE e €Eva aTEYVO TTaVi.

- KaBapioTe Tig avTIoTACEIG e Eva aTEYVO TTIAVI VIO VO AQAIPETETE TA KATAAOITIA TWV TPOPiMWV.

KaBapiopog Twv eaprnuarwyv

H avTikoAAnTIKRA TTAGKO KOl TO KOAGB! €ival KATOOKEUAOUEVA ATTO AVTIKOAANTIKO UAIKO: N €V-
Oexopevn Baptrada Kol Ta ONUASIN TTOU UTTOPEI VA EUPAVICTOUV ETTEITA OTTO TTAPOTETANEVN
XPAoN TNG GUGKEURG Eival Qualohoyikd Kal Sev ETTnPeadouv TO YNOIUO Kal T YEUOT TWV
TPOPipWV.
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- H avrikoAAnTIKA TTAGKG Kal TO KAAGB! TTAEvovTal aTo TTAUVTAPIO TIATWY. [0 va TTapaTeivete
d1apkela {wng TS avTIKOAANTIKAG ETTIOTPWANG, GUVIGTATAI VO TTAEVETE TV AVTIKOMNTIKA TTAGKQ
(D) kai 1o kaA@BI (F) aTo ¥Ep1. XpnaIUOTIOIRGTE éva KOIVO ATTOPPUTIAVTIKO TTIATWY Kal £va JOAQ-
KO GQOUYYOPAKI XWPIC TPAXIEC ETIQAVEIEC.

OEZH EKTOZ AEITOYPrIAZ

l'a va BEaeTe €KTOC Acioupyiag T auakeur], ByGATE TO QI a6 TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUQ-
T0G. Z€ TEPITITWAN ATOOUPANS TG TUTKEUNG, dlaXwpIoTe Ta BIAYOPA KATAGKEUATTIKA UAIKG TNG
oUokeung kail Baaoel alvBeang amoppiyTe Ta GUPQWVA LE TIG Keipeves DIATALEIC TIoU £xel BeaTTiOE!

13

N Xwpa 6Tou yivetal Xprion TG GUTKEUNG.

OAHroz EMIAYZHz OPIZMENQN NMPOBAHMATQN

MpofAfuaTa

Mbavég airieg

Emiluan

H ouaokeun dev Aeitoup-
VEI.

To @16 Tou kaAwdiou dev
gival oTnV nAekTpIKA TTpila.

BaATe 10 @ig aTnv nAekTpIkn TTpila TIOU
TTPETTEI VOl EiVal YEIWUEVN.

Aev givar pubuiguévog o
XPOVOJIAKOTITNG.

MarAaTe T0 KouuTri PUBUIONG TOU XPO-
vou ynaiparog () kai pubpioTe Tov
XPOVO YnailaTog TTou ETIOUEITE.

To kaAGB1 dev Exel ToTTOBE-
0l cwaTa.

TomoBetaTe owaTd 10 KAAGO! aTOV
BaAapo ynoiuarog. Oa akouoTei Eva
«KNIK» TTOU O€ixVel OTI EXEI KOUUTTWOEI
(Eik. 12).

VTal O{OIGpOP(a.

xpeiadovtal avakdrepa
OPKETEC QOPEC KATA TN
BIGPKEID TOU YNOiPaTog.

Ta uhika dev wABnkav | Eivar utrepBoAikA n TotoBethaTe AMiyoTepa UAIKG OTO KOAG-
owaTa. moooTTa UAIKWV péoa a1o | B1. O1 PIKpATEPES TTOOBTNTEG WHvOVTal
KOAGO!. 1710 OLOIOUOPYO.
H pubuiouévn Bepuokpaaia | MarioTe 10 TARKTPO pUBUIONG TG Bep-
gival TOAU aunAn. Hokpaaiag wnofuarog ( § ) kan emAégre
uwnAdTepn Beppokpaaia ynaiparog.
AlaBaate 10 guvtayoAdyio.
O puBuiopévog xpdvog wn- | MarhaTe 10 TAAKTEO PUBMIONG TOU
oiparog ival oAU Aiyog. | ypdvou wnaiparog () Kai emAEgTe
pEYaAUTEPO XPOVO Ywnaiparog. Aiapa-
OTE T0 GUVTAayOoAdyIO.
Ta 1poé@Iua dev whAvo- | Opiopéva eidn Tpoipwy | Mpémel va avakareUeTe, KaTd Tn

BIGPKEID TOU YNOipaTog, Ta UNIKG TTou
Bpiokovral emévw A o OKETAovTal
a6 GAAa UAIKA.

Ta yavnTd ovak dev
eival payava.

XpnolyotololvTal oVoK
TIOU HayEIpEUOVTal g TTO-
padoaiakoug TPOTTOUG.

Xpno1poTToInaTe ovak GoUpvou
aheiyTe Ta e AadI, TpoToU Ta PdAeTe
070 KaAGO!.

TotmoBetroTe 0TO KAAGB! TNV AVTIKOAAN-
TIKA TTAGKQ yia va yivouv TTI0 Tpayava
10 TPO@IUA.
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MpoBAApara

MBavég airieg

Emiluon

To kaAGBI dev umaivel
OAGKANpPO pEca aTOV
BdAapo ynaiparog.

Eivar umrepBoAiki n
TTOCOTNTA UAIKWVY PECT OTO
KOaAGOI.

TotmoBetaTe AlyoTEPA UAIKG OTO KAAG-
B1. O1 pIKPOTEPES TTOTOTNTEG WHVOVTOI
1710 OpOoISHOPYO.

To kaAGBi dev pmaivel
owoTd péoa aTov BaAauo

ynaiparog.

TomoBemoTe GWOTA TO KAAGBI aTOV
BaAapo wnaoiparog. Oa akouaTei éva
«KAIKy TTOU OEiy Vel OTI EXEI KOUUTIWOEI
(Eik. 12).

AoTrpog kamvog Byaivel
aT6 T OUCKEUR.

Wrivovtal UAIKG e TTOMG
Nimrapd.

Ortav yavilete UAIKA e TTOMA AiTra-
pd, kaTakaBeTal TepIoaoTEPO AGDI OTO
kaAGB1. To AGdI Tapayel TepIoaOTEPO
doTpo kamvé aTmd 10 auvnBIopEVo
KaTd 10 Yroiyo. Autd bev eTnpeddel
KaBOAoU TO WAGIHO OUTE T GUCKEUN.

270 KOAGB! UTTGpYOUV
kar@Aoitra Aitroug oo
TTPONYOUHEVO YATILO.

O aoTpog karvog dnuioupyeital amé
TN B¢ppavaon Tou Aadiou A Tou Aitroug
TT0U UTTAPXE! aTO KaAGB!. KabapioTe

oxoAaaTIké 10 KaAGO! petd T xpAon.

O1 ppéokeg TraTdreg
TTOU €ival KOUUEVES O€
Awpideg, bev Exouv
TNYQVIOTEL OpOIOHOPPAL.

To €idog Tardrag mou
XPnolpoToIEiTe OeV Efval
KatdAAnAo yia Tydviopa.

XpNOILOTIOINGTE PPETKES TIATATES KAl
PPOVTIOTE VA TIG AVOKATEUETE KATA TO
TNyaviopa.

Z€TAUVETE KOl OKOUTTIOTE
TIG TTATATEG TTPOTOU TIG
TNYQViOETE.

ZeTAOVETE TIG TIATATEG KAl AQAIPEDTE
6Ao 10 GuuAo TToU £xEl eTTIKaBioEl OTNV
ETMIPAVEIA TOUG.

O1 ppéokeg TraTdreg
TTOU €ivall KOUWEVES

o€ Awpideg dev gival
TPAyavES OTaV Byaivouv
amo m epitéda.

To mdoo Tpayavég Ba eival
0l TNYQVITEG TIATATEG E€QP-
TaTOI OTTO TV TTOGOTNTA Ve~
pOU TTOU TTEPIEXOUV Ol iDIEG
0l TTaTdTEG KaBWwg Kal amoé
TNV TTog6TNTa AadioU TTou
€xete BaAel atn epITeCa.

BeBaiwbeite Twg eivan TeAsiwg oTeyvEG
€CWTEPIKA oI TTATATES TTPIV TIPOTBETETE
A1

Koyre TI¢ TTaTaTeG O PIKPEG AwPidES
yia va yivouv TTio Tpayavég.

Mpoa6éaTe Aiyo mapamavw AGd! yia va
Yivouv TTI0 TpayavEg.

TomoBetoTE GTO KAAGB! TV AvTIKOAMN-
TIKA TTAGKA Y10 va yivouv TTio Tpayavd
0 TPOQIUA.
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MPABUNA TEXHUKU BE3ONACHOCTHU

MEPEQ HAYANOM UCNONb30BAHWUA BHUMATENBHO NPOYUTAWUTE UH-

CTPYKLIUW.

* MMpubop co3naH B COOTBETCTBUN C TPEOOBAHUSIMY AEACTBYIOLLMX EBPONENCKMIA
CTaHOApTOB ¥ 3aLLMLLEH BO BCEX MOTEHLMANbHO ONACHbIX 415 NOMb30BaTENs
yacTax. BHumaTensHO npounTaiTe gaHHY MHCTPYKUMIO Meped Havanom wuc-
nonb3oBaHus. Mcnonbayiite Npubop UCKIMIOYMTENBHO MO €ro LieNeBoMy HasHa-
YEHUI0, AN KOTOPOro OH BblN CKOHCTPYMPOBaH, BO M30eXaHWe HecyacTHbIX
CnyyaeB M NpuunHeHus yulepba. XpaHuTte gaHHY WHCTPYKLMIO B AOCTYMHOM
MecTe NS UCMONb30BaHWsa B criydae HeobxogumocTu. Ecnun Bbl peluute ne-
peaaTtb AaHHbIA Npubop Apyromy nonb30BaTento, NOMHATE O HEOBX0AMMOCTM
nepeaatb BMECTE C HUM W 3Ty UHCTPYKLMIO.

* [pnbop npeaHasHayeH 4Ns UCMOMb30BaHUS B AOMALLHMX YCNOBUSX UMK CXO-
KX C HAMK, Hanpumep:

- B KyXOHHbIX 30HaX, NpeaHa3HayYeHHbIX AN nepcoHana mMarasvHoB, 0(h1COB M
ApYrvX NpothecCHoHanbHbIX KOMNMEKTBOB

- Ha (pepmMepcKux X03a1CTBaxX

- B OTensx, MoTensx, roctuHuuax tuna bed & breakfast n B 4pyrux xunbix CTpyk-
Typax (Ans Ncnonb3oBaHMs NOCTOANbLAMY).

* He vucnonbayitTe npubop B Lensx, OTAMYHbLIX OT ONUCAHHbIX B JaHHOM PYKOBO/-
ctBe. [pon3BOAMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HENpaBUbHOE UCMOMb30-
BaHue npubopa unm UCnonb3oBaHKE ero B LENsX, He NPeayCMOTPEHHbIX LaH-
HbIM PYKOBOLCTBOM. HeHaanexallee MCMONb30BaHME Takke BreyeT 3a cobon
OTMeHyY Nto6oi hopMbI rapaHTum.

* PekomeHayeTCs XpaHWUTb OpUrMHanbHY0 ynakoBKy, T.k. 6ecnnaTHoe cepBucHoe
obcnyxveaHue He NPeayCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXOEHWN, BbI3BaHHbIX Hernpa-
BWJTbHOI YNAKOBKOW U3AENNs NpK ero OTCbiNke B aBTOPU30BaHHbIN LIeHTp cep-
BMCHOTO 0BCNyXMBaHMS.

* Yto6b! He HapyLwmnTb 6e3onacHoCTb Npubopa, NCNOoNb3yiTe TONbKO OpUrMHANb-
Hbl€ 3an4acTy U NPUHAANEXHOCTY, 0L0BPEHHbIE NPON3BOAUTENEM.

* MMpubop cootseTcTBYeT TpebosaHuam Pernamenta (EC) Ne 1935/2004 ot
27.10.2004 o maTepuanax u u3aenusix, NnpeaHasHayeHHbIX Ans KOHTaKTa ¢ nu-
LLeBbIMM NPOAYKTaMM.

A OnacHo pgna petemn
* He ocTaBnsinTe anemMeHTbl YNakoBKU B 30HE JOCAraeMoCTU AeTel, MOCKOSbKY
9TV MaTepuanbl SBASKOTCA NOTEHUMANbHBIMWA UCTOYHUKAMM OMAcHOCTM.
* MMpubop moryT ucnonb3oBaTh AeTH cTaple 8 NneT 1 nuua ¢ orpaHNYeHHbIMU
(OM3NYECKUMMN, CEHCOPHBIMU WU YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMM, ninbo 6e3 fo-
CTaTO4HOrO OMbITa MW 3HAHWIA, HO TOMBKO NOZ MPUCMOTPOM OTBETCTBEHHOTO 3a
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nx 6e30MacHOCTb NnLa UnmM Nocne nonyvyeHns COOTBETCTBYHOLLMX UHCTPYKLMIA W
WH(opmaLmmn 06 onacHOCTH, CONPSPKEHHON C akcnnyaTauyein npubopa.

He paspeLuaiTe getam urpatb ¢ npubopom.

[epxute npubop v kabenb aNeKTPONUTaHWS BHE 30HbI 4OCATaeMOCTU ANs Ae-
Teu mnagLe 8 ner.

He ocrtaengaiite kabenb anekTponuTaHnus B MecTax, rae 3a Hero MOXeT CxBa-
TUTbCS peBeHOK.

PasmecTute npubop Takum 06pasom, YTobbl AeTAM Oblnn HEAOCTYMHbI FopsyKne
yacTu npubopa.

Onepauuy 0YMCTKN N TEXHUYECKOTO 0BCNYXMUBAHUS, ONUCAHHbIE B JAHHOM Y-
KOBOLCTBE, HE Pa3peLlaeTcs BbINOMHATb A4ETAM, ECIIM OHU He JOCTMIMW BO3pac-
Ta cTaplLue 8 neT v He HaXoAATCA Noa NPUCMOTPOM.

Korga Bynet npuHATO pelueHre 0b yTunusaumm JaHHoro npubopa, pekoMeHay-
eTcs caenatb ero HenmpurogHbIM Ans UCNonb3oBaHKs, 0Tpe3as Kabernb anek-
TponuTaHus. Kpome TOro, pekomeHayetcs 06e3speanTb Te Yactu npubopa,
KOTOpble MOryT HECTU MOTEHLMarbHY0 ONacHOCTb, B 0COBEHHOCTU ANs AeTeN,
KOTOpble MOTyT 1CNoNb3oBaTh NpUbop Ans urp.

A OnacHOCTb NOpaXKeHUs NEeKTPUUECKUM TOKOM
Mepeq nogknoyeHrem npubopa K ANeKTpu4eckon cetn yoeamTech, 4To Hanps-
KEHWe, yKazaHHOE Ha 3aBOACKOM Tabnnyke B HKHEN YacTu npubopa, CooTBeT-
CTBYET HaNPSHKEHMIO MECTHOM 3MEKTPUYECKON CETH.
cnonb3oBaHMe aNeKTPUYECKUX YANMHUTENEN, He 0A00PEHHBIX NpoM3BOANTE-
nem npubopa, MOXeT NPUBECTY K MPUYMHEHNIO YLiepba N HECHACTHBIM CITyYasM.
Bceraa nogkniovante npubopa K po3eTke ¢ 3a3eMMeHNEM.

He nogkntoyaiiTe K TOM ke aneKTpU4eckon poseTke Apyron npubop 60mbLLIO MOLL-
HocTu (neyw, yTtor, oborpesatenu, v T.4.). ONacHOCTb Neperpy3aku ANeKTPOCET!.
He octaBnsinTe 6e3 npucmoTtpa Npubop, NOAKMHOYEHHDIN K SNEKTPOCETHU.

He ponyckainTte nonapaHust BOLb! Ha AeTanu nog HanpsbkeHWeM: puck KOpoTko-
ro 3amblKaHUs UMK NOPaXEHUS ANEKTPOTOKOM.

KaTeropuyecku 3anpeLleHo norpyxatb npubop, BUIKY 1 kabenb anekTponuTa-
HWS B BOAY UINK OpYrue XMAKOCTMW.

He ucnonb3yite npubop ¢ MOKPLIMM pykamit iin 6OCHKOM.

He ponyckaite, 4tobbl kabenb 3neKTponuMTaHus KOHTaKTUPOBas C OCTPbIMM W
PEXYLLMI NOBEPXHOCTSAMM.

Kabenb anekTponuTaHus He JOMKEH KOHTAKTMpOBaTb C rOpSYMMM NOBEPXHO-
CTAMM.

He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHWs unu 3a cam npubop, YTobbl M3BMEYbL
BUIKY 3 3NIEKTPUYECKON PO3ETKU.

Ha Bpemsi Hemcnonb3oBaHusi, Aaxe KpaTkocpoyHOro, npubop HeobXxoanMo Bbl-
KMKOYNTb W N3BNEYb BUIKY kKabens anekTponuTaHus U3 aNeKTPUYECKO PO3ETKU,
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OCTOpPOXHO - ONACHOCTb MPUUYUHEHUSA MaTepuanbHOro
yuep6a

Mepen ncnonb3oBaHneM NONHOCTbIO pa3MoTaiTe Kabenb 3NeKTponuTaHus.

He cTaBTe npubop Ha 04eHb ropsiyne NOBEPXHOCTY U BOAN3W OTKPLITOMO OTHS

BO 13bexaHne NoBpexaeHUs NOKPbITUS Kopryca.

He cTaBbTe npunbop Bo3ne BoCnamMeHsIeMbIX MaTepuarnos (HanpuMep, TkaHe,

3aHaBecoKk).

He pacnonaraite npubop nnu kabenb aNeKTponuTaHns BONM3N UNK Hapg Snek-

TPUYECKAMM UM Ta30BbIMM NAUTaMK, a Takke BOMM3M MUKPOBOSTHOBBIX NEYet.

Kabenb anektponutaHus He JOSMKEH KOHTAKTUPOBATb C FOPSYMMU MOBEPXHO-

CTAMM.

Pacnonoxute npubop B XOPOLLO OCBELLEHHOM 1 YUCTOM MecTe C yA0OHbIM A0-

CTYNOM K 3MEeKTPUYECKON PO3eTKe.

MocTaBbTe NPUGOP Ha POBHYIO, YCTOMYMBYIO 1 MPOYHYHO MOBEPXHOCTD.

Mpnbop AOMKEH NCNoNb3oBaTbCS U BCErha HaX04UTbCS Ha YCTOMYMBOI NOBEPX-

HOCTM.

3anpeLleHo noakntoyaTb Npubop K ceT Yepes BHELLHMI TalMep Uiu yCTpOoR-

CTBa C AUCTAHLMOHHBIM YNpaBneHneM.

Ecnu Bo Bpems paboTbl Npubop BbIAENSET YepHbIil AbIM, HEMEASIeHHO 0TCOoe-

OVHUTE NpnUbOp OT AMEKTPUYECKON Po3eTkn. He n3Bnekamte KOpanHy W3 roto-

BOYHOM nonocTtu. Joxanteck, Noka AbIM NEPECTAHET BbIXOAWUTb. YTOObI peLLmnTb

npobnemy, obpaTuTech B BrvKanLLMin aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

KaTeropuyecku 3anpeLLyeHo cTaBuTb NpeaMeThl CBepXY Ha npubop.

He BkntovainTe npubop Ans paboTbl BXONOCTYHO.

He ncnonbayite npubop Ha OTKPLITOM BO3AYyXE.

He ponyckaiite Bo3nencTaus Ha npubop aTMochepHbIX SBNEHNA (BOXKAS, COMHLA).

Bo n3bexaHue nospexaeHns npubopa He BCTaBNANTe METANNNYECKNE UHCTPY-

MEHTbI N NPeaMETbI B KOP3UHY.

A OnacHocTb yuep6a, BbISBBAaHHOr0 ApYrumMu NpUYMHaMm
Yro6bl nogHATL Npubop, 6epuTecs 3a ero Kopnyc.

Mpnbopom He cneayeT NONb30BaTLCS, €CAM OH Nadan UM Ha HeM NPUCYTCTBY-
10T Criefbl NOBpexaeHnin. He ncnonb3yinte npubop Npu Hanuuum NoBpeXaeHU
Ha kaberne aNeKTPONUTaHNS UK BATIKE, a Takke ecniv npubop HeucnpaseH. Bee
BMAbI PEMOHTA, BKIOYas 3aMeHy kabens anekTponuTaHus, JOSKHbI Npou3Bo-
ONTBCS TOMNbKO B CEPBUCHBIX LeHTpax Ariete nnu cepTudmumpoBaHHbIM Nepco-
Hanom Ariete Bo nsbexaHrue nobbix pycKoB.

Eﬂ,ﬂﬂ OCYLLECTBNEHWS NPaBUNBbHON YTUNM3aLMM Npubopa B COOTBETCTBUM C

= TPEO0BaHMAMM EBponenckon Aupektusbl 2012/19/EC HeobxoaMmMo 03Hako-

MUTBCS C NPUMOXEHHOI K NPUBOpY NaMSATKOI.

* XPAHUTE HACTOSALIEE PYKOBOACTBO NO IKCIJTYATALUN.
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MoTpebnsiemas MOWHOCTL B BbIKIOYEHHOM cocTosiHuu: 0,0 BT

A MPABUNA TEXHUKU BE3OMACHOCTU BO BPEMA
UCNoNb30BAHUA

* [laHHbIn NpubOp NpeaHa3HayveH 4N NPUroTOBMEHUs TBEPAbIX MULLEBbIX Npo-
LYKTOB. He ncnonb3yinTe faHHbIM Npubop ANS NpUroTOBNEHWS XWUAKWX NULLe-
BbIX MPoAyKToB. [JobaBneHne Ype3mMepHOro Konm4ecTBa XmaKOCTU MOXET Mpu-
BECTM K €€ yTeuke 1 nocnegyroLemy nospexaeHnto npubopa. AaHHbin npubop
He JOMKeH MCMONb30BaTHCS B KOMMEPYECKVX M NPOMbILLNEHHbIX Lensx. MTiobon
Apyron cnocob ucnonb3oBaHns npubopa, He NpesycMOTPeHHbIN [ponssoaun-
TENeM, 0cBOBOXaeT ero o1 OTBETCTBEHHOCTU 3a N0BoN yLiepb, BOHUKLLNIA
B pe3ynbTaTe HeHaafiexallero 1cnonb3oBaHns npubopa. HeHagnexallee uc-
Nonb30BaHNE Takxke BeyeT 3a cobor 0TMeHy Mtoboit POPMbI rapaHTUu.
YcTaHaBnuBaiTe npubop Ha pacctosiHuu He meHee 10 CM OT CTeH, NPeaMETOB
mebenu unu apyrx npubopos.
KaTteropuyecku 3anpeLyeHo 1cnonb3oBath Npubop, He YCTaHOBWB KOP3UHY B ro-
TOBOYHYIO NONOCTb.
Knagute UHrpeamneHTbl BCEraa v TONbKO B KOP3MHY BO M30EXaHWe KOHTaKTUpo-
BaHWs efbl C HarpeBaTenbHbIMU ArIEMEHTAMM.
Hukorga He npeBblLLanTe MakcMManbHy0 BMECTUMOCTb MPW 3arnofHEHNUN KOp-
3UHbI.
* He HanwuBaiTe B KOpP3uHy pacTutensHoe Macno. OnacHOCTb BO3ropaHus.
KaTeropuyeckn sanpeLleHo HanmBaTb XWAKUE WHrPeaneHTbl B Kop3uHy. Ecnu
9T0 He0bX0aAMMO B LieNsX NpUroToBneHuns, 406aBnanTe XUAKOCTU ManeHbKUMM
nopumsmu. Mepep pobasneHrem cneaytoLlen nopuuv yoeauTech, YTo TBepable
WHrPEANEHTbI MOrNOTUMN KUAKOCTb.
He HanonHsmTe BOAOW KOP3MHY, KOrAa OHa BCTaBMEHa B FOTOBOYHYO NOMOCTb.
MMepen 3anyckom paboTbl Npubopa BCeraa npoBepsmnTe, YTo KOpanHa NpaBusib-
HO YCTaHOBIIEHA B FOTOBOYHYH MOMOCTb.
* Mepen BKoyeHeM npubopa ybeamTech, YTO KOp3Ha U rOTOBOYHAs NOSOCTb
cBOBOAHbI OT MOCTOPOHHUX NPEaMETOB.

. & BHuMaHwue: ropsiyas noBepxHOCTb.

* Bo Bpems npuroToBNeHNs U3 BO3AyX03abOpHMKA UM FOTOBOYHOM NONOCTM Npu-
Bopa MOXET BbIXOAUTbL ropsumMin nap. [epxute pyku n nuuyo Ha 6esonacHom
PaCCTOSHWAW OT BO3Ayx03ab0OpHMKa M FOTOBOYHON MOMOCTH.

+ KopauHa, roToBOYHast NonocTb, aHTUNpUrapHas nnactuHa U BHYTPEHHWE Me-

Tannuyeckne Yactm npubopa MOryT HarpeBaTbCsl BO BPEMS UCMONb30BaHMS.

[epxuTe pyku 1 Lo Ha 6e30NacHOM PacCTOSIHUM OT ropsiumMX YacTen npubopa.

KaTeropuyecki 3anpelleHo 3aKkpblBaTb BO3[yx03abopHMK BO Bpemsi paboThl

npnbopa, T.K. 3T0 MOXET NPUBECTU K MaTepuansHomy yulepby n/wnm neperpesy

npubopa.
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[Mpn n3BrEYEHUN KOP3WHbLI U3 TOTOBOYHOW MOMOCTU TaKXKe BbIXOAWUT ropsyni
BO34yX 1 nap. He npubnuxainTte pyku 1 NULO K FOTOBOYHOM NOMOCTMU.

He npukacamtech K KOp3nHe, rOTOBOYHOW NOMOCTM, aHTUNPUrapHOM MIacTUHE W
BHYTPEHHUM MeTanInYeckum vyactam npubopa Bo Bpems pabotsl npubopa u B
nocrneaytoLme MUHyTbI NOCNE ero BblKMYeHUs. [oxauTech 0CTbIBaHUS ropsi-
4nx Yactei npubopa.

BepuTe KOp3uHy TOMbKO 3a PyuYKy W UCMOMb3yWTE NPUXBATKWA UMK TPANKA Ans
CHSATUS KOP3WHBI.

He nepemeLyante npubop, He yaanuBe nuLLeBble NPOAYKTbI U3 KOP3WHbI.

He nepeBopaumBaiTe KOp3uHy BBEPX AHOM MPMW U3BIEYEHWUMN MULLEBLIX NPOAYK-
TOB: 3 KOP3MHbI MOTYT BbITEKATb OCTATKK ropsyero Macna. OnacHOCTb OXOroB.
He ucnonbayite MeTannmyeckme MHCTPYMEHTbI AN U3BIEYEHWS NPOLYKTOB U3
KOP3UHbI 1N C aHTUMPUrapHOW NNACTUHBI.

Ybeautecb B TOM, YTO NPUTOTOBIEHHbIE UHIPEAUEHTLI JOCTAaTOMHO MOAPYMS-
HWNWCb W HE NOYEPHENM UMW NOKOPUYHEBENW. YAanuTe C Npo4yKTOB NOArOPEB-
LUK E KYCOYKM, ECIIN OHU ECTb.

OMUCAHMUE NPUBOPA

A
B
C
D
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- CeHcopHbIn gucnnen E - Pyuka
- Kopnyc npubopa F - KopauHa
- [0TOBOYHASA NonocTb G - Kabenb anekTponuTtaHus

- MpOTHBEHb C aHTUMpUrapHbIM MokpbiTieM  H - Boagyxo3abopHuk



OMUCAHUE CEHCOPHOIO AUCINEA (PUC. 2)

NPEANYCTAHOBIEHHBLIE MPOrPAMMbI MPUIrOTOBINEHUA

Pexum rpuns

w

3amoposkeHHbI kapTodens dhpy

©

Ceexuin kapTodhenb

buditekc/kpacHoe Msco

Pbiba

KypuHoe msico

Muua

b 9 & § 9

—1
—
—
-

Cnapoctu

®YHKLMOHATbHBIE KHOMKU

KHonka

Onucanue

KHonka BKMto4eHUs/BbIKITOYEHMS

BkntovaeT nnn BoikIouaeT npubop v 3anyckaet
UNK OCTaHABNMBAET NPOLIECC NPUTrOTOBMEHMS.

KHonka mMeHto

Mo3BonsieT BLIGPaTH Kenaemyto NpeaycTaHoBNeH-
HYIO MpOrpammy MpUroTOBIIEHNS.

KHonka HacTpoiku BpeMeHn
FOTOBKM

OTa KHOMKa No3BOMNSET BPYYHYI0 YCTaHOBUTb BPEMS
rOTOBKW. HaxumaliTe KHOMKY + Wnu - Ans yBenuye-
HUS UMW YMEHbLUEHS! BDEMEHM FOTOBKW.

O-® Oed @ ©

KHonka HacTpoiiku TemnepaTypbl
FOTOBKM

OTa KHOMKa No3BONSET BPYUHYH YCTaHOBUTL
TEMNepaTypy roToBku. Haxumaiite KHOMKy + unm -
NS YBENUYEHUS! UMK YMEHbLIEHUS TEMMEPaTypbI
FOTOBKM.
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UpeHTbMKaLMOHHbIE AaHHbIe

Ha Tabnuuke, pacnonoxeHHON Ha HKHEN YacTi OMOPHOro OCHOBaHWS Npubopa, ykasaHbl cregy-
foLLMe UAEHTU(DUKALIMOHHBIE faHHble npubopa:

+ [Mpoussogutens n Mapkuposka EC

* mogzens [Moa.]

+ 3aBogckon Ne [SN]

* arekTpudeckoe HanpskeHue [B] n yactota ['y] nuTaHus

* noTpebnsemas anekTpuyeckas MOLLHOCTb [BT]

* HoMep BecnniaTHOM NHUK CNyxGObl NOAAEPXKKM

Mpwn oBpallieHnn B aBTOPU3OBAHHbIE LIEHTPbI CEPBUCHOTO 0OCMYXMBaHUS, HEOBXOAUMO yKasbl-
BaTb MOZJErb 11 3aBOACKON HoMep npubopa.

MCNONb30BAHUE MPUBOPA

AHTMﬂerapHaﬂ nnacTuHa No3BONAET YCUNUTb XPYCTKOCTb NULLIEBbLIX NPOAYKTOB. WUcnonb-
30BaHue aHTanMrapHOﬁ nnacTuHbl He 0653aTenNbHO.

Mpubop ocHalleH YCTPOMCTBOM, GNOKMUPYIOWMM ero paboTy, ecniu KopavuHa HenpaBUNbHO
BCTaBNeHbl B FOTOBOYHYIO MOJIOCTb.

Mpu nepeom Mcnonb30BaHUM NPUOOP MOXET M3JaBaTh NErkMi 3anax v AbIM: 3TO BMOSHE
HOpMarbHOe IBNeHUe, NOTOMY YTO Ha HEKOTOPbIE YacTU HaHeCeHa CMa3Ka, U 3TO IBNeHKe
BCKOpEe NpeKpaTUTLCA. ITO HUKaK He MOBNIUSET Ha NPaBUNbHYIO paboTy npubopa.

HaxmuTe kHonky (M) HECKOMBKO pas, YToBbI BbIGPaTH XKenaemyt npeayCcTaHoOBMNEHHYH Nporpam-

My MPUrOTOBAEHUS B COOTBETCTBUM C MULLEBLIMI MPOAYKTAMM, KOTOpble MOANEXaT NpuUrotToBne-

HWto (cMm. naparpad «CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHWIO» C AeTanbHOM MHopMaLmen 0 nporpaMmmax).

VHavkaTtop BbIbpaHHOi NpesycTaHOBMNEHHOM NPOrpaMMbl MPUTrOTOBMEHUS HAYHET MUraThb.

B kaxgor nporpaMme no yMONnyaHuio npeBapuTenbHO 3aaH0 BPeMsl MPUroTOBMEHUS, HO TeMne-

paTypy W BpeMsi NPUrOTOBAEHUS MOXHO 3a4aTb BPYYHYHO:

- Haxumaiite kHoOMKK + 1 -, 4To6bl HACTPOUTL TEMMEPaTypy roTOBKM ( 'l ) ¢ warom 5°C.

- HaxumaiiTe KHOMKM + WK - HACTPOIIKK BpeMeHN npuroToBnieHnst (D), YTobbl HACTPOUTL BPEMS
FOTOBKM C LUarom 1 MuHyTa.

[ns 6onee bbicTporo Beibopa NapamMeTpoB HACTPONKK YAEPKMBANTE HaXaTbIMU KHOMKW HACTPON-

K1 BPEMEHW 1 TeMnepaTypbl rOTOBKM.

o xenaHno MOXHO NPONU3BECTM HarpeB npubopa, He 06aBNAS B HErO UHrPEANEHTbI

Bo Bpems npuroToBneHus Ha gucnnee (A) 6yayT YepenoBaTbecs 0TobpaxeHue 0bpaTHOro oTcyeTa

BPEMEHU U 3aaHHas Temnepartypa.

Bo Bpems pa6oTbl npuGopa CBET BHYTPWU FOTOBOYHOM MOJIOCTU MOXET Nepuoauvecku
BKNI0MATLCA U BbIKNHOYATLCA. ATO CBUAETENLCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTaT noaaepkusaeT
Heo6XoAMMYI0 ANs NPUroTOBNEHUS! KOHKPETHOro Grioga Temneparypy.

MpuBop MOXHO MOCTABUTL Ha May3y Bo BpeMst paboTbl, HanpuMep, 4Tobbl nepemeLLaThb UHIpeau-
€HTbl BO BPEMSI IPOLIECCa MPUTOTOBIIEHNS.

Y106kl B0306HOBUTL paGoTy Npubopa, BCTaBbTe KOP3MHY B FOTOBOYHYIO MoNocTb. Mpubop aBTo-
MaT4ecky BO30GHOBUT MPOLIECC MPUTOTOBIIEHNSI.
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Mo OKOHYaHUW NPUrOTOBMEHMS, NPUOOP WM3LACT HECKOMbKO 3BYKOBbIX CUrHanoB. Ecnu uHrpeau-

EHTbl He rOTOBbI, JOCTATOYHO NOMECTUTb KOP3UHY 0BPaTHO B rOTOBOYHYH NOMOCTb U YCTaHOBUTL

TalMep eLLe Ha HECKOMbKO MUHYT.

- Yr06bl NpepBaTh NPOLECC MPUTOTOBMEHMS BPYYHYHO, HAXXMITE KHOMKY BKITOYEHNSI/BbIKMIOYEHMS
(©). Yepes HecKonbKo CekyHf NprBop BLIKMKUMTCS.

MUanuwek pacTuTenbHOro macna c06epeTc;| Ha AHe KOP3UHbI.

Mocne okoHYaHWsi npoLiecca NPUroTOBNEHUsI NPMOGOp CHOBA rOTOB K MCMONb30BaHUIO AN
NPUroToBNEHNUA APYrUX NPOAYKTOB.

HamuTe 11 yaepxvsaiiTe KHOMKY BKIHueHs/BbIkMoueHns ((©), 4TobbI BbIKMKYMTE APUBOP.

Pexxum rpuns
Pexxum rpuns ugeansHO MOLXOLMUT ANSt KapKu Msica, pbiObl 1 0BOLLEI. BCTaBbTe aHTUNpUrapHyto
nnactury (D) B kop3uHy (Puc. 8), npexzae Yem nonoxuTb NPOAYKTbI.

DYHKUUA aBTOMaTUUYECKOro BbIKIIOUEHUSA
[aHHbil npnbop ocHalleH Tanmepom. Koraa taimep goxoaut go «0», 3By4nT curHan, u npubop
aBTOMATMYECKM BbIKMtovaeTcs. Cuctema BEHTUMALMN OCTaHaBIMBAETCS YEPE3 HECKOMBbKO CEKyHA,

COBETbI NO MPUrOTOBJIEHUIO

MpeaBapuTeNbHbIN HarpeB Npubopa nepes NPUroTOBREHWEM MILLW NO3BOMSET ONTMMU3NPOBATH
KOHEYHbIN pesynbTar.

[ins npurotoBnexus 6onee MeNkux HrpeaneHToB TpebyeTcs MeHblUe BpeMeHu, Yem ans 6onee
KPYMHBbIX.

[ins npuroToBrneHus GorbLUero KonnyecTa WHrpeameHToB TpebyeTcs Gonblue BpeMeHu, a ans
MEHbLLEro KOIN4eCTBa NHrPeANEHTOB — MEHbLLE.

[ins AOCTVKEHMS NyuyLuero pesynbTaTa npy NpUroToBneHnn 6onee Menk1x MHrPeaneHToB PeKo-
MeHOyeTCs X nepemeLLath N0 UCTEYEHNM NONOBUHbBI BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS.

[ins npuroToBneHus xpycTaLlero kaptodens aobaBbTe 0O4HY NOXKY pacTUTENbHOTO Macna B CBe-
KA MM 3aMOPOXeHHbI kapTodens (Puc. 11) n ucnonb3yiTe aHTunpurapHyto nnactuHy (D) us
KoMnekTa.

CHakw, npegHasHayveHHble Ans NPUroTOBAEHUS B NEYM, Takke MOXHO NOAXapyBaTh B BO3AYLUHON
hpuTIOpHULLE.

OnTumanbHoe KonMYeCTBO A5 NPUTOTOBIIEHNS XpycTaLLero kapTodens dpu npubnusutensHo 300 T.
[ins GbICTPOro M NErkoro NPUroTOBAEHUS CHIKOB C HAUMHKOI PEKOMEHAYETCS NCMONb30BaTh MOITy-
(abpukaTbl 13 Tecta. MonyhabpukaTbl U3 TeCTa roToBATCA ropasao GbiCTpee CHAKOB 13 AOMalLL-
Hero TecTa.

MpepycTraHoBneHHbIe NPOrpamMmmbl

B crnepytowert TabnuLie npeacTaBneHbl NporpaMMbl, NpeayCcTaHOBMEHHbIE B NaHENM ynpasneHus
C CEHCOPHBIM AKCTIEEM.

Kaxmomy cvMBONYy COOTBETCTBYET ONpeAenieHHast mporpaMmma npurotoBneHus. Mporpamma Ha-
CTPOEHa Ha TemnepaTypy 1 BpeMsi NpUroTOBIEHUS, PEKOMEHAOBAHHbIE HA OCHOBE TUMa NPOLLYyKTa.
Bpemsi NpuroToBneHUs HOCUT OPUEHTVMPOBOUHBIVA XapakTep U 3aBUCUT Takxe OT KONM4ecTsa u
TONLLMHbI MCNOMb3YEeMbIX MHrPeaneHToB. MpeaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb U3MEHWUTL BPEMS 1 TEM-
neparypy B NpeyCTaHOBMEHHBIX NporpamMmax.
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Mporpamma Bpems Temnepatypa (°C)
ro ymon- Wutepsan nn(/?onqa WHTe
YaHuio P y i pean
HUIO
W o PONCHHLIIERTORES 15y | 160um 1200 | 150200
Q_@ Caexwuit kapTodhenb 25 MuH | 1-60 MuH 200 130-200
@ Budwtekc/kpacHoe Maco |20 muH | 1-60 MuH 190 120-200
)O Pbiba 15MuH | 1-60 MUH 180 120-200
J KypuHoe msico 25 MuH | 1-60 MuH 190 120-200
§ Muuua 12 e | 1-60 mMuH 180 160-200
ﬁ,’ Cnapoctu 30 MuH | 1-60 MuH 160 120-200
Pexum rpuns 15MuH | 1-60 MUH 200 60-200

pas3HbIX MULLEBbIX MPOAYKTOB:

A | B criepyloLueit TabnuLe npuBeaeHbl OPUEHTUPOBOYHBIE 3HAUEHS BPEMEHI 1 TeMnepaTypbl As

KapTodenb pu (3amopoxer-

g 15-20 MuHyT 200°
HbI)
y 20-30 muHyT B 3aBucumocty | 180°
Kaprocpero cppy (caexcni) oT pasmepoya kapTodhens 200°
®pu (13 oBoLLEN) 10-15 MUHYT 200°
KpokeTbl 12-15 MUHyT 190°
KypuHble KpoKeTb! 10 MuHyT 200°
KypuHble 6eapbiLukm 20-25 MuHyT 190°
Budutekc 10-15 MuHyT 190°
Tedprenn 8 MUHYT 180°
Omapel 15-20 MuHyT 160°
Mupor 20-30 MuHyT 160°
Knww 25-30 MuHyT 180°
Pbiba 15-20 MuHyT 160°
180°
CsuHas oT6MBHas 10-15 MuHyT 200°
CrpuHr-ponnb 10-15 MuHyT 200°
Osowwpy 10-20 MuHyT 180°
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A MPABUNA TEXHUKU BE3OMACHOCTHU NPU OYUCTKE U
TEXHUYECKOM OBCIY>XXUBAHUU

* PerynsipHble 1 exegHEBHbIE O4UCTKM NO3BONSIOT NOAAEPKMBATL UCMPABHOCTb
npnbopa 1 NPOANNUTL Ero CPOK CIyXObI.

* Bce onepauuy 04UCTKM U TEXHUYECKOTO 0BCRYyXWUBaHUS LOMKHbI NPOBOANTLCS
Ha npubope, BbIKIIOYEHHOM 1 OTCOEANHEHHOM OT AMEKTPUYECKON PO3ETKM.

+ OTCcoeamHuTe NpubOp OT SNEKTPUYECKON PO3ETKM U JOXANTECH OXNaXeHMUs
ropsiuMx YacTeit, npexae Yem BbINONHATL Kakue-nnbo onepawymn no o4nCTKe 1
TEXHWUYECKOMY 0BCYXMUBAHMIO.

* [ocne 13BneYeHNs BUMKN U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKN U OXTTaXOEHUS ropsunx
yacTen npubop paspeLlaeTcs YMCTUTL TONbKO HeabpaswBHOWM TKaHEBOW can-
(beTKoiA, Crerka CMOYEHHOM B pacTBOPEe HECKOMbKUX Kanesnb HENTPasibHOro He-
arpeccyBHOTO MOHOLLETO CPefCTBa.

* He ucnonbayiite abpasnsHble MOKLLME CPEACTBA U METaNNIMYECKUE UHCTPY-
MEHTbI, KOTOPbIE MOTYT noLapanaTb NOBEPXHOCTb ¥ NOBPEANTb NOKpbITUE. 3a-
NpeLLaeTcs UCNob30BaTb PACTBOPUTENM, NOBPEXAAIOLLME NIACTHK.

* Henb3s pa3bupatb npubop. BHyTpeHHWe YacTu npubopa He MOryT MCMoNb3o-
BaTbCS OTAENbHO OT HEro U He TPeByHT YNCTKM.

Yuctka npubopa

- YncTute HecbeMHble YacTv npubopa BaxHOM TKaHEBOW CandeTKor BO n3bexaHne noBpexae-
HWS MOKPBITUS. BbITpUTE HAcyXo CyXom TKaHeBOM candeTkom.

- Ywuctute rotoBoYHyto nonocTh (C) npubopa HeabpasnBHOM TKaHEBOW CandeTKon, CMOYEHHO B
TENon Boae. BbITpUTe Hacyxo Cyxon TKaHeBOW candeTkom.

- YucTuTe HarpeBaTenbHblE 3NEeMeHTbI Nprbopa 0T OCTATKOB MULLM CYX0il TKAHEBOI CandgeTKoM.

Ynuctka KOMMNOHEHTOB

AHTVII'IpVIrapHaSI nniacTuHa U KOp3nHa U3roToBJieHbl U3 aHTUNPUrapHOro Mmatepuana: mato-
BOCTb U CNneAbl, KOTOPbIe MOTYT NOABUTCA Nocne AnuTenbHOro UCNosib3oBaHusA, CHUTaKoT-
CA HOpManbHbIM AABIeHWEM U He BNUAKT Ha npoLecc NPUroToBlieHNA U BKYC NPOAYKTOB.

- AHTUNPUrapHyl NNacTUHY W KOP3WHY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalluHe. YTobbl npo-
ANUTb CPOK CIYXBbl aHTUMPUraPHOTO MOKPLITUS, PEKOMEHAYETCS MbITb aHTUNPUTrapHYHO NRAcTH-
Hy (D) 1 kop3uHy (F) BpyuHyto. McnonbayiiTe 06bI4HYHO KUAKOCTb AMSt MbITbst NOCY/AbI U MSTKYHO
rybky 6e3 abpa3svBHON NOBEPXHOCTH!.

BbiBOA U3 IKCMNYATALUU

[ns BbiBOga an60pa M3 3KCnnyataumMm oTCOedNHUTE BUITKY OT SﬂeKTpI/I‘-IeCKOVI pPOo3eTKN. I'Iepeu
minmsauMeVl np|/|60pa HeobxoanmMo paccopTnpoBatb €ro 4actu B COOTBETCTBMM C BUOAMU MaTe-
pranos, UCNonb30BaHHbIX ANA N3roTOBNEHUA anl60pa, a 3aTeM NpPUCTYNuUTb K ero ytunusauun,
PYyKOBOACTBYACb COOTBETCTBYHLUMU MONOKEHUAMN HOPMATUBHBIX aKTOB, MPUHATbLIX B CTPaHE
Kkcnnyaraymn YCTpOI7ICTBa.
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PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPBLIX HENMOJNAAQOK

Henonagku

Bo3MoxHble NMPUYUHBbI

Cnoco6bl ycTpaHeHust

IMpubop He paboTaer.

Bunka He BCTaBneHa B
AMEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

BcTaBbTe BUMKY B 9MEKTPUYECKYIO PO~
3eTKy, koTopast 0kHa 6biTb 0G0pyo-
BaHa 3a3eMIIEHNEM.

He ycTaHoBneH Tanmep.

HaxkmuTe KHOMKY HaCTPONKM BPEMEHM
npurotosnenua ((O) u safaiTe xenae-
MOe BpeMs NpuroToBreHUs.

KopsuHa BcTaBneHa Henpa-
BUIBHO.

BcTaBbTe KOP3WHY B FOTOBOYHYHO
nomnocTb NpasunbHO. O NpaBuUbLHON
YCTaHOBKE CBUOETENbCTBYET XapakTep-
HbI1 LWenyok (Puc. 12).

WHrpeauneHTbl He
rOTOBbI.

BHYTpU KOP3UHbI CIILLKOM
MHOTO VHIPEeaMEHTOB.

MoroxuTe B KOP3UHY MEHbLLE UHIPeau-
€HTOB. MeHbLLee KONMYECTBO rOTOBUT-
cst bornee paBHOMEPHO.

3apaHHas Temnepartypa
CIMLLKOM Hu3Kasi.

HamuTe KHOMKY HacTpoiku Temnepa-
Typbl npurotoBnenus ( § ) v sapaitre
Boree BbICOKYIO TEMNEPATYpPY NpUro-
TOBNEHNS. CM. KHUTY peLenToB.

YCTaHOBIEHHOE BPEMS
npuroToBneHua Hedocra-
TOYHOE.

HaXmuTe KHOMKY HaCTPONKM BPEMEHM

npurotoenexus () u sapaitte Gonb-
Luee BpeMs NpurotoBrieHus. CM. KHUry
peLenToB.

WHrpeaneHTbI npuroto-
BUNUCb HEPABHOMEPHO.

HeKOTOpre BW/AObI NPOOYK-
TOB HE0bX0aMMO nepeme-
LnBaTb HECKOJIbKO pa3 BO
BPpeEMA UX NPUTrOTOBNEHNUS.

MHFpeﬂMeHTbI, pacnonoxeHHble CBEPXY
WInKn 3aKpbITble APYIMMU, Heobxoanmo
nepemMeLLmBaTb BO BpeMA UX NPUroTOB-
neHus.

JKapeHble CHAKM He
nonyyarTCs XpycTs-
LM,

Vcnonb3ytotcs BUAbI
3aKycok, TpebytoLLme
TPaaMLMOHHBIX crnocoboB
MPUrOTOBMEHMS.

Mcnonb3yinTe CHaKK, npegHas3HayeH-
Hble N4 NPUroToBneHus B nevu, unu
CMaXbTe UX pacTUTEsbHbIM MacrioM,
npexae Yem NOMECTUTb B KOP3UHY.

BcTaBbTe aHTUNpUrapHyto NNAacTuHy B
KOP3MHY, YTOBbI YCUMUTB XPYCTKOCTL
edpl.

KopawHa nonHocTbio He
BCTaBMSETCS B FOTOBOY-
HY}0 MOMOCTb.

BHYTpU KOP3MHbI CITLLKOM
MHOTO MHIPEAMEHTOB.

MonoxuTe B KOP3UHY MEHbLLE UHIPeaN-
€HTOB. MeHbLLee KONMYeCTBO roTOBUT-
cs bornee paBHOMEPHO.

KopauHa BcTaBneHa B
rOTOBOYHYIO MOMOCTb
HenpaBubHO.

BcTaBbTe KOpP3nHY B FOTOBOYHYH
nonocTb npaeunbHO. O NpaBUnbHOM
YCTaHOBKE CBULETENLCTBYET XapaKTep-
HbIi1 LWenyok (Puc. 12).
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Henonagku Bo3MOXHbIe NPUYMHBI CnocoGbl ycTpaHeHust
W3 npubopa BbIxoauT | BbinonHsieTcst npurotoB- | Mpy NPUroOTOBIIEHUN XUPHBIX UHIpeau-
Genbin gsim. NEHNe XUPHbIX MHrPean- | eHTOB B KOP3uHe cobupaeTcs bonbluee

EHTOB.

konu4ecTBo xwpa. Macno cnocobcTay-
€T NosIBNeHMIo borbLuero, Yem 06bI4HO,
KonuyecTBa 6enoro AbiMa BO Bpemst
NPUroToBNEHMs. OTO 0OCTOATENLCTBO
COBEPLLEHHO He BNUSIET Ha MpoLiece
MPUrOTOBNEHNS MHIPEANEHTOB NN Ha
cam npnbop.

B kop3uHe npucyTtcTByeT
XUP, OCTaBLUMIACA C Npefpl-
AYLWX NPUrOTOBMEHUI.

Benblit abIM BblAenseTcst BCreacTane
HarpeBsa xupa unu Macna, npucyTcTay-
IOLLMX B KOP3WHE. TLiaTenbHO o4nCTUTE
KOP3WHy Nocrie UCrosb30BaHKS.

Ceexwit kapTodens,
Hape3aHHbII CONIOMKOM,
obxapuBaeTcs Hepas-
HOMEpHO.

Vicnonb3ayembli TN kap-
Tohens He NOAXOAUT ANs

PPUTIOPHULBI.

VicnonbayiiTe cBexuil kaptodens 1
TLLaTEeNbHO NepeBopaynBaiiTe ero B
BPEMS! PUTOTOBNEHMS.

OnonocHnTe 1 BbICyLINTE
kapTodenb nepes TeM, kak
FOTOBMTb €r0 BO (hpUTHOP-
HuLE.

CnonocHuTe kapTodenb 1 CMONTE ¢
Hero Becb kpaxmari, npocTynuBLLMIA Ha
MOBEPXHOCTU.

Caexuin kapTodhens,
Hape3aHHbI Conom-
koW, He mosy4aeTcs
XpYCTAWMM Cpasy
nocne 13BMeYeHns n3
PpUTIOPHULLBI.

O6pasoBaHue xpycTsLen
KOpOYKW Ha kapTodhe-
ne-opy 3aBUCKUT OT Konmnye-
CTBa BOJbI, CofepxalLeics
B CamMoM kapTodpene, a
TaKke KonnyecTsa Macna,
MCMOMb30BaHHOTO MPK €ro
MPUrOTOBNEHMU.

Mepen nobaBneHrem Macna kak MOXHO
TLaTenbHen ocyLwaiiTe kapTodenb
CHapyxw.

HapexbTe kapTodens bonee TOHKOM
CONOMKOV Ans nonyyeHns bonee xpy-
CTALLEN KOPOYKN.

Urobbl kapTodhens nonyvnncs Gonee
XpycCTALLMM, L06aBbTE HEMHOTO pacTu-
TENbHOrO Macra.

BcTaBbTe aHTUNPUrapHylo NAAcTUHY B
KOP3WHY, YTOObI YCUAUTL XPYCTKOCTb

efbl.
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YcnoBus xpaHeHus:: Temnepartypa: o1 +5C o +45C; BnaxHocTtb <80%

Cpok xpaHeHws:; He orpaHuyeH

Cpok cnyx0ebl: 2 roga

YCnoBus yTUnn3auumu: YTunmanposatb B COOTBETCTBIM C SKOMOTMYECKUMU TpeboBaHNSMM
YCnoBusi TpaHCMOPTMPOBKM: Bo BpeMst TpaHCMOPTMPOBKY, He BpocaTh 1 He NoABepraTh U3NMULLHE
BUOpaLmum.

Ycnosus peanuaauuu: Mpasuna peanuaawuy ToBapa He YCTaHOBMEHbI U3rOTOBUTENEM, HO [LOMK-
Hbl COOTBETCTBOBATb PEMMOHAMBHBIM, HALMOHAMBHBIM 1 MEXOYHAPOAHBIM HOPMaMm W CTaH4apTam.

[lata npoun3BoACTBa ykasaHa Ha nacnopTHON Tabmnuke.

[laTa n3rotoBneHns ykasaHa Ha kopryce u3genvs B 3awmndgposanHom suae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens MpPoM3BOACTBA

yr — rog Npov3BOACTBa

abcdefg — cepuitHbIn Homep n3genus

CooTBeTcTBYET TPEOOBAHUAM:

TP TC 004/2011 «O BesonacHOCTM HU3KOBOMBTHOMO 0BOPYAOBaAHMS»

TP TC 020/2011 «3neKkTpoMarHuTHast COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHn4eHNN MPUMEHEHNS OMACHBIX BELLECTB B U3AENNSX ANEKTPOTEXHMKM
W1 PafMO3NEKTPOHNKIAY

Tonbko ans poiHkoB cTpaH EC n Poccum
220-240B~ 50-60I"1, 1300BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Knutae

VIMnopTép 1 OTBETCTBEHHbIN 3a peknamaLuy notpebutenei:

000 «[lenoHruy, Poceus, 127055, r. Mocksa, Cywiésckas yn., .27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

Fopsivas nuHus nogaepxku: 8 800 2005262

MpownssoguTens: De’Longhi Appliances Srl / JeJlonrn Snnnaitaxces C.p.n.
Appec: 1. Tpeu3o, yn. J1. Caitc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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MPABUNA TEXHIKU BE3MNEKU

YBAXHO NMPOYUTAMUTE IHCTPYKL|Ii NEPEA MOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* [Npunag CTBOPEHMN i3 LOTPUMAHHAM BUMOT [it04MX EBPOMENCHKUX CTaHAAPTIB
Ta 3aXULLEHMI Y BCIX NOTEHLINHO HEGE3NEYHNX ANs KOPUCTYBaYa MiCLsX. YBax-
HO NpoYMTaTE Lien NociOHVK nepers BUKOPUCTaHHAM. BukopucToByiTe npunag
BMKIIOYHO 3a LiNbOBUM NpU3HAYEHHsAM, ANs SKOro BiH 6yB po3pobneHnit, wob
3anobirTu HelacHUM BuUMagkam i 3anofisHHIo Wwkoau. 36epiraiTe Len NociOHMK
y BOCTYMHOMY MicLi Ans KOHCyNbTawin y MainbyTHboMy. 3a Hamipy nepeaatu
Ler npunag iHLWOMY KOpUCTyBaYy nam’atainte, O pasoM 3 Npunagom noBuHHa
OyTv nepenaHa i ust iHCTPYKLis.

* [punag npusHaveHuin Ans BUKOPUCTaHHS y NOOYTOBMX AOMALLHIX yMOBaX Ta B
yMoBax, 6nn3bkiX 40 AOMALLHIX, SK HAanpuKnaga;

- Ha KyXHSIX, NPU3HaYeHnX Ans nepcoHasny Mara3uHis, 0iciB Ta iHWKX Npodecin-
HUX 3aKnagis;

- y rocnogapcraax;

- Yy HOMepax rotenis, MoTenis, y rotensx Tuny bed & breakfast Ta y iHWKX xuTno-
BUX CTPYKTYpax (4ns BUKOPUCTAHHS MOCTOSAMNbLAMM).

* He BuKopuCTOBYMTE Npunag ANs iHWKX Linein, HiX Ti, WO onucaHi B LbOMY Mo-
CibHMKY. BMpoBHUK BigXxmnse BignoBiganbHiCTb 3a HenpaBuibHEe BUKOPUCTAHHS
abo 3a BUKOpUCTaHHS, HenepeabayeHe y LboMy MOCibHMKY. KpiM TOro, HeHa-
NexHe BUKOPUCTaHHSA Npuiagy CKacoBye rapaHTilo y BCiX 1l NposiBax.

* PekomeHayeTbCst 36epiraTii opuriHanbHy YnakoBKy, OCKiNbki 6e3KOoLWTOoBHI cep-
BiCHI nocnyru He nepefbayeHi y BUNagKy NONIOMOK, CIPUYMHEHNX HEHANEXHO
yNaKoBKOK BMpoBY Mif 4Yac TpaHCMOPTYBaHHA 40 ABTOPM30BAHOIO CEPBICHOMO
LeHTpy.

* o6 He nopywwuti Be3neyHicTb npunagy, BUKOPUCTOBYMTE BUKITHOYHO OpWri-
HanbHi 3aNYacTUHK Ta KOMMNEKTYHOYI, CXBaneHi caMuM BUPOBHUKOM.

* Mpunag signosigae Bumoram Pernamenty (€C) Ne 1935/2004 Big 27.10.2004
o0 MaTepianis, SKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4OBUMU NPOAYKTaMU.

A He6es3neka pna piten

* He 3anuwaiTe eneMeHTW ynakoBKW Y 30Hi AOCSXKHOCTI 415 AiTeN, OCKINbKW L
maTepiani € NOTEeHLINHUM Jxepenom Hebesneku.

* [Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBaTUCS AiTi CTapLue 8 pokiB Ta 0cobM 3 0BMEXEHN-
MU Di3UYHUMM, CEHCOPHUMM Ta MEHTANbHUMI MOXNMBOCTAMI abo 3 HegocTaT-
HIM JOCBIZIOM i 3HAHHAMM, TirbKW AKLLO BOHU NepebyBatoTh Mig HarnsgoMm Bigno-
BiAanbHOi 0cobM abo SKLLO NPONLLIIN HANEXHWA IHCTPYKTaX Ta YCBIQOMIOKTH
PU3VKW, NOB'A3aHi 3 BUKOPUCTaHHAM Npunagy.

+ [litam 3a60pOoHSETLCS rpaTUCS 3 NPUIaLoM.

* Tpumaliite npunag Ta kabesnb XUBNEHHS HeAOCTYNHUMM ANS AiTeN BiKOM MEHLLE
8 poki..
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* He 3anuwariite kabernb XWBMNEHHS 3BUCATW Y MiCUSX, A€ MO0 MOXE CXOMUTH
OUTUHA.

* PosrawyiTe npunag Takum YvHOM, WOB AiTM He MOrnK ZictaTucs 40 rapsumx
YacTuH.

* OnepaLiii 04MCTKM | TEXHIYHOTO 0BCIYroByBaHHS, ONMUCaHI Y LibOMY NOCIBHNUKY, He
MOBWHHI BUKOHYBATUCA AiTbMU, SKi HE JOCAMM BiKy cTapLue 8 pokis i He nepeby-
BalOTb Mig HarnsaoM.

* AKLLO BY BUPILLMTE YTUNI3YBATW e Npunag y SKOCTi BiAX0ZiB, PEKOMEHOYETHCS
3p0oBuTH 1Oro HENPUAATHUM 471 BUKOPUCTaHHS, BiApidaBLUM kabenb XMBNEHHS.
Kpim TOro, pekoMeHAYeTbCA 3HELLKOANUTY Ti YaCTUHW Npunagy, sSKki MOXyTb CTa-
HOBUTU PU3MK, 0COBNMBO NS AITEN, SIKi MOXYTb BUKOPUCTOBYBATMU Npunag ans
irop.

A Heb6e3neka, nos'a3aHa 3 eNEeKTPUYHUM CTPYMOM

* [epw Hix nig'egHaT Npunag Ao enekTpuYHo Mepexi, nepekoHamTecs, Lo Ha-
npyra, WO BKa3aHa Ha ifgeHTudikaLinHin Tabnuyli Ha HUXHIN YacTuHI npunagy,
BiANOBIAAE Hanpysi MiCLEBOI Mepexi eNeKTPUYHOTO XMBIEHHS.

* BuKkopuCTaHHS enekTpUyH1X NOLOBXYBaYiB, HECXBANEHNX BUPOBHUKOM npuna-
Ay, MOXe NpU3BecT 10 36UTKIB 200 NoXexi.

. 3aB)K,£I,VI nipknio4aiiTe Npunag Ao PO3eTKM i3 3a3eMneHHsAM.

* He nig' S,D,HyI/ITe Oyab-AKi iHWI Npunagy 3 BENMKOK MOTYXHICTIO (Mevi, npackw,
pagiatopu i T.M.) y Ty X camy enekTpuyHy po3eTky. Hebesneka enekTpuyHoro
NepeBaHTaXEHHS.

* He 3anuwainTe npunag 6e3 Harnsgy, Konu BiH nig'egHaHuin 4o enekTpuyHoi Me-
pexi.

* He ponyckanTe noTpannisHHA BOAM HA YaCTUHW Nif HAMPYrok: PU3MK KOPOTKOrO
3amMuKaHHsl i/abo BpaxeHHst ENEeKTPUYHUM CTPYMOM.

* KaTeropnyHo 3abOpOHAETLCSA 3aHyptoBaTU Npunag, BUMKY i eNeKTPUYHWA Ka-
Benb y Bogy abo Hilui pignHm.

* He BMKOPUCTOBYITE NpUnag MOKPUMM pykamu abo GOCOHIX.

* He po3sonsiTe kabento X1BNEHHS KOHTAKTyBaTK i3 rOCTPUMI NpeameTamm abo
Kpasimu.

* Kabenb 1BNEHHS He NOBUHEH KOHTAKTYBaTMW 3 rapsyMMm NOBEPXHAMM.

* Hikonn He TArHiTb 3a kabenb xuBNeHHs abo 3a cam npunagd, Wwob Big'eaHaTy
BUIKY Bifi €NIEKTPUYHOI PO3ETKM.

* AKLWO npunag He BUKOPUCTOBYETLCS, HABITb MPOTArOM KOPOTKUX Nepiogis yacy,
BMMKHITb MOrO i Bif'€aHaNTe BUNKY Kabernto XXMBNEHHS Bif €NEKTPUYHOI PO3ETKM.

A YBara - pusuk 3anopifasHHA martepianbHuUx 36uTKiB
* [lepen BUKOPUCTAHHAM 3aBXaM MOBHICTIO PO3MOTYNTE Kaberb XMBIEHHS.
* He craBTe npunag Ha gyxe rapsdi noBepxHi abo nobnuay mxepen Bigkputoro
BOTHH, 06 YHWUKHYTY MOLLKOKEHHS OBLUMBKM KOPMyCY.
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* He cTaBTe npunag nobnuay 3aumMmcTux matepianis (TKaHWHK, qipaHkw).

+ 3ab0opoHsIETbCA PO3TaLLOBYBATW Npunag i kabernb XuBneHHs nobnumay abo Hag
eNeKTPUYHNMI Ta ra30BMMU NeYamK, a Takox Binsg MiKpOXBIUNLOBUX NEYEN.

* Kabenb XMBNEHHS HE MOBMHEH KOHTAKTYBATW 3 rapsiuMMi MOBEPXHAMMU.

* Postawyite npunag y sobpe 0CBITNEHOMY YUCTOMY MiCLi i3 3py4YHUM LOCTYNOM
[0 ENEKTPUYHOI PO3ETKN.

* [NocTaBTe npunag Ha piBHY, CTiNKY | BATPUBAIY 40 TeMNepaTyp NOBEPXHHO.

* [punag noBMHeH BUKOPUCTOBYBATUCA i 3a/ULLATUCS Ha CTiKIA NOBEPXHI.

* [Mpunag He NOBUHEH XMUBUTUCS 3a AOMOMOTOH 30BHILLHIX TaMepis abo 3a 4ono-
MOrOK0 OKPEMMX YCTAHOBOK 3 AUCTAHLHAM KEPYBaHHSM.

¢ AKWo npunag BUAINSE YOPHUIA UM nig Yac poboTu, HeramHo Bia'eaHanTe npu-
nap Bif enekTpuYHoi po3eTkn. He BUAManNTe KOLWMWK 3 rOTyBaribHOMO BIACIKY.
[loyekanTecs, nokv Aum nepectaxe suxogutu. o6 supiwnty npobnemy, 3sep-
HITbCS 4O HaNBMKYOro aBTOPM30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

* Hikonwu He cTaBTe npegmeT 3BepXy Ha npunag.

* He BmukaiTe npunag 4ns poboTu, AKLLO BiH NOPOXKHIi.

* He BMKOPUCTOBYWTE Npunag Ha BigKPUTOMY MOBITPI.

* He 3anuwanTe npunag nig Aieto aTMocqepHux sBuLY (Hanpuknag, oL, COHLe).

* LL|o6 3anobirtv NoWKoMKEHHIO Npunagy, He BCTaBNANTE MeTasivHi iIHCTPYMEHTU
abo npeamMeT y KOLMK.

A HebGe3neka 36uTKiB, 060YMOBNEHUX iHWWMMM NPUUMHAMMU

* LLlo6 nigHatv npunag, 6epiTbes 3a MOro Kopnyc.

* [MpuUCTpii HE MOBMHEH BUKOPWUCTOBYBATMCA MICMS NafiHHA abo SKLO NPUCYTHI
O3HaKM MOLLKOMKEHb. He KopucTyiTecs npunagoMm, SKWO Kabenb XMBMEHHS Ui
BUIKa NOLUKOKEHI, ab0 SKLIO cam npunag HecnpaBHWA. YCi onepalii 3 peMOH-
TY, BKIIOYHO 3 3aMiHOK Kabento XMBMNEHHS, NOBWUHHI BUKOHYBATUCS BUKITIOYHO
CepBiCHUM LieHTpoM «Ariete» abo ynoBHOBaXXEHUMM TEXHIYHUMY ChieLianicTamm
«Arietey, 06 3anobirtn Byab-gKUM prsnkam.

Eﬂ,ﬂﬂ npaBuUrbHOI yTunisaii Bupoby BignoBiaHO A0 €BPONENCHKOT AMPEKTUBH

= 2012/19/€C cnig npounTaTVt CNeLianbHy nam'aTky, WO A0AAETbCS A0 BUPOOY.

« 3BEPIFAUTE LIIO IHCTPYKLLIIO.

CnoxunBaHa NOTYXHICTb y BUMKHEHOMY cTaHi: 0,0 Bt
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A MPABUNA TEXHIKU BE3NEKW Nia YAC BUKOPUCTAHHA

* [punag Moxe BUKOPUCTOBYBATUCA A1 MPUrOTYBaHHS TBEPANX XapyoBUX Mpo-
LyKTIB. He BUMKOpPUCTOBYWTE Npunag And NpUroTyBaHHS PIgKMX XapyoBMX Npo-
AykTiB. [logaBaHHSA HAZMLLKOBOI KiNbKOCTI PIAVHM MOXe NPU3BECTY O if BUTOKY
i3 noJanbLUMM NOLIKOMKEHHAM npunagy. Llei npunag He NOBMHEH BUKOPUCTO-
BYBATUCb Y KOMEPLiHUX abo npommucnoBux Linsx. BupobHuk He nepepbauns
Oyab-ske iHWe BUKOPUCTaHHS LbOro npunagy, ue 3BinbHsSE WOro Bif Bignosi-
AanbHOCTI 3a 306MTKM Byab-AKOro XxapakTepy, CPUYMHEHI HEHANEeXHUM BUKO-
pucTaHHam npunagy. Kpim Toro, HeHanexHe BUKOPUCTaHHS npunagy CKacoBye
rapaHTito y BCIX il nposiBax.

* Posrawynte npunag Ha Bigctani MiHimym 10 cm Big CTiH, mMebnie abo iHLWMX
npunagis.

* He BMKOPUCTOBYITE NpUnag, He BCTaBMBLLM KOLUMK Y rOTYBamnbHWUI BiACIK.

* Hacunaite iHrpegieHT 3aBXau i TiNbKK Y KOLKK, OB YHUKHYTW KOHTaKTY DXi 3
eneKTPUYHUMU HarpiBanbHUMKU enieMeHTamu.

* Hikonwn He nepesuLLyiTE MaKCcUMarbHy MICTKICTb Mif Yac 3anOBHEHHS KOLLKKA.

* He 3anoBHi0NTe KOLUMK POCIIMHHOI onieto. Hebeaneka noxexi.

* Hikonm He HanuBaWTe pifki iHrpegieHT y KowwK. SKLo HeobXigHo Ans npuroTy-
BaHHs i, foAaBauTe pigunHy HeBenuKMM nopuismu. MNepLu Hix gogaTn HacTyn-
HY NOpLito pigunHK, NepekoHanTecs, Wo TBEPAi iIHrPeaieHT NOMUHYIN PiguHY.

* He HanoBH0ONTE BOAO KOLLMK, KON BiH BCTABMNEHWUW Y rOTYBaNbHWI BiACIK.

* [Nepen BBIMKHEHHSM Npuiagy 3aBXxan NepeBipsinTe, Yn NpaBUbHO BCTaBMNEHN
KOLLIWK.

* [lepep BBIMKHEHHSM Npunagy nepekoHanTecs, LLO KOLUVK Ta roTyBasbHUM BifCIK
He MICTATb CTOPOHHIX NpeaMETIB.

. YBara: rapsiya noBepxHs.

* [ig yac npurotyBaHHs 3 NoBiTPo3abipHuKka abo 3 roTyBanbHOrO BiACIKY Npunagy
MOXe BUXOAMTM rapsiva napa. He HabnukanTe pykv i 06nmyys fo nositposabip-
HWKa | roTyBasIbHOTO BIACIKY.

* Kowwuk, rotyBanbHuM BifCIK, aHTUNPUrapHy MRacTUHy Ta BHYTPILWWHI MeTanesi
4aCTWHW Npunagy MOXYTb HarpiBaTCA Mg Yac BUKOPUCTAHHS. TpumanTe pyku i
06nmnyys Ha 6e3nevHin BiaCTaHi Big rapsumx YacTuH npunagy.

* He 3akpuBaiTe noBiTpo3abipHuK nig yac pobotv npunagy, wob 3anobirtn mate-
pianbHUM 36uTkam i/abo neperpisy npunagy.

* Konu 3 rotyBanbHoro BIACIKY AiCTAETbCA KOLLMK, 3BIATW TakOX BUXOLAATL rapsye
noBiTpsl i napa. He HabnwxaiiTe pyku i 06a144s 4O roTyBanbHOrO BiACIKY.

* He TopkanTecs [0 KowuKa, roTyBarbHOro BIACIKY, aHTUMPUrapHOI NNAaCTUHK i
BHYTPILLHIX MeTaniYHu1x YacTuH npunagy nig vac poboTun npunagy abo npoTsarom
HaCTYMHUX XBUAWH NiCNS MOro BUMKHEHHS. [lovekantecs OXONOMKEHHS rapsumx
YacTuH.
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* BepiTb KOLWWK TiNbKW 3a PYYKY | BUKOPUCTOBYIATE NpUXBaTKM abo raHyipku, wob
[iCTaTN KOLLMK.

* He nepemiwante npunag, He AicTaBLUM NPOAYKTM 3 KOLLKKA.

* He nepesepTainTe KOLIMK JOropy AHOM Mif Yac BUMMAHHS iXi: 3anULLKX rapsyoi
Onii MOXyTb BUTIKaTK 3 KoLwMka. Hebeaneka onikis.

* He BMKOPUCTOBYNTE METaNEBI IHCTPYMEHTU ANS AiCTaBaHHS NPOAYKTIB 3 KOLUMKa
abo aHTMNpUrapHoi NNacTUHK.

* [NepekoHamnTecs, Lo NPUroToBaHi NPUNaLoM iHrPEAIEHT MaloTb 30/I0TUCTUI, @ He
YOpHWiA abo KopuYHEBMIA KOMip. SHIMITb 3 MPOLYKTIB MOXIMBI MiAropini LWMAaTOYKM.

onuc NPUNAQy

A - CeHcopHuit aucnnen E - Pyuka

B - Kopnyc npunagy F - Kowwwuk

C - ToTyBanbHwuii Bigcik G - Kabenb *uBreHHs
D - AHTunpurapHa nnactuHa H - ToBiTpo3abipHuk

ornuc CEHCOPHOIro AUCHNEA (PUC. 2)
TUMNOBI NPOrPAMW NMPUTOTYBAHHA

Pexxumu rpuns

“&" 3amopoxeHa kapTonns ¢pi

Caixa kapTonns

Biptekc/uepBoHe M'sco

©
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B
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KypsiTuHa
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®YHKUIOHAIBHI KHOMKK
KHonka Onuc
. Bwmykae abo BuMukae npunag i 3anyckae abo synu-
@ KHorka BBiMKHEHHS/BUMKHEHHS] punag | 3amy y
Hsle IPOLIEC MPUTOTYBaHHS.
@ KHOMKa MeHio [lo3Bonsie Bbpatn baxaHy TUMOBY nporpamy
NPUroTyBaHHs.
S KHOMKa [03BONSE BpyYHy 3a4aBaTy Yac npuro-
® KHorka HanaLuTyBaHHs Yacy 4 A 76 BpYHHY 3ai P
C} DUTOTYBAHHS TyBaHHsI. HaTuckaiiTe KHOMKK + 260 - An1st 36inb-
) y LIEHHS aB0 3MEHLLEHHS Yacy NPUroTyBaHHS.
@ LLs1 kHonka [103BONSiE BPYYHY 3a4aBaTh Temnepa-
i | KHorka HamalITyBaHHs Temnepa- | Typy MpUroTyBaHs. Hatuckaiite kHomkw + abo
o) TYPY MPUTOTYBaHHS! - N1 36inblUeHHs aB0 3MEHLLEHHs TemnepaTypu
MPUroTYBaHHS.

IpeHTudbikauinHi gaHi

Ha Tabnuuj, sika 3HaxoauTbCst Mif ONOPHOLD MiACTaBKOK Npunagy, HaHeCeHi Taki ineHTUdiKaLiiHI
AaHHi npunagay:

¢ BUPOOHMK i MapKkyBaHHs CE

* Mogenb [Mod.]

* cepitHnin Ne [SN]

¢ eneKTpuYHa Hanpyra xuneHHs [B] i yactoTa [y

¢ CroXmBaHa NoTyXHicTb [BT]

* HoMep De3KOLLTOBHOI CEPBICHOI MiHii

Y BUNaaKy MOXMMBOTO 3BEPHEHHS 10 aBTOPM30BaHMX CEpBICHNX LIEHTPIB BKaXiTb MOAENb i cepiit-
HWIA HOMED.

BUKOPUCTAHHSA NMPUNAQY

AHTMNpUMrapHa nnacTuHa fo3BoNs€ 36iNbWNTH XPYCTKICTL CTpaB. BukopucTaHHsa aHTMnpy-
rapHoi NNacTUHM € (haKyNbTaTUBHUM.

Mpunag ocHaweHMn NPUCTPOEM, KM BRIOKYEe MOro poboTY, AKWO KOWKUK HENpaBUILHO
BCTaHOBMEHWUI Y roTyBanbHWIA BiACiK.

Mig yac nepLoro BUKOPUCTAHHA NpUnag MoXe BUAINATU Nerkui 3anax Ta AUM: Le Linkom
HopManbHe ABULLE, afpKe AesKi YacTUHYM Bynu 3nerka amaleHi. Ckopo ue AiBuLe 3HuKHe. Lie
He MaTMMe XOAHOro BNJIMBY Ha po6oTy npunagy.

HatucHiTb kHonky (M) mexinbka pasis, w06 BuGpaTh GaxaHy TUNOBY MpOrpamy MPUroTyBaHHS
BiANOBIOHO [0 MPOAYKTIB, Ski NOTPIOHO NpuroTyBaTH (AMB. Naparpad «lopaau 3 NpUroTyBaHHA» 3
AeTarnbHOK iHdhopMallieto Mpo nporpamu). IHaukaTop BUGPaHOI TMMOBOI NporpaMiu MpUroTyBaHHS
noyHe bnumaty.

KoxHa Tunosa nporpama Mae CTaHAAPTHUI Yac MPUroTyBaHHS, ane TemnepaTtypy i Yac npuroty-
BaHHS MOXHA 3MIHUTK BPYYHY:

- HaTvckalite KHOMKM + abo - , 0B BCTAHOBUTY TeMnepaTypy npurotysakHsi ( § ) i3 kpokom Ha-

naiwuTyBaHHs 5°C.
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- HatuckaiiTe kHomki + a0 - HanalTyBaHHs Yacy npuroTysaHHs (D), o6 BCTaHOBUTY Yac Npu-
FOTYBaHHS i3 KPOKOM HanaLwTyBaHHs 1 XBUIWHA.

o6 npuwBmMawmMTA NpoLec HanaliTyBaHHS, YTPUMYATE HATUCHEHUMW KHOMKM HanalTyBaHHS

yacy i TemnepaTtypu NpuUroTyBaHHs.

3a baxaHHs Mpunag MOXHa 3annLLMTK Ha NonepesHin posirpis 6e3 iHrpeaieHTiB.

Mig vac npuroTyBaHHA Ha gucnnei (A) no vepsi OyayTb BigobpaxaTncs 3BOPOTHIiA Bianik yacy Ta

3ajjaHa Temneparypa.

Mig yac poboTn npunagy CBITNO BCepeauHi roTyBanbHOro BiACiKy MOXe NepioguYHO BMU-
Katucs Ta BuMmukatucs. Lle Bkasye Ha po6oTy TepmocTaTa, KU NiATPUMYE NpaBuibHY TeM-
nepatypy NpuUroTyBaHHs.

lMpunag MOXHa NMOCTaBWTK Ha nayay nig Yac poboTu, Hanpuknag, Wob nepemiatit iHrpegieHTH

nig yac npoLecy npuroTyBaHHs.

LLlo6 noHoBKTY pobOTY Npunagy, BCTaBTE KOLIKK Y FOTyBanbHWiA BiACiK. [punag aBToMaTUyHo Bif-

HOBUTb MPOLEC NPUrOTYBAHHS.

[icns 3akiHYeHHs NPUroTyBaHHS, NpUNaa NoLacTb AeKinbka 3BYKOBWX CUrHanis. AKLO iHrpeieH-

TU HE roTOBI, JOCTATHLO MOMICTUTU KOLUMK Ha3ag Yy roTyBanbHWUiA BIACIK i BCTAHOBUTU TaiMep Ha

JleKinbKa XBUMKH.

- L|o6 BpyYHY 3yMAHUTY NPOLIEC MPUTOTYBAHHS!, HATUCHITH KHOMKY BBIMKHEHHS/BIMKHEHHS! ([©)).
Uepes fekinbka CeKyHA npunag BUMKHETHCS.

Hapgnuwok onii 3anvwwnTbCA Ha AHI KOLMKa.

Micnsa 3aBeplIeHHA NPUroTyBaHHSA, NPUNaa MoXHa 3pa3y BUKOPUCTOBYBaTH MOBTOPHO AN
NPUroTYBaHHSA iHWKUX NPOAYKTIB.

HaT1CHITB | yTPUMYIiTE KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (©)), 1106 BUMKHYTI Npunap.

Pexxumu rpuns
Pesxxum rpuns ineansHo NigXoauTh 471s CMaxeHHs M'sica, pubu Ta oBouiB. BcTaBTe aHTUNpurapHy
nnacTury (D) y kowwmk (Puc. 8), nepLu Hix NoKnacTu XapyoBi NPOLYKTH.

DYHKLIA aBTOMaTUYHOrO BUMKHEHHSA
Llei npunap ocHaleHui Taimepom. Konu tanmepa gocsrae «0», npunag nogae 38YKOBUN CUTHAN
i aBTOMATUYHO BUMUKAETbCS. CUCTEMa BEHTUNSALT 3yNMHUTLCS Yepes fekinbka CeKyHA.

MOPAOU 3 MPUIOTYBAHHA

[NonepeaHiit nigirpis Npunagy nepeg NpuroTyBaHHAM DKi JO3BOSSE ONTUMI3yBaTW KiHLEBUIA pe-
3ynbTar.

MeHLui iHrpeaieHTn NoTpebyoTb TPOXM KOPOTLLOMO Yacy NPUroTyBaHHS, Y MOPIBHSAHHI 3 OinbLuMMu
iHrpegieHTamu.

BinbLua KinbKicTb iHrpeaieHTiB NoTpebye TPOXM AOBLLOMO Yacy NPUrOTYBaHHS, @ MEHLUA KiNbKiCTb —
KOpOTLLIOrO Yacy MpuUroTyBaHHS.

[nsa onTumisayii diHanbHOro pesynbTaty i 3abeaneyeHHs piBHOMIPHOCTI MPUroTyBaHHS, Nepemi-
LaiTe MeHLL iHrpeaieHT Ha cepeamHi NpoLecy NpUroTyBaHHS.

LLlo6 npuroTyBaTh XpYCTKY KapTOMN, AOAAITE OAHY NOXKY Ofii A0 CBiXOi ab0 3aMOpOXeEHOI Kap-
Tonni (Puc. 11) Ta BUKOPUCTOBYATE aHTUNpUrapHy NnactuHy (D) 3 koMnnekTy.

3aKyCcku, LU0 roTyioTbCs Y Nevi, MOXHA Tako NpUroTyBaTH Y MOBITPSHIN OPUTIOPHML.
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OnTumanbHa KinbKicTb 4ns NPUroTyBaHHS XPYCTKOI kapTonni dopi cTaHoBUTL NpnbnmaHo 300 T.
BukopucTOBYiiTe rOTOBY NacTy A1 NPUrOTYBAHHS 3aKYCOK 3 HAUMHKOHO: Lie MPOCTO i LWBMAKO. [0To-
Ba nacTa roTyeTbCst LUBWALLE, HiX NacTa, NpUrotoBaHa BLoma.

Tunosi nporpamm

Y HacTynHin Tabmuuyi 306pakeHi TUMOBI Mporpamm, NPUCYTHI Y MaHeni KepyBaHHs 3 CEHCOPHUM

AVUCIIIEEM.

KoxeH cumBon nosHavae mporpamy npuroTyBaHHs. KokHa mporpama Mae HanalTyBaHHs Temne-
paTypu i Yacy NpuroTyBaHHsl, PEKOMEHAO0BaHI Ha OCHOBI TUMY Xap4oBOroO NPOAYKTY. Yac npuroty-
BaHHS OPIEHTOBHMUIA, TOOTO 3aNEXNTb TAKOX Bif TOBLUMHW i KifTIbKOCTI iHFPEAIEHTIB Ans NpUroTyBaH-
HA. 3HaYeHHs TEMNepaTypu i Yacy y TMMOBMX NpoOrpamax MOXHa 3MiHIoBaTH.

Mporpama Yac Temnepartypa (°C)
Cran- Crah-
IHTepBan [HTepBan
AapT Aapt
“&" 3amopoxeHa kaptonns dpi | 15 xB 1-60 xB 200 150-200
Q_@ Cixa KapTonns 25 xB 1-60 xB 200 130-200
@ BichwTekc/uepeoHe M'sico  |20xs | 1-60 xB 190 120-200
)O Puba 15 xB 1-60 xB 180 120-200
J Kypsituna 25 xB 1-60 xB 190 120-200
Q Miua 12x8 | 160 x8 180 160-200
() | Conogouyi 30x8 |1-60xB 160 120-200
Pexxumn rpuns 15 xB 1-60 xB 200 60-200

Y HacTynHii Tabnuui BkasaHi nprbnmaHi 3Ha4eHHs Yacy i Temnepatypy Ans pisHUX TUMIB NPOZYKTIB:

KapTonns dpi (3amopoxeHa) | 15-20 xBunuH 200°
Kapronns chpi (caix) ZQ-3O XBUIMH Y 3§ne>KHOCTi 180°

BiA po3mipy kapTonni 200°
®pi (3 oBouiB) 10-15 xBUnH 200°
KpokeTu 12-15 xBunuH 190°
KpokeTu 3 KypsiTuHU 10 xBUNWH 200°
Kypsui cTerHa 20-25 XBUNWH 190°
Bidwrekc 10-15 XBUNMH 190°
Tiodreni 8 xBUnuH 180°
KpeseTku 15-20 XBUINH 160°
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Mupir 20-30 xBuUnuH 160°
Kitw 25-30 xBunuH 180°
Puba 15-20 XBUNUH 160°

180°
Bif6nBHa i3 CBMHUHM 10-15 XxBUIUH 200°
CnpiHr-ponm 10-15 xBunuH 200°
OBoui 10-20 xBUNKUH 180°

A NMPABMUIIA TEXHIKU BE3MNEKU Mg YAC YACTKU TA TEXHIYHOIO
OBCITYrOBYBAHHA

. PewnﬂpHe | LOeHHe YNLLIEHHA N03BONAE nigTpumyBaTh npunag B poboyomy
CTaHi i nofoBXyBaTH TEPMIH Oro CryxoMm.

* Bci onepauii unCTKM | TEXHIYHOrO 06CnyroByBaHHS MOBUHHI BUKOHYBATUCA Ha
BUMKHEHOMY i Bif' €4HAHOMY Bifj €NEKTPUYHOT PO3eTKW Npunagi.

* Big'egHante npunag Big €NeKTPUYHOI PO3ETKW | JOYEKAUTECH OXONOLKEHHS
rapsiuMx YacTuH, NepLU HixX BUKOHyBaTW Byab-ki onepawii YACTKM i TEXHIYHOrO
06CryroByBaHHs.

* [Micns TOro, SIK BUTKa eNeKTPUYHOTO XUBNEHHs Byna Big'edHaHa i rapsyi Yactu-
HW Npunagy OXONOHYMW, NPUNag MOXHa YUCTUTI BUKITHOYHO HeabpasnBHOH raH-
YipKOt0, 3nerka 3MOYeHO y BOASHOMY PO3UMHI LEKINbKOX Kanesb HEMTPasbHOMo
i HearpecyBHOrO MMINHOTO 3acoby.

+ 3abOpOHSETLCSA BUKOPUCTOBYBATM abpasnBHi Mo 3acobn abo mMeTaniyHi iH-
CTPYMeHTH, 06 He nowkpsbaTi abo He NOWKOANUTH NOKPUTTS. 3ab60POHAETLCS
KOPUCTYBATUCS PO3YMHHMKAMM, L0 34aTHI MOLLKOAWTY NAcTuK.

* He posbupainTe npunag. BHYTPILWHI YacTUHK, SKMMKU NOTPIOHO KopuCTyBaTUCS
abo mMuTw, BigCYTHI.

UYucrtka npunagy

- YnCTiTb HE3HIMHI YacTUHW npunagy BOMNOrow HeabpasvBHOK raHYipKOL, LWO6 He MOLKoAUTM
MNOKPUTTS. BUTPITb BOCYXa CYXOK FaHYipKoL0.

- [oumcriTb rotyBanbHui BiAcik (C) npunagy HeabpasuBHOLO raHyipKoio, 3MOYEHOI0 Y Tenmii BOAI.
BuTpiTb fOCYXa CyXOH raHyipKoto.

- [1nS YnCTKM HarpiBanbHUX eNeMEHTIB BUKOPUCTOBYNTE CYXy raHuipky, o6 npubpati sanuLukm
ixi.

Yuctka KOMNOHEHTIB

AHTUNpUrapHa NnacTvHa i KOWKUK BUrOTOBMEHI i3 aHTMNPUrapHOro martepiany: MaToBICTb i
cnigu, AKi MOXyTb 3'ABUTUCSA NiCNA TPUBANOrO BUKOPUCTAHHS, € HOPMaNbHUM SBULLEM i He
NCylThb NpoLec NPUroTyBaHHA abo cMak Xap4yoBUX NPOAYKTIB.

- AHTMMpUMrapHy NRacTyHy i KOLMK MOXHA MUTU Y MOCYOOMMIHINA MawumHi. o6 nogosxuTh cTpok
cnyx6u aHTUNPUrapHOro MOKPUTTS, PEKOMEHAYETLC MUATU aHTUNpurapHy nnactuHy (D) i kowmk
(F) BpyuHy. BukopucTosyiite MuitHiiA 3acib ons nocygy i M'sky HeabpaansHy ryoky.
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BUBIA 3 EKCNNYATAUII

Y pasi BMBEeAEHHS Npunay 3 ekcnnyartalii Bif'eaHaliTe BUMKY XUBIEHHS Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKM.
Y Bunagky ytuniauii HeobxigHo 3abe3neunTn po3aineHHs MaTepianis, ki BUKOPUCTOBYBANMUCS Y
BMpOOHWLTBI Npunagy, Ta ix nepepobKy 3anexHo Bif iX cknagy Ta NONOXeHb 3aKOHIB, LU0 AitoTb Y

KpaiHi BUKOpUCTaHHS.

NIAKA3KU Ana BUPILWWEHHA AEAKUX NPOBJIEM

Mpo6nemu MmoBipHi npu4mnHm BupiweHHs
Mpunag He npavtoe. Burnika He BCTaBneHa B BcraBTe BUNKY B €NEKTPUYHY PO3ETKY,
ENEKTPUYHY PO3ETKY. OCHalLLIEHY 3a3eMIEHHSIM.

He HanalwToBaHWI Tamep.

HaTuCHITb KHOMKY HanaLUTyBaHHs Yacy
npurotysanHs ((®) i BCTaHOBITh Gaxa-
HWIA Yac NPUroTyBaHHS.

KoLwuk BCTaBneHui Henpa-
BUIbHO.

MpaBurbHO BCTaBTE KOLLMK Y rOTyBamb-
HWI BiACIK. XapakTepHuil 3ByK «KraL»
CBIAYNTMME NPO NPaBUIIbHY YCTaHOBKY
(Puc. 12).

[HrpeaieHTV He roToBI.

KinbkicTb iHrpeieHTiB
BCepeayHi KoLVKa 3aHagTo
BenuKa.

[MoKknagiTe MeHLe IHrPEAIEHTIB Y KOLLWK.
MeHLwua KinbKicTb roTyeTbest BinbLu
PIBHOMIPHO.

BcraHoBneHa Temneparypa
3aHaATo HN3bKA.

HaTWCHITbL KHOMKY HanawTyBaHHS
Temnepartypu npurotysanHs ( § ) i Ha-
nawiTyiTe BULLY TeMnepaTypy NpuroTy-
BaHHs.. [IUB. KHWXEYKy 3 peLientamu.

BcTaHoBneHwit Yac npuro-
TyBaHHs 3aHaATO KOPOTKNN.

HaTWCHITb KHOMKY HanaLUTyBaHHS Yacy
npurotyBaHHs ((©) i BCTAHOBITb JOB-
LUK Yac NpUroTyBaHHs. [MB. KHUKEYKY
3 peLenTamu.

[HrpegieHTV npuroTyBa-
NMCS HEOOHOPIAHO.

[esiki Tnu iHrpegiexTiB
HeobXxigHO nepemillyBaTy
Aekinbka pasie nig vac
MPUrOTyBaHHS.

[HFpeAieHTI, L0 3HaXOAATLCS 3BEPXY
abo ki NOKpUTI IHLLMMK iHrpeaieHTamm
(kapTonneto), HeoOXigHO NepemiLlyBaTy
niA Yac NpuUroTyBaHHs.

CMmaxeHi 3aKycku He
XpYCTKi.

BukopucToByeTbes TMMU
3aKyCOK, SIKi MOBMHHi
roTyBaTUCS TPAANLINHUMY
MeTofamm.

BukopucTOoBYITE 3aKyCKM, SKi FOTYIOTbCS
y nevi, abo 3maLLynTe 3aKycki Orieto,
MEPLU HiXX MOMICTATH iX Y KOLIKK.

BcraeTe y Kowwwk aHTUNpUrapHy nnac-
TUHY, WO6 NOCKANTK XPYCTKICTb CTPaB.

KoLumk noBHICTHO He
BCTaBMSETLCA Y FOTY-
BarbHWIA BIACIK.

KinbkicTb iHrpegieHTiB
BCepeayvHi KoLIMKa 3aHaaTo
BENuKa.

lMoknaaiTe MEHLUE iHMPEAIEHTIB Y KOLUKK.
MeHLua KinbKicTb roTyeTbcs BinbLu
PIBHOMIpPHO.

KoLwmk BcTaBneHwit He-
MPaBUITbHO Y TOTYBambHMI
BIfICIK.

MpaBurbHO BCTaBTE KOLLMK Y rOTyBamb-
HWI BiACIK. XapakTepHuil 3ByK «KraL»
CBIAYNTMME NPO NPaBUIIbHY YCTaHOBKY

(Puc. 12).
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Mpobnemu

MmoBipHi npuunkmn

BupiwenHs

3 npunapgy BUXOAUTH
oinuin oum.

BuWKOHYETBCA NPUroTYBaHHS
KUPHWX HrpeieHTiB.

Mig yac NpuroTyBaHHs BinbLL XUPHUX
iHFPEAIEHTIB, Y KOLLUKY HAKOMUYYETHCS
BinbLue onii. Tig yac NpuroTyBaHHs
onist Buainse GinbLue 6inoro gumy, Hix
3a3suyait. Lle He mae xoaHOro BnnmBsy
Ha NpUroTyBaHHS iHrpeieHTiB abo Ha
npunag.

Y KOLLUMKY 3HAaX0AATbCA
3amULLIKY XKMpY Bif none-
PEeHiX NPUroTyBaHb.

Binuit oM cnpuynHeHin HarpiBaHHAM
Xupy abo onii, ki 3HaxogATLCS Y
KOLLIMKY. PeTernbHO YUCTITh KOLIWK Micnst
BUKOPUCTaHHS.

Caixa kaprtonnsi,
nopisaHa COnMoMKOL0,
CMaXWTbCS HepiBHO-
MipHO.

BuvkopucToByBaHWiA UM
KapTonni He NigXoAuTb AN

OPUTHOPHML.

BuvkopucToByiiTe CBiXY KapTOMH i
nepeBepTanTe ii nig vyac NPUroTyBaHHs.

CnionickynTe i npocyLuyn-
T€ KapTONnto, NepLU Hix
CMaXuTK Ti.

CnonickyiTe KapTonmto i BUgansmre
YBECb KPOXMarb, SIK1iA 3'ABASETLCS Ha
MOBEPXHi kapToni.

Csixa kaprtonns,
rnopisaHa COMOMKOI0,
He BUXOANTb XPYCTKOK
NiCNs CMaXeHHs y

hPUTIOPHML.

XpyCTKICTb CMaxeHoi kap-
TOMNi 3aneXuTb Bif Kinb-
KOCTi BOAW, WO MICTUTLCS
B kapTonni, i KinbKoCTi onii,
HaNUTO Y (PPUTIOPHMLIIO.

[NepekoHaiTecs, Lo Boga Ha NOBEPXHI
kapTonsi 4obpe BUCYLLEHa, NepLL HixX
J04aTh onito.

[ns oTpumaHHs BinbLLOi XPYCTKOCTI
PiXTE KapTONIIO Ha CONMOMKY MEHLLIOrO

po3Mipy.

[opaiTe Tpiluk1 4OAATKOBOI Onil, 06
oTpumartk Binbluy XpycTKiCTb.

BcTaBTe Y KOLIMK aHTUNpUrapHy nnac-
TUHY, OB NOCUNUTY XPYCTKICTb CTPaB.
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

+ Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujacymi normami euro-
pejskimi i jest zabezpieczone we wszystkich czesciach potencjalnie niebezpiecz-
nych dla uzytkownika. Przed uzyciem nalezy dokfadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje. Urzadzenia uzywac tylko do celéw, do ktorych zostato zaprojektowane,
aby unikng¢ mozliwych obrazen i szkod. Niniejszg instrukcje przechowywaé w
zasiegu reki, aby méc korzystac z niej w przysztosci. W przypadku decyzji o zby-
ciu urzgdzenia na inne osoby, nalezy zawsze pamietac o przekazaniu niniejszej
instrukcji.

* Urzadzenie zostato przygotowane do uzywania w $rodowisku domowym lub po-
dobnym, jak na przyktad:

- w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, biurach i
w innych miejscach wykonywania pracy;

- W gospodarstwach;

- w hotelach, motelach, bed & breakfast i innych strukturach mieszkalnych (do
uzywania przez gosci).

* Nie uzywac urzadzenia do celéw innych niz podane w niniejszej instrukcji obstugi.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za btedne zastosowanie urzadzenia i za
zastosowanie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji. Nieprawidtowe
zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancii.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezpfatny serwis nie jest
przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego opako-
wania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwisowego.

+ W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac¢ wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoridw, zatwierdzonych przez producenta.

* Urzadzenie spetnia wymagania Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn.
27.10.2004 r, dotyczacego materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A Zagrozenia dla dzieci

* Nie pozostawia¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.

* Urzadzenie nadaje si¢ do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak rdwniez przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, Ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach, jakie moga wigzac sie z korzystaniem z urzadzenia.

+ Nalezy nadzorowa¢ dzieci i upewni¢ sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.

+ Urzadzenie i jego przewdd przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku
zycia.
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* Nie pozostawia¢ wiszacego przewodu zasilania w miejscu, gdzie mogtby zostac¢
chwycony przez dzieci.

+ Urzadzenie odkfada¢ w taki sposdb, aby rozgrzane elementy nie pozostawaty w
zasiegu dzieci.

+ Czynno$ci zwigzane z czyszczeniem i utrzymaniem wykonywane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8
lat lub pracujg pod nadzorem.

* W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca si¢ ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarzaC zagrozenie,
zwhaszcza dla dzieci, ktére mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

* Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy wartosci napiecia, po-
dane na tabliczce z danymi na spodzie urzadzenia, odpowiadajg wartosciom
miejscowej sieci elektrycznej.

+ Wykorzystywanie elektrycznych przedtuzaczy nie posiadajacych zatwierdzenia
producenta urzadzenia moze skutkowac¢ powstaniem szkod i wypadkow.

+ Urzadzenie podtaczac¢ do gniazda posiadajacego uziemienie.

* Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duzej
mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.). Niebezpieczenstwo przecigzenia elek-
trycznego.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej.

+ Nalezy unika¢ kontaktu czesci pod napieciem z woda. Ryzyko zwarcia i/lub po-
razenia elektrycznego.

* Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elekirycznego w wodzie lub w in-
nych ptynach.

* Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.

* Unika¢ stykania przewodu zasilania z thacymi elementami lub ostrymi krawe-
dziami.

+ Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elekirycznego zasilania z gorgcymi po-
wierzchniami.

* Nie ciggna¢ za przewdd zasilania ani za urzadzenie w celu wysuniecia wtyczki z
gniazda elektrycznego.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nawet przez krétki czasu nalezy je wytgczyc¢ i
wysung¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

Uwaga - szkody materialne
* Przed uzyciem wysuna¢ catkowicie przewdd elektryczny zasilania.
* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo gorgcych powierzchniach lub w poblizu
otwartego ognia, aby nie uszkodzi¢ obudowy.
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* Nie ustawiaC urzadzenia w poblizu materiatu tatwopalnego (np.: tkaniny, zastony).

+ Nie umieszczac urzadzenia ani przewodu zasilajacego na goracych kuchenkach
elektrycznych lub gazowych, jak rowniez w ich poblizu, ani tez w poblizu kuchen-
ki mikrofalowe;.

* Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elektrycznego zasilania z goracymi po-
wierzchniami.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio o$wietlone, czyste i z fatwym dostepem do
gniazda elektrycznego.

+ Umiesci€ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia przytaczonego do sieci elektrycznej bez dozoru.

* Urzadzenia nie nalezy zasila¢ za pomocq timeréw zewnetrznych lub oddziel-
nych instalacji sterowanych na odlegto$c.

+ Jezeli urzadzenie podczas pracy wydziela czarny dym, odtgczy¢ je niezwtocznie

od gniazda elektrycznego. Nie usuwac kosza z komory do smazenia. Poczekac,

az przestanie wydobywac sie dym. Zwrécic sie do najblizszego upowaznionego

centrum serwisu technicznego, aby rozwigzac problem.

Nigdy nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Nie uruchamia¢ urzadzenia ,nha pusto”.

Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Nie wystawiaC urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (n.p.:

deszcz, storice).

* Aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nie wktada¢ do kosza metalowych przy-
boréw ani przedmiotow.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

* Aby podnie$¢ urzadzenie, chwycic jego korpus.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane, jezeli zostato upuszczone lub jezeli
zawiera widoczne znaki uszkodzenia. Nie uzywa¢ urzadzenia w sytuaciji, gdy
przewod zasilania lub wtyczka sg uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe.
Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymiane przewodu zasilajgcego, powinny
by¢ wykonywane wytgcznie przez Serwis Techniczny Ariete lub przez upowaz-
nionych technikow, w sposdb zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

EAby zutylizowac produkt w mys| Dyrektywy Europejskiej 2012/19/UE, zapo-

== ZNac sie z broszurg dotgczong do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.

Zuzycie energetyczne w trybie off: 0,0 W
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A OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane do smazenia potraw statych. Nie uzywa¢ urza-
dzenia do smazenia potraw ptynnych. Jesli dodana zostanie zbyt duza ilo$¢
ptynu, moze on sie wylac¢ i uszkodzi¢ urzadzenie. Urzagdzenie nie moze by¢ wy-
korzystywane do celéw handlowych lub przemystowych. Wszelkie inne zastoso-
wanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem
urzadzenia. Nieprawidtowe zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie
wszelkich form gwaranciji.

* Urzadzenie ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od scian, mebli lub innych
urzadzen.

* Nigdy nie uzywac urzadzenia bez kosza wtozonego do komory do smazenia.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie w koszu, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z grzatkami elektrycznymi.

* Podczas napetniania koszy nie przekracza¢ pojemno$ci maksymalne;.

* Nie napetniaC kosza olejem. Zagrozenie pozarem.

+ Nigdy nie wlewac¢ do kosza ptynnych sktadnikow. Jesli jest to konieczne do ce-
l6w kulinarnych, dodawac mate porcje ptynu. Zawsze przed dodaniem wiekszej
ilosci sprawdzi€, czy ptyn zostat wchtonigty przez sktadniki state.

* Po wtozeniu koszy do komory do smazenia nie nalezy napetnia¢ ich woda.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze sprawdzic, czy kosz jest pra-
widtowo wtozony do komory do smazenia.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy w koszu i komorze do
smazenia nie znajduja sie ciata obce.

. Uwaga: gorgca powierzchnia.

* Podczas gotowania, z wlotu powietrza lub komory smazenia urzadzenia moze
wydostawac sie gorgca para. Dionie i twarz trzymac z dala od wlotu powietrza i
komory smazenia.

* Kosz, komora do smazenia, nieprzywierajaca ptyta i czesci metalowe wewnatrz
urzadzenia moga rozgrzewac sie podczas uzytkowania. Dtonie i twarz trzymac z
dala od goracych czesci urzadzenia.

+ Nigdy nie zastaniaC wlotu powietrza podczas pracy urzadzenia, aby unikng¢
szkod materialnych i/lub przegrzania urzadzenia.

* Po usunieciu kosza z komory smazenia, wydobywa sie z niego réwniez powie-
trze i gorace opary. Dionie i twarz trzymac z dala od komory pieczenia.

* Nie dotykac kosza, komory do smazenia, nieprzywierajacej ptyty ani metalowych
czesci wewnatrz urzadzenia podczas jego pracy oraz w ciggu kilku minut po
wytaczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

* Trzymac¢ kosz wytacznie za uchwyt. Aby go wyja¢, uzywac uchwytow do garn-
kow lub Sciereczek.

130



* Nie przenosi¢ urzadzenia bez uprzedniego wyjecia z kosza zywnosci.

+ Podczas wyjmowania produktow spozywczych nie nalezy odwracac kosza dnem
do gory; z kosza mogtyby wydostac sie pozostatosci gorgcego oleju. Niebezpie-
czenstwo poparzenia.

* Do wyjmowania zywno$ci z kosza lub zdejmowania z ptyt nieprzywierajacych nie
uzywac¢ metalowych narzedzi.

* Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy majg kolor ztocisty, a nie
bragzowy albo czarny. Usung¢ z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

OPIS URZADZENIA

A - Ekran dotykowy E - Uchwyt

B - Korpus urzadzenia F - Kosz

C - Komora pieczenia G - Przewod zasilania
D - Nieprzywierajaca ptyta H - Wlot powietrza

OPIS EKRANU DOTYKOWEGO (RYS. 2)

ZDEFINIOWANE PROGRAMY SMAZENIA
Tryb grilla

“T"h Frytki mrozone

Swieze ziemniaki

Befsztyk/czerwone migso

Ryby

Pizza

Desery

©
(2
x>
d | Kurczak
B

131

PL



1d

PRZYCISKI FUNKCYJNE

Przycisk Opis

Umozliwia wigczanie i wytaczanie urzadzenia oraz
uruchomienie i przerwanie procesu smazenia.

Umozliwia wybranie zdefiniowanego programu
smazenia.

Przycisk wigczania/wylgczania

Przycisk menu

Umozliwia reczne ustawienie czasu smazenia. Na-
ciskac przyciski + lub -, aby zwiekszy¢ lub zmniej-
szy¢ czas smazenia.

Przycisk ustawienia czasu sma-
zenia

UmoZzliwia reczne ustawienie temperatury smaze-
nia. Naciskac przyciski + lub -, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ temperature smazenia.

Przycisk ustawienia temperatury
smazenia

O-® 0ed @ ©

Dane identyfikacyjne
Na tabliczce znamionowej umieszczonej na podstawie urzadzenia podane zostaty nastepujace
dane identyfikacyjne:
* konstruktor i znak CE
¢+ model [Mod.]
* numer seryjny [SN]
* napiecie elektryczne zasilania [V] i czestotliwos¢ [Hz]
* pobierana moc elektryczna [W]
* numer serwisu
Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

OBSLUGA URZADZENIA

Nieprzywierajaca ptyta pozwala na zwigkszenie chrupkosci potraw. Stosowanie nieprzywie-
rajacej ptyty jest opcjonalne.

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie, ktére uniemozliwia jego prace, jesli kosz nie
sg prawidtowo witozony do komory do smazenia.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydzielaé¢ lekki zapach i niewielkg ilo§¢ dymu.
Jest to catkowicie normalne zjawisko, poniewaz niektére czesci zostaty lekko nasmarowa-
ne, i po krotkim czasie zanika. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

Kilkakrotnie nacisnag przycisk (M), az do wybrania zadanego zdefiniowanego programu smaze-
nia, odpowiadajacego danemu rodzajowi potrawy (patrz punkt ,Wskazowki dotyczace przygotowy-
wania potraw”, aby uzyskac szczegdtowe informacje dotyczace programoéw). Kontrolka wybranego
zdefiniowanego programu smazenia zaczyna migac.

Kazdy zdefiniowany program ma domysiny czas smazenia, ale temperatura i czas smazenia moga,
by¢ ustawione recznie:

- Naciska¢ przyciski + lub - ustawiania temperatury smazenia ( 'l ), aby ustawi¢ temperature sma-

zenia w odstepach co 5°C.

132



- Naciska¢ przyciski + lub - ustawiania czasu smazenia ((©), aby ustawi¢ zadany czas smazenia
w odstepach co 1 minute.

Aby zwigkszy¢ szybko$¢ wyboru, przytrzymac nacisnigte przyciski ustawiania czasu i temperatury.

Istnieje mozliwo$¢ podgrzania urzadzenia bez umieszczenia w nim produktdw.

Podczas smazenia, na wyswietlaczu (A) widoczny jest naprzemiennie odliczany czas oraz wybra-

na temperatura.

Podczas pracy urzadzenia $wiatlo wewnatrz komory do smazenia moze sie okresowo wia-
czac i wytaczaé. Oznacza to zadziatanie termostatu, ktéry utrzymuje prawidtowg tempera-
ture smazenia.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania
produktow.

Aby wznowiC dziatanie urzadzenia, umiesci¢ kosz w komorze smazenia. Urzgdzenie wznawia au-
tomatycznie proces smazenia.

Po zakoriczeniu smazenia, urzadzenie wydaje kilka sygnatéw dzwiekowych. Jezeli produkty nie sg
gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ kosz w komorze smazenia i ustawi¢ czasomierz na kilka minut.
- Aby recznie przerwaé proces smazenia, nacisnaé przycisk wiaczania/wytgczania (©)). Po kilku

sekundach urzadzenie wytaczy sie.

Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie kosza.

Po zakonczeniu procesu smazenia, urzadzenie moze zosta¢ niezwlocznie ponownie uzyte
do przygotowania kolejnych potraw.

Nacisna¢ i przytrzymac przycisk wiaczania/wytaczania (©), aby wylaczyé urzadzenie.

Tryb grilla
Tryb grilla przeznaczony jest do grillowania migsa, ryb i warzyw. Przed wtozeniem potrawy, wlozy¢
do kosza (Rys. 8) nieprzywierajaca ptyte (D).

Funkcja automatycznego wylaczania
Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy czasomierz ustawi sie w potozeniu ,0”, urzadze-
nie wyda dzwiek i wytaczy sie automatycznie. Chwile pdzniej wytaczy sie system wentylacii.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Wstepne rozgrzanie urzadzenia przed smazeniem potraw optymalizuje efekt koicowy.

Mniejsze produkty wymagaja krotszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilo$¢ produktéw wymaga dtuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilos¢, cza-
su krotszego.

Wymieszanie matych produktéw w potowie czasu smazenia optymalizuje kofAcowy rezultat i za-
pewnia rownomierne smazenie.

Aby uzyskaé chrupkosé¢, surowe lub mrozone ziemniaki skropi¢ olejem (Rys. 11) i uzy¢ dotaczonej
do zestawu nieprzywierajacej ptyty (D).

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
ttuszczowe;j.

Optymalna ilo$¢ ziemniakdw do przygotowania chrupkich frytek to ok. 300 g.

Aby fatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywac gotowych mieszanek. Gotowe
mieszanki smazg sie szybciej, niz te przygotowane w domu.
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Programy zdefiniowane

W ponizszej tabeli zostaty podane na ekranie dotykowym programy zdefiniowane.

Kazdy z symboli odpowiada programowi smazenia. Temperatura i czas programu odpowiadajg,
wartosciom zalecanym dla danego rodzaju zywnosci. Czas smazenia jest orientacyjny; zalezy od
grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature mozna zmienia¢ réwniez w przypadku
zdefiniowanych programéw smazenia.

Program Czas Temperatura (°C)
Domysl- | Przedziat Domysl- .
Przedziat czasowy
ny czasowy ny
w Frytki mrozone 15 min. | 1-60 min. 200 150-200
Q.-@ Swieze ziemniaki 25 min. | 1-60 min. 200 130-200
@ Befsztyk/czerwone mieso |20 min. | 1-60 min. 190 120-200
)O Ryby 15 min. | 1-60 min. 180 120-200
d' Kurczak 25 min. | 1-60 min. 190 120-200
B Pizza 12 min. | 1-60 min. 180 160-200
Desery 30 min. | 1-60 min. 160 120-200
Tryb grilla 15 min. | 1-60 min. 200 60-200

Ponizsza tabela przedstawia przyblizone czasy i temperatury dla réznych rodzajéow zywnosci:

Frytki (mrozone) 15— 20 minut 200°
Frytki (&wieze) 20— .30 minut, w zaleznosci od | 180°
rozmiaru 200°

Potrawy smazone (warzywa) | 10 — 15 minut 200°
Nuggetsy 12 — 15 minut 190°
Nuggetsy z kurczaka 10 minut 200°
Udka z kurczaka 20 - 25 minut 190°
Stek 10 - 15 minut 190°
Pulpety 8 minut 180°
Homarce 15 - 20 minut 160°
Ciasto 20 — 30 minut 160°
Tarta 25— 30 minut 180°
Ryby 15 — 20 minut 160°
180°
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Kotlet wieprzowy 10 — 15 minut 200°
Roladki wiosenne 10 — 15 minut 200°
Warzywa 10 — 20 minut 180°

A OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA PODCZAS
CZYSZCZENIA | KONSERWACJI

* Regularne, codzienne czyszczenie pozwoli utrzymac¢ urzadzenie w dobrym sta-
nie i wydtuzy jego zywotnosc.

+ Wszystkie ponizsze czynnosci czyszczenia i konserwaciji nalezy wykonywaé po
wytgczeniu urzadzenia i po wysunieciu wtyczki z gniazda elektrycznego.

* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci czyszczenia i konserwacji, odta-
czy¢ urzadzenie od gniazda elektrycznego. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrza-
nych czesci.

+ Po wysunieciu wtyczki zasilajacej i po schtodzeniu rozgrzanych czesci, urza-
dzenie nalezy czysci¢ wytacznie migkka, lekko wilgotng $ciereczkg z dodatkiem
kilku kropel neutralnego i fagodnego detergentu.

* Nie uzywac Sciernych detergentow ani metalowych przedmiotéw, aby nie zary-
sowac ani nie uszkodzi¢ obudowy. Nigdy nie stosowac rozpuszczalnikow, ktore
mogq zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucznych.

* Nie rozmontowywa¢ urzadzenia. Brak jest czesci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.

Czyszczenie urzadzenia

- State elementy urzadzenia czysci¢ wilgotng migkka, Sciereczka, aby nie uszkodzi¢ obudowy.
Osuszy¢ suchg szmatka.

- Komore smazenia (C) urzadzenia wyczysci¢ za pomocg miekkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg
woda. Osuszy¢ suchg szmatka.

- Wyczysci¢ grzatki suchg Sciereczka, aby usungé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentow

Nieprzywierajaca plyta i kosz wykonane sg z materiatu nieprzywierajacego. Zmatowienie i

zmiany, ktére moga pojawic sie po dtuzszym uzywaniu, sg normalnym zjawiskiem i nie maja

wplywu na smazenie i smak potraw.

- Nieprzywierajaca ptyta oraz kosz mozna my¢ w zmywarce. Aby przedtuzy¢ trwatos¢ powtoki nie-
przywierajacej, plyte nieprzywierajaca (D) i kosz (F) nalezy my¢ recznie. Mozna uzy¢ zwyktego
ptynu do mycia naczyn i miekkiej, nie szorstkiej gabki.

WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA

W przypadku zakonczenia korzystania z urzadzenia, wysung¢ wtyczke zasilania z gniazda elek-
trycznego. W przypadku zlomowania posegregowaé rézne materiaty uzyte do produkciji urzadze-
nia. Przekaza¢ do utylizacji w zalezno$ci od ich sktadu oraz zgodnie z przepisami obowigzujgcymi
w kraju uzytkowania.
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PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwiazania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest podtaczo-
na do gniazda elektrycz-
nego.

Wtyczke wsuwac do gniazda elektrycz-
nego, ktore posiada uziemienie.

Czasomierz nie zostat
ustawiony.

Nacisnag¢ przycisk ustawiana czasu
smazenia ((®) i ustawi¢ zadany czas
przygotowania.

Kosz nie zostat poprawnie
zamontowany.

Kosz wiozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidlowe zatrza$niecie sy-
gnalizowane jest dzwiekiem (Rys. 12).

Produkty nie sg gotowe.

llo$¢ produktéw wewnatrz
kosza jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg ilos¢
produktow. Mniejsza iloS¢C smazona jest
bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Nacisna¢ przycisk ustawienia tempe-
ratury smazenia ( § ) i ustawié wyzsza
temperature przygotowania. Patrz zbiér
przepisow.

Ustawiony czas smazenia
jest zbyt krotki.

Nacisnag¢ przycisk ustawienia czasu
smazenia ((©) i ustawi¢ diuzszy czas
przygotowania. Patrz zbidr przepisow.

Produkty nie zostaty
usmazone rownomier-
nie.

Niektore sktadniki nalezy
kilkakrotnie wymiesza¢
podczas smazenia.

Produkty znajdujace sie u gory lub ktére
sg przykryte innymi nalezy kilkakrotnie
wymiesza¢ podczas smazenia.

Usmazone przekaski
nie sq chrupkie.

Uzywane sg przekaski
przeznaczone do przygoto-
wania tradycyjnego.

Uzy¢ przekasek do pieczenia w piekar-
niku lub przed umieszczeniem przeka-
sek w koszu posmarowac je olejem.

Wihozy¢ nieprzywierajacg ptyte do ko-
sza, aby zwiekszy¢ chrupkos¢ potraw.

Kosz nie miesci sie
catkowicie w komorze
smazenia.

llos¢ produktéw wewnatrz
kosza jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg ilos¢
produktow. Mniejsza iloS¢ smazona jest
bardziej rownomiernie.

Kosz nie zostat popraw-
nie wsuniety do komory
smazenia.

Kosz wiozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidlowe zatrza$nigcie sy-
gnalizowane jest dzwiekiem (Rys. 12).
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Problemy Mozliwe przyczyny Rozwiazania
Z urzadzenia wydobywa | Przygotowywane sg bar- | Podczas smazenia bardziej thustych
sie biaty dym. dziej thuste produkty. produktéw, w koszu gromadzi sie wiecej
oleju. Olej wytwarza podczas smazenia
wigcej biatego dymu, niz ma to zwykle
miejsce. Nie ma to zadnego wptywu
na przygotowanie produktéw lub na
urzadzenie.
W koszu pozostaty resztki | Biaty dym spowodowany jest ogrzewa-
ttuszczu z poprzedniego niem tluszczu lub oleju znajdujacego
smazenia. sie w koszu. Kosz po uzyciu doktadnie
wyczyscic.
Swieze ziemniaki, Uzyty gatunek ziemniaka | Uzy¢ odpowiednich $wiezych ziemnia-

pokrojone w stupki,
nie zostaty usmazone
rownomiernie.

nie jest przeznaczony do
smazenia.

kéw i regularnie je mieszaé podczas
smazenia.

Przed smazeniem ziem-
niakow nalezy je optukac i
osuszyc.

Optukaé ziemniaki i usuna¢ cato$c¢
skrobi, jak odtozyta sie na powierzchni
ziemniakow.

Swieze, pokrojone w
stupki ziemniaki tuz po
wyjeciu z frytkownicy
nie s chrupkie.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci zawartej w nich wody
oraz od iloci oleju wlanego
do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju sprawdzi¢, czy
powierzchnia ziemniakdw zostata
dokfadnie osuszona z wody.

Aby uzyskaé wiekszg chrupkos¢, ziem-
niaki pokroi¢ na ciensze stupki.

Aby uzyskaé wiekszg chrupko$¢, dodaé
wiekszg ilos¢ oleju.

Wiozy¢ nieprzywierajacq ptyte do ko-
sza, aby zwiekszy¢ chrupkos$¢ potraw.
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SIKKERHEDSADVARSLER

LAS DENNE BRUGSANVISNING NGJE IGENNEM, FOR DU TAGER APPARA-

TET I BRUG.

+ Dette apparat er fremstillet i overensstemmelse med geeldende relevante euro-
peeiske forskrifter. Alle dele, der kan udgere en potentiel fare for brugeren, er
beskyttede. Laes omhyggeligt denne brugsanvisning, fer du bruger apparatet
farste gang. Brug kun apparatet til det formal, som det er beregnet til. Sa undgar
du mulige skader pa personer og ting. Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug. Hvis apparatet videregives til andre, skal man huske at vedlaegge denne
brugsanvisning.

* Apparatet er beregnet til brug i private husholdninger eller tilsvarende miljger
som f.eks.:

- kantiner forbeholdt butik- og kontorpersonale og andre erhvervsmiljger

- feriebondegarde

- hoteller, moteller, bed & breakfast og andre boligfaciliteter (til brug for gaesterne).

« Brug ikke apparatet til andre formal end de, som er beskrevet i denne brugsan-
visning. Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for forkert brug eller enhver
anden brug end den, som er anfert i denne brugsanvisning. Forkert brug af ap-
paratet medfarer ogsa, at garantien bortfalder.

* Det anbefales at opbevare den originale emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som skyldes uegnet emballage ved fremsendelse til et
autoriseret servicecenter.

« Af hensyn til sikkerheden ved apparatet ma du kun bruge originalt tilbehar og
reservedele, som er godkendt af producenten.

* Dette apparat er i overensstemmelse med forordning (EF) nr. 1935/2004 af 27.
oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fadevarer.

A Fare for born

* Hold emballagen borte fra bgrn. Den udger en potentiel farekilde.

« Dette apparat kan benyttes af bern pa over otte ar og af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og viden, sa-
fremt de er under opsyn eller har modtaget vejledning i anvendelsen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Born ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Hold altid apparatet og stramforsyningsledningen uden for reekkevidden af barn
pa under otte ar.

+ Lad ikke ledningen haenge ned et sted, hvor bgrn kan treekke i den.

* Placer apparatet pa en made, sa barn ikke kan na de varme dele.

* Rengering og vedligeholdelse, som skal udfares af brugeren, ma ikke udferes af
bgrn, medmindre de er zeldre end 8 ar og under opsyn.
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* Hvis du beslutter at kassere apparatet, sa ber du gare det ubrugeligt ved at klip-
pe elledningen over. Det anbefales endvidere ogsa at gare de dele af apparatet
ubrugelige, som kan udggre en fare, navnlig for bgrn, som kan finde pa at lege
med apparatet.

A Elektrisk fare

* Inden du tilslutter apparatet til fastnettet, bar du kontrollere, at den spaending,
som er oplyst pa meerkepladen pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen i
det lokale fastnet.

* Brug af elektriske forlengerledninger, som ikke er godkendt af enhedens produ-
cent, kan forarsage skader og ulykker.

+ Slut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

« Tilslut ikke andre apparater med hgjt stramoptag (f.eks. varmeovne, strygejern,
radiatorer) til samme stikkontakt som apparatet. Fare for elektrisk stad.

* Lad ikke apparatet veere uden opsyn, nar det er tilsluttet strammen.

+ Lad aldrig de spaendingsfarende dele komme i kontakt med vand. Der er fare for
kortslutning og/eller elektrisk stad.

« Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre

vaesker.

Brug ikke apparatet med vade hander eller bare fgdder.

Undga, at ledningen kommer i kontakt med skarpe dele eller spidse hjgrner.

Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

Treek aldrig i ledningen eller selve apparatet for at treekke stikket ud af stikkon-

takten.

* Hvis apparatet ikke skal bruges, selv i en kort periode, skal du altid slukke for
apparatet og traekke stikket ud af stikkontakten.

Advarsel - skader pa materielle dele
* Udrul altid ledningen helt fgr brug.
* Placér ikke apparatet pa meget varme overflader eller i nserheden af aben ild.
Bekleedningen kan tage skade.
* Placer ikke apparatet i naerheden af breendbart materiale (for eksempel tekstiler
eller gardiner).
* Placer aldrig apparatet eller stremforsyningsledningen i naerheden af eller oven
pa varme elektriske varmeplader eller gaskomfurer eller i neerheden af mikrobgl-
geovn.
Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.
Stil apparatet pa et sted med tilstreekkelig god belysning og stikket let tilgaengeligt.
Placer apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale haje temperaturer.
Apparatet skal sta og bruges pa en stabil overflade.
Apparatet ma ikke drives af eksterne timere eller med separate fiernbetjenings-
systemer.
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* Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, hvis apparatet udsender
sort rgg i forbindelse med brug. Fjern ikke kurven fra friturekammeret. Vent, indtil
regen er sluppet ud. Kontakt det neermeste autoriserede servicecenter for at fa
lg@st problemet.

« Placer aldrig genstande oven pa apparatet.

+ Start aldrig et tomt apparat.

* Brug ikke apparatet udendagrs.

+ Udsaet aldrig apparatet for atmosfaeriske pavirkninger (f.eks. regn, sol).

« Stik aldrig kekkenredskaber eller metalgenstande ned i kurven. Det kan forarsa-
ge skader pa apparatet.

A Fare for skader af andre grunde

+ Tag fat om apparatets hus for at lafte det.

« Apparatet ma ikke bruges, hvis det har veeret tabt, eller hvis der er synlige tegn
pa skader. Brug ikke apparatet, hvis elledningen eller stikket er beskadigede,
eller hvis selve apparatet er defekt. For at forhindre enhver fare, ma reparationer,
herunder ogsa udskiftning af elledningen, kun udferes af godkendte Ariete-ser-
vicecentre eller Arietes teknikere.

E Lees det vedlagte blad om bortskaffelse for oplysninger om korrekt bortskaf-

== felse i henhold til det europeeiske direktiv 2012/19/EU.

* GEM BRUGSANVISNINGEN.
Stromforbrug i slukket tilstand: 0,0 W

A SIKKERHEDSADVARSLER UNDER BRUG

* Apparatet kan bruges til tilberedning af levnedsmidler i fast form. Brug ikke appa-
ratet til tilberedning af levnedsmidler i flydende form. Hvis der tilseettes for meget
vaeske, kan den treenge ud og beskadige apparatet. Dette apparat er ikke egnet
til kommerciel og industriel brug. Producenten har ikke forudset anden brug af
apparatet og fraleegger sig ethvert ansvar for skader af enhver art, som matte
opsta pa grund af forkert brug af apparatet. Forkert brug af apparatet medfarer
0gsa, at garantien bortfalder.

« Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra veegge, mabler eller
andre apparater.

* Brug aldrig apparatet uden at szette kurven i friturekammeret.

* Indszet altid kun ingredienser i kurven for at undga, at maden kommer i kontakt
med de elektriske modstande.

« Overskrid aldrig maks. maengden, nar du fylder kurven.

Fyld aldrig kurven med olie. Fare for brand.
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+ Kom aldrig flydende ingredienser i kurven. Hvis det er ngdvendigt af hensyn il
tilberedningen, er det muligt at tilseette sma maengder vaeske. Kontrollér altid, at
vaesken er absorberet af levnedsmidlerne i fast form, far der tilsaettes yderligere
vaeske.

* Fyld ikke kurven med vand, nar den er placeret i friturekammeret.

+ Kontrollér altid, at kurven er sat korrekt i friturekammeret, for du starter apparatet.

+ Kontrollér, at kurvene og friturekammeret er rene og fri for fremmediegemer, for
du tager apparatet i brug.

. Advarsel: varm overflade.

* Under tilberedningen kan der slippe varm damp ud fra luftindtaget eller fra ap-
paratets friturekammer. Hold heaender og ansigt pa afstand fra luftindtaget og
friturekammeret.

* Kurven, friturekammeret, non-stick-pladen og apparatets indvendige metaldele,
kan blive varme under brug. Hold haender og ansigt borte fra apparatets varme
dele.

* Bloker aldrig luftindtaget, mens apparatet er i drift. Det kan forarsage materielle
skader og/eller overophedning af apparatet.

* Nar du fierner kurven fra friturekammeret, traenger der varm luft og damp ud.
Hold haender og ansigt pa afstand fra friturekammeret.

* Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-pladen og de indvendige metal-
dele pa apparatet, mens apparatet er i drift, eller i minutterne umiddelbart efter
der er slukket for apparatet. Vent, til alle de varme dele er afkalet.

« Tag kun fat i kurven i handtaget, og brug grydelapper eller klude, nar fierner
kurven.

* Flyt aldrig apparatet uden at have fiernet maden fra kurven.

« Vend ikke kurven pa hovedet i forbindelse med fiernelse af fadevarer: Rester af
varm olie kan komme ud fra kurven. Fare for forbreendinger.

* Brug ikke metalredskaber til at fierne mad fra kurven eller fra non-stick-pladen.

* De tilberedte ingredienser skal veere gyldne og ikke sorte eller brune. Fjern
eventuelle fastbreendte rester fra maden.

BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Touchdisplay E - Handtag

B - Apparatets hus F - Kurv

C - Friturekammer G - Stremforsyningsledning
D - Non-stick-plade H - Luftindtag
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BESKRIVELSE AF TOUCHDISPLAYET (FIG. 2)

FORUDINDSTILLEDE TILBEREDNINGSPROGRAMMER

Grill funktion

"&h Dybfrosne friturestegte kartofler

Q_@ Friske kartofler

@ Befiradt ked

)O Fisk

d | Kyling

ﬁ Pizza

ﬁ Kager

FUNKTIONSTASTER

Tast Beskrivelse
. . . Teender og slukker for apparatet og starter og

@ Tast til teending/slukning afbryder stegningen.

@ Menutast Veelger det forudindstillede tilberedningsprogram.
@ L . . Bruges til manuel indstilling af tilberedningstiden.
® ;Ii'gztntll indstilling af tilberednings- Tryk pa knappeme "+" eller "-" for at age eller mind-
® ' ske tilberedningstemperaturen.

@ - . . Bruges til manuel indstilling af tilberedningstempe-
i l?;;t";paﬁﬁtrﬂlr?g at tilberedning- raturen. Tryk pa tasterne "+" eller "-" for at age eller
) P ' mindske tilberedningstemperaturen.

O Identifikationsoplysninger
> Falgende identifikationsdata vises pa typeskiltet pa bunden af apparatet:
+ producent og CE-maerke
+ model [Mod.]
+ serienummer [SN]
+ speending [V] og frekvens [Hz]
+ absorberet stram [W]
+ gratis nummer til assistance
Ved eventuelle henvendelser til autoriserede servicecentre er det ngdvendigt at oplyse model og
serienummer.
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BRUG AF APPARATET

Non-stick-pladen gor det muligt at gere fadevarerne ekstra sprede. Brugen af non-stick-
pladen er valgftri.

Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, der forhindrer det i at fungere, hvis
kurven ikke er sat korrekt i friturekammeret.

Ved forste brug kan apparatet udsende en let lugt og en smule rgg. Dette er et helt normalt,
fordi nogle dele er let smurte. Lugten og regen forsvinder efter kort tid. Dette har ingen
indflydelse pa apparatets funktion.

Tryk flere gange pa tasten (M) for at vaelge det gnskede forudindstillede tilberedningsprogram

afhaengigt af den mad, der skal tilberedes (se "Tilberedningstip" for mere om programmerne).

Kontrollampen for det valgte forudindstillede tilberedningsprogram begynder at blinke.

Hvert forudindstillet program har en typisk tilberedningstid, men det er muligt at indstille tilbered-

ningstemperaturen og -tiden manuelt:

- - Tryk pa tasterne "+" eller "-" for indstille tilberedningstemperaturen ( 'l ). Temperaturen kan
indstilles med intervaller pa 5 °C.

- Tryk pa tasterne "+" eller "-" for at indstille tilberedningstiden () i intervaller af 1 minut.

Huvis tasterne for tilberedningstid og temperaturindstilling holdes nede, er valget hurtigere.

Hvis gnsket, kan apparatet forvarmes uden ingredienser.

Under tilberedningen vises nedteelling af tiden og temperaturen skiftevis i displayet (A).

Mens apparatet er i drift, teendes og slukkes lyset i friturekammeret med jeevne mellemrum.
Dette angiver udlgsning af termostaten, som fastholder den korrekte tilberedningstempe-
ratur.

Apparatet kan seettes pa pause under tilberedningen, for eksempel for at ryste ingredienserne
under tilberedningen.

- St kurven tilbage i friturekammeret, for at starte apparatet igen. Apparatet genoptager automa-
tisk stegningen.

Nar tilberedningen er afsluttet udsender apparatet et par bip. Hvis ingredienserne ikke er klar, sa
er det tilstreekkeligt at seette kurven tilbage i apparatet og indstille timeren til nogle ekstra minutter.
- - Stegningen afbrydes manuelt ved at trykke pa Teend/sluk-tasten (©)). Apparatet slukkes efter

et par sekunder.

Eventuel overskydende olie vil blive opsamlet i bunden af kurven.

Ved afslutningen af tilberedningsprocessen kan apparatet bruges igen med det samme til
at tilberede andre fedevarer.

Giv et langt tryk pa tasten til taending/slukning (©)) for at slukke apparatet.

Grill funktion

Grill funktionen er ideel til tilberedning af kad, fisk og grantsager. Seet non-stick-pladen (D) i kurven
(Fig. 8), inden anbringelse af fadevarerne.

Automatisk slukningsfunktion
Apparatet er udstyret med en timer. Nar timeren nar "0", udsendes en ringelyd, og apparatet sluk-
ker automatisk. Ventilationssystemet stopper fa gjeblikke senere.
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TILBEREDNINGSTIP

Foropvarm apparatet inden tilberedning af fedevarer for at optimere slutresultatet.

Mindre ingredienser har brug for en lidt kortere tilberedningstid end sterre ingredienser.

En starre maengde ingredienser kraever en lidt leengere tilberedningstid, mens en mindre maengde
kreever lidt kortere tid.

Omrystning af mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningen optimerer slutresultatet og ger
tilberedningen mere ensartet.

Et ekstra spradt resultat opnas ved at tilszette en spiseskefuld olie til friske eller frosne kartofler
(Fig. 11) og bruge den medfalgende non-stick-plade (D).

Snacks, der normalt bages i ovnen, kan ogsa tilberedes i varmluftfrituregryden.

Den optimale maengde til at lave sprade fritter er omkring 300 g.

Brug feerdigdej il let og hurtig forberedelse af snack med fyld. Feerdigdej skal bages i kortere tid
end hiemmelavet dej.

Forudindstillede programmer

Falgende tabel viser de forudindstillede programmer, der findes i touchdisplayet.

Hvert symbol svarer til et tilberedningsprogram. Programmet er indstillet med en temperatur og en
anbefalet tilberedningstid afheengigt af ingredienserne. Tilberedningstiden er vejledende, da den
ogsa afhaenger af tykkelsen og maengden af de anvendte ingredienser. Det er muligt at eendre tid
og temperatur i de forudindstillede programmer.

Program Tid Temperatur (°C)
Standard | Interval g;?g Interval
& | efosnefrivrestegle  \ismin | 160min 200 |150-200
Q@ Friske kartofler 25min | 1-60 min 200 130-200
@ Bofiradt ked 20 min | 1-60 min 190 120-200
)0 Fisk 15min | 1-60 min 180 120-200
J Kylling 25min | 1-60 min 190 120-200
§ Pizza 12min | 1-60 min 180 160-200
Kager 30 min | 1-60 min 160 120-200
Grill funktion 15min | 1-60 min 200 60-200
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Folgende tabel viser vejledende tider og temperaturer for forskellige typer ingredienser:

Friturestegte kartofler (dybfrosne) | 15-20 minutter 200 °
Friturestegte kartofler (friske) ig rti?lem]:gz;kgn%nglgt af ;gg R
Friture (af grgntsager) 10-15 minutter 200 °
Kroketter 12-15 minutter 190 °
Kyllingekroketter 10 minutter 200 °
Kyllingelar 20-25 minutter 190 °
Bof 10-15 minutter 190 °
Frikadeller 8 minutter 180 °
Scampi 15-20 minutter 160 °
Kage 20-30 minutter 160 °
Quiche 25-30 minutter 180 °

. : 160 °
Fisk 15-20 minutter 180 °
Svinekoteletter 10-15 minutter 200°
Forarsruller 10-15 minutter 200 °
Grentsager 10-20 minutter 180 °

A SIKKERHEDSADVARSLER UNDER RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

* En regelmaessig og daglig rengaring ger det muligt at bevare apparatets ydeev-
ne og at forleenge dets levetid.

+ Al rengering og vedligehold skal udfgres med slukket apparat og stikket fiernet
fra stikkontakten.

+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele
er afkalet, far renggring og vedligeholdelse udfares.

« Efter at ledningens stik er trukket ud af stikkontakten, og nar alle de varme dele
er afkelede, ma apparatet kun rengares med en let fugtet, ikke-slibende klud,
tilsat et par draber ikke-aggressivt neutralt renggringsmiddel.

« Undga brug af skurepulver eller metalliske genstande. Det kan ridse eller beska-
dige bekleedningen. Brug aldrig opl@sningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

* Undga at demontere apparatet. Der er ingen indvendige dele der skal anvendes
eller rengares.

Rengoring af apparatet
- Gor apparatets faste dele rent med en fugtig klud, som ikke ridser. Det kan beskadige overfla-
den. Ter efter med en ter klud.

- Renggr friturekammeret (C) med en ikke-slibende klud, gennemvaedet med varmt vand. Ter
efter med en tgr klud.

- Renggr varmeelementerne med en ter klud for at fierne madrester.
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Renggring af delene

Non-stick-pladen og kurven er fremstillet med non-stick-materiale: mathed og tegn, der kan
optrade efter lengere tids brug, er normale og pavirker ikke tilberedningen eller smagen.

- Non-stick-pladen og kurven kan vaskes i opvaskemaskine. For at forleenge varigheden af
non-stick-belaegningen anbefales det at vaske non-stick-pladen (D) og kurven (F) i handen. Brug
et almindeligt opvaskemiddel og en blad, ikke-slibende svamp.

UD AF IBRUGTAGNING

Sluk for apparatet ved at tage stikket ud af stikkontakten, nar det ikke skal bruges. Ved bortskaffel-
sen skal de anvendte materialer sorteres efter deres type og bortskaffes i henhold til de geeldende

va

bestemmelser i landet, hvor apparatet er i brug.

AFHJZLPNING AF FEJL

Problem

Mulige arsager

Lasninger

Apparatet fungerer ikke.

Stikket er ikke sat i stikon-
takten.

Seet stikket i stikkontakten, som skal
veere tilsluttet jordforbindelsen.

Timeren er ikke indstillet.

Tryk pa tasten til indstilling af tilbered-
ningstiden ((®), og indstil den anskede
tilberedningstid.

Kurven er ikke sat korrekt i.

Indseet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar den er pa plads
(Fig. 12).

Ingredienserne er ikke
feerdigstegte.

Meengden af ingredienser i
kurven er for hgj.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre maengde steger mere jeevnt.

Den indstillede temperatu-
rer for lav.

Tryk pé tasten til indstilling af tilbered-
ningstemperaturen ( § ), og indstil en
hgjere tilberedningstemperatur. Se
bogen med opskrifter.

Den indstillede tilbered-
ningstid er for kort.

Tryk pé tasten til indstilling af tilbered-
ningstiden ((®), og indstil en leen-
gere tilberedningstid. Se bogen med
opskrifter.

Ingredienserne er ikke
stegt ensartet.

Nogle typer ingredienser
skal blandes flere gange
under tilberedningen.

De ingredienser, der ligger averst, eller
som er daekket med andre, skal blandes
under tilberedningen.

De stegte snacks er
ikke sprade.

Der bruges en type snacks,
der skal tilberedes traditi-
onelt.

Anvend snacks, der er egnet til brug
i ovn, og smar dem med olie, for de
lzegges i kurven.

Seet non-stick-pladen i kurven for at
gere ingredienserne mere sprade.
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Problem

Mulige arsager

Losninger

Kurven kan ikke seettes
helt ind i friturekam-
meret.

Meengden af ingredienser i
kurven er for hgj.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre meengde steger mere jeevnt.

Kurven er ikke sat korrekt i
friturekammeret.

Indseet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar den er pa plads
(Fig. 12).

Der kommer hvid rgg ud
af apparatet.

Ingredienser med et hgijt
fedtindhold.

Ved stegning af mere fedtholdige ingre-
dienser Igber mere olie ned i kurven.
Olien forarsager mere hvid rag end
normalt under stegningen. Dette har
ingen indflydelse pa tilberedningen af
ingredienserne eller pa apparatet.

Der er fedtrester tilbage i
kurven fra tidligere mad-
lavning.

Hvid rgg opstar ved opvarmning af
fedtet eller olien i kurven. Ger kurven
omhyggelig rent efter brug.

Friske kartofler, skaret i
stave, stege ikke jeevnt.

Den anvendte type kartofler
er ikke egnet til stegning.

Brug friske kartofler, og serg for at
vende dem under tilberedningen.

Skyl, og ter kartoflerne fgr
stegning.

Skyl kartoflerne, og serg for at fierne
stivelsen fra kartoflernes overflade.

Friske kartofler skaret
i stave er ikke sprade,
nar de tages ud af
apparatet.

Spradheden af stegte
kartofler afheenger af
meengden af vand, som
kartoflerne indeholder,
og meengden af olie, der
kommer i frituregryden.

Serg for at tarre kartoflerne omhyggeligt
pa ydersiden, far olien tilseettes.

Skeer kartoflerne i sméa stave for at gare
dem mere sprade.

Tilseet lidt mere olie for at ggre dem
mere sprade.

Seet non-stick-pladen i kurven for at
gare ingredienserne mere sprade.
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