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English
Please refer to the first page, where you will find illustrations
Safety warnings

Read the instructions carefully before use.

¢ The appliance has been manufactured in compliance with the specific
European Standards in force and all the parts potentially dangerous to the
user are protected. Use the appliance only for its intended use to avoid
possible injury and damage. Keep this manual handy for future reference.
Should you decide to give this appliance to other people, remember to
include these instructions as well.

¢ The appliance has been designed to be used for household purposes or
similar, such as:

- in cooking areas reserved for shop staff, offices and other professional
environments

- on farms

- hotels, motels, bed & breakfasts and other residential facilities (for use by
guests).

¢ Do not use the appliance for purposes other than those described in this
manual. The manufacturer declines any responsibility for misuse or for any
use other than those specified in this manual. Improper use also results in
voiding any form of warranty.

¢ We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not
provided for failures resulting from inadequate packaging of the product at
the time of shipping to an authorized Service Centre.

¢ |n order not to compromise the safety of the appliance, use only original
spare parts and accessories authorized by the manufacturer.

¢ The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of
27/10/2004 concerning the materials intended to come into contact with
food products.

¢ Do not leave the packaging near children as it is a potential source of
danger.

¢ The appliance can be used by children over 8 years of age and by people
with reduced physical, sensory or mental capacities, or who lack experience
or knowledge, only if they are supervised by a responsible person or if they
have received and understood the instructions and the existing dangers
when using the appliance.

e Children shall not play with the appliance.

e Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children
under the age of 8.

¢ Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a
child.



Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.
Cleaning and maintenance by the user shall not be carried out by children
unless they are older than 8 years and are supervised during the operation.
If you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended to
make it inoperative by cutting the power cord. It is also recommended to
make harmless the parts of the appliance which could constitute a danger,
especially for children who could use the appliance as a game.

Before connecting the appliance to the power supply, check that the
voltage shown on the identification plate under the appliance matches the
local voltage supply.

The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to
damages and accidents.

Always connect the appliance to an earthed socket.

Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons,
radiators) to the same power outlet. Danger of electric overload.

e Fully unwind the power cord before use.

Do not leave the appliance unattended while connected to the power
supply.

Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.
The power cord shall not touch hot surfaces.

e Never put live parts in contact with water: risk of short circuit and/or electric

shock.

e Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.

If the appliance is left unused, also for a short period of time, turn it off and
always unplug the power cord from the power outlet.

Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the
power outlet.

e The appliance shall be used and left at rest on a stable surface.

Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where
the power outlet is easily accessible.

Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.

Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to
prevent the coating from being damaged.

Do not place the appliance near flammable materials (such as fabrics,
curtains).

Do not place the appliance or the power cord near or over hot electric or
gas stoves, or near a microwave oven.

The appliance must not be powered by external timers or separate remote-
controlled systems.

e Never place objects on the appliance.

Do not operate the appliance empty.
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Do not use the appliance outdoors.

Do not leave the appliance exposed to weathering (such as rain or sun).

In order to lift the appliance, hold it by the body.

The appliance must not be used if it has been dropped or if there are visible
signs of damage. Do not use the appliance if the power cord or plug are
damaged or if the appliance is faulty. All repairs, including the power cord
replacement, shall be carried out only by authorized Service Centre or
technicians, in order to prevent any risk.

ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE
REFERENCE.

A Safety warnings during use

The appliance can be used to cook solid foods. Do not use the appliance
to cook liquid foods. This appliance must not be used for commercial and
industrial purposes. Any other use of the appliance is not intended by the
Manufacturer, which is exempt from any liability for damage of any kind,
generated by improper use of the appliance. Improper use also results in
voiding any form of warranty.

Do not pour water directly over the appliance when filling the water tank. Do
not allow water to enter the appliance.

Do not fill the water tank with water above 50° C or below 10° C to avoid
leaks.

Close the water tank cap properly after filling the water tank. Risk of water
leakage.

Do not drop the water tank from a great height. The water tank may break
and cause water leakage.

Do not fill the drip pan with oil. Danger of fire.

e Never add liquid ingredients into the drip pan. If necessary for cooking

needs, add small quantities of liquid. Always check that the liquid has been
absorbed by the solid ingredients before adding more.

Do not place objects on the appliance door when it is open.

Always and only insert the ingredients into the accessories supplied, to
avoid food contact with the electric resistances.

Always check that the accessories are properly inserted into the cooking
compartment before starting the appliance.

Never use the appliance without inserting at least one of the accessories
into the cooking compartment.

Before putting the appliance into operation, check that the accessories and
the cooking compartment are free from foreign objects.



Do not insert an excessive amount of food to be cooked. Danger of fire
and/or electric shock.

Do not insert utensils, metal objects or flammable materials (for example
cardboard, plastic) into the accessories or the cooking compartment.
Danger of fire and/or electric shock.

& Warning: hot surface.

The cooking compartment, the accessories and the internal metal parts of
the appliance can become hot during use. Keep your hands and face away
from the hot parts of the appliance.

Hot steam may escape from the air intake or the cooking compartment of
the appliance during cooking. Keep your hands and face away from the air
intake and the cooking compartment.

Do not touch the cooking compartment, the accessories and the internal
metal parts of the appliance when the appliance is operational or in the
minutes following its shut-down. Wait for the cooling of hot parts.

Danger of breaking the door glass. Do not pour water or other liquids on
the door glass when it is hot.

When you open the door, or when you remove the accessories from the
cooking compartment, hot air and steam also come out. Keep your hands
and face away from the cooking compartment.

Always grasp the handle to open the appliance door.

Use pot holders or tea towels to remove the accessories.

Do not touch the resistances.

Do not use metal utensils to remove food from the accessories.

Do not obstruct the air intake when the appliance is operational, to avoid
material damage and/or the appliance overheating.

Make sure that the ingredients cooked into the appliance are golden
brown and not black or dark. Remove the possible burned parts from the
ingredients.

Description of the appliance

@ Body of the appliance @ Power cord

@ Water tank door Steam exhaust duct
opening button

@ Water tank door @ Condensation drawer

@ Water tank cap @ Handle

® Water tank @ Door

® Drip pan Cooking compartment

@ Girill @ Touch screen display

Perforated tray



Touch screen display description

BAKING PROGRAMS

TOP HEATING

BOTTOM HEATING

| Allows the user to
( ) ON/OFF button | turn on or off the
appliance.
START/PAUSE Allows the user
> I I to start/pause the
button :
cooking process.

TOP AND BOTTOM HEATING

Description of the indicator lights on the

TOP HEATING + FAN

I mooo

AIR FRY

STEAM COOKING PROGRAMS

display

light | light name | Status | Meaning
Add Water |ADD WATER | On Sv':'ﬂ:hvie\lftvsrter tank
Cooking | COOKING On Cooking process

underway.

&

STEAM COOKING

Pre-heating of
the appliance in
progress.

Preheating | PRE-HEATING | On

[y

TOP AND BOTTOM HEATING +

STEAM COOKING

The appliance
has been
paused.

Pause PAUSE On

=&

TOP AND BOTTOM HEATING + FAN +
STEAM COOKING

[t shows the
On chosen cooking
program.

4 SELECTION
ARROW

FERMENTATION + STEAM COOKING

DEFROST + STEAM COOKING

BUTTONS

Button

Description

PROGRAMS
button

Allows the user to
select the desired
cooking program.

=
Q-

LUCE button

Press the button
to turn on the light
inside the cooking
compartment.

How to use the appliance

Before use, insert the steam exhaust duct (9 at the
back of the appliance @ @.

Important

When using the appliance for the first time, you
may notice the release of a slight smell and a little
smoke: this is to be considered perfectly normal
because some parts have been slightly lubricated, it
will stop occurring after a short time. This will have
no effect on the operation of the appliance.

More than one accessory can be placed in the
cooking compartment (9 at the same time to cook
more food.

[ =)

TEMPERATURE
button

Allows the user to
manually adjust
the cooking
temperature.
Press the + or -
buttons to raise or
lower the cooking
temperature.

Drip pan for roasting, baking,
gratin. Ideal for roast chicken,

red meat, gratinated vegetables,
sponge cake and all baked foods

Perforated tray for drying, air
frying, browning, toasting. Ideal for
bread, potatoes, meat, fish, fruit,
vegetables

TEMPO button

Allows the user to
manually adjust
the cooking time.
Press the + or -
buttons to increase
or decrease the
cooking time.

Grill for food to be cooked inside a
mould (such as cakes) or an oven
pan, for pizza, meat and fish.




N

Important

Do not overload the accessories with an excessive
quantity of food.

If it is necessary to add cooking oil, it is possible

to place an aluminium foil in the chosen accessory
and another aluminium foil to cover the food to be
cooked. This will prevent hot oil from splashing on
the resistances of the cooking compartment.

When cooking with a grill, perforated tray or drip
pan, distribute the oil evenly over the food for
crispier and browner results. Then, place the food
to be cooked on the grill, in the perforated tray or in
the drip pan.

When cooking food with a grill or a perforated tray,
it is also possible to insert the drip pan at the lowest
level of the cooking compartment to collect fat. To
avoid fumes, bad smells and scale deposits, it is
advisable to pour a little water into the drip pan.

Press the PROGRAMS button (@:ﬂ) repeatedly until
selecting the desired cooking program @ @. The
selection arrow shows the selected cooking program
on the display (4) @ ®.

Important

Place the chosen accessory so that the food is

at a distance of at least 2 cm from the heaters
located in the upper and lower part of the cooking
compartment.

Each pre-set cooking program has a default cooking
time, but it is possible to manually set the cooking
temperature and time.

To increase the selection speed, press and hold down
the + or - buttons.

While cooking, the display @ shows the decreasing
time and the set temperature.

Throughout the cooking process, the display will show
the COOKING indicator light (Cooking).

If you want to change the temperature or cooking time
after you have started cooking:

Press the START/PAUSE button (P11 to pause

the appliance operation. The PAUSE indicator light
flashes on the display of the appliance (Pause).

Set the desired cooking time and temperature.
Press the START/PAUSE button (P I) to resume the
cooking process.

Press the LIGHT button (-'Q-) to turn on the light
inside the cooking compartment if you want to check
the cooking process of the food.

It is possibile to open the appliance during operation,
for example to mix the ingredients during the cooking
process. The cooking process stops. The PAUSE
indicator light flashes on the display of the appliance
(Pause). Press the START/PAUSE button (P 1l) to
resume the cooking process after closing the door.

Important

e At the end of the cooking process, the appliance

can be used immediately to prepare other food.

Press and hold the ON/OFF button ((')) to turn off
the appliance.

Baking programs

See the pictures in the "Baking programs" sequence
to use the baking programs.

Steam cooking programs

See the pictures in the "Steam cooking programs"
sequence to use the steam cooking programs.

Fill the water tank to use the steam cooking programs.

To extend the useful life of the appliance
and to avoid scale deposits, it is
recommended to use mineral water with
low dry residue.

If there is insufficient water in the water tank, the
appliance beeps 2 times every 5 seconds for 5
minutes and the ADD WATER indicator light

(Add Water) flashes on the display.

The cooking process stops.

Add water to the water tank. Press the START/
PAUSE button (P 11) to resume the cooking process.
If no action is taken, the appliance will enter the
stand-by mode after 5 minutes.

If a steaming program is started without the water
tank inserted, or if the water tank is removed while
the steaming program is ongoing, the appliance

will beep twice every 5 seconds for 5 minutes and
the cooking process will stop. The PAUSE indicator
light flashes on the display of the appliance (Pause).
Insert the water tank into its seat. Press the START/
PAUSE button (P 11) to resume the cooking process.

If no action is taken, the appliance will enter the
stand-by mode after 5 minutes.

Important

After using each steam cooking program, wipe off
any condensation from the cooking compartment and
the door glass of the appliance with a cloth.

After using each steam cooking program, remove

the condensation drawer @. Empty and dry the
condensation drawer.



Cooking programs

The following table shows the pre-set cooking programs available on the touch screen display.

Each symbol corresponds to a pre-set cooking program. The program is set with a recommended cooking
temperature and time based on the type of food. The cooking time is approximate, it depends also on the
thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change the time and temperature of the cooking
programs.

Baki . To
aking programs Time (::Tperature Top Bottom Ventilation
Default | Interval | Default | Interval heating heating system
. . 5min - 80 -
E] Top heating 50 min oh 180 500 YES NO NO
) . 5min - 80 -
Q Bottom heating | 50 min oh 180 500 NO YES NO
Top and , 5min - 80 -
= pottom heating | 20 ™" | on |20 | o3p | YES VES NO
Top heating . 5min - 80 -
@ +fan 45 min oh 180 200 YES NO YES
- ) . 5min - 80 -
Air F
Air Fry somin | 5" 160 | a0 | YES VES VES
::z;:;;:okmg Time '(I:::r;lperature Top Bottom Ventilation
Default | Interval | Default | Interval heating heating system
Steam cooking | 80 min | 5™ [ 100 | - NO NO NO
Top and
Jlb]| bottom heating .| 5 min - 120 -
)| im0 20 |27 ves  [ves o
cooking
Top and
JIL, ]| bottom heating . 5min - 120 -
[z] + Fan + Steam 50 min oh 180 230 YES YES YES
cooking
@ |[JlL Fermentation + 5min - )
Steam cooking h 12h 38 80-50| NO NO NO
JIb,]| Defrost + . 5min - i
Stearn cooking 30 min oh 40 30-60| NO NO YES




The following table shows approximate times and

temperatures for different types of food:

Chips (frozen) 15 - 20 minutes | 200°
20 - 30 minutes
. depending on 180°
Chips (fresh) hO\F/)V the pgotato 200°
is cut
Fried vegetables 10 - 15 minutes | 200°
Croquettes 12 — 15 minutes | 190°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 — 25 minutes | 190°
Steak 10 - 15 minutes | 190°
Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 - 20 minutes | 160°
Cake 20 - 30 minutes | 160°
Quiche 25 - 30 minutes | 180°
) ) 160°
Fish 15 - 20 minutes 180°
Pork cutlet 10— 15 minutes | 200°
Spring rolls 10— 15 minutes | 200°
Vegetables 10 - 20 minutes | 180°

TOP AND BOTTOM HEATING program

The TOP AND BOTTOM HEATING program has a
pre-heating function. The pre-heating function lasts
for about 8 minutes, depending on the selected
temperature.

Press the PROGRAMS button ( C]=]]) until selecting
the TOP AND BOTTOM HEATING program ().

If necessary, manually change the cooking time and
temperature.

Press the START/PAUSE button (P lI) to start the
cooking program. The PRE-HEATING indicator light
flashes on the display of the appliance (Preheating).

At the end of the pre-heating function, the appliance
beeps 2 times every 30 seconds. If no action is taken
for 2 minutes after the pre-heating function, the
cooking process starts automatically.

If the pre-heating function is not required, press the
START/PAUSE button (P Il) again to start the cooking

time. Throughout the cooking process, the display will
show the COOKING indicator light (Cooking).

The cooking time does not include pre-
heating.
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DEFROST + STEAM COOKING program

1

The appliance has a DEFROST + STEAM COOKING
program to defrost food before cooking.
Press the PROGRAMS button (@:]]) until selecting the

DEFROST + STEAM COOKING program (][],
If necessary, manually change the cooking time and
temperature.

2 Press the START/PAUSE button (Pl) to start the

cooking program.

FERMENTATION + STEAM COOKING program

The appliance has a FERMENTATION + STEAM
COOKING program () to ferment various
kinds of foods, such as yogurt, bread, vegetables, at
low temperature at home.

Press the PROGRAMS button (C_]_]]) until selecting
the FERMENTATION + STEAM COOKING program
([@](&)).

If necessary, manually change the cooking time
and temperature. When using the FERMENTATION
+ STEAM COOKING program ([@][&]), the
temperature increases or decreases by 1 °C at a
time to ensure a more precise temperature setting.

2 Press the START/PAUSE button (PI) to start the

cooking program.

AIR FRY program

The AIR FRY program ([air Fry]) is suitable for fast, even
and crispy cooking with the addition of a tablespoon
of oil.

Press the PROGRAMS button (C_]—]]) until selecting
the AIR FRY program ([AirFry]).

If necessary, manually change the cooking time and
temperature.

Press the START/PAUSE button (PIl) to start the
cooking program.

Stand-by mode

This appliance is equipped with a stand-by mode.
The appliance enters the stand-by mode:

5 minutes after the cooking has been stopped.
At the end of the cooking process, after about 2
minutes of non-use.



A Safety warnings during cleaning
and maintenance

e Regular and daily cleaning
maintains the appliance efficient and
extends the life of the appliance.

e (Cleaning and maintenance
operations shall be carried out
when the appliance is off and
unplugged from the power outlet.

e Unplug the appliance from the
power outlet and wait for the hot
parts to cool down before carrying
out any cleaning and maintenance
operations.

e After unplugging the appliance
and when hot parts have cooled
down, only clean the appliance
using a damp, non-abrasive cloth
and a few drops of mild, non-
aggressive detergent.

¢ Do not use abrasive cleansers or
metal tools to avoid scratching and
damaging the coating. Never use
solvents that damage plastic parts.

See the pictures in the "Cleaning and Maintenance”
sequence for the cleaning and maintenance of the
appliance.

Cleaning the appliance

- Clean the fixed parts of the appliance using a
non-abrasive damp cloth to prevent damaging the
coating. Dry using a dry cloth.

- Clean the cooking compartment @ of the
appliance with a non-abrasive cloth, soaked in
warm water. Dry using a dry cloth.

- Clean the resistances with a dry cloth to remove
residual of food.

Cleaning the accessories

Important

e The accessories are dishwasher-safe. Alternatively,
use a common dish detergent and a soft non-
abrasive sponge.

- To soften food residues, immerse the accessories
in hot water. Add a few drops of detergent. Let
effect for 10 minutes. Wash and dry.

11

Cleaning the water tank

- Clean the water tank regularly.

- Empty the water tank and add clean water after
no more than 3 days of non-use.

Descaling

Good maintenance and regular cleaning preserve
and keep the appliance efficient for a longer period
of time, as well as significantly reduce possible
limescale deposits in the appliance. Despite this,
should the appliance operation be compromised
after some time, due to frequent use of hard and
very calcareous water, descaling can be carried
out in order to remove the malfunction. For this
purpose, only use a citric acid-based descaling
product. This product can be easily found at
Service Centres.

The Manufacturer assumes no
responsibility for damage to internal
components of the appliance caused by
the use of non-compliant products due to
the presence of chemical additives.

Follow the steps below:

1 Press the opening button of the water tank door (Q)
@ 0.

2 Open the water tank door @ of the appliance
0d.

3 Remove the water tank ® from the appliance
0.

4 Remove the water tank cap @ @ ®.

Fill the tank with fresh still water.

Pour the percentage of descaling product

recommended by the supplier of the solution into

the water tank.

[N}

Do not use vinegar or other descaling
agents not authorised by the
Manufacturer.

7 Insert the water tank cap into the tank.

8 Insert the water tank into its seat.

9 Close the water tank door of the appliance.

10Plug the appliance into the power outlet.

11 Press the ON/OFF button (O) 00.

12 Press the PROGRAMS button (@_]]) until selecting
the STEAM COOKING program ().

- Do not adjust the cooking time manually. Maintain
the default cooking time (30 minutes) of the
STEAM COOKING program ().

13Press the START/PAUSE button (P 1) to confirm.
The descaling process starts. Limescale deposits
will thus be removed from the internal circuit of the
appliance.

14 Repeat the process with fresh natural water to
remove any residual descaling agent.



Service and customer care

If you experience any problems with the operation
of your appliance, before requesting assistance
visit www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a
warranty, which complies with all legal provisions
concerning any existing warranty and consumer
rights in the country where the product was
purchased.

If your Kenwood product malfunctions or you

find any defects, please send it or bring it to

an authorised KENWOOD Service Centre.

To find up-to-date details of your nearest
authorised KENWOOD Service centre, visit www.
kenwoodworld.com or the website specific to your
Country.

Made in China.
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IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT
IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN
DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product shall not be
disposed of as urban waste.

It shall be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to a dealer
providing this service.

Disposing of a household appliance separately
avoids possible negative consequences for the
environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to

be recovered to obtain significant savings in energy
and resources. As a reminder of the need to dispose
of household appliances separately, the product is
marked with a crossed-out wheeled dustbin.



Troubleshooting

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does
not work.

The power cord is not
plugged in.

Insert the plug into the power socket, which must be
earthed.

The ingredients are
not ready.

The amount of ingredients
is too high.

Use a smaller amount of ingredients. Small food quantities
are easier to be cooked evenly.

The set temperature is
too low.

Set a higher cooking temperature.

The cooking time selected
is too short.

Set a longer cooking time.

The ingredients are
not cooked evenly.

Some ingredients need
to be stirred several times
during cooking.

The ingredients on top or that are covered with other
ingredients must be stirred while cooking.

The ingredients are
not crunchy.

Some ingredients need
larger amounts of oil.

Add a little more oil.

You are using snacks that
have to be cooked in a
traditional way.

Use snacks for the oven or brush the snacks with oil before
putting them into the accessory.

White smoke comes
out of the appliance.

The ingredients you are
cooking are greasier.

When frying fatter ingredients, more oil is deposited on
the accessories. The oil produces more white smoke
while cooking. This has no effect on the preparation of the
ingredients or on the appliance.

There are residues of fat
from previous cooking on
the accessories.

White smoke is caused by heating of fat or oil on the
accessories. Thoroughly clean the accessories after use.

Fresh potatoes, cut
in sticks, are not fried
evenly.

The type of potatoes used
is not suitable for frying.

Use fresh potatoes and be sure to stir them while cooking.

Wash and dry the
potatoes before frying
them.

Wash the potatoes and remove all the starch that has
deposited on the potatoes.

Fresh potatoes, cut
in sticks, are not
crunchy.

The crunchiness of the
fried potatoes depends
on the quantity of water
contained in the potatoes
and from the quantity of
oil.

Make sure to dry the water from the external parts of the
potatoes before you add the ail.

Cut the potatoes in smaller sticks for more crunchiness.

Add a little more oil.

E1

The appliance is in short-
circuit or open-circuit
condition

Contact an authorized Service Centre.

E2

The steam generator is
in short-circuit or open-
circuit condition

Contact an authorized Service Centre.

E3

The appliance is
overheating

Turn off and let the appliance cool down.

13




Francais
Se référer a la premiére page, ou on trouve les illustrations
Avertissements de sécurité

Lire attentivement les instructions avant l'utilisation.

e | 'appareil a été fabriqué conformément aux Normes européennes
spécifiques en vigueur et toutes les pieces potentiellement dangereuses
pour |'utilisateur sont protégées. Utiliser cet appareil uniguement aux fins
pour lesquelles il a été concu afin d'éviter tout risque de blessure et de
dommage. Conserver ce manuel a portée de main pour référence future.
Si on souhaite transmettre cet appareil a d'autres personnes, n'oublier pas
d'inclure également ces instructions.

e | 'appareil a été concu pour étre utilisé dans des environnements
domestiques ou similaires, tels que :

- dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, dans les
bureaux et autres environnements professionnels

- dans les fermes

- hotels, motels, chambres d'hbtes et autres installations de type logement (a
I'usage de leurs clients).

e Ne pas utiliser I'appareil a des fins autres que celles décrites dans ce
manuel. Aucune responsabilité n'est assumeée pour une utilisation incorrecte
ou pour des utilisations autres que celles spécifieées dans ce manuel. Une
utilisation incorrecte entraine également I'annulation de toute forme de
garantie.

e |l est conseille de conserver I'emballage d'origine, car les dommages dus
a un emballage inapproprié lors de I'expédition a un Centre d'Assistance
agreeé ne sont pas couverts par I'assistance gratuite.

e Afin de ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, n'utiliser que des
pieces de rechange et des accessoires d'origine autorisés par le fabricant.

e | 'appareil est conforme au reglement (CE) n°1935/2004 du 27/10/2004
concernant les matériaux destinés a entrer en contact avec les produits
alimentaires.

e |es eléements d'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des
enfants car ils sont des sources potentielles de danger.

e | 'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par des
personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou manqguant d'expérience ou de connaissances, uniguement s'ils sont
supervisés par une personne responsable ou s'ils ont recu et compris les
instructions et les dangers existants lors de |'utilisation de I'appareil.

e [ es enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

e Toujours garder |'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.
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Ne pas laisser pendre le cordon d'alimentation dans un endroit ou il pourrait
étre saisi par un enfant.

Placer I'appareil de maniere que les enfants ne puissent pas toucher les
parties chaudes.

Les opérations de nettoyage et d'entretien par I'utilisateur ne doivent pas
étre effectuées par des enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et opérent sous
surveillance.

Si on décide d'éliminer cet appareil en tant que déchet, il est recommandé
de le rendre inopérant en coupant le cordon d'alimentation. Il est également
recommandé de rendre inoffensives les parties de I'appareil qui pourraient
constituer un danger, notamment pour les enfants qui pourraient utiliser
I'appareil pour jouer.

Avant de brancher I'appareil sur le secteur, vérifier que la tension indiquée
sur la plaque signalétique située sous I'appareil correspond a celle du
secteur local.

L"utilisation de rallonges non autorisées par le Fabricant de I'appareil peut
provoquer des dommages et des accidents.

Brancher I'appareil uniqguement sur une prise mise a la terre.

Ne pas brancher d’autres appareils a puissance élevée (poéles, fers a
repasser, radiateurs électriques) sur la méme prise électrique. Danger de
surcharge électrique.

Dérouler completement le cordon d'alimentation avant I'utilisation.

Ne pas laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur le
secteur.

Ne pas laisser le cordon d'alimentation en contact avec des pieces
coupantes et des arétes vives.

Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Ne jamais mettre les parties sous tension en contact avec de I'eau : risque
de court-circuit et/ou de choc électrique.

Ne pas utiliser 'appareil avec les mains mouillées ou les pieds nus.

En cas de non-utilisation, méme pendant une breve période de temps,
éteindre I'appareil et toujours débrancher la fiche du cordon d’alimentation
de la prise de courant.

Ne pas tirer le cordon d’alimentation ou I'appareil pour débrancher la fiche
de la prise de courant.

L"appareil doit étre utilisé et laissé a I'arrét sur une surface stable.

Placer I'appareil dans un endroit bien éclairé, propre et présentant la prise
de courant facilement accessible.

Placer I'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes
températures.
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Ne pas placer |'appareil sur des surfaces tres chaudes ou a proximité de
flammes nues pour éviter d'endommager le revétement.

Ne pas placer I'appareil a proximité de matériaux inflammables (par
exemple, tissus, rideaux).

Ne pas placer 'appareil ou le cordon d'alimentation a proximité ou
au-dessus d'une cuisiniere €lectrique ou a gaz chaude, ou a proximité d'un
four a micro-ondes.

"appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des
systemes de contrdle a distance.

Ne jamais placer d' objets sur I'appareil.

Ne pas faire fonctionner I'appareil a vide.

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (par exemple
pluie, soleil).

Saisir le corps de I'appareil pour le soulever.

L"appareil ne doit pas étre utilisé s'il est tombé ou s'il présente des signes
visibles de dommages. Ne pas utiliser I'appareil si le cable d'alimentation
ou la fiche sont endommagés, ou si I'appareil est défectueux. Afin
d'éviter tous les risques possibles, I'ensemble des réparations, y compris
le remplacement du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre
effectuées par un Centre d'Assistance ou par des techniciens agréeés.
TOUJOURS CONSERVER CES INSTRUCTIONS.

A Avertissement de sécurité lors de I'utilisation

|'appareil peut étre utilisé pour cuisiner des aliments solides. Ne pas
utiliser 'appareil pour cuisiner des aliments liquides. Cet appareil ne

doit pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles. Toute autre
utilisation de I'appareil n'est pas prévue par le Fabricant, qui est exonéré
de toute responsabilité pour les dommages de toute nature, géneres par
une mauvaise utilisation de I'appareil. Une utilisation incorrecte entraine
egalement I'annulation de toute forme de garantie.

Ne pas verser d'eau directement sur I'appareil lorsqu’on remplit le réservoir
a eau. L'eau ne doit pas pénétrer dans I'appareil.

Ne pas remplir le réservoir a eau avec de I'eau a plus de 50° C ou a moins
de 10° C afin d'éviter les fuites.

Fermer correctement le bouchon du réservoir a eau apres avoir rempli le
réservoir a eau. Risque de fuite d'eau.

Ne pas laisser tomber le réservoir a eau d'une grande hauteur. Le réservoir
a eau peut se briser et provoquer des fuites d'eau.

Ne pas remplir d’huile la lechefrite. Danger d'incendie.
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Ne jamais mettre d'ingrédients liquides dans la lechefrite. Si nécessaire pour
les besoins de cuisson, ajouter de petites doses de liquide. Toujours vérifier
que le liquide a bien été absorbe par les ingrédients solides avant d'en rajouter.
Ne pas placer des objets sur la porte de I'appareil lorsqu’elle est ouverte.
N’insérer les ingrédients que dans les accessoires fournis, pour éviter tout
contact des aliments avec les résistances électriques.

Toujours vérifier que les accessoires sont correctement insérés dans le
compartiment de cuisson avant de démarrer I'appareil.

Ne jamais utiliser I'appareil sans avoir inséré au moins un des accessoires
dans le compartiment de cuisson.

Avant de mettre I'appareil en marche, vérifier que les accessoires et le
compartiment de cuisson sont exempts de corps étrangers.

Ne pas insérer une quantité excessive d’aliments a cuire. Danger d’incendie
et/ou de choc électrique.

Ne pas insérer d’ustensiles, d’objets métalliques ou de matériaux
inflammables (par exemple du carton, du plastique) dans les accessoires ou
le compartiment de cuisson. Danger d’incendie et/ou de choc électrique.

& Attention : surface chaude.

Le compartiment de cuisson, les accessoires et les parties métalliques
internes de I'appareil peuvent devenir chauds pendant I'utilisation. Garder
les mains et le visage éloignés des parties chaudes de I'appareil.

Pendant la cuisson, de la vapeur chaude peut s'échapper de I'entrée d'air
ou du compartiment de cuisson de |'appareil. Garder les mains et le visage
éloignés de I'entrée d’air et du compartiment de cuisson.

Ne pas toucher le compartiment de cuisson, les accessoires et les parties
meétalliques internes de I'appareil pendant le fonctionnement de I'appareil ou
dans les minutes suivant son arrét. Laisser refroidir les parties chaudes.
Danger de briser le verre de la porte. Ne pas verser d'eau ou d'autres
liquides sur le verre de la porte lorsqu'il est chaud.

Lorsqu'on ouvre la porte, ou lorsqu’on retire les accessoires du
compartiment de cuisson, de I'air et de la vapeur chauds s’échappent.
Garder les mains et le visage a distance du compartiment de cuisson.
Toujours saisir la poignée pour ouvrir la porte de I'appareil.

Utiliser des maniques ou des chiffons pour retirer les accessoires.

Ne pas toucher les résistances.

Ne pas utiliser d’outils métalliques pour retirer les aliments des accessoires.
Ne jamais bloquer I'entrée d’air lorsque I'appareil fonctionne, pour éviter des
dommages matériels et/ou la surchauffe de I'appareil.

S'assurer que les ingrédients cuisinés dans |'appareil sont dorés et pas
noirs ou bruns. Eliminer d’éventuels résidus d’aliments briilés.
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Description de PPappareil

@ Corps de I'appareil

® Bouton d'ouverture de
la porte du réservoir a

eau

@ Porte du réservoir a

eau

@ Bouchon du réservoir

aeau

® Réservoir a eau

® Leéchefrite

@ Gril

© Cordon d'alimentation

Conduit de sortie de la
vapeur

@ Tiroir & condensat
@ Poignée
@ Porte

@ Compartiment de
cuisson

@® Ecran tactile

Plateau perforé

Description de I'écran tactile

PROGRAMMES DE CUISSON AU FOUR

O

CHALEUR SUPERIEURE

CHALEUR INFERIEURE

[:l CHALEUR SUPERIEURE ET
INFERIEURE
@ CHALEUR SUPERIEURE +
VENTILATEUR
FRITURE A L'AIR

PROGRAMMES DE CUISSON VAPEUR

Jdy CUISSON VAPEUR
C] CHALEUR SUPERIEURE ET
S~ | INFERIEURE + CUISSON VAPEUR
CHALEUR SUPERIEURE ET
=] INFERIEURE + VENTILATEUR +
CUISSON VAPEUR

FERMENTATION + CUISSON VAPEUR

DECONGELATION

BOUTONS
Bouton Description
[l hoisi
:]] Bouton Iepperz)n;?; rﬂ?n (e: é):lr
@ PROGRAMMES

cuisson souhaité.

Bouton LUCE

Appuyer le bouton
pour allumer la
lumiere a l'intérieur
du compartiment de
cuisson.

Boutor]
TEMPERATURE

Permet de régler
manuellement

la température
de cuisson.
Appuyer sur les
boutons + ou -
pour augmenter
ou réduire la
température de
cuisson.

O

Bouton TEMPO

Permet de régler
manuellement le
temps de cuisson.
Appuyer sur les
boutons + ou -
pour augmenter ou
réduire le temps de
cuisson.

O

Bouton
MARQHE/
ARRET

Permet d'allumer ou
éteindre I'appareil.

4l

Bquton
DEMARRAGE/
PAUSE

Permet de
démarrer/mettre en
pause le processus
de cuisson.

Description des voyants sur I'écran

Voyant ",‘:y':n:u Etat | Signification
AJOUTER . | Ajouter de I'eau
Add Water L'EAU Allume dans le réservoir.
EN TRAIN DE Le processus de
Cooking CUIRE Allumé | cuisson est en
cours.
2 Le préchauffage
Preheating EECEEHAUF_ Allumé | de l'appareil est
en cours.
. | Lappareil est en
Pause PAUSE Allumé pause.
N Elle montre le
FLECHE DE .
4 - Allumé | programme de
SELECTION cuisson préréglé.
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Utilisation de I'appareil

Avant toute utilisation, insérer le conduit de sortie de
la vapeur (0 a l'arriere de 'appareil @@ .

Important

e |ors de la premiere utilisation, I'appareil pourrait
dégager une légere odeur et un peu de fumée :
il s’agit d’'un phénomeéne tout a fait normal parce
que certaines parties ont été lubrifiées Iégerement,
ce phénomene va bient6t disparaitre. Cela n'aura
aucun effet sur le fonctionnement de I'appareil.
Plusieurs accessoires peuvent étre placés

simultanément dans le compartiment de cuisson @@,
afin de cuire une plus grande quantité d'aliments.

Lechefrite pour rétir, cuire au four,
gratiner. Idéal pour le poulet roti,
la viande rouge, les gratins de
légumes, la génoise et tous les
aliments a cuire au four

Plateau perforé pour le séchage,
la friture a air, dorer, griller. Idéal
pour le pain, les pommes de terre,
la viande, le poisson, les fruits, les
légumes

Gril pour les aliments a cuire a
I'intérieur d'un moule (par exemple
les gateaux) ou d'un plat a four,
pour les pizzas, les viandes et les
pOoissoNs.

Important

e Ne pas surcharger les accessoires avec une
quantité excessive d’aliments.

e S'il est nécessaire d’ajouter de I'huile pour la
cuisson, une feuille d'aluminium peut étre placée
dans I'accessoire choisi et une autre feuille peut
étre placée pour couvrir les aliments a cuire. Cela
empéchera les éclaboussures d’huile bouillante sur
les résistances du compartiment de cuisson.

e Sion fait cuire les aliments sur le gril, le plateau
perforé ou la lechefrite, répartir uniformément I'huile
sur les aliments pour obtenir une nourriture plus
croustillante et dorée. Placer ensuite les aliments a
cuire sur le gril, dans le plateau perforé ou dans la
lechefrite.

e Si on fait cuire les aliments sur le gril ou le plateau

perforg, il est également possible d'insérer la lechefrite

au niveau le plus bas du compartiment de cuisson
pour récupérer les graisses. Pour éviter les odeurs,
les fumées et les incrustations il est recommandé de
verser un peu d'eau dans la lechefrite.
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Appuyer sur le bouton PROGRAMMES ([f]—ﬂ) plusieurs
fois jusqu’a sélectionner le programme de cuisson
désiré @@. Le programme de cuisson sélectionné
est indiqué sur I'écran par la fleche de sélection

(4 O0®.

Important

Placer I'accessoire choisi de sorte que les aliments
soient a une distance minimale de 2 cm des
résistances positionnées dans la partie supérieure et
inférieure du compartiment de cuisson.

Chague programme de cuisson préréglé a un temps
de cuisson par défaut, cependant on peut régler
manuellement la température et le temps de cuisson.
Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenir les
boutons + ou - enfonceés.

Pendant la cuisson, I'écran @ affiche le temps, qui
diminue, et la température réglée.

Pendant toute la durée de la cuisson, I'écran affiche le
voyant EN TRAIN DE CUIRE (Cooking).

Si on souhaite modifier la température ou le temps de
Cuisson apres avoir commence la cuisson :

Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (’”)
pour mettre en pause le fonctionnement de I'appareil.
Le voyant PAUSE clignote sur I'écran de I'appareil
(Pause).

Régler la température et le temps de cuisson
souhaités.

Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (N|)
pour reprendre le processus de cuisson.

Appuyer sur le bouton LUMIERE (-Q~) pour allumer la

lumiere a I'intérieur du compartiment de cuisson si on
veut vérifier le processus de cuisson des aliments.

On peut ouvrir la porte de I'appareil pendant le
fonctionnement, par exemple, pour mélanger les
ingrédients pendant le processus de cuisson. Le
processus de cuisson s'arréte. Le voyant PAUSE
clignote sur I'écran de I'appareil (Pause). Appuyer
sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (P 1I) pour
reprendre le processus de cuisson apres avoir fermé
la porte.

Important

Au bout du processus de cuisson, I'appareil peut
étre utilisé immédiatement pour préparer d’autres
aliments.

Appuyer et maintenir la pression sur le bouton
MARCHE/ARRET (()) pour éteindre I'apparei.



Programmes de cuisson au four

Pour I'utilisation des programmes de cuisson au four,
voir les images de la séguence « Programmes de
cuisson au four ».

Programmes de cuisson vapeur

Pour I'utilisation des programmes de cuisson vapeur,
voir les images de la séquence « Programmes de
Cuisson vapeur ».

Pour utiliser les programmes de cuisson vapeur,
remplir le réservoir a eau.

Pour prolonger la durée de vie de
I'appareil et éviter les dépots de calcaire,
il est recommandé d'utiliser de I'eau
minérale a faible quantité de résidus sec.

En cas d'insuffisance d'eau dans le réservoir, I'appareil
émet 2 bips toutes les 5 secondes pendant 5 minutes
et le voyant AJOUTER DE L'EAU (Add Water) clignote
sur I'écran.

Le processus de cuisson s'arréte.

Ajouter de I'eau dans le réservoir a eau. Appuyer

sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (P ) pour
reprendre le processus de cuisson.

Si aucune action n'est effectuée, I'appareil passe en
mode veille aprés 5 minutes.

Si un programme de cuisson vapeur démarre sans
avoir insére le réservoir a eau ou si le réservoir a

eau est retiré alors que le programme de cuisson
vapeur est en cours, |'appareil émet 2 bips toutes les
5 secondes pendant 5 minutes et le processus de
cuisson s'arréte. Le voyant PAUSE (Pause) clignote
sur I'écran de I'appareil. Installer le réservoir a eau
dans son siége. Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/

PAUSE (P 1l) pour reprendre le processus de cuisson.

Si aucune action n'est effectuée, I'appareil passe en
mode veille aprés 5 minutes.

Important

Apres chague programme de cuisson vapeur, sécher
la condensation sur le compartiment de cuisson et la
vitre de la porte de I'appareil avec un chiffon.

Apres chague programme de cuisson vapeur, retirer
le tiroir & condensat @. Vider et sécher le tiroir a
condensat.

Programmes de cuisson

Le tableau suivant montre les programmes de cuisson
préréglés présents sur I'écran tactile.

Chague symbole correspond a un programme de
cuisson préréglé. Le programme est réglé avec une
température et un temps de cuisson recommandés
en fonction du type d’aliment. Le temps de cuisson
est approximatif, il dépend aussi de I'épaisseur et de
la quantité d'ingrédients utilisés. On peut changer le
temps et la température des programmes de cuisson.

Programmes de Température
cuisson au four Temps (°C) ::aziu;ure ﬁ‘:z:_?::re Ventilateur
Défaut | Intervalle | Défaut | Intervalle P
[C] | Chaewr 50min| 2™ | 180 | 80-200 | OUI NON NON
Supérieure 2h
E] Chaleur somin| 2™ | 180 | 80-200 | NON oul NON
inférieure 2h
Chaleur 5 min -
O | supérieweet | 20min| 27 200 | 80-230 | oul oul NON
inférieure
Chaleur 5 min -
[i] supérieure + | 45 min oh 180 80 -200 | Oul NON Qul
Ventilateur
: . .| 5min -
Air Fry 30min| o7 160 | 80-230 | OUI oul oul




Programmes de Température
cuisson vapeur Temps (°C) ::ac!:it:ure ﬁ:g:?::re Ventilateur
Défaut | Intervalle | Défaut | Intervalle P
JIL Cuisson .| 5min - i
vapeur 30 min oh 100 NON NON NON
Chaleur
supérieure . i
[(E[Y)| etintériewre | 40min| 2™ | 200 | 120 oul oul NON
. 2h 230
+ Cuisson
vapeur
Chaleur
supérieure
Jlb ]| etinférieure .| 5min - 120 -
EI + Ventiateur | 2°MN | o1y 1801 239 oul oul oul
+ Cuisson
vapeur
T Fermentation 5 min -
+ Cuisson 1h 12 h 38 30-50 | NON NON NON
vapeur
Décongélation 5 min -
JYl| + cuisson 0min| 5, 40 30-60 | NON NON oul
vapeur

Le tableau suivant montre les temps et les

températures approximatifs pour différents types

d’aliments :
Frites (surgelées) 15 - 20 minutes | 200°
20 - 30 minutes

. . en fonction de 180°

Frites (fraiches) la coupe de Ia 200°
pomme de terre

Légumes frits 10— 15 minutes | 200°
Croquettes 12 — 15 minutes | 190°
Nuggets de poulet 10 minutes 200°
Cuisses de poulet 20 - 25 minutes | 190°
Bifteck 10 -15 minutes | 190°
Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15 -20 minutes | 160°
Géteau 20 - 30 minutes | 160°
Quiche 25 - 30 minutes | 180°

. ) 160°
Poisson 15 - 20 minutes 180°
Cotelette de porc 10 - 15 minutes | 200°
Rouleau de printemps | 10 — 15 minutes | 200°
Légumes 10 - 20 minutes | 180°
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Programme CHALEUR SUPERIEURE ET

INFERIEURE

Le programme RESISTANCE SUPERIEURE ET
INFERIEURE a une fonction de préchauffage. La
fonction de préchauffage dure environ 8 minutes, en
fonction de la température sélectionnée.

Appuyer sur le bouton PROGRAMMES (C]:]]) jusqu'a
sélectionner le programme CHALEUR SUPERIEURE

ET INFERIEURE ().
Si nécessaire, modifier manuellement le temps et la
température de cuisson.

2 Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (P 11)

pour démarrer le programme de cuisson. Le voyant
PRECHAUFFAGE (Preheating) clignote sur I'écran de
|'appareil.

Ala fin de la fonction de préchauffage, I'appareil émet
2 bips toutes les 30 secondes. Si aucune action

n'est effectuée 2 minutes apres la fin de la fonction
de préchauffage, le processus de cuisson démarre
automatiquement.

Si la fonction de préchauffage n'est pas nécessaire,
appuyer & nouveau sur le bouton DEMARRAGE/
PAUSE (N|) pour activer le temps de cuisson.
Pendant toute la durée de la cuisson, I'écran affiche le
voyant EN TRAIN DE CUIRE (Cooking).

Le temps de cuisson ne comprend pas le
préchauffage.



Programme DECONGELATION + CUISSON
VAPEUR
L'@ppareil est équipé d'un programme de
DECONGELATION + CUISSON VAPEUR pour
décongeler les aliments avant la cuisson.

1 Appuyer sur le bouton PROGRAMMES (C]:]]) jusqu'a
sélectionner le programme DECONGELATION +

CUISSON VAPEUR ([E][L)).

- Si nécessaire, modifier manuellement le temps et
la température de cuisson.

2 Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (PII)
pour démarrer le programme de cuisson.

Programme FERMENTATION + CUISSON
VAPEUR
L'appareil est équipé d'un programme de
FERMENTATION + CUISSON VAPEUR () qui
permet de fermenter a basse température différents
types d'aliments, tels que le yaourt, le pain et les
légumes a la maison.

1 Appuyer sur le bouton PROGRAMMES (@])
jusqu'a sélectionner le programme FERMENTATION
+ CUISSON VAPEUR ([@][Z2]).

- Si nécessaire, modifier manuellement le temps
et la température de cuisson. Lorsqu'on utilise le
programme FERMENTATION + CUISSON VAPEUR
(), la température augmente ou diminue de
1 °C a la fois pour assurer un réglage plus précis
de la température.

2 Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (P 11)
pour démarrer le programme de cuisson.

Programme AIR FRY
Le programme AIR FRY ([air Fry]) permet une cuisson
rapide, homogene et croustillante avec I'ajout d'une
cuillere d'huile.

1 Appuyer sur le bouton PROGRAMMES (C]:ﬂ) jusqu'a
sélectionner le programme AIR FRY ([airFry)).

- Si nécessaire, modifier manuellement le temps et
la température de cuisson.

2 Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (P 11)
pour démarrer le programme de cuisson.

Mode veille
Cet appareil est équipé d’'un mode veille.
L'appareil passe en mode veille :

- 5 minutes apres avoir interrompu la cuisson.

- Alafin du processus de cuisson, aprés environ 2
minutes de non-utilisation.
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A Avertissements de sécurité lors

du nettoyage et de I'entretien

Un nettoyage régulier et quotidien
permet de maintenir I'efficacité de
I'appareil et de prolonger sa durée
de vie.

Toutes les opérations de
nettoyage et d'entretien doivent
étre effectuées lorsque I'appareil
est éteint et débranché de la prise
électrique.

Débrancher I'appareil de la

prise €lectrique et attendre le
refroidissement des parties
chaudes avant d'effectuer

toute opération de nettoyage et
d'entretien.

Apres avoir débranché la fiche

du cable d'alimentation et laissé
refroidir les parties chaudes,
I'appareil ne doit étre nettoyé qu'a
I'aide d'un chiffon non abrasif
légerement humidifié, en ajoutant
quelques gouttes de détergent
neutre non agressif.

Ne pas utiliser de nettoyants
abrasifs ou d'outils métalliques
pour éviter de rayer et
d'endommager le revétement.

Ne jamais utiliser de solvants qui
endommagent le plastique.

Pour le nettoyage et I'entretien de I'appareil, voir les
images de la séquence « Nettoyage et entretien ».



Nettoyage de I'appareil
Nettoyer les parties fixes de I'appareil a I'aide
d’un chiffon humide non abrasif pour éviter
d’endommager le revétement. Sécher a I'aide d'un
chiffon sec.

- Nettoyer le compartiment de cuisson @ de
I'appareil a I'aide d'un chiffon non abrasif imbibé
d’eau chaude. Sécher a I'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyer les résistances a I'aide d’un chiffon sec
pour éliminer les éventuels résidus d’aliments.

Nettoyage des accessoires

Important

e |es accessoires peuvent étre lavés au lave-
vaisselle. Autrement, utiliser du liquide vaisselle
courant et une éponge souple, non abrasive.

- Pour assouplir les résidus de nourriture, tremper
les accessoires dans de I'eau chaude. Ajouter
quelques gouttes de liquide vaisselle. Laisser agir
10 minutes. Laver et sécher.

Nettoyage du réservoir a eau

- Nettoyez régulierement le réservoir a eau.

- Vider le réservoir a eau et ajouter de I'eau propre
apres un maximum de 3 jours de non-utilisation.

Détartrage

Un bon entretien et un nettoyage régulier
préservent et maintiennent I'appareil efficace

plus longtemps, en limitant remarquablement les
risques de formation de dépdts de calcaire dans
I'appareil. Si malgré cela, apres quelques temps, le
bon fonctionnement de I'appareil est compromis,
suite a une utilisation fréquente d'eau dure et

tres calcaire, on peut procéder au détartrage de
I'appareil pour rétablir son fonctionnement. Utiliser
a cet effet un détartrant a base d’acide citrique. On
peut trouver aisément ce produit dans les Centres
d’Assistance.

Le Fabricant décline toute
responsabilité pour les dommages
aux composants internes de 'appareil
provoqués par une utilisation de
produits non conformes a cause de la
présence d'additifs chimiques.
Procéder comme suit :

1 Bouton d'ouverture de la porte du réservoir a eau

&) o ew.

2 Ouvrir la porte du réservoir a eau @ de I'appareil

0d
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Retirer le réservoir a eau ® de I'appareil @ ®@.
Retirer le bouchon du réservoir a eau @ @ @®.
Remplir le réservoir a eau minérale froide.

Ajouter le produit détartrant a I'intérieur du
réservoir a eau dans le pourcentage recommandé
par le fournisseur de la solution.

Ne pas utiliser de vinaigre ou d'autres
produits détartrants non autorisés par le
Fabricant.

7 Insérer le bouchon du réservoir a eau sur le
réservoir.

8 Installer le réservoir a eau dans son siege.

9 Fermer la porte du réservoir a eau de I'appareil.

10Brancher la fiche sur la prise électrique.

11 Appuyer sur le bouton MARCHE/ARRET (C))
006.

12 Appuyer sur le bouton PROGRAMMES (@:ﬂ) jusqu'a
sélectionner le programme CUISSON VAPEUR
([L)).

- Ne pas modifier manuellement le temps de cuisson.
Maintenir le temps de cuisson par défaut (30
minutes) du programme CUISSON VAPEUR ([db]).

13 Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (P I)
pour confirmer.

Le processus de détartrage commence. Les
dépbts de calcaire sont éliminés du circuit interne
de I'appareil.

14 Répéter I'opération avec de I'eau douce naturelle
pour éliminer tout résidu de produits détartrants.
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Service apres-vente

e Sivous rencontrez des problemes lors de I'utilisa-
tion de votre appareil, reportez-vous a la section

« Dépannage » de ce manuel ou consultez la page

www.kenwoodworld.com avant de contacter le
service apres-vente.

e N’oubliez pas que votre appareil est couvert par
une garantie, qui respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties existantes et les
droits du consommateur dans le Pays ou vous
avez acheté le produit.

e Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou
si vous trouvez un quelconque défaut, veuillez
I'envoyer ou I'apporter a un centre de réparation
KENWOOD autorisé. Pour trouver des informa-
tions actualisées sur votre centre de réparation
KENWOOQOD le plus proche, veuillez consultez
www.kenwoodworld.com ou le site internet spéci-
fique a votre Pays.

e Fabriqué en Chine.
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AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMI-
NATION CORRECTE DU PRODUIT
CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE
AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS ELEC-
TRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE)
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas
étre éliminé comme un déchet urbain.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de col-
lecte sélective prévus par I’'administration commu-
nale ou aupres des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil électroménager
permet d’éviter les retombées négatives pour I'en-
vironnement et la santé dérivant d’une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d’une économie
importante en termes d’énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les
appareils électroménagers, le produit porte le sym-
bole d’un caisson a ordures barré.



Dépannage

Problémes

Causes possibles

Solutions

[L'appareil ne
fonctionne pas.

La fiche n’a pas été
branchée sur la prise
électrique.

Brancher I'appareil sur la prise électrique qui doit étre
équipée de mise a la terre.

Les ingrédients ne
sont pas préts.

La quantité d'ingrédients
est trop élevée.

Insérer une plus petite quantité d’ingrédients. Une quantité
plus petite d’ingrédients cuit plus uniformément.

La température réglée est
trop basse.

Régler une température de cuisson plus élevée.

Le temps de cuisson réglé
ne suffit pas.

Régler un temps de cuisson plus long.

Les ingrédients
ne sont pas cuits
uniformément.

Certains ingrédients
doivent étre mélangés
plusieurs fois pendant la
cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut, ou qui sont couverts par
d’autres ingrédients, doivent étre mélangés pendant la
cuisson.

Les ingrédients ne

sont pas croustillants.

Certains ingrédients
nécessitent de plus
d'huile.

Ajouter un peu plus d'huile.

On utilise des snacks
qui doivent étre cuisinés
avec des méthodes
traditionnelles.

Utiliser des snacks a cuire au four ou les badigeonner d'huile
avant de les placer dans I'accessoire.

De la fumée blanche
s’échappe de
I'appareil.

On prépare des aliments
riches en matiéres
grasses.

Lorsqu'on fait frire des aliments riches en matieres
grasses, une quantité plus élevé d’huile est recueillie sur
les accessoires. L'huile produit plus de fumée blanche que
d’habitude pendant la cuisson. Cela n'a aucun effet sur la
préparation des ingrédients ou sur I'appareil.

Des résidus de graisse
des cuissons précédentes
sont restés sur les
accessoires.

La fumée blanche est causée par le réchauffement de
la graisse ou de I'huile sur les accessoires. Nettoyer
soigneusement les accessoires apres chaque utilisation.

Les pommes de terre
fralches, coupées

en batonnets, ne
sont pas frites
uniformément.

La variété de pommes
de terre utilisée n’est pas
adaptée pour la friture.

Utiliser des pommes de terre fraiches et s'assurer de les
remuer pendant la cuisson.

Rincer et sécher les
pommes de terre avant
de les faire frire.

Rincer les pommes de terre et éliminer tout I'amidon qui
s’est déposé sur la surface des pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont
pas croustillantes.

La texture croustillante
des frites dépend de la
quantité d'eau contenue
dans les pommes de terre
et de la quantité d'huile.

S'assurer de bien sécher I'eau sur la surface des pommes
de terre avant d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre en petits batonnets pour un
résultat plus croustillant.

Ajouter un peu plus d'huile.

E1 L'appareil est en court- Contacter un Centre d'Assistance agréé.
circuit ou en circuit ouvert

E2 Le générateur de vapeur | Contacter un Centre d'Assistance agréé.
est en court-circuit ou en
circuit ouvert

E3 L'appareil a surchauffé Eteindre I'appareil et le laisser refroidir.

25




Guvenlik uyarilar

Cihazi kullanmadan once kullanma kilavuzunu dikkatlice
okuyunuz.

Bu cihaz, yGrarlukte olan ilgili Avrupa Standartlarina uygun sekilde
Uretilmis olup, kullanicr igin tehlikeli olabilecek parcalarin timua korumalarla
donatiimistir. Olasi yaralanma ve maddi hasarlar énlemek icin cihazi
sadece kullanim amacina uygun sekilde kullaniniz. Bu kullanim kilavuzuna
basvurabilmek icin her zaman ulasabileceginiz bir yerde saklayiniz. Cihaz
baskasina devretmeniz durumunda, kullanim kilavuzunu da dahil etmeyi
unutmayiniz.

Bu cihaz, asagida ornekleri verilen, ev ve benzeri ortamlarda kullaniimak
Uzere tasarlanmistir:

magaza, ofis ve vb. gibi is yerlerinde ¢alisanlar igin tahsis edilmis mutfak
alanlari

Giftlikler

otel, motel, bed&breakfast ve diger konaklama tesisleri (misafirler tarafindan
kullaniimak Uzere).

Cihazi, kullanma kilavuzunda belirtilen amagclarin disinda kullanmayiniz.
Uretici, bu kullanim kilavuzunda éngdérilen kullanim bigimleri haricinde
veya hatall kullanimdan dolayi ortaya cikabilecek hasarlara ait herhangi bir
sorumluluk kabul etmez. Cihazin amacinin disinda kullaniimasi halinde her
tarlU garanti iptal olur.

Ucretsiz mUsteri hizmetlerimiz, Griinlin yetkili servise génderilmesi
sirasinda dogru sekilde paketlenmemesinden dolay olusan hasarlari
kapsamadigindan, Grinun orijinal ambalajini saklamanizi tavsiye ederiz.
Cihazin guvenligini tehlikeye atmamak amaciyla, sadece Uretici firma
tarafindan onaylanmis, orijinal yedek parca ve aksesuarlar kullaniniz.

Bu cihaz, gida ile temas eden malzemelerle ilgili, 27/10/2004 tarinhli ve
1935/2004 sayili tGzUge (AB) uygundur.

e Tehlikeli olabilecekleri icin ambalaj parcalarini cocuklardan uzak tutunuz.

Bu cihaz, 8 yasin Uzerindeki cocuklar ve kisitl fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteye sahip kisiler, ya da kullanim hakkinda gerekli tecrube ve bilgiden
yoksun kigiler tarafindan, ancak sorumlu bir sahis gézetimi altinda veya
kullanim talimatlari ve mevcut tehlikeler hakkinda tum bilgilendiriimeleri
gerektigi gibi almis olmalar kosulu ile kullanilabilir.

e Cocuklarin cihaz ile oyun oynamasina asla musaade etmeyiniz.

Cihazi ve elektrik kablosunu daima 8 yasin altindaki cocuklarin
erisemeyeceqi yerde saklayiniz.

Cihazin kablosunu, ¢cocuklarin ulasabilecegi bir konumda asili sekilde
birakmayiniz.
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Cihazi, cocuklarin sicak aksamlara ulasamayacaklari bir sekilde yerlestiriniz.
Cihazin temizlik ve bakim islemleri cocuklar tarafindan ancak 8 yasin
Uzerinde olmalari ve igslemler sirasinda gozetim altinda tutulmalar kosulu ile
gerceklestirilebilir.

Cihazi bertaraf etmeye karar vermeniz halinde, guc kablosunu keserek devre
disi birakmaniz tavsiye edilir. Ayrica, 6zellikle gocuklarin cihazla oynamalari
halinde cocuklar icin tehlike arz edebilecek cihaz parcalarini zararsiz hale
getirmenizi dneririz.

Cihazin fisini prize takmadan dnce, cihazin altindaki etikette belirtilen voltaj
degerinin, bulundugunuz yerdeki sebeke degeri ile ayni oldugunu kontrol
ediniz.

Uretici tarafindan onaylanmayan uzatma kablolarinin kullanimasi hasarlara
ve kazalara yol acabilir.

Cihazi daima toprak hatti bulunan prizlere baglayiniz.

e Ayni elektrik prizine ylUksek gugc tUketen baska cihazlar (elektrikli isitici, Gtd,

radyator, vb.) baglamayiniz. Asir yukleme tehlikesi meydana gelebilir.

e Cihazl kullanmadan &nce elektrik kablosunu tamamen aginiz.

Elektrige bagli bir cihazi asla denetimsiz birakmayiniz.

Elektrik kablosunu sivri kdse ya da kesici yuzeylerle temas halinde
birakmayiniz.

Elektrik kablosu, sicak yUzeylere temas etmemelidir.

e Elektrik akimi tasiyan parcalari asla su ile temas ettirmeyiniz. Kisa devre ve/

veya elektrik carpmalarina yol acabilir.

Cihaz elleriniz 1slakken ya da yalin ayak kullanmayiniz.

Cihazi kisa sure icin dahi kullanmayacaginiz durumlarda, cihazi kapatip
daima fisini prizden ¢ekiniz.

Cihazin fisini cekmek icin asla guc kablosunu ya da cihazi tutarak
cekmeyiniz.

e Cihazin kullanildigi ve konumlandirldigi zemin saglam olmalidir.

Cihazi, yeterli aydinlatmaya sahip, temiz ve elektrik prizinin kolayca erisilebilir
oldugu bir yere yerlestiriniz.
Cihazi dUz, saglam ve isiya dayanikli bir yUzeyin Uzerine yerlestiriniz.

e Kaplamasinin hasar goérmesini 6nlemek amaciyla, cihazi asla ¢cok sicak

yUzeylerin Uzerine veya acgik alevlerin yakinina koymayiniz.

e Cihazi yanici malzemelerin (kumas, perde gibi) yanina yerlestirmeyiniz.

Cihazi veya elektrik kablosunu sicak durumdaki elektrikli isitici, ocak ya da
mikrodalga firnin yakinina ya da Uzerine koymayiniz.

Cihazi harici zamanlayici ya da uzaktan kumanda sistemleri ile
calistirmayiniz.

e Cihazin Uzerine asla herhangi bir cisim koymayiniz.

Cihazi bos olarak calistirmayiniz.
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Cihazi aclk havada kullanmayiniz.

Cihazi (yagmur, gunes vb. gibi) hava sartlarina maruz birakmayiniz,

Cihazi gbvdesinden tutarak kaldiriniz.

Cihaz yere dusurulmusse ya da gozle gorulir bicimde hasar gérmusse
kullanilmamalidir. Elektrik kablosu veya fisi hasar gormusse ya da cihaz
arizall ise cihazi kullanmayiniz. Her tarli risklerin 6nidne gecilmesi amacit ile;
elektrik kablosunun degistiriimesi de dahil olmak Uzere, tim tamir islemleri
yetkili Servis Merkezi ya da yetkili teknisyenler tarafindan yapilimalidir.
KULLANMA KILAVUZUNU IiLERIDE BASVURMAK UZERE
DAIMA SAKLAYINIZ.

A Kullanim sirasinda uyulmasi gereken guvenlik uyarilari

Bu cihaz, kati gidalan pisirmek icin kullanilabilir. Bu cihazi, sivi gidalar
pisirmek icin kullanmayiniz. Bu cihaz ticari ya da endustriyel kullanim

icin tasarlanmamistir. Uretici firma, belirtilenin disindaki her tirld kullanimi
amacinin disinda kullanim olarak kabul edip, sonucunda olusabilecek
hasarlara ait herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir. Cihazin amacinin
disinda kullaniimasi halinde her tlrlu garanti iptal olur.

Su haznesini doldururken cihazin Uzerine su dokmemeye dikkat ediniz.
Cihazin icine su girmesinden kagininiz.

Sizintilar édnlemek igin, su haznesinin icine 50° C’den daha sicak ya da 10°
C’den daha soguk su koymayiniz.

Su haznesini doldurduktan sonra dolum kapagini iyi kapatiniz. Aksi takdirde
su sizintisi meydana gelebilir.

Su haznesinin ¢ok yuksekten dusmemesine dikkat ediniz. Hazne kirlarak su
sizintilarina neden olabilir.

Finn tepsisini yag ile doldurmayiniz. Yangin tehlikesine yol acabilir.

¢ Finn tepsisine asla sivi malzeme koymayiniz. Yemeklerin pismesi icin gerekli

olmasi durumunda, az miktarda sivi ekleyiniz. Daha fazla sivi eklemeden
once, eklemis oldugunuz siviyl malzemelerin ¢ekmis oldugundan emin
olunuz.

Cihazin kapagl acikken Uzerine herhangi bir cisim koymayiniz.

e Malzemelerin elektrikli rezistanslara temas etmesini onlemek icin malzemeleri

daima sadece Urunle birlikte gelen aksesuarlarin icine koyunuz.

Cihazi calistirmadan 6énce aksesuarlarin pisirme bdélmesine dogru sekilde
yerlestirildiginden daima emin olunuz.

Cihazi asla pisirme bdlmesine herhangi bir aksesuar yerlestirmeden
calistirmayiniz.

Cihazi calistirmadan 6nce, aksesuarlarin ve pisirme bolmesinin icinde
yabanci cisim olmadigindan emin olunuz.
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e Cihazin icine asirn miktarda malzeme koymayiniz. Yangin ve/veya elektrik
carpmasina yol acabilir.

e Aksesuarlarin ya da pisirme bolmesinin icine herhangi bir alet, metal cisim ya
da yanici malzeme (6rn. karton, plastik) koymayiniz. Yangin ve/veya elektrik
carpmasina yol acabilir.

o & Dikkat: sicak yuzeyler.

¢ Pisirme bdlmesi, aksesuarlar ve cihazin metal i¢ ylzeyleri kullanim sirasinda
cok sicak olabilir. YuzUnUzU ve ellerinizi cihazin sicak kisimlarindan uzak
tutunuz.

e Cihaz calisirken cihazin hava deliginden ya da pisirme bdlmesinden
sicak buhar c¢ikabilir. YUzUnUzU ve ellerinizi hava deliginden ve pisirme
bolmesinden uzak tutunuz.

e Cihaz calisirken ya da kapatildiktan sonraki birka¢ dakika icinde pisirme
bolmesine, cihazin aksesuarlarina ve metal i¢ yuzeylerine elinizle
dokunmayiniz. Sicak yuzeylerin sogumasini bekleyiniz.

e Kapak caminin kirilma tehlikesi. Kapak sicakken camin Uzerine su veya
baska sivilar ddkmeyiniz.

e Kapak acilirken ya da pisirme bdlgesinden aksesuarlar ¢ikarilirken cihazdan

sicak hava ve buhar da ¢ikar. YUzUnUzU ve ellerinizi pisirme bdlmesinden

uzak tutunuz.

Cihazin kapagini daima kolundan tutarak aginiz.

Aksesuarlar ¢cikarmak icin bez veya tutamac kullaniniz.

Rezistanslara elinizle dokunmayiniz.

Aksesuarlardan yiyecekleri almak icin metal cisimler kullanmayiniz.

Cihaz calisirken hava deliklerini kapatmayiniz; aksi takdirde cihaz asir

Isinabilir ve/veya zarar gorebilir.

e Cihazda pisirilen malzemelerin siyah ya da kahverengi deqil, altin renginde
oldugundan emin olunuz. Malzemelerin varsa yanik kisimlarini gideriniz.

Cihazin tanimlamasi

@ Cihaz govdesi © Elektrik kablosu
® Su haznesi kapag! Buhar tahliye borusu
acma dugmesi
® Su haznesi kapagi @ Yogusma suyu haznesi
@ Su haznesi dolum @ Tutamak
kapagi
® Su haznesi 3 Kapak
® Finn tepsisi @ Pigirme boimesi
@ Izgara @ Dokunmatik ekran
Delikli tepsi
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Dokunmatik ekranin aciklamasi

FIRIN PROGRAMLARI

UST ISITMA

ALT ISITMA

UST VE ALT ISITMA

UST ISITMA + FAN

|mooo

AR FRY

BUHARDA

PiSiRME PROGRAMLARI

&

BUHARDA PISIRME

[y

UST VE ALT ISITMA + BUHARDA

PISIRME

=&

UST VE ALT ISITMA + FAN +
BUHARDA PISIRME

MAYALAMA + BUHARDA PISIRME

BUZ COZME + BUHARDA PISIRME

TUSLAR

Tus

Aciklamasi

PROGRAM tusu

Arzu edilen pisirme
programini se¢gmeyi
saglar.

]
Q-

iC AYDINLATMA
tusu

Pisirme bdlmesinin
ic aydinlatma
lambasini yakmak
icin bu tusa basiniz.

SICAKLIK tusu

Pisme sicakligini
manuel olarak
ayarlamayi saglar.
Pisme sicakligini
artirmak ya da
azaltmak icin +
veya - tuslarina
basiniz.

Pisme suresini
manuel olarak
ayarlamayi saglar.
Pisme suresini

@ ZAMAN tusu artirmak ya da
azaltmak igin +
veya - tuslarina
basiniz.

| Calistirma Cihazi kapatip
Q dugmesi acmay! saglar.
CALISTIRMA/ Pisirme islemini
P || | ourDURMA | baslatmayy
TUSU durdurmayi saglar.
Ekrandaki gosterge lambalarinin
aciklamasi
Gosterge Gésterge
lambasinin Durum | Aciklama
lambasi
adi
Su haznesine su
Add Water | SU EKLE Yaniyor doldurunuz.
. i Pisirme islemi
Cooking | PISIRME Yanyor | = ediyor.
Preheating | ON ISITMA Yaniyor | Gihaz isiniyor.
Pause DURAKLATMA | Yaniyor | CNaZ
duraklatidi.
) Segili pisirme

4 SECIM OKU Yaniyor | programini

gOsterir.

Cihazin kullanimi

Kullanmadan 6nce buhar tahliye borusunu @cihazin
arkasina @@ yerlestiriniz.

Onemli

e Cihazin ilk kullanimi sirasinda, hafif koku ve duman
cikardigini gdrebilirsiniz: bazi kisimlar hafif yaglanmis
oldugundan bu durum oldukga normal olup, kisa
sUrede ortadan kalkacaktir. Bu durumun, cihazin
calismasl Uzerinde herhangi bir etkisi yoktur.

Ayni anda daha fazla yemek pisirmek icin, pisirme
boéimesine @ birden fazla aksesuar koyabilirsiniz.
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Firinda kizartmak, pisirmek ve
gratenlemek icin tepsi. Kizarmig
pili¢, kirmizi et, sebze graten,
pandispanya ve firinda pisecek her
tarll yemek igin ideal

Kurutmak, yagsiz kizartmak, yemek-
lerin Ustlind kizartmak, kavurmak
icin delikli tepsi. Ekmek, patates, e,
balik, meyve, sebze icin ideal

Kalipta (6rnegin tatlilar) ya da firin
tepsisinde pisen yiyecekler, pizza,
et ve balik igin 1zgara.

Onemli

Aksesuarlari agir miktarda malzeme ile
doldurmayiniz.

Yag eklemeniz gerekirse, kullanilacak aksesuarin
Uzerine alliminyum folyo serdikten sonra pisirilecek
yemegin Uzerini de aliminyum folyo ile kaplayiniz.
Bu sayede, kizgin yagin pisirme béimesindeki
rezistanslara sigramasini dnlemis olacaksiniz.

Izgara, delikli tepsi ya da finn tepsisini kullanirken,
daha ¢itir ¢itir ve altin gibi kizarmis sonuglar elde
etmek icin yagi malzemelerin Uzerine esit olarak
dagitiniz. Ardindan, pisirilecek gidayi izgaranin, delikli
tepsinin ya da finn tepsisinin Gzerine yerlestiriniz.
Gidalari 1zgarada ya da delikli tepside pisireceginiz
zaman, yagdlarn biriktirmesi i¢in firn tepsisini pisirme
bdlmesinin en alt seviyesine yerlestirebilirsiniz.
Duman, kétt koku ve tortu olusumunu dnlemek igin
tepsinin igine bir miktar su koymanizi tavsiye ederiz.

PROGRAM tusuna (C_]_]]) arzu edilen pisirme
programi segilene kadar Ust Uste basiniz @ @.
Secim oku ekranda segcili pisirme programini gosterir
(1) 0®.

Onemli

Kullanilacak aksesuari, yiyecekler pisirme
bdlmesindeki alt ve Ust isiticilardan en az 2 cm
mesafede olacak sekilde yerlestiriniz.

Hazir pisirme programlarin her birinin belli bir pisme
sUresi vardir; ancak pisme sicakligi ve pisme suresi
manUel olarak da ayarlanabilmektedir.

Daha hizli bir sekilde ilerlemek icin, + veya - tusuna
basili tutunuz.

Pisirme sirasinda ekranda @ kalan sUre ve pisirme
sicaklgi gosterilir.

Pisirme islemi boyunca, ekranda PISIRME gdsterge
lambasi (Cooking) yanar.

Pisirme islemi bagladiktan sonra sicakligi ya da
pisme suresini degistirmek igin:

Cihazi duraklatmak icin START/PAUSE tusuna
(P||) basiniz. Cihazin ekraninda DURAKLATMA
gbsterge lambasi yanip sdnmeye baslar (Pause).
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2 Arzu edilen pisirme sicakligini ayarlayiniz.
3 Pisirme islemine devam etmek icin CALISTIRMA/

DURDURMA dugmesine (P 1l) basiniz.

Pisirme bdlmesinin i¢c aydinlatma lambasini yakarak
yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol etmek igin ('.Q")
IC AYDINLATMA tusuna basiniz.

Cihaz calisirken, 6rnegin pisirme sirasinda
malzemeleri karistirmak icin kapagini acabilirsiniz.
Pisirme islemi durur. Cihazin ekraninda
DURAKLATMA gdsterge lambasli yanip sénmeye
baslar (Pause). Pisirme islemine devam etmek igin
kapagdi kapattiktan sonra CALISTIRMA/DURDURMA
dugmesine (P 11) basiniz.

Onemli

Pisirme isleminin hemen ardindan, cihazi bagka
malzemeleri pisirmek icin kullanabilirsiniz.

Cihazi kapatmak icin ACMA/KAPAMA dugmesini
(O) basill tutunuz.

Firin programlian

Finn programlarini kullanmak icin “Finn programlarn”
gorsellerini inceleyiniz.

Buharda pigsirme programlan

Buharda pisirme programlarini kullanmak igin
“Buharda pisirme programlar” gorsellerini inceleyiniz.

Buharda pisirme programlarini kullanmak igin su
haznesini doldurunuz.

Cihazin kullanim émriinii uzatmak ve
kire¢ birikimini 6nlemek amaciyla,
cokelti miktan diisiik, dogal mineralli su
kullanilmasi tavsiye edilir.

Su haznesinde yeterli su olmamasi halinde, cihaz
5 dakika boyunca 5 saniyede bir 2 bip sesi ¢ikarir
ve ekranda SU EKLE gdsterge lambasi (Add Water)
yanip sbnmeye baglar.

Pisirme islemi durur.

Su haznesine su ekleyiniz. Pisirme islemine devam
etmek icin CALISTIRMA/DURDURMA digmesine
W) basiniz.

Herhangi bir islem yapilmamasi halinde, cihaz 5
dakika sonra stand-by moduna gecer.

Su haznesi takimadan herhangi bir buharda pisirme
programinin baglatimasi halinde, veya buharda
pisirme programi devam ederken su haznesi
cikarilirsa, cihaz 5 dakika boyunca 5 saniyede bir

2 bip sesi ¢ikarir ve pisirme iglemi durur. Cihazin
ekraninda DURAKLATMA gosterge lambasi yanip
sOnmeye baslar (Pause). Su haznesini yerine takiniz.
Pisirme islemine devam etmek igin CALISTIRMA/

DURDURMA digmesine (P 1l) basiniz.

Herhangi bir islem yapilmamasi halinde, cihaz 5
dakika sonra stand-by moduna gecer.



Onemli

Pisirme programlari

Herhangi bir buharda pisirme programini kullandiktan

sonra pisirme bdlmesindeki yogusma suyunu ve

cihazin kapak camini bezle kurulayiniz.
Herhangi bir buharda pisirme programini kullandiktan

sonra, yogusma suyu haznesini @ cikariniz. Yogusma
suyu haznesini bosaltip kurulayiniz.

Asagidaki tabloda, dokunmatik ekranda yer alan
hazir pisirme programlari gosteriimektedir.
Simgelerin her biri farkll bir hazir pisirme programini
gbsterir. Programlarin, gida tlriine bagl olarak
Onerilen belirli pisirme sicakligr ve sureleri vardir.
Pisirme suresi yaklasik olarak ayarlanmis olup,
kullanilan malzemelerin kalinlik ve miktarina gére
degisiklik gosterir. Hazir pisirme programlarinin
sicaklik ve zaman ayarlarinda degisiklik
yapilabilmektedir.

Firin programlan

Siire

Sicakhik

cc)

Varsayilan | Aralik | Varsayilan | Aralik Ustisitma| Alt isitma | Fan sistemi
E] Ust isitma 50 dk Sdk-| 4g9 80- 1 VAR YOK YOK
2 sa 200
|;] Alt Istma 50 dk k-1 49 80~ 1 vok VAR YOK
2sa 200
= | BStveat 20dk | 291 200 80~ 1 vaR VAR YOK
Isitma 2 sa 230
Ust 1sitma + 5 dk - 80 -
E] fan 45 dk 5 sa 180 200 VAR YOK VAR
- ) 5dk - 80 -
Air Fry 30dk | 5o | 160 bao | VAR VAR VAR
Buharda pisirme Siire Sicaklik (°C) . B} .
programlari Varsayllan | Aralik | Varsayilan| Aralik Ustisitma| Alt isitma | Fan sistemi
Buharda sodk |29 100 - | vok YOK YOK
pisirme 2 sa
Ust ve alt
JIL Isitma + 5dk - 120 -
Zl Buharda 40 dk 2 sa 200 230 VAR VAR YOK
pisirme
Ust ve alt
Ju ]| 1stma + Fan 5dk - 120 -
EI + Buharda 50 dik 2 sa 180 230 VAR VAR VAR
pisirme
Mayalama 5 dk
JIL ) 30 -
+‘B‘uharda 1sa 12 | 38 50 YOK YOK YOK
pisirme sa
Buz C6zme
+Bunarda | 30k | 23] 40 90~ 1 vox YOK VAR
- 2sa 60
pisirme
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Asagidaki tabloda, ¢esitli malzemelere ait yaklasik

pisme sureleri ve sicakliklar verilmistir:

Patates kizartmasi 15 — 20 dakika 500°
(dondurulmusg)

Patateslerin
Patates kizartmasi doglranmav 180°
(taze) sekline bagl 200°

olarak 20-30

dakika
Sebze kizartmasi 10 — 15 dakika 200°
Kroket 12 — 15 dakika 190°
Tavuk nugget 10 dakika 200°
Tavuk budu 20 — 25 dakika 190°
Biftek 10 — 15 dakika 190°
Kofte 8 dakika 180°
Karides 15 — 20 dakika 160°
Kek 20 — 30 dakika 160°
Kis 25 — 30 dakika 180°
Balik 15 — 20 dakika 160°

180°

Domuz sinitzel 10 — 15 dakika 200°
Cin boregi 10 — 15 dakika 200°
Sebze 10 - 20 dakika 180°

UST VE ALT ISITMA Programi

UST VE ALT ISITMA programinda 6n isitma
fonksiyonu mevcuttur. On isitma fonksiyonu, segilen
sicakliga bagl olarak yaklasik 8 dakika surer.

UST VE ALT ISITMA program (Z]) secilene kadar

PROGRAM tusuna (C]:]]) basiniz.

Gerekirse, sicaklik ve streyi manUel olarak
ayarlayiniz.

Pisirme programini baslatmak icin CALISTIRMA/
DURDURMA dugmesine (P 1) basiniz. Cihazin
ekraninda ON ISITMA gdsterge lambasi yanip sénmeye
baslar (Preheating).

On isitma fonksiyonunun sonunda, cihaz 30
saniyede bir 2 bip sesi cikarir. On istma fonksiyonun
sonunda 2 dakika boyunca herhangi bir islem
yapllmazsa, pisirme islemi otomatik olarak baslar.

On 1sitma fonksiyonu gerekli degilse, pisme stiresini
baslatmak icin CALISTIRMA/DURDURMA digmesine
(W) tekrar basiniz. Pisirme islemi boyunca, ekranda
PISIRME gésterge lambasi (Cooking) yanar.

Pisme siiresine 6n i1sitma siiresi dahil
degildir.
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BUZ COZME + BUHARDA PiSiRME Programi

Cihaz, yiyecekleri pisirmeden énce buzlarini gézmek
icin BUZ COZME + BUHARDA PISIRME programi ile
donatilmistir.

1 BUZ COZME + BUHARDA PISIRME programi
(&) secilene kadar PROGRAM tusuna ()
basiniz.

- Gerekirse, sicaklik ve slreyi manuel olarak
ayarlayiniz.

2 Pisirme programini baslatmak icin CALISTIRMA/
DURDURMA dugmesine (P”) basiniz.

MAYALAMA + BUHARDA PiSiRME Programi

Cihazin MAYALAMA + BUHARDA PISIRME
fonksiyonu (), yogurt, ekmek, sebze gibi
cesitli gidalarn evde dusuk sicaklikta mayalamayi
saglar.

1 MAYALAMA + BUHARDA PISIRME programi ([@][&])
segilene kadar PROGRAM tusuna (@—ﬂ) basiniz.

- Gerekirse, sicaklik ve sureyi mantel olarak
ayarlayiniz. MAYALAMA + BUHARDA PISIRME
programi () kullanilirken, daha hassas bir
zaman ayari sunmak amaciyla sicaklik 1’er °C artirilir
ya da azaltlr.

2 Pisirme programini baslatmak icin CALISTIRMA/
DURDURMA dtigmesine (P 1l) basiniz.

AIR FRY programi

AIR FRY programi ([airFry]), bir yemek kasigi yag
kullanarak hizlica ¢itir ¢itir yiyecekler hazirlamayi
saglar.

AIR FRY programi ([airFrv]) secilene kadar
PROGRAM tusuna (C]:]]) basiniz.

Gerekirse, sicaklik ve streyi mantel olarak
ayarlayiniz.

Pisirme programini baglatmak igin calistirma/
durdurma digmesine (P”) basiniz.

Stand-by modu

Cihaz stand-by modu ile donatiimistir.

Cihaz, asagidaki durumlarda stand-by moduna
geger:

Pisirme islemi durdurulduktan 5 dakika sonra.
Pisirme isleminin sonunda, 2 dakika boyunca
herhangi bir islem yapiimadiginda.



A Temizlik ve bakim sirasinda
uyulmasi gereken guvenlik uyarilari

Cihazin duzenli olarak ve her gun
temizlenmesi cihazi korur ve cihazin
kullanim émranu uzatrr.

Temizlik ve bakim islemleri cihaz
kapatilip fisi gekildikten sonra
yapiimalidir.

Her t0rlh temizlik ve bakim
isleminden 6nce cihazin figini prizden
cekip sicak ylzeylerinin sogumasini
bekleyiniz.

Cihazi, fisini ¢cektikten ve sicak
yUzeyleri soguduktan sonra, su ve
birkac damla notr deterjanla bir
miktar islatiimig, asindirici olmayan
bir bez ile temizleyiniz.
Kaplamalarin zarar gérmesini
onlemek igin asindirici temizlik
malzemeleri ya da metal cisimler
kullanmayiniz. Asla plastik aksamlara
zarar verebilecek ¢dzicuUler
kullanmayiniz.

Cihazin temizlik ve bakimr icin “Temizlik ve Bakim”
boltimuindeki gorselleri inceleyiniz.

Cihazin temizligi

Kaplamaya zarar vermemek icin cihazin butdn

sabit parcalarini agindirici olmayan, islak bir bezle
temizleyiniz. Kuru bir bezle kurulayiniz.

Cihazin pisirme boélmesini @ asindirici olmayan bir
bez ve sicak su ile siliniz. Kuru bir bezle kurulayiniz.
Rezistanslarin Gzerindeki yiyecek kalintilarini kuru bir
bezle siliniz.

Aksesuarlarin temizlenmesi

Onemli
e Aksesuarlari bulasik makinesinde yikayabilir. Normal
bulasik deterjani ve asindirict olmayan, yumusak bir
stingerle elde yikayabilirsiniz.
Yemek kalintilarini yumusatmak icin aksesuarlari
sicak suda bekletiniz. Birkag damla deterjan
ekleyiniz. 10 dakika bekletiniz. Ardindan yikayip
kurulayiniz.
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Su haznesini temizleyiniz

Su haznesini duzenli olarak temizleyiniz.

Cihaz en az 3 gln boyunca kullanimadiysa su
haznesini bosaltip temiz su ile doldurunuz.

Kirecin sokturulmesi

lyi bir bakim ve diizenli araliklarla yapilan temizlik
islemleri cihazi korur, cihazin uzun stre verimli
calismasini saglar ve cihaz igerisinde kire¢ olusma
tehlikesini buyutk olgtide azaltir. Buna ragmen, belirli
bir stire sonra, sert ve ¢ok kirecli su kullanimina

bagli olarak cihazin diizgiin ¢alismamaya baslamasi
durumunda, sorunu gidermek igin kireg ¢ézme islemi
yapllabilir. Bu islem igin, sadece sitrik asit icerikli Grtin
kullaniimasi gerekmektedir. Bu Grint Teknik Servis
merkezlerinden kolayca temin edebilirsiniz.

Uygun olmayan kimyasal maddelerin
kullanimi sonucunda cihazin i¢
aksaminda meydana gelebilecek
hasarlardan dolay: iiretici higbir
sorumluluk kabul etmez.

Asagidaki adimlari takip ediniz:

Su haznesi kapagini agma tusuna basiniz (Q) @)
0D

Cihazin su haznesi kapagini @ acinz @®.

Su haznesini ® cihazdan cikariniz @@®.

Su haznesi dolum kapagini aciniz @ @ ®.

Hazneyi gazsiz soguk su ile doldurunuz.

Su haznesinin icine, kireg ¢dzicu Ureticisi tarafindan
Onerilen miktarda kire¢ ¢6zUcu koyunuz.

Uretici tarafindan onaylanmayan sirke ya
da baska kire¢ c¢oziiciiler kullanmayiniz.
7 Su haznesi dolum kapagini yerine takiniz.
8 Su haznesini yerine takiniz.
9 Cihazin su haznesi kapagini kapatiniz.
10 Cihazin figini takiniz.

11 Agmarkapama digmesine (()) @ @® basiniz.
12 BUHARDA PISIRME programi ([&¥]) secilene kadar

PROGRAM tusuna (C_]_]]) basiniz.

Pisme suresini mantel olarak ayarlamayiniz.

BUHARDA PISIRME programinin varsayilan pisme

stresini (30 dakika) kullaniniz ([8]).

13 Onaylamak icin CALISTIRMA/DURDURMA tusuna
(»11) basiniz.
Kirec cozle islemi baslar. Bu islem sayesinde cihazin
ic devresindeki kirec birikintileri temizlenir.

14 Kireg ¢dzlcu kalintilarini gidermek igin, ayni islemi
normal soguk su ile tekrar ediniz.

—
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Servis ve muUsteri hizmetleri

e Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorunla

karsilasmaniz halinde, musteri hizmetleri ile iletisim
kurmadan once litfen www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret ediniz.

UrGintinlizn, satin alindig Glkedeki meveut tim
garanti ve tUketici haklari ile ilgili yasal mevzuata
uygun sekilde garanti kapsaminda oldugunu
unutmayiniz.

Kenwood marka Urtintntzin dizgtn ¢alismamasi
ya da Urinde herhangi bir kusur tespit etmeniz
halinde Urinindzu Ittfen herhangi bir yetkili
KENWOOQOD Servisine génderiniz ya da gotirtintz.
Size en yakin yetkili KENWOOD Servisine ait en
guncel bilgiler igin lutfen www.kenwoodworld.com
adresini ya da kendi Ulkenize 6zel web sitemizi
ziyaret ediniz.

e Cin’de Uretiimistir.
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URUNUN, ATIK ELEKTRIKLIi VE
ELEKTRONIK ESYALAR (AEEE)
HAKKINDAKiI AVRUPA YONETMELIGINE
UYGUN BERTARAFI HAKKINDA ONEMLI
BiLGILER

Urtintin kullanim émrintin sona ermesinden sonra,
diger sehir atiklan ile birlikte cope atimamasi
gereklidir.

Bulunulan bolgedeki yetkili ayristirimis atik toplama
merkezine veya bu hizmeti saglayan bir sirkete
goturdlmelidir.

Ev aletlerinin ayn bir sekilde bertaraf edilmesi, hatali
bertaraf sonucu cevre ve saglik lUzerinde meydana
gelebilecek olasl olumsuz etkileri 6nler ve kullanilan
malzemelerin geri kazanilarak dnemli dUzeyde enerji
ve kaynak tasarrufu elde etmeyi saglar. Ev aletlerinin
ayr olarak bertaraf edilmesi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Urtnun Uzerine, Uzeri garpl ile isaretlenmis
¢Op kutusu resmi yerlestirilmistir.



Sorunlarl gidermek icin

Sorun

Olasi nedenleri

Coziim

Cihaz calismiyor.

Cihazin fisi takill degil.

Fisi toprak baglantill bir elektrik prizine takiniz.

Malzemeler pismemis.

Malzeme miktari ok
fazla.

Daha az miktarda malzeme kullaniniz. Az miktarda
malzeme daha esit bir sekilde pisecektir.

Gok disuk bir sicaklik
ayarlanmis.

Daha yUksek bir pisirme sicakligi ayarlayiniz.

Ayarlanan pisirme suresi
cok kisa.

Daha uzun bir pisirme suresi ayarlayiniz.

Malzemeler esit bir
sekilde pismemis.

Bazi malzemelerin
piserken birkag
defa karistirimasi
gerekmektedir.

Ustte bulunan ya da lizeri baska malzemelerle kapli olan
malzemeler piserken karistirimalidir.

Malzemeler ¢rtir ¢itir
olmamis.

Bazi malzemeler daha
fazla yag gerektirir.

Bir miktar yag daha ekleyiniz.

Kullandiginiz
atistirmaliklarin geleneksel
yontemlerle pisirimesi
gerekiyor.

Finnda pisirilen atistirmaliklar kullaniniz ya da atistirmaliklari
aksesuarin icine koymadan énce Uzerlerini yaglayiniz.

Cihazdan beyaz
duman ¢ikiyor.

Pisirmekte oldugunuz
malzemeler gok yagl.

Yagl gidalar kizartilirken, aksesuarlarda daha fazla yag
birikir. Yag, pisirme sirasinda daha fazla beyaz duman
¢lkmasina neden olur. Bu durumun, pigirilen malzemelere
ya da cihaza herhangi bir etkisi yoktur.

Aksesuarlarin Uzerinde bir
onceki kullanimdan kalan
yag kalintilari mevcut.

Beyaz duman, aksesuarlar tzerindeki yaglarin isinmasi
sonucunda meydana gelir. Kullandiktan sonra aksesuarlari
iyice temizleyiniz.

Parmak seklinde
dogranmis taze
patatesler esit
kizarmiyor.

Kullanilan patates turu
kizartmak icin uygun
degil.

Taze patates kullaniniz ve pisirirken karistirmayi
unutmayiniz.

Patatesleri kizartmadan
once yikayip kurulayiniz.

Patatesleri yikayip Uzerlerindeki nisastanin tamamini akitiniz.

Parmak seklinde
dogranmis taze

Patates kizartmasinin ¢itir
citir olmasi, icerdigi su ve

Yag eklemeden 6nce, patateslerin disindaki suyu iyice
kuruladiginizdan emin olunuz.

patatesler citir gitir kullanilan yag miktarina | Daha citir crtir olmalari icin patatesleri daha ince dograyiniz.
olmuyor. bagdir. Bir miktar yag daha ekleyiniz.
E1 Cihazda kisa devre ya da | Yetkili Servise basvurunuz.
aclk devre arizasl
E2 Buhar jeneratdriinde kisa | Yetkili Servise bagvurunuz.
devre ya da acgik devre
arizasl
E3 Cihaz asiri 1siniyor Cihazi kapatip sogumasini bekleyiniz.
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